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' Composants ' Komponent

Grille - Ruszt -

Iz} Bouton de commande - IZ] Pokretto obstugi -

Braleur éco 1,00 / 1,02 kW Palnik oszczedny 1,00 / 1,02 kW
I5] Braleur standard 1,75/ 1,80 kW 3] Palnik zwykly 1,75/ 1,80 kW
Brlleur puissant 3,00 / 3,10 kW I3 Palnik o duzej mocy 3,00 / 3,10 kW
' Les images de cette notice sont proposées a titre in- ' llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji maja

dicatif. charakter orientacyjny.




Pour plus d'informations, veuillez vous reporter au Guide de

I'utilisateur numérique.
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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informa-
tions produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a
été endommagé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

La sécurité d'utilisation est garantie unique-

ment en cas d'installation correcte et

conforme aux instructions de montage. Le

monteur est responsable du fonctionnement

correct sur le lieu ou l'appareil est installé.

Utilisez I'appareil uniqguement :

m 3 des fins de cuisson.

® sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

® au domicile privé et dans un environne-
ment domestique.
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® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m
au-dessus du niveau de la mer.

N’utilisez pas 'appareil :

m sur des bateaux ou dans des véhicules.

= comme chauffage.

® avec une minuterie externe ou une télé-
commande.

®m en plein air

Pour changer de type de gaz, appelez le ser-
vice apres-vente.

1.3 Restrictions du périmeétre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’un handicap physique, sensoriel
ou mental ou ne détenant pas I’expérience et/
ou les connaissances nécessaires pourront
utiliser cet appareil a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation s(re
leur ait été enseignée et qu’ils aient compris
les dangers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de I'appareil et du cordon
d’alimentation secteur.

1.4 Utilisation sire

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. COMPORTEMENT A ADOPTER EN

CAS D’ODEUR DE GAZ OU DE DERANGE-

MENT SUR L'INSTALLATION DE GAZ

» Fermer immédiatement I'arrivée du gaz ou
le robinet de la bouteille de gaz.

» Eteindre immédiatement tout feu nu et ciga-
rettes.

» Interrupteur éclairage et ne plus actionner
les interrupteurs de l'appareil.

» Ne pas débrancher de fiche secteur de la
prise de courant.

» Ne pas utiliser le téléphone ou le portable
dans la maison.
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» Ouvrir les fenétres et aérer en grand la
piece.

» Appeler le service aprés-vente ou la socié-
té de distribution de gaz.

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. De faibles quantités de gaz peuvent

s’accumuler sur une période prolongée et
s’enflammer.

» Si I'appareil n’est pas utilisé pendant une
longue période, fermer la vanne de sécurité
de l'arrivée de gaz.

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. Si la bouteille de gaz liquide n’est

pas a la verticale, du propane / butane liquide
peut parvenir dans 'appareil. Des jets de
flamme violents peuvent alors sortir aux bra-
leurs. Des composants peuvent étre endom-
mageés et devenir non étanches avec le
temps, si bien que du gaz sort de maniére in-
contrblée.

» Utiliser les bouteilles de gaz liquide tou-
jours en position verticale.

/A AVERTISSEMENT - Risque

d'empoisonnement !

L’utilisation de I'appareil de cuisson au gaz

conduit a la formation de chaleur, d’humidité

et de produits de combustion dans la piéece
ou 'appareil est installé.

» Veillez a une ventilation suffisante de la cui-
sine, notamment lorsque vous utilisez I'ap-
pareil de cuisson au gaz.

» Lors d’une utilisation intensive et prolongée
de l'appareil, assurez une ventilation sup-
plémentaire afin d’évacuer en toute sécuri-
té les produits de combustion vers I'exté-
rieur, par exemple en réglant le dispositif
de ventilation mécanique existant sur une
puissance plus élevée et en assurant en
méme temps un échange d’air avec de l'air
frais dans le lieu d’installation.

» Consultez un personnel qualifié pour l'ins-
tallation du systeme de ventilation supplé-
mentaire.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

La cuisson non surveillée sur des plaques de

cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut

étre dangereuse et provoquer des incendies.

» Ne jamais laisser des huiles et graisses
chaudes sans surveillance.

» Ne jamais essayer d'éteindre un feu avec
de l'eau, mais éteignez l'appareil et couvrez
ensuite les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

'appareil devient tres chaud.

» Ne jamais poser d'objets inflammables sur
la table de cuisson ou a proximité imme-
diate.

» Ne jamais conserver d'objets sur la table
de cuisson.

L’appareil devient chaud.

» Ne jamais ranger des objets inflammables
ni d’aérosols dans les tiroirs situés directe-
ment sous la table de cuisson.

» Ne jamais ranger ou utiliser des objets in-
flammables (p. ex. aérosols, nettoyants) en-
dessous de I'appareil ou a proximité.

Les recouvrements pour la table de cuisson

pourraient entrainer des accidents, p. ex. en

raison de surchauffe, d’'inflammation ou
d’éclats de matériau.

» Ne pas utiliser de recouvrements pour la
table de cuisson.

Les brlleurs a gaz dégagent une forte chaleur

lorsgu'aucun récipient n'est posé dessus. Une

hotte montée au-dessus d'eux risque alors
d'étre endommageée ou de prendre feu.

» Utilisez les brlleurs a gaz uniguement lors-
qu'un récipient est placé dessus.

L’appareil devient trés chaud, les textiles et

d’autres objets peuvent s’enflammer.

» Eloigner les textiles (p. ex. vétements, ri-
deaux) des flammes.

» Ne jamais passer la main au-dessus des
flammes.

» Ne pas placer d’objet inflammable (p. ex.
torchons a vaisselle, magazines) sur, a c6-
té ou derriére I'appareil.



Le gaz qui s'échappe risque de s'enflammer.

» Sile brlleur ne s’allume pas aprés 10 se-
condes, tournez le bouton de commande
sur la position zéro et ouvrez la porte ou la
fenétre de la piéce. Patientez au moins une
minute avant de rallumer le br(leur.

» Sila flamme s'éteint involontairement pen-
dant le fonctionnement, tournez le bouton
de commande sur la position zéro. Patien-
tez au moins une minute avant de rallumer
le brileur.

Les aliments peuvent s'enflammer.

» Le processus de cuisson doit étre surveillé.
Un court processus doit constamment étre
surveillé.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Les éléments accessibles peuvent devenir

chauds pendant le fonctionnement.

» Les petits enfants doivent se tenir a I'écart.

Les grilles de protection de plague de cuis-

son pourraient entrainer des accidents.

» Ne jamais utiliser de grille de protection de
plague de cuisson.

Des récipients vides posés sur des brileurs a

gaz allumés deviennent extrémement chauds.

» Ne chauffez jamais un récipient vide.

L'appareil devient chaud pendant son utilisa-

tion.

» Laissez refroidir I'appareil avant de le net-
toyer.

/A AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur 'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer 'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon
d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son ser-
vice aprés-vente ou toute autre personne
de qualification équivalente est habilité a le
remplacer.

Un appareil endommagé ou un cordon d’ali-

mentation secteur endommagé est dange-

reux.

» N'utilisez jamais un appareil endommagé.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
secteur pour débrancher 'appareil du sec-
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teur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation
secteur est endommage, débranchez im-
médiatement la fiche male du cordon d'ali-
mentation secteur ou coupez le fusible
dans le boitier a fusibles et fermez l'arrivée

de gaz.
» Appelez le service apres-vente.
- Page 11

L’infiltration d’humidité peut occasionner un

choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou
haute pression pour nettoyer I'appareil.

L’isolation des cébles des appareils électro-

menagers peut fondre au contact des piéeces

chaudes de I'appareil.

» Ne jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des piéces chaudes de l'appareil.

/A AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Les dérangements, réparations incorrectes et

dommages sur I'appareil sont dangereux.

» Ne jamais mettre en service un appareil dé-
fectueux.

» Sil'appareil est défectueux, débrancher la
fiche secteur ou déconnecter le fusible
dans le boitier a fusibles, fermer I'arrivée
de gaz et contacter le service aprés-vente.

» Seul un personnel didment qualifié est en
droit d’effectuer des réparations sur I'appa-
reil et de remplacer des conduites de gaz
endommagees.

Les fissures ou les cassures dans la plaque

en verre sont dangereuses.

» Eteignez immédiatement tous les brlleurs

et les éléments chauffants électriques et

débranchez 'appareil de |'alimentation élec-
trique.

Coupez l'arrivée de gaz.

Ne touchez pas la surface de l'appareil

N'utilisez pas l'appareil.

Appelez le service aprés-vente.

De fortes variations de température peuvent

entrainer une rupture de la vitre.

» Evitez les courants d'air et tout déverse-
ment de liquides froids sur la table de cuis-
son lorsque vous utilisez cette derniére.

vVvyyVvyy



fr Eviter les dommages matériels

Des casseroles de tailles inadaptées, endom-

magées ou incorrectes peuvent provoquer de

graves blessures.

» Respecter les indications relatives aux us-
tensiles de cuisine.

Des étincelles se produisent au niveau des

bougies d’allumage lors de I'allumage des

brileurs.

» Ne touchez jamais les bougies d’allumage
pendant que le brileur est allumé.

S'il n'est pas possible de tourner un bouton

de commande ou si celui-ci est mal fixé, il ne

doit plus étre utilisé.

» Contactez immeédiatement le service apres-
vente afin de faire réparer ou remplacer le
bouton de commande.

Un appareil dont la surface est fissurée ou

cassée peut occasionner des coupures.

» N'utilisez pas l'appareil s'il présente une
surface fissurée ou cassee.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de por-
tée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites pieces.

2 Eviter les dommages matériels

ATTENTION !

La chaleur peut endommager les appareils ou meubles

avoisinants. Une utilisation prolongée de l'appareil gé-

nére de la chaleur et de I'humidité.

» QOuvrez une fenétre ou mettez en marche une hotte
communiguant avec l'extérieur.

Une accumulation de chaleur risque d'endommager

l'appareil.

» N'utilisez pas deux br(leurs ou sources de chaleur
pour un seul ustensile de cuisson.

» N'utilisez pas longtemps et a pleine puissance des
grilles, des cocottes en terre cuite, etc.

Une accumulation de chaleur risque d'endommager les

éléments de commande.

» N'utilisez pas de gros ustensiles de cuisson sur les
brlleurs a proximité des boutons de commande.

La position incorrecte d'un bouton de commande en-

traine des dysfonctionnements.

» Lorsque l'appareil n'est pas en service, tournez tou-
jours les boutons de commande sur la position zé-
ro.

Une manipulation brutale de l'ustensile de cuisson peut

endommager la surface de l'appareil.

» Maniez avec précaution l'ustensile de cuisson posé
sur la table de cuisson.

» Ne posez aucun objet lourd sur la table de cuisson.

Le fait de déplacer les ustensiles de cuisson peut rayer

le verre.

» Soulevez les ustensiles lorsque vous les déplacez.

Si des objets durs ou pointus tombent sur la table de

cuisson, ils peuvent occasionner des dommages.

» Ne faites pas tomber un objet dur ou pointu sur la
table de cuisson.

» Ne cognez pas la table de cuisson sur ses bords.

Le sel, le sucre ou le sable qui peut tomber des Ié-

gumes raye le verre.

» Ne vous servez pas de la table de cuisson comme
surface de travail ou de rangement.

Le sucre fondu ou les aliments a forte teneur en sucre

peuvent endommager le verre.

» Enlevez immédiatement les aliments qui ont débor-
dés avec un racloir a verre.

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Economies d’énergie

Si vous respectez ces consignes, votre appareil
consommera encore moins d’énergie.

Sélectionnez le brlleur adapté a la taille du récipient.

Centrer l'ustensile.

Conseil : L'ustensile de cuisson fabricants indiquent

souvent le diametre en haut de la casserole. Celui-ci

est souvent supérieur au diameétre du fond.

m Des ustensiles inadaptés ou ne couvrant pas com-
plétement le foyer consomment beaucoup d’éner-
gie.

Couvrez les casseroles avec un couvercle approprié.
m Si vous cuisinez sans couvercle, 'appareil
consomme nettement plus d’énergie.

Soulevez le couvercle le moins possible.
= En soulevant le couvercle, beaucoup d'énergie
s'échappe.

Utilisez un couvercle en verre.
= | e couvercle en verre vous permet de voir I'inté-
rieur de la casserole sans le soulever.



Utilisez un ustensile de cuisson adapté a la quantité

d’aliments cuisinée.

m | es grands ustensiles peu remplis consomment
plus d’énergie pour la mise a température.

Utilisez peu d'eau pour la cuisson.
m Plus il y a d’eau dans l'ustensile de cuisson, plus il
faut d'énergie pour la chauffer.

Passez rapidement a une position de chauffe infé-

rieure.

= Une position de mijotage trop élevée gaspille de
I'énergie.

Description de l'appareil fr

Vous trouverez des informations produit selon la norme
(UE) 66/2014 sur le passeport de l'appareil joint et sur
Internet, sur la page produit de votre appareil.

3.2 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

° )y Eliminez I'emballage en respectant
qa I'environnement.

4 Description de I'appareil

4.1 Bouton de commande

Le champ de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne
des informations sur I’état de fonctionnement.

La taille de la flamme peut étre réglée par étapes a

l'aide des boutons de commande.

o m]m
om
O

1>

1>

Affichage Signification

ga Brlleur affecté au bouton de commande.

Brlleur éteint.

(SN ]

Puissance la plus élevée et allumage élec-
trique du brQleur.

1>

Puissance minimale.

4.2 Brlleurs

Vous trouverez ici un apercu des éléments de votre
brdleur.

Chapeau de brdleur

Corps du brdleur

Elément thermique du détecteur de flamme

Bougie d'allumage

4.3 Grilles

Insérez les grilles correctement.

Placez les ustensiles de cuisson correctement sur les
grilles. Ne placez jamais les ustensiles de cuisson di-
rectement sur le brlleur.

Retirez toujours les grilles avec précaution. Le déplace-
ment d'une grille peut par ailleurs déplacer les grilles
attenantes.

Conseil : Vous pouvez éliminer les résidus métalliques
laissés sur la grille par le mouvement de certains us-
tensiles de cuisson en les nettoyant correctement.

- "Laver les grilles", Page 10
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5 Accessoires

Vous pouvez acheter des accessoires auprés du ser-
vice apres-vente ou sur notre site internet. Utilisez uni-
quement les accessoires d'origine, car ils sont parfaite-
ment adaptés a votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a l'appareil. Lors de
l'achat, indiquez toujours la désignation exacte de votre
appareil (E-Nr.). = Page 12

Pour connaitre les accessoires disponibles pour votre
appareil, consultez notre boutique en ligne ou le ser-
vice apres-vente.

siemens-home.bsh-group.com

Accessoires Description

Utilisation

Grille supplémentaire pour

cafetiére Espresso @
§=3 S ——

= A utiliser uniquement sur le brileur avec
la plus faible puissance.

m A utiliser avec des ustensiles de cuisson
d'un diameétre inférieur a 12.

Plague de cuisson a feu
doux

Pour cuire a feu doux.

m  Utilisez le br(leur éco ou le brlleur stan-
dard. En présence de plusieurs br(leurs
standard, utilisez de préférence les br(-
leurs arriere ou avant droit.

m A placer avec les renflements vers le haut
sur la grille, jamais directement sur le br(-
leur.

6 Utilisation

6.1 Allumer un braleur a gaz

La table de cuisson dispose d'un allumage automa-
tigue des brlleurs.

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Le gaz qui s'échappe risque de s'enflammer.

» Sile brlleur ne s’allume pas aprés 10 secondes,
tournez le bouton de commande sur la position zéro
et ouvrez la porte ou la fenétre de la piéce. Patien-
tez au moins une minute avant de rallumer le br0-
leur.

» Sila flamme s'éteint involontairement pendant le
fonctionnement, tournez le bouton de commande
sur la position zéro. Patientez au moins une minute
avant de rallumer le br(leur.

1. Appuyez sur le bouton de commande du brlleur sé-
lectionné, puis tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'au niveau de chauffe le
plus élevé.

Maintenez le bouton de commande enfoncé.

v Tous les brileurs produisent des étincelles et la
flamme s'allume.

2. Patientez quelques secondes, puis relachez le bou-
ton de commande.

- "Systeme de sécurité", Page 8

3. Tournez le bouton de commande sur la position
souhaitée.

4. Si aucun allumage ne se produit, tournez le bouton
de commande sur la position Eteindre et répétez les
étapes décrites précédemment. Cette fois, mainte-
nez enfoncé le bouton de commande plus long-
temps (jusqu'a 10 secondes).

Remarque :

Respectez les instructions suivantes afin de garantir le

bon fonctionnement de l'appareil :

m | es parties du brileur — Page 7 et la grille
— Page 7 doivent étre correctement insérées.

= N'intervertissez pas les chapeaux de brileur.
Veillez au plus haut niveau de propreté. Nettoyez ré-
gulierement les bougies d'allumage avec une petite
brosse non métallique. Veillez a ne pas soumettre
les bougies d'allumage a des chocs importants.

m |es trous et les rainures du brlleur doivent étre
propres pour obtenir une flamme correcte.
— "Nettoyer les brileurs”, Page 10

6.2 Systeme de sécurité

Le systéme de sécurité (thermocouple) coupe le flux

de gaz si les brileurs s'éteignent accidentellement.

Pour allumer le brlleur, vous devez activer le systeme

qui permet au gaz de circuler.

1. Allumez le brilleur sans relacher le bouton de com-
mande.

v La flamme s'allume.

2. Maintenez le bouton de commande enfoncé a fond
pendant 4 secondes supplémentaires.

6.3 Allumer un braleur a gaz manuellement

En cas de panne de courant, vous pouvez aussi allu-
mer les brlleurs manuellement.

1. Appuyez sur le bouton de commande du br(leur sé-
lectionné, puis tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'au niveau de chauffe le
plus élevé.

2. Approchez un briquet ou une flamme (briquet, allu-
mette, etc.) du brlleur.



6.4 Désactiver un brileur

» Tournez le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d'une montre sur e.

6.5 Comportement normal en
fonctionnement

Ces comportements sont normaux pour l'appareil :
m | éger sifflement du brdleur allumé.

Ustensiles de cuisson fr

m Dégagement d'odeurs lors de la premiere utilisation.
Ces odeurs disparaissent aprés quelque temps.

= Une flamme de couleur orange. Cela est dd a la
poussiére dans I'environnement, aux liquides déver-

sés, etc.

= Bruit de claguement quelques secondes aprées l'ex-
tinction du brdleur. Cela est di au fait que le sys-
téme de sécurité est mis en marche.
- "Systeme de sécurité", Page 8

7 Ustensiles de cuisson

Ces indications vous aident a économiser de I'énergie
et a éviter d'endommager les récipients.

7.1 Ustensiles appropriés

Utilisez uniguement des ustensiles de cuisson au dia-
meétre adapté. L'ustensile de cuisson ne peut pas dé-
passer le bord du foyer.

N'utilisez jamais de petits ustensiles de cuisson sur les
grands br(leurs. Les flammes ne doivent pas toucher
les cbtés des ustensiles de cuisson.

Braleurs Diameétre mini- Diameétre maxi-
mum du fond du mum du fond du
récipient récipient

Brdleur puissant 20 cm 26 cm

Brlleur standard 14 cm 22 cm

Brlleur éco 12 cm 16 cm

Utilisez les ustensiles de cuisson a fond bombé uni-

guement sur le brlleur multi-couronnes.

®m | a table de cuisson doit étre équipée d'un brlleur
multi-couronnes et d'une grille auxiliaire pour wok.

m | a grille wok supplémentaire doit étre positionnée
correctement.

- "Accessoires", Page 8

7.2 Utiliser des ustensiles

Le choix et le positionnement des ustensiles de cuis-
son ont une incidence sur la sécurité et l'efficacité
énergétique de votre appareil.

— "Economies d’énergie”,

Page 6

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les éléments inflammables peuvent s'enflammer.

» Entre la casserole et les éléments inflammables,
respectez une distance d'au moins 50 mm.

N'utilisez pas d'ustensile

de cuisson déformé. Utili-

sez uniguement des us-

tensiles de cuisson a fond

plat et épais.

Les ustensiles de cuisson
déformés ne sont pas
stables sur la table de
cuisson et peuvent bascu-
ler.

Placez l'ustensile de cuis-

son bien au centre, au-
dessus du brdleur.

L'ustensile de cuisson
peut basculer s'il n'est
pas centré sur le brdleur.

Placez les ustensiles de

cuisson correctement sur

les grilles.

L'ustensile de cuisson
peut basculer si vous le
placez directement sur le
brlleur.

8 Recommandations de réglage de cuisson

Les temps de cuisson et les positions de chauffe dépendent du type, du poids et de la qualité des aliments, du type

de gaz utilisé, ainsi que du matériau du récipient.

Brileurs Position de chauffe maxi-

Position de chauffe cen-

Position de chauffe mini-

male/forte trale male
Brlleur puissant Escalope, steak, tortilla, fri-  Riz, sauce béchamel, ra- Cuire a la vapeur : poisson,
tures godt légumes

Pommes de terre a la va-
peur, légumes frais, ra-
godts, nouilles

Brlleur standard

Réchauffer et maintenir au
chaud des plats préparés
et cuisiner des ragodts fins

Réchauffer et maintenir au
chaud des plats préparés
et cuisiner des rago(ts fins

Braleur éco Cuire : plats braisés, riz au

lait, caramel

Décongeler et cuire lente-
ment : [égumineuses, fruits,
produits surgelés

Préparer/faire fondre :
beurre, chocolat, gélatine
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9 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

9.1 Produits de nettoyage

Vous pouvez vous procurer les produits de nettoyage
appropriés auprés du service aprés-vente ou sur la
boutique en ligne.

ATTENTION !

Des produits nettoyants inappropriés peuvent endom-

mager les surfaces de I'appareil.

» Ne pas utiliser de produits de nettoyage agressifs
ou récurants.

N'utilisez pas de laine d'acier.

» N'utilisez pas de couteaux ou d'objets tranchants
pour enlever les résidus d'aliments séchés sur la
table de cuisson.

» N'utilisez aucun couteau ni objet pointu pour net-
toyer le joint entre le verre et les bandeaux du brQ-
leur, les profils métalliques ou les plaques de verre
ou d'aluminium.

» N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur.

9.2 Nettoyer I'appareil

ATTENTION !

Si vous retirez les boutons de commande pendant le

nettoyage de l'appareil, I'humidité peut s'introduire et

endommager l'intérieur de l'appareil.

» Ne retirez pas les éléments de commande pour net-
toyer l'appareil.

1. Laisser l'appareil refroidir.

2. Nettoyez avec une éponge, du savon et de l'eau.

3. Séchez avec un chiffon doux.

Conseil : Retirez immédiatement les liquides. Cela em-
péche les résidus alimentaires de coller et réduit I'effort
nécessaire pour le nettoyage ultérieur.

9.3 Nettoyer les brileurs

Nettoyez la surface des pieces de brlleur aprés

chaque utilisation. Vous éviterez ainsi que les résidus

alimentaires ne s'enflamment.

ATTENTION!

Vous risquez d'endommager les parties du brlleur si

vous les nettoyez au lave-vaisselle.

» Ne nettoyez pas les parties du br(leur au lave-vais-
selle.

Remarque : Respectez les instructions relatives aux
produits de nettoyage.
— "Produits de nettoyage", Page 10

1. Laisser refroidir I'appareil.

2. Nettoyez avec une brosse non métallique et de I'eau
savonneuse.

3. Séchez complétement l'appareil. Si des gouttes
d'eau ou des zones humides sont présentes au dé-
but de la cuisson, I'émail peut étre endommagé.

4. Insérez les parties du brlleur. Assurez-vous que les
chapeaux des brlleurs sont correctement position-
nés sur le répartiteur.

- "Brileurs”, Page 7

9.4 Laver les grilles

Remarque : Respectez les instructions relatives aux
produits de nettoyage.
— "Produits de nettoyage", Page 10

ATTENTION!

Vous risquez d'endommager les grilles si vous les net-
toyez au lave-vaisselle.

» Ne nettoyez pas les grilles au lave-vaisselle.

1. Laissez l'appareil refroidir.

2. Retirez les grilles avec précaution.

3. Nettoyez avec une brosse non métallique et de I'eau
savonneuse.

Nettoyez soigneusement la zone autour des tam-
pons en caoutchouc. Si les tampons en caoutchouc
se détachent, la rouille peut rayer la table de cuis-
son.

4. Séchez complétement l'appareil. Si des gouttes
d'eau ou des zones humides sont présentes au dé-
but de la cuisson, I'émail peut étre endommagé.

5. Insérez les grilles correctement.

- "Grilles", Page 7

10 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts
de votre appareil. Lisez les renseignements de dépan-
nage avant de contacter le service consommateurs.
Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer
des réparations sur I'appareil.

» Si l'appareil est défectueux, appeler le service
aprés-vente.
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/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel didment qualifié peut entre-
prendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent
étre utilisées pour réparer l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimen-
tation secteur de cet appareil est endommagé, seul
le fabricant ou son service aprés-vente ou toute
autre personne de qualification équivalente est habi-
lité a le remplacer.
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10.1 Dysfonctionnements

Défaut

Cause et dépannage

Le fonctionnement
électrique général est
perturbé.

Le fusible est défectueux.
» Vérifiez le fusible dans le boiftier a fusibles.

La sécurité automatique ou le disjoncteur différentiel a été déclenché(e).

» Dans le boitier a fusibles, vérifiez si le fusible automatique ou le disjoncteur différentiel a
été déclenché.

La fiche secteur du cordon d'alimentation secteur n'est pas branchée.
» Branchez I'appareil au réseau électrique.

L’alimentation électrique est tombée en panne.
» Vérifiez si I’éclairage du compartiment ou d’autres appareils dans la piéce.

L'allumage automa-
tigue ne fonctionne
pas.

Des résidus alimentaires ou des salissures se trouvent entre la bougie d'allumage et le br0-
leur.

» Nettoyez I'espace entre la bougie d'allumage et le brlleur.

Les éléments du brdleur sont humides.
» Séchez soigneusement les éléments du brdleur.

Des éléments du brlleur sont mal positionnés.
» Positionnez correctement les éléments du brdleur.

L'appareil n'est pas mis a la terre, mal raccordé ou le cable de mise a la terre est endom-
mage.
» Contactez un électricien.

La flamme du brdleur
est irréguliére.

Des éléments du brdleur sont mal positionnés.
» Positionnez correctement les éléments du brdleur.

Les orifices du br(leur sont encrassés.
» Nettoyez et séchez les orifices du brdleur.

Le débit de gaz
semble anormal ou
aucun gaz ne sort.

L'arrivée de gaz est fermée via les vannes intermédiaires.
» Quvrez les vannes intermédiaires.

La bouteille de gaz est vide.
» Remplacez la bouteille de gaz.

[l'y a une odeur de
gaz dans la cuisine.

Un bouton de commande est ouvert.
» Fermez le bouton de commande.

La bouteille de gaz a été mal raccordée.
» Assurez-vous que la bouteille de gaz est correctement raccordée.

La conduite de gaz raccordée a l'appareil n'est pas étanche.

1. Fermez le robinet de gaz principal.

2. Aérez la piéce.

3. Contactez immédiatement un installateur autorisé pour gu'il vérifie l'installation au gaz et
établisse un certificat d'installation.

4. N'utilisez plus l'appareil tant que vous n'étes pas certain qu'il n'y a pas de fuite de gaz
provenant de l'installation ou de l'appareil.

Le brlleur se désac-
tive immédiatement
dés que vous rela-
chez le bouton de
commande.

Le bouton de commande n'a pas été enfoncé assez longtemps.

1. Maintenez le bouton de commande enfoncé pendant quelgues secondes aprés l'allu-
mage.

2. Enfoncez fermement le bouton de commande.

Les orifices du br(leur sont encrassés.
» Nettoyez et séchez les orifices du brdleur.

11 Service apres-vente

Les piéces de rechange relatives au fonctionnement de
I'appareil et conformes a I'ordonnance d’écoconcep-
tion correspondante sont disponibles auprés de notre

service aprés-vente pour une durée d’au moins 10 ans
a partir de la mise sur le marché de votre appareil
dans I’'Espace économique européen.

Remarque : Dans |le cadre des conditions de la garan-
tie, le recours au service aprés-vente est gratuit.

11



fr Mise au rebut

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, adressez-vous a notre
service aprés-vente, a votre revendeur ou consul-

tez notre site Web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les données de contact du service
aprés-vente dans la liste ci-jointe ou sur notre site Web.

11.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro de
fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-
reil.

La plague signalétique se trouve :

= Sur la fiche signalétique de I'appareil.

m  Sur la face inférieure de la table de cuisson.

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.

12 Mise au rebut

12.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-

met de récupérer de précieuses matieres premiéres.

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation sec-
teur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.

3. Eliminez I'appareil dans le respect de I’environne-
ment.
Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
tuels d'élimination auprés de votre revendeur spé-
cialisé ou de I'administration de votre commune/
ville.

Cet appareil est marqué selon la di-
rective européenne 2012/19/UE rela-
tive aux appareils électriques et élec-
troniques usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des appa-
reils usagés applicables dans les
pays de la CE.

B
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogodine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg ins-
trukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie pr-
zechowywac jako zrodto informaciji, a takze
z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zos-
tato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do gotowania.

m pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i
pomieszczeniach domowych.

Bezpieczenstwo pl

® do wysokosci 2000 m nad poziomem mor-
za.

Nie uzywac urzgdzenia:

® na todziach lub w pojazdach.

® jako jako urzgdzenie grzewcze.

®m 7 zewnetrznym programatorem czasowym
lub pilotem.

= na dworze

W celu przestawienia na inny rodzaj gazu we-
zwac serwis.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ulatniajgcy sie gaz moze doprowadzi¢ do wy-

buchu. POSTEPOWANIE W RAZIE WYCZU-

CIA ZAPACHU GAZU LUB USTEREK INSTA-

LACJI GAZOWEJ

» Natychmiast zamkng¢ doptyw gazu lub za-
kreci¢ zawor butli gazowe.

» Natychmiast zgasi¢ zrodta otwartego ognia
oraz papierosy.

» Nie uzywac wtgcznikow oswietlenia i urzag-
dzen.

» Nie odtgczac¢ wtyczek urzgdzen elektrycz-
nych od gniazd sieciowych.

13
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» Nie uzywac¢ w domu telefonu stacjonarnego
ani komorkowego.

» Otworzy¢ okna i dobrze wywietrzy¢ po-
mieszczenie.

» Skontaktowac sie z serwisem lub pogoto-
wiem gazowym.

Ulatniajgcy sie gaz moze doprowadzi¢ do wy-

buchu. Niewielkie ilosci gazu mogg sie gro-

madzi¢ przez dtuzszy czas, a nastepnie zapa-
lic.

» Jezeli urzgdzenie nie bedzie uzytkowane
przez dtuzszy czas, zamkngc¢ zawor bezpie-
czenstwa na przewodzie doprowadzajgcym
gaz.

Ulatniajgcy sie gaz moze doprowadzi¢ do wy-

buchu. Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny

propan/butan moze sie przedosta¢ do urzg-

dzenia. W rezultacie przy palnikach mogg po-
wstawac stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i powolnemu rozszczelnieniu, co

w konsekwencji doprowadzi do niekontrolo-

wanego wyptywu gazu.

» Butle z ptynem nalezy stosowac zawsze w
pOzyCji pionowej.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko zatrucia!
Podczas korzystania z kuchenki gazowej w
pomieszczeniu powstajg ciepto i wilgo¢ oraz
produktow spalania.

» Zapewni¢ dostateczng wentylacje kuchni,
szczegolnie przy korzystaniu z kuchenki ga-
Zowej.

» W przypadku intensywnego i dtugotrwatego
uzytkowania urzgdzenia zapewni¢ dodatko-
wa wentylacje w celu niezawodnego odpro-
wadzania produktow spalania do atmosfe-
ry, np. ustawi¢ wyzszg predkosc¢ obrotowg
istniejgcego wentylatora mechanicznego,
jednoczesnie zapewniajgc wymiane powie-
trza w miejscu ustawiania urzgadzenia.

» Jezeli konieczna jest instalacja dodatkowe-
go urzgdzenia wentylacyjnego, skonsulto-
wac sie z wykwalifikowanym personelem.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Gotowanie na ttuszczu lub oleju na ptycie
grzewczej bez nadzoru moze byC niebezpiecz-
ne i prowadzi¢ do pozaru.

» Nigdy nie pozostawia¢ gorgcych olejow i
ttuszczow bez nadzoru.

» Nigdy nie probowac gasi¢ ognia woda, tyl-
ko wytgczyC urzgdzenie a nastepnie przy-
kry¢ ptomienie pokrywka lub kocem gasni-
czym.

Urzgdzenie bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie ktas¢ tatwopalnych przedmiotow
na ptyte grzewczg ani w jej poblizu.

» Nigdy nie uzywac ptyty grzewczej do prze-
chowywania jakichkolwiek przedmiotow.

Urzadzenie silnie sie nagrzewa.

» Nie przechowywac przedmiotow tatwopal-
nych ani sprayow w szufladach znajduja-
cych sie bezposrednio pod ptytg grzewcza.

» Nigdy nie przechowywac i nie uzywac w
poblizu urzgdzenia lub pod urzgdzeniem
palnych przedmiotdw, takich jak, np. aero-
zole w puszkach lub srodki czyszczace.

Pokrywy ptyt grzewczych mogg powodowac

wypadki, np. wskutek przegrzania, zapalenia

czy rozpryskania materiatow.

» Nie uzywac pokryw na ptyty grzewcze.

Wtgczone palniki gazowe bez postawionych

na nich naczyn do gotowania wytwarzajg duzo

ciepta. Moze to prowadzi¢ do uszkodzenia lub
zapalenia znajdujgcego sie nad urzgdzeniem
okapu.

» Palnikow gazowych uzywac tylko wtedy,
gdy znajdujg sie na nich naczynia do goto-
wania.

Urzgdzenie bardzo silnie sie nagrzewa, moga

sie od niego tkaniny i inne przedmioty.

» Trzymac tkaniny, np. ubrania, zastony trzy-
mac z daleka od ptomieni.

» Nigdy nie siega¢ po cokolwiek nad ptomie-
niami.

» Nie umieszczac tatwopalnych przedmiotow,
np. scierek do naczyn, czasopism na urzg-
dzeniu, obok urzgdzenia lub za urzadze-
niem.



Ulatniajgcy sie gaz moze sie zapalic.

» Jezeli palnik nie zapalit sie po 10 sekun-
dach, obrdci¢ pokretto w potozenie zerowe
i otworzy¢ drzwi lub okno pomieszczenia.
Przed ponownym zapaleniem palnika od-
czekac co najmniej minute.

» Jesli ptomien w niezamierzony sposob zga-
Snie podczas pracy, przekreci¢ pokretto w
potozenie zerowe. Przed ponownym zapale-
niem palnika odczekac¢ co najmniej minute.

Produkty spozywcze mogg sie zapalic.

» Proces gotowania nalezy nadzorowac. Krot-
Ki proces gotowania nalezy stale nadzoro-
wac.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Dostepne czesci mogag ulec rozgrzaniu pod-

czas pracy urzagdzenia.

» Nie pozwalac, aby mate dzieci zblizaty sie
do urzadzenia.

Kratka ochronna ptyty grzewczej moze prowa-

dzi¢ do wypadkow.

» Nigdy nie uzywac kratki ochronnej ptyty
grzewczej.

Puste naczynie do gotowania ustawione na

wtgczonych palnikach gazowych bardzo silnie

sie nagrzewa.

» Nigdy nie podgrzewac pustych naczyn do
gotowania.

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pra-

cy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia od-
czekac, az urzadzenie ostygnie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg byC¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

Bezpieczenstwo pl

» Nigdy nie ciggng¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej i zamknac do-
ptyw gazu.

» Wezwac serwis. — Strona 22

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

|zolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego

moze sie stopi¢ w poblizu gorgcych czesci

urzgdzenia.

» W zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytgczeniowego z go-
rgcymi czesciami urzgdzenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Usterki i uszkodzenia urzgdzenia oraz niepra-

widtowe naprawy stanowig powazne zagroze-

nie.

» Nigdy nie wigczac uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
odtgczy¢ wtyczke od gniazda sieciowego
albo wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej, zamkngc¢ doptyw gazu i skon-
taktowac sie z serwisem.

» Naprawy urzgdzenia i wymiang uszkodzo-
nych przewodow gazowych moze przepro-
wadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowany
personel.

Odpryski lub pekniecia w ptycie szklanej sta-

nowig zagrozenie.

» Niezwtocznie wytgczy¢ wszystkie palniki

oraz elektryczne elementy grzewcze a urza-

dzenie odtgczy¢ od pradu.

Zamkna¢ doptyw gazu.

Nie dotykac¢ powierzchni urzadzenia.

Nie uzywac urzgdzenia.

» Wezwac serwis.

Silne wahania temperatury mogg prowadzi¢

do pekniecia szyby.

» Podczas korzystania z ptyty grzewczej uni-
kaC przeciggow i rozlewania zimnych pty-
now.

vYyy
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

Naczynia o niedopasowanej wielkosci czy
uszkodzone lub zle ustawione naczynia go
gotowania mogg spowodowac ciezkie zranie-
nie.

» Stosowac sie do wskazowek dotyczacych
naczyn do gotowania.

Przy wtgczaniu palnikow zapalniki iskrza.

» Podczas zapalania palnikdw nigdy nie doty-
kac¢ zapalnikow.

Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracac,

nie nalezy go juz uzywac.

» Nalezy natychmiast skontaktowac sie z ser-
wisem w celu naprawy lub wymiany pokre-
tta obstugi.

Urzadzenie posiadajgce porysowang lub pek-

nietg powierzchnie moze spowodowac skale-

czenie.

» Nie uzywac urzadzenia, jezeli wykazuje ono
porysowang lub peknietg powierzchnie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

2 Zapobieganie szkodom materialnym

UWAGA!

Wytwarzane ciepto moze spowodowacé uszkodzenie sg-

siednich urzgdzen lub mebli. Jesli urzgdzenie uzywane

jest przez dtuzszy czas, wytwarza sie bardzo wysoka

temperatura i wilgotnos¢.

» Otworzy¢ okno lub wtgczy¢ wycigg kuchenny z wy-
prowadzeniem na zewnatrz.

Nagromadzone gorgce powietrze moze uszkodzi¢ urza-

dzenie.

» Nie uzywac dwoch palnikow ani dwdch zrédet cie-
pta do tylko jednego naczynia.

» Ptyty grillowe, gliniane garnki itp. nie moga by¢ uzy-
wane przed dtuzszy czas przy petnej mocy.

Nagromadzone gorgce powietrze moze uszkodzi¢ ele-

menty obstugi.

» Nie stawia¢ duzych naczyn do gotowania na palni-
kach w poblizu pokretet obstugi.

Niewtasciwe potozenie pokretta obstugi powoduje nie-

prawidtowe dziatanie.

» Gdy urzadzenie nie jest uzywane, pokretta obstugi
obracac¢ zawsze na pozycje zero.

16

Nieostrozne obchodzenie sie z naczyniem moze spo-

wodowac uszkodzenie powierzchni urzadzenia.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniami do gotowania
stojgcymi na ptycie grzewcze;.

» Nie stawia¢ na ptycie grzewczej ciezkich przedmio-
tow.

Przesuwajgc naczynia, mozna porysowac szkto.

» Unosi¢ naczynie do gotowania przy przesuwaniu.

Jesli na ptyte grzewczg spadng twarde lub ostre przed-

mioty, mogag spowodowac uszkodzenia.

» Nie upuszczad na ptyte grzewczg twardych ani
ostrych przedmiotéw.

» Nie uderzac o zadng krawedz piyty.

S|, cukier lub piasek, ktdory moze osypywac sie z wa-

rzyw, powoduje zarysowania szkta.

» Nie uzywac ptyty grzewczej jako powierzchni robo-
czej lub miejsca do odstawiania przedmiotdw.

Roztopiony cukier lub produkty spozywcze o duzej za-

wartosci cukru moga uszkodzi¢ szkto.

» Pozostatosci potraw, ktére wykipiaty, natychmiast
usuwac skrobaczkg do szkfa.



Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

3 Ochrona srodowiska i oszczednos$é

3.1 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazodwkami

Zuzywa jeszcze mniej energii.

Wybiera¢ palniki dostosowane do wielkosci garnkéw.

Stawiac¢ naczynia do gotowania posrodku pol grzew-

czych.

Wskazowka: Producenci naczyn czesto podajg gorng

Srednice garnkow. Jest ona czesto wieksza od sredni-

cy dna.

= Niedopasowane naczynia do gotowania i niecatko-
wicie przykryte pola grzewcze zuzywajg duzo ener-
qii.

Przykrywac¢ garnki dopasowanymi do nich pokrywka-

mi.

= Gotowanie bez pokrywki wymaga znacznie wiekszej
ilosci energii.

Pokrywke nalezy podnosi¢ jak najrzadzie;.

m Przy podnoszeniu pokrywki nastepuje utrata duzej
ilosci energii.

Uzywacd szklanych pokrywek.

m Przez szklang pokrywke mozna widzie¢ zawartosé
garnka bez podnoszenia pokrywki.

Uzywac naczyn do gotowania dopasowanych do ilosci

artykutow spozywczych.

m Podgrzanie duzego naczynia z niewielkg zawartosci
zuzywa wiekszg ilos¢ energii.

Gotowac w niewielkiej ilosci wody.

= Im wieksza ilos¢ wody w naczyniu, tym wieksza
ilos¢ energii potrzebna do jego podgrzania.

Jak najszybciej zmniejszad stopien mocy grzania.

= Zbyt wysoki stopnient mocy grzania podczas dogo-
towywania powoduje marnowanie energii.

Informacja o produkcie zgodnie z (UE) 66/2014 znaj-

duje sie na dotgczonym paszporcie urzadzenia i w In-

ternecie na stonie produktu urzgdzenia.

3.2 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla Srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

4 Poznawanie urzadzenia
4.1 Pokretto obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Wielkos$¢ ptomienia mozna stopniowo regulowac za po-
mocqg pokretet obstugi.

® oo
Oom
O

1>

>

Wskaza- Znaczenie

nie

Ea Palnik przypisany do pokretta obstugi.

° Palnik wyt.

0 Maksymalna moc i elekiryczne zapalanie
palnika.

1>

Najnizsza moc.

4.2 Palnik

W tym miejscu mozna znalezé przeglad elementow pal-
nika.

Nakrywka palnika

Kotpak palnika
Termoelement do kontroli ptomienia

Swieczka zaptonowa

4.3 Ruszty

Prawidtowo wtozy¢ ruszty.
Ustawi¢ prawidtowo naczynia na rusztach. Nigdy nie
stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.
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pl Akcesoria

Ruszty nalezy zawsze zdejmowac z zachowaniem
ostroznosci. Przesuniecie jednego rusztu moze spowo-
dowac zmiane potozenia sgsiednich rusztow.

Wskazoéwka: Resztki metalu pozostate na ruszcie w wy-
niku przesuwania niektérych naczyrn do gotowania moz-
na usung¢ za pomocg odpowiedniego czyszczenia.

— "Czyszczenie rusztow”, Strona 20

5 Akcesoria

Akcesoria mozna naby¢ w serwisie, w sklepie specijali-
stycznym lub w Internecie. Uzywac tylko oryginalnych
akcesoriow, sg one doktadnie dostosowane do urzg-
dzenia.

Akcesoria sg przeznaczone dla konkretnych urzadzen.
Przy zakupie nalezy zawsze podawac¢ doktadne ozna-
czenie (E-Nr.) urzadzenia. = Strona 22

Informacje na temat akcesoriéw dostepnych dla urza-
dzenia mozna uzyskac w sklepie internetowym lub w
serwisie.

siemens-home.bsh-group.com

Akcesoria Opis

Uzytkowanie

Dodatkowy ruszt pod ka-
wiarke

m  Uzywad tylko na palniku o najnizszej mo-
cy.

m  Uzywacé w przypadku stosowania naczyn,
ktérych srednica jest mniejsza od 12.

Ptyta simmer

Do gotowania na matym ogniu.
Uzywac palnika oszczednego lub palnika
zwyktego. Jesli dostepnych jest kilka pal-
nikow zwyktych, najlepiej uzy¢ tylnych lub
przednich palnikdw po prawej stronie.

m  Ptytke umiescic ruszcie tak, aby wypustki
byty skierowane do gory, nigdy nie ktas¢
jej bezposrednio na palniku.

6 Podstawowy sposob obstugi

6.1 Zapalanie palnika gazowego

Ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego zapa-
lania palnikdw.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Ulatniajgcy sie gaz moze sie zapalic.

» Jezeli palnik nie zapalit sie po 10 sekundach, obro-
ci¢ pokretto w potozenie zerowe i otworzy¢ drzwi lub
okno pomieszczenia. Przed ponownym zapaleniem
palnika odczekac¢ co najmniej minute.

» Jesli ptomient w niezamierzony sposob zgasnie pod-
czas pracy, przekreci¢ pokretto w potozenie zerowe.
Przed ponownym zapaleniem palnika odczekac co
najmniej minute.

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i ob-
rocic¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara, ustawiajgc maksymalny stopieri mocy.
Przytrzymac wcisniete pokretto obstugi.

v Wszystkie palniki wytwarzajg iskry i zapala sie pto-
mien.

2. Odczekac kilka sekund i zwolni¢ pokretto obstugi.
— "System bezpieczeristwa", Strona 18

3. Obrdci¢ pokretto obstugi na zagdany stopien.

4. Jesli nie nastgpi zapton, obrdéci¢ pokretto obstugi na
pozycje Wyt. i powtdrzyé czynnosci opisane powy-
zej. Tym razem przytrzymac wcisniete pokretto ob-
stugi dtuzej (do 10 sekund).
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Uwaga:

Przestrzega¢ ponizszych wskazowek, aby zapewnic

prawidtowe dziatanie urzadzenia:

= FElementy palnika = Page 17 oraz ruszt — Page 17
muszg by¢ prawidtowo wtozone.

= Nie zamieniac¢ nakrywek palnika. )
Nalezy zadba¢ o wysoki poziom czystosci. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ matg szczo-
teczkg wykonang z materiatu innego niz metal. Na-
lezy dopilnowac, aby swieczki zaptonowe nie byty
narazone na silne uderzenia.

= Aby zapewni¢ prawidtowy ptomien, otwory i rowki
palnika muszg by¢ czyste.
— "Czyszczenie palnikdw", Page 20

6.2 System bezpieczenstwa

System bezpieczenistwa (termoelement) przerywa prze-

ptyw gazu, jesli palniki przypadkowo zgasng. Aby zapa-

lic palnik, nalezy aktywowac system, ktéry umozliwia

przeptyw gazu.

1. Zapali¢ palnik, nie zwalniajgc pokretta obstugi.

v Zapala sie ptomien.

2. Przytrzymad catkowicie wcisnigte pokretto obstugi
przez kolejne 4 sekundy.



6.3 Reczne zapalanie palnika gazowego

W przypadku awarii zasilania palniki mozna zapali¢

réwniez recznie.

1. Nacisnac¢ pokretto obstugi wybranego palnika i ob-
rocic je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara, ustawiajgc maksymalny stopien mocy.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien (zapal-
niczke, zapatke, itp.).

6.4 Wytaczanie palnika

» Obrdci¢ pokretto obstugi w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara, ustawiajgc na e.

Naczynia pl

6.5 Normalne zjawiska w trakcie pracy

Ponizsze zjawiska sg normalne dla urzgdzenia:
m  QOdgtos lekkiego syczenia dochodzacy z zapalonego

palnika.

»  \Wydzielanie sie zapachow przy pierwszym uzyciu.

Zapachy ulatniajg sie p

0 pewnym czasie.

= Ptomien w kolorze pomaranczowym. Jest to spowo-
dowane pytem w otoczeniu, rozlanymi ptynami itp.

m  Trzaskanie kilka sekund po wytgczeniu palnika. Jest
to spowodowane wigczeniem systemu bezpiec-

zenstwa.

— "System bezpieczeristwa", Page 18

7 Naczynia

Ponizsze wskazowki pozwalajg oszczedzac energie |
zapobiec uszkodzeniom naczyn.

7.1 Odpowiednie naczynia do gotowania

Uzywac wytacznie naczyn o odpowiedniej srednicy. Na-
czynie nie moze wystawac poza krawedz ptyty grzew-
czej.

Nigdy nie uzywac¢ matych naczyn do gotowania na du-
zych palnikach. Ptomienie nie mogg dotykac¢ bocznych
scianek naczynia.

Palnik

Minimalna sred-
nica spodu na-
czynia do goto-

Maksymalna
$Srednica spodu
naczynia do go-

wania towania
Palnik o duzej 20 cm 26 cm
mocy
Palnik zwykty 14 cm 22 cm
Palnik oszczed- 12 cm 16 cm

ny

Naczyn z wklestym dnem uzywac wytgcznie na palniku

wielokoronowym.

m  Piyta grzewcza musi by¢ wyposazona w palnik wie-
lokoronowy i dodatkowy ruszt Wok.

m  Dodatkowy ruszt Wok musi by¢ umieszczony w od-
powiedniej pozyciji.

— "Akcesoria" Strona 18

7.2 Stosowanie naczyn do gotowania

Wybdr i ustawienie naczyn do gotowania wptywa na
bezpieczenstwo uzytkowania i efektywnos¢ energetycz-

ng urzadzenia.
— "Oszczedzanie energii",

Strona 17

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

tatwopalne elementy mogag sie zapalic.

» Zachowad odstep minimalny 50 mm miedzy naczy-
niem do gotowania a elementami palnymi.

Nie uzywac odksztatco-
nych naczyn do gotowa-
nia. Uzywac wytgcznie na-
czyn z ptaskim i grubym
dnem.

Zdeformowane naczynia
do gotowania nie stojg
stabilnie na ptycie grzew-
czej i mogg sie przewro-
Cic.

Postawi¢ naczynie do-
ktadnie na srodku nad
palnikiem.

Jesli naczynie nie jest
ustawione centralnie na
palniku, moze sie prze-
wrocic.

Ustawi¢ prawidtowo na-
czynia na rusztach.

W przypadku ustawienia
naczynia bezposrednio na
palniku moze dojs¢ do je-
go przewrocenia.

8 Zalecane ustawienia przy gotowaniu

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od rodzaju, wagi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego gazu, jak
rowniez od materiatu, z ktérego wykonane jest naczynie do gotowania.

Palnik Najwyzszy/silny stopien Sredni stopien mocy grza- Najnizszy stopien mocy
mocy grzania nia grzania

Palnik o duzej mocy Sznycel, stek, tortilla, potra- Ryz, sos beszamelowy, ra- Gotowanie na parze: ryba,
wy smazone w gtebokim gout warzywa

ttuszczu
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pl Czyszczenie i pielegnacja

Palnik Najwyzszy/silny stopien

mocy grzania

Sredni stopien mocy grza- Najnizszy stopien mocy
nia grzania

Ziemniaki gotowane na pa-
rze, Swieze warzywa, potra-
wy jednogarnkowe, maka-
ron

Palnik zwykty

Podgrzewanie i podtrzymy-
wanie ciepta gotowych po-
traw oraz gotowanie deli-

katnych potraw duszonych

Podgrzewanie i podtrzymy-
wanie ciepta gotowych po-
traw oraz gotowanie deli-

katnych potraw duszonych

Palnik oszczedny Gotowanie: potrawy duszo-

ne, ryz na mleku, karmel

Rozmrazanie i powolne go- Przyrzadzanie/roztapianie:
towanie: warzywa strgczko-
we, owoce, produkty mro-
zone

masto, czekolada, zelatyna

9 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosgé, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowac.

9.1 Srodek czyszczacy

Odpowiednie srodki czyszczgce sg dostepne w serwi-

sie lub w sklepie internetowym.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce mogg uszkodzié

powierzchnie urzgdzenia.

» Nie nalezy stosowac ostrych ani ciernych srodkow
czyszczacych.

Nie uzywac wetny stalowej.

Nie nalezy uzywac nozy ani ostrych przedmiotéw do
usuwania zaschnietych resztek potraw z ptyty grzew-
czej.

» Nie uzywac¢ nozy ani ostrych przedmiotow do czysz-
czenia miejsca potgczenia miedzy elementami szkla-
nymi a przestonami palnika, metalowymi profilami,
ptytami szklanymi lub aluminiowymi.

» Nie uzywacé myjek parowych.

9.2 Czyszczenie urzadzenia

UWAGA!

Jezeli podczas czyszczenia urzadzenia zostang usunie-

te pokretta obstugi, wilgo¢ moze przedostac sie do

whnetrza urzgdzenia, powodujgc jego uszkodzenie.

» Podczas czyszczenia urzadzenia nie usuwac ele-
mentoéw obstugi.

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Czyscic¢ gagbka, mydtem i woda.

3. Osuszy¢ miekka sciereczka.

Wskazowka: Natychmiast usuwac rozlane ptyny. Zapo-
biega to przywieraniu resztek potraw i zmniejsza wysi-
tek zwigzany z pdzniejszym czyszczeniem.

20

9.3 Czyszczenie palnikéw

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ powierzchnie elementéw

palnika. Zapobiegnie to przypaleniu sie resztek potraw.

UWAGA!

Czyszczenie elementow palnika w zmywarce do naczyn

moze spowodowag ich uszkodzenie.

» Nie czysci¢ elementéw palnika w zmywarce do na-
czyn.

Uwaga: Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych.
— "Srodek czyszczgcy", Strona 20

1. Pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Czyscic¢ niemetalowa szczoteczka i roztworem wody
z mydtem.

3. Catkowicie wysuszy¢ urzadzenie. Jesli na poczatku
gotowania pojawig sie krople wody lub wilgotne
miejsca, emalia moze ulec uszkodzeniu.

4. Wiozy¢ elementy palnika. Upewnic sie, ze nakrywki
palnikdw sg prawidtowo umieszczone na rozdziela-
czu.

- "Palnik", Strona 17

9.4 Czyszczenie rusztéw

Uwaga: Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych.
— "Srodek czyszczgcy", Strona 20

UWAGA!

Czyszczenie rusztéw w zmywarce do naczyn moze spo-
wodowac ich uszkodzenie.

» Nie my¢ rusztow w zmywarce.

1. Pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Ostroznie zdjgc¢ ruszty.

3. Czysci¢ niemetalowg szczoteczkg i roztworem wody
z mydtem.

Starannie oczysci¢ obszar wokdt gumowych podkta-
dek. Jesli gumowe podktadki odpadng, rdza moze
uszkodzi¢ ptyte grzewcza.

4. Catkowicie wysuszy¢ urzgdzenie. Jesli na poczatku
gotowania pojawig sie krople wody lub wilgotne
miejsca, emalia moze ulec uszkodzeniu.

5. Prawidtowo wtozy¢ ruszty.

— "Ruszty”, Strona 17
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10 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwacé samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym

serwis.

warunkiem wykluczenia zagrozen.

10.1 Zakldécenia dzialania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Nie dziatajg funkcje
elektryczne urzgdze-
nia.

Uszkodzony bezpiecznik.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Zadziatat bezpiecznik automatyczny lub wytgcznik réznicowoprgdowy.
» Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy zadziatat bezpiecznik automatyczny lub wy-
tacznik réznicowopradowy.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Nie dziata funkcja au-
tomatycznego zapala-
nia.

Pomiedzy swieczkg zaptonowg a palnikiem znajdujg sie resztki potraw lub zanieczyszczenia.
» Przestrzen pomiedzy swieczkg zaptonowg a palnikiem nalezy utrzymywac w czystosci.

Elementy palnika sg mokre.
» Elementy palnika nalezy starannie osuszyc.

Elementy palnika znajdujg sie w nieprawidtowym potozeniu.
» Ustawi¢ elementy palnika w prawidtowym potozeniu.

Urzadzenie nie jest podtgczone do uziemienia, jest nieprawidtowo podtgczone lub przewdd
uziemiajgcy jest uszkodzony.

» Nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Ptomien palnika jest
nieréwnomierny.

Elementy palnika znajduja sie w nieprawidtowym potozeniu.
» Ustawi¢ elementy palnika w prawidtowym potozeniu.

Otwory w palniku sg zanieczyszczone.
» Wyczysci¢ i osuszy¢ otwory w palniku.

Doptyw gazu jest nie-
prawidtowy lub gaz w
ogadle nie wyptywa.

Doptyw gazu jest odciety przez wstawione zawory.
» Otworzy¢ wstawione zawory.

Butla z gazem jest pusta.
» W razie potrzeby wymienic¢ butle.

W kuchni wyczuwalny
jest zapach gazu.

Pokretto obstugi jest otwarte.
» Zamknac¢ pokretta obstugi.

Butla gazowa jest nieprawidtowo podtgczona.
» Upewnic sig, ze butla gazowa jest prawidtowo podtgczona.

Przewdd gazowy podtgczany do urzgdzenia jest nieszczelny.

1. Zamkna¢ gtéwny zawdr gazu.

2. Przewietrzy¢ pomieszczenie.

3. Niezwtocznie wezwac autoryzowanego instalatora, ktéry sprawdzi instalacje gazowg i wy-
stawi odpowiedni certyfikat.

4. Nie uzywac urzgdzenia, dopdki nie zostanie potwierdzona szczelnosé instalacji oraz urza-
dzenia.
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Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Palnik wytgcza sie w  Pokretto obstugi nie byto wcisniete przez odpowiednio dtugi czas.

momencie zwolnienia 1. Po zapaleniu palnika przytrzymad wciniete pokretto obstugi przez kilka sekund.
pokretta obstugi. 2. Mocno wcisna¢ pokretto obstugi.

Otwory w palniku sg zanieczyszczone.
» Wyczyscic¢ i osuszy¢ otwory w palniku.

11 Serwis

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzgdzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzadzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckie;
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzgdzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktow serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

11.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg mozna znalez¢:

® na paszporcie urzgdzenia.

= na spodzie ptyty grzewcze;.

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

12 Utylizacja

12.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzgdzenie utylizowad zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizaciji
mozna uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.
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2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,, 0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzadzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejskg
I
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