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cs Bezpecnost

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Dodrzujte navod zakladniho spotrebice.

PrisluSenstvi pouzivejte pouze:

m s tyCovym mixérem MSMS... / MS8....

® pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

» Cepeli se nikdy nedotykejte holyma rukama.

» Pozor pfi manipulaci s ostrymi feznymi nozi, pfi vyprazdnovani
nadoby a pfi ¢isténi.

» Ostrych nozU a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.

» Drticich vloZzek nebo krajeci mfizky se dotykejte jen na okraji.

» Nesahejte do plnici Sachty.

» PFi posunovani prisad pouzivejte pouze péchovadlo.

» PrisluSenstvi nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu po-
honu a u odpojeného spotrebice.

» Prislusenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

» Multifunkéni prislusenstvi nikdy nepouzivejte bez nasazeného
a utazeného hnaciho nastavce.

Zabranéni vécnym dkodam Multifunk&ni pFislugenstvi
» Nikdy neponotujte hnaci nastavce dote- [EB Metlicka na snih’
kutin a nikdy je nemyjte pod tekouci Univerzalni drtic’
vodou nebo v my¢ce nadobi. -
» Nadobu multifunk&niho pfislugenstvi Nadoba
nikdy nepouZivejte v mikrovinné nebo Univerzalni ndz
pecici troubé. T - <
» Do nadoby nebo plnici Sachty nevsunuj- HFrl]salﬁlégaisF/eC pro multifunkenf
te zadné predméty, napf. vareCky nebo P
noze. A Péchovadlo
» Pomoci péchovadla nevyvijejte Hnétaci hak!
nadmérny tlak. - — —
> Nikdy v nadobé multifunkénino prislu- ~ _Kell__Nosna deska drticich vioZek
Senstvi nepouzivejte mixovaci nohu nebo Vlozka na fezani — hrubd'
metlicku na snih. S A =
» Nadobu univerzalniho drti¢e nikdy nepo- 8] VIo%ka na rezaml ,Jemna
uzivejte v mikrovinné nebo pedici troubé. N VioZka na krouhani'
» Mixovaci nohu nebo metli¢ku na snih Vlozka na strouhani'
nikdy nepouzivejte v nadobé univerzalni- - - —
ho drtice. Z&akladni nosi¢
Piehled Krajeci mfizka — mald (9 mm)’
1 e . .
- Obr. 6 V zavislosti na modelu
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Krajeci mfizka — velka (13 mm)’

Kotou¢ noze

Cistig krajeci m¥izky

Hnaci nastavec pro metlicku na
snih

Nadoba

Univerzalni n(iz

NGz Ice-Crush’

Hnaci nastavec pro univerzalni dr-
tic

Viko'

'V zavislosti na modelu

Poznamka: Pokud neni néktera soucast
rozsahem dodavky, mlzete ji objednat
prostfednictvim zakaznického servisu.

Multifunkéni pfislusenstvi
Multifunk&ni pfisluSenstvi je vhodné pro
hnéteni, krajeni a krouhani potravin.

Poznamky

m Pfed zpracovanim odstrante tvrdé sou-
¢asti potravin, napf. chrupavky, kosti,
Slachy nebo jadra ovoce.

= Multifunk&ni pfisluSenstvi neni vhodné k
drceni velmi tvrdych potravin, napft.
kavovych zrn, muskatového ofisku,
fedkve nebo zmrazenych potravin.

Symboly

Symbol Popis

Nesahejte do plnici Sachty.

&

Neni vhodné do mycky na-
dobi.

—
IX Z|

Neponorovat do tekutiny, ne-
drzet pod tekouci vodou.

@

Hnaci nastavec nasadte na
nadobu a zaaretujte jej.

Do hnaciho nastavce zasun-
te zakladni nosi¢ a zaaretuj-
te jej.

Multifunkéni pfisluSenstvi cs

Univerzalni ntiz / hnétaci hak
Univerzalni n(iz je vhodny k sekanfi potravin,
napf. masa, tvrdych syr(, cibule, Cesneku,
ovoce, zeleniny, bylinek, ofech’ a mandli.
Hnétaci hak je vhodny pro hnétani malych
mnozstvi tésta.

Pouziti univerzalniho noze nebo
hnétaciho haku

- Obr. A-Ed

Poznamka: Pokud je pfipevnéni hnaciho
nastavce obtizné, mirné otodte tiikfidlou
spojku na spodni strané nastavce a zkuste
to znovu.

Nosna deska s drticimi vlozkami

Nosna deska s drticimi vioZkami je vhodna
pro krajeni, krouhani a strouhani potravin,
napf. ovoce, zeleniny, syra.

Piehled drticich viozek

Vlozka Na krajeni okurek, mrkve,

na fezani brambor

- hruba

Vlozka Na krajeni okurek, mrkve, ¢er-
na fezani vené fepy, cukety

- jemna

Vlozka Na krouhani jablek, mrkve, sy-
na ra

krouhani

Vlozka Na strouhani brambor na

na bramborové knedliky a bram-
strouhani boraky, na krajeni ovoce a ze-
leniny na salat

Poznamka: Drtici viozky nejsou vhodné k
drceni velmi tvrdych potravin, napf. par-
mezanu nebo ¢okolady.

Drtici vloZky jsou jen omezené vhodné k dr-
ceni potravin obsahujicich vlakna, napf.
porku, celeru nebo rebarbory.

Pouziti nosné desky s drticimi viozkami
- Obr. A -

Poznamka: Zpracovani ukoncete a vy-
prazdnéte nadobu dfive, nez zpracovavané
potraviny dosahnou spodni hrany nosné
desky.
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cs Metlicka na snih

Kraje¢ kostek

Kraje¢ kostek je vhodny na krajeni potravin

ve tvaru kostek, napf. na salat, do polévek

a dezertU:

m Zelenina, napf. mrkev, brambory, okurky,
rajéata, papriky, cibule, Cervena fepa

= Qvoce, napt. banany, jablka, hrusky,
jahody, meloun, Kiwi

= Vejce

= Syr, napf. gouda, emental

» Mgkké salamy, napf. mortadella

Poznamky

m Nezpracovavejte zadny pfilis mékky ani
pfilis tvrdy syr, napt. syry mozarella, feta,
parmazan.

» Nezpracovavejte pfilis zralé ovoce a ze-
leninu, mohla by z nich vytékat Stava.

= Uvarené potraviny nechejte pred kra-
jenim vychladnout v chladni&ce.

Doporuceni pro optimalni vysledky:

= MeEKCi potraviny, napf. jahody, varené
brambory a vejce, zpracovavejte velkou
krajeci mfizkou.

Pouziti krajece kostek

- Obr. EA -

Poznamka: Zpracovani ukoncete a vy-
prazdnéte nadobu dfive, nez zpracovavané
potraviny dosahnou spodni hrany krajece
kostek.

Metlicka na snih

Metla je vhodna k vyslehani Slehacky, sné-

hu z bilk(l nebo mlécné pény a k pfipravé

omacek a dezertu.

Doporuceni pro optimalni vysledky:

m Pouzijte smetanu s obsahem tuku min.
30 % a o teploté 4-8 °C

m Pouzijte mléko s vysokym obsahem pro-
teinll a o teploté max. 8 °C

= Smetanu nebo snih z bilk( Slehejte v Si-
roké nadobé

Poznamka: Aby se zabranilo stfikani,
metlicku na snih pouzivejte v hlubokych na-
dobach.

Pouziti metlicky na snih
- Obr. E1-E1
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Univerzalni drti¢

Univerzalni drti¢ je vhodny k sekani po-
travin, napt. masa, tvrdych syrd, cibule,
C¢esneku, ovoce, zeleniny, bylinek, ofechl
nebo mandli.

Poznamky

®» Pfed zpracovanim odstrante tvrdé sou-
¢asti potravin, napt. chrupavky, kosti,
Slachy nebo jadra ovoce.

®  Univerzalni drti¢ neni vhodny k rozmél-
novani velmi tvrdych potravin, napft.
kavova zrna, muskatovy ofech, fedkev
nebo zmrazenych potravin.

m Kostky ledu zpracovavejte pouze pomoci
noze Eis-Crush.

Pouziti univerzalniho drtice
— Obr. FA - Gl

Priklady pouziti

Bezpodmineéné dodrzujte maximalni mnoz-

stvi a doby zpracovani uvedené v tabul-

kach.

Multifunkéni pfislusenstvi

Po kazdém provoznim cyklu nechte spotre-

bi¢ vychladnout na pokojovou teplotu.

- Obr. [A

- Qbr.

Metlicka na snih

- Obr. [

Univerzalni drti¢

- Obr. H

Priklady receptt

Chlebové tésto

250 g mouky

140 ml vody

7 g cukru

7 g margarinu

0,5 g drozdi

4 g soli

Priprava:

= Nasadte hnétaci hak a pfipravte mul-
tifunkeni pfislusenstvi.

m VSechny pfisady kromé vody umistéte
do nadoby.

® Pfisady smichejte turbo rychlosti.

m Po nékolika sekundach pfidejte dopl-
novacim otvorem vodu.



= V/Se zpracujte turbo rychlosti.

» Maximalni doba zapnuti: 1,5 minuty

= Soudasné zpracovavejte maximalné
jednu davku.

Salat ,,Stolichny“

(pro 2 osoby)

= 150 g mortadelly

= 3 uvafené brambory

= 2 kvaSené nebo nakladané okurky

= 1 uvafena mrkev

= 75 g jemného hrasku

= S0l a pepr

Dresink

= Vi kelimku kysané smetany

= 1/ sklenice majonézy

Pfiprava:

= Nasadte kraje¢ kostek a pfipravte mul-
tifunkéni pfislusenstvi.

= Uvarené, ale jiz studené brambory,
mrkev, mortadellu a okurky nakréjejte na
kostky turbo rychlosti.

= VSechny na kostky nakrajené ptisady
smichejte v salatové mise s hraskem.

= Podle chuti osolte a opeprete.

m Podavejte se zakysanou smetanou a
majonézou.

Medovy kolac s jablky

Smés medu a jablek

- Obr. @

Kolaé¢

3 vejce

60 g masla

100 g bilé mouky (typ 405)

60 g mletych vlasskych ofechd

1 CL skofice

2 PL vanilkového cukru

1 CL prasku do pegiva

1 jablko

Pfiprava

= Oddélte bilek od Zloutkd a z bilk( vysle-
hejte snih.

= Zloutky s cukrem utfete do pény. Pridejte
mékké maslo a pfipravenou smés medu
a jablek.

= QOstatni pfisady smichejte v samostatné
nadobg, pridejte k vihkym pfisadam a
vmichejte.

Prehled Cisténi c¢s
m Stérkou opatrné vmichejte snih z bilk{.
= Formu na biskubsky chlebiek
(35 x 11 cm) vyloZte pecicim papirem a
naplrte pfipravenou smés na kolac.
= Jablko oloupejte a nakrajejte na platky a
rozloZte na kolaci.
® Troubu pfedehfejte na 180 °C a kolac
pecte 30 minut.

Prehled cisténi
Jednotlivé dily istéte podle udajl uve-

denych v tabulce.
- Obr.
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sk Bezpedénost

Bezpecénost

m Starostlivo si preditajte tento navod.
m ReSpektujte navod k zakladnému spotrebicu.

PrisluSsenstvo pouzivajte len:

® s tyCovym mixérom MSM8... / MS8....

® na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

» Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Pri manipulacii s ostrymi nozmi, pri vyprazdnovani nadoby a Cis-

teni postupujte opatrne.

» Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.
» Sekacich nadstavcov alebo rezacich mriezok sa dotykajte iba na

okraji.
» Nesiahajte do plniaceho hrdla.

» Na pridavanie prisad pouzivajte len napchavadlo.

» PrisluSsenstvo nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon
zastaveny a spotrebic je odpojeny.

» Prislusenstvo pouzivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.

» Multifunkéné prislusenstvo nikdy nepouzivajte bez nasadeného
a pevne utiahnutého prevodového nadstavca.

Zabranenie vecnym skodam

» Prevodové nastavce nikdy neponarajte
do tekutin a nikdy ich neumyvajte pod te-
¢ucou vodou alebo v umyvacke riadu.

» Nadobu multifunk&ného prislusenstva ni-
kdy nepouzivajte v mikrovinnej rire
alebo v rure na pecenie.

» Nezavadzajte do nadoby alebo plniace-
ho hrdla Ziadne predmety, napr. varechy,
noze.

» Nevyvijate piestom vysoky tlak.

» Nohu mixéra ani metlicku na sneh nikdy
nepouzivajte v nadobe multifunkéného
prislusenstva.

» Nadobu univerzalneho sekacika nikdy
nepouzivajte v mikrovinnej rure alebo v
rure na pecenie.

» Nohu mixéra alebo metlicku na sneh ni-
kdy nepouZzivajte v nadobe univerzalne-
ho sekacika.
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Multifunkéné prisluSenstvo

2]  Metlicka na sneh’

Univerzalny sekadik'

Nadoba

Univerzalny noz

Prevodovy nadstavec pre multi-
funkéné prisluSenstvo

A Posuvad

Hnetacie haky'

[ 6 | Nosna podlozka pre sekacie nad-
stavce

Rezaci nadstavec - hruby'

Bl  Rezaci nadstavec - jemny’

El  Jemny struhaci nadstavec'

' Podla modelu



Multifunkéné prislusenstvo sk

Hruby strihaci nadstavec'

Symbol Opis

Zakladny drziak

Rezacia mriezka — malé (9 mm)’

Rezacia mriezka — velka (13 mm)’

Nasadte prevodovy nad-
stavec na nadobu a za-
blokujte ho.

Gvﬁ

Kotlu¢ s nozmi

Cisti& rezacej mriezky

Zakladny nosi¢ nasadte do
prevodového nadstavca
a zablokujte ho.

a—h

=II=11=11=11—==1—
(2] | (2] | B | (M) | OS] | B | (=]

Prevodovy nastavec pre metlicku

na sneh

Nadoba

Univerzalny néz

N6z na drvenie ladu’

Prevodovy ndstavec pre univerzal-
ny sekadik

Veko'

' Podla modelu

Poznamka: Ked komponent nie je sucas-
tou dodavky, moZete ho objednat cez za-
kaznicky servis.

Multifunkéné prislusenstvo
Multifunkéné prislusenstvo je vhodné na
miesenie, rezanie a jemné strihanie po-
travin.

Poznamky

m Pred spracovanim odstrante tvrdé &asti
potravin, napr. chrupavky, kosti, Sfachy
alebo jadierka kdstkového ovocia.

= Multifunk&né prislusenstvo nie je vhodné
na sekanie velmi tvrdych potravin, napr.
kavovych zfn, muskatovych orechov,
redkovky alebo zmrazenych potravin.

Symboly

Symbol Opis

Nesiahajte do plniaceho hrd-
la.

Nevhodné do umyvacky
riadu.

Neponarajte do kvapalin ani
ho nedrzte pod tecucou
vodou.

DUl

Univerzalny n6z/hak na miesenie
Univerzalny n6z je urCeny na sekanie po-
travin, napr. masa, tvrdého syra, cibule, po-
ru, ovocia, zeleniny, byliniek, orechov alebo
mandli. Hak na miesenie je vhodny na
miesenie malych mnoZstiev cesta.
Pouzivanie univerzalneho noza alebo
haka na miesenie

- Obr. A -

Poznamka: Ked nasadenie prevodového
nadstavca ide trocha tazko, lahko pootocte

trojkridlovu spojku na spodnej strane nad-
stavca a skuste to znovu.

Noshna podlozka so sekacimi nadstav-
cami

Nosna podlozka so sekacimi nadstavcami
je vhodna na krajanie, jemné a hrubé
strihanie potravin, napr. ovocia, zeleniny,
syra.

Prehl'ad sekacich nadstavcov

Rezaci Na krajanie uhoriek, mrkiev,
nad- zemiakov

stavec -

hruby

Rezaci Na krajanie uhoriek, mrkiev,
nad- cervenej repy, cukety

stavec -

jemny

Jemny Na jemné strihanie jablk, mr-
strihaci  kiev, syra

nad-

stavec

Hruby Na hrubé strihanie zemiakov
strihaci  na knedliky a zemiakové plac-
nad- ky, zeleniny, ovocia do Salatov
stavec
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sk Metlicka na sneh

Poznamka: Sekacie nadstavce nie st vhod-
né na sekanie velmi tvrdych potravin, napr.
parmezanu alebo ¢okolady.

Sekacie nadstavce su podmienene vhodné
na sekanie vlaknitych potravin, napr. poru,
zeleru alebo rebarbory.

Pouzitie nosnej podlozky so sekacimi
nadstavcami
- Obr. A -

Poznamka: Skor, ako spracované potraviny
dosiahnu spodnu stranu nosnej podlozky,
ukongite spracovanie a vyprazdnite nado-
bu.

Kockovac¢ zeleniny

Kockovac zeleniny je vhodny na krajanie

potravin vo forme kociek, napr. do Salatov,

polievok a dezertov:

= Zelenina, napr. mrkva, zemiaky, uhorky,
paradajky, papriky, cibula, Cervena repa

= Qvocie, napr. banany, jablka, hrusky,
jahody, meldny, kivi

= Vajcia

= Syr, napr. Gouda, Emmentaler

» Makka klobasa, napr. mortadella

Poznamky

= Nespracuvajte velmi makky alebo velmi
tvrdy syr, napr. mozarellu, fetu, parme-
zan.

= Nespracuvajte prili§ zrelé ovocie a ze-
leninu, pretoZe by mohla unikat stava.

= Varené potraviny nechajte pred krajanim
vychladnut v chladnicke.

Odporucanie pre optimalne vysledky:

= M&kSie potraviny spracujte s velkou
rezacou mriezkou, napr. jahody, varené
zemiaky, vajcia.

Pouzitie kockovaca zeleniny
- Obr. A -

Poznamka: Skor, ako spracované potraviny
dosiahnu spodnu stranu kockovaca zeleni-
ny, ukongite spracovanie a vyprazdnite
nadobu.
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Metlicka na sneh

Metlicka na sneh je vhodna na §lahanie

smotany, snehu z bielok alebo mlie¢nej pe-

ny a na pripravu omacok alebo dezertov.

Odporucania pre optimalne vysledky:

® Pouzite smotanu s minimalnym obsa-
hom tuku 30 % a teplotou 4 - 8 °C

m Pouzite mlieko s vysokym obsahom biel-
kovin a teplotou max. 8 °C

= Smotanu alebo sneh vymieSajte v Sirokej
nadobe

Poznamka: Ak sa chcete zabranit Spliecha-
niu po&as Slahania, pouzivajte metlicku na
sneh v hibokych nadobach.

Pouzitie metlicky na sneh
- Obr. 24 - El

Univerzalny sekacik

Univerzalny sekadik je ureny na sekanie
potravin, napr. méasa, tvrdého syra, cibule,
cesnaku, ovocia, zeleniny, byliniek, orechov
alebo mandli.

Poznamky

= Pred spracovanim odstrante tvrdé Casti
potravin, napr. chrupavky, kosti, Sfachy
alebo jadierka késtkového ovocia.

= Univerzalny sekacik nie je vhodny na
sekanie velmi tvrdych potravin, napr. ka-
vovych zfn, muskatovych orechov, red-
kovky alebo zmrazenych potravin.

= Kocky ladu spracuvajte len pomocou
noza na drvenie ladu.

Pouzitie univerzalneho sekacika
- Obr. FA - Gl

Priklady pouzitia

Bezpodmieneéne dodrziavajte maximalne
mnoZstva a doby spracovania uvedené

v tabulkach.

Multifunkéné prislusenstvo

Po kazdom prevadzkovom cykle nechajte
spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplotu.

- Obr. [A

- Obr. (¥

Metlicka na sneh

- Obr. [



Univerzalny sekacik
- Obr. [HA

Nazorné recepty

Chlebové cesto

250 g muky

140 ml vody

7 g cukru

7 g margarinu

0,5 g drozdia

4 g soli

Priprava

= Nasadte hak na miesenie a pripravte si
multifunk&né prisluSenstvo na spracova-
nie.

= Do nadoby vloZte vSetky prisady okrem
vody.

= ZmieSajte prisady turbo rychlostou.

m Po niekolkych sekundach pridajte cez
plniaci otvor vodu.

= V/Setky spracujte turbo rychlostou.

= Maximalny ¢as zapnutia: 1,5 minuty/
minut

m Sicdasne spraclvajte maximalne 1-na-
sobné mnozstvo.

Salat ,,Stoli¢nij“

(Pre 2 osoby)

150 g mortadelly

3 uvarené zemiaky

2 nakladané alebo marinované uhorky

1 uvarena mrkva

75 g jemného hrasku

Sol a korenie

Dressing

= 1/4 téglika kyslej smotany

= 1/4 pohara majonézy

Priprava

= Nasadte kockovaé zeleniny a pripravte
si multifunkéné prisluSenstvo na spraco-
vanie.

m Uvareng, ale uz vychladené zemiaky,
mrkvu, mortadelu a uhorky nasekajte na
kocky turbo rychlostou.

= VSetky na kocky nakrajané prisady
zmieSajte v Salatovej mise s hraskom.

= QOchutte solou a korenim podla chuti.

s Podavajte s kyslou smotanou a majoné-
Zou.

Prehlad o gisteni sk

Medovy kolac s jablkami

Medovo-jablkova zmes

- Obr. @

Kolaé¢

3 vajcia

60 g masla

100 g muky (typ 405)

60 g mletych vliaSskych orechov

1 CL 8korice

2 PL vanilkového cukru

1 CL prasgku do pediva

1 jablko

Priprava

= Qddelte vajcia a bielok vyslahajte dotu-
ha.

= Zltok vy&lahajte s cukrom do peny. Pri-
dajte zmaknuté maslo a pripravenu
medovo-jablkovu zmes.

= ZvyS$né suroviny zmiesSajte v samostatnej
miske, pridajte k vlhkym surovinam a
vmiesajte.

= Stierkou opatrne vmiesajte sneh z biel-
kov.

= Hranatu tortovd formu (35 x 11 cm) vy-
lozte papierom na pecCenie a zalejte pri-
pravenou zmesou na kolac.

= QOlupte jablko, nakrdjajte ho na platky a
rozlozte na kolag.

= Rdru na pedenie predhrejte na 180 °C a
kola¢ pecte 30 minut.

Prehlad o Cisteni

Jednotlivé diely vycistite podla Udajov v ta-
bulke.

- QObr.

23



JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY

A Bosch Company
www.bosch-home.com

A O
8001236085 (010906)

cs, sk
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