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de Sicherheit

Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheitshinweise.

Allgemeine Hinweise

m [ esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Verwenden Sie das Zubehdr nur:

= mit einer Kiichenmaschine der Baureihe MUMS2, MUMS4,
MUMB.

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

= zum Zerkleinern von Eiswdrfeln.

Sicherheitshinweise
Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheitshinweise.

/A WARNUNG - Schnittgefahr!
Das Mixermesser hat scharfe Klingen.
» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die schar-
fen Klingen achten.
» Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

UnsachgeméBer Gebrauch kann zu Verletzungen fuhren.

» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausge-
stecktem Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand
verwenden.

» Das Zubehor nur in der dafir vorhergesehenen Arbeitsposi-
tion verwenden.

» Nie in das aufgesetzte Zubehor greifen.

» Nie das Zubehor ohne aufgesetzten Deckel betreiben.



Sicherheit de

/A WARNUNG - Verbriihungsgefahr!

HeiBe Lebensmittel konnen bei der Verarbeitung spritzen und
Dampf kann aus dem Deckel entweichen.

» Maximal 500 ml heiBe oder schaumende Lebensmittel ein-
fallen.

» HeiBe Lebensmittel vorsichtig verarbeiten.
» Nicht Uber das Gerat beugen.



de Sachschaden vermeiden

Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Sachschaden fuhren.

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die
harte Bestandteile enthalten, z. B.
Knochen.

» Keine tiefgefrorenen Lebensmittel
verarbeiten, ausgenommen Eiswdr-
fel.

» Keine Gegenstande in den Mixbe-
cher stecken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Mixbe-
cher auf Fremdkorper Uberprifen.

Auspacken und Prifen

Was Sie beim Auspacken beachten
mussen, erfahren Sie hier.

Zubehor und Teile auspacken

1. Das Zubehor aus der Verpackung
nehmen.

2. Alle weiteren Teile und die Begleit-
unterlagen aus der Verpackung
nehmen und bereitlegen.

3. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

4. Vorhandene Aufkleber und Folien
entfernen.

Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

- Abb. €I

Mixeraufsatz

BZ] Begleitunterlagen

Zubehor vor dem ersten Ge-
brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen, vor dem ers-
ten Gebrauch reinigen.

— "Reinigen und Pflegen”,
Seite 10

2. Die gereinigten und getrockneten
Teile fir die Verwendung bereitle-
gen.

Kennenlernen des Zube-
hors

Bestandteile

Hier finden Sie eine Ubersicht {iber
die Bestandteile |hres Zubehors.
- Abb. A

Mixbecher

Deckel mit Einfiillgffnung

Einfllftrichter

Symbole

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Symbole auf lhrem Zubehor.

Beschreibung

Symbol
Anweisungen in der Gebrauchsan-

EE] leitung beachten.

Beim Reinigen und Entleeren des
> Mixbechers auf die scharfen Klin-
gen achten.

é V Mixbecher aufsetzen W und fest-
drehen @

Vor dem Gebrauch

Bereiten Sie das Grundgerat und das
Zubehor fur die Verwendung vor.



Ubersicht der Grundgerite

Bereiten Sie Ihre Kichenmaschine
vor, wie abgebildet.
- Abb. H

Kiichenmaschine der Baureihe

MUMS4 oder MUM5

Kichenmaschine der Baureihe
MUMS2

Mixeraufsatz am Grundgerat
anbringen

/\ WARNUNG
Verletzungsgefahr!
UnsachgemaBer Gebrauch kann zu
Verletzungen fihren.

>

Das Zubehoér nur bei Stillstand des
Antriebs und ausgestecktem Gerét
aufsetzen und abnehmen.

Den Mixeraufsatz wie abgebildet
auf den Antrieb 3 setzen.

- Abb. A

Die Markierungen ¥ und A miis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
Den Mixeraufsatz nach unten
driicken und gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er einrastet.

- Abb. H

Die Markierungen @ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

Grundlegende Bedienung

Grundlegende Bedienung de

. Die Lebensmittel in den Mixbecher
fullen.
- Abb. 3@

3. Den Einfulltrichter in den Deckel

stecken und den Deckel auf den
Mixbecher setzen.
- Abb.

4. Den Deckel gegen den Uhrzeiger-

sinn drehen, bis er einrastet.

- Abb. H

Der Deckel muss vollstandig ge-
schlossen sein.

5. Den Netzstecker einstecken.
6. Den Drehschalter auf die empfoh-

lene Geschwindigkeit stellen.
- Abb. E

7. Die Zutaten verarbeiten, bis das

gewlnschte Ergebnis erreicht ist.

8. Den Drehschalter auf O off stellen.

— Abb. il

Zutaten nachfiillen

1. Um wahrend der Verarbeitung
Zutaten nachzufillen, eine der fol-
genden Optionen wahlen:

- FlUssigkeiten durch den Einfall-
trichter im Deckel einfillen.

- Einfulltrichter entnehmen und
feste Zutaten durch die Offnung
einflllen.

— Abb. EH

2. Um gréBere Mengen nachzufullen,
den Drehschalter auf O off stellen.

Den Stillstand des Geréts abwar-
ten.

3. Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-

hen und abnehmen.

Die Zutaten wie beschrieben einfil-
len und weiterverarbeiten.

- "l ebensmittel mit dem Mixerauf-
satz verarbeiten” Seite 9

Lebensmittel mit dem Mixer-
aufsatz verarbeiten 4.
Hinweis: Beachten Sie die Geschwin-

digkeitsempfehlungen.
- "Anwendungsbeispiele", Seite 10

1. Die Lebensmittel vorbereiten.

GroBe Lebensmittel in Stlicke
schneiden.

Mixeraufsatz entleeren
1. Den Netzstecker ziehen.



de Reinigen und Pflegen

2. Den Mixeraufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis er sich l0st.
— Abb. EA

3. Den Mixeraufsatz vom Grundgerat
abnehmen.
- Abb. EF

4. Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-
hen und abnehmen.
— Abb. K1

5. Die verarbeiteten Lebensmittel in
ein geeignetes GefaB fullen oder
direkt servieren.
- Abb. EH

Tipps

= Reinigen Sie nach dem Gebrauch
sofort alle Teile, damit die Rick-
stande nicht antrocknen.

= F(llen Sie zur Vorreinigung etwas
Spullauge in den Mixbecher und
schalten Sie das Geréat einige Se-
kunden ein.

Reinigen und Pflegen

Reinigungsmittel

Erfahren Sie, welche Reinigungsmittel
fur lhr Zubehor geeignet sind.

ACHTUNG!

Durch ungeeignete Reinigungsmittel

oder durch falsche Reinigung kann

das Zubehdr beschadigt werden.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metal-
lischen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie
in der Tabelle angegeben.
— Abb. 3
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Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die Angaben und Wer-
te in der Tabelle.
- Abb.

ACHTUNG!
Durch ungeeignete Lebensmittel
kann das Gerat beschadigt werden.
» Keine heiBen Lebensmittel
Uber 70 °C im Mixbecher verarbei-
ten.

Hinweis

Einschrankungen fur die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwie-
beln, Petersilie und Fleisch zerklei-
nern.

m Der Mixer kann Aufstriche wie Erd-
nussbutter, Kokosnussbutter oder
Nussmus nicht herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausrei-
chend Flussigkeit mischen.

m Pulverférmige Lebensmittel vor
dem Mixen mit ausreichend Flls-
sigkeit mischen oder vollstandig in
Flussigkeit 16sen. Pulverférmige
Lebensmittel sind z. B. Puderzu-
cker, Kakaopulver, gerdstete Soja-
bohnen, Mehl, EiweiBpulver.



Safety en

Safety

Observe the following safety instructions.

General information

m Read this instruction manual carefully.
m Observe the instructions for the base unit.

Intended use

Only use the accessories:

= with a food processor from the same series MUMS2, MUMSA4,
MUMDB.

= \With genuine parts and accessories.

m For cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying li-
quid or semi-solid food.

® For crushing ice cubes.

Safety instructions
Observe the following safety instructions.

/A WARNING - Risk of cutting!
The blender knife has sharp blades.
» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for
the sharp blades.
» Never touch the edges of the blades with bare hands.

/A WARNING - Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has
stopped and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» The accessories should only be used in the intended oper-
ating position.

» Never reach into the fitted accessory.

» Never operate the accessory without fitting the lid.

11
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en Safety

/A WARNING - Risk of scalding!

Hot food may splash out during processing and steam can
escape from the lid.

» Add a maximum of 500 ml of hot or frothing food.
» Process hot food carefully.

» Do not lean over the appliance.



Avoiding material dam-
age

ATTENTION!
Improper use may cause material
damage.

>

>

>

>

Do not process food that contains
hard components, e.g. bones.

Do not process frozen ingredients,
apart from ice cubes.

Do not insert any objects into the
blender jug, e.g. wooden spoons.
Before use, check the blender jug
for foreign objects.

Unpacking and checking

Find out here what you need to note
when unpacking the appliance.

Unpacking the accessories
and parts

1.

2

3.
4,

Take the accessories out of the
packaging.

Take all other parts and the ac-
companying documents out of the
packaging and place them to
hand.

Remove any packaging material.
Remove any stickers or film.

Contents of package

After unpacking all parts, check for
any damage in transit and complete-
ness of the delivery.

- Fig. @

Avoiding material damage en

Cleaning the accessories be-
fore using for the first time

1.

Clean all parts that come into con-
tact with food before using for the
first time.

— "Cleaning and servicing",

Page 15

Put the cleaned and dried parts
out ready for use.

Familiarising yourself
with the accessories

Components

You can find an overview of the parts
of your accessories here.
- Fig. A

Blender jug

Lid with filling opening

Funnel

Symbols

You can find an overview of the sym-
bols used on your accessories here.

Symbol

Description

BH

Follow the instructions in the oper-
ating instructions.

When cleaning and emptying the
blender jug, watch out for the
sharp blades.

¢ Vv

Fit the blender jug W and screw
on securely @

Blender attachment

l}] Accompanying documents

13



en Before using the appliance

Before using the appli-
ance

Prepare the base unit and the ac-
cessories for use.

Overview of base units

You can prepare your kitchen ma-
chine as shown.
- Fig. H

Food processor from the MUMS4 or
MUMS5 series

B=]  Food processor from the MUMS?2
series

Fitting blender attachment to
the base unit

/A WARNING

Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Only attach and remove accessor-
ies once the drive has stopped
and the appliance has been un-

plugged.

1. Place the blender attachment on

drive 3 as shown.

- Fig. A

Markings ¥ and A must match
up.

2. Push the blender attachment and
turn down anticlockwise until it en-
gages.

- Fig. B
Markings @ and A must match
up.

14

Basic operation

Processing food using the
blender attachment

Note: Take note of the recommended
speeds.
— "Application examples”, Page 15

1. Prepare your food.

Cut up large items of food.
2. Add the food to the blender jug.
- Fig. @
3. Insert the funnel in the lid and
place the lid on the blender jug.
- Fig.
4. Rotate the lid anticlockwise until it
engages.
- Fig. A
The lid must be completely closed.
5. Insert the mains plug.
6. Set the rotary switch to the recom-
mended speed.
- Fig. &
7. Process the ingredients until you
achieve the required result.
Set the rotary switch to O off.
— Fig.

©

Adding more ingredients

1. To add more ingredients during
processing, select one of the fol-
lowing options:

- Add liguids through the funnel in
the lid.

- Take out the funnel and add
solid ingredients through the
opening.

— Fig. K

2. To add large quantities, set the
rotary switch to O off.

Wait until the appliance stops.
3. Rotate the lid clockwise and re-
move.



4. Add the ingredients as described
and continue processing.
— "Processing food using the
blender attachment", Page 14

Emptying the blender attach-
ment

1. Unplug the mains plug.

2. Rotate the blender attachment
clockwise until it disengages.
- Fig. A

3. Remove the blender attachment
from the base unit.
- Fig. EF

4. Rotate the lid clockwise and re-
move.
- Fig. i1

5. Place the processed food in a suit-
able container or serve immedi-
ately.
- Fig. EH

Tips

= Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.

m To preclean, pour a little detergent
solution into the blender jug and
switch the appliance on for a few
seconds.

Cleaning and servicing

Cleaning products

Find out here what cleaning agents
are suitable for your accessories.

ATTENTION!

Using unsuitable cleaning agents or

incorrect cleaning may damage the

accessories.

» Do not use cleaning agents con-
taining alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal
objects.

Cleaning and servicing en

» Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indic-
ated in the table.
- Fig. A

Application examples

Observe the comments and figures
in the table.
- Fig.

ATTENTION!

Using unsuitable food may damage

the appliance.

» Do not process food that is hotter
than 70 °C in the blender jug.

Note

Restrictions on processing:

= Do not use it to chop ingredients
like almonds, onions, parsley and
meat.

= The blender cannot produce
spreads, such as peanut butter,
coconut butter or nut spreads.

= Use enough liquid when mixing
solid food.

= Mix powdered food with sufficient
liquid before blending, or dissolve
it entirely in liquid. Examples of
powdered food include icing
sugar, cocoa powder, roasted soy-
beans, flour, protein powder.

15



fr Sécurité

Sécurité
Respectez les consignes de sécurité suivantes.

Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.
= Observez la notice de 'appareil de base.

Conformité d’utilisation

Utilisez uniguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS2, MUMS4, MUM5.

m gvec des piéces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

® pour broyer des glagons.

Consignes de sécurité
Respectez les consignes de sécurité suivantes.

/A\ AVERTISSEMENT - Risque de coupure !
La lame du mixeur posséde des lames trés tranchantes.
» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur,
faire attention aux lames aiguisées.
» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

/A\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Une utilisation non conforme peut entrainer des blessures.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettire en place et retirer 'accessoire uniqguement apres im-
mobilisation de I'entrainement et débranchement de 'appa-
reil.

» Toujours assembler complétement 'accessoire avant de
I'utiliser.

» Utiliser uniguement I'accessoire dans la position de travail
prévue a cet effet.

» Ne jamais introduire les doigts dans I'accessoire monté.

16



Sécurité  fr

» Ne jamais utiliser 'accessoire sans que le couvercle soit
mis.

AVERTISSEMENT - Risque de brilure !

Pendant leur traitement, les aliments chauds peuvent gicler et

de la vapeur peut s’échapper du couvercle.

» Verser au maximum 500 ml de liquide trés chaud ou mous-
sant.

» Traiter des aliments chauds avec prudence.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

17



fr Prévenir les dégats matériels

Prévenir les dégats mateé-
riels

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages matériels.

» Ne jamais utiliser d’aliments conte-
nant des parties dures, par ex. des
0s.

» Ne pas traiter d’aliments surgelés
(sauf les glacons).

» N’introduire aucun objet dans le
bol mixeur, p. ex. une cuillere en
bois.

» Avant I'utilisation, vérifier que le
bol mixeur ne contient pas de
corps étrangers.

Déballer et controler

Lisez ici les points que vous devez
respecter lors du déballage.

Déballer I’accessoire et ses
composants

1. Retirer 'accessoire de son embal-
lage.

2. Sortir de 'emballage et préparer
tous les autres composants ainsi
que la documentation fournie.

3. Retirer les emballages.

4. Retirer les autocollants et les films
présents.

Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, ins-
pectez toutes les piéces pour détec-
ter d’éventuels dégats dus au trans-

port et pour vous assurer de l'intégra-

lité de la livraison.
- Fig. @

Bol mixeur

18

B2} Documents d'accompagnement

Nettoyer tous les accessoires
avant la premiere utilisation

1. Avant la premiere utilisation, net-
toyer toutes les piéces qui entre-
ront en contact avec des produits
alimentaires.

— "Nettoyage et entretien”,
Page 20

2. Tenir les composants préalable-
ment nettoyés et séchés a disposi-
tion pour l'utilisation.

Présentation de I’acces-
soire

Composants

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des composants de votre ac-
cessoire.

- Fig. A

Bol mixeur

Couvercle avec ouverture de remplis-
sage

Entonnair de remplissage

Symboles

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des symboles sur vos acces-
soires.

Symbole Description

EE] Respecter les instructions figurant
dans la natice d’utilisation.

Lors du nettoyage et de la vidange
> du bol du mélangeur, faire atten-
tion aux lames aiguisées.

é& 'V Poserle bol mixeur W, puis le vis-
serafond @.




Avant I'utilisation fr

Avant l'utilisation

Préparez 'appareil de base et I'ac-
cessoire pour I'utilisation.

Apercu des appareils de base

Préparez votre robot culinaire,
comme illustré.

- Fig. H
Robot culinaire de la série MUMS4 ou
MUM5

B=]  Robot culinaire de la série MUMS?2

Poser le bol mixeur sur I‘ap-
pareil de base

A AVERTISSEMENT

Risque de blessure !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des blessures.

» Mettre en place et retirer 'acces-
soire uniguement aprés immobili-
sation de I'entrainement et débran-
chement de l'appareil.

1. Placer le bol mixeur sur I’entraine-
ment 3 comme représenté sur
Pillustration.

- Fig. A
Les repéres ¥ et A doivent étre
alignés.

2. Pousser le bol mixeur vers le bas
et le tourner dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce gu’il s’enclenche.

- Fig. B
Les repéres @ et A doivent étre
alignés.

Utilisation de base

Traiter les aliments avec le
bol mixeur

Remarque : Respecter les recom-
mandations concernant la vitesse.
- "Exemples d’utilisations", Page 20

1. Préparer les aliments.

Couper les aliments en gros mor-
ceaux.

2. Verser les aliments dans le bol
mixeur.

- Fig. @

3. Poser I’entonnoir de remplissage
dans le couvercle et placer le cou-
vercle sur le bol mixeur.

- Fig.

4. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre
jusgu’a son enclenchement.

- Fig. B
Il faut que le couvercle soit com-
plétement fermé.

5. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

6. Commuter l'interrupteur rotatif sur
la vitesse recommandée.

- Fig. &

7. Traiter les ingrédients jusqu’a avoir
atteint le résultat souhaité.

8. Amener l'interrupteur rotatif sur
O off.

— Fig. 1

19



fr Nettoyage et entretien

Rajouter des ingrédients

1. Pour rajouter des ingrédients pen-
dant le traitement, sélectionner
'une des options suivantes :

— Verser les liquides par I’'enton-
noir du couvercle.

- Retirer 'entonnoir et ajouter les
ingrédients solides par l'orifice
d’ajout.

— Fig. K

2. Pour rajouter de grandes quanti-
tés, tourner Iinterrupteur rotatif
sur O off.

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

3. Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’'une montre, puis le
retirer.

4. Verser les ingrédients comme dé-
crit et poursuivre le traitement.

— "Traiter les aliments avec le bol
mixeur", Page 19

Vider le bol mixeur

1. Débrancher la fiche secteur.

2. Tourner le bol mixeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se détache.

- Fig. &

3. Retirer le bol mixeur de I'appareil
de base.
- Fig.

4. Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’'une montre, puis le
retirer.

- Fig. A

5. Verser les produits alimentaires
dans un récipient adéquat ou ser-
vir directement.

- Fig. EH

Conseils

= Apres utilisation, nettoyer immédia-
tement toutes les pieces afin d’évi-
ter que les résidus ne se sechent.

20

m Pour le prénettoyage, verser un
peu de produit de nettoyage dans
le bol mixeur et mettre en marche
’appareil pendant quelques se-
condes.

Nettoyage et entretien

Produits de nettoyage

Apprenez ici quels produits de net-
toyage conviennent a votre acces-
soire.

ATTENTION!

Des produits de nettoyage inappro-

priés ainsi qu’un nettoyage incorrect

peuvent endommager les acces-

soires.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool
a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés,
pointus ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs
ou de produits nettoyants.

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants
comme indiqué dans le tableau.
— Fig. l@

Exemples d’utilisations

Respectez les indications et valeurs
figurant dans le tableau.
- Fig.

ATTENTION!

Des aliments non appropriés peuvent

endommager l'appareil.

» Ne pas traiter d'aliments chauds a
plus de 70 °C dans le bol blender.



Exemples d’utilisations fr

Remarque

Restrictions d'utilisation :

= Ne pas broyer d'ingrédients tels
que amandes, oignons, persil et
viande.

m | e blender ne peut pas fabriquer
des pates a tartiner telles que
beurre de cacahuétes, beurre de
noix de coco ou compote de noix.

m Mélanger les aliments durs avec
suffisamment de liquide.

= Avant de les mixer, mélanger les
aliments en poudre avec suffisam-
ment de liquide ou les dissoudre
compléetement dans du liquide.
Des aliments en poudre sont p. ex.
du sucre glace, du cacao en
poudre, de la farine, de la poudre
de protéine.
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it Sicurezza

Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Uso corretto

Utilizzare 'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS2, MUMS4, MUMb.

m con gli accessori e le parti originali.

® Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti
liquidi o semisolidi.

m Per frantumare cubetti di ghiaccio.

Avvertenze di sicurezza
Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

A AVVERTENZA - Pericolo di taglio!
La lama del mixer presenta lame taglienti.
» Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia € lo
svuotamento del bicchiere frullatore.
» Non toccare mai le lame a mani nude.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare lesioni.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fer-
mo ed apparecchio scollegato.

» Utilizzare 'accessorio soltanto in stato di completo assem-
blaggio.

» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di la-
VOro.

» Non afferrare mai gli accessori inseriti.

» Non azionare mai gli accessori senza il coperchio inserito.
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Sicurezza it

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Gli alimenti caldi possono schizzare durante la lavorazione e il
vapore puo fuoriuscire dal coperchio.

» Versare max 500 ml di alimenti bollenti o che formano
schiuma.

» Lavorare gli alimenti caldi con particolare attenzione.
» Non chinarsi sull'apparecchio.
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it Prevenzione di danni materiali

Prevenzione di danni ma-
teriali

ATTENZIONE!

L'utilizzo non conforme pud causare

danni materiali.

» Non lavorare alimenti contenenti
parti dure, ad es. 0ssi.

» Non lavorare ingredienti surgelati
(tranne cubetti di ghiaccio).

» Non introdurre oggetti (es. cuc-
chiai) nel bicchiere frullatore.

» Prima dell'uso, verificare che il bic-
chiere frullatore non presentino
corpi estranei.

Kit mixer
BZ] Documentazione di accompagnamen-
to

Disimballaggio e control-
lo

Di seqguito sono riportate le avverten-
ze da osservare durante il disimbal-

laggio.

Disimballaggio dell'accesso-
rio e dei componenti

1. Estrarre dalla confezione l'acces-
sorio.

2. Estrarre dalla confezione tutti gli al-
tri componenti e i documenti di ac-
compagnamento e renderli dispo-
nibili.

3. Rimuovere il materiale d'imballag-
gio

4. Togliereleetichetteelepellicoleche
ricoprono l‘apparecchio.

Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare
che tutti i componenti siano presenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

- Fig. @
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Lavaggio dell'accessorio al
primo uso

1. Prima del primo uso pulire tutte le
parti, che entrano in contatto con
gli alimenti.

— "Pulizia e cura", Pagina 26

2. Predisporre le parti pulite ed asciu-

gate per l'utilizzo.

Informazioni sugli acces-
sori

Componenti

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'accessorio.
- Fig. A

Bicchiere frullatore

Coperchio con apertura di riempimen-
to

Bicchierino dosatore

Simboli

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei simboli sull'accessorio.

Simbolo Descrizione

EE] Sequire le indicazioni del libretto
d'istruzioni.

Prestare attenzione alle lame ta-
glienti durante la pulizia e lo svuo-
tamento del bicchiere frullatore.

é W Applicare il bicchiere frullatore W

e chiuderlo @.




Prima dell'utilizzo it

Prima dell'utilizzo

Preparare l'apparecchio base e l'ac-
cessorio per l'uso.

Panoramica degli apparecchi
base

Preparare il robot da cucina come il-
lustrato.

- Fig. H
Robot da cucina della serie MUMS4 o
MUM5

B=] Robot da cucina della serie MUMS?2

Montaggio del kit mixer
sull'apparecchio base

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare

lesioni.

» Applicare e rimuovere 'accessorio
solo ad ingranaggio fermo ed ap-
parecchio scollegato.

1. Applicare il kit mixer sull'ingranag-

gio 3 come indicato.

- Fig. A

Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

2. Premere il kit mixer verso il basso
e ruotarlo in senso antiorario fino
all'arresto.

- Fig. B
Le marcature @ ¢ A devono esse-
re allineate.

Comandi di base

Lavorazione degli alimenti
con il kit mixer

Nota: Prestare attenzione ai consigli

relativi alla velocita.

- "Esempi d’impiego”, Pagina 26

1. Preparare gli alimenti.

Tagliare in pezzi gli alimenti di
grosse dimensioni.

2. Introdurre gli alimenti nel bicchiere
frullatore.

- Fig. @

3. Inserire il bicchierino dosatore nel
coperchio e posizionare il coper-
chio sul bicchiere frullatore.

- Fig.

4. Ruotare il coperchio in senso anti-

orario fino all'arresto.

- Fig. H

Il coperchio deve essere completa-

mente chiuso.

Inserire la spina di alimentazione.

6. Posizionare la manopola sulla ve-
locita consigliata.

- Fig. H

7. Lavorare gli ingredienti fino a otte-
nere il risultato desiderato.

8. Portare la manopola su O off.

— Fig. 1

o

Aggiunta di ingredienti

1. Per aggiungere ingredienti durante
la lavorazione, selezionare una del-
le seguenti opzioni:

— Introdurre i liquidi attraverso il
bicchierino dosatore del coper-
chio.

- Rimuovere il bicchierino dosato-
re e versare gli ingredienti solidi
nell'apertura.

— Fig. Kd
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it Pulizia e cura

2. Per aggiungere quantita maggiori,
ruotare la manopola su O off.

Attendere che |'apparecchio sia
fermo.

3. Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all’arresto e rimuoverlo.

4. Versare gli ingredienti come de-
scritto e continuare la lavorazione.
— "Lavorazione degli alimenti con
il kit mixer", Pagina 25

Svuotamento del kit mixer

1. Staccare la spina di alimentazione.

2. Ruotare il kit mixer in senso orario
fino allo sgancio.
— Fig. A

3. Staccare il kit mixer dall’apparec-
chio base.
- Fig.

4. Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all’arresto e rimuoverlo.
- Fig. i1

5. Introdurre gli alimenti lavorati in un
recipiente idoneo o servirli diretta-
mente.
- Fig. EH

Consigli

= Pulire tutte le parti subito dopo
'uso per prevenire l'essiccamento
dei residui.

m Per procedere alla pulizia prelimi-
nare versare una piccola quantita
di detersivo nel bicchiere frullatore
ed accendere l'apparecchio per al-
cuni secondi.

Pulizia e cura

Detergenti

Di seqguito sono indicati i detersivi
adatti per l'accessorio.

26

ATTENZIONE!

L'accessorio pud essere danneggiato

se non viene lavato correttamente o

se viene utilizzato un detergente non

idoneo.

» Non impiegare detergenti a base
di alcol.

» Non utilizzare oggetti taglienti, ap-
puntiti o metallici.

» Non usare panni o detergenti abra-
Sivi.

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indi-
cato nella tabella.
- Fig. A

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella
tabella.
- Fig.

ATTENZIONE!

Con alimenti non adatti I'apparecchio

pud danneggiarsi.

» Non lavorare alimenti caldi con
una temperatura superiore a70 °C
nel bicchiere frullatore.

Nota

Limitazioni per la lavorazione:

® non sminuzzare alimenti quali man-
dorle, cipolle, prezzemolo e carne.

m || frullatore non & idoneo per pro-
durre mousse spalmabili come il
burro di arachidi, burro di cocco o
salsa di noci.

= Mescolare gli alimenti solidi utiliz-
zando una quantita sufficiente di li-
quido.

® Prima di frullare, mescolare i cibi
in polvere con una quantita di liqui-
do sufficiente oppure farli scioglie-
re completamente. | cibi in polvere



Esempi d'impiego it
sono ad es. lo zucchero a velo, il

cacao in polvere, germogli di soia
saltati, farina, integratori proteici.
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nl Veiligheid

Veiligheid
Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht.

Algemene aanwijzingen

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
® Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Bestemming van het apparaat

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2, MUMS4,
MUMB.

®= met originele onderdelen en accessoires.

® voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

= voor het fijnmaken van ijsblokjes.

Veiligheidsvoorschriften
Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht.

/A WAARSCHUWING - Kans op shijden!
Het mixermes heeft scherpe lemmeten.
» Let bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de
scherpe lemmeten.
» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot letsels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basis-
apparaat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit
het stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwij-
deren.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand
gebruiken.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand
gebruiken.
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Veiligheid nl

» Nooit in het geplaatste accessoire grijpen.
» Nooit het accessoire zonder deksel erop gebruiken.

/A WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!
Hete levensmiddelen kunnen bij de verwerking spatten en er
kan stoom uit het deksel ontsnappen.
» Maximaal 500 ml hete of schuimende levensmiddelen erin
doen.
» Hete levensmiddelen voorzichtig verwerken.
» Niet over het apparaat heen buigen.
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nl Materiéle schade voorkomen

Materiéle schade voorko-
men

LET OP!

Een ondeskundig gebruik kan tot ma-

teriéle schade leiden.

» Geen levensmiddelen verwijderen
die harde bestanddelen bevatten,
bijv. beenderen.

» Geen diepvriesproducten verwer-
ken, met uitzondering van ijsblok-
jes.

» Geen voorwerpen, bijv. kooklepel,
in de mixkom steken.

» Voor het gebruik de mixkom con-
troleren op vreemde voorwerpen.

Uitpakken en controleren

Hier wordt beschreven waarop u bij
het uitpakken moet letten.

Toebehoren en onderdelen
uitpakken

1. Het toebehoren uit de verpakking
nemen.

2. Alle verdere onderdelen en de be-
geleidende documenten uit de ver-
pakking nemen en gereed leggen.

3. Verwijder het aanwezige verpak-
kingsmateriaal.

4. Verwijder alle stickers en folie.

Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

- Fig. @

Mixeropzetstuk
B=Z] Begeleidende documenten

30

Toebehoren voor het eerste
gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levens-
middelen in aanraking komen voor
het eerste gebruik reinigen.

— "Reiniging en onderhoud",
Pagina 32

2. De gereinigde en gedroogde on-
derdelen gereed leggen voor het
gebruik.

Het toebehoren leren ken-
hen

Onderdelen

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw toebehoren.
- Fig. A

Mixkom
Deksel met vulopening
Vultrechter

Symbolen

Hier vindt u een overzicht van de
symbolen op uw accessoires.

Symbool Beschrijving

EE] Neem de aanwijzingen in de ge-
bruiksaanwijzing in acht.

Let bij het reinigen en leegmaken
> van de mixkom op de scherpe
lemmeten.

é v I\/Iixg)m plaatsen W en vastdraai-
en

Véor het gebruik

Bereid het basistoestel en het toebe-
horen voor het gebruik voor.



Overzicht van de basisappa-
raten
Bereid de keukenmachine voor zoals

afgebeeld.
- Fig. A

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS4 of MUM5

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS?2

Mixeropzetstuk op het basis-
apparaat aanbrengen

/\ WAARSCHUWING

Kans op letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot let-
sels veroorzaken.

>

Het toebehoren alleen bij stilstand
van de aandrijving en uit het stop-
contact verwijderde stekker aan-
brengen en verwijderen.

Het mixeropzetstuk zoals afge-
beeld op de aandrijving 3 plaat-
sen.

- Fig. A

De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

Het mixeropzetstuk naar beneden
duwen en naar links draaien tot
het vastklikt.

- Fig. H

De markeringen @ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

De Bediening in essentie nl

De Bediening in essentie

Levensmiddelen verwerken
met het mixeropzetstuk

Opmerking: Neem de snelheidsad-
viezen in acht.

— "Toepassingsvoorbeelden”,
Pagina 32

1. De levensmiddelen voorbereiden.

Grove levensmiddelen in stukken
snijden.

2. De levensmiddelen in de mixkom
doen.

- Fig. @

3. De vultrechter in het deksel steken
en het deksel op de mixkom zet-
ten.

- Fig.

4. Het deksel linksom draaien tot het

vastklikt.

- Fig. H

Het deksel moet volledig gesloten
zijn.

5. De stekker in het stopcontact ste-
ken.

6. De draaischakelaar op de aanbe-
volen snelheid zetten.

- Fig. H

7. De ingrediénten zo lang verwerken
tot het gewenste resultaat is be-
reikt.

8. De draaischakelaar op O off zet-
ten.

— Fig. 1
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nl Reiniging en onderhoud

Ingrediénten toevoegen

1. Om tijdens de verwerking ingredi-
énten toe te voegen kunt u een
van de volgende opties kiezen:

- Vloeistoffen toevoegen via de
vultrechter in het deksel.

— Vultrechter eraf halen en vaste
ingrediénten door de opening
erin doen.

— Fig. i

2. Voor het toevoegen van grotere
hoeveelheden ingrediénten de
draaischakelaar op O off zetten.

Wachten tot het apparaat stilstaat.
3. Het deksel met de klok mee draai-
en en eraf halen.
4. De ingrediénten zoals beschreven
erin doen en verder verwerken.
- "l evensmiddelen verwerken met
het mixeropzetstuk", Pagina 31

Mixeropzetstuk leegmaken

1. De stekker uit het stopcontact ha-
len.

2. Het mixeropzetstuk rechtsom
draaien tot hij loskomt.
— Fig. A

3. Het mixeropzetstuk van het basis-
apparaat af halen.
— Fig. EF

4. Het deksel met de klok mee draai-
en en eraf halen.
- Fig. A

5. De verwerkte levensmiddelen in
een geschikte kom doen of direct
serveren.
- Fig. EH

Tips

= Reinig direct na gebruik alle onder-
delen reinigen om het vastkoeken
van resten te voorkomen.

= Doe voor de voorreiniging wat
zeepsop in de mixkom en schakel
het apparaat een paar seconden
in.
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Reiniging en onderhoud

Reinigingsmiddelen

In het navolgende leert u welk toebe-
horen geschikt is voor het apparaat.

LET OP!

Het toebehoren kan worden bescha-

digd bij gebruik van ongeschikte rei-

nigingsmiddelen of een ondeskundi-

ge reiniging.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen
die alcohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken
of schurende reinigingsmiddelen.

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen
zoals in de tabel is aangegeven.
- Fig. @

Toepassingsvoorbeelden

Neem de gegevens en waarden in
de tabel in acht.
- Fig.

LET OP!

Door ongeschikte levensmiddelen

kan het apparaat beschadigd raken.

» Geen hete levensmiddelen heter
dan 70 °C in de mengbeker ver-
werken.

Opmerking

Beperkingen voor de verwerking:

m Geen ingrediénten zoals amande-
len, uien, peterselie of vlees ver-
kleinen.

= De menger kan geen smeerbeleg
zoals pindakaas, cocosnootboter
of notenpasta maken.



Vaste levensmiddelen met vol-
doende vloeistof mengen.
Poedervormige levensmiddelen
voor het mixen met voldoende
vloeistof mengen of volledig in
vloeistof oplossen. Poedervormige
levensmiddelen zijn bijv. poeder-
suiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, meel, eiwitpoeder.

Toepassingsvoorbeelden nl
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da Sikkerhed

Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

Generelle henvisninger

® | a&s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | s vejledningen for motorenheden.

Bestemmelsesmaessig brug

Brug kun tilbehgret:

= Med en kgkkenmaskine af typereekken MUMS2, MUMSA4,
MUMDB.

= med originale dele og tilbehgar.

® til finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fadevarer.

® til knusning af isterninger.

Sikkerhedsanvisninger
Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

/A ADVARSEL - Fare for snitsar!
Blenderkniven har skarpe knivklinger.
» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbasgeret rengares
0g temmes.
» Beror aldrig knivklingerne med de bare fingre.

/A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Forkert brug kan medfere skader.

» Tilbehgr méa aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbehgret ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stremnettet.

» Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Tilbehgret ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdspo-
sition.

» Stik aldrig fingrene ind i det pasatte tilbeheor.

» Brug aldrig tilbehgret uden pasat lag.
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Sikkerhed da

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Varme fgdevarer kan sprgjte, nar de forarbejdes, og der kan
komme damp ud af laget.

» Pafyld maksimalt 500 ml varme eller skummende fadevarer.
» Forarbejd varme fadevarer forsigtigt.
» Personer ma ikke leene sig ind over apparatet.
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da Forhindring af materielle skader

Forhindring af materielle
skader

BEMAERK!

Forkert brug kan medfare tings-

skader.

» Forarbejd ingen madvarer, som in-
deholder harde bestanddele,
f.eks. knogler.

» Forarbejd ikke dybfrosne fadeva-
rer, undtagen isterninger.

» Stik ikke genstande ned i blender-
beegeret, f.eks. grydeske.

» Kontrollér blenderbasgeret for
fremmedlegemer fgr anvendelse.

Udpakning og kontrol

Lees her, hvad du skal veere opmaerk-
som pa i forbindelse med udpaknin-
gen.

Udpakning af tilbehor og dele

1. Tag tilbehgret ud af emballagen.

2. Tag alle andre dele og den medfgal-
gende dokumentation ud af embal-
lagen, og leeg det parat.

3. Fjern emballagematerialet.

4. Fjern klistermaerker og folier.

Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transport-
skader efter udpakningen, og om le-
veringen indeholder alle dele.

- Fig. @

Blenderpasats
BZ] Medfelgende dokumentation
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Rengor alt tilbehor, for de
tages i brug forste gang

1. Renger alle dele, som kommer i
kontakt med fgdevarer, inden den
farste ibrugtagning.

— "Rengaring og pleje”, Side 38

2. Laeg de rengjorte og terrede dele
klar til anvendelsen.

Laer tilbehoret at kende

Bestanddele

Her kan du finde en oversigt over til-
behgrets bestanddele.
- Fig. A

Blenderbager
Lag med pafyldningsébning
Pafyldningstragt

Symboler

Her kan du finde en oversigt over
symboler pa tilbeharet.

Symbol  Beskrivelse
EE] Falg instrukserne i brugsanvisnin-
gen.

Pas p4 de skarpe knivklinger, nér
> blenderbaegeret rengares og tem-
mes.

é VW Satblenderbageret pd ¥, og
drej det fast @.

Inden ibrugtagning

Forbered motorenheden og tilbehgret
til anvendelse.



Oversigt over motorenheder-
he

Klarger kakkenmaskinen som vist.
- Fig.

Kekkenmaskine i serien MUMSA4 eller
MUM5

(A

Kakkenmaskine i serien MUMS2

Anbringelse af blenderpasat-
sen pa motorenheden

/\ ADVARSEL

Fare for tilskadekomst!

Forkert brug kan medfere skader.

» Tilbehgret ma kun sasttes pa og
tages af, nar drevet stér stille, og
apparatet er afbrudt fra stremnet-
tet.

1. Seet blenderpasatsen pa drev 3

som vist.

- Fig. &

Markering ¥ og A skal veere
rettet mod hinanden.

2. Tryk blenderpasatsen ned, og dre;
den i retning mod uret, indtil den
falder i hak.

- Fig. H

Markering @ og A skal veere rettet

mod hinanden.

Generel betjening

Forarbejdning af fodevarer
med blenderpasatsen
Bemaerk: Overhold hastighedsanbe-

falingerne.
- "Eksempler pa brug", Side 38

1. Forbered fgdevarerne.

Skeer store f@devarer i mindre styk-

ker.

[

Generel betjening da

Kom fgdevarerne i blenderbaege-
ret.

- Fig. @

Seet pafyldningstragten i laget, og
saet laget pa blenderbasgeret.

- Fig.

Drej laget i retning mod uret, indtil
det falder i hak.

- Fig. H

Laget skal veere helt lukket.

Seet netstikket i stikkontakten.

Stil drejekontakten pa den anbefa-
lede hastighed.

- Fig. &

Forarbejd ingredienserne, indtil det
gnskede resultat er opnaet.

Stil drejekontakten pa O off.

— Fig. 1

Pafyldning af flere ingredien-
ser

1.

Veelg en af de folgende valgmulig-
heder for at pafylde flere ingredien-
ser under forarbejdningen:

— Pafyld vaesker gennem pafyld-
ningstragten i laget.

- Tag pafyldningstragten ud, og
pafyld faste ingredienser gen-
nem abningen.

— Fig. Ed

Stil drejekontakten pa O off for at

pafylde sterre meengder ingredien-

sefr.

Vent, indtil apparatet star stille.

Drej laget i retning med uret, og

tag det af.

Pafyld ingredienserne som beskre-

vet, og fortsaet forarbejdningen.

— "Forarbejdning af fadevarer med

blenderpasatsen”, Side 37

Tomning af blenderpasatsen

1.

Treek netstikket ud.
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da Rengaring og pleje

2. Drej blenderpéasatsen i retning
med uret, indtil den lasner sig.
- Fig. A

3. Tag blenderpéasatsen af motoren-
heden.
- Fig. E©

4. Drej laget i retning med uret, og
tag det af.
- Fig. 4

5. Kom de forarbejdede fadevarer i
en egnet beholder, eller servér
dem direkte.
- Fig. EH

Tips

m Renger straks alle dele efter brug,
sé resterne ikke torrer fast.

= Kom en smule saebevand til forren-
gering i blenderbasgeret, og taend
for apparatet i nogle sekunder.

Rengearing og pleje

Renggringsmiddel

Lees, hvilke rengaringsmidler der er
egnet til tilbehgret.

BEMAERK!

Tilbehgret kan blive beskadiget ved

brug af uegnede rengeringsmidler el-

ler ved forkert rengaring.

» Brug ikke rengaringsmidler, der in-
deholder alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller me-
talliske genstande.

» Der mé ikke anvendes skurrende
klude eller rengaringsmidler.

Renggringsoversigt

Rengar de enkelte dele som anfart i
tabellen.
- Fig. @@
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Eksempler pa brug

Vaer opmeerksom pa angivelserne og
veerdierne i tabellen.
- Fig.

BEMZERK!

Uegnede madvarer kan beskadige

apparatet.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer,
som er varmere end 70 °C, i blen-
derglasset.

Bemeerk

Begraensninger for forarbejdningen:

m |ngredienser som mandler, lag,
persille eller ked ma ikke hakkes.

m Blenderen kan ikke bruges til frem-
stilling af smarepalaeg som jord-
neddesmeor, kokossmer eller ngd-
demos.

m Blend faste madvarer med tilstreek-
kelig meget vaeske.

m Bland madvarer i pulverform med
tilstreekkelig meget vaeske, eller
oples dem fuldstaendigt i vaeske.
Madvarer i pulverform er f.eks. flor-
melis, kakaopulver, ristede so-
jabgnner, mel, proteinpulver.



Sikkerhet no

Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Korrekt bruk

Bruk kun tiloeharet:

® med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2, MUMS4, MUMS5.

= med originaldeler og -tilbeher.

® tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

m til knusing av isbiter.

Sikkerhetsinstrukser
Falg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

/A ADVARSEL - Kuttfare!
Miksebegeret har skarpe knivblader.
» Vaer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjar
0g temmer miksebegeret.
» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Ikke forskriftsmessig bruk kan fgre til personskader.
» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.
» Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.
» Tilbehgret ma kun brukes i komplett montert tilstand.
» Tilbeharet ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.
» Grip aldri inn i pasatt tiloehar.
» Tilbeharet ma aldri brukes uten pasatt lokk.
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no Sikkerhet

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

40

Varme matvarer kan sprute ut under bearbeidningen, og det
kan komme ut damp fra lokket.

» Fyll pa maks. 500 ml varme eller skummende matvarer.

» Varme matvarer ma bearbeides forsiktig.

» Boy deg ikke over apparatet.



Unnga materielle skader

OBS!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare {il

materielle skader.

» |Ikke bearbeid matvarer som
inneholder harde komponenter,
f.eks. knokler.

» Det ma ikke bearbeides dypfryste
matvarer, unntatt isbiter.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv,
ned i miksebegeret.

» Kontroller miksebegeret med tanke
pa uvedkommende gjenstander for
bruk.

Pakke ut og kontrollere

Her far du vite om det du méa ta hen-
syn til under utpakkingen.

Pakke ut tilbehgr og deler

1. Ta tilbehgret ut av emballasjen.

2. Ta alle andre deler og falgepapirer
ut av emballasjen og hold dem
klar til bruk.

3. Fjern eksisterende forpakningsma-
teriell.

4. Fjern eksisterende klebemerker og
folier.

Leveringsomfang

Etter fijerning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk
pa transportskader og forvisse deg
om at ingen deler mangler.

- Fig. @

Mikserpésats

B=] Ledsagende dokumenter

Unngad materielle skader no

Rengjore tilbehor for forste
gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring
med matvarer, ma rengjares om-
hyggelig for forste bruk.

— "Rengj@ring og pleie”, Side 43

2. Legg de rengjorte og terkede
delene Kklar til bruk.

Bli kjent med tilbehoret

Komponenter

Her finner du en oversikt over til-
behgrets komponenter.
- Fig. A

Miksebeger
Lokk med pafyllingsapning
Pafyllingstrakt

Symboler

Her finner du en oversikt over til-
behgrets symboler.

Symbol  Beskrivelse
EE] Folg instruksjonene i bruksanvis-
ningen.

Vaer oppmerksom pa de skarpe
> knivbladene nar du rengjer og
tammer miksebegeret.

é VW Sette miksebegeret p& W og skru
det fast @

For bruk

Klargjer basisapparatet og tilbeharet
til bruk.
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no Grunnleggende betjening
Oversikt over basisappara-
tene

Forbered kjgkkenmaskinen som vist
pa illustrasjonen.

~ Fig. B
PN Kjekkenmaskin i serie MUMS4 eller
MUMb

IZ] Kiokkenmaskin i serie MUMS2

Montere mikserpasatsen pa
basisapparatet

/\ ADVARSEL

Fare for personskade!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fore il

personskader
» Tilbehgret méa kun settes pa og tas
av nar drevet og det frakoblede
apparatet star stille.

1. Sett mikserpasatsen pa dre-

vet 3 som avbildet.

- Fig. A

Merkene W og A mé vaere innret-
tet pa hverandre.

2. Press mikserpésatsen ned og drei
den mot urviseren til den gar i inn-
grep.

- Fig. H
Merkene @ og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

Grunnleggende betjening

Bearbeide matvarer med
mikserpasatsen
Merk: Folg anbefalingene om hvilken

hastighet som ber brukes.
— "Eksempler pa bruk", Side 43

1. Forbered matvarene.
Skjeer grove matvarer i stykker.
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Fyll matvarene pa miksebegeret.
- Fig. @

Stikk pafyllingstrakten inn i lokket
og sett lokket pa miksebegeret.
- Fig.

Drei lokket mot urviseren til det gar
i inngrep.

- Fig. H

Lokket ma veere helt igjen.

Sett i stopselet.

Sett dreiebryteren pé anbefalt
hastighet.

- Fig. H

Bearbeid ingrediensene til gnsket
resultat er oppnadd.

Sett dreiebryteren pa O off.

— Fig.

Pafylling av ingredienser

1.

Velg et av felgende alternativer for
a fylle pa flere ingredienser under
bearbeidningen:

— Fyll pa veeske igjennom pa-
fyllingstrakten i lokket.

- Ta ut pafyllingstrakten og fyll pa
faste ingredienser gjennom ap-
ningen.

- Fig. Ed

. Sett dreiebryteren pa Ooff for &

fylle pa store mengder.
Vent til apparatet star stille.

. Drei lokket med urviseren og ta

det av.

. Fyll pa og bearbeid ingrediensene

videre som beskrevet.
— "Bearbeide matvarer med
mikserpasatsen”, Side 42

Tomme mikserpasatsen

1.

Trekk ut stgpselet.

2. Drei mikserpasatsen med urvise-

ren til den lgsner.
- Fig. A



3. Ta mikserpasatsen av basisap-
paratet.
— Fig. EFH

4. Drei lokket med urviseren og ta
det av.
— Fig. A

5. Fyll de bearbeidede matvarene pa
en egnet beholder eller server dem
med en gang.
— Fig. EH

Tips

m Rengjor alle deler rett etter bruk for
4 hindre at rester tarker inn.

= Fyll litt sdpevann pa miksebegeret
for & forrengjere det og sla appara-
tet pa i noen sekunder.

Rengjoring og pleie

Rengjoringsmiddel

Her far du vite hvilke rengjaringsmid-
ler som er egnet for tilbeharet.

OBS!

Tilbehgret kan bli skadet ved bruk av

uegnede rengjgringsmidler eller pa

grunn av feil rengjaring.

» |Ikke bruk rengjeringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjen-
stander eller metallgjenstander.

» Ikke bruk skurekluter eller skuren-
de rengjeringsmidler.

Oversikt over rengjoring

Rengjer enkeltdelene som angitt i
tabellen.
- Fig. @@

Rengjering og pleie no

Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene
i tabellen.
- Fig.

OBS!

Uegnede matvarer kan skade ap-

paratet.

» Varme matvarer pa over 70 °C ma
ikke tilberedes i miksebegeret.

Merk

Begrensninger for bearbeidningen:

® |ngredienser som mandler, Igk,
persille og kjott ma ikke moses.

® Blenderen kan ikke brukes til &
lage palegg som peangttsmer,
kokosngattsmaer eller nagttemasse.

m Faste matvarer ma mikses med til-
strekkelig veeske.

= Matvarer i pulverform ma blandes
med tilstrekkelig vaeske far mik-
sing eller lgses helt opp i veeske.
Matvarer i pulverform er f.eks.
melis, kakaopulver, ristede soya-
banner, mel og proteinpulver.
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sv Sakerhet

Sakerhet

Folj s@kerhetsanvisningarna nedan.

Allmanna anvisningar

® | s igenom anvisningen noga.
® [6lj bruksanvisningen for motordelen.

Anvandning foér avsett andamal

Anvand tilloehoren enbart:

= med en hushallsapparat i serien MUMS2, MUMS4, MUM5.

= med originaldelar och originaltilloehor.

m {or finfordelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

m {or finfOrdelning av istarningar.

Sakerhetsforeskrifter
Folj s@kerhetsanvisningarna nedan.

A\ VARNING! - Risk for skarskador!
Mixerkniven har vassa klingor.
» Se upp for de vassa klingorna nar du reng6r och tdmmer
mixerbagaren.
» Vidror aldrig klingorna med bara hander.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Osakkunnig anvandning kan orsaka personskador.

» Montera aldrig tilloehér pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillboehdr bara néar drivningen star stilla och
natstickkontakten ar uttagen.

» Anvand tilloehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Anvand tilloehdren enbart i det for &ndamalet avsedda ar-
betslaget.

» Ta aldrig i pasatta tillbehor.

» Anvand aldrig tilloehor utan pasatt lock.
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/A VARNING! - Skallningsrisk!

Varma matvaror kan stanka vid bearbetningen och anga kan
strdmma ut fran locket.

» Fyll pa hogst 500 ml varma eller skummande matvaror.
» Bearbeta varma matvaror forsiktigt.

» Luta dig inte dver enheten.
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sv Undvika sakskador

Undvika sakskador

OBS!

Felaktig anvandning kan orsaka sak-

skador.

» Bearbeta inte matvaror som har
harda bestandsdelar, t.ex. ben.

» Bearbeta inte djupfrysta matvaror,
utom istarningar.

» Stick aldrig ned foremal, t.ex. sle-
var. i mixerbagaren.

» Kontrollera att det inte finns nagra
frammande foremal i mixerbagaren
innan du anvander den.

Uppackning och kontroll

Har far du veta vad du maste tanka
pa vid uppackningen.

Uppackning av tillbehor och
delar

1. Ta ut tillbehéren ur férpackningen.

2. Ta ut alla andra delar och medfél-
jande dokument ur férpackningen
och ha dem till hands.

3. Omhanderta forpackningsmateria-
let.

4. Ta bort dekaler och folier.

Medfoljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att
inga delar ar transportskadade och
att leveransen ar komplett.

- Fig. @

Mixertillsats

BZ] Medfoljande dokument
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Rengér tillbehoren fore den
forsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i
kontakt med matvaror innan du an-
vander dem forsta gangen.

— "Rengdring och skoétsel”,
Sid. 48

2. Lagg fram de rengjorda och torka-
de delarna sa att de ar klara att
anvanda.

Lar kanna tillbehoren

Bestandsdelar

Har féljer en dversikt over tillbehd-
rens bestandsdelar.
- Fig. A

Mixerbagare
Lock med pafyliningshél
Pafyliningstratt

Symboler

Har fdljer en dversikt 6ver symboler-
na pa tillbehoren.

Symbol  Beskrivning
[:E] Folj instruktionerna i bruksanvis-
ningen.

Se upp for de vassa klingorna nér
° du rengdr och tommer mixerbaga-
ren.

é W Sétt pa mixerbdgaren W och vrid
fast den @

Fore anvandningen

Forbered apparaten och tilloehoren
for anvandning.



Oversikt 6ver grundapparater-
na
Forbered din kdksmaskin s som fi-

guren visar.
- Fig. H

- Koksmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5

2]  Koksmaskin i serie MUMS2

Montering av mixertillsatsen
pa grundapparaten

/A VARNING!
Risk for personskador!
Osakkunnig anvandning kan orsaka
personskador.
» Satt in och ta ut tillbehdr bara néar
drivningen stér stilla och natstick-
kontakten ar uttagen.

1. Satt mixertillsatsen pa drivningen 3
som figuren visar.
- Fig. A
Markeringarna ¥ och A maste lin-
jera med varandra.

2. Tryck ned mixer tillsatsen och vrid
den moturs tills den snapper fast.
- Fig. H
Markeringarna @ och A maste lin-
jera med varandra.

Anvandningsprincip

Bearbetning av matvaror med
mixertillsatsen
Notera: Folj hastighetsrekommenda-

tionerna.
- "Anvandningsexempel", Sid. 48

1. Forbered matvarorna.
Skar stora matvaror i bitar.

Anvandningsprincip sv

2. LAgg matvarorna i mixerb&garen.
- Fig. @

3. Satt in pafyliningstratten i locket
och sétt pa locket pa mixerbéga-
ren.

- Fig.

4. Vrid locket moturs tills det snapper

fast.
- Fig. H
Locket maste vara helt tillslutet.

5. Satt in natstickkontakten.

6. Stall in vredet pa rekommenderad
hastighet.

- Fig. &

7. Bearbeta ingredienserna tills 6ns-

kat resultat har uppnatts.

Stall vridreglaget i lage O off.

— Fig. 1

[

Pafylining av ingredienser

1. Om du vill fylla pa ingredienser un-
der bearbetningen véljer du ett av
féljande alternativ:

— Fyll pa vatskor genom pafyll-
ningstratten i locket.

- Ta av pafyliningstratten och fyll
pa fastaingredienser genom ha-
let.

— Fig. K

2. Om du vill fylla pa stérre mangder
staller du vridreglaget i lage O off.

Vanta tills apparaten star stilla.
3. Vrid locket medurs och ta av det.

4. Fyll pa ingredienserna enligt be-
skrivningen och fortsétt bearbet-
ningen.

— "Bearbetning av matvaror med
mixertillsatsen”, Sid. 47

Témning av mixertillsatsen

1. Ta ut stickkontakten.

2. Vrid mixertillsatsen medurs tills
den lossnar.
- Fig. A
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sv Rengdring och skotsel

3. Ta av mixertillsatsen fran motorde-
len.
— Fig. EFH

4. Vrid locket medurs och ta av det.
- Fig. A

5. Lagg de bearbetade matvarorna i
ett lampligt karl eller servera dem
direkt.
- Fig. EH

Tips!

m Rengor alla delar direkt efter an-
vandningen sa att inga rester tor-
kar in.

= Hall litet diskvatten i mixerbagare
som férdisk och kér apparaten un-
der nagra sekunder.

Rengoring och skotsel

Rengdringsmedel

Har far du veta vilka rengoringsmedel
som ar lampliga for tillbehoren.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel eller fel-

aktig rengoring kan skada tillbehoé-

ren.

» Anvand inga alkoholhaltiga reng6-
ringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

» Anvand inga trasor eller reng6-
ringsmedel som kan repa appara-
ten.

Oversikt rengéring

Reng6r de olika delarna enligt anvis-
ningarna i tabellen.
- Fig. 4
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Anvandningsexempel

Folj uppgifterna och vardena i tabel-
len.
- Fig.

OBS!
Olampliga livsmedel kan skada enhe-
ten.
» Bearbeta inga heta livsmedel
over 70°C i mixerbagaren.

Notera

Begransningar for bearbetningen:

m Finférdela inte ingredienser som
mandlar, |0k, persilja och kott.

® Mixern kan inte géra palagg som
jordndtssmor, kokossmor eller not-
smor.

® Blanda fasta livsmedel med ratt
mangd véatska.

= Blanda pulverlivsmedel med ratt
mangd vatska fére mixning eler 16s
upp helt i vatska. Pulverlivsmedel
ar t.ex. strosocker, kakaopulver,
rostade sojabonor, mjol, protein-
pulver.



Turvallisuus  fi

Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.
Yleisia ohjeita

= |_ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Maarayksenmukainen kaytto

Kayta varustetta vain:

= valmistussarjaan MUMS2, MUMS4, MUMS5 kuuluvan yleiskoneen
kanssa.

® valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

® j3gpalojen murskaamiseen.

Turvallisuusohjeet
Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

/A VAROITUS - Leikkautumisvaara!
Sekoitusterat ovat teravia.
» Kun puhdistat ja tyhjennat sekoituskulhon, varo teravia teria.
» Al& milloinkaan koske teriin paljain kasin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukainen kayttd voi aiheuttaa tapaturmia.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon.

» Irrota ja kiinnitd varuste vain, kun kayttoliitdnta on pysahtynyt
ja laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.

» Ala koske paikoillaan olevan varusteen sisélle.

» Ala koskaan kayté varustetta ilman kantta.
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fi

Turvallisuus

/A VAROITUS - Palamisvaara!

50

Kuumat elintarvikkeet voivat roiskua kasiteltdessa ja kannen

alta voi paasta ulos hoyrya.

» Tayta laitteeseen enintdan 500 ml kuumaa tai kuohuvaa
elintarviketta.

» Kasittele kuumia elintarvikkeita varovasti.

» Ala kumarru laitteen ylapuolelle.



Esinevahinkojen
valttaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen kaytté voi

aiheuttaa aineellisia vahinkoja.

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim.
luita.

» Ala kasittele pakasteita, paitsi
jaéapaloja.

» Ala tydénna sekoituskulhoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
sekoituskulhossa ole ylimaaréaisia
esineita.

Pakkauksesta
purkaminen ja tarkastus

Kerromme tassa, mita on
huomioitava purettaessa laitetta
pakkauksesta.

Varusteiden ja osien
purkaminen pakkauksesta

1. Ota varusteet pakkauksesta.

2. Ota kaikki muut osat ja mukana
toimitetut asiakirjat pakkauksesta
ja aseta ne ulottuville.

3. Poista pakkausmateriaali.

4. Poista tarrat ja muovit.

Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

- Kuva |

Tehosekoitin

IZ] Mukanatoimitetut asiakirjat

Esinevahinkojen valttaminen fi

Varusteen puhdistaminen
ennen ensimmaista
kayttokertaa

1. Puhdista ennen kayttoa kaikki
laitteen osat, jotka joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa.

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 53

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat

valmiiksi kayttoéa varten.

Tutustuminen
varusteisiin

Osat

Téasta |0ydat yleiskuvan varusteen
osista.
- Kuva A

Sekoituskulho
Kansi ja téyttoaukko
Systtdsuppilo

Symbolit

Téasta |0ydat yleiskuvan varusteen
symboleista.

Kuvaus
Noudata kayttoohjeita.

Symboli

BH

Kun puhdistat ja tyhjennat
> sekoituskulhon, varo terdvid teria.

é V Asetasekoituskulho
paikoilleen W ja kierré se
kiinni @

Ennen kayttoa

Valmistele peruslaite ja varusteet
kayttoa varten.
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fi Kaytdn perusteet

Yhteenveto peruslaitteista

Valmistele yleiskone kuvan
mukaisesti.
- Kuva

Valmistussarjaan MUMS4 tai MUM5
kuuluva yleiskone

Valmistussarjaan MUMS?2 kuuluva
yleiskone

Tehosekoittimen
kiinnittaminen
peruslaitteeseen

A\ vAROITUS

Loukkaantumisvaara!

Epdasianmukainen kaytté voi

aiheuttaa tapaturmia.

» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun
kayttéliitanta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

1. Aseta tehosekoitin
kayttoliitannan 3 paalle kuvan
mukaisesti.

- Kuva A
Merkintdjen W ja A on oltava
kohdakkain.

2. Paina tehosekoitinta alaspéin ja
kdanna sitd myotapaivaan, kunnes
se lukkiutuu.

- Kuva H
Merkintdjen @ ja A on oltava
kohdakkain.

Kayton perusteet

Elintarvikkeiden kasittely
tehosekoittimessa

Huomautus: Noudata nopeudesta
annettuja suosituksia.
- "Kayttbesimerkkeja", Sivu 53

1. Valmistele elintarvikkeet.

52

Leikkaa isokokoiset elintarvikkeet
paloiksi.

2. Tayté elintarvikkeet
sekoituskulhoon.
- Kuva @

3. Kiinnita syottdsuppilo kanteen ja
aseta kansi kulhon paalle.
- Kuva

4. Kierra kantta vastapaivaan, kunnes
se lukittuu Kkiinni.
- Kuva H
Kannen on oltava kokonaan kiinni.

5. Liita pistoke pistorasiaan.

6. Kaanna kierrettava valitsin
suositeltuun nopeuteen.
- Kuva &

7. Kasittele aineksia, kunnes
lopputulos on haluamasi.

8. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O off.
- Kuva Hl

Ainesten lisdaminen

1. Jos haluat lisata aineksia kasittelyn
aikana, valitse jokin seuraavista
vaihtoehdoista:

- Lisda nestemaiset ainekset
kannessa olevan sydttosuppilon
kautta.

- Poista sy6ttdsuppilo ja lisda
kiinteat ainekset aukon kautta.

- Kuva K

2. Kun lisaat suurempia maaria, aseta
kierrettava valitsin asentoon O off.

Odota, kunnes laite pysahtyy.

3. Kéanna kantta mydétapaivaan ja
irrota se.

4. Lisaa ainekset kuvatulla tavalla ja
jatka kasittelya.

— "Elintarvikkeiden kasittely

tehosekoittimessa", Sivu 52



Tehosekoittimen
tyhjentaminen

1. Irrota pistoke pistorasiasta.

2. K&anna tehosekoitinta
myotapaivaan, kunnes se irtoaa.
- Kuva A

3. Irrota tehosekoitin peruslaitteesta.
- Kuva

4. Kdanna kantta mydétapaivaan ja
irrota se.
- Kuva i

5. Kaada kasitellyt elintarvikkeet
sopivaan astiaan tai tarjoile ne
suoraan.
- Kuva EH

Ohjeet

m Puhdista kaikki osat kaytén
jalkeen, jotta elintarvikkeiden
jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

m Esipuhdista sekoituskulho
tayttamalla sen sisdédn hieman
astianpesuaineliuosta ja kytkemalla
laite paalle muutamaksi
sekunniksi.

Puhdistus ja hoito

Puhdistusaine

Kerromme tassé, mitka
puhdistusaineet soveltuvat
varusteelle.

HUOMIO!

Epasopivat puhdistusaineet tai

virheellinen puhdistus voi vaurioittaa

varustetta.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -
karkisi& tai metalliesineita.

» Ala kaytad hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Puhdistus ja hoito fi

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittéaiset osat taulukon
tietojen mukaan.
- Kuva 3

Kayttoesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja

ja arvoja.
- Kuva

HUOMIO!

Tarkoitukseen sopimattomat

elintarvikkeet voivat vaurioittaa

laitetta.

» Ala kasittele kuumia elintarvikkeita,
yli 70 °C, sekoituskannussa.

Huomautus

Kasittelyn rajoitukset:

m Al hienonna aineksia kuten
manteleita, sipuleita, persiljaa tai
lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa
levitteita kuten maapéahkinavoita,
kookospahkinavoita tai
pahkinasosetta.

m Sekoita kiinteat elintarvikkeet
rittAvaan nestemaaraan.

m Sekoita jauhemuotoiset
elintarvikkeet ennen
tehosekoittimeen laittamista
rittAvaan nestemaéaraan tai liuota
ne kokonaan nesteeseen.
Jauhemaisia elintarvikkeita ovat
esim. tomusokeri, kaakaojauhe,
paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe.
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es Seguridad

Seguridad
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad.

Advertencias de caracter general

m | eg atentamente estas instrucciones.
®m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Uso conforme a lo prescrito

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS2, MUMS4, MUM5.

® CON piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

® Para picar cubitos de hielo.

Consejos y advertencias de seguridad
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad.

/A\ ADVERTENCIA - {Riesgo de cortes!
La cuchilla de la batidora tiene hojas cortantes.
» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el
vaso de la batidora.
» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar lesiones.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el acciona-
miento se haya detenido completamente y se haya extraido
el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo
prevista para ello.

» No introducir nunca las manos en los accesorios monta-
dos.

» No utilizar el accesorio sin colocar la tapa.
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Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por liquidos ca-
lientes!
Es posible que los alimentos calientes salpiquen durante el
procesamiento y, ademas, vapor puede salir de la tapa.
» Llenar como maximo 500 ml de alimentos calientes o espu-
MOSOS.
» Procesar cuidadosamente los alimentos calientes.
» No inclinarse sobre el aparato.
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es Evitar dafios materiales

Evitar danos materiales

{ATENCION!

El uso inadecuado puede provocar

danos materiales.

» No procesar alimentos que con-
tengan elementos duros, p. €j.
huesos.

» No tratar de procesar alimentos
congelados, excepto cubitos de
hielo.

» No introducir objetos en el vaso de
la batidora, p. €j., cucharas.

» Antes de utilizar, comprobar que
no haya objetos extrafios en el va-
so de la batidora.

Desembalar y comprobar

Aqui se puede obtener mas informa-
cion sobre lo que se tiene que tener
en cuenta al desembalar.

Desembalar el accesorio y las
piezas

1. Sacar el accesorio del embalaje.

2. Sacar del embalaje las otras pie-
zas y la documentacién adjunta; y
tenerlos preparados.

3. Retirar el material de embalaje
existente.

4. Retire las pegatinas y las laminas
existentes.

Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que las piezas no presenten dafos
ocasionados durante el transporte y

I2] Documentacion adjunta

Limpiar el accesorio antes del
primer uso

1. Limpiar todas las piezas que en-
tren en contacto con los alimentos
antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

— "Cuidados y limpieza",
Pdgina 58

2. Tener preparadas las piezas lim-

pias y secas para su utilizacion.

Familiarizandose con el
accesorio

Componentes

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su accesorio.
- Fig. A

Vaso de la batidora
Tapa con boca de llenado
Embudo de llenado

Simbolos

Aqui encontrara un resumen de los
simbolos que aparecen en el acceso-
rio.

Simbolo Descripcion

EE] iObservar estrictamente las ins-
trucciones de uso!

Tener cuidado con la hojas cortan-
> tes al limpiar o vaciar el vaso de la

que el volumen de suministro esté batidora.

completo. é 'V Montarelvaso de la batidora W y
— Fig. & girarlo @

Batidora
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Antes del uso es

Antes del uso

Preparar la base motriz y el acceso-
rio para el uso.

Vista general de las bases
motrices

Preparar el robot de cocina tal como
se muestra en la ilustracion.

- Fig. H
Robot de cocina de la serie MUMS4 o
MUM5

B=] Robot de cocina de la serie MUMS2

Montar la batidora en la base
motriz

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar

lesiones.

» Montar y desmontar el accesorio
solo cuando el accionamiento se
haya detenido completamente y se
haya extraido el enchufe del apa-
rato de la toma de corriente.

1. Montar la batidora sobre el accio-
namiento 3 tal y como se muestra
en la ilustracion.

- Fig. A
Las marcas ¥ y A deben estar
alineadas una sobre otra.

2. Presionar la batidora hacia abajo y
girarla en sentido antihorario hasta
que encaje.

- Fig. H
Las marcas @ y A deben estar ali-
neadas una sobre otra.

Manejo basico

Procesar los alimentos con la
batidora

Nota: Preste atencion a las velocida-
des recomendadas.
— "Ejemplos prdcticos”, Pagina 58

1. Preparar los alimentos.

Cortar en trozos los alimentos
grandes.

2. Introducir los alimentos en el vaso
de la batidora.

- Fig. @

3. Introducir el embudo de llenado en
la tapa y montar la tapa sobre el
vaso de la batidora.

- Fig.

4. Girar la tapa en sentido antihorario

hasta que encaje.

- Fig. B

La tapa tiene que estar completa-
mente cerrada.

5. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

6. Ajustar el mando giratorio en la ve-
locidad recomendada.

- Fig. &

7. Procesar los ingredientes hasta al-
canzar el resultado deseado.

8. Colocar el mando giratorio en la
posicion O off.

— Fig. 1
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es Cuidados y limpieza

Agregar o reponer ingredien-
tes

1. Para agregar o reponer ingredien-
tes durante el procesamiento, se-
leccionar una de las siguientes op-
ciones:

- Incorporar los liquidos a través
del embudo de llenado en la ta-
pa.

— Retirar el embudo de llenado e
incorporar alimentos sdlidos a
través de la abertura.

— Fig. Kd

2. Para incorporar mayores cantida-
des de ingredientes, colocar el
mando giratorio en la posicion

O off.

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

3. Girar la tapa en sentido horario y
retirarla.

4. Continuar procesando los ingre-
dientes como se ha descrito ante-
riormente.

— "Procesar los alimentos con la
batidora”, Pagina 57

Vaciar la batidora

1. Desenchufar el cable de conexion
de la toma de corriente.

2. Girar la batidora en sentido horario
hasta que se suelte.
- Fig. A

3. Desmontar la batidora de la base
motriz.
- Fig. &

4. Girar la tapa en sentido horario y
retirarla.
- Fig. A

5. Llenar los alimentos procesados
en un recipiente adecuado o ser-
virlos directamente.
- Fig. EH
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Consejos

m | impiar todas las piezas directa-
mente después de utilizarlas, a fin
de evitar que restos se sequen en
la superficie.

m Para limpiarlos previamente, intro-
ducir un tanto de agua con un po-
co de jabodn en el vaso de la bati-
dora y encender el aparato por
unos segundos.

Cuidados y limpieza

Productos de limpieza

Descubra aqui qué productos de lim-
pieza son adecuados para su acce-
sorio.

{ATENCION!

El accesorio podria danarse debido

a una limpieza incorrecta o a la utili-

zacion de productos de limpieza ina-

decuados.

» No utilizar productos de limpieza
que contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en pun-
ta o metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se in-
dica en la tabla.
- Fig. IA@

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las indicaciones y
los valores de la tabla.
- Fig.



{ATENCION!

El aparato puede resultar dafado si
se utiliza para alimentos no apropia-
dos.

>

No procesar alimentos calientes
por encima de 70 ° C en el vaso
de la batidora.

Nota
Limitaciones para la elaboracién de
alimentos:

no picar ingredientes como almen-
dras, cebollas, perejil y carne.

La batidora no es capaz de elabo-
rar productos para untar, como
mantequilla de cacahuete, de coco
o0 de nueces.

Mezclar los alimentos soélidos con
suficiente liquido.

Mezclar los alimentos en polvo
con suficiente liguido antes de
mezclarlos o disolverlos del todo
en liquido. Por alimentos en polvo
se entienden azucar glas, cacao
en polvo, habas de soja tostadas,
harina o proteina en polvo, entre
otros.

Ejemplos practicos

es
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pt Seguranca

Seguranca
Respeite as seguintes indicacdes de seguranca.

Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.
m Respeite o0 manual do aparelho base.

Utilizacao correta

Utilize o acessorio apenas:

= com um rob6 de cozinha da série MUMS2, MUMS4, MUMb.

® COM pecas € acessorios originais.

m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissadlidos.

® para triturar cubos de gelo.

IndicacOes de seguranca
Respeite as seguintes indicacdes de seguranca.

A\ AVISO - Risco de corte!
A lamina do misturador tem laminas afiadas.
» Ao limpar e esvaziar o copo misturador, tenha atencao as
laminas afiadas.
» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

/\ AVISO - Risco de ferimentos!

Uma utilizac&o incorreta pode provocar ferimentos.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com 0 acionamento
imobilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para
o efeito.

» Nunca toque no acessorio colocado.

» Nunca utilize o acessorio sem a tampa colocada.
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Seguranca pt

A\ AVISO - Risco de escaldadela!
Os alimentos quentes podem salpicar durante o processa-
mento e pode sair vapor pela tampa.

» Introduzir o maximo de 500 ml de alimentos quentes ou
que formem espuma.

» Processar os alimentos quentes com cuidado.
» Nao se inclinar sobre o aparelho.
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pt Evitar danos materiais

Evitar danos materiais

ATENCAO!

Uma utilizacao incorreta pode origi-

nar danos materiais.

» Nao processar alimentos que con-
tenham componentes rijos, p. ex.
0SS0S.

» Nao processe alimentos ultracon-
gelados, exceto cubos de gelo.

» N&o introduza objetos no copo
misturador, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizac&o, verifique o co-
po misturador quanto a corpos es-
tranhos.

BZ] Documentaco de acompanhamento

Desembalamento e verifi-
cacao

Dizemos-lhe aqui o que deve ter em
atencao durante o desembalamento.

Desembalar os acessorios e
as pecas

1. Retire 0 acessorio da embalagem.

2. Retire todas as outras pecas e a
documentacao de acompanha-
mento da embalagem e prepare-
as para a utilizacao.

3. Remova o material de embalagem
existente.

4. Remova os autocolantes e as peli-
culas existentes.

Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho,
ha que verificar todas as pecas
quanto a danos de transporte e se o
material fornecido esta completo.

- Fig. @

Misturador
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Antes da primeira utilizacao
limpar os acessorios

1. Limpe todas as pecas que entrem
em contacto com alimentos antes
da primeira utilizagao.

- "Limpeza e manutencao”,
Pagina 64

2. Prepare as pecas limpas e secas

para a utilizacao.

Familiarizacao com os
acessorios

Componentes

Aqui encontra uma vista geral dos
componentes do seu acessario.
- Fig. A

Copo misturador

Tampa com abertura de enchimento

Funil de enchimento

Simbolos

Aqui encontra uma vista geral dos
simbolos do seu acessorio.

Simbolo  Descri¢éo

EE] Respeitar as indicagdes das ins-
trucoes de servico.

Ao limpar e esvaziar 0 copo mistu-
° rador, tenha atencao as laminas
afiadas.

é W Coloque o copo misturador W e

rode firmemente @




Antes da utilizagédo pt

Antes da utilizacao

Prepare o aparelho base e 0 acesso-
rio para a utilizac&o.

Vista geral dos aparelhos ba-
se

Prepare o rob6 de cozinha como
ilustrado.

- Fig. H
Robd de cozinha da série MUMS4 ou
MUM5

Bz  Robd de cozinha da série MUMS2

Colocar o misturador no apa-
relho base

A Aviso

Risco de ferimentos!

Uma utilizac&o incorreta pode provo-

car ferimentos.

» Coloqgue e retire 0 acessorio ape-
nas com o acionamento imobiliza-
do e o0 aparelho desligado da to-
mada.

1. Cologue o misturador no aciona-

mento 3 como ilustrado.

- Fig. A

As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

2. Pressione o misturador para baixo
e rode no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até engatar.
- Fig. H
As marcas @ e A tém de estar ali-
nhadas uma com a outra.

Operacao base

Processar alimentos com o
misturador

Nota: Respeite as recomendacgdes
relativas a velocidade.

— "Exemplos de utilizacao", Pagina

64

1. Prepare os alimentos.

Corte os alimentos grandes em
pedacos.

2. Coloque os alimentos no copo
misturador.

- Fig. @

3. Encaixe o funil de enchimento na
tampa e cologue a tampa no copo
misturador.

- Fig.

4. Rode a tampa no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. H
A tampa tem que estar completa-
mente fechada.

5. Ligue a ficha a tomada.

6. Posicione o seletor rotativo na ve-
locidade recomendada.

- Fig. H

7. Processe os ingredientes até obter
o resultado pretendido.

8. Coloque o seletor rotativo em

O off.
- Fig. H1
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pt Limpeza e manutencao

Adicionar ingredientes

1. Para adicionar ingredientes duran-
te 0 processamento, selecione
uma as seguintes opgdes:

- Adicione liquidos pelo funil de
enchimento na tampa.

- Retire o funil de enchimento e
adicione os ingredientes solidos
pela abertura.

— Fig. i

2. Para adicionar quantidades maio-
res, coloque o seletor rotativo em

O off.

Aguarde que o aparelho pare.

3. Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do reldgio e retire-a.

4. Adicione os ingredientes como
descrito e continue o processa-
mento.

- "Processar alimentos com o
misturador”, Pdgina 63

Esvaziar o misturador

1. Desligar a ficha da tomada.

2. Rode o misturador em sentido
contrario ao dos ponteiros do reld-
gio até se soltar.

- Fig. A

3. Retire o misturador do aparelho
base.

— Fig. EFH

4. Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do reldgio e retire-a.
— Fig. A

5. Deite os alimentos processados
num recipiente apropriado ou sirva
diretamente.

— Fig. EH

Dicas

= | impe imediatamente todas as pe-
cas apos a utilizagao, para que os
residuos ndo sequem.

64

m Para a pré-lavagem, deite um pou-
co de solucao a base de detergen-
te no copo misturador e ligue o
aparelho por alguns segundos.

Limpeza e manutencao

Produto de limpeza

Figue a saber que produtos de lim-
peza sao adequados para o seu
acessorio.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inapropriados

ou uma limpeza incorreta podem da-

nificar o acessorio.

» Nao utilizar detergentes que conte-
nham alcool ou alcool etilico.

» N&o utilizar objetos cortantes, pon-
tiagudos ou metalicos.

» Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecgas, como
indicado na tabela.
- Fig. A

Exemplos de utilizacao

Tenha em atencéo as indicacdes e
os valores da tabela.
- Fig.

ATENCAO!

Alimentos inapropriados podem dani-

ficar o aparelho.

» Nao processar alimentos quentes
acima dos 70 °C no copo mistura-
dor.



Nota
Limitagdes para o processamento:

Nao triturar ingredientes como
améndoas, cebolas, salsa e carne.
O liquidificador nao consegue pro-
duzir cremes para barrar como
manteiga de amendoim, manteiga
de coco ou puré de frutos de cas-
ca rija.

Misturar alimentos sdlidos com
uma quantidade suficiente de liqui-
do.

Misturar alimentos em p6 com
uma quantidade suficiente de liqui-
do ou dissolvé-los completamente
em liquido antes de os liquidificar.
Alimentos em pd séo, p. ex., acgu-
car de confeiteiro, cacau em po,
graos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

Exemplos de utilizacao

pt
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el Aocddieia

AochaAeix
MpooelTe TIC akOAouBec utodeifeic aodaAeiag.

Fevikég ummodei&eig

= AIoBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnviec.
m [1pooelTe TIC 00nyiec TNC BACIKNC CUOKEUNC.

Xprion cUNPWVAX JE TOV OKOTIO TIPOOPIGHOU

Xpnoiyotoleite Ta eEapTAPATA HOVO:

® e pio Koudivounxavn tng oelpac MUMS2, MUMS4, MUMS.

= Me yvnola e€apTnUo Kol TTPOOOPTNHOTO.

® [0 TOV TEPOXIOUO, KOTIA, avapelEn, TTOATOTTOINoN KOl
YOAOKTWHOTOTIOINON UYPWV KOl NUIOTEPEWV TPODIUWV.

® [0 TOV OpUPPOTIONO TTOYOKUBWV.

Ymodei&elg aopaAeing
MpooekTe TIC akOAoUBeC uTodeifeic aohaAeiag.

A TMNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog kormg!
To poaxaipl Tou pi€ep exel KoPpTePEC Aemtidec.
» KaTd TOV KaOapIopo Kol To adeliaopo Tou Ooxeiou
avapelEnc, mpooelte TIC KoOPTEPECS AetTideC.
» Mnv ayyiete TTOTE TIC AeTTOEC PE YUUVA XEPIQ.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaUPXTIGHOU!

H okaTGANAN xpnon pmopei va odnyrnoel oe TOOUPATIOPOUC.

» Mn ouvoppoAoyeitTe Ta eEXPTNUOTO TTOTE OTN BAOIKN
OUOKeUN.

» TormoBeTeiTe Kol adaipeite T EEQPTHPOTO HOVO pE
OKIVNTOTIOINHEVO TOV PNXOVIOPO Kivnong Kol pe
ammoouvdedepevn TN CUOKEUN.

» XpnolpotroleiTe Ta eEQPTNUOTA JOVO 0€ TTANPWE
OUVOPUOAOYNHEVN KATGOTOON.

» Xpnoipotoleite Ta e€opTAPOTO JOVO 0TNV TTPORAETTOEVN VI’
auTd B€on epyaoioag.

» Mnv MAVETE TTOTE HEOO OTO TOTTOBETNPEVO EEAPTNHA.
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Aodaieia el

» Mn AeiToupyeite moTe To eEXPTNUO XWPIC TOTTOOETNHEVO
KOTTOKI.

MPOEIAONOIHZH - Kivduvog {epaTiopaTog!

Ta CeoTd TPODIUG PTTOPEI VO TIITOIAIOOUV KOTG TNV emeEepyaoio
Kol prmopei va diaduyel OTHOC OTIO TO KOTTOKI.

» [NpooBeTeTe TO peyioTo 500 Ml KauTd 1 adpilovTa TOOPIUA.
» EmelepyaoTeite T (e0TA TPODIUC e TTPOCOXN.

» Mn okUBeTe TGvVw QO TN OUCKEUN.
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el Amnoduyn TwV UANKQV ¢nUIQV

Ammrodpuyn TWV UAIKQV
Cnmwv

MPOZOXH!

H akoTdANAN xpron pmopei va

oénvnoa 0e UNIKEG (nUIEC.
» Mnv enelepydleoTe Tpocbma TTou
TIEPIEXOUV OKANPG CUCTOTIKA, TL.X.
KOKKOIAQ.

» Mnv enelepyQleoTe KOATEWUYHLEVD
TPOPIUA, EKTOC OO TTOYOKUBOUC.

» Mn BadeTe KOVEVa QVTIKEIUEVO, TT.X.
KOUTOAQ, peoa oTo Ooxeio
avapeiEnc.

» [piv Tn xpnon eAéyErte To doxeio
AVAPEIENC VIO TUXOV EEVO OWUOTOL.

Adaxipeon oo Tn
OCUOCKEUXOI KO EAEYXOCQ

TI mpemel va MPOoEEETE KT TNV
adaipeon amd Tn oUCKeEUOoId, TO
poBaiveTe edw.

Adaipeon oo Tn
CUOKEUXOIX TWV
EEXPTNHATWV KXI TOV
CUCTOTIKWV HEPWV

1. Adaip€oTe Ta eEQPTHHOTO OO TN
ouoKeuooia.

2. AdaipeoTe OAO TG TIEPAITEQW
eEAPTNHOTO KOl T OUVOOEUTIKY
Eyypado oo TN CUOKEUGOIO KOl
EXETE TO TTPOXEIPAL.

3. ATTOLOKPUVETE TO UTTAAOXOVTO UAIKOK
OUOKeUOoing.

4. AQOIPEDTE TO GUTOKOMNTO KOl TIC
HEUBOAVEC TTOU UTTGOXOUV.
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YAIK& map&doong

MeTd TO EeTTaKETOPIOUO EAEYETE OADK
TO pePN via evdexoueveg CNUIEC
HeETadOPAC KABWS Kal yio TNV
TANPOTNTO TNG TTap&doonc.

- Ex. f

EmiBepa picep
B=Z]  Suvodeurikd yypaga

KxBapiopog Twv
EEXPTNUATWV TIPIV TV TIPWTN
Xpron

1. KaBapileTe TOOOEKTIKG TIQIV TV
TTPWTN XPNOoN, OAa Ta e€aPTAUATA,
TTOU €PXOVTOI O€ EMAdI pe
TPOPIUQL.

- "KaBapiouocg kai ppovrioa”,
JeAida 70

2. [1pOETOIUGOTE TO KOOAPIOUEVD KAl
OTEYVWHEVA ECAPTALIOTO VIO TN
xenon.

MNvwpioTe T EEXPTHHATX

JUCTATIKX HEPN

Edw Oa Bpeite pio emokomon yio To
OUOTATIKA pePN Twv e€apTNUOTWV
0aG.

- EK. HA

Motp1 picep

Karmoki g oTopio mifpwong

Xwvi m\pwonc

ZUMBOAx

Edw Oa Bpeite pia emokommon Twv
OULBOAWY OTO €EQPTUATS OOC.



T0pBoho Mepiypadn

EE] MpoosETe TIC UModEiEeIC oTIC
00nyieg xpnong.

Kot Tov kaBapiopo Kai 1o
> adelaopo Tou doxeiou avapenc,

TIPOOEETE TIC KOGTEPEC AeTiideC.

é 'V TonoBemore 1o doyeio
avapeiEne W kol ogicre 10 @

Mpiv Tn xpron
[MpoeToIuGOTE TN BOICIKI CUOKEUN KOl
Ta eEQAPTHPOTA VIO TN XPrON.

Emokomnon Twv BXoIK®WV
CUOCKEUWV
MpoeTOIUAGOTE TNV KOUJIVOUNXAVN

00G, OTIWC QTTEIKOVICETA.
- Eik.

KouCivopnyovn Tne osipac MUMS4 1)
MUM5

BZ]  KouQvopnyavi e oeipag MUMS?2

TormoB£TNOoN TOU EMOENATOG
Mi&Ep O0TN BAOIKN CUOKEUN

A MPOEIAONOIHZH

Kivéuvog TpaupaTiopou!

H akaT&dANAN xpnon pmopei va

odnynoel oe TPAUUOTIOUOUC.

» TomoOeTeiTe Kal adaipeite To
eEaPTHUOTO HOVO e
OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXOVIOUO
Kivnong Kkai pe armoouvdedepevn Tn
ouokeun.

1. TormoBeTnoTe TO eMibepa piep
OTTWC OTIEIKoVICeTal TTAVW OTOV
KNXaviopo kivnong 3.

- Ek. A

Toa papkopiopora W Kol A TTEETel
va eival peTau Toug
€UBUYPOUUIOUEVO.

Mpiv Tn xpnon el

2. [1iE0Te TTPOG TO KATW TO emifepa
pi€ep Kol yupioTe To avTiOeTa 0TN
dopa TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU,
pEXPI Vo aopaioel.

- Ek. H

To popkopiopara @ koi A TEenel
va eival peTalu Toug
euBUYPOUUICUEVQ.

BXGIKOG XEIPIOHOG

Ene&epyaoia TpoPipwv Pe TO
embepa pi&ep

Znueiwon: MNpooétTte TIG CUOTAOEIG

VIO TNV TaXUTNTOL.

- "Tlapadeiyuara epapLoywv”,

Jehida 71

1. MpoeToIudoTe T TOODIUG.
KoyTte T peyoia Tpodipa oe
OUOIOUOPPO KOUUATIO

2. BaAte Ta TpOdIUO 0TO doxeio
avaueignc.

- Ek. @

3. B&ATE TO XwVi MTAHPWONG OTO
KOTTOKI KOl TOTTOOETNOTE TO KOTIOKI
oTo doxeio avapeiEnc.

- EIK.

4. [upioTe TO KOTIOKI QVTIOETO OTN
dopa TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU,
HEXPI Vo aodaAioel.

- Eik. H
To KOTIGKI TTPETIEI VO €IVl KOAG
KAEIOUEVO.

5. BaATe TO ig otnv mpida.

6. ©coTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN OTN OUVIOTOUPEVN
TaXUTNTO.

- Eik. Bl

7. EneepyaoTeite T UAIKG, PEXPI VO
emTeuxOei To emOuUPNTO
QITOTEAEOHO.
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el Kabapiopog kal ppovTtida

8. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEDOUEVO
OlokomnTn oto O off.
- Eik. 1

ZUMTTANPWOT UAIKWV

1. Mo va oupmAnpwoeTe UNIKA KOTd
™ SIGPKEIa TNC emedepyaoiac,
emAe€Te pia omod TIC akOAoUBOEC
EMAOVEG:

— JUUTIANPWVETE UYPA UAIKG peoa
oo TO XWVi TTANPWOoNG OTO
KOTTOKI.

- AdaipeoTe TO XWVi TANPWONG KAl
OUUTTANPWOTE OTEPEN UNKO HEOW
TOU OVOIYUOTOG.

— EIk. KKl

2. o TN oupmAfPwoN HEYOAUTEPWY
TTOOOTATWY, BE0TE TOV
epIoTPePOUEVO DIGKOTTN OTO
O off.

[MepipéveTe TNV OKIVATOTIOINON TNC
OUOKEUNG.

3. 2TPEYTE TO KOTIOKI 0TN Gopd TwV
OSIKTWV TOU POAOYIOU KAl
adaipeoTe TO.

4. SUPTTANPWOTE TO UNIKAL OTTWG
nieplypadeTal Kol enelepyaoTeite
TO.

- "Erreéepyaoia Tooiuwv e TO
eniBeua pitep” >ehida 69

AJEIXOUX TOU EMOEPATOC

Migep

1. ToaBn&re 10 dic amd TNV mpida.

2. >TpeyTe TO eMmibepa Piep TPOC TN
dop& TV OEIKTWV TOU POAOVYIOU,
peEXp! va AuBei.

- Eik. A

3. AdaipeoTe To embepa pikep omod TN
BaoIK ouoKeun.

- EIk. EE

4, STPEYTE TO KOTIOKI OTN GOPA TV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KAl
adaipeaTe TO.

- EiIk. lA
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5. TormoBeToTE TO EMTEEEPYROPEVDL
TPOPIUG 0e Eva KOTGMNAO doxeio
N oepPipeTe Tar ameubeiag.
- Eik. EH

ZUMBOUAEGQ

= KoBopioTe QpEOWC PETG TN XPHon
ONa TO €EQPTAHOTA, VIO VO
eumodioeTe TNV &Npavon TUXWV
UTTOAEILUOTWV.

® [cpioTe vIa TOV TPOKABAPIOUO Aiyo
OIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY
oT10 OOXEIO AVAMEIENC KAl
EVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN YIG Ay
deuTepOAeTITO.

Ka@apiopog Kai
dpovTidx

YAIK& KxOxpIooU

Md&OeTe, TToia UANIKG KaBapiopou eivai
KOTAMNAG VIO Ta €EQPTAPOTS OOC.

MPOZOXH!

NAOVW OKOTAAMNAWY UANKQV

KaBapiopou f AdBoc kKabapiopou,

prropel Tt e€0PTAPOTO VO UTTOOTOUV

gnuic.

» Mnv XpnOoIUOTIOIEITE KOBAPIOTIKA
TTOU TIEPIEXOUV GAKOOAN N
OIVOTIVEULIO!.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVD
KODTEPO, QIXUNEO N HETOAIKO
QVTIKEIYEVO.

» Mn xpnolgotoleite okKANP& TavIa 1
QITOPPUTIAVTIKA.

Emokomnon Kabaxpiopou

Kabopilete Tar EEXwPIOTA
eEOPTALATO, OTTWG AVAGEPETAI OTOV
TivaKa.

- Eik. ld



Naxpadeiypara
EPAPHOYWV

[MpooelTe TOl OTOIXEIG KOl TIG TIHEG
OTOV TTVOKOQ.
- Eik.

MPOZOXH!

AOYW GKOTOMNAWY Toodiuwy, Pmopei

n ouoKeur va umooTel ¢nuid.

» Mnv emeéepydileoTe KAUTA TPODILO
mavw ard 70 °C oTo doxeio
avapeliEnc.

Inueinon

[Meploplopoi yia TNV eneéepyaoia:

B Mnv Tepaxidete UNIKG OTIWG
APUYOCAQ, KOEHHUDIO, PaivTavd Kal
KPEOC.

m To piep dev pmopei va
TTOPOOKEUAIOE! OASIUUATA OTTWG
duoTikoBouTupo, BouTupo
KopUudag N BouTupo Kapudiou.

= AvopelyvUeTe To OTEPER TPODIUO
e EMOPKN T00OTNTA UyPOoU.

= Avapelyvuete 7o TPOPIUG utto
pop®dn okOVNG TIPIV TNV avApEIEn
He EMOPKN ToodTNTA UypoU N
OlIoAUOTE T EVTEAWC OE UYPO.
Tpodiua uttd popdr) okoOVNC Eival
m.X. CAXopn axvn, okovn KakA&o,
oAeopevn KaBoupdiopevn oovia,
oheUpl, oKOVN TIPWTEIVNC.

Mapadeiypata epapuoywy el
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tr Emniyet
Emniyet

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate alniz.

Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
® Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Amaca uygun kullanim

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS2, MUMS4, MUM5 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, ptre
yapmak ve emulsiyon haline getirmek icin.

m KUp buz dogramak igin.

Guvenlikle ilgili uyarilar
Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarlari dikkate alniz.

/A UYARI - Kesilme tehlikesi!
Mikser bicaginin keskin bicak agizlari vardir.
» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bicaklara
dikkat edin.
» Bicak aglizlarina asla c¢iplak elle dokunmayin.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Cihazin usultine uygun kullanilmamasi yaralanmalara yol
acabilir.
» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyin.
» Aksesuarl sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartilmis

durumdayken takin ve gikartin.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
» Aksesuari sadece ongorulen calisma konumunda kullanin.
» Takili olan aksesuarin igine asla elinizi sokmayin.
» Aksesuari asla kapak olmadan calistirmayin.
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Emniyet tr

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Sicak besinler, isleme sirasinda sigrayabilir ve kapaktan buhar
cikabilir.

» En fazla 500 ml sicak veya kodpuren besinler doldurun.
» Sicak besinleri dikkatli bir sekilde isleyin.
» Cihazin Ustline dogru egilmeyiniz.
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tr Maddi hasarlarin énlenmesi

Maddi hasarlarin
onlenmesi

DIKKAT!

Cihazin usuline uygun

kullanilmamasi maddi hasarlara yol

acapilir.

» Orn. kemik gibi sert parcalar
iceren gida maddeleri kullanmayin.

» Klp buzlar hari¢c olmak Uzere derin
dondurulmus besinler islemeyin.

» Karistirma kabina herhangi bir
cisim sokmayin, 6rn. kasik.

» Kullanmadan 6nce karistirma
kabinda yabanci cisim olup
olmadigini kontrol edin.

Ambalajdan cikarma ve
kontrol

Cihazi ambalajindan cikartirken
nelere dikkat etmeniz gerektigini bu
bolimde bulabilirsiniz.

Aksesuarin ve parcalarin
ambalajdan c¢ikartiimasi

1. Aksesuarl ambalajindan ¢ikartin.

2. Tim diger parcalar ve
beraberindeki belgeleri
ambalajdan cikartin ve hazir tutun.

3. Mevcut ambalaj malzemesini
cikartin.

4. Mevcut etiketleri ve folyolari
cikartin.

Teslimat kapsami

Ambalajindan c¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
- Sek. @

Mikser list parcasi
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l=] Birlikte teslim edilen belgeler

Aksesuarin ilk kez
kullanilmadan 6nce
temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek
tum parcalari ilk kullanimdan dnce
temizleyin.

— "Cihazi temizleme ve bakimini
yapma", Sayfa 76

2. Temizlenen ve kurutulan parcalari

kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Aksesuar bilgileri

Yapi parcalari

Bu bdlimde, aksesuarinizin
parcalarini tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

- Sek. A

Karistirma kab

Dolum delikli kapak

Doldurma hunisi

Semboller

Bu bdlimde, aksesuarinizdaki
sembolleri tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

Sembol  Aciklama
D’\}] Kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyunuz.

Karistirma kabini temizlerken ve
> bosaltirken keskin bicaklara
dikkat edin.

é& 'V Kanstirma kabini yerlestirin W ve
cevirerek sikin @




Kullanmaya baslamadan 6nce tr

Kullanmaya baslamadan
once

Ana cihazi ve aksesuari kullanim igin
hazirlayin.

Ana cihaza genel bakis

Mutfak robotunuzu resimde
gdsterilen sekilde hazirlayin.

- Sek. ©H
MUMS4 veya MUMS5 serisi mutfak
robotu

B2]  MUMS2 serisi mutfak robotu

Mikser ust parcasini ana
cihaza takma

A uvARI

Yaralanma tehlikesi!

Cihazin usullne uygun

kullanilmamasi yaralanmalara yol

acabilir.

» Aksesuari sadece tahrik
duruyorken ve cihaz cikartiimis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

1. Mikser Ust parcasini resimde
gosterildigi gibi tahrikin 3 lzerine
yerlestirin.

- Sek. A1
WV ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

2. Mikser Ust parcasini asagiya dogru
bastirin ve yerine oturana dek saat

dénuds yonunun tersine cevirin.
- Sek. H

@ ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

Temel Kullanim

Besinleri mikser lst parcasi
ile isleme

Not: Onerilen hiz degerlerini dikkate
alin.
- "Kullanim &rnekleri”, Sayfa 76

1. Besinleri hazirlayiniz.

BlyUk besinleri parcalar halinde
kesin.

2. Besinleri karistirma kabina
doldurun.
- Sek. @

3. Doldurma hunisini kapaga takin ve
kapagd! da karistirma kabina takin.
- Sek.

4. Kapagi yerine oturana dek saat
doénds ydnunun tersine gevirin.
- Sek. H
Kilitli kapak tamamen kapatiimis
olmalidir.

5. Elektrik fisini takin.

6. Ddner salteri 6nerilen hiza
ayarlayin.
- Sek. B

7. Istediginiz sonuca ulasana kadar
malzemeler Uzerinde calisin.

8. Doner salteri O off konumuna
getirin.
- Sek.

Malzeme ilave edilmesi

1. Isleme sirasinda malzeme ilave
etmek igin asagidaki
seceneklerden birini kullanin:

— Kapaktaki doldurma hunisi
Uzerinden sivi malzeme ilave
edin.

- Doldurma hunisini ¢ikartin ve
delik Gzerinden kati malzemeler
ilave edin.

- Sek.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

2. Buyuk miktarlarda malzeme ilave
etmek icin doner salteri O off
konumuna getirin.

Cihazin durmasini bekleyin.

3. Kapagi saat donus ydéniunde
cevirin ve cikartin.

4. Malzemeleri belirtildigi gibi ilave
edin ve islemeye devam edin.

— "Besinleri mikser lst parcasi ile
isleme”, Sayfa 75

Mikser Ust parcasini bosaltma

1. Elektrik fisini ¢cekiniz.

2. Mikser Ust pargasini yerinden
¢clkana dek saat dénus yonunde
cevirin.

- Sek. A

3. Mikser Ust parcasini ana cihazdan
cikartin,
- Sek.

4. Kapagi saat donus ydénunde
cevirin ve ¢ikartin.
- Sek. A

5. Islenmis besinleri uygun bir kaba
doldurun veya dogrudan servis
edin.

- Sek. H

ipuclari

= Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tim parcalari
kullandiktan hemen sonra
temizleyin.

= On temizlik igin karistirma kabina
biraz deterjanh su doldurun ve
cihazi birka¢ saniye calistirin.

Cihazi temizleme ve
bakimini yapma

Temizlik malzemeleri

Aksesuariniz i¢in hangi temizleme
maddelerinin uygun oldugu
konusunda bilgi alin.
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DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik
malzemelerinin kullaniimasi veya
temizligin yanlis yapilmasi sonucunda
aksesuar hasar gorebilir.

>

>

>

Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

Keskin, sivri u¢lu veya metalik
cisimler kullanmayiniz.

Asindirici nitelikte bez veya
temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

Temizlige genel bakis

Her bir parcay tabloda belirtilen
sekilde temizleyiniz.
- Sek. @A

Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri
dikkate alin.
- Sek.

DIKKAT!
Uygun olmayan besinler cihaza hasar
verebilir.

>

70°C Uzerindeki sicak besinleri
karistirma kabinda islemeyiniz.

Not
Isleme igin kisitlamalar:

Badem, sodan, maydonoz ve et
gibi malzemeleri pargalamayiniz.
Karistiricr yer fistigi ezmesi,
hindistancevizi yagdi veya cevizi
puresi gibi gidalar yapamaz.
Sert besinleri yeterince siviyla
karistiriniz.

Toz bicimindeki besinleri karistirma
isleminden énce yeterince siviyla
karistiriniz veya sivi igcinde
tamamen ¢6zinuz. Toz besinler
ornegdin toz seker, kakao tozu,
kavrulmus soya fasulyesi, un,
protein tozu vb.'dir.



Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpieczenstwa.

Wskazowki ogolne

» Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcije.
m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtdwnego.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2, MUMS4, MUM5.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree i
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutdéw spozywczych.

® do rozdrabniania kostek lodu.

Zasady bezpieczenstwa
Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpieczenstwa.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko zaciecia!
NoOz miksera ma ostre ostrza.
» Przy czyszczeniu i oproznianiu pojemnika miksera uwazac
na ostre ostrza.
» Nigdy nie dotykac¢ ostrzy nozy gotymi rekami.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytkowanie produktu moze

spowodowac zranienia.

» Nie sktadaC przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtow-
nym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym
napedzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elek-
trycznej.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozyciji
roboczej.

» Nigdy nie wktadac¢ palcéw do zatozonej przystawki.
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pl Bezpieczenstwo

» Nigdy nie uzywac przystawki bez zatozonej pokrywy.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
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Gorgce artykuty mogg podczas przetwarzania pryskac, a z po-

krywy moze uchodzi¢ para.

» Wlewac do przystawki maksymalnie 500 ml gorgcych lub
pienigcych sie artykutow.

» Twarde artykuty spozywcze nalezy przetwarza¢ bardzo
ostroznie.

» Nie pochylac¢ sie nad urzgdzeniem.



Zapobieganie szkodom
materialnym

UWAGA!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytko-

wanie produktu moze spowodowac

szkody materialne.

» Nie przetwarzac¢ artykutow spozyw-
czych zawierajgcych twarde czesci,
np. kosci.

» Nie przetwarza¢ zamrozonych arty-
kutow, z wyjatkiem kostek lodu.

» Nie wktadaé do pojemnika miksera
zadnych przedmiotéw, np. chochli.

» Przed uzyciem miksera sprawdzic,
czy nie ma w nim obcych przed-
miotow.

Rozpakowanie i spraw-
dzenie

Tutaj podane sg informacje o tym, co
musisz wzig¢ pod uwage podczas
rozpakowywania.

Rozpakowywanie przystawki i
czesci

1. Wyjac¢ przystawke z opakowania.

2. Wyjac¢ z opakowania i przygotowac
wszystkie pozostate czesci i dodat-
kowe dokumenty.

3. Usung¢ materiat opakowaniowy.

4. Usung¢ naklejki i folie.

Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢
wszystkie czesci pod kagtem ewentu-
alnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

— Rys. d

Mikser

Zapobieganie szkodom materialnym pl

I=] Dodatkowe dokumenty

Czyszczenie przystawki przed
pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktore stykajg sie
z artykutam,i spozywczymi, nalezy
przed uzyciem doktadnie umyc.

— "Czyszczenie | pielegnacja”,
Strona 81

2. Przygotowac wyczyszczone i wysu-

szone czesci do uzycia.

Poznawanie akcesoriow

Czesci sktadowe

W tym miejscu mozna znalezé prze-
glad czesci posiadanej przystawki.
- Rys. A

Pojemnik miksera
Pokrywa z otworem do napetniania

Lej wsypowy

Symbole

W tym miejscu mozna znalezé prze-
glad symboli znajdujgcych sie na
przystawkach.

Symbol  Opis
D;}] Stosowac sie do wskazowek za-
wartych w instrukcji obstugi.

Przy czyszczeniu i oproznianiu po-
> jemnika miksera uwazac na ostre
ostrza.
é& 'V Zatozy¢ pojemnik miksera W i do-
krecic @
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pl Przed uzyciem

Przed uzyciem

Przygotowac urzadzenie i przystawke
do uzycia.

Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Przygotowac robota kuchennego w
pokazany sposob.

- Rys.
Robot kuchenny z serii MUMS4 Iub
MUM5

B=Z]  Robot kuchenny z serii MUMS2

Zakladanie miksera na korpus
urzadzenia

A\ OSTRZEZENIE

Ryzyko odniesienia obrazen!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytko-

wanie produktu moze spowodowac

zranienia.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki
tylko przy nieruchomym napedzie |
wtyczce urzadzenia odtgczonej od
sieci elektryczne;.

1. Zatozy¢ mikser w pokazany spo-

sob na naped 3.

- Rys. A

Oznaczenia ¥ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

2. Nacisng¢ mikser do dotu i obrécic
w kierunku przeciwnym do kierun-
ku ruchu wskazowek zegara tak,
by samoczynnie sie zablokowat.

- Rys.H
Oznaczenia @ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.
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Podstawowy sposob
obstugi

Przetwarzanie artykutéw przy
uzyciu miksera

Uwaga: Przestrzegac zalecanych
predkosci.

— "Przykifady zastosowania”,
Strona 81

1. Przygotowad artykuty spozywcze.

Duze artykuty pokroi¢ na kawatki
wielkosci.

2. Napetni¢ artykutami pojemnik mik-
sera.

- Rys. @

3. Wiozy¢ lejek do pokrywy i zatozy¢
pokrywe na pojemnik miksera.
- Rys.

4. Obréci¢ pokrywe w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara tak, by zostata styszal-
nie zablokowana.

- Rys.H
Pokrywa musi by¢ catkowicie za-
mknieta.

5. Podtgczy¢ wtyczke do gniazda sie-
ciowego.

6. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zalecang predkosc.

- Rys. H

7. Przetwarzad sktadniki do uzyskania
zgdanego rezultatu.

8. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na O off.

— Rys.



Dodawanie skiadnikow

1. W celu dodatnia sktadnikéw pod-
czas przetwarzania wybracd jedng z
nastepujgcych opciji:

- Ciecze nalezy wlewac przez le-
jek w pokrywie.

- Wyjac lejek i dodawac state
sktadniki przez otwor.

— Rys. K

2. W celu dodania wiekszej ilosci
sktadnikow ustawi¢ przetgcznik ob-
rotowy na O off.

Zaczekac na zatrzymanie sie urza-
dzenia.

3. Obréci¢ pokrywe w Kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjgc.

4. Dodac sktadniki w opisany sposdb
i kontynuowac przetwarzanie.
— "Przetwarzanie artykutow przy
uzyciu miksera", Strona 80

Oproznianie miksera

1. Wyciggna¢ wtyczke.

2. Obrdci¢ mikser w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara tak, by samoczynnie
sie odblokowat.

- Rys. A

3. Zdja¢ mikser z korpusu urzadze-
nia.

— Rys.

4. Obrdci¢ pokrywe w kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjac.
- Rys. 1

5. Przetworzone artykuty umiesci¢ w
odpowiednim naczyniu lub od razu
podawac.

- Rys. EH

Wskazowki

= Po uzyciu od razu czysci¢ wszyst-
kie czesci, aby nie dopusci¢ do za-
sychania pozostatosci sktadnikdw.

Czyszczenie i pielegnacja pl

= Aby wstepnie oczysci¢ mikser, na-
lezy wla¢ do pojemnika niewielkg
ilos¢ wody z ptynem do mycia na-
czyn i na kilka sekund wtgczy¢
urzgdzenie.

Czyszczenie i pielegnhacja

Srodki czyszczace

W tym miejscu sg podane srodki
czyszczgce nadajgce sie do czysz-
czenia przystawki.

UWAGA!

Niewtasciwe srodki czyszczace lub

nieprawidtowe czyszczenie moga

spowodowac uszkodzenie przystaw-

Ki.

» Nie uzywac srodkow czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych
czy metalowych przedmiotow.

» Nie stosowac szorstkich Sciere-
czek ani srodkéw do szorowania.

Przeglad procesu czyszczenia

Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgod-
nie z opisem podanym w tabeli.
- Rys. I3

Przyktady zastosowania

Zastosowad sie do informacji i warto-
Sci podanych w tabeli.
- Rys.

UWAGA!

Nieodpowiednie produkty spozywcze

moga spowodowac uszkodzenie

urzadzenia.

» Nie przetwarza¢ w dzbanku mikse-
ra gorgcych produktow spozyw-
czych, ktérych temperatura prze-
kracza 70°C.
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pl Przyktady zastosowania

Uwaga

Ograniczenia przetwarzania:

= Nie rozdrabniac takich sktadnikow
jak migdaty, cebula, natka pietrusz-
Ki lub migso.

= Mikser nie moze by¢ uzywany do
sporzadzania past i musdw, np.
masta orzechowego lub kokoso-
wego.

m Produkty spozywcze o konsystencji
statej miesza¢ zawsze z odpowied-
nig iloscig ptynu.

® Przed miksowaniem wymieszac
produkty spozywcze w proszku z
wystarczajgcg iloscig ptynu lub cal-
kowicie rozpusci¢ sie w ptynie.
Produkty w proszku to np. cukier
puder, kakao w proszku, prazona
soja, maka, biatko w proszku.

82



Besneka uk

Be3neka

[oTpumynTeca HacTynHUX NpaBua TEXHIKK Oesneku.

3aranbHi BKa3iBKU

® byab nacka, yBaXKHO NpoOUNTanTe LI iIHCTPYKLIHO.
m Kepyntech iHCTPYKLIiEtO OCHOBHOro 610Ka npunaay.

BuKopUCTaHHA 32 NPU3HAYEHHAM

KopucTynteca npunagaam svie 3a Takux YMOB:

B 3 KYXOHHUM KombainHom cepii MUMS2, MUMS4, MUMS.

B 3 OpUTiHa/IBHUMM YacTUHaAMK 1 npunaaaAam.

® 117 NoapiOHOBaHHA, pyOaHHaA, 3MillyBaHHA, NOPYBaHHA 1 eMy-
NbryBaHHA piakmnx abo HaniBTBEpANX NPOAYKTIB.

® 101A noApiOHIOBaHHA KYOUKIB /b0y .

MpaBuna TexHiku 6e3neku
[loTpumynTeca HaCTyNMHUX NpaBua TEXHIKK Oe3neKu.

/\ YBATA! - He6e3neka nopisis!
B Hoxa 6neHaepa roctpi nesa.
> YncTaum i CnopoxkHooUM vally 6neHaepa, 3Baxante Ha
rOCTpI nesa.
» Hikonun He TopkanTeca /1e3 roipyu.

/\ YBATA! - He6e3neka TpaBMmyBaHHA!

HeHanexHe KOpUCTyBaHHA MOXE CMPUYNHUTA TPABMMU.

» 3abopoHeHo 30upaTtn npunaaaa Ha OCHOBHOMY O/10Li.

» [punanaAa MOXHa BCTAHOBKOBATW | 3HIMATK TiNIbKK 3a Hepy-
XOMOTO npvBoada 1 yCTaHOBNEHOrO Nnpunay.

» BukopucToByliTe npunaaan TiNbKu B MOBHICTIO 3iBpaHomy
CTaHi.

» BukopucToByriTe npunanas Tinbku B nependadeHini podounii
no3uii.

» He npocoByiTe NanbLiB y BCTAHOBAEHE npwiaaan.

» Hikonn He 3anyckawnTte npunaaaa 6es3 ycTaHOBNEHO! Kpu-
LLIKW.
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uk bBesneka

/A YBATA! — He6e3neKa oniky!

FapAyi NpoayKTU MOXYTb PO30pPU3KyBaTUCA MNid Yac 0OpPoOKM,
a 3-Nig KPULLKN MOXEe BUXOAUTU napa.

» KinbKicTb rapauymx ado niHUCTUX NPOAYKTIB HE MaE Nepesu-
wysaTtt 500 mn.

» [apAadi npoaykTn o6pobnante oOepexxHo.
» He HaxunanTeca Haa Npunagom.



AK YHUKHYTHU maTepi-
anbHUX 30UTKIB

YBATA!

HeHanexHe KopucTyBaHHA MOXe

CMPUYMHUTY MaTepiasibHy WKOoAy.

» He 06pobnante npoaykTu, Wo
MICTATb TBEPAI CKNAAHWKN, AK-OT Ki-
CTKMW.

» He 06pobnante 3aMOpOXeHi
NPOAYKTU, 38 BUHATKOM KyOUKiB
nbofay.

» He BcTpomnaiTe B yauly 6neHaepa
XOOHWX NpeameTiB, Hanpuknan
yepnackis.

» [lepen KOpUCTyBaHHAM MepPEBIpTe,
Yy Hemae B yali 6neHagepa
CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

Po3nakoByBaHHA ¥ nepe-
BipKa

TyT BW AisHaeTecA, AKX npasua chig
[OTPUMYBaTUCA, PO3MNAKOBYKOUM Npu-
nag.

Po3nakoByBaHHA npunaanq v
aertaneu

1. Bunmite npunanna 3 ynakoBKM.

2. Buimith 3 ynakoBkn VL niaroTynTe
BCi 40O4ATKOBI AeTani i CynpoBiaHy
OOKyMeHTaLito.

3. 3HiMiTb HaABHWIA NaKyBaslbHWM
marepiarn.

4. 3HIMiTb HafABHI HaKIENKN Ta MiBKW.

KomnneKT nocTtaBKuU

[MicnAa posnakyBaHHA NeEPEeBIpTe, un
KOMMMEKT MOBHWUI | UM He MOLWKOANAO
AKICb YacTMHM Mig Yyac TpaHcnopTyBa-
HHA.

- Man. |

AK YHUKHYTU mMaTepianbHnx 36mTkie  uk

Hacagka-6nexaep
B2} CynposiaHa nokymentaLia

UuweHHA npunagaa nepea
nepwuMm KOpUCTyBaHHAM

1. YCi getani, AKi KOHTaKTyOTb i3 Xa-
PUOBMMU MPOAyKTamMu, nepen
nepwnmMm KOpUCTyBaHHAM Cria
NOMUTW.

- "YnueHHa ta gonag”, Crop. 87

2. [ligrotynte BUMUTI 1 BUCYLLEHI
netani 4O 3aCTOCYBaHHA.

3HaMoMCTBO 3 npunaa-
aAm

CKnagHUKH

TyT MOXXHa MO3HaNOMUTLCA 3i
cKnagHvkamu npunaaas.
- Man. A

Yawa 6neHaepa

KpuLuka 3 3aBaHTaKyBa/IbHIM
0TBOPOM

3anueHa niiika

CumBonu

TyT HaBeaeHO ornAa CMMBONIB,
HaABHWUX Ha Npwunaaai.

Cumeon Onuc
EB] [loTpumyiTeca BKa3iBOK iHCTPYKLi
3 ekcryaradlii.

YnCTAUM | CNOPOXKHIOKYM YaLly
° Onenaepa, 3Baxante Ha rocTpi ne-
3a.

é VW YcraHosits vawy 6nerpepa W i
NPUKPYTITh | @
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uk [lepen KOPWUCTYBaHHAM

Mepen KopucTyBaHHAM

MigrotyiTe OCHOBHUIA B10K npunaay
N Npunanna a0 3acTOCyBaHHA.

Ornag OCHOBHUX 6nokis

MiaroTynTe KyXOHHWI KoMmOariH, Ak
300paXKeHo.
- Man.

KyxoHHM# komGaitt cepii MUMS4 a6o
MUM5

B=Z]  KyxoHwit kombaiiH cepil MUMS2

Po3milleHHA HacaaKu-6ne-
HAepa Ha OCHOBHOMY Onoui

A\ yBArA!

Heb6esneka TpaBmyBaHHA!

HeHanexHe KopUCTyBaHHA MOXe

CIPUYMHUTI TPABMMU.

» [NpunanaAa MoXHa BCTAHOBMOBATY |
3HIMaTW TiNIbKN 32 HEPYXOMOIro
npuBoaa 1 yCTaHOBNEHOIO npuna-
ay.

1. YCTaHoBITb Hacadky-61enaep Ha
npueoa 3, AK 300paXKeHo.
- Man. 1
MosHauka ¥ Mmae poarallyBaTtucd
HaBNPOTU MO3HAUKN A

2. [1PUTUCHITb Hacaaky-OneHaep YHU3
i NOBEPHITb NPOTK FOANHHUKOBOI
CTPiNKK 0o dikcadii.
- Man. H
MosHauka @ mae posTallyBaTucs
HaBMPOTU MO3HAUKN A,
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OCHOBHI BiJOMOCTi nNpo
KOPUCTYBaHHA

O6pobKa npoayKTiB Hacaa-
Koto-OneHaepom

3ayBaMeHHA: 3BaxanTe Ha
pekomeHaaLii Woao WBNAKOCTI.
— "Tlouknaan 3actocyBaHHA",
Crop. 87

1. [ligrotyite npoaykKTu.

[MopixTe BEAUKI NpOayKTK Ha
LUIMaTKMW.

2. [ToMmicTiTb NpoayKTV B yally 6ne-
HOepa.

- Man. 3@

3. BcTaBTe B KpULLKY 3a/MBHY NilKy i
YCTaHOBITb KPULLKY Ha vally 6ne-
HOepa.

- Man.

4. [10BEPHITb KPULLKY NPOTU FOANHHW-

KOBOI CTPIisIKK A0 dikcallii.

- Man. H

Kpuiika mae 6yTu NOBHICTIO 3aKpw-
Ta.

5. BcTaBTe wrencensHy BUAKY B PO-
3€eTKy.

6. Bubepitb pekomeHaoBaHy WBna-
KiCTb 32 JOMOMOrOt0 MOBOPOTHOIO
nepemMukava.

- Man. &

7. OBpobNANTE IHrPedieHTH, JOKU He
Oyae OOCArHyTo HGaxaHoro pe-
3ynbTary.

8. [1oBepHITb NepemMmkay y nosuuito
O off.

- Man. il



JonaBaHHA iHrpeAieHTIB

1. o6 nopatu iHrpedieHT nig yac
006p0obKU, BUOEPITb OONH 3 TaKuX
BapiaHTiB:

- Banunte piavHu Kpisb 3a/MBHY
NINKY B KPULLILLI.

— MpubepiTb 3a/IMBHY NiNKY
3aBaHTaXTe TBEPAI IHrPedieHTN
Kpi3b OTBIp.

- Ma. K

2. LLlo6 noBaHTaxXuTN BEANKY Ki-
NBKICTb IHFPEedieHTIB, MOBEPHITb
nepemukay y nosudito O off.
[ouekariteca 3ynuHkK npuaaay.

3. [1oBEPHITb KPULLIKY 3a FOAUHHN-
KOBOI CTPINKOKO | SHIMITb Ti.

4, 3aBaHTaXTe IHrpedieHTn, AK onwu-
caHo, i 06podnanTe gani.

— "O6po6ka npoayKTiB HacanKoK-

oneHgepom", Ctop. 86

CnopoMHeHHA HacaaKu-6ne-
HOepa

1. BuiMiTb WTEencenbHy BUIKY 3 PO-
3EeTKN.

2. [loBepTaliTe Hacaaky-6neHaep 3a
FOAVHHMKOBOK CTPINKOD, JOKM
BOHa He 3Bi/IbHUTLCA.

- Man. A

3. 3HiMiTb Hacaaky-6neHgep 3
OCHOBHOro 6/10Ka.

- Man. EF

4. [10BEPHITb KPULLIKY 3a FOAVHHN-
KOBOIO CTPINKOO | SHIMITb Ti.

- Man. K1

5. [NepemicTiTb 006podAeHi NPOAYKTM
o nioxoaAawoi nocyanHu ado Bia-
pagy nogaBante Ha CTif.

- Man. EH

Mopaau

= Ogpasy nicnA KOPUCTYBaHHA YNCTb-
Te BCi geTtani, wob 3anullkm He
NpUCUXanu.

YnweHHa ta gornaa  uk

= [1nA nonepeaHboro YnLEHHA
HanuiiTe B yaly GneHaepa TPOXu
MUHOIO PO3YUHY 1 YBIMKHITL NpW-
naj Ha Kilbka CekyHa.

YuwieHHAa Ta gornag

UucTunbHI 3acobu

[isHanTecn, aki 3acodun npugaTHi Ann
ynLieHHA Npuiaann.

YBATA!

HesignosigHi 3acobu Ana ouunLLeHHA

a00 HenpaBW/IbHE OUMLLEHHA MOXE

NPU3BECTM [0 MNOLIKOMKEHHA Npunaa-

an.

» He BuKopucToByiiTe 3acobun ans
OUULLIEHHA, LLO MICTATL CMNPT.

» He BMKOPUCTOBYIMTE 3aroCTPEHi
abo meTanesi NpeaMeTu.

» He BUKOPUCTOBYIMTE XXOPCTKI raHui-
pkn abo 3acobu 419 OUULLEHHA.

Oornag yvLeHHs

UnctbTe OKpemi geTani, AK yKasaHo B
TabnuLi.
- Man. I3

NMpuknaagu sacTtocyBaHHA

3BaxanTe Ha BKa3iBKW | 3HAYEHHA,
HaBeeHi B TabnuLi.
- Man.

YBATA!

HenpwuaatHi iHrpeaieHT MOXyTb No-

WKOANTW Npuna.

» He obpobnionte rapadi npoayktu 3
Temneparypoto noHag 70 °C vy va-
wi 6neHgepa.
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uk [lpuknaan 3actocyBaHHA

3ayBar{eHHA
OBmexeHHsa 06podKu:

He nogpiBHtoliTe Taki iHrpenieHTn,
AK MUraasb, UmMOyna, neTpyLika ta
M’ACO.

Bnenoep He Moxe pobuTn nactu
ONA HamasyBaHHA, Taki AK
apaxicoBa nacra, KokocoBe abo
ropixoBe Mac/so.

3Miwante TBEPAI IHFPeaieHTn 3 Ao-
CTaTHbOK Ki/IbKICTIO pianHN.

[Nepw HiK 3milaTy NopoLKonoai-
OHi iHrpedieHTn, 3miwanTe ix 3 go-
CTaTHbOI KiNbKICTIO pianHM ado
NOBHICTIO PO3YMHITL B pianHi. [1o
NOPOLLKONOAIBHNX NPOAYKTIB Hane-
XaTtb, HaNpuKAad, uykposa nyapa,
Kakao-NopoLLOK, CMaxeHa coA,
6OpPOLLUHO, BITKOBMI MOPOLLOK.
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BesonacHoctb ru

Be3onacHocTb

Cobntonaite cneayroline ykasaHuma no TexHunKe 6e30nacHoOCTH.

O6wwme ykasaHua

= BHMMaTeNbHO npouyntanTe AaHHOe PYKOBOACTBO.
» CobnofanTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY OJIOKY.

Ucnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUIO

Mcnonb3yinte NpMHAANEIKHOCTU TONBbKO:

B C KyXOHHbIM npubopom cepun MUMS2, MUMS4, MUMS5;

B C OPUrMHANbHBIMU YaCTAMU U NPUHALANEIKHOCTAMM.

® 1A U3MeNbYeHUA, pyOKH, NepemMeLLrBaH1A, MIOPUPOBAHWUA U 3MYJib-
rMPOBaHWA XXUOKUX UK NOSTYTBEPAbLIX NPOAYKTOB.

® 1A U3MeNbYeHUA KyOuKOB nbaa.

YKasaHUA No TexHUKe 6e3onacHOCTH

CobntofaiTe cneayoLume yKasaHvaA No TexHuke 6e30nacHoCTy.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb nopesa!
Y HOXKel BneHaepa ocTpble Ne3BUA.
> [TpK YMCTKE U OMOPOXKHEHWUM CTaKkaHa BneHaepa bepermtech
OCTPbIX JIE3BUN.
> He TporanTe nessuaA rofibiM1 pyKamu.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
HekoMneTeHTHOE UCMONb30BaHWE MOXET CTaTb NMPUYMHON TPaBM.
» Hu B KOeM criyyae He cobupaiTe NPUHAANEIKHOCTU Ha OCHOB-
HOM 6nokKe.

» [TpUMHaAANEXHOCTU MOXKHO YCTaHaBIMBaTb U CHUMATbL TOJIbKO Mo-
Cne OCTaHOBKM MpuBOAa U O0TCoeanHEeHMA npubopa oT CeTu.

» [pUHaAANEIKHOCTU MOXKHO MCMOJb30BaTh TONBKO B MOSIHOCTBLIO
cobpaHHOM BUAE.

> Mcnonbayiite NpUHAANEIKHOCTH TOSIbKO B NPeAyCMOTPEHHOM pa-
6o4YeM MOSOXKEHUMN.

» He npocoBbiBaiTe Nasblbl B yCTAHOBEHHbLIE MPUHAANEIKHOCTH.
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ru besonacHocTb

» He 3anyckainTte NpMHaANEeXHOCTH 6e3 yCTaHOBIEHHOM KPbILLIKM.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb owwinapusaHua!

90

lopAune npoayKTbl MOryT pasbpbi3ruBaTbCA Npu nepepadoTke, a
M3-MOJ KPbILLKK MOXXET BbIXOAUTb Nnap.

» KonuyecTtBo ropAYmx Unmn NEHUCTbIX MPOAYKTOB HE JOMKHO npe-
Bbilwartb 500 mn.

» Cobntoaante OCTOPOXHOCTb NpH NepepaboTke ropAYMX NpoayK-
TOB.

» He HaknoHAWTEeCb HaZ4 NPMOOPOM.



MpepnoTepalueHne MaTepuanb-
Horo yulep6a

BHUMAHMUE!

HeKkoMneTeHTHOe MCMOoNb30BaHNE MOXKET

MPUBECTU K MaTepuarnbHoMy yLiepoy.

» He nepepabartbiBaiite NpoayKTbl, CO-
Aepxxaulme TBepable KOMMOHEHThI,
Hanpumep, KOCTHU.

» He nepepabatbiBaiite rnyboko3amopo-
YKEHHbIE NPOAYKTbI, KPOMe KyOUKOB
nbAaa.

» He BcTaBnAiTe B cTakaH 6neHaepa Ka-
Kve-nmbo npeamMeThl, HanpuMep Yep-
nak.

» [Npexzae yem 3anyckarb npubop, npo-
BEpbTe, HET NW B cTakaHe BneHaepa no-
CTOPOHHMX NPeAMETOB.

PacnakoBbiBaHUe U KOHTpPOIJ1b

3necb NpUBOAUTCA UHOPMALMA, KOTOPYHO
HEeoBX0AMMO y4eCTb NpU pacrnakoBbIBa-
HUU.

PacnakoBbiBaHWe NPUHaANE K-
HOCTEeH U yacTeu

1. BblHbTE NPUHAANEXHOCTH U3 YNAKOBKM.

2. Bce ocTanbHble 4acTu v ConpoBoAu-
TENbHYI0 AOKYMEHTaLUMIO BbiHbTE M3
YNaKOBKK W MOJNIOXKUTE PAAOM.

3. Yaanute nmeroLmMnca ynakoBOYHbIN Ma-
Tepwuan.

4. YpanuTe UMEHLLMECA HAKNENKK U
MEHKM.

KomnneKkT noctaBKku

Mocne pacnakoBKK NpoBepbTe BCe AeTanu
Ha OTCYTCTBUE TPAHCTOPTHLIX NOBPeXae-
HWI U KOMIIEKTHOCTb MOCTaBKMU.

- Puc. H

MpeaoTBpalleH1e MmatepuasnbHoro yuepba ru

[Z] ConposoauTensHas nokymeHTa-
umA

OuucTKa npuHagneHocTen
nepea nNepBbiM UCMOJIb30BaHUEM

1. Bce netanu, conpukacatoLimeca ¢ npo-
ZlyKTamu, cnealyeT O4UCTUTL nepes nep-
BbIM WUCMO/Ib30BaHUEM.

— "Ouuctka n yxon", Ctparuya 93

2. OuMLLEHHbIE W NPOCYLLUEHHbIE AeTau
MONOXKUTE HAroToBe ANA UCMOMb30Ba-
HUA.

O3HakoMneHue ¢ npuHaAJsiexHo-
CTAMHU

CocTaBHble YacTH

3aeckb npvBeaeH 0630p coCTaBHbIX YacTen
NPUHAANEIKHOCTEN.
- Puc.AA

CrakaH 6rneHaepa

KpbilLKa C 3arpy304HbIM OTBEp-
cTMem

3arpy3ouHan BOPOHKa

CumBoOnbl

3necb nepevyuncsieHbl CMMBOJIbI, UMetoLLne-
CA Ha BaLlUUX NpUHAANEXKHOCTAX.

Cumeon OnwucaHue
I:Iﬂ Cobniozaiite yKasaHuAa B
WHCTPYKLMM NO 3KCTyaTaumy.

lMpw YMCTKE U ONMOPOXKHEHUH
> cTakaHa 6nenaepa 6eperu-

TECb OCTPbIX JIE3BUN.

é& V VYcranosure crakaH 6nenae-
pa ¥ 1 nosepHuTe A0 yno-
pa @

Hacaaka-6nexaep
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ru I'Iepe.u Mcnonb3oBaHnemM

Mepen ucnonb3oBaHuem

MoaroToBbTE OCHOBHOW 610K M NpUHAaA-
JIEXXHOCTU K UCMOJIb30BAHUKO.

0630p OCHOBHbIX 65I0KOB NpU-
6opa
MoAroToBbTE KYXOHHbLIN KOMOaWH, Kak no-

KaszaHo Ha PUCYHKe.
- Puc.

KyXOHHbIN KoMbaiiH cepum
MUMS4 nnn MUM5

BE]  KyxoHHbiii komBaiiH cepum
MUMS2

PasmelyeHue Hacaaku-6neHge-
pa Ha OCHOBHOM 610Ke

A NMPEAYNPEX OAEHUE

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

HekoMneTeHTHOE UCNOoNb30BaHNE MOXKET

cTaTb MPUYMHON TPaBM.

> [NpuHaANEeXHOCTU MOXXHO yCTaHaBIu-
BaTb M CHMMATb TOJIbKO NOCNE OCTaHOB-
KW NpuBOAa U OTCOeanHeHuA npubopa
OT CeTu.

1. YcTtaHoBUTe HacaaKy-6neHaep Ha npu-

BOA 3, KaK MoKasaHo Ha PUCYHKe.

- Puc. A3

MeTkn W 1 A [0mKHBI BbITb COBME-
LLIEHbI.

2. MpwKMmnTe HacaaKky-6neHaep BHAS 1
NOBEPHWUTE NPOTUB YACOBOW CTPENKM [0
dUKcauuu.

- Puc. H
MeTkn @ v A [0MKHbI BbiTb COBMELLE-
Hbl.
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CrtaHgapTHOe ynpaBneHue

MepepaboTka NpoAyKTOB Hacag-
KoW-6neHgepom

3ameTKa: Cobntogaite pekomMmeHaaUm1 no
CKOPOCTH.

- "Tlpumepsi ucrnons3oBaHnA",

Crpannya 93

1. MoarotoBbTE NPOAYKTHI MUTAHMA.

MopexbTe BonbLuKe NPOAYKTbI Ha Ky-
COYKM.

2. [MomecTuTe NPOoAYyKThl B CTakaH 6neHae-
pa.

- Puc.@

3. BcraBbTe 3arpy304Hyto BOPOHKY B
KPbILWKY 1 yCTAHOBWUTE KPbILLKY Ha CTa-
kaH 6neHaepa.

- Puc.

4. MoBopauuBaiTe KPbILLKY NPOTUB Yaco-
BOW CTPEJIKU, NMOKa OHa He 3apuKCHpy-
eTcA.

- Puc. H
Kpblluka AomKkHa BbITb MOMHOCTLIO 3a-
KpbiTa.

5. BcTaBbTe BUIIKY CETEBOTO LLUHypa B PO-
3eTKy.

6. YcTaHOBWTE NOBOPOTHLIM Nepekstoya-
Teflb HA PEKOMEHAYeMY0 CKOPOCTb.

- Puc. B

7. MepepabatbiBaiTe MHrPEAUEHTLI A0 NO-
NYUYEHWA YKeNnaemoro pesynbrara.

8. YcTaHoBUTE NOBOPOTHbIN NEpeEKoYa-
Tenb Ha O off.

- Puc. 1



ﬂoGaBneHMe UHIpeaAueHToB

1. Yto6bl 106aBUTL UHIPEAUEHTLI BO Bpe-
MA nepepaboTku, Bbibepute 0AHY 13
cneayoLmnxX onuui:

— 3aneiite »XMAKOCTK Yepes 3arpy3ou-
HYH BOPOHKY B KPBILLIKE.

— W3Bnekute 3arpy3ouHyto BOPOHKY U
3arpysute TBepable UHIPEeANEHTHI
CKBO3b OTBEPCTHE.

- Puc. K

2. Mpu pnobasneHnn 6onbLIMX 06BEMOB
yCTaHOBUTE NMOBOPOTHbIN NepeKoYa-
Tensb B nonoxerue O off.

JoxauTecb NonHoro octaHosa npuéo-

pa.

3. [MoBepHUTE KPBLILLKY MO YacoBOW CTpen-
Ke U CHUMMUTE.

4. 3arpysuTte UHTPEAMEHTEI, Kak OnucaHo,
¥ NpoAoMmKUTE NepepaboTKy.

- "[lepepaboTKa nPoAYKTOB HACaAKOM-

6neraepom", Ctpanmya 92

OnopomueHMe HacanKM-GneHne-

pa

1. U3BnekuTe BUNKY U3 PO3ETKM.

2. MoBopauuBaiiTe HacaaKy-6neHaep no
4acoBOK CTPesiKe, NoKa oHa He 0cBo6O-

J1TCHA.
- Puc. A

3. CHumuTe Hacaaky-6neHaep ¢ OCHOBHO-
ro 6noka.
- Puc.

4. [NoBepHUTE KPBLILLKY MO YacoBOW cTpen-
K& M CHUMHUTE.
- Puc. A4

5. MNepemecTute nepepaboTaHHbie NPo-
LyKTbl B NOAXOAALLYHO NOCYAY UK cpa-
3y nojasaWTe Ha CTon.

- Puc. EH

PekomeHpauuu

= Cpasy nocne “crnonb3oBaHuA oyuLlanTe
BCe YacTu npubopa, 4tobbl OCTaTKM Npo-
OYKTOB He npucChIXany.

OuuncTtka n yxoa ru

= JlnA npeABapuTENbLHON OUYUCTKU HanNen-
Te B CTaKaH 6nenzepa HEMHOIO Mblflb-
HOro pacteopa 1 BKHOUKTE Npubop Ha
HECKOJIbKO CEKYHA.

OuucTKa v yxon

UucTAwue cpeacrea

Hwxke YKas3aHbl YNCTALLMEe CpeacTBa, npu-
rogHble AnA Ballnx I'IpVIHaZlJ'Ie)'KHOCTeVI.

BHAMAHMUE!

Mpu Mcnonb3oBaHUM HEMOAXOAALLMX YK-

CTALLUMX CPEACTB WK NpY HENPaBUIbHOM

OUYMCTKE BO3MOXKHO MOBPEXAEHWE NPUHAA-

NEeXXHOCTEMN.

» He ucnonb3yite MmoroLme cpeacTsea,
coZepKallue ankorosb UK CnupT.

» He ucnonb3ayiTte MeTaninyeckve u
OCTPOKOHEYHbIE NMPeAMETbI, a TaKKe
npeameThbl C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

» He npuMeHsaiite rpyOyto TKaHb Uiu
abpasvBHble YACTALLME cpeacTBa.

0630p UUCTKH

OtaenbHble feTanu YACTATCA CornacHo Ta-
6nuue.
- Puc. A

anMepbl UCcnoJib3oBaHUA

CobntopaiiTte yKasaHuA ¥ 3HAYEHWA B Ta-
6nuue.
- Puc.

BHAMAHMUE!

Heno,uxoaﬂume ANA NPUroToBfieHNA B

6neHaepe NPoOAyKTbl MOTYT NOBPEAUTb

npubéop.

» He nepepabartbiBaiite NpoayKTbl, TEM-
neparypa Kotopblix Bbie 70 °C B vyalle
6neHaepa.
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ru

anMepr ncnonb3oBaHKUA

3ameTKa
OrpaHuyeHua nepepaboTKu:

94

He n3MenbyanTe Takne NPOAYKTbI, Kak
MUHAANb, NyK, NeTPyLLIKa U MACO.
Bnenaep He npeaHasHaveH AnA nepe-
paBoTKM TaKnX CNpPesoB, KaK apaxmco-
BOE Macfo, KOKOCOBOE Macsio UK My-
CKaTHbIN opex.

JobaBbTe K TBepAbIM NPoAyKTam J10-
CTaToO4YHOE KOSIMYECTBOM MMAKOCTH.
CmeluaiTe nopoLlkooBpasHble NpoayK-
Tbl C JOCTATOYHBIM KOMIMYECTBOM XMUA-
KOCTW MM MOJSIHOCTLIO pacTBOpUTE B
*xuakoctu. K nopolukooBpasHsiM npo-
ZlyKTam OTHOCWTCA, Hanpumep, caxap-
HaA nyApa, Kakao-NopoLLOK, XapeHble
coeBble 600bl, MyKa, NPOTEMHOBbIN MO-
POLLIOK.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

o Digital manual and all appliance data at hand

« Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

A O O A
8001210127 (001113)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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