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Sicherheit de

Sicherheit

Beachten Sie die Informationen zum Thema Sicherheit, um Ihr Zu-
behor sicher gebrauchen zu kdénnen.

Allgemeine Hinweise

Hier finden Sie allgemeine Informationen zu dieser Anleitung.

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig. Nur dann konnen Sie das
Zubehor sicher und effizient bedienen.

Beachten Sie die Anleitung des Grundgeréts.

Diese Anleitung richtet sich an den Benutzer des Geréts.
Beachten Sie die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise.
Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fir
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Prifen Sie das Zubehodr nach dem Auspacken. Verwenden Sie
das Zubehdr nicht bei einem Transportschaden.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Um das Zubehoér sicher und richtig zu benutzen, beachten Sie die
Hinweise zum bestimmungsgemaBen Gebrauch.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Kichenmaschine der Baureihe MUMS2, MUM5.

» gemal dieser Gebrauchsanleitung.

= mit Originalteilen und -zubehor.

® zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

Sicherheitshinweise
Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

/A WARNUNG - Schnittgefahr!
Die Zerkleinerungsscheiben haben scharfe Messer und Kan-
ten.
» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen.
» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen be-
rihren.



de Sicherheit

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
m Rotierende Antriebe, Werkzeuge oder Zubehorteile kdnnen zu
Verletzungen fuhren.
» Nicht in den Einflllschacht fassen.
» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.
® UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Verletzungen flhren.
» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausge-
stecktem Geréat aufsetzen und abnehmen.
» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand
verwenden.
» Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposi-
tion verwenden.

/A WARNUNG - Gefahr von Gesundheitsschaden!
Verschmutzungen auf Oberflachen kénnen die Gesundheit ge-
fahrden.

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berthrung kom-
men, vor jedem Gebrauch reinigen.



Sachschaden vermeiden de

Sachschaden vermeiden

Um Sachschaden an lhrem Gerat,
Zubehor oder Kiichengegenstanden
zu vermeiden, beachten Sie diese
Hinweise.

ACHTUNG!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Sachschaden fuhren.

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die
harte Bestandteile enthalten, z. B.
Knochen.

» Keine Gegenstande in den Einfull-
schacht oder das Gehause ste-
cken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfill-
schacht und das Gehause auf
Fremdkorper Uberprufen.

» Keinen groBen Druck mit dem
Stopfer ausiben.

Durchlaufschnitzler

B2}  Zerkleinerungsscheiben'

Begleitunterlagen

Auspacken und Prufen

Was Sie beim Auspacken beachten
mussen, erfahren Sie hier.

Zubehor und Teile auspacken

1. Das Zubehor aus der Verpackung
nehmen.

2. Alle weiteren Teile und die Begleit-
unterlagen aus der Verpackung
nehmen und bereitlegen.

3. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

4. Vorhandene Aufkleber und Folien
entfernen.

Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

- Abb. €I

' Je nach Geréteausstattung

Zubehor vor dem ersten Ge-
brauch reinigen

1. Das zusammengebaute Zubehor
auseinandernehmen.
— "Durchlaufschnitzler auseinan-
dernehmen”, Seite 12

2. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlhrung kommen, vor dem ers-
ten Gebrauch reinigen.
- "Reinigen und Pflegen”,
Seite 12

3. Die gereinigten und getrockneten
Teile fUr die Verwendung bereitle-
gen.

Kennenlernen des Zube-
hors

Lernen Sie |hr Zubeho6r kennen.

Bestandteile

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber
die Bestandteile |hres Zubehors.
- Abb. A

Gehduse

Scheibentrager

Deckel mit integriertem Einflllschacht
Stopfer und Messbecher
Schneidwendescheibe dick/dtinn
I}  Raspelwendescheibe grob/fein
Reibscheibe fein

' Je nach Geréteausstattung




de Kennenlernen des Zubehdrs

B} Schneid-Raspel-Wendescheibe'

IE)]  Asia-Gemisescheibe'

Bezeich-
nung

Verwendung

' Je nach Gerateausstattung

Symbole

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Symbole auf lhrem Zubehor.

Symbol  Beschreibung

EE] Anweisungen in der Gebrauchsan-
leitung beachten.

@ Nicht in den Einflllschacht fassen.

Raspelwen-  Lebensmittel in grobe oder fei-
descheibe  ne Stiicke raspeln, z. B. Obst,
grob/fein Gemdise oder Kase, wie Gouda
oder Edamer.

Kennzeichnung:

= 2 =grobe Seite

= 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Nissen oder
Hartkése, z. B. Parmesan.

Tipp: Raspeln Sie Weichkése
mit der groben Seite.

A 4 Deckel aufsetzen

A Positionsmarkierung Gehause

Ubersicht der Zerkleinerungs-
scheiben

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Zerkleinerungsscheiben und deren

Reibscheibe  Lebensmittel mittelfein raspeln,
fein z. B. rohe Kartoffeln oder Hart-
kése, wie Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Weichkése

Verwendungszweck.

Bezeich- Verwendung

nung

Schneid- Lebensmittel in dicke oder diin-

wendeschei- ne Scheiben schneiden, z. B.
be dick/ Obst und Gemse.
dinn Kennzeichnung:

= 1 =dicke Scheiben
@ = 3 =dlnne Scheiben
Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Hartk8se,
Brot, Brotchen oder Schokola-
de.
Tipp: Schneiden Sie gekochte
Kartoffeln erst nach dem Aus-
kihlen.

und Schnittkase.

Schneid- Rohe Kartoffeln reiben oder in
Raspel- . Scheiben schneiden.
Wendeschel - Hinweis: Nicht geeignet zur
be Verarbeitung von sehr faserigen

« Lebensmitteln, z. B. Lauch oder
Mango.
Asia- Lebensmittel in feine Streifen

Gemusesch  schneiden, z. B. Obst und Ge-
eibe’ miise.

>

' Je nach Geréteausstattung

' Je nach Geréteausstattung
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Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert,
dass der Motor und andere Bauteile
durch eine zu hohe Belastung be-
schadigt werden.

Wenn der Durchlaufschnitzler Uber-
lastet oder blockiert wird, bricht die
Achse des Scheibentragers an der
daflir vorgesehenen Sollbruchstelle.



Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstel-
le sind nicht Bestandteil unserer Ga-

rantieverpflichtungen. Ein neuer

Scheibentrager ist unter der Bestell-

nummer 00630760 beim Kunden-
dienst erhaltlich.

Vor dem Gebrauch

Bereiten Sie das Grundgerat und das

Zubehor fur die Verwendung vor.

Ubersicht der Grundgerite

Bereiten Sie lhre Kichenmaschine
vor, wie abgebildet.
- Abb. H

Kiichenmaschine der Baureihe MUM5

BZ] Kichenmaschine der Baureihe
MUMS?2

Durchlaufschnitzler zusam-
menbauen

1. Den Scheibentrager auf Hohe der

Flugel festhalten.
— Abb. A

Die beiden Kunststoffspitzen mus-

sen nach oben zeigen.

2. Die gewlnschte Zerkleinerungs-
scheibe am Rand fassen und mit
der bendtigten Seite nach oben
auf den Scheibentrager setzen.

- Einseitige Scheiben mit den

Messern oder den Erhohungen

nach oben aufsetzen.

- Wendescheiben mit der ge-
winschten Markierung nach
oben aufsetzen.

- Abb. H

3. Den Scheibentrager mit der Zer-

kleinerungsscheibe in das Gehau-

se setzen.
- Abb. 3@

4.

Vor dem Gebrauch de

Den Deckel auf das Gehéause set-
zen.

- Abb.

Die Markierungen W und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

. Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-

hen, bis er einrastet.

- Abb. H

Die Markierungen @ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

Durchlaufschnitzler am
Grundgerat anbringen

1.

Den Durchlaufschnitzler wie abge-
bildet auf den Antrieb 2 setzen.
— Abb. H

. Den Durchlaufschnitzler nach un-

ten dricken und im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.

— Abb. Kl

Der Durchlaufschnitzler muss fest
mit dem Grundgerat verbunden
sein.

Grundlegende Bedienung

Hier erfahren Sie das Wesentliche zur
Bedienung Ihres Zubehors.

Lebensmittel mit dem Durch-
laufschnitzler verarbeiten

Hinweis: Beachten Sie die Geschwin-
digkeitsempfehlungen.

—

"Anwendungsbeispiele", Seite 13

Tipp: Um optimale Ergebnisse zu er-
halten, verarbeiten Sie dlinnes
Schnittgut bundweise.

1.

Die Lebensmittel vorbereiten.
GroBe Lebensmittel in Stiicke
schneiden, damit sie in den Einflll-
schacht passen.

. Den Netzstecker einstecken.

— Abb. K

11



de Reinigen und Pflegen

3. Den Drehschalter auf die empfoh-
lene Geschwindigkeit stellen.
— Abb. KA

4. Die Lebensmittel in den Einfill-
schacht geben und unter leichtem
Druck mit dem Stopfer nachschie-
ben.
— Abb.

5. Die Verarbeitung beenden, wenn

— alle Lebensmittel verarbeitet
sind.

- die Lebensmittel in der Schissel
die Auslassoéffnung des Durch-
laufschnitzlers fast erreicht ha-
ben.

6. Den Drehschalter auf O off stellen.

- Abb. A

Den Stillstand des Gerats abwar-

ten.

7. Den Netzstecker ziehen.

Schissel entleeren

Tipp: Sie kdnnen die Schissel wah-
rend der Verarbeitung entleeren, oh-
ne den Durchlaufschnitzler abzuneh-
men.

1. Den Drehschalter auf O off stellen.

Den Stillstand des Gerats abwar-
ten.

2. Den Netzstecker ziehen.
- Abb. EH

3. Die Entriegelungstaste drtcken
und den Schwenkarm anheben,
bis er einrastet.
- Abb. E@

4. Die Schissel entnehmen und ent-
leeren.
— Abb.

12

Durchlaufschnitzler abneh-
men

1. Den Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis er sich
[6st.

— Abb. EH

2. Den Durchlaufschnitzler vom
Grundgerat abnehmen.

— Abb. EE1

Durchlaufschnitzler auseinan-
dernehmen

1. Den Deckel gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen.
— Abb. Fil
Die Markierungen ¥ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
2. Den Deckel abnehmen.
— Abb. FEl
3. Den Scheibentrager an der Achse
fassen und mit der Zerkleinerungs-
scheibe aus dem Gehéause neh-
men.
— Abb. FA
4. Die Zerkleinerungsscheibe am
Rand fassen und abnehmen.
— Abb. FH

Tipp: Reinigen Sie nach dem Ge-
brauch sofort alle Teile, damit die
Ruckstande nicht antrocknen.

Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Zubehor lange funktionsfa-
hig bleibt, reinigen und pflegen Sie
es sorgfaltig.

Reinigungsmittel

Erfahren Sie, welche Reinigungsmittel
fr Ihr Zubehor geeignet sind.



Anwendungsbeispiele

ACHTUNG!

Durch ungeeignete Reinigungsmittel

oder durch falsche Reinigung kann

das Zubehdr beschadigt werden.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metal-
lischen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Reinigungsiibersicht

Hier finden Sie eine Ubersicht, wie
Sie die einzelnen Bestandteile am
besten reinigen.

— Abb. EA4

Tipp: An den Kunststoffteilen kénnen
Verfarbungen entstehen, z. B. bei der
Verarbeitung von Karotten. Entfernen
Sie die Verfarbungen mit einem wei-

chen Tuch und einigen Tropfen Spei-
seol.

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die Angaben und Wer-
te in der Tabelle.
- Abb. FE

de
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de Stdérungen beheben

Stérungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Zubehdr kdnnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie
die Informationen zur Stérungsbehebung, bevor Sie den Kundendienst kontak-

tieren. So vermeiden Sie unnétige Kosten.

Funktionsstérungen

Stérung Ursache

Stérungsbehebung

Verarbeitete Lebensmittel  Auslassoffnung oder Gehdu-
fallen nicht in die Schiissel.  se ist verstopft.

1.

2
3.

Beenden Sie die Verarbeitung und
stecken den Netzstecker aus.
Nehmen Sie das Zubehor ab.
Nehmen Sie das Zubehor auseinan-
der und entfernen Sie die Verstop-
fung.

Zerkleinerungsscheibe dreht  Deckel ist nicht korrekt auf-
sich nicht, obwohl das gesetzt und eingerastet.
Grundgerat lauft.

>

Priifen Sie, ob der Deckel korrekt
montiert wurde.

— "Durchlaufschnitzler zusammen-
bauen", Seite 11

Zubehdr wurde berlastet
und Achse des Scheibentré-
gers ist an der Sollbruchstel-
le gebrochen.

>

Sie kdnnen beim Kundendienst un-
ter der Bestellnummer 00630760

einen neuen Scheibentrager bestel-
len.

14



Safety en

Safety

Please read the safety information to ensure that you use your ac-
cessories safely.

General information

You can find general information for this instruction manual here.

® Read this instruction manual carefully. Only this will ensure that
you operate accessories safely and efficiently.

m Observe the instructions for the base unit.

® This manual is intended for the user of the appliance.

® Follow the safety instructions and warnings.

m Keep the manual and the product information in a safe place for
future reference or for the next owner.

m Check the accessories after unpacking. Do not use the ac-
cessories if they have been damaged in transit.

Intended use

Please read the information on intended use to ensure that you
use the accessories correctly and safely.

Only use the accessories:

m with a food processor from the same series MUMS2, MUMS.
® As specified in this instruction manual.

= \Vith genuine parts and accessories.

m for cutting up, shredding and grating food.

Safety instructions
Observe the safety instructions.
/A WARNING - Risk of cutting!
The cutting discs have sharp blades and edges.

» Only take hold of the cutting discs by the edge.
» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

/A WARNING - Risk of injury!
m Rotating drives, tools or accessory parts may cause injury.
» Do not reach into the filling shaft.

15



en Safety

» Only use the pusher to push down ingredients.
® |mproper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has
stopped and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» The accessories should only be used in the intended oper-
ating position.

/A WARNING - Risk of harm to health!
Soiling on surfaces may be harmful to health.
» Follow the cleaning instructions.
» Clean surfaces which come in contact with food before
each use.

16



Avoiding material dam-
age

Follow these instructions to prevent
material damage to your appliance,
accessories or other objects in your
kitchen.

ATTENTION!

Improper use may cause material

damage.

» Do not process food that contains
hard components, e.g. bones.

» Do not insert objects into the filling
shaft or housing, e.g. wooden
spoons.

» Before use, check the filling shaft
and housing for foreign objects.

» Do not apply great force with the
pusher.

Unpacking and checking

Find out here what you need to note
when unpacking the appliance.

Unpacking the accessories
and parts

1. Take the accessories out of the
packaging.

2. Take all other parts and the ac-
companying documents out of the
packaging and place them to
hand.

3. Remove any packaging material.

4. Remove any stickers or film.

Contents of package

After unpacking all parts, check for
any damage in transit and complete-
ness of the delivery.

- Fig. @

Avoiding material damage en

Continuousfeed shredder

I} Cutting discs'

Accompanying documents

' Depending on the appliance specifications

Cleaning the accessories be-
fore using for the first time

1. Take the assembled accessories
apart.
— "Dismantling the continuous
feed shredder", Page 20

2. Clean all parts that come into con-
tact with food before using for the
first time.
- "Cleaning and servicing",
Page 20

3. Put the cleaned and dried parts
out ready for use.

Familiarising yourself
with the accessories

Familiarise yourself with your access-
ory.
Components

You can find an overview of the parts
of your accessories here.
- Fig. A

Housing

Disc holder

Lid with integrated filling shaft

Pusher and measuring jug

4
Reversible cutting disc, thick/thin
I}  Reversible shredding disc, coarse/fine

Fine grating disc

' Depending on the appliance specifications

17



en Familiarising yourself with the accessories

5] Reversible slicing / shredding disc'

IE)  Asia vegetables disc'

' Depending on the appliance specifications

Symbols

You can find an overview of the sym-
bols used on your accessories here.

Symbol  Description

EE] Follow the instructions in the oper-
ating instructions.

@ Do not reach into the filling shatt.

A 4 Attach the lid

A Position marking housing

Overview of cutting discs

You can find an overview of the cut-
ting discs and their purposes here.

Designa-  Use
tion

Reversible  Cutting food into thick or thin
cutting disc,  slices, e.g. fruit and vegetables.
thick/thin Marking:

= 1 =thick slices
@ = 3 =thinslices

Note: Not suitable for pro-

cessing hard cheese, bread,

rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked pota-

toes once they have cooled

down.

' Depending on the appliance specifications
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Designa-  Use

tion
Reversible  Shredding food coarsely or
shredding  finely, e.g. fruit, vegetables or
disc, cheese as Gouda or Edam.
coarse/fine  Marking:

m 2 =coarse side

= /4 =fine side

Note: Not suitable for pro-
cessing nuts or hard cheese,
e.g. Parmesan.
Tip: Shred soft cheese with the
coarse side only.
Fine grating  Shredding food medium-fine,
disc e.g. raw potatoes or hard
cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for pro-
cessing soft cheese and cheese

slices.
Reversible  Grating raw potatoes or cutting
slicing / into slices.
shredding  Note: Not suitable for pro-
disc cessing very fibrous foods, e.g.

leek or mango.

Asia veget-
ables disc’

' Depending on the appliance specifications

For cutting food into thin strips,
e.g. fruit and vegetables.

Overload protection

The overload protection system pre-
vents the motor and other compon-
ents from being damaged through
being overloaded.

If the continuous feed shredder is
overloaded or blocked, the disc
holder shaft will break at the prede-
termined breaking point.

Note: Spare parts with a predeter-
mined breaking point are not covered
by our warranty obligations. A new



disc holder is available from cus-
tomer service under order number
00630760.

Before using the appli-
ance

Prepare the base unit and the ac-
cessories for use.

Overview of base units

You can prepare your kitchen ma-
chine as shown.
- Fig. H

Food processor from the MUM5 series

B=2] Food processor from the MUMS2
series

Assembling the continuous
feed shredder

1. Grip the disc holder level with the
wings.
- Fig. A
The two plastic tips must point up.
2. Take hold of the required cutting
disc by the edge and fit onto the
disc holder with the side you re-
quire facing up.
- Fit single-sided discs with the
blades or serrations facing up.
- Fit reversible discs with the re-
quired marking facing up.
- Fig. H
3. Insert the disc holder with the cut-
ting disc into the housing.
- Fig. 3@
4. Place the lid on the housing.
- Fig.
Markings ¥ and A must match
up.

Before using the appliance en

5. Rotate the lid clockwise until it en-
gages.
- Fig. B
Markings @ and A must match
up.

Fitting continuous feed shred-
der onto the base unit

1. Place the continuous feed shred-
der on drive 2 as shown.
- Fig. H

2. Push the continuous feed shredder
down and rotate clockwise until it
engages.
— Fig. 1
The continuous feed shredder
must be securely connected to the
base unit.

Basic operation

You can find out everything you need
to know about operating your ac-
cessory here.

Processing food with the con-
tinuous feed shredder

Note: Take note of the recommended
speeds.
— "Application examples", Page 21

Tip: For optimum results, process
thin ingredients in bunches.
1. Prepare your food.
Cut large items of food into pieces
so they fit into the filling shaft.
2. Insert the mains plug.
— Fig. i
3. Set the rotary switch to the recom-

mended speed.
— Fig. A

19



en Cleaning and servicing

4. Insert the food into the filling shaft
and press down with the pusher,
applying light pressure.

- Fig.

5. Stop processing when
- all food has been processed.
- the food in the bowl almost

reaches the outlet opening of
the continuous feed shredder.

6. Set the rotary switch to O off.

- Fig. A
Wait until the appliance stops.
7. Unplug the mains plug.

Emptying the bowl

Tip: You can empty the bowl during
processing without removing the con-
tinuous feed shredder.
1. Set the rotary switch to O off.
Wait until the appliance stops.
2. Unplug the mains plug.
— Fig. EH
3. Press the release button and raise
the swivel arm until it engages.
— Fig. @
4. Remove and empty the bowl.
- Fig.

Removing the continuous
feed shredder

1. Rotate the continuous feed shred-
der anticlockwise until it releases.
- Fig. E®

2. Remove the continuous feed
shredder from the base unit.

- Fig. EE1

Dismantling the continuous
feed shredder
1. Rotate the lid anticlockwise.
- Fig. Hl
Markings ¥ and A must match
up.

20

2. Remove the lid.
— Fig. El

3. Take hold of the disc holder by the
shaft and take out of the housing
with the cutting disc.
— Fig. FA4

4. Take hold of the cutting disc by
the edge and remove.
— Fig. E|

Tip: Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.

Cleaning and servicing

To keep your accessory working effi-
ciently for a long time, it is important
to clean and maintain it carefully.

Cleaning products

Find out here what cleaning agents
are suitable for your accessories.

ATTENTION!

Using unsuitable cleaning agents or

incorrect cleaning may damage the

accessories.

» Do not use cleaning agents con-
taining alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal
objects.

» Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

Overview of cleaning

Here you will find a overview of the
best way to clean the individual com-
ponents.

- Fig. P4

Tip: When processing food such as
carrots, plastic parts may become
discoloured. Remove discolouration
with a soft cloth and a few drops of
cooking oil.



Application examples

Observe the comments and figures
in the table.
- Fig. F4

Application examples en

21



en Troubleshooting

Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshoot-
ing information before contacting our after-sales service. This will avoid unne-

cessary costs.

Malfunctions

Fault Cause troubleshooting

Processed food does not fall - Qutlet opening or housing is 1. Finish processing and unplug from
into the bowl. blocked. the mains.

2
3.

Remove the accessory.
Take the accessory apart and re-
move the blockage.

Cutting disc does not rotate  Lid is not fitted and engaged
although the base unitis run- properly.
ning.

v

Check whether the lid is fitted prop-
erly.

— "Assembling the continuous feed
shredder", Page 19

Accessory has been over-
loaded and the disc holder
shaft has broken at the pre-
determined breaking point.

>

You can order a new disc holder
from customer service under order
number 00630760.
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Sécurité  fr

Sécurité

Respectez les informations relatives a la sécurité afin d’utiliser
votre accessoire en toute sécurité.

Indications générales

Vous trouverez ici des informations générales sur la présente no-

tice.

® | isez attentivement la présente notice. C’est la seule fagon d’uti-
liser votre accessoire correctement et en toute sécurité.

= Observez la notice de 'appareil de base.

m Cette notice d’utilisation s’adresse a l'utilisateur de I'appareil.

m Respectez les consignes de sécurité et les avertissements.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Contrélez I'accessoire aprés I'avoir déballé. N'utilisez pas I'ac-
cessoire s’il a été endommageé durant le transport.

Conformité d’utilisation

Pour utiliser 'accessoire correctement et en toute sécurité, res-
pectez les consignes d’utilisation conforme.

Utilisez uniqguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS2, MUMS5.

m en conformité avec la présente notice d’utilisation.

m gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

Consignes de sécurité

Respectez les consignes de sécurité.
/A\ AVERTISSEMENT - Risque de coupure !
Les disques a réduire présentent des lames et arétes tran-

chantes.
» Ne saisir les disques a réduire que par leurs bords.
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fr Sécurité

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les
mains nues.

/A\ AVERTISSEMENT - Risques de blessures !
m | es entrainements en rotation, les ustensiles ou accessoires
peuvent occasionner des blessures.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniquement le pilon poussoir pour rajouter des in-
grédients.

= Une utilisation non conforme peut entrainer des blessures.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniqguement aprés im-
mobilisation de I'entrainement et débranchement de I'appa-
reil.

» Toujours assembler complétement 'accessoire avant de
I'utiliser.

» Utiliser uniquement 'accessoire dans la position de travail
prévue a cet effet.

/A AVERTISSEMENT - Risque de préjudice pour la santé !
Les salissures en surface peuvent nuire a la santé.
» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les den-
rées alimentaires avant chaque utilisation.
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Prévenir les dégats mateé-
riels

Respectez les consignes suivantes
afin de ne pas endommager votre
appareil, vos accessoires ou autres
ustensiles de cuisine.

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages matériels.

» Ne jamais utiliser d’aliments conte-
nant des parties dures, par ex. des
os.

» Ne jamais introduire d’objet dans
I'orifice d’ajout ou le boitier, par ex.
une cuillere en bois.

» S’assurer de I'absence de corps
étranger dans l'orifice d’ajout et le
boitier avant I'utilisation.

» Ne pas appliquer une force trop
importante sur le pilon poussoir.

Déballer et controler

Lisez ici les points que vous devez
respecter lors du déballage.

Déballer I’accessoire et ses
composants

1. Retirer 'accessoire de son embal-
lage.

2. Sortir de 'emballage et préparer
tous les autres composants ainsi
que la documentation fournie.

3. Retirer les emballages.

4. Retirer les autocollants et les films
présents.

Prévenir les dégats matériels fr

Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, ins-
pectez toutes les piéces pour détec-
ter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégra-
lité de la livraison.

- Fig. @

Accessoire rapeur / éminceur
B=] Disques aréduire’
Documents d’accompagnement

" Selon I'équipement de 'appareil

Nettoyer tous les accessoires
avant la premiere utilisation

1. Démonter I'accessoire assemblé.
- "Démonter I'accessoire rapeur /
éminceur", Page 28

2. Avant la premiére utilisation, net-
toyer toutes les pieces qui entre-
ront en contact avec des produits
alimentaires.

— "Nettoyage et entretien”,
Page 29

3. Tenir les composants préalable-
ment nettoyés et séchés a disposi-
tion pour I'utilisation.

Présentation de I’acces-
soire

Apprenez a connaitre vos acces-
soires.

Composants

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des composants de votre ac-
cessoire.

- Fig. A

Boitier

' Selon I'équipement de I'appareil
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fr Présentation de I'accessoire

Porte-disque

Couvercle avec ouverture pour ajout

Désigna-  Utilisation

tion

Pilon poussoir et gobelet gradué

Disque réversible a émincer épais / fin

Disque réversible a raper grossier / fin

Disque a raper fin

Remarque : Ne convient pas
pour couper le fromage a pate
dure, le pain, les petits-pains et
le chocolat.

Conseil : Ne couper les
pommes de terre cuites qu’une
fois qu’elles ont refroidi.

Disque réversible a émincer / raper’

olfoelNfloffonll ool

Disque pour julienne de Iégumes’

1

w

elon I'équipement de I'appareil

Symboles

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des symboles sur vos acces-
soires.

Symbole Description

EE] Respecter les instructions figurant
dans la notice d’utilisation.

@ Ne pas introduire les doigts dans
I'ouverture d'ajout.

Disque ré-  Pour raper les aliments en pe-
versible ara- tits et gros morceaux, p. ex. les
per gros- fruits, les Iégumes ou le fro-
sier / fin mage.

z Marquage :
m 2 =c0té grossier
= 4 =c0té fin
Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les fro-
mages a pate dure, p. ex. le par-
mesan.

Conseil : Ne raper le fromage
a pate molle qu'avec le coté de

A 4 Mettre le couvercle en place
A Repére de positionnement sur le
boitier

Vue d’ensemble des disques
a réduire
Vous trouverez ici un apercu des

disques a réduire et de leurs utilisa-
tions.

rapage grossier.
Disque ard- Pour raper les aliments mifin,
per fin p. ex. des pommes de terre

crues ou du fromage a pate
dure (p. ex. parmesan).
Remarque : Ne convient pas
pour traiter le fromage a pate
molle et le fromage en
tranches.

Désigna-  Utilisation

tion

Disque ré-  Pour émincer les aliments en
versiblea  tranches fines et épaisses,
émincer p. ex. fruits et légumes.
épais/fin  Marquage :

= 1 =tranches épaisses
@ = 3 =tranches fines

Disque ré-  Pour rAper des pommes de
versiblea  terre crues ou les couper en
émincer /ra tranches.

1 .
per Remarque : Ne convient pas

pour traiter les aliments tres fi-
breux, p. ex. le poireau ou la
mangue.

Disque pour  Emincer les aliments en fines la-
julienne de  nieres, p. ex. fruits et légumes.
légumes’

=

' Selon I'équipement de I'appareil

' Selon I'équipement de I'appareil
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Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche
que le moteur et d’autres compo-
sants ne soient endommageés suite a
une charge trop élevée.

Si I'accessoire rapeur / éminceur est
surchargé ou bloqué, I'axe du porte-
disque se brise au niveau de la zone
de rupture programmeée prévue a cet
effet.

Remarque : Les piéces de rechange
a zone de rupture programmeée ne
sont pas couvertes par nos engage-
ments a garantie. Un nouveau porte-
disque est disponible auprés du ser-
vice apres-vente sous la réfé-

rence 00630760.

Avant I'utilisation

Préparez 'appareil de base et I'ac-
cessoire pour l'utilisation.

Apercu des appareils de base

Préparez votre robot culinaire,
comme illustré.
- Fig. H

Robot culinaire de la série MUM5

B=] Robot culinaire de la série MUMS?2

Assembler I'accessoire ra-
peur / éminceur

1. Tenir le porte-disque a la méme
hauteur que lailette.
- Fig. A
Les deux pointes en plastique
doivent étre orientées vers le haut.

Avant I'utilisation fr

2. Saisir le disque a réduire souhaité
par le bord et le placer sur le
porte-disque avec le coté requis
orienté vers le haut.

- Placer les disques unilatéraux
avec les lames ou les dente-
lures orientées vers le haut.

- Placer les disques réversibles
avec le repére souhaité orienté
vers le haut.

- Fig. H

3. Insérer le porte-disque avec le
disque dans le boitier.

- Fig. @

4. Placer le couvercle sur le boitier.
- Fig.

Les repéres ¥ et A doivent étre

alignés.

5. Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce gu’il s’enclenche.

- Fig. A

Les repéres @ et A doivent étre

alignés.

Poser ’accessoire rapeur /
minceur sur I'appareil de base

1. Placer I'accessoire rapeur / émin-
ceur sur I'entrainement 2 comme
représenté sur l'illustration.

- Fig. &

2. Pousser 'accessoire ra-
peur / éminceur vers le bas et le
tourner dans le sens des aiguilles
d’une montre jusgu’a ce gu’il s’en-
clenche.

— Fig. 1

L’accessoire rapeur / éminceur
doit étre solidement fixé a 'appa-
reil de base.
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fr Ultilisation de base

Utilisation de base

Cette section contient des renseigne-
ments essentiels sur la manipulation
de votre accessoire.

Traiter les aliments avec I'ac-
cessoire rapeur / éminceur

Remarque : Respecter les recom-
mandations concernant la vitesse.
- "Exemples d’utilisations", Page 29

Conseil : Pour obtenir des résultats
optimaux, travaillez les aliments fins
par bouguets.

1. Préparer les aliments.

Couper les aliments de grande
taille en gros morceaux afin qu’ils
passent dans 'orifice d’ajout.

2. Brancher la fiche dans la prise de
courant.
— Fig. Ed

3. Commuter l'interrupteur rotatif sur
la vitesse recommandée.
- Fig. A

4. Introduire les aliments dans l'ori-
fice de remplissage et les faire
avancer en exercant une légére
pression avec le pilon poussoir.
- Fig. EF

5. Mettre fin a I'opération lorsque

— tous les aliments ont été traités.
- les aliments accumulés dans le
bol atteignent pratiquement I'ori-
fice de sortie de I'accessoire ra-
peur / éminceur.
6. Amener 'interrupteur rotatif sur
O off.
- Fig. A
Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.
7. Débrancher la fiche secteur.
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Vider le bol

Conseil : Vous pouvez vider le bol
pendant le traitement, sans devoir en-
lever I'accessoire rapeur / éminceur.

1. Amener l'interrupteur rotatif sur
O off.

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

2. Débrancher la fiche secteur.
— Fig. EH

3. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et soulever le bras pivo-
tant jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
— Fig. @

4. Retirer le bol et le vider.
- Fig.

Retirer I’accessoire rapeur /
éminceur

1. Tourner I'accessoire rapeur / émin-
ceur dans le sens inverse des ai-
guilles d’une montre jusqu’a ce
gu’il se détache.

- Fig. (&

2. Retirer I'accessoire rapeur / émin-
ceur de I'appareil de base.
- Fig. EE1

Démonter I’accessoire ra-
peur / éminceur

1. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.
- Fig. Hil
Les repéres ¥ et A doivent étre
alignés.

2. Enlever le couvercle.
- Fig. Hl

3. Saisir le porte-disque au niveau de
I'axe et le retirer du boitier avec le
disque a réduire.
- Fig. FA

4. Saisir le disque a réduire par le
bord et le retirer.
- Fig. FA1



Conseil : Apres utilisation, nettoyer
immédiatement toutes les pieces afin
d’éviter que les résidus ne se
séchent.

Nettoyage et entretien

Pour que votre accessoire reste long-
temps opérationnel, nettoyez-le et en-
tretenez-le avec soin.

Produits de nettoyage

Apprenez ici quels produits de net-
toyage conviennent a votre acces-
soire.

ATTENTION!

Des produits de nettoyage inappro-

priés ainsi gu’un nettoyage incorrect

peuvent endommager les acces-

soires.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de 'alcool
a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés,
pointus ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs
ou de produits nettoyants.

Guide de nettoyage

Vous trouverez ici des instructions
sur la meilleure fagon de nettoyer les
différents éléments.

- Fig. 4

Conseil : Des décolorations peuvent
apparaitre sur les piéces en plas-
tigue, p. ex. lors du traitement des
carottes. Enlevez les décolorations
avec un chiffon doux et quelques
gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage et entretien  fr

Exemples d’utilisations

Respectez les indications et valeurs
figurant dans le tableau.
- Fig. F4
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Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts sur votre accessoire. Li-
sez les renseignements de dépannage avant de contacter le service aprés-
vente. Vous vous épargnerez ainsi les dépenses inutiles.

Dysfonctionnements
Dérangement Cause Résolution de probléme
Les produits alimentaires ne  L'orifice de sortie ou le bol- 1. Terminez le traitement et brancher
tombent pas dans le bol. tier est obstrug. la fiche secteur.
2. Retirez I'accessoire.
3. Démonter 'accessoire et éliminer le
bourrage.
Le disque a réduire ne Le couvercle n'est pas cor-  » Vérifiez sile couvercle est correcte-
tourne pas alors que I'appa-  rectement placé et enclen- ment monte.
reil de base est en marche.  ché. — "Assembler I'accessoire rapeur /

éminceur", Page 27

L'accessoire a subi une sur- > Vous pouvez commander un nou-

charge et I'axe du porte- veau porte-disque aupres du Ser-
disque est cassé au niveau vice apres-vente sous la référence
de la zone de rupture pro- 00630760.

grammeée.
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Sicurezza it

Sicurezza

Osservare le informazioni sul tema della sicurezza per poter utiliz-
zare l'accessorio in modo sicuro.

Avvertenze generali

Qui sono riportate le informazioni generali relative a queste istru-

zioni.

m | eggere attentamente le presenti istruzioni. Solo cosi sara pos-
sibile utilizzare I'accessorio in modo sicuro ed efficiente.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

m Queste istruzioni sono rivolte all'utente dell'apparecchio.

m Osservare le istruzioni di sicurezza e le avvertenze.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

m Controllare I'accessorio dopo averlo disimballato. Non utilizzare
l'accessorio se ha subito danni durante il trasporto.

Uso corretto

Per utilizzare I'accessorio in modo sicuro e corretto, osservare le
istruzioni per I'utilizzo conforme all'uso previsto.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS2, MUM5.

m osservando queste istruzioni per 'uso;

® con gli accessori e le parti originali.

m per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

Avvertenze di sicurezza

Osservare le avvertenze di sicurezza.
/A AVVERTENZA - Pericolo di taglio!
| dischi sminuzzatori hanno lame e bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo.
» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.
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/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

m Gli ingranaggi, gli utensili o gli accessori rotanti possono cau-

sare lesioni.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

L'utilizzo non conforme pud causare lesioni.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fer-
mo ed apparecchio scollegato.

» Utilizzare 'accessorio soltanto in stato di completo assem-
blaggio.

» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di la-
VOro.

/A AVVERTENZA - Rischio di danni alla salute!

32

La sporcizia sulle superfici pud nuocere alla salute.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti
prima di ogni utilizzo.



Prevenzione di danni ma-
teriali

Per prevenire danni materiali all'appa-
recchio, agli accessori 0 agli oggetti
da cucina, osservare le presenti av-
vertenze.

ATTENZIONE!

L'utilizzo non conforme pud causare

danni materiali.

» Non lavorare alimenti contenenti
parti dure, ad es. 0ssi.

» Non introdurre oggetti (es. cuc-
chiai) nel pozzetto di riempimento
o nel corpo dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che |l
pozzetto di riempimento e il corpo
dell'apparecchio non presentino
corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione
con il pestello.

Disimballaggio e control-
lo

Di seqguito sono riportate le avverten-
ze da osservare durante il disimbal-

laggio.

Disimballaggio dell'accesso-
rio e dei componenti

1. Estrarre dalla confezione l'acces-
sorio.

2. Estrarre dalla confezione tutti gli al-
tri componenti e i documenti di ac-
compagnamento e renderli dispo-
nibili.

3. Rimuovere il materiale d'imballag-
gio

4. Togliereleetichetteelepellicoleche
ricoprono l‘apparecchio.

Prevenzione di danni materiali it

Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare
che tutti i componenti siano presenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

- Fig. @

Sminuzzatore continuo
B=] Dischi sminuzzatori

Documentazione di accompagnamen-
to

' In funzione dell'allestimento dell'apparec-
chio

Lavaggio dell'accessorio al
primo uso

1. Scomporre l'accessorio nelle sin-
gole parti.
- "Smontaggio dello sminuzzatore
continuo", Pagina 36

2. Prima del primo uso pulire tutte le
parti, che entrano in contatto con
gli alimenti.
— "Pulizia e cura", Pagina 36

3. Predisporre le parti pulite ed asciu-
gate per l'utilizzo.

Informazioni sugli acces-
sori

Prendete confidenza con gli accesso-
ri.
Componenti

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'accessorio.
- Fig. A

Corpo dell'apparecchio

" In funzione dell'allestimento dell'apparec-
chio
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it Informazioni sugli accessori

Portadisco

Coperchio con bocca di carico integra-
ta

Denomina-
zione

Utilizzo

Pestello e misurino

Disco taglierina spesso/fine

Disco grattugia fine/grossa

Disco a fori fini per grattugiare

&

= 3 =fette sottili

Nota: Non idoneo per la lavora-
zione di formaggio duro, pane,
panini o cioccolato.

Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

Disco doppia funzione taglio/
grattugia’

ool ~ ol

Disco per verdure asiatiche'

' In funzione dell'allestimento dell'apparec-
chio

Simboli

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei simboli sull'accessorio.

Simbolo Descrizione

Disco grattu-
giafine/
grossa

Tagliare ajulienne gli alimenti in
fette spesse o sottili, ad es. frut-
ta, verdura o formaggio, come
Gouda o Edamer.

|dentificazione:
= 2 =lato grosso
m 4 =|atofine

Nota: Non idoneo per la lavora-
zione di noci o formaggio duro,
ad es. Parmigiano.

Consiglio: Grattugiare il for-
maggio tenero con il lato gros-
S0.

EE] Seguire le indicazioni del libretto

d’istruzioni.

Non introdurre le mani nel pozzet-
A 4 Applicazione del coperchio

to di riempimento.
A Marcatura di posizione del corpo

Disco a fori
fini per grat-
tugiare

Grattugiare gli alimenti mediofi-
nemente, ad es. patate crude o
formaggio duro, come Parmi-
giano.

Nota: Non idoneo per la lavora-
zione di formaggio tenero e for-
maggio da taglio.

Panoramica dei dischi smi-
huzzatori
Qui é riportata una panoramica dei

dischi sminuzzatori e del relativo am-
bito di applicazione.

Disco dop-
pia funzione
taglio/
grattugia’

Grattugiare le patate crude o ta-
gliarle a fette.

Nota: Non idoneo per la lavora-
zione di alimenti molto fibrosi,
ad es. porri 0 mango.

Denomina- Utilizzo

zione

Disco taglie- Tagliare gli alimenti a fette
rina spesso/ spesse o sottili, ad es. frutta e
fine verdura.

Identificazione:

= 1 =fette spesse

Disco per
verdure
asiatiche’

C>

Tagliare gli alimenti in strisce
sottili, ad es. frutta e verdura.

' In funzione dell'allestimento dell'apparec-

chio

' In funzione dell'allestimento dell'apparec-
chio
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Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene
che il motore ed altri componenti
vengano danneggiati da un sovracca-
rico eccessivo.

Se lo sminuzzatore continuo viene
riempito eccessivamente oppure
ostruito, I'asse del portadisco sull'ap-
posito punto di rottura predetermina-
to si rompe.

Nota: | ricambi con punto di rottura
predeterminato non rientrano nei no-
stri doveri di garanzia. E possibile or-
dinare un portadisco nuovo presso il
servizio assistenza clienti con il codi-
ce d'ordine 00630760.

Prima dell'utilizzo

Preparare I'apparecchio base e l'ac-
cessorio per l'uso.

Panoramica degli apparecchi
base

Preparare il robot da cucina come il-
lustrato.
- Fig. H

Robot da cucina della serie MUM5
B2} Robot da cucina della serie MUMS?2

Assemblaggio dello sminuz-
zatore continuo

1. Fissare il portadisco all'altezza del-
le alette.
- Fig. A
Entrambe le estremita in plastica
devono essere rivolte verso l'alto.

Prima dell'utilizzo it

2. Afferrare il disco sminuzzatore se-
lezionato dal bordo e inserirlo sul
portadisco con il lato desiderato ri-
volto verso l'alto.

— Inserire i dischi monolaterali con
le lame o i rialzi rivolti verso l'al-
to.

- Inserire i dischi doppia funzione
con la marcatura desiderata ri-
volta verso l'alto.

- Fig. H

3. Inserire il portadisco con il disco
sminuzzatore nel corpo.

- Fig. 3@

4. Inserire il coperchio nel corpo.

- Fig.

Le marcature ¥ e A devono es-

sere allineate.

5. Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all'arresto.

- Fig. B

Le marcature @ ¢ A devono esse-

re allineate.

Montaggio dello sminuzzatore
continuo sull’apparecchio ba-
se

1. Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio 2 come indicato.
- Fig. &

2. Premere lo sminuzzatore continuo
verso il basso e ruotarlo in senso
orario fino all'arresto.

— Fig. 1

Lo sminuzzatore continuo deve es-
sere connesso saldamente all'ap-
parecchio base.

Comandi di base

Qui sono fornite le informazioni es-
senziali sull'utilizzo degli accessori.
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Pulizia e cura

Lavorazione degli alimenti
con lo sminuzzatore continuo

Nota: Prestare attenzione ai consigli
relativi alla velocita.

—

"Esempi d’impiego", Pagina 37

Consiglio: Per ottenere risultati otti-
mali, lavorare gli alimenti sottili legati
in mazzetto.

1.

7.

Preparare gli alimenti.

Tagliare in pezzi gli alimenti di
grosse dimensioni per adattarli al
pozzetto di riempimento.

Inserire la spina di alimentazione.
— Fig. K

Posizionare la manopola sulla ve-
locita consigliata.

- Fig. A

. Introdurre gli alimenti nella boc-

chetta di carico e spingere eserci-
tando una leggera pressione con il
pestello.

- Fig.

. Terminare la lavorazione quando

— tutti gli alimenti sono lavorati;

- gli alimenti nella ciotola hanno
quasi raggiunto I'apertura di
uscita dello sminuzzatore conti-
nuo.

. Portare la manopola su O off.

- Fig. A

Attendere che |'apparecchio sia
fermo.

Staccare la spina di alimentazione.

Svuotamento della ciotola

Consiglio: E possibile svuotare la
ciotola durante la lavorazione senza
rimuovere lo sminuzzatore continuo.

1.

Portare la manopola su O off.
Attendere che l'apparecchio sia
fermo.

Staccare la spina di alimentazione.
- Fig. EH
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3. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

- Fig. A

4. Togliere la ciotola e svuotarla.

- Fig.

Rimozione dello sminuzzatore
continuo

1. Ruotare lo sminuzzatore continuo
in senso antiorario fino allo sgan-
cio.

- Fig. EH

2. Rimuovere lo sminuzzatore conti-
nuo dall'apparecchio base.
- Fig. EE1

Smontaggio dello sminuzza-
tore continuo

1. Ruotare il coperchio in senso anti-
orario.
- Fig. Fil
Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

2. Rimuovere il coperchio.
- Fig. Al

3. Inserire il portadisco sull'asse ed
estrarlo dal corpo con il disco smi-
nuzzatore.
- Fig. P4

4. Afferrare il disco sminuzzatore dal
bordo e rimuoverlo.
- Fig. P&

Consiglio: Pulire tutte le parti subito
dopo l'uso per prevenire l'essicca-
mento dei residui.

Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio
in buone condizioni, sottoporlo a una
cura e a una manutenzione scrupolo-
se.



Detergenti

Di seqguito sono indicati i detersivi
adatti per l'accessorio.

ATTENZIONE!

L'accessorio pud essere danneggiato

se non viene lavato correttamente o

se viene utilizzato un detergente non

idoneo.

» Non impiegare detergenti a base
di alcol.

» Non utilizzare oggetti taglienti, ap-
puntiti o metallici.

» Non usare panni o detergenti abra-
Sivi.

Panoramica per la pulizia

Di seguito € riportata una panorami-
ca per una pulizia ottimale dei singoli
componenti.

- Fig. 24

Consiglio: Durante la lavorazione,
per es. di carote, sulle parti di plasti-
ca si possono formare macchie colo-
rate. Rimuovere le macchie con un
panno morbido e alcune gocce di
olio da cucina.

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella
tabella.
- Fig. F4

Esempi d'impiego

it
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Sistemazione guasti

| guasti minori agli accessori possono essere eliminati autonomamente
dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei guasti prima di
contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non

necessari.

Anomalie di funzionamento

Anomalia Causa Eliminazione dell'anomalia
Gli alimenti lavoratinon ca-  Apertura di uscitao corpo 1. Terminare la lavorazione e scollega-
dono nella ciotola. ostruito. re la spina di alimentazione.

2
3.

Togliere gli accessori.

Rimuovere gli accessori ed elimina-
re l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non Coperchio non inserito né
ruota sebbene l'apparecchio agganciato correttamente.
base sia in funzione.

Verificare che il coperchio sia stato
correttamente montato.

— "Assemblaggio dello sminuzzato-
re continuo", Pagina 35

Gli accessori sono stati so-

vraccaricati e I'asse del por-

tadisco si & spezzato nel

punto di rottura prestabilito.

E possibile ordinare un portadisco
nuovo presso il servizio assistenza
clienti con il codice d'ordine
00630760.
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Veiligheid

Houd de informatie omtrent veiligheid aan, zodat u het toebehoren
veilig kunt gebruiken.

Algemene aanwijzingen

Hier vindt u algemene informatie over deze gebruiksaanwijzing.

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt
u het toebehoren veilig en efficiént bedienen.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Deze gebruiksaanwijzing is bestemd voor de gebruiker van het

apparaat.

Neem de veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen in acht.

Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-

ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Controleer het toebehoren na het uitpakken. Gebruik het toebe-
horen niet bij transportschade.

Bestemming van het apparaat

Om het toebehoren veilig en op de juiste manier te gebruiken
dient u de aanwijzingen over het correcte gebruik van het appa-
raat in acht te nemen.

Gebruik het toebehoren alleen:

® met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2, MUMS.
® volgens deze gebruiksaanwijzing.

= met originele onderdelen en accessoires.

= om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.

Veiligheidsvoorschriften
Neem de veiligheidsvoorschriften in acht.

/A WAARSCHUWING - Gevaar voor snhijwonden!
De fijnmaakschijven hebben scherpe messen en randen.
» De fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken.
» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aan-
raken.
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/A WAARSCHUWING - Gevaar voor letsel!

m Roterende aandrijvingen, hulpstukken of toebehoren kunnen

letsel veroorzaken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

Een ondeskundig gebruik kan tot letsels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basis-
apparaat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit
het stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwij-
deren.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand
gebruiken.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand
gebruiken.

A WAARSCHUWING — Gezondheidstrisico!
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Verontreinigingen aan de oppervlakken kunnen de gezond-

heid schaden.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen,
voor elk gebruik reinigen.



Materiéle schade voorko-
men

Ter voorkoming van materiéle scha-
de, aan het apparaat, de accessoires
of keukenvoorwerpen dient u de aan-
wijzingen in acht te nemen.

LET OP!

Een ondeskundig gebruik kan tot ma-

teriéle schade leiden.

» Geen levensmiddelen verwijderen
die harde bestanddelen bevatten,
bijv. beenderen.

» Geen voorwerpen in de vulschacht
of de behuizing steken, bijv. kook-
lepel.

» VOor het gebruik de vulschacht en
de behuizing op vreemde voorwer-
pen controleren.

» Geen grote druk met de stopper
uitoefenen.

Materiéle schade voorkomen nl

Doorloopsnijder
IZ] Fijnmaakschijven'

Begeleidende documenten

! Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Toebehoren voor het eerste
gebruik reinigen

1. Het gemonteerde toebehoren uit
elkaar nemen.
— "Doorloopsnijder uit elkaar ha-
len", Pagina 44

2. Alle onderdelen die met levens-
middelen in aanraking komen voor
het eerste gebruik reinigen.
- "Reiniging en onderhoud",
Pagina 44

3. De gereinigde en gedroogde on-
derdelen gereed leggen voor het
gebruik.

Uitpakken en controleren

Hier wordt beschreven waarop u bij
het uitpakken moet letten.

Toebehoren en onderdelen
uitpakken

1. Het toebehoren uit de verpakking
nemen.

2. Alle verdere onderdelen en de be-
geleidende documenten uit de ver-
pakking nemen en gereed leggen.

3. Verwijder het aanwezige verpak-
kingsmateriaal.

4. Verwijder alle stickers en folie.

Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

- Afb. @

Het toebehoren leren ken-
nhen

Leer uw accessoires kennen.

Onderdelen

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw toebehoren.
- Afb. A

Behuizing

Schijthouder

Deksel met geintegreerde vulschacht
Stopper en maatbeker

Snijschijf dik/dun

I} Raspschijf grof/fijn

Maalschijf fijn

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering
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) snij/raspschif’

Aanduiding Gebruik

IE]  Schiff voor Aziatische groenten'

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Symbolen

Hier vindt u een overzicht van de
symbolen op uw accessoires.

Symbool Beschrijving

BH

Neem de aanwijzingen in de ge-
bruiksaanwijzing in acht.

®

Niet in de vulschacht grijpen.

Raspschijf
grof/fijn

Levensmiddelen in grove of fij-
ne stukjes raspen, bijv. groente,
fruit of kaas, zoals Goudse of
Edammer kaas.

Aanduiding:

m 2 =grovezijde

= 4 =fijne zijde

Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van noten of har-
de kaas, bijvoorbeeld Parme-
zaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas met de
grove zijde.

v

Deksel plaatsen

A

Positiemarkering behuizing

Overzicht van de fijnmaak-

schijven

Hier vindt u een overzicht van de fijn-

maakschijven en hun gebruiksdoel.

Maalschijf
fijn

Levensmiddelen middelfijn ras-
pen, bijvoorbeeld ongekookte
aardappelen of harde kaas, zo-
als Parmezaanse kaas.
Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van zachte kaas
en snijdbare kaas.

Aanduiding Gebruik

Snijschijf
dik/dun

&

Levensmiddelen in dikke of
dunne plakken snijden, bijvoor-
beeld groente en fruit.
Aanduiding:

= 1 =dikke plakjes

= 3 =dunne plakjes
Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van harde kaas,
brood, broodjes of chocolade.

Tip: Snij gekookte aardappelen
pas nadat ze zijn afgekoeld.

Snij/
raspschijf’

Ongekookte aardappelen ras-
pen of in plakjes snijden.
Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van zeer vezelige
levensmiddelen, bijvoorbeeld
prei of mango.

Schijf voor
Aziatische
groenten’

C>

Levensmiddelen in fijne reepjes
snijden, bijv. fruit en groente.

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering
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Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voor-
komt dat de motor en andere onder-
delen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

Wanneer de doorloopsnijder overbe-
last of geblokkeerd raakt, breekt de
as van de schijfhouder op het daar-
voor voorziene breekpunt.



Aanwijzing Vervangingsonderdelen
met ingebouwde breekpunten maken
geen deel uit van onze garantiever-
plichtingen. Een nieuwe schijfhouder
is onder bestelnummer 00630760
verkrijgbaar bij de servicedienst.

Voor het gebruik

Bereid het basistoestel en het toebe-
horen voor het gebruik voor.

Overzicht van de basisappa-
raten

Bereid de keukenmachine voor zoals

afgebeeld.

- Afb. H

Keukenmachine van de bouwserie
MUM5

BZ] Keukenmachine van de bouwserie
MUMS?2

Doorloopsnijder in elkaar zet-
ten

1. De schijfthouder ter hoogte van de

vleugels vasthouden.

- Afb. A

De beide kunststof punten moeten
naar boven wijzen.

2. De gewenste fijnmaakschijf aan de
rand beetpakken en met de beno-
digde zijde naar boven op de
schijfhouder plaatsen.

- Eenzijdige schijven met de mes-
sen of de verhogingen naar bo-
ven plaatsen.

- Draaischijven met de gewenste
markering naar boven plaatsen.

- Afb. H

3. De schijfhouder met de fijnmaak-
schijf in de behuizing plaatsen.

- Afb. @

Véor het gebruik  nl

4. Het deksel op de behuizing plaat-
sen.
- Afb.
De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

5. Het deksel rechtsom draaien tot
het vastklikt.
- Afb. B
De markeringen @ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

Doorloopsnijder aanbrengen
op het basisapparaat

1. De doorloopsnijder zoals afge-
beeld op de aandrijving 2 plaat-
sen.

- Afb. E1

2. De doorloopsnijder omlaag druk-
ken en rechtsom draaien tot deze
vastklikt.

— Afb. Hl
De doorloopsnijder moet vast met
het basisapparaat verbonden zijn.

De Bediening in essentie

Hier komt u belangrijke zaken over
de bediening van uw accessoires te
weten.

Levensmiddelen verwerken
met de doorloopsnijder
Aanwijzing Neem de snelheidsadvie-
zen in acht.

— "Toepassingsvoorbeelden”,
Pagina 45

Tip: Om optimale resultaten te verkrij-
gen verwerkt u dun snijgoed in bun-
dels.

1. De levensmiddelen voorbereiden.
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Reiniging en onderhoud

Grove levensmiddelen in stukken
snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

De stekker in het stopcontact ste-
ken.

— Afb. KKl

De draaischakelaar op de aanbe-
volen snelheid zetten.

- Afb. A

De levensmiddelen in de vul-
schacht doen en met lichte druk
met de stopper aandrukken.

- Afb. EE

De verwerking beéindigen als

- alle levensmiddelen zijn ver-
werkt.

- de levensmiddelen in de kom
de uitloop-opening van de door-
loopsnijder bijna hebben bereikt.

De draaischakelaar op O off zet-

ten.

- Afb. A

Wachten tot het apparaat stilstaat.

De stekker uit het stopcontact ha-

len.

Kom leegmaken

Tip: U kunt de kom tijdens de ver-
werking leegmaken zonder de door-
loopsnijder eraf te halen.

1.
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De draaischakelaar op O off zet-
ten.

Wachten tot het apparaat stilstaat.
De stekker uit het stopcontact ha-
len.

- Afb. EH

De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omhoog bewegen tot
deze vastklikt.

- Afb. A

De schotel verwijderen en legen.
- Afb.

Doorloopsnijder eraf halen

1.

De doorloopsnijder tegen de klok
in draaien tot hij losgaat.
- Afb. EH

. De doorloopsnijder van het basis-

apparaat af halen.
- Afb. EE1

Doorloopsnijder uit elkaar ha-
len

1.

Het deksel tegen de klok in draai-
en.

- Afb. Hil

De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

2. Het deksel eraf halen.

- Afb. El

. De schijfhouder beetpakken aan

de as en met de fijnmaakschijf uit
de behuizing halen.

- Afb. FA

De fijnmaakschijf aan de rand
beetpakken en eraf halen.

- Afb. E&

Tip: Reinig direct na gebruik alle on-
derdelen reinigen om het vastkoeken
van resten te voorkomen.

Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw accessoires
zorgvuldig om ervoor te zorgen dat
ze lang goed blijven werken.

Reinigingsmiddelen

In het navolgende leert u welk toebe-
horen geschikt is voor het apparaat.



LET OP!

Het toebehoren kan worden bescha-

digd bij gebruik van ongeschikte rei-

nigingsmiddelen of een ondeskundi-

ge reiniging.
» Gebruik geen reinigingsmiddelen
die alcohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken
of schurende reinigingsmiddelen.

Reinigingsoverzicht

In dit overzicht wordt aangegeven
hoe u de afzonderlijke onderdelen
het beste kunt reinigen.

- Afb. P4

Tip: Aan de kunststof onderdelen
kunnen verkleuringen optreden, bij-
voorbeeld bij de verwerking van wor-
tel. Verwijder de verkleuringen met
een zachte doek en een paar drup-
pels spijsolie.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de gegevens en waarden in
de tabel in acht.
- Afb. E4

Toepassingsvoorbeelden nl
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Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan uw accessoires kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voor-
dat u contact opneemt met de klantenservice de informatie over het verhelpen
van storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

Functiestoringen
Storing Oorzaak Verhelpen van storingen
Verwerkte levensmiddelen  Uitlaat-opening of behuizing 1. Stop de verwerking en trek de stek-
vallen niet in de kom. is verstopt. ker uit het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en

verwijder de verstopping.

Fijnmaakschijf draait niet, Deksel is niet correct ge- » Controleer of het deksel correct is
hoewel het basisapparaat  plaatst en vastgeklikt. gemonteerd.
werkt. — "Doorloopsnijder in elkaar zet-

ten", Pagina 43

Het accessoire is overbelast  » U kunt bij de klantenservice onder

geraakt en de as van de bestelnummer 00630760 een
schijfhouder is op het breek- nieuwe schijfhouder bestellen.
punt gebroken.
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Sikkerhed

Overhold informationerne om temaet sikkerhed, sa du kan bruge
dit tilbehar sikkert.

Generelle henvisninger

Her findes generelle informationer om denne vejledning.

® [ s denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forud-
saetning for, at tilbehoaret kan betjenes sikkert og effektivt.

m | &=s vejledningen for motorenheden.

®= Denne vejledning retter sig til apparatets bruger.

® QOverhold sikkerhedsanvisningerne og advarselshenvisningerne.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere
brug, og giv dem videre til en senere ejer.

= Kontrollér tilbehegret, nar det er pakket ud. Anvend ikke tilbehg-
ret i tilfeelde af transportskader.

Bestemmelsesmaessig brug

Overhold anvisningerne om formalsbestemt anvendelse, sa tilbe-
haret kan anvendes sikkert og korrekt.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kekkenmaskine af typereekken MUMS2, MUM5.

® iht. denne brugsanvisning.

= med originale dele og tilbehgar.

m Til at skaere, raspe og rive fadevarer.

Sikkerhedsanvisninger

Overhold sikkerhedsanvisningerne.
/A ADVARSEL - Fare for snitsar!
Finhakningsskiverne har skarpe knive og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhakningsskiverne.
» Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.
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/A ADVARSEL - Fare for at komme til skade!

m Roterende drev, redskaber eller tilbehersdele kan medfare

personskader.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser 1.

Forkert brug kan medfere skader.

» Tilbehegr mé aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbehgret méa kun saettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stremnettet.

» Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Tilbehgret méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdspo-
sition.

/A ADVARSEL - Fare for sundhedsskader!
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Snavs pa overfladerne kan veere til fare for sundheden.

» Folg anvisningerne om renggring.

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer,
far hver brug.



Forhindring af materielle
skader

Overhold disse henvisninger for at
undga tingskader pa apparatet, tilbe-
har eller kakkenredskaber.

OBS!

Forkert brug kan medfare tings-

skader.

» Forarbejd ingen madvarer, som in-
deholder harde bestanddele,
f.eks. knogler.

» Stik ikke genstande i pafyldnings-
skakten eller huset, f.eks. gryde-
ske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og
huset for fremmedlegemer for
anvendelse.

» Udgv ikke noget stort tryk pa stop-
peren.

Udpakning og kontrol

Lees her, hvad du skal veere opmeerk-
som pa i forbindelse med udpaknin-
gen.

Udpakning af tilbehor og dele

1. Tag tilbehgret ud af emballagen.

2. Tag alle andre dele og den medfal-
gende dokumentation ud af embal-
lagen, og leeg det parat.

3. Fjern emballagematerialet.

4. Fjern klistermeerker og folier.

Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transport-
skader efter udpakningen, og om le-
veringen indeholder alle dele.

- Fig. @

Hurtigsnitter
' Afheengigt af apparatets udstyr

Forhindring af materielle skader da

I=Z] Finhakningsskiver'
Medfalgende dokumentation
' Afheengigt af apparatets udstyr

Rengor alt tilbehor, for de
tages i brug forste gang

1. Adskil det samlede tilbehgar.
— "Adskillelse af hurtigsnitteren”,
Side 52

2. Rengar alle dele, som kommer i
kontakt med fgdevarer, inden den
forste ibrugtagning.
- "Rengaring og pleje", Side 52

3. Leeg de rengjorte og tarrede dele
klar til anvendelsen.

Laer tilbehoret at kende

Laer tilbehoret at kende.

Bestanddele

Her kan du finde en oversigt over til-
beharets bestanddele.
- Fig. A

Hus
Skiveholder
¢} LA&g med integreret pafyldningsskakt

ol

Stopper og malebager

Vendbar skeereskive tynd/tyk

Riveskive fin

Vendbar skeere-/raspeskive'

E Vendbar raspeskive grov/fin
8
(2]

Asia-grantskive'

' Afheengigt af apparatets udstyr
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da Inden ibrugtagning

Symboler

Her kan du finde en oversigt over
symboler pa tilbeharet.

Betegnelse Anvendelse

Symbol  Beskrivelse
EE] Folg instrukserne i brugsanvisnin-
gen.

Riveskive fin - Middelfin raspning af fedevarer,
f.eks. ré kartofler eller hard ost
sdsom parmesan.

Bemaerk: Ikke egnet til at forar-
bejde blgd ost 0g skeaereost.

@ Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

A 4 Set 13get pa

A Positionsmarkering for hus

Vendbar Rivning af rd kartofler eller skae-
skaere-/ 1 ring af dem i skiver.
raspeskive’  Bemaerk: Ikke egnet til at forar-

% bejde meget fiberholdige fade-
varer, f.eks. porre eller mango.

Oversigt over finhakningsski-
verne
Her kan du finde en oversigt over fin-

hakningsskiverne og deres anven-
delsesformal.

Asia- Skeering af fadevarer i fine
grontskive'  strimler, f.eks. frugt og gront-

sager.

' Afhangigt af apparatets udstyr

Betegnelse Anvendelse

Vendbar Skeering af fadevarer i tykke el-
skeereskive  ler tynde skiver, f.eks. frugt og
tynd/tyk grentsager.

Meerkning:

@ = 1 =tykke skiver
= 3 =tynde skiver
Bemaerk: Ikke egnet til at forar-
bejde hard ost, brad, rundstyk-
ker eller chokolade.
Tip: Skeer farst kogte kartofler,
nér de er kolet af,

Vendbarra-  Raspning af fedevarer i grove
speskive eller fine stykker, f.eks. frugt,
grov/fin grentsager eller ost sésom gou-
da eller edamer.

Meerkning:

m 2 =grovside

= 4 =finside

Bemaerk: Ikke egnet til at forar-
bejde nadder eller hard ost,
f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blad ost med den
grove side.

' Afhaengigt af apparatets udstyr
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Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer,
at motoren og andre dele bliver be-
skadiget som falge af en for hgj be-
lastning.

Hvis hurtigsnitteren overbelastes eller
blokeres, braekker skiveholderens ak-
sel pa det dertil beregnede faste
brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast
brudsted er ikke bestanddel af vores
garantiforpligtelser. En ny skiveholder
kan kebes hos kundeservice under
bestillingsnummeret 00630760.

Inden ibrugtagning

Forbered motorenheden og tilbehgret
til anvendelse.

Oversigt over motorenheder-
ne

Klarger kakkenmaskinen som vist.
- Fig.

Kakkenmaskine i serien MUM5




BZ]  Kekkenmaskine i serien MUMS?2

Samling af hurtigsnitteren

1. Hold fast i skiveholderen pa hgjde

med vingerne.

- Fig. &

De to plastikspidser skal pege
opad.

2. Tag fat i kanten pa den gnskede
finhakningsskive, og anbring med
den ngdvendige side opad pa ski-
veholderen.

- Anbring ensidede skiver med
knivene eller forhgjningerne
opad.

- Anbring vendeskiver med den
gnskede markering opad.

- Fig. H

3. Seet skiveholderen med finhak-
ningsskiven i huset.

- Fig. @

4. Saet laget pa huset.

- Fig.

Markering W og A skal veere

rettet mod hinanden.

5. Drej laget i retning med uret, indtil
det falder i hak.

- Fig. B

Markering @ og A skal veere rettet

mod hinanden.

Anbringelse af hurtigsnitteren
pa motorenheden

1. Seet hurtigsnitteren pa drev 2 som
vist.
- Fig. H

2. Tryk hurtigsnitteren ned, og drej
den i retning med uret, indtil den
falder i hak.
— Fig. 1
Hurtigsnitteren skal veere fast for-
bundet med motorenheden.

Generel betjening da

Generel betjening

Her findes de vigtigste oplysninger
om betjening af tilbehgret.

Forarbejdning af fodevarer
med hurtigsnitteren

Bemaerk: Overhold hastighedsanbe-
falingerne.
- "Eksempler pa brug", Side 52

Tip: Forarbejd tynde fedevarer i
bundter for at opna optimale resulta-
ter.
1. Forbered fadevarerne.
Skeer grove fgdevarer i stykker, s&
de passer i pafyldningsskakten.
2. Saet netstikket i stikkontakten.
— Fig. K
3. Stil drejekontakten pa den anbefa-
lede hastighed.
— Fig. A
4. Kom fgdevarerne i pafyldnings-
skakten, og skub dem ned med et
let tryk pa stopperen.
- Fig. EF
5. Afslut forarbejdningen, nar
— alle fgdevarer er forarbejdet
- fadevarerne i skdlen naesten er
naet op til udgangsabningen pa
hurtigsnitteren.
6. Stil drejekontakten pa O off.
— Fig. A
Vent, indtil apparatet star stille.
7. Treek netstikket ud.

Tomning af skal

Tip: Skélen kan tammes under forar-
bejdningen uden at tage hurtigsnitte-
ren af.

1. Stil drejekontakten pa O off.

Vent, indtil apparatet star stille.
2. Treek netstikket ud.
- Fig. EH
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da Rengaring og pleje

3. Tryk pa oplasningsknappen, og loft
svingarmen, indtil den falder i hak.
— Fig. l@

4. Tag skélen ud, og tem den.

- Fig.

Aftagning af hurtigsnitteren

1. Drej hurtigsnitteren i retning mod
uret, indtil den lgser sig.
- Fig. (&

2. Tag hurtigsnitteren af motorenhe-
den.
— Fig. EE1

Adskillelse af hurtigsnitteren

1. Drej laget i retning mod uret.
- Fig. Hil
Markering ¥ og A skal veere
rettet mod hinanden.

2. Tag laget af.
— Fig. HEl

3. Tag fat i skiveholderen pa akslen,
og tag den ud af huset sammen
med finhakningsskiven.
- Fig. P4

4. Tag fat i kanten pa finhakningsski-
ven, og tag den af.
- Fig. F|

Tip: Renger straks alle dele efter
brug, sa resterne ikke tarrer fast.

Rengering og pleje

Renger og plej tilbehgret omhygge-
ligt, s& det forbliver funktionsdygtigt
leenge.

Renggringsmiddel

Lees, hvilke rengeringsmidler der er
egnet il tilbehgret.
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OBS!

Tilbeharet kan blive beskadiget ved

brug af uegnede renggringsmidler el-

ler ved forkert rengering.

» Brug ikke rengeringsmidler, der in-
deholder alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller me-
talliske genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende
klude eller rengaringsmidler.

Rengoringsoversigt

Her kan du finde en oversigt over,
hvordan de enkelte bestanddele
bedst rengeres.

- Fig. 4

Tip: Der kan opsta misfarvninger pa
plastikdelene, f.eks. nar der forar-
bejdes gulergdder. Fjern misfarvnin-
gerne med en blgd klud og nogle
draber madolie.

Eksempler pa brug

Veer opmaerksom pa angivelserne og
veaerdierne i tabellen.
- Fig. i@



Afhjeelpning af fejl da

Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved tilbeharet kan afhjeelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjaelp-
ning, inden kundeservice kontaktes. Sddan undgas unadige omkostninger.

Funktionsfejl

Fejl i\rsag Afhjeelpning af fejl

Forarbejdede fadevarer fal- ~ Udgangsdbningen eller hu- 1.
der ikke ned i skalen. set er stoppet til.

2
3

Afslut forarbejdningen, og treek net-
stikket ud.

Tag tilbeharet af.

Skil tilbeharet ad, og fjern tilstopnin-
gen.

v

Finhakningsskiven drejer ik-  Laget er ikke sat korrekt pa
ke, selvom motorenheden  og faldet i hak.
karer.

Kontrollér, om laget er monteret
korrekt.

— "Samling af hurtigsnitteren’,
Side 51

v

Tilbeher blev overbelastet,
0g skiveholderens aksel er
braekket pa det faste brud-
sted.

Du kan bestille en nye skiveholder
hos kundeservice under bestillings-
nummeret 00630760.
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no Sikkerhet

Sikkerhet

Ta hensyn til informasjonen om temaet sikkerhet, slik at du kan
bruke tilbehgret trygt.

Generelle merknader

Her finner du generell informasjon om denne veiledningen.

® | es nagye gjennom denne veiledningen. Bare da kan du bruke
tilbeharet sikkert og effektivt.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

® Denne veiledningen er rettet mot brukeren av apparatet.

® Fplg sikkerhetsinstruksene og advarslene.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere
bruk eller for en senere eier.

= Kontroller tilbehgret etter at du har pakket det ut. Ikke bruk til-
behgret hvis det har transportskader.

Korrekt bruk

Folg merknadene om forskriftsmessig bruk for & bruke tilbehgret
trygt og riktig.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2, MUM5.

= | henhold til denne bruksanvisningen.

= med originaldeler og -tilbehgr.

m {j| kutting, rasping og riving av matvarer.

Sikkerhetsinstrukser
Folg sikkerhetsinstruksene.

/A\ ADVARSEL - Fare for kutt!
Kutteskivene har skarpe kniver og kanter.
» Grip kun tak i kutteskivene langs kanten.
» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hen-
der.
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Sikkerhet no

/\ ADVARSEL - Fare for personskader!

m Roterende drev, verktgy eller tilbehgrsdeler kan fere til per-
sonskader.
» Ikke grip inn i pafyllingssjakten.
» Bruk kun stgteren for & skyve inn ingrediensene.

m |[kKke forskriftsmessig bruk kan fare til personskader.
» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.
» Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-

koblede apparatet star stille.

» Tilbehgret ma kun brukes i komplett montert tilstand.
» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

/A ADVARSEL - Fare for helseskader!
Tilsmussing av overflater kan veaere helseskadelig.
» Folg rengjeringsanvisningene.
» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjares far hver bruk.
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no Unngé materielle skader

Unnga materielle skader

Folg disse merknadene for & unnga
materielle skader pa apparatet, til-
behgret eller kjgkkengjenstander.

OBS!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fgre til

materielle skader.

» |kke bearbeid matvarer som
inneholder harde komponenter,
f.eks. knokler.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv,
ned i pafyllingssjakten eller inn i
huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og hu-
set med tanke pa uvedkommende
gjenstander, far de tas i bruk.

» |kke utgv stort press med stoteren.

Pakke ut og kontrollere

Her far du vite om det du ma ta hen-
syn til under utpakkingen.

Pakke ut tilbehor og deler

1. Ta tilbehgret ut av emballasjen.

2. Ta alle andre deler og falgepapirer
ut av emballasjen og hold dem
klar til bruk.

3. Fjern eksisterende forpakningsma-
teriell.

4. Fjern eksisterende klebemerker og
folier.

Leveringsomfang

Etter fijerning av emballasjen méa du
kontrollere alle delene med henblikk
pa transportskader og forvisse deg
om at ingen deler mangler.

— Fig. @

IZ] Kutteskiver'

Ledsagende dokumenter

' Avhengig av apparatets utstyr

Rengjore tilbehor for forste
gangs bruk

1. Ta fra hverandre det monterte til-
behgaret.
— "Ta fra hverandre gjennomlaps-
kutteren”, Side 59

2. Alle deler som kommer i bergring
med matvarer, ma rengjares om-
hyggelig for farste bruk.
— "Rengjaring og pleie", Side 59

3. Legg de rengjorte og terkede
delene Kklar til bruk.

Bli kjent med tilbehoret
Gjer deg kjent med tilbehgret.

Komponenter

Her finner du en oversikt over til-
behgrets komponenter.
- Fig. A

Hus

Skiveholder

Lokk med integrert pafyllingssjakt

Stater og malebeger

Skjeerevendeskive, tykk/tynn

Raspevendeskive, grov/fin

Riveskive, fin

Skjeere-/raspe-vendeskive'

Foodprosessor

olferl ool feolfo -

Asia-grannsaksskive'

' Avhengig av apparatets utstyr
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Symboler

Her finner du en oversikt over til-
behgrets symboler.

Symbol  Beskrivelse
EE] Folg instruksjonene i bruksanvis-
ningen.

Far bruk no

Betegnelse Bruk

Riveskive,  Rasp matvarene middels fint,
fin f.eks. ré poteter eller har ost
som parmesanost.

Merknad: Ikke egnet til be-
arbeidning av myk ost og ost i
skiver.

@ lkke grip inn i pafyllingssjakten.

A 4 Sett pa lokket

A Posisjonsmerke hus

Oversikt over kutteskivene

Her finner du en oversikt over kutte-
skivene og deres bruksformal.

Betegnelse Bruk

Skjeerevend  Skjeer matvarene i tykke eller
eskive, tykk/ tynne skiver, f.eks. frukt og
tynn grannsaker.

Merking:

@ m 1 =tykke skiver
= 3 =tynne skiver
Merknad: Ikke egnet til be-

arbeidning av hard ost, brad,
rundstykker eller sjokolade.

Tips: Vent med & skjeere kokte
poteter til de er blitt kalde.

Ras- Rasp matvarene i grove eller
pevendeski-  fine stykker, f.eks. frukt, grann-
ve, grov/fin - saker eller ost, som gouda eller
edamer.

Merking:

= 2 =qrovside

= 4 =finside

Merknad: Ikke egnet til be-

arbeidning av natter eller hard
ost, f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den
grove siden.

' Avhengig av apparatets utstyr

Skjeere-/ras-  Riv ra poteter, eller skjeer dem |
pe- skiver.

vendeskive' Merknad: Ikke egnet til be-
arbeidning av matvarer med
spesielt mye fiber, f.eks. pur-
relgk eller mango.

Asia- Kutte matvarer i fine strimler,
grfaqnsakss f.eks. frukt og grannsaker.
kive

>

' Avhengig av apparatets utstyr

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at
motoren og andre komponenter far
skader pa grunn av for hgy belast-
ning.

Hvis gjennomlgpskutteren overbelas-
tes eller blokkeres, brekkes akselen
pa skiveholderen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Merknad: Reservedeler med fastlagt
bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. En ny skiveholder
fades hos kundeservice under
bestillingsnummer 00630760.

For bruk

Klargjer basisapparatet og tilbeharet
til bruk.
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no Grunnleggende betjening

Oversikt over basisappara-
tene
Forbered kjgkkenmaskinen som vist

pa illustrasjonen.
- Fig. H

Kjokkenmaskin i serie MUM5

B=2]  Kjokkenmaskini serie MUMS?2

Sette sammen gjennomlops-
kutteren

1. Hold fast skiveholderen pa hgyde
med vingene.
- Fig. A
De to plastspissene ma vende
opp.

2. Ta tak i kanten av gnsket kutteski-
ve 0g sett den pa skiveholderen
med ngdvendig side vendt opp.

- Sett skiver med bare en side
med knivene eller forhgyningene
vendt opp.

- Sett pa vendbare skiver med
gnsket merke vendt opp.

- Fig. H

3. Sett skiveholderen med kutte-
skiven inn i huset.

- Fig. 3@

4. Sett lokket pa huset.

- Fig.

Merkene W og A ma veere innret-

tet pa hverandre.

5. Drei lokket med urviseren til det
gar i inngrep.

- Fig. B

Merkene @ og A ma vaere innret-

tet pa hverandre.

Montere gjennomlopskutteren
pa basisapparatet

1. Sett gjennomlgpskutteren pa dre-
vet 2 som avbildet.
- Fig. &
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2. Trykk gjennomlgpskutteren ned og
drei den med urviseren til den gar i
inngrep.

— Fig. 1
Gjennomlgpskutteren ma veere
koblet forsvarlig til basisapparatet.

Grunnleggende betjening

Her far du vite det viktigste om be-
tiening av tilbehgret.

Bearbeide matvarer med
giennomlgpskutteren

Merknad: Falg anbefalingene om
hvilken hastighet som ber brukes.
— "Eksempler pa bruk", Side 59

Tips: Bearbeid tynt materiale buntet
sammen for & fa optimale resultater.

1. Forbered matvarene.

Skjeer grove matvarer i stykker, slik
at de passer ned i pafyllingssjak-
ten.

2. Sett i stgpselet.
— Fig. K

3. Sett dreiebryteren pa anbefalt
hastighet.
— Fig. A

4. Fyll matvarene pa pafyllingssjakten
0g skyv dem ned med lett trykk
med stateren.
— Fig. B4

5. Avslutt bearbeidningen hvis

- alle matvarer er bearbeidet.

- matvarene i bollen nesten har
nadd apningen til gjennomlgps-
kutteren.

6. Sett dreiebryteren pa O off.

- Fig. A

Vent til apparatet star stille.

7. Trekk ut stgpselet.



Tomme bollen

Tips: Du kan temme bollen under be-
arbeidningen, uten & ta av gjennom-
lopskutteren.
1. Sett dreiebryteren pa O off.
Vent til apparatet star stille.
2. Trekk ut stepselet.
- Fig. EH
3. Trykk inn utlaserknappen og laft
svingarmen til den gar i inngrep.
- Fig. A
4. Ta ut og team bollen.
- Fig.

Ta av gjennomlgpskutteren

1. Drei gjennomlgpskutteren mot
urviseren til den lgsner.
- Fig. E&

2. Ta gjennomlgpskutteren av basis-
apparatet.
- Fig. EE1

Ta fra hverandre gjennom-
lopskutteren

1. Drei lokket mot urviseren.
- Fig. Hil
Merkene W og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

2. Ta av lokket.
- Fig. El

3. Grip tak i akselen pa skivehol-
deren og ta den ut av huset
sammen med kutteskiven.
- Fig. P4

4. Ta tak i kanten av kutteskiven og
ta den av.
- Fig. F

Tips: Rengjor alle deler rett etter bruk
for & hindre at rester tarker inn.

Rengjering og pleie no

Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold tilbeharet om-
hyggelig, slik at det holder seg funk-
sjonsdyktig i lang tid.

Rengjoringsmiddel

Her far du vite hvilke rengjaringsmid-
ler som er egnet for tilbehgret.

OBS!

Tilbehgret kan bli skadet ved bruk av

uegnede rengjgringsmidler eller pa

grunn av feil rengjaring.

» |kke bruk rengjeringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjen-
stander eller metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skuren-
de rengjaringsmidler.

Oversikt over rengjoring

Her finner du en oversikt over hvor-
dan du best rengjer de enkelte
komponentene.

- Fig. 4

Tips: Det kan oppsta misfarging av
plastdelene, f.eks. nar det bearbeides
gulratter. Fjern misfarging med en
myk klut og noen draper matolje.

Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene
i tabellen.
- Fig. A4
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no Utbedring av feil

Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa tilbehgret. Benytt deg av informasjonen om feil-
spking for du tar kontakt med kundeservice. Pa den maten unngér du ungdige

kostnader.

Funksjonsfeil

Feil Arsak Utbedring av feil

Bearbeidede matvarer faller  Utlapsdpning eller hus er til- 1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut
ikke ned i bollen. stoppet. stapselet.

2. Taavtilbeharet.
3. Tatilbeharet fra hverandre og fiern
tilstoppingen.

Kutteskiven roterer ikke,
selv om basisapparatet er i

gang.

Lokket er ikke satt korrekt
pé ogiinngrep.

» Kontroller om lokket er montert kor-
rekt.
— "Sette sammen gjennomlgps-
kutteren", Side 58

Tilbeharet ble overbelastet
0g skiveholderens aksel er
brukket av i bruddstedet.

» Du kan kjepe ny skiveholder hos
kundeservice under bestillingsnum-
mer 00630760.
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Sakerhet sv

Sakerhet

Folj informationen om sakerhet sa att du kan anvanda tillbehoren
sakert.

Allmanna anvisningar

Har finns allmén information om bruksanvisningen.

® | 45 noga igenom bruksanvisningen. Forst darefter kan du han-
tera tilloehoren sékert och effektivt.

m F6lj bruksanvisningen fér motordelen.

® Denna bruksanvisning riktar sig till den som anvander appara-
ten.

m [6lj sdkerhetsforeskrifterna och varningstexterna.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Kontrollera tillbehdren efter uppackningen. Anvand inte tillbehé-
ren om de har transportskador.

Anvandning foér avsett andamal

For att kunna anvanda tillbehoren sékert och ratt méaste du folja
anvisningarna om avsedd anvandning.

Anvand tilloehoren enbart:

= med en hushallsapparat i serien MUMS2, MUM5.

® enligt denna bruksanvisning.

® med originaldelar och originaltilloehor.

m fOr att skara, strimla och riva matvaror.

Sakerhetsforeskrifter
Folj sakerhetsforeskrifterna.

/A VARNING - Risk for skarskador!
Sonderdelningsskivorna har vassa knivar och kanter.
» Fatta sonderdelningsskivorna enbart i kanten.
» Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara han-
der.
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sv Sakerhet

/\ VARNING - Risk for personskador!

m Roterande drivningar, verktyg eller tilloehor kan orsaka per-

sonskador.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

Osakkunnig anvandning kan orsaka personskador.

» Montera aldrig tillbeh6r pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och
natstickkontakten ar uttagen.

» Anvand tilloehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Anvand tilloehdren enbart i det fér andamalet avsedda ar-
betslaget.

/A VARNING - Risk for hilsoskador!
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Smuts pa ytor kan vara hélsofarligt.

» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengdr fore varje anvandning de ytor som kan komma i
kontakt med matvaror.



Undvika sakskador

Forhindra sakskador pa apparaten,.
tillbehdren eller kdksutrustningen ge-
nom att folja de har anvisningarna.

OBS!

Felaktig anvandning kan orsaka sak-

skador.

» Bearbeta inte matvaror som har
harda bestandsdelar, t.ex. ben.

» Satt inte in foremal, t.ex. slevar, i
pafyliningsroret eller holjet.

» Kontrollera fore anvandning att det
inte finns frammande féremal i pa-
fyliningsréret och holjet.

» Tryck inte hart pa pamataren.

Uppackning och kontroll

Har far du veta vad du maste tanka
pa vid uppackningen.

Uppackning av tillbehér och
delar

1. Ta ut tillbehoren ur férpackningen.

2. Ta ut alla andra delar och medfél-
jande dokument ur férpackningen
och ha dem till hands.

3. Omhanderta forpackningsmateria-
let.

4. Ta bort dekaler och folier.

Medféljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att
inga delar ar transportskadade och
att leveransen ar komplett.

- Figur @

Gronsaksskérare

BZ]  Riv-och skarskivor'

Medféljande dokument

' Allt efter apparatens utrustning

Undvika sakskador sv

Rengér tillbehoren fore den
forsta anvandningen

1.

Ta isar sammansatta tilloehor.
- "Isdrtagning av grénsaksskéra-
ren”, Sida 66

. Rengdr alla delar som kommer i

kontakt med matvaror innan du an-
vander dem forsta gangen.

— "Rengdring och skétsel”,

Sida 66

. Lagg fram de rengjorda och torka-

de delarna s& att de ar klara att
anvanda.

Lar kanna tillbehoren
Lar dig tillbehoret.

Bestandsdelar

Har fdljer en dversikt dver tillbehé-
rens bestandsdelar.
- Figur A

Holje

Skivhéllare

Pamatare och matbagare

Lock med inbyggt matarror
(7]

57 Skérvandskiva tjock/tunn

@ Strimiingsvéndskiva grov/fin

74 Rivskivafin

Véndbar skar- och strimlingsskiva'

Asia-gronsaksskiva'

Allt efter apparatens utrustning

Symboler

Har foljer en dversikt dver symboler-
na pa tillbenoren.
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sv Fdre anvandningen

Symbol  Beskrivning Beteckning Anvéndning

EE] Folj instruktionerna i bruksanvis- Rivskiva fin  Medelfin strimling av matvaror,
ningen. t.ex. ra potatis eller hardost som

@ Stoppa inte ned handen i pafyll parmesan. N
ningsroret. Anmarkning: L&mpar sig inte

A 4 Satt pa locket

A Lagesmarkering holje

for bearbetning av mjukost och
skivad ost.

Oversikt éver finférdelnings-
skivor
Har fdljer en Oversikt 6ver finfordel-

ningsskivorna och deras anvand-
ningsomraden.

Véndbar Riv rd potatis eller riv den i ski-
skar- och vor.

strimlingsski - Anmérkning: Inte lamplig for
bearbetning av mycket fiberrika
matvaror, t.ex. purjolok eller
mango.

Beteckning Anvéndning

Skérvand-  Skérning av matvaror i tjocka el-
skiva tjock/  ler tunna skivor, t.ex. frukt och
tunn gronsaker.

Markning:

@ = 1 =tjocka skivor
= 3 =tunna skivor
Anmarkning: Lampar sig inte
for bearbetning av hardost,
bréd, smafranska eller choklad.
Tips Skdr inte kokt potatis forr-
an den har svalnat.

Asia- Skarning av matvaror i fina
gronsaksski  strimlor, t.ex. frukt och gronsa-
va' ker.

>

" Allt efter apparatens utrustning

Strimlings-
vandskiva
grov/fin

ler fina bitar, t.ex. frukt, gronsa-
ker eller ost som Gouda eller
Edamer.

Mérkning:

= 2 =grovsida

= 4 =finsida

Anmérkning: Ldmpar sig inte
for bearbetning av notter eller
hérdost, t.ex. parmesan.

Tips Strimla mjukost med den
grova sidan.

Strimling av matvaror i grova el-

' Allt efter apparatens utrustning
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Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn
och andra komponenter skadas pa
grund av alltfér hdg belastning.

Om gronsaksskararen blir dverbelas-
tad eller igensatt bryts skivhallarens
axel av vid den for &ndamalet avsed-
da brottanvisningen.

Anmaérkning: Reservdelar med over-
belastningsskydd ingar inte i vara ga-
rantidtaganden. En ny skivhallare
med bestéallningsnumret 00630760
kan bestéllas fran kundtjansten.

Fore anvandningen

Forbered apparaten och tilloehdren
for anvandning.



Oversikt 6ver grundapparater-
ha

Forbered din kbksmaskin sa som fi-
guren visar.
— Figur

Koksmaskin i serie MUM5
B=Z]  Koksmaskin i serie MUMS2

Hopsattning av gronsaksska-
raren

1. Hall fast skivhallaren i hojd med

vingarna.

— Figur A

De bada plastspetsarna ska vara
vanda uppat.

2. Fatta den dnskade finfordelnings-
skivan i kanten och sétt den pa
knivhallaren med den sida som
ska anvandas uppat.

- Satt pa ensidiga skivor med kni-
varna eller upphoéjningarna upp-
at.

— Séatt pa vandbara skivor med
den 6nskade markningen uppat.

- Figur A

3. Satt in skivhallaren med finférdel-
ningsskivan i héljet.

- Figur @

4. Satt pa locket pa holjet.

- Figur

Markeringarna ¥ och A maste lin-

jera med varandra.

5. Vrid locket medurs tills det snap-
per fast.

- Figur A

Markeringarna @ och A maste lin-

jera med varandra.

Anvandningsprincip sv

Montering av gronssaksska-
raren pa motordelen

1. Satt gronsaksskéraren pa drivning-
en 2 som figuren visar.
— Figur &

2. Tryck ned gronsaksskararen och
vrid den medurs tills den snapper
fast.

— Figur
Gronsaksskéararen maste vara fast
férbunden med motordelen.

Anvandningsprincip

Har far du veta det vasentligaste om
hur du anvander tillbehoret.

Bearbetning av matvaror med
gronsaksskararen

Anmarkning: Fo6lj hastighetsrekom-
mendationerna.
- "Anvandningsexempel", Sida 66

Tips For att fa optimala resultat bor
du bearbeta tunna varor som ska
skéras buntvis.
1. Férbered matvarorna.
Skar stora matvaror i bitar s& att
de far plats i pafyllningsroret.
2. Satt in natstickkontakten.
— Figur K
3. Stall in vredet pa rekommenderad
hastighet.
— Figur A
4. Lagg matvarorna i pafyliningsroret
och skjut pa dem med ett latt tryck
pa pamataren.
— Figur
5. Avsluta bearbetningen nar

— alla matvaror har bearbetats,

— matvarorna i skalen nastan nar
upp till grénsaksskararens ut-
loppsOdppning.
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sv Rengdring och skotsel

6. Stall vridreglaget i 1age O off.
- Figur i1
Vanta tills apparaten star stilla.
7. Ta ut stickkontakten.

Tomning av skalen

Tips Du kan témma skélen under be-
arbetningen utan att ta av gronsaks-
skararen.

1. Stall vridreglaget i lage O off.

Vanta tills apparaten star stilla.

2. Ta ut stickkontakten.
— Figur EH

3. Tryck péa frigdringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.
- Figur 3

4. Ta ut skélen och tdm den.
- Figur

Borttagning av gronsaksska-
raren

1. Vrid grénsaksskararen moturs tills
den lossnar.
— Figur K&

2. Ta av gronsaksskéararen fran mo-
tordelen.
— Figur EE1

Isartagning av gronsaksska-
raren

1. Vrid locket moturs.
- Figur Eil
Markeringarna W och A maste lin-
jera med varandra.

2. Ta av locket.
— Figur B

3. Fatta skivhallaren i axeln och ta ut
den ur holjet tillsammans med fin-
fordelnngsskivan.
— Figur 4

4. Fatta finfordelningsskivan i kanten
och ta av den.
- Figur E&1
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Tips Rengdr alla delar direkt efter an-
yéndningen sa att inga rester torkar
in.

Rengoring och skotsel

Du maste rengora och skota om till-
behoret noga for att det ska fungera.

Rengoringsmedel

Har far du veta vilka rengoringsmedel
som ar lampliga for tillbehoren.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel eller fel-

aktig rengdring kan skada tillbeho-

ren.

» Anvand inga alkoholhaltiga reng6-
ringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

» Anvand inga trasor eller reng6-
ringsmedel som kan repa appara-
ten.

Oversikt rengéring

Har foljer en dversikt 6ver hur du
bast rengor de olika bestandsdelar-
na.

— Figur 4

Tips Missfargningar kan uppkomma
pa plastdelarna, t.ex. vid bearbetning
av mordtter. Ta bort missfargningarna
med en mjuk trasa och nagra drop-
par matolja.

Anvandningsexempel

Folj uppgifterna och vardena i tabel-
len.
- Figur F4



Avhjalpning av fel sv

Avhjalpning av fel

Smafel pa tillbehoret kan du atgarda sjalv. Anvand informationen om felatgar-
der innan du kontaktar service. D& slipper du onodiga kostnader.

Funktionsfel
Fel Orsak Felavhjélpning
Bearbetade matvaror faller ~ Holjets utloppsdppning &r 1. Avsluta bearbetningen och ta ut
inte ned i skalen. igensatt. natstickkontakten.
2. Taav tillbehdren.
3. Taisdr tillbehdren och ta bort igen-
séttningen.
Finfordelningsskivan roterar ~ Locket har inte satts pd och  » Kontrollera att locket har monterats
inte fastdn motordelen &r - sndppt fast korrekt. korrekt.
gang. — "Hopsittning av gronsaksskéra-
ren", Sida 65
Tillbehdret har dverbelastats » Du kan bestalla en ny skivhallare
och skivhéllarens axel har frdn kundtjansten med bestallnings-
brutits av vid brottanvisning- numret 00630760 .

en.
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

Noudata turvallisuuteen liittyvia ohjeita, jotta varusteen kayttd on
turvallista.

Yleisia ohjeita

Tasta loydat tata ohjetta koskevia yleisia tietoja.

® | yue tama ohje huolellisesti. Vain silloin voit kayttaa varustetta
turvallisesti ja taloudellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

= Tama ohje on tarkoitettu laitteen kayttajalle.

= Noudata turvallisuusohjeita ja varoituksia.

m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

m Tarkasta varuste, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos
varusteessa on kuljetusvaurioita, ala kayta sita.

Maarayksenmukainen kaytto

Noudata maarayksenmukaista kayttoa koskevia ohjeita, jotta voit
kayttaa varustetta turvallisesti ja oikein.

Kayta varustetta vain:

m valmistussarjaan MUMS2, MUMS5 kuuluvan yleiskoneen kanssa.
= taman kayttdbohjeen mukaisesti.

= valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m ¢lintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

Turvallisuusohjeet
Noudata turvallisuusohjeita.

/A VAROITUS - Viiltohaavojen vaara!
Hienonnusterien terat ja syrjat ovat teravia.
» Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta.
» Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain
kasin.
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Turvallisuus  fi

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
m Pyorivat kayttoliitannat, valineet tai varusteet voivat aiheuttaa
tapaturmia.
» Al4 laita sormia tayttéaukkoon.
» Kun lisdat aineksia, kayta aina syottépaininta.
® Epaasianmukainen kayttod voi aiheuttaa tapaturmia.
» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon.
» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt
ja laite irrotettu pistorasiasta.
» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.
» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

/A VAROITUS - Terveysvahinkojen vaara!
Pinnoilla olevat epapuhtaudet voivat vaarantaa terveyden.
» Noudata puhdistusohjeita.
» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

Esinevahinkojen
valttaminen

Noudata naita ohjeita, jotta valtat
laitteen, lisdvarusteiden ja
keittidesineiden vahinkoja.

HUOMIO!

Epdasianmukainen kaytté voi

aiheuttaa aineellisia vahinkoja.

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka
sisdltavat kovia aineksia, esim.
luita.

» Ala tydonna tayttdaukkoon tai
runkoon esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kaytt6a, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaraisia esineita.

» Syo6ttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Pakkauksesta
purkaminen ja tarkastus

Kerromme tassa, mita on
huomioitava purettaessa laitetta
pakkauksesta.

Varusteiden ja osien
purkaminen pakkauksesta

1. Ota varusteet pakkauksesta.

2. Ota kaikki muut osat ja mukana
toimitetut asiakirjat pakkauksesta
ja aseta ne ulottuville.

3. Poista pakkausmateriaali.

4. Poista tarrat ja muovit.

Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat

pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole

kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.
- Kuva @
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Vihannesleikkuri

IZ] Hienonnusterat’

Mukana toimitetut asiakirjat

! Laitteen varustuksesta riippuen

Varusteen puhdistaminen
ennen ensimmaista
kayttokertaa

1. Irrota kootut varusteet toisistaan.
- "Vihannesleikkurin purkaminen
osiin", Sivu 73

2. Puhdista ennen kayttéa kaikki
laitteen osat, jotka joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa.

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 73

3. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat

valmiiksi kayttoéa varten.

Tutustuminen
varusteisiin

Tutustu lis&varusteisiin.

Osat

Tasta l0ydat yleiskuvan varusteen
osista.

Teranpidin

syottosuppilo

Kansi, jossa on integroitu
4]

R Syottopainin ja mitta-astia

Kaannettava viipalointiterd paksu/ohut

Raasteterd, hieno

m K4annettava raastinterd karkea/hieno

! Laitteen varustuksesta riippuen



Tutustuminen varusteisiin ~ fi

IE)  Kaannettava viipalointi- ja raastintera’

Nimi Kéyttd

IE]  Wokkivihannestera'

! Laitteen varustuksesta riippuen

Symbolit

Tasta 16ydat yleiskuvan varusteen
symboleista.

Symboli Kuvaus

EE] Noudata kayttohjeita.

@ Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

A 4 Laita kansi paikalleen

Kdannettava Elintarvikkeiden, esim.
raastintera  hedelmien, vihannesten tai

karkea/ juuston kuten goudan tai edam-
hieno juuston karkea tai hieno
raastaminen.
Merkinta:

= 2 =karkea puoli

= 4 = hieno puoli

Huom: Ei sovellu pahkindiden
tai kovan juuston, esim.
parmesaanin viipalointiin.

Vinkki: Raasta pehmeéa
juustoa terén karkealla puolella.

A Kohdistusmerkki rungossa

Yhteenveto hienonnusterista

Tasta 16ydat yhteenvedon eri
hienonnusterista ja niiden
kayttotarkoituksesta.

Nimi Kayttdé

Ké&annettdva Leikkaa elintarvikkeet, esim.
viipalointiter hedelmat ja vihannekset

a paksu/ ohuiksi tai paksuiksi viipaleiksi.
ohut Merkinta:

= 1 =paksut viipaleet
@ = 3 = ohuet viipaleet

Huom: Ei sovellu kovan

juuston, leivan, sampyloiden tai

suklaan viipalointiin.

Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat

vasta, kun ne ovat jadhtyneet.

! Laitteen varustuksesta riippuen

Raasteterd, Elintarvikkeiden, esim. raakojen
hieno perunoiden tai kovan juuston
kuten parmesaanin
keskikarkea raastaminen.
Huom: Ei sovellu pehmedn
juuston tai juustoviipaleiden
kasittelyyn.
Kadnnettdvd Raakojen perunoiden
viipalpinti—“jg raastaminen tai viipaloiminen.
raastintera’  Huom: Ei sovellu hyvin

~ Sdikeisten elintarvikkeiden,
esim. purjon tai mangon

késittelyyn.

Wokkivihan  Viipaloi elintarvikkeet, esim.
nesterd’ hedelmat ja vihannekset,

@ ohuiksi suikaleiksi.

! Laitteen varustuksesta riippuen

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen liian
suuren kuormituksen seurauksena.
Jos vihannesleikkuri ylikuormittuu tai
jumiutuu, teranpitimen akseli murtuu
suunnitellusta murtumiskohdasta.
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fi Ennen kaytt6a

Huom: Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.
Uuden teranpitimen voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00630760.

Ennen kayttoa

Valmistele peruslaite ja varusteet
kayttoa varten.

Yhteenveto peruslaitteista

Valmistele yleiskone kuvan
mukaisesti.
- Kuva

Valmistussarjaan MUM5 kuuluva
yleiskone

Valmistussarjaan MUMS?2 kuuluva
yleiskone

Vihannesleikkurin
kokoaminen

1. Pida teranpitimesta kiinni
siivekkeiden korkeudelta.
- Kuva A
Muovipaiden on oltava yléspain.

2. Tartu haluamaasi hienonnusteraan
reunasta ja aseta se teranpitimen
paélle tarvittava puoli ylospain.

- Yksipuoliset terat asetetaan niin,
etta terapuoli tai koholla oleva
puoli on ylospain.

- Aseta kdannettavat terat
haluamasi merkinta ylospain.

- Kuva H

3. Aseta teranpidin ja hienonnustera
runkoon.

- Kuva @

4. Aseta kansi rungon péaalle.

- Kuva

Merkintdjen ¥ ja A on oltava

kohdakkain.
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5. Kierrd kantta myotapaivaan,
kunnes se lukittuu kiinni.
- Kuva B
Merkintdjen @ ja A on oltava
kohdakkain.

Vihannesleikkurin
kiinnittaminen
peruslaitteeseen

1. Aseta vihannesleikkuri
kayttoliitannan 2 paalle kuvan
mukaisesti.

- Kuva Bl

2. Paina vihannesleikkuria alaspain ja
kaanna sitd myotapaivaan, kunnes
se lukkiutuu.

- Kuva H1
Vihannesleikkurin on oltava
tukevasti kiinni peruslaitteessa.

Kayton perusteet

Tasta naet tarkeimmat tiedot
lisdvarusteiden kaytosta.

Elintarvikkeiden kasittely
vihannesleikkurilla

Huom: Noudata nopeudesta
annettuja suosituksia.
- "Kayttbesimerkkeja", Sivu 74

Vinkki: Parhaan mahdollisimman
lopputuloksen saavuttamiseksi
késittele ohuet ainekset nipuittain.
1. Valmistele elintarvikkeet.
Leikkaa isokokoiset elintarvikkeet
paloiksi, jotta ne sopivat
syottosuppiloon.
2. Liita pistoke pistorasiaan.
- Kuva E
3. Kaanna kierrettava valitsin

suositeltuun nopeuteen.
- Kuva A



4. Laita elintarvikkeet sydttosuppiloon
ja tydnna ainekset sisdan
syottdpainimella kevyesti painaen.
- Kuva

5. Lopeta kasittely, kun

- kaikki elintarvikkeet on kasitelty.
— elintarvikkeet ulottuvat kulhossa
l&hes vihannesleikkurin
ulostuloaukkoon.
6. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O off.
- Kuva 4
Odota, kunnes laite pysahtyy.
7. Irrota pistoke pistorasiasta.

Kulhon tyhjennys

Vinkki: Voit tyhjentaa kulhon
ké&sittelyn aikana irrottamatta
vihannesleikkuria.

1. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O off.
Odota, kunnes laite pysahtyy.

2. Irrota pistoke pistorasiasta.
- Kuva H

3. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se
lukittuu.
- Kuva @

4. Poista kulho ja tyhjenna se.
- Kuva

Vihannesleikkurin
irrottaminen

1. K&anna vihannesleikkuria
vastapaivaan, kunnes se irtoaa.
- Kuva &

2. Poista vihannesleikkuri
peruslaitteesta.

- Kuva EEl

Puhdistus ja hoito fi

Vihannesleikkurin
purkaminen osiin

1. Kaanna kantta vastapaivaan.
— Kuva Hil
Merkintojen W ja A on oltava
kohdakkain.

2. Ota kansi pois.
- Kuva Hl

3. Tartu teranpitimen akseliin ja
poista se rungosta yhdessa
hienonnusteran kanssa.
- Kuva A

4. Tartu hienonnusterdan reunasta ja
irrota se.
- Kuva

Vinkki: Puhdista kaikki osat kayton
jalkeen, jotta elintarvikkeiden jaanteet
eivat kuivu niihin Kiinni.

Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida varusteita
huolellisesti, jotta ne pysyvat pitkaan
toimintakuntoisina.

Puhdistusaine

Kerromme tasséa, mitka
puhdistusaineet soveltuvat
varusteelle.

HUOMIO!

Epéasopivat puhdistusaineet tai

virheellinen puhdistus voi vaurioittaa

varustetta.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -
karkisié tai metalliesineita.

» Ala kaytd hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.
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fi Kayttdesimerkkeja

Puhdistusohjeet

Tasta 16ydat ohjeita yksittaisten osien
puhdistusta varten.
- Kuva 4

Vinkki: Muoviosiin voi tulla
varjaantymia, jos kasittelet
esimerkiksi porkkanoita. Poista
varjaantymat pehmealla liinalla ja
tipalla ruokadljya.

Kayttéesimerkkeja
Noudata taulukossa annettuja tietoja

ja arvoja.
- Kuva

74



Toimintahairididen korjaaminen fi

Toimintahairiéiden korjaaminen

Voit poistaa itse varusteen pienet toimintahairiét. Tutustu hairididen
korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen kuin otat yhteyden huoltopalveluun.

Nain valtat turhia kustannuksia.

Toimintahairiot

Héirio Syy Héirion poisto

Késitellyt elintarvikkeet eivat  Poistoaukko tai runko on 1.

Lopeta kdsittely ja veda pistoke irti

putoa kulhoon. tukossa. pistorasiasta.

2. Poista varuste.

3. Puravaruste osiin ja poista tukos.
Hienonnusterd ei pyori, Kansi ei ole oikein » Tarkista, onko kansi kiinnitetty
vaikka peruslaite on paikoillaan ja lukkiutunut. oikein.
kdynnissa. — "Vihannesleikkurin kokoaminen',

Sivu 72

Varuste on ylikuormittunutja  »
terdnpitimen akseli on
murtunut

murtumiskohdasta.

Voit tilata uuden teranpitimen
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00630760.
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es Seguridad

Seguridad

Tener en cuenta la informacion sobre seguridad para poder utili-
zar el accesorio de forma segura.

Advertencias de caracter general

Aqui encontrara informacion general sobre estas instrucciones de

uso.

m | eer atentamente estas instrucciones de uso. Solo asi se puede
manejar el accesorio de forma segura vy eficiente.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

m Estas instrucciones estan dirigidas al usuario del aparato.

® Tener en cuenta las indicaciones de seguridad y advertencia.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para posibles compradores posteriores.

®m Después de desembalar el accesorio, debe comprobarse su
estado. No utilizar el accesorio si ha sufrido danos durante el
tfransporte.

Uso conforme a lo prescrito

Es preciso tener en cuenta las indicaciones sobre el uso confor-
me a lo prescrito para utilizar el accesorio de forma correcta y se-
gura.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS2, MUMb.

® de acuerdo con estas instrucciones de uso.

® CON piezas y accesorios originales.

® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

Consejos y advertencias de seguridad

Ténganse en cuenta las advertencias de seguridad.
/A ADVERTENCIA - iPeligro de cortes!
Los discos picadores tienen cuchillas y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo por el borde!
» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
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Seguridad es

/A ADVERTENCIA - iPeligro de lesiones!
® | 0s accionamientos, las herramientas o los accesorios girato-
rios pueden causar lesiones.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente
los ingredientes.

m E| uso inadecuado puede provocar lesiones.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el acciona-
miento se haya detenido completamente y se haya extraido
el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo
prevista para ello.

/\ ADVERTENCIA - jPeligro de dafios para la salud!
La suciedad en las superficies puede ser perjudicial para la
salud.
» Respetar las indicaciones de limpieza.
» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en
contacto con alimentos.
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es Evitar dafios materiales

Evitar danos materiales

Para evitar danos materiales en el
aparato, los accesorios o los objetos
de cocina deben tenerse en cuenta
estas indicaciones.

{ATENCION!

El uso inadecuado puede provocar

danos materiales.

» No procesar alimentos que con-
tengan elementos duros, p. €j.
huesos.

» No introducir objetos en la boca
de llenado o la carcasa, p. ej. cu-
chara.

» Antes de utilizar el aparato, com-
probar que no haya objetos extra-
Aos en la boca de llenado ni en la
carcasa.

» No ejercer demasiada presion con
el empujador.

Desembalar y comprobar

Aqui se puede obtener mas informa-
cion sobre lo que se tiene que tener
en cuenta al desembalar.

Desembalar el accesorio y las
piezas

1. Sacar el accesorio del embalaje.

2. Sacar del embalaje las otras pie-
zas y la documentacion adjunta; y
tenerlos preparados.

3. Retirar el material de embalaje
existente.

4. Retire las pegatinas y las laminas
existentes.
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Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que las piezas no presenten dafos
ocasionados durante el transporte y
que el volumen de suministro esté
completo.

- Fig. @

Cortador-rallador
[} Discos picadores’
Documentacion adjunta

' Segun el equipamiento del aparato

Limpiar el accesorio antes del
primer uso

1. Desarmar el accesorio ensambla-
do.
— "Desarmar el cortador-rallador®,
Pagina 81

2. Limpiar todas las piezas que en-
tren en contacto con los alimentos
antes de usar el aparato por pri-
mera vez.
— "Cuidados y limpieza",
Pdgina 82

3. Tener preparadas las piezas lim-
pias y secas para su utilizacion.

Familiarizandose con el
accesorio

Conozca su accesorio.

Componentes

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su accesorio.
- Fig. A

Carcasa
Soporte portadiscos
' Segun el equipamiento del aparato




Familiarizandose con el accesorio es

Tapa con boca de llenado integrada

Empujador y vaso medidor

Disco cortador reversible con dos gro-
sores (fino 'y grueso)

Disco rallador reversible con dos gro-
sores (finoy grueso)

Disco rallador, fino

Disco reversible para cortar y rallar’

olfool| ([l loll oo

Disco para cortar verduras orientales’

1

w

egun el equipamiento del aparato

Simbolos

Aqui encontrara un resumen de los
simbolos que aparecen en el acceso-
rio.

Simbolo Descripcion

iObservar estrictamente las ins-
trucciones de uso!

No introducir las manos en la bo-
ca de llenado.

Colocar la tapa.
La posicion de la marca

=

Resumen de los discos pica-
dores
Aqui encontrara un resumen de los

discos picadores y de sus usos pre-
vistos.

Denomina- Utilizacién

cion

Disco corta-  Cortar los alimentos en rodajas
dorreversi-  gruesas o finas, p. €j,, frutas y
ble condos verduras.

grosores (fi- Identificacion:

noygrueso) = 1 =rodajas gruesas

@ = 3 =rodajas finas

' Segun el equipamiento del aparato

Denomina- Utilizacion
cion

Nota: No es adecuado para
procesar queso curado, pan,
panecillos ni chocolate.
Consejo: Cortar las patatas co-
cidas solo una vez que se hayan
enfriado.

Discoralla-  Rallar alimentos en trozos grue-
dorreversi-  sos o finos, p. ej,, frutas, verdu-
ble condos  ras o quesos, como gouda 0
grosores (fi- edam.
noy grueso) ldentificacion:

- = ? =parte gruesa
= 4 =parte fina

Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 queso cura-
do, p. €]., qQUeso parmesano.
Consejo: Rallar el queso blan-
do solo con la cara gruesa del
disco.

Disco ralla-
dor, fino

Rallar en grosor mediano los
alimentos, p. ej., patatas crudas
0 queso curado, COMO quUeso
parmesano.

Nota: No adecuado para proce-

sar queso blandos 0 queso en
lonchas.

Disco rever-  Rallar las patatas crudas o cor-
siblepara  tarlas en rodajas.

cortag y Nota: No es adecuado para
rallar procesar alimentos muy fibro-

S0S, COMO mango 0 puerro.
(o) goop

Disco para  Cortar los alimentos en tiras fi-
cortar verdu- nas, p. ej., frutas y verduras.
ras

orientales’

>

' Segun el equipamiento del aparato

79



es Antes del uso

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita
que el motor y otros componentes se
danen debido a una carga demasia-
do elevada.

Si el cortador-rallador ha sufrido una
sobrecarga o esta blogueado, se
rompe el eje del portadiscos en el
punto de ruptura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de
ruptura prescrito no estan cubiertos
por nuestro compromiso de garantia.
Un nuevo soporte portadiscos se
puede adquirir en el Servicio de Asis-
tencia Técnica con el n.° de pedido
00630760.

Antes del uso

Preparar la base motriz y el acceso-
rio para el uso.

Vista general de las bases
motrices

Preparar el robot de cocina tal como
se muestra en la ilustracion.
- Fig. H

Robot de cocina de la serie MUM5
BZ] Robot de cocina de la serie MUMS2

Armar el cortador-rallador

1. Sujetar el soporte portadiscos a la
altura de las aletas.
- Fig. &
Las dos puntas de plastico tienen
que mirar hacia arriba.
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2. Sujetar el disco picador deseado
por el borde y colocarlo con el la-
do necesario hacia arriba, en el
portadiscos.

— Colocar los discos de una sola
cara con las cuchillas o eleva-
ciones hacia arriba.

— Colocar hacia arriba los discos
reversibles con la marca desea-
da.

- Fig. H

3. Colocar el portadiscos con el dis-
co picador en la carcasa.

- Fig. @

4. Colocar la tapa sobre la carcasa.

- Fig.

Las marcas ¥ y A deben estar

alineadas una sobre otra.

5. Girar la tapa en el sentido horario
hasta que encaje.

- Fig. B

Las marcas @ y A deben estar ali-

neadas una sobre otra.

Colocar el cortador-rallador
en la base motriz

1. Montar el cortador-rallador sobre
el accionamiento 2 tal y como se
muestra en la ilustracion.

- Fig. H

2. Presionar hacia abajo el cortador-
rallador y girarlo en sentido horario
hasta que encaje.

— Fig.
El cortador-rallador debe estar
bien unido a la base motriz.

Manejo basico

A continuacidén se explican las pau-
tas esenciales para el manejo del ac-
cesorio.



Procesar los alimentos con el
cortador-rallador

Nota: Preste atencion a las velocida-
des recomendadas.
- "Ejemplos prdcticos", Pdgina 82

Consejo: Para obtener resultados
optimos, procesar los alimentos finos

€en manojos.
1. Preparar los alimentos.

Cortar en trozos los alimentos de
gran tamano para que entren en la
boca de llenado.

2. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.
— Fig. K

3. Ajustar el mando giratorio en la ve-
locidad recomendada.
- Fig. A

4. Introducir los alimentos en la boca
de llenado y empuijar los ingre-
dientes ligeramente con el empuja-
dor.
- Fig. EF

5. Finalizar el procesamiento cuando

- se hayan procesado todos los
alimentos.

- los alimentos dentro del reci-
piente de mezcla casi hayan al-
canzado la abertura de descar-
ga del cortador-rallador.

6. Colocar el mando giratorio en la
posicion O off.

- Fig. A

Aguardar a que el aparato se de-

tenga completamente.

7. Desenchufar el cable de conexion
de la toma de corriente.

Vaciar el recipiente de mezcla

Consejo: Se puede vaciar el reci-
piente de mezcla mientras se proce-
sa sin tener que desmontar el corta-
dor-rallador.

Manejo basico es

1. Colocar el mando giratorio en la
posicion O off.

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

2. Desenchufar el cable de conexion
de la toma de corriente.
- Fig. EH

3. Pulsar la tecla de desbloqueo y
elevar el brazo giratorio hasta que
encaje.
- Fig. I@

4. Retirar y vaciar el recipiente de
mezcla.
- Fig.

Desmontar el cortador-ralla-
dor

1. Girar el cortador-rallador en senti-
do antihorario hasta que se suelte.
- Fig. EH

2. Extraer el cortador-rallador de la
base motriz.
- Fig. EE1

Desarmar el cortador-rallador

1. Girar la tapa en sentido antihora-
rio.
- Fig. E1
Las marcas ¥ y A deben estar
alineadas una sobre otra.

2. Retirar la tapa.
- Fig. Bl

3. Sujetar el portadiscos por el eje y
retirarlo de la carcasa con el disco
picador.
- Fig. P4

4. Sujetar el disco picador por el bor-
de vy retirarlo.
- Fig.

Consejo: Limpiar todas las piezas di-
rectamente después de utilizarlas, a
fin de evitar que restos se sequen en
la superficie.
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es Cuidados y limpieza

Cuidados y limpieza

Para que su accesorio conserve du-
rante mucho tiempo su capacidad
funcional, debe mantenerse y limpiar-
se con cuidado.

Productos de limpieza

Descubra aqui qué productos de lim-
pieza son adecuados para su acce-
sorio.

{ATENCION!

El accesorio podria danarse debido

a una limpieza incorrecta o a la utili-

zacion de productos de limpieza ina-

decuados.

» No utilizar productos de limpieza
que contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en pun-
ta 0 metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

Vista general de limpieza

Aqui encontrara una vista general
con los métodos de limpieza adecua-
dos para cada componente.

- Fig. P4

Consejo: Las piezas de plastico pue-
den adquirir un color rojizo, p. €j., al
procesar zanahorias. Eliminar las de-
coloraciones con unas gotas de acei-
te comestible y un pafno suave.

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las indicaciones y
los valores de la tabla.
- Fig. A4
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Solucionar pequefias averias es

Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este acce-
sorio. Se recomienda utilizar la informacion relativa a la subsanaciéon de averi-
as antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-
te modo se evitan costes innecesarios.

Averias de funcionamiento

Averia Causa Solucion de averias
Los alimentos procesados  Laabertura de descargaola 1. Finalizar el procesamiento y desen-
no caen el recipiente de carcasa esta obstruida. chufar.
mezcla. 2. Retirar el accesorio.
3. Desmontar el accesorio y retirar la
obstruccion.
El disco picador no gira a pe- La tapa no estd montada co- » Comprobar si se ha montado la ta-
sar de que la base motriz es- rrectamente y no encaja. pa correctamente.
ta en marcha. — "Armar el cortador-rallador”,
Pégina 80

El accesorio esta sobrecar-  » Se puede ordenar un nuevo soporte
gadoy el eje del soporte por-  portadiscos en el Servicio de Asis-
tadiscos se ha partido en el tencia Técnica con el n.° de pedido
punto de ruptura prescrito. 00630760.
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pt Seguranca

Seguranca

Observe as informacgdes sobre a seguranca, de modo a poder
usar o seu acessorio de forma segura.

IndicagcOes gerais

Encontra aqui informacgdes gerais sobre este manual.

m | eia atentamente este manual. SO assim podera operar o0 seu

acessorio de forma segura e eficiente.

Respeite 0 manual do aparelho base.

Estas instru¢cbes destinam-se ao utilizador do aparelho.

Respeite as indicacdes de seguranca e de aviso.

Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto pa-

ra posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Examine o acessorio depois de o desembalar. Se detetar da-
nos de transporte, ndo utilize o acessorio.

Utilizacao correta

Para um uso seguro e correto do acessorio, respeite as indica-
coes relativas a utilizacao correta.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMS2, MUMS5.

® de acordo com este manual de instrugoes.

B COM pecas € acessorios originais.

® para cortar, ralar e raspar alimentos.

Indicacoes de seguranca

Respeite as indicacdes de seguranca.

/A AVISO - Perigo de ferimentos por corte!
Os discos de triturar tém laminas e arestas afiadas.
» Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos.
» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.
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Seguranca pt

/A AVISO - Perigo de ferimentos!
m Acionamentos, ferramentas ou acessorios em rotacdo podem
provocar ferimentos.
» Nao tocar no canal de enchimento.
» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.
m Uma utilizagdo incorreta pode provocar ferimentos.
» Nunca montar o acessorio no aparelho base.
» Coloque e retire 0 acessorio apenas com 0 acionamento
imobilizado e o aparelho desligado da tomada.
» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.
» SO utilizar o acessorio na posicédo de trabalho prevista para
o efeito.

/A AVISO - Perigo de danos para a saude!
As impurezas nas superficies podem acarretar danos para a
saude.
» Ter em atencgao as indicagdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os ali-
mentos antes de cada utilizagao.
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pt Evitar danos materiais

Ambito de fornecimento
Depois de desembalar o aparelho,

Evitar danos materiais

Observe estas indicagdes, de modo ha que verificar todas as pecas

a evitar danos materiais no seu apa- quanto a danos de transporte e se o
relho, nos acessorios ou em utensili- material fornecido esta completo.

os de cozinha. - Fig. @

ATENCAO! Dispositivo para cortar e ralar

Uma utilizacao incorreta pode origi- . . -

nar danos materiais. =) Discos de triturar

» Nao processar alimentos que con-

tenham componentes rios. p. ox Documentagéo de acompanhamento

0SS0S. . . ' Conforme o equipamento do aparelho
» Nao introduzir objetos no canal de

enchimento ou na caixa, p. ex. co- Antes da primeira utilizacao

Iher de cozinha. . , .
» Antes da utilizacdo, verificar o ca- Ilmpar 0S acessorios

nal de enchimento e a caixa quan- 1. Desmontar o acessério montado.

to a corpos estranhos. - "Desmontar o dispositivo para
» Nao exercer muita pressao com o cortar e ra/ar", Pa'g/na 89

calcador. 2. Limpe todas as pecas que entrem

em contacto com alimentos antes
da primeira utilizagao.

Desembalamento e verifi- ~ "Limpeza e manutencao”,
cagéo Pdgina 89 .
3. Prepare as pecas limpas e secas
Dizemos-lhe aqui o que deve ter em para a utilizacao.
atencao durante o desembalamento.
aD:S‘:m::'ar 0s acessorios e Familiarizacdo com os
pec¢ acessorios

1. Retire 0 acessodrio da embalagem.

2. Retire todas as outras pecas e a
documentacao de acompanha-

Familiarize-se com os acessorios.

mento da em_bala~gem e prepare- Componentes
as para a utilizagao. Aqui encontra uma vista geral dos
3. Remova o material de embalagem componentes do seu acessario.
existente. - Fig. A
4. Remova os autocolantes e as peli- ,
culas existentes. Caixa

Suporte de discos

Tampa com canal de enchimento inte-
grado

' Conforme o equipamento do aparelho
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Familiarizagdo com os acessorios  pt

Calcador e copo medida

Disco reversivel de cortar grosso/fino

Disco de raspar fino

Disco reversivel de cortar/ralar’

Disco para legumes Asia’

I} Discoreversivel de ralar grosso/fino
8]
El
" Co

nforme o equipamento do aparelho

Simbolos

Aqui encontra uma vista geral dos
simbolos do seu acessorio.

Simbolo  Descri¢éo

Respeitar as indicagoes das ins-
trucoes de servico.

@ N&o toque no canal de enchimen-
to.

v

A

Colocar atampa
Marca de posicionamento da casa

Vista geral dos discos de tri-
turar

Encontra aqui uma vista geral dos
discos de triturar e da respetiva finali-
dade.

Designa-
cao
Disco rever-  Corte o0s alimentos em rodelas
sivel de cor-  finas ou grossas, p. ex. fruta e
tar grosso/  legumes.

fino Marcacao:

= 1 =rodelas grossas
@ m 3 =rodelas finas

Nota: Nao adequado para pro-

cessar queijo rijo, pao, paezi-

nhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas

apenas depois de arrefecerem.

' Conforme o equipamento do aparelho

Utilizacéo

Designa-
cdo
Disco rever-  Triture alimentos em pedacos
sivel de ralar grossos ou finos, p. ex. fruta, le-
grosso/fino gumes ou queijo, como Gouda
= ou Edam.

Utilizagdo

@ Marcaco:
= 2 =lado grosso
m 4 =ladofino

Nota: Ndo adequado para pro-
cessar nozes ou queijo rijo,

p. X. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com 0
lado mais grosso.

Rale alimentos com espessura
média-fina, p. ex. batatas cruas
OU QUEIjo rijo, como parmesao.
Nota: Ndo adequado para pro-
cessar queijo mole e fatiado.

Disco de
raspar fino

Disco rever-  Rale batatas cruas ou corte em
sivel de gor— rodelas.
tar/ralar Nota: Nao adequado para o

processamento de alimentos
muito fibrosos, p. ex. alho-fran-
cés ou manga.

Disco para  Cortar alimentos em tiras finas,
legumes p. ex. fruta e legumes.

Asia’

-

' Conforme o equipamento do aparelho

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impe-
de que o motor e outros componen-
tes fiqguem danificados devido a uma
carga demasiado elevada.

Se o dispositivo para cortar e ralar fi-
car sobrecarregado ou blogueado, o
eixo do suporte de discos parte no
ponto tedrico de rutura previsto para
o efeito.
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pt Antes da utilizagdo

Nota: Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de rutura ndo fazem
parte das nossas obrigacdes de ga-
rantia. Um novo suporte de discos
pode ser adquirido nos nossos Servi-
¢os Técnicos com o numero de en-
comenda 00630760.

Antes da utilizacao

Prepare o aparelho base e 0 acesso-
rio para a utilizac&o.

Vista geral dos aparelhos ba-
se
Prepare o rob6 de cozinha como

ilustrado.
- Fig. H

Robd de cozinha da série MUM5

B=Z]  Robo de cozinha da série MUMS?2

Montar o dispositivo para cor-
tar e ralar

1. Fixe o suporte de discos a altura

da asa.

- Fig. A

As duas pontas de plastico tém de
estar viradas para cima.

2. Segure no disco de triturar preten-
dido pelo bordo e cologue no su-
porte de discos com o lado neces-
sario para cima.

- Coloque os discos de face uni-
ca com as laminas ou os rele-
VOS para cima.

- Coloque os discos reversiveis
com a marca pretendida para
cima.

- Fig. H

3. Cologque o suporte de discos com

o disco de triturar na caixa.

- Fig. 3@
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4. Cologue a tampa na caixa.
- Fig.
As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

5. Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do relégio até engatar.
- Fig. A
As marcas @ e A tdm de estar ali-
nhadas uma com a outra.

Colocar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho ba-
se

1. Coloque o dispositivo para cortar
e ralar no acionamento 2 tal como
ilustrado.

- Fig. H

2. Pressione o dispositivo para cortar
e ralar para baixo e rode no senti-
do dos ponteiros do reldgio até
engatar.

— Fig. 1

O dispositivo para cortar e ralar
tem de estar bem fixado ao apare-
Iho base.

Operacao base

Aqui obtém as informagdes essenci-
ais sobre a operacao dos acessori-
0s.

Processar alimentos com o
dispositivo para cortar e ralar

Nota: Respeite as recomendacdes
relativas a velocidade.

- "Exemplos de utilizacdo”,

Pdgina 90

Dica: Para obter resultados ideais,
processe 0s alimentos finos para
cortar enrolando-os num feixe.

1. Prepare os alimentos.



Corte os alimentos grandes em
pedacos, para que passem pelo
funil de enchimento.

2. Ligue a ficha a tomada.
— Fig. Kd

3. Posicione o seletor rotativo na ve-
locidade recomendada.
- Fig. A

4. Introduza os alimentos na abertura
de enchimento e empurre com o
calcador, sob ligeira presséao.
- Fig. EF

5. Termine o processamento, se

- todos os alimentos estiverem
processados.

- 0s alimentos na tigela estiverem
prestes a atingir a abertura de
saida do dispositivo de cortar e
ralar.

6. Cologue o seletor rotativo em

O off.

- Fig. A

Aguarde que o aparelho pare.

7. Desligar a ficha da tomada.

Esvaziar a tigela

Dica: Pode esvaziar a tigela durante
0 processamento sem retirar o dispo-
sitivo para cortar e ralar.

1. Cologue o seletor rotativo em
O off.
Aguarde que o aparelho pare.

2. Desligar a ficha da tomada.
— Fig. EH

3. Prima o bot&do de desbloqueio e
levante o brago movel até engatar.
— Fig. @

4. Retire a tigela e esvazie-a.
- Fig.

Limpeza e manutencdo pt

Retirar o dispositivo para cor-
tar e ralar

1. Rode o dispositivo para cortar e
ralar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até se soltar.
- Fig. E®@

2. Retire o dispositivo para cortar e
ralar do aparelho.

— Fig. EE1

Desmontar o dispositivo para
cortar e ralar

1. Rode a tampa em sentido contra-
rio ao dos ponteiros do reldgio.
— Fig. Fl
As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

2. Retire a tampa.
— Fig. Hl

3. Segure o suporte de discos pelo
eixo e retire da caixa juntamente
com o disco de ftriturar.
- Fig. P4

4. Segure o disco de triturar pelo bor-
do e retire.
- Fig. |

Dica: Limpe imediatamente todas as
pecas apods a utilizacéo, para que 0s
residuos nao sequem.

Limpeza e manutencao

Para que os acessorios se mante-

nham durante muito tempo operacio-
nais, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa dos mesmos.

Produto de limpeza

Fique a saber que produtos de lim-
peza sdo adequados para 0 seu
acessorio.
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pt Exemplos de utilizagéo

ATENCAO!

Produtos de limpeza inapropriados

ou uma limpeza incorreta podem da-

nificar o acessorio.

» Na&o utilizar detergentes que conte-
nham élcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pon-
tiagudos ou metalicos.

» N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

Vista geral da limpeza

Encontra aqui uma vista geral da me-
Ihor forma de limpar cada um dos
componentes.

- Fig. 24

Dica: Podem formar-se manchas nas
pecas de plastico, p. ex. ao proces-
sar cenouras. Remova as manchas
com um pano macio € algumas go-
tas de dleo alimentar.

Exemplos de utilizacao

Tenha em atenc&o as indicacgdes e
os valores da tabela.
- Fig. B4
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Eliminar anomalias pt

Eliminar anomalias

As pequenas anomalias dos acessorios podem ser eliminadas pelo proprio uti-
lizador. Antes de contactar a Assisténcia técnica, consulte as informacdes so-
bre a eliminagcado de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

Falhas de funcionamento

Avaria

Causa

Resolugéo de avarias

Os alimentos preparados
ndo caem na tigela.

A abertura de saida ou a cai-
xa estd entupida.

1.

2
3.

Termine 0 processamento e retire a
ficha.

Retire 0 acessorio.

Desmonte 0 acessorio e elimine o
entupimento.

0O disco de triturar ndo roda,
apesar de 0 aparelho base
estar em funcionamento.

Atampa néo estd bem colo-
cada e encaixada.

v

Verifique se a tampa foi montada
corretamente.

— "Montar o dispositivo para cortar
e ralar", Pdgina 88

0 acessorio foi sobrecarre-
gado e 0 eixo do suporte de
discos estd partido no ponto
teorico de rutura.

>

Pode encomendar um novo suporte
de discos nos Servicos Técnicos
com o numero de encomenda
00630760.
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el Aocddieia

AochaAeix

MpooelTe TIC TANPODOPIEC OXETIKA PE TO BEpOTA GOPAAEING, VIO
VO UTTOPEOCETE VO XPNOIUOTIOINOETE TO EQPTNUOTA OOC PE
aodaAela.

Fevikég ummodei&eig

Edw Ba Bpeite yevikee MAnpodopiec yI' auTeC TIC odnvieg.

= AloBGoTe TTPOOEKTIKA auTEC TIC 0dnyiec. Movo TOTe umopeite va
XEIPIOTEITE TO EEAPTIUOTO OlYyOUPO KOI GTTOTEASOUOTIKA.

m [1pooelTe TIC 00nyiec TNC BACIKNC CUOKEUNC.

® AuTec ol odnyiec ameubuvovTal OTOV XPNOTN TNG OUOKEUNC.

m [1pooelTe TIC utodeilelc aodaAeiag KAl TIC TTPOEIOOTIOINTIKES
uttodei&elc.

m QuAaETE TIC 0dnyiec KaBwC Kal TIC TANPodopieC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNC CUOKEUNC.

® MeTd TNV adaipeon omd Tn CUOKeUaoia, eAeYETE Ta eEQPTALOTA.
Mn xonoIYOTIOINOETE TO EEQPTNHUOTA O TIEPITITWON (NUIGC KOTA
N HETADOPA.

Xprion cUNPWVAX JE TOV OKOTIO TIPOOPIGHOU

Mo vo xpnolpotioleite Ta eEapTAPOTA e aoPAAEIN KOl OWOTA,
mpooexeTe TIC umodeielc yia Tnv evdedelyuevn xpnon.
Xpnoiyotoleite Ta eEapTAPATA HOVO:

® e pio Koudivounxavn TngG oelpac MUMS2, MUMS.

B oUpdWVa pe auTec TIC odnyiec xpnong.

= Me yvhola e€GpTNUO Kol TTPOCOPTHHATO.

® V|0 TNV KOTIM, TO EUOIPO Kol TO TRIWINO TPODIUWV.

Ymodei&eig aopaAeiag
MpooexeTe TIC UTTOOEIEEIC aohaAeiag.

/A NMPOEIAOMNOIHEH — Kivduvog kowiparoc!
O1 diokol KOTNC exouv KOPTEPG POXAIPIO KOI OKUEC.
» [TidveTe TOuC BIOKOUC KOTING HOVO OTNV GKEN.
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Aodaieia el

» MnNV OKOUPTINOETE TTOTE TG KOPTEPG PHOXAIPIC KA TIC
KODTEPEC OKUEC PE YUUVA XEPIO.

MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTiopou!

O1 epIoTPEPOPEVOI UNXAVIOUOI Kivnong, EpYOAEia N

efapTHUOTO Pmopei va odnyroouv o€ TPAUPOTIOHNOUC.

» Mnv mMAveTe HEOR 0TO OTOUIO TTANPWONG.

» Xpnolpotoleite povo To e€GPTNUA wONONG, VIa Vo
EavOooTTPWEETE UAIKOL.

H akoTdANAN xprion pmopei va odnynoel oe TOQUUOTIOPOUG.

» Mn ouvoppoAoyeiTe Ta eEaPTAUOTO TTOTE OTN BOOIKN
OUOKeuUn.

» TommoBeTeiTe KOl adaipeite To EAPTHPOTA HOVO LE
OKIVNTOTIOINPEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kal Je
armoouvOoedepevn TN OUOKEUN).

» Xpnoipotoleite Ta e€0pTHHATO JOVO O€ TIANPWC
OUVOPUOAOYNUEVN KOTOOTOON.

» Xpnoipotoleite Ta e€apTAPOTO HOVO 0TNV TTPORAETTOUEVN VI’
auTO Beon epyaoiac.

MPOEIAONOIHZH - Kivduvocg BA&BNG TNG uyeiag!

H pumavon Twv emdaveiwv yrmopei va 6eoel oe Kivduvo Thv

uyeia.

» [pooexeTe TIC uTtodeilelc Kabapiopou.

» KaBopileTe TIC emMbAVEIES, TTOU £PXOVTOI OE emodr pe
TPODIUG, TIPIV OTIO KOBOE Xpnon.
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el Amnoduyn TwV UANKQV ¢nUIQV

Ammrodpuyn TWV UAIKQV
Cnmwv

Mo va amoduyete CnUIEC OTN
OUOKEUN 00C¢, OTa eE0PTNUATA N OTO
KOUCIVIK& QVTIKEIPEVA, TTPOOEETE
auTecg TIg uttodeitelg.

MPOZOXH!

H akoTdANAN xpron pmopei va

odnynoel oe UNKES CnUIEC.

» Mnv enelepydleoTe TPODIUO TTOU
TIEQIEXOUV OKANPQ CUOTOTIKA, TT.X.
KOKKOIAQ.

» Mn B&leTe KAVEVO QVTIKEIUEVO (TT.X.

KOUTGIAQ) HECOL OTO OTOUIO
TANPWONG 1 oTO TIEPIBANUAL.

» [piv TN xpnon eAeyEte TO OTOUIO
TTANPWONC Kol TO TTePiBANUa via
TUXOV EEvar OWUOTAL.

» Mnv efaokeite pe To eEdpTnua
wOnong Kopia peyain mieon.

Adaipeon oo Tn
CUOCKEUXOIX KOI EAEYXOCQ

Ti mpetel va TTPOOEEETE KATA TNV
adaipeon amd Tn ocuoKeuooia, TO
poBaiveTe 0w.

Adaipeon oo Tn
CUCKEUXOIX TV
EEXPTNHATWV KXI TWV
CUCTOTIKWV JEPWV

1. AdaipeoTe Ta e€aPTHUOTO OO TN
ouoKeuooia.

2. AQaipeoaTe ONO TO TTEPAITEQW
eCaPTHHOTO KOl T OUVOOEUTIKA
Eyypado oo TN CUOKEUGOIO KOl
EXETE TO TTPOXEIPAL.

3. ATTOPOKPUVETE TO UTTAPXOVTA UAIKK
ouoKeuooiag.

4. AQOIPEDTE TO GUTOKOMNTO KOl TIC
HeUBPAVEC TTOU UTTPXOUV.
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YAIK& map&doong

MeTd TO EeTTaKETOPIOUO EAEYETE OADK
TO pePN via evdexoueveg CNUIEC
HeETadOPAC KABWS Kal yio TNV
TANPOTNTO TNG TTap&doonc.

- Ex. f

MoAUKOGTNC OLVEXOUC POAC
| B A

TUVODEUTIKA £yypador
T Avohoyor e Tov eE0MAIGHO TNG OUOKEUNC

Kax@apiopog Twv
€EXPTNUATWV TIPIV TNV TIPWTN
Xenon

1. ATTOOUVOIPHOAOYNOTE T
OUVOPLIOAOYNUEVD EEQPTIUATO.
— "ATOCUVOPLIOAOYNON TTOAUKOPTN
ouvexoucg ponc", Zehida 97

2. KabopileTe TIPOOEKTIKG TIPIV TNV
TPWTN XPENOoN, OAC Ta eEXPTNUATA,
TTOU £PXOVTal O€ emadr pe
TPOPIUQL.
- "KaBapiouog kai ppovtioa”,
JeAida 98

3. [MpoeTOIUGIOTE TOL KOOAPIOUEVD KOl
OTEYVWHEVA eEOPTAPOTA VIO TN
xpnon.

MNvwpioTe T EEXPTANXTX
M'vwpioTe Ta e€0pTAUGTA 0OG.

ZUCTOTIK& HEPN

Edw Oa Bpeite pia emokomnon yio To
OUOTOTIKA PEPN TwV eEXPTNUOTWY
00C.

- Exk. A

MepiBAnpo

T Avahoyor e Tov eE0MNIOHO TNG GUOKEUNC




MNvwpioTte Ta e€aptrpaTta el

®opeac diokou

Ovopaoia  Xprion

KamaiKI e eVOWUATWEVO OTOMIO
nhfpwong

E€opTnua wBnonc Ko KumeAo
Hérpnong

Aiokoc kormc dimAnc éync, xovTpn/
A&t Ko

Aiokoc Tpipiparog OImARG oync,
XOVTPO/AeTTO TPIYILo

@ Ynodeidn: AkoraMnAa yio T
enetepyaoio okAnpou TupIoU,
WRUIOU, JIKPGV YOIV 1
OOKOAGTOC.
ZupBouln: Kopete TIC
Bpoapévec TIOTATeC LOVO oidoU
KPUWOOUV.

Aiokoc yihoU TpIpipaTog

Aiokoc korme-Tpiwiparoc, SImAie oyne'

olfool~/ oMo/l -~ Wl

Aiokog Aoyavikov Asia’

T Avahoyor e TV eE0MNIOO TG GUOKEUNC

ZUBOA

Edw Ba Bpeite pia emokonon Twv
OUPRBOAWV OTO EEXPTAUOTA OOG.

T0pBoho Mepiypadn

Aiokog ZUoIpo TPOdIHWY 08 XoVTPa N

TPIYILOTOC  AETITO KOPHOTIOL, TLY. GpouTa,
OMANG dYNC, - AoavIKa M) TUpI, OTTWC YKOUVTO
XOVTpO/ EVTa.

Aerro XOpOKTNPIOHOC:

TPIYILO = 2 = Xovtp Theupd
m 4 = \emm mAeUPO!

Ynodeidn: AkoraMnAa yio T
enetepyooio Kopudiwy N
OKANPV TUPIWY, TLY. TIOPHECAVAL,
ZuppouAn: =UoTe TO HOAOKO
TUPI POVO [E TNV TIAEUPGL YIK
XovTpO Euolpo.

Aiokoc Nero EUoipo Tpodipwy, Ty,
EB] Mpooetre TIC umodeigelc oTg WiAoU WPEC MOTATeC 1) 0kANPO TUpi,
00nyieg xpnone. TPIWIHOTOG  OMWC MopUElAVO.
@ MnV TIAVETE PEGC OTO OTOIO YrodeiZn: AkarMnAa yio Ty
AN pwonC. enetepyooion HOAOKWY TUPIGV.
A 4 TomnoBeTn0Te TO KAMOKI Aiokoc TpiyTe TIC WUEC TIOTOTEC N KOWTE
Mapkapiopa 8eonc mepiBApaTo KormG: 1IG 08 QETEG,.
A Propioy NG mepBAfaTo Tﬁpll}\J[UGTOC, Ynodeidn: AkoTaMnAa yio T
: : JIMANG enetepyaoio VwdWV TPODIPWY,
EIOTIITQKOITI‘ICI‘I TWV diokwv oyng' T.Y. TIPGIO0 1) HOVYKO.
o
Edw Ba BpeiTe pia emMoKOTNON TWV
OIOKWV KOTINC KOl TOV OKOTIO XPHoNng Aiokoc Korn Tpodipwy g AeTTéc
TOUuG. AoyoviIk@v — Awpidec, LY. GpouTal Ko

Ovopaoia  Xprion

Aiokoc Komn Toodipwy o€ XOVTPEC I

Komnc AeTTEC DETEC, LY. GPOUTO KON
OmMANC Owng, AGKOVIKG.

yovtpr/ XOpOKTNPIOHOC:

Aerm ko) ® 1 = XovTpoi Biokol

= 3 = /\ermoi DioKol

Asia’ AOOVIKA,

C>

T Avohoyor e Tov eE0MNIGHO TNG OUOKEUNC

' Avohoyor i Tov eE0MNIOHO TG OUOKEUNC
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el [Mpiv Tn Xpnon

AocpaAeix utepPOPTWONCS

H aoddareia utepdopTwong eumodidel
TNV MPOKANON NUIGV OTOV KIVNTHEO
Kol oTol MG eEapTrpOTa AOYW evOC
TTOAU uynAoU popTiou.

OT1av 0 MOAUKODTNC ouvexouc pong
eival urepdoPTWHEVOC 1 UTTAOKAPEI,
omndiel 0 &d&ovac Tou Gopea BIOKwWV
OTO TTPOKOIOOPICUEVO VIO QUTO onpeio
Bpauvong.

Ymodeign: AVTOMOKTIKS pe
TpoKaBopIouevo onpeio Bpauong dev
AmmOTEAOUV LEPOC TWV UTTOXPEWOEWV
HOIC OTO TAGHOIO TNG TTOPOXNC
eyyunonc. Evac veog dopeac diokou
eival d100€0IuoC OTNV UTINPEOIa
e&urnpeTNoNC TEAGTWY KATW AT TOV
ap1Bpo mapayyedioc 00630760.

Mpiv T xpron

[MpoeTOIHAOTE TN BOOIK OUOKEUN KOl
T eEQAPTHPOTA VIO TN XPrON.
Emokomnon Twv BaoIKwv
CUOCKEUWV

MpoeTOIUGOTE TNV KOUJIVOUNXQVN

00¢, OTWC amelkovideTal.
- EIK.

KouQvopnyavr g oeipdc MUM5

B=]  KouQvopnyovi e oeipag MUMS?2

ZuvapHoAOynon Tou
TMOAUKOTN OUVEXOUG PONG
1. KpatroTe Tov popea dioKwv OTO
UYoC TWV TITEPUYIWV.
= 4|

O1 TAOIOTIKEC PUTEC TIPETIEI VO
OeiXxvouv TIPoC TG TTAVW.

96

2. [M&oTe Tov emobupnTd OIOKO KOTING
armd TNV GKPN Kal ToToOeTHOTE TOV
He TNV amapaitnTn MAeUPA TIPOC Ta
EMAOVW TTAVW OTOV GOPED TWV
OIoKWV.

— TomoBetroTe Toug BIOKOUG HIOG
OYeWC Pe Ta paxaipia n 1ot
eEOYKWUOTO TTPOC TO ETTAVE.

- TomoBetnoTe Toug diokoug dUo
OYewv Pe To emOuuNTO
HOPKOPIOUG TTIDOC TO ETTOVW.

- Ek. H

3. TomoBeThoTE TOV GOPEQ TWV
OioKWV pe Tov BioKO KOTING OTO
mepiBANua.

- Ek. @

4. TommoBeTOTE TO KATIOKI TTAVW OTO
mepiBANua.

- EIK.

Ta popkopioporo W Kol A Tpenel

va eival peTalu Toug

€UOUYPOUUIOEVA.

5. [upioTe TO KAMAKI TTPOC TN GOoPA
TwV OEIKTWV TOU poAoyioU, HEXP! VO
aopahioel.

- Ek. H

To popkopiopora @ Koi A Tenel

va eival peTaéu Toug

€UBUYPOUUIOUEVD.

TormoB£TNON TOU TTOAUKOGPTN
ouvexoUg AsIToupyiag oTn
BXOIKN cUCKeUR

1. TormoBeTNOTE TOV TTOAUKODTN
ouvexoUC PONC OTIWC ATEIKoVICETal
TTAVW OTOV PNXavIoUO Kivnong 2.
- Eik. Bl

2. [ieoTe TOV TOAUKODTN ouvexoug
PONG TTPOC TG KATW KO OTPEWTE
TOV TIPOC TN GoP& TWV OEIKTWV TOU
POAOYIOU, PEXPI VO aohaioel.

- Eik. {1

O MOAUKOPTNG OUVEXOUG PONGC
TIPETIEl VO eivail oTaBepd
ouvoedepevog e TN BooIKN
OUOoKeun.



BOXOIKOC XEIPIOHOG

Edw Ba pdibete T ouoIwdN yiak TOV
XEIPIOUO TWV eE0PTNUATWY OCC.

Ene&epyaoix TPOPipwV pe
TOV TTOAUKO TN CUVEXOUG
pong

YmooeiEn: !'IpooéETs TIC OUOTAOEIC
VIO TNV TaXUTNTO.

- "Mapadelyuata epapLoywv”,
2eAida 98

ZUupBOUAR: TMa TNV emiTeuEn I0OVIKWY
QTTOTEASOUATWY, ETEEEPYOOTEITE T

AeTITG ayaiOd VI KOWIUO O PHOTOGKIAL.

1. [lpoeToIudioTe TO TPOPIUO.
KowTe T peydAa Tpodipo oe
KOUMOTIC, VIO VO XWPOUV OTO
OTOMIO TTANPWONG.

2. B&Ate 10 dig otnv mpico.

- Eix. K

3. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN OTN CUVIOTOULEVN
ToXUTNTOL.

- Eik. A

4. BoATe TO TOOILOL OTO OTOHIO
TANPWONC Kol OTTPWETE TO UTTO
eAadp& mieon pe To eEdpTNU
wbnong.

- EIk.

5. TeppaTioTe TNV enelepyaoia, OTavV
- €xouv enelepyaoTei OA TO

TOOPIUOL.

— TO TPODIUO OTO PTTOA €XOUV
oxedodv GTAoel TO AVOIYUO
€EO00U TOU TTOAUKODTN
ouvexouc pong.

6. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEDOUEVO
OlokonTn oto O off.

- Eik. l4

MepiyéveTe TNV aKIVATOTIOINON TNG

OUOKEUNG.

7. TpaBA&Te TO PIg omd TNV TPIdal.

Booikdg xelpiopog el

AOEIXOHX UTTOA

TupBouAn: Mropeite va adeltoeTe
TO PTTOA KOTd TN OIGPKEIN TNG
enelepyaoiac, Xwpic va adalpeoeTe
TOV TTOAUKOPTN Ouvexouc PONG.

1. ©€0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OlokomnTn oto O off.
MepiyéveTe TNV AKIVATOTIOINON TNG
OUOKEUNG.

2. TpaBn&te To dIg omd Tnv mpida.
- Eik. EH

3. MoTthoTe To MANKTPO omaodAOAIoNC
KOl ONKWOTE TOV TTEPIOTPEDOUEVO
Bpoxiova, pexpl va aodaioel.
- Eik. @

4. APaupeoTe TO UTTIOA Kail adeitoTe
TO.
- Ek.

Adaipeon TTOAUKOPTN
ouveXoUg Pong

1. ZTPEWTE TOV TTOAUKODTN OUVEXOUG
pong avtioTpoda MPoc TN dopd
Twv OEIKTWV TOU pOoAoyIoU, HEXQ! VO
AuBei.

- EIk. E&

2. AdaipeoTe ToV TTOAUKODTN
ouvexouc ponc ommo TN BooIKN
OUOKeun.

- EIK. KEl

AmocuvappoAoynon
TMOAUKOPTN ouveXoUC PONG

1. 2TPEWTE TO KATIOKI OVTIOETO TTPOC
™ $op& Twv OEIKTWV TOU POAoyIoU.
- EIk. 1
To popkopiopora W kol A TTEETel
va eival peTalu Toug
euUBUYPOUUICUEVQ.

2. AQQIPEDTE TO KOTTAKI.
- Eik. Hl
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el Kabapiopog kal ppovTtida

3. [M&oTe Tov dopea TwV dIOKWV OTOV
a&ova Kol adaipeoTe Tov padi e

Tov BiOKO KOTINC ammd To TepiBANUa.

- EIk. iA
4. [&oTe Tov Oloko Kot ammd TNV

AKpPN Kol adalpecTe TOV.
- Eik. B4

ZupBoUAn: KobopioTe apEoWS LETG
N xPNon OAa Ta eEQPTNUATA, VIO VOl
eunodioeTe TNV ENpavon TUXwV
UTTOAEIUUOTWV.

Ka@axpIiopog Kai
$dpoVvTIOX

Mo Vol TIOPOILIEVOUV TO eEQPTHHOTA
OO0C VIO HEYAAO XPOVIKO dIdoTNUO
AeITOUPVYIKS, KaOopIleTe KAl
GpoVTICETE TG TIPOOEKTIKA.

YAIK& KXOxpIoHoU

Md&BeTe, oo UAIKG KaiBapiopou eivai
KOTOMNAQ VIO T ERPTHHOTA OGC.

MPOZOXH!

AOYW GKOTAMNAWY UANIKGOV

KoBoplopou ) AaBog kabapiopou,

ptropel T eEQPTALOTO VO UTTOOTOUV

gnuic.

» Mnv XpnoIUoTIoIEITE KAOOPIOTIKA
TTOU TIEPIEXOUV GAKOOAN N
OIVOTIVEULIO.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVD
KOPTEPOD, AXUNEO N HETOAMIKO
QVTIKEIPEVO.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OKANPG TTAVIG 1)
QTTOPPUTTOVTIKA.

Emokomnnon kx@apicuou

Edw Ba Bpeite pia emokomon, mwe
va KoBapioeTe KOAUTEPO TOL
EeEXWPIOTA CUOTOTIKA PEPN.

- Eik. 4
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ZuppouAn: Mmopei va
dnuioupynBoUv oAOIWOEIC TOU
XPWUATIOUOU OTG TTAQIOTIKG PEPN, TTLX.
KOTA TNV €Teepyaoia KapOTwWV.
ATTOPOKPUVETE TIC GAAOIWOEIC TOU
XPWUATIOHOU e &Vl HOAGKO TTaVI KOl
HEPIKEC oTOyoveC Aadiou daynTou.

Naxpadeiypora
ePApPHOYWV

MpooekTe TO OTOIKEIO KAl TIG TIUEC
OTOV TTHVOKOQ.
- Eik. E4



AmokaraoTtoon BAaBwv el

AmmokaTaxoToon BAxBwv

Tic pikpoOTEPEC BAGRBEC OTG EEAPTHUOTA OOC PTTOPEITE VO TIC OTTOKATAOTAOETE Ol
id101. XpnolyotoInoTe TIC TANPOPOpPIeC yia TNV amokaTdoTaon BAaBwy, TpoTou
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tr Emniyet

Emniyet

Aksesuarinizi guvenli olarak kullanabilmek igin, guvenlik
konusundaki bilgileri dikkate alin.

Genel uyarilar

Burada bu kilavuza iliskin genel bilgiler sunulmaktadir.

m Bu kilavuzu dikkatlice okuyun. Sadece bu sekilde aksesuari
guvenli ve verimli olarak kullanabilirsiniz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

® Bu kilavuz cihazi kullanan kisiye yoneliktir.

® Glvenlik bilgilerini ve uyari bilgilerini dikkate alin.

= Kjlavuzu ve ardn bilgilerini, ileride kullanmak i¢cin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Ambalajindan ¢ikardiktan sonra aksesuari kontrol edin. Nakliye
hasar varsa aksesuari kullanmayin.

Amaca uygun kullanim

Aksesuari guvenli ve dogru bir sekilde kullanmak igin, amacina
uygun kullanim konusunda verilen bilgileri dikkate alin.
Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS2, MUMS5 serisi bir mutfak robotu ile.

® pbu kullanma kilavuzuna goére kullanin.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak icin.

Guvenlikle ilgili uyarilar

Guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate alin.
A\ UYARI - Kesilme tehlikesi!
Dograma diskleri keskin bicaklara ve kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece kenardan tutun.
» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
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Emniyet tr

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

m Doner tahrikler, aletler veya aksesuar parcgalari yaralanmalara
neden olabilir.
» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.
» Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.

m Cihazin usullne uygun kullaniimamasi yaralanmalara yol
acabilir.
» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyin.
» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartiimis

durumdayken takin ve c¢ikartin.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
» Aksesuari sadece ongorulen calisma konumunda kullanin.

/A UYARI - Saglik sorunlar tehlikesi!
YUzeylerdeki Kkirler saglik i¢in tehlike olusturabilir.
» Temizlik bilgilerini dikkate alin.
» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan
once temizleyin.
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tr Maddi hasarlarin énlenmesi

Maddi hasarlarin
onlenmesi

Cihazinizda, aksesuarlarda veya
mutfak esyalarinda maddi hasarlari
oOnlemek icin bu uyarilarn dikkate
aliniz.

DIKKAT!

Cihazin usuline uygun
kullanilmamasi maddi hasarlara yol
acapilir.

» Orn. kemik gibi sert parcalar

iceren gida maddeleri kullanmayin.

» Dolum agzina veya govdeye
herhangi bir cisim sokmayin, érn.
kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum adzinda
ve gbvdede yabanci cisim olup
olmadigini kontrol edin.

» Tikac ile cok fazla baski
uygulamayin.

Ambalajdan cikarma ve
kontrol

Cihazi ambalajindan cikartirken
nelere dikkat etmeniz gerektigini bu
boélumde bulabilirsiniz.

Aksesuarin ve parcalarin
ambalajdan c¢ikartiimasi

1. Aksesuari ambalajindan ¢ikartin.

2. TUm diger parcalar ve
beraberindeki belgeleri
ambalajdan c¢ikartin ve hazir tutun.

3. Mevcut ambalaj malzemesini
cikartin,

4. Mevcut etiketleri ve folyolar
cikartin.
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Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
- Sekil @

Dograyici

B} Dograma diskleri

Birlikte teslim edilen belgeler
' Cihazin donanimina gére degisir

Aksesuarin ilk kez
kullanilmadan 6nce
temizlenmesi

1. Birlestirilmis olan aksesuari
pargalarina ayirin.
- "Dograyiciyi parcalarina ayirma”,
Sayfa 105

2. Gida maddeleri ile temas edecek
tim parcalari ilk kullanimdan énce
temizleyin.
— "Cihazi temizleme ve bakimini
yapma", Sayfa 105

3. Temizlenen ve kurutulan parcalari
kullanmak tzere hazir bulundurun.

Aksesuar bilgileri

Aksesuarlarinizi taniyiniz.

Yap! parcalari

Bu bdlimde, aksesuarinizin
parcalarini tanitan bir genel gorinim
yer almaktadir.

- SekilA

Govde

Disk mesnedi

' Cihazin donanimina gére degisir



Aksesuar bilgileri  tr

Entegre doldurma agizh kapak

Tanim Kullanimi

Tikag ve 6lcme kabl

Cevrilebilir kesme diski kalin/ince

Gevrilebilen rendeleme diski kaba/
ince

Uyari: Sert peynir, ekmek,
sandvi¢ ekmegi veya gikolata
[glemek icin uygun degildir.
Ipucu: Pismis patatesleri ancak
soguduktan sonra kesin.

Rendeleme diski, ince

Kesmek ve raspalamak igin gevrilir
disk’

o[ licol{~lollnfl~ o

Asya sebzeleri diski’

' Cihazin donanimina gére degisir

Semboller

Bu bdlimde, aksesuarinizdaki
sembolleri tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

Gevrilebilen  Besinleri kaba veya ince

rendeleme  parcalar halinde rendeleyin,
diski kaba/  drn. meyve, sebze veya Gouda
ince ya da Edamer gibi peynir
cesitleri.
Tanimlama:

m 2 =kaba taraf
m 4 =ince taraf

Uyarni: Findik veya Parmesan
gibi sert peynirleri islemek igin
uygun degildir.

Ipucu: Yumusak peyniri kaba
taraf ile rendeleyin.

Sembol  Aciklama

EE] Kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyunuz.

@ Elinizi besin doldurma agzina
sokmayin.

A 4 Kapag takin

A Govde pozisyon isareti

Rendeleme  Besinleri orta incelikte

diski, ince  rendeleyin, 6rn. ¢i§ patates
— veya Parmesan gibi sert

peynirler.

Uyari: Yumusak peynir veya

dilim peynir islemek igin uygun

degildir.

Dograma disklerine genel
bakis
Burada dograma disklerine ve

kullanim amaglarina iliskin bir genel
bakis bulabilirsiniz.

Tanim Kullanimi

Cevrilebilir ~ Ornegin meyve ve sebze gibi
kesme diski  besinleri kalin veya ince dilimler
kalin/ince  halinde kesin.

Tanimlama:
CE D = 1 =kan diskler

= 3 =ince diskler

' Cihazin donanimina gére degisir

Kesmek ve  Gig patatesleri rendeleyin veya

raspalamak dilimler halinde kesin.

1Gin %‘EV“'W Uyari: Pirasa veya mango gibi

disk cok lifli besinleri islemek igin
===~ Uygun degildir.

Asya Ornegin meyve veya sebze gibi
sebzeleri yiyecekleriince seritler halinde
diski’ kesme.

>

' Cihazin donanimina gére degisir

Asiri yuklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve
diger parcalarin cok ytksek
yuklenme nedeniyle hasar
gbérmelerini onler.
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tr Kullanmaya baslamadan 6nce

Dograyiciya asirt yik uygulandiginda
veya dograyici bloke edildiginde, disk
mesnedinin aksl 6ngortlen nominal
kirlma noktasindan Kirilir.

Uyari: Onceden belirlenmis kirilma
noktasina sahip yedek parcalar
garanti sorumlulugumuz kapsamina
girmez. Yeni bir disk mesnedi,
musteri hizmetlerinden 00630760
siparis numarasi tUzerinden temin
edilebilir.

Kullanmaya baglamadan
once

Ana cihazi ve aksesuari kullanim igin
hazirlayin.

Ana cihaza genel bakis

Mutfak robotunuzu resimde
gosterilen sekilde hazirlayin.
- Sekil

MUMS5 serisi mutfak robotu

B2]  MUMS2 serisi mutfak robotu

Dograyiciyi birlestirme

1. Disk mesnedini kanatlarin
yuksekliginde tutun.
- Sekil A
Iki plastik u¢ yukari bakmalidir.
2. Istediginiz dograma diskini
kenardan tutun ve gerekli olan
tarafl yukari gelecek sekilde disk
mesnedine yerlestirin.

- Tek tarafli diskleri, bicaklar veya
cikintilar yukari gelecek sekilde
yerlestirin.

- Ceuvrilebilen diskleri, istediginiz
isaret yukar gelecek sekilde
yerlestirin.

- SekilH
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3. Disk mesnedini dograma diski ile
birlikte gévdeye yerlestirin.
- Sekil @

4. Kapag gévdeye takin.
- Sekil
WV ve A isaretleri ayni hizada
olmaldir.

5. Kapag yerine oturana dek saat
donis ydnunde cevirin.
- Sekil H
@ ve A isaretleri ayni hizada
olmaldir.

Dograyiciyi ana cihaza takma

1. Dograyiclyl resimde gdsterildigi
gibi tahrikin 2 Uzerine yerlestirin.
- Sekil &

2. Dograyiclyl asaglya dogru bastirin
ve yerine oturana dek saat donls
yénunde ¢evirin.

— Sekil
Dograyici, ana cihaz ile saglam
sekilde baglanmis olmalidir.

Temel Kullanim

Bu bolimde aksesuarinizin
kullanimina iliskin temel bilgiler
sunulmaktadir.

Yiyecekleri dograyici ile
isleme

Uyan: Onerilen hiz degerlerini
dikkate alin.
- "Kullanim 6rnekleri", Sayfa 106

ipucu: En iyi sonuclari elde etmek
icin ince kesilmis besinleri demetler
halinde isleyin.
1. Besinleri hazirlayiniz.
BUyuk besinleri, doldurma agzina
sigmalari i¢in parcalar halinde
kesin.

2. Elektrik figini takin.
- Sekil K



3. Doner salteri dnerilen hiza
ayarlayin.
- Sekil A

4. Besinleri doldurma deligine
doldurun ve tikag ile hafifce
bastirarak cihazin icine itin.
- Sekil ©

5. Asagidaki durumlarda islemi
sonlandirin:

- tim besinler islendiginde.

- kaptaki besinler, dograyicinin
cikis deligine ulasmak Uzere
oldugunda.

6. Doner salteri O off konumuna
getirin.

- Sekil A

Cihazin durmasini bekleyin.

7. Elektrik fisini ¢cekiniz.

Kabin bosaltiimasi

Ipucu: isleme sirasinda dograyiciy!
¢clkartmadan kabi bosaltabilirsiniz.

1. Doner salteri O off konumuna
getirin.
Cihazin durmasini bekleyin.

2. Elektrik fisini ¢ekiniz.
- Sekil EH

3. Kilit agma tusuna basin ve yerine
oturuncaya kadar doner kolu
kaldirin.
- Sekil I3

4. Kabi c¢ikartin ve bosaltin.
- Sekil

Dograyiciyi ¢ikartma

1. Dograyiclyl yerinden c¢ikana dek
saat donds ydénunun tersine
cevirin.

- Sekil EH

2. Dograyiclyl ana cihazdan cikartin.

— Sekil KB

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

Dograyiciyi parcalarina
ayirma

1. Kapagi saat dénlus yonindn
tersine cevirin.
- Sekil Hil
WV ve A isaretleri ayni hizada
olmaldir.

2. Kapak ¢ikartiimalidir.
- Sekil El

3. Disk mesnedini akstan tutun ve
dograma diski ile birlikte gévdeden
cikartin.
— Sekil A

4. Dograma diskini kenarindan
tutarak c¢ikartin.
- Sekil E&

ipucu: Artiklarin kuruyarak
yapismasini engellemek igin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra
temizleyin.

Cihazi temizleme ve
bakimini yapma

Aksesuarinizin uzun sure isler
durumda kalmasini saglamak icin,
itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

Temizlik malzemeleri

Aksesuariniz i¢in hangi temizleme
maddelerinin uygun oldugu
konusunda bilgi alin.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik

malzemelerinin kullaniimasi veya

temizligin yanhs yapilmasi sonucunda

aksesuar hasar gorebilir.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik
cisimler kullanmayiniz.
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tr Kullanim 6rnekleri

» Asindirici nitelikte bez veya
temizleme maddeleri
kullaniimamalidir.

Temizlige genel bakis

Burada munferit bilesenleri en iyi
sekilde nasil temizleyebilecegdinize
dair bir genel bakis bulabilirsiniz.
- Sekil 4

Ipucu: Plastik pargalarda, 6érnegin
havug isleme sonucu renk
degisimleri olabilir. Renk
degisimlerini yumusak bir bez ve
birkac damla yemeklik yag ile
temizleyin.

Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri
dikkate alin.
- Sekil 4
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Arizalar giderme  tr

Arizalar1 giderme

Aksesuarinizdaki kicuk arizalan kendiniz giderebilirsiniz. Musteri hizmetlerine
basvurmadan énce ariza gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu

sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

Fonksiyon arizalari

Ariza Sebep Arizalarin giderilmesi
Islenen besinler, kabinicine  Cikis deligi veya govde 1. Islemeyi sonlandirin ve elekrik figini
dismuyor. tikanmis. cekin,

2. Aksesuari gikartin.

3. Aksesuarl parcalarina ayirin ve

tikanikhg giderin.

Ana cihazin calismasina Kapak dogru takiimamigve  » Kapagin dogru takildigini kontrol
ragmen dograma diski yerine dogru oturmamis. edin.
dénmiiyor. — "Dogdrayiciyi birlestirme”,

Sayfa 104

Aksesuara asiri yik
uygulandr ve disk
mesnedinin aksi, nominal
kirilma noktasindan kirildi.

Msteri hizmetlerinden 00630760
siparis numarasi lizerinden yeni bir
disk mesnedi siparis edebilirsiniz.
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

Warunkiem bezpiecznego uzytkowania przystawek jest przestrze-
ganie informacji z zakresu bezpieczenstwa.

Wskazéwki ogolne

W tym miejscu znajdujg sie ogodlne informacje dotyczace tej in-

strukcii.

m |nstrukcje nalezy doktadnie przeczytac. Jest to konieczny waru-
nek bezpiecznego i efektywnego uzytkowania przystawki.

m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtdwnego.

® Ta instrukcja jest przeznaczona dla uzytkownika urzgdzenia.

m Stosowac sie do zasad bezpieczenstwa i ostrzezen.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ przystawke. Nie uzywac
przystawki, jezeli zostata uszkodzona w trakcie transportu.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Przestrzeganie instrukcji zgodnego z przeznaczeniem uzytkowania
jest warunkiem bezpiecznego i prawidtowego korzystania z przy-
stawki.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2, MUMS5.

® W Sp0osOb zgodny z niniejszg instrukcjg uzytkowania.

m 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do szatkowania, wiérkowania i tarcia artykutow spozywczych.

Zasady bezpieczenstwa

Przestrzegac zasad bezpieczenstwa.
/A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Tarcze rozdrabniajgce posiadajg ostre noze | krawedzie.

» Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzegi.
» Nigdy nie dotykac¢ ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.
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Bezpieczenstwo pl

/A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo zranienia!
m Obracajgce sie napedy, narzedzia lub czesci przystawki mogg
powodowac zranienia.

» Nie wktadac¢ palcoéw do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

® Niezgodne z przeznaczeniem uzytkowanie produktu moze
spowodowac zranienia.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtow-
nym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym
napedzie | wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elek-
trycznej.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji
roboczej.

/A OSTRZEZENIE - Zagrozenie uszkodzeniem zdrowia!
Zanieczyszczenia na powierzchniach urzgdzenia mogg zagra-
zac¢ zdrowiu.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic
przed kazdym uzyciem.
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Zapobieganie szkodom materialnym

Zapobieganie szkodom
materialnym

Aby wykluczy¢ szkody materialne w
urzgdzeniu, akcesoriach lub wyposa-
zeniu kuchni nalezy sie stosowac do
tych wskazowek.

UWAGA!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytko-
wanie produktu moze spowodowac
szkody materialne.

>

Nie przetwarzac¢ artykutdow spozyw-
czych zawierajgcych twarde czesci,
np. kosci.

Nie wktadac¢ do otworu do napet-
niania ani do obudowy zadnych
przedmiotdw, np. chochli.

Przed uzyciem przystawki spraw-
dzi¢, czy w otworze do napetniania
i obudowie nie ma ciat obcych.
Nie naciska¢ zbyt mocno na popy-
chacz.

Rozpakowanie i spraw-
dzenie
Tutaj podane sg informacje o tym, co

musisz wzigé pod uwage podczas
rozpakowywania.

Rozpakowywanie przystawki i
czesci

1.

Wyjac przystawke z opakowania.

2. Wyja¢ z opakowania i przygotowac

wszystkie pozostate czesci i dodat-
kowe dokumenty.

Usung¢ materiat opakowaniowy.
Usunac¢ naklejki i folie.

110

Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢
wszystkie czesci pod katem ewentu-
alnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

- Rys. d

Rozdrabniacz

I2] Tarcze rozdrabniajace’

Dodatkowe dokumenty

' Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Czyszczenie przystawki przed
pierwszym uzyciem

1. Rozebra¢ zmontowang przystawke.
— "Rozbieranie rozdrabniacza”,
Strona 113

2. Wszystkie czesci, ktére stykajg sie
z artykutam,i spozywczymi, nalezy
przed uzyciem doktadnie umy¢.

— "Czyszczenie | pielegnacja”,
Strona 114

3. Przygotowac wyczyszczone i wysu-

szone czesci do uzycia.

Poznawanie akcesoriow

Nalezy zapoznac¢ sie z elementami
wyposazenia.

Czesci sktadowe

W tym miejscu mozna znalez¢ prze-
glad czesci posiadanej przystawki.
- Rys. A

Obudowa

Uchwyt tarcz

Pokrywa ze zintegrowanym otworem
do napetniania

' Zaleznie od wyposazenia urzadzenia



Poznawanie akcesoriow pl

Popychacz i miarka

Oznaczenie Zastosowanie

Tarcza dwustronna do krojenia grubo/
cienko

grubo/drobno

Tarcza do tarcia - drobno

Wskazéwka Nie nadaje sie do
przetwarzania twardych serow,
chleba, butek i czekolady.
Rada: Gotowane ziemniaki kro-
i¢ dopiero po wystygnieciu.

Tarcza dwustronna, tnaca na plaster-
ki / wiorki'

I Tarcza dwustronna do widrkowania
[ 8
El

Tarcza do krojenia warzyw na sposob
azjatycki’

' Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Symbole

W tym miejscu mozna znalez¢ prze-
glad symboli znajdujgcych sie na
przystawkach.

Symbol  Opis

Tarcza dwu-  Grube lub drobne widrkowanie
stronnado  artykutdw spozywczych, np.
widrkowania owocow, warzyw albo serow ta-
grubo/drob-  kich jak gouda czy edamer.

no Oznaczenie:

m 2 =gtrona gruba

m 4 = strona drobna

Wskazéwka Nie nadaje sie do
przetwarzania orzechow i twar-
dych serdw, np. parmezanu.

Rada: Migkkie sery trze¢ przy
uzyciu strony do grubego kroje-

EE] Stosowaé sie do wskazowek za-
wartych w instrukcji obstugi.

@ Nie wkfadac palcow do otworu do
napetniania.

A 4 Zatozyé pokrywe

A Znacznik pozycyjny obudowy

nia.
Tarczado  Srednio grube wiorkowanie ar-
tarcia - tykutdw, np. surowych ziemnia-
drobno kow czy twardych serdw takich
— jak parmezan.

Wskazéwka Nie nadaje sie do
przetwarzania serow miekkich i
serow w plasterkach.

Przeglad tarcz rozdrabniaja-
cych
W tym miejscu mozna znalez¢ prze-

glad tarcz rozdrabniajgcych i ich za-
stosowan.

Tarcza dwu-  Surowe ziemniaki zetrzec lub
stronna, tng-  pokroi¢ w cienkie plasterki.

canapla-  Wskazéwka Nie nadaja sig do
sterki / przetwarzania wioknistych pro-
wicrki duktow, np. pora czy mango.

Oznaczenie Zastosowanie

Tarcza dwu-  Krojenie artykutow spozyw-
stronnado  czych na cienkie lub grube pla-
krojenia gru- - sterki, np. owocow i warzyw.
bo/cienko  Oznaczenie:

= 1 =grube plasterki
@ = 3 = cienkie plasterki

Tarczado  Krojenie na cienkie paski, np.
krojeniawa-  OwocOw i warzyw.

rzyw na spo-

sob

azjatycki'

>

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

' Zaleznie od wyposazenia urzadzenia
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pl Przed uzyciem

Zabezpieczenie przed przecia-
Zzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
zapobiega uszkodzeniu silnika i in-
nych czesci przez nadmierne obcig-
zenie.

Jezeli rozdrabniacz zostanie przecig-
zony lub zablokowany, 0$ uchwytu
tarczy tamie sie w przewidzianym
konstrukcyjnie miejscu.

Wskazowka Czesci zamienne z prze-
widzianym miejscem przetomu nie sg
objete gwarancjg. Nowy uchwyt tarcz
mozna naby¢ w serwisie pod nume-
rem katalogowym 00630760.

Przed uzyciem

Przygotowac urzgdzenie i przystawke
do uzycia.

Przeglad urzadzen podstawo-
wych
Przygotowac robota kuchennego w

pokazany sposob.
— Rys.

Robot kuchenny z serii MUM5

B=]  Robot kuchenny z serii MUMS?2

Skiadanie rozdrabniacza

1. Przytrzymac uchwyt tarcz na wyso-
kosci skrzydetek.
- Rys. A
Oba plastikowe czubki muszg byc¢
skierowane do gory.
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2. Chwyci¢ zgdang tarcze rozdrabnia-
jacya za brzeg i zatozy¢ na uchwyt
tarcz z zgdang strong skierowang
do gory.

- Tarcze jednostronne zaktadac z
nozami lub wypustami skierowa-
nymi do gory.

- Tarcze dwustronne zaktadac z
zgdanymi oznaczeniami skiero-
wanymi do gory.

- Rys.H

3. Wtozy¢ uchwyt tarcz z tarczg roz-
drabniajgcg do obudowy.

- Rys. @

4. Zatozy¢ pokrywe na obudowe.

- Rys.

Oznaczenia ¥ oraz A musza zna-

lez¢ sie naprzeciw siebie.

5. Obrdci¢ pokrywe w kierunku ruchu
wskazéwek zegara tak, by zostata
styszalnie zablokowana.

- Rys.H

Oznaczenia @ oraz A muszg zna-

lez¢ sie naprzeciw siebie.

Zakladanie rozdrabniacza na
korpus urzadzenia

1. Zatozy¢ rozdrabniacz w pokazany
sposdéb na naped 2.
- Rys. B

2. Nacisng¢ rozdrabniacz do dotu i
obréci¢ w kierunku ruchu wskazo-
wek zegara tak, by samoczynnie
sie zablokowat.
- Rys.
Rozdrabniacz musi by¢ stabilnie
potgczony z korpusem urzagdzenia.

Podstawowy sposob
obstugi
W tym miejscu mozna znalez¢ naj-

wazniejsze informacje na temat ob-
stugi wyposazenia.



Przetwarzanie artykutéw spo-
zywczych przy uzyciu roz-
drabniacza

Wskazowka Przestrzegac¢ zalecanych
predkosci.

- "Przykiady zastosowania",

Strona 114

Rada: Aby uzyskac¢ optymalne rezul-
taty, cienkie artykuty nalezy przetwa-
rza¢ peczkami.

1. Przygotowac artykuty spozywcze.

Duze artykuty pokroi¢ na kawatki
wielkosci, aby mogty wejs¢ do
otworu wsypowego.

2. Podtaczy¢ wtyczke do gniazda sie-
ciowego.
- Rys. i

3. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zalecang predkosc.
— Rys. A

4. Wtozy¢ przeznaczone do pokroje-
nia artykuty do otworu wsypowego
i lekko dociskajgc popychac popy-
chaczem.
- Rys.

5. Przerwac przetwarzanie, jezeli

- zostaty przetworzone wszystkie
artykuty.

- poziom przetworzonych artyku-
tdw prawie osiggngt wysokosc¢
otworu wylotowego rozdrabnia-
cza.

6. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy

na O off.

- Rys. 1

Zaczekac na zatrzymanie sie urza-

dzenia.

7. Wyciagnac¢ wtyczke.

Oproéznianie miski
Rada: W czasie przetwarzania mozna

wyjmowac miske bez zdejmowania
rozdrabniacza.

Podstawowy sposdb obstugi  pl

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na O off.

Zaczekac¢ na zatrzymanie sie urza-
dzenia.

2. Wyciggna¢ wtyczke.
- Rys. EH

3. Nacisnac¢ przycisk zwalniajgcy blo-
kade i podnies¢ ramie obrotowe
tak, by samoczynnie sie zabloko-
wato.
— Rys. Ed

4. Wyjac¢ i oprozni¢ miske.
— Rys.

Zdejmowanie rozdrabniacza

1. Obroci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu
wskazowek zegara tak, by samo-
czynnie sie odblokowat.

- Rys. EH

2. Zdjg¢ rozdrabniacz z korpusu urza-
dzenia.

— Rys. K&

Rozbieranie rozdrabniacza

1. Obrdci¢ pokrywe w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara.

- Rys. Fil
Oznaczenia ¥ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

2. Zdjac pokrywe.

- Rys. HEl

3. Chwyci¢ uchwyt tarcz za 0s$ i wyjac
razem z tarczg rozdrabniajgcg z
obudowy.

— Rys. A

4. Chwyci¢ tarcze rozdrabniajgca za
brzeg i zdjac.
- Rys.

Rada: Po uzyciu od razu czysci¢
wszystkie czesci, aby nie dopuscic
do zasychania pozostatosci sktadni-
kow.
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pl Czyszczenie i pielegnacja

Czyszczenie i pielegnacja

Aby wyposazenie dtugo zachowato
sprawnosgé, nalezy je starannie czy-
Sci¢ i pielegnowac.

Srodki czyszczace

W tym miejscu sg podane srodki
czyszczgce nadajgce sie do czysz-
czenia przystawki.

UWAGA!

Niewtasciwe srodki czyszczace lub

nieprawidtowe czyszczenie moga

spowodowac uszkodzenie przystaw-

Ki.

» Nie uzywac srodkow czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych
czy metalowych przedmiotow.

» Nie stosowac szorstkich sciere-
czek ani srodkow do szorowania.

Przeglad procesu czyszczenia

W tym miejscu pokazany jest prze-
glad optymalnego sposobu czyszcze-
nia pojedynczych czesci.

- Rys. 4

Rada: Na elementach plastikowych
mogg powstawac przebarwienia, np.
przy przetwarzaniu marchewek. Prze-
barwienia usuwac¢ miekkg sSciereczkag
z kilkoma kroplami oleju spozywcze-
go.

Przyktady zastosowania

Zastosowac sie do informacji i warto-
Sci podanych w tabeli.
- Rys. F4

114



Usuwanie usterek pl

Usuwanie usterek

Mniejsze usterki wyposazenia mozna usuwac¢ samodzielnie. Przed skontaktowa-
niem sie z serwisem nalezy sie zapoznac sie z informacjami na temat samo-
dzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikna¢ niepotrzebnych kosztow.

Zaklocenia dziatania

Usterka Przyczyna Usuwanie usterek

Przetworzone artykuty nie Zatkany otwdr wylotowy lub 1.
wpadajg do miski. obudowa.

Zakonczyc¢ przetwarzanie i odtgczy¢
wtyczke sieciowg od gniazda siecio-
Wego.

Zdjac przystawke.

Rozebrac przystawke i usunac
przedmioty, ktore powoduja zatyka-
nie.

Tarczarozdrabniajgcanie  Pokrywa nie jest poprawnie  »
obraca sie, mimo ze korpus  zatozona i zablokowana.
urzadzenia pracuije.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata po-
prawnie zamontowana.

— "Skfadanie rozdrabniacza’",
Strona 112

v

Przystawka zostata przecia-
zona i zabierak ztamat sie w
przewidzianym konstrukcyj-
nie miejscu.

Nowy uchwyt tarcz mozna zamowic¢
w serwisie pod numerem katalogo-
wym 00630760.
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uk bBesneka

Be3neka

LLlo6 kopucTyBatuca npunanaam 0e3 pnsnky, 3asaxxanTte Ha
iHopMmaLito Wwoao 6esnexku.

3aranbHi BKasiBKU

TyT BM 3HaWaeTe 3aranbHy iHPopMaLito NMpo L IHCTPYKLItO.

® YBa)XXHO NpoyMTanTe Ut iHCTPYKLUIitO. Jlnle 3a uiei ymOBMU BN 3MO-
xeTe 6e3MneyHo i eeKTUBHO KOPUCTyBaTUCA Npuaaaaam.

m Kepyntech iIHCTPYKLIED OCHOBHOro 610Ka npunaay.

® | [A IHCTPYKUIA Npu3HaJYeHa /14 KopucTyBada npwiagy.

® 3BaxanTe Ha npasBuaa TEXHIKN Oe3neKn 1 nonepemkeHHA.

m 30epexiTb IHCTPYKLItO 1 iHbopMaLito Npo npwnag ana nisHiloro
KOpUCTyBaHHA ab0o A1A HACTYMHOrO BacHWKa npuiagay.

= [lepeBipTe npunagna nicna posnakyBaHHA. He KopucTtymnteca
npunagaam, AKWO MOoro NowKoAnIo Nif Yac TpaHCNopTyBaHHA.

BuKopucTaHHA 32 NpU3HaYEeHHAM

LLlo6 6e3neyHo 11 NpaBubHO KOPUCTYBaATUCA NPUIaaaaMm,
3Ba)KanTe Ha BKa3iBKW OO0 BUKOPUCTAHHA 3a MPU3HAYEHHAM.
Kopuctynteca npunagaam nuue 3a Taknx YMOB:

B 3 KYXOHHUM KombariHom cepii MUMS2, MUM5.

® 3riQHO i3 UiEt0 IHCTPYKLUIELO.

B 3 OPUTriHa/IbHUMW YacTUHaMu 1 npuiaaaam.

B /1A Hapi3aHHA, WaTKyBaHHA N HATUPaHHA Xap4yoBUX NPOAYKTIB.

MpaBuna TexHiku 6e3nexu

[loTpumynTeca npasBui TEXHIKN Be3neKu.
/A NONEPEOMEHHA - He6e3neka nopisise!
MoapiBHIOBaNbHI ANCKM MatoTb FOCTPI HOXI 11 Kpal.

» [oapiOHIOBaNbLHI ANCKN MOXHa BpaTtu TilbKn 3a Kpai.
» Hikom He TopkKanTeca HOXIB i KpanoK ro/IMMu pyKamu.
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Besneka uk

/A NONEPEAMEHHA - He6e3neka TpaBMyBaHHA!
m O06epTOBi NpMBOAW, 3HAPAAAA a®0 Npuiaaas MOXyTb CPUYKN-
HATN TPaBMMW.
» He npocoByuTe PyKy B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOPJIOBUHY.
» [1iaWTOBXYWTE IHFPEOIEHTN TiNIbKN LUTOBXAYEM.
® HeHanexHe KOPUCTYBAHHA MOXE CMPUYUHUTA TPaBMN.
» 3abopoHeHo 30upaTtn npuiaaas Ha OCHOBHOMY OOLi.
» [lpunagaAa MoXHa BCTAHOB/KOBATK | 3HIMATK Ti/IbKK 3a HEPY-
XOMOroO NpuBOAa 1 yCTaHOBNEHOro npuaaay.
» BuKopucTOBYITE Npunaann TilbKn B NMOBHICTIO 3iOpaHoMy
CTaHi.
» BukopucToByliTe npunaaaa Tinbku B nepeadadeHint podounii
no3uui.

/A NONEPEAMEHHA - He6e3neka wKoau ans snopos'a!
Bpya Ha noBepxHAX Moxe OyTn Hebe3neuHnn 1A 300P0B'A.
» BUKOHYNTE BKA3IBKN 3 YULLEHHA.
> [1oBepxHI, AKI KOHTaKTYOTb 3 XapuyoBUMW NPOAYKTaMU, CAid
UNCTUTK Nepen KOXHUM KOPUCTYBaAHHAM.
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uk AK YHUKHYTV MaTepianbHKX 30UTKIB

AK YHUKHYTHU maTepi-
anbHUX 30UTKIB

LLlo® yHMKaTh NOWKOMKEHHA npuna-
oy, NnpyunagaA i KYXOHHOIrO HaunHHA,
BUKOHYWTE Li BKA3IBKMW.

YBATA!

HeHanexHe KopucTyBaHHA MOXe

CMPUYMHUTY MaTepiasibHy WKOoAY.

» He o6pobnante npoaykTu, Wo
MICTATb TBEPAI CKNaAHWKN, AK-OT Ki-
CTKMW.

» He BcTaBnAante npeameTu, AK-OT
yepnaku, y 3aBaHTaXyBasIbHy
rOp/I0BUHY abo KopMnyc.

» [lepen KOpUCTyBaHHAM NepeBipTe,
yn HEMaE B 3aBaHTaKyBaslbHil
FOPIOBUHI 1 KOPMYCi CTOPOHHIX
npeameTiB.

» He TUCHITbL WTOBXauYeM HaATO Cu-
NBHO.

Po3nakoByBaHHA U nepe-
BipKa

TyT BN OiBHaeTeCA, AKX Npasui chig
AOTpMMYyBaTUCA, PO3MNaKOoBYOUN MpK-
naa.

Po3nakoByBaHHA npunaaaq v
aetaneu

1. Buimite npunanaa 3 ynakoBKM.

2. Buimith 3 ynakoBku 1 niarotymnte
BCi 4OAATKOBI AeTani i CynpoBiaHy
NOKyMeHTaLlito.

3. 3HiMiTb HaABHWI NaKyBasIbHWI
maTtepias.

4. 3HiMiTb HafABHI HaKIEeMKN Ta NiBKW.
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KomnneKT nocTtaBKu1

[licnAa posnakyBaHHA NepeBIpTe, Yn
KOMMIEKT MOBHWUI | Y/ HE MOLWKOAWIO
AKICb YaCTMHM Mia Yyac TpaHCcnopTyBa-
HHA.

- Man. @

HackpisHa WwarkiBHuLA

B=]  Nonpi6HiosancHi acki'
CynposiaHa AoKymeHTaLliA

' 3anexHo Bin KoMnnekTaLii npunaay

UuweHHA npunagaa nepea
nepwumMm KOpUCTyBaHHAM

1. Po36epiTb 3ibpaHe npunasas.
— "Po3bupaHHA HaCKPIi3HOI LaTki-
BHuyi", Ctop. 121

2. Yci petani, AKi KOHTaKTYyOTb i3 Xa-
PUYOBMMU MPOAYKTaMK, nepen
nepLINM KOPUCTYBaHHAM ChiA
NMOMUTU.
- "YyeHHAa Ta qorniaa", Crop. 122

3. igroTynte BUMUTI N BUCYLLIEHI
netani 0O 3aCTOCYBaHHA.

3HanoMCTBO 3 npunag-
AAM

OsHalomTecA 3 Npunaaaam.

CKnagHUKU

TyT MOXHa NO3HANOMUTNCA 3i
cknagHukamun npunaaan.
- Man. B

Kopnyc
Jckotpumay

KpuLuka 3 yGyaoBaHoI 3aBaHTaxy-
BA/ILHOIO FOP/IOBUHOI

' 3anexHo Bin KoMnaeKTaLii npunagy




3HanomcTBo 3 npunagaam  uk

LLIToBXau i MipHWi CTakaHUmK

[1BOGIYHUI ANCK ANA TOBCTOr0/TOHKO-
r0 Hapi3aHHA

HaitmeHy-  3acTocyBaHHA

[1BOGIUHNIA LATKYBaNbHWIA NCK,
rpy6uiA/ apibHWIA

[uck-reptka, apioHa

[1BOOIYHMIA pidanbHO-LLIATKYBANbHUIA
avck’

6|
[ 8]
(&

[luck ana HapisaHHA 0BOYIB No-
cxinHomy'

' BanexHo Bin komnaexTaLii npunazy

CumB

onu

TyT HaBegeHO OrnAg CUMBONIB,
HaABHUX Ha npuiaaii.

CumBon Onuc

B

JloTpumyiTECA BKA3IBOK iHCTPYKLUii

3 ekcnyaradlii.

BaHHA
BkasiBka: He nigxoauTb, o6
00pOONATI TBEPANI CHP, XNI6,
OyNOYKM 1 LIOKONAA.
Mopapa: BapeHy kapTonio mMo-
XHa Hapiaatn, TifbKN KOS BOHa
OXOJIOHE.
[1BoOiyHMIA  LLlaTKyBAHHA NPOAYKTIB, AK-OT
LarTky- 0BOUYI, (hpyKTK ab0 cup (Hanpu-
Ba/IbHINA Knag, rayaa abo efam) Ha rpyoi
QINCK, 200 ApiOHi LUMATKN.

rpyownii/ MapkyBaHHs:
ApPiOHUIA = 2 =rpy6un OiK

- m 4 = pibHUN OiK
Bkasiska: He ninxoauTs, 106
00po6nATY ropixi abo TBepaNi
CUp (Hanpuknagd, napMesaH).
Mopapa: M'akuii cup LuaTkyite
OOKOM 3 BE/IMKNMU OTBOPaMMU.

®

He npocoByiiTe pyKy B 3aBaHTaxy-

BasIbHY FOP/IOBYHY.

v

YCTaHOBEHHA KPULLIKK

A

Mo3uuiiHa no3Hayka Ha Kopnyci

Ornaa noapibHroBanbHUX

AUCKI

TyT HaBeaeHo ornan nNoapidHo-

Ba/1bHU

X VCKIB | OMMCaHO iXHE Npu-

3HA4YeHHA.

[inck-Te- CepeHe LaTkyBaHHA

pTKa, ApidHA NPOAYKTIB, HANPUKIAA CUPOI
KapTonni abo TBepaOro cupy
(AK-0T NapMe3aH).

BkasiBka: He ninxoauTs, 1006
00POONATI M AKWIA | HAPI3HNIA
cup.

HaitmeHy-  3actocyBaHHA

BaHHA

[1BoOiYHMI  HaTtupaHHA ab0 HapisaHHA cu-
pi3aNbHO- POi KapToni.

warky- Bkasieka: He nigxoauts
Ba/IbHIN 00pOONATI IY)KE BONOKHMCTI
AncK NPOAYKT, AK-0T LNOYNO-Nopeit

Yl MaHro.

[IBoGiuHNA  HapisaHHA NPOAYKTIB, AK-OT

anck an

q 0BOYi | (HPYKTU, TOBCTUMM 260

TOBCTOr0/ TOHKIMY CKOKAM,

TOHKOIO
Hapi3aH

MapkyBaHHA:
HA = 1 =T0BCTi CKWOKM

@ ® 3 =TOHKi CKUOKM

[lnck ana HapisaHHA NpoayKTiB, AK-OT
Hapi3aHHA  0BOYI | (PPYKTI, TOHKUMU CMY-
OBOYIB MO-  XKKaMMN.

cxinHomy'

>

! 3anexHo sig KomnaekTaLii npunazy

' BanexHo Bin KomnaexaLii npunazy
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uk [lepen KOPWUCTYBaHHAM

3axucrt Bia nepepaHTaXeHHA

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHA 3anodi-
rae NoOLWKOMKEHHIO ABUMYHA W IHLWINX
YyacTuH Yepesd 3aBMCOKE HaBaAHTaXEH-
HA.

Y pasi nepeBaHTaxeHHA ado O10KyY-
BaHHA HACKPI3HOI LWaTKIBHWLL BiCb
ONCKoTpuMada namaeTtbeA B crnedi-
abHO NnependavyeHoMy MicLi.

BKasiBka: Ha yacTtnHu 3 3agaHum
MiCLIEM 3/T0MY Halli rapaHTilHi
3000B’A3aHHA He MOLIMPIOTLCA.
HoBuin gnckoTpumMay MoxxHa 3aMOBU-
TN B CEPBICHIl cnyx6i 3a HOMepPOM
00630760.

Mepen KopUCTyBaHHAM

MigroTyiTe OCHOBHUIA BN0K npunaay
N Npunanna a0 3acTOCyBaHHA.

Ornag OCHOBHUX 6nokis

MiaroTyTe KyXoHHWIA KombariH, Ak
300paXKeHo.
- Man.

KyxOHHWi KomGaitH cepii MUM5

B=]  Kyxonwit kombaii cepil MUMS2

36upaHHA HacKpi3HOI LWaTKi-
BHULI
1. YTpuMyiTe OMCKOTPUMAY Ha PiBHI
Kpuneub.
- Man. Bt

O6uaBa nN1acTMacoBi BICTPA MatoThb
OyTn cnpsAMOBaHi Bropy.
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2. Bi3bMiTb NOTPIOHWI NoapiOHIO-
Ba/IbHUN ONCK 3a Kpal i BCTAHOBITb
Ha AncKoTpMMaY Tak, Wobd Baxa-
HuI B6ik 6yB 3ropwu.

— OpaHOOIYHI ANCKM BCTaHOBNOWTE
Joropu Hoxamu abo BUCTynamu.
— J1BOOGiuUHi ANCKWK BCTAHOBMONTE
JOropu NoTpiBHOK MO3HAYKOLO.
- Man. B
3. YCTaHoBITb AUCKOTPpUMAaY 3 No-
NpPiOHIOBa/IbHUM AIMCKOM Y KOpPMyC.
- Man. 3@
4, YCTaHOBITb Ha KOPMNYC KPULLKY.
- Man.
MosHauka ¥ mae poarallysaTtucd
HaBMNPOTU MO3HAUKN A.
5. [1OBEPHITb KPULLIKY 3a FOAUHHN-
KOBOO CTPI/IKOKO A0 (hikcauil.
- Man. B
MosHauka @ mae posTallysaTucH
HaBMNPOTU MO3HAUKN A.

Po3millleHHA HaCKpi3HOI
LaTKiBHULLi HA OCHOBHOMY
6noui

1. YCTaHOBITb HACKPI3HY LWAaTKIBHULIO
Ha NpuBoa 2, AK 300paXeHo.

- Man. &

2. [1PUTUCHITb HACKPI3HY LLATKIBHULIKO
BHW3 i MOBEPHITL 3a FOANHHNKOBOLO
CTPISIKOIO A0 (hikcaLil.

- Man. il

HackpisHa waTkiBHMLUA Mae Oytn
MiLHO 3’eAHaHa 3 OCHOBHUM
610KOM.

OCHOBHI BiJOMOCTi Npo
KOPUCTYBaAHHA
TyT B 3HanAeTe HaAWCYTTEBILLI Bi-

AOMOCTI Npo KOPpWMCTYyBaHHA npwnag-
AAM.



O6po6Ka NpoAyKTIB HaCKpi-
3HOIO LIaTKiBHULEHO

BKasiBKa: 3Baxalite Ha pekomeHaa-
Uil Woao WBMAOKOCTI.

- "Tlouknaan 3actocyBaHHA",

Crop. 122

MNopapa: LLlo6 nocaratu
onTUManbHUX PeaybTaTiB, TOHKI
NPOAYKTW CNif Hapi3atu cTocamu.

1. [ligroTynite NpoayKTL.

Benuki npoayktu nopixre Ha
LWMAaTKK, o6 BOHW NPONLIN B
3aBaHTaXyBaslbHy rOPOBUHY.

2. BcTaBTe wtencensbHy BUAKY B PO-
3€eTKy.
- Man. K

3. Bubepitb pekomeHaoBaHy WBna-
KiCTb 3a JOMOMOIOK MOBOPOTHOIO
nepemMukava.
- Man. A

4. 3aBaHTaxXTe NPOAYKTU B rOPo-
BUHY, 3/1erka niawToBXyHoum
LUTOBXaueM.
- Man. ¥

5. 3aBepuitb 00pP0OKY, KON

— yci npoayktn 06pobaeHo.

— MPOAYKTW B yalli maiixe CArHyn

BMMYCKHOIrO OTBOPY HACKPI3HOI
LIaTKiBHWLII.
6. [1oBepHITL NEpemMmkay y nosuuito
O off.
- Man. K1
[ouekarteca 3ynuHkK npuaaay.
7. Buimith WwtencensHy BUAKY 3 po-
3€eTKN.

CnopoMHeHHA vaLui

Mopana: Yally MoxXHa CMOPOXHIO-
BaT Nia yac oOpodku, He 3HIMaroun
HaCKPI3HOI WaTKIBHWULII.

1. [TOBEPHITL Nepemmkad y nosuLito
O off.

[ouekaiTeca 3ynuHKu npunaay.

OCHOBHI BiAOMOCTI NPO KOPUCTyBaHHA uk

2. BUiMIiTb WITENCENBHY BUKY 3 PO-

3eTKU.
- Man. EH

. HaTucHIiTb p03610KYBa/IbHY KHOMKY

M MiAHIMITb BIOAKWAHWIA KPOHLUTEMH
[0 dikcadlii.
- Man. @

. 3HIMITb | CMOPOXHITH Yally.

- Man.

3HATTA HAaCKpPI3HOI LIATKIiBHU-

ul
1.

[MoBepTanTe HaCKpPI3HY LaTKIBHW-
L0 NPOTN FOAMHHWUKOBOI CTPINKMK,
[OKW BOHA He 3Bi/TbHUTLCA.

- Man. EH

. 3HiMITb HACKPI3HY LLATKIBHULIIO 3

OCHOBHOro 6s10kKa.
- Man. €&

Po36upaHHA HaCKpPi3HOI
WwaTKiBHULI

1.

[TOBEPHITL KPULLKY NPOTU FOANHHW-
KOBOI CTPISIKK.

- Man. Fil

MosHauka ¥ mMae posaTallysaTucH
HaBMPOTU NO3HAUKN A.

. SHIMITb KPULLKY.

- Man. El

. Bi3bMiTb AMCKOTpPMMAY 3a BiCb | BU-

NMiTb 3 KOpMyCy pas3om 3 Mno-
OPIOHIOBaIbHUM [VICKOM.

- Man. A

BisbMiTb NoAPIOHIOBaUTbHUI ANCK
3a KpaW i 3HIMITb.

- Man. |

Nopaga: Oapasy nicna KopUcTyBaH-
HA YMCTbTE BCi AeTani, Wob 3anLLIKK
He npucuxanw.
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uk YvuweHHs Ta gornag

UuweHHA Ta gornag

Llo6 npunaana npadtosano 4OBro,
Cnif peTtenbHO YNCTUTU NOro 1 AO-
rnAagatu 3a HUM.

UucTunbHI 3acobu

[isHanTecs, aki sacodun npuaaTHi Ann
YnLLEHHA Npunagan.

YBATA!

HesignosigHi 3aco®u anAa ounLLeHHA

abo HemnpaBu/ibHEe OUMLLEHHA MOXe

NPU3BECTM A0 NMOLWKOMKEHHA Npuna-

aA.

» He BrKopuUCTOBYIiTE 3acobu ANnnA
OYMLLEHHS, WO MICTATL CAMPT.

» He BMKOPWUCTOBYITE 3aroCTPEHI
abo meTanesi NnpeaMeTu.

» He BMKOPUCTOBYITE XOPCTKI raHui-
pky abo 3acodun AnA OUULLEHHA.

Oornag YvLleHHd

TyT pO3rNAHYTO, AK HalKpalle yu-
CTUTN OKPEMI CKIaAHUKMW.
- Man. A4

Mopapa: Ha nnactmMacoBux AetanAax
MOXXYTb YTBOPIOBATMCA KOMbOPOBI
naAMK, Hanpuknaa, y pasi o0podku
MOPKBU. KONbOPOBI NAAMM MOXHA
npubupaTy M’AKOKO raHuipKOoo 3a
[OMOMOrOH0 KiflbKOX Kpanesb Ofiil.

NMpuknaau sactocyBaHHA

3BaxkanTe Ha BKa3iBKW i 3HAYEHHA,
HaBezeHi B Tabnuui.
- Man.
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YCyHeHHA HecnpaBHocTen uk

YCyHeHHSl HecnpaBHOCTeMN

HesHauHi HecnpaBHOCTI Npuaaana MoXHa ycyBaTn BnacHopyd. [epLu Hix
3BepTaTuCa A0 CepBICHOI CNyXOW, CKOPUCTANTECA BiJOMOCTAMU NPO YCYHEHHH
HecnpaBHOCTEN. TaK MOXXHAa YHUKHYTW 3aiBUX BUTPAT.

HecnpaBHocTi B po6oTi

HecnpaBHicTb

Moxnuea npuunHa

YCYHeHH: HeCTPaBHOCTi

00po6neHi NPoAYKTH He
napaoThb y yatly.

Bunyckrui oTBip a60
KOpnyc 3acMiTno.

1.

2
3.

3aBepLwiTb 00p0OKY 1 Big'eaHainTe
npunaz Bia eNeKTpoMepexi.
3HiMITb Npunaaaa.

Po306epiTb npunanas i npuoepitb
3aCMiYEHHA.

Moapi6HIOBaANbHWIA ANCK HE  KPULLIKY HE BCTAHOBMEHO AK
cAin, i BOHa He 3ahikcoBaHa.

00epTaeThea, xoua
OCHOBHUI 010K NPALIOE.

lepeBipTe, U NPaBUILHO
BCTAHOB/EHO KPULLIKY.

— "30UPaHHA HACKPIBHOI LWAaTKIBHY-
ui*, Crop. 120

Mpunanna 6yno nepesaHTa-
XEHE, i BiCb ANCKOTPMMaua
3n1amanaca B 3afaHomy

MiCLi.

HoBuit ancKoTprMay MoxHa
3aMOBITY B CEPBICHIN C1yX0i 3a
Homepom 00630760.
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ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

Ina 6esonacHom aKcnnyataunv npuHaanexxHoCTen cneaymte ykasaHu-
AM no Teme «be3onacHoOCTb».

O6wme yKasaHuA

3neckb npuBeaeHa obLiaA MHGopMaumrA O JaHHOW UHCTPYKLMH.

= BHUMaTeNbHO NpouTUTE 3Ty MHCTPYKUMIO. OHa NOMOXKET Bam
HayunTbCcA 6e30nacHo U 3PPEKTUBHO NONL30BATLCA NMPUHAANIEMHO-
CTAMM.

» CobnofanTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY BJIOKY.

= 3OTa MHCTPYKUMA NpeaHasHayeHa AnA nonb3oBatena npubopa.

» CneayWiTe ykasaHUAM Mo TEXHWKE 6e30NacHOCTU U NpeaynpexaeHu-
AM.

m CoXpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHOpMaLmio 06 nsaenuu anAa AanbHewn-
LLero MCNonb30BaHWA UK ANA Nepeayun cneayowemy BnaaensLy.

® Pacnakyite n 0CMOTpUTE NPUHAANIEXHOCTU. He ncnonbsyite npu-
HaANEXHOCTU B criyyae 0OHapYXEHWA NOBPEKAEHUI, CBA3AHHbIX C
TPaHCMNOPTUPOBKOW.

Ucnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUIO

[na 6e3onacHOro u Haanexawlero nob30BaHWUA NPUHALNEHOCTAMM
cobntoaanTe npasuia UCMoNb30BaHUA MO HA3HAYEHWIO.

Mcnonb3ynte NpMHAANEIKHOCTU TONBbKO:

B C KyXOHHbIM npubéopom cepuv MUMS2, MUMS;

® B COOTBETCTBUM C AAHHOW MHCTPYKLMEW NO IKCMyaTaumu;

B C OPUrMHANbHBIMU YACTAMU U NPUHALANEIKHOCTAMM.

" /17 PEe3KM, LUIMHKOBKK U NepeTupaHuaA NpoAyKToB;

YKasaHuA no TexHuKe GesonacHOCTH

Coémouame yKa3aHunA no TexHuKe 6e30nacHOCTH.
/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb nope3os!
\% .ﬂMCKOB-MSMeﬂbHMTeﬂeﬁ OCTPblE€ HOXXU U KpaA.

> JIMCKMU-M3MENbUNTENN MOXKHO BpaTh TOMLKO 3a Kpas.
> He Tporaiite ocTpble HOXW U KPOMKM FOfbIMKU PyKaMMm.
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BesonacHoctb ru

A NMPEOAYNPEXAEHUE — OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
= Bpauatomeca npMBoabl, HACaAKU UK NPUHAANEIKHOCTU MOTYT
cTaTb NPUYUHON TPaBM.
» He onyckanTte pyku B 3arpy304Hbli CTBON.
» I1nA noATanKMBaHWA UHIPEeAMEHTOB UCMNOMb3YMTE TONIbKO TOJMKa-
Tenb.
® HeKoMneTeHTHOE UCMONb30BaHWE MOXKET CTaTb NPUYMHON TPABM.
» Hu B KOeM cnyyae He cobupanTe NPUHaANEIKHOCTU Ha OCHOB-
HOM OrokKe.
> [pUHaANEXHOCTU MOXKHO yCTaHaBIMBaTh M CHUMATb TOJIbKO Mo-
Crflie OCTaHOBKM NpuUBOAA U OTCOeANHEHUA Npubopa OT CeTU.
> [pUHaANEXHOCTU MOXKHO UCMNONb30BaTh TONbKO B NMOMHOCTbLIO
cobpaHHOM BUAe.
> Ncnonb3ynTte NPMHAANEXHOCTHU TOSIbKO B NPeayCMOTPEHHOM pa-
6oueM NOoNoXKEHUH.

A NPEOYNPEXJEHUE — OnacHocTb Ans 3nopoBbA!
3arpAsHeHMA Ha NOBEPXHOCTAX MOryT NPeACTaBATb ONacHOCTb
AnA 340pOBbA.
» CobntoaaiTte yKasaHWA Mo OUYUCTKE.
> [1oBEPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTaMU NUTaHUA, cneay-
eT ouMLlaTb nepea KaXablM UCMosib30BaHUEM.

125



ru [peaoTepalleHre matepuanbHoro yuepba

MpepnoTepalueHne MaTepuanb-
Horo yulep6a

YUto6bl n3bexxatb noBpexkaeHui npubopa,
NPUHaANEXXHOCTEeN M NPeAMETOB KyXOHHOWM
mMebenu, cobnoganTte npvBeaeHHbIe 34eCh
yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

HeKkomneTeHTHOe MCMOoNIb30BaHNE MOXKET

MPUBECTU K MaTepuarnbHoMy yLiepoy.

» He nepepabartbiBaiite NpoayKTbl, CO-
Aepxxaulme TBepable KOMMOHEHThI,
Hanpumep, KOCTHU.

» He BBOAWTE Kakue-nMOO NpeameThl B
3arpyso4Hbli CTBOJ MK KOPMYyC, Hanp#-
Mep, pasnmBaTenbHYHO JIOXKY.

> [Nepen vcrnonb3oBaHMeM NPOBeEpPbLTE 3a-
rPY304HbIA CTBOM M KOPMNYC Ha Hanuuue
NOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

» He HazaBnuBaiTe Ha TonKaTeNb CAULL-
KOM CHUIBbHO.

PacnakoBbiBaHWE U KOHTPOJIb

3necb NpUBOAUTCA UHOPMALMA, KOTOPYHO
HEoOXOAMMO y4YeCTb NPU PacrnaKoBbIBa-
HUK.

PacnakoBbiBaHWe NpUHaANE K-
HOCTEeM U yacteu

1. BblHbTE NPUHAANEIKHOCTH U3 YNAKOBKMU.

2. Bce ocTasibHble 4acTi 1 ConpoBOAM-
TENbHYH AOKYMEHTAUMIO BbIHbTE U3
YNaKOBKU U MONOXKUTE PALOM.

3. Yaanute uMetoLLMiMCA YNakoBOYHbIM Ma-
Tepuan.

4. Ynanute MMetoLLIMecn Haknemku u
MAEHKM.
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KomMmnnekT noctaBku

Mocne pacnakoBKu NpoBepbTe BCE AeTanu
Ha OTCYTCTBUE TPAHCMOPTHbLIX NOBPEMXae-
HUI U KOMMNEKTHOCTb MOCTaBKM.

- Puc. @

YHuBepcanbHas peska

l}] Jncku-namensumntenm'

ConpoBsoanTensHana A0KyMeHTa-
umA

' B 3aBMCMMOCTH OT 060pYyA0BaAHUA MPU-

6opa

OuuncTKa npuHaaneHoOCTEH
nepen nepBbiM UCNOJSIb30BaHUEM

1. PasbepuTe cobpaHHble NPUHAANIEKHO-
CTH.
— "Pasbopka yH1BepcasabHON pesKku”,
Crp.129

2. Bce pertanu, conpukacatoLumeca ¢ npo-
LlyKTaMu, cnealyeT O4UCTUTL Nepes nep-
BbIM UCMO/Ib30BAHWUEM.
— "Ounctra n yxoa", Ctp.130

3. OuMLLeHHble U MPOCYLLEHHbIE AeTanu
MONIOXKUTE HaroTose AJSIA UCNOJb30Ba-
HUA.

O3HakoMneHue ¢ npuHaaneHo-
CTAMHU

Y3HaiiTte 6onblue o NpUHaanNeXXHoCTAX.

CocTaBHble YacTH

3aeck npuBeaeH 0630p COCTaBHbIX YacTen
NPUHAZNEXXHOCTEN.
- Puc.HAA

Kopnyc

Jeparenb AUCKoB

' B 3aBMCMMOCTH OT 060pYyLOBaHUA NpH-

6opa



OsHakomneHve ¢ NPUHaANEeXXHOCTAMKU  FU

KpblILLKa Co BCTPOEHHbLIM 3arpy-
30YHbLIM CTBOJIOM

O6osHa-  [MpumeHeHue
yeHue

Tonkatenb U MepHbIN CTakaHuMK

J1BYCTOPOHHMWI ANCK AnA ToncTon/
TOHKOW HapesKu

JIBYCTOPOHHWIA AnCK AnA rpy6oit/
MEJIKOM LLUMHKOBKM

ﬂMCK-TepKa, MenKan

J1BYCTOPOHHW ANCK-pe3Ka/-
LuMHKoBKa'

@ ® 3 = TOHKME NTOMTUKMK

YKasaHue: He noaxoaut
AnA nepepaboTku TBEPAOro
cbipa, xneba, Gynoyek unu
LoKonaaa.

CoBeT: BapeHbiit kapTo-
denb MOXHO HapesaTb JIoM-
TUKaMK TONbKO nocne oxna-

o[lcol [l o]~ Weo

JMCK AnA HapesKu OBOLLEH Mo-
asnarcku'

' B 3aBMCMMOCTH OT 060pYyA0BaHUA MPK-

6opa
CumBoOnbI

3necb nepeyuncneHbl CUMBOJIbl, UMEtoLLne-
CA Ha BaLlUUX NPUHAANEIKHOCTAX.

CumBon OnucaHue

CobntoaaiTe ykasaHuA B
MHCTPYKLMK MO SKChyatauun.

He onyckaite pyku B 3arpy-
30YHbIW CTBOJ.

HAEHUA,
[BycTo- LLInHKoBKa NpoAayKToB,
POHHUI Hanpvmep GPYKTOB, OBO-
OVCK ANA  LWeW 1K colpa (Takoro Kak
rpy6oin/ rayaa, aaam) KpynHbIMu unu
MesKon MEJSIKUMM KYCOUKaMM.

LUMHKOBKM  MapkupoBKa:
® 2 = KpynHaA CTOpoHa
® 4 = MmefiKaA CTopoHa

YKasaHue: He noaxoaut
AnA nepepaboTku OpexoB
Wnu TBEPAOTO Cbipa, Takoro
Kak napmesaH.

CoseTt: MArkui cbip LUWH-
KyMTe Ha CTOPOHE C KPYMHbI-
MKW OTBEPCTUAMM.

YcTaHoBKa KPbILLKK

)=

YcTaHOBOYHAA MeTKa — Kop-
nyc

0630p AUCKOB-U3MeNbUUTENEN

3aechk npvBeaeH 0630p AUCKOB-U3MESbYM-
Tenew U ux HasHavyeHuA.

Ouck- CpeaHAn LWMHKOBKa NpoAayK-
TepKa, TOB, HaNnPMMep CblpPoro
Menkas KapTopena unu Teepaoro

cblpa, TaKkoro Kak napme-
3aH.

YkasaHue: He noaxoamt
AnA nepepaboTKn MArKoro 1
HapesHoro chipa.

O6osHa- [pumeHeHHe

yeHue
OBycTo- Hapeska npoayktos, Hanpw-
POHHMI Mep GPYKTOB v OBOLLEN,

OUCK ANA TONICTLIMU UM TOHKUMU
TONCTOW/ NOMTUKaMMU.

TOHKOW Ha- MapkupoBka:

pesku = 1 =TOJNICTbIE JIOMTHKHK

[BycTo- HatnpaHwve nnv HapesaHue
POHHMH NOMTHUKaMM CbIPOro KapTo-
auck-pes-  dens.

Ka/- YKasaHue: He noaxoaut

1
LUIMHKOBKA  anA nepepaboTKM 04YeHb BO-
o NIOKHUCTBIX MPOAYKTOB, Ta-
S KMX KaK NyK-nopem unm maH-
ro.

' B 3aBMCMMOCTH OT 060pyAOBaHMA Npu-

6opa

' B 3aBMCMMOCTH OT 060pyAOBaHMA NpU-
6opa
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ru I'Iepe.u Mcnonb3oBaHnemM

O6osHa-  lMpumeHeHue

yeHue

Ouck ana Hapeska npoAayKToB, Hanpw-
HapesKu Mep OBOLLeH U GPYKTOB,
oBoLLe# TOHKMMW MONOCKaMM.

no-

asuarcku'’

>

' B 3aBMCMMOCTH OT 060pYyA0OBaHUA MPU-

6opa

3awuuTa oT neperpysku

3aluuTta oT neperpysku NpenATcTByeT no-
BPEXIEHMIO 3/IEKTPOMOTOPA U APYTHX

KOMMOHEHTOB BCeACTBUE CITULLKOM BbICO-

KOW Harpysku.
B cnyuyae neperpysku unu 3aeaaHuA yHu-

BepCcasbHOW Pe3ku oCb AepyKaTenA AUCKOB

nomaetcA B creunanbHo NpeaycMOTPeH-
HOM MecCTe.

YKkasaHue: Ha 3anacHble yactu ¢ 3aJ1aH-
HbIM MEeCTOM C/ioMa Hallu FapaHTMVIHbIe
obAsatesnbCTBa He pacnpocTpaHATCA.

HoBbiit AepykaTenb AUCKOB MOXKHO NpHo6-

PEecTu B CEpBUCHOM Cry)X0e no HoMepy
00630760.

Mepen ucnonb3oBaHuem

MoaroToBbTE OCHOBHOW 610K M NpUHAA-
JIEXXHOCTU K UCMOJIb30BAaHUKO.

0630p OCHOBHbIX 65IOKOB NpPU-
6opa
MoAroToBbTE KYXOHHbLIM KOMOaWH, Kak no-

KaszaHo Ha PUCYHKe.
- Puc.

KyXxOHHbIN KombaiiH cepun MUMS

KyXOHHbIN KoMbaiH cepum
MUMS2
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C6opKa yHUBepcanbHON pe3Ku

1.

Ynep»xuBaiite aeprratenb ANA AUCKOB
Ha YPOBHE MIOCKUX BLICTYMNOB.

- Puc. A

O6a nnacTMacCoBbIX OCTPUA JOMKHbI
6bITb 0BpalLieHbl BBEPX.

. BosbMuTE HY>KHBIN AUCK-U3MENbYnTEND

3a Kpaw v yCTaHOBUTE Ha AepxKaTenb
IANA AUCKOB Tpebyemoi CTOPOHO
BBEPX.

— OAHOCTOPOHHUE ANUCKM yCTaHaBIIU-
BaWTe HOXXaMM UK BbICTYNamMu
BBEpPX.

— [JIByCTOpPOHHME AUCKM yCTaHaBmu-
BaMTe TaK, ytobbl BBEPX Oblna 06-
pallieHa CoOTBeTCTBYHOLLAA MeTKa.

- Puc.H

. YcTaHoBUTE Aepxxarenb 4nA AUCKOB C

ANCKOM-U3MeNbYUTeNIeM B KOPMyC.

- Puc.@

YcTaHOBUTE Ha KOPMYC KPbILLKY.

- Puc.

Metkn W 1 A 10MKHBI BbiTb COBME-
LLIeHbI.

[ToBopaunBanTe KpbILLKY N0 4acOoBOK
CTpesike, NoKa oHa He 3apuKcupyeTca.
- Puc.H

MeTkn @ v A 10MKHbI BbITh COBMELLIe-
Hbl.

Pa3melyeHne yHuBepcanbHOM
pe3Ku Ha OCHOBHOM 6noKe

1.

YcTaHOBUTE YHUBEPCANbHYO PesKy Ha
MPWBOA 2, KaK MOKa3aHo Ha PUCYHKe.
- Puc. &

MpwxMKUTE YHUBEPCANbHYHO PE3KY BHU3
¥ NOBEPHMUTE MO YacOBOK CTPeNKe 0
PpuKkcaumu.

- Puc. 1

YHuBepcarnbHaa peska JomKHa ObiTb
NPOYHO coeanHeHa C OCHOBHbIM 610-
KOM.



CrtaHgapTHOe ynpaBneHue

3aechb Bbl y3HaeTe OCHOBHYHO MHbOpMa-
LMo 06 UCMONb30BaHUM MPUHALANEMHO-
cTen.

MNepepaboTka NPOAYKTOB YHU-
BepcanbHOWU pe3Kon

YkasaHue: Cobntoaaiite pekoMeHzaunm
Mo CKOPOCTH.
— "Tpumepsi ucronssoBanma", Crp.130

CoBeT: YTo6bl 4OCTUYL ONTUMATIBbHBIX pe-
3yNbTaToB, TOHKUE NPOAYKTLI HYXHO Ha-
pesaTb CTOMKaMM.

1. MNoarotoBbTe NPOAYKTbl NMUTAHUA.

MoperkbTe BonbLUMe NPOAYKTHI Ha Ky-
COYKM, YTOObI OHW MPOLLINIU B 3arpy3o4-
HbIA CTBOJI.

2. BcTaBbTe BWIIKY CETEBOrO LUHYpa B pPo-
3eTKy.
- Puc. KA

3. YcTaHoBuTE NMOBOPOTHbLIN NEpeKsoya-
TeNlb Ha PEKOMEHAYEMYHO CKOPOCTb.
- Puc. A

4. 3arpysuTte NpoAyKTbl ANA PE3KMU B 3arpy-

304HbIA CTBON U Crierka noAtankupante
UX TONKaTenem.
- Puc.

5. 3aBepLluute nepepaboTky, ecnu

— BCE NMPOAYKTbl NepepaboTaHsbi.
— MPOAYKTHI B YaLle NnoyT1 AOCTUIH

BbIlMYCKHOIro OTBEPCTUA YHNUBEpCalb-

HOWN pesKMu.
6. YcTaHoBMTE MOBOPOTHbLIN NEpeKsoya-
tenb Ha O off.
- Puc. A
JoanTtechb nonHoro octaHosa npuéo-
pa.
7. V3BnekuTe BUIKY U3 PO3ETKM.

CraHfapTtHoe ynpaBneHue ru

OnopoxHeHrne CMeCcUTeNnbHOH
yaluu

CoBeT: Bo BpemsA nepepaboTku yally
MOXXHO OMOPOXKHATL, HE CHUMaA yHUBEpP-
CanbHON PEe3KM.

1. YcTaHoBMUTE NOBOPOTHLIN NepeKntoya-
tens Ha O off.

Joxkantecb nonHoro octaHosa npubo-
pa.

2. N3BnekuTe BUIKY U3 PO3ETKM.
- Puc. EH

3. HaykmuTe Ha KHOMKy pasbnoKkupoBaHua
¥ NOAHMMAWTE NOBOPOTHBIN KPOHLUTENH,
NnoKa OH He 3apuKcHpyeTcA.
- Puc. @

4. CH/MMMUTE 1 OMOPOXKHUTE YaLlly.
- Puc.

CHATHe YyHUBepcanbHOW pe3Ku

1. NoBopaunsaiTe yHUBEPCANLHYIO PE3KY
MPOTVB YaCOBOW CTPENKM, MOKa OHa He
ocsoboaunTeA.

- Puc. EE@

2. CHMMUTE yHMBeEpPCasbHYO PesKy ¢
OCHOBHOrO 6r10Ka.

- Puc. EEl

Pa3z6bopKa yHUBepCanbHON pe3ku

1. TOBEPHUTE KPBbILLIKY MPOTHUB YACOBOIA
CTPENKAN.
- Puc. Hil
MeTkn W 1 A [0MKHBI BbITb COBME-
LLEHBI.

2. CHUMMUTE KPBbILLKY.
- Puc. Hl

3. BosbMuTe AeprkaTenb AnA AUCKOB 3a
OCb 1 BblHbTE U3 KOpMyca BMECTE C AMC-
KOM-M3MESIbUNTENEM.
- Puc. FAA

4. Bo3bMUTe AMUCK-M3MENbUUTENb 33 Kpait
W CHUMMUTE €ro.
- Puc. A
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ru OuwncTka un yxoa

CoBeTt: Cpa3y nocre UCcnonb30BaHWA o4u-
LaiiTe Bce yacTi npubopa, 4tobbl ocTaTKu
NPOAYKTOB He NpuUchbIXanu.

OuucTKa 1 yxoa

JnA fonroBpemMeHHoi vcnpasHoi paboTsi
npuHaanexHocTen TpedyeTca TiaTensHan
O4MCTKa U yXOA.

Uuctawue cpeactea

Hwxe yKasaHbl YncTALme cpeacTsa, npu-
roaHble ANnA BaLUWX NPUHAANEXHOCTEN.

BHUMAHMUE!

Mpu MCnonb3oBaHUM HEMOAXOAALLMX YM-

CTALLMX CPEACTB UK MPKU HeNnpasBuIIbHOM

OUYUCTKE BO3MOXKHO MOBPEXAEHWe NPpUHaA-

NEeXXHOCTEW.

» He ucnonb3yiTte MoroLLMe cpeacTaa,
coAep)KaLlue ankoronb Uin CnumpT.

» He ncnonb3ynte meTtannmyeckue v
OCTPOKOHEYHble NpeAMEeTbI, a TaKxe
npeameTbl C OCTPLIMU KPOMKaMM.

> He npumeHsaiTe rpybyto TKaHb Unu
abpasvBHble YACTALLME cpeacTBa.

0630p UUCTKH

3necb npuBeseH 0630p ONTUMANbHOW
YMCTKM OTAENbHbIX COCTaBMAIOLLMX.

- Puc. A

Cosert: Ha nnactmaccoBbIx AeTanax Mo-
YKET BO3HWUKaTb LBETHOM HaneT, Hanpumep,
npv nepepaboTke MopkoBu. Hanet yaana-
eTCA MArKOW TPAMNKOW C NMOMOLLbIO Kanau
pacTuTenbHOro macna.

anMepbl UcnoJib3oBaHUA

CobntofanTe yKasaHuA 1 3HaYeHuA B Ta-
6nuue.
- Puc. B4
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YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

YCTpaHeHMe HeMCI'IpaBHOCTeﬁ

Bbl MOXkeTe caMOCTOATENBbHO YCTPaHUTb HE3HAYUTESIbHBIE HEMCNPABHOCTU MPUHALNEMHO-
cTei. BocnonbayiTtecb MHGpopMaurei U3 rnasbl «YcTpaHeHne HeMcnpaBHoCTeN» nepea 06-
paLLeHUeM B CEPBUCHYIO Cny»OBy. DTO NO3BONUT U3BeXKaTb AOMONHUTENBHBIX PACXOA0B.

C6ou B paboTe

HeucnpasHocTb

MpuunHa

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTHU

MepepaboTaHHbie Npo-
[lyKTbl HE NaJaroT B ya-
Ly.

3acop BbINyCKHOro oT-
BEPCTUA UK Kopnyca.

1. 3aBepLunTe nepepadoTKy U oT-

coeunHWTe NpMOop OT ANEKTPO-
cetu.

CHuUMHTE NPUHAANEXHOCTb.
Pasbepute nprHaanexHocCTb v
ycTpaHuTe 3acop.

[ncK-n3menbunTens He
BpaLLlaeTcA, XOTA OCHOB-
Hoii 610K paboTaer.

KpbilwKa He ycTaHoBneHa
KaK cneayert v He 3aduK-
cMpoBaHa.

[MpoBepbTe, NPaBUABLHO N1
yCTaHOBIEHA KPbILLKA.

— "C60pKa yHNBEPCaIbHOM
peskn", Ctp.128

MNpuHaanexHocTb nepe-
rpy><eHa, v ocb Aepxare-
nA AnA AWCKOB crioMa-
nacb B 3aAaHHOM MecTe.

HoBbI AeprkaTenb ANCKOB
MO>XHO NpPUOBPECTH B CepBHUC-
HOM cny»6e no Homepy
00630760.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

o Digital manual and all appliance data at hand

« Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

A O 0 U RV
8001203747 (000804)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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