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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fur das Handruhrgerat MQ964.. bestimmt.
Gebrauchsanleitung des HandrUhrgerates beachten.
Handruhrgerat nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und
abnehmen.

Das Zubehdr ist nur fur die in dieser Anleitung beschriebene
Verwendung geeignet.

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen. Messer des
Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen. Messer des
Universalzerkleinerers nicht mit bloRen Handen berihren. Zum
Reinigen Burste benutzen. Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!

A Wichtig!

Niemals mit dem Schnellmixstab im Zerkleinerer-Behalter

arbeiten. Der Universalzerkleinerer ist nicht mikrowellengeeignet.
Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen. Aufsatz des Universalzerkleinerers nie
in Flissigkeiten tauchen und nicht unter flieRendem Wasser oder in
der Spulmaschine reinigen.

/\ Gefahr von Gesundheitsschiden!

Verschmutzungen auf Oberflachen kdnnen die Gesundheit
gefahrden. Die Reinigungshinweise beachten. Oberflachen, die
mit Nahrungsmitteln in Berlhrung kommen, vor jedem Gebrauch
reinigen.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfiltig vor  Universalzerkleinerer
dem Gebrauch, um wichtige Sicherheits-

und Bedienhinweise fiir dieses Gerat B"d..m
. - 1 Behalter
zu erhalten. Gebrauchsanleitung bitte
2 Messer
aufbewahren. 3 Getriebeaufsatz
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
4 Deckel

Gebrauchsanleitung mitgeben.



Bedienen

Achtung!
Die Maximalmengen und Verarbeitungs-
zeiten in der Tabelle unbedingt beachten.
= Bild

Der Universalzerkleinerer ist geeignet
zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
Gemise, NiUssen, Mandeln.

Achtung!

— Universalzerkleinerer nur in komplett
zusammengesetztem Zustand
verwenden!

— Vor dem Zerkleinern von Fleisch,
Knorpel, Knochen und Sehnen
entfernen.

— Der Universalzerkleinerer ist nicht
geeignet zum Zerkleinern von sehr
hartem Gut (Kaffeebohnen, Rettich,
Muskatnisse) und gefrorenem Gut
(Obst 0. A).

= Bild[&

m Behalter auf eine glatte, saubere
Arbeitsflache stellen und andriicken.

1. Messer einsetzen.

Wichtig: Das Messer muss gerade im

Behalter sitzen.

2. Lebensmittel einflllen.

3. Getriebeaufsatz auf den Behélter setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er
horbar einrastet.

4. Schieber auf Position — stellen. Die
Heckoffnung liegt frei, die Offnungen
zum Einsetzen der Werkzeuge sind
geschlossen.

5. Das Grundgerat auf den

Getriebeaufsatz setzen und driicken, bis

es horbar einrastet.

Netzstecker einstecken.

Grundgerat und Universalzerkleinerer

festhalten. Schalter auf Stufe M stellen

und festhalten.

Tipp: Die besten Resultate werden mit

Intervallbetrieb (kurz einschalten, Pause,

kurz einschalten, ...) erreicht.

Wichtig: Universalzerkleinerer niemals von
der Arbeitsflache abheben!

No

Universalzerkleinerer de

8. Nach der Verarbeitung den Schalter
auf 0 stellen. Stillstand des Antriebs
abwarten.

9. Netzstecker ziehen.

10. Beide Entriegelungstasten gedriickt
halten und das Grundgerat abnehmen.

11. Getriebeaufsatz gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

12. Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch reinigen.

Beispielrezept:

Honigkuchen mit Apfeln

Honig-Apfel-Mischung:

— 100 g Waldhonig (5°C)

— 20 gApfel in Wirfeln (1 cm)

m In den Universalzerkleinerer geben und
3 Sekunden auf Stufe M mixen.

Kuchen:

— 3 Eier

— 60 g Butter

— 100 g Weillmehl (Type 405)

— 60 g gemahlene Walnusse

— 1TLZimt

— 2 Packchen Vanillezucker

— 1 TL Backpulver

1 Apfel

Die Eier trennen.

Eiweil} steif schlagen.

Eigelb mit dem Zucker schlagen, dann

die weiche Butter und die Honig-Apfel-

Mischung hinzugeben.

m  Mehl, gemahlene Walnusse, Zimt und
Backpulver in einer separaten Schussel
mischen. Zu den feuchten Zutaten
geben und unterrihren. Den Eischnee
vorsichtig mit einem Spatel unterziehen.

m Eine Kastenkuchenform (35 x 11 cm)
mit Backpapier auslegen und die
vorbereitete Mischung hineingeben.

m Den Apfel schalen und in Scheiben
schneiden. Die Apfelscheiben auf dem
Kuchen verteilen.

m Den Backofen auf 180 °C vorheizen und
den Kuchen 30 Minuten backen.



de Universalzerkleinerer

Reinigen

Das Zubehdr muss nach jedem Gebrauch

grindlich gereinigt werden. =» Tabelle [3]

m Den Aufsatz des
Universalzerkleinerers mit
einem feuchten Tuch reinigen und
anschlieRend trocken reiben.

m Bei der Verarbeitung von z.B.
Karotten kénnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen, die
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden kdénnen.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This accessory is designed for the hand mixer MQ964.. .

Follow the operating instructions for the hand mixer.

Do not attach or remove the hand mixer until the appliance is at a
standstill. The accessory is suitable only for the use described in

these instructions.

Safety information

/\ Risk of injury from sharp blades!

Never grip the blade in the universal cutter. Take hold of the univer-
sal cutter blade by the plastic handle only. Do not touch the blade of
the universal cutter with bare hands. Clean with a brush. The univer-
sal cutter must be completely assembled before use!

A Important!

Never use the quick blender in the universal cutter container. The
universal cutter is not microwave-safe. Do not fit or remove the
attachment for the universal cutter until the appliance has come to
a standstill. Never immerse the attachment of the universal cutter in
liquids and do not clean under running water or in the dishwasher.

A Risk of harm to health!

Soiling on surfaces may be harmful to health. Follow the cleaning
instructions. Clean surfaces which come into contact with food

before each use.

Before use, read these instructions
carefully in order to become familiar with
important safety and operating instruc-
tions for this appliance. Please keep the
operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Universal cutter

= Fig.

1 Container

2 Blade

3 Gear attachment
4 Lid

Operation
Warning!
Always observe the maximum quantities

The universal cutter is suitable for cutting

up meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,

fruit, vegetables, nuts and almonds.

Warning!

— The universal cutter should only be used
once fully assembled!

— Before cutting up meat, remove gristle,
bones and sinews.

— The universal cutter is not suitable
for cutting up very hard items (coffee
beans, radishes, nutmeg) and frozen
food (fruit etc.).

=> Fig. &

m Place the container on a smooth, clean
work surface and press into position.

1. Insert blade.

Important: The blade must be positioned

straight in the container.

and processing times in the table. = Fig.[d 2. Add food.



en Universal cutter

3. Place the gear attachment on the con-
tainer and rotate clockwise until it clicks
into position.

4. Move the slider to position . The
rear aperture is open, the apertures for
inserting the tools are closed.

5. Place the base unit on the gear attach-

ment and press until it audibly clicks into

position.

Insert the mains plug.

Hold the base unit and universal cutter

firmly. Turn the switch to setting M and

hold.

Tip: The best results will be achieved

by operating the appliance intermittently

(switch on briefly, pause, switch on

briefly, ...).

Important: Never lift the universal cutter off

the work surface!

8. After processing set the switch to 0.
Wait until the drive comes to a standstill.

9. Pull out the mains plug.

10. Hold down both release buttons and
remove the base unit.

11. Turn the gear attachment anticlockwise
and remove.

12. Hold the blade by the plastic handle and
take out.

m Clean all parts immediately after use.

No

Sample recipe:
Honey cake with apples

Honey-apple mixture:

— 100 g forest honey (5°C)

— 20 g apple in cubes (1 cm)

= Add to the universal cutter and mix at
setting M for 3 seconds.

Cake:

— 3eggs

— 60 g butter

— 100 g plain white flour

— 60 g ground walnuts

— 1 tsp cinnamon

— 2 packets vanilla sugar

— 1 tsp baking powder

— 1 apple

m Separate the egg yolks from the whites.
m Beat the egg whites until stiff.

10

m Beat the yolks and sugar, then add
the softened butter and the mixture of
apple and honey.

= Mix the flour, ground walnuts, cinnamon
and baking powder in a separate bowl.
Add to the moist ingredients and mix
in. Using a spatula carefully fold in the
beaten egg whites.

m Line a rectangular loaf tin (dimensions
35 cm x 11 cm) with greaseproof paper
and pour in the prepared mixture.

m Peel the apple and slice. Arrange the
slices of apple on the cake.

m Preheat the oven to 180 °C and bake
the cake for 30 minutes.

Cleaning

The accessories must be thoroughly

cleaned after each use. = Table [3]

m Clean the attachment of the universal
cutter with a damp cloth and then rub
dry.

m  When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured,
but this can be removed with a few
drops of cooking oil.

Subject to change.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au batteur électrique MQ964...
Respecter la notice d’utilisation du batteur électrique.

Ne monter et démonter le batteur électrique qu’une fois I'appareil
immobile.

L'accessoire ne convient qu’a l'utilisation décrite dans la présente
notice.

Consignes de sécurité

A Risque de blessures di aux lames tranchantes !

Ne jamais approcher les doigts de la lame présente dans le broyeur
universel. Ne saisir la lame du broyeur universel que par la poignée
en plastique. Ne jamais toucher a main nue la lame du broyeur
universel. Pour nettoyer, utiliser une brosse. N'utiliser le broyeur
universel qu’a I'état entierement assemblé !

A Important!

Ne jamais travailler avec le pied mixeur rapide dans le récipient
du broyeur. Le broyeur universel ne va pas au four micro-ondes.
Monter et retirer le couvercle démultiplicateur du broyeur univer-
sel uniquement pendant que 'appareil ne tourne pas. Ne jamais
plonger le couvercle démultiplicateur du broyeur universel dans des
liquides, ne pas le nettoyer sous un jet d’eau ou au lave-vaisselle.
A Risque de préjudice pour la santé !

Les salissures en surface peuvent nuire a la santé. Respecter

les consignes de nettoyage. Nettoyer les surfaces qui entrent en
contact avec les denrées alimentaires avant chaque utilisation.

Veuillez lire la présente notice attenti- Broyeur universel
vement avant utilisation pour connaitre

les consignes de sécurité et d’utilisation Fquu_rg o
. . . . 1 Récipient
importantes visant cet appareil. Veuillez 2 Lame
conserver la notice d’utilisation. . A
) , oo . 3 Couvercle démultiplicateur
Si vous remettez I'appareil a un tiers,
4 Couvercle

joignez sa notice d’utilisation.

11



fr Broyeur universel

Utilisation

Attention !

Respecter impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans le tableau. = Figure

Le broyeur universel convient pour broyer
les ingrédients suivants : viande, fromage
a pate dure, oignons, herbes culinaires, ail,
fruits, légumes, noix, amandes.

Attention !

— Nutiliser le broyeur universel qu’a I'état
entierement assemblé !

— Avant de broyer de la viande, en retirer
les cartilages, os et tendons.

— Ce broyeur univer-
sel ne convient pas pour broyer les pro-
duits trés durs (grains de café, raifort,
noix de muscade) et congelés (fruits
ou assimilés).

—> Figure &

m Poser et appuyer le récipient sur une
surface de travail lisse et propre.

1. Mettre la lame en place.

Important: la lame soit étre en position

bien verticale.

2. Verser les ingrédients dans le récipient.

3. Poser le couvercle démultiplicateur sur
le récipient, puis le tourner dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu’il s’enclenche de maniere audible.

4. Amener le curseur sur la position —.
L'orifice arriere est dégagé, les orifices
d’introduction des ustensiles sont
fermés.

5. Placer I'appareil de base sur le

couvercle démultiplicateur et appuyer

dessus jusqu’a ce qu’il s’enclenche de
maniére audible.

Brancher la fiche secteur.

Tenir fermement I'appareil de base et le

broyeur universel. Amener l'interrupteur

en position M et le maintenir dans cette
position.

Conseil: les meilleurs résultats sont

obtenus avec la marche intermittente

(actionner brievement l'interrupteur, le rela-

cher, puis I'actionner de nouveau, etc.).

No

12

Important: ne jamais décoller le broyeur

universel de la surface de travail!

8. Apres le traitement, ramener l'inter-
rupteur en position 0. Attendre que
I'entrainement se soit immobilisé.

9. Retirer la fiche de la prise de courant.

10. Maintenir les deux touches de déver-
rouillage appuyées et retirer I'appareil
de base.

11. Tourner le couvercle démultiplicateur
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre et le retirer.

12. Saisir la lame par sa poignée en plas-
tique, puis la retirer.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation.

Exemple de recette:
Gateau au miel et aux pommes

Mélange miel-pomme:

— 100 g de miel de forét (5°C)

— 20 g de pommes coupées en dés (1 cm)

m Verser le tout dans le broyeur univer-
sel et mixer pendant 3 secondes a
vitesse M.

Gateau:

— 3 ceufs

— 60 g de beurre

— 100 g de farine de blé (type 405)

— 60 g de noix en poudre

— 1c.ac.decannelle

— 2 sachets de sucre vanillé

— 1 c.ac. de levure chimique

1 pomme

Séparer les blancs des jaunes d’ceuf.

Battre les blancs d’ceuf en neige.

Battre les jaunes d’ceuf avec le sucre,

puis ajouter le beurre mou et le

mélange miel-pomme.

m Mélanger la farine, les noix en poudre,
la cannelle et la levure chimique dans
un bol séparé. Ajouter aux ingrédients
humides et bien mélanger. Incorporer
délicatement les blancs d’ceufs battus a
I'aide d’'une spatule.

m Tapisser un moule a cake (35 x 11 cm)
de papier de cuisson et y verser le
mélange préparé.



Broyeur universel

Eplucher la pomme et la couper en mor-
ceaux. Répartir les tranches de pommes
sur le gateau.

Préchauffer le four a 180°C et faire
cuire le gateau pendant 30 minutes.

Nettoyage
L’accessoire doit étre soigneusement

nettoyé aprés chaque utilisation.
=> Tableau []

Essuyer le couvercle démultiplicateur
du broyeur universel avec un chiffon
doux humidifié, puis bien le sécher.
Dans le cas du mixage de de

carottes, peut entrainer une coloration
des piéces en plastique qui peut étre
supprimée grace a quelques gouttes
d’huile alimentaire.

Sous réserve de modifications.

fr

13



it Uso corretto

Uso corretto

Questo accessorio € destinato al frullatore manuale MQ964...
Osservare le istruzioni per I'uso del frullatore manuale.

Applicare e rimuovere il frullatore manuale solo ad apparecchio
fermo. L’accessorio € idoneo solo per I'impiego descritto in queste
istruzioni per l'uso.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto. Afferrare la lama del mini
tritatutto solo dall'impugnatura di plastica. Non toccare la lama del
mini tritatutto con le mani nude. Per la pulizia usare una spazzola.
Usare il mini tritatutto solo se completamente montato!

A Importante!

Non lavorare mai con il frullatore ad immersione rapido nel
contenitore del tritatutto. || mini tritatutto non puo essere utilizzato
nel forno a microonde. Applicare e rimuovere I'adattatore del mini
tritatutto solo quando I'apparecchio € fermo. Non immergere mai
I'adattatore del mini tritatutto in liquidi e non lavarlo sotto acqua
corrente o nella lavastoviglie.

/\ Rischio di danni alla salute

La sporcizia sulle superfici pud nuocere alla salute. Attenersi alle
istruzioni per la pulizia. Pulire le superfici che vengono a contatto
con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Leggere attentamente questo Uso
libretto d’istruzioni prima dell’uso,
per conoscere importanti istruzioni

di sicurezza e per I'uso di questo
apparecchio. Si prega di conservare il
libretto d’istruzioni.

In caso di cessione dell’apparecchio a
terzi, consegnare insieme questo libretto

Attenzione!

Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella. =» Figura

Il mini tritatutto & idoneo per tritare carne,
formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche,
aglio, frutta, verdura, noci, mandorle.

d’istruzioni.
Attenzione!
Mini tritatutto — Usare il mini tritatutto solo se
. completamente montato!
= Figura E — Prima di tritare la carne, asportare
1 Contenitore o . .
cartilagini, ossi e tendini.
2 Lama LS . .
3 Coperchio con innesto ber corpo — Il mini tritatutto non € idoneo per tritare
P P P alimenti molto duri (chicchi di caffe,
motore .
. rafano, noce moscata) e prodotti
4 Coperchio

surgelati (frutta e simili).

14



=> Figura &

m Disporre il contenitore su un piano di
lavoro liscio e pulito e tenerlo fermo.

1. Inserire la lama.

Importante: la lama deve essere inserita

diritta nel contenitore.

2. Introdurre l'alimento.

3. Mettere il coperchio con innesto per
corpo motore sul contenitore e ruotare
in senso orario finché non si sente uno
scatto.

4. mettere il cursore in posizione —.
L'apertura posteriore ¢ libera, le
aperture per l'inserimento degli utensili
sono chiuse.

5. Inserire il corpo motore sul coperchio

con innesto per corpo motore e premere

fino a sentire uno scatto.

Inserire la spina di alimentazione.

Tenere fermi il corpo motore e il

mini tritatutto. Ruotare e mantenere

l'interruttore sulla velocita M.

Suggerimento: i migliori risultati si

ottengono con il funzionamento ad

intervalli (breve accensione, pausa, breve
accensione...).

No

Importante: non sollevare mai il mini

tritatutto dalla superficie di lavoro!

8. Al termine della lavorazione portare
l'interruttore su 0. Attendere che
l'ingranaggio sia fermo.

9. Staccare la spina di alimentazione.

10. Tenendo premuti i due tasti di sblocco,
togliere il corpo motore.

11. Ruotare il coperchio con innesto per
corpo motore in senso antiorario e
rimuoverlo.

12. Afferrare la lama dall'impugnatura di
plastica ed estrarla.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.

Ricetta di esempio:
torta al miele con le mele

Miscela di miele e mele:

— 100 g di miele di bosco (5°C)

— 20 g di mele a dadini (1 cm)

m Inserire nel mini tritatutto e frullare per
3 secondi alla velocita M.

Mini tritatutto it

Torta:

— 3uova

— 60 gdiburro

— 100 g di farina tipo 00

— 60 g dinoci tritate

— 1 cucchiaino di cannella

— 2 bustine di vanillina

— 1 cucchiaino di lievito in polvere

1 mela

Separare gli albumi dai tuorli.

Montare a neve ferma gli albumi.

Sbattere i tuorli con lo zucchero, quindi

aggiungere il burro ammorbidito e la

miscela di miele e mele.

m Mescolare la farina, le noci tritate, la
cannella e il lievito in polvere in una
ciotola separata. Aggiungere agli altri
ingredienti e incorporare. Incorporare
con delicatezza gli albumi a neve con
una spatola.

m Rivestire uno stampo da plumcake
(35 x 11 cm) di carta forno e versarvi la
miscela preparata.

m Sbucciare le mele e tagliarle a fette.
Distribuire le mele a fette sulla torta.

m Preriscaldare il forno a 180°C e far
cuocere la torta per 30 minuti.

Pulizia
L’accessorio va pulito accuratamente dopo
ogni utilizzo. =» Tabella 8]
m Pulire I'adattatore del mini tritatutto
con un panno umido e asciugarlo bene.
m Durante la lavorazione ad esempio
di carote, sulle parti in plastica
possono formarsi macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia
di olio alimentare.

Con riserva di modifiche.

15



nl Beoogd gebruik

Beoogd gebruik

Dit accessoire is bedoeld voor de handmixer MQ964...
Gebruiksaanwijzing van de handmixer in acht nemen.
Handmixer alleen plaatsen en eraf halen wanneer het apparaat
stilstaat.

Het toebehoren is alleen geschikt voor de in deze
gebruiksaanwijzing beschreven toepassing.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel door scherpe messen!

Niet in het mes van de universele fijnsnijder grijpen. Het mes van
de universele fijnsnijder uitsluitend beetpakken aan de kunststof
handgreep. Het mes van de universele fijnsnijder niet met blote
handen aanraken. Voor het reinigen een borstel gebruiken. De
universele fijnsnijder alleen in compleet gemonteerde toestand
gebruiken!

/\ Belangrijk!

Nooit met de staafmixer in het fijnsnijderreservoir werken. De
universele fijnsnijder is niet geschikt voor de magnetron. Het
opzetstuk van de universele fijnsnijder alleen plaatsen of eraf halen
wanneer het apparaat stilstaat. Het opzetstuk van de universele
fijnsnijder nooit in vloeistof dompelen en niet onder stromend water
of in de vaatwasmachine reinigen.

/\ Gezondheidsrisico!

Verontreinigingen aan de oppervlakken kunnen de gezondheid
schaden. Neem de reinigingsinstructies in acht. Oppervlakken die
met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reinigen.

Lees deze gebruiksaanwijzing Universele fijnsnijder
met belangrijke veiligheids- en

S G = Afb. I
bedieningsaanwijzingen over het 1 R .
apparaat voor de ingebruikneming 2 Meservmr
zorgvuldig door. De gebruiksaanwijzing es
3 Aandrijvingsopzetstuk
bewaren a.u.b. Deksel
Ook deze gebruiksaanwijzing overhandigen ekse
als u het apparaat aan derden doorgeeft. Bedienen
Let op!

De maximumhoeveelheden en verwerkings-
tijden in de tabel absoluut in acht nemen.
= Afb.

16



De universele fijnsnijder is geschikt voor
het fijnmaken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente, noten,
amandelen.

Let op!

— De universele fijnsnijder alleen in
compleet gemonteerde toestand
gebruiken!

— Kraakbeen, beenderen en zeen
verwijderen voordat u vlees fijnsnijdt.

— De universele fijnsnijder is niet
geschikt voor het fijnsnijden van zeer
harde levensmiddelen (koffiebonen,
rammenas, muskaatnoten) en
diepvriesproducten (fruit e.d.).

= Afb. [E

m Reservoir op een gladde, schone
ondergrond plaatsen en aandrukken.

1. Het mes aanbrengen.

Belangrijk: het mes moet recht in het

reservoir zitten.

2. Levensmiddelen erin doen.

3. Aandrijvingsopzetstuk op het reservoir
plaatsen en met de klok mee draaien tot
het hoorbaar vastklikt.

4. Schuif in stand »— zetten. De
achteropening is open, de openingen
voor het aanbrengen van de
hulpstukken zijn gesloten.

5. Het basisapparaat op het

aandrijvingsopzetstuk plaatsen en

aandrukken tot het hoorbaar vastklikt.

Stekker in het stopcontact steken.

Het basisapparaat en de universele

fijnsnijder vasthouden. Schakelaar op

stand M zetten en vasthouden.

Tip: de beste resultaten worden bereikt

door intervalgebruik (kort inschakelen,

pauze, kort inschakelen, ...).

Belangrijk: de universele fijnsnijder

nooit tijdens het gebruik optillen van de

ondergrond!!

8. Na de verwerking de schakelaar op
0 zetten. Wachten tot de aandrijving
stilstaat.

9. Stekker uit het stopcontact halen.

10. Beide ontgrendelingsknoppen ingedrukt
houden en het basisapparaat eraf halen.

No

Universele fijnsnijder nl

11. Aandrijvingsopzetstuk tegen de klok in
draaien en eraf halen.

12. Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

m Alle onderdelen direct na gebruik
reinigen.

Voorbeeldrecept:

honingkoek met appels

Honing-appelmengeling:

— 100 g woudhoning (5°C)

— 20 g appel in blokjes (1 cm)

m In de universele fijnsnijder doen en
3 seconden op stand M mixen.

Gebak:

— 3eieren

— 60 g boter

— 100 g witte bloem (type 405)

— 60 g gemalen walnoten

— 1 theelepel kaneel

— 2 pakjes vanillesuiker

— 1 theelepel bakpoeder

— 1 appel

m De eiwitten scheiden van de
eierdooiers.

m Het eiwit stijf kloppen.

m Eierdooiers met de suiker opkloppen,
dan de zachte boter en de honing-
appelmengeling toevoegen.

m Bloem, gemalen walnoten, kaneel en
bakpoeder in een afzonderlijke kom
mengen. Aan de vochtige ingrediénten
toevoegen en eronder roeren. De
geklopte eiwit er voorzichtig met een
spatel doorroeren.

m Bakpapier in een rechthoekige
cakevorm (35 x 11 cm) leggen en de
voorbereide mengeling erin doen.

m De appel schillen en in plakjes snijden.
De plakjes appel over het gebak
verdelen.

m De oven op 180°C voorverwarmen en
de honingkoek 30 minuten bakken.
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nl Universele fijnsnijder

Reinigen

Het toebehoren moet na elk gebruik grondig

worden gereinigd. =»> Tabel [3]

m Het opzetstuk van de universele
fijnsnijder met een vochtige doek
reinigen en vervolgens droogwrijven.

m Bij de verwerking van bijv. wortels
ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.

Wijzigingen voorbehouden.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehar er beregnet til handrgremaskinen MQ964.. .

Laes og overhold brugsanvisningen til handrgremaskinen.
Handrgremaskinen ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet
star stille. Tilbeharet er kun egnet til de formal, der er beskrevet i
denne vejledning.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade pa grund af skarpe knive!
Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren. Tag altid kun

fat i kunststofgrebet pa minihakkeren. Bergr ikke kniven pa
minihakkeren med de bare haender. Benyt en barste til rengaring.
Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt samlet!

A\ Vigtigt!

Arbejd aldrig med hurtigblenderstaven i minihakkerbaegeret.
Minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen. Pasatsen til
minihakkeren ma kun szettes pa og tages af, nar apparatet star
stille. Dyp aldrig pasatsen til minihakkeren i veesker, rengar den ikke
under rindende vand, og seet den ikke i opvaskemaskinen.

/\ Fare for sundhedsskader!

Snavs pa overfladerne kan veere til fare for sundheden. Folg
anvisningerne om rengaring. Renger overflader, som kommer i
kontakt med fadevarer, for hver brug.

Lzes denne vejledning ngje igennem Betjening
for brug for at fa vigtige sikkerheds- og OBS!
betjeningshenvisninger til dette apparat. )

De maksimale maengder og forarbejdnings-
Opbevar venligst brugsanvisningen. g g J 8

tiderne i tabellen skal altid overholdes.

Giv brugsanvisningen videre til en senere — Billede
ejer.
) Minihakkeren egner sig til at smahakke kad,

Minihakker hard ost, lag, krydderurter, hvidlag, frugt,
) grent, ngdder, mandler.

=> Billede [N OBS!

1 Beholder . . .

2 Kni — Minihakkeren ma kun bruges, nar den er
v helt samlet!

3 Drevpasats

— Fer ked smahakkes: Fjern knogler,
brusk, hud og sener.

— Minihakkeren er ikke egnet til at
smahakke meget harde fgdevarer
(kaffebanner, reeddike, muskatngdder)
og frostvarer (frugt el.lign.).

4 Lag
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da Minihakker

=> Billede [&

m Stil beholderen pa en glat og ren
arbejdsflade, og tryk den ned.

1. Seet kniven i.

Vigtigt: Kniven skal sidde lige i beholderen.

2. Fyld fgdevarerne i.

3. Seet drevpasatsen pa beholderen, og
drej den i retning med uret, indtil den
klikker harbart pa plads.

4. Stil skyderen i position —.
Haekabningen er fri, dbningerne til
iseetning af redskaberne er lukket.

5. Saet motorenheden pa drevpasatsen, og

tryk den ned, indtil den klikker hgrbart

pa plads.

Séaet netstikket i.

Hold fast i motorenheden og

minihakkeren. Stil kontakten pa trin M,

og hold den fast.

Tip: De bedste resultater opnas med

intervalfunktion (kort teending, pause, kort

teending, ...).

Vigtigt: Laft aldrig minihakkeren fra

arbejdsfladen!

8. Stil kontakten pa 0 efter forarbejdningen.
Vent, indtil drevet star stille.

9. Traek netstikket ud.

10. Hold begge sikkerhedsknapper trykket
ned, og tag motorenheden af.

11. Drej drevpasatsen i retning mod uret,
og tag den af.

12. Tag fat i kunststofgrebet pa kniven til
minihakkeren, og tag den ud.

m  Renger straks alle dele efter brug.

No

Opskrifteksempel:
Honningkage med abler

Honning-able-blanding:

— 100 g skovhonning (5°C)

— 20 g eebleritern (1 .cm)

m Fyld det i minihakkeren, og blend det i
3 sekunder pa trin M.

Kage:

- 3e&g

— 60g smear

— 100 g hvedemel (type 405)

— 60 g malede valngdder

— 1 tsk. kanel

— 2 breve vaniljesukker

— 1 tsk. bagepulver

1 a&eble

Skil aeggene.

Pisk aeggehviderne stive.

Pisk aeggeblommerne med sukker,

og tilsaet derefter det blade smar og

honning-able-blandingen.

m Bland mel, malede valngdder, kanel og
bagepulver i en separat skal. Tilsaet det
til de fugtige ingredienser, og rgr rundt.
Rar forsigtigt de piskede aeggehvider i
med en spatel.

m Laeg bagepapir i en firkantet kageform
(35 x 11 cm), og tilsaet den forberedte
blanding.

m Skreel eeblet, og skeer det i skiver. Fordel
a&bleskiverne pa kagen.

m Forvarm ovnen til 180°C, og bag kagen
i 30 minutter.

Renggring

Tilbehgret skal renggres grundigt efter hver

brug. =»> Tabel ]

m  Renggr pasatsen til minihakkeren
med en fugtig klud, og after den
derefter.

m Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa
plastikdelene, som kan fjernes med
nogle draber spiseolie.

AEndringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette tilbehgret er beregnet for handmikseren MQ964.. .

Felg bruksanvisningen for handmikseren. Handmikseren ma kun
settes pa og tas av nar apparatet star stille. Tilbehgret er kun egnet
for den bruken som er beskrevet i denne veiledningen.

Sikkerhetsanvisninger

/\ Fare for personskade pa grunn av skarpe kniver!

Det ma aldri gripes inn i kniven i universalkutteren. Kniven pa
universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket. Ikke bergr uni-
versalkutterens kniv med bare hender. Bruk bgrste til rengjgringen.
Universalkutteren ma kun brukes nar den er satt komplett sammen!

A\ Viktig!

Du ma aldri arbeide med stavmikseren i kutter-beholderen.
Universalkutteren er ikke egnet for mikrobglgeovn. Pasatsen
for universalkutteren ma kun settes pa og tas av nar apparatet
er stanset. Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned
i vaeske og aldri holdes under rennende vann eller rengjores i

oppvaskmaskin.
/\ Fare for helseskader!

Tilsmussing av overflater kan veere helseskadelig. Falg
rengjgringsanvisningene. Overflater som kommer i kontakt med
naeringsmidler skal rengjgres far hver bruk.

Les noye igjennom denne veiledningen
for bruk, for a fa viktig informasjon
om sikkerhet og betjening for dette

apparatet. Ta vare pa bruksanvisningen.

Dersom apparatet gis videre til andre, ma
bruksanvisningen leveres med.

Universalkutter

—> Bilde [

1 Beholder

2 Kniv

3 Drevpasats
4 Lokk

Betjening
OBS!
Ta absolutt hensyn til den maksimale

mengden og bearbeidelsestidene i tabellen.
=> Bilde

Universalkutteren er egnet for kutting av
kjott, hard ost, lgk, urter, hvitlgk, frukt,
grgnnsaker, ngtter, mandler.

OBS!

— Universalkutteren ma kun brukes nar
den er satt komplett sammen!

— For kutting méa brusk, ben og sener
fiernes fra kjottet.

— Universalkutteren er ikke egnet for
kutting av meget harde matvarer
(kaffebgnner, nepe, muskatngtt) og
frosne matvarer (frukt o.l.).

21



no Universalkutter

= Bilde [

m Sett beholderen pa en glatt og ren
arbeidsflate og trykk den fast.

1. Sett inn kniven.

Viktig: Kniven ma sitte rett i beholderen.

2. Fyll pa matvarene.

3. Sett drevpasatsen pa beholderen og vri
den med urviseren til den gar herbart i
inngrep.

4. Sett skyveren i posisjon . Apningen
bak ligger fri, apningene for innsetting
av verktay er lukket.

5. Sett basisapparatet pa drevpasatsen og

trykk til det gar hgrbart i inngrep.

Sett i stopselet.

Hold basisapparatet og

universalkutteren fast. Sett bryteren pa

trinn M og hold den fast.

Tips: De beste resultatene oppnas med

intervalldrift (sla pa i kort tid, pause, sla pa

igjen, ...).

Viktig: Universalkutteren ma aldri lgftes

opp fra arbeidsflaten!

8. Sett bryteren pa 0 etter bearbeidningen.
Vent til drevet star stille.

9. Trekk ut stgpselet.

10. Hold begge frigjgringstastene inne og ta
av basisapparatet.

11. Drei drevpasatsen mot urviseren og ta
den av.

12. Ta tak i plasthandtaket pa kniven og ta
den ut.

m  Rengjgr alle delene straks etter bruk.

No

Eksempel pa oppskrift:
Honningkake med epler

Blanding av honning/epler:

— 100 g skogshonning (5°C)

— 20 g epler skaret i terninger (1 cm)

m Haingrediensene i universalkutteren og
miks i 3 sekunder pa trinn M.

Kake:

- 3egg

— 60g smear

— 100 g hvetemel (type 405)

— 60 g malte valngtter

— 1 ts kanel

— 2 pk vaniljesukker

— 1 ts bakepulver

1 eple

Skill eggene.

Stivpisk eggehviten.

Pisk eggeplomme og sukker, tilsett

deretter det myke smgret og honning/

eple-blandingen.

m Bland mel, malte valngtter, kanel og
bakepulver i en separat bolle. Tilsett de
fuktige ingrediensene og rgr dem inn.
Skjaer den stive eggehviten forsiktig inn
med en slikkepott.

m Legg bakepapir i en firkantet kakeform
(35 x 11 cm) og fyll den forberedte
blandingen pa.

m Eplet skrelles og skjeeres i skiver. Fordel
epleskivene pa kaken.

m Forvarm stekeovnen til 180°C og bak
kaken i 30 minutter.

Rengjoring

Tilbeheret ma rengjegres grundig etter hver

bruk. => Tabell 8]

m  Rengjer universalkutterens pasats
med en fuktig klut og gni den deretter
tarr.

m Nar du arbeider med f.eks. gulergtter,
kan det oppsta misfarging av
plastdelene. Den kan fijernes med noen
draper matolje.

Endringer forbeholdes.



Avsedd anvandning sv

Avsedd anvandning

Tillbehoret ar avsett for elvispen MQ964.. .

Folj bruksanvisningen for elvispen.

Elvispen far endast sattas fast och lossas nar apparaten star stilla.
Tillbehoret ar enbart avsett for det andamal som beskrivs i den har
bruksanvisningen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador pa grund av vassa knivar!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren. Fatta minihackarens kniv
enbart i plasthandtaget. Vidror aldrig minihackarens kniv med bara
handerna. Anvand en borste vid rengoringen. Anvand minihackaren
enbart i komplett sammansatt tillstand!

A\ Viktigt!

Arbeta aldrig med snabbmixerstaven i finférdelarbehallaren.
Minihackaren ar inte avsedd for mikrovagsugn. Du far bara satta

pa och ta av minihackarens dverdel nar apparaten star stilla. Sank
aldrig ned minihackarens overdel i vatska och rengor den inte under
rinnande vatten eller i diskmaskin.

A\ Risk for hilsoskador!

Smuts pa ytor kan vara halsofarligt. Folj rengéringsanvisningarna.
Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

Las noga igenom bruksanvisningen Anvéndning
innan du anvadnder apparaten. Den Obs!
innehaller viktig information om
sakerheten och anvandningssattet.
Forvara bruksanvisningen noga.
Lamna &ver bruksanvisningen nar du
Overlater apparaten till en annan person.

Folj ovillkorligen de stdrsta mangderna och
bearbetningstiderna i tabellen. = Figur

Minihackaren lampar sig for finférdelning av
kott, hardost, 16k, kryddvaxter, vitlok, frukt,
gronsaker, notter och mandel.

Minihackare Obs!
— Anvand minihackaren enbart i komplett

- i A N
F|gu°rﬂ sammansatt tillstand!

1 Behallare .

. — Ta bort brosk, ben och senor innan du
2 Kniv e ..

L . finfordelar kott.
3 Drivningstillsats Minihackaren lampar sig inte for
4 Lock

finférdelning av mycket harda produkter
(kaffebdnor, rattika, muskotnoétter) och
inte heller av frysta produkter (frukt etc.).
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sv Minihackare

=> Figur &

m Stéll behallaren pa en slat och ren
arbetsyta och tryck fast den.

1. Sattin kniven.

Viktigt: Kniven maste sitta rakt i behallaren.

2. Lagg i matvarorna.

3. Satt drivningstillsatsen pa behallaren
och vrid den medurs tills du hor att den
snapper fast.

4. Stall reglaget i lage . Den bakre
6ppningen ar éppen, dppningarna for
insattning av verktyg ar stangda.

5. Satt motordelen pa drivningstillsatsen
och tryck tills du hor att den snéapper
fast.

6. Satt in natstickkontakten.

7. Hall fast motordelen och minihackaren.
Stall reglaget i lage M och hall fast det.

Tips: De basta resultaten uppnas med

intervalldrift (starta kort, stédng av, starta

kort, ...).

Viktigt: Lyft aldrig upp minihackaren fran

arbetsytan!

8. Stéll reglagetilage 0 efter
bearbetningen. Vanta tills drivningen
star stilla.

9. Ta ut stickkontakten.

10. Hall bada frigéringsknapparna intryckta
och ta av motordelen.

11. Vrid drivningstillsatsen moturs och ta av
den.

12. Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut
den.

m Rengor alla delarna omedelbart efter
anvandningen.

Receptexempel:
Honungskakor med d@pplen

Honung-/appelblandning:

— 100 g skogshonung (5°C)

— 20 g applen i tarningar (1 cm)

m L&gg ingredienserna i minihackaren och
mixa i 3 sekunder pa steg M.

Kaka:

— 34agg

— 60 g smor

100 g vetemjdl (typ 405)
60 g malda valnotter
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— 1 tsk kanel

— 2 paket vanillinsocker

— 1 tsk bakpulver

1 apple

Separera aggen.

Vispa aggvitorna till hart skum.

Vispa aggulorna tillsammans med

vanillinsockret och tillsatt sedan

det mjuka smoret och honungs-/

appelblandningen.

m Blanda mjol, malda valnétter, kanel
och bakpulver i en separat skal. Tillsatt
det till de fuktiga ingredienserna
och rér ned. Blanda forsiktigt ned
aggviteskummet med en spatel.

m Lagg bakplatspapper i en langpanna
(35 x 11 cm) och hall i den férberedda
smeten.

m Skala applet och skar det i skivor.
Fordela appelskivorna éver kakan.

m  Forvarm ugnen till 180 °C och gradda
kakan i 30 minuter.

Rengoring

Rengér tillbehéret noggrant efter varje

rengoring. =» Tabell ]

= Reng6r minihackarens tillsats med en
fuktig trasa och gnid den sedan torr.

m Vid bearbetning av t.ex. morétter kan
plastdelarna bli missfargade. Rengér
dessa missfargningar med nagra
droppar matolja.

Med férbehall fér &ndringar.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi sahkovatkaimen MQ964..

kanssa.

Noudata sahkdvatkaimen kayttdohjetta.
Irrota ja kiinnita sahkovatkain vain laitteen ollessa pysahdyksissa.
Varuste soveltuu vain tassa kayttdohjeessa kuvattuun

kayttotarkoitukseen.

Turvallisuusohjeet
A Varo teravia teria —

loukkaantumisvaara!

Al koskaan tartu minileikkurin teraan. Pida kiinni vain minileikkurin
terén muovikahvasta. Al4 koske minileikkurin teraan paljain kasin.
Kayta puhdistamiseen harjaa. Kayta minileikkuria vain, kun sen
kaikki osat on kiinnitetty paikoilleen!

A\ Tarkeaa!

Ala koskaan kayta sauvasekoitinta minileikkurin kulhossa.
Minileikkuri ei sovellu mikroaaltouunikayttoon. Irrota ja kiinnita
minileikkurin yldosa vain laitteen ollessa pysahdyksissa. Ala
koskaan upota minileikkurin ylaosaa veteen tai muihin nesteisiin
alaka pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

A Terveysvahinkojen vaara!

Pinnoilla olevat epapuhtaudet voivat vaarantaa terveyden. Noudata
puhdistusohjeita. Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka
ovat kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Lue kayttoohje huolellisesti ennen
laitteen kayttoa. Siina on tarkeita laitteen

turvallisuutta ja kdyttoa koskevia ohjeita.

Sailyta kadyttoohje huolellisesti.
Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Minileikkuri

= Kuva

1 Kulho

2 Tera

3 Vaihteisto-osa
4 Kansi

Kaytto

Huomio!

Noudata tarkasti taulukossa annettuja mak-
simimaaria ja kasittelyaikoja. =» Kuva
Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

Huomio!

— Kayta minileikkuria vain, kun sen kaikki
osat on kiinnitetty paikoilleen!

— Poista lihasta ennen hienontamista
rustot, luut ja janteet.

— Minileikkuri ei sovellu erittain kovien
ainesten (kahvinpapujen, retikan,
muskottipahkindiden) tai jaisten
ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.
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fi Minileikkuri

=> Kuva &

m Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
ty6tasolle ja paina se kiinni pintaan.

1. Kiinnita tera.

Tarkeaa: Teran on oltava kulhossa

suorassa asennossa.

2. Tayta elintarvikkeet.

3. Kiinnita vaihteisto-osa kulhon paalle
ja kdanna myoétapaivaan, kunnes se
napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

4. Aseta valitsin asentoon »—. Kantaosan
kiinnitysreika on auki, varusteiden
kiinnittdmiseen tarkoitetut reiat ovat
kiinni.

5. Aseta peruslaite vaihteisto-osaan ja

paina, kunnes se lukittuu kuuluvasti.

Liitd pistoke pistorasiaan.

Pida kiinni peruslaitteesta ja

minileikkurista. K&anna valitsin

asentoon M ja pida siita kiinni.

Vinkki: Saat parhaimmat tulokset ns.

intervallikaytolla (k&ynnisté hetkeksi, tauko,

kaynnista hetkeksi, ...).

Tarkeai: Ala koskaan nosta minileikkuria

ylés tydtasolta!

8. Tyodn paatyttya kdanna valitsin asentoon
0. Odota, kunnes moottori pysahtyy.

9. lIrrota pistoke pistorasiasta.

10. Paina molempia avaamispainikkeita ja
irrota peruslaite.

11. Irrota vaihteisto-osa vastapaivaan
kaantaen.

12. Tartu terdén sen muovikahvasta ja
poista tera.

m Puhdista kaikki osat heti kdyton jalkeen.

No

Esimerkkiresepti:
Omena-hunajakakku

Omena-hunajaseos:

— 100 g metsahunajaa (5°C)

— 20 g omenaa kuutioina (1 cm)

m Laita ainekset minileikkuriin ja sekoita
3 sekuntia teholla M.

Kakku:

— 3 kananmunaa

— 60 g voita

— 100 g vaaleita jauhoja (405)
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— 60 g rouhittuja saksanpahkinéita

— 1 tl kanelia

— 2 pussia (=4 tl) vaniljasokeria

— 1 tlleivinjauhetta

1 omena

Erottele keltuaiset ja valkuaiset.

Vatkaa valkuainen kovaksi vaahdoksi.

Vatkaa keltuainen sokerin kanssa

ja lisaa sitten pehmyt voi ja

hunaja-omenaseos.

m Sekoita jauhot, rouhitut saksanpahkinat,
kaneli ja leivinjauhe erillisessa kulhossa.
Lisda ne kosteiden ainesten joukkoon ja
sekoita. Kdantele valkuainen varovasti
joukkoon lastalla.

m Vuoraa leipavuoka (35 x 11 cm)
leivinpaperilla ja kaada taikina vuokaan.

m  Kuori omena ja leikkaa se viipaleiksi.
Levitd omenaviipaleet taikinan paalle.

m  Lammita uuni 180°C:seen ja paista
kakkua 30 minuuttia.

Puhdistus

Varuste on puhdistettava huolellisesti aina

kayton jalkeen. =»> Taulukko [

m Puhdista minileikkurin yldosa kostealla
liinalla ja hankaa se kuivaksi.

m Jos esimerkiksi porkkanoista jaa
varid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuUTO TO €€GpTNUA TTPOOPICETAI VIO TO Higep XEIPOS MQI64...
MpooéETe TIG 0dNYiEg XPONG TOU Higep XEIPOG.

TOTTOBETEITE KAl APAIPEITE TO PigEP XEIPOG POVO UE OKIVNTOTTOINUEVN TN
OUOKEUN.

Ta e¢aptipata gival KaTAAANAa pévo yia Tn Xprion TTou TTEPIYPAPETaI
O€ AUTEG TIG 0ONYiEG.

Y1rodei§eig ao@palegiag

A Kivduvog TpaupaTiopou atrd 1o KoeTepo paxaipi!
Mnv TTIAVETE TTOTE TO PAXAipI OTOV KOPTN YEVIKAGS XPAong. Mavete 10
Maxaipl Tou KOQTN YEVIKAG Xpriong Movo oTtnv TTAacTIKA Aapr. Mnv
ayyiCeTe TO Jaxaipl TOU KOQPTN YEVIKNG XPrNoNG ME Yupva xépia. MNa
TOV KABAPIOPO XPNOIUOTIOIEITE BOUPTOA. XPNOIUOTIOIEITE TOV KOPTN
YEVIKAG XPong POvo o€ TTANpwg cuvappoloynuévn katdotaon!
ZNHUAVTIKO!
Mnv epyaeoTe TTOTE YE TO TAXUMTTAEVTED XEIPOG PECQ OTO DOXEIO
TepaxIopou. O KOPTNG YEVIKNG XPong dev gival KATGAANAOG yia Tov
(POUPVO UIKPOKUHATWY. TOTTOBETEITE KOl AQAIPEITE TO TIPOCAPTNHA
TOU KOQTN YEVIKAG XPNONG HOVO PE AKIVATOTTOINKEVN T OUOKEUN. Mn
BuBiCeTe TTOTE To ETTIBEPA TOU KOPTN YEVIKAG XPRONG PEOT O€ UYPA
Kal uNVv 10 KaBapileTe KATW aTTd TPEXOUMEVO VEPOD 1) OTO TTAUVTHPIO
TMATWV.
A\ Kivduvog BAGBNC TS uyeiag!
H pUtTavon Twv em@aveiwy PITToPEN va B€0€l o€ KivOuvo TNV uyEia.
Mpooéxete TIg UTTOdEICEIC KOBapPIoUOU. KaBapileTe TIG ETTIPAVEIEG, TTOU
EPXOVTal O€ ETTAPN HE TPOPIUA, TTPIV ATTO KABE XpronN.

A10BAaoTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 08nYieg Koot EVIKN AC
TIPIV OTT6 TN XPHON, YIA VO OTTOKTHOETE PTNSY ns Xpnone

. . . = Eik. [N
onUavTikég uTTodEifelg ao@AAEIag Kal 1 Aoxel
X&IpIopoU yia autA Tn ocuokeun. QuAdagTe 2 M(:x))((fn:;;l
Eg qﬁnvlsg Xpnons. . 3 Emifepa perddoong Tng Kivnong
oTd TNV TTAPOXWPENON TNG CUCKEUNRG O€ .
. . X . . 4 Kotrdki
TpiToug dWaoTe padi Kal TIG 0dnyieg xpHong.
Xeipiopog
Mpoocoxn!

MpooéxeTe OTTWOBATIOTE TIG PEYIOTEG TTOCO-
TNTEG KAl TOUG XPOVOUG ETTEEEPYATIAg TOU
mivaka. => EIK.
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el KoeTng yevikng xpriong

O KOQPTNG YEVIKAG XPAONG €ival KATAAANAOG
yIa TO KOWIUO KPEATOG, OKANPOoU Tupiou,
KPEUMUBIWY, APWHATIKWY BOTAVWY,
OKOPOWYV, PPOUTWYV, AaXAVIKWY, KAPUBIWV,
APUYOGAWV.

Mpoooxn!

—  XpnOIYOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKNG XPriong
pbvVo o€ TTAfpWG cuvappoloynuévn
kardoTtaon!

— Tlpiv Tov TEPayIOPS KPEATOG APAIPETTE
TOUG XOVOPOUG, Ta KOKKAAQ KOl TOUG
TEVOVTEG.

— O KOPTNG YEVIKNG XpAong dev gival
KaTAAANAOG yIa TOV TEPOXIOUO TTOAU
OKANPWYV TPOPIPWV (KOKKOI KOPE,
paTtravakia, JooXokapudo) Kai
KATEWUYHEVWYV TPOPIUWY (@pouTa
TTapouoIq).

= Eik.[E

TomroBeTrioTE TO dOYEIO TTAVW OE HIa

Agia kol kaBapn emiQdveia epyaciag Kai

ECTE TO.

1. TommoBeTAOTE TO Paxaipl.

ZnUavTIkG: To paxaipl TTpETTel va BpiokeTal

etmimeda péoa oto doxeio.

2. BdAte yéoa ta tpé@Iua.

3. TotmoBetioTE TO ETMIOEPA PETABOONG TNG
Kivnong mavw oTo doxEio Kal yupioTe
TO TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV TOU
poAoyioU, PEXPI VO ao@aAioel e Tov
XOPOKTNPIOTIKG AXO.

4. O¢oTe Tov 0UPTN OTN B€on P—. To TTriow
dvolyua gival eEAeUBepo, Ta avoiypaTa
yIQ TNV TOTTOBETNON TWV EPYOAEiwY gival
KAEIOTA.

5. TotmmoBetOTE TN BACIKI) CUCKEUN TTAVW

OT0 £TMiBepa PETAdOONG TNG Kivnong Kai

TEDTE TNV, PEXPI VO AOPOAICEI JE TOV

XOPOKTNPIOTIKG AXO.

JuvdEéaTe To QI oTnV TTPIa.

KpatioTe oTtaBepd Tn Bacikf cuoKeun

Kal ToV KOQTN YEVIKAG XProng. ©£aTe Tov

O1aKOTITN 0Tn Baduida M kal KpaTAoTE

TOV.

ZupBouAn: Ta KaAUTEPa atroTeEAEopATA

ETMTUYXAVOVTAI PE AsIToupyia KaTd

dlaoTtrjpata (yia Aiyo o€ Aeitoupyia, SI0KOTTH,

yla Aiyo o€ Asitoupyia, ...).
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ZNMAvTIKG: Mnv avaonKwveTe TTOTE TOV
KOPTN YEVIKNG XProNg aTtrd TNV ETMIQAVEIQ
epyaaiag!

8. Metd Tnv emegepyacia BEaTe TOV

OI1aKOTITN 0TO 0. MNePIPEVETE TNV

QKIVNTOTTOINGN TOU PNXaviopou Kivnong.

TpaBngTe To QIg aTTd TNV TTPIla.

0. KpatrjoTe Tratnuéva Kai Ta dUo TTANKTPa
amTacPAAIong Kal aQaipEoTE T BACIKA
OUOKEUN).

11. lupioTe 1O eMiBepa peTddoong TNG
Kivnong evavtia aTn gopd Twv SEIKTWV
TOU poAoyIoU KOl OQAIPETTE TO.

12. MdoTe 10 paxaipr oTnv TTAACTIKA AaBn
Kal aQaIpETTE TO.

m  KaBapioTe OAa Ta pépn apéowg PETE TN
xenon.

Mapdadeiypa ocuvrayng:

Kéik pehiol pe pRAa

Meiypa peAioU-piAwyv

— 100 yp. yéh daooug (5 °C)

— 20 yp. unAa o€ kuBdkia (1 cm)

m  BdAte Ta UNKG OTOV KOQPTN YEVIKAG
XPNONG KAl QVOUEIETE Ta yIa
3 deuTepOAeTTTa OTN BaBuida M.

MAuka:

— 3 auyd

— 60 yp. BoUTupo

— 100 yp. Aeuko akelpi (TUTTOG 405)

— 60 yp. akeopéva kapudia

— 1 KOUuTaAdKI KavéAa

— 2 QaKeAaKia Bavihia

— 1 KOUTOAGKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 1uRko

m  XwpioTe Ta auyd.

m  XTUTTAOTE TO QOTTPAdIA TWV AUYWYV, HEXPI
va oQiouv.

m  XTUTTAOTE T KPOKADIA TWV QUYWV HE
N daxapn, META TTPOCHEDTE TO HAAOKO
BoUTupo Kal TO peiypa PeEAIOU-HAAWV.

m 2¢ €va EeXwPIOTO AEKaVAKI avapueiTe To
aAeupl, Ta aAeopEva Kapudia, TV KavéAa
KalI TO UTTEIKIV TTAouVTEP. MpooBEéoTe
Ta OTO UYPA& UAIKG KO QVOKOTEWTE Ta.
AvoKaTEWTE PECA TN HOPEYKA TTPOCEKTIKA
ME MIa OTTATOUAQ.

- ©



KaAUyTe pia pakpdaTevn @Opua YAUKOU
(35 x 11 cm) pe AadokoAAa kal BAATE
MEOQ TO TTPOETOINACUEVO HEIYUA.
KaBapioTte 10 Ao Kal KOWTE TO O€ PETEG.
MoipdoTe TIG PETES TV PAWY TTAVW GTO
KEIK.

MpoBepudvere Tov oupvo atoug 180°C
Kal WAoTe TO YAUKO yia 30 AeTTTd.

Ka@apiopuodg
Ta eCaptripara TTPETTEl HETA AT KABE Xprion
va kabapidovTal TTpooekTIKd. = Mivakag [3

KaBapileTe TO €1TiBepa TOU KOPTN
YEVIKAG XPAONG PE Eva uypo TTavi Kai
OTn CUVEXEIQ OTEYVWOTE TO.

Katd tnv emmegepyacia ammd 1r.x. kapota,
pTTopOoUV va dnuioupynBouv aAAayEG OTo
XPWHA OTa TTAACTIKA PEPN, TTOU UTTOpOUV
Va ATTOJOKPUVOOUV PE HEPIKEG OTAYOVEG
ato AadI eaynTou.

AlatnpoUpe TO dIKAIWPA aAAayWV.

KoeTng yevikig xpriong

el
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar, MQ964.. mikseri i¢in igin tasarlanmigtir.

Mikserin kullanma kilavuzu dikkate alinmahdir.

El tipi mikseri cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz.
Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim i¢in uygundur.

Guvenlik uyarilan

/\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma tehlikesi!

Genel dograyicinin igindeki bicagdi kesinlikle tutmayiniz. Genel
dograyicinin bigagdini sadece plastik kulpundan tutunuz. Genel
dograyicinin bigagina ciplak elle temas etmeyiniz. Temizlik igin firca
kullaniniz. Genel dograyiciyi sadece komple monte edilmis durum-
dayken kullaniniz!

A Onemli!

El blenderi ile kesinlikle dograyici haznesinin iginde ¢alismayiniz.
Genel dograyici mikrodalgada kullanima uygun degildir. Genel
dograyicinin Ust pargasini sadece cihaz dururken takiniz ve ¢ikar-
tiniz. Genel dograyicinin Ust pargasini kesinlikle sivilarin igine
sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.

A Saglik sorunlari tehlikesi!

Yuzeylerdeki kirler saglik igin tehlike olusturabilir. Temizlik bilgileri
dikkate alinmalidir. Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her
kullanimdan 6nce temizleyin.

Bu cihaza iligkin 6nemli giivenlik ve Kullanim
kullanim bilgilerini edinmek igin, cihazi Dikkat!
kullanmadan once bu kilavuzu dikkatlice
okuyunuz. Kullanma kilavuzunu muha-
faza ediniz.

Cihazi lglncu kisilere verirken kullanma
kilavuzunu da teslim ediniz.

Tabloda belirtilen azami miktarlara ve
isleme surelerine kesinlikle dikkat ediniz.
= Resim

Genel dograyicl, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve, sebze, findik
turleri ve badem dogramak igin uygundur.

Dikkat!
— Genel dograyiclyl sadece komple monte

Genel dograyici
—> Resim [\

; gazn: edilmis durumdayken kullaniniz!

3 D!gﬁ dii .. — Eti dogramadan 6nce kikirdak, kemik ve
I$ll duzenegt sinir bélumlerini ayiriniz.

4 Kapak

— Genel dograyici, ¢ok sert (kahve ¢ekir-
degi, turp, muskat cevizleri) ve dondu-
rulmus (meyve vs.) besinleri dogramak
icin uygun degildir.
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=> Resim [&

m Kabi diiz ve temiz bir galisma alanin
Uzerine yerlestiriniz ve oturtarak
bastiriniz.

1. Bigagi takiniz.

Onemli: Bigak, kap igine tam olarak

oturmalidir.

2. Dogranacak besinleri doldurunuz.

3. Digli dizenegi kaba yerlestiriniz ve
duyulacak sekilde yerine oturuncaya
kadar saat yoniinde geviriniz.

4. Surglyu = konumuna ayarlayiniz.
Arka bosluk serbesttir, aletlerin takilmasi
icin kullanilan delikler kapalidir.

5. Ana cihazi disli dizenegi tizerine

yerlestiriniz ve duyulacak sekilde yerine

oturuncaya kadar bastiriniz.

Elektrik fisini prize takiniz.

. Ana cihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz. Salteri M kademesine getirip
tutunuz.

ipucu: En iyi sonuglar fasilal galisma

modunda (kisa galistirmak, beklemek, kisa

calistirmak, ...) elde edilir.

Onemli: Genel dograyiciyi kesinlikle

calisma yuzeyinden kaldirmayiniz!

8. islemden sonra salteri 0 konumuna
getiriniz. Tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz.

9. Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

10. Her iki g6zme tusunu da bastiriimis
sekilde tutarak ana cihazi ¢ikartiniz.

11. Digli diizenegi saat yonunun tersine
geviriniz ve cikartiniz.

12. Bigagi plastik sapindan tutunuz ve
cikartiniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz.

Ornek tarif:
Elmali balli kek

Bal-elma karigimi:

— 100 g gam bal (5°C)

— 20 g kup kesilmis elma (1 cm)

m  Genel dograyiciya doldurunuz ve
3 saniye sureyle M kademesinde
karistiriniz.

No

Genel dograyici tr

Kek:

— 3 yumurta

— 60 g tereyag

— 100 g beyaz un (405 tipinde)

— 60 g dovulmus ceviz igi

— 1 CGKtargin

— 2 paket sekerli vanilin

— 1 GK kabartma tozu

— 1elma

m  Yumurtalarin sarilarini beyazlarindan
ayiriniz.

m  Yumurta akini sertlesene kadar ¢irpiniz.

m  Yumurta beyazina seker ekleyiniz,
yumusak tereyagini ve bal-elma karisi-
mini ilave ediniz.

m  Unu, dovilmus ceviz igini, targini ve
kabartma tozunu ayri bir kapta karistiri-
niz. Bunlari islak malzemelere ekleyiniz
ve karistirimiz. Cirpilmis yumurta akini
bir spatula ile dikkatlice alt tst ediniz.

m Bir firin kabina (35 x 11 cm) pisirme
kagidi yerlestiriniz ve hazirladiginiz
karigimi kaba dokiniz.

m  Elmanin kabugunu soyunuz ve diskler
seklinde kesiniz. Elma dilimlerini kekin
Uzerine dagitarak yerlestiriniz.

m  Onceden isitilmis 180 °C firinda keki
30 dakika pigiriniz.

Temizleme

Aksesuari her kullanimdan sonra iyice

temizleyiniz. = Tablo []

m  Genel dograyicinin Ust parcasini
nemli bir bezle temizleyiniz ve ardindan
silerek kurulayiniz.

m  Ornegin: havug ile galisildiginda cihazin
plastik parcalarinin rengi degisebilir. Bu
renklenmeler birka¢ damla sivi yemek
yagi ile silinip temizlenebilir.

Degisiklik yapma hakki sakhdir.
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kk Makcatbl 6ovibIHLWa nanganaxy

MakcaTbl 60MbIHWIA NanaanaHy

byn kepek-xapak MQ964.. kon xeTeri 6ap MMKCcepiHe apHanfaH.
Kon xeTteri 6ap MukcepaiH nanganaHy 60mblHLWA HyCKaysbIfbIHA
Hasap aydapaHbl3.

Kon xeTeri 6ap Mukcepai Tek KypangblH ToKTan TypraH KyniHae
eHri3yre XsHe Wbifapyra 6onagbl.

Kepek-xapak TeK KaHa OCbl HyCKaysblKTa cunaTTanfaH KongaHy
Xongapbl YLWiH xapamabl.

Kayinci3aik TexHMKacbIHbIH HYyCKaynapbl

A OTKip NbllwaKTaH XapakaTt any kayni 6ap!

OmMbeban ycaTkbiTafFbl NblWaKTbl elKallaH ycTamaHpli3. Ombeban
yCaTKbILWTbIH NbILAFbIH TEK NITACTUK TYTKACbIHAH ycTayfa 6onaabl.
OMbeban ycaTKbILWTbIH NblLafbiH XXanaHaw KONIMEH YyCTaMaHpI3.
Tasanay YLUiH KbINwakTbl KOnaaHblHbI3. ©Mbeban ycaTKbIWThl TEK
TONbIFbIMEH KYpaCTbIPbINFaH Kyae KongaHbiHpbI3!

MaHbI3abl!
Ew xafganga ycatkbilw caybiTbliHOAFbl BGaTbipMarbl Xblngam
apanacTbIpfbILUMNEH XYMbIC iICTEMEH|3. OMbeban ycaTKbiLu
MUKPOTOSIKbIHALI NeLwwTe KongaHy yuiH xkapamabl emec. OMbeban
YCaTKbILWTbIH canTamacblH KypbIifbl TOKTaN TypfFaH4a FaHa opHaTyfa
)XeHe anbin Tactayfa 6onagbl. OM6eban ycaTKbIWThIH canTaMacbIH
eLlkallaH CyMblKTbiKTapFa 6aTblipMaHbl3 XXoHe afblHAbl CY acTbiHAA
HemMece blblC-asiK XXyy MaluMHacbiHAA Ta3anamMmaHbi3.

A HeHcaynblKKa 3usiH KenTipy Kayni 6ap!

YcTiHri 6eTTepaiH, nacTaHybl AeHcayrblKKa 3UsH KeNTipyi

MYMKiH. Tazanay 6onbIHLWA HyCckaynapfa Ha3ap ayaapbiHbi3. Ac
eHimaepiMeH XaHacaTblH 6eTTepai op nanganady angbiHga Tasanay
Kepek.

Byn Kypbinfbl 60MbIHWA MaHbI3AbI omMmbOe0ban ycaTKblILW
Kayinci3gik TexHukacbl MeH nanganaHy

XeHiHaeri Hyckaynap any YLWiH T ?a?;?fﬂ

KYPbUIFbIHbI NanganaH6ac 6ypbiH 2 Mowa

GepinreH HycKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN 3 Bepi K

WbIFbIHbI3. ManaanaHy 6oMbiHWA EpInic canramace!
4 Kaknak

HYCKayJbIKTbl CaKTan KOWbIHbI3.
KypbInfbiHbl YLWUiHLWI Tapanka Tabblic
€TKEH Xafaanaa nanganaHy 6ombiHWwa
HycKaynblkTbl Bipre 6epiHis.
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Backapy

Haszap ayaapbiHbI3!

KecTtene GepinreH Mmakcumangbl Mesnwep
MEH eHAeY YaKbITbIHbIH MOHAEPiIHEe MIHAETTI
TYpae Hasap ayaapbiHbl3. => [ cypeTi
OMOGeban ycaTKbIL eT, KaTTbl ipiMLLIK, 1S3,
TaTbiMAbINap, capbiMcak, XeMic, KeKeHic,
XaHrakTap, 6agamaapabl ycaty yiliH
Xapamgbl.

Ha3zap ayaapbiHbI3!

— OmMbeban ycaTKbILWTbI TEK TONbIFbIMEH
KypacTblpblniFaH Kyiae KongaHbiHpia!

— ETTi ycakTay angbliHaa wemipLekTep,
CYMEeKTEpP MEH CiHipnepiH WbiFapbin
anbiHpI3.

— Ombeban ycaTKbIl 6Te KaTTbl eHiMAepAi
(kodbe asHAepi, LWOMbIp, MyckaT
XXaHfFaKTapbl) )xaHe My3faTblfiFaH
eHiMaepai (keMic xaHe T.c.C.) ycary
YLUIH »apamabl eMec.

= [&] cyperi

m  CaybITThI Teric api Ta3a xxymbIC beTiHe
KOWbIMN KbICbIHbI3.

1. TlblWaKThl iLWiHE EHri3iHi3.

MaHbI3abI: Nbilwak caybITTa TiK TYpybl THIC.

2. A3bIK-TYNiK 8HIMAEPIH canblHbI3.

3. bepinic cantamachklH caybiTka opHaThIn,
LepTy AblObICEIMEH TipenreHwe carat
TiNiHiH 6aFbITbIMEH OypaHbI3.

4. WTepriwTi P no3nunscbiHa KONbIHbI3.
ApTKbI XafblHAaFbl CaHpblnaybl aLlblk
6onkin, acnanTapAbl eHridyre apHanfaH
caHplnaynap »abblk 6onbin Typagbl.

5. Herisri 6bnokTbl 6epinic cantamacbiHa

OopHaTbIn, WepTy AblObICbIMEH

TipenreHwe 6acbiHbI3.

ALLaHbl po3eTKara »KanfaHbl3.

Herisri 6nok neH ambeban ycaTKbILWThbI

MbIKTan yCTaHpbI3. AxbIpaTKbiWTbl M

OeHreniHe opHaTbIn OeKiTiHi3.

KeHec: eH oHTannbl HaTWXenepre y3inveni

XKYMbIC PEXMMI apKbinbl (KbiCKaLla Kocy,

TOKTaTa Typy, Kbickalla Kocy, ...) KO

XeTkizyre 6onagabl.

MaHbI3abI: ambeban ycaTKbILWThl eLlKaLlaH
XYMbIC BeTTEepiHEH koTepMmeH,i3!

No

OMbeban ycaTKblLL kk

8. OHAOEereHHeH KewiH axblpaTKbIWThI
0 nosuumscbiHa opHaTbIHbI3. XKeTek
TOKTaFaHLLUa KyTiHi3.

YKeninik alaHbl CybIpbIn anbiHbI3.

10 Kynbintan 6ocaty TyMmenepiHiH ekeyiH
Ae 6acbin TypbIHbI3 XXaHE Heri3ri 6rokTbl
LWbIFapbIHpI3.

11. Bepinic canTamacbIH cafaT TiniHiH,
OarbITbiHa Kapcbl Oypan LWblFapblHbI3.

12. lNMblWwaKTbl NNacTMK TyTKAaCbIHAH ycTan
LWbIFapbIHpI3.

m  bapnbik 6enwekTepai navganaHFaHHaH
KewiH 6ipaeH Taszananpi3.

PeuenT Mmbicanbl: anma
KocbinFaH 6angbl 6aniw

Ban meH anma Kocnachbi:

— 100 r wipe 6an (5°C)

— 20r Tekwe anma (1 cm)

m /HrpegneHTTepai ambeban ycaTkbllka
canbin, 3 cekyHa M geHrewniHge
apanacTbIpbIHbI3.

Baniw:

— 3 XyMbIpTKa

— 60 r capbl man

— 100 r manga ak yH (405-typi)

— 60 r yHTaKTanfaH rpek xaHrafbl

— 1 wan KacblK AapLublH

— 2 nakeT BaHUnbAi KaHT

— 1 wan KacblK KONCbITKbILL

1 anma

YKymbipTKanapabl aXblpaTbiHpI3.

YKyMbIpTKa aKybI3blH KaTTbl LLAKaHbI3.

KyMbIpTKa capbICbiH KaHTNEH

apanacTbipblirn, CO4AH KEeNiH aK HaHAbl

»XoHe 6an MeH arnma KocnacblH

KOCbIHbI3.

m YH, YHTaKTanfaH rpek aHfarbl,
AapLlblH MEeH KOMCbITKbILWTbI
fernek biablCTa apanacTblpblHbI3.
blnFangbl MHrpeaneHTTepre KochbIn
apanacTbipbiHbI3. >KyMbIpTKa aKybI3blH
KYPEKLLEMEH MYKUAT anblHbI3.

m Acnasgblk eHimgepai nicipyre apHanfaH
TikOypbIWTbI hopmaHbl (35 x 11 cm)
nicipyre apHanfaH kara3beH bipre
KOWbIMN, AablHOanFaH KocnaHbl
KOCbIHbI3.
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OMbGeban ycaTKblLL

AnmaHbl Ta3apTbin, AeHrenekTen
TypaHpbl3. ArMa geHrenekTepiH 6aniwke
YIECTIpiHi3.

TymwanewrTi 180°C TemnepaTypacbiHa
OeWiH anablH ana Kpl3gblpbin, 6amilwTi
30 MUHYT MiCipiHi3.

Taszanay

Kepek-xapakTbl op naraanaHraHHaH KeniH
Tasanay kepek. => [B] kecrteci

OMbeban ycaTKbIWTbIH canTaMmacbiH
ObIMKBIN WyGepekneH Tasanan, CoHaH
COH, CYpPTin KenTipiHi3.

Mbicansl, cabi3 cusikTbl eHiMaepai
eHAereHze, nnacTuk benwiekrep
60anbIN KeTyi MyMKiH - orapAbl eciMaik
MaViblHbIH GipHeLle TaMLbIChbl apKbifbl
keTipyre 6onagbl.

©arepicTep eHridy KyKblfbl CaKTarnfaH.
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Vcnonb3oBaHme nNo Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHMe No Ha3Ha4YeHUIO

[laHHas npuHaaneXxHoCTb NpeAHa3HayYeHa ans py4yHoro Mukcepa
MQ964...

Cobntoparite ykazaHusi B MUHCTPYKLMM MO 3KCNSyaTaumm pyyHoOro
MuKcepa. Py4Ho MUKCEP MOXHO YCTaHaBnMBaTb M CHUMATb TOJIbKO
nocrne octaHoBku npubopa. MpuHaanexHoCcTb NpurogHa TorbKo Ans
OMUCAHHOTO B JAHHON MHCTPYKLUUW MPUMEHEHUS.

YKa3aHus no TexHMKe 6e30nacHOCTH

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA 006 oCTpble ne3BusA Hoxa!
Hu B KoeM cnyyae He npukacantTecb K HOXY B YHUBEPCaribHOM
nameneunTene. Hox yHnBepcanbHOro M3MensamTens MoXHo
OpaTb TOMNbKO 3a NNacTMaccoBylo py4dKy. HM B koeM cnyyae He
nprKkacanTechb K HOXY YHUBEPCArbHOro U3Menb4nMTens ronbiMum
pykamu. [1ns O4UCTKM NCNONb3ynTe LWETKY. YHUBEpPCarnbHbIN
N3MenbYnTENb MOXHO MCMOMBb30BaTh TOMBKO B MOSTHOCTBIO
cobpaHHOM Buge!

A BaxHo!

Hu B koem crniydyae He Ucnonb3ynTe norpyxHon bnengep B
KOHTenHepe N5 n3aMerb4eHns. YHMBepcasibHbIN U3MeNbInTenb

He NPUroAeH AN UCNoNb30BaHMsl B MUKPOBOSTHOBOW MEYN.
Hacagky yHuBepcarnbHOro n3aMenbumTenisi MOXXHO yCTaHaBNmMBaThb M
CHMMaTb TOSIbKO MOCrie OCTaHOBKKU npubopa. Hn B koem cryvae He
norpy>kamte Hacagky YHMBepcanbHOro N3MensYnTens B XXUOKOCTU U
He MOWTe nog NPOTOYHOW BOLOW UIK B MOCYLOMOEYHON MalUnHE.

/\ OnacHocTb Ans 300poBb!

3arpsisHeHMs Ha NOBEPXHOCTSIX MOTYyT NPeACTaBNATb ONAaCHOCTb
Ans 3goposbsi. CobnioganTte ykaszaHus No oumcTke. NoBepxHOCTH,
KOHTaKTUpYIoLLME C npogykTamu nuTaHus, cnegyert odnwaTb nepes
KaXXObIM MCMNOSIb30BaHNEM.
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ru YHuBepcanbHbIN N3MENBINTENb

Mepepn ucnonb3oBaHMEeM BHAMATENbHO
NpPoYTUTE 3TY UHCTPYKLMIO ANist
nony4YeHusi BaXHbIX YKa3aHWUM No TEXHUKe
6e30MacHOCTU 1 3KCMJlyaTauum JaHHOTO
npu6opa. CoxpaHuTe MHCTPYKLUIO NO
aKcnsyaTauuu.

Mpu nepenaye npubopa TpeTbemy

nmuy HeobxoaMMO TakkKe nepeaartb emy
WHCTPYKLMIO MO 3KCMITyaTaLmu.

YHuBepcanbHbIN

n3menbuynTerb

= PucyHok

1 KoHTtenHep

2 Hox

3 PepykTropHasa Hacagka
4 Kpblwka

Akcnnyatauus

BHumaHwue!

Ob6sa3aTenbHO cobnoganTe MakcumarnsHoe
KONMYECTBO MHIPEAVEHTOB U BpeMsi nepepa-
60TKW, yKkasaHHble B Tabnuue. =% PucyHok

YHuBEpCcanbHbIi U3MENLIUTENb NMPUTOAEH
NS U3MensYeHns Msica, TBEPAOIo Cbipa,
penyarToro nyka, Tpas, YecHoKa, PYKTOB,
OBOLLIEV, OPEXOB, MUHAANS.

BHumaHue!

—  YHuBepcanbHbI U3MeNbLINTENb MOXHO
MCMonb30BaTh TOMBKO B MOSTHOCTHIO
cobpaHHoM Buae!

— lNepen n3mensyeHnem msca yganurte us
HEro XpsiLLM, KOCTU U CyXOXKUIKUSL.

— YHuBepcanbHbI N3MeNsIUTErnb He
NpUrogeH Anst U3Mernb4eHNs O4eHb
TBEPAbIX NPOAYKTOB (KOhENHbIX
3epeH, peabku, MyCKaTHbIX OPEXOB) U
3aMOPOXEHHBIX NPOAYKTOB (hPYKTOB 1
T.M.).

= PucyHok [

[MocTaBbTe KOHTENHEP Ha FMaaKyto,
YnCTyHo pabouyyto MOBEPXHOCTb U
NpUXMUTE ero.

1. BcraBbTe HOX.

BaxkHO: HOX JOMKEH HaxoauTbCH B
KOHTEHepe B BEPTMKAIIbHOM MOSOXEHWMN.
2. 3arpysuTte NpoayKThl.
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3. YcTaHoBWTE pedyKTOPHY HacaaKy Ha
KOHTENHEP ¥ NMOBEPHMUTE MO YaCOBON
CTperke Jo uKcaumm Co LEMYKOM.

4. YcTaHoBUTE 3a[BUXKKY B MOMOXeEHWE b—.
OTBepcTre B 3agHein Yactu npubopa
OTKPbITO, OTBEPCTUS ANS YCTaHOBKM
HacaloK 3aKpbIThI.

5. YcTaHoBUTE OCHOBHOW BMoK Ha
penyKTOpHYI0 HacagKy v HaxMuTe o
dorKcaLmMm CO LLEMYKOM.

6. BcraBbTe LUTENCEenbHYO BUNKY B PO3ETKY.

7. YnoepxuvBainTe OCHOBHOW GroK 1
YHVBepcarbHbIN N3MENBYUTENb.
YcTaHoBUTE nepekntoyartens Ha pexum M
1 yOepxuBamnTe ero B 3TOM NONOXEHUMN.

CoBeT: Hamny4LLMX pesynsTaTtoB yaaeTcs

AOCTNYb C NMOMOLLbIO MPEPBIBACTONO pexmnMa

paboTbl (KOPOTKOE BKIOYEHWe, Nay3a,

KOpPOTKOE BKITIOYEHUEe U T. A.).

BaxHo: HM B KOEM Crnyyae He oTpbIBaiiTe

YHVBEpCarbHbIN 3MENBYMTENb OT paboyeit

nosepxHocTun!
Mocne nepepaboTky NPOAYKTOB
yCTaHOBUTE NepekroyaTens B
nonoxexwve 0. [JoxxauTecb NonHom
OCTaHOBKM NpuBoaaA.

9. BblIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM.

10. [epxa HaxaTbiMu 06e KHOMKK
pa3briokMpoBKM, CHUIMUTE OCHOBHOW BITOK.

11. MNoBepHUTE peayKTOpHYLO Hacaaky
NPOTVB YaCOBOW CTPESIKN U CHUMUTE ee.

12. Bo3bMUTE HOX 3a NNIaCTMaCCOBYHO PYYKY
1 BbIHBTE €ErO.

= Oumwanite Bce Yactu npubopa cpasy
nocre MCrnosnb30BaHus.

MpumepHbIN peuenT:
MenoBasA KOBpUXKa ¢ sibrnokamm

A6bnoyHo-meoBas CMeCh:

— 100 r necHoro mega (5°C)

— 20 r sa6nok, Hape3aHHbIX Kybukamu (1 cm)

m  3arpysuTb B yHMBEPCalbHbIN
M3MenbYMTENb U CMELUMBaTh 3 CeKyHabl
Ha ckopocTtu M.

Mupor:

— 3ganua

— 60 r cnmBo4Horo macrna

— 100 r mykm BbicLero kavectsa (Tvn 405)



YHuBepcanbHbIi U3MeNLYNTENDb

60 r MONOTBIX rPeLKNX OPEXOB

1 4. n. KopuLbI

2 nakeTvKa BaHWUIbHOro caxapa

1 4. N. nexapckoro nopoLuka

1 a6bnoko

OT1oenuTb Genku oT XXenTKoB.

AvyHble 6enkn B3OUTb B KPEMKYHO MEHY.
AvyHble XenTkn B3bWTb C caxapom,
nocne yero 406aBUTb MATKOe CIMBOYHOE
Macrio 1 si6ro4Ho-Me[0BYy0 CMeCh.
CwmelLuaTb MyKy, MONOTbIE rpeLikne
opexu, KopuLy 1 NEKapCKUA MOPOLLOK
B OTAenbHoM Mucke. [1obaBuTb K
CbIpbIM MHrpPeaMeHTaM 1 nepemeLlath.
OcTopoxHo nogmeLuaTts 6enku.
BbInoXuTb NPSIMOYronbHYyt0 hopmy
AN BbINEYKN KyNMHAPHbIX U3nenun
(35 x 11 cm) Bymaron 4nsi BbINEYKN U
YIOXUTb MPUrOTOBMEHHY CMEChH.
ABnoKo NoYMCTUTL U Hape3aTb 4OMNbKaMu.
BbINoxuTb f0NbKM S16roka Ha NUPOr.
MpenBapuTenbLHO Pa3orpeTh AyXOBOW
wkad go 180°C v BbinekaTb NMpor

30 MUHYT.

OuucTka

MpYHAONEXHOCTU HYXXHO TLLATENbHO YACTUTH
rnocne Kaxaoro npuMeHeHus. = Tabnuua [

Hacapky yHuBepcansHoro
U3MenbYUTENSA NPOTPUTE MSITKOW
BIaXKHOW TPSINKOR, a 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

Mpu nepepaboTke, HaNpUmep, MOPKOBU
Ha NNacTMacCoBbIX AeTansx MOXeT
NOSIBUTLCS LIBETHOW HareT, KOTOPbIN
YOANSIeTCA C MOMOLLBH HECKOMbKNX
Kanenb pacTUTENbHOroO Macna.

OcraBnsiem 3a cobon npaBo Ha BHECEHWE
N3MEHEHWI.

ru
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
DE 0911 70 440 044

AT 0810550522

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.bsh-group.com
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