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Para mas informacion, consulte la Guia del

usuario digital.
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Seguridad es

1 Seguridad
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso adicionales al utilizar
los accesorios suministrados u opcionales.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafnos
durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Utilizar el aparato Unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® para usos adicionales que se encuentran descritos en las ins-
trucciones de uso de los accesorios opcionales suministrados.

® para mezclar, amasar y batir alimentos.

® bajo la supervision de una persona.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entor-
no domeéstico a temperatura ambiente.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
doméstico.

® hasta a una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

Desconectar el aparato de la fuente de alimentacion cuando:
= No utilizar el aparato.

no se esté vigilando el aparato.

se esté montando el aparato.

se esté desmontando el aparato.

se esté limpiando el aparato.

se aproximen elementos rotativos.

se estén cambiando los accesorios.

Se encuentre un error.



es Seguridad

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-
cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifilos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-
ran ser efectuados por ninos.

El aparato no debera ser usado por ninos. Mantenga a los nifios
alejados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Consejos y advertencias de seguridad
Tener en cuenta las advertencias de seguridad.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Un aparato dafiado o un cable de conexion defectuoso son peli-

grosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrie-
tada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de cone-
xion de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o des-
conectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. — Pagina 37

Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son peligrosas.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Conectar el aparato solo a una fuente de alimentacion con co-
rriente alterna mediante un enchufe reglamentario con puesta a
tierra.
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Seguridad es

» La conexion de puesta a tierra de la instalacion eléctrica do-
meéstica debe estar instalada de acuerdo con las normas vigen-
tes.

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales para la repa-
racion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

La infiltracion de humedad puede provocar una descarga eléctri-

ca.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion
para limpiar el aparato.

Un aislamiento incorrecto del cable de conexion de red es peli-

groso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en con-
tacto con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con esquinas o bordes afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el cable de conexion de
red.

/A\ ADVERTENCIA - ;Riesgo de incendio!

Un calor fuerte puede incendiar el aparato y otras piezas.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies ca-
lientes.

11



es Seguridad

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Los accionamientos, las herramientas o los accesorios giratorios

pueden causar lesiones.

» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

» Montar y desmontar las herramientas y los accesorios solo
cuando el accionamiento se haya detenido completamente y se
haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Antes de cambiar las herramientas o de limpiar el aparato, apa-
gar el aparato y desconectarlo de la red.

» Utilizar las herramientas solo si el recipiente esta montado vy ta-
pado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan co-
locadas.

» Nunca abrir el brazo giratorio mientras se estan procesando ali-
mentos.

Poner el aparato en funcionamiento con piezas danadas puede

causar lesiones.

» Piezas que presenten grietas u otros dafos, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de re-
puesto originales.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de aplastamiento!

Se pueden pillar las manos y dedos.

» No tocar la carcasa o el recipiente de mezcla al bajar el brazo
giratorio.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de embalaje por encima de

la cabeza, o bien enrollarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los ni-
nos.

» No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano reducido, pueden aspi-

rarlas o tragarlas y asfixiarse.

» Mantener las piezas pequefias fuera del alcance de los nifios.

» No permita que los niios jueguen con piezas pequenas.

12



Seguridad es

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios para la salud!

La suciedad en las superficies puede ser perjudicial para la salud.
» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en con-
tacto con alimentos.

13



es Evitar dafios materiales

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Un uso inadecuado puede provocar

danos materiales.

» No utilizar nunca accionamientos
diferentes al mismo tiempo.

» Tener en cuenta los colores identi-
ficativos de los accesorios y del
accionamiento.

» No usar nunca el aparato mas
tiempo de lo necesario.

» No poner nunca en marcha el apa-
rato en vacio.

» No utilizar nunca piezas y acceso-
rios originales en otros aparatos.

» Tener en cuenta las cantidades de
procesamiento maximas.

» No almacenar objetos extranos en
el recipiente de mezcla.

Durante el funcionamiento sale aire

caliente por atras, por la rejilla de es-

cape. El aire que queda blogueado
puede provocar sobrecalentamiento.

» Colocar el aparato con suficiente
distancia respecto a la pared, su-
perficies delicadas y aparatos.

Las vibraciones pueden afectar el

modo de funcionamiento del aparato.

» No colocar el aparato sobre super-
ficies maoviles o vibratorias.

3 Proteccion del medio
ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son res-

petuosos con el medio ambiente y

reciclables.

» Desechar las diferentes piezas se-
paradas segun su naturaleza.

14

Eliminar el embalaje de
forma ecoldgica.

(&,

4 Desembalar y compro-
bar

Aqui se puede obtener mas informa-
cion sobre lo que se tiene que tener
en cuenta al desembalar.

4.1 Desembalar el aparato y
las piezas

1. Sacar del embalaje el aparato.

2. Sacar del embalaje las otras pie-
zas y la documentacion adjunta; y
tenerlos preparados.

3. Retirar el material de embalaje
existente.

4. Retire las pegatinas y las laminas
existentes.

4.2 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que estén todas las piezas y que no
presenten dafos ocasionados duran-
te el transporte.

Nota: Dependiendo del equipamien-
to, se suministrara el aparato con
otro accesorios. En las instrucciones
de uso de los accesorios se puede
encontrar todo lo que contiene el vo-
lumen de suministro adicional.

- Fig. &
Base motriz con recipiente de

mezcla

[Z] Tapa con boca de llenado in-
tegrada

Varilla mezcladora profesional
Flexi'

' En funcién del modelo



IB) Varilla batidora profesional

Garfio amasador

Documentacion adjunta

' En funcién del modelo
4.3 Colocar el aparato

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de incendio!

Un calor fuerte puede incendiar el

aparato y otras piezas.

» No colocar nunca el aparato sobre
o cerca de superficies calientes.

{ATENCION!

Durante el funcionamiento sale aire

caliente por atras, por la rejilla de es-

cape. El aire que queda blogueado

puede provocar sobrecalentamiento.

» Colocar el aparato con suficiente
distancia respecto a la pared, su-
perficies delicadas y aparatos.

Las vibraciones pueden afectar el

modo de funcionamiento del aparato.

» No colocar el aparato sobre super-
ficies moviles o vibratorias.

1. Colocar el aparato sobre una su-
perficie de trabajo estable, plana,
limpia y lisa.

2. Extraer la cantidad de cable nece-
saria.

— "Longitud del cable",

Pagina 20

No introducir el enchufe en la to-
ma de corriente.

Familiarizandose con el aparato es

5 Familiarizandose con el
aparato

5.1 Aparato

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su aparato.
- Fig. A

Panel de mando

Recipiente de mezcla, de
acero inoxidable

Tapa con boca de llenado in-
tegrada

Tapa protectora del acciona-
miento 2

Tapa protectora del acciona-
miento 3

Anillo luminoso

Mando giratorio

Brazo giratorio

Tecla de desbloqueo del bra-
Z0 giratorio

Accionamiento 2, amarillo

Accionamiento 3, rojo

Accionamiento principal, ne-
gro

Entalladuras para el recipien-
te de mezcla

Recogida del cable

FE NS QEER 8 0888

5.2 Mando giratorio

Con el mando giratorio se inicia y de-
tiene el proceso, y se selecciona la
velocidad.

15



es Familiarizandose con el aparato

Simbo- Funcidn

lo

O Detener el procesamiento.

Q Mezclar los ingredientes
con la velocidad minima.

1 Procesar los ingredientes
con una velocidad baja.

7 Procesar los ingredientes
con la velocidad maxima.

M' Procesar los ingredientes
brevemente con la maxi-
ma velocidad.
— "Utilizar el accionamien-
to momentaneo”,
Pdgina 23

M/A’ Segun la utilizacion:

m Procesar los ingredien-
tes brevemente con la
maxima velocidad.

— "Utilizar el acciona-
miento momentdneo”,
Pdgina 23

® |niciar programa auto-
matico.

— "SensorControl Plus”,
Pagina 28

! Segun el equipamiento del apara-
to

Consejo: Se puede ajustar la veloci-
dad entre 1y 7 con una ajuste conti-
nuo.

5.3 Anillo luminoso'

El anillo luminoso en el mando gira-
torio informa sobre el estado de fun-
cionamiento del aparato.

Indicador Estado

El anillo lumino-  El aparato funcio-
so se ilumina y el na sin proble-
procesamiento mas.

empieza.

' Segun el equipamiento del aparato
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Indicador Estado

El anillo lumino-
so no se ilumina
Yy No se puede

= E| aparato no
tiene alimenta-
cion de ener-

iniciar el proce- gia eléctrica.

samiento. = E| aparato pre-
senta una ave-
ria.

El anillo lumino- = El temporiza-
so se iluminay dor ha finaliza-
no se puede ini- do el procesa-
ciar o continuar miento.
el procesamien- ® Se ha activado
to. un sistema de
seguridad.
= E| aparato pre-
senta una ave-
ria.

Consejo: Para mas informacion, con-
sultar aqui:

- "Sistemas de seguridad",

Pdgina 19

— "Solucionar pequenfas averias”,
Pdgina 34

5.4 Panel de mando

Aqui se encuentra una vista general
del panel de mando.
- Fig.

Tecla de la balanza'

Tecla del reloj temporizador

Tecla SensorControl Plus'

Teclas de ajuste

o~ el

Pantalla

' Segun el equipamiento del apara-
to



5.5 Teclas de funciones

Con las teclas de funciones se selec-
cionan funciones adicionales o se re-
alizan ajustes. Para seleccionar, pul-
sar los simbolos correspondientes
con un dedo.

Simbo-
lo

Funcion

@ Temporizador
= Utilizar el temporizador.
= Restablecer el tempori-
zador.
= Finalizar las funciones
adicionales.

Balanza'
= Utilizar la balanza.
= Calibrar la balanza.

= Finalizar las funciones
adicionales.

&5 SensorControl Plus '
s m Seleccionar el progra-
ma automatico.
m Finalizar las funciones
adicionales.

— = Modificar los ajustes.
= Disminuir los valores.

+ = Modificar los ajustes.
= Aumentar los valores.

' Segun el equipamiento del apara-
to

Nota: Operar las teclas con los de-
dos y sin guantes de cocina. No ope-
rar las teclas con ningun objeto,

p. ej., con una cuchara de cocina.

5.6 Pantalla

En la pantalla se visualizan los ajus-
tes, informaciones y valores, asi co-
mo mensajes sobre el estado de fun-
cionamiento.

Después de enchufar el aparato, la
pantalla se activa y muestra "Opti-
MUM".,

Familiarizandose con el aparato es

En la pantalla se muestran los textos
en dos renglones. En la pantalla se
muestran los textos largos en escritu-
ra luminosa movil.

Nota: Si no se ha operado el aparato
durante un tiempo determinado, la
pantalla se apaga automaticamente.
Para activar la pantalla otra vez, pul-
sar una tecla o iniciar el procesa-
miento.

Consejo: Se pueden ajustar el idio-
ma y el brillo de la pantalla en cual-
quier momento.
— "Vista general de los ajustes bdsi-
cos", Pdgina 24

5.7 Accionamientos

El aparato esta equipado con diferen-
tes accionamientos que estan adap-
tados especialmente a los acceso-
rios y las herramientas.

Nota: Los accionamientos 2 y 3 tie-
nen tapas protectoras.

— "Tapa protectora del accionamien-
to", Pdgina 23

Identificacion por colores

Los accionamientos estan marcados
con colores.

Los accesorios también estan marca-
dos con colores, para poder utilizar-

los con el accionamiento correcto.

Vista general de los
accionamientos

Aqui encontrara una vista general de
los accionamientos y de sus usos
previstos.

Acciona- Aplicacion

miento

Acciona- Para las herramientas y
miento accesorios, p. €j.,
principal, = Picadora de carne
negro = Accesorio para pasta

17



es Familiarizandose con el aparato

Acciona- Aplicacion Herra- Aplicacion
miento mienta
Varilla mezcladora profe-
sional Flexi'
= Remover la masa, p. €j.,
Acciona- Para los accesorios con masa de pastel, paste-

miento 2, marcado amarillo, p. €j.,

les de frutas.

= Mezclar los ingredien-
tes, p. €j., pasas, troci-
tos de chocolate, con la
masa.

amarillo = Cortador-rallador

= Accesorio procesador
de alimentos
Acciona- Para accesorios con

miento 3, marcado rojo, p. €j.,

rojo = Batidora

* = Juego de picadoras

5.8 Herramientas

Aqui aprendera lo esencial sobre las
diferentes herramientas.

Las herramientas estan equipadas
con una tapa protectora para prote-

ger el accionamiento de la suciedad.

Las dos teclas de expulsion en la ta-
pa protectora permiten extraer las
herramientas facilmente.

— "Extraer la herramienta®,

Pdgina 21

Vista general de las herramientas

Utilizar la herramienta adecuada se-
gun el uso.

Varilla batidora profesional
= Montar la clara de hue-
vO a punto de nieve y la
nata (al menos con
30 % de materia grasa).
» Mezclar las masas lige-
ras, p ej., masas de biz-
cocho.

' En funcién del modelo

Herra-
mienta

Aplicacion

Garfio amasador

= Moldear la masa, p. €j.,
masa de levadura, de
pan, de pizza, de pasta
y de reposteria.

= Mezclar los ingredientes
con la masa, p. €j., se-
millas.

' En funcién del modelo
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Ajuste preciso de la varilla
batidora profesional

Corregir con el ajuste de precision la
distancia entre el recipiente de mez-
cla vy la varilla batidora profesional.

Nota: La barilla batidora profesional
estd ajustada de fabrica de forma
que los ingredientes se pueden mez-
clar perfectamente entre ellos.

Corregir los ajustes de las
herramientas

{ATENCION!

El aparato y las herramientas pueden

dafarse por un ajuste incorrecto de

la herramienta.

» No poner nunca en funcionamien-
to el aparato si una herramienta
roza con el recipiente de mezcla.



Requisitos

= No se ha conectado el enchufe a
la toma de corriente.

® Se ha abierto el brazo giratorio.

® Se ha montado en su sitio la bari-
lla batidora profesional.

m Se ha montado el recipiente de
mezcla.

1. Mantener agarrada con una mano
en la parte inferior la barilla batido-
ra y soltar la contratuerca con una
llave de boca en sentido horario.
- Fig. A

2. Para modificar la distancia, girar la
herramienta.

- Fig. H
Tener en cuenta los valores en la
tabla:

Ajustes Distancia
Ajuste 6ptimo 3 mm
Un giro en sen- 1 mm mas

tido horario

Un giro en sen- 1 mm menos

tido antihorario

3. Pulsar la tecla de desbloqueo y
presionar hacia abajo el brazo gi-
ratorio hasta que encaje.

4. Comprobar el ajuste.

5. Pulsar la tecla de desbloqueo y
elevar el brazo giratorio hasta que
encaje.

6. Mantener agarrada con una mano
en la parte inferior la barilla batido-
ra y soltar la contratuerca con una
llave de boca en sentido antihora-
rio.

5.9 Sistemas de seguridad

Aqui encontrara una vista general de
los sistemas de seguridad del apara-
to.

Familiarizandose con el aparato es

Dispositivo de seguridad de
conexion

El seguro de conexion evita que su
aparato se conecte involuntariamen-
te.

El aparato sélo se puede conectar y

manejar si

m ¢| brazo giratorio ha encajado en
la posicion 1y se ha colocado el
recipiente de mezcla.

m ¢| brazo giratorio ha encajado en
la posicion 1y se ha montado el
engranaje dinamico en el acciona-
miento principal.

Proteccion contra puesta en
marcha fortuita

La proteccién contra puesta en mar-
cha fortuita evita que el aparato inicie
el procesamiento autdnomamente
después de una apagon.

Después de un apagon el aparato se
conecta otra vez. El procesamiento
se puede volver a iniciar una vez que
el mando giratorio se coloque en po-
sicion O.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita

que el motor y otros componentes se

danen debido a una carga demasia-

do elevada.

El motor se desconecta cuando

® Se procesa una elevada cantidad
de alimentos.

® se procesa durante mucho tiempo.

® |a herramienta o el accesorio esta
blogueada.

Seguro del brazo giratorio

El seguro del brazo giratorio evita
que este se pueda abrir cuando un
accesorio se encuentre montado en
el accionamiento trasero.
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es usar el aparato

6 Antes de
usar el aparato por pri-
mera vez

Preparar el aparato para el uso.

6.1 Preparar el aparato

1. Pulsar la tecla de desbloqueo y
elevar el brazo giratorio hasta que
este encaje.

— "Abrir el brazo giratorio”,
Pdgina 21

2. Girar el recipiente en sentido hora-
rio y retirarlo.

— "Retirar el recipiente de mezcla
del aparato”, Pdgina 21

3. Limpiar todas las piezas que en-
tren en contacto con los alimentos
antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

— "Cuidados y limpieza",
Pdgina 29

4. Tener preparadas las piezas lim-

pias y secas para su utilizacion.

7 Manejo basico

7.1 Longitud del cable

Ajustar la longitud del cable de red
de acuerdo a sus necesidades.

Ajustar la longitud del cable con

el compartimento para el cable'

1. Extraer la cantidad de cable de co-
nexion necesaria.

2. Para reducir la longitud del cable
de conexion, introducir el cable en
el compartimento para el cable.

' Segun el equipamiento del aparato
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Ajustar la longitud del cable con

el enrollador de cables’

1. Extraer el cable de conexion en la
longitud deseada y soltarlo lenta-
mente.

2. Para reducir la longitud del cable,
- tirar del cable,

— dejar enrollar el cable,
— volver a tirar del cable.

Nota: No introducir el cable manual-
mente. En caso de que el cable se
quede enganchado, extraerlo com-
pletamente de su alojamiento y enro-
llarlo nuevamente.

7.2 Posiciones del brazo gira-
torio

Aqui encontrara una vista general de
las posiciones del brazo giratorio.

Posi- Utilizacion

cion

Posi- Se ha cerrado el brazo gi-
cion 1 ratorio.
m Procesar los ingredien-
E tes con las herramien-
tas.
= Utilizar el accesorio en
el accionamiento princi-
pal, p. €j., Picadora de
carne.
= Utilizar el accesorio en
el accionamiento 2,
p. ej., Cortador-rallador
= Utilizar el accesorio en
el accionamiento 3,
p. ej., Batidora

Posi-
cion 2

Se ha abierto el brazo gi-

ratorio.

= Montar o retirar el reci-
piente de mezcla.

= Colocar o retirar la tapa.



Posi- Utilizacion

cion

» Montar o retirar la herra-
mienta.

= |ntroducir los ingredien-
tes en el recipiente de
mezcla.

7.3 Abrir el brazo giratorio

» Pulsar la tecla de desbloqueo y
elevar el brazo giratorio hasta que
encaje.

- Fig. @

v Se ha fijado el brazo giratorio en la

posicion 2.

7.4 Cerrar el brazo giratorio

» Pulsar la tecla de desbloqueo y
presionar hacia abajo el brazo gi-
ratorio hasta que encaje.

- Fig.

v Se ha fijado el brazo giratorio en la

posicion 1.

7.5 Retirar el recipiente de
mezcla del aparato

» Girar el recipiente de mezcla en
sentido horario y retirarlo.
- Fig. H

7.6 Montar el recipiente de
mezcla sobre el aparato

1. Colocar el recipiente de mezcla en

la unidad motriz.

- Fig. B

Tener en cuenta las muescas de la
base motriz.

2. Girar el recipiente de mezcla en
sentido antihorario hasta que en-
caje.

- Fig.

Manejo es

7.7 Fijar la tapa del recipiente
de mezcla

Requisito: No se ha montado ningu-
na herramienta.

» Colocar la tapa sobre el acciona-
miento principal hasta que encaje.
— Fig. A
La boca de llenado debe apuntar
hacia adelante.

7.8 Retirar el recipiente de
mezcla

Requisito: No se ha montado ningu-
na herramienta.

» Retirar la tapa del accionamiento
principal.

7.9 Montar la herramienta

1. Seleccionar la herramienta necesa-
ria.
— "Vista general de las herramien-
tas”, Pdgina 18

2. Presionar la herramienta en el ac-
cionamiento principal hasta que
encaje.
- Fig. A
La tapa protectora [@ debe cubrir
por completo el accionamiento
principal.

7.10 Extraer la herramienta

» Presionar las dos teclas de expul-
sion [b] para extraer completamen-
te la herramienta del accionamien-
to.

- Fig.

7.11 Procesamiento

Descubra aqui lo esencial para el
procesamiento de los alimentos.
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es Manejo

Velocidades recomendadas Procesar los ingredientes con las
Prestar atencidn a las velocidades re- herramientas

comendadas para obtener resultados

8ptimos. /\ ADVERTENCIA

Ajustes Utilizacion

Q Para incorporar y mezclar
con cuidado los ingredien-
tes, p. €j., clara de huevo
a punto de nieve.

1-2 Para incorporar y mezclar
los ingredientes.

3 Para amasar masas pesa-
das, p. €j., masa de leva-
dura.

5-7 Para remover y batir ingre-
dientes, p. ej., nata monta-
da.

M’ Para batir y remover ingre-

dientes brevemente a ma-
xima velocidad.

- "Utilizar el accionamien-
to momentaneo”,

Pdgina 23

M/A"  Segun la utilizacion:

= Para batir y remover in-
gredientes brevemente
a maxima velocidad.
— "Utilizar el acciona-
miento momentdneo”,
Pdgina 23

= Controlar la velocidad
con el programa auto-
matico.
— "SensorControl Plus”,
Pdgina 28

' Segun el equipamiento del apara-
to
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Riesgo de lesiones!

Los accionamientos, las herramien-

tas o los accesorios giratorios pue-

den causar lesiones.

» Mantener las manos, el cabello, la
ropa y otros utensilios alejados de
las piezas giratorias.

» Montar y desmontar las herramien-
tas y los accesorios solo cuando
el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido
el enchufe del aparato de la toma
de corriente.

» Antes de cambiar las herramientas
o de limpiar el aparato, apagar el
aparato y desconectarlo de la red.

» Utilizar las herramientas solo si el
recipiente esta montado y tapado
y las tapas de proteccion de los
accionamientos estan colocadas.

» Nunca abrir el brazo giratorio
mientras se estan procesando ali-
mentos.

Requisitos

= Se ha montado el recipiente de
mezcla.

= Se ha montado la tapa del reci-
piente de mezcla.

m Se ha colocado la herramienta ne-
cesaria.

1. Introducir los ingredientes en el re-
cipiente de mezcla.
- Fig. A

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y
presionar hacia abajo el brazo gi-
ratorio hasta que encaje.
- Fig. EH

3. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

4. Ajustar el mando giratorio a la ve-
locidad deseada.
- Fig. A



5. Procesar los ingredientes hasta al-
canzar el resultado deseado.

6. Colocar el mando giratorio en la
posiciéon O.
- Fig.
Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

7. Desenchufar el cable de conexion
de la toma de corriente.

Consejos

® | a velocidad se puede modificar
en cualquier momento durante el
procesamiento o se puede inte-
rrumpir el procesamiento.

® | impiar todas las piezas directa-
mente después de utilizarlas, a fin
de evitar que restos se sequen en
la superficie.

Agregar o reponer ingredientes

1. Agregar los ingredientes por la bo-
ca de llenado en la tapa durante el
procesamiento.

- Fig. B9

2. Para incorporar mayores cantida-
des de ingredientes, colocar el
mando giratorio en la posicion O.

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

3. Pulsar la tecla de desbloqueo y
elevar el brazo giratorio hasta que
encaje.

4. Introducir los ingredientes en el re-
cipiente de mezcla.

5. Pulsar la tecla de desbloqueo y
presionar hacia abajo el brazo gi-
ratorio hasta que encaje.

6. Procesar los ingredientes hasta al-
canzar el resultado deseado.

Segun el equipamiento del aparato

Manejo es

Utilizar el accionamiento
momentaneo

1. Colocar el mando giratorio en la
posicion M' o M/A" y mantenerlo
en dicha posicion.

- Fig. EE

v Los ingredientes se procesaran
con la velocidad mas alta.

2. Soltar el mando giratorio.

— Fig. H1l

v El mando giratorio regresa auto-
maticamente a la posicion O.

v El procesamiento se detiene.

Consejo

El accionamiento momentaneo es

especialmente adecuado para utilizar

los siguientes accesorios:

= Batidora

= Juego de picadoras

m Accesorio procesador de alimen-
tos

7.12 Tapa protectora del ac-
cionamiento

Retirar la tapa protectora para utilizar
los accesorios en el accionamiento 2
o 3.

Retirar la tapa protectora del

accionamiento

» Elevar la tapa protectora del accio-
namiento 2 o 3 por la solapa late-
ral y retirarla.
- Fig. Al

Colocar la tapa protectora

» Colocar la tapa protectora del ac-
cionamiento 2 o 3 y apretarla.
- Fig. kA

23



es Ajustes basicos

8 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basi-
cos del aparato a las necesidades in-
dividuales.

8.1 Vista general de los ajus-
tes basicos

Aqui encontrara una vista general de
los ajustes basicos.

Ajustes Descripcion
IDIOMA Ajustar el idioma
de la pantalla.
SONIDO Desactivar las
sefales acusti-
cas o ajustar el
volumen.
BRILLO Ajustar el brillo
de la pantalla.
UNIDADES' Ajustar la unidad

basica de visuali-
zacion de la ba-
lanza.

! Segun el equipamiento del apara-
to

8.2 Modificar los ajustes basi-
cos

Requisito: Se ha introducido el en-

chufe en la toma de corriente.

1. Si el panel indicador esta apaga-
do, pulsar una tecla cualquiera.

2. Mantener simultaneamente pulsa-
das las teclas ® y +.

v En la pantalla aparece el menu de
configuracion.

3. Con la tecla © seleccionar el ajus-
te deseado.

4. Con la tecla + o — modificar los
ajustes seleccionados.

v En la pantalla aparece "GUAR-
DAR: O & +".
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5. Para guardar el ajuste modificado,
mantener simultaneamente pulsa-
das las teclas Oy +

v En la pantalla aparece "CONFIGU-
RACION" "GUARDADOQ".

6. Para modificar y guardar otros
ajustes, repetir los pasos 3 - 5.

7. Para salir del menu de configura-
cion, seleccionar una de las si-
guientes opciones:

- Mantener pulsada la tecla &, ©
0 B.
- Se inicia el procesamiento.

9 Temporizador

Se puede leer el tiempo del procesa-
miento actual o preajustar uno nue-
VO.

Consejo: También se pueden vigilar
los tiempos con el reloj temporiza-
dor, p. €j., el tiempo de reposo de las
masas.

9.1 Valores indicados del
temporizador

Tener en cuenta los siguientes valo-
res al utilizar el temporizador.

Zona de indica- 0 segundos has-

cion ta 3 horas
Pasos de indica- 1 segundos

cion

Zona de progra- 5 segundos has-
macion ta 3 horas
Pasos de ajuste 5 segundos

9.2 Indicaciones para tempo-
rizador
Para poder utilizar el temporizador

de forma dptima, se deben tener en
cuenta las siguientes indicaciones.



Notas

m Sj el temporizador se detiene o se
apaga manualmente durante el
procesamiento, el procesamiento
sequira.

m Sj inicia el procesamiento mientras
el temporizador esta en curso, el
aparato finalizara el procesamiento
una vez transcurrido el tiempo res-
tante.

= Sj se interrumpe el procesamiento
por menos de 3 minutos, los valo-
res mostrados por Ultima vez se
quedan guardados y contintan al
volver a procesar.

Consejos

m Se puede modificar el tiempo res-
tante en cualquier momento al pul-
sar+o—.

= Sj se mantiene pulsada la tecla +
0 —, se modifican los valores mas
rapido.

® | as senales acusticas o el volu-
men se pueden modificar en cual-
quier momento.
— "VWista general de los ajustes bd-
sicos”, Pdgina 24

9.3 Leer y restablecer el tiem-
po de procesamiento

Nota

La indicacién del tiempo de

procesam|ento actual no se inicia,
si se ha preajustado el tiempo de
procesamiento.

® si se ha utilizado la funcién Sen-
sorControl Plus.

1. Ajustar el mando giratorio a la ve-
locidad deseada.

v La pantalla muestra "TIEMPQ" y el
tiempo de procesamiento actual.

2. Para restablecer el indicador a

gO:OO", mantener pulsada la tecla

Temporizador es

9.4 Procesar los ingredientes
con el temporizador

Requisito: El aparato esta listo y se
han introducido los ingredientes.

— "Procesar los ingredientes con las
herramientas”, Pagina 22

1. Si el panel indicador esta apaga-
do, pulsar una tecla cualquiera.
2. Pulsar O©.

v En la pantalla aparece "TEMPORI-
ZADOR" y "00:00".

3. Ajustar la duracion deseada con +
o—.

4. Ajustar el mando giratorio a la ve-
locidad deseada.

v En la pantalla se muestra el tiem-
po de procesamiento restante.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado,
se activa una senal acustica y en
la pantalla aparece "FINALIZADO"
"TEMPORIZADOR?".

v El aparato deja de procesar de for-
ma automatica y en la pantalla
aparece "POSICIONAR INTER.
GIR. EN 0".

5. Colocar el mando giratorio en la
posicion O.

9.5 Utilizar el temporizador
sin tener que procesar ali-
mentos

1. Si el panel indicador esta apaga-
do, pulsar una tecla cualquiera.

2. Pulsar ®©.

v En la pantalla aparece "TEMPORI-
ZADOR" y "00:00".

3. Ajustar la duracién deseada con +
o—.
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es Balanza

4. Para iniciar el temporizador, pulsar
dos veces brevemente la tecla ©.

v La pantalla inicia la cuenta hacia
atras del tiempo restante.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado,
se activa una sefal acustica y en
la pantalla aparece "FINALIZA-
DO"TEMPORIZADOR" .

9.6 Apagar o pausar el tem-
porizador

Requisitos

m | temporizador esta en marcha.

® | a pantalla muestra el tiempo expi-
rado.

1. Pulsar dos veces brevemente la te-
cla ®.

v El temporizador se detiene.

v La pantalla indica permanentemen-
te el tiempo restante.

2. Pulsar dos veces brevemente la te-
cla ®.

v El temporizador se inicia de nuevo.

v El tiempo restante se reanuda.

3. Mantener pulsada la tecla © para
apagar el temporizador.

v En la pantalla aparece "OptiMUM".

10 Balanza'

El aparato cuenta con una balanza.

Se pueden pesar los ingredientes in-

dividualmente o se puede prestable-

Cer un peso.

La base motriz tiene 4 sensores de

peso en los pies de apoyo.

Los siguientes factores pueden

distorsionar el resultado de medicion:

® | 0s pies de apoyo no estan asen-
tados completamente sobre la su-
perficie de trabajo.

' Segun el equipamiento del aparato
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m Vibraciones en la superficie de tra-
bajo

m Objetos bajo la base motriz

m Cantidades de los ingredientes por
debajodelos 5go0 0,01 Ib

m Desplazamientos de la base motriz

= Al tocar la base motriz

m Objetos sobre la base motriz

10.1 Valores indicados de la
balanza

Tener en cuenta los siguientes valo-
res al utilizar la balanza.

Indicador de la unidad en gramos

Zona de indica- -990 g hasta

cién 5000 g

Pasos de indica- 5 g

cion

Zona de ajuste 50 g hasta
3000 g

Pasos de ajuste 10 g

Indicador de la unidad en libras

Zona de indica- -2,20 Ib hasta

cién 11,00 Ib

Pasos de indica- 0,01 Ib

cion

Zona de ajuste 0,10 Ib hasta
6,60 Ib

Pasos de ajuste 0,02 Ib

Consejo: Se puede modificar la uni-

dad basica de visualizacion de la ba-
lanza en cualquier momento.

- "Vista general de los ajustes bdsi-

cos”" Pdgina 24



10.2 Pesar ingredientes

Requisitos

m Se ha colocado el recipiente de
mezcla o se ha montado un acce-
sorio.

= E| mando giratorio se encuentra
en la posicién O.

m Se ha activado la pantalla.

. Pulsar @ y no tocar mas el apara-

to.

La balanza se calibra.

En la pantalla aparece "- - - - - .

Aguardar la calibracion.

En la pantalla aparece "0 g" o

"0.00 Ib".

Introducir el ingrediente deseado.

En la pantalla aparece el peso.

4. Para pesar otros ingredientes se-
leccionar una de las siguientes op-
ciones:

- Agregar los demas ingredientes
y leer el peso total.

- Repetir el proceso y pesar los
ingredientes individualmente.

< N <X« bl
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10.3 Preajustar el peso

ReqUISItos
= Se ha montado el recipiente de
mezcla.
= E| mando giratorio se encuentra
en la posicién O.
1. Si el panel indicador esta apaga-
do, pulsar una tecla cualquiera.
Pulsar ® y no tocar mas el apara-
to.
La balanza se calibra.
En la pantalla aparece "- - - - - .
Aguardar la calibracion.
En la pantalla aparece "0 g" o
"0.00 Ib".
Pulsar +.

v En la pantalla aparece "100 g" o
"0.20 Ib".

€ ® < < N
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Balanza es

5. Ajustar el peso deseado con la te-
cla+o—.

6. Introducir el ingrediente deseado
en el recipiente de mezcla.

v La pantalla muestra la cantidad
restante que falta, p. €j., 65 g.

v A partir de una cantldad restante
de 40 g 0 0,08 Ib suena una senal
acustica recurrente.

7. Seguir agregando el ingrediente
en pequefias cantidades.

v Cuanto menor sea la cantidad res-
tante que falta, mas rapido sonara
la sefal.

v Cuando se alcanza la cantidad
preajustada, se apaga la senal
acustica.

8. Nota: Si se supera la cantidad
ajustada, una sefal acustica suena
de manera permanente. La panta-
lla muestra el sobrepeso como un
valor negativo, p. €j., -40 g.

Retirar el sobrepeso.

9. Para dejar de pesar los ingredien-
tes, mantener pulsada la tecla & o
iniciar el procesamiento.

Consejo: Las senales acusticas o el
volumen se pueden modificar en
cualguier momento.

- "Vista general de los ajustes bdsi-
cos" Pdgina 24

10.4 Restablecer la balanza

Si aparece un mensaje de error o va-

lores de medicién anormales, resta-

blecer la balanza.

1. Mantener pulsado B.

v En la pantalla aparece "OptiMUM"

2. Pulsar la tecla ® para volver a ini-
ciar la balanza.

Nota: Si la balanza continua funcio-
nando mal, desenchufar el aparato

de la toma de corriente y reiniciar la
balanza.
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es SensorControl Plus

11 SensorControl Plus'’

Con la funcion SensorControl Plus se
pueden ejecutar diferentes progra-
mas y procesar alimentos de manera
automatica.

Los sensores supervisan el procesa-

miento de los ingredientes y lo finali-

zan de manera automatica cuando
se alcanza la consistencia preprogra-
mada.

Tener en cuenta las siguientes

indicaciones para obtener resultados

optimos:

® Antes de utilizar la funcién Sensor-
Control Plus por primera vez, usar
el aparato nuevo por lo menos 2
minutos en seco o procesar ali-
mentos sin programa automatico.

m Solo se han programado las com-
binaciones descritas de alimento,
cantidades y herramientas. No pro-
cesar otras combinaciones con los
programas automaticos.

= No agregar mas alimentos des-
pués de que se haya iniciado un
programa automatico.

= No volver a procesar con un pro-
grama automatico ingredientes
que ya hayan sido procesados.

m | a antigliedad, la temperatura y
las sustancias de los ingredientes
utilizados influyen en el tiempo ne-
cesario y en el resultado.

m Solo procesar huevos frescos.

m Solo procesar nata que haya sido
refrigerada a aprox. 6 °C.

® | a nata que haya estado congela-
da previamente no se puede mon-
tar.

= Nata con aditivos o nata sin lacto-
sa no conducen a resultados opti-
mos.

' Segun el equipamiento del aparato
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® |ntroducir azdcar, aromas y otros

aditivos para la nata o la clara de
huevo a punto de nieve una vez
haya finalizado el programa auto-
matico.

Notas
m Agregar los ingredientes no antes

de que en la pantalla aparezca
"0 g", "0.00 Ib" o "AGREGAR IN-
GREDIENTES".

m | as teclas se bloguean si se esta

ejecutando un programa automati-
co.

= Para interrumpir un programa au-

tomatico, colocar el mando girato-
rio en la posicion O. Aqui, debera
superarse una pequefia resisten-
cia.

11.1 Cuadro sinéptico de pro-

gramas

Aqui encontrara una vista general de
los programas automaticos y su uso.

Programa Utilizacion

NATA Preparacion automati-
ca de 300-1500 ml de
nata montada con la
varilla batidora

NATA > 300 Preparacion automati-

ml’ ca de 300-700 ml de
nata montada con la
varilla batidora

NATA > 700 Preparacion automati-

ml’ ca de 700-1500 ml de
nata montada con la
varilla batidora

PUNTO DE Preparacion automati-

NIEVE ca de clara de huevo
a punto de nieve de
2-12 huevos con la
varilla batidora

' Modelos sin balanza integrada




Programa Utilizacion
MASA DE Preparaciéon automati-
LEVADURA ca de masa de leva-

dura con el garfio
amasador
Ingredientes y cantida-
des segun receta

— "Vista general de
las recetas”,

Pdgina 31

' Modelos sin balanza integrada

11.2 Utilizar SensorControl
Plus

Aqui aprendera como se selecciona

€ inicia un programa automatico.

Requisitos

m Se ha montado el recipiente de
mezcla.

= Se ha montado la tapa del reci-
piente de mezcla.

1. Colocar la herramienta adecuada:

— Varilla batidora para nata monta-
da vy claras de huevo

- Garfio amasador para masas de
levadura

2. Introducir el enchufe en la toma de

corriente.

En la pantalla aparece "OptiMUM",

Pulsar &.

En la pantalla aparece "NATA".

Seleccionar el programa deseado

con la tecla &, + o —, p. €j., "PUN-

TO DE NIEVE".

La balanza se calibra.

En la pantalla aparece "- - - - - ",

Aguardar la calibracion.

En la pantalla aparece "0 g" o

"0.00 Ib".

6. Agregar el ingrediente adecuado
en el recipiente de mezcla, p. e].
claras de huevo.

v En la pantalla aparece el peso.

P < W<
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Cuidados y limpieza es

7. Nota: En los modelos sin balanza
aparece en la pantalla "AGREGAR
INGREDIENTES" después de ha-
ber seleccionado el programa.

Introducir los ingredientes medi-
dos en el recipiente de mezcla.

8. Espere un corto tiempo después
de haberlos agregado.

v En la pantalla aparece "PRES.
INTR. GIR. EN M/A POR 2s".

9. Pulsar la tecla de desbloqueo y
presionar hacia abajo el brazo gi-
ratorio hasta que encaje.

10.Colocar el mando giratorio en la
posicion M/A y mantenerlo en di-
cha posicién. por lo menos 2 se-
gundos.

11.Soltar el mando giratorio.

v El mando giratorio se queda en la
posicion M/A.

v En la pantalla aparece "SENSOR
CONTROL PLUS" y el programa
automatico se pone en marcha.

v Una vez conseguido el resultado
preprogramado, en la pantalla
aparece "PREPARADQO".

v El mando giratorio vuelve a la po-
sicion Oy se finaliza el procesa-
miento.

Consejo: Si el resultado no es el de-
seado, puede batir la nata o claras
de huevo a punto de nieve a veloci-
dad 7 o procesar masas de levadura
a velocidad 3 hasta conseguir la con-
sistencia deseada.

12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga duran-
te mucho tiempo su capacidad fun-
cional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.
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12.1 Productos de limpieza

Descubra aqui los productos de lim-
pieza que son adecuados para su
aparato.

{ATENCION!

El aparato podria danarse debido a

una limpieza incorrecta o utilizacion

de productos de limpieza inadecua-

dos.

» No utilizar productos de limpieza
que contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en pun-
ta o metalicos.

» No utilizar pafos ni productos de
limpieza abrasivos.

» Limpiar el panel de mando vy la
pantalla con un pano de microfibra
humedo.

12.2 Limpiar la base motriz

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidon de humedad puede

provocar una descarga eléctrica.

» No sumergir nunca en agua el
aparato o el cable de conexidn de
red ni introducirlos en el lavavaji-
llas.

» No utilizar limpiadores por chorro
de vapor ni de alta presién para
limpiar el aparato.

1. Retirar la tapa protectora del ac-
cionamiento.

2. Limpiar la base motriz y la tapa
protectora del accionamiento con
un pano suave y humedo, y secar-
la.

3. Limpiar el panel de mando con un
pafo de microfibra himedo.

4. Secar la base motriz y la tapa pro-
tectora del accionamiento con un
pafo suave.
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12.3 Vista general de limpieza

Aqui encontrara una vista general
con los métodos de limpieza adecua-
dos para el aparato y el resto de pie-
zas.

- Fig.

Consejo: Las piezas de plastico pue-
den adquirir un color rojizo, p. ej., al
procesar zanahorias. Eliminar las de-
coloraciones con unas gotas de acei-
te comestible y un pafno suave.

13 Accesorios opciona-
les

Puede adquirir los accesorios a tra-
vés del Servicio de Asistencia Técni-
ca, comercios especializados o Inter-
net. Utilice solo accesorios origina-
les, ya que estan adaptados a la per-
feccion a su aparato.

Los accesorios son especificos de
cada aparato. Al comprarlos, indique
siempre la denominacion exacta (E-
Nr.) de su aparato. — Pdgina 37

La informacion relativa a los acceso-
rios para su aparato esta disponible
en nuestro catalogo, a través del Ser-
vicio de Asistencia Técnica o en la
tienda en linea.
www.bosch-home.com

14 Recetas y ejemplos de
uso

Aqui encontrara una seleccion de re-
cetas especialmente desarrolladas
para su aparato.

Consejos

®= Tener en cuenta las cantidades
maximas de procesamiento indica-
das para obtener resultados 6pti-
mos.



Recetas y ejemplos de uso es

m Sj el aparato viene equipado con m Si el aparato viene equipado con
SensorControl Plus, se puede utili- una balanza, se pueden pesar los
zar el programa automatico para ingredientes al ir agregandolos.
batir nata montada y claras de — "Balanza", Pdgina 26
huevo a punto de nieve o procesar m Se pueden controlar o preajustar
masas de levadura. los tiempos de procesamiento con
— "SensorControl Plus", Pdgina 28 el temporizador.

— "Temporizador", Pdgina 24

14.1 Vista general de las recetas

En esta vista general se encuentran los ingredientes y l10s pasos de procesa-
miento de las diferentes recetas.

Receta Ingredientes Elaboracion

Nata montada 200-1500 g de nata = Colocar la varilla batidora.
= |ntroducir la nata.
= Batir 172-4 minutos en la

posicion 7.
Claras de 2-12 claras de huevo (atem- = Colocar la varilla batidora.
huevo a punto peratura ambiente) = Afadir las claras de huevo.
de nieve = Batir 4-6 minutos en la po-
sicion 7.
Masa de biz- = 3 huevos m Colocar la varilla batidora.
cocho m 3-4 cuch. de agua caliente = Agregar todos los ingre-
m 150 g de azlcar dientes excepto la harina y
®= 1 cuch. de aztcar de vaini- la fécula de maiz (maice-
lla na).
= 150 g de harina (tamizada) ® Batir 4-7 minutos en la po-
m 50 g fécula de maiz sicion 7. '
= Levadura en polvo (al gus- ™ Poner en el nivel 1.
to) = En el plazo de 30-60 se-

gundos agregar en cucha-
radas la harina y la fécula
de maiz.

Nota: Se puede procesar co-
mo maximo 2 veces la canti-
dad indicada al mismo tiem-
po.
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Receta Ingredientes Elaboracion
Masa batida ®m 3-4 huevos = Montar la varilla mezclado-
para tarta 200-250 g de azucar ra.

1 pizca de sal

1 cuch. de azlcar de vaini-
lla o la cascara rallada de
medio limén

200-250 g de mantequilla o
margarina (temperatura am-
biente)

500 g de harina

15 g levadura en polvo

150 ml de leche

Nota: Se puede procesar co-
mo maximo 22 veces la can-
tidad indicada al mismo tiem-

pO.

Introducir los ingredientes.
Batir 30 segundos en la po-
sicion 2.

Batir 2-3 minutos en la po-
sicion 7.

Masa quebra-
da (pastaflora)

125 g de mantequilla
100-125 g de azlcar

1 huevo

1 pizca de sal

Un poco de azlcar de vai-
nilla o cascara de limoén ra-
llada

250 g de harina

Levadura en polvo (al gus-
to)

Nota: Se puede procesar co-
mo maximo 4 veces la canti-
dad indicada al mismo tiem-

pO.

Montar la varilla mezclado-
ra.

Introducir los ingredientes.
Batir 30 segundos en la po-
sicion 2.

Batir 2-3 minutos en la po-
sicion 6.

A partir de 250 g de harina:
Montar el garfio amasador.
Introducir los ingredientes.
Batir 30 segundos en la po-
sicion 1.

Batir 3-4 minutos en la po-
sicion 3.
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Receta

Ingredientes

Elaboracion

Masa de leva-
dura

® 500 g de harina

= 1 huevo

= 80 g de mantequilla (tem-
peratura ambiente)

m 80 g de azucar

= 200-250 ml de leche tibia

m 25 g de levadura fresca o
1 cuch. de levadura seca.

m Cascara rallada de medio
limon

m 1 pizca de sal

Nota: Se puede procesar co-

mo maximo 3 veces la canti-

dad indicada al mismo tiem-

po.

Montar el garfio amasador.
Introducir los ingredientes.
Batir 30 segundos en la po-
sicion 1.

Batir 3-6 minutos en la po-
sicion 3.

Masa para = 500 g de harina = Montar el garfio amasador.
pasta m 250 g de huevos (aprox. = |ntroducir los ingredientes.
5 unidades) = Batir 3-5 minutos en la po-
m 20-30 ml de agua fria (al sicion 3.
gusto)
Nota: Se puede procesar co-
mo maximo 1%z veces la can-
tidad indicada al mismo tiem-
po.
Masa para = 1000 g de harina = Montar el garfio amasador.
pan m 2 cuch. de levadura seca = |ntroducir los ingredientes.

m 2 cuchdita. de sal
® 660 ml de agua tibia

Nota: Se puede procesar co-
mo maximo 1%z veces la can-
tidad indicada al mismo tiem-

PO.

Batir 30 segundos en la po-
sicion 1.

= Batir 3-6 minutos en la po-

sicion 3.
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15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este apara-
to. Se recomienda utilizar la informacion relativa a la subsanacion de averias
antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De este
modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones
en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del apa-
rato.

» Si el cable de conexién de red de este aparato resulta dafiado, debe susti-
tuirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualifica-
da a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

Fallo Causa y resolucion de problemas
El aparato no funcio- El enchufe del cable de conexidn de red no esta co-
na. nectado.

» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpi-

do.

» Comprobar que la iluminacion del compartimento u
otros aparatos funciona en la habitacion.

El aparato no inicia el El mando giratorio esta mal ajustado.
procesamiento de los » Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la
alimentos. posicién O.

No se puede pulsar la Hay un accesorio montado en el accionamiento rojo
tecla de desbloqueo. 3.
» Retirar el accesorio del accionamiento 3.

No se indican varia- El peso de ingredientes esta por debajo del minimo
ciones de peso en la  permitido por la balanza.
balanza, a pesar de » Introducir como minimo 5 g 0 0,01 Ib para que la

introducir balanza pueda indicar los valores correctos.
ingredientes.’

' Segun el equipamiento del aparato
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

El procesamiento con
la funcion SensorCon-
trol Plus se inicia por
un corto tiempo vy fina-
liza inmediatamente."

No se ha mantenido durante el tiempo suficiente el

mando giratorio en la posicion M/A.

1. Volver a seleccionar el programa automatico dese-
ado.
— "SensorControl Plus”, Pdgina 28

2. Para iniciar el procesamiento de alimentos, colocar
el mando giratorio en la posicion M/A y mantenerlo
en esta posicion minimo 2 segundos.

En la pantalla aparece
"SOBRECARGA DEL
MOTOR?".

La cantidad de alimentos para la el procesamiento es
excesiva o el tiempo de procesamiento muy largo.
» Colocar el mando giratorio en la posicion O.

» Reducir la cantidad de ingredientes.
» Dejar enfriar el aparato a temperatura ambiente.

El aparato o un accesorio esta bloqueado.
» Colocar el mando giratorio en la posicion O.
» Retirar el elemento de bloqueo.

El motor esta defectuoso.

» Si el mensaje de error vuelve a aparacer, ponerse
en contacto con el servicio de atencidn técnica.
- "Servicio de Asistencia Técnica", Pagina 37

En la pantalla aparece
"BRAZO ABIERTO".

Se ha abierto el brazo giratorio.
1. Colocar el mando giratorio en la posicién O.

2. Desplace el brazo giratorio hasta que quede bien
encajado.

En la pantalla aparece
"CONTROLAR RECI-
PIENTE".

No se ha montado correctamente el recipiente de

mezcla o el engranaje dinamico o se ha soltado.

» Girar el recipiente de mezcla en sentido antihorario
hasta que encaje.

» Fijar el engranaje dinamico como se describe en
las instrucciones de uso del accesorio.

En la pantalla aparece
"ERROR"
"BALANZA".

Se ha desplazado el aparato sobre la superficie de
trabajo.
» Levantar el aparato y volverlo a asentar.
» Restablecer la balanza.
— "Restablecer la balanza", Pagina 27

La balanza no funciona correctamente.
» Restablecer la balanza.
— "Restablecer la balanza”, Pdgina 27

1

Balanza esta defectuosa.

Segun el equipamiento del aparato
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

En la pantalla aparece
"ERROR"
"BALANZA".

» Si el mensaje de error vuelve a aparacer, ponerse
en contacto con el servicio de atencidn técnica.
- "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 37

La balanza esta expuesta a vibraciones.

» No utilizar el aparato sobre superficies que estén
expuestas a vibraciones, p. €j., sobre un lavavajillas
en marcha.

En la pantalla aparece
"PARA BALANZA"
"PARAR MAQUINA"."

La balanza se ha conectado con el aparato en funcio-

namiento.

1. Colocar el mando giratorio en la posicion O.

2. Esperar a que el aparato se haya detenido comple-
tamente antes de utilizar la balanza.

En la pantalla aparece
"CARGA EXCESIVA" o
"CARGA
INSUFICIENTE".

Se ha alcanzado o se ha sobrepasado el valor indica-
do de la balanza.
» Tener en cuenta el valor indicado de la balanza.

— "Valores indicados de la balanza", Pdgina 26

En la pantalla aparece
"CARGA EXCESIVA" o
"CARGA INSUFICIEN-
TE" al utilizar la fun-
cion SensorControl
Plus.’

Se ha introducido una cantidad excesiva o insuficien-
te de ingredientes para el programa seleccionado.
» Introducir las cantidades de ingredientes especifi-
cadas.
— "SensorControl Plus", Pdgina 28

En la pantalla aparece
"AGREGAR INGRE-
DIENTES", a pesar de
haberse introducido
ya los ingredientes.
No es posible iniciar
el programa
automatico."

Se han introducido los ingredientes antes de activar
la balanza.

1. Vaciar el recipiente de mezcla.

2. Volver a seleccionar el programa.

3. Aguardar la calibracion de la balanza.

v En la pantalla aparece "0 g" o "0.00 Ib".

4. Introducir los ingredientes.

1
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16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato
usado

Gracias a la eliminacion respetuosa

con el medio ambiente pueden reuti-

lizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexidn
de red de la toma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de
red.

3. Desechar el aparato de forma res-
petuosa con el medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre
las vias y posibilidades actuales
de desecho de materiales de su
distribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marca-
do con el simbolo de
cumplimiento con la Di-
rectiva Europea
2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Re-
siduos de aparatos eléc-
tricos y electronicos RA-
EE).

La directiva proporciona
el marco general valido
en todo el ambito de la
Unién Europea para la
retirada vy la reutilizacion
de los residuos de los
aparatos eléctricos y
electrénicos.

B

17 Servicio de Asistencia
Técnica

Las piezas de repuesto originales re-
levantes para el funcionamiento con-
forme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en

Eliminacion es

nuestro Servicio de Asistencia Técni-
ca durante al menos 7 anos a partir
de la fecha de introduccion en el
mercado del aparato dentro del Es-
pacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de
Asistencia Técnica es gratuita en el
marco de las condiciones de garan-
tia del fabricante.

Para obtener informacion detallada
sobre el periodo de validez de la ga-
rantia y las condiciones de garantia
en su pals, pongase en contacto con
nuestro Servicio de Asistencia Técni-
ca o con su distribuidor, o bien con-
sulte nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica, no ol-
vide indicar el numero de producto
(E-Nr.) y el niumero de fabricacion
(FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio
de Asistencia Técnica se encuentran
en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

17.1 Numero de producto (E-
Nr.) y numero de fabrica-
cion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD) se en-
cuentran en la placa de caracteristi-
cas del aparato.

Para volver a encontrar rapidamente
los datos del aparato o el nimero de
teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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Para obter mais informacoes, consulte o

Guia do usuario digital.
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1 Seguranca
Respeite as seguintes indicacdes de seguranca.

1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.

® Respeite 0s manuais adicionais para a utilizacdo do acessorio
fornecido ou opcional.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto pa-
ra posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Utilize o aparelho apenas:

B COMm pecas € acessorios originais.

m para utilizagcdes adicionais descritas nos manuais dos acessori-
os fornecidos ou opcionais.

para mexer, amassar e bater alimentos.

® sob supervisdo.

para uso domestico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

a uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligue o aparelho da corrente quando:
® ndo utilizar o aparelho.

® N30 vigiar o aparelho.

= montar o aparelho.

= desmontar o aparelho.

® [impar o aparelho.

® se aproximar de pecas em rotacéo.

m substituir a ferramenta.

= for confrontado com um erro.
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1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-
sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-
das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo podem ser realiza-
das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criancas. Manter as crian-
cas afastadas do aparelho e da ficha de ligagao.

1.4 Indicacoes de seguranca
Respeite as indicacdes de seguranca.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados sdo objetos perigo-

SOS.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentagcdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o0 aparelho ou o0 cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pagina 67

InstalacGes indevidas s&o perigosas.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢coes na placa de caracteristicas.

» Ligar o aparelho a uma rede elétrica com corrente alternada
apenas através de uma tomada com ligacao a terra correta-
mente instalada.

» O sistema de ligacéo a terra da alimentacao elétrica doméstica
tem de estar corretamente instalado.
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Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas
sobresselentes originais.

» Se o0 cabo de alimentacado deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o
efeito, para se evitarem situacdes de perigo.

A infiltracdo de humidade pode provocar um choque elétrico.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao

_ para limpar o aparelho.

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isolamento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em
contacto com componentes do aparelho quentes ou com fon-
tes de calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em
contacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

/A AVISO - Risco de incéndio!

O calor forte pode incendiar o aparelho e outras pecas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

Acionamentos, ferramentas ou acessorios em rotacao podem

provocar ferimentos.

» Mantenha as m&os, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacao.

» Coloque e retire as ferramentas e 0s acessorios apenas com 0O
acionamento imobilizado e o aparelho desligado da tomada.
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» Antes de trocar a ferramenta ou de proceder a limpeza, desli-
gue o aparelho e desconecte-0 da rede elétrica.

» Utilize as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e as tam-
pas de protecdo do acionamento colocadas.

» Nunca abra o braco mdvel durante o processamento.

A utilizacdo do aparelho com pecas danificadas pode dar origem

a ferimentos.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao
estejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por
pecas sobressalentes originais.

/A AVISO - Risco de esmagamento!
Existe o perigo de entalar as méos e os dedos.
» Nao toque na caixa ou na tigela ao baixar o brago movel.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de embalagem sobre a ca-

beca ou enrolar-se no mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem com o material de em-
balagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com pecas peguenas.

/A\ AVISO - Risco de danos para a satde!

As impurezas nas superficies podem acarretar danos para a sau-

de.

» Ter em atencdo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimen-
tos antes de cada utilizagao.
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2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Uma utilizacao incorreta pode origi-

nar danos materiais.

» Nunca utilizar diferentes aciona-
mentos em simultaneo.

» Tenha em atencdo as marcacoes
de cor existentes nos acessorios e
no acionamento.

» Nunca utilize o aparelho durante
mais tempo do que o necessario.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nunca utilize as pecas e 0s aces-
sorios originais para outros apare-
Ihos.

» Tenha em atencdo as quantidades
de processamento maximas.

» Nao guarde objetos estranhos na
tigela.

Durante o funcionamento sai ar eva-

cuado guente por tras da grelha de

ar evacuado. O ar evacuado bloque-
ado pode provocar um sobreaqueci-
mento do aparelho.

» Instale o aparelho com distancia
suficiente em relagdo a parede, a
superficies e aparelhos sensiveis.

As vibracdes podem afetar negativa-

mente o funcionamento do aparelho.

» N&o coloque o aparelho sobre ou
na proximidade de superficies mo-
veis ou vibratdrias.

3 Protecao do meio am-
biente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o eco-

l6gicos e reutilizaveis.

» Separar os componentes e elimi-
na-los de acordo com o tipo de
material.

44

4 Desembalamento e ve-
rificacao

Dizemos-lhe aqui o que deve ter em

atencéo durante o desembalamento.

4.1 Desembalar o aparelho e
as pecas

1. Retire o aparelho da embalagem.

2. Retire todas as outras pecas e a
documentacdo de acompanha-
mento da embalagem e prepare-
as para a utilizacao.

3. Remova o material de embalagem
existente.

4. Remova os autocolantes e as peli-
culas existentes.

4.2 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho,
ha que verificar todas as pecas
quanto a danos de transporte e se o
material fornecido esta completo.

Nota: Dependendo do equipamento,
o aparelho é fornecido com outros
acessorios. Retire os manuais dos
acessorios do ambito de fornecimen-
to adicional.

- Fig. |

Aparelho base com tigela

>

Tampa com canal de enchi-
mento integrado

Vara para massas leves «Pro-
fi Flexi»'

em castelo

Vara para massas pesadas

B |
[B) Vara profissional para claras
E |

Documentacédo de acompa-
nhamento

' Conforme o modelo



4.3 Instalar o aparelho

A Aviso

Risco de incéndio!

O calor forte pode incendiar o apare-

Iho e outras pecas.

» Nunca colocar o aparelho sobre
ou nas proximidades de superfici-
es quentes.

ATENCAO!

Durante o funcionamento sai ar eva-

cuado guente por tras da grelha de

ar evacuado. O ar evacuado bloque-
ado pode provocar um sobreaqueci-
mento do aparelho.

» Instale o aparelho com distancia
suficiente em relacéo a parede, a
superficies e aparelhos sensiveis.

As vibracdes podem afetar negativa-

mente o funcionamento do aparelho.

» Nao cologue o aparelho sobre ou
na proximidade de superficies mo-
veis ou vibratérias.

1. Coloque o aparelho sobre uma
bancada estavel, plana, limpa e li-
sa.

2. Puxe o cabo de alimentacdo para
fora até ao comprimento necessa-
rio.

— "Comprimento do cabo", Pdgina
50

N&o ligue a ficha de rede a toma-
da.

Familiarizagdo pt

Tigela em inox

Tampa com canal de enchi-
mento integrado

Tampa de protec&o para o
acionamento 2

Tampa de protecéo para o
acionamento 3

Anel luminoso

Seletor rotativo

Brago movel

Botédo de desbloqueio para
braco movel

Acionamento 2, amarelo

Acionamento 3, vermelho

Acionamento principal, preto

Ranhuras para a tigela

NENEE GRS &8 5 8N

Arrumacéao do cabo

5.2 Seletor rotativo

O seletor rotativo permite-lhe iniciar e
parar o processamento e selecionar
a velocidade.

Simbo- Funcgéao

5 Familiarizacao

5.1 Aparelho

Aqui encontra uma vista geral dos
componentes do seu aparelho.
- Fig. A

lo

O Parar o processamento.

@) Envolva os ingredientes
com a velocidade mais
baixa.

1 Processar os ingredientes
com uma velocidade mais
baixa.

7 Processar os ingredientes

com a velocidade maxima.

! Conforme o equipamento do apa-
relho

Painel de comandos
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Simbo- Funcao
lo

M' Processar os ingredientes
brevemente com a veloci-
dade maxima.

— "Utilizar a ligacéo instan-
tanea", Pdgina 53

Indicacao Estado

nao pode ser ini- = Esta ativado
ciado ou retoma- um sistema de
do. segurancga.
= Existe uma fa-
lha no apare-
lho.

M/A' Em funcéo da aplicac&o:

m Processar 0s ingredien-
tes brevemente com a
velocidade maxima.
- "Utilizar a ligacao ins-
tantanea", Pdgina 53

= |niciar o programa auto-
matico.
— "SensorControl Plus”,
Pdgina 57

Dica: Para mais informacdes, visite:
- "Sistemas de segurancga", Pdgina
49

— "Eliminar falhas", Pdgina 64

5.4 Painel de comandos

Encontra aqui uma visao geral do
painel de comandos.
- Fig. H

' Conforme o equipamento do apa-
relho

Dica: Pode regular a velocidade de
forma continua entre 1 e 7.

5.3 Anel luminoso'

O anel luminoso no seletor rotativo
informa-o sobre o estado operacional
do seu aparelho.

Indicacao Estado

O anel luminoso
esta aceso e o
processamento
em curso.

O aparelho esta
a funcionar cor-
retamente.

O anel luminoso

nao esta aceso e nao esta liga-

0 processamento do a corrente.

nao pode ser ini- ® Existe uma fa-

ciado. Iha no apare-
Iho.

m O agparelho

O anel luminoso = O temporiza-

esta aceso e o dor terminou o

processamento processamen-
to.

1
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Botdo Balanca'

Botao Temporizador

Botdo SensorControl Plus’

Teclas de regulacéo

Visor

ERRNE

! Conforme o equipamento do apa-
relho

5.5 Teclas de funcao

As teclas de funcéo permitem-lhe se-
lecionar funcdes adicionais ou efetu-
ar regulacdes. Para fazer uma sele-
¢ao, toque no simbolo corresponden-
te com o dedo.

Simbo- Funcéao

lo

CL) Temporizador
= Utilizar o temporizador.
= Repor o temporizador.

! Conforme o equipamento do apa-
relho

Conforme o equipamento do aparelho



Simbo- Funcao
lo

= Terminar as funcdes
adicionais.

Balanca'
= Utilizar a balanca.

m Calibrar a balanca.
= Terminar as funcdes
adicionais.

&& SensorControl Plus '
s = Selecionar o programa
automatico.
®= Terminar as funcdes
adicionais.

— = Alterar as regulacdes.
® Reduzir os valores.

+ m Alterar as regulacoes.
= Aumentar os valores.

' Conforme o equipamento do apa-
relho

Nota: Tocar nos botdes com os de-
dos e sem luvas de cozinha. Nao po-
de utilizar os botdes com objetos,

p. ex. com uma colher de cozinha.

5.6 Visor

O visor exibe regulacoes, informa-
¢oes, valores e mensagens relativas
ao estado operacional.

Depois da conexéo, o visor fica ativo
e indica "OptiMUM".

O visor apresenta textos em 2 linhas.
Textos mais longos desfilam horizon-
talmente pelo visor.

Nota: Se nao ocorrer qualquer ope-
racao durante um determinado perio-
do, o visor desliga-se automatica-
mente. Para ativar o visor novamen-
te, prima um botéo ou inicie o pro-
cessamento.

Familiarizagdo pt

Dica: Pode alterar o idioma do visor
e a luminosidade da indicacao a
qualguer momento.

— "Vista geral das regulacées base”,
Pdgina 53

5.7 Acionamentos

O seu aparelho esta equipado com
diversos acionamentos, adaptados
especificamente as ferramentas e
aos acessorios.

Nota: Os acionamentos 2 e 3 estéo
tapados com tampas de protecéao.
— "Tampa de prote¢cdo do aciona-
mento”, Pagina 53

Marcacoes de cor

Os acionamentos estao identificados
com cores.

As marcacdes de cor encontram-se
também nos acessodrios, por forma a
possibilitar uma atribuicdo correta ao
respetivo acionamento.

Vista geral dos acionamentos

Encontra aqui uma vista geral dos
acionamentos e da respetiva finalida-
de.

Aciona- Utilizacao

mento

Aciona- Para as ferramentas e

mento para 0 acessorio, p. ex.

principal, = Picador de carne

preto = Acessdrio para mas-
sas

Aciona- Para o acessdério marca-

mento 2, do a amarelo, p. ex.

amarelo = Dispositivo para cortar

e ralar

= Multimisturador com
espremedor de citri-
nos
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Aciona-  Utilizacao Utilizacao

mento

Aciona- Para o acessorio marca- Vara profissional para cla-
mento 3, do a vermelho, p. ex. ras em castelo

vermelho = Misturador = Bater claras em castelo

= Kit de multipicador

%

5.8 Ferramentas

Aqui encontra informagdes essenci-
ais sobre as diversas ferramentas.
As ferramentas estdo equipadas com
uma tampa de protecéo para prote-
ger 0 acionamento das impurezas.
Os dois botdes de ejecédo na tampa
de protecao facilitam a remocéo das
ferramentas.

— "Retirar a ferramenta", Pdgina 51

Vista geral das ferramentas

Utilize a ferramenta adequada em
funcdo da aplicacéo.

Ferra-
menta

Utilizacao

Vara para massas pesa-

das

= Amassar, p. ex. massa
|éveda, massa de pao,
massa para pizza, mas-
sa alimenticia, massa
para bolos.

= Envolver ingredientes
na massa, p. ex. semen-
tes.

Vara para massas leves

«Profi Flexi»'

= Mexer massa, p. ex.
massa para bolos, bolo
de frutas.

= Envolver ingredientes
na massa, p. ex. pas-
sas, pedagos de choco-
late.

' Conforme o modelo
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e natas (no minimo
30 % de teor de gordu-
ra).

= Misturar massas leves,
p. ex. massas para bis-
coitos.

' Conforme o modelo

Ajuste preciso da vara
profissional para claras em
castelo

Corrija a distancia entre a tigela e a
vara profissional para claras em cas-
telo com a regulacéo de precisao.

Nota: A vara profissional para claras
em castelo esta regulada de fabrica
de modo a que os ingredientes se-
jam misturados de forma ideal uns
com 0s outros.

Corrigir a regulacao da ferramenta

ATENCAO!

Uma regulacéo incorreta da ferra-

menta pode danificar o aparelho e as

ferramentas.

» Nunca utilize uma ferramenta que
toque na tigela.

Requisitos

m A ficha de rede nao esta inserida
na tomada.

= O braco movel esta aberto.

m A vara profissional para claras em
castelo esta colocada.

® A tigela esta colocada.

1. Segure a vara para claras em cas-
telo com uma mao na parte de
baixo e solte a contraporca com a
chave de bocas no sentido dos
ponteiros do reldgio.

- Fig. A



2. Rode a ferramenta para alterar a
distancia.
- Fig. H
Tenha em atencédo os valores da
tabela:

Regulacgao Distancia

Regulacao ideal 3 mm

Uma rotagdo no mais 1 mm
sentido dos

ponteiros do re-

l6gio

Uma rotacdo no menos 1 mm
sentido contra-

rio ao dos pon-

teiros do relo-

gio

3. Prima o botdo de desbloqueio e
pressione o braco mével para bai-
X0 até engatar.

4. Verifique a regulagao.

5. Prima o botado de desblogueio e
levante o braco mével até engatar.

6. Segure a vara para claras em cas-
telo com uma mao na parte de
baixo e aperte a contraporca com
uma chave de bocas no sentido
contrario ao dos ponteiros do relé-
gio.

5.9 Sistemas de seguranca

Aqui encontra uma vista geral dos
sistemas de seguranca do seu apa-
relho.

Protecao de ligacao

A protecao de ligacdo impede que o

seu aparelho se ligue acidentalmen-

te.

Sé é possivel ligar e utilizar o

aparelho se

m O braco movel estiver encaixado
na posicado 1 e a tigela estiver co-
locada.

utilizagdo pt

m O braco movel estiver encaixado
na posicdo 1 e a engrenagem an-
gular estiver colocada no aciona-
mento principal.

Protecao contra ligacao indevida

A protecao contra ligacao indevida
impede que o seu aparelho inicie au-
tonomamente o processamento apds
uma falha de energia.

O aparelho esta ligado novamente
apos uma falha de energia. O pro-
cessamento sé pode ser reiniciado
depois de o seletor rotativo ser colo-
cado em O.

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impe-

de que o motor e outros componen-

tes figuem danificados devido a uma

carga demasiado elevada.

O motor desliga-se se

= for processada uma gquantidade
demasiado grande.

® 0 processamento demorar demasi-
ado tempo.

® a ferramenta ou o acessorio ficar
bloqueada(o).

Protecao do braco mével

A protecao do brago mével impede
que o bragco movel possa ser aberto
se estiver fixado um acessoério no
acionamento traseiro.

6 Antes da primeira
utilizacao

Prepare o aparelho para a utilizacéo.

6.1 Preparar o aparelho

1. Prima o botdo de desbloqueio e
levante o braco moével até engatar.
— "Abrir o braco mdvel", Pdgina
50
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2. Rode a tigela no sentido dos pon-
teiros do relégio e retire-a.
— "Retirar a tigela", Pdgina 51

3. Limpe todas as pecas que entrem
em contacto com alimentos antes
da primeira utilizacao.
- "Limpeza e manutencdo”,
Pdgina 59

4. Prepare as pecas limpas e secas
para a utilizacéo.

7 Operacao base

7.1 Comprimento do cabo

Ajuste o comprimento do cabo de
alimentagcao conforme necessario.

Regule o comprimento do cabo
com o compartimento de
arrumacao do cabo’

1. Puxe o cabo de alimentacao para
fora até ao comprimento necessa-
rio.

2. Para encurtar o comprimento do
cabo, insira o0 cabo no respetivo
compartimento de arrumacao.

Regule o comprimento do cabo
com o enrolador de cabo’

1. Puxe o cabo de alimentacao para
fora até ao comprimento necessa-
rio e largue-o lentamente.

2. Para encurtar o comprimento do
cabo,

— puxe pelo cabo,
— deixe o cabo enrolar,
- puxe o cabo novamente.

Nota: Ndo empurre o cabo manual-
mente. Se o cabo ficar preso, puxe-0
completamente para fora e deixe-0
enrolar novamente.

1
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Conforme o equipamento do aparelho

7.2 Posicoes do braco movel

Aqui encontra uma vista geral das
posicdes do braco modvel.

Posi- Utilizacao
cao
Posi- O braco movel esta fecha-
cao 1 do.
| |

Processar ingredientes
5 B com as ferramentas.
= Utilizar acessorios no

acionamento principal,
p. ex. Picador de carne.

= Utilizar acessorios no
acionamento 2, p. ex.
Dispositivo para cortar e
ralar

= Utilizar acessorios no
acionamento 3, p. ex.

Misturador
Posi- O brago movel esta aber-
¢ado 2 to.
= Colocar ou retirar a tige-
la.
= Colocar ou remover a
tampa.
= Colocar ou retirar a fer-
ramenta.
= Colocar os ingredientes
na tigela.

7.3 Abrir o braco mével

» Prima o botao de desbloqueio e
levante o brago moével até engatar.
- Fig. @

v O braco movel esta fixo na posi-
¢ao 2.



7.4 Fechar o braco movel

» Prima o botdo de desbloqgueio e
pressione o braco mével para bai-
X0 até engatar.

- Fig.

v O braco mdvel esta fixo na posi-

cao 1.

7.5 Retirar a tigela

» Rode a tigela no sentido dos pon-
teiros do relégio e retire-a.
- Fig. H

7.6 Colocar a tigela

1. Cologue a tigela no aparelho ba-

se.

- Fig. €

Tenha em atenc&o as ranhuras no
aparelho base.

2. Rode a tigela no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. @1

7.7 Fixar a tampa da tigela

Requisito: No esté colocada ne-
nhuma ferramenta.

» Insira a tampa no acionamento
principal até encaixar.
— Fig. K
O canal de enchimento tem de es-
tar virado para a frente.

7.8 Retirar a tampa da tigela

Requisito: Ndo esta colocada ne-
nhuma ferramenta.

» Retire a tampa do acionamento
principal.

Operacao pt

7.9 Usar a ferramenta

1. Selecione a ferramenta necessaria.
— "Vista geral das ferramentas”,
Pdgina 48

2. Pressione a ferramenta no aciona-
mento principal até engatar.

- Fig. IA

A tampa de protecéo [al tem de
cobrir por completo o acionamen-
to principal.

7.10 Retirar a ferramenta

» Pressione os dois botdes de eje-
cdo [b] e retire toda a ferramenta
do acionamento.

- Fig.

7.11 Processamento

Apresentamos-lhe aqui informacdes
essenciais sobre o processamento
dos alimentos.

Velocidades recomendadas

Tenha em atencéo as velocidades re-
comendadas para obter resultados
ideais.

Regula- Utilizacao

cao

@) Envolver e misturar cuida-
dosamente os ingredien-
tes, p. ex. claras em caste-
lo.

1-2 Acrescentar e misturar in-
gredientes.

3 Amassar massas pesa-
das, p. ex. massa |éveda.

5-7 Bater e misturar ingredien-

tes, p. ex. natas batidas.

' Conforme o equipamento do apa-
relho
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Regula- Utilizacao

cao

M Bater os ingredientes bre-
vemente com a velocida-
de maxima e misturar.
— "Utilizar a ligacéo instan-
tdnea", Pdgina 53

M/A '’ Em funcéo da aplicagéo:

Bater os ingredientes
brevemente com a velo-
cidade maxima e mistu-
rar.
- "Utilizar a ligagéo ins-
tantanea", Pdgina 53
= Controlar a velocidade

com o programa auto-
matico.
— "SensorControl Plus”,
Pdgina 57

' Conforme o equipamento do apa-

relho

Processar ingredientes com as
ferramentas

A Aviso

Risco de ferimentos!

Acionamentos, ferramentas ou aces-

sorios em rotagcdo podem provocar

ferimentos.

» Mantenha as maos, os cabelos, o
vestuario e outros utensilios afasta-
dos das pecas em rotacéao.

» Coloqgue e retire as ferramentas e
0s acessorios apenas com o acio-
namento imobilizado e o aparelho
desligado da tomada.

» Antes de trocar a ferramenta ou
de proceder a limpeza, desligue o
aparelho e desconecte-o da rede
elétrica.

» Utilize as ferramentas apenas com
a tigela, a tampa e as tampas de
protecdo do acionamento coloca-
das.

» Nunca abra o braco moével durante
0 processamento.
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Requisitos

m A tigela esta colocada.

m A tampa da tigela esta colocada.

m A ferramenta necessaria esta colo-
cada.

1. Cologue os ingredientes na tigela.
— Fig. i3

2. Prima o bot&do de desbloqueio e
pressione o braco mével para bai-
X0 até engatar.
- Fig. EH

3. Ligue a ficha a tomada.

4. Cologue o seletor rotativo na velo-
cidade pretendida.
- Fig. A

5. Processe os ingredientes até obter
o resultado pretendido.

6. Coloque o seletor rotativo em O.
- Fig.
Aguarde que o aparelho pare.

7. Desligar a ficha da tomada.

Dicas

m Pode alterar a velocidade a qual-
quer momento durante o proces-
samento ou interromper o proces-
samento.

® | impe imediatamente todas as pe-
cas apds a utilizacao, para que 0s
residuos nao sequem.

Adicionar ingredientes

1. Adicione os ingredientes durante o
processamento através do canal
de enchimento na tampa.

- Fig. @

2. Para adicionar quantidades maio-

res, cologue o seletor rotativo em

Aguarde que o aparelho pare.
3. Prima o botdo de desbloqgueio e
levante o brago moével até engatar.
4. Cologue os ingredientes na tigela.
5. Prima o botdo de desbloqgueio e
pressione o braco moével para bai-
X0 até engatar.



6. Processe os ingredientes até obter

o resultado pretendido.

Utilizar a ligagao instantanea
1. Coloqgue o seletor rotativo em M'

ou M/A" e segure-o nessa posi-
cao.
- Fig. K8

v Os ingredientes s&o processados

com a velocidade maxima.

2. Solte o seletor rotativo.

- Fig. El

v O seletor rotativo salta para O.

v O processamento & interrompido.
Dica

A ligacao instantanea é
particularmente adequada para a
utilizacdo dos seguintes acessorios:
= Misturador

= Kit de multipicador

= Multimisturador com espremedor

de citrinos

7.12 Tampa de protecao do

acionamento

Retire a tampa de protecao para utili-
zar acessorios no acionamento 2 ou

3.

Remover a tampa de protecao do
acionamento

» Levante a tampa de protecao do

acionamento 2 ou 3 pela patilha
lateral e retire-a do acionamento.
- Fig. Hl

Colocar a tampa de protecéao do
acionamento

» Cologue a tampa de protecdo do

acionamento 2 ou 3 e pressione
firmemente.
- Fig. kA

1

Conforme o equipamento do aparelho
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8 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do
seu aparelho as suas necessidades.

8.1 Vista geral das regula-
coes base

Encontra aqui uma visdo geral das
regulacdes base.

Regulacéao Descricdo

IDIOMA Definir o idioma
do visor.

SOM Desligar os si-

nais sonoros ou
regular o volume.

Regular a lumi-
nosidade do vi-
Sofr.

Regular as uni-
dades de indica-
¢&0 na balancga.

' Conforme o equipamento do apa-
relho

LUMINOSIDADE

UNIDADES'

8.2 Alterar as regulacoes ba-
se

Requisito: A ficha de rede esta inse-

rida na tomada.

1. Se o display estiver desligado, pre-
mir uma tecla a escolha.

2. Mantenha os botées ® e + premi-
dos em simultaneo.

v O visor mostra o menu de configu-
racao.

3. Selecione a regulagao pretendida
com Q.

4. Altere a regulacao selecionada
com + ou —.

v No visor aparece "PARA MEMORI-
ZAR: O & +".
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5. Para guardar as alteracdes a regu-
lagdo, mantenha os botdes ©® e +
premidos em simultaneo.

v No visor aparece "CONFIGURA-
CAQO" "MEMORIZADO/A".

6. Para alterar e memorizar outras re-
gulagdes, repita os passos 3-5.

7. Para sair do menu de configura-
¢ao, selecione uma das seguintes
opcgoes:

- Mantenha &, © ou ® premido.
— Inicie o processamento.

9 Temporizador

Pode ler o tempo de processamento
decorrido até ao momento ou pré-re-
gular um tempo de duracéo.

Dica: O temporizador permite-lhe
também monitorizar tempos, p. ex.
tempos de repouso da massa.

9.1 Valores de indicacao do
temporizador

Ao utilizar o temporizador, tenha em
atencdo o0s seguintes valores.

Faixa de indica- 0 segundos a 3

cao horas
Intervalos de in- 1 segundo
dicacéao

Zona de regula- 5 segundos a 3
cao horas
Intervalos de re- 5 segundos
gulacéao

9.2 Indicacoes relativas ao
temporizador

Para utilizar o temporizador da me-
Ihor forma, tenha em atencéo as se-
guintes indicacoes.
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Notas

m Se o temporizador parar ou for
desligado durante o processamen-
to, o processamento continua a
decorrer.

m Se o0 processamento for iniciado
com o temporizador a contar, o
aparelho termina o processamento
depois de decorrido o tempo res-
tante.

m Se interromper o processamento
por menos de 3 minutos, os valo-
res indicados em ultimo lugar per-
manecem memorizados e continu-
am a contar quando 0 processa-
mento é retomado.

Dicas

= Os botdes + ou — permitem-lhe
ajustar o tempo restante a qual-
quer momento.

= Mantenha os botdes + ou — pre-
midos para alterar os valores rapi-
damente.

m Pode alterar o volume dos sinais
sonoros a qualguer momento.
— "Vista geral das requlacées ba-
se" Pdgina 53

9.3 Ler e repor o tempo de
processamento

Nota

A indicacao do tempo de

processamento decorrido até ao

momento nao arranca

® se 0 tempo de processamento ti-
ver sido predefinido.

m se a fungéo SensorControl Plus
estiver a ser utilizada.

1. Cologue o seletor rotativo na velo-
cidade pretendida.

v O visor mostra "HORA" e o tempo
de processamento decorrido até
ao momento.

2. Para repor a indicacéo para
"00:00", mantenha o botédo O pre-
mido.



9.4 Processar ingredientes
com o temporizador

Requisito: O aparelho esta prepara-
do e os ingredientes foram adiciona-
dos.

— "Processar ingredientes com as
ferramentas”, Pdgina 52

1. Se o display estiver desligado, pre-
mir uma tecla a escolha.
2. Prima ©.

v O visor exibe "TEMPORIZADOR" e
"00:00".

3. Regule o tempo de duracao pre-
tendido com + ou —.

4. Coloque o seletor rotativo na velo-
cidade pretendida.

v O visor exibe o tempo de proces-
samento restante.

v Decorrido esse tempo, ouve-se um
sinal sonoro e o visor exibe "FIM"
"TEMPORIZADOR".

v O aparelho interrompe o processa-
mento automaticamente e o visor
exibe "RODAR INTER. ROTATIVO
P/ 0"

5. Coloque o seletor rotativo em O.

9.5 Utilizar o temporizador
sem processamento

1. Se o display estiver desligado, pre-
mir uma tecla a escolha.

2. Prima ©.

v O visor exibe "TEMPORIZADOR" e
"00:00".

3. Regule o tempo de duracao pre-
tendido com + ou —.

Conforme o equipamento do aparelho

Balanca pt

4. Para iniciar o temporizador, prima
® duas vezes brevemente.

v O visor conta o tempo restante pa-
ra tras.

v Decorrido esse tempo, ouve-se um
sinal sonoro e 0 visor exibe
"FIM"TEMPORIZADOR" .

9.6 Pausar ou desligar o tem-
porizador

Requisitos

m O temporizador esta a contar.

m O visor apresenta o tempo decorri-
do.

1. Prima ® duas vezes brevemente.

v O temporizador para.

v O visor exibe permanentemente o
tempo restante.

2. Prima © duas vezes brevemente.

v O temporizador recomeca.

v O tempo restante decorre nova-
mente até ao fim.

3. Para desligar o temporizador,

mantenha o botdo © premido.

O visor exibe "OptiMUM".

<

10 Balanca'

O seu aparelho vem equipado com

uma balanca. Pode pesar ingredien-

tes individualmente ou pré-regular

um peso.

O aparelho base tem 4 sensores de

pPeso Nos pés.

O resultado de medigao pode ser

distorcido pelos seguintes fatores:

m Os pés nao assentam corretamen-
te sobre a bancada de trabalho.

= Vibracdes na bancada de trabalho

= Objetos por baixo do aparelho ba-
se
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= Quantidades de ingredientes inferi-

oresa5gou0,011b
m Deslocacao do aparelho base
m Contacto com o aparelho base
= Objetos sobre o aparelho base

. Prima @ e ndo volte a tocar no

aparelho.

A balancga efetua a calibragem.
O visor exibe "- - - - - .

2. Aguarde que a calibracao seja efe-
N~ ~ tuada.
10.1 Valores de indicacao da . .
balanca ¢ v O visor exibe "0 g" ou "0.00 Ib".
¢ 3. Adicionar o ingrediente pretendido.
A9 utilizar a balanga, tenha em aten- v O visor exibe o0 peso.
&0 os seguintes valores. 4. Para pesar outros ingredientes, se-

Unidade de indicacao em gramas

Faixa de indica-

-990 g a 5000 g

lecione uma das seguintes op-
coes:
— Adicione outros ingredientes e

géo leia 0 peso total.

Intervalos de in- 5 g - Repita a operacao e pese 0s in-
dicacéo gredientes individualmente.
Faixa de regula- 50 g a 3000 ,

&0 J 9 o 10.3 Pré-regular o peso
Intervalos dere- 10 g Requisitos

gulacéao

Unidade de indicacao em libras

A tigela esta colocada.

O seletor rotativo esta na posicao
O.

Faixa de indica- -2,201b a 1. Se o display estiver desligado, pre-
cao 11,00 Ib mir uma tecla a escolha.
Intervalos de in- 0,01 Ib 2. Prima ® e n&o volte a tocar no
dicagao aparelho.
Faixa de regula- 0,10 Ib a 6,60 Ib v A balanca efetua a calibragem.
cao v O visor exibe "- - - - - "
Intervalos de re- 0,02 Ib 3. Aguarde que a calibracao seja efe-
gL”agéO tuada' H n n n n
Dica: Pode alterar as unidades de in- ; (F?ri\r/rl]sao;_embe 0 g" 0u"0.00 Ib™
dicacdo da balanca a qualquer mo- ) T
mento. v O visor exibe "100 g" ou "0.20 Ib".
— "Vista geral das regulacdes base”, 5. Regule o peso pretendido com +
Pdgina 53 ou —.

6. Cologue o ingrediente pretendido

10.2 Pesar ingredientes

Requisitos

® A tigela esta colocada ou um
acessorio esta encaixado.

m O seletor rotativo estad na posicéo
O

= O visor esta ativado.
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na tigela.

O visor apresenta a quantidade
em falta, p. ex. 65 g.

A partir de uma quantidade em fal-
ta de 40 g ou 0,08 Ib, ouve-se um
sinal sonoro recorrente.



Continue a adicionar o ingrediente
em pequenas quantidades.

Quanto mais baixa for a quantida-
de em falta, mais rapido sera o si-
nal sonoro.

O sinal sonoro desliga-se quanto a
quantidade pré-regulada for alcan-
cada.

Nota: Se a quantidade pré-regula-
da for ultrapassada, ouve-se um si-
nal sonoro continuo. O visor mos-
tra a quantidade adicionada em
excesso como valor negativo,

p. ex. -40 g.

Remova novamente a quantidade
adicionada em excesso.

Para terminar a pesagem, mante-
nha o botdo ® premido ou inicie o
processamento.

Dica: Pode alterar o volume dos si-
nais sonoros a qualguer momento.
— "Vista geral das regulacdes base”,
Pdgina 53

10.4 Repor a balanca

Se surgir uma mensagem de erro ou
valores de medicdo fora do comum,
faca o reset da balanca.

1. Mantenha ® premido.

v No visor aparece "OptiMUM"

2. Para reiniciar a balanca, prima 8.

Nota: Se a balanca continuar a funci-
onar com erros, desligue o aparelho
da rede elétrica durante algum tem-

po e volte a reiniciar a balanca mais
tarde.

1

Conforme o equipamento do aparelho
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11 SensorControl Plus’

A funcao SensorControl Plus permite-
Ihe executar diversos programas e
realizar o processamento automatico
dos alimentos.

Os sensores monitorizam o proces-

samento dos ingredientes e termi-

nam o processamento automatica-
mente ao atingir a consisténcia pré-
programada.

Para obter resultados ideais, tenha

em atengéo as seguintes indicagoes:
= Antes da primeira utilizacéo, exe-
cutar a funcao SensorControl Plus
do novo aparelho durante pelo
menos 2 minutos em vazio ou pro-
cessar 0s alimentos sem o progra-
ma automatico.

= Apenas as combinagdes descritas
de alimentos, quantidades e ferra-
mentas estdo programadas. Nao
processe outras combinacdes
com 0s programas automaticos.

= N3o adicione outros alimentos de-
pois de iniciar um programa auto-
matico.

= N3o volte a processar ingredientes
ja processados com um programa
automatico.

m O periodo de validade, a tempera-
tura e o conteldo dos ingredientes
utilizados influenciam o tempo ne-
cessario e o resultado.

®m Processe exclusivamente ovos
frescos.

®m Processe apenas natas que te-
nham sido refrigeradas até uma
temperatura de aprox. 6 °C.

m As natas pré-congeladas nédo po-
dem ser batidas.

= Em caso de natas com aditivos ou
sem lactose, os resultados ndo se-
rdo os ideais.
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m Adicione acucar, aromas e outros
ingredientes para natas ou claras
em castelo apenas depois de con-
cluido o programa automatico.

Notas

= Adicione os ingredientes apenas
quando o visor exibir "0 g",

"0.00 Ib" ou "ADICIONAR INGRE-
DIENTES".

= Se um programa automatico esti-
ver em curso, 0s botdes estdo blo-
queados.

m Para cancelar um programa auto-
matico, coloque o seletor rotativo
em O. Para o fazer, é necessario
superar uma ligeira resisténcia.

11.1 Tabela de programas

Apresentamos-lhe aqui uma vista ge-
ral dos programas automaticos e da
respetiva utilizacao.

Programa Utilizacao

NATA Preparacao automati-
ca de 300-1500 ml de
natas batidas com a
vara para bater claras

em castelo
NATA > 300 Preparacao automati-
ml’ ca de 300-700 ml de

natas batidas com a
vara para bater claras

em castelo
NATA > 700 Preparacao automati-
ml’ ca de 700-1500 ml de

natas batidas com a
vara para bater claras

em castelo
CLARA DE Preparacgéo automati-
OoVvO ca de claras em cas-

telo a partir das claras
de 2-12 ovos com a
vara para bater claras
em castelo

' Modelos sem balanca integrada
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Programa Utilizacao

MASSA LE- Preparacédo automati-

VEDADA ca de massa |léveda
com a vara para mas-
sas pesadas
Ingredientes e quanti-
dades em funcéo da
receita
- "Vista geral das re-
ceitas", Pdgina 60

' Modelos sem balanca integrada

11.2 Utilize SensorControl
Plus

Explicamos-lhe aqui como selecionar
e iniciar um programa automatico.
Requisitos

m A tigela esta colocada.

m A tampa da tigela esta colocada.

1. Coloque a ferramenta adequada:

- Vara para bater natas e claras
— Vara para massas pesadas para
bater massa Iéveda

Ligue a ficha a tomada.
O visor exibe "OptiMUM".
Prima &.

No visor aparece "NATA".

Selecione o programa pretendido
com &, + ou —, p. ex. "CLARA DE
ovo".

A balanca efetua a calibragem.
No visor aparece "- - - - - "

5. Aguarde que a calibracao seja efe-
tuada.

v O visor exibe "0 g" ou "0.00 Ib".

6. Coloque o ingrediente adequado
na tigela, p. ex. claras.

v O visor exibe o0 peso.

P WD
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7. Nota: Em aparelhos sem balanca,
o visor apresenta "ADICIONAR IN-
GREDIENTES" ap6s a selecéo do
programa.

Cologue os ingredientes medidos
na tigela.

8. Depois de colocar os ingredientes,
aguarde um pouco.

v No visor aparece "PRES. INTER.
ROT. P/ M/A DUR. 2s".

9. Prima o botdo de desbloqueio e
pressione o braco mével para bai-
X0 até engatar.

10.Coloque o seletor rotativo em M/A
€ segure-se nessa posicao duran-
te pelo menos 2 segundos.

11.Soltar o seletor rotativo.

v O seletor rotativo fica em M/A.

v O visor exibe "SENSOR CONTROL
PLUS" e o programa automatico
decorre.

v Ao alcancar o resultado pré-pro-
gramado, o visor exibe "PRONTO".

v O seletor rotativo salta para O e o
processamento é concluido.

Dica: Se o resultado n&o correspon-

der ao que pretendia, pode continuar
a processar natas e claras em caste-
lo com a velocidade 7 ou massa |é-

veda com a velocidade 3 até obter a
consisténcia pretendida.

12 Limpeza e manuten-
cao

Para que o seu aparelho se mante-
nha durante muito tempo operacio-
nal, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

12.1 Produto de limpeza

Fique a saber que produtos de lim-
peza sao adequados para o seu apa-
relho.

Limpeza e manutencao pt

ATENCAO!

Produtos de limpeza inapropriados

ou uma limpeza incorreta podem da-

nificar o aparelho.

» Na&o utilizar detergentes que conte-
nham &lcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pon-
tiagudos ou metalicos.

» N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

» Limpe o painel de comandos € o
Vvisor apenas com um pano de mi-
crofibras humido.

12.2 Limpar o aparelho base

A aviso

Risco de choque elétrico!

A penetragdo de humidade pode

provocar choques elétricos.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o
cabo elétrico em agua e nunca o
lavar na maquina de lavar loica.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza
a vapor ou de alta pressao para
limpar o aparelho.

1. Retire a tampa de protecdo do aci-
onamento.

2. Limpe o aparelho base e a tampa
de protecdo do acionamento com
um pano macio e humedecido.

3. Limpe o painel de comandos € o
visor com um pano de microfibras
huamido.

4. Seque o aparelho base e a tampa
de protecao do acionamento com
um pano macio.

12.3 Vista geral da limpeza

Encontra aqui uma vista geral da me-
Ilhor forma de limpar o aparelho e as
restantes pecas.

- Fig.
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Dica: Podem formar-se manchas nas
pecas de plastico, p. ex. ao proces-
sar cenouras. Remova as manchas
com um pano macio € algumas go-
tas de dleo alimentar.

13 Acessorios especiais

Podera adquirir acessorios junto do
Servi¢co de Assisténcia Técnica, no
comeércio especializado ou através
da Internet. Utilize apenas acessoérios
originais, uma vez que foram especi-
ficamente concebidos para utilizacéo
com o aparelho.

Os acessorios sao especificos do
aparelho. Quando comprar acessori-
0s especiais, indique sempre a de-
signacao exata (E-Nr.) do seu apare-
Iho. = Pdgina 67

Verifique quais os acessorios dispo-
niveis para o seu aparelho no nosso
catalogo, na loja online ou junto do
Servico de Assisténcia Técnica.
www.bosch-home.com

14.1 Vista geral das receitas

14 Receitas e exemplos
de utilizacao

Aqui encontra uma selecao de recei-
tas que foram especificamente de-
senvolvidas para o seu aparelho.

Dicas

= Tenha em atencdo as quantidades
de processamento maximas para
obter resultados ideais.

m Se o0 seu aparelho estiver equipa-
do com a funcao SensorControl
Plus, pode utilizar os programas
automaticos para a preparagéao de
natas batidas, claras e massa léve-
da.

— "SensorControl Plus”, Pdgina 57
= Se 0 seu aparelho estiver equipa-

do com uma balanca, pode pesar

os ingredientes a medida que os

adiciona.

— "Balanca", Pdgina 55

m Pode monitorizar ou pré-regular os
tempos de processamento com o
temporizador.

— "Temporizador”, Pdgina 54

Esta vista geral integra os ingredientes e as etapas de processamento para di-

ferentes receitas.

Receita Ingredientes

Processamento

Natas batidas 200-1500 g de natas

= Coloque a vara para bater
claras em castelo.

= Adicione as natas.

m Processe durante 12-4 mi-
nutos na fase 7.

Claras
ambiente)

2-12 claras (a temperatura = Coloque a vara para bater

claras em castelo.

= Adicione as claras.

m Processe durante 4-6 minu-
tos no nivel 7.
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Receita

Ingredientes

Processamento

Massa de pao
de I

= 3 0vOoSs

m 3-4 colheres de sopa de
agua quente

= 150 g de acucar

m 1 colher de sopa de agucar
baunilhado

m 150 g de farinha (peneira-
da)

m 50 g de fécula

= Fermento em po (a gosto)

Nota: Processe no maximo
uma quantidade 2 vezes su-
perior em simultaneo.

Cologue a vara para bater
claras em castelo.

Adicione todos os ingredi-
entes, a excecao da farinha
e da fécula.

Processe durante 4-7 minu-
tos na fase 7.

Regule para o nivel 1.
Adicione a farinha e a fécu-
la as colheres apoés

30-60 segundos.

Massas leves

® 3-4 ovos

= 200-250 g de acucar

= 1 pitada de sal

m 1 colheres de sopa de acgu-
car baunilhado ou a casca
ralada de meio liméao

m 200-250 g de manteiga ou
margarina (a temperatura
ambiente)

= 500 g de farinha

m 15 g de fermento em po

= 150 ml de leite

Nota: Processe no maximo
uma quantidade 22 vezes su-
perior em simultaneo.

Coloque a vara para mas-
sas leves.

Adicione todos os ingredi-
entes.

Processe durante 30 se-
gundos na fase 2.
Processe durante 2-3 minu-
tos na fase 7.
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Receita Ingredientes Processamento
Massa que- = 125 g de manteiga = Cologue a vara para mas-
brada 100-125 g de agucar sas leves.

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de acucar bauni-
Ihado ou casca de limao ra-
lada

m 250 g de farinha

® Fermento em po (a gosto)

Nota: Processe no maximo
uma quantidade 4 vezes su-
perior em simultaneo.

= Adicione todos os ingredi-
entes.

m Processe durante 30 se-
gundos no nivel 2.

m Processe durante 2-3 minu-
tos no nivel 6.

= A partir de 250 g de fari-
nha:

= Coloque a vara para mas-
sas pesadas.

= Adicione todos os ingredi-
entes.

m Processe durante 30 se-
gundos no nivel 1.

m Processe durante 3-4 minu-
tos no nivel 3.

Massa |éveda

= 500 g de farinha

= 1 0vo

= 80 g de gordura (a tempe-
ratura ambiente)

= 80 g de acucar

m 200-250 ml de leite morno

m 25 g de fermento fresco ou
1 colher de sopa de fer-
mento seco.

m Casca ralada de meio li-
mao

= 1 pitada de sal

Nota: Processe no maximo

uma quantidade 3 vezes su-

perior em simultaneo.

m Coloque a vara para mas-
sas pesadas.

= Adicione todos os ingredi-
entes.

®m Processe durante 30 se-
gundos no nivel 1.

m Processe durante 3-6 minu-
tos no nivel 3.

Massa batida

= 500 g de farinha

m 250 g de ovos (aprox.
5 ovos)

= 20-30 ml de agua fria (a
gosto)

Nota: Processe no maximo
uma quantidade 12 vezes su-
perior em simultaneo.

= Coloque a vara para mas-
sas pesadas.

= Adicione todos os ingredi-
entes.

m Processe durante 3-5 minu-
tos na fase 3.

Massa de pao = 1000 g de farinha
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m 2 colher de sopa de fer-
mento seco
m 2 colheres de cha de sal

m Coloque a vara para mas-
sas pesadas.

= Adicione todos os ingredi-
entes.
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Receita Ingredientes Processamento
= 660 ml de agua morna m Processe durante 30 se-
Nota: Processe no maximo gundos no nivel 1.

m Processe durante 3-6 minu-

uma quantidade 12 vezes su- y
tos no nivel 3.

perior em simultaneo.
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15 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador.
Antes de contactar a Assisténcia técnica, consulte as informacdes sobre a eli-
minacado de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

A Aviso

Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos quali-
ficados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas sobresselen-
tes originais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser
substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técni-
co devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de pe-
rigo.

Avaria Causa e diagnostico
O aparelho néo funci- A ficha do cabo de alimentacdo néo esta inserida.
ona. » Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéao elétrica.
» Verifigue se a iluminacdo ambiente ou outros apa-
relhos no mesmo espaco estdo a funcionar.

O aparelho nao inicia O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
0 processamento. » Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o
processamento.

Nao é possivel pressi- Esta colocado um acessorio no acionamento 3 ver-
onar o botdo de des- melho.

blogueio. » Retire o acessdrio do acionamento 3.

A balanca ndo mostra A quantidade de ingredientes esta abaixo da faixa de
qualquer alteracdo de medicao da balanca.
peso apesar de se » Adicione pelo menos 5 g ou 0,01 Ib para que a ba-

adicionarem langa indique valores corretos.
ingredientes.”

' Conforme o equipamento do aparelho
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Avaria Causa e diagnostico
O processamento O seletor rotativo ndo foi mantido tempo suficiente na
com a fungéo Sensor- posicao M/A.

Control Plus € iniciada 1. Selecione o programa automatico pretendido nova-
por breves momentos mente.

e terminada - "SensorControl Plus", Pdgina 57

imediatamente.' 2. Para iniciar o processamento, coloque o seletor ro-
tativo na posicdo M/A e mantenha-o pelo menos 2
segundos nessa posicao.

E exibida a indicacdo A quantidade de processamento é demasiado eleva-
"SOBRECARGA DO da ou a duracao do processamento é demasiado lon-
MOTOR" no visor. ga.

» Coloque o seletor rotativo em O.

» Reduza a quantidade dos ingredientes.

» Deixe o aparelho arrefecer até a temperatura ambi-

ente.

O aparelho/acessorio esta blogueado.

» Coloque o seletor rotativo em O.

» Remova o blogueio.

O motor esta avariado.

» Se a mensagem aparecer permanentemente, con-
tacte a assisténcia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 67

E exibida a indicagdo O braco mével foi aberto.

"BRACO LEVANTA- 1. Coloque o seletor rotativo em O.

DO" no visor. 2. Desloque o brago mdvel até estar corretamente en-
gatado.

E exibida a indicacdo A tigela/engrenagem angular nao esta colocada cor-
"CONTROLAR TIGE-  retamente ou soltou-se.
LA" no visor. » Rode a tigela até ao batente no sentido contrario
ao dos ponteiros de reldgio.
» Fixe a engrenagem angular tal como descrito no
manual dos acessorios.

E exibida a indicagcdo O aparelho foi deslocado pela bancada de trabalho.
"ERRO" ';BALAN(;A" » Levante o aparelho e pouse-0 novamente.
no visor. » Faca o reset da balanca.

— "Repor a balanca", Pdgina 57

A balanca nao funciona corretamente.
» Faca o reset da balanca.
— "Repor a balanca", Pdgina 57

' Conforme o equipamento do aparelho
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Avaria

Causa e diagnostico

E exibida a indicagao
"ERRO" "BALANCA"
no visor.'

A balanca esta avariada.

» Se a mensagem aparecer permanentemente, con-
tacte a assisténcia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 67

A balanca esta exposta a vibracgoes.

» Nao utilize o aparelho em bancadas de trabalho
gue estejam expostas a vibracdes, p. ex. devido a
uma maquina de lavar loica em funcionamento.

E exibida a indicagao
"PARA PESAR" "PA-
RAR APARELHO" no
visor.'

A balanca foi ligada com o aparelho em funcionamen-
to.

1. Coloque o seletor rotativo em O.

2. Aguarde a imobilizacado do aparelho para utilizar a
balanca.

E exibida a indicacao
"SOBRECARGA" ou
"SUBCARGA" no
visor.'

Os valores de indicacado da balanca foram ultrapassa-
dos ou n&o foram alcancados.
» Observe os valores de indicagdo da balanga.

— "Valores de indicacdo da balanca”, Pdgina 56

A indicacao "SOBRE-
CARGA" ou "SUB-
CARGA" aparece no
visor ao utilizar a fun-
¢ao SensorControl
Plus.’

Adicionaram-se demasiados ou muito poucos ingredi-
entes para o programa selecionado.
» Adicione os ingredientes nas quantidades especifi-
cadas.
- "SensorControl Plus", Pdgina 57

A indicagao "ADICIO-
NAR INGREDIENTES"
aparece no visor ape-
sar de os ingredientes
ja terem sido adicio-
nados. Nao é possivel
iniciar o programa
automatico."

Os ingredientes foram adicionados antes de a balan-

ca ser ativada.

1. Esvazie a tigela.

2. Selecione o programa novamente.

3 g\guarde que a calibragem da balanca seja efetua-
a.

v O visor exibe "0 g" ou "0.00 Ib".

4. Adicione os ingredientes.

1
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16 Eliminacao

16.1 Eliminar o aparelho usa-
do

Através duma eliminacdo compativel

com o meio ambiente, podem ser

reutilizadas matérias-primas valiosas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo
elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecolo-
gica.
Para obter mais informagdes so-
bre os procedimentos atuais de
eliminacéo, contacte o seu Agente
Especializado ou os Servigcos Mu-
nicipais da sua zona.

B

Este aparelho esta mar-
cado em conformidade
com a Directiva
2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamen-
tos eléctricos e electroni-
cos (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criagao
de um sistema de reco-
Iha e valorizagdo dos
equipamentos usados
valido em todos os Esta-
dos Membros da Uniao
Europeia.

17 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo
originais relevantes para o funciona-
mento em conformidade com o regu-
lamento relativo aos requisitos de
concegao ecoldgica junto da nossa
Assisténcia Técnica para um tempo

Eliminacado pt

de duracao de, pelo menos, 7 anos
a partir da colocacao do seu apare-
Iho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratui-
ta no ambito das condigdes de ga-
rantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas
sobre o periodo e as condigdes de
garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante
OU na nossa pagina web.

Se contactar a Assisténcia Técnica,
deve ter a mao o numero de produto
(E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de
pontos de Assisténcia Técnica em
anexo ou na nossa pagina web.

17.1 Numero do produto (E-
Nr.) e numero de fabrico
(FD)

Encontra o nimero de produto (E-
Nr.) e o nimero de fabrico (FD) na
placa de caracteristicas do aparelho.
Aponte os dados para ter sempre a
mao os dados do seu aparelho € o
numero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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1 AGPXAEIX
MpooelTe TIC akOAouBec utodeileic aodaAeiag.

1.1 levikeg uTTodEigEIg

= AloBAoTE TPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.

m [TpooelTe TIC TPOOOETEC 0dNYIEC OE TIEPITITWON XPNONC TWV
OUVNUHEVWYV I EVOMOKTIKWV €E0PTNHATWV.

= QuAacTe TIC 0bOnyiec KABWC Kol TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XPNON 1) VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNC CUOKEUNC.

= Mn ouvdEETE TN OUOKEUN O€ TIEPITTWOoN (NUIAC KATA TN
peTadopa.

1.2 Xpnon cUPPwWVA JE TOV GKOTIO TIPOOPIGHOU

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

= Me yvhola e€GpTNUO Kol TPOOOPTHHATO.

m [0 emmAcov epapPUOVYEC, TTOU TIEpIypadovTal OTIC odnyiec
OUUTOPadIOOUEVWY 1 TIPOAIPETIKWY EEQPTNHATWV.

® [ja TNV avadeuon, To CUPWHO KO TO XTUTINUG TPODIHWV.

B KATW OO €MmMTHENON.

B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIO KOl 08 KAEIOTOUG XWPEOUC TOU OIKIGKOU
mepIBANOVTOC 0 BepUOKPaoiat OWUATIOU.

® [0 TOOOTNTEC KOl XPOVOUC emelepyaoiac, ouvnbeig yia To
VOIKOKUPIO.

® pexpl eva uwog amd 2000 m mavw amd Tnv emdbaveia TNG
BaAaocoaC.

ATTOOUVOEETE TN OUoKeun amod TNV TPododooia PEUPATOC OTAV:
® N XPNOIUOTIOINOETE TN OUOKEUN).

® Agv EMTNEEITE TN OUOKEUN.

B > UVOPUOAOYEITE TN OUOKEUN.

= ATTOOUVOPUOAOYEITE TN OUOKEUN.

m KoBapileTe TN OUOKEUN.

m [1Anoi1adeTe o€ MepIoTPEDOPEVD UEPN.

= AVTIKOBIOTOTE EPYOAEIQL.

® EpxOO0O0TE QVTILETWITOI e VA OPOAUQI.
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1.3 MepIopIGHOC OUAONC XPNOTWV

AUTA N ouoKeun pmopei va xpnolporoindei amd ATopa pe
TTIEPIOPIOPEVEC PUOIKEC, AIOONTNPIEC I TIVEUUOTIKEC IKAVOTNTEC N
HE QVETIOPKN EUTIEINIO KO/ QVETTOPKEIC YVWOEIC, OTAV
EMTNEOUVTAI ) EXOUV eVNUEPWOEI OXETIKA pe TNV aodOAn Xpnon
TNG CUOKEUNC KaI €XOUV KOTOVONOEl TOUC TMOavVOUC armd Tn Xpnon
TNC OUOKEUNG KIVOUVOUC.

Ta maudia dev emTpeneTal va TTaidOuV YE TN OUOKEUN.

O kKaBapIopOC KOl N ouvTAPENON aTO TO XPNOTN OEV EMTPETETOI VO
ekTeAeiTal amo maidIa.

H ouokeun dgev EMTPEMETOI VA XONOIPOTIOIEITOI OTTO TTAIDIA.
KpoTare T maidId JOKPIG armd Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeonc.

1.4 Ynodei&eig aopaAeiag
MpooexeTe TIC uTtodeileic aodaleiag.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngicg!

Mia ouokeun ) eva KoAwdIo oUvOeoNC TTIOU €XOUV UTTooTEl (Uit

eival emkivouva.

» Mn AeIToupyEiTE TTOTE PIG OUOKEUN TIOU €xel UtTtooTel (nuIa.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PIG CUOKEUN LE PAYIOUEVN 1] OTTOOHEVN
emdAaveIa.

» Mnv TpaBaTe MOoTE TO KAAwDIO ouvdeoNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN OUOKeUN ammo Tol OIKTUO TOU peupaToc. TpaBaTe TAVTOTE TO
dIc Tou KoAwdiou ocuvdeonc.

» OTav n ouokeun N 170 KoAwdIo ouvdeoncg exel (NuIG, TpaRNETe
apEOWC TO dIC Tou KoAwdiou ocuvdeonc n KaTeBaoTe TNV
aodPOAEIO OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utinpeoia eEutmpetTnong meAoTwy. — 2eAida 99

O1 un evoedelyUevee eyKOTAOTAOEIC eival eMKIVOUVEC.

» 2UVOEOTE KOl XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PHOVO CUUDWVA PE TO
oToIxeia TToU avadEpOoVTal OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» >UVOEOTE TN OUOKEUN 0€ £va OiKTUO PEUPOTOC HE
EVOAMOOOOUEVO PEUPO HOVO PEOW MIOC Yelwpevne Tpidag,
EYKOTEOTNUEVNC OULPWVO JE TOUC KOVOVIOHOUC.
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» To OUOTNUG OYWYWV TTPOOTACIAC (YEIWON) TNG NAEKTPIKNG
EYKOTOOTOIONG TOU OTITIOU TIPETIEI VA €IVAI EYKATOOTNHEVO
oUWV YE TOUC KOVOVIOPOUC.

O1 aKOTOAMNAEC ETIOKEUEC €ivail ETTIKIVOUVEG.

» MOvo ekmmaIdEUPEVO YI' QUTO, €I0IKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITPETETA
VO TIPOYHOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOCKEUN.

» MOvVO yvnoia avTOAOKTIKO ETTITPETIETOI VO XPNoIpomoinouv yia
TNV E€MOKEUN TNG CUOKEUNC.

» Edv To KoAwdIo ouvdeonc oTo IKTUO TOU PEUPATOC GUTAC TNC
OUOKEUNC utooTel (NI, TTPETTIEI VO OVTIKOTAOTOOE! oo Tov
KOTOOKEUQOTN N TNV utnpeoia e€umnpeTnong TIEAATWY TOU 1N OTTO
EVO OVTIOTOIXO €I0IKEUPEVO OTOLO, VIO TNV armoduyr) EMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.

Mia eloxwpPNoN uypaoiog umopei va mpokaheoel NAekTpomANEia.

» H ouokeur Kol To KoAwdio olvdeonc oTo OIKTUO TOU PEULOTOC
dev emTpemovTal va BuBidovTal TTOTE PEOO 0€ VEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTAPIO THIOTWV.

» XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO 0 KASIOTOUC XWPOUC.

» Mnv ekBeTETE TN OUOKEUN TTIOTE O PeyOAn (EOTn Kol Uypaoia.

» Mn XPonNOIYOTIOIEITE OUOKEUEC eKTOEEUONC OTHOU I CUOKEUEC
KaBopIogoU uWnANG meong, yio vo KaBopioeTe TN OUOKEUN.

Mio xoAaopevn povwon Tou KaAwdiou ouvdeonc eivail emKivouvn.

» Mn depveTe MOTE TO KAAWOIO oUvVOEONC o€ emadr e KAUTA PEPN
OUOKEUWV N TTNyeC BeppoTNTOC.

» Mnv adrvete moTe T0 KaAwdio ouvdeonc oTo OIKTUO va £pBel oe
emadr pe aIXUNPEEC PUTEC I KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv TooKi(eTe, un OUVOAIBETE N YN PETATPETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeong oTo BIKTUO.

/A NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

H duvarn BeppoTNTO PTTOPE! VO TIDOKOGAEDE! GWTIA OTN CUOCKEUN

KOl O€ TTEPAITEPW EEAPTALIOTA.

» Mnv TOmoBETEITE TN OUOKEUN TIOTE ETTAVW I KOVTG O€ KAUTEC
emdaveleC.
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/A NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog TpaXUPXTIGHOU!

O1 mepioTpedOpeEVOIl PNXOVIOPOI Kivnong, EpyoAsia N e€apThuaTa

ptmopel va odnynoouv o€ TPAULOTIOHOUC.

» KpaTOTe Ta XEPIA, TO HOAIG, T pOUXO KOl GAA vTIKEIpEVO
HOKPIG armd T TEPIOTPEPOUEVD PHEPN.

» TommoBeTeite Kal adalpeite T epyaAeia Kol Ta eEQpTHHATA JOVO
He OKIVNTOTIOINHEVO TOV PUNXAVIOUO Kivnong Kal e
aroouvdedepevn TN CUOKEUN.

» [Tpiv TNV aAayn Twv EPYOAEiwV 1 TIPIV TOV KOBOPIoPO
QTTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUM KAl GmOoUVOEOTE TNV OTO TO
NAEKTPIKO OIKTUO.

» AelToupyeiTe Ta epyoAeion HOVO PE TOTTOBETNHEVO UTTOA,
TOTTOOETNUEVO KATIAKI KOI TOTTOOETNUEVO TIDOOTATEUTIKA
KOAUPUOTO TWV PNXOVIOPWV Kivnong.

» Mnv avoiyeTe TOTE KOTA TNV emeepyaoia Tov TeEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova.

H AelIToupyia TNG OUOKEUNG HE XOAOOPEVD EEQPTAHUOTO, UTTOPEI VOl

odnynoel 0e TPAUPOTIOUOUC.

» AVTIKOTOOTNOTE €EpTHHOTA, TO oTToia epdaviCouv PWYHEC N
AaMec ¢nuieg ) dev MPoooPUOOVTal OWOTA, HE YVNOIO
OVTOAOKTIKO.

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog cUveAIyng!

Ta xepia Kol To OAKTUAGL PTTOPEI VO oyKWOOUV.

» KaTd TO KaTeBaopa Tou epioTpedoOpevou Bpoaxiova, pnv
TMAVETE PEOO OTO TIEPIBANUO 1 OTO PTTOA.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog aopuiiag!

Ta moudId Ummopei va TepAocouUV To UAIKG TNC OUOKEUOOIOC TTOVW
oo TO KEDOAAI I v TUAIXTOUV O’ auTG KOl va TTaBouv aoduiio.

» KpaTaTe T UNKG OUOKEUQOIOG PHOKPIG armd Ta TaidIa.

» Mnv adrvete Ta maidIG va MaiCouV Pe Ta UAIKG OUOKEUQIOIOG.
Ta moudId umopei var €1I0TTVEUOOUV 1 VA& KOTATTIOUV PIKPO KOPPOTIO
KQI €701 va TaBouv aoduiia.

» KpoTOTe TO PHIKPO KOUPATIO HOKPIG oTTO T TTAdIA.

» Mnv adrvete Ta maidid va TaiouV PE PHIKPA KOUUOTIO.
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/A MPOEIAOMOIHEH - Kiviuvog BA&BNG yix TNV uysia!
H pumavon Twv emdaveiwy Pmopei va Beoel oe KivOuvo TNV Uyeia.
» [TpooexeTe TIC umtodeielc Kabaplopou.

» KabapileTe TIC eMPAVEIES, TTOU £PXOVTaI 0 emadn pe ToOdIua,
TPIV Ao KABe xpnon.



Amoduyn Twv UAKwV ¢nuiov el

2 Amouyn TWV UAIKWV
{NMIWV

MPOZOXH!

H akoTdANAN xpron pmopei va

oénvnoa oe U)\IKSC ansq
» Mn xpnomorrmews moTe
TaUTOXPOVA DI0DOPETIKOUC
pgnxaviopoug Kivnong.

» [1p00oEETE TO XOPOKTNPIOTIKO
XPWUO OTO EEAPTHHOTO KO OTOV
HNXovIopo Kivnong.

» Mn AeIToupyeiTe TN CUOKEUN) TTOTE
ePIocOTEPO O’ O,TI EivVal
amopaiTNTO.

» Mn AeITOupyeiTE TTOTE TN OUOKEUN
XWPIC TPOPIUO (Kevn AsiToupyia).

» Mn xpnolyotolgiTe TTOTE yVNOIO
eCaPTHHOTO KO TIDOCOPTAHOTO
GAWV OUCKEUWV.

» [pooesTe TIC PeyIoTEC TOOOTNTEG
eneepyalOUEVWY UNIKQV.

» Mnv evomobeTeTe Eeva QvVTIKEIPEVD
HEOO OTO WTTOA.

Katd mn didpKelo TNC AeIToupyiac

e&epxeTal BepUOC CEPOC oW OO TN

oxapa e€ddou aepa. O

UTIAOKOpIoUEVOC aEpac eE0D0OU

ptopei va odnynoel oe

uTIeEPOEPUAVON TNG OUOKEUNC.

» TomoBeThoTE TN OUOKEUN pe
ETTOPKN omdOTOON GO TOV TOIXO,
euaiodbnTec emdaveieg Kal
OUOKEUEC.

O1 KpadaoHoI UmopouV Vo

eMnNEedoouV Tn AeiToupyia TNG

OUOKEUNG.

» Mnv TOTOBOETEITE TN OUOKEUN
EMAVW Oe KIvoupeveg 1 dovoupeveg
EMPAveIeC.

3 MpooTacix
TTEPIBAAAOVTOG KX
OIKOVOMIix

3.1 AnOOUPON CUCKEUXOING

Ta UNIKG cuoKeuaoiag eival GIAIKG

TPOC TO TIEPIBAAOV KAl

ETTOVOXPNOILOTIOIOULIEVA.

» ATOOUPETE TO ETUEPOUC
eCapTNUOTO EEXWPIOTA, avAAOYO LIE
TO €idocC.

4 Adaipeon oo Tn
OUOKEUOOIX KOI
EAeyxoq

TI mpémel va TPooegeTe KOTA TNV
adaipeon amd TN CUCKEUOOIA, TO
poBaiveTe e0w.

4.1 Adaipeon amo Tn
CUOKEUXOIX TNG
OUGCKEUNG KXI TWV
eEXAPTNHATWV

1. AdQIpEOTE TN CUOCKEUN OTO TN
ouokeuooia.

2. AdaipeoTe OAO TG TIEPAITEPW
eCOPTNHOTO KO TO OUVOOEUTIKG
Eyypado armd TN OUOKEUGOIO KOl
EXETE TO TTPOXEIPAL.

3. ATTOPJOKPUVETE TO UTTAPXOVTO UAIKG
OUOKEUOOIOG.

APaIPEDTE T GUTOKOMNTO KOl TIC
HEPBPAVEC TIOU UTTOXOUV.

>

4.2 YMK& maxpadoong

MeTd To EemokeTOpIopa eAeYETE OA
TO YEPN YIo evdexoueveg CNUIEC
HETODOPAC KABWS Kal yIo TNV
mANPOTNTA TNG TTap&doonc.
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Znpeiwon: Avaloya pe Tov eE0TAIOUO
TaPadIOETAI N CUOKEUN PE TIEPAITEPW
eCapThuoTa. Oa Bpeite T MPOCOETO
UANIKG Topadoonc oTIC odnyiec TV
efapTNUATWVY.

= 1]

Baoikr) cuokeur) pe PToA
picep

KamoK e eVOWUATWHEVO
OTOUIO TTANPWONG

EmoyyeAUoTIKOC avadeuTpog
Flexi'

EmoyyeAuaTikd xTumnTel

ZUpPWTAP!

imi{o o= l>

>UvoOeUTIKG eyypada

' AVOAOYOL PE TO HOVTENO

4.3 TommoB£Tnon Tng
OUOCKEUNG

A MNPOEIAOMOIHZH

Kivéuvog rupkayi&g!

H duvatn BepudTnTal Pmopei va

TTPOKOAEDE! PWTIA OTN OUOKEUN Kall

o€ TTEPAITEPW EEAPTIHOTO.

» Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTOTE
ETAVW I KOVTA 0€ KOUTEG
eMPAveIeC.

MPOZOXH!

Katd mn didpKelo TNC AeIToupyiac

eCepxeTal BeppudC aEPOC oW omo TN

oxapa e€ddou agpa. O

UTIAOKOpIoUEVOC aEpac eE6OoU

ptropei va odnynoel oe

uTIEPBEPUOVON TNG CUOKEUNC.

» TomoOeToTE TN OUOKEUN Ye
ETTOPKN omdoTaon ammd ToV TOIXO,
euaiodnTec emddveieg Kal
OUOKEUEC.
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O1 kpadaopoi prmopouv va

emnNPEedioouV TN Aeiroupyia TNG

OUOKeUNC.

» Mnv TOTIOOETEITE TN CUOKEUN
eMAVW O€ KIVOUpEVeEC 1 dovoupeveg
EMPAveIeC.

1. TOTTOBETNOTE TN CUOCKEUN eTAOVW O€
pia oTaBepn, emimedn, KaBapPn Kal
Aeio emdaveIn EPYOOIag.

2. TpaBnéte €€w TO NAEKTPIKO
KOAWOIO OTO QMOPAiTNTO WUNKOC.

- "Mnkoc¢ kaAwdiou", ZeAida 81

Mn B&AeTe TO QI oTnV TIPIdal.

5 MNvupipix

5.1 Zuokeun

Edw Ba Bpeite pia emoKOTNON VIO TO
eEOPTHUOTO TNG CUCKEUNC OGC.
- Fik. A

[Medio xelpiopou

MroA amd avoéeidwTo XOAURBa

KamKI Je eVOWUSTWHEVO
OTOUIO TTANPWONG

MPooTATEUTIKO KOAULIUG VIO
TOV pnxaviopd Kivnong 2

[10OOTOTEUTIKO KAAUPUO VIO
TOV pnxaviopd kivnong 3

DwTeIvdC OOKTUNOC

[NepioTpedopevoc dIaKOTTNG

[MepioTpedopevoc Bpaxiovacg

[MANKTPO ommaoHAAIONC VIO TOV
eploTpedOueEVO Bpaxiova
Mnxaviopocg Kivnong 2,
KITpIVO

Mnxaviopocg Kivnong 3,
KOKKIVO

N E AR E 8 NS




KUpioc pnxoviopde kivnong,
pHaupo

EVKOTIEC VIO TO UTTOA

DUAAEN KoAwdiou

5.2 NepioTpepOpevog
O10KOTITNG

Me Tov TepIoTpedOLEVO BIOKOTTTN
EekIVOTE KOl OTAPOTATE TNV
eneepyaoia KOl ETAEYETE TNV
TOXUTNTO.

ZuppoA AsiToupyia
o

O TeppaTmiopyodc TNG
emeepyaoiog.

Q AvapeliEn Twv UNKWV hE TN
XOUNAOTEPN TOXUTNTO.

1 Emelepyaoia Twv UNKQOV LE
XOUNAN TaxuTnTO.

7 Emeepyaoia TwV UNK®V pe
TNV uwnAOTEPN TAXUTNTO.

M' SUvTopn emegepyaoia Twv
UAIKQV e TNV upnAdTEPN
ToXUTNTO.

- "Xorion ornyuiaiac
Aerroupyiac”, Zehida 85

M/A’ Avahoya pe Tn Xpnon:

= > UvToun emnefepyooia
TWV UNIKQV g TNV
upnAOTEPN TOXUTNTO.
— "Xonon otyuiaiac
Aeiroupyiac”, >eAida 85

® =gKkivnuo Tou
QUTOLIOTOU
TTPOYPAUUATOC.
- "SensorControl Plus”,
2ehida 90

' Avéhoya pe Tov eEomAIodo TG
OUOKEUNC

1

MNwpipio el

ZupBouAn: Mropeite va pubpioeTe
ouvexoueva TNV ToxUTNTO PETOEU 1
Kol 7.

5.3 dwTeIVOC dAKTUAIOG'

O dwTevdc daKTUAIOG OTOV

epIoTPEPOUEVO OIOKOTITH, OOC
EVNUEPWVEI VIOl TNV KATAOTOION
AelToupyioc TNC OUOKEUNG OaC.

‘Evéeign Kar&oToon

O dwTtevoe H ouokeun

OOKTUANIOC avdaiBel AeiToupyei

KOl N Aayoya.

emelepyaoia

TPEXEL.

O dwtevde = H guokeun dev

OOKTUNIOC Bev EXEl Kapia

avaRel Kol n Toododooia

eneéepyaoia Oev PEULOTOC.

umopei va = YTIOPXEl EVO

Eekivnoel. ohAAUCH
OUOKEUNC.

O dwtevde = 0

OOKTUNIOC avaBel XPOVOOIOKOTITN

Kol N C oTOpA&TNOE

eneéepyaoia dev v

umopei va eneepyaoia.

Eekivnoel ) va = Eva ouoTnuo

OUVEXIOTEI. oodoAeiac
eivail
EVEPYOTTOINUEV
o.

= YTIGPXEl Eval

oPAAUCK
OUOKEUNG.

ZupBouAR: MNeploooTeEPEG
mAnpodopiec Ba BpeiTe dw:
- "Suomuata aopaieioc”, ZeAida

- "Amokaraotaon BAaBwv", ZeAida
96

Avdahoya pe Tov e€OTTAIOUO TNC OUOKEUNG
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5.4 Nedio xeIpiGpoU

Edw Ba Bpeite pia eMOKOTINON TOU
mediou XelpIopou.
- EIKk.

MANKTEO "Zuyapid"

MANKTPO "XpovodiakonTng"

MARkTPO SensorControl Plus’
/N NAkTpa pUBpIONG

08dvn evdeitewv

' Avéahoya pe Tov eEomAiodd NG
OUOKeUNGg

5.5 MANKTPpX AEITOUPYIWV

Me Ta TANKTPC ASITOUPYIWV ETTIASYETE
TPOOOETEC ASITOUPVIEC N EKTEAEITE
pubuioelg. Mo va KAVETE HIG ETTIAOYN,
avyiéte ehadpd T avTioTOIXOK
oUpBoAa pe To DAKTUAO.

ZuppoA AsrToupyia
o

@ XPOovOdIOKOTTNG
= Xpnon Tou
XPOVOOIaKOTTN.
= Emovadopd Tou
XPOVOOIaKOTTTN.
= TepuaTIopoC TV
TPOCOETWV ASITOUPYIWV.

Zuyopidy!
= Xpnon g Cuyapide.
= BaBuovopnon Tg
Cuyaplag.
= TepUOTIONOG TWV
TPOOCOETWV ASITOUPYIWV.

SensorControl Plus '
@) = EmAoyr) auTOUOTOU
TPOYPAUUOTOC.
= TepUOTIONOG TWV
TPOOOETWV ASITOUPYIWV.

' Avahoya pe Tov eEomAiodd NG
OUOKeUNGg
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ZuppoA Aerroupyic
o

AMNaT Twv pubpioewv.
Meiwon Twv TIHWV.

+ = ANy Twv pubpioswy.
= AUEnon Twv TIHWV.

T Avéhoyar pe Tov €EomAiodd TNG
OUOKEUNC

Znueiwon: XelpIoTeiTe TA TANKTPO e
Ta OAKTUAG KOl XWPIC YOVTIO
kKoudivag. Aev UTTOPEITE VO XEIPIOTEITE
TO TANKTOG UE OVTIKEIEVA, TL.X.
KOUTGIAIOL UAYEIPIKNC.

5.6 000ovn evdcitewv

H 06dvn evdeiewv deixvel pubuioelg,
TTANPOPOPIEC KAl TIHEC KABWE KAl
HNVUUOTO VIO TNV KOTAOTOIoN
AeiToupyiac.

AdoU ouvOEOETE TN OUOKEUN OTNV
TTOPOXN PeUOTOC, N 000vN evdeifewy
evepyoroleital kol deixvel "OptiMUM".
H 0606vn evdeifewv deixvel keipyeva oe
2 ypoppeg. H 00dvn evoeifewy Oeixvel
TO HEYOAD KEIPEVD WG KUAIOUEVO
pfivupa.

Znueiwon: H 06ovn evdeitewv
QTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOT, OTOV OE
Evolv KabopIopevo xpovo dev
TpaypaToroindel Kavevac XelpIopog.
Mo va evepyoroinoeTte Eava TNV
000vn evdeifewy, TTOTAOTE VO
TANKTPO N EeKIVAOTE e TNV
eneepyaoia.

ZupBouAn: Mropeite ava maoo
oTIyUn va aAGEETE TN YAWOoO TNG
000vnG evdeifewv Kal TN dTEVOTNTO
evoeiEng.

- "EmoKomnnon Twv BaciKwv
ouBuioewv”, 2eAida 85



5.7 Mnxavicpoi Kivhong

H ouokeun oog eival e€omAIoPEVN pe
O10hOPETIKOUC PNXavIoPoUc Kivnong,
Tou eival eI0IK& TTPOCAPUOOHEVO! OTO
epYaAeia Kol OTa eEaPTHUOTA.
Znpeiwon: O unxoviopoi Kivnong 2
Kol 3 eival KOAUpEVO! pe
TTPOOTOTEUTIKA KGAUUUOTO.

- "MoooTaTeuTIKO KAAULILO
unxaviouou kivnong", ZeAida 85

XXPXKTNPICTIKO XPWHX

O1 ynxowviopoi Kivnong
XOPOKTNPICOVTOI OTIO XPWUATO.

AUTO TO XOPOKTNPIOTIKO XPWHO Ba TO
BpeiTe emionc kol oTa eEGPTHLOTA,
VIO TOV KOTOUEPIOHUO OTOV OWOTO
UNXovIoud Kivnong.

EmMoKOMNoN TWV UNXXVICU®V
Kivnong

Edw Ba Bpshg HIO ETIOKOTINON TWV
UNXQVIOH®Y KiVNOoNG Kol TOV OKOTIO
XPNong Toug.

Mnxavic  Xprion

HoG

Kivnong

Kuplog Mo 7o epyaAeia Kail Tol
pnxaviopy  eE0PTAUOTA, T.X.

oC = KpeoTopunxavr
Kivnong, = lpoocdpTnua
pHaupo CUUOPIKWV

Mnxaviopy TNo KiTpIVO

o¢ HOPKOPIOUEVD

kKivnong  e€apTAUoTO, TL.X.

2, KiTpivo  ® TToAUKODTNC ouvexouc

oleltle
@ = [Mpoo&pTnua
moAupi&ep

MNwpipio el

Mnxavic Xpnron

Hog

Kivnhong

Mnxaviopy T KOKKIVOL

o¢ LUOPKOPIOUEVDL

kKivnong  e€apTAUOTO, TT.X.

3, = [UGAIVO TTIPOCAPTNUO
KOKKIVO pigep

= >eT TOAUKOPTN

%

5.8 EpyaAeia

Edw pobaivete T ONUOVTIKOTEPO VI
T OI0DOPETIKG epyaAeia.

Ta epyoAeia eival eEomAiopEva e Eva
TTPOCTOTEUTIKO TIWHA, VIO TNV
TTPOOTOCION TOU PNXAVIOUOU Kivnong
omo TN pumavon.

Ta dU0 TANKTPO OmOPPIYNS OTO
TTPOOTOTEUTIKO TTWHO OIEUKOAUVOUV
TNV adAipeon TwV EPYOAEIwWV.

- "Apaipeon epyareiou”, ZeAida 83

EmMoKOMNoN TWV EPYXAEiwV
XpnaolgormoinoTe avahoya pe Tn Xenon
TO KATOAMNAO gpyaieio.

EpyaAe Xpron
10

Zupwtnpl

= ZUpwpa Cupng, TX. CUHn
HayIGG, Cupn yIa Wwi,
CUun yia mmiTod, Cupn yio
CuuopIKG, Cupn yia
TTOPOOKEUGOUOTO.

® [1p00EKTIKN avapeltn
UNIK@V oTn CUun, T.X.
omopol.

' Av&hoya pE TO POVTENO
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EpyaAe Xpron
10

EmoayyeAuaTikog

avodeuTrpoc Flexi'

= AvokaTepo CUung, T.X.
Uun yAUKoU, YAUKO
dpoUTwv.

® [1p00OEKTIKN avApeién
UNIK@V oTn Cuun, T.X.
oTadIOES, KOUUATAKIO
OOKOAQTOG.

EmayyeAuaTikO XTumnThp!

= XTUTTNHO HOPEYKOCG KAl
KPEUOC YAAOKTOG
(Touhoaiotov 30 %
ATTap).

= AVOKOTEUO EAAPPIBGS
CupNg, TX. QUHN
TTAVTEOTIOVI.

' AVOAOYOL PE TO HOVTENO

AenTopepng pubHIoN TOU
EMAYYEAUATIKOU XTUTTNTNPIOU
AlopBwoTe pe TN Aetrtr) pubuion TNV
amdoTOoN PETOEU TOU UTTOA KOl TOU
EMAYYEAUATIKOU XTUTINTNEIOU.

Znpeiwon: To eNayyEAUATIKO
XTUTINTA QI gival oTtd TO EPYOOTAOIO
PUOLIOUEVO £TOI, WOTE VAl
QVOLIEIYVUOVTOI TG UAIKG 1I0QVIKG
peTa€U TOUC.

A16pOwon pudHIoNG epyaAeiou
MPOZOXH!

H ocuokeun Kail Ta epyaAeia UTropei va
m&Oouv Uit armd pia AGBoc pubpion

epyaAeiou.

» Mn AeiToupyeite TTOTE €va epyaeio,

TO OTI0i0 avYilel TO UTTOA.
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MNpolmoBéceiq

To ¢Ic dev eival TOTTOOETNUEVO
oTtnv mpida.

O mepioTpedOUEVOC Bpoxiovac
eival avoixTog.

To emayyeAUaTIKO XTUTINTA P! Eival
TOTTOOETNUEVO.

To UMOA eival ToTToBeTnpEVoO.

. Kpatnote o1aBep0d TO XTUTINTA P!

OTO KATW PEPOC PE TO EVA XEPI KAl
AUoTe TO KOVTPO TTA&INGDI Ue TO
YEPUAVIKO KAeIDi de€idoTpoda.

- bk A

. [0 va oMGEETE TNV amooTaon,

TIEQIOTPEYTE TO EPYCTAEio.

- Exk H

[MpoOoELTE TIC TIUEC OTOV TTHVOKQ:
Pubpion AmooTaon
[davikh) puBuion 3 mm

Mio 1 mm
oetlvoTpodn TEPIOCOTEPO
TEPIOTPOdN

Mio 1 mm AiyoTepo

apIoTEPOOTPOD
n mepiotTpodn

. [1oToTe TO ANKTPO OTTAOPAANIONC

KOl TTIEOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO
Bpoxiova TPOC To KATW, HEXPI VO
oodahioel.

. EAeyETe TN puBpION.
. [1aTnoTe TO MANKTPO amaoPAAiong

KOl ONKWOTE TOV TIEPIOTPEDOHUEVO
Bpoxiova, pexpl va aodaioel.

. KpoThoTe To epyaAeio 0TO KATW

HEPOC UE TO eva Xep! Kail odiéte TO
KOVTPO TTOEIHADI YE EVO YEQUAVIKO
KAe1Oi aploTepdoTPOdO.

5.9 ZuoTNHATX XOPAXAEING

Edw Oa Bpeite pia emokomnon Twv
OUOTNUATWY OODOAEIOC TNC CUOKEUNC
o0G.



Aod&Aeia evepyorroinong

H aoddieia evepyomoinong eumodidel

TNV aOEANTN gvepyoroinon T¢

OUOKEUNC 0aC.

H ocuokeun pmopei va evepyotoindei

Kol va XelploOei povo, oTov

B O TIEPIOTPEPOUEVOC BPOXIOVOC
eival aodoaAiopevog otn B¢on 1 Kail
TO WTTOA eivail TormoOeTnpevo.

m O T1ePIOTPEDOUEVOC Bpaxiovac
eival aodpoAiopevog otn 6¢on 1 kail
0 TIPOCAPHOYENG YEVIKNG XPNONG
eival TormoBeTnuévoc oTov KUPIo
HNXovIopo Kivnong.

AocpaAeix eMaveEpPyoOToinong

H aoddieia emavepyoroinong
eunodidel TN CUOKEUN 00¢ VA
Eekivnoel amod povn TNG TNV
enefepyaoia, HETA ammo pIa OIGKOTIA
peULOTOC.

MeTd amd pio SI0KOTI PEUPOTOC N
ouokeurn evepyoroleital Eava. H
enelepyaoia prmopel va Eekivioel Eava
povo, adou TTPWTA 0
ePIOTPEPOUEVOC DIOKOTITNG EXEI
TeBei o1o O.

Aop&AEIx UTTEPPOPTWONG

H aoddieia unepdopTwong eumodidel

TNV MPOKANoN NUIGV OTOV KIVNTHEG

Kol OTOL MG eEapTHHOTO AOYW eVOC

TTOAU uynAoU popTiou.

O KivnThpag amevepyoroleital, oTav

® yiveTal emeEepyaoion HIOC TTOAU
peyaAng moooTNTaC.

m n enelepyaoia KPATAE! HeyGAO
XPOVIKO OIGOTNUO.

® TO gpyoAeio 1) To e€apTnUO
UTTAOKGPETA.

AcpaAion TTEPICTPEPONEVOU
Bpaxiova

H aodpdAion Tou repioTpedpoOuEvoU
Bpoxiova epmodidel TO GvVOIYUO TOU
epioTpedoOuEVoU Bpaxiova, OTav
eival OTEPEWPEVO EVO eEAPTNUO OTOV
oW UNXovIoPod Kivnong.

xeron el

6 Mpiv TV mpwTn XpRon
[MpoeToIuGOTE TN CUOCKEUN VIO TN
xenon.

6.1 MpoeTOINXOCIX CUCKEUNG

1. MaToTe To TAAKTPO amaoPAAong
KOl ONKWOTE TOV TTEPICTPEDOUEVO
Bpoxiova, pexpl va aohaioel.

- "Avolyua rmepioTpepoLeVoOU
Boaxiova", Zelida 82

2. [upioTe TO PmoA de€lboTpoda KAl
apalpeaTE TO.

- "Apaipeon Tou umoA”, ZeAida
83

3. KabopileTe TPOCEKTIKA TIPIV TNV
TPWTN XENOoN, OAC Ta EXPTHUATA,
TTOU E€PXOVTOI O€ ETAPN pe
TPOPIUQL.

- "KaBapiouog kai ppovtida”,
JeAida 92

4. [POETOIUGOTE TO KOOOPIOUEVD KAl
OTEYVWHEVA eEOPTAPOTA VIO TN
xpnon.

7 BXOIKOG XEIPICHOG

7.1 Mnkog KaxAwdiou

PubuioTe TO PKOC TOU NAEKTPIKOU
KOAWDIOU OTIC OmaITHOEIC OOC.
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PUBpion Tou pRKoUG Tou

KaxAwdiou pe Tn Bk KaxAwdiou'

1. TpaBN&Te €€w TO NAEKTPIKO
KOAWOIO PEXPI TO QMAITOUUEVO
HMNKOG.

2. [0 va JIKPUVETE TO PUAKOG TOU
KoAwOIoU, OTTPWETE TO KAAWDIO OTN
Onkn KaAwdiou.

PUOuIoNn TOU MRKOUG TOU
KXAWSiou e TOV TUAIXTRPX
KaxAwdiou'

1. ToaBn&re £€w TO NAEKTPIKO
KOAWDIO PEXPI TO QMAITOUUEVO
HAKOC Kol adroTe TO OIVA OIVA
ehelBepo.

2. [a va pIKPUVETE TO UMKOG Tou
KaAwdiou,

- TpaRNE&Te TO KAAWDIO,
- adnoTte To KOAWSIO Vo TUNIXTEI,
- TpoBNETE Eaval £€w TO KOAWDIO.

Inueinon: Mn ompwyveTe TO KOAwDIO

UEOO pe To Xepl. EGv paykwbei To

KOAwOI0, TPGRNETE TO evTeAws eEw

Kol adnoTe To va TUAIXTE Eavar.

7.2 O¢0gIC IEPICTPEPOPEVOU
Bpaxiova
Edw Oa Bpeite pia emokomnon Twv

Beoewv TOU TIEPIOTPEPOUEVOU
Bpoxiova.

©éon  XpnRon

= Xpnon Twv e€apTnUaTWV
OTOV PNXavIopo Kivhong
2, T.x. NfoAukodTne
ouvexouc ponc

= Xpnon Twv e€apTnUaTWV
OTOV PNXavIopo Kivhong
3, m.x. TudAivo
TTPOCAPTNHO HiEeP

©¢eon 2 O neploTpedoOLeEVoC

Bpaxiovag eival avoIxToc.

= TomoBetnon r adaipeon
TOU UTIOA.

= TomoBeTnon ) adaipeon
TOU KOTTGKIOU.

= TomoBetnon r adaipeon
epyaAeiou.

= [1p00ONAKN TWV UANIKWV
OTO WUTIOA.

©éon  XpnRon

O nepioTpedOLEVOC

Bpoxiovag eival KASIoTOC.

= Emelepyaoia Twv UNKWV
HE Ta epyoaAeiaL.

= Xpnon e€apTnUATWY
OTOV KUPIO PNXOVIOUO
Kivnong, T.x.
KpeaTounxovn.

©¢éon 1

1

1

82

7.3 Avolypa
TTIEPICTPEPONEVOU
Bpayxiova

» [laTnoTe To TANKTPO amaoddAiong
KOl ONKWOTE TOV TTEPIOTPEPOLEVO
Bpaxiova, pEXp! va aopoaioel.

- FEk. A

v O mepioTpedoOueEVOC Bpoxiovag
eival oTaBepotoinuevog otn B¢on
2.

7.4 KAeioipo
TTEPICTPEPONEVOU
Bpayxiova

» [laTnoTe To MANKTPO amaoddAiong
KOl TIIEOTE TOV TIEPIOTPEDOEVO
Bpaxiova Pog T KATW, PEXPI VO
aodahioel.
=

v O mepioTpedouevoC Bpoxiovag
eival oTaBepotoinuevog otn B€on
1.

Avdahoya pe Tov e€OTTAIOUO TNC OUOKEUNG



7.5 Apaipeon ToU HTTOA

» [upioTe TO pmoA de€looTpoda Kal
adaipeoTe TO.
= 8|

7.6 TommoB£TnoN TOU UTTOA

1. TormoBeTNOTE TO WUTTOA OTN BACIKN)
ouokeun.
- Eik. B
MpooelTe TIC eyKoTIEC OTN BOOIKN
ouokeun.

2. [upioTe TO PMOA CPIOTEPOOTPODA,
pEXP! va aodaAioel.
- Fik.

7.7 ITEPEWON TOU KXTTXKIOU
TOU MTTOA

NpolmoBeon: Aev eival

TOTTOOETNUEVO KOVEVD EPYOAEIO.

» TomoBeToTE TO KATTOKI TTAVW OTOV
KUPIO PNXOVIOUO Kivnong, WEXP! Vo
oodahioel.

- Eik. Kl
H unmodoxn mAfpwong mpeTel va
OeiXvel TTIPOC TOl EPTTPOC.

7.8 Apxipeon TOU KATTXKIOU
TOU HTTOA

MNpolmoBeon: Aev eiva

TOTTOOETNEVO KOVEVD EPYOAEIO.

» AQOIPEDTE TO KOTAKI ATTO TOV
KUPIO PNXovIopO Kivnong.

7.9 TommoBeTnON EpyaAgiou

1. EmAEETE TO amaiToUpevo epyoleio.
— "EmoKomnnon twv epyaAsiov”,
JeAida 79

xelpiopog el

2. [MieoTe TO epyaAeio OTOV KUPIO
HNXOVIOUO Kivnong, WEXp! va
aopahioel.

- Eik. iA

To mpoaoTaTeuTIKd Topa @ pérmel
Vol KOAUTITEI eVTEAWC TOV KUPIO
pNXaviopo Kivnong.

7.10 Adaipeon epyaleiou

» JupmeoTe peTal Toug Ta dUO
ANKTPO amdppiwng bl ko
TooRNETe TO epyaheio evreAwC Ew
armd TOV PNXovIouO Kivnong.
=

7.11 Eme€epyaoia

Edw Ba pdbete 1o ouoiwdn yia TNV
enedepyaoia Twv TPOPIPWV.
ZUOTXOEIG TAXUTNTOG

Mpoo&€Te TIC OUCTAOEIC TOXUTNTOC
via TNV emiTeuén 1I00VIKWY

OTTOTEASOUATWV.

Pubpioc Xpnon

n

Q AvapeiEn UNKQV Kal
TTPOOEKTIKO OVOKATEUA,
T.X. HOPEYKO.

1-2 Avadeuon Kol GVOKATEPO
UNIKQV.

3 ZUpwpa Bopidc Cuung, m.X.
Cuun payiag.

5-7 XTUTNUO KOl OVOIKOTEUO
UAIKQV, TI.X. COVTIVI.

M! SUVTOHPO XTUTINHO KOl

OVOKATELO UNIKWV e TNV
uynAOTEPN TOXUTNTO.

- "Xonon ornyuiaiog
Aerroupyiac”, Sehida 85

' Avéihoya pe Tov eEomAiodd NG
OUOKeUNC

83



el

XEIPIOPOC

Pubuic Xpnon
n

M

/AT AvdAoya pe Tn Xpnon:

= > UVTOPO XTUTINUO KOl
OVOIKATELO UNIKWV g
TNV uwnAoTEEPN
ToXUTNTO.
- "Xorjon onyuicaiog
Aeiroupyiac”, ZeAida 85

= EAeyxog TNC TOoXUTNTOC
Ue TO QUTOUATO
TTPOYPOUUC.
- "SensorControl Plus”,
2ehida 90

7

Avahoya pe Tov e€omAiopd NG
OUOKEUNC

EneEepyacia TWV UAIKWV PE TX
epyaieia

/\ NPOEIAOMNOIHEH
Kivéuvog TpaupaTicpou!

Ol

TTEPIOTPEPOUEVO! LNXOVIOUOI

Kivnong, epyoAeia n e€apTtnuoTa
pmopei voi odnynoouv oe
TPOUUGTIOHOUC.

>
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KpaTdTe To XEQIO, TO HOAAI, TO!
pOUXO KOl GAAGL OVTIKEIPEVA HOKPI
amd To TTIEPIOTPEDOLEVA UEPN.
TomoBeTeiTe Kal adaipeiTe TA
epyaieia Kal T e€aPTALIOTO JOVO
e OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXAVIOUO
Kivnong kai pe amoouvoedepsevn T
ouoKkeun.

Mpiv TNV oAy TwV EpYOAEiV N
TTPIV TOV KaBapIopo
QTTEVEQYOTIOINOTE TN CUOKEUN KAl
QTTOOUVOEDTE TNV OTIO TO NAEKTPIKO
dikTUO.

AeiToupyeite Ta epyoAeion povo pe
TOTTIOOETNUEVO UTTOA, TOTTOOETNUEVO
KOTTOKI KO TOTTOBETNHEV
TTPOOTOTEUTIKG KOAUUUOTO TWV
HUNXOVIO