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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Das Gerat darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt
werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehdrteile sind zusatzliche Anwendungen moglich.

Das Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor
benutzen. Niemals die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.
Das Gerat nur in Innenrdumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Gerat nur gemal} Angaben auf dem Typenschild anschlie3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor
dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heile Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.
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Wichtige Sicherheitshinweise de

Sicherheitshinweise flir dieses Gerat
A Verletzungsgefahr

/\ Stromschlaggefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft nach
der Unterbrechung wieder an. Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen, nie unter flieRendes Wasser halten und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Vor Behebung einer Storung Netzstecker
ziehen.

A Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel greifen.

Zum Nachdricken von Zutaten immer den Stopfer verwenden. Nach
dem Ausschalten lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach. Werkzeug
nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur bei
Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Universalzerkleinerer-
Becher nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit bloRen Handen beruhren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Zum Reinigen eine Burste benutzen. Nicht in die
scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Kunststoffteil in der Mitte angreifen! Nicht in

die Nachfulléffnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden. Klingen des Messereinsatzes nicht mit bloRen Handen
berthren. Zum Reinigen eine Blrste benutzen.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heildem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heil3e oder schaumende FlUssigkeit
einflullen.

/\ Verletzungsgefahr!

Zubehor nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.

A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigen und
Pflegen” siehe Seite 16
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de Wichtige Sicherheitshinweise

Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfllléffnung greifen.

=
@ Messereinsatz im Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher verriegeln.
= Messereinsatz aus dem Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher
&] entnehmen.

Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungsmesser

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf

lhres neuen Gerates aus dem Hause
Siemens. Weitere Informationen zu
unseren Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

Bild

Grundgerat

1 Drehschalter

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fiir gewiinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
2 = hohe Drehzahl — schnell.
Antrieb

Kabelfach

Schiissel

ArON
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Messereinsatz mit Mahlmesser

Werkzeughalter

Werkzeuge*

a Universalmesser mit Messerschutz

b Knethaken

¢ Schlagscheibe

7 Zerkleinerungsscheiben*
a Schneid-Wendescheibe — dick/diinn
b Raspel-Wendescheibe — grob/fein
¢ Schneid-/Raspel-Wendescheibe

8 Deckel
a Nachfulléffnung
b Stopfer

Zubehor*

9 Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser und Dichtung

10 Messereinsatz mit Mahlmesser und
Dichtung

11 Universalzerkleinerer-Becher

12 Mixer-Becher

13 Deckel fiir Mixer

a Nachfilléffnung

b Trichter

*  je nach Modell

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser

Uber den Kundendienst bestellt werden

(Bestell-Nr. 12005833).

(=20 ]

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
.Reinigen und Pflegen®.



Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur bendétigten Lange aus dem
Grundgerat herausziehen.

Wichtige Hinweise

— Geréat ausschlieBlich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

— Das Geréat niemals durch Drehen
der Schiissel, des Mixers oder eines
Werkzeugs ausschalten.

— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
bzw. Zubehor vollstandig montiert sind.

Schissel mit Zubehor/Werkzeug

/A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel

greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten

immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb noch

kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei Stillstand

des Antriebes wechseln.

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schissel kann das Gerat
nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser
zum Zerkleinern, Hacken, Rihren
und Kneten.

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen berihren. Bei Nichtgebrauch
Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Universalmesser nur am
Kunststoffgriffrand anfassen.

Knethaken

zum Kneten von Teig und zum
Untermischen von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

Schlagscheibe
fur Sahne, Eischnee und
Mayonnaise.

g =

e o A

A

Bedienen de

Bild [&

m Schissel aufsetzen (Pfeil auf Schiissel auf
Punkt am Geréat —3-) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen (-X-).

m Werkzeugtrager in die Schissel einsetzen.

m Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.

Lage der Werkzeuge beim Einsetzen
beachten! Werkzeuge bis zum
Anschlag nach unten driicken.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

m Zutaten einfiillen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schissel §-) und im
Uhrzeigersinn drehen (-Z-). Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schusselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewtinschte Stufe stellen.

m Um Zutaten nachzufiillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfull6ffnung einflllen. Stopfer kann als
Messbecher benutzt werden.

Zerkleinerungsscheiben

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Scheiben
nur am Kunststoffteil in der Mitte anfassen!
Nicht in die Nachflll6ffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

Schneid-Wendescheibe —

dick/diinn ®
zum Schneiden von Obst und

Gemduse. Verarbeitung auf Stufe 1.
Bezeichnung auf der
Schneid-Wendescheibe:

~grob“ fur die dicke Schneidseite,

Lfein® fir die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase, Brot,
Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.
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de Bedienen

Raspel-Wendescheibe —
grob/fein

zum Raspeln von Gemuse, Obst
und Kase, auller Hartkase (z.B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 1.

Bezeichnung auf der Raspel-Wendescheibe:
,2" fr die grobe Raspelseite
,4“ fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nussen. Weichkase nur
mit der groben Seite auf Stufe 2 raspeln.

Schneid-/Raspel-Wendescheibe

zum Schneiden und Raspeln von
Obst, GemUse und Kase.
Verarbeitung auf Stufe 2.

Hinweis: Keine harten Lebensmittel mit der
Schneid-/Raspel-Wendescheibe verarbeiten,
da sonst das Messer stumpf werden kann.
Dazu die Schneid-Wendescheibe (dick/
diinn) verwenden.

Bild

m Schussel aufsetzen (Pfeil auf Schissel auf
Punkt am Gerét —3-) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen (-X-).

m Werkzeugtrager in die Schissel einsetzen.

Je nach gewiinschter Anwendung:

m Zerkleinerungsscheibe auf Werkzeug-
trager legen. Gewuinschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mitnehmer am Werkzeugtrager in die
Offnung der Scheiben greifen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schissel §-) und im
Uhrzeigersinn drehen (-X-). Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schisselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

m Schneid- oder Raspelgut einfillen.

m Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben. Stopfer
herausnehmen und Zutaten durch
Nachfilléffnung einfillen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll
ist, dass das Schneid- oder Raspelgut die
Tragerscheibe erreicht.

14
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Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Werkzeug herausnehmen:
Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe
bzw. Knethaken aus der Schissel
herausnehmen. Werkzeug vom
Werkzeugtrager abnehmen.

m Zerkleinerungsscheiben am
Kunststoffknauf in der Mitte
herausnehmen. Werkzeugtrager aus der
Schussel herausnehmen.

m Schussel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer

Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser zum Mischen
flissiger bzw. halbfester Lebensmittel, zum
Zerkleinern/Hacken von rohem Obst und
Gemduse und zum Pdrieren von Speisen.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/

aufsetzen. Klingen des Messereinsatzes

nicht mit bloRen Handen berihren. Zum

Reinigen eine Blrste benutzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heie oder schaumende
Flussigkeit einflllen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine

tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen

Eiswdurfel) verarbeiten. Mixer nicht leer

betreiben.

Bild 3

m Dichtung auf den Messereinsatz auflegen.
Darauf achten, dass die Dichtung korrekt
aufliegt.



Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flussigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer =% in den Mixer-Becher
einsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln (). Mindestens so weit drehen,
dass der Pfeil mit der Markierung auf dem
Mixerbecher ausgerichtet ist.

m Mixbecher umdrehen (Messereinsatz nach
unten).

m Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerat —3-) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen (-I-).

m Zutaten einfillen.

Maximalmenge, flissig = 1,0 Liter
(schaumende oder heile Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).

Optimale Verarbeitungsmenge —

fest = 80 Gramm.

m Deckel aufsetzen und festdriicken. Deckel
wahrend des Arbeitens festhalten.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

m Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfiillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung einfillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einfillen.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Deckel abnehmen.

m Messereinsatz im Uhrzeigersinn ésen (B)
und vom Mixer-Becher abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Bedienen de

Universalzerkleinerer

Verwendung (je nach Modell):

— Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser =% zum
Zerkleinern und Hacken von Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch,
Obst, Gemise.

— Mit dem Messereinsatz mit Mahimesser
@» zum Mahlen und Zerkleinern kleinerer
Mengen von Gewdlrzen (z.B. Pfeffer,
Kreuzkiimmel, Wacholder, Zimt, trockener
Sternanis, Safran), Getreide (z.B. Weizen,
Hirse, Leinsamen), Kaffee oder Zucker.
Nicht zum Mahlen von sehr trockenen,
festen Lebensmitteln geeignet, die grofier
sind als Kaffeebohnen, wie Muskatnuss,
getrockneter Ingwer ... .

/A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer / rotierenden Antrieb!
Universalzerkleinerer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen. Klingen des
Messereinsatzes nicht mit bloRen Handen
beruhren.

Im Bild [d sind Richtwerte flir die Maximal-
mengen und Verarbeitungszeiten bei

der Arbeit mit dem Universalzerkleinerer
dargestellt.

Bild 3

m Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

m Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Becher einfiillen. Markierung MAX am
Becher beachten!

m Dichtung auf den Messereinsatz auflegen.
Darauf achten, dass die Dichtung korrekt
aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz (+¥&/@2) in den Universal-
zerkleinerer-Becher einsetzen und gegen
den Uhrzeigersinn verriegeln (®). Mindes-
tens so weit drehen, dass der Pfeil mit der
Markierung auf dem Universalzerkleinerer-
Becher ausgerichtet ist.

m Universalzerkleinerer umdrehen (Messer-
einsatz nach unten).
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de Reinigen und Pflegen

m Universalzerkleinerer aufsetzen (Pfeil
am Becher auf Punkt am Gerat —3-)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (-I-).

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet
bleibt, desto feiner wird zerkleinert.
Empfehlungen zur Verwendung des
Zubehors kdnnen dem Abschnitt ,Rezepte/
Zutaten/Verarbeitung“ entnommen werden.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Universalzerkleinerer gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach oben).

m Messereinsatz im Uhrzeigersinn lésen (B)
und vom Universalzerkleinerer-Becher
abnehmen.

m Becher entleeren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Das Gerat ist wartungsfrei. Grindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

Eine Ubersicht zur Reinigung der Einzelteile
kénnen Sie Bild [€] entnehmen.

/\ Stromschlaggefahr!
Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieRendes Wasser halten.

Achtung!

Oberflachen kénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Mohren und Rotkohl entstehen Ver-
farbungen an den Kunststoffteilen, die mit
einigen Tropfen Speisedl entfernt werden
konnen.

Grundgerét reinigen

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieend trockenreiben.

16

Schissel mit Zubehor reinigen

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen berlhren. Bei Nichtgebrauch
Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Zum Reinigen eine Blrste
benutzen. Nicht in die scharfen Messer und
Kanten der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Kunststoffteil in der Mitte
anfassen!

Alle Teile sind spllmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maglich ist.

Mixer/Universalzerkleinerer
reinigen
A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Messereinsatzes nicht mit
bloRen Handen beriihren. Zum Reinigen
eine Burste benutzen.

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind splilmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Spuilmaschine,
sondern unter flieRendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Storungen

/A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Stoérung:
Gerét lauft nicht an oder Gerat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

MGogliche Ursache:
Schissel oder Deckel bzw. das Zubehor ist
nicht richtig aufgesetzt oder hat sich geldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schussel/Deckel bzw. Zubehdr richtig
aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.



Wichtiger Hinweis
Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den

Kundendienst (siehe Kundendienstadressen

am Ende dieses Heftes).

Aufbewahrung

Bild [

Zur Aufbewahrung kénnen die Werkzeuge
platzsparend in der Schussel verstaut
werden.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Rucknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege

bitte beim Fachhandler informieren.

Aufbewahrung

de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Daruber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

FUr die Inanspruchnahme von Garantie-

leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des

Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werkzeug Drehzahl Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

niedrig  ca. 1-2 Hefeteig

b o A Min.

oder

=

— 1Ei

— 1 Prise Salz
— 80 g Zucker
— 60 g Butter

— max. 500 g Mehl
— 25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
— 220 ml Milch (Raumtemperatur)

— Schale einer 'z Zitrone (Zitronenaroma)
m Alle Zutaten (auBer der Milch) in die Schiissel geben.
m Drehschalter fiir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl

stellen.

m Milch hinzugeben und mit niedriger Drehzahl fir ca.
12 Minuten rihren.

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben. Wenn der Teig

glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.
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de Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werkzeug Drehzahl Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

M Zwiebeln, Knoblauch

= — ab 1 Zwiebel (geviertelt) bis 300 g
— ab 1 Knoblauchzehe bis 300 g
m Bis zum gewlinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Hartkése (z. B. Parmesan)
- — 10 g bis 200 g
m Kase in Wurfel schneiden.
m Bis zum gewlinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Schokolade
- — 50 g bis 200 g
m Schokolade in Stiicke schneiden oder brechen.
m Bis zum gewlinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Petersilie
= —ab10gbis50 g
m Bis zum gewunschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Fleisch, Leber (fir Hackfleisch, Tatar usw.)
_-__ — 50 g bis 500 g

m Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch in
Wairfel schneiden.

Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:

m Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch
Fisch usw.) zusammen mit weiteren Zutaten und
Gewlirzen in die Schiissel geben und zu einem Teig
verarbeiten.

hoch ca. Erdbeersorbet
=R 1,5-2  — 250 g gefrorene Erdbeeren
Min. — 100 g Puderzucker

— 180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

m Alle Zutaten in die Schiissel geben. Sofort einschalten,
da sich sonst Klumpen bilden. So lange rihren, bis sich
cremiges Eis bildet.

., Niedrig Eischnee
(G — 2 bis 6 Eiweif
m Mit niedriger Drehzahl schlagen.
@ hoch Schlagsahne
— 200 g bis 400 g

m Mit hoher Drehzahl schlagen.
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Werkzeug Drehzahl Zeit

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung de

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

i o nied rlg/
= hoch

Mayonnaise

—1Ei

— 1 TL Senf

— 150 bis 200 ml Ol

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

m Alle Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1
mischen.

m Gerat auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch die Nachfiill-
6ffnung gielRen und so lange mischen, bis die Masse
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.

hoch/M

Al '.'.l

e,

Niisse, Mandeln

— 50 gbis200 g

m Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

hoch/M

AL

b

e i )

Obst oder Gemiise piirieren

— Apfelmus, Spinat, Karotten, Tomaten; roh oder gekocht

m Zutaten und Gewiirze zusammen in den Mixer geben und
zu Puree verarbeiten.

hoch

F
AL
AL

Schokoladen-Milch

— 80 g bis 100 g gekiihlte Schokolade

— ca. 400 ml heil3e Milch

m Schokolade im Mixer zerkleinern, heie Milch dazugeben
und kurz unterrtihren.

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich (CNCM12C)

— 20 g Haselnisse

— 80 g Blutenhonig (Raumtemperatur)

m Die Nusse in den Universalzerkleinerer-Becher geben und
mit dem Mixer-/Zerkleinerungsmesser in ca. 5 Sekunden
auf Stufe M zerkleinern.

m Den Universalzerkleinerer-Becher abnehmen, umdrehen
und den Messereinsatz herausnehmen.

m Den Honig dazugeben. Den Universalzerkleinerer-Becher
wieder mit dem Messer verschlieflen und auf das
Grundgerat aufsetzen.

m Abwarten, bis der Honig vollstédndig nach unten Uber das
Messer gelaufen ist. Dann alles fur 5 Sekunden auf Stufe
M vermischen.

bei der Arbeit mit dem Universalzerkleinerer-Becher und den Messereinsatzen

8 Im Bild [A sind Richtwerte fiir die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten

dargestellt.
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time in domestic use.
The appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. The appliance must not be used for processing other
substances or objects. Additional applications are possible if other
accessories approved by the manufacturer are used. Only use the
appliance with approved genuine parts and accessories. Never use
the accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety notices

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give the appliance to
someone else. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will
be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.
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Important safety notices en

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury

/\ Risk of electric shock

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water
and do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing
bowl. Always use the pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.
Change tools only when the drive is at a standstill.

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never reach into the attached blender jug!

Do not remove/attach the blender jug until the drive has stopped. Do
not remove/attach the universal cutter jug until the drive has stopped.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade with bare hands. When
not in use, always store the universal blade in the blade guard. Clean
them with a brush.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Grip the
discs by the plastic part in the centre only!

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when
adding more ingredients. Do not touch blades of the blade insert with
bare hands. Clean them with a brush.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0,4 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of injury!

Never assemble accessories on the base unit.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =% “Cleaning and
servicing” see page 25
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en Important safety notices

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

@ Lock blade insert in the blender or universal cutter jug.
&] Remove blade insert from the blender or universal cutter jug.

“?ﬁ’ Blade insert with blender/cutting blade

@ Blade insert with grinding blade

Congratulations on the purchase of your 6 Tools*

new Siemens appliance. You can find a Universal blade with blade guard
further information about our products b Kneading hook
on our website. ¢ Beating disc
7 Cutting discs*
Contents a Slicing reversible disc — thick/thin
Intended USE .......cceeiiiciii 20 b S:;?sdéj/if?fereversible disc —
Ovomion oy o Reversile siingistedding dis
Operation .........ccceevveveiiieeeccee e 22 ! Fill .
Cleaning and ServiCing...........ccccevevvneeninns 25 z PI er opening
Troubleshooting ..........ccoovvviiiiiiii, 26 us_her*
STOrage.....vvveeeeiee e Accessorl_es . .
DiSpPOSal......coviiiiiiiiiiiieeeee e 9 Blade insert with blender/cutting
blade and seal
Guarantee 10 Blade insert with grinding blade and
Recipes / Ingredients / Processing ........... 27 seal 9 g
11 Universal cutter jug
Overview 12 Blender jug
. 13 Lid for blender
Fig. . a Filler opening
Base unit b Funnel-shaped stopper
1 Rotary switch *  for some models
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at If the universal cutter is not included, it can
maximum speed, hold switch for required ~ be ordered from customer service (order no.
blending duration. 12005833).
Settings 1-2, Operating speed: -
1 = low speed — slow, Operation
2 = high speed - fast. Before operating the appliance and
2 Drive accessories for the first time, clean
3 Cord store thoroughly; see “Cleaning and servicing’.
4 Bowl
5 Tool holder



Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull cable out of the base unit to the
required length.

Important information

— Use only the rotary switch to switch the
appliance on or off.

— Never switch the appliance off by rotating
the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless
tools or accessories have been completely
attached.

Bowl with accessories/tools

A\ Risk of injury from the rotating tools!
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Always use the
pusher for adding ingredients. After switching
off, the drive continues running for a short
time. Change tools only when the drive is at
a standstill.

Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bowl has
been attached and the lid has been attached
and screwed on tight.

Universal blade :
for cutting, mincing, mixing. =
/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade guard.
Grip the universal blade by the edge of the
plastic handle only.

Kneading hook =y,
for kneading dough and mixing-in -
ingredients that ought not be cut (e.g. raisins
and chocolate chips).

Beating disc A,
for cream, egg white and —
mayonnaise.

Fig. @

m Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance —§-) and rotate as far as
possible in a clockwise direction (-X-).

m Insert tool holder into the bowl.

Operation en

m Insert universal blade, whisking disc or
kneading hook into the tool holder and
release.

Note position of the tools when
inserting them! Press tools all the way
down.

Warning!

Do not add ingredients until the tools have

been inserted.

m Add ingredients.

m Attach lid with pusher (match arrow on
lid on dot on bowl —g-) and rotate in
a clockwise direction (-X-). Lid lug must be
located fully in the slot in the bowl handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube. Pusher can be used
as a measuring cup.

Cutting discs

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Grip the discs by the plastic
part in the centre only! Do not place fingers
in the feed tube. Only use the pusher when
adding more ingredients.
Slicing reversible disc —

thick/thin ®
for slicing fruit and vegetables.

Process at setting 1.

Identification on the reversible slicing disc:
“grob” for the thick cutting side,

“fein” for the thin cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Slice boiled, waxy potatoes only
when they are cold.

Shredding reversible disc —
coarse/fine

for shredding vegetables, fruit

and cheese, except for hard cheese
(e.g. Parmesan).

Process at setting 1.
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en Operation

Designation on the reversible shredding disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with

the coarse side only at setting 2.

Reversible slicing/shredding disc
for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.

Process at setting 2.

Note: Do not process any hard foods using
the slicing/grating reversible disc as this may
blunt the blade. Use the slicing reversible
disc (thick/thin) for this purpose.

Fig.

m Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance —g-) and rotate as far as
possible in a clockwise direction (-X-).

m Insert tool holder into the bowl.

Depending on the required use:

m Place cutting disc on tool holder. Turn
required slicing/shredding side face up.
Place disc on the disc holder so that the
drivers on the tool holder grip the opening
in the discs.

m Attach lid with pusher (match arrow

on lid on dot on bowl —§-) and rotate

in a clockwise direction (—X-). Lid lug must
be located fully in the slot in the bowl
handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m Fill with contents which are to be sliced or
shredded.

m When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light pres-
sure to the pusher. Remove the pusher
and add ingredients through the feed tube.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full

that the cutting or grating contents reach the

carrier disc.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.
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m Remove tool:

Take tool holder together with universal
blade, whisking disc or kneading hook out
of the bowl. Remove the tools from the tool
holder.

m Take out the cutting discs by the plastic
stud in the centre. Take tool holder out of
the bowl.

m Rotate bowl anti-clockwise and remove.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Blender

Blade insert with blender/cutting blade for

mixing liquid or semi-solid food, for cutting/

chopping raw fruit and vegetables, for
puréeing food.

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove/attach the blender until the

drive is at a standstill. Do not touch blades of

the blade insert with bare hands. Clean them

with a brush.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes

through the funnel in the lid. Add a max.

0,4 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate blender when empty.

Fig. 8]

m Place seal on the blade insert. Ensure that
the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

m Insert blade insert with blender/cutting
blade ¥ into the blender jug and lock
anti-clockwise (®). Rotate the blade insert
at least until the arrow matches up with the
marking on the blender jug.

m Turn blender jug over (blade insert face
down).

m Attach the blender jug (match arrow on the
jug to the dot on the appliance §-) and
rotate as far as possible in a clockwise
direction (-X-).



m Add ingredients.
Maximum capacity, liquid = 1.0 litres
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).
Optimal processing capacity —
solids = 80 g.

m Attach lid and press firmly. Hold lid while
working.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

m Remove lid.

m Loosen blade insert clockwise (&) and
remove from the blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

Use (depending on model):

— With the blade insert with blender/cutting
blade <% for cutting and chopping meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables.

— With the blade insert with grinding blade
@p for grinding and cutting fairly small
quantities of spices (e.g. pepper, cumin,
juniper, cinnamon, dried anise, saffron),
grain (e.g. wheat, millet, linseeds), coffee
and sugar. It is not intended for grinding
very dry, solid foods larger than coffee
beans such as nutmeg, dry ginger ... .

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Do not remove/attach the universal cutter

until the drive has stopped.

Do not touch blades of the blade insert with

bare hands.

Cleaning and servicing en

Fig. [d shows guide values for the maximum

quantities and processing times when

working with the universal cutter.

Fig. @

m Put down universal cutter jug with the
opening face up.

m Add food, which is to be cut, in the jug.
Note MAX mark on the jug!

m Place seal on the blade insert. Ensure that
the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

m Insert blade insert (+¥&/@2) into the
universal cutter jug and lock anti-
clockwise (®). Rotate the blade insert at
least until the arrow matches up with the
marking on the universal cutter jug.

m Turn universal cutter over (blade insert
face down).

m Attach the universal cutter (arrow on jug
on dot on the appliance —-) and rotate all
the way clockwise (-X-).

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are cut.
Recommendations on using the accessories
can be found in the section “Recipes/
Ingredients/Processing”.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m Rotate universal cutter anti-clockwise and
remove.

m Turn universal cutter over (blade insert
face up).

m Loosen blade insert clockwise (&) and
remove from the universal cutter jug.

= Empty jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.
An overview of cleaning the individual parts
can be found in Fig. [€.
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en Troubleshooting

/\ Risk of electric shock

Never immerse the base unit in water or
place under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning agents.

Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

= Remove mains plug.

m Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and
accessories

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade guard.
Clean them with a brush. Do not grip the
sharp blades or edges of the cutting discs.
Grip the discs by the plastic part in the centre
only!

All parts are dishwasher-proof. Do not
wedge plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Cleaning the blender /
universal cutter

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blades of the blade insert with
bare hands. Clean them with a brush.

The blender jug (without blade insert), lid
and funnel are dishwasher-proof.

Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not
soak in water). Remove seal for cleaning.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the
mains plug.

Fault:

Appliance does not start or appliance
switches off during operation.
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Possible cause:
Bowl or lid or the accessory has not been
attached correctly or has become detached.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Correctly attach bowl/lid or accessory and
screw on all the way.

m Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this booklet).

Storage

Fig. [
The tools can be stored in the bowl to save
space.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
Ef mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Recipes / Ingredients / Processing en

Recipes / Ingredients / Processing

Tool Speed Time Recipes /Ingredients / Processing
. low approx. Yeast dough
2 1-2 min — Max. 500 g flour
or — 25 g yeast or 1 packet of dried yeast
— 220 ml milk (room temperature)
—&- -1 egg
— 1 pinch of salt
— 80 g sugar
— 60 g butter
— Graded rind of half a lemon
m Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
m Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
m Add milk and stir at low speed for about 1% minutes.
Ingredients should be at the same temperature. When the dough
has a smooth appearance, place in a warm location.
M Onions, garlic
= — from 1 onion, quartered, up to 300 g
— from 1 clove of garlic up to 300 g
m Process until it has been chopped to the required size.
high Hard cheese (e.g. parmesan)
= ~10gt0200g
m Cut the cheese into cubes.
m Process until it has been chopped to the required size.
high Chocolate
= —50gt0200g
m Cut or break the chocolate into pieces.
m Process until it has been chopped to the required size.

high Parsley
- ~10gto50g
m Process until it has been chopped to the required size.
high Meat, liver (for mince, steak tartare, etc.)
- - 50gto500g

m Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.

Making sausage meat, stuffing and paté:

m Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together
with other ingredients and spices into the bowl and mix into a

dough.
high approx. Strawberry sorbet
- 1.5-2 - 250 g frozen strawberries
min — 100 g icing sugar

— 180 ml cream
m Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.
-, oW Beaten egg white
=2 — 2 to 6 egg whites
m Beat at a low speed.
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en Recipes / Ingredients / Processing

Tool Speed Time Recipes /Ingredients / Processing

-, high Whipped cream
(P —200gt0400g

m Whisk at high speed.
oy, lOw/ Mayonnaise
5 high ~1egg

— 1 tsp. mustard

— 150-200 ml oil

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients should be at the same temperature.

m Mix all ingredients (except oil) for several seconds at setting 1.

m Switch appliance to setting 2, slowly pour oil through the feed
tube and mix until the mixture emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not store.

= high/M Nuts, almonds
Y —-50gto200g
Jl . m Remove shells completely, otherwise the blender blade will be
e blunted.
m Process until it has been chopped to the required size.
= high/M Puréeing fruit or vegetables
f. ti — Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked
Jl m Put ingredients and spices into the blender and purée.
= high Chocolate-milk
i H — 80 g—100 g cooled chocolate

1.9 — approx. 400 ml hot milk
m Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk and mix
briefly.

M Honey and hazel nut spread (CNCM12C)
8 — 20 g hazelnuts
— 80 g blossom honey (room temperature)
m Put the nuts in the universal cutter jug and cut with the blender/
cutting blade for 5 seconds on setting M.
m Remove the universal cutter jug, turn it over and take out the
blade insert.
m Add the honey. Close the universal cutter jug again with the
blade and put on the base unit.
m Wait until all the honey has run down over the blade. Then mix
everything for 5 seconds on setting M.

Fig. [d shows guide values for the maximum quantities and processing times when
8 working with the universal cutter jug and the blade inserts.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

L'appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer
d’autres substances ou objets. D’autres applications sont

possibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués
par le fabricant. Utiliser I'appareil uniquement avec des pieces

et accessoires d’origine homologués. Ne jamais utiliser les
accessoires destinés a d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Avant de remplacer des accessoires
ou des pieces supplémentaires déplacées en service, il faut
eteindre |‘appareil et le débrancher du secteur. Débranchez toujours
I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans surveillance, avant de
I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer. Veillez a ce que le
cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes vives ou des
surfaces trés chaudes.
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fr Consignes de sécurité importantes

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-
vente ou une personne détenant une qualification équivalente
est habilité a remplacer un cordon de branchement endommagé.
Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service
apres-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
A Risque de blessures

/\ Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le
lavez pas au lave-vaisselle. Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de courant.

/\ Risque de blessures avec les accessoires en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le
bol mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours

le pilon poussoir. Aprés que vous avez éteint I'appareil, son moteur
continue de tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres
avoir immobilisé I'entrainement.

/\ Risque de blessures avec les lames tranchantes /
I’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place!

Ne retirez / posez le mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement. Ne

retirez / posez le gobelet du broyeur universel qu’aprés avoir arrété

I'entrainement.

A Risque de blessures avec les lames tranchantes!

Ne touchez pas les lames du couteau universel avec les mains
nues.Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours
dans le fourreau. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire.

Ne saisissez les disques que par la piéce en plastique au milieu!
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Pour ajouter des aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Ne touchez pas les lames de 'accessoire porte-lames avec les
mains nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

A Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.

Versez au maximum 0,4 litre de liquide trés chaud ou moussant.
Risque de blessures!
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A Risques de blessures!

Consignes de sécurité importantes fr

N’assemblez jamais les accessoires sur I'appareil de base.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir

page 36

Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

= Verrouillez I'accessoire porte-lames dans le bol mixeur
@ ou le gobelet du broyeur universel.
= Retirez I'accessoire porte-lames du bol mixeur ou du gobelet du broyeur
&] universel.

Insert avec couteau mixeur / couteau broyeur

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Siemens et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre site
web plus d’informations sur nos produits.
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Accessoire porte-lames de mouture

Vue d’ensemble

Figure
Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-2, vitesses de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
2 = vitesse élevée — marche rapide.
Entrainement
Rangement du cordon
Bol mélangeur
Porte-accessoire
Accessoires*
a Lame universelle avec fourreau
b Crochet pétrisseur
¢ Disque-fouet
7 Disques a réduire*
a Disque réversible a émincer —
épais / mince
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque réversible a émincer / raper
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fr Utilisation

8 Couvercle
a Ouverture pour ajout
b Pilon-poussoir

Accessoires*

9 Accessoire porte-lames pour mixeur /
couteau broyeur et joint.

10 Accessoire porte-lames de mouture
et joint

11 Gobelet du broyeur universel

12 Bol mixeur

13 Couvercle de mixeur
a Ouverture pour ajout
b Entonnoir

*  Selon le modéle
Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander

aupres du service apres-vente
(n° de réf. 12005833).

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

m De l'appareil de base, sortez la longueur
de cordon requise.

Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil uniquement
par le sélecteur rotatif.

— Pour éteindre I'appareil, ne tournez
jamais le bol mélangeur, le mixeur ou un
accessoire.

— N’allumez I'appareil qu’apres avoir
entiérement monté ses différents
accessoires.
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Bol mélangeur avec
accessoires / Outils

A Risque de blessures avec les
accessoires en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur. Pour
pousser des ingrédients, utilisez toujours le
pilon poussoir. Aprés que vous avez éteint
I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Ne changez d’accessoire
qu’apres avoir immobilisé I'entrainement.

Attention!

Si vous travaillez avec le bol mélangeur,
vous ne pourrez allumer 'appareil qu’'apres
avoir mis le bol mélangeur en place, posé
et tourné le couvercle a fond jusqu’en
position fermée.

Lame universelle

Pour réduire, hacher, mélanger et ﬂ'

pétrir.

Crochet pétrisseur .
P =Y

pour pétrir la pate épaisse et
incorporer les ingrédients qu’il ne faut pas
broyer (par exemple les raisons secs, les
plaquettes de chocolat).

Disque-fouet
Pour monter la créme, les blancs
d’ceuf en neige et la mayonnaise.

Figure [&1

m Mettez le bol mélangeur en place
(la fleche du bol doit regarder le point
situé sur I'appareil g-) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée (-I-).

m Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.

m Posez la lame universelle, le disque-fouet
ou le crochet a pétrir sur le porte-
accessoires puis lachez-le.

Veillez a la bonne position des
accessoires lors de leur mise en
place! Poussez les outils vers le bas
jusqu’a la butée.

Attention!

N’ajoutez les produits a traiter qu'apres

avoir monté les accessoires.

..--]CI"[ Ty



m Ajoutez des ingrédients.

m Montez le couvercle avec le pilon-
poussoir (la fleche du couvercle regarde
le point sur le bol —3-) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre (-X-).
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout. Le pilon
poussoir peut étre utilisé comme gobelet
de mesure.

Disques a réduire

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et

des arétes, tranchantes, des disques a

réduire. Saisir les disques uniquement au

niveau de la partie en plastique située au

centre. N'introduisez pas les doigts dans

I'orifice d’ajout. Pour ajouter des aliments,

n’utilisez que le pilon poussoir.

épais / mince ®

pour émincer les fruits et légumes.

Travaillez les aliments sur la position 1.

Disque réversible a émincer —

Marquage sur le disque a émincer
réversible:

«grob» pour le coté coupe épaisse,
«fein» pour le c6té coupe mince.

Attention!

Le disque a émincer réversible convient
pour couper le fromage dur, le pain, les
petitspains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
qu’elles ont refroidi.

Disque réversible a raper —
grossier / fin

pour raper des fruits, des légumes
et du fromage (sauf le fromage dur, le
parmesan par exemple).

Utilisation fr

Travaillez les aliments sur la position 1.

Chiffre «2» sur le disque réversible a raper,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le coté épais sur la

position 2.

Disque réversible a émincer /
raper

pour émincer et raper les fruits, les
légumes et le fromage.

Travaillez les aliments sur la position 2.

Remarque: ne pas travailler d’aliments

durs avec le disque réversible a émincer /

raper, car la lame risque de s’émousser.

Utiliser le disque réversible a émincer

(épais / mince).

Figure

m Mettez le bol mélangeur en place (la
fléche du bol doit regarder le point situé
sur I'appareil —g-) puis tournez dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée (-I-).

m Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.

Suivant I'application souhaitée:

m Posez le disque de broyage sur le porte-
accessoire. Le coté actif de la rape est
celui tourné vers le haut. Posez le disque
sur le porte-disque de sorte que les
taquets du porte-accessoire engrénent
dans les orifices que comporte le disque.

m Monter le pilon-poussoir sur le couvercle
(la fleche sur le bol pointe vers le point
sur le bol 3-) et le tourner dans le sens
des aiguilles d’'une montre (-X-). La saillie
du couvercle doit venir reposer jusqu’a
la butée dans la fente ménagée dans la
poignée du bol.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Versez les aliments a émincer ou raper.
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fr Utilisation

m Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le
pilon poussoir. Sortez le pilon poussoir et
versez les ingrédients par I'orifice d’ajout.

Attention!

Pensez a vider le bol mélangeur avant
qu’il ne se remplisse au point que les
aliments émincés ou rapés atteignent le
disque-support.

Aprés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez I'accessoire:

Du bol, sortez le porte-accessoires avec
la lame universelle, le disque-fouet et le
crochet a pétrir. Retirez I'accessoire du
porte-accessoires.

m Retirez les disques de broyage par leur
pommeau central en plastique. Sortez le
porte-accessoire du bol.

m Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Mixeur

Avec 'accessoire porte-lames pour mixeur /
broyeur, pour mélanger des aliments
liquides ou mi-fermes, pour broyer / hacher
des fruits et légumes crus, et pour réduire
des aliments en purée.

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

A Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse
I'entonnoir ménagé dans le couvercle.

34

Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Figure [3]

m Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'’il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Mettez I'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur %% dans le bol du
mixeur et verrouillez en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre ().
Le tourner jusqu’a ce que la fleche soit en
face du repére figurant sur le bol mixeur.

m Retournez le bol mixeur (accessoire
porte-lames tourné vers le bas).

m Posez le bol du mixeur (fléeche du bol
sur le point situé sur 'appareil —§-) puis
tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée (--).

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximum de liquide = 1,0 litre
(0,4 litre maximum de liquide moussant
ou chaud).

Quantité optimale si I'aliment est ferme =
80 grammes

m Mettez le couvercle en place puis
appuyez bien. Tenez fermement le
couvercle pendant le travail.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par l'ouverture



ou
m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Aprés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Enlevez le couvercle.

m Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’une montre (&) et
détachez-le du bol mixeur.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Broyeur universel

Utilisation (selon le modele):

— Avec I'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur «{% pour broyer et
hacher de la viande, du fromage dur, des
oignons, herbes culinaires, de I'ail, des
fruits et [égumes.

— Avec I'accessoire porte-lames de
mouture @2 : pour moudre et broyer de
petites quantités d’épices (p.ex. poivre,
cumin, genévrier, cannelle, anis sec,
safran), des céréales (p.ex. blé, millet,
graines de lin), du café ou du sucre.

Ne convient pas au broyage d’aliments
solides trés secs, plus gros que les grains
de café, tels que la noix de muscade, le
gingembre séché ... .

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en
rotation!

Ne retirez / posez le broyeur universel

qu’aprés que le moteur se soit immobilisé.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues.

La figure [d contient des valeurs indicatives
pour les quantités maximales et durées de
traitement lors du travail avec le couteau
universel.

Figure @
m Déposez le gobelet du broyeur universel
avec l'orifice tourné vers le haut

Utilisation fr

m Versez les aliments a broyer dans le
gobelet. Respectez le repére MAX sur le
bol!

m Posez le joint sur 'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas
été correctement posé, du liquide risque de
couler.

m Introduisez 'accessoire porte-lames
(/@) dans le gobelet du broyeur
universel et verrouillez-le en tournant
en sens inverse des aiguilles d'une
montre (@). Le tourner jusqu’a ce que la
fleche soit en face du repére figurant sur
le broyeur universel.

m Retournez le broyeur universel (porte-
lames tourné vers le bas)

m Mettez le broyeur universel en place
(la fleche du gobelet doit regarder le point
situé sur I'appareil -g-) puis tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée(X-).

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Remarque: Plus I'appareil reste allumé
longtemps et plus il broie fin. Des
recommandations sur I'utilisation des
accessoires sont disponibles dans le
paragraphe « Recettes / Ingrédients /
Préparation ».

Apreés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le broyeur universel en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
retirez-le.

m Retournez le broyeur universel (porte-
lames tourné vers le haut).

m Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’'une montre (b) et
détachez-le du bol du broyeur universel.

m Videz le gobelet.
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fr Nettoyage et entretien

m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

L'appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége I'appareil

contre les dégats et le maintient fonctionnel.

Vous trouverez un apercu du nettoyage des
piéces détachées dans la figure [€.

/\ Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet!

Attention!
Vous risquez d’endommager les surfaces.
N’utilisez pas de détergent abrasif.

Remarque: Lors du traitement de carottes
et de chou rouge par exemple, les piéces
en plastique changent de couleur; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I'appareil de base

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base avec un
essuie-tout humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, essuyez 'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!
Ne touchez pas les lames du couteau
universel avec les mains nues. Lorsque la
lame universelle ne sert pas, conservez-la
toujours dans le fourreau. Pour les
nettoyer, utilisez une brosse. N’approchez
pas les doigts des lames et des arétes,
tranchantes, des disques a réduire. Saisir
les disques uniquement au niveau de la
partie en plastique située au centre.
Toutes les piéces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent de
se déformer.
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Nettoyer le mixeur / le broyeur
universel

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

Le bol mixeur (sans porte-lames), le
couvercle et I'entonnoir vont au lave-
vaisselle. Ne nettoyez pas le porte-lame au
lave-vaisselle mais sous I'eau du robinet
(ne le laissez pas tremper dans I'eau). Pour
le nettoyage, retirez le joint.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de
courant.

Dérangement:
L'appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

Le bol ou le couvercle et/ou I'accessoire
n’est pas correctement posé ou s’est
desserré.

Remeéde:

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Posez correctement le bol / couvercle et/
ou l'accessoire et tournez a fond jusqu’a
la butée.

m Remettez I'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service apres-vente (voir les
adresses du service apres-vente a la fin de
la présente.

Rangement

Figure [f]

Il est possible de ranger les accessoires
dans le bol pour économiser ainsi de la
place.



Mise au rebut fr

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

E 'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Recettes / Ingrédients / Préparation

Accessoire Vitesse Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

faible  env. 1-2 Pate a la levure de boulanger
£ minutes — 500 g de farine maxi.
ou — 25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
— 220 ml de lait (a la température ambiante)
== — 1 ceuf
— 1 pincée de sel
— 80 g de sucre
— 60 g de beurre
— Le zeste d’un demi-citron (ou de I'arbme citron)
m Versez tous les ingrédients dans le bol mélangeur, sauf
le lait.
m Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une
vitesse réduite.
m Ajoutez du lait et mélangez a vitesse réduite pendant
environ 1 minute et demie.
Les ingrédients devront se trouver a la méme
température. Une fois que la pate a acquis un aspect
lisse, laissez-la gonfler dans un endroit chaud.
M Oignons, ail
= 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g
m Reduisez jusqu’a obtenir la finesse voulue.
élevé Fromage dur (par ex. parmesan par exemple)
= ~104200g
m Coupez le fromage en dés.
m Reduisez jusqu’a obtenir la finesse voulue.
élevé Chocolat
=__ —504200g

m Coupez ou brisez le chocolat en petits morceaux.
m Reduisez jusqu’a obtenir la finesse voulue.
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Recettes / Ingrédients / Préparation

Accessoire Vitesse Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

élevé Persil
= —de10450g
m Reduisez jusqu’a obtenir la finesse voulue.
élevé Viande, foie (pour un plat de viande hachée, steak
= tartare, etc.)

- 50a500g

m Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons.
Découpez la viande en dés.

Confection des pates de viande, des farces et des patés:

m Dans le bol, versez la viande (de beeuf, cochon, veau,
volaille, mais aussi de poisson, etc.) avec les autres
ingrédients et épices puis malaxez ces ingrédients
jusqu’a obtention d’'une pate.

élevée  env. Sorbet aux fraises
= 15-2 - 250 g de fraises congelées
minutes — 100 g de sucre glace

— 180 ml de creme (juste le contenu d’un pot).

m Versez tous les ingrédients dans le bol. Enclenchez
immédiatement I'appareil sinon des grumeaux vont se
former. Mélangez tout le temps nécessaire a I'obtention
d’'une glace crémeuse.

- faible CEufs en neige
@f — 2 a 6 blancs d’ceuf
m Battez au fouet a petite vitesse.
-, €leve Créme Chantilly
&S ~ 2004400 g
m Fouettez a une vitesse élevée.
. faible / Mayonnaise
@ éleve — 1 ceuf

— 1 c. a café de moutarde

— 150 a 200 ml d’huile

— 1 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme

température.

m Pendant quelques secondes, mélangez tous ces
ingrédients sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la
position 1.

m Réglez I'appareil sur le niveau 2, versez I'huile
lentement par I'ouverture d’ajout et mélangez jusqu’a ce
que masse s’émulsionne.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps,
consommez-la rapidement.
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Accessoire Vitesse Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation fr

Recettes / Ingrédients / Préparation

= élevé/M Noix, amandes
i E —-50a200g
1.4 m Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du
= mixer s'émoussent.
m Reduisez jusqu’a obtenir la finesse voulue.
= éleve/M Réduire les fruits ou les Iégumes en purée
i ]:. — Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes,
1.4 de tomates; cuits ou crus
= m Versez les ingrédients et les épices dans le mixeur et
transformez-les en purée.
éleve Lait au chocolat

i
A
=i\

P
[ |
2

— 80 a 100 g de chocolat refroidi

— env. 400 ml de lait trés chaud

m Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud
et mélangez brievement.

Pate a tartiner au miel et aux noisettes (CNCM12C)

— 20 g de noisettes

— 80 g de miel de fleurs (a la température ambiante)

m Versez les noix dans le gobelet du broyeur universel
puis broyez-les en 5 secondes environ, appareil réglé
sur M.

m Retirez le gobelet du broyeur universel, retournez-le et
retirez 'accessoire porte-lames.

m Ajoutez le miel. Refermez le gobelet du broyeur
universel avec la lame puis posez-le sur I'appareil de
base.

m Attendez que le miel ait entierement coulé jusqu’en
bas via la lame. Ensuite, mélangez le tout pendant
5 secondes en réglant I'appareil sur M.

et durées de traitement lors du travail avec le goblet du broyeur universel et

D La figure [@ contient des valeurs indicatives pour les quantités maximales

avec les accessoires porte-lames.
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abita-
zioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
L'apparecchio & idoneo a miscelare, impastare, montare, tagliare

e grattugiare alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato

per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili

se si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare
I'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati.
Non utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.
Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.
Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’'identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I‘apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete
quando non & sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio
o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a
contatto con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualificazione. Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio
solo dal nostro servizio assistenza clienti.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
/\ Pericolo ferite

/\ Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Non immergere mai 'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.
Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in
rotazione!

Non introdurre mai le mani nel bicchiere-frullatore applicato!

Rimuovere/applicare il bicchiere-frullatore solo quando l'ingranaggio

e fermo. Rimuovere/applicare il bicchiere mini-tritatutto solo quando

'ingranaggio € fermo.

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del coltello universale.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale nel

coprilama. Per la pulizia usare una spazzola.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi

sminuzzatori. Prendere i dischi solo al centro, sull’elemento in

materiale sintetico! Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta

ingredienti. Per spingere usare solo il pestello. Non toccare a mani

nude le lame dell'inserto lame. Per la pulizia usare una spazzola.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

/\ Pericolo di ferite!
Non assemblare mai I'accessorio quando € montato
sull’apparecchio base.

A Importante!
Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 46
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it Importanti avvertenze di sicurezza

Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

P
@ Bloccare l'inserto lame nel frullatore o nel bicchiere minitritatutto.
&] Rimuovere l'inserto lame dal frullatore o dal bicchiere minitritatutto.

“?ﬁ’ Inserto lama con lama di miscelazione/triturazione

@ Inserto lame con lama di macinazione

Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Siemens. Trovate ulteriori informazioni
sui nostri prodotti nel nostro sito
Internet.
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Guida rapida

Figura N

Apparecchio base

1 Interruttore rotante

0/off = spento

M = Funzionamento “pulse” alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-2, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,
2 = alto numero di giri — veloce.
Ingranaggio

Vano portacavo

wiN
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Ciotola

Portautensile

Utensili*

a Lama universale con coprilama

b Braccio impastatore

¢ Disco sbattitore

Disco sminuzzatore*

a Disco doppia funzione taglio —
spesso / sottile

b Disco doppia funzione grattugia —
grosso / fine

¢ disco doppia funzione taglio /
grattugia

Coperchio

a Apertura di aggiunta

b Pestello

Accessorio*

9

10 Inserto lame con lama di macinazione

Inserto lama con lama frullatore /
di triturazione e guarnizione

e guarnizione

11 Bicchiere mini tritatutto
12 Bicchiere-frullatore
13 Coperchio per frullatore

*

a Apertura di aggiunta
b Imbuto

A seconda del modello

Se il mini tritatutto non & compreso nella
fornitura, puo essere ordinato tramite

il servizio assistenza clienti (codice di
ord. N° 12005833).



Uso

Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

m Estrarre il cavo dall'apparecchio base fino
alla lunghezza necessaria.

Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola.

— Non spegnere mai I'apparecchio
mediante rotazione della ciotola, del
frullatore o di un attrezzo.

— Accendere I'apparecchio solo se gl
attrezzi o accessori sono completamente
montati.

Ciotola con accessori / Utensili

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in
rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Per spingere gli ingre-
dienti usare sempre il pestello. Dopo avere
spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua
ancora brevemente a girare. Sostituire
I'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio pud
essere acceso solo con ciotola applicata e
coperchio applicato e fissato.

Lama universale

per sminuzzare, macinare,
miscelare ed impastare.
A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
coltello universale. In caso di mancato
utilizzo custodire sempre la lama universale
nel coprilama. Afferrare la lama universale
solo sul bordo di presa in plastica.

Bracmo impastatore =y
per impastare pasta pesante e per
incorporare ingredienti, che non devono
essere sminuzzati (per es. uva passa,
scaglie di cioccolato).

g =

Uso it

Disco sbhattitore B,
per panna, albume montato a neve —
€ maionese.

Figura &

m Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio —§-)

e ruotare in senso orario fino
allarresto (-I-).

m Applicare il portautensile.

m Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore sul
portautensile e rilasciare.
Nell’applicazione tenere presente la
posizione degli utensili! Spingere in
basso gli utensili fino all’arresto.

Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo

avere applicato gli utensili.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio sopra il punto
sulla ciotola —g-) e ruotare in senso
orario (-X-). Il nasello del coperchio
deve entrare fino all’arresto nella fessura
dellimpugnatura della ciotola.

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Estrarre il pestello ed introdurre
gli ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione. Il pestello puod essere
utilizzato come misurino.

Dischi per sminuzzare

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare

i dischi soltanto dalla parte di plastica al
centro. Non introdurre le mani nell’apertura
di aggiunta ingredienti. Per spingere usare

solo il pestello.

Disco doppia funzione taglio —
spesso / sottile

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 1.
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it Uso

Riferimento sul disco doppia funzione per
affettare:

“grob” per il lato di taglio spesso,

“fein” per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione taglio non & idoneo
per affettare formaggio duro, pane, panini e
cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
cotte, che nella cottura si mantengono dure.

Disco doppia funzione
grattugia — grosso / fine

per grattugiare verdura, frutta e
formaggio, tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 1.

Indicazione sul disco doppia funzione
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione grattugiare non &
idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla

velocita 2.

Disco doppia funzione taglio /
grattugia

per tagliare e grattugiare frutta,
verdura e formaggio.
Lavorazione alla velocita 2.

Avvertenza: non lavorare alimenti duri con
il disco doppia funzione taglio/grattugia in
quanto la lama potrebbe danneggiarsi. Per
fare cio usare il disco doppia funzione taglio
(spesso/sottile).
Figura
m Applicare la ciotola (freccia sulla
ciotola sopra il punto sull’apparecchio
—&—) € ruotare in senso orario
fino all’arresto (=X-).
m Applicare il portautensile.

A seconda dell'impiego desiderato:

m Mettere il disco sminuzzatore sul
portautensile. Ruotare verso l'alto il disco
grattugia/di taglio desiderato. Deporre
il disco sul portadisco in modo che i
trascinatori del portautensile entrino
nell’apertura delle lame.
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m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio in corrispondenza
del punto sulla ciotola —g-) e ruotarlo in
senso orario (). Il nasello del coperchio
deve entrare fino all’arresto nella fessura
dellimpugnatura della ciotola.

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da tagliare o
grattugiare.

m Spingere con il pestello gli alimenti
da tagliare o grattugiare solo con
leggera pressione. Estrarre il pestello
ed introdurre gli ingredienti attraverso
I'apertura d’introduzione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al
punto che gli alimenti tagliati o grattugiati
raggiungano il disco portante.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Estrarre I'utensile:
Estrarre dalla ciotola il portautensile con
la lama universale, il disco sbattitore o il
gancio impastatore. Staccare |'utensile
dal portautensile.

m Estrarre i dischi sminuzzatori prendendoli
al centro sul pomello di plastica. Estrarre
il portautensile dal contenitore.

m Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Frullatore

Con linserto lame con lama frullatore/di
triturazione per miscelare alimenti liquidi o
semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta e
verdura crude e per fare passate

di alimenti.



/A Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore € fermo. Non toccare
a mani nude le lame dell'inserto lame. Per
la pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.
Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di ghiac-
cio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Figura [3]

m Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione € danneggiata o non ¢ stata
applicata correttamente.

m Inserire I'inserto lame con lama frullatore /
di triturazione <& nel bicchiere-frullatore e
bloccarlo ruotando in senso antiorario (&).
Ruotare almeno finché la freccia con la
marcatura non € rivolta verso il bicchiere
frullatore.

m Capovolgere il bicchiere frullatore (inserto
lame in basso).

m Applicare il bicchiere frullatore
(freccia sul frullatore sopra il punto
sull'apparecchio —g-) e ruotare in senso
orario fino all'arresto (-X-).

m Introdurre gli ingredienti.

Quantita massima, liquido = 1,0 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione —
solidi = 80 grammi.

m Applicare il coperchio e premerlo forte.
Durante il funzionamento mantenere
fermo il coperchio.

m Inserire la spina.

Uso it

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
'imbuto.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il frullatore in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il coperchio.

m Sbloccare I'inserto lame ruotando
in senso orario (&) e rimuoverlo dal
bicchiere-frullatore.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Mini tritatutto

Utilizzo (a seconda del modello):

— Con l'inserto lame con lama frullatore/di
triturazione <& per sminuzzare e tritare
carne, formaggio duro, cipolle, erbe
aromatiche, aglio, frutta, verdura.

— Con l'inserto lame con lama di
macinazione 2 per macinare e
sminuzzare piccole quantita di spezie (ad
es. pepe, cumino, ginepro, cannella, anice
stellato secco, zafferano), cereali (ad es.
frumento, miglio, semi di lino), caffe o
zucchero. Non idoneo per la macinatura
di alimenti solidi e molto secchi, piu grossi
di chicchi di caffé, come noce moscata,
zenzero disidratato ecc. .

/A Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Rimuovere/applicare mini-tritatutto solo
quando il motore & fermo. Non toccare a
mani nude le lame dell’inserto lame.

Nella figura [d si riportano i valori indicativi
per le quantita massime ed i tempi di
lavorazione nel lavoro con il mini-tritatutto.
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it Pulizia e cura

Figura @

m Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
I'apertura rivolta in alto.

m Introdurre nel bicchiere gli alimenti da
tritare. Osservare il riferimento MAX sul
bicchiere!

m Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione € danneggiata o non é stata
applicata correttamente.

m Inserire l'inserto lame (°&/@2) nel
bicchiere mini-tritatutto e bloccarlo
ruotando in senso antiorario (). Ruotare
almeno finché la freccia con la marcatura
non ¢ rivolta verso il mini-tritatutto.

m Capovolgere il mini-tritatutto (inserto lame
in basso).

m Applicare il mini-tritatutto (freccia
sul frullatore sopra il punto
sull'apparecchio ) e ruotare in senso
orario fino all'arresto (—X-).

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Avvertenza: Quanto piu a lungo
I'apparecchio resta acceso, tanto piu fine
diventa I'alimento tritato. Leggere i consigli
per 'impiego dell’accessorio nel capitolo
“Ricette / ingredienti/lavorazione”.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il mini tritatutto in senso
antiorario e rimuoverlo.

m Capovolgere il mini-tritatutto (inserto lame
in alto).

m Sbloccare l'inserto lame ruotando
in senso orario (&) e rimuoverlo dal
bicchiere mini-tritatutto.

m Vuotare il bicchiere.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.
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Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio da danni e ne
conserva l'efficienza.

Per una panoramica del lavaggio dei singoli
pezzi si rimanda alla figura [€].

A\ Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di
carote e cavolo rosso, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate, che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire I'apparecchio base

m Staccare la spina.

m Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori
A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
coltello universale. In caso di mancato
utilizzo custodire sempre la lama universale
nel coprilama. Per la pulizia usare una
spazzola. Tenere le mani lontano dalle lame
taglienti e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi soltanto dalla parte di
plastica al centro.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni,

non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.



Pulizia del frullatore /
mini-tritatutto

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame dell’inserto
lame. Per la pulizia usare una spazzola.

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie. Non lavare l'inserto lame in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente (non
lasciarlo a lungo nell’acqua). Per la pulizia
rimuovere la guarnizione.

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Causa possibile:

Il contenitore di miscelazione, il coperchio o

I'accessorio non & applicato correttamente

o si & sbloccato.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente il contenitore di
miscelazione/coperchio o I'accessorio
ruotandolo fino all’arresto.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare |l
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi
al servizio assistenza clienti (vedi indirizzi
alla fine di questo fascicolo).

Conservazione

Figura [l

Gli utensili possono essere conservati
con risparmio di spazio nel contenitore di
miscelazione.

Rimedio in caso di guasti it

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto dell’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, &€ sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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it Ricette / ingredienti / lavorazione

Ricette / ingredienti / lavorazione

Utensile Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione
bassa ca. 1-2 Pasta con lievito per dolce

min. — max 500 g farina
oppure — 25 g lievito o 1 confezione di lievito secco
— 220 ml latte (a temperatura ambiente)
g = — 1 uovo

— 1 pizzico sale
— 80 g zucchero
— 60 g burro
— buccia di %z limone (aroma di limone)
m Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).
m Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa
velocita.
m Aggiungere latte e miscelare a bassa velocita per ca.
1% minuti.
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare
in un luogo caldo.
M Cipolle, aglio
— da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
— da 1 spicchio d’aglio a 300 g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
alta Formaggio duro (per es. parmigiano)
—da10ga200g
m Tagliare il formaggio a dadini.
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

-
=
- W
=
=

m Tagliare o rompere il cioccolato in pezzetti.
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
alta Prezzemolo
—da10gab0g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
alta Carne, fegato (per carne macinata, tartara ecc.)
—da50gab500g
m Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne
a pezzetti.
Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:
m Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello,
pollame, ma anche il pesce ecc.) insieme con altri
ingredienti e spezie e lavorare fino a farne un impasto.
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Ricette / ingredienti / lavorazione it

Utensile Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione
alta ca. 1,5- Sorbetto di fragole
2min. - 250 g di fragole congelate

— 100 g di zucchero a velo

— 180 ml panna (1 bicchiere scarso)

m Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di
miscelazione. Inserire immediatamente, altrimenti si
formano grumi. Agitare finché si forma un gelato cremoso.

bassa Albumi montati a neve

— da 2 a 6 chiare d’uovo

m Mescolare a bassa velocita.

alta Panna montata

¢

@ —da200ga400g
m Battere ad alta velocita.
-, bassa/ Maionese
“—— alta — 1 uovo
— 1 cucchiaino di senape
— da 150 a 200 ml olio
— 1 cucchiao succo di limone o aceto
— 1 pizzico sale
— 1 pizzico di zucchero
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
m Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni
secondi a livello 1.
m Accendere I'apparecchio alla velocita 2, introdurre olio
lentamente attraverso I'apertura di aggiunta ingredienti e
miscelare fino ad emulsionare la massa.
Consumare la maionese subito. Non conservarla.
= alta/M Noci, mandorle
i ti —da50ga200g
«'[ ! m Eliminare completamente tutti i gusci, che possono
danneggiare la lama mixer.
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
= alta/M Purea di frutta o verdura
f ti — passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi
.49 o cotti
o m Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti e
lavorarli a purea.
= alta Latte al cioccolato
F ti — Da 80 g a 100 g cioccolata raffreddata
r!l i — ca. 400 ml latte molto caldo

m Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte
molto caldo e mescolare brevemente.

49



it Ricette / ingredienti / lavorazione

Utensile Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione
D M Crema spalmabile di miele e nocciole (CNCM12C)

— 20 g nocciole

— 80 g miele millefiori (a temperatura ambiente)

m Introdurre le noci nel bicchiere mini-tritatutto e sminuzzarle
con la lama frullatore/di triturazione per ca. 5 secondi alla
velocita M.

m Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto, capovolgerlo ed
estrarre il gruppo lame.

m Aggiungere il miele. Richiudere il bicchiere mini-tritatutto
con la lama ed applicarlo sull’apparecchio base.

m Attendere che il miele sia colato completamente in basso
sulla lama. Frullare poi il tutto per 5 secondo alla velocita
M.

E Nella figura [d si riportano i valori indicativi per le quantita massime ed i tempi di

lavorazione nel lavoro con il bicchiere mini-tritatutto e gli inserti lame.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de hui-
selijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkings-
hoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en raspen
van levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om
andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van
door de fabrikant goedgekeurde andere toebehoren zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren nooit
voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van de
aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of
wordt gereinigd. Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze klantenservice.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat
/\ Verwondingsgevaar

/\ Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de
stroomstoring gaat het automatisch weer lopen.

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen, niet onder stromend
water houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.

A Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper gebruiken. Na
uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen. Hulpstuk uitsluitend
verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende
aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen!

De kom van de mixkom alleen verwijderen/aanbrengen wanneer

de aandrijving stilstaat. De kom van de universele fijnsnijder alleen

verwijderen/aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!

De klingen van het universele mes niet met blote handen aanraken.
Het universele mes altijd bewaren in de meshouder wanneer het niet
wordt gebruikt. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Schijven alleen vastpakken aan het kunststof gedeelte in het
midden! Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de
stopper gebruiken. De klingen van het mesinzetstuk mes niet met
blote handen aanraken. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

/A Verwondingsgevaar!

Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =% “Reiniging en onderhoud” zie
pagina 57
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren
Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
= Mesinzetstuk vergrendelen in de mixkom resp. in de kom van de universele
&  [finsnider.
= Mesinzetstuk verwijderen uit de mixkom resp. de kom van de universele
E] fijnsnijder.

Mesinzetstuk met mixer-/fijinmaakmes

Mesinzetstuk met maalmes

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Siemens-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

Inhoud

Bestemming van het apparaat................... 51
Belangrijke veiligheidsinstructies................ 51
In één 00gopsIag .......ccccvvvervenniiienieeie 53
Bedienen ........cocoviiiii i 54
Reiniging en onderhoud................ccceouee.. 57
Hulp bij storingen ... 58
(O] o] 07T (o113 58
ARVAL e 58
Garantie........cccoeveiiiieie e 58
Recepten / ingrediénten / verwerking ........ 58

In één oogopslag

Afb. IN

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-2, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
2 = hoog toerental — snel.

Aandrijving
Snoeropbergvak

Kom

Hulpstukhouder
Hulpstuk*

a Universeel mes met meshouder
b kneedhaak

c Slagschijf

7 Fijnmaakschijven*

a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grofffijn
¢ Snij-/raspschijf

oabhWwWN

8 Deksel
a Vulopening
b Stopper

Toebehoren*

9 Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes
en afdichting

10 Mesinzetstuk met maalmes en
afdichting

11 Universele fijnsnijderbeker

12 Mixkom

13 Deksel voor mixer
a Vulopening
b Trechter

* afhankelijk van het model

Als de universele fijnsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt

u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 12005833).
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nl Bedienen

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

m Basisapparaat op een gladde, stevige en
schone ondergrond zetten.

m Snoer tot de gewenste lengte uit het
basisapparaat trekken.

Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en
uitschakelen met de draaischakelaar.

— Het apparaat nooit uitschakelen door de
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.

— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig zijn
gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Voor het aandrukken van

ingrediénten altijd de stopper gebruiken.

Na uitschakeling blijft de aandrijving nog

even lopen. Hulpstuk uitsluitend verwisselen

wanneer de aandrijving stilstaat.

Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer de
kom is aangebracht en het deksel is
aangebracht en vastgedraaid.

Universeel mes
voor fijnmaken, hakken, roeren en
kneden.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het universele mes niet met

blote handen aanraken. Het universele mes

altijd bewaren in de meshouder wanneer het

niet wordt gebruikt. Universeel mes alleen

vastpakken aan de kunststof greep.

=0
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Kneedhaak

voor het kneden van dik deeg en

het mengen van ingrediénten die niet
fijngemaakt moeten worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes).

Pom o A

Gardeschijf -,
voor slagroom, geklopt eiwit en —
mayonaise.

Afb. A

m De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat §-) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien (-X-).

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

m Het universele mes, de gardeschijf of de
kneedhaak op de hulpstukhouder plaatsen
en loslaten.

Bij het aanbrengen letten op de positie
van de hulpstukken! Hulpstukken tot
aan de aanslag omlaag drukken.

Attentie!
De ingrediénten pas toevoegen nadat de
hulpstukken zijn aangebracht.

m De ingrediénten toevoegen.

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de kom
—-) en met de klok mee draaien (-X-). De
uitstulping van het deksel moet tot aan de
aanslag in de gleuf van de komhandgreep
zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

m De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening. De stopper
kan worden gebruikt als maatbeker.

Fijnmaakschijven

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. De schijven
uitsluitend in het midden aan het kunststof
gedeelte vastpakken. Niet in de vulopening
grijpen. Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken.



Snijschijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en groente. ®
Verwerking op stand 1.

Aanduiding op de snij-draaischijf:

“grob” voor de dikke snijzijde,

“fein” voor de dunne snijzijde.

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aard-
appels in koude toestand snijden.
Raspschijf — grofifijn

voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 1.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:
“2” voor de grove raspzijde
“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!
De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove zijde raspen op stand 2.

Snij-/raspschijf

voor het snijden en raspen van fruit,
groente en kaas.

Verwerking op stand 2.

N.B.: Geen harde levensmiddelen
verwerken met de snij-/raspschijf, anders
kan het mes bot worden. Hiervoor de
snijschijf (dik/dun) gebruiken.

Afb.

m De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat §-) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien (-X-).

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

m Fijnmaakschijf op de hulpstukhouder
leggen. Gewenste snij-/raspzijde naar
boven keren. De schijf zodanig op de
schijfhouder leggen dat de meenemer van
de hulpstukhouder in de opening van de
schijf grijpt.

Bedienen nl

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de kom
—-) en met de klok mee draaien (-X-). De
uitstulping van het deksel moet tot aan de
aanslag in de gleuf van de komhandgreep
zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Snij- of raspgoed toevoegen.

m Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper. De stopper
verwijderen en de ingrediénten toevoegen
via de vulopening.

Attentie!
De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat
het snij- of raspgoed de draagschijf bereikt.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Het hulpstuk verwijderen:

Hulpstukhouder samen met het universele
mes, de gardeschijf of de kneedhaak

uit de kom nemen. Het hulpstuk van de
hulpstukhouder nemen.

m Fijnmaakschijven verwijderen door ze aan
de kunststof knop in het midden vast te
pakken. Hulpstukhouder uit de kom nemen.

m De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging en
onderhoud”.

Mixer

Met het mesinzetstuk met mixer-/
fijnmaakmes voor het mengen van vioeibare
en halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken/
hakken van rauw fruit en rauwe groente en
voor het pureren van gerechten.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat. De klingen
van het mesinzetstuk mes niet met blote
handen aanraken. Voor het reinigen een
borstel gebruiken.
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nl Bedienen

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Afb. ]

m Afdichting aanbrengen op de
mesinzetstuk. Ervoor zorgen dat de
afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m Mesinzetstuk met mixer- / fijnmaakmes
%% in de mixkom aanbrengen en tegen
de klok in vergrendelen (®). Ten minste zo
ver draaien dat de pijl met de markering op
de mixkom uitgelijnd is.

m Mixkom omdraaien (mesinzetstuk naar
onderen).

m De mixkom aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de punt op het apparaat —g-) en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien
(X).

m De ingrediénten toevoegen.

Maximum hoeveelheid vloeistof = 1,0 liter
(schuimende of hete vloeistoffen maximaal
0,4 liter).

Optimale verwerkingshoeveelheid vaste
stof = 80 gram.

m Deksel aanbrengen en vastdrukken.
Deksel vasthouden tijdens het gebruik.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening
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of
m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Deksel verwijderen.

m Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de mixkom nemen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging en
onderhoud”.

Universele fijnsnijder

Gebruik (afhankelijk van het model):

— Met het mesinzetstuk met mixer-/
fijnmaakmes <& voor het fijnmaken
en hakken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente.

— Met het mesinzetstuk met maalmes @2
voor het malen en fijnmaken van kleine
hoeveelheden kruiden (bijv. peper,
komijn, jeneverbessen, kaneel, droge
steranijs, saffraan), graan (bijv. tarwe,
gierst, lijnzaad), koffie of suiker. Niet
geschikt voor het malen van zeer droge,
vaste levensmiddelen die groter zijn
dan koffiebonen, zoals muskaatnoot,
gedroogde gember ... .

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

De universele fijnsnijder alleen verwijderen/

aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat.

De klingen van het mesinzetstuk mes niet

met blote handen aanraken.

In afbeelding [d vindt u richtwaarden
voor de maximumhoeveelheden en
verwerkingstijden bij gebruik van de
universele fijnsnijder.

Afb. 3

m De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

m De fijn te maken levensmiddelen in de
kom doen. De MAX-markering op de kom
in acht nemen!

m Afdichting aanbrengen op de
mesinzetstuk. Ervoor zorgen dat de
afdichting goed ligt.



Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet
goed wordt aangebracht, kan er vioeistof
vrijkomen.

m Mesinzetstuk (<*&/@0) aanbrengen in de
kom van de universele fijnsnijder en tegen
de klok in vergrendelen (). Ten minste zo
ver draaien dat de pijl met de markering op
de universele fijnsnijder uitgelijnd is.

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar onderen).

m De universele fijnsnijder aanbrengen
(de pijl op de kom tegen de punt op het
apparaat —3-) en met de klok mee tot aan
de aanslag draaien (-X-).

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

N.B.: hoe langer het apparaat ingeschakeld
blijft, hoe fijner er wordt gesneden. Adviezen
over het gebruik van het toebehoren vindt

u in de paragraaf “Recepten/ingrediénten/
verwerking”.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar boven).

m Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de universele fijnsnijderbeker
nemen.

m Kom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging en
onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

In afbeelding [€] vindt u een overzicht van de
reiniging van de verschillende onderdelen.

/\ Gevaar van een elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Reiniging en onderhoud nl

Attentie!

De oppervlakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels
en rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.

Basisapparaat reinigen

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
De klingen van het universele mes niet met
blote handen aanraken. Het universele mes
altijd bewaren in de meshouder wanneer
het niet wordt gebruikt. Voor het reinigen
een borstel gebruiken. Niet in de scherpe
messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. De schijven uitsluitend in het midden
aan het kunststof gedeelte vastpakken.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Kunststof onderdelen
niet vastklemmen in de afwasautomaat, ze
kunnen vervormd raken.

Mixer / universele fijnsnijder

reinigen

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het mesinzetstuk mes

niet met blote handen aanraken. Voor het

reinigen een borstel gebruiken.

De mixkom (zonder mesinzetstuk),

het deksel en de trechter kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Het
mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water (niet
in water laten liggen). Afdichting ter reiniging
verwijderen.

57



nl Hulp bij storingen

Hulp bij storingen

A\ Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
storingen verhelpt.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het apparaat
schakelt uit tijldens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Kom, deksel of toebehoren is niet goed
aangebracht of is losgeraakt.
Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Kom, deksel of toebehoren goed

aanbrengen en tot de aanslag vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Opbergen
Afb. [

Om ruimte te sparen kunnen de hulpstukken
in de kom worden opgeborgen.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u

het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Recepten / ingrediénten / verwerking
Hulpstuk Toerental Tijd

Recepten / ingrediénten / verwerking

Gistdeeg

min. — max. 500 g meel

of — 25 g gist of 1 pakje droge gist

— 220 ml melk (kamertemperatuur)

—1ei

— 1 snufje zout

— 80 g suiker

— 60 g boter

— Y citroenschil (citroenaroma)

m Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.

m Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag
toerental.

m Melk toevoegen en op een laag toerental ca. 172 minuut
mixen.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een

warme plaats.

& fa
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Recepten / ingrediénten / verwerking nl

Hulpstuk Toerental Tijd Recepten / ingrediénten / verwerking
M Uien, knoflook
— vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
— vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Harde kaas (bijv. parmezaan)
—10gtot200g
m Kaas in blokjes snijden.
m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Chocolade

=
=
= ~ 50 g tot 200 g
=
=

m Chocolade in stukjes snijden of breken.

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Peterselie

—10gtot50g

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Vlees, lever (voor gehakt, tartaar enz.)

— 50 gtot 500 g

m Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het vlees in
blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

m Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)
samen met de ingrediénten in de mengkom doen en er
deeg van maken.

hoog ca. Aardbeiensorbet
1,5-2 - 250 g koude aardbeien
min. — 100 g poedersuiker

— 180 ml slagroom (1 beker)

m Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen,
anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig
ijs ontstaat.

-, l2ag Geklopt eiwit
— — eiwit van 2 tot 6 eieren

m Met laag toerental mixen.

—w-., hoog Slagroom
= — 200 g tot 400 g
m Kloppen op een hoog toerental.

¢
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nl Recepten / ingrediénten / verwerking

Hulpstuk Toerental Tijd Recepten / ingrediénten / verwerking
- laag/hoog Mayonaise
(\T_:__'[_/ —1ei
— 1 theelepel mosterd
— 150 tot 200 ml olie
— 1 eetlepels citroensap of azijn
— 1 snufje zout
— beetje suiker
De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
m Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op
stand 1 mengen.
m Het apparaat op stand 2 schakelen, de olie langzaam in de
vulopening gieten en mixen tot de massa emulgeert.
De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.
hoog/M Noten, amandelen
]:'w — 509 tot 200 g
.‘ m Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes
= bot.
m Verwerken tot de gewenste grootte.
e hoog/M Fruit of groente pureren
) — appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of
4 gekookt
4 m Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er
puree van maken.
hoog Chocolademelk
rw — 80 g tot 100 g gekoelde chocolade
| — ca. 400 ml hete melk
m Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

B M Honing-hazelnoot-broodbeleg (CNCM12C)

[ m—

i

— 20 g hazelnoten

— 80 g bloemenhoning (kamertemperatuur)

m De noten in de kom van de universele fijnsnijder doen en
met het mixer-/fijnmaakmes in ca. 5 seconden fijnmaken
op stand M.

m De kom van de universele fijnsnijder nemen, omdraaien en
de mesinzetstuk eruit nemen.

m De honing erbij doen. De kom van de universele fijnsnijder
weer sluiten met de mes en op het basisapparaat plaatsen.

m Wachten tot de honing volledig over het mes omlaag is
gelopen. Dan alles 5 seconden mengen op de stand M.

8 In afbeelding [d vindt u richtwaarden voor de maximumhoeveelheden en

verwerkingstijden bij gebruik van de kom van de universele fijnsnijder en de
mesinzetstukken.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, slte, piske, skaere og rive fadevarer.
Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser. Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er
andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte
originale dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbeharsdelene til andre
apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Ma kun benyttes, hvis ledningen og apparatet er
ubeskadigede.

For udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet
skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og fgr det
samles, skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme
flader. Hvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal
den udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa
apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat
/\ Kvaestelsesfare

/\ Fare for elektrisk sted

| tilfeelde af streamsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk i
gang igen, nar strammen vender tilbage.

Motorenheden ma aldrig dyppes i vaesker, aldrig holdes ind under
rindende vand og ikke saettes i opvaskemaskinen.

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket treekkes ud.

/\ Kvastelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften. Anvend altid stopperen
til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab,
nar drevet star stille.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ned i blenderbaegeret!

Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Minihakker-bzegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star
stille.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de bare haender.

Nar universalkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares i
knivbeskyttelsen. Benyt en bgrste til renggring.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag kun fat i kunststofdelen i midten pa
skiverne!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen
til at skubbe efter med.

Bergr ikke knivindsatsens klinger med de bare haender. Benyt en
barste til renggring.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fedevarer kommer der damp ud gennem
tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller skummende
vaeske.

/\ Fare for kvaestelser!

Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

A Vigtigt!

Renger altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Rengaring og pleje” se

side 67
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

Veer forsigtig! Roterende redskaber. Stik ikke fingrene ind i

pafyldningsabningen.
@ Las knivindsatsen i blender- hhv. minihakker-beegeret.
&] Tag knivindsatsen ud af blender- hhv. minihakker-baegeret.

Knivindsats med blender-/finhakningskniv

Knivindsats med malekniv

Tillykke med kobet af dit nye apparat
fra firmaet Siemens. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Overblik

Billede [N

Motorenhed

1 Drejekontakt
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-2, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
2 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

2 Drev

Kabelrum

Skal

Redskabsholder

Redskaber*

a Universalkniv med knivbeskyttelse

b Zltekrog

¢ Piskeskive

7 Finhakningsskiver*
a Vendbar skaereskive — tyk/tynd
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Vendbar skeere-/raspeskive

8 Lag
a Pafyldningsabning
b Stopper

Tilbehor*

9 Knivindsats med blender-/
finhakningskniv og pakning

10 Knivindsats med malekniv og
pakning

11 Minihakkerbaeger

12 Blender-baeger

13 Lag til blender

a Pafyldningsabning b Tragt

afhaengigt af model

Hvis minihakkeren ikke medfalger, kan
den bestilles hos kundeservice (best.-nr.
12005833).

o0 bh W

*
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da Betjening

Betjening

Renggr apparat og tilbehgr grundigt, for de
tages i brug farste gang, se "Renggring og
pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Traek kablet ud af motorenheden i den
gnskede leengde.

Vigtige henvisninger

— Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten.

— Apparatet ma aldrig slukkes ved at dreje
pa skalen, blenderen eller et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis redskaber
hhv. tilbehar er helt monteret.

Skal med tilbehgr/redskab

A\ Kvastelsesfare som falge af
roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under

driften. Anvend altid stopperen til at stoppe

ingredienser ned med. Drevet kgrer kort

efter, at apparatet er slukket. Skift kun

redskab, nar drevet star stille.

OBS!

Nar der arbejdes i skalen kan apparatet kun
teendes med pasat skal samt med pasat og
fastdrejet lag.

Universalkniv
til finhakning, hakning, rering og
eeltning.

/\ Kvaestelsesfare som felge af skarpe
knive!

Berar ikke universalknivens klinger med de

bare haender. Nar universalkniven ikke er i

brug, skal den altid opbevares i

knivbeskyttelsen. Tag kun fat i

kunststofkanten pa universalkniven.

Fltekrog
til eltning af dej og til iblandning af a2
ingredienser, som ikke skal finhakkes
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).

=0
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Piskeskive B,
til flede, piskede seggehvider og —
majonnaise.

Billede [(

m Saet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
for punkt pa apparat —3-) og drej den til
hgjre indtil stop (-X-).

m Szt redskabsholderen ind i skalen.

m Seet universalkniven, piskeskiven eller
eltekrogen pa redskabsholderen og slip
den.

Overhold redskabernes position, nar
de saettes i! Tryk redskaberne ned
indtil stop.

OBS!
Tilseet altid farst ingredienserne som skal
forarbejdes, nar redskaberne er sat i.

m Fyld ingredienserne i.

m Seet laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for punkt pa skal —§-) og drej til
hejre (-X-). Lagneesen skal sidde i slidsen
pa skalegrebet indtil stop.

m Szt netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienserne stil
drejekontakten pa 0/off.

m Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen. Stopperen
kan anvendes som malebaeger.

Finhakningsskiver

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat i

plastikdelen i midten pa skiverne. Stik ikke

fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend

kun stopperen til at skubbe efter med.

Vendbar skareskive — tyk/tynd

til skeering af frugt og grent. ®
Forarbejdning pa trin 1.

Betegnelse pa den vendbare skaereskive:
"grob” for den tykke skeereside,

“fein” for den tynde skeereside



OBS!

Den vendbare skeereskive er ikke egnet til
skeer af hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler
skal altid veere kolde, far de skeeres.

Vendbar raspeskive — grov/fin
til raspning af grent, frugt

og ost, undtagen hard ost
(f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 1.
Betegnelse pa den vendbare raspeskive:
"2” for den grove raspeside

"4” for den fine raspeside

OBS!

Den vendbare raspeskive er ikke egnet til
rivning af ngdder. Blgd ost mé kun raspes

med den grove side pa trin 2.

Vendbar skare-/raspeskive
til skeering og raspning af frugt,
grent og ost.

Forarbejdning pa trin 2.

Bemaerk: Der ma ikke forarbejdes harde
fgdevarer med den vendbare skaere-/
raspskive, da kniven ellers kan blive slgv.
Brug i den forbindelse den vendbare
skaereskive (tyk/tynd).

Billede

m Saet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
for punkt p& apparat —3-) og drej den til
hgjre indtil stop (-X-).

m Seet redskabsholderen ind i skalen.

Afhaengigt af den gnskede anvendelse:

m Laeg finhakningsskiven pa
redskabsholderen. Vend den gnskede
skaere-/ raspeside opad. Laeg skiven
pa skiveholderen pa en sadan made,
at medbringerne pa redskabsholderen
griber ind i dbningen pa skiverne.

m Saet laget med stopper pa (pilen pa laget
skal veere ud for punktet pa skalen —g-), og
drej det i retning med uret (-X-). Lagnaesen
skal sidde i slidsen pa skalegrebet indtil stop.

m Saet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m Pafyld fgdevarerne som skal skeeres eller
raspes.

Betjening da

m Skub fgdevarerne, der skal skaeres
eller raspes, efter kun med et let
tryk pa stopperen. Tag stopperen
ud og fyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen.
OBS!
Tem skalen, fgr den bliver sa fuld, at
de skarede eller raspede fgdevarer nar
holdeskiven.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Udtagning af redskab:

Tag redskabsholder sammen med
universalkniv, piskeskive hhv. sltekrog
ud af skalen. Tag redskabet af
redskabsholderen.

m Tag finhakningsskiverne ud ved at
tage fat i plastduppen i midten. Tag
redskabsholderen ud af skalen.

m Drej skalen mod venstre og tag den af.

m Renggr alle dele, se "Renggring og
pleje”.

Blender

Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv til blandning af flydende
hhv. halvfaste fgdevarer, til finhakning/
hakning af ra frugt og grent og til purering af
madvarer.

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte

blender! Blenderen ma kun tages af/

saettes pa, nar drevet star stille. Bergr

ikke knivindsatsens klinger med de bare

haender. Benyt en barste til rengaring.

/A Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fedevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.
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da Betjening

OBS!

Blenderen kan beskadiges. Forarbejd
ikke dybfrossede ingredienser (undtagen
isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

Billede [

m Laeg pakningen pa knivindsatsen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan vaeske Igbe ud.

m Saet knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv %% i blenderbzegeret og
las den fast mod venstre (®). Drej som
minimum, indtil pilen er indstillet ud for
markeringen pa blenderbaegeret.

m Vend blenderbaegeret om (knivindsats
nedad).

m Seet blenderbaesgeret pa (pil pa baeger
skal veere ud for punkt pa apparat -g-) og
drej det til hgjre indtil stop (-X-).

m Fyld ingredienserne i.

Maksimal maengde, flydende konsistens
= 1,0 liter (skummende eller varme
vaesker maks. 0,4 liter).

Optimal forarbejdningsmaengde, fast
konsistens = 80 gram.

m Seet laget pa og tryk det fast. Hold fast pa
laget under arbejdet.

m Szt netstikket i.

m Stil drejekontakten p& det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienserne stil dreje-
kontakten pa 0/off.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen i
pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Drej blenderen mod venstre indtil stop og
tag den af.

m Tag laget af.
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m Losn knivindsatsen til hgjre (§) og tag
den af blenderbaegeret.
m Renggr alle dele, se "Renggring og pleje”.

Minihakker

Formal (afhaengigt af model):

— Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv {% til finhakning
og hakning af ked, hard ost, lag,
krydderurter, hvidlag, frugt, grent.

— Med knivindsatsen med malekniv @2 til
maling og finhakning af mindre meengder
krydderier (f.eks. peber, spidskommen,
enebeer, kanel, tgr stjerneanis, safran),
korn (f.eks. hvede, hirse, harfrg), kaffe
eller sukker. Ikke egnet til at male meget
torre og faste fgdevarer, der er stgrre
end kaffebgnner, f.eks. muskatngd, tarret
ingefeer ... .

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Minihakkeren ma kun tages af/seettes

pa, nar drevet star stille. Bergr ikke

knivindsatsens klinger med de bare

haender.

P4 billede [ findes vejledende veerdier for
de maks. meengder og forarbejdningstider,
nar der arbejdes med minihakkeren.

Billede [

m Stil minihakker-baegeret fra med abningen
opad.

m Fyld fgdevarerne, der skal finhakkes, ind i
baegeret. Overhold markeringen MAX pa
baegeret!

m Laeg pakningen pé knivindsatsen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan vaeske lgbe ud.

m Szet knivindsatsen (°&/@2) ind i mini-
hakker-baegeret og las den fast mod
venstre (@). Drej som minimum, indtil
pilen er indstillet ud for markeringen pa
minihakker-beegeret.

m Vend minihakkeren om (knivindsats
nedad).



m Seet minihakkeren pa (pil pa beeger skal
veere ud for punkt pa apparat —3-) og drej
den til hgjre indtil stop ().

m Saet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Henvisning: Jo leengere apparatet forbliver
teendt, desto finere hakkes der. Anbefalinger
mht. brug af tilbehgret fremgar af afsnit
"Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Drej minihakkeren mod venstre og tag
den af.

m Vend minihakkeren om (knivindsats
opad).

m Losn knivindsatsen til hgjre (&) og tag
den af minihakker-beegeret.

m Tom baegeret.

m Rengoar alle dele, se "Rengaring og
pleje”.

Renggaring og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Grundig rengering beskytter apparatet mod
skader og sikrer en god funktion.

En oversigt over rengering af de enkelte
dele fremgar af billede [€.

/\ Fare for elektrisk stod!
Dyp aldrig motorenheden i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.

OBS!
Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen
skurende renggringsmidler.

Henvisning: Ved forarbejdning af
f.eks gulergdder og redkal opstar der
misfarvninger pa plastdelene, som kan
fiernes med nogle draber spiseolie.

Rengoring af motorenhed

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m Derefter tgr apparatet af med en tor klud.

Renggring og pleje da

Rengoring af skal med tilbehor

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med

de bare haender. Nar universalkniven

ikke er i brug, skal den altid opbevares

i knivbeskyttelsen. Benyt en bgrste til

renggring. Stik ikke fingrene ind i de skarpe

knive og kanter pa finhakningsskiverne. Tag

kun fat i plastikdelen i midten pa skiverne.

Alle dele taler opvaskemaskine. Klem ikke
kunststofdele fast i opvaskemaskinen, da
de kan blive deformeret.

Rengoring af blender /
minihakker

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke knivindsatsens klinger med de

bare haender. Benyt en bgrste til rengering.

Blenderbaeger (uden knivindsats), lag
og tragt kan tale opvaskemaskine.
Knivindsatsen ma ikke saettes i
opvaskemaskinen, men skal renggres
under rindende vand (ma ikke blive
liggende i vand). Tag pakningen af til
renggring.

Hjaelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for kvastelser!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en

fejl.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Skal eller 1ag hhv. tilbehear er ikke sat rigtigt

pa eller har lgsnet sig.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Szt skal/lag hhv. tilbeher rigtigt pa og
drej det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.
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da Opbevaring

Vigtig henvisning 0 o Bortskaffelse
Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made, Emballagen skal bortskaffes pa

bedes du Ifontakte kundesgwlce (se miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
kundeserviceadresser bag i dette hzsfte). mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv

2012/19/EU om affald af elektrisk- og

Opbevarlng elektronisk udstyr (waste electrical
Billede [G] and electronic equipment — WEEE).
Redskaberne kan opbevares Dette direktiv angiver rammerne for
pladsbesparende i skalen. indlevering og recycling af kasserede

apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Siemens 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Siemens apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til a2endringer forbeholdes.

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning
Red- Omdrej- Tid Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab ningstal
lavt ca. 1-2 Geardej
B2 min — maks. 500 g mel
eller — 25 g geer eller 1 pakke tgrgaer
— 220 ml meelk (rumtemperatur)
= _ - 1ag
— 1 knivspids salt
— 80 g sukker
— 60 g smer
— skal af en % citron (citronaroma)
m Kom alle ingredienserne (undtagen meelk) i skalen.
m Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
m Tilsaet maelk og rgr i ca. 1%2 minut ved lavt omdrejningstal.
Ingredienserne skal have samme temperatur. Nar dejen er glat,
stilles den til haevning pa et varmt sted.
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Red- Omdrej- Tid Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab ningstal
M Lag, hvidlag
= — fra 1 lgg, skaret i kvarte, il 300 g
— fra 1 fed hvidlgg til 300 g
m Fortseet forarbejdningen, indtil den gnskede konsistens er
naet.

hgijt Hard ost (f.eks. parmesan)
= ~10gtil200 g
m Skeer osten i tern.
m Fortseet forarbejdningen, indtil den gnskede konsistens er
naet.

hgijt Chokolade
- —50gtil 200 g
m Skeer eller braek chokoladen i sma stykker.
m Fortseet forarbejdningen, indtil den gnskede konsistens er
naet.

haijt Persille
= —10gtil50g
m Fortseet forarbejdningen, indtil den enskede konsistens er
naet.

hgijt Kad, lever (til hakket kad, tartar osv.)
- ~50gtil500g
m Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skeer kgdet i terninger.
Fremstilling af kedblandinger, fyldninger og postejer:
m Kom ked (oksekgd, svinekad, kalvekad, fierkrae, men ogsa
fisk osv.) sammen med gvrige ingredienser og krydderier i
skalen og forarbejd det hele til en de;j.

hgijt ca. Jordbaersorbet
= 1,5-2 - 250 g frossede jordbeer
min — 100 g puddersukker

— 180 ml flade (ca. 1 baeger)
m Kom alle ingredienserne i skalen. Teend straks for apparatet,
da der ellers dannes klumper. Rgr til der dannes en cremet

is.
lavt Piskede a&ggehvider
@ — 2 til 6 eeggehvider
m Pisk med lav hastighed.
oy, hajt Piskeflede
L G- — 200 g il 400 g

m Pisk med et hgjt omdrejningstal.
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da Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

Red- Omdrej- Tid Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab ningstal

P lavt/hgijt Mayonnaise
@ - 1ag

— 1 tsk sennep

— 150 til 200 ml olie

— 1 spsk citronsaft eller eddike

— 1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme temperatur.

m Bland alle ingredienser (undtagen olie) i nogle sekunder pa
trin 1.

m Stil apparatet pa trin 2, haeld langsomt olie gennem
pafyldningsabningen og bliv ved med at blande, til massen
emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid og ikke

opbevares.

= hajt/M Nodder, mandler

El —50gtil200g

| m Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.

e m Fortsaet forarbejdningen, indtil den enskede konsistens er
naet.

= hgjt/M Purering af frugt eller gront
[ il — aeblemos, spinat, gulerods-, tomatpure; ra eller kogt
{ | m Kom ingredienser sammen med krydderier i blenderen og
iy forarbejd det hele til puré.

= hajt Chokolademaelk
I El — 80 g til 100 g kelet chokolade
| — ca. 400 ml varm maelk

= m Finhak chokoladen i blenderen, tilseet den varme maelk og
ibland den kort.

Q M Honning-hasselngd-smgrepalaeg (CNCM12C)

— 20 g hasselngdder

— 80 g blomsterhonning (rumtemperatur)

m Kom ngdderne i minihakker-bsegeret og finhak det hele i
ca. 5 sekunder pa trin M med blender-/finhakningskniven.

m Tag minihakker-bzegeret af, vend det om og tag
knivindsatsen ud.

m Tilseet honningen. Luk igen minihakker-baegeret med kniven
og seet det pa motorenheden.

m Vent, til honningen er Igbet helt ned over kniven. Bland sa alt
i 5 sekunder pa trin M.

D Pa billede [d findes vejledende veerdier for de maks. maengder og

forarbejdningstider, nar der arbejdes med minihakker-baegeret og knivindsatserne.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til ragring, elting, pisking, skjeering og rasping

av matvarer. Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbeharsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoblingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utferes av barn.
Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke
viser tegn pa skade. Far skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som
kommer i bevegelse under driften, ma apparatet slas av og skilles
fra stramnettet. Apparatet ma alltid skilles fra streamnettet nar det
ikke kan overvakes og for det settes sammen, tas fra hverandre
eller rengjares. Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller
varme flater. Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er
skadet, ma den skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice
eller en lignende kvalifisert person for a unnga fare. Reparasjoner pa
apparatet ma kun foretas av var kundeservice.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet
/\ Fare for skade

/\ Fare for stremstot

Ved strgambrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
stremmen kommer tilbake. Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i veesker, aldri holdes under rennende vann og ikke rengjgres i
oppvaskmaskin. Fgr feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen. For a trykke ned
ingrediensene ma det alltid brukes stgteren. Etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid. Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i det pasatte miksebegeret!

Miksebegeret ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille. Begeret
pa universalkutteren ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke bergres med bare hender.
Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i
knivbeskyttelsen. For rengjgring brukes en barste. Det ma ikke
gripes i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Skivene
ma kun holdes ved plastdelen i midten! Det ma ikke gripes inn i
pafyllingsapningen. For a skyve ned ma det kun brukes steteren.
Klingene pa knivinnsatsen ma ikke bergres med bare hender. For
rengjaring brukes en bgrste.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igjennom trakten i lokket. Det ma maksimailt fylles 0,4 liter varm eller
skummende veeske.

/\ Fare for skade!

Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

/\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjere apparatet grundig etter hver
bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» “Rengjaring og pleie” se side 77
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Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

= Fastlasing av knivinnsatsen i miksebegeret hhv. begeret
@ pa universalkutteren.
= Uttak av knivinnsatsen fra miksebegeret hhv. begeret
&] pa universalkutteren.

Knivinnsats med mikser-/kuttekniv

Knivinnsats med malekniv

Gratulerer med ditt nye Siemens-produkt.
Mer informasjon om vare produkter finner
du pa var internettside.
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Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding .... 78

En oversikt

Bilde
Basismaskin
1 Dreiebryter
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
2 = hgyt turtall — hurtig.
Drev
Kabelrom
Bolle
Verktayholder
Verktoy*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Eltekrok
¢ Piskeskive
7 Kutteskiver®
a Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
b Raspe-vendeskive — grov/fin
¢ Skjeere-/raspe-vendeskive
8 Lokk
a Pafyllingsapning
b Stoter
Tilbehor*
9 Knivinnsats med mikser-/kuttekniv og
pakning
10 Knivinnsats med malekniv og pakning
11 Beger pa universalkutter
12 Miksebeger

oanhwbN
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no Betjening

13 Lokk for mikseren
a Pafyllingsapning
b Trakt

*  alt etter modell

Dersom universalkutteren ikke hgrer med i
leveringsomfanget, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 12005833).

Betjening

Apparatet og tilbehgret méa rengjgres grundig
for farste gangs bruk, se "Rengjering og
pleie”.

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen trekkes ut av basismaskinen inntil
ngdvendig lengde.

Viktige henvisninger

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

— Apparatet ma aldri slas av ved & dreie pa
bollen, pa mikseren eller pa et verktgy.

— Apparatet ma kun slas pa nar verktgyene
hhv. tilbehgret er fullstendig montert.

Bolle med tilbehgr/verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen.

For a trykke ned ingrediensene ma det alltid

brukes steteren. Etter utkoblingen gar drevet

etter i kort tid. Verktayet ma kun skiftes nar

drevet star stille.

Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet kun
slas pa nar bollen er satt pa og nar lokket er
satt pa og skrudd fast.

Universalkniv
for kutting, hakking, raring og elting. =

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke bergres

med bare hender. Nar den ikke brukes, ma

universalkniven alltid oppbevares i

knivbeskyttelsen. Universalkniven ma kun

holdes i plasthandtaket langs kanten.
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Eltekrok )
for elting av deig og for innblanding a2
av ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).

Piskeskive

for flate, stivpisket eggehvite og —
majones.
Bilde [&

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet —g-) og dreies i
klokkens retning inntil anslag (-X-).

m Verktgyholderen settes inn i bollen.

m Universalkniven, piskeskiven eller
eltekroken settes pa verktgyholderen og
slippes.

Ta hensyn til stillingen av verktayene
nar de settes inn! Verktayene trykkes
ned inntil anslag.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
alltid farst fylles pa etter at verktgyene er satt
inn.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket med stateren settes pa (pilen
pa lokket ved punktet pa bollen —g-) og
dreies i klokkens retning (-X-). Nesen pa
lokket ma sitte pa anslaget i sprekken pa
handtaket pa bollen.

m Stepselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

m For a fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Stgteren tas ut og ingrediensene fylles pa
igiennom pafyllingsapningen. Stateren kan
brukes som malebeger.

Kutteskiver

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Grip bare tak i
plastdelen i midten av skivene. Det ma ikke
gripes inn i pafyllingsapningen. For a skyve
ned ma det kun brukes stateren.
Skjeere-vendeskive — tykk/tynn ®
for skjeering av frukt og grgnnsaker.
Bearbeiding pa trinn 1.



Betegnelse pa skjaere-vendeskiven:
"grob” for den tykke skjeeresiden,
"fein” for den tynne skjeeresiden

Obs!

Skjeere-vendeskiven er ikke egnet for &
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Raspe-vendeskive — grov/fin
for rasping av grennsaker,
frukt og ost, unntatt hard ost
(f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 1.

Betegnelse pa raspe-vendeskiven:
”2” for den grove raspesiden
"4” for den fine raspesiden

Obs!
Raspe-vendeskiven er ikke egnet for rasping
av netter. Myk ost ma kun raspes med den

grove siden pa trinn 2.

Skjeere-/raspe-vendeskive
for skjeering og rasping av frukt,
grgnnsaker og ost.

Bearbeiding pa trinn 2.

Merk: lkke bearbeid harde naeringsmidler
med skjeere-/raspe-vendeskiven, for da kan
knivene bli slgve. Bruk skjeere-vendeskive
(tykk/tynn) til dette.

Bilde

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet —3-) og dreies i
klokkens retning inntil anslag (=X-).

m Verktgyholderen settes inn i bollen.

Alt etter gnsket bruk:

m Kutteskiven legges oppa verktgyholderen.
Den gnskede skjaere-/ raspesiden
vendes oppover. Skiven legges slik
oppa skiveholderen at medbringere pa
verktgyholderen griper inn i &pningen pa
skivene.

m Sett pa lokket med stateren (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen g-) og drei
med urviseren (-X-). Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Stopselet stikkes inn.

Betjening no

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

m De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa.

m De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes skyves kun med et lett
trykk ned med stgteren. Stgteren tas
ut og ingrediensene fylles pa igiennom
pafyllingsapningen.

Obs!

Bollen ma temmes fer denne er sa full at

de skarete eller raspete tingene nar opp til

holdeskiven.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stgpselet trekkes ut.

m Lokket dreies imot klokkens retning og tas
av.

m Uttak av verktgy:

Verktgyholderen tas ut av bollen sammen
med universalkniven, piskeskiven

hhv. eltekroken. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

m Kutteskivene tas ut ved & holde i
plastknappen pa midten. Verkteyholderen
tas ut av bollen.

m Bollen dreies imot klokkens retning og tas
av.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og
pleie”.

Mikser

Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniven
for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og
grennsaker og for mosing av mat.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa/

tas av nar drevet star stille. Klingene pa

knivinnsatsen ma ikke bergres med bare

hender. For rengjgring brukes en barste.

/A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut igjennom trakten i
lokket. Det ma maksimailt fylles 0,4 liter varm
eller skummende vaeske.

75



no Betjening

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den er
tom.

Bilde 3]

m Pakningen legges pa knivinnsatsen. Det
ma passes pa at pakningen ligger skikkelig
pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivinnsatsen med mikser-/
kuttekniven <{%& settes inn i miksebegeret
og lases fast imot klokkens retning (8).
Drei minst til pilen er innrettet slik at den
flukter med merket pa miksebegeret.

m Miksebegeret dreies om (knivinnsatsen
peker nedover).

m Miksebegeret settes pa (pilen pa begeret
ved punktet p4 apparatet g-) og dreies i
klokkens retning inntil anslag ().

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,0

liter (skummende eller varme vaesker
maksimalt 0,4 liter).

Optimal arbeidsmengde, fast = 80 gram.

m Lokket settes pa og trykkes fast. Lokket
mé holdes fast under arbeidet.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

m For a fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene fylles
etter hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles pa igjiennom
trakten.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Mikseren dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Lokket tas av.
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m Knivinnsatsen Igsnes i klokkens retning
(&) og tas av miksebegeret.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjering og
pleie”.

Universalkutter

Bruk (alt etter modell):

— Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniv
%@ for kutting og hakking av kjett, hard
ost, lgk, urter, hvitlgk, frukt, grannsaker.

— Med knivinnsatsen med malekniv @2
for maling og kutting av mindre mengder
krydder (f.eks. pepper, karve, enebeer,
kanel, tarr stjerneanis, safran), korn (f.eks.
hvete, hirse, linkorn), kaffe eller sukker.
Ikke egnet til maling av sveert terre, faste
matvarer som er stgrre enn kaffebgnner,
f.eks. muskatnatt, tarket ingefeer ... .

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver / roterende drev!
Universalkutteren ma kun tas av/settes
pa nar drevet star stille. Klingene pa
knivinnsatsen ma ikke bergres med bare
hender.

P4 bildet [d er retningsverdiene
framstilt for de maksimale mengdene og
bearbeidelsestidene under arbeidet med
universalkutteren.

Bilde @

m Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

m De matvarene som skal kuttes fylles ned
i begeret. Ta hensyn til markeringen MAX
pa begeret!

m Pakningen legges pa knivinnsatsen. Det
ma passes pa at pakningen ligger skikkelig
pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivinnsatsen (+{¢/@0) settes inn i
begeret pa universalkutteren og lases fast
imot klokkens retning (@ ). Drei minst til
pilen er innrettet slik at den flukter med
merket i begeret pa universalkutteren.

m Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen nedover).



m Universalkutteren settes pa (pilen pa
begeret ved punktet pa apparatet —g-) og
dreies i klokkens retning inntil anslag (-X-).

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir
paslatt, desto finere blir det som kuttes.
Anbefalinger for bruk av tilbehgret finnes
i avsnittet "Oppskrifter/ingredienser/
bearbeiding”.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Universalkutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

m Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen oppover).

m Knivinnsatsen lgsnes i klokkens retning
(&) og tas av begeret pa universalkutteren.

m Begeret tsmmes.

m Alle delene rengjares, se "Rengjgring og
pleie”.

Rengjoring og pleie

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjaring beskytter apparatet mot skader og
bevarer funksjonsdyktigheten.

Pa bildet [€ finner du en oversikt over
rengjering av de enkelte delene.

/\ Fare for stromstot!
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
og aldri holdes under rennende vann.

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke
brukes skurende rengjgringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
gulratter og redkal oppstar det misfarginger
pa kunststoffdelene som kan fiernes med
noen draper matolje.

Rengjoring av basismaskinen

m Stopselet trekkes ut.

m Basismaskinen tgrkes av med en fuktig
klut. Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter torkes apparatet godt av.

Rengjering og pleie no

Rengjoring av bollen med tilbehor

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke bergres

med bare hender. Nar den ikke brukes,

ma universalkniven alltid oppbevares i

knivbeskyttelsen. For rengjgring brukes

en bgrste. Det ma ikke gripes i de skarpe

knivene og kantene pa kutteskivene. Grip

bare tak i plastdelen i midten av skivene.

Alle delene kan rengjares i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast i
oppvaskmaskinen, da de kan bli deformert.

Rengjering av mikseren/
universalkutteren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke bergres

med bare hender. Nar den ikke brukes,

ma universalkniven alltid oppbevares i

knivbeskyttelsen. For rengjaring brukes en

barste.

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og
trakt kan rengjares i oppvaskmaskin.
Knivinnsatsen ma ikke vaskes i
oppvaskmaskinen, men rengjgres under
rennende vann (ma ikke bli liggende i
vannet). Pakningen tas av for rengjgring.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

Fer feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.
Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas av
under driften.

Mulig arsak:
Bollen eller lokket, hhv. tilbeharet er ikke satt
riktig pa eller er lgsnet.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Bollen/lokket hhv. tilbehgret mé settes
riktig pa og dreies fast inntil anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.
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no Oppbevaring

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice
(se adressene for kundeservice pa slutten av
dette heftet).

Oppbevaring

Bilde [
For oppbevaring kan verktgyene legges ned
i bollen for & spare plass.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktoy Turtall Tid

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

. lavt ca. 1-2 Gjaerdeig
o min  — maks. 500 g mel
eller — 25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer
— 220 ml melk (romtemperatur)
ﬂ—- = 19 egg
— 1 klype salt
— 80 g sukker
— 60 g smar
— skall av %% sitron (sitronaroma)
m Alle ingrediensene (unntatt melk) legges i bollen.
m Dreiebryteren settes pa et lavt turtall i 10 sekunder.
m Melken tilsettes og det hele rgres med lavt turtall i ca.
1% minutter.
Ingrediensene bgr ha samme temperatur. Nar deigen ser glatt ut,
ma den fa heve seg pa et varmt sted.
M Lok, hvitlgk
=

— fra 1 Igk, delt i fire biter, til 300 g

— fra 1 fedd hvitlgk, til 300 g
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.
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Verktoy Turtall Tid

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding no

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

- "

Hard ost (f.eks. parmesan)

— 10 gtil 200 g

m Skjeer osten i terninger.

m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

- "

Sjokolade

— 50 gtil 200 g

m Skjeer eller bryt sjokoladen i sma biter.
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

- "

Persille
- 10gtil50g
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

- "

Kjott, lever (for kjottdeig, biff tartar osv.)

— 50 g til 500 g

m Knoker, brusk, skinn og sener fiernes. Kjottet skjeeres i
terninger.

Framstilling av kjettdeig, fyllinger og posteier:

m Kjottet (okse, svin, kaly, fizerkre, men ogsa fisk osv.) legges
sammen med andre ingredienser og krydder i bollen og
bearbeides til en deig.

hoyt

¢

ca.
1,5-2
min

Jordbaersorbet

— 250 g frosne jordbaer

— 100 g melis

— 180 ml flate (ca. 1 beger)

m Alle ingrediensene legges ned i bollen. Apparatet ma straks
slas pa, da det ellers danner seg klumper. Det ma reres sa
lenge inntil det dannes en kremaktig is.

lavt

(¢

Stivpisket eggehvite
— 2 til 6 eggehviter
m Visp med lavt turtall.

hayt

¢

Stivpisket kremflote
—200gtil400g
m Piskes med hoyt turtall.

lavt/
hgyt

(¢

Majones

- 1egg

— 1 ts sennep

— 150 til 200 ml olje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes sammen i noen
sekunder pa trinn 1.

m Apparatet slas pa trinn 2, oljen helles langsomt igjennom
pafyllingsapningen og det hele blandes sa lenge til massen
emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke oppbevares.
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no Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktey Turtall Tid Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

= hgyt/M Ngtter, mandler
11 Dl ~50gtil 200 g
A m Skallene fiernes helt, ellers blir mikserkniven slgv.
k= m Bearbeides til ansket kuttegrad.
= heyt/M Mosing av frukt eller gronnsaker

El — Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt
- m Ingrediensene og krydder legges sammen i mikseren og
= bearbeides til puré.
= hgyt Varm sjokolade

El — 80 g til 100 g kald sjokolade

— ca. 400 ml varm melk

d= - m Sjokoladen kuttes i mikseren, den varme melken tilsettes og
rgres inn kort.
B M Honning-hasselngtter-palegg (CNCM12C)

— 20 g hasselngtter

— 80 g blomsterhonning (romtemperatur)

m Nottene legges i begeret pa universalkutteren og kuttes med
mikser-/kuttekniven i ca. 5 sekunder pa trinn M.

m Begeret pa universalkutteren tas av, dreies om og
knivinnsatsen tas ut.

m Honningen tilsettes. Begeret pa universalmikseren lukkes igjen
med kniven og settes pa basismaskinen.

m Det ma ventes til honningen renner fullstendig ned over kniven.
Deretter blandes alt i 5 sekunder pa trinn M.

B Pa bildet [d er det framstilt retningsverdier for den maksimale mengden og

bearbeidelsestidene under arbeidet med begeret pa universalkutteren og
knivinnsatsene.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anviandning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for normal anvandning i hemmet.

Anvand apparaten bara for att bearbeta mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig for att blanda, knada, vispa, skara och riva
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som tillverkaren
har godkant ar fler anvandningsomraden mojliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltillbehér. Anvand
aldrig tillbehoren till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon annan.
Om du inte féljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten.

Far endast anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar
nagra skador. Fore byte av tillbehdr eller tilldggsdelar som ror pa sig
nar apparaten anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran
natet. Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan
uppsikt och innan den ska monteras, tas isar eller rengoras.
Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

Sakerhetsanvisningar for denna apparat
A\ Risk for skada

/\ Risk for elektriska stotar

Vid strémavbrott forblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strommen ater slas pa. Doppa aldrig motordelen i vatskor, hall
den aldrig under rinnande vatten och rengor den inte i diskmaskin.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du férsoker atgarda ett fel.

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten ar igang.
Anvand alltid pamataren for att mata ner ingredienser.

Sedan apparaten stangts av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund.
Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag! Stoppa aldrig
ned fingrarna i den pasatta mixerbagaren!

Lossa/satt pa mixerbagaren endast nar drivuttaget star stilla. Lossa/
satt pa bagaren till minihackaren endast nar drivuttaget star stilla.

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Beror inte universalknivens klingor med bara handerna.

Forvara alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands.
Anvand en borste for rengéring. Ta inte i de vassa knivarna

och skarytorna pa riv- och skarskivorna. Fatta skivorna bara i
plastdetaljen i mitten! Stick inte ned fingrarna i pafyllningsGppningen.
Anvand bara pamataren for att mata ner. Beror inte knivinsatsens
klingor med bara handerna. Anvand en borste for rengoring.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa maximalt 0,4 liter het eller skummande vatska.
A\ Risk for skada!

Montera aldrig ihop tillbehoret pa motordelen.

A\ Viktigt!

Du maste rengéra apparaten noggrant efter varje anvandning och om
den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och skétsel”
se sidan 87

82



Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehoren

Varning! Roterande verktyg.

Stick inte ned fingrarna i pafyliningsdppningen.

@ Las fast knivinsatsen i mixerbagaren resp bagaren till minihackaren.
&] Ta ut knivinsatsen ur mixerbagaren resp bagaren till minihackaren.

Knivinsats med mixer-/finférdelningskniv

Knivinsats med malkniv

Vi gratulerar dig till ditt k6p av en ny
apparat fran Siemens. Mer information
om vara produkter finns pa var
Internet-sida.

Innehall

Anvandning for avsett andamai ................. 81
Viktiga sakerhetsanvisningar ..................... 81
Kort Oversikt ... 83
ANVANdNINg .....cccooviiiieiiee e 84
Rengoring och skotsel .........ccooeeeiieeiiennns 87
R&d vid fel ..o 87
FOrVaring .....c.ooooeeeieiiieeieeeee e 88
Avfallshantering..........cccoooieiiiiiiiiiieie 88
Konsumentbestdmmelser..............cccoeeee. 88
Recept / ingredienser / bearbetning........... 88

Kort oversikt

Bild IN

Motordel

1 Stromvred
0/off = stop

M = momentldge med hogsta varvtal, hall
vredet fast for dnskad mixningstid. Lage
1-2, arbetshastighet:

1 = lagt varvtal — langsamt,

2 = hogt varvtal — snabbt.

Drivuttag

Kabelfack

Blandarskal

Verktygshallare

abhwdN

6 Verktyg*
a Universalkniv med knivskydd
b Degkrok
¢ Vispskiva
7 Riv- och skarskivor®
a Vandbar skarskiva — tjockt / tunt
b Vandbar riv- och strimmelskiva — grov
/fin
¢ Vandbar skar / riv- och strimmelskiva
8 Lock
a Pafyliningsdppning
b Pamatare
Tillbehor*
9 Knivinsats med mixer-/
finfordelningskniv och tatning
10 Knivinsats med malkniv och tétning
11 Baégare till minihackaren
12 Mixerbagare
13 Lock till mixer
a Pafyliningsdppning
b Tratt
Beroende pa modell

Om minihackaren inte foljer med leveransen
kan den bestéllas via kundtjanst (best.
nr. 12005833).

*
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sv Anvandning

Anvandning

Rengdr apparaten och tillbehéren grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring och
skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant, stabilt och rent
underlag.

m Dra ut kabeln ur motordelen till dnskad
langd.

Viktiga anvisningar

— Anvand uteslutande stromvredet for att sla
pa och stédnga av apparaten.

— Stang aldrig av apparaten genom att vrida
pa blandarskalen, mixern eller nagot av
verktygen.

— Starta forst apparaten nar verktyg resp
tillbehor ar ordentligt pamonterade.

Blandarskal med tillbehor/verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
nar apparaten ar igang. Anvand alltid
pamataren for att mata ner ingredienser.
Sedan apparaten stangts av fortsatter
drivuttaget rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

A\ Var forsiktig!

Vid arbeten i blandarskalen kan apparaten
bara startas med blandarskalen pasatt samt
med locket pasatt och atdraget.

Universalkniv
for att finfordela, hacka, blanda och
knada.

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Beror inte universalknivens klingor med bara
handerna. Forvara alltid universalkniven i
knivskyddet nar den inte anvands. Fatta
endast universalkniven i greppkanten av
plast.

Degkrok )
for att knada deg och for att blanda &
ner ingredienser som inte ska finférdelas
(t.ex. russin, chokladknappar).

=
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Vispskiva = o
for gradde, vispad aggvita och —
majonnas.

Bild [

m Satt pa blandarskalen (pilen pa
blandarskalen mot punkten pa apparaten
—-) och vrid medurs till stoppet (=-).

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

m Satt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pa verktygshallaren och slapp
den.

Observera verktygens lage nér de
sattas in! Tryck verktygen nedat tills de
sitter fast.

A\ Var forsiktig!
Tillsatt livsmedel som ska bearbetas forst
efter det att verktygen satts in.

m Fyll pa ingredienserna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot punkten pa blandarskélen —g-)
och vrid medurs (-Z-). Kilen pa locket
ska sitta fast i springan pa handtaget till
blandarskalen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid strémvredet till 6nskat lage.

m FOr att fylla pa ingredienser vrid
stromvredet till 0/off.

m Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningsdppningen. Pamataren
kan anvandas som matbagare.

Riv- och skarskivor
A\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Fatta skivorna
enbart i plastdelen i mitten. Stick inte ned
fingrarna i pafyliningséppningen. Anvand
bara pamataren for att mata ner.
Véandbar skarskiva — tjockt/tunt ®
for att skara frukt och gronsaker.

Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"grob” for den tjocka skarsidan,

“fein” for den tunna skarsidan



A\ Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hard ost, brod, smafranska och
choklad. Kokta potatisar med fast konsistens
skars forst nar de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov / fin

for att riva/strimla gronsaker, frukt
och ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

”2” fér den grova riv- och strimmelsidan
"4” for den fina riv- och strimmelsidan

A\ Var forsiktig!
Den vandbara riv- och strimmelskivan ar inte
lamplig for att riva notter. Mjuk ost rivs

endast med den grova sidan i lage 2.

Vandbar skar / riv- och
strimmelskiva

for att skara och riva/strimla frukt,
grénsaker och ost.

Bearbeta i lage 2.

Observera: Bearbeta inga harda livsmedel
med skar- och rivskivan, eftersom eggen
da kan bli sl6. Anvand istallet den vandbara
skarskivan (tjockt/tunt).

Bild

m Satt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten —3-) och
vrid medurs till stoppet (-Z-).

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

Beroende pa onskad anvandning:

m Lagg riv- och skarskivan pa
verktygshallaren. Vand skivan med
Onskad skar eller riv-/strimmelsida uppat.
Placera skivan pa skivhallaren sa pass att
medbringaren pa verktygshallaren griper
in i 6ppningen pa skivorna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot punkten pa blandarskélen —g-)
och vrid det medurs (-Z-). Kilen pa locket
ska sitta fast i springan pa handtaget till
blandarskalen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid strémvredet till 6nskat lage.

Anvandning sv

m Fyll pa det som ska skéras eller rivas/
strimlas.

m Tryck bara latt ned det som ska skéras
eller rivas/strimlas med pamataren. Ta ut
pamataren och fyll pa ingredienser genom
pafyliningsdppningen.

A\ Var forsiktig!

Toém blandarskalen innan den blir sa full att

det som skars eller rivs/strimlas nar anda

upp till insatshallaren.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Uttagning av verktyget:

Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp
degkroken ur blandarskalen. Lossa
verktyget fran verktygshallaren.

m Fatta riv- och skéarskivorna i plastknoppen
i mitten och ta ut dem. Ta ut verktygs-
hallaren ur blandarskalen.

m Vrid blandarskalen moturs och lossa den.

m Rengor alla delar, se "Rengéring och
skotsel”.

Mixer

Med knivinsatsen med mixer-/finférdelnings-
kniv for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finfordela/hacka ra frukt och
réa gronsaker och for att puréa matratter.

A\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Lossa/satt pa mixern endast

nar drivuttaget star stilla. Beror inte

knivinsatsens klingor med bara handerna.

Anvand en borste for rengdring.

/\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten

i locket. Fyll pA maximalt 0,4 liter het eller
skummande vatska.

A\ Var forsiktig!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantaget isbitar). Starta inte
en tom mixer.
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sv Anvandning

Bild [

m L&gg tatningen pa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Satt in knivinsatsen med mixer-/
finfordelningskniven <é i mixerbagaren
och Ias fast den genom att vrida den
moturs (&). Skruva minst sa langt att
pilen med markeringen blir vand mot
mixerbagaren.

m Vand pa mixerbagaren (knivinsatsen
nedat).

m Satt pa mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten p& apparaten —g-) och vrid
medurs till stoppet ().

m Fyll pa ingredienserna.

Max mangd vétska = 1,0 liter (skummande
eller heta vatskor max 0,4 liter).

Optimal bearbetningsmangd fasta
ingredienser = 80 gram.

m Satt pa locket och tryck fast det ordentligt.
Hall fast locket under arbetet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid strédmvredet till 6nskat lage.

m For att fylla pa ingredienser vrid
stromvredet till 0/off.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom tratten.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid mixern moturs och lossa den.

m Lossa locket.

m Lossa knivinsatsen genom att vrida
den medurs (&) och ta av den fran
mixerbagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.
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Minihackare

Anvandning (beroende pa modell):

— Med knivinsats med mixer-/
finférdelningskniv <& for att finférdela och
hacka kott, hard ost, gul 16k, orter, vitlok,
frukt, gronsaker.

— Med knivinsats med malkniv @2 for att
mala och finférdela mindre mangder
kryddor (t.ex. peppar, spiskummin, enbar,
kanel, torkad stjarnanis, saffran), sad
(t.ex. vete, hirs, linfrd), kaffe eller socker.
Lampar sig inte for malning av mycket
torra och fasta livsmedel som ar storre
an kaffebonor, t.ex. muskotnot, torkad
ingefara etc. .

/\ Risk fér skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Lossa/satt pa minihackaren endast nar

drivuttaget star stilla. Beror inte knivinsatsens

klingor med bara handerna.

Pa bilden [d anges riktvardena fér maximala
bearbetningsmangder och bearbetningstider
for arbete med minihackaren.

Bild @

m Stéll bagaren till minihackaren med
Oppningen uppat.

m Fyll pa de livsmedel som ska finférdelas i
bagaren. Observera markeringen MAX pa
bagaren!

m Lagg tatningen pa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Séttin knivinsatsen («°&/@2) i bagaren
till minihackaren och las fast den genom
att vrida den moturs (®). Skruva minst sa
langt att pilen med markeringen blir vand
mot minihackaren.

m Vand pa minihackaren (knivinsatsen
nedat).

m Satt pa minihackaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten —g-) och vrid
medurs till stoppet ().

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid strdmvredet till 6nskat lage.



Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finférdelat blir livsmedlen.
Rekommendationer om anvandning av
tillbehoret framgar av avsnittet "Recept/
ingredienser/bearbetning”.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid minihackaren moturs och lossa den.

m Vand pa minihackaren (knivinsatsen
uppat).

m Lossa knivinsatsen genom att vrida den
medurs (§) och ta av den fran bagaren till
minihackaren.

m TOmM bagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Rengoring och skotsel

Apparaten ar underhallsfri.

Grundlig rengdring skyddar apparaten mot
skador och bevarar funktionsférméagan.

En Oversikt Over hur de enskilda detaljerna
ska rengodras framgar av bild [€.

A\ Risk for elektriska stotar!
Doppa aldrig motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

A\ Var forsiktig!
Apparatens ytor kan skadas.
Anvand inga repande rengdringsmedel.

Obs! Vid bearbetning av t.ex. morétter

och rédkal uppstar missfargningar pa
plastdetaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengora motordelen

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka apparaten darefter torr.

Rengdring och skotsel sv

Rengora blandarskalen med
tillbehor

A\ Risk for skada pga vassa knivar!
Berdr inte universalknivens klingor med bara
handerna. Forvara alltid universalkniven

i knivskyddet nar den inte anvands.

Anvand en borste for rengéring. Ta inte i

de vassa knivarna och skarytorna pa riv-
och skarskivorna. Fatta skivorna enbart i
plastdelen i mitten.

Alla delar kan rengdras i diskmaskin. Klam
inte fast plastdelaljerna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras.

Rengora mixern/minihackaren

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Berdr inte knivinsatsens klingor med bara
handerna. Anvand en borste for rengdring.

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten kan rengoras i diskmaskin.

Rengor inte knivinsatsen i diskmaskin utan
under rinnande vatten (14t den inte ligga

i blét). Lossa tatningen fér rengdéring.

Rad vid fel

/\ Risk for skada!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Fel:
Apparaten startar inte eller apparaten
stanger av sig under arbetet.

Mojlig orsak:

Blandarskalen eller locket resp tillbehoret

sitter inte fast pa ratt satt eller har lossnat.

Atgérd:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Satt pa blandarskalen/locket resp
tillbehodret pa ratt satt och vrid fast till
stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand

dig till kundtjanst (se adresser till kundtjanst i

slutet av detta hafte).
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Férvaring

Forvaring

Bild [
Verktygen kan forvaras i blandarskalen for
att spara utrymme.

Avfallshantering

)54

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar
markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

Recept / ingredienser / bearbetning

Verktyg Varvtal Tid Recept / ingredienser / bearbetning

2

eller

lagt ca Jasdeg

1-2 min — max 500 g vetemjél
— 25 g jast eller 1 pkt torrjast

— 220 ml mjolk (rumsvarmt)

— 1 krm salt
— 80 g socker
— 60 g smor

— skalet fran %z citron (citronaroma)

m Hall alla ingredienser (utom mjélken) i blandarskalen.

m Vrid stromvredet till Iagt varvtal for 10 sekunder.

m Tilsatt mj6lken och blanda pa lagt varvtal under ca 1% minut.
Ingredienserna bér ha samma temperatur.

Nar degen ser slat ut, lat den jasa pa varm plats.

M Gul 16k, vitlok

— minst 1 16k, delad i fyra bitar, till 300 g

— minst 1 vitléksklyfta, till 300 g
m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.

hogt Hardost (t.ex. parmesan)

= ~ 10 gtil 200 g

m Skar osten i tarningar.
m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.
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Recept / ingredienser / bearbetning sv

Verktyg Varvtal Tid Recept / ingredienser / bearbetning
hogt Choklad
== — 50 g till 200 g

m Skar eller bryt chokladen i bitar.
m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.

hogt persilja
= Z10gtil50g
m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.
hogt Kott, lever (till kottfars, rabiff osv)
== _ 50 gtill 500 g

m Avlagsna ben, brosk, skinn och senor. Skar kéttet i tarningar.
Tillverka farser, fyliningar och pastejer:
m Lagg kottet (not, gris, kalv, fagel, men aven fisk osv)
tillsammans med Ovriga ingredienser och kryddor i
blandarskalen och bearbeta till en deg.
hogt ca Jordgubbssorbet
= _ 15-2 — 250 g frysta jordgubbar
min — 100 g florsocker

— 180 ml gradde (ca 1 bagare)

m Hall alla ingredienser i blandarskalen. Sla genast pa apparaten
sa att inte klumpar hinner bildas. Blanda sa lange tills det
bildas en kramig glass.

lagt Vispad dggvita

— 2 till 6 aggvitor

m Vispa med lagt varvtal.

hogt Vispgradde

— 200 g till 400 g

m Vispa pa hogt varvtal.

lagt/ Majonnas
hogt — 1agg

— 1 tsk senap

— 150 till 200 ml matolja

— 1 msk citronsaft eller vindger

— 1 krm salt

— 1 krm socker

Ingredienserna bér ha samma temperatur.

m Blanda alla ingredienser (utom oljan) nagra sekunder i lage 1.

m Vrid apparaten till Iaget 2, hall lAangsamt oljan genom
pafyliningsdppningen och blanda sa lange tills massan
emulgerar.

Majonnasen ska inte férvaras utan konsumeras snart.

hogt/M Notter, mandlar

— 50 g till 200 g

m Avldgsna skal helt och hallet, annars blir mixerkniven slo.

m Bearbeta till 6nskad finfordelningsgrad.

y

UKIK

-

—,
[
T\

e ——5

89



sv Recept / ingredienser / bearbetning

Verktyg Varvtal Tid Recept / ingredienser / bearbetning

e hogt/M Puréa frukt eller gronsaker
E Bl — appelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta
,] m Lagg ingredienserna och kryddorna tillsammans i mixern och
e bearbeta till puré.
= hogt Mjolkchoklad
‘ Bl — 80 g till 100 g kall choklad
— ca 400 ml het mjolk

=

m Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjolken och

blanda ner kort.
v M Honungs-hasselnétspaldagg (CNCM12C)
& — 20 g hasselnotter
— 80 g blomsterhonung (rumsvarmt)

m Hall noétterna i bagaren till minihackaren och finférdela dem
med mixer-/finférdelningskniven under ca 5 sekunder i lage M.

m Lossa bagaren till minihackaren, vand den och ta ut
knivinsatsen.

m Tillsatt honungen. Stang ater bagaren till minihackaren med
kniven och satt den pa motordelen.

m Vanta tills honungen fullstandigt runnit ner dver kniven. Blanda
sedan allt under 5 sekunder i Iage M.

@ P4 bild [[d anges riktvardena fér maximala bearbetningsméangder och

bearbetningstider fér arbete med bagaren till minihackaren och knivinsatserna.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouk-
sissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipa-
lointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa
kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn. Muiden valmis-
tajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos
muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, val-
mistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista
vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilGt voivat kayttaa tata lai-
tetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja vir-
tajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnan mukai-
seen pistorasiaan. Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toimin-
nassa. Irrota laite aina sahkoverkosta, kun se jaa ilman valvontaa
ja ennen sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista. Varo,
etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantajohtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sahkoasentaja. Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain
valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
/\ Loukkaantumisvaara

/\ Sihkoiskun vaara

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sahkokatkon jalkeen.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sita juok-
sevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

/\ Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaara!
Ala tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun lisaat aineksia,
kayta aina syottopaininta. Kone kay viela jonkin aikaa pysayt-
tamisen jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on
pysahtynyt.

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttoakselia —
_ loukkaantumisvaara!
Ala laita sormia paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimen kulhoon!
Irrota ja kiinnita tehosekoittimen kulho vain, kun toiminta on pysah-
tynyt. Irrota ja kiinnita minileikkurin kulho vain, kun toiminta on
pysahtynyt.
/\ Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran teraosaan paljain kasin. Kun et kayta yleiste-
raa, sailyta sita teran suojuksessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu teriin vain keskeltd muoviosaa! Ala tartu tayttdaukkoon. Kun
lisaat aineksia, kayta aina syottdpaininta.
Ala koske teraosaan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
/\ Palovamman vaara!
Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa nes-
tettd enintaan 0,4 litraa.
/\ Loukkaantumisvaara
Kokoa aina ensin lisaosa ja kiinnita se vasta sitten yleiskoneeseen.
/\ Tirkeaa!
Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 97
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Laitteeseen tai lisavarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Varoitus! Pydriva varuste.
Al3 tartu tayttdaukkoon.

Terdosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera

V'

Lukitse teraosa tehosekoittimen
6 tai minileikkurin kulhoon.

Terdosa, jossa on jauhintera

@

Irrota terdosa tehosekoittimen tai
&] minileikkurin kulhosta.

Onneksi olkoon, valintasi on Siemens.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 91
Tarkeita turvallisuusohjeita...................... 91
Laitteen osat........cccocveeiiiiiiiiec 93
KEBYHO .o 93
Puhdistus ja hoito ...........ccccooiiiiini. 97
Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle....... 97
SAIIYLYS e 98
JAtehuolto .......eeveiie 98
TaKUU .o 98
Ruokaohjeet / ainekset / kasittely............. 98

Laitteen osat

Kuva I}

Peruslaite

1 Valitsin

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

Tehoalueet 1-2, kayttdnopeudet:

1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,

2 = suuri kaytténopeus — nopea.
Kayttoliitanta

Liitantdjohdon sailytystila

Kulho

Varusteen pidike

A WN

6 Varusteet*
a Yleistera ja terdnsuojus
b Taikinakoukku
¢ Vatkaintera
7 Hienonnusterat*
a Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut
b Ka&annettdva raastintera —
karkea / hieno
¢ Kaannettava viipalointi- ja raastintera
8 Kansi
a Tayttdaukko
b Syoéttdpainin Varuste®
Varusteet*
9 Terdosa, jossa on sekoitus-/
hienonnus-tera ja tiiviste
10 Terdosa, jossa on sekoitustera ja
tiiviste
11 Minileikkurin kulho
12 Tehosekoittimen kulho
13 Tehosekoittimen kansi
a Tayttdaukko
b Suppilo

mallista riippuen

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarus-
teisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta
(tilaus nro 12005833).

Kaytto

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

*
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fi Kaytto

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda johtoa ulos yleiskoneesta, kunnes
se on sopivan pituinen.

Tarkeita ohjeita

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

— Ala pysayta laitetta koskaan kaantamalla
kulhoa, tehosekoitinta tai jotain varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa tai
varuste on kiinnitetty paikalleen valmiiksi
koottuna.

Kulho varusteineen / varusteet
/\ Varo pyérivii

varusteita — loukkaantumisvaara!
Al3 tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun lisdat aineksia, kayta aina
syé6ttépaininta.
Kone kay vielad jonkin aikaa pysayttdmisen
jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun
moottori on pysahtynyt.

Huomio!

Kun kaytat kulhoa, laite k&ynnistyy vain,
kun kulho on paikallaan ja kansi on kiinni-
tetty kunnolla paikalleen.

Yleistera
hienontaa, silppuaa, sekoittaa ja
vaivaa jopa taikinat.

A\ Varo terdvai

teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran terdosaan paljain
kasin. Kun et kayta yleisteraa, sailyta sita
teran suojuksessa. Tartu yleisteraan vain
muovikahvan reunasta.

Taikinakoukku "
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa

taikinaan ainekset, joita ei tarvitse hienon-
taa (esim. rusinat, suklaalastut).

Vatkainkiekko -,
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon =
ja valmistaa majoneesin.

=
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Kuva [3

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten —3-) ja k&anna
myo6tapaivaan vasteeseen asti ().

m Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.

m Aseta yleistera, vatkaintera tai taikina-
koukku paikalleen varusteenpitimeen ja
paasta irti.
Kun kiinnitat varustetta, huomioi sen
asento! Kiinnita varuste painamalla
alaspdin vasteeseen asti.

Huomio!

Lisaa ainekset vasta sitten, kun varuste on

kiinnitettyna.

m Taytd ainekset.

m Aseta kansi paikalleen syé6ttdpainimen
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa
oleva piste vastatusten —g-) ja kdanna
myo6tapaivaan (). Kannen nokan tulee
kiinnittya kulhon kahvassa olevaan kiinni-
tyskohtaan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Kun lisaat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

m Poista sitten sy6ttdpainin ja lisda ainekset
tayttdaukon kautta. Voit kayttaa syottdpai-
ninta mittana.

Hienonnusterat

/\ Varo teriviai terad —
loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Koske teriin vain niiden keskella ole-

vasta muoviosasta. Kun lisaat aineksia,

kayta aina sy6ttdpaininta.

Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut ®

viipaloi hedelmat ja kasvikset.

Kayttonopeus 1.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
"grob” paksuille viipaleille,
“fein” ohuille viipaleille

Huomio!

Kéaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden tai suklaan vii-
palointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.



Kaannettava raastintera — 5N
karkea/hieno

raastaa vihannekset, hedel-

mat ja juuston, paitsi kovan juuston
(esim. parmesaani).

Kayttdnopeus 1.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:
"2” karkealle raasteelle
"4” hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahkinoi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa
vain teran karkealla puolella nopeudella 2.
Kaannettava viipalointi- ja

raastintera
viipaloi ja raastaa hedelmat, kasvik-

set ja juuston.

Kayttdnopeus 2.

Huomautus: Al3 kasittele kdannettavalla
viipalointiteralla kovia elintarvikkeita, silla
tera voi muuten tylsya. Kayta tahan kaan-
nettavaa viipalointiteraa (paksu/ohut).

Kuva

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten —g-) ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti (-L-).

m Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.

Kayttotarkoituksen mukaan:

m Aseta hienonnustera paikoilleen varuste-
enpitimeen haluamasi viipalointi-/raastin-
puoli yléspain. Aseta tera teranpitimeen
niin, etta varusteenpitimen vaantiot
tarttuvat terassa olevaan reikaan.

m Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen
(kannen nuoli ja kulhossa oleva piste
vastatusten —g-) ja kddnna myotapaivaan
(=X). Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastetta-
vat ainekset.

m TyOnna viipaloitavia tai raastettavia ainek-
sia sisaan vain kevyesti sy6ttopainimella
painaen. Poista sitten syo6ttopainin ja lisaa
ainekset tayttbaukon kautta.

Kaytts  fi

Huomio!

Tyhjenna kulho, ennen kuin se on niin
taynna, etta viipaloitavat tai raastettavat
ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista varuste:
Poista varusteenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran, vatkainteran tai taikinakoukun
kanssa. Irrota varuste pitimesta.

m Poista teranpidin ja hienonnustera kul-
hosta. Poista varusteenpidin kulhosta.

m Poista kulho kaantamalla vastapaivaan.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Tehosekoitin

Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
terdosa sekoittaa nestemaiset ja puolikovat
elintarvikkeet, hienontaa ja pilkkoo hedelmat
ja vihannekset seka soseuttaa ruoat.

A\ Varo terivai teraa / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al3 tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen! Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pysahtynyt! Al koske
terdosaan paljain kasin. Kayta puhdistami-
seen harjaa.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdéyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohu-
vaa nestetta enintaan 0,4 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Al kasittele

pakasteita (paitsi jaapaloja). Ala kayta

tehosekoitinta tyhjana.

Kuva 3]

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terédosaan. Var-
mista, etta tiiviste on kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.
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fi Kaytto

m Kiinnita terdosa, jossa on sekoitus- ja hie-
nonnusteré «¥*& tehosekoittimen kulhoon
ja lukitse kdantamalla vastapaivaan (®).
Kierra sitad vahintaan niin pitkalle, etta
nuoli on sekoituskannun merkinnan
kohdalla.

m K&anna kulho yldsalaisin (terdosa
alaspain).

m Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten
—-) ja kdénna myotapaivaan vasteeseen
asti (-=X).

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,0 litraa; (mak-
simimaara kuohuvia tai kuumia nesteita
0,4 litraa)

Optimaali kasittelymaara, kiinteita ainek-
sia = 80 grammaa

m Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.
Pida kiinni kannesta kayton aikana.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

m Irrota kansi ja liséa ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin vastapéivaan
kaantaen.

m Irrota kansi.

m Avaa terdosa kaantamalla myo6tapaivaan
(&) ja irrota tehosekoittimen kulhosta.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.
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Minileikkuri

Kaytto (laitemallin mukaan)

— Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
terdosa %@ hienontaa ja pilkkoo lihan,
kovan juuston, sipulit, yrtit, valkosipulin,
hedelmat ja vihannekset.

— Jauhinteralla varustettu teraosa hienon-
taa pienemmat maarat mausteita (esim.
pippuri, kumina, katajanmarjat, kaneli,
tahtianis, sahrami) ja sokeria seka jauhaa
viljan (esim. vehnan, hirssin, pellavan-
siemenet). Ei sovellu sellaisten erittain
kuivien ja kovien elintarvikkeiden kasitte-
lyyn, jotka ovat kahvipapuja suurempia,
esimerkiksi muskottipahkina, kuivattu
inkivaari ... .

A\ Varo terivai teraa / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!

Irrota ja kiinnita minileikkuri vain, kun toi-

minta on pyséhtynyt. Alé koske terdosaan

paljain kasin.

Kuvassa [d on annettu maksimimaarien ja

kayttdaikojen ohjeelliset arvot kaytettdessa

minileikkuria.

Kuva 3

m Aseta minileikkurin kulho tyétasolle auk-
kopuoli yléspain.

m Laita hienonnettavat elintarvikkeet
kulhoon. Huomioi merkki MAX kulhossa!

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan. Var-
mista, etta tiiviste on kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Kiinnitd teréosa (¥&/@2) minileikkurin
kulhoon ja lukitse kdantamalla vastapai-
vaan (&). Kierra sita vahintaan niin pit-
kélle, etta nuoli on minileikkurin kulhoon
merkinnan kohdalla.

m Kaanna minileikkuri ylosalaisin (teraosa
alaspain).

m Aseta minileikkuri paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten —g-) ja kédanna
myd&tapaivaan vasteeseen asti (-1-).

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.



Huomautus: Mitd kauemmin laite on kayn-

nistettyna, sitd hienomman lopputuloksen

saat. Lisalaitteiden kayttosuositukset voit

katsoa kohdasta "Ruokaohjeet/ainekset/

kasittely”.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m K&anna minileikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m K&anna minileikkuri toisin pain
(terdosa ylospain).

m Avaa terdosa kaantamalla myo6tapaivaan
(&) ja irrota minileikkurin kulhosta.

m Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus ja hoito

Laite on huoltovapaa. Kun muistat puhdis-
taa laitteen huolellisesti, se ei vahingoidu
ja toimii hyvin. Katso kuvasta [€], miten eri
osat puhdistetaan.

“A Sahkoiskun vaara!
Ala upota peruskonetta veteen tai pese sita
juoksevan veden alla.

Huomio! )
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit poistaa
muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
linalla. Kayta tarvittaessa hieman kéasin-
pesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Puhdistus ja hoito fi

Kulhon ja varusteiden puhdistus

/\ Varo teraviai terdd —
loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran terdosaan paljain
kasin. Kun et kayta yleisteraa, sailyta sita
teran suojuksessa. Kayta puhdistamiseen
harjaa. Ala koske hienonnusterien teréviin
teriin tai syrjiin. Koske teriin vain niiden
keskella olevasta muoviosasta.
Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen ja minileikkurin
puhdistus

/\ Varo teravai terai —
loukkaantumisvaara!
Ala koske terdosaan paljain kasin. Kun et
kayta yleisteraa, sailyta sita teran suojuk-
sessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.
Ala pese tehosekoittimen teraa astianpe-
sukoneessa, vaan puhdista se juoksevan
veden alla (213 jata likoamaan veteen).
Irrota tiiviste puhdistamista varten.

Toimenpiteita kayttohairioi-
den varalle

/A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairidn poistamista.

Hairio:

Laite ei kaynnisty tai kytkeytyy pois

toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Kulho tai kansi ja/tai lisdosa ei ole oikein

paikoillaan tai on I0ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta kulho/kansi ja/tai lisdosa oikein pai-
koilleen ja kdanna kiinni vasteeseen asti.

m Kaynnista laite uudelleen.
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fi Sailytys

Tarkead ohje Jatehuolto
Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota Havita pakkaus ymparistoystaval-

yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliikkei- lisesti. TAman laitteen merkints

den osoitteet vihkon lopusta). m— porustuu kaytettyjs sahke- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical

Sa“ytys and electronic equipment — WEEE)
Kuva [Il koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Varusteita voit séilyttda kulhossa tilan Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
saastamiseksi. laitteiden palautus- ja kierratys-saan-

ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

Tyova- Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kdsittely

line aika
alhainen n. Hiivataikina
B2 1-2 min — max. 500 g jauhoja
tai — 25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

— 220 ml maitoa (huoneenlampdisena)

iR — 1 muna
— ripaus suolaa
— 80 g sokeria
— 60 g voita

— Y sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
m Laita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
m Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.
m Lisda maito ja sekoita alhaisella nopeudella noin
1% minuulttia.
Ainesten tulee olla huoneenlampaéisia. Kun taikina nayttaa
silealta, anna sen nousta lampimassa paikassa.
M Sipulit, valkosipuli

= — 1 sipuli, neljaén osaan paloiteltuna — 300 g
— 1 valkosipuli — 300 g
m Rouhi sopivan hienoksi.
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Ruokaohjeet / ainekset / kasittely fi

Tyova- Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kidsittely

line aika
korkea Kova juusto (esim. parmesaani)
— 10-200 g
m Leikkaa juusto kuutioiksi.
m Rouhi sopivan hienoksi.
korkea Suklaa
— 50-200 g
m Leikkaa tai murenna suklaa pieniksi paloiksi.
m Rouhi sopivan hienoksi.
korkea Persilja
- 10-50 g
m Rouhi sopivan hienoksi.
korkea Liha, maksa (jauhelihaan, tartarpihviin jne.)
— 50-500 g
m Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.
Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:
m Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myés kala jne.)
kulhoon yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa ja
alusta taikinaksi.

AN I

korkea n. Mansikkasorbetti
= 1,5-2 - 250 g pakastemansikoita
min — 100 g tomusokeria

— 180 ml kermaa

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan,
kunnes syntyy kermaista jaatel6a.

alhainen Valkuaisvaahto
— 2-6 munanvalkuaista
m Kayta alhaista kierroslukua.

korkea Kermavaahto
— 200-400 g
m Vatkaa suurella nopeudella.
alhainen/ Majoneesi
— korkea — 1 muna
— 1 tl sinappia
— 150-200 ml dljya
— 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
— ripaus suolaa
— ripaus sokeria
Ainesten tulee olla huoneenlampadisia.
m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 0ljyda) muutama sekunti
nopeudella 1.
m Kytke paalle nopeusalue 2, lisda 6ljy joukkoon hitaasti tayt-
téaukosta ja sekoita niin kauan, kunnes seos emulgoituu.
Kayta majoneesi tuoreena, dla sailyta.

G 66
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fi Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

aika

= korkea/M
i

Pahkinat, mantelit

—50-200 g

m Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
m Rouhi sopivan hienoksi.

korkea/M

Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen

— omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina tai
keitettyna

m Laita ainekset ja mausteet yhdessa tehosekoittimeen ja
soseuta.

korkea

Suklaamaito

— 80-100 g kylmaa suklaata

— noin 400 ml kuumaa maitoa

m Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.

Hunaja-hasselpahkina-levite (CNCM12C)

— 20 g hasselpahkinoita

— 80 g kukkaishunajaa (huoneenlampdisena)

m Mittaa pahkinat minileikkurin kulhoon ja hienonna sekoitus-
ja hienonnusteralla noin 5 sekuntia valitsin asennossa M.

m Poista minileikkurin kulho, kdanna ylésalaisin ja irrota
terdosa.

m Lisaa joukkoon hunaja. Sulje minileikkurin kulho terdosalla
ja aseta leikkuri paikoilleen yleiskoneeseen.

m Odota, kunnes hunaja on valunut kokonaan terén paalle.
Valitse sitten asento M ja sekoita 5 sekuntia.

kaytettdessa minileikkurin kulhoa ja terdosia.

@ Kuvassa [d on annettu maksimimaarien ja kayttéaikojen ohjeelliset arvot
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Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH N ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kl XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

AuTH n ouokeun gival KATAAANAN yia TO avakATePa, CUPwWUA, XTUTThUA,
KOWIUO Kal TRIWIKNO TPOPidwV. H CUOKeUr eV ETTITPETTETAI VA XPN-
OlJOTTOINGEI YIa TNV £TTECEPYATia GAAWY OUCIWV | AVTIKEILEVWV.

Me Tn XPrion TWV EYKEKPIPEVWYV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEQAITEPW
eCapTNUATWY gival duvaTég TTPOOBETEG EQAPUOYES. XPNOIUOTTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO HE EYKEKPIYEVA, YVAOIA EEAPTNHA KAl TIPOCOPTAUATA.
Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE TA £COPTAMATA YIA AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpaaoia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTdvw aTTd TNV
EM@AveIa TNG BAAACOOG.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG KAl UAGETE TIG! Z€ TTEPITITWON TTAPAXWPENONG TNG CUOKEUNG O€
TPITOUG TTPETTEl VO DWOETE PAdi Kal auTéG TIG 0dnyieg. H un TApnon twv
0dNyIWV yIa TN OWaOTr XPHon TNG OUCKEUNG ATToKAEiEl TNV euBUVN Tou
KATAOKEUAOTH YIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIUOTTOINBEI aTTd ATOPA UE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTHPIES 1] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG I JE AVETTOPKNA
EMTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI 1] £XOUV EVNUE-
PWOEi OXETIKA PE TNV ACPAAN XPON TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVO-
o€l Toug TMBavoug atro Tn XPron TNG CUOKEUNG KIvOUvoug. Ta TTaidid
TIPETTEI VA KPOTIOUVTAI HAKPIA ATTO Tr) CUOKEUN) KAI TO NAEKTPIKO
KaAWSIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV T OUOKEUN.

Ta Taudid dev emITPETTETAI VA TTAICOUV PE TN OUOKeUr. O KaBapiopdg
Kal N ouvtipnon atod 1o XPAoTn OEV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO
TTadIg.

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO OUPPWVA PE T OTOIXEIA
TNV TTIVOKIdA TUTTOU.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVOV, OTav auTr Kal TO KOAWDIO TNG dev
TTapouaciddouv BAAReG. MNpiv TNV aAAayn EEapTNPATWY I TIPOCOPTN-
MATWYV, Ta OTToia KIVOUVTAI KOTA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI va
artrevepyoTroinBei Kal va atropovweei atrd 1o dikTuo.

Ortav dev TNV emMPBAETTETE — TIPIV TN CUVAPPOASYNON, TNV ATTOCUVApP-
MoAGynon A Tov KaBapIoPd — N CUOKEUN TTPETTEI VA ATTOUOVWVETAI
TTavToTE aTTd TO OIKTUO. M QEPVETE TO TPOPODOTIKO KOAWDIO OE
ETTAPN YE AIXUNPES AKPEG ) ME KAUTEG ETTIPAVEIEG.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

H aAAayr Tou Tpo@odoTIKoU KaAwdiou, étav auTo TTapoucidlel KATrola
BAGRN, TTPETTEN va YiVETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH A TV QVTiOTOIXN
UTTNPETIa TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEAATWY A aTTO KATAAANAQ KaTOP-
TIOMEVO TTPOOWTTIO, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI Ol Kivouvol. O1 ETTIOKEUEG
OTN CUOKEUN TTPETTEI VO avaTIBEVTAI JOVO OTNV UTTNPETIA TEXVIKAG
€CUTTNPETNONG TWV TTEAATWV UAG.
Y1rodeieig ao@alegiag yia Tnv Tapouca CUCOKEUN
A Kivduvog TpaupaTiopou
A Kivduvog nAekTpotrAngiag
2.€ TTEPITITWOT BIAKOTTNG TOU PEUUATOG N CUOKEUN TTOPAUEVEI EVEP-
yotroinuévn Kal JeTd Tn d1akoTrr) avagekivd. Mn BuBiceTe TTOTE T
BaoIKA CUCKEUR HECQ O€ UYPA, MNV TNV KPOTAOETE TTOTE KATW ATTO
TPEXOUMEVO VEPO OUTE VA TNV TTAUVETE OTO TTAUVTRPIO TTIATWV. lNpIv TNV
QVTIMETWTTION KATTOIaG BAABNG BYALETE TO PIG OTTO TV TTPIlA.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd TTepIoTpePOeva epyaleial
Katd mn Asitoupyia pun Balete TTOTE TO XEPI 0AG HECA OTO PTTOA. A TO
OTTPWEINO UNIKWYV XPNOIKOTIOIEITE TTAVTOTE TOV TTIECTH.
Metd Tn B€0n €KTOG AsiToupyiag €akoAouBei va Asitoupyei n Kivnon
yla Aiyo Xpovo akoun. ANACeTe Ta epyaleia povov, étav n Kivnon
gival akivnToTToINuEVN.
/\ KivSuvog TpaupaTiopoU atrd To KOPTEPS Haxaipl Tou pigep/
TNV TTEPICTPEPOUEVN Kivnon!
Mnv mdveTe TTOTE €A OTO TOTTOBETNPEVO TTOTAPI Migep! ApaipeiTe/
ToTroBETEITE TO TTOTAPI MigEP MOVO PE AKIVNTOTTOINUEVN TNV Kivnon.
A@aipeite/TotroBEeTEITE TO PUTTOA TOU KOPTN YEVIKAS XPAONG UOVO UE
QKIVNTOTTOINUEVN TNV Kivnon.
Kivduvog TpaupaTiopoU atrd To KoeTepo paxaipi!
Mnv ayyiceTe TIG AETTIOEG TOU paxapIoU YEVIKAG XPHoNG ME YUUVA Ta
xépla. Otav dev TO XPNOILOTIOIEITE, QUAATE TO JAXQip! YEVIKAS XPAONS
TTAVTOTE OTNV TTPOCTACIa paxaiploU. [Na Tov KaBapioud XPnoIKoTIol-
€ite BoupToa.
Mnv TTIAVETE Ta KOPTEPA PaXAipIa KAl TIG AKUES TwV OIOKWV KOTTNG.
Mavete TOUG BIOKOUG JOVO OTO TTAACTIKO THRHA OTO KEVTPO!
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYUQ CUPTTANPWONG UAIKWV. lNa TO KATOTTIV
OTTPWEINO TWV UAIKWYV XPNOIMOTIOIEITE YOVOV TOV TTIECTH.
Mnv ayyiceTe TIG AeTTIOEC TOU £VOETOU PaXapPIOU e YUUVA Ta Xépia. MNa
TOV KaBapIopd XpnolPoTToIEiTE foUpTOa.
A Kivduvog {epatiopaTog!
Otav douAeveTe KAUTA UAIKA, EEEPXETAI ATUOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.
"epiCeTe TO TTOTAPI TOU WiEep pE 0,4 AiTpa kauTd A agpidov uypod 1O
TTOAU.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mnv cuvapuoAOYEITE Ta ECOPTAUATA TTOTE ETTAVW OTN BACIKY) CUOKEUN.
ZNMUAVTIKO!

KaBapileTe oTTwodNTTOTE TN CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion A 6T1av n

OUOKEUN TTAPAUEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO BIACTNNA axXPNOIKOTTOI-

ntn. = «Kabapiouog kai ppovridar BAETe atn oeAida 108

Emre§iynon Twv cupBOAwyv o0Tn CUOKEUN 1 AVTIOTOIXO OTA

ggapTiuaTa

Mpoooxn! MNepioTpepodueva epyaleia.
Mnv TTdveTe OTO AVOIYUA GUUTTARPWONG UAIKWV.

= Aoc@ahileTe TO €vOeTO paxaipioU OTO TTOTHPI PiEEP A avTiIOTOIXA GTO UTTOA TOU
® KOPTN YEVIKNG XProNG.
= A@aipeite TO évOeTO paxaipioU atrd To TTOTAPI PiEep ) avTioToixa atrd To PTTOA
E] TOU KOQPTN YEVIKAG XPrONG.

m?ﬂ ‘EvOeTO paxaipiol Pe payxaipl avapeigng/TpIwiyatog/KoTrg

@ ‘EvBeTO paxaipiol pe payaipl GAeong

ZuyxapnTAPIa yid TNV ayopd TnG VEOG Mg MIa |JGTI('!
00G OUOKeURG atré Tov Oiko Siemens. Eikova B
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA ME TA B . .
POoiIdVTa pag Ba BpeiTe OTNV I0TOOEAISA QglKN GUGKEUN .
1 TMepioTpe@OPEVOG SIOKOTITNG

Has. 0/off = ZToTmT
M = oTiyuiaia Asitoupyia Ye Tov PEYIOTO
z apIBuod oTPOPWV, KPATATE TOV OIAKATITN
I'Isplsxopsva yia v €mBupnTA diIdpKeIa avauigng.
Xprion oUpgwva pe Tov oKoTo BoBuida 1-2, TaxutnTa Asitoupyiag:
Tl'pOOplO'HOU .............................................. 101 1=0 ””(p(')'rgpog ap|e“(')g o'Tpo(p(bV, apvd
ZNUAVTIKEG UTTOBEIGEIS AOPAAEING........... 101 2 = 0 peyaAUTEPOC APIBUAC GTPOPWY,
ME IO HOTIA - 103 ypriyopa
XEIPITHOG .ttt 104 2 Kivnon
KaBapiopdg Kal @POovTida ..........cccveeeeeneee. 108 3 Xwpog kaAwdiou
AVTIMETWTTION BAABUWV .. 108 4 MiroA
CD(J)\aﬁr] ..................................................... 109 5 ZUYKpdTnon apvq)\aiou
ATTOOUPON .-t 109 6 EpyaAsia*
ZUVTOYVEG / YNKG / EKTENEON...oovvniinee 109 a Mayxaip! YEVIKAS XPAONS HE TTPOOTAGIN
paxaipiol
b EpyaAcio Cupwpuarog ¢ Aiokog
XTUTTAUOTOG
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el XeIpIopog

7 Aiokol koTr\G*
a Aiokog KoTrig dITTANG éwng —
XOVTPO/WIASG KOWIUO/TPIYIUO
b Aiokog Tpiyiparog pe dU0 OYeIg —
XOVTPO/WIAS TpiyIo
¢ Aiokog KOTTAG-TPIYipaTOG, SITTARG
oyng
8 Kamrdki
a Avolyua yia Tn CUUTTARPWON UAIKWV
b TMeotng
E¢apTApara*
9 ’‘EvBeto paxaipiou pe paxaipi pigep /
Hoaxaipl KOTrAG Kal ToIHoUXa
10 'EvOeTo paxaipioU pe paxaipl dAeong
Kol TOIHOUXa
11 Aoxeio TTOAUKOQTN
12 MotAp1 pigep
13 Kardki yia 1o pigep
a Avolyua yia Tn GUPTTARPWON UNIKWV
b Xwvi
AvdAoya Je To JovTEAO
Av 0 KOPTNG YEVIKAG Xprong dev £xel TTapa-
000¢i padi, uTropEiTe va TOV TTapayYEiAeTE
MEOW TNG UTTNPETIa TEXVIKAG EEUTTNPETNONG
TTeEAATWV (KWO. TTapayyeliag: 12005833).

*

Xeipiopodg

Mpiv TV TTPWTN XPHON KaBapileTe KAAG TN
OUOKEUN Kal Ta e€apTAUATA, BA. OTO KEPA-
Aaio «KaBapiopodg Kai povTidon.

MpocToipacia

m TotroBeTeiTe TN BOCIKY GUOKEUN ETTAVW O€
Aeia ka1 kaBapr em@avela.

m TpaBr&Te To KOAWdIO PEXPI TO aTTaIToU-
MEVO UNKOG aTTé TN BACIKI) CUOKEUN.

ZNMAVTIKEG UTTODEISEIG

— OETETE TN OUOKEUN O€ Kal EKTOG AEIToup-
Yiag OTTOKAEIOTIKG PE TOV TTEPIOTPEPOPEVO
OIaKOTITN.

— Mn 6¢o¢€Te TTOTE TN CUOKEUR EKTOG Al
TOUpPYiag, OTPEPOVTAG TO UTTOA, TO Migep 1
KATTOI0 £pyaAgio.

— OETETE TN OUOKEUN O€ AgIToupyia poévov,
oTav £xouv TOTTOBETNOEI TTARPWG Ta Epya-
Aeia i} avTioToIXa TO €€apTAPATA.
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M1roA pe e€apripata/Epyaleia

A Kivduvog TpaupaTtiopol atro
TEPIOTPEPOEVA gpyaAeial

Katd tn Aeitoupyia un BAcete TOTE TO XEPI

oag péoa aT1o PTTOA. IMa To OTTPWEINO UAIKWV

XPNOIYOTIOIEITE TTAVTOTE TOV TTIECTH.

Metd Tn Bé0n ekTdG AciToupyiag eaKOAOUBEI

va AeIToupyei n Kivnon yia Aiyo xpdvo akoun.

AMGCeTe Ta epyaleia pévov, 6tav n Kivnon

€ival akivnToTroinuévn.

Mpoooxn!

> € gpyaaieg YEOQ OTO PTTOA N CUOKEUN

MTTOpEi Va TEBEI o€ AeiToupyia pdvo e ToTTo-

BeTNUEVO TO PTTOA KOBWG Kal hE TOTTOBETN-

MEVO KOl aOQANOUEVO TO KOTTAKI.

Maxaip! yevikiig xpnong

MNa kéwiyo, Tpiyiyo, GAeon, ava-

deuon kai UPwWUA.

A Kivduvog TpaupaTtiopol atroé 1o
KOQTEPO payaipi!

Mnv ayyiCeTte TIG AeTTidEG TOU paxapiou

VEVIKNG XPAONG KE yupva Ta xépia. Otav dev

TO XPNOIUOTIOIEITE, UAATE TO PaXaipl YEVIKAG

XPNoNG TTAVTOTE TNV TIPOCTAGCIA paxaipiou.

Mavete TO paxaipl YEVIKAG XpHong HOvVo oTnv

TIAQOTIKA dkpn AaBn.

EpyaAgio upwparog ey,
Ma 10 {0pwua Bapidg Cuung Kai g
yla TNV avAapign UNIKWY, Ta oTroia dev TTPETTE
Va KOTTOUV (TT. X. OTAPIOES, KOUUOTAKIO
OOKOAGTOG).

Aiokog XTutrijpaTog A,
yIa oavTlyi, HapEyKa Kal paylovéda. —
Eikéva [F

m TotroBeteite TO PUTTOA (TO B€AOG OTO
MTTOA VO GUUTTITTTEI JE TNV KOUKKI®A TN
OUOKEUN —g—-) KaI TO OTPEPETE OTN POPa Twv
BEIKTWV TOU POAOyIOU PEXPI TO TEPHA (—-).

m TotroBeTeiTe TOV PopEa epyalEiwy péoa
OTO WTTOA.

m ToTroBeTEiTE TO PaXaAip! YEVIKAG XPriong,
TOV BiOKO XTUTTMATOG 1) TO EPYAAEi0
CUPWHATOG ETTAVW GTOV POPED EPYOAEiOU
KOl AQAVETE TO EpyaAEio eAeUBEpO.
Mpooéxere TN €0 TWV £pyaAgiwv KaTd
TnVv TotroBéTnon! Miédete Ta epyaleia
HEXPI TO TEPHO TIPOG TA KATW.
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Mpoooxn!

MpoobéTeTe Ta TTPOG £TTEEEPYOTia ayabd
TTAvTOTE PETA TNV TOTTOBETNON TWV
epyaAgiwv.

m Pixvete 10 UNIKG.

m TOTTOBETEITE TO KOTTAKI UE TOV TTIECTH (TO
BéAOG 0TO KATTAKI VO GUUTTITITEI IE TNV
KOUKKIi®Q OTO UTTOA —3-) KOl TO OTPEPETE
oTn Popd TwV SEIKTWY TOU PoAoyIoU (—L-).
H puTn oT0 KATTAKI TTPETTEN VO BPioKETOI
UEXpPI TO TEpUA OTN OXIoPA TNG AABAG Tou
MTTOA.

m Bddete 10 @i otnVv TTpId0.

m PuBpieTe Tov TTEQIOTPEPOEVO DIOKOTITN
otnv €mBuunTt Babuida.

m [a va TpooBéaeTe UNIKA, puBiCeTe TOV
TTEPIOTPEPOHEVO OIaKOTTTN 0TO 0/Off.

m AQQIpPEITE TOV TTIECTH Kal TTPOCOETETE UAIKG
o110 TO AVOIYUa GUUTTARPWONG UAIKWV.

O TMECTAG PTTOPET VO XPNOIMOTIOINBE WG
TrothPI Jeoupa.

Aiokol KOTTAG/TPIYiHaTOg
/A KivBuvog TpaupaTiopol atré To

KOQTEPO payaipi!
Mnv maveTe Ta KOPTEPG PaxaipIa Kail TIG
BioKoUG YOVO OTO TTAACTIKO PEPOG OTN PETT.
Mnv TTidveTe 0TO Gvolyua GUUTTARPWONG
XPNOIUOTIOIEITE HOVOV TOV TTIECTH.

Aiokog ko1Tiig SITTANG dYng — ®
YIQ TO KOWILO @POoUTWV Kal

Aaxavikwv. Etregepyaaia otn Babuida 1.
«grob» yia Tnv TTAEUpd yia XovTpo

KOWIo/ TpiyIuo,

KOWIMO/TpiYIHO.

Mpoooxn!

KaTGAANAOG yia TO TPiYIPo oKANPOoU TUpIOU,
WWHIOU, MIKPWV WWHIWY KOl GOKOAATAG.

AKMPEG TwV BioKwv KOTTAG. MidveTe TOUg
UAIKWV. TMa TO KATOTTIV GTTPWEINO TWV UAIKWV
XOVTPO/WIAG KOWIPO/TPiYIpO

‘Evdeign oTov dioko kot dITTARG dwng:
«fein» yia TNV TTAEUPA yIa WIAO

O diokog KOG BITTANG dwng dev gival
KoéBete TIg Bpacpéveg TTaTaTEG HOVOV KPUEG.

XeIpIopog el

A

Aiokog Tpiyiparog pe duo oyeig —

XOVTPO/YIAG TpigIpo

YIa TO TPIYIPO AAXQVIKWY, GPOUTWV

KaI TUpIOU, €KTOG aTTO OKANPOG TUpPI

(1. X. TTappeCava).

Emegepyaoia omn Babuida 1.

Ovopaacia aTov dioKo TPIYIKATOG JITTARG

oyng:

«2» yI0 TN MEPIA YIa XOVTPO TPIWIKO

«4» yia Tn pePIG yia WIAG TpiwIpo

Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTog dITTARG dwng dev eival

KOTAAANAOG yIa TO TPIWIUO ENPWV KAPTTWV.

TpiBete TO OAOKO TUPI POVO pE TNV TTAEUP

XovTpou TplyipaTog oTn Babuida 2.

Aiokog KOTTAG-TPIYiaTOG,

SITTANG 6yng

VIO TO KOWIUO Kal TRIWIPo @poUTwy,

Aaxavikwv kai Tuplou. Etregepyaaia otn

Bobuida 2.

Yodeign: Mnv emmegepydleaTe Kavéva

OKANPO TPOPIYO PE TO BioKO KOTTAG/SiIoKO

TPIYipaTog SITTAAG OYNG, ETTEIBN BIOPOPETIKA

MTTOPEl VO OTWHWOEl TO Jaxaipl. I autd

XPNOIPOTIOIEITE TO BioKO KOTTAG SITTARG dwng

(xovTpd/AeTiTdh).

Eikéva

m TotroBeTeiTe TO PTTOA (TO BEAOG OTO
MTTOA VO GUUTTITITEI JE TNV KOUKKI®O OTN
OUOKEUI —g-) KaI TO OTPEPETE OTN POPa Twv
BEIKTWV TOU PoAoyIoU PEXPI TO TEPHA (—-).

m TotroBeTeiTe TOV Popéa epyaieiwy péoa
OTO WTTOA.

Avdhoya e Tnv emBuunTr EQApuoyn:

m ToTToBETEITE TOV BICKO KOTTHG/TPIWINOTOG
€TTAVW OTOV Popéa epyaAeiou. MupioTe TNV
€TMOUNNTY TTAEUPA KOTTAG/TPIYIUOTOG TTPOG
Ta TTAVW. TOTTOBETEITE TOV BIOKO ETTAVW
oTOoV POpEa BIOKOU £TOI1, WOTE TO KOUTTAEP
OTOV QOPEA epyaleiou va TTIAVEI OTO
Avolypa Twv dioKwV.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI Padi pe To €€Ap-
TNUa WONONG (BEAOG OTO KATTAKI TTAVW
OTNV KOUKKIi®Q OTO PTTOA —g-) Kal YUPIiOTE
TO TTPOG TN POPA TWV OEIKTWYV TOU POAO-
yioU (=X-). H pUtn 010 KOTTAKI TTPETTEl VO
BpiokeTal PEXPI TO TEpUQ OTN OXIOWA TNG
ARG TOU PTTOA.
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el XeIpIopog

m Badere 10 ig otV TIpIda.
m PuBpiceTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
oTtnv €mBuunTt Babpida.

m Bddete Ta ayabd yia To KOWIYO 1) TO TPiYIYO.

m ZTTPWYVETE KATOTTIV TA ayaBd yia KOWIUO
] TPiYIPo povo Pe eAa@pid TTieon ue Tov
TMEDTH. AQQIPEITE TOV TTIECTA KaIl TTPOCHE-
TETE UNIKG OTTO TO GvOIyHa GUPTTANPWONG
UNIKWV.

Mpoooxn!

AdeIdeTe TO UTTOA TTPOTOU YEUIOEI Kal TA

KOMMEVA 1) TPIPPEVA ayabd ¢Bdoouv aTov

pépovTa dioKo.

MeTd TnV gpyaoia

m PubpiCete Tov TrEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
oto 0/off.

m TpaBdTe 10 QIG aTT6 TNV TTPIlQ.

m ZTPEQPETE TO KOTTAKI QVTIBETA TTPOG TN Yopd
TWV OEIKTWY TOU poAoyloU Kal TO aQaIpEiTE.

m AQaipeiTe TO epyaAeio.

A@aipeite Tov popéa epyaleiou padi pe To
Hoxaipl YEVIKAG XProng, Tov dioKo XTUTTH-
MOTOG 1 AVTIOTOIXA TO £PYOAEI0 UPWHUATOG
atd 1o UTTOA. AQaIpEiTe TO EpyaAcio aTmd
TOV QOpEa EpyaAEiou.

m AQaipeite Toug BioKOUG KOTTAG/ TpIYWIPATOG,
TMAVOVTAG OTNV TTAACTIKA oQaIpIKr AaBnA
aT0 KEVTPO. ByadeTe Tov opéa epyaAeiou
atrd TO UTTOA.

m ZTPEQPETE TO PTTOA QVTIBETO TTPOG TN POPA
TWV BEIKTWY TOU poAoyloU Kal TO aQaIPEiTE.

m KaBapilete OAa Ta pépn, BA. «KaBapiouog
Kal @povTida».

Migep

Me 10 £€vBeTO poxaIpIoU pe paxaipl picep/

Maxaipl KOTTAG gival duvath n avauign

UYyPWYV A avTioToIXa NUIPEUCTWY TPOYIiUWY,

TO KOWIUO/TPIYIUO PPETKWY GPOUTWY Kal N

TTOATOTTOINGN PAYNTWV.

/A KivBuvog TpaupaTiopod amrd To
KOQPTEPO payaipl Tou piep/Tnv
TEPIOTPEPOEVN Kivnion!

Mnv BadeTe TTOTE TO XEPI OOG HEGA OTO

TOTTOBETNEVO HigeEP! ApaipeiTe/TOTTOBETEITE

TO pigep poévov, dtav n Kivnon eival okivn-

TotroiNuEvn. Mnv ayyileTe TIG AeTTidOEG TOU

€vBeTOU paxapIoU e yuuva Ta xépia. MNa tov

KaBapiouod xpnoldoTroigite foupToa.
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/A Kivduvog Zeparioparog!

‘Otav douAeueTe KAUTA UAIKG, CEPXETAl ATUOG

aTTO TO XWVi OTO KATTAKI. ENIETE TO TTOTHPI

Tou i¢ep pe 0,4 Aitpa KauTo 1) agpidov uypo

TO TTOAU.

Mpoooxn!

To pi€ep ptTopei va 1aBel {nuId.

Mn douAeUeTe kKaTewuypéva UNIKE (EKTOG

a1rd TTayakia). Mn Asimoupyeite 1o pigep

adeio.

Eikéva ]

m TotroBeTeiTe TNV TOIMOUXA ETTAVW OTO
€vOeTo payaipioU. MpooéxeTe va givai
OWaTA TOTTOBETNUEVN N TOIUOUXA.

ZnMavTIKEG UTTOBEISEIG

Av n ToIyoUxA €ival KATEOTPAUMEVN 1 OEV

TOTTOBETABNKE CWOTA, PTTOPEI va TPEEE! £Ew

uypo.

m TotroBeTeiTe TO EVOETO PaYaIPIOU E Paxaipl
pigep/uaxaipl KOTTAC ¥ PEoQ OTO TTOTHP!
Mi&ep Kal TO ao@aAICeTE, OTPEPOVTAG
QavTIOTPO®A TTPOG TN POPA TWV JEIKTWYV TOU
poloyioU (@). Zeigte 1600, WaTE To BENOG
va EUBUYPAPUIOTEI JE TO JAPKAPIOUO OTO
doxeio avapeIgng.

m AvatrodoyupileTe To TTOTAPI Higep (EvOeTO
MaxaipioU TTpogG Ta KATW).

m TotroBeTeiTe TO TTOTHPI TOU pigep(TO BEAOG
OTO TTOTAPI VO €pBEI TNV KOUKKIOO OTN
OUOKEUN —g-) KOI TO OTPEPETE OTN POPA TWV
BEIKTWY Tou PoAoyIoU, PEXPI TO TEPHA (—X-).

m PixveTe 10 UANIKG.

Méyiotn TToooTnTa, uypd = 1,0 Aitpa

(o€ uypd TToU agpifouv A TNV TTEPITITWON
KQUTWV UYypWwV T0 TTOAU 0,4 Aitpa).

IdavikA TToodTNTA ETTECEPYATING,

oTeped = 80 ypappdpia.

m TOTTOBETEITE ATTO TIAVW TO KATTAKI KOl TO
mECETE yePA. KpaTdTE TO KATTAKI KATA TNV
gpyaaoia.

m Bdadete 10 @ig otV TIPIdO.

m PuBuileTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oTnv €moupunTA Babuida.

m [0 va TpooBéaeTe UNIKA, pubpileTe TOV
TTEPIOTPEPOEVO OIaKOTITN oTO 0/0ff.



m AQQIPECTE TO KOTTAKI KOI GUUTTANPWOTE TA
UNIKG

n

m AQAIPEITE TO XwVi Kal pixveTe Aiya Aiya
Ta 0TEPEA UANIKG oTadIakd Jéoa aTTo To
Gvolypa CUPTTARPWONG UAIKWV

n

m XUVETE TA UYPA UAIKG JEGW TOU XWVIOU.

MeTd TnV gpyacia

m PuBpiceTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN
oto 0/off.

m Tpafdre 10 QIg ATTO TNV TTPIlA.

m 2ZTPEPETE TO WiGeP avTiBETA TTPOG TN Yopd
TwV OEIKTWY TOU POAOYIOU KAl TO QQAIPEITE.

m AQQIPECTE TO KOTTAKI.

m =£BIBWVETE TO £VOETO PayaipioU, OTPEPO-
VTG TO 0T Popd Tou poroyiou (&) kal To
Byadlete amd 1o TTOTAPI WiCep.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «KaBapiopog
KalI QPOVTIOay.

Kégtng yevikig xpriong

Xprion (avaAoya Pe To HOVTEAO):

— Me 10 évBeTO paxaiplou pe poxaipl pigep/
pOXaip! KOTIG =P ival SuvaTo To KOWINO
KPEATOG, KPEUHUBIWY, APWHOTIKWV
XOPTWYV, OKOPOOU, GPOUTWY, AAXAVIKWYV
KaI TO TPIWIUO OKANPOU Tuplou.

— Mg 10 évBeTO payaipiol Pe Paxaipl GAeang
Y cival duvaTh ) GAeon Kai To TPIYIUO
HIKPWV TTOCOTHTWY PTTAXAPIKWY (TT. X.
TITTEPI, KUMIVO, KEGPOUNAQ, KavEAQ, Enpd
YAukdvioo, {agopd), dSnuNTPIOKWV (TT. X.
oITdpI, KeXpi, AivapdaTropol), KagE i
faxapne. Agv evdeikvuTtal yia 1o GAeoua
TTOAU {NPWV, OTEPEWV TPOPIUWY, TTOU Eival
MEYOAUTEPQ OTTO KOKKOUG KAPE, OTTWG
Hooxokdapudo, atroénpapévo TiviZep
(TmITTEPOGPICQ) .. .

A Kivduvog Tpaupatiopou atré 1o
KOQTEPO paxaipl Tou Miep/Tnv
TEPIOTPEPOUEVN Kivnon!

A@aipeiTe/ TOTTOBETEITE TOV KOPTN YEVIKAG

XPAONG HOVO PE OKIVATOTIOINKEVN TNV Kivnon.

Mnv ayyiCeTe TIG AETTIOEG TOU £VOETOU POXO-
pIoU e yupvd Ta Xépia.

XeIpIopog el

>1nv gik6va [@ divovTal eVOEIKTIKEG TIEG yIa

TIG MEYIOTEG TTOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG

€TMECEPYAOIAg KATA TNV EPYACIA UE TOV KOPTN

YEVIKNG XPNong.

Eikéva 3

m ATTOBETETE TO PTTOA TOU KOQPTN YEVIKAG
XPNONG HYE TO AVOIYUa TTPOG TA TTAVW.

m Pi¢te T TPO@IPQ TTOU TTPOKEITAI VO KOTTOUV/
TPIPTOUV péoa aTo TTOTAPI. MNPoCEéTe TO
onpadl MAX 010 PTTOA!

m TotroBeTeiTE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTO
€vBeTo payaipiou. Mpooéxete va givai
OWOTA TOTTOBETNWEVN N TOIUOUXA.

ZnMAVTIKEG UTTOBEISEIG

Av n TOI4OUXO €ival KATEOTPAUUEVN 1) OEV

TOTTOBETAONKE CWOTA, UTTOPEi va TPEEEI £EW

uypo.

m TOTTOBETEITE TO éVOETO OXAIPIOU (/D)
péoa OTO PTTOA TOU KOQPTN YEVIKAG XPrioNng
KOl TO A0QAAICETE, GTPEPOVTAG AVTIOTPOP
TTPOG TN GOPA TWV BEIKTWV TOU poAoyiou
(8). Zoitte 1600, WOoTE TO BEAOG Va €UBU-
YPOUMIOTEN HE TO HOPKAPIOUA OTO BOXEIO
avaueIigng.

m AvOTTO80YUPICETE TOV KOPTN YEVIKNG
xpHnong (€vBeto paxaipiol TTPog Ta KATW).

m TotroBeTeiTe ATTO TTAVW TOV KOPTN YEVIKNG
xpNong (To BEAOG OTO UTTOA GUUTTITITEI PE
TNV KOUKKI®O OTN CUOKEUN —g-) Kal YUPIOTE
TOV OTN QOPA TWV SEIKTWYV TOU POAOyIoU
wg TO TéPHA (—X-).

m Bddete 10 @Ig otV TIPIdO.

m PuBuileTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oTnv €moupunTA Babuida.

Y1odeign: Ooo TepIcoOTEPO TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINKEVN N CUCKEUT, TOGO WIAGTEPO

gival To KOWIPO/TpiYIho. ZUOTAOEIS yIa T

XpAon Twv e¢aptnudTwy Ba Bpeite GTO KEPA-

Aaio «ZuvtayEg/YNIKG/EKTEAEON ».

MeTd TnV epyacia

m PuBuileTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
ato 0/off.

m Tpafdre 10 QIg atrd TNV TTPIda.

B STPEYTE TOV KOPTN YEVIKAG XProNg
QAvTIOETA TTPOG TN QOPA TWV OEIKTWV TOU
poAoyIoU Kal aQaIpETTE TOV.

m AvaTTodoyUpPICeETE TOV KOPTN YEVIKAG
XpNnong (€vBeto paxaipiol TTPOg Ta TTAVW).
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el KaBapiopdg kar povrida

m =eBIdWVETE TO £VOETO Payaipiol, OTPEPO-
VTG TO GTN Popd Tou poroyiou (&) kal To
ByddeTte a1rd TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKIG
Xxprong.

m AJEIGOTE TO UTTOA.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «KaBapiopog
Kal QPovTiday.

KaBapiopdg kai gpovrida

H ouokeur| dev xpeldleTal ouvtApnaon.

O pIgik6G KaBaPIoTPOG TTPOCTATEVE! TN
OUOoKeun atré ¢nuIEG Kal dlaTnpei TNV
IKavoTNTa AsIroupyiag. Mia yevikr) drown
yIa TOV KOBAPIoUO TWV ETTIHEPOUG JEPWIV
uTTOpEiTE va Bpeite otnv Eikéva [€.

A\ Kivduvog nAextpotrAngiag!

Mn BuBioete TN BaCIKA CUCKEUR TTOTE pECT
o€ vepd oUTE va TNV KPATATETE KATW aTTO
TPEXOUUEVO VEPO.

Mpoooxn!

O1 em@aveleg yTTopoUuv va UTTooToUV
®Bopég. Mn xpnolyotroigite péoa kabapi-
OMOU TToU XapAadouv.

Ymwodeign: Kard tnv emmegepyaaia . X.
KapOTWV Kal KOKKIVOU AdXavou oxnuaTieTal
Mia KOKKIVN €TTiIOTPpWON TTAVW OTA TTAAOTIKA
MEPN, N OTToia PTTOPET VA ATTOPOKPUVOEI Pe
MEPIKEG OTaYOVEG AadIoU paynTou.

KaBapiopudg Tng Bacikng

OUOKEURG

m TpaBdTe 10 QIG aTTé TNV TTPIlQ.

m 2KOUTTICETE TN BaCIKA CUOKEUN UE BPEy-
uévo Travi. Av XpEIOOTEl, XPNOIWOTTOIEITE
Aiyo atroppuTravTikd TTAUGTATOG TTIATWV.

m 3TN OUVEXEIO OKOUTTICETE T CUOKEUN va
OTEYVWOEL.
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KaBapiopndg Tou HTTOA pe Ta
egapThRpaTa
A Kivduvog TpaupaTtiopou atré 1o
KOQTEPO payaipi!
Mnv ayyiCete TIG AeTTidEG TOU paxapioU
YEVIKAG XPAONG HE Yupva Ta xépia. Otav dev
TO XPNOIYOTIOIEITE, PUAATE TO JaXAIPI YEVIKNG
XPNoNG TTAVTOTE OTNV TTPOCTACIA payaiplou.
Ma Tov kaBapioud xpnoiuoTroieite BoupToa.
Mnv mmdveTe Ta KOPTEPA Paxaipia Kai TIG
AKMEG TwV OioKWwV KOTTAG. MidveTe TOUg
diokoug pévo OTo TTAACTIKO PEPOG OTN MEOT).
‘OAa 1a pépn TTAévovTal OTO TTAUVTAPIO
TATWV. [NPOCEXETE VA UN HOYKWOOUV Ta
TIAQOTIKA PEPN HECO OTO TTAUVTAPIO TTIATWY,
d16TI gival duvaTdv va TTapapopewoouy.

KaBapioudg Tou Hiep/ké@Tn
YEVIKAG XpAONg

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré 1o
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiCeTte TIG AeTTidEG TOU £vBETOU paXa-

pIoU pe yuuva Ta xépia. lNa Tov kaBapioud

XPNOIUOTIOIEITE BoUpTOa.

To Trothp!I pigep (Xwpig To EvBETO paxaipt), TO

KOTTAKI KOl TO XWVi TTAévOvTal OTO TTAUVTHPIO

TNATWV.

To €vBeTO payaipioU Unv To TTAEVETE GTO TTAU-

VTAPIO TTIATWY, OAAG KATW aTTO TPEXOUUEVO

vEPO (UNV TO APr|OETE VO TTAPAUEIVEI HETT

070 vePO). AQaIPEDTE TNV TOIMOUXA VIO TOV

KaBapIouo.

Avtipgetwrion BAaBwv

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mpiv TNV avTiyeTwion kamoliag BAGRNG
ByadeTe 1O @QIG AT TNV TIPICA.

BAdGBnN:

H ouokeur) dev avdpel A oprvel Kata T
AeiToupyia.

Meavn aitia:

To uTToA A TO KATTAKI A avTioTOIXa TQ
€€apTNUa dev gival CWOTA TOTTOBETNUEVO 1)
ZeB10WONKE.



duAagn el

AvTipeTwTTion: Anéo‘upon

m PubpiCeTe Tov TrEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN ATIOpPIWTE TN GUGKEUATIQ LE TPOTIO
oto 0/off. ; . .

[ TOTrOGETI:']OTE TO UTTO)’\/K(NT('XKI r'| avﬂcnqu — 23(:2;5;5;3;:;2;?3)&?%\3 :;:;r\]lg e
TQ sﬁaanuaTa OwaTa Kail BIdWOTE T YEPG 1V EUpwTaike 0dnyia 2012/19/EE
WG TO TEPMA. . , ,

m O£TETE TN OUOKEUN Eava o€ AgiToupyia. gEgIKQC\z’IJ(\IF()\I;;Js\;ngIlenc);iz;?c;\gzwv

ZnpavTikn uT6deidn electronic equipment — WEEE).

Z;“;ﬁg;?ggrog )\6(% uz%psé:éx)\g\’m; H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
HETW n N, map UK Mia atréoupaon Kal agloTroinon Twv

Va OTTEUBUVOEITE OTNV UTTNPEDIa TEXVIKAG AV GUGKEUGV LE 16Y0 G GAN TNV
ecuttnpETNONG TTEAaTWV (BA. oTIg AleuBuvaoelg WV HEloX nm
UTTNPECIWV TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV EE. Tia TOUG TPOTTOUS aTro'Koplér]g
aTo TENOG TOU TTApOVTOG GUAAADIoU). Tou 'GXUOUY e 1ou TTG’pO’VTOQ, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €IBIKOG EUTTOPOG.

®UAagn

Eikéva [3] Me emi@UAagn yia TIG 6TToleg AAAAYEG.
Ma TN @UAagN Ta epyaAcia ptropoulyv va

TOTTOBETOUVTAI IO OIKOVOIO XWPOU PéTa

OTO WTTOA.

2uvrtayég / YAIka | EkTéAeon
EpyoAeio ApiBuog Xpovog Zuvrayég / YAIka / EkTéAeon

OTPOPWV
XapnAR ep. 1-2 Z0un pe payid
P o AETITd — 10 TIOAU 500 g aAeUpl
A — 25 g payid n 1 eak. amognpauévn payid g€ okovn
— 220 ml y&Aa (Beppokpaaia dwpartiou)
ﬂ- — 1 apyo
— 1 TTp€Ca aAdTI
— 80 g daxapn
— 60 g BouTtupo
— ZUopa 1/2 Aepoviou (A dpwpa Aepovo@Aoudag)
m BAATe OAa Ta UANIKG (€KTOG aTTO TO YAAQ) HECA GTO PTTOA.
m PuBuioTe Tov TTEPIOTPEPOEVO BIAKOTTTN yia 10 deuTEPOAE-
TITa € XOUNAS apIiBUd OTPOPWV.
m [1pocBEaTe TO YAAQ Kal QVAKATEWTE PE XAUNAG apiBud
OTPIPWV Yia TTEP. 1Y% AETTTO.
Ta uAikd Ba TTpéTTel va €xouv Tny idla Beppokpaaia. OTav n
CUun @aiveral Agia, TNV a@rveTe va «yively o€ (E0TO PEPOG.
M Kpeupudia, ok6pdo
= — amod 1 KpePPUdI, KoPpEvo aTa TEéaaepa, Ewg 300 g
— amod 1 okeAida okopdo €wg 300 g
m Eme€epyaorteite 1o péxpl Tov emMBUPNTO Babud Tepaxiouou.
uywnAn ZKkAnpO TUPI (TT. X. TTappElAVT)
= — 10 éwc 200 g
m KOwrTe 10 TUpi O€ PIKPG KOPPATIO.
m EmegepyaoTeite 10 péEXpI Tov €mMOUUNTO BaBuG TEPOXIGUOU.

109




el >uvtayég / YAIkG / EKTéAeON

EpyaAeio ApiBuég Xpovog Zuvrayég / YAIkG / EkTéAeon

OTPOPWV
uywnAn ZoKOAdTa
= — 50 éwc 200 g
m KOWTe 1] OTTA0TE TN OOKOAGTO O€ KOUUATIA.
m EmegepyaaoTeite 10 péEXPI Tov emMOUUNTO BaBud TEPOXIGUOU.
uynAn MaivTavog
= —10éwc50g
m Emre€epyaarteite 1o péxpl Tov emBuUuNTO Babud Tepaxiopou.
uywnAn Kpéag, cukwTi (Yia KIG KATT.)
_-__ ~ 50 éwc 500 g
m AQaIPEITE Ta KOKOAQ, TOUG XOVOPOUG, TIG TIETOEG KAl TOUG
TEVOVTEG. KOBETE TO Kpéag o€ KUPBOUG.
Mapaokeun CUPNG ME KPEQG, YEUIOEWV Kal TTOTE:
m Bddete 10 Kp€ag (BodIvo, X0IpIvO, JOOXapIialo, aTrd TTou-
Aepikd, aAAG kol Wapl KTA.) padi e Ta GAAa UAIKG Kal Ta
KOPUKEUPATO PECQ OTO UTTOA Kal Ta SOUAEUETE G€ CUN.
uywnAn EP. pavita a1réd @pdouleg
= _ 1,5-2  — 250 g KOTEWUYHEVEG PPAOUAES
Aerrtd — 100 g Caxapn axvn

— 180 ml kpépa yaAakTog (oavTiyi) (oxedoV 1 KouTi)

m Badete 6Aa Ta UAIKG péoa aTo PTTOA. OETETE TN CUOKEUN
apéowg o€ Aeiroupyia, S10TI BIAPOPETIKA GRWAIALEI TO
Miypo. AVOKQTEUETE, JEXPI VA OXNMATIOTEN KDEPWOEG
TTaywro.

@ XOpNAr

Mapéyka
— 2 éwg 6 aoTTpdadia afywv
m XTUTTAOTE JE XAUNAG apIBUd OTPOPWV.

@ uywnAn Zavriyi
— 200 éwg 400 g
m XTUTTAOTE JE UWNAS apiBud OTPOPWV.
T, XAENATY Mayiovéla
S uyniq - 1apyod

— 1 K.T. JouaTApPdQ

— 150-200 ml Aad1

— 1 KouTaAIEG oouTTag XUpo Aepoviou 1y U

— 1 TTpECa aAdTI

— 1 mpéda (axapn

Ta uAikd Ba TTpéTTel va €xouv Tny idla Beppokpaaia.

m AvakaTteUeTte OAa T UAIKA (€KTOG TOu AadioU) yia HEPIKA
OeuUTEPOAETITA OTN Babuida 1.

m Evepyotroiote Tn cuokeur atn Babpida 2, pi¢Te T0 AGdI
apyd péoa ammod To Avolyua CUPTTARPWONG UAIKWY Kal
QAVAKATEWTE, JEXPI VA YOAOKTWHOTOTTOINBE N pada.

KaTtavaAwveTe Tn paylovéla cUvTopa, auTr dev

dlarnpeitai yio ToAU.
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>uvtayég / YAIkG / EkTéNeoN el

EpyaAeio ApiBuég Xpovog Zuvrayég / YAIkG / EkTéAeon

OTPOPWV

= uwnAn/M ®ouvToukia, kKapudia, apiydaAa
\lf tl — 50 éwg 200 g

| m AQaIpEiTE TIG PAOUDBEG, d10TI dlapopeTIKG Ba oTouwOEi TO
= paxaipl Tou Pigep.

m Emre€epyaorteite 10 péxpl Tov emMOUPNTO Babud Tepaxiouou.
= uwnAn/M Moupég @poUTWV N AaXaviKwV
ﬂ — Moug pRAwY, TTOUPEG aTrd OTTAVAKI, KAPOTA, VIOUATEG,
I aTé WA f Bpacuéva Aaxavika

= m Bddete 1o UANIKG Kal To KapukeUpaTa padi péoa aTo picep
KQll TO TIOATOTTOIEITE.

a=n UYPNAR MIAK-0€1K COKOAdTOG
TET — 80 g éwg 100 g TrTaywvévn cokoAdTa TTEP.
| — 400 ml kauTo yaAa
= m TpifeTe TNV 0OKOAATO OTO WiCep, TIPOCOETETE TO KAUTO
yG@Aa Kal avokaTeUETE yia Aiyo.
M AAgippa ywpiou e péAl kai @ouvtoukl (CNCM12C)
8 — 20 g gouvToUKIa
— 80 g avBopeo (Bepuokpaaia dwuaTiou)

m BAATE T0 ouvTOUKIO HECT OTO UTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XPAONG KaI TRIWTE Ta PE TO paxaipl MiCep/paxaipl KOTIAG O€
eP. 5 deutepOAeTITa OTN BaBpida M.
m [14pTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPHONG,
avatrodoyupioTe To Kal BYAATE TO £VOETO paxaipioU.
m [1pocBéaTe 10 PEAI. KAEIOTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XProng &ava Pe To paxaipl Kai TOTTOBETAOTE TO ETTAVW OTN
Baoik cuokeun.
m [epipéveTe, PEXPI va TPEEEN TO HENI TIANPWG TTPOG TA KATW
TTAvw atré To payaipl. AVaKaTEWTE KATOTTIV TO Jiyua ETTi
5 deutepoAeTTTa 0TN BaBuida M.
v eikova [ divovTal evOEIKTIKEG TIMEG VIO TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG KAl TOUG
D XPOVOUG ETTECEPYOTIAG KATA TNV EPYOTIa E TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPHONG
Kal Ta évBeTa paxaipioU.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoThHa €ikool TEOoApwY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTraiTeital n €TTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIgNG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KOl TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEON yia va IoXUel N eyyUunon ival n un AEIToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaouévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon amd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodoTtnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToI0 KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwWaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT HETAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIoKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
QauTAV TTPAOWTTO.

5. 'OAeg ol €TMOKEVEG TNG €yyunang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig AsItoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTHA TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £&ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToI0dATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTIoKeUr A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€aprpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn dIdpKeia TG £yyUnong ETTIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioi
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. .ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN
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Makcatbl 6oVibIHLWA Nanganaqy kk

MakcaTbl 60MbIHLLIA NanaanaHy

Byn KypbInfbl TEK XXeKe Y-Kanaa KeHe TYPMbICTbIK opTaga
nanpanaHyra apHarraH. KypbiiFbiHbl TEK kaHa 8AeTTer TYPMbICTbIK
eHZey kenemi MeH yakbITbl YLLUIH KOnAaHbIHbI3.

Kypbinfbl asbik-Tynik eHiMAEpiH apanacTbipyFa, uneyre, Luankayra,
Typayfa XoHe yryre apHarnraH. KypbinfbiHbl 6acka 3atTektepai Hemece
3atTapgpbl enaey YLWiH KorngaHyra 6onmanapsl. ©HAipyLwi MakynaaraH
Backa kepek-xapakrapabl KongaHraHaa, KocbIMLLa KongaHy xongapbl
Bonybl MyMKIH. KypbinfFbiHbl TEK pyKCaT eTinreH TynHycka beniuektep
MeH Kepek-apaktapmeH bipre naiganaHbiHbI3. ELLKaLLaH kepek-
KapakTapApl 6acka KypbinFbinap YLiH nanaanaHtaHbI3.

KypbinFbiHbl TEK 6eriMe TeMnepaTtypacbiHaarbl YU-xannapaa xxsHe TeHi3
aeHreniHeH 2000 M geniHri )kofapbl BUIKTIKTE KOnAaHbIHbI3.

MaHbI3abI Kayinci3aik TeXHMKacbIHbIH HYCKaynapbl

Ocbl nanganaHy 6owblHLIa HYCKaymbIKTbl MYKUSIT OKbIM LWbIFbIHBI3, COAaH
KeniH nanganaHblHbI3 XaHe cakTan KonblHbI3! KypbinfbiHbl 6acka Gipeyre
BepreH ke3ge ocbl HyckaynbikTbl Aa 6ipre 6epiHi3. KypbirfbiHbl TUICIHLLIE
nanganaHy 6oMbIHLLA HyCcKkaynap opblHOanMaraH xafaanaa, eHgipyLi
OCbl 9peKeTTepaeH narga bonatbiH 3anan YLiH >xayankepLuinikTi e3
MOWHbIHA anMangpl.

ATanmbil KypbIFbiHbI EHE, CE3IM HEMECE aKbIN-01 KabineTTepi
LLUEKTeYni, COHbIMEH Bipre Taxipmbeci >xxaHe Binimi XeTKinikcia agamaap
Tek Bakbinayaa 6onFaH xafganga Hemece KypbiiFbiHbI Kayincia

TYpAe KongaHy GovbiHLWA Hyckay anbin, KongaHyaaH nanga 6onatbiH
Tayekenaepai TYCIHreH xaraanaa faHa korngada anagbl. bananapgp!
KYPbUIFbIOAH XXaHe Xarfafblll CbIMHAH arilak yCTaHbl3 XXoHe orapra
KYPbINFbIHbI NanganaHyra >xon 6epmeHi3. bananapra KypbiriFbIMeH
oviHayfa pykcaT 6epMeHi3. Tazanay xxaHe TeXHUKarbIK KbI3MET KepCceTy
XXYMbICTapbIH Gananap opbiH4amaybl TUiC.

KypbInFbiHbI TEK oupMarblk TakTanwana kepceTinreH ManimeTTep
BovbIHLWA XanFan KongaHbiHbI3. KyaT CbiIMbIHAA XXeHe Kypbinfblga
3akbIMaap 6onMaraHaa faHa nanganaHbliHbI3.

XKyMbIC KesiHAEe XbIMKbITbINFAH Kepek-Kapaktapabl HeMece Kocarkbl
GenwekTepai anvacTtbipmac GypbiH KypbISFbIHbI OLUIPIM, 3NeKTp
XeniciHeH axblpaTy kepek. KypbinfbiHbl Gakbinaychbl3 kangplpFaH kesge
X8He MOoHTaxaayaaH, benwekreyneH Hemece TasanayaaH OypbiH
apaanbIM xenifeH axblpaTy Kepek.

KyaT CbIMbIH ©TKip XXMeKTepaiH HeMece bICTbIK 6eTTepaiH YCTiHeH
TapTnaHpbl3. ATanmbll KypbUFbIHbIH Xarfafbll CbiMbl 3aKkbIMaarfaH
Xafganaa, OHbl eHAIPYLLI HEMECE OHbIH KbI3MET KepCeTy opTarblifbl
Hemece 6anama BinikTinikke ne TyrFa aybICTbIPYbl KAXET.
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kk MaHbI3abl Kayincisgik TeXHUKacblHbIH HyCcKkaynapbl

Kypbinfblaarbl )eHaey XyMbICTapbiH Tek B6i3aiH KbI3MeT kepceTy
opTarnblifblHa TancblipbiC 6epyre 6onaabl.
Byn Kypbinfbifa apHanfaH Kayincisgik TexHMkacbl 60MbIHLLA
Hyckaynap

Xapakar any kayni 6ap
/\ Tok cory kayni 6ap
OnekTp KyaTbIMeH abablkTay TOKTaTbinFaH4a, KypbiriFbl KOCYrbl Kyinae
Kanbin, KyaTneH xabablKTay KannblHa KeNreHHEH KeriH KYMbICbIH
Xanfactblpaabl. Herisri GnokThl eww xafgaraa CymbIKTbIKTapra
GaTblipMaHpI3, aFblHAbI CyAblH aCTbiHAA YCTaMaHbI3 XXoHe biabIC-asK
XYY MalLMHacbiHAa Ta3danamaHbl3. AKaynbIKTbl KO anabliHAa allaHbl
PO3eTKadaH LUblFapbIHbI3.
/\ AiHanmanbl KypangapaaH xapakat any kayni 6ap!
KongaHy 6apbicbiHAa bIAbICTbI YCTaMaHbI3.
NHrpegneHTTepai KbiCy YLUIH apAanbiM UTEPTILUTI KonaaHbIHbI3. XKeTek
eLUipinreHHeH KeriH 6ipa3 yakbIT XyMbIC icTen Typaabl. Kypanabl xetek
TOKTaTbINFaH KyniHae OonFaHaa FaHa anMacTbIPbIHbI3.

/\ OTKip nblwakTaH / ailHanManb! XeTeKTeH xapakar any kayni
6ap!
EllKalaH opHaTbIfFaH apanacTbIpfblll CTakaHFa Ko CyknaHbI3!
ApanacTbIpfbllL CTakaHAbl TEK XXETEK KO3FarbICCbI3 TYPFaHAa EHri3iHj3/
LWblFapblHpI3. OMbeban ycakTarbIll CTakaHObl TEK XKETEK KO3FasbICChbl3
TypfaH4a eHri3iHi3/WbifapblHbI3.
OTKip nblWwakTaH XapakaTt any kayni 6ap!
Ombeban nbilak XXy3gepiHe XanaHall KonveH TUMeHi3. Ombeban
MblLWaKTbl NavaanaHbaraH Kke3ae, OHbl 9pAanbIM Mblwak KOpFaHbICbIMEH
cakTaHbI3. Tazanay YLUiH KbinwakTbl KongaHblHbI3. ©TKIp nbiwakrapabl
XeHe ManganarblLl ANCKIHIH XXMeKTepiH ycTamaHbl3. [uckinepai
opTacbiHAarbl NnacTuk 6eniriHeH yctanbid! TonTbipy caHbinaybiHa Ko
CYKNaHpI3. OHiMaepai ntepy yLUiH TeK UTEPriLTi KongaHbiHbI3. Mbiwak
caTnamMachblHbIH Xy34epiHe XanaHall KorMeH TUMeH|3. Tasanay yLuiH
KbINLaKTbl KONAaHbIHbI3.
/\ Kyiiin kany kayni 6ap!
blcTbiKk apanacTbipbinaTtbiH eHiMAi eHaey KesiHae, KaknakTarbl
KynfFbllwTaH Oy woiragbl. EH kebi 0,4 NnUTp bICTbIK HEMeCe KenipLuireH
CYMbIKTbIK KYNbIHbI3.
Xapakar any kayni 6ap!
Kepek-xapakTapabl eLuKallaH Heridri 6rokTa MOHTaXKaamaHpl3.
MaHbI3abI!
KypblInfblHbI 8p NanganaHFaHHaH KeniH Hemece y3ak yakbIT
nanganaHbaraH kesge MiHAETTI TypAe »akeblnan Ta3anaHpl3.
=> « Tasanay MeH Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 120
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AneKTpOyMbIM HEMece TonbIMAaybIWTapAarbl 6enrinepaiy
MafblHanapbl

CakraHgbipy! AlHanbin TypaTtbiH
acnantap. TonTeipy 6enimMLIeciHiH,
CaHblnaybl iLliHe KOMbIHbI3Abl CanMaHbI3.

'

Mwukcep/ycaTKbiLL MbiLLafbl
6ap nblLak KOHALIPFbLICHI

Mwukcepaeri Hemece ambeban YCcaTKbILLTbIH,
TOCTaFaHblHAAFbI MNblLLIAK KOHABIPFbICHIH
BexkiTin »abbIHbI3.

@0

YKKiLW nblwarbl 6ap nbiwak
KOHOBIPFBICHI

[Mblwak KOHOBIPFBLICHIH MUKCEpAEri Hemece
ambeban ycaTKbILTbIH TOCTaFaHbIHaH

LbIFapbIn arnblHbI3.

Ocbl Siemens KypbUFbICbIH caTbIn
anybliHbI36eH KyTTbiKTanmbI3. Bi3aiH
GyibiMaapbIMbI3 Typarbl KOCbIMLUIA
ManimeTTepAi Fanamtopaarbl 6eTimizae
Taba anacbi3.

MasmyHbl

Makcatbl 6ovbIHLIA NakganaHy ................. 113
MaHbI3ab! kayincisaik TEXHUKacbIHbIH
HYCKAYIIAPD! «...eeneneeeeieeeee e see e see e e s 113
XKannbl MOMIMETTEP......coeereerieiercreeine 115
KOMAGHY ... 116
Tazanay MEH KYTY ....coeereeeeeeieieseeeeneenens 120

Kate meH Geret 6onraH

Xannbl MmanimeTtTep

A cypet

Herizri kypan

1 Bypbinmansl ewwipriw
0/off = TokTaty
M = EH >xofapbl aiHanbIM caHbl 6ap neagjik
eLwipriw, e3iHi3 kKanaraH apanacTbIpy
yakbITblH TaH4ay YLUiH eLWipriTi ycTan
TYPbIHbI3.
1—-2 Qopexeci, XyMbIC XblngaMabinbifbl:
1 = TeMeH anHarnbIiM caHbl — 68ceH,
2 = Kofapbl avHarbIM CaHbl — Te3.

2 Xetek

3 Kabenbai canbin cakray 6enueri
4 TocraraH
5 AcnanTtapgbl ycTafbliL
6 Acnantap*
a [biwak kopraybiwbl 6ap ambeban
MbILLafbI
b KatTbl KambIp xacay yLiH inriwi 6ap
MVKCEP KOHABIPFbICHI
¢ Mwukcep
7 ¥caTtkbiw TabakrapbI*
a Kecerin aygapy Tabafbl — kanbliH/ Kyka
b Ykkiw aynapy Tabafbl — ipi/luarbiH
¢ KecerTin/ykkiw ayaapy tabafbl
8 Kaknarbl
a TonTblpy caHbinaybl
b Wrepriw

TonbiMAaybIlWTapAarbl 6enrinepain

MarblHanapbl *

9 Mukcep/ycaTKbiw nbilarbl MeH
TbiFbI3AaybIWbl 6ap Nbillak KOHAbIPFLICHI

10 Ykkiw nblwarbl MeH ThiFbi3gaybiLlbl 6ap
MblLLaK KOHABIPFLICHI

11 ©mbeban ycaTKbIWTbIH WhbIHAsAFbI

12 Mukcep TocTaraHbl

13 Mukcep kaknafbl

a TonTblpy caHplnaybl

b Kyirbiw

Mozenbre kapamn

Ombeban ycaTKbIL CaTbiny HEMECE XETKI3inin

6epiny KypambiHa Kipmece, OHbl KbI3MeT

KepCETY opTanbifbl apKbifbl Tancbipbic 6epin

catbin anyra 6onaapl (Tanceipbic 6epy yLiH
Hewmipi: 12005833).

*
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KonpaHy

ByibiMabl xaHe OHbIH, Kocarkbl GerneKkTepiH
anFaLlKbl KonaaHy angblHaH Xakcbinan
Tazanan anblHpi3, « Tasanay XaHe KyTy»
TapayblH OKbIHbI3.

DanbiHpay

m Herisri Kypangkl Teric, TypaKTbl XXeHe Tasa
YCTi YCTiHE KOMbIHBI3.

m KabeniH e3iHi3re kepek y3blHAbIFbIHA AeiH
Heri3ri KypanaaH LublFapbin anbiHbI3.

MaHbI3abl Hyckaynap

— OnekTpOyMibIMAbl TEK KaHa aiHanbIn
BypbInaTbiH KOCKbILLbI apKbiribl KOCyFa He
eLipyre 6onagpl.

— OnekTp GyrbIMAb! eLuKaLlaH
TOCTaraHAapapbl, MUKcepai Hemece
acnanTapapbl anHanabipy apKbisbl
oLUipMEHi3.

— OnekTp ByMbIMAabI TEK KaHa acnanTap
Hemece TonbiMAayblLUTap TOMbIFbIMEH
KypacTbIpbIn OpHATLISbLIMN KOMbINFaHAa faHa
icke KOCbIHbI3.

Tonbimpaybiwbl/acnabbl 6ap
TOCTafaH

/A\ AitHanbin TypaTbIH acnanTtapb! apKbinbl
XapakaTTaHy Kayibi 6ap!

>Kymbic GapbicbiHAA eLukallaH Tabak iLiHe

KOMbIHbI3AbI CanvaHbl3. OHIMaepai ntepy

YLUiH 8pKaLlaH UTepriLTi KONAaHbIHbI3.

OLWwipinreHHeH keliH OynbIM XxeTeri ani ae

6ipas yakbIT 6oribl icTen Typagbl. Kypan

GenLekTepi MEH KOHAOIPFbINAPbIH TEK

KaHa >eTeri ToNnbIfbIMEH TOKTaraHaa faHa

aybICTbIPbIHbI3.

CakraHabIpy!

TocTaraH iWwiHae XyMbICTapAbl eTKi3reHae
anekTp OyMbiMabl TEK kaHa TocTaraHbl
KOMbINbIM, COHbIMEH KaTap Kaknarbl HbIK
alHanAbIpbIIbIN XabbirFaH kanbinTa
Honranaa faHa icke kocyra 6onagb!.
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OMO6eban nbiwarbl
yrin ycary, Typay, anHanablpy xoHe
uney yLi.

A OTKip NblwakKTap apKbisibl XkapanaHy
Kayioi!
OMmbeban nbilLaKTbIH XY34epiH eLlKallaH
anaHall KOrIMEeH TYPTMEHi3 He yCTamaHbI3.
OMbeban nbllakTbl KongaHbaraHaa OHbI
apKallaH nbillak Kopray benwerinae
cakTaHbl3. OM06eban MbIwakTbl TEK KaHa OHbIH
nnactMaccajaH >acarsraH ycray LweHbepiHeH
ycTayra 6onagb!.

KaTTbl KaMbIp Xacay yLiH
inriwi 6ap mukcep
KOHAObIPFbICbI

Kamblp uney YLLiH XaHe ycaTbina anbiH6anTbIH
eHiMaepiH (Mbicarnbl, Xy3iM, LoKomnaz,
GernLuekTepi) apanacTbIpbin KOCY YLUiH.

Mukcep

KanMak, XXyMbIpTKa afbl MEH MaioHE3

YLLiH.

& cyper

m TocTaraHAbl YCTiHEH (TOCTaFaHaaraHapl

Tin KepceTKiLi anekTp OyvibiMaarbl HyKTere

KepceTefli —g-) KOMbIM OpHaThIN, carat Tifi

GafbITbIMEH COHbIHa AemiH BypbIHbI3 ().

AcnanTap yCTafblLLbIH TOCTafFaH iLliHe

EHri3iHi3.

m OMm6eban nbilarbiH, MUKcepadi Hemece
KaTTbl KAMbIP WIeY YLUIH inreri 6ap Mukcep
KOHABIPFLICBIH acnanTap YCTafblLlbl YCTiHE
KOHAbIPbIN anbin, Of4aH KewiH xibepe
carnblHbI3.

EHrisin KOHAbIPY YaKbITbIHAA
acnantapablH OpHanacbIn TypfaH
XeprepiHe Hasap aygapbiHbI3!
AcnanTapgbl TeMeHre Kapan COHbIHa
XKeTKiHwWe AeniH 6acbIHbI3.

CakraHgbipy!

OHaeneTiH eHiMaepai apkallaH Tek kaHa
acnanTap eHrisinin opHaTblfiFaHHaH KeniH
canblHbI3.

m OHiMaepai canbiHpI3.

0

X
2
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m VTepriw 6ap kaknakTbl (Kaknakrarbl
Tin Genrici TocTaraHOafbl HyKTere
KepceTe/li —¢-) YCTIHEH KOMbIn, carar Tini
GarbITbiHAA OypbIHBI3 (—-). Kaknak MypHbI
TOCTaFaH TYTKaCbIHbIH CaHblnaybiHAa
COHbIHa AeMiH eHri3inin KOHAbIPbINbIN
OTbIpYbI THIC.

m ByibiM albIpbIH aMekTp KyaT xywneciHe
KOCbIHbI3.

m Bypbinmans! ewipriwTi ©3iHi3 kanaraH
[opexere KOMbIHpI3.

m OHiMAepAi ToNTbIPY YLWiH Bypbinmans
KockbILWTbl 0/off no3numsaicbiHa KOMbIHBI3.

m VITeprilTi WwWhiFapbin anbin, eHimaepai
TONTLIPY CaHbInay apkbinbl 6rieHaep iiHe
canblHpI3. VITeprilTi enwey TocTtaFaHbl
peTiHae kongaHyFa 6onagebl.

¥caTKbIw TabaKTapbl

/A OTkip nbiwakTap apKbinbI XapanaHy
Kayioi!
¥carty TabafbIHbIH OTKIp MbillakTapbl MeH
yLUTapbIH TYPTAEHI3 He yCcTamaHbI3. [duckinepai
Tek nnacTmacca 6eniriHiH opTacbiHaH
ycTaHpI3. TonTbipy GeniMLeciHiH caHbinaybl
iLliHe KOMbIHBI3AbI canMaHbl3. OHiMaepai
nTepy YLWiH TEK KaHa UTEPriLUTI KONAaHbIHbI3.

KecetiH aypnapy Tabarbl —

KanbIH KyKa ®
>Kewmic neH kekeHicTepai kecin Typay

YLiH. 1-wWi Aopexene eHaey.

KeceTiH aynapy TabarbiHaarbl Genrinep:
«grob» — karblH Kecy Xafbl YLLiH,

«fein» — xyKa kecy xafbl yLUiH

CakraHabIpy!

KeceTiH aynapy Tabafbl kaTTbl ipiMLLIK, HaH,
TOKALL X8He LIoKonag eHIMAEpIH Kecy yLiH
Xapamabl emec. [lasipnaHfaH esinven
nicipinineTiH KapTonTbl TEK kKaHa angbiMeH
CYbITbIMN anbIn Typan KeciHi3.

Ykkiw ayaapy Tabarbl — ipi/WwarbiH - o3
KOKEHIC, YKeMiC NeH KaTThbl
ipiMLikTEH Gacka ipiMLLiK TyprnepiH
(Mbicanbl napMesaH ipiMLLiriH) yrin ycaTy yLuiH
apHarfaH.

1-wi gepexene eHaey.

Ykkiw aynapy TabarbiHgarsl 6enrinep:

«2» — ipi KECETIH YKKILL XXaFbl YLUIH

«4» — LaFbIH KECETIH YKKILL XaFbl YLUiH

KongaHy kk

CakraHgbipy!

Ykkiw aynapy Tabarbl xaHFakTapabl ycarty
VLLIH xapamapl emec. YKymcak ipimMLLiK
OHIMAEPIH TeK KaHa ipi KeCETiH XXaFbIMeH 2-LUi

fspexene yrin ycaryra 6onagpi.

KeceTiH/ykkiw ayaapy Tabarbl
XEMIC, KOKBHIC >oHe ipimLLiK
SHIMAEPIH Kecy xaHe yrin ycaTy YLUiH.
2-1Wi fepexene eHaey.

Hyckay: keckilu/ykkiL-anHanMansl
[OOHreneKneH KkatTbl as3blk-TynikTepai
eHOEMEHi3, aiTnece nbillak eTnec bonaapl.
On yLWiH Keckill anHanMarnbl 4eHrenekTi
(kanbIHAKIHILWKE) NanganaHbIHbI3.

cypet

m TocTaraHAbl YCTiHEH (TOCTafaHaaraHapl
Tin KepceTKiLwi anekTp OyvibiMaarbl HyKTere
KepceTeali —g-) KOMbIM OpHaThIN, carat Tifi
GarblTbIMEH COHbIHA AeMiH BypbIHbI3 (—X-).

m AcnanTap yCTafblLLbIH TOCTaFaH iLliHe
EHri3iHi3.

O3iHi3 kanaraH KongaHy TypiHe kapaw OTbIpbIn:

m Ycarty TabarblH acnanTap yCTafbliLUbl
YCTiHE KOMbIHbI3. O3iHi3 kanaraH
Kecy/yrin ycaTy XafblH XOofapblira Kapamn
alHanapIpbIn KoMbIHbI3. TabakTbl, acnan
YCTaFbILUTaFbl KAMbITTap TabakTap
CaHplnayblHa KipeTiHAeN Kbinbin TabakTap
yCTafblLUTapblHa CarblHpI3.

m tepriw 6ap KaknakTbl (KaknakTarbl
Tin Genrici TocTaraHgarbl HyKTere
kepceTefli —g-) YCTIHEeH KombIn, carar Tini
BarbITbiHAa OypbIHBEI3 (—X-). Kaknak MypHbI
TOCTafaH TYTKacbIHbIH CaHblnaybiHaa
COHpbIHa AeWiH eHri3inin KOHAbIPbIbIM
OTbIpybl TUIC.

m ByiibIM alibIpblH anekTp KyaTt xymneciHe
KOCbIHpI3.

m bypbinmans! ewwipriTi e3iHi3 kanaraH
aapexere KOMbIHbI3.

m Kecy Hemece yriTinin ycakrany yLiH
apHanfaH eHiMaepai TonTbIpbiHbI3. Kecy
Hemece ycarty yLiH apHasnFaH eHimaepai
TeK KaHa uTepriluneH Gipas 6aca oTbIpbIn
WTEPIHi3. TepriwTi Whirapbin ansin,
eHiMAepai TONTbIPY CaHplnay apKbinbl
GneHpaep iwiHe canbiHbI3.
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CakraHabIpy!

KecinetiH Hemece ycakTanaTblH eHimaep
KbICKYPbINFbIFa XKETiM, TONbIN KETKEHIHLLE AeNiH
TabakTbl 60caTbin OTbIPbIHBI3.

XXyMbIcTaH KeniH

m Bypbinmans kockbiwTbl 0/off nosvumsicbiHa
KOWbIHbI3.

m ByiibIM aiibIpbIH aneKTp XymneciHeH
aXblpaTbIHbI3.

m KaknakTbl carart Tini 6arbiTbiHa Kapchbl
Oypbir, LWbFapbIn arnbiHbI3.

m AcnanTbl WeiFapy: Acrnantap yCTarbILUThl
ambeban nbiluarbl, MUKCEP HeEMece KaTThbl
KambIpApbl Uney YLWUiH inreri 6ap mvkcep
KOHAbIPFbICLIMEH bipre TocTaraHHaH
LWblFapbIn anbiHbI3. AcnanTbl acnantap
YCTarbllUbIHAH LUbIFapbIN anbiHpbI3.

m ¥cary TabakTapblH opTacbiHAarbl
nnactMacca TyTkacblHaH ycTan LiblFapbin
anbiHbI3. AcrnanTap yCTaFbILbIH
TOCTaraHHaH LUbIFapbIn anblHbI3.

m TocTarbiHAbI caFar Tini 6afFbITbiHa KapChbl
OypbIn, LWbFapbIn anbiHpI3.

m Bapnbik 6enwekTepai TazanaHbI3, « Tazanay
XOHE KYTYy» TapayblH OKbIHbI3.

Mukcep

Mukcep/ycaty nbiwarbl 6ap nbiwak
KOHABIPFLICBIMEH CyWbIK HEMECE XapTblnan
KaTTbl a3bIK-TYNiK OHIMAEPIH apanacTbipa,
nicipinmMereH xemMic eHe kekeHicTepgi ycarta/
TypaW xoHe Taramaapabl e3benen anyblHbi3ra
oonapbl.

A OTKip nblwak / anHanbIn TypaTbiH
XeTeri apKbinbl )xapanaHy Kayioi!
YCTiHEH KOWbISIFaH MUKCEP iLLiHe eLuKallaH
KONbIHbI3AbI canMaHbl3! Mukcepai Tek kaHa
OyVibIM XKeTeri TONbIFbIMEH TOKTarNFaHaa fFaHa
LWbIFbIpYFa/ YCTIHEH KotoFa Gonagpbl.
[Mblwak KOHOBIPFBICHIHBIH, XY3AEPiH eLuKkallaH
XanaHall KOrMeH TYPTMEH|3 He yCTaMaHbI3.
On ywiH Tasanay KbinwarbiH KOmnaaHbIHbI3.
A blcTbIK cy apKbinbl KyWik Kayibi!
blcTbik apanacTbipbinaTbiH eHiMaepi eHaey
GapbiCcbiHAA KaknakTarbl KyiFbiLL apKblribl
Oy WbiFbIN Typaabl. blcTbIk He kenipLuikTi
CYMbIKTbIKTapAbl TONThIPFaHAa onapabl eH
kebiHae 0,4 n kenemiHae KyMbiHbI3.
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CakraHgbipy!

Byn apekeT MukcepaiH Oy3blnybiHa anapa
ananagpl. My3pnatbinFaH eHivaepai (my3
KecekTepiHeH backa) eHaeyre 6onvanabl.
Muikcepgi iwi 6oc bonbin TypraH kanbinTa icke
KOCnaHbI3.

B cypet

m [bIWaK KOHABIPFLICH! YCTIHEH ThiFbI3AaybILL
canbiHbI3. ThiFbI3AaybILL YCTIHEH QypbIC
YKaTKaHbIHA K63 XKETKI3iH|3.

MaHbI3abI Hyckaynap

Thifbi3gaybiLl 6y3binbin 3akbiMaaHFaH

KaneinTa 6ornca Hemece kaTe canblHFaH

6onFaH xaffanaa CyMbIKTbIKTBIH aFbin LbIFyb

MYMKiH.

m Mukcep/ycaty nbiwarbl 6ap nbillak
KOHABIPFBLICHIH & MUKCEp TocTafaHblHa
€Hrigin, carar TiniHe kapcbl 6afbITTa GekiTin
*abblHbI3 (). Kem gereHae, kepceTki
apanacTblpfbilll biAblCbiHAaFbLI GenrimeH
TypanaHfaHLua OypbIHbI3.

m MuKcep TocTaraHbIH ayaapbiHbI3 (Mblwak
KOHABIPFbICBIH TOMEHre Kapaw).

m Mukcep TocTaraHabl YCTIHEH

(TocTaraHaaraHabl Tin KOPCETKILLI 3MeKkTp

OyiibiMAaarbl HyKTEre kepceTesi —¢-) Kovbin

opHarTbIn, cafFat Tini 6aFbITbIMEH COHbIHA

AeliH OypbIHbI3 (—X-).

OHiMaepai canbiHbI3.

Maxkcvmangplk Kenemi, CymblK eHimaep

= 1,0 nuTp (KenipLUiKTi HemMece bICTbIK

CYMbIKTbIKTapAblH MakCUManablk kenemi —

0,4 nuTp).

OHTannbl eHaey kenemi, Cymblk emec

eHiMaep = 80 rpamm.

m KaknakTbl yCTiHEH OpHaTbIM, HblK OYpPbIHbI3.
KaknakTbl XXymbIC GapbickliHaa Gepik yctan
TYPbIHbI3.

m ByibiM albIpbIH 3MEKTP KyaT XyneciHe

KOCbIHbI3.

Bypbinmanb! ewipriwTi ©3iHi3 kanaraH

aopexere KOMbIHbI3.

©Himaepai ToNTbIpy YLUiH BypbliMansl

KockbILWThl 0/off nosnumsacbiHa KOMbIHBI3.

m KaknakTbl LWeiFapbin anbin, eHiMaepai iwiqe
canblHpI3

Hemece

m KyNfbILWThI LWbIFapbIn anbin, CymblK
emec eHimaepai azgan-asgan TonTbipy
CaHblNayblHa eHri3iHi3



Hemece
B CYMbIK OHIMAEPAI KyiFbILL apKblrbl
TONTbIPbIHBI3.

XyMblicTaH keniH

m Bypbinmansi kockbiwTel 0/off nosunumsacsiHa
KOWbIHbI3.

m By/ibiM anbIpbiH 3MEKTP XXyNeciHeH
aXbIpaTbIHbI3.

m Mukcepai carar Tini 6afFbITbiHa KapChbl
OypbIn, LbFapbIn anbliHpbI3.

m KaknakTbl LWbIFapbIn anbiHbI3.

m [biWwak KOHABIPFBICBIH caFaT Tini 6aFbITbIMEH
Gocatbin (&), Mukcep TocTaraHbIHaH
LUbIFapbIN anbIHbI3.

m bapnbik 6enwekTepai TazanaHpI3, «Tasanay
XHEe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

©OMmb6eban ycaTKbILl

KonpaHysl (ynriciHe kapait)

— Mwuikcep/ycaTy nbiwarbl 6ap nbiliak
KOHIbIPFLICLIMEH =& €T, KaTTbl iPIMLLIK,
MWA3, XKacbINKeK LenTep, capbIMcak,
XeMic, KeKkeHiCcTepai yrin ycara xasHe Typarn
anybIHbI3fa 6onagebl.

— YriTin ycaty nbiwarbl 6ap nbiwak
KOHZbIPFbICBIMEH () TaTbINbIMALIKTapAbIH,
LuaFbIH kenemaepiH (Mbicarnbl, 6ypbiL,
3upa, apLua, AapLublH, KypFaTbifiFaH aHic,
GoanLeLLek), acTbik AoHAepi (Mbicarnbl,
6upan, Tapsl, 3biFblp 48HI), kode Hemece
LueKep eHIMAEPIH ycaTa XaHe yrin
anybIHbI3ra 6onagbl. Myckar »aHfFakTapbl
MEH KenTipinreH 3iMoip »oHe T.6. CUAKTbI
Kodbe ABHOEPIHEH YIIKEH, 6Te KypFak, KaTTbl
ac eHiMAepiH ycaryra xapamangsl ... .

A OTKip Nblwak/anHanbIn TypaTbIH XeTeri
apKbbl XXapanaHy Kayioi!

OMmbeban ycaTKbILThI TEK KaHa OyibIM

XKeTeri ToNbIFbIMEH TOKTanfaHaa faHa

LbIFbIPYFa/yCTiHEH KotoFa 6onagpl. Mblwak

KOHAOBIPFBICHIHBIH, XKY3AEPiH eLUkallaH

»anaHall KorveH TYpTMeHi3 He ycTamaHbI3.

[d cypeTiHae ambeban ycaTKbILLINEH XyMbIC
icTey GapbiCblHAaFbl MakcUManplk kenemaep
MEH eHZey YaKbITTaphbl YLUiH HbiCaHa MaHAEpI
KOPCETINreH.

KongaHy kk

E cyper

m OM6eban ycaTKbILUTbI OHbIH CaHblnayblH
OFapbliFa kapan KapanTbiHAAN KOWbIHpI3.

m ¥cakTay YLUiH apHasfaH eHimaepai ToctaraH
ilwiHe TonTbIpbIHbI3. TocTaraHgarsl MAX
Genrire Hasap ayAapbiHpI3!

m [biaK KOHABIPFBICH! YCTIHEH ThiFbI3AAYbILL
canblHbI3. ThiFbI3aaybill YCTIHEH QypbIC
aTkaHbIHa KO3 XKETKi3iHi3.

MaHbI3abI Hyckaynap

ToiFbi3aaybill Oy3bibin 3akbIMAAHFaH KanbinTa

6ornca Hemece kaTe carnblHFaH 6onFaH

Xarganaa CyMblKTbIKTbIH, afbin LbIFybl MYMKIH.

m [MbiaK KOHALIPFLICHIH (/D) ambeban
YCaTKbILUTBIH, TOCTaFaHbIHa EHri3in,
carar TiniHe kapcbl GarbITLIMEH Bypbin
GekiTiHi3 (§). Kem gereHae, kepceTki
apanacTblpfbILl blabICbIHAAFLI 6enriMeH
TypanaHfaHLua GypbIHbI3.

m OMmbeban ycaTKbIlLbIH ayAapbiHbI3
(Nblwak KOHABIPFBICKIH TOMEHTE Kapan).

m OMmbeban ycaTKbILLbIH YCTIHEH
(TocTaraHgaraHabl Tin KEPCETKILLI AMeKkTp
ByiibiMaarbl HyKTEre kepceTesli —¢—) Kowbin
opHarTbln, cafat Tini 6afbITbIMEH COHpIHA
AeniH BypbIHbI3 (—X-).

m BylbiM albIpbIH 3MEKTP KyaT XyheciHe
KOCbIHbI3.

m bypbinmans! ewipriwTi e3iHi3 kanaraH
[apexere KOMbIHpI3.

HasapbIHblI3fa: OnekTp OyiibiM y3afbipak icke
KOCbINbIN TypraHaa eHiMaep Xykapak aHe
ycarbipak 6onbin ycatbinagbl. TonsimaaybiLl
GenLekTepiH KonaaHy GoMbIHLLA KEHECTEPIH
«PeuenTTep/vHrpeaneHTTep/eHaey»
TapayblHAa OKM anybiHbI3fa bonazpl.

XyMbICTaH KeniH

m Bypbinmans! kockeiwTbl 0/off nosunumsceiHa
KOMbIHBI3.

m ByibiM anbIpblH 3MEKTP XXYMNEeCIHEH
aXblpaTbiHbI3.

m OMbGeban ycaTKbIlbIH caFaT Tini 6aFbITbiHA
KapcCbl OypbIn, LWbFapbIn anblHbI3.

m OMbeban ycaTKbiLLbIH ayAapbiHbI3
(Nblwak KOHABIPFBICHIH XXOFapbiFa kKapan).

m [bilWwak KOHOBIPFLICHIH caFaT Tini 6aFbITbIMEH
Gocatbin (B), ambeban ycaTkbILLTbIH
TOCTaFaHbIHaH LUbIFaPbIM anbiHbI3.

m TocTtaraHabl 6ocaTbiHbI3.
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kk Tasanay MeH KkyTy

m bapnbik 6enwekTepai TazanaHpi3, «Tasanay
XOHE KYTY» TapayblH OKbIHbI3.

Tasanay meH KyTy

Byiibim kaTenep He By3blnFaHaap Xxepnepi
oK OorFaH KanbinTa catbinaabl. JlanbIKTbl
TYPAE OTKI3INeTiH Tasanay ymbiCTapbl
OyribiMabl Oy3binyaaH cakTan, OHbIH XyMbIC
KannbiHaa 60nybIH KAMTamachI3 eTefi. ANekTp
OyVbIMHbIH Dernek GenLiekTepiH Tazanay
HonbIHIWa ManiMeTTepiH cypeTTe [€ kepe
anyblHbI3fa 6onagebl.

2\ 3nekTp ToK CoKKbICHI Kayibil

Heriari Kypangp! eLukallaH cyra manmaHpl3
)K8He eLLKaLlaH aFbin TypaTbIH Cy acTbiHa
KOMMaHbI3.

CakraHabipy!

YcTinepaiH, 6y3binbIin KeTyiHe anapybl MyMKiH.
Ewoip kbipa anatbiH Tasanay OyvibiMaapbiH
KonaaHOaHbI3.

HasapbIiHbi3fa: Ca6i3 oHe Kbi3bin
opamanblpak CUSIKTbl eHiMAepai eHaereHae
nnacTMaccajaH xacasnfaH benwekTepiHiH
60snbIN KETYi MyMKIH — Onapabl ecimaik TaFam
MaWnapiH GipHeLle TamLLbIChl apKbIrbl KETIpyre
oonapbl.

Herisri kypangbl Tazanay

m ByVibiM aiibIpbIH 3neKTp XyneciHeH
axblpaTbiHbI3.

m Byvibimabl binFanael Gip wybepekneH
CypTiHi3. Kepek 6onca, 6ipa3 bigbIC Xyy
GyNbIMbIH KOMAAHBIHbI3.

m OfaH KeliH anekTp ByvbiMabl KypraTbin
CYPTIN anbiHpI3.

TonbiMaayblwTap 6ap TocTaraHbIH
Tasanay

A OTKip NblWwakTap apKbinbl XapanaHy
Kayioi!
OMmbeban nblLaKTbIH XXy34epPiH eLlkallaH
»KanaHall KorMeH TYPTMEHI3 He yCTamMaHbI3.
OMmbeban nbilakTbl KonaaHbaraHaa oHbI
apKalLiaH Mbillak kopray Genwierivae
cakTaHbI3. On yLiH Tazanay KblnwafbIH
KonaaHbIHpI3. ¥caTy TabaFbIHbIH eTKIp
nNbllUaKTapbl MEH YLUTapbIH TYPTNEHI3 He
ycTtamaHpl3. [luckinepai Tek nnactmacca
GeniriHiH opTacbiHaH YCTaHbI3.
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Bapnbik 6enwekTepai biabIC Xyy
MalumHackelHAa XyyFa 6onagpl.

MnacTtmaccapaH xacanfaH benwiekTepiH
bIAbIC XYYy MalUMHackIHAA KbicrnaHbI3 — Oyn
onapgblH HbICaH MeH TypriepiHiH, earepin
KeTyiHe anapybl MyMKiH.

Mukcep / ambeban ycaTKbilWbIH
Tasanay

/\ OTKip nbiwakTap apKbinbl XkapanaHy
Kayioi!

[Mbiwak KOHOBIPFLICHIHBIH Ky34epiH eLlkallaH

anaHaLl KorIMeH TYPTMEH]3 He yCTaMaHbI3.

On ywiH Tasanay KbinwasblH KOraaHbIHbI3.

MwuKcep TocTaFaHbl (Nbillak KOHOBIPFLICHI3),
Kaknafbl MEH KYMFbILL bAbIC XYY
MaLLMHACkIHAA XYY YLUIH Xapamapl.
MblLaK KOHALIPFLICHIH bIABIC XYY
MaLLMHackIHAA XyyFa Gonmanpl, OHbl
arbIrn TypfaH Cy acTbiHAa TasanaHqbi3 (cyaa
KanTblpyFa 6onmMaiabl). Tazanay angbiHaH
ThIfbI3AAYbILUTHI LbIFAPbIN arbiHbI3.

Kate meH Geret 6onraH
Xargaunapaarbl KeMek

/\ XKapanany kayi6i!
KaTenep MeH GereTTepyi xoio ansiHaH
anbIMeH Xeni aibIpbiH LLbFAPbIN arblHbI3.

Katenep meH Geretrep:

OnekTp OyMbIM icke KOocbInIMaw Typ HeMece
anekTp OyMbIM XXyMbIC YakbITbIHAA LUipinin
Keteqi.

Mywmkin 6onatkiH cebenTep:

TocTaraH Hemece Kakmnarbl, Hemece
TonbIMaaybILL GenLiekTepi aypbIC
opHaTblNIMaraH Hemece 00CaTbINbIN KarFaH.

Lewim:

m Bypbinmans! KockeiwTbl 0/off nosvnumsceiHa
KOMbIHBI3.

m TocTaraHbIH/KakKnarbIH Hemece
TonbIMAaybILL GenLeKkTepiH AypbiC
opHaTbIn, COHbIHA AeniH Bypbin GekiTiHi3.

m OnekTpOyMbIMabI KanTa icke KOCbIHbI3.



Cakray

MaHbI3abl HycKay

KaTtenep meH GereTtep ocbl opekeTTep
KeMeriMeH OCblaH KeliH e »onblnmaca
TEXHVMKanbIK KbI3MET KOpCETY OpTarblfbIMeH
xabapracbiHbI3 (OCbl HyCKaymnbIKTbIH COHFbI
6eTTepiHae GepinreH TexHUKarnblK Kbl3MeT
KOpPCETY opTanbIKTapblHbIH MEKeH-KanapbIH
KapaHpl3).

Cakray

[ cyper

Ken opblH anvanTbiHgan cakray yiliH
acnanTapbl TOCTaraH illiHe canbin KovbIn
caktayfa 6onagpl.

KOKbICKa TacTay
Opam MaTtepuangapblH KOKbICKa

E TacTayablH 3KOMNOrnsnblk

mmm  epexenepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
OneKTpniK XXaHe 3NeKTPOHAbIK
Kypbinfbinap Typansl 2012/19/EU
Eyponansik [lupektrBaceiHa can
TuicTi TaHbameH 6enrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn anpekTvBa KypambiHAa
EO aymarbiHaa KongaHbinatbiH
KONOaHbICTaH LWblFapblfFaH
Kypblnfblnapabl 6TKi3y XaHe KOKbICKa
Tactay Typansl yirapbimaap
6ap. Kokbicka TacTayablH HaKThbl
apicTepi Typansl aknapaT any YLiH
caTyLllbiMeH xabapnachblHbI3.

Keningik waptrapbl

Ocbl KypbInFbIHbIH KENINAIK WapTTapbl
Gi3iH ekin apKbinbl KypbInFbl caTbinaTbiH
enpe aHblkTanagbl. Ocbl WapTTapra
KaTbICTbl TOMbIK MOMIMETTEPAI KYPbINFbIHbI
caTbin anfaH gengangad 6inyre 6onagpl.
Ecen-woT HeMece TyBipTek ocbl keningik
LWapTTapbl boMbIHWA WarFbiMaaHFaHaa
KepceTtineg,.

©3srepictep cakTangbl.

kk
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kk Peuenttep / nirpeaneHTTep / eHaey

PeuenTtrep / uurpegueHTTep / oHOey

Acnan AwnHa- YakbiT Peuentrep / uHrpeaueHTTep / eHaey

NbiM

CaHbl

TOMEH  Wama- AWbITKaH KambIp
=2 MeH — Makc. 500 r yH
Hemece 1-2 — 25 r awbITKbl HEMece 1 KanTalla Kyprak allbITKbl
MWH — 220 mn cyT (Benve TemneparypacbiHaa)
= — 1 XyMbIpTKa
— 1 canbim Ty3
— 80 wekep
— 60 r capbl mar
— %2 NMOHHBIH, KabbIFbI (JIMMOH XOLL MiCi)
m Bapnbik nHrpeaneHTTEpai (CyTTEeH Backa) TocTaraH iLiHe
CarnblHpbI3.
m bypbinmans! ewipriwTi 10 cekyHA yLWiH TemMeH Bip aiHanbIM
CaHblHa KOMbIHbI3.
m CyTTi KockIn, TemeH Bip anHanbIM caHbIMEH LwamameH 1%z MUHYT
6oVibl apanacTbipbIHbI3.
OHimaep Gipkernki XbinbinblK AeHreiae 6onybl nassiM. Kambip
Gipkerki 6onbin KepiHreHae, OHbI Kenipin KeTepinyi yLUiH Xbinbl Gip
OpbIHFa KOMbIHbI3.
M Muaspgap, capbiMcak
= — 1 nusizgaH, TepT kecekke kecinreH, 300 r aeviH
— 1 capbimcak TiciHeH, 300 r geniH
m KepekTi Mmanganay aeHreniHe aeviH eHaeHi3.
Xofapbl KaTtTbl ipiMwik (Mbicansi, napmesaH)
= ~ 1072007
m |piMLLIKTI TeKwenepre TypaHbI3.
m KepekTi Mmanganay aeHreniHe aeviH eHaeHi3.
XOFapbl LLlokonap,
= 507200t
m LllokonaaTel Tekwenepre KeciHi3 Hemece ChlHObIPbIHbI3.
m KepekTi Mmanganay aeHreniHe AeviH eHaeHi3.
XOFapsbl ArkenkeH
== — 1050
m KepekTi Mmanganay geHreniHe AeviH eHaeHis.
XKOFapbl ET, 6aybIp (TapTbiiFaH €T, nicipinmvereH 6udLLTekc xaHe T.0.)
= — 100 1500

m CyviekTep, WemipLuekTep, Tepi MEH CiHipnepiH anbin TacTaHbI3.
ETTi kecekTepre TypaHbI3.

ET kamblpnapbIH, canManap MeH naliTeTTi xacay:

m ETTi (cvbip, AOHBI3, By3ay eTi, KyC eTY, COHbIMEH KaTap GanbIk
neH T1.6.) 6acka MHrpegmeHTTEP MeH AamMaeyiluTepmeH bipre
TOCTaraH iliHe canbin, ogaH 6ip kamblp XacaHbI3.

122



Acnan AmnHa-
NbIM

YakbIT

PeuenTtTep / nirpeaneHTTep / eHaey kk

PeuenTtrep / uHrpeaueHTtTep / eHaey

CaHbl

XOFapbl
=

Lama-
MeH
15—
2 MWH

KynnbiHan wepberTi

— 250 r my3gartbifiFaH KynnbiHai

— 100 r KaHT yHTaFrbl

— 180 mn Karimak (LwamameH 1 ctakaH)

m BapnbiK HrpeaneHTTepiH ToCTafFaH iliHe canblHbI3.
OnekTpbynbiMabl Aepey iCke KOCbIHbI3, cebebi TynmipLuikTepaiH
naviga 6onybl MymkiH. Kpem Tepisai 6anmysnak nanga 6onraHiia
JeWiH apanacTbipa 6epiHis.

@ TOMEH

BynraHraH XXyMbIpTKa afbl
— 2-6 faHa XXymbIpTKa aKybI3bl
m Kiwi anHansiMgap caHbIMEH COFbIHbI3.

@ KOFapbl

BynraynaHfaH kanmak,
— 200 r 6actan 400 r gewiH
m JKorapbl ariHanbIiM cCaHbIMeH ByrFaHbI3.

@ TemeH/
— JKOFapbl

MawoHes

— 1 XyMbIpTKa

— 1 wan KacbIK KblLLa

— 150-200 mn ecimajik Mawbl

— 1 AK NMMOH LWbIPbIHBI HEMECE CipKe Cybl

— 1 canbim Ty3

— 1 canbiM KaHT

OHimaep GipKenki XbINblbIK AeHrenae 6onybl nasbim.

m Bapnbik nHrpeaneHTTEPi (6ciMaik MaribiHaH 6acka) GipHelue
cekyHA 6onbl 1-LUi opexene apanactbipbliHbI3.

m OnekTpOyibiMAbl 2-Lui Aapexere aybICTbIpbIM, 6ciMaik ManblH
Hasty FaHa TONTbIPY CaHblnaybl apKbibl Kyibin OTbIpbIM, GyKin
Kocna amyrnbCusiFa anHanfaHLa AeviH apanactbipa 6epiHia.

MawoHe3pj Te3ipek xen anbiHbI3, caKTayfa 6onmangbl.

= KoFapbl /
M

XaHrakrap, 6agamaap

— 50 r 6actan 200 r genin

m KabbikTapabiH 6apnbiFsiH TyreniMeH anbin TactaHbi3, cebebi
onap MUKCep MblllarbiHbIK AeKip 60nbIN KanybiHa anapagp.

m KepekTi Mmanganay geHreniHe aeviH eHaeHis.

<=, KOFaphbl /

EIM

Xewmic neH kekeHicTepai e3beney

— anmMa mycchl, caymangblk, cabi3 xaHe KbizaHak e36enepi;
nicipiniMereH Hemece nicipinreH

m /HrpenveHTTEp MeH AamaeyiluTepai Mukcepre Gipre canbin,
onapgaH e3be xxacaHpl3.

<&, KOFaphbl

LLlokonap cyTi

— 80-100 r cybITbIIFaH LWoKoNag

— wamameH 400 Mn bICTbIK CYT

m LlokonaaTel Mykcepae ycathin asnbim, oFaH bICTbIK CYT KOChIM,
6ipa3 apanacTbIpbin anbIHpI3.
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kk PeuenTTep / nHrpeameHTTep / eHaey

Acnan AwnHa- YakbiT Peuentrep / uHrpeaueHTTep / eHaey

nbiM
CaHbl

M Hanra xkafy ywiH 6an-opmaH xaHfarbl nactacsl (CNCM12C)
[~ — 20 r opMaH xaHgfarbl

— 80 r ryn 6anbl (6enme TemnepatypacbiHAa)

m JKaHrakTtapabl embeban ycaTKbill ToCTarFaHbl iLliHe canbin,
MUKCep/yCaTKbILL NblLafbIMEH LiamaMeH 5 cekyHa 6ovibl M
OopexeciHae ycaTbIHbI3.

m OMbeban ycaTKbILUTbIH, TOCTaraHbIH LbiFapbIn anbin, ayaapbi,
NbILAK KOHABIPFBICHIH LbIFapbIN anblHbI3.

m bangbl KocbIHbI3. ©Mbeban ycaTKbILUTbIH TOCTaraHbIH KanTta
NblLUAKMEH XayblIr, Heri3ri Kypan YCTIHEH KOMbIHbI3.

m Ban nbiwak apkbisbl TOMbIFbIMEH TOMEHTE Kapal aFbir
GonFaHbIHLIA AewiH KyTiHi3. OnaH KeviiH 6apnbiFbiH 5 CeKyHA,
6oribl M gspexeciHae apanacTbipblHbI3.

KOHAObIPFbITAapMEH XXYMbIC iCTey 6aprCbIH,E|,anI MaKkcumMmanablk kenemaep

8 cypeTiHae ambeban ycaTKbILUTbIH TOCTaFaHbIMEH JXOHE Mbllak
MEH eHzley YakbITTaphbl YLUiH HbiCaHa MaHAEPi KepCeTInreH.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak i¢in tasarlanmis-
tir. Cihazi sadece eviniz i¢in hazirlayacaginiz miktarda urinler igin
kullaniniz.

Cihaz, besinlerin karigtirilmasi, yogrulmasi, ¢irpilmasi, kesilmesi ve
rendelenmesi i¢in uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya madde-
lerin islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun, verilen bilgilere gore hareket
edin ve ileride basvurmak Uzere 6zenle saklayin! Cihazi baska
birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendi-
rilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olma-
lar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmaldir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar
tarafindan gergeklestiriimemelidir.

Cihazi sadece tipe etiketi Uzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve g¢alistiriniz. Cihazin kendisinde ya da bag-
lanti kablosunda ariza varsa kullanmayiniz. Igletme aninda hareket
eden aksesuar veya ek pargalar degistiriimeden once, cihaz kapa-
tilmali ve elektrik figi prizden ¢ikarilmalidir. Cihaz, basinda kimse
yokken, monte edilmeden 6nce, sokulup pargalarina ayrilmadan
once veya temizlenmeden 6nce daima elektrik sebekesinden ayril-
malidir. Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yluzeyler Uze-
rinden gegecek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma
yer vermemek igin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece uretici tarafindan, ureticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir. Cihazda yapilacak onarimlar,
herhangi bir tehlike olusmasini dnlemek igin, sadece yetkili servisi-
miz tarafindan yapilmalidir.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

Bu cihaz i¢in guvenlik bilgi ve uyarilari
/\ Yaralanma tehlikesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baglar.

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla akan su altinda tutulma-
malidir ve bulagik makinesinde yikanmamalidir.

Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi ¢ekilip prizden ¢ikariimalidir.

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani ganagin igine kesin-

likle sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima tikaci

kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir

stire hareket etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece

cihazin tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

A\ Keskin bigaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser kabinin icine elinizi sokma-

yiniz! Mikser kabini sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ¢ika-

riniz / takiniz. Genel dograyici kabini sadece tahrik sistemi (motor)

duruyorken ¢ikariniz/takiniz.

A\ Keskin bigcaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Genel dograyici bigaginin agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunma-

yiniz. Universal bigagi kullaniimadiginiz zaman, daima bigak koru-

yucu pargasinda muhafaza ediniz. Temizleme iglemi igin bir firga

kullaniniz. Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina

dokunmayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece orta kisimdaki plastik

boélim Gzerinden tutunuz! Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sok-

mayiniz. Malzemeleri igeri itmek i¢in sadece tikaci kullaniniz.

Bigak Unitesinin bigak agizlarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme iglemi icin bir firga kullaniniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak

buhar c¢ikar. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyiniz.

A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa

mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bkz. sayfa 131

126



Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi
icine sokmayiniz.

Mikser/ufalama bigakh bigak
Unitesi

V'

dograyici kabindan gikariniz.

<= | Bigak Unitesini mikser ya da genel - W
6 dograyici kabi iginde Kilitleyiniz. @ Ogitme bicakli bigak Unitesi
= | Bigak unitesini mikser ya da genel

Yeni bir Siemens cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet say-
famizda bulabilirsiniz.

Icindekiler

Amaca uygun kullanim ...............c.ccee. 125
Onemli giivenlik uyarilari......................... 125
Genel bakKIS ......vvvviveiiiiiiiieiieeeee e, 127
Cihazin kullanilmast ............ccccceeeeeeeeeeenn. 127
Cihazin temizlenmesi ve bakimi............. 131
Ariza durumunda yardim...............cceeee. 132
Muhafaza edilmesi.......cccccoeeevvvvviiiennnnnnnn. 132
Elden ¢ikartiimasi............ccccooeeivivininnns 132
Garanti........ooeeeeeiiieeeee e 132
Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin
ISIENMESI..cvveiieieiiieeeeeee e 133

Genel bakis

Resim

Ana cihaz

1 Doner salter

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmahdir.

Kademe 1-2, Calisma hizi:

1 = DUslk devir sayisi — Yavas

2 = Ylksek devir sayisi — Hizli

Tahrik sistemi

Kablo gozii

Karistirma kabi

Alet tutucu

A WN

6 Aletler*
a Bigak koruyucu parcasi ile birlikte
Universal bigak
b Yogdurma kancasi
¢ Cirpma diski
7 Dograma diskleri*
a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince
¢ Kesmek ve raspalamak igin geuvrilir
disk
8 Kapak
a Malzeme ilave etme veya doldurma
agzi
b Tikag
Aksesuarlar*
9 Mikser bigakli/dograma bigaklh ve
contali bigak linitesi
10 Ogiitme bigakh ve contal bigak
tinitesi
11 Universal dograma kabi
12 Mikser kabi
13 Mikser kapagi
a Malzeme ilave etme veya
doldurma agzi
b Huni

* modele bagh olarak

Eger genel dograyici cihazin teslimat
kapsamina dahil degilse, yetkili servis lize-
rinden 1smarlanabilir (siparis no. 12005833).

Cihazin kullanilmasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temizle-
yiniz, bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.
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tr Cihazin kullaniimasi

Hazirlanmasi

m Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m Elektrik kablosunu ihtiyag duydugunuz
uzunluga kadar gekip ana cihazdan disari
cikariniz.

Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz.

— Cihazi kesinlikle kaplari, mikseri veya bir
aleti cevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye
sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

A\ Dénen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz caligirken elinizi karigtirma kabinin,
yani canagin i¢ine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima
tikaci kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye devam
eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Dikkat!

Kabin iginde yapilan galismalarda, cihaz
sadece kap takili oldugunda ve ayrica
kapak takili ve sikistiriimis oldugunda
devreye sokulabilir.

Universal bigak
Dogramak, kiymak, karigtirmak ve
yogurmak icin kullanilir.

=

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bicaginin agizlarina giplak
elleriniz ile dokunmayiniz. Universal bigagi
kullaniimadiginiz zaman, daima bigak koru-
yucu parcasinda muhafaza ediniz. Univer-
sal bigag! sadece plastik tutamak kenarin-
dan tutunuz.

Yggurma kanc?SI ==y
Agir hamurlarin yogrulmasi ve dog-
ranmamasi gereken malzemelerin (6rn.
kuru Uzim, cikolata pargaciklar) hamura
karistirilmasi igin kullanilir.

128

Cirpma diski
Kremsanti, yumurta aki kremasi,
mayonez igin kullanilir.

Resim &

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali —g-) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoniinde
ceviriniz (-X-).

m Alet tutucuyu kabin icine yerlestiriniz.

m Universal bigadl, girpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine
takiniz ve serbest birakiniz.
Yerlestirme isleminde aletlerin konu-
muna dikkat ediniz! Aletleri sonuna
kadar asagiya dogru bastiriniz.

Dikkat!
islenecek malzemeyi daima aletleri taktik-
tan sonra ilave ediniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Tikach kapagi takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin tzerindeki noktaya bakmalidir -g-)
ve saatin ¢alisma yonunde geviriniz (-X-).
Kapagin dili sonuna kadar kabin tutama-
gindaki yuvaya girip oturmalidir.

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi Uzerinden doldurunuz. Tikag,
olgcme kabi olarak kullanilabilir.

Dograma diksleri

A\ Keskin bicaklardan dolay! yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diski-
nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayi-
niz. Diskleri sadece ortalarindaki plastik
bélimden tutunuz. Elinizi malzeme ilave
etme agzi icine sokmayiniz. Malzemeleri
iceri itmek icin sadece tikaci kullaniniz.

Cevrilebilen kesme diski — ®

kalin/ince
Meyve ve sebze kesmek icin kulla-
nilir. isleme 1. kademede yapilmalidir.



Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “grob”,
ince kesme tarafi icin “fein”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sandvi¢c ekmegi ve ¢ikolata kesmek
icin uygun degildir. Pigirilmis, dagiimadan
pisen turden patatesleri sadece sogukken
kesiniz.

Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince

Sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus cikolata ve findik turleri rende-
lemek igin kullanilir. Isleme 1. kademede
yapiimalidir.

Cevrilebilen raspalama diski tGizerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi igin “2”
Ince raspalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik ttrlerini
raspalamak icin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 2 kademede

raspalayiniz.

Kesmek ve raspalamak igin
cevrilir disk

Meyve, sebze ve peynir kesmek ve
rendelemek igin kullanihr.

isleme 2. kademede yapilmalidir.

Bilgi: Sert besinleri kesme/cevrilebilen
rendeleme diski ile islemeyiniz, aksi halde
bigak kdrelebilir. Bunun icin ¢evrilebilen
kesme diskini (kalin/ince) kullaniniz.

Resim

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmal —§-) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
ceviriniz (=X-).

m Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

istenilen kullanima gére:

m Dograma diskini alet mesnedi Gzerine
yerlestiriniz. Istediginiz kesme/raspalama
tarafini Ust tarafa geviriniz. Diskleri disk
mesnedi Uzerine dyle yerlestiriniz ki, alet
mesnedindeki kavramalar diskin delikle-
rine tutunsun.

Cihazin kullaniimasi tr

m Tikach kapagi takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin Gzerindeki noktaya bakmalidir -g-)
ve saat donls yonunde geviriniz (-X-).
Kapagin dili sonuna kadar kabin tutama-
gindaki yuvaya girip oturmalidir.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

m Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirilarak cihazin igine
itelenmelidir. Tikaci ¢ikariniz ve malzeme-
leri ilave etme agzi lizerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler
tutucu diske temas edecek kadar fazlalas-
madan 6nce bosaltiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

m Kapagi saatin ¢calisma yonunin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Aleti ¢ikariniz:

Alet mesnedini, Universal bigak, ¢cirpma
diski ya da yogurma kancasi ile birlikte
canaktan disari ¢ikariniz. Aleti, alet mes-
nedinden cikariniz.

m Dograma disklerini orta kisimdaki plastik
bdllim tzerinden tutup disari ¢ikariniz.
Aleti mesnedini kabin iginden ¢ikariniz.

m Kabi saatin ¢alisma yéninun tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser

Mikser bigakli/dograma bigakli bigak
Unitesi, sivi ya da yari kati besinleri
karistirmak, ¢ig meyve ve sebzeleri dog-
ramak/kiymak ve besinleri plrelemek icin
uygundur.
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tr Cihazin kullaniimasi

A\ Keskin bicaklarindan/donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Bigak Unitesinin bicak agizlarina
ciplak elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme
islemi icin bir firga kullaniniz.

A Haglanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,4 litre sicak veya kopdren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kip buz
hari¢) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Resim [5]

m Contayi bigak Unitesi Uzerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memigse, disariya sivi sizabilir.

m Bicak Unitesini mikser bicagi/dograma
bigag! ¥ ile birlikte mikser kabinin igine
yerlestiriniz ve saatin ¢alisma yonunin
tersine dogru gevirerek kilitleyiniz (8).
En azindan ok mikser kabindaki isaret ile
ayni hizaya gelene dek geviriniz.

m Mikser kabini ters geviriniz (bigak Unitesi
asagiya dogru).

m Karistirma bardagini takiniz (bardak uze-
rindeki ok isareti, cihaz Gzerindeki noktaya
denk gelmelidir 3-) ve saatin ¢alisma
yoniinde sonuna kadar geviriniz (-X-).

m Malzemeleri miksere doldurunuz. Azami
sivi malzeme miktari = 1,0 litre; (azami
kopuren veya sicak sivi malzeme miktari
= 0,4 litre). Islenebilecek en uygun kati
besin miktari = 80 gram

m Kapagi takiniz ve sikica bastiriniz.
Calisma esnasinda kapagi sabit tutunuz.

m Elektrik figini prize takiniz.
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m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi lzerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Uzerinden ilave
ediniz.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik fisini gekip cikariniz.

m Mikseri saatin ¢alisma yonunin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Kapagi ¢ikariniz.

m Bigak Unitesini saatin galisma yoninde
gevirip ¢oziiniiz (&) ve mikser kabindan
cikariniz.

m TUm parcalar temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Genel dograyici

Kullanim (modele bagh):

— Mikser bigakli/dograma bigakli bigak
tnitesi &, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve ve sebze
dogramak ve kiymak icin uygundur.

— Ogiitme Ust pargal bigak lnitesi @2, az
miktarda baharat (6rn. karabiber, cemen,
ardig, targin, kuru anason, safran), tahil
(6rn. bugday, dari, keten tohumu), kahve
veya seker 6gutmek ve ufalamak igin kul-
lanilir. Kiiglik hindistan cevizi, kurutulmus
zencefil vs. gibi, kahve gekirdeginden
blyulk olan ¢ok kuru ve kati besinleri
6gutmek icin uygun degildir ... .

A\ Keskin bicaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiciyl sadece tahrik sistemi

(motor) duruyorken ¢ikariniz/takiniz. Bigak

Unitesinin bigak agdizlarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz.



Resim [d, genel dograyiciyla galisilirken
s6z konusu olan azami miktarlar ve isleme
sureleri hakkinda bilgiler icerir.

Resim 3

m Genel dograyici kabini delidi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Dogranacak gida maddelerini bardaga
doldurunuz. Kabin Gzerindeki MAX
(AZM.) isaretini dikkate aliniz!

m Contay bigak Unitesi Uzerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak Unitesini (+&/@0) genel dograyici
kabinin igine yerlestiriniz ve saatin
galisma yonlndin tersine dogru gevirerek
kilitleyiniz (®). En azindan ok mikser
kabindaki isaret ile ayni hizaya gelene
dek ceviriniz.

m Genel dograyiciyi ters geviriniz
(bigak Unitesi asagiya dogru).

m Genel dograyiciyi yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti cihazdaki noktaya
bakmali 3-) ve sonuna kadar saatin
calisma yonunde geviriniz ().

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun calistirilirsa,
dogranan besin o kadar ince olur.
Aksesuarlarin kullaniimasi ile ilgili 6neriler
icin “Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimune bakabilirsiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Doner galteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figsini ¢ekip cikariniz.

m Universal dograyiciyi saatin calisma
yonunun tersine dogru geviriniz ve
cikariniz.

m Genel dograyiclyi ters geviriniz
(bigak Unitesi yukariya dogru).

m Bicak Unitesini saatin ¢calisma yoniinde
gevirip ¢oziiniiz (&) ve genel dograma
kabindan ¢ikariniz.

m Kabi bosaltiniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar gor-
mesini onler ve islevselligini korur. Miinferit
parcalarin temizlenmesine genel bir bakis
icin bakiniz Resim [€l.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ylzeyi zarar gorebilir. Ovalama
gerektiren deterjan veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik pargalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler i¢in kullanilan az miktarda likit yag
ile silinebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

m Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarla-
rin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Genel dograyici bicaginin agizlarina ¢iplak
elleriniz ile dokunmayiniz. Universal bigagi
kullaniimadidiniz zaman, daima bicak
koruyucu pargasinda muhafaza ediniz.
Temizleme iglemi igin bir firga kullaniniz. Eli-
nizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Diskleri sadece ortalarindaki plastik bolim-
den tutunuz.
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tr Ariza durumunda yardim

Tum pargalar bulasik makinesinde
yikanmaya elveriglidir. Plastik parcalari
bulasik makinesine yerlestirirken, sikigtiril-
mamasina dikkat ediniz, aksi halde yikama
islemi esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Mikserin/genel dograyicinin
temizlenmesi

/A Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Bigak Unitesinin bigak agizlarina giplak

elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme iglemi

icin bir firga kullaniniz.

Karistirma bardadi (bigak Unitesi harig),
kapak ve huni bulasik makinesinde yika-
nabilir. Bigak Unitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su igcinde birakmayiniz).

Contayi temizlemek igin ¢ikariniz.

Arniza durumunda yardim

/A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden 6nce, elekirik fisi
cekilip prizden gikariimalidir.

Arniza:

Cihaz harekete gegmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Kap veya kapak ya da aksesuar dogru
takilmamis veya ¢6zulmus.

Giderilmesi:

m Ddner galteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Kabi/kapagi ya da aksesuari dogru
takiniz ve sonuna kadar sikica geviriniz.
m Cihaz tekrar calistiriniz.

Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, lutfen
yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki
yetkili servislerin adreslerine bakiniz)
basvurunuz.

Muhafaza edilmesi

Resim [
Aletler muhafaza edilmek icin ve yerden
tasarruf edilerek kabin igine yerlestirilebilir.
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Elden gikartiimasi

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri déntsumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.



Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi tr

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin igslenmesi

Aletler Devir

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

sayisi

disuk  yakl.
fm o 2 12

veya dakika

Mayali hamur

— Azami 500 g un

— 25 g maya veya 1 paket kuru maya

— 220 ml sit (oda sicaklhiginda)

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 80 g seker

— 60 g tereyagdi

— % limonun kabugu (limon aromasi)

m TUm malzemeleri (sit hari¢) kabin igine doldurunuz.

m Doner salteri 10 saniye boyunca disik bir devir sayisina
ayarlayniz.

m SUtl ilave ediniz ve disuk devir sayisi ile yakl. 1Y% dakika
karistiriniz.

islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir. Hamur diizgiin

bir kivama ulasinca, hamuru sicak bir yerde bekletiniz.

Sogan, sarmisak

— bir ve birden fazla sogan, doérde bolinmis, 300 g

— kadar 1 dis sarimsak, 300 g

m istediginiz kadar kiigiilinceye kadar kesmeye devam ediniz.

Sert peynir (6rn. parmesan)

- 10-200 g

m Peyniri kiip seklinde kesiniz.

m istediginiz kadar kiigiilinceye kadar kesmeye devam ediniz.

Cikolata

— 50-200 g

m Cikolatayi kiigiik parcalar halinde kesiniz veya kiriniz.

m istediginiz kadar kiigiilinceye kadar kesmeye devam ediniz.

Maydanoz
- 10-50 g
m istediginiz kadar kiigiilinceye kadar kesmeye devam ediniz.

Et, ciger (kiyma et, tartar vs. icin)

— 50-500 g

m Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti kugbasi
seklinde dograyiniz. Eti kiiguk pargalar (kusbasi) seklinde kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak igin:

m Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar igleyiniz.
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tr Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

Aletler Devir

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

sayisi

ylksek Cilek serbeti
=__ — 250 g dondurulmus cilek

— 100 g pudra sekeri

— 180 ml kaymak (hemen hemen bir kiigiik kutu dolusu)

m TUm malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihaz derhal ¢alis-
tinniz, aksi halde malzemeler iyi ve diizglin karismaz. Malzemeler
krema kivamina ulasincaya kadar karistirmaya devam ediniz.

-, dUslk Yumurta aki kremasi
= — 2-6 yumurta aki

m Dusuk devirde calistiriniz.
-, YUuksek Kremsanti
— — 200-400 g

m Yiuksek devir sayisi ile ¢irpiniz.

ey, dlstk / Mayonez
—= yuksek — 1 yumurta

— 1 kahve kasig hardal

— 150-200 ml sivi yag

— 1 gorba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

m Bitln malzemeleri (yag hari¢) kademe 1'de bir ka¢ saniye
karistiriniz.

m Cihazi 2 kademesine aliniz, yagi yavasca ilave etme
deliginden iceri dokunuz ve tim malzeme emulsiyonlasincaya
kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla muhafaza etmeyiniz.

g=.  ylksek/ Findik tiirleri, badem

El M — 50-200 g
J L m Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bicagi
= korelir.

m istediginiz kadar kiigiilinceye kadar kesmeye devam ediniz.

= yuksek / Meyve veya sebze piiresi

El M — elma ezmesi, Ispanak, havug ve domates puresi; ¢ig veya pismis
j m Malzemeleri ve baharatlari birlikte miksere doldurunuz ve pire
= haline gelinceye kadar isleyiniz.
<=, Yyuksek Cikolatal sut

_.,i—:
—l )
At

G

K&

— 80 g—100 g kadar sogutulmus gikolata

— yaklasik 400 ml sicak st

m Cikolatay1 mikserde dograyiniz, sicak situ ilave ediniz ve kisa
bir sure karistiriniz.
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Aletler Devir Siire

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi tr

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

sayisi

Balli findik ezmesi (CNCM12C)

— 20 g findik

— 80 g bal (oda sicakhginda)

m Findiklari genel dograyici kabina doldurunuz ve mikser bicagi/
dograma bicagi ile yakl. 5 saniye M kademesinde dograyiniz.

m Genel dograyici kabini gikariniz, ters geviriniz ve bigak Unite-
sini disari ¢ikariniz.

m Bali ilave ediniz. Genel dograyici kabini tekrar bigak ile kilitle-
yiniz ve ana cihaza takip oturtunuz.

m Balin bigak Gzerinden tamamen asagiya akmasini bekleyiniz.
Sonra hepsini 5 saniye M modunda karistiriniz.

Resim [d, genel dogdrayici kabi ve bicak Uniteleri ile ¢alisilirken séz konusu olan
azami miktarlar ve isleme sureleri hakkinda bilgiler igerir.
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Siemens Ev Aletleri Servisi

Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 6 688 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir.
Dogrudan bu numarayi gevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.bsh-group.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri
bolimiinde bulunan Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks

SIEMENS

cekerek de ulasabilirsiniz. Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya c¢agri merkezi
numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.siemens-home.bsh-group.com/tr
www.yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gésteriniz.

2. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldujunda yukarida yazil telefonlardan Cagri
Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz.
Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dlizenleyip

vermek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti stiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile

birlikte faturanin veya okunakh fotokopisinin saklanmasi gereklidir.
URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN

Unvani
Adresi

Telefonu
Faks
E-posta

Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi

Markasi

Modeli

Garanti Siresi

Azami tamir siiresi :

: BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
: FSM Mh. Balkan Cd. No.51,

Umraniye 34771 Istanbul

10216 528 90 00 Pbx

10216528 91 88

: siemenscagrimerkezi@bshg.com
Yetkilinin imza/Kasesi ¢

14

: KOCUK EV ALETLERI
: SIEMENS

:2YIL
20 is GUNU

Bandrol ve Seri No. :

(© BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. 2016.BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi sahiplerindendir.

SATICI FIRMANIN
Unvani
Adresi

Telefonu

Faks

E-posta

Fatura Tarih ve sayisi
Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi

>



Siemens Ev Aletleri Servisi

KUCUK EV ALETLERI SIEMENS

BELGESI

.

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis

elemanlari disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis

olmasi sartiyla bitlin parcalari dahil olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina

karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan Grtinler icin gecerlidir.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin

saptanmasl tamamen firmamiza aittir. . .

Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti

kapsami disindadir. o . . . .

5u|lagnaa hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami
isindadr.

Voltaj diistikligii veya fazlahigi, hatali elektrik tesisati, tiriin etiketinde yazili voltajdan farkl voltajda

kullanma nedenlerinden meydana gelen hasar ve arlzalar%qrantl kapsami disindadir.

Do%al afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar

ve hasarlar garanti kapsami disindadir. ~ o . . .

Belge tizerine tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldinldigi veya tahrifat

yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1.
2.
3.

Ul

ozelliklere sahip baska bir mal —
tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti | Marka Uriin Ismi
suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire  [“Siemens Kahve Makinesi
garanti stiresine eklenir. Siemens Utii

7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara‘aykm Siemens Ekmek Kizartma Mak.
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami Siemens Su isitict (Kettle)
disindadir. Siemens Mutfak Robotu

8. Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmast ile ilgili Siemens | TostMakinesi
olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin Siemens | Sac¢ Kurutma Makinesi
bulundugu veya tlketici isleminin Siemens Meyve Sebze Sikacag
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Siemens Sag.l'se'l('“..e”.‘.j'”c' )
Mahkemesine basvurabilir. ggemens iap] ! EDSUPUFQES'I

9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, S{gm:ﬂ: Blaenvdeer egirment
tliketici Gimriik ve Ticaret Bakanhgi Tiiketicinin Korunmasi ve | Siamens | Ekmek Kesme Mak.
Piyasa Gozetimi Genel Mudurligline basvurabilir. Siemens Sac Sekillendirme Seti

Siemens Karistirici
Siemens Elblender

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. A.S. . i Siemens Et Kiyma Makinesi

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No.: 51 34771 Umraniye, Istanbul Siemens Kati meyve Presi

Tel. : (0216) 528 90 00 Faks : (0216) 528 91 88

Garanti stresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
Malin biitlin parcalari dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir.
Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden donme,
b- Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir licret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ydktmlidir. Tlketici Gcretsiz onarim hakkini tretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.

. Tlketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan
bir raporla belirlenmesi durumlarinda; tiiketici maln bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiketicinin talebini
reddedemez.

Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatci miteselsilen sorumludur.
Malin tamir siresi 20 is glinlini gegemez. Bu slire, garanti siresi icerisinde mala iliskin

arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is ginii icerisinde
giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatgi; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

© BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. 2016.BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi sahiplerindendir.



ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

[aHHbIM Npubop npeaHasHadYeH TOMbKO ANd AOMAaLUHEro UCMOoSb-
30BaHus. [1pnbop MOXXHO UCMONb30BaTh TOMNBKO ANS nepepaboTkm
TaKoro KonmyecTBa NPoayKTOB U B TEYEHNE TaKoro BpeEMeHU, KOTopble
XapakTepHbl 418 JOMaLLHEro Xo3sancTea.

Mpnbop npurogeH ansa nepemeLLmBaHng, 3aMmeLLmBaHns, B3ou-
BaHMWsl, HAPE3KN U LUMHKOBKM npoaykToB. [NMprnbop 3anpeluaetcs
ncnonb3oBaTth Ans nepepaboTku ApyrMx BELWEeCTB Un NpeamMeTos.
Mpn ncnonb3oBaHUKM OPYrMx paspeLleHHbIX pomM3BoauTenem npu-
HaOIeXXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapuaHTbl npumeHeHus. MNpnbop
paspeLuaeTca UCMNornb30BaTh TOMbKO C JOMNYLLEHHBIMW YacTsMU U
NpUHagnNeXXHocTaMu. Kateropmyecku sanpeLLaeTcs Ncnonb3oBaTb
NPUHAONEXHOCTU AN ApYrnx npnbopos.

McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPY NOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxxHble npaBuna TexXHUKU 6e30nacHoOCTU

BHUMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKLIMEN NO JKCryaTaumu, npu
paboTe pyKOBOACTBYMTECH YKa3aHUAMUN SAHHOW MHCTPYKLUMM U coXpa-
HANTE ee ANs AanbHenwero ncnons3oBaHus! MNMepenasasa npmubop
ApYrvM nvuam, npunaramTte AaHHyto MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MNOBPEXOEeHUSA, BO3HUKLLWE B pe3yrbrate
HecobnoaeHns ykasaHuii No NpaBubHOMY NpUMEHeHUo npubopa.
OTOT NpMBOP MOTyT MCNONb30BaTb NMLa C OrpaHNYeHHbIMU PU3K-
4YeCKMMU, CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMU NN HE
UMELLMMN AOCTAaTOMHOrO ONbITa UMM 3HaHUK, eCIM OHU HaxoaATCA
noA NPMUCMOTPOM UIU NPOLLISIN COOTBETCTBYIOLLIMA UHCTPYKTaX OTHO-
cuTenbHO 6e3onacHOro Nonb3oBaHUA NPUHGOPOM 1 ysacHUnM ons cebs,
KaKylo onacHocTb HeceT B cebe npubop. [leten Henb3s noanyckaTtb

K Npnbopy 1 LWHYpY NUTaHWS, UM HEMb3si NOMb30BaTbCA NPMOOPOM.
HeTtam 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom. [NponsBoanTb OYUCTKY 1
TexobcnyxmBaHve OETSM He paspeLuaeTcs.

MpnBop MOXHO NOAKMYATL U MCNOMNBb30BaTh TONMLKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMN AaHHBIMU Ha TUNOBOW Tabnunyke. Mcnonb3oBatb
TONbKO B TOM Criyyae, ecnv y npubopa u ero CeTeBoro LHypa HeT
HUKaKNX NOBPEXOEHUMN.

Mepen 3ameHon NpUHaLNEXHOCTEN NN OOMOMHUTENBHbLIX AeTaneun,
KOTOpble BO BpeMs paboTbl NPUBOASTCSA B ABUXKEHME, Npnbop
OOMKeH ObITb OTKIHOYEH N OTCcoeanHeH oT ceTu. [Npunbop cneayet
BCerga OTCOeanHsITb OT CETU, Koraa OH ocTaeTcsa 6e3 npucmoTpa, a
Takke nepen ero cbopkon, pa3dbopKor UM YNCTKON.

He npoTtdarveatb ceTeBOM LUHYP Yepe3 OCTpbIe Kpasi unu ropsiumne
NOBEPXHOCTMW.

138



BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

Ecnun ceteBon WwHyp aaHHoro npubopa Gyaet noBpexaeH, To, BO
n3bexaHne onacHbIX CUTyauui, ero 4omkeH byaeT 3aMeHUTb Npo-
N3BOAMTENb, UNN €ro cepBucHas crnyxba, unm NMUo ¢ aHanormMyHon
kBanudukaunen. PeMoHT npubopa nopy4vaTb TOMbKO HaLLEn cepBuc-
Howm crnyxbe.

YKa3aHus no TexHuke 6e3onacHoOCTu Ans gaHHoro npubopa
/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

/\ OnacHocTb nopaXeHWs 3MeKTPNYECKUM TOKOM

Mpu nepebosx anekTpocHabXeHns NPUGop OCTaeTCcA BKMOYEHHbIM
1 nocre BO306HOBIEHMS 3NEKTPOCHABXeHMs CHoBa HauMHaeT pabo-
Tatb. OCHOBHOW GMOK HUKOrAA HEe NMOrpyKaTb B XKUAKOCTU, HUKOIAA
He aepkaTb nog NPOTOYHOW BOAOW U HE MbITb B MNOCYAOMOEYHOM
maluvHe. Mepen ycTpaHeHemM HeUCNPaBHOCTU U3BMNEYb LUTENCENb-
HYIO BUITKY M3 PO3ETKM.

/\ OnacHocTb TpaBMMPOBaHUA BpaLLaOLMMUCA HacaaKkamm!
Bo Bpemsa akcnnyatauumn HUKOrga He onyckaTb PyKU B CMECUTESbHYHO
Yawly. [ina noatankuBaHWUs MHrPeaneHTOB BCeraa UCnorb3oBaTh TOs-
kaTernb. [ocne BbIKIOYEHNSI NPUBOA eLLe HEKOTOpoe BpeMs Npoaor-
XaeT paboTartb. Hacagkm MOXHO 3aMEHSTb TONbKO MNOCHEe OCTaHOBKM
npvBeoAaa.
/\ OnacHocTb TpaBMMPOBaHUA 06 OCTpble HOXM/BpaLLato-
wuncsa npueoa!
Hukorga He onyckaTb pyky B yCTAHOBMEHHbIN CTakaH bneHgepal
CrakaH brniengepa MOXHO CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTh TOMbKO Nocrne
ocTaHoBKM npusoga. CTakaH yHMBEPCANbHOrO N3MENBINTENSA MOXHO
CHMMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOMNbKO MOCHE OCTaHOBKM NpUBoAa.

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA 00 ocTpbie HOXMK!

He kacaTbcs ronbiMu pykamum nessuim yHUBEpPCarbHOro HoXa. YHu-
BepcarbHbI HOX MPY HEMUCMONb30BaHUN BCEraa XpaHuTb B 3aLUMUT-
HOM yexrie. [1na YncTkm ncnonb3oBaThb LWETKY. He Tporate ocTpble
HOXW 1 BbICTYMbl AUCKOB-U3MernesimTenen. [ucku 6patb ToNbKo 3a
nnacTmMaccoByto AeTtanb nocepeanHe!

He onyckaTb pyku B 3arpy3o4Hoe oTBepcTme. [ns nogrankmBaHus
NCNonb30BaTh TONbKO TorKaTernb. He kacatbCca ronbiMmn pykamm
Nne3Bun HoXa-BCTaBKW. [1Ns YMCTKN NCMONb30BaTh LLETKY.

/\ OnacHocTb ownapveBaHus!

Mpu nepepaboTke B BrieHaepe ropsymx NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B
KpbILLKe BbIXOAMT nap. 3anonHate Mmakcumym 0,4 nutpa ropssyen nnm
CUNbHOMEHALLENCS XNOKOCTU.

/\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHUs!

Hwvkorga He cobupaTb NpUHAOIEXHOCTU Ha OCHOBHOM Orioke.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

A BaxHo!

MNocne kaxgoro npuMeHeHnAa nnn nocrne AnnTernbHOro Hencnorb30-
BaHNA 064A3aTernbHO TWaTeNbHO OUMCTUTE |'|p|/16op. =» «Hucmka u

yxo0» cMm. cmp. 145

Pa3bsicHeHuMe cMMBONOB Ha Npubope unu

npuHaaNeXxXHocTAX
OcTopoxHo! Bpallatowmecs Hacagku.
He onyckaTtb pyku B 3arpy304HOe OTBEpPCTME.
= Hoxx-BcTaBky 3adhukcMpoBaTh B CTakaHe brieHaepa unm
[% YHUBEPCANbHOro U3MenbYUTENS.
= Hox-BCcTaBKy 13BrneYb 13 cTakaHa bneHgepa unm
&J YHUBEPCANbHOro U3MenbYUTENs.

Hox-BCTaBka C HOXXOM 6J'IeH}J,epa/HO)KOM Aana namenbvyeHna

OT Bcero ceppua nosgpasnsieM Bac

C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa pupmbl
Siemens. [lononHUTenbHyO UH(OpMa-
LMo O Hawewn npoaykuumu Bbl HarpeTe Ha
Hawemn cTpaHuue B UHTepHeTe.

OrnaBneHune

Vicnonb3oBaHme No HasHa4YeHUHo ............. 138
BaxkHble npaBunia TeXHWKN

OE30MACHOCTM ... e 138
KOMMNAEKTHBIN 0630P.......ccveeeeieeiiiieee 140
OKCMIYATALMS ...t 141
UNCTKA N YXOL, «eeveeenieeiee e e e e 145
MomoLub npu ycTpaHeHun

HEUCTIPABHOCTEM .....vveeeeeieeeeeirieeeenieaa e 145
XPAHEHUE ... 145
YTUNUBALNS .o 146

YcnoBusi rapaHTuiiHoro obcnyxmeanus .. 146
PeuenTbl / nHrpeameHTsl / nepepabotka . 146
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Hox-BCcTaBka C HOXXOM ana nepemManbiBaHUA

KomMnnekTHbIn 0630p

PucyHok I

OcHoBHoOWM 650K

1 ToBOpOTHLIN NepekntoyaTenb

«0/off» = octaHOBKa

«M» = MrHOBEHHOE BKIHOYEHME Ha

MaKcMMaribHOe Y1Ccno 060poTOoB,

yOEPXKMBATb NEPEKoYaTenb B TEYEHNE

HeobX0AMMOro BpeMeHu nepepaboTku.

Crtynenu 1-2, paboyasi CKOpoCThb:

«1» = HM3KOe Yncro obopoToB —

MeZNEHHO,

«2» = BbICOKOE YMCII0 0OOPOTOB —

ObICTpO.

Mpueog

OTcek ans kabens

CmMecuTenbHas vawa

OepxaTenb Hacagok

Hacapgkn*

a YHvBepcanbHbIA HOX C 3aLUMTHBLIM
4yexsiom

b MecunbHas Hacagka

¢ [uck onsi B3bmBaHus

OGN BhWN



7 Ouckn-namenbuntenu®

a [IByCTOpPOHHUI AMCK-peska —
TONCTbIE/TOHKME NTOMTUKM

b [1ByCTOPOHHWIA ONCK-LLUNHKOBKA —
KpyrnHo/MenKo

¢ [1ByCTOPOHHWUI ANCK-pe3Ka/LLIMHKOBKA

8 Kpbiwka
a 3arpy3odvHoe oTBepcTue
b Tonkarenb MNpuHagnexHocTn®

MpuHagnexHocTb*

9 Hox-BcTaBKa ¢ HOXXOM bneHgepa /
HOXOM AJ1si U3MENbYEHUA U
ynnoTHUTenem

10 Hox-BcTaBKa C HOXXOM AnA
nepemManbiBaHUA U YNIIOTHUTENEM

11 CrakaH yHuBepcasibHoro
usMenbuuTeENs

12 CrakaH bneHpepa

13 Kpblwka ans 6neHaepa

a 3arpy3ouvHoe oTBepcTue

b BopoHka

B 3aBVMICMMOCTW OT MOAENM

Ecnu yHmBepcanbHbIii M3Mens4mTenb He

BXOAMT B KOMIMIEKT NMOCTaBKW, TO €ro MOXXHO

3aKkasaTb Yepes3 CePBUCHYHO CryXOy

(Homep ans 3akasa: 12005833).

*

JkcnnyaTtauma

Mepen nepBbIM NCMONB30OBaAHMEM TLLA-
TeNbHO NOYUCTUTL NPUBOP 1 NPUHAONEXHO-
CTU, cM. «Ynctka n yxog».

MogroTtoBka

m [MocTaBuTbL OCHOBHOWM GMNOK Ha rMagKyto,
CTabUIbHYHO 1 YUCTYIO MOBEPXHOCTD.

m Kabenb BbITAHYTb U3 OCHOBHOIO Grioka Ha
HeobXxoaMMYIO ANUHY.

BaxHble npumMevaHus

— Bkritoyath 1 BbIKIIHOYaTL NPUGOP MOXHO
VCKITHOYMTESBHO C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO
nepeknoyaTens.

— Hu B koem criyyae He BbIKIH04aTh NpUGoOP
NOCpeaCTBOM MOBOPOTa CMECUTESLHOM
yaiuu, GrieHaepa Unv Hacagku.

— Mpurbop MOXHO BKMHOYATL TOMBKO
nocrie NonHOM YCTaHOBKM HACafoK Uin
NpVHaanNeXHOCTEN.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

CmecuTenbHasd yawua c
npuHaaneXxHocTsaMu / Hacagkamm

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUsI
BpallalrolmMmMmca Hacagkamum!
Bo Bpemsi akcnnyataumm HUKoraa He ony-
ckaTb PyKu B CMecUTerNbHY Yally. [Insa noa-
TarnkuBaHusi UHIPEAMEHTOB BCeraa UCrosb-
30BaTh TonkaTenb. [Mocne BbIKMoYeHUs
NMPUBO/ eLLe HEKOTOPOe BpeMsi NpoadorikaeT
pabotaTtb. Hacagku MOXHO 3aMeHSATb TOMNbKO
rocrie OCTaHOBKW NpuBoAa.

BHumaHume!

Mpu paboTtax B cMecuTenbHoN Yalue npnuéop
MOXET ObITb BKITHOYEH TOMBKO C YCTAHOBIEH-
HOW CMecuTenbHOM Yallen, a Takke ¢ ycTa-
HOBMEHHOM W NIOTHO NPUKPYYEHHON
KPbILLIKOW.

YHuBepcanbHbIN HOX
[N 3MenksYeHust, pybku, nepeme-
LLUIMBaHMS 1 3aMeLLMBaHMS.

/\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHUs 06
ocTpbie HOXu!

He kacaTbCs ronbiM1 pykamu 1ne3Buin yHUBep-

carnbHOro HoXa. YHMBepcarbHbIA HOX Mpuy

HEencnonb3oBaHMM BCcerga XpaHuUTb B 3alUUT-

HOM YexJie. YHMBepcarbHbIA HOX MOXHO

©paTb TONbKO 3a MIIacTMacCcoBbIE Kpasi.

MecunbHas HacagkKa r@ﬁ
ONs 3aMeLlvBaHus Tecta v Ansa noa- -~ -
MELLUVBaHNSA MHIPEANEHTOB, KOTOPbIE HE
JOMKHbI U3MeneYaTbes (Hanp.: ustoma,
LLIOKOMaAHbIX MIAaCTUHOK).

=B

Avck ansa B36uBaHuA 1,
OIS CNUBOK, B30OUTbLIX 6EnkoB 1 —
MavnoHe3sa.

PucyHok [E

m YCTaHOBWTb CMECUTENbHYIO YaLly
(cTpenka Ha cMecuTenbHOW Yalle Hanpo-
TUB TOYKM Ha npubope —g-) 1 NOBEPHYTb
ee Mo 4acoBOW cTpernke Ao ynopa (—-).

m BcraButh gepxarens Ans Hacagok B
CMECUTENbHYHO YalLly.
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ru 3KcnnyaTauvm

m YCTaHOBUTb YHMBEPCAarbHbIN HOX, ANCK
Ans B3bMBaHNA UM MECUMbHYIO HacaaKy
Ha aepxxaTenb A5 HacadoK U OTMYCTUTb.
OG6paTuUTb BHAMaHWE Ha pacnoroXeHue
Hacapnok npu yctaHoBke! Hacanku
npuxaTtb BHA3 A0 ynopa.

BHumaHue!
MpoaykTbl AN nepepaboTkm 3arpyxarb
TONbKO NOCIEe YCTaHOBKN HAacafoK.

m 3arpysuTb UHIPeaneHThbI.

m YCTaHOBWTb KPLILLKY C TonkaTenem
(cTpenka Ha KpbILLKe HAanpOTMB TOYKM Ha
CMecUTenbHOW Yalle —g-) Y MOBEPHYTb
no YacoBown cTpenke (—-). Hocuk KpbiLkn
[OIMKEH [0 yrnopa BOWTY B MPOPE3b PYYKM
CMeCMUTENbHON YaLuw.

m BcTaBuThb LUTENCenbHY0 BUKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIN MepeksoYaTens
Ha )Xernaemyto CTyneHb.

m [1na no6aBneHnss MHrpeaMeHToB yCcTa-
HOBWUTb MOBOPOTHBIN NepeknioYaTens Ha
«0/off ».

m /13Bneyb TONKaTenb 1 3arpy3nTb MHIPEau-
€HTbl Yepes 3arpy3o4Hoe oteepcTue. Ton-
KaTernb MOXHO UCMONb30BaTb B Ka4ecTse
MEPHOrO CTakaH4uka.

Oucku-namensuntenu

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HoXu!

He TporaTb OCTpble HOXWM U BbICTYMbI AUC-

KoB-u3menvuutenen. bepute anckm Tonbko

3a NnacTMaccoByk YacTb nocepeaunHe. He

onyckaTb PyK1 B 3arpy304Hoe OTBepCTUe.

[nsa nogTankuBaHus MCNonb30BaTh TOMBKO

TOnKaTernb.

[ByCTOPOHHUI AUCK-pe3Ka —
TONCTbIE/TOHKME JIOMTUKHU

ONS Hapeskn OPYKTOB 1 OBOLLIEN.
MepepabaTbiBaTh Ha CTyNEHU «1».
O603HaYeHVs Ha [BYCTOPOHHEM [MCKEe-pesKe:
«grob» — cTopoHa Ans Hapeskn Ha TomncTble
nomTurKM, «feiny — cTopoHa onst Hapeskn Ha
TOHKUNE NTOMTUKMN.

BHumaHwme!

[IBYCTOPOHHWI ANCK-pe3Ka He NpUrogeH Ans
Hapeskn TBepZoro cbipa, xneba, bynodyek n
wokonaga. BapeHbin, HepassapvBatoLwmiics
kapTodhenb HapesaTb TONbLKO nocne
oxXnaxaeHus.
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[ByCTOPOHHWI ANCK-LUMHKOBKa —
KpynHo/Mernko

ANS LUMHKOBKN OBOLLIEW,

hpYKTOB 1 Cbipa, KpOMe TBEPZOrO Chbipa
(Hanp., «MapmesaHa).
MepepabaTtbiBaTh Ha CTyNeHN «1».
O603Ha4YeHNs Ha OBYCTOPOHHEM
ANCKe-LUVHKOBKE:

«2» — CTOpOHa ANs KPYMHOW LUMHKOBKM
«4» — CTOpOHa ANst MENKow LUMHKOBKM

BHumaHue!

[BYCTOPOHHWUI ANCK-LLUMHKOBKA HE NpuUrogeH
AN HaTupaHusa opexoB. Markuii cbip LUMHKO-
BaTb TOMbKO CTOPOHOM A1 KPYMHOW LUWH-
KOBKW Ha CTYMNEeHMU «2».
AUCK-pe3Ka/-LUIMHKOBKa
ONs HApe3Kn U LIMHKOBKWN (OPYKTOB,

oBoLLen u cbipa. MNMepepabaTbiBaTh Ha
CTYMNEHWN «2».

YkasaHue. He nepepabartbiBaiite TBEpAblE
NPOAYKTbI NUTaHWS!, UCNOMb3ysl ABYCTOPOHHWI
ONCK-PEe3Ky 1 ABYCTOPOHHUI OUCK-LUMHKOBKY,
TaK Kak MHa4ye HOXW MOTYT 3aTyMUTLCS.
Wcnonb3ayinTe Ans atoro ABYCTOPOHHUN
ONCK-Pe3Ky (TONCTbIE/TOHKME NTOMTUKM).

PucyHok

m YCTaHOBUTb CMECUTESBbHYIO YaLly
(cTpenka Ha CMecUTENbHON Yalle Hanpo-
TVUB TOYKM Ha npubope —3-) 1 MOBEPHYTb
€e 1o YacoBou cTpernke Ao ynopa (—%).

m BcTaButb gepxatens Ans Hacagok B
CMECUTENbHYHO YalLlly.

B 3aBMCMMOCTM OT Xenaemoro NpUMeHeHus:

m [l1cK-namensunTens NonoxuTb Ha Aepxa-
Tenb Hacagok. [MoBepHyTb AMCK Xenaemo
CTOpPOHOM (pe3ka/lumnHKoBKa) BBEpX. [Anck
MONOXWUTb Ha AepXaTenb ANCKOB Tak,
4yTOObI 3aXBaThl HAa AepkaTene Hacazok
BXOAMIN B OTBEPCTUE OUCKOB.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY C TOrKaTenem
(cTpenka Ha KpbILLKe HanpoTUB TOYKU Ha
CMECUTENbHOW Yalle —g-) U NMOBEPHYTb
no YacoBoW cTpernke (—x-). HoCuK KpbILKu
[OOIDKEH [10 yropa BOWTY B NPOPE3b PYYKM
CMECUTENbHOW YaLlu.

m BcraButhb WiTencenbHyo BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN NepeknyaTens
Ha Xenaemyto CTyneHb.

[BycTOpPOHHMI



m 3arpy3uTtb NPoAYyKTbl AN HAPE3KM UK
LUVHKOBKM.

m [TpoayKThl ANS HAPE3KU UMK LLIMHKOBKM
NULLb crierka NoaTasnkveaTh TonKaTenem.
M3Bneyb TonkaTenb 1 3arpy3unTtb MHIrpeau-
€HTbl Yepes 3arpy3o04Hoe OTBEPCTUE.

BHumaHwme!

CmecuTenbHYyo Yally cregyeT onyctowaTb
npexae, 4eM oHa HanofHUTCS! HACTOMNbKO,
YTO Hape3aHHble NN HALLWHKOBAHHbIE
MPOAYKTbI HAYHYT JOCTaBaTh A0 ANcKa Ans
KpenreHusi BCTaBOK.

Mocne paboTbl
m YCTaHOBWTL NMOBOPOTHLIN NepeknoyaTerns
Ha «0/off ».

m V3Bneyb LTENCesNIbHY0 BUIKY U3 PO3ETKN.

m [1OBEPHYTbL KPbILLKY NPOTUB YacoBOW
CTPEnKMN 1 CHATb.

m /I3BnevyeHve Hacadok:

M3Bneyb 13 CMeCcUTENbHON Yalum aepxa-
Tenb HacaJoK BMECTE C YHMBEpCanbHbIM
HOXOM, ONCKOM Ans B3OUBaHWA Unm
MecunbHon Hacagkon. CHATb Hacaaky ¢
Aepxarens Ans Hacagok.

m /13BneYb ANCKU-U3MENbINTENN, yaepKu-
Bad 3a NacTMaccoBytO PyyKy nocepe-
AnHe. [lepxatenb HacadoK U3BneYb 13
CMeCUTENbHON YaLuu.

m [1OBEPHYTb CMECUTENBHYHO Yally NpoTUB
4YacoBOW CTPENKN 1 CHATb ee.

m [1poBecTn YnCTKy BCex AeTanen,

CM. «4YucTka 1 yxony.

BneHpep
C HOXOM-BCTaBKOW C HOXXOM brneHaepa/

HOXOM A5na n3aMerne4eHna ana nepemelumnea-

HUS KUAKUX UMW NOnyTBEPAbIX NPOAYKTOB,
ANs U3MenNsYeHNsi/pyGKY ChipbiX PYKTOB U
OBOLLEN W AN NOpUpPOBaHUs Gritof.

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA 06

ocTpble HoXu/BpallarLwuncs npueoa!

Hukorga He onyckaTb pyku B yCTAHOBMEH-
HbIi GneHpep! brneHgep MOXHO CHUMaTL/
yCTaHaBnvBaTb TOMbKO MOCIe OCTaHOBKM
npuBoda. He kacaTbCs rofnbIMu pykamm
Ne3BUIN HOXa-BCTaBKW. [N YNCTKN MCNOSb-
30BaTh LLETKY.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

/\ OnacHocTb ownapuBanus!

Mpy nepepaboTke B GrieHaepe ropsymnx npo-
OYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLUKE BbIXOOUT
nap. 3anonHaTte makcumym 0,4 nuTpa
ropsiyen UnyM CUNbHOMNEHSLLENCS XUOKOCTU.

BHumaHue!

Bnenpep moxHO noBpeanTb. He nepepa-
6aTbiBaTb 3aMOPOXKEHHbIE UHTPEONEHTbI
(3a nckntoveHnem kybukos neaa). He sknto-
yaTb nycton bneHgep.

PucyHok [5]

MonoXuTb YNIIOTHUTENb Ha HOX-BCTaBKY.
MpocneanTb 3a NpaBuIbHBLIM pacnonoxe-
HUeM YNnoTHUTENS.

BaxHble npumMevyaHus

Ecnun YNNoTHUTENDb NoBpeXaeH unn Henpa-
BUITbHO PACnoyioXXeH, MOXET BbITEKaTb
XNOKOCTb.

BcTaButb HOX-BCTaBKY C HOXOM BrieH-
[epa/HOXOM ANs U3MensYeHns < d B
cTakaH bneHgepa 1 3aukcmpoBaTtb
npoTuB YacoBol cTpenku (@ ). Mosopa-
YMBaTb Kak MUHUMYM [0 TeX Nop, noka
CTperka c MEeTKON He OyAeT BbIPOBHEHA MO
cTakaHy bneHgepa.

MepeBepHyTb cTakaH GrneHaepa
(HOXXOMBCTaBKOW BHU3).

YcTaHoBUTL CcTakaH bneHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe GrieHaepa HanpOTWB TOYKM Ha
npnbope —3-) 1 MOBEPHYTb MO YacoBOM
cTpenke go ynopa (—%-).

3arpyanTb nHrpeameHTel. MakcumarnsHoe
KonuyecTBo xuakoctn = 1,0 nuTp (cunb-
HOMEHSILLIMXCS NI FOPSIYNX XKNOKOCTEN
makcumym 0,4 nutpa). OnTmansHoe
KONMYecTBO Anst NepepaboTku TBepabIX
nHrpegmeHToB = 80 rpamm.

YCTaHOBWTb KPbILLKY M MAOTHO NpuXKaThb.
Bo Bpems paboTbl NpuaepXmnBaTh KPbILLKY.
BcTaBuTb LUTENCenbHYO BUNKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBMWTb NOBOPOTHbIN Nepekrtoyartens

Ha Xenaemyto CTyneHb.

[ns no6aeneHns MHrpPeaNeHToB ycTa-
HOBUTb I'IOBOpOTHbIVI nepekxrn4yarernb Ha
«0/off».

CHSITb KPbILLKY U 3arpy3uThb MHIPEANEHTHI

nnum
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ru 3KcnnyaTauvm

m 13BMeYb BOPOHKY 1 MOCTEMNEHHO 3arpy-
XaTb TBepAble MHrpeaneHTbl Yepes
3arpy3ouHoe oTBepCTUE

unm

m 3aMONHUTL XWUAKUE MHTPEOMEHTbI Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6oTbl

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHLIN NepeknoyaTerns
Ha «0/off ».

m /13Bneyb LWTencenbHyo BUIIKY U3 PO3ETKU.

m [oBepHyTb GrieHaep NPoTUB YacoBON
CTPENKMN 1 CHATb €ro.

m CHATb KPbILLKY.

m Hox-BCTaBKy OTKPYTUTb MO YaCOBOW
ctpenke (B) 1 cHATL co cTakaHa
6neHaepa.

m [1poBECTM YNCTKY BCEX AeTanen, CM.
«YuncTtka n yxoo».

YHuBepcanbHbI U3MenbLYnTenb

[MpumeHeHue (B 3aBUCMMOCTY OT MOAENMN):

— C HOXXOM-BCTaBKOW C HOXXOM GneHaepa/
HOXOM A5 3MenbyYeHns g ans
n3MenbYeHnst n pyokn mMsca, TBepaoro
cblpa, nyka, TpaB, YeCHOKa, (OpPyKTOB,
OBOLLIEWN.

— C HOXXOM-BCTaBKOW C HOXXOM Ans nepe-
MarnblBaHUst 2 Ans nepemaribiBaHus 1
n3MenbYeHnst HeBOMbLLIOTo KoNMYecTBa
NpsHOCTEN (Hanp.: nepua, 3vpbl, MOXOKe-
BESIbHUKA, KOpWLbI, CyLLEeHOro baabsiHa,
wadpaHa), 3epHOBbIX (HaMp.: NWeHULbI,
nwieHa, CeMsiH nbHa), kode nnm caxapa.
He nogxoaut ons naMens4yeHusi o4eHb
CYXu1X, TBEpPAbIX NPOAYKTOB, pa3Mmep
KOTOPbIX MPEBbLILLAET pa3Mep KOPENHOro
3epHa, HanprMep MyCKaTHbIX OPEXOB,
CYXOro UMOMPA U T. 4. .

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA 06
OoCTpble HOXM |/ Bpalwjarowmmncs
npusoa!

YHuBepcanbHbIN N3MensIUTENb MOXHO

CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTh TOMbKO Nocre

oCTaHOBKM NpuBoaa. He kacatbcs ronbiMm

pyKamun ne3sui HoXa-BCTaBKM.

Ha pucyHke [@ npueeneHbl opueHTUPOBOY-

Hble JaHHble ANsi MaKkCUMarbHOro Konuye-

CTBa U BpeMeHu nepepaboTkun ans paboTtsl ¢

YHMBEpPCanbHbIM U3MENBYUTENEM.
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PucyHok 3

m CTakaH yHMBepcanbHOro namMensymTens
NnocTaBUTbL OTBEPCTUEM BBEPX.

m 3arpy3utb NnpegHasHa4YeHHble Ans
M3MEeNbYeHMs MPOAYKTbI B CTAKaH.
OBpaTuTb BHUMaHNE Ha MapKUpPOBKY
«MAX» Ha cTakaHe!

m [MonoXunTb YNNOTHUTENb Ha HOX-BCTaBKY.
MpocneanTb 3a NpaBuIbHLIM PacnonoXxe-
HMEM YNINOTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

Ecnun ynnoTHWUTENb NOBPEXAEH Unn Henpa-
BWJIbHO PACMONOXeH, MOXET BblTeKaTb
XUOKOCTb.

m Hox-BcTasky (/D) BCTaBUTL B CTaKaH
YHUBEpPCArbHOTO U3MeneYnTens n 3admk-
cMpoBaTh NPOTMB YacoBow cTpernku (@).
lMoBopauvBaTh kak MMHUMYM [0 Tex Mnop,
noKa cTpernka ¢ MeTKoW He ByaeT BbIpOB-
HeHa no cTakaHy 6neHaepa.

m [epeBepHyTb YHMBEPCATbHbIA U3MENbYN-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BHU3).

= YHuBepcarnbHbI U3MENbYNTENb YyCTaHo-
BUTb (CTpErika Ha CTakaHe HanpoTUB TOYKM
Ha npubope —g-) 1 MOBEPHYTL MO YaCOBOM
cTpenke Jo ynopa (—%-).

m BcraButhb WiTencenbHyo BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN NepeknyaTens
Ha Xenaemyto CTyneHb.

MpumeyaHune: Yem gonbLue npubop
OCTaeTCs BKIMHOYEHHbIM, TeM Gonblue
n3mernbyalTCca NpoaykTbl. PekomeHgauum
NS UCMNONb30BaHWS NPUHaOSIEXXHOCTEN Npu-
Be[ieHbl B pasgene «PeuenTbl/MHrpeaneHTbl/
nepepabotkay.

Mocne pa6otbi

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN NepeknyaTenb
Ha «0/off ».

m /13Bneyb WTencensHy BUIKY 13 PO3ETKM.

m [oBepHyTb YHMBEPCANbHbIA U3MENBYNTEND
NPOTMB YaCOBOW CTPESKU U CHSATb ErO.

m [lepeBepHyTb YHMBEPCATbHbIA U3MENbYN-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BBEPX).

m Hox-BCTaBKy OTKpYTUTb MO YaCcOBOW
ctpenke (&) u cHsTb co cTakaHa yHVBep-
CanbHOro N3MENbYNTENS.

m OnycToWwnTb CTakaH.

m [1poBecTn YMCTKY BCEX AeTanen,
cM. «HuncTka u yxoay.



YucTtka n yxon

[aHHbIli Npubop He HyXXaaeTcs B TEXHUYe-
cKkom obcnyxmBaHuy. TwatensHas YicTka
3awmaeT npubop OT NOBPEXAEHNI 1
COXpaHsieT ero paboTocnocoBHOCTb.
0O630p ONs YNCTKM OTOENbHbIX AeTanein
npviBefeH Ha pucyHke [€.

/\ OnacHocTb nopaxeHus
NEKTPUYECKUM TOKOM!

OcHoBHOW BrOK HM B KOEM Cry4ae He norpy-

XaTb B BOAY W HUKOIAA He AepxaTb nog

NPOTOYHOW BOAOMN.

BHumaHume!

MoBepxHOCTV Npubopa MoryT ObITb NOBPEX-
AeHbl. He ncnonbsosatb abpasviBHble YNCTS-
Lme cpeacTaa.

Mpumeyanwue: MNpu nepepaboTke, Hanp.:
MOPKOBM W KpAaCHOKOYaHHOW KamnycTbl, Ha
nnacTMaccoBbIX AeTansix NosBASETCs
LiBETHOW HareT, KOTOpbI MOXHO yaanuTb C
MOMOLLIbH0 HECKOMbKUX Kanerb pacTUTeNb-
Horo macna.

Yuctka ocHoBHOro 6rnoka

m /13Bneyb LTencenbHyo BUMKY U3 PO3ETKU.

m [1poTepeTb OCHOBHOM BrOK BNaXHON
Tpsinkow. MNpy He0BXOAUMOCTH UCMONMb30-
BaTb HEMHOIO CpeACTBa Anst MbITbs MOCYab!.

m B 3aknoueHne BoiITepeTb NpMbop Hacyxo.

UYnctka cmMecuTenbHOM Yaluu ¢
NPUHAANEeXHOCTAMU

/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUA 06
ocTpble HoXu!
He kacaTbCsi ronbIM1 pykamu nessuii yHu-
BEpCanbHOro HoXa. YHUBEepCarnbHbI HOX Npuy
Heucnosb30BaHWN BCErAa XpaHUTb B 3aLUUT-
HOM 4Yexrie. [nsi YACTKM UCNONb30BaTh LLETKY.
He TporaTb oCTpble HOXM U BbICTYMbI AWC-
KOB-M3MenbunTenen. bepute gucku Tonbko
3a NnacTMaccoByto YacTb NOCEPEANHE.

Bce petanu MOXHO MbITb B I'IOCy,CI,OMOGHHOVI
MaLumHe. MNMnacTmaccoBble SeTanu He 3aXu-
MaTb B I'IOCy,CI,OMOG‘-IHOVI MallnHe, Tak Kak
BO3MOXHa UX ,D,e(*)OpMaLI,VIﬂ.

YucTka n yxon ru

YucTtka 6neHgepa /
YHUBepCcanbHOro uamenbunuTens

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble HoXu!

He kacaTbCs ronbiMun pykamu nesBuin Hoxa-

BCTaBKW. NS YUCTKMN MCMONb30BaTh LLETKY.

CrakaH 6neHaepa (6e3 Hoxa-BCTaBkM),
KPbILLKY Y BOPOHKY MOXHO MbITb B MOCYA0-
MO€EYHON MalmHe. Hox-BCTaBKy MbiTb HE B
NoCcyJOMOEYHOI MalLLWHE, a No4 NPOTOYHOW
BOOOW (He OCTaBMnATb Nexatb B Boae). Ans
YUCTKUN CHATb YNMOTHUTENb.

Momowb Npu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMMpoOBaHus!
Mepen ycTpaHeHMeM HeMCNpaBHOCTH
W3BMEYb LUTEMNCENbHYI BUMKY U3 PO3ETKN.

HeucnpaBHoCTb:
Mpnbop He BKMOYaeTCa UK NPUMBOP BLIKIIO-
YaeTcH BO BpeMs paboTbl.

Bo3moxHas npuymHa:

CmMecuTenbHas Yalla, Unu KpbiLka unm npu-
HaMNEXHOCTb HEMPaBUIbHO YCTaHOBMNEHa
1nn ocnabna ee dukcauus.

YctpaHeHue:

m YCTaHOBUTL NMOBOPOTHBLIN NepeknoyaTens
Ha «0/off ».

m CmecuTenbHY0 Yally/KpbILLKY Ui npu-
HaANEeXHOCTb YyCTaHOBUTL NPaBUIbHO Y
3aKpyTUTb A0 yropa.

m [pogomknTb aKcnnyaTaumo npubopa.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum 06pa3om He yaanoch ycTpaHuTb
HeuncnpaBHOCTb, NoXanymncra, obparutecs B
CEpBUCHYH0 cnyx0y (CM. agpeca CepBUCHbIX
LIEHTPOB B KOHLIE 3TOW GpoLutopbl).

XpaHeHue

PucyHok [

[ns xpaHeHWs:, HacaaK1n MOXHO CIIOKUTb
B CMECUTENbHYIO Yallly B LENsX SKOHOMUY
mecTa.
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ru YTununsauus

YTunusauyumsa YcnoBusa rapaHTUUHOrO

E YTUnusupynTte ynakoBky ¢ UCMOSb30- O6CJ1y)KVI BaHUSA
BaHWeM aKonorudecky 6e3onacHbIx MOMY4MTH UCHEPTIBIBAIOLLYIO MHAOPMALIWIO
m== METO/108. [laHHbiit NpuGop mmeeT 06 ycrnoBusix rapaHTUHOro o6Cyxu-
OTMETKY O COOTBETCTBMI €BpONen- BaHWs Bbl moxeTe B Bawem 6nvxanwem
CkuM HopMam 2012/19/EU ytunu- aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTPE, Nnm
3aLui SNEKTPUHECKMX 1 SIEKTPOH- B CEPBMCHOM LIEHTPE OT NPOM3BOAMTENS
HbIX Np1bopos (waste electrical and OO0 «BCX BbiToBbIE MPUBOPLI», NN

electronic equipment — WEEI%)' Ran- B COMPOBOANUTENbHON AOKYMEHTALIMN.
Hble HOPMbl ONpPeAensaoT AEACTBYHO-

e Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BMNa BO3BpaTa M yTUNuM3aummn ctapbix
npubopoB. NHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUAn3aLUmm
Bkl MOXeTe nonyynTs B MarasuHe,

B KOTOpoM Bkl nprobpenu npubop.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHWNE N3MEHEHNN.

PeuenTbl / uHrpepgmeHTbl / nepepaboTka

Hacapka Yucno Bpems PeuenTtbl / uHrpeaueHTsl / nepepabortka
obopoTtoB

HU3Koe oK. 1 OpoxckeBoe TecTo
‘5‘:@'; MUWH 0 — Makc. 500 r Myku

oder 2MUH  — 25 1 gpoxoker unm 1 nakeTuk Cyxmx OpOXoKen
— 220 mn monoka (KOMHaTHOWM TeMneparypbl)
ik — 1 anuo
— 1 wenoTka conmu
— 80 r caxapa

— 60 r cnMBo4HOro Macna

— uegpa ¢ 2 nMMOoHa (NIMMOHHBIN apomaTtn3aTop)

m 3arpysuTtb BCE VHIpeaneHThl (KpOMe MOoroka) B
CMECUTENMbHYIO YaLuly.

m YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIN Nepekntodatens Ha 10 cekyHa Ha
HM3KOE YMCro 060pOTOB.

m [Jo6aBWTb MOMOKO 1 NepeMeLLMBaTh Ha HU3KKX o6opoTax B
TEeYEHN NPUMEPHO 1% MUHYT.

WIHrpeaneHThbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYH TEeMMepartypy.

Korga Tecto cTaHeT rnagkum, AaTb eMy NOAOWTM B TENSIOM

MecTe.

M Penuatbin nykK, 4eCHOK
=0 _ — oT 1 nykoBuLbl, pa3pe3aHHor Ha 4 yactu, oo 300 r
— ot 1 3y6uumka YecHoka, Ao 300 r
m [epepabartbiBaTb 40 HEOOXOAUMOW CTEMEHN U3METBHEHNS.

BbICOKOE TBepAbIN cbIp (Hanpumep, NnapMe3aH)
= ~ 10130200 1
m Hapesartb cbip Kybrkamu.
m [epepabartbiBaTb 40 HEOOXOAUMOW CTENEHN U3METBHEHNS.
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Hacagka Yucno

ek

obopoTtoB

BbICOKOE

PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka ru

Bpemsi Peuentbl / nHrpeaneHThbl / nepepabotka

LLlokonaa

—50rpo200r

m Hapesatb unv nomiomarth LLIOKOMaA Ha KyCOUYKN.

m [NepepabatbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWN CTEMEHN U3MENBYEHNS.

TR

BbICOKOE

MeTpyLika
—10rmo50r
m [epepabartbiBaTb 40 HEOOXOAUMOW CTENEHN U3METTBHEHNS.

0

BbICOKOE

Msico, neyeHsb (4na daplua, Taptapa v 1.4.)

—50rpo500r

m Y[OanuTb KOCTU, XPSALLM, KOXY 1 Cyxoxunus. Hapesatb
MSICO KyOuKkamu.

lMpuroToBneHne MAcHOro dapLua, HA4YMHOK 1 MaLUTETOB:

m 3arpysutb B CMECUTESbHYIO YaLly MSCO (FOBAAMHY,
CBUHWHY, TENSTWHY, NTULY, @ TakkKe pbiby 1 T.4.), BMecTe
C OpYrMMy HrpegueHTamu 1 npunpasamu u nepepaboratb

B hapLu.

¢

BbICOKOE

ok. 1,5
MUWH 00
2 MUH

Kny6HW4HBIN copbeT

— 250 r 3aMOpPOXKEHHON KIyOHMKM

— 100 r caxapHown nyapsbl

— 180 mn cnvBOK (MpUMEpPHO 1 CTakaH4uK)

m Bce MHrpeaneHTbl NONOXUTL B CMECUTENMbHYIO Yallly.
Cpasy e BKMHoYnTb Nprbop, nHade o6pasyroTcs KOMKK.
[MepemeluvBath 4O Tex Mop, Noka He obpasyercs
KpeMoobpasHOe MOPOXEHOE.

HU3KOoe

B36uTble 6enku
— OT 2 00 6 AnYHbIX Genkos
m B30uTb C HM3KMM YMcrioM 060POTOB.

G 6

BbICOKOE

B36utble cnuBkm
— 2001 go400r
m B36uyBaTtb Ha BbICOKMX 06OpoTax.

(¢

Hu3koe/
BbICOKOE

MarioHe3

— 1 anuo

— 1 4. n. ropunLbl

— 150 po 200 mn pactutensHoro Macna

— 1 CT. N. IMMOHHOIO COKa UNnu yKkcyca

— 1 wenotka conu

— 1 wenotka caxapa

WIHrpeamneHThbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYH TemMMepaTtypy.

m Bce vHrpeaueHThl (KpoMe pacTUTENBHOMO Macna)
nepeMeLLnBaTh B TEYEHNE HECKOMBbKUX CEKYHA, Ha
cTyneHu «1».

m BKmoumnTb Nprbop Ha CTyneHb «2», MEASIEHHO 3anuBaTh
Macrio Yepes 3arpy3o4Hoe OTBEPCTUE U NepPeEMELLNBATL
[0 TEX Mop, Noka Macca He 3MynbrMpyeTcsi.

MaioHe3 crneayeT ynoTpebuTb B CXKaTble CPOKU, He

XPaHUTb €ro.
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ru PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka

Hacagka Yucno

obopoTtoB
<= Bbicokoe/M
I
=

Bpemsi Peuentbi / nHrpegveHThbl / nepepaboTka

Opexu, MMHAaanb

—50rpgo200r

m [1OnHOCTbLIO YAanuTb CKopIymny, MHavYe HoX bneHaepa
3aTynuTCs.

m [NepepabaTbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWN CTENEHN U3MENBYEHUS.

S Bbicokoe/M

e s,

MopupoBaHue oBollen Unu hpyKkToB

— ABMOYHbIA MyCC, LUMUHAT, NOPE U3 MOPKOBW, TOMATOB;
CbIPbIX U BapeHbIX

m /IHrpenneHTsl 1 Npynpasbl 3arpy3nts BMecTe B GrieHaep
1 nepepabarbiBaTh KX 40 NOpeobpasHOro COCTOSHUS.

BbICOKOE

)

i rl.: |I m

=Ly

L

L

'.

LLlokonagHoe MOMoKo

— 80 r go 100 r oxnaxaeHHoro Lokonaga

— oK. 400 mn ropsiyero morioka

m LLlokonaa namens4nTb B brieHaepe, 4o6aBuTb ropsivee
MOJIOKO M KOPOTKO BMELLATb.

o

ByTepbpogHas Macca c MEAOM U JIeCHbIMU opexamu

(CNCM12C)

— 20 r NecHbIX OPEXOB

— 80 r uBeToO4HOro Meaa (KOMHaTHON Temneparypbl)

m Opexu BbINOXWUTb B CTakaH YHUBEPCANbHOTO M3MeNbYnTenNs
1 n3mene4aTb HOXXOM GrieHaepa / HOXOM AN U3MernbYeHNs
B TEYEHME NPUMEPHO 5 CEeKyHA Ha CTyneHn «Mby.

m CTakaH yHMBepCanbHOro U3MenbinTens CHATb,
nepeBepHYTb 1 U3BMEYb HOX-BCTaBKY.

m [lo6aBuTb Mea. CTakaH yH1BEPCaribHOro N3MensInTenst
CHOBA 3aKPbITb HOXXOM W YCTAHOBUTb Ha OCHOBHOW GIIOK.

m [logoxaatb, Noka mMep NMOSIHOCTHIO CTEYET BHU3 Yepes
HOX. 3aTem Bce MHrpeaneHTbl NepeMeLLVBaThL B TEYEHNE
5 cekyHp Ha ctyneHn «My.

Konmn4yecrtBa U BpeMEHU nepepa60TKV| Aand paGOTbI CO CTakaHOM yHuBepcallbHOro

8 Ha pucyHke [d npuBegeHbl OpMeHTUPOBOYHbIE AaHHbIE A4S MAKCUMarbHOTO

n3amenbinTend n HoXXaMun-BCtaBkaMu.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.bsh-group.de
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

AE United Arab Emirates,

paadall A alh b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai

Tel.: 04 88144 01*
mailto:service.uae@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/me
*Sun-Thu 8am to 5 pm

(exclude public holidays)

AM  Armenia, Zujwuiiuiy
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 5560 10

Fax: 010 55 90 99
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,
Ersatzteile und Zubehor und viele
weitere Infos unter:
www.siemens-home.bsh-group.at
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0810 550 522
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

01/20

AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 167 425*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/au
*Mo-Fr 24 hours

AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC
Azadliq Pr. 116

Baku

Tel.: 12 530 90 35
mailto:info@ser-cen.az
www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

50, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12 480 33 01
mailto:info-service@yurd.az
www.yurd.az

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 0247570 02
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/be

BH  Bahrain, s isl,
Bahrain Gas WLL

Bldg 725/ Road 117/ Block 701,
Sheikh Salman Highway,
Tubli-701; Bahrain

Manama

Tel.: 01 753 11 11*
mailto:info@bahraingas.bh
*Sun-Thu 8am to 6pm

(exclude public holidays)

BY Belarus, benaapycb
000 “BCX bbiToBasA TexHUKa”
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG

Siemens Hausgerate Service
Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0848 888 500
mailto:ch-service@bshg.com
mailto:ch-spareparts@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ch

CN China, ¥E

BSH Home Appliances Service
Jiangsu Co. Ltd.

19F, Jinling Asia Pacific Tower,
No.2 Hanzhong Road,

Gulou District,

210005 Nanijing, Jiangsu Province
Service Tel.: 400 8899 999*

Fax: 025 8470 1672
mailto:careline.china@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.cn
*phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kinpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou IlI Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 777 78 007

Fax: 022 65 8128
mailto:EGO-CYCustomerService@
bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K. Giltlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



cz Ceska Republika,

Czech Republic

Vice informaci (napF. zaruéni
podminky, prodlouzena zaruka aj.)
naleznete na webovych strankach
www.siemens-home.bsh-group.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Pfijem oprav

Tel.: +420 251 095 042
mailto:opravy@bshg.com

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 80 28
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/dk

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espaia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305714
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 715
mailto:Siemens-Service-FI@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/fi
Soittajahinta on kiinteasta verkosta ja matka-
puhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet - CS 90045
93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0 140 101 200

Service Consommateurs:

0892 698 110 Yieradl |
mailto:serviceconsommateur.fr@
siemens-home.bsh-group.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 Xrrer-aa |

www.siemens-home.bsh-group.fr
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GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.siemens-home.bsh-group.com/uk

Or call

Tel.: 0344 892 8999*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.

GE Georgia,
Elit Service Ltd.
Vake-Saburtalo district,
intersection of Al. Kazbegi ave.
and Kavtaradze Str. 0186
Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020
mailto:info@es.ge

e

GR  Greece, EAAdGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 600

TnAépwvo: 210 4277 701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/gr

HK  Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
BHEFREEE LA E3885E R ARE231807E
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2565 6151 (HK)

Fax: 2565 6681

Toll free 0800 030 (Macao)
mailto:siemens.hk.service@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com.hk

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park,

Ballymount Road Upper,

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.siemens-home.bsh-group.com/ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.siemens-home.bsh-group.com/il

IN India, Bharat, HT{T

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House,

Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400093

Toll Free 1800 209 1850*
www.siemens-home.bsh-group.com/in
*Mo-Sa 8am to 8pm (exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SMINor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Tel.: 02 412 678 200
mailto:info.it@siemens-home.
bsh-group.com
www.siemens-home.bsh-group.com/it

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



KG Kyrgyzstan,

Kbipribiz Pecny6nukachbi
OcOO0 Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 53 53

mailto:alfas-service@mail.ru

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 821

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/Iu

MT  Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122
mailto:services@theatrium.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4020
mailto:siemens-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 2266 0573

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Siemens-Service-NO@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/no

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.pl
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PT  Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 720

Fax: 214 250 701
mailto:siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect.1
13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ro

RU Russia, Poccusa

OO0 «BbCX BbiToBbIe [MNprbOpbLI»
CepBuc oT npounsBoanTens
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 62
mailto:hotlineru@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.ru

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 55 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/se

SK Slovensko, Slovakia

Viac informacii (napr. zaru¢né
podmienky, prediZzena zaruka a i.)
najdete na webovych strankach
www.siemens-home.bsh-group.com/sk/
alebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotrebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel.: +421 238 111 139
mailto:opravy@bshg.com

TJ Tadschikistan,
Yymxypum TOYMKMCTOH
Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4
Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72
mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj
www.volna.tj

TM  Tirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR  Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6688

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX MobyToBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 153*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ua
*BeskowuToBHa IHGO-JTiHis MH-MT

39.00 go 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan
Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/za

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verké&ufers aus oo . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. s|emens-|nfo-llne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firr im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Carl-Wery-StraRRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
DE 091170440 044

AT 0810550522

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.bsh-group.com

8001180028
(0002)




