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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Das Gerat ist geeignet zum
Verruhren, Schlagen und Mixen von weichen Nahrungsmitteln

und Flussigkeiten sowie zum Kneten von weichem Teig. Das
Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw.
Gegenstanden benutzt werden. Das Gerat nur in Innenrdumen bei
Raumtemperatur und bis zu 2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z. B.
Herdplatten, stellen.

Gerat nur gemafld Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Das Netzkabel nicht mit heilRen Teilen in Berlhrung
bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Flissigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspliler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.



de Wichtige Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr!

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen
anschlief3en. Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet
und lauft nach der Unterbrechung wieder an. Gerat sofort
ausschalten. Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen!
Das Gerat niemals langer eingeschaltet lassen, wie fur die
Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nach dem unmittelbaren
Einsatz des Gerates den Stillstand des Antriebes abwarten. Vor
dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen — nach dem Ausschalten lauft das Gerat
kurze Zeit nach. Das Gerat nicht im Leerlauf betreiben.

Niemals in rotierende Teile greifen. Lange Haare oder lose
Kleidungsstucke schitzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen.

Das Gerat nur mit Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals
die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden. Nur Werkzeuge des
gleichen Typs (z. B. 2x Knethaken) paarweise einsetzen.

Verbrennungsgefahr!
Vorsicht bei der Verarbeitung von heillem Mixgut. HeilRes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.
A\ Wichtig!
Der Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet.
Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Nach der Arbeit /
Reinigen“ siehe Seite 8

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Siemens.

. - BestimmungsgemaRer Gebrauch............... 5
Weitere Informationen zu unseren L . o .
’ - Wichtige Sicherheitshinweise...................... 5
Produkten finden Sie auf unserer . ;
- Aufeinen BlicK...........oooeiiiiiiiiis 7
Internetseite. .
Bedienen ... 7
Nach der Arbeit / Reinigen............ccccceenee. 8
REZEPLe ..o 8
ENtSOrgung ....cocvveeiviiieiic e 9
Garantiebedingungen.........cccccevieiininenne 9



In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf einen Blick

= Bild IN
Grundgerat
1 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge
2 Schalter + Momentschaltung
(je nach Modell)
Zum Ein- und Ausschalten des
Gerates und Anpassen der
Arbeitsgeschwindigkeit.
0/off = ausgeschaltet
min/1 = niedrigste Drehzahl
max/4 = hochste Drehzahl
M = Momentschaltung
(hochste Drehzahl)
nach links dricken und festhalten
3 Netzkabel
4 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge

Werkzeuge
5 Riihrbesen
6 Knethaken

Bei einigen Modellen:
7 Universalzerkleinerer
(separate Gebrauchsanleitung)

Wenn der Universalzerkleinerer nicht
im Lieferumfang enthalten sind, kann er
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Best.-Nr. 642828).

Bedienen

Grundgerat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders
gutes Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Riihrbesen

fir SoRRen, Eischnee, Kartoffelplrree,
Cremes, Mayonnaise, Sahne und leichte
Teige, wie z.B. Rihrteig.

Ruhrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.

Auf einen Blick de

Knethaken

fur feste Massen wie Mirb-, Hefe- und
Kartoffelteig sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brotteig.

Die maximale Verarbeitungsmenge
betragt 500 g Mehl und Zutaten.

A\ Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates

aufsetzen und abnehmen — nach dem Aus-

schalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke

schitzen, damit sie nicht in die rotierenden

Werkzeuge gelangen kénnen.

m Vor dem ersten Gebrauch Grundgerat
und Werkzeuge reinigen.

= Bild &

Netzkabel vollstandig abwickeln.

m Das gewinschte Werkzeug auf das
Grundgerat setzen und bis zum
Einrasten andricken.

Form der Kunststoffteile an
den Werkzeugen beachten, um
Verwechslungen zu vermeiden
(siehe Bild [-1)!

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in ein geeignetes Gefaly
einfillen.

m  Werkzeuge in das Gefal einflihren
und das Gerat auf gewlinschte Stufe
schalten.

Stufe min/1, 2:

zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe max/3, 4:

zum Kneten und Schlagen.

m Nach der Arbeit Schalter auf 0/off
stellen und die Werkzeuge mit der
Auswurftaste 16sen und abnehmen.

Achtung:

Die Auswurftaste lasst sich nicht betatigen,
wenn der Schalter nicht auf 0/off steht.
Hinweis:

Grundgerat immer abschalten, bevor es aus
dem Mixgut herausgenommen wird.



de Nach der Arbeit / Reinigen

Nach der Arbeit / Reinigen Biskuitteig

Wichtiger Hinweis Grundrezept

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche - 2Eier

Reinigung bewahrt das Gerét vor Schaden ~ — 2-3 EL heiles Wasser

und erhalt die Funktionsfahigkeit. — 100 g Zucker

A\ Achtung! — 1 Pé&ckchen Vanillezucker
X — 70 g Mehl

Das Grundgerat nie in Wasser tauchen und

nicht in der Spllmaschine reinigen. Keinen

Dampfreiniger benutzen!

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen und
anschlieRend trockenreiben.

m  Werkzeuge in der Spulmaschine oder
mit einer Birste unter flieRendem
Wasser reinigen.

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3-4 Minuten auf Stufe max/4 mit
dem Ruhrbesen schaumig schlagen.

m  Gerat auf Stufe min/1 schalten,
gesiebtes Mehl und Starkemehl in ca.
Y2 bis 1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hinweis:
Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl Rihrteig
entstehen Verfarbungen an den Grundrezept
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen — 2 Eier
Speisedl entfernt werden kénnen. — 125 g Zucker
m Zum Aufbewahren kann man das Kabel - 1 Prise Salz
aufwickeln (Bild [4). — 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von ' Zitrone
Rezepte — 125 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)
Schlagsahne — 250 g Mehl
— 100 g-500 g $$ — 1 Packchen Backpulver
= Sahne % bis 5 Minuten auf Stufe — 60 ml Milch
max/4 - je nach Menge und m Alle Zutaten ca. 72 Minute auf Stufe
Eigenschaften der Sahne mit dem min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
Rihrbesen verarbeiten. max/4 mit dem Rihrbesen verarbeiten.
EiweiR Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept
_ 1-5 EjweiB $$ Miirbeteig
m Eiweil} 2 bis 5 Minuten auf Stufe Grundrezept
max/4 mit dem Rihrbesen verarbeiten. - 125 g Butter (Raumtemperatur)
— 100-125 g Zucker
- 1Ei
— 1 Prise Salz
— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept



Boden fiir Obstkuchen

Grundrezept

— 2 Eier

— 125 g Zucker

— 125 g gemahlene Haselnusse

— 50 g Semmelbrosel

m Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 schaumig schlagen.

m  Gerat auf Stufe min/1 schalten,
Haselnlisse und Semmelbrosel
dazugeben und eine %2 Minute mit dem
Rihrbesen verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 110 ml warme Milch

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— 40 g Zucker

— 30 g zerlassenes und abgekihltes Fett

— Schale einer halben Zitrone, gerieben

m Alle Zutaten ca. ¥z Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Pizzateig

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 1 TL Zucker

— 1 Prise Salz

— 3ELOI

— 125 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Entsorgung de

Brotteig

Grundrezept

— 300 g Mehl

— 89 Zucker

— 8 g Margarine

— 4g8Salz

— 1 Packchen Trockenhefe

— 150 ml Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe
min/1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe
max/4 mit dem Knethaken verarbeiten.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is suitable for stirring, beating and mixing soft
foodstuffs and liquids, and for kneading soft dough. The appliance
must not be used for processing other substances or objects. Only
use the appliance indoors at room temperature and up to 2000 m
above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged power
cord, in order to avoid hazards. The power cord must not come into
contact with hot parts or be pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in liquids or hold under running water
and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event of
an error, the appliance must always be disconnected from the mains.
/\ Risk of injury!

Never connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. If the power is interrupted, the appliance remains switched
on and restarts when the power is restored.
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Important safety information en

Switch off the appliance immediately. Never leave the appliance
unattended while it is switched on! Never leave the appliance
switched on for longer than is necessary to process the ingredients.
Immediately after using the appliance, wait for it to stop. Before
replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Do not attach or remove tools until the appliance is

at a standstill — when switched off, the appliance continues running
briefly. Do not operate the appliance at idle speed.

Keep hands clear of rotating parts. Protect long hair or loose items
of clothing to prevent them from becoming caught in the rotating tools.
Use the appliance only with genuine parts and accessories. Never
use the accessory parts for other appliances. Only insert tools of the
same type (e.g. 2x kneading hooks) in pairs.

/\ Risk of scalding!
Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

/\ Important!

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

It is essential to clean the appliance as described after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “After using
the appliance / cleaning” see page 13

Congratulations on the purchase of your Contents
new Siemens appliance. You can find

further information about our products :::enftedtuscaf ...... f ......... e 18

on our web page. portant sa ety information.....................
OVEIVIEW. ...eeiiiiieiiiiiiee et 12
Operation.......oooiiiee e 12
After using the appliance / cleaning.......... 13
RECIPES. ..o 13
DiSPOSal.....cuviiiiiiiiiiice e 14

Guarantee..........ccceeeeeeieieiiieeee e 14

11



en Overview

These operating instructions refer to various
models.

Overview

= Fig. I\
Base unit
1 Ejector button
For removing the tools
2 Switch + fast and continuous
operation
(for some models)
For switching the appliance on and off
and adjusting the operating speed.
0/off = switched off
min/1 = slowest speed
max/4 = fastest speed
M = Instantaneous switching
(maximum speed)
press to the left and hold in place
3 Power cord
4 Apertures for inserting the tools

Tools
5 Stirrer
6 Kneading hook

Some models:
7 Universal cutter
(separate operating instructions)
If the universal cutter is not included, it can

be ordered from customer service (order
no. 642828).

Operation

Base unit with tools
An especially good result is achieved if the
tools are used for the following applications:

Stirrers

for Sauces, beaten egg white, mashed
potatoes, creme fraiche, mayonnaise,
cream and light dough, e.g. cake mixture.
Stirrers are not suitable for processing
heavy dough.

12

Kneading hook

for stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for
mixing heavy mincemeat dough, pasta or
bread dough.

The maximum processing quantity is
500 g of flour and ingredients.

A\ Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools. Do not attach

or remove tools until the appliance is at a

standstill — when switched off, the appliance

continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing

to prevent them from becoming caught in

the rotating tools.

m Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

= Fig.3

m  Completely unwind the power cord.

m Place the required tool on the base unit
and depress until it locks into position.
Note the shape of the plastic
parts to prevent mixing them up
(see Fig. E-1)!

m Insert the mains plug.

Place the food in a suitable receptacle.

m Insert tools into the receptacle and
switch on the appliance at the required
setting.

Settings min/1, 2:

for working in and mixing in.
Settings max/3, 4:

for kneading and beating.

m After working, set the switch to 0/off
and release and remove the tools with
the ejector button.

Attention:
The ejector button cannot be actuated
unless the switch is in the 0/off position.

Note:
Always switch off the base unit before
taking it out of the blended food.



After using the appliance /

cleaning

Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

A Warning!

Never immerse the base unit in water and

do not clean in the dishwasher. Do not use

a steam cleaner!

m  Remove mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m Clean the tools in the dishwasher or with
a brush under running water.

Note:
If processing e.g. red cabbage, the plastic
parts will become discoloured by a red film
which can be removed with a few drops of
cooking oil.
m  The power cord can be wound up
to facilitate storage of the appliance
(Fig. [d).

Recipes

Whipped cream

— 100g-500g

m  Whip cream with the stirrer for % to
5 minutes at setting max/4 (depending
on the quantity and properties of the
cream).

Egg white
— 110 5 egg whites
m Using the stirrer, beat egg whites for

2 to 5 minutes at setting max/4.

After using the appliance / cleaning en

b

Sponge mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70gflour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx.
3-4 minutes at setting max/4 until frothy.

m  Switch appliance to setting min/1, mix
sifted flour and cornflour by the spoonful
within approx. %2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar or peel from
72 lemon

— 125 g butter or margarine
(room temperature)

— 250 g flour

— 1 packet of baking powder

— 60 ml of milk

m Using the stirrer, process all ingredients for
approx. ¥z minute at setting min/1, then
for approx. 3-4 minutes at setting max/4.

1

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room temperature)

— 100-125 g sugar

- legg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the kneading hook, process
all ingredients for approx. ¥z minute
at setting min/1, then for approx.
3-4 minutes at setting max/4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

13



en Disposal

Base for fruit flan

Basic recipe $$

— 2eggs

— 125 g sugar

— 125 g ground hazelnuts

— 50 g breadcrumbs

m Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes
at setting max/4 until frothy.

m Switch appliance to setting min/1,
add hazelnuts and breadcrumbs and
process for %2 minute with the stirrer

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Plaited bun

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 packets of dry yeast

— 110 ml warm milk

- 1egg

— 1 pinch of salt

— 40 g sugar

— 30 g melted and cooled fat

— Graded rind of half a lemon

m Using the kneading hook, process
all ingredients for approx. %2 minute
at setting min/1, then for approx.
3-4 minutes at setting max/4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 packets of dry yeast

— 1 tsp. sugar

— 1 pinch of salt

— 3 tbs. oil

— 125 ml warm water

m Using the kneading hook, process
all ingredients for approx. ¥2 minute
at setting min/1, then for approx.
3-4 minutes at setting max/4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

14

Bread dough

Basic recipe

— 300 g flour

— 8gsugar

— 8 g margarine

— 4gsalt

1 packets of dry yeast

— 150 ml water

m Using the kneading hook, process
all ingredients for approx. %2 minute
at setting min/1, then for approx.
3-4 minutes at setting max/4.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. L'appareil est congu pour mélanger, battre et
mixer des aliments tendres et des liquides ainsi que pour pétrir des
pates molles. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. N'utiliser I'appareil que dans des piéces
intérieures a température ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du
niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie

Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci. Brancher et utiliser I'appareil
uniguement en conformité avec les indications figurant sur la plaque
signalétique. N'utiliser 'appareil que si son cordon d’alimentation et
'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout
danger, seul notre service apres-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par exemple, procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommage.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des éléments
brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais le
tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle. Ne
jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser 'appareil avec
les mains humides.
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fr Consignes de sécurité importantes

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Si une coupure de courant se
produit, I'appareil reste en position allumée et redémarrera dés le
retour du courant. Eteindre I'appareil immédiatement. Toujours
surveiller 'appareil pendant son fonctionnement! Ne jamais laisser
'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au traitement des
aliments. Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement.
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder
au changement d’accessoires ou de pieces complémentaires. Ne
monter et détacher les accessoires qu’une fois I'appareil immobilisé.
Aprés son arrét, 'appareil continue de tourner brievement. Ne pas
faire tourner I'appareil a vide.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Protéger les cheveux longs ou
les vétements flottants afin qu’ils ne se prennent pas dans les
accessoires en rotation.

Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine uniquement.
Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres appareils.
Utiliser uniquement des accessoires de méme type par paire (p. ex.
2 x crochet pétrisseur).

/\ Risque de brilure!
Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

A Important!

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation
ou apres une longue durée sans utilisation. =» « Apreés le travail /
Nettoyage » voir page 18

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Sommaire
Siemens et nous vous en félicitons

cordialement. Vous trouverez sur notre Confgrmlte d utl|’lsatI.0!’1. ............................. 15

- »; - Consignes de sécurité importantes........... 15
site web plus d’informations sur nos ;

produits Vue d’ensemble..........ccocoovciiiiiiciiniee 17

) Utilisation .........ccceeviieeeieeee e 17

Apreés le travail / Nettoyage ...........cc.c...... 18

Recettes ... 18

Mise au rebut...........ccoeeiiiiiiii 19

Garantie.....c.cooooceiiei e 19
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La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles.

Vue d’ensemble
=> Figure I\

Appareil de base

1 Touche d’éjection
Pour retirer les accessoires

2 Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
Il sert a allumer et éteindre I'appareil et
a adapter sa vitesse de fonctionnement.
0/off = appareil éteint
min/1 = vitesse la plus basse
max/4 = vitesse la plus élevée
M = marche momentanée
(a la vitesse la plus élevée)
pousser l'interrupteur vers la gauche et
le maintenir en position

3 Cordon d’alimentation

4 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires

Accessoires
5 Fouet mixeur
6 Crochet pétrisseur

Sur certains modéles:
7 Broyeur universel

(notice d'utilisation a part)
Si le broyeur universel ou I'accessoire
mixeur rapide ne sont pas livrés d’origine,
vous pouvez les commander via le service
aprés-vente (n° de réf. 642828).

Utilisation

Appareil de base avec
accessoires

Les accessoires permettent d’obtenir
des résultats particulierement bons
dans les préparations suivantes:

Fouets mélangeur

pour les sauces, blancs montés en neige, la
purée de pommes de terre, les crémes, la
mayonnaise, la creme et les pates légéres
telles que la pate a cake.

Vue d’ensemble fr

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas
pour préparer les pates épaisses.

Crochets pétrisseurs

pour les pates fermes telles que la pate
sablée, la pate au levain et les pates a
base de pommes de terre, ainsi que pour
mélanger les pates épaisses contenant de
la viande hachée, les pates italiennes ou la
pate a pain.

La quantité maximale que permet

de traiter ’appareil est de 500 g de farine
plus les ingrédients.

A Risque de blessures engendré par
I’entrainement rotatif !

N’introduisez jamais les doigts dans

des accessoires en rotation Ne montez

et détachez les accessoires qu’une

fois I'appareil immobile. Aprés I'avoir

éteint, I'appareil continue de tourner

brievement. Protéger les cheveux longs

ou les vétements flottants afin qu’ils ne

se prennent pas dans les accessoires en

rotation.

m Avant la premiére utilisation, nettoyer
I'appareil de base et les accessoires.

= Figure &

m Dérouler complétement le cordon
d’alimentation électrique.

m Poser 'accessoire voulu sur I'appareil
de base et pousser jusqu’a ce qu'il
s’enclenche.

Bien examiner la forme des piéces

en plastique équipant les accessoires
pour éviter de les confondre

(voir figure [53-1)!

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m Verser les produits alimentaires dans un
récipient approprié.

m Introduire les accessoires dans le
récipient, puis amener l'interrupteur sur
la position voulue.

Positions 1, 2:

pour incorporer et mélanger.
Positions 3,4, 5:

pour pétrir et battre.
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fr Aprés le travail / Nettoyage

m Apreés utilisation de I'appareil, ramener
l'interrupteur sur 0/off, puis appuyer sur
la touche d’éjection pour détacher les
accessoires et les enlever.

Attention!

La touche d’éjection est inopérante si

l'interrupteur ne se trouve pas sur 0/off.

Remarque:

toujours éteindre I'appareil de base avant

de le sortir de la préparation mélangée.

Apreés le travail / Nettoyage

Remarque importante:

I'appareil ne nécessite aucune
maintenance. Un nettoyage soigné protége
I'appareil contre les dommages et le
maintient fonctionnel.

A\ Attention!

Ne jamais plonger I'appareil de base dans

I'eau et ne pas le laver au lave-vaisselle. Ne

jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

m Retirer la fiche de la prise de courant.

m Essuyer I'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Les accessoires et le mixer batteur
rapide vont au lave-vaisselle ; ils
peuvent aussi étre nettoyés a l'aide
d’une brosse sous I'eau du robinet.

Remarque:
lorsque vous préparez du chou rouge,
par exemple, les piéces en plastique
se teintent en rouge. Vous pourrez
supprimer cette coloration a I'aide de
quelques gouttes d’huile alimentaire.
m Le cordon d’alimentation peut étre
enroulé pour le ranger (Figure [o).

Recettes

Créme battue

— 100-500 g de créme $$
m Travailler la créme avec le fouet
mixeur pendant %2 a 5 minutes
(suivant la quantité et les propriétés de
la creme) sur la position max/4.
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Blancs d’ceufs

— 1-5blancs d’ceufs

m Travailler les blancs pendant 2 a
5 minutes a la position max/4 avec
le fouet mixeur.

Pate génoise

Recette de base

— 2 ceufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau tres
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battre les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position max/4, jusqu’a
ce que la mousse soit ferme.

m Régler I'appareil sur le niveau min/1,
incorporer la farine tamisée et la farine
d’amidon pendant env. 30 secondes a

b
b

1 minute.
Quantité maximale: 2 x la recette de base
Pate a cake
Recette de base
— 2oceufs

— 125 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d’’% citron

— 125 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 60 ml de lait

m Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. %2 minute
sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate sablée é é

Recette de base

125 g de beurre

(a la température ambiante)
— 100-125 g de sucre



- 1 oeuf
— 1 pincée de sel
— un peu de zeste de citron ou de

sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

— 2 ceufs

— 125 g de sucre

— 125 g de noisettes moulues

— 50 g de chapelure

m Battre les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le mixeur
réglé sur la position max/4.

m Régler I'appareil sur le niveau min/1,
rajouter les noisettes et la chapelure,
puis travailler le mélange pendant une
demi-minute au fouet mixeur.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Brioche tressée

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure de boulanger

— 110 ml de lait tiede

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— 40 g de sucre

— 30 g de matiére grasse fondue et
refroidie,

— le zeste rapé d’un demi-citron

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate a pizza

Recette de base
250 g de farine
1 sachet de levure de boulanger
1 cuillere a café de sucre
1 pincée de sel

Mise au rebut fr

— 3 cuilleres a soupe d’huile
— 125 ml d’eau tiede
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.
Quantité maximale: 2 x la recette de base
Pate a pain
Recette de base
— 300 g de farine
— 8gdesucre
— 8 g de margarine
— 4gdesel
— 1 sachet de levure de boulanger
— 150 ml d’eau
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position min/1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position max/4.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

ﬂ I'environnement. Cet appareil est
===  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica. L'apparecchio & adatto per mescolare, montare e

frullare alimenti morbidi e liquidi, nonché impastare impasti morbidi.
L'uso dell’apparecchio € vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura
ambiente e ad un’altitudine massima di 2000 m s.Il.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione
e l'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare
pericoli, le riparazioni all’apparecchio, come ad es. la sostituzione del
cavo di collegamento alla rete, devono essere eseguite solo dal
nostro servizio assistenza clienti. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.
Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il
vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

A\ Pericolo di lesioni!

Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione. Spegnere
immediatamente 'apparecchio. Sorvegliare sempre I'apparecchio
durante il funzionamento! Non lasciare mai I'apparecchio acceso piu
a lungo di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non
appena viene spento I'apparecchio, attendere che l'ingranaggio si sia
fermato. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante
il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete. Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento il movimento
dell’apparecchio continua per breve tempo. Non mettere
'apparecchio in funzione a vuoto.

Non toccare mai le parti in rotazione. Proteggere i capelli lunghi o i
capi di abbigliamento non aderenti, per evitare che entrino fra gli
utensili in rotazione.

Usare I'apparecchio solo con gli accessori e le parti originali.

Non utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.
Inserire in coppia due utensili dello stesso tipo (es. 2 ganci per
impastare).

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare bollenti.
Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

/\ Importante!

Il bicchiere frullatore non € idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =» “Dopo il
lavoro/pulizia” ved. pagina 23

Congratulazioni per I'acquisto di questo  |ndice
nuovo apparecchio di produzione

Siemens. Trovate ulteriori informazioni Uso corre_tto """"""""" A 20
sui nostri prodotti nel nostro sito Important_l avvertenze di sicurezza........... 20
Internet. Panoramica ........cccccooevvieiiiiiiiieeeieeeeen 22
USO e 22
Dopo il lavoro/pulizia ..........cccceeviieeiiieenns 23
Ricette ..uvvveeiieiiiii 23
Smaltimento........cccccuvvveveeeeiiiiiiiieeeeeee, 24
Garanzia........ooouuueeeeeiieeeeeeeee e 24
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it Panoramica

In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli.

Panoramica
= Figura

Apparecchio base
1 Pulsante di espulsione

per rimuovere gli utensili
2 Selettore a 5 velocita +
funzionamento “pulse”
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
0/off = spento
min/1 = velocita minima
max/4 = velocita massima
M = funzionamento “pulse” (velocita
massima), spingere l'interruttore verso
sinistra e mantenere la posizione
Cavo d’alimentazione
Apertura posteriore con coperchio
Per inserire accessori, per es. asta
frullatore rapido

Utensili
5 Frusta
6 Gancio impastatore

In alcuni modelli:
7 Mini tritatutto
(istruzioni per l'uso separate)

Se il mini-tritatutto o il frullatore rapido

ad immersione non sono compresi nella
fornitura, possono essere ordinati tramite il
servizio assistenza clienti (codice d’ordine
N° 642828).

H W

Uso

Apparecchio base con utensili
Con gli utensili si raggiunge un risultato
particolarmente buono nei seguenti
impieghi:

Frusta

per salse, ghiaccio tritato, puré di patate,
creme, maionese, panna e paste leggere,
come per es. impasto morbido per dolci
soffici.

Le fruste non sono idonee per la
lavorazione di paste pesanti.
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Gancio impastatore

per masse consistenti come pasta frolla,

pasta lievitata e pasta di patate, nonché per

impastare paste resistenti di carne ftritata,
paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione &

500 g di farina piu ingredienti.

A\ Pericolo di lesioni da parti in
rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in

rotazione. Applicare e rimuovere gli utensili

solo ad apparecchio fermo — dopo lo
spegnimento il movimento dell’apparecchio

continua per breve tempo. Proteggere i

capelli lunghi o i capi di abbigliamento non

aderenti, per evitare che possano entrare
fra gli utensili in rotazione.

m Al primo uso pulire 'apparecchio base e
gli utensili.

—> Figura [&

m Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

m Applicare l'utensile desiderato
sull’apparecchio base e spingerlo fino
all'arresto.

Per evitare confusioni, prestare
attenzione alla forma degli
elementi di plastica degli utensili
(vedi figura E1-1)!

m Inserire la spina di alimentazione.

m Introdurre l'alimento in un idoneo
contenitore.

m Introdurre gli utensili nel contenitore
ed accendere I'apparecchio alla velocita
desiderata.

Velocita 1, 2:

per incorporare e mescolare.
Velocita 3, 4, 5:

per impastare e montare.

m Dopo il lavoro disporre il selettore
su 0/off e staccare gli utensili con
il pulsante di espulsione e rimuoverli.

Attenzione:

Il pulsante di espulsione non pud essere
azionato se il selettore non é disposto su
0/off.



Attenzione: Spegnere sempre I'apparecchio
base, prima di estrarlo dall’alimento
miscelato.

Dopo il lavoro/pulizia

Avvertenza importante: 'apparecchio non
ha bisogno di manutenzione. La pulizia
scrupolosa protegge I'apparecchio da danni
e ne conserva l'efficienza.

/\ Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base in

acqua, né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire

con apparecchi a vapore!

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

m Pulire gli utensili e I'asta frullatore
rapido in lavastoviglie oppure con uno
spazzolino sotto acqua corrente.

Avvertenza: durante la lavorazione per

es. di cavolo rosso, sulle parti in plastica

si formano macchie, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio

alimentare.

m Per conservare I'apparecchio, il cavo
puo essere avvolto (vedi figura [¢).

Ricette

Panna montata

— 100-500 g di panna

m Lavorare la panna con la frusta da
Y2 a 5 minuti alla velocita max/4, a
seconda della quantita e delle proprieta
della panna.

Albumi

— 1-5 albumi O

m Lavorare gli albumi da 2 a 5 minuti
a livello max/4 con la frusta.

Pasta biscotto
Ricetta base

— 2uova OO
— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina di zucchero vanigliato

— 70 gfarina

Dopo il lavoro/pulizia it

— 70gfecola

— eventualmente lievito in polvere
e fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti
alla velocita max/4.

m  Commutare I'apparecchio alla velocita
farina passata al setaccio e fecola in
ca. ¥2-1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Ricetta base

— 2uova

— 125 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato o buccia
di %2 limone

— 125 g di burro o margarina

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 60 ml latte
la frusta per ca. 2 minuto alla velocita
min/1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita
max/4.

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro

— 100-125 g di zucchero

— 1uovo

— 1 pizzico sale
vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere
2 minuto alla velocita min/1, poi per ca.

3-4 minuti con il gancio impastatore alla

velocita max/4.

m  Montare gli ingredienti (tranne farina
min/1, incorporare 1 cucchiaio alla volta
Pasta fluida miscelata &%
— 1 pizzico sale
(a temperatura ambiente)
m Mescolare tutti gli ingredienti con
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
(a temperatura ambiente)
— un poco di buccia di limone o zucchero
m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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it Smaltimento

Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base

— 2uova

— 125 g zucchero

— 125 g nocciole macinate

— 50 g di pangrattato

m Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita max/4.

m  Commutare I'apparecchio alla
velocita min/1, aggiungere nocciole e
pangrattato e lavorare per %2 minuto con
la frusta per mescolare.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia lievitata

Ricetta base

— 250 gfarina

— 1 bustina di lievito secco

— 110 ml latte caldo

— 1uovo

— 1 pizzico sale

— 40 g zucchero

— 30 g grasso sciolto e raffreddato

— Buccia di mezzo limone, grattugiata

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita min/1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita max/4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza

Ricetta base

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito secco

— 1 cucchiaino di zucchero

— 1 pizzico sale

— 3 cucchiaio di olio

— 125 ml di acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita min/1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita max/4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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Pasta per il pane

Ricetta base

— 300 g farina

— 8 g zucchero

— 8 g margarina

— 4gsale

— 1 bustina di lievito secco

— 150 ml acqua

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita min/1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita max/4.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijlden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen en mixen van
zachte voedingsmiddelen en vioeistoffen, evenals voor het kneden
van zacht deeg. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete opperviakken,
zoals kookplaten.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren te
vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het vervangen
van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat nooit in vloeistoffen dompelen of onder stromend
water houden en niet in de afwasmachine reinigen. Gebruik geen
stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken. Het
apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van
het net worden gescheiden.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

/\ Gevaar voor letsel!

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Bij een stroomstoring blijft het
apparaat ingeschakeld; na de stroomstoring gaat het automatisch
weer lopen. Het apparaat direct uitschakelen. Tijdens het gebruik
altijd toezicht houden op het apparaat! Het apparaat niet langer
ingeschakeld laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel. Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de
aandrijving stilstaat. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt
die bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden
uitgeschakeld en worden losgemaakt van het stroomnet. Hulpstukken
alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat stilstaat —
na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na. Het apparaat
niet onbelast laten lopen.

Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Ervoor zorgen dat lang
haar en losse kledingstukken niet door de roterende hulpmiddelen
worden gegrepen.

Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Alleen hulpstukken van hetzelfde type (zoals 2 kneedhaken)
paarsgewijs aanbrengen.

A Verbrandingsgevaar!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijJdens de verwerking.

/\ Belangrijk!

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =» “Na het werk/reinigen” zie
pagina 28

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop Inhoud
van uw nieuwe Siemens-apparaat. Meer

informatie over onze producten vindt u ggls;im[r:ng V.‘?n hhg:jap p?raag """"""""" gg

op onze website. langrijke veiligheidsinstructies..............
In €én 00gopslag.......ccccovvevvieiiiiiiieiiiiees 27
Bedienen ... 27
Na het werk/reinigen..........cccccccoevieennnenn. 28
Recepten ... 28
AFVAL 29
Garantie.......cccovieiiiiie 29
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen.

In één oogopslag
= Afb. [\

Basisapparaat
1 Uitwerptoets

Voor het verwijderen van de

hulpstukken
2 5-standen-schakelaar +
momentschakeling
Voor in- en uitschakeling van het
apparaat en aanpassen van de
werksnelheid.
0/off = uitgeschakeld
min/1 = laagste toerental
max/4 = hoogste toerental
M = momentschakeling (hoogste
toerental), naar links duwen en
vasthouden
Aansluitsnoer
Opening in de achterzijde met
sluiting
Voor het aanbrengen van toebehoren,
bijv. staafmixer

Hulpstukken
5 Roergardes
6 Kneedhaken

Bij sommige modellen:
7 Universele fijnsnijder
(aparte gebruiksaanwijzing)

Indien de universele fijnsnijder of de
staafmixer niet zijn meegeleverd, kunnen
deze bij de klantenservice worden besteld
(bestelnr. 642828).

H W

Bedienen

Basisapparaat met hulpstukken
Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Roergarde

voor sauzen, geklopt eiwit, aardappelpuree,
créme, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg.

In één oogopslag nl

Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding
van zwaar deeg.

Kneedhaak

voor compacte massa’s zoals zandtaart-
deeg, gistdeeg en aardappeldeeg, en voor
het mengen van zwaar deeg zoals gehakt-
deeg, pasta en brooddeeg.

De maximale verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

A Verwondingsgevaar door roterende
aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwij-

deren wanneer het apparaat stilstaat — na

het uitschakelen loopt het apparaat nog

even na. Ervoor zorgen dat lang haar en

losse kledingstukken niet door de roterende

hulpstukken worden gegrepen.

m Voor het eerste gebruik het basis-
apparaat en de hulpstukken reinigen.

= Afb. [E

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m Het gewenste hulpstuk op het basis-
apparaat plaatsen en aandrukken tot het
vastklikt.

Op de vorm van de kunststofdelen
van de hulpstukken letten om
verwisseling te voorkomen

(zie afb. [F-1)!

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Levensmiddelen in een geschikte kom
doen.

m Hulpstukken in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.

Stand 1, 2:

voor toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:

voor kneden en kloppen.

m Na afloop de schakelaar op 0/off
zetten, de hulpstukken losmaken met de
uitwerptoets en verwijderen.

Attentie:
De uitwerptoets werkt niet wanneer de
schakelaar niet op 0/off staat.

Aanwijzing: Basisapparaat altijd uitschake-
len voordat u het uit de mixkom haalt.
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nl Na het werk/reinigen

Na het werk/reinigen

Belangrijke aanwijzing: Het apparaat

is onderhoudsvrij. Grondige reiniging
beschermt het apparaat tegen beschadiging
en zorgt ervoor dat het goed blijft werken.

/\ Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen

en niet reinigen in de vaatwasser. Gebruik

geen stoomreiniger!

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m Hulpstukken en staafmixer in de
vaatwasser of met een borstel onder
stromend water reinigen.

Aanwijzing: Bij de verwerking van bijv.

rode kool ontstaan verkleuringen op

de kunststofonderdelen. Deze kunt u

verwijderen met een beetje slaolie.

m De kabel kan worden opgewikkeld
wanneer u het apparaat wilt opbergen
(zie afb. [4).

m  Room % tot 5 minuten met de (%(%
roergarde op stand max/4 roeren

(afhankelijk van de hoeveelheid en de
eigenschappen van de room).

0t

Recepten

Slagroom
— 100-500 g room

— 1-5 eiwitten

m Eiwit 2 a3 5 minuten met de
roergardes op stand max/4
verwerken.

Biscuitdeeg
Basisrecept

— 2eieren

— 2-3 el heet water

— 100 g suiker

— 1 pakjes vanillesuiker
— 70 gbloem

— 70 g zetmeel

— eventueel bakpoeder
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m Ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3-4 minuten tot
schuim kloppen met de roergarde op
stand max/4.

m Apparaat op stand min/1 zetten, het
gezeefde meel en zetmeel in ca.

2 tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg CTD (%

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker of de schil van
> citroen

— 125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 250 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 60 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met
de roergarde op stand min/1 roeren,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand min/1 kneden,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak

Basisrecept

— 125 g gemalen hazelnoten

— 50 g paneermeel

m Eieren en suiker 3 a 4 minuten op stand

— 2eieren
— 125 g suiker
max/4 tot schuim kloppen.



m Apparaat op stand min/1 zetten,
hazelnoten en paneermeel toevoegen
en %2 minuut met de roergardes
verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Broodvlecht

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist

— 110 ml warme melk

- 1lei

— 1 snufje zout

— 40 g suiker

— 30 g gesmolten en afgekoeld vet

— schil van een halve citroen, geraspt

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut met de
kneedhaak op stand min/1 kneden,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist

— 1 tl suiker

— 1 snufje zout

— 3elolie

— 125 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut met de
kneedhaak op stand min/1 kneden,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept

— 300 g bloem

— 8 g suiker

— 8 g margarine

— 4gzout

— 1 pakje gedroogde gist

— 150 ml water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand min/1 kneden,
daarna ca. 3-4 minuten op stand max/4.

Afval nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, piske og mikse blgde fgdevarer og
vaesker samt til at eelte blgd dej. Apparatet ma ikke bruges til at
forarbejde andre genstande eller substanser.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning af en beskadiget
tilslutningsledning ma kun foretages af vores kundeservice for at
undga fare. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller
treekkes over skarpe kanter.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under rindende
vand, og renggr den ikke i opvaskemaskinen. Anvend ikke nogen
damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfaelde af fejl.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

/\ Fare for at komme til skade!

Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. | tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar
automatisk i gang igen, nar stremmen vender tilbage. Sluk straks for
apparatet. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det anvendes!
Lad kun apparatet veere teendt, sa laenge fadevarerne forarbejdes.
Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. For
udskiftning af tilbeher eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra stramnettet. Redskaber ma
kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille — apparatet karer
kort efter, at det er slukket. Brug ikke apparatet i tomgang.

Stik aldrig fingrene ind i roterende dele. Beskyt langt har eller
lgstsiddende t@j, sa det ikke kommer ind i de roterende redskaber.
Brug kun apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig
tilbeharsdelene til andre apparater. Anvend kun redskaber af samme
type (f.eks. 2x altekroge) parvist.

/\ Fare for forbranding!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer. Varme fgdevarer kan
sprajte ved forarbejdningen.

A\ Vigtigt!

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
leengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» “Efter brug/rengaring”
se side 32

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold
fra firmaet Siemens. Flere informationer

. . Bestemmelsesmaessig brug ..................... 30

?m vores. produkter findes pa vores Vigtige sikkerhedshenvisninger ................ 30
internetside. .

OVErDIIK ... 32

Betjening......ccccoviiiiiiii 32

Efter brug/reng@ring .........cccceeeeviieeiiieeens 32

OPSKIfter......cevieieiee e, 33

Bortskaffelse........cccccoeviiiiiiiiiiiee 34

Reklamationsret..........ccccooviiiiiiiiiinee. 34
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da Overblik

Denne brugsvejledningen beskriver
forskellige modeller.

Overblik
— Billede

Motorenhed

1 Udkastningstast
Til fiernelse af redskaberne

2 5-trinskontakt + kortvarig drift
Til teending og slukning af apparatet og
tilpasning af arbejdshastigheden.
0/off = slukket
min/1 = laveste hastighed
max/4 = hgjeste hastighed
M = kortvarig drift (hojeste hastighed),
tryk mod venstre, og fasthold

3 Netkabel

4 Hakabning med las
Til isaetning af tilbehar, f.eks.
hurtigblenderstav

Redskaber

5 Roreris

6 FAltekrog

til nogle modeller:

7 Minihakker

(separat brugsanvisning)

Hvis minihakkeren eller hurtigblender-
staven ikke medfglger, kan de bestilles hos
kundeservice (best.nr. 642828).

Betjening

Motorenhed med redskaber

Med redskaberne opnas et sezerligt godt
resultat ved fglgende anvendelser:

Roreris

til sovse, piskede aeggehvider, kartoffelpure,
cremer, mayonnaise, flade og lette deje
som f.eks. rort dej.

Rareris er ikke egnet til forarbejdning af
tunge deje.

Fltekroge

til faste masser som f.eks. mardej, geerdej
og kartoffeldej samt til blanding af tunge
deje af hakket kad, pastadeje eller bradde;j.
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Den maksimale forarbejdningsmangde
er 500 g mel og ingredienser.

/\ Kvastelsesfare som folge af
roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende

redskaber. Redskaber ma kun seettes

pa og tages af, nar apparatet star stille —

apparatet kgrer kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt har eller Igstsiddende tgj, s&

det ikke kan komme ind i de roterende

redskaber.

m Renggr motorenheden og redskaberne
for den fgrste brug.

=> Billede [3

m Traek hele netkablet ud.

m Saet det gnskede redskab pa
motorenheden, og tryk det fast, indtil det
falder i hak.

Var opmarksom pa plastdelenes
form pa redskaberne for at undga
forvekslinger (se billede E-1)!

m Seet netstikket i.

Fyld fadevarerne i en egnet beholder.
m Stik redskaberne ned i beholderen, og
stil apparatet pa det gnskede trin.

Trin1, 2:

til indarbejdning og blanding.
Trin 3, 4, 5:

til seltning og piskning.

m Stil kontakten pa 0/off efter
brug, og lgsn redskaberne med
udkastningstasten, og fijern dem.

OBS:

Udkastningstasten kan ikke betjenes, hvis

kontakten ikke star pa 0/off.

Bemeerk: Sluk altid motorenheden, far den
tages ud af fgdevarerne.

Efter brug/rengering

Vigtig bemaerkning: Apparatet er
vedligeholdelsesfrit. Grundig rengaring
beskytter apparatet mod skader og sikrer
en god funktion.



A\ oBS!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og renggr

den aldrig i opvaskemaskinen. Anvend ikke

nogen damprenser!

m  Traek netstikket ud.

m  Tor motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en ter klud.

m Renger redskaberne og
hurtigblenderstaven i opvaskemaskinen
eller med en bgrste under rindende
vand.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks. redkal

opstar der misfarvninger pa plastdelene,

som kan fijernes med nogle draber

spiseolie.

m Kablet kan vikles op, for apparatet
opbevares (se billede [d).

Opskrifter

Flodeskum

— 100-500 g flade

m Forarbejd fladen med rareriset i V% til
5 minutter pa trin max/4, athaengigt
af fladens maengde og egenskaber.

Aggehvider

— 1-5 &eggehvider

m Forarbejd aeggehviderne i 2 il
5 minutter pa trin max/4 med
rgrerisene.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 29

— 2-3 spsk. varmt vand

— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 3-4 minutter pa trin
max/4 med rgreriset, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin min/1, og tilseet
sigtet mel og maizenamel skevis i Igbet
af ca. Y2 til 1 minut.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

it
it

Opskrifter da

b

Rort dej

Grundopskrift

- 2e&g

— 125 g sukker

— 1 knsp. salt

— 1 brev vaniljesukker
eller skal af 2 citron

— 125 g smgr eller margarine
(stuetemperatur)

— 250 g mel

— 1 brev bagepulver

— 60 ml meelk

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin min/1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med
rgreriset.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Mgrdej é é

Grundopskrift

— 125 g smar (stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1Teeg

— 1 knsp. salt

— en smule citronskal eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin min/1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med
eltekrogen.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Bund til frugtteerte

Grundopskrift $$

- 2&g

— 125 g sukker

— 125 g malede hasselngdder

— 50grasp

m Pisk seg og sukker i 3-4 minutter pa trin
max/4, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin min/1, kom
hasselngdder og rasp i, og forarbejd det
hele i %2 minut med rgreriset.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift
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da Bortskaffelse

Geerfletbrod

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 brev tergeer

— 110 ml varm meelk

- 1eg

— 1 knsp. salt

— 40 g sukker

— 30 g smeltet og afkglet fedt

— Skal af en halv citron, revet

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin min/1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med
eeltekrogen.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Pizzadej

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 brev tergeer

— 1 tsk. sukker

— 1 knsp. salt

— 3 spsk. olie

— 125 ml varmt vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin min/1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med
eeltekrogen.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Breddej

Grundopskrift

— 300 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarine

— 4gsalt

— 1 brev tgrgeer

— 150 ml vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin min/1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin max/4 med
eeltekrogen.
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Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Siemens 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kebsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Siemens apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til rgring, pisking og blanding av myke
naeringsmidler og vaesker samt elting av myk deig. Apparatet ma ikke
brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren.plater pa komfyren. Apparatet ma kun
tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Ma kun
benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av skadet
tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for a unnga at
det oppstar farer. La aldri stramkabelen komme i bergring med varme
deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. Ikke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender. Apparatet
ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far
det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

Dette apparatet ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet og starter
igjen nar stremmen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av.
Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

Apparatet ma ikke veere innkoblet lenger enn det som er nadvendig
for bearbeidingen av matvarene. Vent til drevet har stanset rett etter
at apparatet har veert i bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra
nettet, for det skiftes tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges
under bruk. Verktgyene ma kun settes pa eller tas av nar apparatet
star stille — etter utkoblingen fortsetter apparatet a ga en kort tid.
Apparatet ma ikke brukes pa tomgang.

Grip aldri inn i roterende deler. Langt har eller Igse kleer ma beskyttes
slik at de ikke kan komme i bergring med roterende verktay.
Apparatet skal kun brukes med originaldeler og -tilbehar.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater. Sett kun inn
verktgy av samme type (f.eks. 2x eltekroker) parvis.

/\ Fare for forbrenning!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A\ Viktig!

Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar
det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» “Etter arbeidet/
rengjaring” se side 38

Gratulerer med ditt nye Siemens- Innhold

produkt. M(?r informasﬂjo? om vare _ Korrekt bruk 35

produkter finner du pa var internettside. Viktige sikkerhetsanvisninger .................. 35
En oversikt.......coocoviiiiiii 37
Betjening.......coooeiiiiiie, 37
Etter arbeidet/rengjaring..........c.cocceeiieens 38
OPPSKIFtEr .., 38
Avfallshandtering .........ccccoevveiiieieinnee 39
Garanti......coocoeeriii 39
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| denne bruksveiledningen blir forskjellige
modeller beskrevet.

En oversikt
— Bilde I

Basisapparat
1 Utkastknapp

For & ta ut verktgyene
2 5-trinns bryter + momentkobling
For a sla apparatet pa og av og for &
tilpasse arbeidshastigheten.
0/off = utkoblet
min/1 = laveste turtall
max/4 = hgyeste turtall
M = momentkobling (hayeste turtall),
trykkes mot venstre og holdes
Stremkabel
Apning bak med deskel
for & sette inn tilbehear, f.eks.
hurtigmiksestatv

Verktoy
5 Rorepinne
6 Eltekrok

Pa noen modeller:
7 Universalkutter
(separat bruksanvisning)

Dersom universalkutter eller
hurtigmiksestav ikke er med i leveringen,
kan disse bestilles over kundeservice
(best. nr. 642828).

H W

Betjening

Basisapparat med verktoy
Med verktgyene oppnas et saerlig godt
resultat ved fglgende anvendelser:

Regrepinner

for sauser, stivpisket eggehvite, potetmos,
krem, majones, flate og lette deiger som
f.eks. rgrt deig.

Rarepinnene er ikke egnet for bearbeiding
av tunge deiger.

Eltekroker

for faste masser som mgr-, gjeer- og
potetdeig samt for blanding av tunge
kjottdeiger, pate- eller brgddeig.

En oversikt no

Den maksimale arbeidsmengden er
500 g mel og ingredienser.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
drev!

Det ma aldri gripes i de roterende

verktgyene. Verktey ma kun settes pa

eller tas av nar apparatet star stille — etter

utkoblingen gar apparatet etter i kort tid.

Langt hér eller Igse kleer ma beskyttes,

slik at disse ikke kommer i bergring med

roterende verktay.

m For fgrste gangs bruk ma
basisapparatet og verktgyene rengjores.

=> Bilde [&]

m Strgmkabelen vikles helt ut.

m  Sett det gnskede verktgyet pa basis-
apparatet og trykk det inn til det gar i las.
Ta hensyn til formen pa
kunststoffdelene pa verkteyene, slik
at det unngas forveksling (se bilde
B-1).

m Setti stgpselet.

Ha matvarene i en egnet skal.

m Verktgyene fgres inn i skalen og
apparatet stilles inn pa gnsket trinn.
Trinn 1, 2:
for innarbeiding og innblanding.
Trinn 3, 4, 5:
for elting og pisking.

m Etter arbeidet stilles bryteren pa 0/off
og verktgyene Igsnes med utkast-
knappen og tas ut.

OBS:

Utkastknappen kan ikke betjenes nar

bryteren ikke star pa 0/off.

Merk: Basisapparatet ma alltid slas av, for
det blir tatt ut av massen.
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no Etter arbeidet/rengjaring

Etter arbeidet/rengjoring

Viktig merknad: Apparatet er
vedlikeholdsfritt. Grundig rengjering
beskytter apparatet mot skader og bevarer
funksjonsdyktigheten.

/\ OBs:

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann

og ma ikke rengjgres i oppvaskmaskin. Ikke

bruk damprenser!

m  Trekk ut stgpselet.

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.

m Verktgyene og hurtigmiksestaven
rengjgres i oppvaskmaskin eller med
bgrste under rennende vann.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. radkal,

oppstar det misfarginger av plastdelene.

Den kan fijernes med noen draper matolje.

m For oppbevaring kan kabelen vikles opp
(se bilde [4).

Oppskrifter

Stivpisket kremflgte

— 100-500 g flgte

m Flgte bearbeides med rgrepinnen i
Y til 5 minutter pa trinn max/4 — alt
etter mengden og egenskapene til
flaten.

Eggehvite

— 1-5 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med
rgrepinnen 2 til 5 minutter pa trinn
max/4.

0t
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Sukkerbrgdrore

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann
— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker
— 70gmel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

m Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rgrepinnen i
ca. 3-4 minutter pa trinn max/4.

m Apparatet stilles pa trinn min/1, siktet
mel og potetmel blandes inn i ca. Y til
1 minutt med én skje av gangen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Rort deig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pk vaniljesukker eller skall av 2 sitron

— 125 g smgr eller margarin
(romtemperatur)

— 250 g mel

— 1 pk bakepulver

— 60 ml melk

m Bearbeid alle ingrediensene i
ca. %2 minutt pa trinn min/1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
rgrepinnen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Mordeig

Grunnoppskrift

— 125 g smer (romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- legg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— ev. bakepulver

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. ¥2 minutt pa trinn min/1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften



Deig for fruktkakebunn
Grunnoppskrift $$
- 2egg

— 125 g sukker

— 125 g malte hasselngtter

— 50 g brgdrasp

m Egg og sukker piskes i 3-4 minutter pa
trinn max/4 til de skummer.

m Apparatet stilles pa trinn min/1,
hasselngttene og brgdraspet tilsettes
og det hele bearbeides i 72 minutt med
rgrepinnen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Kringle

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 1 pktarrgjeer

— 110 ml varm melk

- Tegg

— 1 klype salt

— 40 g sukker

— 30 g smeltet og avkjglt fett

— skall av en halv sitron, revet

m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
¥ minutt pa trinn min/1, deretter i
ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Pizzadeig

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 1 pk tarrgjeer

— 1 ts sukker

— 1 klype salt

— 3ssolje

— 125 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. Y2 minutt pa trinn min/1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Avfallshandtering no

Broddeig

Grunnoppskrift

— 300 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 pk tgrrgjeer

— 150 ml vann

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. 2 minutt pa trinn min/1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn max/4 med
eltekroken.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig for omrorning, vispning och blandning av mjuka
matvaror och vatskor och fér knadning av mjuka degar. Apparaten far
inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen. Apparaten
far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte pa hogre
hojd an 2000 m Aver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Apparaten
far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten.
Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oskadade.
Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har skadats och maste
bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att undvika risker. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

Ta alltid ut natkabeln ur eluttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med
fiarrkontroll. Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad
och startar pa nytt efter avbrottet. Stang omedelbart av apparaten. Ha
alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Lat aldrig apparaten
vara igang langre an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.
Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du byter tillbehdr eller tillsatser som ror sig
under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Du far bara satta fast och lossa verktygen nar
apparaten star stilla. Den fortsatter att ga en kort stund efter att den
har stangts av. Lat inte apparaten ga pa tomgang.

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Skydda langt har eller
|6sa kladesplagg sa att de inte kan komma in i de roterande
verktygen.

Apparaten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehdr.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater. Anvand bara
verktyg av samma typ (t.ex. 2 st degkrokar) parvis.

A\ Risk for brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror. De kan stanka omkring
under mixningen.

A\ Viktigt!

Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

=> "Efter arbetet/Rengébring” se sidan 42
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sv Oversikt

| denna bruksanvisning beskrivas olika
modeller.

Oversikt
= Figur [}

Motordel
1 Lossningsknapp
For att ta av verktygen
2 5-stegsreglage + momentlage
For start och stopp av apparaten och
justering av arbetshastigheten.
0/off = avstangd
min/1 = lagsta varvtal
max/4 = hogsta varvtal
M = momentlage (hdgsta varvtal), tryck
reglaget at vanster och hall det intryckt
Natkabel
Bakre 6ppning med lock
for insattning av tillbehor,
t.ex. snabbmixerstav

H W

Verktyg
5 Grovvispar
6 Degkrokar

pa vissa modeller:
7 Minihackare
(separat bruksanvisning)
Om minihackaren eller snabbmixerstaven

inte medfdljer leveransen kan du bestélla
dem via kundtjansten (Best.nr. 642828).

Anvandning
Motordel med verktyg

Med verktygen far du sarskilt bra resultat
vid féljande anvandningssatt:

Grovvispar
for saser, aggvita, potatismos, kramer,

majonnas, gradde och latta degar som t.ex.

sockerkakssmet.
Grovvisparna lampar sig inte for
bearbetning av tjocka degar.

Degkrokar

for fasta massor, t.ex. mor-, jas- och
potatisdeg, och for att blanda grov
kottfarssmet, pastejer eller broddegar.
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Maximal bearbetningsméngd &ar 500 g
mjol och ingredienser.

/\ Risk fér skada pga roterande
drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.

Satt fast och lossa verktygen endast nar

apparaten star stilla — apparaten fortséatter

rotera en kort stund efter det att den stangts
av. Skydda langt har eller |6sa kladesplagg
sa att de inte kan komma in i de roterande
verktygen.

m Rengoér motordelen och verktygen fore
férsta anvandningen.

= Figur [

= Rulla ut ndtkabeln helt.

m Satt onskat verktyg pa motordelen och
tryck pa det tills det snépper fast.
Observera formen hos verktygens
plastdelar sa att du inte forvaxlar
dem (se figur [E-1)!

m Satt in stickkontakten.

Lagg matvarorna i ett [Ampligt karl.

m  For in verktygen i kérlet och stall
apparaten i 6nskat lage.

Lage 1, 2:

for inblandning och omrdrning.
Lage 3, 4, 5:

fér knadning och vispning.

m Stall reglaget i lage 0/off efter arbetet
och lossa och ta ut verktygen med
lossningsknappen.

Varning:

Du kan bara anvanda lossningsknappen om

reglaget star i lage 0/off.

Anmarkning: Stang alltid av motordelen
innan du tar ut den ur blandningen.

Efter arbetet/Rengoring

Viktigt papekande: Apparaten &r
underhallsfri. Genom grundlig rengdring
skyddar du apparaten mot skador och
bevarar funktionsdugligheten.

/\ Varning!

Doppa aldrig motordelen i vatten och
maskindiska den inte. Anvand inte
angrengoring!



m Ta ut stickkontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr

m Diska verktygen och snabbmixerstaven
i maskin eller med en borste under
rinnande vatten.

Anmarkning: Vid bearbetning av t.ex.

rodkal kan plastdelarna bli missfargade.

Rengdr dem med nagra droppar matolja.

m Natkapeln kan rullas up for férvaring
(se figur [4).

Recept

Vispgradde

— 100-500 g gréadde

m Vispa gradden % - 5 minuter
med grovvisparna i lage max/4, allt
efter mangden av gradde och dess
egenskaper.

Aggvita

— 1-5 &ggvitor 0

m Bearbeta aggvitorna 2-5 minuter i
lage max/4 med grovvisparna.

Biskvideg

Grundrecept

o 0

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 paket vaniljsocker

— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom mjol och
potatismjol) till skum med grovvisparna,
cirka 3-4 minuter i lage max/4.

m Stall apparaten i lage min/1 och blanda
ned siktat mjél och potatismjol skedvis
under cirka %2 -1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

bt

Recept sV

b

Sockerkaksmet

Grundrecept

- 2agg

— 125 g socker

— 1 nypa salt

— 1 litet paket vanillinsocker
eller skalet av %% citron

— 125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

— 250 g mjol

— 1 paket bakpulver

— 60 ml mjolk

m Bearbeta alla ingredienser med
grovvisparna cirka 2 minut i lage min/1,
darefter cirka 3-4 minuter i lage max/4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 1agg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vaniljsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka %2 minut i lage min/1
och sedan cirka 3-4 minuter i lage
max/4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Frukttartbotten (% (TD

Grundrecept

- 2agg

— 125 g socker

— 125 g malda hasselnétter

— 50 g strobrod

m Vispa &gg och socker till skum
3-4 minuter i ldge max/4.

m Stéll apparaten i lage min/1, tillsatt
hasselnétter och strobrdd och bearbeta i
cirka %2 minut med grovvisparna.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
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sv Avfallshantering

Veteldngd Avfallshantering

Grundrecept Kassera forpackningen pa ett

- 250 g mjol miljévanligt satt. Denna enhet ar

— 1 paket torrjast mmm  markt i enlighet med der europeiska

= 110 mlvarm mjolk direktivet 2012/19/EU om avfall som

- 1é&gg utgdrs av eller innehaller elektro-

- 1 nypa salt niska produkter (waste electrical

— 40 g socker and electronic equipment — WEEE).

— 30 g smalt och svalnat fett Direktivet anger ramarna for inom

— Rivet skal fran en halv citron EU giltigt atertagande och korrekt

m Bearbeta alla ingredienser med atervinning av uttjinta enheter.
degkrokarna cirka 2 minut i lage min/1 Kontakta din fackhandel om du vill
och sedan cirka 3-4 minuter i Iage ha ytter"gare information.
max/4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet Konsumentbestammelser

Pizzadeg | Sverige géller av EHL antagna konsument-

Grundrecept bestammelser. Den fullstdndiga texten finns

— 250 g mjol hos din handlare. Spar kvittot.

— 1 paket torrjast

— 1 tsk socker Ratt till andringar forbehalls.

— 1 nypa salt

— 3 mskolja

— 125 ml fingervarmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka 2 minut i lage min/1
och sedan cirka 3-4 minuter i lage
max/4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Broddeg é é

Grundrecept

— 300 g mjol

— 8 g socker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 paket torrjast

— 150 ml vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka 2 minut i lage min/1
och sedan cirka 3-4 minuter i lage
max/4.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden
sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka pehmean taikinan
vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden
kasittelyyn. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja
enint. 2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
laheisyyteen.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa turvallisuussyista korjata,
esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon, vain valtuutettu huoltoliike.
Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sita saa vetaa teravien reunojen yli.

Al upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin &l4ka pese sita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Ala kayta
héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairiotilanteissa.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

__A Loukkaantumisvaara!

Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen. Kytke laite heti pois paalta. Valvo laitetta aina
kayton aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita
tarvitset elintarvikkeiden kasittelyyn. Kayton jalkeen odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy. Katkaise laitteesta virta ja irrota se
sahkovirrasta, ennen kuin vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat
laitteen ollessa toiminnassa. Kiinnita ja irrota varusteita vain laitteen
ollessa pysahdyksissa — laite kay vield jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

Ala koske pydriviin osiin. Suojaa pitkat hiukset ja valjat
vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu pyoriviin varusteisiin.

Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja varus-
teita. Ala koskaan kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita. Kayta
pareittain vain samantyyppisia varusteita (esim. 2 taikinakoukkua).

A Palovamman vaaral!
Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat roiskua
sekoittamisen aikana.

/\ Tirkeaa!

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Laite on ehdottomasti puhdistettava ohjeiden mukaan aina
kayton jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan.
=» "Kayton jadlkeen/puhdistus” katso sivu 48

Onneksi olkoon, valintasi on Siemens. Sisalto
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Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Yhdella silmayksella
=> Kuva [N

Peruslaite
1 Vapautuspainike

Varusteiden irrottamiseen
2 5-asentoinen kytkin + pitoasento
Laitteen paalle- ja poiskytkentdan ja
sopivan kaytténopeuden valitsemiseen.
0/off = poiskytketty
min/1 = alhaisin kaytténopeus
max/4 = suurin kayttdnopeus
M = pitoasento (suurin kaytténopeus),
paina vasemmalle ja pida painettuna
Liitdntdjohto
Sulkimella varustettu kiinnitysreika
kantaosassa
lislaitteiden kiinnittdmiseen
(esim. sauvasekoitin)

Varusteet
5 Vispila
6 Taikinakoukut
Joissakin malleissa:
7 Minileikkuri
(erillinen kayttdohje)
Mikali minileikkuri tai sauvasekoitin eivat
kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata ne
asiakaspalvelusta (tilausnro 642828).

H W

Kaytto

Peruslaite ja sen varusteet
Lopputuloksesta tulee erittain hyva, kun
kaytat varusteita niiden kayttétarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat

Kastikkeiden, valkuaisvaahdon,
perunasoseen, majoneesin, kermavaahdon
ja kevyiden taikinoiden, esim.
sokerikakkutaikinan, valmistamiseen.
Vispilat eivat sovellu paksun taikinan
alustamiseen.

Taikinakoukut
Kiinteiden taikinoiden kuten muro-,
hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen

Yhdella silmayksella fi

seka jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan

sekoittamiseen.

Suurin sallittu kasittelymaara on 500 g

jauhoja ja lisaaineksia.

A\ varo pyorivaa kayttoliitantaa —
loukkaantumisvaara!

Al3 tartu koskaan pyériviin varusteisiin.

Kiinnita ja irrota varuste vain laitteen ollessa

pysahdyksissa — laite toimii viela jonkin

aikaa virrankatkaisun jalkeen. Suojaa pitkéat

hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta ne

eivat tartu pydriviin varusteisiin.

m Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

= Kuva [&

m Kelaa liitAntdjohto kokonaan auki.

m Aseta haluamasi varuste
peruslaitteeseen ja paina kiinni, niin etta
se lukittuu paikalleen.

Huomioi varusteiden muoviosien
muoto, jotta ne kiinnittyvat oikein
paikoilleen (katso kuva [&1-1)!

m Liita pistoke pistorasiaan.

Tayta elintarvikkeet sopivaan astiaan.

m Laita varuste astiaan ja kdynnista laite
haluamallesi nopeudelle.

Teho 1, 2:

alustava ja kevyt sekoitus.
Teho 3, 4, 5:
vaivaaminen ja vatkaus.

m Aseta kayton jalkeen valitsin asentoon
0/off, paina vapautuspainiketta ja irrota
varusteet.

Huomio:
Vapautuspainike ei toimi, jollei valitsin ole
asennossa 0/off.

Huomautus: Kytke peruslaite aina
pois paalta, ennen kuin nostat sen pois
sekoitettavista aineksista.
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fi Kayton jalkeen/puhdistus

Kayton jalkeen/puhdistus

Tarkea huomautus: Laite ei tarvitse

m Kytke laite teholle min/1, sekoita
joukkoon siivildidyt jauhot ja

huoltoa. Kun muistat puhdistaa laitteen

huolellisesti, se ei vahingoitu ja toimii hyvin.

/A Huomio!

Al koskaan upota peruslaitetta veteen tai
pese sitd astianpesukoneessa. Al kayté
hdéyrypuhdistinta!

Huomautus: Jos esimerkiksi punakaalista

Irrota pistoke pistorasiasta.

Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
linalla ja kuivaa lopuksi.

Pese varusteet ja sauvasekoitin
astianpesukoneessa tai harjaa ne
puhtaaksi juoksevan veden alla.

jaa varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.
m Voit kiertaa liitdntdjohdon laitteen

ymparille sailytyksen ajaksi

(katso kuva [d).

Reseptit

Kermavaahto

Valkuainen

Sokerikakkutaikina
Perusohje

48

100-500 g kermaa

Vatkaa kerma vaahdoksi vispil6illa
2-5 minuutin ajan nopeudella max/4
(kermamaaran ja -laadun mukaan).

1-5 munanvalkuaista

Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
vispilGilla 2-5 minuutin ajan teholla
max/4.

2 kananmunaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g perunajauhoja

mahd. leivinjauhetta

Vatkaa ainekset (jauhoja ja
perunajauhoja lukuunottamatta)
vaahdoksi vispil6illa noin 3—4 minuutin
ajan teholla max/4.

0t
0t

perunajauhot lusikallinen kerrallaan n
-1 minuutin aikana.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
rusohje

Pe

2 kananmunaa

125 g sokeria

1 ripaus suolaa

1 pussi (= 2 tl) vaniljasokeria

tai %2 sitruunan raastettu kuori

125 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

250 g jauhoja

1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

60 ml maitoa

Vaivaa vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia teholla min/1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla max/4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Murotaikina
Perusohje

125 g voita (huoneenldmpdistd)
100-125 g sokeria

1 kananmuna

1 ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

oin

b

Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia

noin %2 minuuttia teholla min/1, sitten
noin 3-4 minuuttia teholla max/4.

Maksimimaara: 2 x perusohje
Hedelmakakkujen pohja

Perusohje

2 kananmunaa

125 g sokeria

125 g jauhettuja hasselpahkindita
50 g korppujauhoja

Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan teholla max/4.
Kytke laite teholle min/1, lisda
hasselpahkinat ja korppujauhot ja
sekoita vispil6illa 72 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

b



Pullapitko
Perusohje

250 g jauhoja

1 pussi kuivahiivaa

110 ml lamminta maitoa

1 kananmuna

1 ripaus suolaa

40 g sokeria

30 g sulatettua ja jaahtynytta rasvaa
Puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna
Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla min/1, sitten
noin 3-4 minuuttia teholla max/4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pizzataikina
Perusohje

250 g jauhoja

1 pussi kuivahiivaa

1 tl sokeria

1 ripaus suolaa

3 rkl dljya

125 ml [Amminta vetta

Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla min/1, sitten
noin 3-4 minuuttia teholla max/4.

Maksimimaara: 2 x perusohje
Leipataikina
Perusohje

300 g jauhoja

8 g sokeria

8 g margariinia

4 g suolaa

1 pussi kuivahiivaa

150 ml vetta

Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla min/1, sitten
noin 3-4 minuuttia teholla max/4.

Jatehuolto fi

1

1

1

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

Ef lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH N ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kl XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

H ouokeun gival KATAAANAN yia avadeuon, XTUTTNHO KAl AVAUEIEN
MOAQKWYV TPOQIUWYV Kal UYpWwV KaBWG Kai yia CUPNwHa JaAakIds Cuung.
H ouokeur] dgv TTITPETTETAI VA XPNOCIKOTIOINBEI yIa TNV ETTECEPYOTIQ
AAAWV OUCIWY ) AVTIKEIMEVWY. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR NOVO O€
E0WTEPIKOUG XWPOUG, 0€ BepPOKpaTia dWUATIOU KAl O€ UPOUETPO
MEXPI 2.000 m TTadvw atrd Tnv em@aveia Tng 6dAacoag.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTpETTEN va oUVOBEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal O€ évav AANo XprHoTn. H un
TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG OUOKEUNG ATTOKAEIEI TNV
€UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEI atTd ATOA HE
TTEPIOPIOPEVES PUOIKEG, AIOONTAPIEG 1] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/ AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV A0PAAN XPrion TNG CUCKEUNG

Kal £XOUV KATAVONOE€l TOUG TTIBavoug atrd T XPrion TNG OUOKEUNG
KIvOUVoUG. Ta TTaidid TTPETTEl VA KPATIOUVTAI JOKPIA OTTO Tr) CUOKEUN
Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV
TN ouokeur]. Ta TTaudIG OV ETITPETTETAI VA TTAICOUV UE TN OUOKEUN.

O kaBapIopds Kal N ouvTRPNon aTrd To XPAOTN OEV ETTITPETTETAI VA
ekTEAEiTON ATTO TTAIDIAN.

A Kivduvog nAekTpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

Mnv ToTToBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1} KOVTA O€ TTOAU (EOTEG ETTIPAVEIEG,
OTTWG TT.X. TTAOKEG EOTIWV. 2ZUVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN OUOKEUN JOVO
OUPQWVA JE T OTOIXEIO OTNV TTIVOKIOQ TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JMOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N OUOKEUR deV
TTapoucialouv Kayia ¢nuid. ETTIokeuéG 0Tn OUOKEUT, OTTWG TT.X. N
aAAayr TOu KOTEOTPAUPEVOU KaAwWDIOU oUvOETNG OTO OIKTUO TOU
PEUPATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIO
€EUTTNPETNONG TTEAQTWV, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOUVOI.

Mn @EPETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€ ETTAPN PE KAUTA AVTIKEIMEVA
MNV 7O TPARATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKMEG.

Mn BubBiceTe TTOTE TN BACIKY) CUCKEUN O€ UyPA 1 NV TNV KPATHOETE
KATW a1Td TPEXOUMEVO VEPO KaI UNV TNV KABapioeTe OTO TTAUVTHPIO
MATWV. Mn XpnoiuoTToINoETE Kavévav arpokabapioTr. Mn
XPNOILOTIOIEITE TN OUCKEUN UE BPEYMEVA XEPIQ.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

H ouokeun peTd atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON PN ETTITAENONG, TTPIV
aTTd TN oUVAPUOAGYNan, TNV aTTOCUVAPHOAdYNon 1) Tov KaBapiouo
Kl O€ TTEPITITWON OQPAAUATOG TTPETTEI VA ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO
TO QIKTUO TOU PEUMATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mn ouvO£oETE TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG ) O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICEC. € TTEPITITWON DIAKOTING TOU PEUPATOG N
OUOKEUN TTAPAWPEVEI EVEPYOTTOINKEVN KAl META TN OIOKOTTH LOVALEKIVA.
ATTEVEPYOTTOINOTE APECWG TN OUOKEUN. MapakoAouBeiTe TTAVTOTE TN
ouokeun Katd tn diapkela TG Asiroupyiag! Mnv a@AveTe TN CUOKEUN
TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO TTEPICCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival
QATTAPAITATOG VIO TNV ETTECEPYATIA TWV TPOPIHWV. META TNV dueon
XPron TNG CUOKEUNG TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINCN TOU KIVATHPA.
Mpiv TNV aAAayr €CopTNUATWY i TTPOCAPTANATWY, TA OTToIA KIVOUVTAI
KaTtd Tn A€IToupyia, N CUOKEUN TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOINOEI Kal va
atroouvOEeBei atTd TO OIKTUO TOU PEUNATOGC. TOTTOBETEITE KAI APAIPEITE
Ta EPYAAEIa JOVO PE AKIVNTOTTOINUEVN TN CUCKEUN — JETA TNV
QTTEVEPYOTTOINCN N CUOKEUN €COKOAOUBEI va TTEPIOTPEPETAI OKOUN VIO
OUVTOPO XPOvo. Mn AEITOUPYEITE TN CUCKEUN XWPIG TPOQPIUA (KEVHA
AgiToupyia).

Mn BdadeTe Ta XEPIA OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. MTPOPUAALTE
Ta JakpId poaAAId ) Ta eapdid pouxa, yia va unv TTiacTouv oTa
TTEPIOTPEPOUEVA EPYAAEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO HE YVNOIA ECAPTAMA KOl
TTPOCAPTHNATA. Mn XPNOIMOTIOIEITE TTOTE TA EEAPTHMATA VIO AAAEG
OUOKEUEG. XPNOIUOTTOIEITE JOVO CeUyn EpyaAgiwy idlou TUTTOU (TT.X.

2 CupwTnpPIa).

A\ Kivduvog eykaupdtwyv!

Mpoooxn KaTd TNV ETTECEPYATIA KAUTWY QVAUIYVUOUEVWYV TPOPIUWV.
Ta KauTa avaplyvuoueva TPO@INa PUTTOPET KOTA TNV ETTECEPYATia va
TNTOIAIOOUV.

A ZNHAVTIKO!

To doxeio avaueiEng dev gival KATGAANAO yia Tn XPrion oTo Goupvo
MIKPOKUMATWV.

Metd atmd kdBe xprion | o€ TTEPITITWON PN XPAONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO d1a0TNua KabapileTe OTTWOONTTOTE TN CUCKEUN, OTTWG
mTepypdgeTal. = «Merd tnv epyacia/KaBapiouos» BAETe otn

oelida 53
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el Mepiexodueva

ZuyxopnTApPIa yia TNV ayopd Tng VEag
00g ouokeung atré Tov Oiko Siemens.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TA
POoidVTa pag Ba BpeiTe OTNV I0TOOEAISA
HOG.

Mepiexopeva

Xprion cUP@WVa PE TO OKOTTO

TTPOOPIOHOU. ...t 50
ZNUAVTIKEG UTTODEICEIG OOPAAEING.............. 50
ME 1A HOTIA .. 52
XEIPITUOG ..t 52
MeTd TNV epyacia/KaBapIiopog .........cc....... 53
SUVTOVEG et entieeieeeieeeneee e esiee e 53
ATTOOUPON oot 54

> auTEG TIG 00NYiEG XPNONG TTEPIYPAPOVTAI
O1dpopa PovTéAa.

Me pia paTid
= Eik. [\

Baoikn ocuokeun
1 TIAAKTPO aTrépPPIYNnSg

MNa Tnv agaipeon Twv epyaleiwv
2 Aiaké1mTng 5 BadBuidwyv + oTiypiaia
AgiToupyia
Mo Tnv evepyoTroinon Kai
QTTEVEPYOTTOINGT TNG GUOKEURG Kal YIa TNV
TTPOCAPHOYK) TNG TaXUTNTAG EPYATIAG.
0/off = amrevepyotroinuévn
min/1 = xapunASdTEPOG apIBUGS aTPOPWV
max/4 = upnAdTEPOG aPIBUOG OTPOPWV
M = oTiypicia Asitoupyia (UPnNAGTEPOG
ApIBUOG OTPOPUIV), TTATACTE TO JIAKOTITN
TTPOG Ta APIOTEPA KOl KPATHOTE TOV
TTatnuévo
HAekTpIKO KaAWSI0
Miow davolypa pe kKAgioTpo
Ma TNV ToTmoBETNON TWV £€aPTNUATWY,
TT.X. TO TAXUPTTAEVTED XEIPOG
EpyoAcia
5 Avadesutipag
6 Zupwtipl
O€ JEPIKA JOVTEAQ:
7 Ko@tng yeviking xprnong

(EexwpioTég 0dnyieg xpriong)

Hw
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>€ TTEPITITWON TTOU O KOPTNG YEVIKAG

XPNONG A TO TAXUUTTAEVTEP XEIPOG OEV

€xouv TTapadobei padi Je TN GUOKEUN, TOTE
MTTOPEITE VA TO TTOPAYYEIAETE HEOW TNG
uttnpeaiag eguttnpéTnong TreAatwyv (Kwdikdg
TrapayyeAiag 642828).

Xeipiopog

Baoiki cuokeun pe epyalegia

Me Ta epyaleia emTuyydveTal éva 1diaitepa

KOAO atrOTEAETUA KATA TIG AKOAOUBEG

EPAPUOYEG:

Avadeutnpag

VIO OGATOEG, HAPEYKA, TTOUPEG TTOTATAG,

KPEUEG, pHaylovelD, KPEUD YAAOKTOG Kal

ENAPPIEG CUPEG, OTTWG TT X. CUMN KEIK.

O1 avadeuTripeg dev gival KATAAANAoI yia TNV

emegepyaaoia Bapidg CUPNG.

ZupwTApl

yio Bapieg PAgeg, OTrwg GUUN TapTag, {UUNG

ME Jayid Kai {Uun TTaTdTag Kabwg Kal yia

TNV avapeign Bapiwv YEYNATWY KIud, COuNG

TéoTag A {UUNG WYwuiou.

H péyiotn ToooTnTa emegepyaciag

avépyeTal o€ 500 yp. aAeUp1 Kal UAIKA.

A\ KivBuvog Tpaupatiopos armré Tnv
TMEPIOTPEPOEVN Kivnon!

Mnv TdveTe TTOTE TA TTEPIOTPEPOPEVQ

epyaAeia. ToTroBETEITE KAl APAIPEITE TA

€pYaAeia pOVO PE OKIVNTOTTOINUEVN TN

OUOKEUN — PETA TNV OTTEVEPYOTTOINON N

OUOKEUN £E0KOANOUBET va TTEPIOTPEPETAI

yia oUVTOUO XPOVO akoua. MPo@uAGlTe Ta

Makpid gaAAid A Ta @apdid pouxa, yia va unv

TMACTOUV OTQ TTEPICTPEPOUEVA EPYAAEIQ.

m [lpiv TNV TTPWTN XPron KaBapioTe Tn
BaoikA cuokeur Kal Ta EpyaAEia.

= Eik [

m  =€TUNIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

m  TOTTOBETACTE TO EMOUUNTO £PYOAEiO
TTavw oTn BOCIK) CUCKEUN Kal TTIECTE TO
MEXP! VO ao@aAioEl.
Mpoocégre TO OXAMA TWV TTAACTIKWV
HEPWYV TWV epyaAgiwy, yia va
ATTOQPUYETE TO HTTEPDENA TWV
epyaAgiwv (Eik. F-1)!

m  BdAte 10 @ig otnVv TTpid0.



m  TOTTOBETAOTE TA TPOPIPA OE Eva
KatdAAnAo doxeio.

m  O0nynoTe Ta epyaleia péoa oto doxeio
Kal puBuioTe TN cUCoKeUR oTnV €mOUUNTA
Babuida.Babpida 1, 2:
yla Thv €TTECEPYATia Kal TNV avAapeign.
BaBuida 3, 4, 5:
yla 10 {Upwpa Kal To XTUTTNHA.

m  Metd TV epyacia B£0Te TO BIOKOTITN GTO
0/off kai eAeuBepwaTe Kal APAIPETTE TA
epyaAeia pe 1o TTARKTPO atréppIwng.

Mpoooxn:

To TTANKTPO aTTOPPIYNG OEV PTTOPEI Va

TTatnBei, 6tav o dIoKOTITNG dev ival oTn Béon

0/off.

Y1rodei1gn: ATrevepyoTToIEiTe TTAVTOTE TN
Baoik cuokeur, TTPOTOU ATTOUOKPUVOET aTTd
TO ETTEEEPYATUEVO PEIYA.

MeTd TnVv epyacia/
KaBapiopoég

ZnMavTIKA uTrédeIgn: H ouokeun o¢
xpeiagetar ouvtripnon. O KaAdg kaBapIopog
TTPOOTATEUEI TN CUOKEUR aTTO CNUIES KOl
dlarnpei Tnv IKaveTnTa AgIToupyiag.

A Mpoooxn!

Mn BubiceTe TTOTE TN BOCIKr) CUOKEUR OTO

vepd Kal unv Tnv KaBapideTe aTo TTAUVTAPIO

TWV TMATWV. Mn XpNOILOTTOINCETE KAvEVAV

arpokaBapioTh!

m  Tpafrgte 1o @I a1td TNV TTPia.

m  2KOUTTIOTE Uypd TN BACIKH CUOKEUN Kal
OTNn CUVEXEIQ OTEYVWOTE TNV.

m  KoBapilete Ta epyaleia kai TO
TAXUMTTAEVTED XEIPOG OTO TTAUVTAPIO
MATWY A PE PIa BoupToa KATW aTTd
TPEXOUUEVO VEPO.

Ymoédeign: Katd v emegepyaoia m.x.

KOKKIVOU AdXOVOU OXNMUATiCETOI hia KOKKIVN

amoxpwaon Tavw oTa TTAACTIKA Pépn, N

OTTOIO ITTOPEI VO ATTOUOKPUVOET e PEPIKEG

oTayoves Aadiou gaynTou.

m [0 TN QUAAEN PTTOPEI KAvEig va TUAIEE! To
kaAwdio (BA. Eik. [4).

Metd Tnv epyacio/KaBapioudg el

2uvTayE£g

ZavTiyi

100-500 yp. kpEpa YAAAKTOG (%(%
EreepyaaTeite TNV KpEUA YAAQKTOG

Y2 €wg 5 AeTrTd 0N Babuida max/4,
avaAoya e TNV TToOoOTNTA Kal TIG
1810TNTEG TNG KPEPAG YAAAKTOG, HE TOV
avadeuTnpa.

Aomrpddia auywv

1-5 aomrpddia auywv ij
EmegepyaoTeite Ta aotrpddia Twv

auywv 2 £€wg 5 AeTTTd oTn Babuida
max/4 e Tov avadeuTrpa.

Baoikn cuvtayn

Z0un JTTIoKOTOU $ &

2 auya

2-3 KOUTOAIEG CEOTO VEPO

100 yp. Zaxapn

1 @akeAdki Bavihia

70 yp. aAelpI

70 yp. Kopv @AGoup

EVOEXOUEVWG MTTEIKIV TIAOUVTED
XTUTTAOTE TA UAKA (EKTOG TO AAEUPI Kal

TO KOpV QPAdoup) TrepiTTou 3-4 AETTTA OTN
BoBuida max/4 e Tov avadeuTpa PEXPI
Va AQPOTEYOUV.

PuBuioTe Tn ouokeur) otn Babuida min/1,
QVOKATEWTE TO KOOKIVIOPEVO OAEUPI KAl TO
KOPV (PAGOUP TTEPITTOU YIa 72 £wg 1 AETTTO
KOUTOAIG pE KOUTOAIGL.

MéyioTn TroooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN
ouvTayn

ATTAf Q0N (% (%

Baoikn cuvTayn

2 auyd

125 yp. Gaxapn

1 Tpéla aAaTI

1 @akeAdki Bavihia r) To EUopa Y2 Aepoviol
125 yp. BouTupo A papyapivn

(o€ Beppokpacia TepIBAAAOVTOG)

250 yp. aAelpl

1 QAKEAGKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

60 ml yaha

Etmre€epyaoTeite OAa T UNIKG TTEPITTOU
Y2 NetrTé 07N BaBpida min/1, petd
TrepiTrou 3-4 Aetrtd oTn Baduida max/4
ME TOV avadeuTrpa.
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el Améoupaon

MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKN
ouvTayr

Z0pun TapTag

Baoiki cuvtayn

— 125 yp. BouTtupo
(o€ Bepuokpaaia dwuaTiou)

— 100-125 yp. Zaxapn

- 1auyd

— 1 péda aAdm

— Aiyo &Uopa @Aoudag Aepoviou A Aiyn
BaviAia

— 250 yp. aAeupi

—  eVOEXOUEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m  Eme€epyaoTeite OAa 10 UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTrT6 01N BaBpida min/1, peta
mrepitTrou 3-4 Aetrtél oTn BaBpida max/4
ME TO CUPWTNPI.

MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

MNdrog yia yAukoé @poUTwyv

Baoiki ouvtayn

— 2auyd

- 125 yp. daxapn

— 125 yp. akeopéva @ouvToUukia

— 50 yp. TPINPEVN GpuyavIa

m  XTUTTAOTE T auyd Kai Tn {axapn 3-4 AerTd
oTn Babuida max/4 puExpl va appaTEWOUV.

m PubuioTte Tn cuokeur oTn Babuida
min/1, TpooB£aTe Ta POUVTOUKIO Kal TNV
TPIMMEVN GPUYAVIA KOl ETTEEEPYATTEITE TA
yia 2 AeTITO e Tov avadeuTrpa.

MéyioTn TToooTNTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvtayn

Tooupéki TTAe§0Uda

Baoik ouvrayn

— 250 yp. aAelpi

— 1 @akeAdkI Enpn payid

— 110 ml CeaTé yaAa

- 1auyd

— 1 Tpéda aAdT

— 40 yp. daxapn

— 30 yp. Nlwpévo kal Kpuo AiTTog

— Z=00opa pIoou Agpoviou

m  EmegepyaoTeite OAa 1o UNIKG TTEPITIOU

Y2 AeTTTO OTN BoBpida min/1, petd

TepiTrou 3-4 AeTrtd oTn Babuida max/4

pE TO CUPWTHAPL.
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MéyioTn TrooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN
ouvtayn

Z0pn yia Tritoa

Baoikn cuvTayn

— 250 yp. aAeupi

— 1 @akeAdki Enpn payid

— 1 kouTaAdki gayapn

— 1 mpéda aldm

— 3 KOUTOAIEG AGDI

— 125 ml CeoT6 vepod

m Eme€epyaoTeite OAa T UNIKG TTEPITTOU
Y2 NetrTé 07N BaBpida min/1, petd
TrepiTrou 3-4 Aetrtd oTn Baduida max/4
ME TO CUPWTAPL.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 YOPES TN BACIKN

ouvTtayn

Z0un ywyiou

Baoikn cuvtayn

— 300 yp. aAeupi

- 8yp. daxapn

— 8. yp. papyapivn

— 4. yp. aAdm

— 1 @akeAdki Enpn payid
150 ml vepd

m Emegepyaoteite GAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 AeTT6 01N BaBuida min/1, petd
TrepiTrou 3-4 Aetrtd o BaBpida max/4
ME TO CUPWTAPL.

Améoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TAaigIa yia
Mo atréoupon Kal aglotroinon Twyv
TTAAIWV OUCKEUWY HE I0XU 0 6An TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIBNG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TiIg OTToIEG AAAOYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIokEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacagdiniz miktarlar ve sureler icin
kullaniniz.

Cihaz sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi,
harmanlanmasi ve ezilmesi ve yumusak hamurlarin yogrulmasi igin
uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi i¢in
kullaniimamalhdir.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) tUzerine veya yakinina
koymayiniz.

Cihaz kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda
hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt tehlikenin
onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti kablosunun
degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tum onarimlar
sadece yeftkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir. Elektrik sebekesi
kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz veya sivri kenarlar
uzerine ¢gekmeyiniz.

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su altinda
tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli temizleme
aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak durumdayken
kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandal
prizlere baglamayiniz. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acgik kalir ve
elektrik yeniden gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Cihazi
derhal kapatiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak gézetim
altinda tutunuz! Cihazi kesinlikle besinlerin hazirlanmasi igin gerekli
olandan uzun sureyle acgik tutmayiniz. Cihazi kullandiktan sonra,
tahrik sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz. Cihazin kullanimi
sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya yedek parcalari
degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden
ayiriniz. Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da kisa bir stre hareket etmeye devam eder.
Cihazi malzemesiz ¢alistirmayiniz. Dénen pargalari kesinlikle
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Uzun saglarin veya bol
giysilerin donen aletlere kapilmamasi igin, uygun 6nlem aliniz.

CihazI sadece orijinal pargalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz. Sadece
ayni tipteki aletleri (6rn. 2x yogurma kancasi) ¢ift olarak yerlestiriniz.

/\ Yanma tehlikesi!
Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karigtiriimalari sirasinda digari sigrayabilir.

A Onemli!

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir.
Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. = “Kullanim sonrasi/temizlik” bkz.

sayfa 58

Yeni bir Siemens cihazi satin aldiginiz Bu kullanma kilavuzunda farkh cihaz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz modelleri tarif edilmektedir.
hakkindaki ayrintili bilgileri internet

sayfamizda bulabilirsiniz. Genel Bak|§
=> Resim [}

icindekiler Ana cihaz

Amaca uygun kullanim ...........ccceeieenene 56 1 Disan atma tusu

56 Aletleri cihazdan gikartmak igin

Onemli giivenlik uyarilart ............ccccccueee..

Gzcnerer:légal:(\ll:nllk uyarilar 57 2 5 kademeli salter + tork devresi
Sonel BakIS .. o Cihazi acmak ve kapatmak ve calisma
Kullanim sonrasi/temizliK.............c.cccccuen. 58 hizini fyarlamak iemn.

TaHIET oo 59 ~ Oloff =kapah

Elden ¢ikartilmasi ..........c..ccoeeeerieieeeenns 60 min/1 -en dustk devir
Garanti.........coooooviiiiii 60 max/4 = en ylksek devir

M = tork devresi (en yiiksek devir),
salter sola bastiriimali ve sabit
tutulmahdir

57



tr Kullanim

3 Elektrik sebekesi kablosu

4 Kilit diizenekli arka bosluk
Aksesuar takmak igin, 6rn. Hizl
karistirma gubugu

Aletler
5 Kanigtirma teli
6 Yogurma kancasi

Bazi modellerde:
7 Genel dograyici
(ayri kullanim kilavuzu)

Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparis no. 642828).

Kullanim

Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, asagidaki
kullanimlarda 6zellikle iyi bir sonug elde
edilir:

Cirpmalkarigtirma teli

Soslar, yumurta akindan kremsanti, patates
puresi, kremalar, mayonez, kaymak ve orn.
basit hamur gibi hafif hamurlar.
Cirpmalkaristirma telleri agir hamurlarin
islenmesi igin uygun degildir.

Yogurma kancasi

Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi

kati hamurlar, agir kiymali hamur, makarna
hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karistiriimasi.

Azami isleme miktari 500 g un ve diger
malzemelerdir.

/\ Dénen tahrik sisteminden dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Kesinlikle ddnen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve ¢ikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra da
bir stre hareket etmeye devam eder. Uzun
saclarin veya bol giysilerin dénen aletlere
kapilmamasi igin, uygun énlem aliniz.
m ilk kez kullanmadan énce ana cihazi ve
aletleri temizleyiniz.
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=> Resim [&

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m Istediginiz aleti ana cihaza takiniz ve
yerine oturuncaya kadar igeri bastiriniz.
Aletlerin tizerindeki plastik
parcalarin sekline dikkat ederek,
yanlis alet takilmasini 6nleyiniz
(bkz. Resim [F-1)!

m  Elektrik figini prize takiniz.

Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

m Aletleri kabin igine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye getiriniz.
Kademe 1, 2:
ik isleme ve karistirma igin.
Kademe 3, 4, 5:

Yogurma ve girpma igin.

m lsiniz bitince salteri 0/off konumuna
aliniz ve digari atma tusuna basarak
aletleri ¢6zlinliz ve ¢ikartiniz.

Dikkat:

Salter 0/off konumunda degilse, digari

atma tusuna basilamaz.

Bilgi: Ana cihazi, karistirilan malzemeden
disari gikarmadan dnce mutlaka kapatiniz.

Kullanim sonrasi/temizlik

Onemli bilgi: Cihaz bakim gerektirmez.
Temizligin 6zenli ve kapsamli sekilde
gercgeklestiriimesi, cihazin zarar gérmesini
onler ve islevselligini korur.

/\ Dikkat!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli

temizleme aleti kullanmayiniz!

m Elektrik figini prizden ¢ekip cikartiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Aletleri ve hizli karigtirma gubugunu,
bulasik makinesinde veya musluktan
akan su altinda bir firca ile temizleyiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi

zaman, cihazin plastik parcalarinin rengi

degisebilir. Bu renklenmeler birkag damla
sivi yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

m Cihazi uygun bir yerde muhafaza
edeceginiz zaman, elektrik kablosunu
sarabilirsiniz (bkz. Resim [8).



Tarifler

Kremsanti

— 100-500 g krema

m  Kremayi, miktarina ve 6zelliklerine
bagli olarak '2-5 dakika kadar
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Yumurta aki

— 1-5 yumurta aki

m  Yumurta akini 2-5 dakika kadar
karistirma teli ile Kademe max/4
ayarinda igleyiniz.

Biskuvi hamuru

Temel tarif

— 2yumurta

— 2-3 ¢orba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

— 70gun

— 70 gnisasta

— gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig),
karistirma teli ile kopUkla bir kivam
alincaya kadar yakl. 3-4 dakika kadar
Kademe max/4 ayarinda ¢irpiniz.

m Cihazi Kademe min/1 ayarina getiriniz,
elenmis unu ve nigastayi yakl. 2-1 dakika
kasik kasik ekleyerek karistiriniz.

bt
it

Azami miktar: 2 x temel tarif

Kek hamuru

Temel tarif

— 2yumurta

— 125 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket sekerli vanilin
veya 2 limonun kabugu

— 125 g tereyad! veya margarin
(oda sicakliginda)

— 250 gun

— 1 paket kabartma tozu

— 60 mlsut

m  TUm malzemeleri, karistirma teli igin
oncelikle yakl. %2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Tarifler tr

Tart hamuru

Temel tarif

— 125 g tereyagi (oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

— 250 gun

— gerekirse kabartma tozu

= TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
oncelikle yakl. 2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Uzerine meyve désenecek

pasta tabani

Temel tarif

— 2yumurta

— 125 g seker

— 125 g 6gitilmus findik

— 50 g galeta unu

m  Yumurtalari ve sekeri, kdpik kivamini
alana kadar 3-4 dakika Kademe max/4
ayarinda ¢irpiniz.

m Cihazi Kademe min/1 ayarina getiriniz,
findiklar1 ve galeta ununu ekleyiniz ve
2 dakika boyunca karistirma teli ile
isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Orgii seklinde mayali ekmek

Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 110 ml sicak sit

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 40 g seker

— 30 g eritilmis ve sogutulmus yag

— Yarim limonun kabugu, rendelenmis

= TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
oncelikle yakl. 2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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tr Garanti

Pizza hamuru

Temel tarif é é

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 1 ¢ay kasigi seker

— 1 tutam tuz

— 3 yemek kasigi yag

— 125 ml sicak su

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
oncelikle yakl. ¥2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Ekmek hamuru

Temel tarif

— 300gun

— 8gseker

— 8 g margarin

- 4gtuz

— 1 paket kuru maya

— 150 ml su

m Tudm malzemeleri, yogurma kancasi ile
oncelikle yakl. ¥2 dakika Kademe min/1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe max/4 ayarinda isleyiniz.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar gegerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bag vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Elden gikartiimasi

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri déntgumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Tam yetkili servis istasyonlarinin ileti-

sim bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https:/lyetkiliservis.siemens-home.bsh-
group.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde
yer almaktadir.



Siemens Ev Aletleri Servisi

SIEMENS

Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 6 688 no.lu telefon numarasi ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir.
Dogrudan bu numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.bsh-group.comitr adresindeki Miisteri Hizmetleri
bélimiinde bulunan Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks
cekerek de ulasabilirsiniz. Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagr merkezi
numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.siemens-home.bsh-group.com/tr
www.yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri
Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILi SERVIS” kimlik kartini sorunuz.
Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiglik elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dlizenleyip
vermek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile
birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi

Umraniye 34771 Istanbul

Telefonu 10216 528 90 00 Pbx Telefonu

Faks 1021652891 88 Faks

E-posta : siemenscagrimerkezi@bshg.com E-posta

Yetkilinin imza/Kasesi /(/ Fatura Tarih ve sayisi
Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi - KUCUK EV ALETLERI Firmanin Kasesi

Markasi : SIEMENS

Modeli :

Garanti Suresi :2YIL

Azami tamir siiresi : 20 i$ GUNU
Bandrol ve Seri No. :

© BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. 2016.BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi sahiplerindendir.



Siemens Ev Aletleri Servisi

SIEMENS

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis

elemanlari disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis

olmasi sartiyla bitlin parcalari dahil olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve liretim hatalarina

karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan Griinler icin gecerlidir.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin

saptanmasi tamamen firmamiza aittir. . .

Malin tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti

kapsami disindadir. o ) . ) )

gullagn&a hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami
isindadir.

Voltaj diistikliigl veya fazlaligi, hatal elektrik tesisati, Uriin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda

kullanma nedenlerinden meydana gelen hasar ve arizalar %qrantl kapsami disindadir.

Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar

ve hasarlar garanti kapsami disindadir. o . . .

* Belge iizerine tahrifat yapildigi, cihazin lizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat

yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin btin parcalar dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir.
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden donme,
b- Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.
4. Tlketicinin bu haklarindan ticretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimilidr. Tlketici ticretsiz onarim hakkini tiretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatcr tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.
. Tliketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slirenin asiimasi,
- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan
bir raporla belirlenmesi durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini
reddedemez.
Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, liretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur.
. Malin tamir siiresi 20 is gliniini gecemez. Bu siire, garanti sliresi icerisinde mala iliskin
arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glni icerisinde
giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir mali

(&)

(<))

tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti | Marka Uriin Ismi
suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire  [Siemens | Kahve Makinesi
garanti stiresine eklenir. Siemens Uti

7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri Siemens Ekmek Kizartma Mak.
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami Siemens Su isitict (Kettle)
disindadir. Siemens Mutfak Robotu

8. Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili Siemens | Tost Makinesi
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin Siemens | Sac Kurutma Makinesi
bulundugu veya tiiketici isleminin Siemens | Meyve Sebze Sikacag

Siemens Sac Sekillendirici
Siemens Sarjli El stpirgesi
Siemens Kahve Degirmeni

yapildigi yerdeki Tlketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, | Sjcmens Blender
tlketici Gimriik ve Ticaret Bakanhgi Tlketicinin Korunmasi ve Siemens Ekmek Kesme Mak
Piyasa Gozetimi Genel Midurliugline basvurabilir. Siemens | Sac Sekillendirme Seti
Siemens Karistirici
Siemens El blender
BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) i Siemens | EtKiyma Makinesi
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No.: 51 34771 Umraniye, Istanbul Siemens Kati meyve Presi
Tel. : (0216) 528 90 00 Faks : (0216) 528 91 88

© BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. 2016.BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi sahiplerindendir.




TwicTi peTTe nanganaHy kk

TuicTi peTTe nanganany

Byn KypbInfbl TEK XeKke YR-)Kanga XXeHe TYPMbICTbIK opTaga
nanganaHyra apHanfaH. KypbiUifbiHbl TEK KaHa aaeTTeri

TYPMbICTbIK OHAEY KerieMi MeH YakbITbl YLUiH KONAaHbIHbI3.

KypbInfbl XXyMcak TaFamaap MeH CyMbIKTbIKTapabl apanacTbIpyFa,
LIaMKayfa XaHe apanacTblpyfa, CoOHAan-aK XXyMmcak kamblp uneyre
apHanfaH. KypbinfblHbl 6acka 3aTTekTepai Hemece 3atTapabl

eHaey YLWiH kongaHyra 6onmangbl. KypbinfbiHbl TEK 6enve
TemnepartypacblHAarbl Y-xannapga xxeHe TeHi3 geHreriHeH 2000 m
OEeniHri OUIKTIKTe KongaHbIHbI3.

MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl marnymatrap

Ocbl nanganaHy HyckayrbIfblH MYKUAT OKbIM LLbIFbIHbBI3 XX8HEe cakTan
kovbiHbI3! KypbinfbiHbl 6acka Gipeyre 6epreH Kesge ocbl HycKaynblK
Ta Gepinyi kepek. bynbiMabl NanbIKTbl TYpAE KongaHy Typanbl
HyCKaynapfa caun apekeT eTifIMereHae oCbl apeKkeTTepaeH LblFaTbIH
WbIFbIHAAP YLUIH eHAipyLWi TapanbiHaH Kkeningik 6epinvengi.
ATanmbilw KypbInfFbiHbl AEHE, CE3iM HEMECE aKbIf-0M KabineTTepi
LIeKTeyni, COHbIMEH Bipre Toxipnbeci xxaHe Binimi XeTkinikcis
afamaap Tek bakpinayaa 6onfaH xarganga Hemece KypbiSiFbiHbI
Kayincis Typae KkongaHy 6omnbliHLLA HYCKay anbin, KongaHyaadH nanga
GonaTblH Toyekenaepai TYCiHreH xafganaa FaHa Kongada anagbl.
Bananapgpb! Kypbinfbifa xxaHe Kabenbre akblHaaTnaHpl3 XXeHe onap
KypbInFbiHbl NanganaHbackiH. bananapfa KypblifbIMEH OMHayFa
pykcaT 6epmeHi3. Tazanay keHe TexHuKarnblk KbI3MET KepceTy
XyMbICTapblH 6ananap opblHAamaybl THiC.

A ©OpTeHy XKdHe 3NeKTp TorbiHa Tycy Kayni!

KypbInfbiHbl bICTbIK 6ETTEP YCTIHE HEMECE KacbliHa KOMMaHbI3,
Mblcanbl, KOHopka nnutanapbl, OpHaTY.

KypbUiFblHbl TEK hupMarnblk TakTanwaga KepceTifireH manimeTtep
OovibiHLWA Xanfan kongaHbiHbI3. KyaT cbiMbiHAA XaHe KypbinfFblga
3akpiMagap bonmaranga faHa nanganaHbiHbi3. KayinTi xxargannapra
Xon 6epmey YLiH KypbInFblaa XXeHAEY XXYMbICTapbl, Mbicarbl,
3aKblMAanfaH Xeninik xanrarbiw Kabenbai anMacTbIpy XyMbICbl TEK
0i3aiH KbIBMET KepCeTy opTanbifbiHAa OTKi3inyi Tmic. XKeni kabeniH
bICTbIK BenikTepre TuUris3beHi3, eTKip LWETTEPIHEH TapTNaHpbI3 HEMece
TacbiMangay TyTkacbl peTiHae nanganaHbaHbis.

Heriari Kypbinfbifa elwkallaH CyMbIKTbIK TUri30eHi3 Hemece afbin
TYpFaH Cy acTbiHAA YCTaMaHbI3 XX8HE blAbIC XYFbIL MallMHaaa
TasanamaHbl3. bymeH Taszanay kypanbiH KongaH6anbi3. KypbinfbiHbl
bINIFanabl KONMEH KongaHyra 6onmanabi.

BylbiMabl 8p nanganaHygaH CoH, OHbl Bakbinaycbi3
KanablpraHbiHbI3[a, KypacTblpbin OpHaTydaH angbiHaa,
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kk MaHbI3abl Kayinciagik Typansl maFnymattap

OenLweKkTereHiHiage Hemece TasanafaHblHblI3[a XaHe KaTenik nanaa
OonfaHga apKallaH XernigeH axblpaTbiHbI3.

A XapakatTaHy kayni 6ap!

KypbInifbiHbI €LlKallaH Tanmep Hemece KallblKkTaH 6ackapblnaTbiH
po3eTkanapfa KkocnaHbi3. Tok 6epinyi ToktatbinFaHaa anekTp Gynbim
KOCbISTFaH Typae Kanbin, TOK kanTa 6epinreH coTTeH KeuiH kanTta icke
KOCbINbIN Typaabl. AnNekTpbynbimabl Aepey owipiHid. KypbinfbiHbl
nanganany kesiHge 6akpinan TypbiHbi3! Kypbinfbl elkallaH asblk-
TYNIKTEPAi eHaey YLWiH KepeKTi yakblTblHaH y3arblpak yakblT 60MbI
KOCbISTbIN KOMbIIMaybl KaxkeT. KypblnfbIHbl KONgaHFaHHaH KeuriH
XKETEKTiH TOKTaFaHblH KyTiHi3. XKyMbIC Ke3iHAE XKbITKbITbIIFaH Kepek-
apakrapabl Hemece Kocarnkbl benwektepai anmactelpMmac 6ypbiH
KYPbITFbIHbI ©LUIpIin, aNeKTp XeniciHeH axblpaTty Kkepek. Kypanaap
MEeH acnanTtapAbl Tek kaHa anekTp bynbiMbl 864eH ToKTanfaHaa
faHa OpHaTbIHbI3 XOHE LUblFapblHbI3 — OLUIPINTEHHEH KENiH NeKTp
ByvibiM ani GipHelwe cekyHA Boubl icTen Typaabl. ANeKTp OynMbiMAabI
6ocC TypiHAe icke KocnaHbI3.

AlHanbIn TypaTbiH GerLlekTepiH eLkalaH ycTamaHbi3. ¥3blH LuaLl
neH 6oc GonatblH k1iM GenLIekTepiH aiHanbIn TypaTbiH Kypaniapra
TyCin KanManTbiHAAN KbIfbIN XXUHAHbI3 XXaHe KopFar XYPiHi3.
KypbiniFbl TEK TyMHYCKa GenwekTep MeH Kepek-xapakTapMeH
nanganaHblHbi3. EluKallaH kepek-xapakrtapabl 6acka KypblnfFblinap
yWiH nanganan6aHbi3. Tek 6ip Tunteri kypangap (Mbicansbl, 2X
neneriw) >ybblH nanganaHbiHbI3.

/\ ©preHy kayni 6ap!

blcTbik 6onbin TypFaH apanacTbipbinaTbiH eHIMAI eHaey bapbicbiHaa
abarvinan apekerT eTiHi3. blcTblk Kocnanap eHaey kesiHAe Lwallbipaybl
MYMKIH.

A MaHbI3abl!

ApanacTbIpy WbIHaAFbI LWAFbIH TOMKbIHABI NELTe KonaaHy YLiH
Xapamabl emec.

KypbinifbiHbI 8p NanganaHyaaH CoH HemMece y3akK yakbIT
nangananban xxyprenHge cunarttanfangan tTasanaHpls.

=> «)KyMbicmaH/ma3sanaraHHaH KeliH:» MbiIHa 6emmi

KapaHbi3: 66
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Siemens ¢pupmachbIHbIH XaHa OyWbIMbIH
CaTbIN anfaHbIHbI30EH KYTTbIKTauMbI3.
Bi3aiH eHimaep Typanbi KOCcbIiMLLA
ManimeTTepai Be6-canTbiMbI3fga Taba
anacbli3.

Ma3smyHbl

TuicTi peTTe Nanganany .......ccccccceeeeeeeennn.. 63
MaHpI3abl Kayincisgik Typanbl

MAFITYMATTAD weeereeeeeeeeeaeeeaeaaaaaennnnennnenneeees 63
Kannbl MaSIMETTEP.....cceeveeiiiiiieieeeeeees 65
BacCKapY ....evveeeiiieieiiieeee e 65
YKymbiCcTaH/TasanaraHHaH KeliH: .............. 66
KocanKbl KEPeK->KapaKTap ........cc.vvvvereeeenns 66
PeLenTTep .o 66
KOKBICKQ TACTaY ...eeeeeeeeeeeeeeeeeeiiiinieieieees 68
Keningik WapTTapbl ......cooveeeeeenieiviniereneens 68

Byn navpganaHy 6oMbIHLWA HyckayrbIKTa
SPTYPNI YArinep cunatranfax.

Xannbl manimeTTep
BeTTik >XaFblHaH »anbIn allblHbI3.

= [\ cyperTi

Herizri 6ynbim

1 AcnanTappgbl WbiFapy TYMMeLLiri
Kypangapgbl anbin Tactay yLiH

2 Kockbiw + Jle3gik KOCKbILw
(ynrire 6annaHbICTbI)
OnekTp OyrbiMAbl KOCY MEH OLUipY YLLUiH,
XXOHE XKYMbIC >XblNAaMAbIFbIH NabikTan
peTTey VLUiH.
0/off = ewipinreH
MUH/1 = eH TeMeHTri aiHanbiM
MaKc/4 = eH XOFapfbl aHarnbIm
M = ne3pgik KOCKbILL (€H, KOFapfbl
anHanbim)
corfa 6acblHbI3 XoHe ycTan TypbIHbI3

3 Xeni kabeni

4 Acnantapabl eHri3y yuwiH
caHbinaynap

Kypangaap

5 bBynraybiw

6 MWneriw

Ma3amyHbl kk

Kenbip ynrineppe:
7 ©Ombeban ycaTKbiw

(benek kongaHy Hyckaynbifbl)
OMmbeban ycaTkpill caTbily Hemece
XeTkizinin 6epiny KypambiHa Kipmece,
OHbI KbI3MET KepCeTy opTarnblifbl apKbirbl
TancelpbiC 6epin catbin anyfa 6onaabl
(Tancelipbic HeMmipi 642828).

Backapy

Heri3ri Kypan MeH OHbIH
acnanTapbl

AcnanTapbl KongaHy apkbifibl TOMeHae
KepceTiireH XymbiCTapaa aca »Xofapbl
HaTWXenepre xetyre 60ﬂa/J,bI:

Bynraybiw

Ty3ObIKTap MeH coycTtap, OynraynaraHFaH
XKYMbIPTKa aKybl3bl, KpEMAEP, MaNoHEe3,
Kanmak KeHe XXeHin KaMmblp Typriepi yLuiH,
MblIcarnbl, ABMAENTEH KaMbIpAbl >kacay YLUiH.
Bynrayra apHanfaH KakkblL KaTTbl KaMbIp
TYPrepiH xacay YLUiH Xapamangpl.
Wneriw

KyMLLeKepi, awbITKaH kKamblpnapabl XKoHe
KapTon YHbIHAH XacarfaH Kamblprap
CUSIKTBI KaTTbl KOCManapapl xxacay YLUiH,
COHbIMEH KaTap TapTblfiFaH eT, MaKapoH
eHiMaepi Hemece HaH Kamblpbl CUSIKTbI
KaMblprapabl apanacTbipy YLUiH.

EH xofapbl eHaey kenemi - 500 r yH 6eH
WMHrpeaueHTTepi.

/\ AitHanmanbl XeTekTeH XapakaTTaHy
Kayni!

AViHanbIN TypaTbiH KypanaapFa ellkallaH

KOMbIHbI3abl canMaHbI3. Kypangap MeH

acnantapabl TEK KaHa anekTp OyibiMbl

o0peH ToKTanfaHaa FaHa OpHaTbIHbI3 XXoHe

LbIFapblHbI3 — OLUIPINreHHEH KENiH 3NeKTp

OyvibiM ani GipHelue cekyHA Govibl icTen

Typaabl.

¥3blIH Wall neH 6oc 6onaTbIH K1imM

OernwekTepiH arHanbIn TypaTbiH

Kypangapfa Tycin kanManTbiH4an Kbinbin

XKWHAHbI3 XXoHE KopFamn XYPiHi3.

m  Anfawkbl peT KongaHy angblHaH Heriari
Kypangbl >xaHe acnantapblH Tazanan
anblHbI3.
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kk YKymblcTaH/TazanaraHHaH KeniH

= [ cyperi

m Keninik kabenbAai TONbIFbIMEH XXa3bin
arnbIHbI3.

m KanaraH acnanTbl Heri3ri Kypan yCTiHeH
€Hri3in, TONbIFbIMEH KOHAbIPbINFaHLIA
[OeWiH yCcTiHeH 6acblHbI3.

Acnantapabl WwaTtacTbIpbin Xibepmey
YWiH acnanTapparbl nnacrMmacca
GenuiekTepiHiH TypiHe Ha3ap
aynapbiHbI3 (B-1 cypeTiH KapaHbi3)!

m  AlaHbl po3eTKaFa XarfaHbl3.

m  A3bIK-TYNiK ©HIMAEpPiH NanbIKTbl biAbICKa
canblHpI3.

m Acnantapgpl bigbICKa eHri3in, anekTp
OylbiMAbl ©3iHi3 KanafaH caTblfa
KOMbIHbBI3.

Kagam mun/1, 2:

eHAey YLUiH XaHe KOCbIN OTbIpbIMn
apanacTbipy YLUiH.

Kagam makc/3, 4:

uney xoHe bynray yLUiH.

m  KyMbICTbI asiKTaFaHHaH KeNiH KOCKbILLTbI
P opHbIHa KomnbIn, acnanTtapabl LWbiFapy
TYMMeLLiri apkpinbl 6ocaTbin, LWbiFapbin
arnbIHbI3.

Hasap ayaapbIHbI3:

Kockbiw P opHbIHOA TypMaraH Xarfganga
WbiFapy TyrMmeLwiri 6acbina anbiH6anTbIH

bonagbl.

EckeprTy:

ApanacTblpblnaTbiH eHIMAEPAEH LUblFapy
anablHaH Heriari Kypanabl bifFv angbiMeH
oLUipin KOKbIHbI3 KEpeK.

XymbicTaH/TazanaraHHaH
KeniH:

MaHbI3abl HycKay

Bynbim kyTyai kaxeT etnengi. JlanbikTbl
TYpAe eTKi3ineTiH Tazanay >KyMblCTapbl
OyMbiMabl Oy3binygaH cakTan, OHbIH XXYMbIC
KannelHaa 6onybIH kKamMTamachi3 eTesi.

A Hazap ayaapbiHbi3!

ByMbIMHBIH, Heri3ri KypanbiH eLukallaH cyfa
Marnyfa XaHe blabIC XYy MalluMHacbiHAa
Tasanayra 6onmangel. BymeH Tazanay
KypanbiH kongaHbaHpi3.bymeH Tazanay
KyparnblH KongaHb6aHpI3!
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m Keninik awaHbl CybIpbIn anbiHbI3.

m Heriari Kypangel binFangbl wybepekneH
CYPTiN, 04aH KeniH KypFaTbIn CypTiHi3.

m  Acnantapgbl biAbIC Xyy MallMHacbiHAa
Hemece afblIn TypFaH Cy acTbiHAa
KblNLLAKNEH Ta3anaHpi3.

Hyckay:

Temengerinepai eHaeyae, mMbicanbl, Kbi3bin

opamxanblpakTbl eHAereHae, NnacTuk

Benwektep 6osnbIN KeTyi MyMKiH - onapapl

ecimaik ManbiHbIH BipHeLle TaMLLbIChI

apkbinbl keTipyre 6onagbl.

m Kabengi cakray yLliH OHbl opan Kotofa
6onagbl (4 cypeTiH kapaHpi3).

Kocankbl Kepek-xapakrap
OMmbeban ycaTKbILThI KbI3MET KepceTy
opTanbifbl apkbinbl Ne 642828 Tancbipbic
6epy Hemipi acTbiHAa Tanckipbic Hepin
catbin anyfa 6onagbl.

PeuenTtrep
LWankanraH Kineren (%

— 100r-500r

m  KarimakTbl 2 TaH 5 MUHyTKa OeniH
Makc/4 caTbiCblHAA — KalMaKTbIH Keremi
MEH TypiHe Kkapaw oTblpa — Bynrayfra
apHarnfaH KakkbILIMeH eHAEH3.

XyMbIpTKa aKybI3bl

—  1-5xyMbIpPTKa aKybI3bl (%(%

m KymbIpTKa akybI3blH 2 aeH 5
MUHYTKa AeniH MaKc/4 caTbicbiHAA
Oynrayra apHarnfaH KakkblLLNEeH OHOEHi3.

BuckBurt KaMbIpPbl

Herizri peuent

—  2)>XyMbIpTKa

— 2-3 ac KacblK bICTbIK Cy

— 100 r kaHT

— 1 nakeT BaHWMWH Lekepi

— 70ryH

— 701 kpaxman

—  MYMKiH KOMNCbITKbILLI



m  VHrpegoneHTTepai (yH MeH kpaxmangaH
backacblH) wamameH 3—4 MUHYT GOMbI
Makc/4 catbicbiHAa OyrnFayFa apHanfaH
KaKKbILLMNEH Kebik LUbIKKkaHLa AeniH
OynFaHbI3.

m  OnekTp OyrbiMabl MUH/1 caTbiCbiHA
aybICTbIPbIN, eneHreH yH 6eH
Kpaxmangbl WwamameH %2 TeH 1
MUWHYT ilWiHAE KacbIKTan ilWiHe KoCbIn
apanacTbipbiHpI3.

Makcumanabl Menwep: 2 X Heriari peuenT

Kekcke apHanfaH KambIp

Herisri peuenT

— 2 XyMbIpTKa

— 1251 KaHT

— 1 canbim Ty3

— 1 nakeT BaHUNbAi KAHT HEMece
Y% NUMOH Kabblfbl

— 1251 man Hemece MaprapvH (6enve
Temneparypachl)

— 250ryH

— 1 nakeT KaMbIp KONCbITKbILLbI

— 60 mncyT

m bBapnbik nHrpegneHTTepai wam. V2
MUHYT iwiHae muH/1 kagamaa, cogaH
KeriH wam. 3-4 MUHYT iwiHge makc/4
Kkagampa OynrayblluneH eHOEeH|3.

Makcumanabl menwep: 2 X Herisri peuent

Yrinmeni kambIp

Herisri peuenT

— 1251 man (6enme TemnepaTtypachl)

— 100-125 r kaHT

— 1 XyMbIpTKa

— 1 canbim Ty3

—  KilLIKEHEe NMMOH Kabblfbl HE BaHWUIb
wekepi

— 250ryH

—  MYMKIH KOMCbITKbILL

m Bapnbik nHrpegneHTTEpai Wwam. V2
MUHYT iWwiHae MuH/1 kagamaa, cogaH
KeniH wam. 3-4 MUHyT iwiHae makc/4
Kagamaa UneriwneH eHaeHis.

Makcumanabl menwep: 2 X Herisri peuent

Peuentrtep kk

b

XKewmic 6aniwi ywiH

KaMmbIp TYOi

Heri3sri peuenTt

—  2XyMbIpTKa

— 1251 KaHT

— 125 ycaTbinFaH opMaH XaHfarbl

— 50 r ayHaTbInaTblH KEMTIPINreH HaH
YHTaKTapbl

m KymbipTkanap MeH Kym wwekepgi 3—4
MUHYT GoVibl MaKc/4 caTtbiCbiHAa Kebik
LWbIKKAHLLA AeiH OynFaHbI3.

m  OnekTtp GynbiMabl MUH/1 caTbiCbiHa
aybICTbIPbIM, OPMaH XaHfakTapbl MeH
ycaTbIffaH HaH YHTaKTapbIH KOChIM,

2 MVHYT Bonbl OynFayrFa apHanfaH
KaKKbILLNEH 6HOEHI3.

Makcumanabl Mernwep: 2 X Herisri peuent

ALWbITKbI KAaMbIpaaH

a93iprieHreH epme HaH

Heri3sri peuent

— 250ryH

— 1 nakeT Kyprak aLbITKbl

— 110 mn Xbinbl cyT

— 1 xymbIpTKa

— 1 canbim Ty3

— 40 r KkaHT

— 30 r epiTinreH xeHe CybITbINFaH Maw

— KapTbl MMMOHHBIH Kabbifbl, yrinreH

m  bBapnbik MHrpeagnenTTepai wam. %2
MUHYT iWwinae MuH/1 kagamaa, cogaH
KeWiH wam. 3-4 MUHyT iwiHae makc/4
Kagamaa unerilneH eHaeHis.

Makcumanabl Menwep: 2 X Herisri peuent

Muuua Kamblpbl

Herisri peuent

— 250ryH

— 1 nakeT Kypfak aLlbITKbl

— 1 wan kacblk Lwekep

— 1 canbim Ty3

— 3 ac kacblk mam

— 125 Mn Xbinbl cy

m Bapnbik nHrpegneHTTEpai Wam. V2
MUHYT iWwinge MuH/1 kagamaa, cogaH
KeriH wam. 3-4 MUHyT iwiHae makc/4
Kagamaa UnerilneH eHaeHis.

Makcumangbl Menwep: 2 X Heriari peuent
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kk Kokblicka Tactay

HaH Kkambipbl

Herisri peuenTt é é

— 300ryH

— 8rkKaHT

— 8 r maprapuH

— 4rTy3

— 1 naker Kypfak albITKbl

— 150 mn cy

m  bapnbik MHrpegneHTTepai wam. 2
MUHYT iWwiHae MuH/1 kagamaa, cogaH
KeriH wam. 3-4 MUHyYT iwiHge makc/4
kagamaa uneriwneH eHaeHis.

Kokbicka TacTtay
Opam MaTtepuangapbliH KOKbICKa

E TacTayablH 3KONoruanbiK

mmm  epexerepiH cakTaHpbl3. byn Kypbinfbl
OneKTpniK XXoHe 3NeKTPOHAbIK
Kypbinfbinap Typansl 2012/19/EU
Eyponansik IupekTrBacbeiHa can
TuicTi TaHOameH 6enrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn gnpekTnBa kypambiHAa
EO aymarbiHAa KongaHbinatbiH
KONAaHbICTaH LUblFapblfiFaH
KypbInFblnapabl TKidy KeHe Kokblcka
TacTtay Typanbl yifapbiMaap
0ap. Kokbicka TacTayablH HaKTbl
apicTepi Typanbl aknapaT any yLiH
caTylbIMeH xabapnacblHblI3.

Keninaik waptrapsbl

Ochbl KypbInFbIHBIH KENINAiK WwapTTapsbl
Gi3niH eKin apKbinbl KypbInFbl caTbinaTbiH
enge aHblktanagbl. Ockl WwWapTTapra
KaTbICTbl TONbIK MOMIMETTEPAI KypPbIFbIHbI
caTbin anfaH gengangad 6inyre 6onagpl.
Ecen-woT Hemece TybipTek ocbl Keninaik
LwapTTapbl 6ovibIHLWA LWaFbiMAaHFaHAa
kepceTineai.

OasrepicTep caktanabl.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop npeHasHayYeH ToNbKO ANs AOMaLLHEro Ucnonb30Ba-
HUs. Mprbop MOXKHO MCNONBb30BaTb TOMNBKO AN nepepaboTku Takoro
KonuyecTtsa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKOro BpeMeHU, KOoTopble
XapaKTepHbl 45151 AOMaLLHEero Xo3s1McTea.

Mpnbop npegHasHayeH ans nepemelnBaHus, B3dMBaHNS 1
CMeLLMBaHUA MSATKMX NPOAYKTOB NMUTaHUSA U XXUOKOCTEN, a Takke And
BbIMELLMBaHNA MArkoro Tecta. [Nprnbop 3anpeLuaeTcs ncnonb3osaTb
Ans nepepaboTkun apyrux BeLeCTB Ui NpegMeToB.

Ncnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hafg ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoCTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkoOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npubop apyrum nuuam, npunarante gaHHy UHCTpyKuuio. Mpons-
BOAMTESNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHUSA, BO3HUKLLME
B pesynbrate HecobnoaeHnst ykazaHui no npaBuibHOMY NPUMEHe-
HuUto Npmnbopa.

OTOT NpuBOP MOryT UCMOMB30BaTh LA C OrpaHUYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMWU CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUI, €CNN OHU
HaxoQATCcsa No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro Nofib3oBaHNs NpMbopom

N ysicHUNu anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUBopy U WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcsa Npnubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BoANTbL OYUCTKY U TeXobCnyXnBaHue AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi TOKOM 1 BO3ropaHusi!

McnonbaynTte npnbop TONbLKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 m Hag, ypoBHeM Mops. Hu B
KOeM crny4vae He cTaBbTe Npubop Ha ropsymne NoBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha dNeKTPONMUTY, U BONU3nN HUX.

Mpwn nogknoveHnn npubopa n ero aKcnnyaTauumn cobnroganTe
AaHHble, NpuBEeAEHHbIE HA hpMeHHOM Tabnuyke. MNonb3oBaTtbes
npnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens 1 npubopa.

Bo n3bexaHne BO3HUKHOBEHUSA ONAacHOW CUTyaLmy peMOHT npubopa,
Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIo CETEBOIO LLHYpa, pa3peLLaeTcs
NPOn3BOAUTb TOMbKO HaLLEen CePBUCHON Cryxoe.

CeTeBoW kabenb He JOMKEH conpukacaTbCs C ropaYMMmN HacTaMM
WU NPOXOaNTb Yepes3 OCTPbIE rPaHu.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

Hwn B KOemM crydae He norpy>kamte OCHOBHOW BrOK B XXMOKOCTU, He
MOWTE ero nog npoTo4YHOW BOAOW 1 B MOCYOOMOEYHON MaLluHe. He
ncnonb3ynTe naposble o4ncTuTeENn. He ucnonbaymnte npnudop
BNaXXHbIMWN pyKamu.

Mocne kaXgoro NPpUMEHeHUs, Npu OTCYTCTBUM NPUCMOTPA, Nepes
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a Takke B Criyvyae
HencnpaBHOCTU 00s3aTENbHO OTCOEeaUHUTE NPUOOP OT CETW.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUA!

Kateropuyecku 3anpeLlaeTtcs nogkno4aTb Nnpubop K Tanmepam mnm
po3eTkaM C ANCTaHUMOHHbLIM ynpasrneHnem. MNpu nepebosx
3NeKTpocHabeHns Npubop ocTaeTcs BKITHOYEHHbLIM M NOcre
BO30OHOBMNEHNS 3NEKTPOCHAbXeHNs1 CHOBa Ha4MHaeT paboTarThb.
HemeaneHHo BbikntounTe Nnpubop. Beceraa cneante 3a npubopom BO
BpeMsi ero pabotbl! HM B koem criyyae He octaBnanTe npnbop
BKIHOYEHHbIM J0rbLUE, YEM 3TO Heobxoammo ans nepepaboTku
npoaykToB. Cpasy nocne nonb3oBaHMs NpMbopom NogoXKauTe Ao
NoSfIHOW OCTaHOBKM NpuBoaa. [epen 3ameHon NpUHaaNeXXHOCTEN Unu
AOMNOMHUTENbHBLIX AeTanemn, KoTopblie BO BpeMsi paboTbl MPUBOAATCH B
ABWXeHne, Npubop OOmMKeH ObiTb OTKITHOYEH M OTCOEOAUHEH OT CETMU.
Hacapgkn MOXHO ycTaHaBnMBaTb U CHUMATb TONbKO NOCie OCTaHOBKU
npnbopa — NprMbop ABMXKETCSA eLlle HEKOTOPOE BpeMs Nocre
BbIKNtOYeHusi. He Bkntovante npnbop BXOMOCTYIO.

He B KOeM cry4ae He npukacanTech K BpalLalLmMMcs geTansam.
3awmLanTte AnMHHbIE BOMOCHI UM CBOOOAHbIE 3NeMeHTbI oaexXabl
OT NonagaHus BO BpallatoLlmecs Hacagku. Mprnbop paspeluaetcs
NCMomnb30BaTh TOSbKO C OPUIMHArIbHBbIMU YacTsIMU U
npuHaanexHoctTamun. Kateropnyeckn sanpeLiaeTcs UCnosib3oBaTb
NPUHaANEXHOCTN ANs ApYrnx npnbopos.

YcTaHaBnuBamTe NonapHoO TONbKO HacaaKu OAMHAKOBOro Tuna
(Hanpumep, 2 MecunbHble HacaakK).

/\ OnacHocTb oxoral!
CobnioganTe OCTOPOXXHOCTb Npu NepepaboTke ropsiunx NpoayKToB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI BpbI3rK ropsayero NpoayKTa.

BaxHo!
CrtakaH bneHgepa He NpUrogeH Ansa UCnosnb3oBaHNA B
MMKPOBOJSTHOBOW neyn. [ocne kaxaoro NpUMEHEHNs uUnm nocrne
ONUTENBHOIO HENCNONb30BaHUSA 00s13aTenbHO TLWATENbHO OYUCTUTE
npnbop B COOTBETCTBMM C onucaHnem. =» «[locre pabomebl/
o4yucmka» cMm. cmp. 72
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OT Bcero cepaua nosapaBnsemM

Bac ¢ nokynkon HoBoro npubopa
cdmpmbl Siemens. [lononHUTENbHYO
MHdopMaLMIO O Haller NPoAYKLUN
Bbl HangeTe Ha Hawen cTpaHuue B
UHTepHerTe.

OrnaBneHune

Vicnonb3oBaHMe Mo Ha3HAYeHUI0.............. 69
BaxHble npaBuna TexHukn 6esonacHocTn69
KOMMNAEKTHBIA 0030D ...vevveeeiiiiieeeeeeiiiee 71
OKCMMYATALMS .. eeeeiieee e ea e e 71
Mocne paboTbi/ouncTka... .72
PELENTBI .o 72
YTUNMNBALMS ..o 74

YcnoBus rapaHTUIRHOrO 0bCnyxmBaHus.... 74

B AaHHOM MHCTPYKUMM NO 3KCnyaTauum
ONMCBIBAIOTCS PasnnYHbIe MOAENW.

KomnnekTHbIN 0630p
=> PucyHok [

OcHoBHoM 6nok

1 KHonka BbIGpoca
[nsi cHATUS1 Hacagok

2 5-cTyneHYaTbI nepekno4arens +
MOMEeHTarlbHoe BKIllo4eHue
[nsi BKNIOYEHUS U BbIKIHOYEHUS
npubopa u perynmpoBkmn paboyen
CKOPOCTMW.
0/off = BbiknOYeH
min/1 = camoe Hu3Koe Yncrno o6opoToB
max/4 = camoe BbICOKOE YNCII0
obopoTtoB
M = MomeHTanbHoe BKIOYEHNE (CaMoe
BbICOKOE 41Cno 060pOTOB), MOBEPHYTH
BINEBO U YOEPXKMBATb B 3TOM MOSOXEHUN

3 CeteBo# kabenb

4 OTBepcTUE C KPbILWKOW B 3agHen
YacTu npubopa
ONsi yCTaHOBKW NPUHAANEXHOCTEN,
HanpuMep, Norpy>Horo 6neHaepa ans
ObICTPOro cMeLLMBaHUSA

OrnaBneHuve ru

Hacagku
5 BeHYuMK AnNA nepemMelunBaHusA
6 MecunbHas Hacagka

B HekoTOpbIX Moaensx:

7 YHuBepcanbHbIA U3MenbYUTenb
(oTAenbHasa MHCTPYKUMS No
aKcnnyaraumm)

Ecnu yHMBepcanbHbIi M3MensimTerb
UnK Norpy>xHoi GrneHaep ans GeicTporo
CMeLUMBaHWS HE BXOOAT B KOMMIIEKT
NOCTaBKM, TO UX MOXHO 3aKa3aTb Yepes
cepBuCHYto cryx0y (HoMep Ans 3akasa:
642828).

dkcnnyaTtauums

OcHoBHOWM NpMbOp C HacagKkamm
C nomoLbio HacagoK AoCTUralTcs
0COOEHHO XopoLuve pesynbTaThl Npu
crneayrwmnx BapnaHTax npuMeHeHna:

BeHuuk Ana nepeMeLlunBaHuUA

Ansi coycoB, B36MTbIX 6enkos, kapTodens-
HOro ntope, KPeMOB, MalioHe3a, CIIMBOK U
nerkoro TecTa, Hanpumep, Ans cAobHoro
TecTa.

BeHuunkun Ana nepemMmelwinBaHna He nNpu-
rogHbl AN nepepaboTku TAXeNnoro TecTa.

MecunbHble Hacagku

AnNsi TYyCTbIX Macc, Taknx Kak, Neco4Hoe,
OpOXoKeBOe U kKapTodenbHOe TeCTo, a
Takke ANnsi nepeMeLlBaHuUst TSHKENoro
MSICHOTrO cpaplLua, nacT unu Tecta ans
xneba.

MakcumarnbHoe KonmM4ecTBo ons
nepepaboTku coctaBnset 500 r Mmyku n
VHrpeaueHToB.
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ru Mocne paboTkl/ouncTka

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS
BpaLljalowmmcs npusogom!
Hwvikorga He TporaTh BpallaroLmecs
Hacagku. Hacagku MOXHO ycTaHaBnmBaTb
N CHUMaTb TOSbKO MOCIEe OCTAHOBKM
npubopa — npubop ABMXKETCA eLle
HEKOTOpPOE BPeMsi MOCIIE BbIKITIOYEHUS.
3alumiianTe gnNnHHbIE BOMOCHI UK
CcBOOOAHbIE 3NEMEHThI 0AeXabl OT
nonagaHvsi BO BpaLLaloLLMEecs Hacaaku.
m [lepep nepBbIM UCMONb30BaHEM
O4YNCTUTE OCHOBHOW BrOK U Hacaaku.

= PucyHok [3

m [lonHOCTbIO pa3moTanTe ceTeBom
kabenb.

m YCTaHOBMTE Ha OCHOBHOW BriOK HY>HYO
HacagKky 1 npyxmute ee 4o ukcaunm.
O6patute BHUMaHue Ha chopmy
nnacTMaccoBbIX Aetanen
Hacagok, YTo6bl MX He nepenyTaTb
(cMm. pucyHok [F3-1)!

m BcTaBbTe BUIKY B pO3ETKY.

m 3arpysuTe npoayKTbl B NOAXOASALLYIO
€MKOCTb.

m  OnyctuTe Hacagku B eMKOCTb U
BKIIOYMTE NPUBOP Ha HYXHbIN PEXUM.
Pexum 1, 2:

ONsi BMELUMBaHWS 1 NOAMELLVBaHUS.
Pexum 3, 4, 5:
ONsi 3aMeLUVBaHNs U B3OMBaHKS.

m [locne paboTbl ycTaHOBUTE
nepekntoyatens B nonoxexve 0/off,
nocre Yero ¢ MOMOLLbKO KHOMKMN
BblOpoca ocBoboanTe 1 CHUMUTE
Hacagku.

BHumaHune

KHonky BbIGpoca HEBO3MOXHO HaxaTb,
€CInn NepekntoyaTenb He YCTaHOBMEH B
nonoxexune 0/off.

YkasaHue. OcHOBHoMI 6ok criegyeT Bceraa
BbIKNOYaTh Nepen ero U3BrnevYeHnem u3
nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB.

72

NMocne paboTtbl/ouncTka

BaxHoe ykasaHue. [JaHHbIi npubop He
HY>XOAeTcs B TEXHNYECKOM 0BCMYyXMBaHNW.
TwarenbHas o4ncTka salumiiaet npubop
OT NOBPEXAEHUIN N COXPAHSAET ero
paboTocnocoBGHOCTb.

/\ Buumanme!

KaTteropuuyecku 3anpeLyaeTcs norpyxarb

OCHOBHOW 6rOK B BOAY U MbITb B

nocyaoMOe4HON MallmHe. He nonb3ynTtech

napoo4mctutenem!

m  VI3BNeKknTe BUIKY U3 PO3ETKM.

m [lpoTpuTe OCHOBHOW GMOK BNaXXHOW
MaTepuven, a 3aTeM BbITPUTE HACYXo.

m Hacagku u norpyxHor 6neHgep ons
ObICTPOro CMeLUNBaHNSA MOXHO MbITb B
NOCYL,OMOEYHOW MaLUVHE UM OYUCTUTL
C NMOMOLLbHO LLETKM B NMPOTOYHOM BOAE.

Yka3saHue. Npu nepepaboTke,
HanprMep, KPaCHOKOYaHHOW KanycTbl Ha
NracTMacCoBbIX AeTansxX NosiBAsieTcs
LLBETHOW HareT, KOTOPbIA MOXHO
yOoanuTb C NOMOLLbIO HECKOMNbBKMX Kanesnb
pacTuTenbHoro Macna.

PeuenTtbl

m [ns xpaHeHusi kabernb MOXHO cMOTaTb
(cm. pucyHok [d).
B36uTtble cnuBku
— 100-500 r cnmuBok $$
m CnuBku nepepabaTtbiBaTb OT
Y2 00 5 MVHYT B pexxume max/4 —
B 3aBUCUMOCTW OT KONM4YecTBa 1
CBOWCTB CIMBOK — C MOMOLLbIO BEHYNKA
AOnsi NepeMeLLvBaHus.

AndHble 6enkun

— 1-5 Genkos

m benku nepepabarbiBath
0T 2 00 5 MUHYT B pexume
max/4 ¢ NOMOLLIbIO BEHYMKA AN
nepemeLlBaHus.



BuckButHOE TEcTo
OcHoBHoOM peuenT

2 anua

2-3 cT. N. ropsyen Bogbl

100 r caxapa

1 nakeTuK BaHUIbHOIO caxapa

70 r mykn

70 r kpaxmana

ecnu notpebyeTcs, HEMHOIO NeKapckoro
nopoLuka

WHrpeaneHTbl (Kpome MyKn 1 kpaxmana)
B36VBaTb B TEYEHNE NPUMEPHO

3-4 MUHYT B pexnme max/4 ¢ NOMOLLbIO
BEHYMKa ANS nepemeLuvBaHus oo
obpa3oBaHus NeHbI.

MepekntounTb NpMbop B pexum min/1,
Mo Noxke NogmeLuMBaTh NPOCESHHYIO
MYKY ¥ Kpaxmarn B Te4eHne NnpumepHo
Y21 MUHYTBI.

MakcumanbHoOe KONnM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOTMO
peuenTa

CpobHoe TecTo
OcHoBHoOM peuenT

0t

2 anua

125 r caxapa

1 WwenoTtka conu

1 nakeTuK BaHWMNbLHOrO caxapa unu
ueapa ¢ 2 NMMoHa

125 r cnmBoYyHOro macna unm
mMaprapuHa (KOMHaTHOW TemnepaTypbl)
250 r mykn

1 nakeTuk Nnekapckoro nNOpoLUKa

60 mn monoka

Bce nHrpegneHTsl nepemelunsath

B T€YEHNE NPMMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexvme min/1, a 3atem B Te4eHune
npumepHo 3-4 MUHYT B pexrnve max/4
BEHUYMKOM AN NepemeLuBaHuns.

MakcumanbHoOe KONnM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOMO
peuenTa

Meco4Hoe TecTO
OcHoBHoOM peuenT

PeuenTbl ru

125 r cnuBoyHoro macna

(komHaTHOM TemnepaTypbl)

100-125 r caxapa

1 anuo

1 wenoTtka conu

HEMHOTO NIMMOHHON Leapbl Unu
BaHWMbHOrO caxapa

250 r mykun

ecnun notpebyeTcs, HEMHOro NeKapcKoro
nopoLuka

Bce nHrpegneHThl nepepabartbiBaTth

B TeYEHNe NpMMepHO %2 MUHYTbI B
pexvme min/1, a 3aTem B Te4eHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexrMe max/4 ¢
NMOMOLLIbIO MECUINBHOW HacaaKu.

MakcumanbHoOe KONM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KOMMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

Kopx ansa ¢pykroBoro
nupora

b

OcHoBHoOM peuenT

2 anua

125 r caxapa

125 r MOMOTbLIX NECHBIX OPEXOB

50 r naHMPOBOYHBIX Cyxapen

Avua n caxap B3buBaTh B Te4eHne
3-4 MuHyT B pexxume max/4 o
obpa3oBaHus MEHBbI.

MepekniounTs NPMGOP B pexnm
min/1, 106aBWTb NecHbIE Opexu

1 MaHMPOBOYHbIE CyXapu 1
nepepabatbiBaTb B TEYEHNE V2 MUHYTHI
BEHYMKOM AN NepemMeLlnBaHns.

MakcumarnbHOe KONM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KOMMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa
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ru YTununsauus

TecTa

OcHoBHoOM peuenT

— 2501 mykn

— 1 nakeTuK Cyxux ApOXoKen

— 110 mn Tennoro monoka

— 1 4anuo

— 1 wenoTka conu

— 40 caxapa

— 30 r pacTonneHHoro un
OXITaXOEHHOro Xupa

— uenpa C NoroBWHbI NIMMOHA, HaTepTast

m Bce vHrpeaneHTbl nepepabaTtbiBaTth
B T€YEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexvme min/1, a 3atem B Te4eHune
npumepHo 3-4 MUHYT B pexvmMe max/4 ¢
MOMOLLIbIO MECUITbHOW HacaaKu.

MakcumanbHOe KONU4ecTBO: 2-KpaTHoe

KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

TecTo Ha nuuuy

OcHoBHoOM peuenT

— 2501 mykm

— 1 nakeTuK Cyxux ApOXoKen

— 14.n. caxapa

— 1 wenoTtka conu

— 3 CT. N. pacTuTenbHOro macrna

— 125 mn Tennon Boabl

m Bce vHrpeaneHTbl nepepabaTtbiBaTth
B T€YEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexvme min/1, a 3atem B Te4eHune
npumepHo 3-4 MUHYT B pexvme max/4 ¢
MOMOLLIbIO MECUIBHOW HaCaaKu.

MakcumanbHoOe KONMM4YecTBO: 2-kpaTHoe

KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

TecTo gnsa xneba é é

MneTeHKN U3 ApoXxxKeBOro é é

OcHoBHoOM peuenT

— 300 r mykm

— 8rcaxapa

— 8 r maprapuHa

— 4rconu

— 1 nakeTuK Cyxmx ApOoxoKen
— 150 mn Boabl
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m Bce nHrpegneHThbl nepepabartbiBath
B TEYEHNe NpMMEpPHO Y2 MUHYTbI B
pexvnme min/1, a 3aTem B Te4eHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexrMe max/4 ¢
NMOMOLLIbIO MECUINBHOW Hacaaku.

YTunusauus

YTUnusnpyinTe ynakoBky ¢ UCMOMb30-
ﬁ BaHMEM 3KOnormyeckn 6e3onacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BpOneii-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKUX U SMEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI ONPeAENSIOT AeNCTBYO-
Lne Ha TeppuTopun EBpocotosa npa-
BMNa BO3BpaTa M yTUnunsaumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUMM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasmHe,
B KOoTOpoMm Bkl nprobpenu npnbop.

YcnoBusa rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaloLWYO NHPOPMALMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOrO 0bcnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Bawwem bnvkaniem
aBTOPV30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, 1K
B CEPBVICHOM LIEHTpe OT NPOV3BOAUTENS
00O «BCX BbiToBbIE MprNbOPLI», KK

B COMPOBOAWTENBHON JOKYMEHTaLUN.

MbI ocTaBnsiem 3a coboi npaso Ha
BHECEHME N3MEHEHWI.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter:
www.siemens-home.bsh-group.de
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 044
mailto:Kleingeraete@bshg.com

AE United Arab Emirates,

paadall A alh b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai

Tel.: 04 881 44 01*
mailto:service.uae@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/me
*Sun-Thu: 8am to 5pm

(exclude public holidays)

AM  Armenia, Zwjwuiiwi
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 5560 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme, Ersatzteile
und Zubehor und viele weitere Infos
unter:
www.siemens-home.bsh-group.at
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen

Tel.: 0810 550 522*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagen von

07.00 bis 22.00 Uhr fiir Sie erreichbar.

01.21

AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 167 425*
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/au
*Mo-Fr: 24 hours

AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC
Narimanov r-nu, ©hmad Racabli
kig.1, bina 50C

Baku

Tel.: 12 991
mailto:info@bakuservice.az
www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

75-79, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12480 33 01
mailto:info-service@yurd.az
www.yurd.az

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. - N.V.

Rue Picard 7, box 400

Picardstraat 7, box 400

1000 Bruxelles - Brussel

Tel.: 0247570 02
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/be

BH  Bahrain, s isl.,
Bahrain Gas WLL

Bldg 725/ Road 117/ Block 701,
Sheikh Salman Highway,
Tubli-701; Bahrain

Manama

Tel.: 01 753 11 11*
mailto:info@bahraingas.bh
*Sun-Thu: 8am to 6pm

(exclude public holidays)

BY Belarus, Benapycb
00O “bCX bbiToBaA TexHUKa”
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG

Siemens Hausgerate Service
Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0848 888 500
mailto:ch-service@bshg.com
mailto:ch-spareparts@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ch

CN China, ¥E
PETHEER TSR TRER 1853
BSH Home Appliances Service Jiangsu
Co. Ltd.

Building 3, No. 18 Qingjiang South Road,
Gulou District,

Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8899 999*

Fax: 025 8470 1672
mailto:careline.china@bshg.com
*phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kunpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Ill Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 777 78 007
mailto:EGO-CYCustomerService@
bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

cz Ceska Republika,
Czech Republic

Vice informaci (napf. zaru¢ni pod-
minky, prodlouzena zaruka aj.)
naleznete na webovych
strankach www.siemens-home.
bsh-group.com/cz/ nebo nas
ontaktujte na +420 251 095 511
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

PFijem oprav

Tel: +420 251 095 042
mailto:opravy@bshg.com

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 80 28
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/dk

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 714
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 715*
mailto:Siemens-Service-FI@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/fi
*Soittajahinta on kiinteasta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/
min.

FR  France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet - CS 90045
93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 12 00

Service Consommateurs:

0692 656 110 SEREEER
mailto:serviceconsommateur.fr@
siemens-home.bsh-group.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 SR
mailto:serviceconsommateur.fr@
siemens-home.bsh-group.com
www.siemens-home.bsh-group.fr

01.21

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House,

Old Wolverton Road,

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.siemens-home.bsh-group.com/uk
Or call

Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.

GE Georgia,
Elit Service Ltd.
Vake-Saburtalo district,
intersection of Al. Kazbegi ave.
and Kavtaradze Str. 0186
Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020
mailto:info@es.ge

e

GR  Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Pota-
mou 20

14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 600, -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/gr

HK  Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

B AL E LA BE388YE h R A 231807 E
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2565 6151 (HK)

Toll free 0800 030 (Macao)
mailto:siemens.hk.service@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com.hk

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park,

Ballymount Road Upper,
Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please call

Tel.: 01450 2655*
www.siemens-home.bsh-group.com/ie
*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.,

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.siemens-home.bsh-group.com/il

IN India, Bharat, 3T%T

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House,

Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400093

Toll Free 1800 209 1850*
www.siemens-home.bsh-group.com/in
*Mon-Sat: 8am to 8pm

(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.SMmInor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Tel.: 02 412 678 200
mailto:info.it@siemens-home.
bsh-group.com
www.siemens-home.bsh-group.com/it

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



JO  Jordan, oY/

Tahboub Brothers For International
Supplies Co.

16 Salim Bin Al Hareth Street
Amman, 11844

Tel.: 06 586 1555
mailto:service@tahboub.org
mailto:crm@tahboub.org
www.tahboub.org

KG  Kyrgyzstan,

Kbipribiz Pecny6nukachbi
OcOO0 Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 53 53

mailto:alfas-service@mail.ru

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 821

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/lu

MT  Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122
mailto:services@theatrium.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding/ Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4020
mailto:siemens-contactcenter@bshg.com
mailto:siemens-onderdelen@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 2266 0573
mailto:Siemens-Service-NO@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/no

01.21

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.pl

PT  Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 720
mailto:siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/pt

RU Russia, Poccus

00O «bCX BbiToBble Mpubopbi»
CepByic OT NnpounsBoauTens

Ten.: 8 (800) 200 29 62
mailto:hotlineru@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.ru

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 195 500
mailto:Siemens-Service-SE@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/se

SK Slovensko, Slovakia
Viac informéacii (napr. zaruéné
podmienky, prediZzena zaruka a i.)
najdete nawebovych

strankach www.siemens-home.
bsh-group.com/sk/ alebo nas
kontaktujte na +420 251 095 511
BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Tel.: +421 238 111 139
mailto:opravy@bshg.com

TJ Tadschikistan,
Yymxypun TOYUKMCTOH
Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4
Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72
mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Tiirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR  Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi,
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6688
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici ticretlendirme, Cep telefon-
larindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNMobyToBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 153*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ua
*BeskowuToBHa IHGO-JTiHis MH-MT

39.00 go 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan
Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/za

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



DE Garantiebedingungen Siemens Info Line

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Stand: Januar 2021 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 044 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die SIemens-lnfo-Ilne@bshg.com

Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Nur fiir Deutschland giiltig!

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf den nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerat, die
nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material-
oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.
Ebenfalls ausgenommen sind Teile, die einem gebrauchsbedingten oder sonstigen natiirlichen Verschleifly
unterliegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden, die
hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder Zubehor-
teilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

w

. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen.
Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten Garantie-
zeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Gerateportfolio geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir Geréate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden. Werden Geréate
in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die technischen Voraus-
setzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das Zielland aufweisen und die fiir die jeweiligen
Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebe-dingungen des Ziellandes, soweit wir in diesem Land
ein Kundendienstnetz haben.

Diese kdnnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander aufRerhalb

der EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfigung.

BSH Hausgerdte GmbH

Die BSH Gruppe ist ein Markenlizenznehmer der Siemens AG
Carl-Wery-StralRe 34

81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
DE 0911 70 440 044

AT 0810550522

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.bsh-group.com

OO0 OO
8001171736
(0105)




