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Zu lhrer Sicherheit de

Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehor ist fur die Kichenmaschine MUMS... bestimmit.
Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine MUMS... beachten.
Dieses Zubehor ist zum Schneiden von Lebensmitteln in Wurfelform
geeignet. Lebensmittel durfen keine Knochen, Kerne oder andere
feste Bestandteile enthalten. Lebensmittel durfen nicht in gefrorenem
Zustand sein. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen
Zubehdrteile sind weitere Anwendungen moglich.

Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer / rotierenden

Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Einsatz (Wurfelschneider,
Durchlaufschnitzler) greifen! Nicht in den Einfullschacht greifen.
Der Einsatz (Wurfelschneider, Durchlaufschnitzler) arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.
Einsatz nur bei Stillstand des Antriebs abnehmen / aufsetzen. Beim
Auseinandernehmen / Zusammenbaudes Wurfelschneider-Einsatzes
die Messerscheibe nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.
Nicht in die scharfen Messer des Schneidgitters greifen.
Schneidgitter nur am Rand anfassen!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
des Durchlaufschnitzler-Einsatzes greifen. Scheiben nur am Rand
anfassen!
/\ Wichtig!
Zubehor nur in der aufgefuhrten Arbeitsposition verwenden.
Zubehdr nur im komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.



de Auf einen Blick

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild IX:

1 Stopfereinsatz

2 Stopfer

3 Deckel mit Einfiillschacht

4 Wiirfelschneider-Einsatz
a Messerscheibe
b Schneidgitter, klein (9 mm)
¢ Schneidgitter, groR® (13 mm) *
d Grundtrager
e Verschlussklammern
f Schneidgitter-Reiniger

5 Antriebswelle

6 Gehause

Durchlaufschnitzler-Einsatz *

7 Zerkleinerungsscheiben
a Schneid-Wendescheibe — dick / dinn
b Raspel-Wendescheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein
d Pommes-frites-Scheibe
8 Scheibentrager

* bei einigen Modellen

Bild [&1:
Arbeitsposition

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fur die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Fir Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klam-
mern jeweils dahinter.

Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung gréRere Schaden
an Ihrem Gerat zu verhindern, verfiigt

die Antnebswelle Uber einen Einsatz
(Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht nur der Einsatz, nicht
die Antriebswelle. Ein Ersatzteil fur den
Einsatz ist im Lieferumfang enthalten und
kann leicht ausgetauscht werden. Ansonsten
ist er auch beim Kundendienst erhaltlich
(Best.-Nr. 623944).

Hinweis zum Austausch des Einsatzes:
Bild [4:

Defekten Einsatz mit Hilfe eines Schrauben-
drehers entfernen (1.). Vor dem Eindrticken
des neuen Einsatzes kontrollieren, dass

die vier abgebrochenen Zapfen des alten
Einsatzes nicht mehr in der Antriebswelle
stecken.

Zum Befestigen des neuen Einsatzes:

m Einsatz aufsetzen, so dass die Zapfen in
die Bohrungen passen (2.).

m Einsatz drehen, bis die beiden Laschen
in die Aussparungen passen (3.), und in
das Gehause drucken.

Bedienen

Wiirfelschneider-Einsatz

/\ Achtung!

Hinweise zur Anwendung!
Der Wiurfelschneider ist nur fur das
Schneiden von Kartoffeln (roh oder gekocht),
Karotten, Gurken, Tomaten, Paprika, Zwie-
beln, Bananen, Apfeln, Birnen, Erdbeeren,
Melonen, Kiwi, Eiern, weicher Fleischwurst
(z.B. Mortadella), gekochtem oder gebra-
tenem, knochenlosem Gefliigelfleisch
geeignet.
Sehr weicher Kase (z.B. Mozarella, Schafs-
kase) kann nicht verarbeitet werden.
Bei Schnittkdse (z.B. Gouda) und Hart-
kase (z.B. Emmentaler) darf die in einem
Arbeitsgang verarbeitete Menge 3 kg nicht
Ubersteigen.
Vor der Verarbeitung von Kern- und Stein-
obst (Apfel, Pfirsiche etc.) sind die Kerne
bzw. Steine zu entfernen. Vor der Verar-
beitung von gekochtem oder gebratenem
Fleisch sind die Knochen zu entfernen.
Lebensmittel dirfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

A Achtung!

Hinweise zur Anwendung!
Die Nichteinhaltung dieser Hinweise kann
zu Beschadigungen des Wiirfelschneiders
inklusive des Schneidgitters und des rotie-
renden Messers fuhren.



Wird der Wiirfelschneider zweckentfremdet,
abgeandert oder unsachgeman verwendet,
kann von der Robert Bosch Hausgerate
GmbH keine Haftung fir eventuelle Schaden
ibernommen werden. Dies schlielt auch die
Haftung fiir Schaden aus (z.B. stumpfe oder
deformierte Messer), die in folge der Verar-
beitung nicht zugelassener Lebensmittel
entstehen.

Wichtige Hinweise:

— Obst / Gemiise sollte nicht zu reif sein, da
sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem Schneiden
abkihlen lassen, da sie dann fester sind
und damit das Schneidergebnis besser
wird.

— Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim nachschieben kann die
Lange der Wurfel beeinflusst werden.

Arbeitsgeschwindigkeit
Arbeitsgeschwindigkeit entsprechend der zu
schneidenden Lebensmittel wahlen.

Stufe 5 (3): gekochte Kartoffeln, Karotten
und Eier; Gurken; Bananen; Erdbeeren;
Melonen.

Stufe 3 (2): rohe Kartoffeln und Karotten;
weiche Fleischwurst (z. B. Mortadella);
Schnittkdse, Hartkase; Paprika, Tomaten,
Zwiebeln; Apfel, Kiwi.
Wiirfelschneider-Einsatz
zusammenbauen

Bild [):

m Schneidgitter in den Grundtrager
einsetzen. Aussparungen beachten!

m Messerscheibe in den Grundtrager
einsetzen.

m Die 3 Verschlussklammern bis zum
Einrasten hochdruicken.

Bedienen de

Arbeiten mit dem Wiirfelschneider
Bild 3:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E
m Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
m Entriegelungstaste driicken und j
Schwenkarm in Position 1 bringen.
m Antriebsschutzdeckel abnehmen.
m  Gehause auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
m Antriebswelle einsetzen.

Achtung!

Die Offnung in der Antriebswelle (Bild [3-7)
darf nicht durch Speisereste o. A. verstopft
sein.

Wiirfelschneider-Einsatz einsetzen. Pfeil
am Wirfelschneider-Einsatz und Pfeil am
Gehause mussen Ubereinstimmen!

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten,
Bild [3-9) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu schneidende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben. Bei Bedarf mit
Stopfer bei leichtem Druck nach-
schieben. Falls erforderlich, Lebensmittel
vorher zerkleinern.

Achtung!

Schissel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von max. 1500 Gramm,

— bevor die Wiirfel die Unterkante des
Wirfelschneiders erreicht haben.

Hinweise:

— Zum Entnehmen / Entleeren der Schissel
ist es nicht notwendig, den Wiirfel-
schneider vorn Gerat zu nehmen. Nur
Entriegelungstaste driicken und Schwen-
karm in Position 2 bringen.

— Wahrend der Verarbeitung verschiedener
Lebensmittel zu einem Rezept ist es nicht
notwendig, den Wirfelschneider zwischen-
durch zu reinigen.



de Bedienen

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m  Wirfelschneider-Einsatz aus dem
Gehause herausnehmen.

m Antriebswelle herausnehmen.

m  Gehause gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Lebensmittelreste im Schneidgitter mit
dem Schneidgitter-Reiniger entfernen.

Wiirfelschneider-Einsatz

auseinanderbauen

Bild [3:

m Die 3 Verschlussklammern nach aul3en
driicken und Messerscheibe abnehmen.

m Schneidgitter aus dem Grundtrager
herausnehmen.

Bei einigen Modellen:

Durchlaufschnitzler-Einsatz
Schneid-Wendescheibe — dick /

diinn ®

zum Schneiden von Obst und Gemise.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).

Bezeichnung auf der Schneid-Wende-
scheibe:

,1% fur die dicke Schneidseite

,3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase, Brot,
Brotchen und Schokolade. Gekochte, festko-
chende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Raspel-Wendescheibe — grob / fein
zum Raspeln von Gemuse, Obst und
Kéase, aulRer Hartkase (z.B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Raspei-Wendescheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite
,4“ fur die feine Raspelseite

>

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkase nur
mit der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekuhlter Scho-
kolade und Nussen.

Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.

Pommes-Frites-Scheibe

Zum Schneiden roher Kartoffeln fiir
Pommes Frites.

Achtung!

Die Messer missen nach dem Einsetzen
nach oben zeigen. Kartoffeln nur bei Still-
stand des Antriebes nachfillen.

m Kartoffeln in den Einflllschacht geben.
m Drehschalter auf 5 (3) stellen.
m Kartoffeln mit dem Stopfer nachschieben.

Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler-Einsatz
Bild [

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E
m Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
m Entriegelungstaste driicken und j
Schwenkarm in Position 1 bringen.
m  Antriebsschutzdeckel abnehmen.
m  Gehause auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
m Antriebswelle einsetzen.
Achtung!
Die Offnung in der Antriebswelle (Bild [€-7)
darf nicht durch Speisereste o. A. verstopft
sein.




m Zerkleinerungsscheibe auf Scheiben-
trager legen. Gewiinschte Schneid- /
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mitnehmer am Scheibentrager in die
Offnungen der Scheiben greifen. Scheibe
muss auf den seitlichen Zapfen des
Scheibentragers aufliegen.

m Scheibentrager mit leichter Drehung auf
Antriebswelle aufsetzen.

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten,
Bild [€]-10) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem
Stopfer nachschieben.

Achtung!
Einen Ruckstau des Schneidgutes in der
Auslassoéffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaRige Schneidergebnisse
diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager an den Aussparungen
herausheben. Scheiben entnehmen.

m  Antriebswelle herausnehmen.

m  Gehause gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Teile reinigen.

Reinigen und Pflegen de

Reinigen und Pflegen

A\ Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden. Teile des Wurfelschneider-Einsatzes
nicht im Geschirrspuler reinigen, Messer
werden stumpf.

m  Zum Reinigen den Wirfelschneider-
Einsatz auseinanderbauen.

m Alle Teile unter flieRendem Wasser
vorspllen. Teile mit einer Blrste reinigen.

m Antriebswelle nur mit einem feuchten
Tuch abwischen.

Wichtiger Hinweis

Die Offnung in der Antriebswelle (Bild [3-7
oder [€-7) darf nicht durch Speisereste o. A.
verstopft sein. Reste mit einer Blrste griind-
lich entfernen.

Alle anderen Teile (Gehause, Deckel,
Stopfer, Durchlaufschnitzler-Einsatz) sind
spllmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maéglich.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach
der Verarbeitung von z.B. Karotten etwas
Speisedl auf einen Lappen geben und die
Kunststoffteile (nicht die Zerkleinerungs-
scheiben) damit abreiben. Teile dann spilen.
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Rezepte

Salate

Salat ,,Olivie“
(fur ca. 4 Personen)

4 gekochte, abgekiihlte Kartoffeln

2 gekochte Karotten

4 hartgekochte Eier

200 g gekochtes Hahnchenbrustfleisch
1-2 Salzgurken oder marinierte Gurken
1-2 Salatgurke

300 g Erbsen, fein (1 kleine Dose)
Salz und Pfeffer

250 g Mayonnaise

m Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln, die Karotten und die Eier
auf Stufe 3 (2) in Wirfel schneiden. Die
Gurken und das Fleisch auf Stufe 5 (3) in
Waiirfel schneiden.

m Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schussel mit den Erbsen vermischen.

m Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

m  Mit Mayonnaise vermischen und
anrichten.

Salat ,,Vinaigrette“
(fir ca. 4 Personen)

4 gekochte, abgekihlte Kartoffeln
500 g gekochte rote Beete

2 gekochte Karotten

2 Salzgurken

100 g Erbsen fein

2 Bund Lauch (ca. 50 g)

Salz und Pfeffer

100 ml Speisedl

m Die gekochten, aber bereits abgekiihlten
Kartoffeln, die Karotten, die rote Beete
und den Lauch auf Stufe 3 (2) in Warfel
schneiden. Die Salzgurken auf Stufe 5
(3) in Wirfel schneiden.

m Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schissel mit den Erbsen vermischen.

m Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

m  Mit Speisedl anrichten.

®

®

Salat ,,Stolichny“
(fir 2 Personen)

150 g Schinken

3 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

2 Salzgurken oder marinierte Gurken
1 gekochte Karotte

Erbsen, eine halbe Dose

Salz und Pfeffer

Dressing:
s Becher saure Sahne
Ya Glas Mayonnaise

m Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln und die Karotte auf Stufe 3
(2) in Warfel schneiden. Den Schinken
und die Gurken auf Stufe 5 (3) in Wurfel
schneiden.

m Alle gewdlrfelten Zutaten in einer Salat-
schissel mit den Erbsen vermischen.
Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

m Alle Zutaten vermischen. Mit saurer
Sahne und Mayonnaise anrichten.

Krabbensalat
(fir ca. 4 Personen)

300 g gekochtes Fleisch

300 g gekochte, abgekihlte Kartoffeln
200 g Salatgurke

Gruner Salat

50 g Krabbenfleisch

3 hartgekochte Eier

150 g Mayonnaise

m Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln, die Eier, die Gurken und das
Krabbenfleisch auf Stufe 3 (2) in Wrfel
schneiden. Das gekochte Fleisch auf
Stufe 5 (3) wrfeln.

m Den grinen Salat kleinhacken.

m  Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
warzen.

= Mit Mayonnaise anrichten.

©

©



Rohkostsalat
(fir 2-4 Personen)

4 Karotten

1 Kohlrabi

1 Apfel

1 Zucchini

1 Gurke

Y. Blumenkohl
100 g Frischkase

Obstsalat

Y. Ananas

Y2 Melone

2 Bananen

2 Pfirsiche

2 Kiwi

50 ml Amaretto

m Das Obst auf Stufe 5 (3) in Warfel

schneiden.

m Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schissel mit dem Amaretto vermischen.

Suppe ,,Okroshka“

(fir 4-6 Personen)
Kwas, 2 Liter

300 g Kochwurst oder Hahnchenbrustfleisch
3-4 gekochte, abgekuhlte Kartoffeln

3-4 hartgekochte Eier

1 Bund Radieschen (8-10 Stiick)

3 Salatgurken

2 Bund Lauch (ca. 50 g)

Petersilie und Dill

3 Essloffel saure Sahne

Senf, Zucker

m Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln und die Eier auf Stufe 3 (2)
in Wurfel schneiden. Die Gurken, die
Radieschen, die Wurst bzw. das Hahn-
chenbrustfleisch auf Stufe 5 (3) in Wiirfel

schneiden.

m Saure Sahne, gehackten Lauch und die
Eier mit Senf und Zucker gut vermischen
und mit Kwas verdinnen.

m Die gewlrfelten Zutaten, gehackte Peter-
silie und Dill dazugeben.

m Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack

wirzen.

Anderungen vorbehalten.

Rezepte

de
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Ons Bawewn 6e3onacHocTU

[aHHas npuHagneXxHoCTb NpeaHasHavYeHa ansg KyXOHHOro
kombarHa MUMS... BbinonHante ykasaHus, NpMBEAEHHbIE B
WHCTPYKLMKX MO 3KCMyaTaumm KyXxoHHoro kombariHa MUMS...
[aHHas npuHagneXxHOCTb NpeaHasHadeHa ang Hapeskn NpoayKToB
Kybukamu. MNpoayKTbl HE AOIMKHbI coaepXaTb KOCTEN, CEMSIH

UNn apyrnx TBepAbIX KOMNOHEHTOB. MpoayKTbl HE JOMKHbBI ObITh

B 3aMOpPOXeHHOM Buae. [pu ncrnosnb3oBaHUKU paspeLleHHbIX
npounssoguTenem NPUHaaIEXXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl
NPUMEHEHNS.

Yka3zaHua no TexHuke 6e3onacHoOCTHU Anda AaHHOoro
npubopa
/\ OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUA 06 ocTpbie HOXU/

BpawarLwmmnca npmeoa!
Hukorga He onyckaTb pyky B yCTaHOBMEHHYHO BCTaBKy (BCTaBKa Ans
Hapesku Kybukamu, yHnBepcanbHas peska-BctaBka)! He onyckante
PYKM B 3arpy304HbIiA CTBOIT.
BcTaBka (BcTaBka anga Hapesku kybukamu, yHMBepcanbHasa peska-
BCTaBKa) paboTaeT TOMbKO C 3aKPYYEHHOM KPbILLKOW.
BcTaBky MOXHO CHMMAaTb/yCTaHaBNMBaTb TOSIbKO NMOCIE OCTaHOBKU
npveoaa. Bo Bpemsi pa3bopkn/cbopkn BCTaBKM A5 HAPE3KM
KyBukammn aNCK-HOX MOXHO BpaTb TOMbKO 3a NacTMacCoBYHO Py4dKY
rnocepenvHe.
He TporaTb OCTpble HOXN peXxyLLen peLLeTKu.
Pexyuiyto peweTky 6paTb Tonbko 3a kpas!
He kacanTecb OCTPbIX HOXEWN U KPOMOK ANCKOB-U3MeENbINTENEN
YHMBEpCarnbHOWM pe3ku-BCcTaBku. [nckmn 6patb TonbKo 3a kpas!
/\ BaxHo!
MprHaaneXxHoOCTN NCNOoNb30BaTh TOMBbKO B yKazaHHOM paboyem
NOMNOXEHNN.
MprHaaneXxHoCTN NCNonNb3oBaTh TOSBKO B MOMHOCTLH COBpaHHOM
BMAE.

10
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OTkpowTe, noxanyincTa, CTpaHuLbl
C pUCYHKamu.

PucyHok

1 BcrtaBka B Tonkaresnb

2 TonkaTenb

3 Kpbiwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
4 BcTaBka ans Hape3ku Kyoukamu
Lmnck-HOX

PexyLas pelueTka, menkasi (9 Mm)
Pexyuias pelietka, kpynHas (13 mm)
OcHoBa

3axumbl

Mpucnocobnenve ans YACTKM
pexyLLen peLIeTkm

5 TlpuBogHou Ban

6 Kopnyc

YHuBepcanbHas pe3ka-BcTaBKa *

7 DOunckn-uamenbuutenu
a [IByCTOpPOHHUI AnCK-pe3ska —
TONCTbIE/TOHKME NTOMTUKM
b [1BYCTOPOHHWI OUCK-LLUMHKOBKA —

-0 Q0T

KpynHas/menkas
¢ [uck-Tepka — C OTBEPCTUAMU CPELHEN
BENMUYMHBI

d [uck ans kaptodens dpu
8 [epxaTenb OUCKOB

*B HEKOTOpPbIX MoaenaAx

PucyHok [£1
Pabo4yee nonoxeHune

BaxHas nHdopmauums

PekomeHOoBaHHbIE B JA@HHOW MHCTPYKLMK MO
3KCMsyaTaummn ycTaHoBKM paboyeri cKopocTu
yKasaHbl Ans npubopoB CO 7-CTyneHYaTbim
MOBOPOTHBIM BbIKIO4aTENEM. YCTaHOBKU
Ansi N(pyGOopPOB C MOBOPOTHLIM BbIKMOYa-
Tenem Ha 4 CKOpPOCTU NpUBEAEHbI PSAOM B
ckobkax.

3awmTa OoT neperpysKu

YT100bl NPenoTBpaTUTb 3HAUYUTENbHbIE
nospexaeHust Bawero npnbopa Bo Bpems
neperpys3ku, NPMBOAHON Ban CHabXeH
BCTaBKOW (3agaHHOE MeCTO crioma).

B cnyyae neperpysku noMaeTcs TONbKO
BCTaBKa, a MPUBOAHON Barn OCTaeTCsi LenbIM.
3anacHas getanb 4nsi 3aMeHbl BXOAUT B

O630p ru

KOMMIEKT NOCTaBKM1, Y €e MOXHO Nerko
3aMeHNTb. Takke ee MOXHO NpuobpecTu
B CEpBYCHOM cnyxGe (Homep Ansa 3akasa:
623944).

YKkasaHue gns 3aMeHbl BCTaBKU:
PucyHok

MoBpexaeHHyto BCTaBKy 13BMeyb

¢ nomoupbto oteepTky (1.). Mepen Tem,
Kak BAaBWTb HOBYIO BCTaBKy, HEO6X0AUMO
NpPOBEpUTb, HE OCTanUCh NN YeTbipe
OTIOMIEHHbIE WTH(Ta CTapon Hacagkm B
NpYBOZHOM Bany.

[nsa 3akpenneHns HOBON BCTaBKU:

m  YCTaHOBUWTb BCTaBKy TakK, YTOObI LUTUMThI
nomeLLan1cb B OTBEPCTUSIX (2.).

m [loBepHyTb BCTaBKy Tak, 4YTobObl 06e
coeauHUTerNbHblE Haknaakv MoMecTu-
Nnchb B BbleMKax (3.), 1 3aTemM BAaBUTb
ee B Kopnyc.

JKkcnnyartauusa

BcraBka gns Hape3kKu Ky6MKaMVI

/\ Buumanue!

YkazaHus no ucnosnb3oBaHuto!
Hacapgka onst Hapesku kybrkamu npegHa-
3HayeHa TOmbKO A8 Hape3kn kapTodens
(cblporo nnu BapeHoro), MOpKOBW, OrypLIOB,
NoMMAOPOB, NanpukK, nyka, 6aHaHoB.,
6ok, rpyL, KIyOHUKK, OblHb, KUBW, SUL,
MSIrkon BapeHow konbacel (Hanp., «MopTa-
Aernnay), BapeHoro Unm xapeHoro Msica
nTuLbl 6e3 KocTen.

OueHb Msrkuii celp (Hanp., «Mouapennay,
OpbIH3a) Ans nepepaboTKkn He NPUrOAEH.
KonuuecTteo nepepabatbiBaemMoro Hapes-
Horo cblpa (Hanp., «[ayga») u TBepgoro
cbipa (Hanp., «OMMeHTanbCKMN») He OOIMKHO
npeBbIWaTh 3 Kr 3a 0aMH pabounii npolecc.
Mepen nepepaboTKo CEMEYKOBbIX U
KOCTOYKOBBIX MNOAO0B (610K, NEPCUKOB 1
np.) HeoOXOAUMO yAanuTb CEMEYKM UMK
kocTouku. MNepen nepepaboTKon BapeHOro
W )XapeHOoro Msca ero Heobxoaumo oTae-
NINTb OT KOCTEN.

MpoayKTbl He AOMKHBI ObITh B 3aMOpPO-
»KEHHOM Bufe.
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,VIF|

/\ Buumanue!

YkazaHus no ucnonb3oBaHuio!
HecobntogeHune aTux ykazaHuin MoXeT
NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO HAacaaku Ansi
Hape3ku Kybrkamu, BKIHoYas pexyLlyio
PELLETKY 1 BPALLAKOLLUIACSA HOX.

Ecnu Hacagka ansa Hapesku kybukamm
UCMOMb3YeTCst HE MO Ha3Ha4YeHuto, B U3Me-
HEHHOM BWZE U HeHaanexalumm obpasom,
To cbupma Robert Bosch Hausgerate GmbH
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIE
noBpexaeHUsi. ATO UCKIOYAET TaKkKe
OTBETCTBEHHOCTb 3a NOBpEXAeHWs (Hanp.,
3aTynuBLuMecs unu gedopMmnpoBaHHbIe
HOXMW), KOTOPblE BO3HUKAIOT B pesyrbrate
nepepaboTKy HEAOMYCTUMbIX MPOAYKTOB.

BaxHble yka3aHusI:

— OPYKTLI/OBOLLM HE OOIKHBI BbITb CIIMLLKOM
CMenbIM1, MHAYe U3 HUX MOXET BbITEYb
COK.

— BapeHble npoayKTbl OXNaauTs nepeq
HapesKoW, TaK KaK OHW MOCre 3TOro CTaHyT
TBEpXke 1 ByayT nydlle HapesaTbCs.

— Haxkmmasi Ha TonkaTernb curnbHee unm
cnabee npv nogTankueaHUM, MOXHO pery-
nMpoBaTh ASIMHY KyOUKOB.

Pa6ouas ckopocTb
Pabouyto ckopocTb BbIOMpaTh B 3aBUCK-
MOCTM OT Hape3aeMblX NPOAYKTOB.

CTtyneHb 5 (3): BapeHble kapToderns,
MOPKOBb 1 1MLa; orypLibl, 6aHaHbl, kny6-
HUKa, OblHW.

CrtyneHb 3 (2): cbipble kapTodens u
MOPKOBb; Msirkasi BapeHasi konbaca (Harp.,
«MopTtagenna»); HapesHou cbip, TBeEpAbIN
CbIp; Cnagkuii nepeL, NOMUAOPbI, NyK;
A0NOKU, KUBU.

Cbopka BCTaBKU ANA Hape3Ku Kyoukamm
PucyHok ]

m  BcCTaBuTb pexyluyto peLueTKy B OCHOBY.
O6paTtuTb BHUMaHNe Ha BbleMKu!

m BcTaBuTb ONCK-HOX B OCHOBY.

m [lepeBecTu 3 3axuma B BepxHee Mnoro-
XKeHue 40 dumKcaumm.
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Pabota c Hacagkou Ans Hape3ku
KyOukamm
PucyHok 3

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broKMpOBKN
1 NepeBecT MOBOPOTHbIN KPOH- E
LUTENH B MONoXeHue 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENTbHOW Yallu:

— HaKMOHEHHYI0 CMECUTENbHYHO Yally
Briepen v 3aTeM yCTaHOBUTOb ee,

— NOBEPHYTb €€ NPOTMB 4YaCOBOM
CTpenku Ao cukcaumm.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3troKMpoBKu j
1 NepeBeCTM NOBOPOTHbIN KPOH-

LITENH B nonoxexue 1.

m  CHSATb 3aWUTHYHO KPbILKY NpyBOAaA.

m  YCTaHOBMWTb KOPNYC Ha NPUBOA U NOBEp-
HYTb MO YacOBOW CTpernke Ao ynopa.

m BcTaBuTb npuBogHon Ban.

BHumaHue!

OTBepcTVEe B NPUBOOHOM Barne

(pucyHok [3-7) He fLOMmKHO GbITb 3aCOPEHO
ocTaTkamu MULLK U T. M.

m  BcTaButb BCTaBKy ANs Hapesku Kyou-
kamun. CTpernka Ha BCTaBKe ONs Hape3ku
Kybukammn gormkHa cosnagaTtb co
cTpenkow Ha kopnyce!

m  YCTaHOBUTb KPbILLKY (06paTnuTh
BHVMMaHWNe Ha MapKUPOBKY,
pucyHok [3-9) n noBepHyTb No YacosoMn
CTpernke 4o ynopa.

m  BcTtaBuTtb BUIKy B po3eTky.

= YCTaHOBUWTb MOBOPOTHbLIV NepekroYa-
Tenb Ha peKOMeHAyeMyHo CTyMeHb.

m [lonoxutb NpegHasHayYeHHble Ans
Hapeskn NPoAyKTbl B 3arpy304HbIA CTBON.
Mpwn HeobxoanMocTH nerko nogran-
kmBaTb Tonkatenem. Ecnu tpebyetcs,
npeaBapuTenbHO N3MENBLYNTL NPOAYKTHI.

BHumaHue!

CMecuTenbHyHo Yallly crieqyeT cBoeBpe-

MEHHO onycTowlaTtb:

— nocne nepepabotku makc. 1500 rpammoB
NPOAYKTOB,

— Npexae YeM HapesaHHble KyOuku
OOCTUTHYT HVDKHETO Kpasi Hacagku Ans
Hape3ku Kybukamm.



YkasaHus:

— NS cHATMA/ONYCTOLLEHNA CMEeCUTENBHOMN
Yaluun BCTaBKy Ans HApe3ku KyGukamm
cHUMaTb ¢ npubopa He TpebyeTcs.
Heobxoanmo nuilb HaxaTb Ha KHOMKY
pa3bnoK1poBKM 1 NEPEBECTY NMOBOPOTHLIN
KPOHLUTENH B NOMOXeHNe 2.

— Bo Bpemsi nepepaboTku pasnmnyHbIX
NPOAYKTOB N0 OOHOMY peLenTy, HET Heob-
XOOMMOCTM YUCTUTb BCTABKY AN HApPe3Kku
KyOrKaMmn nocrne Kaxgoro npoaykra.

Mo okoHYaHMUM paboThbI

m [lepeBecTv NOBOPOTHbIN NepeknoyaTens
B nonoxenue «0/off».

m  VI3Bneyb BUNKYy U3 PO3ETKMU.

m  [1TOBEpHYTb KPbILLKY MPOTVB YaCOBOW
CTPENKN N CHATb.

m  VI3Bneyb BCTaBKy ANst HApe3ku Kybrnkamm
n3 Kopnyca.

m /I3Bneyb npmvBogHoOM Ban.

m [loBepHyTb KOpMNyC NPOTUB YaCOBOWN
CTPESKU 1 CHATb.

= C nomolLwbto nprcnocobrnexvs ans
UYNCTKM pexyLLeln peLleTkn yaanuTb 13
peXyLlen peLleTkn OCTaTK1 NPOAYKTOB.

Pa36opka BcTaBKY AniA HAape3Kn
KyOukamm
PucyHok [

m  OTkuHyTb 3 3anMa HapyXy U CHATb
ONCK-HOX.
m  VI3Bneyb pexyLuyo peLlueTky 13 OCHOBbI

B HeKkoTOpbIX Moaenax

YHVIBepcaanaﬂ pe3Ka-BCTaBKa
[1ByCTOPOHHUI ANCK-pe3Ka — ®
TONCTble/TOHKMUE FIOMTUKU

Onsi HapesaHWs OBOLLEN 1 (OPYKTOB.

MepepaboTka NPOAYKTOB MPOBOANTCS Ha
ckopocTtu 5 (3).

O603HaveHNs Ha OBYCTOPOHHEM AMCKe-
peske:

«1» — cTOpOHa AN HApe3Kn Ha TONCTble
JNIOMTUKHN

«3» — CTOpOHa Ansi HApe3Kkn Ha TOHKNe
TIOMTUKN

3KCI'IJ'IyaTaLI,VIF| ru

BHumanue!

[BYCTYpPOHHUIN ANCK-pe3Ka He npeaHasHayYeH
ANs Hapeskn TBepAoro cbipa, xneba,
Oynodek u wokonaga. BapeHsin Hepaccoin-
YaTbln kKapToderib MOXXHO Hape3aTb Ha
NOMTUKN TOMBKO MOCIIe OXNaXKaAeHWS.

[ BYCTOPOHHUM AUCK-LUMHKOBKA —
KpynHasi/menkas

ANs HAaTUpaHWs OBOLLEN, (OPYKTOB U Cbipa
nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOIO (Hanpuwvep,
cblpa napmMesaH).

MepepaboTka Ha 3-11 (2) nnu 4-1n (3)
CKOpOCTHU.

O603HayveHns Ha ABYCTOPOHHEM ANCKEe-LUNH-
KOBKE:

«2» — CTOPOHa ANs KPYNHOWN LLUMHKOBKM

«4» — CTOPOHA AN MENKOWN LUMHKOBKM

BHumaHue!

[IByCTOPOHHWIA ONCK-LUMHKOBKA He NpegHa-
3HayeH ANs1 LUMHKOBKW opexoB. Msrkuii cbip
MOXHO LLUMHKOBATb TOSIbKO HA CTOPOHE AN

KPYMHOW LUMHKOBKW Ha CTyneHu 7 (4).
Ouck-Tepka — ¢ oTBepCTUAMU
cpeaHen BeNMUYUHbI

AnNs HaTMPaHWUS Ha TepKe CbIporo KapTo-
dens, TBepAOro chipa (Hanpumep, cbipa
napmMesaH), OXnaxaeHHoro LIoKonaza u
OpEXOB.

MNepepaboTka NPOAYKTOB MPOBOAMTCA Ha
ckopocTtu 7 (4).

BHuumanue!

[nck-Tepka He npegHasHayeH ans Hatu-
paHWs MSITKOro 1 Hapes3HOoro cbipa.

Owuck ana kaptocens dpu

[na Hapesku cbiporo kapTodens npu
NPUroToBNeHUU Kaptodens gpu.

BHumanue!

Mocne yCTaHOBKMN HOXM JOMKHbI ObIThb
HanpasneHbl BBepx. [lobaBnsaTb kapTodenb
TONbKO MOCre OCTaHOBKW MPVBOAA.

m [lonoxuTb KapTodens B 3arpy304HbIi
CTBOI.

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHLIN Nepekmnoya-
Tenb Ha cTyneHb 5 (3).

m KapTodenb nogTankveath Tonkatenem.
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ru YucTka n yxoa

PaboTa c yHuBepcanbHom
pe3Kkon-BCTaBKOM
PucyHok [€

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnoKMpoBKY
1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOH- E
LUTENH B NOMNOXeHue 2.

m YCcTaHOBKa CMEeCUTENbHOM YaLlun:

— HaKMOHEHHYI0 CMECUTENbHYH YaLly
Briepen 1 3atem yCTaHOBUTOb ee,

— NOBEPHYTb €€ NPOTMUB YacoBOW
CTPEnku 4o ukcaumm.

m HaxaTb Ha KHOMKY pa3brnoKMpoBKY 3
1 nepeBecTy NOBOPOTHbLIN KPOH-

LUTENH B nornoxenue 1.

m  CHATb 3aLUMTHYHO KPbILLKY NpUBOAa.

m YCTaHOBWTb KOpPMNyC Ha NPUBOA 1 NOBEp-
HYTb MO YacOBOW CTpeskKe 40 ynopa.

m BcraBuTb npuBogHow Ban.

BHumaHue!

OTBepcTre B MpYBOOHOM Bane (PUCYHOK
[€-7) He gomKHO GbITb 3acopeHo ocTaTkaMm
MULLA U T. 1.

m  [TonoxuTtb ANCK-M3Mens4nTenb Ha
Aepxarernb ANs AUCKOB. [oBepHYTb
OMCK HeobxoaMMOW CTOPOHOM (pe3ka/
LUMHKOBKA) BBEPX. MonoxuTb ANCK Ha
Aepxarernb ANS AWCKOB TakuM 06pasom,
4YTOObI 3axXBaThbl AepXKaTens AN AUCKOB
3axogunun B OTBEPCTUSA AMCKOB. [nck
OOMKeH nexarb Ha BOKOBbIX BbICTyNax
Aepxarens ans AMCKOB.

m HacaguTb gepxaTtenb AN OUCKOB Ha
NPVBOAHON Ban C NerkvM NOBOPOTOM.

m  YCTaHOBUTb KPbILLKY (06paTuThb
BHVMMaHVE Ha MapK1poBKY, PUCYHOK
[9-10) n noBepHyTL MO YacoBoW CTpernke
[0 ynopa.

m BcTaBuTtb BUIIKY B pO3€ETKY.

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIV Nepeknoya-
Ternb Ha PeKOMEHAYEMYIO CTYMEHb.

m  3arpy3uTb NpoayKTbl A4Ns nepepaboTku
B 3arpy304Hblii CTBOM U NOATaNKMBaTb
TonkaTtenem.

BHumaHwme!
M3beratb ckonneHnst Hape3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUN.

PexomeHnpaums: [ina nonyvyeHns pasHo-
MEePHbIX pe3ynbTaToB TOHKWE NPOAYKTbI AN
Hapeskn nepepabaTtbiBaThb My4Kamu.
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Mo okoH4YaHuu paboTbl

m  BblknounTb Nprbop ¢ NOMOLLLI0 MOBO-
POTHOrO nepeknoyaTens.

m  [TOBEpHYTb KPbILLKY NPOTUB YaCOBOW
CTPENKN U CHSTB.

m [logHATb gepxatens Anst AMCKOB, yaep-
XnBas 3a BbleMKU. 13BneYb OUCKN.

m VI3Bneyb npuBogHoOW Ban.

m [loBepHyTb KOpNyC NPOTMB YacOBOM
CTPENKN U CHSATB.

m [lpoBecTu YMCTKYy AeTanewn.

Yuctka u yxon

/\ BHumanme!

He nonb3yvitecb abpa3vBHBIMU YUCTALLMMU
cpencteamu. MNoBepxHOCTL anekTponpubopa
MOXeET ObITb NoBpexaeHa. Yactn Hacagku
ANs Hape3aHusl KybrkaMm Hemnb3s MbiTb B
NoCyAOMOEYHOWN MalluvHe, MHaye 3aTynsarcs
HOXMW.

m [Ing 4YncTKu BCTaBKY ANs1 HAape3kn Kyou-
Kamu pasobpatb.

m Bce getanu npegsaputenbHO NPOMbIThL
noA NPoOTOYHON BOAON. MoYMCTUTD
[etanu LLIETKOWN.

m [lpvBOAHOWM Ban NpoTepeTh TOMbKO
BINa)HOW TKaHbIO.

BaxHas nHcgpopmaums

OTBepcTMe B NPUBOAHOM Bare

(pncyHok [3-7 vnu [€-7) He gomkHO BbITb
3acopeHo ocTatkamy nuwwm 1 T. n. OcraTku
MULLIX TLLATENBHO YAANUTb LLETKOM.

Bce gpyrue getanu (kopnyc, KpbILLKY,
TornKaTtenb, YHMBepCarbHYyt0 pe3Ky-BCTaBKY)
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLnHe.
MnacTmaccoBble AeTanu He 3axnumaTb

B MOCYAOMOEYHOW MaLLMHe Mexay Nocynou,
TaK Kak BO3MOXHa 1x Aedopmauus.

PekomMeHaauus: [ina yaoaneHus kpac-

HOro HarneTa nocrne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBM, Hanm1Tb HEMHOIO PacTUTENBHOIO
Macria Ha TKaHb 1 NPOTEePETb €10 MracTmac-
COBbIE 4aCTu (32 UCKIKOYEHNEM OMNCKOB-U3-
MeneduTenen). lNocne aToro BbIMbITh AeTanu
BOAOW.



PeuenThbl

Canartbl

Canat «OnuBbe»
(npwbn. Ha 4 yenoseka)

4 BapeHble, OXNaxXaeHHble KapTode-
THBI

2 BapeHble MOPKOBU

4 cBapeHHbIX BKPYTYHO snLa

200 r BapeHOro ure KypuHon rpyaku
1-2 coneHbIX UM MapvHOBaHHbIX OrypLa
1-2 canaTtHbIX orypua

300 r ropoLuka, menkoro (1 MmaneHbkas
KOHCepBHas 6aHka)

conb 1 nepeL,

250 r manoHesa

m BapeHbii, HO yXXe OXNnaxaeHHbIN KapTo-
dhenb, MOPKOBb U ALa Hape3aTb Kyou-
Kamu Ha ctynenn 3 (2). Orypubl 1 Msico
HapesaTtb Kybnkamu Ha ctynenn 5 (3).

m Bce Hape3aHHble KybrKaMun Hrpeau-
€HTbl CIIOXWUTb B MUCKY Ans canarta u
CMeLLaTh C rOPOLLKOM.

m [loconuTb 1 NONEpYUTBL MO BKYCY.

m CwmeluaTb C ManoHe30M 1 NnogaTb Ha

cTon.

®

Canar «BuHerpet»
(npunbn. Ha 4 yenoseka)

4 BapeHble, oxnaxaeHHble kapTode-
THBI

500 r BapeHON KpacHOWN CBEKITbI

2 BapeHble MOPKOBM

2 comneHbIx orypua

100 r ropoLuka, Menkoro

2 nyyka nyka-nopes (npum. 50 r)
conb 1 nepeL,

100 mn pactuTenbHOro macrna

m  BapeHbii, HO yxe OXnaxaeHHbIN
kapTodbenb, MOPKOBb, KPACHYHO CBEKITY
1 3eneHbln NyK HapesaTb Kybukamun Ha
ctynenu 3 (2). ConeHble orypLbl Hape-
3aTb kKyOukamu Ha ctyneHm 5 (3).

m Bce Hape3aHHble Kybukammn nHrpeam-
€HTbl CITOXWUTb B MUCKY Ans canarta u
CMeLLaTh C ropOLLIKOM.

m [loconuTb 1 NONepYUTL MO BKYCY.

m  3anpaBuTb pacTUTENbHbIM MacnoM.

PeuenTbl ru
Canart «CTONnUYHbINY
(Ha 2 yenoseka) @
150 r BETUYMHBI
3 BapeHble, OXNaxaeHHbIe KapToenUHbI
2 COMEHbIX UMM MapPUHOBAHHbIX OrypLa

1 BapeHasi MOPKOBb
ropoLuek (nornoBuHa KOHCEPBHOWN GaHKm)
cornb 1 nepeLy

CanartHas 3anpaBska:

/4 CTakaH4MKa CMeTaHbl

/a GaHKN MaloHe3a
BapeHblii, HO yxe OXnaxaeHHbIN KapTo-
denb 1 MOpKOBb HapesaTb Kybrkamm
Ha ctyneHu 3 (2). BeTunHy 1 orypubl
Hape3aTb Kybukamu Ha cTynenu 5 (3).

m Bce HapesaHHble Kybrkamu nHrpeam-
€HTbI CIOXUTb B MUCKY AMsl canata u
CMeLLaTh C rOPOLLKOM.

MoconuTb 1 Nonep4nTb MO BKYCY.
Mepemeluatb Bce UHrpeameHThl. 3anpa-
BWUTb CMETaHOWN 1 ManoHE30M.

Canar u3 kpaboB

(npwbn. Ha 4 yenoseka) @

300 r BapeHoro msica

300 r BapeHOro, oxnaxaeHHoro kaptodensi

200 r canaTHbIX OrypLoB

3eneHbln canat

50 r msica kpaboB

3 cBapeHHbIX BKPYTYIO arua

150 r manoHesa

m BapeHblin, HO yke oxnaxaeHHbIN KapTo-
denb, anua, orypupl 1 MAco kpabos
HapesaTb kybukamu Ha cTynenu 3 (2).
BapeHoe msico Hape3aTb kybrkamu Ha
ctynenu 5 (3).

m  Menko HapybuTb 3eneHbin canar.

m [loconuTb 1 NONepYnTL MO BKYCY.

= 3anpaBuTb MailOHE30M.

Canart u3 cbIpbIx

oBoLlen 1 ppyKToB

(Ha 2-4 yenoseka)

4 MopKoBM

1 konbpabu

1 abnoko

1 LyKKUHM

1 orypey,

/4 KOMaHa LBETHOW KanycTbl

100 r TBOPOXXHOrO Cbipa
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ru PeuenTbl

Y, aHaHaca

Yo ObIHU

2 baHaHa

2 nepcuka

2 KUBU

50 mn «AmapeTtTo»

m  DpyKTbl Hape3aTb Kybukamm Ha CTyneHu
5 (3).

m Bce Hape3aHHble Kybukammn nHrpeam-
€HTbI CIOXWTb B MWCKY Ans canata u
cMellaTtb ¢ «AMapeTToy.

Cyn «OkpoLluka»

(Ha 4-6 yenoBek) @
Keac, 2 nutpa

300 r BapeHon konbacbl unun curne KypuHOn
TPYAKM

3-4 BapeHble, OXNaXXaeHHble KapTodenmuHbI
3-4 cBapeHHbIX BKpYTYHO anua

1 nyyok peauca (8-10 wTyk)

3 canarHbIX orypua

2 nyyka nyka-nopesi (npum. 50 r)
NeTpyLLKa 1 yKpon

3 CT. . cMeTaHb!

ropumua, caxap

m BapeHbii, HO yXe OxnaxaeHHbIN
kapTodbenb v arua Hape3aTb Kybukamm
Ha ctyneHu 3 (2). Orypubl, peancky,
konbacy nnu dune KypvHON rpyaku
Hape3aTb kybukamu Ha cTynexmn 5 (3).

m  XOpoLlo nepemeLuaTb CMeTaHy, Hapy-
GrneHHbIN NyK-nopen u arLa ¢ ropyumuen
1 caxapom 1 pa3baBuTb KBAaCOM.

m [lo6aButb Hape3aHHble Kybrkamm
WHIPEANEHTbI, HapyOrneHHyo NeTPYLLKY
1 YKpOn.

m [loconuTb 1 NONEpYUTL MO BKYCY.

Canart u3 ¢pykToB @

MpaBo Ha BHECEHME U3MEHEHWIN OCTaBnsAeM
3a coborn.
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[ns Baluoi 6e3neku uk

Ona Bawoi 6e3neku

Lle npunagasa npusHadeHe onsa KyxoHHoro komGanHy MUMS...
[oTpumyinTech IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyarauii KyXOHHOro kombanHy
MUMS... Lle npunagas npusHadeHe A58 HapidaHHA NPOaYKTIiB
Kybrkamun. 3 NpoayKTiB MatoTb ByTV BUAAMNEHI KiCTKWU, HACIHHS
4n Byab-sKi iHWI TBEpAi YacTku. [MpogykTn He maroTb ByTn B
3aMOpPOXEHOMY CTaHi. 3a YMOBW BUKOPUCTaHHS JO3BOSIEHUX
BMPOBGHNKOM A0AaTKOBUX AeTanen MOXIIMBI TakoX iHLLI BUan
3acToCyBaHHS.

Bka3iBKM 3 TexHiku 6e3neku Ansa uboro npunaay
A Hebe3neka nopaHeHHsA rocCTpumun HO)KaMVI/I'IpI/IBOAOM, o

obGepTaeTbca!
3abopoHEHO TOpKaTUCA BCTAHOBMNEHOI BCTaBkM (BCTaBka As
Hapi3aHHA Kybukamu, HackpisHa LwaTkiBHMUA)! He BcTpomnanTte pyk
00 NPUMOMHOT EMKOCTI.
Hacapgka (npucTpii ansa Hapi3aHHs KyOrkamm, HacKpi3Ha LWaTKiBHULS)
npawtoe TiNbKK i3 3aKPYHEHOK KPULLIKOHO.
Hacagky MOXXHa 3HiMaTW/BCTaHOBMOBATW TifTbKM MICNSA 3yMUHKM
npmeogay. ig yac po3bupaHHA/30MpaHHA Hacagku ANst Hapi3aHHSA
KyBukamm OUCK-Hi>XK MOXXHaA BpaTi Tinbkn 3a NnactMacoBy PyYKy
nocepeauHi.
He Topkatncsa rocTpux HOXIB pi3anbHOI PeLLiTKA.
PisanbHy peLuiTky 6paTtn Tinbku 3a kpai'
He Topkatncsa rocTpux HOXIB i KpaiB OUCKIB HACKPI3HOI LUATKIBHULL.
Ounckmn 6paTtn Tinbku 3a Kpai!

/\ Baxnuso!

Mpunagos MoXXHa BUKOPUCTOBYBATM TiNbKW Y BKa3aHOMY pobovomy
NONOXEHHI.

Mpunagos MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU TiNbKX B MOBHICTIO 3ibpaHOMy
CTaHi.
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uk Ctuenuii ornsag,

Ctuncnum ornsip,
PO3ropHiTb CTOPiHKK 3 MantoHKaMu.
MarnoHok [X:

1 BcTaBKa go wToBXxaya

2 LUWroBxau

3 Kpwiika 3 NpPUNOMHUM EMHICTIO

4 Hacapka ans HapizaHHSA Ky6ukamm
Lunck-Hix

PisanbHa peLitka, mana (9 mm)
PizanbHa peluitka, Benuka (13 mm)*
OcHoBa

3HoLUyBaHi 3aTuckadi

MpucTpini Ans ovnLeHHs pisanbHOT
PeLLiTKM

5 [MpuBigHui Ban

6 Kopnyc

Hackpi3Ha waTtkiBHUUS*

7 [Ouckn gna nogpibHeHHs
a [BoGiuHWMIA gUCK Ans Hapi3aHHs
TOBCTUMMW/TOHKMMIW CKMOKaMK
b [B0GiYHMI ONCK-TEpPTKa OIS HATK-
paHHs KpYNHUMWU/APIGHUMY LUMaTKaMK
¢ [uck-TepTka — cepeaHs
d [uck ansa HapisaHHs kapTonni dpi
8 Tpwumau guckiB

* 3anexHo Big moaeni

MantoHok [E:
Poboue nonoxeHHs

Baxnuea Bka3siBka

PekomeHOoBaHi B Ui iHCTPYKLT 3 BUKO-
PVCTaHHS OPIEHTOBHI 3HaYeHHsi pobo4oi
LLIBWOKOCTI 3a3HayeHi Ansa npunagis i3
7-CTyniH4YaCTMM MOBOPOTHVM NEPEMUKAYEM.
3HadeHHsA And npunagis 3 4-CTyniH4acTnm
MOBOPOTHUM MepeMuKadeM HaBeaeHi nopsig
B Oy>KKax.

-0 Q0T

3axucT Bia
nepeBaHTAXXeHHSA

3 METOI YHUKHEHHS! 3HAYHUX MOLLKOAXKEHD
BALLOro Npuragy B pasi NnepeBaHTaXeHHs
NPVBIAHMI Ban yCTaTKOBaHWI BCTaBKOKO
(micue 3agaHoro 3nowmy).

Y pasi nepeBaHTa)XEHHs1 TaMaeTbCA TifbKK
BCTaBKa, a NPVBIOHUIA Ban 3anvLIaeTbCs
uinum. 3anacHa getanb Ans 3aMmiHv BXoOuTb
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y KOMMNIEKT NOCTaBKW, i Tl MOXXHa nerko
BCTAHOBWTM 3aMiCTb MOLLKOMKEHOI. 3anacHy
AeTanb MOXHa Takox npuabatu B cnyxoi
cepaicy (HOMep ANndA 3aMOBreHHs: 623944).

BkasiBka oo 3aMiHu BCTaBKU:
MantoHok [&:

BuimiTe noLwkomxeHy BCTaBKy 3a A40Mo-
Moroto BUKpyTKHM (1.). MNepen Tum, sk
BTUCKyBaTU HOBY BCTaBKy, NepeBipTe, Yn He
3anuLnnnca YoTMpu BignamaHi Wtndtn
CTapoi BCTaBKW B NPMBIAHOMY Barny.

OnsA KpinneHHA HOBOI BCTaBKU:

m BcTaHoBITb BCTaBKy Tak, LWo6 Wtndty
BBIMLLNM 0 OTBOPIB (2.).

m [loBepHiTb BCTaBKy Tak, o6 obnasa
A3MYKM BBIALLNM 0 BUIMOK (3.), @ NoTim
BTWCHITb ii 4O KOpMYyCY.

YnpasBniHHA

Hacapgka ansa Hapi3zaHHA
KyOukamm

/\ Ygara!

BkasiBku 3 BukopuctaHHs!
Hacagka ons HapizaHHst Kyorkamm
npuaaTtHa TiNbKn 4N HapisaHHs KapTonni
(cvpoi un BapeHoi), MOPKBU, OripKiB, MOMi-
A0piB, CONoaKoro neputo, Lmbyni, 6aHaHiIB,
A6nyK, rpyLl, CyHULb, OUHb, KiBi, Sieub, M sIKOT
BapeHoi koBbacu (Hanpuknag, koBbacu
MopTagerna), BapeHoro abo cmMaxeHoro
M’sica NTuLi 6es KiCToK.
yxe M’k cup (Takmn sk mouapena abo
OpwvH3a) NepepobnsaT He MOXHa.
Kinbkictb ckmbkoBoro cupy (Hanpvknag,
cvpy rayga) abo TBepgoro cupy (Hanpuknag,
€MEHTarnbCKOro CUpy) He Mae NepeBULLY-
BaTW 3 Kr 3a OAMH poBouniA LK.
Mepen nepepobKO HACIHHEBKX i KICTOY-
KOBMX Mriogis (A6nyka, nepcuku ToLlo)
KICTOYKM 1 HacCiHHA cnig BunHATW. MNepen
nepepobKO0 BAPEHOTO Yn CMaXeHoro m’saca
cnig BUAHATU KICTKN.
MpogykT He matoTb ByTV B 3aMOPOXEHOMY
CTaHi.



/\ YBara!

BkasiBku 3 BUKopucTaHHs!
HepoTpymaHHs Lunx BKasiBOK MOXe
NPUBECTU A0 NOLUKOAXKEHb HACaaKu1 Ans
Hapi3aHHs KyOrkamu, 3oKpema pisanbHoil
peLUiTKM Ta 06epTOBOro HoXa.

Y pasi BUKOPUCTaHHsI Hacaaky A Hapi-
3aHHS KybrKamu He 3a NpU3HaYeHHsAM, Y
3MiHEHOMY CTaHi ab0 HEHANEXHUM YMHOM
komnaHia Robert Bosch Hausgerate GmbH
He Hece >XXOOHOI BignoBiAanbHOCTI 3a
MOXIUBI MOLLKOZXKEHHS1. Lle Bukniovae Takox
BiAMOBIAANbHICTb 32 MOLUKOMXEHHS (Hanpu-
Knapg, 3atynneHHs abo nedopmyBaHHS
HOXiB), SIKi BUHWUKaOTb Y pe3ynbsrarti nepe-
pOOKM HeMpuAATHUX AN LbOro NPOAYKTIB.

BaxxnuBi BKka3iBKu:

— ®pykTM/OBOYI He NOBUHHI ByTN Nnepecni-
NUMK, IHaKLLE 3 HUX MOXKEe BUTIKATU CiK.

— BapeHi npoaykTtu cnig nepen HapisaHHAM
OXOIOAMTU, TOAI BOHW CTaHyTb TyriluMmMu,
Lo 3abe3nevnTb KpaLli pesynsrati
Hapi3aHHs1.

— [oBxunHa KyOUWKIB 3anexuTsb Big cunm
HaTMCKaHHSA Ha LUTOBXad Mig Yac nigwToB-
XyBaHHs! MPOAYKTIB.

Po6oua weuakictb
Pobouy wemnakicTe cnig Bnbupatn 3anexHo
BiJ NPOAYKTIB, LLO Hapi3aloTbCS.

PiBeHb 5 (3): BapeHa kapTonns, Mopkea Ta
Anug, oripku, 6aHaHu, CyHWU, AWH.

PiBeHb 3 (2): cupa kapTonnsa Ta MOpKBa;
M’sika BapeHa koBbaca (Hanpvknag,
MopTagena), CKubKoBuIA cup, TBEpAUNA
CVp; COMOAKMI nepeLb, nomigopu, LUmMdyns,
A6ryka, Kisi.

CknapaHHs Hacagku

AnA Hapi3aHHA Kybukamm

MantoHok [8]:

m BcTtaBuTy pisanbHy peLuiTky B OCHOBY.
3BepHiTb yBary Ha BUiMKu!

m BcraBuTK OWCK-HIXX B OCHOBY.

m BigTucHyTy Bropy Tpu 3HOLLYyBaHi
3aTuckadi oo dikcadlii.

YnpasniHHs uk

Po6GoTa 3 Hacagkoro onA Hapi3aHHA
KyOukamm
MantoHok [3:

m  HaTucHYTK KHOMKY po36rnoKyBaHHS
Ta nepeBecTn NOBOPOTHUI Baxinb E
Y MOMNOXEHHS 2.

m BcraHoBuTY Yalwy:

— NOCTaBUTW HaXUNeHy Brepen vally, a
NoTiM YCTaHOBUTY i PiBHO,

— NOBEPHYTM NPOTU FOANHHMKOBOT
CTpInkun Ao dikcadii.

m  HaTucHYyTM KHOMKY po36rnoKyBaHHS j
Ta NepeBeCcT NOBOPOTHUI BaXifb
y NONoXeHHs 1.

m  3HATU 3aXMCHY KPULLIKY 3 NPMBOY.

m BcraHoBuTM KOpMyC Ha NpmBIA | noBep-
HYTW 3a FOAMHHMKOBOIO CTPINKOIO A0
ynopy.

m BcraBuTtun npusigHun Ban.

YBara!

OTBip y npvBiaHomy Bany (MantoHok [3-7)

Mae OyTuv BinbHUIA Bif 3anULLKIB NPOAYKTIB

TOLLIO.

m BcraHoBITb HacagKy onst HapisaHHA
Kybvkamu. CTpinka Ha Hacagui ons
Hapi3aHHs Kybukamu i CTpinka Ha kopnyci
NOBWHHI 3biratncs!

m  BcTtaHoBUTM KpULLKy (3BEpHITb yBary Ha
nosHauky, mantoHok [3-9) i nosepHyTH
3a rOQMHHMKOBOO CTPINKOO A0 YNopy.

m  BcTaButun WtencensbHy BUNKY B PO3ETKY.

m [loBepHyTV NOBOPOTHWUI NepemMukay y
peKkoMeHOoBaHe MOMOXEHHS.

m  3aBaHTaXWTV NPOAYKTN ANS Hapi3aHHSA
B 3aBaHTaxyBarbHy roprosuHy. Y pasi
noTpebu MiALWTOBXYWTE NPOAYKTK, 3rerka
HaTMCKalouM Ha wToBxay. 3a Heob-
XiQHOCTi cnoyaTKy nopikTe NPoayKTn
MEHLUMMW LUMATKaMMU.

YBara!

CBO€YaCHO CNOPOXHIONTE YaLly:

— nicnsa nepepobku makcumym 1500 T,

— MepLU HiX KyOMKN [OCATHYTb HMXHBOTO
Kpato Hacaaku Ang HapisaHHs Kybukamu.

19



uk YnpasniHHs

BkaziBku

— AN 3HIMaHHA/CNOPOXXHEHHS YaLli HacaaKy
ANs Hapi3aHHsi KyOukamu 3HiMaTu 3
npunagy He notpibHo. Tpeba nuwwe Hatnc-
HYTN KHOMKY pO30r10KyBaHHs Ta MOBEPHYTU
NMOBOPOTHUI BaXifb Y MOMOXEHHS 2.

— Hacagky ons HapizaHHs kyGukamu He
NOTPIBHO MUTK MiK HapiI3aHHAM Pi3HUX
NpOAYKTIiB ANS NPUroTyBaHHS OAHIEl
cTpaBu.

Micna po6oTtun

m  YCTaHOBMWTM NOBOPOTHUIA NepemMmnkad y

nonoxeHHsi 0/off.
m Big’egHaTtn Bunky kabens xxuBneHHs Big,
PO3ETKN.

m  [TOBEPHYTM KPULLKY NPOTW FOAMHHNKOBOIT
CTPINKM | 3HATW Ti.

m  BuiiHATM Hacagky Ans HapisaHHsi Kyou-
Kamu 3 Koprycy.

m  BuiHatu npusigHuin Ban.

m [loBepHyTH KOpnyc NPOTU FOQNUHHUKOBOT
CTPINKu Ta 3HATK KOTO.

= 3anvkv NpoaykTiB BUAanuTu 3
pi3anbHOI peLUiTKM 3a JOMOMOro
NMPUCTPOLO ANS OYULLEHHS pidanbHOT
PeLUiTKN.

Po3bupaHHa Hacagku

AnNA Hapi3aHHA Kybukamu

MantoHok [J:

m  BigTucHyTV Tpu 3HOLYBaHI 3aTucKaui

HAa30BHI Ta 3HATU OUCK-HIX.
m  BuiiHATY pizanbHy peLliTky 3 OCHOBM.

[ns aeaknx mogenemu:

Hackpi3sHa waTtkiBHULUSA
[OBOGIYHMI OUCK ONs Hapi3aHHsA
TOBCTUMM/TOHKMMU CKUOKaMu
ONS HapisaHHSA OPYKTiB Ta OBOMIB.
Mepepobka Ha cTyneHi 5 (3).
Mo3Hauku Ha oBOGIYHOMY pizansHOMY AUCKY:
«1» — Bik 4Nst Hapi3aHHA TOBCTUMM CKMO-
Kamu;

«3» — Bik 4Ng Hapi3aHHSA TOHKUMW CKMBKamu.

S
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YBara!

[B0OGIYHMI pi3anbHMIA OUCK HE NIOXOaUTb
[ANs Hapi3aHHsi TBEPAOro cupy, Xnibooby-
noyHMX BMPOGIB i LWokonaay. Teepay BapeHy
KapTOMNJItO pi3aTi NLLE XONMOAHO.

[0BOGiYHMI OUCK-TepTKa ANs HaTu-
PaHHA KpynHUMU/APiGHUMU
LMaTKaMm

ANS WaTKyBaHHS OBOMIB, OPYKTIB i CUPY, KPIM
TBEPAOro cupy (Hamp., napmesany).

Mepepobka Ha cTyneHi 3 (2) abo 4 (3).
Mo3Ha4kn Ha OBOBIMHOMY ANCKY-TEepPTLi:

«2» — KpynHe HaTUpaHHs;
«4» — ApibHe HaTUpaHHS.

YBara!

[BOGIYHMI OUCK-TEpTKa He MiaXoauTb ans
HaTUpaHHsi ropixis. M'skuin cup waTkyBaTu
NMLLIE Ha CTOPOHI AN KPYMHOrO LaTKyBaHHS
Ha cTyneHi 7 (4).

Ouck-TepTKa — cepeaHs

0N TepTst cMpoi KapTonsi, TBEPAOro

cvpy (Hanp., napMe3aHy), OXONOo4XKEHOro
LLoKoragy Ta ropixis.

Mepepobka Ha cTyneHi 7 (4).
YBara!

[vck-TepTka He NpuAaTHWN AN TepTs
M’SIKOTO | CKMOKOBOTO CUpYy.

Ouck ana HapisaHHA kapTonni ¢pi

[na HapisaHHs cupol kapTonmi
COMOMKOIO.

YBara!

MMicns BCTAHOBMNEHHS HOXi NMOBWHHI ByTI
cnpsimoBaHi Bropy. Kaptonnio gogasatu
nLue Micns 3ynyuHKW NpUBOAY.

m  3aBaHTaXWTW KapTOMMo 4O 3aBaHTaxXy-
BanbHOI FOPNOBUHN.

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUI NepeMukay y
nonoxeHHs (5) (3).

m [ligwroBxyBaTn KApTONMIO LUTOBXaYEM.




Po6GoTa 3 Hackpi3HOO WaTKiBHULEO
MantoHok [€:

m  HaTuCHYTU KHOMKY pO36rOKyBaHHS
Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUI BaXinb E
Y NOMOXEHHS 2.

m  BcraHoBuTM vawly:

— NOCTaBUTU HaXUNeHy Brepes Yally, a
NoTiM YCTaHOBUTY ii PiBHO,

— NOBEPHYTW NPOTU FOAUHHUKOBOT
CTPINkun Ao dikcai.

m  HaTucHyTM KHOMKy po36roKyBaHHS 3
Ta NepeBeCcTV NOBOPOTHUI BaXifb
y NOroXeHHs 1.

m  3HSTV 3aXUCHY KPULLIKY 3 NPUBOAY.

m BcraHoBuTU KOpMyC Ha NpwmBig i noBep-
HYTW 3a FOAMHHMKOBOK CTPINKOK A0
ynopy.

m BcraButu npusigHuin Ban.

YBara!

OtBip y npusigHomMy Bany (MantoHok [€-7)

mMae OyTu BiNbHWUIA Bif 3anULLKIB NPOJYKTIB

TOLLO.

m [loknactv auck aAnsi nogpibHeHHs1
Ha Tpumay guckis. MNoBepHyTN foropu
GakaHnum 6okoM Ans HapisaHHs/
HaTupaHHs. BcTaHOBWTY ONCK HA TpYMaY
ONCKIB Tak, LWo6 3axonsoBadi Ha Tpumadi
3anwnu B otBOpY Aucka. [uck mae
nexaru Ha GiYHMX LWurnax TpymMaya.

m 3nerka noBepHyBLUM TPUMaY OUCKIB,
HafiTV NOro Ha NpuBIQHWIA Bar.

m  BCTaHOBWTY KpULLKY (3BEPHITL yBary Ha
nosHauky, mantoHok [€-10) i noBepHyTH
3a FOAUHHMKOBOIO CTPINKO A0 YNopy.

m BcraBuTu WwWTencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

m [loBEpHyTM NOBOPOTHUI NEpemumKkad y
pekoMeHA0BaHe NONOXEHHS.

= 3aBaHTaXuTU NPOJYKTU AN Nepepodku
B 3aBaHTa)XyBaribHy ropfioBUHY, NiALLITOB-
XYI04M IX LLUTOBXa4eM.

YBara!

He ponyckaTtn HakonUYeHHs HapisaHUX

NPOAYKTIB Yy BUNYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: ons piBHOMIPHOrO Hapi3aHHSA TOHKI

NPOAYKTM CNif CKNagaTtu B CTOCK.

YuLieHHs Ta gornsaa uk

Micna po6otun

m BumkHYTM npunag 3a JONoOMOoro noBo-
pOTHOrO Nepemukava.

m  [loBEpHYTU KpULLKY NPOTW FOQVHHMKOBOI
CTPINKM i 3HATH T

m  BuiHaTtu Tpymad guckis, Tpymaroun
3a BUIMKW. BURHSATK guckn.

m  BuiHsaTtu npusigHun Ban.

m [loBepHyTu KOpnyc NPpOTU rOOUHHUKOBOIT
CTPINKN Ta 3HATM WOTO.

m  OuncTtutn getani.

YuweHHsa Ta gornsaa

/\ Ygara!

He 3acTocoByiiTe Hisiknx abpasnBHUX
3aco6iB Ans ymLLEeHHs. Ha noBepxHsax
MOXYTb BUHWUKHYTMW MOLLUKOAXKEHHS. He MuTu
Aetani Hacazkv Anst HapisaHHs Kybvkamu

B NOCYAOMMUMHIA MaLLVHi, iHaKLIe HOXi
3aTynnATbCA.

= [Ing oynLleHHs Hacaaku Ans Hapi3aHHs
Kybukamum ii cnig posidpaTu.

m [lpomunTV BCi enemeHT Nig NPOTOYHOK
BoAot. OYnCTUTU AeTani WiTKoto.

m [lpuBigHMI Ban nuwe NpoTepTy BOSIOrow
raH4ipKoto.

BaxnuBa BKasiBka

OtBip y npuBigHoMy Bany (mantoHok [3-7
abo [6-7) mae 6yTu BinbHWUIA Big 3anunLKiB
NPOAYKTiB Towo. PeTensHo B1aanite
3anuLLKK 3a J0MOMOTOH0 LLITKN.

Yci iHWwi geTani (Kopnyc, KPULLIKY, LUTOBXau,
HaCKpIi3Hy LLIATKIBHMLIO) MOXHa MUTK B NOCY-
JOMWIHIN MaLLWHI.

He 3aTuckatv nnactmacosi gerani B nocy-
OOMWIHIN MaLLWHi, OCKINbKN BOHN MOXYTb
aedopmyBaTtucs.

Mopapa: Ans yCyHEHHs1 Y4epBOHOrO HanboOTy
nicnsi nepepobKu, HanpvKnag, MOPKBK, Crif
HanuUTN TPOXM ORIl Ha TKaHWHY i NpoTepTU
Helo nnacTMacoBi getani (3a BUHATKOM
AnckiB Anst nogpibHeHHs). Micns yporo
npoMnTK getani.
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uk PeuenTtun

Peuentun
Canatu

Canar «OniB’e»
(npnbnmnsHo 4 nopuii)

4 BapeHi OXONOMKEHI KapTOMINHU

2 BapeHi MOPKBMHMU

4 KpyTO 3BapeHUX anus

200 r BigBapHOro KypsiHoro dine

1-2 conoHi abo MaprHOBaHi Oripku

1-2 canatHi oripku

300 r (1 maneHbka 6aHo4YKa) 3eneHoro

FOPOLLIKY

Cinb i nepeub

250 r manoHesy

m  OxonomkeHi BapeHi kapTonmnto, MOpPKBY
Ta AL HapisaTy KybrukaMmn Ha LWBKNa-
kocTi 3 (2). Oripku Ta M’ico Hapi3aTu
KyOrkamu Ha weuakocTi 5 (3).

m YCiiHrpegieHTn, nopisaHi kybukamu,
nepemiliaTi B canarHin mucui 3
FOPOLLIKOM.

m [logaTtu coni Ta nepLo 3a CMakoM.

m 3anpaBuTy MaoHe3oM, 3MillaTi Ta

nogaTtuy Ha CTin.

®

Canar «BiHerpeT»
(npnbnmnaHo 4 nopuii)

4 oxonodyKeHi BapeHi KapTonmmHu

500 r BapeHoro Bypsika

2 BapeHi MOPKBMHMU

2 CONMOHUX OTipPKK

100 r 3eneHoro ropoLuky

Y2 )MyTKa 3eneHoi unbyni (6nmsbko 50 r)

Cinb i nepeup

100 mn onii

m  OxonomkeHi BapeHi kapTonmto, MOPKBY
Ta Oypsik, @ TakoX 3eneHy Lmbynto
Hapi3aTn kybukamm Ha wemakocTi 3 (2).
ConoHi oripku HapizaTu Kybrkammn Ha
wemakocTi 5 (3).

m  YCiiHrpegieHTn, nopisaHi kybukamu,
nepemiliaTtv B canaTHin Mucui 3
FOPOLLIKOM.

m [logaTtu coni Ta nepLto 3a CMakoMm.

m 3anpaBuTtu onieto.
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Canat «CTonn4Hum»

(2 nopuii)

150 r WuHKK

3 OXONomKeHi BapeHi KapTomnnMHK
2 conoHmx abo MaprHOBaHMX OTipKK
1 BapeHa MOpKBVHA

MiBGaHKM 3eNeHOro ropoLLKy
Cinb i nepeub

3anpaeka:

Y/ CKNSIHKU CMETaHU

a CKNSAHKN ManoHe3y

m  OxonomkeHy BapeHy KapTonso Ta
MOPKBY Hapi3aTtu Kybrukamu Ha wBua-
kocTi 3 (2). LnHky Ta oripku Hapisatu
KyOukamu Ha wemakocTi 5 (3).

m YCiiHrpegieHTu, nopisaHi kybukamm,
nepemillaTv B canatHii Mucui 3
FOPOLLIKOM.

m [logatv coni Ta nepLto 3a CMakom.
Mepemiwatn Bce. 3anpaBut CMETAHOO

Ta ManoHe30oM.

©

KpaboBuu canar
(npwbrnsHo 4 nopuii)

300 r BapeHoro m’sica

300 r oxonogykeHoi BapeHoi KapTonsi
200 r canaTHuX oripkiB

Jlucta canaty

50 r M’sica kpabiB

3 KpyTO 3BapeHux anua

150 r manoHesy

m  OxonomxeHy BapeHy KapTomnsto,
ANLS, Oripkn Ta M'ICO KpabiB HapizaTu
KyOukamu Ha weuakocTi 3 (2). BigsapHe
M’SICO Hapi3aTu Kybukamu Ha LIBUA-
KocTi 5 (3).

m [pibHo Hapi3aTn nucTa canary.

[onatun coni Ta Nepuo 3a CMakoM.

3anpaBuTi MaioHE30M.



PeuenTtun

Canar i3 cupux
OBOUIB

(2-4 nopuii)

4 MOpPKBMHMU

1 ronoBka konbpabi

1 abnyko

1 Kaba4oK-LIyKiHi

1 oripok

/4 TONOBKM UBITHOT KanycTu
100 r cBixoro cupy

®PpyKTOBUM canar @

2 aHaHaca

Y2 OWHI

2 BaHaHu

2 rpywi

2 kiBi

50 mn nikepy Amaretto

m Hapizatu oBouYi Kybrkamu Ha
wemakocTi 5 (3).

m  3MmiwaTtn BCi iHrpeaieHT, Hapi3aHi Kyou-
Kamu, y canaTHii MucLi 3 nikepom
Amaretto.

OkKpoLuka
(4—6 nopuiin) @

2 n kBacy

300 r BapeHoi koBbacu abo Kypsayoro dine

3-4 xonopHi BapeHi KapTonimHu

3-4 anugs, 3BapeHi KpyTo

1 xmyToKk pegmckn (8—10 wwT.)

3 canartHuX oripku

Y5 XMyTKa 3eneHoi umbyni (6nmabko 50 r)

Kpin i neTpyLuka

3 CTOMOBI NTOXKM CMETaHN

lipunuga, Lykop

m  XOrogHy BapeHy KapTonsto Ta smus
HapizaTu Kybrkamu Ha WwBemakocTi 3 (2).
Oripkun, peauncky, koBbacy um kypsye dine
Hapizatu Kybrkamu Ha wemakocTi 5 (3).

m PeTenbHO nepemiliati cMeTaHy, Hapi-
3aHy 3eneHy Lmbyrnio Ta Anud 3 ripunuero
Ta LyKpOM i 3an1Tu KBacoM.

m [onatu iHrpegieHTun, HapidaHi Kybukamu,
a TaKoX NOCiYeHi NEeTPYLLKY Ta Kpin.

m [logaTtuv coni Ta nepLo 3a CMakoM.

Mw 3anuwaemo 3a coboto npaBo Ha
BHECEHHS 3MiH.

uk
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JQ Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

e Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You 'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001118299 (9804)












