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Wichtige Hinweise zur Bedienung des
Wiirfelschneiders

ﬁ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Wlirfelschneider

greifen! Der Wiirfelschneider arbeitet nur mit

festgedrehtem Deckel.

Wiirfelschneider nur bei Stillstand des

Antriebs abnehmen/aufsetzen.

Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau

des Wiirfelschneiders die Schneidscheibe nur

am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.
Achtung!

A Hinweise zur Anwendung!

Der Wiirfelschneider ist nur fir das Schneiden
von Kartoffeln (roh oder gekocht), Karotten,
Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Bana-
nen, Apfeln, Birnen, Erdbeeren, Melonen, Kiwi,
Eiern, weicher Fleischwurst (z. B. Mortadella),
gekochtem oder gebratenem, knochenlosem
Gefltigelfleisch geeignet.

Sehr weicher Kése (z. B. Mozarella, Schafs-
kése) kann nicht verarbeitet werden.

Bei Schnittkdse (z. B. Gouda) und Hartkdse
(z. B. Emmentaler) darf die in einen Arbeits-
gang verarbeitete Menge 3 kg nicht
Ubersteigen.

Vor der Verarbeitung von Kern- und Steinobst
(Apfel, Pfirsiche etc.) sind die Kerne bzw.
Steine zu entfernen. Vor der Verarbeitung von
gekochtem oder gebratenem Fleisch sind die
Knochen zu entfernen.

Lebensmittel ddrfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

Die Nichteinhaltung dieser Hinweise kann zu
Beschéadigungen des Wiirfelschneiders
inklusive des Schneidgitters und des
rotierenden Messers fiihren.

Wird der Wiirfelschneider zweckentfremdet,
abgedndert oder unsachgemél3 verwendet,
kann von der Robert Bosch Hausgeréate
GmbH keine Haftung fir eventuelle Schéden
Uubernommen werden.

Dies schliet auch die Haftung ftir Schdden
aus (z. B. stumpfe oder deformierte Messer),
die infolge der Verarbeitung nicht
zugelassener Lebensmittel entstehen.
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Important information concerning
operation of the dicer
Risk of injury from sharp

A blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached dicer! The
dicer will not operate until the lid has been
screwed on tight.
Do not remove/attach the dicer until the drive
is at a standstill.
When disassembling/assembling the dicer,
take hold of the slicing disc by the plastic stud
in the centre only.

Warning!

A Application guidelines!

The dicer is suitable only for dicing potatoes
(raw or boiled), carrots, cucumbers, toma-
toes, peppers, onions, bananas, apples, pears,
Strawberries, melons, kiwis, eggs, soft pork
sausage (e.g. Mortadella), boiled or fried
boneless poultry.

Very soft cheese (e.g. Mozarella, Feta) can not
be processed.

In the case of cheese slices (e.g. Gouda) and
hard cheese (e.g. Emmentaler) the quantity
processed in one cycle must not exceed 3 kg.

Warning!

A Application guidelines!
Before processing pip and stone fruits
(apples, peaches, etc.), remove the pips

or stones. Before processing boiled

or fried meat, remove the bones.
Food must not be frozen.
If these guidelines are not observed, the dicer,
including the cutting grid and the rotating
blade, may be damaged.
If the dicer is not used as intended, is modified
or is used improperly, Robert Bosch
Hausgerédte GmbH cannot assume liability for
any resulting damage.
Also excluded is the liability for damage

(e.g. blunt or deformed blades) which result
from the processing of unapproved food.
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Consignes importantes sur I'utilisation
de 'accessoire a découper en dés

Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I'entrainement en rotation !

Nintroduisez pas les doigts dans I'accessoire
en place ! L’accessoire a découper en dés ne
fonctionne qu’apres avoir fermé le couvercle.
Ne retirez / posez 'accessoire a découper en
dés qu’apres que le moteur se soit immobilisé.
Lorsque vous démontez / remontez
I'accessoire a découper en dés, ne saisissez le
disque a découper que par le pommeau en
plastique au milieu.

Attention !

A Consignes d’utilisation!
L’accessoire a découper est uniquement
destiné a découper les produits suivants :
pommes de terre (crues ou cuites), carottes,
concombres, tomates, poivrons, oignons,
bananes, pommes, poires, fraises, melons,
kiwis, ceufs, les saucisses de viande molles
(la mortadelle par exemple), la viande de volaille
désosseée cuite ou rotie.

L’appareil n’est pas utilisable avec du fromage
tres mou (par exemple mozzarella, fromage de
brebis). Avec le fromage en tranches (le
gouda par exemple) et le fromage dur
(emmenthal par exemple), la quantité traitée
en une seule fois ne doit pas dépasser 3 kg.
Avant de traiter des fruits a pépins et noyaux
(pommes, péches, etc.), il faut enlever ces
pépins et noyaux. Avant de traiter de la viande
cuite ou rotie, il faut la désosser.

Il faut que les produits alimentaires aient
entierement degele.

Le non-respect de ces consignes peut
endommager I'accessoire a découper en des,
y compris la grille de coupe et la lame
tournante.

Si I'accessoire a découper en dés a été utilisé
a d’autres fins, modifié ou utilisé de facon
inexperte, la Sté Robert Bosch Hausgeréte
GmbH ne pourra assumer aucune
responsabilité des dommages éventuels.

Cela exclut aussi la responsabilité des
dommages (par exemple lames émoussees
ou déformees), engendres par le traitement de
denrées alimentaires non admises.
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Avvertenze importanti per l'uso della
cubettatrice

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nella cubettatrice
applicatal La cubettatrice funziona solo con
il coperchio ben stretto.
Rimuovere/applicare la cubettatrice solo
quando il motore € fermo.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Nello scomporre/assemblare la cubettatrice
afferrare il disco di taglio solo al centro sul
pomello di plastica.
Attenzione!

A Avvertenze per I'impiego!

La cubettatrice e idonea solo per tagliare
patate (crude o cotte), carote, cetrioli,
pomodori, peperoni, cipolle, banane, mele,
pere, fragole, meloni, kiwi, uova, insaccato
di carne tenero (ad es. mortadella), carne

di pollame cotta o arrostita, disossata.

Non puo lavorare formaggio molto morbido
(ad es. mozzarella, feta).

Nel caso di formaggio da taglio (ad es. Gouda)
e di formaggio a pasta dura (ad es.
Emmental), non superare la quantita 3 kg in un
singolo ciclo di lavorazione.
Prima della lavorazione di frutta con semi

0 con nocciolo (mele, pesche ecc.) rimuovere
i semi o i noccioli. Disossare la carne cotta o
arrostita prima di lavorarla.

Gli alimenti non devono essere congelati.
L’inosservanza di queste avvertenze puo
causare danni alla cubettatrice, compresa
la griglia di taglio e la lama rotante.
La Robert Bosch Hausgerédte GmbH declina
ogni responsabilita per eventuali danni
derivanti da impiego della cubettatrice per
scopi diversi, da modifiche o uso improprio.
Questo esclude anche la responsabilita per
danni (ad es. lame deformate o che hanno

perso il filo), derivanti dalla lavorazione di
alimenti non permessi.
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Belangrijke aanwijzingen voor het

bedienen van de blokjessnijder
ﬁ Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de aangebrachte blokjessnijder

grijpen! De blokjessnijder werkt alleen

wanneer het deksel is vastgedraaid.

De blokjessnijder alleen verwijderen/aan-

brengen wanneer de aandrijving stilstaat.

Bij het uit elkaar nemen/samenbouwen van de

blokjessnijder de snijschiff alleen vastpakken

aan de kunststof knop in het midden.
Attentie!

A Aanwijzingen voor het gebruik!

De blokjessnijder is alleen geschikt voor het
snijden van aardappels (rauw of gekookt),
wortels, augurken, tomaten, paprika, uien,
bananen, appels, peren, aardbeien, meloenen,
kiwi's, eieren, zachte vieesworst (bijv. morta-
della), gekookt of gebraden gevogelteviees
zonder botten.

Zeer zachte kaas (bijv. mozzarella, schapen-
kaas) kan niet worden verwerkt.

Bij snijdbare kaas (bijv. Goudse kaas) en harde
kaas (bijv. Emmentaler) mag men niet meer
dan 3 kg tegelijk verwerken.

Voor de verwerking van pit- en steenvruchten
(appels, perziken enz.) moeten de pitten/
stenen worden verwijderd. \oor de verwerking
van gekookt of gebraden viees moeten de
botten worden verwijderd.

Levensmiddelen mogen niet bevroren Zzijn.
Niet-nakoming van deze aanwijzingen kan
leiden tot beschadiging van de blokjessnijder
inclusief het snijrooster en het roterende mes.
Als er wijzigingen worden aangebracht aan de
blokjessnijder, of als deze oneigenlijk

of ondeskundig wordt gebruikt, is Robert
Bosch Hausgeréte GmbH niet aansprakelijk
voor eventuele schade.

Attentie!
A Aanwijzingen voor het gebruik!

Dit sluit aansprakelijkheid voor schade uit (bijv.
stompe of vervormde messen) die ontstaat
door verwerking van niet toegestane
levensmiddelen.
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Vigtige henvisninger til betjening af
terningsnitteren

Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig hdnden ned i terningsnitteren!

Terningsnitteren arbejder kun med fastdrejet

lag.

Terningsnitteren ma kun seettes pé/tages af,

nar drevet star stille.

Tag kun fat i plastduppen midt pa skaere-

skiven, nar terningsnitteren skilles ad/samles.
OBS!

A Henvisninger vedr. brug!

Terningsnitteren er kun egnet til skeering af
Kkartofler (ra eller kogt), guleradder, agurker,
tomater, paprika, log, bananer, aebler, peerer,
jordbeer, meloner, kiwi, geg, blod kadpalse
(f.eks. Mortadella), kogt eller stegt fierkraeskad
uden ben.

Meget blad ost (f.eks. Mozarella, fareost) kan
ikke forarbejdes.

Ved skeereost (f.eks. Gouda) og hdrd ost
(f.eks. Emmentaler) ma der ikke forarbejdes
mere end 3 kg pa en arbeigsgang.

Far kerne- og stenfrugt (eebler, ferskner osv.)
forarbejdes, skal kernen hhv. stenen fiernes.
Far forarbejdningen af kogt eller stegt kad,
skal benene fiernes.

Levnedsmidler ma ikke veere i frosset tilstand.
En manglende overholdelse af disse henvis-
ninger kan fare til beskadigelser pa terning-
snitteren inkl. skeeregitteret og den roterende
Kniv.

Bruges terningsnitteren til andre formél,
gndres den eller anvendes den forkert,
fraskriver Robert Bosch Hausgeréte GmbH sig
ansvaret for evt. skader.

Hermed fraskrives ogsa ansvaret for skader
(f.eks. uskarpe eller deformerede knive),

der opstar som falge af en forarbejdning

af ikke godkendte levnedsmidler.
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Viktige veiledninger for betjening av
terningkutteren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte terningkutteren!
Terningkutteren arbeider kun nér lokket er
skrudd fast.
Terningkutteren ma kun tas av/settes pa nar
drevet star stille.
Ved demontering/montering av terning-
Kutteren ma knivskiven kun holdes i plast-
knappen pa midten.

Obs!

A Henvisninger for bruk!

Terningskutteren er beregnet for skjeering

av poteter (ra eller kokte), gulretter, agurk,
tomater, paprika, lok, bananer, epler, peerer,
jordbaer, meloner, kiwi, egg, myk palegg (f.eks.
kalverull), kokt eller stekt kyllingkjett uten ben.
Meget myk ost (f.eks. Mozarella, gjetost) kan
ikke bearbeides.

Ved ost som kan skjeeres opp (f.eks. Gouda)
0g hard ost (f.eks. sveitserost) ma mengden
som kan bearbeides i en arbeidsgang ikke
overstige 3 kg.

Obs!
A Henvisninger for bruk!

For bearbeiding av kjerne- eller steinfrukt
(epler, fersken osv.) ma kjernene hhv. steinene
flernes. Faor bearbeiding av kokt eller stekt
Kjott, ma knoker fiernes.

Matvarene ma ikke veere i frossen tilstand.
Dersom disse anvisningene ikke blir fulgt, kan
det fore til skade pa terningkutteren, pa
Skjeeregitteret og den roterende kniven.
Dersom terningkutteren blir brukt til andre
formal, blir forandret pa eller brukt pa en ikke
sakkyndig mate, kan det fra Robert Bosch
Hausgeréte GmbHs side ikke overtas noen
ansvar for eventuelle skader som matte
oppsta av den grunn.

Det utelukkes ogsa ansvar for skader (f.eks.
slave eller deformerte knivblad) som oppstéar
dersom det blir bearbeidet matvarer som ikke
er egnet.
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Viktigt att veta nar du anvander
tarningsskivaren

Risk for skada pga vassa
knivarna/roterante drivuttag!

Stick aldrig ner fingrarna i den pasatta
tarningsskivaren! Térningsskivaren gar bara att
anvéndas med locket ordentligt atdraget.
Sétta fast/lossa tarningsskivaren endast nar
drivuttaget star stilla.
Nér tédrningsskivaren monteras/tas isér fatta
alltid skérskivan i plastsknoppen i mitten.

Var férsiktig!

A Anvéndningsanvisningar!

Térningsskivaren &r endast ldmplig for att térna
potatis (ra eller kokt), mordtter, gurka, tomat,
paprika, gul I6k, banan, &pple, péron,
Jjordgubbar, melon, kiwi, 499, mjuka kottkorvar
(t.ex. Mortadella), kokt eller stekt urbenat
fagelkdtt.

Mycket mjuk ost (t.ex. Mozarella, farost)

kan inte bearbetas.

Skivbar ost (t.ex. Gouda) och hard ost

(t.ex. Emmentaler) far inte bearbetas i storre
méngd &n 3 kg per arbetsomgang.

Kérna ur kdrn- och stenfrukter (dpple, persika
osv) fére bearbetning.

Avldgsna benen fran kokt eller stekt kétt

fore bearbetning.

Livsmedlen far inte vara djupfrysta.

Om ovanstaende rad inte atféljs kan det leda
till att tarningsskivaren skadas inklusive
tédrningsgallret och den roterande kniven.

Om tarningsskivaren anvands till annat
andamal én avsett, éndras eller anvénds
felaktigt ansvarar inte Robert Bosch
Hausgeréte GmbH for eventuella skador som
uppstar.

Detta uteslutar dven ansvar fér skador

(t.ex. sléa eller deformerad knivar), som
uppkommer péa grund av att icke tillatna
livsmedel bearbetats.
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Tarkeita paloittelijan kaytt6a koskevia

ohjeita
é Varo terdvaa terda/pyédrivédéd
kdyttdakselia — loukkaantumisvaara!

Al laita sormia paikalleen kiinnitettyyn
kuutioleikkuriin! Kuutioleikkuri toimii vain, kun
kansi on Kierretty Kiinni.

Irrota ja kiinnité kuutioleikkuri vain, kun
moottori on pyséhtynyt.

Kun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat sen,
tartu paloitteluterdéan vain sen keskelld
olevasta muovikahvasta.

Huom.!

Kéyttéa koskevia ohjeita!
Kuutioleikkuri soveltuu vain perunoiden
(raakojen tai keitettyjen), porkkanoiden,
kurkkujen, tomaattien, paprikoiden,
Sipuleiden, banaanien, omenien,
paéryndiden, mansikoiden, melonien, Kiivien,
kananmunien, pehmeédn makkaran (esim.
mortadella), keitetyn tai paistetun, luuttoman
Siipikarjan lihan paloitteluun.

Laitteella ei voi kasitelld erittédin pehmeéé
juustoa (esim. mozzarella, feta).

Kun juusto on puolikovaa (esim. gouda) tai
kovaa (esim. emmental), varo késittelemésté
yli 8 kg méérié.

Kun hedelmissé (esim. omenat, persikat
Jjne.) on siemenid tai kivid, poista ne ennen
hedelmien késittelya. Kun kasittelet keitettyéa
tai paistettua lihaa, poista lihasta luut ennen
késittelya.

Elintarvikkeet eivét saa olla jaisia.

Jollet noudata ohjetta, kuutioleikkuri seké
sen séleikkd ja pydrivéa terd saattavat
vioittua.

Jos kaytat kuutioleikkuria vaéréan kéyttotar-
koitukseen, teet siihen muutoksia tai kdytét
sitéd ohjeiden vastaisesti, Robert Bosch
Hausgeréte GmbH ei vastaa mahdollisista
vahingoista.

Vastuu on poissuljettu myads silloin, kun
vahingot (esim. tylsét tai muotoaan muutta-
neet terét) aiheutuvat ei sallittujen elintar-
vikkeiden kasittelysta.
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Advertencias importantes para el
manejo de la cortadora de dados

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca los dedos en la cortadora
montada en la base motriz! La cortadora solo
trabaja con la tapa fijamente enroscada.
Desmontar o montar la cortadora de dados en
la base motriz solo con el accionamiento
parado.
Al desarmar o armar la cortadora, sujetar
la cuchilla sdlo por el asidero de plastico
en el centro de la misma.

jAtencion!

A Advertencias para usar la cortadora!

La cortadora de dados ha sido disefiada
exclusivamente para cortar patatas (crudas

0 cocidas), zanahorias, pepinos, pimientos,
cebollas, platanos, manzanas, peras, fresas,
melones y sandias, kiwis, huevos, salchichas
blandas (por ejemplo mortadela), carne de ave
cocida o asada sin huesos.

Los quesos muy blandos (por ejemplo
mozzarella, queso de oveja) no deberan
procesarse con la cortadora de dados.

En el caso de los quesos cortables (por
ejemplo gouda) y curados (por ejemplo
emmental), la cantidad procesada en un ciclo
de trabajo no debera sobrepasar los 3 kgs.
Para elaborar frutas con corazén o hueso
(manzanas, melocotones) deberan eliminarse
previamente los corazones o huesos de la
fruta. Antes de proceder a la elaboracion

de carne cocida o asada, deberan retirarse los
huesos de ésta.

Los alimentos que se deseen procesar

no deberan estar congelados,

El incumplimiento de estas advertencias puede
causar importantes da dafios en la cortadora
de dados, incluida la rejilla cortadora y la
cuchilla giratoria.



jAtencion!

A Advertencias para usar la cortadora!
En caso de hacer un uso inadecuado o incor-
recto de la cortadora de dados, o modificarla,
la casa Robert Bosch Hausgerdte GmbH no
incurre en responsabilidad alguna por los
posibles darios que ello pudiera ocasionar.
Igualmente esta excluida la responsabilidad
por posibles darnos (por efemplo cuchillas
romas o deformadas) en caso de usar la
maquina para la elaboracion de alimentos no
adecuados y no autorizados.
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Indicagdes importantes para utilizagao
da cortadora de cubos

Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos accionamentos em rotacao!

Nunca tocar na cortadora de cubos ja
montadal A cortadora de cubos so funciona
com a tampa bem apertada. Desmontar/
montar a cortadora de cubos com o
accionamento completamente imobilizado.
Na desmontagem/montagem da cortadora de
cubos, segurar o disco de corte somente pela
parte de plastico.

Atencéo!
Indicacées sobre utilizacdo!
A cortadora de cubos s6 é adequada para
cortar batatas (cruas ou cozidas), cenouras,
pepinos, tomates, pimentos, cebolas,
bananas, macas, peras, morangos, meloes,
kiwis, ovos, enchidos de carne tenra (p. ex.,
mortadela), carne de aves cozida ou assada
€ sem 0Ss0.
Queijjos muito moles (p. ex., Mozarella, queijo
de ovelha) ndo podem ser processados.
No caso de queijjo fatiado (p. ex., Gouda)
ou queijo duro (p. ex., Emental), ndo
processar mais do que 3 kg de cada vez.
Antes da preparacao de frutos com carogo ou
pevides (magas, p€ssegos etc.) 0s carogos ou
as pevides tém que ser retirados. Antes da
preparacdo de carne cozida ou assada, 0s
0SS0s tém que ser retirados.
Os alimentos ndo podem estar congelados.
A ndo observancia destas indicacdes pode
provocar danos na cortadora de cubos,
inclusivamente na grelha de corte e na lamina
rotativa.
Se a cortadora de cubos for afastada da sua
finalidade, for alterada, ou tiver uma falsa
utilizagdo, a Robert Bosch Hausgerdte GmbH
ndo pode assumir qualquer responsabilidade
por eventuais prejuizos dai resultantes.
Isto exclui também a responsabilidade por
danos (p. ex. laminas rombas ou deformadas),
surgidos devido ao processamento
de alimentos ndo recomendados.
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ZnNHavTIKEG UTTOBEIEEIG yia TOV
XEIPIOHO TOU KUBOKOPTN
A Kivéuvog Tpauuariouou amo

TO KOQTEPO paxaipi Tou pikep/

TNV MePIOTPEPOuEVN kivnon!
Mnyv Bddete Ta xépta oag nmote oTtov
TOTTOOETNUEVO KUBOKOPTN! O KUBOKOPTNG
OOUAEUEL UOVO g KaAd BIOWUEVO TO
Kardkl.
Apaipeite/Tornobeteite TOV KUBOKOPTN
UOVO LE aKIVNTOTIOINUEVN TNV Kivnon.
Katd tnv anmoouvappoAdynon/cuvapio-
Adynon tou KUBOKO®TN mAveTE TOV JIOKO
KOTmG UGVO OTNV MAQOTIKY] OTPOYYUAI]
AapBn oro KEvrpo.

Mpoooxr!

A Yrodei&eig epappoyrig!

O K6p1NS KUBWV gival kKatdAAnAog uovo yia
TO KOWIUO TATATWV (WMWY 1) BACUEVWY),
KQpOTWV, ayyouplwV, VTOUATWY, TIIMEQLWY,
KOEUMUDLIWY, UrtavavayVv, unAwv, axAadlwy,
PPAOUAWY, TTEMTOVIWV, aKTIVIOIwV, aBywV,
UaAQK@V aAAQVTIKWV (TT. X. UIOPTADEAQ),
BpaoTou 1 Yntou KPEATOG MOUAEPIKWYV
XWwpPIG KOKKaAQ.

TMoAU uaAakd Tupl (T, x. LOTOQPEAQ, PETA)
Oev uropel va Korel, 2e Tupl PETES (L. X.
yKouvTa) Kat okAnPO Tupl (1. X. Euevtal)

n ene&epyalduevn noodTnTa oe Uia
dladikaoia dev EMITPENETAL va urtepBaivel
Ta 3 kg.

lpwv Tnv ene&epyaoia ppoutwv ue
KOUKOUTOIQ 1] MUPNVOKAPTIWV PPOoUTWwV
(unAa, poddkiva KTA.) mpéemnel va apat-
peBouv Ta KoukoUTOla 1 avtioTolxa ol
ruprjveg. Mot v eneéepyaoia Boaotou 1y
YnNToU KPEATOG MPEMEL va agalpebouy Ta
KOKaAQ.

Ta Tpd@iua dev eMTPENETAL va gival
Kareyuyueva.

H un trjpnon autwv twv unodeiEewv
urtopel va odnyroet o€ {NUIEG TOU
KUBOKOQTN ouurepiAauBavousvou

TOU MAEYUATOG KOG Kal TOU
TTEQLOTPEPOLIEVOU LUaxXalPLoU.

Av 0 KuBoKOpTNG xpnoiuomnotndel yia
dlAPOPETIKOUG OKOMOUG, TPOITOMnoINOel

nj xonowuorioin@el avdpuoora, T0TE N
Robert Bosch Hausgeréte GmbH dev uropel
va avaAdpet kapia euBuvn yia evOeXOUEVESG
CnUIE.

AuTO arnokAeiel Tnv eubuvn yia {NULES (1. X.
OTOUWUEVA 1} TTAPALOPPWUEVA Laxaipla),
Ol OTTOIEG MPOKUMTOUV WG OUVETIELQ TNG
ene&epyaoiag Un EYKEKPIUEVWV TOOPIUWYV.
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Kiip kesicisinin kullanimi icin
onemli bilgiler

Keskin bicaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz lzerine takilmis kiip
kesicinin igine elinizi sokmayiniz!
Klip kesici sadece sikica ceuvrilip
kapatilmis kapak ile calisir.
Klip kesiciyi sadece tahrik sistemi
duruyorken gikariniz/takiniz.
Kiip kesicinin parcalarina ayrilmasinda/
toplanip monte edilmesinde, kesme diskini
sadece plastik tutamagin (sapin) orta
kismindan tutunuz.

Dikkat!

A Kullanma bilgileri!

Kiip kesici sadece patates (cig veya
pismig), havug, salatalik, domates, biber,
sogan, muz, elma, armut, cilek, kavun-
karpuz, kivi, yumurta, yumusak sucuk-
salam (6rn. Mortadella), pismis veya
kizartilmis ve kemiksiz kanatll kiimes
hayvani eti icin kullanilmaya elverislidir.
Cok yumusak peynir (6rn. Mozarella,
beyaz peynir) islenemez.

Kesme peynirde (6rn. Gouda) ve sert
peynirde (6rn. Emmentaler), bir seferde
veya asamada islenen miktar 3 kg’mi
gecmemelidir.

Cekirdekli meyveler (elma, seftali vs.)
islenmeden énce, cekirdekler cikaril-
malidir. Pismis veya kizartiimis et islen-
meden 6nce, kemikler ¢ikariimalidir.
Besinler dondurulmus durumda
olmamalidir.

Dikkat!
A Kullanma bilgileri!

Bu bilgi ve uyarilara uyulmamasi, kip
kesmicinin, kesme izgarasinin ve dénen
bicagin zarar gérmesine neden olur.

Kiip kesici amacina aykiri kullanilirsa,
yapisi degistirilirse veya gerektigi gibi
kullanilmazsa, muhtemel hasarlardan
Robert Bosch Hausgerdte GmbH firmasi
sorumlu tutulamaz.

islenmesine izin verilmeyen besinlerin
islenmesinden dolayr olusan hasarlar icin
de herhangi bir sorumluluk kabul edilmez
(orn. korelmis veya deforme olmus
bicaklar).

pl
Wazne wskazowki dotyczace uzytko-
wania przystawki do krojenia w kostke

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostry-

mi nozami/obracajgcym sie napedem!
Nigdy nie wktadac rak do zatozonej przystawki
do krojenia w kostke! Przystawka do krojenia
w kostke pracuje tylko z zatozong i dokrecong
POKrywa.
Przystawke do krojenia w kostke zaktadac/
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wylaczone a naped nieruchomy.
Przy demontazu/montazu przystawki
do krojenia w kostke chwytac tarcze tnaca
tylko za gatke z tworzywa sztucznego
w Srodku tarczy.

Uwaga!

A Wskazowki dotyczace uzytkowania!

Przystawka do krojenia w kostke
przeznaczona jest tylko do krojenia
ziemniakow (surowych lub gotowanych),
marchwi, ogorkéw, pomidoréw, papryki,
cebuli, bananodw, jabtek, gruszek, truskawek,
melondw, kiwi, jajek, miekkiej wedliny (np.
mortadela), gotowanego lub pieczonego
drobiowego migsa bez kosci.

Nie mozna przetwarzac bardzo migkkiego
sera (np. mozarella, ser owczy).

W przypadku seréw holenderskich (np.
Gouda) i serow twardych (np. Ementaler) nie
wolno przekraczac ilosci 3 kg w jednym etapie
pracy.

Przed przetwarzaniem owocow pestkowych
(jabtka, brzoskwinie itd.) nalezy usunaé¢
ziarnka lub pestki. Przed przetwarzaniem
gotowanego lub pieczonego miesa nalezy
usunac wszystkie kosci.

Produkty spozywcze nie moga by¢
zamrozone.

Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia przystawki

do krojenia w kostke wraz z kratkg tngca

i obracajgcym sie nozem.

W przypadku uzycia przystawki do krojenia w
kostke w sposob niezgodny z jej
przeznaczeniem, wprowadzenia zmian,

lub niewtfasciwej obstugi, uzytkownik traci
prawo do roszczen w stosunku do firmy
Robert Bosch Hausgerdte GmbH za
ewentualnie spowodowane szkody.
Wyklucza to rbwnoczesnie odpowiedzialnos¢
za uszkodzenia (np. tepe lub zdeformowane
noze) spowodowane przetwarzaniem
produktéw spozywczych, ktore nie sa
dozwolone dla tego urzgdzenia.
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Fontos utmutatas az apritd
kezeléséhez
Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomii miatt!
Soha ne nyduljon a felhelyezett apritoba!
Az aprité csak racsavart fedéllel iizemel.

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomi miatt!
Az apritot csak a hajtomd allé helyzetében
vegye le/helyezze fel.
Az aprité szétszedésekor/6sszerakasakor a
vagotarcsat a mlianyag fogantyu kbzepén

fogja meg.
Figyelem!
A Utmutatas a hasznalathoz!

Az aprité csak burgonya (nyers vagy fétt),
sargarépa, uborka, paradicsom, paprika,
hagyma, banan, alma, kérte, eper, dinnye, Kivi,
tojas, puha felvagott (pl. mortadella), f6tt vagy
sult, csontnélkdli szarnyashus apritasara
alkalmas.

Nagyon puha sajtok feldolgozasara

(pl. mozzarella, juhsajt) nem hasznalhatao.
Szeletelhetd (pl. gouda) és kemény sajtok (pl.
ementali) esetében az egy munkafolyamat
soran feldogozott mennyiség nem lehet tobb,
mint 3 kg.

A magos és csonthéjas gyiimélcs (alma,
dszibarack stb.) feldolgozasa el6tt el kell
tavolitani a magokat. Fétt vagy stilt hus
feldolgozasa elbtt csontozza ki a hust.

Az élelmiszer ne legyen fagyasztott
allapotban.

Ha nem tartja be ezt az utmutatast,

az az aprito, a vagoracs és a forgo kés
karosodasat okozhatja.

Ha az apritét nem a célnak megfeleléen,
masra vagy szakszerdtlentl hasznalja,

a Robert Bosch Hausgerdte GmbH nem vallal
felel6sséget az esetleges karokért.

Ez kizarja a nem megengedett élelmiszerek
feldolgozasabdl fakadé karokra (pl. tompa
vagy deformalédott kések) vonatkozo
Szavatossagot is.
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Baxxnuei BKa3iBKU A1 BUKOPUCTaHHA

HacaaKu ANA Hapi3aHHA Kybukamu
é Hebesneka nopaHeHHA rocTpymu
Ho)xamu/obepToBum rnpusogom!

Hikosm He TopkaTucA pykamu BCTaHOBJIe-
HOI HacaAku AJIA Hapi3aHHA Kyoukamum!
Hacazka ana HapisaHHA Kybukamu rpawoe
JNWe 3 MiLiHO 3aKpy4eHOI KPUILIKOIO.
Hacaaky ana HapisaHHA Kybukamy MOXHa
3HiMaTn/BCTaHOBAOBATY TillbKU MiCAA
3YMUHKU PUBOAY.
g 4ac po3bupaHHA/361paHHA Hacaaku
AJIA Hapi3aHHA Kybukamu AVCK AJIA Pi3aHHA
MOXKHa bpaTtu Tiflbku 3a r11acTmMacoBy
PYHKY, po3TaloBaHy rnocepeauHi

VBara!

A BkagziBku 3 BUKopucTaHHsA!

Hacazka Ana HapisaHHA Kyoukamu rnpu-
JarHa TilbKy AJIA Hapi3aHHA KapTorii (cu-
POI 41 3BapeHOI), MOPKBU, OripKiB, MOMIAO-
piB, conoakoro repuito, LUnbyni, baHaHiB,
AGAYK, rpyl, CyHULb, ANHb, KiBi, AELIb,
M'AKoI BapeHoi koBbacu (Hanp., «MopTa-
ZeJna»), BapeHoro abo cMaxeHoro Mm'aca
nTuLi 6e3 KiCTOK.

Ayxe m'Aakmvi cup (Hanp., «Mouapenna»,
OpuH3a) nepepobnAaTy He MOXHa.
KinbkicTe Hapi3Horo cupy (Hanp., «l[ayaa»)
Ta TBEpAOro cupy (Hanp., «EmeHTanb-
CbKVi») He roBUHA nepeBuLLyBaTH Mij

4ac 04Horo pobo4oro rnpowecy 3 Kr.
lNepea rnepepobKotw HaciHHEBYX i KICTOY-
KOBUX 110418 (A6J1yKa, MepcyKku ToLL0)
KICTOYKM Vi HACIHHA C1iA BUVIHATH.

lNepesn nepepobkoto BapeHoro

41 CMaXeHoro M'aca BUMHATU KICTKM.
lpoaykTn He maroTe byTu B 3aMOpPOXKe-
HOMY CTaHi.

VBara!
A BkasiBku 3 BuukopucTaHHA!

HezoTtpumaHHA Lnx BKa3iBOK MOXe rpu-
BECTy A0 MOWKOAXEeHb Hacaaku AJIA Ha-
pi3aHHA Kyobukamu, BKJI. PIXKyHy peliTKy

i 0b6epToBMIT HIX.

B pa3si BukopuctaHHA Hacaaku A
HapizaHHA Kybukamu He 3a MpuU3Ha4eH-
HAM, B 3MIHEHOMY cTaHi a60 HeHaneXxHUM
YuHOM, KoMmraHia «Robert Bosch
Hausgerédte GmbH» He Hece HiAakoi Biamo-
BiAasbHOCTI 3@ MOXJINBI MOWKOAXEHHA.
Lle Bukto4ae Takoxx BiAnoBiAabHICTL 38
MOWKOAXXEHHA (Hanp., Tyri abo aegop-
MOBaHi HOXi), AKi BUHVKAIOTb B Pe3ybTaTi
rnepepobKku Hernpu3Ha4eHUx A48 Liboro
MPOAYKTIB.

ru
Ba)xHaa nHchopmauma no ncnosb30-
BaHuIO npucnocobseHua ana
Hape3aHUA NPoAYKTOB Kybukamu
A OCTpble HOXW/BpallarowmnvicAa
npusoAa!

Hukoraa He BCTaBiATb nasbLibl B yCTaHO-
BJIEHHYIO HAcaAKy AJIA Hape3ku Kybuxkamm!
Hacaaka AnA Hape3ku Kybukamu paboTaet
TOJIbKO C M/IOTHO 3aKPy4€HHOU KDPbILIKOM.
Hacaaky ana Hape3ku Kybukamy MOXKHO
CHUMAaTBL/yCTaHaB/IMBaTb TOJILKO 10CJIe
OCTaHOBKW MPpUBOAA.
lNpu pa3bopke/cbopke Hacaaku ANA HAPE3KU
KyOuKkamu, pexylynii ANCK 6paTh TOJbKO 3a
r1acTMaccoByto pyHKy nocepeavHe.
BHumaHue!

A YKa3aHuA 1o ucrosb30BaHuIo!

Hacaaka ana Hape3ku Kybukamu rnpeaHas-
Ha4yeHa TOJIbKO AJIA Hape3Ku KapToghensa
(cbiporo wav BapeHoro), MOPKOBU, OrypLIOB,
rMOMUAOPOB, Nanpuky, Jyka, baHaHoB, A6GIOK,
rpyu, KnyOHUKU, AbIHb, KMBU, AL, MAIKOM
BapeHovi konbace! (Hanp., «MopTtaaenna»),
BapEeHOro Ui XapeHoro MAca nTuLibl 6e3
KoCTell.

O4eHb MArkuii coip (Hanp., «Mowapenna»,
OpbIH3a) A51A NeEpepabOTKy HE NPUrOLEH.
Konn4ecTBo nepepabaTtsiBaeMoro Hapes-
Horo cbipa (Hanp., «[ayaa») u TBEpAOro
chbipa (Harp., «OMMEHTabCKUi») HEe AOJIX-
HO ripeBbIWaTh 3 Kr 3a 0AUH pabo4mi
npowecc .

lepes nepepaboTKoOV ceMe4KOBLIX M KOC-
TOYKOBBIX 1710408 (ABJIOK, MepCHUKOB 1 rp.)
HEObX0AMMO yAaNUTb CEMEHYKN U KOCTOY-
Ku. lNepes nepepaboTkoLi BapeHoro niu
JKapeHoro MAca ero Heobxo4MMo OTAENUTh
OT KOCTel.

lMpoayKTbl HE AOXHbI ObITh B 3aMOPOXKEH-
HOM BuJe.

HecobnioaeHne aTux yka3aHmi MOXET rpu-
BECTU K MOBPEXAEHNIO HACaAKU AJIA Hapes-
Ku KyOuKamy, BKIOHaA PeXyILyo peLeTKy
M Bpallatownica HOX.

Ecnn Hacaaka Ana Hape3ku Kybukamu
UCIIOJIb3YETCA He 10 Ha3Ha4YeHMIo,

B U3MEHEeHHOM BUAE NI HeHaAexalum
obpasowm, To gbupma Robert Bosch
Hausgerédte GmbH He HeceT 0TBETCTBEH-
HOCTY 38 BO3MOXHbIE MMOBPEXAEHNA.

OT0 nckn4aeT Takxe 0TBETCTBEHHOCTb
3a roBpeXxAeHuA (Hanp., 3aTyrn1BIINECA WU
AEeqDOPMUPOBaHHbIE HOXM), KOTOPbIE
BO3HUKaIOT B pe3yfbTarte nepepaboTku
HEAOMyCTUMBbIX MPOAYKTOB.

OnacHocTb TpaBMypoBaHUA 06
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