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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. )

Dieses Gerat ist zum Entsaften von Obst (z. B. Apfel, Birnen,
entsteinte Pflaumen und Kirschen) und Gemuse (z.B. Tomaten,
Mohren) geeignet. Es ist nicht zur Verarbeitung von besonders
hartem, faserigem oder starkehaltigem Obst und Gemuse

(z.B. Zuckerrohr, Bananen, Papayas, Avocados, Feigen, Mangos)
geeignet. Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und
bis zu 2000 m uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

m Das Grundgerat niemals in Flussigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspliler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor jeder Benutzung das Gerat, insbesondere Sieb und
Siebschale, auf Beschadigungen (Risse, Springe) prufen. Gerat
nicht benutzen, falls das Sieb oder der Deckel beschadigt ist oder
sichtbare Risse aufweist.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Betreiben Sie das Gerat nur in zusammengebautem Zustand.
Vorsicht beim SchlieRen des Verschlussbugels, um Einklemmen
der Finger zu vermeiden.

m Das Gerat ist fur die Benutzung durch eine Person vorgesehen.

m Nicht mit den Fingern in den Einfullschacht greifen.
Ausschliel3lich den mitgelieferten Stopfer benutzen!

m Vorsicht beim Umgang mit den Raspelklingen, bei der Entleerung
des Behalters und bei der Reinigung. Raspelklingen am Boden
des Siebes nicht berihren. Zum Reinigen das Sieb zuerst
mit einer Blrste, dann unter flieRendem Wasser oder in der
Spulmaschine reinigen.

/\ Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

m Gerat ausschlieRlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

A Wichtig!

m Nur ausgereiftes und nicht gefrorenes Obst und Gemduse
verarbeiten. Nicht ausgereiftes Obst und Gemuse verstopft das
Sieb sehr schnell.

m Tresterbehalter entleeren, bevor der Trester den Rand der
Siebschale erreicht.

m Geratevibrationen beim Entsaften deuten auf ein verstopftes
oder beschadigtes Sieb hin. Gerat sofort ausschalten. Sieb
kontrollieren. Ein beschadigtes Sieb nicht mehr verwenden!

m Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen (= ,,Reinigung und
Pflege“ siehe Seite 7).



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Siemens.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild I

1 Motoreinheit (mit Kabelfach)
2 Schalter

0/off = Gerat ausschalten
1 = Gerat einschalten /
Niedrige Geschwindigkeit
2 = Gerét einschalten /
Hohe Geschwindigkeit
Verschlussbiigel
Tresterbehalter
Saftbecher mit Deckel
Siebschale

a Auslauf

b Verschluss
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Wichtiger Hinweis

— Beim Einschalten des Gerates muss der
Verschluss gedffnet sein (Verschluss
oben / §)). Bei gedffnetem Verschluss
flieRt der Saft in den Saftbecher.

— Beim Entleeren des Saftbechers das
Gerat ausschalten (0/off) und den
Verschluss schlieRen (nach unten
driicken / ¥X). So wird das weitere
Austreten von Saft gestoppt und damit
eine Verschmutzung der Arbeitsflache
verhindert.

Inhalt de

7 Sieb mit keramischen Raspelklingen
8 Deckel

9 Einfiillschacht

10 Stopfer

11 Kabelaufbewahrung

Einschaltsicherung

Das Gerat lasst sich nur einschalten, wenn

— Siebschale und Deckel richtig
aufgesetzt sind und

— der Verschlussbugel richtig eingerastet
ist.

Deckelverriegelung vor jeder Benutzung

prifen! Vor der ersten Inbetriebnahme des

Gerates muss das Verpackungsmaterial

komplett entfernt werden!

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung

0 Der Verschluss ist geoffnet!

A

Bedienen
= Bild &

Zusammensetzen

/\ Verletzungsgefahr

— Nur benutzen, wenn Zuleitung und
Gerat keine Beschadigungen aufweisen.

— Vor jeder Benutzung das gesamte
Gerat, insbesondere Sieb und
Siebschale, auf Beschadigungen (Risse,
Spriinge) prufen.

— Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht berthren.

— Vorsicht beim Schlie3en des
Verschlussblgels, um ein Einklemmen
der Finger zu vermeiden.

m Kabel bis zur gewlinschten Lange aus
der Kabelaufbewahrung herausziehen.

m Siebschale in die Motoreinheit
einsetzen.

Der Verschluss ist
geschlossen!




de Bedienen

m Sieb einsetzen und bis zum horbaren
Einrasten nach unten driicken. Das Sieb
muss fest auf dem Antrieb sitzen! Vorher
auf Beschadigungen prifen!

m Tresterbehélter in die Motoreinheit

einsetzen.

Deckel aufsetzen.

Verschlussbugel bis zum hérbaren

Einrasten Uber den Deckel schwenken.

Saftbecher mit dem AusgielRer unter

den Auslauf stellen. Deckel auf den

Saftbecher aufsetzen, um Spritzer zu

vermeiden.

m Verschluss am Auslauf 6ffnen.

m Stopfer in den Einflillschacht setzen.
Stopfer hat eine Fuhrungsrille!

Obst und Gemiise vorbereiten

Achtung!

Nur ausgereiftes und nicht gefrorenes Obst

und Gemlse verarbeiten. Nicht ausgereiftes

Obst und Gemise verstopft das Sieb sehr

schnell.

m  Obst und Gemuse erst waschen.

m Steinobst entsteinen. Grobe Stiele
entfernen.

m  GroReres Obst und Gemuse soweit
zerkleinern, dass es durch den
Einflllschacht passt.

m  Nur frisches Obst und Gemdise
verarbeiten.

m  Fruchte mit dicken und harten Schalen
(z.B. Ananas, Melonen, Apfelsinen, rote
Riben) vorher schalen. Weille Haut von
Zitrusfriichten entfernen!

m Die Konsistenz von Apfelsaft hangt
von der verwendeten Apfelsorte ab. Je
saftiger die Apfel, desto diinnfliissiger
der Saft. Dem Apfelsaft einige Tropfen
Zitronensaft hinzufiigen, um das
Braunwerden des Saftes zu verzégern.

m Blatter und Stiele (z.B. Strunk vom
Blattsalat) kbnnen ebenfalls in diesem
Entsafter verarbeitet werden.

m Saft moglichst sofort nach der
Zubereitung trinken, da der Saft schnell
Geschmack und Nahrwert verliert.

m Der Entsafter eignet sich nicht zum
Verarbeiten von besonders hartem,
faserigem und starkehaltigem Obst und
Gemiise (z.B. Zuckerrohr, Bananen,
Papayas, Avocados, Feigen und
Mangos).

Entsaften

A Verletzungsgefahr

Nicht mit den Fingern in den Einfillschacht

greifen. Ausschlie8lich den mitgelieferten

Stopfer benutzen!

m Zusammengesetztes Gerat auf glatte,
saubere Arbeitsflache stellen.

m Netzstecker einstecken.

m  Gerat einschalten.

— Stufe 1 ist besonders fiir Obst /

Gemise mit sehr viel Saft geeignet,

z.B. Wassermelonen, Weintrauben,

Tomaten, Gurken und Himbeeren.

Stufe 2 eignet sich flr hartes, festes

Obst und Gemdse, z.B. Karotten.

Die Nutzungsdauer des Gerates

betragt 10 Minuten fir alle Obst- und

Gemlusesorten, wie z.B. Mohren, Gurken,

Apfel und Birnen. AnschlieRend Gerat

ausschalten und abkulhlen lassen.

m Obst / Gemluse bei laufendem Motor in
den Einfillschacht geben.

m Zum Nachschieben ausschlieRlich den
Stopfer verwenden. Niemals mit den
Fingern in den Einfullschacht greifen!
Nur leichten Druck auf den Stopfer
ausliben. Dies erhoht die Saftausbeute
und schont das Gerat.

m Gerat ausschalten. Schalter auf 0/off
stellen. Gerat erst ausschalten, wenn
kein Saft mehr auslauft.

Achtung!
Vor dem Offnen des Gerates unbedingt
Stillstand des Motors abwarten.



Wichtige Hinweise

— Tresterbehalter entleeren, bevor der
Trester den Rand der Siebschale
erreicht.

— Geréatevibrationen beim Entsaften
deuten auf ein verstopftes oder
beschadigtes Sieb hin. Gerat sofort
ausschalten. Sieb kontrollieren.

Ein beschadigtes Sieb nicht mehr
verwenden!

Tresterbehalter und Sieb

entleeren

= Bild

Tresterbehalter entleeren, bevor der Trester

den Rand der Siebschale erreicht. Dazu

das Gerat ausschalten:

m Schalter auf 0/off stellen.

m Tresterbehalter beim Herausnehmen an
der Griffmulde greifen und nach auf3en
schwenken. Vor dem Fortsetzen der
Arbeit Tresterbehalter wieder einsetzen.

Sieb entleeren, wenn

— die Motordrehzahl erheblich nachlasst,
— der Saft dickflussiger wird,

— das Gerat anfangt, spurbar zu vibrieren.

Empfehlung: Tresterbehalter und Sieb
gleichzeitig entleeren.

Wichtig!

Wenn Saft unter die Siebschale gelaufen
ist, diesen sofort mit einem feuchten Tuch
entfernen.

Auseinander nehmen

/\ Stromschlaggefahr
Vor allen Arbeiten am Gerat Netzstecker
ziehen.

A Verletzungsgefahr

— Gerét erst auseinander nehmen, wenn
der Motor steht.

— Raspelklingen / Klingen am Boden des
Siebes nicht berlhren.

= Bild ]

m Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

m  Warten, bis Motor steht (ca. 10-12 Sek.).

m Stopfer und Tresterbehalter entnehmen.

m Verschlussbiigel nach vorn schwenken.

Reinigung und Pflege de

m Deckel abnehmen.

m Siebschale mit beiden Handen
aus der Motoreinheit anheben und
herausnehmen.

m Sieb aus der Siebschale herausnehmen.

Reinigung und Pflege

Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Geréat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

/\ Stromschlaggefahr

— Vor allen Arbeiten am Gerat Netzstecker
ziehen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

/A Verletzungsgefahr
Raspelklingen / Klingen am Boden des
Siebes nicht berthren.

— Zum Reinigen eine Birste benutzen!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberflachen kénnen

beschadigt werden.

m Sieb zuerst mit einer Blrste reinigen,
dann unter flieRendem Wasser
abspllen oder in der Splilmaschine
reinigen. Verfarbungen am Sieb und den
keramischen Raspelklingen (z.B. von
Karotten, Rote Bete) lassen sich leicht
mit etwas Pflanzendl entfernen.

m Motoreinheit feucht abwischen, bei
Bedarf etwas Spulmittel benutzen.
Motoreinheit sofort abtrocknen.

m Alle anderen Teile sind
spulmaschinengeeignet.

Verfarbungen (z.B. von Karotten, Rote
Bete) an den Kunststoffteilen lassen sich
leicht mit etwas Pflanzendl entfernen. Teile
anschlieRend in den Geschirrspller geben
(soweit geeignet).



de Rezepte

Sieb austauschen

Tauschen Sie das Sieb bei den ersten
Anzeichen von Verschleild oder
Beschadigungen aus, um jegliche
Bruchgefahr zu vermeiden. Bei taglichem
Gebrauch sollte das Sieb ungefahr nach
5 Jahren ausgetauscht werden.

Wichtiger Hinweis
Ein Sieb kann tUber den Kundendienst
bestellt werden (Bestell-Nr. 00754210).

Rezepte

Melonen-Joghurt-Smoothie

(FUr 4 Getranke)

— 200 g Naturjoghurt

— 2 Msp. Vanillemark

— 2 EL Honig, nach Belieben

— 400 g Wassermelonenfruchtfleisch,
ohne Schale und Kerne

m Den Joghurt mit dem Vanillemark und

dem Honig glatt rihren und in ein hohes

Glas geben.

m Die Melone in passende Stilicke
schneiden und entsaften.

m Auf den Joghurt gie3en und nach
Belieben mit einem Stiick Melone als
Garnitur servieren.

Gurken-Kefir-Drink
(Fir 4 Getranke)

— 2 Gurken

— 800 g Kefir

— 200 g Joghurt

— 2 TL Olivendl

— 2 EL Zitronensaft

— 4 EL frisch gehackter Dill
— Meersalz

— Pfeffer, aus der Mihle

Die Gurken waschen, putzen und mit
einem Sparschaler vier Langs-Scheiben
abschneiden.

Den Rest der Gurken entsaften.
Anschlielend den Saft zusammen

mit Kefir, Joghurt, Ol und Zitronensaft
mixen.

Dann den Dill unterriihren und den Drink
mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Gurkenstreifen wellig auf
Holzspielie stecken. Den Drink in
Glaser fiillen und die GurkenspielRe
dartber legen.

Paprika-Gemiise-Smoothie
(FUr 4 Getranke)

2 rote Paprikaschoten

8 vollreife Tomaten

1 TL Paprikapulver, edelsif

Y% TL Olivendl

Salz

Cayennepfeffer

2 TL Zitronensaft

Szechuanpfeffer zum Garnieren

Die Paprikaschoten waschen, halbieren,
von Kernen und weifl3en Innenhauten
befreien und in grobe Stiicke schneiden.
Die Tomaten waschen, den Stielansatz
herausschneiden und in Stlicke
schneiden.

Tomaten und Paprikaschoten entsaften.
Mit dem Paprikapulver und dem Olivendl
verrihren und mit Salz, Cayennepfeffer
und Zitronensaft abschmecken.

In ein kaltes Glas fiillen und mit
zerriebenem Szechuanpfeffer garniert
servieren.



Mohrenkuchen

— 4 Eier

— 4 EL warmes Wasser

— 200 g Zucker

— 100 g Mehl

— 500 g Mohren
Es werden nur die Ruckstande
(200-300 g) vom Entsaften der
Maohren verwendet — man findet sie
im Tresterbehalter.

— 200 g gemahlene Haselnusse

— 1 TL Backpulver

m Die Méhren auf héchster
Geschwindigkeit in ca. 5 Sekunden
entsaften. (Bei der Verarbeitung
groRerer Mengen das Gerat nach jeder
Entleerung des Tresterbehalters auf
Raumtemperatur abkuhlen lassen.)

m Eier, Wasser und Zucker fir ca.

5 Minuten verriihren. Die Mischung
muss schaumig aussehen.

m Langsam Mehl, Backpulver, Haselnlsse
und Mohren dazugeben. Die
Maohrenstucke durfen nicht zu groR sein.

m Den Teig in eine Form (z.B. Springform
260 mm Durchmesser) geben und bei
180 Grad fuir 30-35 Minuten backen.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Rucknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Entsorgung de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zusténdigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only.

The appliance is suitable for extracting the juice from fruit

(e.g. apples, pears, pitted plums and cherries) and vegetables
(e.g. tomatoes, carrots). It is not suitable for processing particularly
hard, fibrous or starchy fruit and vegetables (e.g. sugar cane,
bananas, papayas, avocados, figs, mangos).

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in liquids or hold under running
water and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

10



Important safety information en

/\ Risk of injury!

m Before use, always check the entire appliance, in particular

the filter and filter tray, for damage (cracks, flaws). Do not use the
appliance if the filter or the lid is damaged or if there are visible
cracks.

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and dis-
connected from the power supply. After switching off, the drive
continues for a short time. Wait until the drive has come to

a standstill.

Only operate the appliance in its fully assembled state. Be careful
when closing the catch, otherwise you may trap your fingers.

The appliance is intended to be used by one person.

Do not place fingers in the filling shaft. Use the supplied pusher
only!

Care should be taken when handling the shredding blades,
emptying the container and during cleaning. Do not touch
shredding blades on the base of the filter. First clean the filter
with the brush, then rinse under running water or wash

in the dishwasher.

A\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

A Important!

Process ripe and unfrozen fruit and vegetables only. Fruit and
vegetables which are not ripe will block the filter very quickly.
Empty the pulp container before the pulp reaches the edge

of the filter tray.

If the appliance vibrates during the juicing process, the filter

is blocked or damaged. Switch off the appliance immediately.
Check the filter. No longer use a damaged filter!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning
and maintenance” see page 14

11



en Contents

Congratulations on the purchase of your
new Siemens appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Overview

Please fold out the illustrated pages.

= Fig. A

1 Motor unit (with cord store)

2 Switch

0/off = Switch off appliance

1 = Switch on appliance / low speed
2 = Switch on appliance / high speed
Catch

Pulp container

Juice jug with lid

Filter tray

a Outlet

b Lock

Important information

— When switching on the appliance,
ensure that the lock is open
(lock at top / §). When the lock is open,
the juice flows into the juice jug.

— Before emptying the juice jug, switch off
the appliance (0/off) and close the lock
(press downwards / ¥). This will stop
more juice from running out and prevent
soiling of the work surface.

7 Filter with ceramic shredding blades

8 Lid

9 Filling shaft

10 Pusher

11 Cord store

12
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Start lock-out

The appliance cannot be switched

on unless

— the filter tray and lid have been attached
correctly and

— the catch has been engaged correctly.

Before using the appliance, always check

that the lid is locked! Before switching on

the appliance for the first time, remove

all the packaging material!

Symbols and markings

(ymbol | Meaning

0 The lock is open!

ﬁ The lock is closed!

Operation
= Fig. @
Assembly

A Risk of injury
Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.

— Before use, always check the entire
appliance, in particular the filter and filter
tray, for damage (cracks, flaws).

— Do not touch shredding blades /
blades on the base of the filter.

— Be careful when closing the catch,
otherwise you may trap your fingers.

m  Pull cord out of the cord store to the
required length.

m Insert filter tray into the motor unit.

m Insert filter and press down until it
clicks into position. The filter must fit
firmly on the drive! Check for damage
beforehand!

m Insert the pulp container into the motor

unit.

Attach the lid.

m  Swivel the catch onto the lid until it
audibly clicks into position.




m Place juice jug with the spout under
the outlet. Place lid on the juice jug to
prevent splashes.

m  Open lock on the outlet.

m Insert pusher into the filling shaft.
Pusher has a guide groove!

Preparing fruit and vegetables

Caution!

Process ripe and unfrozen fruit and

vegetables only. Fruit and vegetables which

are not ripe will block the filter very quickly.

m First, wash the fruit and vegetables.

m Remove stones from fruit. Remove
large stalks.

m  Chop up large fruit and vegetables so
that they fit the filling shaft.

m Process only fresh fruit and vegetables
because they are juicier.

m Peel fruit beforehand if it has thick and
hard peel (e.g. pineapples, melons,
oranges, grapefruits and raw beetroot).
Remove the pith from citrus fruits!

m The consistency of apple juice depends
on the kind of apple used. The juicier
the apples, the thinner the juice. Add
a few drops of lemon juice to the apple
juice to delay the juice from turning
brown.

m Leaves and stems (e.g. stalks from leaf
salad) can also be processed in this
juicer.

m If possible, drink juice immediately after
preparation, as it loses its flavour and
nutritional value quickly.

m Hard and starchy fruits and vegetables
(e.g. sugar cane, bananas, papayas,
avocados, figs and mangos) are not
suitable for juicing in this appliance.

Extracting juice
/\ Risk of injury
Do not place fingers in the filling shaft. Use
the supplied pusher only!
m Place the assembled appliance
on a smooth, clean worktop.
m Plug the mains plug into the mains.
m  Switch on the appliance.

Operation en

— Setting 1 is particularly suitable for fruit /
vegetables which contain a lot of juice,
e.g. watermelons, grapes, tomatoes,
cucumbers and raspberries.

— Setting 2 is suitable for hard, firm fruit
and vegetables, e.g. carrots.

Do not use the appliance for more than

10 minutes for all kinds of fruit and

vegetables e.g. carrots, cucumbers, apples

and pears. Then switch off appliance and
leave to cool down.

= When the motor is running, put fruit /
vegetables in the filling shaft.

m  Only use the pusher when adding more
ingredients. Never insert fingers into
the filling shaft! Apply only light pressure
to the pusher. This increases juice yield
and protects the appliance.

m Switch off the appliance. Move
the switch to 0/off. Do not switch off
the appliance until all the juice has
run out.

Caution!
Before opening the appliance, wait until
the motor has stopped.

Important information

— Empty the pulp container before the
pulp reaches the edge of the filter tray.

— If the appliance vibrates during
the juicing process, the filter is blocked
or damaged. Switch off the appliance
immediately. Check the filter. No longer
use a damaged filter!

Emptying the pulp container

and filter

= Fig.

Empty the pulp container before the pulp

reaches the edge of the filter tray. Switch off

the appliance.

m  Move the switch to 0/off.

m To remove the pulp container, take
hold of it with the recessed grip and
swivel out. Before continuing to operate
the appliance, re-insert the pulp
container.
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en Cleaning and maintenance

Empty the filter if

— the motor speed drops significantly,

— the juice becomes thick,

— the appliance begins to vibrate
noticeably.

Recommendation: Empty the pulp
container and filter at the same time.

Important!
If juice has run under the filter tray,
immediately remove with a damp cloth.

Dismantling

/\ Risk of electric shock
Before working on the appliance, pull out
the mains plug.
/\ Risk of injury
— Do not dismantle the appliance until
the motor has stopped.
— Do not touch shredding blades /
blades on the base of the filter.
= Fig. ]
m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.
Wait until the motor stops (approx.
10-12 sec.).
Remove the pusher and pulp container.
Swivel catch forwards.
Remove the lid.
Lift the filter tray with both hands and
take out of the motor unit.
m Take the filter out of the filter tray.

Cleaning and maintenance

Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

/\ Risk of electric shock

— Before working on the appliance, pull
out the mains plug.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

/A Risk of injury

— Do not touch shredding blades /
blades on the base of the filter.

— Clean with a brush!
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Caution!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

m First clean the filter with the brush,
then rinse under running water or wash
in the dishwasher. Discolouration of the
filter and the ceramic shredding blades
(e.g. from carrots, beetroot) can be
easily removed with a little vegetable oil.

m  Wipe the motor unit with a damp cloth,
if required use a little washing-up liquid.
Dry the motor unit immediately.

m All other parts are dishwasher-safe.

Discolouration on plastic parts (e.g. caused
by carrots, beetroot) can easily be removed
with a few drops of vegetable oil. Put

parts in the dishwasher (provided they are
dishwasher-safe).

Replacing the filter

Replace the filter at the first signs of wear
or damage in order to prevent any risk

of breakage. If the appliance is used daily,
the filter should be replaced after approx.

5 years.

Important information

A filter can be ordered from customer
service (order no. 00754210).

Recipes

Melon and yoghurt smoothie

(For 4 beverages)

— 200 g natural yoghurt

— 2 pinches vanilla pulp

— 2 tbsp honey to taste

— 400 g watermelon fruit pulp, without skin
and pips

= Mix the yoghurt with the vanilla pulp and
honey until smooth and pour into a tall
glass.

m Cut the melon into suitable pieces and
juice.

m Pour onto the yoghurt and garnish with
a piece of melon if required.



Cucumber kefir drink

(For 4 beverages)

— 2 cucumbers

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 tspolive oil

— 2 tbsp lemon juice

— 4 tbsp freshly chopped dill

— Seasalt

— Freshly ground pepper

m  Wash the cucumbers, clean and cut off
four strips with a peeler.

m Juice the rest of the cucumber.

m  Then mix the juice with the kefir,
yoghurt, oil and lemon juice.

m Then stir in the dill and season the drink
with salt and pepper to taste.

m Thread the cucumber strips in a

concertina shape onto wooden skewers.

Pour the drink into glasses and place

the cucumber skewers over the glasses.

Pepper and vegetable smoothie

(For 4 beverages)

— 2red peppers

— 8 fully ripe tomatoes

— 1 tsp ground paprika, sweet

— Y tsp olive oil

— Salt

— Cayenne pepper

— 2 tsp lemon juice

— Szechuan pepper, to garnish

m  Wash and halve the peppers, remove
the seeds and white inner peel and cut
into rough pieces.

m  Wash the tomatoes, cut out the core
and cut into pieces.

m Juice the tomatoes and peppers.

= Mix with the ground paprika and the
olive oil and season with salt, cayenne
pepper and lemon juice to taste.

m Pour into a cold glass and serve with a
garnish of grated Szechuan pepper.

Carrot cake

— 4eggs

— 4 tbsp warm water
200 g sugar

100 g flour

Disposal en

— 500 g carrots
Use only the leftover juiced carrots
(200-300 g) — they can be found in
the pulp container.

— 200 g ground hazelnuts

— 1 tsp baking powder

m Juice the carrots at the highest speed in
approx. 5 seconds. (When processing
larger quantities, leave the appliance
to cool down to room temperature each
time after emptying the pulp container.)

m  Mix eggs, water and sugar for approx.

5 minutes. The mixture must have a
frothy appearance.

m  Slowly add flour, baking powder,
hazelnuts and carrots. The pieces of
carrot must not be too large.

m Put the dough into a tin (e.g. springform
tin with a diameter of 260 mm) and bake
at 180 °C for 30-35 minutes.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle.

Cet appareil convient pour centrifuger les fruits (par exemple
pommes, poires, prunes et cerises dénoyautées) et les légumes
(par exemple tomates, carottes). Il ne convient pas pour traiter les
fruits et légumes particuliérement durs, fibreux ou contenant de
'amidon (par exemple canne a sucre, bananes, papayes, avocats,
figues, mangues).

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser
I'appareil que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger,
seul notre service apres-vente est habilité a réparer 'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommageé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

m Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables
de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments bralants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.
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Consignes de sécurité importantes fr

m Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais
le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle.
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser I'appareil
avec les mains humides.

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

m Avant chaque utilisation, vérifiez que I'ensemble de 'appareil,
en particulier le filtre et le panier filtre, ne présente aucun
dégat (fissures, félures). N'utilisez pas I'appareil si le filtre ou le
couvercle est endommageé ou présente des fissures apparentes.

m L’appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

m N'utilisez I'appareil que lorsqu’il est entierement assemblé.
Attention, au moment de refermer I'étrier, de ne pas vous pincer
les doigts.

m L’appareil est destiné a étre utilisé par une seule personne a la fois.

m Ne mettez pas les doigts dans l'orifice d’ajout. Utilisez
exclusivement le pilon-poussoir fourni!

m Attention quand vous manipulez les lames-réapes lors du vidage
du récipient ou du nettoyage. Ne touchez pas les lames-
rapes situées au fond du filtre. Commencez par nettoyer le
filtre avec une brosse, puis rincez-le sous I'eau du robinet
ou lavez-le au lave-vaisselle.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

m Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide.

m Allumez et éteignez 'appareil uniqguement par l'interrupteur
rotatif.

A Important!

m Utilisez uniquement des fruits et des légumes mirs et non
surgelés. Les fruits et légumes qui ne sont pas mlrs obstruent
trés rapidement le filtre.

m Videz le réservoir a pulpe avant que cette derniere n’atteigne le
bord du panier filtre.
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fr Consignes de sécurité importantes

m Si des vibrations se manifestent, cela signifie que le filtre est
obstrué ou endommageé. Eteignez immédiatement I'appareil.
Contrélez le filtre. Ne réutilisez pas un filtre abimé!

m Nettoyer soigneusement I'appareil apres chaque utilisation
ou apres une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et

entretien » voir page 20

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Siemens et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre
site web plus d’informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure
1 Bloc moteur
(avec logement pour cordon)
2 Interrupteur
0/off = Eteindre 'appareil
1 = Allumer I'appareil / Vitesse faible
2 = Allumer 'appareil / Vitesse élevée
Etrier de fermeture
Réservoir a pulpe
Gobelet a jus avec couvercle
Panier filtre
a Bec d’écoulement
b Bouchon

ogbh W
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Remarque importante

— Lors de I'allumage de I'appareil, il faut
que le bouchon se trouve en position
ouverte (bouchon en haut / §). Lorsque
le bouchon est ouvert, le jus coule dans
le gobelet a jus.

— Au moment de vider le gobelet a jus,
éteignez I'appareil (0/off) et fermez le
bouchon (poussez-le vers le bas / ¥).
Ceci empéche le jus de continuer a
sortir et ainsi de salir le plan de travail.

7 Filtre avec lames-rapes en céramique

8 Couvercle

9 Orifice d’ajout

10 Pilon poussoir

11 Rangement du cordon

Sécurité
anti-enclenchement

L’appareil ne peut étre allumé que si

— le panier filtre et le couvercle ont été
correctement posés et si

— I'étrier de fermeture est correctement
enclenché.

Avant chaque utilisation, vérifiez

le verrouillage du couvercle! Avant la

premiére mise en service de I'appareil,

il faut entiérement retirer les matériaux

d’emballage!

Symboles et repéres

ﬁ Le bouchon est fermé!

Le bouchon est ouvert!



Utilisation
=> Figure [

Assemblage

/A Risque de blessures

— Nutiliser I'appareil que si son cordon
d’alimentation et 'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage.

— Avant chaque utilisation, vérifiez que
I'ensemble de I'appareil, en particulier
le filtre et le panier filtre, ne présente
aucun dégat (fissures, félures).

— Ne touchez pas les lames-rapes/lames
situées au fond du filtre.

— Attention, au moment de refermer
I'étrier, de ne pas vous pincer les doigts.

m Sortez le cordon d’alimentation de son
rangement et extrayez-en la longueur
voulue.

m Placez le panier filtre dans le bloc moteur.

m Mettez le filtre en place et poussez-le
vers le bas jusqu’a son enclenchement
audible. Le filtre doit tenir fermement
sur I'entrainement! Vérifiez auparavant
'absence de dégats!

m Placez le réservoir a pulpe dans le bloc
moteur.

m Mettez le couvercle en place.

m Pivotez I'étrier de fermeture

m sur le couvercle jusqu’a son
enclenchement audible.

m Placez le gobelet a jus sous le bec
d’écoulement. Placez le couvercle sur le
gobelet a jus pour éviter les projections
de liquide.

m Ouvrez le bouchon du bec d’écoulement.

m Introduisez le pilon-poussoir dans
I'orifice d’ajout. Le pilon poussoir
comporte une rainure de guidage!

Préparation de fruits et légumes

Attention!

Utilisez uniquement des fruits et des

légumes mrs et non surgelés. Les fruits

et légumes qui ne sont pas mirs obstruent

trés rapidement le filtre.

m  Commencez par laver les fruits et
légumes.

Utilisation fr

m Dénoyautez. Enlevez les queues
volumineuses.

m Hachez les fruits et légumes
relativement gros de maniére a ce qu’ils
passent par l'orifice d’ajout.

m  Nutilisez que des fruits et léegumes frais.

m Epluchez au préalable les fruits a peau
épaisse et dure (par exemple ananas,
melons, oranges, betteraves rouges).
Enlevez la peau blanche des agrumes!

m La consistance du jus de pommes
dépend de la variété de pommes
utilisée. Plus les pommes sont juteuses
et plus leur jus sera liquide. Versez
quelques gouttes de jus de citron dans
le jus de pommes pour retarder son
brunissement.

m Cette centrifugeuse accepte aussi les
feuilles et les tiges (celles des feuilles
de salade par exemple).

m Buvez le jus de préférence tout de suite
apres I'extraction car il perd vite son
godt et sa valeur nutritive.

m Cette centrifugeuse ne convient
pas pour traiter les fruits et légumes
particulierement durs, fibreux et
contenant de I'amidon (par exemple
canne a sucre, bananes, papayes,
avocats, figues et mangues).

Extraction du jus

A\ Risque de blessures

Ne mettez pas les doigts dans l'orifice

d’ajout. Pour cela, utiliser uniquement le

pilon poussoir fourni!

m Posez I'appareil assemblé sur une
surface de travail lisse et propre.

m Branchez la fiche dans la prise de
courant.

m  Allumez I'appareil.

— Le niveau 1 convient particulierement
aux fruits et Ilégumes qui contiennent
beaucoup de jus, par exemple
pastéques, raisins, tomates,
concombres et framboises.

— Le niveau 2 convient aux fruits et
légumes durs et fermes, par exemple
aux carottes.
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fr Nettoyage et entretien

La durée d'’utilisation de I'appareil est de
10 minutes pour toutes les variétés de
fruits et Iégumes comme par exemple les
carottes, concombres, pommes et poires.
Ensuite, éteignez I'appareil et laissez-le
refroidir.

m Moteur en marche, versez les fruits /
légumes dans I'orifice d’ajout.

m Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon poussoir.
N’introduisez jamais les doigts dans
I'orifice d’ajout! Exercez seulement une
pression légére sur le pilon poussoir.
Ceci accroit la production de jus et
ménage l'appareil.

m Eteignez 'appareil. Placez I'interrupteur
sur 0/off . Eteignez I'appareil seulement
lorsque le jus a fini de s’écouler.

Attention!
Avant d’ouvrir 'appareil, attendez impérati-
vement que son moteur se soit arrété.

Remarques importantes

— Videz le réservoir a pulpe avant que
cette derniére n’atteigne le bord du
panier filtre.

— Si des vibrations se manifestent,
cela signifie que le filtre est obstrué
ou endommagé. Eteindre 'appareil
immédiatement. Contrdlez le filtre.
Ne réutilisez pas un filtre abimé!

Vider le réservoir a pulpe et

le filtre

= Figure

Videz le réservoir a pulpe avant que cette

derniére n’atteigne le bord du panier filtre.

Pour ce faire, éteignez 'appareil :

m Placez l'interrupteur sur 0/off.

m Pour retirer le réservoir a pulpe,
saisissez-le par la poignée puis faites-le
pivoter vers I'extérieur. Avant de
poursuivre, remettez le réservoir a pulpe
en place.

Videz le filtre lorsque

— la vitesse du moteur baisse nettement,

— le jus devient épais,

— des vibrations commencent a se faire
sentir.
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Recommandation: videz en méme temps
le réservoir a pulpe et le filtre.

Important!

Si du jus a coulé sous le panier filtre,
essuyez-le tout de suite avec un essuie-tout
humide.

Démontage

/\ Risque d’électrocution
Avant d’effectuer toute opération sur
I'appareil, débranchez sa fiche secteur.

A Risque de blessures

— Démontez I'appareil seulement aprés
I'arrét de son moteur.

— Ne touchez pas les lames-rapes / lames
situées au fond du filtre.

= Figure [3]

m FEteignez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

m Attendez 'arrét du moteur (environ 10 a
12 secondes).

m Retirez le pilon poussoir et le réservoir

a pulpe.

Basculez I'étrier de fermeture en avant.

Retirez le couvercle.

m Avec les deux mains, soulevez le panier
filtre hors du bloc moteur, puis sortez-le.

m Otez le filtre du panier filtre.

Nettoyage et entretien

Remarque importante
L’appareil ne nécessite aucun entretien. Un
nettoyage soigné protege I'appareil contre
les dommages et le maintient fonctionnel.
A Risque d’électrocution
— Avant d’effectuer toute opération sur
I'appareil, débranchez sa fiche secteur.
— Ne plongez jamais I'appareil de base
dans des liquides et ne le lavez pas au
lave-vaisselle.
/\ Risque de blessures
— Ne touchez pas les lames-rapes/lames
situées au fond du filtre.
Pour nettoyer, utilisez une brosse!
Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.



m  Commencez le nettoyage du filtre avec
une brosse puis rincez-le sous I'eau du
robinet ou lavez-le au lave-vaisselle.
Les colorations du filtre et des lames
réapes en céramique (provenant par
exemple de carottes ou de betteraves
rouges) s’enlévent facilement avec un
peu d’huile végétale.

m Essuyez le bloc moteur avec un
chiffon humide ; si nécessaire, utilisez
un peu de liquide vaisselle. Séchez
immédiatement le bloc moteur.

m Toutes les autres piéces peuvent étre
lavées au lave-vaisselle.

Les colorations (provenant par exemple de
carottes ou de betteraves rouges) sur les
pieces en plastique s’enlévent facilement
avec un peu d’huile végétale. Mettez
ensuite les piéces au lave-vaisselle (uni-
quement celles lavables de cette maniére).

Remplacement du filtre

Pour éviter qu’il ne casse, remplacez le filtre
lorsque apparaissent les premiers signes
d’usure ou de dommages. Si vous utilisez
la centrifugeuse tous les jours, remplacez-le
au bout de 5 ans environ.

Remarque importante
Il est possible de commander un filtre via le
service aprés-vente (n° de réf. 00754210).

Recettes

Smoothie a la pastéque et

au yaourt

(Pour 4 boissons)

— 200 g de yaourt nature

— 2 pointes de couteau de pulpe de vanille

— 2 c. asoupe de miel selon vos gouts

— 400 g de pulpe de pastéque, sans la
peau et les graines

m  Mélangez le yaourt, la pulpe de vanille
et le miel jusqu’a obtention d’un
mélange bien lisse et versez le mélange
dans un verre haut.

m Découpez la pasteque en morceaux de
taille adaptée et centrifugez.

m Versez le mélange sur le yaourt et
servez, selon vos godts, agrémenté d’'un
morceau de pastéque en garniture.

Recettes fr

Boisson kéfir concombre

(Pour 4 boissons)

— 2 concombres

— 800 g de keéfir

— 200 g de yaourt

— 2c. acafé d’huile d’olive

— 2 c. asoupe de jus de citron

— 4 c. a soupe d’aneth fraichement haché

— Sel de mer

— Poivre du moulin

m Lavez les concombres, brossez-les et,
avec un économe, découpez quatre
lanieres longitudinales.

m Centrifugez le reste des concombres.

m Ensuite, passez le jus au mixeur avec le
kéfir, le yaourt, I'huile et le jus de citron.

m Puis incorporez I'aneth et rectifiez le
go(t de cette boisson avec du sel et du
poivre.

m Piquez les laniéres en ondulations sur
des piques en bois. Versez la boisson
dans des verres et posez les brochettes
de concombre dessus.

Smoothie poivron légume

(Pour 4 boissons)

— 2 poivrons rouges

— 8 tomates bien mires

— 1 c. a café de piment doux en poudre

— Y. c. acafé d’huile d’olive

— Sel

— Poivre de Cayenne

— 2 c. acafé de jus de citron

— Poivre du Sichuan pour garnir

m Lavez les poivrons, partagez-les en
deux, retirez les graines et les peaux
blanches intérieures puis découpez-les
en gros morceaux.

m Lavez les tomates, retirez le pédoncule
avec un couteau puis découpez-les en
morceaux.

m Centrifugez les tomates et les poivrons.

m  Mélangez avec le piment en poudre et
I'huile d’olive, puis rectifiez le godt avec
le sel, le poivre de Cayenne et le jus de
citron.

m Versez dans un verre froid puis servez
apres avoir garni de poivre du Sichuan
rapé.
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fr Mise au rebut

Gateau aux carottes

— 4 ceufs

— 4 c. asoupe d’eau chaude

— 200 g de sucre

— 100 g de farine

— 500 g de carottes
Ici nous utilisons ce qui est resté
(200 a 300 g) de la centrifugation des
carottes; ces restes se trouvent dans
le réservoir a pulpe.

— 200 g de noisettes moulues

— 1 c. acafé de levure chimique

m Centrifugez les carottes a la vitesse
maximale pendant environ 5 secondes.
(Si vous traitez des quantités assez
importantes, laissez I'appareil revenir
a la température ambiante aprés avoir
vidé le réservoir a pulpe.)

m Mélangez les ceufs, I'eau et le sucre
pendant environ 5 minutes. Il faut que
le mélange prenne la consistance d’'une
mousse.

m Rajoutez lentement la farine, le levure
chimique, les noisettes et les carottes.
Veillez a ce que les morceaux de carotte
ne soient pas trop gros.

m Versez la pate dans un moule (par
exemple un moule démontable de
260 mm de diameétre) et cuisez-la a
180 degrés pendant 30 a 35 minutes.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
E 'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
= 2012/19/UE relative aux appareils
$” électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer aupres du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.
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Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico.

Questo apparecchio € idoneo per estrarre il succo di frutta

(ad es. mele, pere, prugne e ciliegie snocciolate) e verdura

(ad es. pomodori, carote). Non & idoneo per lavorare frutta e
verdura particolarmente dure, fibrose e contenenti amido (ad es.
canna da zucchero, banane, papaia, avocado, fichi e mango).
Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli
Vivi.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo
mai sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non
pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio con le mani
bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di ogni uso controllare che 'apparecchio non sia
danneggiato (crepe, incrinature), in particolare il filtro e la
vaschetta del filtro. Non usare I'apparecchio se il filtro o il
coperchio sono danneggiati o presentano crepe visibili.

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Utilizzare I'apparecchio soltanto quando € assemblato. Prestare
attenzione nel chiudere la leva di chiusura, per evitare di
schiacciarsi le dita.

m L’apparecchio é stato progettato per essere usato da una
persona.

m Non introdurre le dita nel pozzetto di carico. Utilizzare solo
il pestello fornito in dotazione!

m Prestare cautela nel maneggiare le lame grattugia durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia. Non toccare
le lame grattugia sul fondo del filtro. Pulire il filtro prima con una
spazzola, sciacquarlo poi sotto acqua corrente oppure lavarlo in
lavastoviglie.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

A Importante!

m Lavorare solo frutta e verdura mature e non congelate. La frutta e
verdura non completamente mature intasano molto rapidamente
il filtro.

m Svuotare il contenitore residui prima che il residuo
di centrifugazione raggiunga il bordo della vaschetta del filtro.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

m Le vibrazioni dell’apparecchio durante la centrifuga indicano
un’occlusione del filtro oppure un filtro danneggiato. Spegnere
immediatamente I'apparecchio. Controllare il filtro. Non utilizzare

mai piu un filtro danneggiato!

m Lavare sempre a fondo 'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo
un lungo periodo di inattivita. =% “Pulizia e cura” ved. pagina 28

Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Siemens. Trovate ulteriori informazioni
sui nostri prodotti nel nostro sito
Internet.
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Panoramica

Aprire le pagine con le figure.

=> Figura IN

1 Unita motore (con vano portacavo)
2 Interruttore

0/off = spegnere I'apparecchio

1 = accendere I'apparecchio /
velocita bassa

2 = accendere I'apparecchio /
velocita alta

Leva di chiusura

Contenitore residui

Bicchiere per il succo con coperchio
Vaschetta del filtro

a Uscita

b Tappo

o bh W

Nota importante

— All'accensione dell’apparecchio il tappo
deve essere aperto (tappo in alto / ).
Con il tappo aperto il succo scorre nel
bicchiere per il succo.

— Per svuotare il bicchiere per il succo
spegnere 'apparecchio (0/off) e
chiudere il tappo (spingerlo in basso / ¥).
Si blocca cosi I'ulteriore uscita di succo
evitando di sporcare il piano di lavoro.

7 Filtro con lame grattugia ceramiche

8 Coperchio

9 Pozzetto di carico

10 Pestello

11 Portacavo

Sicurezza d’accensione

L’apparecchio puod essere acceso solo se

— la vaschetta del filtro e il coperchio sono
correttamente applicati e

— laleva di chiusura ¢ arrestata
correttamente.

Controllare il bloccaggio del coperchio

prima di ogni uso! Alla prima messa in

funzione dell’apparecchio rimuovere

completamente il materiale d'imballaggio!

Simboli e marcature

m Significato

0 Il tappo € aperto!

ﬁ Il tappo & chiuso!
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it Uso

Uso
=> Figura [&]

Montaggio

/\ Pericolo di lesioni

— Usare 'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso
non presentano danni.

— Prima di ogni uso controllare che
I'apparecchio non sia danneggiato
(crepe, incrinature), in particolare il filtro
e la vaschetta del filtro.

— Non toccare le lame grattugia/lame sul
fondo del filtro.

— Prestare attenzione nel chiudere la leva
di chiusura, per evitare di schiacciarsi
le dita.

m Estrarre il cavo dal portacavo fino alla
lunghezza desiderata.

m Inserire la vaschetta del filtro nell’unita
motore.

m Inserire il filtro e spingerlo in basso
fino al percettibile scatto di arresto.

Il filtro deve essere saldamente in sede
sull'azionamento! Controllare prima se
presenta danni!

m Inserire il contenitore residui nell'unita

motore.

Applicare il coperchio.

Ruotare la leva di chiusura sul coperchio

fino a sentire lo scatto di arresto.

Disporre il bicchiere per il succo con

il beccuccio sotto l'uscita. Per evitare

spruzzi, applicare il coperchio sul

bicchiere per il succo.

m Aprire il tappo sull’'uscita.

m Introdurre il pestello nel pozzetto di
carico. Il pestello presenta una scanala-
tura guida!

Preparazione di frutta e verdura
Attenzione!

Lavorare solo frutta e verdura mature

e non congelate. La frutta e verdura non
completamente mature intasano molto
rapidamente il filtro.
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m Prima lavare frutta e verdura.

m  Snocciolare la frutta con nocciolo.
Togliere i piccioli / gambi grandi.

m Spezzettare la frutta e verdura piu
grande, affinché possa passare
attraverso il pozzetto di carico.

m Lavorare solo frutta e verdura fresche.

m | frutti con buccia spessa e dura (ad
es. ananas, melone, arance, carote
rosse) devono essere prima sbucciati.
Asportare dagli agrumi la parte bianca!

m La consistenza del succo di mela
dipende dal tipo di mela usato. Quanto
piu succosa € la mela, tanto piu fluido
¢ il succo. Per ritardare I'annerirsi del
succo di mela aggiungere qualche
goccia di succo di limone.

m  Anche foglie e gambi (ad es. torsoli
di insalata in foglia) possono essere
lavorati in questo apparecchio.

m Bere il succo possibilmente subito
dopo la preparazione, poiché perde
rapidamente gusto e valore nutritivo.

m L'apparecchio non & idoneo per lavorare
frutta e verdura particolarmente dure,
fibrose e contenenti amido (ad es.
canna da zucchero, banane, papaia,
avocado, fichi e mango).

Estrazione del succo

/A Pericolo di lesioni

Non introdurre le dita nel pozzetto

di carico. Utilizzare solo il pestello fornito in

dotazione!

m Mettere 'apparecchio montato su un
piano di lavoro liscio e pulito.

m Inserire la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.
La velocita 1 & adatta specialmente
per frutta/verdura molto succose, ad
es. anguria, uva, pomodori, cetrioli e
lamponi.

— La velocita 2 & adatta per frutta e
verdura dure e compatte, ad es. carote.



La durata d’uso dell’'apparecchio ¢ di

10 minuti per tutti i tipi di frutta ed ortaggi,

come ad es. carote, cetrioli, mele e pere.

Infine spegnere I'apparecchio e lasciarlo

raffreddare.

m A motore in moto, introdurre la frutta/
verdura nel pozzetto di carico.

m Per spingere usare solo il pestello.

Non introdurre mai le dita nel pozzetto
di carico! Esercitare sul pestello solo
una leggera pressione. Questo aumenta
I'estrazione di succo e protegge
I'apparecchio.

m Spegnere 'apparecchio. Disporre
l'interruttore su 0/off. Spegnere
I'apparecchio solo quando non esce piu
succo.

Attenzione!
Prima di aprire I'apparecchio, attendere
tassativamente I'arresto del motore.

Note importanti

— Svuotare il contenitore residui prima che
il residuo di centrifugazione raggiunga
il bordo della vaschetta del filtro.

— Le vibrazioni dell’apparecchio durante
I'estrazione del succo indicano
un’occlusione del filtro oppure
un filtro danneggiato. Spegnere
immediatamente I'apparecchio.
Controllare il filtro. Non utilizzare mai piu
un filtro danneggiato!

Svuotamento del contenitore

residui e del filtro

= Figura

Svuotare il contenitore residui prima che

il residuo di centrifugazione raggiunga

il bordo della vaschetta del filtro. A tal fine

spegnere I'apparecchio:

m Disporre l'interruttore su 0/off.

m Per |'estrazione afferrare il contenitore
residui dall’avallamento e ruotarlo verso
I'esterno. Prima di proseguire il lavoro
inserire di nuovo il contenitore residui.

Uso it

Svuotare il filtro quando

— la velocita di rotazione del motore
si riduce notevolmente,

— il succo diventa piu denso,

— l'apparecchio comincia a vibrare
sensibilmente.

Consiglio: svuotare contemporaneamente
contenitore residui e filtro.

Importante!
Se ¢ penetrato succo sotto la vaschetta del
filtro, assorbirlo subito con un panno umido.

Smontaggio

A\ Pericolo di scossa elettrica
Prima di eseguire lavori sull’apparecchio,
estrarre la spina d’alimentazione.

A\ Pericolo di lesioni

— Smontare I'apparecchio solo dopo che
il motore si e fermato.

— Non toccare le lame grattugia/lame sul
fondo del filtro.

=> Figura []

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.

m Attendere fino all’arresto del motore
(ca. 10-12 secondi).

m  Rimuovere pestello e contenitore
residui.

m Ruotare in avanti la leva di chiusura.

m Togliere il coperchio.

m Sollevare con entrambe le mani
la vaschetta del filtro dall’unita motore
ed estrarla.

m Estrarre il filtro dalla vaschetta.
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it Pulizia e cura

Pulizia e cura

Nota importante

L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio dai danni e ne
conserva l'efficienza.

/\ Pericolo di scossa elettrica

— Prima di eseguire lavori sull’apparec-
chio, estrarre la spina d’alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

A\ Pericolo di lesioni

— Non toccare le lame grattugia / lame sul
fondo del filtro.

— Per il lavaggio usare una spazzola!

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili

danni alle superfici.

m Pulire il filtro prima con una spazzola,
sciacquarlo poi sotto acqua corrente
oppure lavarlo in lavastoviglie. Le
alterazioni di colore sul filtro e sulle lame
grattugia ceramiche (causate ad es. da
carote, barbabietole rosse) possono
essere rimosse agevolmente con un
poco di olio vegetale.

m Pulire I'unita motore con un panno
umido, se necessario usare poco
detersivo per piatti. Asciugare subito
I'unita motore.

m Tutte le altre parti sono lavabili in
lavastoviglie.

Le macchie (per es. di carote, rape rosse)
sulle parti di plastica possono essere
facilmente rimosse con un poco di olio
vegetale. Successivamente, mettere i
componenti nella lavastoviglie (se adatti).

Sostituzione del filtro

Sostituire il filtro ai primi segni d’'usura
oppure danni, per evitare qualsiasi pericolo
di rottura. In caso d’uso giornaliero, il filtro
deve essere sostituito dopo circa 5 anni.
Nota importante

Un filtro pu® essere ordinato tramite

il servizio assistenza clienti (codice di

ord. N° 00754210).
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Ricette

Smoothie di anguria e yogurt

(Per 4 bibite)

— 200 g di yogurt naturale

— 2 punte di coltello di semi di vaniglia

— 2 cucchiai di miele, a piacere

— 400 g di polpa di anguria,
senza buccia e semi

m Miscelare lo yogurt con i semi di vaniglia
e il miele fino ad ottenere una miscela
omogenea e senza grumi e versarla in
un bicchiere alto.

m Tagliare I'anguria in pezzi di grandezza
adatta e centrifugare.

m Versare il succo sullo yogurt e servire,
decorato a piacimento con un pezzetto
di anguria.

Drink al cetriolo e kefir

(Per 4 bibite)

— 2 cetrioli

— 800 g di kefir

— 200 g di yogurt

— 2 cucchiaini di olio d’oliva

— 2 cucchiai di succo di limone

— 4 cucchiai di aneto tritato fresco

— Sale marino

— Pepe macinato

m Lavare e pulire i cetrioli e con uno
sbucciatore ricavare quattro fette sottili
nel senso della lunghezza.

m Centrifugare il resto dei cetrioli.

m  Mescolare infine il succo con il kefir, lo
yogurt, I'olio e il succo di limone.

m Incorporare poi I'aneto e insaporire |l
drink con sale e pepe.

m Infilzare le fette di cetriolo su spiedini
di legno formando delle onde. Versare
il drink in bicchieri e decorare con gli
spiedini di cetriolo.



Smoothie di verdura al

peperoncino

(Per 4 bibite)

— 2 peperoni rossi

— 8 pomodori maturi

— 1 cucchiaino di peperoncino dolce
in polvere

— Y cucchiaino di olio d’oliva

— Sale

— Pepe di Cayenna

— 2 cucchiaini di succo di limone

— Pepe di Sichuan per decorare

m Lavare i peperoni, tagliarli a meta,
privarli dei semini e delle parti bianche
interne e tagliarli in pezzi grossolani.

m Lavare i pomodori, asportare con un
coltello il picciolo e spezzettarli.

m Centrifugare pomodori e peperoni.

m  Mescolare con il peperoncino in polvere
e l'olio di oliva e insaporire con sale,
pepe di Cayenna e succo di limone.

m Versare in un bicchiere freddo e
servire guarnito con pepe di Sichuan
sminuzzato.

Torta di carote

— 4uova

— 4 cucchiai di acqua calda

— 200 g di zucchero

— 100 g di farina

— 500 g di carote
Si utilizzano soltanto i residui
(200-300 g) di carote centrifugate —
si trovano nel contenitore residui.

— 200 g di nocciole macinate

— 1 cucchiaino di lievito in polvere

m Centrifugare le carote alla velocita
massima per ca. 5 secondi (in caso di
lavorazione di grandi quantita, dopo
ogni svuotamento del contenitore residui
lasciare raffreddare I'apparecchio a
temperatura ambiente).

m Mescolare uova, acqua e zucchero per
ca. 5 minuti. La miscela deve avere un
aspetto spumoso.

Smaltimento it

m Aggiungere lentamente farina, lievito
in polvere, nocciole e carote. | pezzetti
di carota non devono essere troppo
grandi.

m Mettere I'impasto in uno stampo (ad
es. stampo a cerniera con diametro di
26 cm) e cuocere in forno a 180 gradi
per 30-35 minuti.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving.

Het apparaat is geschikt voor het centrifugeren van fruit (bijv.
appels, peren, ontpitte pruimen en kersen) en groente (bijv.
tomaten, wortels). Het is niet geschikt voor het verwerken van bij-
zonder harde, vezelige en zetmeelhoudende fruit- en groentesoor-
ten (bijv. suikerriet, bananen, papaja’s, avocado’s, vijgen, mango’s).
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

m Het basisapparaat nooit in vloeistoffen dompelen of onder
stromend water houden en niet in de afwasmachine reinigen.
Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voor elk gebruik moet het hele apparaat, vooral de zeef en het
zeefbakje, worden gecontroleerd op beschadiging (scheuren,
barsten). Het apparaat niet gebruiken wanneer de zeef of het
deksel beschadigd is of zichtbare scheuren vertoont.

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.

m Gebruik het apparaat uitsluitend in volledig gemonteerde
toestand. Wees voorzichtig bij het sluiten van de sluitbeugel, om
te voorkomen dat uw vingers bekneld raken.

m Het apparaat is bedoeld voor gebruik door één persoon.

m Niet met de vingers in de vulopening grijpen. Altijd de
bijgevoegde stopper gebruiken!

m Voorzichtig bij de omgang met de raspmessen, bij het legen van
het reservoir en bij het reinigen. De raspmessen op de bodem
van de zeef niet aanraken. Voor het reinigen de zeef eerst met
een borstel en dan onder stromend water of in de vaatwasser
reinigen.

A\ Verstikkingsgevaar!

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast laten lopen.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de
draaischakelaar.

A Belangrijk!

m Verwerk alleen rijp(e) en niet-bevroren fruit en groente. Bij onrijp
fruit en onrijpe groente raakt de zeef zeer snel verstopt.

m Pulpbak leegmaken voordat de pulp de rand van het zeefbakje
bereikt.

m Trillingen van het apparaat tijdens het centrifugeren wijzen
op een verstopte of beschadigde zeef. Het apparaat direct
uitschakelen. Zeef controleren. Een beschadigde zeef niet meer
gebruiken!

m Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt
gebruikt, dient u het altijd grondig te reinigen. = “Reiniging en
verzorging” zie pagina 34
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nl Inhoud

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Siemens-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt

u op onze internetsite.
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In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen.

= Afb. [N

1 Motoreenheid (met snoeropbergvak)

2 Schakelaar

0/off = Apparaat uitschakelen

1 = Apparaat inschakelen /

Lage snelheid

2 = Apparaat inschakelen /

Hoge snelheid

Sluitbeugel

Pulpbak

Sapkom met deksel

Zeefbakje

a Uitloop

b Sluiting

Belangrijke aanwijzing

— Bij inschakeling van het apparaat
moet de sluiting geopend zijn (sluiting
bovenaan / ). Bij geopende sluiting
stroomt het sap in de sapkom.

— Bij het leegmaken van de sapkom

het apparaat uitschakelen (0/off)

en de sluiting sluiten (naar beneden

drukken / ¥X). Zo wordt het uitstromen

van sap stopgezet en voorkomt u dat de

ondergrond vuil wordt.

Zeef met keramische raspmessen

8 Deksel
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9 Vulopening
10 Stopper
11 Kabelvak

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden

ingeschakeld wanneer

— het zeefbakje en het deksel goed zijn
aangebracht en

— de sluitbeugel goed vastzit.

Vergrendeling van het deksel controleren

voor elk gebruik! Voor het eerste gebruik

van het apparaat moet het verpakkingsma-

teriaal volledig worden verwijderd!

Symbolen en markeringen

Symbool

0 De sluiting is open!
ﬁ De sluiting is gesloten!

Bedienen
= Afb. £

In elkaar zetten

/\ Gevaar voor letsel

— Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet
beschadigd zijn.

— Voor elk gebruik moet het hele
apparaat, vooral de zeef en het
zeefbakje, worden gecontroleerd op
beschadiging (scheuren, barsten).

— Raspmessen / messen op de bodem
van de zeef niet aanraken.

— Wees voorzichtig bij het sluiten van de
sluitbeugel, om te voorkomen dat uw
vingers bekneld raken.

m Het snoer tot de gewenste lengte uit het
kabelvak trekken.

m Zeefbakje aanbrengen in de
motoreenheid.




m Zeef aanbrengen en omlaag drukken
tot hij hoorbaar vastklikt. De zeef moet
vast op de aandrijving zitten! Eerst
controleren op beschadiging!

m Pulpbak aanbrengen in de

motoreenheid.

Deksel aanbrengen.

Sluitbeugel hoorbaar vastklikken door

deze over het deksel te draaien.

Sapkom met de gietmond onder de

uitloop zetten. Deksel op de sapkom

doen om spatten te voorkomen.

Sluiting in de uitloop openen.

m Stopper in de vulschacht steken. De
stopper heeft een geleidingssleuf!

Fruit en groente voorbereiden

Attentie!

Verwerk alleen rijp(e) en niet-bevroren fruit

en groente. Bij onrijp fruit en onrijpe groente

raakt de zeef zeer snel verstopt.

m Fruit en groente eerst wassen.

m Pitten verwijderen. Dikke stelen
verwijderen.

m  Grote stukken fruit en groente eerst klein
maken, zodat het in de vulopening past.

m Alleen vers fruit en verse groente
verwerken.

m Vruchten met een dikke en harde
schil (bijv. ananassen, meloenen,
sinaasappels, rode bieten) eerst
schillen. Het wit en de velletjes van
citrusvruchten verwijderen!

m De consistentie van het appelsap hangt
af van de gebruikte appelsoort. Hoe
sappiger de appels, des te dunner het
sap. Aan appelsap kunt u een paar
druppels citroensap toevoegen om het
bruin worden van het sap te vertragen.

m  Ook bladeren en stelen (bijv.
stronken van kropsla) kunnen in deze
sapcentrifuge worden verwerkt.

m Drink het sap direct nadat u het hebt
toebereid, het verliest snel zijn smaak
en voedingswaarde.

Bedienen nl

m De sapcentrifuge is niet geschikt voor
het verwerken van bijzonder harde,
vezelige en zetmeelhoudende fruit- en
groentesoorten (bijv. suikerriet, bananen,
papaja’s, avocado’s, vijgen en mango’s).

Uitpersen

A\ Gevaar voor letsel

Niet met de vingers in de vulopening

grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper

gebruiken!

m Hetin elkaar gezette apparaat op een
vlakke en schone ondergrond zetten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Apparaat inschakelen.

— Stand 1 is vooral geschikt voor fruit /
groente met zeer veel sap, bijv.
watermeloenen, druiven, tomaten,
komkommers en frambozen.

Stand 2 is vooral geschikt voor hard en
stevig fruit en groente, bijv. wortels.

De gebruiksduur van het apparaat

bedraagt 10 minuten voor alle fruit-

en groentesoorten, zoals wortels,

komkommers, appels en peren. Daarna het

apparaat uitschakelen en laten afkoelen.

m Fruit/ groente in de vulopening doen
terwijl de motor loopt.

m  Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper. Nooit uw vingers in de
vulschacht steken! Slechts lichtjes op de
stopper drukken. Dit levert meer sap op
en ontziet het apparaat.

Apparaat uitschakelen. Schakelaar

op 0/off zetten. Het apparaat pas
uitschakelen wanneer er geen sap meer
uitloopt.

Attentie!

Altijd wachten met openen tot de motor

stilstaat.

Belangrijke aanwijzingen

— Pulpbak leegmaken voordat de pulp de
rand van het zeefbakje bereikt.

— Trillingen van het apparaat tijdens het
centrifugeren wijzen op een verstopte of
beschadigde zeef. Het apparaat direct
uitschakelen. Zeef controleren. Een
beschadigde zeef niet meer gebruiken!
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nl Reiniging en verzorging

Pulpbak en zeef leegmaken

=> Afb.

Pulpbak leegmaken voordat de pulp de

rand van het zeefbakje bereikt. Hiertoe het

apparaat uitschakelen:

m Schakelaar op 0/off zetten.

= Om de pulpbak te verwijderen, deze bij
de handgreep-uitholling vastpakken en
naar buiten zwenken. De pulpbak weer
aanbrengen voordat u het apparaat
weer gebruikt.

Maak de zeef leeg wanneer

— het motortoerental aanzienlijk afneemt,
— het sap dikker wordt,

— het apparaat aanmerkelijk begint te trillen.

Advies: maak de pulpbak en de zeef
tegelijk leeg.

Belangrijk!

Wanneer er sap onder het zeefbakje is
gekomen, dient u dit direct te verwijderen
met een vochtige doek.

Uit elkaar nemen

A Gevaar voor een elektrische schok
Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u werkzaamheden uitvoert aan het
apparaat.

/\ Gevaar voor letsel

— Neem het apparaat pas uit elkaar
wanneer de motor stilstaat.

— Raspmessen / messen op de bodem
van de zeef niet aanraken.

=> Afb. 5]

m Het apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact trekken.

m  Wachten tot de motor stilstaat

(ca. 10-12 sec.).

Stopper en pulpbak verwijderen.

Sluitbeugel naar voren draaien.

Deksel verwijderen.

Het zeefbakje met beide handen uit de

motoreenheid tillen en verwijderen.

De zeef uit de zeefbakje nemen.
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Reiniging en verzorging
Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
goed blijft werken.

/\ Gevaar voor een elektrische schok

— Trek de stekker uit het stopcontact
voordat u werkzaamheden uitvoert aan
het apparaat.

— Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

/\ Gevaar voor letsel

— Raspmessen / messen op de bodem
van de zeef niet aanraken.

— Voor het reinigen een borstel gebruiken!

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De oppervlakken kunnen

beschadigd raken.

m De zeef eerst reinigen met een borstel
en dan afspoelen onder stromend water
of in de vaatwasser. Verkleuringen van
de zeef en de keramische raspmessen
(bijv. door wortels, rode bieten) kunnen
eenvoudig worden verwijderd met een
beetje plantaardige olie.

m Veeg de motoreenheid af met een
vochtige doek, gebruik indien nodig een
beetje afwasmiddel. De motoreenheid
direct afdrogen.

Alle andere onderdelen zijn geschikt
voor de vaatwasser.

Verkleuringen van de kunststof onderdelen
(bijv. door wortels, rode bieten) kunnen
eenvoudig worden verwijderd met een
beetje plantaardige olie. Onderdelen in de
vaatwasser doen (voor zover ze daarvoor
geschikt zijn).



Zeef vervangen

Vervang de zeef bij het eerste teken van
slijtage of beschadiging, om elk gevaar van
breuk te voorkomen. Bij dagelijks gebruik
dient de zeef na ongeveer 5 jaar te worden
vervangen.

Belangrijke aanwijzing

Een zeef kan worden besteld bij de
klantenservice (bestelnr. 00754210).

Recepten

Meloen-yoghurt-smoothie

(Voor 4 porties)

— 200 g natuuryoghurt

— 2 mespuntjes vanillemerg

— 2 eetlepels honing, naar smaak

— 400 g watermeloenvruchtvlees, zonder
schil en pitten

m De yoghurt, het vanillemerg en de
honing doorroeren tot een glad mengsel
en in een hoog glas doen.

m De meloen in passende stukken snijden
en centrifugeren.

m Over de yoghurt gieten en naar wens
serveren met een stuk meloen ter
garnering.

Komkommer-kefir-drank

(Voor 4 porties)

— 2 komkommers

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 theelepels olijfolie

— 2 eetlepels citroensap

— 4 eetlepels verse fijngesneden dille
— zeezout

— peper uit de molen

Recepten nl

m De komkommers wassen, schoonmaken
en met een dunschiller vier plakken in
de lengte afsnijden.

m De rest van de komkommers
centrifugeren.

m Daarna het sap samen met kefir,
yoghurt, olie en citroensap mixen.

m Dille erdoor roeren en de drank op
smaak brengen met peper en zout.

m  De komkommerplakken golvend op een
houten pen steken. De drank in glazen
doen en de komkommerspiezen erop
leggen.

Paprika-groente-smoothie

(Voor 4 porties)

— 2rode paprika’s

— 8 volrijpe tomaten

— 1 theelepel paprikapoeder, edelzoet

— Y theelepel olijfolie

— zout

— cayennepeper

— 2 theelepels citroensap

— Sechuanpeper ter garnering

m De paprika’s wassen, halveren, ontdoen
van zaad en zaadlijsten en in grove
stukken snijden.

m De tomaten wassen, ontdoen van de
kroontjes en in stukken snijden.

m Tomaten en paprika’s centrifugeren.

m Paprikapoeder en olijfolie erdoor
roeren en op smaak brengen met zout,
cayennepeper en citroensap.

m In een koud glas doen en gegarneerd
met Sechuanpeper serveren.
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nl Afval

Worteltaart

— 4 eieren

— 4 eetlepels warm water

— 200 g suiker

— 100 g bloem

— 500 g wortels
Hiervoor worden alleen de resten
(200-300 g) van het centrifugeren van
de wortels gebruikt — deze vindt men
in de pulpbak.

— 200 g gemalen hazelnoten

— 1 theelepel bakpoeder

m De wortels op de hoogste snelheid
in ca. 5 seconden centrifugeren.

(Bij verwerking van grote hoeveelheden
het apparaat telkens na het leegmaken
van de pulpbak tot op kamertemperatuur
laten afkoelen.)

m Eieren, water en suiker ca. 5 minuten
door elkaar roeren. Het mengsel moet
er schuimig uitzien.

m Bloem, bakpoeder, hazelnoten en
wortels er geleidelijk aan toevoegen.
De wortelstukken mogen niet te
groot zijn.

m Het deeg in een vorm (zoals een
springvorm van 260 mm in diameter)
doen en op 180 graden gedurende
30-35 minuten bakken.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm  gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.
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Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet.

Dette apparat er egnet til presning af frugt (f. eks. aebler, peerer,
blommer og kirsebaer uden sten) og grentsager (f. eks. tomater,
gulergdder). Det er ikke egnet til forarbejdning af saerligt hard,
fiberholdig eller stivelsesholdig frugt og grant (f. eks. sukkerrgr,
banan, papaya, avocado, figner og mango).

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f. eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under
rindende vand, og rengar den ikke i opvaskemaskinen. Anvend
ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfaelde af fejl.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Kontrollér hele apparatet, iseer si og siskal, for beskadigelser
(revner, brister) fgr hver brug. Brug ikke apparatet, hvis sien eller
laget er beskadiget eller har synlige revner.

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Brug kun apparatet i samlet tilstand. Luk lukkebgjlen forsigtigt for
at undga, at fingrene kommer i klemme.

m Apparatet er beregnet til at blive brugt af en person.

m Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug kun den
medfalgende stopper!

m Veer forsigtig ved omgangen med rakostklingerne, nar beholderen
tesmmes og ved renggringen. Bergr ikke rakostklingerne i bunden
af sien. Rengar farst sien med bgrsten, skyl den herefter af under
rindende vand, eller stil den i opvaskemaskinen.

/\ Fare for kvaelning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/A Bemark!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fgdevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten.

A Vlgtlgt'

m Der ma kun forarbejdes modne og ikke frosne frugter og
grgntsager. Umoden frugt og grent tilstopper sien meget hurtigt.

m Tgm beholderen for presserester, for presseresterne nar op til
kanten af siskalen.

m Vibrerer apparatet under presningen, er det tegn pa en tilstoppet
eller beskadiget si. Sluk straks for apparatet. Kontrollér sien. Brug
ikke sien mere, hvis den er beskadiget!

m Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Rengaring og pleje” se
side 41
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Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Siemens. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Overblik

Fold billedsiderne ud.

=> Billede I\

1 Motorenhed (med kabelrum)

2 Drejeknap

0/off = Sluk apparatet

1 = Teend apparatet / lav hastighed
2 = Teend apparatet / hgj hastighed
Lukkebgijle

Beholder for presserester
Saftbager med lag

Siskal

a Udlgb

b Lukning

Vlgtlg henvisning
Nar apparatet taendes, skal lukningen
vaere abnet (lukning oppe / §). Nar
lukningen er abnet, streammer saften
ned i saftbaegeret.

— Nar saftbaegeret tammes, skal apparatet
veere slukket (0/off) og lukningen lukket
(trykkes ned / ¥). Derved forhindres
det, at yderligere saft strammer ud, og
at arbejdsfladen bliver snavset.

7 Si med keramiske rakostklinger

8 Lag

9 Pafyldningsskakt

10 Frugt-/grontsagsstopper

11 Kabelopbevaring

oAb Ww

Indhold da

Indkoblingssikring

Apparatet kan kun teendes, hvis

— siskalen og laget er sat rigtigt pa og

— lukkebgjen er faldet i hak.

Kontrollér Iaglasen fer hver brug! Alt embal-
lagematerialet skal veere fiernet komplet,
for apparatet tages i brug ferste gang!

Symboler og markeringer

B: Lukningen er lukket!

Betjening
— Billede B
Samling

A\ Fare for at komme til skade

— Brug kun apparatet, hvis netledningen
og apparatet er uden skader.

— Kontrollér hele apparatet, iszer si og
siskal, for beskadigelser (revner, brister)
for hver brug.

— Bergr ikke rékostklinger / klinger i
bunden af sien.

— Luk lukkebgijlen forsigtigt for at undga,
at fingrene kommer i klemme.

m Treek kablet ud af kabelopbevaringen i
den gnskede leengde.

m Saet siskalen ind i motorenheden.

m Saet sien i og tryk den nedad, indtil den

falder hgrbart i hak. Sien skal sidde fast

pa drevet! Kontrollér farst, om den er
beskadiget!

Seet beholderen for presserester

i motorenheden.

Saet laget pa.

Drej lukkebgijlen, indtil den klikker harbart

pa plads over laget.

Stil saftbeegeret med haeldetuden

ind under udigbet. Fjern laget fra

saftbaegeret for at undga staenk.

Abn lukningen péa udigbet.

m Saet stopperen i pafyldningsskakten.
Stopperen har en fgringsrille!

Lukningen er aben!
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da Betjening

Forberedelse af frugter og

grontsager

Bemaerk!

Der ma kun forarbejdes modne og ikke

frosne frugter og grgntsager. Umoden frugt

og grent tilstopper sien meget hurtigt.

m Skyl forst frugterne og grentsagerne.

m Tag stenen i stenfrugter ud. Fjern grove
stilke.

m Hak starre stykker frugt eller
grontsager fint, sd de passer gennem
pafyldningsskakten.

m Forarbejd kun frisk frugt og grent.

m Skreel frugter med tyk og hard skal
(f.eks. ananas, melon, appelsin,
redbeder) forinden. Fjern den hvide hud
fra citrusfrugter!

m Konsistensen af aeblesaften athaenger
af den anvendte eeblesort. Jo
saftigere aeblerne er, desto tyndere er
saften. Kom et par draber citronsaft
i eeblesaften, sa saften ikke bliver sa
hurtig brun.

m Blade og stilke (f. eks. stokke fra
bladsalat) kan ligeledes forarbejdes
i denne saftpresser.

m Saft skal helst drikkes umiddelbart efter
tilberedelsen, da den hurtigt taber smag
0g neeringsveerdi.

m Saftpresseren er ikke egnet til
forarbejdning af sezerligt hard, fiberholdig
og stivelsesholdig frugt og grent
(f. eks. sukkerrgr, banan, papaya,
avocado, figner og mango).

Saftpresning

/\ Fare for at komme til skade

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun den medfelgende stopper!

m Stil det samlede apparat pa en glat og
ren arbejdsflade.

m Seet netstikket i.

Teend for apparatet.

Trin 1 er iseer egnet til meget saftig

frugt / grent som f.eks. vandmeloner,

vindruer, tomater, agurker og hindbaer.

— Trin 2 er egnet til hard, fast frugt og
grent, f.eks. gulergdder.

40

Apparatets brugstid er 10 minutter til alle

slags frugt og grent som f. eks. gulergdder,

agurker, &bler og peerer. Sluk herefter for

apparatet, og lad det afkale.

m  Kom frugt/ grent i pafyldningsskakten,
mens motoren er i gang.

= Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med. Stik aldrig fingrene
ind i pafyldningsskakten! Tryk kun let
pa stopperen. Derved presses der mere
saft ud, og apparatet beskyttes.

m  Sluk for apparatet. Stil kontakten pa
0/off. Sluk farst apparatet, nar der ikke
mere Igber saft ud.

Bemaerk!

Vent altid, indtil motoren star helt stille,

inden apparatet abnes.

Vigtige henvisninger

— Tem beholderen for presserester, fgr
presseresterne nar op til kanten af
siskalen.

— Vibrerer apparatet under presningen, er
det tegn pa en tilstoppet eller beskadiget
si. Sluk straks for apparatet. Kontrollér
sien. Brug ikke sien mere, hvis den er
beskadiget!

Temning af beholder for

presserester og si

=> Billede

Tem beholderen for presserester, for

presseresterne nar op til kanten af siskalen.

Sluk for apparatet:

m  Stil kontakten pa 0/off.

m Tag fati gribefordybningen, nar behol-
deren for presserester skal tages ud, og
sving den ud. Saet beholderen for pres-
serester i igen, far arbejdet fortseettes.

Tom sien, hvis

— motorens omdrejningstal reduceres
meget,

— saften bliver mere tyktflydende,

— apparatet tydeligt begynder at vibrere.

Anbefaling: Tem beholderen for
presserester og sien samtidigt.
Vigtigt!

Er saft Igbet ind under siskalen, fiernes
denne straks med en fugtig klud.



Adskillelse

/\ Fare for elektrisk stad
Treek netstikket ud, fgr alt arbejde ved
apparatet.

/\ Fare for at komme til skade

— Skil forst apparatet ad, nar motoren star
stille.

— Beror ikke rakostklinger / klinger i
bunden af sien.

=> Billede [1]

m  Sluk for apparatet og traek netstikket ud.

m Vent, indtil motoren star stille
(ca. 10-12 sek.).

m Tag stopperen og beholderen for
presserester ud.

m Sving lukkebgjlen fremad.

m Tag laget af.

m Loft siskdlen med begge haender ud af
motorenheden, og tag den ud.

m Tag sien ud af siskalen.

Rengoring og pleje

Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
rengaring beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

/\ Fare for elektrisk sted

— Traek netstikket ud, fgr alt arbejde ved
apparatet.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

/\ Fare for at komme til skade

— Beror ikke rakostklinger / klinger i
bunden af sien.

— Benyt en bgrste til renggring!

Bemaerk!

Brug ikke skurende renggringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

m  Rengor forst sien med barsten, skyl den
herefter af under rindende vand, eller stil
den i opvaskemaskinen. Misfarvninger
pa sien og de keramiske rakostklinger
(f.eks. fra gulergdder, radbeder) kan
nemt fiernes med en smule vegetabilsk
olie.

Renggring og pleje da

m Tgr motorenheden af med en fugtig
klud, benyt en smule opvaskemiddel
efter behov. Ter omgaende
motorenheden af.

m Alle andre dele taler opvaskemaskine.

Misfarvninger (f.eks. fra gulergdder,
redbeder) pa plastdelene kan nemt fiernes
med en smule vegetabilsk olie. Kom
derefter delene i opvaskemaskinen (hvis de
er egnet hertil).

Udskiftning af si

Udskift sien, sa snart det tyder p3, at den
er slidt eller beskadiget for at undga, at den
brister. Ved daglig brug bgr sien udskiftes
efter ca. 5 ar.

Vigtig henvisning

En si kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 00754210).

Opskrifter

Smoothie med melon og yoghurt

(Til 4 drinks)

— 200 g yoghurt naturel

— 2 knivspidser vaniljekorn

— 2 spsk. honning, efter smag

— 400 g vandmelon-frugtked, uden skal og
kerner

m  Rgr yoghurt, vaniljekorn og honning til
en glat masse, og kom den i et hgijt glas.

m Skaer melonen i passende stykker, og
tryk dem gennem saftpresseren.

m Heeld det pa yoghurten, og pynt med et
stykke melon efter smag og behag.

Agurk-kefir-drink

(Til 4 drinks)

— 2 agurker

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 tsk. olivenolie

— 2 spsk. citronsaft

— 4 spsk. frisk hakket dild

— Havsalt

— Friskmalet peber

m Vask agurkerne, skrael dem, og skeer fire
lange skiver med en kartoffelskreeller.
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da Bortskaffelse

m  Tryk resten af agurkerne gennem
saftpresseren.

m Bland herefter saften sammen med
kefir, yoghurt, olie og citronsaft.

m Tilseet dilden, og smag drinken til med
salt og peber.

m  Anbring agurkestrimlerne i en bglge
pa treespyd. Fyld drinken i glas, og leeg
agurkespyddene ovenpa.

Paprika-grontsags-smoothie

(Til 4 drinks)

— 2 rgde peberfrugter

— 8 modne tomater

— 1 tsk. paprikapulver, sgd

— Y tsk. olivenolie

— Salt

— Cayennepeber

— 2 tsk. citronsaft

— Szechuanpeber til pynt

m Vask peberfrugterne, skaer dem i halve,
fiern kernehus og det hvide inde i
frugterne, og skeer dem i store stykker.

m Vask tomaterne, skeer stilken ud, og
skeer dem i stykker.

m Tryk tomater og peberfrugter gennem
saftpresseren.

m Ror saften sammen med paprikapulve-
ret og olivenolien, og smag til med salt,
cayennepeber og citronsaft.

m Kom saften i et koldt glas, og pynt den
med revet szechuanpeber, for den
serveres.

Gulerodskage

- 49

— 4 spsk. varmt vand

— 200 g sukker

— 100 g mel

— 500 g gulergdder
Her bruges kun gulerodsresterne
(200-300 g), der bliver tilbage efter
presningen af gulergdderne - de findes
i beholderen for presserester.

— 200 g malede hasselngdder

1 tsk. bagepulver
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m  Tryk gulergdderne gennem
saftpresseren ved hgjeste hastighed
i ca. 5 sekunder. (Nar der forarbejdes
stgrre meengder, skal maskinen afkgles
til stuetemperatur, hver gang beholderen
for presserester er blevet tamt).

m  Ror &g, vand og sukker sammen i ca.
5 minutter. Blandingen skal skumme.

m Tilseet langsomt mel, bagepulver,
hasselngdder og guleradder. Gulerods-
stykkerne ma ikke veere alt for store.

m Kom dejen i en form (f. eks. springform
260 mm diameter), og bag den ved
180 grader i 30-35 minutter.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Siemens 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Siemens apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet er egnet til a presse saft ut av frukt (f.eks. epler, pzerer,
plommer og kirsebaer uten stein) og grannsaker (f.eks. tomater,
gulrot). Det er ikke egnet til bearbeiding av saerlig harde, fiber- eller
stivelsesholdige frukt og grennsaker (f.eks. sukkerrgr, bananer,
papaya, avocado, fiken, mango).

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. lkke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

/\ Fare for skade!

m For hver bruk ma hele apparatet, seerlig silen og silskalen
kontrolleres for skader (rift, sprekker). Ikke bruk apparatet dersom
silen eller lokket er skadet eller har tydelige sprekker.

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Du ma bare bruke apparatet nar det er satt sammen. Veer
forsiktig nar du lukker lasebgylen, slik at du ikke klemmer fast
fingrene.

m Apparatet er beregnet pa at en person bruker det.

m Det ma aldri gripes ned i pafyllingssjakten med fingrene. Bruk kun
stgteren som fulgte med i leveringen!

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe raspeklingene, nar
du tammer beholderen og under rengjgring. Raspeklingene pa
bunnen av silen ma ikke bergres. Under rengjgringen ma silen
farst rengjgres med en barste, deretter skylles under rennende
vann eller vaskes i oppvaskmaskinen.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

m Det anbefales ikke & la maskinen vaere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

/A Viktig!
m Det ma kun bearbeides helt modne og ikke frosne frukt og

grgnnsaker. Frukt eller grannsaker som ikke er helt modne
stopper til silen ganske fort.

m Beholderen for fruktrester ma tammes far restene nar opp il
kanten pa silskalen.

m Vibrasjoner i apparatet under saftpressingen tyder pa at silen
er tett eller er skadet. Apparatet ma straks slas av. Silen ma
kontrolleres. En skadet sil ma ikke brukes lenger!

m Det er tvingende ngdvendig a rengjare apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.
=» “Rengjaring og pleie” se side 47
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Gratulerer med ditt nye Siemens-
produkt. Mer informasjon om vare
produkter finner du pa var internettside.
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En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.

=> Bilde I

1 Motorblokk (med kabelrom)

2 Bryter

0/off = Sla apparatet pa

1 = sla apparatet pa / lav hastighet

2 = sla apparatet pa / hgy hastighet

Lasebgyle

Beholder for fruktrester

Saftbeger med lokk

Silkurv

a Utlgp

b Las

Viktig henvisning

— Nar apparatet slas pa, ma lasen vaere

apnet (lasen oppe / ). Nar lasen er
apen, renner saften ned i saftbegeret.

— Nar saftbegeret blir tamt, ma apparatet
slas av (0/off) og lasen ma lukkes
(trykkes ned / ¥). Dermed stoppes
utlgpet av saften, og det forhindres
dermed at arbeidsflaten blir tilsmusset.
Sil med raspeklinger av keramikk
Lokk
Pafyllingssjakt

0 Stoter

1 Kabeloppbevaring

(<2203, I~ OV ]

a0

Innhold no

Innkoblingssikring

Apparatet lar seg kun sla pa nar

— silskalen og lokket er riktig satt pa og

— lasebaylen er riktig smekket pa.

Lasen pa lokket ma kontrolleres far hver
bruk! For ferste gangs bruk av apparatet,
ma emballasjen fiernes komplett!

Symboler og markeringer

0 Lasen er apen!

B: Lasen er lukket!

Betjening
—> Bilde @
Sammensetting

/\ Fare for personskader

— Ma kun benyttes nar ledningen og
apparatet ikke viser tegn pa skade.

— Fer hver bruk ma hele apparatet, saerlig
silen og silskalen kontrolleres for skader
(rift, sprekker).

— Raspeklinger / klinger pa bunnen av
silen ma ikke bergres.

— Veer forsiktig nar du lukker lasebgylen,
slik at du ikke klemmer fast fingrene.

m Kabelen trekkes ut av
kabeloppbevaringen til gnsket lengde.

m Sett silskalen inn i motorblokken.

m Sett inn silen inn og trykk den ned inntil
det hares at den smekker i. Silen ma
sitte fast pa drevet! Ma kontrolleres for
skader forst!

m Sett beholderen for fruktrestene inn i
motorblokken.

m Sett lokket pa.

m  Sving lasebgylen over lokket

m til du hgrer at den gar i inngrep.

m Sett saftbegeret med tuten under
utlgpet. Sett lokket pa saftbegeret for &
unnga sprut.

m Lasen i utlgpet apnes.

m  Sett stateren inn i pafyllingssjakten.
Stgteren har en feringsrifle!
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no Betjening

Klargjering av frukt

og gronnsaker

Obs!

Det ma kun bearbeides helt modne og

ikke frosne frukt og grennsaker. Frukt eller

grgnnsaker som ikke er helt modne stopper
til silen ganske fort.

m Frukt og grennsaker ma vaskes farst.

m Steinene fra steinfrukt ma fjernes. Grove
stilker ma fjernes.

m Stgrre frukt og grennsaker ma
kuttes opp slik at de passerinn i
pafyllingsraret.

m Det ma kun bearbeides fersk frukt og
grgnnsaker.

m  Frukt som har tykt og hardt skall (f.eks.
ananas, melon, appelsin, radbeter)
ma skrelles ferst. Den hvite huden pa
sitrusfrukt ma fiernes!

m Konsistensen pa eplesaft avhenger
av epletypen som brukes. Jo saftigere
eplene er, desto tynnere blir saften.
Noen draper sitronsatft tilsettes
eplesaften for & forsinke at saften blir
brun.

m Blader og stilker (f.eks. roten pa
bladsalat) kan ogsa bearbeides i denne
saftmaskinen.

m Saften bar helst drikkes straks etter
tilberedningen, da den fort mister smak
og neeringsverdier.

m Saftmaskinen egner seg ikke til
bearbeidelse av szerlig harde, fiber- og
stivelsesholdige frukt og grennsaker
(f.eks. sukkerrgr, bananer, papaya,
avocado, fiken og mango).

Safting

/\ Fare for personskader

Grip ikke ned i pafyllingssjakten med

fingrene. Bruk kun stgteren som fulgte med

i leveringen!

m Plasser det sammensatte apparatet pa
en glatt, ren arbeidsflate.

m Setti stopselet.

m Sla pa apparatet.
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— Trinn 1 er seerlig egnet for frukt /
grennsaker med veldig mye saft, f.eks.
vannmeloner, vindruer, tomater, agurk
og bringebeer.

Trinn 2 er egnet for hard, fast frukt og
grennsaker, f.eks. gulrot.

Brukstiden for apparatet er pa 10 minutter

for alle typer frukt og grennsaker, slik som

f.eks. gulrot, agurk, eple og peere. Etter

bruk ma apparatet slas av og avkjoles.

m  Frukt/ grgnnsaker fylles i pafyllingssjak-
ten mens motoren er i gang.

m  Bruk kun stateren for & skyve ned.
Grip aldri ned i pafyllingssjakten med
fingrene! Det ma kun trykkes lett pa
stgteren. Dette gker saftmengden og
skaner apparatet.

m Sla av apparatet. Sett bryteren pa 0/off.
Apparatet ma forst slas av nar det ikke
kommer mer saft ut.

Obs!
Vent med a apne apparatet til motoren star
stille.

Viktige henvisninger

— Beholderen for fruktrester ma temmes far
restene nar opp til kanten pa silskalen.

— Vibrasjoner i apparatet under saftpressin-
gen tyder pa at silen er tett eller er skadet.
Apparatet ma straks slas av. Kontroller
silen. En skadet sil ma ikke brukes lenger!

Temming av beholderen for

fruktrester og silen

=> Bilde

Beholderen for fruktrester ma temmes for

restene nar opp til kanten pa silskalen.

For dette slas apparatet av:

m Sett bryteren pa 0/off.

m Nar den tas ut, ma beholderen for fruk-
trester holdes i fordypningene og svinges
ut. Beholderen for fruktrester ma settes
inn igjen fgr arbeidet fortsettes.

Silen ma temmes nar

— motorens turtall tydelig blir redusert,

— saften blir tykkere,

— apparatet begynner a vibrere merkbart.



Anbefaling: Beholderen for fruktrester og
silen skal tsammes samtidig.

Viktig!

Dersom saft renner ut under silskalen,

ma den straks fiernes med en fuktig klut.

Demontering

/\ Fare for elektrisk stat
For alle arbeider pa apparatet ma stagpselet
trekkes ut.

/\ Fare for personskader

— Vent til & ta apparatet fra hverandre til
motoren star stille.

— Raspeklinger / klinger pa bunnen av
silen ma ikke bergres.

—> Bilde ]

Sla apparatet av og trekk ut stapselet.

Vent til motoren star stille (ca. 10-12 sek).

Ta ut steteren og beholderen for

fruktrester.

Sving lasebaylen framover.

Ta av lokket.

m Loft silskalen ut av motorblokken med
begge hender og ta den ut.

m Ta silen ut av silskalen.

Rengjoring og pleie

Viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

/\ Fare for elektrisk stot

— For alle arbeider pa apparatet ma
stgpselet trekkes ut.

— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

/\ Fare for personskader

— Raspeklinger / klinger pa bunnen av
silen ma ikke bergres.

— Bruk barste til rengjeringen!

Obs!
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjering og pleie no

m Silen ma forst rengjeres med barsten,
deretter skylles under rennende vann
eller vaskes i oppvaskmaskinen.
Misfarginger pa silen og raspeklinger av
keramikk (f.eks. fra gulrot, redbete) kan
lett fiernes med litt matolje.

m  Motorblokken tarkes av med en fuktig
klut, om ngdvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel. Motorblokken ma straks
terkes godt av.

m Alle andre deler er egnet for
oppvaskmaskin.

Misfarginger (f.eks. fra gulrgtter, radbeter)
pa plastdelene kan lett fiernes med litt
matolje. Delene fylles deretter i oppvask-
maskinen (dersom de er egnet for det).

Utskifting av silen

Ved forste tegn pa slitasje eller skader ma
silen straks skiftes ut for & unnga at den
brekker i stykker. Ved daglig bruk bgr silen
skiftes ut etter ca. 5 ar.

Viktig henvisning

En ny sil kan bestilles hos kundeservice
(bestillings nr. 00754210).

Oppskrifter

Melon / yoghurt smoothie

(for 4 glass)

— 200 g yoghurt naturell

— 2 knivsodder vaniljepulver

— 2 ss honning, alt etter smak

— 400 g fruktkjgtt av vannmeloner, uten
skall og kjerner

m  Yoghurten rgres glatt med vaniljemarg
og honning og fylles pa i et hgyt glass.

m  Melonen skjeeres i passende stykker og
saften presses ut.

m Saften helles oppa yoghurten og
serveres, alt etter smak, med et stykke
melon som pynt.

Agurk / kefir drink
(for 4 glass)

— 2 agurker

800 g kefir

200 g yoghurt

2 ts olivenolje
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no Avfallshandtering

— 2 ss sitronsaft

— 4 ss fersk, hakket dill

— Havsalt

— Pepper fra mgllen

m Agurkene vaskes og skrelles, deretter
skjeeres det fire skiver av pa langs med
en potetskreller.

m Press ut saften av resten av agurkene.

m Deretter mikses saften sammen med
kefir, yoghurt, olje og sitronsaft.

m  Sargres dillen inn, og drinken smakes
til med salt og pepper.

m  Agurkstrimlene blir stukket i bglger in
pa trespyd. Drinken fylles i glass og
spydene med agurk legges oppa.

Paprika / grennsak smoothie

(for 4 glass)

— 2 rgde paprika

— 8 helt modne tomater

— 1 ts paprika pulver, sgtt

— Y ts olivenolje

— Salt

— Kajennepepper

— 2 ts sitronsaft

— Szechuan pepper som pynt

m Paprikaene vaskes, halveres, deretter
fiernes kjernene og den indre hvite
huden, og sa skjeeres paprikaene i
grove stykker.

m Tomatene vaskes, rotkjernen skjaeres ut,
og sa skjeeres tomatene i stykker.

m Saften presses ut av tomatene og
paprikaene.

m Det hele rgres sammen med
paprikapulveret og olivenoljen og
smakes til med salt, kajennepepper og
sitronsaft.

m Fyllesi et kaldt glass og serveres med
revet szechuanpepper som pynt.

Gulrotkake

- 4egg

4 ss varmt vann
200 g sukker
100 g mel
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— 500 g gulrot
Her brukes restene (200-300 g) av
gulrot som er presset ut — disse finnes
i beholderen for fruktrester.

— 200 g malte hasselngtter

— 1 ts bakepulver

m Press saften av gulrgttene pa
hgyeste hastighet i ca. 5 sekunder.
(Ved bearbeidelse av stgrre mengder,
ma apparatet etter hver teamming av
beholderen for fruktrester avkjgles til
romtemperatur.)

m Egg, vann og sukker rgres sammen
i ca. 5 minutter. Blandingen ma se
skummende ut.

m Langsomt tilsettes mel, bakepulver,
hasselngtter og gulrot. Stykkene av
gulrot ma ikke veere for store.

m Deigen fylles i en form (f.eks. en
springform 260 mm diameter) og
stekes ved 180 grader i 30-35 minutter
i stekovnen.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk.

Apparaten lampar sig for att pressa saft ur frukt (t.ex. applen, paron,
urkarnade plommon och korsbar) och gronsaker (t.ex. tomater

och morétter). Den lampar sig inte for att bearbeta mycket harda,
fiberrika eller starkelsehaltiga frukter och gronsaker (t.ex. sockerror,
bananer, papaya, avocado, fikon, mango).

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fére hopsattning, isartagning
eller rengéring och om ett fel skulle uppkomma.
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Viktiga sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

Kontrollera fore varje anvandning att hela apparaten, i synnerhet
silen och silskalen, inte har nagra skador (sprickor, revor).
Anvand inte apparaten om silen eller locket ar skadade eller har
synliga sprickor.

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

Anvand apparaten enbart i sammansatt tillstand. Var forsiktig nar
du stanger lasbygeln sa att du inte klammer fingrarna.
Apparaten ar avsedd att anvandas av en person.

Stick inte in fingrarna i pafyliningsroret. Anvand enbart den
medféljande pamataren!

Var forsiktig nar du hanterar rivklingorna, nar du tdmmer
behallaren och nar du rengér apparaten. Ror inte rivklingorna

i silens botten. Rengor forst silen med en borste och skolj den
sedan under rinnande vatten eller maskindiska den.

/\ Risk for kvavning!
Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

/\ Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av
apparaten.

A\ Viktigt!
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Bearbeta bara helt mogna och ej djupfrysta frukter och gronsaker.
Frukt och gronsaker som inte ar helt mogna satter mycket snabbt
igen silen.

Tom pressrestbehallaren innan pressresterna nar upp till
silskalens kant.

Om apparaten vibrerar under saftpressningen tyder det pa att
silen ar igensatt eller skadad. Stang omedelbart av apparaten.
Kontrollera silen. Anvand inte silen mer om den ar skadad!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning
och om den inte har anvants under en langre tid. =% "Rengdring
och skétsel” se sidan 53



Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Siemens. Mer information
om vara produkter finns pa var
Internet-sida.

Innehall sV

Startsakring

Du kan starta apparaten bara om

— silskalen och locket ar ratt fastsatta och
— lasbygeln har snappt fast ordentligt.
Kontrollera fore varje anvandning att locket
ar ordentligt fastsatt! Innan du tar apparaten
i bruk forsta gangen maste du ta bort allt
férpackningsmaterial!

Symboler och markeringar

0

B: Forslutningen ar stangd!

Forslutningen ar 6ppen!

Innehall
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Oversikt

Vik ut bilduppslaget!

= Bild Y

1 Motorstativ (med kabelfack)

2 Reglage

0/off = Stang av apparaten
1 = Starta apparaten / Lag hastighet
2 = Starta apparaten / Hog hastighet

3 Lasbygel

4 Pressrestbehallare

5 Saftbagare med lock

6 Silskal
a Utlopp
b Forslutning

Vlktlgt papekande
Nar du startar apparaten maste
forslutningen vara 6ppen (férslutningen
uppe / §). Nar forslutningen &r 6ppen
rinner saften ned i saftbagaren.

— Stang av apparaten nar du ska
tomma saftbagaren (0/off) och stang
forslutningen (tryck den nedat / ¥). Da
forhindrar du att mera saft rinner ut och
smutsar ned arbetsytan.

7 Sil med keramiska rivklingor

8 Lock

9 Pafyllningsror
10 Pamatare
11 Kabelfack

Anvandning

= Bild 3

Hopsattning

/\ Risk for personskador!

— Anvand den bara om natkabeln och
apparaten ar oskadade.

— Kontrollera fore varje anvandning att hela
apparaten, i synnerhet silen och silskalen,
inte har nagra skador (sprickor, revor).

— ROr inte rivklingorna / klingorna i silens
botten.

— Var forsiktig nar du stanger lasbygeln sa
att du inte klammer fingrarna.

m Dra ut kabeln ur kabelfacket till 6nskad
langd.

m Satt in silskalen i motorstativet.

m Satt in silen och tryck den nedat tills du

hor att den snapper fast. Silen maste

sitta stadigt pa drivaxeln! Kontrollera
forst att den inte ar skadad!

Satt in pressrestbehallaren i motorstativet.

Satt pa locket.

Svang in lasbygeln éver

locket tills du hor att den snapper fast.

Stall saftbadgaren med pipen under

utloppet. Satt pa locket pa saftbagaren

sa att du undviker stank.

Oppna férslutningen vid utloppet

m Satt in pamataren i pafyliningsroret.
Pamataren har ett styrspar!
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sv Anvandning

Forberedelse av frukt och

gronsaker

Varning!

Bearbeta bara helt mogna och ej djupfrysta

frukter och gronsaker. Frukt och grénsaker

som inte ar helt mogna satter mycket
snabbt igen silen.

m Skolj forst frukten / gronsakerna.

m Karna ur stenfrukter. Ta bort grova stjalkar.

m  Skar storre frukter / gronsaker i mindre
bitar sa att de far plats i pafyllningsroret.

m Bearbeta bara farsk frukt och grénsaker.

m Skala forst frukt som har tjockt och hart
skal (t.ex. ananas, meloner, apelsiner,
rodbetor). Ta bort den vita skalhinnan pa
citrusfrukter!

m Appelmustens konsistens beror pa
vilken appelsort som du har valt.

Ju saftigare applena ar, desto mer
tunnflytande blir musten. Tillsatt nagra
droppar citronsaft till appelmusten,
sa blir inte musten brun sa snabbt.

m Blad och stjalkar (t.ex. de grova
stjalkarna pa bladsallad) kan ocksa
bearbetas i saftpressen.

m Drick saften sa snart som mojligt efter
tillredningen, eftersom smaken och
naringsvardet snabbt gar férlorade.

m Saftpressen lampar sig inte for att
bearbeta mycket harda, fiberhaltiga och
starkelsehaltiga frukter och grénsaker
(t.ex. sockerrdr, bananer, papaya,
avocado, fikon och mango).

Saftpressning

/\ Risk fér personskador!

Stick inte in fingrarna i pafyliningsroret.

Anvand enbart den medféljande pamataren!

m Stall den hopsatta apparaten pa en plan
och ren arbetsyta.

m  Satt in stickkontakten.

m Starta apparaten.

— Steg 1 ar sarskilt lampligt for extra
saftiga frukter / gronsaker, t.ex.
vattenmeloner, vindruvor, tomater, gurka
och hallon.

— Steg 2 lampar sig for harda, fasta frukter
och grénsaker, t.ex. morétter.
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Anvandningstiden for apparaten ar 10 minuter
for alla slag av frukter och gronsaker, t.ex.
morot, gurka, apple och paron. Stang darefter
av apparaten och lat den svalna.

m Lagg frukterna/gronsakerna i matarréret
medan motorn &r igang.

m  Anvand enbart pamataren for att trycka
ned matvaror. Stick aldrig in fingrarna
i pafyllningsroret! Tryck bara latt med
pamataren. Da blir saftutbytet stérre och
apparaten skonas.

m Stang av apparaten. Stall reglaget i lage
0/off. Stang inte av apparaten forran
saften har slutat att rinna ut.

Varning!

Vanta alltid tills motorn star stilla innan du

Oppnar apparaten.

Viktiga anvisningar

— Tom pressrestbehallaren innan press-
resterna nar upp till silskalens kant.

— Om apparaten vibrerar under
saftpressningen tyder det pa att silen ar
igensatt eller skadad. Stang omedelbart
av apparaten. Kontrollera silen. Anvand
inte silen mer om den ar skadad!

Tomning av pressrestbehallaren

och silen
= Bild
TOm pressrestbehallaren innan
pressresterna nar upp till silskalens kant.
Sténg da forst av apparaten:
m Stéll reglaget i lage 0/off.
m Ta ut pressrestbehallaren genom
att fatta den i handtagsurtaget
och svanga den utat. Satt tillbaka
pressrestbehallaren innan du fortsatter
att arbeta.

Tom silen om

— motornvarvtalet sjunker avsevart,
— saften blir mer tjockflytande,

— apparaten bdrjar vibrera markbart.

Rekommendation: Tém pressrestbehalla-
ren och silen samtidigt.

Viktigt!

Om saft har runnit ut under silskalen maste
du genast torka bort den med en fuktig trasa.



Isartagning

A\ Risk for elektrisk stot

Ta ut stickkontakten innan du borjar arbeta
med apparaten.

/\ Risk fér personskador!

— Borja inte att ta isar apparaten innan
motorn star stilla.

— ROr inte rivklingorna / klingorna i silens
botten.

=> Bild 8]

m Sténg av apparaten och ta ut
stickkontakten ur eluttaget.

m Vanta tills motorn star stilla
(cirka 10-12 sekunder).

m Ta ut pamataren och

presssrestbehallaren.

Fall 1asbygeln framat.

Ta av locket.

Lyft upp silskalen ur motorstativet med

bada handerna och ta ut den.

m Ta ut silen ur silskalen.

Rengoring och skotsel

Viktigt papekande

Apparaten ar underhallsfri. Genom grundlig
rengoring skyddar du apparaten mot skador
och bevarar funktionsdugligheten.

A\ Risk for elektrisk stot

— Ta ut stickkontakten innan du bérjar
arbeta med apparaten.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

/\ Risk for personskador!

— ROr inte rivklingorna / klingorna i silens
botten.

— Reng6r dem med en borste!

Varning!

Anvand inga repande rengdringsmedel.

Du kan skada ytorna.

m Rengor forst silen med en borste och
skdlj den sedan under rinnande vatten
eller maskindiska den. Missfargningar
pa silen och de keramiska rivklingorna
(t.ex. av mordtter eller rédbetor) kan latt
tas bort med litet vegetabilisk olja.

Rengdring och skotsel sv

m Torka av motordelen med en fuktig
trasa, vid behov med litet diskmedel.
Torka motorstativet omedelbart.

m Alla andra delar gar att maskindiska.

Missfargningar (t.ex. av morétter, rédbetor)
pa plastdetaljer kan latt tas bort med

litet vegetabilisk olja. Maskindiska sedan
delarna (om de gar att maskindiska).

Byte av silen

Byt silen s& snart den visar tecken pa for-
slitningar eller skador sa att du inte riskerar
att den gar sénder. Vid daglig anvandning
bor silen bytas efter ungefar 5 ar.

Viktigt papekande

Du kan bestélla en ny sil fran var kundtjanst
(bestallningsnummer 00754210).

Recept

Melon- och yoghurtsmoothie

(Till 4 portioner)

— 200 g naturell joghurt

— 2 kryddmatt vanilj

— 2 msk honung, efter behag

— 400 g fruktkott av vattenmelon, utan skal
och kérnor

m Blanda yoghurten med vanilj och honung
till en slat smet och hall den i ett hogt glas.

m Skar melonen i lagom stora bitar och
pressa saften ur den.

m Hall saften dver yoghurt och servera
om sa Onskas med en bit melon som
garnering.

Kefirdrink med gurka
(Till 4 portioner)

— 2 gurkor

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 tskolivolja

— 2 msk citronsaft

— 4 msk farsk hackad dill
— havssalt

— nymald peppar
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sv Avfallshantering

m Skolj gurkorna, ansa dem och skar
ut fyra langsgaende skivor med en
potatisskalare.

m Pressa saften ur resten av gurkorna.

m Mixa darefter saften tillsammans med
kefir, yoghurt, olja och citronsaft.

m ROr sedan ned dillen och smaka av
drinken med salt och peppar.

m Satt fast gurkskivorna i vagform pa
trastickor. Hall upp drinken i glas och
lagg gurkspetten Over glasen.

Paprika-gronsakssmoothie

(Till 4 portioner)

— 2 r6da paprikor

— 8 fullmogna tomater

— 1 tsk paprikapulver

—  Yatskolivolja

— salt

— cayennepeppar

— 2 tsk citronsaft

— szechuanpeppar till garnering

m  Skolj paprikorna, dela dem i halvor,
karna och grop ur dem och skar dem
sedan i stora bitar.

m Skolj tomaterna, ta bort stjalkarna och
skar tomaterna i bitar.

m Pressa ut saften ur tomaterna och
paprikorna.

m  ROr ihop med paprikapulvret och
olivoljan och smaka av med salt,
cayennepeppar och citronsaft.

m  Hall upp i ett kallt glas och servera
garnerad med riven szechuanpeppar.
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Morotskaka

— 4 agg

— 4 msk varmt vatten

— 200 g socker

— 100 g mjol

— 500 g mordétter
Anvand enbart pressresterna (200-300 g)
efter pressningen av morotssaften —
de finns i pressrestbehallaren).

— 200 g malda hasselnotter

— 1 tsk bakpulver

m Pressa saften ur mordtterna cirka
5 sekunder med den hogsta
hastigheten. (Om du ska bearbeta storre
mangder bor du lata apparaten svalna
till rumstemperatur efter varje tdmning
av pressrestbehallaren.)

m Blanda agg, vatten och socker i cirka
5 minuter. Blandningen maste skumma.

m Tillsatt langsamt mjélet, bakpulvret,
hasselnétterna och morétterna.
Morotsbitarna far inte vara for stora.

m Hall smeten i en form (t.ex. springform
@ 260 mm) och gradda vid 180 grader
i 30-35 minuter.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljoévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa.

Laite soveltuu hedelmien (esim. omenoiden, paaryndiden, luumujen
ja kirsikoiden, joista on poistettu kivi) ja vihannesten (esim.
tomaattien, porkkanoiden) mehustamiseen. Se ei sovellu erittain
kovien, kuitu- tai tarkkelyspitoisten hedelmien ja vihannesten
kasittelyyn (esim. sokerijuurikas, banaanit, papaijat, avokadot,
viikunat, mangot).

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Al upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin alaka pese
sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Al3 kayta
héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairidtilanteissa.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

A Loukkaantumisvaara!

Tarkista aina ennen kayttoa, ettei laitteessa, erityisesti siivilassa
ja siivilakulhossa, ole vaurioita (halkeamia, sargja). Ala kayta
laitetta, jos siivila tai kansi on vioittunut tai niissa on halkeamia.
Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Kayta laitetta vain koottuna. Varo, etta sormet eivat jaa valiin, kun
suljet lukituskahvan.

Turvallisuussyista suosittelemme, etta laitetta kayttaa kerrallaan
vain yksi henkilo.

Ala tydnna sormia tayttésuppiloon. Kayta ainoastaan laitteen
mukana toimitettua syoéttopaininta!

Ole varovainen kasitellessasi teravia raastinteria, tyhjentdessasi
astiaa ja puhdistaessasi laitetta. Ala koske siivilan pohjassa
oleviin raastinteriin. Harjaa siivila ensin puhtaaksi harjalla, pese
se sitten juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

__A Tukehtumisvaara!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Huomio!
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Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.
Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Tarkeaa!
Kayta vain kypsia hedelmia, marjoja ja vihanneksia, jotka
eivat ole jaisia. Siivila tukkeentuu nopeasti, jos hedelmat ja
vihannekset eivat ole kypsia.
Tyhjenna puristusjateastia, ennen kuin puristusjate ulottuu
siivilakulhoon reunaan asti.
Jos laite alkaa tarista voimakkaammin mehustuksen aikana,
se on yleensa merkki siita, etta siivila on tukossa tai vioittunut.
Kytke laite heti pois paalta Tarkista siivila. Ala kayta enaa viallista
siivilaa!
Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus
Ja hoito” katso sivu 59



Onneksi olkoon, valintasi on Siemens.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.
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Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.

=> Kuva

1 Moottoriosa
(jossa tila liitdntdjohdolle)

2 \Valitsin

0/off = Laitteen pysaytys

1 = Laitteen kaynnistys /

alhainen nopeus

2 = Laitteen kaynnistys / suuri nopeus

Lukituskahva

Puristusjateastia

Kannellinen mehuastia

Siivilakulho

a Mehunohjain

b Suljin

Tarkea ohje

— Kun kaynnistat laitteen, sulkimen tulee
olla avattu (suljin yldasennossa / §)).
Kun avaat sulkimen, mehua valuu
mehuastiaan.

— Kun tyhjennat mehuastian, kytke laite
pois toiminnasta (0/off) ja sulje suljin
(paina alas / ¥). Nain mehua ei tule
enaa ulos ja tyétaso pysyy puhtaana.

7 Siivila, jossa on keraamiset
raastinterat

8 Kansi

9 Tayttosuppilo

10 Syottopainin

11 Johdon sailytystila

o bW

Sisalto fi

Turvalukko

Laitteen voi kdynnistaa vain, kun

— siivildkulho ja kansi ovat oikein
paikoillaan ja

— lukituskahva on napsahtanut kunnolla
kiinni.

Tarkista kannen lukitus aina ennen kayttoa!

Poista kaikki pakkausmateriaali laitteesta

ennen sen ensimmaista kayttokertaa!

Symbolit ja merkinnat
0 Suljin on auki!

ﬁ Suljin on kiinni!

Kaytto

= Kuva [&]

Kokoaminen

A\ Loukkaantumisvaara

— Kayta laitetta vain, kun liitdntajohto ja
laite ovat moitteettomassa kunnossa.

— Tarkista aina ennen kayttda, ettei
laitteessa, erityisesti siivilassa ja
siivilakulhossa, ole vaurioita (halkeamia,
saroja).

— AJ& koske siivilan pohjassa oleviin
raastinteriin/teriin.

— Varo, ettéd sormet eivat jaa valiin, kun
suljet lukituskahvan.

m Vedd johtoa ulos sen sailytystilasta,
kunnes johto on sopivan pituinen.

= Kiinnita siivildkulho moottoriosaan.

m Aseta siivila paikalleen ja paina

alaspain, kunnes siivila napsahtaa

kuuluvasti kiinni. Siivilan tulee olla

kunnolla paikallaan kayttoliitdnnassa!

Tarkista ensin, ettei siina ole vaurioita!

Kiinnité puristusjateastia moottoriosaan.

Laita kansi paikalleen.

Kaanna lukituskahva kannen yli niin,

ettd se napsahtaa kuuluvasti kiinni.
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fi Kaytto

m Aseta mehuastia niin, etta sen
kaatonokan puoli on mehunohjaimen
alla. Aseta kansi mehuastian paalle, niin
valtyt roiskeilta.

m  Avaa mehunohjaimen suljin.

m Aseta syottopainin tayttésuppiloon.
Syoéttdpainimessa on ohjausura!

Hedelmien, marjojen ja

vihannesten valmistelu

Huomio!

Kayta vain kypsia hedelmia, marjoja ja

vihanneksia, jotka eivat ole jaisia. Siivila

tukkeentuu nopeasti, jos hedelmat ja
vihannekset eivat ole kypsia.

m Pese ensin hedelmat, marjat ja
vihannekset.

m Poista kivet hedelmista, joissa on Kivi.
Poista isommat varret.

m Paloittele isot hedelmat ja vihannekset,
jotta ne mahtuvat tayttésuppilon Iapi.

m Kayta vain tuoreita hedelmia, marjoja ja
vihanneksia.

m  Kuori ensin hedelmat, jos niissa on
paksu ja kova kuori (esim. ananas,
melonit, appelsiinit, punajuuret). Poista
sitrushedelmista valkoinen osa!

s Omenamehun koostumus riippuu
kaytetystd omenalajikkeesta.

Mita mehukkaampia omenia, sita
juoksevampaa mehua saat. Lisaa
omenamehuun muutama tippa
sitruunamehua. Se hidastaa mehun
tummumista.

m Voit kasitella mehulingossa myds lehdet
ja varret (esim. lehtisalaattien kannat).

m  Nauti valmis tuoremehu niin pian kuin
mahdollista, silla mehu menettaa
nopeasti makunsa ja ravintoarvonsa.

m  Mehulinko ei sovellu erittain kovien,
kuitu- ja tarkkelyspitoisten hedelmien
ja vihannesten kasittelyyn (esim.
sokerijuurikas, banaanit, papaijat,
avokadot, viikunat ja mangot).
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Mehustus

A\ Loukkaantumisvaara

Ala tyénna sormia tayttésuppiloon. Kayta

ainoastaan laitteen mukana toimitettua

syéttdpaininta!

m Aseta kokoonpantu laite tasaiselle ja
puhtaalle tyotasolle.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m  Kytke laite paalle.

— Asento 1 sopii erittdin mehuisille
hedelmille, marjoille ja vihanneksille,
esim. vesimelonit, viinirypaleet, tomaatit,
kurkut ja vadelmat.

— Asento 2 sopii koville ja kiinteille
hedelmille ja vihanneksille, esim.
porkkanat.

Laitteen kayttdaika on 10 minuuttia kaikille

hedelma- ja vihanneslajeille, kuten esim.

porkkanat, kurkut, omenat ja paarynat.

Katkaise sitten virta laitteesta ja anna sen

jaahtya.

m Laita hedelméat, marjat ja vihannekset
tayttdsuppiloon moottorin kdydessa.

m Tyonna ainekset sisadnpain ainoastaan
syéttdpainimella. Al& koskaan
tydénna sormia tayttdsuppiloon! Paina
syé6ttdpaininta vain kevyesti. Talléin
mehua saadaan enemman ja laite kuluu
vahemman.

m Kytke laite pois paalta. Aseta valitsin
asentoon 0/off. Pysayta laite vasta
sitten, kun mehua ei enaa tule ulos.

Huomio!

Ennen kuin avaat laitteen, odota

ehdottomasti ettd moottori on pysahtynyt.

Tarkeita ohjeita

— Tyhjenna puristusjateastia, ennen
kuin puristusjate ulottuu siivilakulhoon
reunaan asti.

— Jos laite alkaa tarista voimakkaammin
mehustuksen aikana, se on yleensa
merkKki siita, etta siivila on tukossa tai
vioittunut. Kytke laite heti pois paalta.
Tarkista siivila. Al& kayta enaa viallista
siivilaa!



Puristusjateastian ja siivilan

tyhjennys

=> Kuva

Tyhjenna puristusjateastia, ennen kuin

puristusjate ulottuu siivilakulhoon reunaan

asti. Kytke laite pois paalta:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Tartu puristusjateastian kahvaosaan,
kallista astiaa ulospain ja poista. Aseta
puristusjateastia takaisin paikalleen,
ennen kuin jatkat tydskentelya.

Tyhjenna siivila, kun

— moottorin kayttdnopeus laskee
huomattavasti,

— mehusta tulee sakeampaa,

— laite alkaa selvasti tarista.

Suositus: tyhjenna puristusjateastia ja

siivild samanaikaisesti.

Tarkeaa!

Jos mehua on valunut siivilakulhon alle,

pyyhi se heti pois kostealla liinalla.

Purkaminen osiin

/\ Sihkoiskun vaara
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteeseen kohdistuvia toimenpiteita.

/A Loukkaantumisvaara

— Pura laite osiin vasta sitten, kun moottori
on pysahtynyt.

— Ala koske siivilan pohjassa oleviin
raastinteriin / teriin.

=> Kuva [3]

m  Kytke laite pois paalta ja irrota

pistotulppa pistorasiasta.

Odota, kunnes moottori on pysahtynyt

(noin 10-12 sekuntia).

Poista syottopainin ja puristusjateastia.

Kaanna lukituskahva eteen.

Ota kansi pois.

Nosta siivilakulho molemmin kasin pois

moottoriosasta.

m Ota siivila pois siivilakulhosta.

Puhdistus ja hoito fi

Puhdistus ja hoito

Tarkea ohje

Laite ei tarvitse huoltoa. Kun muistat

puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei

vahingoitu ja toimii hyvin.

A\ Sihkoiskun vaara

— Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteeseen kohdistuvia toimenpiteita.

— A& koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

/\ Loukkaantumisvaara

— Al3 koske siivilan pohjassa oleviin
raastinteriin / teriin.

— Kayta puhdistamiseen harjaa!

Huomio!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

m Harjaa siivilad ensin puhtaaksi harjalla,
pese se sitten juoksevan veden alla
tai astianpesukoneessa. Porkkana- ja
punajuurimehun valmistuksessa
kasviksista jaa siivildan ja keraamisiin
raastinteriin varia, jonka voit poistaa
muutamalla tipalla kasvisdljya.

m Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld, kayta tarvittaessa vahan
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuai-
netta. Kuivaa moottoriosa heti.

m  Kaikki muut osat ovat konepesun
kestavia.

Porkkana- ja punajuurimehun
valmistuksessa kasviksista jaa muoviosiin
varia, jonka voit poistaa muutamalla
tipalla kasvisoljya. Pese sen jalkeen
osat astianpesukoneessa (mikali ne ovat
konepesun kestavia).

Siivilan vaihto

Vaihda siivila heti, kun siina nakyy
merkkeja kulumisesta tai vaurioista, ettei
siivila rikkoudu kayton aikana. Kun laite
on paivittdisessa kaytossa, on siivila
vaihdettava noin viiden vuoden kuluttua.
Tarkea ohje

Siivilan voit tilata asiakaspalvelusta
(tilausnumerolla 00754210).
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fi Reseptit

Reseptit

Meloni-jogurtti-smoothie

(4 juoma-annosta)

— 200 g luonnonjogurttia

— 2 veitsenkarjellisté vaniljan siemenia

— 2 rkl hunajaa, haluttaessa

— 400 g vesimelonin hedelmalihaa, ilman
kuorta ja siemenia

m Sekoita jogurtti, vaniljan siemenet
ja hunaja sileéksi ja kaada seos
korkeareunaiseen lasiin.

m Paloittele meloni sopivankokoisiksi
paloiksi ja purista mehuksi.

m Kaada mehu jogurtin paalle ja tarjoile
halutessasi melonipaloilla koristeltuna.

Kurkku-kefiiri-juoma

(4 juoma-annosta)

— 2 kurkkua

— 800 g kefiiria

— 200 g jogurttia

— 21l oliividljya

— 2 rkl sitruunamehua

— 4 rkl tuoretta, silputtua tillia

— Merisuolaa

— Pippuria, myllysta

m Pese ja puhdista kurkut ja leikkaa
pituussuunnassa kuorimaveitsella nelja
suikaletta.

m Purista loput kurkut mehuksi.

m Sekoita sen jalkeen mehun joukkoon
kefiiri, jogurtti, Oljy ja sitruunamehu.

m Sekoita sitten joukkoon tilli ja mausta
juoma suolalla ja pippurilla.

m Pujota kurkkusuikaleet aaltoillen puisiin
varrastikkuihin. Annostele juoma
laseihin ja koristele kurkkuvartailla.

Paprika-kasvis-smoothie
(4 juoma-annosta)

— 2 punaista paprikaa

— 8 tayskypsaa tomaattia

— 1 tl paprikajauhetta, makeaa
— Yl oliivioljya

— Suolaa

— Cayennenpippuria

— 2l sitruunamehua

— Setzuaninpippuria koristeluun

60

m Pese ja halkaise paprikat, poista
siemenet ja valkoinen osa, ja paloittele
suurehkoiksi paloiksi.

m Pese tomaatit, poista kantaosa ja
paloittele.

m Purista tomaatit ja paprikat mehuksi.

m Sekoita joukkoon paprikajauhe
ja oliividljy ja mausta suolalla,
cayennenpippurilla ja sitruunamehulla.

m  Annostele kylmiin laseihin ja koristele
rouhitulla setzuaninpippurilla.

Porkkanakakku
4 kananmunaa

— 4 rkl lAmminta vetta

— 200 g sokeria

— 100 g jauhoja

— 500 g porkkanoita
Tahan kaytetaan vain mehustetuista
porkkanoista puristusjateastiaan jaljelle
jaanytta sosetta (200-300 g).

— 200 g jauhettuja hasselpahkinoita

— 1 tlleivinjauhetta

m Purista porkkanoista mehu noin
5 sekunnissa maksiminopeudella.

(Kun kaytat laitetta suurempien maarien
kasittelyyn, anna sen jaahtya huoneen-
lampoiseksi aina puristusjateastian
tyhjentamisen jalkeen.)

m  Sekoita keskendan munat, vesi ja sokeri
(noin 5 minuuttia). Seoksen tulee olla
kuohkeaa.

m Lisaa hitaasti joukkoon jauhot,
leivinjauhe, hasselpahkinat ja porkkanat.
Porkkanapalat eivat saa olla liian isoja.

m Levitd taikina vuokaan (esim.
irtopohjavuoka, halkaisija 260 mm) ja
paista 180 asteessa 30-35 minuuttia.



Jatehuolto

Jatehuolto

)74

Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

fi
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr N ouokeur) TTpoopiCeTal HAVo yia TNV OIKIAKA XPrRon Kal To
OIKIAKO TTEPIBAAAOV.

H ouokeun gival KOTAAANAN yia TV aTToXUPwon @pouTwy (TT.X. MAAQ,
axAadIa, daPAoKNVa XWpPIG KOUKOUTOIA Kal KEPAOIA) KAl AaXAVIKWYV
(1T.X. VTOudTEG, KapOTa). Agv gival KATAAANAN yia Tnv £TTEEEpyaTia 1D1ai-
TEPA OKANPWV, IVWOWV ) 1I0XUPG aUUAOUXWY QPOUTWY Kal AOXAVIKWYV
(17.X. COXapPOKAAQUO, UTTAVAVEG, TTATTAYIA, ABOKAVTO, OUKA, HAVYKO).
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO PEXPI 2.000 m TTavw

atrd Tnv em@aveia Tng BGAACoAG.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYNOTE CUPPWVA UE
auTéG Kal QUAASTe TiIg! H ouokeun] Ba TTpETTel va ouvodeueTal aTTd
TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav AAAo xprotn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIAO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N oUOKEUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA PE
TTEPIOPIOPEVES QUOIKEG, AIOONTAPIEG ) TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOPAAN XPron TNG OUOKEUNG

Kal £€XOUV KATavonoel Toug TTIBavoug atro Tn XPron TNG CUOKEUNG

KivOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEl va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI

Va XEIPIOTOUV TN oUOKeUN. Ta TTaidid dev EMTPETTETAI VA TTAIOUV

ME TN ouokeur]. O KaBapIoPOG Kal N ouvTrpnon atro To XproTn Ogv

ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO CUUPWVA UE TA
oToIXEia oTNV TTIvakida TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N oUOKeUr dgv TTapouaialouv
Kapia ¢nuid. ETTIoKEUEG 0TnN OUOKEU], OTTWG TT1.X. N aAAayn
TOU KATEOTPAMUMEVOU KAAWDIOU oUVOEONG OTO DIKTUO TOU
PEUNATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIA
€EUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI O KivOuVvol.

m Mn ouvdéoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG | O€
TNAEXEIPICOPEVES TTPICEC. MapaKoAOUBEITE TTAVTOTE T CUOKEUN)
Kata Tn dIAPKEIa TNG AsiIToupyiag!

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUNA TTAVW | KOVTA 0€ TTOAU (EO0TEG
ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KaAWDIO € ETTAQPN PE KAUTA QVTIKEIMEVA 1) NV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPEG AKMEG.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUR O€ UYPA 1] UNV TNV KPOo-
THOETE KATW ATTO TPEXOUMEVO VEPO KAl PNV TNV KaBapioEeTe OTO
TTAUVTAPIO TIATWY. Mn XPNOIUOTTOINCETE KAvEVAV ATUOKOBAPIOTH).
Mn xpnOIJOTTOIEITE TN CUCKEUN ME BpeyuEva XEPIA.

H ouokeun uetd atrd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON UNn EMITAPNONG,
TTPIV aTTd TN oUVaPPOAdYNON, TNV ATTOCUVAPUOAdYNON N

TOV KABapPIoud KAl O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

/A Kivduvog TpaupatiopoU!

Mpiv a11d KABE Xprion eAEyXETE OAOKANPN T CUCKEUN), 1B1aiTEP

TO COUPWTAPI KAl TO BOXEIO coupwTnNPIoU, YIa CNUIEG (PWYHEG,
otracipyata). Mn xpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN, OE TTEPITITWOTN TTOU TO
OOUPWTAPI 1) TO KATTAKI TTAPOUCIACOUV {NMUIES 1 EPAVEIC PLWYHEG.
Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY i TTPOCAPTANATWY, TA

OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA
aTrevePyoTroinBei Kal va atroouvoeBei atrd 1o diKTUO Tou
peupaTog. MeTd TNV atrevepyoTToinon eaKOAOUBEI va AsiIToupyei

0 KIVQTAPAG yia Aiyo XpoOvo akoéun. MNepipevete TNV TTANPN
QKIVNTOTTOINON TOU PNXavIoPoU Kivnong.

N\EITOUPYEITE TN CUOKEUA JOVO O€ cUVApUOAOyNPEVN KATAOTAON.
Mpoooxn katd To KAEIoIWO Tou Bpayiova ac@aAsiag, yia va
ATTOQUYETE TO JAYKWHA TWV dAKTUAWY 0aAG.

H cuokeun TTpoBAETTETAI yIa TN XPHoN a1To £va ATouo.

Mn Badete Ta BAKTUAG 0aG HECA OTNV UTTodoxN TTApWoNg. Xpnol-
MOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUPTTIAPAdIOOUEVO £CApTAMA WONoN !
Mpoooxr Katd TNV epyaacia Pe TIG AETTIOEG ATTOLEONG, KATA TO
adelaopa Tou doxeiou Kal KaTd Tov KaBapIiopo. Mnv ayyileTe TIg
AeTTidEC ATTOEEONG OTOV TTATO TOU COUPWTNPIOU. A ToV KABapIoPO
KaBapioTe TO COUPWTAPI TTPWTA YE TN BoUPTOA, META EETTAUVETE TO
KATW atTd TPEXOUPEVO VEPO ) TTAUVETE TO OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

A\ Kivduvoc aoguéiag!
Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTAiOUV YE T UAIKG OUOKEUQOIAG.
A Mpoooxn!

2UVioTaTAl VO NV QQAVETE TN OUCOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTAPAiTATOS YIa TV
emegepyaoia Twv TPOQPiNwY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG
TPOQIUa (KEVA AcIToupyia).

OETETE TN OUOKEUN O€ Kal EKTOG A&ITOUpYiag ATTOKAEIOTIKA PE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

A ZNMAVTIKO!

XPNOIYOTTOIEITE HOVO WPIKA KAl UN KATEWUYHEVA @POoUTa Kal
Aaxavikd. Ta un wpiya @pouTa Kal Aaxavika @pedalouv TToAU
ypriyopa 10 cOUpwTrpl.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m AdEIACeTe TO OOXEIO OTEPEWV KATAAOITIWY, TTPOTOU aAUTA PTACOUV
oTnVv dkpn Tou doxeiou Tou coupwTnpiou.

m O1 Kpadaopoi TNG CUOKEUNG KATA TNV ATTOXUUWON ohuaivouv
Eva QPAYUEVO ) KATEOTPAUMEVO COUPWTHPI. ATTEVEQYOTTOINOTE
aQUEOWG TN ouokeun. EAEyETE TO coupwTApl. Mn XpPNOIUOTTOIEITE
TTAEOV £Va KOTEOTPAMPEVO coupwTAP!!

m KaBapidete oTTwodATIOTE T OUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion n
OTaV N CUOKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO BIAOTNHO
ayxpnoigotroinTn. =» «Kabapiouog kar epovrida» BAETE aTn

oclioa 67

ZuyxopnTipIa yio TNV ayopd ThG véag oog
ouokeung atroé Tov Oiko Siemens. Mepai-
TEPW TTANPOPOPIEG OXETIKA ME T TTPOIO-
vTa pag Ba BpeiTe oTNV I0TOOEAISA pOG.

Mepirexopeva

Xprion cUpPwva Pe TO OKOTTO

TTPOOPICHOU ..ceeeeieiieee e et eiieee e 62
nNUavTIKEG UTTODEIEEIC AO@AAEING............. 62
ME HIO PATIG . cceeeieeeeeeeeeeeeee e 64
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XEIPITHOG et 65
KaBapiopdg kal @povTidd..........eeeeeeuneee... 67
ZUVTOYEG ceeieeeeiiiieae et e e e 67
ATIOOUPON e 68

Me pia parid

AvoifTe TTAPOKOAW TIG OENIDEG UE TIG EIKOVEG.
= EIK.

1 Movada kivntipa (HE OQKN KaAwdiou)
2  AakoTTng

0/off = AtrevepyoTToinon GUOKEURG

1 = EvepyoTtroinon ouokeung / XaunAn
TaxuTnTa

2 = EvepyoTroinon OUOKeUng /

YwnAn taxutnTta

Bpayioveg ao@dAiong

Aoxeio oTepewV KATAAOITTWV

Aoxeio XUpOU pe KOTTAKI

Aoxeio coupwTtnpiov

a ZTOMIO EKPONG

b KAegiotpo
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ZnUAvTIKA UTTOdEI§Nn

— Kata v evepyotroinon TNG CUOKEUNG
TO KAEIOTPO TTPETTEN Va €ival avoiyTo
(kAeioTpo emmavw / §). Ze TrepiTTwon
avoIxToU KAEIOTPOU 0 XUUOG péel péoa
oT0 doxEio XupoU.

— Kata 1o ddciaopa Tou doxeiou xupou
atrevepyoTToinoTe Tn ouakeun (0/off) kai
KAgioTE TO KAEIOTPO (TTIECTE TO TTPOG TA
K&Tw / ¥). ‘ET01 OTAUOTE N TTEPAITEPW
€KPON XUMOU Kal £€TO1 ATTOQEUYETAI N
pUTTaVON TNG ETTIPAVEIAG EPYATIAG.

7 ZoupwTAP! JE KEPAUIKEG AETTISEG
amoeong

8 Karradki

9 Ymodoxn TARpwong

10 E¢dpTnua wlnong

11 ®UAagn kaAwdiou

Aoc@dAsia evepyoTtroinong

H ouokeun utropei va evepyotroinBei puovo,

orav

— 710 d0XEI0 COUPWTNPIOU KAI TO KATTAKI
£€xouv ToTTo0eTNOEl CWATA KAl

— 0 Bpaxiovag ac@aAiong €xel KAgigel Kai
ac@alioel cwaoTd.

Mpiv a1md K&Be xprion eAEYXETE TV

ao@aAion Tou KatrakioU! Mpiv TRV TTPWTN

0éon o€ AsiIToupyia TNG CUOKEUNAG

TPETTEN va a@aipeBoUV TTARPWG T UAIKA

ouokeuaaoiag!



2UpBOAA KAl HOPKAPICHATO
ZopBoro |Znpacia |

To kAgioTpo €ival avoiyTo!

ﬁ To kAgioTpo €ival KAEIOTO!

Xeipiopog
= Eik.[H

ZuvapuoAdynon

A KivSuvog TpaupaTiGpHoU
XpPnOIYOTIOIEITE TN GUOKEUN PHOvo, OTav
TO NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N CUCKEUN eV
TTAPOUCIAdouV Kapia ¢nuid.

— Tpiv atré KaBe xprion eAéyxeTe
OAGKANPN TN cuoKeun, 181aiTEPA TO
OoupWTAPI Kai To doxEio goupwTnpIoy,
yia nUIES (pwYPEG, OTTOCiMaTa).

— Mnv ayyiCete TIG AeTTideg améEEONG /
AetTideg oTOV TTATO TOU COUPWTNPIOU.

— [poocoxn katd 1o KAgioIo Tou Bpayiova
aoQaAgiag, yia va atmo@QUyETE TO
MAyKwHa Twv SaKTUAWVY 0ag.

m  Tpapn&rte To KAAWSIO PEXPI TO ATTOPAITNTO
MAKOG €€w atrd Tn Brkn Tou KaAwdiou.

m TomoBetroTE TO BOXEI0O TOUPWTNPIOU
oTn Povada Tou KIvnTrApea.

m TOTTOBETHOTE TO COUPWTAPI KAl TTIECTE
TO TTPOG TA KATW, PEXP! VA AoPOAICEl e
TO XOPAKTNPIOTIKO AX0. To GoupwTrpI
TIPETTEl VA £€QAPUOLel OTABEPE GTO
pnxaviopo kivnong! EAEyETe To TTpON-
YOUUEVWG Yia CnuI€g!

m  TomoBeTr|oTE TO OOXEIO OTEPEWV
KOTOAOITIWYV OTn Jovada Tou KIvnTrpd.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI.

m  2TpEYTE TO Bpaxiova ao@ANIoNG UEXPI
VO 0OQOAAICEl UE TO XOPAKTNPIOTIKO HXO

m  TTAvVw atmod TO KATTAKI.

m  TotroBeToTE TO BOYKEIO XUPOU PE TNV
€Kpon KATw atrd 1o GTOUIO €KPONG. ToTTo-
OeTACTE TO KATTAKI ETTAVW OTO OXEIO
XUMOU, yia va attoQUYETE T TTITCIAioMATa.

m  AvoigTe TO KAEIOTPO OTO OTOUIO EKPONG.

m TomoBetroTe 1O €dpTNUA WONONG
otnv utrodoxA TTARpwong. To e€dptnua
wenong €xel €va auAdki odnyo!

2UuBOAQ Kal popkapiopaTa el

MposToipacia @PoUTWYV Kal
Aaxavikwv

Mpoocoxn!

XPNOIKOTTOIEITE JOVO WPIKA KAl N
KATEWUYHEVA @poUTa Kal Aaxavikd. Ta un
WPIMa PpoUTa KAl AaXavIKd @palouv TTOAU

ypriyopa 10 GOUPWTAPI.
m  [AUveTe TTPWTA TA PPOUTA KaIl TA
Aaxavikd.

m  AQaIpEiTe TO KOUKOUTOIO OTTO TQ TTUPNVO-
KOPTTa. AQaIPECTE TA XOVTPA KOTOAVIQ.

m  Koyrte Ta peyaAa @poulTa Kal Aaxavika
0€ KOPPATIa TTOU va Xwpouv oTnv
uTTod0XN TTARPWONG.

m  XPnOIYOTTOIEITE JOVO PPECKA PPOoUTa Kal
Aaxavikd.

m  Ta @pouTa PE XOVTPEG Kal OKANPEG
PAOUDEG (TT. X. aVaVAG, TTETTOVI,
KOKKIVOYOUAIQ) TTPETTEI TTPONYOUUEVWG
va kaBapidovtal. AQalpeite TNV AOTTEN
TETOA aTro Ta €0TTEPIOOEION!

m  H ouvekTikéTnTa TOU XUUOU UrRAou
eCapTdral atmo 10 €id0G TWV XPNOIYOTION-
oUpevwy prAwyv. Oaco 10 {oupepd gival
Ta PAAQ, TOGO TTI0 ApPAIOG Eival O XUUOG.
MpocBEéTeTE OTO XUUO PAAOU UEPIKES
oTayoveg XUpo Agpoviou, yia va kabu-
OTEPNOEI TO JaUPIoUA TOU XUMOU.

m DUOMa kal pioyol (1. X. oTEAEXN
atd @UANa oaAdTag) uTropouv va
XpnaoiyotroinBouv eTTiong o€ auTOV TOV
ATTOXUMWTA.

m [liveTe TO XUPO KaTA TO duvaTdVv APECWS
METE TO OTUWIYO, YIATI O XUPOG XAVEI
ypriyopa Tn yeuon Kai T BpETITIKN
agia Tou.

m O amoxupwtAg dev gival KatdAAnAog
yia TnVv emmegepyaaia 101aiTEpa oKANPWY,
IVWOWY Kal apguAoUXwV @poUTwv
Kal Aayavikwv (TT. X. axapokdaAauo,
MTTOVAVEG, TTOTTAYIA, ABOKAVTO, OUKO KOl
pAvyKo).

A@aipgon xupou

A Kivduvog Tpaupatiocuou

Mn Bdcete Ta OAKTUAG OaG Péoa aThV

uTTod0XN TTAPWONG. XPNOIUOTIOIEITE

ATTOKAEIOTIKG TO CUPTTAPAdIOOUEVO

e¢apTnua wlnang!
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el XeIpIopog

m  TomroBeTrOTE TN CUVOPUOAOYNUEVN
ouokeun TTvw o€ Agia, kabapn
ETMIPAVEIN EPYATIOG.

m  2uvdEOTE TO QIG OTNV TTPIda.

EvepyotroijoTte Tn cuokeun.

H Babuida 1 eival 1diaitepa KATAAANAN

yia TTOAU {oupepd @pouTa / Aaxavikd,

TT.X. KapTToUdl, GTa@UAIQ, VTOUATEG,

ayyoupla Kal @PAPTTOUdd.

— H Babpuida 2 ival KatdAANAn yia
OKANPd, o@IxXTd ppouTa Kal Aayxavikd,
TT.X. KapoTa.

H didpkela Xpriong TnG CUOKEUNG avEPXETal

ota 10 AeTrTd yia OAa T €i0n @POUTWV Kol

Aaxavikwy, 6TTwg TT. X. KapdTta, ayyoupid,

MAAQ Kal axAGdIa. 2T CUVEXEID OTTEVEPYOTTOI-

f|OTE TN CUOKEUN KAl AQACTE TNV VO KPUWOEL.

m [1pooBéoTe Ta PPoUTO/AaXAVIKA PE TOV
KivnTApa o€ Agitoupyia oTnv uttodoxn
TARpPWONG.

m [la 70 EavaoTTPWEINO XPNOIUOTIOIEITE
aTroKAEIoTIKA TO €€ApTNUa WONONG.

Mn Bdacete TToTE Ta SAKTUAG 0aG péoa
otnv utrodoxnA TTAfpwong! Aokeite yévo
MIKpR TTiEon 01O €€AdpTNUA WONONG.
Autd au&dvel Tnv amédoon o€ XUUO Kal
TIPOOTATEUEI TN CUCKEUN).

m  ATTEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUR. @E0TE TO
d1akoTTN a1o 0/off. ATrevepyotroifoTe
TN OUOKEUN, OTaV OEV TPEXEI TTAEOV
KaBdAou Xupog.

Mpoooxn!

Mpiv To dvolyua TNG GUCKEUNG TTEPIPEVETE

OTTWOOATIOTE TNV OKIVNTOTTOINON TOU

KivnTApea.

InupavTikég utrodeieig

— Adeialete 1O doyEio OTEPEWV
KOTOAOITTWYV, TTPOTOU aUTd GTACOUV OTNV
dkpn Tou doxeiou ToU coupwTNPIOU.

— O1 kpadaouoi TNG GUGKEURG KATA TV
atmmoxUuwaon onuaivouv éva gpayuévo
Il KATEOTPANMEVO GOUPWTHPI. ATTEVEP-
YOTTOINOTE APECWG T oUOKeUr). EAéyETe
TO GOUPWTAPI. Mn xpnoigoTToIEiTE TTAEOV
€VO KOTEGTPANMEVO GOUpwWTAPI!
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Adciaopa Tou doyxeiou oTEPEWYV

KATAAOITTWYV KAl TOU COUpwTnpIoU

= EIK.

AdeIdleTe TO DOKEIO OTEPEWV KATOAOITIWY,

TIPOTOU aQUTA GTACOUV OTNV AKPn Tou

doxeiou Tou goupwTnpiol. I autd

QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN:

m  OfaTe 10 dlakdéTITn aTO 0/0Off.

m  Katd Tnv agaipeon maoTe 10 doxeio
OTEPEWV KATAAOITTWYV OTNV £00xN AABng
Kl OTPEWYTE TO TTPOG Ta €Ew. MpIv TN
OUVEXION TNG EPYACTIag, TOTTOBETEITE
Eava 1o doxeEio OTEPEWV KATAAOITTWV.

Ade1aleTe TO COUPWTHPI, OTAV

—  MEIWBE onuavTiKG 0 apIBudg OTPOPWV
TOU KIVNTAPQ,

— 0 XUMOG yivel TTIo TTaxUpPEUCTOG,

— n ouokeun apxicel va doveital ailoOnTa.

2ooTtaon: AdeldleTe TO DOXEIO OTEPEWV

KOTOAOITTWYV KaOI TO GOUPWTHPI TAUTOXPOVA.

ZnUAvVTIKO!

2 € TIEPITITWON TTOU £XEI TPEEEI XUPOG KATW
aTtro 10 SOXEI0 TOU COUPWTNPIOU, OKOUTTIOTE
TOV OPECWG PE BPEYUEVO TTAVI.

ATtroocuvappoAdéynon

A Kivduvog nAektpomrAngiag

Mpiv a1md OAEG TIG EPYACIiEG OTN CUOKEUN

TPABNETE TO PIG aTTd TNV TTPILa.

A Kivduvog Tpaupatioyou
ATTOOUVOPPOAOYEITE TN CUOKEUN, agou
£XEI OKIVNTOTTOINBEN TTPWTA O KIVNTAPOG.

— Mnv ayyiCete Tig AeTTideg amdgeong /
AeTTI®EG OTOV TTATO TOU COUPWTNPIOU.

= Eik. ]

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN Kal
TPABASTE TO PIG aTTd TNV TTPICa.

m [lepiyévete, HEXPI va aKivnTo-

TroINBei 0 KivnTPag (Trepitrou
10-12 deuTepOAETTTA).

m  AQaipéoTe TO £€GpTNUA WONONG KAl TO
OOXEI0 OTEPEWV KATAAOITTWV.

m  XTpEYTE TO Bpaxiova ac@AANong TTPOG
TQ EYTTPOG.

m  AQaIpECTE TO KATTAKI.



m  AvaOonKwaoTE To BOYEIO TOU ToUPWTNPIOU
Me Ta OUo xépia aTTd TN Yovada KivnThpa
Kal a@aIp£TTE TO.

®  AQaip€éoTE TO COUPWTHPI ATTO TO dOXEIO
ooupwTnpioU.

KaBapiopég kai gpovrida
ZnMavTIKA UTTode1gn

H ouokeun &€ xpeiddeTan ouvTipnon.

O kaA6G KaBapIoPOS TTPOCTATEUEI TN
OUOKeUN aTTo ¢nuIEG Kal diaTnpEi TNV
IKAvOTNTA AEITOUPYIaG.

A Kivduvog nAekTpotrAngiag
Mpiv a1ré OAEG TIG EPYOTiEG TN CUOKEUNR
TPABRAETE TO PIG aTTd TNV TTPIda.

— Mn BuBiCete TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN
o€ uypd Kal gnv Tnv kaBapilete aTo
TTAUVTAPIO TWV TTIATWYV.

A\ KivBuvog TpaupaTtiopou

— Mnv ayyiCete Tig AeTideg atrdgeong /
AetTideg oTOV TTATO TOU COUPWTNPIOU.

— Ta Tov KaBapiopod XPNOIUOTIOIEITE HIa
Bouptoa!

Mpoooxn!

Mn XpnoIPoTTOIEITE OKANPG ATTOPPUTTAVTIKA.

O1 em@dveleg PTTOPEI va UTTOGTOUV POOPEG.

m  KaBapioTe To oupwTAp! TTPWTA HE
TN BoupTtoq, PETA EETTAUVETE TO KATW
aTro TPEXOUMEVO VEPO 1) TTAUVETE TO OTO
mAuvTrpIo TaTwy. O1 aAAOILOEIG TOU
XPWHATIOUOU GTO COUPWTIPI KAl OTIG
KEPAMIKEG AeTTIOEG aTTOEEONG (TT.X. ATTO
KapdTa, TTavt{dpia) JTTopouv Vo aTTOHa-
KpuvBouv gUKOAa e Aiyo QUTIKO AGdI.

m  3KOUTTIOTE TN povada KIVNTAPO PE
Bpeypévo Tavi, av xpeiageTal, XpnoiPo-
TTOINOTE AiyO ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWYV.
2TEYVWOTE APETWG TN Jovada KIvnTAPA.

m  OAa ta dAAa pépn TTAévovTal oTO
TIAUVTAPIO TTIATWV.

O1 aAoIWOEIG TOU XpWHATIOHOU OTa
TTAQOTIKA pépN (TT. X. aTTO KapoTa,
TTavT{apIa), JTTopoUlV va armoyokpuveouv
€UKOAQ g Aiyo @UTIKO AGDI. 2T GUVEXEIQ
BaATE Ta PPN GTO TTAUVTAPIO TTIATWY
(e@doov gival yI' autd KATAAANAQ).

KaBapiopdg kal gpovTida el

AvVTIKOTAOTOON COUPWTNPIOU
AVTIKOBIOTATE TO COUPWTAPI PE TIG TIPWTEG
evOeitelg @Bopdg n BAARNG, yia va
atropeuyBei kaBe Kivduvog Bpauong. ¢
TTEPITITWON KABNUEPIVAG XPAONG TTPETTEI VO
QVTIKOTOOTABOEI TO COUPWTAPI PETA TTEPITTOU
5 xpovia.

ZnUOAVTIKA UTTod€1gn

Z0oUPWTAPI UTTOPEITE VO TTOPAYYEIAETE JECW
TNG UTTNPETiag eSUTTNPETNONG TTEAQTWV
(kwdIkog TTapayyeAiag. 00754210).

ZUVTaYEG

ZpouBi (Smoothie) pe kaptToudl

Kal ylooUpTI

(Ma 4 totd)

— 200 yp. ®UOIKO yiooUpTI

— 2 piTeg paxaipiol EUoPA QUOIKNAG
Bavikiag

— 2 KOUTAAIEG PEAI, KaTd TTpOTiMNON

— 400 yp. KapTtrouql xwpig eAouda Kkal
OTTOPOUG

m  AvakatéyTte KaAd To yIaoUpTI JE TO
Euopa QuOoIknG Baviliag kai To PEAI Kal
BaATe TO peiyua o€ éva WnAod TToThPI.

m  Koyrte 10 KAPTTOUdI 0€ KATAAANAQ
KOMMATIO KOl OTUYTE TO.

m  XUOTE TO XUMO TTAvw OTO yIaoUpTI
Kal ogpRipeTE KATA TTPOTIUNCN PE Eva
KOMUATI KAPTTOUdI yIa yapviToupa.

Mot pe ayyoupl Kal KEQip

(Ma 4 1ro1d)

— 2 ayyoupia

— 800 yp. kepip

— 200 yp. yiaoUpTI

— 2 kouTtaAdkia eAaidAado

— 2 KOUTOAIEG XUPOG AgpovioU

— 4 KoUuTaAIEG PPETKOKOUPEVOG GvnBog

— AAdT BdAacoag

— Thmépl, ammd 10 PUAO

m [1AOveTe Ta ayyouUpia, KaBapioTe Ta PE
TOV aTTOPAOIWTA KOl KOWYTE TECTEPIG
MOKPIEG QETEG.

m  2T0WTE Ta UTTOAOITTa AyyoupIa.

m 3TN OUVEXEIQ OVOUEIETE TO XUUO PE TO
KEQPIP, TO yIAOUPTI, TO AGdI Kl TO XUPO
Aepoviou.
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el Améoupaon

m  Metd TpooBEaTe Tov GvnBo Kai
QAVAKOTEWTE KOAG, KOPUKEUOTE TO TTOTO
ME OAATI KAl TTITTEPI.

= KapowaoTe TIg Awpideg Tou ayyoupiou
KupaTioTd o€ EUNva couBAdkia. BdATe
TO TTOTO O€ TTOTAPIa Kal aTrd TTAvw Ta
OOUBAdGKIO PE TO ayyoupl.

2pouU01 (Smoothie) pe miTTEPIG KON

Aaxavikd

(Ma 4 motd)

— 2 KOKKIVEG TTITTEPIEG

— 8 WpIPES VTOUATEG

— 1 KOUTaAdKI OKOVN TTITTEPIAG, YAUKIG

— Y2 koutaAdki eAaidAado

— AAGT

— [hmmépr kayiEv

— 2 KOUTAAdKIa XUPGG Agpoviou

— [iépr ZeTooudy yia yapviToupa

m  [IAOveTE TIG TNITTEPIEG, KOWYTE TEG OTN
Méaon BYAATE TOUG OTTOPOUG KAl TOUG
AEUKOUG UPEVEG KOl KOWTE TEG O€ PEYAAQ
KOMMATIA.

m  [1AOveTE TIG VTOPATEG, KOWTE TO HEPOG
YUpw aTtré TO KOTOAVI Kal KOWTE TEG O€
KOMMATIAL

m  ZTOWTE TIG VIOUATEG KAI TIG TTITTEPIEG.

m  AvOKAaTEWTE TO XUPO WE T OKOVN
TITTEPIAG KAl TO EAAIOAODO Kal
KOPUKEUOTE WE OAATI, TTITTEPI KAYIEV Kal
XUMO Agpoviou.

m  BdAte 10 piypa o€ éva kpUo TToTrpI KAl
OePPIPETE TO YOPVIPICUEVO HE TPIMPEVO
TITTEPI ZETOOUAV.

FAUKO pe KapoTa

— 4 auya

— 4 KouTaAi£G CeoTO vePO

— 200 yp. Zaxapn

— 100 yp. aAeupl

— 500 yp. kapdTa
Edw xpnoipotroiodvTal yévo ta oTeped
katdAoitra (200-300 yp.) a1md TNV
atmmoxUuwaon Twv KapoTwy - Ba Ta Bpeite
OTO DOXEIO OTEPEWV KATAAOITTWV.

— 200 yp. aAeopéva QOuvTOUKIa

— 1 KOUTAAGKI PTTEIKIV TTAOUVTEP
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m  2ZTOYTE Ta KAPOTA OTN PEYAAUTEPN
TaXUTNTA TTEPITTIOU 5 SEUTEPOAETTTA.

(Ze TrepiTrTwon emegepyaaiag
MEYOAUTEPWYV TTOCOTHTWY QQPNOTE TN
OUOKeEUN PETA aTTd KABe ddelaoua
TOU OOXEIOU TWV OTEPEWV KATAAOITTWV
Va KpUWVEl 0T Beppokpaaia
TTEPIBAAANOVTOG.)

m  AvoKaTéWTe Ta auyd, To vepd Kal T
{axapn yia TepitTou 5 AeTTTd. To peiypa
TIPETTEI VA €ival aPPWOEG.

m [1pocBéaTe apyd 10 aAeUpl, TO PTTEIKIV
TTAoUVTEP, TA GOUVTOUKIA Kal Ta KAPOTA.
Ta KOPPATIO TWV KAPOTWV OEV TTPETTEI VA
gival TTOAU peydaAa.

m  BdAte Tn {0un o€ pia @opua (1r.X. eépua
pe oouoTa pe didueTpo 260 mm) Kai
wnAoTe TNV oTtoug 180 Babuoug yia
30-35 AetrTd.

Atrécupon
ATTOppPIiYTE TN CUCKEUATIia e TPOTTO
@IAIKS TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUT N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPPVA HE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atréoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE IGXU 0 OAn TNV
EE. MNa Toug TpOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O €10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TG OTTOIEG AAAOYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIokEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Bu cihaz, meyvelerin (6rn. elma, armut, ¢cekirdegi
cikariimis erik ve kiraz) ve sebzelerin (6rn. domates, havug)
suyunun sikilip ¢ikarilmasi icin uygundur. Cok sert, lifli ve nisasta
iceren meyve ve sebzelerin (6rn. seker kamisi, muz, papaya,
avokado, incir, mango) suyunun sikilmasi i¢in uygun degildir.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmaldir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuruttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

m Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su
altinda tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak
durumdayken kullanmayiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Her kullanimdan once, 6zellikle de suizgec ve suzgeg kabi olmak
uzere cihazin tamaminda bir hasar (¢atlaklar, kiriklar) olup
olmadigini kontrol ediniz. Eger slizgecte veya kapakta hasar
mevcutsa veya gorunen ¢atlaklar varsa, cihazi kullanmayiniz.

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

m Cihazi sadece tum parcalari birlestiriimis durumda galistiriniz.
Parmaklarin sikismasini dnlemek igin, kilitteme birimini
kapatirken dikkatli olunuz.

m Cihaz bir kisi tarafindan kullaniimak i¢in éngorulmastur.

m Parmaklarinizi malzeme doldurma agzina sokmayiniz. Sadece
cihaz ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz!

m Rendeleme bigaklari ile ¢alisirken, kabi bogaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olunuz. Stizgecin tabanindaki rendeleme
bicaklarina/agizlarina dokunmayiniz. Stizgeci once bir firca ile
temizleyiniz, sonra musluktan akan su altinda yikayiniz veya
bulagik makinesinde yikayip temizleyiniz.

A Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun
sureyle acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos
calistirmayiniz.

m Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.

A Onemli!

m Sadece olgunlasmis ve dondurulmamis meyveleri ve sebzeleri
kullaniniz. Olgunlasmamis meyve ve sebze, slizgecin ¢ok ¢abuk
tikanmasina neden olur.

m Biriken tortu, suzgeg kabinin kenarina ulasmadan tortu kabini
bosaltiniz.

m Su sikma islemi sirasinda cihazda titremeler olmasi, bir
tikanmaya veya slizgecte hasar olusumuna isaret edebilir. Cihazi
derhal kapatiniz. Stizgeci kontrol ediniz. Hasarli bir stizgeci
kesinlikle tekrar kullanmayiniz!
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 74
AEEE Ydnetmeligine Uygundur.

Yeni bir Siemens cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.
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Genel Bakis

Lutfen resimli sayfalari aginiz.

= Resim

1 Motor lnitesi (kablo gozii dahil)
2 Salter

0/off = Cihazi agma

1 = Cihazi ¢alistirma / DusUlk hiz
2 = Cihazi galistirma / Yiksek hiz
Kilitleme birimi

Tortu kabi

Kapakh sikiimig su kabi
Siizge¢ kabi

a Cikis agzi

b Kilit

ogbh W
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Onemli bilgi

— Cihaz devreye sokulurken kilit agiimig
olmahdir (kilit Gstte / ). Kilit agik
durumdayken, sikilan su sikilmig su
kabina akar.

— Sikilan su kabini bogaltmak igin cihazi
kapatiniz (0/off) ve kilidi kapatiniz
(asa@i dogru bastiriniz / ¥). Boylelikle
sikilan suyun damlamaya devam
etmesi durdurulur ve ¢alisma yuzeyinin
kirlenmesi dnlenir.

7 Seramik rendeleme agizli siizgeg

8 Kapak

9 Dolum agzi

10 Tikag

11 Kablo muhafaza boélimii

Calisma emniyeti sistemi

Cihaz sadece asagidaki durumlarda

cahstirilabilir:

— Slzgeg kabi ve kapak yerlerine dogru
oturtulmus ve

— kilitteme kolu yerine dogru takilimis.

Kapak kilitteme tertibatini her kullanimdan

once kontrol ediniz! Cihaz ilk kez gahgti-

rilmadan 6nce, ambalaj malzemelerinin

tamamen cikartilip alinmasi gerekir!

Semboller ve isaretler

0 Kilit acik!

ﬁ Kilit kapali!



Kullanim
= Resim [F

Birlestirme

/A Yaralanma tehlikesi

— Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle
kullanmayiniz.

— Her kullanimdan 6nce, ozellikle de
slizgeg ve suizge¢ kabi olmak lGzere
cihazin tamaminda bir hasar (catlaklar,
kiriklar) olup olmadigini kontrol ediniz.

— Suzgecin tabanindaki rendeleme
bigaklarina / agizlarina dokunmayiniz.

— Parmaklarinizin sikismasini 6nlemek igin,

kilitteme kolunu kapatirken dikkatli olunuz.

m Elektrik kablosunu, istediginiz uzunluga
gelene kadar kablo muhafaza yerinden
cekip ¢ikartiniz.

m Sizgeg kabini motor Unitesine
yerlestiriniz.

m Sizgeci takiniz ve duyulur sekilde

yerine oturuncaya kadar asagi dogru

bastiriniz. Stizgeg, tahrik Gzerine
saglam ve sabit bir sekilde oturmalidir!

Takmadan 6nce, herhangi bir hasar olup

olmadigini kontrol ediniz!

Tortu kabini motor Unitesine takiniz.

Kapag takiniz.

Kilitteme birimini, duyulacak sekilde

yerine oturuncaya kadar kapak Uzerinde

déndirinuz.

m Dd6kme agzi bulunan sikilan su barda-
gini, sivi gikisinin altina yerlestiriniz.
Sigramalari 6énlemek igin, sikilan su
bardaginin Gzerine kapagini takiniz.

m  Cikis agzindaki kilidi aginiz.

m Tikacl, doldurma adzina yerlestiriniz.
Tikacin bir kilavuz olugu vardir!

Meyve ve sebzenin hazirlanmasi

Dikkat!

Sadece olgunlasmis ve dondurulmamig

meyveleri ve sebzeleri kullaniniz.

Olgunlasmamis meyve ve sebze, slizgecin

¢cok cabuk tikanmasina neden olur.

m Kullanmadan 6nce meyve ve sebzeleri
mutlaka yikayiniz.

Kullanim tr

m  Cekirdekli meyvelerin cekirdeklerini ¢ikar-
tiniz. Kaba sap ve ¢Opleri temizleyiniz.

m Bulyilk meyve ve sebzeleri, malzeme
doldurma agzindan gecebilecek kadar
dograyip kigiltiniz.

m Sadece taze meyve ve sebze kullaniniz.

Kalin ve sert kabuklu meyveleri (6rn.

ananas, karpuz, kavun, portakal, kirmizi

turp) 6nce soyunuz. Narenciyelerin dig
kabugu altindaki, meyve 6zline yapis-
mis beyaz kabugu soyup temizleyiniz!

m  Elma suyunun kivami, kullanilan elma
turiine baghdir. Elmalar ne kadar sulu
olursa, sikilan su da o kadar ince ve sivi
olur. Elma suyunun kahverengilesmesini
geciktirmek icin, icine birka¢ damla
limon suyu ilave ediniz.

m Yapraklar ve saplar da (6rn. yaprak
salata saplari), bu meyve / sebze suyu
sikma cihazinda iglenebilir.

m Sikilan sulari mimkuinse siktiktan
hemen sonra iginiz, ¢linku tadi ve besin
degderi gok gabuk kaybolur.

m  Meyve ve sebze suyu sikma cihazi,
cok sert, lifli ve nigasta iceren meyve
ve sebzelerin (6rn. seker kamisi, muz,
papaya, avokado, incir ve mango)
islenmesi icin uygun degildir.

Su stkma

/\ Yaralanma tehlikesi

Parmaklarinizi malzeme doldurma agdzina

sokmayiniz. Sadece cihaz ile birlikte teslim

edilen tikaci kullaniniz!

m Birlestirilmis olan cihazi, diiz ve temiz bir
¢alisma alani UGzerine yerlestiriniz.

m  Elektrik figini prize takiniz.

m Cihaz ¢alistininiz.

— Kademe 1 6zellikle gok sulu meyveler /
sebzeler igin uygundur, 6rn. karpuz,
Uzlim, domates, salatalik ve bogurtlen /
ahududu.

— Kademe 2 ise sert ve katl meyve ve
sebzeler i¢in uygundur, érn. havug.

Cihazin kullanim siresi, 6rn. havug,
salatalik, elma ve armut gibi tim meyve
ve sebze turleri icin 10 dakikadir. Ardindan
cihazi kapatiniz ve sogumasini bekleyiniz.
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tr Temizlik ve bakim

m  Motor galisirken meyveleri/sebzeleri
malzeme doldurma agzindan iceri
doldurunuz.

m Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz. Doldurma
agzina kesinlikle parmaklarinizi
sokmayiniz! Tikacin lGzerine sadece
hafifce bastiriniz. Bu, daha fazla su
ctkmasini saglar ve cihazi korur.

m Cihazi kapatiniz. Salteri 0/off
konumuna getiriniz. Cihazi ancak,
islenen meyve veya sebzeden su
akmamaya baslayinca kapatiniz.

Dikkat!

Cihazi agmadan 6nce, motorun kesinlikle

tamamen durmasini bekleyiniz.

Onemli ipuglan

— Biriken tortu, slizge¢ kabinin kenarina
ulasmadan tortu kabini bosaltiniz.

— Su sikma islemi sirasinda cihazda
titremeler olmasi, bir ttkanmaya veya
stizgecte hasar olusumuna isaret
edebilir. Cihazi derhal kapatiniz.
Slizgeci kontrol ediniz. Hasarl bir
suizgeci kesinlikle tekrar kullanmayiniz!

Tortu kabinin ve siizgecin

bosaltiimasi

= Resim

Biriken tortu, slizgeg¢ kabinin kenarina

ulagsmadan tortu kabini bosaltiniz. Bunun

icin cihazi kapatiniz:

m  Salteri 0/off konumuna getiriniz.

m Tortu kabini disari ¢ikarirken, kulp
cukurundan tutunuz ve disa dogru
ceviriniz. Galismaya devam etmeden
once, tortu kabini tekrar yerine takiniz.

Su durumlarda siizgeci bosaltiniz

— Motor devir sayisi farkedilir derecede
dustigu zaman

— Sikilan meyve / sebze suyu katilastidi
zaman

— Cihaz fark edilir derecede titremeye
basladigi zaman.

Tavsiye: Tortu kabini ve slizgeci ayni
zamanda bosaltiniz.
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Onemli!
Sikilan su slizge¢ kabinin altina aktiysa,
hemen nemli bir bez ile silip temizleyiniz.

Parcalarina ayirma

/\ Elektrik garpma tehlikesi
Cihazda yapilacak her turlli galismadan
once, elektrik fisini cekip prizden ¢ikariniz.

/A Yaralanma tehlikesi

— Cihazi ancak motoru durduktan sonra
pargalarina ayiriniz.

— Slzgecin tabanindaki rendeleme
bicaklarina / agizlarina dokunmayiniz.

= Resim [5]

m Cihaz kapatiniz ve elektrik fisini gekip
cikariniz.

Motor duruncaya kadar bekleyiniz (yakl.
10-12 saniye).

Tikaci ve tortu kabini gikariniz.
Kilittleme birimini 6ne dogru ceviriniz.
Kapag! cikartiniz.

Slizge¢ kabini iki elinizle motor
Unitesinden kaldiriniz ve disari ¢ikariniz.
Silizgeci stizgeg kabindan disari
cikariniz.

Temizlik ve bakim

Onemli bilgi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. Temizligin
Ozenli ve kapsamli sekilde gerceklesti-
rilmesi, cihazin zarar gérmesini onler ve
islevselligini korur.

/\ Elektrik carpma tehlikesi

— Cihazda yapilacak her turlii gaismadan
once, elektrik fisini gekip prizden ¢ikariniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

/\ Yaralanma tehlikesi

— Slzgecin tabanindaki rendeleme
bigaklarina/agizlarina dokunmayiniz.

— Temizleme iglemi igin bir firga kullaniniz!

Dikkat!

Asindirici temizlik malzemeleri

kullanmayiniz. Ylzeyler zarar gorebilir.



m Sizgeci 6nce firga ile temizleyiniz,
sonra musluktan akan su altinda
yikayiniz veya bulasik makinesinde
yikayip temizleyiniz. Stizgegte ve
seramik rendeleme bicaklarinda (havug,
kirmizi turp gibi besinler nedeniyle)
olusan renk degisiklikleri biraz bitkisel
yag ile silinerek kolayca temizlenebilir.

= Motor Unitesini nemli bir bez ile siliniz ve
gerekirse biraz bulasik deterjani kullani-
niz. Motor Unitesini derhal kurulayiniz.

m Tum diger parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir.

Plastik pargalarda (havug, kirmizi pancar
gibi besinler nedeniyle) olusan renk
degisiklikleri, biraz bitkisel yag ile silinerek
kolayca temizlenebilir. Daha sonra, (bulasik
makinesinde yikanmaya uygun olan)
parcalari bulagik makinesine yerlestiriniz.

Siizgecin degistirilmesi

Herhangi bir kirllma tehlikesi olusmasini
onlemek icin, stizgegte ilk agsinma veya
hasar belirtileri tespit ettiginiz zaman slizgeci
degistiriniz. GUnluk kullanim halinde, stizge¢
yaklasik 5 yil sonra degistirilmelidir.

Onemli bilgi

Silizgeci yetkili servis lizerinden siparis
verebilirsiniz (Siparigi no. 00754210).

Tarifler

Karpuz ve yogurtlu Smoothie

(4 icecek igin)

— 200 g dogal yogurt

— 2 bigak ucu vanilya ezmesi

— 2 corba kasigi bal, istege goére

— 400 g karpuz, kabuksuz ve ¢ekirdeksiz

m Yogurdu, vanilya ezmesi ve bal ile
purlzsiz hale geleen kadar iyice
karistiriniz ve yiksek bir bardaga
doldurunuz.

m Karpuzu uygun parcalar seklinde kesiniz
ve suyunu sikiniz.

m Karpuz suyunu yogurt karisiminin
Uzerine déklnuz ve istege gore bir
parga karpuz ile servis ediniz.

Tarifler tr

Salatalik ve kefirli icecek

(4 icecek icin)

— 2 salatalik

— 800 g kefir

— 200 g yodurt

— 2 cay kasigi zeytin yagi

— 2 yemek kasigi limon suyu

— 4 corba kasigi taze dogranmis dere otu

— Deniz tuzu

— Karabiber, el degirmeninden

m Salataliklari yikayiniz, temizleyiniz ve
bir kabuk soyma aleti ile dort uzun dilim
kesiniz.

m  Geriye kalan salataliklarin suyunu
sikiniz.

m Ardindan bu suyu kefir, yogurt, yag ve
limon suyu ile karigtiriniz.

m  Simdi dere otunu ilave edip karistiriniz
ve igecede tuz ve karabiber ilave ediniz.

m Salatalik seritlerini dalga seklinde bir
odun gubuga takiniz. icecegi bardaklara
doldurunuz ve Uzerine dalgal salatalik
seritlerini yerlestiriniz.

Biber ve sebzeli Smoothie

(4 icecek icin)

— 2 kirmizi dolmalik biber

— 8 tamamen olgunlagsmis domates

— 1 cay kasid1 biber tozu, tatli

— Y. cay kasigi zeytinyag

- Tuz

— Kirmizi biber

— 2 cay kasigi limon suyu

— Suslemek igin Szechuan biberi

m Dolmalik biberleri yikayiniz, ikiye
boélinlz, cekirdeklerini ve i¢ kismindaki
beyaz zarlari kesip blyuk pargalar
seklinde dograyiniz.

m Domatesleri yikayiniz, sapin uzantisini
kesip aliniz ve domatesi dograyiniz.

m Domateslerin ve dolmalik biberlerin
suyunu sikiniz.

m Biber tozu ve zeytin yagi ilave edip
karistiriniz ve tuz, aci kirmizi biber ve
limon suyu ilave ediniz.

m  Soguk bir bardagin igine doldurunuz ve
o6gutilmus Szechuan biberi ile sisleyip
servis ediniz.
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Elden ¢ikartiimasi

vug keki

4 yumurta

4 ¢orba kasigi sicak su

200 g seker

100 g un

500 g havug

Burada sadece suyu sikilmis havuglarin
tortusu (200-300 g) kullanihr, bu tortuyu
ilgili tortu kabinin icinde bulacaksiniz.
200 g 6gutulmis findik

1 CK kabartma tozu

En yiksek hizda yakl. 5 saniye sureyle
havuglarin suyunu sikiniz. (Daha fazla
miktarda besin isleyeceginiz zaman,
tortu kabini her bosalttiginizda cihazin
oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz.)

Yumurta, su ve sekeri yakl. 5 dakika
karistiriniz. Karigim képuklu
gOrinmelidir.

Yavascga un, kabartma tozu, findik ve
havug ilave ediniz. Havug pargalari ¢ok
biydk olmamaldir.

Hamuru bir kaliba (6rn. 260 mm c¢apinda
acilabilen kek kahbi) doldurunuz ve
180 derecede 30-35 dakika pisiriniz.

Elden gikartiimasi

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri déntsgumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.



Siemens Ev Aletleri Servisi

SIEMENS

Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 6 688 no.lu telefon numarasi ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir.
Dogrudan bu numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.bsh-group.comitr adresindeki Miisteri Hizmetleri
bélimiinde bulunan Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks
cekerek de ulasabilirsiniz. Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagr merkezi
numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.siemens-home.bsh-group.com/tr
www.yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri
Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILi SERVIS” kimlik kartini sorunuz.
Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiglik elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dlizenleyip
vermek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile
birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi

Umraniye 34771 Istanbul

Telefonu 10216 528 90 00 Pbx Telefonu

Faks 1021652891 88 Faks

E-posta : siemenscagrimerkezi@bshg.com E-posta

Yetkilinin imza/Kasesi /(/ Fatura Tarih ve sayisi
Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi - KUCUK EV ALETLERI Firmanin Kasesi

Markasi : SIEMENS

Modeli :

Garanti Suresi :2YIL

Azami tamir siiresi : 20 i$ GUNU
Bandrol ve Seri No. :

© BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. 2016.BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi sahiplerindendir.



Siemens Ev Aletleri Servisi

SIEMENS

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis

elemanlari disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis

olmasi sartiyla bitlin parcalari dahil olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve liretim hatalarina

karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan Griinler icin gecerlidir.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin

saptanmasi tamamen firmamiza aittir. . .

Malin tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti

kapsami disindadir. o ) . ) )

gullagn&a hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami
isindadir.

Voltaj diistikliigl veya fazlaligi, hatal elektrik tesisati, Uriin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda

kullanma nedenlerinden meydana gelen hasar ve arizalar %qrantl kapsami disindadir.

Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar

ve hasarlar garanti kapsami disindadir. o . . .

* Belge iizerine tahrifat yapildigi, cihazin lizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat

yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin btin parcalar dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir.
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden donme,
b- Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.
4. Tlketicinin bu haklarindan ticretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimilidr. Tlketici ticretsiz onarim hakkini tiretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatcr tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.
. Tliketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slirenin asiimasi,
- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan
bir raporla belirlenmesi durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini
reddedemez.
Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, liretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur.
. Malin tamir siiresi 20 is gliniini gecemez. Bu siire, garanti sliresi icerisinde mala iliskin
arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glni icerisinde
giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir mali

(&)

(<))

tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti | Marka Uriin Ismi
suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire  [Siemens | Kahve Makinesi
garanti stiresine eklenir. Siemens Uti

7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri Siemens Ekmek Kizartma Mak.
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami Siemens Su isitict (Kettle)
disindadir. Siemens Mutfak Robotu

8. Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili Siemens | Tost Makinesi
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin Siemens | Sac Kurutma Makinesi
bulundugu veya tiiketici isleminin Siemens | Meyve Sebze Sikacag

Siemens Sac Sekillendirici
Siemens Sarjli El stpirgesi
Siemens Kahve Degirmeni

yapildigi yerdeki Tlketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, | Sjcmens Blender
tlketici Gimriik ve Ticaret Bakanhgi Tlketicinin Korunmasi ve Siemens Ekmek Kesme Mak
Piyasa Gozetimi Genel Midurliugline basvurabilir. Siemens | Sac Sekillendirme Seti
Siemens Karistirici
Siemens El blender
BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) i Siemens | EtKiyma Makinesi
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No.: 51 34771 Umraniye, Istanbul Siemens Kati meyve Presi
Tel. : (0216) 528 90 00 Faks : (0216) 528 91 88

© BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. 2016.BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi sahiplerindendir.




Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4vYeH TonbKo 4S5 JOMAaLLHEro UCnorb30BaHuUS.
Mpnbop npurogeH Ansa omkMMma coka n3 pykToB (Hanpumep,
A0MOoK, rpyLl, CrnvB 1 BULWHK 6e3 KOCTOYEK) 1 OBOLLEN (Hanpumep,
nomuaopos, MopkoBu). OH He NpedHa3Ha4vyeH Ans nepepaboTkm
OYeHb TBepAblX, FPYOOBOSIOKHUCTLIX UM KpaxManocogepalmx
PPYKTOB 1 OBOLLEN (Hanpumep, caxapHoro TPOCTHUKa, 6aHaHOB,
nananun, aBokago, NHXUpa, MaHro).

Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkoOBOACTBYWTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
lMpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLLME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NpUMeEHeHMI0 nNpubopa.

OTOT NpuBOpP MOryT NCMOMB30BaTb NIMLA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMWU CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUI, €CNN OHU
HaxoQATCcsa No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WMHCTPYKTaXK OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro Nofb3oBaHns NpMbopom

N ysicHUNM anga cebs, kKakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcsa Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BoANTb OYUCTKY U TEXOBCnyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobnioganTte
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA OMPMEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
nNpnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUM MOBPEXOEHNN
kabensa n npubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHMUS OMaCHOM
cuUTyauun, pemoHT npnbopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LUHYpa, paspeLlaeTcs Npon3BOANTb TOMNbKO HaLUew
CepBUCHON cnyxoe.

m Kateropuueckn 3anpeltaercsa nogkrntodatb npubop K Tanmepam
Unn poseTkam C AUCTaHUMOHHbIM ynpasneHnem. Becerga cnegute
3a npmbopom Bo BpeMsi ero pabothbi!

m Hu B KOeM criyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiune NOBEPXHOCTMU,
HanpuMep, Ha aNeKTponnuTy, nnu Bnunam HmMx. Ceteson kabenb
He JOSMKEH cornpuKacaTbCs C ropsYMMM YacTaMU U NMPOXOAMUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

m Hu B kOoem cnyyae He norpyxante OCHOBHOM BM0K B XXWOKOCTH,
He MouTe ero nog nNPoToO4HOM BOAOU U B NOCY4OMOEYHOW
MaLumHe. He ncnonb3ynte naposble odnctutenu. He
ncnonb3ynte Npnbop BRaxKHbIMN pyKaMmu.

m [locne kaxgoro npuMeHeHus, Npu OTCYTCTBUU NMPUCMOTPA,
nepepn cbopkon, pazbopkon NN OYUCTKON, a TaKkKe B Crnyyae
HencnpaBHOCTM 0bA3aTeNbLHO OTCoeanHUTE NpMbop OT CeTu.

/\ He ucknioyeHa onacHoOCTbL TpaBMUpoBaHusi!

m [lepen kaxabiM UCMONb30BaHMEM NPOBEPUTL BeECb Npubop,
0COBEHHO CUTEYKO M BCTaBKY OS5 CUTEYKa, Ha OTCYTCTBUE
noBpexaeHun (TpeLumH, ckonos). Mprnbopom 3anpeLeHo
Nnonb30BaTbCs B Criyvae NOBPEXAEHUA CUTEYKA UMW KPbILLKK
nmMbo BUOMMBIX TPELLUMH Ha UX MOBEPXHOCTM.

m [lepen 3ameHon NpuHaanNeXXHOCTeN U AONONHUTENbHbIX
aertanen, KoTopble BO Bpemsi paboThbl NPUBOAATCS B ABUXEHUE,
npubop AomkeH ObITb OTKITHOMEH U OTCOEANHEH OT CETM.

Mocne BbIKMOYEHUS NPMBOA eLle ABMKETCHA HEKOTOPOE BPpeEMS.
[loxguTecb NOSTHOW OCTaHOBKW NpMBOAA.

m [lonb3yntecb NpMBopoM TONbKO B COBPAHHOM COCTOSIHUMN.
ByabTe 0CTOPOXHbI, 3aKpblBasi 3anopHyHo ckoby, 4Tobbl n3dexaTb
3alleMreHmna nanbues.

m [1pubop npeaycmoTpeH AN UCNOMb30BaHWUS OOUM YENTOBEKOM.

m He onyckaTb nanbubl B 3arpy304HbI CTBOS. VIcnonb3ynTe TONbKo
TonKaTtenb, BXOAALLNIA B KOMMNMEKT noctaBku!

m CobnoganTte 0CTOPOXHOCTL NpY 0OpaLleHnn ¢ n3MenbYaLLnMm
ne3BusiMU, NPU ONOPOXHEHUN pe3epByapa 1 Npu O4NCTKE.

He TporaTtb nsamensyatoLwme nes3snsa Ha gHe cutedka. CHavana
OYUCTUTb CUTEYKO LLIETKOW, 3aTEM NPOMbITb MO MPOTOYHOM
BOZOW UMW BbIMbITb B NOCYAOMOEYHON MaLUNHE.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsTb AeTAM urpaTb C yNakoBOYHbIM MaTepuariom.

/\ BHumanue!

m PekomeHOyeTCs HU B KOEM Criyvae He OCTaBnATb Npubop
BKIOYEHHbIM JOsbLUE, YeM 3TO Heobxoanmo Anga nepepaboTkm
NpPoayKToB. He BkntoyanTe npubop BXONOCTYHO.

m BknoyaTtb 1 BblKAoYaTh NPUBGOP MOXHO UCKMOYUTENBHO
C MOMOLLbIO NOBOPOTHOIO NepeknvaTens.

/\ BaxHo!

m [lepepabaTtbiBaTb MOXHO TOMbKO Criefible N He3aMOPOXEHHbIE
OBOLUN 1 opyKTbl. Hegospenbie opyKTbl 1 OBOLLM O4EHb BLICTPO
3abunBaloT CUTEYKO.

m EMKOCTb ANns BbDKMMOK crnefyeTt OnopOXHUTb Npexae, Yem
BbDKMMKM OOCTUTHYT Kpas BCTaBKM AN cUTeYKa.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m Bubpaunn npubopa npm oTxMMe coka yKkasblBaloT Ha 3abutoe
UInn NOBpPEXAeHHoe CUTEYKO. HeMmeaneHHo BbIKNounTe Npubop.
MpoBepuTb cuteyko. MNoBpexaeHHoe cuTedko bonbLue He

mncnonb3oBaTthb!

m [locne kaxgoro npMMeHeHUs Unu nocne AnuTenbHoro
Hencnonb3oBaHUs 0ba3aTernbHO TWaTenbHO o4YncTuTe Npubop.
=» «Oyucmka u yxo0» cm. cmp. 84

OT Bcero cepaua nosgpaBnsem Bac

C NOKynKow HoBoro npuéopa ¢pupmbl
Siemens. [JononHuTenbHy nHpopma-
LMo O Hawen npoaykuun Bel HangeTe
Ha Hawewn cTpaHuue B MHTepHeTe.
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KomMnnekTHbIN 0630p

OTKpoWiTe CTpaHuLbl C PUCYHKaAMW.
= PucyHok [N
1 bBnok gBurartens

(c oTaeneHnem Ons 3NeKTPOLUHYpa)
2 Mepekntoyartenb
0/off = BkntoueHue npubopa
1 = BkntoyeHne npubopa /
HM3Kasi CKOPOCTb
2 = BKIoYeHMe npubopa /
BbICOKasi CKOPOCTb
3anopHas ckoba
EMKoCTb Ansi BBDKUMOK
CTtakaH Ans coka C KpbILUKOM
BcTaBka gna cuteuka
a [wncneHcep
b 3atBop

oOOgbh W

BaxHas nHcpopmauus

Mpw BkMtoveHun npubopa 3aTBop

OOImKeH ObITb OTKPBIT (3aTBOP NMOOHST

kBepxy / (). Mpn OTKpbITOM 3aTBOPE COK

BbITEKAET B CTakaH Ans coka.

— Tpw oNopoXHeHMN cTakaHa Ans coka
BbIKM4MTb Npubop (0/off ) 1 3akpbiTh
3aTBop (HaxaTb BHU3 / ). DTUM
npekpallaeTcs fanbHellee BbiTeKaHne
coka 1, TeM cambIM, NpeJoTBpaLLaeTcs
3arpsisHeHne paboyert NOBEPXHOCTH.

7 CwuTe4Ko C KepaMU4eCKUMMU
M3menbYarLWmMMn ne3BusaMm

8 Kpbliwka

9 3arpy3o4HbIf cTBON

10 Tonkatenb

11 OTcek Ansa xpaHeHUs Kabens

BnokupoBKa BKMHOYEeHUA

MpunbGop BKNOYAETCSA TONBKO, ECINU

— BCTaBKa Ansi cMTeyka 1 KpbiLlka
NpaBUSIbHO YCTAHOBIEHbI U

— 3anopHas ckoba HagnexalumMm o6pa3om
3admkcmpoBaHa.

BrnoknMpoBKy KpbILKU NPOBEPATL Nepen

KaxablM ncnonb3oBaHveM! MNepepq

nepBoOHavyanbHbIM BBOAOM B AeNCTBUE

nprubopa Hy>KHO MOSTHOCTLIO CHATb

yNakoBOYHbIV Matepuan!

CuMBO-nbI U MEeTKMN
[Comoon | anaverwe

ﬁ 3atBop 3akpbIT!

3atBop OTKPbIT!
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,I/19I

JkcnnyaTtauums
=> PucyHok [

Cb6opka

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUA

— [lonb3oBaTtbcs npubopom paspeluaercs
TOMbKO NPU OTCYTCTBUM NOBPEXAEHWI
kabens n npubopa.

— [lepepn kaxablM MCMONb30BaHNEM MpO-
BEpUTb BeCb Np1Bop, 0COBEHHO CUTEYUKO
1 BCTaBKy ANSi cUTeYKa, Ha OTCYyTCTBUE
NoBpeXAEeHUN (TPELLMH, CKOMOB).

— He Tporatb nsmensyatoLme nessus /
ne3BuWs Ha AHe cuTeYka.

— bBypabTe ocTopoXHbI, 3aKpbiBas
3anopHyto ckoby, YToObl n3bexaTb
3aLemMrneHust nanbLes.

m /3Brneyb kabenb 13 oTceka ansa kabens
Ha HeobXoAUMYHO ANVHY.

m BcTaBuTb B Gnok aBuratensi BCTaBky
ANs cuTeuka.

m BcTtaBuTb cuTEYKO U NpuKaTh BHWU3 4O
wenyka cukcauumn. CUTEHKo JOMKHO
6bITb MPOYHO 3adMKCMPOBaHO Ha
npusoae! MNpegsapuTenbHO NPOBEPUTb
Ha OTCyTCTBME noBpexaeHun!

m BcTaBuTb B G6rok gBuratenst eMKocTb

ANs BBDKYMOK.

YCTaHOBUTE KPbILLKY.

MoBepHyTb 3anopHyto ckoby Ao Lenyka

Ans duKcaunm NoBepx KpbILLKK.

MocTaBuTb Nog AMcneHcep cTakaH Ans

COKa C HOCVKOM. YCTaHOBWTb KPbILLKY Ha

CTakaH Ans coka, 4Tobbl NpeaoTBpaTuThL

OpbI3ru.

m  OTKpbITb 3aTBOP Ha AUcneHcepe.

m BcraBuTtb TOnkartene B 3arpy304HbIit
cTBon. Ha Tonkarene ectb
HanpaenaoLWKiA xernobok!

NMoarotoBka oBolen U (ppyKToB
BHumaHue!

MepepabaTbiBaTb MOXHO TOMbKO Cresble
N HE3aMOPOXXEHHbIE OBOLLM U PPYKTHI.
Hepospenbie gpyKTbl M OBOLLY OYEHD
ObICTPO 3a6MBaOT CUTEYKO.
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m  OBoLwm n OpyKTLI CriegyeT cHavana
NOMbITb.

m /13 hpykTOB C KOCTOUKAMM yoanuTb
KOCTOYKM. YAanuTb KpynHble cTebnu.

m  KpynHble oBowm 1 PpyKTbl U3MENBYUTL
HaCTOMbKO, YTOObI OHM NPOLLNK Yepes3
3arpy304HbI CTBOJ.

m [lepepabaTtbiBaTh TOMbKO CBEXME
OBOLLM U PPYKTHI.

m  PpyKTbI C TONCTOWN 1 TBEPAOW KOXYPOW
(Hanpvmep, aHaHachbl, AbIHW, anenbCUHbI,
KpacHy'o CBekIy) cnegyeT cHavana
nouncTuTb. C LUMTPYCOBBLIX yAanuTb
6enbin cromn MsKoTK Noga Koxypomn!

m  KoHcucTeHumst a6novyHoro coka 3aBucuT
OT NCMNONb3yeMoro copta s6nok. Yem
coyHee s6noku, TeM bonee Xnakun
cok. [ina 3ameaneHnst noTeMHeHUs
A6no4Horo coka Ao06aBUTb B HETO
HEeCKOmMbKO Kanernb MMMOHHOIO COKa.

m B pgaHHOM cokoBbhKMManke MOXHO
Takke nepepabartbiBaTh NUCTbS
1 cTebnn (Hanpumep, KOYEpPbIKKY
NINCTOBOIO canara).

m  Cok cnegyeT nNo BO3MOXHOCTM BbIMUTb
cpasy e nocre npurotToBneHns, Tak Kak
OH ObICTPO TepsieT BKYC U NUTaTerbHble
CBOWCTBA.

m  CokoBbbkMMmarka He npurogHa ons
nepepaboTkn 0cob6eHHO TBEPAbIX,
BOJTOKHUCTBIX Y KpaxmManocoaepXalumx
oBOLLEeN 1 PPYKTOB (Hanpumep,
caxapHoro TpocTHuKa, 6aHaHoB,
nanaviuv, aBokago, UHX1pa 1 MaHro).

BbikumaHue coka

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpPOBaHUS

He onyckatb nanbLbl B 3arpy304HbI CTBON.

Vcnonb3yinTe TONbKO TOnKatenb, BXOAALNA

B KOMMNIEKT nocTasku!

m  YCTaHOBUTb COBpaHHbIN Npubop
Ha rmagkyto, YmcTyto pabouyto
NMOBEPXHOCTb.

m BcraBbTe BUMKy B po3eTky.

= BknounTs npubop.



— CrtyneHb 1 ocobeHHo npurogHa anga
O4Y€eHb COYHbIX (PPYKTOB / OBOLLEN,
Hanpumep, apby30B, BUHOrpaaa,
NMOMMO0POB, OTypPLOB U MaruHbl.

— CrtyneHb 2 npurogHa Ans TBEPAbIX,
Kpenkunx OpyKTOB 1 OBOLLIEN, HAaNpumvep,
MOPKOBM.

MpoaomMKNTENBLHOCTE UCMONB30BaHNUS
npubopa coctasnseT 10 MUHYT ANs BCex
COPTOB (PPYKTOB 1 OBOLLEN, Hanpumep,
MOPKOBM, OrypLioB, A6nok u rpyLu. Mocne
3TOrO BLIKMIOYNTL NPUBOP 1 AaTb eMy
OCTbITb.

m [lpu paboTatolem aBuratene 3arpy3uTb
OBOLUW/PYKTbI B 3arpy304HbIN CTBON.

m [Ind nogrankusaHusa cnegyeT nosnb-
30BaTbCs TONbKO TonkarenemM. Hu B
KOeMm crny4vae He onyckaTb nanbLibl B
3arpy3oyHbivi ctBon! Ha Tonkarenb
HaXXMMaThb NULLb crerka. 3To NnoBbl-
LLUAET KONMYeCTBO NOIy4YEHHOro coka
n 6epexet npnbop.

m  BbikntounTs npubop. YctaHoBute
nepekntoyatens B nonoxexve 0/off.
BbiknounTb Npubop TonbKo nocne Toro,
KaK COK nepecTaHeT BblTeKaTb.

BHumaHue!

Mepen Tem, kak OTKPbITb NpUBop,
0bs13aTeNbHO JOXAaTbCA OCTAHOBKM
asuratens.

BaxHble ykasaHus

— EMKOCTb Ans BEPKMMOK crienyeT
OMOPOXHUTL NPeXae, YeM BbKUMKN
OOCTUTHYT Kpasi BCTaBKM 4J151 cUTevka.

— Bwubpauun npubopa npu oTxUmMe
COKa yKa3blBaloT Ha 3abuTtoe nnm
NoBpeXaeHHOe cuTeyko. HemenneHHo
BbIKNtouMTE NprGop. MpoBepuTb
cuTeyko. MoBpexaeHHoe CUTEYKO
Gornblue He 1crnonb3oBaTh!

OnopoxxHeHne eMKOCTHU Ans
BbDKMMOK M CUTEYKa

=> PucyHok

EmkocTb Ansa BbDKMMOK crnenyet
OMOPOXHUTbL Npexae, 4eM BbDKUMKN
OOCTUTHYT Kpad BCTaBKM ONA CUTEYKa.
[ns 3TOro BbIKMOYNUTL NPUBOP.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m YCTaHOBUTE Nepekrnyartens B
nonoxeHune 0/off.

=  [Ina n3BnevyeHns eMKOCTU A4S BbBKMMOK
B35Tb ee 3a yrnybneHus ons 3aaxsarta
U CHATb OBWXeHWeM Hasag. MNpexae
4YeM NPoJOIMKUTE PaboTy, eMKOCTb AN
BbDKMMOK HY>KHO CHOBa YCTaHOBUTb Ha
MecTo.

CuTeyko criegyeT ONoOpPOXHUTL, €Crn

— 4ncno obopoToB ABurartensi
3Ha4YNTENbHO CHMXaEeTCA,

— COK CTaHOBMUTCA ryuie,

— npubop Ha4yMHaeT 3aMeTHO
BMOpPMpOBaTh.

PekomeHaaumsa: oagHOBPEMEHHO OMNOPOXK-
HUTb €MKOCTb AJ1A BbDKMMOK N CUTEYKO.

BaxHo!

Ecnu cok nonan nop BCTaBKy A CUTEYKA,
€ero criefyeT cpasy Xe yaanuTb BraHown
TPSANKOW.

Pas6opka

/\ OnacHocTb nopaxeHus
3N1eKTPUYECKUM TOKOM

Mepen Bcemu pabotamu Ha npubope

M3BMeYb LUTENCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKW.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUsA

— [lpnbop MoXxHO pas3bupaTb TONbKO
rnocre oCTaHOBKM ABUraTensi.

— He TporaTtb namensyarowme nessus /
ne3BuUsi Ha IHe cuUTeYKa.

= PucyHok [B]

m  BobikniounTts npubop 1 nseneys
LUTENcenbHY0 BUIKY 13 PO3ETKN.

m [loxaaTbca OCTaHOBKW ABUraTens
(npnbn. 10-12 cek.).

m VI3Bneyb TonKartenb 1 eMKOCTb ANA
BbDKMMOK.

m [loBepHyTb BNepes 3anopHyto ckoby.

CHUMUTE KPBILLIKY.

m [lpunogHsTe obenmn pykamum un
n3BneYb BCTaBKy AN cuTeyka us brnoka
asuratens.

m  VI3Bne4yb CMTEYKO U3 BCTaBKM AN
cuTedka.
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ru OuucTtka n yxon

OuuncTtka n yxopn

BaxHasa nHdopmaums

[aHHbIN NpuBOop He HY>XOAEeTCsl B TEXHUYE-

CKOM obcnyxmBaHum. TllaTenbHas o4ncTka

3awmaet npnbop oT NOBPEXAEHUA 1

COXpaHseT ero paboTocnocobHOCTb.

/\ OnacHocTb nopaxeHus
ANEeKTPUYECKUM TOKOM

— [lepen Bcemun pabotamu Ha npubope
N3BMeYb LUTENCENbHYI0 BUMKY U3
PO3ETKM.

— Hwu B Koem cny4vae He norpyxante
OCHOBHOV GOk B XXMAKOCTU 1 HE MOMNTe
€ro B NOCYAOMOEYHOWN MaLUnHe.

A He ucknio4yeHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHUsA

— He Tporatb namens4aroLme nessus /
le3BnA Ha aHe cuTedka.

— [Insa o4ncTkM ncnonb3oBaTb LIJ,eTKy!

BHumaHue!

He nonb3ywteck abpasvBHbIMU
YUCTALLMMN CpeacTBaMm. [loBepxHOCTb

anekTponpucopa MOXeT ObITb NOBpPeXaeHa.

m  CHayvana o4nMcTUTb CUTEYKO LLETKOMN,
3aTeM MPOMbITb NoA NPOTOYHOM
BOJOW UMW BbIMbITb B MOCYI0MOEYHOW
MaluunHe. LiBeTHoOM HaneT Ha cuTevke
N KEpPAMUYECKNX N3MENBHatoLLmnX
ne3Busix (Hanpumep, oT MOPKOBU UMK
KpacHOW CBEeKIbl) MOXHO Nerko yaanuTb
C MOMOLLIbH HEBONbLLOIO Konn4yecTaa
pacTUTenbLHOro Macna.

m [lpoTpuTe GNOK ABUraTENs BNaXXHOWM
MaTepuen, Nnpu HeobXoaNMMOCTH
UCMonb3yTe HEMHOTO CpeacTBa Ans
MbITbs mocyabl. Cpasy e npoTepeTb
6ok aBuraTtensi Hacyxo.

m Bce octanbHble getanu MOXHO MbITb
B NOCYJOMOEYHOW MaLLVHE.

LiBeTHOI HarneT Ha NnacTMacCoBbIX
fetansix (Hanpumep, oT MOPKOBU UIK
KpacHOW CBEKITbI) MOXKHO J1erko yaanmTb
C MoOMOLLb0 HEBOMbLLIOO KoNMyecTBa
pacTuTenbHOro Macna. 3atem nomecTuTb
ZeTanu B NocygoMOEYHYH MaLUuHy (ecru
OHU NMPUroAHbI AJ1S1 3TOTO).
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3amMeHa cuTeuka

Bo nsbexxaHve manemnLien onacHoCTU
NMOTOMKM 3aMEHSINTE CUTEYKO NP NePBbIX
Npu3Hakax n3Hoca nnun noapem,qumﬁ.
|_|pl/| exXegHeBHOM UCnornb3oBaHUMN CUTEYKO
crnenyeT 3aMeHUTb NpUMepHo Yepes 5 net.

BaxHas nHdopmauma
CuTe4dko MOXHO 3akasaTb Yepes crnyxoy
cepsuca (Homep Ans 3akasa: 00754210).

PeuenTtbl

ApOy3HO-NOrypTOBbINA CMY3U1

(Ha 4 HanuTka)

— 200 r HaTyparnbHoro norypta

— 2 WwenoTkn CeMsH BaHUMIM Ha
KOHYMKe HOXa

— 2cT. n. mega, No BKycy

— 400 r makoTu apby3a 6e3 KoxXypbl
n cemevek

m VorypT TwarensHo nepemellarb
C MSIKOTbIO BaHWUMN U MeAOM U HanuTb
B BbICOKWI CTaKaH.

m  ApOy3 Hape3aTb NOAXOAALLMMMN KyCKamMu
M OTXaTb COK.

m  BbinnTb cBepxy Ha MorypT 1 no
XenaHuio nogaeaThb C Kyckom apOy3a
B Ka4yecTBe yKpalleHusl.

Orype4Ho-Ke(pUpHbLIN HaNUTOK

(Ha 4 HanuTka)

- 2orypua

— 800 r kechupa

— 200 r norypra

— 24.n. OfIMBKOBOTO Macna

— 2 CT. N. IMMOHHOIO COKa

— 4 cT. n. cBeXero Hape3aHHoro ykpona

— Mopckas cornb

— nepeL, U3 MenbH1LbI

m  Orypubl NOMbITb, MOYUCTUTL U OTPE3aTh
YyeTblpe TOHKMX MPOAOIbHBIX MOIOCKK C
MOMOLLbIO HOXa ANt 9KOHOMHOWM YMCTKM
OBOLLEMN.

m /13 ocTanbHbIX OrypLOB OTXaTb COK.

m 3artem cmewaTb B brieHaepe Cok ¢
Keumpom, NorypTom, OriuBKOBbIM
Macrnom ¥ IMMOHHBIM COKOM.



m [loTOoM BMeLIaTb YKpOMN U 3anpaBuTb
HanMTOK COSbIO U NepLeMm.

m [lonocku orypuoB BOfIHaMy HaKomnoTb Ha
AepeBsiHHblE Nanoykn. Hanutb HanuTok
B CTakaHbl 1 MOMNOXWUTb CBEPXY Narnoyku
C OrypeyHbIMY Nosiockamm.

OBOLLHOM CMY3U CO ClagKum

nepuem

(Ha 4 HanuTka)

— 2 cTpy4Ka KpacHOro crnagkoro nepua

— 8 cnenbix noMuaopoB

— 14. n. MOMOTOrO NOpPOLLIKa Nanpuku,
cnaboxryyero

— %2 4. N. ONIMBKOBOrO Macna

— comnb

— KaWeHckui nepelw,

— 2 4. N. IMMOHHOrO CoKa

— CblMyaHbCKUIA NepeL Ans rapHupa

m  CTpyuku crnagkoro nepua nombiTb,
paspesaTb nonoram, ocBoboauTb
OT CEMSIH 1 Bernblx BHYTPEHHUX
neperopoaok 1 HapesaTb KpyrnHbIMU
Kyckamu.

m [loMuaopbl NOMbITh, Bbipe3aTb
NIOAOHOXKM 1N Hape3aTb KyCKaMMu.

m  OTxaTb COK M3 MOMUOOPOB U 13
cnagkoro nepua.

m CwmeluaTb C MOPOLLUKOM Manpuku un
OJIMBKOBLIM MacIioM 1 3anpaBuTb
COrbto, KANEHCKMM nepLem 1
NMOHHBIM COKOM.

m  HanuTb B XONoaHbIN CTakaH n
rnogaBath, YKpacuB pacTepTbiM
Cbl4yaHbCKUM MEepPLEM.

MopkoBHbIA nupor

— 4 anua

— 4 cT1. n. Tennon BoAbl

— 200 r caxapa

— 100 r mykm

— 500 r mopkoBu
B gaHHOM criyyae ncnonb3ayTcs
octaTtku (200-300 r) nocne omxuma
COKa 13 MOPKOBU — OHU HaxoaAaTcAa
B €MKOCTU A5 BbPKUMOK.

— 200 r MONOTbIX NMEeCHbIX OPEXOB

— 1 4. n. Nekapckoro nNopoLuka

YTunusauus ru

m  Bbpkatb COK M3 MOPKOBU Ha
MaKCMMarbHOW CKOPOCTU B TEYEHUE
npum. 5 cekyHa. (Mpw nepepaboTke
©0onbLLUIOro KONMYeCTBa NPOAYKTOB Nocne
Ka)X[10ro OMOPOXXHEHUSI EMKOCTU AN
BbDKMMOK M3[ienune crieqyeT oxnagutb
A0 KOMHaTHOW TemnepaTypbl.)

= Anua, Bogy n caxap B3OUTb
npuénuanTensHo 5 MmMHyT. CMecb
[OOIMKHA NEHUTBLCS.

m  MeaneHHo fo6aBUTb MYKY, XUMUYECKUIA
pa3pbIXNUTENb, NECHbIE OPEXU 1
MOpPKOBb. KyCOYKN MOPKOBY HE OOIKHbI
ObITb CMWLLIKOM KPYMHBIMM.

m  3anonHuTb Tecto B hopmy (Hanpumep,
pasbemMHyo hopMy AUaMeTPOM
260 mMm) 1 BbInekaTb Npu Temneparype
180 rpagycoB B TedeHue 30-35 MUHYT.

YTunusauus

YTUnumanpymnte ynakoBky € MCMOMNb30-
E BaHMEM 3KOmormyeckn 6e3onacHbIx
mmm  \VeToA0B. [laHHbI npubop nveet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €Bponeii-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKNX U SMEKTPOH-
HbIx Nnpubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMPEAENSIOT AeNCTBYO-
Lne Ha TeppuTopun EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa v yTUnunsaumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasmHe,
B KoTopom Bkl nprnobpenun npunbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOrO 06CnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM LEHTpe, Unmn
B CEPBUCHOM LIEHTPe OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble Mpubopbl», Unn

B COMNPOBOANTENBLHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboii npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.siemens-home.bsh-group.de
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE  United Arab Emirates,
pandall doy jalh o Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”, Kati 0 dhe +1
1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.siemens-home.bsh-group.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 522
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

10117

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 167 425*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/au
*Mo-Fr: 24 hours

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 0247570 02
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 18

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/bg

BH Bahrain, . sl idl,
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Beaapycb
00O “BCX BbiToBaA TexHuka”
TeA.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,

Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Siemens Hausgerate Service
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdr,
Produktinformationen Tel.: 0848 888 500
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile & Zubehor
Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ch

CY Cyprus, Kompog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 77 77 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@cytanet.com.cy

cz Ceska Republika,
Czech Republic
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebicl
Radlicka 350/107¢
158 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
www.siemens-home.bsh-group.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.siemens-home.bsh-group.com/dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B

(Euronicsi kaupluses)

12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Tel.: 0516 7171

mailto klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821 0 976 305 714
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.es

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Italahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 7 snt/min (alv 24%)

Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:

052 096 110 Spoml
mailto:soa-siemens-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 JrERHRR
mailto:soa-siemens-conso@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.siemens-home.bsh-group.uk
or call Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please

check with your telephone service provider for

exact charges

GR Greece, EAAGg
BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20

14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo: 181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

Unit 1 & 2, 3rd Floor, North Block,
Skyway House, 3 Sham Mong Road
Tai Kok Tsui, Kowloon, Hong Kong
Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 09 99

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hr

10117

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelm Kift.

Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +36 80-200-201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.bsh-group.ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.

IL  Israel, PR

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.siemens-home.bsh-group.com/il

IN  India, Bharat, HTT

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House,
Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103,
Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 209 1850
www.siemens-home.bsh-group.com/in
* Mo-Sa: 8.00 am to 8.00 pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SMINor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 018 346
mailto:info.it@siemens-home.com
www.siemens-home.bsh-group.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira str.73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str.51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, Jlif
Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 0373 313 63
mailto:servisas@agservice. |t
www.agservice.t

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05274 1722
mailto:info@balticcontinent. |t
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 821

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/Iu

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”
yn. Wycesa, 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 022 66 05 73

Fax: 022 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/no

10117

NZ New Zealand
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay
Auckland 0632
Tel.: 0800 245 700*
Fax: 0800 256 535
mailto:repairaction.nz@bshg.com
* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 720

Fax: 214 250 701
mailto:siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect.1
13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX bbIToBas TexHuka”
CepBWC OT Npoun3BoAUTENSt
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 62
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.ru

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB

Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/se

SG Singapore, #NE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotfebicu
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6688*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”

Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ua

XK Kosovo
SERVICE-GENERAL SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.

Milutina Milankovi¢a br. 92

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 09

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/za

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verké&ufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. s|emens-|nfo-llne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aufRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Carl-Wery-StraRRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
DE 091170440 044

AT 0810550522

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.bsh-group.com

8001095810
(9711)













