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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch geeignet.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestandteilen
(z.B. Knochen) sein. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von
anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur
mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor benutzen.

Niemals die Aufsatze bzw. die Schneid- und Raspeleinsatze fur
andere Gerate verwenden. AusschlieRlich zusammengehorige Teile
fur die jeweiligen Aufsatze verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

m Das Grundgerat niemals in Flussigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspuler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

m Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen!

A Verletzungsgefahr!

m Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum
Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen sind.

m Vorsatze nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden. Vorsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Bei Unterbrechung der Stromzufuhr bleibt das Gerat
eingeschaltet und lauft danach wieder an.

m Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen. Niemals in rotierende Teile greifen.
Niemals mit den Handen in den Fullschacht oder in die
Auslassoffnung greifen.

m Zum Nachschieben immer den Stopfer verwenden.

m Die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze niemals mit blolRen Handen reinigen.

A\ Achtung!

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Fullschacht oder
in den Aufsatzen befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Flllschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

m Niemals Ein-/Aus-Taste und Umkehrlauf-Taste gleichzeitig
benutzen. Vor Betatigung der anderen Taste den vollstandigen
Stillstand des Antriebes abwarten. Gefahr von Gerateschaden.

A Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigen und
Pflegen” siehe Seite 8
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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Siemens.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

= BildIA

Fleischwolf

Antrieb

Fleischwolf-Vorsatz
Einfiillschale (Kunststoff)
Stopfer

Deckel fiir Stopfer
Sicherungs-Taste

Tragegriff

Aufbewahrungsfach mit Einsatz
10 Deckel fiir Aufbewahrungsfach
11 Kontrollleuchte

12 Umkehrlauf-Taste

13 Ein-/Aus-Taste

14 Thermoschutz-Schalter

15 Kabelaufbewahrung

Fleischwolf-Vorsatz

16 Gehause

17 Schnecke mit Mitnehmer
18 Messer

O©CoONOOGPAWN-

Inhalt de

19 Lochscheibe

a grob, Lochdurchmesser 8 mm

b fein, Lochdurchmesser 3 mm

¢ mittel, Lochdurchmesser 4,8 mm
20 Schraubring

Wurstfiiller-Vorsatz
21 Diise
22 Tragring

Kebbe-Vorsatz
23 Former
24 Konusring

Raspel-Vorsatz
25 Gehause
26 Stopfer
27 Wechsel-Einsatz
a Schneid-Einsatz
b Raspel-Einsatz, grob

Sicherheitseinrichtungen

Uberlastsicherung
(Thermoschutz-Schalter)

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Moégliche Ursachen kénnen

die gleichzeitige Verarbeitung zu grofder
Mengen an Lebensmitteln oder eine
Blockade durch Knochen sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Stoérungen®.

Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung des Fleischwolfs
gréRere Schaden an Ihrem Gerat zu
verhindern, verfugt der Mithehmer Uber
eine Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei
Uberlastung bricht der Mitnehmer an dieser
Stelle. Der Mitnehmer kann jedoch leicht
ersetzt werden.

Ansonsten sind Ersatzteile mit
Sollbruchstelle nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

Solche Ersatzteile sind beim Kundendienst
kauflich erhaltlich (Best.-Nr. 753348).



de Bedienen

Bedienen

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat

abgeschlossen sind.

m  Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

= Bild[&

m Lochscheiben im Aufbewahrungsfach
verstauen.

m Einzelteile des Wurstfiiller- und des
Kebbe-Vorsatzes im Stopfer verstauen
und diesen mit Deckel verschliel3en.

Fleischwolf-Vorsatz montieren

= Bild

m Lochscheibe mit gewlnschtem
Lochdurchmesser aus dem
Aufbewahrungsfach entnehmen.

m Schnecke in das Gehause einsetzen.

m Messer auf die Schnecke aufsetzen.
Klingen mussen zur Lochscheibe zeigen.

m Lochscheibe mit dem gewlnschten
Lochdurchmesser auf die Schnecke
aufsetzen. Aussparung an der
Lochscheibe muss auf Nase im
Gehause sitzen.

m Schraubring im Uhrzeigersinn
aufschrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

m Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:

— Verarbeiten von rohem und gekochtem
Fleisch, Speck, Geflligel und Fisch.

— Keine Knochen verarbeiten!

— Tatar zweimal durchlassen.

Wourstfiiller-Vorsatz montieren

Hinweis: Es werden die Teile des
Fleischwolf-Vorsatzes (ohne Lochscheibe
und Messer) verwendet.

=> Bild ]

m Dise (A) und Tragring (D) aus dem
Stopfer nehmen.

m Schnecke in das Gehause einsetzen.

Duse in Schraubring einsetzen.

m Tragring auf die Schnecke aufsetzen
und festhalten. Aussparung am
Tragring muss auf Nase im Gehause
sitzen.

m Schraubring mit Dise im Uhrzeigersinn
aufschrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

m Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:
Zum Befillen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse.

Kebbe-Vorsatz montieren

Hinweis: Es werden die Teile des
Fleischwolf-Vorsatzes (ohne Lochscheibe
und Messer) verwendet.

= Bild[@

m  Former (B) und Konusring (C) aus dem
Stopfer nehmen.

m Schnecke in das Gehause einsetzen.

Former in Schraubring einsetzen.

m  Konusring auf die Schnecke aufsetzen
und festhalten. Aussparung am
Konusring muss auf Nase im
Gehduse sitzen.

m Schraubring mit Former im
Uhrzeigersinn aufschrauben.
Schraubring nicht zu fest anziehen.

m Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:
Zum Formen von Teigréhren.



Mit dem Gerat arbeiten

A\ Verletzungsgefahr!

— Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

— Nicht in den Einfillschacht greifen.
Zum Nachschieben immer den Stopfer
verwenden.

= Bild[@

Gerat auf ebene, saubere Arbeitsplatte

stellen.

m Netzkabel aus der Kabelaufbewahrung
entnehmen und bis zur gewiinschten
Lange herausziehen.

m Den komplett montierten Fleischwolf-
Vorsatz leicht nach rechts geneigt auf
den Antrieb setzen.

m Fleischwolf-Vorsatz bis zum Einrasten
nach oben drehen.

m Schraubring am Fleischwolf-Vorsatz
festziehen.

m Einflllschale aufsetzen.

m Stopfer in Einflll6ffnung stecken.

m Schissel oder Teller unter die
Auslassoéffnung stellen.

m Netzstecker einstecken.

m Gerat mit der Ein- / Aus-Taste
einschalten.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.

m Zum Nachschieben ausschlie3lich den
Stopfer verwenden.

Anwendungshinweis:
Sollten sich die zu zerkleinernden

Lebensmittel in der Schnecke verklemmen:

Umkehrlauf-Taste verwenden, um die
Blockade zu l6sen.

1. Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Stillstand des Antriebs abwarten.
Umkehrlauf-Taste kurz betatigen.
Stillstand des Antriebs abwarten.
Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
einschalten.

aprwN

Mit dem Geréat arbeiten de

Nach der Arbeit:

m  Gerat mit der Ein-/Aus-Taste ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Stopfer herausziehen.

Einflllschale abnehmen.

Fleischwolf-Vorsatz abnehmen. Dazu

bei gedrickter Entriegelungstaste

den Vorsatz nach rechts drehen und

abnehmen.

m Fleischwolf-Vorsatz demontieren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Raspel-Vorsatz

Zum Raspeln und Schneiden von Kase,
Obst, Gemuse, Nissen, Mandeln,
getrockneten Brotchen und Brotstlicken,
Schokolade und anderen harten
Lebensmitteln.

A\ Verletzungsgefahr!

— Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

— Nicht in die scharfen Messer und
Kanten der Raspel- und Schneid-
Einsatze greifen.

— Nicht in den Einflllschacht greifen.
Zum Nachschieben immer den Stopfer
verwenden.

= Bild [d

Gewunschten Einsatz in das Gehause

des Raspel-Vorsatzes einsetzen.

Verriegelung des Einsatzes erfolgt

automatisch beim Einschalten des

Geréates.

m Den Raspel-Vorsatz leicht nach rechts
geneigt auf den Antrieb setzen.

m Raspel-Vorsatz bis zum Einrasten nach
oben drehen.

m Schussel oder Teller unter die
Auslasséffnung stellen.

m Netzstecker einstecken.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Nachfllléffnung geben.

m Stopfer einsetzen und festhalten.



de Reinigen und Pflegen

Hinweis:

Stopfer kann nur in einer Richtung

eingesetzt werden. Lage der Rundung

beachten!

m  Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
einschalten.

m Lebensmittel mit dem Stopfer nach
unten driicken. Nicht zu viel Druck
ausuben!

Nach der Arbeit:

m  Gerat mit der Ein-/Aus-Taste ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Stopfer herausziehen.

m Raspel-Vorsatz abnehmen. Dazu
bei gedriickter Entriegelungstaste
den Vorsatz nach rechts drehen und
abnehmen.

m Raspel-Vorsatz demontieren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhélt die Funktionsfahigkeit.

A Stromschlag-Gefahr
Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

— Vor Beginn der Reinigungsarbeiten
Netzstecker ziehen!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden. Die Aluminium-Teile (Gehause,
Schnecke und Schraubring des Fleischwolf-
Vorsatzes) nicht im Geschirrspller reinigen.
Mit der Zeit kénnen harmlose Verfarbungen
auftreten.

Gerat reinigen

m Stecker ziehen.

m Gerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

Vorsatze reinigen

m Gehause, Schnecke und Schraubring
des Fleischwolf-Vorsatzes von Hand
spulen.

m Metallteile gleich trockenreiben und mit
etwas Speisedl vor Rost schiitzen.

= Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie
die Einzelteile zu reinigen sind.

Hilfe bei Stérungen

Stérung
Geréat bleibt stehen, schaltet aber nicht ab.

Ursache
Gerat Uberlastet, z. B. Fleischwolf blockiert.

Behebung

m Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten.

m  Umkehrlauf-Taste driicken, um
Blockierung zu |6sen.

m Stillstand des Antriebs abwarten.

m Gerat wieder einschalten.

Storung
Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Ursache
Gerat tiberlastet. Uberlastsicherung hat
ausgelost.

Behebung

m Gerat ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m  Gerat ca. 60 Minuten abkiihlen lassen.

m Gerat anheben und den Thermoschutz-
Schalter an der Unterseite des Gerates
driicken (Bild I, 14).

m Netzstecker einstecken.

m Gerat wieder einschalten.

Wichtiger Hinweis

Wenn Sie den Fehler nicht beheben
kdénnen, wenden Sie sich an den
Kundendienst.



Rezepte und Tipps

Fleischwolf-Vorsatz

Lochscheibe, fein, 3 mm:

gekochtes Hihner-, Schweine-, Rindfleisch,
gekochte Leber, gekochter Fisch fur
Suppen; rohes Schweine- und Rindfleisch
fUr Hackbraten; rohe Leber, Fleisch und
Speck flur Leberwurst; Schweinefleisch fir
Mettwurst

Lochscheibe, mittel, 4,8 mm:
Schweine- und Rindfleisch fiir Pastete und
Cervelatwurst

Lochscheibe, grob, 8 mm:

gebratenes Schweinefleisch fiir
Gulaschsuppe; Reste (Braten, Wurst, ...)
fir Resteauflauf

Semmel-Knodel

Fleischwolf Typ CNFW5
Lochscheibe 8 mm verwenden
— 300 g frisches Weillbrot

— 40 g Butter oder Margarine
— 200 ml Milch

— 2 Eier

— 1 EL feingehackte Zwiebeln
— Petersilie, Salz

— etwas Mehl

Fleischwolf Typ CNFWS6, 7, 8
Lochscheibe 4,8 mm verwenden
— 300 g frisches Weillbrot

— 40 g Butter oder Margarine
— 200 ml Milch

— 2 Eier

— 1 EL feingehackte Zwiebeln
— Petersilie, Salz

— etwas Mehl

Verarbeitung der Zutaten

m  Weillbrot mit dem Fleischwolf
(Typ CNFWS5, 6, 7) in ca. 1 Minute
und (Typ CNFWS8) in ca. 72 Minute
zermahlen.

m  Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
Butter dazugeben und vermischen.

m Eier mit Milch und Salz verquirlen und
unter die Semmelmasse mischen.

Rezepte und Tipps de

m Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

m  Zum Formen der Knddel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Knodel in Mehl walzen.

m  Knddel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen. Nicht
aufkochen lassen!

Wurstfiiller-Vorsatz

m Naturdarm vor der Verarbeitung ca.

10 Minuten in lauwarmen Wasser
einweichen.

m  Wirste nicht zu ,prall” fillen, da die
Wirste sonst beim Kochen oder Braten
platzen kénnen.

m  Man kann die Disen auch ohne Darm
verwenden! Wurstmasse panieren und
anschlielend braten.

Kebbe-Vorsatz
Rezept fiir gefiillte Kebbe

Teigtasche:

— 500 g Lamm, in Streifen geschnitten

— 500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und
abgetropft

— 1 kleine Zwiebel, gehackt

m  Abwechselnd Lamm und Weizen durch
die feine Lochscheibe des Fleischwolf-
Vorsatzes drehen.

m Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

m Die Mischung noch zweimal durch den
Fleischwolf-Vorsatz drehen.

Fullung:

— 400 g Lamm, in Streifen geschnitten

— 2 mittelgroBe Zwiebeln, gehackt

— 1 Essloffel Ol

— 1 Essloffel Mehl

— 2 Teeldfel Piment

— Salz und Pfeffer

m Lamm durch die feine Lochscheibe des
Fleischwolf-Vorsatzes drehen.

m Zwiebeln goldbraun anbraten.

m Lammfleisch dazugeben und durchbraten.

m Ubrige Zutaten dazugeben. Alles fiir ca.
1-2 Minuten dUnsten lassen.

m Uberschiissiges Fett abgieRen.

m Fullung abkuhlen lassen.
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Entsorgung

Zubereitung der Kebbe:

Mischung fiur Teigtaschen durch den
Kebbe-Vorsatz geben.

Von dem hohlen Teigstrang jeweils

7,5 cm lange Sticke abtrennen.

Ein Ende einer solchen Teigtasche
zudricken.

Etwas Fiillung in die Offnung
hineindriicken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudriicken.

Ol erhitzen (ca. 180 °C) und die
Teigtaschen fir ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.

Raspel-Vorsatz
Schneid-Einsatz

fir Zwiebeln, Kraut, Apfel, Karotten
Raspel-Einsatz, grob

flr NiUsse, Schokolade, Kase,
hartes Brot / Brotchen

Entsorgung

)¢

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Dieses Gerat ist

mmm entsprechend der europaischen

10

Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal quantities of food and for normal
amounts of time for domestic use.

This appliance is suitable for cutting and mixing raw and cooked
meat, bacon, poultry and fish. Food which is to be processed must
not contain any hard components (e.g. bones). The appliance must
not be used for processing other substances or objects.

Additional applications are possible if the accessories approved by
the manufacturer are used. Only use the appliance with approved
genuine parts and accessories.

Never use the attachments or slicing / shredding inserts on other
appliances. Only use matching parts for the relevant attachments.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and / or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets.

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

11



en Important safety information

m Never immerse the base unit in liquids or hold under running
water and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

m Never leave the appliance unattended while it is switched on!

A Risk of injury!

m Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete.

m Attachments must be completely assembled before use. Never
assemble attachments on the base unit.

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and dis-
connected from the power supply. After switching off, the drive
continues for a short time. Wait until the drive has come to
a standstill.

m If there is a power cut, the appliance remains switched on and will
start up again when the power is restored.

m Do not grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts. Keep hands clear of rotating parts. Never reach
into the feed chute or outlet opening.

m Always use the stuffer to push food down the hole.

m Never clean the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts with your bare hands.

/\ Caution!

m Check that there are no foreign objects in the feed chute or
attachments. Do not insert objects (e.g. knives, spoons) into the
feed chute or outlet opening.

m Never press the On/Off button and reverse button at the same
time. Before pressing the other button, wait until the drive has
come to a complete standstill. Risk of damaging the appliance.

/\ Risk of suffocation!
m Do not allow children to play with packaging material.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and
servicing” see page 16
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Congratulations on the purchase of your
new Siemens appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Please fold out the illustrated pages.

- Fig.

1 Mincer

2 Drive

3 Mincer attachment

4 Filler tray (Plastic)

5 Pusher

6 Lid for pusher

7 Release button

8 Handle

9 Storage compartment with insert

10 Cover for storage compartment
11 Indicator light

12 Reverse button

13 On/Off button

14 Thermal circuit breaker

15 Cord store

Mincer attachment
16 Casing
17 Worm gear with driver
18 Blade
19 Perforated disc
a coarse, hole diameter 8 mm
b fine, hole diameter 3 mm
¢ medium, hole diameter 4.8 mm
20 Threaded ring

Contents en

Sausage filler attachment
21 Nozzle
22 Bearing ring

Kebbe attachment
23 Shaper
24 Conical ring

Shredding attachment
25 Casing
26 Pusher
27 Interchangeable insert
a Slicing attachment
b Shredding insert — coarse

Safety devices

Overload protection

(thermal circuit breaker)

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.
Possible causes may be the simultaneous
processing of large quantities of food or a
blockage caused by bones.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

Predetermined
breaking point

To prevent serious damage to your
appliance if the mincer is overloaded, the
driver has a notch (predetermined breaking
point). If an overload occurs, the driver
breaks instead. However, the driver can
easily be replaced.

Otherwise spare parts with a predetermined
breaking point are not a component of our
warranty obligations.

Such spare parts can be purchased from
customer service (order no. 753348).
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Operation

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all
preparations for working with the appliance
are complete.

Before operating the appliance

and accessories for the first time,

clean thoroughly; see “Cleaning and
servicing”.

Fig. &

Stow perforated discs in the storage
compartment.

Stow individual parts of the sausage
filler attachment and kebbe attachment
in the pusher and close the pusher with
the lid.

Assembling the mincer
attachment
= Fig.

Take perforated disc with required
hole diameter out of the storage
compartment.

Insert worm gear into the housing.

Put blade on the worm gear. Blades
must face the perforated disc.

Put perforated disc with the required
hole diameter on the worm gear.
Recess on the perforated disc must

be situated on the lug in the housing.

Screw on threaded ring clockwise. Do
not tighten the threaded ring too tight.
Disassembly is in reverse order.

Use for:

14

processing raw or cooked meat, bacon,
poultry and fish.

Do not process bones!

Process steak tartare through the
mincer twice.

Assembling sausage filler

attachment

Note: The parts of the mincer attachment

(without perforated disc and blade) are

used.

= Fig. Bl

m Take nozzle (A) and bearing ring (D) out
of the pusher.

m Insert worm gear into the housing.

Insert nozzle into the threaded ring.

m Put bearing ring on the worm gear and
hold in place. Recess on the bearing
ring must be situated on the lug in
the housing.

m Screw on threaded ring with nozzle
clockwise. Do not tighten the threaded
ring too tight.

m Disassembly is in reverse order.

Use for:
Filling artificial and natural casings with
sausage meat.

Assembling kebbe attachment
Note: The parts of the mincer attachment
(without perforated disc and blade) are
used.

= Fig.[ 3

m Take shaper (B) and conical ring (C) out
of the pusher.

m Insert worm gear into the housing.

Insert shaper into threaded ring.

m Put conical ring on the worm gear and
hold in place. Recess on the conical
ring must be situated on the lug in
the housing.

m Screw on threaded ring with shaper
clockwise. Do not tighten the threaded
ring too tight.

m Disassembly is in reverse order.

Use for:
Shaping dough tubes.



Operating the appliance

A Risk of injury
Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come to a standstill
and pull out the mains plug.

— Do not reach into the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the
hole.

= Fig.

Stand the mincer on a clean, level work

surface.

m Take power cord out of the cable
storage and pull out to the required
length.

m Put the completely assembled mincer
attachment, inclined slightly to the right,
on the drive.

m  Turn mincer attachment upwards until it
engages.

m Tighten threaded ring on the mincer
attachment.

m Attach filling tray.

m Insert pusher into filling opening.

m Place a bowl or plate under the outlet
opening.

m Insert the mains plug.

m Switch appliance on with the On/Off
button.

m Place the food to be processed in the
filling tray.

m  Only use the pusher when adding more
ingredients.

Application instructions:

If the food to be chopped up jams in the

worm gear: Use reverse button to remove

the blockage.

1. Switch appliance off with the On/Off
button.

Briefly press reverse button.

aprwN

Switch appliance on with the On/Off
button.

Wait until the drive comes to a standstill.

Wait until the drive comes to a standstill.

Operating the appliance en

After using the appliance:

m Switch appliance off with the On/Off

button.

Remove mains plug.

Pull out the pusher.

Remove filling tray.

Remove the mincer attachment. Holding

down the release button, turn the

attachment to the right and remove.

Disassemble mincer attachment.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Shredding attachment

For shredding and slicing cheese, fruit,

vegetables, nuts, almonds, dried bread rolls

and pieces of bread, chocolate and other

hard foods.

A\ Risk of injury

— Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come to a standstill
and pull out the mains plug.

— Do not grip the sharp blades and edges
of the shredding and slicing inserts.

— Do not reach into the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the
hole.

= Fig. [d

Place required insert in the housing of

the shredding attachment. The insert is

automatically locked when the appliance

is switched on.

m Put the shredding attachment, inclined
slightly to the right, on the drive.

m Turn shredding attachment upwards
until it engages.

m Place a bowl or plate under the outlet
opening.

m Insert the mains plug.

m Place the food to be processed in the
feed tube.

m Insert pusher and hold in place.

Note:

Pusher can be inserted in one direction

only. Note position of the curve!

m Switch appliance on with the On/Off
button.

m Press food down using the pusher.
Do not exert too much pressure!

15



en Cleaning and servicing

After using the appliance:

m  Switch appliance off with the On/Off
button.

m Remove mains plug.

Pull out the pusher.

m  Remove the shredding attachment.
Holding down the release button, turn
the attachment to the right and remove.

m Disassemble shredding attachment.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

/\ Electric shock risk

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Before cleaning the appliance, pull out
the mains plug!

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged. Do not clean

the aluminium parts (housing, worm gear

and threaded ring of the mincer attachment)

in the dishwasher. Harmless discolouration

may occur over time.

Cleaning the appliance

m Pull out the mains plug.

m  Wipe the mincer clean with a damp
cloth. If required, use a little detergent.

Cleaning the attachments

m Rinse housing, worm gear and threaded
ring of the mincer attachment by hand.

m Dry metal parts straight away and apply
a little edible oil to protect them from
rust.

m Fig. [{l gives an overview of how to
clean the individual parts.
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Troubleshooting

Fault
Appliance stops but does not switch off.

Cause
Appliance overloaded, e.g. mincer blocked.

Remedial action

m Switch appliance off and wait until it
comes to a standstill.

m Press reverse button to remove the
blockage.

m  Wait until the drive comes to a standstill.

m Switch on appliance again.

Fault
Appliance switches off during use.

Cause
Appliance overloaded. Overload protection
feature has been activated.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m  Remove mains plug.

m Leave the appliance to cool down for
approx. 60 minutes.

m Lift appliance and press the thermal
circuit breaker on the underside of the
appliance (Fig. Y, 14).

m Insert the mains plug.

= Switch on appliance again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Recipes and tips

Mincer attachment

Perforated disc, fine (3 mm):

cooked chicken, pork, beef, cooked liver,
cooked fish for soups; raw pork and beef
for meat loaf; raw liver, meat and bacon for
liverwurst; pork for Mettwurst

Perforated disc, medium (4.8 mm):

Pork and beef for paté and Cervelat
sausage.

Perforated disc, coarse (8 mm):

roast pork for goulash soup; leftovers (joint,
sausage, ...) for casserole



Bread dumplings

Mincer Type CNFW5
Using the perforated disc 8 mm

300 g of fresh white bread

40 g of butter or margarine
200 ml of milk

2 eggs

1 tbs. of finely chopped onions
Parsley, salt

Alittle flour

Mincer Type CNFW6, 7, 8
Using the perforated disc 4.8 mm

300 g of fresh white bread

40 g of butter or margarine
200 ml of milk

2 eggs

1 tbs. of finely chopped onions
Parsley, salt

Alittle flour

Proccessing ingredients

Using the mincer, chop up the white
bread (Type CNFWS5, 6, 7) for approx.

1 minute and (Type CNFWS8) for approx.

2 minute.

Add the finely chopped onions, a little
parsley and butter and mix.

Whisk eggs, milk and salt and mix into
the bread dough.

Leave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

Shape the dumplings with wet hands.
Roll dumplings in flour.

Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

Sausage filler attachment

Soak natural casing in lukewarm
water for approx. 10 minutes before
processing.

Do not overfill sausages, otherwise
the sausages may burst while they are
being boiled or fried.

The nozzles can also be used without
casings! Coat sausage meat with
breadcrumbs and then fry.

Recipes and tips en

Kebbe attachment
Recipe for stuffed kebbe
Dough pocket:

500 g of lamb, cut into strips

500 g of bulgur wheat,

washed and drained

1 small onion, chopped

Pass lamb and wheat alternately
through the fine perforated disc of the
mincer attachment.

Mix the dough thoroughly, mix in the
onion.

Pass the mixture twice more through the
mincer attachment.

Filling:

400 g of lamb, cut into strips

2 medium-sized onions, chopped

1 tablespoon of oil

1 tablespoon of flour

2 teaspoons of pimento

Salt and pepper

Pass lamb through the fine perforated
disc of the mincer attachment.

Fry onions until golden brown.
Add lamb and fry until well done.
Add remaining ingredients. Braise
everything for approx. 1-2 minutes.
Pour off excess fat.

Leave the filling to cool down.

Preparing the kebbe:

Pass mixture for dough pockets through
the kebbe attachment.

Divide the hollow strand of dough into
pieces approx. 7.5 cm in length.

Seal one end of the dough pocket.
Press a little stuffing into the opening
and also seal the other end of the dough
pocket.

Heat oil (approx. 180 °C) and deep-fry
the dough pockets for approx. 6 minutes
until golden brown.
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en Disposal

Shredding attachment

Slicing insert

for onions, cabbage, apples, carrots
Shredding insert — coarse

for nuts, chocolate, cheese, hard bread /
bread rolls

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Utilisation conforme fr

Utilisation conforme

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Cet appareil convient pour broyer et mélanger la viande crue, cuite,
du lard, de la volaille, et du poisson. Les produits alimentaires a
traiter doivent étre exempts de constituants durs (os par exemple).
L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres substances ou
objets.

D’autres applications sont possibles a condition d’utiliser d’autres
accessoires homologués par le fabricant. Utiliser 'appareil
uniquement avec des piéces et accessoires d’origine homologués.
Ne jamais utiliser les accessoires a raper, a émincer et autres sur
d’autres appareils. N'utiliser que des piéces adaptées a I'accessoire
correspondant.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser
I'appareil que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger,
seul notre service apres-vente est habilité a réparer 'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommageé.
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fr Consignes de sécurité importantes

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance.

m Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables
de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

m Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais
le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle.
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser I'appareil
avec les mains humides.

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

m Surveiller toujours ¥ appareil pendant son fonctionnement!

A Risque de blessure!

m Ne branchez la fiche méle dans la prise de courant qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés.

m Nutiliser les kits qu’entierement assemblés. Ne jamais assembler
les kits sur 'appareil de base.

m L’appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

m Si une coupure de courant se produit, 'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

m Ne jamais approcher les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les accessoires a raper et émincer. Ne pas toucher les
pieces en rotation. Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de
remplissage ou de sortie.

m Pour ajouter des aliments, utiliser toujours le pilon poussoir.

m Ne jamais nettoyer les lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer a mains nues.

A\ Attention!

m Veiller a ce qu'aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou dans les accessoires. Ne pas introduire d'objets
(p- ex. couteau, cuiller) dans l'orifice de remplissage ou de sortie.

m Ne jamais utiliser en méme temps la touche Marche / Arrét
et la touche d’inversion de sens. Attendre I'arrét complet
de I'entrainement avant d’actionner 'autre touche. Risque
d’endommager I'appareil.

A Risque d’asphyxie!

m Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
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/\ Important!

Consignes de sécurité importantes fr

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir

page 24

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Siemens et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

=> Figure IN
Hachoir a viande
Entrainement
Hachoir a viande
Entonnoir (Matiére plastique)
Pilon-poussoir
Couvercle pour pilon poussoir
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement a insert
0 Couvercle pour compartiment de
rangement
11 Voyant de contréle
12 Touche d’inversion de marche
13 Touche Marche / Arrét
14 Disjoncteur thermique
15 Rangement du cordon

=2 OO NOOODAWN-=-

Hachoir a viande
16 Boitier
17 Vis sans fin avec taquet entraineur
18 Lame
19 Disque ajouré

a épais, diamétre de trou 8 mm

b fin, diameétre de trou 3 mm

¢ moyen, diameétre de trou 4,8 mm
20 Anneau vissable

Accessoire a extruder les saucisses
21 Buse
22 Anneau porteur

Accessoire a kebbeh
23 Appareil de moulage
24 Bague conique

Accessoire a raper
25 Boitier
26 Pilon-poussoir
27 Accessoire amovible
a Accessoire a découper
b Insert pour raper, grossiérement

Dispositifs de sécurité

Disjoncteur anti-surcharge
(disjoncteur thermique)

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
antisurcharge s’est activée. Parmi les
causes possibles: de trop grandes
quantités d’aliments traitées en méme
temps ou blocage d0 a la présence d’'un os.
Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Dérangements et remédes ».
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fr Protection contre la surcharge

Protection contre la
surcharge

Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge du
hachoir, le taquet entraineur comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, le taquet entraineur se
rompt a cet endroit. Le taquet entraineur est
néanmoins facile a remplacer.

Les piéces de rechange a point de rupture
programmé ne font sinon pas partie
intégrante de nos obligations a garantie.
Vous pouvez acheter de telles piéces de
rechange auprés du service aprés-vente
(n° de réf. 753348).

Utilisation

/\ Risque de blessures!

Ne branchez la fiche méale dans la prise de

courant qu’une fois tous les préparatifs sur

I'appareil achevés.

m Avant de les utiliser pour la premiere
fois, nettoyez soigneusement I'appareil
et ses accessoires, voir le chapitre
intitulé « Nettoyage et entretien ».

=> Figure [

m Rangez les disques ajourés dans le
compartiment de rangement.

m Rangez les piéces détachées
de 'accessoire a extruder et de
I'accessoire a kebbeh dans le pilon
poussoir et obturez-le avec le couvercle.

Monter I’accessoire a hacher
la viande

= Figure

m Du compartiment de rangement, sortez
le disque ajouré a trous du diamétre
souhaité.

m Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

m Posez lalame sur la vis sans fin. Les
lames doivent regarder vers le disque
ajouré.

22

m Sur la vis sans fin, posez le disque
ajouré présentant le diametre souhaité.
L’évidement que comporte le disque
ajouré doit reposer sur la saillie dans
le boitier.

m Vissez I'anneau vissable dans le sens
des aiguilles d’'une montre. Ne serrez
pas trop la bague filetée.

m Le démontage a lieu dans 'ordre
chronologique inverse.

Utilisation:

— prépare la viande crue et cuite, le lard,
la volaille et le poisson.

— Veillez a 'absence totale d’os.

— Pour les steaks tartares, passez la
viande deux fois dans le hachoir.

Monter I’accessoire a extruder
les saucisses

Remarque: Il faut utiliser les piéces
de l'accessoire a hacher la viande
(sans disque ajouré ni lame).

=> Figure [3]

m Retirez la buse (A) et 'anneau support
(D) du pilon poussoir.

m Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

m Introduisez la buse dans 'anneau
vissable.

m Posez 'anneau porteur sur la vis
sans fin et maintenez-les en position.
L’évidement sur ’anneau porteur doit
reposer sur la saillie dans le boitier.

m Vissez I'anneau vissable avec la buse
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Ne serrez pas trop la bague filetée.

m Le démontage a lieu dans 'ordre
chronologique inverse.

Utilisation:

Pour remplir les boyaux artificiels et
naturels avec de la chair a saucisse.



Monter I’accessoire a kebbeh

Remarque: |l faut utiliser les pieces de
'accessoire a hacher la viande (sans
disque ajouré ni lame).

=> Figure @

m Sortez 'appareil de moulage (B) et la
bague conique (C) du pilon poussoir.

m Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

m Introduisez I'appareil de moulage dans
I'anneau vissable.

m Posez la bague conique sur la vis
sans fin et maintenez-les en position.
L’évidement sur la bague conique
doit reposer sur la saillie dans le
boitier.

m Dans le sens des aiguilles d’'une montre,
vissez I'anneau vissable avec I'appareil
de moulage. Ne serrez pas trop la
bague filetée.

m Le démontage a lieu dans 'ordre
chronologique inverse.

Utilisation:
Pour former des tubes de pate.

Travailler avec I'appareil

A\ Risque de blessure

— Ne posez / retirez I'accessoire qu'aprés
que I'entrainement s’est immobilisé et
aprées avoir débranché la fiche male de
la prise de courant.

— Nintroduisez pas les doigts dans
I'ouverture d’ajout. Pour tasser la
préparation, utilisez toujours le pilon
POUSSOIr.

=> Figure @

Posez I'appareil sur une surface lisse et

propre.

m Sortez le cordon d’alimentation de son
rangement et extrayez-en la longueur
voulue.

m Posez I'accessoire a hacher la viande
entiérement monté et Ilégérement incliné
a droite sur I'entrainement.

m Tournez I'accessoire a hacher la viande
vers le haut jusqu’a ce qu'il encrante.

Travailler avec I'appareil fr

Serrez I'anneau vissable a fond contre

I'accessoire a hacher la viande.

m Mettez I'entonnoir en place.

m Introduisez le pilon poussoir dans
I'orifice de remplissage.

m Placez le récipient ou I'assiette sous
I'orifice de sortie.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

m Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.

m Pour remplir 'appareil, servez-vous

uniqguement du pilon-poussoir.

Consigne d’utilisation:

Si les produits alimentaires a broyer

devaient se coincer dans la vis sans fin:

utilisez la touche d’inversion de marche

pour supprimer le blocage.

1. Eteignez 'appareil par la touche
Marche / Arrét.

2. Attendez que que I'entrainement se soit
immobilisé.

3. Actionnez brievement la touche
d’inversion de marche.

4. Attendez que que I'entrainement se soit
immobilisé.

5. Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

Apres le travail:

m FEteignez 'appareil par la touche
Marche / Arrét.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Extrayez le pilon poussoir.

Retirez I'entonnoir.

m Retirez 'accessoire a hacher la viande.
Pour ce faire, maintenez la touche
de déverrouillage appuyée, tournez
I'accessoire a droite et retirez-le.

m Démontez I'accessoire a hacher la
viande.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».
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fr Nettoyage et entretien

Accessoire a raper

Pour raper et découper le fromage, les
fruits, les légumes, les noix, les amandes,
les petits pains et morceaux de pain secs,
le chocolat et d’autres aliments durs.

A\ Risque de blessure

— Ne posez / retirez I'accessoire qu’aprés
que I'entrainement s’est immobilisé et
apres avoir débranché la fiche male de
la prise de courant.

— N’approchez jamais les doigts des
lames et arétes tranchantes équipant
les accessoires a raper et émincer.

— N’introduisez pas les doigts dans
I'ouverture d’ajout. Pour tasser la prépa-
ration, utilisez toujours le pilon poussoir.

=> Figure [€@

Dans le boitier de I'accessoire a raper,

introduisez I'insert souhaité. Le verrouil-

lage de l'insert a lieu automatiquement

au moment ou vous allumez I'appareil.

m Posez I'accessoire a raper légérement
incliné sur I'entrainement.

m Tournez l'accessoire a raper vers le
haut, jusqu’a ce qu’il encrante.

m Placez le récipient ou I'assiette sous
I'orifice de sortie.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Introduisez les produits alimentaires a
traiter par I'orifice d’ajout.

m Introduisez le pilon poussoir et tenez-le
fermement.

Remarque:

Le pilon poussoir ne peut étre introduit que

dans un sens. Surveillez la position de la

partie arrondie!

m  Allumez l'appareil par la touche
Marche / Arrét.

m Avec le pilon poussoir, poussez les
aliments vers le bas. N'exercez pas de
trop forte pression!

Aprés le travail :

m FEteignez 'appareil par la touche
Marche / Arrét.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.
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Extrayez le pilon poussoir.

Retirez I'accessoire a raper. Pour ce
faire, maintenez la touche de déverrouil-
lage appuyée, tournez I'accessoire a
droite et retirez-le.

m Démontez I'accessoire a raper.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

Remarque importante

L'appareil ne nécessite aucun entretien. Un
nettoyage soigné protége I'appareil contre
les dégats et le maintient fonctionnel.

/\ Risque d’électrocution

— Ne plongez jamais I'appareil de base
dans des liquides et ne le lavez pas au
lavevaisselle.

— Avant les travaux de nettoyage,
débranchez la fiche male de la prise de
courant!

Attention!

N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces. Les
pieéces en aluminium (boitier, vis sans fin et
anneau vissable de I'accessoire a hacher la
viande) ne vont pas au lave-vaisselle. A la
longue, des décolorations ne présentant
aucun risque peuvent apparaitre.

Nettoyer 'appareil
Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.

Nettoyer les accessoires

m Lavez ala main le boitier, la vis sans fin
et 'anneau vissable de I'accessoire a
hacher la viande.

m Essuyez immédiatement les piéces
métalliques jusqu’a ce qu’elles soient
séches puis protégez-les de la rouille
avec un peu d’huile alimentaire.

m La figure [l vous montre comment laver
les pieces détachées.



Dérangements et remedes

Dérangement

L’appareil s'immobilise mais ne s’éteint pas.
Cause

Appareil surchargé, le hachoir a viande par
exemple est bloqué.

Remeéde

m FEteignez 'appareil et attendez qu'il
s’immobilise.

m Pour supprimer le blocage, appuyez sur
la touche d’inversion de marche.

m Attendez que I'entrainement se soit
immobilisé.

m Rallumez I'appareil.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation.

Cause
Appareil surchargé. Le disjoncteur
antisurcharge a disjoncté.

Remeéde

m Eteindre I'appareil.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Laissez I'appareil refroidir pendant
60 minutes environ.

m Soulevez I'appareil et appuyez sur
le disjoncteur thermique situé sous
lappareil (fig. IN, 14).

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Rallumez I'appareil.

Remarque importante

Si vous ne parvenez pas a supprimer le
défaut, veuillez vous adresser au service
aprés-vente.

Recettes et astuces

L’accessoire a hacher la viande
Disque ajouré, fin, 3 mm:

Viande cuite de poulet, de porc et de

boeuf, foie cuit, poisson cuit pour soupes;
viande crue de porc et de boeuf pour réti de
viande hachée; foie cru, viande et lard pour
saucisse de paté de foie; viande de porc
pour saucisse de viande hachée.

Dérangements et remédes fr

Disque ajouré, moyen, 4,8 mm:
Viande de porc et de boeuf pour paté et
cervelas;

Disque ajouré, grossier, 8 mm:

Viande de porc rétie pour soupe de
goulasch; restes (de réti, de charcuterie,...)
pour le soufflé

Quenelles de pain

Hachoir a viande type CNFW5

Utiliser le disque ajouré de 8 mm

— 300 g de pain blanc frais

— 40 g de beurre ou de margarine

— 200 ml de lait

— 2 oeufs

— 1 c. a soupe d’oignons finement hachés
— Persil, sel

— un peu de farine

Hachoir a viande type CNFWS6, 7, 8
Utiliser le disque ajouré de 4,8 mm

— 300 g de pain blanc frais

— 40 g de beurre ou de margarine

— 200 ml de lait

— 2 oeufs

— 1 c. a soupe d’oignons finement hachés
— Persil, sel

— un peu de farine

Traitement des ingrédients

m Broyez du pain blanc avec le hachoir
a viande en 1 minute environ (type
CNFWS5, 6, 7) et en 30 secondes
environ (type CNFW8).

m Ajoutez les oignons plus le persil
finement hachés et le beurre puis
mélangez bien.

m Battez les oeufs avec le lait et le sel
puis incorporez ce mélange a la pate a
quenelles.

m Laissez la pate reposer quelques
minutes. Ensuite, pétrissez-la a
nouveau énergiquement.

m Avant de former les quenelles,
humidifiez bien vos mains avec de I'eau.
Roulez les quenelles dans la farine.

m Mettez les quenelles dans I'eau
frémissante et faites-les cuire env.

20 minutes. L’eau ne doit jamais entrer
en ébullition!
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fr Mise au rebut

Accessoire a extruder les

saucisses

m Avant d'utiliser du boyau naturel, faites
le tremper env. 10 minutes dans de
I'eau tiede.

m Ne «bourrez» pas trop les saucisses
car elles risquent d’éclater en cuisant
dans I'eau ou au four.

m |l est possible d'utiliser les buses
également sans boyau! Panez la chair a
saucisse et faites-la ensuite rotir.

Accessoire a kebbeh
Recettes de kebbehs fourrés

Poche de pate:

— 500 g d’agneau découpé en lanieres

— 500 g de boulgour lavé et égoutté

— 1 petit oignon haché

m Hachez en alternance I'agneau et le
blé par le disque ajouré fin équipant
I'accessoire a hacher.

m Mélangez bien la pate puis incorporez
les oignons.

m Passer le mélange deux fois de plus par
I'accessoire a hacher la viande.

Garniture:

— 400 g d’agneau découpé en laniéres

— 2 oignons moyens hachés

— 1 c. asoupe d’huile

— 1 c. asoupe de farine

— 2 c. acafé de piment

— Sel et poivre

m Hachez la viande d’agneau avec le
disque ajouré fin de I'accessoire a
hacher la viande.

m Saisissez les oignons jusqu’a ce qu’ils
soient bien dorés.

m Rajoutez la viande d’agneau et faites-la
bien cuire.

m Rajoutez les ingrédients restants.
Cuisez le tout a I'étuvée 1 a 2 minutes.

m Retirez la graisse excédentaire.

m Laissez la farce refroidir.
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Préparation des kebbehs:

m Dans 'accessoire a kebbeh, passez le
mélange destiné aux poches de pate.

m Découpez la pate creuse en segments
longs de 7,5 cm.

m  Comprimez les bords pour obturer une
extrémité de chaque poche.

m Introduisez un peu de farce dans l'orifice
puis obturez-le en comprimant les
bords.

m Faites chauffer I'huile (a 180 °C) puis
faites frire les poches de pate pendant
env. 6 minutes jusqu’a ce qu’elles soient
bien dorées.

Accessoire a raper

Accessoire a découper

pour les oignons, les herbes culinaires, les
pommes et les carottes

Insert pour raper, grossiérement

pour les noix, le chocolat, le fromage, le
pain dur / les petits pains dur

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

E I'environnement. Cet appareil est
mmm marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

Questo apparecchio € idoneo a sminuzzare e mescolare carne,
speck, pollame e pesce crudi e cotti. Gli alimenti da lavorare devono
essere privi di parti dure (ad es. ossi). L'apparecchio non deve
essere utilizzato per lavorare altri oggetti o sostanze.

Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori
e i ricambi originali approvati.

Non utilizzare mai gli adattatori, ossia il disco grattugia e gli inserti
per affettare con altri apparecchi. Utilizzare solamente i componenti
appartenenti ai diversi adattatori.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come
ad es. la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

m Non collegare mai 'apparecchio a timer o a prese
telecomandate.
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Importanti avvertenze di sicurezza

Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.

Non immergere mai 'apparecchio base in liquidi, non metterlo
mai sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non
pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio con le mani
bagnate.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il
lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi.

Usare gli adattatori solo completamente montati. Non montare
adattatori sull’apparecchio principale.

Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

In caso d’interruzione dell’energia elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione riprende a funzionare.

Non toccare le lame e i bordi taglienti del disco grattugia e degli
inserti per affettare. Non toccare mai le parti in rotazione. Non
inserire mai le mani nel pozzetto di riempimento o nel foro di
uscita.

Per spingere gli alimenti usare sempre il pestello.

Non pulire mai con le mani nude le lame e i bordi taglienti del
disco grattugia e degli inserti per affettare.

/A Attenzione!

Fare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto di
riempimento o negli adattatori. Non inserire e utilizzare oggetti
(ad es. coltelli, cucchiai) nel pozzetto di riempimento o nel foro di
uscita.

Non usare mai contemporaneamente il pulsante Acceso/Spento
ed il pulsante d’inversione. Prima di azionare I'altro pulsante
attendere che l'ingranaggio sia completamente fermo. Pericolo di
danni all’apparecchio.

A Pericolo di soffocamento!
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Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di
imballaggio.



/\ Importante!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 32

Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Siemens. Trovate ulteriori informazioni
sui nostri prodotti nel nostro sito
Internet.
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Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

=> Figura [N

Tritacarne

Ingranaggio

Adattatore tritacarne

Piatto di carico (Plastica)
Pestello

Coperchio per pestello
Pulsante di arresto

Maniglia di trasporto
Scomparto di conservazione con
inserto

Coperchio per scomparto di
conservazione

11 Spia di controllo

12 Pulsante d’inversione

13 Pulsante Acceso / Spento

14 Interruttore termico di sicurezza
15 Conservazione del cavo

©CoO~NOOGODWN-=

-
o

Adattatore tritacarne
16 Custodia
17 Coclea con trascinatore
18 Lama
19 Disco forato
a grosso, diametro del foro 8 mm
b fine, diametro del foro 3 mm
¢ media, diametro del foro 4,8 mm
20 Ghiera

Adattatore per salsicce
21 Ugello

22 Reggispinta
Adattatore per kebbe
23 Sagomatore

24 Anello conico

Adattatore grattugia
25 Custodia
26 Pestello
27 Inserto intercambiabile
a Inserto per affettare
b Inserto grattugia, grosso

Dispositivi di sicurezza
Sicurezza di sovraccarico
(interruttore termico di sicurezza)

Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Possibili cause
possono essere la contemporanea
lavorazione di quantita di alimenti troppo
grandi oppure un blocco causato da ossi.
Per il comportamento in caso di
attivazione di un sistema di sicurezza
vedi “Rimedio in caso di guasto”.
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it Protezione da sovraccarico

Protezione da sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni
all’apparecchio in caso di un sovraccarico
sul tritacarne, il trascinatore & dotato di

una incisione (punto di rottura prestabilita).
In questo punto il trascinatore si spezza nel
caso di un sovraccarico.

Il trascinatore puod essere tuttavia facilmente
sostituito.

A parte questo i ricambi con punto di
rottura predeterminato non fanno parte

dei nostri impegni di garanzia. Questi
ricambi possono essere acquistati presso

il servizio assistenza clienti (codice di ord.
N° 753348).

Uso

/A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti

i preparativi per il lavoro con I'apparecchio

sono stati conclusi.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

=> Figura &

Conservare i dischi forati nel vano

custodia.

m Conservare i singoli pezzi dell’adattatore
per salsicce e dell’'adattatore per kebbe
nel pestello e chiude questo con il
coperchio.

Montare I’adattatore tritacarne

=> Figura

m Prendere dal vano custodia il disco
forato con il diametro dei fori desiderato.

m Introdurre la coclea nel corpo.

m Applicare la lama alla coclea. Le lame
devono essere rivolte verso il disco forato.

m Applicare alla coclea il disco forato con
il diametro fori desiderato. Il nasello del
corpo deve entrare nella rientranza
del disco forato.

m Avvitare la ghiera in senso orario. Non
stringere troppo la ghiera.

m Lo smontaggio avviene nell’ordine
inverso
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Uso:

— lavorazione di carne, speck, pollame
e pesce crudi e cotti.

— Non lavorare ossi.

— Passare due volte la carne alla tartara.

Montare I’adattatore per salsicce

Avvertenza: Si utilizzano i pezzi
dell’adattatore tritacarne (senza disco
forato e lama).

=> Figura [5]

m Prendere dal pestello 'ugello (A) e il
reggispinta (D).

m Introdurre la coclea nel corpo.

Inserire 'ugello nella ghiera.

m Applicare il reggispinta alla coclea e
tenerlo fermo. Il nasello del corpo
deve entrare nella rientranza del
reggispinta.

m Avvitare la ghiera con 'ugello in senso
orario. Non stringere troppo la ghiera.

m Lo smontaggio avviene nell’'ordine
inverso

Uso:
Per riempire budello artificiale e naturale
con impasto per salsiccia.

Montare I’adattatore per kebbe

Avvertenza: Si utilizzano i pezzi
dell'adattatore tritacarne (senza disco
forato e lama).

=> Figura @

m Estrarre dal pestello il sagomatore (B)
e I'anello conico (C).

m Introdurre la coclea nel corpo.

Inserire il sagomatore nella ghiera.

m Applicare I'anello conico sulla coclea
e tenerlo fermo. Il nasello del corpo
deve entrare nella rientranza
dell’anello conico.

m Avvitare la ghiera con il sagomatore in
senso orario. Non stringere troppo la
ghiera.

m Lo smontaggio avviene nell’ordine
inverso

Uso:
Per la sagomatura di pasta tubolare.



Lavorare con I’apparecchio

/\ Pericolo di ferite!

— Applicare/rimuovere I'accessorio
solo ad ingranaggio fermo e spina di
alimentazione estratta.

— Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico. Per spingere gli alimenti nel
tritacarne usare sempre il pestello.

=> Figura

Disporre I'apparecchio su una superficie

di lavoro piana e pulita.

m Prendere il cavo di rete dalla custodia
cavo riavvolgibile ed estrarlo fino alla
lunghezza desiderata.

m Tenendo I'adattatore tritacarne
completamente montato leggermente
inclinato verso destra, applicarlo
allingranaggio.

m Ruotare I'adattatore tritacarne in alto
fino all'innesto in posizione.

m Stringere bene la ghiera sull’adattatore
tritacarne.

m  Applicare il piatto di carico.

m Introdurre il pestello nell’apertura di
carico.

m Mettere la ciotola o un piatto sotto
I'apertura di uscita.

m Inserire la spina.

m Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso / Spento.

m Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.

m Per spingere usare solo il pestello.

Avvertenza per l'uso:

Se gli alimenti da sminuzzare si bloccano

nella coclea: per rimuovere il blocco usare il

pulsante d’inversione.

1. Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso / Spento.

2. Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

3. Attivare per breve tempo il pulsante
d’inversione.

4. Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

5. Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso / Spento.

Lavorare con I'apparecchio it

Dopo il lavoro:

m  Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso / Spento.

Staccare la spina.

Estrarre il pestello.

Rimuovere il piatto di carico.
Rimuovere I'adattatore tritacarne.

A tal fine, tenendo premuto il pulsante
di sblocco, ruotare I'adattatore verso
destra e rimuoverlo.

m  Smontare I'adattatore tritacarne.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Adattatore grattugia

Per grattugiare e affettare formaggio, frutta,
verdura, noci, mandorle, panini e pezzi di
pane rappresi, cioccolato e altri alimenti
duri.

/A Pericolo di ferite!

— Applicare/rimuovere I'accessorio
solo ad ingranaggio fermo e spina di
alimentazione estratta.

— Non toccare le lame ed i bordi taglienti
del disco grattugia e degli inserti per
affettare.

— Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico. Per spingere gli alimenti nel
tritacarne usare sempre il pestello.

= Figura @

Inserire I'inserto desiderato nel corpo

dell’adattatore grattugia. Il bloccaggio

dell'inserto avviene automaticamente
all’accensione dell’apparecchio.

m Tenendo I'adattatore grattugia
completamente montato leggermente
inclinato verso destra, applicarlo
allingranaggio.

m Ruotare 'adattatore grattugia in alto fino
all'innesto in posizione.

m Mettere la ciotola o un piatto sotto
I'apertura di uscita.

m Inserire la spina.

m Introdurre gli alimenti da lavorare
nell’apertura di aggiunta.

m Inserire e mantenere il pestello.
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it Pulizia e cura

Avvertenza:

Il pestello pud essere inserito in una sola

direzione. Attenzione alla posizione della

parte rotonda!

m Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso / Spento.

m Con il pestello spingere in basso
I'alimento. Non premere troppo.

Dopo il lavoro:

m Spegnere 'apparecchio con il pulsante
Acceso / Spento.

m Staccare la spina.

Estrarre il pestello.

m Rimuovere I'adattatore grattugia. A tal
fine, tenendo premuto il pulsante di
sblocco, ruotare 'adattatore verso
destra e rimuoverlo.

m Smontare I'adattatore grattugia.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

Avvertenza importante
L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio da danni e ne
conserva l'efficienza.

/\ Pericolo di scariche elettriche

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

— Prima di iniziare la pulizia staccare la
spina di rete!

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici. Non lavare
in lavastoviglie le parti in alluminio (corpo,
coclea e ghiera dell’adattatore tritacarne).
Con il tempo possono presentarsi innocue
alterazioni di colore.

Pulire I'apparecchio

m Estrarre la spina.

m Pulire I'apparecchio con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.
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Pulizia degli adattatori

m Lavare a mano corpo, coclea e ghiera
dell’adattatore tritacarne.

m Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

m Nella figura [ si mostrata una
panoramica per il lavaggio delle singole
parti.

Rimedio in caso di guasti

Guasto
L'apparecchio si ferma ma non si spegne.

Causa

Apparecchio sovraccarico, ad es. tritacarne

bloccato.

Rimedio

m Disinserire 'apparecchio e attendere
che sia fermo.

m Premere il pulsante d’inversione per
sbloccare il bloccaggio.

m Attendere che I'ingranaggio sia fermo.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Guasto
L’apparecchio si spegne durante l'uso.

Causa

Apparecchio sovraccarico. E intervenuta la

sicurezza di sovraccarico.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio.

m Staccare la spina.

m Lasciare raffreddare I'apparecchio per
ca. 60 minuti.

m Sollevare I'apparecchio e premere
l'interruttore termico di sicurezza sul lato
inferiore dell’apparecchio (figura [, 14).

m Inserire la spina.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Avvertenza importante

Se non si riesce ad eliminare
'inconveniente, rivolgersi al servizio
assistenza clienti.



Ricette e consigli

Adattatore tritacarne

Disco forato, fine, 3 mm:

carne cotta di pollame, maiale, di manzo,
fegato cotto, pesce cotto per minestre;
carne di maiale e di manzo cruda per
polpettone; fegato, carne e lardo crudi per

paté di fegato; carne di maiale per salsiccia

a base di carne affumicata di manzo o di
maiale (Mettwurst)

Disco forato, media, 4,8 mm:
carne di maiale e di manzo per paté
e cervellata

Disco forato, grosso, 8 mm:

carne di maiale arrostita per zuppa di
gulasch; resti (arrosto, salumi, ...) per
sformato di resti

Canederli di pane

Tritacarne tipo CNFW5

Usare il disco forato da 8 mm

— 300 g pane bianco fresco

— 40 g burro o margarina

— 200 ml latte

— 2uova

— 1 cucchiaio di cipolla tritata fine
— Prezzemolo, sale

— un poco di farina

Tritacarne tipo CNFW6, 7, 8
Usare il disco forato da 4,8 mm

— 300 g pane bianco fresco

— 40 g burro o margarina

— 200 ml latte

— 2uova

— 1 cucchiaio di cipolla tritata fine
— Prezzemolo, sale

— un poco di farina

Ricette e consigli it

Lavorazione degli ingredienti

m Macinare il pane bianco con il tritacarne
(tipo CNFWS5, 6, 7) in ca. 1 minuto e
(tipo CNFWS8) in ca. ¥2 minuto.

m Aggiungere cipolla tritata fine,
prezzemolo e burro e mescolare.

m Frullare le uova con latte e sale e
incorporare nella massa di pane.

m Fare montare la pasta per alcuni minuti.
Impastare poi ancora una volta.

m Per la formatura dei canederli bagnare
sempre bene le mani con acqua.
Passare i canederli nella farina.

m Mettere i canederli in acqua bollente e
lasciarli cuocere a fuoco lento per ca.
20 minuti. Non portarli ad ebollizione!

Adattatore per salsicce

m Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti in
acqua tiepida.

= Non riempire eccessivamente le
salsicce, poiché altrimenti possono
scoppiare durante la cottura o 'arrosto.

m  Si puo utilizzare I'ugello anche senza
budello! Impanare I'impasto per
salsiccia e poi arrostirlo.

Adattatore per kebbe
Ricetta per kebbe farcito

Raviolo:

— 500 g agnello, tagliato a strisce

— 500 g bulgur, lavato e scolato

— 1 cipolla piccola, tritata

m Passare alternativamente agnello e
grano nell’adattatore tritacarne con
disco forato fine.

m Mescolare bene la pasta, incorporare
la cipolla.

m Passare ancora una volta la massa
attraverso I'adattatore tritacarne.
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it Smaltimento

Farcia:

— 400 g agnello, tagliato a strisce

— 2 cipolle di media grandezza tritate

— 1 cucchiaio di olio

— 1 cucchiaio di farina

— 2 cucchiaini da té di pimento

— Sale e pepe

m Passare I'agnello attraverso
nell’adattatore tritacarne con disco
forato fine.

m Rosolare le cipolle a colore oro-scuro.

m Aggiungere la carne di agnello e
cuocere bene.

m Aggiungere gli altri ingredienti. Lasciare
stufare il tutto per ca. 1-2 minuti.

m Scolare il grasso superfluo.

m Fare raffreddare la farcia.

Preparazione del kebbe:

m Passare I'impasto per il raviolo
attraverso I'adattatore per kebbe.

m Tagliare dal tubo di pasta pezzi della
lunghezza di 7,5 cm.

m Chiudere un’estremita formando un
raviolo.

m Introdurre nell’apertura un poco di farcia
e chiudere anche l'altra estremita del
raviolo.

m Riscaldare I'olio (ca. 180 °C) e friggere i
ravioli di kebbe per ca. 6 minuti a colore
Oro-scuro.

Adattatore grattugia

Inserto per affettare
per cipolle, erbe aromatiche, mele, carote

Inserto grattugia, grosso
per noci, cioccolato, formaggio,
pane / panini rappresi
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, &€ sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Reglementaire toepassing nl

Reglementaire toepassing

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Dit apparaat is geschikt voor het fijnmaken en mengen van

rauw en gekookt vlees, spek, gevogelte en vis. De te verwerken
levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen (bijv. beenderen)
bevatten. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken.

Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere accessoires
zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend
met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires gebruiken.
Nooit opzetstukken of snij- en rasp-inzetstukken voor andere
apparaten gebruiken. Uitsluitend de bijbehorende onderdelen voor
de desbetreffende opzetstukken gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

m Het basisapparaat nooit in vloeistoffen dompelen of onder
stromend water houden en niet in de afwasmachine reinigen.
Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

m Tijdens het gebruik altijd toezicht houden op het apparaat!

/\ Gevaar voor letsel!

m De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd.

m Voorzetstukken alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Voorzetstukken nooit aan het basisapparaat
samenbouwen.

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld
en worden losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel
stilstaat.

m Bij stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld en gaat daarna
weer lopen.

m Niet in de scherpe messen en randen van de snij- en rasp-
inzetstukken grijpen. Nooit in de draaiende onderdelen grijpen.
Nooit met de handen in de vulschacht of de uitlaatopening
grijpen.

m Tijdens het bijvullen altijd de stopper gebruiken.

m De scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstukken
nooit met de blote handen reinigen.

A\ Attentie!

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de
vulschacht of in de opzetstukken bevinden. Niet met voorwerpen
(bijv. messen, lepels) in de vulschacht of uitlaatopening komen.

m Nooit de aan/uit-knop en de draairichtingwijzigingsknop tegelijk
indrukken. Wachten tot de aandrijving volledig stilstaat voordat u
de andere knop indrukt. Gevaar van apparaatbeschadiging.

A Verstikkingsgevaar!
m Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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/\ Belangrijk!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en onderhoud”

Zie pagina 40

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Siemens-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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In één oogopslag

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

= Afb. I\

Vleesmolen

Aandrijving
Vleesmolenhulpstuk
Vultrechter (Kunststof)
Stopper

Deksel van stopper
Veiligheidsknop

Handgreep

Opbergvak met inzetstuk

10 Deksel voor opbergvak

11 Controlelampje

12 Draairichtingwijzigingsknop
13 Aan/uit-toets

14 Thermo-veiligheidsschakelaar
15 Kabelvak

©CoO~NOOGODWN-=

Vieesmolenhulpstuk
16 Motorhuis
17 Wormaandrijving met meenemer
18 Mes
19 Ponsschijf

a grof, gatdiameter 8 mm

b fijn, gatdiameter 3 mm

¢ gemiddeld, gatdiameter 4,8 mm
20 Schroefring

Worstvuller-hulpstuk
21 Pijpje

22 Draagring
Kebbe-hulpstuk

23 Vormer

24 Kegelring

Rasp-hulpstuk

25 Motorhuis

26 Stopper

27 Verwisselbaar inzetstuk
a Snij-inzetstuk
b Rasp-inzetstuk, grof

Veiligheidsvoorzieningen

Overbelastingsbeveiliging
(thermo-veiligheidsschakelaar)

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Dit kan worden veroorzaakt
doordat men teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt of een blokkade door beenderen.
Wat u moet doen indien een
veiligheidssysteem wordt geactiveerd,
zie “Hulp bij storingen”.
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nl Beveiliging tegen overbelasting

Beveiliging tegen
overbelasting

Om bij overbelasting van de vleesmolen
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de meenemer voorzien van een
inkerving (breekpunt). Bij overbelasting
breekt de meenemer op dit punt. De
meenemer kan echter makkelijk worden
vervangen.

Andere vervangingsonderdelen met
ingebouwde breekpunten maken geen
deel uit van onze garantieverplichtingen.
Zulke vervangingsonderdelen kunnen
worden gekocht bij de klantenservice
(bestelnummer 753348).

Bedienen

A\ Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken

wanneer alle voorbereidingen voor het

werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie “Reiniging en onderhoud”.

= Afb. [F]

m Ponsschijven bewaren in het opbergvak.

m De onderdelen van het worstvuller- en
kebbe-hulpstuk opbergen in de stopper
en deze afsluiten met het deksel.

Vleesmolenhulpstuk monteren

= Afb.

m Ponsschijf met de gewenste
gatdiameter uit het opbergvak nemen.

m  Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

m  Mes op de schroef plaatsen. De klingen
moeten in de richting van de ponsschijf
wijzen.

m Ponsschijf met de gewenste
gatdiameter op de schroef plaatsen. De
uitsparing in de ponsschijf moet op
de neus van de behuizing zitten.

m Schroefring met de klok mee
vastschroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

m Demontage in omgekeerde volgorde.
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Toepassing:

— Malen van rauw en gekookt viees, spek,
gevogelte en vis.

— Geen beenderen verwerken!

— Tartaar twee keer malen.

Worstvuller-hulpstuk monteren

Opmerking: Hiervoor worden de
onderdelen van het vleesmolenhulpstuk
(zonder ponsschijf en mes) gebruikt.

= Afb. [5]

m Pijpje (A) en draagring (D) uit de stopper
nemen.

s Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

m Pijpje in de schroefring plaatsen.

m Draagring op de schroef plaatsen
en vasthouden. De uitsparing in de
draagring moet op de neus van de
behuizing zitten.

m  Schroefring met pijpje met de klok mee
vastschroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

m Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm

met worstmassa.

Kebbe-hulpstuk monteren

Opmerking: Hiervoor worden de
onderdelen van het vleesmolenhulpstuk
(zonder ponsschijf en mes) gebruikt.

= Afb.[3

m Vormer (B) en kegelring (C) uit de
stopper nemen.

m  Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

m Vormer in de schroefring plaatsen.

m  Kegelring op de schroef plaatsen en
vasthouden. De uitsparing in de
kegelring moet op de neus van de
behuizing zitten.

m Schroefring met vormer met de klok
mee vastschroeven. Schroefring niet te
vast aandraaien.

m Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

Voor het vormen van deegbuisjes.



Werken met het apparaat

A Verwondingsgevaar!

— Hulpstuk alleen aanbrengen /
verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

— Niet in de vulschacht grijpen. Tijdens het
bijvullen altijd de stopper gebruiken.

= Afb. @

m Het apparaat op een vlakke en schone
ondergrond zetten.

m Aansluitsnoer uit het kabelvak nemen
en tot de gewenste lengte uittrekken.

m Het compleet gemonteerde
vleesmolenhulpstuk iets naar rechts
hellend op de aandrijving plaatsen.

m Vleesmolenhulpstuk naar boven draaien
tot het vastklikt.

m Schroefring op het vleesmolenhulpstuk
vastdraaien.

m Vultrechter aanbrengen.

m Stopper in de vulopening steken.

m Een kom of bord onder de
uitloopopening zetten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Apparaat inschakelen met de
aan / uit-knop.

m De gewenste hoeveelheid
levensmiddelen in de vultrechter doen.

m  Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Gebruiksaanwijzing:
Als de fijn te maken levensmiddelen
klemraken in de schroef: De
draairichtingwijzigingsknop indrukken om
de blokkade te verhelpen.
1. Apparaat uitschakelen met de
aan / uit-knop.
2. Wachten tot de aandrijving stilstaat.
3. Draairichtingwijzigingsknop kort
indrukken.
4. Wachten tot de aandrijving stilstaat.
5. Apparaat inschakelen met de
aan / uit-knop.

Werken met het apparaat nl

Na gebruik:

m Apparaat uitschakelen met de

aan / uit-knop.

Stekker uit wandcontactdoos nemen.

Stopper uittrekken.

Vultrechter verwijderen.

Vleesmolenhulpstuk verwijderen.

Daartoe met ingedrukte

ontgrendelingsknop het hulpstuk naar

rechts draaien en verwijderen.

Vleesmolenhulpstuk demonteren.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Rasp-hulpstuk

Voor het raspen en snijden van kaas, fruit,
groente, noten, amandelen, gedroogde
broodjes en broodstukken, chocolade en
andere harde levensmiddelen.

A Verwondingsgevaar!

— Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

— Niet in de scherpe messen en randen
van de rasp- en snij-inzetstukken
grijpen.

— Niet in de vulschacht grijpen. Tijdens het
bijvullen altijd de stopper gebruiken.

= Afb. [€

Gewenste inzetstuk in de behuizing van

het rasphulpstuk plaatsen. Het inzetstuk

wordt automatisch vergrendeld wanneer

het apparaat wordt ingeschakeld.

m Het rasphulpstuk iets naar rechts
hellend op de aandrijving plaatsen.

m Rasphulpstuk naar boven draaien tot
het vastklikt.

m  Een kom of bord onder de
uitioopopening zetten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulopening doen.

m Stopper aanbrengen en vasthouden.

Opmerking:

De stopper kan maar in één richting worden

aangebracht. De positie van de ronding in

acht nemen!
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nl Reiniging en onderhoud

m Apparaat inschakelen met de
aan / uit-knop.

m Levensmiddelen met de stopper
aandrukken. Niet te veel druk
uitoefenen!

Na gebruik:

m Apparaat uitschakelen met de
aan / uit-knop.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

Stopper uittrekken.

m Rasphulpstuk verwijderen. Daartoe
met ingedrukte ontgrendelingsknop
het hulpstuk naar rechts draaien en
verwijderen.

m Rasphulpstuk demonteren.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud
Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

/\ Gevaar van een elektrische schok

— Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de afwas
automaat.

— De stekker uit het stopcontact trekken
voordat u begint met de reiniging!

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken. De aluminium
onderdelen (behuizing, schroef en
schroefring van het vieesmolenhulpstuk)
niet in de afwasautomaat reinigen. In de
loop van de tijd kunnen er onschadelijke
verkleuringen optreden.

Apparaat reinigen

m De stekker uit het stopcontact trekken.

m Apparaat afvegen met een vochtige
doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.
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Hulpstukken reinigen

m Behuizing, schroef en schroefring van
het vleesmolenhulpstuk met de hand
afwassen.

m Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie beschermen
tegen roest.

m In afbeelding [f] vindt u een overzicht
van hoe de onderdelen gereinigd dienen
te worden.

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat blijft stilstaan, maar schakelt
niet uit.

Oorzaak

Het apparaat is overbelast, bijv. de

vleeswolf is geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en wachten tot
het stilstaat.

m De draairichtingwijzigingsknop
indrukken om de blokkade te verhelpen.

m Wachten tot de aandrijving stilstaat.

m Apparaat weer inschakelen.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijdens het
gebruik.

Oorzaak

Apparaat overbelast. Overbelastings-

beveiliging is geactiveerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Laat het apparaat ca. 60 minuten
afkoelen.

m Apparaat optillen en de
thermoveiligheidsschakelaar op de
onderzijde van het apparaat indrukken
(afb. N, 14).

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Apparaat weer inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

u de storing niet kunt verhelpen.



Recepten en tips

Vleesmolenhulpstuk

Ponsschijf, fijn, 3 mm:

gekookt kippen-, varkens- en rundvlees,
gekookte lever, gekookte vis voor soep,
rauw varkens- en rundvlees voor gehakt,
rauwe lever, vlees en spek voor leverworst;
varkensvlees voor metworst

Ponsschijf, gemiddeld, 4,8 mm:
varkens- en rundvlees voor paté en
cervelaatworst

Ponsschijf, grof, 8 mm:

gebraden varkensvlees voor goulashsoep,
kliekjes (braadvlees, worst, ...) voor
kliekjesovenschotel

Deegballetjes

Vieesmolen type CNFW5
Ponsschijf 8 mm gebruiken
— 300 g vers wittebrood

— 40 g boter of margarine
— 200 ml melk

— 2eieren

— 1 eetlepel fijngehakte ui
— Peterselie, zout

— een beetje meel

Vieesmolen type CNFW6, 7, 8
Ponsschijf 4,8 mm gebruiken

— 300 g vers wittebrood

— 40 g boter of margarine

— 200 ml melk

— 2eieren

— 1 eetlepel fijngehakte ui

— Peterselie, zout

— een beetje meel

Verwerken van de ingrediénten

m  Wittebrood malen met de vieesmolen
(type CNFWS5, 6, 7 ca. 1 minuut, type
CNFWS8 ca. V2 minuut).

m Fijngehakte ui, peterselie en boter
toevoegen en erdoor mengen.

m Eieren met melk en zout opkloppen en
door de deegmassa mengen.

m Het deeg enkele minuten laten rusten.
Dan nogmaals doorkneden.

Recepten en tips nl

m Voor het vormen van de deegballetjes
de handen altijd goed bevochtigen met
water. Deegballetjes door het meel
rollen.

m Deegballetjes in kokend water doen en
ca. 20 minuten laten trekken. Niet aan
de kook laten komen!

Worstvuller-hulpstuk

= Natuurdarm voor de verwerking ca.
10 minuten laten inweken in lauw water.

m  Worsten niet propvol maken, omdat ze
anders bij het koken of braden kunnen
knappen.

= Men kan de pijpjes ook zonder darm
gebruiken! Worstmassa paneren en
daarna braden.

Kebbe-hulpstuk

Recept voor gevulde kebbe

Deegzakje:

— 500 g lamsvlees, in reepjes gesneden

— 500 g bulgurtarwe, gewassen en
uitgelekt

— 1 kleine ui, gehakt

m Afwisselend lamsvlees en tarwe
door de fijne ponsschijf van het
vleesmolenhulpstuk draaien.

m Deeg goed mengen, uien erdoor
mengen.

m Het mengsel nog tweemaal door het
vleesmolenhulpstuk draaien.

Vulling:

— 400 g lamsvlees, in reepjes gesneden

— 2 middelgrote uien, gehakt

— 1 eetlepel olie

— 1 eetlepel meel

— 2 theelepels piment

— zout en peper

m Lamsvlees door de fijne ponsschijf van
het vleesmolenhulpstuk draaien.

m Uien goudbruin bakken.

m Lamsvlees erbij doen en gaar braden.

m Overige ingrediénten erbij doen. Alles
ca. 1-2 minuten laten uitdampen.

m Overtollig vet afgieten.

m Vulling laten afkoelen.

41



nl Afval

Bereiding van de kebbe:

m  Mengsel voor deegzakjes door het
kebbe-hulpstuk draaien.

m Stukken van 7,5 cm afsnijden van de
holle deegstreng.

m Een uiteinde van elk deegzakje
dichtdrukken.

m Een beetje vulling in de opening
drukken en het andere eind van het
deegzakje dichtdrukken.

m Olie verhitten (ca. 180 °C) en de
deegzakjes in ca. 6 minuten goudbruin
frituren.

Rasp-hulpstuk

Snij-inzetstuk
voor uien, kool, appels, wortels

Rasp-inzetstuk, grof
voor noten, chocolade, kaas, hard brood /
broodjes

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tilteenkt anvendelse da

Tiltaenkt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Dette apparat er beregnet til at smahakke og blande rat og kogt
kad, bacon, fierkree og fisk. Fadevarerne, der skal bearbejdes,
skal veere fri for harde bestanddele (f.eks. ben). Apparatet ma ikke
bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.

Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgar.

Brug aldrig pasatserne eller skeere- og raspeindsatserne til

andre apparater. Brug udelukkende sammenhgrende dele til de
pagaeldende pasatser.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes.

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under
rindende vand, og rengar den ikke i opvaskemaskinen. Anvend
ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, for det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

m Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det anvendes!

A Fare for tilskadekomst!

m Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med
apparatet er afsluttet.

m Forsatserne ma kun bruges, nar de er helt samlet. Forsatserne
ma aldrig samles pa motorenheden.

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Selv om strammen skulle svigte, forbliver apparatet teendt og gar
automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage.

m Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa skaere- og
raspeindsatserne med fingrene. Stik aldrig fingrene ind i
roterende dele. Stik aldrig haenderne i pafyldningsskakten eller i
udgangsabningen.

m Anvend altid stopperen til at skubbe efter med.

m Rengor aldrig de skarpe knive og kanter pa skeere- og
raspeindsatserne med de bare haender.

/\ OBS!

m Sgrg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i
pafyldningsskakten eller i pasatserne. Anvend ikke
genstande (f.eks. knive, skeer) inde i pafyldningsskakten eller
udgangsabningen.

m Brug aldrig teend-/sluk-knappen og modsatlab-knappen pa
samme tid. Vent med at betjene den anden knap, til drevet star
helt stille. Apparatet kan blive beskadiget.

/\ Fare for kvalning!

m Lad ikke barn lege med emballagemateriale.

A Vigtigt!

Renger altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se
side 47
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Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Siemens. Yderligere
informationer om vores produkter finder
du pa vores internetside.
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Overblik

Fold billedsiderne ud.

=> Billede IN

1 Kedhakker

2 Drev

3 Kedhakker-forsats

4 Pafyldningsskal (Kunststof)

5 Stopper

6 Lag til stopper

7 Sikringstaste

8 Beregreb

9 Opbevaringsrum med indsats

10 Lag til opbevaringsrum

11 Kontrollampe

12 Modsatlgb-taste

13 Teend-sluk-taste

14 Termobeskyttelseskontakt
15 Kabelopbevaring

Kedhakker-forsats
16 Hus
17 Snekke med medbringer
18 Kniv
19 Hulskive
a grov, huldiameter 8 mm
b fin, huldiameter 3 mm
¢ middel, huldiameter 4,8 mm
20 Skruering

Indhold da

Pglsestopper-forsats
21 Dyse
22 Barering

Kibbeh-forsats
23 Former
24 Konusring

Raspe-forsats
25 Hus
26 Stopper
27 Skifte-indsats
a Skeere-indsats
b Raspe-indsats, grov

Sikkerhedsudstyr

Overbelastningssikring
(termobeskyttelseskontakt)

Slukker motoren automatisk under brug,
er overbelastningssikringen aktiveret.
Dette kan skyldes, at for store maengder
fedevarer forarbejdes pa samme tid, eller
at ben blokerer.

Beskyttelse mod

overbelastning

Medbringeren har et hak (fast brudsted),
som modvirker stgrre skader pa dit apparat,
hvis kadhakkeren overbelastes. Medbringe-
ren breekker pa dette sted i tilfeelde af over-
belastning. Medbringeren kan dog nemt
udskiftes. Ellers er reservedele med fast
brudsted ikke bestanddel af vores garan-
tiforpligtelser. Sadanne reservedele kan
kabes hos kundeservice (best.nr. 753348).

Betjening

A\ Fare for kvaestelser!

Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser

til arbejdet med apparatet er afsluttet.

m Renggr apparat og tilbehgr grundigt,
for den tages i brug ferste gang, se
"Renggaring og pleje”.

—> Billede [&

m  Gem hulskiver i opbevaringsrummet.

m  Gem de enkelte dele til palsestopper-
og kibbeh-forsatsen i stopperen og luk
denne med laget.
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da Arbejde med apparatet

Kodhakker-forsats monteres

=> Billede

m Tag hulskiven med den gnskede
huldiameter ud af opbevaringsrummet.

m Seet snekken ind i huset.

m Szt kniven pa snekken. Klingerne skal
pege hen mod hulskiven.

m Seet hulskiven med den gnskede
huldiameter pa snekken. Udsparingen
pa hulskiven skal sidde pa nasen i
huset.

m Skru skrueringen op til hgjre. Spaend
ikke skrueringen for meget.

m Det hele demonteres i omvendt
reekkefolge.

Formal:

— Til bearbejdning af ra og kogt ked,
bacon, fierkree og fisk.

— Ben ma ikke bearbejdes!

— Tartar keres igennem to gange.

Polsestopper-forsats monteres

Bemaerk: Her bruges delene til kgdhakker-

forsatsen (uden hulskive og kniv).

=> Billede [0

m Tag dysen (A) og beereringen (D) ud af
stopperen.

m  Seet snekken ind i huset.

Saet dysen ind i skrueringen.

m Saet beereringen pa snekken og hold
fast i den. Udsparingen pa bzereringen
skal sidde pa naesen i huset.

m  Skru skrueringen med dysen op til hgjre.
Spaend ikke skrueringen for meget.

m Det hele demonteres i omvendt
reekkefalge.

Formal:
Til at fylde kunst- og naturtarm med
pglsemasse.

Kibbeh-forsats monteres

Bemaerk: Her bruges delene til kadhakker-

forsatsen (uden hulskive og kniv).

—> Billede @

m Tag formeren (B) og konusringen (C) ud
af stopperen.

m Seaet snekken ind i huset.

m Seet formeren ind i skrueringen.
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m  Seet konusringen pa snekken og
hold fast i den. Udsparingen pa
konusringen skal sidde pa nzesen i
huset.

m  Skru skrueringen med formeren op
til hgjre. Speend ikke skrueringen for
meget.

m Det hele demonteres i omvendt
reekkefolge.

Formal:
Til at forme sma dejrar.

Arbejde med apparatet

A\ Kvastelsesfare

— Forsatsen ma kun seettes pa/tages af,
nar drevet star stille og netstikket er
trukket ud af stikkontakten.

— Stik ikke fingrene ind i
pafyldningsskakten. Brug altid
stopperen til at skubbe ned med.

—> Billede [d

m Stil apparatet pa en glat og ren
kokkenbordplade.

m  Traek netkablet ud af kabelopbevaringen
og treek det ud i den gnskede lzengde.

m Szt den komplet monterede
kadhakkerforsats haeldet lidt mod hgjre
pa drevet.

m Drej kedhakker-forsatsen opad indtil
den falder i hak.

m  Spaend skrueringen fast pa
kadhakkerforsatsen.

m Seet pafyldningsskalen pa.

m Stick stopperenind i
pafyldningsabningen.

m Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

m  Saet netstikket i.

m Teend apparatet med teend-sluk-tasten.

m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes i
pafyldningsskalen.

m  Anvend kun stopperen til at skubbe efter
med.



Anvendelseshenvisning:

Skulle fgdevarerne, der skal smahakkes,
saette sig i klemme i snekken:

brug modsatlgbtasten for at lasne
blokeringen.

Sluk apparatet med taend-sluk-tasten.
Vent til drevet star stille.

Betjen kort modsatlgb-tasten.

Vent til drevet star stille.

Teend apparatet med taend-sluk-tasten.

Efter arbejdet:

Sluk apparatet med taend-sluk-tasten.

Traek netstikket ud.

Traek stopperen ud.

Tag pafyldningsskalen af.

Tag kedhakker-forsatsen af. Drej hertil

forsatsen mod hgjre og tag den af,

mens sikkerhedstasten trykkes ned.

Demontér kadhakker-forsatsen.

m  Renger alle dele, se "Rengaring og
pleje”.

Raspe-forsats

Til at raspe og skeere ost, frugt, grantsager,
ngdder, mandler, terrede rundstykker og
bredstykker, chokolade og andre harde
fgdevarer.

/\ Kvastelsesfare

— Forsatsen ma kun szettes pa/tages af,
nar drevet star stille og netstikket er
trukket ud af stikkontakten.

— Stik ikke fingrene ind i de skarpe
knive og kanter pa raspe- og
skeereindsatserne.

— Stik ikke fingrene ind i
pafyldningsskakten. Brug altid
stopperen til at skubbe efter med.

=> Billede [9

Saet den gnskede indsats ind i huset

pa raspe-forsatsen. Indsatsen lases

automatisk, nar apparatet taendes.

m Seet raspe-forsatsen haeldet lidt mod
hejre pa drevet.

m Drej raspe-forsatsen opad indtil den
falder i hak.

m Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

m Seet netstikket i.

apwN

Renggring og pleje da

m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes i
pafyldningsabningen.

m Seet stopperen i og hold fast i den.

Bemaerk:

Stopperen kan kun anvendes i en retning.

Veer opmaerksom pa afrundingens position!

m Taend apparatet med taend-sluk-tasten.

m  Tryk fedevarerne nedad med stopperen.
Brug ikke for mange kraefter!

Efter arbejdet:

m Sluk apparatet med teend-sluk-tasten.

m  Traek netstikket ud.

m Traek stopperen ud.

m Tag raspe-forsatsen af. Drej hertil

forsatsen mod hgjre og tag den af,

mens sikkerhedstasten trykkes ned.

Demontér raspe-forsatsen.

m  Renggr alle dele, se "Renggring og
pleje”.

Renggring og pleje

Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
renggring beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

A\ Risiko for elektrisk sted
Dyp aldrig motorenheden i vaesker og
seet den ikke i opvaskemaskinen.
Treek netstikket ud, far
renggringsarbejderne startes!

OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges. Saet

ikke aluminiumsdelene (hus, snekke

og skruering pa kedhakker-forsatsen)

i opvaskemaskinen. Med tiden kan
uskadelige misfarvninger opsta.

Renggring af apparat

m  Treek netstikket ud.

m  Tor apparatet af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

Rengoring af forsatser

m Skyl hus, snekke og skruering pa
kadhakker-forsatsen i handen.

m Tor metaldele af med det samme og
beskyt dem mod rust med en smule
spiseolie.

m | billede [F] ses en oversigt over,
hvordan de enkelte dele skal renggres.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl

Apparatet bliver stdende, men slukker ikke.

Arsag

Apparatet er overbelastet, f.eks. fordi

Afhjzelpning

m Sluk for apparatet og vent, til det star
stille.

m Tryk pa modsatlgb-tasten for at Iasne
blokeringen.

m Vent til drevet star stille.

m Teend for apparatet igen.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Arsag

Apparatet er overbelastet.

Overbelastningssikringen er udlgst.

Afhjzelpning

m  Sluk apparatet.

m Treek netstikket ud.

m Lad apparatet afkgle i ca. 60 minutter.

m Loft apparatet og tryk pa
termobeskyttelseskontakten pa

undersiden af apparatet (billede [, 14).

m  Seet netstikket i.

m Teend for apparatet igen.

Vigtig henvisning

Kan du ikke afhjeelpe fejlen, bedes du
kontakte kundeservice.
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Opskrifter og tips

Kedhakker-forsats Hulskive, fin, 3 mm:
kogt hgnse-, svine- og oksekad, kogt lever,
kogt fisk til supper; rat svine- og oksekgd
til forloren hare; ra lever, kad og bacon til
leverpglse; svinekad il tepglse

Hulskive, middel, 4,8 mm:
svine- og oksekgd til pasteter og
cervelatpglse

Hulskive, grov, 8 mm:
stegt svinekad til gullaschsuppe; rester
(steg, paleeg, ...) til gratin med rester

Melboller

Kodhakker type CNFW5

— Brug hulskive 8 mm

— 300 g frisk franskbrgd

— 40 g smar eller margarine
— 200 ml meelk

- 2a&g

— 1 spsk finthakkede lgg

— persille, salt

— lidt mel

Kedhakker type CNFW6, 7, 8
Brug hulskive 4,8 mm

— 300 g frisk franskbrgd

— 40 g smar eller margarine
— 200 ml meelk

- 2e&g

— 1 spsk finthakkede lgg

— Persille, salt

— Lidt mel

Forarbejdnlng af ingredienserne
Mal franskbrgd i kedhakkeren
(type CNFWS5, 6, 7) i ca. 1 minut og
(type CNFW8) i ca. 72 minut.

m Tilseet de smahakkede lgg, persilie og
smgr og bland det hele.

m Pisk 22g med meaelk og salt og bland det
i melbollemassen.

m Lad dejen traekke i nogle minutter. /It
sa det hele igennem en ganag til.

m Fugt altid haenderne godt med vand for
at forme bollerne. Rul bollerne i mel.

m  Kom bollerne i kogende vand og lad
dem traekke i ca. 20 minutter. Lad dem
ikke koge op!



Polsestopper-forsats

m Laeg naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, far den forarbejdes.

m Fyld ikke pglserne alt for meget, da
polserne ellers kan revne, nar de koges
eller steges.

m Dyserne kan ogsa bruges uden tarm!
Panér pglsemassen og steg den
herefter.

Kibbeh-forsats
Opskrift til fyldte kibbeh

Kodrulle:

— 500 g lammekead, skaret i strimler

— 500 g bulgur, vasket og dryppet af

— 1 lille lag, hakket

m  Kor lammekgd og bulgur pa skift
gennem den fine hulskive pa
kadhakkerforsatsen.

m Bland dejen godt, bland ind laget.

m  Kor blandingen endnu to gange gennem
kadhakker-forsatsen.

Fyldning:

— 400 g lammekead, skaret i strimler

— 2 mellemstore lag, hakket

— 1 spiseske olie

— 1 spiseske mel

— 2 teske allehande

— salt og peber

m  Kor lammekgdet gennem den fine
hulskive pa keadhakker-forsatsen.

m Steg lagene gyldne.

m Tilseet lammekadet og steg det
igennem.

m Tilseet de gvrige ingredienser. Lad det
hele brune i ca. 1-2 minutter.

m Heeld det overskydende fedt fra.

m Lad fyldningen afkgle.

Tilberedning af kibbeh:

m  Kom blandingen til kadrullerne gennem
kibbeh-forsatsen.

m Skeer de hule kadslanger i stykker af
7,5 cm.

m Tryk den ene ende pa en sadan kedrulle
sammen.

Bortskaffelse da

m  Tryk en smule fyldning ind i abningen
og tryk sa ogsa den anden ende pa
kadrullen sammen.

m  Opvarm olie (ca. 180 °C) og frittér
kedrullerne i ca. 6 minutter, til de far en
gylden farve.

Raspe-forsats

Skare-indsats
til l@g, kal, eebler, gulergdder

Raspe-indsats, grov
til ngdder, chokolade, ost, hardt brgd/
rundstykker

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sjficeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Siemens 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Siemens apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Dette apparatet er egnet for kutting og blanding av ra og kokt kjatt,
flesk, fjaerkre og fisk. Matvarene som skal bearbeides ma veere fri
for harde bestanddeler (f.eks. knoker). Apparatet ma ikke brukes til
bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.

Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun
brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.

Du ma aldri bruke pasatsene eller skjeere- og raspeinnsatsene pa
andre maskiner. Det ma kun brukes deler som hgrer sammen til de
respektive pasatsene.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll.

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjares i oppvaskmaskin. Ikke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

m Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

A Fare for skade!

m Stopselet ma farst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet
med apparatet er avsluttet.

m Forsatsene ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Forsatsene ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Ved strgmbrudd forblir apparatet slatt pa, og det starter igjen nar
stremmen kommer tilbake.

m Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og
skjeereinnsatsene. Grip aldri inn i roterende deler. Grip aldri med
hendene inn i pafyllingssjakten eller utlgpsapningen.

m Stgteren skal alltid brukes til & skyve ned.

m De skarpe knivene og kantene pa skjeere- og raspeinnsatsene
ma aldri rengjgres med bare hender.

/\ Obs!

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
pafyllingssjakten eller i pasatsene. Stikk ikke gjenstander (f.eks.
kniver, skjeer) inn i pafyllingssjakten eller i utlapsapningen.

m Det ma aldri brukes pa-/av-tasten og reverstasten samtidig. Far
betjening av den andre tasten, ma det ventes inntil drevet star
helt stille. Fare for skader pa apparatet.

/\ Fare for kvelning!

m Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 55
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no Innhold

Hjertelig tillykke med kjopet av det

nye apparatet ditt fra Siemens. Videre
informasjoner om vare produkter finner
du pa var nettside.
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Overblik

Vennligst brett ut sidene med bilder.

—> Bilde [

1 Kjottkvern

2 Drev

3 Kjettkvernforsats

4 Matebrett (Kunststoff)

5 Stoter

6 Lokk for steter

7 Sikringstast

8 Barehandtak

9 Oppbevaringsrom med innsats

10 Lokk for oppbevaringsrom
11 Kontrollys

12 Reverstast

13 Pa-/av-tast

14 Termovern bryter

15 Kabeloppbevaring

Kjottkvernforsats

16 Kasse

17 Snekke med medbringer
18 Kniv
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19 Hullskive

a grov, hulldiameter 8 mm

b fin, hulldiameter 3 mm

¢ middels, hulldiameter 4,8 mm
20 20 Skruering

Forsats for polsestopperen
21 Dyse
22 Barering

Forsats for "kebbe”
23 Former
24 Konusring

Raspe-forsats
25 Kasse
26 Stoter
27 Vekselinnsats
a Skjeere-innsats
b Raspe-innsats, grov

Sikkerhetsinnretninger

Sikring mot overbelastning

(termovern bryter)

Slas motoren av under bruk av seg

selv, er overbelastningsvernet aktivert.
Mulige arsaker kan veere en samtidig
bearbeidelse av for store mengder matvarer
eller en blokkering pa grunn av knoker.
Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
”Hjelp ved feil”.

Beskyttelse mot

overbelastning

For a forhindre at det oppstar starre

skader pa apparatet ved overbelastning

av kjattkvernen, er medbringeren utstyrt
med et innsnitt (fastlagt bruddsted). Ved
overbelastning bryter medbringeren ved
dette stedet. Medbringeren kan imidlertid
lett skiftes ut. Ellers er reservedeler med
fastlagt bruddsted ikke tatt med i vare
garantiforpliktelser. Slike reservedeler kan
kjgpes hos kundeservice (Best.-nr. 753348).



Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle

forberedelsene til arbeidet med apparatet er

avsluttet.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig for fagrste gangs bruk, se
"Rengjgring og pleie”.

=> Bilde [

m Hullskivene kan oppbevares i
oppbevaringsrommet.

m Oppbevar de enkelte delene av
forsatsen for pglsestopperen og for
"kebbe” i stgteren og lukk den med
lokket.

Montering av kjsttkvernforsatsen

=> Bilde

m Ta ut en hullskive med gnskede
hulldiameter fra oppbevaringsrommet.

m Sett snekken inn i kassen.

m  Sett kniven oppa snekken. Klingene ma
peke mot hullskiven.

m Sett hullskiven med det gnskede
hulldiameteren oppa snekken. Kjerven
pa hullskiven ma sitte pa “nesen” til
kassen.

m  Skru pa skrueringen i klokkens retning.
Ikke skru skrueringen for fast pa.

m Demonteringen skjer i motsatt
rekkefalge.

Brukes till:

— Bearbeiding av ratt og kokt kjatt, flesk,
fjeerkre og fisk.

— Knoker mé ikke bearbeides!

— Biff tartar ma males to ganger.

Montering av forsatsen for
polsestopperen

Henvisning: Det brukes delene av

kjottkvernforsatsen (uten hullskive og

kniv).

=> Bilde []

m Tautdysen (A) og baereringen (D) av
stoteren.

m Sett snekken inn i kassen.

m Sett dysen inn i skrueringen.

Betjening no

m Sett baereringen oppa snekken og hold
den fast. Kjerven pa bzereringen ma
sitte pa "nesen” til kassen.

m Skru pa skrueringen med dysen i
klokkens retning. Ikke skru skrueringen
for fast pa.

m Demonteringen skjer i motsatt
rekkefalge.

Brukes till:
Pafylling av kunst- og naturtarm med
pglsedeig.

Montering av forsatsen for
”kebbe”

Henvisning: Det brukes delene av
kjottkvernforsatsen (uten hullskive og kniv).

=> Bilde @

m Ta ut formeren (B) og konusringen (C)
av stgteren.

m  Sett snekken inn i kassen.

Sett formeren inn i skrueringen.

m Sett konusringen oppa snekken og hold
den fast. Kjerven pa konusringen ma
sitte pa ”"nesen” til kassen.

m  Skru skrueringen med formeren pa i
klokkens retning. Ikke skru skrueringen
for fast pa.

m Demonteringen skjer i motsatt
rekkefalge.

Brukes till:
Forming av deigrer.

Arbeid med apparatet

/\ Fare for skade

— Forsatsen ma kun settes pa/tas av
nar drevet star stille og stepselet er
trukket ut.

— lkke grip ned i pafyllingssjakten. For
a skyve ned skal det alltid brukes
stgteren.

=> Bilde

m Sett apparatet pa en glatt og ren
arbeidsbenk.

m Ta ut stramkabelen av
kabeloppbevaringen og trekk den ut i
den gnskede lengden.
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no Arbeid med apparatet

m Sett den komplett monterte
kjattkvernforsatsen oppa drevet ved a
dreie den litt mot hgyre.

m Drei kjgttkvernforsatsen oppover inntil
den smekker i.

m Skru fast skrueringen pa
kjottkvernforsatsen.

m  Sett pa matebrettet.

m Sett stagteren inn i pafyllingsapningen.

m Still en skal eller tallerken under
utlgpsapningen.

m Stikk inn stgpselet.

m Sla pa apparatet med pa-/av-tasten.

m Fyll matvarene som skal bearbeides pa
matebrettet.

m For a skyve ned, brukes kun stateren.

Henvisning for bruk:

Dersom matvarene som skal kuttes
skulle klemme seg fast i snekken: bruk
reverstasten for & lgsne blokkeringen.
1. Sla av apparatet med pa-/av-tasten.
2. Vent til drevet star stille.

3. Betjen reverstasten i kort tid.

4. Vent til drevet star stille.

5. Sla pa apparatet med pa-/av-tasten.

Etter arbeidet:

m Sla av apparatet med pa-/av-tasten.

Trekk ut stgpselet.

Trekk ut stgteren.

Ta av matebrettet.

Ta av kjattkvernforsatsen. Hold hertil

utlgsningsknappen trykket og drei

forsatsen mot hgyre og ta den av.

Demontér kjattkvernforsatsen.

m  Rengjor alle delene, se "Rengjgring og
pleie”.

Raspe-forsats

For rasping og skjeering av ost, frukt,
gregnnsaker, ngtter, mandler, torkete
rundstykker og stykker av brgd, sjokolade
og andre harde matvarer.
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/\ Fare for skade

— Forsatsen ma kun settes pa/tas av
nar drevet star stille og stapselet er
trukket ut.

— Ikke grip i de skarpe knivene og kantene
pa raspe- og skjeereinnsatsene.

— lkke grip ned i pafyllingssjakten. For
a skyve ned skal det alltid brukes
stgteren.

—> Bilde [€

m Sett gnsket innsats inn i kassen for
raspeforsatsen. Fastlasing av innsatsen
skjer automatisk nar apparatet blir slatt
pa.

m Sett raspe-forsatsen oppa drevet ved &
dreie den lett mot hgyre.

m Drei raspe-forsatsen oppover inntil den
smekker i.

m Still en skal eller tallerken under
utlgpsapningen.

m Stikk inn stgpselet.

m Fyll matvarene som skal bearbeides i
pafyllingsapningen.

m Sett inn stgteren og hold den fast.

Henvisning:

Stateren kan kun settes inn i en retning. Ta

hensyn til stillingen av rundingen!

m Sla pa apparatet med pa-/av-tasten.

m  Trykk matvarene ned med stateren. Ikke
bruk for mye kraft nar du trykker!

Etter arbeidet:

m Sla av apparatet med pa-/av-tasten.

m  Trekk ut stgpselet.

m  Trekk ut stgteren.

m Ta av raspe-forsatsen. Hold hertil

utlgsningsknappen trykket og drei

forsatsen mot hgyre og ta den av.

Demontér raspe-forsatsen.

m  Rengjor alle delene, se "Rengjgring og
pleie”.



Rengjoring og pleie

Viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

/\ Fare for stremstot!

— Basismaskinen ma aldri dyppes
ned i vaesker og ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

— Far begynnelse av rengjgringsarbeider,
ma stepselet trekkes ut!

Obs!

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.
Aluminiumdelene (kasse, snekke og
skruering pé kjottkvernforsatsen) ma ikke
rengjgres i oppvaskmaskin. Med tiden kan
det oppsté harmlgse misfarginger.

Rengjogring av apparatet

m Trekk ut stgpselet.

m Tork av apparatet med en fuktig klut.
Om ngdvendig bruk litt oppvaskmiddel.

Rengjoring av forsatsene
m Kassen, snekken og skrueringen pa

kjattkvernforsatsen ma skylles for hand.

m Tork metalldelene straks godt og
beskytt dem mot rust med litt matolje.

m Pa bildet [@ finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Hjelp ved feil

Feil
Apparatet blir stdende stille, men slas ikke
av.

Arsak
Apparatet er overbelastet, f.eks. blokkerer
kjottkvernen.

Utbedring

m Sla av apparatet og vent til det star
stille.

m Trykk reverstasten, for a lasne
blokkeringen.

m Vent til drevet star stille.

m Sla apparatet pa igjen.

Rengjering og pleie no

Feil

Apparatet slas av under bruken.
Arsak

Apparatet er overbelastet.

Sikringen for overbelastning er utlgst.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Trekk ut stgpselet.

m La apparatet kjgle av i ca. 60 minutter.

m Loft opp apparatet og trykk termovern
bryteren pa undersiden av apparatet
(bilde I, 14).

m Stikk inn stgpselet.

m Sla apparatet pa igjen.

Viktig henvisning

Dersom du ikke kan utbedre feilen, bar du

henvende deg til kundeservice.

Oppskrifter og tips

Kjottkvernforsats

Hullskive, fin, 3 mm:

kokt hgnse-, svine-, oksekjatt, kokt lever,
kokt fisk for supper, ratt svine- og oksekjatt
for kjgttpudding, ra lever, kjatt og flesk for
leverpostei; svinekjgtt for medisterpglse

Hullskive, middels, 4,8 mm:
svine- og oksekjgtt for postei og
servelatpglse

Hullskive, grov, 8 mm:

stekt svinekjatt for gulasj suppe; rester
(av stek, palse, ...) for restegrateng

Kumle av bradsmuler
Kjottkvern type CNFW5
Bruk hullskive 8 mm

— 300 g ferskt franskbrgd
— 40 g smar eller margarin
— 200 ml melk

- 2egg

— 1 ss finhakket Igk

— persille, salt

— litt mel
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no Oppskrifter og tips

Kjottkvern type CNFW86, 7, 8
Bruk hullskive 4,8 mm

— 300 g ferskt franskbrgd

— 40 g smer eller margarin
— 200 ml melk

- 2egg

— 1 ss finhakket lgk

— persille, salt

- litt mel

Bearbeiding av ingrediensene

m Mal franskbrgd med kjattkvernen
(type CNFWS5, 6, 7) i ca. 1 minutt og
(type CNFWS8) i ca. 72 minutt.

m Tilsett finhakket gk, persille og smar og
bland sammen.

m Visp egg med melk og salt og bland
dette inn i brgdmassen.

m La deigen sta og trekke i noen minutter.
Elt deretter en gang til.

m For & forme kumlene fukte hendene
alltid godt med vann. Vend kumlene i
mel.

m Legg kumlene i kokende vann og la
dem trekke i ca. 20 minutter. Ikke la dem
koke opp!

Forsats for polsestopperen

m La naturtarmen myke seg opp i lunkent
vann i ca. 10 minutter far bearbeidelsen.

m |kke fyll pglsene for mye, da de ellers
kan sprekke under koking eller steking.

m Du kan ogsa bruke dysene uten tarm!
Panér pglsedeigen og stek den deretter.

Forsats for "kebbe”
Oppskrift for fylt "kebbe”.

Deigpute:

— 500 g lammekjott, skaret i striper

— 500 g bulgur hvete, vasket og avdryppet

— 1 liten lgk, hakket

m  Kjar avvekslende lammekjgtt og
hvete igijennom den fine hullskiven pa
kjattkvernforsatsen.

m Bland deigen godt, bland i Igken.

m  Kjgr blandingen to ganger til igjennom
kjattkvernforsatsen.
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Fylling:

— 400 g lammekjatt, skaret i striper

— 2 middels store Igk, hakket

— 1 spiseskje olje

— 1 spiseskje mel

— 2 teskjeer piment

— salt og pepper

m  Kjor lammekjgttet igiennom den fine
hullskiven pa kjgttkvernforsatsen.

m Stek Igken gulbrun.

m Tilsett lammekjgatt og gjennomstek det.

m Tilsett de andre ingrediensene. La alt
koke litt i ca. 1-2 minutter.

m Hell av overfladig fett.

m Lafyllingen kjgle av.

Tilberedning av “kebbe”:

= Mal blandingen for deigputene igjennom
forsatsen for "kebbe”.

m Skjeer av hhv. 7,5 cm lange stykker av
den hule deigrullen.

m  Trykk sammen en ende pa en slik
deigpute.

m  Trykk litt fyllmasse igjennom apningen
og trykk sammen ogsa den andre enden
pa deigputen.

= Varm opp oljen (ca. 180 °C) og frityrstek
sa deigputene i ca. 6 minutter til de er
gulbrune.

Raspe-forsats

Skjaere-innsats
for lgk, kal, eple, gulrot
Raspe-innsats, grov

for ngtter, sjokolade, ost, hardt brad/
rundstykker



Avfallshandtering

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

no
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sv Andamalsenlig anvandning

Andamalsenlig anvandning

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att finférdela och blanda ratt och kokt
kott, flask, fagel och fisk. Det livsmedel som ska bearbetas far

inte innehalla harda bestandsdelar (t.ex. ben). Apparaten far inte
anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen.

| kombination med andra tillbehdrsdelar som stdds av tillverkaren
ar fler anvandningsomraden majliga. Apparaten far bara anvandas
med godkanda originaldelar och originaltilbehor.

Anvand aldrig tillsatser eller skar- och rivinsatser fran andra
apparater. Anvand enbart samhorande delar till de olika tillsatserna.
Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll.

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

m Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

A Risk fér personskador!

m Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla forberedelser for
att kunna arbeta med apparaten ar klara.

m Anvand tillsatserna enbart i komplett sammansatt tillstand. Satt
aldrig samman tillsatserna pa motordelen.

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Om stromforsorjningen bryts ar apparaten fortfarande inkopplad
och startar sedan pa nytt.

m Tainte i de vassa klingorna och kanterna pa skar- och
rivinsatserna. Sticjk aldrig ned handen i roterarande delar. Stick
aldrig in handerna i pafyllningsroret eller utloppsroret.

m Anvand alltid pamataren for att skjuta pa.

m Rengor aldrig de vassa klingorna och kanterna pa skar- och
rivinsatserna for hand.

/\ Varning!

m Se till att det inte finns nagra oavsiktliga féremal i pafyllningsroret
eller i tillsatserna. Stick inte in nagra foremal (t.ex. knivar eller
skedar) i pafyllningsroret eller utloppet.

m Anvand aldrig till-/fran-knappen och backningsknappen samtidigt.
Vanta tills drivningen star helt stilla innan du trycker pa den andra
knappen. Risk for apparatskador.

/\ Risk fér kvivning!

m Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A\ Viktigt!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och

Skotsel” se sidan 62
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sV Innehall

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en
apparat fran Siemens. Mer information
om vara produkter hittar du pa var
hemsida pa Internet.
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Oversiktsbilden

Vik ut bildsidorna.

= Bild

1 Kottkvarn

2 Drivuttag

3 Kottkvarnstillsats

4 Matarbord (plast)

5 Pamatare

6 Lock till paAmataren

7 Lasknapp

8 Baérhandtag

9 Forvaringsfack med insats

10 Lock till forvaringsfack
11 Kontrollampa

12 Backningsknapp

13 TILL/FRAN-knapp

14 Thermoskyddsbrytare
15 Kabelférvaring

Kottkvarnstillsats
16 Hus
17 Vals med medbringare
18 Kniv
19 Halskiva
a grov, haldiameter 8 mm
b fin, haldiameter 3 mm
¢ medel, haldiameter 4,8 mm
20 Lasring

60

Korvstoppningstillsats
21 Munstycke
22 Barring

Kebbetillsats
23 Formare
24 Konusring

Riv-/strimmeltillsats
25 Hus
26 Pamatare
27 Utbytbar insats
a Skarinsats
b Riv- och strimmelinsats, grov

Sakerhetssystem

Overbelastningsskyddet
(thermoskyddsbrytare)

Om motorn stdngs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. Mgjliga orsaker kan vara att

du forsoker bearbeta for stora mangder
livsmedel samtidigt eller att ben fastnat och
blockerar. Se ”Rad vid fel” om hur du ska
gora nar nagot av sdkerhetssystemen
aktiveras.

Overbelastningsskydd

For att forhindra storre skador pa

din apparat vid 6éverbelastningen av
kottkvarnen ar medbringaren férsedd

med en skara (6verbelastningsskydd).

Vid dverbelastning bryts medbringaren

pa detta stalle. Det ar dock latt att byta ut
medbringaren. | dvrigt ingar inte reservdelar
med Overbelastningsskydd i vara
garantidtaganden. Sadana reservdelar finns
att kdpa hos kundtjanst (Best.-Nr. 753348).

Anvandning

A\ Risk fér skada!

Satt férst stickkontakten i vagguttaget nar

alla férberedelser for att kunna arbeta med

apparaten ar klara.

m Rengor apparaten och tillbehdret
grundligt fére forsta anvandningen, se
"Rengdring och skotsel”.



= Bild[&

m Forvara halskivorna i forvaringsfacket.

m Forvara enskilda delar till
korvstoppnings- och kebbetillsatsen i
pamataren och stang den med locket.

Montera kottkvarnstillsatsen

= Bild

m Ta ut halskiva med énskad haldiameter
ur férvaringsfacket.

m Séattin valsen i huset.

m  Satt kniven pa valsen. Klingorna maste
vara riktade mot halskivan.

m Satt halskivan med den 6nskade
haldiametern pa valsen. Det lilla
urtaget pa halskivan maste sitta i
kilen pa huset.

m Skruva fast lasringen medurs. Dra inte
at lasringen for hart.

m Kottkvarnen tas iséar i omvand ordning.

Anvandningsomrade:

— Bearbetning av ratt och kokt kott, flask,
fagel och fisk.

— Ben far inte bearbetas!

— Kaott till rabiff kdres tva ganger.

Montera korvstoppningstillsatsen

Obs! Anvand samma delar som hor till
kottkvarnstillsatsen (utan halskivan och
kniven).

=> Bild ]

m Ta ut munstycket (A) och barringen (D)
ur pamataren.

m Sattin valsen i huset.

Sétt in munstycket i lasringen.

m Satt barringen pa valsen och hall fast
den. Det lilla urtaget pa barringen
maste sitta i kilen pa huset.

m Skruva fast lasringen med munstycket
medurs. Dra inte at lasringen for hart.

m Kottkvarnen tas isér i omvand ordning.

Anvandningsomrade:

For att fylla konst- och naturtarm med

korvmassa.

Arbeta med apparaten sV

Montera kebbetillsatsen

Obs! Anvand samma delar som hor till
kéttkvarnstillsatsen (utan halskivan och
kniven).

= Bild[E

m Ta ut formaren (B) och konusringen (C)
ur pamataren.

m  Sattin valsen i huset.

Satt in formaren i lasringen.

m Satt konusringen pa valsen och hall fast
den. Det lilla urtaget pa konusringen
maste sitta i kilen pa huset.

m Skruva fast lasringen med formaren
medurs. Dra inte at lasringen for hart.

m Kottkvarnen tas isar i omvand ordning.

Anvandningsomrade:
For att forma degror.

Arbeta med apparaten

A\ Risk for skada

— Tillsatsen far endast sattas fast/
lossas nar drivuttaget star stilla
och stickkontakten ar utdragen ur
vagguttaget.

— Stick inte ned fingrarna i matarréret.
Anvand alltid pamataren for att mata
ner.

- Bild @

m Stall apparaten pa en plan, ren
koksbank.

m Ta ut natkabeln ur kabelférvaringen och
dra ut den till 6nskad langd.

m Luta den komplett ihopmonterade
kottkvarnstillsatsen 1att at hoger och satt
in den i drivuttaget.

m Vrid kéttkvarnstillsatsen uppat tills den
snapper fast.

m Dra at lasringen pa koéttkvarnstillsatsen.

m Satt pa matarbordet.

m Satt pamataren i pafylinadsdppningen.

m Stall en skal eller en tallrik under
kottkvarnens 6ppning.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Starta apparaten med

TILL/FRAN-knappen.
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sv Rengdring och skétsel

m Lagg livsmedlen som ska bearbetas pa
matarbordet.

m Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Observera:

Om livsmedlen som ska finférdelas fastnar
i valsen: anvand backningsknappen for att
lossa livsmedlet.

1. Stang av apparaten med
TILL/FRAN-knappen.

Vanta tills drivuttaget star stilla.

Tryck kort pa backningsknappen.
Vanta tills drivuttaget star stilla.

Starta apparaten med
TILL/FRAN-knappen.

Efter arbetet:

m Stang av apparaten med

TILL/FRANknappen.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Dra ut pamataren.

Lossa matarbordet.

Lossa kéttkvarnstillsatsen. Tryck in

lasknappen samtidigt som du vrider

tillsatsen at héger och tar loss den.

Demontera koéttkvarnstillsatsen.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Riv-/strimmeltillsats

For att riva/strimla och skara ost, frukt,
grénsaker, nétter, mandel, torkade
smaéafranska och brodbitar, choklad och
andra harda livsmedel.

/\ Risk for skada

— Tillsatsen far endast sattas fast/
lossas nar drivuttaget star stilla
och stickkontakten &r utdragen ur
vagguttaget.

— Ta aldrig i de vassa knivarna och
kanterna pa skar- och riv- och
strimmelinsatserna.

— Stick inte ned fingrarna i matarroret.
Anvand alltid pamataren for att mata
ner.

- Bild[€

Satt onskad insats i huset av riv-/

strimmeltillsatsen. Insatsen lases

automatiskt fast nar apparaten startas.

62

ahwbN

m Luta riv-/strimmeltillsatsen |att at hoger
och satt in den i drivuttaget.

m Vrid riv-/strimmeltillsatsen uppat tills den
snapper fast.

m Stéll en skal eller en tallrik under
kottkvarnens 6ppning.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
pafylinadsdppningen.

m Satt in pamataren och hall fast den.

Obs!

Pamataren kan endast sattas in pa ett satt.

Observera rundningens lage!

m Starta apparaten med
TILL/FRAN-knappen.

m  Tryck ned livsmedlet med pamataren.
Tryck inte for hart!

Efter arbetet:

m Stang av apparaten med
TILL/FRAN-knappen.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Dra ut pamataren.

m Lossa riv-/strimmeltillsatsen. Tryck in
lasknappen samtidigt som du vrider
tillsatsen at héger och tar loss den.

m Demontera riv-/strimmeltillsatsen.

m Rengor alla delar, se "Rengdéring och
skotsel”.

Rengodring och skotsel

Viktig anvisning

Apparaten ar underhallsfri. Grundlig
rengoring skyddar apparaten mot skador
och bevarar funktionsférmagan.

/\ Risk for elektriska stotar

— Doppa aldrig motordelen i vatskor och
rengor den inte i diskmaskin.

— Dra alltid ut stickkontakten ur
vagguttaget re rengoring!

Var forsiktig!

Anvand inga repande rengdringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas. Rengér inte

delar av aluminium (hus, vals och lasring till

kottkvarnstillsatsen) i diskmaskin. Med tiden

kan helt ofarliga missfargningar uppsta.



Rengoring av apparaten

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av apparaten med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

Rengora tillsatserna

m Diska hus, vals och lasring till
kottkvarnstillsatsen for hand.

m Torka delar av metall omedelbart torra
och skydda dem mot rost med lite
matolja.

m Pa bild [E finns en 6versikt éver hur de
enskilda delarna ska rengoras.

Rad vid fel sV

Rad vid fel

Fel
Apparaten stannar men stangs inte av.

Orsak

Apparaten ar dverbelastad, t.ex. har nagot

fastnat i kottkvarnen.

Atgard

m Stang av apparaten och vanta tills
motorn star stilla.

m  Tryck pa backningsknappen for att lossa
livsmedlet.

m Vanta tills drivuttaget star stilla.

m Starta ater apparaten.

Fel
Apparaten stanger av sig under
anvandning.

Orsak

Apparaten ar dverbelastad.

Overbelastningsskyddet har lésts ut.

Atgard

m Stang av apparaten.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lat apparaten svalna ca 60 minuter.

m Lyft apparaten och tryck pa
thermoskyddsbrytaren pa apparatens
undersida (bild [N, 14).

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Ta kontakt med kundtjanst om du inte kan

avhjalpa felet.

Recept och tips

Kottkvarnstillsats

Halskiva, fin 3 mm:

kokt kyckling-, flask- och notkott, kokt lever,
kokt fisk till soppor; ratt flask- och notkott
till kottfarslimpa; ra lever, kott och spack till
leverkorv; flaskkott till medvurst

Halskiva, medel, 4,8 mm:
flask- och no6tkott till pastejer och
cervelatvurst

Halskiva, grov, 8 mm:
stekt flaskkott till gulaschsoppa; rester
(stek, kory, ...) till I1dda av resterna

Knodel

Kottkvarn typ CNFW5

Anvand halskiva 8 mm

— 300 g farskt vitt brod

— 40 g smor eller margarin

— 200 ml mjolk

- 24agg

— 1 msk finhackad gul I6k

— persilja, salt

— lite mjol

Kottkvarn typ CNFW6, 7, 8

Anvand halskiva 4,8 mm

— 300 g farskt vitt brod

— 40 g smor eller margarin

— 200 ml mjolk

- 2agg

— 1 msk finhackad gul I6k

— persilja, salt

— lite mjol

Bearbetning av ingredienserna

m Mala ned det vita brédet med
kéttkvarnen (typ CNFWS5, 6, 7) under
ca 1 minut och (typ CNFW8) under
ca 2 minut.

m Tillsatt den finhackade gula I6ken,
persiljan och sméret och blanda.

m Blanda dggen med mjél och salt och
blanda ned i det malda brodet.

m Lat degen dra nagra minuter. Knada
darefter degen en ganag till.

63



sv Avfallshantering

m Fukta alltid handerna rejalt med vatten
innan du borjar forma knddelbollarna.
Rulla knédelbollarna i mjol.

m Lagg knddelbollarna i kokande vatten
och 1at dem dra ca 20 minuter. Koka inte
upp!

Korvstoppningstillsats

m Bl6tlagg naturtarmen fore bearbetningen
ca 10 minuter i ljummet vatten.

m Stoppa inte korvarna for hart eftersom
de i sa fall kan spricka nar de kokas
eller steks.

m  Man kan dven anvanda munstyckena
utan tarm! Panera korvmassan och stek
den darefter.

Kebbetillsats

Recept for fylld kebbe

Degknyte:

— 500 g lamm, skuren i strimlor

— 500 g bulgurvete, skolj férst och sila bort
vattnet

— 1 liten gul I8k, hackad

m  Koér omvéaxlande lamm och vete genom
den fina halskivan i kéttkvarnstillsatsen.

m Blanda degen val, blanda ned den gula
I6ken.

m  KOor an tva ganger blandningen genom
kottkvarnstillsatsen.

Fyllning:

— 400 g lamm, skuren i strimlor

— 2 medelstora gula I6kar, hackade

— 1 matsked matolja

— 1 matsked mjél

— 2 teskedar kryddpeppar

— salt och peppar

m Kor lammet genom den fina halskivan
pa koéttkvarnstillsatsen.

m Stek den gula I6ken gyllenbrun.

m Tillsatt lammkéttet och stek det helt
igenom.

m Tillsatt de 6vriga ingredienserna. Lat allt
stekas ca 1-2 minuter.

m Hall av 6verskottsfettet.

m Lat fyliningen svalna.
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Tillagning av kebbe:

m  Kor blandningen till degknytena genom
kebbetillsatsen.

m Skar av den ihaliga smetenica 7,5 cm
langa bitar.

m  Tryck ihop ena @nden av varje degknyte.

m  Tryckin lite fyllning i dppningen och
tryck sedan till aven den andra anden av
degknytet.

= Varm upp matoljan (ca 180 °C) och
fritera degknytena under ca 6 minuter
tills de ar gyllenbruna.

Riv-/strimmeltillsats

Skarinsats

till gul 16k, kryddvaxter, applen, mordtter
Riv- och strimmelinsats, grov

till notter, choklad, ost, hart brod/
smafranska

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
E miljévanligt satt. Denna enhet ar
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Tama laite soveltuu raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja
kalan hienontamiseen ja kasittelyyn. Kasiteltavissa elintarvikkeissa
ei saa olla kovia aineksia (esim. luita). Laitetta ei saa kayttaa
muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.

Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit
kayttaa sitd myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa
ainoastaan hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita.
Ala koskaan kayta siina muihin laitteisiin kuuluvia lisdosia, teria tai
raastinosia. Kayta ainoastaan kuhunkin lisdosaan kuuluvia osia.
Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Al3 kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Al4 upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin 4l3ka pese
sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Ala kayta
hoyrypuhdistinta. Al kayta laitetta marin kasin.

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairiétilanteissa.

m Valvo laitetta aina kaytdon aikana!

/\ Loukkaantumisvaara!

m Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki
alkuvalmistelut koneella tydskentelya varten on tehty.

m Kayta lisaosia vain, kun niiden kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa lisdosat aina ennen kuin asennat ne laitteen
runkoon.

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

m Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se
kaynnistyy uudelleen sahkokatkon jalkeen.

m Ala koske viipalointi- tai raastinosien teraviin teriin tai syrjiin.

Al koske pydriviin osiin. Al4 laita kasia tayttdsuppiloon tai
poistoaukkoon.

m Tyonna ainekset sisdanpain aina syottopainimella.

m Ala missaan tapauksessa puhdista viipalointi- tai raastinosien
teravia teria tai syrjia kasin.

/A Huomio!

m Varmista, ettei tayttOsuppilossa tai lisdosissa ole ylimaaraisia
kappalelta Ala tydnna tayttdsuppiloon tai poistoaukkoon mitaan
esineita (esim. veitsia, lusikoita).

m Al3 paina samanaikaisesti virtakytkinta ja suunnanvaihtokytkinta.
Odota, etta moottori on pysahtynyt, ennen kuin painat toista
kytkimista. Laite saattaa vahingoittua.

A__Tukehtumisvaara!

m Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Tirkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus”

katso sivu 69
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Onneksi olkoon valintasi on Siemens.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat

internetsivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 65
Tarkeita turvallisuusohjeita...................... 65
Laitteen osat........cccoooiiiiiiiiiii 67
Turvalaitteet..........cccceevvie 67
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TaKUU e 71

Sisalto fi

19 Reikdlevy
a karkea, reikien halkaisija 8 mm
b hieno, reikien halkaisija 3 mm
¢ keskikarkea, reikien halkaisija

4,8 mm

20 Kiinnitysrengas

Makkaran tayttolaite

21 Suutin

22 Kannatinrengas

Kebben valmistusosa
23 Muotti
24 Kartiorengas

Raastinosa
25 Runko
26 Syottopainin
27 Vaihtoterat
a Viipalointitera
b Raastintera, karkea

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut

=> Kuva [\

Runko-osa
Kayttoliitanta
Lihamylly
Tayttoastia (Muovia)
Syo6ttopainin
Syo6ttopainimen kansi
Turvakytkin
Kantokahva
Sailytyslokero, jossa on irrotettava
teline terille

10 Sailytyslokeron kansi
11 Merkkivalo

12 Suunnanvaihtokytkin
13 Virtakytkin

14 Lamposuojakytkin
15 Johdon sailytystila
Lihamylly

16 Runko

17 Syo6ttoruuvi ja vaantio
18 Tera

O©CoO~NOOGOHLWN-=

Turvalaitteet

Ylikuormitussuoja

(lamposuojakytkin)

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana
itsestaan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Siihen saattaa olla syyna,

etta on kasitelty samanaikaisesti liian
suuria maaria elintarvikkeita tai luut ovat
tukkineet laitteen. Katso kappaleesta
”Toimenpiteita kdayttohairididen varalle”
miten on toimittava, jos turvajarjestelma
aktivoituu.

Ylikuormitussuoja

Vaantidssa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
lihamyllyn ylikuormittuessa. Vaantio
murtuu tasta kohtaa ylikuormituksessa.
Vaantion tilalle voi helposti vaihtaa uuden.
Muutoin murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin. Tallaisia
varaosia voi tilata asiakaspalvelusta
(tilausnumero 753348).
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fi Kaytto

Kayttd

A\ Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta

sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella

tydskentelya varten on tehty.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

= Kuva [

m  Sailyta reikalevyja sailytyslokerossa.

m  Sailyta makkaran tayttolaitteen
ja kebben valmistusosan osia
sy6ttdépainimessa ja sulje painin
kannella.

Lihamyllyn kiinnitys

=> Kuva

m Ota sailytyslokerosta reikahalkaisijaltaan
sopiva reikalevy.

m  Kiinnita sy6ttdruuvi runkoon.

m Aseta terd paikalleen sy6ttéruuviin.
Terapuolen tulee olla reikalevyyn pain.

m Aseta reikahalkaisijaltaan sopiva
reikalevy paikalleen syo6ttéruuviin.
Reikédlevyn kiinnityskohdan tulee olla
kunnolla paikallaan rungon nokassa.

m  Kierra kiinnitysrengas paikalleen
mydtapaivaan kaantaen. Ala kirista
kiinnitysrengasta liian tiukkaan.

m Irrota painvastaisessa jarjestyksessa.

Kaytto:

— Raa’an ja keitetyn lihan, silavan,
linnunlihan ja kalan hienontamiseen.

— Ala hienonna luita.

— Hienonna tartarpihvin liha kahteen
kertaan.

Makkaran tayttolaitteen kiinnitys

Ohje: Kayta lihamyllyn osia

(paitsi reikélevya ja teraa).

= Kuva 3]

m Ota syottdpainimesta suutin (A) ja
kannatinrengas (D).

= Kiinnitd syo6ttéruuvi runkoon.

= Kiinnitd suutin kiinnitysrenkaaseen.
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m Aseta kannatinrengas paikalleen syo6tto-
ruuviin ja pida kiinni. Kannatinrenkaan
kiinnityskohdan tulee olla kunnolla
paikallaan rungon nokassa.

= Kierra kiinnitysrengas ja suutin
paikoilleen mydétapaivaan kaantaen.

m Al3 kirista ruuvirengasta liian tiukkaan.

m Irrota painvastaisessa jarjestyksessa.

Kaytto:

Teko- ja luonnonsuolien tayttdmiseen

makkaramassalla.

Kebben valmistusosan kiinnitys

Ohje: Kayta lihamyllyn osia

(paitsi reikédlevya ja teraa).

= Kuva 3

m Ota syottopainimesta muotti (B) ja
kartiorengas (C).

m  Kiinnita sy6ttdéruuvi runkoon.

m  Kiinnitd muotti kiinnitysrenkaaseen.

m Aseta kartiorengas paikalleen
syo6ttéruuviin ja pida kiinni.
Kartiorenkaan kiinnityskohdan tulee
olla kunnolla paikallaan rungon
nokassa.

m Aseta kiinnitysrengas ja muotti
paikoilleen myétapéaivaan kaantien. Ala
kiristé ruuvirengasta liian tiukkaan.

m Irrota painvastaisessa jarjestyksessa.

Kaytto:

Taikinakaardjen muotoiluun.

Laitteen kaytto

/\ Loukkaantumisvaara

— Kiinnita tai irrota lisdosa vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

— Al3 laita sormia tayttésuppiloon. Kun
lisdat aineksia, kayta aina survinta.

= Kuva

m Aseta laite tasaiselle ja puhtaalle
tydtasolle.

m Ota liitdntdjohto johdon séilytystilasta ja
veda se tarvittavan pituiseksi.

m  Kiinnita valmiiksi koottu lihamylly
kayttoliitantdan vahan kallellaan
oikealle.



m  K&anna lihamylly pystyasentoon, niin

etta se napsahtaa kiinni.

Kirista kiinni lihamyllyn kiinnitysrengas.

Aseta tayttoastia paikalleen.

Aseta syo6ttdpainin tayttbaukkoon.

Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon

alapuolelle.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kaynnista laite virtakytkimesta.

Laita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.

Tybénna ainekset sisdanpain ainoastaan

syo6ttopainimella.

Kayttoohje:

Jos hienonnettavat elintarvikkeet juuttuvat

syottdruuviin: Poista tukos painamalla

suunnanvaihtokytkinta.

Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

Odota, ettd moottori pysahtyy.

Paina lyhyesti suunnanvaihtokytkinta.

Odota, ettd moottori pysahtyy.

Kéynnista laite virtakytkimesta.

Kayton jalkeen:

m Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota sy6ttopainin.

Poista tayttdastia.

Irrota lihamylly. Paina avaamispainiketta

ja irrota samalla lisdosa oikealle

kaantaen.

Irrota lihamyllyn osat toisistaan.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Raastinosa

Raastaa ja viipaloi juuston, hedelméat
ja vihannekset, rouhii pahkinat, kuivat
sampylat ja leipapalat, suklaan ja muut
kovat elintarvikkeet.

AR WN = EEERN EEERN

/A Loukkaantumisvaara

— Kiinnita tai irrota lisdosa vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

— Ala koske raastin- tai viipalointiosien
teraviin teriin tai syrjiin.

— A4 laita sormia tayttdsuppiloon. Kun
lisdat aineksia, kayta aina survinta.

Puhdistus fi

=> Kuva [d

m Aseta haluamasi tera paikoilleen raas-
tinosaan. Tera lukittuu automaattisesti
kaynnistettdessa laite.

= Kiinnita raastinosa kayttoliitantaan
vahan kallellaan oikealle.

m  K&anna raastinosa pystyasentoon, niin
ettd se napsahtaa kiinni.

m Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Lisaa kasiteltavat ainekset tayttdaukon
kautta.

= Kiinnita syoéttdpainin ja pida siita kiinni.

Ohje:

Syéttdpainimen voi kiinnittdd vain yhdessa

suunnassa. Huomioi kaarevan reunan

asento!

m  Kaynnista laite virtakytkimesta.

m Paina elintarvikkeita sisdanpain
syéttdpainimella. Al paina liian kovaal

Kayton jalkeen:

m Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota syéttpainin.

m Irrota raastinosa. Paina

avaamispainiketta ja irrota samalla

lisdosa oikealle kdantaen.

Irrota raastinosan osat toisistaan.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Tarkea ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat

puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei

vahingoidu ja toimii hyvin.

/\ Sihkbiskun vaara

— AJ& upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— lIrrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteen puhdistamista!
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Huom.!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Al&
pese astianpesukoneessa alumiiniosia
(lihamyllyn runkoa, syéttéruuvia ja
kiinnitysrengasta). Niiden vari saattaa
hieman muuttua ajan mittaan.

Laitteen puhdistus

m lrrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi laite kostealla pyyhkeella. Kayta
tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

Lisaosien puhdistus

m Pese lihamyllyn runko, syéttéruuvi ja
kiinnitysrengas kasin.

m Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen

m  estamiseksi.

m  Kuvasta [fl ndet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Toimenpiteita

kayttohairioiden varalle

Hairio

Laite pysahtyy, mutta virta ei kytkeydy pois

paalta.

Syy

Laite on ylikuormittunut, esim. lihamylly

jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta laitteesta ja odota, etta se
pysahtyy.

m Poista tukos painamalla
suunnanvaihtokytkinta.

m Odota, ettd moottori pysahtyy.

m Kaynnista laite uudelleen.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Syy

Laite on ylikuormittunut. Ylikuormitussuoja

on lauennut.
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Toimenpide

m Pysayta laite.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

= Anna laitteen jaahtya 60 minuuttia.

m Nosta laitetta ja paina laitteen
pohjassa olevaa lampdsuojakytkinta
(kuva Iy, 14).

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea ohje
Jos et pysty korjaamaan vikaa itse, kaanny
huoltopalvelun puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja
Lihamylly

Reikélevy, hieno, 3 mm:
keitetty kanan-, sian- ja naudanliha, keitetty
maksa, keitetty kala keittoihin; raaka sian-
ja naudanliha jauhelihamurekkeisiin; raaka
maksa, liha ja silava maksamakkaraan;
sianliha ruokamakkaraan
Reikalevy, keskilampo, 4,8 mm:
sian- ja naudanliha pasteijoihin ja
Cervelatmakkaraan
Reikalevy, karkea, 8 mm:
paistettu sianliha gulassikeittoihin; tahteet
(paisti, makkarat, ...) laatikoihin
Leipakndodelit
Lihamylly tyyppi CNFW5
Kayta 8 mm:n reikalevya
300 g tuoretta vehnaleipaa
— 40 g voita tai margariinia
— 200 ml maitoa
— 2munaa
— 1 rkl hienoksi silputtua sipulia
— Persilja, suolaa
— Vahan jauhoja
Lihamylly tyyppi CNFW6, 7, 8
Kayta 4,8 mm:n reikalevya
— 300 g tuoretta vehnéleipda
— 40 g voita tai margariinia
— 200 ml maitoa
— 2 munaa
— 1 rkl hienoksi silputtua sipulia
— Persilja, suolaa
— Vahan jauhoja



Ainesten kasittely

m Jauha vehnaleipaa lihamyllylla
(tyyppi CNFWS5, 6, 7) noin minuutin ajan
tai (tyyppi CNFW8) noin 2 minuuttia.

m Lisaa hienoksi silputut sipulit, persilja ja
voi ja sekoita.

m Mittaa astiaan munat, maito ja suola
ja vatkaa sekaisin, sekoita ne sitten
leipdmassan joukkoon.

m Anna taikinan vetaytya muutama

minuutti. Vaivaa viela kerran huolellisesti.

m Kostuta kddet aina hyvin vedella, ennen
kuin alat muotoilla knéodeleita. Pyorita
kndddelit jauhoissa.

m Laita knoddelit kiehuvaan veteen ja
anna vetaytya noin 20 minuuttia. Vesi ei
saa enaa kiehua!

Makkaran tayttolaite

m Liota ennen kasittelya luonnonsuolta
haaleassa vedessa noin 10 minuuttia.

m Varo tayttdmasta liian tayteen, koska
makkarat saattavat silloin haljeta
keitettaessa tai paistettaessa.

m Voit kdyttda suuttimia myds ilman
suolta! Leivitd makkaramassa ja paista
sen jalkeen.

Kebben valmistusosa

Ohje taytetyille kebbe-kaaroille:
500 g suikaloitua lampaanlihaa

— 500 g huuhdottua ja valutettua
bulgurvehnaa

— 1 pieni silputtu sipuli

m Jauha vuorotellen lampaanlihaa ja
vehnaa lihamyllyn hienon reikélevyn lapi.

m Sekoita taikina hyvin, lisda joukkoon
sipuli.

m Jauha seos vield kaksi kertaa
lihamyllyssa.

Tayte:

— 400 g suikaloitua lampaanlihaa

— 2 keskikokoista silputtua sipulia

— 1 rkldljya

— 1kl jauhoa

— 2 tl maustepippuria

— Suolaa ja pippuria

m Jauha lampaanliha lihamyllyn hienon
reikalevyn lapi.

Jatehuolto fi

m  Kuullota sipulit kullanruskeiksi.

m Lisda lampaanliha ja paista, kunnes liha
on kypsaa.

m Lisda muut ainekset. Hauduta noin
1-2 minuuttia.

m Kaada liika rasva pois.

= Anna taytteen jaahtya.

Kebben valmistus:

m Syo6ta kaaroihin tuleva tayte kebben
valmistusosan lapi.

m Leikkaa taikinarullasta 7,5 cm pituisia
paloja.

m Sulje kaaron toinen paa.

m Tyonna avonaisesta paasta kaaroon
vahan taytetta ja sulje sitten myos
kaaron toinen paa.

s Kuumenna 6ljy (noin 180 °C) ja
uppopaista kaardja noin 6 minuuttia,
kunnes ne ovat kullanruskeita.

Raastinosa

Viipalointitera

sipuleille, yrteille, omenoille, porkkanoille

Raastinterd, karkea
pahkindille, suklaalle, juustolle, kovalle
leivalle/ sampyldille

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistdystaval-
lisesti. Tdman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr N ouokeur) TTpoopileTal HOVo yia TNV OIKIAKA XPrRon Kal To
OIKIaKO TTEPIBAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG
Kl XpOVOUG €TTEEEPYATiIOG, OUVABEIG yIa TNV OIKIOKA XpAoN.

H TTapouca ouokeun gival KATAAANAN yia TO KOWIPO Kal TV avAUEIEn
WHOU Kal payeipePEvou KpEATOG, AapdloU, TTOUAEPIKWY Kal Wapliou.
Ta TTPOG £TTECEPYQTIA TPOWIUA TTPETTEI VA PNV TTEPIEXOUV KABAAOU
OKANPA OUCTATIKA (TT.X. KOKKOAQ). H ouoKeur) dev eTITPETTETAI VA
XPNOIMOTTOINGEI yIa TNV ETTECEPYATIA AAAWY OUCIWV I AVTIKEIUEVWV.
Me Tn Xpron Twv eYKEKPIMEVWYV ATTO TOV KATOOKEUAOTA

TTEPAITEPW ECAPTNPATWYV Eival BUVATEG TTPOCBETEG EQAPPOYEG.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO PE EYKEKPIPEVA, YVAOIO EEAPTNUA
Kal TTpocapTAuaTa. Mn XpNOIUOTTIOIEITE TTOTE TA TTPOCAPTAMATA

N Ta €EAPTANATA KOTTAG KAl EUCTUATOG VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA OUVOQN £COPTAMATA YIA TO EKACTOTE
TIPOCOPTANATA. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PHOVO O€ E0WTEPIKOUG
XWPOUG, o€ BEpPOKPATia dWUATIOU KAl 0€ UYPOUETPO PEXPI 2.000 m
TAvw atTd TNV €mMEAvEIa TG BGAACOAG.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYNOTE CUPPWVA UE
auTéG Kal QUAAETe TIg! H ouokeun] Ba TTpETTel va ouvodeueTal aTTd
TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav AAAo xproTtn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N ouoKeun PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA E
TTEPIOPIOPEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOQPAAN XPron TNG OUOKEUNG

Kal £€XOUV KATavonoeEl TOUg TTIBavoug atro Tn XPron TNG CUOKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEl va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI

VA XEIPIOTOUV TN oUOKeUn. Ta TTaidid dev ETMITPETTETAI VA TTAIOUV

ME TN ouokeur]. O KaBapIoPOG Kal N ouvTrpnon atro To XproTn Ogv

ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO CUUPWVA UE TA
oToIXEia oTNV TTIvakida TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N CUCKEUN dgV TTaPOUCIAlouv
Kapia ¢nuid. ETTIOKEUEG 0TN OUOKEUT, OTTWG TT1.X. N aAAayn
TOU KATEOTPAMMEVOU KAAWDIOU oUVOEONG OTO DIKTUO TOU
PEUNATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIA
€EUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOuvol.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

Mn cuvdEoeTe TTOTE TN CUOKEUNR O€ XPOVODIAKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICEG.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KAAWDIO O€ €TTAPI YE KAUTA QVTIKEIMEVA A INV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPES OKMEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUR O€ UYPA 1} uNV TNV
KPOTAOCETE KATW OTTO TPEXOUMPEVO VEPO KAl UNV TNV KaBapioeTe OTO
TAUVTAPIO TATWY. Mn XPNOIUOTIOINCETE KAvEVAV ATUOKOBAPIOTH).
Mn xpnOIJOTTOIEITE TN CUCKEUN ME BpeyuEva XEPIQ.

H ouokeun uetd atd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON YN EMITAPNONG,
TTPIV aTTd TN oUVapPPOoAdYNoN, TNV ATTOCUVAPUOAdYNoN i

TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.
MapakoAouBeiTe TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA TN OIAPKEIA TNG
AeiToupyiag!

/A Kivduvog Tpaupatiopoy!

BaATe TO @Ig 0TV TTPIa, a@oU OAOKANPWOOUV TTPWTA OAEG Ol
TTPOETOIPOCIES YIA TNV EPYACia UE TN CUOKEUN.

XpNOoIUOTTOIEITE TA E€APTAMATA HOVO OE TTANPWS
ouvappoAoynpévn kataotaon. Mn cuvapuoAoyEiTeE Ta EEOPTANOTA
TTOTE OTN PBACIKA CUOKEUN.

Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY i TTPOCAPTANATWY, TA

OTTOIx KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA
artrevepyoTroinBei Kal va atroouvoeBei atrd 1o diKTUO Tou
peupaTog. MeTd TNV atrevepyoTToinon eaKOAOUBEI va AsIToupyei
0 KIVQTAPAG yia Aiyo Xpovo akoéun. MNepipevete TNV TTANPN
QKIVNTOTTOINON TOU PNXavioPou Kivnong.

2€ TTEPITITWON OIOKOTING TNG TTAPOXAG PEUPATOG N CUCKEUN
TTOPAMEVEI EVEPYOTTOINUEVN KAI JETA CEKIVAEI EaVAL.

Mn BACeTe Ta XEPIO OOG OTA KOPTEPA PAXAIPIA KAl OTIG KOPTEPES
OKMEG TWV ECOPTANATWY KOTIAG Kal uaipaTtog. Mn BaceTe Ta Xépia
0QG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. Mn BAZETE Ta XEPIO OOG TTOTE
oTnVv uttodoxn TTANpwaong f oto advolyua ££600u.

MNa 10 EavaoTTPWEIPO XPNOIKOTIOIEITE TTAVTOTE TO £6APTNUA
wbénong.

Mnv kaBapideTe TTOTE TA KOPTEPA PAXAIPIA KOl TIG KOPTEPEG AKUEG
TWV £LOPTANATWY KOTTAG KAl {UOINATOG JE YUUVA XEpIQ.

A\ Npoaooxn!

MpooéxeTe, va un BpiokeTal Kavéva ¢Evo OCWPA TNV UTTODOXN
TTARPWONG 1} oTa TTPOCAPTHPATA. Mn XPNOIYOTIOIEITE AVTIKEIUEVA
(T1.X. paxaipt, KOUTGAI) oTnv UTTOdOXI TTAPWONG I} OTO
TTEPIBANUA.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mn xpnoiyotroigite TToTE TAUTOXPOVA TO TTAAKTPO ONn/Off Kai
TO TTAAKTPO avTioTpo®ng Kivnong. Mpiv 1o Tatnua Tou GAAou
TIAAKTPOU TTEPIMEVETE TNV TTAN PN AKIVNTOTTOINON TNG Kivnong.

Kivduvog ¢nuIdg oTn CUOKEUN.
A\ Kivduvoc aouéiag!

m Mnv a@rjvete Ta TTaudIA va TTAICOUV JE TA UAIKG OUOKEUQOIAG.

A InpavTiké!

KaBapileTe oTTwWOOATIOTE TN CUOKEUN PETA ATTO KABE Xprion i
OTAV N CUOKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO dIGCTAUA
ayxpnoiyotroinTn. =% « Kabapiouos Kai gpovrida» BAETTE aTn
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Me pia paTid

MapakaAeioBe V' avoigeTe TIG OEAIDEG YE TIG
EIKOVEG.

=> Eikova I}

Kpeatopnxavn

Kivnon

MpoodpTNUO KPEATOUNXAVIG
Aoxeio mARpwong (MAacTiko)
MeoTAg

KaTtrdki yia Tov mIEoTH
MAARKTpO ao@dAiong

NOGOhRWN-=

8 Aan peTagopdg

9 Xwpog pUAagng pe £vBeTo

10 Katrdki yia xwpo @UAagng

11 EvdeIkTIK Auyvia

12 MAAKTPO avTioTPO®NG Kivnong

13 MARkTpo ONn/Off

14 AiakOTITNG BEPUOTTPOCTACIOG

15 ®UAagn kaAwdiou

MpoocdpTnua KPEATOUNXAVAG

16 MepiAnua

17 KoxAiag pe k6pTTAEp

18 Maxaipi

19 AidTpnrog diokog
a Tplyipartog, dIGuETPOG TPUTTAG 8 mm
b WIA6 KOYIPO, BIGUETPOG TPUTTAG 3 mm
¢ peaaia, dIGueTpog TpUTTAg 4,8 mm

20 Aeauouo aaeoyeeio

MpoocdpTnua YEUIOMATOG AOUKAVIKWYV

21 AkpooTouio

22 Pépwv dakTUAIOG

MpoodpTnHa yia KeQPTESAKIA

23 Mop@oTtroinTAg

24 Kwvik6g daKTUAIOG

MpoodpTnua TpIYipaTog

25 MepiAnpa

26 MeoTAg

27 AvtaAAdgipo évBeto
a 'EvBeto kotmrg
b ‘Ev6eTo TPIWiPATOG; XOVTPO TRIWIUO



ZUOTHHOTO ao@aAgiag

Aoc@dAeia UTTEPPOPTWONG

(310K6TTTNG BEPUOTTPOCTATING)

2 TTEPITITWON TTOU O KIVATAPAG OTAUOTAOEI
AUTOPOTO KATA TN XPron, TOTE £XEI EVEPYO-
TT0INBEI N TTPOCTACIA UTTEPPOPTWONG.
MBavég aitieg uTropouv va gival n TauTod-
xpovn etregepyaaia TOAU peydAwv TT00-
OTATWYV TPOYIPwWYV 1 €va UTTAOKGPIoHA aTTo
KOKKOAQ. ZXETIKA JE TNV CUHTTEPIQPOPT
o€ TEPITITWON EVEPYOTTOINONG KATTOIOU
OUOTAUOTOG ao@aAgiag avaTpéSTe oTNV
TaPAYPAPO «AVTIMETWTTION BAABWVY.

MpooTtacia armrod
UTTEPPOPTWON

Ma va eutrodioTouV PeyAAeg {nUIEG OTN
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TNG KPEATOPNYXAVAG, TO KOUTTAEP DIABETE
Mia gykoTTr) (onueio nBeAnuévng Bpauong).
> TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG OTTALEl TO
KOUTTAEP 0’ auTO TO onpeio. To KOUTTAEP
MTTOPET OUWG Va avTIKATAOTAOEI EUKOAQ.
Al0@OPETIKA T AVTOAAGKTIKG PE ONUEIO
nBeAnuévng Bpavong dev atroteAolv HEPOG
TWV UTTOXPEWOEWYV Pag aTa TTAdiola Tng
TTAPOXNAG £yyUnong. TETola avTaAAAKTIKG
MTTOPEITE Va TTPOUNBEUTEITE £EvavTi TOU avda-
Aoyou avTITiJOU aTTd TNV UTTNPETIa TEXVIKAG
€CUTTNPETNONG TTEAATWV (KWBIKOG TTApPayYE-
ANiog 753348).

Xeipiopog

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

BdaATe 1O @Ig oTnV TTpila, a@oU oAoKANpw-

BoUv TTPWTa OAES OI TTPOETOINATIES VIO TNV

€PYOCia e TN CUCKEUN.

= [Ipiv TNV TpWwTN XprRon KaBapiete KOAG
TN OUOKEUR Kail Ta eEapTApara, BA. oTo
KEPAAaIO0 «KaBapiopog Kal gpovTidoay.

= Eikéva [E

m  DuAdre TOug diIaTPNTOUG BiIOKOUG OTOV
XWpo @uAagng.

m QuAdTe TO ETIPIEPOUG PEPN TOU TTPO-
OOPTAMATOG YENIOPATOG AOUKAVIKWYV Kal
TOU TTPOCAPTANATOS YIa KEPTESAKIO OTOV
TTEOTH KAl KAEIOTE TOV PE TO KATTAKI TOU.

JuoThuaATa AoPOAgiag el

ZuvapHoAdynon TPOCAPTAMATOG

KPEATOMNXAVAS

=> Eik6va

m [dpTe ammd Tov XWPo QUAAENG Tov
O1dTpnTO digKO PE TNV EMOUUNTH
OIGUETPO OTTWV.

m  TomroBeTroTE TOV KOYAia OTO TrEPiBANnUa.

m  ToTroBeTrOTE TO paxaipl ETTAVW OTOV
KoxAia. Or Aetrideg TTpéTTel va deixvouv
TTPOG ToVv BIATPNTO diCKO.

m  TomroBetroTe TOV dIATPNTO SIOKO UE TNV
€MOUUNTA SIGUETPO OTTWV ETTAVW OTOV
KoxAia. H eykotrr) oTtov SidtpnTo dioko
TPETTEI VA €QapO6del 0T PUTH OTO
mepiBAnpua.

m  BidwaoTe Tov BIdwTd dakTUAIO OTN QOPa
TwV OEIKTWV Tou poAoyiou. Mnv o@igeTe
TTOAU TOV BIdWTO SAKTUAIO.

m H ammoouvapuoAdynan yiverar atnv
avTioTpo®n oeIpd.

XpAon:

— Emegepyacia wpou kai Bpacuévou
KpEaTOG, AapdIoU, TTOUAEPIKWYV Kal Papiou.

—  Mnv emmegepydleoTe KOKAAQ.

— Tov Kigd atod Bodivo QIAETO TTOU
TPWYETAI WHOG, TOV KOBETE BUO POPES.

ZuvapHoAdynon Tou TTPoCapTH-

MOTOG YEUIOHATOG AOUKAVIKWYV

Ymwodei§n: Xpnoiyotroiouvrail Ta uéPn Tou

TIPOCAPTANATOG KPEATOUNXAVIG (XWPIG

diarpnro dioko Kal paxaipt).

=> Eikéva ]

m [ldpTte T0 akpo@Uualo (A) Kal ToV QEPOVTa
dakTUAIO (D) artrd Tov mEoTH.

m  TotroBetr|oTE TOV KOYAia OTO TrEPiAnua.

m  TotroBeTr|oTE TO AKPOPUATIo oToV BIdWTO
OaKTUAIO.

m  TotroBeTr|oTE TOV PEPOVTA BAKTUAIO
ETTAVW OTOV KOXAIO KOI KPATAOTE TOV.

H eykotri) oTov @épovTa SakTUAIO
TPETTEI VO €QapUOdel 0T PUTH OTO
mePiBAnua.

m BidwoTte ammé mavw Tov B1dwTtd dakTUAIO
ME OKPOPUOIO OTN GOPA TWV OEIKTWV TOU
pohoyiou. Mnv o@iteTe TTOAU ToV BISWTO
OaKTUAIO.
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el Epyacia pye 1N cuokeun

m H amoouvapuoAdynaon yiverar otnv
avTioTpo®n oeipd.

Xpnon:

Ma 10 yépiopa texvnToU Kal QuUOIKOU

EVTEPOU PE PMALA YIa AOUKAVIKA.

ZuvapuoAdynon Tou
TTPOCAPTAMATOS YIA KEPTESAKIA
Y1odei§n: XpnoipoTrolouvTal Ta JEPN TOU
TTPOCAPTHHATOG KPEATOUNXAVAG (XWPig
Si1dTpnTo SioKo KaI paxaipt).

=> Eikéva 3

m [1d&pTe TOV popeotrointr (B) kai Tov
KwVIKO dakTUAIo (C) o116 TOV TTIECTH.

m  TotmmoBeToTE TOV KOXAia oTO TTEPiBAnua.

m  TOTTOBETAOTE TOV HOPPOTTOINTH) OTOV
B1dwTO daKTUAIO.

m  ToTToBeTAOTE TOV KWVIKO OAKTUAIO
ETTAVW OTOV KOXAiQ KaI KPOTAOTE TOV.

H eyko1rr} oTOV KWVIKO SOAKTUAIO
TPETTEI VO €QAPHOLEl OTNH PUTH OTO
mepiBAnua.

m BidwoTte amd mavw Tov BidwTd dakTUAIO
ME Hop@OTTOINTH OTN POPA TWV JEIKTWYV
TOU poAoyioU. Mnv o@ieTe TTOAU ToV
B1dwTO daKTUAIO.

m H amoouvapuoAdynon yivetal otnv
avTioTpopn oelpd.

Xpron:

MNa Tov oxnuaTiopd cwAAvVwWY aTté ¢uun.

Epyacia pe Tn ouokeun

/A KivSuvog TpaupaTiopou

— TotoBeteite/Agaipeite TO TTPOTAPTNHA
MOVO PE aKivnToTToINUEVN TNV Kivnon Kal
pe ByaApévo 1O @Ig aTTd TNV TTpida.

—  Mn Bddete Ta xépia cag p€oa oTo OTOUIO
TAApwong. MNa va mECETE T TPOPIUA
MEOQ OTN OUCKEUN, XPNOIUOTIOIEITE
TIAVTOTE TOV TTIECTH).

=> Eikéva @

m  TOTTOBETAOTE T OUOKEUTR) ETTAVW O€
eTiTTed0, KaBapod TTayKo £pyaciag.

m  BydATe 10 TpOo@0d0TIKO KOAWSIO OTTO TN
@UAaEN kaAwdiou kal TParETe TO WG TO
€mMOUUNTO PAKOG.
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m  TotroBeTr|OTE TO TTAPWG TUVAPUOAOYN-
MEVO TTPOCAPTNHA KPEATOUNXAVAG HE
eAa@pIa KAion TTpog Ta eI ETTAVW
oTnv Kivnon.

B 2TPEYTE TO TTIPOCAPTNUA KPEATOUN-
XQVAG TTPOG TA TTAVW, PEXP! VO
KOUMTTWOEL.

m  >Qigte TOoV BIdWTSO BAKTUAIO OTO TTPOOC-
APTNUO KPEATOUNXAVAG.

m  TomoBetoTe aTTo TTAvw TO OXEIO
TARpWONG.

m  TomroBeTrOTE TOV TTIEDTH OTO AVOIyUa
TARpWONG.

m  TormmoBeTAOTE PTTOA 1} TIATO KATW OTTO TO
Aavolyua e§6dou.

m  Bddete 10 @Ig O0TNV TTPIdaL.

m EvepyomroijoTe Tn GUOKEUNA PE TO TTANK-
Tp0 On/Off.

m  BdAte Ta mpog emmeepyaania Tpd@iua
Méoa aTO doyeio TTARpwONG.

m [0 7O KOTOTIV OTTPWEINO XPNOIUOTIOIEITE
QTTOKAEIOTIKG TOV TTIECT).

Yodei§n epappoyng:

> € TIEPITITWON TTOU £XOUV JOYKWOEI

TA TTPOG KOWIUO TPOPIUQ GTOV KOXAIQ:

XpNo1PoTIoINaTE TO TTANKTPO avVTiIOTPOPNG

Kivnong, yia va AJoeTe T0 YTTAoKdpiopa.

1. ATTEvEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN| PE TO
TAAKTPO ONn/Off.

2. TlepipéveTe TNV AKIVNTOTTOINON TNG
Kivnong.

3. TMatoTe yia Aiyo 1O TTARKTPO avTi-
oTpOoPNG Kivnong.

4. TlepIPEVETE TNV OKIVNTOTTOINON TNG
Kivnong.

5. Evepyotroi\oTe Tn OUOKEUN PE TO TTARK-
Tp0 On/Off.

MeTd TnV gpyacia:

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN |E TO

TARKTPO On/Off.

TpaBdre T0 @I atrd TNV TTPIla.

TpaBn&Te TOV TIECTH TTPOG TA £EW.

ApaipéaTe TO doyeio TTARpwonNG.

AQaipEaTE TO TTPOCAPTNUA KPEATOMN-

Xavng. MNa Tov oKoTro auTtd PE TTOTNUEVO

TO TTAAKTPO ATTAcPANIONG YUpioTE

TO TTPOCAPTNUA TTPOG Ta BECIA Kal

aQaIpECTE TO.



= ATTOOUVAPHPOAOYAOTE TO TTPOCAPTNUA
KPEATOUNXAVNG.

m  KaBapilete 6Aa 1a pépn, BA. «KabBapi-
OMOG Kal @POVTIOa».

MpoocdpTnua TpIYPipaTOG

Ma 1o TpiyIpo Kal KOWIYO TupIoU, GPOUTWY,

Aayavikwy, KapudiwV, QOUVTOUKIWY,

APUYOAAWY, PTTAYIATIKWY WWHOKIWY Kal

KOMMOTIWV WYWHIOU, GOKOAATAG KAl GAAwY

OKANPWY TPOPIPwWV.

/A KivSuvog TpaupaTtiopou

— TomoBeteite/Agaipeite TO TTpOCAPTHUA
MOVO PE akivnToTToINuEVN TNV Kivnon Kal
pE ByaApévo To @Ig aTTd TNV TTpida.

—  Mnv mAveTe TO KOPTEPO payaipl Kal
TIG OKMEG TWV EVOETWV TPIYIPATOG Kal
KOTTAG.

— Mn Bddete Ta xépia cag pEoa oTo OTOUIO
TAApwong. MNa va mECETE T TPOPIUA
MEOa 0T OUOKEUN, XPNOIMOTIOIEITE
TIAVTOTE TOV TTIECTH).

=> Eikéva [€d

m TotmoBeTAoTE TO €mMOBUUNTO £vBETO
OTO TTEPIBANUA TOU TTPOCAPTHNATOG
TPiPTN. H ao@d&Aion Tou évBeToU YiveTal
auTOpaTa KATA TNV EVEPYOTTOINCN TNG
OUOKEUNG.

m  TOTTOBETAOTE TO TTPOCAPTNHA TPIPTN
HE eAa@pId KAion TTpog Ta BECId ETTAVW
oTnv Kivnon.

B 2TPEWTE TO TTPOCAPTNUA TPIQPTN TTPOG TA
TTAVW, MEXPI VO KOUUTTWOEL.

m  ToToBeTAOTE PTTOA 1 TTIATO KATW aTTO TO
dvolypa e€6d0ou.

m Bddlete 10 @Ig oTNV TIPIdO.

m ToTToBETOTE Ta TTPOG £TTEEEPYATia
TPOPIUA HECT OTO AVOIyUd
CUMPTTARPWONG.

m  TOTTOBETAOTE TOV TTIECTH KOl KPATAOTE
TOV.

KaBapiopdg kal gpovTida el

Ymwodei§n:

O meoTAG PUTTopEi va ToTToBeTNOET HdVO

o¢ pia kateuBuvaon. MNpooéfTe TN BEoN TNG

KOPTTUANG!

m EvepyomroijoTe Tn GUOKEUNA PE TO TTANK-
Tp0 On/Off.

m [liéoTe TO TPOQPIYA PUE TOV TTIECTA TTPOG TA
KATw. Mnv aockroete utrepBOAIKN Trieon!

Metd TnV epyaoia:

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN YE TO
TARKTPO ON/Off.

m  Tpafdrte 10 @Ig ammd Tnv TTPIda.

TpaBn&Te TOV TMECTH TTPOG TA £EW.

m  AQaIPECTE TO TIPOCAPTNHA TPIPTN.
Ma Tov OKOTTO aUTO JE TTATNHEVO
TO TTANKTPO aTTacPaAiong yupioTe
TO TTPOCAPTNUA TTPOG Ta BECIG Kal
aQaIPETTE TO.

m  ATTOOUVOPPOAOYAOTE TO TTPOCAPTNHA
TPiQTN.

m  KaBapifete 6Aa 1a pépn, BA. «Kabapi-
OMOG Kal @POVTIda».

KaBapiopog kai ppovTida

ZnUOVTIKA UTTO8E1EN

H ouokeun dev xpelddetal cuvTripnon.
O pIQIkdG KABAPIoPOG TTPOCTATEUEI TN
ouokeun atrd CnuIEG Kal dloTnpei TNV
IKavoTNTa ASITOUPYiag.

A Kivduvog nAektpomrAngiag

— Mn BuBiceTe TN BagiK CUCKEUNR TTOTE
Méoa o€ uypd oUTE va TNV TTAUVETE OTO
TIAUVTHPIO TTIATWV.

— Tpiv TNV évapén Twv gpyaciwv
KaBapiopou BydATe To QIG ATt TV
Tpia!

Mpoooxn!

Mn xpnoipotoieite péoa kabapiopou

TTou Xapdadlouv. O1 mM@AvEIEG PTTOPOUV

va uttooTouv ¢BopES. Mnv TTAEveTe OTO

TTAUVTAPIO TTIATWYV Ta GAOUMIVEVIO PEPN

(TrepiBAnua, koxAiag kai BIdWTOG BAKTUAIOG

TOU TTPOCAPTAPATOG KPEATOUNXAVIG).

Me tnv TTépodo Tou xpdvou PTTopEi va

EUPAVIOTOUV AKIVOUVEG XPWHATIKEG

aAAOIWTEIG.
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el AvTigeTwTrion BAaBwv

Kaeaplopog TNG OUOKEUNRG
TpaBdare 1o QI atrd TNV TpIda.

®m  2KOUTTICETE TN GUOKEUN WE BPEYHEVO
TTavi. Av XpEIOOTE], XPNOIPOTIOIEITE Aiyo
ATTOPPUTTAVTIKO TTAUCIUATOG TTIATWYV.

KaBapileTe Ta TpOCapTAHATA

m [IAéveTe 1O TTEPIBANUQA, TOV KOYAIQ
Kai Tov B1dwT6 SaKTUAIO TOU
TTPOCAPTHHATOG KPEATOUNXAVHG OTO
XEPI.

m  2KOUTTICETE AUECWG TO HETOANIKG PEPN
Kal Ta GAEiQeTE PE Aiyo Bpwaipo AddI,

YIO VO TO TIPOCTATEWETE ATTO TN GKOUPIA.

m >mnv Eikéva [l 6a Bpeite pia ouvoTtTikA
TTAPOUCIaan OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VA
kaBapilovTal Ta ETTUEPOUG PEPN.

AvTiyeTwTrion BAaBwyv
BAdaBn

H ouokeun akivnToTrolgital, aAAG dev
QATTEVEPYOTIOIEITAL.

Aitia

H ouokeun uTTEPPOPTWONKE, TT. X. £XEI

MTTAOKOPIOTEI N KPEATOUNXAVH.

AVTINETWTTION

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN Kal
TTEPIMEVETE VO OKIVNTOTTOINOEI.

m [loTAoTE TO TTARKTPO AVTIOTPOPNG
Kivnong, yia va AuBei To utrAokdpiopa.

m [lepipéveTe TNV akivnToTroinon tng
Kivnong.

m  OfreTe TN OUOKeEUN Eava o€ AsiToupyia.

BAGBn

H ouokeun TiBeTal katd Tn Xpron eKT6G

AgiToupyiag.

ArTia

H ouokeun uTTEPPOPTWONKE.

EvepyotroinOnke n ac@daAcia

UTTEPPOPTWONG.
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AvTipeTwTion

m  O€ETETE TN OUOKEUT EKTOG AEITOUPYIOG.

m  Tpafdre 10 @Ig ammd TNV TTPIda.

m  AQNAOTE T OUOKEUN VO KPUWOEI ETTI TTEP.
60 AeTrTd.

m  AvaonKwaoTE T GUCKEUR KAl TTATHOTE
TOV JIGKOTITN BEPUOTTPOOTATIOG
OTNV KATW TTAEUPA TNG GUCKEUNG
(Eikova [N, 14).

m  Bddete 10 @I1g O0TNV TTPIdaL.

m  O¢teTe TN ouokeun {ava ag Asitoupyia.

ZNUOVTIKA UTTO8E1EN

Av Bgv UTTOPEITE VO AVTIUETWTTIOETE TN

BAGBN povol oag, ameubuvBeite oTNV

UTTNPEDIa TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

2UVTaYyEG Kol ZUMBOUAEG
MpoodpTnUa KPEATOUNXAVAS

AiarpnTog Siokog, AeTrTog, 3 mm:
BpaoTd kKoTéTTOUAO, BPACTO X0IPIVE Kal
Bodivé kpéag, BPaoTd CUKWTI, BPacTd WAap!
yla 00UTTEG, WHOG X0IPIVO Kal BodIve KpEag
yIa KINA, WPO OUKWTI, KpEAg Kal Aapdi

yIO GAEIPPa CUKWTIOU, X0IpIVO KPEQG Yia
Aoukavika

AidTpnTtog diokog, peoaia, 4,8 mm:
XOIPIVO Kal BOdIVO KPEAG VIO TTATE KOl
Aoukaviko oepBeAdT

AiarpnTog Siokog, Tpiyiparog, 8 mm:
WnTo XOIPIVO KPEAG YIa GOUTTA YKOUAQG,
TTeEPIOOEUUATA (YNTOU, AOUKAVIKA, ...) yIA
YKPATEV OTTO TTEPICOEUPATA



MTraAdkio w100

Kpeatopnxavn 10mo CNFW5
XpnoiyoTroifoTe Tov d1aTpNnTo Si0KO TWV
8 mm

— 300 g ppéoko AoTTpo Ywi

— 40 g BouTtupo A papyapivn

— 200 ml yaAa

— 2 aBya

— 1 K.0. YIAOKOPPEVA KPEPMUBIO
—  Maivtavog, aldri

— Aiyo aAeupi

Kpeatounxavn 10mo CNFW6, 7, 8
XpnolhoTroinaTe Tov dIATpNTO dioKO TWV
4,8 mm

— 300 g ppéoko AoTTPpO Wwui

— 40 g BouTtupo A papyapivn

— 200 ml yaAa

- 2apya

— 1 K.0. YIAOKOPUEVA KPEPPUDIQ
— Maivtavog, aldTi

— Aiyo aAeUpi

Emegepyaoia Twv UAIKWV

m  AAéOTE TO AOTTPO WWHI PE TV KPEATOMN-

xavn (Tutmog CNFWS5, 6, 7) etri Trep.
1 AetrT6 kau (T0TTog CNFW8) e11i Trep.
Y2 NeTTTO.

m [1pooBéoTe T WIAOKOUUEVA KPEUUUDIQ,

TOV pdivTavo kal To BoUTupo Kal
QAVOKATEWYTE.

m  XTUTTAOTE EAaQPA Ta afyd e TO YAAa
Kal TO 0AGTI KOI QVOUIETE TO JE TO Piyua
TOU YwuioU.

m  A@noTte Tn CUuN va oToBEi €TTi PEPIKA
AETTTA. ZUPWOTE KATOTTIV EQVA.

m [la va TTAdoETE Ta UTTAAGKIQ, BPEXETE
Ta XEPIO 0OG TTAVTOTE KOAD PE vEPO.
AAeupwOTE TO UTTOAGKIAL.

m  Pi€te To ymraAdkia og BpacTtod vepd
Kal a@AoTE Ta va TpaBngouv €TTi TTeP.
20 Aemr1d. Mnv 1a Bpdoete!

JuvTayEG Kal ZUPPBOUAEG el

MpoodpTnua yepiopaTog

Aoukdvikwv

m [piv Tnv eTe€epyaaia pouAidoTe 10
QUOIKO €vTepo eTTi TTEP. 10 AeTTTd O€
XA1apd vepo.

m  Mnv TTapayepifeTe Ta AOUKAVIKA, yiaTi
OIAPOPETIKA QUTA UTTOPEI VO OTTACOUV
KaTd TO BPACIKO A TO WATIWO.

m  MTTOpEiTE VO XPNOIUOTIOINOETE T AKPO-
@uaola Kal Xwpig évrepo! MavdpeTe T
M&da yia AOUKAVIKQ Kal TNyavioTe TNV
OTn OUVEXEIQ.

MpoodpTnua yia KEQPTESAKIA

ZUVTOYR YIO YEMIOTA KEQTESAKIA

(avaToAiTIKa)

MiTa:

— 500 g apvi, koppévo ae Awpideg

— 500 g TTAnyouUp! atrd oItdpl, TTAUPEVO Kal
OTPAYYIOUEVO

— 1 PIKPO KPEPPUAI, WIAOKOUUEVO

m [lepvaTte evaAAaE To apvi kai To
TANyoUp! a1ré Tov WIAS didtpnTo dioko
TOU TTPOCOPTHPATOG KPEATOUNXAVAG.

m  Avapi€te kaAd tn COPN, TTPOCBEDTE TO
KPEWMUDI KOl OVAKATEWTE.

m [epdoTe 1O piyua akéua 800 Qopég aTmod
TO TTPOCAPTNUA KPEATOUNXAVAG.

Fémon:

— 400 g apvi, Koppévo o€ Awpideg

— 2 pETpIa KPEPPUBIA, WIAOKOPUEVA

— 1K.0. A&

— 1k.0.0AelpI

— 2 kYA pmraxdpl

— AAGTI ka1 TTITTEPI

m [lepdoTe 10 apvi atrd Tov YIAO
O1dTpnTO BiOKO TOU TTPOCAPTAUATOG
KPEATOUNXAVAG.

m  2OTAPETE T KPEPPUDIA, WOATE VA TTAPOUV
XPUOOQi XpwHua.

m [1pocBéoTe TO apviolo KpEag Kal Tnya-
vioTe TO.

m [lpooBéoTe Ta uTTOAOITTO UAIKG. AXVioTE
T OAa ETTi TTEP. 1-2 AETTTA.

m  XUaoTe TO TTAEOVALOV AITTOG.

m  AQAOTE TN YEUION VO KPUWOEL.
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el Améoupaon

Mapaokeur TWV AVATOAITIKWYV KEPTESWV:

m [lepdoTe TO piyya a11é 1O TTPOCAPTNUA
yIO KEPTEDAKIA.

m  XwpileTe TNV KoUYIa Awpida {Uung o€
KOPMATIO priKoug 7,5 cm 10 Kabéva.

m [li€oTe 10 éva dkpo KABe TTiTAg va
KAgioe€l.

m  BdAte Aiyn yépion péoa oTo Gvolypa Kai
TMEOTE KAl TO GAAO GKPO TNG TTITAG va
KAgioe€l.

m  ZeoTtavere 10 AGdI (Trep. 180 °C) kai
TNYavioTe TIG TTTEG (YEMIOTA KEPTEDAKIA)
yla TTEP. 6 AeTITd 0T QPITECQ, PEXP! VO
TTAPOUV Xpuoapi XpWHA.

MpoodpTnua TpIYipaTOG

‘EvOBeTo KoTTAg

MNa kpeppudia, Adxavo, uAAa, kapoTa

"EvBeTo TpIYipaTog; XovTpo Tpiyipo

yia Kapudia, GouvToUKIa, COKOAATA, TUPI,

oKANPO Ywi/ywudkia

80

Atmréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTPOG To TTEPIBAAAOV. AUTh N

mmm  GUOKEUN XOPAKTNPIZETal CUPQWVA HE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIBNG
TTOU 1I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig OTTOIEG AAAOYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyylunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PagG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoThHa €ikool TEOoApwY (24)
UNVWwV aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypa@eTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N €TTOEIEN TNG Bewpnpévng aTTddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, aVaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVAPOPAS TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIPWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AGUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEON yia va IoXUEl N eyyUunon gival n un AEIToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaouévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon amd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd Tnv TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE OKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU OXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIaKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyunang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAl ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTTO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVIa ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kaBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANHPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GWTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avVATAPAXEG,
AGBog TdOoEIG TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdaTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUr A N AVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapyikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. .ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 .. 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIK XPEwan KARANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



tr Amacina uygun kullanim

Amacina uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Bu cihaz, ¢ig ve pigmis et, jambon, kimes hayvanlar eti ve balik
dogramak ve karistirarak iglemek igin uygundur. Islenecek besinler,
icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik) arindiriimis olmaldir. Cihaz
baska cisimlerin veya maddelerin islenmesi icin kullanilmamalidir.
Uretici tarafindan izin veriimis baska aksesuarlar kullanarak cesitli
uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkunduar. Cihazi sadece izin
verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Baska cihazlara ait basliklari, kesme ve rendeleme basliklarini
kesinlikle kullanmayiniz. Sadece ilgili baghgda ait parcalari kullaniniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz.

m Cihazi, ocak gibi sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

m Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su
altinda tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak
durumdayken kullanmayiniz.

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

m Cihazi igletim sirasinda surekli olarak gézetim altinda tutunuz!

A Yaralanma tehlikesi!

m Elektrik figini ancak cihaz ile ¢alismak igin tim 6n hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz.

m On takimlari sadece komple monte edilmis durumdayken kullani-
niz. On takimlari kesinlikle ana cihaz uzerinde monte etmeyiniz.

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

m Elektrik beslemesi kesilmesi halinde cihaz agik kalir ve elektrik
beslemesi saglaninca yine ¢calismaya devam eder.

m Kesme ve rendeleme basliklarinin keskin bigaklarini ve
kenarlarini tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Donen pargalari
kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Dolum kanalini
veya cikis agzini kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

m Eti kabin igine itelemek veya bastirmak i¢in daima bastirma
tokmagini kullaniniz.

m Kesme ve rendeleme unitelerinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

/\ Dikkat!

m Dolum kanalinin ve Unitelerin i¢cinde yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum agzina veya govdeye, bigak,
catal) ile dolum agzina ve ¢ikis agzina mudahalede etmeyiniz.

m Kesinlikle ayni anda agma/kapatma tusunu ve donme yonu
degistirme tusunu kullanmayiniz. Diger tusa basmadan once,
tahrik sisteminin (motor) tamamen durmasini bekleyiniz. Cihaz
hasar tehlikesi.

/\ Bogulma tehlikesi!
m Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bkz. sayfa 87

AEEE Ydnetmeligine Uygundur.

Yeni bir Siemens cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi igin, litfen
internet sitemize bakiniz.

Icindekiler

Amacina uygun kullanim ..................c....... 82
Onemli giivenlik uyarilari ..............c........... 82
Genel bakKIS .....uuvvvieeeieieiiiiieeeeeee, 84
Guvenlik tertibatlari.............cccocooeieinins 84
Asiri yiklenmeye karsi koruma................. 85
Cihazin kullaniimasi .........cccccooiiieieenns 85
Cihazin kullaniimasi .........cccccooiiieieenns 86
Cihazin temizlenmesi ve bakimi............... 87
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Garanti.....ceeeeeiii e 89

Genel bakis
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

=> Resim [

Et kiyma makinesi

Tahrik sistemi

Kiyma makinesinin 6n takimi
Malzeme doldurma kabi (Plastik)
Tikag

Tikag igin kapak

Givenlik tusu

Tasima kulpu

Muhafaza g6zii ve unite

10 Muhafaza gozii i¢in kapak

11 Kontrol lambasi

12 D6nme yonii degistirme tusu
13 Acik/Kapali tusu

14 Termik koruma salteri

15 Kablo muhafaza boélimii

COoONOGPWN-
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Kiyma makinesinin 6n takimi
16 Govde
17 Kavrama iiniteli helezon
18 Bigak
19 Delikli disk
a kaba, delik gapi 8 mm
b Ince, delik gapt 3 mm
¢ orta, delik ¢gapi 4,8 mm
20 Montaj bilezigi
Sucuk doldurma on linitesi
21 Lileye
22 Tutucu bilezik

Kebbe oOn linitesi
23 Sekil verici
24 Konik halka

Raspalama 6n linitesi
25 Govde
26 Tikag
27 Degistirme linitesi
a Kesme Unitesi
b Raspalama unitesi, kaba

Guvenlik tertibatlar

Asin yliklenme giivenligi

(termik koruma salteri)

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asiri yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
veya kemikler tarafindan blokaj olasi
sebeplerden biri olabilir. Bir emniyet
sisteminin aktiflesmesi, yani devreye
girmesi durumunda yapilacak iglem icin
“Ariza durumunda yardim” boliimiine
bakiniz.



Asirn yuklenmeye karsi
koruma

Et kiyma makinesinin asir bir yiklenmesi
durumunda cihazinizin fazla zarar
gbrmesini 6nlemek icin, kavrama Unitesinde

bir gentik (zaruri kirllma yeri) 6ngoralmustar.

Asiri bir yiklenme s6z konusu oldugunda,
kavrama unitesi bu ¢entigin bulundugu
yerden kirilir. Fakat bu kavrama parcasi
kolayca yenilenebilir. Bunun disinda,
onceden belirenmis kirllma noktasina sahip
yedek pargalar garanti sorumlulugumuz
kapsamina girmez. Bu tur yedek parcalar
yetkili servis Uzerinden satin alinabilir
(siparis no. 753348).

Cihazin kullaniimasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak icin

tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize

takiniz.

m Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve
Bakim”.

=> Resim [E

m Delikli diskleri muhafaza g6zu igine
yerlestiriniz.

m  Sucuk doldurucu 6n Unitesinin ve Kebbe
on Unitesinin pargalarini tikacin igine
yerlestiriniz ve tikaci kapak ile kapatiniz.

Et kiyma makinesi 6n Unitesinin
monte edilmesi

= Resim

m Istediginiz delik capina sahip delikli diski
muhafaza etme gézinden aliniz.

m Salyangozu gévdenin icine yerlestiriniz.

m Bicagdi salyangozun Uzerine takiniz.
Bicak agizlari delikli diske dogru
bakmalidir.

m Istediginiz delik capina sahip delikli diski
salyangozun Uzerine takiniz. Delikli
diskteki ¢entik, govdedeki dil Gizerine
oturmalidr.

Asiri yiklenmeye karsi koruma tr

m Montaj bilezigini saatin ¢alisma yoniinde
cevirip tutturunuz. Montaj bilezigini gok
fazla sikmayiniz.

m Demontaj islemi montaj isleminin tersi
yonde yapilir.

Kullanildig: yerler:

— Pismis veya ¢ig et, jambon, tavuk
tirtinden kiimes hayvanlarinin eti ve
balik igin kullanilabilir.

— Cihazda kemik islemeyiniz!

— Cig yenilen baharath kiymay (tatar) iki
kez ¢ekiniz.

Sucuk doldurucu 6n unitesinin
monte edilmesi

Bilgi: Et kiyma makinesi 6n Unitesinin
parcalari (delikli disk ve bigak haric)
kullanilr.

=> Resim [1]

m  Enjektori (A) ve tutucu bilezigdi (D)
tikagtan gikariniz.

m Salyangozu gdvdenin icine yerlestiriniz.

Enjektdri montaj bilezigine yerlestiriniz.

m Tutucu bilezigi salyangozun uzerine
takiniz ve sabit tutunuz. Tutucu
bilezikteki ¢entik, govdedeki dil
tizerine oturmalidir.

m Montaj bilezigini enjektdrle birlikte saatin
calisma yonlnde cevirip tutturunuz.
Montaj bilezigini ¢ok fazla sikmayiniz.

m Demontaj islemi montaj isleminin tersi
yoénde yapilir.

Kullanildig: yerler:

Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi igindir.

Kebbe oOn linitesinin monte
edilmesi

Bilgi: Et kiyma makinesi 6n Unitesinin
parcalari (delikli disk ve bigak harig)
kullanilir.

= Resim[3

m  Sekil vericiyi (B) ve konik bilezigi (C)
tikagtan cikariniz.

m Salyangozu gévdenin igine yerlestiriniz.

m  Sekil vericiyi montaj bilezigine
yerlestiriniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

m  Konik bilezigi salyangozun uzerine
takiniz ve sabit tutunuz. Konik
bilezikteki gentik, govdedeki dil
tizerine oturmahdir.

m  Montaj bilezigini sekil vericiyle birlikte
saatin ¢alisma yoninde gevirip tutturunuz.
Montaj bilezigini ¢cok fazla sikmayiniz.

m Demontaj islemi montaj isleminin tersi
yonde yapilir.

Kullanildig yerler:

Hamurdan boru seklinde kaliplar olugturmak

icindir.

Cihazin kullanilmasi

/A Yaralanma tehlikesi

— On iiniteyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi gekilip prizden
cikarilmisken takiniz/gikariniz.

— Elinizi besin doldurma agzina
sokmayiniz. Eti kabin icine itelemek
veya bastirmak icin daima bastirma
tokmagini kullaniniz.

=> Resim [

m Cihazi dizgiin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m  Sebeke kablosunu kablo muhafaza
yerinden ¢ikariniz ve istediginiz
uzunluga kadar disari ¢ekiniz.

m  Komple monte edilmis et kiyma
makinesi 6n Unitesini hafif saga
egilmis konumda tahrik sistemi tizerine
oturtunuz.

m Et kiyma makinesi 6n Unitesini yerine
tam oturuncaya kadar yukari geviriniz.

m Et kiyma makinesi 6n Unitesindeki
montaj bilezigini iyice sikiniz.

m Doldurma kabini takiniz.

m Tikaci et doldurma agzina takiniz.

m  Kiyma cikis deliginin altina ¢anak veya
tabak koyunuz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

m isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

m Cihaz igin meyve/sebze itmek igin
sadece tikaci kullaniniz.
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Uygulama bilgisi:

Eger dogranacak besinler salyangoz

icinde sikisirsa: Blokaji ¢dzmek igin débnme

yonunl degistirme tusunu kullaniniz.

1. Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

2. Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

3. Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

4. Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

5. Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

isiniz sona erdikten sonra:

m Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

Elektrik fisini cekip cikariniz.

Tikaci ¢ekip disari gikariniz.

Doldurma kabini ¢ikariniz.

Et kiyma makinesi 6n Unitesini ¢ikariniz.

Bunun igin kilit gozme tusunu basih

tutarak, 6n Uniteyi sada ceviriniz ve

cikariniz.

m Et kiyma makinesi 6n Unitesini demonte
ediniz.

m TUm pargalar temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Raspalama o6n unitesi

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltilik etmek ve ekmek
parcalari, gikolata ve diger sert besinlerin
raspalanmasi ve kesilmesi i¢indir.

/\ Yaralanma tehlikesi

— On lniteyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi ¢cekilip prizden
cikariimigken takiniz/gikariniz.

— Elinizle raspalama ve kesme Unitelerinin
keskin bigaklarina ve kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz.

— Elinizi besin doldurma agzina
sokmayiniz. Eti kabin i¢ine itelemek
veya bastirmak icin daima bastirma
tokmagini kullaniniz.

= Resim [

m [stediginiz Giniteyi raspalama 6n initesi
gbvdesinin igine yerlestiriniz. Cihaz
devreye sokulunca, unite otomatik
olarak kKilitlenir.



m Raspalama 6n unitesini hafif saga
egilmis konumda tahrik sistemi tizerine
oturtunuz.

m Raspalama 6n unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

m  Kiyma cikis deliginin altina ¢anak veya
tabak koyunuz.

m  Elektrik figini prize takiniz.

m Islenecek besinleri ilave etme agz
Uzerinden doldurunuz.

m Tikaci yerlestiriniz ve sabit tutunuz.

Bilgi:

Tikag sadece bir yonde takilabilir. Yuvarlak

bélimin konumuna dikkat ediniz!

m Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

m Besinleri tikag ile agagdi dogru bastiriniz.
Cok fazla basing uygulamayiniz!

isiniz sona erdikten sonra:

m Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m Tikaci gekip disari ¢ikariniz.

m Raspalama 6n Unitesini ¢gikariniz. Bunun

icin kilit gzme tusunu basili tutarak, 6n

Uniteyi sada ceviriniz ve ¢ikariniz.

Raspalama o6n Unitesini demonte ediniz.

m TUm pargalar temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

Onemli not

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. Itinali ve iyi
temizleme, cihazin zarar gérmesini énler ve
islevselligini korur.

/\ Elektrik carpma tehlikesi

— Ana cihaz kesinlikle suya
sokulmamalidir ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir.

— Temizleme galismalarina baglamadan
once, cihazin elektrik fisini cekip
cikariniz!

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin yuzeyi
zarar gorebilir. Aliminyum parcalari
(gbvde, salyangoz ve et kiyma makinesi
On Unitesinin montaj bilezigi) bulasik
makinesinde yikamayiniz. Zamanla renk
degismeleri s6z konusu olabilir, bu renk
degisimi zararsizdir.

Cihazin temizlenmesi

m  Fisi elektrik prizinden gikariniz.

m Cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

On uniteleri temizlenmesi

m  Govde, salyangoz ve et kiyma makinesi
On Unitesinin montaj bilezigi elden
yikanmalidir.

m Metal pargalari derhal kuru bir bez
ile silip kurutunuz ve paslanmalarini
Onlemek icin Gzerlerine biraz sivi yemek
yagi suriniz.

m  Resim [E], mlnferit pargalarin nasil
temizlenecegi ile ilgili bir genel bakis
sunar.

Ariza durumunda yardim

Anza
Cihaz duruyor, fakat devreden ¢ikmiyor.

Sebebi

Cihazda asiri yuklenme s6z konusu
oldugunda; kiyma makinesinde blokaj
meydana gelebilir.

Giderilmesi

m Cihaz kapatiniz ve durmasini
bekleyiniz.

m Blokaji ¢6zmek icin ddnme yoninu
degistirme tusuna basiniz.

m Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

m Cihaz tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Ariza
Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Sebebi
Cihazda asiri yiklenme s6z konusudur.
Asiri yuklenme giivenligi devreye girdi.
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tr Tarifler ve yararl bilgiler

Giderilmesi

m Cihaz kapatiniz.

m Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

m Cihazin yakl. 60 dakika sogumasini
bekleyiniz.

m Cihazi yukari kaldiriniz ve cihazin alt
tarafindaki termik koruma salterine
basiniz (Resim [, 14).

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Cihaz tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Onemli not
Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.

Tarifler ve yararh bilgiler

Kiyma makinesinin 6n takimi

Delikli disk, ince 3 mm:

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis ciger,
pismis corbalik et, kizartmalik kiyma icin ¢ig
domuz ve sigir eti; ¢ig ciger, ciger sucugu
icin et ve i¢ yagi,ince kiyllmis etten sucuk
icin domuz eti

Delikli disk, orta, 4,8 mm:

Macun ve servelat sosisi icin domuz ve sigir
eti

Delikli disk, kaba, 8 mm:

Gulas gorbasi igin kavrulmus domuz eti;
artiklardan yapilan sufle igin kullanilan
artiklar (kizartma, sucuk, ...)

Ekmekli hamur koftesi

Et kiyma makinesi Typ CNFW5

8 mm c¢apinda delikleri olan diski kullaniniz
— 300 g taze beyaz ekmek

— 40 g tereyagi veya margarin

— 200 ml sut

— 2yumurta

— 1 CKince kiyllmis sogan

— Maydanoz, tuz

— Birazun
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Et kiyma makinesi Typ CNFW6, 7, 8
4,8 mm gapinda delikleri olan diski
kullaniniz

— 300 g taze beyaz ekmek

— 40 g tereyag@! veya margarin

— 200 ml st

— 2yumurta

— 1 CKince kiyllmis sogan

— Maydanoz, tuz

— Birazun

Malzemelerin iglenmesi

m Beyaz ekmegi et kiyma makinesi
(CNFWS5, 6, 7 tipi) ile yakl. 1 dakika
ve (CNFWS8 tipi) ile yakl. /2 dakika
ogutinuz.

m  Kuiguk dogranmis soganlari, maydanozu
ve tereyagini ilave ediniz ve karistiriniz.

m  Yumurtayi sit ve tuz ile karigtirip
¢irpiniz ve ufalanmis ekmeklere
karistiriniz.

m Hamuru birkag dakika bekletiniz. Tekrar
iyice yogurunuz.

= Yuvarlak kofteleri sekillendirmek igin
ellerinizi daima su ile iyice nemlendiriniz.
Yuvarlak koéfteleri un tUzerinde gezdiriniz.

m  Yuvarlak kofteleri kaynar suya atiniz ve
yakl. 20 dakika su iginde bekletiniz. Suyun
kaynayip tasmamasina dikkat ediniz!

Sucuk doldurma o6n unitesi

m Dogal bagirsagi islemeden 6nce yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

m  Sucuk ve sosisleri “tika basa”
doldurmayiniz, aksi halde sucuklar
kaynayinca veya kizartilinca patlayabilir.

m Enjektorler bagirsaksiz da kullanilabilir!
Sucukluk malzemeyi pane ediniz ve
ardindan kizartiniz.

Kebbe 6n Unitesi

Doldurulmus Kebbe igin tarifler

Doldurulmus hamur:

— 500 g kuzu, seritler halinde kesilmis

— 500 g bulgur, yikanmig ve suyu alinmis

— 1 kiglk sogan, dogranmis

m Sirayla kuzuyu ve bulguru et kiyma
makinesi 6n Unitesinin kiguk delikli
diskinden gegiriniz.



m Hamuru iyice karistiriniz, sogani ilave
edip karistiriniz.

m  Karisimi iki kez daha et kiyma makinesi
on unitesinden gegiriniz.

igine doldurulacak harg:

— 400 g kuzu, seritler halinde kesilmis

— 2 orta buytuklikte sogan, dogranmis

— 1 ¢orba kasigi sivi yag

— 1 corba kasigi undan sonra

— 2 kahve kasigi yenibahar

— Tuz ve karabiber

m  Kuzuyu et kiyma makinesi 6n Unitesinin
kicuk delikli diskinden gegiriniz.

m  Soganlari kizil kahverengi olacak
sekilde kizartiniz.

m  Kuzu etini ilave ediniz ve iyice kizartiniz.

m Diger malzemeleri ilave ediniz. Tum
malzemeleri yakl. 1-2 dakika buguda
pisirmeye devam ediniz.

m Fazlalik yagi dokiniz.

m Doldurma malzemesinin sogumasini
bekleyiniz.

Kebbe hazirlanmasi:
m Doldurulmus hamur igin kullanilacak

karisimi Kebbe 6n Unitesinden gegiriniz.

m ci bos hamur borusundan 7,5 cm
uzunlukta pargalar kesiniz.

m  Bu hamur borularinin bir ucunu bastirip
kapatiniz.

m icine biraz doldurma maddesi bastiriniz
ve hamur borusunun diger ucunu da
bastirip kapatiniz.

m  Siviyag isitiniz (yakl. 180 °C) ve ici
doldurulmus hamurlari yag icinde
yaklasik 6 dakika kizil kahverengi
oluncaya kadar kizartiniz.

Raspalama on iinitesi

Kesme linitesi
Sogan, lahana, elma, havug igin
Raspalama iinitesi, kaba

Findik, gikolata, peynir, sert ekmek/
kahvaltilik ekmek igin

Elden gikartiimasi tr

Elden gikartiimasi

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urin, geri déntsgumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.

Kullaniimig Grtinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Siemens Ev Aletleri Servisi

Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 6 688 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir.
Dogrudan bu numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.bsh-group.com/tr adresindeki Miisteri Hizmetleri
bollimiinde bulunan Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks

SIEMENS

cekerek de ulasabilirsiniz. Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi
numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.siemens-home.bsh-group.com/tr
www.yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriiniinizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Gagri
Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILi SERVIS” kimlik kartini sorunuz.
Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip

vermek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile

birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.
URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN

Unvani
Adresi

Telefonu
Faks
E-posta

Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi

Markasi
Modeli
Garanti Suresi

Azami tamir siiresi

: BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
: FSM Mh. Balkan Cd. No.51,

Umraniye 34771 Istanbul

10216 528 90 00 Pbx
1021652891 88

: siemenscagrimerkezi@bshg.com
Yetkilinin imza/Kasesi ¢

14

: KOCUK EV ALETLERI
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:201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :

© BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. 2016.BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi sahiplerindendir.

SATICI FIRMANIN
Unvani
Adresi

Telefonu

Faks

E-posta

Fatura Tarih ve sayisi
Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi

>



Siemens Ev Aletleri Servisi

SIEMENS

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis

elemanlari disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis

olmasi sartiyla bitlin parcalar dahil olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina

karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan trlinler icin gecerlidir.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin

saptanmasi tamamen firmamiza aittir. . .

Malin tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti

kapsami disindadir. o ) . ) )

gullagn&a hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami
isindadir.

Voltaj diistikliigl veya fazlaligi, hatal elektrik tesisati, Griin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda

kullanma nedenlerinden meydana gelen hasar ve arizalar %qrantl kapsami disindadir.

Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar

ve hasarlar garanti kapsami disindadir. oL . . .

* Belge izerine tahrifat yapildigi, cihazin {izerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat

yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin btiin parcalar dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir.
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sézlesmeden donme,
b- Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.
4. Tlketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakimlidr. Tlketici ticretsiz onarim hakkini tiretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatgr tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.
. Tliketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slirenin asiimasi,
- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan
bir raporla belirlenmesi durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini
reddedemez.
Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, lretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur.
. Malin tamir siiresi 20 is gliniini gecemez. Bu siire, garanti sliresi icerisinde mala iliskin
arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glni icerisinde
giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir mali

(&)

(<))

tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti | Marka Uriin Ismi
suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire  [Siemens | Kahve Makinesi
garanti stiresine eklenir. Siemens Uti

7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri Siemens Ekmek Kizartma Mak.
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami Siemens Su isitict (Kettle)
disindadir. Siemens Mutfak Robotu

8. Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili Siemens | Tost Makinesi
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin Siemens | Sac Kurutma Makinesi
bulundugu veya tiiketici isleminin Siemens | Meyve Sebze Sikacag
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop nNpeHasHayYeH ToONbKO A5 AOMaLLHEero
ncrnonb3oBaHus. Npubop MOXHO MCNONb30BaTb TOMNBLKO AJ1S
nepepaboTKn Takoro KonnmyecTsa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKOro
BpEMEHU, KOTOPble XapaKTepHbl 4S5 AOMaLLHero Xo3sncTaa.
[aHHbIN Nprubop NnpeaHasHavYeH ans U3Mesnb4eHns n
nepemMeLLMBaHus CbIpOro 1 BapeHoro Msca, cana, nTuubl 1 pblbbl.
3 nepepabaTtbiBaeMbIX NPOAYKTOB AOSMKHbI ObITb MOSTHOCTLIO
yAaneHbl TBepable KOMMOHEHTbI (Hanp., koctn). Mpnbop
3anpeLLaeTcs UCnonb3oBaTh A5 nepepaboTkn Opyrnx BeLLECTB
U NpeameToB.

Mpn ncnonb3oBaHUn Opyrnx paspeLleHHbIX NPon3BoanTENEM
NPUHaLNEeXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapuaHTbl MPUMEHEHUS.
Mpnbop paspeluaeTcs UCNonb30BaTh TOMBKO C JONYLLEHHBIMN
YacTaAMU U NPUHAANEXHOCTAMMU.

Hun B kOeM crnyyae Hernb3s UCnonb3oBaTh NPUCTaBKK, a Takke
Hacadkv Onsi pesku 1 LWMHKOBKWN B Apyrux npubopax. Micnonbayinte
TONMbKO NOAXOAdALMeE OPYr K APYry YacTu A9 COOTBETCTBYHOLLMX
NPUCTaBOK.

Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKoOBOACTBYUTECH YKa3aHMAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
lMpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLLME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NpUMeEHeHMI0 Npubopa.

OTOT NpuBOp MOryT UCMOMB30BaTh NMLA C OrpaHUYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMWU CNOCOBHOCTSAMU
U He UMELMMM AOCTATOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUI, €CNN OHU
HaxoOATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLINM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MnacHOro Nofib3oBaHNs NpMbopom

N ysacHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUBopy U WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcsa Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BoANTE OYUCTKY U TeXobCnyXnBaHue AETAM He paspeLuaeTcs.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

A OnacHocTb nopaxeHnda TOKOM U BO3rOpaHMS|!

Mpn nogknoYeHnn npudopa 1 ero akcnnyaTtaumm cobnogante
AaHHble, NpuBeAEeHHbIE Ha OMPMeEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
npubopom paspelLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUMN NOBPEXOEHWI
kabensa n npubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHUS OMacHOWM
cuTyaumm, peMoHT npmnbopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOTO
CETEBOrO LWHYypa, pa3peLlaeTcs NPon3BoaUTb TONbKO Hallewn
cepBUCHON cnyxoe.

KaTeropuyeckn 3anpewtaercs nogkrodatb npubop K Tanmepam
Unn po3eTkaMm C ANCTaHLUMOHHbBIM yrpaBfieHneM.

Hwn B koem cnyyae He ctaBbTe NpMbop Ha ropavMe NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha anekTponnuTy, nnu Bnuamn HmMx. Ceteson kabenb
He JOMKeH conpukacaTbCs C FopsuMMM YacTAaAMM UM NPOXOAMUTb
4yepes OCTpble rpaHu.

Hwn B koem cnyyae He norpy>kamte OCHOBHOWM BNOK B KWUAKO-

CTW, HE MOUWTE ero nog NPOTO4YHOW BOOOM N B NOCYLOMOEYHOM
MalunHe. He ncnonb3ynTte napoBble ouncTuTenu. He ncnonb-
3ynTe Npnbop BRNaxKHbIMU pyKamu.

[Mocne kaxgoro NpUMEHeHUs!, NpU OTCYTCTBUX NPUCMOTPA,
nepen cbopkon, pasbopKor UM OYUCTKON, a TaKkKe B cnyyae
HeucnpaeBHOCTUN 0bBA3aTenbHO OTCOEeANHUTE NPUOOP OT CETw.
Bcerga cnegute 3a npnbopom BO Bpems ero paboTbl!

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHMUS!

LLITencenbHyto BUNKY MOXXHO BCTaBMNATb B PO3ETKY TOMbKO Nocre
NOSTHOrO OKOHYaHUSA NOAroTOBKM K paboTe ¢ Nnpnbopom.
MpucTaBKM MOXHO MCMNONbL30BaTb TOSMLKO B MOSMTHOCTLIO
cobpaHHOM Buae. Hu B Koem criydae He cobupante npucTaBku
Ha OCHOBHOM OrokKe.

Mepen 3ameHoM NpUHAONEXHOCTEN NN OONOMHUTENBHbIX
aetanen, KoTopble BO Bpemsi paboThbl NPUBOAATCSA B ABMXEHUE,
nNpubop AomkeH ObITb OTKITHOYEH U OTCOEANHEH OT CETM.

[Mocne BLIKMOYEeHUs NPUBOA, eLle ABMXKETCH HEKOTOPOE BPeEMS.
[oxantecb NONHOM OCTAHOBKM NpMBOAA.

B cnyyae nepebos B nogave anekTpoaHeprum npubop ocrtaetcs
BKIHOYEHHBIM U BO30OHOBNSAET CBOK paboTy nocne nogayv
3NEeKTPOSHEPTUN.

He kacantecb pykamu OCTPbIX HOXEW U KPOMOK Ha Hacagkax

ANsi Pe3KM 1 LUMHKOBKM. He B koem crnyyvae He Npukacamtech K
BpaLLaroLwmmMes aetansm. Hu B koem crniyvae He NpoCoBbIBaNTE PyKM
1 nanblpl B 3arpy304HbIA NaTpyboK 1nv B BbiNyCKHOE OTBEPCTUE.
[nsa npotankuBaHus Bcerga UCNonb3ynTe TonkaTerb.

Hwn B KOem cny4ae He kacanTech rofnbiMn pykaMu OCTPbIX HOXEN
N KPOMOK Ha Hacagkax Ans pe3ku U LUMHKOBKM.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

A BHumaHue!

m Cnegute 3a Tem, 4ToObl B 3arpy3o4HOM natpybke unm B
npucTaBkax He Haxo4unNUCb NOCTOPOHHME NpeameThbl. He
nonb3ynTecb npegmetTamu (HanpuMep, HOXOM, NTOXKOW) B
3arpy3o4HoM natpyobke unm B BbIMYCKHOM OTBEPCTUN.

m Hu B kOem cnyyae He UCnonb3ynTe 0QHOBPEMEHHO KHOMKY
BKINIOYEHNA/BBIKMOYEHMS U KHOMKY obpaTHoro xofa. lNepea
Ha)kaTMeM Ha LPYryro KHOMKY crieayeTt AoXAAaTbCs MOMHON
ocTaHoBKM npmBoda. OnacHOCTb NoOBpeXaeHust npubopa.

/\ OnacHocTb yaywbs!

m He nossonatb getam nurpaTtb C yrnakoBOYHbIM MaTtepuasrom.

/\ BaxHo!

Mocne kaxgoro npuMeHeHna ninn nocrie gnnTesibHOro
Hencnonb30BaHUsA 00a3aTeNbHO TLATENBHO OYNCTUTE np|/|6op.

=»> «Yucmka u yxo0» cMm. cmp. 97

OT Bcero cepaua nosapaensem

Bac ¢ nokynkou HoBoro npubopa
cdmpmbl Siemens. [lononHUTENbHYO
uHdopMaLMIO O Haller NPoAYKLUN
Bbl HangeTe Ha Hawen cTpaHuue B
UHTepHerTe.
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KomMnnekTHbIN 0630p

Moxanyncra, OTKpOMTE CTpaHULbl
C pUCYHKaMMU.

= PucyHok I}

Msicopy6ka

Mpuson

Hacapka-msicopy6ka

3arpy304HbIi NOTOK (M3 NNacTmacchbl)

Tonkatenb

Kpbiwka Tonkarens

3awmTHaa KHonka

Pyuka Ans nepeHocku

OTpeneHue onsi XpaHeHUs co

BCTaBKOM

10 Kpbiwka otaeneHnsa Ana xpaHeHus

11 KoHTponbHas namnouka

12 KHonka nameHeHuUs HanpaBneHusA
OBUXeHUs

13 KHonka BKNOYeHUA/BbIKNOYEHUSA

14 TennoBou 3alWUTHbLIN BbIKNOYaTenb

15 OTcek Ans ceTeBOro WHypa
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Hacapka-msicopy6bka
16 Kopnyc
17 LUHek ¢ 3axBaTOM
18 Hox
19 POpMOBOUHbIN AUCK
a KpynHo, AnameTp OTBepCTMin 8 MM
b wmernko, guamerp otBepcTUit 3 MM
C cpenHe, anameTp oTBepcTun 4,8 Mm
20 Konbuo ¢ pe3bbon

Hacaaka «konb6acHbIn Wwnpuu»
21 MyHpWwTYyK

22 OnopHoe KonbLo

Hacapgka «ke66e»

23 ®opMOBLUMK

24 KoHycHoe KonbLo

Hacapka-LumHKoBKa
25 Kopnyc
26 TonkaTenb
27 CmeHHasi BcTaBKa
a BcraBka-peska
b BcTaBka-LLUMHKOBKA, KPYMHO

Cuctembl 6e3onacHocTr ru

Cuctembl 6e3onacHoCTU

3awuTa ot neperpysku

(TennoBoW 3alWUTHLINA BbIKITOYaTesb)
Ecnu aBuratens Bo Bpemsi paboThbl
aBTOMaTUYECKM BbIKIIOYAETCS, TO 3TO
3HauuT, 4TO cpaboTano ycTponcTeO
3aWnTLI OT Neperpy3ku. BoamMoxHbIMM
npUYMHaMM 3TOro MOryT BbITb
OofHOBpPeMeHHas nepepaboTtka CrnLWKoMm
60nbLIOro KONMMYECTBa NPOAYKTOB NN
3acTpeBaHve koctu. O noBeAeHUU Npu
cpabaTbiBaHMM OQHOW U3 CUCTEM
6e3onacHocTH, cM. «Momowb npwm
yCTpaHeHUN HeucrnpaBHOCTEMN».

3awmTa OT neperpysKm

UTto6bl NpeaoTBpaTUTb 3HAYMTENbHbIE
nospexaeHus Bawwero npnbopa Bo Bpems
neperpysku Macopyoku, 3axeaTt cHabxeH
Haceykou (3agaHHOe MeCTo crioma).

B cnyyae neperpysku 3axeat nomaercs

B 3TOM MecTe. OgHaKo ero MOXHO Nerko
3aMeHUTb. 3aMeHa ApYyrux 3anacHbiX
yacTel ¢ 3agaHHbIM MECTOM CrioMa He
BXOOUT B PaMKM HaLLUMX rapaHTUAHbIX
obsa3aTenbCTB. TakvMe 3anacHble YacTu
MOXHO MpUoBpecTn B CepBUCHON Ccrnyxbe
(No 3aka3a 753348).

JkcnnyaTtaums

/A OnacHocTb TpaBMUpOBaHus!

BcTaBnsiTe BUMKY B PO3ETKY MOXHO TOSNbKO

rocre nosfiHOro OKOHYaHWUsi MOAFOTOBKU K

paboTe ¢ npnbopom.

m [lepen nepBbiM NCNONb30BaHUEM
TLLATENbHO NOYUCTUTL NPUGOP U
NPUHAANEXHOCTU, CM. «HuncTKa 1 yxoa».

=> PucyHok [

m  CnoxuTb (hOpMOBOYHbIE OUCKM B
oTAerneHne Ans X XpaHeHust.

m  CnoxuTb oTaenbHble getann «konodac-
HOro Wwnpuua» u Hacagkm «kebbe» B
TOrnKaTernb U 3aKPbITb €r0 KPbILLIKOWA.

Cb6opka HacagKu-msicopyboku

=> PucyHoK

m  VI3Bneyb hOPMOBOYHBIN ANCK C
oTBepcTusiMm Tpebyemoro anameTtpa 13
OTAENeHNs AN XpaHeHus.

m BcraButh WHek B Kopnyc.

m HapgeTtb HOX Ha WHek. J1e3Bus JOrmKHbI
nokasbiBaTb K OOPMOBOYHOMY ANCKY.

m Hapetb OPMOBOYHBIN ANCK C
oTBepcTusiMu Tpebyemoro anametpa
Ha WHeK. Bbliemka Ha )OpMOBOYHOM
AWCKe [OMKHA pacnornaratbca Ha
HOCMKe Kopmnyca.

m  3aKkpyTuTb KOMbLO C pe3bbow no
yacoBon cTperike. He 3ararnearb
KOMbLO C pe3b00 CrMLLIKOM TYrO.

m Pa3bopka BbinonHsieTcs B 06paTtHoOM
nopsake.
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ru Pab6ota ¢ nputopom

MpumeHeHwue:

— TlepepaboTka CbIporo 1 BapeHoro msca,
cana, NTuubl 1 pbibbI.

— He nepepabatbiBaTh koCTW!

— Taptap nponyckaTb Yepes3 MAcopyoKy
ABaxapl.

Cbopka HacagKku «KonodacHbIN

wnpuu»

MpumeyaHue: Mcnonb3ytoTes gertanu

Hacagku-msacopybkm (6e3 opMOBOYHOrO

AUCKa U HOXaA).

= PucyHok [

m  VI3Bneyb MyHAWTYK (A) 1 onopHoe
konbuo (D) n3 Tonkatens.

m BcTaBuTb LIHEK B KOpnyc.

m HapeTb OnopHoe KonbLOo Ha LWHEK 1
yaepxuvBaTb. Bblemka Ha onopHom
KonbLie AOMKHA pacnonaratbCca Ha
HOCMKe Kopnyca.

m  3aKkpyTuTb KOMbLO C pe3bbori BMecTe
C MYHALUTYKOM MO YaCOBOWN CTPeErke.
He 3aTtaruBath KonbLO C pe3bboi
CMULLIKOM TYTO.

m Pa3bopka BbinonHsieTcs B obpatHom
nopsiake.

MpumeHeHue:

[ns 3anonHeHus konbacHor Maccon

WCKYCCTBEHHOW 1 HaTyparnbHoW KonbacHow

060ono4ku.

C6opka Hacagku «kebbe»

MpumeyaHume: VicnonbayoTca getanu
Hacagku-msicopybkm (6e3 oopmMoOBOYHOIO
OWCKa M HoXa).

= PucyHok 3

m  U3Bneyb opmoBuk (B) n KoHycHoe
konbuo (C) ns Tonkatens.

m BcTaBuTb LIHEK B kopnyc.

m BcTtaButb opMOBLLKK B KOMbLO C
pe3bOo.

m HapeTb KOHYCHOE KOmbLO Ha LUHEK U
yoepxvBaTb. Bblemka Ha KOHYCHOM
KomnbLie AOIKHA pacnonaratbCcsl Ha
HOCMKe Kopmnyca.
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BcTaBuTb MyHALUTYK B KOMbLIO C PE3LOOW.

m  3aKkpyTuTb KOMbLO C pe3bbor BMecTe
€ (hOPMOBLLMKOM MO YaCOBOW CTPErKe.
He 3aTsruBath KomnbLO ¢ pe3bbon
CMULLKOM TYrO.

m Pa3bopka BbinonHsieTcs B o6paTtHoM
nopsake.

MpumeHeHue:

[ns dpopmoBaHus Tpyboyek 13 TecTta.

Pa6oTa ¢ npubopom

A OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
Hacapky MoxHo ycTaHaBnunsaTb/
CHMMAaTb TOMNbKO MOCIIe OCTAHOBKM
NPUBOAA W MOCIE U3BNEYESHNS BUNKN 13
pO3eTKu.

— He onyckaTtb pyku B 3arpy304HbIit
cTBon. [Ina noaTankveaHus BCeraa
MCMonb30BaTh ToMKaTenb.

= PucyHok @

m [loctaButb NpnbOp Ha POBHYHO, YNCTYIO
pabo4yto MOBEPXHOCTb.

m VI3Bneyb ceTeBon kabenb U3 oTceka Ans
XpaHeHusi kKabens n BbITSHYTb €ro Ha
Tpebyemyto AnvHy.

m Hapgetb NonHOCTbIO COBpaHHY0
HacafgKy-Mscopybky Ha npuBof C
NEerkMM HaKkImoHOM BMpaeo.

m [loBepHyTb HacagKy-mMscopybOKy BBEPX
A0 dumKcaumm B nase.

m  3aTaHyTb KOMbLO C pe3bbon Ha
Hacapgkemsicopybke.

m  YCTaHOBWUTb 3arpy304HbIN JIOTOK.

m BcTaBuTtb TOonkatenb B 3arpy3oqHoe
oTBEpCTHE.

m [logcTaBuTb MUCKY MK Tapernky nog
BbIXO[JHOE OTBEPCTHE.

m BcTaBuTb BUmKy B po3eTky.

m  BknounTb Npubop ¢ NOMOLLIO KHOMKM
BKITHOYEHUS/BBIKMIOYEHNS.

m [lonoxuTb NnpegHa3HayveHHble ANng
nepepaboTKkv NPOAYKTbI B 3arpy304HbI
NOTOK.

m [1nda noartankuBaHvs MCNONb30BaTb
TONbKO TorKaTerb.



Yka3aHue no NpMMeHEeHUIO:

B cnyyae 3acTpeBaHus n3Menb4eHHbIX

NPOAYKTOB B LUHEKE:

[ns ycTpaHeHnsa GrnoknpoBKN MCNOMb30BaThb

KHOMKY M3MEHEHWNsi HanpaBneHns

OBUXEHUS.

1. BbIKNOYMTE NPMBOP C MOMOLLIbIO KHOMKK
BKITFOYEHUS/BBIKIMIOYEHNS.

2. [oxpatbCs OCTaHOBKU NMPMBOAA.

3. KopOTKO HaxaTb Ha KHOMKY M3MEHEHNS
HanpaBneHns OBUKEHUS.

4. [oxaatbCs OCTaHOBKU NMPMBOAA.

5. BknounTb NpMBOpP C MOMOLLIbIO KHOMKK
BKITHOYEHUS/BbIKIMIOYEHNS.

Mocne pa6oTbi:

m  BbiknoynTb NpMBOpP € NOMOLLIbIO KHOMKK

BKIHOYEHUS/BBIKIIOYEHNS.

M3Breyb BUIKY 13 po3eTKu.

M3Bneyb Tonkatens.

CHATb 3arpy304HbIA NOTOK.

CHsTb Hacagky-msacopy6ky. [ins atoro,

MpU HaXxaTow KHOMke pa3brnokMpoBKy,

NMOBEPHYTb HacadKy BMpaBo U CHATb.

Pasobpatb Hacagky-msacopy6ky.

m [lpoBecTu UncTKy BCeX AeTaneu, CM.
«YucTka n yxoa».

Hacapka-lwumHKoBKa

[Ns LWWMHKOBKM M Hapesku cbipa, (pPYyKTOB,
OBOLLIEN, OPEXOB, MUHAAMNS, Cyxux bynoyek
1 xnebHbIX cyxapen, Wokonaaa v Apyrux
TBEpAbIX MPOAYKTOB.

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs

— Hacagky moxHo yctaHaBnusaTtb/
CHVMMaTb TOMNbKO MOCIe OCTaHOBKM
npuBoga 1 nocne U3BnevYeHns BUIKN 13
pO3eTKM.

— He kacaTtbcsa pykamu oCTpbIX HOXeEN
M KpaeB BCTaBOK AMS LUMHKOBKMN U
HapesKw.

— He onyckaTtb pyku B 3arpy304HbIn
ctBon. [Ina nogTankvMBaHus Bcerga
ncnonb3oBaTh TomnKaTerb.

=> PucyHok [€d

m BcraBuTb Xenaemyo BCTaBKy B KOPMycC
Haca4KU-LUMHKOBKU. DUKCUpOBaHMe
BCTaBKM MPOUCXOANT aBTOMATUYECKN B
MOMEHT BKIItO4eHMs npubopa.

YucTka n yxon ru

m HapeTtb HacagKy-LUMHKOBKY Ha MPUBOA C
nerkMM HakImoHOM BMpaeo.

m [loBepHyTb HacaaKy-LUIMHKOBKY BBEPX
Ao yrnopa.

m [logcTaBnTb MUCKY MK Tapernky nog
BbIXO[JHOE OTBEPCTHE.

m BcTaBuTb BUmKy B po3eTky.

m  3arpysuTb NpoAyKThI ANA nepepaboTkn
B 3arpy3o4Hoe oTBepcTume.

m BcTaBuTb TOnNKatenb 1 yaepxusarb.

MpumeyvaHue:

TonkaTtenb MOXHO BCTaBMATb TOMbKO B

oAHOM HanpaeneHun. O6paTuTb BHUMaHWe

Ha pacnonoxeHue okpyrrnocTu!

m  BknounTb Nnpubop ¢ NOMOLLIO KHOMKN
BKITHOYEHUS/BbIKMIOYEHNS.

m [lpoadyKTbl NpoTankMeaTh BHU3
TonkatenemM. He npunaratb CAMLLKOM

m  MHoro ycunun!

Mocne paboTtbl:

m  Bblkniountb Npnbop ¢ NOMOLLbIO KHOMKM
BKINOYEHUSA/BbIKMIOYEHNS.

m  VI3Bneub BUMKY U3 PO3ETKM.

/3Bneyb Tonkatensb.

m  CHATb HacagKy-LWWHKOBKY. [1ns 3Toro,
npw HaXxaToln KHoMke pas3broKMpPOBKHY,
NOBEpPHYTb HacaKy BMpaBo U CHATb.

m Pasobpatb Hacaaky-LUMHKOBKY.

m [lpoBecTu YMCTKy BCex AeTaneu, CMm.
«YucTka n yxog».

Yuctka n yxon

BaxHoe ykasaHue

[aHHbIN NpUBOP He HYXXOAeTCcsa B TEXHU-
YyeckoM obcnyxuBaHuu. TulatensHas
yMcTKa 3aluLaeT Npubop oT NOBPEXOAEHNN
M COXpaHsieT ero paboTocnoco6HOCTb.

/\ OnacHocTk nopaxeHus

ANEeKTPUYECKMM TOKOM

— OcHoBHoOW 6ok HMKOrAa He norpyatb B
XWAKOCTN N HE MbITb B MOCYAOMOEYHOM
MalLlvHe.

— [Nepepn Havyanom 4nCTkM U3BRekaTb
BWITKY 13 po3eTku!
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ru Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

BHumaHwue!

He ncnonb3oBatb abpasuBHble YncTALLMEe
cpeactea. MosepxHocTn npmubopa

MoryT 6bITb noBpexaeHbl. Jetanu ns
antoMUHUS (KOpMyc, LWHEK U KomnbLo C
pe3bboi Hacagkn-macopyokn) He MbiTb B
nocyaomoeyHon MatmHe. Co BpeMeHeM
MOryT nosiBUTLCS 6e3BpeaHble NATHA.

Yuctka npnbopa

m  VI3Bneyb BUIKY 13 PO3ETKM.

m [IpoTepeTb Npnbop BNaXHOW TPAMKOW.
Mpu HeobxoaMMOCTH UCNOMNbL30BaTb
HEeMHOro cpeacTsa Anst MbITbS NOCYAbl.

UYucrtka Hacagok
m  [IpoMbITb KOPMYC, LLUHEK U KOMbLO C

pe3bboi Hacagkn-mMacopyoKM BpyYHYHO.

m Cpasy BbITepeTb MeTannmyeckune
aetann Hacyxo n HeMHOro cmasaTtb
nuweBbIM MacrnoM Angd 3awunTbl OT
pXaB4YUHbI.

m Ha pucyHke [E] Bbl HaigeTe 0630p, kak
cnenyet YNCTUTb oTAeNbHble AeTanu.

Momowb npu ycTtpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHoCTb
Mpubop ocTtaHaBnMBaeTcs, HO He
BbIKITIO4AETCS.

MpuynnHa
Mpubop neperpyxeH, Hanp., mscopybka
3abrnokMpoBaHa NPoAYKTOM.

YcTtpaHeHue

m  BbiknounTb Nnpubop u aoxaartbes
MONHON OCTaHOBKM.

m [Ins ycTpaHeHus BroKMpOBKM HaxaTb
Ha KHOMKY U3MEHEHUSI HanpaBreHusi
OBUKEHUSI.

m [oxagaTbcs OCTaHOBKM NpuBoAa.

m  CHoBa BKNo4MTL Npubop.

HeucnpaBHoOCTb
Mpubop BbIKMHOYAETCS BO BPEMSI
NCMONb30BaHUS.
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MpuunHa
Mpnbop neperpyxeH. CpaboTtana sawuta
OT Neperpysku.

YcTpaHeHue

m  Bobikniounts npmbop.

m  VI3Bneyb BUMKY 13 PO3ETKM.

m  [aTtb npnbopy oxnagutbCs B TeHeHne
npumepHo 60 MUHYT.

m [lpunogHsaTe Npnubop u HaxaTb Ha
TeNnoBON 3aLUMTHBIN BbIKNOYaTenNb,
pPacnonoXeHHbIN C H/XHEN CTOPOHbI
npubopa (pucyHok [y, 14).

m BcTaBuTb BUMKY B pO3ETKY.

m CHoBa BKMO4MTbL Npubop.

BaxHoe yka3aHue
Ecnu Bbl He cMoXeTe ycTpaHuTb Henonag-
Ky, 06paTUTECh B CEPBUCHYIO CryXOY.

PeuenTbl n pekomeHaauuu

Hacapka-msacopy6ka

POpPMOBOYHbIN AUCK, MEJIKO, 3 MM:
BapeHoe KypUHoe, CBUHOE, FOBSXXbe MSACO,
BapeHasi neyeHb, BapeHas pbiba ang
CyMOB; Cbipasi CBMHWHA U roBAAUHA Anst
pyneta ns gaplua; cbipas nevyeHb, Msco U
carno Ansi NMBepHon konbackl; CBUHMHA A1
CbIPOKOMYEHOW konbachbl

PopMOBOUHbIN AUCK, cpeaHe, 4,8 MMm:
CBMHMHA 1 rOBsiAMHA ANg nawTeTa u
cepBenarta

DOpPMOBOYHBLIN AUCK, KPYMHO, 8 MM:
XapeHoe CBUHOEe MSACO ANS rynsesoro
cyna; ocTtaTtku (>kapkoro, konbacel, ...) 4ns
3arneKkaHKku U3 ocTaTKkoB

XrnebHble KneLku

Msicopy6ka, Tun CNFW5

Vcnonb3oBaTb hOPMOBOYHBIV ANCK 8 MM

— 300 r ceexero 6enoro xneba

— 40 r cnMBOYHOrO Macna unu MaprapvHa
— 200 mn monoka

— 29anua

— 1 cT. n. Menko HapybneHHoro nyka

— neTpyLuKa, conb

—  HEeMHOro Myku



Mscopy6ka, Tun CNFW6, 7, 8
Mcnonb3oBaTb (HOPMOBOYHBIN ANCK 4,8 MM

300 r ceexero 6enoro xneba

40 r cnMBOYHOrO Macna unv maprapvHa
200 mn monoka

2 anua

1 cT. N. Menko HapybneHHoro nyka
neTpyLuka, conb

HEMHOIo MYyKM/

MepepaboTka HrpeaneHToOB

Pa3amonotb 6enbin xneb B msacopy6bke
npumepHo (tun CNFWS5, 6, 7) 3a

1 MuHyTYy 1 (Tun CNFW8) 3a V2 MuHyTYy.
[o6aBnTb Menko HapybneHHbIN

nyK, NEeTPYLLKY, CIIMBOYHOE Macrio u
nepemMeLlaTb.

B36uTb si1iLla ¢ MONOKOM 1 COMbHO 1
BMeLlaTb B XNe6HyI0 Maccy.

[aTtb TecTy nogonTu B Te4eHne
HECKOMbKMX MUHYT. 3aTeM BbIMECUTb
elye pas.

[nsa nenkun kneLok Bceraa XopoLuo
cMaumBaTb pyku Bogown. Kneuku
obBansATb B MyKe.

OnycTuTb KNeLKN B KUNSILLYO BOAY U
OCTaBUTb WX fiexaTb B ropsyen Boge oK.
20 muHyT. He goBoauTb 0 KuneHus!

Hacapgka «konbacHbIN wnpuu»

3amounTb HaTypanbHyH KonbacHyro
obonouky B Tennow Boge NpUMepHo 3a
10 MuHYT nepeq nepepaboTKon.
O6ono4ky He criegyeT HanoMNHATb
CJIMLLKOM NJ1I0OTHO,MHa4ye BO BpeMA
BaPKWU UMK Xapku Konbacku moryTt
NOMHyTb.

MyHALITYKM MOXHO MCNONb30BaTh
Takke 6e3 obonouku! KonbacHyto maccy
naHupoBaTb N 3aTemMm O6)KapVITb.

PeuenTbl 1 pekoMeHagaumm ru

Hacapka «ke66e»
PeuenTt ans «ke66e» ¢ HAYMHKOMN
TecTto ana Tpyb6ouek:

500 r 6apaHuHbI, Hape3aHHON
norockamm

500 r kpynbl U3 NweHuLbl Bynryp,
NPOMBITOW 1 CTeKLIEN

1 maneHbkas nykoBuua, HapybneHHas
MponyckaTte GapaHWHy 1 MNLUEHULY,
3arpyxas ux nornepemMeHHo, Yepes
MenKui OPMOBOYHbBIV JNCK
HacagKkn-msacopyokm.

XopoLwo nepemMellaTb TeCcTo, BMeLaTb
nyK.

MponycTntb CMech eLle ABaxabl Yepes
HacapgKy-mscopy6ky.

HauuHka:

400 r 6apaHuWHbl, Hape3aHHOW
norockamm

2 cpepfHwve nykoBuLbl, HapybneHHble
1 cTonoBas nNoxka pacTUTENbHOro
macna

1 cTonoBas noxka Myku

2 YaliHbIX NOXKN NMMEHTa

cornb 1 nepet|,

Mponyctnts 6apaHuHy Yepe3

MenKni OPMOBOYHbBIV [NCK
HacagKkn-mscopyokm.

O6xapuTb nyk 4O 30M0TUCTO-
KOPWMYHEBOTO LBETA.

[obaButb 6apaHuHy 1 NpoxapuTb.
[o6aBnTb oCTanbHbIe UHIPEONEHTDI.
Bce npoTywmnTb B Te4YEHME NPUMEPHO
1-2 MUHYTBI.

CnuvTb NULLHKI XWP.

[aTb HaumHke ocCTbIThb. [puroToBneHne

«Kebbex:

Mponyctutb cMecb Anst Tpyboyek Yepes
Hacapgky «kebbey.

Hape3satb nonyto konbacky 13 Tecta Ha
KyCOYKM ANnHOM no 7,5 cm.

3allennTb 0aMH KOHEL, Takoi TpyBouku.
BrnoxuTe HEMHOrO Ha4YMHKM B OTBEPCTUE U
3aLlennTb Takke OpYroi KOHeL, TpyOOoUKM.
HarpeTb macno (npumepHo 180 °C) u
XapuTb kebbe Bo dputiope NnpuMepHo
6 MUHYT 0O 30M10TUCTO-KOPUHHEBOTO
ugera.
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ru YTununsauus

Hacaaka-lumHKoBKa
BcraBka-pe3ka

Ans nyka, kanyctbl, A6rmokK, MOpKOBU
BcTaBKa-LLMHKOBKA — KpynHoO

Ansi OpeXoB, LLoKonaaa, cbipa, TBepaoro
xneba/bynoyek

YTunusauus

YTnnuanpymnTe ynakoBky € UCNOMb30-
E BaHWeM aKornornyeckn 6esonacHbix
mmm  \VeTOoAO0B. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BPOMNENn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aUMmn ANEKTPUYECKNX U ANEKTPOH-
HbIX npnbopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOpMbI ONpeaensioT AeNCTBYIO-
Lwne Ha TeppuTtopumn EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npnbopos. MHpopmauumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasuvHe,
B kKOTOpOM Bbl npnobpenu npmubop.

YcnoBusi rapaHTUMHOIO

o6cnyXuBaHus

Mony4nTb ncyepnbiBakoLLyo NHdOpMaLUo
06 ycnoBusx rapaHTUMHOro obcnyxu-
BaHMs Bbl MoxeTe B Bawlem onvxkaniwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE, UNnn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npon3BOANTENS
00O «bCX bbiToBble Mpubopkl», Nnn

B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTALMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHUNE U3MEHEHWI.
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TwicTti peTTe nanganaHy kk

TuicTi peTTe nanganany

Byn KypbIFbl TEK Xeke ynae nanganaHyra apHanfaH. bynsimabl
TeK KaHa asblK-TYNiK eHIMAEPIH KanbINTbl TYPMbICTbIK Kefiemae MeH
yakbITTa eHAey YLIiH KongaHblHbI3.

Byn OynbIM eHOENMEreH xxeHe eHAenreH eTTi, eT MannapbiH,
TayblK €TiH XoHe BarnbIKTbl ycakTan Typay XoeHe apanacTbIpy YLUiH
apHanfaH. ©HOeneTiH a3blKk-TyNiK eHiMaepiHae KaTTbl benwekTepi
bonmaybl kepek (Mblcansl cynekTepi). KypbinfbiHbl 6acka
3aTTekTepai Hemece 3aTtTapapbl eHgey YLiH KornpaHyfa oonmangbl.
LWbiFapywbl TapanbiHaH KongaHy YLiH pykcaT eTinreH 6acka
Kocarkbl GeniekTepiH kongaHFaHaa KockiMLLA KonaaHy Typrepi
ae MyMKiH 6onagbl. Kypbinfbl TEK pyKcaT eTifireH benwektep MeH
Kepek-XapakrapMeH nanganaHbiHbl3.

EwkawaH KoHablpManapabl Hemece Kecy MeH Typay
KOHOblpManapblH 6acka Kypblnfbinap ywiH nanganaHbansa. Tek
XuWHakTarbl benwekTepai KoHAbIpManap ywiH nanganaHbiHbI3.
KypbinfFbl 6erime TemnepatypacbiHAarbl iLWKi XKannapaa faHa xaHe
TeHi3 geHreniHeH 2000 M aeniHri BUIKTIKTe KongaHyfFa apHarnfaH.

MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl marnymatrap

Ocbl nanganaHy HyckayrnblIfblH MYKUAT OKbIM LLbIFbIHbBI3 XX8HEe cakTan
kovbiHbI3! KypbinfbiHbl 6acka Gipeyre 6epreH Kesge ocbl HycKaynblK
Ta Gepinyi kepek. bynbiMabl NanbIKTbl TYPAE KoNgaHy Typanbl
HyCKaynapfa caun apekeT eTinIMereHae oCbl apeKkeTTepaeH LWblFaTbIH
WbIFbIHAAP YLUIH eHAipyLWi TapanbiHaH Kkeningik 6epinvengi.

Byn Bynbim geHe, cesim XoeHe akbi-on kabinettepi wekTeyni,
COHbIMeH Bipre Taxipunbeci xoeHe Binimi XeTkinikcia agamaap
TapanblHaH Tek 6akbinay acteiHaa 6onFaHaapbiHaa, Hemece
OyMbiMabl Kayinci3 Typae kongaHy 6ovbiHWwa ManimeTTepiH e3gepiHe
ayanTbl TyfFanapaaH anbin, ocbl OynbiMabl KongaHyaaH nanga
Gona anaTblH KayinTepAi TyCiHreHaepiHae faHa KonaaHblna anagbl.
Bananapgp! Kypblnfbifa xxaHe Kabenbre xakblHaaTnaHpl3 XXeHe onap
KypbInfFbiHbl NanganaHbackiH. bananapfa ocbl KypbifbIMEH OMHayFa
pykcat eTneHi3. bananapra Tazanayra XXeHe TeXHUKanbIK KblI3MeT
KepceTyre 6onmangpl.

A ©OpTeHy XKdHe 3NeKTp TorbiHa Tycy Kayni!

m bynbimabl Tek KaHa hupmarnblk TakTanwaga KepceTinreH
ManiMeTTepi 6ombIHLIA iCKe KOCbIN KongaHbiHbI3. Erep Oynbim
HeMece OHbIH KyaT CbiMbl 3aKbiMaarica, OHbl NarnganaHbaHbI3.
KayinTi »xargannap TyblHAATNAc YLWiH, 3aKkbiMOaHfFaH Xerlire Kocy
CbIMbIH aybICTbIPY CUSIKTbI BapnbIK XXeHAEY XXyMblCTapbiH 6i3aiH
KbI3MET KepCeTY XeHiHAeri BiNnikTi Kbl3aMeTKepnepimia opbiHaaybl
Kepek.
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kk MaHbI3abl Kayincisgik Typanbsl mafnymatTap

m KypbinfbiHbl ellKallaH Tanmep HeMece KallblkTaH 6ackapbiniaTbiH
po3eTKanapfa KoCrnaHbi3.

m KypbinfbiHbl bICTbIK 6ETTEP YCTIHE HEMECE KacblHa KOMMaHbI3,
Mbicanbl, nnuTara. XXeni kabdeniH bICTbIK beniktepre TUri3beHis,
OTKip LWeTTepiHeH TapTnaHbl3 HEMece Tacbimangay TyTKacbl
peTiHae nanganaHbaHbI3.

m Heri3ri Kypbinfbifa elkallaH CymbIKTbIK TUM30EHi3 Hemece afbin
TYpFaH Cy acTblHAA YCTaMaHbl3 XX8HEe blAbIC XYFbIL MallMHaga
TasanamaHbl3. bymeH Tazanay KypanbiH KorgaHbaHpI3.
KypbInfFbiHbl bifiFangbl KOSIMEH KongaHyFa 6onmangbl.

m byrbiMabl ap nanganaHygaH coH, OHbl BakbliaycbI3
KanablpraHblHbI3[a, KypacTblpbin OpHaTyAaH angbiH,
OenLiekTereHiHiaaoe Hemece TasanaraHblHbI3[a XoHe KaTenik
namnga 6onFaHp,a apKaLLaH XenifeH axbIpaTblHpI3.

m KypbinfblHbl Narganady kesinge 6akbinan TypbiHbI3!

A Xapakart any kayni 6ap!

m Keni awacblH Tek 6¥VlbIMMeH XYMbIC iCTey YLUiH Ka>KeTTI
9pEKETTEpP OTKI3iNiN XXeHe eHiMaep MeH 3aTtTap AanbiHAAsbIM
KOWbIfFaHO4a faHa 3NeKTp po3eTKacblHa XarfaHbl3.

m KoHablpmanapabl Tek TOMbIK XXUHaNfFaH Kynae navganaHbliHpbl3.
KoHablpmanapAbl eLukallaH Herisri KypbiifblAa XruHaMaHbi3.

m JKymbIC icTeTinreH kemekLLi Kypan He Kocarkpl GenwekTepai
anMacTbipy anablHaa, 6¥I/IbIM/J,bI eLipin, xeniaeH axblpaTy
kepek. XKeTek eLipinreHHeH KeniH 6ipa3 yakbIT )KyMbIC icTen
Typaabl. XKeTek TonblfbIMEH TOKTaFaHLa KyTiHi3.

m Tok Gepinyi TokTaTbiNFaHaa anekTp 6yMbiM KOChINFaH Typae
Kanbin, TOK kanTa 6epinreH CoTTeH KeNiH KanTa icke KOCbInbIn
Typaabl.

m Kecy xaHe ycaTKbIlW KOHAbIpManapAblH, ©TKip NbilakTapbl MeH
yLITapblH YCTaMaHbI3. AHanbIn TypaTtbiH 6ernwekTepiH ewkawlaH
yCTaMaHpI3. ToNTbIpy WaxTacblHa HEMECE LWbIFbIC TECIriHe
eluKallaH KorIMeH TUMEHI3.

m OHiMOepai utepy YLiH apKallaH UTepriwTi KongaHbIHbI3.

m Kecy xaHe ycaTKbIlW KoHAbIpManapAblH eTKip NblllakTapbliH TeK
KONMEH TasanamaHpl3.

/\ Hazap aynapbiHpbi3!

m ToNTbIpy WaxTacbiHAa HeEMece koHAblpmanapaa ewbip Gerge
AEeHe XOKTbIFbIH eCKepiHi3. 3aTTapMeH (Mbicarsibl, Nblak, KacbIK)
TONThIPY LWAaxTacblHAA HEMECE LWUbIFbIC TECIriHAE ICTEMEH|3.

m Kocy/Owwipy TyMMeLLiriH )aHe Kepi Xypic TYUMeLLiriH elukaLlaH
Gip yakbiTTa 6ipre kongaHb6aHbI3. backa TynmeLlikTi 6acy
anAblHaH XXeTEeKTiH TOSbIFbIMEH TOKTanyblHa OeWiH KYTiHi3.
ByibIMHBIH 3aKkbiMAaHbIN 6y3biny kKayibi.
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MaHbI3abl Kayincisgik Typansl MafnymaTtTap kk

A TyHWbIFy Kayni!

Bananapfa opam matepuangapbiMeH oiHayFa pyKcaT eTrneH;s.

A MaHbI3abl!

KypbInFbiHbl ©p NanganaHygaH CoH HeMece y3aK yakbIT
nanganaH6an xypreHae a6aeH TazanaHbl3. =» « Tasanay MeH

Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 106

Siemens ¢pupmachbIHbIH XXaHa OyWbIMbIH
caTbin anfaHbIHbI36EeH KYTTbIKTaNMbI3.
Bi3aiH OyibiMaapbIMbI3 Typanbi
KOCbIMLUA ManiMeTTepAi FanaMmTopaarbl
GeTimizae Taba anacbis.

OrnaBneHwue

TuicTi peTTe nanganaHy .........cccccceeeee.n. 101
MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl

MAFNIYMATTAP -.evveeeeeiirnieee e e e e 101
XKanmnbl MONIMETTEP.....evevvvriiieeeeeeiieeeen 103
KayinCiaaik )KYNECH .......ceeveviiiiieeieeiiieen. 103
LlamagaH apTbIK XXyKTenyiHeH kopray .... 104
KONAAHY . ...ooiiiiiiiie e 104
BYMBIMMEH XYMBIC ICTEY ... 105
Tazanay MEH KYTY....ccocviereeeiiieeenieeennes 106
Kate meH Geret 6onfaH

KaFgannapaarbl KOMEK .......cc.eevvvvvvveeenens 107
Tafram peuenTTepi MEH KEHECTED ........... 107
KOKBICKA TACTAY ..eeeeeiiiiiieeeeiiiieeae e 109
Keninaik lWapTTapbl ......ccceeevveeenieeenineens 109

Xannbl manimeTTep
Eki >xafblHaH »anbin alblHbI3.

= [ cypet

ETTapTKbiWw

XKetek

ETTapTKbiw KOHAbLIPFbICHI
TonTbipy Tabafbl (NNacTukK)
UTtepriw

UTtepriw ywiH Kaknak
KayincisgeHgipy Tynmeduiri
TyTKachl

KoHAabIpFbickbl 6ap cakray yAlbIFbl
10 Cakray yAlbIFbl YLWiH KaKknak
11 Tekcepy wambl

12 Kepi xypic TynmeLuiri

©COoO~NOOAPAWN-=-

13 Kocy/©Owipy Tynmewuiri
14 Tepmo-Kopfay KOCKbILbI
15 KaGenbpai cakray

ETTapTKbIW KOHAbLIPFbLICHI
16 TypKbl
17 Kapmayuwbicbl 6ap wHek
18 Mbiwak
19 CaHbinaynap winrtepi
a ipi, caHpinaynap 8 mm
b ycak, caHpinaynap 3 Mm
c opTawa, caHbinaynap 4,8 mm
20 CoMbIH

LUyXXbIK TONTbIPFbIW KOHALIPFbLICHI
21 Bypikki

22 OunctaHUMAnNbIK CbiHA

Ke66e yLiH KOHAbIPFbI

23 XKacakrayuwbl

24 KoHyCTbIK WbIFbIPLUbIK

¥caTKbIlW KOHALIPFbICHI

25 TypkKbl

26 WUrtepriw

27 AybICTbIPY KOHABIPFbICHI
a Kecy KOHObIPFbICHI
b YcaTKblWw KOHAIPFbICHI, ipi

Kayinci3aik xxyneci

LLlamapaH ThIC XYKTenyaeH cakTaHabIpy
Xyneci (TepMo-Kopfay KOCKbILUbI)
YKyMbIC yakblTblHOa MOTOP ©3-83iMeH
ewipince, 6yn wamazaH TbIC XXYKTenyaeH
CaKTaHabIPy XYMECiHIH KOCbInbIn

TypfFaHbIH Gingipeai. MymkiH 6onaTbiH
cebenTtepiHe asblK-TyIliK HIMAEPIHIH
XKOFapbl keneMiH 6ip yakpiTTa Gipre eHaey
Hemece cynekTep apkblibl nanga 6onFaH
okwaynanap xatagbl. Kayincisgik
XYWeCiHiH KOCbInFaHbIHAA Kanan apekeT
eTy 6ombiHWa «AKaynbIKTap namaa
6onraHaarbl KOMeK» TapayblH OKbIHbI3.
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kk LlamapgaH apTbIK XXYKTEnyiHeH Kopray

LamapaH apTbiK
XYKTenyiHeH Kopray
ETTapTKbIWTEIH LWaMagaH apTbik
XykTenyiHae GyrbiMbiHbI3Aa ipipek
3aKkbiMAaHbIn by3binysiH 6ongsipmay

YLWiH KapMayLlbla apHaubl KybIC
OpHanacTbIpbIFaH (apHanbl y3inim xepi).
LLlamapaH apTblK XXYKTENreHiHae kapmayLubl
ocbl xepae GeniHeni. KapmayLubiHbl

9p yaKbITTa OHal aybICTbIPYbIHbI3fa
6onapbl. ApHanbl Kybicbl 6ap H6acka
Kocankbl benwekTtep 6i3aiH keningeme
MiHOEeTTEMeNepPIiMi3aiH KypambliHa
kipmengi. OcbiHaam Kocankbl 6enwexkTepiH
nanganaHyLubinapfFa Kbl3MeT KepceTy
opTanblKTapbiHAa caTbin anyblHbI3Fa
6onaabl (Tanceipbic 6epy HeMipi 753348).

KonpaHny

/\ Kapanany kayi6i!

OneKTp TOKKa KOCY ambIpblH TEK

OYNBbIMMEH XYMBIC iCTey YLUiH KepeKTi

apekeTTep OTKi3inin xeHe eHiMaep MeH

3aTTap gavibiHaanbin KonbinFaHaa FaHa
3MeKTPPO3ETKACLIHA KOCbIHbI3.

m  BylibiMabl XeHe OHbIH, Kocarnkpl
DerekTepiH anfallkbl KongaHy
anAblHaH Xakcbinan tasanan anbiHpi3,
«Tasanay aHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

= [ cyper

m CaHpinay wintepnepiH cakray ysbikTa
OopHanacTbIpbIHbI3.

m  LUyxbIK TONTBIPYLWBI MEH keb6e
KOHAbIPFbICbIHbIH, 6enikTenreH
GenLiekTepiH utepriwTe
OpHanacTbIpbIM, OHbl KaKNarbIMEH
»abbIHbI3.

ETTapTKbIW KOHALIPFbICHIH

OpHaTy

=> [d cypeT

m CaHpinaynapgblH TaHganfaH
AnameTpiHe Kapaw caHblnay
WinTepnepiH cakray yslblifblHaH
LWbIFapbIN anbliHbI3.

m  LUHeKTi TypKbIFa eHri3iHi3.
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m  [IbllWaKTbl LHEKKE OpHaTbIHbI3. OTKIp
yliTapbl caHblnay WwintepiHe kapan
Kaparn Typybl Kepek.

m CaHpinaynapgpblH TaHganfaH
AnameTpiHe Kapaw caHpbinay LWinTepiH
LLIHEKKe OpHaTbiHbI3. CaHbinaynap
winTepiHiH)XaHbIHAAaFbI 60C OpPbIH
TYPKbI iWiHAe AeHeciHAe OTbIpYbI
Kepek.

m  CoMblHObI caFaT Tini 6afbiTbIMEH
Oypbin 6ekiTiHi3. CoMbIHABI aca KaTTbl
TapThnaHpI3.

m Bernwekren wbirapy kepi peTTikneH
eTKisinen,.

Konaany:

— ©OHOenvereH xxaHe eHAenreH eTTi, eT
MaWnapbliH, Tayblk €TiH aHe G6anbIKTbl
eHAey YLUiH.

— Cynektepgi eHaeyre 6onmangbi!

— LWwki eTTiH aca ycakTanybl yLWiH eTTi eKi
pET TapTbIHbI3.

LLy>XbIK TONThIPFbILL
KOHALIPFbICLIH OpHAaTY

HasapbiHbi3fa: ETTapTKbIWTHIH (CaHblnay
WwinTepici3 xxaHe NbIWaKCbI3) KOHALIPFbI
OenwekTepi KongaHblnaasbl.

=> [ cypet

m  BypikkiHi (A) x8He AucTaHumnsnbIK
CblHaHbl (D) utepriwTeH WhiFapbIn
anblHpI3.

m  LLHeKTi TypKbIFa eHrisiHi3.

BypikKiHi COMbIHFa €Hri3iHi3.

m  [JucTaHumsnbIK CbiHaHbI LUHEKKE
OpHaThIN anblHpI3 Aa ycTan TypbiHbI3.
AOucTaHuMANbIK CblHAHbIH
XaHbIHAAFbl 60C OPbIH TYPKbI iWiHAe
OeHeciHOe oTbIpybl Kepek.

m  ComblHabl BypikkiMeH Bipre carat Tini
GarblTbiMeH OypbIn 6ekiTiHi3. CoMbIHAbI
aca KaTTbl TapThaHbI3.

m bBenwekTen woirapy Kepi peTTikneH
eTKisinen,.

KonpaaHny:

YKacaHgbl xeHe Tabufn iLlekTepai WyKbIK

KocnacblMeH TOMThbIpY.



Keb6e yLwiH KOHAbIPFbIHbI
opHarty
HasapbiHbisFa: ETTapTKbIWTHIH (CaHbinay

WinTepici3 xxaHe NbIWaKCcbI3) KOHAbIPFbI
GernwiekTepi kongaHbinagbl.

=> [Hcyper

m KacakraywbiHbl (B) >xaHe KOHYCTbIK
WhIFbIPWBIKTLI (C) MTepriluTeH LWbiFapbin
anbliHbI3.

m LUHeKTi TypKbIFa eHri3iHi3.

XKacakTayLblHbl COMbIHFA €Hri3iHi3.

m  KOHYCTbIK LUbIFbIPLUBLIKTHI LLIHEKKE
OpHaTbIN anblHbI3 Aa ycTan TyPbIHbI3.
KOHYCTbIK WbIFbIPLWLIKTbIH,
XaHbIHAaFbl 60C OPbIH TYPKbI
iwiHperi AeHeciHAe OTbIPYbI KepeK.

m  CombliHAbI XacakTayLbiMeH Gipre
carart Tini 6arbITbiMeH Bypbin GeKiTiHi3.
ComblHAbI aca KaTTbl TapTnaHbI3.

m bBenwekTen weiFapy Kepi peTTikneH
eTKisineni.

KonaaHny:

KambipaaH opama kecrne TyprnepiH xacay

YLUiH.

ByWbIMMeH XyMblic icTey

/\ KapanaHy kayi6i

— KoHAbIpfbIHbI TEK KaHa bynbIM xeTeri
TOKTan TypraHblHAA XaHe kabeni
3MeKTPPO3ETKACKIHAH LUblFapbIfFaHbiHAA
EHri3iHi3/LWblFapblHbI3.

— TonTbipy 6enimMLUECi iiHe KOMbIHbI3abI
canmaHbI3. OHiMaepai nTepy yLiH
apKallaH UTeprilTi KonAaHbIHbI3.

= [d cyper

m  bynbiMabl Teric, Tasa XXyMmbIC TaKTacbiHa
KOMbIHBI3.

m ToK XyWeciHe kocy kabeniH kabenb
CaKTaWTbIH XEPiHEH LUbIFapbIn anbim,
OHbl ©3iHi3 KanaraH y3blHAbIKKa TapTbin
anblHbI3.

m  TonbifbIMEH OpHATbINFaH eTTapTKbILL
KOHAbIPFbICLIH Bipa3 oH Xakka kapan
€HKEeWTIn ycTan TypbIM XeTeK YCTiHe
OpHaTbIHbI3.

BynbIMMeEH XyMbIC icTey kk

m  ETTapTKbIW KOHOBIPFLICHIH COHbIHA
o0peH KipreHLle AeliH Xofapbifa kapan
OyYpbIHbI3.

m  COMbIHAbI €TTAPTKbILL KOHALIPFLICHIHA
TapTbin GekiTiHi3.

m  TonTbipy TabafbiH KOHABIPbLIHbI3.

m  VTepriwTi TONTLIPY caHblyblHA
KOMbIHbI3.

m LbiFapy caHbinaybl actbiHa Tabak
Hemece TocTafaH KOMbIHbI3.

m  ByNibiM aiibIpblH 3MeKTp KyaT XyneciHe
KOCbIHbI3.

m  OnekTpbyrbimabl Kocy/Owipy apkbinbl
KOCbIHbI3.

m  OHOeneTiH asblK-TyNiK eHimaepiH
TONTbIpYy TabafbiHa carnblHbI3.

m  OHiMAepAi uTepy yLUiH Tek kaHa
MTepriwTi KoNngaHbIHbI3.

KonpaHy 6oubiHIIA HyCcKay:

¥caTblnatblH a3blK-TYNiK @HIMAepi LUHEKTE

KbICTbIpbINbIN Kanca: Okwaynayapl

anbIn TacTay YLiH Kepi Xypic TyMMeLLiriH

KONMAaHbIHbI3.

1. OnekTpbyribimabl Kocy/Owipy apKbinbl
OLUIpIHi3.

2. Xetek TOKTaraHLWa AeniH KyTiHi3.

3. Kepi xypic TyiMeLiriH Gipa3s faHa
06acbliHbI3.

4. Xetek TOKTaraHLla AeniH KyTiHi3.

5. Onektpbynbimabl Kocy/©wipy apkbinbl
KOCbIHbI3.

JKyMbICTaH KeWniH:

m  OnekTpbynbimabl Kocy/©wipy apkbinbl
OLUIpIHi3.

m  ByMbiM aibIpblH 3MeKTp XyneciHeH
aXblpaTbIHbI3.

m  ViTepriwTi WeiFapbin anbiHbI3.

TonTbipy TabafblH LblFapbIN anbiHpI3.

m  ETTapTKbIW KOHOBIPFBICHIH LbIFAPbIN
anbiHpI3. On yLWiH oKwaynayael ansin
Tactay TynmeLliriH 6acbin oTbipbIf,
KOHAObIPFbIHBI OH Kakka GypbIn OTbIpbIn
LWbIFapbIHpI3.

m  ETTapTKbIW KOHABIPFLICHIH GenwekTen
anbiHpI3.

m Bapnbik GenwwekTepai TazanaHpi3s,
«Tasanay »xaHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.
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kk Tasanay mMeH KkyTy

¥caTKbIWw KOHALIPFbICHI

IpimMLLiK, )xemic, kekeHic, xaHfak, 6agam,

KypfaTblfifaH ToKaliTap MeH HaH TiniMaepiH,

LLIOKONaz XeHe Tafbl backa KaTTbl a3blk-

TYMiK 6HIMAEPIH ycaTy KoHe Kecy YLLUiH.

A Xapanany kayi6i
KoHaObIpFbIHbI TEK KaHa BynbiM xeTeri
TOKTan TypraHblHAA >XaHe kabeni
ANEeKTppO3eTKACbIHAH LUblFapblfiFaHbiHAA
€Hri3iHi3/LWbIFapblHbI3.

— ¥caTKblILL XXdHe Kecy KOHAbIpFblnapabiH
OTKIp MbllakTapbl MEH yLUTapbIH
ycTamaHbi3. TonTelpy 6eniMiieci iwiHe
KOMNbIHbI3ObI cCanMaHbI3. OHiMaepai
UTepy YLWiH apKalLaH UTepriluTi
KONnAaHbIHbI3.

=> [[d cyper

©3iHi3 KanaraH KOHAbIPFbIHbI YCaTKbILL

KOHAbIPFbICbIHbIH, TYPKbICHI iLLiHE

m  EHri3iHi3. KoHObIPFbIHBIH OKLwaynaybl
aBTOMaTThl TypAe aneKkTpOybim
KOCbIIFanaa eTKisinesi.

m  YcaTKbll KOHABIPFLICHIH Bipa3 oH, Xakka
Kapam eHKenTin ycTtan Typbin XeTek
YCTiHE OpHaTbIHbI3.

m ¥caTKbllW KOHABIPFBICHIH COHbIHA 90aeH
KipreHwue geviH XofapblFa kapaw
OYpbIHbI3.

m LbiFapy caHbinaybl acTbiHa Tabak
Hemece ToCTaraH KOWbIHbI3.

m  ByibiM aiibIpblH 9NeKTp KyaT XXyneciHe
KOCbIHpI3.

m  OHgeneTiH asblK-TyMiK eHIMAepiH
TONTbIPY TabaFblHa canbiHbI3.

m  WTepriwTi eHrisin, oHbl 6ocaTnan yctan
TYPbIHbI3.

Ha3zapbiHbi3fa:

WTepriwTi Tek kaHa Oip OaFbITTa eHrisyre

6onapbl. byrinic opHbIHa Hasap aygapbiHpI3!

m  OnekTpbyrbimabl Kocy/Owipy apkbinbl
KOCbIHbI3.

m  A3bIK-TYyNiK eHiMAepiH ntepriwnex
TeMeHre kapan 6acbiHbI3. Aca Ken
KyLUMEH apekeTTeHOeH,i3!
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XKyMbicTaH KeniH:

m  OnekTpbyrbimabl Kocy/Owipy apKbinbl
OLUIpIHi3.

m  bBylibiM arbIpbIH 3NEKTP KYNECIHEH
aXblpaTbIHbI3.

m  ViTepriwTi Wweifapbin anbiHbI3.

m  ¥caTKbll KOHABIPFLICBIH LUblFapbIN
anbiHpI3. On yLWwiH oKwaynayael anbin
TacTay TynmMeLliriH 6ackin oTbIpbIMn,
KOHAOBIPFbIHBI OH >Kakka Oypbin OTbIpbIN
LWbIFapbIHpI3.

m  YcaTKbll KOHAObIPFbICHIH GeniiekTen
arnblHbI3.

m Bapnbik 6enwekTepai Tazanaxpis,
«Tazanay »oHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Taszanay MeH KyTy

MaHbI3abl HYCcKay

Bynbim KaTenep He Oy3binFaHaap xepnepi
oK bonFaH kanbeinta catbinagpl. JlanbIKTbl
TYpAe eTKi3iNeTiH Tazanay XXyMblCcTapbl
OynbiMabl By3binyaaH cakran, OHbIH XYMbIC
KannbiHAa 60MnyblH KaMTamacbI3 eTefi.

/\ 3nekTp ToK CoKKbIChI Kayi6i

— ByVibIM TypKbICBIH eLlKallaH CyiblK
3aTTapra Maryfra xaHe biblC Xyy
MallMHacblHAa Ta3anayra 6onmanapl.

— Taszanay XyMbICTapbIH ©TKi3y
angblHaH kabeniH anekTppo3eTkagaH
axblpaTbIHbI3.

CakraHgblipy!

Ew6ip kpipa anatbiH Taszanay 6ynbiMaapbIH
KonaaHb6aHbI3. YcTinepai Oy3binbin
KeTyiHe anapybl MyYMKiH. ANIOMUHUAOEH
acanfaH 6enLekTepiH (TypKbl, LUHEK
XKOHe eTTapTKblLl KOHAbIPFbICIHBIH COMbI)
bIObIC )XYy MalLMHACbIHAA Tasanan xyyfa
6onmangpl. bipas yakbIT 6TKeHAE 3USAHCHI3
TyC e3repinyi naga 6onybl MyMKiH.

Bynbimabl Tazanay

m  bBylibIM abIpbIH TOK XXyNeCiHEH
aXblpaTbIHbI3.

m ByibiMabl binFangbl 6ip wybepekneH
CYPTiHi3. Kepek 6onca, 6ipas bigbic xyy
OyMbIMbIH KONAAHbIHbI3.



Kate meH Geret 6onfaH xargannapaarbl kemek kk

KoHablpFbinapabl Tasanay

m  ETTapTKbIW KOHABIPFLICHIHBIH, TYPKBICHIH,
LUHETiH )X8He COMbIHbIH KONTMEH
LanbIHbI3.

m MertanngaH xacanfaH GernwekTepiH
XYMbICTaH KeniH Kypfak wybepekneH
cypTin, onapapl 6ipa3s ecimaik MmaribiMeH
mavinan, Tot 6acynaH KopFaHpi3.

m [l cypeTiHge OyiibIMHbIH GeniiekTepiH
Taszanay Tacingepi kepceTinreH.

Kate meH 6eret 6onfaH
XafFgannapaarbl KOMeK

Katenep meH Gerettep

Byvbim TypbIn Kanapl, 6ipak ewwipinmenai.
Cebebi

ByvbIM WamagaH apTbIK XXyMbIC icTen,
MblCanbl €TTapTKbILL OKLIayrnaHfFaH.

Lewim

m  byibiMabl ewWipiHi3 ge ToKTanfaHbIHWa
KYTiHi3.

m  Okwaynayabl XOH0 YLUiH Kepi XYpICiH
OachblIHpbI3.

m KeTek TOKTaFaHLla AeWiH KYTiHi3.

m  bBynbiMabl KanTa KOCbIHbI3.

KaTtenep meH Gerettep

OnekTpbyibiM KonaaHy 6apbicbiHaa
ewlipinegi.

Ceb6ebi

OnekTpOyibiM LIaMaaaH TbIC XYKTENreH.
LLlamagaH TbIC XyKTENyaeH KopFay >Xyneci
KOCbIMbIM KETTI.

LWewim

m  BynbiMabl ewWipiHi3.

m  bBylbiM arbIpbIH 3NEKTP XKYNECIHEH
aXblpaTbiHpI3.

m  OnektpbyribiMabl wamameH 60 MuHyT
6oVibl CybIThIN anbIHbI3.

m  OnekTpbymnbiMabl Gipa3 keTepe oTbIpbI,
OHbIH, aCTbIHFbI XafblHAaFbl TEPMO-
CaKTaHAbIPFbILL KOCKbILLbIH 6acbiHbI3
(I, 14 cyperi).

m  ByibiM aiibIpblH 3NeKTp KyaT XyneciHe
KOCbIHbI3.

m  bBynbiMabl KanTa KOCbIHbI3.

MaHbI3abl HyCcKay

Katenep meH GereTtepai 63iHi3 o4
anmaraH Xafganga nannadylibinapra
KbI3BMET KepCeTy opTanbifbIMEH
xabapnacblHbI3.

Taram peuenTtTepi MeH
KeHecTep

ETTapTKbILLI KOHAbIPFbICHI

CaHbinaynap winTtepi, ycak, 3 mm:
copnarnap YLWiH nicipinreH TayblK, OHbI3,
cublp €eTi, nicipinreH Gayblp, nicipinrex
Ganblk; eT pynerTi yLiH nicipinmereH

[OHBI3 XXeHe cubIp eTi; 6aybIp LUYXKbIFbI
YLWiH nicipinmereH 6aybIp, €T xaHe Man
Mawnapsbl; cCansMm LUYKbIFbI YLWIH AOHbI3 €Ti;
CaHbinaynap winrtepi, oprawa, 4,8 mm:
MawTeT XaHe cepBenar LUYXbIfbl YLLUiH
[OOHBI3 XSHE CubIp €Ti;

CaHbinaynap winrepi, ipi 8 mm:

Mynsaw kexeci yLWiH KyblpblnfaH AOHbI3

€eTi; kanFaH TaramaapAaH xacanaTbiH
KemMeLlUTep YLUiH TaFam Kanfangapsl (newTe
nicipinreH eT, WyXblK, ...)

HaHHaH xacanraH y36e kecneci

CNFWS5 eTTapTKbiw ynrici
CaHpinaynapbsl 8 MM 6onfFaH caHpinay
— WinTepiH KongaHblHbI3

— 300 r ak HaH

— 40 r man Hemece MaprapuH

— 200 mn cyT

—  2)XyMbIpTKa

— 1 AK ycakran TypanfaH nusa3

— aKXerikeH, Ty3

— 0Gipas yH

CNFW6, 7, 8 eTTapTKbIwW yIIrici
CaHbinaynapbl 4,8 MM 6onfFaH caHpinay
—  WiNTepiH KongaHblHbI3

— 300 r akK HaH

— 40 r mat Hemece maprapviH

— 200 mn cyT

— 2 XyMbIpTKa

— 1 AK ycakran TypanfaH nusas

— aKXerikeH, Ty3

— 0Gipa3 yH

107



kk Taram peuenTTepi MeH KeHecTep

KocbiHabl 6eniwiekTepiH eHOey

m Ak HaHabl eTTapTkbiwneH (CNFW5,

6, 7 ynrici) WwamameH 1 MUHYT >xaHe
(CNFWS8 ynricimeH) wamameH 2 MAHYT
OoMbl ycaTbIHbI3.

m ¥cakTan TypanfaH nus3apl, akkenkeHai
)KeHe Manapbl OCbIFaH KOCbIM,
apanacTtbipblHbI3.

m KyMblpTKanapabl CyTrneH xaHe Ty30eH
apanacTblpbln, y36e KocblHAbINapbiHa
KOCbIHbI3.

m  Kawmbipabl 6ipHelue MyuHyT 60mbl
aempaeneHyi yuwiH kosa TypbiHbi3. OgaH
KeWiH Tafbl Bip peT uneH;js.

m Y30e kecneciH xacay YLiH
KonAapblHbI3Abl dpKaLLaH Xakcblnan
CyMeH cynaHpI3. Y3b6e kecnenepiH yHfa
ayHaTbIn anblHpI3.

m Y30e kecnenepiH kavHan TypfraH cyfa
canbin, wamameH 20 MyHyT 6obl
OYKTbIpbIN anbiHbI3. KaHaTnaHpia!

LyXXbIK TONTbIPFbILW

KOHAbIPFbICbI

m  Tabwfn iwek KabbIKTapblH eHAeY
angbliHaa onapabl WwamameH 10 MuHyT
6ovibl Xbinbinay cyaa XibiTin anbiHbI3.

m LyxbiKTapabl TeiM TONThIPMaHbI3 —
nicipinireHae Hemece KyblpblriFaHaa
XKapbInbIn KETYi MYMKIiH.

m bBypikkinepgi iwektepcis ge kongaHyra
6onapbl! LLyXbIK TypamackiH yHFa
ayHaTbIn anbin, 04aH KeNiH KybIpbIHbI3.

Keb06e yLWwiH KOHAbLIPFbI

TonTbipbInFaH ke66e peuenTi

Tywnapanap:

— 500 r kon €eTi, Tacnagan Kecinrex

— 500 r 6ynryp 6ugansl, XybinFaH xaHe

— copfanbin anblHFaH

— 1 kiwi Nus3, ycakran TypanfaH

m Kol eTiH xaHe bynryp 6uaanbiH GipiHeH
KeWiH OipiH eTTapTKbIL KOHAbIPFbICHIHbIH,
LafblH cCaHblnaynap wintepiHeH
TapTbIHbI3.

m  Kambipabl Xakcblnan apanacTblpbiHbI3,
OFaH NUA3Abl KOCbIHbI3.

m ApanacnaHbl Tafbl €Ki peT eTTapTKbIL
KOHAbIPFbICbIHAH TapThIHbI3.
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XeHreri:

— 400 r Kkon eTi, Tacnagan Kecinrex

— 2 opTalua nus3, ycaktan TypanfaH

1 ac kacblIk ecimaik Marbl

— 1 acKacblk yH

2 Wwaw Kacblk XOLU WICTi MMMEHT BypbiLLbl

— Ty3 6eH OypblILl

m  KoW eTiH eTTapTKbIW KOHABIPFLICHIHbIH,
LafbIH CaHblnaynap wintepiHeH
TapTblHbI3.

m  [nA3gbl anTbiH-KOHbIP TYCiHE AeWiH
6ipas KybIpbIHpI3.

m  OraH KoW eTiH KocCblIrn, 6GapiH »akcbinan
KybIpbIn anbIHbI3.

m  KanfaH uHrpegueHTTepiH KOCbIHbI3.
BapnblfbiH WamameH 1-2 MUHYT GOkl
OyKTbIPbIN NICIPiHi3.

m  ApTblK Mangpbl KOTapbIn KyWbin anbiHpI3.

m  JKeHTeKTi CybITbIN anblHbI3.

Ke66eHi ganbiHaay:

m Tywnapanap ywiH apanacnaHbl kebbe
KOHObIPFbICHI apKblibl OTKI3iHi3.

m bBoc kambIp wmparsiHaH 7,5 cm y3blH
OernwekTepiH kecin anbiHbI3.

m  OcblHOan TywnapanapablH LWETTEPiH
»KaKcblnan KbICbIn KabbIHbI3.

m  AwbIK XXeprepiHe Gipa3 XeHTek canbim,
TylInapaHblH 6acka WeTiH Ae »akcblnan
KbICbIM XabbIHbI3.

m  Mangbl kbi3abipbin (wamameH 180 °C),
Tylinapanapgbl lWiamameH 6 MUHyT
©0Mbl anTbIH-KOHbIP TYCiHE OeWiH
LWbDKbIN TYpPFaH Manaa KybipbiHbI3.

¥caTKblIlW KOHAbLIPFbICHI

Kecy KOHObIpPFbICHI

nusi3, XacblIfkek, anva, cabi3 yLiH
¥caTKbIWw KOHALIPFbICDI, ipi
XaHfFakTap, LWokonag, ipiMLwik, KaTTbl
HaH/ TOKaLl HaH YLLUiH



Kokbicka Tactay

KOKbICKa Tacrtay
Opam maTteprangapblH KOKbICKa

E TacTayablH 3KONOrUANbIK

mmm  epexenepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
ONeKTPNiK >kaHe aNeKTPOoHAbIK
Kypbinfbinap Typansl 2012/19/EU
Eyponansik JupekTnBackiHa can
TuicTi TaHbameH 6enrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn anpekTnBa kypambiHAa
EO aymarbiHAa KongaHbinaTbiH
KOMAaHbICTaH LUblFapblinFaH
KypbINfFblnapabl 6TKi3y XaHe KoKbicka
TacTay Typanbl yirapbiMaap
6ap. Kokbicka TacTayablH HaKTbl
apicTepi Typanbl aknapaT any YyLiH
caTyLbiMeH xabapnacbiHbI3.

Keningik wapTtrapbl

Ochbl KypbInFbIHBIH KENINAK WwapTTapsbl
6i3aiH eKin apkbinbl Kypbinfbl caTbinaTbiH
enpe aHblktanagbl. Ockl WwWapTTapra
KaTbICTbl TONbIK MOMiMETTEPAI KypPbIFbIHbI
caTbin anfaH gengangad 6inyre 6onagpl.
Ecen-woT Hemece TyBipTek ocbl Keninaik
LwapTTapbl 6ovbIHWA WaFbiMAaHFaHaAa
Kepcertineai.

OasrepicTep caktangbl.

kk
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.siemens-home.bsh-group.de
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE  United Arab Emirates,
pandall doy jalh o Ly

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”, Kati 0 dhe +1
1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.siemens-home.bsh-group.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 522
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

10117

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 167 425*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/au
*Mo-Fr: 24 hours

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 0247570 02
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 18

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/bg

BH Bahrain, . sl idl,
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Beaapycb
00O “BCX BbiToBaA TexHuKa”
TeA.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,

Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Siemens Hausgerate Service
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehér,
Produktinformationen Tel.: 0848 888 500
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile & Zubehor
Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 77 77 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@cytanet.com.cy

cz Ceska Republika,
Czech Republic
BSH domaéci spotiebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebicl
Radlicka 350/107¢c
158 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
www.siemens-home.bsh-group.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.siemens-home.bsh-group.com/dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B

(Euronicsi kaupluses)

12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Tel.: 0516 7171

mailto klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821 0 976 305 714
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.es

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Italahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 7 snt/min (alv 24%)

Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex

Service interventions & domicile:
0140101200

Service Consommateurs:

0552 098 110 Spamgl
mailto:soa-siemens-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 JrERHAR
mailto:soa-siemens-conso@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.siemens-home.bsh-group.uk
or call Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please

check with your telephone service provider for

exact charges

GR Greece, EAAGg
BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20

14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo: 181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

Unit 1 & 2, 3rd Floor, North Block,
Skyway House, 3 Sham Mong Road
Tai Kok Tsui, Kowloon, Hong Kong
Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 09 99

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelm Kift.

Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +36 80-200-201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.bsh-group.ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.

IL  Israel, PR

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.siemens-home.bsh-group.com/il

IN  India, Bharat, HTT

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House,
Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103,
Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 209 1850
www.siemens-home.bsh-group.com/in
* Mo-Sa: 8.00 am to 8.00 pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SMINor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 018 346
mailto:info.it@siemens-home.com
www.siemens-home.bsh-group.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira str.73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str.51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, Jlif
Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 0373 313 63
mailto:servisas@agservice. |t
www.agservice.t

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05274 1722
mailto:info@balticcontinent. |t
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 821

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/Iu

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”
yn. Wycesa, 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 022 66 05 73

Fax: 022 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/no
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NZ New Zealand
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay
Auckland 0632
Tel.: 0800 245 700*
Fax: 0800 256 535
mailto:repairaction.nz@bshg.com
* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 720

Fax: 214 250 701
mailto:siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect.1
13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ro

RU Russia, Poccusa

OO0 “BCX bbIToBast TexHuka”
CepBWC OT Npoun3BoAUTENSst
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 62
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.ru

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB

Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/se

SG Singapore, #NE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaéci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotfebicu
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com

TR  Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6688*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”

Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ua

XK Kosovo
SERVICE-GENERAL SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.

Milutina Milankovi¢a br. 92

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 09

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/za

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verké&ufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. s|emens-|nfo-llne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aufRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Carl-Wery-StraRRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
DE 091170440 044

AT 0810550522

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.bsh-group.com

8001075027
(9710)



















