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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fur das Handrihrgerat MQ964.. bestimmt.
Gebrauchsanleitung des HandrUhrgerates beachten.

HandrUhrgerét nur bei Stillstand des Gerétes aufsetzen und
abnehmen.

Dieses Zubeh6ér ist zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkédse, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Obst, GemUse, Nissen und Mandeln oder zum
Schlagen von Eischnee und Sahne geeignet. Es darf nicht zum
Zerkleinern von sehr hartem Gut (z. B. Kaffeebohnen, MuskatnUssen,
Zucker, Rettich) oder gefrorenem Gut (z. B. Obst) verwendet werden.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr durch scharfes Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.
Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen Handen reinigen. Birste
benutzen.

Zerkleinerungsmesser nur am Kunststoffgriff anfassen.

Wichtig!

Niemals mit dem Schnellmixstab im Universalzerkleinerer-Becher
arbeiten. Der Universalzerkleinerer-Becher ist nicht
mikrowellengeeignet.

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Fllssigkeiten tauchen
und nicht unter flieBendem Wasser oder in der Spulmaschine reinigen.

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem  Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten

Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und in der Tabelle (Bild M) unbedingt beachten.
Bedienhinweise fir dieses Gerat zu erhalten.  Achtung/
Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Universalzerkleinerer nur im komplett
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte zusammengesetzten Zustand verwenden!
Gebrauchsanleitung mitgeben. Vorsicht!

: : Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
AUf e_men Blick Knochen und Sehnen entfernen. p
Bitte Bildseiten ausklappen. Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
Bild I zum Zerkleinern von sehr hartem Gut
1 Universalzerkleinerer-Becher (Kaffebohnen, Rettich, Muskatniisse) und
2 Messer gefrorenem Gut (Obst o. A).
3 Aufsatz Bild &

. o Universalzerkleinerer-Becher auf glatte
Bedienen . . . und saubere Arbeitsfliche stellen und
Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum andriicken.

Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, ;
'P\</|réiuctjerln, Knoblauch, Obst, Gemtise, Nissen, : tﬂeetf:sgrﬁ:tqztleziﬁ?ijllen.
andeln.

e Aufsatz auf den Universalzerkleinerer-
Becher setzen und im Uhrzeigersinn
drehen, bis er horbar einrastet.

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben, siehe Bild ).
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e Am Grundgerat:
Schieber auf Position | stellen,
Die Heckdffnung liegt frei, die Offnungen
zum Einsetzen der Werkzeuge sind
geschlossen.

o Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

m Wichtiger Hinweis

Bei gedffneter Heckodffnung Iasst sich das
Gerat nur in der Momentschaltung
betreiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist
nicht in Funktion. Schieber zum Betétigen
des Verschlusses nur in Schalterposition
0/Off bewegen.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerét auf Stufe M
einschalten. Die besten Resultate
werden mit Intervall-betrieb (kurz
einschalten, Pause, kurz einschalten, ...)
erreicht.

Universalzerkleinerer niemals von der
Arbeitsflache abheben!

Nach der Arbeit:

o Nach dem Arbeiten Handrlihrgerat auf O
stellen. Stillstand der Werkzeuge
abwarten.

o Netzstecker ziehen.

e Grundgerat durch gleichzeitiges Driicken
der beiden Entriegelungstasten vom
Aufsatz abnehmen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer-Becher
nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie

in Flissigkeiten tauchen und nicht unter

flieBendem Wasser oder in der

Splilmaschine reinigen.

® Universalzerkleinerer-Becher und
Messer sind spulmaschinenfest.

e Aufsatz nur feucht abwischen.

Anderungen vorbehalten.



For your safety
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This accessory is designed for the hand mixer MQ964.. .
Follow the Instructions for Use for the hand mixer.
Do not attach or remove hand mixer until the appliance is at a

standstill.

This accessory is suitable for cutting meat, hard cheese, onions,
herbs, garlic, fruit, vegetables, nuts and almonds or for beating egg
whites and whipping cream. It must not be used for cutting very hard

food

(e.g. coffee beans, nutmeg, sugar, radishes) or frozen food (e.g. fruit).

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blade/rotating drive!
Never grip the blade in the universal cutter. Never clean cutting blade

with bare hands. Use a brush.

Take hold of the cutter blade by the plastic handle only.

Important!

Never use the high-speed hand blender in the universal cutter jug.
The universal cutter jug is not microwave-safe.

Never immerse the attachment of the universal cutter in liquids and
do not clean under flowing water or in the dishwasher.

Before use, read these instructions carefully
in order to become familiar with important
safety and operating instructions for this
appliance.

Please keep the Operating instructions

in a safe place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the Operating instructions.

Overview

Please fold out the illusirated pages.
Fig.

1 Universal cutter jug

2 Blade

3 Attachment

Operating the appliance

The universal cutter is suitable for cutting
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
fruit, vegetables, nuts, almonds.

With the universal cutter use the appliance
at full power to prepare honey spread
(according to the recipe, see Fig. @).
Always observe the maximum quantities
and processing times in the table (Fig. ).

Warning/!

The universal cutter must be completely

assembled before use.

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones

and sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting

very hard items (coffee beans, radishes,

nutmeg) and frozen food (fruit, efc.).

Fig. &

® Place universal cutter jug on a smooth
and clean work surface and depress.

® Insert the blade.

e Add food.

® Place the attachment on the universal
cutter jug and rotate in a clockwise
direction until it “clicks” into position.

® On the base unit:
Move slide to position l
The rear aperture is open, the apertures
for inserting the tools are closed.
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@ Place the base unit on the attachment C|eaning
and lock into position. Warning!

¢ Insert the mains plug. Never immerse the attachment of the
universal cutter in liquids and do not clean
m Important information under flowing water or in the dishwasher.
e Universal cutter jug and blade are
dishwasher-safe.

When the rear aperture is open, the
appliance can be operated in fast and

continuous operation only. Selector switch e Wipe the attachment with a damp
1-5 will not function. Move slide for cloth only.

actuating the lock in switch position 0/Off

only.

® Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance at setting
M. The best results are achieved by
operating the appliance intermittently
(switch on briefly, pause, switch on briefly,
o)

ever lift universal cutter off the work
surface!

After using the appliance:

® After work, set the hand mixer to 0.
Wait until the tools come to a standstill.

® Remove mains plug.

® Remove base unit from the attachment
by simultaneously pressing both release
buttons.

® Rotate attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter-jug.

® Take hold of the blade by the plastic
handle and take out.

® Place the lid on the universal cutter to
keep in the processed ingredients.

Subject to alterations.



Pour votre sécurité

fr

Cet accessoire est destiné au batteur-mixeur MQ964.. .
Respectez la notice d’utilisation du batteur-mixeur.
Ne posez et ne retirez le batteur-mixeur manuel qu’une fois I'appareil

immobile.

Cet accessoire sert a broyer la viande, le fromage dur, les oignons,
herbes culinaires, I'ail, les fruits et [égumes, noix, amandes, ou a
monter les blancs en neige et a fouetter la créeme. Il ne faut pas l'utiliser
pour broyer des produits trés durs (par exemple les grains de cafe,
noix muscade, du sucre, des radis) ou congelés (fruits par exemple).

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec le couteau trés aiguisé / 'entrainement

rotatif !

N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur
universel. Ne nettoyez jamais le couteau broyeur avec les mains nues.

Utilisez une brosse.

Ne saisissez la lame du broyeur que par sa poignée en matiere

plastique.
Important !

N’utilisez jamais I'accessoire mixeur rapide dans le bol du broyeur
universel. Le bol du broyeur universel ne va pas au micro-ondes.
Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel dans
des liquides, ne le nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.

Veuillez lire la présente notice attentivement
avant utilisation pour connaitre les consignes
de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Rangez soigneusement la notice
d’instructions.

Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d'utilisation.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX

1 Gobelet du broyeur universel
2 Lame

3 Elément superposé

Utilisation

Le broyeur universel convient pour broyer les
ingrédients suivants : viande, fromage dur,
oignons, herbes culinaires, ail, fruits,
légumes, noix, amandes.

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors

de la préparation d’'une péate a tartiner au
miel (a condition de respecter les instructions
de la recette (voir la figure ).

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure ).

Altention /

Nutilisez le broyeur universel qua l'état
entierement assemblé /
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Prudence /!

Avant de broyer de la viande, retirez-en

les cartilages, os et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour

broyer les produits tres durs (grains de cafe,

raifort, noix muscade) et congelés (fruits ou

assimilés).

Figure @

® Posezle gobelet du broyeur universel sur
une surface lisse et propre, puis appuyez.

® Mettez la lame en place.

® Versez les produits a broyer dans
le récipient.

® Posez I'accessoire sur le broyeur
universel puis tournez-le dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il
encoche de facon audible.

® Sur l'appareil de base :
Amenez le curseur sur la position ﬂ
L’orifice arriere est dégagé, les orifices
d’introduction des accessoires sont
fermés.

® Posez I'appareil de base sur I'accessoire
puis faites-le encocher.

® |Introduire la fiche dans la prise de
courant.

m Remarque importante

Lorsque l'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momen-tanée. Les positions 1 a 5
de l'interrupteur sont inopérantes. Pour
actionner la fermeture, ne déplacez le
curseur que lorsque l'inter-rupteur se
trouve sur la position 0/Off.

® Tenez fermement I'appareil de base
et le broyeur universel, puis amenez
l'interrupteur de I'appareil sur la position
M. Le broyeur universel donne les
meilleurs résultats avec la marche
momentanée (actionnez l'interrupteur
brievement, puis relachez-le, actionnez-
le a nouveau, et ainsi de suite).
Ne décollez jamais le broyeur universel
de la surface de travail !

Apres le travail:

® Apreés le travail, réglez le batteur-mixeur
manuel sur 0. Attendez que les acces-
soires s’'immobilisent.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Pour détacher I'appareil de base de
I'accessoire, appuyez simultanément
sur les deux touches de déverrouillage.

® Tournez 'accessoire en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le
du gobelet du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® Posez le couvercle sur le broyeur
universel pour conserver les aliments que
vous venez de traiter.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'élément superposé

au broyeur universel dans des liquides,

ne le netfoyez pas sous l'eau ou au lave-

vaisselle.

® Le bol du broyeur universel et les lames
vont au lave-vaisselle.

e Contentez-vous de nettoyer le couvercle
avec un essuie-tout humide.

Sous réserve de modifications.



Per la vostra sicurezza

Questo accessorio & destinato al miscelatore a mano MQ964.. .
Osservare le istruzioni per I'uso del miscelatore a mano. .
Applicare e rimuovere il miscelatore manuale solo ad apparecchio

fermo.

Questo accessorio € idoneo a tritare carne, formaggio duro, cipolle,
erbe aromatiche, aglio, frutta, verdura, noci e mandorle oppure a
montare albume d’'uovo e panna. Non usarlo per tritare prodotti molto
duri (ad es. caffé in grani, noci moscate, zucchero, rafano) oppure

prodotti congelati (ad es. frutta).

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite da lama tagliente/motore in rotazione!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto. Non pulire a mani nude
la lama sminuzzatrice. Usare una spazzola.

Afferrare la lama sminuzzatrice solo sulla plastica.

Importante!

Non usare mai il frullatore rapido ad immersione nel bicchiere del
mini tritatutto. Il bicchiere del mini tritatutto non & idoneo per forni

a microonde.

Non immergere mai I'adattatore del mini tritatutto in liquidi e non
lavarlo sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

Leggere attentamente questa guida prima
dell’'uso, per conoscere importanti istru-zioni

di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio.

Si prega di conservare le istruzioni per l'uso.
In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.
Figura IX

1 Bicchiere mini tritatutto

2 Lama

3 Adattatore

Uso

Il mini tritatutto & idoneo per tritare carne,
formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche,
aglio, frutta, verdura, noci, mandorle.

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando

le indicazioni della ricetta vedi figura ).

Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella (figura @).
Attenzione!
Usare il mini tritatutfo solo se completamente
montafto.
Attenzione:
Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.
Il mini trifatutfo non é idoneo per sminuzzare
alimenti molto duri (grani di caffe, rafano,
noci moscate) e prodotti congelati (frutta e
simily).
Figura &
e Disporre il bicchiere del mini tritatutto
su una superficie di lavoro pulita e liscia
e premere in basso.
® |Inserire la lama.
® Introdurre 'alimento.
Mettere I'adattatore sul bicchiere del mini
tritatutto e ruotarlo in senso orario finché
non si sente percettibile lo scatto
di arresto.
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e Sull’apparecchio base:
Mettere il cursore nella posizione 1.
L’apertura posteriore ¢ libera, le aperture
per 'inserimento degli utensili sono
chiuse.

e Disporre I'apparecchio base
sull’adattatore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

E Avvertenza importante

Con l'apertura posteriore aperta &
possibile solo il funzionamento «pulse».
La selezione di velocita 1-5 non € in
funzione. Muovere il cursore per
I'azionamento della chiusura solo con
I'interruttore in posizione

0/0ff.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere 'apparec-
chio al grado M. | migliori risultati si otten-
gono con il funzionamento intervallato
(breve accensione, pausa, breve accen-
sione ...).
Non sollevare mai il mini tritatutto dalla
superficie di lavoro!

Dopo il lavoro:

® Terminato il lavoro regolare il miscelatore
manuale a 0. Attendere che gli utensili
siano fermi.

e Staccare la spina.

® Staccare I'apparecchio base dall’adat-
tatore premendo contemporaneamente
i due pulsanti di sblocco.

® Ruotare 'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal bicchiere del mini tritatutto.

o Afferrare la lama sullimpugnatura
di plastica ed estrarla.

® Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai 'adattatore del mini

tritatutto in liquidi e non lavarlo sotto acqua

corrente o nella lavastoviglie.

® |l bicchiere del mini tritatutto e la lama
sono lavabili in lavastoviglie.

e Pulire 'adattatore solo con un panno
umido.

Con riserva di modifiche.



Voor uw veiligheid
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Dit toebehoren is bedoeld voor de handmixer MQ964.. .
Gebruiksaanwijzing van de handmixer in acht nemen.
Handmixer alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat

stilstaat.

Dit toebehoren is geschikt voor het fijnmaken van vlees, harde kaas,
uien, kruiden, knoflook, fruit, groente, noten en amandelen en voor
het kloppen van eiwit en room. Het mag niet worden gebruikt voor
het fijnmaken van zeer harde levensmiddelen (bijv. koffiebonen,
muskaatnoten, suiker, rammenas) of diepvriesproducten (bijv. fruit).

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherp mes/roterende aandrijving!

Niet in het mes van de allessnijder grijpen. Het mes niet met blote
handen reinigen. Een borstel gebruiken.

Fijnsnijmes alleen vastpakken aan de kunststof handgreep.

Belangrijk!

Nooit met de snelmixstaaf in de allessnijderbeker werken.

De allessnijderbeker is niet geschikt voor de magnetron.

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet in vloeistof dompelen
en niet onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig
deze gebruiksaanwijzing, die belangrijke
veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over
het apparaat bevat.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag

De pagina’'s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. Y

1 Allessnijderbeker

2 Mes

3 Hulpstuk

Bedienen

De universele fijnsnijder is geschikt voor het
fijnmaken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente, noten,
amandelen.

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens zie afb. [).

Neem de in de tabel (afb. M) vermelde

maximum hoeveelheden en

verwerkingstijden beslist in acht.

Attentie!

De universele fijnsnijder alleen in compleet

samengebouwde toestand gebruiken.

Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen

voordat u viees fijjnsnifdt.

De allessnijder is niet geschikt voor het

fiinsnijden van zeer harde levensmiddelen

(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)

en diepvriesproducten (fruit e.d.).

Afb. &

® Allessnijderbeker op een vlakke en

schone ondergrond plaatsen en

aandrukken.

Mes aanbrengen.

® |evensmiddelen toevoegen.

® Het hulpstuk op de allessnijderbeker
aanbrengen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

11
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® Op het basisapparaat:
Schuif op stand 1 zetten.
De achteropening is open, de openingen
voor het aanbrengen van de hulpstukken
zijn gesloten.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

E Belangrijke aanwijzing

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen met
de momentschakeling worden gebruikt.
De standenschakeling 1-5 werkt dan niet.
De schuif voor het bedienen van de
sluiting alleen bewegen wanneer de
schakelaar op 0/Off staat.

® Basisapparaat en allessnijder
vasthouden en het apparaat op stand M
inschakelen. De beste resultaten worden
bereikt door intervalgebruik (kort in-
schakelen, pauze, kort inschakelen, ...).
De allessnijder niet van de ondergrond
tillen!

Na gebruik:

® Na het werk de handmixer op 0 zetten.
Wachten tot de hulpstukken stilstaan.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Basisapparaat verwijderen van het
opzetstuk door de twee ontgrendel-
knoppen gelijktijdig in te drukken.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien
en van de allessnijderbeker nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® Het deksel op de universele fijnsnijder
doen als u de verwerkte levensmiddelen
wilt bewaren.

Reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fjjnsnijder

niet in vioeistof dompelen en niet onder

stromend watler of in de afwasautomaat

reinigen.

® De beker en het mes van de allessnijder
zijn geschikt voor reiniging in de afwas-
automaat.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

Wijzigingen voorbehouden.



For din egen sikkerheds skyld
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Dette tilbehgr er beregnet til handrgremaskinen MQ964.. .
Falg brugsanvisningen til handrgremaskinen.
Handrgremaskinen ma kun seettes pa og tages af, nar apparatet

star stille.

Dette tilbehgr er beregnet til at smahakke kad, hard ost, lag, krydde-
rurter, hvidlag, frugt, grent, nedder og mandler eller til at piske
aeggehvider og flade. Det ma ikke bruges til at smahakke meget
harde fodevarer (f.eks. kaffebgnner, muskatngdder, sukker, reeddiker)
eller frossede fadevarer (f.eks. frugt).

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren. Bergr aldrig kniven
pa minihakkeren med de bare fingre. Benyt altid en bgrste, nar

de skal rengores.

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa knivene til minihakkeren.

Vigtigt!

Arbejd aldrig med blenderstaven i baegeret til minihakkeren.
Baegeret til minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vaeske; renger den ikke under
rindende vand og saet den ikke i opvaskemaskinen.

Laes denne vejledning ngje igennem far brug
for at fa vigtige sikkerheds- og
betjeningshenvisninger til dette apparat
Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere
ejer.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede &

1 Baeger til minihakker
2 Kniv

3 Pasats

Betjening

Minihakkeren er egnet til at smahakke kad,
hard ost, leg, krydderurter, hvidlag, frugt,
grent, nadder og mandler.

Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse, nar smgrepalaeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften
se billede @).

De maks. meengder og tilberedelsestiderne
i tabellen (Billede ®) skal ubetinget over-
holdes.
Pas pa!
Minihakkeren ma kun bruges, nar den
er samlet rigtigt!
Pas péa!
For kod hakkes. Fjern knogler, brusk, hud
og sener.
Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke
meget hdrde fodevarer (kaffebonner,
raeddike, muskatned) og frostvarer (frugt
o.lign.).
Billede &
e Stil minihakker-baegeret pa en glat
og ren arbejdsflade og tryk den ned.
® Szt kniven i.
e Fyld ingredienserne i.
® Saet pasatsen pa minihakker-baegeret
og drej den mod hgjre indtil stop.
e P4 grundmodellen:
Stil skyderen i position ﬂ
Heaekabningen er fri, dbningerne til
iseetning af redskaberne er lukket.

13



da

® Szt grundmodellen pa pasatsen og drej
den pa plads.
o Netstikket saettes i stikkontakten.

E Vigtige rad

Er haekdbningen aben, kan apparatet kun
bruges med momentfunktion.
Trinfunktionen 1-5 er ude af funktion.
Beveeg kun skyderen til betjening af lasen
i kontaktposition 0/Off.

® Hold fast i grundmodel og minihakker
og stil apparatet pa trin M. Det bedste
resultat opnas med intervalfunktion (kort
teending, pause, kort taending, ...).
Loft aldrig minihakkeren veek fra arbejds-
fladen!

Efter arbejdet:
Stil handrgremaskinen pa 0, nar arbejdet
er feerdigt. Vent til redskaberne star
helt stille.

® Treek netstikket ud.

e Fjern grundmodellen fra pasatsen
ved at trykke pa de to dbningstaster
pa samme tid.

e Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakker-baegeret.

e Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
til minihakkeren og tag den ud.

® Szt laget pa minihakkeren, hvis de
hakkede fodevarer skal opbevares i
minihakkeren.

Rengearing

Pas pa/

Dyp aldrig pdsatsen pa minihakkeren i

vaeske, rengor den ikke under rindende vand

og saet den ikke i opvaskemaskinen.

® Baeger til minihakker og kniv til
minihakker kan tale opvaskemaskine.

e Pasatsen tarres af med en fugtig klud.

FEndringer forbeholdes.



For din egen sikkerhet
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Dette tilbehgret er beregnet for handmikseren MQ964.. .

Ta hensyn til bruksveiledningen for handmikseren.

Handvispen ma kun settes pa og tas av nar apparatet star stille.
Dette tilbehgret er beregnet for kutting av kjott, hard ost, lgk, urter,
hvitlak, frukt, gronnsaker, ngtter og mandler eller for pisking

av eggehvite og flate. Det ma ikke brukes til kutting av meget harde
ting (f.eks. kaffebgnner, muskatnott, sukker, nepe) eller frosne

matvarer (f.eks. frukt).

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarp kniv/roterende drev!

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren. Kuttekniven ma aldri
rengjgres med bare hender. Bruk borste.

Kuttekniven ma kun holdes i kunststoffhandtaket.

Viktig!

Hurtigmikseren ma aldri brukes i begeret pa universalkutteren.
Begeret pa universalkutteren er ikke egnet for mikrobglge.
Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned i vaeske og aldri
holdes under rennende vann eller rengjores i oppvaskmaskin.

Les naye igjennom denne anvisningen

for bruk, her far du viktige sikkerhets- og
betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Bruksanvisningen ma oppbevares.
Dersom du gir maskinen videre til andre,
bar bruksanvisningen leveres med.

En oversikt

Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde &

1 Beger for universalkutter

2 Kniv

3 Pasats

Betjening

Universalkutteren er egnet for kutting av
kjott, hard ost, lgk, urter, hvitlok, frukt,
grannsaker, ngtter og mandler.

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning av
honning palegg péa bradet (nar anvisningene
i oppskriften blir overholdt se bilde [@).

Ta absolutt hensyn til den maksimale
mengden og bearbeidelsestidene i tabellen
(bilde @).

Obs!

Universalkutteren ma kun brukes ndr den

er komplett satt sammen/

Veer forsiktig:

For kutting ma brusk, ben og sener fiernes

fra kjottet.

Universalkutteren er ikke egnet for knusing

av meget harde (kaffebonner, nepe,

muskatnott) og frosne ting (frukt o.l.).

Bilde &

® Sett begeret for universalkutteren pa en
glatt og ren arbeidsflate og trykk den fast.

e Sett inn kniven.

e Fyll pd ingredienser.

e Sett pasatsen pa begeret til universalkut-
teren og drei det i klokkens retning til det
sitter fast slik at det hares.

® P4 basismaskinen:

Sett skyveren i posisjonen l
Bakapningen ligger fritt, &pningene
for innsetting av verktay er lukket.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen og
smekkes pa.

e Stikk inn stapselet.
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E Viktig henvisning

Nar apningen bak er apen, kan apparatet
kun drives med momentkopling.
Trinnkoplingen 1-5 er ikke i funksjon.
Skyveren for 4 betjene lasen ma kun
beveges i bryterposisjonen 0/Off.

® Basismaskinen og universalkutteren
holdes fast og apparatet slas pa trinn M.
De beste resultatene oppnas med inter-
valldriften (sla pa i kort tid, pause, sla pa
igjen..).
Universalkutteren ma aldri leftes opp fra
arbeidsflaten.!

Etter arbeidet:

e Etter arbeidet ma& handvispen settes pa 0.

Vent til verktgyet star stille.
® Trekk ut stopselet.
® Basismaskinen tas av pasatsen ved
a trykke samtidig pa begge utlasnings-
tastene.
e Pasatsen dreies imot klokkens retning
og tas av begeret pa universalkutteren.
e Ta i kunststoffhandtaket pa kniven
og ta den ut.
® Sett lokket for oppbevaring av
bearbeitete ting pa universalkutteren.

Rengjoring
Obs/
Pdsatsen til universalkutteren ma aldri
adyppes ned i vaeske og aldri holdes under
rennende vann eller rengjores i
oppvaskmaskin.
® Begeret pa universalkutteren og kniven
er egnet for oppvaskmaskin.
® Pasatsen ma kun terkes av med
en fuktig klut.

Endringer forbeholdes.



For din sdkerhet
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Detta tillbehdr passar endast till elvispen MQ964.. .

L&s anvisningarna i bruksanvisningen till elvispen.

Kéksmaskinen maste sta helt stilla nér elvispen sétta fast resp. lossas.
Detta tillbehor ar lampligt for att finférdela kétt, hard ost, gul 16k,
kryddvéxter, vitldk, frukt, grbnsaker, nétter och mandel eller fér att
vispa aggvitor och gradde. Det far inte anvandas fér att finférdela
mycket harda produkter (t.ex. kaffebdnor, muskotnotter, socker,
rattika) eller djupfrysta produkter (t.ex. frukt).

A\ Séakerhetsanvisningar just fér denna produkt

Var férsiktig s& att du inte skadar dig pa den vassa kniven eller

den roterande drivaxeln!

Stoppa aldrig ned handen i minihackaren. Anvand inte fingrarna for att
rengora minihackarens kniv. Anvand en borste.
Ta alltid minihackarens kniv endast i plasthandtaget.

Viktigt!
Arbeta aldrig

med snabbmixerstaven i den bagare som hor till mini-

hackaren. Bagaren som hor till minihackaren ar inte 1amplig att

anvanda i mikrovagsugn.

Doppa aldrig minihackarens éverdel i vatskor och rengér den inte
under rinnande vatten eller i diskmaskin.

Las noga denna bruksanvisning fore
anvandning for att fa viktiga anvisningar om

sékerhet och om hur denna produkt anvands.

Spara bruksanvisningen.
Lat bruksanvisningen félja med produkten
vid ett eventuellt &garbyte.

Oversiktsbilderna

Vik férst ut uppslaget med bilder.
Bild I

1 Bégare till minihackaren

2 Klinga

3 Overdel

Montering och start

Minihackaren &r lamplig for att finférdela kott,
hard ost, 16k, kryddvaxter, vitlok, frukt,
grénsaker, notter, mandel.

Minihackarens fulla prestanda visas nar
honungspaléagg finférdelas (under férutsatt-
ning att i receptet angiven mangd och tid
inte Overskrids (se Bild ).

Det ar viktigt att noga félja de maxméngder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(Bild ).
Obs!
Minihackaren far endast anvéndas nér den
ar helt ihopmonterad!
Viktigt!
7a forst bort brosk, ben och senor fran kott.
Minihackaren &r inte lamplig att finfordela
mycket hdrda produkter med (kaffebdnor,
réttika, muskotndtter) och inte heller frysta
produkter (frukt och liknande).
Bild &
e Stall bAgaren pa plan, ren yta och tryck
fast den.
e Satt forsiktigt i kniven.
® Laggilivsmedlet.
e Satt 6verdelen pa minihackaren och vrid
medurs tills du hér att den fastnar.
e P& motordel:
Skjut reglaget till lagen l
Oppningen pa baksidan &r dppen,
Oppnin-garna dér tillbehor ska sattas in ar
stangda.
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e Satt elvispens motordel pa mini-
hackarens éverdel. Tryck fast den
ordentligt.

e Satt stickkontakten i ett vagguttag.

m Viktig information

Nar locket dver drivuttaget pa elvispens
baksida star dppet kan vispen endast
kdras i momentlage. Det gar inte att
anvanda hastigheterna 1-5. Reglaget som
hor till locket gar bara att skjuta pa nar
strom-brytaren star i 1age 0/Off.

o Hall ordentligti motordel och minihackare
och skjut strémvredet till lage M.
Resultatet blir bést om du arbetar
i intervaller (starta, sténg av, starta ...).
Lyft aldrig upp minihackaren fran
arbetsytan!

Efter arbetet:

o Nar arbetet &r klart, skjut reglaget
pa elvispen till Iage 0.

Vanta tills verktyget slutat rotera.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

e Lossa elvispen fran motorstativet genom
att trycka samtidigt pa de bada las-
knapparna.

® Lossa 6verdelen fran badgaren genom
att vrida den moturs.

e Lyft upp kniven i plasthandtaget.

® Bearbetade livsmedel kan férvaras i mini-
hackaren med locket pa.

Rengoéring

Obs/

Doppa aldrig minihackarens éverdel i védtskor

och rengdr den infe under rinnande vatten

eller i diskmaskin.

® Bé&garen och kniven som hor till mini-
hackaren kan rengdras i diskmaskin.

® Overdelen torkas endast av med fuktig
duk.

Rétten till &ndringar forbehalles.



Turvallisuusasiaa

fi

Varusteet on tarkoitettu vain sdhkdvatkaimelle MQ964.. .

Noudata sédhkdvatkaimen kayttdohjeita.

Irrota ja kiinnitd sédhkévatkain vain laitteen ollessa pysahdyksissa.
Tama varuste soveltuu lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, hedelmien, vihannesten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen sekéa valkuais- ja kermavaahdon vatkaamiseen. Sita
ei saa kayttaa erittdin kovien ainesten (esim. kahvipapujen,
muskottipdhkindiden, sokerin, retikan) tai pakasteiden (esim.
hedelmien, marjojen) hienontamiseen.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo teravaa terad/pyodrivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Al& tartu minileikkurin terdan. Ala puhdista hienonnusteraa paljain

késin. Kayta pesemiseen harjaa.

Tartu hienonnusterdan vain muovikahvasta.

Tarkeaa!

Ala kayta sauvasekoitinta minileikkurin kulhossa.

Minileikkurin kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttéon.

Al& koskaan upota minileikkurin yldosaa veteen tai muihin nesteisiin
alaka pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen
kayttda. Siind on térkeita laitetta koskevia
turvallisuus- ja kayttdohjeita.

Sailyta kayttéohje huolellisesti.

Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Laitteen osat
K&anna esiin kuvasivut

Kuva A

1 Minileikkurin kulho
2 Terd

3 Ylaosa

Kayttd

Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
sipulien, yritien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria
katso kuva [@).

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja (kuva ).

Huom.!
Kayla minileikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina!
Varoitus!
Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja jénteet.
Minileikkuri ei sovellu erittéin kovien ainesten
(kahvinpapujen, retikan,
muskottipdhkindiden) tai jéisten ainesten
(marjojen/hedelmien tms.) hienontamiseen.
Kuva B
® Aseta minileikkurin kulho sileélle ja
puhta-alle tyétasolle ja paina kiinni
pintaan.
o Kiinnita tera.
® Tayta elintarvikkeet leikkuriin.
e Kiinnitd yldosa minileikkurin péélle
ja kd&nna myo6tapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
® Peruslaitteessa:
Aseta valitsin asentoon l
Kantaosan kiinnitysreika on auki,
varusteiden kiinnittdmiseen tarkoitetut
reiat ovat kiinni.
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® Aseta peruslaite leikkurin yldosaan
ja napsauta kiinni.
e Laita pistotulppa pistorasiaan.

E Térkea ohje

Kun kantaosan kiinnitysreik& on auki, voi
laitetta kdyttda vain valitsimen ollessa
pitoasennossa. Nopeusasennot 1-5 eivat
talldin toimi. Kayta sulkimen valitsinta vain
valitsimen ollessa asennossa 0/Off.

e Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista, valitse pitoasento M
ja kaynnista laite.

Saat parhaimmat tulokset ns. intervalli-
kaytolla (kdynnista hetkeksi, tauko,
kaynnista hetkeksi, ...).

Al& nosta valilla minileikkuria ylés
tyoétasostal

Kéyton jélkeen:

® Aseta kaytdn jalkeen sahkdvatkaimen
nopeudenvalitsin asentoon 0.

Odota, ettd varusteet pysahtyvat.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Irrota peruslaite yldosasta painamalla
samanaikaisesti molempia vapautus-
painikkeita.

e K&anna yldosaa vastapaivaan ja poista
se minileikkurin kulhosta.

® Tartu terddn sen muovikahvasta
ja poista tera.

® Aseta kansi minileikkurin paélle, kun
kaytat kulhoa hienonnettujen
elintarvikkeiden séilyttdmiseen.
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Puhdistus

Huom./

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa

veteen tal muihin nesteisiin &ldkd pese sitd

Juoksevan veden alla tai

astianpesukoneessa.

® Minileikkurin kulhon ja terén voit pesta
astianpesukoneessa.

® Puhdista yldosa vain kostealla liinalla
pyyhkien.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Ma tTnv acpdaeid oag

AuTo To eEQpTNUa npooplCeTcu yla To pigep xelpoq MQ964..
I'IpoosE,Te TIG odnyieg xpr]cmq TOU ulE,sp xelpoq

TomoBETE(TE KAl APAIPELTE TO MIEEP XELPOG LOVO LIE AKIVITTOTIONHEVT)
TN OUOKEUN.

To napov sEapmua eival KClTClN\‘f])\O yato Kquluo eraToq,
OK)\npou TUpLOU, Kpspuuélwv APWHATIKWV xopva OKopéwv
ppPOUTWY, Aaxavmwv Kapuélwv cpouwoumwv AUUYSAAWV

1] Y1Q TO XTUMNUA HAPEYKAG KAl KOEUAG YAAAKTOG 08 OQvTLyL.

Agv smrpsnsml va xpnomponomeel ywa mv a)\sor] TIOAU OKAN pwv
ayabwv (. X. KOKKOL KAQE, Hoaxokdpuda, {axapn, PENAvia) 1
KAaTtePUYHEVWV ayabwv (. X. ppouTa).

A Ynodeigeig ac@aleiag yia Tnv mapouoa OUOKEUR

Kivduvog TpaupaTiopou ané 1o KOPTEPO paxaipl/Tnv
nspIOTpechpsvn Klvnon'

Mn BACeTe MOTE TA XEPLA 0AG HECA OTOV KOPTN YEVIKNG XO1|ONG
KAl INV 1 TIAvETE TO paxaipt. Mnv KaeaplCSTS TO paxaipl Komng note
Le Ta Xepla yupva. Xpnaotuornoleite Bouptoa.

Mavete 1o paxaipt kKoyiuatog uévo otnv MAACTIKA Aafr).
ZnNHavTIKo!

Mn 6ou)\qu8Ts TIOTE e ™ pdpdo ylﬁsp ueoa oto r[orr]pl TOU KO(PTT]
YEVIKNG XPNONG. TO MOTIPL TOU KOPTI) YEVIKNG XPNong dev eival
KaTaMr])\o yla Tov poupvo HIKPOKUMATWV.

Mn BubioeTe MOTE TO MPOCAPTNUA TNG HETABOOTG KIvong HEOQ
oe uypd oUTe va TO KaBapIOETe KATW AMO TPEXOUUEVO VEQO N LECQ
OTO TAUVTAPLO TUATWV.

Npiv Tn Xpron 5,I0[360T8 TIPOCEKTIKA TIG Xalplopo'q

mapoucoeq 0dnyieg, WOTE VA YVwPIleTe 0k . . . .
) ? ) (PTNG YEVIKAG XPNoNG elval KATAAMNAOG
ONHAVTIKEG UTTOBEIEEIG aoaleiag Kal Y10 TO KGWILO KP2ATOG, GKANPOU TUpILOU,

XSIpIO’pOlfI,YICl mv rmp’oﬂoa GUOKSUﬁ' KOEMUMUDLWY, APWHUATIKWY XOPTWV, OKOPIWV
MapakaAeioBe va puAGEeTe TIg 0dnyieq cp%okgiwv, A(’zxgvutldov, KGp)l(Jé‘l)d)V, ’ POV,

xpr']qnq. . , (POUVTOUKLWY, AUUYSAAWV.
Kara Tn\éqapaxwp,non qu guokeung oe Me Tov KOPTN YEVIKAG XPHONG EKMETAA-
TP(TOUG BWJTE HAGL TIG 0dMYieg XPNoNg. AeUEOTE TNV MAAPN AnNG300T TNG CUCKEUNS

z 0ag KATd TNV NMapaockeur] aAe{upaTog yua
Me Hia patia TO a,lwp[ anrc]’) BOL’JFT)upo Kc?l pé)\lli(gnpcb?/;(aq
Napakaleiobe v’ avoigeTe TIG oeAideq TIc 0dnyieg NG ouvtayng, BA. eikéva [€).
He TIG EIKOVEG. MpoaéxeTe OMWOdNOTE TIG MEYIOTEQ
Eikéva [N TOodTNTEG KaL TOUG Xpovoug eneEepyaciag
1 Aoxeio TOAUKOQTN Tou miivaka (Eikéva [4).
2 Mayaip! Mpoooxri!
3 Emifepa XPnOlLOTIOLEITE TOV KOQPTN YEVIKTIG XO110NG

UOVO O€ MANPWG OUVAPLOAOYNUEVN
kardoraon!
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IMpoooxrj!
lptv TO KOYILO KPEQTOG APAIPEITE TOUG
XOVOpOoUG, Ta KOKAAQ Kal TOUG TEVOVTEG.
O KOpTNG Yevikrig xpriong dev eival
KatdAAnAog yta v dAeon Kat To KOYio
TOAU OKANPWV TOOPILWV (KOKKOL KAPE,
YOUALd, UOOXOKAPUOO) KAl KATEYUYUEVWV
TPOPIUWV (ppouta 1 mapduola).
Eikéva [E
® TomnoBetroTE TO SOXE(O TOU TTIOAUKOPTN
navw oe eninedn kat kabapr) ermpavela
Kal TéoTe To Afyo.
e TomoBetiote TO paxaipt.
e Bdh\te péoa ta tpdpua.
e TomoBetoTe TO eMiBepa NAvw oTo
J0oxelo TOU TIOAUKOPTN KAl OTPEYTE
TO OTN POPA TWV SEIKTWY TOU poAoyloU,
MEXPL Va KouPnwoel alotntd.
® 2T Baoctki cuokeun:
®épTe TOV OUPTN OTN B€on 1.
To niow dvotyua eival eAelbepo,
T’ avolyuata yla tnv Torobgtnon
TwV gpyaleiwv elval KAeloTA.
e TormoBetoTe TN BACIKY) CUOKEUN)
TAvw OTOo emnibepa kaL agpriote TN
Va KOUWTMWOEL.
® Bddete 10 QI1g OTNV TIPICA.

m ZnuavTikr unodeign

Me avoixtd To miow Avolypa n CUCKeUN
propel va Aettoupynoel évo atnv
otiypaia Aettoupyia.

H CeU&n twv Babuidwv 1-5 dev Bploketal
oe Aettoupyia. Metakiveite Tov oUptn
Y1a TO TIATNUA TOU KOUUMWUATOG VO
otn 6€on tou diakdrrrn 0/Off.

e Kpartdre mn Bacikr) cuokeur| kat
TOV TIOAUKOPTN YePA Kal pubuieTte
N ouokeun otn Babuida M.
Ta kaAUtepa anoteAéopara
ernTuyxavovral Ue Aettoupyia katd
dlaotrpata (yia Alyo oe Aettoupyia,
dlakorr, yla Aiyo og Aettoupyia, ...)
Mnv avaonKwveTe TOTE ToV KOPTN
YEVIKNG XPr)ong and Tov TdyKo
epyaoiag!
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Metd TnVv epyaoia:

® Metd v epyacia pubuiote To ikep
XePOGg oto 0. MepipyéveTe va akivnTo-
moinéouyv Ta gpyaleia.

e Tpapdte To PIg and v npida.

o Agaipeite TN Baoikry cuokeur and To
MPOCAPTNUA HE TAUTOXPOVO ATNHA
TwV U0 MANRKTPWV aracPAALong.

o >TpéYte TO eniBepa avribeta npog
™ Popd TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU
Kal apalpéate To and to doxelo Tou
TIOAUKOPTN.

e [idote 10 paxaipt otnv MAAoTIKN AN
Kal apalp€ate TO.

e [1a mn QUAagn enegepyaopevuv
TPOGINWY oTOV KOPTN YEVIKIAG XPrIONG
TOTOBETAOTE TO KATAKL.

Ka@apiopog

IMpoooxrj!

Mn Bubioete notE TO0 MpoodpTNUA TNG

UETASOONG Kivnong ueoa oe uypd oute

va 1o kabapioete KATw Ao TPEXOUUEVO

VEPOD 1} HECQ OTO MAUVTHPLO MATWV.

® To TOTHPL TOU KAPTN YEVIKNG XPrIoNG
Kat To payaipt eival avBekTikd aTo
TAUOLLO OTO TIAUVTTPLO TILATWV.

® >kouriote To eniBepa pévo e Bpey-
pévo mavi.

Tnpouue To SKaiwua aAAaywy.



EEE yonetmeligine uygundur

Kendi guvenliginiz icin

Bu aksesuar, Mikser MQ964..

tr

icin tasarlanmistir.

Mikserin kullanma kilavuzu dikkate alinmalhdir.

El tipi mikseri cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz.
Bu aksesuar et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar, sarimsak,
meyve, sebze, findik tiirleri ve badem dogramak veya yumurta
aki ve krema cirpmak icin uygundur.

Cok sert besinlerin (6rn. kahve cekirdegi, kiiciik Hindistan

cevizi, yani muskat, seker, turp) veya dondurulmus besinlerin
(6rn. meyve) dogranmasi icin kullanilmamalidir.

A Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bicaktan/Ddnen tahrik sisteminden dolay: yaralanma

tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bicagi kesinlikle tutmayiniz.
Dograma bicagini kesinlikle ciplak elleriniz ile temizlemeyiniz.
Temizleme islemi icin firca kullaniniz.

Dograma bicagini sadece plastik tutamagindan tutunuz.

Onemli!

Kesinlikle genel dograyici kabi icinde hizli karistirma ucu ile
calismayiniz. Genel dograyici kabr mikrodalga firin icin uygun

degildir.

Genel dograyicinin ust parcasini kesinlikle sivi icine sokmayiniz
ve musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizle-

meyiniz.

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim
bilgileri elde etmek icin, cihazi
kullanmaya baslamadan 6nce

isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolay! saklayiniz.

Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalar aciniz.
Resim [\

1 Universal dograma kabi

2 Bicak

3 Ust parca

Kullanilmasi

Genel dograyici, et, sert peynir, sogan,
otsu baharatlar, sarmisak, meyve, sebze,
findik tirleri ve badem dogramak igin
uygundur.

Genel dograyici ile, ekmek lstline siirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam glcunu ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde bakiniz resim [@).
Tabloda (resim [@) bildirilen azami
miktarlara ve isleme stirelerine kesinlikle
dikkat ediniz.

Dikkat!

Genel dodrayiciyr sadece komple monte
edilmis sekilde kullaniniz!
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Dikkat:

Et dogramadan énce kikirdak, kemik

ve sinirler etten ayrilmalidir.

Genel dograyici, cok sert (kahve cekirdegi,

turp, kliclik Hindistan cevizi) ve donduru-

Imus (meyve v.b.) besinleri dogramak igin

uygun degildir.

Resim [E

e Universal dograma kabini diizgiin
ve temiz bir calisma ytzeyi lzerine
yerlestiriniz ve bastirip oturtunuz.

® Bicag takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

® Ust parcayl genel dograyici lizerine
takiniz ve duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar, saatin ¢alisma
yoninde ceviriniz.

® Ana cihazda:
Siirglyt l konuma ayarlayiniz.
Arka aksesuar deligi serbesttir, aletlerin
takiimasi igin kullanilan delikler ise
kapahdir.

® Ana cihazi Ust Unite tzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

m Onemli not

Arka bosluk agikken, cihaz sadece tork
devresinde calistirilabilir.

Kademeli salter 1-5 calismaz.

Kilidin tetiklenmesi icin stirgliyli sadece
0/Off (kapall) salter konumuna aliniz.

® Ana cihazi ve Uiniversal dograyiciyi
sabit tutunuz ve cihazi M kademesine
ayarlayiniz. En iyi sonuclar fasilah
calisma modunda (kisa calistirmak,
beklemek, kisa calistirmak, ...) elde
edilir.
Genel dograyiciy kesinlikle calisma
ylizeyinden kaldirmayiniz!
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isiniz sona erdikten sonra:

® |[slem sona erince, el tipi mikseri O
konumuna aliniz.
Cihazlarin durmasini bekleyiniz.

® Elektrik fisini cekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi, her iki kilit cozme tusuna
ayni anda basarak Ust parcadan
cikariniz.

® Ust Uniteyi saatin galisma yonunin
tersine dogru ceviriniz ve Universal
dograma kabindan ayiriniz.

® Bicagi plastik sapindan tutunuz
ve genel dograyicidan disari ¢ikariniz.

o Kapak, islenmis besinleri muhafaza
etmek icin, genel dograyicinin.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!
Genel dograyicinin (st parcasini kesinlikle
sivi igcine sokmayiniz ve musluktan akan
su altinda veya bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.
® Genel dograyici kabi ve bigaklar bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.
e Ust parcayl sadece nemli bir bez
ile siliniz.

Degisiklikler olabilir.
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©3 KayincisAiriHia yLwiH

Ocbl kocankbl 6enwexk MQ964.. kon »eTeri 6ap MUKCepi YLUiH
MakcatTanFaH. Kon »eteri 6ap MUKCepiHiH KonaaHy HycKaynbIFbiHa
Hasap ayzapa OTblpbIn 9peEKET ETiHi3.

Koon »eTeri 6ap MUKcepai TEK Kypan TOKTaTblIbIN KoWbiNFaHaa FaHa
EHri3yre Hemece LUblFapbIin anyra 6onaabi.

Byn Kocankbl 6esLeK eT, KatTbl ipiMLUIK, NMMA3, A8MAEYILL KeKTep,
capblMCaK, XXeMic, KBKeHIC, XXaHFaKkTap MeH 6agamabl ycaTy YLUiH,
HemMece OynFaynaHrFaH XXyYMbIPTKA aFblH XaHe Kinerenai 6ynraynay
YLWiH »Xapamabl. Bynbimabl aca kattbl eHimaepai (Mbicansl, Kode
ASHAEPIH, XXyNap XaHFarblH, KAHTTbI, LULOMbIPAbLI) HemMece My3AaTbl-
FaH eHiMAepai (Mbicasnbl, XXeMicTepai) ycaty YLiH KonaaHyFa
6onmanabl.

A\ Byn 6yiibiM yLwiH Kayincisaik Hyckaynapbl

OTKip Nbllak/akHanbIN TypaTblH XeTeri apKbibl )KapanaHy Kayibi!
OMbeban ycaTKblLTarbl NblLLAKTbI eLLKaLlaH yCTaMaHbI3.

YcaTy nbilarbiH eLKaLLaH XanaHall KOJIMEH TasanamMmaHbi3.

On ywiH Tasanay KbinlarbiH KONAaHbIHbI3.

YcaTy nbilwarbiH TEK KaHa OHbIH NacTMaccajaH »acanfaH
TYTKACbIHaH ycTayra 6onagbi.

MaHbI3abl manimer!

Tes apanacTbipy AiHreriH elwkawaH ambedan ycaTKpILUTbIH LblHAA-
FblHA KOMbIM YXYMbIC icTEMEHI3. OMOeban yCcaTKbILUTbIH LUbIHAAFbI
LUaFbIH TONKbIHABI MELTe KonAaHy YLUiH xapamabl eMec.

OMbeban ycaTKbILUTbIH KOHABIPFLICHIH ELUKALLAH CYMbIKTbIKTapFa
Manyra 6onmanabl XXaHe aFbin TYpFaH Cy acTblHAa HEMECE bIAbIC XYY
MalLMHacbiHAa Tasanayra 6onmanasl.

Byn 6yibiM YLLiH MaHbI3Ab! Kayincisaik xxaHe Kon [AaHy

KOnAaHy HyCKaynapbiH arny yLuiH ocbl OMmOGeban ycaTKblL €T, KatTbl ipIMLLIK, NKA3,

KonzaHy Typabl HycKay/bifblH TOMbIFbIMEH TaTbiMAbINApP, CapbIMCaK, XeMic, KOKeHic,

MYKHMATINEH OKbIM LUBLIFbIHbI3. KaHFaKTap, 6agamaapas ycary yLuiH

KonaaHy Typanbl HyCKay/biFbIH cakTan »Kapamasi.

HYPIHI3. o SMmbeban ycaTKbiLL apKblibl HaHFa

5¥“blMﬂb'.6aCKa anamaapra 6epreHiHisae YKarblnatblH 6an KochiFaH nacTtacbiH

OHbIMeH Gipre KonaaHy Typass! HYCKayfbiFblH  najibiiay 6apbiCbIHAA 3NEKTP GyibIMHbIH

Aa Bipre GepiHis. KabineTTepiH ToNbIFLIMEH KONAAHA anyblHbI3Fa
. 6onazpl (GepinreH peuenT peTTepiH

Xannbl ManimeTTep yCTaHFaHbIHbI3Aa, [ cypeTiH KapaHbI3).

Eki >kafFbiHaH Xaibin allblHbI3. Kecteze (@ cyperi) GepinreH eH Xorapsbl

I cypet Kenemi MeH eHAey yaKbITTapblHa MiHAETT

1 OSmbeban ycaTKbILITbIH WhIHAAFbI TYpAe Hasap ayAapbln 9pEKeT ETIHI3.

2 MMblwak

3 KoHabipfbl

25



kk

CaxraHavipy!

Ombebar ycarTKbiLLbIH TEK KaHa TOJbIFBIMEH

JHUHAJIBINT OPHATBIIFAH KaJIbIHAA KOJIAaHbI-

HbI3!

CaKraHabipy!

ETTi ycaKTan typay anAbiHaa angbiMeH

LUEMIPLUEKTEP, CYHEKTEP MEH CIHIpRepiH

asbifl TacTaHbl3.

Ombebar ycarKpilL eTe KaTTbl OHIMAEL Al

(Kope A8HAEPI, LLIOMBbIP, MyCKaT

IKAHFaKTapbl) OHe MY3AaTbliIFaH OHIMAEPAI

(MbICasIbl XKEMIC HEMeCe OCbIFaH yKcacTap)

yeary yLuiH xapamas emec.

& cyper

® Owmbeban ycaTKbILThIH LWbIHAAFLIH TETiC
YKOHE Tasa XyMbIC YCTiHe Kowbimn, 6ackin
KOCbIHbI3.

® [IbllaKThl iLiHe eHri3iHi3.

® A3LIK-TYNIK 6HIMAEPIH CaNblHbI3.

e KoHAabIpFbIHBI oM6eban ycaTKbILLThIH
LbIHAAFbI YCTIHE KOMbIN, TOMbIFbIMEH
KOHZAbIPbIIFaHbI ECTIIrEHLLE AeWiH
carar Tini 6arbiTbiMeH BypbIHbI3.

® Herisri Kypanaa:

HrepriwTi ﬂ No3uUMACHIHA KOMbIHbIS.
ApPTKbI XaFblHAAFbI CaHblNnaybl allblK,
6onbin, acnanTtapibl eHrisy yLUiH
apHanFaH caHbinaynap »kaobblk 605bin
Typaabl.

® Herisri Kypanabl KOHAbIPFbI YCTiHE
€HrigiMn, TONbIFbIMEH KOHABIPbIHbI3.

® DByiibiM anbipbiH 9NEKTP KyaT XXyheciHe
KOCbIHbI3.

m MaHbI3abl HycKay

ApPTKbI XaFblHAaFbl CaHbinaybl allblK,
6onbIn TypFaHaa Kypan Tek KaHa nesaik
KOMMyTauMAMeH Backapbina anbiHaabl.
1-5 caTbinblk petTey GYHKUMACHI XKYMbIC
icTemengi. UtepriwTi, GeKiTneHi Kocy YLUiH,
TeK KaHa 0/off KOCKpILW no3uumnAckLIHAA
KBIMKBITBIHbIS.

® Herisri Kypanabl »xeHe ambeban
ycaTKbILTLl 6epik ycTan Typbin,
anekTpOyibiMabl M caTbicbliHa KOWbIN
KOCbIHbI3. EH OHTannbl HaTwxenepre
Y3ifIMENi XYMbIC pexxumi apKeinbl (bipas
yaKbIT YLLiH KOCkIn, y3inic »kacarl, 6ipa3s
YaKpIT YLLUiH KOChIM, ...) )eTyre 6onaaesl.
Ombeban ycaTKplLlbIH ELLKALLAH XYMbIC
ycTinepAeH ketepyre 6onmanbi!
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YKyMbICTaH KeWiH:

® KyMbICTbl aAKTaFaHHaH KeWiH KoM eTeri
6ap Mukcepai 0 re KOMbIHbI3.
AcnanTtap ToMnbIFbIMEH TOKTaFaHLLIa
Ae#iH KyTiHi3.

® DByibiM avibipblH SNEKTP KyWeCiHEeH
aKblpaTblHbI3.

® Herisri Kypanabl, oKLlaynayaaH LWbiFapy
TyMMeLLeKTepiHiH ekeyiH Bip yakbiTta
Bipre 6acy apKbiibl KOHABIPFLIAAH
LUbIFAPLIN aNbIHbI3.

® KoHAbIPFLIHLI caFar Tini 6arbiTbiHa Kapchbl
Oypbin, smbedan ycaTKbIWTbIH WbIHAAFbI-
HaH LUbIFAPbIN anblHbI3.

e [lblarbliH NnacTMaccaaaH xacanraH
TYTKACbIHaH yCTan OTbIpbIN LWbIFapbIHbI3.

Tasanay

CaxraHavipy!

Bmbebar ycarTKbILLTEIH KOHABIPFLICHIH

eLUKAaLLaH CYbIKTEIKTapFa MasyFra

BONIMAaNbI IKOHE arFbil TYPFaH Cy ACTbIHAA

HEMECE bIAbIC XYY MALLIMHACKIHAA

razanayra 607IManabl.

® Owmbeban ycaTKbILWThIH LbIHAAFLI MEH
MbILUAFbI bIABIC YKyY MallMHAChIHAA
XYY YLUIH )apamasbl.

® KoHAbIPFbIHLI TEK KaHa binFanabl
LyGepeKneH cypTin anbiHbI3.

O3repTynepdiH 6ap 6onybl MyMKiH.
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Ona sawen 6e3onacHoCcTU

OTa NpvHaAneXXHoCTb NpeAHa3HaqYeHa AnAa Mmukcepa MQ964.. .
O6paTuTe BHUMaHMe Ha NHCTPYKLLMIO NO 3KcnayaTaumm py4Horo
MUKcepa.

Py4HOM MUKCep BCTaBNANTE U CHUMaNTE TOMbKO Nocne NosHOM
OCTaHOBKM anekTponpunbopa.

OTa NpyHaANeXXHOCTb NpUroAHa AnA n3Menb4eHnA MAca, TBEPAOro
cblpa, nyKa, Tpas, HeCHOKa, (PpyKTOB, OBOLLEN, OPEXOB, MUHAANA UK
AnA B3buBaHWA AN4HbIX 6ENKOB N CNUBOK.

MpuHaaneXxHoCTb HeNb3A MCNONb30BaTh AJIA U3MENbYEHNA OHEHb
TBEPAbIX NPOAYKTOB (Hanp., KOPENHbIX 3epeH, MyCKaTHbIX OPEXOB,
caxapa, peauca) 1 3aMOpOXKeHHbIX MPOAYKTOB (Hanp., PPYKTOB).

A YKa3aHuAa no TexHuke 6e3onacHoOCTU A4NA AaHHOIo
npubopa

OnacHocTb TPaBMUPOBaAHUA O JIE3BUA HOXKa/BpaLatowmmnca
npusoA,!

Hukoraa He 6epuTtechb 3a HOXX, pacnofloXXEeHHbIN BHYTPU yHMBEpPCasb-
HOro namMene4nTena. Hukoraa He NpoBOAUTE YUCTKY U3MeSbYa-
towero HoXka rofnon pykon. icnonb3ynTte ANA 3TOro WeTKY.

Mo>xHO 6paTbCA TONLKO 3a MaCTMaCCOBYIO PY4KY HOXa
N3MeNbYNTENA.

3T0 BaXKHO!

Hu B KoeM cny4dae He paboTanTe norpy>HbiM 6neHaepomM And
ObICTPOro CMEeWnBaHUA B CTakaHe YHMBEPCasibHOro U3MeNbYUTENA.
CTakaH yH/BepcanbHOro U3Menb4MTenAa HeNb3A UCMOIb30BaTb

B MUKPOBOHOBOW Me4u.

Hu B KoeM cny4ae He norpy>xanTe HacalKy YHUBEPCANbHOIo
N3MenbYNTENA B XXUAKOCTU, a TaKXKe HE MONTe ee NoA NPOTO4HOM
BOAOWN MW B MNOCYAOMOEYHOM MaLmHe.

MpouTuTe BHUMaTenbHO 3Ty UHCTPYKUMio  KoMMJIeKTHbIN 063op

nepea Ha4yasioM NnoJib30BaHUA, YTOObI OTKDONTE. NOKANVIACTA. CTHAHULI
O3HAaKOMMUTLCA C BaXKHbIMU YKa3aHUAMU P ’ y » CTPaHuL
C pUCYHKamMMm.

no TexHuke 6e30MacHOCTU n aKcnnyaTa-

UMM ANAa 3Toro aneKkTponpubopa. PucyHok I

CoxpaHuTte, noxanyimcTta, MHCTPYKLMIO 1 CrakaH yHuBepcanbHoOro
Mo aKcniyaTaLlmn B HaLleXXHOM MecTe. u3amenbyuTenAa

Mpu nepenade aToro 6bITOBOro 9NEKTPO- 2 Hox

npubopa apyromy BnagenbLy He 3abyabTe 3 Hacaaka
oTAaTb EMY U 3TY UHCTPYKLLUIO.
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dkcnnyaTaumAa

YHVBepcanbHbIn U3MenbYUTENb NPUroAeH
ANIA N3MeNbYeHNA MAca, TBEPLOro Cbipa,
NyKa, TpaB, HeCHOKa, (PpyKTOB, OBOLLEN,
OpEexoB 1 MUHAAnNA.
YHuBepcanbHbI n3mMenb4nTens obecne4n-
BaeT BaM UCMONb30BaHe MakcuMasnbHOM
MOLLHOCTH Npubopa Npu NPUroToBNEHNN
MenoBow 6yTepbpoaHo Macchl (npu
cobnI0AeHUN YKa3aHUil, NpUBeAeHHbIX
B peLlenTe cM. pucyHok [).
0O6AazaTenbHO cobnopante ykasaHHoe
Makc1MManbHOE KONM4eCTBO 1 BpemA
paboTbl B Tabnuue (pucyHok [@).
BuumaHue!
YHuBepcanbHbIvi U3MENLYUTENb UCTOb30-
BaTb TOJIbKO B [10JIHOCThIO CObpaHHOM BuAe!
OcTtopoxxHo!
lNepes namenb4yeHNEM MACA U3 HEro CEAYET
yAaannutb XPALN, KOCTU U CYXOXXKUITNA.
YHuBepcanbHbivi usmenb4uTens He npea-
HasHa4eH AJ1A N3MEJIbYeHUA 04eHb TBEPAbIX
npoAyKTOB (kakao-6000B, peabku, MyckaT-
HOIro opexa) 1 3aMOPOXXEHHBIX POAYKTOB
(¢opykTOB MM Hero-nmbo rnoaobHOro).
PucyHok [E
® YcTaHOBUTE CTakaH YHMBEPCANbHOMO
N3MEeNbYNTENA Ha POBHYIO N HUCTYIO
noBepxHocTb paboyero crtona
N MPYXKMUTE €ro K MOBEPXHOCTW.
® BcTaBbTe HOX.
® 3arpysuTe NpPoAyKThI.
® HapaeHbTe HacalKy Ha CcTakaH
YHMBEpPCanbHOro n3aMenb4nTens
1 MOBEPHUTE MO 4aCOBON CTPeNke
[0 MOJHON chrKcaL MK CO LWENTHKOM.
® Ha ocHoBHOM 61oke:
MepenBrHbTE 3a4BWXKKY B NONOXKeHWe L.
OTBepcTyre B 3aAHen HacTu npubopa
OTKPbITO, @ OTBEPCTUA ANA YCTAHOBKM
Haca/AoK 3aKpbIThbl.
® [locTaBbTe OCHOBHOW NMpunbop Ha
NpUCTaBKy 1 3achnKCUpynTe ero.
® BcTaBbTe BUNIKY B pO3ETKY.
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E BakHaa nHcpopmauma

Mpy OTKPBLITOM OTBEPCTUM B 3aLHEN HacTH
npubopa nocnesHun MoxeT paboTaTb
TOJIbKO B PEXXMME MOMEHTaNBHOIO BKILO-
YeHuA. MepekntoyaTens ckopocTeit (1-5)
He PYHKLMOHMPYET.

3aABWKKY ANA 3aTBOpa NepesBuraTbh
ToNbKO B nonoxxeHun 0/Off.

® [lpo4HO yaepxumBaA B pykax OCHOBOM
npnbop 1 yHMBepcanbHbI N3MeNb-
4YuTenb, NepeBeNTE NepeknoHaTenb
B MOJIOXKEHMEe MOMEHTaNIbHOIro BKIIIO-
YeHnA M. Hanny4wux pe3ynbtaToB
yAaeTcA AoCTWHb npu paboTte
nHTepBanamu (KOPOTKOE BKIIIOHEHME,
nay3sa, KOpoTKOe BKJIOHEHMe, ...).
Hun B KoeM cny4ae He NpunoaHMManTe
yHUBEpcanbHbIN N3Menb4nTeNb
¢ nosepxHocTu pabo4yero ctonal

Mo okoH4aHun paboThi:

® [locne paboTkl yCTaHOBUTE py4HOM
Mukcep Ha 0. Moaoxaute, noka
Hacaaku He OCTaHOBATCA.

® l13BneKknTe BUNKY N3 PO3ETKMN.

® OcHoBHOM 610K CHUMUTE C Hacaaku,
Ha)kaB 0[HOBPEMEHHO Ha 06e KHOMKK
pa3610KNPOBKMN.

® [loBepHuTe HacalKy MPOTUB YacoBON
CTPEeNiKM N CHUMUTE CO CTakaHa
YHVBEpPCanbHOro N3Menb4nTens.

® BosbmuTech 3a NnacTMaccoByto
PY4Ky HOXa 1 U3BNEKUTE ero.

® JlnAa xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX
NPOLYKTOB B YHMBEPCANLHOM
N3MenbYnTENe HaKpoWTe ero KpbIWKOM.

Yuctka

BuumarHue!
Hwu B koem cny4ae He riorpyxavite Hacaaky
YHuBepcalibHOIro U3MeslbH41Tesid B XUAKOCTU,
a Takxxe He MoUTe ee roJ fMPOTOYHOV BOAOV
WA B 1OCY.AO0MOEYHON MalvHe.
e CTakaH yHuBepcafbHOro
N3MENBYUTENA N HOXK MOXXHO MbITb
B MOCYA0MOEHHON MalyHe.
® Hacaaky cneayeT nuwb NpoTepeTb
BNa>XHOWN TPAMKON.

[MpaBo Ha BHECEHNE M3MEHEHNIN
ocTaBnAem 3a cobo.
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
DE 0911 70 440 044

AT 0810550522

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.bsh-group.com

0O OO
8001058924
(9702)
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