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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zulassige Hochstmengen nicht
Uberschreiten (= ,Anwendungsbeispiele” siehe Seite 13).

Das Geréat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubeharteile sind
zusatzliche Anwendungen mdoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehoarteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmaRig installierte
Steckdose mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom
angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass das
Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation
vorschriftsmaRig installiert ist.

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Gerat ausschliel3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steck-
dosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heilder Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schissel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schussel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in

die Schussel oder den Einflullschacht einfuhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern halten.
Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehors sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.
Zubehdr nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor nur in der
daflr vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen berUhren.

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.

Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.



Wichtige Sicherheitshinweise de

A Verbriihungsgefahr!

m Beim Verarbeiten von heiRem Mixgut tritt Dampf durch
den Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heil3e oder
schaumende Flussigkeit einfullen.

/\ Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A\ Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

A\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt griindlich reinigen (= ,,Reinigen und

Pflegen” siehe Seite 11).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor
[ji.] Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.
@ Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres |nha|t
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de Sicherheitssysteme

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung
Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur
einschalten:

m wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor 1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine moégliche Ursache kann die
gleichzeitige Verarbeitung zu groRer Mengen
an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Storungen®.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX:

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
,Easy Armlift“-Funktion zur Untersttitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fur gewiinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Geréates,
beim Auslosen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutz-
deckels auf den hinteren Bereich
driicken und Deckel abnehmen.

6 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr*).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehdr*)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebs-
schutzdeckel aufsetzen.

10 Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge

13 Profi Flexi-Riihrbesen

14 Profi Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler
17 Stopfer
18 Deckel mit Einfiillschacht
19 Zerkleinerungsscheiben

a Profi Supercut Wendescheibe —
dick / diinn
Wende-Raspelscheibe — grob / fein
Reibscheibe — mittelfein
Reibscheibe — grob*
Asiagemtse-Scheibe*
20 Scheibentrager
21 Gehéause mit Auslassoéffnung

Q0T
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Arbeitspositionen de

Mixer* Position Antrieb Werkzeug/ Arbeits-
22 Mixbecher Zubehdr  geschwin-
23 Deckel digkeit
24 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Liefer- ! J'_EJ 3-7
umfang enthalten ist, kann es Uber den 3 6

Handel und den Kundendienst erworben j j

werden. LL@_JU 3-5
Arbeitspositionen !

Bild BJ: 9 ‘j 57
Achtung! 4 j

Geréat nur betreiben, wenn Werkzeug /

Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen 7 j" S-7
Antrieb und in der richtigen Position

angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift‘-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstiitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und Schwen-
karm bewegen. Bewegung mit einer Hand
unterstitzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Position Antrieb

Werkzeug/ Arbeits-
geschwin-
digkeit

Zubehor

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-,
Ruhrbesen und Knethaken; Zugeben grolRer
Verarbeitungsmengen.

Bedienen

/A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in
Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer
betreiben. Gerat und Zubehdrteile keinen
Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht
mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
~Reinigen und Pflegen*.

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung befindet

sich ein Aufkleber mit Richtwerten fiir die
Arbeitsgeschwindigkeit des Geréates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehors. Wir empfehlen, diesen Aufkleber
am Gerat anzubringen (Bild [¢).
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Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel in einem Zug bis zur gewlinschten
Lange (max. 100 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert
(Bild [3).

m Kabel-Arbeitslange vermindern: Leicht am
Kabel ziehen und bis zur gewlinschten
Lange aufrollen lassen. Dann erneut leicht
am Kabel ziehen und langsam loslassen;
das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.
Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik
Kabel nicht von Hand einschieben. Wenn
sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz
herausziehen und dann aufrollen lassen.

m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die Schiissel

greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)

arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln — nach dem Ausschalten lauft der

Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Schwenkarm erst nach Stillstand des

Werkzeugs bewegen.

Nicht genutze Antriebe stets mit den

Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!
Schussel nur fiir Arbeiten mit diesem Gerat
verwenden.

Profi Flexi-Riihrbesen (13)

zum Rihren von Teigen, z.B.
Ruhrteig

Profi Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee, Sahne
und zum Schlagen von leichten
Teigen, z.B. Biskuitteig

)

Knethaken (15)
zum Kneten von schweren
Teigen und zum Unterheben von

Zutaten, die nicht zerkleinert werden sollen
(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

Wichtiger Hinweis zur Verwendung des

Schlagbesens (Bild [EH):

Der Schlagbesen sollte den Schisselboden

beinahe berlhren, um die Zutaten

optimal zu vermischen. Wenn nicht, die

Hoéheneinstellung des Schlagbesens

folgendermalen anpassen:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schlagbesen bis zum Einrasten in
den Antrieb einstecken.

m Schlagbesen festhalten und Mutter mit
I0sen.

m Hohe des Schlagbesens durch Drehen
des Besens auf optimale Hohe einstellen:
Im Uhrzeigersinn drehen: Anheben.
Gegen den Uhrzeigersinn drehen:
Absenken
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Hohe des Schlagbesens berprifen, wenn
erforderlich korrigieren.

m Wenn die Hohe korrekt eingestellt
ist, Entriegelungstaste driicken j
bringen.

m Schlagbesen festhalten und Mutter
mit Maulschlissel (SW 8) gegen den

m Netzstecker ziehen.

Maulschlissel (SW 8) im Uhrzeigersinn
m Entriegelungstaste driicken und

und Schwenkarm in Position 2

! Uhrzeigersinn festziehen.



Arbeiten mit der Schiissel und den
Werkzeugen
Bild [3:

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhr-
besen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [@-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einfillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

— Profi Flexi-Riihrbesen:
zuerst einrtihren bei Stufe 1-2,
dann Stufe 3-5 nach Bedarf

— Profi Schlagbesen:

Stufe 7, unterriihren auf Stufe 1

— Knethaken:
zuerst einriihren bei Stufe 1,
kneten bei Stufe 3

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfilléffnung im
Deckel nachfiillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Zutaten einfillen.

Nach der Arbeit
m Gerat am Drehschalter ausschalten.
m Netzstecker ziehen.
m Deckel abnehmen.
m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 2
bringen.

hj

Bedienen de

m Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

m Schissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefuhrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung

Bild [€:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an Ihrem Gerat
zu verhindern, verfugt die Antriebswelle des
Durchlaufschnitzlers tber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle. Ein neuer
Scheibentrager mit Antriebswelle ist beim
Kundendienst erhaltlich.

Profi Supercut Wendescheibe —
dick / diinn

zum Schneiden von Obst und Gemiise.
Verarbeitung auf Stufe 5.

Bezeichnung auf der Wende-
Schneidscheibe:

,Grob“ fur die dicke Schneidseite

LFein“ flr die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase, Brot,

Brotchen und Schokolade. Gekochte, fest-
kochende Kartoffeln nur kalt schneiden.
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Wende-Raspelscheibe — Zed e
grob / fein L

zum Raspeln von Gemiise, Obst und Kase,
aulBer Hartkase (z. B. Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 3 oder 4.

Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:

,2* fur die grobe Raspelseite

,4“ fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nussen. Weichkase nur
mit der groben Seite auf Stufe 7 raspeln.
Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkése (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nussen.
Verarbeitung auf Stufe 7.

Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.

Reibscheibe — grob

zum Reiben roher Kartoffeln z.B. flr
Reibekuchen oder Kloe.

Verarbeitung auf Stufe 7.

Asiagemiise-Scheibe —
Schneidet Obst und Gemdse in @

feine Streifen fur asiatische GemUsegerichte.

Verarbeitung auf Stufe 5.
Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Bild [ZI:
m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. ﬁ
m Schissel einsetzen:
Nach vorne geneigte Schiissel
aufsetzen und dann abstellen, gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten drehen.
m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.
m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [Z1-5a).
m Scheibentrager am unteren Ende fest-
halten, dabei missen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

10

m Gewlinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [fl-6a).

Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentréger am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [11-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [E-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoéffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaRige Schneidergebnisse
diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrédger mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild H).

m Teile reinigen.



Mixer

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heile oder schaumende
Flissigkeit einflllen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine

tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdrfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer
Bild [4:

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 ‘j
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einfillen.

Maximalmenge flussig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heilde
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge,

fest = 50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Reinigen und Pflegen de

Zutaten nachfiillen

Bild [4-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfiillen
oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfullen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einfullen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen.

Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden.

Grundgerat reinigen

A\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas Splil-
mittel benutzen.

m Gerat anschliel3end trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind
spllmaschinenfest. Kunststoffteile in

der Spulmaschine nicht einklemmen, da
bleibende Verformungen wahrend des
Spulvorgangs mdglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

11



de Aufbewahrung

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag
nach der Verarbeitung von z. B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben

und den Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berthren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von
Flussigkeiten reicht es oft, den Mixer zu

reinigen, ohne ihn vom Gerat abzunehmen.

Dazu etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige

Sekunden den Mixer einschalten (Stufe M).

Splilwasser ausschutten und Mixer mit
klarem Wasser ausspltilen.

Wichtiger Hinweis

Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

/A Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den
Netzstecker ziehen.

Bild :
m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehortasche verstauen.

m Zubehodrtasche in der Schiissel
aufbewahren.
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Hilfe bei Storungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netz-
stecker ziehen.

Hinweis: Ein Fehler in der Bedienung des
Gerates, ein Auslosen der elektronischen
Sicherungen bzw. ein Geratedefekt

wird durch Blinken der Betriebsanzeige
angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise zu
beseitigen.

Stérung
Geréat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurlick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stoérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m Gerat abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.
m Zulassige Hochstmengen (siehe
L<Anwendungsbeispiele®) nicht

Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich
die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.



Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen.

m Geréat einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Stoérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
zorummt“. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 7 - je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

EiweiR

1 bis 8 Eiweil}

m Eiweil 4 bis 6 Minuten auf Stufe 7
mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heilRes Wasser
100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

)

Anwendungsbeispiele de

m Zutaten (auRer Mehl und Starkemehl) ca.
4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem Schlag-
besen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. %z bis

1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Riihrteig

Grundrezept

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker
oder Schale von % Zitrone
200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver
125 ml Milch

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3—4 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Rihrbesen verriihren.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

(@

Miirbeteig
Grundrezept

125 g Bultter
(Raumtemperatur)
100-125 g Zucker
1Ei

1 Prise Salz
etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
250 g Mehl

evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. ¥z Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Rahrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. V2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 3 kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

13



de Entsorgung

Hefeteig

Grundrezept a

500 g Mehl

1 Ei

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen

Trockenhefe

Schale von % Zitrone

1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept

300 g Mehl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
3 zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept

750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz
450-500 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

%101

2 EL Zitronensaft oder Essig
1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

14

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 oder 4 im Mixer verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 7 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht
aufbewahren.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ei umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Sonderzubehor de

Sonderzubehor
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und
Zitruspresse Grapefruit.
MUZ5CC1 Zum Schneiden von Obst und Gemiise in gleichméaRig
Wirfelschneider ~ grofte Wirfel
MUZ5FWA1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fur Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.

MUZ45LS1
Lochscheibensatz
fein (3 mm),

grob (6 mm)

Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratwirste
und Speck.

MUZ45SV1

1 Spritzgeback-
vorsatz

Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Mit Metallschablone fiir 4 verschiedene
Gebackformen.

MUZ45RV1
Reibevorsatz

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.

Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brotchen.

MUZ45FV1

Fruchtpressen-
vorsatz

Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Zum Pressen von Beerenobst auflter Himbeeren,
Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt und
entkernt.

MUZ45PS1

Pommes
frites-Scheibe

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.

MUZ45AG1

Asiagemuse-
Scheibe

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Schneidet Obst und Gemduse in feine Streifen fur
asiatische GemUsegerichte.
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Multi-Zerkleinerer-

Set

MUZ45RS1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Reibscheibe grob  Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fiir Reibekuchen
oder KI6Re.

MUZ45KP1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fir Rosti und Kartoffel-

Scheibe puffer, zum Schneiden von Obst und Gemdise in dicke
Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus

Edelstahl- Zutaten verarbeitet werden.

Ruhrschussel

MUZ5KR1 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus

Kunststoff- Zutaten verarbeitet werden.

Ruhrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Purieren von Obst

Mixer-Aufsatz und Gemuse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswirfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und

Multimixer Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase,
zum Reiben von Nussen und gekuhlter Schokolade.

MUZ45XTM1 Zum Mahlen und Zerkleinern kleinerer Mengen von

Gewlirzen, Getreide, Kaffee oder Zucker

Zum Zerkleinern und Hacken von Fleisch, Fisch,
Hartkase, Krautern, Obst, Gemise, Nissen oder
Schokolade.

Zum Mixen flissiger bzw. halbfester Lebensmittel,
zum Zerkleinern/Hacken von rohem Obst und
GemlUse sowie gefrorener Friichte und zum Prieren
von Speisen.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es tber den Handel oder den

Kundendienst erworben werden.
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Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (=» “Application examples” see page 26).

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances

or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance with
approved genuine parts and accessories. Never use the accessory
parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to

2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance to
someone else. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will
be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic
supply has been correctly installed.

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.
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Important safety information

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is

switched on!

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs. The
power cord must not come into contact with hot parts or be pulled
across sharp edges.

Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply. After switching off, the drive continues for a
short time. Wait until the drive has come to a standstill.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!

While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing and
other utensils away from rotating parts.

Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

18



/\ Risk of suffocation!

Important safety information en

Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.
/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and

servicing” see page 25).

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

4]
®

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.

Caution! Rotating tools.

Caution! Rotating blades.

Follow the instructions in the operating instructions.

Do not place fingers in the feed tube.
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en Safety systems

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in
pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.

A possible cause may be that too much food
was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see “Work
positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed — slow,
7 = high speed — fast.

20

4 On/Off display
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes if the
appliance has been operated incorrectly,
the electronic fuse has tripped or the
appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.
5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.
6 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.
7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)
8 Blender drive cover
9 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender drive
cover.
10 Automatic cord winder
Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid
Tools
13 Professional flexi stirring whisk
14 Professional beating whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.
Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
a Professional Supercut reversible
disc — coarse / fine
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Grating disc — medium-fine
d Grating disc — coarse*
e Asian vegetable disc*
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening
Blender*
22 Blender jug
23 Lid
24 Funnel
* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via the
trade or customer service.



Operating positions en

Operating positions

Fig. E:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in the
required position.

Position  Drive Tool / Operating
Accessory speed
@ 1-5
i i M W
a 1-3
S5 IENE
. ﬁ;ﬁ 7

*H A
W | 35

d
o AR

+

B8]

«

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

Operation

A\ Risk of injury!
Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an
accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty. Do not
expose appliance or accessories to heat
sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Important information

These operating instructions contain a sticker
with reference values for the operating speed
of the appliance when using the tools or
accessories. We recommend attaching this
sticker to the appliance (Fig. [4).

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the cord in one go to the required
length (max. 100 cm) and slowly release;
the cord is locked (Fig. [3).

m Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll up
to the required length. Then gently pull the
cord again and slowly release; the cable is
locked.

Warning!

Do not twist the cord when inserting it. If the

appliance features an automatic cord winder,

do not insert the cord manually. If the cord
jams, pull out the cord all the way and then
allow it to wind up.

m Insert the mains plug.
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Bowl and tools

/A Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Attach the cover
(12) before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has

come to a standstill — when the appliance

is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

Use bowl with this appliance only.
Professional flexi stirring
whisk (13)
light dough, e.g. sponge mixture
Kneading hook (15)
for kneading heavy dough and
chips)
Important information concerning the use
of the whisk (Figure [3):
the whisk as follows:
m Remove mains plug.
m Press the Release button and ﬁ
the whisk locks into position.
m Hold whisk in place and loosen nut clock-
wise using open-ended wrench (size 8).
— Turn clockwise: Raise
— Turn anti-clockwise: Lower
m Press the Release button and

Always secure unused drives with protective

drive covers.

for stirring dough, e.g. cake mixture @

Professional beating whisk (14)

mixingin ingredients that ought not

The whisk should almost touch the bottom

of the bowl to ensure that the ingredients are
move the swivel arm to position 2.

m Set the whisk to the optimum height by
move the swivel arm to position 1.

m Check the height of the whisk and,

Attention!
for whisking egg whites, cream and @
be cut (e.g. raisins and chocolate
optimally mixed. If not, adjust the height of
m Insert the whisk into the drive until
rotating the whisk:
if required, correct.
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m When the height has been set
correctly, press Release button
position 2.
m Hold whisk in place and tighten nut
(size 8).
Working with the bowl and the tools
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2.
Tilt the bowl forwards and then set
it down. Turn anti-clockwise until it locks
m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
Note:
If using the kneading hook, rotate the dough
into position (Fig. [d-4b).
m Put the ingredients to be processed into
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 1.
m Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:
first mix at setting 1-2,
then setting 3-5 as required
setting 7, mix in at setting 1
— Kneading hook:
Adding more ingredients
m Switch off the appliance with the rotary
m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.
= Remove lid.
m Press the Release button and ﬁ

and move the swivel arm to
anticlockwise using open-ended wrench
Fig. [@:
m Insert the bowl:
into place.
locks into position.
deflector until the kneading hook can lock
the bowl.
3
m Attach the cover.
— Professional flexi stirring whisk:
— Professional beating whisk:
first stir in at setting 1, knead at setting 3
switch.
or
move the swivel arm to position 2.

m Add ingredients.



After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2. j

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Continuous-feed shredder

/A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the
mains plug. Do not reach into the feed tube.
Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. [€:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced. A new
disc holder with drive shaft is available from

customer service.

Professional Supercut
reversible disc — coarse / fine

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5.

Designation on the reversible slicing disc:
“Grob” for the coarse cutting side

“Fein” for the fine cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Slice boiled, waxy potatoes only
when they are cold.

Operation en

Reversible shredding disc — oo
coarse / fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).

Processing at setting 3 or 4.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7.

Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard

cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.

Process at setting 7.

Warning!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Grating disc coarse

for grating raw potatoes, e.g. for
potato pancakes or dumplings.

Process at setting 7.
Asian vegetable disc

slices fruit and vegetables into fine
strips for Asian vegetable dishes.

Process at setting 5.

Working with the

continuous-feed shredder

Fig. [&:

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2.

m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set
it down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to position 3.

m Remove drive cover from the
drive of the continuous-feed shredder
(Fig. [El-5a).

m Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.

hi
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en Operation

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [1]-6a).

In the case of reversible discs, ensure that
the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [E1-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [E1-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove cover
from the continuous-feed shredder and
empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. Hl).

m Clean parts.

Blender

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until

the drive is at a standstill! Operate the

assembled blender only and with the lid

attached.
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A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.
Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Fig. [X:

m Press the release button and
move the swivel arm to position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle on
mark on the base unit) and turn all the way
in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot liquids
= 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise all
the way into the blender handle. The cover
must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients

Fig. [4-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.



Cleaning and servicing en

Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or
place under running water. Do not use a
steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-proof. Do
not wedge plastic parts in the dishwasher, as
they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs). Then rinse
the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the

mains plug.

Fig. [H:

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

Troubleshooting

/A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Note: The Operating indicator flashes if the
appliance has been operated incorrectly

or the electronic fuse has tripped or the
appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch appliance
to 0/off and then back to the required
setting.

Fault

Appliance switches off during use. The over-

load protection feature has been activated.

Too much food was processed at one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).
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Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The swivel
arm moves up. The drive switches off, but
does not stop in the tool change position.

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.
m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Application examples

Whipped cream
100 g-600 g
m Whip cream with the whisk for 1%

to 4 minutes at setting 7 depending on
the quantity and properties of the cream.

Egg white
1 to 8 egg whites @

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7.

Sponge mixture
Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar
70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required
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m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within

approx. 2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar
or peel from %2 lemon
200-250 g butter or margarine
(room temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder
125 ml of milk

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. ¥z minute at setting 1, then for
approx. 3-4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

(@

Short pastry

Basic recipe

125 g butter (room
temperature)
100-125 g sugar
1egg

1 pinch of salt
Alittle lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 2-3 minutes at setting 3.

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe



Basic recipe

500 g flour

1 egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast
Peel of ¥2 lemon

1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
Y minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 3 using the
kneading hook.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Pasta dough Z_/

Yeast dough Z_/

Basic recipe

300 g flour
3 eggs
1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 3 until a dough
forms.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough a_/

Basic recipe

750 g flour

2 packets of dry yeast
2 tsp. salt

450-500 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.

4-5 minutes at setting 3 using the
kneading hook.

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya | oil

2 tbs. lemon juice or vinegar
1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same
temperature.

Disposal en

m Process the ingredients (except the oil)
in the blender for several seconds at
setting 3 or 4.

m Switch the blender to setting 7 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not
store.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-

Ei mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Optional accessories

Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUZ5CCA1 For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes.
Dicer

MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

MUZ45LS1

Perforated
disc set

fine (3 mm),
coarse (6 mm)

For the mincer MUZ5FW1.

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
sausages and bacon.

MUZ45SV1

1 Viennese whirl

attachment

For the mincer MUZ5FW1.
With metal template for 4 different pastry moulds.

MUZ45RV1

Grater
attachment

For the mincer MUZ5FW1.

For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
rolls.

MUZ45FV1

Juicer
attachment

For the mincer MUZ5FW1.

For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1
Chipper disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1

Asian
vegetable disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.
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MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for
disc cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
Stainless steel the bowl.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
Plastic mixing  the bowl.

bowl

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for

Plastic blender Preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

MUZ45XTM1 For grinding and chopping small quantities of spices,

L Multi- cereals, coffee or sugar
% chopper-set For cutting and chopping meat, fish, hard cheese, herbs,
L_ fruit, vegetables, nuts or chocolate.

For mixing liquid or semi-solid food, for cutting/chopping
raw fruit and vegetables, frozen fruit and puréeing food.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.
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Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales.

Ne pas dépasser les quantités maximales admissibles

(=» « Exemples d'utilisation » voir page 41)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a condition
d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant. Utiliser
'appareil uniquement avec des pieces et accessoires d’origine
homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres
appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les instructions
qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil change de
propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect des instructions
permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage le fabricant de
toute responsabilité envers les dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation sdre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’'une prise secteur installée de
maniére conforme et disposant d’'une connexion a la terre.
S’assurer que le systéme a conducteur de protection de
l'installation électrique de votre maison est conforme.
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Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser

'appareil que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul
notre service aprés-vente est habilité a réparer I'appareil, comme
par exemple procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommageé.

Allumez et éteignez I'appareil uniquement par l'interrupteur rotatif.
Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours I'appareil
pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le cordon
d’alimentation en contact avec des éléments brilants et ne pas le
faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans 'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas
utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Apres extinction de
'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont

mis en place! Lors de l'utilisation d’'ustensiles, monter le bol, son
couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans le
bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet (p. ex.
cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Tenir les
mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance
des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires ni
2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter aussi
bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
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Utiliser uniquement 'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue.

m N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

m Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

m Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place! Ne jamais
exploiter 'appareil sans couvercle.

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

/\ Risque de briilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la

vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au

maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au

traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner I'appareil a

vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprés

une longue durée sans utilisation (=» « Nettoyage et entretien » voir

page 39).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

[E Respectez les instructions figurant dans la notice d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail ».

L'appareil se met en marche sur les
positions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (11) en place et
I'avez fait tourner jusqu’a ce qu’il encrante.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumeée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée. L'une des
causes possibles: trop grande quantité
d’'aliments traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si
le systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement».

L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Systémes de sécurité fr

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras
(voir « Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apreés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail:

1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 Voyant de fonctionnement
Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7).

Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, voir le
chapitre «Aide en cas de dérangement».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.

6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes
(accessoire en option®).

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

8 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur
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9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)
Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

10 Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires
13 Fouet mixeur «Profi Flexi»
14 Fouet batteur « Profi»
15 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque réversible « Profi Supercut» —
épais / mince
b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
d Disque a raper — (épais)*
e Disque a légumes asiatiques*
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
vous pouvez vous le procurer dans le
commerce et aupres du service aprés-vente.

Positions de travail

Figure [E:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur 'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail. Le bras pivotant doit encranter
dans chaque position de travail.
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Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction
«Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Entrainement Outils /

Acces-
soires

Vitesse de
travail

Position

1-7

1-3

3-5

5-7

(59 8 L

5-7

w2eh - e &

7j(_

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir; ajout de
grandes quantités a traiter.




Utilisation

/\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu’'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne
vont pas au four a micro-ondes.

m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante

Dans cette notice d’utilisation se trouve

un autocollant mentionnant des valeurs
indicatives pour la vitesse de travail de
I'appareil lorsque vous utilisez les différents
outils ou accessoires. Nous recommandons
de fixer cet autocollant sur 'appareil

(figure [€).

Préparatifs

m Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Tirez continuellement le cordon jusqu’a
sortir la longueur voulue (1,00 métre
maxi.) puis relachez-le lentement. Le
cordon s’immobilise sur la longueur voulue
(figure ).

m Pour réduire la longueur du cordon: Tirez
légérement sur le cordon, puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez & nouveau légérement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Utilisation fr

Attention!

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous
le rentrez. Sur les modéles a enrouleur
automatique, ne rentrez pas le cordon a
la main. Si le cordon se coince en route,
sortez-en la longueur maximum puis
laissez-le a nouveau s’enrouler.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

A Risque de blessure avec les piéces en
rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez

jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Utilisez-le uniquement avec le couvercle (12)

en place!

Changez les accessoires uniquement

lorsque I'appareil est au repos — une

fois 'appareil éteint, le mécanisme

d’entrainement continue de tourner un

certain temps puis s'immobilise sur la

position de changement des accessoires.

Tournez le bras pivotant seulement apres

que I'appareil s’est immobilisé.

Toujours recouvrir les entrainements qui

ne servent pas avec des couvercles de

protection.

Attention!

Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet appareil.

Fouet mixeur «Profi Flexi» (13)

pour pétrir les pates, par exemple de

la pate levée

Fouet batteur « Profi» (14)

pour monter les oeufs en neige,

battre la creme et les pates liquides,

par exemple la pate a biscuits.

Crochet pétrisseur (15)

pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu’il ne

faut pas broyer (par exemple les raisins
secs, les plaquettes de chocolat)
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Information importante sur 'utilisation du

fouet batteur (Figure [H):

Le fouet batteur devrait presque toucher le

fond du bol afin que les ingrédients soient

cas, réglez la hauteur du fouet batteur de la
maniére suivante:

m Débranchez la fiche male de la prise de

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo-
tant sur la position 2.
ce qu'il encrante dans I'entrainement.

m Retenez le fouet batteur et desserrez
I'écrou avec la clé a fourche (calibre 8) en
montre.

m Réglez la hauteur du fouet batteur en
tournant ce dernier jusqu’a parvenir sur
Tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre : Soulever
Tournez dans le sens inverse des aiguilles

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras

m Vérifiez la hauteur du fouet batteur et
corrigez-la si nécessaire.

m Une fois la hauteur correctement ﬁ
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

m Retenez le fouet batteur et serrez I'écrou

tournant en sens inverse des aiguilles

d’'une montre.

parfaitement mélangés. Si ¢ca n’est pas le
courant.
hi
m Enfoncez le fouet batteur jusqu’a
tournant dans le sens des aiguilles d'une
une hauteur optimale.
d’une montre : Abaisser
3
pivotant sur la position 1.
réglée, appuyez sur la touche de
avec la clés a fourche (calibre 8) en

36

Travailler avec le bol et les outils
Figure [@:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:
Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet

mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'il encrante dans
Remarque:
Si vous choisissez le crochet pétrisseur
tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que
m Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.
m Appuyez sur la touche de j
pivotant sur la position 1.
m Mettez le couvercle en place.
m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
Recommandation:
— Fouet mixeur «Profi Flexi»:
commencez par mélanger au niveau 1-2
— Fouet batteur «Profi»:
vitesse 7, incorporation d’'ingrédients a la
vitesse1
commencez par incorporer les ingrédients
a la vitesse 1, puis malaxez a la vitesse 3
Rajouter des ingrédients
m Rajoutez les ingrédients par 'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.
ou
m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

I'entrainement.
le crochet encrante (figure [@-4b).
déverrouillage et amenez le bras
voulue.
puis au niveau 3-5 suivant besoin
— Crochet pétrisseur:
m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
m Enlevez le couvercle.
m Ajoutez des ingrédients.



Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Débranchez la fiche méale de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.

m Détachez 'accessoire de
I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien».

Accessoire rapeur / éminceur

/\ Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords! Ne posez / retirez 'accessoire
rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le
moteur et débranché la fiche male de la
prise de courant. N'introduisez pas les doigts
dans l'ouverture d’ajout.

Attention!

N'utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge
Figure [€:

Pour empécher un endommagement
important de votre appareil en cas de
surcharge de I'accessoire rapeur / éminceur,
I'arbre d’entrainement de ce dernier
comporte une entaille (zone de rupture
programmée). En cas de surcharge, I'arbre
d’entrainement casse a cet endroit. Un
nouveau porte-disques a arbre
d’entrainement est disponible auprés du
service aprés-vente.

Utilisation fr

-

Disque réversible
«Profi Supercut» — grossier / fin

pour émincer les fruits et Iégumes.
Travaillez les aliments a la vitesse 5.

«Grob» (grossier) pour le cété de coupe
grossier
«Fein» (fin) pour le c6té de coupe fin

Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
gu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible — Gopfo
épais / fin Z
pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 3 ou 4.

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.
Attention!

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour raper les noix. Ne rapez le fromage
mou qu’avec le cbté épais a la vitesse 7.
Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple le
parmesan), le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments a la vitesse 7.
Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour raper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.
Disque a raper — épais

pour raper des pommes de terre
crues, par exemple pour faire des rapées de
pomme de terre ou des boulettes.

Travaillez les aliments a la vitesse 7.
Disque a légumes asiatiques @
découpe les fruits et légumes ~

en fines laniéres pour préparer des plats
asiatiques.

Travaillez les aliments a la vitesse 5.
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Travailler avec I’accessoire rapeur /
éminceur
Figure [E1:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entrainement
de I'accessoire rapeur/éminceur
(figure [E1-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du
portedisque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [E1-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le coté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du
portedisques et introduisez-la dans le
boitier (figure [E1-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [E1-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans 'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!

Evitez que les aliments coupés ne

s’accumulent directement a la sortie.

Conseil : pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments minces
en bottes.
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Remarque: Siles aliments a traiter devaient
se coincer dans 'accessoire rapeur /
éminceur, éteignez le robot culinaire,
débranchez la fiche male de la prise de
courant et attendez que I'entrainement

se soit immobilisé, retirez le couvercle de
I'accessoire rapeur / éminceur puis videz
I'ouverture d’'ajout.

Aprés le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure HI).

m Nettoyez les piéces.

Mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement!

N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et

avec son couvercle en place.

/\ Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’'ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.



Utilisation du mixeur
Figure [{:

m Appuyez sur le bouton de déver-
rouillage et amenez le bras ‘j
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repére
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,5 litre,

quantité maximale traitée,

fixe = 50 a 100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure [4-8:

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien fr

Nettoyage et entretien

Attention!
N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A\ Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet! Ne le nettoyez jamais avec un
nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez 'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.

Si nécessaire, ajoutez un peu de produit a
vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et
des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas

les pieces en matiere plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

Toutes les pieces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil: Pour enlever le dépét rouge
laissé apres le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.
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Nettoyer le mixeur

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et 'entonnoir
vont au lave-vaisselle.

Conseil: Aprés le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

/\ Risque de blessure!
Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
male de la prise de courant.

Figure [N:
m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans le
bol.

Aide en cas de
dérangement

A Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Remarque: Si une erreur a été commise
dans le maniement de 'appareil, si les
fusibles électroniques disjonctent ou en
présence d’'un défaut dans I'appareil, le
voyant de fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a
I'aide des consignes qui suivent.
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Dérangement
L’appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Contrélez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits

alimentaires traitée en méme temps.

Solution
m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.
m Ne dépassez pas les quantités
maximales admissibles (voir

« Exemples d'utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée
par mégarde pendant que le mécanisme
d’entrainement tournait. Le bras pivotant

se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.

Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

m Allumez I'appareil (vitesse 1).

m Eteignez & nouveau 'appareil.

L’appareil s'immobilise en position de

changement d’accessoire.



Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte
pendant l'utilisation. Le moteur
«bourdonne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez l'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous adresser
a notre service apres-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly

100 ga 600 g

m Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 1% a 4 minutes — suivant
la quantité et les propriétés de la créme a
la vitesse 7.

Blanc d’oeuf

1 a 8 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes a la
vitesse 7.

Pate a biscuits

Recette de base @

2 oeufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7, jusqu’a ce que vous
obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse 1
et, en %2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que
vous aurez préalablement passées au
tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

Exemples d'utilisation fr

v

Pate levée
Recette de base

3 a4 oeufs

200 a 250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé
ou le zeste d’'un demi-citron
200 a 250 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette

de base

Pate brisée

Recette de base

125 g de beurre (ala

température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 oeuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
la vitesse 1, puis env. 2 a 3 minutes a la
vitesse 3.

A partir de 500 g de farine:

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 a 4 minutes a la
vitesse 3.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
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boulanger
Recette de base

500 g de farine

1 oeuf

80 g de matiere grasse

(a la température ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure.

Le zeste d’'un demi-citron

1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
Y minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 avec le crochet
pétrisseur.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette
de base

Pate a pates

Recette de base

300 g de farine

3 oeufs

1 a 2 cuilleres a soupe (10 a 20 g)

d’eau froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ a la vitesse 3 jusqu’a
obtention d’'une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
base

Pate a pain
Recette de base
750 g de farine

2 sachet de levure

2 c. a café de sel
450-500 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
% minute au niveau 1, puis environ
4-5 minutes au niveau 3 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a la levure de Z_/
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Mayonnaise

2 oeufs @
2 c. a café de moutarde

Ya | d’huile

2 cuillere a soupe de jus de citron ou de
vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la
méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 ou 4.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 7,
versez I'huile lentement par 'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas
longtemps, consommez-la rapidement.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

E I'environnement. Cet appareil est

mmm marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Accessoires en option fr

Accessoires en option

gateaux secs

MUZ5ZP1 Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.
Presse-
agrumes
MUz5CC1 Pour couper des fruits et légumes en dés de taille
Accessoire identique.
a découper
en dés
MUZ5FW1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
i Hachoir a tartare ou un réti de viande hachée.
viande
MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit de disques  Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour les
ajoures, saucisses grillées et le lard.
fin (3 mm),
grossier (6 mm)
MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour Avec gabarit métallique permettant de conférer aux

gateaux 4 formes différentes.

. MUZ45RV1
Embout a raper

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

MUZ45FV1
Kit pour coulis

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,

de fruits et les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit

légumes dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre

pommes frites  crues.

MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Découpe les fruits et légumes en fines laniéres pour

légumes préparer des plats asiatiques.

asiatiques
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fr Accessoires en option

MUZ45RS1
Disque a raper
(épais)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Pour raper des pommes de terre crues, par exemple
pour faire des rapées de pomme de terre ou des
boulettes.

Kit multibroyeur

MUZ45KP1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque pour Pour raper des pommes de terre crues et préparer
galettes de des «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour
pommes de découper les fruits et légumes en rondelles épaisses.
terre
MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur ~ Plus les ingrédients.
en acier
inoxydable
MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur  Plus les ingrédients.
en plastique
MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire les
Bol mixeur en  fruits et légumes en purée, pour préparer de la mayon-
plastique naise, réduire des fruits et Iégumes, pour broyer des
glacons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, [égumes, pommes

Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le fromage,
pour raper / concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

MUZ45XTM1 Pour concasser et broyer de petites quantités d’épices,

de céréales, de café ou de sucre.

Pour broyer et hacher la viande, le poisson, les fromages
a pate dure, les herbes aromatiques, les fruits, les
légumes, les noix en tous genres ou le chocolat.

Pour mélanger les produits alimentaires liquides ou
mi-durs, pour broyer / hacher les fruits et Iégumes crus
ou les fruits surgelés et pour réduire des préparations en
purée.

Si un accessoire n’a pas été livré d’'origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce

ou aupres du service apres-vente.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Non superare le quantita massime ammesse (=» “Esempi d’impiego”
ved. pagina 55).

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori
accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli
accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare mai le parti
degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente e
ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso

i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono essere
tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione e non
devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura dell’'utente non
devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m L'apparecchio puo essere collegato a una rete a corrente alternata
soltanto con una presa con messa a terra installata a norma.
Accertarsi che il sistema del conduttore di protezione dell'impianto
elettrico domestico sia installato a norma.

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.
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Importanti avvertenze di sicurezza

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.

Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare 'apparecchio con
le mani bagnate.

L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!
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Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere 'arresto
completo dellingranaggio.

Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.
Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori

0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per I'uso.

Usare 'accessorio solo completamente montato. Non assemblare
mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare I'accessorio
soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.



A Pericolo di ustioni!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo o che

produce schiuma.
/\ Pericolo di soffocamento!

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/A Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto 'apparecchio.
A Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (=» “Pulizia e cura” ved. pagina 53).
Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[jz] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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it Sistemi di sicurezza

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
Vedi tabella “Posizioni di lavoro”.

L'apparecchio puo essere acceso nelle pos.
1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) & stata inserita e ruotata
fino allo scatto.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo linterruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante 'uso il motore si spegne
automaticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di
attivazione di un sistema di sicurezza
vedi “Rimedio in caso di guasto”.

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione “Easy Armlift” per favorire il
movimento del braccio verso I'alto (vedi
“Posizioni di lavoro”).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
0/off = spento
M = Funzionamento “pulse” alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.
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4 Spia di funzionamento
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell'uso
dell'apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell'apparecchio, vedi il
capitolo “Rimedio in caso di guasti”.

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali®).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore (Accessori
speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Avvolgicavo automatico

Ciotola con accessori

11 Ciotola impastatrice di acciaio inox

12 Coperchio

Utensili
13 Frusta “Profi Flexi”
14 Frusta per montare professionale
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione
“Profi Supercut” — grosso / fine
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine

¢ Disco grattugia — medio-fine
d Disco grattugia — grosso*
e Disco verdura Asia*



20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non & compreso

nella fornitura, puo essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro it

Posizione  Ingranaggio Utensili/ Velocita di

accessori [ayoro

3-7

3-5

Posizioni di lavoro
Figura [=1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella
€ applicato all'ingranaggio indicato nella

posizione corretta ed € in posizione di lavoro.

Il gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della

funzione “Easy Armlift”, che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione di
lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino
all'arresto nella posizione desiderata.

Posizione  Ingranaggio Utensili/ Velocita di

accessori |ayoro

5-7

¢ K

5-7

il cl=l

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.

Uso

A\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per I'uso in
forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

Avvertenza importante

In queste istruzioni per I'uso vi & un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull'apparecchio (figura [#).
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it Uso

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 100 cm) e rilasciarlo lentamente; il
cavo si arresta (figura [8]).

m Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo
riavvolgere fino alla lunghezza desiderata.
Tirare poi di nuovo un poco il cavo e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.

Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automatico
non introdurre il cavo con la mano. Se il
cavo si blocca, estrarlo completamente e poi
lasciarlo riavvolgere.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

/A Pericolo di lesioni da utensili

in rotazione
Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Lavorare solo con il
coperchio (12) applicato!
Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
€ fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma
nella posizione di sostituzione utensile.
Muovere il braccio oscillante solo quando
l'utensile si & fermato.
Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati
con gli appositi coperchi di sicurezza.
Attenzione!
Usare la ciotola solo per il lavoro con questo
apparecchio.

Frusta “Profi Flexi” (13)

per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata

Frusta per montare
professionale (14)

per montare albume d’'uovo, panna
e paste leggere, per es. pasta biscotto
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Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non

devono essere sminuzzati (per es. uvetta,
pezzetti di cioccolato)

Avvertenza importante per I'impiego dello
sbattitore (Figura [H):

regolazione in altezza come segue:
nellingranaggio fino all'arresto.
Ruotare in senso orario: sollevare.
regolata, premere il pulsante di
in senso antiorario.
m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice

Per mescolare nel modo migliore gl

ingredienti, lo sbattitore deve essere

quasi a contatto con il fondo della ciotola

impastatrice. In caso contrario adattare la

m Staccare la spina.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

m Inserire lo sbattitore

m Tenere ferma la frusta per montare e con
la chiave fissa (8 mm) allentare il dado in
Senso orario.

m Regolare I'altezza ottimale mediante
rotazione dello sbattitore:
Ruotare in senso antiorario: abbassare

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Controllare I'altezza dello sbattitore, se
necessario correggerla.

m Quando l'altezza é correttamente ﬁ
sblocco e portare il braccio
oscillante nella posizione 2.

m Tenere ferma la frusta per montare e
stringere il dado con la chiave fissa (8 mm)

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura [3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all'arresto nellingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il gancio impastatore.



Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,
finché il gancio impastatore non s’arresta
(figura [@-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta “Profi Flexi”:
prima aggiungere mescolando ad una
velocita 1-2, poi velocita 3-5 a seconda
della necessita

— Frusta per montare professionale:
grado 7, aggiungere e mescolare alla
velocita 1.

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1, impastare
alla velocita 3.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Estrarre l'utensile dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Staccare la spina.
m Rimuovere il coperchio.
m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

Uso it

Sminuzzatore continuo

A\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti

e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare
i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo

nello stato di montaggio completo. Non
montare mai lo sminuzzatore continuo
sull'apparecchio principale. Usare lo
sminuzzatore continuo solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico
Figura [€:

Al fine di evitare maggiori danni
allapparecchio in caso di sovraccarico sullo
sminuzzatore continuo, I'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo

¢ dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con asse
di azionamento puo essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione
“Profi Supercut” — grosso / fine

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione al grado 5.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

“Grob” (grosso) per il lato di taglio grosso
“Fein” (fine) per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
patate cotte, che nella cottura si mantengono
dure.
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Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine Z
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 3 o 4.

Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 7.

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano),
cioccolata raffreddata e noci.
Lavorazione alla velocita 7.
Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per
grattugiare formaggio tenero e formaggio da
taglio..

Disco grattugia — grosso

per grattugiare patate crude, ad es.
per frittelle di patate o canederli.
Lavorazione alla velocita 7.

Disco verdura Asia

Taglia frutta e verdura in strisce =
sottili, per piatti di verdure asiatici.

Lavorazione alla velocita 5.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Figura [ZI:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e

portare il braccio oscillante nella j

posizione 3.
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m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura [E1-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita inferiore
con le due punte rivolte verso l'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [Z]-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [E1-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [1-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!
Evitare un intasamento dell'alimento tagliato
nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti da
lavorare, spegnere il robot da cucina,
estrarre la spina, attendere che l'ingranaggio
sia fermo, rimuovere il coperchio dello
sminuzzatore continuo e vuotare il pozzetto
di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura H).

m Pulire le parti.



Frullatore

/\ Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.
Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

Attenzione!
Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di

ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore
Figura [{:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferimento
sul manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,

solidi = 50-100 grammi;

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nellimpugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Pulizia e cura it

Aggiungere ingredienti

Figura [4-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I’'apparecchio base

A\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco di
detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e

I'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti!
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it Conservazione

Pulire lo sminuzzatore continuo

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
Su un panno e con questo strofinare

lo sminuzzatore continuo (non i dischi
sminuzzatori). Lavare poi lo sminuzzatore
continuo.

Pulire il frullatore

/A Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

€ spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
il frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare I'acqua di lavaggio e sciacquare il
frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.

Osservare le indicazioni per il trattamento
nella borsa.

Conservazione

/A Pericolo lesioni!
Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina di rete.

Figura [H:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.
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Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

Avvertenza: Un errore nell’'uso
dell'apparecchio, un’attivazione della
sicurezza elettronica oppure un difetto
dell’apparecchio viene visualizzato
dallintermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto
con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare 'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all'arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto

L'apparecchio si spegne durante I'uso.

La sicurezza di sovraccarico si & atti-

vata. Sono stati lavorati troppi alimenti

contemporaneamente.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio.

m Ridurre la quantita di lavorazione.

m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi “Esempi d'impiego”)!

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato

per errore il pulsante di sblocco. Il braccio

oscillante si solleva. L'ingranaggio si

disinserisce, ma non resta fermo nella

posizione di cambio utensile.



Rimedio

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Portare il braccio nella posizione 1.

m Accendere 'apparecchio j
(velocita 1).

m Spegnere di nuovo I'apparecchio.

L'utensile resta fermo nella posizione di

cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante l'uso, I'ingranaggio “ronza”.

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’'alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere 'apparecchio.

Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
100 g-600 g

m Lavorare la panna con lo sbatti-
tore da 1% a 4 minuti alla velocita 7
(a seconda della quantita e delle proprieta
della panna).

Albume
Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo sbatti-
tore da 4 a 6 minuti alla velocita 7.

Pasta biscotto
Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato
70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

)

Esempi d’impiego it

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7.

m Disporre linterruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. 2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata |

Ricetta base

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato

o buccia di %z limone

200-250 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi ca. 3-4
minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

(@

Pasta frolla
Ricetta base

125 g burro

(a temperatura
ambiente)

100-125 g zucchero
1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca. 2-3
minuti alla velocita 3.

Da 500 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. /2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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it Smaltimento

Pasta con lievito per dolce
Ricetta base

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)
80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido

25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di lievito
Secco

Buccia di 7z limone

1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3.

¢

Pasta

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base
Ricetta base
300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g) di
acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa alla velocita 3 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

¢

Pasta per pane
Ricetta base

750 g farina

2 confezioni lievito secco
2 cucchiaini sale
450-500 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
4-5 minuti con il gancio impastatore alla

velocita 3.

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Y4 | di olio

2 cucchiai succo di limone o aceto
1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.
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m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio) nel
frullatore per qualche secondo alla velocita
3 oppure 4.

m Commutare il frullatore alla velocita 7
e versare lentamente l'olio attraverso
il bicchierino dosatore e continuare
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.

Consumare la maionese subito. Non
conservarla.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Accessorio speciale it

Accessorio speciale

MUZ5ZP1
Spremiagrumi

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

MUZz5CC1
Cubettatrice

Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
uniforme

MUZ5FW1
| Tritacarne

Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.

MUZ45LS1
Set dischi forati
fine (3 mm),
grosso (6 mm)

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
arrostite e speck.

MUZ45SV1

Adattatore per
pasticcini di
pasta miscelata
iniettata

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

. MUZ45RV1

Adattatore
grattugia

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.

MUZ45FV1

Adattatore
spremifrutta

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di pomo-
dori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo al ribes
vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli e semi.

MUZ45PS1

Disco per pata-
tine fritte

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.

MUZ45AG1

Disco verdura
Asia

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
verdure asiatici.
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it Accessorio speciale

MUZ45RS1

Disco grattugia
grosso

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
o canederli.

MUZ45KP1

Disco per frit-
telle di patate

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Per grattugiare patate crude, per preparare patate
sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate, e per
affettare frutta e verdura a fette spesse.

Contenitore di
miscelazione in
plastica

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impa-  farina piu gli ingredienti.

statrice di

acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

farina piu gli ingredienti.

MUZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per

Adattatore preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per

frullatore in frantumare cubetti di ghiaccio.

plastica

MUZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per

Multimixer grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare

noci e cioccolato freddo.

MUZ45XTM1 Per macinare e sminuzzare piccole quantita di spezie,

C Set tritatutto cereali, caffé o zucchero.

Per sminuzzare e tritare carne, pesce, formaggio duro,
erbe, frutta, verdura, frutta secca o cioccolato.

Per miscelare alimenti liquidi o morbidi, per sminuzzare/
tritare frutta e verdura crude e frutta surgelata e per
frullare.

Se un accessorio non € compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o
presso il servizio assistenza clienti.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Toegestane maximumhoeveelhedenniet overschrijden

(=» “Toepassingsvoorbeelden” zie pagina 69).

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren nooit
voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van de
aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften
geinstalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met
wisselstroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het
randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie conform de
elektrotechnische voorschriften is geinstalleerd.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de
draaischakelaar.

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasser
doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!
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Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het deksel
is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is geplaatst!
Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en het aandrijvings-
beschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing aanbrengen!
Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!



Belangrijke veiligheidsinstructies nl

m Mixermes niet met blote handen reinigen.

m Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter

in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof

toevoegen.

A Verstikkingsgevaar!

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan

nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast laten

lopen.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u het altijd grondig te reinigen (=» “Reiniging en onderhoud” zie

pagina 67).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

[E Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
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nl Veiligheidssystemen

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten
vindt u op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen
worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een
veiligheidssysteem wordt geactiveerd,
zie “Hulp bij storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.
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In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Afb. [X:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
“Easy armlift’-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.

4 Functie-indicatie
Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7). Knippert
bij een bedieningsfout van het apparaat,
bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie
het hoofdstuk “Hulp bij storingen”.

5 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren®).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer (extra
toebehoren*)
Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

10 Automatische snoeropwikkeling



Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde ,,Profi Flexi”

14 Professionele garde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder
17 Stopper
18 Deksel met vulschacht
19 Fijnmaakschijven
a Draaischijf ,Profi Supercut” —
dik/dun
b Rasp-draaischijf — grof/fijn
¢ Maalschijf — middelfijn
d Maalschijf — grof*
e Asia-groenteschijf*
20 Schijfhouder
21 Behuizing met uitlaat-opening
Mixer*
22 Mixkom
23 Deksel
24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfspositie nl

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Bedrijfspositie
Afb. [E:

Attentie!
Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is

aangebracht op de juiste aandrijving en in de

juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een “easy

armlift’-functie, die de omhoogbeweging van

de draaiarm ondersteunt.

Positie Aandrijving Hulpstuk/ Werksnel-
toebe- heid
horen
@ -

s i R Y I

a 1-3

il

]
il
)| ss
|
9 j 5-7
« M
* B o8]
«

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak; toevoegen van
grote verwerkingshoeveelheden.
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nl Bedienen

Bedienen

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /
hulpstuk in de bedrijffsstand gebruiken. Het
apparaat niet zonder ingrediénten gebruiken.
Apparaat en toebehoren niet blootstellen
aan warmtebronnen. De onderdelen zijn niet
geschikt voor gebruik in een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Belangrijke aanwijzing

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een

sticker met de richtwaarden voor de

werksnelheid van het apparaat bij gebruik
van de hulpstukken resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het apparaat

te plakken (afb. [€).

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een viakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer in één keer tot de gewenste
lengte uittrekken (max. 100 cm) en lang-
zaam loslaten; het snoer is gearréteerd
(afb. ().

m Het snoer inkorten:
Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.

Bij apparaten met een automatische
snoeropwikkeling het snoer niet met de

hand inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:
het snoer geheel afwikkelen en dan laten
opwikkelen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.
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Kom en hulpstukken

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijd werken met aangebracht
deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm
pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

Attentie!
met dit apparaat.
Roergarde ,,Profi Flexi” (13)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg
Professionele garde (14)
voor het kloppen van eiwit, slagroom
Kneedhaak (15)
voor het kneden van dik deeg en het
mengen van ingrediénten die niet
fijngemaakt mogen worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes)
Belangrijke aanwijzing over het gebruik
Om de ingrediénten optimaal te mengen,
dient de klopgarde de bodem van de kom
bijna te raken. Als dit niet het geval is, past
u de hoogte-instelling van de klopgarde als
volgt aan:
m Stekker uit het stopcontact halen.
draaiarm op positie 2 zetten. j
m Klopgarde in de aandrijving steken
tot deze vastklikt.
m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
losdraaien.
m De optimale hoogte van de klopgarde
instellen door de garde te draaien:
met de klok mee draaien: optillen.

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg
van de klopgarde (afb. [H):
m Ontgrendelknop indrukken en de
een muilsleutel (SW 8) met de klok mee
tegen de klok in draaien: neerlaten



draaiarm op positie 1 zetten.
m De hoogte van de klopgarde
testen en indien nodig corrigeren.

m Wanneer de hoogte goed is lﬁ

m Ontgrendelknop indrukken en de j

ingesteld, op de ontgrendelknop
drukken en de draaiarm op
positie 2 zetten.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een steeksleutel (SW 8) tegen de klok in
vastdraaien.

Werken met de kom en de hulpstukken

afb. [3:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Kom aanbrengen:
de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen, tegen de klok in draaien
tot hij vastklikt.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.

Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(afb. [-4b).

m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:
— Roergarde ,,Profi Flexi”:
eerst roeren op stand 1-2,
dan eventueel op 3-5
— Klopgarde ,,Profi”:
stand 7, doorroeren op stand 1
— Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1,
kneden op stand 3

Bedienen nl

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

of

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Hulpstuk uit de aandrijving
trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie
“Reiniging en onderhoud”.

Doorloopsnijder

A\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven
alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting
afb. [€:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te
voorkomen, is de aandrijfas van de
doorloopsnijder voorzien van een inkerving
(breekpunt). Bij overbelasting breekt de
aandrijfas op dit punt. Een nieuwe
schijfhouder met aandrijfas is verkrijgbaar bij
de klantenservice.
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Draaischijf ,,Profi Supercut” —
dik/dun
voor het snijden van fruit en groente.

Verwerking op stand 5.
Aanduiding op de snij-draaischijf:
,Grof” voor de dikke snijzijde
,Fijn” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
shijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aardap-
pels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof / fijn
voor het raspen van groente,
fruit en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas). Verwerking op
stand 3 of 4.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

“2” voor de grove raspzijde

“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde raspen op stand 7.
Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardap-
pels, harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 7.

Attentie!

De maalschijf is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.
Maalschijf grof

voor het raspen van rauwe
aardappels, bijv. voor aardappelkoekjes of
knoedels.

Verwerking op stand 7.
Asia-groenteschijf

Snijdt fruit en groente in smalle
reepjes, voor Aziatische groentegerechten.

Verwerking op stand 5.

-

Codfou®
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Werken met de doorloopsnijder
afb. I

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Kom aanbrengen: De kom schuin
naar voren houden en
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
hij vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [£l-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [E1-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijthouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [{-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [{1-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt u
dun snijgoed het best gebundeld verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.



Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. HI).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

A Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Werken met de mixer
afb. [{:

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4 j
zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in draaien
tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

Reiniging en onderhoud nl

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

afb. [4-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m frechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvings-
beschermdeksel afvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.
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Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u een
beetje slaolie op een doek doen en daarmee
de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Mixer reinigen

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is

het meestal voldoende om de mixer te
reinigen zonder deze van het apparaat te
nemen. Hiertoe doet u een beetje water
met afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
Schakel de mixer enkele seconden in
(stand M). Afwassopje weggieten en de
mixer uitspoelen met schoon water.
Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!
De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

afb. W:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.
m Opbergzak in de kom bewaren.
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Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Opmerking: Een bedieningsfout

van het apparaat, een activering van
de elektronische zekeringen en een
apparaatdefect wordt aangegeven door
een knipperende inbedrijf-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op
nietgebruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.
De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.
Er werden teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt.
Oplossing
m Apparaat uitschakelen.
m Kleinere hoeveelheid verwerken.
m Toegestane hoeveelheden
(zie “Toepassingsvoorbeelden”) niet
overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving schakelt
uit, maar blijft niet op de hulpstukwisselpositie
staan.



Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwisselpositie
staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden
Slagroom
100 g-600 g

m Room 1% tot 4 minuten met de h

klopgarde kloppen op stand 7 (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschappen

van de room).
Eiwit !

Eiwit van 1 a 8 eieren

m Eiwit 4 tot 6 minuten op
stand 7 kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water
100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

Toepassingsvoorbeelden nl

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7.

m De draaischakelaar op stand 1 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. %2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

"

Roerdeeg
Basisrecept

3-4 eieren

200-250 g suiker

1 snufie zout

1 pakje vanillesuiker

of de schil van % citroen
200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna ca.
3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

(@

Zandtaartdeeg

Basisrecept

125 g boter
(kamertemperatuur)
100-125 g suiker

1 ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker
250 g meel

eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna ca.
2-3 minuten op stand 3.

Bij meer dan 500 g meel:

m De ingrediénten ca. %2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1, daarna ca.
3-4 minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Gistdeeg

Basisrecept a
500 g meel

1 ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist
schil van % citroen

1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept a
300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud
water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept

750 g meel

2 pakjes gedroogde gist,

2 TL zout

450-500 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand
3 verwerken met de kneedhaak.
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Mayonaise
2 eieren
2 theelepel mosterd

Ya | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde
temperatuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 of 4.

m De mixer op stand 7 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is
beperkt.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
)g milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Extra toebehoren nl

Extra toebehoren

MUZ5ZP1
Citruspers

Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
grapefruit.

MUZz5CC1
Blokjessnijder

voor het snijden van fruit en groente.

MUZSFWA1

1 Vleesmolen

Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.

MUZ45LS1

Ponsschij-
venset

fijn (3 mm),
grof (6 mm)

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
spek.

MUZ45SV1

Spritsgebak-
hulpstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

. MUZ45RV1

Maalvoorzetstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodjes.

MUZ45FV1

Fruitpershulp-
stuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

Asia-groente-

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

@ Patates-frites-  Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.
schijf

® MUZ45AG1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

schijf

groentegerechten.
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nl Extra toebehoren

MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Maalschijf grof ~ Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Aardappelkoek- Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti en

jesschijf aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten

Roestvrijstalen worden verwerkt.

kom

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten

Kunststof worden verwerkt.

roerkom

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en

Mixer-opzetstuk groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van

kunststof groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,

Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor
het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

MUZ45XTM1  Voor het malen en fijnmaken van kleinere hoeveelheden

c Multi- kruiden, graan, koffie of suiker

fijnmaakset
=% \is

Voor het fijnmaken en hakken van vlees, vis, harde kaas,
kruiden, fruit, groente, noten of chocolade.

Voor het mengen van vloeibare of halfvaste
levensmiddelen, voor het fijnmaken/fijnhakken van rauwe
groenten en fruit en gedroogde vruchten en voor het
pureren van gerechten.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
klantenservice worden aangeschaft.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Overskrid ikke tilladte maks. maengder (= "Eksempler pa brug” se
side 82).

Apparatet er egnet til at rgre, zlte og piske fadevarer. Apparatet ma
ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges
andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser
ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale dele og
tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bagrn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes en strgmforsyning med vekselstrgm
via en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt.
Kontrollér, at jordledningssystemet for den elektriske husinstallation
er installeret forskriftsmaessigt.

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten.Tilslut
aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetjenes.
Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes!
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele
eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og
i tifeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra strgmnettet. Drevet
korer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afheengigt af
anvisningen!

m Stk aldrig haenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tagj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgr eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de
pageeldende vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af
tilbeharet.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende veeske.
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/\ Fare for kvaelning!

Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Lad ikke barn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sa laenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere tid,
hvor det ikke har veeret i brug (= "Rengaring og pleje” se side 80).

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

[ji_] Folg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.
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Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring
Se tabel "Arbejdspositioner”
Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast indtil
den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved strgmsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa teend for det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store masngder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfersel ved aktivering af et af
sikkerhedssystemerne se "Hjzlp i
tilfeelde af fejl”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
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da Overblik

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed
1 Sikkerhedsknap
2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understgttelse
af armens bevaegelse opad (se
”Arbejdspositioner”).
3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
4 Driftsindikator
Lyser under driften (drejekontakt pa M
eller 1-7). Blinker, hvis apparatet betjenes
forkert, hvis den elektroniske sikring
udlgses hhv. hvis der opstar en defekt
pa apparatet, se kapitel "Hjeelp i tilfeelde
af fejl”.
5 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget til
drevudtag tryk pa det bageste omrade
og tag laget af.
6 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar*).
Saet beskyttelseslaget til drevudtag p3,
nar drevet ikke er i brug.
7 Drev til redskaber (rgreris, piskeris,
eeltekrog) og kedhakker (ekstratilbehgr)
Beskyttelseslag til blenderdrev
Drevudtag til blender (ekstratilbehar*)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.
10 Automatisk ledningsoprul
Skal med tilbeher

11 Roreskal af rustfrit stal
12 Lag

© o
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Redskaber
13 Roreris ,,Profi Flexi“
14 Piskeris ,,Profi“
15 Altekrog med dejskraber
16 Tilbehorstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter
17 Stopper
18 Lag med pafyldningsskakt
19 Finhakningsskiver
a Vendeskive ,Profi Supercut” —
tyk/tynd
b Vende-raspskive — grov / fin
¢ Riveskive — middelfin
d Riveskive — grov*
e Asiengrentsagsskive*
20 Skiveholder
21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbaeger

23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med
leveringen, kan den kabes i handlen og hos
kundeservice.

Arbejdspositioner
Billede [

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbehgr er anbragt pa den rigtige drev og

i den rigtige position efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift”-
funktionen, der understgtter svingarmens
beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen. Understgt beveegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i
den gnskede position.
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* Isaetning / udtagning af rgreris, piskeris og
eeltekroge. Tilsaetning af store maengder.

Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Saet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar /
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Taend
ikke for apparatet, hvis det er tomt. Udsaet
ikke apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggr apparat og tilbehegr grundigt, for

de tages i brug forste gang, se "Rengaring
og pleje”.

Betjening da

Vigtig henvisning

| naervaerende brugsvejledning findes en
etiket med vejledende veerdier for apparatets
arbejdshastighed, ved brug af redskaber
hhv. tilbehar. Vi anbefaler, at denne etiket
anbringes pa apparatet (Billede [§).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek kablet i et traek ud i den gnskede
leengde (maks. 100 cm) og slip det
langsomt; kablet er fastlast (Billede [8]).

m Kablets arbejdslaengde reduceres:
treek let i kablet og rull det op indtil den
onskede leengde er naet. Traek herefter
igen let i kablet og slip det langsomt; kablet
er fastlast.

OBS!

Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes

ind. Kablet méa ikke skubbes manuelt

ind, hvis apparatet er udstyret med
kabeloprulleautomatik. Hvis kablet kommer
til at sidde i klemme, traek kablet helt ud og
sa rull det op igen.

m Saet netstikket i.

Skal og redskaber

A\ Kvastelsesfare som folge af
roterende redskaber

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Arbejd kun med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille —

drevet karer kort efter, at apparatet er

slukket og bliver stdende i den position, hvor

redskabet skiftes. Bevaeg farst svingarmen,

nar redskabet star stille.

Tildeek altid ikke anvendte drev med

drevbeskyttelseslagene.

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.
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da Betjening

Roreris ,,Profi Flexi“ (13)
til at rare dej, f.eks. rort dej

v

Piskeris ,,Profi“ (14)
til at piske eeggehvider, flade og til at

piske let dej, f.eks. lagkagede;j

HAltekrog (15)
til at aelte tung dej og til at

iblande ingredienser, som ikke
skal finhakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)
Vigtig henvisning mht. brug af piskeris
(billede [H):
Piskeriset skal neesten bergre skalens bund,
for at ingredienserne blandes godt. Hvis
dette ikke er tilfeeldet, indstilles piskeriset i
hgjden pa falgende made:
m Treek netstikket ud.
m Tryk pa sikkerhedsknappen, og stil
svingarmen i position 2. ﬁ
m Seet piskeriset i drevet, indtil det
falder i hak.
m Hold fast i piskeriset, og lesn metrikken i

retning med uret vha. gaffelngglen (SW 8).

m Indstil piskeriset i den optimale hgjde ved
at dreje riset: Drej i retning med uret: Loft.
Drej i retning mod uret: Saenk

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og stil
svingarmen i position 1. j

m Kontrollér piskerisets hgjde, og
korrigér den efter behov.

m Nar hgjden er indstillet rigtigt, tryk
da pa sikkerhedsknappen, og stil j
svingarmen i position 2.

m Hold fast i piskeriset, og spaend
megtrikken i retning mod uret vha.
gaffelnagglen (SW 8).

Arbejde med skal og redskaber

Billede [J:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og
herefter saet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rereris, piskeris eller eeltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.
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Bemaerk:

Ved &ltekrogen drej dejskraberen, indtil

eltekrogen kan falde i hak (billede [@-4b).

m Kom ingredienserne der skal forarbejdes i
skalen.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1. j

m Saet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det gnskede ftrin.

Vor anbefaling:

— Roreris ,,Profi Flexi“:
Ingredienserne rgres sammen pa trin 1-2,
herefter pa trin 3-5 efter behov

— Piskeris ,,Profi“:
Trin 7, rgr ingredienserne sammen pa trin 1

— FEltekrog:
Rar farst ingredienserne forsigtig sammen
pa trin 1, eelt herefter pa trin 3

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Treek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Rengor alle dele, se "Renggring og pleje”.

Hurtigsnitter

A\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun

fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Hurtigsnitteren ma kun saettes pa / tages af,

nar drevet star stille og netstikket er trukket

ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.



OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig samles
pa motorenheden. Hurtigsnitteren ma kun
bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning
Billede [€:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker st@rre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braekker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning. En ny skiveholder med
drivaksel kan kgbes hos kundeservice.

Vendeskive ,,Profi Supercut” —

tyk/tynd ®
Til skeering af frugt og grent.

Forarbejdning pa trin 5.

Betegnelse pa vendeskaereskiven:

,Grob“ (grov) for den tykke skaereside

,Fein (fin) for den tynde skaereside

OBS!

Vende-skeereskiven er ikke egnet til skaering
af hard ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte, fastkogende kartofler skal altid veere
kolde, far de skeeres.
Vende-raspskive — grov / fin

til raspning af grgnt, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 3 eller 4.
Betegnelse pa vende-raspskive:

"2” for den grove raspside

"4” for den fine raspside

OBS!

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af ngdder. Blad ost ma kun raspes pa den
grove side pa trin 7.

Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kglet chokolade og
ngdder.

Forarbejdning pa trin 7.

OBS!
Riveskiven er ikke egnet til at rive blgd ost
og skaereost.

Betjening da

Riveskive — grov

Til at rive ra kartofler til f.eks.
kartoffelfrikadeller / sgsterkage eller
kartoffelboller.

Forarbejdning pa trin 7.
Asiengregntsagsskive

Skeerer frugt og grent i fine strimler
til asiatiske grentsagsretter.

Forarbejdning pa trin 5.

Arbejde med hurtigsnitteren
Billede [

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. ﬁ

m Skalen iszettes:
vip skalen fremad, seet den pa og
herefter seet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3.

m Tag beskyttelseslaget til drevudtag
af drevet pa hurtigsnitteren (billede [E-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skeere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (billede [f]-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal man
veere opmaerksom pa, at den gnskede
side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa
skiveholderen og saet den ind i huset
(billede [1-6b).

m Seet laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgjre indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgijre indtil stop som vist i
billede [E1-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fadevarerne der skal bearbejdes i
pafyldningsskakten og skub dem ned med
stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i bundter,
det giver et mere ensartet snit.

At
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da Renggring og pleje

Bemaerk: Hvis fadevarerne der skal
bearbejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, treek netstikket

ud af stikkontakten, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede HI).

m Renggr delene.

Blender

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun saettes pa / tages af,

nar drevet star stille! Blenderen ma kun

anvendes, nar den er samlet rigtigt og laget

er sat pa.

/A Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

OBS!

enderen kan beskadiges. Forarbejd ikke
dybfrossede ingredienser (undtagen
isterninger). Blenderen skal ikke arbejde,
hvis den er tom.

Arbejde med blenderen
Billede [&:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4. j

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Saet blenderbaegeret pa (markering pa
greb skal veere ud for markering pa motor-
enhed) og drej det mod venstre indtil stop.
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m Fyld ingredienserne i.
Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;
maks. maengde skummende eller varme
veesker = 0,5 liter.
optimal bearbejdningsmaengde,
fast konsistens = 50-100 gram

m Seet laget pa og drej det mod venstre indtil
stop ind i blendergrebet. Laget skal vaere
faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser
Billede [4-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem tragten.

Efter arbejdet
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

Rengering og pleje

OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengoring af motorenhed

A\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand. Brug ikke
nogen damprenser.

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter ter apparatet af med en tgr klud.



Rengoering af skal og redskab

Skal og redskaber kan tale opvaskemaskine.

Plastdele ma ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret under opvasken!

Rengering af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rgde belaegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom

en smule spiseolie pa en klud og gnid
med den hen over hurtigsnitteren (ikke
over finhakningsskiverne). Skyl herefter
hurtigsnitteren.

Rengering af blender

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale

opvaskemaskine.

Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver

man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengjgring. Kom en smule vand

med opvaskemiddel i den pasatte blenderen.

Teend for blenderen og lad den kere i et par
sekunder (trin M). Heeld opvaskevandet ud
og skyl blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning

Renger tilbeharstasken efter behov. Foalg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

A\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er
i brug.

Billede [X:

m Gem redskaber og finhakningsskiver

i tilbehgrstasken.
m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

Opbevaring da

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjaelper en
fejl.

Bemeerk: Forkert betjening af apparatet, en
udlgsning af de elektroniske sikringer hhv. en
defekt pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal vere faldet i hak i
enhver arbejdsposition.

Forsag farst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfalgende
henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning

m Kontrollér stremtilfgrslen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Saet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret. Stil
farst apparatet pa 0/off og herefter tilbage
pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Overbelastningssikringen er aktiveret. Der

er blevet forarbejdet for mange fedevarer pa

en gang.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Tilladte maks. maengder (se "Eksempler
pa brug”) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse

betjent, mens drevet var i gang. Svingarmen

beveeger sig opad. Drevet slukker, men
bliver ikke stdende i den position, hvor
redskabet skiftes.
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da Eksempler pa brug

Afhjeelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Taend for apparatet (trin 1). j
m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver staende i den position,
hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet "brummer”. Kniven er
blokeret.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet og traek netstikket ud.
m Teend for apparatet.
bedes du kontakte kundeservice.
Eksempler pa brug
m Forarbejd fladen i 1'% til 4 minutter @
Aggehvider
minutter pa trin 7 med — med piskeriset.
2 &g
1 pakker vanillesukker
evt. bagepulver
pa trin 7 med piskeriset, til det skummer.
af et halvt til et minut.

m Tag blenderen af og fjern hindringen.

m Seet blenderen pa igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjaelpes pa denne made,

Piskeflade

100 g-600 g
pa trin 7 — afhaengigt af fladens maengde
0g egenskaber, med piskeriset.

1 til 8 2eggehvider @

m Pisk aeggehviderne i 4 til 6

Lagkagedej

Grundopskrift

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

70 g mel

70 g maizenamel

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter

m Stil drejekontakt pa trin 1 og tilsaet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift
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Rordej

Grundopskrift

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker
eller skal af en 'z citron
200-250 g smer eller margarine
(rumtemperatur)

500 g mel

1 pakke bagepulver
125 ml meaelk

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter pa trin
5 med rgreriset.

v

Mgrdej
Grundopskrift

125 g smer (stuetemperatur

Maks. mangde: 1,5 gange grundopskrift
100-125 g sukker
129

N
1 knivspids salt

en smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter pa trin
3 med rgreriset.

Fra 500 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 med eeltekrogen, herefter dejen
eeltes i ca. 3-4 minutter pa trin 3.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift



Geaerdej
Grundopskrift
500 g mel

1ag

80 g fedt (rumtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken meelk

25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

skal af 2 citron

1 knivspids salt

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin
3 med aeltekrogen.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Nudeldej

Grundopskrift

300 g mel

3 &g

Efter behov 1-2 spsk. (10—20 g) koldt vand

m Alle ingredienser rgres til en dej i ca. 3 til 5
minutter pa trin 3.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Braeddej

Grundopskrift

750 g mel

2 pakker tgrgeer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin
3 med aeltekrogen.

Bortskaffelse da

il

Mayonnaise

2 xg

2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike
1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme
temperatur.

m /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 eller 4.

m Stil blenderen pa trin 7. Heeld langsomt
olie gennem hullet i laget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet en
fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid
og ikke opbevares.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan f& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfelger kebsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.
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da Ekstratilbehar

Ekstratilbehor
MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse
MUZ5CC1 Til at skeere frugt og grent i lige store terninger

Terningsnitter

MUZ5FW1 Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.
| Kgdhakker
a @8 MUZ45LS81 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Hulskive-saet Fin til postejer og smurt palaeg, grov til pelser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
Tom _+ MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Smakage- Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.
formsaet

. MUZ45RV1

Rivecylinder

Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Til at rive ngdder, mandler, chokolade og tgrrede
rundstykker.

MUZ45FV1

Frugtpresse-
forsats

Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1

Pommes-frites-
skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1

Asiengrgnt-
sagsskive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Skeerer frugt og gront i fine strimler til asiatiske
grgntsagsretter.
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Ekstratilbehgr da

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Riveskive grov  Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller / sgster-
kage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Kartoffelpande- Til at rive ra kartofler til résti og kartoffelpandekager, til at

kagerskive skeere frugt og grentsager i tykke skiver.
MUZ5ER2 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Roreskal af plus ingredienser.

rustfrit stal

MUZ5KR1 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Roreskal af plus ingredienser.

kunststof

MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent, til at
Blender-pasats fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent og
af kunststof ngdder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1 Til at hakke krydderurter, grgntsager, aebler og ked,
Multiblender til at raspe gulergdder, selleri og ost, til at rive ngdder
og kelet chokolade.

MUZ45XTM1  Til maling og smahakning af mindre maengder krydderier,
£ Multihakkersaet korn, kaffe og sukker
Til smahakning og hakning af kad, fisk, hard ost,
krydderurter, frugt, grentsager, ngdder eller chokolade.
Til miksning af fyldende og halvfaste fgdevarer, il
smahakning/hakning af ra frugt og grentsager samt
frosne frugter og til purering af madvarer.

Falger en tilbehgrsdel ikke med leveringen, kan den kabes i handlen eller hos kundeservice.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og
ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Tillatte stgrste mengder ma ikke overskrides (= "Eksempler for
anvendelse” se side 95).

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer. Apparatet
ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten, er
det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes
med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma aldri
brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert
stikkontakt med jording til et stramnett med vekselstram. Kontroller
at systemet for husets jordleder er forskriftsmessig installert.

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.
Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke

er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.

/\ Fare for skade!

Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter

at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.
Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk

og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!
Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Fgr ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

Det ma aldri brukes verktay og tilbehar eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene faglges.

Tilbeharet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!
Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du temmer
beholderen og under rengjaring.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende veeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

A Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veaere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes pa

tomgang.
A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode
(=» "Rengjaring og pleie” se side 93).

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[:[ﬂ Anvisninger i bruksveiledningen ma falges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjoner
om vare produkter finner du pa var
nettside.
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring
Se tabell "Arbeidsposisjoner”.
Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,

men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg sely,

er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse av
for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
”Hjelp ved feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.



En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde [X:

Basismaskin
1 Utlegsningstast
2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understattelse
av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).
3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
7 = hgyt turtall — hurtig.
4 Driftsindikasjon
Lyser under driften (dreiebryter pa M eller
1-7). Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv. ved
en defekt pa apparatet, se kapittel "Hjelp
ved feil”.
5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.
6 Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgr*).
Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.
7 Drev for verktoy (rerepinne, visp,
eltekrok) og kjsttkvern (ekstra tilbeher)
Beskyttelseslokket for mikserdrevet
Drev for mikser (ekstra tilbehar*)
Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.
10 Kabelopprullingsautomatikk

Bolle med tilbehar
11 Rerebolle i rustfritt stal
12 Lokk

© o

En oversikt no

Verktoy

13 Visp “Profi Flexi”

14 Profi-visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktgy og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter
17 Stoter
18 Lokk med pafyllingssjakt
19 Kutteskiver
a Vendeskive “Profi Supercut” —
tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin
d Riveskive — grov*
e Asia gronnsaksskive®
20 Skiveholder
21 Kasse med utlgpsapning

Mikser*
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i handelen
og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner
Bilde [3:

Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktgyet /
tilbehgret er satt pa det riktige drevet

i henhold til denne tabellen og satt i

riktig posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen ma veaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlasningstasten og flyt pa
svingarmen. Bevegelsen understgattes
med en hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
@nsket posisjon.
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no Betjening

Arbeids-
hastighet

Posisjon Drev Verktoy/

tilbehar/

1-5

13 75 1-7

1-3

¢ K

5-7

w2elh - e &

7‘j(_

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok, pafylling av stgrre arbeidsmengder.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stapselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehar /
verktgy i arbeidsstilling. Apparatet ma
ikke brukes nar det er tomt. Apparatet
og tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for
varmekilder. Delene er ikke egnet for
mikrobglge.
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m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer farste gangs bruk, se
"Rengjgring og pleie”.

Viktig henvisning

| denne bruksveiledningen finnes det et

klistremerke med retningsverdier for arbeids-

hastigheten pa apparatet nar det brukes
verktgy hhv. tilbehar. Vi anbefaler & lime

dette klistremerket pa apparatet (bilde [4).

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen med ett trekk inntil gnsket
lengde (maks. 100 cm) og slipp den
langsomt igjen; kabelen er sikret (bilde [3]).

m Forringing av arbeidslengden av kabelen:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til ansket
lengde. Deretter trekk lett i kabelen igjen
og slipp den langsomt; kabelen er sikret.

Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den

skyves inn. Ved apparater med
kabelopprullingsautomatikk ma kabelen
ikke skyves inn med hand. Dersom kabelen
klemmes fast, trekk kabelen helt ut og sa la
den rulle opp igjen.

m Stepselet stikkes inn.

Bolle og verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy
Under driften méa det aldri gripes inn i bollen.
Det ma kun arbeides med pasatt lokk (12)!
Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter i kort
tid og blir staende i posisjonen for skift av
verktgy. Svingarmen ma ferst beveges etter
at verktayet star stille.
Drev som ikke blir brukt, ma alltid dekkes til
med beskyttelseslokk for drev.

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.



Visp “Profi Flexi” (13)

for rgring av deiger, f.eks.
formkakergre

Profi visp (14)

for pisking av eggehvite, flate og for
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (15)

for elting av tunge deiger og for &

blande inn ingredienser som ikke C
skal kuttes opp (f.eks. rosiner, sjokoladebiter)

Viktig henvisning om bruk av vispen
(bilde [3):

Vispen bgr nesten bergre bunnen pa bollen,
for a blande ingrediensene best mulig.
Dersom ikke, kan hgydeinnstillingen til
vispen innstilles som felger:

m Trekk ut stopselet.

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Stikk vispen inn i drevet til den
smekker i las.

m Hold vispen fast og lgsne mutteren med
urviseren med fastnakkel (SW 8).

m Hoyden pa vispen kan sé innstilles ved a
dreie vispen til optimal hgyde:
Dreies med urviseren: |gftes
Dreies mot urviseren: senkes

m Trykk p& utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Kontroller hayden pa vispen,
juster om ngdvendig.

m Nar hgyden er riktig innstilt,
trykkes utlgsningstasten og j
svingarmen settes i posisjon 2.

m Hold fast vispen og skru mutteren
fast mot urviseren med fastngkkel (SW 8).

v

Arbeider med bollen og verktoy
Bilde [[:

Betjening no

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Innsetting av bollen:

Sett inn bollen som er bgyet
framover og plasser den, drei den imot
klokkens retning inntil den smekker i.

m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen

inntil eltekroken kan smekke i (bilde [@-4b).

m Fyll pa ingrediensene som skal bearbeides
i bollen.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Var anbefaling:

— Visp “Profi Flexi”:
rgres farst inn pa trinn 1-2, deretter pa
trinn 3-5 alt etter behov

— Vispen “Profi”:
trinn 7, blanding pa trinn 1

— Eltekrok:
ror farst inn pa trinn 1,
elt deretter pa trinn 3

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igiennom
pafyllingsapningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stgpselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjares, se
"Rengjering og pleie”.

hi
hi
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no Betjening

Gjennomlgpskutter

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten! Gjennomlgpskutteren
ma kun settes pa / tas av nar drevet star
stille og nar stepselet er trukket ut. Det ma
ikke gripes ned i pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlgpskutteren
ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren ma kun brukes i den
oppferte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [€:

For & forhindre starre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir over-
belastet, er drivakslingen pa gjennomigps-
kutteren utstyrt med en kjerv (fastlagt brudd-
sted). Ved overbelastning bryter drivaks-
lingen pa dette stedet. En ny skiveholder
med drivaksling faes hos kundeservice.

Vendeskive “Profi Supercut” —

tykk / tynn ®
til skjeering av frukt og grennsaker.

Arbeid pa trinn 5.

Betegnelsen pa vende-skjeereskiven:

“Grov” for den tykke skjaeresiden

"Fin” for den tynne skjseresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for &
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjaeres nar de er kalde.
Vende-raspeskive — grov / fin

for rasping av grennsaker, frukt og

ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 3 eller 4.

Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

”2” for den grove raspesiden

"4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for & raspe
netter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden pa trinn 7.

il
CASD
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Riveskive — middels fin

for riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og ngtter.

Bearbeiding pa trinn 7.

Obs!
Riveskiven er ikke egnet for riving av myk
ost eller ost i skiver.

Riveskive — grov

for riving av ra poteter, f.eks. for
potetkaker eller kumle.

Bearbeiding pa trinn 7.
Asia gronnsaksskive

Skjeerer frukt og grannsaker i fine
striper for asiatiske grgnnsakretter.

Bearbeiding pa trinn 5.

Arbeider med gjennomigpskutteren
Bilde I

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Innsetting av bollen: Sett inn
bollen som er bayet framover og
plasser den, drei den imot klokkens retning
inntil den smekker i.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3.

m Ta beskyttelseslokket av drevet pa
giennomlgpskutteren (bilde [E1-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved méa begge spissene peke oppover.

m Legg den gnskede skjeere- eller
raspeskiven forsiktig oppa spissene av
skiveholderen (bilde [fl-6a).

Ved vendeskiver ma det passes pa at den
pnskede siden peker oppover.

m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [Xl-6b).

m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [1]-8 settes oppa drevet og drei den i
klokkens retning inntil anslag.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.
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Obs!

Unnga at skjeeregodset hoper seg opp i
utlgpsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt
skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene

som skal bearbeides blir klemt

fast i giennomlgpskutteren, sla av

kjokkenmaskinen, trekk ut stapselet, vent

til drevet star stille, ta lokket av og tem

pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde H1).

m Rengjor delene.

Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa/ tas

av nar drevet star stille! Mikseren ma kun

brukes i komplett sammensatt tilstand og

med pasatt lokk.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!
Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den er
tom.
Arbeider med mikseren
Bilde [{:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4. j
m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

Rengjering og pleie no

m Sett pa miksebegeret (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei den imot klokkens
retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast =

50 til 100 gram.

m Sett pa lokket og drei det inn i
mikserhandtaket imot klokkens retning
inntil anslag. Lokket ma vaere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde [4-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene fylles
etter hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned igjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter

bruk.

Rengjoring og pleie
Obs!

Det ma ikke brukes skurende
rengjgringsmidler. Overflatene kan bli
skadet.

Rengjering av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann. Ikke bruk
damprenser.

m Stgpselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.
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no Oppbevaring

Rengjering av bollen og
verktgyene

Bollen og verktgyene kan rengjores i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma
ikke klemmes fast i maskinen, de kan bli
deformert under vaskingen!

Rengjering av
gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av rgdt belegg

etter bearbeiding av f.eks. gulrgtter,
smer litt matolje pa en klut og terk

av gjennomlgpskutteren (ikke
kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjering av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjeres i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av vaesker, er det

ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten &
ta den av apparatet. Hell hertil litt vann med
oppvaskmiddel inn i den pasatte mikseren.

Sla mikseren pa i noen fa sekunder (trinn M).

Hell vaskevannet av og skyll mikseren med
rent vann.

Viktig henvisning

Tilbehgrsvesken ma rengjares etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stgpselet
trekkes ut.

Bilde [H:

m Verktayene og kutteskivene ma stues inn
i tilbehgrsvesken.
m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.
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Hjelp ved feil

A\ Fare for skade!
Fer feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Viktig henvisninger for

Henvisning: Driftsindikasjonen blinker
dersom det oppstar en feil ved betjeningen
av apparatet, dersom de elektroniske
sikringene utlgses hhv. dersom det oppstar
en defekt pa apparatet.

Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte
problemet med hjelp av de felgende
henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér stramforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken.

Overbelastningssikringen er aktivert. Det

ble bearbeidet for store mengder matvarer

samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

m Tillatt stgrste mengder (se "eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke stdende i posisjonen for skift av

verktay.



Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktayet blir stdende i posisjonen for skift
av verktoy.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stapselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fiern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Eksempler for anvendelse
Stivpisket kremflgte
100 g-600 g

m Flgten vispes i 1%% til 4 minutter pa b

trinn 7 med vispen (alt etter mengde og

egenskapen fil flgten).
Stiv eggehvite !

1 til 8 eggehviter

m Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift

2 egg
2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakker vaniljesukker
70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

Eksempler for anvendelse no

m Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)

i 4-6 min. pa trinn 7 med vispen til det hele
blir kremaktig.
m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og
porsjoner av ca. 2 til 1 minutt med én skje
av gangen.
Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
Grunnoppskrift
34 egg
200-250 g sukker
1 pakke vaniljesukker eller skall av %2 sitron
200-250 g smer eller margarin (med
romtemperatur)
1 pakke bakepulver
125 ml melk
m Ror forst alle ingrediensene i 2 minutt
3-4 minutter med rgrepinnen.
Sterste mengde: 1,5 ganger
grunnoppskriften
Mordeig
Grunnoppskrift
125 g smgr (romtemperatur)
100-125 g sukker
1 klype salt
litt skall av sitron eller vaniljesukker
250 g mel
m Ror forst alle ingrediensene i %2 minutt
pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 3 i
2-3 minutter med rgrepinnen.
m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. pa trinn 1, deretter 3-4 min. pa trinn
3.

bland inn det silte melet og potetmelet i
Rort deig @
1 klype salt
500 g mel

pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 5 i
1egg
evt. bakepulver
Fra og med 500 g mel:

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
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no Avfallshandtering

Gjeerdeig

Grunnoppskrift a

500 g mel

1egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr

skall av %% sitron

1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3-6 minutter pa trinn 3.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Pastadeig

Grunnoppskrift

300 g mel

3 egg

etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til 5
minutter pa trinn 3 til det dannes en deig.

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Broddeig

Grunnoppskrift

750 g mel

2 pakker tgrrgjeerr

2 ts salt

450-500 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med

eltekroken i ca. ¥z minutt pa trinn 1,
deretter ca. 4-5 minutter pa trinn 3.
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Majones
2 egg
2 ts sennep

Yalolje

2 ss sitronsaft eller eddik
1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 eller 4.

m Sla mikseren over pa trinn 7. La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke
oppbevares.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
Ei pa en miljg- og forskriftsmessig
mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjapt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Ekstra tilbehgr no

Ekstra tilbehgr
MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse
MUZ5CC1 For skjeering av frukt og gr@nnsaker i jevnt store terninger

Terningkutter

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjgtt for biff tartar eller kjgttpudding.
. Kjgttkvern
1 @8 MUZ45LS1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Innsats for Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
hullskive stekepglser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
T _+ MUZ45SV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
spragytebakst

. MUZ45RV1

Riveforsats

For kjgttkvernen MUZ5FW1.

For riving av ngtter, mandler, sjokolade og terkete
rundstykker.

MUZ45FV1

Forsats for
fruktpresse

For kjottkvernen MUZ5FW1.

For pressing og mosing av baerfrukt med unntak brin-
gebeaer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene og
kjernene pa solbzer / rips automatisk fiernet.

MUZ45PS1

Pommes frites
skive

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For skjaering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1
Asia

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske

grennsaksskive grgnnsakretter.
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no Ekstra tilbehgr

MUZ45RS1
Riveskive grov

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for For riving av ra poteter til "Rosti” og stekte potetkaker, for
potetkaker skjeering av frukt og greannsaker i tykke skiver.

MUZ5ER2 I bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.

rustfritt stal

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

Rarebolle i ingredienser.

plast

MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsaker,

Pasats for for tilberedning av majones, for kutting av frukt og natter,

mikser i plast  for knusing av isbiter.

MUZ5MM1 For & hakke urter, grennsaker, epler og kjott, for a

Multimikser raspe gulrgtter, reddik og ost, for & rive ngtter og kald
sjokolade.

MUZ45XTM1  Til maling og kutting av mindre mengder krydder, korn,

Multikutter-sett

kaffe eller sukker

Til kutting og hakking av kjatt, fisk, hard ost, urter, frukt,
gronnsaker, ngtter eller sjokolade.

Til blanding av flytende hhv. halvfaste matvarer, til
kutting/hakking samt av ra frukt og grennsaker, samt
frossen frukt, og til mosing av mat.

Dersom en tilbehgrsdel ikke skulle vaere med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen
eller hos kundeservice.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Overskrid inte storsta tillatna mangder (=» "Anvéndningsexempel” se
sidan 108).

Apparaten ar avsedd fér omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som stdds av
tillverkaren ar fler anvandningsomraden majliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehdér. Anvand
aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig om
att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar installerat
enligt gallande bestammelser.

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!
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Viktiga sakerhetsanvisningar

Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.
Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

Andra inte den stallbara funktionsarmen medan apparaten ar
igang.

Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt och
skyddslocken dver drivningarna har monterats. Satt in skalen,
locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du anvander
tillbehor!

Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsréret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyliningsroret. Hall hander, har, kldder och andra féremal borta
fran roterande delar.

Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medfdljande bruksanvisningar.
Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera

aldrig ihop tillbehoret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

Rar aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara
i kanten pa riv- och skarskivorna!

Ror inte mixerknivarna med bara handerna.

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig mixern
om inte locket ar pasatt.

Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk for brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.
/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

100



Viktiga sakerhetsanvisningar sv

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid an
vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten ga
pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste rengéra apparaten noggrant efter varje anvandning och om
den inte har anvants under en langre tid (= "Rengbring och skétsel”
se sidan 106).

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehéren

[:[ﬂ Faolj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningsGppningen.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en Sékerhetssystem

apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida Sakerhetssparr

pa Internet. Se tabellen "Arbetslégen”.
I 1age 1 och 3 gar apparaten endast att starta

Innehall nar:

. ) . B . m nar blandarskalen (11) sitter pa uttaget och
Anvandning for avsett andamal ................. 99 vridits fast.
Viktiga sakerhetsanvisningar .................... 99 . . . .
Sakerhetssystem .........cocccoveeeeeeeeeennn, 101 Sakerhetssparr vid stromavbrott
Kort GVersiKt ..........cccccevieeveeeeeeeeeeneenne 102 Vid stréomavbrott ar apparaten fortfarande
ArbetSIAgeN .......c.eeveeeeeeeeeeeeeeeen 102 paslagen men motorn startar inte automa-
ANVANANING - 103 tisktigen nar strommen &r tillbaka. Starta
Rengoring och skotsel .........ccccveeveennennee. 106 apparaten igen genom att forst vrida strom-
FOVaring ......cocoveveeeveeeereeeeeeee e, 107 vredet till 0/off och darefter starta igen.
Rad vid fel ......cooeiiiiiiiiiceeee 107 . )
Anvandningsexempel...........coeovvereen.. 108 Overbelastningsskydd
Avfallshantering...........oooveeeeeveeeeeeeeeeeen. 109  Om motorn stangs av under anvandning
Konsumentbestammelser....................... 109 innebar det att Gverbelastningsskyddet akti-
Extra tilDenOr ...........covvriereeeieieeeee. 110 verats. En mdjlig orsak kan vara att for stora

mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.

Apparaten ar underhallsfri.
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Kort oversikt

Kort oversikt
Vik ut bildsidorna.
Bild IX:

Motordel

1
2

© o

Lasknapp

Stallbar funktionsarm

Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det |att att svanga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).
Stromvred

Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till optimalt
lage for byte av verktyg / tillbehor.

0/off = stop

M = momentlage med hogsta varvtal, hall
vredet fast for dnskad mixningstid.

Lage 1-7, arbetshastighet:

1 = lag varvtal — langsamt,

7 = hog varvtal — snabbt.
Kontrollampa

Lyser nar apparaten anvands
(stromvredet ar i lage M eller 1-7). Blinkar
nar apparaten anvands pa felaktigt satt,
nar den elektroniska sakringen I6ses

ut resp nar det blir fel pa apparaten, se
avsnittet "Rad vid fel”.

Skyddslock till drivuttag

For att ta bort skyddslocket 6ver
drivuttaget, tryck baktill pa locket och ta
av det.

Drivuttag for

— gronsaksskarare och

— citruspress (extra tillbehor*).

Satt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehdret nar det inte anvands.
Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och koéttkvarn
(extra tillbehor*)

Skyddslock till drivuttaget for mixern
Drivuttag for mixer (extra tillbehor®)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

10 Automatisk kabelupprullning
Blandarskal med tillbeh6r

11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock
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Verktyg

13 Grovvisp Profi Flexi

14 Ballongvisp Profi

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehorsvaska
For férvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare
17 Pamatare
18 Lock med matarroret
19 Riv- och skarskivor
a Profi Supercut vandskiva —
grov / fin
b Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov / fin
¢ Rivskiva — medelfin
d Rivskiva — grov*
e Skarskiva for asiatiska ratter*
20 Skivhallare
21 Hus med utlopps6ppning

Mixern*

22 Mixerbagare
23 Lock

24 Tratt

* Om en tillbehoérsdel inte medfdljer

leveransen finns det att kdpa i fackhandeln
och hos kundtjanst.

Arbetslagen
Bild [&:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg

/ tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och

i ratt position efter denna tabell och ar i
arbetslage. Den stallbara funktionsarmen
maste sitta fast i varje arbetslage.
Anvisning

Den stallbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift’, som gor det
|att att svanga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen. Stod rorelsen med ena
handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa onskat
lage.



Arbets-
hastighet

Drivning

Verktyg/
tillbehor

1-7

1-3

¢ K

5-7

w2l - e &

7‘j(_

* Sétta pa / lossa ballongvisp,
grovvisp och degkrok; Tillsatta stora
bearbetningsmangder.

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla forberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar verktyg /

tillbehor ar i arbetslage. Starta inte en

tom apparat. Utsatt inte apparaten eller

tillbehoérsdelarna for stark hetta. Delarna ar

inte lampliga for mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehor grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Anvandning sv

Viktig anvisning

| denna bruksanvisning finns ett

klistermarke med riktvarden for apparatens
arbetshastighet vid anvandning av verktyg
resp tillbehor. Vi rekommenderar att du faster
market pa apparaten (bild [&).

Forberedelser

m Stéll motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut kabeln till 6nskad langd (max. 100
cm) med ett enda drag och slépp den
sedan langsamt; kabeln stannar da i det
laget (bild [3]).

m Om du drog ut kabeln for langt:

Dra latt i kabeln och lat den rullas tillbaka
till 6nskad langd. Dra darefter pa nytt latt
i kabeln och slapp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.

Var forsiktig!

Vik inte ihop kabeln nar den skjuts in. Skjut
inte in kabeln f6r hand i apparater med
automatisk kabelupprullning. Om kabeln
skulle fastna, dra da ut den i sin helhet och
lat den sedan rullas upp igen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
sitta pa blandarskalen nar maskinen ar
igang.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star

stilla — sedan apparaten stangts av
fortsatter drivuttaget rotera en kort stund
och blir stdende i det Iage dar verktyget
kan sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forran verktyget star stilla.
Tack dver drivningar som inte anvands med
skyddslocken.

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med
denna apparat.
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sv Anvandning

Grovvisp Profi Flexi (13)

for att blanda degar, t.ex
sockerkaksdeg

Ballongvisp Profi (14)

for att vispa aggvita och gradde och
for att blanda latta degar, t.ex.
smakaksdeg

Degkrok (15)

for att knada kraftiga degar och
blanda ned ingredienser som

inte ska finférdelas (t.ex. russin och
chokladknappar)

v
)
¢

Viktigt papekande om anvandning av
ballongvispen (bild [H):
For att ingredienserna ska blandas
optimalt bor ballongvispen nastan vidrora
blandarskalens botten. Om den inte gor det
kan du justera ballongvispens héjd sa har:
m Dra ut kontakten.
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j
m Satt in ballongvispen i drivningen
tills den snapper fast.
m Hall fast ballongvispen och lossa muttern
medurs med skiftnyckeln (nyckelvidd
8 mm).
m Stall in optimal héjd fér ballongvispen
genom att vrida vispen:
Vridning medurs: Lyft.
Vridning moturs: Sank
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1.
m Kontrollera ballongvispens héjd
och justera den om det behdvs.
m Nar hdjden ar ratt installd trycker
du pa lasknappen och for j
funktionsarmen till lage 2.
m Hall fast ballongvispen och
dra at muttern moturs med skiftnyckeln
(nyckelvidd 8).
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Arbeta med blandarskalen och verktygen
Bild [[:
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j
m Satta in skalen:
satt den framatlutade
blandarskalen pa plats och stall sedan ner
den, vrid den moturs tills den snapper fast.
m Beroende pa vad som ska bearbetas,
satti grovvispen, ballongvispen eller
degkroken i drivuttaget till stoppet.
Anvisning:
Nar du anvander degkroken vrid
degavvisaren sa att degkroken kan fastna
(bild [3-4b).
m Hall ingredienserna som ska bearbetas
i blandarskalen.
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j
m Satt pa locket.
m Vrid strdmvredet till dnskat lage.
Vi rekommenderar:
— Grovvispen Profi Flexi:
blanda forst pa hastighet 1-2,
darefter pa hastighet 3-5 efter behov
— Ballongvispen Profi:
steg 7, blanda ned pa steg 1
— Degkrok:
ror forst ned pa steg 1,
knada pa steg 3
Fylla pa med mera ingredienser
m Sla av apparaten med stromvredet.
m Fyll pa ingredienserna genom pafylinings-
o6ppningen i locket.
eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet
m Sla av apparaten med stromvredet.
m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
m Lossa locket.
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.
m Lossa verktyget fran drivuttaget.
m Ta bort blandarskalen.
m Rengor alla delar, se
"Reng0dring och skétsel”.
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Gronsaksskarare

/\ Risk for personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skérskivorna. Ta riv- och
skarskivorna enbart langst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast

[ lossas nar drivuttaget star stilla och
stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarroret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas
helt ihopmonterad. Gronsaksskararen

far aldrig monteras ihop pa motordelen.
Gronsaksskararen far bara anvandas i det
anvisade arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild [€:

For att forhindra storre skador pa din apparat
vid 6verbelastningen av gronsaksskararen ar
grénsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid
Overbelastning bryts drivaxeln pa detta stélle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att képa

hos kundtjanst.

Profi Supercut vandskiva —
grov / fin

for skarning av frukt och grénsaker.
Bearbeta pa steg 5.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"Grov” for den tjocka skarsidan

"Fin” for den tunna skarsidan

Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hardost, brod, sméafranska och

choklad. Kokt potatis med fast konsistens
skars forst nar de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva — Zedlee
grov / fin -
for att riva/strimla gronsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesanost).

Bearbeta i Iage 3 eller 4.

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

”2” for den grova riv- och strimmelsidan
"4” for den fina riv- och strimmelsidan

Anvandning sv

Var forsiktig!

Den vandbara riv- och strimmelskivan ar inte
ldmplig for att riva/strimla nétter. Mjuk ost
rivas bara med den grova sidan i lage 7.

Rivskiva — medelfin

for att riva raa potatisar, hard ost
(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.

Bearbeta i lage 7.

Var forsiktig!
Rivskivan ar inte lamplig for att riva mjuk
eller skivbar ost.

Rivskiva — grov

for att riva ra potatis t.ex. till
raggmunkar och kroppkakor.

Bearbeta i lage 7.
Skarskiva for asiatiska ratter

Skar frukt och gronsaker i fina
strimlor till asiatiska grénsaksratter.

Bearbeta i lage 5.

Anvinda gronsaksskararen
Bild [El:

m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
tionsarmen till 1age 2.

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandar-
skalen pa plats och stall sedan ner den,
vrid den moturs tills den snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid j

funktionsarmen till lage 3.

m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for gronsaksskararen (bild [E1-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.

m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [F1-6a).
Om skivan ar vandbar, kontrollera att
onskad sida pekar uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och satt in den
i huset (bild [£1-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget enligt
bild [E-8 och vrid medurs till stoppet.

m Vrid stromvredet till rekommenderat lage.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
matarroret och tryck ned med pamataren.

hi
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sv Rengdring och skétsel

Var forsiktig!

Lagg inte for mycket skargodset samtidigt
i matarroret sa att det inte blir stopp i
utlopps6ppningen.

Tips: For jamna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.

Obs: Om det livsmedel som bearbetas
skulle fastna i grénsaksskararen, stang

av koksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till gronsaksskararen och tém
matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret underifran
mot drivaxeln (bild Hl).

m Rengor alla delar.

Mixer

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara

helt ihopmonterad och ha locket pa nar den

anvands.

/\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska.

Var forsiktig!
Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantag &r isbitar). Starta inte
en tom mixer.

Anvianda mixern
Bild [{:

m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
tionsarmen till Iage 4.

m Lossa skyddslocket fran
drivuttaget for mixern.

m Stall pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.

A
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m Fyll pa ingredienserna.
Max. mangd vatska = 1,25 liter;
Max. mangd skummande eller heta
vatskor = 0,5 liter;
Optimala mangd fasta ingredienser =
50 till 100 gram;

m Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket maste
sitta fast.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

Bild [4-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom tratten.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och lossa den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengoring och skotsel

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengéringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengo6ra motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller

inte under rinnande vatten. Anvand aldrig

angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.



Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengoras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna

i diskmaskinen eftersom de da kan
deformeras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen

Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort rod belaggning

efter bearbetning av t.ex. mordétter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga gronsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att rengdra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall lite vatten med
handdiskmedel i den pasatta mixern. Sla

pa mixern for nagra sekunder (lage M). Hall
bort diskvattnet och skélj ur mixern med rent
vatten.

Viktig anvisning

Rengor tillbehdrsvaskan vid behov. Folj
skoétselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar
apparaten inte anvands.

Bild [N:
m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i

tillbehorsvaskan.
m Forvara tillbehorsvaskan i blandarskalen.

Férvaring sv

Rad vid fel

A\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Obs: Om apparaten anvands pa felaktigt
satt, om de elektroniska sékringarna utléses
eller det blir fel pa apparaten sa markeras
detta genom att kontrollampan blinkar.

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta
fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstaende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgird

m Kontrollera stromforsérjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till dnskat
lage.

Fel

Apparaten stéanger av sig under anvandning.

Overbelastningsskyddet har aktiverats. For

manga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Atgird

m Sténg av apparaten.

m Bearbeta mindre mangd livsmedel.

m Overskrid inte maximala mangder (se
"Anvandningsexempel”)!
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sv Anvandningsexempel

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang. Funktionsarmen gar
uppat. Drivuttaget stangs av men blir inte
stdende i det 1age dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss.

Atgird

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till lage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1). j

m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det lage dar verktyget
kan séttas fast eller tas loss.

Fel

Mixern borjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgérd

m Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att tgarda pa det vis, vand

dig till kundtjanst.

Anvandningsexempel

Vispgradde
100 g-600 g

m Bearbeta grddden med ballong- é

vispen 1%2-4 min i lage 7 — beroende
pa graddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita
1-8 aggvitor @

m Bearbeta &ggvitorna med
ballongvispen 4-6 min i lage 7.

108

Deg for sockerkaka

Grundrecept

2 499

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetemjol

70 g potatismjol

ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 7 till skum.

m Vrid strémvredet till lage 1 och blanda ned
det siktade vete- och potatismjolet skedvis

200-250 g socker

under ca ¥2-1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av en % citron

200-250 g smor eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjol

1 pkt bakpulver

125 ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. 2 min i lage 1, och sedan ytterligare
3-4 min i lage 5.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

(@

)

Deg for saftig sockerkaka
Grundrecept

3-4 agg

Mordeg
Grundrecept

125 g smor (rumsvarmt)
100-125 g socker

1499

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker
250 g vetemjol

ev. bakpulver



m Bearbeta alla ingredienser med grovvispen
ca 2 min i lage 1 och sedan ytterligare
ca 2-3 min i lage 3.

Fran och med 500 g vetemjol:
m Knada ingredienser med degkroken

ca 2 minilage 1, och sedan ytterligare

ca 3-4 miniilage 3.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Jasdeg

Grundrecept

500 g vetemjol

1agg

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mjolk
25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast
Skalet av en Y citron

1 krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i lage 1 och sedan
ca 3-6 minuter i lage 3.
Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet
Nudeldeg
Grundrecept
300 g vetemjol
3 agg
efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten
m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till

5 minuter i lage 3 till deg.
Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet
Broddeg
Grundrecept
750 g vetemjol
2 pkt torrjast
2 tsk salt
450-500 ml varmt vatten
m Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca 2 minut i lage 1 och sedan
ca 4-5 minuter i lage 3.

Avfallshantering sv

il

Majonnas

2 agg

2 tsk senap

a1 matolja

2 msk citronsaft eller vindger
1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 eller 4.

m Stall mixern i laget 7 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt blanda
tills majonndsen emulgerar.

Majonnéasen ska inte forvaras utan
konsumeras snart.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
Ei miljévanligt satt. Denna enhet &r
mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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Extra tillbehor

Extra tillbehor
MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och
Citruspress grapefrukt.
MUz5CC1 For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar.

Téarningsskivare

MUZ5FW1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.
| Kottkvarn
MUZ45LS1 Till kéttkvarn MUZSFW1.
Sats halskivor  Fin till pastejer och smoérgaspaléagg, grov till korv och
fin (3 mm), flask.
grov (6 mm)
MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Kakspritsmun-  Med schabloner i metall for 4 olika kakformer.
stycke

. MUZ45RV1
Riveylinder

Till kéttkvarn MUZ5FW1.

For att riva nétter, mandlar, choklad och torkade
smafranska.

MUZ45FV1
Passertillsats

Till kéttkvarn MUZ5FW1.

For att géra mos av barfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt avstjalkade

och urkarnade.

MUZ45PS1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
Pommes For att skara ra potatis till pommes frites.
frites-skiva

MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for
asiatiska ratter

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska
gronsaksratter.




Extra tillbehor

sV

MUZ45RS1
Rivskiva grov

Till grénsaksskarare MUZ5DS1.

For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och
kroppkakor.

MUZ45KP1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att skara
rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor.
MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus
Blandarskal i ingredienser.
rostfritt stal
MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus

8 Plastblandarskal ingredienser.
MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och gronsaker, bereda
Mixer i plast majonnas, finférdela frukt och nétter, krossa isbitar.
MUZ5MM1 For att hacka kryddor, gronsaker, applen och kétt, strimla
Matberedartill-  mordtter och réttika, riva osten, nétter och kall choklad.
sats
MUZ45XTM1 For att mala och finférdela mindre mangder kryddor,

£ Multi- spannmél, kaffe eller socker

% finfordelarset

For att finfordela och hacka kott, fisk, hardost, orter,
frukt, gronsaker, nétter eller choklad.

For att blanda flytande eller halvfasta matvaror, for att
finférdela/hacka ra frukt och raa gronsaker och for att
puréa matratter.

Om en tillbehdrsdel inte medfdljer leveransen finns det att kdpa i fackhandeln eller hos

kundtjanst.

1
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Ala ylita maksimimaaria (= "Kéyttéohjeita” katso sivu 121).

Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden /
aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden
kanssa voit kayttaa sitd myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta
laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja
varusteita. Ala koskaan kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.
Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo

heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja

kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Laitteen saa liittaa vain maaraysten mukaisesti asennetun,
maadoitetun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista,
etta talon suojamaadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten
mukaisesti.

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle

tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta
marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

/A Loukkaantumisvaara!

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Ala muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.

Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttdliitantojen suojakannet ohjeiden mukaisesti!
Ala koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita

ja lisdvarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttoohjeita.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyind. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.
Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunastal!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa ja
puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

__A Tukehtumisvaara!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

/\ Huomio!

Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaéksi aikaa kuin mit4 tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

/\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan (= "Puhdistus”

katso sivu 120).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[ [4] Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pydriva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttaukkoon.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme loydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto................... 112
Tarkeita turvallisuusohjeita ....................... 112
Turvajarjestelmat..........cccooiiiiiiiiis 114
Laitteen osat........cccovviveiicniciicee 115
Kayttdasennot .........c.ccoeeeeeevieeiieeciceen 115
KEYHO ..o 116
PUhdiStUS ..o 120
SAIYEYS oo 120
Toimenpiteita kayttdhairididen varalle...... 120
Kayttoohjeita ..........cooovviiiiiieeecee 121
Jatehuolto.........coveviiiiii 122
TaKUU .o 122
Lisavaruste........ccoevveviienineeecee 123
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Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttdasennot”

Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (11) on paikallaan ja
napsahtanut kiinni.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kdynnista sitten kone.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kaytdn aikana
itsestaan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, ettéd on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita
kayttohairididen varalle” miten on
toimittava, jos turvajarjestelma aktivoituu.

Laite on huoltovapaa.



Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva [X:

Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi
liikkuu yléspain (katso "Kayttdasennot”).
3 Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttonopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-7, kayttonopeudet:
1 = alhainen kayttbnopeus — hidas,
7 = suuri kayttdnopeus — nopea.
4 Toiminnan naytto
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetaan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteita kayttohairididen varalle”.
5 Kayttoliitdnnan suojakansi
Irrota kayttolitdnnan suojakansi
painamalla sita takaosasta ja poista
kansi.
6 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisdvaruste®)
8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste®)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
10 Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen
Kulho varusteineen

11 Terdaskulho
12 Kansi

Laitteen osat fi

Varusteet
13 Vispila ”Profi Flexi”
14 Pallovispila ”Profi”
15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera
"Profi Supercut” — paksu / ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
d Raastetera — karkea*
e Wokkivihannestera*
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.

Kayttoasennot
Kuva [

Huomio!

Kéayta konetta vain, kun varuste / lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitantaan ja paikkaan ja

se on oikeassa kayttdasennossaan.
Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.

Kayttéasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.
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fi Kaytto

Asento Kayttoliitanta Varuste/  Kayt-

lisdvaruste tonopeus

@1-5
i i M YR
a'/ 1-3
SRR
3 6l £|3_7
nili e
9j @5-7

¢ K
7j(_e;_\ﬂ 57

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus. Suurempien maarien
lisdaminen.

Kaytto

/A Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tyoskentelya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisdvaruste / varuste
on kayttdasennossaan. Al3 kaynnista
konetta ilman varustetta. Al4 altista konetta
ja varustetta lammonlahteille. Osat eivat
sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.
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Tarkea ohje

Kayttbohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tyonopeuden viitearvot kaytettédessa
varustetta tai lisdvarustetta. Suositus: kiinnita
tarra koneeseen (kuva [).

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

m Veda yhdelld vedolla liitdntajohtoa ulos
haluamasi maara (max. 100 cm) ja paasta
johto hitaasti irti; johto lukittuu (kuva [3]).

m Kun johto on liian pitka:
Veda kevyesti johdosta ja anna sen
kelautua sopivan mittaiseksi. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.

Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantyénnettaessa.
Kun koneessa on automaattinen
johdonkelaus, ala tyénna johtoa sisaan
kasin. Jos johto juuttuu kiinni, veda se
kokonaan ulos ja anna sen sitten kelautua
paikalleen.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet

A\ Varo pyérivia

varusteita — loukkaantumisvaara
Al4 tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tydskentele vain kannen (12)
ollessa paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on
pysahtynyt — kone kay viela jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy
varusteiden vaihtoasentoon. Siirrd varsi
toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste
on pysahtynyt.
Aseta aina suojakannet niiden
kayttoliitantojen paalle, jotka ei ole kaytossa.



Huomio!

Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.

Vispila ”Profi Flexi” (13)

sekoittaa taikinat, esim. @

kakkutaikinan

Pallovispila ”Profi” (14)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja @

kevyet taikinat, esim.

sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa a

taikinaan ainekset, joita ei tarvitse

hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)

Tarkea pallovispilan kayttoon liittyva ohje

(Kuva [@):

Pallovispilan on lahes kosketettava

kulhon pohjaa, jotta ainekset sekoittuvat

optimaalisesti. Jollei, niin sdada pallovispilan

korkeus seuraavasti:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2. ﬁ

m Napsauta pallovispila kiinni
kayttoliitantaan.

m Pida kiinni pallovispilasta ja avaa mutteri
kaantamalla sita kiintoavaimella (koko 8)
myo6tapaivaan.

m S&4ada pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispilaa:

Myétapaivaan: ylospain
Vastapaivaan: alaspain

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 1.

m Tarkista pallovispilan korkeus,
korjaa tarvittaessa.

m Kun korkeus on saadetty oikein,
paina avaamispainiketta ja kdanna j
varsi asentoon 2.

m Pida kiinni pallovispilasta ja kirista
mutteri kdantamalla sita kiintoavaimella
(koko 8) vastapaivaan.

Kayttod fi
Kulhon ja varusteiden kaytto
Kuva [3:
m Paina avaamispainiketta ja kddnna
varsi asentoon 2.
m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain,

aseta paikalleen ja laske alas, kdanna

vastapaivaan, kunnes kulho napsahtaa
kiinni.

m Kiinnita sopiva varuste — vispila,
pallovispila tai taikinakoukku —, niin etta
se lukittuu kayttoliitantaan.

Ohje:

K&anna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva [3-4b).

m Tayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 1. j

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

— Vispila ”Profi Flexi”:
sekoita ensin nopeudella 1-2,
sitten nopeudella 3-5 tarpeen mukaan

— Pallovispila ”Profi”:
teho 7, ainesten lisaaminen teholla 1

— Taikinakoukku:
sekoita ensin teholla 1,
vaivaa teholla 3

Ainesten lisdéaminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisaa ainekset kannessa olevan
tayttdaukon kautta.

tai

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2. j

m Tayta ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2. j

m Irrota varuste kayttoliitannasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta

"Puhdistus”.
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fi Kaytto

Vihannesleikkuri

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin

tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta!

Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Al laita sormia tayttésuppiloon.

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kokoa ensin vihannesleikkuri. Kayta
vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
kayttbasennossa.

Ylikuormitussuoja
Kuva [€:

Vihannesleikkurin kayttdéakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden
teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata

huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera

”Profi Supercut” — paksu / ohut ®
viipaloi hedelmat ja kasvikset.

Kayttéteho 5.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat::
"paksu” paksuille viipaleille

"ohut” ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyléiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain

kylmina.
Kaannettava raastintera — God e
karkea / hieno @
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kaytténopeus 3 tai 4.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:
"2” karkealle raasteelle
"4” hienolle raasteelle
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Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu
pahkindiden rouhimiseen. Raasta pehmeaa
juustoa vain teran karkealla puolella
nopeudella 7.

Raastetera — keskihieno

raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesanin) seka roubhii
jaahdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kaytténopeus 7.
Huomio!
Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.
Raastetera — karkea
Raastaa raa’at perunat esim.
perunaohukaisiin ja knéddeleihin.
Kayttonopeus 7.
Wokkivihannestera
Suikaloi hedelméat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.
Kayttonopeus 5.
Vihannesleikkurin kaytto
Kuva [l
m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 2.
m Kiinnita kulho:
Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kaanna

hi

vastapaivaan, kunnes kulho napsahtaa

kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
k&danna varsi asentoon 3. j

m Irrota vihannesleikkurin
kayttolitannan suojakansi (kuva [E-5a).

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen
karkiosien paalle (kuva [-6a).

Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttopuoli on ylospain.

m Tartu terénpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [E1-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkinta)
ja kdanna myotapaivaan vasteeseen asti.



m Aseta vihannesleikkuri kayttoliitannan
paalle kuten kuvassa [§1-8 ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syoéttdpainimella.

Huomio!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihannes-

leikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta, irrota

pistotulppa pistorasiasta, odota etta moottori
pysahtyy, poista vihannesleikkurin kansi ja
tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m K&anna vihannesleikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja tera painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva H).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

/A Varo teriviaa teras / pyorivaa
kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al3 tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota / kiinnitéa tehosekoitin
vain kun koneen moottori on pysahtynyt!
Kokoa ensin tehosekoitin ja kiinnita se
vasta sitten peruskoneeseen. Ala kayta
tehosekoitinta iiman kantta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee

ulos hoyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetta enintaan 0,5 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Alé kasittele
pakasteita (paitsi jaapaloja). Ala kayta
tehosekoitinta tyhjana.

Kaytts  fi

Tehosekoittimen kaytto
Kuva [

m Paina vapautuspainiketta ja
kaanna varsi asentoon 4. j

m Poista tehosekoittimen
kayttolitdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,5 litraa;

optimaali kasittelymaara kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti
tehosekoittimen kahvassa. Kannen
tulee napsahtaa kiinni.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen
Kuva [4-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja liséa ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon l1api.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin myotapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytdn
jalkeen.
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fi Puhdistus

Puhdistus

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/A Sihkoiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese
sita juoksevan veden alla. Ala kayta
hdéyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttoliitdntdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varia, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)
liinalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.
Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

/\ Varo teravai tera —
loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain

kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat

konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit usein
puhdistaa tehosekoittimen myds irrottamatta
sitd koneesta. Kaada koneeseen kiinnitettyyn
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnista tehosekoitin muutamaksi sekun-
niksi (nopeudella M). Kaada pesuvesi pois ja
huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.
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Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!
Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [H:
m Sailyta varusteita ja hienonnusteria

varustelaukussa.
m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

A\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Ohje: Jos kaytat laitetta vaarin, jos
elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, niin toiminnan naytén
valo alkaa vilkkua.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina
kiinni kdyttéasentoon.

Yrita poistaa hairié ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa
asennossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kadanna vasteeseen asti.

m Kiinnité suojakansi kayttdmattomien
kayttoliitantdjen paalle.

m Uudelleenkdynnistysmissuoja on
aktivoitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off
ja sitten takaisin haluamaasi asentoon.



Hairio

Kone kytkeytyy kaytén aikana pois

paalta. Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Kasiteltavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

m Al3 ylitd maksimimaaria (katso
"Kayttéesimerkit”)!

Hairio

Kayton aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi kdantyy ylos.

Moottori kytkeytyy pois paalta, mutta laite

ei pysahdy varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1). j

m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kaytén

aikana, moottori "hurisee”. Tera on jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kaynnista kone.

Tarkea ohje

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden

avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun

puoleen.

Kayttdohjeita fi

Kayttoohjeita

Kermavaahto
100 g-600 g

m Vatkaa kerma vaahdoksi
pallovispilalla 1%2-4 minuutin ajan
nopeudella 7 (kermamaaran ja -laadun
mukaan).

Valkuaisvaahto
1-8 kananmunan valkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
pallovispilalla 4-6 minuutin ajan
nopeudella 7.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta
100 g sokeria

1 1l vaniljasokeria
70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa
mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispilalla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 7.

m Kaanna valitsin asentoon 1 ja lisda
siiviléidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin 2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

)

Kakkutaikina
Perusohje

3-4 munaa

200-250 g sokeria

ripaus suolaa

1 1l vaniljasokeria

tai 2 sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

500 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

125 ml maitoa

m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje
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fi Jatehuolto

Murotaikina
Perusohje

125 g voita

(huoneenlampbista)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin %2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2-3 minuuttia nopeudella 3.

500 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
Y minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje a
500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampdista)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa
Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Pastataikina
Perusohje

300 g jauhoja

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa
vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

(@
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Leipataikina
Perusohje

750 g jauhoja

2 pussillinen kuivahiivaa

2 tl suolaa
450-500 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

4-5 minuuttia nopeudella 3.

Majoneesi

2 munaa

2 tl sinappia

Yal oljya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampaisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 tai 4.

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 ja kaada
oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, dla sailyta.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
K lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Lisavaruste fi

Lisavaruste

MUZ5ZP1
Sitruspuserrin

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

MUZ5CCA1
Kuutioleikkuri

Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi
kuutioiksi

MUZSFWA1

! Lihamylly

Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurek-
keen valmistamista varten.

MUZ45LS1

Reikalevysarja
hieno (3 mm),
karkea (6 mm)

Lihamyllyyn MUZ5FWA1.

Hieno tera pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
ja silavalle.

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.

. MUZ45RV1

Raastinlaite

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampylat.

MUZ45FV1
Sosepuserrin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja ruusun-
marjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
@ Ranskanperu-  Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
natera varten.
MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
@ Wokkivihannes- Suikaloi hedelméat ja vihannekset aasialaisiin
tera kasvisruokiin.

123



fi Lisavaruste

MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Raastetera Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin ja

karkea kndddeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Roéstiperunatera Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan, viipaloi
hedelmét ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

Teraskulho lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

Muovikulho lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vihannekset,

Tehosekoitin,  valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,

muovia murskaa jaépalat.

MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,

Monitoimise-  raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja

koitin jaahdytetyn suklaan.

MUZ45XTM1 Jauhaa ja hienontaa pienia maaria mausteita, viljaa,

Minileikkurisarja

kahvia tai sokeria

Hienontaa ja pilkkoo lihan, kalan, kovan juuston, yrtit,
hedelmat ja marjat, pahkinat tai suklaan.

Sekoittaa nestemaiset ja puolikovat elintarvikkeet,
hienontaa ja pilkkoo raa’at hedelmat, vihannekset ja
pakastemarjat, soseuttaa ruoat.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai

asiakaspalvelusta.
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Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico.

iNo superar las cantidades maximas admisibles (= «Ejemplos prac-
ticos» véase la pagina 136)!

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y acce-
sorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios para
otros aparatos.

Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel

del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas instruc-
ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles danos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los niflos deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar
el aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por
ninos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m El aparato sélo puede conectarse a una fuente de alimentacion
con corriente alterna a través de un enchufe reglamentario con
puesta a tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de
la instalacién doméstica esté instalado de acuerdo con las normas
vigentes.
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Indicaciones de seguridad importantes

Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de
alimentacion danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.
Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté
funcionando!

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como
p. €j. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del aparato
entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A jPeligro de lesiones!

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de
la red eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

jUtilizar las herramientas solo si el recipiente estd montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa

y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.
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m jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar nunca
el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio Unicamente
en la posicidn de trabajo prevista para ello.

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras sélo por el
borde!

m No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!

No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede

escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como

maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

/\ iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente

indispensable para elaborar los alimentos. No usar el aparato en

seco, sin alimentos.

A jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 134).

A Explicaciéon de los simbolos en el aparato o los accesorio

[E jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.
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es Sistemas de seguridad

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.
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Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso

de activarse uno de los sistemas de
seguridad, debera consultarse el capitulo
«Localizacion de averias».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexion
Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se
puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo.

Proteccion contra puesta en
marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion «0/off »

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccion contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.
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Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcion «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion optima para
cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato
Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en la
posicion M o 1-7). Parpadea en caso
de un error en el manejo del aparato,
al dispararse el fusible electrénico o en
caso de registrarse una averia en el
aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacién de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.



6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional®).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)

8 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios
11 Recipiente de mezcla,

de acero inoxidable
12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora «Profi Flexi»

14 Varilla batidora profesional

15 Garfio amasador con
separador de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
a Disco reversible «Profi Supercut» —
grueso/fino
b Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
d Disco rallador — grueso*
e Disco para cortar verduras orientales”
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

Posiciones de trabajo es

* En caso de que el equipo de serie de
su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

Fig. =

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio

tiene que estar siempre enclavado, con
independencia de la posicién de trabajo que
ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.

Acciona- Accesorios Velocidad

Posicion

i I I S
: § R |-
3=
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es Manejo del aparato

Accesorios Velocidad
de trabajo

Acciona-
miento

Posicion

¢ K
7 ‘j‘_ 5-7

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.

Manejo del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
s6lo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el
aparato esta listo para trabajar.

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la acciéon de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpiezay.

Advertencia importante

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para

la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar
dicho adhesivo en el aparato (Fig. [®).
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Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Tirar del cable, una sola vez, hasta
alcanzar la longitud deseada (maxima
longitud 100 cm).

Soltarlo lentamente:
El cable queda retenido en la posicion
alcanzada (Fig. [J).

m Reducir la longitud del cable:

Volver a tirar ligeramente del cable y
soltarlo lentamente; el cable queda
retenido en esta posicion.

jAtencion!

No torcer el cable al introducirlo en su

alojamiento. En los modelos equipados

con recogecable automatico, no tratar

de introducirlo manualmente en su

alojamiento, de lo contrario no se podra
extraer completamente mas adelante. En
caso de estar el cable agarrotado, extraerlo

completamente de su alojamiento y

enrollarlo.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

Recipiente de mezclay
accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12)
colocada!
Cambiar los accesorios solo con el motor
parado — jEl aparato continua funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio solo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla solo para
elaborar alimentos con este aparato.



Varilla mezcladora
«Profi Flexi» (13)

para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho

Varilla batidora profesional (14)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o batir
masas ligeras, por ejemplo masa de
bizcocho

Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y

mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplos uvas pasas, laminas
de chocolate)

Advertencia importante para la utilizacion
de la varilla batidora (fig. [3):

La varilla batidora debera estar casi en
contacto con el fondo del recipiente a fin de
mezclar éptimamente todos los ingredientes.

De lo contrario habra que adaptar el ajuste
de altura de la varilla batidora procediendo
del modo siguiente:

m Extraiga el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Encajar la varilla batidora en
el accionamiento correspondiente,
haciéndola enclavar en el mismo.

m Sujetar la varilla batidora y soltar la tuerca
girdndola en sentido horario con una llave
fija (ancho de boca 8).

m Ajustar la altura correcta de la varilla
girdndola hasta alcanzar la altura éptima:
girando en sentido horario se eleva;
girando en sentido antihorario se baja

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Comprobar la altura de la varilla ajustada;
corregirla en caso necesario.

m En caso de que el ajuste de la
altura de la varilla fuera correcto, ﬁ

pulsar la tecla de desbloqueo y

colocar el brazo giratorio en la

posicion 2.

Manejo del aparato es
m Sujetar la varilla batidora y apretar la
tuerca en sentido antihorario con una llave
Trabajar con el recipiente de mezcla y los
accesorios
Fig. [@:
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.
inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz y
asentarlo en la misma, girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj), hasta hacerlo
encajar.
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el
tope en el accionamiento.
Advertencia:
En la varilla de amasado, girar el separador
de masa hasta que encaje la varilla en el
m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 1.
m Colocar la tapa sobre el recipiente.
de trabajo apropiada.
Nuestra sugerencia:
— Varilla mezcladora «Profi Flexi»:
Mezclar primero los ingredientes en
la posicion de trabajo 1-2, proseguir a
continuacion en las posiciones de trabajo
— Varilla batidora «Profi»:
nivel 7; mezclar los ingredientes en el
nivel 1
— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en el
nivel 1

fija (ancho de boca 8).
m Colocar el recipiente:
m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
accionamiento (Fig. [@-4b).
m Colocar el mando giratorio en la posicion
3-5, segun las necesidades concretas
y amasarlos a continuacion en el nivel 3
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Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.

o

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

hj

Tras concluir el trabajo
m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.
m Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.
m Retirar la tapa.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.
m Retirar el accesorio del
accionamiento.
m Retirar el recipiente del aparato.
m Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».
Cortador-rallador
A iPeligro de lesiones!
No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las cuchillas picadoras solo por el borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador
de la base motriz sélo una vez que el
accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable de
conexion de la toma de corriente.
No introducir las manos en la boca de
llenado.
jAtencion!
Utilizar el cortador-rallador sélo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la base
motriz. Usar el cortador-rallador sélo en la
posicion de trabajo mostrada.
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Proteccion contra sobrecarga

Fig. [€:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del
cortadorrallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Disco reversible «Profi Supercut»
grueso / fino ®

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el nivel 5.

Denominacién en el disco reversible para
picar y cortar:

«Grueso» designa la cara mas gruesa
«Fino» designa la cara mas fina
jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado — &3l
grueso / fino 4\

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).

Procesar en el escalén 3 6 4.

Denominacién en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos solo con la cara gruesa en
el escalon 7.

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el escalén 7.




jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y cortables tipo edamer o
gouda.

Disco rallador — grueso

Para rallar patatas crudas, para
preparar por ejemplo patatas ralladas a la
suiza o foquis.

Procesar en el escalén 7.
Disco para cortar verduras

>
orientales @

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticas.

Procesar en el escalén 5.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. EI:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz y
asentarlo en la misma, girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta hacerlo
encajar.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento del cortador-rallador
(Fig. [E1-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencién a que
las dos puntas estén hacia arriba.

m Colocar cuidadosamente la cuchilla
picadora o el disco rallador sobre
las puntas del soporte portadiscos
(Fig. [11-6a).

En los discos reversibles debera prestarse
atencion a que la cara que se desea
utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la carcasa
(Fig. [11-6b).

Manejo del aparato es

m Montar la tapa, prestando atencién a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [E1-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos en

la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los

alimentos que se desean procesar en el
cortadorrallador quedaran aprisionados

o inmovilizados habra que desconectar

el robot de cocina. Extraer el cable de
conexion de la toma de corriente y aguardar
a que el accionamiento se haya parado.
Retirar la tapa del cortador-rallador y vaciar
la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. BI).

m Limpiar las piezas.
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Batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora sélo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla de

la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar

de elaborar productos o ingredientes

congelados (excepto cubitos de hielo)!

No hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. [

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.

m Montar la jarra batidora (la marca en el
asa de la jarra debe coincidir con la marca
de la base motriz); girarla hacia izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboracién para
productos solidos = 50-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj), hasta el tope. La
tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicion

de trabajo apropiada.
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Agregar o reponer ingredientes

Fig. [4-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o}

m retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

o}

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza
jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz bajo
el chorro de agua del grifo! jNo utilizar nunca
una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras sélo con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar las
piezas de plastico en el lavavajillas, prestar
atencién a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.



Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico

una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas

de aceite comestible y frotando con un
pafio el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Limpiar la batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la base
motriz. Simplemente basta poner un poco
de agua y lavavajillas manual en la batidora
montada en el aparato. Activar durante unos
instantes la funcion M. Verter el agua al
desague y enjuagar la jarra con agua limpia.
Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar
atencion a los consejos de lavado y cuidado
que figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [:
m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

Guardar el aparato es

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia: En caso de manejo erroneo
del aparato, dispararse el fusible electrénico
o registrarse una averia en el aparato,

el piloto de funcionamiento del aparato
parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la
posicion de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. ¢ Se encuentra
en la posicién correcta? ¢ Esta enclavado
en su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha indebida
o fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion 0/off y a continuacion
ajustar la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.
La proteccion contra sobrecarga se ha
activado. Se ha elaborado una cantidad
excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicaciony)!
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Averia

Durante el funcionamiento del
accionamiento se pulsé fortuitamente la
tecla de desbloqueo. El brazo giratorio se
desplaza hacia arriba. El accionamiento se
desconecta, pero no queda en la posicion
para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1.

m Conectar el aparato (escalon 1).

m Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante
En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio de

Ejemplos practicos

Asistencia Técnica Oficial de la marca.
Nata montada
100 g-600 g

m Batir la nata con la varilla batidora é

durante 1%%-4 minutos en la posicién
de trabajo 7, segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.
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Claras de huevo a punto
de nieve
1-8 claras de huevo

)

m Batir las claras de huevo con la varilla

batidora durante 4-6 minutos en la

posicion de trabajo 7.

Masa de bizcocho

Receta basica

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla
70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicién
de trabajo 7, hasta formar una masa
esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
1y agregar y mezclar la harina y la fécula
de maiz (previamente tamizadas) durante
aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas a
cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida |

Receta basica

3-4 huevos

200-250 gramos de azucar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azucar de vainilla
o la cascara de medio limén
200-250 gramos de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2-1 minuto en la posicion 1y a
continuacion, durante 3-4 minutos, en la
posicion 5.
Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica



Masa quebrada

(pastaflora)
Receta basica

125 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

100-125 gramos de azucar

1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limoén o un poco de azucar
de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

m Elaborar todos los ingredientes
con la varilla mezcladora durante
aprox. ¥2 minuto en la posicién 1y a
continuacion, durante 2-3 minutos,
en la posicion 3.

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. %2 minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

¢

(@

Masa de levadura
Receta basica

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito
de levadura seca

Cascara de 72 limoén

1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox. 2
minuto en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 3-6 minutos,
en la posicién de trabajo 3.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica

Masa para pasta

Ejemplos practicos es
Receta basica
300 gramos de harina

3 huevos

1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos) de
agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
minutos en la posicion de trabajo 3, hasta

formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica

Masa para pan

Receta basica

750 gramos de harina

2 paquetito de levadura seca
2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 4-5 minutos,

en la posicion de trabajo 3.

Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Ya | de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén
0 vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la
misma temperatura.

m Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo 3 0 4. Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicion 7.
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su
elaboracion. jNo guardaria!
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Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
ﬁ medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompafara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Accesorios opcionales

es

Accesorios opcionales

MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.
Exprimidor de
citricos
MUz5CC1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio
Cortadorade  uniforme.
dados
MUZ5FW1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de carne
' Picadora de picada.

carne

1 @B MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW1.
Juego de Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
discos gruesos para salchichas y bacon.
finos (3 mm),
gruesos (6 mm)

T 4 MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FWA1.

Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria

. MUZ45RV1

Accesorio para
rallar

Para la picadora MUZ5FW1.

Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

MUZ45FV1

Accesorio
tamizador de
frutas

Para la picadora MUZ5FW1.

para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1

Disco para
cortar patatas
crudas

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1

Disco para
cortar verduras
orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos

de verdura asiaticas.
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MUZ45RS1

Disco rallador,
grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o fioquis.

MUZ45KP1

Disco para
rallar patatas a
la suiza

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de
patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar

Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes

de mezcla, correspondientes.

de acero

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar

Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes

de mezclade  correspondientes.

plastico

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,

Jarra batidora  Preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.

de plastico

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas

Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y

multiple chocolate frio.

MUZ45XTM1 Para moler y triturar pequefias cantidades de especias,
£ Juego de cereales, café o azlcar

picadoras Para triturar y picar carne, pescado, queso curado,

hierbas aromaticas, frutas, verduras, nueces o chocolate.
Para mezclar alimentos liquidos o semisdlidos, triturar/
picar fruta y verdura cruda, asi como frutas congeladas,
o para hacer purés.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial

de la marca.
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Utilizacao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizacao normais no uso doméstico.

N&o ultrapassar as quantidades maximas permitidas (= “Exemplos
de utilizag&o” ver pagina 152).

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagdo de outros acessoérios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagbes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m O aparelho deve ser ligado a uma rede elétrica com corrente
alternada apenas atraveés de uma tomada corretamente instalada.
Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentagao elétrica
doméstica foi instalado corretamente.

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelo nosso
Servigco de Assisténcia Técnica, para se evitarem situacoes
de perigo.
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Indicacdes de seguranga importantes

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.
Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a

tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante

o funcionamento!

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogao. Nao permitir que

o cabo de alimentacao toque em pegas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar,

e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar

o aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

o acionamento esteja completamente parado.

N3&o alterar a posi¢cao do braco mével enquanto o aparelho estiver
ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecao do
acionamento de acordo com as instrugdes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as méos na tigela nem
no canal de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex., concha) na
tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos, os cabelos,
o vestuario e outros utensilios afastados das pecas em rotacao.
Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou

2 acessorios. Na utilizacdo dos acessorios, respeitar estas
instrugdes de servigco, bem como as instrucdes anexas.

S0 utilizar o acessoério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So6 utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as méos na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza.

142



Indicacdes de seguranca importantes pt

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
/\ Atencio!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em
vazio.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés cada
utilizacado ou apds um longo periodo de nao utilizagcao (= “Limpeza
e manutengdo” ver pagina 150).

A Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[jz] Seguir as indicacoes das Instrugdes de servico.

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado um indice

novo aparelho da marca Bosch.

Na nossa pagina da Internet podera Utilizagao correta ........cocceeeeiiiiieniiieecnne 141

encontrar mais informagoes sobre os Indicacdes de seguranca importantes..... 141

nossos produtos. Sistemas de seguranga ...........ccccceeeeene 144
Panoramica do aparelho...........c.............. 144
Posigbes de trabalho ...........cccceeeiieens 145
UtIlZACAO0........ee e 146
Limpeza e manutengao ..........ccccceeeveeenn. 150
ArTUMAGEOD.......eeeeecieee e 150
Ajuda em caso de anomalia .................... 151
Exemplos de utilizag&o .........ccccceecvveeeenns 152
Eliminagédo do aparelho ..........ccccccuvveenns 153
Garantia........cccoeeeeeiiieiee e 153
ACESSOrios eSPeCIais .......cccovvevereiveeennnns 154
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pt Sistemas de seguranca

Sistemas de seguranca

Protecc¢ao de ligagao

Ver tabela “Posi¢des de trabalho”

O aparelho s6 pode ser ligado na posigéo

1e3:

m Se a tigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender.

Protecgao contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor ndo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
selector para 0/off, e, depois, ligar.

Protecc¢ao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagdo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
protecgéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagado simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdao dum
sistema de seguranca, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

O aparelho ndo carece de manutengao.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as

ilustragdes.

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcao de “Easy Armlift” para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
“Posig¢des de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posi¢ao
0/off), ele muda automaticamente para
a posicao ideal para troca da ferramenta.
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, nao largar
o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,
7 = Rotagéo elevada — rapido.
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4 Indicagao de funcionamento
Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7). Esta a piscar em
caso de erros na utilizagao do aparelho,
na activagéo do dispositivo electronico de
seguranga ou de defeito no aparelho, ver
capitulo “Ajuda em caso de anomalias”.

5 Tampa de protecg¢ao do accionamento
Para retirar a tampa de protecg¢éo do
accionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais®).

Em caso de nao utilizagéo, aplicar a
tampa de protecc¢éo do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (acessorios
especiais®)

8 Tampa de protecg¢ao do accionamento
do copo misturador

9 Accionamento para o copo misturador
(acessorios especiais*)

Em caso de nao utilizagéo, aplicar a
tampa de proteccéo do accionamento.

10 Automatico de enrolamento do cabo

Tigela com acessorios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta
13 Vara para massas leves «Profi Flexi»
14 Vara para claras em castelo «Profi»
15 Varas para massas pesadas com
proteccao para as massas
16 Bolsa para acessorios
Para arrumacgao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento



19 Discos de triturar
a Disco reversivel «Profi Supercut» —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio / fino
d Disco de raspar — grosso*
e Disco para legumes asiaticos*
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*®

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.

Posicoes de trabalho

Fig. [&:

Atencao!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas /
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posicao correcta e se estiver
na posigéo de funcionamento. O brago
movel tem que estar engatado numa
posicao de trabalho.

Indicacao

O braco oscilante esta equipado com

a funcéo de “Easy Armlift”’, que apoia o
movimento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:
m Accionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago moével. Apoiar o
movimento com uma das maos.

m Movimentar o brago moével até este
encaixar na posic¢ao de trabalho
pretendida.

Posicdes de trabalho pt

Acionamento Ferra- Veloci-
menta/ dade de
Acessorio funciona-
mento
@ 1-5
i A ) SR
C 1-3
REIRE
L ﬁ% >

i I
W) | 35

!
9 j 5-7

+ A

C B8]

«

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade de
alimentos.
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Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada, quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com acessorios /

ferramentas na posigéo de funcionamento.

N&o colocar o aparelho vazio em

funcionamento. Nao expor o aparelho nem

0s acessorios a qualquer fonte de calor.

As pecas nao sao proéprias para utilizar no

micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
“Limpeza e manutengao”.

Indicagao importante!

Estas Instrugdes de servigo incluem um
auto-colante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem
deste autocolante no aparelho (Fig. [®).

Preparacgao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora, até ao
comprimento pretendido (max. 100 cm) e,
depois, liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado (Fig. [3).

m Reduzir o comprimento de trabalho
do cabo: Puxar suavemente o cabo e
deixa-lo enrolar até atingir o comprimento
desejado. Depois, puxar novamente o
cabo e liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.

Atencéo!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser

torcido Nos aparelhos com enrolamento

automatico do cabo, este ndo deve ser
recolhido manualmente. Se o cabo prender,
puxa-lo totalmente para fora e, depois,
deixa-lo enrolar até ao fim.

m Ligar a ficha a tomada.
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Tigela e ferramentas

/A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao

Durante o funcionamento, nunca tente

agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a

tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas sé com o

accionamento completamente imobilizado —

depois de desligado, o accionamento ainda

se movimenta por breves instantes e fica

imobilizado na posi¢éo de substituicao de

ferramentas. Movimentar o brago movel

s0O depois da ferramenta completamente

imobilizada.

Por razdes de segurancga, o aparelho

s0 deve funcionar, se os accionamentos

ndo utilizados estiverem cobertos com as

respectivas tampas de proteccao (5, 8).

Atencao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.
Vara para massas leves !

«Profi Flexi» (13)

Para bater massas, p. ex. massas
leves.

Vara para claras em castelo
«Profi» (14)

Para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. massa de pao de 16.

Vara para massas pesadas (15)
Para amassar massas pesadas e
para envolver ingredientes que néo
devem ser fragmentados (p. ex.
passas de uvas, raspas de chocolate)



Indicagoes importantes sobre a utilizagédo
da vara para bater claras em castelo
(Fig. [):

A vara quase deve tocar o fundo da taga,

para otimizar a mistura dos ingredientes. Se

tal ndo acontecer, adaptar da seguinte forma

0 ajuste em altura da vara para bater claras

em castelo:

m Retire a ficha da tomada.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar j
0 brago movel na posicao 2.

m Introduzir a vara para bater
claras em castelo no acionamento até ao
encaixe.

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e soltar a porca com uma chave
de bocas (tamanho 8) no sentido dos
ponteiros do relogio.

m Ajustar a altura da vara rodando-a até
atingir a altura ideal:

Rodar no sentido dos ponteiros do relogio:

levantar.

Rodar no sentido contrario ao dos

ponteiros do relégio: baixar.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar j
o brago moével na posigéo 1.

m Controlar a altura da vara e, se
necessario, corrigir.

m Se a altura estiver corretamente
ajustada, premir a tecla de j
desbloqueamento e deslocar o
brago movel para a posigao 2.

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e apertar a porca com uma chave
de bocas (tamanho 8) no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio.

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

Fig. [&@:

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
bragco movel na posicéo 2.

m Colocacgédo da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e rodéa-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio até encaixar.

Utilizagao pt

m Em fungéo do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves, a
vara para bater claras em castelo ou a
vara para massas pesadas até ela ficar
bem fixa no accionamento.

Indicagéo:

No caso de massas pesadas, rodar a

proteccdo das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [@-4b).

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o
brago mével na posigao 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o selector para a fase pretendida.

A nossa sugestao:

— Vara para massas leves «Profi Flexi»:
Primeiro, misturar nas fases 1-2 e depois,
caso necessario, usar as fases 3-5

— Vara para claras em castelo «Profi»:
Fase 7, envolver os ingredientes na fase 1

— Vara para massas pesadas:

Primeiro, misturar na fase 1,
depois amassar na fase 3

Adicionar ingredientes

m Desligar o aparelho através do selector.

m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa

ou

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o
brago mével na posigéo 2.

m Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o ﬁ
brago moével na posigao 2.

m Retirar a ferramenta do
accionamento.

m Desmontar a tigela.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.
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Dispositivo para cortar e ralar

/A Perigo de ferimentos

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a

ficha desligada da tomada. N&o tocar no
compartimento de enchimento.

Atencao!

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve

ser utilizado na situagéo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O dispositivo
para cortar e ralar so deve funcionar na
posicéo apresentada.

Protecc¢ao contra sobrecarga

Fig. [€:

Para se evitarem danos importantes no
seu aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de accionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

Disco reversivel «Profi Supercut»
— grossol/fino ®

Para cortar frutos e legumes
Processamento na fase 5.

Designacéao no disco reversivel de corte:
«Grosso» para o lado de corte mais grosso
«Fino» para o lado de corte mais fino

Atencao!

O disco reversivel de corte ndo é indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito cozidas
sO devem ser cortadas frias.
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Disco reversivel de ralar - Gopfeo
grosso / fino .
Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmes&o). Processamento
na fase 3 ou 4.

Designagéo no disco reversivel para ralar:
“2” para o lado de raspar mais grosso

“4” para o lado de ralar mais fino
Atencao!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado
para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser
ralado com o lado grosso na fase 7.
Disco de raspar — médio / fino
Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmeséo), chocolate refrigerado
e nozes.

Processamento na fase 7.

Atencgao!

O disco para ralar ndo ¢é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Disco de raspar — grosso

Para ralar batatas cruas, para, por
exemplo, bolinhos de batata ou alméndegas.

Processamento na fase 7.
Disco para legumes asiaticos

Corta fruta e legumes em tiras finas
para refeigbes asiaticas de legumes.

”/_\' 2
A

Processamento na fase 5.

Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. [EI:

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
braco mével na posicéo 2.

m Colocacao da tigela:
Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio até encaixar.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
brago movel na posigao 3.

m Retirar a tampa de protecgao do

accionamento do dispositivo de corte

(Fig. [E1-5a).



m Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situacao, as duas pontas
tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [£1-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencgdo para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [£]-6b).

m Assentar a tampa (atengéo a marcagao) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [{]-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

m Posicionar o selector na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulagéo de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos de
pequeno volume.

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o accionamento
estar completamente parado. Retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. HI).

m Limpar os varios componentes.

Utilizagao pt

Misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois

deste estar montado! Desmontar / montar

o misturador, sé com o accionamento

completamente parado. O misturador

s6 deve funcionar na situagao de

completamente montado e com a tampa

colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencgao!

O misturador pode ficar danificado. Nao
processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). Nao utilizar o
misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. [:

m Premir a tecla de destravamento e
colocar o brago mével na i
posicéo 4.

m Retirar a tampa de protecgao do
accionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relogio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros;

quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,
sélidos = 50-100 gramas.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
até ao batente no punho do misturador.
Atampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase pretendida.
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Adicionar os ingredientes

Fig. [4-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sélidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencgao
Atencao!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao utilizar
aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protec¢ao
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica. N&o entalar as
pegas de plastico dentro da maquina, pois,
podem verificar-se ligeiras deformacdes
durante a lavagem.
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Limpar o dispositivo para cortar

e ralar

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparagéao de, p.

ex., cenouras, molhar um pano com um
pouco de dleo alimentar e passar com ele
no dispositivo para cortar e ralar (ndo nos
discos de picar). Depois, lavar o dispositivo
de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do

misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Sugestao: Depois da preparagao de
liquidos, é frequentemente suficiente limpar
o misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador durante
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

Indicagao importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos acessoé-
rios. Dar atencgao as indicagbes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

A Perigo de ferimentos!
Se o aparelho nao estiver em utilizagao,
devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [®:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

m Arrumar a bolsa de acessorios dentro da
tigela.



Ajuda em caso de
anomalia

/\ Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Indicagao: A indicagido de funcionamento
a piscar indica um erro no manuseamento
do aparelho, uma activacao do dispositivo
electrénico de seguranga ou uma avaria no
aparelho.

O brago mével tem que estar engatado
numa posigao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das

indicagbes seguintes.

Anomalia

O aparelho n&o arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago movel. Posigéo correcta?
Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecgéo dos
accionamentos que nao estdo em
utilizagao.

m A seguranca contra nova ligagéo esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funcionamento.

A protecgéo contra sobrecargas foi activada.

Foram preparados demasiados alimentos

em simultaneo.

Ajuda

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m N&o ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver “Exemplos de aplicagéao”)!

Ajuda em caso de anomalia pt

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a

tecla de desbloqueamento foi activada
inadvertidamente. O brago oscilante
desloca-se para cima. O accionamento
desliga, mas, no entanto, nao fica parado
na posicao de substituicdo da ferramenta.
Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o brago oscilante para
a posigéo 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posic¢éo de
substituicao.
Anomalia
O copo misturador ndo arranca ou para
durante o uso, o accionamento provoca
“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.
Ajuda
m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.
m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.
m Voltar a montar o copo misturador.
m Ligar o aparelho.
Indicagao importante!
Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.
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pt Exemplos de utilizagéao

Exemplos de utilizagcao

Natas batidas

100 g-600 g @

m Bater as natas 1%z a 4 minutos na
fase 7, (dependendo da quantidade e das
caracteristicas das natas) com a vara para
bater claras em castelo.

Claras

1 a8 claras @

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 7 com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base @

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua

quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pé

m Bater os ingredientes (excepto a farinha e
a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7 com
as varas para massas leves, até formar
espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de 'z até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base @

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado

ou a casca de %z liméo

200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pé
125 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na
fase 1, depois, mais ca. de 3-4 minutos na
fase 5.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
152

Massa quebrada
Receita base

125 g de manteiga

(a temperatura ambiente)
100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em po

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
2 minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 3.

A partir de 500 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de %2 minuto na fase
1 e, depois, 3-4 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)
80 g de acgucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho de
fermento seco

Raspa de casca de 'z limao

1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 com as varas
para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

(@

Massa levedada
Receita base



Receita base

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa

(10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 até formar uma
massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa para pao Z_/

Massa batida Z_/

Receita base

750 g de farinha

2 pacotinho de fermento em pé
2 colheres de cha de sal
450-500 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 4-5 minutos na fase 3 com as varas

para massas pesadas.

Maionese

2 ovos

2 cl. de cha de mostarda

Ya |l de dleo

2 colher de sopa de sumo de lim&o ou
vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a
mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (excepto o dleo)
no misturador, na fase 3 ou 4, durante
alguns segundos.

m Comutar o misturador para afase 7 e
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndao
a guardar.

Eliminagao do aparelho pt

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
ﬁ ecolodgica. Este aparelho esté

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha

e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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pt

Acessorios especiais

Acessoérios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
Espremedor de
citrinos
MUz5CC1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
Cortadorade  tamanho
cubos
MUZ5FW1 Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife
i Picador de tartaro ou de rolo de carne picada.

carne

1 @B MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Jogo de discos Fino para empadas e acompanhamentos para o péo,
com furos grosso para salsichas frescas e toucinho.
fino (3 mm),
grosso (6 mm)

T 4 MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para Com molde metélico para 4 formas diferentes de bolos
farturas

. MUZ45RV1

Ralador

Para o picador de carne MUZ5FW1.
Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.

MUZ45FV1

Adaptador para
espremedor de
fruta

Para o picador de carne MUZ5FW1.

Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira brava.
Seréo tirados os pés as groselhas e, simultaneamente,
descarogadas.

15

MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
@ Disco para Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
batatas fritas
MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
@ Disco para Corta fruta e legumes em tiras finas para refeigoes
legumes asiaticas de legumes.
asiaticos
4



Acessorios especiais pt

MUZ45RS1

Disco de raspar
grosso

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos de
batata ou almdndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Para ralar batatas cruas para “Rosti” (= batatas assadas
bolinhos de no forno) e bolinhos de batata ralada, para cortar fruta e
batata ralada  legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela em inox

mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de mais ingredientes.

plastico

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
Tampa de legumes, para a preparagdo de maioneses, para triturar
accionamento  fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

para o

misturador em

plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e carne,

Multimisturador

para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar nozes
e chocolate refrigerado.

MUZ45XTM1 Para moer e picar pequenas quantidades de especiarias,
C Kit de cereais, café ou agucar
multipicador Para triturar e picar carne, peixe, queijo duro, ervas

aromaticas, fruta, legumes, nozes ou chocolate.
Para misturar alimentos liquidos ou meio consistentes,
para triturar/picar fruta crua e legumes, bem como fruta
congelada, e para passar alimentos cozinhados.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpAon cUPPWVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kai To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYAOiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

Mnv uTTEPREITE TIG ETITPETITEG PMEYIOTEG TTOOOTNTEG (= «[Tapadeiyuara
epapuoywvr» BAETTE oTn oedida 167).

H ouokeun gival KatdAANAN yia To avakAatepa, 1o UPWPA Kal TO
XTUTTNHA TPOQiNwY. H cuokeun dgv eMITPETTETAI VO XPNOIUOTTOINBEI
yla TNV e1megepyacia GAAWV ouoiwy A avTiKeEInévwy. Me Tn xprion Twv
EYKEKPIPMEVWV OTTO TOV KOTOOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTAMATWY Eival
OUVATEG TTPOCOETEG EPAPUOYEG. XPNOIKOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO ME
EYKEKPIPEVA, YVNOIQ ECAPTAMA Kl TTPOCAPTHHATA. Mn XPNOIKOTIOIEITE
TTOTE TA £QPTAMATA VIO AAAEG CUOKEUEG.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, OE BEPUO-
Kpaoia dwpartiou Kal o€ UPoOueTpo pEXP! 2.000 m Tavw atrd Tnv
EM@AveIa TNG BAAacOaC.

2 NUAVTIKEG UTTOOEI§EIG aoPaAgiag

Al0BAoTE TIPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur] Ba TTPETTEN va oUVOBEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal O€ Evav AANo XproTn. H un

TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG OUOKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AuUTI N CUOKEUR UTTOPEI va XPNOIUOTTIOINBEI aTTd ATOUA JE TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG ) TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG ) ME AVETTAPKI)

EMTTEIPIA KQI/F) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI I £XOUV

EVNUEPWOET OXETIKA PE TNV AOPOAR XPHON TNG CUOKEUNG Kal £XOUV

KATaVONOEl TOUG TTIBavoUG atTd Tn XPron TnG CUOKEUNG KIvOUvoug. Ta

TTAIBIA TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JOKPIA ATTO Tr) CUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO

KaAWDIO oUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV T OUCKEUN. Ta

TTaIdIA eV ETITPETTETAI VA TTAI(OUV JE TN ouokeun. O kaBapiopdg kal n

ouvTipnon atro 1o XPHOoTN OV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

Kivduvog nAekTpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m H ouokeun emtpémmeral va ouvdeBei o€ €va SikTuo EVaAAACGTO-
MEVOU pEUPATOC HOVO PHEOW MIAG TTPICOG, EYKATEOTANEVNG OUUPWVA
ME TOUG Kavoviououc. E¢aopalioTe, OTI TO CUCTNHA QywWYWV
TTpooTaaciag (yeiwaon) TNG NAEKTPIKAG EyKATACOTAONG TOU GTTITIOU
£XEI EYKATOOTOBEI CUPPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPQPWVA [E TO OTOIXEID
oTnV Tvakida TUTTou. XpNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR HOVOo, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N CUOKEUN OgV TTaPOUCIAdouV Kapia {nuid.
Emmokeuég oTn ouokeur, OTTWG TT.X. N aAAQyr] TOU KOTECTPAUUEVOU
KaAwdiou ouvdeonG oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC ETTITPETTETAI VA EKTE-
AouvTal yovo aTrd TNV UTTNPECIa €EUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE VA
aTTOPEUYOVTAI Ol KivOUuVvOl.

O£TETE TN OUOKEUN O€ KAl EKTOG AEITOUPYIAG ATTOKAEIOTIKA YE TOV
TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTTTN.

Mn ouvO£CETE TTOTE TN OUOKEUN OE XPOVODIOKOTITEG 1| OE TNAEXEI-
pIfOueveg TTPICeS. MapakoAoUBEiTE TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA TN
dIdpkela TNG Asiroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE T CUOKEUN TTAVW Il KOVTA O€ TTOAU (EOTEG ETTIQPA-
VEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO
o€ €TTOPN ME KAUTA avTIKEiNEVa A uNv To TpaBdaTe TTavw atrd
KOQTEPEG OKUEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO | NV TNV BAadeTe
o710 TTAUVTAPIO TATWY. Mn XPNOIKNOTTOINCETE KavEvaV TUOKABOa-
pI0TA. Mn XPNOIJOTIOIEITE TN CUOKEUN UE BPEYHEVA XEPIQ.

H ouokeun et atrd KABe Xpron, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV OTTO T CUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTOOUVAPPOAGYyNon 1 Tov
KaBapIoud Kal o€ TTEPITITWON OPAALATOS TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TTévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog TpaupatiopoU!

Mpiv TNV aAAayr) €CoPTNPATWY 1} TIPOCAPTAUATWY, TA OTTOIA KIVOU-
vTal Katd TN AEIToupyia, N CUOKEUN TTPETTEI VO OTTEVEPYOTTOINBEI Kal
va atroouvoeBei atrd 1o SIKTUO TOU PeUPATOS. META TNV aTTEVEPYO-
TT0iNON £AKOAOUBEI va AgIToupyEi 0 KIvRTAPAG yia Aiyo XpOvo aKOun.
[MepipeveTte TNV TTARPN AKIVNTOTTOINOT TOU UNXAVIOUOU Kivnong.

Mnv aAAGEETE TN pUBUION TOU OTPEPOPEVOU Bpaxiova, EVW N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

N€IToupyeiTe Ta pyaAeia POVO e TOTTOBETNPEVO UTTOA, TOTTOBETN-
MEVO KATTAKI KAl TOTTOBETNPEVA KATTAKIA TWV INXAVICPWY Kivhong!
2.€ TIEPITITWON XPAONG TWV £EAPTANATWY TOTTOBETACTE TO UTTOA,

TO KATTAKI KOI TO KATTAKI TOU PINXAVIOUOU Kivnong CUP@WVA JE TIG
odnyieg!

Katd mn didpkeia Tng Aeiroupyiag pn BACeTe TTOTE Ta XEPIA OOG HECT
OTO PTTOA 1} oTnV uttodox N TTANPwWOoNG. Mn BAAETE Kavéva AvTIKEI-
MEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ GTO PTTOA ) OTAV UTTOd0XI TTANPWONG.
Kpatdre 1a xépia, Ta JaAAId, Ta pouxa Kal GAAG avTIKEIEVA JakpId
aTTo TO TTEPIOTPEPOPEVA MEPN.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mn xpnoiyoTToIEiTe TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAELIT Kal EEAPTAMOTA 1)

2 CapTAMOTA. Z€ TTEPITITWON XPNONG TWV EEAPTNUATWY TTPOCEETE
T600 QUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUMEVES 0BNYiES XPrONG.

m XPNOIYOTIOIEITE TO £EAPTAMA POVO O€ TTAPWGS cuvappoloynuévn
KatdoTaon. Mn cuvappoAoyeiTe Ta EEapTUATA TTOTE OTN BACIKN
OUOKEUN. XpNOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA HOVO OTNV TTPORBAETTOPEVN VI’
auTé B€on epyaaoiag.

m Mnv mMAVETE TO KOPTEPA PAXAiPIA KA TIG OKPES TWV dIOKWV KOTTAG.
Mavete Toug diokoug KOTTAG Hévo oTnV AKPN.

m Mnv ayyideTe TO paxaipl Tou Pigep PE Ta XEPIA YUPVA.

m Mn BdaleTe TO X€PIO OOG TTOTE HECA OTO TOTTOOETNUEVO Higep!

Mn AEITOUPYEITE TTOTE TO MICEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KOTTAKI.

m [poooxn Katd TNV Epyacia Pe Ta KOPTEPG Paxaipla, KaTd TO
adeiaopa Tou doxeiou Kal Katé Tov KaBapiouo.

A\ Kivduvog Zepatioparog!

OT1av doUAEUETE KAUTA UAIKQ, ECEPXETAI ATHOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.

["epiceTe 1O TTOTAPI TOU Pigep pe 0,5 Aitpa kauTd 1} apidov uypd TO TTOAU.

A\ Kivduvog aogugiac!

Mnv a@rjvete Ta TTaIdIA va TTaifouV PE Ta UAIKA OUOKEUAOIaG.

A Mpoooxn!

2UVioTATAI VO NV OQAVETE T CUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINMKEVN YIA

TTEPIOTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITATOS YIA TV

emeCepyaoia Twv TPOPINWVY. Mn AEITOUPYEITE TN GUOKEUN XWPIg

TPOPIPa (KEVR AsiTOoUpyia).

ZNHUAvVTIKO!

KaBapileTe oTTwodNATIOTE TN CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion 1) étav

N CUOKEUN TTOPAMEIVEI VIO UEYOAAUTEPO XPOVIKO dIACTNUA aXPNOIUO-

TToiNTN (= «KaBapiouos Kai ppovridar BAETTE otn oeAida 165).

Emeéiynon Twv cupuBOAwyv 0Tn OCUCKEUN I avTioToIXa OTA
ggapriuara

[E AKOAOUBAOTE TIG 0ONYieg Twv 0dnyIWV XPHOoNG.

Mpoooxr! MNeploTpe@duEVa paxaipla.

Mpoooxn! MNepioTpe@dpeva epyalcia.
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYHO CUPTTARPWONG UAIKWV.
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ZuyxapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung atrd Tov Oiko Bosch.
MepaITépw TTANPOPOPIEG TXETIKA UE TA
POoIGVTa pag Ba BpeiTe oTNV I0TOOEAIGA
HOG.

Mepiexépeva

XpAon cUP@wWva PE TO OKOTTO

TTPOOPITHOU. ...t 156
ZNUAVTIKEG UTTOBEICEIG AOPAAEING............ 156
SUCTAPOTA AOQAAEIOG .. 159
ME JIO HOTIA ..o 159
(OF ot ATa0)7e (o (o L 160
XEIPIOHOG. .t 161
KaBapIopdg Kal @POVTIOA .......ccceveeeneennee. 165
DUAOEN o 166
AVTIHETWTTION BAABWV ... 166
MopadeiyHaTO EQAPHUOYWIV....veerveenreeenee 167
ATTOOUPON ettt 168
OPOI EYYUNONG vt 169
EIBIKG €EAPTAMOTA ..o 170

2UCTAMATA OO @AAEiag

Aoc@dAcia Béong oe Asitoupyia
BA. oTov Trivaka «@£o€ig epyaaiagy

210 onu. 1 ka1 3 N ouokeur) PTTopei va Tedei
MOvo o€ Asioupyia:

m &1av 10 PTTOA (11) €xel TOTTOBETNOET KOl £XEI
OTPAPEI JEXPI VA KOUNTTWOEL.

Aoc@dAcia gk véou

Béong oe Aeitoupyia e TTePITITWON dIAKOTIAG
PEUPOTOG N CUCKEUN TTOPAPEVEI PETA

TNV OTTOKATACTAOT TNG TPOPODOCIag O€
Aermoupyia, aAAG o kivnTApag dev Eavagekiva.
Ma TNV ek véou evepyoTroinon yupioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO BIakATITN aTo 0/0off, peTd
EVEPYOTTOINOTE.

Ac@dAcia UTTEPPOPTWONG

2 € TTEPITITWON TTOU O KIVNTAPAG OTAPATACEI
auTtéuara Katé Tn xpron, ToTe £XEl
€VEPYOTTOINOEI N TTPOCTACIA UTTEPPOPTWONG.
Mia mBavr aitia uTropei va givai n
TaUTOXPOVN ETTECEPYOTia TTOAU PeYGAWY
TTOOOTATWY TPOPIUWV.

JuoThuaATa AoPOAgiag el

ZXETIKA PE TNV CUPTTEPIPOPA OE
TEPITITWON EVEPYOTTOINONG KATTOIOU
OUOTAMATOG Ao @AAgiag avaTpéSTe OTNV
TAPAYPAPO «AVTIUETWTTION BAABWV».

H ouokeun dev xpeidleTal cuvtApnon.

Me pia partia

MapakaAeioBe v’ avoiteTe TIG OENIDEG PE TIG
EIKOVEG.

Eikéva IX:

Baoiki cuokeun
1 TMAAkTpO amac@dAiong
2 ZX1pe@oéuevog Bpayiovag
Nermoupyia «Easy Armlifty yia Tnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayiova
TTPOG Ta TTAvw (BA. «OéoeIg epyaciagy).
3 MepioTpe@opevog BIAKOTTTNG
Metd TnVv amrevepyotroinon (6éon
0/off) n ocuokeur| petaBaivel autéuata
oTtnv 1IdavikA B€on yia Tnv aAhayr) Twv
EPYOAEiwV.
0/off = Zromr
M = oTiyuiaia Asitoupyia ye Tov PEyIoTo
apIBuod OTPOPWV, KPATATE TOV OIAKAOTITN
yla Tnv emBuuNnTr SIGPKEIQ AVAIENG.
BaBuida 1-7, taxutnTa Asitoupyiag:
1 = 0 pIKPATEPOG aPIBUAG OTPOPWY, apyd
7 = 0 peyaAUTEPOG aPIBUOG OTPOPWV,
ypriyopa
4 ’Evdei§n Asitoupyiag
AvdBel katd Tn AsiIToupyia
(TrepIoTPEPOUEVOG DIAKOTITNG OTO
M 1 1-7). AvaBoofrvel o€ TrepiTITwaon
OQOAPATWY OTOV XEIPIOPO TNG OUOKEUN,
KOTA TNV EVEPYOTTOINGN TNG NAEKTPOVIKNAG
ao@AaAeiag A avTioToixa o€ BAGRN TNG
OUOKEUNG, BA. «AVTIHETWTTION BAABWVY.
5 [pooTaTEUTIKO KATTAKI Kivniong
MNa TV agaipeon Tou TTPOCTATEUTIKOU
KaTTakioU TNG Kivnong TTECTE 0TNV TTIoW
TTEPIOXN KAl AQPAIPETTE TO KATTAKI.
6 Kivnon yia
— Koégtng diapkeiag Kai
— ZT0QTNG £0TTEPISOEIBWV
(101KO €€dpTNUO™).
Ortav dgv XpnOIPOTTOIEITAI, TOTTOBETEITE TO
KOTTAKI TTpOOTOCiag Kivnong.
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el Ofocig epyaciag

7 Kivnon yia epyalgia (epyaAeio
avadeuong, EPYAAEio XTUTTAHATOG,
epyaAeio CUUWPATOG) KOl KPEATOUNXAVA
(€101K6 €€GpTNUO™)

8 TpooTATEUTIKO KATTAKI Kivong Higep

9 Kivnon yia 1o pigep (€101K6 £EGpTNUA™)
Ortav d¢gv XpnoigoTToIEiTal, TOTTOBETHOTE
TO KOTTAKI TTPOCTACIOG Kivnang Migep.

10 Autéparo oUoTnua TTEPITUAIENG
KaAwdiou

MtroA pe e§apTApOTa

11 Mol aré avogeidwro xaAuBa

12 Katrdki

EpyoaAcia
13 Avadeutnpag «Profi Flexi»
14 EtrayyeApOTIKO XTUTTNTAPI
15 EpyaAgio JUUWPATOG ME TEUAXIO
amwenong upng
16 Onkn eapTnUATWYV
Ma TN QUAAEN Twv epyaAsiwV Kal Twv
SioKWV KOTTAG.
Ké@tng diapkeiog
17 eoTtnAg
18 Katrdki ge Xwvi mAnpwong
19 Aiokol KoTTig
a Aiokog KOTTRG dUo dWewv
«Profi Supercut» —
XovTpr / WiAr) koTA
b Aiokog TpigipaTog dUo TTAEUpWY —
XOVTPO/WIAS TpiyIHo
¢ AioKog TpIYiPaTog — PETPIO TPIYIPO
d Aiokog TpIyipaTog — xovTpou*
e AioKog AayaviKwV yia TNV aoIaTIKA
Kougiva*
20 Popiag diokou
21 MepifAnua pe dvolypa KEvwong
Migep*
22 MotApl pigep
23 Kardki
24 Xwvi
* Av éva egdptnua dev ouptrepIAauBaveTal
O0Tn CuOKeuaoia TTapadoong, YTTOPEITE va
TO TTPONBOEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KAI TNV
UTTNPETIQ TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV.
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OéoeIg epyaciag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

A&ITOUPYEITE TN GUCKEUN Povov, OTav To
epyaAeio / e€dpTnUa cUPPWVA E TOV TTIVOKO
auTodv €xel TOTTOBETNOEI OTN GWOTH Kivnon Kal
oTn owoTr Béon kai étav BpiokeTal oTn Béon
epyaaoiag. O oTpePOuEVOS Bpayiovag TTPETEI
va €XEl KOUUTTWOEI o€ KABE BEon epyaaiag.
Ymoédeign

O oTpepduevog Bpaxiovag gival
eCorAIopévog Pe Tn Aeimoupyia «Easy
Armlift», n otroia utTtOoOTNPICEI TNV Kivnon

TOU Bpayiova oTpéWng TTPOG Ta TTAVW.

PUBuIon TG Béong epyaoiag:

m [NatAoTe TOo TTARKTPO aTTacPAAiong Kai
KOUVAQOTE TOV OTPEPONEVO Bpayiova.
YTooTnpigTe TNV Kivnon pe To éva xEpL.

m OEpTe TOV OTPEPOUEVO Bpayiova oTnv
€mMOUUNTA B€a1, MEXP! VA KOUUTTWOEL.

O¢éon Mnxaviop6g EpyaAeio/ Tayitnta
Kivnong ESapti-  Aecimoup-

para yiag

@ -

i N ) S
C 1-3
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Wy | 35




Oéon Mnxaviopég Epyoheio/ Taxitnra
ESapti-  Acimoup-

daTa yiag

9 j @ 5-7

Kivnang

+ K
H;_La 5-7

* TotroBETnon / agaipeon Tou epyaAeiou
avadeuong, EPYAAEiOU XTUTTAUATOG Kal
gpyaAeiou upwpaTog. MNpdobean peyaAwv
TTOOOTATWV ETTEEEPYOTIAG.

XelpIopog

A Kivduvog TpaupaTiopou!

BaAte 10 @I 0NV TTPida, agpoU 0AoKANpw-

Bouv TTPWTa OAEG OI TTPOETOIPATIES YIa TNV

€PYOOia JUE TN CUOKEUN).

Mpoooxn!

/N\EITOUPYEITE TN GUCKEUN PHOVOV HE TO

epyaAeio/e¢apTtnua oTn Béon epyaaiag.

Mn AeIToupyeite TN CUOKEUR XWPIg QopTio.

Mnv ekBETETE TN CUCKEUN Kal Ta EEQPTHUATA

oe Tiny£€g BepuoTnTag. Ta pépn Oev givail

KATAAANAQ yIa @OUPVO PIKPOKUUATWV.

m [pIv TNV TTPWTN XPrion KaBapiCeTe KAAG
TN GUOKEUN Kal Ta €EapTAUATA, BA. OTO
Ke@AaAaio «KaBapiopdg kai ¢povTido.

ZNMAVTIKA UTTOdEIEN

>TIG TTapoUoEeG 0dnyieg xpAong BpiokeTal
€va AUTOKOAANTO PE EVOEIKTIKEG TIUEG VIO
TNV TOXUTNTA £PYOCIAG TNG CUCKEUNG O€
XPNoN Twv epyaAeiwv A avTioToixa Twv
eCaptnudTwy. Epeic oag ouvioToupe, va
€TMIKOAANCETE TO QUTOKOAANTO QUTO OTN
ouokeun] (Eikova [8).

XeIpIopog el

MpocToipacia

m ToTToBeTATTE TN BACIKK CUOKEUR ETTAVW
o€ Agia kal kaBapn emM@Avela.

m TpaPn&Te To KOAWDIO PEPIAG WG TO
€MOUPNTO PAKOG (To TTOAU 100 cm) TTpOg
Ta £§W KOl 0PN OTE TO apyd eAeUBePO, TO
KoAwdIo €Xel KAEIdWOEl aTn B€on auth
(Eikéva [5]).

m Meiwon Tou prikoug epyaciag:

Tpaprgte eAa@pd To KAAWDIO Kal APAOTE
TO va TUANIXTET WG TO €TTIBUPNTO PNKOG.
Katomv TpafnéTe ek véou eAappd 1o
KOAWBIO Kal agrioTe TO apyd eAeUBEPO,
TO KOAWDIO £XEI KAEIDWOEL.

Mpoocoxn!

Kartd tnv wlnon 1mpog Ta péoa TPooéLTe

Va Pn oTPIPTEI TO KOAWDIO. 2€ CUOKEUEG JE

auUTONATO CUCTNUA TTEPITUNIENG KaAwdiou

MNV wOEiTE TO KOAWDIO PE TO XEPI TTPOG

Ta péoa. Av pJaykwOei To KaAwdIo, TéTE

TPABAETE TO PEXPI TO TEPUA TTPOG TA £EW KOl

aQAOTE KATOTTIV VA EAVOTUAIXTEI.

m Bddete 10 @I1g 0TV TTPId0.

M1ToA Kai epyalcia

A\ KivBuvog TpaupaTiopoU atré
TEPICTPEPOPEVA EPYOAEia

Katd tn Aeitoupyia un BAagete TTOTE TO XEPI

oag péoa aT1o PTTOA. AOUAEUETE HOVO PE

TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI (12).

AANNGCeTE TO epyaAeio povo e

aKIvnToTToINUEVN TNV Kivnon — PETG TNV Béon

€KTOG AgiToupyiag n Kivnon e¢akoAoubei va

AeIToupyei yia Aiyo xpOvo Kal aKIVNTOTTOIEITal

oTtn Béon aAayng epyaleiou. Kiveite Tov

OTPEPOUEVO Bpayiova, agou akivnToTroinoEi

TIPWTA TO £PYaAEio.

KaAUTITETE TOUG PN XPNOIUOTTOIOUPEVOUG

punxaviopoug Kivnong TTavToTe PE Ta KATTAKIA

TWV PNXAVIOPWV Kivnong.

Mpoooxn!

XPNOIUOTIOIEITE TO UTTOA JOVO YIa EPYATiES

ME TNV TTaPOoUCa CUCKEUN.
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el XeIpIopog

Avadeutipag «Profi Flexi» (13)
yla TO avokdaTepa {UuNG, . X. C0un
KEIK

EtmrayyeApariké xtumrntipi (14)
yla TO XTUTTNHA JAPEYKAG, OAvTIyi Kal
yla TO XTUTTNHA eAa@pids CUuNG, TT.

X. 0N ptmIokéTOU

Zupwrtipi (15)
yla 10 {Upwpa Bapidg COUNG Kai
yIa TNV QvAPEIEN UNIKWY, Ta OTToix

Oev TIPETTEI va TEPAXIOTOUV (TT. X. OTOPIOEG,
KOMUATIO OOKOAGTAG)

ZnMAvTIKA UTTodEIgn yia TN Xprion Tou

XTUTTNTNPI0U (EikéVa [H)

To xTutTnTpI Ba TTPETTEl Va ayYidel

oxedOv ToV TTUBUEVA TOU PTTOA, WOTE va

avapelyvuovtal 1Idavikd Ta UAIKA. Av O,

TTPOCAPUOCTE TN PUBUION UWOUG TOU

m TpaBn&Te 10 QIg atrd Tnv TTpida.

m [MatioTe 10 TTAAKTPO aTrac@dAiong
Kal B€0TE TO OTPEPOUEVO Ppayiova j
oTn 6éon 2.

m TOTTOBETATTE TO XTUTINTAPI OTO

m KpatAaTe 10 xTUTTNTAPI KOl AUCTE TO
TTAgIuadI pe Eva yeppavikéd KAeIdi (SW 8)
aTn POopda TWV BEIKTWYV TOU POAoyIoU.

m PubpioTe To Uyog Tou XTutinTnpIoy,
OTPEPOVTAG TO EPYOAEIO OTO 1BAVIKG UWOG:
poAoyiou: AvéBaopa.
2Tpo®r) avTiBeTa 0TN POPA& TWV DEIKTWV
Tou poAoyiou: KartéBaoua

m [MatioTe T0 TTAAKTPO aTTac@dAiong
Kal B€0TE TO OTPEPOUEVO Bpayiova

m EA&yETE TO UWog Tou XTUTTNTNPIOU, EQV
Xpe1ageTal, dlopbwaTe TO.

m Otav 10 Uyog £xel pubuIoTEl
OWwOoTd, TTATHOTE TO TTARKTPO ﬁ
ATTa0QPANIONG KAl PEPTE TO

m KpaTAaTE TO XTUTTNTAPI KOI OQIETE TO
Tagiuad pe Eva yepuavikod KAeidi (SW 8)
avTiOeTa 0TN POoPd TWV OEIKTWV TOU
poAoyiou.

XTUTTNTNPIOU WG €ENAG:
UNXaviopd Kivnong PEXP! va ao@aAioEl.
2TPO®N TTPOG TN GOPA TWV OEIKTWY TO
ot 6éon 1.
OTPEPOUEVO Bpayiova oTn Béon 2.
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Epyacia pe To p1moA Kai Ta epyaleia
Eikéva [&:

m [NatAoTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIong
KO PEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpayiova oTn Béon 2.

m TOTTOBETAOTE TO UTTOA:

TOTTOBETHOTE TO PUTTOA PE KAIoN TTPOG Ta
EUTTPOG KOl KOTOTTIV aTTOBE0TE TO, — OTPE-
QETE QVTIOETA TTPOG TN POPG TWV BEIKTWV
TOU POAOYIOU, PJEXPI VO KOUUTTWOEL.

m AvdAoya e TN epyaacia TOoTToBeTACTE
oTnv Kivnon 1o epyaAgio avadeuong,
XTUTTAUATOG A UUWUOTOG £TC1, WOTE VO
KOUWUTTWOEL.

Ymoédeign:

Y1édeign: Zro epyaleio CuuwuaTog

OTPEQPETE TO TEUAXIO aTTwONONG Uung,

MEXPI VO UTTOPET VA KOUUTTWOEI TO EPYaAEio

(Eikéva [3-4b).

m BdaATe 10 UNIKG TTOU TTPOKEITOI VO
ETTECEPYAOTEITE, YETA GTO PTTOA.

m [NatAoTe T0 TTAAKTPO aTTacPAAiong
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpayiova oTn 6éon 1.

m ToTTOBETAOTE TO KATTAKI.

m PuBuiCeTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTTTN
oTnv €meuunTA Babuida.

H ovUoTtaon pag:

— Avadeutiipag «Profi Flexi»

AvakaTtéQTe TTpwTa 01N Babuida 1-2, petd
otn Babuida 3-5 av xpeidleral

— EmayyeApaTikG XTUTTNTAPL:

Babuida 7, avakdrepa otn Babuida 1

— ZupwTApl:

AvakaréyTe TpwTa oTn Badpida 1,
CUpwpa aTn Babpida 3

ZupTrARpWON UAIKWV

m OETETE TN GUCKEUN JE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIOG.

m ZUPTTANPWOTE UAIKG aTTd TO Gvolyua
CUUTTAAPWONG UAIKWY GTO KATTAKI.

n

m AQQIPETTE TO KATTAKI.

m [NatioTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIong
KOl EPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpayiova oTn Béon 2.

m PiyveTe Ta UAIKG.

hi



MeTda TnV epyaoia
m OETETE TN CUOKEUN E TOV TTEPIOTPEPOUEVO
BIOKOTITN EKTOG AgITOUpYiag.
m Tpafdre 10 QIG aTTO TNV TTPIlA.
m AQQIPECTE TO KOTTAKI.
m [NatAoTe T0 TTAAKTPO aTTAcPANIoNg
KaI QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova oTtn Béon 2.
m AQaIpEOTE TO EPYAAEiO ATTO TNV
Kivnon.
m AQQIPECTE TO UTTOA.
m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «KaBapiopog
Kal @POVTIOa».
KoégTng diapkeiag
A\ KivBuvog TpaupaTiopod
Mnv TTIdveTE Ta KOPTEPA paxaipla Kal TIG
AKMPEG TwV BioKwV KOTTAG. MidveTe TOUg
8iOKOUG KOTING HOVO TNV AKpPn.
ToTroBeTEITE/QPAIPEITE TOV KOPTN YEVIKAG
XPNoNG YOVO WPE aKIvnNTOTTOINUEVN TNV Kivnon
N pe ByaAuévo 1o @Ig atrd TNV TIPIa.
Mn BaleTe Ta x€pia 0OG HECA GTO OTOMIO
TTARPWONG.
Mpoooxn!
XpNOIPOTTOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XProNng
HOvVo o€ TTARPWGS cuvapuoAoynuévn
kardoTaon. Mn ouvappoloyeite TToTE
TOV KO@TN TTOTE OTN BACIKI) CUOKEUN.
NeITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPAONG
Movo aTn Béon Asitoupyiag Trou OeixveTal.
MpooTacia amrd uTTEPPOPTWON
Eikéva [€:
MNa va eutrodIoToUV PHEYAAEG CNMIEG OTN
OUOKEUN 0aG O€ TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TOU KOPTN XWpig PTTOA, 0 dgovag Kivnang Tou
KO@TN XWPIG UTTOA BIOBETEI PIa EYKOTTH
(onueio NnBeAnuévng Bpauong). e
TIEPITITWAN UTTEPPOPTWONG OTTALEl 0 AEovag
Kivnong o’ auté 10 onpeio. Kaivoupyio @opéa
Oiokou Pe a&ova Kivnang UTTopEiTe va
TTPOUNBEUTEITE OTTO TNV UTTNPETIA TEXVIKNG
€CUTTNPETNONG TTEAATWV.

XeIpIopog el
Aiokog ko1riig 800 OYewv
«Profi Supercut» — ®
Xovtpn / YiAR KoTtrh
YIO TNV KOTTF @POUTWY KAl AAXAVIKWV.
Emegepyaoia omn Babuida 5.
Xapaktnpiopég oT1o SioKOo KOTIH G OUO OWEWV:
«XovTpd» yIa TN XOVTPr TTAEUPA KOTTAG
«N\ETTTA» yIa TN AETTTH) TTAEUPA KOTTAG
Mpoooxn!
O diokog KoTIG dUOo TTAEUPWV BeV ival
KOTAAANAOG yia TO KOWIWO GKANpou Tuplou,
WWHIOU Kal coKoAdTaG. KOBETE TIg
Bpaopéveg TTaTaTeg HOVOV KPUEG.
Aiokog TpiyipaTtog dUo TTAEUpwYV — eﬁ/@g
XovTpo / YIAG Tpiyipo ”
VIO TO TPIYIUO AQXQVIKWY, GPOUTWY KOl
TUpIOU, EKTOG aTTO GKANPO TUpI (TT. X.
Tapueldva). Emegepyaoia otn Babuida 3 A 4.
Ovopaaia otov dioKo TPIYWiyaTog SITTARG
oyng:
«2» Y10 TN MEPIA YIa XOVTPO TPIYIKO
«4» yia Tn pePIG yia WIAG Tpiyiyo
Mpoooxn!
O diokog TpIYipaTog dUo TTAeUpwWV BeV gival
KOTGAANAOG yia TO TPIWIPO QOUVTOUKIWY A
Kapudiwv. TpiBete TO HOAAKS TUPi HOVO UE
TNV TTAEUPd XovTpoU TPIWIUOTOG OTN
BaBuida 7.
Aiokog TpiyipaTtog — yérplo
TPiYIHO
YIO TO TPIYINO WHAG TTATATAG, OKANPOU
TUpIoU (TT. . TTapueddva), KpUuag COKOAATAG
KQI OUVTOUKIWV I KOPUBIWV.
Eme€epyaaia otn Babpida 7.
Mpoooxn!
O diokog TpIyipaTog dev gival KATAGAANAOG yia
TO TPIYINO poAaKoU TupIoU.
Aiokog TpiyipaTog — xovrpou :
Ma 1o TpiYyIyo WPAG TTaTdTag TT.X. YIa —
TTATATOKEPTEDEG ) UTTAAGKIO TTOTATAG.
Eme€epyaaia otn Babpida 7.

Aiokog Aaxavikwv yia TRV @
aoI10TIKA Koudiva N

KoBer ppouTa Kal AaxavikG o€ AETITEG PETEG
yla TNV a0IaTIKr) Koudiva.
Eme€epyaaia otn Babpida 5.
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el XeIpIopog

Epyaocia pe Tov KOQTN Siapkeiog

Eikéva [l:

m [MatioTe TO0 TTAAKTPO aTTac@dAiong
KOl QEPTE TOV OTPEPOPEVO ﬁ
Bpaxiova otn Béon 2.

m TOTTOBETAOTE TO UTTOA:

TOTTOBETAOTE TO UTTOA PE KAIoN TTPOG TA
EUTTPOG KOl KATOTTIV OTTOBECTE TO, OTPEPETE
avTiBeTa TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV TOU
POAOYIOU, HEXP! VO KOUUTTWOEL.

m [MatioTE TO TTARKTPO ATTAcPAAIoNG
KalIl PEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpaxiova atn B¢on 3.

m AQaIPECTE TO KATTAKI TTPOOTACIAG Kivnong
atré TNV Kivnon Tou KOPTN SIaPKEIaG Xwpig
uTToA (Eikéva [E-5a).

m KpatdTe Tov popéa diokou OTO KATW AKPO,
01 8U0 PUTEG BEIXVOUV TTPOG TA TTAVW.

m TotroBeTACTE TOV £MOUPNTOS BioKO KOTTAG
] TPIWIPOTOG TTPOOEKTIKA ETTAVW OTIG PUTEG
Tou popéa diokou (Eikéva [El-6a).
> ¢ diokoug BITTARG dYNG TTPOCELETE va
Oeiyvel n emBuunTA TTAEUPA TTPOG Ta
Tavw.

m [MidoTe TOV Qopéa BioKOU OTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETACTE TOV GTO TTEPIRBANUA
(Eikova [1-6b).

m ToTToBeTACTE OTTO TTAVW TO KATTAKI
(TTpOoC£ETE TO ONUABI) KAl OTPEWTE TO OTN
@Oopa TWV BEIKTWV TOU PoAoyIoU PEXPI TO
TEPUA.

m TotroBeTAOTE TOV KOPTN XWPIG PTTOA
€TMAvW OTNV Kivnon O0Tiwg OEiXVETaI OTNV
Eikéva [E1-8 kai oTpéwTe TOV 0TN POPd TWV
OEIKTWV TOU poAoyIoU PEXPI TO TEPUA.

m [upioTe TOV TTEPICTPOPIKO OIAKOTTTN OTN
OuVIOTWHEVN Babpida.

m BdAte 10 TTpOG £TTECEPYQATia TPOPIUA OTOV
XWPO TTARPWONG Kal OTTPWETE TA E TOV
TMECTN.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCCWPEUCT TWV Ayabwv

KOTTAG oTO Avolyua £€6d0u.

ZupBouAn: MNa opoidpopPa atroTeEAéTUaTA
KOTTAG OOUAEUETE T AETTTA ayabd yia KOWIPO
O€ JOTOGKIA.
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Yode1gn: e mePITITWON TTOU JAYKWOOUV
Ta eTTECEPYAlOPEVA TPOPIUA OTOV KOPTN
BIOPKEIOG XWPIG ITTOA, ATTEVEPYOTTOINOTE

TNV Kougivounxavr), ByAATe 10 QIg o110 TNV

TTPiCa, TTEPINEVETE TNV OKIVATOTTOINGN TNG

Kivnong, a@aipéoTe TO KATTAKI TOU KOPTN

DIOPKEING XWPIG UTTOA Kal adEIGTTE TOV XWPO

TTAPWONG.

MeTtd TRV epyacia

m OETETE TN GUOKEUN JE TOV TTEPIOTPEPOPEVO
OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIOG.

B 2TPEYTE TOV KOPTN BIAPKEIOG XWPIG UTTOA
QvTIOTPO®A TTPOG TN POPA TWV JEIKTWYV TOU
POAoYIOU KOl aQaIPEDTE TOV.

B STPEQPETE TO KATTAKI QVTIOETA TTPOG TN Popd
TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU Kal TO AQAIPEITE.

m AQaip€aTe Tov popéa Siokou e Tov dioKo.
M autd méoTe pe 10 OAXTUAO aTTO KATW TOV
agova kivnong (eikéva Hl).

m KaBapioTe 10 pépn.

Migep

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré 1o
KO@TEPO paxaipl Tou yisep /
TNV TTEPICTPEPOMEVN Kivnon!
Mnv BadeTe TTOTE TO X€PI OOG PETA OTO
ToTTo0eTNEVO Uigep! AQaipeite / TOTTOBETEITE
TO Wigep poévov, 6tav n Kivnan eivai
akivnrotroinuévn! Aeitoupyeite 1o pigep
MoOvov, oTav gival cuvappoAoynuEVO Kal
M€ TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI.

/A Kivduvog Zeparioparog!

‘OT1av douAeUeTe KAUTA UAIKA, eCEpXETAI ATUOG
atré 10 Xwvi 0To KATTAKI. [EpieTe TO TTOTPI
Tou i¢ep pe 0,5 Aitpa kauTo ) agpidov uypo
TO TTOAU.

Mpoooxn!

To pigep ptropei va a8l Cnuid. Mn
OOUAEUETE KATEWUYHEVA UAIKG (€KTOG QTTO
Trayakia). Mn Asitoupyeite 1o piep adeio.



Epyaoia pe 10 pigep

Eikéva [X:

m [MaTtdTe TO KOUUTTi ATTACPAAIONG
KOl QEPVETE TOV OTPEPOUEVO ‘j
Bpaxiova otn Béon 4.

m AQQIPECTE TO TTPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong piep.

m TotroBeTAGTE TO TTOTHPI WigeP (TO TNUADI
oTn AaBr va GUUTTITITEl JE TO ONEAdI 0Tn
Baoik CUOKEUN) Kal OTPEWTE AVTIOTPOPO
TTPOG TN QOPA TWV SEIKTWY TOU PoAoyiou
MEXP! TO TEPUQ.

m PixveTe 10 UNIKG.

Méyiotn TToooTnTa, uypd = 1,25 Aitpa,
UéyioTn TToooTNTa agpifovta f KauTd uypd
= 0,5 Aitpa,

1I8avIKr TTo0dTNTa £TTECEPYATiag, OTEPEd =
50-100 ypaupdpia.

m TOTTOBETATTE TO KATTAKI KOI OTPEWTE
TO AVTIOTPO®A OTN QOPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyioU péxpl To TEpUa aTn Aafn
TOU Wigep. To KOTTAKI TTPETTEI VO EXEI
KOUMTTWOEL.

m PuBpicete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
aTtnv €mBupunTA Babuida.

ZUpTTARPWON UAIKWV

Eikéva [3-8:

m OETETE TN CUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN €KTOG A€ITOUPYIaG.

m AQQIPECTE TO KOTTAKI KOl CUUTTANPWOTE Ta
UANIKG

n

m QQAIPEITE TO XwVi Kal pixveTe Aiya Aiya
T 0TEPEG UAIKG OTOBIOKA péoa aTrod TO
Avolypa CUPTTARPWONG UNIKWV

n

m XUveTe Ta Uypd UAIKG péow Tou Xwviou.

MeTda TnV epyaoia

m OETETE TN CUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEPONEVO
OIOKOTITN €KTOG AgIToupyiag.

m ZTPEYTE TO WiEP OTN YOPA TWV BEIKTWV

ZupuBouAn: Zag cuvioToUpE va KaBapideTe TO

Migep apéowg PETA TN XPAON.

KaBapiopdg kal gpovTida el

KaBapiouog Kal gpovrida
Mpoooxn!

Mn xpnoiyotrolgite péoa KabapiGuoU TTou
xapddlouv. O1 em@AvelEG JTTOPOUV Va
uTTOOTOUV (POOPEG.

Ka@apiopog TnG BATIKAG
OUOKEUNG

A\ Kivduvog nAektpomAngiag!

Mn BuBiceTte TN BaoiKA CUCKEUN TTOTE Péoa

o€ vepd oUTE va TNV KPATACETE KATW OTTO

TPEXOUUEVO VEPO. Mn XpNOIUOTTOINOETE

aTgokaBapIoTr.

m Tpafare 10 QIg atrd TNV TIPIda.

m ZKOUTTIOTE TN BACIKI) GUCKEUN] Kal TO
TTPOOTATEUTIKO KATTAKI Kivnong PE BPey-
MEvVo TTavi. AV XPEIQOTE], XPNOIUOTIOIEITE
Aiyo aTTOpPUTTOVTIKO TTAUCTUATOG TTIATWV.

B 3TN OUVEXEIO OKOUTTICETE TN CUOKEUN Va
OTEYVWOEL

KaBapiopudg Tou PHTToA Kol Twv
epyaAeiwv

To uTToA Kal Ta epyaleia gival avOeKTIKG

0T0 TTAUCIYO OTO TTAUVTHPIO TNIATWY. Mn
MOYKWVETE Ta TTAQOTIKA YEPN PECA OTO
TIAUVTAPIO TTIATWY, YIOTI JTTOPEI Va Jeivouv
MOVIPES TTOPANOPPWOEIS KaTA TN dladikacia
TrAuaiparog!

KaBapiopog k6@Tn Siapkeiag
XWPig MTTOA

‘OAa Ta pépn Tou KOQPTN dIaPKEIag Xwpig
MTTOA TTAEVOVTAI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa TNV atmopdKpuvon TNG
KOKKIVNG XPWONG WETA TNV eTTeCepyaaia
T.X. KAapOTwyv, BPEETe éva Travi pe Aiyo
AGSI paynToU Kal TRIWTE Y’ auTO TOV KOPTN
dlapKeiag xwpig uTToA (6x1 Toug diokoug
KOTTAG). MAUVETE KATOTTIV TOV KOQTN.
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el dUAagn

KaBapioudg Tou Higep

/A KivBuvog TpaupaTiopod aTrd 1o
KOQTEPO payaipl!
Mnv ayyiCete TO payaipl Tou piep pE Ta xépia
YUMVG.
To TT0TAPI TOU HigEP, TO KATTAKI KAl TO XWVi
TIAéVOVTOI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: Metd Tnv eTegepyaaia uypwv
OUYXVA JTTOPEITE Va KaBapioeTe TO WiCep
XWPIG va XPEIOOTEN va TO APAIPECETE OTTO
TN cuokeun. MNa Tov oKoTTo auTd XUVETE
Aiyo vePO E ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PETA
OTO TOTTOBETNUEVO HiGep. OETETE yIA PEPIKA
OEUTEPOAETTTA TO Wikep a€ AsiToupyia
(BaBpida M). XdoTe 10 VEPS TTAUGIUATOG KOl
EETTAUVTE TO Pigep pe kaBapod vepod.
ZNMAVTIKN UTTOdEIEN
Av xpeialetal kaBapioTe TN BrKN
eCapTnUdTwy. MNpooéETe TIG UTTODEIEEIS
ppovTidag aTn BrKn.

®UAagn

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Ortav & XpnoIPOTTIOIEITAI N CUCKEUN, BYACETE
TO QIG a1 TNV TIPICa.

Eikéva [H:

m QuAdTe Ta epyaleia kal TOug SioKOUG
KOTTH G 0TN BrKn €apTNUATWY.

m QuAdTe T Brkn €€apTNUATWY PHEGA OTO
MTTOA.

AvTipeTwtrion BAaBwv

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

Mpiv Tnv avTiyeTwTmion BAaBwyv Byadete To
@IG atTé TNV TIPICa.

Ymodei§n: Tuxdv o@aAua aTov XEIPITUO
TNG CUOKEUNAG, N EVEPYOTTOINOT TWV
NAEKTPOVIKWV QCQAAEIWV I avTiIOTOIXO
Kamoia BAGBN TNG OUOKEUNG deixvovTal aTrd
10 avaBoofnua Tng £vOeIEng Aeitoupyiag.

O oTpepopevog Bpaxiovag TTPETTEI va £XEI
KOUNTTWOE€I 0€ KABe Béon gpyaoiag.
MpooTabroTe TTPWTA VA AVTIUETWITIOETE

TO TTPORANUA TTOU EPPAVIOTNKE BACEI TWV
AKOAOUBWYV UTTOBEIEEWV.
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BAGBNn
H ouokeun dev Eekiva.

AvTIHETWTTION

m EAEyETe TNV TpOpodOaTia e pelpa.

m EAéyETE TO OQIG.

m EAEyETe TOV OTpepduevo Bpayxiova. Eival
oTn owoTn B€an; ‘Exel KouuTmwaoel;

m XTPEWTE TO WieP i avTiOTOIXO TO UTTOA
MEXPI TO TEPUA VO OPIEE.

m ToTToBeTACTE TO KATTAKI TOU WiEP Kal
OTPEWTE TO PEXPI TO TEPUA VO OPIEEL.

m TOTTOBETACTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG Un XPnOIUOTTOIOUUEVEG
KIVAOEIG.

m H ao@dAeia EvavT aBEANTNG
€TTAVEVEPYOTTOINONG €ival evepyr]. PubpioTte
TN ouokeur ato 0/off kal KaTOTTIV TTiIoW
aTtnv emBuunTr Béon.

BAdBn

H ouokeun TiBeTal KaTtd TN Xprion ekTog

Aeiroupyiag. ‘Exel evepyotroinBei n acedAcia

uTTEPQOPTWONG. ETregepydoTnkav TToAU

HEYAAEG TTOOOTNTEG TPOPIUWYV TOUTOXPOVA.

AvTIigETWTTION

m ATTEVEPYOTTOINGTE Tr CUCKEUN).

m MelAwaTe TNV TT00GTNTA ETTEEEPYATIAG.

m Mnv utrepBeite TIG EMTPETTTEG PEYIOTEG
moodTNTES (BA. «lMapadeiypata
epappoyng»)!

BAdBn

Me TrepioTpe@OpEVN TNV Kivnon TTaTrOnkKe

KaTd AdBog 1O TTAAKTPO OTTAc@AAIoNG.

O T1EPIOTPEPOUEVOG Bpaxiovag KIVEITal TTPOG

T Mavw. H Kivnon atevepyotroigital, dev

QKIVNTOTTOIEITOI OUWG OTN BN aAAayng

epyaAeiou.

AvTipyeTwTioN
m PuBuiCeTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTTTN
oto 0/off.
m O€pTe TOV TTEPIOTPEPONEVO
Bpaxiova otn 6éon 1. j
m EvevepyoTToioTe TN OUCKEUNA
(BaBuida 1).
m ATTEVEPYOTTOINATE EAVA T CUOKEUN.
To epyaAeio akivnToTTolEiTal 0T B€0N
aAAaynG epyaAgiou.



BAagn

To piCep dev EeKIVA A OKIVNTOTTOIEITAI KATA

TN xpron, n kivnon BouRei. MmAokapiouévo

Maxaip.

AvTieTWITION

m O£TETE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KOl
BydATe TO @I TTO TNV TTPIa.

m AQQIPECTE TO UiEEP KOl OTTOUAKPUVETE TO
EUTTODI0.

® =QVOTOTTOBETAOTE TO Wigep.

m OETETE TN CUOKEUN O€ A€IToupyia.

ZnMAvTIKA UTTodeIgn

2& TIEPITITWON TTOU OEV UTTOPEITE

Va QVTIMETWTTIOETE €0¢€iG TN BAGRN,

TTAPOKOAEICOE va KAAETETE TNV UTTNPETIa

TEXVIKNG £EUTTNPETNONG TTEAATWV.

Mapadeiypata eQapuoywyv
ZavTiyi
100 g-600 g

m XTUTTATE TNV KpEUa yaAakTog 1% b

£€wg 4 Aetrtd oTn BaBuida 7 (avaAoya pe
TNV TTO0OTNTA KA TIG ID1I0TNTES TNG KPEWAG)
UE TO EPYAAEIO XTUTTHUATOG.

Mapéyka

1 éwg 8 aompddia afywv @

m XTUTtdTe T aoTrpddia 4 €wg 6
AeTrTd 0N BaBuida 7 pe 1o epyaleio
XTUTTHUATOG.

Z0un pITIoKOGTOU

Baoiki cuvtayn @

2 aBya

2-3 kouTaAIEG ooUTTag (K.0.) eaTo vePO

100 g daxapn

1 @ak. Bavilia

70 g aAeupl

70 g Kopv Adoup

EVOEXOUEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

MapadeiypaTa epapuoywyv el

m XTUTTAOTE Ta UNIKA (€KTOG aTTO TO AAEUpI
KaI TO KOPV QAGOUP), PHEXPI VO OXNUOTIOTE
TTNXTO APPUWOEG Yiyua, €TTi 4-6 AETTTA OTN
Babuida 7 pe To epyaAgio XTUTTAUATOG.

m [UpiCeTe TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITH OTN
Babuida 1 kal avaplyVUETE TO KOOKIVIOUEVO
aAgUpl Kal Kopv @Adoup, TTPOCOETOVTAG TO
o€ Y2 £€wg 1 AeTTTO KOUTOANIG KOUTAAIG.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN

ouvTtayn

Z0pun KEIK

Baoikn cuvrayn

3-4 apyd

200-250 g Zaxapn

1 Tpéda aAdTI

1 @ak. Bavihia A 1o Uopa Y2 Aepoviou
200-250 g BouTupo A papyapivn
(o€ Beppokpaaia dwpariou)

500 g aAeupl

1 @aK. PTTEIKIV TTAOUVTEP

125 ml yaAa

m AvakaTéWTe OAa To UNIKA €TTT TTEP. V2 AeTTTO
oTn Babpida 1, KATOTTIV AVAKATEWTE TA
€mi eP. 3-4 AeTrtd oTn Badpida 5 pe 10
epyaAeio avadeuong.

MéyioTn TrooétnTa: 1,5 @opég Tn Badikn

ouvTayn

Z0pn TapTag

Baoikr) ouvrayn

125 g BouTupo (o€

Bepuokpacia dwuaTtiou)

100-125 g axapn

1 aByo

1 Tpéda aAaT

Aiyo EUopa Agpoviou A Aiyn Bavilia

250 g aAeupi

EVOEXOMEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m BdaATe OAa Ta UNIKG OTO PTTOA KOl avapEigTe
TO TTPWTa 0TN BaBpida 1 €1 ep. V2 AeTTTO
KAl JETA oTN Babpida 3 €11 Trep. 2-3 AeTTTd.

A6 500 g aAeupl

m ZUPWOTE TO UAIKG €TTi V2 TTEPITTOU AETTTO
oTn Badpida 1 ye To epyaleio CUPWPATOG,
CUPWOTE KATOTTIV £TTi TTEP. 3-4 AETTTA OTN
Babuida 3.

MéyioTn TroooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN

ouvTtayn
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el Améoupaon

Baoikr) ocuvtayn

500 g aAeupi

1 aByo

80 g Aitrog (o€ Bepuokpacia dwpartiou)

80 g daxapn

200-250 ml xAiapd yaAa

25 g ppéokia payid A 1 @ak. arrognpapévn

gayid o€ oKovn

=0opa Y2 Aepoviou

1 TTpéda aAaTI

m AOUAEWTE OAQ Ta UAIKA ETTI TTEPITTOU
Y2 NeTrT6 01N BaBpida 1 kal katéTv €111
TeP. 3-6 AeTrTd 01N Babuida 3 pe 10
epyaAeio JupwpaTog.

MéyioTn TrooéTnTa: 1,5 @opEG TN BACIKN

auvTayn

Z0un yia JUHOpPIKG Z_/

ZUun pe payid Z_/

Baoikr) ouvtayn

300 g aAeupi

3 apya

av xpelageral 1-2 kout. coutrag (10-20 g)

KpUO vepd

m ZupwoTe OAa Ta UAIKG Jadi yia TTepiTrou
3 €wg 5 Aetrté oTn Baduida 3.

MéyioTn TroodéTnTa: 1,5 @opEG TN BACIKN

ouvTayn

Z0pun ywuiou
Baoiki ouvtayn a
750 g aAeupi

2 @akeAdki Enpr payid

2 K. YA. aAdmi

450-500 ml CeoT6 vepd

m AoUAEWTE OAa Ta UAIKG €TTI TTEPITTOU
Y2 NeTT6 01N BaBpida 1 kal katéTv €111
eP. 4-5 AeTr1d 07N Babuida 3 pe 10
epyaAeio JupWPaATOG.
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MayiovéQa
2 aBya @
2 K.T. yjouoTdpda

Yal ANadI

2 kouTaAIEG goUTTag Xupo Aepoviou A §udl

1 Tpéda aAam

1 mpéda daxapn

Ta UANIKG TTPETTEN Va £XouV ThV idIa

Bepuokpaaia.

m AvakaTeUeTe Ta UNIKG (ekTOG aTTo TO Add!1)
YIO HEPIKG SEUTEPOAETTTA |E TO MiEEP OTN
Babuida 3 A 4.

m PuBuiete 1o pigep otn Babpida 7,
pixveTe TO AAdI apyd p€oa aTrd TO Xwvi
KQI XTUTTATE TO Jiypa HEXPI va TIAEEN N
Mayiovéda.

KaravaAwvere Tn payiovéla oUvToua,

auTtn dev SlaTnpeiTal yia TToAU.

Atréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  GUOKEUN XOPAKTNPIZETal CUPQWVA [E
TNV eupwTTaikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia mpokabopilel Ta TAigia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 6An TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIBNG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.



Opol eyyunong el

Op0| g£yyunong

H Eyyunon kaAng Asitoupyiag Twv TTpoid-
VIWV YOG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SidoTnua
€ikoal TEOOApwV (24) pnvwv aTrod TNV
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou ava-
YPa®eTal 0Tn Bewpnuévn atrddeIgn ayopdg.
MNa TNV Tapoxn NG eyyunong ataiTeital n
emideIEN TNG Bewpnuévng atmédeIgnNg ayopag
OTNV OTToIa AvayPA@ETal O TUTTOG KAl TO
MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia péoa oTa avwTépw XPOVIKA OpIa,
o€ TEPITITWOoN TTANUUEAOUG AgIToupyiag NG
OUOKEUNG, avOAauBAVEl TNV UTTOXPEWON
TNG ETTAVAQPOPAG TNG G€ OPAAN AgIToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUAAIVA, AQUTTTHPEG
KATT).

Atrapaitntn TTPoUTIé0e0N Yia va 10X UEl N
eyyunon gival N Pn AeIroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOoEPXETAl ATTO TNV TTOAUUEAT KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiyuaTi atrd
KOKRA Xprion, AavBacpévn eykatdoTaon, pn
TAPNON Twv 0dNYIWV XPAONG TNG CUOKEUNG,
akat@AANAn cuvTrpnon até TTPOCWTTA N
e¢ouaiodotnuéva atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. | amrd e€wyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG I
d1a(pOoPOTTOINONG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOTN TTOU TO TTPOIdV BeV AgIToup-
Y&l CWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal
€QO00V N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke katd Tnv TEPiodo gyyunong, To E¢ou-
olodotnuévo ZEPRIS (N To EEOUCIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH OIKIaKEG ZUOKEUEG
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUAOEI HE OKOTTO TN
XPAON yIa TNV OTT0ia KOTAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTAPEEl XPEwanN YIa AVTOAAOKTIKG A TNV
gpyaaia.

Agv kaAUTITOVTAI TTO TV £YYUNON OI XPE-
WOEIG KAl 01 KivOuvol TTou OXETICOVTAI PE TN
METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
oToV PETATTWANTH 1 TTPog To EEouaiodoTn-
pévo ZEpPIg TN BSH Oikiakég ZuoKeuég
AB.E.

‘OAeg o1 €TMOKEUEG TNG £yyUNONG TTPETTEI VO
yivovtal atéd 1o E€ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNG BSH
Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KavEva TTPOIGV TTOU
XPNOIYOTTOIEITAl TTEPAV TWV TTPOdIAYPAPWYV
YIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI
xenon).

10.

12.

H eyyunon kaAAg Aeimroupyiag Trou TrapéExeTal
OTTO TOV KATOOKEUQOTH) TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBoulv A TpoTToTToINBoUV e
OTTOIOOATTOTE TPOTTO OI TAIVIEG AOPaAEiag A
0ol €1I0IKEG DIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg A N NUEPOUNVia ayopdg.

H eyyunon dev kaAUTITEL

— ETokeuég, JETATPOTTEG 1) KOBAPITHOUG
TToU €Aafav XWpPa o€ KEVTPO service un
etouaiodotnuévo atd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— A\d&Bog xprion, uttePPOAIKN XpAON, XEI-
PICUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO hN CUPPWVO PE TIG 0dNYiEG TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPATNG Kai/n
OTa OXETIKA £YYPAPA XProNG, CUMTTEPI-
AauBavopévwy TG TTANPPEAOUS PUAAENG
TNG OUOKEUAG, TNG TITWONG TG CUCKEUNG
KATT.

— MMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud
oeIpdg.

— ZnJIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
aTTé aaTPATIEG, VEPO i} UYPATIa, QWTIA,
TTOAEPO, BNUOCIEG avaTapaxEs, AdBog
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUUATOG, R
o1T0I0dATTOTE AGYO TTOU €ival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU €0U-
01000TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H gyyunon trou Trpoo@épeTal TTavel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOGTNTA TNG GUOKEUNG

ueTapiBacTei o€ TPITO TTPOCWTTO ATTd TOV
apXIKO ayopaaoTr) TO OVOUQ TOU OTTOioU
avaypAgETal OTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAGN TNG GUOKEUNG YiveETal HOVO

epooov d¢v gival duvatn n emdIOPOwaon

TNG KATOTTIV TTIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMOKEUNG atTo To E€ouaiodotnuévo ZEpPRig

(n To €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNg BSH

Oikiokég Zuokeuég A.B.E.

. H kd&Be emiokeun A n avrikatdotaon eAaT-

TWHOTIKOU PJEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO
€yyUnong Tou TTPOIOVTOG.

E¢aptApata Kal UAIKG TTou avTIKaBioTwvTal
KaTd T SIGPKEIa TNG EyyUNoNg ETTIOTPEPO-
VTal 0TO CUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIg OTToIEG AAANOYEG.
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el Eidikd e€aptipara

E1diIka eapTipara

MUZ5ZP1

>10QTNG
€0TTEPIOOEIDWV

Ma 10 oTOWIYO TTOPTOKAAIWY, AEUOVIWV KOl
YKPEITTQPOUT.

MUZ5CCA1 Ma 70 KOWIHO PPOUTWYV Kal AaXAVIKWY O€ OPOIOUOPPOUG
KuBoko®Tng KUBoug
MUZ5FW1 Ma 10 KOWIHO VWTTOU KPEQTOG YIa KIPA.
1 Kpeatopnxavi
a @ MUzZ45LS1 Ma TV kpeatopnyav MUZ5FW1.
2 €T OIATPNTWV WIAS yia TTaTé Kal aAgippaTa, Xovipod yia AouKAvika
diokwv Kai Aapdi.
WIAG (3 mm),

XovTpo (6 mm)

(kOwiuo / Tpiyiyo)

To=i’_+ MUZ45SV1 Mo v kpeatounyavy MUZ5FW1.
Mpocdptnua Me peTaAAIKO Xvapl yia 4 DIGQOPETIKA OXUATA
UTTIOKOTWV UTTIOKOTWV.
TTpE€oAg

—=F MUZ45RV1 Ma v kpeatopnyav MUZ5FWA1.
g MNpoocdapTnua lMa TO TPIWINO YOUVTOUKIWY, KAPUBIWY, auuyddAwy,
m TPIYIUATOG OOKOAATAG Kal EpOU WwHIOU.

MUZ45FV1
Mpocdptnua
QATTOXUMWTA
@PPOUTWV

lMNa v kpeatounyavy MUZ5FW1.

Ma TNV amroXUPwaon Joupwy eKTOS OTTO GPAUTTIOUAL Kal
TNV TTOATOTTOINGN VTONATAG KOl KpATalyou. Tautdxpova

QTTOPOKPUVOVTAl QUTOUOTA Of JiIoXOI KOl Ol OTTOPOI TT.X.

aTTé PPAYKOCGTAPUAQ.

MUZ45PS1 Ma Tov kKON diapkeiag xwpig uTroA MUZ5DS1.
@ Aiokog yia Ma 70 KOWIPO WUNAG TTATATOG VIO TTATATEG TNYAVNTEG.

TTATATEG

TNyavnTég
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Eidikd e€aptipata el

MUZ45AG1 lMa Tov k6N dlapkeiag xwpig umoh MUZ5DS 1.
Aiokog Aaya- KoBer ppouTa Kar Aaxavika o€ AETITEG PETEG yIa TNV
VIKWV YIO TNV aolaTIKr Koudiva.

aolaTIKA Koudiva

MUZ45RS1 Ma Tov k6PN diapkeiag xwpig uyTroA MUZ5DS1.
Aiokog xovipou  [a 10 TPiYIHO WHNAG TTOTATAG TT.X. VIO TTATATOKEPTEDEG A
TPIYIUATOG MTTOAGKIO TTOTATAG.

MUZ45KP1 Ma Tov K6QPTN dlapkeiag xwpig uroA MUZ5DS1.
Aiokog yia Ma 10 TPiYIYo WHAG TTATATAG YIa POCTI KAI TTATOTO-
TO TPIYIHO KEPTEDEG, VIO TO KOWIPO PPOUTWV Kal AAXAVIKWY O€
TTaTdTag yia XOVTPEG QPETEG.

TTATATOKEPTEDEG

MUZ5ER2 270 UTTOA PTTOPEITE Va eTTECEPYOTEITE PEXPI Kal 750 g
MTTOA aTié OAgUPI GUV UNIKG.

avo&eidwro

XGAuBa

MUZ5KR1 >TO UTTOA PTTOPEITE VO eTTECEPYAOTEITE PEXPI KOl 750 g
MTToA aTiéd ahelpl ouv UAIKG.

TTAQOTIKO UAIKO

MUZ5MX1 Ma v avapign ToTwy, yia TNV TTOATOTToINGN GPOUTWV

MAQOTIKS Kal Aaxavikwy, yia TNV TTapackeur payiovelag, yia To

emiBepa picep KOWIPO GPOoUTWYV Kal Kapudiwy, yia Tov BpuppaTiono
TTaYOKUBwV.

MUZ5MM1 Mo TO KOWIPO apWUATIKWY XOPTWY, AaXaVIKWY, HRAwvV

MoAupi€ep KaI KPEATOG, YIO TO TPIYIHO KAPOTWY, patTaviou Kal
TUpPIOU, YIa TO TPIYIPO ENPWV KOPTTWYV Kal TTAYWHEVNG
OOKOAGTOG.

MUZ45XTM1 lMa Tnv dAeon kail To OpUPPATIONS PIKPWY TTOCOTATWYV
C TET TIOAUKOPTN UTTOXOPIKWY, dNUNTPIOKWY, Ka®E A {axapng MNa Tov
TEPAXIOUO KAl TNV KOTTH| KPEATOG, WapioU, GKANPOoU
TUPIOU, PWHOTIKWY QUTWYV, GPOUTWY, AAXAVIKWY,
Enpwv kapTwv | cokoAdrag.lNa Tnv avapeign uypwv A
NUI-OTEPEWV TPOPIUWYV, VIO TOV TEUOXIOUO/KOTTH) WHWV
@POUTWV KOl AOXOVIKWY KABWGS Kal KATEWUYHEVWV
@POUTWV KAl YIO TNV TTOATOTTOINGN QayNTWV.

Av KkdaTToI0 £€apTNUO BEV CUPTTEPIAGUBAVETAI OTN CUCKEUATIa TTaPAdoang, TOTE UTTOPEITE
Va TO TTPOUNBEUTEITE ATTO TA €I0IKA KATACTAMATA 1} TNV UTTNPETIO TEXVIKAG £EUTTNPETNONG
TTEAATWOV.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmigtir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz. Izin verilen azami miktarlari agmayiniz (=» “Kullanim
Ornekleri” bkz. sayfa 182). Cihaz, besinlerin karistiriimasi,
yogrulmasi ve ¢irpilmasi icin uygundur. Cihaz baska cisimlerin
veya maddelerin islenmesi igin kullanilmamahdir. Uretici tarafindan
izin verilmis baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin
gerceklestiriimesi de mumkuandur. Cihazi sadece izin verilen orijinal
parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait
aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalar halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari ¢cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Gzerinden alternatif akimli bir akim sebekesine
baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken
sisteminin usuline uygun sekilde takilmis oldugundan emin
olunuz.

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt
tehlikenin onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek tim
onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yartttlmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihaz kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandal
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

Cihazi, ocak gibi sicak ylUzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak parcalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Gzerine gekmeyiniz.

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gdzetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sire hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Cihaz calisma konumundayken, ¢cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmis durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
icin kabi, kapagd! ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlegtiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (orn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, sacglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi doner pargalardan
uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar ile
birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da dikkate aliniz.
Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri igin 6ngorulen galisma
konumunda kullaniniz.

Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Keskin bigaklar ile galigirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olun.

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak

buhar ¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sireyle

acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos calistirmayiniz.

A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullanilmadiysa mutlaka

iyice temizlenmelidir (= “Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bkz.

sayfa 180).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[E Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

EEE ybnetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin Iglndekller
sizi candan kutluyoruz.
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Gluvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti
“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su
kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (11) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna
ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asir yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asin yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem i¢in “Ariza durumunda yardim”
boliimiine bakiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakig
Lutfen resimli sayfalari aginiz.
Resim IX:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 GCevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bakiniz
“Isletme pozisyonlar!”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.

Guvenlik sistemleri tr

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip

moment fonksiyonu, istenilen karistirma
suresi icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-7, Calisma hizi:

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

7 = Yiksek devir sayisi — Hizli

4 isletme gostergesi
Cihaz calistigi zaman yanar.

(Doner salter M veya 1-7). Cihazin
kullanimindaki hatalarda, elektronik
glvenligin (sigorta) devreye girmesinde
ya da cihazda bir bozukluk olmasi
halinde yanip sdner, bakiniz bélim
“Ariza durumda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
¢tkarmak icin, arka kisma basiniz ve
kapagi cikariniz.

6 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma linitesi
(6zel aksesuar®).

Kullanilmadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmahdir.

7 Aletler (karigtirma teli, girpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar *) icin tahrik sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

9 Mikser i¢gin tahrik sistemi
(6zel aksesuar*)

Kullaniimadigr zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapag! yerine
takilmahdir.

10 Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz cgelik karigtirma kabi
12 Kapak

Aletler

13 Profi Flexi karigtirma teli

14 Profi ¢cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

16 Aksesuar cantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanihr.
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tr isletme pozisyonlari

Dograyici
17 Tikag
18 Doldurma agizli kapak
19 Dograma diskleri
a Profi Supercut gevrilebilen kesme
diski — kalin / ince
b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
d Rendeleme diski — kaba*
e Asya tirl sebze diski*
20 Disk mesnedi
21 Cikis delikli govde
Mikser*
22 Mikser bardagi
23 Kapak
24 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar ve
yetkili servis lizerinden satin alinabilir.

Isletme pozisyonlari

Resim [

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagidaki
tabloya gére dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmis ve galisma pozisyonunda
ise calistiriniz. Cevirme kolu her calisma
pozisyonunda yerine oturmus olmaldir.

Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
sayede gevirme kolunun yukar hareketi
desteklenir.

Isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.
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* Cirpma, karistirma ve yogurma uclarinin
takilmasi / ¢ikariimasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.

Cihazin kullaniimasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin
tlm 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takill durumda
ve galisma pozisyonunda c¢alistiriniz.

Cihazi igi bos calistirmayiniz. Cihazi ve
aksesuarlarini herhangi bir 1s1 kaynagdina
maruz birakmayiniz. Parcgalar mikrodalga
firlar i¢in uygun degildir.

m Cihaz ilk kez kullanmaya baglamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve
Bakim!”.



Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi igin gegerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢cikartma bulunmaktadir. Bu
cikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
ediyoruz (resim [&).

Hazirlanmasi

m Ana cihazi duizgin ve temiz bir yuzeyin
Uzerine koyunuz.

m Kabloyu bir seferde, araliksiz olarak
istediginiz uzunluga (azm. 100 cm) kadar
¢ekip uzatiniz ve yavas yavas serbest
birakiniz; béylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir (resim [a]).

m Kablonun ¢alisma uzunlugunun
azaltilmasi: Kabloyu hafifce cekerek,
istediginiz uzunluga ulagincaya kadar
sariimasini saglayiniz. Kabloyu sonra
tekrar hafifce gekip, yavas yavas serbest
birakiniz; béylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir.

Dikkat!

Kabloyu igeri iterken biikmeyiniz. Kablo
sarma otomatigi olan cihazlarda kabloyu
cihazin icine elden iteleyerek sokmayiniz.
Kablo sikigacak olursa, kabloyu tamamen
disari ¢ekip aginiz ve sonra tekrar
sariimasini saglayiniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur
Cihaz cgaligirken elinizi karigtirma kabinin,
yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken caliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stire
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Kullanilmayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.

Dikkat!

Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar igin kullaniimalidir.

Cihazin kullaniimasi tr

Profi Flexi karistirma teli (13)

Hamur (6rn. kek hamuru)
karistirmak icin kullanilir

Profi ¢girpma teli (14)
Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. bisklvi hamuru) hazirlamak igin
kullanihr

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malzeme-

lerin (6rn. kuru Gzum, gikolata parcaciklari)
hamura karigtiriimasi icin kullanilir

Cirpma telinin kullanilmasi ile ilgili 6nemli
bilgi (Resim [H):

Malzemelerin en iyi sekilde karigtiriimasi
icin, ¢cirpma telinin karistirma kabinin dibine
neredeyse temas etmesi gerekir. Temas
etmiyorsa, ¢irpma telinin yikseklik ayarini su
sekilde yapiniz:

m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 2 konumuna ﬁ
getiriniz.

m Cirpma telini yerine oturuncaya
kadar tahrik sisteminin i¢ine sokunuz.

m Cirpma telini sabit tutunuz ve acgik agizl
bir anahtar (anahtar genisligi 8) ile somunu
saat donis yonlne dogru ¢oziniiz.

m Cirpma telinin seviyesini, teli gevirerek
en uygun seviyeye ayarlayiniz:

Saat donlis yoniinde gevirme: Kaldirma.
Saat dénls ydnunin tersine ¢evirme:
indirme

m Kilit agma tusuna basiniz ve
¢evirme kolunu 1 konumuna j
getiriniz.

m Cirpma telinin seviyesini kontrol ediniz
ve gerekirse dizeltiniz.

m Seviye dogru ayarlanmissa, kilit
sistemini agma tusuna basiniz ve ﬁ
cevirme kolunu 2 konumuna
getiriniz.

m Cirpma telini sabit tutunuz ve agik agizl
bir anahtar (anahtar genigligi 8) ile somunu
saat donis yonunun tersine dogru
¢ozunuz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Karistirma kabi ve aletler ile ¢alisiimasi
Resim [&:

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna ﬁ
aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitteninceye kadar
saatin galisma yoénlnde geviriniz.

m Yapilacak ise gore, karigtirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
icine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini donderiniz (resim [@-4b).

m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 1 pozisyonuna j
aliniz.

m Kapagi yerine takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bizim 6nerimiz:

— Profi Flexi karigtirma teli:

Once kademe 1-2'de karyptyrynyz, sonra
ihtiyaca gore kademe 3-5 seciniz

— Profi ¢irpma teli:

Kademe 7, baska malzeme karistirmak
icin Kademe 1
— Yogurma kancasi:
Once kademe 1'de Kkaristiriniz,
daha sonra Kademe 3’te yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi tizerinden
doldurunuz.

veya

m Kapagi ¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna ﬁ
aliniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.
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isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

m Kapagi ¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna ﬁ
aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini ¢ikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

/A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi ¢ekilip prizden
cikariimisken ana cihaza takiniz / ¢ikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiciy1 sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle ana
cihaz Gzerinde monte etmeyiniz. Dograyiclyi
sadece bildirilen isletme pozisyonunda
cahstiriniz.

Asiri yliklenmeye karsi koruma
Resim [€:

Dograyicinin agin yuklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini dnlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir ¢entik
(zaruri kinlma yeri) éngorulmustar. Asiri
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili servis
Uzerinden alinabilir.

Profi Supercut gevrilebilen disk —
kaba / ince ®

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Calismayi Kademe 5'te gerceklestiriniz.

Cevrilebilen kesme diski Uizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi icin “kaba”
Ince kesme tarafi igin “ince”



Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi ve cikolata islemek icin
uygun degildir. Pigirilmis, dagilmadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen raspalama diski — SV
kaba / ince @
Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek igin
kullanilir.

isleme 3 veya 4 kademede yapiimalidir.

Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi igin “2”

ince raspalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik ttirlerini
raspalamak igin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 7 kademede
raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir (6rn.
parmican), sogutulmus cikolata ve findik
turleri rendelemek igin kullanihr.

isleme 7 kademede yapilmalidir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.
Rendeleme diski — kaba

Orn. patatesten yapilan tava keki
veya gozlemesi ya da patates hamurundan
kofte yapmak icin ¢ig patates rendelemekte
kullanlir.

isleme 7 kademede yapilmalidr.
Asya tiirii sebze diski

Asya tiru sebze yemekleri icin ince
seritler seklinde meyve ve sebze keser.

isleme 5 kademede yapilmalidr.

Cihazin kullaniimasi tr

Dograyici ile galigiimasi

Resim [II:

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna j
aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz ve
serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin ¢alisma ydninde ceviriniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 3 pozisyonuna j
aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini ¢ikariniz (Resim [fl-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina
oturtunuz (Resim [l-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve
gbvdenin igine yerlestiriniz (Resim [£1-6b).

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin galisma yéninde
geviriniz.

m Dograyiciyl Resim [§]-8'de gésterildigi gibi,
tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin galisma yonUlinde ceviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigilmasini

Onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari

elde etmek igin, kesilecek besinler ince

oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: islenecek besinler dograyici icinde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik fisini gekip prizden
¢ikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, dograyicinin kapagini agip
¢ikariniz ve besin doldurma agzini
bosaltiniz.
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tr Cihazin temizlenmesi ve bakimi

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Dograyiciyi saatin galisma yéninindn
tersine dogru geviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin galisma yénunin tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim H).

m Parcalari temizleyiniz.

Mikser

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan

cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina 6zellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz
harig) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile ¢calisiimasi
Resim [&:

m Kilit cozme digmesine basiniz ve
cevirme kolunu 4 konumuna aliniz. j

m Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
¢alisma yénunun tersine dogru ceviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;

Azami kdpuren veya sicak sivi miktar =
0,5 litre;

ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram;
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m Kapagi takiniz ve saatin ¢alisma yonunun
tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz. Kapak yerine oturmus
olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

Resim [4-8:

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi gikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin ¢alisma yoninde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi
icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik figini gekip cikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagdini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.



Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik
makinesinde yikanmaya elveriglidir. Plastik
parcalari bulasik makinesine yerlestirirken,
sikismamalarina dikkat ediniz, aksi

halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi

Dograyicinin tim pargalar bulagik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze dokunuz
ve bu bez ile dograyiciyi (dograma diskleri
hari¢) siliniz. Ardindan dograyiciyi yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulagik
makinesinde yikanabilir.

Yararl bilgi: Sivi madde igslenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur. Bunun igin, ana
cihaza takili olan miksere biraz bulagik
deterjanli su doldurunuz. Mikseri birkag
saniye c¢alistiriniz (kademe M). Deterjanli
suyu dokup bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar ¢antasini ihtiyaca gére
temizleyiniz. Canta igindeki bakim ve koruma
bilgi ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilimadigi zaman, elektrik figini

prizden c¢ekip ¢ikariniz.

Resim [®:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar gantasini kabin icinde muhafaza
ediniz.

Muhafaza edilmesi tr

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

Bilgi: Cihazin kullanimindaki bir hata,
elektronik gtivenlik donanimlarinin (sigorta)
devreye girmesi ya da cihazda bir bozukluk,
isletme gostergesinin yanip sbnmesi ile
gOsterilir.

Cevirme kolu her ¢aligma pozisyonunda
yerine oturmus olmaldir.

S6z konusu olan problemi ilk 6nce asagidaki
bilgilere gbre gidermeyi deneyiniz.

Ariza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittenmis mi?

m Mikseri ya da karigstirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullanilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma guivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yUklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
¢ok fazla besin islendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama ornekleri”) asmayiniz!

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

181



tr Kullanim érnekleri

Giderilmesi
m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna

getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz

(kademe 1).
m Cihaz tekrar kapatiniz.

Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Ariza

Mikser calismaya baslamiyor veya
kullanim esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmigtir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekip
prizden g¢ikariniz.

m Mikseri cihazdan ¢ikariniz ve ilgili engel
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihaz devreye sokunuz.

Onemli not

Eger ariza giderilemiyorsa, litfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
100 g-600 g

m Kremay! 12-4 dakika sureyle b

7 kademesinde (kremanin miktarina ve
Ozelliklerine gore) cirpma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki !

1-8 yumurtanin aki
m Yumurta akini 4-6 dakika slreyle
7 kademesinde cirpma teli ile isleyiniz.
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Biskiivi hamuru
Ana tarif

2 yumurta

2-3 ¢orba kasig1 sicak su
100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 gun

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 7 kademesinde c¢irpma teli
kdpuklu bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz ve
elekten gecirilmis olan unu ve nigastay!,
bu kdplk kivamindaki malzemeye yaklagik
-1 dakika igerisinde kasik kasik ilave

ederek karigtiriniz.

)

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Kek hamuru
Ana tarif

3-4 yumurta

200-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri

veya %z limonun kabugu

200-250 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml sit

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde karistirma teli
ile karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli



Pogaca hamuru
Ana tarif

125 g tereyagi

(oda sicakliginda)
100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri
250 gun

Gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklagik
2-3 dakika 3 kademesinde karistirma teli
ile karigtiriniz.

500 g undan sonra:

m Malzemeleri dnce yogurma kancasi
ile yaklasik ¥z dakika kademe 1’de
karistiriniz. Sonra yaklasik 3-4 dakika
3 kademesinde yogurma kancasi ile
yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur

Ana tarif a
500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicaklininda)

80 g seker

200-250 ml 1hk st

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

2 limonun kabugu

1 tutam tuz

m TUm malzemeleri dnce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklagik
3-6 dakika 3 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

(@

Kullanim 6rnekleri tr

Ana tarif

300 g un

3 yumurta

Ihtiyaca gore, 1-2 ¢orba kasigi (10-20 g)

soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3
kademede bir hamur olusacak sekilde
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Makarna hamuru é

Ana tarif

750 g un

2 paket kuru maya

2 cay kasigi tuz

450-500 ml sicak su

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 7z dakika
kademe 1°de karistiriniz. Sonra yaklasik
4-5 dakika 3 kademesinde yogurma

Ekmek hamuru C

kancasi ile karistiriniz.

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke
1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmaldir.

m Malzemeleri (yag hari¢) birkag saniye
3 veya 4 kademesinde mikser icinde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 7’e ayarlayiniz, yagi
yavag yavas huni Uzerinden mikserin igine
ddékuniz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla
muhafaza etmeyiniz.
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tr Elden ¢ikartiimasi

Elden cikartiimasi

Ambalaji cevre dostu bir sekilde

ﬁ elden ¢ikarin. Bu uriin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gére
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Turkiye Resmi Gazetesi N0:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, urlnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. Litfen cihazi aldiginiz
magazadan glncel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayl bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek igin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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Ozel aksesuar tr

Ozel aksesuar

MUZ5ZP1 Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin kullanilir.
Narenciye
stkma Unitesi
MUz5CC1 Muntazam buyuklukte kipler seklinde meyve ve sebze
Kiip kesici kesmek icin
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma kizart-
| Etkiyma masi igin taze et kiymak igin kullanilr.

makinesi

1 @B MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
ince (3 mm) Pate, etli borek ve ezmeler igin ince, kizartmalik sucuk ve
ve kaba (6 mm) jambon igin kaba.
delikli disk seti

T+ MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Sikma hamur 4 farkli kurabiye sekli icin metal sablonlu.
on takimi

. MUZ45RV1

Rendeleme
takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Findik, badem, gikolata ve kurutulmus ekmek veya kigik
kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.

MUZ45FV1

Meyve sikici 6n
takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Ahududu, domates ve kugburnu harig, GzUmsu meyve-
lerin sikilip purelenmesi icin kullanilir. Ayni anda 6rn.
Frenk GzimU otomatik olarak sapgiklardan ve gekir-
dekten arindirilir.

MUZ45PS1

Patates kizart-
masi diski

Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.
Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek icin kullanilir.

MUZ45AG1

Asya tur(
sebze diski

Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Asya tliri sebze yemekleri igin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.
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tr Ozel aksesuar

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Rendeleme Orn. patatesten yapilan tava keki veya gdzlemesi ya
diski, kaba da patates hamurundan kéfte yapmak igin ¢ig patates
rendelemekte kullanilir.

MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Patates hamuru Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru

diski kizartmasi i¢in ¢ig patates rendelenmesi igin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir.

MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.

Paslanmaz

celik karistirma

kabi

MUZ5KR1 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.

Plastik karig-

tirma kabi

MUZ5MX1 icecek karigtirmak, meyve ve sebze piirelemek,

Plastikten mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kip

mikser Ust buz pargalamak igin kullanilir.

pargasi

MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin, havug,
Cok fonksiyonlu turp ve peynir raspalamak igin, findik ve sogutulmus
mikser cikolata rendelemek icin kullanilir.

MUZ45XTM1 Az miktarda baharat, gevrek, kahve ve sekerin
Multi ufalayicr ~ 69Utilmesi ve ufalanmas igindir
% seti Et, balik, sert peynir, ot, sebze ve meyve, findik ve
L_ ¢ikolata ufalanmasi ve dogranmasi icindir.
Sivi veya yari kati gida maddelerinin karistiriimasi,
¢ig sebze ve meyvelerin ve dondurulmug meyvelerin
dogranmasi/kiyllmasi, yemeklerin pure haline getiriimesi
icindir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
Uizerinden satin alinabilir.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o OIS Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktow

(=» ,Przyktady zastosowania” patrz strona 199).

Urzgdzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktéw spozywczych. Urzgdzenia nie wolno uzywaé

do przetwarzania innych substancji i przedmiotéw. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m
nad poziomem morza.

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazowek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.
To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby
nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone
0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiaty
zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia i
przewodu zasilajgcego i nie pozwalac¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno
czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika
czynnosci konserwacyjnych.
A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!
m Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej prgdu
zmiennego poprzez prawidtowo zainstalowane gniazdo
Z uziemieniem. Prosze sie upewnic, ze uktad przewodow
ochronnych domowej instalacji elektrycznej jest wykonany zgodnie
Z przepisami.
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Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

Urzgdzenie nalezy podtagczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewodd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zleca¢ naprawy
urzadzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.
Urzgdzenie wigczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.
Nigdy nie podtgczac urzadzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggnag¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wylgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzadzenia, jezeli urzgdzenie jest
wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywg ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriow, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowaé zgodnie z instrukcjg!

Podczas pracy nigdy nie wktadac palcow do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rgk, wtosow, ubrania oraz innych przyboréw osobistego uzytku.
Nie uzywac réwnoczesnie narzedzia i koncowki z akcesoréw

lub 2 koncéwek z akcesorow. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzega¢ wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji obstugi,
jak rowniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji roboczej.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

m Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze
rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!
m Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.
m Nigdy nie wktada¢ rak do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.
m Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.
/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.
Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie zezwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie folig.
A Uwaga!
Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia diuzej niz to
konieczne do obrdébki produktow spozywczych. Nie wigczaé pustego
urzgdzenia.
A Uwaga!
Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
diuzszym okresie nieuzywania (=» ,,Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 198).
A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

[E Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukciji
obstugi.

Uwaga! Obracajgce sie noze.

@ Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wkfadac rgk do otworu wsypowego.
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pl Systemy zabezpieczajgce

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowegdo urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia

Patrz tabela ,Pozycje robocze”

Urzadzenie daje sie wigczac¢ w pozycjach

1i 3 tylko wtedy:

m jezeli miska (11) jest zatozona i przekre-
cona az do zatrzasku.

Zabezpieczenie przed ponownym
wiaczeniem

W przypadku przerwy doptywu pradu, urza-
dzenie pozostaje wigczone, lecz nie zaczyna
ponownie pracowac, gdy doptyw pradu
zostanie przywrécony. W celu ponownego
wigczenia urzgdzenia ustawi¢ przetacznik
obrotowy na 0/off. Nastepnie wigczy¢
urzadzenie.

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik
wytgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilo$¢ produktéw spozywczych
przetwarzanych na raz.
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Sposob postepowania w przypadku
zadzialania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
»Usuwanie drobnych usterek”.
Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani
konserwac;ji.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.

Rysunek IX:

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy blokade

2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift” wspierajgca
poruszanie sie ramienia urzadzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze”).

3 Przelacznik obrotowy
Po wytgczeniu (potozenie 0/off)
urzgdzenie naped pracuje jest chwile
i zatrzymuje sie automatycznie
w optymalnej pozycji wymiany narzedzi.
0/off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotéw, przetgcznik przytrzymad
zadany czas.
Zakresy 1-7, predkosc¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
7 = wysoka liczba obrotéw — szybko
Lampka kontrolna
Swieci sie podczas pracy (przetgcznik
obrotowy na M lub 1-7). Miga przy
btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzadzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek”.

5 Pokrywa ostaniajgca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajgce;j
naped nacisng¢ na tylng czes¢ pokrywy
a nastepnie jg zdjgé.

6 Naped dla
— Rozdrabniacz i
— Wyciskarka do owocow
cytrusowych (wyposazenie
dodatkowe™).
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.



7 Naped dla narzedzi (koncowka

do mieszania, do ubijania i hak do

zagniatania) oraz dla przystawki

do mielenia migsa (wyposazenie

dodatkowe*)

Pokrywa ostaniajgca naped miksera

Naped miksera (wyposazenie

dodatkowe*)

Jezeli mikser nie jest uzywany, wtedy

nalezy natozy¢ pokrywe ochronng

napedu miksera.

10 Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego.

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali
szlachetnej

12 Pokrywa

Narzedzia

13 Profesjonalna elastyczna koncéwka
do mieszania ,,Profi Flexi“

14 Profesjonalna koncéwka do ubijania

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torebka do przechowywania
akcesoriow
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
17 Popychacz
18 Pokrywa z otworem wsypowym
19 Tarcze rozdrabniajace
a Profesjonalna tarcza dwustronna do
ciecia na plasterki ,Profi Supercut® —
grube / cienkie plasterki
b Dwustronna tarcza do tarcia na
wiorki — grubo / drobno
¢ Tarcza do tarcia — $rednio
d Tarcza do tarcia — grubo*
e Tarcza do ciecia warzyw Azja*
20 Uchwyt tarcz
21 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser*

22 Pojemnik miksera
23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.
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Pozycje robocze
Rysunek [

Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko wtedy, gdy narze-
dzie / wyposazenie jest zamocowane jak
pokazano w tabelce na odpowiednim nape-
dzie, we wiasciwej pozycji i pozycji robocze;j.
Ramie urzgdzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczej.

Wskazéwka: Ramie urzadzenia wyposa-
zone jest w funkcje ,,Easy Armlift” wspiera-
jaca poruszanie sie ramienia w gore.

Nastawianie pozycji roboczej:

m Nacisngc¢ przycisk zwalniajgcy blokade i
przekreci¢ ramie urzgdzenia. Wesprze¢
rekg ruch ramienia urzgdzenia.

m Odchyli¢ ramie urzadzenia az do
zatrzasku do zadanej pozycji.

Pozycja Naped Narzedzie /| Predkosé

akcesoria robocza

1-5

1-7

1 j 7

=8

1-3

%
=

|]:B<—
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¢ K

* Wktadanie / wyjmowanie koncéwki do
ubijania, mieszania i haka do zagniatania,
dodawanie wigkszej ilosci produktow.

5-7

-«

w2elh - |ore ¢

o |lo-
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Obstuga

/\ Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego

dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania

do pracy z urzgdzeniem zostaty

przeprowadzone.

Uwaga!

Urzgdzenie wigczac tylko z wyposazeniem /

narzedziami w odpowiedniej pozycji robocze;j.

Nie wigczac¢ pustego urzgdzenia (na biegu

jatowym). Urzadzenia i czesci wyposazenia

nie poddawac dziataniu ciepta. Nie wktadac

czesci urzadzenia do kuchenki mikrofalowe;j.

m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia”.

Wazna wskazowka

W niniejszej instrukcji obstugi znajduje sie

naklejka z wartosciami orientacyjnymi dla

urzgdzenia podczas pracy z narzedziami
wzglednie wyposazeniem. Zalecamy nalepic
naklejke na urzadzenie (rysunek [).

Przygotowanie
m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.
m Przewdd elektryczny wysungc¢ jednym
pociggnieciem na zgdang dtugos¢
(maks. 100 cm) i powoli pusci¢; przewdd
elektryczny jest tym samym zablokowany.
Zmniejszanie dtugosci wyciggnietego
elektrycznego przewodu zasilajgcego:
Lekko pociggnac¢ przewdd elektryczny
i zwolni¢ aby zwinat sie do zgdanej
diugosci. Nastepnie ponownie lekko
pociagna¢ i powoli puscic; przewdd
elektryczny jest tym samym zablokowany.
(Rysunek )
Uwaga!
Przewodu elektrycznego nie wolno
przekrecac¢ przy wsuwaniu. Elektrycznego
przewodu zasilajgcego z automatycznym
zwijaczem nie wolno wsuwac recznie. Jezeli
przewdd elektryczny sie zablokuje, nalezy go
catkowicie wysuna¢ i powoli puszczac aby
sie zwinat.
m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
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Miska i narzedzia

A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajacymi sie narzedziami

Podczas pracy urzgdzenia nie wolno

wktadac rgk do miski. Pracowac tylko z

zatozong pokrywa (12)!

Narzedzia wymienia¢ tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu

urzadzenia naped pracuje jeszcze krotkg

chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi. Ramie urzadzenia przekrecac

dopiero po zatrzymaniu sie narzedzia.

Zawsze ostania¢ nieuzywane napedy

pokrywami ochronnymi.

Uwaga!

Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym

urzgdzeniem.

Koncéwka do mieszania

»Profi Flexi“ (13) @

do mieszania ciasta, np. ciasta
ucieranego.

Profesjonalna koncéowka do
ubijania (14)
do ubijania piany z biatek, $mietany i
lekkich ciast, np. ciasta biszkoptowego.
Hak do zagniatania (15)
do zagniatania ciezkich ciast i do
mieszania dodatkow, ktdre nie
powinny by¢ rozdrobnione (np.
rodzynki, wiorki czekoladowe).
Wazna wskazéwka dotyczaca uzywania
koncowki do ubijania (rysunek [3):
Konhcédwka do ubijania optymalnie miesza
sktadniki, gdy jest ustawiona w minimalne;j
mozliwej odlegtosci od dna miski, prawie jej
dotykajac. Jezeli tak nie jest, nalezy dopa-
sowac wysokos¢ koncowki do ubijania w
nastepujacy sposob:
m Odigczy¢ wtyczke urzadzenia od gniazda

sieciowego.

dzenia w pozycji 2. j
m Wsung¢ koncéwke do ubijania

m Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy
blokade i ustawic¢ ramie urzg-
do elementu napedowego tak, by zostata
samoczynnie zablokowana.



m Przytrzymac koncoéwke do ubijania i polu-

zowac nakretke kluczem ptaskim (nr 8) w

kierunku ruchu wskazéwek zegara.

m Ustawi¢ optymalng wysokos¢ koncowki do

ubijania przez jej odpowiednie obrdcenie:
obracanie w kierunku ruchu wskazowek
zegara: podnoszenie.
obracanie w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara:
opuszczanie

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ustawi¢ ramig j
urzadzenia w pozyc;ji 1.

m Sprawdzi¢ i w razie potrzeby skorygowac
wysokos¢ koncowki do ubijania.

m Jezeli wysokosc jest ustawiona
prawidtowo, nacisng¢ przycisk ﬁ
zwalniajgcy blokade i ustawi¢
ramie urzgdzenia w pozycji 2.

m Przytrzymac koncoéwke do ubijania i
dokreci¢ nakretke kluczem ptaskim (nr 8)
w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazowek zegara.

Praca z zastosowaniem miski i narzedzi

Rysunek [@:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzadzenia do pozycji 2.

m Natozy¢ miske:
natozy¢ miske nachylong do przodu a
nastepnie réwno postawic¢, przekreci¢ az
do zatrzasku w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

m Zaleznie od zadania, wtozy¢ na naped
(az do zatrzasku) koncéwke do mieszania,
koncowke do ubijania lub hak do
zagniatania.

Wskazéwka:

Przy zaktadaniu haka do zagniatania,

przekreci¢ odgarniacz ciasta, aby hak mogt

zatrzasng¢ (Rysunek [@-4b).

m Whozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzadzenia do pozycji 1.

m Natozy¢ pokrywe.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany

zakres.

Obstuga pl

Zaleca sie:
— Koncéwka do mieszania ,,Profi Flexi‘*:
najpierw zamieszac¢ sktadniki na
zakres 1-2, nastepnie nastawi¢ na
zakres 3-5
— Profesjonalna koncéwka do ubijania:
zakres 7, dodawac sktadniki na zakresie 1
— Hak do zagniatania:
najpierw zamieszac¢ sktadniki na
zakresie 1, nastepnie zagniata¢ na
zakresie 3

Dodawanie sktadnikéw

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Dodawac¢ skftadniki przez otwér wsypowy
w pokrywie.

albo

m Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- ﬁ
dzenia do pozycji 2.

m Wiozy¢ skiadniki.

Po pracy

m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozycji 2.

m Wyjg¢ narzedzie z napedu.

m Zdjg¢ miske.

m Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja”.

Rozdrabniacz

A Niebezpieczenstwo odniesienia

obrazen

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce

chwytac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktada¢ / zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wylgczone a

naped nieruchomy. Nie wktada¢ palcow do

otworu wsypowego.
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Uwaga!

Rozdrabniacz mozna uzywac tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany. Nie wolno
sktadac rozdrabniacza na korpusie urza-
dzenia. Rozdrabniacz eksploatowac tylko w
przedstawionych pozycjach roboczych.

Ochrona przed przecigzeniem

Rysunek [€:

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego

przetomu) zapobiegajgce wigkszemu uszko-
dzeniu urzgdzenia w przypadku przecigzenia

rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat
napedowy famie sie w tym miejscu. Nowy
uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis.
Profesjonalna tarcza dwustronna
do ciecia na plasterki ,,Profi
Supercut® —

grube / cienkie plasterki

do ciecia owocow i warzyw.
Przetwarzac na zakresie 5.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do
krojenia na plasterki:

,Grob” dla grubej strony krojenia
,Fein” dla cienkiej strony krojenia
Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie

do krojenia twardego sera, chleba, butek ani
czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego
gatunku kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki — grubo / drobno

do tarcia na wiorki warzyw, owocow i sera z
wyjgtkiem twardego sera (np. parmezanu).

Przetwarzac¢ na zakresie 3 lub 4.

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,4” dla drobnej strony tarcia

Uwagal!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki nie
nadaje sie do tarcia orzechow. Migkkie sery
trze¢ tylko na grubej stronie tarczy na
zakresie 7.

Bophozet
VA
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Tarcza do tarcia — srednio
do tarcia surowych ziemniakéw,

twardego sera (np. parmezan), schtodzone;j
czekolady i orzechéw.

Przetwarzac¢ na zakresie 7.

Uwaga!
Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia
miekkiego i zottego sera.

Tarcza do tarcia — grubo
Do tarcia surowych ziemniakéw np.

na placki ziemniaczane lub kluski.
Przetwarzaé na zakresie 7.

Tarcza do ciecia warzyw Azja
Tnie owoce i warzywa na drobne

paski dla potraw azjatyckich.
Przetwarzac na zakresie 5.

Zastosowanie rozdrabniacza
Rysunek [EI:

hi

Nacisng¢ przycisk zwalniajacy

blokade i odchyli¢ ramie urza-

dzenia do pozycji 2.

Natozy¢ miske:

natozy¢ miske nachylong do przodu a
nastepnie réwno postawi¢, przekrecic¢ az
do zatrzasku w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara.

Nacisngc¢ przycisk zwalniajgcy

blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozycji 3.

Zdjac¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajgca (rysunek [E-5a).

Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnej
koncéwce; obydwa czubki muszg przy tym
pokazywac do gory.

Zatozy¢ (ostroznie) zgdang tarcze do
krojenia lub tarcia na czubek uchwytu
tarczy (rysunek [-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwrécic¢
uwage, aby zgdana strona pokazywata

do gory.

Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec

i wiozy¢ do obudowy (rysunek [£1-6b).
Natozy¢ pokrywe (zwréci¢ uwage na
oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu

w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.



m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [§]-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zale-
cany zakres.

m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wkiadaé przez otwor wsypowy i popychaé
popychaczem.

Uwaga!

Zwracac uwage na to, aby w otworze wylo-

towym nie nagromadzity sie produkty.

Wskazowka: Cienkie produkty cig¢ w
wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazéwka: Jezeli wiozone produkty zablo-
kuja sie w rozdrabniaczu nalezy wytgczy¢
robot kuchenny i wyjg¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego, odczekac az urzgdzenie catko-
wicie sie zatrzyma, zdjg¢ pokrywe rozdrab-
niacza i oproznic otwor wsypowy.

Po pracy

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
i zdjac.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
zdjgc.

m Zdjg¢ uchwyt tarcz z tarczg. W tym celu
nacisng¢ palcem z dotu na wat napedowy
(rysunek Hl).

m Umyc¢ poszczegdlne czgsci.

Mikser

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajgcym sie
napedem!

Nigdy nie wkfadac¢ rak do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢ / zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wylgczone a

naped nieruchomy! Mikser mozna wigczac

tylko kompletnie zmontowany i z zatozong

pokrywa.

Obstuga pl

A Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktéw
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych
lub pienigcych sie ptynow.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie

wolno przetwarza¢ zadnych zamrozonych
produktéw (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wigczaé pustego miksera.

Praca z mikserem

Rysunek [&:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozycji 4.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajgcg naped miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie
na uchwycie na oznaczenie na korpusie
urzgdzenia) i przekreci¢ az do oporu w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

m Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilo$¢ ptynnych sktadnikéw =
1,25 litra;

maksymalna ilo$¢ pienigcych sie lub
gorgcych ptynéw = 0,5 litra;

optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 50-100 gramow.

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az do oporu w uchwycie miksera. Pokrywa
musi by¢ zatrzasnieta.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zadany
zakres.

Dodawanie sktadnikéw

Rysunek [4-8:

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjg¢ pokrywe i dodawac sktadniki

albo

m wyjac lejek z pokrywy i dodawac¢ state
sktadniki stopniowo przez otwor wsypowy

albo

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.
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Po pracy
m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.
Wskazéwka: Mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja
Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnie mog* ulec
uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

/\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢

w wodzie ani my¢ pod biezgcg wodg. Nie

wolno stosowac urzadzen czyszczacych

strumieniem pary.

m Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Urzadzenie i pokrywe ostaniajgca naped
wytrze¢ tylko wilgotng Scierka. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Wytrzeé urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczynh. Zwrdci¢ uwage na to, aby
elementy z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz mogg
ulec trwatej deformacji podczas procesu
zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza
Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Czerwony nalot, ktéry
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usung¢ przecierajgc czesci rozdrabniacza
(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajacych) $cierkg

nasgczong kilkoma kroplami oleju jadalnego.

Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.
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Czyszczenie miksera

A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Po obrébce sktadnikéw ptyn-
nych wystarcza czesto wymycie miksera bez
koniecznosci zdejmowania go z urzgdzenia.
Do zatozonego miksera wla¢ troche wody z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wtaczy¢
mikser na kilka sekund (na zakres M).
Nastepnie wyla¢ wode i wyptuka¢ mikser
czystg woda.

Wazna wskazowka

W razie potrzeby wyczysci¢ torebke do
przechowywania akcesoriow. Przestrzega¢
wskazéwek pielegnacji znajdujgcych sie w
torebce do przechowywania akcesoriéw.

Przechowywanie

A\ Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Prosze wyja¢ wtyczke z gniazdka siecio-

wego, jezeli urzgdzenie nie jest uzywane.

Rysunek [H:

m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce umiescic
w torebce do przechowywania akcesoriow.

m Torebke do przechowywania akcesoriow
przechowywac w misce.

Usuwanie drobnych
usterek

A Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek

nalezy zawsze najpierw wyjgc wtyczke z

gniazdka sieciowego.

Wskazoéwka: Lampka kontrolna miga przy

btednej obstudze urzadzenia, przy urucho-

mieniu elektronicznego zabezpieczenia lub

przy uszkodzeniu urzgdzenia.



Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢

w kazdej pozycji robocze;j.

Prosze najpierw sprobowac usungc
wystepujgcy problem w oparciu o niniejsze
wskazowki.

Usterka

Urzadzenie nie wigcza sie.

Srodki zaradcze

m Sprawdzi¢ doptyw pradu.

m Sprawdzi¢ wtyczke.

m Sprawdzi¢ ramig urzgdzenia. Ramie we
wiasciwej pozycji? W zatrzasku?

m Mikser lub miske przekreci¢ az do oporu.

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecic az
do oporu.

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce napedy na
nieuzywane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-
niem jest aktywne. Urzgdzenie nastawi¢
na 0/off a nastepnie ponownie przekreci¢
na zgdany zakres.

Usterka

Urzadzenie wytgcza sie podczas pracy.
System zabezpieczajgcy przed przecia-
zeniem jest aktywny. Wtozono za duzo

produktow spozywczych na raz.

Srodki zaradcze
m Wytgczy¢ urzadzenie.

m Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych sktadnikow.

m Nie przekracza¢ maksymalnie dopusz-
czalnej iloci produktéw (patrz ,Przyktady
zastosowania”)!

Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie wychylne podnosi sie do gory. Naped
wytgcza sie, nie pozostaje jednak w pozyciji
wymiany narzedzi.
Srodki zaradcze
m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Ustawi¢ ramie wychylne w

pozycji 1.
m Wigczy¢ urzadzenie (zakres 1).
m Ponownie wytgczy¢ urzagdzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji wymiany
narzedzi.

Przyktady zastosowania pl

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzy-
muje sie podczas pracy a naped ,brzeczy”.
Noz jest zablokowany.

Srodki zaradcze

m Wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ mikser i usung¢ przyczyne zabloko-
wania noza.

m Ponownie zatozy¢ mikser.

m Wigczy¢ urzadzenie.

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposob nie da sie usungc

wystepujgcych usterek, prosze zwrdcic

sie do naszego autoryzowanego punktu

serwisowego.

Przyktady zastosowania
Bita Smietana
100 g-600 g

m Smietane ubijaé koficowka do é

ubijania 1% do 4 minut na zakresie 7
(zaleznie od ilosci i wkasciwosci $mietany).

Piana z biatek
1 do 8 biatek z jaj

m Biatka ubija¢ koncéwka do
ubijania 4 do 6 minut na zakresie 7.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

2 jajek

2-3 tyzki gorgcej wody

100 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej

ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubijac ok. 4-6 minut
koncéwka do ubijania na zakresie 7, az do
mocnego spienienia.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zakres
1 i mieszajgc dalej ok. ¥z do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwoér wsypowy
przesiang make i mgke ziemniaczana.

Maksymalna ilo$¢: 2 x przepis podstawowy
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Ciasto ucierane

Przepis podstawowy

3-4 jajka

200-250 g cukru

1 szczypta soli

1 torebka cukru waniliowego
lub otarta skorka z %z cytryny
200-250 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)
500 g maki

1 torebka proszku do pieczenia
125 ml mleka

m Podane sktadniki miesza¢ koncowkg do
mieszania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

v

Ciasto kruche
Przepis podstawowy

125 g masta (o tempera-

turze pokojowej)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki miesza¢ koncowkg do
mieszania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 2-3 minuty na zakresie 3.

Od 500 g maki:
m Skfadniki miesza¢ hakiem do zagniatania

ok. %2 minuty na zakresie 1, nastepnie ok.
3-4 minuty na zakresie 3.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy
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Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy é
500 g maki
1 jajko
80 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)
80 g cukru
200-250 ml letniego mleka
25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka drozdzy
suszonych
otarta skorka z %z cytryny
1 szczypta soli
m Wszystkie sktadniki zagniata¢ ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez
ok. 3-6 minut na stopniu 3 hakiem do
zagniatania.
Maksymalna ilos¢: 1,5 x przepis
podstawowy

Ciasto na makaron

Przepis podstawowy

300 g maki

3 jajek

w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe (10-20 g)

zimnej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto
ok. 3 do 5 minut na zakresie 3.

Maksymalna ilos¢: 1,5 x przepis

podstawowy

Ciasto chlebowe
Przepis podstawowy

750 g maki

2 paczki drozdzy suszonych
2 tyzeczka soli

450-500 ml cieptej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez ok.
4-5 minut na stopniu 3 hakiem do
zagniatania.



Majonez

2 jajek

2 tyzeczka musztardy

Ya | oliwy

2 tyzki soku cytrynowego lub octu
1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg
temperature.

m Sktadniki (oprocz oliwy) zmiksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 lub 4.

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres 7,
dolewac powoli oliwe przez lejek i tak
diugo miksowac, az powstanie emulsja
majonezu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie —

nie przechowywac.

30 g masta (z lodowki, 7 °C) @

190 g miodu (z lodowki, 7 °C)

m Masto podzieli¢ na mate kawatki i wiozy¢
do miksera.

m Nastepnie doda¢ miod i miksowac
15 sekund na zakresie 7.

Il

Masto miodowe

Ekologiczna utylizacja pl

Ekologiczna utylizacja
To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie

ﬁ z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,O0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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Wyposazenie dodatkowe

Wyposazenie dodatkowe

MUZ5ZP1

Wyciskarka
do owocéw
cytrusowych

Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn i grejpfrutow.

MUZ5CC1
Przystawka
do krojenia w
kostke

Do ciecia owocéw i warzyw na rownomierne kostki.

MUZSFWA1

| Przystawka do

mielenia miesa

Do rozdrabniania swiezego migsa na tatar lub kotlet
mielony.

MUZ45LS1

Zestaw sitek
drobno (3 mm),
grubo (6 mm)

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

Drobno dla paszetéw i past, grubo dla kietbasy do
pieczenia i stoniny.

T+ MUZ45SV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka Z metalowym szablonem dla 4 r6znych rodzajéw form
do wyciskania  do ciastek.
ciastek

—= MUZ45RV1

Przystawka do
tarcia

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

Do tarcia orzechéw, migdatéw, czekolady i suchych
butek.

MUZ45FV1

Przystawka
do wyciskania
OWOCOW

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

Do wyciskania soku z owocéw jagodowych poza
malinami, pomidoréw i owocow dzikiej rézy na przecier /
mus. Produkty spozywcze, jak np. porzeczki, zostajg
jednoczesnie automatycznie wypestkowane oraz
pozbawione todygi.

MUZ45PS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do frytek Do ciecia surowych ziemniakow na frytki.
MUZ45AG1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do Tnie owoce i warzywa na drobne paski dla potraw

ciecia warzyw
Azja

azjatyckich.
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Wyposazenie dodatkowe pl

MUZ45RS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do Do tarcia surowych ziemniakéw np. na placki ziemnia-
tarcia— grubo  czane lub kluski.

MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do tarcia Do tarcia surowych ziemniakéw na szwajcarski placek

ziemniakow ziemniaczany, do ciecia owocéw i warzyw na grube
plasterki.

MUZ5ER2 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus skfadniki

Miska do dodatkowe.

mieszania ze
stali szlachetnej

MUZ5KR1 W misce mozna mieszac¢ do 750 g maki plus sktadniki
Miska do dodatkowe.

mieszania

z tworzywa

sztucznego

MUZ5MX1 Do miksowania napojow, rozcierania owocow i warzyw,

Kubek miksu-  Przygotowywania majonezu, do rozdrabniania owocow
jacy z tworzywa | 0rzechow, do kruszenia lodu.

sztucznego

MUZ5MM1 Do siekannia ziot, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia na
Mikser wiorki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia
wielofunkcyjny ~ ©rzechow i schtodzonej czekolady.

MUZ45XTM1 Do mielenia i rozdrabniania matych ilosci przypraw,

£ Zestaw zboza, kawy i cukru
% uniwersalnych DO rozdrabniania i siekania migsa, ryb, twardego sera,
L_ rozdrabniaczy ~ cebuli, ziot, owocow, warzyw, orzechow i czekolady.

Do miksowania ptynnych lub péttwardych produktéw, do
rozdrabniania/siekania surowych owocéw i warzyw, jak
réwniez owocow mrozonych, oraz rozcierania produktow
na purée.

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego serwisu.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BUKOpUCTaHHS 3a NPU3HaYEHHAM

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TifbKn OS5 nepepobkm NpoayKTiB y
3BMYaNHUX A5 AOMALLHBOrO roCnogapcTBa KiflbKOCTAX i Bigpiskax
yacy. He MmoxxHa nepeBuLLyBaTU MakCMMarnbHO AOMYCTUMY KinbKiCTb
npoaykTie (= «[puknadu 0ns sukopucmaHHsi» ous. cmop. 214).
Llen npunag npyaatHn Ang nepeMillyBaHHs, 3amillyBaHHS i
30MBaHHS XapyoBMX NPOAYKTIB. He BUKOpUCTOBYWUTE Npunag ans
nepepodKu iHLWMX PE4OBMH YM NpeameTiB. 3a YMOBW BUKOPUCTaHHS
A03BONEHNX BUPOOHUKOM AOAATKOBUX AETANIEN MOXITUBI TaKOX
AOLATKOBI BUAW 3aCTOCYBaHHS. BMKOPUCTOBYVITE Npunag, TiNbki 3
A03BONIEHNMM OpPUriHANBbHUMK YacTUHaMK Ta npunaggam. Hikonm He
BMKOPUCTOBYWTE AaHe Npunagas ans iHwWux npucTpoiBs.
BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilleHb 3a KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

MpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO nNpoyuTanTe iIHCTPYKLUIiO 3 eKcniyaTauii, JoTpumMynteca ii
BKa3iBOK, He BuknganTe 1i! [Nepegatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWW1M NoasaMm, AoganTe 40 HbOTO i L0 IHCTPYKUi. Y pasi Hedo-
TPUMaHHS BKa3iBOK LLOAO NPaBUITbHOrO BUKOPUCTaHHA npunagy
BMPOBHUK HE Hece BiAnoBiganbHOCTI 3a 30UTKN, SIKi BUHUKINN BHAC-
nigok uboro. Ocobu 3 PiznYHMMM, CEHCOPHUMM aB0 MEHTANbHUMMU
Bagamun abo ocobu, akum Bpakye 3HaHb Ta AOCBIQY, MOXYTb KOPU-
CTyBaTUCS NpUNagom nuiie nig HarnsgomM abo AKLWO BOHM NPOMLLINIM
NigroToBKY 3 KOPUCTYBAHHS NPUIagoM Ta po3yMitoTb MOXIUBY HeGe3-
neky. TpumanTte npunag i kabenb XXMBNEHHA nogani Big Aiten, im He
A03BONSETLCA KOPUCTYBATUCSA NpunagoMm. [iTam He MOXHa rpatuca 3
npvnagoM. OunLLEHHSA Ta TeXHIYHE 06CnyroByBaHHA 3a00POHSETLCA
BUKOHYBaTW iTAM.

/\ He6e3neka BPa)XeHHS eNIeKTPUYHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BUHUKHEHHSA NOXeXi!

m [lpunag moxHa nigknoyaTn 4O enekTpoMepexi 3MiHHOrO CTpyMy
TiNbKM Yepes po3eTKy 3 3a3eMIIeHHSAM, sika iHCTanboBaHa 3rigHo
3 HopMmamu. [epekoHanTecs, WO MOHTaX CUCTEMU 3a3eMSIEHHS
erfiekTpoMepeXxi BaLlol oceni BUKOHAHO HaneXHUM YNHOM.

m [lpunag [o3BoNAeTbCS NiAKNKOYaTN 40 PO3ETKM 1 eKCnsyaTyBaTtu
nvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HaYEeHUX Ha 3aBOACHKI TabnunyLli.
He kopucTtyntecsa npunagom, SKwo Kabenb XMUBMEHHS i npunag,
MatoTb Oyab-siKi NOLUKOMKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHS PU3MKIB
PEMOHT Npunagy, Hanpuknag 3amMiHa NoLIKOAXXeHoro kabento
XXMBMEHHS, NOBMHEH BUKOHYBATUCS TiNbKN HALLMM CEPBICHUM
LIEHTPOM.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

MNpunag BMuKaTK Ta BUMMKATU BUKITHOYHO NOBOPOTHUM
nepemMuKkadyem.

Hikonn He nigknovanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 FOANHHUKOBUM
MeXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuwanTe BBIMKHEHUIN nNpunag 6e3 Harnagy!

He ctaBTe npunag Ha rapsadi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnnTy. Kabenb XXMBMEHHSA He MOBUHEH TOPKATUCS OO0 rapsymnx
YacTuH abo rocTpumx Kpais.

Hi B AkoMy pasi He 3aHypronTe OCHOBHUIA BNOK npunagy y Boay i
He MUITE B NOCYOOMUNHIA MaLUMHI. He BUKOpUCTOBYMTE Napoo-
YMCHUK. He KopucTynTeca npunagom, Konv BaLli pyky BOSIOri.
O60B’s13KOBO BigKMOYanTe Npunag Big enekTpoMepexi B Taknx
BUNagKax: nicnsa KOXHOro BUKOPUCTAHHS; nNepen CKNnagaHHsaMm,
po36upaHHAM abo OUYULLIEHHAM; SIKLLO BUHWUKIIA HECMNPAaBHICTbL abo
BW NnaHyeTe 3anuwntu npunag 6es gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHsA!

Mepen 3amiHo Npunagas abo 4oaaTKOBUX €NTEMEHTIB, SKi
pyxatTbcs nig yac poboTtun, Nnpunag cnig BUMKHYTU Ta Big egHaTtu
Big enekTpomepexi. Nicns BUMKHEHHA NpMBOA e AesSKUA Yac
NPOAOBXYE pyxaTucs. [loyekantecsa nNoBHOI 3yNVHKU NpuBoaa.
He nepecTtaBnante NOBOPOTHUIN BaXifb, MOKN Npunag yBiMKHEHUN.
BukopucTtoByBaTu Hacagkm 403BOMSIETLCS TifIbKA Y TOMY BUNAAKY,
SIKLLIO BCTAHOBIMEHO Yally, KpULLKY npunagy Ta 3axXvMcHy KPULLIKY
npueoga! Npwu 3acTocyBaHHI NpuUnagasa 3anexHo Bif iHCTPYKLUIN
BCT@HOBITb YaLly, KpULLKY Npuriagy 1a 3axmMcHy KpULLIKY npusoaal
Mig yac po6oTn Nnpunagy kateropu4yHo 3abOpPOHEHO 3acoBYBaTH
pyku B YaLly abo npuimansHui TOToK. He BBOAITH B Yallly Y B
NpuAManbHWiA NOTOK XOOHUX NPEeAMETIB (Hanp., KyXOHHY NOXKY).
Pyku, Bonoccsi, ogsr Ta iHLwi iHCTPYMEHTU Y1 npunaaas cnig
TpumaTu nogani Big YacTuH nNpunagy, Wwo obeprarTbes.

He BvKkoOpuCTOBYIMTE OQHOYACHO Hacaaku Ta npunagaa abo

2 pisHux npunagag. Mig yac BMKopucTaHHS npunagaa 4oTpumyn-
Tecs SK UMX, TaK i A0AAHUX IHCTPYKLi 3 ekcnyaTaui.

Mpunagas BUKOPUCTOBYMTE TiflbKW Y MOBHICTIO 3ibpaHOMy CTaHi.
Mpunagas Hikonm He 3dbmupanTe Ha OCHOBHOMY 6roui. BukopucTo-
BYWTE Npunagas Tinbku B nepeabdaveHomy Ans Lboro poboyomy
NOSTOXKEHHI.

He TopkaTuncsa rocTpmx HOXIB i KAHTIB ANCKIB AN NOAPIOHEHHS.
Hnckn gns nogpibHeHHA MoxHa GpaTu Tinbky 3a kpai!

He TopkaTnca HoxiB GneHgepa oroneHnMMn pykamu.
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uk MpaBuna TexHiku 6eanekn

m He BCTpOMnsiiTe pykn Ao BCTaHoBneHoro bnexHaepa! He Buko-
puctoBynte brnieHaep 6e3 BCTaHOBEHOT KPULLIKA.

m [10BOOKEHHSI 3 FOCTPUMM HOXKaMM, CMOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpedyoTb 06epPEXHOCTI.

/\ He6e3neka OoTpUMaHHA onikis!

[Mig yac nepepobkm rapsumx NpoaykTiB B bneHaepi 3 BOPOHKM B
KpuLLi BUCTYNae napa. 3anoBHioBaT Makcmym 0,5 nitpis raps4oi
abo NiHMCTOI pianHN.

/\ He6e3neka 3apylweHHs!
He nosBonsiiTe AiTsM rpaTucs 3 nakyBarnbHUM MaTepianom.

A YBara!

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuviiaTti npunag BBIMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NOTpibHO Ans nepepobkm npoaykTie. He BMukanite
npunag, BXonocry.

A Baxnuso!

[Micna KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS, a TakoX Nicns TpuBasioro HeBUKOPU-
CTaHHA Npunag HeobxigHo ovnwaTu (=» « OyuweHHs i 0oansad» ous.
cmop. 213).

NosicHeHHA cumBoniB Ha Nnpunaai abo npunaaai

[E [oTprmyBaTnCA BKa3iBOK IHCTPYKLiI 3 BAKOPUCTAHHS.

O6epexHo! ObepToBI HOXI.

ObepexHo! ObepToBI Hacagku.
He BCTpOMNSTU pyK 4O 3aBaHTaXKyBarbHOIO OTBOPY.

LWupo BiTacmo Bac 3 nokynkoto HOBOro 3micT

npunaay dipmu Bosch.

DopaTtkoBy iHchopmauito npo Hawy BukopucTaHHs 32 NPU3HAYEHHSM............. 204

npoaykuito By 3HangeTe Ha Hawin MpaBuna TeXHIKN BE3MNEKMU ....................... 204

cTopiHui B IHTepHeTi. CUCTEMM BEBMEKM ... 207
KOPOTKNM OIS, ..ot 207
Po6G0Yi MONMOXKEHHS ... 208
YIP@BIIHHS ...uvveeeciiieee e 208
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Cucrtemu 6e3neku

BrokyBaHHA NPOTU BBiMKHEHHA
[OuB. Tabnuuo «Pobo4i NONoXeHHs».
Mpunag BmukaeTbes B non. 11 3 nuwe Tog;:

m Konu Yawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3acpikcoBaHe NONOXEHHS.

BHOKyBaHHH NMOBTOPHOIO
BBiMKHEHHS1

IMig yac nepepsun B Nofayi cTpymy npunag
3anuaeTbes BBIMKHEHUM, ane OBUIYH He
3aBOAMUTBLCS Mi3HiLLe Npu nofadi CTpymy.
[ns NOBTOPHOrO BBIMKHEHHS YCTaHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a NOTiM BBIMKHITb.

3axucT Biﬂ nepeBaHTaXeHHA

B pasi camoCTiHOro BUMKHEHHS ABUIyHa
nig yac ekcnryaTtawii, 3axucT Big
nepeBaHTa)eHHs1 akTuBoBaHWiA. Lle moxe
OyTn cnpyyYnHEHe OAHOYACHOK NepepobKor
3aHaATO BENUKOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB.
3axoau B pa3i BBIMKHEHHS1 cUCTeMU
6e3nekun onucaHi B po3aini «Jonomora
npu Henonagkax».

Mpunag He noTpebye TexHIYHOro Aornaay.

KopoTtkuu ornsag,

Bynb nacka, po3ropHiTe CTOPiHKM 3

MarntoHKamu.

MantoHok [X:

OCHOBHMI 6nok

1 KHonka po36noKyBaHHsA

2 T[MoBOpPOTHUM BaXinb
PyHkuis «Easy Armlifty ana
NiATPYMAaHHSA PyXy BaXerio fOBepXy
(amBiTbCa «PoGO4i NONOXEHHSA»).

3 TlMoBOpPOTHMI Nnepemukay
Micnsa BuMkHeHHS (nonoxeHHs 0/off )
npunag aBToMaTU4yHO NPUXOAWTL B ONTU-
MarbHe MOMoXeHHs A 3MiHW HacalokK.
0/off = cTton
M = MOMeHTanbHe BKIMHYEHHS 3
HanBULLMM Ymcriom o6opoTiB, TpUmanTe
nepemMukay NpoTsAromM yacy noTpidHoro
Ons nepepoodKu.
CryneHi 1-7, poboya WBNAKICTb:
1 = HU3bKe YMCro 06OPOTIB — NOBISNBHO,
7 = BUCOKe 4MCcrio 060pOoTiB — LLBUAKO.

Cuctemu 6esneku uk

4 |HAukKaTopHe Tabno
CsiTuTbCSA Nig Yac poboTu (nepemmkay
Ha M abo 1-7). Briumae B pasi Henonagok
B ynpasniHHI Npunagy, npu cnpautoBaHHi
€neKTPOHHOro 3anobixkHuka abo fedekTi
npunagy, AvBITLCA po3ain «fJonomora
npu Hernonagkaxy.

5 3axucHa Kpuwwka npusoay
LLlo6 3HATW, HATUCHITb Ha 3aXUCHY
KPULLKY NpuBody 33a4y i 3HIMITb.

6 MpueBig ansa
— 6araTropyHKUiOHaNbHOI HAPi3KK i
— npeca Ans LUTPYCOBUX
(CneuianbHi npynapas™).
[Mpn HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTW NpUBIg
3aXMCHOIO KPULLIKOHO.

7 TMpwuBia Ana Hacapok (BIHWMYOK-
Millanka, BiHU4OK-30mBarka, ra4ok
ANs 3aMillyBaHHs) | M’AcOpyGKun
(CneuianbHi npunagas™)

8 3axucHa kpuwka npuBoay bneHaepa

9 MpuBig ana bneHgepa
(CneuianbHi npunagas™)
Mpn HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTW NpUBIA
OneHaepa 3axMCHOK KPULLIKOH).

10 ABTOMaTM4He 3MOTYBaHHSA Kabero

Yawa 3 npunapaav
11 Yawa 3 HepkaBito4voi cTani
12 Kpuwka

Hacagku

13 BiHuyok-miwanka Profi Flexi

14 BiHuvok-36uBanka Profi

15 Mavok onA 3amillyBaHHA 3
BigxunioBayeMm TicTa

16 Cymka ansa npunaans
[ns 36epiraHHst HACAQOK i PiXKYUMX
[JVCKIB.

BaraTodyHKuioHanbHa Hapi3ka
17 WToBxau
18 Kpuwka 3 npunoMHUM ByHKepom
19 Oucku ans noapiGHeHHA

a [BobGiuHnin guck Profi Supercut —

TOBCTi / TOHKi CKMOKM

b [1BOCTOPOHHS LWATKIBHULISA —
KpynHo / apibHo
[uck-TepTka — cepeaHbo
[nck-TepTka — KpynHo™
e [wuck ons oBodiB ons

asiaTcbkux cTpaB*

o0
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uk Po6oui nonoxeHHs

20 Tpumau guckis
21 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM

BneHpep*

22 Kenux bneHaepa
23 Kpuuika

24 BopoHka

* [etani, aki He BXOOATb 40 KOMMIEKTY
MocTaBkW, MOXXKHa 3aMOBMWTW Y TOPriBMi Ta
cnyx6i cepaicy.

Pobo4i nonoxeHHA

MantoHok [E1:

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTtyBaTy TiNbKK, SKLO
npunapas/Hacagku BCTaHOBMEHI A0 NpaBurib-
HOro MPVBOAY Ta Y NPaBUIbHOMY MOSIOXKEHHI
y BiONOBIAHOCTI 3 Uieto Tabnuuero Ta 3Haxo-
OSTbCs y po60o4OMY MOroxeHHi. NMoBopoTHUIA
BaXinb noBuHeH 6yTn 3achikcoBaHWM B nasy B
KOXKHOMY pOBOYOMY MOSOXKEHHI.

BkaziBka

[MOBOPOTHWIA Baxinb yCTaTKOBaHWN
dyHKuieto «Easy Armlift», aka nigTpumye
PYX MNOBOPOTHOIO BAXKEIHO JOBEPXY.

YcTaHoBKa po6040ro NonoXxeHHs:

m HaTucHyTn KHOMKy po36rokyBaHHS
Ta NOBEPHYTM NOBOPOTHUI BaXirb.
MigTpMmyBaTh pyXx OAHIE0 PYKOLO.

m [ToBEpHYTM NOBOPOTHUIA BaXxinb B BaxkaHe
NonoXeHHs Ao dikcadii.

MonoxeHHs [puBoa Hacagka/ PobGouva

npunagas WBMAKICTb

@ 5
TR R @
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i
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Monoxenna Mpuson Hacapka/ Po6oya

npvnagas WBMAKICTb
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* YcTaHoBKa / 3HiMaHHS BiHWYKa-30MBanku,
BiHMYKa-MilLankn 1 radka ans 3amilllyBaHHs;
A00aBaHHS BEMUKOI KiNbKOCTI NpoayKTiB Ang
nepepooku.

YnpaBniHHA

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!

BmukaTy WwtencensHy BANKY 0 PO3ETKM
TiNbKM NicNsA 3akiHYeHHs yCix NigroToBOK A0
po60oTn 3 Npunagom.

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTtyBaT Tinbku 3
npunagaav/Hacagkamu B pobovomy
nonoxeHHi. He ekcnnyatysaTu npunag
nopoxHim. TpumaTu npunag Ta npunagas
nogani Big mxepen tenna. etani He MoxHa
BMKOPUCTOBYBATM B MiKPOXBUIBOBIN Mevi.

m [Nepen nepLimmM BUKOPUCTaHHSAM npunag,
Ta Npunagas cnig peTenbHO NoYUCTUTH,
auvB. «OunLLeHHs | gornagy.

BaxnuBa Bka3iBka

[aHa iHCTpyKUis 3 ekcnnyaTauii MiCTUTb
HaKIenKy 3 yCTaHOBKaMu poboYoi LUBUOKOCTI
npunagy npv BUKOPUCTaHHI Hacagok Ta
akcecyapis. My pekomeHAyeEMO NPUKNeiTH
Lo Haknenky Ha npunag (mantoHok [¢).



MigroroBka

m BcTaHOBWTU OCHOBHMI BroK Ha piBHiIl Ta
YNUCTI NOBEPXHI.

m ButarHytn kabenb ogHMM pyxom Jo
HaxxaHoi goBxuHM (makc. 100 cm) Ta
BiANYCTUTU NOBINbHO; Kabernb 3yNUHUTLCS
Ha Mmicui (MantoHok [B]).

m CKopoYeHHs1 poboYy0i OBXUHM Kabernto:
MoTarHyTu 3nerka 3a kabenb, a NoTiM
3MoTaTu Noro Ao baxkaHoi AOBXUHW. [MoTim
3HOBY 3rerka noTArHyT 3a kabenb Ta
BiANYCTWTW NOBINbLHO; Kaberb 3ynnMHUTLCS
Ha Micu,i.

YBara!

He nepekpy4yBatu kabenb nig yac noro

3MOTyBaHHS. He Bknapavite kabenb Big pyku

B Npunagax 3 aBTOMaTU4HVM 3MOTYBaHHSIM.

Akwo kabenb 3acTonopuTbCA, MOro cnig

MOBHICTIO BUNHSITK, @ MOTIM 3HOBY 3MOTaTW.

m Bcrasutun wiTencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

Yawa i npunagan

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epToBUMM
Hacagkamu

MMig yac poboTK HiKONMW HE BCTPOMIIATU PYKM

0o yauwi. [NpautoBat nuLle 3i BCTAHOBMEHOK

Kpuwukoto (12)!

Hacagku MoXHa MiHATK Tinbku nicna

3YNUHKN NPUBOAY — NPUBIA NPOJOBXKYE

pyxaTucs Lie AesIKu1iA Yac Nicns BUMKHEHHS

Ta 3YNUHAETBLCA B NOMOXEHHI ANst 3MiHN

Hacagok. Baxine pyxatu nvwe nicng noBHoI

3YMNWUHKN HacaaKu.

MpuBoaw, WO HE BUKOPUCTOBYHOTHCS,

3aBXAMN 3aKpMBaNTE 3aXMCHUMMW KPULLKAMMU.

YBara!

Yaruy MoxHa BUKOPUCTOBYBATU NULLIE ANS
po6oTyK 3 UMM Npunagom.
BiHnyok-miwanka Profi Flexi (13)

[ns 3amilyBaHHs TicTa, Hanpuknag
3006HOro

Binnuok-36musanka Profi (14)

[ns 36uBaHHSA Ae4HUX Binkis,

BEPLUKIB i TerkMx BuAiB Ticta, Hanpu-
knap GickBiTHOro

YnpasniHHs uk

Fayok ansa 3amiwyBaHHsA (15)

[nsa 3amilwyBaHHs BaXKKOro TicTa

Ta NigMiLLyBaHHS iHrpegieHTiB, AKi

He NOBWHHI nogpibHoBaTMCA (Hanpvknag,
POA3MHOK, LLIOKOMNaAHMX NnacTiBLiB)
BaxnuBa BkasiBka 040 3aCTOCyBaHHA
BiHMYKa-36uBanku (man. [3)

[ns onTumansHOro nepemillyBaHHS
iHrpenieHTIB BiHMYOK-30MBarnka Mae Maixe
TOpKaTMCS QHa Yalli. AKLLO ue He Tak,
BigperynionTe BMCOTY BiHNYKa-36MBanku, sk
OMMCaHO HUXYE.

m BuiimiTb ITencensHy BUMKY 3 pO3ETKN.

m HatucHyTv KHOMKy po36bnokyBaHHSA
Ta nepeBecTy NOBOPOTHUIN BaXinb j
Y MOMNOXEHHS 2.

m BcraBTe BiHWYOK-36MBanky y
npvBoga, o goikcallii.

m MiyHo BTpuMy#iTE BiHUYOK-36MBanky
Ta BiANyCTiTb ranky 3a rogqMHHNKOBOIO
CTPINKOIO rarkoBUM Krito4em (po3mip 8).

m [NoBepTaiiTe BiHWYOK-36MBarnkKy, LLo6
BigperynioBaTtv onTyMarnbHy BUCOTY.
[MoBepTaHHA 3a rogNHHMKOBOK CTPIKOHO:
nianom.

[MoBepTaHHSA NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKM:
OMyCKaHHS.

m HatucHyTn KHOMKy po36nokyBaHHs
Ta nepeBecTy NOBOPOTHUI Baxinb j
y NonoxeHHs 1.

m [lepeBipTe BMCOTY BiHMYKa-36mBanku, 3a
notpebu BigperynonTe.

m FIKLIO BMCOTY BigperynboBaHo
NpaBUIIbHO, HATUCHITb Ha KHOMKY ﬁ
PO306roKyBaHHs Ta NepeBeaiTb
NOBOPOTHWUI BaxXifb y
NONOXEHHSA 2.

m MiuHO BTpMMYyOUM BIHUYOK-30MBarKy,
3aTArHITb raviky NpoTy roguHHUKOBOT

CTPINKWN raikoBMM KIko4eM (po3mip 8).

209



uk YnpaeniHHs

Po6orta 3 yaluero Ta Hacagkamu
MantoHok [:

m HaTucHyTM Ha KHoMKy po36roKy-
BaHHS Ta NepPeBecTy NOBOPOTHUIA

BaXiflb B MOSIOXEHHSA 2.

m YCTaHoBKa Yallli:

BCTAHOBUTU Yallly HAXMIEHOK Bnepen
Ta NOCTaBUTM PIBHO, MOBEPHYTU MPOTU
rOAVHHUKOBOI CTPINKM 4o dpikcauii.

m B 3anexHocTi Big MeTn nepepobkum
BCTaBUTW Y NPUBIA BIHYMK-MiLLArKY,
BiHYMK-306MBarKy Yy raqyok ans
3amillyBaHHA 4O hikcauii.

BkazsiBka:

[MoBepHITb BigxumntoBay TicTa Ha radky Ans

3aMmiLlyBaHHS Tak, LWo6 rayok mir BBiATU B

nas (mantoHok [@-4b).

m 3aBaHTaXuTV NPOAYKTU ANs nepepobku
[0 Yalui.

m HaTucHyTM Ha KHOMKy po36roKy-
BaHHs Ta NepeBecTy NOBOPOTHUIA j
BaXifb B MONOXEHHs 1.

m BcTaHoBUTY KpULLIKY.

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUI NepemMukay Ha
GaxaHuin CTyniHb.

Hawa pekomeHngauis:

— Binnyok-miwanka Profi Flexi:
croyarky nigMilBaTv Ha CTyneHi
1-2, noTim BBIMKHYTU CTyniHb 3-5 'y
BignosigHoCTi 4o NoTpeb

— BiHn4ok-3ouBanka Profi:

CTyMiHb 7, NigMilLyBaHHSA Ha CTyneHi 1

— lMavok ans 3amiwyBaHHA:
croyarky niagMmillynTe Ha cTyneHi 1,
3aMilynTe Ha CTyneHi 3

[oBaHTaXXeHHA iHrpeaieHTIB

m BumkHyTM npunag 3a gonomoroto
NMOBOPOTHOIO NepemMumKaya.

m [ofaBaTu iHrpegieHTn Yepes oTBip Ans
3aBaHTaXyBaHHS B KPULLILY.

abo

m SHATU KPULLIKY.

m HaTtucHyTH Ha KHOMKy po36noky-
BaHHs1 Ta NepPeBECTM NMOBOPOTHUIA j
BaXifb B MOMOXEHHS 2.

m 3aBaHTaXWTW iHIPEAIEHTW.
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Micna po6otun

m BUMKHYTM npunag 3a 4onomoroto
NOBOPOTHOIO NepemMmKkaya.

m BuiHATK wtencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m 3HATU KPULLKY.

m HaTucHyTV Ha KHOMKy po3broky-
BaHHHA Ta NepeBeCTV MOBOPOTHUN j
BaXifb B MOMOXEHHS 2.

m BunHatn Hacagky 3 npusogy.

m Buiinatu vaiwy.

m [NouncTutn BCi getani, AuB.
«OunLeHHs | gornagy.

BaraTtocpyHKUioHanbHa Hapi3Ka

/\ HeGe3sneka TpaBMyBaHHs

He TopkaTncs rocTpyx HOXIB | KaHTiB ANCKIB
ONnsi noapibHeHHs1. uckn ans nogpibHeHHs
MOXxHa 6paTtu Tinbku 3a kpail
BaratodyHKUioHaNbHy Hapi3ky MOXHa
BCTaBMATW/3HIMATY TiNbKW MiCNs 3yNUHKN
NPUBOAY i NiCNA BUAMAHHS BUIKN 3 PO3ETKM.
He BCTpOMNATY pyK A0 MPUAOMHOIO
OyHkepy.

YBara!

BaraTtodyHkUioHanbHy Hapisky
BMKOPUCTOBYBATM TiflbKM B MOBHICTIO
3ibpaHoMy cTaHi. baraTodyHKLiOHanbHy
Hapi3Ky Hikonn He 36upaTtn Ha OCHOBHOMY
6noui. BaratodyHKUiOHanbHY Hapi3Ky
BMKOPVCTOBYBATU NLLE B 3a3HAYEHOMY
po60OYOMY MONOXKEHHI.

3axucT Big NnepeBaHTaXeHHS
MantoHok [€:

LLlo6 nonepeanT 3HaYHi MOLLKOMKEHHS
npunagy B pasi NnepeBaHTaXeHHs
GaraTodhyHKLiOHanbHOI Hapi3kuy, Ha
npuBoAHOMY Bany 6aratodyHKLUiOHanbHOI
Hapi3ky 3pobrneHa Haciyka (Micue 3agaHoro
3nomy). Y BUNagKy nepeBaHTaXeHHs
NPUBIAHWIA Ban 3NamyeTbCH B LIbOMY MiCLi.
HoBsui Ban ons guckie 3 NpyBigHMM Basiom
MOXHa npuabatu B cnyx6i cepaicy.



OBo6iuHun auck Profi Supercut — ®

TOBCTIi/TOHKi CKUGKM
[ns HapizaHHS PYKTiB | OBOYIB.
Mepepobka Ha cTyneHi 5.

Mo3Ha4eHHs Ha ABOBIYMHOMY AWCKY:
«Grob» (rpybuir) - 6ik ons Hapi3aHHs
TOBCTUMMU CKMBKaMMm,

«Fein» (ToHKkMI) - Bik 4N Hapi3aHHA
TOHKMMU CKMBKaMM.

YBara!

[BOCTOPOHHIN ANCK ANSA Hapi3aHHS He
NpUAATHUIA AN Hapi3aHHA TBEPAOrO CUpY,
xniba, 6ynoyok i wokonaay. Bapeny, TBepay
KapTONIiO pi3aT NnLLe XONOAHOH0.

[1BOCTOPOHHSA WaTKiBHULIA — @
vASD)

KpynHo / api6Ho

0N LWaTKyBaHHS 0BOYIB, (OPYKTIB i CUPY, KPiM

TBEpAoro cupy (Hanp., «Mapmesany»).
Mepepobka Ha cTyniHi 3 abo 4.

[Mo3HayeHHst Ha ABOCTOPOHHIN LUATKIBHULL:
«2» — CTOPOHa 1151 KPYMHOTO LUATKyBaHHS
«4» — CTOpOHa Ans ApiGHOro LWaTKyBaHHS
Ygara!

[1BOCTOPOHHSA LWIaTKIBHULA HEe npuaaTtHa Ans
LUaTKyBaHHs1 ropixis. M’sakun cup watkysaTu
NLLE Ha CTOPOHI A1 KPYMHOIO LaTKyBaHHS
Ha CTyneHi 7.

[uck-TepTKa — cepeAHbO
ONS HaTipaHHA cvMpoi KapTonii,
TBEpAoro cupy (Hamp., «[apmesaHny»),
OXOSOMPKEHOrO LLoKonagy Ta ropixis.
Mepepobka Ha cTyniHi 7.

YBara!

[ck-TepTka He NpUAATHWIA ANS HaTipaHHS
M’SIKOrO | Hapi3HOro cupy.
[unck-TepTKa — KPynHO

[na HaTupaHHA cMpoi kapTonsi,
Hanp., 4ns OepyHiB YX KHUAMIB.
Mepepobka Ha CcTyniHi 7.

Owuck ans oBouiB C =
AnA asiaTCbKUX cTpaB @

Pixe ppykTv i 0BOYi TOHKMMU CMY>KKaMK
0N OBOYEBUX CTPaB asiaTCbKOl KyXHi.

Mepepobka Ha cTyniHi 7.

YnpasniHHs uk

Po6ota 3 6araTtocpyHKUiOHaNbHOKO
Hapi3Koo
MantoHok [El:

m HaTncHyTn Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHA Ta NepeBeCcTV MOBOPOTHUN ﬁ
BaXilb B MOMOXEHHS 2.

m YCTaHoBKa YaLi:

BCTaHOBWTM Yallly HaXUIEHOo Bnepes
Ta NOCTaBWUTU PIBHO, MOBEPHYTU NPOTH
FOOWHHUKOBOI CTPINku Ao dikcalii.

m HatucHyTtv Ha KHomKy
pO36roKyBaHHsi Ta NePeBECTU j
NMOBOPOTHUIA BaXifb B
MONoXeHHs 3.

m 3HiMiTb 3aX1CHY KPULLKY 3 NPUBOAY
GaraTtodpyHKUiOHaNbHOI Hapi3kx
(mantoHok [3]-5a).

= TpuMaTh MiLHO TPYMay AMCKIB 38 HUXHIN
KiHeLb, Npy UboMy 0bmaBa BUCTYMU
MOBUWHHI BKa3yBaTu Bropy.

m baxaHui guck onsa HapisaHHst abo
LLIATKyBaHHS MOKaaiTb 06epexHo Ha
3y6ui Bana ansa avckis (MantoHok [E1-6a).
Mpy BUKOPWCTaHHI ABOCTOPOHHIX AUCKIB,
CTEXUTM 3a TUM, L6 BaxkaHa CTopoHa
BKasyBarna Bropy.

m Bi3bMiTb Ban ons guckiB 3a HUXKHIN KiHeLb
i BcTaBTe B Kopnyc (mantoHok [1-6b).

m BcraHoBUTU KpuLLKy (3BEpHYTU yBary Ha
NO3HAaYKy) i NOBEPHYTW 3@ FOQVHHMKOBOO
CTPINKO [0 ynopy.

m YCTaHoBIiTb 6aratodyHKLiOHaNbHY
Hapi3Ky Ha NpuBig TakK, K 306paXkeHo Ha
mMantoHky [II-8, i noBepHiTh 1i 3a roguHHO
CTpinkoto 4o ynopy.

m BcTtaHoBUTM NOBOPOTHMI NepemumKkad Ha
peKkoMeHA0BaHU CTYNiHb.

m 3aBaHTaXuTV NPOAYKTU ANs nepepobKm
B NPUNOMHMI OyHKEp Ta MiALWTOBXyBaTH
LUTOBXa4Y€EM.

YBara!

YHUKaTN HaKoMU4yBaHHSA Hapi3aHnx
NpoAyKTiB y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: [nsa piBHOMIpHUX pe3ynbTaTiB TOHKi
NPOAYKTW NepepobnaTi nyvkamm.
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uk YnpaeniHHs

BkasiBka: Y pasi 3aTCHEHHsi MPOAYKTIB

nepepobkn B 6aratodyHKLiOHaMbHIN

Hapi3Li KyXOHHUIA KOMOaliH cnifg BUKIOUNTH,

BUWHATU BUMKY 3 PO3ETKW, 3a4eKaTti 3yrnnHKn

npuBoay, 3HATY 3 6araTodyHKLioOHaNbHOT

Hapi3Ku KPULLIKY | CMYCTOLUMTY NPUAOMHWI

OyHKep.

Micna po6oTtun

m BuUMKHYTM npunag 3a 4ONOMOror noeo-
POTHOrO Nepemyvkada.

m [loBepHyTU GaraTtodyHKLioOHaNbHy Hapi3Ky
NPOTN FOAWHHUKOBOI CTPISKW i 3HATH.

m [1OBEPHYTU KPULLIKY NPOTN FOANHHUKOBOI
CTPINKM i 3HATK.

m BuiiHaTn Tpumay amckis pa3om i3 AUCKOM.
[ns ubOro HaTUCHYTK NanbLeM 3HU3Yy Ha
npvBigHui Ban (mantoHok M).

m [louncTitb getani.

BbneHaep

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM

HoXamu / o6epToBUM npuBogom!
Hikonu He BCTpoMnATY pyk OO
BCTaHoBneHoro bneHaepy! bnenaep
MOXXHa 3HIMaTW/BCTAHOBMOBATH TifbKU
nicns 3ynuHKn npusogy! brneHaep MoxHa
BMKOPVCTOBYBATM TiflbkK Yy 3iOpaHOMY CTaHi
Ta 3i BCTAHOBMEHO KPULLIKOHO.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!

Mig yac nepepobku rapsyumx NPoayKTiB B
GneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILLi BUCTYNae
napa. 3anosHoBaTn Mmakcumym 0,5 niTpis
rapsivoi abo niHUCTOT pianHu.

YBara!

Bnengep moxe OyTu NOLLKOMKEHMWN.

He nepepobnaTu LWBNAKO3aMOPOXKEHI
NPOAyKTY (32 BUHSITKOM KyOWKiB Nboay).
He exkcnnyatyBatu 6neHaep NOpoXHim.
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Po6Gota 3 6neHaepom
MantoHok [d:

m HatucHiTb Ha KHonkKy
PO36rOKyBaHHS | yCTaHOBITb

NOBOPOTHUIN Baxisb B
NONOXeHHi 4.

m 3HATW 3aX1CHY KPULLKY NpUBOaY

m OneHgepa.

m BcraHoBuTM Kenux brnieHaepa (no3Havka
Ha pyuLi HaBNPOTK NO3HAYKM Ha
OCHOBHOMY Or1oLi) i NOBEPHYTW NpoTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKKM A0 ynopy.

m 3aBaHTaXUTK iHIPedieHTH.
MakcumanbHa KinbkicTb, pignHa =
1,25 nitp
MakcrmanbHa KinbKicTb NiIHACTUX abo
rapsiamx pigunH 0,5 nitpa;
onTuUmarbHa KinbKicTb 4ns nepepoodku,
TBepai npoayktn = 50-100 rpawm;

m BcTaHoBUTY KpULLIKY | NOBEPHYTK i
NPOTW FOANHHMKOBOI CTPINKK A0 YNnopy B
py4Ky 6neHaepa. Kpuiika noBuHHa 6ytu
3adpikcoBaHO B Na30Bi.

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUI NepeMmKkad Ha
GaxxaHU CTynMiHb.

[JoBaHTaXeHHSA iHrpeaieHTIiB
MantoHok [[4-8:

m BumkHyTV npunag 3a gonomororo
NOBOPOTHOIO NepemuKada.

m 3HATW KPULLKY | 3aMOBHUTY iHIrpeaieHTr

abo

B BUNHSITU BOPOHKY i 3arMoBHIOBaTU
TBEPAi iHrPEAIEHTM NOCTYMNOBO Yepes
3aBaHTaXKyBarbHUN OTBIp

abo

m 3aNVTU PiAKi IHrpeaieHTn Yepes BOPOHKY.

Micna po6otn

m BumkHyTM npunag 3a gonomoroto
NOBOPOTHOIO NepemvKada.

m [oBepHyTN BneHaep 3a rogUHHMKOBOD
CTPINKOIO Ta 3HATU.

Mopapa: bneHgep Harkpalle NnoYNCTUTU
BiApasy X nicns BUKOPUCTaHHS.



OuunweHHsa i gornag,

YBara!

He 3acTocoByBaTy Hisiknx abpasuBHMX
3acobiB Ans unLeHHs. Ha noBepxHax
MOXYTb BUHUKHYTMN MOLUKOOXEHHS.

OunLeHHA OCHOBHOIO GMOKy

/\ He6e3neka ypaeHHs eneKTPUUHUM
cTpymom!

Hi B skomy pasi He 3aHyptoBaTu

OCHOBHMIA BroK B BOAY Ta He TpUMaTtu nig

npoTo4HO Bogo. He kopucTyBaTucs

napooyyLLyBayem.

m BuiHATK WwitencensHy BUIKY 3 PO3ETKM.

m [1poTepTV OCHOBHMI BMOK Ta 3aXMCHY
KPULLIKY MPUBOAY BOMOTOI0 raH4ipKoIo.
3a notpebn MoXHa CKopuCTyBaTuCA
HEBENMKOIO KifbKICTIO MUIOYOro 3acoby.

m [licns uporo NpoTepTy Npunag Hacyxo.

OuuMLLeHHSA Yalli Ta HacaaokK
Yaluy Ta Hacagku MOXHa MUTU B
NOCYOOMWMHIN MaLUunHi. He 3aTuckatu
nnacTMacoBi eneMeHTV B NOCYAOMUNHIN
MaLLIVHI, L& MOXe NPU3BecTun J0 ix cTanoi
nedopmadii nig yac mutTs!

YnweHHA 6aratopyHKLiOHaNbLHOI
Hapi3Ku

Bci perani 6aratodyHKLiOHaNbHOI Hapi3kn
MOXHa MUTU B NOCYAOMUWHINA MaLLUUHI.

Mopapa: 1N yCyHEeHHS YepPBOHOIro HanbLOTYy
nicns nepepobku, Hanp., MOPKBM, HaNUTK
TPOXM XapyoBOi ofii Ha TKaHWHY i NpoTepTH
Heto BaraTodyHKLiOHanbHy Hapi3Ky (3a
BMHATKOM AUCKiB A nogpibHeHHs ). Micns
Lboro GaratoyHKLioOHaNbHY Hapi3ky
CMOIOCHYTW.

OuuLleHHA 6neHaepy

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rOCTPUMK
HoXxamu!

He TopkaTucst HoxiB GrieHaepa oroneHMMmn

pykamu

Kenux 6neHaepy, KpyLLKy Ta BOPOHKY MOXHa

MUTU B NOCYSOMUINHIN MaLLMHI.

OuuLleHHs i gornsaa uk

Mopapa: [na ounileHHst bneHaepa nicns
nepepoodKn piguH YacTto HeoboB'A3KOBO
3HiMaTK noro 3 npunagy. Ans uboro
HanMTU TPOXM BOOW 3 MUIOYMM 3acO60M
[0 BCTaHoBneHoro bnexaepa. BBiMKHYTH
6neHpep Ha gekinbka cekyHa (cTyniHe M).
Bunutu nonockansHy Bogy Ta NpoMUTH
OneHaep YMCTOK BOAOHO.

BaxnuBa BKasiBka

CymKy Ans npunagas noYvcTiTe 3a noTpedw.
HoTpumyntecs pekomeHgauin 3 gornsgy B
cymui.

306epiraHHs

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
Mpwn HeBMKOPUCTaHHI Npunagy BUAHATU
LUTENCenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

MantoHok [H:

m [oknagite Hacagku i guckn ans
noapiObHEHHs [0 CyMKU Ans npunagns.

m 30epiranTte nigcrtaBky Ang npunagasa B
yaui.

Jonomora npu
Henosnagkax

/\ He6e3aneka TpaBMyBaHHs!
BuiiHATY WiTencensHy BUIKY 3 pO3ETKM
nepea TUM, SK NPUCTYNaT! A0 YCyHEHHS
Henonagku.

BkaziBka: B pasi Henonagku B ynpasniHHi
npunagy, npv cnpawoBaHHi eNeKTPOHHOTo
3anobixHuka abo nedekTi npunagy Gnumae
iHOvKaTopHe Tabrno.

MoBopoTHUI BaxXinb NOBMHEH OyTH
3acpikcoBaHUM B na3sy B KOXXHOMY
po60o4OMy NONOXKEHHi.

CnpobywiTe cnovaTtky YCYHYTU BUHUKITY
npobrnemy 3a JOMOMOrol HaCTYMHUX
BKa3iBOK.
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uk Mpuknagun ons BUKOpUCTaHHS

Henonagka
Mpunag He BMUKaETLCS.

YcyHeHHs1 Henonaaku

m [epeBipuTn nogady cTpymy.

m [lepeBipuTn WTencensHy BUKY.

m [1poKoHTpOntonTe Baxinb. Yn npaBunbHe
nonoxeHHsa? Yu s3acpikcoBaHuii B nasy?

m brieHgep uv vally NoBepHiTL 4O ynopy.

m BcTaHoBiTh kpuLiky GneHaepy Ta
3aKpyTiTb A0 yropy.

m 3aKpUTK 3aXMCHUMM KPULLKaMW MPUBOAM,
SIKi He BUKOPMCTOBYIOTLCS.

m 3axucT Big NOBTOPHOIO BBIMKHEHHS
aKkTVBOBaHWN. MepeMkHyTV npunag Ha
0/off, a noTim Ha3ag Ha GaxaHy CTyniHb.

Henonagka

Mpvnaa BuMuUKaeTbCs nig Yac
BMKOPUCTaHHS. 3aXUCT Bif NepeBaHTaXKeHHs!
aKkTMBoBaHWW. 3aHafTo HGarato NpPoJyKTiB
nepepoodnsanucs ogHO4acHo.

YcyHeHHs1 Henonagku

m BumkHITL npunag.

m 3MEHLUNTHU KiNbKiCTb NepepobnoBaHmX
NpoayKTiB.

m He nepesuiLyiTe 4OMYCTUMOT MaKCK-
MarbHOI KifIbKOCTi NPOAYKTIB (AMBITLCA
«Mpvknagu 4ns BUKOPUCTaHHS»)!

Henonaagka

MMig yac po6oTn NprBOAY MMMOBINBEHO
Byna HaTUCHyTa KHOMKa po3bnoKyBaHHS.
[MoBOpPOTHMI Baxinb NigHIMaeTbCA
posepxy. MpuBig BUMUKaETbCH, OAHAK,
He 3anuLIaEeTbCs B NONOXEHHI Ans 3MiHK
Hacafok.

YcyHeHHs1 Henonagku

m BCTaHOBWTY MOBOPOTHMI NepemmnkaY
Ha 0/off.

m [1OBOPOTHMI Baxinb NpuBeaiTe B
NonoXeHHs 1.

m BBiMkHYTM npunag (cTyniHb 1).

m [punag 3HOBY BUMKHYTW.

Hacagka 3anunwaeTbcs B NMONOXEHHi Ans

3MiHW HacagoK.

Henonanka

BrneHpep He noynHae npautoBaTy abo

3yMUHSAETBCA Mig Yac pobotu, NpuBsia

«ryanTby». Hix 3abnokoBaHun.
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YCcyHeHHs1 Henonagku
m ByMKHYTV npunapg ta BUAHATY BUIKY
3 pO3ETKU.
m 3HATK BrieHaep Ta yCyHyTU NepeLLKoay.
m 3HOBY BCTaBuTK BrieHaep.
m BBiMkHYyTV npunag.

Baxnusa Bka3siBka

Akwo Bn He moxeTe yCyHyTU Henonaaky
TakvM YMHOM, Todi 3BepHITbC, Oyab nacka,
[0 cnyxbu cepsicy.

Mpuknagu pna
BUKOPUCTAHHA

36uTi BepLUKK
100 r-600 r

m BepLukn nepepobnatu
BiH4YMKOM36UBankow 1%2-4 XBUNMUHM Ha
CTyneHi 7 (B 3aneXHOCTi Bif KiNbKOCTi Ta
BMacTUBOCTEN BEPLLKIB).

AeyHnn 6inok

Big 1 po 8 6inkis

m binku nepepobnsaTtn
BiHYMKOM306MBankow 4-6 XBUNMWH Ha
CTyneHi 7.

BickBiTHe TicTO
OcHoBHUI peuenT

2 anusa

2-3 CT. N. rapsioi Boan

100 r uykpy

1 NaKkyHOK BaHifbHOro LyKpy
70 r 6opolHa

70 r kpoxmarto

MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m |HrpegieHTn (kpim BOpOLLHa | KpOXManto)
npubn. 4-6 xBunuH 36mMBaTt B MiHy
BiIHMYKOM-36MBAIIKOKO Ha CTYniHi 7.

m [TOBOPOTHWIA Nepemmnkay BCTaHOBUTU Ha
CTyniHb 1 i JogasaTtu Mo NoXLUi nepecisHe
BOpPOLLHO i KpOXMarb NPOTArOM NPUGH.
Y2-1 XBUNMUHWN.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUX
peuenTta



3n06He TicTo

OcHoBHUI peuent

3-4 anuga

200-250 r uykpy

1 nyyka coni

1 NaKkyHOK BaHiNbHOro LyKpy

abo Lukipka 2 MMMOHY

200-250 r BepikoBoro macra abo
MaprapuvHy (KiMHaTHOi Temneparypm)
500 r 6opoLuHa

1 nakyHOK po3nyLlyBada Ticta

125 mn mornoka

m YCi iHrpegieHT nepemilyBaTtyi BiIHYMKOM-
MiLLIAIKOK Npubn. %2 XBUMWHM Ha CTyMNeHi
1, a noTiMm Npuon. 3-4 XBUMWHM Ha
CTyneHi 5.

v

MakcumanbHa KinbkKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenta

Mico4He TicTO
OcHoBHUI peLenT

125 r BepLukoBOro macrna
(kiMmHaTHOI TemnepaTypm)
100-125 r uykpy

1 anue

1 nyyka coni

TPOXU LLUKIPKX MMMOHY ab0 BaHiNbHOrO LiyKpy
250 r 6opolHa

MOXHa po3nyLUyBay TicTa

m YCi iHrpegieHT nepepobnaTtn
BiHVYKOMMILLAMKOK NpubA. %2 XBUITMHU Ha
cTyneHi 1, NoTiM NpUBNN3HO 2-3 XBUINNHA
Ha cTyneHi 3.

[na 500 r 6opoluHa i GinbLue:

m BumiwanTte raykom onsa BUMiLLYyBaHHS
iHrpenieHTn Npubn. %2 XBANMUHU Ha CTYMEHi
1, a noTim npunbn. 3-4 xBUNuHW Ha 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX
peuenTta

Mpuknagu onst BUKOpUCTaHHS uk

¢

OpixmxoBe TicTo
OcHOoBHUI peuenT

500 r 6opoLuHa

1 anue

80 r>xupy (kKiMHaTHOT Temnepatypw)
80 r uykpy

200-250 mn Tennoro mMorioka

25 1 cBixux apixmkiB abo 1 nakeTuk Cyxmx
OpbKoKiB

LKipKa %2 MMMOHY

1 nyyka coni

m Bci iHrpegieHT nepemiwysatu npnbn.
2 XBUINUHW ra4koM Ansi 3aMillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, noTim npnbn. 3-6 XBUNWH Ha
CTYnNiHi 3.

TicTo ona makapoHHUX
BMUpoGiB

MakcumManbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX
OcHoBHMI peuenT
300 r 6opoLwHa

peuenTa
3 anusa
3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 r) xonoaHoi

BOOM

m 3amiwanTe TiCTO i3 iHrpeaieHTiB Npron.
3-5 XBUMKWH Ha cTyneHi 3.

Ticto ana xni6a
OcHoBHMI peuenT

750 r 6opoLHa

MakcumanbHa KinbKictb: 1,5 X OCHOBHUX
2 nakeTuka cyxmx OpiKoxis
2 4. n. coni

peuenTa
450-500 mn Tennoi Boau

m Bci iHrpegieHT nepemiwysatu npnbn.
2 XBUIUHW ra4koM Ansi 3aMillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, NoTiM Npubn. 4-5 XBUNVH Ha
CTYnNiHi 3.
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uk YTunisauis

MaroHe3s

2 anus

2 4. n. ripynui

Ya 1 onii

2 CT. NI. IMMOHHOTO COKy abo ouTy

1 nyyka coni

1 nyyka uykpy

IHrpedieHTN NOBUHHI MaTu OOHAKOBY

Temneparypy.

m [HrpedieHTn (Kpim onii) Aekinbka cekyHa
nepepobnsTy B brieHaepi Ha CTymiHi
3 abo 4.

m BrieHgep nepeknounTn Ha CTyniHb 7
3anuMearu MoBirbHO Onit0 Yepe3 BOPOHKY
— 306uBaTtK 4o TUX Mip, MOKM MaoHe3 He
emMyrnbrye.

MaroHe3 BMKOpUCTaTU SIKHauWBuaLe,

He 306epiraTu noro.

YTunisauisn
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NonoXeHb EBPONENCcbKOT AnpekTnsn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo 6ynuy
BMKOpPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBOI BU3HAYAOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € LINCHUMN Y MeXax
€BpONENCHLKOro Cotay, LWoA0
NPUWHATTA Ha3aj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyarnbHi MOXNMBOCTI ANA
BUOANEHHs MOXHa Ji3HaTnca
B criewianisoBaHoOMy MarasuHi.
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YmoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLWUMm
KOMMETEHTHUM NpeaCcTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIkMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianizoBaHOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepeaHLO

B HalUOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ana Hime4yumHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo aapecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nocnyramMmu HeobXxigHo B
Oyab-sIKOMY BUMaKy NnokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHuN.



CneujianeHi npunaaas uk

CneuianbHi npunapasn

MUZ5ZP1 [ns BMYaBnoBaHHA COKY 3 anenbCUHIB, IMMOHIB i
Mpec ansi rpevndpyTis.
LMTPYCOBMX
MUZ5CCA1 [ns HapizaHHs ppyKTiB Ta OBOYIB KyGrkamu piBHOMIpHOT
Hacagka gns ~ BErM4km
Hapi3aHHs
KyOvkamm
MUZ5FW1 [ns noapibHeHHs cBixkoro m’aca ans dapLuy Taptap abo
| M'sicopy6ka CTpas 3 pybrieHoro m’sca.

1 @B MUZ45LS1 Onsa mscopy6km MUZ5FW1.
Komnnexr 3 manumu oTBOpamMu Ans nawTeTiB Ta byTepbpogHux
PeLLITKOBMX mac, 3 BeNMKMMU OTBOpPaMK ANs xapeHux kosbac i cana.
[1CKiB
Api6Ho (3 mm),
KpynHo (6 mm)

To=i’_+ MUZ45SV1 [na macopy6km MUZ5FW1.

Hacapgka gna 3 metaneBum WabnoHom Ans 4 pisHnX hopm nevmea.
neynea

. MUZ45RV1

Hacapgka-teptka

Onsa mscopy6km MUZ5FW1.

[ns HaTupaHHs ropixis, MUrAanto, LWokonagy i Cyxmx
Oynok.

MUZ45FV1
Hacapgka-npec
Ons pYKTiB

[nsa msacopy6kn MUZ5FW1.

[na npurotyBaHHsS MycCy i3 NM0AIB, KpiM MarvHu,
NOMIZOPIB i WMNWMHK. ABTOMATMYHO BUaanse BogHo4ac
YepeLuKn | KICTOYKM MNOAIB, Hanp., CMOPOAVHMN.

MUZ45PS1

[uck ansa Hapi-
3aHHS KapTonsi

Ppi

[ns 6aratodyHKUioHanbHoI Hapiskn MUZ5DS 1.
[nsa HapisaHHs cupoi kapTonni Ans kapronni dpi.
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uk CneujianbHi npunaaas

MUZ45AG1 [nsa GaratodyHkuUioHanbHoi Hapiskn MUZ5DS1.
Hwvck ans Pixe bpykTv i 0BOYI TOHKMMW CMY>XKaMU Anst OBOYEBKX
OBOMIB A CTpaB as3iaTCbKOi KyXHi.
asiaTCbKunx
CTpaB
MUZ45RS1 [na GaratodpyHkuUioHanbHoi Hapiskn MUZ5DS1.
[uck-TepTka, [nsa HaTupaHHs cupoi KapTonni, Hanp., Ans AepPYHIB 4n
KpynHO KHUATIB.
MUZ45KP1 [na GaratodyHkuUioHanbHoi Hapiskn MUZ5DS1.
Ouck gnsa [ns HaTUpaHHs CUPOT KapTonni Anst 4EPYHIB i
KapTONNAHUX KapTOnnsHMX onagok, ANs HapisaHHA OPyKTiB i oBo4iB
onagok TOBCTUMW CKMOKaMW.
MUZ5ER2 B yaLui MoxHa nepepobnsty 6opoLUHO i iHrpedieHTn
Yawa 3 Hepxa- Barow Ao 750 r.
BitOYOi cTani
MUZ5KR1 B vawwi moxkHa nepepobnaT GOpPOLLHO i iHrpeaieHTK
Yawa 3 Baroto 4o 750 .
nnacrmacu
MUZ5MX1 [na npuroTyBaHHst HAnoiB, Ntope 3 PPYKTIB i OBOYIB,
Hacapka- MaWioHesy, Ans NoApiGHeHH:A PPYKTIB i ropixis, Ans
6renaep 3 HaKOMNOBaHHA Nboay.
nnacrmacu
MUZ5MM1 [nsa nogpibHeHHs 3eneHi, 0BouYiB, s6NyK i m’Aca, Ans
MyrsTiGnengep WaTKyBaHHS MOPKBU, peabki i cupy, AN HaTUpaHHS
rOpiXiB i OXONOMKEHOIO LLOKONaAy.
MUZ45XTM1 [nsa nepementoBaHHs i NOApiGHEHHS NPSAHOLLIB, 3epHa,
E Ha6ip ans KaBW Y1 LIYKPY Y HEBEMNVIKIN KiMbKOCTI.
% GaraTodyHK- [na noagpibHeHHs i ciueHHa M’aca, puby, TBepaoro cupy,
L ) LiOHANBHOrO 3eneHi, pyKTiB, OBOMIB, ropixis abo Liokonaay.

noapibHoBava

[ns o6pobku B GneHaepi piakux abo HaniBTBepAnX
Xap4oBMX NPOAYKTIB, ANA NOAPIOHEHHS/CIYEeHHsT crpux
(OPYKTiB Ta OBOYIB, @ TAKOX 3aMOPOXEHUX (OPYKTIB Ta
Onsi NIPUroTyBaHHs Miope.

Mpunapas, Ski He BXoOATb 40 KOMMNIEKTY NOCTaBKM, MOXHa npuabatu y Toprieni abo B

cnyx0i cepsicy.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Ncnonb3oBaHue No Ha3HA4YeHUro

OTOT Npubop NpeaHasHavYeH TONbKO ANd AOMAaLUHErO UCMOSb30-
BaHus. Mpnbop MOXHO MCNONBL30BaTh TOMBKO 4115 nepepaboTku
TaKoro KonmyecTsa NPoayKTOB U B TEYEHNE TaKkoro BpEMEHU, KOTopble
XapakTepHbl ANa JOMaLUHEro Xo3sncTea. He npeBbiwlate Makcu-
MarbHO JONYCTUMOE KONMYEeCTBO NPoayKToB (= «[lpumepsb! ucrossb-
308aHusi» cm. cmp. 230).

Mpnbop npurogeH ans nepemeLlumBaHnsd, 3aMmeLlLmBaHna 1 B3bneaHus
npoaykToB. [Mpnbop 3anpeLuaeTca ncnonbL3oBaTh Ans nepepaboTku
ApYrnx BeLLeCTB unv npegMeToB. [1pn ncnonb3oBaHnn apyrnx
paspeLLeHHbIX NPon3BoauTeENeM NPUHaOIEXXHOCTEN BO3MOXHbI
Apyrue BapuaHTbl npuMeHeHust. [Npubop paspeLuaeTca Ncnonb3oBaThb
TOSMbKO C AONYLIEHHBbIMWU YacTaMU U NpuHagnexHocTamn. Katero-
pU4eCcKM 3anpeLLaeTcs UCrnosib3oBaTh NPUHAOIEXHOCTU ANg ApYrnx
npnbopoB.

McnonbaynTte npnbop TONbKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHoCTH

BHUMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKLMEN NO IKCryaTaumum, npu
paboTe pykoBOACTBYMTECH YKa3aHUSMU AaHHOW MHCTPYKLUMK U COXpa-
HANTE ee ANs AanbHenwero ncnonb3oBaHus! MNepenasasa npmnbop
APYrM nvuam, npunaramTte AaHHyo MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a NOBPEXOEeHUSA, BO3HUKLLWE B pe3yrbrate
HecobnoaeHUs ykasaHuii No NpaBubHOMY NpUMeHeHuto npubopa.
OTOT NpMBOP MOryT MCMNOMb30BaTb fMLUa C OrpaHUYEHHbIMU PU3K-
4YeCKMMU, CEHCOPHBIMW U YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMU NN HE
UMELLMMN A0CTAaTOMHOrO OnbITa UMM 3HaHUK, eCIIM OHU HaxoaATCA
noA NPUCMOTPOM UIN NPOLLISIN COOTBETCTBYIOLLIMIA UHCTPYKTaX OTHO-
cuTenbHO 6e3onacHOro Nonb3oBaHNA NPUBOPOM 1 yacHUNN ansa cebs,
KaKyto onacHoCTb HeceT B cebe npubop. [leten Henb3s noanyckaTtb

K Npubopy 1 LWHYpY NUTaHWS, UM HEMb3si NOMb30BaTbCA NPMOOPOM.
HeTtam 3anpeLueHo urpatb ¢ npnbopom. [NponsBoanTb OYUCTKY 1
TexobCcnyxmBaHve OETSM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHus TOKOM 1 Bo3ropaHus!

m [Tpnbop MOXHO NOAKIKOYATL TOMBKO K 3NEKTPOCETU NEPEMEHHOTO
TOKa Yepes YCTaHOBMNEHHYIO COrMacHO NpeannucaHnsamM po3eTky C
3aszemMrneHnem. Yoeamtech, YTO cuctema 3a3eMiieHns B JOMaLLHEN
3NEKTPONPOBOAKE YCTAHOBIIEHA COrMACHO NpeanucaHnsam.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

m [Tpu nogknioveHmm npubopa un ero akcnnyataumm cobnogante
AaHHble, NpuBeAeHHbIE Ha hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTbes
NpnbopoMm paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMM NOBPEXOEHNN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMacHOM
cuUTyauumn, peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NoBPEXOEHHOTO
CeTeBOro LUHYpa, paspeLlaeTcs Npon3BoanTb TONMbKO HaLLEn
cepBUCHOM cnyxbe.

m BkntoyaTb 1 BbIKNoYaTh NPUBOP MOXHO UCKITHOYUTENBHO C
MOMOLLLbIO MOBOPOTHOIO Mepeknoyarens.

m Kateropuyecku 3anpeLlaeTtcs nogkniodaTb npudop K Tanmepam
UM po3eTkam C ANCTaHUMOHHBIM ynpaeneHveMm. Bcerga cnegute
3a npubopom BO Bpems ero paboTbi!

m Hu B KOem cnyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsivmMe NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha ANeKTponnnTy, nnn Bérnmam HuXx. Ceteron kabenb
He OOSMKEH conpukacaTbCA C ropsyYnMmn YacTaMU U NPOXOANTb
yepes oCTpble rpaHMw.

m Hu B Koem crnyvae He norpy>kaTb OCHOBHOW BOK B BOAY U He
MbITb B NOCYAOMOEYHOWN MalumnHe. He ncnonb3ymnte naposble
ouncTutenu. He ncnonbaynte npubop BRaXXHbIMN pyKamu.

m [locne Kaxgoro NpYMEHeHUs!, Npu OTCYTCTBUM NPUCMOTpPA,
nepepn coopkou, pa3dbopKom UM OYUCTKOW, a TakkKe B Crnyvae
HencnpaBHOCTU 06s13aTENbHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETU.

/\ He ucknioueHa onacHocTb TpaBMupoBaHUuA!

m [lepeq 3ameHON NPUHAANEXHOCTEN NN AOMNONMHUTENbHbIX
AeTanen, KoTopble BO BpeMsi paboTbl MPUBOAATCS B ABUKEHME,
Npnbop AomKeH BbITb OTKMHOYEH U OTCOEANHEH OT CETW.

Mocne BbIKYEeHUS NPUBOL, eLle OBUMXETCH HEKOTOPOE BPEMS.
[loxanTecb NONMHOM OCTAHOBKM NPMBOAA.

m He nameHsamnTe nonoxeHne NOBOPOTHOIO KPOHLLTENHA, NOoKa
Npnbop BKIHOYEH.

m [lonb3ynTecb Hacagkamu TOSMbKO NPU BCTaBIEHHOW CMECUTENBHON
Yalle, C YCTaHOBITEHHOW KPbILLKOM U 3aLUTHBIMU KpbILLKaMK
npueoga! Npu nonb3oBaHMM HacagkaMn yCTaHOBUTE CMeCU-
TeNbHYO Yallly, KPbILLKY U 3aLUUTHBIE KPbILLKX NpMBOLA COrfiacHo
NHCTPYKLMK!

m Bo Bpemsa paboTtbl npnbopa H1 B KOEM Crnydae He OnycKanTe PyKu
1 NanbLbl B CMECUTENBHYIO Yally UNun B 3arpy3o4HbIn cTBos. He
BBOAUTE Kakme-nnbo npeameTbl (Hanpumep, pasnmBaTenbHy
NOXKY) B CMECUTENMBHYIO Yally UNn B 3arpy304HbI CTBOS.
Bepervte pyku, BOnockl, NnpegMeTsl oaexabl U Apyrne npeaMeThbl
OT KOHTaKTa C BpallarowmMmmncs aetansamu.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m KaTeropuuecku 3anpeLiaercs Mcnonb3oBaTh Hacaaku 1
NpHaANeXHOCTN Nnbo 2 NPUHAANEXHOCTUN OAHOBPEMEHHO.

Mpwn ncnonb3oBaHUM NPUHAANEXHOCTEN PYKOBOACTBYMTECH
AAHHON MHCTPYKUMEN MO SKCnyaTaumm n gpyrmmm MHCTPYKLUUAMA,
BXOASALLMMWN B KOMMNIEKT NOCTaBKMW.

m [1pyHaanNeXxHoOCTU MOXHO MCMONb30BaTh TOMBKO B NMOSIHOCTbLIO
cobpaHHoMm Buae! Hu B koem criydae He cobupanTe
NPUHaAIEXXHOCTM HA OCHOBHOM Brnoke npubopa. Ncnonbaynte
NPVHAaONEXHOCTb TOMbKO B NPeayCMOTPEHHOM paboyem
NONOXEHWUN.

m He TporaTtb OCTpble HOXM U BbICTYMbl ANCKOB-U3MENbYMTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb TonbKo 3a kpas!

m He Tporatb HOXW GrieHaepa ronbIMn pykamu.

m Hu B KOEM crnyyae He onyckaTb Pyku B YCTaHOBIEHHbIN GneHaep!
Karteropudyecku 3anpelyaeTcs nonb3oBaTbcsa dbneHgepom 6e3
YCTaHOBMEHHOW KPbILLIKW.

m CobntoganTte 0OCTOPOXKHOCTL NpU 0BpaLLEeHNN C OCTPLIMU HOXaMMU,
npv ONOPOXXHEHUN pe3epByapa 1 Npu O4YUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpwn nepepaboTke B GneHaepe ropsaumx NpoayKToB Yepes BOPOHKY B

KpbILLKe BbIXOAUT nap. 3anonHate makcumym 0,5 nutpa ropsden unm

CUNbHOMEHSALLENCS XNOKOCTW.

/\ OnacHocTb yAyuwbA!

He no3BonsTb AeTAM Urpatb C yNakoOBOYHbIM Matepmanom.

/\ Buumannue!

PekomeHayeTcst HM B KOEM Crly4ae He OCTaBnsATb NpMbop BKIHO-

YEeHHbIM Aonblle, YeM 3TO HeobxoamMmo Ans nepepaboTkn NPOaAYKTOB.

He Bkntovarite npnbop BXOMNOCTYHO.

/\ BaxHo!

Mocne Kaxgoro NPUMEHEHUST UK Nocne ASIMTENbHOro

Hencnonb3oBaHs 06a3aTeNbHO TWaTernbHO O4YMCTUTE NPUBOP

(=» «Hucmka u yxo0» cm. cmp. 229).

A Pa3bsicHeHne CMMBOSOB Ha npuﬁope nnn NnpuHaanexHocTAx

I:E Cobntogatb YKa3aHunAa B MHCTPYKUMKU MO 3KCrJ1yataunin.

OcTtopoxHo! Bpawjaromecst HOXW.

OcTtopoxHo! Bpawjatomecs Hacaaku.
He onyckaTtb pyKy B 3arpy304HOE OTBEPCTHE.
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OT Bcero cepaua nosgpasnsem Bac

C MOKYNKOW HOBOro npubopa hupmbl
Bosch. [lononHutenbHyto nHgopmaumio
O Hawewn npoaykuuun Bbl HanpeTte Ha
Hawewn cTpaHuue B MHTepHeTe.

CopepxaHue

Vcnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUio ............. 219
BaxkHble npaBunia TeXHWKN

BE30MACHOCTU ...
CucteMbl 6e3onacHoCTH ..
KOMMNAEKTHBIN 0630P.......ccvereeeieeiirecaee 222
Paboume NONOXEHUS ......ccveveeereeeieaennee. 223
OKCMIYATALMS .. 224
UNCTKA U YXOL .evvieenveeeiieeeiieesereesiaesneens 229
XpaHeHwne

MomoLub npu ycTpaHeHun

HEVCTIPABHOCTEM ... 229
[MprMepbl UCNOMb30BAHUS ........ccccvveeenes 230
YTUNUBALUNS ..o 232
YcnoBwusi rapaHTUAHOTO 06cnyXmnBaHug .. 232
CneumanbHble NPUHAANEXHOCTH ............ 233

Cucrtembl 6e3onacHoOCTU

BroknpoBka BKnoYeHUsA
Cwm. Tabnuuy «Pabo4vne nonoxeHus».

Mpnbop BkntovaeTcst B non. 1 1 3 Tonbko
B TOM Cnyyae:

m ecn1 cMecuTenbHas Yawa (11) BcTaBneHa
1 NoBepHyTa 40 oukcaumu.

BrnoknpoBka NOBTOPHOro
BKIHO4YeHus

Mpy nepepbiBe B aneKTpocHabXeHnn
npubop OCTaeTCs BKMOYEHHbBIM, HO
ABvratenb Mocrne 3Toro He 3anyckaeTcs
CHoBa. [Ins NOBTPOHOIO BKITHOYEHNS
NMOBEPHYTb MOBOPOTHBIV MepeksoYaTens
Ha 0/off, a 3aTem BKNOYNTB.

3awumTa oT neperpyskm

Ecnu gBuratens BO BpeMs MCMOMb30BaHNSA
CaMOCTOATENbHO BbIKMHOYAETCS, TO

3TO 3HAYUT, YTO aKTMBMPOBANOCh
YCTPOWCTBO 3aLUWThbl OT NEPErpy3Kkul.
BO3MOXHBIMY NpUYnHaMK 3TOrO MOryT ObITb
odHOBpeMeHHas nepepaboTka CrnLWKOM
60onbLUOro KoNMYecTBa NPOAYKTOB.
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O npaBunNbLHOM NoBeAeHun npu
cpabaTbiBaHUM OQHOM U3 CUCTEM
6e3onacHocTH, cM. «Momowb npu
yCTpaHeHUn HeucnpaBHOCTEN.

[aHHbIN Npubop He Hy>kaaeTcs B
TEXHUYECKOM 0BCMYXMBAHUN.

KomMnneKkTHbIn 0630p

MoxanywcTa, OTKpOWTE CTpaHULbl C
pUCYHKaMW.

PucyHok [X:

OcHoBHoW 6nok

1 KHonka pa36nokMpoBKu

2 [loBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
DyHkumsa «Easy Armlifty — gna
noaaepKKN ABWKEHWUSI KPOHLUTENHA
BBepx (cM. «Paboune nonoxeHus»).

3 [oBOpPOTHLIN NepeknyaTenb
Mocne BobikntoueHus (nonoxeHune 0/off)
npubop aBTOMaTUYeCk oCTaHaBNMBa-
€TCs B ONTUMAarnbsHOM MOSNIOXKEHUN ANst
CMeHbI Hacagok.
0/off = octaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKIHOYEHME Ha
MaKcMMarbHOe Y1cno 06opoToB,
YOEpKUBaTb Nepekntoyarernbs B Te4eHne
HeobXx0AMMOro BpeMeHu nepepadoTKu.
Crynenun 1-7, paboyas cKopoCTb:

1 = Hu3Koe Yncno o6opOTOB — MEATIEHHO,
7 = BbICOKOE 41crno 060poToB — BbICTPO.

4 Wnpukatop paboyero coCTosAHUS
CeTuTtcst BO BpeMsi paboThl
(NOBOPOTHbLIN NepekntoyaTens
Ha M unu 1-7). Muraert B cnyyae
OLIMBOK ynpaBneHnst npubopom,
npu cpabaTbiBaHNM 3NEKTPOHHOTO
npefoxpaHuTens Unv npu
HeuncnpaBHOCTM Npnbopa, CM.
pa3gen «lMomollb Npy ycTpaHeHun
HeuncnpaBHOCTENY.

5 3awwuTHas KpbllKa Ans npMBoAa
[ns cHATUS 3aWUTHON KPbILLKA C
NpUBOAA HaXkaTb Ha 3a[HIOK0 YacTb U
CHSATb KPbILLIKY.



6 [Mpueoa ansa
— YHMBepCcanbHOMN pe3ku 1
— npecca Ansa uMTpycoBbIX
(cneumanbHble MPUHaANEXHOCTU™).
Mpn HeMcnonbL30BaHUM YCTAHOBUTb
3aLUMTHYIO KPbILLKY Ha NpuBoA.

7 [MpuBoa pnsa Hacagok
(RBeHuvk ans nepemeLumBaHums,
BEHYMK AN B3OMBaHWSA, MecUrnbHas
Hacagka) u Macopy6kum (cneumanbHble
NpUHaANeXHoOCTN™)

8 3awwmTHas KpbllKa ANsa npMBoAa
6neHpepa

9 TpuBoa ans 6neHaepa (cneunanbHble
NpUHaANEeXHOCTN™)
lMpwn Hencrnonb30BaHUM YCTAHOBUTL
3aLUMTHYIO KPbILLKY Ha NpvBoa bneHaepa.

10 ABTOMaTMyeckoe cMmaTbiBaHue Kabens

CmecuTtenbHas 4awa ¢

NPUHAONEXHOCTAMM

11 CmecuTenbHas yawwa u3
HepXXaBeroLlen cTanm

12 Kpblwka

Hacanku

13 MpodheccnoHanbHbIN
yHMBepcanbHbIN BEHYUK AN
nepemMelunBaHunA

14 TMpodheccrmoHanbHbIM BEHYUK ANis
B306MBaHuUA

15 MecunbHasa Hacagka ¢ OTKNOHUTeENem
TecTa

16 Cymka Ansi npvHagneXxHocTen
[nsa xpaHeHusi HacagoK u
[ONCKOBU3MENbYNTENEN.

YHuBepcanbHas pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
19 OucKn-namenbuuTenu
a [IBycTOpOHHUI AncK
«Profi Supercut» —
TONCThble / TOHKME NOMTUKM
b [BYCTOPOHHWI OUCK-LLUMHKOBKA —
KpymnHo / Menko
[uck-Tepka — cpegHe
[nck-Tepka — KpynHo*
e [nck onsa Hapesku oBowler onsa ontog
a3MaTCKON KyXHW*

Q0

Paboune nonoxeHus ru

20 [Oepxartenb AN OUCKOB

21 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEpCTUEM
BneHpep*

22 CrakaH 6neHgepa

23 Kpbliwka

24 BopoHka

* MpuHaONEexXHOCTH, KOTOpble He BXOOAT B
KOMIMIEKT MOCTaBKU, MOXHO NprobpecT B
TOProBrie 1 B CEPBUCHON CryxGe.

Pabouue nonoxeHus
PucyHok [E:

BHumaHue!

Mpnbop MOXXHO UCMOMNbL30BaTh TOMBKO B TOM
cnyyae, ecnu Hacagka / npuHaanexHocTb
Oblna ycTaHOBMNEHA Ha NPaBUIbHOM
NpuBOLAE 1 HaxoauTcs B pabovem
NMOoXXeHUK, B COOTBETCTBUMN C JAHHOM
Tabnvuen. NMoBOPOTHbIN KPOHLUTENH OOMKEH
ObITb 3a(hMKCUPOBAH B KaXaoMm paboyem
NOMoXeHU.

MpumeyaHue

[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH OCHALLEH
dyHkumen «Easy Armlifty, koTopas
nopaepXvBaeT [ABWKEHNE NMOBOPOTHOIO
KPOHLUTEHA BBEPX.

YcTtaHoBKa paboyero nonoxeHus:

m HaxaTb Ha KHOMKY pa3brioKMpoBKM 1
N3MEHUTb NOIOXEHWEe NOBOPOTHOTO
KpoHLTerHa. MNogaepxvBaTh ABWMKEHWE
OOHOW PYKOWN.

m [NOBOPOTHBIV KPOHLUTENH NEPeBECTU B
Xernaemoe nonoxeHve Ao ukcaumm.
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ru 3KCI'IJ'IyaTaL|,I/IF|

Hacapka/ Pab6ouas
npuHag-  CKOpoCTb
NEXHOCTb

MonoxeHne [puBoa

1-7

=8

%%

|“:B«—

o |
el - e

lo |lo-

* YcTaHoBKa / CHATME BEHYMKOB AN
nepemeLunBaHns 1 B3bnBaHMsA 1 MECUINbHOM
Hacagku; pobasrneHue 6onbLIoro

Konn4yecTBa nepepa6aTb|BaeMb|x NPOAYKTOB.
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JKkcnnyartauua

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
LLITencenbHyto BAMKY MOXHO BCTaBNsiTb B
PO3ETKY TOMbKO MOCME NMOJIHOrO OKOHYaHWsA
NMOATOTOBKM K paboTe ¢ Npubopom.

BHumanue!

[MprBop MOXHO MCNOMNb30BaThb TOMBKO ECIN
NPUHAANEXHOCTb / Hacagka HaxoauTCs B
paboyem nonoxeHun. He Bknto4aTtb MycTom
npu6op. Mpnbop 1 NpMHaONEXHOCTW He
noaBepraTb BO3OENCTBUIO NCTOYHWKOB
Tenna. fletanv He npegHa3Ha4eHbl Ans
MCMonb30BaHNs B MUKPOBOITHOBOW NeYw.

m [Nepen nepBbIM UCMOMNb30BAHNEM
TLATENBHO NOYNCTUTL NPUBop U
NPUHAANEXHOCTU, CM. «HUCTKa U yXoa».

BaxHoe npumevaHue

B naHHOM MHCTpyKUMK no
NCMOMb30BaHUIO COAEPXKUTCS HaKmNerka
C OPUEHTUPOBOYHLIMU 3HAYEHNSIMU
ansi paboyen ckopoctu npubopa

npw UCNONb30BaHWN HAcCagokK Unn
npyHagnexHocten. Mbl pekomeHayem
NPUKNENTb 3Ty HaKNenKy Ha npubop
(pucyHok [€).

MoproroBka

m [NocTaBuTb OCHOBHOW BOK Ha rMazkyo
M YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

m BbITSHYTb kabenb 3a 0guH pa3 Ha
xenaemyto anuHy (Makc. 100 cm)

1 MeLJIEHHO OTNYCTUTb; kKabernb
3achmkenpyetcs (pucyHok ).

m YMeHbLUeHne paboyert AnvHbI kabens:
Cnerka noTaHyTb 3a kabenb n Aatb
eMy CMOTaTbCs [0 XXernaemMow AMnVHbI.
3aTtem cHoBa crierka noTsiHyTb 3a
kabenb 1 MeaneHHo OTNyCTUTh; kKabenb
3aukempyeTcs.

BHumaHue!

He nepekpyuvBaTb kabenb npu ero
3anpaBske. B npubopax ¢ aBTomatu4eckum
cMmaTblBaHneM Kkabens kabenb Henb3s
3anpaenATb Bpy4Hyto. Ecnin kabenb
3aKMNWUHUIO, CEAYeT BbITAHYTb €ro
MOMHOCTBIO 1 3aTeM AaTb €My CMOTaTbCA.

m BCTaBuTh LUTENCENbHYIO BUINKY B PO3ETKY.



CmecuTenbHas Yyalla U Hacagkum

/\ OnacHocTb TpaBMMpPOBaHUS O
Bpawjaromecs Hacaaku!
Bo Bpems akcnnyaTaummu H1korga He
onycKaTb PyKu1 B CMeCUTENbHYHO Yally. Pabo-
TaTb TOMbKO C YCTAHOBMNEHHOM KpbILLKOW (12)!
Hacagky MOXHO 3aMeHsITb TOMbKO nocne
OCTaHOBKW NpuBOAa — NPUBOA ABWMKETCA
elle HeKOTopoe BpeMst NOocre BbIKIMOYEHNS
N OCTaHaBMMBAaETCH B NOMOXEeHWUN Ans
CMeHbl HacaAoK. MI3MeHsITb nonoxeHve
MOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA MOXHO TONbKO
nocrne oCTaHOBKW Hacaaku.
Hevcnonb3syemble NprBoabl 0653aTeNbHO
DOIMKHbI BbITb 3aKPbIThl 3aLLUMTHBIMU
KpbILUKaMM.

BHumaHue!
CMecuTenbHyo Yally 1CMosfb30BaTh TOMbKO
Ans paboTbl ¢ 4aHHBIM MPUBOPOM.

MpodreccroHanbHbIM YHUBEp-
canbHbI BeHYMK ANA nepeMeLun-
BaHus (13)

[Onsi nepeMeLlVBaHns Tecta, Hanpuvep,
cOobHoro TecTa

MpodreccuoHanbHbIV BEHYUK ANA
B36MBaHusA (14)

[ns B3buBaHUsS AMYHbLIX 6EnKkos,
CIMBOK M NErKoro TecTa, Hanpuvep,
OVCKBUTHOTO

MecunbHasa Hacagka (15)

ONsi 3aMeLLVBaHWSA TEHXENOro
TecTa v Ansa nogMeLuBaHns
WHIPEANEHTOB, KOTOPbIE HE [OMKHbI
n3mMene4aTbes (Hanpumep, ustoma,
LLIOKONaAHbIX NAaCTUHOK)

BaxHoe ykasaHue no Ucrnornb3oBaHUIo
BeHYMKa Ans B36uBaHus (pucyHok [H):

I£|,J'IF| onTUManbHOro nepemMelnBaHnAa NHrpe-
OMEHTOB BEHYVMK Onsi B3OMBaHWS JOMKEH
MoYTU KacaTbCsi JHA CMECUTENbHOM Yallu.
B nHbIX cny4asax BbiCOTa BEH4YMKa And B36U-
BaHUA perynupyetca crneayrowmm 06pa30M:

m V13BnekuTe BUNKY 13 pO3ETKM.
m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3bnoku- j

pOBaHWs 1 NepeBecTu
NOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH B
nornoxeHue 2.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m BcTaButb BeHYMK Ans B3buBaHus B
npveoa 4o duKcaumm.

m YOepxuBaTb BEHYMK Ansi B3OUBaHMS
N 3aTSHYTb raiiky rae4HbIM KIo4oMm
(pa3mep 8).

m [NoBopauyrBasi BEHUMK, OTPErynMpoBaTb
BbICOTY BEHUYMKA A B3OUBAHUS [0
ONTUMArbHOIO YPOBHS:

BpaLLleHne No YacoBOW CTPENKK: NOAbEM;
BpaLLleHne NpoT1B YaCOBOW CTPENKU:
onyckaHue

m HaxaTtb Ha KHomMKy
pa3brokMpoBaHNst U NEpeBECTU j
NOBOPOTHbIN KPOHLLTENH B
nonoxexve 1.

m [TpoBepuTb BbICOTY BEHYMKA ONst
B3GMBaHMS, NPV HEOOXOAMMOCTH
OTKOPPEKTMPOBATb.

m Ecnu BbicOTa ycTaHoBMeHa
NPaBUIbHO, HaXaTb KHOMKY ﬁ
pa3brnoknpoBaHnsi U NepeBecTu
NOBOPOTHbIN KPOHLUTENH B
rnonoxexue 2.

m YOepxuBaTb BEHUMK Ansi B3OMBaHWA 1
3aTAHYTb raviky rae4qHbIM KIo4oMm (pasmep
8) NpoTVB YacoBOW CTPENKW.

Pa6oTta co cmMecuTenbHOM Yalien u

Hacagkamu

PucyHok [&:

m HaxaTtb Ha KHOMKy pasbrokMpoBKu
1 NepeBecTn MOBOPOTHBIA j
KPOHLUTENH B MONOXeEHME 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOW YaLuu:
HaKITOHEHHYIO BNepez Yally yCTaHOBUTb
1 3aTEM OMYCTUTb, MOBEPHYTb €€ NPOTUB
4acoBOW CTPENkM 0O UKcaLmnmn.

m B 3aBncumocTu ot BMaa
nepepabartbiBaeMbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb
B MPVBOA 40 (PMKCaLMN BEHYMK ONst
nepemMeLLnBaHusi, BEHYUK A1t B30MBaHUS
UINN MECUMNbHYIO HaCazKy.

MpumeyaHme:

[Mpu ycTaHOBKE MECUbHON Hacaaku
OTKMOHUTENb TECTa NOBEPHYTb, TaK
4TOObI MecunbHasi Hacagka cmorna
3achmkcupoBaTbes (pucyHok [@-4b).
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ru 3KcnnyaTauvm

hj

m 3arpy3untb B CMECUTENbHYIO YaLly
npegHasHayeHHble Ans nepepaboTku
WHIPEaNEeHTHbI.

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3brnokupoBkm
1 NepeBecTy MOBOPOTHLIN j
KPOHLUTENH B nornoxexuve 1.

m YCTaHOBUTb KPbILLIKY.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHBIV NepeksoyaTens
Ha Xenaemyto CTyneHb.

Hawa pekomeHgaums:

— MNMpodbeccrmoHanbHbIM YHUBEpPCanbHbIN
BEHYMK ANA NepemMellnBaHuA:

CHavyana nepemeLunBaTtb Ha 1-2-n
CTyneHwu, 3atem, Npu HeoboxoaMmocTH,
nepeknovnTb Ha 3-5-10 CTyneHb

— MpodeccnoHanbHbIM BeHYMK AN
B36MBaHus:
pexum 7, nogmeluatb B pexume 1

— MecunbHas Hacagka:

CHavana 3ameluaTtb B pexumMe 1, 3atem
BbIMECUTb B pexume 3

[o6aBneHne NHrpegueHToB

m BbIknioumTb Nprbop ¢ NOMOLLIbIO
MOBOPOTHOIO Nepeknoyarens.

m [06aBUTb MHrPeaneHTbl Yepes
3arpy304HOe OTBEPCTHE B KPbILLIKE.

nnm

m CHSATb KPbILLKY.

m HaxaTtb Ha KHOMKY pa3brnoKMpPoBKN
1 nepeBecTn NOBOPOTHbLIN
KPOHLUTENH B NOfoXeHue 2.

m 3arpysuTb UHIpeaneHThbI.

Mocne pa6oTbl

m BbikniounTb Nprbop ¢ NOMOLLIbIO

MOBOPOTHOIO MepeknoyvaTens.

m /13Bneyb LWTENCENbHYO BUIKY U3 PO3ETKU.

m CHATb KPbILLKY.

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3brnokupoBku
1 NepeBecTn NOBOPOTHbLIN
KPOHLUTENH B NOfoXeHue 2.

m /13Bneyb Hacaaky 13 npueoaa.

m /I3Bneyb cMecuTenbHyto yatly.

m [TpoBecTn YMCTKy BCex aetarnen,
cM. «Ynctka n yxoay.

hj
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YHuBepcanbHas pe3ka

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUS

He TporaTb ocTpble HOXM 1

BbICTYMbl OVCKOB-U3MENBIMTENEN.
AuncknmamenesimTenn 6pathb TOMbKO 3a kpasi!
YHvBepcarnbHyto pesky MOXHO
ycTaHaBnvBaTb / CHUMaTb TOMbKO Nocrne
OCTaHOBKW NPV1BOAA W U3BMEYEHNS BUIKA 13
pO3eTKN.

He onyckaTb pykv B 3arpy304HbIN CTBO.

BHumaHue!

YHuBepcarnbHyo pesky MCrnonb3oBaThb
TONbKO B MNOMHOCTbIO COBpaHHOM BuAe.
Huvkorga He cobupaTh yHMBEPCANbHYIO Pe3Ky
Ha OCHOBHOM Orioke. YHMBepcarnbHyt pesky
MOXHO MCMONb30BaTh TOMbKO B yKa3aHHOM
paboyeM NonoXXeHuu.

3awmTa oT neperpysku
PucyHok [€:

YUTtobbl NpeaoTBpaTUTb 3HAYUTENbHbIE
nospexaeHus Bawwero npnbopa Bo Bpems
neperpyskn yH1BepcarnbHON pesku,
NPUBOAHON Ban YHMBEPCarnbHON pesku
CHabeH Hace4kou (3a4aHHoe MecTo
cnowma). B cnyvae neperpysku npuBogHowm
Ban nomaercs B 3ToM MecTte. HoBblii
Aepxatenb A5 AUCKOB C MPYBOAHLIM BasioM
MOXHO NPUOBpPecTn B cepBUCHOM cryxbe.
[ByCTOpPOHHMI ANCK ®
«Profi Supercut» —

ToncTble / TOHKME NTOMTUKMN

ANs Hape3aHWsi OBOLLEN U PPYKTOB.
MepepaboTka B pexxume 5.

O603Ha4YeHns Ha OBYCTOPOHHEM [MCKe-
peske:

«KpYMHO» — CTOPOHA AMNsi Hape3aHus
NPOOYKTOB Ha TONCTbIE NOMTUKM
«MEIKO» - CTOPOHa AJ1s1 Hape3aHWs
NPOOYKTOB Ha TOHKME NMOMTUKM

BHuumanue!

[1BYCTOPOHHWI ANCK-pe3Ka He NPUrOAEH Ans
Hapeskn TBepdoro cbipa, xneba, bynoyek u
wokonaaa. BapeHbin, HepassapvBatoLMncs
KapTodbenb HapesaTb TONbKO nocre
OXnaxaeHust.



[1ByCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKa —
KpYMHO / Menko

0N LUMHKOBKU OBOLLEN, (hpyKTOB 1
Cblpa, KpoMe TBEpAOro cbipa (Hanp.,
«[MNapmesaHay).

MepepaboTka Ha cTyneHn 3 nnu 4.

O603Ha4YeHUs1 Ha ABYCTOPOHHEM
JUCKELLNHKOBKE:

«2» — CTOPOHa Ansi KPYNMHOWM LUNMHKOBKM
«4» — cTOpoOHa A4ns1 MENKOW LUMHKOBKM

BHumaHwme!

[1BYCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA HE NPUrofeH
0N LUMHKOBKW OpexoB. Msrkuii cblp MOXHO
LLUMHKOBATb TOMNbKO Ha CTOPOHE AMsi KpYrnHON
LUMHKOBKW Ha CTYMeHu 7.

Zedulo

A

Ouck-Tepka — cpegHe
ANsi HaTUPaHUS CbIPoro KapTodens,

TBEPAOro cbipa (Hanp., «MapmesaHay),
OXMaXXOEeHHOrO LLIoOKONafa U OPeXoB.

MepepaboTka Ha cTyneHn 7.

BHumaHwme!
[uck-Tepka He npurogeH Ans HaTupaHus
MSIFKOroO Y HApPE3HOTO Cbipa.

Ouck-Tepka — KPynHO

[ns HaTMpaHus cbiporo kapTodens,
Hanp., Ana ApaHUKOB U KNeLuokK.
MepepaboTka Ha cTyneHn 7.

[Ouck ans Hape3Kku oBoLUEeN e
AnsA Oniog a3naTcKomn KyXHM @

HapesaeT ¢pyKTbl M OBOLLM TOHKMMU
nonockamm arist OBOLLHbIX 6o a3naTckon
KYXHW.

MepepaboTka Ha cTyneHn 5.

Okcnnyartaums ru

Pa6oTa c yHuBepcanbHon

PucyHok [il:

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3brnokMpoBKu
1 NepeBecT! NOBOPOTHbLIN j
KPOHLUTENH B MONOXeHWe 2.

m YCTaHOBKa CMeCUTENbHOW YaLlu:
HaKMOHEHHY0 Brepes Yally YCTaHOBUTb U
3aTeM onyCTWTb, MOBEPHYTL €€ NPOTUB
4acoBOW CTPenkM 4O dmKcaumm.

m HaxaTtb Ha KHOMKy pasbrokMpoBKu
1 NepeBecTn MOBOPOTHBIA j
KPOHLUTENH B Nonoxexue 3.

m CHSATb 3aLWMTHYIO KPbILLKY C NpuBoAa
yHVBepcarbHol pesku (pucyHok [E-5a).

m YepxuBaTb AepxaTerb Ans AMCKOB 3a
HVDKHUI KOHeLl, Mpy 3ToM oba BbiCTyna
[OOIMKHBI YKa3biBaTb BBEPX.

m >KenaembIvi ANCK-PE3KY 1K
OVCKLLMHKOBKY OCTOPOXXHO MOMNOXWUTb
Ha BbICTYMbI AepXaTens Ans AMCKOB
(pucyHok [[1-6a). Mpu ncnonb3osaHun
[OBYCTOPOHHWUX AUCKOB, CNeanTb 3a TeMm,
4YTOObI )Xenaemasi CTOpoHa ykasbiBarna
BBEPX.

m B3datb gepxartenb Ans AMcKoB 3a
BEPXHWI KOHEL, U BCTaBUTb B KOPMNYyC
(pucyHok [E1-6b).

m YCTaHOBUTb KPbILKY (06paTnTb BHUMaHue
Ha MapKMPOBKY) 1 MOBEPHYTL MO YaCOBOWA
cTpernke Ao yrnopa.

m YCTaHOBUTE YHUBEPCATbHYHO PE3KY
Ha NpuBoae Tak, Kak M30bpaxeHo Ha
pucyHke [5-8, n noBepHuTe ee no xogy
4acoBOW CTPenkn 4o ynopa.

m YCTaHOBUTL NMOBOPOTHbIN NepeknyaTens
Ha pekoOMeHAyeMYH CTyMeHb.

m 3arpysutb NpoaykTbl Ans nepepaboTku
B 3arpy304HbIN CTBOM M MOATANKMBaTh
TornKaTtenem.

BHumaHue!

M3beratb cKoMnmneHus HapesaHHbIX

NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PekomeHpauusa: [ns nony4yeHnsa paBHo-

MEpPHbIX pPe3ynbsTaToB TOHKME NPOAYKThI Ans

Hapesku nepepabaTtbiBaTb My4Kamu.
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ru 3KcnnyaTauvm

MpumeyaHwue: B criyyae 3aknnHnBaHus
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB B
YHVBepCarnbHOW pe3ke CrieayeT BbIKIoUNTb
KYXOHHbIN KOMOaliH, 3BMneYb LUTENCenbHy
BUIKY M3 PO3ETKU, AOXKAATbCA OCTAHOBKM
NPUBOAA, CHATb KPBILLKY C YHUBEPCanbHON
PE3KM 1 OMyCTOLUMTL 3arpy304HbIA CTBON.

Mocne pa6oTbli

m BbiknounTb Nprbop ¢ NOMOLLbIO
NMOBOPOTHOIO Nepeknoyarens.

m [10BEpHYTb YHMBEPCAsbHYO Pe3ky NpoTuB
YacoBOW CTPENKUN N CHATb.

m [1OBEPHYTb KPbILLKY NPOTMB YacoBOW
CTPENKMN 1 CHATb.

m /13Bneyb gepxarenb AN AUCKOB
BMeECTe C ANCKOM. [1nsi 3TOro HaxaTtb
Ha NPVBOAHOW Ban CHU3Y NanbLemM
(pucyHok Hl).

m [1poBecTn YncTKy aetanen.

BneHpepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXM |/ Bpaljarowmmncs
npusoa!

Huvikoraa He onyckaTb pyku B YCTaHOB-

NeHHbIN brieHaep! brneHaep MOXHO

CHVMMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOMbKO Nocre

ocTtaHoBku npueoaa! bnenaep MoxHo

MCMOoNb30BaThb TONMbKO B COBpaHHOM Buae

N C YCTAHOBMEHHOW KPbILLKOWN.

/\ OnacHocTb ownapuvBaHus!

Mpun nepepaboTke B GnieHaepe ropayumx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAWT nap. 3anonHaTb MakcMmym

0,5 nuTpa ropsyer unn CUNbHOMNEHALLENCA
XKMUOKOCTW.

BHumaHwme!

Bnengep moxHo noBpeauTtb. He
nepepabarbiBaTb 3aMOPOXKEHHbIE
WHIpeaneHTbl (3a UCKITKYEeHNeM KyOuKoB
nbaa). He Bkntoyats nycTton bneHaep.
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Pa6orta c 6neHgepom
PucyHok [4:

m HaxaTtb Ha KHOMKy pasbriokMpoBKu
1 NepeBecTy NOBOPOTHbLIN j
KPOHLUTENH B Nonoxexve 4.

m CHATb ¢ npuBoda brieHaepa 3almUTHYo
KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb CTakaH bneHaepa
(mMapkupoBKa Ha pyyke HanpoTVB
MapKUPOBKN HA OCHOBHOM Orioke) 1
NOBEpPHYTb NPOTVB YacOBOW CTPEkKN A0
ynopa.

m 3arpy3nTb UHIPEANEHTHI.
MakcumarnbHoe KOnMmMYecTBO XXUAKOCTU
= 1,25 nutpa;

MaKkcMmarbHOe KONmM4ecTBo
CUIBHOMEHSILLIMXCS U FOPSHMX
xuakocten = 0,5 nuTpa;
onTYManbHOe KONM4ecTBO AN
nepepaboTkn TBEPAbIX UHTPEANEHTOB
=100 rpamwm;

m YCTaHOBWTb KPbILLKY 1 3aBEPHYTb €€
NPOTWB YaCOBOW CTPEnkKuN A0 ynopa
B pyyKy brieHaepa. Kpbilika gomkHa
3admKCMpoBaThCS.

m YCTaHOBWTL NMOBOPOTHBLIN MepeknoyaTens
Ha Xernaemyto CTyrneHb.

[osarpy3ka UHrpeaueHToB
PucyHok [4-8:

m Bbikniountb npnbop ¢ nomoLLbo
MOBOPOTHOIO NepeknoYaTens.

m CHSITb KPBILLKY U 3arpy3uTb MHIPEOUEHTbI

unm

® V3BreYb BOPOHKY U MOCTENEHHO
3arpyaTb TBepAble UHIPEANEHTbI Yepes
3arpy3oyHoe oTBepcTme

i

m 3aNUTb XUOKNE UHIPEOUEHTbI Yepe3
BOPOHKY.

Mocne pa6otbl

m BbikntounTs npnbop ¢ nomoLLbo
MOBOPOTHOIO NepekstoYaTensi.

m [NoBepHyTbL GrieHaep No YacoBOW CTpernke
N CHATb.

PexkomeHnpaumsa: bnengep nydiue scero
NOYUCTMTb Cpasy MoCre UCMOMNb30BaHMS.



Yuctka u yxon

BHumaHwme!

He ncnonb3oBatb abpasnBHble YACTALLME
cpeacrtBa. [NoBepxHOCTM Npubopa moryT
ObITb NOBPEXAEHbI.

Yuctka ocHOBHOro 6roka

/\ OnacHocTk nopaxeHus Tokom!
OcCHOBHOW GrOK HM B KOEM Cry4ae He
norpyarb B Bogy W He AepaTb Mo,
NPOTOYHOM BoAOW. He ncnonb3oBatb
NapooYnCTUTENb.

m V13Bneyb LWTEencenbHyo BUIIKY U3 PO3ETKU.

m [1poTepeTb OCHOBHOM BrOK 1 3aUTHbIE
KPbILLKX NPUBOAOB BNAXHOMW TKaHbHo. [Npu
HeobXxoAMMOCTH UCMOMNb30BaTb HEMHOTO
CpeacTBa AN MbITbs NOCyAbl.

m B 3akntoveHne BoiTepeTb Npubop Hacyxo.

Yucrtka cmecuTenbHOM Yawum 1

Hacagok
CMecuTENbHYIO Yallly U HacagKku MOXHO
MbITb B MOCYOMOEYHOM MaLlUHE.
[MnacTmaccoBble AeTanu He 3aXnmatb

B NMOCYOMOEYHOI MalLLWHE, TaK KaK B
Nnpouecce MbITb BO3MOXHA MX MOCTOSAHHAsA
nedopmaums!

UYucrka yHMBepcanbHOW pe3ku

Bce peranu yHMBepCEJ’IbHOVI PEe3Kn MOXXHO
MbITb B I'IOCV,EI,OMOB‘-IHOVI MallunHe.

PekomeHpauums: [na ycTpaHeHUsi KpacHOro
HarneTa nocne nepepaboTtku, Hanp.,
MOPKOBM, HaNMUTb HEMHOTO PacTUTENbHOTO
Macrna Ha TpSAnKy 1 NpoTepeTb eto
yHUBepCcarnbHyo pesky (He ANCKU-
namensuutenu). MNocne 3Toro NPoMbITh
YHMBEPCArnbHY Pe3Ky.

Uuctka 6neHpepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUs 06
ocTpble HOXu!

He Tporatb HOXW 6neHuepa ronbiMn pykamu.

CrakaH GrneHaepa, KpbILLKY 1 BOPOHKY
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalLnHe.

YucTka n yxon ru

PexomeHnpaums: Nocne nepepabotku
XKMOKOCTEN 3a4acTyto [OCTATOYHO NMOYUCTUTD
OneHaep, He cHUMast ero ¢ npubopa. [ns
3TOro 3anunTh B YCTAHOBIEHHbIV GneHaep
HEMHOro BOAbl CO CPeACTBOM Afsi MbITbst
nocyapl. BkntounTb 6neHgep Ha HECKONMbKO
cekyHg (cTyneHb M). BbinuTb MbifbHYIO BoAy
1 NPOMbITb GrieHaep YMCTOM BOOOW.

BaxHoe npumevaHue

CyMKy Ans NpYHaAnNeXHoCTeN YNCTUTb Npur
HeobxogmmocTu. CnenosaTb yKasaHWsM Mo
yXoAy B CyMKe.

XpaHeHune

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHuUs!
Mpu Hevcrnonb3oBaHUM NpUGopa U3BMeYb
LUTENCENbHYH BUMKY 113 PO3ETKM.

PucyHok [H:

® YNOXWUTb Hacagkn u AUCKUN3MENBINTENN
B CyMKY AN151 IPUHaANEXHOCTEN.

m CymKy ANS NpuHaaneXxXHoOCTen XpaHuTb B
CMeCUTENbHON Yalue.

NMomolb Nnpu ycTpaHeHUU
HeucnpaBHOCTEMN

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHus!
Mepen ycTpaHeHMeM HencnpaBHOCTH
W3BMEYb LUTEMNCENbHYIO BUMKY U3 PO3ETKN.

MpumeyaHme: Ha ownbKy B ynpasneHum
npnbopoM, cpabaTbiBaHWe 3NEKTPOHHbIX
npegoxpaHvTenemn U HencnpaBHOCTb
npubopa ykasbiBaeT MUraroLLMin MHANKATOP
pabo4yero CoCTOsIHUS.

MOBOPOTHLIN KPOHLUTEMH AOITKEH ObITb
3achmkcupoBaH B Kaxxaom pabouem
NONOXEHUM.

MonbiTanTeck cCHavana ycTpaHuTb
BO3HUKLLIYIO NpoBriemMy ¢ NOMOLLbIO
CreayoLLmMX YKasaHui.
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

HeuncnpaBHoOCTb
Mpnbop He BKMO4aeTcs.

YctpaHeHue

m [1poBepUTb HanM4me anekTpoCHabXeHus.

m [MpoBepuUTb LUTENCENbHYO BUSKY.

m [1poBepnTbL MOBOPOTHBIN KPOH-

WTerH. B npaBunbHOM NonoXxeHun?
3admkempoan?

m [pyKpyTUTE BrieHaep N CMecUTENbHYHO
Yaluy go ynopa.

m YCTaHOBWTb KpbILLKY BneHaepa un
NPUKPYTUTb [0 ynopa.

m HakpbITb 3aUTHLIMY KpbILLKaMK AN
NPVBOOOB HEMCMNOMNb3yeMble NPUBOAbI.

m AKTMBMpPOBaHa BriokupoBka NOBTOPHOTO
BKItOUeHMs1. [MepkniounTs npubop B
nonoxexune 0/off n 3atem Hasag Ha
Kenaemyto CTyneHb.

HeucnpaBHocTb

Mpnbop BbIKMOYAETCH BO BPEMS UCMOSb-
30BaHusA. AKTUBMPOBaHa 3aLlumTa oT nepe-
rpy3ku. OgHoBpeMeHHo nepepabarbiBanoch
CIMULLKOM DOMbLLOE KONMYECTBO NPOAYKTOB.

YcTtpaHeHue

m OTKNIOUUTB Nprbop.

m CokpaTuTb KONMMYECTBO
nepepabarbiBaeMbIX NPOAYKTOB.

m He npeBbilaTe MakcuMarsbsHO
[O0MyCTUMOTO KONMMYeCcTBa NPOAYKTOB
(cm. «[Mpumepbl ncnonb3oBaHUs»)!

HeucnpaBHoCTb

Bo Bpemsi paboTbl npmBoAa cryyanHo 6bina
HarkaTa KHornka pa3bnokvposku. Moso-
POTHbIV KPOHLUTENH NepeaBuraeTcst BBEPX.
MpvBOA OTKNIOYAETCS, HO HE OCTaHaBMMBa-

€TCS B NMOMOXEHWN AN CMeHbl HacafokK.
YcTtpaHeHue
m [lepeBecTu NOBOPOTHbLIV Nepekntovarerns
B nonoxexune 0/off.
m [lepeBecT NOBOPOTHbLIN KPOH-
LUTEVH B noroxexue 1.
m Bkntountb npmbop (cTyneHs 1).
m CHOBa BbIKIHOUYUTL NpUBOP.
Hacapgka octaHaBnnBaeTcs B NOMOXEHWUN
[Onsi CMEeHbl HacaoK.
HeuncnpaBHoOCTb
BneHpep He HaunHaeT pabotatb unm
OCTaHaBMMBAETCS BO BPEMS UCMOMb30BaHMS,
npuBoA, «ryauT». Hox 3abnokmpoBaH.
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YcTpaHeHue

m OTKMOUMTL NpUBOP 1 N3BMEYbL
LUTENCENbHYH BUIKY U3 PO3ETKM.

m CHaTb GnieHgep v yaanutb NpensTcTBue.

m CHOBa ycTaHOBUTbL BneHaep.

m BkntounTb npubop.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum 06pa3om He yganock yCTpaHUTb
HeuncnpaBHOCTb, NoXanyicTa, obpatuTech B
CEpPBUCHYHO CryxO0y.

Mpumepbl UCnonb3oBaHUA

B306uTble cnuBKu
100 r-600 r

m [lepepabatbiBaTh cnvBku OT 1%
[0 4 MVHYT Ha CTyneHu 7 — B 3aBUCH-
MOCTU OT KONM4YeCTBa U CBOICTB CMMBOK,
C MOMOLLbI0 BEHYMKA ANst B3OMBaHMSI.

AnYyHbIN 6Genok
Ot 1 oo 8 AnyHbIX benkos

m [NepepabatbiBaTh Genku ot 4 fo 6
MWHYT Ha CTyNeHM 7 C MOMOLLbI0 BEHYMKA
Ons B3dbuBaHUS.

BuckBuTHOE TECTO
OcHosHoW peLenT

2 anua

2-3 CT. . ropsivyen Boapl

100 r caxapa

1 nakeTnka BaHUIIbHOTO caxapa
70 r MyKku

70 r kpaxmana

npu HeobX. HEMHOTO XUMMUYECKOTO
paspbIxnuTens

m B36vBaTb MHrpeaueHTsl (kpome Mykn
1 Kpaxmarna) B Te4eHue npuMmepHo 4-6
MWHYT Ha CTYMEHN 7 C MOMOLLIbIO BEHYMKA
Ons B3buBaHusa 0o 06pa3oBaHUs NeHbI.

m [NepeBecTn NOBOPOTHBIV NepeKovaTenb
Ha cTyneHb 1 1 B Te4eHne npuMepHo /2-1
MWHYTbI MO CTOSIOBOW JTOXKE NOgMELLN-
BaTb NPOCESHHYIO MYKY M Kpaxmar.

MakcumanbHOe KONM4ecTBO: 2 X OCHOBHOM
peuent



Cpo6Hoe TecTo

OcHoBHoW peuent

3-4 anua

200-250 r caxapa

1 WwenoTka conu

1 nakeTuK BaHUIbHOIO caxapa

unu ueapa ¢ %2 numoHa

200-250 r cnmBo4HOro macna unum
MaprapvHa (KOMHaTHOWM TeMneparypbl)
500 r mykmn

1 NaKeTUK XMMUYECKOro paspbIXnnTens
125 mn monoka

m Bce vHrpeaveHThl nepemelumeath
B TeYEeHMe NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
CTyneHn 1, a 3aTem B Te4eHne NprMepHO
3-4 MVHYT Ha CTyneHn 5 ¢ NOMOLLIbIO
BEHYMKa AN NepeMeLuBaHus.

MakcumanbHOe KONM4yecTBO:
1,5 X ocHoBHOW peuenT

lNMeco4yHoe TecTO
OcHoBHoW peuent

125 r cnMBoOYHOro macna

(komHaTHOM Temneparypbl)

100-125 r caxapa

1 anuo

1 WwenoTka conu

HEMHOTO JIMMOHHOW LeApbl U BaHUITbHOMO
caxapa

250 r myku

npu HeoBX. HEMHOIO XMMUYECKOTO
paspbixnuTens

m Bce nHrpeaveHThl nepemelumeath
B TeYEeHMe NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
CTyneHn 1, a 3aTem B Te4eHWe NprMepHO
2-3 MVHYT Ha CTyneHn 3 C MOMOLLIbIO
BEHYMKa AN NepeMeLuvBaHuns.

Mpw ncnonb3oaHun 6omnee 500 r MyKu:

m Bce vHrpeameHThbl 3amelunBaTh B Te4EHME
NPUMEPHO Y2 MUHYTBI Ha CTynenu 1, a
3aTeM B Te4eHME NPUMEPHO 3-4 MUHYT
Ha CTyneHu 3 C NOMOLLbIO MECUBbHON
Hacagku.

MakcumanbHoOe KONM4yecTBO:
2 X OCHOBHOW peuenT

Mpumepsbl ncnonb3oBaHMst ru

OpoxckeBoe TecTo
OcHoBHOW peuenT

500 r myku

1 anuo

80 r>xupa (koMHaTHOWN TemnepaTtypbl)

80 r caxapa

200-250 mn Tennoro mornoka

25 r cBexXUX 1nu 1 MakeTuK CyxXunx ApoxoKen
ueapa ¢ %2 numoHa

1 wenoTka conu

m Bce vHrpeameHTel nepepabartbiBaTth
B TEYEeHMe NPUMEPHO 2 MUHYTbI Ha
CTynenu 1, a 3aTeM B Te4EHNE NPUMEPHO
3-6 MUHYT Ha CTyneHu 3 ¢ NOMOLLbIO
MeCUIbHON HacadKw.

MakcumanbHoe KonmM4ecTBo:
1,5 X ocHOBHOM peuenT

TecTo AnA MakKapoH
OcHosHoW pevenT

300 r mykun

3 anuya

npu Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonoaHom
BOAbI

m Bce vHrpeaveHTbl nepepabartbiBaTth
npUMeEpPHO OT 3 40 5 MUHYT Ha CTyneHn
3 0o nonyyeHus Tecta.

MakcumanbHoOe KOnmM4ecTBO:
1,5 X ocHoBHOW peLenT

TecTo anga xneba
OcHoBHoW peuenT

750 r mykn

2 NakeTuka Cyxmx OpoxcKen
2 4. n. conu

450-500 mn Tennon Boabl

m Bce uHrpeaueHTel nepepabatbiBath B
TeYeHVe NPYMEPHO 2 MUHYTbI Ha CTYMEHN
1, a 3aTem B TeYeHWe NprMepHO
4-5 MVHYT Ha CTyneHn 3 C MOMOLLIbIO
MECUITbHOW HacaaKu.
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ru YTununsauus

MaioHes

2 anua

2 4. 1. ropunubl

Ya N pacTUTENbHOrO Macrna

2 CT. . IMMOHHOTO COKa U yKcyca
1 WwenoTka conu

1 wenoTka caxapa

WHrpeaneHTbl OMKHBI UMETb OAVHAKOBYHO
Temneparypy.

m VIHrpeguneHTbl (kpoMe pacTUTenbHOro
macna) nepepabarbiBaTb B TE4EHWE
HECKOMbKMX CeKyHZ Ha cTyneHn 3 unu 4
B GneHpgepe.

m [NepekntounTb BrieHaep Ha CTyneHb
7, MeAfIeHHo BNMBaTb Macro vyepes
BOPOHKY V1 Npogorkarb nepemeLum-
BaTb 4O TeX Mop, Noka ManoHes He
3MynbrmpyeTcs.

MarioHe3 cneayeT ynotpeoutsb B
cXaTble CPOKU, He XPaHUTb ero.

YTunusauus

YTnnuanpyinTe ynakoBKy € UCNOMb30-
E BaHWeM aKornornyeckm 6esonacHbix
mmm  VeTOAOB. [laHHbI npubop nveet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPONeNn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3auny ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npnbopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). OaH-
Hble HOPMbI ONpeaensioT AeNCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BMIa BO3BpaTa 1 yTUNu3aummn ctapbix
npnbopos. MHdhopmauumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTh B MarasuvHe,
B koTOopom Bbl nprno6penu npmbop.
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YcnoBusi rapaHTUNHOIO
ob6cnyXnBaHus

MonyunTb ncyepnbiBatoLLyo MHOPMaLMIO
06 yCcrnoBusIX rapaHTUNHOIO 06CyXK-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxaniiem
aBTOPM30BaAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, UIn
B CEPBWCHOM LIEHTPE OT NPOoM3BOANTENS
00O «BbCX bbiToBasi TeXHUKay, Unu

B CONPOBOAUTENBHOW AOKYMEHTaUuUu.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaeo Ha
BHECEHNE N3MEHEHWUI.



CneuuanbHble NpUHaLNEeXHOCTH ru

CneuunanbHble NMPUHaANeXxHoCTun

MUZ5ZP1

CokoBbIkKnMarka
ONSt LUTPYCOBbIX

[ns oTXXMMa coka 13 anenbCUMHOB, NMMMOHOB U
rpenngpyToB.

MUZ5CCA1 [ns Hape3kun OPYKTOB 1 OBOLLEN Ha PaBHOMEPHbIE
Hacapka KyGukn
ONsi Hapeskn
KyOvkamu
MUZ5FW1 [nsa nsmens4eHns ceexero Msca gns Taptapa unm
| Msicopy6ka pyneta 13 pybneHoro msca.
1 @B MUZ45LS1 Onsa macopy6km MUZ5FW1.
Komnnexr Menko ans nawteToB 1 6yTepbpoaHbIX Macc, KPyrnHO
(POPMOBOYHbIX 4115 XXapeHbIX konbacok 1 cana.

[VICKOB, METKO,
(3 mm), kpynHo (6
MM)

MUZ45SV1

Hacapka-
wabnoH ana
BbIMNeYkn

[nsa macopy6kn MUZ5FW1.

C metannuyecknm WwWabnoHoMm Ans 4 pasnuyHbix opm
BbINEYKN.

. MUZ45RV1

Hacagka-tepka

Onsa macopy6km MUZ5FW1.

[nsi HaTMpaHKs OpPexoB, MUHAArS, LLIOKoada u CyXux
Oynouex.

MUZ45FV1

Hacapgka-npecc
0N OTXKUMa
coka

Onsa macopy6kn MUZ5FW1.

Onsa omxmuma MycCCa U3 4Arof, Kpome mMalrinHbl,
noMnOopoB 1 LUMNOBHUKA. O,CI,HOBpeMeHHO
aBTOMaTU4YeCKMN OTOENAKTCA BETOYKN U 3€PHbILLKK,
Hanp., OT CMOpPOAWHbI.

MUZ45PS1
[uck onsa kapto-

densa dpu

[ns yHnBepcanbHon peskn MUZ5DS1.
[nsa Hapesku cbiporo kapTodensa ang kaptodens dpw.
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ru

CneunanbHble NPUHaLNEXHOCTH

MUZ45AG1

Ouck onsa
Hapeskn OBOLLEN
ana 6noa asmar-

[nsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

HapesaeT pyKTbl 1 OBOLLY TOHKUMM NMOMOCKaMM AN
OBOLLHbIX Ontog, a3naTcKom KyXHU.

CKOW KYXHU

MUZ45RS1 [nsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.
[nck-Tepka, [ns HaTupaHua ceiporo kaptodpens, Hanp., Ans
KpymHO OPaHNKOB UMK KIELIOK.

MUZ45KP1 [ns yHnBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

Ownck ans [nsa HaTupaHua cbiporo kaptodens Ans ApaHnKoB
KapTodernbHbIX U KapTodenbHbIX oragui, Ans Hapeskn PpyKToB U
onagum OBOLLEV TONCTLIMW NTIOMTUKAMMU.

MUZ5ER2 B cmecutenbHom Yalle MoxHo nepepabatbiBaTth 40
CmecuTenbHas 790 I MyKv Noc UHTPEaNEHTHI.

yaila 13 Hepxa-
BEOLLIEN cTanu

MUZ5KR1 B cmecutensHol valle MoxHo nepepabaTtbiBaTb 40
CmecutenbHas 790 I MyKM MoC UHrpeaneHTbI.
Yaliua n3
nracTmacchl
MUZ5MX1 [ns cmelumBaHUst HAaNWUTKOB, AN NIOPUPOBAHUS
Hacagn- dpyKTOB 1 OBOLLEW, ANA NPUTOTOBMEHNSA MalioHe3a,
ka-6rieHgep s A8 U3MenbYeHus hpyKTOB 1 OPEXOB, ANS
nnacTMaces! nsmens4eHust Kybrkos nbaa.

ns K1 3eneHu, oBoLLew, 6ok n maca, Ans
MUZ5MM1 6 6.
MHOrodyHK- LLUIMHKOBKM MOPKOBW, peamnca 1 cbipa, AN HaTupaHns
LMOHaNbHbI OPEXOB 1 OXIaXOEHHOrO LoKonaaa.
oneHgep
MUZ45XTM1 [nsa n3amens4eHns mManbix KONMYeCcTB NPSIHOCTEN, Kpy,
MHOrodhyHK- kodbe unu caxapa
LMOHAmNbHbIN Ona namensieHnsa n pybkn msaca, pbibbl, TBEPAOTO
MaMenbunTens B CblPa, TpaB, hpyKTOB, OBOLLIEN, OPEXOB UMK LLIOKONaaa.
KOMMeKTe NS cMeLuMBaHWs XUOKUX Un nonyTeepabIxX

NPOAYKTOB, ANS U3Mens4eHNs/pyokmn Coipbix (PyKTOB/
OBOLLEV 1 3aMOPOXEHHbIX MOAOB, a Takke Ans
NPUroTOBMEHMUSI Miope.

an/IHa,D,J'Ie)KHOCTI/I, KOTOpble He BXOOAT B KOMNJIEKT NOCTAaBKU, MOXXHO np|/|06peCT|/| B

TOPrOBIIe UM B CEPBUCHON CryxGe.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON* Mo KOHTPOsieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccunickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHWE! AccopTUMEHT NpoayKuMmn NOCTOsIHHO 06HOBMSIETCA. TeXHUYECKNe XapakTepucTUkv NpofyKUMK, B TOM YMCHe 3HEpProadhtheKTUBHOCTH, NOCTOSIHHO CoBEp-
weHcTBYloTCA. MPoAyKUMS perynsapHO NPOXOAUT 0Bs3aTenbHyI0 NpoLieaypy NOATBEPXAEHUS COOTBETCTBISA COMMAcHO AeNCTBYIOLEMY 3akoHoaAaTeNbCTBY. MHthopmauuio o
PeKBU3NTaX aKTyasnbHbIX CEPTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX AENCTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KIacce 1 xapakTepucTukax SHeproatdeKTUBHOCTU NPoayk-
uum, MHchopMaLMio 06 akTyarbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OpraHM3aLum, BbINOMHSIOWIEN (YHKLUMM MHOCTPAHHOIO WU3rOTOBUTENS Ha TePPUTOPUM
Poccuiickoin ®enepaumn OO0 «BECX Beitosble Mpubopbl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Ma-
nas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798.
Komnanua OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515, CankT-MeTtepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas,
A.15, TenedoH (495) 737-2777, chakc (495) 737-2798 ocylecTBNSET CBOK JEATENbHOCTb MO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYKLUMM OT UMEHW NPOMU3BOANTENS Ha
©[IMHOI TAMOXEHHOM TEPPUTOPUN TaMOXEHHOTO COI03a B COOTBETCTBIM C AEHCTBYIOLLMMI TEXHUYECKUMI PErNaMeHTaMi, B KaYECTBE YNOTHOMOYEHHOro MarotoBuTenem
nmua, a Takke BbiNnonHaeT TpeboBaHus, npeaycMoTpeHHble 3akoHom P® Ne184-®3 «O TexHWYecKoM perynupoBaHumy» Ans nuua, BbIMONHAIOLEro dyHKUUN MHOCTPaHHOrO
W3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoit Penepaun.
Wmnoptepom B Poccuiickyto denepaumio npoaykumm, ceptTuduLMpoBaHHO B kKayecTBe cepuiiHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX Bbitoele MpuGopbi», 198515,
CankT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanysxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.
OpraHu3alpeii, ykasblBaemoi Ha NpoayKUMK B LieNsix aeHTMdMKaLmi NpoayKLMM 1 OCYLIECTBASIOLEN NepBUYHOE PasMelleHne NPoayKLUMMU Ha peiHke EBponeickoro
cotosa, sBnisietcst Po6ept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen,
Germany).
K)pIA/:lIA"IeCKVIM nvyom (VIGI'OTOEVITeﬂeM), OCYyLLEeCTBNALWNM OT CBOEro UMEHU U3rotoBrneHne Nnpoaykunn n OTBETCTBEHHbLIM 32 ee COOTBETCTBUE TpeGOBaHVIﬂM NPUMEHUMbIX
TeXHUYeCcknx pernameHToB TamoXeHHOro cotosa, sensietcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
IMpy nepesoake, Norpyske, pasrpyske 1 XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOLCTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKUMI MO SKCNyaTaLum, cneaytoLmmm Tpe6o-
BaHUAMU:
* 3anpewyaeTcs nofBepratb NPOAYKUMIO CYILECTBEHHBIM MEXaHUIECKM Harpykam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K NOBPEXAEHUIO MPOAYKLMM /UM HapyLIeHUIo ee yna-
KOBKM;

* HeobxoaMMo u3beraThb nonagaHns Ha ynakoeky NpoAyKLMY BOAb! U APYIUX KUIKOCTEA.
lMepes nepeBo3Koit N Nepesadeil Ha xpaHeHue BbIBLUIEN B AKCMNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULIATENLHON TeMnepatype HeoBXoAUMO YGeaNUTLCS B OTCYTCTBUM B MPO-
[yKuMmM Bobl.
Mpoaykuus npeaHasHayeHa k MCNonb3oBaHMio B YCNIOBUSX TeMnepaTypbi Bbille 0°C 1 0THOCUTENLHON BNaXHOCTY, He npesbilatoLlei 93%.
Mepea Havanom akcnnyatauuu NPOAYKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXoABLUENCS Noa BO3AENCTBUEM OTpULaTeNbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BbliepXaTb ee B yCro-
BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPbl HECKONBKO Hacos.
MpaBuna peanuaaunm NpoyKUMM ONpeaensioTcs NPeANPUATUSAMIA PO3HUYHO TOPrOBIM B COOTBETCTBUN C TpeBGOBaHNSIMU [1E/CTBYIOLLETO 3aKOHOATeNbCTRa.
Yka3aHusi N0 YTUNM3aLMm NpoayKLUMUY COAEPXKATCS B UHCTPYKLMM NO SKCTIyaTaLui U MOTYT BbiTb YTOYHEHBI Y MyHULIMNANBHBIX OPraHOB UCMOMHUTENLHON BNACTU.
[ins NpoAyKuuK, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeCTBUS cepTudukaTa CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTUdMKaT AEACTBUTENEH NPU ee NOCTaBke, Npofaxe 1
MCMONb30BaHNUK (NPUMEHEHNN) B TeYeHUe cpoka CryxBbl, YCTAHOBNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeit 18 3akoHa P® o 3awumte npas notpebutenei. Cpok cnyx6bl Ha
NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS UITOTOBUTENS O rapaHTUHOM 1 CEPBUCHOM OBCIYXUBAHUNY .
Mpoaykums MoxeT BbITb MAEHTUULMPOBaHa No MoaenbHOMY 06o3HaveHuto (none «E-Nr.»), anpo6auuonHomy Tuny (none «Typey) n ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-
HbIM Ha NPOZYKLMIO, YNAKOBKY U (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTALNM.
B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLAM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAs MHCHOPMALMS, MHCTPYKLMSA (PyKOBOACTBO) Mo
aKcnnyaTaumu, MHchopmaLms 06 YCroBUAX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBICHOTO 0GCYXMBaHUS.
MapkvpoBaHue NPoAYKLMM OCYLLIECTBISETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npuGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke
MOXET NPOU3BOANTLCS UHBIMI CNIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLMMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeACTaBrneHne MHAOPMaLMK O NPUBOPE B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuunsi, KoTopas npolna npoueaypy NOATBEPXAEHWS COOTBETCTBUS COMMacHo TpeGoBaHusM TexHudecknx PernameHTo TamoxeHHoro Cotosa,

MapK1PYETCs €UHbIM 3HAKOM OBpaLLIEHNs NPOAYKLINM Ha PbIHKE FOCY1APCTB — UneHoB TaMOXeHHOro Colo3a.
Mpoaykunsi COOTBETCTBYET CIEAYIOLIMM TEXHUYECKUM perniameHTam TaMOXEHHOTO coto3a:
« TP TC 020/2011 3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUHECKUX CPEACTB
+ TP TC 004/2011 O 6e30NacHOCT¥ HU3KOBOSLTHOTO 0GOPYAOBaHMS
OKeNnyaTaLMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCA Ha PYCCKOM 5i3blke. SKCMIyaTalMoHHbIE JOKYMEHTbI Ha FOCYAapCTBEHHbIX S3blkaX FOCYAapCTB — YeHoB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOTO, MPU HAMMu4MI COOTBETCTBYIOLNX TPEBOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO GE3BO3ME3IHO NOMY4MUTL Y TOPTYIOLLEN OpraHn3a-
LNM-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLIEND rOCyAapcTBa — UneHa TaMOXEHHOro Cok3a.
WHbopmaums o KomnnekTauuv npoayKuuy NpefcTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoOXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHomn «ropsyeit nuHuu» (800) 200-2961, a
TaKke AOCTYMNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoanTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, fepmanys, B BCX MEX, Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MiokxeH, Mepmanis.

" AnpoGaLmMoHHbIi CepTtudukar cootseTcTBMA CrpaHa-

oAent ™n nu3rotoBuTenb
PerncrpaumoHHbIil Homep JHara Bblaaun DevicTeyeT Ao

CokoBbhKMManku

ICP3000 CNZP3 C-DE.AA .69026 7.04.20 16.04.20. CnoseHus
ES25A0 CNCJ03 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES25C0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 nTal
ES25G0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES350 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES400¢ CNCJ04 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES401 CNCJ05 A 7.02.2014 26.02.20 nTal

Peskn

IAS4201 CNAS11ST1 .2014 .20 ypums
AS4601 CNASTIEV1 .2014 .20 ypuust
AS6200! CNAS12 .2014 .20 ypuma
AS9101 AS9ST .2014 .20 ypums
WMKBephI lenbuyuTen
FQ3010 [o] 4 CnoseHust
FQ3020 Cl 4 CnoseHust
MFQ3520 Cl 014 Cnosenust
FQ3555 C 4 Crosenust
FQ36300D Cl 4 CnoseHus.
FQ36300! Cl 4 CnoseHus.
FQ36300Y Cl 4 C
FQ3644( C 4 Crosenust
FQ3646( C 4 Crnosenus
FQ36480 Cl 4 CroBenvs
FQ36GOLD Cl 4 Crosenvs
FQ4020 C 4 Cnosenvs




AnpoGaLMOHHbI CepTudmkar cooTrBeTCTBUSA Crpama-
n
o n3rotoBuTenb
Monent ™n PerMcTpaumoHHbIit HomMep [ara Bbigaun DeiicTeyeT Ao
MKCepbl. enbyuTen o
Fai0301 CNHR22 563982 z z Crossiins
FQ40302 CNHR22 B.63982 ¥ 50 Croserus
FQ40303 CNHR22 3982 z .06.20 Croseus
FQ4070 CNHR22 3082 : .05.20 Croseus
21y Chets S 20 22.06.2021 ura
BaTpTn NS0 7 20 22.06.202 vTa
Br2G0n ENaMIT 7 2 22.06.202 vTa
ool S 7 23.0¢ 20 22.06.202( wTal
Bise2n s 7 20 22.06.202 vra
e e 20 22.06.2021 ura
B64G3M CNS| BT .06.20 .06.20 ua
P e o5 01.20 01.20 Criosenia
A CNCM13ST1 61496 2012013 20 Croseun
R15A CNCM13ST2 61496 201 2 Crosenun
SM64035 CNHR24 62868 2012 20 Crosenun
SM64120 CNHR24 62868 201 2 Cnoserus
SM64155RU CNHR24 62888 2014 20 Croserins
SM66020 CNHR25 52888 201 20 Croses
SM66050RU CNHR25 62868 201 2 Croses
SME6 CNHR25 62888 201 20 noserns
SM66110D CNHR25 62888 201 20 Crosesun
SM661101 CNHR25 62888 2012 20 Crosenun
SM66110Y CNHR25 62868 201 20 Crosenu
SM66 CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM66150RU CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM66 CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM67140RU CNHR26 62868 2014 20 Cnoserus
SM67150RU CNHR26 62888 2014 20 Croserns
SM67160RU CNHR26 52858 201 20 Croses
SM67165RU CNHR26 6288 2012 20 Crosers
SMB7166 CNHR26 62888 2014 20 Criosems:
SM67190 CNHR26FP 55725 201 7090 Crosetins
SM671X0 CNHR26FP 6572 2012 7090 Croses
SM671X1 CNHR26FP 65723 201 2 Crosers
SM67SPORT CNHR26 62888 2014 20 Croserins
SM6B100 CNHR 52855 201 20 Croseun
SM6B15! CNHR 628 201 20 Croseun
SM6B25! CNHR 62868 201 20 Croseus
ST ENHR 'B.59536 08.20 08.20 Criosenuts
iy Ny o 08.20 10820 Criosenuts
SM8714 CNHR28 59536 06.20 2 Cnoserus
SM8714 CNHR28 59536 0520 0520 Croserins
Sy ENr e ] 08.20 08.20 CrioseHus
SMB7165 CNHR28 .595: 0620 0620 Crosetns
SM8718 CNHR28 59536 0620 0620 Crosetns
SM8E19 CNHR29 59536 0520 0520 Croseun
S ENrina > 08.20 :08.20 Crioenuts
SM881X: CNHR29 59536 }
V31001 25.05.2021 Croserua
GO e o0 Sa0e%0 PRI oo
o &N 5.6963 26.05.20 25.05.2021 Criosenuts
Cha0TE- Ene \B.6963 26.05.20 25.05.2021 Crioseus
01 ane 46.8.6963 26.05.20 25.05.202 Crosetus
Chis0iM NG 46.5.6963 26.05.20 25.05.2021 Crosetvs
CM3501M CNC 465 26,05 25.05. Crosers
ICM4000 CNCM2 B.6077 2. . Crossrus
Chiszo0 CNCIaT ioB a0 26.11. 25.11. Crosetys
CM4250 CNCM21 4666077 2. 2. Crosers
oagar g B0 26.11. 25.11. Criosets
CM64051 CNC 4686017 2. . Crossrus
oo aNe 46.8.6077 26.11. 25.11. Criosenus
CM68840 CNC 465, 2. 2. Crosers
CM68885 CNC 56077 2. . Crosers
UMA4406 CNUM5S 6077 2. . Croseriun
Uhadoes ENas = 26‘ . 25.11.. Cnosenns
UM4855 CNUM5S 77 21 2 Crosetins
Oz 13 o 7 26.11. 2511 CrioseHus
UM52131 CNUMS5! I 2., B, Cnoseruas
4330 &N ;7 26.11. 25.11.. Crnosenva
OMveeasg &N 26.11. 2511, Cnoserwst
Diaray & 7 26.11. 2511 CrioseHuts
Uhiziss o 77 26‘ : 25.11.] CnoseHva
Mo &N 26.11. 25.11. Grioserns!
OMeene & 7 26.11. 25.11. CrioseHus
UMY &N 7 26.11. 2511 CrioseHus
UMessag &N 77 26‘ : 25.11.: CrnoseHva
OMosa0 &N 77 26.11. 2511, Cnosenrwst
Oherad & 77 26.11. 2511 CrioseHuts
Uvagsss o 77 26.11. 25.11. CrioseHis
Ueosas &N 77 26‘ . 25.11.. Crnosenva
UM58243 CNU I 261 2511 Crosenus
Oy & 77 26.11. 2511 CrioseHus
UM58252RU CNU 77 2. B, Cnoserns
bt 200 &N 77 26.11. 25.11.. Crnosenva
D208 & 26.11. 25.11. CroseHuts
UMXL40G CNUM70 77 1.
IKMB003 4.02.2014 [ 13.02.2019 [ Crosenus
KM6003 [ KM13 [ [ 14.] Crosetua
KM6000 i KM13 i i 14.02.2014 i 13.02.2019 i
Bt .202( Monbwa
Fiasatn & .202 Monbwa
EvasaoW & .202 Monbwa
Eviacaan. § .202( Monbwa
Fis0a : 202 Monewa
EWag0r &NF .202 Monbwa
FW3640A C 2 lonbua
FW38508 C T
FW45020 C 2
FW45120 C s
FWE60: C ua
FW6744 C s
FW6760( C ura
FW6864( C g g ua
FW68660 C o o ua
FW68680 c
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH

Zentralwerkstatt fir kleine Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”,

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:inffo@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,
Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

06/16

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 213513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _x_ - d8lee
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX bbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Komrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,

Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotfebic
Pekarska 10b
155 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com

www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:

0892 698 110 SETCHRAEE
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 ZETCHEIER

www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please

check with your telephone service provider for

exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lIkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAqvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn
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HR Hrvatska, Croatia
BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhagé tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE  Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520

www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.

L Israel, SR

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, H{d

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg.
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ULH-/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.Ilv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KnwunHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535
mailto:repairaction.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz
* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm

(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Cepsuc oT npounssoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia, ,
L0 gall Dy yell dSLaall
Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.
BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road
(Next to Toyota), Jamiah Dist.
P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043
mailto:kunnumalsp@alj.com
www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, MK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

S| Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*
mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, 572

T PIHARR 15 T (O B LR 1
HEARRBR K,
BAAERES

BSH Home Appliances Private Limited
AT HIE M T #8058 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNMobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.
Milutina Milankovic¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Gber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001045717 960809















