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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat zu erhalten. Das
Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers flr daraus resultie-
rende Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltsublicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwen-
dungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zulassige Hochstmengen (siehe
~<Anwendungsbeispiele®) nicht Uberschreiten!

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebens-
mitteln geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung
des vom Hersteller zugelassenem Zubehor sind weitere Anwen-
dungen maglich. Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei
Gebrauch des Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen
beachten. Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe
des Gerates an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.
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de Zu lhrer Sicherheit

Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr!

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten. Gerate kénnen
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Gerat nicht ohne Aufsicht betreiben. Gerat nur gemafl Angaben

auf dem Typenschild anschlie3en und betreiben. Das Gerat nur in
Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu 2000 m Uber Meeres-
hohe verwenden.

Das Geréat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heilde Flachen ziehen.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden. Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kunden-
dienst vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise flir dieses Gerat
A Verletzungsgefahr!

/\ Stromschlaggefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbei-
ten mit dem Gerat abgeschlossen sind. Bei Nichtbenutzung des
Gerates den Netzstecker ziehen. Vor Behebung einer Storung den
Netzstecker ziehen.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieRendes
Wasser halten. Keinen Dampfreiniger verwenden.

Gerat ausschlief3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

A Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach und bleibt in der Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

4
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Zu lhrer Sicherheit de

Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes nie in die
Schussel greifen. Nicht in den Einflllschacht greifen.

Nur mit aufgesetztem Deckel arbeiten!

Das Gerat kann aus Sicherheitsgriinden nur betrieben werden,
wenn nicht genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln bedeckt
sind.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsschei-
ben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen! Mixer-
messer nicht mit bloRen Handen berthren.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Den Mixer nur im zusammen-
gesetzten Zustand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende FlUssig-
keit einfullen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehoér benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehor gleichzeitig benutzen.

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

[14]
Vorsicht! Rotierende Messer.

@ Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachflll6ffnung greifen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigen und Pflegen®
siehe Seite 11
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de Sicherheitssysteme

Sicherheitssysteme Auf einen Blick
Bitte Bildseit Kl :
Einschaltsicherung B'i,jm': seffen afsKiappen

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schissel (11) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde

und

m der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
~Easy Armlift“-Funktion zur
Unterstlitzung der Bewegung des Armes
nach oben (siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)

Wiedereinschaltsicherung l&uft das Gerat automatisch in die
Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat optimale Position zum Wechseln der
eingeschaltet, aber der Motor l4uft danach Werkzeuge.

nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten MUMS2..:

Drehschalter auf 0/off drehen, dann 0/off = Stopp

einschalten. M = Momentschaltung mit héchster
. Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Uberlastsicherung Mixdauer festhalten.

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz 1 = niedrige Drehzahl — langsam,
aktiviert. Eine moégliche Ursache kann 4 = hohe Drehzahl — schnell.

die gleichzeitige Verarbeitung zu grofder MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..:
Mengen an Lebensmitteln sein. 0/off = Stopp

Zum Verhalten bei Aktivierung eines M = Momentschaltung mit hdchster
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Stérungen®. Mixdauer festhalten.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
verschiedene Ausflihrungen, siehe auch 1 = niedrige Drehzahl — langsam,
Modelliibersicht (Bild [M). Das Gerat ist 7 = hohe Drehzahl — schnell.
wartungsfrei. 4 Betriebsanzeige

(MUMb54../55../56../58..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Gerates,
beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.
5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.
6 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr*)
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.
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7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Rihrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehor*)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch
Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUMS52../MUM54../MUMS58..:
Kabel im Kabelfach verstauen
MUMS55../MUMS6..:
Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge

13 Riihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfiillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / diinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein

20 Scheibentrager

21 Gehduse mit Auslassoffnung

Mixer*

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferum-

fang enthalten ist, kann es tiber den Handel
und den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen
Bild E:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position ange-
bracht und in Arbeitsstellung ist.
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Arbeitspositionen de

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposi-
tion eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy
Armlift“-Funktion ausgestattet, welche die
Bewegung des Schwenkarmes nach oben
unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen. Bewegung mit
einer Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewlinschte Position bewegen.

Position  Antrieb MUM52.. MUM
54/55/

56/58..

0}
O
Z'/ 12 | 13
S IEIREE
. . . £| 2-4 | 37
j ‘j Ll@JU 2-3 | 35
9 j D] 34 | 57
« M
H}a 34 | 57

7‘j(_

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-, Rihr-
besen und Knethaken; Zugeben grofier
Verarbeitungsmengen.
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de Bedienen

Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m  Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fir die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Fir Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klam-
mern jeweils dahinter.

In dieser Gebrauchsanleitung befindet

sich ein Aufkleber mit Richtwerten fur die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehors. Wir empfehlen, diesen Aufkleber
am Gerat anzubringen (Bild [4).

Vorbereiten
m Grundgerat auf glatten und sauberen
m Kabel herausziehen (Bild []).
MUM52../MUM54../MUM58..
Kabelstaufach:
Kabel auf die gewtinschte
Lénge herausziehen.
MUM55../MUM56.. !
Kabelaufrollautomatik: :@
gewlnschten Lange
(max. 100 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslange vermindern: Leicht
am Kabel ziehen und bis zur gewunsch-
ten Lange aufrollen lassen. Dann erneut
leicht am Kabel ziehen und langsam los-

Untergrund stellen.
I
??’Q
Kabel in einem Zug bis zur
lassen; das Kabel ist arretiert.

124_MUM58xxx_8001027214.indb 8

Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.
Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik
Kabel nicht von Hand einschieben. Wenn
sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz her-
ausziehen und dann aufrollen lassen.

m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge

/\ Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die Schussel

greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)

arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln — nach dem Ausschalten lauft der

Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Schwenkarm erst nach Stillstand des Werk-

zeugs bewegen.

Das Gerat darf aus Sicherheitsgriinden

nur betrieben werden, wenn nicht genutzte

Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)

bedeckt sind.

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Geréat
verwenden.

Rihrbesen (13)
zum Ruhren von Teigen,
z. B. Rihrteig

Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z. B. Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,
die nicht zerkleinert werden sollen
(z. B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

O
)
C
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Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen

Bild [3:

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufset-
zen und dann abstellen, gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruihr-
besen, Schlagbesen oder Knethaken
bis zum Einrasten in den Antrieb
einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Unsere Empfehlung:

— Riihrbesen:

zuerst einrihren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wahlen

— Schlagbesen:

Stufe 7 (4), unterriihren auf Stufe 1 (1)

— Knethaken:

zuerst einrihren bei Stufe 1 (1), kneten
bei Stufe 3 (2)

Zutaten nachfiillen

m  Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfillé6ffnung im
Deckel nachfiillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm in Position 2 ﬁ

bringen.

m Zutaten einfillen.
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Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.
Schissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

A\ Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einflllschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefuhrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung

Bild [[:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an lhrem
Gerat zu verhindern, verfligt die Antriebs-
welle des Durchlaufschnitzlers lber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei Uberlas-
tung bricht die Antriebswelle an dieser
Stelle. Ein neuer Scheibentrager mit
Antriebswelle ist beim Kundendienst
erhaltlich.

Wende-Schneidscheibe —

dick / diinn ®
zum Schneiden von Obst und Gemlse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).

Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:

,1“ fur die dicke Schneidseite

,3“ fur die diinne Schneidseite
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de Bedienen

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeig-
net zum Schneiden von Hartkase, Brot,
Brotchen und Schokolade. Gekochte, fest-
kochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe —
grob / fein

zum Raspeln von Gemise, Obst und Kase,
aulRer Hartkase (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspel-
scheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeig-
net zum Raspeln von Nissen. Weichkase
nur mit der groben Seite auf Stufe 7 (4)
raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z. B. Parmesan), gekiihlter Scho-
kolade und Nissen.

Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!
Reiben von Weich- und Schnittkase.
Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Bild [€:
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.
m Schissel einsetzen:
zen und dann abstellen, gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Einrasten drehen.
m Entriegelungstaste driicken und j
bringen.
m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
(Bild [€}-5a).
m Scheibentrager am unteren Ende
festhalten, dabei miissen die beiden

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum

m Entriegelungstaste driicken und
Nach vorne geneigte Schissel aufset-
Schwenkarm in Position 3
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
Spitzen nach oben zeigen.

10
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m  Gewlnschte Schneid- oder Raspel-
scheibe vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [€1-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten,
dass die gewlinschte Seite nach oben
zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [€-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beach-
ten) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem
Stopfer nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: Fir gleichmafRige Schneidergebnisse
diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kiichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzei-
gersinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [I).

m Teile reinigen.
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Mixer

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heifsem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiRe oder schdumende
Flussigkeit einflllen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdr-
fel) verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild NI

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4
bringen.

m  Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einfillen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schdumende oder heile
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge,

fest = 50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild N1-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste
Zutaten nach und nach in Nachfulloff-
nung einflllen

124_MUM58xxx_8001027214.indb 11

Reinigen und Pflegen de

oder
m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m  Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel ver-
wenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden.

Grundgerit reinigen

A\ Sstromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

unter flieBendes Wasser halten. Keinen

Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m  Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

m Gerat anschliefend trockenreiben.

Schussel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind spllmaschi-
nenfest. Kunststoffteile in der Splilmaschine
nicht einklemmen, da bleibende Verformun-
gen wahrend des Spllvorgangs moglich
sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag

nach der Verarbeitung von z. B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben und den
Durchlaufschnitzler (nicht die Zerkleine-
rungsscheiben) damit abreiben. Durchlauf-
schnitzler dann spdlen.

11
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de Aufbewahrung

Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berlUhren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind

spllmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissig-
keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,
ohne ihn vom Gerat abzunehmen. Dazu
etwas Wasser mit Spllmittel in den aufge-
setzten Mixer geben. Fir wenige Sekunden
den Mixer einschalten (Stufe M). Spuil-
wasser ausschitten und Mixer mit klarem
Wasser aussplilen.

Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen. Pflege-
hinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

/\ Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netz-

stecker ziehen.

Bild [X:

m  Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehortasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schissel
aufbewahren.

m  Zur Aufbewahrung in der Original-
verpackung siehe Bild .

Hilfe bei Storungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netz-
stecker ziehen.

Wichtiger Hinweis fiir MUM54../MUM55../
MUM56../MUMS5S..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates,
ein Auslésen der elektronischen Siche-
rungen bzw. ein Geratedefekt wird durch
Blinken der Betriebsanzeige angezeigt.
Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

12

124_MUM58xxx_8001027214.indb 12

Stoérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m  Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m  Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurlick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m  Gerat abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.
m Zulassige Hochstmengen (siehe
,<Anwendungsbeispiele) nicht

Uberschreiten!

Stoérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe
m Drehschalter auf 0/off stellen.
m Schwenkarm in Position 1
bringen.
m Gerat einschalten (Stufe 1).
m Gerat wieder ausschalten.
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechselposi-
tion stehen.

Stoérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt®. Das Messer ist blockiert.
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Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker
ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m  Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stdrung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

— 100 g-600 g @

m Sahne 1'% bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) - je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

Eiweil}

m  Eiweil} 4 bis 6 Minuten auf Stufe @

— 1 bis 8 Eiweil}

7 (4) mit dem Schlagbesen
verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept @

— 2 Eier

— 2-3 EL heilles Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Pé&ckchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen
und das gesiebte Mehl und Starkemehl
in ca. %2 bis 1 Minute l6ffelweise
untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

124_MUM58xxx_8001027214.indb 13

Ruhrteig
Grundrezept

Anwendungsbeispiele de
— 6 Eier
— 500 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 2 Packchen Vanillezucker oder Schale

von 2 Zitrone

— 500 g Butter oder Margarine

— (Raumtemperatur)

— 1000 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 250 ml Milch

m Eier, Zucker, Salz und Vanillezucker
bzw. Zitronenschale ca. 10 Sekunden
auf Stufe 1 (1) mit dem Rihrbesen
verruhren.

m Auf Stufe 5 (3) stellen und ca.

120 Sekunden verarbeiten.

m Butter hinzufligen und ca. 60 Sekunden
auf Stufe 3 (2) verarbeiten.

= Mehl und Backpulver hinzufigen
und ca. 2 Minuten auf Stufe 1 (1)
verarbeiten.

m  Auf Stufe 3 (2) stellen und innerhalb
2 Minuten die Milch nach und nach
hinzufiigen.

Hochstmenge: 1 x Grundrezept

e

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter

(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

—1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1
(1), dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3)
mit dem Ruhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. 2
Minute auf Stufe 1 (1), dann ca. 3-4
Minuten auf Stufe 3 (2) kneten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

13
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de Entsorgung

Hefeteig

Grundrezept a-/

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen

— Trockenhefe

— Schale von Y Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept a-/

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf

Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.
Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig
Grundrezept é
— 1000 g Mehl

— 3 Packchen Trockenhefe

— 2TL Salz

— 660 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. /2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit

dem Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

— 2 Eier

— 2 TL Senf

- %10l

— 2 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden
auf Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer
verarbeiten.

14

124_MUM58xxx_8001027214.indb 14

m Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das
Ol langsam durch den Trichter gieRen
und so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerét ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber lhren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fiir
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Dartber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fuir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Sonderzubehor de

Sonderzubehor
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUz5CC1 Zum Schneiden von Obst und Gemiise in gleichmaRig
Wiirfel- groRe Wiirfel
schneider
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fiir Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.

03 06 MUZ45LS1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Lochscheiben-  Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fiir Bratwirste
satz und Speck.

fein (3 mm),

grob (6 mm)

MUZ45SV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Spritzgeback-  Mit Metallschablone fir 4 verschiedene Gebackformen.
vorsatz

< MUZ45RV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
s Reibevorsatz Zum Reiben von Niissen, Mandeln, Schokolade und
\ getrockneten Brotchen.

¥ MUZ45FV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Fruchtpressen- Zum Pressen von Beerenobst aul’er Himbeeren,
vorsatz Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z.B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1 Far den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Pommes Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.
frites-Scheibe

MUZ45AG1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Asiagemuse-  Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen fiir
Scheibe asiatische Gemusegerichte.

15
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de Sonderzubehor

MUZ45RS1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Reibscheibe Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fir Reibekuchen oder
grob KlIoRe.

MUZ45KP1 Far den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln flir Rosti und Kartoffel-

Scheibe puffer, zum Schneiden von Obst und Gemiise in dicke
Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Edelstahl- verarbeitet werden.

Rihrschissel

MUZ5KR1 In der Schissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Kunststoff- verarbeitet werden.

Rihrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Purieren von Obst

Mixer-Aufsatz ~ und Gemdse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswrfeln.

MUzZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und
Multimixer Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase,
zum Reiben von Nissen und gekuhlter Schokolade.

Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Uber den Handel oder
den Kundendienst erworben werden.

16
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Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

For your safety en
Contents
For your safety.........ccccoeveeiniiiiieeien 17
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage
will be excluded. This appliance is designed for processing normal
household quantities in the home or similar quantities in non-in-
dustrial applications. Non-industrial applications include e.g. use
in employee kitchens in shops, offices, agricultural and other com-
mercial businesses, as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings. Use the appliance for processing
normal quantities of food and for normal amounts of time for domes-
tic use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Appli-
cation examples”). This appliance is suitable for mixing, kneading
and beating food. It must not be used for processing other objects
or substances. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Use the appliance with
original accessories only. When using the accessories, follow the
enclosed operating instructions. Please keep the operating instruc-
tions in a safe place. If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

General safety instructions

A Risk of electric shock!

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children. Appliances can be
used by persons with reduced physical, sensory or mental capabil-
ities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

‘ 124_MUM58xxx_8001027214.indb 17
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en For your safety

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children unless they are
supervised.

Do not leave the running appliance unattended. Connect and
operate the appliance only in accordance with the specifications on
the rating plate. Only use the appliance indoors at room temperature
and up to 2000 m above sea level.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. To prevent injury, a damaged power cord must be
replaced by the manufacturer or his customer service or a simi-
larly qualified person. Only our customer service may repair the
appliance.

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury!

A\ Risk of electric shock!

Do not insert the mains plug until all preparations for working with
the appliance are complete. When the appliance is not in use, pull
out the mains plug. Before eliminating a fault, pull out the mains
plug. Never immerse the base unit in liquid or hold under running
water. Do not use a steam cleaner. Use only the rotary switch to
switch the appliance on or off.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. When the appliance is switched off, the drive continues
running briefly and stops in the tool change position. Do not adjust
the swivel arm while the appliance is switched on. Wait until the
drive has come to a standsitill.

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating,
never place fingers in the mixing bowl. Do not reach into the feed
tube. Do not operate the appliance without the lid.

For reasons of safety the appliance cannot be operated unless
unused drives are covered with drive guards.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold
of cutting discs by the edge only. Do not touch blender blades with
bare hands.

18
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For your safety en

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never place fingers in the attached blender! Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

A Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions. Use only
one tool or accessory at any one time.

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Uﬂ Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

servicing” see page 23

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place

and

m the blender drive cover has been
attached (8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

124_MUM58xxx_8001027214.indb 19

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload pro-
tection feature has been activated. A possi-
ble cause may be that too much food was
processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models

(Fig. [M). The appliance requires no
maintenance.

19
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en Overview

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see
“Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
MUM52..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed — slow,
4 = high speed — fast.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed — slow,
7 = high speed — fast.

4 On/Off display
(MUMS54../55../56../58..)
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes
if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has
tripped or the appliance is defective —
see section “Troubleshooting”.

5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

6 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory*)
When not in use, attach the drive cover.

7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)

20
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8 Blender drive cover

9 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

10 Cord store
MUM52../MUM54../MUM58..:
Stow the cord in the cord store
MUMS55../MUMS56..:
Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting
discs.

Continuous-feed shredder

17 Pusher

18 Cover with filling shaft

19 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

20 Disc holder

21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug

23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Fig. [E:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.
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Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards move-
ment of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Position  Drive MUM52.. MUM

54/55/

56/58..

1-2 1-3

' 3

° 4

« M

3-4 5-7

0)
O
¢
oY
il
o

7j<_

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

124_MUM58xxx_8001027214.indb 21

Operation en

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all prepa-
rations for working with the appliance are
complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position. Do

not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thor-
oughly; see “Cleaning and servicing”.

Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch. For appliances with a
4-setting rotary switch you can find the
values in brackets after the values for a
7-setting rotary switch.

These operating instructions contain a
sticker with reference values for the operat-
ing speed of the appliance when using the
tools or accessories. We recommend attach-
ing this sticker to the appliance (Fig. [d).

Preparation
m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. ).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Cord store: \’
length. &
MUMS55../MUMS56.. !
Automatic cord winder: 3 ﬁ
Pull out the cord in one go to /
the required length (max.
locked.
Reducing the cord length:
Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the

Pull out cable to the required
100 cm) and slowly release; the cord is
cable is locked.

21
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en Operation

Warning!

Do not twist the cord when inserting it. If
the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually. If
the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

m Insert the mains plug.

Bowl and tools

A\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running

briefly and stops in the tool change position.

Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

For reasons of safety the appliance may
only be operated when unused drives have
been covered with drive guards (5, 8).
Attention!

Use bowl with this appliance only.
Stirrer (13)

for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (14)
for whisking egg whites, cream and
light dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)
for kneading heavy dough and
mixingin ingredients that ought not

be cut (e.g. raisins and chocolate

chips)

Working with the bowl and the tools

Fig. [3:

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Depending on the processing task, insert

the stirrer, whisk or kneading hook until it

locks into position.

22
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Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [3-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Stirrer:
first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)

— Whisk:
setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)

— Kneading hook:
first stir in at setting 1 (1), knead at
setting 3 (2)

Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

= Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and

servicing”.
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Continuous-feed shredder

A\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. [d:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the con-
tinuous-feed shredder breaks. However, the
drive shaft can easily be replaced. A new
disc holder with drive shaft is available from

customer service.

Reversible slicing disc —
thick / thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5 (3).
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 3 (2) or 4 (3).
Designation on the reversible shredding
disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

124_MUM58xxx_8001027214.indb 23

Operation en

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7 (4).
Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.

Process at setting 7 (4).

Warning!

The grating disc is not suitable for grating

soft cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed

shredder

Fig. [€:

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the drive of the
continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).

m Hold disc holder at the lower end, ensur-
ing that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€-6a).

In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [€-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube

and push down with the pusher.

23
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en Cleaning and servicing

Warning!
Prevent the cut ingredients from building up
in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direc-
tion and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. ).

m Clean parts.

Blender

/A Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstilll Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.
Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Fig. AI:

m Press the release button and
move the swivel arm to J
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

24
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m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. J-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direc-
tion and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents. Sur-
faces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.
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Cleaning the bowl and tools
The bowl and tools are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dish-
washer, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed

shredder
All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on

a cloth and rub the film off the continu-
ous-feed shredder (not the cutting discs).
Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. [{:

m Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

m To store in the original packaging, see
Fig. .
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Storage en

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Important information for
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS5S..

The Operating indicator flashes if the appli-
ance has been operated incorrectly or the
electronic fuse has tripped or the appliance
is defective.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum quan-
tities (see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release

button was inadvertently pressed. The

swivel arm moves up. The drive switches

off, but does not stop in the tool change

position.

25
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en Application examples

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please

contact customer service.

i

Application examples

Whipped cream

m Whip cream with the whisk for 1% @

— 100 g-600 g
to 4 minutes at setting 7 (4)
depending on the quantity and properties

of the cream.

Egg white

— 1to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.

26
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m Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

— 500 g sugar

— 1 pinch of salt

— 2 packets of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

— 500 g butter or margarine

— (room temperature)

— 1000 g flour

— 1 packet of baking powder

— 250 ml milk

m Mix the eggs, sugar, salt and vanilla
sugar or lemon peel with the stirrer for
approx. 10 seconds at setting 1 (1).

m Set to setting 5 (3) and process for
approx. 120 seconds.

m Add butter and process for approx.

60 seconds at setting 3 (2).

m Add flour and baking powder and process
for approx. 2 minutes at setting 1 (1).

m Set to setting 3 (2) and gradually add the

milk within 2 minutes.
Maximum quantity: 1 x basic recipe

e

Cake mixture
Basic recipe
— 6 eggs

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room
temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. %2 minute at setting 1 (1), then
for approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1 (1),
then for approx. 3-4 minutes at setting
3(2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe
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Yeast dough

Basic recipe a-/

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried
yeast

— Peel of %2 lemon

— 1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
. minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pasta dough
Basic recipe a-/
— 300 g flour
— 3 eggs
— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 3 (2) until a dough
forms.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe é

— 1000 g flour

— 3 packets of dry yeast

— 2 tsp. salt

— 660 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
4-5 minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.
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Disposal en

Mayonnaise

— 2 eggs @
— 2 tsp. mustard

— Yaloil

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3(2)or 4 (3).

m Switch the blender to setting 7 (4) and
slowly pour the oil through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-

E mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Optional accessories

Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUz5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized
Dicer cubes.
MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer
MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.
Perforated Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for sau-
disc set sages and bacon.
fine (3 mm),
coarse (6 mm)
MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
Viennese whirl  With metal template for 4 different pastry moulds.
attachment

7 MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

= Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
3 attachment rolls.
21

XY MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.
Juicer For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are

automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.
MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Asian Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian

vegetable disc

vegetable dishes.

28
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Optional accessories en

MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for

disc cutting fruit and vegetables into thick slices.
MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Stainless steel in the bowl.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Plastic mixing  in the bowl.

bowl

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables,
Plastic blender for preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for
attachment crushing ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.

29
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fr Pour votre sécurité

Vous venez d’acheter ce nouvel appa-
reil Bosch et nous vous en félicitons
cordialement.

Sur notre site Web, vous trouverez des

informations avancées sur nos produits.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil. Le non-respect des instructions permettant d’uti-
liser correctement I'appareil dégage le fabricant de toute responsa-
bilité envers les dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profes-
sionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires
a celles d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les
coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises
agricoles et autres entreprises commerciales et industrielles,

ainsi que l'utilisation par les clients de pensions, petits hotels et
immeubles d’habitation similaires. Utiliser cet appareil uniquement
pour des quantités de préparations culinaires courantes et pour des
durées de service normales. Ne pas dépasser les quantités maxi-
males admissibles (voir «Exemples d’utilisation»)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter les produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres substances /
objets. D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les
accessoires homologués par le fabricant. Utiliser I'appareil avec les
pieces d’origine uniquement. Lors de I'utilisation des accessoires,
respecter les notices d’utilisation ci-jointes. Veuillez conserver la
notice d’utilisation. Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa

notice d’utilisation.

30
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Pour votre sécurité fr

Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution!

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite. Tenir 'appareil
et son cordon d’alimentation éloigné des enfants. Les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental ou ne déte-
nant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires pour-
ront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage de 'appareil, et I'entretien par
I'utilisateur, sont des activités qu’il ne faut pas permettre aux enfants
sans surveillance.

Ne jamais laisser fonctionner I'appareil sans surveillance. Ne
brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indications
figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez I'appareil que dans des
pieces intérieures a température ambiante et jusqu’a 2000 m au-
dessus du niveau de la mer.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu’il n’est pas
sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté et avant de
le nettoyer.

Le cordon d’alimentation ne doit pas entrer en contact avec des
arétes vives. N'utiliser 'appareil que si son cordon d’alimentation

et 'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage. Afin d’écar-
ter tout danger, seul le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente est habilité a rem-
placer un cordon d’alimentation endommageé. Les réparations sur
I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
A Risques de blessures!

A Risque d’électrocution!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois tous les préparatifs sur I'ap-
pareil achevés. Si I'appareil ne sert pas, débrancher la fiche secteur.
Avant de supprimer tout dérangement, débrancher la fiche secteur.
Ne jamais plonger I'appareil de base dans du liquide et ne pas le
laisser sous I'eau courante. Ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur.
Allumer et éteindre I'appareil uniqguement avec le sélecteur rotatif.

A Risque de blessures di aux accessoires en rotation!
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procé-
der au changement d’accessoires ou de pieces complémentaires
mobiles en fonctionnement. Une fois I'appareil éteint, le mécanisme
d’entrainement continue de tourner un certain temps puis s'immobi-
lise sur la position de changement des accessoires.

31
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fr Pour votre sécurité

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Pendant le fonctionnement,
ne jamais introduire les doigts dans le bol mélangeur. N'introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Travailler uniquement avec le couvercle du bol mélangeur en place!
Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire fonctionner
I'appareil que si les entrainements qui ne servent pas sont revétus
de leurs couvercles de protection.

A Risques de blessures avec les lames tranchantes!
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords! Ne pas toucher les lames du mixeur a mains nues.

A Risque de blessures di aux lames tranchantes /

a I’entrainement en rotation!
Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place! N'utiliser le
mixeur qu’une fois assemblé et avec son couvercle en place.

/\ Risque de bralures!

Lors du traitement des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Verser au maximum
0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

/\ Important!

N’utiliser I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lors de I'utili-
sation des accessoires, respecter les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utiliser qu’un outil ou accessoire a la fois.

/\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

[E Respecter les instructions figurant dans la notice d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
Ne pas introduire les doigts dans I'orifice d’ajout.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou apres
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir
page 38
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail ».
L’appareil se met en marche sur les posi-
tions 1 et 3 uniquement:
m si vous avez mis le bol (11) en place
et l'avez fait tourner jusqu’a ce qu'il
encrante,
et
m avez posé le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur (8).

Sécurité anti-réenclenchement
En cas de coupure de courant, 'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif
sur 0/off puis ramenez-le en position
allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'uti-
lisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles: trop grande quantité d’aliments
traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement».

La notice d'utilisation vaut pour différents
modéles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, figure [M). L'appareil ne
nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure [X:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Aprés l'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
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Systemes de sécurité fr

MUMS52..:

0/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-4, vitesse de travail:

1 = vitesse basse — marche lente,

4 = vitesse élevée — marche rapide.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58.. :
0/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail :

1 = vitesse basse — marche lente,

7 = vitesse élevée — marche rapide.
Voyant de fonctionnement
(MUMS54../55../56../58..)

Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7).

Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le

fusible électronique disjoncte ou en
présence d’un défaut dans I'appareil,
voir le chapitre «Aide en cas de
dérangement».

Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement

Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.
Entrainement pour

— accessoire rapeur / éminceur et

— presse-agrumes

(accessoire en option*)

Lorsque vous n'utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)

Lorsque vous n'utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.
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fr Positions de travail

10 Rangement du cordon
MUM52../MUM54../MUMS58.. :
Placez le cordon d’alimentation dans
son rangement
MUM55../MUMS56.. :

Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires
13 Fouet mélangeur
14 Fouet batteur
15 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque a découper réversible —
épais / mince
b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur
23 Couvercle
24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et auprés du service
aprés-vente.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

MUM52.. MUM
54/55/

Entraine-
ment

Position

56/58..

1-4 1-7

13 7 5

=8

1-2 1-3

»
=

336

2-3 | 35

Positions de travail

Figure [&:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en posi-
tion de travail. Le bras pivotant doit encran-
ter dans chaque position de travail.
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* Mise en place / retrait du fouet batteur,

fouet mixeur et crochet a pétrir; ajout de

grandes quantités a traiter.
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Utilisation

A Risque de blessure!

Ne branchez la fiche méale dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!
Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne
vont pas au four a micro-ondes.
m Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de
travail recommandées dans cette notice
d’utilisation se référent aux appareils
équipés d’un interrupteur rotatif a 7 posi-
tions. Pour les appareils équipés d’'un
interrupteur a 4 positions, les valeurs res-
pectives suivent entre parenthéses.

Dans cette notice d'utilisation se trouve un
autocollant mentionnant des valeurs indica-
tives pour la vitesse de travail de I'appareil
lorsque vous utilisez les différents outils ou
accessoires. Nous recommandons de fixer
cet autocollant sur I'appareil (figure [d).

Préparatifs
m Posez I'appareil de base sur une surface

lisse et propre.
m Sortez le cordon de son rangement
(figure [).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
SZ
cordon: Sortez la longueur de [Q
cordon voulue.
MUMS55../MUMS56.. !
Enrouleur automatique de 3 ﬂ
le cordon jusqu’a sortir la lon-
gueur voulue (1,00 métre maxi.) puis rela-
chez-le lentement. Le cordon s’immobilise
sur la longueur voulue.

Casier de rangement du
cordon: Tirez continuellement
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Pour réduire la longueur du cordon: Tirez
légérement sur le cordon, puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez & nouveau légérement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Attention!

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le

rentrez. Sur les modéles a enrouleur auto-

matique, ne rentrez pas le cordon a la main.

Si le cordon se coince en route, sortez-en

la longueur maximum puis laissez-le a

nouveau s’enrouler.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

/\ Risque de blessure avec les piéces
en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle
(12) en place!
Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une fois
I'appareil éteint, le mécanisme d’entraine-
ment continue de tourner un certain temps
puis s'immobilise sur la position de chan-
gement des accessoires. Tournez le bras
pivotant seulement aprés que I'appareil
s’est immobilisé.
Pour des raisons de sécurité, I'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

Attention!
Utilisez le bol uniquement en fonctionne-
ment sur cet appareil.

Fouet mélangeur (13)

pour pétrir les pates, par exemple
de la pate levée

Fouet batteur (14)

pour monter les oeufs en neige,
battre la créme et les pates
liquides, par exemple la pate a
biscuits.

35
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Crochet pétrisseur (15) a_/

incorporer des ingrédients qu’il ne

faut pas broyer (par exemple les

raisins secs, les plaquettes de chocolat)

Figure 3:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo-

m Mise en place du bol: Présentez le bol
incliné vers I'avant puis posez-le. Tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'’il encrante dans

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

m Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.

m Appuyez sur la touche de j
pivotant sur la position 1.

m Mettez le couvercle en place.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse

Recommandation:

— Fouet mélangeur:
commencez par fouetter a la vitesse

— Fouet batteur:
vitesse 7 (4), incorporation d’ingrédients a
la vitesse 1 (1)
commencez par incorporer les ingré-
dients a la vitesse 1 (1), puis malaxez a la
vitesse 3 (2)

m Eteignez I'appareil par I'interrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par 'ouverture

pour pétrir les pates épaisses et

Travailler avec le bol et les outils
tant sur la position 2. ‘j
montre jusqu’a I'encrantement.
I'entrainement.

le crochet encrante (figure [3-4b).
déverrouillage et amenez le bras
voulue.
1 (1), puis passez a la vitesse 7 (4)

— Crochet pétrisseur:

Rajouter des ingrédients
pour ajout ménagée dans le couvercle.
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ou
m Enlevez le couvercle.
rouillage et amenez le bras pivo-
tant sur la position 2.
m Ajoutez des ingrédients.
m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.
m Débranchez la fiche male de la prise de
m Enlevez le couvercle.
m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo-
m Détachez I'accessoire de I'entrainement.
m Retirez le bol.
m Nettoyez toutes les piéces, voir « Net-
Accessoire rapeur / éminceur
/\ Risque de blessure!
N’approchez pas les doigts des lames et
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords! Ne posez / retirez
I'accessoire rapeur / éminceur qu'apres
maéle de la prise de courant. N'introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.
Attention!
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
service indiquée.
Protection contre la surcharge
Figure [@:
tant de votre appareil en cas de surcharge
de l'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-

m Appuyez sur la touche de déver-
Apreés le travail

courant.

tant sur la position 2. ﬁ

toyage et entretien ».
des arétes, tranchantes, des disques a
avoir éteint le moteur et débranché la fiche
N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
réapeur / éminceur que dans la position de
Pour empécher un endommagement impor-
entaille (zone de rupture programmeée). En
nible auprés du service aprés-vente.
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Disque a découper réversible — ®
épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments a la vitesse 5 (3).
Chiffre «1» sur le disque a découper réver-
sible, signalant le c6té de coupe épaisse
«3» pour le cété de coupe mince.

Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
gu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible —
épais / fin

pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 3 (2) ou 4 (3).

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le coté épais a la
vitesse 7 (4).

Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple le par-
mesan), le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments a la vitesse 7 (4).
Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage mou ou prédécoupé en
tranches.

Coe
=Y \QW

éminceur
m Mise en place du bol:

Travailler avec I’'accessoire rapeur /

Figure [€:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras

pivotant sur la position 2.

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.
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m Appuyez sur la touche de déverrot
et amenez le bras pivotant sur la j
position 3.

m Retirez le couvercle d’entrainement
de l'accessoire rapeur/éminceur
(figure [€-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [€l-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le cbté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du por-
tedisques et introduisez-la dans le boitier
(figure [€]-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!
Evitez que les aliments coupés ne s’accu-
mulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments
minces en bottes.

Remarque: Siles aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur / éminceur, éteignez le robot culi-
naire, débranchez la fiche male de la prise
de courant et attendez que I'entrainement
se soit immobilisé, retirez le couvercle de
I'accessoire rapeur / éminceur puis videz
I'ouverture d’ajout.

37
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fr Nettoyage et entretien

Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure ).

m Nettoyez les piéces.

Mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement!

N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et

avec son couvercle en place.

A\ Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’'ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Utilisation du mixeur

Figure Ml:

m Appuyez sur le bouton de déver-
rouillage et amenez le bras J
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repére
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.
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m Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,5 litre,
quantité maximale traitée,
fixe = 50 a 100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure N1-8:

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez I'entonnoir et rajoutez progres-
sivement les ingrédients fermes par
I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immeédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I’appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.
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m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez 'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires
peuvent aller au lave-vaisselle. Ne coincez
pas les pieces en matiére plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /

éminceur
Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil: Pour enlever le dép6t rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et 'entonnoir

vont au lave-vaisselle.

Conseil: Aprées le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.
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Rangement

A Risque de blessure!
Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa
fiche male de la prise de courant.

Figure [d:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

m Pour le rangement dans I'emballage
d’origine, voir la figure M.

Aide en cas de dérangement

/\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise a
courant.

Consigne importante pour MUM54../
MUMS55../MUMS56../MUMS58..

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme a
I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Controlez le bras pivotant. Position cor-
recte ? Encranté?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

39
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Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.
Trop grande quantité de produits alimen-
taires traitée en méme temps.

Solution

m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.

m Ne dépassez pas les quantités maxi-
males admissibles (voir « Exemples
d’utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait. Le bras pivotant
se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.

Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

m Allumez I'appareil (vitesse 1).

m Eteignez a nouveau l'appareil.

L’appareil s'immobilise en position de chan-

gement d’accessoire.

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte
pendant l'utilisation. Le moteur «bour-
donne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez I'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le déran-
gement, veuillez s.v.p. vous adresser a
notre service aprés-vente.

40
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Créme chantilly
—100ga600g
m Travaillez la créme avec le fouet

batteur pendant 172 a 4 minutes

— suivant la quantité et les propriétés de

la creme a la vitesse 7 (4).
Blanc d’oeuf !

— 1 a 8 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6
minutes a la vitesse 7 (4).

Pate a biscuits

Recette de base

— 2 oeufs

— 2-3 cuilléres a soupe d’eau trés
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7 (4), jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la
vitesse 1 (1) et, en Y2 a 1 minute environ,
incorporez par cuillerées la farine et la
fécule que vous aurez préalablement
passées au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de

base

Pate a cake

Recette de base

— 6 ceufs

— 500 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 2 sachets de sucre vanillé ou
le zeste d*/% citron

— 500 g de beurre ou de margarine

— (a la température ambiante)

— 1000 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 250 ml de lait
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m Travailler les ceufs, le sucre, le sel et le
sucre vanillé ou le zeste de citron avec
le fouet pendant env. 10 secondes au
niveau 1 (1).

m Régler a la vitesse 5 (3) et travailler la
pate pendant env. 120 secondes.

m Incorporer le beurre et travailler la
pate pendant env. 60 secondes a la
vitesse 3 (2).

m Ajouter la farine et la levure chimique et
travailler la pate durant env. 2 minutes a
la vitesse 1 (1).

m Régler la vitesse 3 (2) et verser le lait peu
a peu dans les 2 minutes qui suivent.

Quantité maximale : 1 x la recette de base

Pate brisée
Recette de base
— 125 g de beurre (a la
)

température ambiante

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du sucre
vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
la vitesse 1 (1), puis env. 2 a 3 minutes a
la vitesse 6 (3).

A partir de 500 g de farine:

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. 2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 a 4 minutes a la
vitesse 3 (2).

Quantité maximale : 2 fois la recette de

base
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Exemples d'utilisation fr

C

Pate a la levure de
boulanger

Recette de base

— 500 g de farine

— 1 oeuf

— 80 g de matiére grasse
(a la température ambiante)

— 80 g de sucre

— 200 a 250 ml de lait tiede

— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure.

— Le zeste d’'un demi-citron

— 1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 (2) avec le
crochet pétrisseur.

Quantité maximale: 2 fois la recette de

base

Pate a pates

Recette de base C

— 300 g de farine

— 3 oeufs

— 1 a2 cuilléres a soupe (10 a 20 g) d’eau
froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant
3 & 5 minutes environ a la vitesse 3 (2)
jusqu’a obtention d’une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de

base

Pate a pain

Recette de base C

— 1000 g de farine

— 3 sachet de levure

— 2 c. a café de sel

— 660 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ

4-5 minutes a la vitesse 3 (2) avec le

crochet pétrisseur.
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fr Mise au rebut

Mayonnaise

— 2 oeufs @

— 2 c. a café de moutarde

— Y41 d’huile

— 2 cuillere a soupe de jus de citron ou de

— vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 (2) ou 4 (3).

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse
7 (4), versez 'huile lentement par I'enton-
noir puis travaillez le mélange jusqu’a ce
que la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas long-

temps, consommez-la rapidement.

42

124_MUM58xxx_8001027214.indb 42

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

E 'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer aupres du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Accessoires en option fr

Accessoires en option

MUZ5ZP1 Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.
Presse-agrumes

MUz5CC1 Pour couper des fruits et légumes en dés de taille
Accessoire a identique.
découper en dés

MUZ5FW1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir a viande tartare ou un réti de viande hachée.

MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit de disques Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
ajoures, les saucisses grillées et le lard.
fin (3 mm),
grossier (6 mm)
MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour gateaux Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
secs gateaux 4 formes différentes.
2 MUZ45RV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
R Embout a raper  Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
8 \ pains secs.
21
X? MUZ45FV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour coulis Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
de fruits et les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit
légumes dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.
MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre
pommes frites crues.
MUZ45AG1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a Découpe les fruits et légumes en fines laniéres pour
légumes préparer des plats asiatiques.
asiatiques

43
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fr Accessoires en option

MUZ45RS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a raper  Pour raper des pommes de terre crues, par exemple

(épais) pour faire des rapées de pomme de terre ou des
boulettes.

MUZ45KP1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque pour Pour réaper des pommes de terre crues et préparer

galettes de des «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour

pommes de terre découper les fruits et légumes en rondelles épaisses.

MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de

Bol mélan- farine plus les ingrédients.

geur en acier

inoxydable

MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de

Bol mélangeur  farine plus les ingrédients.

en plastique

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire

Bol mixeur en les fruits et légumes en purée, pour préparer de la

plastique mayonnaise, réduire des fruits et légumes, pour broyer
des glacons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes

Multimixeur et la viande, pour réper les carottes, radis et le

fromage, pour raper / concasser les noix et le chocolat
mis au réfrigérateur.

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le com-
merce ou auprés du service apres-vente.
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Per la vostra sicurezza it

Congratulazioni per l'acquisto di questo Indice
nuovo apparecchio di produzione Bosch.

Trovate ulteriori informazioni sui nostri pro- Pgr la Yos.tr.a SICUMEZZR wovvvvvvs 45
dotti nel nostro sito Internet. Sls.teml d|'3|curezza .................................. 47
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa deri-
vanti. Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita
usuali per la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli utilizzi simili a quelli domestici comprendono, ad es.
I'uso nelle cucine del personale di negozi, uffici, aziende agricole

o artigianali, nonché l'utilizzo da parte di ospiti in pensioni, piccoli
alberghi e simili realta residenziali. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica. Non supe-
rare la massima quantita ammessa (vedi “Esempi d’impiego”)!
Questo apparecchio € idoneo a miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con accessori
originali. Per I'uso degli accessori osservare le accluse istruzioni. Si
prega di conservare le istruzioni per 'uso. In caso di cessione dell’ap-
parecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto d’istruzioni.

Avvertenze di sicurezza generali

/\ Pericolo di scossa elettrica!

L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere I'apparec-
chio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.
Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensoriali o mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti. Ai
bambini é vietato giocare con I'apparecchio.

45

‘ 124_MUM58xxx_8001027214.indb 45 27.11.2015 15:11:49



it Per la vostra sicurezza

Ai bambini senza sorveglianza € vietato eseguire la pulizia e
manutenzione di competenza dell’'utente. Sorvegliare I'apparecchio
durante l'uso. Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando

i dati della targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo

in ambienti interni a temperatura ambientale e ad un’altitudine
massima di 2000 m. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete
quando non é sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio
o della pulizia. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né
metterlo a contatto con superfici calde. Usare I'apparecchio solo

se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di collegamento di questo appa-
recchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
cazione. Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
/\ Pericolo di lesioni!

/\ Pericolo di scossa elettrica!

Inserire la spina di alimentazione solo dopo che tutti i preparativi per
il lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi. Quando I'apparecchio
non € in uso estrarre la spina di alimentazione. Prima di riparare un
guasto, estrarre la spina di alimentazione.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi o tenerlo sotto
acqua corrente. Non usare pulitrici a getto di vapore.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete. Dopo lo spegnimento I'ingranaggio gira ancora
un poco per inerzia e si ferma nella posizione di sostituzione uten-
sile. Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione. Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

Non toccare parti in rotazione. Durante il funzionamento non intro-
durre mai le mani nella ciotola. Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico.

Lavorare solo con il coperchio applicato.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio pud essere messo in funzione
solo se gli ingranaggi non utilizzati sono coperti con gli appositi
coperchi di sicurezza.

46

124_MUM58xxx_8001027214.indb 46 27.11.2015 15:11:49



Per la vostra sicurezza it

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi smi-
nuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo! Non toccare
a mani nude le lame del frullatore.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti / ingranaggio in
rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore acceso! Mettere in funzione

il frullatore solo completamente assemblato e con il coperchio

applicato.
A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dall'imbuto nel coper-
chio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo

o che produce schiuma.
/\ Importante!

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni. Usare solo un attrezzo o

un accessorio per volta.

A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[E] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione! Lame rotanti.

Attenzione! Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

/\ Importante!

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita. =% “Pulizia e cura” ved. pagina 53

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
Vedi tabella “Posizioni di lavoro”.

L'apparecchio puo essere acceso nelle pos.

1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) € stata inserita e ruotata
fino allo scatto

e

m il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (8) & applicato.
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Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.
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it Guida rapida

Per il comportamento in caso di attiva-
zione di un sistema di sicurezza vedi
“Rimedio in caso di guasto”.

Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura [). L'apparecchio non ha
bisogno di manutenzione.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.
Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione “Easy Armlift” per favorire il
movimento del braccio verso l'alto (vedi
“Posizioni di lavoro”).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
MUM52..:
0/off = spento
M = Funzionamento “pulse” alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-4, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
4 = alto numero di giri — veloce.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..:
0/off = spento
M = Funzionamento “pulse” alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento
(MUMS54../55../56../58..)
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell'apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell’apparecchio, vedi il
capitolo “Rimedio in caso di guasti”.
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5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore (Accessori
speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Custodia del cavo
MUMS52../MUM54../MUM58..:

Riporre il cavo nel vano portacavo
MUMS55../MUMS56..:
Avvolgicavo automatico

Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione per
affettare — spesso/sottile
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita
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Frullatore*

22 Bicchiere frullatore

23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non & compreso

nella fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro
Figura [E1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella
applicato allingranaggio indicato nella posi-
zione corretta ed € in posizione di lavoro. Il
gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della fun-
zione “Easy Armlift”, che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione di

lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere il
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino all’arre-
sto nella posizione desiderata.
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Posizioni di lavoro it

Posizione Ingranag- MUMS52.. MUM

gio 54/55/

56/58..

@ 14 | 17

13 7@ O 14 | 17
d'/ 12 | 1-3

: J R - |-
3 6 . H_;h 2-4 | 37
ui i e
4Ij 9Ij D] 34 | 57
7j‘_e;a 3-4 | 57

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.

Uso

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con 'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per 'uso in
forno a microonde.
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it Uso

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per I'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con selettore a
manopola a 7 posizioni. Per gli apparecchi
con selettore a manopola a 4 posizioni i
rispettivi valori sono indicati dopo i primi fra
parentesi.

In queste istruzioni per 'uso vi & un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’'apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull’'apparecchio (figura [).

superficie liscia e pulita.
I
??’Q
MUMS55../MUMS56.. !
Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
Non torcere il cavo durante il riavvolgi-

Preparazione
m Disporre I'apparecchio base su una
m Estrarre il cavo (figura [3]).
MUM52../MUM54../MUMS58..
Vano portacavo:
Estrarre il cavo alla lunghezza
necessaria.
Avvolgicavo automatico: S ﬂ
Estrarre il cavo con un solo /
movimento continuo fino alla
lunghezza desiderata (max. 100 cm) e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvol-
gere fino alla lunghezza desiderata.
Tirare poi di nuovo un poco il cavo e rila-
sciarlo lentamente; il cavo si arresta.
Attenzione!
mento. Negli apparecchi con avvolgicavo
automatico non introdurre il cavo con la
mano. Se il cavo si blocca, estrarlo comple-
tamente e poi lasciarlo riavvolgere.
m Inserire la spina.
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Ciotola ed utensili

/\ Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Lavorare solo con il

coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando l'ingra-

naggio € fermo — dopo lo spegnimento I'in-

granaggio gira ancora un poco per inerzia

e si ferma nella posizione di sostituzione

utensile. Muovere il braccio oscillante solo

quando l'utensile si € fermato.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’'apparec-

chio & consentito solo se gli ingranaggi

non utilizzati sono coperti con i coperti di

sicurezza ingranaggi (5, 8).

Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con

questo apparecchio.

Frusta (13)
per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata

Shattitore (14)

per montare albume d’'uovo, panna
e paste leggere, per es. pasta
biscotto

Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es.
uvetta, pezzetti di cioccolato)

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura [3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all'arresto nell'ingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

27.11.2015 15:11:50



Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla
velocita 1 (1), dopo selezionare la
velocita 7 (4)

— Sbattitore:
grado 7 (4), aggiungere e mescolare alla
velocita 1 (1).

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1 (1),
impastare alla velocita 3 (2).

Aggiungere ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore

portare il braccio oscillante nella
m Rimuovere il coperchio.

rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e ﬁ
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Staccare la spina.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.
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Uso it

Sminuzzatore continuo

A Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore con-
tinuo solo ad ingranaggio fermo e spina di
alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo sull’apparec-
chio principale. Usare lo sminuzzatore con-
tinuo solo nella posizione di funzionamento
mostrata.

Protezione da sovraccarico

Figura [&:

Al fine di evitare maggiori danni all’apparec-
chio in caso di sovraccarico sullo sminuzza-
tore continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo € dotato di un inta-
glio (punto di rottura prestabilita). In questo
punto I'asse di azionamento si spezza in
caso di sovraccarico. Un nuovo portadisco
con asse di azionamento pud essere acqui-
stato presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione per
affettare — spesso / sottile @

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione alla velocita 5 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

“1” per il lato di taglio spesso

“3” per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate cotte, che nella cottura si manten-
gono dure.

51

27.11.2015 15:11:50



it Uso

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e formag-
gio, tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 3 (2) o 4 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 7 (4).

Disco grattugia — medio-fine
per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano), cioc-
colata raffreddata e noci.

Lavorazione alla velocita 7 (4).

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per grat-
tugiare formaggio tenero e formaggio da
taglio.

Cod o

Lavoro con lo sminuzzatore continuo
Figura [€:
m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.
m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, —

ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore conti-
nuo (figura [g-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita infe-
riore con le due punte rivolte verso l'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [€-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione pre-
stare attenzione che il lato desiderato sia
rivolto in alto.
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m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [€]-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel poz-
zetto di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento
tagliato nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore con-
tinuo dovessero restare attaccati alimenti
da lavorare, spegnere il robot da cucina,
estrarre la spina, attendere che l'ingranag-
gio sia fermo, rimuovere il coperchio dello
sminuzzatore continuo e vuotare il pozzetto
di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco. A tal
fine spingere da sotto I'asse di aziona-
mento con il dito (figura [F).

m Pulire le parti.

Frullatore

/A Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore € fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.
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A Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di ghiac-
cio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore

Figura BI:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferi-
mento sul manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,

solidi = 50-100 grammi;

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nellimpugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura HI-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.
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Pulizia e cura it

Dopo il lavoro

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.

Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I'apparecchio base

/\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in

acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non

usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e

I'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare defor-
mazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo
Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
Su un panno e con questo strofinare lo smi-
nuzzatore continuo (non i dischi sminuzza-
tori). Lavare poi lo sminuzzatore continuo.
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it Conservazione

Pulire il frullatore

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

€ spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
il frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare I'acqua di lavaggio e sciacquare il
frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portacces-
sori. Osservare le indicazioni per il tratta-
mento nella borsa.

Conservazione

/\ Pericolo lesioni!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre

la spina di rete.

Figura [:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

m Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura M.

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Avvertenze importanti per MUM54../
MUMS55../MUM56../MUMS5S8..

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.
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Guasto

L'apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola impasta-
trice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all'arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza ingra-
naggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
I'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto
L'apparecchio si spegne durante I'uso.
La sicurezza di sovraccarico si € atti-
vata. Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.
Rimedio
m Spegnere I'apparecchio.
m Ridurre la quantita di lavorazione.
m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi “Esempi d'impiego”)!
Guasto
Ad ingranaggio in rotazione é stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L'ingranaggio si disin-
serisce, ma non resta fermo nella posizione
di cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella posizione
1 3
m Accendere I'apparecchio
(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si
ferma durante I'uso, l'ingranaggio “ronza”.
La lama & bloccata.
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Rimedio

m Spegnere 'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
— 100 g-600 g
m Lavorare la panna con lo sbatti-

tore da 1% a 4 minuti alla velocita

7 (4) (a seconda della quantita e delle

proprieta della panna).
Albume !

— Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo sbatti-
tore da 4 a 6 minuti alla velocita
7 (4).

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7 (4).

m Disporre l'interruttore rotante sul grado
1 (1) e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. %2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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Esempi d’impiego it

Pasta fluida miscelata

Ricetta base O

— 6 uova

— 500 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 2 bustine zucchero vanigliato o
buccia di ¥z limone

— 500 g burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 250 ml latte

m Mescolare uova, zucchero, sale e
zucchero vanigliato o buccia di limone
con la frusta per ca. 10 secondi alla
velocita 1 (1).

m Impostare la velocita 5 (3) e lavorare per
ca. 120 secondi.

m Aggiungere il burro e lavorare per
ca. 60 secondi alla velocita 3 (2).

m Aggiungere la farina e il lievito in
polvere e lavorare per ca. 2 minuti alla
velocita 1 (1).

m Impostare la velocita 3 (2) e aggiungere
lentamente il latte durante i 2 minuti
successivi.

Quantita massima: 1 volta la dose della

ricetta base
)

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura ambiente

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero

— vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 6 (3).

Da 500 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1 (1), poi ca. 3-4 minuti alla velocita 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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it Smaltimento

Pasta con lievito per dolce

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di
lievito secco

— Buccia di 2 limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredientida 3 a 5
minuti circa alla velocita 3 (2) in una
pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

¢

¢

Pasta
Ricetta base

Pasta per pane

Ricetta base

— 1000 g farina

— 3 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 660 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥ minuto alla velocita 1, poi per
ca. 4-5 minuti con il gancio impastatore

alla velocita 3 (2).

Maionese

— 2 uova

— 2 cucchiaino di senape

— Yal diolio

— 2 cucchiai succo di limone o aceto
— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.
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m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 3 (2) oppure 4 (3).

m Commutare il frullatore alla velocita 7 (4)
e versare lentamente I'olio attraverso il
bicchierino dosatore e continuare mesco-
lare fino ad emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito. Non

conservarla.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

ﬁ rispetto del’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’lUnione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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Accessorio speciale it

Accessorio speciale

MUZ5ZP1 Per spremere arance, limoni e pompelmi.
Spremiagrumi

MUz5CC1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme

MUZ5FW1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne

MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Set dischi forati Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
fine (3 mm), arrostite e speck.

grosso (6 mm)

MUZ45SV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Adattatore per Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.
pasticcini di

pasta misce-

lata iniettata

< MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

= Adattatore Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
5 \ grattugia rappresi.
]
X? MUZ45FV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Adattatore Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di

spremifrutta pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo
al ribes vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli
e semi.

MUZ45PS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco per pata- Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.
tine fritte

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco verdura  Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di

@ Asia verdure asiatici.
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it Accessorio speciale

MUZ45RS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco grattugia Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
grosso o canederli.

MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per frit-  Per grattugiare patate crude, per preparare patate smi-

telle di patate  nuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate, e per
affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impa-  farina piu gli ingredienti.

statrice di

acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

Contenitore di  farina piu gli ingredienti.
miscelazione in

plastica

MUZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
Adattatore preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frullatore in frantumare cubetti di ghiaccio.

plastica

MUzZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
Multimixer grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare

noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non & compreso nella fornitura, puo essere acquistato nel commercio o
presso il servizio assistenza clienti.
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Voor uw veiligheid nl

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van Inhoud
uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Voor uw veiligheid............cccccoiiiiiinns
Veiligheidssystemen
In één oogopslag.........
Bedrijfspositie ..........
Bedienen ........coccoveiiiiii

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing
met belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat door. Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste
gebruik van het apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor
daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is bedoeld voor de verwerking van normale huishou-
delijke hoeveelheden in huishoudens of vergelijkbare, niet-commer-
ciéle toepassingen. Hiertoe behoren bijvoorbeeld ook het gebruik

in personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouw- en andere
industriéle bedrijven, alsmede het gebruik door gasten van pen-
sions, kleine hotels en soortgelijke accommodaties. Gebruik het
apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden. Zorg dat de toegestane maxi-
mumhoeveelheden (zie “Toepassingsvoorbeelden”) niet worden
overschreden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere substan-
ties / voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van het door de fabrikant
goedgekeurde toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.
Gebruik het apparaat uitsluitend met originele toebehoren. Neem bij
gebruik van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in
acht. Bewaar de gebruiksaanwijzing a.u.b. Ook deze gebruiksaan-
wijzing overhandig als u het apparaat aan derden doorgeeft.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden.
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nl Voor uw veiligheid

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan erva-
ring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen

in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uit-
gevoerd door kinderen zonder toezicht.

Gebruik het apparaat alleen onder toezicht. Het apparaat uitsluitend
aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat moet altijd van het
stroomnet worden losgekoppeld wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd. Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Gebruik het apparaat alleen als het aansluitsnoer en
apparaat niet beschadigd zijn. Als het aansluitsnoer van het appa-
raat beschadigd raakt, moet het snoer ter voorkoming van gevaren
worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uit-
sluitend worden uitgevoerd door onze servicedienst.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat
/\ Gevaar voor letsel!

/\ Gevaar voor elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voorberei-
dingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd. Trek de
stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt.
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
Dompel het basisapparaat nooit onder in vioeistof en houd het nooit
onder stromend water. Gebruik geen stoomreiniger. Schakel het
apparaat uitsluitend in en uit met de draaischakelaar.

A Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de aan-
drijving nog even na en blijft dan staan op de hulpstukwisselpositie.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat. Grijp niet in draaiende
onderdelen. Grijp tijJdens het gebruik nooit in de mengkom. Niet in
de vulschacht grijpen. Werk altijd met gesloten deksel!

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt
wanneer de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels.
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Voor uw veiligheid nl

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken! Raak het
mixermes niet met blote handen aan.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen /

roterende aandrijving!
Grijp niet in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Voeg maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloei-
stof toe.

/\ Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met originele toebehoren. Neem

bij gebruik van toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in
acht. Gebruik niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk.

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

[]_i] Volg de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing op.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Grijp niet in de vulopening.

/\ Belangrijk!
Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en onderhoud”
zie pagina 67
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nl Veiligheidssystemen

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt

en

m het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving (8) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw

inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat

ingeschakeld, maar na de stroomstoring

gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off

draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie “Hulp bij
storingen”.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen (zie ook het modeloverzicht,
afb. [M). Het apparaat behoeft geen
verzorging.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen

uitklappen a.u.b.
Afb. [X:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
“Easy Armlift"-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off ) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
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10

MUMS52..:

0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-4, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

4 = hoog toerental — snel.
MUMS54../MUMS55../MUM56../MUMS5S..:
0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-7, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

7 = hoog toerental — snel.
Functie-indicatie
(MUM54../55../56../58..)

Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7). Knippert
bij een bedieningsfout van het apparaat,
bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie
het hoofdstuk “Hulp bij storingen”.
Aandrijvingsbeschermdeksel

Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.
Aandrijving voor

— doorloopsnijder en

— citruspers (extra toebehoren*)

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.

Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)

en vleesmolen (extra toebehoren *)
Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
Aandrijving voor mixer

(extra toebehoren*)

Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

Kabelvak
MUMS52../MUM54../MUM58...:

Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak

MUMS55../MUMS56..:

Automatische snoeropwikkeling
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Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde

14 Klopgarde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder

17 Stopper

18 Deksel met vulschacht

19 Fijnmaakschijven
a Snij-draaischijf — dik/dun
b Rasp-draaischijf — grofffijn
¢ Maalschijf — middelfijn

20 Schijfhouder

21 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer*

22 Mixkom

23 Deksel

24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfspositie
Afb. [&:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel

is aangebracht op de juiste aandrijving en
in de juiste positie, en op de bedrijfsstand
staat. De draaiarm moet in elke bedrijfspo-
sitie zijn vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een

“Easy Armlift’-functie, die de omhoogbewe-
ging van de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.
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Bedrijfspositie nl

MUM52.. MUM
54/55/
56/58..

Aandrijving

1-4 | 17

1-2 1-3

i

2-3 3-5

!

9 j 34 | 57
" 4

-

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)

garde en de kneedhaak; toevoegen van
grote verwerkingshoeveelheden.

+

3-4 5-7

el - oo

Bedienen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken. Apparaat en toebehoren niet
blootstellen aan warmtebronnen. De onder-
delen zijn niet geschikt voor gebruik in een
magnetron.
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nl Bedienen

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de

werksnelheid in deze handleiding hebben

betrekking op de apparaten met een draai-
knop met 7 standen. Erachter staan tussen
haakjes de waarden voor apparaten met
een draaischakelaar met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een

sticker met de richtwaarden voor de werk-

snelheid van het apparaat bij gebruik van
de hulpstukken resp. het toebehoren. Wij
raden u aan deze sticker op het apparaat te

plakken (afb. [d).

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen (afb. [3]).

MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Snoeropbergvak: \’
De kabel tot de gewenste [Q

lengte uittrekken.

MUMS55../MUMS6.. !
Automatische snoer- L ﬁ
opwikkeling: 9
Het snoer in één keer tot de

gewenste lengte uittrekken

(max. 100 cm) en langzaam loslaten; het
snoer is gearréteerd.

Het snoer inkorten:

Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
Bij apparaten met een automatische snoer-
opwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:

het snoer geheel afwikkelen en dan laten
opwikkelen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.
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Kom en hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijld werken met aangebracht
deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stil-
staande aandrijving — na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na en blijft
dan staan op de hulpstukwisselpositie. De
draaiarm pas bewegen wanneer het hulp-
stuk stilstaat.
Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (13)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg.

Klopgarde (14)
voor het kloppen van eiwit, slag- @
room en dun deeg, bijv.

biscuitdeeg.

Kneedhaak (15)

voor het kneden van dik deeg en
het mengen van ingrediénten die
niet fijngemaakt mogen worden
(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

Werken met de kom en de hulpstukken

afb. 3:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

= Kom aanbrengen:
de kom schuin naar voren houden en
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
hij vastklikt.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.

Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(afb. [3-4b).
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m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:
— Roergarde:
eerst roeren op stand 1 (1), dan stand
7 (4) kiezen
— Klopgarde:
stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)
— Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1 (1), kneden op
stand 3 (2)

Ingrediénten toevoegen
m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.
of
m Deksel verwijderen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j
m De ingrediénten toevoegen.
Na gebruik
m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.
m Stekker uit wandcontactdoos nemen.
m Deksel verwijderen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j
m Hulpstuk uit de aandrijving
trekken.
m Kom verwijderen.
m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.
Doorloopsnijder
A\ Gevaar voor letsel
Niet in de scherpe messen en randen van
de fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschij-
ven alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en
de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.
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Bedienen nl

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting

afb. @:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorko-
men, is de aandrijfas van de doorloopsnij-
der voorzien van een inkerving (breekpunt).
Bij overbelasting breekt de aandrijfas op dit
punt. Een nieuwe schijfhouder met aan-
drijfas is verkrijgbaar bij de klantenservice.
Snij-draaischijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en @
groente.

Verwerking op stand 5 (3).

Aanduiding op de snij-draaischijf:

“1” voor de dikke snijzijde

“3” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aardap-

pels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof / fijn Co o
voor het raspen van groente, fruit @
en kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand

3 (2) of 4 (3).

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

“2” voor de grove raspzijde
“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde raspen op stand 7 (4).

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardap-
pels, harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 7 (4).
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nl Bedienen

Attentie!
De maalschijf is niet geschikt voor het
Werken met de doorloopsnijder

afb. [€:

m Ontgrendelknop indrukken en de ﬁ

m Kom aanbrengen: De kom schuin
naar voren houden en aanbrengen, tegen
de klok in draaien tot hij vastklikt.
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
doorloopsnijder (afb. [g-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [€-6a).
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [€-6b).
nemen) en tot aan de aanslag met de
klok mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat

kunt u dun snijgoed het best gebundeld

malen van zachte kaas en snijdbare kaas.
draaiarm op positie 2 zetten.

m Ontgrendelknop indrukken en de
verwijderen van de aandrijving van de
boven wijzen.

Bij draaischijven erop letten dat de

m Deksel aanbrengen (markering in acht
aandrijving plaatsen en met de klok mee

m De te verwerken levensmiddelen in de

Zorgen dat het gesneden product zich niet

verwerken.
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Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. ).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mix-
vloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd ijsblok-
jes) verwerken. De mixer niet zonder vulling
laten lopen.

Werken met de mixer

afb. BI:

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4 j
zetten.

m Het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.
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m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof
=1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of
hete vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

afb. HI-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m frechter verwijderen en vaste ingredién-
ten beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebrui-
ken. De oppervlakken kunnen beschadigd
raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.
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Reiniging en onderhoud nl

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de afwas-
automaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen en
daarmee de doorloopsnijder (niet de fijn-
maakschijven) schoonwrijven. Daarna de
doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.
Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met afwas-
middel in de gemonteerde mixer. Schakel
de mixer enkele seconden in (stand M).
Afwassopje weggieten en de mixer uitspoe-
len met schoon water.
Belangrijke aanwijzing
Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.
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nl Opbergen

Opbergen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker uit het stopcontact trekken

wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

afb. [X:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven opber-
gen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.

m Bewaren in de originele verpakking, zie
afb. M.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende inbedrijf-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op nietge-
bruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het
gebruik. De overbelastingsbeveiliging is
geactiveerd. Er werden teveel levensmidde-
len tegelijk verwerkt.
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Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Toegestane hoeveelheden (zie “Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving scha-
kelt uit, maar blijft niet op de hulpstukwissel-
positie staan.

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwisselposi-
tie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

- 100 g-600g

m Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (4)

(afhankelijk van de hoeveelheid en de

eigenschappen van de room).

Eiwit
— Eiwit van 1 a 8 eieren
m Eiwit 4 tot 6 minuten op
stand 7 (4) kloppen met de garde.
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Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2 eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten

)

tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7 (4).

m De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ¥z tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept O

— 6 eieren

— 500 g suiker

— 1 snufje zout

— 2 pakjes vanillesuiker of de schil van
2 citroen

— 500 g boter of margarine
(op kamertemperatuur)

— 1.000 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 250 ml melk

m Eieren, suiker, zout en vanillesuiker of
citroenschil ca. 10 seconden op stand
1 (1) met de roergarde roeren.

m Op stand 5 (3) zetten en ca. 120 secon-
den door elkaar werken.

m Boter toevoegen en ca. 60 seconden op
stand 3 (2) door elkaar werken.

m Bloem en bakpoeder toevoegen en
ca. 2 minuten op stand 1 (1) door elkaar
werken.

m Op stand 3 (2) zetten en binnen
2 minuten geleidelijk de melk toevoegen.

Maximum hoeveelheid: 1 x basisrecept
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Toepassingsvoorbeelden nl

e

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

—1ei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren met
de roergarde op stand 1 (1), daarna ca.
2-3 minuten op stand 6 (3).

Bij meer dan 500 g meel:

m De ingrediénten ca. %2 minuut kneden met
de kneedhaak op stand 1 (1), daarna ca.
3-4 minuten op stand 3 (2).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept a

— 500 g meel

—-1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van " citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. 72 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept a
— 300 g meel
— 3 eieren
— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g)
koud water
m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 (2) tot deeg kneden.
Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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nl Afval

Brooddeeg

Basisrecept a-/

— 1000 g meel

— 3 pakjes gedroogde gist

— 2 TL zout

— 660 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

— 2 eieren

— 2 theelepel mosterd

— Yalolie

— 2 eetlepels citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

m De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.
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Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Extra toebehoren nl

Extra toebehoren

MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
Citruspers grapefruit.
MUz5CC1 voor het snijden van fruit en groente.

Blokjessnijder

MUZ5FW1 Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Vleesmolen
g3 @6 MUZ45LS1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Ponsschijven-  Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
set spek.
fijn (3 mm),
grof (6 mm)
MUZ45SV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Spritsgebak- Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.
hulpstuk
2 MUZ45RV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Maalvoorzet-
stuk

Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodjes.

MUZ45FV1
Fruitpershulp-
stuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

MUZ45PS1
Patates-frites-
schijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates
frites.

MUZ45AG1
Asia-groente-
schijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.
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nl Extra toebehoren

MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Maalschijf grof = Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Aardappel- Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti en

koekjesschijf  aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
Roestvrijstalen worden verwerkt.

kom

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
Kunststof worden verwerkt.

roerkom

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en
Mixer-opzet- groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van

stuk kunststof  groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUzZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor
het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
klantenservice worden aangeschaft.
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For din egen sikkerheds skyld da

Tillykke med kabet af dit nye apparat fra Indhold
firmaet Bosch.

Yderligere informationer om vores produk- giol:kilrh:g:;yzltkeﬁgeds SKYId. o ;g
ter finder du pa vores intemetside. OVerbliK ....oocveiiiiiie 76
Arbejdspositioner.........ccccociviiiiiiiiienneen. 76
Betjening.......ooovveviiii 77
Renggring og pleje ......cooovveviiiiiieeiineenn. 80
Opbevaring.........ccceeeevevieeeee e 81
Hjeelp i tilfaelde af fejl ..ooovvveeeiiiiie 81
Eksempler pA brug ........cccceevcveiienenieennn 82
Bortskaffelse.........cccocvviiiiniiiiccis 83
Reklamationsret...........cccoceviiiiiiinne. 83
Ekstratilbehar ... 84

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige sik-
kerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat. Producenten
fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet. Dette
apparat er beregnet til forarbejdning af almindelige maengder i hus-
holdningen og til husholdningslignende ikke-kommercielle anven-
delser. Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug

i kgkkener for ansatte i butikker, kontorer, landbrugsbedrifter og
andre kommercielle virksomheder, eller gaesters brug i pensioner,
sma hoteller og lignende. Brug kun apparatet til forarbejdningsmeen-
der og -tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke
tilladte maks. maengder (se "Eksempler pa brug”)! Dette apparat er
egnet til at rare, eelte og piske fgdevarer. Det mé ikke bruges til at
forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges det af produ-
centen tilladte tilbehar, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originalt tilbehgr. Fglg de vedlagte brugsanvisninger i
forbindelse med brug af tilbehgret. Opbevar venligst brugsanvisnin-
gen. Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stad!

Dette apparat ma ikke bruges af barn. Apparatet og dets tilslut-
ningsledning skal holdes uden for bgrns raekkevidde. Apparater
kan bruges af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer, der kan vaere forbundet med brugen af apparatet.
Apparatet er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligehol-
delse ma ikke udfgres af barn uden opsyn.
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da For din egen sikkerheds skyld

Apparatet ma ikke bruges uden opsyn. Apparatet ma kun tilsluttes
og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet. Apparatet ma kun anven-
des indendgrs ved stuetemperatur og maks. 2000 m over havets
overflade. Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet, nar det ikke
er under opsyn, og for det samles, adskilles eller renggres. Netled-
ningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa apparatet ma
kun foretages af vores kundeservice.

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat
/\ Fare for at komme til skade!

/\ Fare for elektrisk stod!

Saet forst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med appara-
tet er afsluttet. Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er i brug. Traek
netstikket ud, far du afhjeelper en fejl.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og hold den aldrig ind under rin-

dende vand. Brug ikke nogen damprenser.

Apparatet ma udelukkende teendes og slukkes med drejekontakten.

/\ Fare for at komme til skade som folge af roterende
redskaber!
Far udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket, og bliver staende
i redskabsskiftepositionen. Indstil ikke svingarmen, mens apparatet
er teendt. Vent, til drevet star helt stille. Stik ikke fingrene ind i rote-
rende dele. Stik aldrig fingrene ned i skalen under driften. Stik ikke
fingrene ind i pafyldningsskakten. Arbejd kun med pasat lag! Appa-
ratet kan af sikkerhedsmeessige grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drev er tildeekket med drevbeskyttelseslag.
/\ Fare for at komme til skade pa grund af skarpe knive!
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsski-
verne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne! Bergr ikke
blenderknivene med de bare haender.
/\ For for kvaestelse som folge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Blenderen ma kun
anvendes, nar den er samlet og laget er sat pa.
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/\ Fare for skoldning!

For din egen sikkerheds skyld da

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller skum-

mende vaeske.
A Vigtigt!

Brug kun apparatet med originalt tilbehgr. Overhold de vedlagte
brugsanvisninger i forbindelse med brug af tilbehgret. Brug kun et

redskab eller tilbehar ad gangen.

A Forklaring af symbolerne pa apparat eller tilbehor

[ji] Folg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

A Vigtigt!

Rengor altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter leengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» "Rengaring og pleje” se

side 80

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel "Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast indtil
den falder i hak

og

m beskyttelseslaget til blenderdrevet (8) er
sat pa.

Genindkoblingssikring

Ved streamsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa teend for det igen.
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Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store maengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfersel ved aktivering af et af sik-
kerhedssystemerne se ”Hjelp i tilfeelde
af fejl”.

Brugsvejledningen beskriver for-

skellige udfgrelser, se ogsa mode-
loversigt (billede ). Apparatet er
vedligeholdelsesfrit.
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da Overblik

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understgttelse
af armens bevaegelse opad (se
"Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
MUM52..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Driftsindikator
(MUMS54../55../56../58..)
Lyser under driften (drejekontakt pa
M eller 1-7). Blinker, hvis apparatet
betjenes forkert, hvis den elektroniske
sikring udlgses hhv. hvis der opstar en
defekt pa apparatet, se kapitel "Hjeelp i
tilfeelde af fejl”.

5 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget il
drevudtag tryk pa det bageste omrade
og tag laget af.

6 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehgr*)
Seet beskyttelseslaget til drevudtag pa,
nar drevet ikke er i brug.
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7 Drev til redskaber (roreris,
piskeris, eeltekrog) og kedhakker
(ekstratilbehgr*)

8 Beskyttelseslag til blenderdrev

9 Drevudtag til blender (ekstratilbehgr)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.

10 Kabelopbevaring
MUMS52../MUM54../MUM58...:
Opbevar kablet i kabelrummet
MUMS55../MUMS56..:
Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehar
11 Rereskal af rustfrit stal
12 Lag

Redskaber
13 Roreris
14 Piskeris
15 Altekrog med dejskraber
16 Tilbehorstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter

17 Stopper

18 Lag med pafyldningsskakt

19 Finhakningsskiver
a Vende-skeereskive — tyk / tynd
b Vende-raspskive — grov / fin
¢ Riveskive — middelfin

20 Skiveholder

21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbager
23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med leve-
ringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.

Arbejdspositioner

Billede [E1:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbehar er anbragt pa den rigtige drev
og i den rigtige position efter denne
tabel og befinder sig i arbejdsstilling.
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Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift’-
funktionen, der understgtter svingarmens
bevaegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen. Understgt bevaegelsen med
en hand.

m Beveeg svingarmen, til den falder i hak
i den gnskede position.

Position Drev MUM52.. MUM

54/55/
56/58..

1-2 1-3

gl

° 4

« M

3-4 5-7

)
O
¢
WaY
il
o8

7j(_

* |saetning / udtagning af rereris, piskeris og
eltekroge. Tilseetning af store masngder.
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Betjening da

Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar /

redskab befinder sig i arbejdsstilling.

Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.

Udseet ikke apparat og tilbehgrsdele

for varmekilder. Delene er ikke egnet til

mikrobglgeovnen.

m Renger apparat og tilbehgr grundigt, for
de tages i brug ferste gang, se "Rengg-
ring og pleje”.

Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed,

der er anbefalet i denne brugsvejledning,

refererer til apparaterne med 7-trins dreje-
kontakt. Til apparater med 4-trins drejekon-
takt findes veerdierne i parentes bagefter.

| neerveerende brugsvejledning findes en

etiket med vejledende veerdier for appa-

ratets arbejdshastighed, ved brug af red-
skaber hhv. tilbehgr. Vi anbefaler, at denne
etiket anbringes pa apparatet (Billede [).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek kablet ud (billede [3]).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Kabelrum: =
Traek kablet ud i den gnsnkede [Q
leengde.

MUMS55../MUMS56.. !
Kabeloprulleautomatik: 3 ﬁ
Traek kablet i et treek ud i den /
gnskede leengde (maks.

100 cm) og slip det langsomt; kablet er
fastlast.

Kablets arbejdslaengde reduceres:
traek let i kablet og rull det op indtil den
gnskede leengde er naet. Traek herefter
igen let i kablet og slip det langsomt;
kablet er fastlast.
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da Betjening

OBS!

Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes

ind. Kablet méa ikke skubbes manuelt ind,
hvis apparatet er udstyret med kabeloprul-
leautomatik. Hvis kablet kommer til at sidde
i klemme, traek kablet helt ud og sa rull det
op igen.

m Seet netstikket i.

Skal og redskaber

/\ Kvastelsesfare som folge af rote-
rende redskaber
Stik aldrig handen ned i skalen under
driften. Arbejd kun med pasat lag (12)!
Udskift kun redskab, nar drevet star
stille — drevet karer kort efter, at apparatet
er slukket og bliver stdende i den posi-
tion, hvor redskabet skiftes. Bevaeg farst
svingarmen, nar redskabet star stille.
Apparatet ma af sikkerhedsmeessige
grunde kun bruges, hvis ikke brugte drevud-
tag er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).

OBS!

Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Roreris (13)

til at rgre dej, f.eks. rgrdej

Piskeris (14)
til at piske aeggehvider, flade og til
at piske let dej, f.eks. lagkagedej

FAltekrog (15)

til at eelte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal
smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Arbejde med skal og redskaber

Billede 3:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. ﬁ

m Skalen iseettes:
vip skalen fremad, szt den pa og herefter
saet den pa plads, drej den mod venstre,
indtil den falder i hak.

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rareris, piskeris eller aeltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.
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Bemaerk:

Ved eltekrogen drej dejskraberen, indtil

eltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).

m Kom ingredienserne der skal forarbejdes i
skalen.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1. j

m Seet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Vor anbefaling:

— Roreris:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter pa trin 7 (4)

— Piskeris:
Trin 7 (4), ingredienserne rgres sammen
patrin 1 (1)

— [Eltekrog:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter aeltes pa trin 3 (2)

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem pafyld-
ningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Traek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. ﬁ

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renger alle dele, se "Renggring og

pleje”.

Hurtigsnitter

/\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun seettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
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OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den
er helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig
samles pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning

Billede [[:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker stgrre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbela-
stes. Drivakslen breekker pa dette sted i til-
feelde af overbelastning. En ny skiveholder

med drivaksel kan kabes hos kundeservice.

-

Vende-skzreskive — tyk / tynd
til skeering af frugt og grent.
Forarbejdning pa trin 5 (3).
Betegnelse pa vende-skeereskive:
”1” for den tykke skeereside

”3” for den tynde skeereside

oBS!

Vende-skaereskiven er ikke egnet til
skeering af hard ost, brgd, rundstykker og
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler
skal altid veere kolde, for de skeeres.

Vende-raspskive — grov / fin

til raspning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelse pa vende-raspskive:

”2” for den grove raspside

”4” for den fine raspside

OBS!

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af ngdder. Blad ost ma kun raspes pa den
grove side pa trin 7 (4).
Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kelet chokolade og
ngdder.

Forarbejdning pa trin 7 (4).

OBS!

Riveskiven er ikke egnet til at rive blgd ost
0g skeereost.
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Betjening da
Arbejde med hurtigsnitteren
Billede [€:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og herefter
seet den pa plads, drej den mod venstre,
indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 3. j

m Tag beskyttelseslaget til
drevudtag af drevet pa hurtigsnitteren
(billede [€-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skaere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af skive-
holderen (billede [€-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man vaere opmeerksom pa, at den
gnskede side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa skiveholde-
ren og saet den ind i huset (billede [€-6b).

m Szet Iaget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgijre indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist i
billede [€-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i

udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i

bundter, det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fgdevarerne der skal bear-

bejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,

sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket

ud af stikkontakten, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem

pafyldningsskakten.
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da Renggaring og pleje

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [E).

m Rengar delene.

Blender

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte

blender! Blenderen ma kun saettes pa /

tages af, nar drevet star stille! Blenderen

ma kun anvendes, nar den er samlet rigtigt

og laget er sat pa.

A\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser

kommer der damp ud gennem tragten i

laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

OBS!

enderen kan beskadiges. Forarbejd ikke dyb-
frossede ingredienser (undtagen isterninger).
Blenderen skal ikke arbejde, hvis den er tom.

Arbejde med blenderen

Billede HI:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4. J

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Seet blenderbaegeret pa (markering
pa greb skal vaere ud for markering pa
motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.
Maks. meengde, flydende konsistens =
1,25 liter;
maks. mangde skummende eller varme
veesker = 0,5 liter.
optimal bearbejdningsmaengde,
fast konsistens = 50-100 gram

m Seet laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet. Laget skal
veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.
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Pafyldning af flere ingredienser

Billede H1-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen i
pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.
Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

Rengering og pleje

OBS!
Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

/\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter tor apparatet af med en ter klud.

Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale opvaskema-
skine. Plastdele ma ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive defor-
meret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter
Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade beleegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.
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Rengering af blender

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

fingre. Blenderbaeger, lag og tragt kan tale

opvaskemaskine.

Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengjering. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blende-
ren. Teend for blenderen og lad den kgre i
et par sekunder (trin M). Heeld opvaskevan-
det ud og skyl blenderen med rent vand.
Vigtig henvisning

Renger tilbehgrstasken efter behov. Falg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!
Treek netstikket ud, nar apparatet ikke eri
brug.

Billede [J:

m Gem redskaber og finhakningsskiver i
tilbehgrstasken.

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

m Til opbevaring i den originale emballage,
se billede .

Hjaelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en
fejl.

Vigtig henvisning for
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS8..
Forkert betjening af apparatet, en udlgsning
af de elektroniske sikringer hhv. en defekt
pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal vaere faldet i hak i
enhver arbejdsposition.

Forsgg forst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjaelp af efterfglgende
henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.
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Opbevaring da

Afhjzelpning

m Kontrollér stremtilfgrslen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil forst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange f@devarer pa en gang.

Afhjzelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Tilladte maks. maengder (se "Eksempler
pa brug”) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse

betjent, mens drevet var i gang. Svingar-

men bevaeger sig opad. Drevet slukker,

men bliver ikke staende i den position, hvor

redskabet skiftes.

Afhjzelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Teend for apparatet (trin 1). j

m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver stdende i den position,

hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende

under brug, drevet "brummer”. Kniven er

blokeret.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet og treek netstikket ud.

m Tag blenderen af og fjern hindringen.

m Seet blenderen pa igen.

m Taend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjaelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice.
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da Eksempler pa brug

Eksempler pa brug
Piskeflgde

— 100 g-600 g
m Forarbejd fladen i 1% til 4 minut-

ter pa trin 7 (4) — afheengigt af

fledens maengde og egenskaber, med

piskeriset.

AEggehvider

— 1 til 8 2eggehvider

m Pisk aeggehviderne i 4 til 6 minut-
ter pa trin 7 (4) med — med
piskeriset.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2a&g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakker vanillesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 7 (4) med piskeriset, til det
skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 (1) og tilseet det

sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rort dej

Grundopskrift @

— 6 &g

— 500 g sukker

— 1 knivspids salt

— 2 breve vaniljesukker eller skal af en
2 citron

— 500 g smer eller magarine
(stuetemperatur)

— 1000 g mel

— 1 brev bagepulver

— 250 ml meelk
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m Roar eeg, sukker, salt og vaniljesukker eller
citronskal sammen i ca. 10 sekunder med
piskeriset pa trin 1 (1).

m Indstil pa trin 5 (3), og forarbejd blandin-
genica. 120 sekunder.

m Tilseet smar, og forarbejd i ca. 60 sekun-
der pa trin 3 (2).

m Tilsaet mel og bagepulver, og forarbejd i
ca. 2 minutter pa trin 1 (1).

m Indstil pa trin 3 (2), og tilsaet maelken lidt
ad gangen inden for 2 minutter.

Maks. maengde: 1 x grundopskrift

e

Mordej

Grundopskrift

— 125 g smgr
(stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

—1eg

— 1 knivspids salt

— en smule citronskal eller vanillesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1), herefter i ca. 2-3
minutter pa trin 6 (3) med roreriset.

Fra 500 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1) med eeltekrogen,
herefter dejen eeltes i ca. 3-4 minutter pa
trin 3 (2).

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geaerdej

Grundopskrift a

— 500 g mel

—1eg

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken meelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

— skal af Y citron

— 1 knivspids salt

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 (2) med altekrogen.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift
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Nudeldej

Grundopskrift a-/

— 300 g mel

-3 &g

— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

m Alle ingredienser rares til en dej i ca. 3 til
5 minutter pa trin 3 (2).

Maks. mangde: 1,5 gange grundopskrift

Braddej a_/

Grundopskrift

— 1000 g mel

— 3 pakker tgrgeer

— 2 tsk salt

— 660 ml varmt vand

m Rar alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter

pa trin 3 (2) med aeltekrogen.

Mayonnaise

-2a&g

— 2 tsk sennep

— Y1 olie

— 2 spsk citronsaft eller eddike

— 1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3).

m Stil blenderen pa trin 7 (4). Haeld lang-
somt olie gennem hullet i laget og bliv ved
med at blande mayonnaisen, til den har
faet en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort

tid og ikke opbevares.
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Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
Ei miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @ndringer forbeholdes.
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da

Ekstratilbehar

Ekstratilbehgr
MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse
MUz5CC1 Til at skeere frugt og grant i lige store terninger

Terningsnitter

MUZ5FW1 Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.
Kgdhakker

93 @6 MUZ45LS1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Hulskive-saet  Fin til postejer og smurt palaeg, grov til palser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Smakageform- Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.
saet

N’ MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
= Rivecylinder Til at rive ngdder, mandler, chokolade og terrede
8 rundstykker.
21
XY MUZ45FV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Frugtpresse- Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
forsats tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Pommes-fri- Til skaering af ra kartofler til pommes frites.
tes-skive

— MUZ45AG1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

@ Asiengront- Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske

\%-J sagsskive grgntsagsretter.
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Ekstratilbehar da

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller / sgster-
kage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Kartoffelpande- Til at rive ra kartofler til rosti og kartoffelpandekager, til

kagerskive at skeere frugt og grontsager i tykke skiver.
MUZ5ER2 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Roreskal af plus ingredienser.

rustfrit stal

MUZ5KR1 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Rareskal af plus ingredienser.

kunststof

MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grant, til at
Blender-pasats fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent og
af kunststof ngdder og til at crushe isterninger.

MUzZ5MM1 Til at hakke krydderurter, grgntsager, aebler og kad,
Multiblender til at raspe guleragdder, selleri og ost, til at rive ngdder
og kglet chokolade.

Falger en tilbehgrsdel ikke med leveringen, kan den kgbes i handlen eller hos
kundeservice.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjiennom denne veiledningen far bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet. Dersom
det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av apparatet,
er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av
dette.

Dette apparatet er beregnet pa tilberedning av mengder som er
vanlige i husholdningen, og ikke pa industriell bruk. Husholdnings-
preget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjgkkener i butikker,
pa kontorer, landbruksbedrifter eller andre produksjonsbedrifter,
samt bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
boligenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige hus-
holdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte
stgrste mengder (se "Eksempler for anvendelse”) ma ikke overskri-
des! Dette apparatet er egnet for rgring, elting og pisking av matva-
rer. Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller
substanser. Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med andre anvendelser. Apparatet ma kun brukes
med originalt tilbehgr. Ved bruk av tilbehgret, ma de vedlagte bruks-
veiledningene fglges. Ta vare pa bruksanvisningen. Dersom appara-
tet gis videre til andre, ma bruksanvisningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot!

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets tilkob-
lingsledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes av
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom
de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt
farene som resulterer av feil bruk.
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For din egen sikkerhet no

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjaring og brukervedlikehold
ma ikke foretas av barn uten oppsyn.

Apparatet ma ikke brukes uten oppsyn. Apparatet ma kun tilkobles
og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Apparatet skal
kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke hgyere enn
2000 meter over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stramnettet nar det ikke kan overva-
kes, og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjares.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater. Ma
kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet blir skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, produsentens kundeservice eller av en
tilsvarende kvalifisert person for a unnga farer. Reparasjoner pa
apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet
/\ Fare for skade!

/\ Fare for elektrisk stot!

Stopselet ma farst kobles til nar alle forberedelsene til arbeidet

med apparatet er avsluttet. Nar apparatet ikke brukes, ma stopselet
trekkes ut. For feil utbedres, ma stapselet trekkes ut.
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaeske eller holdes under ren-
nende vann. Det ma ikke brukes damprenser.

Apparatet ma utelukkende slas pa og av med dreiebryteren.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes tilbehars-
deler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter utkoblingen
fortsetter drevet & ga en kort tid og blir sa staende i posisjonen for
skift av verktgy. Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt
pa. Det ma ventes til drevet star helt stille.

Grip ikke inn i roterende deler. Under bruk ma det aldri gripes inn

i bollen. Grip ikke ned i pafyllingssjakten.

Du ma kun arbeide med pasatt lokk!

Apparatet kan av sikkerhetsgrunner kun brukes nar drev som ikke
brukes, er dekket til med beskyttelseslokk.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Grip
kun tak i kanten av kutteskivene! Mikserkniven ma ikke bergres med
bare hender.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver / roterende drev!
Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun brukes i
komplett sammensatt tilstand og med pasatt lokk.
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no For din egen sikkerhet

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igiennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter varm
eller skummende vaeske.

A\ Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar. Ved bruk av tilbehg-
ret, ma de vedlagte bruksanvisningene fglges. Det ma kun brukes et
verktagy hhv. tilbehar samtidig.

A Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret
[ji] Felg instruksjonene i bruksanvisningen.

Forsiktig! Roterende kniver.

Forsiktig! Roterende verkigy.
Grip ikke inn i pafyllingsapningen.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.
=»> “Rengjaring og pleie” se side 93

Sikkerhetssystemer Hvordan du gar fram dersom et av sik-
kerhetssystemene er aktivert, se ”Hjelp
Innkoblingssikring ved feil”. . _
Se tabell "Arbeidsposisjoner”. Bruksveiledningen beskriver forskjel-
Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3: Iig_e utfgrelser, se ogsa mod.elloversikt.
m nar bollen (11) er satt inn og dreiet inntil (bilde [M)). Apparatet er vedlikeholdsfritt.
den smekket i -
og En oversikt
m nar beskyttelseslokket pa mikserdrevet Vennligst brett ut sidene med bilder.
(8) er satt pa. Bilde IX:
Sikring mot gjeninnkobling Basismaskin

Ved strombrudd forblir apparatet innkoblet, 1 Utl'asningstast
men motoren starter ikke igjen deretter. For 2 Svingarm

gieninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off, "Easy Armlift” funksjon for understottelse
deretter sla den pa. av bevegelsen av armen oppover

(se "Arbeidsposisjoner”).
Overbelastningssikring 3 Dreiebryter
Slas motoren av under bruk av seg selyv, Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
er overbelastningsvernet aktivert. En mulig apparatet automatisk i den optimale
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse posisjonen for skift av verktay.
av for store mengder matvarer. MUMS52..:

0/off = stop
88
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M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall — langsomt,

4 = hgyt turtall — hurtig.
MUMS54../MUM55../MUMS56../MUMS5S8..:
0/off = stop

M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall — langsomt,

7 = hogyt turtall — hurtig.

4 Driftsindikasjon
(MUM54../55../56../58..)

Lyser under driften (dreiebryter pa M
eller 1-7). Blinker dersom det er gjort feil
ved betjeningen av apparatet, dersom
den elektroniske sikringen er utlgst hhv.
ved en defekt pa apparatet, se kapittel
"Hjelp ved feil”.

5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.

6 Drev for
— gjennomigpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgr*)

Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.

7 Drev for verktay (rerepinne, visp,
eltekrok) og kjottkvern (ekstra
tilbeher*)

8 Beskyttelseslokket for mikserdrevet

9 Drev for mikser (ekstra tilbehgr*)

Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.

10 Kabeloppbevaring
MUMS52../MUM54../MUMS58..:

Kabelen ma stues inn i kabelrommet
MUMS55../MUMS56..:
Kabelopprullingsautomatikk

Bolle med tilbehgr

11 Reorebolle i rustfritt stal
12 Lokk

Verktoy

13 Rerepinne

14 Visp

15 Eltekrok med deigskrape
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16 Veske for tilbeher
For oppbevaring av verktay og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

17 Stoter

18 Lokk med pafyllingssjakt

19 Kutteskiver
a Vende-skjaereskive — tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin

20 Skiveholder

21 Kasse med utlgpsapning

Mikser*
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i hande-
len og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner
Bilde [3:

Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet /
tilbehgret er satt pa det riktige drevet i
henhold til denne tabellen og satt i riktig
posisjon og er i arbeidsstilling. Sving-
armen ma veere smekket i ved hver av
arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt pa sving-
armen. Bevegelsen understattes med en
hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

89
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no Betjening

MUM52.. MUM
54/55/
56/58..

Drev

Posisjon

@ 14 | 17

13 75 @ 14 | 17
a'/ 12 | 1-3

3B -|-
. ) | £| 2-4 | 37
i i 7
4J 9j @ 3-4 | 57
7j‘_e;'ﬂ 34 | 57

* Innsetting / uttaking av visp/rgre-
pinne og eltekrok, pafylling av sterre
arbeidsmengder.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr

| verktay i arbeidsstilling. Apparatet ma

ikke brukes nar det er tomt. Apparatet og

tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for varme-

kilder. Delene er ikke egnet for mikrobglge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer ferste gangs bruk, se "Ren-
gjering og pleie”.

90
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Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten
som er anbefalt i denne bruksveiledningen,
relaterer til apparater med 7-trinns dreiebry-
ter. For apparater med 4-trinns dreiebryter
finner du verdiene hhv. i parentes bak.

| denne bruksveiledningen finnes det

et klistremerke med retningsverdier for
arbeidshastigheten pa apparatet nar det
brukes verktgy hhv. tilbehgr. Vi anbefaler

a lime dette klistremerket pa apparatet
(bilde [4).

underlag.
m Trekk ut kabelen (bilde [3).
MUM52../MUM54../MUMS58.. :
Lagringsrom for kabelen: \’
Trekk ut kabelen til @nsket [Q
lengde. :
Trekk ut kabelen med ett trekk %
inntil gnsket lengde (maks.
100 cm) og slipp den langsomt igjen;
kabelen er sikret.
Forringing av arbeidslengden av kabelen:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til
kabelen er sikret.
Obs!
Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves
inn. Ved apparater med kabelopprullingsau-
tomatikk méa kabelen ikke skyves inn med
hand. Dersom kabelen klemmes fast, trekk

Forberedning
m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
MUMS55../MUMS56..
Kabelopprullingsautomatikk:
gnsket lengde. Deretter trekk lett i
kabelen igjen og slipp den langsomt;
kabelen helt ut og sa la den rulle opp igjen.
m Stgpselet stikkes inn.

Bolle og verktay

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktay

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. Det ma kun arbeides med pasatt

lokk (12)!
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Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter

i kort tid og blir stdende i posisjonen for skift
av verktgy. Svingarmen ma farst beveges
etter at verktgyet star stille.

Apparatet ma av sikkerhetsgrunner kun
drives nar drev som ikke brukes er dekket til
med beskyttelseslokk (5, 8).

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med
dette apparatet.

Reorepinne (13)

for rering av deiger,

f.eks. rgrt deig

Visp (14)

for pisking av eggehvite, flate og for
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (15)

for elting av tyngre deiger og for &
blande inn ingredienser som ikke
skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)

Arbeider med bollen og verktay
Bilde [3:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bgyet framover
og plasser den, drei den imot klokkens
retning inntil den smekker i.
m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

O
)
¢

Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
inntil eltekroken kan smekke i (Bilde [3-4b).
m Fyll pa ingrediensene som skal bearbei-
des i bollen.
svingarmen i posisjon 1. j
m Lokket settes pa.

m Trykk utlgsningstasten og sett
m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.
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Var anbefaling:

— Rorepinne:
forst rgres det inn med trinn 1 (1), deret-
ter velges trinn 7 (4)

— Visp:
trinn 7 (4), blanding pa trinn 1 (1).

— Eltekrok:
forst innrgring pa trinn 1 (1), deretter
elting pa trinn 3 (2).

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjennom pafyl-
lingsapningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stopselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og

pleie”.

Gjennomigpskutter

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa /
tas av nar drevet star stille og nar stgpselet
er trukket ut.

Det ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten.
Obs!

Gjennomlgpskutter méa kun brukes i kom-
plett sammensatt tilstand. Gjennomlgpskut-
teren ma aldri settes sammen pa basismas-
kinen. Gjennomlgpskutteren ma kun brukes
i den oppfarte arbeidsposisjonen.
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Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [[:

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir over-
belastet, er drivakslingen pa gjennomlgps-
kutteren utstyrt med en kjerv (fastlagt
bruddsted). Ved overbelastning bryter driv-
akslingen pa dette stedet. En ny skivehol-
der med drivaksling faes hos kundeservice.

Vende-skjaereskive — tykk / tynn @
for skjeering av frukt og grennsaker.
Bearbeiding pa trinn 5 (3).
Betegnelsen pa vende-skjaereskiven:
”1” for den tykke skjeeresiden

”3” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for &
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og sjo-
kolade. Kokte, faste poteter ma kun skjeeres

nar de er kalde.

Vende-raspeskive — grov / fin
for rasping av grennsaker, frukt og AR
ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

”2” for den grove raspesiden

”4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for &
raspe netter. Myk ost ma kun raspes med
den grove siden pa trinn 7 (4).
Riveskive — middels fin

for riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og natter.
Bearbeiding pa trinn 7 (4).

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk
ost eller ost i skiver.

Arbeider med gjennomligpskutteren
Bilde [€:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bgyet framover og
plasser den, drei den imot klokkens
retning inntil den smekker i.
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m Trykk utlgsningstasten og sett svin
men i posisjon 3. j

m Ta beskyttelseslokket av drevet
pa gjennomlgpskutteren (bilde [€-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.

m Legg den gnskede skjeere- eller raspeski-
ven forsiktig oppa spissene av skivehol-
deren (bilde [€-6a).

Ved vendeskiver ma det passes pa at den
gnskede siden peker oppover.

m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [€-6b).

m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [€-8 settes oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.

Obs!

Unnga at skjeeregodset hoper seg opp i

utlepsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som skal
bearbeides blir klemt fast i gjennomlgps-
kutteren, sla av kjgkkenmaskinen, trekk ut
stapselet, vent til drevet star stille, ta lokket
av og tem pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven. Trykk
hertil med fingeren nedenfra mot drivaks-
lingen (bilde []).

m Rengjor delene.
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Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det méa aldri gripes inn i den pasatte mikse-

ren! Mikseren ma kun settes pa / tas av nar

drevet star stille! Mikseren ma kun brukes

i komplett sammensatt tilstand og med

pasatt lokk.

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke bearbei-

des dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Mikseren ma ikke brukes nar den er tom.

Arbeider med mikseren

Bilde HI:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4. i

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

m Sett pa miksebegeret (markeringen pa
handtaket mot markeringen pa basismas-
kinen) og drei den imot klokkens retning
inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast =

50 til 100 gram.

m Sett pa lokket og drei det inn i mikser-
handtaket imot klokkens retning inntil

anslag. Lokket ma veere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa agnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde HI-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene fylles
etter hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned igjen-
nom trakten.
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Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjor mikseren helst straks etter
bruk.

Rengjoring og pleie

Obs!
Det ma ikke brukes skurende rengjarings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjering av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller

holdes under rennende vann. Ikke bruk

damprenser.

m Stopselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjering av bollen og

verktoyene

Bollen og verktgyene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma ikke
klemmes fast i maskinen, de kan bli defor-
mert under vaskingen!

Rengjoring av
gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smer litt matolje
pa en klut og tgrk av gjennomlgpskutteren
(ikke kutteskivene) med denne. Skyll deret-
ter gjiennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjares i

oppvaskmaskin.

93
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Tips: Etter bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjgre mikseren uten
a ta den av apparatet. Hell hertil litt vann
med oppvaskmiddel inn i den pasatte mik-
seren. Sla mikseren pa i noen fa sekunder
(trinn M). Hell vaskevannet av og skyll
mikseren med rent vann.

Viktig henvisning

Tilbehersvesken ma rengjgres etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

A\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stepse-

let trekkes ut.

Bilde [X:

m Verktayene og kutteskivene ma stues inn
i tilbehgrsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

m For oppbevaring i original emballasjen se
bilde N.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Far feil blir utbedret, ma stapselet
trekkes ut.

Viktig henvisninger for

MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..

Driftsindikasjonen blinker dersom det

oppstar en feil ved betjeningen av appa-

ratet, dersom de elektroniske sikringene

utlgses hhv. dersom det oppstar en defekt

pa apparatet.

Svingarmen ma vaere smekket i ved hver

av arbeidsposisjonene.

Forsgk forst at utbedre det oppstatte

problemet med hjelp av de felgende

henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér strgmforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?
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m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil
anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken. Overbe-

lastningssikringen er aktivert. Det ble bear-

beidet for store mengder matvarer samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

m Tillatt sterste mengder (se "eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke stédende i posisjonen for skift av

verktay.

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktayet blir stdende i posisjonen for skift
av verktay.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stadende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stgpselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fjern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.
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Eksempler for anvendelse

)

)
)

Stivpisket kremflgte

— 100 g-600 g

m Flgten vispes i 1'% til 4 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen (alt etter
mengde og egenskapen til flaten).

Stiv eggehvite

— 1 til 8 eggehviter

m Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potet-
mel) i 4-6 min. pa trinn 7 (4) med vispen
til det hele blir kremaktig.

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 (1) og
bland inn det silte melet og potetmelet
i porsjoner av ca. %2 til 1 minutt med én
skje av gangen.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

— 6 egg @

— 500 g sukker

— 1 klype salt

— 2 pk vaniljesukker eller skall av %z sitron

— 500 g smer eller margarin

— 1 pk bakepulver

— 250 ml melk

m Rar sammen egg, sukker, salt og vanilje-

sukker eller sitronskall i ca. 10 sekunder

pa trinn 1 (1) med vispen.

Rort deig
Grunnoppskrift

— (romtemperatur)

— 1000 g mel

m Still inn pa trinn 5 (3) og la den arbeide i
ca. 120 sekunder.
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Eksempler for anvendelse no

m Tilsett smar og arbeid i ca. 60 sekunder
pa trinn 3 (2).

m Tilsett mel og bakepulver og arbeid i
ca. 2 minutter pa trinn 1 (1).

m Still inn pa trinn 3 (2) og tilsett melken litt
etter litt i lopet av 2 minutter.

Starste mengde: 1 x grunnoppskriften

e

Mgrdeig

Grunnoppskrift

— 125 g smgr
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

m Ror forst alle ingrediensene i 2 minutt pa
trinn 1 (1), deretter rgres pé trinn 6 (3) i
2-3 minutter med rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. péa trinn 1 (1), deretter 3-4 min. p&
trinn 3 (2).

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Gjeaerdeig

Grunnoppskrift a

— 500 g mel

- 1egg

— 80 g fett (romtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr

— skall av % sitron

— 1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. 2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3-6 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

95
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no Avfallshandtering

Pastadeig
Grunnoppskrift
— 300 g mel

— 3 egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann
m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til

5 minutter pa trinn 3 (2) til det dannes en
— 2tssalt

deig.
Storste mengde: 1,5 ganger
grunnoppskriften
660 ml varmt vann
m Alle ingrediensene bearbeides med eltek-
roken (2) i ca. %2 minutt pa trinn 1, deret-

ter ca. 4-5 minutter pa trinn 3.

Braddeig
Grunnoppskrift

— 1000 g mel

— 3 pakker tarrgjeerr

Majones

— 2egg

— 2 ts sennep

— Yl olje

— 2 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 (2)
eller 4 (3).

m Sla mikseren over pa trinn 7 (4). La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke

oppbevares.

96
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Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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Ekstra tilbehar no

Ekstra tilbehor

MUZ5ZP1
Sitruspresse

For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.

MUz5CC1
Terningkutter

For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store

terninger

MUZ5FW1
Kjattkvern

For kutting av ferskt kjatt for biff tartar eller kjgttpudding.

93 O6 MUZ45LS1

For kjattkvernen MUZ5FW1.

Innsats for Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
hullskive stekepeglser og bacon.

fin (3 mm),

grov (6 mm)

MUZ45SV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.

Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
spraytebakst

X~ MUZ45RV1
’\ Riveforsats

For kjgttkvernen MUZ5FW1.

For riving av ngtter, mandler, sjokolade og tarkete

rundstykker.

< MUZ45FV1
Forsats for

For kjgttkvernen MUZ5FW1.

For pressing og mosing av baerfrukt med unntak bringe-

fruktpresse baer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene og
kjernene pa solbeer / rips automatisk fiernet.
MUZ45PS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Pommes frites
skive

For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1

\%._/ grennsaksskive grgnnsakretter.

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Skjeerer frukt og grannsaker i fine striper for asiatiske
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no Ekstra tilbehar

MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for For riving av ra poteter til "Rosti” og stekte potetkaker,
potetkaker for skjeering av frukt og grennsaker i tykke skiver.
MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.

rustfritt stal

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.

plast

MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og grgnnsa-
Pasats for ker, for tilberedning av majones, for kutting av frukt og

mikser i plast  ngtter, for knusing av isbiter.

MUZ5MM1 For a hakke urter, grannsaker, epler og kjatt, for &
Multimikser raspe gulrgtter, reddik og ost, for a rive ngtter og kald
sjokolade.

Dersom en tilbehgrsdel ikke skulle vaere med i leveringsomfanget, kan denne faes i hande-
len eller hos kundeservice.
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For din sakerhet 3%

Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en Innehall
apparat fran Bosch.

Mer information om vara produkter hittar du 2;;(2:?};?;3;?2:{1 """"""""""""""""""""" 1 g?
pa var hemsida pa Internet. KOTE GVETSIKE....vvveveooeeeeeeereerreneen 102
Arbetslagen ..o 102
ANVANdNING......ooeviiiiiie e 103
Rengdring och skétsel ..., 106
FOrvaring ......occveveeiii 107
Rad vid fel......ccovveeiiiiieecee 107
Anvandningsexempel .........cccccooviieenenn. 108
Avfallshantering........cccceviveiiieeiieene 109
Konsumentbestammelser..............cc....... 109
Extra tillbehor...........ooooeiiiiiiis 110

For din sakerhet

Las noga igenom bruksanvisningen innan du anvander apparaten.
Den innehaller viktig information om sakerheten och anvandnings-
sattet. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka. Denna apparat ar avsedd for tillag-
ning av normala hushallsmangder eller for anvandning i hushallslik-
nande, icke yrkesmassiga forhallanden. Hushallsliknande anvand-
ning omfattar t. ex. anvandning i pentryn for medarbetare i butiker,
kontor, jordbruk och andra yrkesmassiga foretag, samt anvandning
av gaster i pensionat, mindre hotell och liknande boendeinrattningar.
Anvand produkten enbart med i hushall normalt férekommande
bearbetningsmangder och bearbetningstider. Overskrid inte storsta
tillatna mangder (se "Anvédndningsexempel”)!

Apparaten ar avsedd fér blandning, knadning och vispning av mat-
varor. Den far inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller
amnen. Om apparaten anvands med tillbehér som ar godkanda

av tillverkaren finns fler anvandningsalternativ. Apparaten far bara
anvandas med originaltillbehor. Folj de bifogade bruksanvisningarna
nar tillbehdren anvands. Forvara bruksnvisningen val. Lamna dver
bruksanvisningen nar du overlater apparaten till en annan person.

Allmanna sakerhetsforeskrifter

A\ Risk for elektrisk stot!

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn. Apparaten far anvandas av personer med
forminskad fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap, om de star under tillsyn eller om de har
undervisats om hur apparaten anvands pa ett sakert satt och har
forstatt de risker som ar forknippade med den.
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3% For din sékerhet

Lat inte barn leka med apparaten. Lat inte barn rengdra eller utféra
underhall pa apparaten utan tillsyn.

Anvand inte apparaten utan tillsyn. Apparaten far bara anslutas
och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten. Apparaten far bara
anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte pa hdgre hdjd éan
2000 m 6ver havsytan.

Koppla alltid bort apparaten fran natet nar du inte har den under
uppsikt och innan du monterar, tar isar eller rengor den.

Dra inte natkabeln dver vassa kanter eller heta ytor. Anvand appa-
raten bara om den och natkabeln ar oskadade. Om apparatens
natkabel blir skadad maste du for att undvika risker lata tillverkaren
eller dennes kundtjanst eller en person med motsvarande kvalifika-
tioner byta den. Reparationer av apparaten far bara utféras av var
kundtjanst.

Sakerhetsforeskrifter for apparaten
/\ Risk for personskador!

A\ Risk for elektrisk stot!

Satt inte in stickkontakten i vagguttaget forran alla forberedelser for
arbetet med apparaten ar klara. Dra ut stickkontakten om apparaten
inte ska anvandas. Dra ut stickkontakten innan du atgardar ett fel.
Doppa aldrig motordelen i vatska och hall den inte under rinnande
vatten. Anvand inte angrengorare.

Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

/\ Risk for personskador pa grund av roterande verktyg!

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under anvand-
ningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut natkabeln

ur uttaget. Efter avstangningen fortsatter drivningen att rotera en
kort stund och stannar sedan i verktygsbyteslaget. Andra inte den
stallbara funktionsarmen medan apparaten ar igang. Vanta tills driv-
ningen star helt stilla.

Stick inte in handen i roterarande delar. Stick inte in handen

i blandarskalen nar apparaten ar igang. Stick aldrig ned fingrarna

i pafyliningsroret.

Locket ska alltid vara pasatt nar maskinen ar igang!

Av sakerhetsskal gar det bara att kdra apparaten om drivningar som
inte anvands ar tackta av skyddslock.

/\ Risk for skador pa grund av vassa knivar!

R&r aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara
i kanten pa riv- och skarskivorna! Ror inte mixerknivarna med bara
handerna.
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For din sakerhet 3%

/\ Risk for personskador pa grund av vassa knivar /

roterande drivning!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Mixern far bara kdéras

hopmonterad och med pasatt lock.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

A\ Viktigt!

Apparaten far bara anvandas med originaltillbehéren. Folj de bifo-
gade bruksanvisningarna nar tillbehoren anvands. Anvand bara ett

verktyg eller tillbehér samtidigt.

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbeh6ren

[[ﬂ Fa&lj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.

A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och

skotsel” se sidan 106

Sakerhetssystem

Sakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen”.

I lage 1 och 3 gar apparaten endast att

starta nar:

m nar blandarskalen (11) sitter pa uttaget
och vridits fast

och

m skyddslocket (8) sitter 6ver mixeruttaget.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte automa-
tiskt igen nar strommen ar tillbaka. Starta
apparaten igen genom att forst vrida strom-
vredet till 0/off och darefter starta igen.
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Overbelastningsskydd

Om motorn sténgs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mdjlig orsak kan vara att

for stora mangder livsmedel bearbetas
samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.
Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se aven modelloversikt (bild [). Apparaten
ar underhallsfri.
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3% Kort oversikt

Kort oversikt

Vik ut bildsidorna.
Bild IX:

Motordel

1 Lasknapp

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det latt att svanga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till
optimalt Iage for byte av verktyg /
tillbehor.
MUM52..:
0/off = stop
M = momentlage med hogsta varvtal,
hall vredet fast for nskad mixningstid.
Lage 1-4, arbetshastighet:
1 = lag varvtal — langsamt,
4 = hog varvtal — snabbt.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = stop
M = momentlage med hogsta varvtal,
hall vredet fast for 6nskad mixningstid.
Lage 1-7, arbetshastighet:
1 = lag varvtal — langsamt,
7 = hog varvtal — snabbt.

4 Kontrollampa
(MUMS54../55../56../58..)
Lyser nar apparaten anvands
(stromvredet ar i lage M eller 1-7).
Blinkar nar apparaten anvands pa
felaktigt satt, nar den elektroniska
sakringen loses ut resp nar det blir fel
pa apparaten, se avsnittet "Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket over
drivuttaget, tryck baktill pa locket och ta
av det.

6 Drivuttag for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor*)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehoret nar det inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och kéttkvarn
(extra tillbehor*)
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8 Skyddslock till drivuttaget for mixern

9 Drivuttag for mixer (extra tillbehor*)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

10 Kabelférvaring
MUMS52../MUM54../MUM58...:
Stuva kabeln i kabelfacket
MUMS55../MUMS56..:
Automatisk kabelupprullning

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Verktyg

13 Grovvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare

17 Pamatare

18 Lock med matarroret

19 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva — tjock / tunn
b Vandbar riv- och strimmelskiva —

grov / fin

¢ Rivskiva — medelfin

20 Skivhallare

21 Hus med utlopps6ppning

Mixern*

22 Mixerbagare

23 Lock

24 Tratt

* Om en tillbehorsdel inte medfdljer leveran-

sen finns det att kdpa i fackhandeln och hos
kundtjanst.

Arbetslagen
Bild BJ:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och i ratt
position efter denna tabell och ar i arbets-
lage. Den stallbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.
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Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift”, som gor det
latt att svanga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid funktionsar-
men. Stdd rorelsen med ena handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa onskat
lage.

Lage Drivuttag MUM52.. MUM
54/55/
56/58..
@ 1-4 | 1-7
13 7 E @ 1-4 | 1-7
é 12 | 1-3
3R |-
| £| 2-4 | 37

i A
W) 23 | 35

Il
9 j 34 | 57

+ H

7 j H;‘:a 34 | 57

«

* Satta pa / lossa ballongvisp, grov-
visp och degkrok; Tillsatta stora
bearbetningsmangder.
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Anvandning sV

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla forberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar

verktyg / tillbehor ar i arbetslage. Starta inte

en tom apparat. Utsatt inte apparaten eller
tillbehdrsdelarna for stark hetta. Delarna ar
inte Iampliga fér mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehdr grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena for arbets-

hastigheten som finns i denna bruksanvis-

ning galler for apparater med strémvred
med 7 lagen. For apparater med strémvred
med 4 lagen aterfinner du vardena inom
parentes efter det forsta vardet.

| denna bruksanvisning finns ett klister-

marke med riktvarden fér apparatens

arbetshastighet vid anvandning av verktyg
resp tillbehor. Vi rekommenderar att du
faster market pa apparaten (bild [€).

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild [3]).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Stuvfack for kabeln: =
Dra ut kabeln till 6nskad langd. [Q

4\'
Dra ut kabeln till 6nskad langd %
(max. 100 cm) med ett enda
drag och slapp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.
Om du drog ut kabeln for langt:
Dra latt i kabeln och Iat den rullas tillbaka
till 6nskad langd. Dra darefter pa nytt latt i

kabeln och slapp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.

MUM55../MUMS56..
Automatisk kabelupprullning:
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sV Anvandning

Var forsiktig!

Vik inte ihop kabeln nar den skjuts in. Skjut
inte in kabeln fér hand i apparater med
automatisk kabelupprullning. Om kabeln
skulle fastna, dra da ut den i sin helhet och
lat den sedan rullas upp igen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg

/\ Risk fér skada pga roterande verktyg
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
sitta pa blandarskalen nar maskinen ar
igang.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star
stilla — sedan apparaten stangts av fortsat-
ter drivuttaget rotera en kort stund och blir
stadende i det lage dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss. Skjut inte pa funktionsar-
men forran verktyget star stilla.

Av sakerhetsskal far maskinen endast
startas nar drivuttag som inte anvands ar
tackta av skyddslock (5, 8).

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med

denna apparat.
Grovvisp (13)
for att blanda degar, t.ex deg for @
saftig sockerkaka
Ballongvisp (14)
for att vispa aggvita, gradde och for @
att vispa latta degar, t.ex. deg for
sockerkaka.
Degkrok (15)
for att knada tunga degar och for a-/
att blanda ner ingredienser som
inte ska finfordelas (t.ex. russin,
chokladknappar).
Arbeta med blandarskalen och verktygen
Bild [3:
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2. ﬁ
m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stall sedan ner den, vrid den
moturs tills den snapper fast.
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m Beroende pa vad som ska bearbetas, satt
i grovvispen, ballongvispen eller degkro-
ken i drivuttaget till stoppet.

Anvisning:

Nar du anvander degkroken vrid degav-

visaren sa att degkroken kan fastna

(bild [3-4b).

m Hall ingredienserna som ska bearbetas
i blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till 1age 1. j

m Satt pa locket.

m Vrid stromvredet till dnskat lIage.

Vi reckommenderar:

— Grovvisp:
bdrja blanda pa hastighet 1 (1), 6ka dar-
efter till 7 (4)

— Ballongvisp:
Anvand hastighet 7 (4), blanda ner
ingredienser pa hastighet 1 (1)

— Degkrok:
bdrja blanda i lage 1 (1), knada i lage
3(2)

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom pafylining-
s6ppningen i locket.

eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid ﬁ

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid j

m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengdr alla delar, se "Rengdring och

funktionsarmen till lage 2.
funktionsarmen till lage 2.
skotsel”.
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Gronsaksskarare

/\ Risk for personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och skarski-
vorna enbart Iangst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast /
lossas nar drivuttaget star stilla och stick-
kontakten ar utdragen ur vagguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarroret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas helt
ihopmonterad. Gronsaksskararen far aldrig
monteras ihop pa motordelen. Grénsaks-
skararen far bara anvandas i det anvisade
arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild [3:

For att forhindra storre skador pa din
apparat vid 6verbelastningen av gronsaks-
skararen ar gronsaksskararens drivaxel
forsedd med en skara (6verbelastnings-
skydd). Vid 6verbelastning bryts drivaxeln
pa detta stélle. Ny skivhallare med drivaxeln
finns att kdpa hos kundtjanst.

Véandbar skarskiva — tjock / tunn ®
for att skéra frukt och gronsaker.

Bearbeta i lage 5 (3).

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
”1” for den tjocka skarsidan

”3” fér den tunna skarsidan

Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hardost, brod, smafranska och
choklad. Kokt potatis med fast konsistens
skars forst nar de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov / fin

for att riva/strimla gronsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i lage 3 (2) eller 4 (3).

Beteckning pa den vandbara riv- och strim-
melskivan:

”2” for den grova riv- och strimmelsidan

"4” for den fina riv- och strimmelsidan
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Anvandning sV

Var forsiktig!
Den vandbara riv- och strimmelskivan ar
inte 1amplig for att riva/strimla notter. Mjuk

ost rivas bara med den grova sidan i lage

7 (4).

Rivskiva — medelfin

for att riva raa potatisar, hard ost

(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.

Bearbeta i lage 7 (4).

Var forsiktig!

Rivskivan ar inte lamplig for att riva mjuk

eller skivbar ost.

Anvanda gronsaksskararen

Bild [€:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stall sedan ner den, vrid den
moturs tills den snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 3.

m Lossa skyddslocket fran drivutta-
get for gronsaksskararen (bild [6-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill och kontroll-
era att de bada spetsarna pekar uppat.

m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [€-6a).

Om skivan ar vandbar, kontrollera att
Onskad sida pekar uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och satt in den i
huset (bild [€]-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget
enligt bild [€-8 och vrid medurs till
stoppet.

m Vrid stromvredet till rekommenderat lage.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
matarroret och tryck ned med pamataren.

Var forsiktig!

Lagg inte for mycket skargodset samtidigt

i matarroret sa att det inte blir stopp i

utloppsdppningen.

Tips: For jAmna skarresultat bearbeta tunt

skivgodset i buntar.
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sV Rengdring och skotsel

Obs: Om det livsmedel som bearbetas m Fyll pa ingredienserna.
skulle fastna i gronsaksskararen, stang Max. mangd vatska = 1,25 liter;
av koksmaskinen, dra ut stickkontakten ur Max. mangd skummande eller heta
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla, vatskor = 0,5 liter;
lyft av locket till gronsaksskararen och tom Optimala mangd fasta ingredienser =
matarroret. 50 till 100 gram;
Efter arbetet m Satt pa locket och vrid fast moturs i
m SI& av apparaten med strémvredet. r’qixerhandtaget till stoppet. Locket maste
m Vrid gronsaksskéararen moturs och lossa sitta fast.

den. m Vrid stromvredet till dnskat 1age.
m Vrid locket moturs och lossa det. Fylla pa med mera ingredienser
m Lyft ut skivhallaren tillsammans med Bild H1-8:

skivan. For det tryck med fingret underi- m Sla av apparaten med stromvredet.

fran mot drivaxeln (bild [E). m Lossa locket och fyll pa ingredienser
m Rengdr alla delar. eller

. m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
Mixer sakta pa genom pafyliningsdppningen
A\ Risk for skada pga vassa knivar / eller

roterande drivuttag! m fyll pa flytande ingredienser genom

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta tratten.
mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar Efter arbetet
drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid m Sla av apparaten med strémvredet.

vara helt ihopmonterad och ha locket pa nar g \rid mixern medurs och lossa den.

den anvands. Tips: Rengor helst mixern genast efter

/\ Risk for skallskador! anvandning.

Vid bearbetning av heta ingredienser i

mixern tranger anga ut genom tratten i 52 et =

locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller Rengormg och skotsel
skummande vatska. Var forsiktig!

Var forsiktig! Anvand inga repande rengdringsmedel.

Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta  AAPParatens ytor kan skadas.
ingredienser (undantag ar isbitar). Starta Rengéra motordelen

inte en tom mixer. o . i
Anvinda mi /\ Risk for elektrisk stot!
Br;:; a mixern Diska aldrig motorstativet och skolj det
! L . heller inte under rinnande vatten. Anvand
- Tryck pa Iasknap.pe_r_l och vrid j aldrig angrengorare.
fLunktlonEa(rjrgeln tl'(" [[afg? 4('1 vutt m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
- OtS?.? skyddslocket fran drivutta- m Rengdr motordelen och skyddslocken till
get or°m|>§ern. . . . drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
m Stall pa mixerbagaren (markeringen pa handdiskmedel vid behov.

handtaget mot marke.rlngen pa motorde- m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
len) och vrid moturs till stoppet. torrt
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Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengdras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen eftersom de da kan deforme-
ras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen
Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengdras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort rod belaggning

efter bearbetning av t.ex. mordtter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga gronsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk foér skada pga vassa knivar!

Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Mixerbagaren, locket och tratten kan rengo-
ras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att rengéra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall lite vatten med
handdiskmedel i den pasatta mixern. Sla
pa mixern fér nagra sekunder (lage M). Hall
bort diskvattnet och skolj ur mixern med
rent vatten.

Viktig anvisning

Rengér tillbehérsvaskan vid behov. Folj
skoétselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk fér personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar
apparaten inte anvands.

Bild [{:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.

m Forvara tillbehorsvaskan i blandarskalen.

m Om férvaring i originalférpackningen se
bild [N
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Forvaring sv

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Viktig anvisning MUM54../MUM55../
MUMS56../MUM58..

Om apparaten anvands pa felaktigt satt, om
de elektroniska sakringarna utléses eller
det blir fel pa apparaten sa markeras detta
genom att kontrollampan blinkar.

Den stillbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstaende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgard

m Kontrollera stromforsérjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till dnskat
lage.

Fel

Apparaten stanger av sig under anvand-

ning. Overbelastningsskyddet har aktive-

rats. For manga livsmedel har bearbetats

samtidigt.

Atgird

m Stang av apparaten.

m Bearbeta mindre mangd livsmedel.

m Overskrid inte maximala méngder (se
"Anvandningsexempel”)!

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang. Funktionsarmen gar
uppat. Drivuttaget stangs av men blir inte
staende i det lage dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss.
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sV Anvandningsexempel

Atgard

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till lage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1). j
m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det lage dar verkty-
get kan sattas fast eller tas loss.

Fel

Mixern borjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgard

m Stang av apparaten och dra ut stickkon-
takten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjanst.

Anvandningsexempel

Vispgradde

— 100 g-600 g

m Bearbeta gradden med ballong-
vispen 1%%-4 min i lage 7 (4) —
beroende pa graddens mangd och
konsistens.

)

)
)

Vispad aggvita

— 1-8 aggvitor

m Bearbeta aggvitorna med bal-
longvispen 4-6 min i lage 7 (4).

Deg for sockerkaka

Grundrecept

- 24&gg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 7 (4) till skum.
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m Vrid stromvredet till I1age 1 (1) och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
— 500 g socker

skedvis under ca 2-1 min.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

— 1 nypa salt

— 2 smapaket vanillinsocker eller skalet av
Y citron

— 500 g smor eller margarin
(rumstemperatur)

— 1000 g mjol

— 1 sméapaket bakpulver

— 2,5 dl mjolk

m Ror ihop agg, socker, salt och vanillin-
socker eller citronskal cirka 10 sekunder
pa steg 1 (1) med vispen.

m Stall in steg 5 (3) och bearbeta i cirka
120 sekunder.

m Tillsatt smoret och bearbeta cirka 60 sek-
under pa steg 3 (2).

m Tillsatt mjol och bakpulver och bearbeta
cirka 2 minuter pa steg 1 (1).

m Stall in steg 3 (2) och tillsatt mjolken

undan for undan under 2 minuter.
Storsta mangd: 1 x grundreceptet

Mordeg
Grundrecept
— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 1agg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med grov-
vispen ca Y2 min i lage 1 (1) och sedan
ytterligare ca 2-3 min i lage 6 (3).

Fran och med 500 g vetemjdl:

m Knada ingredienser med degkroken
ca 2minilage 1 (1), och sedan ytterli-
gare ca 3-4 min i lage 3 (2).

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Sockerkaksmet:
Grundrecept
— 6 agg
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Jasdeg

Grundrecept a-/

— 500 g vetemjol

- 1agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

— Skalet av en % citron

— 1 krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med deg-
kroken ca %2 minut i I1age 1 och sedan
ca 3-6 minuter i lage 3 (2).

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept a-/

— 300 g vetemjol

- 3agg

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 3 (2) till deg.

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet

Broddeg
Grundrecept é
— 1000 g vetemjol
— 3 pkt torrjast
— 2 tsk salt
— 660 ml varmt vatten
m Bearbeta alla ingredienser med degkro-
ken ca %2 minut i lage 1 och sedan
ca 4-5 minuter i lage 3 (2).
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Avfallshantering sV

Il

Majonnas

- 2agg

— 2 tsk senap

— Y4l matolja

— 2 msk citronsaft eller vinager

— 1 krm salt

— 1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma

temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 (2)
eller 4 (3).

m Stall mixern i laget 7 (4) och héll matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonndsen emulgerar.

Majonnédsen ska inte férvaras utan kon-

sumeras snart.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
E miljoévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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sV Extra tillbehor

Extra tillbehor
MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och
Citruspress grapefrukt.
MUz5CC1 For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar.

Tarningsskivare

MUZ5FW1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.
Kottkvarn
93 @6 MuUz45LS1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Sats halskivor  Fin till pastejer och smérgaspalagg, grov till korv och
fin (3 mm), flask.
grov (6 mm)
MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Kakspritsmun- Med schabloner i metall for 4 olika kakformer.
stycke
2 MUZ45RV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
AR Rivcylinder For att riva nétter, mandlar, choklad och torkade
8 \ smafranska.
21
XY MUZ45FV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Passertillsats

For att géra mos av barfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt avstjal-
kade och urkarnade.

MUZ45PS1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
Pommes For att skara ra potatis till pommes frites.
frites-skiva

MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for
asiatiska ratter

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska
grénsaksratter.

110

124_MUM58xxx_8001027214.indb 110

27.11.2015 15:12:00



Extra tillbehor sV

MUZ45RS1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
Rivskiva grov  For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och
kroppkakor.

MUZ45KP1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
Skarskiva for For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att skara

rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor.
MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetem|dl plus
Blandarskal i ingredienser.

rostfritt stal

MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetem|dl plus
Plastblandar-  ingredienser.

skal

MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och grénsaker, bereda

Mixer i plast majonnas, finférdela frukt och nétter, krossa isbitar.

MUzZ5MM1 For att hacka kryddor, gronsaker, applen och kott,
Matberedartill-  strimla morotter och rattika, riva osten, noétter och kall
sats choklad.

Om en tillbehdrsdel inte medféljer leveransen finns det att képa i fackhandeln eller hos
kundtjanst.
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fi Turvallisuusasiaa
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita. Jos laitteen kayttdoh-
jeet laiminly6daan, valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammat-
timaiseen kayttoon. Kotitalouskaytolla tarkoitetaan esim. kayttda
tyontekijoiden keittidtiloissa kaupoissa, toimistoissa, maatiloilla ja
muilla elinkeinoelaman alueilla, kuten pienten hotellien, motellien ja
muiden asuintilojen asiakkaiden kaytossa. Kayta laitetta vain kotita-
louksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja noudata tassa ilmoitet-
tuja aikoja. Ala ylitd maksimimaaria (katso "Kéyttéohjeita”)!

Tama laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaami-
seen seka taikinan vaivaamiseen. Sita ei saa kayttaa muiden tarvik-
keiden / aineiden kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisavarus-
teiden kanssa voit kayttaa laitetta myos muihin kayttotarkoituksiin.
Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia lisavarusteita.
Kun kaytat lisdvarusteita, noudata niiden kayttdohjeita. Sailyta kayt-
toohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Siahkoiskun vaara!

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta. Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan
rajoitteiset taikka kokemattomat tai taitamattomat henkilot voivat
kayttaa laitteita, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild
valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayt-
toon ja kaytosta aiheutuviin vaaroihin.
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Turvallisuusasiaa fi

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa. Ala kayta laitetta ilman valvontaa.
Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammossa
ja enint. 2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Laite
on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sita ei voida valvoa ja ennen
sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta. Varo, etta teravat
reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantajohtoa. Kayta laitetta
vain, kun liitantgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Jos
laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sahkoasentaja. Laitteen saa korjata vain valtuuttamamme
asiakaspalvelu.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
/\ Loukkaantumisvaara!

/\ Sahkéiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki valmistelut
koneella tydskentelya varten on tehty. Kun et kayta konetta, irrota
pistotulppa pistorasiasta. Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sité
juoksevan veden alla. Al kayta hdyrypuhdistinta.

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaaral!
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkkuvat laitteen ollessa toimin-
nassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen ja pysah-
tyy varusteiden vaihtoasentoon. Ala muuta varren asentoa laitteen
virran ollessa kytkettyna. Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.
Ala koske pyoriviin osiin. Al4 tartu kulhoon laitteen ollessa toimin-
nassa. Al3 laita sormia tayttdsuppiloon.
Muista aina laittaa kansi kulhon paalle kayton aikana!
Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattomat kayttoliitan-
nat on peitetty suojakansilla.

A Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnus-
teriin vain terén reunasta! Ala koske tehosekoittimen terdan paljain
kasin.

113

124_MUM58xxx_8001027214.indb 113 27.11.2015 15:12:01



fi Turvallisuusasiaa

/\ Varo terivia terid / py6rivaa kayttoliitantas —

loukkaantumisvaara!

Alz koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle! Kayta teho-
sekoitinta vain, kun sen kaikki osat ovat kiinnitettyina ja kansi on

paikallaan.
A Palovamman vaaral!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya, kun sekoitetaan
kuumia aineksia. Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa kuumaa tai

kuohuvaa nestetta.
A\ Tiarkeaa!

Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia lisavarusteita.
Kun kaytat lisdvarusteita, noudata niiden kayttdohjeita. Kayta
samanaikaisesti vain yhta varustetta tai lisavarustetta.

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen merkittyjen symbolien

selitykset
Uﬂ Noudata kayttéohjeita.

Varo! Pyérivé tera.

Varo! Pyoriva varuste.
Ala koske tayttdaukkoon.

A\ Tarkeaal

Laite on ehdottomasti puhdistettava perusteellisesti aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 119

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttdasennot”

Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (11) on paikallaan ja napsahta-
nut kiinni ja

m tehosekoittimen kayttoliitinnan suoja-
kansi (8) on asetettu paikalleen.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kaynnista sitten kone.
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Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kaytdn aikana
itsestdan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, etté on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteitd kayt-
tohairididen varalle” miten on toimittava,
jos turvajarjestelma aktivoituu.
Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
myds oheinen taulukko eri malleista,

kuva [M). Laite on huoltovapaa.

27.11.2015 15:12:01



Laitteen osat

Ké&aanna esiin kuvasivut.
Kuva IX:

Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi
liikkuu ylospain (katso "Kayttdasennot”).
3 \Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.
MUMS52..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttonopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-4, kaytténopeudet:
1 = alhainen kaytténopeus — hidas,
4 = suuri kayttbnopeus — nopea.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kaytténopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-7, kdyttdnopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
7 = suuri kayttébnopeus — nopea.
4 Toiminnan naytto
(MUMb54../55../56../58..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetdan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteitd kayttéhairididen varalle”.
5 Kayttoliitinnan suojakansi
Irrota kayttoliitdnnan suojakansi
painamalla sita takaosasta ja poista
kansi.
6 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitannan suojakansi paikoilleen.
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7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisédvaruste™)

8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste*)

Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitannan suojakansi paikoilleen.

10 Johdon sailytystila
MUMS52../MUM54../MUM58...:

Kelaa liitantajohto sita varten olevaan
tilaan

MUMS55../MUMS56..:

Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi

Varusteet

13 Vispila

14 Pallovispila

15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain

16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.

Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai asiakaspalvelusta.
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fi Kayttbasennot

Kayttéasennot

Kuva [

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste / lisdva-
ruste on kiinnitetty seuraavan taulukon
mukaisesti oikeaan kayttoliitadntaan ja paik-
kaan ja se on oikeassa kayttbasennossaan.
Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina
kiinni kayttdasentoon.

Huomautus

Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.

Kayttéasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento  Kayttoli- MUMS52.. MUM
itanti 54/55/
56/58..
@ 1-4 | 1-7
13 7 E O 1-4 | 1-7
a'/ 12 | 1-3
Dl IR
! £l 2-4 | 37

i A
WN)| 23 | 35

i
9 j 34 | 57

+ 8

7 j H;a 3-4 | 57

«

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus. Suurempien maarien
lisddminen.
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/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tydsken-
telya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisédvaruste /

varuste on kayttdasennossaan. Ald kayn-

nista konetta ilman varustetta. Al altista
konetta ja varustetta lAmmonlahteille. Osat
eivat sovellu mikroaaltouunikayttéon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Tarkea ohje

Kayttdohjeessa suositellut tydbnopeuden

viitearvot koskevat koneita, joissa on

7-asentoinen valitsin. Jos koneessa on
4-asentoinen valitsin, vastaavat tiedot on
annettu suluissa.

Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu

koneen tyonopeuden viitearvot kaytettdessa

varustetta tai lisdvarustetta. Suositus: kiin-

nita tarra koneeseen (kuva [@).

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda liitantajohto ulos (kuva [8]).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Johdon kelaustila: \’
Veda johto tarvittavaan pituu- [Q
teen.

MUM55../MUMS56.. !
Johto kelautuu automaattisesti = ﬁ
paikoilleen: 9
Veda yhdella vedolla liitdntajoh-

toa ulos haluamasi maara (max.

100 cm) ja paasta johto hitaasti irti; johto
lukittuu.

Kun johto on liian pitka:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen
kelautua sopivan mittaiseksi. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.

27.11.2015 15:12:01



Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantyénnettaessa.
Kun koneessa on automaattinen johdon-
kelaus, ala tydonna johtoa sisdan kasin. Jos
johto juuttuu kiinni, veda se kokonaan ulos
ja anna sen sitten kelautua paikalleen.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet

A\ Varo pybrivia

varusteita — loukkaantumisvaara
Al tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Tyoskentele vain kannen (12)
ollessa paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pysah-
tynyt — kone kay viela jonkin aikaa pysaytta-
misen jalkeen ja pysahtyy varusteiden vaih-
toasentoon. Siirra varsi toiseen asentoon
vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.
Laitetta saa turvallisuussyista kayttaa vain,
kun kayttamattomat kayttoliitdnnat on pei-
tetty suojakansilla (5, 8).

Huomio!

Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.
Vispila (13)

sekoittaa taikinat, esim.

kakkutaikinan

Pallovispila (14)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon

ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoit-
taa taikinaan ainekset, joita ei
tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut)

Kulhon ja varusteiden kaytto
Kuva [3:
m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. ﬁ
m Kiinnita kulho:
Kallista kulhoa itseesi pain, aseta paikal-
leen ja laske alas, kdénna vastapaivaan,
kunnes kulho napsahtaa kiinni.
m Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallo-
vispila tai taikinakoukku —, niin etta se
lukittuu kayttoliitantaan.
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hj

Ohje:
Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,
(kuva [3-4b).
m Taytd ainekset kulhoon.
m Paina avaamispainiketta ja j
m Laita kansi paikalleen.
m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
Suositus:
sekoita ensin nopeudella 1 (1), valitse
sitten asento 7 (4)
— Pallovispila:
nopeudella 1 (1)
— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1 (1), vaivaa
Ainesten lisdéaminen
m Pysayta kone valitsimesta.
m Lisda ainekset kannessa olevan tayttéau-
tai
m Irrota kansi.
m Paina avaamispainiketta ja
m Tayta ainekset.
Kayton jalkeen
m Pysayta kone valitsimesta.
m Irrota kansi.
m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 2.
m Poista kulho.
m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.
A\ Loukkaantumisvaara
Ala koske hienonnusterien teraviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa irro-
tettu pistorasiasta.

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan
k&anna varsi asentoon 1.
— Vispila:
nopeus 7 (4), ainesten sekoittaminen
nopeudella 3 (2)
kon kautta.
kadanna varsi asentoon 2. j
m Irrota pistotulppa pistorasiasta.
m Irrota varuste kayttoliitannasta.
Vihannesleikkuri
reunasta!l
Al laita sormia tayttdsuppiloon.

117

27.11.2015 15:12:01



fi Kayto

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kayta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttbasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [d:

Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta suu-
remmilta vahingoilta vihannesleikkurin yli-
kuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden teranpi-
dikkeen ja kayttdakselin voi tilata
huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut

viipaloi hedelmét ja kasvikset.
Kayttonopeus 5 (3).
Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
”1” paksuille viipaleille

”3” ohuille viipaleille

Huomio!

Kéaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sdmpyldiden tai suklaan vii-
palointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kééannettéava raastintera — Cog e
karkea / hieno NATE
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttdnopeus 3 (2) tai 4 (3).

Kaannettavan raastinteran merkinnat:

"2” karkealle raasteelle

"4” hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahkinoi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa
vain teran karkealla puolella nopeudella

7 (4).

Raastetera — keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesanin) seka roubhii
jadhdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kayttdnopeus 7 (4).

Huomio!

Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.

&
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Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [€:

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. j

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta paikal-
leen ja laske alas, kdanna vastapaivaan,
kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 3.

m Irrota vihannesleikkurin kayttolii-
tannan suojakansi (kuva [€-5a).

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yldspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen karki-
osien paalle (kuva [€l-6a).

Kun kaytat kaannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttépuoli on yléspain.

m Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi mer-
kintd) ja kdanna myotapaivaan vastee-
seen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttéliitdnnan
paalle kuten kuvassa [€-8 ja kadnna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syoéttopainimella.

Huomio!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihan-

nesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,

irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta
moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin
kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.

Kéayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m K&anna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.
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m Poista teranpidike ja tera painamalla sor-
mella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva [E).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

/A Varo teravai terai / pyorivai

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al3 tartu paikalleen kiinnitettyyn tehose-
koittimeen! Irrota / kiinnita tehosekoitin vain
kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa
ensin tehosekoitin ja kiinnité se vasta sitten
peruskoneeseen. Ala kayta tehosekoitinta
ilman kantta.

A\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohu-
vaa nestetta enintaan 0,5 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Ala kasittele

pakasteita (paitsi jaapaloja). Ala kayta teho-

sekoitinta tyhjana.

Tehosekoittimen kaytto

Kuva HI:

m Paina vapautuspainiketta ja
kaanna varsi asentoon 4.

m Poista tehosekoittimen kayttolii-
tdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,5 litraa;

optimaali kasittelymaara kiinteita ainek-
sia = 50-100 grammaa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen
kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
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Ainesten lisdaminen

Kuva HJ-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton
jalkeen.

Puhdistus ja hoito

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Sahkoiskun vaara!

Ala upota peruskonetta veteen tai pese

sité juoksevan veden alla. Al3 kayta

hdéyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttdliitadntéjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus
Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkka-
noista lahtee punaista varia, jonka voit
pyyhkié pois vihannesleikkurista (ei hie-
nonnusteristd) liinalla ja muutamalla tipalla
ruokadljya. Huuhtele sitten vihannesleikkuri.
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Tehosekoittimen puhdistus

/\ Varo teraviai

teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske tehosekoittimen teréén paljain
kasin.
Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen myos
irrottamatta sitd koneesta. Kaada konee-
seen kiinnitettyyn sekoittimeen vahan vetta,
johon on lisatty kdsinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kaynnista tehosekoitin
muutamaksi sekunniksi (nopeudella M).
Kaada pesuvesi pois ja huuhtele tehosekoi-
tin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!
Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

m Sailytys alkuperadispakkauksessa, katso
kuva [N

Toimenpiteita
kayttohairididen varalle

A\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
hairion poistamista.

Téarkea ohje koskien malleja
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..
Jos kaytét laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee
vika, niin toiminnan nayton valo alkaa
vilkkua.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina
kiinni kdyttoasentoon.

Yrita poistaa hairid ensin seuraavien ohjei-
den avulla.
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Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa asen-
nossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kaanna vasteeseen asti.

m Kiinnitad suojakansi kayttamattomien
kayttoliitantdjen paalle.

m Uudelleenkaynnistysmissuoja on aktivoi-
tunut. Aseta valitsin asentoon 0/off ja
sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut. K&sitelta-

via aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

m Al3 ylitd maksimimaaria (katso
"Kayttdesimerkit”)!

Hairio

Kayton aikana painettiin vahingossa avaa-

mispainiketta. Varsi kaantyy ylds. Moottori

kytkeytyy pois paalta, mutta laite ei pysahdy
varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1).

m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kaytdon

aikana, moottori "hurisee”. Tera on

jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota pisto-
tulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kaynnista kone.

]
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Téarkea ohje
Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden

Kayttoohjeita

avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.
Kermavaahto
— 100 g-600 g @
m Vatkaa kerma vaahdoksi pallovis-

pilalld 1%2-4 minuutin ajan nopeu-

della 7 (4) (kermamaaran ja -laadun

mukaan).
Valkuaisvaahto !

— 1-8 kananmunan valkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pal-
lovispilalla 4-6 minuutin ajan
nopeudella 7 (4).

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 munaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 tl vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja peru-
najauho) pallovispilalla vaahdoksi noin
4-6 minuutin ajan nopeudella 7 (4).

m Kaanna valitsin asentoon 1 (1) ja lisaa
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin 72-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje O

— 6 kananmunaa

— 500 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai V% sit-
ruunan raastettu kuori

— 500 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 1000 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 250 ml maitoa
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Kayttoohjeita i

m Sekoita kananmunia, sokeria, suolaa
ja vaniljasokeria tai sitruunankuorta n.
10 sekuntia vispilan nopeudella 1 (1).

m Aseta nopeudeksi 5 (3) ja sekoita n.
120 sekuntia.

m Lisda voi ja sekoita n. 60 sekuntia
nopeudella 3 (2).

m Lisda jauhot ja leivinjauhe ja sekoita
n. 2 minuuttia nopeudella 1 (1).

m Aseta nopeudeksi 3 (2) ja lisdd maito
vahitellen 2 minuutin kuluessa.

Maksimimaara: 1 x perusohje

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 muna

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin %2 minuuttia nope-
udella 1 (1), sitten noin 2-3 minuuttia
nopeudella 6 (3).

500 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje

— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— Y2 sitruunan kuori

— ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 2 x perusohje

121

27.11.2015 15:12:02



fi Jatehuolto

Pastataikina
Perusohje

— 300 g jauhoja

— 3 munaa

— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g)
kylmaa vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina
Perusohje é

— 1000 g jauhoja

— 3 pussillinen kuivahiivaa

— 2 tl suolaa

— 660 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia

noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

4-5 minuuttia nopeudella 3 (2).

Majoneesi
— 2 munaa
— 2 {l sinappia

— Yal Oljya

— 2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

— ripaus suolaa

— ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampaisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 (2) tai 4 (3).

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja
kaada 0ljy hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
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Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

E lisesti. Téaman laitteen merkinta

mmm perustuu kaytettyja sahkoé- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Lisavaruste fi

Lisavaruste

MUZ5ZP1
Sitruspuserrin

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

MUZ5CC1
Kuutioleikkuri

Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi
kuutioiksi

karkea (6 mm)

MUZ5FW1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurek-
Lihamylly keen valmistamista varten.

03 06 MUZ45LS1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Reikalevysarja Hieno tera pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
hieno (3 mm), ja silavalle.

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.

2 MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
= Raastinlaite Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sdmpylat.
2 il
XY MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Sosepuserrin  Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja ruu-
sunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Ranskanperu- Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista

natera varten.

— MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
@ Wokkivihan- Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
\%._/ nestera kasvisruokiin.
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fi Lisavaruste

MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Raastetera Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin ja
karkea knoodeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Rostiperunatera Raastaa raa’at perunat réstiperunataikinaan, viipaloi
hedelmat ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja
Teraskulho plus lisaainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja
Muovikulho plus lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vihannekset,

Tehosekoitin, valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
muovia murskaa jaapalat.

MUzZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
Monitoimise- raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
koitin jaadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai
asiakaspalvelusta.
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Observaciones para su seguridad es

Enhorabuena por la compra de su nuevo indice
aparato de la casa Bosch.

Méas informaciones sobre nuestros produc- (S)its)f:r::;ggzzgsrriz:; seguridad.......... 152
tos las podra hallar en nuestra pagina web. Descripcion del aparato..........cccccvvvvvens 128
Posiciones de trabajo...........cccccceevineee. 129
Manejo del aparato..........cccceveeeeiiiinneen. 130
Cuidados y limpieza ........cccccccceeevcerennnee. 134
Guardar el aparato .........cccceceevivieeeeeins 135
Localizacion de averias..........cccccoveeveeee. 135
Ejemplos practicos ........ccccoceveeieiiiinnnnn. 136
Eliminacion .........cccciiii 137
Garantia........ccceeveeeeiie e 138
Accesorios opcionales.........ccccvevereeennn.. 139

Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo. El fabricante no asume ninguna respon-
sabilidad por posibles dafios resultantes del incumplimiento de las
instrucciones relativas al uso correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado para la preparacion de cantidades
en uso domeéstico o en aplicaciones no industriales similares a las
domésticas. Aplicaciones similares a las domésticas comprenden
p.ej. la utilizacion en cocinas para empleados de tiendas, oficinas,
empresas agricolas y otras empresas industriales, asi como la
utilizacion por parte de huéspedes de pensiones, pequefios hoteles
y alojamientos similares. No sobrepasar las cantidades a elaborar

y los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.
iNo superar las cantidades maximas admisibles (véase "Ejemplos
practicos”)!

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir
alimentos. No debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. En caso de usar los accesorios opcionales autorizados
y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo de
aplicacion del aparato. Usar el aparato s6lo en combinacién con los
accesorios originales del fabricante. En caso de usar los accesorios
especificos, deberan tenerse en cuenta las instrucciones de uso
especificas de los mismos. Guarde las instrucciones de uso. En
caso de entregar el aparato a otra persona, acomparielo siempre de
las correspondientes instrucciones de uso.
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es Observaciones para su seguridad

Advertencias de seguridad de caracter general

A iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifos. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexidn a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas faculta-
des fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta
de conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro
de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
responsable de su seguridad o no han sido instruidos previamente
en su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse del
mismo. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza

y el cuidado del aparato no podran ser efectuados por nifios si no
cuentan con la supervision de una persona adulta responsable de
su seguridad.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia durante su funciona-
miento. Conectar y usar el aparato Unicamente de acuerdo con

las indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a tempera-
tura ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel
del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza.

No llevar el cable de conexidn del aparato por encima de bordes
cortantes o superficies calientes. No utilizar el aparato en caso de
que el cable de conexion o el propio aparato presenten danos visi-
bles. Si el cable de conexion del aparato se dafia, el fabricante o su
servicio de asistencia técnica o una persona igualmente cualificada
deberan reemplazarlo para evitar riesgos. Solo nuestro servicio de
asistencia técnica podra realizar reparaciones en el aparato.

Advertencias de seguridad para este aparato
A iPeligro de lesiones!

A iPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez conclui-
dos todos los preparativos para trabajar con el aparato. Extraer el
cable de conexion de la toma de corriente en caso de no utilizar el
aparato. Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el
cable de conexion de la toma de corriente.

No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla bajo el grifo
de agua. No utilizar nunca una limpiadora de vapor.

Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio.
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Observaciones para su seguridad es

A iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!
Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica. El aparato continua funcionando durante unos instantes
tras desconectarlo y se detiene en la posicion para cambiar el acce-
sorio. No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato

en funcionamiento. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

No agarrar nunca las piezas giratorias. jNo introducir nunca las
manos en el recipiente mientras esté en funcionamiento el aparato!
No introducir las manos en la boca de llenado.

j Trabajar sélo con la tapa colocada! Por razones de seguridad, el
aparato debera usarse solo con los accionamientos no utilizados
cubiertos con las tapas protectoras correspondientes.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas ni
cantos de los discos picadores. jSujetar los discos picadores sélo
por el borde! No tocar ni manipular nunca las cuchillas directamente
con las manos.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio!
iNo introducir nunca las manos en la batidora montada! Trabajar
siempre con la batidora completamente armada y la tapa colocada.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente 0 espumoso en la batidora.

/\ ilmportante!

Usar el aparato s6lo en combinacion con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los
mismos. Utilizar s6lo un accesorio simultaneamente con la base
motriz.

/\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios
[E jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! Accesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.
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es Observaciones para su seguridad

/\ jImportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidados y limpieza» véase la pagina 134

Sistemas de seguridad Descripcién del aparato
Seguro de conexién !Desplie_gue, por favor, las paginas con las
Véase la tabla «Posiciones de trabajo» ;I:Ejstrac.lones.
En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se 9. I=%
puede conectar: Base motriz
m si el recipiente de mezcla (11) esta 1 Tecla de desbloqueo

colocado en la maquina y se ha encajado 2 Brazo giratorio

girandolo Funcion «Easy Armlift» para facilitar la
y elevacién del brazo giratorio (véase el
m si la tapa protectora del accionamiento de apartado «Posiciones de trabajo»).

la batidora (8) esta colocada. 3 Mando giratorio

., Tras colocar el mando en la posicién

Proteccion contra puesta en de desconexion (P), el aparato ajusta
marcha fortuita automaticamente la posicion éptima
En caso de corte o interrupcion del sumi- para cambiar los accesorios.
nistro de corriente, el aparato permanece MUMS52..:
conectado, aunque el motor no se pone en 0/off = Parada
marcha. Para volver a conectar el aparato, M = Accionamiento momentaneo
girar el mando a la posicion «P» (permite trabajar con el maximo niimero
Seguro contra sobrecarga de revoluciones; hay que mantenerlo

accionado con la mano).

Posicion 1-4, velocidad de trabajo:

1 = velocidad de trabajo lenta,

4 = velocidad de trabajo rapida.
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicion 1-7, velocidad de trabajo:

1 = velocidad de trabajo lenta,

7 = velocidad de trabajo rapida.

En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccion contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso de
activarse uno de los sistemas de segu-
ridad, debera consultarse el capitulo
«Localizacién de averias».

Las presentes instrucciones de uso son
vélidas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de
modelos, Fig. [M). El aparato no requiere un
mantenimiento especifico.
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4 Piloto de aviso para el
funcionamiento del aparato
(MUMS54../55../56../58..)

Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en la
posicion M o 1-7). Parpadea en caso
de un error en el manejo del aparato,
al dispararse el fusible electréonico o en
caso de registrarse una averia en el
aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional*)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)

8 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUM52../MUM54../MUMS58..:

Guardar el cable de conexién en el
compartimento del cable
MUM55../MUMS56..:

Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios
13 Varilla mezcladora
14 Varilla batidora
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Posiciones de trabajo es

15 Garfio amasador con separador de
masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina
b Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de su
aparato no incluyera un accesorio deter-
minado, puede adquirirlo en el comercio
especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

Fig. [&:

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y
la posicion de trabajo correcta, de confor-
midad a la tabla adjunta. El brazo giratorio
tiene que estar siempre enclavado, con
independencia de la posicion de trabajo
que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcién «Easy Armlift» que facilita los movi-
mientos de elevacién del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.
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es Manejo del aparato

Posicion Acciona- MUM52.. MUM
miento 54/55/

56/58..

1-2 1-3

| 3-7
| W
2.3 | 35
i
9 j 34 | 57
+ f
34 | 57

w2e b - HE e

7j‘_

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.

Manejo del aparato

/\ iPeligro de lesiones!
Introducir el enchufe en la toma de
corriente s6lo una vez se ha cerciorado de

que todos los preparativos se han concluido

y el aparato esta listo para trabajar.
jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.
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m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpiezay.

Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la
velocidad de trabajo que se facilitan en las
presentes instrucciones de uso se refieren
a aparatos con mando giratorio de siete
posiciones. Para los aparatos con mando
giratorio de cuatro posiciones, los valores
estan indicados entre paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para

la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar
dicho adhesivo en el aparato (Fig. [®).

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una superfi-
cie lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexion del compar-
timento (Fig. ).
MUM52../MUM54../MUMS58.. !
Compartimento para guardar \’
el cable:

Extraer el cable de conexién
del aparato en la longitud necesaria.

MUMS55../MUM56.. 4\'
Recogecable automatico: N O)
Tirar del cable, una sola vez,

hasta alcanzar la longitud
deseada (maxima longitud 100 cm).
Soltarlo lentamente: El cable queda rete-
nido en la posicion alcanzada.
Reducir la longitud del cable: Volver a
tirar ligeramente del cable y soltarlo lenta-
mente; el cable queda retenido en esta
posicion.
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento. En los modelos equipados con
recogecable automatico, no tratar de intro-
ducirlo manualmente en su alojamiento, de
lo contrario no se podra extraer completa-
mente mas adelante. En caso de estar el
cable agarrotado, extraerlo completamente
de su alojamiento y enrollarlo.
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m Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

Recipiente de mezclay
accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12)
colocadal!
Cambiar los accesorios so6lo con el motor
parado — jEl aparato continta funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para
cambiar el accesorio! Mover el brazo
giratorio sélo una vez que se ha parado el
accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato
debera usarse solo estando los acciona-
mientos no utilizados cubiertos con las
tapas protectoras correspondientes (5, 8).
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (13)
para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho.

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o
batir masas ligeras, por ejemplo
masa batida.

Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y
mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplos uvas pasas,
laminas de chocolate)

Trabajar con el recipiente de mezcla y
los accesorios
Fig. 3:
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.
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Manejo del aparato es

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o
garfio amasador, haciéndolo encajar
hasta el tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. [3-4b).

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicién 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicion 1 (1) y
ajustar a continuacion la posicién de
trabajo 7 (4).

— Varilla batidora:
posicion 7 (4); mezclar los ingredientes
en la posicion 1 (1)

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1 (1) y amasarlos a continuacion
en la posicién 3 (2).

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o]

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la B
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.
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es Manejo del aparato
m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.
m Extraer el cable de conexion de la toma
m Retirar la tapa.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
m Retirar el accesorio del accionamiento.
m Retirar el recipiente del aparato.
m Limpiar todas las piezas. Véase a
limpieza».
Cortador-rallador
A\ iPeligro de lesiones!
las cuchillas ni los discos picadores.
iSujetar las cuchillas picadoras sélo por el
borde!
de la base motriz sélo una vez que el
accionamiento de ésta se ha parado com-
pletamente y se ha extraido el cable de
No introducir las manos en la boca de
llenado.
jAtencion!
completamente armado. No armar el cor-
tador-rallador directamente sobre la base
motriz. Usar el cortador-rallador sélo en la
Proteccion contra sobrecarga
Fig. [d:
Con objeto de evitar dafios importantes en
tadorrallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia

Tras concluir el trabajo

de corriente.

posicion 2. j

este respecto el capitulo «Cuidados y
No tocar ni manipular nunca con las manos
Colocar o retirar el cortador-rallador
conexion de la toma de corriente.
Utilizar el cortador-rallador sélo estando
posicion de trabajo mostrada.
su aparato en caso de sobrecarga del cor-
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
Técnica Oficial de la marca.
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Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalén 5 (3).
Denominacién en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es ade-
cuada para cortar queso curado, pan, pane-
cillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sélo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado — @
grueso / fino A
para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escalén 3 (2) 6 4 (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos so6lo con la cara gruesa en
el escalon 7 (4).

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el escalén 7 (4).

jAtencion!

&

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y cortables tipo edamer o
gouda.
Trabajar con el cortador-rallador
Fig. [&:
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la lﬁ
posicién 2.
m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.
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m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [€-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba.

m Colocar cuidadosamente la cuchilla pica-
dora o el disco rallador sobre las puntas
del soporte portadiscos (Fig. [€9-6a).

En los discos reversibles debera
prestarse atencién a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (Fig. [€-6b).

m Montar la tapa, prestando atencion a
la marca orientativa. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujar-
los con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos
que se desean procesar en el cortadorralla-
dor quedaran aprisionados o inmovilizados
habra que desconectar el robot de cocina.
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente y aguardar a que el accionamiento
se haya parado. Retirar la tapa del corta-
dor-rallador y vaciar la boca de carga.
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Manejo del aparato es

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [l).

m Limpiar las piezas.

Batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el acciona-
miento giratorio

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora solo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla de

la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

/\ iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.
jAtencion!
La batidora puede sufrir dafos. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)!
No hacer funcionar la batidora en vacio.
Trabajar con la jarra batidora
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 4.

Fig. Bl
m Pulsar la tecla de desbloqueo y

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la jarra batidora.
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es Cuidados y limpieza

m Montar la jarra batidora (la marca en
el asa de la jarra debe coincidir con la
marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra bati-
dora.

Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboraciéon para
productos sélidos = 50-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

Fig. H1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o

m retirar el embudo y agregar los ingredien-
tes sdlidos a través de la abertura

o

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj). Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.
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Cuidados y limpieza

jAtencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!
iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo! jNo utilizar
nunca una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras soélo con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequenos se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador
Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio el cor-
tador-rallador (jno las cuchillas picadoras!).
Aclarar a continuacion el cortador-rallador
con agua.

Limpiar la batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropia-

dos para el lavado en el lavavaijillas.
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Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la
base motriz. Simplemente basta poner un
poco de agua y lavavajillas manual en la
batidora montada en el aparato. Activar
durante unos instantes la funcion M. Verter
el agua al desagle y enjuagar la jarra con
agua limpia.

Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar aten-
cion a los consejos de lavado y cuidado
que figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de

corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [«

m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

m Guardarla en el embalaje original, Fig. [N.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante para los
modelos MUM54../MUM55../MUMS56../
MUMS58..

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o regis-
trarse una averia en el aparato, el piloto de
funcionamiento del aparato parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicion de trabajo que ocupe.
Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.
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Guardar el aparato es

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. ;Se encuentra
en la posicién correcta? ; Esta enclavado
en su posicién?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esta activado. Colocar
el aparato en la posicion 0/off y a con-
tinuacion ajustar la posicién de trabajo
deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una canti-
dad excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicacion»)!

Averia

Durante el funcionamiento del acciona-

miento se pulso fortuitamente la tecla de

desbloqueo. El brazo giratorio se desplaza
hacia arriba. El accionamiento se desco-
necta, pero no queda en la posicion para
cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la posicién
0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1.

m Conectar el aparato (escalén 1).

m Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicién

para cambio de accesorio.
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es Ejemplos practicos

Averia

La batidora no se pone en marcha o se
para de repente. EI motor produce un
«murmullo» sordo. Las cuchillas estan
bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Nata montada

- 100 g-600 g

m Batir la nata con la varilla bati-
dora durante 1%2-4 minutos en la
posicion de trabajo 7 (4), segun la canti-
dad y las propiedades concretas de la
nata.

Claras de huevo a punto

de nieve

— 1-8 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la posi-
cion de trabajo 7 (4).

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

— 100 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

Sa

S e
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m Batir todos los ingredientes (excepto la

harina y la maicena) con la varilla bati-

dora durante 4-6 minutos en la posicién
de trabajo 7 (4), hasta formar una masa
esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
1 (1) y agregar y mezclar la harina y la
fécula de maiz (previamente tamizadas)
durante aprox. -1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida

Receta basica O

— 6 huevos

— 500 g de azucar

— 1 pizca de sal

— 2 sobrecitos de azucar de vainilla o la
cascara 2 limon

— 500 gramos de margarina o mantequilla
(temperatura ambiente)

— 1000 g de harina

— 1 sobrecito de levadura en polvo

— 250 ml de leche

m Batir los huevos, el azucar, la sal y el
azucar de vainilla o la cascara de limoén
durante unos 10 segundos con la bati-
dora en el nivel 1 (1).

m Llevar al nivel 5 (3) y batir durante aprox.
120 segundos.

m Afadir la mantequilla y batir 60 segundos
en el nivel 3 (2).

m Afadir la harina y la levadura en polvo y
batir unos 2 minutos en el nivel 1 (1).

m Pasar al nivel 3 (2) y afiadir poco a poco
la leche durante 2 minutos.

Maxima cantidad: 1 x la receta basica

Masa quebrada

(pastaflora) a-/ O

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limoén o
un poco de azucar de vainilla

— 250 gramos de harina
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— levadura en polvo

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.

2 minuto en la posicion 1 (1) y a con-
tinuacion, durante 2-3 minutos, en la
posicion 6 (3).

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. %2 minuto en la
posicion 1 (1) y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicién 3 (2).

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa de levadura

Receta basica a-/

— 500 gramos de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura o 1 paquetito de
levadura seca

— Cascara de Y2 limén

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1 y a continua-
cion, durante aprox. 3-6 minutos, en la
posicion de trabajo 3 (2).

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa para pasta

Receta basica a-/

— 300 gramos de harina

— 3 huevos

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a
5 minutos en la posicién de trabajo 3 (2),
hasta formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

basica

Masa para pan

Receta basica a-/

— 1000 g gramos de harina

— 3 paquetito de levadura seca
— 2 cucharillas de sal

— 660 ml de agua templada

124_MUM58xxx_8001027214.indb 137

Eliminacion es

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
cion, durante aprox. 4-5 minutos, en la
posicion de trabajo 3 (2).

Mayonesa @

— 2 cucharilla de mostaza

— Y. 1 de aceite

— 2 cucharada sopera de zumo de limoén

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la

m Colocar el mando selector en la posicién
de trabajo 3 (2) 0 4 (3). Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicién 7 (4).
Incorporar el aceite lentamente a través
nesa e incorporando aceite, hasta que la
mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elabora-

en la posicién de trabajo 1y a continua-
— 2 huevos
— ovinagre
misma temperatura.
unos segundos en la jarra batidora en
del embudo. Proseguir batiendo la mayo-
cion. jNo guardarla!

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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es Garantia

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompafiara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomeésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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Accesorios opcionales es

Accesorios opcionales

MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.
Exprimidor de

citricos

MUz5CC1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamano
Cortadora de  uniforme.

dados

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de
Picadora de carne picada.

carne

g3 @6 MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW1.

Juego de Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
discos gruesos para salchichas y bacon.

finos (3 mm),

gruesos (6

mm)

MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.
Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria

2 MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FW1.

= Accesorio para Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos

8 \ rallar asentados o secos.

21
MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.
Accesorio para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tamizador de  tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
frutas tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.
MUZ45PS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Disco para Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.
cortar patatas
crudas
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es Accesorios opcionales

MUZ45AG1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco para Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
cortar verduras platos de verdura asiaticas.
orientales

MUZ45RS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Disco rallador, Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
grueso patatas ralladas a la suiza o foquis.

MUZ45KP1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco para Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de
rallar patatas a patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas
la suiza gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezcla, correspondientes.

de acero

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezclade  correspondientes.

plastico

MUzZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verdu-

Jarra batidora  ras, preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar
de plastico hielo.

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y
multiple chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.
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Para sua seguranca pt

Muitos parabéns por ter comprado um novo indice
aparelho da marca Bosch.

Na nossa pagina da Internet podera encon- Pgra SUa SegUranGa ..........cceeeeveeueeneene. 141
trar mais informagdes sobre 0s N0ssos Slstemnas.de SegUranGa.......cccceeeeereueneenn. 144
produtos. Panpr?mlca do aparelho.............ccee. 144
Posic¢des de trabalho..............ccccovvvvvnens 145
(0111722 Toz= To SRR 146
Limpeza e manutengao...........ccccuvvvvnenns 149
ArrUMAGEO ....evvieieeee e 150
Ajuda em caso de anomalia................... 150
Exemplos de utilizag&o.............cccvvvvrnnn 151
Eliminagao do aparelho.............ccccvveee 153
Garantia.......cccceeveeerie e 153
ACesSsOrios especiaiS.......ccvvuvveeeeereeenenn.. 153

Para sua segurancga

Leia atentamente estas instru¢cdes antes de utilizar o aparelho,
para conhecer importantes indicagdes de seguranga e de servigo.
A ndo observancia das indicagdes sobre a utilizagdo correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se ao processamento de volumes habituais
ao uso domestico ou aplicagdes similares ndo-comerciais. Aplica-
¢Oes similares incluem, porexemplo: utilizagdo em cozinhas para
colaboradores em lojas, escritérios, exploragdes agricolas e outros
estabelecimentos comerciais, assim como a utilizagdo por hos-
pedes em pensdes, pequenos hotéis e modalidades residenciais
semelhantes. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso doméstico. Nao ultrapassar as
quantidades maximas permitidas (ver “Exemplos de utilizagdo”)!
Este aparelho € adequado para mexer, amassar e bater alimentos.
Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou
substancias. Sao possiveis outras aplicacdes mediante utilizacao
de acessorios homologados pelo fabricante. Este aparelho somente
pode ser utilizado com acessorios originais. Na utilizagado dos
acessorios, respeitar as Instrugdes de servico anexas. Guardar as
instrucdes de servigo. Entregar estas instrugcdes de servigo sempre
que o aparelho for cedido a terceiros.

Indicagoes gerais de seguranca

A Perigo de choque elétrico!

A utilizacdo deste aparelho n&do € permitida a criangas. Manter

o aparelho e o respetivo cabo de alimentagao fora do alcance de
criangas.
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pt Para sua seguranca

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de expe-
riéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou
a utilizacao segura do aparelho |Ihes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutengao pelo utilizador nao
podem ser realizadas por criangas sem supervisao.

N&o utilizar o aparelho sem vigilancia. Ligar e utilizar o aparelho
apenas de acordo com as indicagdes da chapa de caracteristicas.
Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre
sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmonta-
gem e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superfi-
cies quentes. Utilizar o aparelho somente se o cabo de alimentagao
ou o proprio aparelho nao apresentarem quaisquer danos. Se o
cabo de alimentac&o deste aparelho apresentar danos, tera que ser
substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos ou por
um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo. As reparagdes no aparelho devem ser executa-
das somente pelos nossos Servigos Técnicos.

Indicagdes de segurancga para este aparelho
A Perigo de ferimentos!

A Perigo de choque elétrico!

S0 ligar a ficha a tomada quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho. Se o aparelho nao
estiver em utilizacio, devera retirar a ficha da tomada. Antes de
tentar eliminar qualquer anomalia, desligue a ficha da tomada.
Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob
agua corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o seletor.

/\ Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagao!
Antes da troca de acessorios ou de pecgas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, € necessario desligar o apa-
relho e separa-lo da rede elétrica. Depois de desligado, o aciona-
mento ainda se movimenta por breves instantes e fica imobilizado
na posicao de substituicdo de ferramentas. Nao alterar a posi¢ao
do brago mével enquanto o aparelho estiver ligado. Aguardar que o
acionamento esteja completamente parado.

Nao tocar nas pecas em rotacgdo. Durante o funcionamento, nunca
tente agarrar a tigela. Nao tocar no compartimento de enchimento.
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Para sua seguranca pt

Trabalhar sempre com a tampa colocada!

Por razdes de seguranca, o aparelho s6 pode funcionar se os
acionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respetivas
tampas de protecéo.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas dos discos de ftri-
turar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos! Nao tocar
com as maos na lamina do misturador.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada /

aos acionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado! O mistu-
rador s6 deve funcionar na situagao de completamente montado e
com a tampa colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem
de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

/\ Importante!

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utili-
zacao dos acessorios, respeitar as Instrugdes de servico anexas.
Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[E Seguir as indicag¢des das Instru¢des de servigo.

Cuidado! Laminas em rotagao.

Cuidado! Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada utili-
zagao ou apds um longo periodo de ndo utilizagdo. = “Limpeza e
manutengéo” ver pagina 149
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pt Sistemas de segurancga

Sistemas de segurancga

Proteccgao de ligagao

Ver tabela “Posi¢bes de trabalho”

O aparelho s6 pode ser ligado na posigao

1e3:

m Se a tigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender

e

m a tampa de protecg¢ao do accionamento
do copo misturador (8) estiver colocada.

Protecc¢ao contra ligagao

indevida

Numa falha de corrente, o aparelho conti-
nua ligado, mas, depois disto, 0 motor néo
volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar
o selector para 0/off, e, depois, ligar.

Protecgcédo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagdo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
proteccéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdo dum
sistema de seguranga, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

Estas Instrugdes de servigo descrevem
diversos modelos (ver também a lista de
modelos, Fig. ). O aparelho ndo carece
de manutencgao.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as

ilustracoes.

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcao de “Easy Armlift” para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver “Posigdes de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho
(posicao 0/off), ele muda
automaticamente para a posigao ideal
para troca da ferramenta.
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MUM52..:

0/off = Stop

M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, ndo largar

o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-4, velocidade de
funcionamento:

1 = Rotagao baixa — lento,

4 = Rotagao elevada — rapido.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Stop

M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, ndo largar

o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-7, velocidade de
funcionamento:

1 = Rotagao baixa — lento,

7 = Rotagéo elevada — rapido.
Indicagao de funcionamento
(MUMS54../55../56../58..)

Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7). Esta a piscar
em caso de erros na utilizagdo do
aparelho, na activagao do dispositivo
electrénico de seguranca ou de defeito
no aparelho, ver capitulo “Ajuda em
caso de anomalias”.

Tampa de protecgdo do
accionamento

Para retirar a tampa de proteccao

do accionamento, pressionar a zona
traseira e retirar a tampa.
Accionamento para

— Dispositivo para cortar e ralar e

— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais*)

Em caso de néao utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.
Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater
claras em castelo, varas para massas
pesadas) e picadora de carne
(acessorios especiais*)

Tampa de protecgdo do
accionamento do copo misturador
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9 Accionamento para o copo
misturador (acessorios especiais*)
Em caso de néo utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.

10 Arrumacéo do cabo
MUM52../MUM54../MUMS58..:

Guardar o cabo no seu compartimento
MUM55../MUMS56..:
Automatico de enrolamento do cabo

Tigela com acessoérios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
protecgao para as massas

16 Bolsa para acessoérios
Para arrumagéo das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio / fino
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio néo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos
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Posigoes de trabalho

Fig. =

Atencao!

Utilizar somente o aparelho, se ferra-
mentas / acessorios, de acordo com esta
tabela, estiverem colocados no acciona-
mento correcto e na posigéo correcta e
se estiver na posigao de funcionamento.
O brago movel tem que estar engatado
numa posigao de trabalho.

Indicagao

O brago oscilante esta equipado com a
funcao de “Easy Armlift”, que apoia 0 movi-
mento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:

m Accionar a tecla de desbloqueamento e
deslocar o brago movel. Apoiar o movi-
mento com uma das maos.

m Movimentar o brago mével até este encai-
xar na posi¢ao de trabalho pretendida.

Posicdo  Acciona- MUM52.. MUM
mento 54/55/
56/58..

1-4 | 17

Ll

1-2 | 13

»
=

welh - | rO e
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pt Utilizagao

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade de
alimentos.

Utilizacao

/A Perigo de ferimentos!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estive-

rem concluidos todos os preparativos para

o trabalho com o aparelho.

Atencgao!

Utilizar o aparelho somente com acesso-

rios / ferramentas na posicao de funciona-

mento. N&o colocar o aparelho vazio em

funcionamento. N&o expor o aparelho nem

0s acessorios a qualquer fonte de calor.

As pegas ndo sao proprias para utilizar no

micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagdo, ver capitulo
“Limpeza e manutengé&o”.

Indicagdo importante!

Os valores de referéncia para a veloci-
dade de funcionamento recomendados
nestas Instrugdes de servigo referem-se a
aparelhos com selector de 7 fases. Para
aparelhos com selector de 4 fases, os
respectivos valores encontram-se entre
paréntesis.

Estas Instrugdes de servigo incluem um
auto-colante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem
deste autocolante no aparelho (Fig. [d).

Preparagao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora (Fig. [3).
MUM52../MUM54../MUMS58.. !
Compartimento para o cabo: \’
Puxar o cabo até ao cumpri- [Q
mento desejado.
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MUM55../MUMS56..
Automatico de enrolamento
do cabo: Puxar o cabo para
fora, até ao comprlmento pre-
tendido (max. 100 cm) e, depois, liberta-
-lo lentamente; o cabo fica bloqueado.
Reduzir o comprimento de trabalho
do cabo: Puxar suavemente o cabo e dei-
xa-lo enrolar até atingir o comprimento
desejado. Depois, puxar novamente o
cabo e liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.
Atencgao!
Ao recolher o cabo, este ndo deve ser
torcido Nos aparelhos com enrolamento
automatico do cabo, este nao deve ser
recolhido manualmente. Se o cabo prender,
puxa-lo totalmente para fora e, depois,
deixa-lo enrolar até ao fim.
m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

/\ Perigo de ferimentos devido a ferra-
mentas em rotagao
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (12)!
Trocar as ferramentas s6 com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica
imobilizado na posigao de substituicdo de
ferramentas. Movimentar o brago mével
s6 depois da ferramenta completamente
imobilizada.
Por razdes de seguranga, o aparelho s6
deve funcionar, se os accionamentos ndo
utilizados estiverem cobertos com as res-
pectivas tampas de protecgéo (5, 8).
Atencao!
Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.

Vara para massas leves (13)
para bater massas, p. ex. massas
leves.
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Vara para bater claras em castelo
e para bater massas muito leves,
p. ex. massa para bolos.

Vara para massas pesadas (15)

para envolver ingredientes que n&o

devem ser fragmentados (p. ex.

passas de uvas, raspas de chocolate)

Fig. 3:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével

m Colocagéo da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
ponteiros do reldgio até encaixar.

m Em funcéo do trabalho a realizar, introdu-
zir a vara para massas leves, a vara para
massas pesadas até ela ficar bem fixa no
accionamento.

Indicagao:

teccdo das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [@-4b).

m Colocar os ingredientes a serem traba-

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel
na posigao 1.

m Regular o selector para a fase
pretendida.

A nossa sugestao:
primeiro, misturar na fase 1 (1), depois
seleccionar a fase 7 (4)

— Vara para bater claras em castelo:
fase 1(1)

— Vara para massas pesadas:

Primeiro, iniciar a mistura dos ingredien-

para bater claras em castelo, natas

Para amassar massas pesadas e

Trabalhar com a tigela e as ferramentas
na posicao 2.

e roda-lo em sentido contrario ao dos
bater claras em castelo ou a vara para
No caso de massas pesadas, rodar a pro-

Ihados dentro da tigela.
i
m Colocar a tampa.
— Vara para massas leves:
Fase 7 (4), envolver os ingredientes na
tes na fase 1 (1) e amassar na fase 3 (2)
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Adicionar ingredientes
m Desligar o aparelho através do selector.
m Introduzir os ingredientes através da
ou
m Retirar a tampa.
mento e colocar o brago moével
na posicao 2.
m Introduzir os ingredientes.
m Desligar o aparelho através do selector.
m Desligar a ficha da tomada.
m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel
na posicao 2.
m Desmontar a tigela.
m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.
/\ Perigo de ferimentos
Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a ficha
timento de enchimento.
Atencao!
O dispositivo para cortar e ralar s6 deve
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O disposi-
tivo para cortar e ralar s6 deve funcionar na

abertura na tampa
m Premir a tecla de desbloquea- ﬁ
Depois do trabalho
m Retirar a tampa.
m Retirar a ferramenta do accionamento.
Dispositivo para cortar e ralar
discos de triturar apenas pelos bordos!
desligada da tomada. Nao tocar no compar-
ser utilizado na situagéo de completamente
posicéo apresentada.
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pt Utilizagao

Proteccédo contra sobrecarga Trabalhar com o dispositivo para cortar
Fig. [d: e ralar

Para se evitarem danos importantes no seu  Fig. [€:

aparelho em caso de sobrecarga no dispo- m Premir a tecla de desbloquea-

sitivo de cortar e ralar, o veio de acciona- mento e colocar o brago movel ﬁ
mento deste dispositivo dispde de um na posicao 2.

entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em caso  m Colocagéo da tigela:

de sobrecarga o veio de accionamento Assentar a tigela com esta ligeiramente
quebra neste ponto. Um novo suporte de inclinada para a frente, e depois pousa-lo
discos com veio de accionamento pode ser e roda-lo em sentido contrario ao dos
adquirido nos nossos Servigos Técnicos. ponteiros do reldgio até encaixar.

Disco reversivel de corte — @ m Premir a tecla de desbloquea- j
grosso / fino mento ggolocar 0 brago movel

Para cortar frutos e legumes. na posicao 3. .
Processamento na fase 5 (3). m Retirar a tampa de protecgéo do acciona-
Designagao no disco reversivel de corte: mento do dispositivo de corte (Fig. [€-5a).
“1” para o lado de corte mais grosso m Seggrar o suporte de discos pelo terminal
“3” para o lado de corte mais grosso inferior, nesta situagéo, as duas pontas

tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [€-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencao para que o lado pretendido fique

Atencgao!

O disco reversivel de corte ndo é indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar — Y virado para cima.

grosso / fino = m Segurar o suporte de discos pelo terminal
Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).
queijo rijo (p. ex. Parmes&o). Processa- m Assentar a tampa (atengo & marcagao)
mento na fase 3 (2) ou 4 (3). e rodar no sentido dos ponteiros do
Designagéo no disco reversivel para ralar: relogio até prender.

“2" para o lado de raspar mais grosso m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
“4” para o lado de ralar mais fino no accionamento, conforme ilustrado na
Atencao! Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
O disco reversivel de ralar ndo ¢ indicado do reldgio até prender.

para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser m Posicionar o selector na fase

ralado com o lado grosso na fase 7 (4). recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar

Disco de raspar — médio / fino ’ ' )
através do compartimento de enchimento

Para ralar batatas cruas, queijo rijo

(p. ex. Parmes&o), chocolate refrigerado e & empurrar com o calcador.

nozes. Atencao!

Processamento na fase 7 (4). Evitar a acumulagdo de alimentos cortados
Atengao! na saida.

O disco para ralar ndo ¢ indicado para ralar ~ Sugestao: Para obter cortes uniformes,
queijo mole e em fatias. preparar o produto para cortar em molhos

de pequeno volume.
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Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o accionamento
estar completamente parado. Retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. [3).

m Limpar os varios componentes.

Misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

Nunca segurar no misturador, depois deste

estar montado! Desmontar / montar o

misturador, sé com o accionamento com-

pletamente parado. O misturador s6 deve
funcionar na situagéo de completamente
montado e com a tampa colocada.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, veri-
fica-se uma passagem de vapor através do
funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desen-
volvam espuma.

Atencéao!

O misturador pode ficar danificado. Nao
processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). Nao utilizar o
misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. HI:

m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago movel na J
posicao 4.

m Retirar a tampa de protecg¢ao do acciona-
mento do misturador.
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Limpeza e manutengao pt

m Colocar o copo misturador (marcagao na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros;

quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,
sélidos = 50-100 gramas.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase
pretendida.

Adicionar os ingredientes

Fig. HI-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sélidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador ime-
diatamente ap0s utilizagao.

Limpeza e manutengao

Atencgao!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!
Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao utili-
zar aparelhos de limpeza a vapor.

149

27.11.2015 15:12:06



pt Arrumacao

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loica. Nao
entalar as pegas de plastico dentro da
magquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar

e ralar

Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
magquina de loica.

Sugestao: Para eliminar a camada verme-
Iha depois da preparagao de, p. ex., cenou-
ras, molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!
N&o tocar com as m&os na lamina do
misturador.
O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Sugestao: Depois da preparagao de liqui-
dos, é frequentemente suficiente limpar o
misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador
durante alguns segundos (Fase M). Despe-
jar a agua de lavagem e, depois, fazer nova
passagem com agua limpa.
Indicagao importante!
Se necessario, limpar a bolsa dos acesso6-
rios. Dar atencao as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.
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Arrumacgao

A Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [&:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

m Arrumar a bolsa de acessorios dentro da
tigela.

m Para arrumacao na embalagem original,
ver Fig. M.

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Indicagao importante para
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..

A indicagéo de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do
aparelho, uma activagao do dispositivo
electrénico de seguranga ou uma avaria no
aparelho.

O bragco mével tem que estar engatado
numa posigao de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar o
problema surgido, com a ajuda das indica-
cbes seguintes.

Anomalia

O aparelho ndo arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago moével. Posigéo cor-
recta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecgao dos accio-
namentos que nao estao em utilizagao.

m A segurancga contra nova ligagao esta
activa. Colocar o aparelho em [d e,
depois retornar para a fase desejada.
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Anomalia
O aparelho desliga durante o funciona-
mento. A protecgdo contra sobrecargas foi
activada. Foram preparados demasiados
alimentos em simultaneo.
Ajuda
m Desligar o aparelho.
m Reduzir as quantidades a preparar.
m Nao ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver “Exemplos de aplicagdo”)!
Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla
de desbloqueamento foi activada inadver-
tidamente. O brago oscilante desloca-se
para cima. O accionamento desliga, mas,
no entanto, nao fica parado na posigao de
substituicdo da ferramenta.
Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o brago oscilante para
a posigao 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posi¢ao de
substituicéo.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o accionamento provoca

“zumbidos”. A 1amina est4 bloqueada.

Ajuda

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligar o aparelho.

Indicagao importante!

Se nao for possivel eliminar a anomalia,

deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.
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Exemplos de utilizagao

Exemplos de utilizagao pt
Natas batidas
— 100 g-600 g @
m Bater as natas 1'% a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da quan-
tidade e das caracteristicas das natas)
com a vara para bater claras em castelo.

Claras
— 1 a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 7 (4) com a vara para claras
em castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base

— 2 0vos

— 2-3 colheres de sopa de agua
quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— um pouco de fermento em pé

m Bater os ingredientes (excepto a farinha e
a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7 (4)
com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 (1) e mis-
turar, colher a colher, a farinha peneirada
e a fécula durante ca. de %2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base O

— 6 ovos

— 500 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado ou a
casca de 2 liméo

— 500 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g de farinha

— 1 pacote de fermento em po

— 250 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
0S 0vO0s, 0 agucar, o sal e o agucar bauni-

Ihado ou a casca de limao durante ca. de

10 segundos na fase 1 (1).
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pt Exemplos de utilizagao

m Seleccionar a fase 5 (3) e processar
durante ca. de 120 segundos.

m Adicionar a manteiga e misturar durante
ca. de 60 segundos na fase 3 (2).

m Adicionar a farinha e o fermento e
processar durante ca. de 2 minutos na
fase 1 (1).

m Seleccionar a fase 3 (2) e, em 2 minutos,
adicionar o leite aos poucos.

Quantidade maxima: 1 x a receita base

Massa quebrada a_/ |

Receita base

— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de liméao ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— um pouco de fermento em pé

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de

2 minuto na fase 1 (1) e, depois, mais
2-3 minutos na fase 6 (3).

A partir de 500 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de %2 minuto na fase
1 (1) e, depois, 3-4 minutos na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada

Receita base a-/

— 500 g de farinha

- 1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de Yz liméao

— 1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 (2) com as

varas para massas pesadas.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Massa batida
Receita base
— 300 g de farinha

— 3 ovos

— se necessario, juntar 1-2 colheres de
sopa (10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 (2) até formar

Massa para pao

Receita base

— 1000 g de farinha

— 660 ml de 4gua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,

Maionese

— 2 0vos

— 2 cl. de cha de mostarda

— 2 colher de sopa de sumo de liméo ou

— vinagre

— 1 pitada de sal

mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 3 (2) ou 4 (3),
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese

tenha a consisténcia pretendida.

uma massa
Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
— 3 pacotinho de fermento em pé
— 2 colheres de cha de sal
cerca 4-5 minutos na fase 3 (2) com as
varas para massas pesadas.
— Y4l de dleo
— 1 pitada de agucar
Os condimentos tém que estar todos a
durante alguns segundos.
m Comutar o misturador para a fase 7 (4) e
Consumir a maionese rapidamente, nao
a guardar.
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Eliminagéo do aparelho pt

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
E ecologica. Este aparelho esta
=mm marcado em conformidade com a

Directiva 2012/19/UE relativa aos

residuos de equipamentos eléctricos

e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha

e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgdes.

Acessorios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
Espremedor de

citrinos

MUZz5CC1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
Cortadora de tamanho

cubos

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife

Picador de carne tartaro ou de rolo de carne picada.

MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Jogo de discos Fino para empadas e acompanhamentos para o péao,
com furos grosso para salsichas frescas e toucinho.

fino (3 mm),

grosso (6 mm)

MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de
farturas bolos

153

124_MUM58xxx_8001027214.indb 153 27.11.2015 15:12:07



pt Acessorios especiais

2 MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
f\ Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.

MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
espremedor de mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira

fruta brava. Seréo tirados os pés as groselhas e, simulta-
neamente, descarocadas.

MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

batatas fritas

MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicoes

legumes asiaticos asiaticas de legumes.

MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco de raspar Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos

grosso de batata ou alméndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Para ralar batatas cruas para “Rosti” (= batatas

bolinhos de batata assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para

ralada cortar fruta e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela em inox mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela de plastico mais ingredientes.

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e
Tampa de accio- de legumes, para a preparagédo de maioneses, para
namento para o triturar fruta e nozes e para picar cubos de gelo.
misturador em

plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macgas e
Multimisturador carne, para ralar cenouras, rabanos e queijo, para
raspar nozes e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comeércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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Al0BAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0BNYIES TTPIV OTTO TN XPron, yia

va EXETE ONUAVTIKEG UTTODEICEIC AOPAAEIAG KAl XEIPIOPOU QUTAG

TNG CUOKEUNG. H un TApNoN Twv 0dnylwv yia Tn 0waoTr Xprnon mg
OUOKEUNG aTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yia NUIES TTOU
TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI n CUCKEU TTPOOPICETAI VIO TNV ETTECEPYATIA TTOCOTHTWYV TTOU
ouvnBidovTtal OTNV OIKIAKN XPron r o€ TTAPOPOIEG KN ETTAYYEAUATI-
KEG XPAOEIG. 2TIG OUVNBEIG OIKIOKES XPNOEIG TTEPIAAUBAVETAI TT.X. N
XPOn O€ KOUQiVEG CUVEPYATWYV OE KATACTHMATA, YPAQPEIA, YEWPYIKES
KAl GAAEG PIKPEG ETTIXEIPAOEIG, KABWG Kal N Xprion atrd Toug eVOIKOUg
TTAVOOXEIWV, HIKPWV {EVODOXEIWV Kal TTAPOPOIWY XWPWV dIANO-
VNG. XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIA TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG
ETEEEPYQTiag, OUVNBEIG yia TNV OIKIaKN Xpron. Mnv utrepBeite TIg
EMTPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTES (BA. «[lapadeiyuara epapuoywvs)!
AuTr n ouokeun gival KATAAANAN yIa TO AQVAKATEUA, TO (UPWUa

KAl TO XTUTTAPO TPOQiwV. Agv ETITRETTETAI VA XPNOIYOTTIOINBE yia
TNV €TTEgEPYaTia AAAwWV avTIKEINEVWY i ouoiwv. Me Tn xprion Twv
EVKEKPIMEVWV ATTO TOV KATOOKEUQOTH £COPTANATWY g€ival duvaTEG
TTEPAITEPW EPAPPOYEG. XPNOILOTIOIEITE TN OCUOKEUN PHOVO JE TA
YVAOIQ €6APTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPNONG TWV EEAPTNUATWY TNPEITE
TIG ETTICUVATITOMEVEG 00nYieg Xprong. PUAGETE TIG 0dnyieg Xprong.
Katd tnv Trapaxwpenon Tng CUOKEUNG O€ TPITOUG OWOTE Yadi Kal TIG
odnyieg xprong.
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el Ma Tnv acedaAeid cag

Mevikég utrodEieIg ao@aAtgiag

A Kivduvog nAekTpotrAngiag!

AUTA N cuoKeun OgV ETTITPETTETAI VA XPNOIMOTIOIEITAI OTTO TTaIdIA.
KpaTtdre TN CUOKEUN Kal TO KOAWDIO 0UVOECHG TG MAKPIA ATTO
TTaId1d. O1I CUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIUOTIOIOUVTAI OTTO TTPOCWTTA
ME MEIWHEVES QPUOIONOYIKEG, AIOBNTAPIES 1 VONTIKES IKAVOTNTEG
KaBwg Kal EAAEIYN EUTTEIPIOG KOl yvwaong, OTav ETMIBAETTOVTAI 1] £XOUV
KATOPTIOTEI OXETIKA PE TNV AOPAAr XPrOn TNG OUOKEUNG KAl €XOUV
KATAVONOEI TOUG KIVOUVOUG TTOU aTToppEouV atro auTtr. Ta TTaudid dev
emTpETTETAI Va TTailouv pe Tn ouokeun. O kabapiopdg Kal N OuvTA-
pnon atmd 1o XPAOoTN OEV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA XWPIG
eTTiBAewn. Mn AcIToupyeite TN CUOKEUN XWPIG €TTIBAEWN. ZuvOEETE
KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO OUUPWVA JE TO OTOIXEIQ OTNV
TNIVOKIOQ TUTTOU. XPNOIKOTTOIEITE TN CUOKEUN NOVO O€ E0WTEPIKOUG
XWPOUG, o€ Beppokpacia dwUATIou Kal 0€ UYPOPETPO pEXPI 2000 m
TTévw aTrd TN oT1A0uN NG BdAacoag. Otav dev uttdpxel TTiBAEWN,
TTPIV TN OUVapPoAdynaon, TNV atToouvapuoAdynaon r Tov kabapioud
TIPETTEI VO ATTOOUVOEETAI TTAVTOTE N CUOKEUN aTrd TO JIiKTUO.

Mnv TpaBdTe 10 NAEKTPIKO KOAWDIO TTAVW ATTO KOPTEPES AKMEG N
KAUTEG ETTIPAVEIEG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO, OTAV TO NAE-
KTPIKO KaAwdIO Kal N cuokeur dev TrTapouaidlouv kapia ¢nuid. Otav
TO KOAWOIO OUVOEONG QUTAG TNG OUOKEUNG UTTOOTEI NMIA, TTPETTEI VO
QVTIKOTAOTABEI aTTd TOV KATAOKEUAOTA A TNV AVTIOTOIXN UTTNPETIa
eEuTTNPEETNONG TTEAATWV 1 aTTO éva KATAAANAQ KATAPTIOPEVO ATOWO,
woTe va atmo@euyovTal ol Kivduvol. O1 ETTIOKEUES 0T CUOKEUN
TIPETTEl VA avaTiBevTal JOVO OTNV UTTNPETIa EEUTTNPETNONG TTEAQTWV
TNG ETAIPEIAG UAG.

Y1rodeigelig ao@aAgiag yia TNV TTapoUoa CUCKEUNR

/\ Kivduvocg Tpaupatiopod!

A Kivduvog nAektpotrAngiag!

BAaATe 1O @IG OTNV TTPIda. a@oU TTPpWTa £X0UV OAOKANPWOEI OAEG OI
TTPOETOINOATIES YIO TNV Epyacia Pe Tn ouokeur). Otav &€ xpnoIPoTIOI-
€iTal n ouokeur), TPABATE To @IG aTTd TNV TIPICa. [PIV TRV AVTIMETW-
mon pag BAGBNG TpapnETe To QIG aTTd TNV TTPICa.

Mn BuBioeTe TTOTE TN BOCIKA CUOKEUR NECA O€ UYPO KAl unv TNV
KPOTACETE TTOTE KATW OTTO TPEXOUMEVO vEPO. Mn XPNOIUOTIOINCETE
aTPoKaBapPIoTr. EVEPYOTTOIEITE KOI ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUN ATTO-
KAEIOTIKA UE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITH.

A Kivduvog TpaupaTiopoU a1rd Ta TrEPIOTPEPONEVA EpyaAcial
Mpiv TNV aAAayn €¢apTnUdTwy A TTPOCAPTNHATWY, T OTTOIA KIVOU-
vTal KOTA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINBEI Kal
va arropovweei atrd 1o dikTuo.
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MNa Tnv aceaAeid oag el

Metd Tnv amrevepyoTttoinon eEakoAouBei va AIToupyei 0 unxaviopog
Kivnong yia Aiyo xpOvo Kail akivnToTrolgiTal oTn B€on aAAayng epya-
Agiou. Mnv aAA&&eTe TN pUBUION TOU OTPEPOUEVOU Bpayiova, evwy N
OUOKEUN €ival evepyoTToTroiNuéVD. MePipEVETE TNV TTARPN AKIVNTOTTOI-
non TOU PNXAVIOUOU Kivnong.
Mnv maveTe Ta TTEPIOTPEPOUEVA PUEPN. KaTd TN Acitoupyia un Badlete
TTOTE TO X€PI 0aG YEoa oTo PTToA. Mn Badete Ta SAKTUAG oag péoa
oTn xodavn TTANPwWoNG. AOUAEUETE JOVO PE TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI!
MNa Adyoug ao@aAeiag N CUOKEUR PTTOPEI va AEITOUPYNOEI JOVOV,
oTav gival KAAUPUEVOI OI Jn XPNOIKMOTTOIOUPEVOI UNXAVIOHOI Kivhong
ME Ta KAAUPPATA TTPOCTACIAG TWV KMNXAVIOUWY Kivhong.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd 1o KopTepo paxaipi!
Mnv TTIAQVETE TA KOPTEPA PaXAipIa KAl TIG AKPES TWV OIOKWV KOTTNG.
Mavete Toug dioKOUG KOTING JOVo aTnv akpn.! Mnv ayyiete 10
Maxaipl Tou pigep pE yupva Xépla.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd Ta KopTepd paxaipia Tou pigep/

TOV TTEPIOTPEPOUEVO uNXaVIOUO Kivhong!
Mnv Bdadete TTOTE TO XEPI 0AG HECO OTO TOTTOBETNUEVO pigep! AciToup-
YEITE TO Higep pbvov, étav gival cuvappoAoynuéVo Kal e TOTTOBETN-
MEVO TO KOTTAKI.
/\ Kivduvog Jeparioparog!
OT1av dOUAEUETE KAUTA QVAPEIYVUOUEVA TPOQIUQ, EEEPXETAI ATUOG
atro TN XoAvn oTo KATTAKI. [1pooBETeTe pdvo 10 TTOAU 0,5 AiTpa KauTd
N agpidov uypo.

ZnNMavTIKO!
XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO PE Ta YVAOIA EAPTAUATA. Z€
TTEPITITWON XPNONG TWV ELOPTANATWY TNPEITE TIG ETTICUVATITOPEVES
odnyieg xpriong. XpnoIYOTIOIEITE TAUTOXPOVA POVO £va PYAAELio
ecaptnua.
A Emeéiynon Twv cupBOAwyv oTn OCUCKEUN ) OTA €§APTAMATO

[E AkoAouBnoTe TIG 0dnyieg Twv 0dnyIwV XPAonG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva paxaipia.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva epyaAcia.
Mnv TTIaveTe OTO AVOIYPa CUPTTIARPWONG UAIKWV.

A ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTWoONTIOTE TN CUCKEUN META ATTO KABE Xprion A éTav n
OUOKEUN TTAPAMEIVEI YIa HEYOAUTEPO XPOVIKO SIACTNUA aXPNOIUOTIOI-
ntn. =» «Kabapiouog kair epovrida» BAETe atn oeAida 164
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el 2UCTANATA A0QaAEiag

ZuoTApATA ao@aAEgiag

Ac@dAeia Béong o€ Asitoupyia

BA. oTov mivaka «@¢o¢€ig epyaaiagy

270 onW. 1 kal 3 N ouokeun PTTopPEi va TeBEI

MoOvo o€ Aeitoupyia:

m OTaV TO PTTOA (11) €xel TOTTOBETNOEI Ka
EXEI OTPAPET PEXPI VO KOUPTTWOEI

Kal

m €XEl TOTTOOETNOEI TO KATTAKI TTPOCTACIAg

Kivnong pigep (8).

Ac@dAeia gk véou

0¢ong o€ Asitoupyia Ze TTePITTTWON BIOKO-
TG PEUPATOG N CUCKEUN TTAPANEVEI HETA
TNV ATTOKATACTACN TNG TPOYPOdoaiag o€
Aermoupyia, aAA@ o kivnTApag dev Eavade-
KIVa. Ma Tnv €K VEOU evePyOTTOINON YUpPioTE
TOV TTEPIOTPOPIKG BIOKOTITN oTO 0/off, peTd
EVEPYOTTOINOTE.

Aoc@daAeio UTTEPPOPTWONG

> TTEPITITWON TTOU O KIVNTHPAG OTOUOTACEI
auTOUOTO KATA TN XPAON, TOTE £XEI EVEPYO-
TroINB¢ei N TTpOCTACia UTTEPPOPTWONG.

Mia mBavr aitia pTropei va givai n TauTo-
xpovn emegepyaaia TOAU peydAwyv TTOOOTH-
TWV TPOPIHWV.

ZXETIKA JE TNV CUMTTEPIPOPA CE
TEPITITWON EVEPYOTTOINONG KATIOIOU
OUCTAHOTOG Ao @aAgiog avaTpESTe OTNV
TTAPAYPAPO «AVTIMETWITION BAABWVY.
O1 0dnyieg xpriong Teplypa@ouv SIAPOPES
TTapaAAayEg, BA. €TTiONG OTOV GUVOTITIKO
mivaka govTéAwv (g1kéva [M). H cuokeun
dev XpeldleTal cuvTApnon.
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Me pia paTid

MapakaAeioBe v’ avoigeTe TIG OEAIDEG PE TIG
EIKOVEG.
Eikéva IX:

Baoikn ouokeun

1 MAAKTPO amac@daAiong

2 Ztpepoduevog Bpayiovag
Neiroupyia «Easy Armlift» yia Tnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivong Tou Bpaxiova
TpOog Ta TTavw (BA. «OEaeIg epyaaiagy).

3 MNepioTpe@oduevog SI0KOTITNG
MeTd Tnv amevepyoTtroinon (6€on
0/off ) n ouokeun petaBaivel auTéuaTa
oTnv 1I0avIKr B6€an yia TNV aAAayn Twv
EPYOAEiwV.
MUMS52..:
0/off = ZtotT
M = oTiypiaia AsiToupyia pe Tov PEYIOTO
apIBPS OTPOPWYV, KPATATE TOV DIOKOTITN
yia TNV emOuunTr SIGPKEIR avAUIENG.
BaBpida 1-4, TaxutnTa Asitoupyiag:
1 = 0 PIKPOTEPOG PIBUOG GTPOPWIV,
apyd
4 = 0 YeyaAUTEPOG OPIBUOG GTPOPWIV,
ypriyopa
MUM54../MUM55../MUM56../MUM58..:
0/off = Z1otT
M = oTiypiaia AsiToupyia pe Tov PEYIOTO
aApIBPS OTPOPWYV, KPATATE TOV DIOKOTITN
yia TNV emOuunTr SIdPKEIQ avAUIENG.
BaBpida 1-7, TaxutnTa Asitoupyiag:
1 = 0 PIKPOTEPOG APIBUOG GTPOPWIV,
apyd
7 = 0 JeYaAUTEPOG OPIBUOG OTPOPWIV,
ypriyopa

4 ’Evdein Asitoupyiog
(MUM54../55../56../58..)
Avder katd Tn Aeimoupyia
(TrepioTPEPSUEVOG DIAKATITNG 0TO M
N 1-7). AvaBooBrvel o€ TTEPITITWON
OQAAUATWY OTOV XEIPIOKO TNG OUOKEUNG,
KOT& TNV EVEPYOTTOINON TNG NAEKTPOVIKAG
aoc@daAeiag r avtioToixa o€ BAGRN TG
OUOKEUNG, BA. AVTIMETWTTION BAABWVY.
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5 TMpooTaTeuTIKO KATTAKI Kivnong
MNa TNV agaipeon Tou TTPOCTATEUTIKOU
KaTTaKIoU TNG Kivnong TTECTE OTNV TTiow
TTEPIOXH KOl AQAIPECTE TO KATTAKI.

6 Kivnon yia
— Kég@Ttng diapkeiag kai
— Z10QTNG £0TTEPIBOEIdWV
(€106 €€GpTNUA™)

‘Otav 0ev XpNOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE
TO KaTTdKI TTPOCTACIAG Kivnong.

7 Kivnon yia epyaAeia (epyaAeio
avadeuong, EpyaAgio XTUTTAUATOG,
epyaAeio UPWPOTOG) Kal
KpeaTounxavn (e101k6 €EapTnUa™)

8 TpooTaTEUTIKO KATTAKI Kivnong Hisep

9 Kivnon yia 1o pigep (101kd e¢apTnUa™)
‘Otav 0ev XpnNOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETAOTE
TO KATTAKI TTPOCTACIOG Kivnong Migep.

10 ®UAagn kaAwdiou
MUM52../MUM54../MUMS58..:

Bdadete 10 KOAWBIO OTOV XWPO KAAwdiou
MUM55../MUMS56..:

Autéparto ouoTnua TePITUNIENG
KaAwdiou

M1roA pe e§apTApaTa

11 M1roA a1ré avoéeidwrto xaAuBa

12 Karrdki

EpyaAcia
13 EpyaAcio avadeuong
14 EpyaAgio XTUTTAPATOG
15 EpyaAgio JupwpaTog PE TEPAXIO
amwénong Juung
16 Onkn e§apTnUATWYV
Ma ™ @UAagn Twv epyaAgiwv Kal Twv
OiOKWV KOTING.
Koég@Ttng diapkeiag
17 MeoTAg
18 Katrdki pe xwvi mAfpwong
19 Aiokol KoTTAg
a Aiokog KoTg 800 TTAEUPWIV —
XOVTPO / WIAG KOWIPO
b Aiokog TpigipaTog dU0 TTAEUPWV —
XOVTPO/WIAG Tpiyipo
¢ AioKog TPIYiPaTog — PETPIO TPIYIKNO
20 ®opéag Siokou
21 MNepiBAnpa pe dvolypa KEVvwong
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O¢ocig epyaaiag el

Migep*

22 MotAp1 pigep
23 Katraki

24 Xwvi

* Av éva e€dpTtnua dev ouuTTepIAauBaveTal
OTn CUCKEUOOia TTapadoong, HTTOPEITE va
TO TIPOMNBEUTEITE OTTO TO EUTTOPIO KAl TNV
UTTNPEDIO TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

Oéocig epyaciag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

A&ITOUpYEiTE TN CUCKEUT pévov, 6Tav To
epYOAEgio / eEapTNUA CUPPWVA PE TOV
TTivaka auTov £xel TOTToBeTNOEI 0TN CWOTA
Kivnon kai oTn owaoTh B€on kai otav Bpi-
okeTal 0T Béon epyaciag. O oTPEPOPEVOG
Bpaxiovag TPETTEl va €XEI KOUPTTWOEI O€
KGBe B€on epyaaiag.

Ymodeign

O oTpe@opevog Bpaxiovag eival eEOTTAI-
opévog pe Tn Asitoupyia «Easy Armlifty, n
oTT0ia UTTOOTNPICEl TNV Kivnon Tou Bpayiova
OTPEWYNG TTPOG TA TTAVW.

PuBuion Tng Béong epyaciag:

m [MatAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAIONG KOl
KOUVNOTE TOV OTPEPOPEVO Bpayiova.
YTrooTnpiTe TNV Kivnon PE To £va XEp!.

m O€pTe TOV OTPEPOPEVO Bpayiova oTnv
€mMOUUNTA B€0n, HEXPI VO KOUUTTWOEL.
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el XelpIopog

Oéon Kivnon MUM52.. MUM m [piv TNV TTPWTN XPrion KaBapieTe KaAQ
54/55/ TN OUCKEUA Kal Ta e&apTruara, BA. ato
56/58.. Ke@aAaio «KaBapiopdg kal @povTida.

ZnMAvTIKN UTTode1gn

14 | 1-7 O1 GUVIOTWHEVEG EVOEIKTIKEG TIUEG VIO TNV
TayxUTNTa £pyaciag oTIG TTapoUoEes odnyieg
XPNoNg avagépovTal 0€ CUOKEUEG JE
TTEPIOTPOPIKO BIAKOTITN 7 Babuidwv. MNa
OUOKEUEG PE TTEPIOTPOPIKO BIAKOTTTN 4
BaBuidwv Ba Bpeite TIG TINEG KABE POPAG OE
TTOPEVOETEIG PETA OTTO AUTEG.

1-2 1-3 211G TTapoUoeg 0dnyieg Xprong Ppioketal
£Va QUTOKOAANTO PE EVOEIKTIKEG TIMEG VIO
TNV TaxUTNTa €pYACiag TNG CUOKEUNG O€

_ _ XPNON TwV EPYOAEIWV f avTioTOIXO TWV
eCopTnuaTwy. Epeig oag ouviaToupe, va
ETTIKOANACETE TO QUTOKOAANTO QUTO OTN
3.7 ouokeun (Eikéva [€).

MposToIpacia

m ToTroBeTACTE TN BACIKI) CUCKEUN ETTAVW
o€ Agia kal kaBapr) ETTIPAvEIQ.

m TpaBnéte Tpog Ta £Ew TO KAAWdIO

34 | 5.7 (Eixéva ).

MUMS52../MUM54../MUM58.. !

Xwpog atmmoBnRKeuong KOAwWdIoU =,

TpaBnére T0 KOAWDIO GTO £TTI-

o K
7 j‘_ 34 | 57 BupnTd PrKOg TTPOG Ta £EW.

MUMS55../MUM56.. ﬁ'
* TotroBéTnon / agaipeon Tou epyaAciou Autéparo guoTHa mepITUNIgNg =9

. . ) KaAwdiou:
cxvcxésu'ong, SpYGASIOU XTuTmuarog kai TPABAETE TO KAADBIO HERIAC
EpYG)\S’IOU guppaTO. ’I'Ipooeaon HeydAwy WG 10 €mMOUPNTO PAKOG (TO TTOAU 100 cm)
TIOCOTATWY €TEGepYaTiag. TTPOG TA £EW KOl APrOTE TO APYA eAEU-

Bepo, To KOAWDIO £Xel KAEIBWOEI 0Tn B€on

il

23 | 35

w2e b - HE e

X£Ip|0’}.l0g auTh,

A Kivduvog Tpaupatiopou! Meiwaon Tou prikoug epyaaiag:

BGATE TO QIC OTNV TIPICA, AQOU OAOKANPW- TpaBRgTe EAa@PG TO KOAWDIO KAl APr)OTE
BoUV TTPWTA GAES Ol TIPOETOINATIES VI TV TO va TUNIXTET WG TO £TTIBUUNTS UriKOG.
€£PYOTIa PE Tr) CUCKEUT. Katomv TpaBnrére ek véou eAa@pd 1o

KaAWOIO Kal apACTE TO apyd eAeUBepO, TO

Al
Mpogoxn! KOAWDIO £XEI KAEIDWOEI.

/\EITOUPYEITE TN TUOKEUN JOVOV E TO
epyaAeio/e€aptnua otn Béon epyaaiag. Mn
A€ITOUpYEITE TN CUOKEUT XWpIg popTio. Mnv
€KOETETE TN CUOKEUN KaI TA EEAPTAUATA O€
TNyég Beppotnrag. Ta pépn dev gival KaTaA-
AnAa yia @oUpVO PIKPOKUPATWV.
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Mpoooxn!

Katd Tnv wlnaon 1pog Ta yéoa TTpocEETe
Va Jn OTPIPTEI TO KOAWDIO. ¥€ CUOKEUEG PE
autopaTo ouoTnua TTePITUAIENG KaAwdiou
pNv wOeite To KAAWSIO PE TO XEPI TTPOG

Ta péaa. Av paykwBei To KaAwdlio, TOTE
TPARNAETE TO PEXPI TO TEPUA TTPOG Ta £EW Kal
aQNOTE KATOTTIV VO EAVATUAIXTEI.

m Badete 10 @Ig oTNV TTPIda.

M1roA kai epyaleia

/A KivBuvog TpaupaTtiopou aéd
TMEPICTPEPOUEVA EPYaAEia

Kartd mn Aeiroupyia un BAZeTe TTOTE TO XEPI

0ag Jéoa aTo UTTOA. AOUAEUETE POVO [E

TOTTOBETNPEVO TO KOTTAKI (12).

AM\GCeTe TO epyaleio pdvo e akivnToTIOoIN-

MEVN TNV Kivnon — YETE TNV B€0n €KTOG Ael-

Toupyiag n kivnon e€akoAouBei va Aeitoupyei

yia Aiyo XpOvo Kal aKivnToTrolgiTal aTn B€on

aAAayng epyaAciou. Kiveite Tov oTpe@Ouevo

Bpayiova, agou akivnToTroinBei TTpwTa TO

epyaAeio.

H ouokeun emTpETTETAN YIa AOYyOUG ao@a-

Agiag va Aeitoupynoel pévov, 6Tav ol Jn

XPNOIUOTTOIOUNEVEG KIVIOEIG £ival KAAUPME-

VEG JE KATTAKIO TTpOo0TaCiag Kivnong (5, 8).

Mpocoxn!

XpNOIUOTIOIEITE TO PITTOA POVO YIa EpYATieg

ME TNV TTAPOUC A CUCKEUN.
EpyalAgio avadeuong (13) |

yla TO avakdTepa CUuNG (1T. X. C0un
KEIK)

EpyaAeio xTutmrqparog (14)

Ma 1o XTUTTNUA HApEYKAG, oavTlyi
Kal yla TO XTUTTNHA EAA@PIAG CUUNG,
. X. N PTTIOKOTOU.

EpyaAgio Jupwpatog (15)

lMa 1o CUpwpa Bapidg CuPNG Kai yia a-/
TNV avapign UAIKWY, Ta oTToia dev
TIPETTEI VA KOTTOUV (TT. X. OTAPIOEG,
KOMMATIO OCOKOAATAG)

Epyacia pe 1o HTTOA Kai Ta epyaAgia
Eikéva 3
m [MatAoTE TO TTANKTPO ATTACPAAI-
ONG Kal QEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova oTtn Béon 2.

124_MUM58xxx_8001027214.indb 161

XeIpIopog el

m TOTTOOETACTE TO PTTOA:
TOTTOBETAOTE TO PTTOA PE KAioN TTPOG Ta
eUTTPOG KOl KOTOTTIV aTTOBE0TE TO, — OTPE-
QETE QVTIOETA TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV
TOU PpoAoyIoU, UEXPI VA KOUPTTWOEL.

m AvdAloya e TNV epyacia TOTToBETACTE
oTnv Kivnon 1o gpyaheio avadeuong,
XTUTTAPOTOG ) CUPWUATOG £TOI, WOTE VO

KOUUTTWOEL.

Ymwodeign:

YTOd€Ign: 210 pyaAEio QUUWUATOG OTPE-

QETE TO TEYAXIO OTTWONONG CUUNG, PEXPI

VO UTTOPEI VO KOUUTTWOEI TO EPYOAEIO

(Eikova [3-4b).

m BdaATe Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTEEEP-
YOOTEITE, JEOQ OTO UTTOA.

m [1aTAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
OoNG Kal GEPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova otn Béon 1.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI.

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOEVO BIAKOTITN
otnv €mBupunTA Babuida.

H olUoTaon pag:

— EpyaAcgio avadeuong:
AvakaTteleTe TpWTa 0T Babuida 1 (1),
€MAECTE PeTd TN Babuida 7 (4)

— EpyaAcgio xTutriparog:
BaBpida 7 (4), amaAd avakdTepa oTn
BaBuida 1 (1)

— EpyaAcgio Qupwparog:
AvakatéyTe TpwTta otn Babuida 1 (1),
CUpwpa oTn Baduida 3 (2)

ZupTrARPWON UAIKWV

m OETETE TN GUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEPO-
MEVO BIOKOTITN EKTOG AEITOUpPYIaG.

m ZUPTTANPWOTE UAIKG atrd To dvolyua
OUUTTANPWONG UNIKWYV OTO KOTTAKI.

n

m AQQIPECTE TO KATTAKI.

m [MatAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
onNgG Kal GEPTE TOV OTPEPOPEVO ﬁ
Bpaxiova oTn B¢on 2.

m Pixverte 10 UNIKA.

MeTa TnV gpyacia

m OETETE Tr) OUOKEUN PE TOV TTEPIOTPEPO-
MEVO BIOKOTITN EKTOG AsITOUpPYiag.

m TpafBdre 10 @Ig atd TNV TTPIa.
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el XeIpIopog

m AQAIPECTE TO KATTAKI.

m [1oTAOTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
ONG Kal QEPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova oTtn Béon 2.

m AQaIpEOTE TO EpyaAcgio atrd Tnv Kivnon.

m AQAIPECTE TO UTTOA.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «KabBapiopdg
Kal @POVTIOa».

Koég@Ttng diapkeiog

A\ KivSuvog TpaupaTiopou

Mnv mdveTe Ta KOPTEPG payaipia Kai Tig
OKMPEG TV OioKWV KOTTAG. MIGveTE TOUG
diokoug KOTTAG uévo atnv Akpen.
TotroBeTeiTe/apaipeiTe TOV KOPTN YEVIKAG
XPNoNG HOVO PE AKIVNTOTTOINKEVN TNV
Kivnon r pe ByaAuévo 1o @ig atrod Tnv TTpida.
Mn Badete Ta xépia oag pEGA OTO OTOUIO
TARPWONG.

Mpocoxn!

XpPNOIYOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPONG
MOVO o€ TTAPWG auvapuoAoynuévn Katd-
otaon. Mn cuvappoAoyeite TTOTE TOV KOPTN
TTOTE OTN BOCIKI) OUOKEUT. AEITOUPYEITE

TOV KOPTN YEVIKAG XPriong Jovo oTn Béon
Aerroupyiag TTou deixveral.

MpooTacia amréd utTepPOPTWON

Eikéva [J:

Ma va eytrodioTolv PeydAeg CnNUIEG OTN
OUOKEUN 0aG O€ TTEPITTITWAN UTTEPPOPTWONG
TOU KOQTN Xwpig UTTOA, 0 d&ovag Kivnong
TOU KOQTN XwpPIiG UTTOA SIOBETEI hIa EYKOTTH
(onpeio nBeAnuévng Bpauong). e Tepi-
TITWON UTTEPQOPTWONG OTTALEl 0 dgovag
Kivnong o’ auto 1o onpeio. Kaivoupyio
popéa diokou pe agova Kivnong PTTOpPEiTE va
TIPOPNBEUTEITE ATTO TNV UTTNPETIa TEXVIKAG
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.

Aiokog Ko1Tiig 500 TTAEUPWV —

XovTpo [ YyiAé kéyipo ®
YIQ TO KOWIPO @POUTWV Kal AAXAVIKWV.
Emeéepyaoia otn Badpida 5 (3).
XapakTNPIOTIKG 0TOV 8iOKO KOTTAG OITTANG
oyng:

«1» yla TN PePIA yIa XovTpo KOWIUO

«3» yla TN MEPIA YIa WIAOG KOWIHO
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Mpoooxn!

O diokog KOTTAG dUo TTAeUpwV Oev eival
KOTAAANAOG yia TOo KOWIPO KANPOU Tupiou,
WwpioU kal cokoAaTag. KOBeTe TiG Bpacpé-
VEG TTATATEG HOVOV KPUEG.

Aiokog Tpigiparog duo

TTAEUPWYV — XoVTPO / YIAG Tpiyipo
YIQ TO TPIYIUO AAXQVIKWY, @POUTWY KAl
TUPIOU, EKTOG aTTO OKANPO TUPI (TT. X. TTOP-
pedava). EmeCepyacia otn fabuida 3 (2) A
4 (3).

Ovopacia aTtov dioko TpIYipaTog SITTAAG
oyng:

«2» yIa TN PEPIA yIa XovTpo TpiYIuo

«4» yia TN PeEPIA yIa WIAS TPiwIPo
Mpoooxn!

O diokog TpiyiyaTog dUo TTAEUpwWV dev gival
KaTAAANAOG yIa TO TPIWIUO QOUVTOUKIWV N
Kapudiwv. TpiBeTe TO JAAAKO TUPI POVO pE
TNV TTAEUPG XOVTPOU TPIWINATOG OTN
BoBpida 7 (4).

Aiokog TpIpipaTog — péTpio
TPiYIpOo

ylQ TO TPIYINO WG TTaTdTag, okAnpou
TUPIOU (TT. X. TTApuEldva), KPUOG COKOAGTAG
KQl QOUVTOUKIWYV 1} KOPUBIWV.

Y

A

EmeCepyaoia otn Babuida 7 (4).
Mpoooxn!
O diokog TpiyipaTog dev gival KATAAANAOG
yla TO TPiYINO paAaKou Tuplou.
Epyacia pe Tov k6@TN Siapkeiag
Eikéva [€:
m [1aoTAOTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
OoNG Kal GEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn B¢éon 2.
m TOTTOOETACTE TO UTTOA:
TOTTOBETHOTE TO PTTOA PE KAION TTPOG T
EUTTPOG KOl KATOTTIV OTTOBECTE TO, OTPE-
QETE QVTIOETA TTPOG TN POPE TWV OEIKTWV
TOU poAoyIoU, JEXPI VO KOUPTTWOEL.
m [1aoTAOTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
OoNG Kal GEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova otn Béon 3.
m AQaipéoTe TO KATTAKI TTPOOTACIAG Kivnong
atrd TNV Kivnon Tou KOPTN dlapKeiag
Xwpic utroA (Eikéva [€-5a).
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m Kpatdre Tov popéa dioKou OTO KATW
dkpo, o1 dUo PUTEG BEIXVOUV TTPOG TA
Tavw.

m ToTroBeTAOTE TOV EMOUUNTO OIOKO KOTING
Il TPIYIMOTOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG
pUTEG TOU Qopéa diokou (Eikéva [€-6a).
>¢ Siokoug dITTANG dWnG TTPOCELTE va
Oeixvel n €mOuUPNTA TTAEUPE TTPOG TO
Tavw.

m [1IdoTe TOV Popéa SioKOU OTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETAOTE TOV OTO TTEPIBANUa
(Eikéva [€-6b).

m TotroBeTAOTE ATTO TTAVW TO KATTAKI (TTPO-
0€ETe TO oNUAdI) Kal OTPEWTE TO OTN QOPd
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m TOTTOBETACTE TOV KOPTN XWPIG UTTOA
ETTAVW OTNV Kivnon 6TTwg deixveral oTnv
Eikéva [€-8 kal oTpéwTe TOV OTN Popd
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m [upioTe ToV TTEPIOTPOPIKS BIOKOTITH OTN
ouvIoTWEVN Babuida.

m BdATe Ta Tpog emmeepyaaia Tpo@Ipa aTov
XWPO TTANPWONG KAl OTTPWETE Ta JE TOV
TTECTN.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCOWPEEUCT TWV ayabwv

KOTTAG aOTO Gvolyua ££6d0u.

ZupBouAn: MNa opoiduop@a atroTeEAéoUATA
KOTTAG BOUAEUETE T AeTTTG ayaBd yia
KOWIMO OE PHATOAKIA.

Yodei§n: e ePITITWON TTOU HAYKWOOUV

Ta eTeEepyaddopeva TpOPIUa OTOV KOPTN

SIapKEIag XwPIg PTTOA, OTTEVEPYOTTOINOTE

TNV Kougivounyavr, BYAATe To QIg atrd Tnv

TIPIiCa, TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINON TNG

Kivnong, a@aip€oTe TO KOTTAKI TOU KOPTN

dlapkeiag xwpig UTToA kal adeidoTe Tov

XWPO TTARPWONG.

MeTtd TnV epyacia

m OETETE T CUOKEUN PE TOV TTEPIOTPEPO-
MEVO BIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIAG.

m ZTPEYTE TOV KOPTN SIOPKEIAG XWPIG HTTOA
avTioTPOPa TTPOG TN QOPA TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU Kal aQaIpECTE TOV.

m ZTPEPETE TO KOTTAKI QVTIBETA TTPOG TN
Popda TwV BEIKTWV TOU PoAoyIoU Kal TO
APAIPEITE.
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XeIpIopog el

m AQaipéoTe ToV Qopéa OIOKOU PE TOV
Oioko. ' autd mEoTe pe To OdyTUAO ATTO
KATW ToVv a&ova Kivnong (eikéva ).

m KaBapioTe 10 pépn.

Migep

/A KivSuvog TpaupaTiopou aTré 1o
KOQTEPO paxaipl Tou pigep / TNV TTEPI-
oTPEPOMEVN Kivnon!

Mnv BddeTe TTOTE TO XEPI OAG HETA OTO

ToTro0eTNUEVO Wigep! AQaipeite / ToTTOBETEITE

TO Wigep povov, oTav n Kivnon givar akivnTo-

Troinuévn! Aeiroupyeite 1o pigep poévov, otav

€ival cuvapuoAoyNUEVO Kal e TOTTOBETN-

MEVO TO KATTAKI.

A\ KivSuvog Zepatioparoc!

'OT1av SoUAEUETE KOUTA UAIKG, £EEPXETOI

AaTpOG aTrd TO XWwVi 0TO KATTAKI. [epieTe

TO TTOTAPI Tou pigep pe 0,5 Aitpa kauTd i

agpifov uypod To TTOAU.

Mpoooxn!

To piep ptTopei va a0el ¢nuid. Mn douleu-

€TE KATEWUYHEVA UAIKG (EKTOG aTTO TTAYAKIA).

Mn Agitoupyeite 10 pigep adeio.

Epyacia pye 1o pifep

Eikéva HI:

m [Martdre TO KOUPTTI ATTAOQPAAIONG
KOl QEPVETE TOV OTPEPOUEVO Bpa-
xiova otn 6éon 4.

m AQUIPECTE TO TTPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong pigep.

m ToTroBeTrOTE TO TTOTAPI YigeP (TO oNnNuAd!
oTn Aafr va GUMTTITITEl e TO oNUAdI OTN
BaoikA CUOKEUR) Kal OTPEWTE avVTiIoTpOPA
TTPOG TN GOPA TWV BEIKTWYV TOU POAOYIOU
MEXPI TO TEPUQ.

m PiyxveTe 10 UAIKA.

Méyiotn TToooTNnTA, LYPA = 1,25 AiTpa,
MéyioTn TToodTNTA aPpiovTa f KaUuTd
uypd = 0,5 Aitpa,

1I8aVIKA TTOOOTNTA ETTEEEPYATIAG, OTEPER =
50-100 ypauudépia.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI KOl OTPEWTE
TO avTioTpo®a aTn POPd TWV OEIKTWV
TOU poAoyioU péxpl To TEpua aTn AaBn
Tou {iCep. To KaTTaKI TTIPETTEI VO EXEI
KOUUTTWOEL.

i
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el KaBapioudg kar gpovTida

m PuBpicete Tov TEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN
otnv emouunTr Babuida.

ZUPTTARPWON UAIKWV

Eikéva H1-8:

m OETETE TN OUOKEUN UE TOV TTEPICTPEPO-
pEvo BIaKOTITN €KTOG AgIToupyiag.

B AQAIPECTE TO KATTAKI KOl CUUTTANPWOTE
Ta UANIKG

n

B QQAIPEITE TO XWVi Kal pixveTe Aiya Aiya
Ta OTEPEA UAIKG OTOdIAKA PEoa aTTd TO
davolypa cUPTTAfPWONG UAIKWV

n

m XUVETE Ta UYPd& UANIKA HEOw TOU XwvVIoU.

MeTtd TnV epyacia

m OETETE TN OUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEQPO-
MEVO BIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIAG.

m STPEYTE TO WIEEP OTN POPA TWV BEIKTWV

ZupBouAn: Zag cuvioToUpE va KaBapileTe

TO Hiep apéowg PETA TN XPNON.

Ka@apiopog kal gpovrida

Mpoooxn!

Mn xpnoigoTroleite péoa kabapiopoU TTou
xapadouv. O1 em@AvelEg YTTOPOUV Va UTTO-
oToUv @BopEG.

Ka@apiopdg TG BacIKAg
OUOKEUNG

A Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mn BuBioeTe TN BaCiK CUCKEUR TTOTE péaa

o€ vepo oUTE va TNV KPATHAOETE KATW aTTO

TPEXOUUEVO vEPS. Mn XPNOIPOTIOINCETE

aTPOoKaBapPIoTH.

m TpaBdre 10 QIG 116 TNV TTPIlA.

m ZKOUTTIOTE Tn BACIKI CUCKEUN Kal TO TTPO-
OTOTEUTIKO KATTAKI Kivnong HE Bpeypévo
TTavi. Av XpEIaoTEl, XpNOIUOTTIOIEITE Aiyo
QATTOPPUTTAVTIKO TTAUGTUATOG TTIATWV.

m 2Tn OUVEXEIQ OKOUTTICETE TN GUOKEUN VA
OTEYVWOEL.
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KaBapiop6g Tou PIroA Kai Twv

epyaAgiwv

To ptToA KaI Ta gpyaAeia gival avOekTIKA

010 TTAUCIYO GTO TTAUVTAPIO TTIATWY. Mn
MOYKWVETE T TTAACTIKG PEPN HECOA OTO
TTAUVTHPIO TTIATWY, YIOTi UTTOPEI va PEivouv
MOVIUEG TTOPOUOPPWOEIS KATA Tn diadikaacia
TTAuGipaTog!

KaBapiopog K6@Tn dlapkKeiag
XWpPig YTTOA

OAa 1a pépn TOU KOPTN dlapKeiag Xwpig
MTTOA TTAEVOVTQI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa Tnv ammopdkpuvon Tng
KOKKIVNG XPWoNG PETA TNV €TTECEPYATia
T.X. KapOTWV, BPEETE €va TTavi pe Aiyo AGdI
@aynTou Kal TPIYTe W auTd Tov KOPTN diap-
Keiag xwpig PTTOA (61 Toug dioKOUG KOTTAG).
MMAOvVETE KOTOTTIV TOV KOQTN.

KaBapiopoég Tou pigep
/A KivSuvog TpaupaTiopos aTré 1o
KOQTEPO payaipi!
Mnv ayyilete TO paxaipl Tou pigep Ue Ta
XEPIO YUMVA.
To TToTAPI TOU PigEP, TO KATTAKI KOl TO XWVi
TTAéVOVTQI GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
ZupBouAn: Metd Tnv emTegepyaaia uypwv
ouxVva PTTopEiTe va KabapioeTe TO Pigep
XWPIG VO XPEIOOTEI VO TO APAIPETETE ATTO
TN ouokeun. MNa Tov oKoTtré auTtd XUVETE
Aiyo vEPO pPE aTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PECT
OTO TOTTOBETNEVO PiCeP. OETETE yIa PEPIKA
OeUTEPOAETTTA TO Migep o€ AeiToupyia
(BaBuida M). XuoTe 1O veEPO TTAUGTHATOG Kal
EemrAUVTE TO PiCep PE KaBapod vepo.
ZNUOVTIKA UTTod€1§n
Av xpeialetal kaBapioTe Tn BrKn €apTnud-
TwV. Mpocé€Te TIG UTTOdEIEEIG PPOVTIdOG OTN
onkn.
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®UAagn

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

‘Otav 0¢ XpNOIKOTIOIEITAI N CUCKEUN,

Byalete 10 @IG aTTO TNV TTPICA.

Eikéva [&:

m QuAdaTe Ta gpyalcia Kal TOug dioKoug
KOTTAG OTN BNKN €€apTNUATWV.

m QuAdaTte Tn BAKN e€apTNUATWY PETa OTO
MTTOA.

m [a TN @UAAEN oTNV AuBEVTIKI) CUOKEUO-
oia, BA. eikéva M.

AvTipeTwmion BAaBwv

A Kivduvog Tpaupartiouou!

Mpiv Tnv avTiyeTwmion BAaBwyv BydleTe 10
@I aTTd TRV TTPIda.

ZNHOVTIKA UTTO3EIEN yia TNV
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..
Tuxov c@AaAua oTov XEIPIOUO TNG CUCKEUNG,
N EVEPYOTTOINON TWV NAEKTPOVIKWY ACPa-
Aelwv R avTigToixa kaTroia BAGRN TG
OUOKEUNG deixvovTtal atrd To avaBéafnua
NG évdeIgng Asitoupyiag.

O oTpe@popevog Bpayxiovag TPETTEI va
€X€l KOUUTTWOEI O€ KABe Béon epyaaciag.
MpooTTabACTE TTPWTA VA AVTILETWTTIOETE
T0 TTPORBANUA TTOU EuPavioTnKe BATEl TWV
aKkoAoUBwV uTTodEigEWV.

BAdBn
H ouokeun dev ekiva.

AvTipeTwTTion

m EAEyETe TNV TpOoYodoaia pe pedpa.

m EAEyETe TO QIG.

m EAEyETe TOV OTpe@duevo Bpayiova. Eival
oTn owaTr 6€on; ‘Exel KOUPTTWOEI;

m ZTPEYTE TO WIEEP 1 aVTIOTOIXA TO UTTOA
MEXPI TO TEPUQ VO OQIEEL

m TOTTOBETACTE TO KOTTAKI TOU WigeP Kal
OTPEYTE TO PEXPI TO TEPUA VA OQIgEl.

m TOTTOBETACTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG YN XPNOIUOTIOIOUHEVEG
KIVAOEIG.

m H aopdAcia évavt aBéANTNG eTTavevep-
yotroinong eivai evepyr). PuBuioTe Tn
ouokeur| ato 0/off kai katoTV TiowW oTNV
emOuunTr 6¢on.
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®ulaén el

BA4Bn
H ouokeun TiBeTal Katd TN Xpron eKT6G
Aeitoupyiag. ‘Exel evepyotroinBei n ag@aAeia
uTTEPQOPTWONG. ETTeCepydoTnkav TTOAU
MEYAAEG TTOOOTNTEG TPOPIPWYV TAUTEXPOVA.
AvTIETWTTION
m ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN.
m MeIAwoTe TNV TTO0OTNTA ETTECEPYATIOG.
m Mnv uTTEPREITE TIG ETITPETTTEG PEYI-
oTeg ToooTNTES (BA. «[MNapadeiypata
EQapHOYIiE»)!
BAdaBn
Me TrepIoTPE@OUEVN TNV Kivnon TTAaTABNKE
KaTd AGB0G TO TTANKTPO atrac@aAiiong. O
TTEPIOTPEPOUEVOG Bpaxiovag KIVEITAI TTPOG
1o TTAvw. H Kivnon atevepyotroigital, dev
akivnroTroleiTal Spwg oTn B€on aAAayng
epyaAegiou.

AvTipeTwioNn
m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
aTo 0/off.
m DEpTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpaxi-
ova oTn Béon 1. j
m Evevepyotroif\ote Tn ouokeun
(BaBuida 1).
m ATrevepyoTToinoTe {avda T GUOKEUN.
To epyaAeio akivnroTroigital oTn B€on
aAAayng epyaleiou.

BA4Bn

To pigep dev EEKIVA 1 aKIVNTOTTOIEITAI KATA

™ Xpnon, n kivnon BopRei. MAokapiopévo

poaxaipl.

AVTINETWTTION

m OLTETE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIaG Kal
ByaATe TO @Ig atrd TNV TTPIda.

m AQaIpEOTE TO MiEEP Kal ATTOUOKPUVETE TO
EUTTOdI0.

m =QvOTOTTOBETACTE TO Uigep.

m OETETE TN OUOKEUN O€ A&IToupyia.

ZnMavTIKA UTTode1gn

2€ TTEPITITWON TTOU OEV UTTOPEITE VA QVTIE-

TwTTioETE €0¢€ig TN BAGRN, TTapakaAeioBe va

KOAEOETE TNV UTTNPETIO TEXVIKNAG £EUTTNPETN-
ongG TTEAATWV.
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el Mapadeiypara epapuoywy

ZavTiyi

Mapadeiypara epapuoywyv
— 100 g-600 g
m XTUTTATE TNV KPEUA YAAOKTOG 1%%

€wg 4 Aetrté oTn Babpida 7 (4)

(avéAoya pe TNV TTO0OTNTA KAl TIG IBIOTNTEG
TNG KPEUAG) ME TO EPYAAEIO XTUTTAHOTOG.

)
)

Mapéyka

— 1 éwg 8 aompddia afywv

m XTUTTaTe T aoTpddia 4 £wg 6
AeTTé OTN BaBpida 7 (4) ue 10
EPYOAEIO XTUTTANATOG.

ZUun PriokéTou

Baoiki ouvtayn

— 2 afya

— 2-3 KouTaAiég ooUTTag (K.0.) {e0TO
vEPO

— 100 g daxapn

— 1 @ak. Bavikia

— 70 g aAelpl

— 70 g Kopv @Adoup

— eVOEXOUEVWG UTTEIKIV TTAOUVTED

m XTUTTAOTE Ta UNIKG (EKTOG atTd TO aAeUpI
KOl TO KOPV PAGOUP), HEXPI VO OXNUATIOTE
TNXTO OPPWOEG Hiyua, ETTi 4-6 AETTTG OTN
BaBpida 7 (4) pe 1o gpyaeio XTUTTAPATOG.

m [UpiCeTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oTtn Babuida 1 (1) kar avapiyvueTe 10
KOOKIVIOUEVO aAeUpI Kal KOpv @Adoup,
TTPOCHETOVTAG TO O€ V2 £WG 1 AeTTTO
KOUTOAIG KOUTOAIG.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn
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ATTAR Qupn

Baoikn ouvTayn

— 6 auyd

— 500 yp. daxapn

— 1 mp€da aldT

— 2 @akeAakia Bavihia i To Euopa
Y2 Aepoviou

— 500 yp.BouTupo A papyapivn
(Beppokpaaia dwuatiou)

— 1000 yp. aAeupl

— 1 @aKeAAKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 250 ml yéAa

m Avapeite auyd, axapn, aAdTI Kol
BaviAia ; @AoUda Agpoviol TTepiTTOU
10 deutepoAeTTTa O0TN Babuida 1 (1) pe Tov
avadeuTrpa.

m PuBpioTte Tn Babpida 5 (3) kal douléwTe
Ta TrepiTou 120 deuTePOAETTTA.

m [MpocBéoTe TO BoUTUPO KOl OOUAEWTE
Ta TTEPITTOU 60 OeUTEPOAETTTA OTN
Babuida 3 (2).

m [MpocBéoTe TO aAeUpl Kal TN PTTEIKIV TTAOU-
VTEP Kal CUUWOTE Ta OAA TTEPITTOU 2 AeTTTA
oTn Baduida 1 (1).

m PuBpiote otn Babpida 3 (2) kal TTpooBé-
oTE OIyd-o1yd 10 yaAa péoa o€ 2 AeTTTd.

MéyioTn TroooTnTa: 1 Oopd TN BACIKNA

ouvtayn

O

Z0un 1apTag

Baoikn ouvTayn

— 125 g BouTtupo
(o€ Bepuokpaacia
dwuariou)

— 100-125 g axapn

— 1 apyod

— 1 mpéda ahdT

— Aiyo Uopa Aepoviou ) Aiyn Bavilia

— 250 g aAeupi

— eVOEXOUEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m BAATe OAa Ta UNIKG OTO PTTOA Kal ava-
peiTe Ta TPpWTa 01N Babuida 1 (1) et
eP. Y2 AeTITO KAl peTd otn Babpida 6 (3)
€TTi TTEP. 2-3 AETTTA.

27.11.2015 15:12:09



ZOpun ywyiou
Baoiki ouvtayn

TOG, CUUWOTE KATOTTIV €TTI TTEP. 3-4 AETTTA
ZUun pe payida

— 80 g Aitrog (o€ Beppokpaaia dwuaTtiou)
atmognpapévn

m AouAéwTe OAa T UAIKG €TTI TTEPITTOU Y2
MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKN

— 300 g aAeupl

m ZupwaTe 6Aa Ta UAIKG padi yia Trepittou
— 1000 g aAeupi

m AouAéwTe OAa T UAIKG €TTI TTEPITTOU Y2

A6 500 g aAeupl

m ZUPWOTE TO UAIKG €TT Y2 TTEPITIOU AETTTO
oTtn BaBpida 1 (1) pe To epyaieio Cupwua-
oTtn Badpida 3 (2).

MéyioTn TToodéTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

Baoikn ouvTayn a-/

— 500 g aAeupl

— 1 apyod

— 80 g faxapn

— 200-250 ml xAiapd yaAa

— 25 g @péoKia payld n 1 Qok.

— Mayld o€ okovn

— =0opa ¥z Aepoviou

— 1 péda aAdm
AeTTTé OTN BaBpida 1 Kal KATOTTIV €TT
ep. 3-6 Aetrtd oTn Babpida 3 (2) pe 1o
€PYOAEio CUPWHATOG.

ouvTayn

ZUun yia Jupapikd

Baoiki ouvrayn

— 3 aBya

— av Xpeiagetar 1-2 kout. couTrag (10-20 g)
KPUO vePO
3 €wg 5 Aetrtd oTn Babuida 3 (2).

Méyiotn TroooTnTa: 1,5 @opég Tn Baciki

ouvTayn

— 3 QaKeAAKI {npn payid

— 2 K. yA. aAdm

— 660 ml CeoT6 vepd
AeTTITO OTN Pabpida 1 kal KATOTIV ETTI TTEP.
4-5 Aetrtd on BaBpida 3 (2) pe 10 gpya-
Agio CupwpaTog.
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Atréoupon el
Mayiovéla
— 2 afya @
— 2 K.T. jouoTapda

— Yal ANadI

— 2 KOUTOAIEG 00UTTaG XUNO Agpovioul 1) §UdI

— 1 mp€da aldT

m 1 mpéda Caxapn

Ta UAIKG TTpETTEl Va £XOUV TNV id1a

Beppokpaaia.

m AvokaTeUETE Ta UNIKA (EKTOG aTTO TO AGDI)
ylo HEPIKG DEUTEPOAETTTA UE TO MiEEP OTN
Babuida 3 (2) 4 (3).

m PubBypicete 10 pigep oTn Babuida 7 (4),
pixveTe T0 AGdI apyd péoa atmod 1o Xwvi
KaI XTUTTATE TO iyua HEXPI va TTAEEN N
paylovéda.

KatavaAwveTe Tn payilovéla ouvTopua,

auTtn dev dlatnpeital yio TToAU.

Atréocupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ E TPOTTO
@INIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTH n

mmm  GUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPQWVA UE
TNV eupwTraikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouoKkeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H 0dnyia Tmpokabopilel Ta TAaioia yia
Jia arréoupon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY ME I0XU G° OAn TV
EE. lNa toug Tpé1TOUG OTTOKOUIBNAG
TToU 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O €IIKOG EUTTOPOG.
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‘Opol eyyunong

OPOI gyyunong

H Eyyunon Ka)\ng A€ITOUpPYiOg TWV TTPOIO-
VIWV POG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SIGOTNHO
€ikool TEoodpwyv (24) pnvwy atoé Thv
nUEPOPNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou ava-
ypa@eTal oTn Bewpnuévn atrodeign ayopds.
[Na Tnv TTapoxr TNG eyyunong aTTaITEITaI N
€mmideIEN TNG Bewpnuévng aTrddEIENG ayopag
TNV OTT0Ia AVAYPAPETAl O TUTTOG KOl TO
UOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia péoa ota avwTépw XPOoVIKA opia,
o€ TTEPITITwon TTANUPEAOUG AgIToupyiag TnG
OUOKEUNG, avOAauBAvEl TNV UTTOXPEWCN
NG ETTAVAQOPAG TNG O€ OJaAN AsiIToupyia
Kal TNG AVTIKATAOTOONG KABE TUXOV EAOTTW-
HaTIKoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AQUTTTAPEG
KATT).

ATmrapaitntn TPoUTTé0e0n yia va IoXUEl N
gyyunaon €ival n pn A&Iroupyia TNG CUCKEUAG
Va TTPOEPXETAI OTTO TNV TTOAUMEAT KATO-
OKEUN TNG Kal Oyl £TTi TrTapadeiypat arméd
KoKn xpron, Aavbaouévn eykardoTtaon, un
THPNON Twv 0dNYIWV XPrOoNG TNG CUOKEUNG,
akaTdAANAN cuvTAPNon até TTPOCWTTA Wn
e¢ouaiodotnuéva amo Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. fj atmd ewyeveig Tapayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUMATOG 1
d1aPOPOTIOINCNG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOTN TTOU TO TTPOIOV OEV AeIToup-
V&I CWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU KAl
€pOooV N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke Katd Tnv TTEPiodO eyyunong, To E¢ou-
alodoTnuévo ZEPRIS (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) TnGg BSH Oikiakég Zuokeuég
A.B.E. Ba 10 €TmIOKEUAOEI UE OKOTTO TN
XPAON VIO TNV OTToIO KATOOKEUAOTNKE, XWPIG
va uTTapé&el Xpéwan yia avToOAAQKTIKG 1) Thv
epyaaoia.

Agv kKaAUTTTOVTAI ATTO TNV €YYUNON O XPE-
WOEIG Kal Ol Kivduvol TToU OXETICoVTAl PE TN
METOPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oTov PETATTWANTA 1} TTPog To E¢ouaiodortn-
pévo Z€pPig Tng BSH OIkiakég ZUOKEUEG
AB.E.

'OAgG o1 €TTIOKEVEG TNG €yyUNONG TTPETTEN va
yivovtal a1d 10 E€ouaiodotnuévo ZEpRIS (
n 10 £€oualodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég 2uokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVA TTPOIOV TTOU
XPNOILOTIOIEITaI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWYV
yIa TIG OTTOIEG KOTAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKT)
xenon).
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7.

10.

1.

H eyyunon kaAng Asitoupyiag TTou TTapéxeTal
aTTé TOV KATOOKEUAOTH TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBouUv A TpoTToTToINBoUV e
OTTOIOBATTOTE TPOTTO OI TAIVIEG ATPAAEIAG N
01 €I0IKEG OIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWYV avaypAaPeTal 0 apIBUOg
O€IpAg A N NUEPoUNVia ayopdg.

H eyyunon dev KaAUTTTEL

— EmMoKeuég, ETOTPOTTEG ) KaBaApIoHOUG
TToU éAafav Xwpa o€ KEVTPO service pn
e¢ouaiodoTnuévo atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— N\@Bog xprion, uttepPBOAIK Xprion, XEl-
PIoUO 1} ASITOUpPYia TOU TTPOIOVTOG KT
TPOTTO PN CUPPWVO WE TIG 0dNYieg TToU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIOIO XProNG Kai/f
OTO OXETIKA £yypa®a XpAong, CUUTTEPI-
AapBavopévwy TG TTANUPEAOUG GUAAENG
TNG OUOKEUNAG, TNG TITWONG TNG OUCKEUNG
KATT.

— MpoidvTta pe duoavayvwaoTo apiBuo
o€IpdG.

— ZnUIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG
aTTé AOTPATTEG, VEPO 1 UYPACIa, PWTIA,
TTOAEPO, BNUOOIEG avaTapaxEg, AdBog
Tdo€Ig Tou BIKTUOU TTApPOXNG PEUNATOG, N
OTT0I00ATTOTE AGYO TTOU €ival TTEPAV aTTO
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTA A TOU €£60U-
01080TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H eyyUnon 1Tou TTpoc@EpeTal TTavEl va

10¥UEl EQOTOV N KUPIOTNTA TNG CUOKEUNG

peTaBiBacTei o€ TPITO TTPOCWTIO AT TOV
aApxIKO ayopaaoTh TO GVOUa TOU OTTOIoU
avaypA@eTal GTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AvTIKOTAOTAON TNG CUOKEUNG YivETal HOVO

epooov dev gival duvaTr n emdIdPOwon

TNG KOTOTTIV TTIOTOTTOINONG TNG aduvapiag

ETTIOKEUNG o110 To EEouaiodotnuévo ZEpPig

(n To e€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TNG BSH

Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H k@B emaokeun A n avTikatdoTaon eAaT-

TWHOTIKOU PEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO

€yyunong Tou TTPOiGVTOG.

. E€apmpaTa kal UAIKG TTou avTIKaBIoTwvTal

kaTd TN SIdpKeIa TNG £yyUnNoNg ETTIOTPEPO-
VTal OTO CUVEPYEIO.

Me emmipUAagn yia TIg OTTOIEG OAAQYEG.
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Eidika e€aptiuata el

E1dika egapTipaTa

MUZ5ZP1
>T0QTNG

€0TTEPIOOEIBWIV

Mo 10 oTOWIPO TTOPTOKAAIWY, AEPOVIWY KAl
YKPEITTQPOUT.

MUz5CC1 Ma 10 KOWINO @POUTWV KAl AaXAVIKWY T€ OPOIOPOP-
KuBokoéptng (Ooug KUBoug
MUZ5FW1 Ma 70 KOWINO VWTTOU KPEATOG VIO KIG.
Kpeatounxavn
93 @6 MUZ45LS1 MNa tnv kpearounxavy MUZ5FW1.
2eT O1GTPNTWV WIAG yia TTaTé Kal aAgippaTa, Xovipod yia AoUuKAvika
QioKwV Kol Aapdi.
WIAS (3 mm),
XOVTPO (6 mm)
(kOwipo / Tpiyiyo)
MUZ45SV1 Ma v kpeatopnyavy MUZ5FW1.

MpoodpTnua Me peTaAAIKS Xvap! yia 4 SIaQopeETIKA oXAHaTa
MTTIOKOTWV MTTIOKOTWV.
TTpE0ag
2 MUZ45RV1 Ma tnv kpeatounxavy MUZ5FWA1.
AR Mpoadptnua MNa 10 TPIYINO POUVTOUKIWY, KAPUdIWY, AUUYOAAWY,
8 \I TPIWiyaTOg OOKOAATAG Kal EepoU WwpIoU.
2371
MUZ45FV1 Ma TNV kpeatopnyavy MUZ5FW1.
Mpoadptnua MNa Tnv ammoxUpwaon Joupwy €KTOS ATTO GPAUTTIOUA]
ATTOXUMWTA KOl TNV TTOATOTTOINGN VTOPATAG Kal KpdTalyou. Tau-
PPoUTWV TOXPOVA ATTOUOKPUVOVTAI QUTOPATA O JigXOI KAl Ol
OTTOPOI TT.X. OTTO PPAYKOOTAPQUAQ.
MUZ45PS1 Ma Tov KOPTN dlapkeiag xwpig yTToA MUZ5DS1.
Aiokog yia MNa 10 KOYINO WHNAG TTATATAG YIA TTATATEG TNYAVNTEG.
TTaTATEG
TNyavnTég
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el

Eidika e€aptiuaTa

MUZ45AG1
Aiokog Aaxa-
VIKWV YIO TNV
aalaTikr Koudiva

Ma Tov KO6PTN dlapkeiag xwpig umroA MUZ5DS1.
KoBer ppouTa kol Aaxavik@ o€ AeTITEG QPETEG YIa TNV
aOCIATIKA Koudiva.

MUZ45RS1 MNa Tov k6PTN dlopkeiag xwpig uroA MUZ5DS1.
Aiokog xovipoU  Tla 1o TPIWINo WHAG TTOTATAG TT.X. YIO TTATOTOKEPTEDEG
TPIWiYaTOg 1 PTTaAdKIa TTOTATAG.

MUZ45KP1 Ma Tov KO6PTN dlapkeiag xwpig oA MUZ5DS1.
Aiokog yia MNa 1o TpiwIpo WPAG TTATATag yia pOOTI KAl TTOTATO-

TO TPIYIUO KEPTEDEG, VIO TO KOWIPO PPOUTWYV Kal AAXAVIKWY O
TTATATAG VIO XOVTPEG PETEG.

TTOTOTOKEPTEDEG

MUZ5ER2 37O UTTOA UTTOPEITE Va eTTECEPYOOTEITE HEXPI KOl 750 g
MTToA atmd avo-  aAeUpl GUV UAIKG.

geidwro xaAuBa

MUZ5KR1 210 PTTOA pTTOpEiTE Va £TTECEPYQTTEITE PEXPI KaI 750 g
MTtroA amd TTAa-  aAeUpl ouv UAIKG.

OTIKG UAIKO

MUZ5MX1 Ma TNV avapign moTwy, yia TNV TTOATOTToiNGN @POUTWV
[MAaoTikd Kal AaYavikwy, yia TNV TTapaoKeUn payloveélag, yia 1o

eMiBepa Pigep

KOWIMO @PoUTWV Kal Kapudiwy, YIa ToV BpUUNATICNS
TTayOKUBWV.

MUZ5MM1
MoAupigep

0o 7O KOWIPO APWHATIKWY XOPTWYV, AAXAVIKWY, MAAWY
Kal KPEATOG, YIO TO TPIWIUO KAPOTWYV, paTTavIoU Kal
TUPIOU, YIa TO TPIWIPO ENPWV KOPTTWV KAl TTAYWUEVNG
OOKOAATAG.

Av kdtrolo e€dptnua dgv gupTrepIAapBAaveTal OTN CUOKeEUAaia TTapddoong, TOTE UTTOPEITE
va TO TTpounBeuTeiTe atd Ta €1I0IKA KATACTAMATA 1} TNV UTTNPECIA TEXVIKAG EEUTTNPEETNONG

TTEAATWV.
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Kendi guvenliginiz igin tr

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin sizi igindek"er
candan kutluyoruz.

Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi igin, g%?/i;ﬂﬁ\;?;l;grm;i'gn """"""""""""""" 1;1
litfen internet sitemize bakiniz. Genel baKi$ ......ccovvveeeiiiiiiee e 174
isletme pozisyonlart...........cccccccecvrvennn. 175
Cihazin kullanilmasl ..........ccccccccoeeeeennee. 176
Cihazin temizlenmesi ve bakimi............. 179
Muhafaza edilmesi...........c.ccceeevvvvvvvnnnnnn. 180
Ariza durumunda yardim...........ccccceveee. 180
Kullanim érnekleri........cccceeeviiiiviiiiinnnnnnn.. 181
Elden gikartiimasi............ccooeeeciviiininnns 183
Garanti......ccceeeveviieiieeeeeeeeeee e 183
Ozel aKSESUAN......coveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 184

Kendi guivenliginiz igin

Bu cihaza iligkin onemli guvenlik ve kullanim bilgilerini edinmek igin,
cihazi kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz, evde ya da ev ortamina benzer, ticari olmayan uygulama-
larda kuglik miktarlarda kullanim i¢in 6ngorulmustur. Ev ortamina
benzeruygulamalar deyimiyle, dikkan, buro, tarimsal ve bagka
isletmelerin personel mutfaklarinda ayrica pansiyon, kuguk otel ve
benzer konaklama tesislerinin misafirleri tarafindan kullaniimasi kas-
tedilmektedir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler igin kullaniniz. izin verilen azami miktarlari (bkz. “Kullanim
6rnekleri”) agmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin karistirilmasi, yogrulmasi ve ¢irpiimasi igin
uygundur. Bagka cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin kullanil-
mamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi
halinde, bagska uygulamalar da mumkundur. Cihazi sadece orijinal
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari kullanirken, ilgili
aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz. Kullanma kila-
vuzunu muhafaza ediniz. Cihazi Gguncu kigilere verirken kullanma
kilavuzunu da teslim ediniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti
hatti cocuklardan uzak tutulmahdir. Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da
zihinsel engeli olan ya da deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kigiler
tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya cihazin
guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis olmalari ve kullanim-
dan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.
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tr Kendi guvenliginiz igin

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi islem-
leri gbézetim altinda olmayan ¢ocuklar tarafindan yuritiimemelidir.
Cihaz kesinlikle gdzetimsiz ¢alistirmayiniz. Cihazi kesinlikle tip
etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde baglayiniz ve ¢aligtiriniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Cihazi gbzetim altinda degilken, pargalarini birlestirmeden, ayir-
madan veya temizlemeden once mutlaka elektrik sebekesinden
ayiriniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden
gececek sekilde gekmeyiniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kab-
losunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Bu cihazin bag-
lanti kablosu hasar gorurse, tehlikeleri 6nlemek amaciyla degisiklik
islemi sadece Uretici veya ureticinin yetkili servisi tarafindan ya da
benzeri yetkinlige sahip bir uzman eleman tarafindan degistiriime-
lidir. Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
Onlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

Bu cihaz igin guvenlik bilgi ve uyarilari
/\ Yaralanma tehlikesi!

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik figini ancak, cihaz ile galismak igin gerekli olan tim hazir-
liklarin tamamlanmig olmasi halinde takiniz. Cihaz kullaniimadigi
zaman, elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikariniz. Bir ariza giderme ¢alig-
masindan once elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikariniz.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve musluktan akan su altina
tutmayiniz. Temizleme iglemi igin buharli temizleme cihazi kullanma-
yiniz. Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.

/\ Doénen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi

s0z konusudur!
Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya
yedek pargalari degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik
sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra da tahrik (motor)
belirli bir sure donmeye devam eder ve alet degistirme pozisyo-
nunda durur. Cihaz galisma konumundayken, ¢cevirme kolunun
ayarinda bir degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz. Donen pargalari tutmayiniz ve
dokunmayiniz. Cihaz galigirken elinizi karistirma kabinin igine kesin-
likle sokmayiniz. Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Sadece kabin kapagi kapali oldugu zaman cihazi ¢alistiriniz.
Guvenlik nedeniyle, cihazin galistirilabilmesi i¢in kullaniimayan tah-
riklerin (motorlarin) mutlaka tahrik koruma kapaklari ile kapatiimig
olmalari gerekir.
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Kendi guvenliginiz igin tr

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-

mayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenarlarindan

tutunuz! Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.

/\ Keskin bigcaklar / donen tahrik (motor) nedeniyle yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!

Mikseri daima tamamen monte edilmis sekilde ve kapagini kapata-

rak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢alisilirken kapaktaki huniden

sicak buhar ¢ikisi olur. En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi

doldurunuz.

A\ Onemli!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuar-

lari kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat

ediniz. Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[]_i] Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

A\ Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bkz. sayfa 179

EEE yonetmeligine uygundur.
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tr Guvenlik sistemleri

Gilivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (11) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmigse

ve

m mikser tahrigi koruyucu kapagi (8) yerine
takilmigsa.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz acik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna
geviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda ken-
diliginden kapanirsa, asiri yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflegsmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem i¢in “Anza durumunda yardim”
boélimiine bakiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller igin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [1l). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis

Litfen resimli sayfalari aginiz.
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bakiniz
“Isletme pozisyonlarr”).

3 Doner salter
Kapatma igleminden (P konumu) sonra,
cihaz otomatik olarak alet degistirmek
icin en ideal pozisyona hareket eder.
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MUMS52..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmalhdir.

Kademe 1-4, Calisma hizi:

1 = DUsUk devir sayis| — Yavas

4 = YUksek devir sayisi — Hizl
MUMS54../MUMS55../MUM56../MUMS5S8..:
0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmahdir.

Kademe 1-7, Calisma hiz:

1 = DUgUk devir sayis| — Yavas

7 = Yuksek devir sayisi — Hizli

isletme gostergesi
(MUM54../55../56../58..)

Cihaz calistigi zaman yanar.

(Doner salter M veya 1-7). Cihazin
kullanimindaki hatalarda, elektronik
glvenligin (sigorta) devreye girmesinde
ya da cihazda bir bozukluk olmasi
halinde yanip sdner, bakiniz bdlim
“Ariza durumda yardim”.

Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
¢ikarmak igin, arka kisma basiniz ve
kapagi ¢ikariniz.

Aletler

— Dograyici ve

— Narenciye sikma linitesi

(6zel aksesuar*)

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapag! yerine
takilmalidir.

Aletler (karistirma teli, cirpma tel,
yogurma kancasi) ve et kiyma uinitesi
(6zel aksesuar *) igin tahrik sistemi.
Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

Mikser i¢in tahrik sistemi

(6zel aksesuar*)

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.
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isletme pozisyonlari tr

10 Kablo muhafaza boliimii Bilgi
MUM52../MUM54../MUMS58..: Cevirme kolu “Easy Armilift” (kolay kol
Elektrik kablosunu kablo g6zu igine kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
yerlestiriniz sayede cevirme kolunun yukari hareketi
MUMS55../MUMS56..: desteklenir.

Kablo sarma otomatigi islet .
Kap ve aksesuarlar s'etme pozisyonunun

11 Paslanmaz cgelik karistirma kabi ayarlanma,s_'
12 Kapak m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve

¢evirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi

Aletler o -
. bir el ile destekleyiniz.
13 Kar|§t|rma_tell m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
14 Girpma teli . AU ) T
: istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama . -

(styirma) diizeni Pozisyon Tahrik MUMS52.. MUM
16 Aksesuar gantasi sistemi 541551

Aletlerin ve dograma disklerinin 56/58..

muhafaza edilmesi igin kullanilir.
Dograyici 1-4 1-7
17 Tikag
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri 1 j 7 E 1-4 1-7

a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince
b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
20 Disk mesnedi

21 Cikis delikli gévde
Cikis g ) ﬁ ;

1-2 1-3

Mikser*

22 Mikser bardagi
23 Kapak

24 Huni

!
* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsa- 3 j 6 3

Ly
el - O e

mina dahil degilse, ilgili saticilar ve yetkili 2-3 3-5
servis Uzerinden satin alinabilir.

|
isletme pozisyonlari 9 j 34 | 57
Resim [&: 4 .j
Dikkat!
Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagi- 7 j‘_ 3-4 57

daki tabloya gore dogru tahrik sistemine
ve dogru pozisyona takilmig ve ¢alisma
pozisyonunda ise ¢alistiriniz. Cevirme kolu
her galisma pozisyonunda yerine oturmus
olmalidir.

* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / gikariimasi; Cok miktarda islene-
cek malzeme ilave edilmesi.
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tr Cihazin kullaniimasi

Cihazin kullanilmasi

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin
tlim 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takili

durumda ve calisma pozisyonunda caligti-

riniz. Cihazi ici bos ¢alistirmayiniz. Cihazi

ve aksesuarlarini herhangi bir 1s1 kaynagina

maruz birakmayiniz. Pargalar mikrodalga

firinlar i¢in uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temiz-
leyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
¢alisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
ddner saltere sahip cihazlar igin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar igin gegerli
degerleri, parantez iginde diger degerlerin
pisinde goreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
¢alisma hizi icin gegerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢cikartma bulunmaktadir. Bu
¢ikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
ediyoruz (resim [&).

Hazirlanmasi

m Ana cihazi duzgln ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz

(resim [3]).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Kablo goz: \’
Kabloyu istediginiz uzunluga [Q
kadar disari gekiniz.

MUMS55../MUMS56.. ﬂl
Kabloyu bir seferde, araliksiz 9%
olarak istediginiz uzunluga

(azm. 100 cm) kadar ¢ekip uzatiniz ve
yavas yavas serbest birakiniz; bdylelikle
kablo bu uzunlukta kilitlenip kalr.

Kablo sarma otomatigi:

176
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Kablonun c¢alisma uzunlugunun
azaltilmasi:

Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz uzun-
luga ulasincaya kadar sarilmasini sagla-
yiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce ¢ekip,
yavas yavas serbest birakiniz; bdylelikle
kablo bu uzunlukta kilitlenip kallr.

Dikkat!

Kabloyu iceri iterken bukmeyiniz. Kablo
sarma otomatigi olan cihazlarda kabloyu
cihazin icine elden iteleyerek sokmayiniz.
Kablo sikisacak olursa, kabloyu tamamen
disari ¢ekip aginiz ve sonra tekrar sarilma-
sini saglayiniz.

m Elektrik fisini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur
Cihaz caligirken elinizi karigtirma kabinin,
yani ganagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken c¢aliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stre
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Cihaz guivenlik agisindan sadece kulla-
nilmayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (5, 8) ile kapatiimis olarak
cahistirlimahdir.

Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan calig-
malar i¢in kullaniimalidir.

Kanigtirma teli (13)
Hamur (6rn. basit hamur) karistir-
mak icin kullanilir

Cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. biskiivi hamuru) hazirlamak
icin kullanilir.

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve dog-
ranmamasi gereken malzemelerin
(6rn. kuru Gzum, gikolata pargacik-
lan) hamura karigtiriimasi igin kullanilir.

O
)
¢
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Resim [3:
m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2
m Kabin takilmasi:
One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
Bilgi:
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama
m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.
m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 1
m Kapag! yerine takiniz.
m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
— Kanstirma teli:
Once kademe 1'de (1) karistiriniz, sonra
kademe 7’yi (4) seginiz
Kademe 7 (4), diger malzemelere karistir-
mak ¢in kademe 1 (1)
— Yogurma kancasi:
kademe 3’de (2) yogurunuz
Malzeme ilave edilmesi
m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.
etme veya doldurma deligi Uzerinden
doldurunuz.
veya
m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2
pozisyonuna aliniz.

Karigtirma kabi ve aletler ile galigiimasi
pozisyonuna aliniz.
saatin ¢alisma yonlinde ceviriniz.
icine sokunuz.
(styirma) diizenini donderiniz (resim [3-4b).
pozisyonuna aliniz.
Bizim 6nerimiz:
— Cirpma teli:
Once kademe 1'de (1) karistiriniz, sonra
m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
m Kapagi ¢ikariniz.
m Malzemeleri miksere doldurunuz.
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Cihazin kullaniimasi tr

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uizerinden kapatiniz.

m Elektrik fisini cekip ¢ikariniz.

m Kapagi cikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini ¢ikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

/\ Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diski-
nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayi-
niz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elekitrik fisi ¢ekilip prizden
cikariimisken ana cihaza takiniz / ¢ikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiciyl sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle ana
cihaz Gzerinde monte etmeyiniz. Dograyi-
clyl sadece bildirilen igletme pozisyonunda
calistiriniz.

Asin yiiklenmeye karsi koruma

Resim [{:

Dograyicinin asiri yiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini dnlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir ¢gentik
(zaruri kirllma yeri) 6ngérilmastar. Asiri
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu gentigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili

servis Uzerinden alinabilir.

Cevrilebilen kesme diski —
kalin / ince

Meyve ve sebze kesmek icin
kullanilir. isleme 5 (3) kademede
yapilimalidir.

Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

ince kesme tarafy igin “3”

177
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tr Cihazin kullaniimasi

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sandvi¢ ekmegi ve cikolata islemek
icin uygun degildir. Pisirilmig, dagiimadan
pisen turden patatesleri sadece sogukken
kesiniz.

Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek igin
kullanilir.

isleme 3 (2) veya 4 (3) kademede
yapilmalidir.

Cevrilebilen raspalama diski Gzerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi igin “2”

ince raspalama tarafi icin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak igin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 7 (4) kade-
mede raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir (6rn. par-
mican), sogutulmus cikolata ve findik tarleri
rendelemek igin kullanilir.

isleme 7 (4) kademede yapilmalidir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim

dilim kesilebilen peynir i¢in uygun degildir.

Dograyici ile galigilmasi

Resim [€:

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:
One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin ¢alisma yonlinde ceviriniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 3 j
pozisyonuna aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini gikariniz (Resim [6-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;

bu esnada iki u¢ yukari bakmalidir.
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m istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina oturtu-
nuz (Resim [6-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve gov-
denin igine yerlestiriniz (Resim [€-6b).

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
geviriniz.

m Dograyiclyl Resim [€-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
geviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini
onleyiniz.

Yararl bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek igin, kesilecek besinler ince
oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.
Bilgi: islenecek besinler dograyici iginde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini cekip prizden ¢ikari-
niz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini agip ¢ikariniz ve
besin doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi déner salter Uzerinden kapatiniz.

m Dograyiciyi saatin ¢alisma yonuninin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin calisma ydnundin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [d).

m Pargalari temizleyiniz.
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Mikser

A\ Keskin bigaklarindan / donen tahrik
sisteminden (motordan) dolay: yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
cahstiriniz.

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya koplren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kip buz
hari¢) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile galigiimasi

Resim HI:

m Kilit c6zme digmesine basiniz ve
gevirme kolunu 4 konumuna i
aliniz.

m Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
galisma yoninin tersine dogru geviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;

Azami kdpuren veya sicak sivi miktari =
0,5 litre;

ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram;

m Kapag takiniz ve saatin ¢alisma yéninin
tersine dogru sonuna kadar mikser
kulpu igine cevirip takiniz. Kapak yerine
oturmus olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Malzeme ilave edilmesi

Resim H]-8:

m Cihazi doner salter Uizerinden kapatiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme adzi Uzerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin ¢calisma yénunde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme iglemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik maki-
nesinde yikanmaya elveriglidir. Plastik
parcalari bulasik makinesine yerlestirirken,
sikismamalarina dikkat ediniz, aksi halde
yikama islemi esnasinda kalici deformas-
yonlar s6z konusu olabilir!
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27.11.2015 15:12:11



tr Muhafaza edilmesi

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tim pargalar bulagik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokiinlz ve bu bez ile dograyiclyl (dograma
diskleri harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigcaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik

makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan ¢ikarmadan
temizlemek yeterli olur. Bunun igin, ana
cihaza takili olan miksere biraz bulasik
deterjanli su doldurunuz. Mikseri birkag
saniye galistiriniz (kademe M). Deterjanh
suyu dokip bosaltiniz ve mikseri temiz su
ile durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar ¢antasini ihtiyaca gore temizleyi-
niz. Canta igindeki bakim ve koruma bilgi ve
uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A\ Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik figini
prizden gekip ¢ikariniz.

Resim [&:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
¢antasina yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin igcinde muha-
faza ediniz.

m Orijinal ambalaj igcinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.
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Anza durumunda yardim

A\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden gikariimalidir.

MUMS54../MUMS55../MUM56../MUMS5S.. igin
onemli bilgi

Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
glvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gOstergesinin yanip sonmesi ile gosterilir.
Cevirme kolu her galisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagi-
daki bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.
Ariza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittlenmigs mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar gevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
gevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini kulla-
nilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma guvenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
cok fazla besin islendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama 6rnekleri”) agsmayiniz!
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Anza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Giderilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz.

m Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).

m Cihazi tekrar kapatiniz.

Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Anza

Mikser calismaya baglamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi “homurdu-
yor”. Bicak bloke edilmistir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik figini cekip
prizden ¢ikariniz.

m Mikseri cihazdan ¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Onemli not
Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.

i

Kullanim ornekleri

Kremsanti
— 100 g-600 g
m Kremay 1%2-4 dakika sireyle

7 (4) kademesinde (kremanin

miktarina ve 6zelliklerine gore) ¢irpma teli

ile igleyiniz.

Yumurta aki

— 1-8 yumurtanin aki

m Yumurta akini 4-6 dakika sureyle
7 (4) kademesinde ¢irpma teli ile
isleyiniz.
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)

Biskiivi hamuru

Ana tarif

— 2 yumurta

— 2-3 corba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nigasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 7 (4) kademesinde ¢irpma
teli képukll bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 (1) kademesine ayarla-
yiniz ve elekten gegirilmis olan unu ve
nisastayi, bu kdpuk kivamindaki mal-
zemeye yaklasik ¥2-1 dakika igerisinde
kasik kasik ilave ederek karistiriniz.

— 500 g seker

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli
— 1 tutam tuz

— 2 paket vanilya sekeri veya 2 limonun
kabugu

— 500 g tereyagi veya margarin

— (Oda sicakhiginda)

— 1000 g un

— 1 paket kabartma tozu

— 250 ml st

m Yumurtalari, sekeri, tuzu ve vanilya
sekerini veya limon kabugunu yaklasik
10 saniye slresince kademe 1’de (1)
cirpici ile kanigtirin.

m Kademe 5’e (3) ayarlayin ve yaklasik
120 saniye igleyin.

m Tereyag ekleyin ve yaklasik 60 saniye
kademe 3'’te (2) isleyin.

m Un ve kabartma tozu ekleyin ve yaklagik
2 dakika kademe 1'de (1) isleyin.

m Kademe 3’e (2) ayarlayin ve 2 dakika
icerisinde yavas yavas sut ekleyin.

Azami miktar: 1 x temel tarif

Kek hamuru
Ana tarif
— 6 yumurta

181
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tr Kullanim 6rnekleri

Pogaca hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

—250gun

— Gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (1) karistiriniz. Sonra
yaklasik 2-3 dakika 6 (3) kademesinde
karistirma teli ile karistiriniz.

500 g undan sonra:

m Malzemeleri 6nce yogurma kancasi
ile yaklasik ¥z dakika kademe 1'de (1)
karistiriniz. Sonra yaklasik 3-4 dakika
3 (2) kademesinde yogurma kancasi ile
yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur

Ana tarif a-/

—500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicaklinnda)

— 80 g seker

— 200-250 ml 1hk sut

— 25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

— Y2 limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

e

182
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Ana tarif

—300gun

— 3 yumurta

— Ihtiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3 (2)
kademede bir hamur olusacak sekilde
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Makarna hamuru Z_/

Ana tarif

— 1000 g un

— 3 paket kuru maya

— 2 gay kasigi tuz

— 660 ml sicak su

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
4-5 dakika 3 (2) kademesinde yogurma

kancasi ile karistiriniz.

Ekmek hamuru Z_/

Mayonez

— 2 yumurta

— 2 kahve kasigi hardal

— Yal likit yag

— 2 gorba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

m Malzemeleri (yag harig) birka¢ saniye
3 (2) veya 4 (3) kademesinde mikser
icinde isleyiniz.

m Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tGzerinden mikserin
icine dokiiniz ve mayonez gereken kiva-
rama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.
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Elden ¢ikartiimasi tr

Elden cikartilimasi

Ambalaji cevre dostu bir sekilde

Ef elden ¢ikarin. Bu driin 2012/19/EU

mmm  sayil Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gore
etiketlenmistir. Ulusal ydnetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, Urtnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yapliyi belirtir. Litfen cihazi aldiiniz
magazadan guincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek igin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
galistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
diigmesinden kapatip kaldiriniz.

183
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tr Ozel aksesuar

Ozel aksesuar

MUZ5ZP1 Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.
Narenciye
sikma Unitesi
MUz5CC1 Muntazam buytklikte kipler seklinde meyve ve sebze
Kup kesici kesmek igin
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma kizart-
Et kiyma masi i¢in taze et kiymak i¢in kullanihr.
makinesi

93 @6 MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullantlir.
ince (3 mm) Pate, etli borek ve ezmeler i¢in ince, kizartmalik sucuk
ve kaba (6 ve jambon icin kaba.
mm) delikli disk
seti
MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Sikma hamur 4 farkli kurabiye sekli icin metal sablonlu.
on takimi

2 MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
R Rendeleme Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
8 \I takimi kicuk kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.
2 g
Y MUZ45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Meyve sikici Ahududu, domates ve kusburnu harig, Gzimsi meyve-
on takimi lerin sikilip purelenmesi igin kullanilir. Ayni anda 6rn.
Frenk Gzimu otomatik olarak sapciklardan ve ¢ekirdek-
ten arindirhir.

MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.
Patates kizart- Patates kizartmasi igin ¢ig patates kesmek icin kullanilir.
masi diski
MUZ45AG1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

@ Asya turl Asya turl sebze yemekleri icin ince seritler seklinde

/ sebze diski meyve ve sebze keser.

184
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Ozel aksesuar tr

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Rendeleme Orn. patatesten yapilan tava keki veya gézlemesi ya

diski, kaba da patates hamurundan kofte yapmak icin ¢ig patates
rendelemekte kullanilr.

MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Patates Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru

hamuru diski kizartmasi icin ¢ig patates rendelenmesi icin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek igin

kullanilir.
MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Paslanmaz
celik karistirma
kabi
MUZ5KR1 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme iglenebilir.
Plastik karig-
tirma kabi
MUZ5MX1 icecek karistirmak, meyve ve sebze piirelemek,
Plastikten mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kip
mikser Ust buz pargalamak igin kullanilr.
pargasi

MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin,
Cok fonksi- havug, turp ve peynir raspalamak igin, findik ve sogutul-
yonlu mikser mus ¢ikolata rendelemek icin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
Uzerinden satin alinabilir.

185
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorindn tarifesi Gizerinden Uicretlendirme yapilmaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES:

«  Cihaziniz; kullanma kilavuzunda OStenIdlgi Eekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle miidahale edi\mem'\f olmasi i,artjga btin pargalari dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik

ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tirkiye'de satilan driinler icin gecerlidir. ) .

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ytkleme, boialtma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

Voltaj diistk|igl veya fazlalig), hatali elektrik tesisati, Grlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami d\?mdadm . .

- Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

« Belge lzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. GarantisUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3|. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden donme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, =~ o
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. B
4. Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeliya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumludar,
Tlketici Ucretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, tretici ve ithalatgl tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tiketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi,
- Tamirinin mdmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

satic, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uriin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o

tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misliile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticl, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. ) Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir suresi 20 iﬁ Fununugegemez. Bu sire, garanti sUresi icerisinde Bosch Sulsitici (Kettle)
malailiskin arnizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti suresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h kvg
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresy icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Bosch Sarjli El Stptrgesi
8. Tu et\'ci,%aranﬁden ogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek 22l purg
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\unduiu Bosch utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sag Sekillendirme cihazi
9. Saticitarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tlketici h Kk 5
Glimriik ve Ticaret Bakanhg Tlketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Bosc Meyva Sikacagl 5
g Y Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudirlugtine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch igin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.$. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi ¢evirerek satis Oncesive satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimUinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.bosch-home.com/tr
www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda

belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urininazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kciik

elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini duzenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve

kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge

ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEV Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:

Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks

Faks 02165289188 E-posta

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:

Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi:

Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi KUQUK EV ALETLERI

Markasi BOSCH

Modeli

Garanti Suresi

2YIL

Azami tamir suresi

201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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pl Dla wlasnego bezpieczenstwa

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia marki Bosch.

Spis tresci

Dalsze informacje dotyczace naszych pro- Dla wtasnego be;plec_zenstwa ............... 188
duktow znajda Panstwo na naszej stronie Sygtemy zabe;pleczajqce ...................... 191
internetowe;. Opis u_rzadzenla ...................................... 191
Pozycje robocze ..o 192
ObstUga ..o 193
Czyszczenie i pielegnacja .......c.ccccc....... 197
Przechowywanie............ccccocviininiininnenn. 197
Usuwanie drobnych usterek................... 197
Przykfady zastosowania...............c......... 198
Ekologiczna utylizacja .........ccccceeeinneee. 200
GWaranCja .......cccvveveeeeeeiiiieeeeesiieeee e 200
Akcesoria dodatkowe .............cccceeenneen. 201

Dla wiasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami bezpieczen-
stwa i obstugi. Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego
korzystania z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za
wynikte szkody.

To urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania matych

ilosci produktu na uzytek domowy lub w warunkach zblizonych do
domowych, do zastosowan niekomercyjnych. Warunki zblizone do
domowych obejmujg na przykfad zastosowanie w kuchniach dla
pracownikow sklepdw, biurach, gospodarstwach rolnych i innych
matych firmach. Urzgdzenie moze by¢ takze uzywane przez gosci
w pensjonatach, matych hotelach i podobnych obiektach mieszkal-
nych. Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu przygotowa-
nia, ktore sg typowe dla gospodarstwa domowego. Nie przekracza¢
maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktéw (patrz ,Przyktady
zastosowania”)!

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz
ubijania produktow spozywczych. Nie wolno uzywac urzgdzenia

do przetwarzania innych przedmiotéw lub substancji oprécz tych
zaleconych przez producenta. Przy stosowaniu wyposazenia
dozwolonego przez producenta mozliwe sg dalsze zastosowania.
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Przy stosowaniu wyposazenia przestrzega¢ wskazowek zawartych
w instrukcjach obstugi dotgczonych do wyposazenia. Instrukcje
obstugi prosze starannie przechowywac. Prosze przekazac instruk-
cje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

188
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Dla wiasnego bezpieczenstwa pl

Ogdlne wskazéwki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzgdzenia. Urzgdzenie wraz
z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy przechowywac

z dala od dzieci. Urzgdzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby

o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umysto-
wych albo nie posiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy
tylko pod kontrolg osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby
obstugujgcej urzgdzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze
urzgdzenia oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem. Nie wolno
dzieciom przeprowadzac jakichkolwiek prac zwigzanych z czyszcze-
niem lub konserwacjg urzgdzenia bez nadzoru.

Nie pozostawia¢ witgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nalezy podtgczyc€ i uzytkowac¢ zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenie wolno uzywac
tylko w pomieszczeniach, w temperaturze pokojowej i na wysokosci
nie wiekszej niz 2000 m n.p.m.

Zawsze wytgczac urzgdzenie, gdy jest bez nadzoru, przed monta-
zem i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ocierac elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre kra-
wedzie ani gorgce powierzchnie. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia prze-
wodu zasilajgcego nalezy zleci¢ jego wymiane wytgcznie producen-
towi albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia
moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany punkt serwisowy.

Wskazoéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

A Niebezpieczenstwo zranienia!

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Witozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy wszyst-
kie przygotowania do pracy z urzgdzeniem zostaty zakonczone.
Prosze wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego, jezeli urzadzenie nie
jest uzywane. Przed przystgpieniem do usuwania usterek nalezy
zawsze najpierw wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac¢ w cieczach ani my¢ pod
biezgcg wodg. Nie wolno stosowaé urzgdzen czyszczacych stru-
mieniem pary. Urzgdzenie wigczac i wytgczac tylko przetgcznikiem
obrotowym.
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pl Dla wlasnego bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie
narzedziami!
Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy koniecz-
nie wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z gniazdka sieciowego. Po
wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotkg chwile i zatrzy-
muje sie w pozycji wymiany narzedzi. Nie zmienia¢ potozenia ramienia
urzgdzenia, jezeli urzgdzenie jest witgczone. Zaczekac, az naped cat-
kowicie sie zatrzyma. Nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci. Podczas
pracy urzgdzenia nie wolno wktadaé rgk do miski. Nie wktada¢ palcéw
do otworu wsypowego. Pracowac tylko z zatozong pokrywg! Ze wzgle-
dow bezpieczenstwa mozna witgczac urzgdzenie tylko wtedy, gdy
nieuzywane napedy sg zastoniete pokrywami ochronnymi.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze

rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg! Nozy miksera nie chwytaé

gotymi rekoma.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami /
obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie wktadac¢ rgk do zatozonego miksera! Mikser mozna

wigczac tylko kompletnie zmontowany i z zatozong pokrywa.

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub pie-
nigcych sie ptynow.

Uwaga!
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.
Przy stosowaniu wyposazenia przestrzega¢ wskazoéwek zawartych
w instrukcjach obstugi dotgczonych do wyposazenia. W tym samym
czasie uzywac tylko jednego narzedzia lub wyposazenia.

A Objasnienie symboli na urzadzeniu lub wyposazeniu

EE Prosze przestrzega¢ wskazowek zawartych w instrukcji
obstugi.

Ostroznie! Obracajgce sie noze.

Ostroznie! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

A Uwagal!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 197
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Systemy zabezpieczajgce pl

Systemy zabezpieczajace

Blokada wigczenia

Patrz tabela ,Pozycje robocze®.

Urzadzenie daje sie wigczaé w pozycjach 1

i 3 tylko wtedy:

m gdy miska (11) jest zatlozona i przekre-
cona az do zatrzasku

oraz

m gdy pokrywa ostaniajgca naped miksera
(8) jest zatozona.

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwy w doptywie pradu,
urzgdzenie pozostaje wtgczone, lecz silnik
nie zaczynie ponownie pracowac, gdy
zasilanie zostanie przywrocone. W celu
ponownego wigczenia urzgdzenia ustawic
przetgcznik obrotowy na 0/off; nastepnie
wigczy¢ urzgdzenie.

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik
wylgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilos¢ produktow spozywczych
przetwarzanych na raz.

Sposoéb postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
»Usuwanie drobnych usterek”.
Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzgdzenia, patrz przeglad modeli (rys. ).
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwacji.
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki

Z rysunkami.
Rysunek IX:

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy

2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift* wspierajgca
poruszanie sie ramienia urzadzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze").

3 Przetacznik obrotowy
Po wytgczeniu (potozenie 0/off)
urzgdzenie pracuje jeszcze chwile
i zatrzymuje sie automatycznie w pozycji
optymalnej do wymiany narzedzi.
MUMS52..:
0/off = stop
M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowg, przytrzymac
przetgcznik przez potrzebny okres
miksowania.
Zakresy 1-4, predkos¢ pracy:
1 = niska predkos¢ obrotowa — wolna,
4 = wysoka predkos¢ obrotowa —
szybka.
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = stop
M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymaé
przetgcznik przez potrzebny okres
miksowania.
Zakresy 1-7, predkos¢ pracy:
1 = niska predkos¢ obrotowa — wolna,
7 = wysoka predkosc¢ obrotowa
— szybka.

4 Wskaznik pracy
(MUM54../55../56../58..)
Swieci sie podczas pracy (przetgcznik
obrotowy na M lub 1-7). Miga przy
btednej obstudze urzgdzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzgdzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek®.

5 Pokrywa ostaniajgca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajgcej
naped nacisng¢ na tylng czes¢ pokrywy,
a nastepnie zdjac¢ ja.
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pl Pozycje robocze

6 Naped dla
— rozdrabniacza oraz
— wyciskarki do owocéw cytrusowych
(wyposazenie dodatkowe*)

Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.

7 Naped dla narzedzi
(kohcéwka do mieszania, do
ubijania, hak do zagniatania) oraz
dla przystawki do mielenia migsa
(wyposazenie dodatkowe™)

8 Pokrywa ostaniajgca naped miksera

9 Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe*)

Jezeli mikser nie jest uzywany, to nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.

10 Schowek na przewéd elektryczny
MUM52../MUM54../MUM58..:
Umiesci¢ przewodd w schowku
MUM55../MUMS56..:

Automatyczne zwijanie przewodu

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali
nierdzewnej

12 Pokrywa

Narzedzia

13 Koncowka do mieszania

14 Koncoéwka do ubijania

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torba na akcesoria
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
17 Popychacz
18 Pokrywa z otworem wsypowym
19 Tarcze rozdrabniajace
a Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiérki — grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — $rednio
20 Uchwyt tarcz
21 Obudowa z otworem wyrzutowym
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Mikser*

22 Pojemnik miksera
23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jakis element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze

Rysunek [

Uwagal!

Urzadzenie wigcza¢ tylko wtedy, gdy
narzedzie/wyposazenie jest zamocowane
jak pokazano w tabeli na odpowiednim
napedzie, we wiasciwej pozycji i ustawione
w potozeniu pracy.

Ramie urzgdzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczej.

Uwaga

Ramie urzadzenia jest wyposazone

w funkcje ,Easy Armlift“ wspierajgcg poru-
szanie sie ramienia w gore.

Ustawianie pozycji roboczej:

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i przekreci¢ ramie urzgdzenia. Wspoma-
gac reka ruch ramienia urzgdzenia.

m Przesungc¢ ramie urzadzenia do zgdanej
pozycji az do zatrzasniecia.
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* Wktadanie/wyjmowanie koncoéwki do ubi-
jania, do mieszania i haka do zagniatania,
dodawanie wigkszej ilosci produktéw.

Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzgdzeniem zostaty
zakonczone.

Uwaga!

Urzadzenia uzywac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozycji robo-
czej. Nie witgcza¢ urzadzenia na pusto.
Nie naraza¢ urzgdzenia i akcesoriéw na
dziatanie zrodet ciepta. Elementy nie sg
przystosowane do kuchenki mikrofalowe;.
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m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia“.

Wazna wskazoéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla predko-

Sci roboczej zawarte w niniejszej instrukcji

obstugi odnoszg sie do urzgdzen z 7-stop-

niowym przetgcznikiem obrotowym. Dla
urzagdzen z 4-stopniowym przetgcznikiem
obrotowym, wartosci orientacyjne podane
sg w nawiasach.

W niniejszej instrukcji obstugi znajduje sie

naklejka z warto$ciami orientacyjnymi pred-

kosci pracy urzadzenia z narzedziami lub
akcesoriami. Zalecamy umiesci¢ naklejke
na urzgdzeniu (rys. [€).

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m Wyciggnaé/odwing¢ elektryczny przewod
zasilajgcy (rys. B).
MUMS52../MUM54../MUM58.. \

Schowek na przewdd elek- =~ ’
tryczny: &
Przewdéd wyciggng¢ na

potrzebng dtugosc.

MUMS55../MUMS56.. I
Automatyczne zwijanie prze- s ﬁ
wodu: 9
Przewd6d wysungc jednym

pociggnieciem na zgdang
dtugos¢ (maks. 100 cm) i powoli puscic;
przewdd jest zablokowany.
Zmniejszanie dtugosci wyciaggnietego prze-
wodu elektrycznego: przewdd lekko pocia-
gnac¢ i zwolni¢, aby zwinat sie do zadanej
diugosci. Nastepnie ponownie lekko pocig-
gnac¢ i powoli pusci¢; przewod elektryczny
jest tym samym zablokowany.
Uwagal!
Przewodu elektrycznego nie wolno przekre-
cac przy wsuwaniu. W przypadku urzadze-
nia z automatycznym zwijaczem nie wolno
wsuwac przewodu elektrycznego recznie.
Jezeli przewdd elektryczny sie zablokuije,
nalezy go catkowicie wysung¢ i powoli
puszczac, aby sie zwinat.
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m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Miska i narzedzia

A Niebezpieczenstwo skaleczenia obra-
cajacymi sie narzedziami

Podczas pracy urzadzenia nie wolno

wktadac rgk do miski. Pracowac tylko

z zatozong pokrywg (12)!

Narzedzia wymienia¢ tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu

urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotkg

chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi.

Ramie urzgdzenia przekrecac dopiero po

zatrzymaniu sie narzedzia.

Ze wzgledow bezpieczehstwa mozna

wigczaé urzadzenie tylko wtedy, gdy nie-

uzywane napedy zastoniete sg pokrywami

ochronnymi (5, 8).

Uwaga!
Miske stosowaé do pracy tylko z niniejszym

urzadzeniem.

Koncowka do mieszania (13)

do mieszania ciasta, np. ciasta @

rzadkiego

Koncowka do ubijania (14)

do ubijania piany z biatek, Smietany @

i lekkich ciast, np. ciasta

biszkoptowego

Hak do zagniatania (15)

do zagniatania cigzkich ciast i do a-/

mieszania dodatkow, ktére nie

powinny by¢ rozdrobnione (np.

rodzynek, wiorek czekoladowych)

Praca z zastosowaniem miski i narzedzi

Rysunek 3

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzgdze- ﬁ
nia do pozycji 2.

m Wktadanie miski:

Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obréci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara az do zatrzasniecia.

m Zaleznie od zadania, wtozy¢ w naped
(az do zatrzasniecia) koncowke do mie-
szania, koncéwke do ubijania lub hak do
zagniatania.
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Wskazowka:

Przy zaktadaniu haka do zagniatania

obrécic¢ odgarniacz ciasta, aby hak mogt sie

zatrzasng¢ (rys. [3-4b).

m Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzadze- j
nia do pozycji 1.

m Natozy¢ pokrywe.

m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

Zaleca sie:

— Koncéwka do mieszania:
najpierw mieszac sktadniki na zakresie
1 (1), a nastepnie wybraé¢ zakres 7 (4)

— Koncéwka do ubijania:
zakres 7 (4), wymieszac na zakresie 1 (1)

— Hak do zagniatania:
najpierw mieszac sktadniki na zakresie
1 (1), nastepnie zagniata¢ na zakresie
3(2)

Dodawanie sktadnikow

m Wyltgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Dodawac sktadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.

lub

m Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisna¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urzadze- j
nia do pozycji 2.

m Wiozy¢ sktadniki.

Po pracy

m Wytgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.

m Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisna¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urzgdze- lﬁ
nia do pozycji 2.

m Wyjg¢ narzedzie z napedu.

m Zdjg¢ miske.

m Oczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
.Czyszczenie i pielegnacja®“.
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Rozdrabniacz

A\ Niebezpieczenstwo zranienia

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce
chwytac tylko za brzeg! Rozdrabniacz
zaktadac¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy urza-
dzenie jest wytgczone a naped nieruchomy.
Nie wktada¢ palcéw do otworu wsypowego.

Uwaga!

Rozdrabniacza mozna uzywac tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany. Nie
wolno sktadaé rozdrabniacza na korpusie
urzgdzenia. Rozdrabniacz uzytkowac tylko
w przedstawionych pozycjach roboczych.

Ochrona przed przecigzeniem

Rysunek [J:

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajace wiekszemu uszko-
dzeniu urzgdzenia w przypadku przecigze-
nia rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat
napedowy tamie sie w tym miejscu. Nowy
uchwyt tarcz wraz z watem napgdowym
mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis.

Dwustronna tarcza do krojenia ®
na plasterki — grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.

Obrabia¢ na zakresie 5 (3).

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do kroje-
nia na plasterki:

,1“ dla grubej strony krojenia

»3" dla cienkiej strony krojenia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje
sie do krojenia twardego sera, chleba, butek
ani czekolady. Ugotowane ziemniaki twar-
dego gatunku kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia na AV
wiorki — grubo/drobno

do tarcia na wiorki warzyw, owocow

i sera z wyjatkiem twardego sera (np.
parmezanu).

Obrabia¢ na zakresie 3 (2) lub 4 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,4“ dla drobnej strony tarcia
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Uwagal!
Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki nie
nadaje sie do tarcia orzechow. Miekkie sery
trzec¢ tylko na grubej stronie tarczy

na zakresie 7 (4).

Tarcza do tarcia — srednio

do tarcia surowych ziemniakow,

twardego sera (np. parmezanu),

oziebionej czekolady i orzechéw.

Obrabia¢ na zakresie 7 (4).

Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

miekkiego i zéttego sera.

Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek [€:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzadze- ﬁ
nia do pozycji 2.

m Wkfadanie miski:

Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obrocié przeciwnie do ruchu wskazoéwek
zegara az do zatrzasniecia.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzadze- j
nia do pozycji 3.

m Zdjg¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajgcg (rys. [€-5a).

m Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnym
koncu; obie ostre koncoéwki muszg by¢
przy tym skierowane do gory.

m Zatozy¢ ostroznie zgdang tarcze do kroje-
nia lub tarcia na koncowki uchwytu tarczy
(rys. [€-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwrécié
uwage, aby zgdana strona byta skiero-
wana do gory.

m Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
i wiozy¢ do obudowy (rys. [€-6b).

m Natozy¢ pokrywe (zwréci¢ uwage na
oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazo6-
wek zegara.

m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [€-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na zale-

cany zakres.
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m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwoér wsypowy i popychaé
popychaczem.

Uwaga!
Zwracac¢ uwage na to, aby w otworze wylo-
towym nie gromadzity sie produkty.

Wskazéwka: cienkie produkty cigé
w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazoéwka: jezeli wiozone produkty

zablokujg sie w rozdrabniaczu, nalezy

wytgczy¢ robot kuchenny i wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego, odczekac az

urzgdzenie catkowicie sie zatrzyma, zdjgé

pokrywe rozdrabniacza i oprozni¢ otwor

WSYpOWY.

Po pracy

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjgc.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

m Zdja¢ uchwyt tarcz wraz z tarczg. W tym
celu nacisng¢ palcem z dotu na wat nape-
dowy (rys. [E).

m Umy¢ poszczegodlne czesci.

Mikser

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wktadac¢ ragk do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone

a naped nieruchomy! Mikser mozna

wigczac tylko kompletnie zmontowany

i z zatozong pokrywa.

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow

przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.

Wlewac maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub

pienigcych sie ptynow.
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Uwagal!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie wolno
przetwarza¢ zadnych zamrozonych produk-
tow (z wyjatkiem kostek lodu). Nie wtgczaé
pustego miksera.

Zastosowanie miksera

Rysunek HI:

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ramie urzgdzenia
odchyli¢ do pozycji 4.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajaca naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (zgraé
oznaczenie na uchwycie z oznaczeniem
na korpusie urzadzenia) i przekreci¢ do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

m Wtozy¢ sktadniki.
maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow =
1,25 litra;
maksymalna ilo$¢ pienigcych sie lub
gorgcych ptynow = 0,5 litra;
optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 50-100 gramow;

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu w uchwycie miksera. Pokrywa
musi by¢ zatrzasnieta.

m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

Dodawanie sktadnikéw

Rysunek HI-8:

m Wytgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjgc¢ pokrywe i dodac sktadniki

lub

m wyjac lejek z pokrywy i dodac state sktad-
niki stopniowo przez otwor wsypowy

lub

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.
Wskazéwka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

i
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Czyszczenie i pielegnacja

Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Powierzchnie urzadzenia
mogg ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

A\ Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezgcg wodg. Nie

wolno stosowac¢ urzadzen czyszczacych

strumieniem pary.

m Odtgcz wtyczke od gniazdka.

m Urzgdzenie i pokrywe ostaniajgcg naped
wytrzec tylko wilgotng Scierkg. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Na koniec wytrzeé urzgdzenie do sucha.

Czyszczenie miski i narzedzia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwrdéci¢ uwage na to, aby ele-
mentoéw z tworzywa sztucznego nie $cisngé
W zmywarce, poniewaz mogg ulec trwatej
deformacji podczas procesu zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza
Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢é
w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: czerwony nalot, ktéry
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usung¢ przecierajgc czesci rozdrabniacza
(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajgcych) scie-
reczkg nasgczong kilkoma kroplami oleju
jadalnego. Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.
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Czyszczenie i pielegnacja pl

Wskazoéwka: po obrébce sktadnikow
ptynnych wystarcza czesto wymycie
miksera bez koniecznosci zdejmowania go
z urzadzenia. Do zatozonego miksera wlaé
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Witaczy¢ mikser na kilka sekund
(na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode

i wyptukac¢ mikser czystg wodg.

Wazna wskazoéwka

W razie potrzeby wyczyscic torbe na
akcesoria. Prosze przestrzega¢ wskazéwek
czyszczenia znajdujgcych sie w torbie na
akcesoria.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Prosze wyjg¢ wtyczke z gniazdka siecio-
wego, jezeli urzgdzenie nie jest uzywane.
Rysunek [&:
m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce umie-
$ci¢ w torbie na akcesoria.
m Torbe z akcesoriami przechowywac
w misce.
m Przechowywanie w oryginalnym opako-
waniu, patrz rysunek M.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek
nalezy zawsze najpierw wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Wazna wskazéwka dotyczgca MUM54../
MUMS55../MUMS56../MUMS58..

Lampka kontrolna miga przy btednej
obstudze urzadzenia, przy uruchomieniu
elektronicznego zabezpieczenia lub przy
uszkodzeniu urzadzenia.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢

w kazdej pozycji roboczej.

Prosze najpierw sprobowaé usungé
wystepujgcy problem w oparciu o niniejsze
wskazéwki.

Usterka

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.
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pl Przyktady zastosowania

Sposoéb usuniecia

m Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.

m Sprawdzic¢ wtyczke.

m Sprawdzi¢ ramie urzadzenia.

Czy ramie jest we wiasciwej pozycji? Czy
zatrzasneto sie?

m Mikser lub miske przekreci¢ do oporu.

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekreci¢ az
do oporu.

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce na nieuzy-
wane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-
niem jest aktywne. Urzgdzenie ustawi¢ na
0/off a nastepnie ponownie przekrecic
na zadany zakres.

Usterka

Urzadzenie wytgcza sie podczas pracy.

System zabezpieczajgcy przed przecia-

zeniem jest aktywny. Wtozono za duzo

produktéw spozywczych na raz.

Sposoéb usuniecia

m Wyltgczy¢ urzgdzenie.

m Zmniejszy¢ ilo$¢ miksowanych
skfadnikow.

m Nie przekracza¢ maksymalnie dopusz-
czalnej ilosci produktow (patrz ,Przyktady
zastosowania®)!

Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie urzgdzenia podnosi sie do gory.
Naped wytgcza sie nie zatrzymujgc jednak
W pozycji wymiany narzedzia.
Sposoéb usuniecia
m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Ustawi¢ ramie wychylne

w pozycji 1. j
m Wigczy¢ urzadzenie (zakres 1).
m Ponownie wytgczy¢ urzgdzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji
wymiany narzedzi.
Usterka
Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzy-
muje sie podczas pracy, a naped ,brzeczy*.
Noz jest zablokowany.
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Sposdéb usuniecia
m Wylgczy¢ urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.
m Zdjg¢ mikser i usung¢ przyczyne zabloko-
wania noza.
m Ponownie zatozy¢ mikser.
m Wigczy¢ urzadzenie.
Wazna wskazoéwka
Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungé
wystepujgcych usterek, prosze zwrocié
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita Smietana
— 100 g-600 g @
m Smietane ubijaé koncéwka do
ubijania na zakresie 7 (4) przez
1% do 4 minut - zaleznie od ilosci i wia-
$ciwosci Smietany.

Biatko

— 1 do 8 biatek z jaj

m Biatka ubija¢ koncéwka do ubija-
nia przez 4 do 6 minut na zakre-
sie 7 (4).

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2 jajka

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane skfadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ koncéwkg do ubija-
nia przez ok. 4-6 minut na zakresie 7 (4),
az do mocnego spienienia.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zakres 1 (1) i dodajgc tyzka przez otwor
wsypowy przesiang make i make ziem-
niaczang mieszac dalej przez ok. %z do
1 minuty.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy

)
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Ciasto ucierane

Przepis podstawowy O

— 6 jajek

— 500 g cukru

— 1 szczypta soli

— 2 torebki cukru waniliowego lub otarta
skorka z ¥z cytryny

— 500 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)

— 1000 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 250 ml mleka

m Jajka, cukier, sél i cukier waniliowy lub
skorke z cytryny mieszaé koncéwka
do mieszania przez ok. 10 sekund na
zakresie 1 (1).

m Ustawi¢ na zakres 5 (3) i mieszac przez
ok. 120 sekund.

m Dodac masto i miesza¢ przez
ok. 60 sekund na zakresie 3 (2).

m Doda¢ make oraz proszek do piecze-
nia i mieszac przez ok. 2 minuty na
zakresie 1 (1).

m Przestawi¢ na zakres 3 (2) i przez
2 minuty dodawac¢ stopniowo mleko.

Maksymalna ilosé: 1 x przepis

podstawowy

Ciasto kruche

Przepis podstawowy

— 125 g masta (o tempera-
turze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki miesza¢ koncéwka do
mieszania przez ok. 2 minuty na zakresie
1 (1), nastepnie przez ok. 2-3 minuty na
zakresie 6 (3).

Powyzej 500 g maki:

m Skfadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
przez ok. 2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy
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Ciasto drozdzowe

Przyktady zastosowania pl
Przepis podstawowy
— 500 g maki

— 1 jajko

— 80 g ttluszczu (o temperaturze pokojowej)

— 80 g cukru

— 200-250 ml letniego mleka

— 25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka

— drozdzy suszonych

— otarta skérka z 2 cytryny

— 1 szczypta soli

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. 2 minuty na zakre-
sie 1, nastepnie przez ok. 3-6 minut na
zakresie 3 (2).

Maksymalna ilo$é¢: 2 x przepis

podstawowy

— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe
(10-20 g) zimnej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto
przez ok. 3 do 5 minut na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

— 2 tyzeczki soli

— 660 ml cieptej wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. 2 minuty na zakre-

sie 1, nastepnie przez ok. 4-5 minut na
zakresie 3 (2).

Ciasto na makaron
Przepis podstawowy

— 300 g maki

— 3 jajka

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

— 1000 g maki

— 3 opakowania suszonych drozdzy
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pl Ekologiczna utylizacja

Majonez

— 2 jajka

— 2 tyzeczki musztardy

— Yaloliwy

— 2 tyzki soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samag

temperature.

m Sktadniki (oprécz oliwy) miksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 (2) lub
4 (3).

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres
7 (4), dolewa¢ powoli oliwe przez lejek
i tak dlugo miksowac, az powstanie
emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie — nie

przechowywac.

il

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
mmm oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzgcy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

200
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzgdze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentéw”.

Zmiany zastrzezone.
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Akcesoria dodatkowe pl

Akcesoria dodatkowe

MUZ5ZP1 Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn i grejpfrutow.
Wyciskarka

do owocow

cytrusowych

MUz5CC1 Do cigcia owocow i warzyw na réwne kostki

Przystawka
do krojenia

% w kostke

MUZ5FW1 Do rozdrabniania Swiezego miesa na tatar lub kotlet
Przystawka do mielony.
mielenia miesa

g3 @6 MUZ45LS1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Zestaw sitek Sitko drobne dla pasztetow i past, grube dla kietbasy
do mielenia i boczku.

drobnego

(3 mm),

grubego

(6 mm)

MUZ45SV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka Z metalowym szablonem dla 4 r6znych ksztattow
do wyciskania ciastek.

ciastek

X’ MUZ45RV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

7= Przystawka do Do tarcia orzechéw, migdatow, czekolady i suchych
8 \ tarcia butek.
21
<2 MUZ45FV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka Do wyciskania na mus owocow migkkich, oprécz
do wyciskania malin, pomidoréw i owocéw dzikiej rozy. Jednoczesnie
OWOCOW np. porzeczki sg automatycznie odrywane z todyzek

i pozbawiane pestek.
MUZ45PS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.
frytek
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pl Akcesoria dodatkowe

MUZ45AG1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do Tnie owoce i warzywa na drobne paski do potraw
krojenia kuchni azjatyckiej.

warzyw kuchni

azjatyckiej

MUZ45RS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do Do tarcia surowych ziemniakéw, np. na placki ziemnia-

tarcia na grubo czane lub kluski.

MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza Do tarcia surowych ziemniakéw na szwajcarski placek
do tarcia ziemniaczany, do ciecia owocéw i warzyw na grube
ziemniakow plasterki.

MUZ5ER2 W misce mozna mieszac do 750 g maki plus sktadniki

Miska do mie- dodatkowe.
szania ze stali
nierdzewnej

MUZ5KR1 W misce mozna mieszac¢ do 750 g maki plus sktadniki
Miska do dodatkowe.

mieszania

z tworzywa

sztucznego

MUZ5MX1 Do miksowania napojow, rozcierania owocow i warzyw,
Blender przygotowywania majonezu, do rozdrabniania owocow
z tworzywa i orzechoéw, do kruszenia lodu.

sztucznego

MUZ5MM1 Do siekania ziot, warzyw, jabtek i migsa, do tarcia na
Mikser widrki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia

wielofunkcyjny  orzechéw i schtodzonej czekolady.

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego serwisu.
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[Ansa Bawoi 6e3neku

YBaXKHO npoynTanTe Lo IHCTPYKLIIO nepen BUKOPUCTAHHAM
npvnagy, Wwob 03HaNOMUTUCA 3 BaXXNMBMMWN BKa3iBKAMM 3 TEXHIKM
Ge3nekun Ta ynpaeniHHA. Y pasi HegOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO npa-
BWUIbHOIO BMKOPUCTaHHA nNpunagy BUPOOHUK He Hece BignoBiganb-
HOCTI 3a 30UTKW, SKi BUHMKNN BHACIIAOK LIbOrO.

Llen npucTtpin npusHadeHnn na BUKOPUCTAHHSA B JOMALLHIX yMOBaX
abo Anga HeNPoOMMCOBOrO BUKOPUCTaHHS B YMOBaX, NO4iGHNX 4O
pomaluHix. Mig nogibHMMK 0o gOMaLLHIX yMOBaMM MaeTbCA Ha
yBasi, Hanpukaza, BUKOPUCTaAHHS B KYXHAX NS nepcoHany marasm-
HiB, O0QpiCiB, CiflbCbKOrocnogapChbknx Ta NpOMMUCIOBUX MigNPUEMCTB,
a TaKoX BMKOPUCTAHHSA rOCTSIMU B MaHCIOHaxX, HEBEMNUKNX roTensax
Ta iHWKWX 3aknagax po3miweHHs. Npunag cnig BUKOpUCToByBaTH
TiNbKW ANsi nepepobkn NPOAYKTIB Y 3BUYANHUX ANA AOMALUHBbOrO
rocnogapcTea KinbKOCTAX i Bigpidkax vyacy. He MmoxHa nepesuLy-
BaTWU MakcMMarnbHO AOMYCTUMY KiNbKiCTb npoaykTis (aus. «[lpu-

Knaou Or1s UKopUCMaHHs»))

Llen npunag npugatHui Ans nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
306MBaHHs NPOAYKTiB. He MOXHa BUKOPMUCTOBYBaTW Npunag ans
nepepobku iHWKNX NpegMeTiB Y pedoBMH. 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS
A03BOMEHOr0 BUPOOHNKOM NMpunagas MOXIMBI TAKOXK iHLI BUOW
3actocyBaHHs. [1punag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU NnLLE 3 OpWri-
HanbHUM NpunaaasaM. I'Iip, 4ac BUKOPWUCTaHHS Npunagaas foTpuMym-
Tecs AOAAHUX IHCTPYKUIN 3 ekcrinyaTauii. 36epexiTe IHCTPYKUo 3
ekcnnyarauii. lNepenaeanTe IHCTPYKUitO 3 ekcniyaTavii HaCTyNHUM

KOpuctyBa4am pasom i3 npunagom.

124_MUM58xxx_8001027214.indb 203

203

27.11.2015 15:12:15



uk [ns Bawoi 6e3nekn

3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHikKU be3neku

/\ He6ezneka ypaXeHHs eneKTPU4YHUM CTpymom!

Aitam 3abopoHeHO kopucTyBaTuca unm npunagom. MNpunag ta noro
kabenb xuBneHHs cnig 6epertu Big aiten. Ocobu 3 odmexxeHnMmn
di3n4HMMK, CEHCOPHMMKU abOo PO3yMOBUMM 34iIOHOCTAMU UM 3
BGpakom JOCBIOY Ta 3HAHb MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUNaaoM TifbKu
nig Harnggom abo nicns oTpuMaHHA BKasiBOK i3 6€3Me4YHOro BUKO-
PUCTaHHSA Npunagy Ta 3a YMOBU PO3YMIiHHS MOXITMBUX MOB’A3aHUX i3
unMm Hebesnek. [itam He MOXxHa rpatucsa 3 npunagom. [itam 3abo-
POHSAETLCA 6€3 HarnsaaQy NPoOBOAMTM OUYULLEHHSA abo 06cnyroByBaHHS
npunagy.

He 3anuwante npunag nig yac pobotun 6e3 Harnsay. MNpunag nos-
BONSETLCA BMUKATU B PO3ETKY W eKCnryaTyBaTu nviie BianoBigHO
A0 OaHuX, 3a3HavYeHnX Ha 3aBoACbkKi Tabnuyui. BukopuctosynTte
npunag nuwe BcepenuHi NpuMilLeHb 3a KIMHaTHOT TeMnepaTypu Ha
BMUcoTi He BuLwe 2000 M Hag, piBHEM MOpPA.

3anuwatoun npunag 6e3 gornsay, a Takox nepepn cknagaHHsMm,
po3bupaHHAM abo OYULLIEHHAM 3aBXAW Big €AHYWTE MOro Big
erekTpomMmepexi.

He npoknaganite kabenb XnBNEHHSA Yepes rocTpi kpai abo rapsivi
NOBEpPXHi. He kopucTynTecsa npunagom, sSKWo Kaberb XUBIEHHS
abo npunag nowkomkeHo. [1na 3anobiraHHA Hebeanekam 3amiHy
kabento XnBneHHa npunagy y BUNaaKy Moro NOLIKO4XKEHHS Mae
BMKOHYBaTW NpeacTaBHUK BUPOOHMKA nNpunagy Yvm CepBiCHOT CnyXou
abo iHwa ocoba 3 BignosigHoW KBanidikauieto. PEMOHT npunagy
A03BOMSAETLCA BUKOHYBATU NULLIE HALUiN CEPBICHIN cryx6i.

Bka3iBKM 3 TexHiku 6e3neku ansi uboro npunaay
A IcHye HebGe3neka TpaBMyBaHHs!

/\ He6e3zneka ypaXXeHHS eNeKTPUYHUM CTpyMom!

BcTaBnanTte wrencenbHy BUNKY B PO3ETKY, NULLE SKLWO BUKOHAHO
BCi onepaLii 3 nigrotoBku npunagy Ao pobotun. AKwo npunag He
BUKOPUCTOBYETHLCA, BUNMITb LUTENCENBbHY BUSKY 3 PO3ETKU. BUIMITb
LUTENCenbHY BUITKY 3 PO3ETKU, NEPLL HiXK NOYMHATU YCYHEHHS
HecnpaBHOCTI. Y XXOAHOMY pasi He 3aHyplONTe OCHOBHUI BNOK Y
PiAVHY Ta He TpMManTe MOoro nig NPOTOYMHOK BoAoK. He kopucTyi-
Tecs NapoOOYMCHUKOM. BMUKanTe Ta BUMMKanTe npunag BUKIHOYHO
NOBOPOTHUM NepeMmnkavem.

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epTOBUMM HacaaKkamu!

Mepeq 3amiHo Npunagaa abo 4O4aTKOBUX EMNEMEHTIB, AKi pyxa-
I0TbCS Nig Yac poboTu, npunag cnig BUMKHYTK Ta Big'€aHaTu Big
ernekTpomepexi. [NpuBig NPOAOBXKYE pyxaTucsa e OesKUW Yac nicns
BUMKHEHHS Ta 3YNMUHSETLCS B NONOXEHHI ANs 3MiHW HacadoK.

204
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[ns Bawoi 6e3nekun uk

He nepecTtaBnante NoBOPOTHWUIA BaXirb, MOKX nNpunag yBiMKHEHUMN.
[loyekanTecs NOBHOI 3yMUHKN NPUBOAY.

He Topkantecsa obeptoBux getanen. ig 4yac pobotn Hikonn He
BCTPOMIANTE pPyKU 0 Yawi. He BCTpoMnanTe pyku 4O npuiamarnbs-
Horo ByHkepa.

[MpautonTe nuLe 3 yCTaHOBIIEHOK KPULLIKOHO!

3 MipKyBaHb 6e3neku npunag MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU nuLLe Togj,
KONMu NpmuBoau, siKi He BUKOPUCTOBYIOTLCS, 3aKpUTi crievianbHUMm
3aXMCHUMU KpULLKaMMU.

/\ He6ezneka NnopaHeHHA roCTPUMMU HoXamu!

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB i PiXKyunx Kpamok AUCKiB Ans nogpié-
HeHHs. [Juckn ons nogpibHeHHs MoXHa BpaTu Tinbkn 3a kpai! He
TOpKanTecsa HoXiB brieHaepa ronumMmm pykamu.

/\ He6e3neka nopaHeHHs FOCTPUMM HOXAMU/MPUBOAOM, LLO
obepTaeTbca!

Hikonun He BCTpomMmnsnTe pyku 4O BCTaHOBMEHoro bneHaepa!

Bnengep MoxHa BUKOPMUCTOBYBATM TiSTbKM B 3i0paHOMY CTaHi Ta 3

YCTaHOBIIEHOI KPULLIKOHO.

/\ IcHye He6e3neka oniky!

MMig yac nepepobku rapaumx NPoaykTiB y 6rieHaepi 3 BOPOHKM B

KpuwiLi BUXoauTb napa. 3anmesante makcumym 0,5 niTpa rapayoi

abo niHUCTOI piguHWn.

/\ Baxnugo!

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU NULLE 3 OpUriHaNbLHUM npunag-

aam. g Yac BUKOpUCTaHHA Npunagaa JOTpUMynTeca ogaHux

IHCTPYKLUin 3 ekcnnyaTtadii. OgQHO4YacHO MOXHa KOpUCTyBaTUCA NuLle

OfHi€l0 Hacagkor abo ogHUM Npunagaam.

A NMosicHeHHA cumBoOniB Ha npunagi abo npunagai

EE [oTprmyiTecs BKasiBOK iHCTPYKLUIT 3 ekcrnyaTauii.

Ob6epexHo! Hoxi, wo obepTatoTbeA.

O6epexHo! Hacagku, wo obepTatoTbecs.
He BcTpomMnanTe pykn 40 3aBaHTaXXyBasflbHOro OTBOPY.

/\ Baxnuso!

[Micnsa KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, @ TakoX Micnsi TpMBanoro HeEBUKOPU-
CTaHHs npunag HeobxiaHo ounwaTtn. =» « O4yuweHHs i 0o2s10» ous.
cmop. 211

205

124_MUM58xxx_8001027214.indb 205 27.11.2015 15:12:15



uk Cuctemu besneku

Cucrtemu 6e3neku

BnokyBaHHS NPOTU BBiMKHEHHS

[OuB. Tabnuuo «Pobo4i NOMOXKEHHS».

Mpunag BMmukaetbesa B non. 11 3 nuwe Togai:

m konv Yawa (11) BcTaBneHa i NoBepHyTa B
3achikcoBaHE NOSOXKEHHS

Ta

m 3aX1CHa KpuLlKa npusoay 6neHaepa (8)
3akpuTa.

BrnokyBaHHS NOBTOPHOIO

BBiMKHEHHSA

IMig yac nepepsu B nogayi cTpymy npunag
3anMLWaEeTbCsl BBIMKHEHNM, ane ABUTYH He
3aBOAMUTLCS Ni3HiLLe Npy nogadi CTpymy.
[ns noBTOPHOro BBIMKHEHHS YCTaHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a NoTiM BBIMKHITb.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA

B pasi camocTinHOro BUMKHEHHS ABUryHa
nig Yac ekcnnyaraduii, 3axucT Big nepe-
BaHTaXXeHHs1 akTMBoBaHui. Lie moxe 6yTu
CrpUYMHEHe o0gHO4YaCcHO NepepodKoto
3aHaATO BENUKOI KiflbKOCTi MPOAYKTIB.
3axoau B pa3i BBIMKHEHHA CUCTEMU
O6e3nekn onucaHi B po3gini «Jonomora
npu Henonagkax».

[daHa iHCTPyKLUia 3 BUKOPUCTaHHS ONnCye
Pi3Hi BUKOHaHHS Npunaay, AMB. TakoX ornsag
mogzenen (mantoHok [M). Mpunag He notpe-
Oye TexHiYHOro gornsaay.

KopoTtkuin ornspg

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKM 3
MasoHKaMu.
MantoHok IX:

OcHOBHMI 6nOK

1 KHonka po36noKyBaHHs

2 [loBOpPOTHMI BaXinb
PyHkuis «Easy Armlifty ans
NiATPYMaHHS PyXy BaXerto JOBEPXY
(amBiTbCA «POGOYI NONOXEHHS).

3 TMoBopoTHUM NepeMukay
Micns BuMKHEHHS (nonoxeHHs 0/off)
npunag aBToOMaTU4HO NPUXOAUTb B
onTUMarnbHe NOMNOXEHHS ANS 3MiHU
Hacafok.

206
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MUM52..:

0/off = cTon

M = MOMeHTarbHe BKMIOYEHHS 3
HaBULLIMM Yncrom obopoTiB, TpUManTe
nepemMuvikay nNpoTArom 4Yacy noTpibHoro
ans nepepobku.

CryneHi 1-4, poboya LIBNAKICTb:

1 = HM3bke Yncno 06opoTiB — NOBINLHO,
4 = BUCOKe 4ncno obopoTiB — LIBUAKO.
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = cton

M = MOMeHTarbHe BKMIOYEHHS 3
HaBULLIMM Yncriom obopoTiB, TpUManTe
nepemMuvikay nNpoTArom 4Yacy noTpibHoro
ans nepepobku.

Cryneni 1-7, poboya LIBMAKICTb:

1 = HM3bke Yncno 06opoTiB — NOBINLHO,
7 = B/COKE 4MCrno 000pOoTiB — LLUBUAKO.
IHaukaTopHe Tabno
(MUM54../55../56../58..)

CaiTutbCs nig Yac poboTtun (nepemmnkay
Ha M a6o 1-7). bniumae B pasi
Hernonagok B ynpasniHHI npunagay,

npwv crnpautoBaHHi eNeKTPOHHOro
3anobixHuka abo aedekTi npunaay,
OuBITbCA po3ain «Jonomora npu
Henonagkax».

3axucHa KpuLiKa npuBogy

LLlo6 3HATK, HATUCHITb Ha 3aXUCHY
KPVLLKY NpuBoay 33aA4y i 3HIMITb.
MpuBig ana

— 6araTtodpyHKLiOHanbHOI Hapi3KM i

— npeca Ans uMTPycoBUX
(CneuianbHi npunapas®)

[Mpy HEBMKOPUCTAHHI 3aKpUTW NPUBIA
3aXMCHOK KPULLIKOHO.

MpuBig ans Hacapok (BiHNYOK-
MiLlarnka, BiHN4ok-3bmBarnka, ra4yok
ONsi 3aMillyBaHHSA) i M’sicopy6Kun
(CneuianbHi npunapas®)

3axucHa KpuLKa npuBoay 6neHaepa
MpuBig ans 6neHpepa (CneuianbHi
npunapas®)

[Mpy HEBMKOPUCTAHHI 3aKpUTW NPUBIA
OGneHaepa 3axnCHOK KPULLKOH.
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10 Bigcik ans 36epiraHHsa kabento
MUMS52../MUM54../MUMS58..:
PoawmicTiTe kabenb y Bifciky ansa kabento
MUM55../MUMS56..:

ABTOMaTUYHE 3MOTYBaHHS kabento

Yawa 3 npunagaam
11 Yawa 3 HepxaBitovoi cTani
12 Kpuwka

Hacagku

13 BiHnuvok-miwanka

14 BiHnuvok-36mBanka

15 MNayok anAa 3amiwyBaHHA 3
BigxunioBayem TicTa

16 Cymka gnsa npunanas
[ns 36epiraHHa Hacagok i piky4nx
JUCKiB.

BaratodyHkuUioHanbHa Hapi3ka
17 WroBxau
18 Kpwuiuka 3 npUMoMHUM GyHKEepOM
19 Ouckm gnsa nogpiGHeHHA
a [IBOCTOpOHHIN OUCK ANSA Hapi3aHHA —
Ha TOBCTi / TOHKi CKMOKM
b [1BOCTOPOHHS LIATKIBHMLSA —
KpynHo / apibHo
¢ [wnck-TepTka — cepeaHbo
20 Tpumau guckis
21 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM

Bnengep*

22 Kenux 6neHgepa

23 Kpuuwka

24 BopoHkKa

* [eTani, ski He BXOOATb 4O KOMMMEKTY
NOCTaBKW, MOXXHa 3aMOBUTKM Y TOpPriBi Ta
cnyxoi cepsicy.

Po6ou4i nonoxeHHsA
MantoHok [E:

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTtyBaTtu TifbKK,

AKLWO Npunagas/Hacagkyu BCTaHOBIEHI 4O
NpaBuWIbHOMO NMPUBOAY Ta y NPaBUbHOMY
MONOXEHHI y BiANOBIAHOCTI 3 uieto Tabnu-
Leto Ta 3HaxoasTbesa y poboyomy noro-
XKeHHi. [oBOpPOTHUIA Baxinb NOBUHEH ByTu
3achikcoBaHVMM B nasy B KOXXHOMY pob6oyomy
MOJSTOXKEHHI.
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Poboui nonoxeHHs uk

BkasiBka

[ToBOpPOTHWI Baxinb ycTaTKOBaHWUN PyHK-
uieto «Easy Armlifty, saka nigTpumye pyx
NMOBOPOTHOIO BaXEN0 JOBEPXY.

YcTaHOBKa po6040ro NosfioXXeHHs:

m HaTucHyTM KHoMKy po36roKyBaHHA Ta
NOBEPHYTM NOBOPOTHUI Baxinb. MiaTpu-
MyBaTV PyX OOHIEI PYKOHO.

m [NOBEPHYTN NOBOPOTHUI Baxinb B 6axaHe
NONOXeHHA A0 dikcauii.

Mono- MpuBig MUM52.. MUM
KEeHHs1 54/55/
56/58..
@ 1-4 1-7
1 j 7 E O 1-4 1-7
a./ 1-2 1-3
2N IEE
l £| 2-4 3-7

aui e
IWJJ| 23 | 35

{
9 j 34 | 57

+

7 ‘j H;a 34 | 57

-

* YcTtaHoBKa / 3HiIMaHHSA BiHU4YKa-30MBarnku,
BiHMYKa-MiLLaNKM 1 radka Ans 3amilly-
BaHHS; [O4aBaHHS BENUKOI KinNbKOCTi Npo-
[OYKTIiB OANnsi nepepobKku.

207
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uk YnpasniHHs

YnpaBniHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS!

BmukaTtu wrencenbHy BUIKY 4O PO3ETKU
TiNbKM MiCnsa 3akiHYeHHS YCiX NigroToBOK 40
po60oTK 3 Npunagom.

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyatyBaTu TiNbKK 3

npunagasm/Hacagkamy B pobo4omy noro-

XeHHi. He ekcnnyatyBaTtu npunag nopox-

HiM. Tpumatun npunag Ta npunagaa nogani

Big mpkepen Tenna. Jertani He MOXHa BUKO-

pUCTOBYBaTV B MiKDOXBUIBLOBIN NeYi.

m [Nepen nepuinm BUKOPUCTaAHHAM Npunag,
Ta npunagasa cnig petenbHO NoYnMcTUTH,
auvB. «O4unLLEeHHs | gornsay».

Baxnusa Bka3siBka

PekomeHaoBaHi B Ui iHCTPYKLT 3 BUKOPW-
CTaHHS OPIEHTOBHI 3Ha4YeHHHA PoboYyOI WBNa-
KOCTi 3a3Ha4eHi Ansa npunagis 3 7-CTyniH4ac-
TUM MOBOPOTHMM MepemukademM. SHaYeHHs
ANs npunagis 3 4-CTyniH4acTUM NOBOPOTHUM
nepemMukavemM HaBefeHi nopsaa B AyXKax.
[aHa iHCTpyKUist 3 ekcnnyaTauii MicTUTb
HaKIenky 3 ycTaHOBKaMu poboyoi LUBUAKOCTI
npunaay npy BUKOPUCTaHHI HAacagok Ta
akcecyapis. My pekomeHAyeEMO NpUKNeiTh
Lo Haknenky Ha npunaz (MantoHok [4).

MigroroBKa

m BcTaHoBuTM OCcHOBHMI BMOK Ha piBHIM Ta
YUCTIV NOBEPXHI.

m ButarHyTu kabenb (ManoHok [3]).

MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Biacik ans kabento: \’
Butarnytu kabenb 10 6axaHoi [Q
OOBXUHM.

MUMS55../MUM56.. !
ABTOMaTUYHE 3MOTYBaHHS S ﬂ
kabento: Butarnytn kabenb /
OOHUM pyxom Ao BaxaHoi
[oBxuHN (makc. 100 cm) Ta BignycTuTn
MOBINbHO; Kabenb 3yNUHUTLCSA Ha MiCL.
CkopoyeHHsi poboyoi AOBXUHM Kabento:
MoTarHyTun 3nerka 3a kabenb, a NoTimM
3MoTaTU Noro Ao HGa)kaHoi JOBXKUHN.
MoTim 3HOBY 3nerka NoTArHyTM 3a Kabenb
Ta BiANyCTUTW NOBINbLHO; kKabernb 3ynu-
HUTBLCA Ha MicLi.

208
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YBaral!

He nepekpyvyBaty kabenb nig Yac noro
3MOTyBaHHS. He BknapganTe kabenb Bif
PYKU B Npunagax 3 aBToMaTU4H1M 3mMo-
TyBaHHSM. FAKLLO kabernb 3acTONnopuTbCS,
MOro crif NOBHICTIO BUMHATK, @ NOTIM 3HOBY
3MoTaTu.

m BcTaBuTy WitencensHy BUNKY B pO3ETKY.

Yawa i npunapasa

/\ He6e3neka nopaHeHHsA 06epToBUMU
Hacagkamu

Mig yac poboTK HiIKONM HE BCTPOMIIATA PYKU

0o vawi. MNpautoBaty nuLwe 3i BCTaHoBMe-

HOo KpuLLkoto (12)!

Hacagku MoXxHa MiHATU TiNbKK nicnsa

3yNWHKM NpUBOAY — NPWBIL NPOAOBXYE

pyxaTucs e OesiKMI Yac Nicns BUMKHEHHS

Ta 3yNUHSAETBLCS B MOMNOXEHHI A1 3MiHU

Hacagok. Baxinb pyxatu nuwe nicns

MOBHOI 3YNMUHKN HAcaaKu.

Ekcnnyarauis npunagy AonycKaeTbCs nuile

3a yMOBW JOTPUMaHHSA BUMOT 6e3neku,

3riHO SKMX NPMBOAW, LLIO HE BUKOPUCTOBY-

I0TbCS1, MOBUHHI OyTU 3aKPUTMMMN 3aXMCHUMU

kpuwikamm (5, 8).

YBara!

Yawy MoXXHa BUKOPUCTOBYBaTU nuLle Ang

po60TK 3 UMM Npunagom.

BiHnyok-miwanka (13)
ONs NnepeMillyBaHHs TicTa, Hanp.,
30006Horo Ticta

BiHn4yok-36uBanka (14)

Ana 36MBaHHSA A€YHUX BInkKis,
BEPLLKIB Ta NerkmMx Buais TicTa,
Hanp., GickBiTHOro TicTa

Favok ansa 3amiwyBaHHsA (15)

ONsi 3aMilLyBaHHS BaXKKOro TicTa Ta
nigMilyBaHHS iHFpeieHTIB, SKi He
NOBWHHI noapibHoBaTMCs (Hanp.:
POL3VHOK, LLIOKONaAHUX NnacTiBLiB)
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Po6oTa 3 yawero Ta Hacagkamu

MantoHok [3:

m HatucHyTM Ha KHOMKYy po36noky-

BaHHS Ta NepeBecTn NOBOPOTHUIM j
BaXiNb B MNOMNOXEHHS 2.

m YCTaHOBKa Yalui:

BCTAHOBMWTY Yally HaxXUIEHO Brepes
Ta NOCTaBUTU PiBHO, MOBEPHYTMN MPOTU
rOAVHHMKOBOI CTPINKM 4O doikcauii.

m B 3anexHocTi Big MeTn nepepobku
BCTaBUTU Y NPUBIA BiHYMK-MiLLAMKY, BiH-
4YMK-30MBarKy YM raqyok Ans 3amillyBaHHs
0o dikcauii.

BkasiBka:

[MoBepHiTb BiaxunoBay TicTa Ha rayky ans

3aMmilllyBaHHsI Tak, o0 ra4ok Mir BBINTH B

nas (mamoHok [3-4b).

m 3aBaHTaXuTu NPOJyKTW AN nepepobku
[0 Yaldi.

m HatucHyTn Ha KHOMKy po36noky-
BaHHS Ta NepeBecTN NOBOPOTHUI j
BaXifb B MONMOXeHHA 1.

m BcTaHOBUTY KPULLIKY.

m BcTaHOBUTM NOBOPOTHUI Nepemmnkad Ha
GaxxaHuii CTyniHb.

Hawa pekomeHpauis:

— BiHn4ok-miwanka:
croyarky nepemiwyBaTtu Ha cTyneni 1 (1),
NOTiM BBIMKHYTU CTYNiHb 7 (4)

— BiHn4ok-36uBanka:
CTyniHb 7 (4), nigmiyBaTn Ha
ctyneni 1 (1)

— MNavok gnsa 3amiwyBaHHA:
crnoyatky BmilyBaTtu Ha ctyneHi 1 (1),
BMMIiLLYBaTK Ha CcTyneHi 3 (2)

[JoBaHTaXeHHS iHrpeaieHTIB

m ByMKkHYTM npunag 3a fONoMororo noBo-
POTHOrO Nepemmkaya.

m [JoJaBaTy iHrpedieHTn Yepes oTBip A4
3aBaHTaXXyBaHHA B KpULLLL.

abo

m SHATU KPULLIKY.

m HaTUCHyT Ha KHOMKyY po36roky-
BaHHA Ta NepeBecTU NOBOPOTHUMI ﬁ

BaXiNnb B MOMOXEHHS 2.
m 3aBaHTaXWTW IHrPEeQiEHTN.
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YnpaeniHHsA uk

Micna po6oTtun
m BuMKHYTU npunag 3a 4ONOMOrow noBo-
pPOTHOrO Nepemukava.
m BUIMHATY WwTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM.
m 3HATU KPULLIKY.
m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-

BaHHS Ta NepeBECTN NMOBOPOTHUN ﬁ

BaXiNnb B MONOXEHHSA 2.
m BunHaTtn Hacagky 3 npuBsoay.
m BuiHaTtn vawwy.
m [NounctuTn BCi AeTani, AmB. «OunLLEeHHS

i gornagy».
BaratodyHKuUioHanbHa Hapi3Ka
/\ He6e3neka TpaBMyBaHHSs
He TopkaTucs rocTpux HOXIB i KaHTIB ANCKIB
ans nogpiéHeHHs. Ouckn ans noapibHeHHs
MOXHa OpaTu Tinbku 3a kpai!
BaraTtodyHKUiOHanbHY Hapi3Ky MOXHa
BCTaBMSATU/3HIMATM TiNbKX NIiCNst 3yNMUHKN
npueogy i nicna BUMMaHHS BUNKN 3 PO3ETKM.
He BcTpoMnATH pyK 40 NPUAOMHOIO
OyHKepy.
YBara!
BaratodyHKUiOHanbHy Hapi3ky BUKOPUCTO-
BYBaTW TifTbKU B MOBHICTIO 3ibpaHOMy CTaHi.
BaraTtodyHKLiOHanbHy Hapi3Ky HikOnu He
36upatu Ha ocHoBHOMY 6roui. BaratodyHk-
LiioHarnbHy Hapi3Ky BUKOPUCTOBYBaTW NnLLe
B 3a3Ha4YeHOMY POBGOYOMY MOSIOXKEHHI.
3axucT Big nepeBaHTaXeHHA
MantoHok [J:
LLlo6 nonepeauTn 3HaYHI NOLLKOMXKEHHA
npunagy B pasi nepeBaHTaxeHHs baraTo-
dYHKLiOHanNbLHOT Hapi3kn, Ha NPUBOAHOMY
Bany 6aratodyHKLiOHanNbHOI Hapi3kn 3po-
OneHa Haciyka (micue 3agaHoro 3nomy). Y
BUMNaAKy NepeBaHTaXeHHs NpuBIgHUIA Barn
3rnamMyeTbCsi B LIbOMY Micui. HoBui Ban ans

OVCKIB 3 NPUBIOHMM Banom MOXHa npu-
nbatu B cnyx6i cepsicy.
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uk YnpasniHHs

[OBOCTOPOHHIN gUCK ans
Hapi3aHHs — Ha TOBCTi / TOHKi
CKNUOKM

ANS Hapi3aHHSA PPyKTiB Ta OBOMIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 5 (3).
[Mo3HayeHHs Ha ABOCTOPOHHBLOMY AUCKY
ONA Hapi3aHHS:

«1» — cTOpOHa Ans Hapi3aHHsi TOBCTUMMU
cknbkamu

«3» — CTOpPOHa AN Hapi3aHHSA TOHKUMM
cknbkamu

&

YBara!

[BOCTOPOHHIN AUCK ONsi HApi3aHHSA He npu-
AaTHUIM ONsi HapisaHHSA TBEPAOro cupy,
xniba, 6yno4ok i wokonaay. BapeHy, TBepay
KapTOMJSIO Pi3aTh NMLIE XONOOHOH.

[ BOCTOPOHHSA WATKiBHULA —
KpynHo / api6Ho

ANs LWaTKyBaHHS OBOYIB, (PPYKTIB i cupy,
Kpim TBepgoro cupy (Hanp., «lapmesany»).
Mepepobka Ha cTyniHi 3 (2) abo 4 (3).
[Mo3HayeHHs Ha ABOCTOPOHHIN LWATKIBHULL:
«2» — CTOPOHa 5151 KPYMHOTO LIAaTKyBaHHS
«4» — cTopoHa Ans ApibHOro WaTkyBaHHS

YBara!

[IBOCTOPOHHSA LIATKIBHMLA HE NpuaaTtHa ang
LuaTKyBaHHS ropixis. M’sakui cvp watkysaTtm
nvLIe Ha CTOPOHI ANst KPYMHOTO LuaTKy-
BaHHS Ha CTyneHi 7 (4).

Co oo
=Y \QW

Ouck-TepTka — cepeaHbO
ANs HaTipaHHS cMpoi KapTonni,
TBepaoro cupy (Hanp., «[apmesaHy»), oxo-
NOMAXEHOro LWoKonaay Ta ropixis.
Mepepobka Ha cTyniHi 7 (4).

YBara!

[unck-TepTka He NpuaaTHUIM 4Ns HaTipaHHSA
M’SIKOTO | Hapi3HOro cupy.

Po6GoTta 3 6araTtocdyHKUioHanbHoOO

Hapi3koro

MantoHok [€]:

m HatucHyTn Ha KHOMKy po36roky-
BaHHS Ta NepeBeCcTy NOBOPOTHUIA ﬁ
BaXiflb B NONMOXEHHSA 2.

m YCTaHOBKa Yalui:
BCTaHOBWTU Yally HaxuIeHo Brnepes Ta
NoCTaB1TK PiBHO, MOBEPHYTN NPOTH
FOONHHWKOBOT CTPINKM A0 hikcauii.
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m HaTucHyTM Ha KHOMKY
po36roKyBaHHS Ta NepeBecTu
NOBOPOTHWUI BaxXifb B
NonoXeHHs 3.

m 3HIMiTb 3aXMCHY KpPULLKY 3 NpuBoadYy
GaraTtodyHKLiOHaNbHOI Hapi3ku
(mantoHok [6-5a).

m TpumaTtn MiLHO TpMMay OUCKIB 3@ HUXKHIN
KiHeLb, Npu LbOMYy 0buaBa BUCTYNU
NMOBWHHI BKa3yBaTu Bropy.

m baxxaHun guck ans HapisaHHs abo
LIaTKyBaHHS NOKNaAiTb 06epexHo Ha
3y6ui Bana ans guckis (mantoHok [€-6a).
[pw BUKOpPUCTaHHI ABOCTOPOHHIX OUCKIB,
CTEXUTK 3a TUM, W6 HaxkaHa cTopoHa
BKasyBana Bropy.

m Bi3bMiTb Ban gnsa AUCKIB 3@ HWXKHINM KiHeLb
i BCTaBTe B kopnyc (mantoHok [€-6b).

m BCcTaHoOBWTU KpuULLKY (3BEPHYTM yBary Ha
MO3HaYKy) i NOBEPHYTU 3a FOAMHHUKOBOK
CTPINKot A0 ynopy.

m YCTaHOoBITb B6araTtodyHKLUiOHaNbHy
Hapi3Ky Ha NpuBIA Tak, sik 306paxeHo Ha
mantoHKy [€-8, i noBepHIThb ii 3a roguH-
HOO CTpINKot 0 yrnopy.

m BcTaHoBMUTM NOBOPOTHUIA NepemMmnkad Ha
pekoMeHO0BaHUM CTYMiHb.

m 3aBaHTaX1TW NPOAYKTU ANs nepepobkm
B NPUAOMHUI ByHKep Ta NiaWToBXyBaTh
LUTOBXa4yeM.

i

YBara!

YHUKaTU HAKoNUYyBaHHS Hapi3aHUX NPoayK-

TiB Y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: [1ns piBHOMIpHWX pe3ynbrarTis

TOHKI NPOAYKTU NepepobnaTn nyykamu.

BkasiBka: Y pasi 3aTVCHEHHS NPOAYKTIB

nepepobkn B 6GaratodyHKLiOHanbHIN

Hapi3Li KYXOHHUI KOMOaNH Cnifg, BUKMOYATH,

BUNHATW BUMKY 3 PO3ETKN, 3a4eKaTu

3YNVHKM NPMBOAY, 3HATU 3 BaraToyHKLi-

OHanbHOI Hapi3KN KPULLKY | CyCTOLINTH

NPUAOMHUIA ByHKep.

Micna po6oTtu

m BuMKHYTU npunag 3a 4ONOMOro NoBo-
POTHOro nepemunkava.
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m [NoBepHyTN BaraToyHKLiOHaNbHY
Hapi3Ky NPOTN rOANHHUKOBOI CTPISKM i
3HATU.

m [TOBEpHYTM KPULLKY NPOTU FOAMHHUKOBOT
CTPIfNKK | 3HATWN.

m BuiiHATM Tpmay anckie pasom i3 JUCKOM.
[nsi uboro HaTUCHYTU NanbLEM 3HU3Y Ha
npuBigHui Ban (MantoHok [3l).

m [NouncTiTe getani.

BneHpgep

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMK
HOoXamu /| o6epToBUM npuBogom!
Hikonv He BCTpOMNSATU PyK 4O BCTAHOBMeE-
Horo 6neHaepy! bneHaep MoxHa 3HimaTu/

BCTaHOBMIOBATM TiNbKW NICrs 3yNUHKA
npueogy! brieHaep MoxHa BUKOPUCTOBY-
BaTW TiNbKK y 3ibpaHOMy CTaHi Ta 3i BCTa-
HOBIEHO KPULLIKOHO.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!

Mg yac nepepobku rapsaynx NPOAYKTIB B
OGneHgepi 3 BOPOHKM B KPULLLL BUCTYNae
napa. 3anosHoBaT Makcumym 0,5 niTpis
raps4oi abo niHMCTOI PiANHW.

YBara!

Brnengep moxe 6yTn nowkomkeHun. He
nepepobnaTy LWBMAKO3AaMOPOXEHI NMPOAYKTH
(3a BuHATKOM KybukiB nboay). He ekcnnya-
TyBaTn GrneHaep NopoXHIM.

Po6ota 3 GneHgepom

MantoHok BI:

m HaTucHiTb Ha KHoMKy po36roky-
BaHHS | yCTaHOBITb NOBOPOTHUI
BaXiNb B NOMNOXEHHI 4.

m 3HATU 3aXVCHY KPULLIKY NPUBOAY

m GneHpepa.

m BctaHoBuTH Kenux 6neHgepa (no3Hadka
Ha py4Li HaBNPOTM MO3HAYKM Ha OCHOB-
HOMY GroLi) i NOBEPHYTW NPOTU FOAUHHU-
KOBOI CTpINkx 4O ynopy.

m 3aBaHTaXWTW IHrPenieHTH.
MakcrmanbHa KinbKicTb, piavHa =
1,25 nitp
MakcmmanbHa KinekicTe NiHUCTMX abo
rapsymx piguH 0,5 nitpa;
onTUMarnbeHa KinbkicTb Ans nepepobku,
TBepai npoayktu = 50-100 rpawm;

i
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OuueHHs i gornsag uk

m BcTaHoBWUTY KpULLKY | MOBEPHYTU ii NpOTH
FOAVHHWKOBOI CTPIMKX 0 YNopy B PyYKy
6nexgepa. Kpuwwka nosuHHa 6yTu 3adik-
COBaHOK B Na30Bi.

m BCTaHOBWTU NOBOPOTHUI NepemMukay Ha
GaxkaHuii CTyniHb.

[oBaHTaXeHHA iHrpeAieHTIB

ManoHok HI-8:

m BuMKHYTU npunag 3a 4ONOMOrow NoBo-
POTHOrO Nepemukava.

m 3HATW KPULLIKY | 3aNOBHUTU iHIPEaieHTH

abo

® BUNHATM BOPOHKY i 3anoBHIOBATU TBEPAI
iHrpegieHTV NOCTYNOBO Yepes 3aBaHTaxXy-
BanbHW1 OTBIp

abo

W 3anUTK PiAKi iHrpeadieHTn Yepes BOPOHKY.

Micna po6oTtun

m BumKHYTU npunag 3a 4LONOMOrow NoBo-
POTHOrO NepemMukaya.

m [oBepHyTV BneHaep 3a roAMHHMKOBOKO
CTPINKOIO Ta 3HATK.

Mopapa: bneHaep Havkpalle NoYNCTUTK

BiOpasy X nicns BUKOPUCTaHHS.

OuunwieHHs i pornag,

YBara!

He 3acTocoByBaTu Hisiknx abpasnBHKX
3aco6iB Ans YnLleHHs. Ha noBepxHsax
MOXYTb BUHUKHYTW MOLUKOOXKEHHSI.

OunLLEeHHA OCHOBHOIO GMNOKy

/\ HeGeaneka ypaXkeHHs eneKTPUHHNM
cTpymom!

Hi B Askomy pasi He 3aHyptoBaTN OCHOBHUI

6rnok B BOAy Ta He TpUMaTtu nig npo-

TOYHO BoAot0. He kopuctyBaTucs

napooyuLLyBa4em.

m BUHATY WiTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [1poTepTV OCHOBHMI BOK Ta 3aXMCHY
KPULLIKY MPMYBOAY BOMNOrok raHyipkoto. 3a
noTpebun MoXxHa CKopUcTyBaTUCS HEBENW-
KOHO KiNnbKiCTIO Muto4oro 3aco0y.

m [licns uboro NpoTepTn Npunag Hacyxo.
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uk 36epiraHHs

OumiLeHHA Yyalli Ta Hacaaok

Yaluy Ta Hacagky MoXHa MUTU B NOCYO0-
MWNHIA MalrHi. He 3aTuckatn nnactmacoBi
enemMeHTU B MOCYAOMUINHIN MaLLUVHI, Le
MOX€e MpPM3BECTU [0 iX cTanoi gedopmalii
nig yac mutta!

YuweHHa 6araTtoyHKLiOHaNbHOI
Hapi3Ku

Bci petani 6aratogyHKUioHanbHOI Hapi3ku
MOXHa MUTU B MOCYAOMUMHIN MaLLWHI.

Mopapa: [1ns yCyHeHHs1 Y4epBOHOMO
HanbOTy nicns nepepobku, Hanp., MOPKBM,
HanNUTU TPOXM Xap4OBOi ONii Ha TKaHUHY

i NpoTepTn Heto BaraTodyHKUiOHANBHY
HapisKy (3a BUHATKOM AMCKIB Ans noapio-
HeHHs1). Micnsa uboro 6aratodyHKLUioHaNbHY
Hapi3Ky CMOSIOCHYTH.

OuuweHHAa GneHaepy

/\ Heb6ezneka NoOpaHeHHs rocTpumMmn
HoXamu!

He TopkaTncs HoxiB GrieHaepa oroneHnmm

pykamm

Kenux 6brnieHaepy, KpyLLIKY Ta BOPOHKY

MOXHa MUTW B NOCYAOMWUMNHINA MaLLUWHI.

Mopapa: [nsa ouniieHHss bneHaepa nicns
nepepobKu pianH 4acTo HeobOB I3KOBO
3HiMaTu oro 3 npunagy. Ansa uboro HanuTh
TPOXM BOAW 3 MUOYMM 3acOO0M [0 BCTa-
HoOBrieHoro 6nexHgepa. BeiMkHyTH GrieHaep
Ha fekinbka cekyHa (ctyniHb M). Bunutn
norockanbsHy Bogy Ta npomMuty 6neHaep
YNCTO BOAOHO.

Baxnusa Bka3siBka

CymKy Ansa npunapasa noyYncTiTh 3a
notpebu. lotTpumynteca pekoMmeHaawin 3
aornagy B Cymui.
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36epiraHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
[Mpy HeBMKOPUCTaHHI Npunagy BUAHATK
LUTeNncenbHy BUMKY 3 PO3ETKN.

MantoHok [«:

m [MoknapitTe Hacagkv i guckn anst noapié-
HEHHS 4O CYyMKV ANng npunagas.

m 30epiraniTe nigcTaeky onsa npunagas B
yaLui.

m llogo 36epiraHHst B opuriHanbHin yna-
KoBLi amsiTbcs MantoHok [A.

Jonomora npu Henonagkax

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHA!
BuiHATK WTencensHy BUMKY 3 PO3eTKu
nepea TUM, SIK MIPUCTYNaTh A0 YCyHEeHHS
Hernonaaxu.

BaxnuBa BkasiBka ana MUM54../
MUM55../MUM56../MUMS5S..

B pasi Henonagku B ynpasniHHi npunaay,
npwv crnpautoBaHHi eNeKTPOHHOro 3anobix-
HuKka abo pedekTi npunagy 6numae iHouka-
TOpHe Tabrno.

NMoBopOTHUI Baxinb NOBUHEH ByTH
3achikcoBaHMM B Na3y B KOXXKHOMY po6o-
YOMY MONOXEHHi.

CnipobyiTe cnoyaTky YCyHYTU BUHUKITY MPO-
6nemMy 3a JONOMOrOK HacCTYMHMX BKa3iBOK.

Henonapgka
Mpunag He BMUKAETLCS.

YcyHeHHA Henonagku

m [epeBipnTN nogavy cTpymy.

m [lepeBipuTH WTENCENbHY BUIIKY.

m [MpokoHTpontonTe Baxinb. Yn npaBunbHe
nonoxeHHs? Yu 3adikcoBaHun B nasy?

m BrieHgep um yawy noBepHiTL 40 ynopy.

m BcTaHoBITh kpuLwKy BneHgepy Ta 3akpy-
TiTb 4O ynopy.

m 3aKpVTU 3aXUCHMMM KPULLKaMu NPUBOAMW,
AKi H& BUKOPVCTOBYHOTbLCS.

m 3axucCT Big NOBTOPHOrO BBIMKHEHHS aKTU-
BoBaHwuI. MNMepemkHyTn npunag Ha 0/off,
a noTim Ha3ag Ha 6axaHy CTymMiHb.
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Henonagka

Mpunag BUMUKAETLCSA Nif Yac BUKOPU-
CTaHHs. 3axuCT Bif NepeBaHTaXKeHHs
aKkTMBoBaHWI. 3aHaaTo Garato npoaykTis
nepepobnsanmcs ogHo4acHo.

YcyHeHHs Henonaaku

m BUMKHITE npunaga.

m 3MEHLUMTU KiNbKiCTb NepepobnioBaHnx
NpoayKTiB.

m He nepesuLLyiTe ONYyCTUMOT Makcu-
MarbHOI KiNbKOCTi NPOJYKTIB (AMBITbCA
«Mpvknagn ons BUKOPUCTaHHA)!

Henonapgka

Mig yac po6oTn NpMBOAY MUMOBINBEHO

Oyrna HaTUCHYTa KHOMKa PO30TOKYBaHHSI.
MoBOPOTHMI BaXinb NiAHIMAETLCS JOBEPXY.
MpuBig BUMMKAETLCA, OQHAK, HE 3anuvLia-
€TbCS B MOSIOXKEHHI ANs 3MiHM HacaokK.

YcyHeHHA Henonaaku

m BcTaHOBMTM NOBOPOTHMI NepemMmnkay Ha
0/off.

m [NoBOPOTHUI Baxinb NpuBeaiTb B
nonoxeHHs 1.

m BBiMkHYTM npunag (cTyniHb 1).

m [pvnag 3HOBY BUMKHYTH.

Hacapgka 3anuiiaeTbCcsa B MONOXEHHI Ans

3MiHW Hacagok.

Henonapgka

BrneHpep He noynHae npautoBaTi abo 3ynu-
HSIETBbCA Nif Yac poboTW, NPUBIL «TYANTbY.
Hixx 3abnokoBaHui.

YcyHeHHs Henonagku

m ByMKHYTM npunag Ta BUAHATY BUIKY 3
po3eTku.

m 3HSTV GneHaep Ta yCyHyTU NepeLuKkoay.

m 3HOBY BCcTaBuTU OneHaep.

m BBimMKHYTU npunag.

BaxnuBa BKasiBKa

Ao Bu He MoxeTe ycyHyTW Henonaaky
TaKkMM YMHOM, TOoAi 3BepHiTbCs, byab nacka,
[0 cryx06u cepsicy.
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Mpuknagyn Ans BUKOPUCTaHHS uk

Mpuknaguv ans
BUKOPUCTaHHS

36uTi BepLuku

— 100 r-600 r

m BepLukm nepepobnatu BiH4YK-
Kom3bmBankor 1%2-4 XxBUNMHN Ha
CTyneHi 7 (4) (B 3anexHOoCTi Bif KiNbKOCTI
Ta BNacTMBOCTEN BEPLLKIB).

fAevyHnn 6inok

— Big 1 go 8 Ginkie

m Binku nepepobnatu BiH4MKOM36U-
Barnko 4-6 XBWUMNWH Ha
CTyneHi 7 (4).

BickBiTHe TicTO

OcHoBHMI peuenT

— 2 anud

— 2-3 cT. . rapsa4oi Boan

— 100 r uykpy

— 1 NaKkyHOK BaHifNIbHOrO LyKpY

— 70 r 6bopowHa

— 70 r kpoxmanto

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m [HrpegieHTn (kpim BopoLLHa | Kpoxmanio)
npnbn. 4-6 xsBunuH 36mueaTy B NiHy BiHWY-
KOM-30MBanKo Ha CTyniHi 7 (4).

m [1OBOPOTHUI Nepemukay BCTAHOBUTH Ha
cTyniHb 1 (1) i gogasaTy No Noxui nepe-
cistHe BOPOLLHO i KpOXMarnb MNPOTArom
npuén. ¥2-1 xBunuHu.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHMX

peuenta

3400He TicTo

OcHoBHMM peuenT

— 6 seub

— 500 r uykpy

— 1 nyyka coni

— 2 NakeTuKun BaHiNbHOro LyKkpy abo Lukipka
Y2 NINMOHY

— 500 r BepLUKOBOro Macna abo maprapuHy
(kiMmHaTHOI TemnepaTtypw)

— 1000 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuk po3nyllyBaya Ticta

— 250 mn monoka

m Anug, uykop, Cinb i BaHiNbHUNA Lykop abo
LUKIPKY TMMOHY 3MiLLyTE BiHUWYKOM-MiLLan-
Koto Ha cTyneHi 1 (1) npotarom 10 cekyHa.
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uk Mpuknagn ans BUKOPUCTaHHS

m BcraHoBiTh Ha cTyniHb 5 (3) Ta 3miwyiiTe
npotsarom 120 cekyHA.

m [Jogavite macna Ta nepemillynte npoTs-
rom 60 cekyHA Ha cTyneHi 3 (2).

m [loganTte GopoluHa Ta po3nyLlyBaya Ticta
i nepemilyiiTe noTarom Npunod. 2 XBUNNH
Ha cTyneHi 1 (1).

m BcraHoBiTh Ha cTyniHb 3 (2) i npoTsarom
2 XBUIWH NOCTYMNOBO JoAaBanTe MOMoKa.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1 OCHOBHUI

peuent

MicoyHe TicTO

OCHOBHUM peuenTt

— 125 r BepLuKoBOro macna
(kimHaTHOI TemMnepaTypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

— TPOXM LUKIPKM NIMMOHY ab0 BaHiNbHOro
LyKkpy

— 250 r 6opowHa

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m YCi iHrpegieHTn nepepobnaT BiHUYKOM-
MiLLankow npubn. Y2 XBUNMHAU Ha CTYNeHi
1 (1), noTim NpMBNM3HO 2-3 XBUINUHW Ha
cTyneHi 6 (3).

Ona 500 r 6opoLuHa i GinbLue:

m Bumiwarite raykom Ans BUMILLYBaHHS
iHrpedieHTV Npubn. %2 XBUNWHU Ha
ctyneti 1 (1), a notim npnébn. 3-4
XBUNWHKU Ha 3 (2).

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa

OpixaxoBe TicTo

OCHOBHUM peuenTt

— 500 r 6opowHa

— 1 anue

— 80 rxupy (KiMHaTHOT TemnepaTypw)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro momnoka

— 25 1 cBixux ApikakiB abo 1 nakeTuk cyxmx
OpiKaxXiB

— LWKipKa Y2 MMMOHY

— 1 nyyka coni
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m Bci iHrpenieHTn nepemiwysaty npmon.
Y2 XBUNUHW ra4ykoM s 3amillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, noTiM Npn6n. 3-6 XBUNWUH Ha

cTyniHi 3 (2).

MakcumarnbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa

TicTo Ana makapoHHUX

BUpoGiB a-/

OcHoOBHUM peuenTt

— 300 r 6opoluHa

— 3 anus

3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 r) xonogHoi

BOAU

m 3amiwanTe TicTo i3 iHrpeaieHTiB npmobn.
3-5 xBUNUH Ha cTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTta

TicTto ana xnida

OcHoOBHUM peuenTt a

— 1000 r 6opoLuHa

— 2 nakeTuka Cyxux OpiKoxKiB

— 24.n. coni

660 mn Tennoi Boan

m Bci iHrpeaieHTn nepemiwysaty npmon.

Y XBUNUHW ra4ykoM s 3amillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, NnoTiM Npn6n. 4-5 XBUNUH Ha
cTyniHi 3 (2).

MaroHes3

— 2 anus @

— 2 4. n. ripynui

— Ya n onii

— 2 CT. . IMMOHHOTO coky abo ouTy

— 1 nyyka coni

1 nyyka uykpy

IHrpedieHTn NOBUHHI MaTu O4HaKoBY

Temnepartypy.

m |HrpegieHTn (kpiM oniil) Aekinbka cekyHa
nepepobnaTu B GneHaepi Ha cTyniHi 3 (2)
abo 4 (3).

m bneHgep nepekntounTy Ha CTyniHb 7 (4) i
3anMBaTy NOBIMbHO Orit0 Yepe3 BOPOHKY
— 36mBaTN OO TUX Nip, NOKX MaoHe3 He
emMyrbrye.

MaioHe3 BMKOpUCTATU sikHalliBuaLue,

He 36epiraTu Moro.
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YTtunizauis uk

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHoO
NonoXxeHb €Bponencbkoi AnupekTnen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NeKTPOHHMX
Ta enekTponpunagais, Lo déynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTnBO BU3HaYaTbLCA MOXIN-
BOCTI, AKi € 4iINCHUMU Y MexaXx
€BpoNencbLKOro coay, Woao
NPUNHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANS
BUAANEHHS MOXHa fisHaTuncs
B crneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YmoBu rapaHTil

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 Oynu onybnikoBaHi HaLnm
KOMMNETEHTHMM NPeaCcTaBHULTBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-sIKMIN Yac ofepxaTv YMOBM rapaHTil
y creujianisoBaHoOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepefHbO

B HalLOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHTii gna Himeuwunnn ta agpecu
Bwu 3Hangete Ha OCTaHHIX YOTUPbOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHMMK nocryramMmv HeobXxigHo B
Oyab-AkoMy BMNaAKy NokasaTu KBUTAHLLO
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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uk CneuianbHi npunagas

CneuianbHi npunapgaa

MUZ5ZP1 [na Bn4yaBntoBaHHS COKY 3 anenbCuHIB, IMMOHIB i
Mpec gnsa rpevindpyTis.

LIMTPYCOBMX

MUZ5CC1 [nsa HapizaHHs OPYKTiB Ta OBOYIB KyOrkammn piBHOMIp-
Hacapgka oana  HOT BENUYUHKU

Hapi3aHHS

KyOukamm

MUZ5FW1 [nsa noapiGHeHHs ceixoro m'sica ang dapLuy Taptap

M’sicopybka abo cTpaB 3 pybneHoro m'aca.

93 @6 MUZ45LS1 [Onsa macopybkm MUZ5FW1.

Komnnekr 3 Manumu oTBOpamun Ans nawiTeTie Ta OyTepbpoaHnx
PeLLiTKOBUX Mac, 3 BeNnvK1UMy oTBOpamu Ans )apeHux kosbac i
Ouckis cana.

Api6HOo (3 mm),

KpynHo (6 mm)

MUZ45SV1 [ns macopy6kn MUZ5FW1.

Hacagka pna 3 metaneBum wabnoHom Ans 4 pisHux doopm neyvea.
neymea

2 MUZ45RV1 Ons macopybkn MUZ5FW1.
s Hacap- [na HaTupaHHA ropixis, MUraanto, Wokonaay i Cyxmx
\ Ka-TepTka Bynok.

MUZ45FV1 [na macopybkn MUZ5FW1.

Hacagka-npec [ns npuroTyBaHHst MyCY i3 NMOAIB, KPiM ManuHu, NoMi-

ANns ppykTiB OOpiB i WUNWrHN. ABTOMaTUYHO BMAANSE BogHoYac
YepeLLKM i KICTOYKM NNoAiB, Hanp., CMOPOANHM.

MUZ45PS1 [ns 6aratodyHkUioHanbHOT Hapiskn MUZ5DS1.
Ouck ang Hapi- [0nsa HapisaHHs cMpoi kapTonni Ans kaptonni gpi.
3aHHS KapTonni

dpi
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CneuianbHi npynagas uk

MUZ45AG1 [ns 6aratodyHkuUioHanbHOT Hapidkn MUZ5DS1.

Ownck onsa Pixe dpyKkT i 0BOYIi TOHKMMU CMY>XKaMU AN1S OBOYEBUX
OBOMIB A4 a3i- CTpaB as3iaTCbKOl KyXHi.

aTCbKMX CTpaB

MUZ45RS1 [nsa 6aratodyHKuUioHanbHoT Hapiskn MUZ5DS1.
Ouck-TepTka, [na HaTUpaHHA cUpoi KapToni, Hanp., ANs AEPYHIB 4n
KPYMHO KHMAONIB.

MUZ45KP1 [ns 6aratodyHkuUioHanbHOT Hapiskn MUZ5DS1.

Ouck gns [na HaTupaHHA cupoi kapTonni AN AepyHiB i kap-
KapToONnsHUX  TOMMSHWUX ONafoK, ANs Hapi3aHHS OPYKTIB i OBOYIB
onagok TOBCTUMMW CKMOKaMM.

MUZ5ER2 B yawi moxHa nepepobnsaTy 6GOpPOLLHO i iHrpedieHTn
Yawa 3 Hepxa- Baroto go 750 r.

Bitoyoi cTani

MUZ5KR1 B vawi moxHa nepepobnatn 6OPOLLHO i iHrpedieHTn
Yawa 3 Baroto go 750 r.

nnactmacu

MUZ5MX1 [na npuroTyBaHHA HanoiB, Ntope 3 PPYKTiB i OBOYIB,
Hacapgka- MaWoHesy, Ansi noapibHeHHs PpyKTiB i ropixis, Ans
6neHaep 3 HaKOMBaHHS Nboay.

nnacrtMacu

MUzZ5MM1 [ns nogpibHeHHs1 3eneHi, oBodiB, A6nyk i M’sica, ons

MynbTibneHaep LaTkyBaHHS MOPKBUW, peabku i cupy, ANs HaTupaHHSA
ropixiB i OXONOMXEHOro LWoKonaay.

Mpunapas, ki He BXoAATb A0 KOMMMEKTY NOCTaBKWU, MOXHa npuadatu y Toprieni abo B
cnyxo6i cepsicy.
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ru [na Bawe 6e3onacHocTy

Ot Bcero cepaua nosgpasnsiem Bac ¢ Co aepxaHue
MOKyrKow HoBoro npubopa gupmMbl Bosch.

[10NOAHNTENbHYHO MHDOPMALMIO O HaLLEl [ns Bawen 6e30nacHOCTU ...........eeveeeee.. 218

npoadykumn Bel HanpgeTe Ha Hawem cTpa- Eg;rﬂg’(;g:f;gzgggcm """"""""""""" 351

HAe B kTephere. Paboune NONOXEHUS ..........cccevvvvvrnrnnnnns 222
OKCMNYATALMS .. 223
HUCTKA M YXOL, wevvvvevieeeieiiaeieaeeeeeeeaeaeaeannnns 227
XPAHEHUE ...t 227
MomoLwb Npu ycTpaHeHun
HENCTIPABHOCTEM ... 228
[Mpumepbl NCNOMNB30BAHUSA. .........eeeereeee. 228
YTUMUBAUNS ... 230
YcnoBus rapaHTUiiHOro obcnyxmeanms.. 230
CneumanbHble NPUHAANEXHOCTH ........... 231

[Ons Bawewn 6e3onacHocTu

Mepen ncnonb3oBaHMEM BHUMATENBHO NPOYTUTE 3TY MHCTPYKLINIO
ANSA NONy4YeHUs BaXXHbIX yKa3aHU No TexHuKe 6e30nacHoCTU U
aKcnnyaTaumm gaHHoro npubopa. MNponssoguTens He HECET OTBET-
CTBEHHOCTW 3a NOBPEXAEHMNS, BO3HUKLLME B pesynbrate Hecobrto-
AEHWS YKa3aHui No nNpaBuibHOMY NpUMeEHeHM0 npubopa.

[aHHbIn Nnpubop NpeaHasHavYeH Ang AOMaLUHEro MCMNOb30BaHUS B
obbemax, xapakTepHbIX A5 JOMAaLLHUX XO351CTB. [pumeHeHne B
ObITOBLIX YCIOBUAX BKIOYAET, HAaNpUMep, UCMOSb30BaHNE B KyXHSAX
AN COTPYOAHWKOB Mara3nHoB, 0PMCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U
APYTMX NPOMbILUSIEHHBIX NPEANPUATAR, a TakKe UCMNONb30BaHMe
FOCTAMWU NAHCUOHOB, HEBONbLUMX OTenen n NoaobHbIX 3aBefeHUN.
Mpnbop MOXHO MCNOMb30BaTh TOMBLKO AN NepepaboTku Takoro
KonmMyecTBa NPOAYKTOB M B TEYEHME TaKOro BPEMEHWU, KOTOpble
XapakTepHbl 418 JOMaLLHero Xo3s1McTea. He npeBbiwaTb Mak-
CMMarnbHO A0MYCTUMOE KONMMYEeCTBO NPoayKToB (cM. «[lpumepsbl
uCronb308aHUs»)!

HaHHbIn npubop npurogeH Ans nepemMeLllnBaHuns, 3aMmeLlnBaHms u
B30MBaHMA npoaykToB. He ncnone3oBatb A5is nepepaboTku gpyrmx
NpeamMeToB Unu BeLecTB. [1pn ncnonb3oBaHUN paspeLleHHbIX
npoussoguTenem NpUHaanNeXXHoOCTeN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl
npuMeHeHns. MNprubop MOXHO MCNONb30BaTb TONMLKO C OPUTMHASb-
HbIMW NpUHaanexHocTamu. MNpun ncnonb3oBaHMM NpUHALANEXHOCTEN
PYKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYHOLUUMU MHCTPYKLUMSIMU MO IKCMIY-
aTaunn, BXOASALWMMN B KOMMIEKT NocTaBkn. CoxpaHUTe MHCTPYKLNIO
no akcnnyatauuu. Mpu nepegade npmbopa TperbeMy nmuy Heobxo-
ANMO TakxKe nepefaTtb eMy MHCTPYKLMIO MO SKCnyaTaunm.
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[na Bawewn 6e3onacHocTn ru

O6Lwue ykaszaHUs NO TeXHUKe 6e30nacHOCTH

/\ OnacHocTb nopaxxeHUs TOKOM!

[aHHbIn Npubop Henb3sa ucnonb3oBaTb AeTsam. [pubop n ero
CETEBOW LUHYp crieqyeT Aepxartb Bganu ot geten. Jlnua ¢ orpaHu-
YeHHbIMW (PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMWN NN YMCTBEHHbLIMU CMOCO6-
HOCTAMW UIN C HEAOCTATKOM ONbITa U 3HAHUIN MOTYT MOSIb30BaTLCH
npnbopamun TONbKO NOA NPUCMOTPOM UIM €CAN OHW NONYyYUnn
ykasaHunsa no 6e3onacHoMy MCNonb30BaHMO Npnubopa 1 0Co3Hanm
ONacHOCTU, CBA3aHHbIE C HEMpPaBUITbHbIM UCNOMNb30oBaHNeM. [Jetam
3anpeLleHo urpatb ¢ npubopom. [leTam He paspeluaeTcs Npon3so-
ANTb YACTKY U NONb30BaTENbCKOEe TEXHUYeckoe obcnyxmBaHne 6e3
npucmotpa. He octaenaTtb paboTatowmn npubop 6e3 npucmorpa.
Mpw nogkntodeHnn npudopa n ero akcnnyaTtauum cobnioganTte
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON Tabnuyke. Micnonb3ynTte
NprMbop TONMbKO BHYTPY MOMELLEHNI NPU KOMHATHOW TemnepaType
Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoBHeM mops. [pubop cneayet
BCerga oTcoeauHATb OT CEeTH, Korga oH octaetcsa 6e3 npucmoTpa,
a Takke nepen ero cbopkon, pazbopkon unm ymctkon. Ceteromn
kabenb He JOMKEH NPOXOAUTb Yepes OCTPbIe Kpas Unun ropsiune
noBepxHoCTU. [onb3oBaTbcst NPUOOPOM paspeLuaeTcs TONbKO

npwn OTCYTCTBUM NOBpEXAeHM kabensa n npubopa. Bo nabexaHme
onacHoCTeln 3aMeHa NoBPEeXAEeHHOro ceTeBoro kabensa agaHHOro
npnbopa MoXeT ObITb BbINOSIHEHA TONBLKO MPOM3BOAUTENEM UMK
aBTOPU30BAHHOW UM CEPBUCHOM Cry>60m nMbo NULOM, UMEIOLLINM
aHarnoruyHyro KkBanudukaumo. PeMoHT npubopa nopy4varb TOMbKO
HaLLen cepBMCHON cnyxobe.

YKa3aHusl No TexHnkKe 6e3onacHoOCTH Aanda AaHHOro
npubopa
/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!

/\ OnacHocTb nopaxeHns TOKom!

LLITencenbHyto BUNKY MOXXHO BCTaBMSATb B PO3ETKY TOMbKO nocrie
MOSIHOIO OKOHYaHWA NOArOTOBKM K paboTe ¢ npubopom. MNpu Heunc-
nonb3oBaHWUM Npubopa U3BneYdb LTENCENbHY BUMKY N3 PO3ETKMU.
Mepen ycTpaHeHeM HENCNPAaBHOCTU N3BIIEYb LUTEMNCENbHY BUSKY
13 po3eTkn. OCHOBHOM BrOK HWM B KOEM Crnyyae He norpy»aTb B
XWOKOCTb U He epaTb nog NpoTo4HOW Bogon. He ncnosnb3oBaTh
napooyncTuTenb. BkroyaTtb 1 BbIKIIOYaTb NPUG0P MOXKHO UCKITHOYN-
TeNbHO C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeksitoYaTens.

/\ OnacHocTb TpaBMMpPOBaHWA BpalLalOWMMUCH HacaaKkamm!
Mepen 3ameHoO NPUHAANEXHOCTEN UMK AONOMNHUTENBHBIX AeTaneun,
KOTOpble BO BpeMsi paboTbl NPUBOAATCA B ABMXEHWNE, Npubop
AOMMKeH ObITb OTKITIOMEH U OTCOEANHEH OT CeTH.
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ru [na Bawe 6e3onacHocTy

MpuBoA BpaLLaeTcs elle HEKOTOPOE BPEMS NOCHE BbIKIHOYEHMS U
OCTaHaBMNMBAETCS B MONOXEHUN ANA CMeHbl Hacagok. He nameHsaTb
NOnoXeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA NOKa NPUBOP BKIOYEH.
[oxaatbes NOMHOW OCTaHOBKU NpuBoda.He npukacatbea K BpaLla-
owmmcs getanam. Bo Bpems akcnnyataumm HM B KOEM criyvae He
ornyckaTb pykn B CMecuTernbHYo Yauly. He onyckaunTe pyku B 3arpy-
304HbIN cTBOM. PaboTtaTh TONBKO C yCTAHOBMEHHOMW KPbILLKON!

N3 coobpaxeHnin 6esonacHoCTV NPpMBop MOXHO IKCNyaTUpPoBaThb
TONBbKO NP YCNOBUW, YTO HENCMNONb3YeMble NPUBOAbLI HAKPbLITHI
3aLNTHBIMW KPbILLKAMW.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 006 oCTpble Ne3Bua Hoxa!
He kacanTecb pykamu OCTPbIX HOXEWN U KpaeB pexyLmx ANUCKOB.
Anckn-nameneumTen MoxXHo 6patb ToNbKO 3a kpas! He Tporatb
HOXWM BGneHaepa ronbiM1 pykamu.

/\ OnacHocTb TPaBMUPOBAHUA 00 OCTPbIe HOXM /
BpawaroLwmmuca npmsoa!

Hu B koem crnyyae He onyckaTb pyKu B yCTaHOBIEHHbIN brneHaep!

BneHgep MoXHO ncnonb3oBaTh TONLKO B COOpaHHOM BUAE U C yCTa-

HOBEHHOW KPbILLUKOMN.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpn nepepaboTke B BneHaepe ropssumx NpoayKkToB Yepes BOPOHKY B
KpblLLKe BbIXOAUT nap. 3anueatb He 6onee 0,5 nuTpa ropsyen unm
CUNBHO MEHALLIENCS XXUOKOCTMW.

A BaxHo!

Mpnbop MOXHO MCMNOMNb30BaTb TOMBbKO C OPUTMHANBLHLIMWU NPUHAA-
nexHoctsamu. Npu ncnonb3oBaHUM NPUHAAIEXHOCTEN PYKOBOA-
CTBOBATbCHA COOTBETCTBYHOLMMN UHCTPYKLMAMM MO IKCMyaTauuu,
BXOOALLMMN B KOMMNEKT noctaBkn. OQHOBPEMEHHO MOXHO NUCMOSb-
30BaTb TOSbKO OAHY HacaaKy v NpuHagnexHoCTb.

/\ MosicHeHne cUMBOMNOB Ha Npu6Gope U NPUHAANEKHOCTAX

EE CobntogaTb ykasaHusi B MHCTPYKLMK MO 3KCNyaTaLuu.

OcTtopoxHo! Bpaliatomecs HOXH.

OcTtopoxHo! Bpaluatowmecs Hacaakum.
He onyckaTtb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTHE.

/\ BaxHo!

[Nocne kaxgoro NpMMEHeHUs Uy rnocne AfMTensHOro HENCNosbL30-
BaHMA 0b6A3aTensbHO TWwaTernbHO 04MCTUTL Npubop. = «Yucmka u
yxo0» cMm. cmp. 227
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Cuctembl 6e3onacHocTU ru

Cucrtembl 6e3onacHoCTU

BrnokupoBKa BKIOUYEHUA

Cwm. Tabnuuy «Pabo4yne nonoxeHus».

Mpnbop Bkntovaetcs B non. 1 n 3 Tonbko B

TOM cry4ae:

m eCrnv cMecuTenbHas Yawa (11) Bctas-
neHa v noBepHyTa o dukcauum

"

m 3alUMTHas Kpbillka npuBofa bneHaepa
(8) ycTraHoBneHa.

EHOKMpOBKa noBTOpPHOIro

BKINKO4YeHUs

lMpwv nepepbiBe B aneKTpocHabxeHun npubop
OCTaeTCs BKIOYEHHbIM, HO ABUraTenb nocne
3TOrO He 3anyckaeTcs cHosa. [ noBTpo-
HOTO BKITHOYEHWSI MOBEPHYTb MOBOPOTHbIN
nepekntoyarens Ha 0/off, a 3aTem BkMIOUNTB.

3awuTa oT neperpysku

Ecnu aBvratens Bo BpeMsi MCMOMNb30BaHUS
CaMOCTOATENbHO BbIKMIOYAETCS, TO 3TO
3HAYUT, YTO aKTMBMPOBANOCh YCTPOWCTBO
3aWwuThl OT Neperpysku. BoamoxHbIMK npu-
YMHaMU 3TOro MoryT ObITb O4HOBPEMEHHas
nepepaboTka CrmLKOM 6OnbLLIOro Konuye-
CTBa NPOAYKTOB.

O npaBunbLHOM NoBeAeHun nNpu cpaba-
TbIBaHUN OAHOM M3 cucTem Gesonac-
HOCTH, cM. «[TomolLLb NpU yCcTpaHeHUU
HeucnpaBHOCTEMNY.

B AaHHOM MHCTPYKLMK NO aKCnnyaTaumm
OnMCbIBaOTCSI MPUBOPBI PasnuUyYHbIX
MCNOJSTHEHWI, CM. Takke 0630p Mopenew
(pucyHok [M). OaHHbI nprubop He Hyxaa-
eTCs B TEXHNYECKOM 0BCnyXnBaHW.
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KomMnnekTHbIn 0630p

MoxanyncTa, oTKpoWTEe CTpaHULbl C
pUCYHKaMW.
PucyHok [X:

OcHoBHoM 6nok

1 KHonka pa36roKknpoBKu

2 TMoBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
®yHkumna «Easy Armlifty — gna
NOOOEPKKM OBVDKEHMUS KPOHLUTENHA
BBepX (CM. «Paboune nonoxeHns»).

3 TlMoBoOpOTHLIN NepekoYyaTenb
Mocne BbikntoveHus (nonoxeHue 0/off)
npnbop aBTOMaTU4ECKN
OCTaHaBNMBaETCS B ONTMMallbHOM
MONOXEHUN AN CMEHbl HacaaokK.
MUMS52..:
0/off = ocTaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKIOYEHNE Ha
MakcuMMarnbHoe Y1cro obopoToB,
yOoepXKvBaTb NepekntoyaTens B Te4eHNE
HeobXxoAuMOoro BpeMeHn nepepaboTku.
Crtynenun 1-4, paboyas ckopoCTb:

1 = HM3Koe yncno ob6opoToB —
MeNeHHO,

4 = BbICOKOE Yncrno 060poToB — ObICTPO.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..:
0/off = ocTaHoBKa

M = MrHOBEHHOE BKMOYEHNE Ha
MakcMMarnbHoOe 4Y1cro obopoToB,
yOoepXKvBaTb NepekntoyaTens B Te4eHne
HeobxoauMoro BpeMeHu nepepaboTku.
Ctynenu 1-7, paboyasi CKOpOCTb:

1 = HM3Koe uncno obopoToB —
MeANEHHO,

7 = BbICOKOE 4MCrio 0O60POTOB — BLICTPO.

4 WHpgukaTop pabo4vero cocTosiHus
(MUMS54../55../56../58..)

CeTuTtcs Bo BpeMsi paboThbl
(MoBOPOTHBLIV NepekntovaTens

Ha M vnun 1-7). MuraeT B criyyae
ownbok ynpaeneHus npubdopom,
npu cpabaTtbiBaHUM 3MEKTPOHHOIO
npesoxpaHuTens unu npu
HeuncnpasHOCTM Npubopa, cMm.
pasgen «[omoLlb Npu ycTpaHeHn1
HencrnpaBHOCTENY.
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ru Paboune nonoxeHus

5 3awuTHaA KpbiwKa ans npuBoaa
[na cHATUA 3alMTHOM KPbILLKKU C
npvBoAa HaXaTb Ha 3aHIOK YacTb U
CHSITb KPbILLIKY.

6 [MMpuBopg ans
— YHUBepcarnbHOW pe3Ku 1
— npecca Ans 4uTpycoBbIX
(cneumanbHble NPUHAANEXHOCTN™)
Mpu Hencnonb3oBaHUK YCTaHOBUTL
3aLLUMTHYIO KPbILIKY Ha npvBoA.

7 TMpuBoa ansa Hacagok
(RBeHuMK ons nepemeLunBaHusg,
BEHYMK O11s1 B3OUBaHNS, MecunbHas
Hacagka) u Macopyo6km (cneumanbHble
NpUHaAnNexHocTn™)

8 3awuTHaA KpbiwkKa ans npuBoaa
6neHpepa

9 TpuBop onsa 6neHaepa (cneunansHble
NpUHaANeXHOCTU™)

Mpu Hencnonb30BaHUK YCTaHOBUTL
3aLLUMTHYIO KPbILKY Ha NpvBog,
onengepa.

10 OTcek Ansa xpaHeHUsA Kabens
MUMS52../MUM54../MUMS58..:

Y6patb kabenb B 0TCek Ans kabens
MUMS55../MUMS56..:
ABTOMaTU4YECKOE CMaTbiBaHWe kabens

CmecuTenbHas 4awa ¢

NPUHaANeXHOCTAMU

11 CmecuTenbHas yawa us
Hep)XXaBeloLllen cTanum

12 Kpblwka

Hacapgku

13 BeHuuk Ansa nepemMelunBaHus

14 BeHuuk onsa B3buMBaHus

15 MecunbHasa HacagKka ¢ OTKIIOHUTENEM
TecTa

16 CyMka Ans npuHagnexHocTen
[na xpaHeHnsi HacagokK un
[UCKOBU3MENBYUTENEN.
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YHuBepcanbHas pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpbiwka ¢ 3arpy3o4HbIM CTBONIOM
19 OucKn-uamenbuuTenm
a [1ByCTOPOHHUI AnCK-peska —
TONCTble / TOHKME NOMTUKM
b [1ByCTOPOHHWI ANCK-LUIMHKOBKA —
KpynHo / Menko
¢ [wnck-Tepka — cpegHe
20 OepxaTenb Ansi AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINYCKHbIM OTBEPCTUEM

Bnenpep*

22 CrtakaH 6neHpgepa
23 Kpbiwka

24 BopoHka

* [NpuHaanexHoCTn, KOTopble He BXOAAT B
KOMMMEKT NOCTaBKU, MOXHO npuobpecTtu B
TOProBre 1 B CEPBUCHOWN crnyxoe.

Pabouune nonoxeHus
PucyHok [E:

BHumaHwue!

Mpubop MOXHO MCNOMb30BaTh TOMLKO B
TOM Cryvae, ecnv Hacagka / npuHagnex-
HOCTb Obifa ycTaHOBMIEHa Ha NMPaBUbHOM
npusoge 1 HaxoguTcs B paboyem nonoxe-
HWK, B COOTBETCTBUM C AaHHOW Tabnuuen.
[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH AOIMKEH ObITh
3achukcrpoBaH B kaxaom pabovem
NOMNOXEHNN.

MpumeyaHue

[TOBOPOTHBIN KPOHLUTENH OCHALLEH YHK-
unen «Easy Armlift», koTopasi nongepxu-
BaeT ABWXEHVE NOBOPOTHONO KPOHLUTENHA
BBEPX.

YcTaHOBKa pabo4ero nosioXXeHus:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brioKMpoBKu n
N3MEHWTb MOSIOXKEHMEe NMOBOPOTHOIO
KpoHwTenHa. MNoaaepxmneaTb OBMKEHWE
OOHOW PYKOWA.

m [1OBOPOTHBIV KPOHLUTENH NEPEBECTN B
Xernaemoe nonoxeHve 0o dpukcauun.
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Mpueog MUM52.. MUM
54/55/
56/58..
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e: 12 | 1-3
2l INEE
! EJES 24 | 37
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W) 23 | 35
i
9 =ﬁ 34 | 57
+ H
7 =ﬂ [Elﬁ 3-4 | 57
-

* YcTaHoBKa / CHATUE BEHYMKOB ANs nepe-
MeLUMBaHWS 1 B3GMBaHWS U MECUITbHON
Hacapku; nobasneHve 6onbLUIoro Konnye-
cTBa nepepabaTbiBaeMbIx NPOAYKTOB.

AkcnnyaTtaums

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHus!
LLitencensHyto BUIKY MOXHO BCTaBNSTh B
PO3€eTKy TOMbKO MOCHE NOMHOI0 OKOHYaHUS
NOAroToBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumanue!

[Mpubop MOXHO Mcnonb3oBaTb TOMBKO eCnn
NPUHaANEeXHOCTb / Hacagka HaxoanTcs B
paboyem nonoxeHnn. He BKNoY4aTh NycTom
npubop. Mpnbop 1 NPMHaANEXHOCTU He
noaBepratb BO3AEWCTBUIO UCTOYHUKOB
Tenna. [letann He npegHasHayYeHbl Ans
MCMNONb30BaHUSA B MMKPOBOITHOBOW MEYM.

Okcnnyarauusa ru

m [Nepen nepBbIM UCMOMb30BaHMEM TLUA-
TEMNbHO NOYUCTUTL NPUOOP M NPUHALANEX-
HOCTWU, CM. «4urCTKa 1 yxoa».

BaxHoe npumevaHune
PekoMeHO0BaHHblE B JaHHOW NHCTPYKLUN
MO UCNOMNb30BaHNIO OPUEHTUPOBOYHbIE
3HaveHnss paboyen CKOPOCTU yKasaHbl ANS
npnOOopOB C 7-CTyneH4aTbiM NOBOPOTHbLIM
nepekntoyarenem. [ins npubopos ¢ 4-cTy-
neHYaTbiM MOBOPOTHLIM MepeknoyaTenem
3Ha4YeHUsi Np1MBedeHbl 3@ HUMU B CKOOKax.
B AaHHON MHCTPYKLMM NO MCNONb30BaHMIO
COOEPXKMTCA HaKnelka ¢ OPUEHTUPOBOY-
HbIMW 3Ha4YeHVAMM Ans paboyer ckopocTu
npubopa npu UCnonbL3o0BaHUN Hacagok
U NpuHagnexHocten. Mbl pekomeHayem
NPUKNenTb 3Ty HaKMewky Ha npubop
(pucyHok [€).

MopgroroBka

m [locTaBWTb OCHOBHOW ONOK Ha rmagkyto u
YNUCTYHO MOBEPXHOCTb.

m BbITsHyTb kabenb (pucyHok [B).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
OTcek ong xpaHeHus kabens: \’
BbITSHYTb kabernb Ha xenae- [Q
MY OJIVHY.

MUM55../MUMS56..
ABTOMaTUYECKOE CMaTbIBaHUE | ﬁ
kabens: /
BbITAHYTb Kabenb 3a oauH pas3
Ha >xenaemyto AnvHy (Makc.

100 cm) 1 MeaneHHo OTNYCTUTD;
kabenb 3admkcupyetcs.
YMeHbLUeHve paboyei AnvHbl kabens:
Cnerka noTaHyTb 3a kabenb u Aatb emy
CMOTaTbCS [10 Kernaemon AnvHbl. 3atem
CHOBa crerka noTsHyTb 3a kabenb u mea-
NIEHHO OTNYCTUTb; Kabenb
3adumkempyeTcs.

BHumaHue!

He nepekpy4ymBatb kabenb nNpu ero
3anpaeke. B npubopax ¢ aBToMmaTnyeckmm
cmatbiBaHMeM kabensi kabernb Henb3s
3anpaBnATb BpyyHyto. Ecnn kabenb 3aknu-
HWMO, CNeayeT BbITSHYTb €ro NOHOCTLIO U
3aTem AaTb eMy CMOTaTbCS.

m BCTaBuTb LUTENCENbHYO BUIIKY B PO3ETKY.
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124_MUM58xxx_8001027214.indb 223 27.11.2015 15:12:17



ru Skcnnyaraums

CmecuTenbHas 4yalwa 1 Hacagku

/\ OnacHocTb TpaBMMUpOBaHUsA O Bpa-
warowmecs Hacagku!
Bo BpeMms akcnnyataumm Hukoraa He
onyckaTb PYKU B CMECUTENbHYH Yallly.
PaboTaTtb TONbKO C yCTaHOBIIEHHOMN
KpbiLwkon (12)!
Hacagky MOXHO 3aMeHsiTb TOMNbKO nocrne
OCTaHOBKM Np1BOAa — NPUBOL ABUXETCS
ellle HEKOTOpPOe BPeMsi MOCrie BbIKIIOYEHUS
1 OCTaHaBMMBAETCS B MOSIOXKEHWUMN ANsi
CMeHbl Hacafok. MIameHaTb nonoxeHne
NMOBOPOTHOIO KPOHLLUTEHA MOXHO TOMNbKO
nocne OCTaHOBKM HacaaKu.
M3 coobpaxeHun 6esonacHocTn npmubop
MOXXHO MCMorb30BaTh TONBbKO Toraa, Koraa
Heucnonb3yemble NMPUBOAbI HAKPbITbI
3alMTHBIMY Kpbillkamm (5, 8).

BHumaHue!
CMecuTenNbHYH0 Yally UCrnonb30BaTh TOMbKO
Ons paboTkbl ¢ AaHHLIM NPUBopOoM.

BeHuuk ansa nepemewmBaHus (13)
Ansi nepeMeLlMBaHns Tecta, Hanp.,
cgobHoro TecTta

BeHuuk aonsa B3buBaHus (14)
[Ns B30MBaHUSA ANYHbIX OEnKoB,
CINWBOK 1 Ans B3OUBaAHWS NErkoro
TecTa, Hanp., OBUCKBUTHOrO

MecunbHas Hacagka (15)

AnNsi 3aMeLLVBaHUsI TSHKENOro Tecta

W Ans NogMeLLIMBaHUsS UHrpe-

[AVEHTOB, KOTOPbIE HE JOIKHbI
n3menevaThbCst (Hamp.: 13toma, LOKOMaaHbIX
NNacTUHOK)

PaboTa co cMecuTenbHOM Yawen u

Hacagkamu

PucyHok [3:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3bnoku-
POBKU 1 MEPEBECTN MOBOPOTHBIN ﬁ
KPOHLUTENH B MOMOXeHWe 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOM Yallu:
HaKIMOHEHHY0 Bnepes Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OnyCTUTb, MOBEPHYTb €e NPOTUB
4acoBOW CTPEnkKU o ukcauun.
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m B 3aBucumocTtn ot Buga nepepa6aTblBa-
€MbIX MPOAYKTOB BCTaBUTbL B NpnBoa A0
d)VIKcaLl,I/II/I BEHYUK ONnda nepemMelumnBaHuna,
BEHYMK OIS B3OMBaHUSA UK MeCUIbHYHO
Hacagky.

MpumeyaHue:

Mpwn ycTaHOBKE MECWIBHOW Hacaaku

OTKIIOHWUTENb TecTa NOBEPHYTb, Tak YTOObI

MecunbHas Hacagka cmorna 3adukcupo-

BaTbcs (pucyHok [3-4b).

m 3arpy3vTb B CMECMTENbHYIO Yally npea-
Ha3HayYeHHble Ans nepepaboTku
WHIpeaneHThbl.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnoku-

POBKM 1 NEpeBeCT NOBOPOTHbLIN j
KPOHLUTENH B nonoxeHue 1.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepekntoyaTens
Ha Xenaemyt CTyneHb.

Hawa pekomeHpauus:

— BeHuuk Ans nepemelunBaHus:
CHavyana BMelumBaTb Ha cTynenn 1 (1),
3aTem MepeknioynTb Ha CTyneHb 7 (4)

— BeHuuk ans B3GMBaHUA:

CTyneHb 7 (4), nogmelLnBaHme Ha
ctynexmn 1 (1)

— MecunbHas Hacagka:

CHayana BMelumBaTb Ha cTynenu 1 (1),

3aTem 3amelumBaTh Ha cTynexu 3 (2)

[o6aBneHne MHrpeaneHToB

m BbIknountb Npnbop ¢ NOMOLLbIO NOBO-
POTHOrO NepeknovaTens.

m [,06aBUTb MHIPeaneHTbl Yepes 3arpy3o4-
HOe OTBEPCTUE B KPbILLKE.

nnm

m CHSITb KpbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnoku-
POBKV 1 NepeBecT! NOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B NOMOXEHME 2.

m 3arpysvTb UHIPEANEHTHI.

Mocne pa6otbl

m Bbikntountb npnbop ¢ NomMoLLbo NOBO-

POTHOrO nNepeknyaTens.

m V13BneYyb LWTencenbHyo BUIKY U3

pO3eTKu.
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m CHSITb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha KHomMKy pa3brnoku-
POBKU 1 NepeBECTU NOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B NOMOXEHNe 2.

m /13Bneyb Hacagky 13 npueoaa.

m /13Bneyb cmecuTenbHYHO Yally.

m [TpoBecTu YNCTKY BCex AeTanewn, cMm.
«Ynctka n yxony».

YHuBepcanbHas pe3ka

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUsA

He TporaTb oCTpble HOXM U BbICTYNbl ANC-
KOB-M3MernwbumTenen. QucknmamensumTenm
OpaTtb TonbKO 3a kpas!

YHMBepcanbHy pe3Ky MOXHO yCTaHaBMn-
BaTb / CHUMaTb TOMbKO MOCIEe OCTaHOBKU
npvBoAa 1 U3BMNEYEHNS BUIKU 13 PO3ETKMU.
He onyckaTb pyku B 3arpy304HbIi CTBOS.

BHumaHue!

YHuBepcanbHyto pe3sky UCMornb30BaThb
TONbKO B MOMHOCTbIO COBpaHHOM BuAeE.
Hukorga He cobupaTtb yHMBepCcanbHyo
pe3Ky Ha OCHOBHOM Oroke. YHuBepcarsnbHyo
pe3Ky MOXHO UCMONb30BaTh TOMbKO B yKa-
3aHHOM paboyeM NONOXEeHUN.

3awmTa ot neperpyskm

PucyHok [3:

Y106kl MPeaoTBpaTUTL 3HA4YNTENbHbIE
nospexaeHuns Bawero npnbopa Bo Bpems
neperpysk1 yHuBepcarnbHOW pe3ku, npu-
BOHOW Ban yHMBEpPCanbHON pesku
cHabXxeH Hacevkon (3agaHHOe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpysku npvBogHoON
Ban nomaetcs B 3ToM mecTe. HoBbIn aep-
xaTtenb ANs QUCKOB C NPUBOAHbLIM Bariom
MOXHO NproBpecTn B CepBUCHON cryxbe.
[ByCTOPOHHUI AUCK-pe3Ka — ®
ToncTbie / TOHKME JIOMTUKA

ANst Hapeskn PYKTOB 1 OBOLLEN.
MepepaboTka Ha cTynexun 5 (3).
O603HaveHnsi Ha ABYCTOPOHHEM AMCKe-
peske:

«1» — CTOpOHa AN Hape3Kku Ha TonCcTble
NOMTUMKM

«3» — CTOpOHa 5151 Hape3Kku Ha TOHKMEe
NOMTUWKM

124_MUM58xxx_8001027214.indb 225

Okcnnyarauusa ru

BHumaHwue!

[IByCTOPOHHWI ANCK-pe3ka He NpurogeH
ONs Hapesku TBepAoro cbipa, xneba,
Oynoyek n wokonaga. BapeHbin, Hepa3ssa-
pvBatoLLMncs kaptodens HapesaTb TONMbKO
nocne oxnaxaeHus.

[1ByCTOPOHHUI AUCK-LUIMHKOBKA —
KpynHo / menko

ONS LWWHKOBKM OBOLLEN, PPYKTOB U
cbipa, KpoMe TBEpAOro cbipa (Hanp.,
«MapmesaHay).

MepepaboTka Ha cTynenn (2) unm 4 (3).
O60o3HayeHns Ha ABYCTOPOHHEM AMCKe-
LUMHKOBKE:

«2» — CTOPOHa ANs KPYMHOW LLIMHKOBKM
«4» — CTOpOHAa ANs MENKOW LUMHKOBKM

yeoe

Codfoe
=

BHumaHue!

[IByCTOPOHHWI ANCK-LUMHKOBKA HE MPUro-
AeH Ans LUMHKOBKN OpexoB. Msarkuii ceip
MOXHO LUMHKOBATb TOSbKO Ha CTOPOHE Ans
KPYMHOW LUMHKOBKM Ha CTyneHun 7 (4).
Aunck-Tepka — cpeaHe

ANs HAaTUpaHUs CbIPoro KapTodens,
TBEpAOro cbipa (Hanp., «[apmesaHay),
OXITaXOEHHOrO LIoKonaga 1 Opexos.
MepepaboTka Ha cTynexun 7 (4).

BHumaHue!
[nck-Tepka He NpurogeH Ans HaTupaHus
MSITKOTO 1 HApEe3HOro Cbipa.

Pa6oTta c yHuBepcanbHom
PucyHok [€:
m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brioKMpoBKM j

1 NepeBeCTM NOBOPOTHbIN KPOH-
LUTENH B NOSOXeHne 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOW Yallun:
HaKIOHEHHYIO Brepes Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeMm OnyCTUTb, MOBEPHYTb €€ NPOTMB
4YaCcoBOW CTPErkKN o dukcaumm.

m HaxxaTb Ha KHOMKY pa3BnoKMpoBKU U
nepeBeCTM NOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxexue 3.

m CHSITb 3aLUMTHYIO KPbILLKY C NpuBoAa
yHuBepcanbHow pe3ku (pucyHok [€-5a).

m YOepvBaTb AepxaTenb Ans AMCKOB 3a
HWKHWIA KOHeL, Npy 3Tom 0b6a BbICTyna
[OOIMKHbI yKa3biBaTb BBEPX.
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ru Skcnnyaraums

m Xenaewmbin ANCK-PEe3Ky nnn ONCKLUNH-

KOBKY OCTOPOXXHO MOSIOKUTL Ha BbICTYrbI
AepxaTens anst AMckoB (pucyHok [€-6a).

Mpv ncnonb3oBaHWM ABYCTOPOHHMX

[OVCKOB, CreauTb 3a TeM, YTobbl Kenae-

Masi CTOpOHa yKasbiBana BBepX.

m B3sTb AepxaTtenb ANs ANCKOB 3a
BEPXHWUI KOHeL, 1 BCTaBUTb B KOPMNyC
(pyucyHok [€-6b).

m YCTaHOBWTb KpbILLKY (0O6paTuTb BHUMA-
HVe Ha MapK1POBKY) 1 MOBEPHYTb NO
4YacoBOW CTpernke A0 yrnopa.

m YCTaHOBWTE yHMBEpCalbHY0 pe3ky
Ha NpYBOAE Tak, Kak n3obpakeHo Ha

pucyHke [6-8, n noBepHuTe ee no xogy

YacoBOW CTPErkKN Ao yrnopa.

m YCTaHOBUTb MOBOPOTHbLIN NepeknyaTernb

Ha peKoMeHOYeMyto CTyrMeHb.
m 3arpysuTb NpoayKTbl Ans nepepaboTku
B 3arpy304Hblil CTBOS M NoATankmMeaTh

TOnKaresnem.

BHumaHue!

WN3Beratb ckOMneHust Hape3aHHbIX NPoayK-

TOB B BblMYCKHbIM OTBEPCTUN.
PekomeHgaumsa: [ns nony4vyeHnsa paBHO-

MEPHbIX pe3ynbraTtoB TOHKME NPOAYKTbI ANA

Hape3Kkn nepepa6aTb| BaTb nNy4ykamun.

MpumeyaHue: B cnyyae 3aknmHuBaHus
nepepabaTbiBaEMbIX NPOAYKTOB B YHU-
BepcanbHOW peske criedyeT BbIKMIoUUTb

KYXOHHbI/ KOMGaiiH, N3BMeYb LUTENCESbHY0

BUJIKY N3 PO3ETKU, 0OXKOATbCA OCTAHOBKA

npuBoaa, CHATb KPbILLKY C yHI/IBepCEU'IbHOIZ

pPe3kn n onycTownTb 3arpy30quu7| CcTBOIM.

Mocne pa6oTbl

m BbikntounTb npubop ¢ nomoLLs NoBo-
POTHOrO NepekrYyaTens.

m [TOBEPHYTb YHMBEPCATbHYHO Pe3Ky
NPOTUB YAaCOBOW CTPENKN U CHATb.

m [NoBEPHYTb KPbILLKY NPOTUB 4YacOBOWA
CTPENKN U CHSTb.

m V/I3Bneyb gepxarenb s AUCKOB
BMECTE C ANCKOM. [1Nns 3TOro HaxaTtb
Ha NPUBOAHOW Ban CHWU3Y nanbLemM
(pucyHok [3).

m [poBecTu YncTKy getanen.
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BbneHpgep

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUs 06
OCTpble HOXMU / BpaljaloLmnncs
npuBop!

Huvikorga He onyckaTb pyku B yCTaHOBMEH-

Hbli BneHaep! bneHaep MOXHO cHUMaTh/

yCTaHaBMMBaTb TOSIbKO NMOCMEe OCTaHOBKM

npueoaa! bneHaep MOXHO MCNoONb3oBaTb

TONbKO B COBpaHHOM BuAe v C yCTaHOBMEH-

HOW KPbILLKOW.

/\ OnacHocTb ownapueaHus!

Mpu nepepaboTke B GneHaepe ropsaunx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAMUT Nap. 3anonHaATb MakCUMyMm

0,5 nuTpa ropsiyen unu cunbHOMNEeHsLWenca
KNOKOCTMW.

BHumaHwue!

Bnengep moxHo nospeanTb. He nepepaba-

TbIBaTb 3aMOPOXEHHbIE UHIPEANEHTDI (32

nckntoveHnem Kybukos nbaa). He Bkntovats

nycTon 6neHaep.

Pa6GoTa c 6neHgepom

PucyHok BI:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3briokMpoBKu
1 MepeBecTN MOBOPOTHbBIN KPOH- j
LUTENH B nonoxeHue 4.

m CHATb C NpuBoAa GneHpepa 3almUTHY0
KPbILLIKY.

m YCTaHOBWTb CTakaH brneHgepa (Mapku-
pOBKa Ha pyyKe HanpoT1B MapKUPOBKM
Ha OCHOBHOM 6roKe) 1 NOBEPHYTb NPOTUB
4acoBOW CTPEnKM A0 yrnopa.

m 3arpy3vTb UHIPEANEHTHI.

MakcrmanbHoe KOnmMyecTBO XUAKOCTU
= 1,25 nutpa;

MaKkcuMarnbHOe KONMMYeCTBO CUIbHO-
NEHSILLMXCS MU FOPSIYNX KULAKOCTEN

= 0,5 nuTpa;

onTyMasnbHoe KonM4yecTBo Ans
nepepaboTkn TBepAbIX UHFPEeaNEHTOB
=100 rpamwm;

m YCTaHOBMWTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb €€
NPOTMB YaCcOBOW CTPEerku Ao ynopa
B Py4Ky b6rneHaepa. Kpbllwka gomkHa
3admKenpoBaThCS.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepekntoyaTens
Ha Xenaemyto CTyneHb.
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[o3arpy3ka UHrpeANeHTOB

PucyHok B1-8:

m BbiknounTb npubop ¢ nomMoLLbo NoBo-
POTHOrO NepeknoYaTens.

m CHATb KPbILLKY W 3arpy3nTb UHIPEeaNEHTbI

unm

m 13BfIeYb BOPOHKY M MOCTEMNEHHO 3arpy-
XaTb TBepAble MHrpeaneHTbl Yepes
3arpy3o4HOe OTBepcTue

unm

B 3an1Tb XNOKUE UHTPeaneHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6oTbl

m BbiknounTb Npubop ¢ NoMoLLbI0 NOBO-
POTHOrO Nepekno4aTens.

m [NoBepHyTb GneHaep No 4acoBoOW CTpenke
N CHSATb.

PekomeHnpauusi: bnengep nydie Bcero
NOYUCTUTb Cpasy Nocre MUCMonb30BaHWS.

UYucTka u yxon

BHumaHue!

He ucnonb3oBatb abpa3uBHble YnCTALME
cpenctea. [oBepxHocTu npubopa moryT
ObITb NOBPEXOEHbI.

Yncrtka ocHOBHOro 6roka

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
OcHoBHoW 6MOK HM B KOEM cryvae He
norpyaTb B BOAY U He AepxaTb Noj
nNpoToYHOM Bogon. He ncnonb3oBatb
NapooYUCTUTENb.

m /13Bneyb WTencenbHyo BUMKY 13
pO3eTKu.

m [IpoTepeTb OCHOBHOW 6GMOK 1 3aLUTHbIE
KPbILLKM NPUBOAOB BaXHOW TkaHbo. MNpu
HeobXoAMMOCTM UCMOMNb30BaTh HEMHOIO
cpeacTBa Ans MbiTbs Nocyabl.

m B 3aknioveHne BbiTepeTb Npnbop Hacyxo.

YucTka cMecuTenbHOM Yallu u

Hacagok
CwmecuTenbHyto Yally 1 Hacaaku MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalLUVHe.
lMnactmaccoBble aertann He 3aXXnmaTb B
NOCYAOMOEYHOW MaLLWHe, Tak Kak B Npo-
Lilecce MbiTbA BO3MOXXHaA UX NOCTOAHHAA
aedopmayms!
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YucTka n yxoa ru

UYuctka yHMBepcanbHOW pe3Kku
Bce getanu yHnBepcanbHOM pe3ku MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOWN MaLLVHe.

PekomeHpauusa: [Ins ycTpaHeHus kpac-
HOro HaneTta rnocrne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBM, HaNUTb HEMHOIO PaCTUTENBHOIO
macna Ha TPAMKy U NpoTepeTb et YHUBep-
casnbHylo pesky (He ANCKU-U3MeNnbYnTen).
Mocne 3Toro NPoOMbITE YHUBEPCATbHYHO
PEe3Ky.

Yuctka GneHaepa

/\ OnacHocThL TpaBMUpOBaHUsA 06
oCTpble HOXu!
He TporaTb HOXK BneHgepa rofnbiMu
pykamu.
CrakaH brieHgepa, KpbILLKY 1 BOPOHKY
MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOW MaLLVHE.
PekomeHnpaumsa: MNocne nepepaboTkun xuna-
KOCTel 3a4acTylo 4OCTaTOYHO NOYUCTUTL
6neHgep, He cHuMmas ero ¢ npubopa. Ans
3TOro 3anuTb B YCTAHOBMEHHbIN brieHaep
HEMHOro BOfbl CO CPeACTBOM A1 MbITbA
nocyapl. BknounTb 6rnieHaep Ha HECKOMbKO
cekyHA (ctyneHb M). BbinuTb MbInbHYO
BOAY W NPOMbITb GrieHAep YMCTON BOOOW.

BaxHoe npumevyaHue

CyMKy AN NpUHaAANEXHOCTEeN YNCTUTL NpU
HeobxoaumocTn. CnepoBaTh ykazaHUsAM No
yxogy B CyMKe.

XpaHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHus!
Mpu Hencnonb3oBaHUM Npubopa M3BneYvb
LUTEnCcesibHY BUITKY U3 PO3ETKMU.

PucyHok [&:

m YNOXUTb Hacagku 1 QUCKMM3MENbYUTENN
B CYMKY ANsi NPUHaANEXHOCTEN.

m CymKy Anst NpuHaAnexXHoCTeN XpPaHuTb B
CMecuTeNbHON Yalle.

m [N XpaHeHns B OpUrMHanbHOWM ynakoBke
cM. pucyHok M.
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ru MomoLLb NpU yCTPaHEHUN HeWcrpaBHOCTEN

NMomouwb npu ycTpaHeHnu
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHMA!
Mepen ycTpaHeHneM HencnpaBHOCTH
M3BMeYb LUTEMNCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKW.

BaxHoe npumeyvaHue ana MUM54../
MUM55../MUM56../MUMS58..

Ha ownbky B ynpasneHun npubopom,
cpabaTbiBaHVe 3NEKTPOHHBIX Npeaoxpa-
HUTENeNn NN HeucnpasBHOCTb Npubopa
yKasbIBaeT MUrarowuii nHankatop pabovero
COCTOSIHUS.

MoBOPOTHbLIN KPOHLWTENH OOMKEH ObITb
3apMKcMpoBaH B KaXaoMm paboyem
NONOXEeHUU.

MonbiTanTecb CHaYana yCTpaHUTb BO3HVIK-
Wyto Npobriemy ¢ NOMOLLIbIO CreayoLwmnx
yKasaHui.

HeucnpaBHocTb
Mpunbop He BkNtoyaeTcs.

YctpaHeHue

m [poBepUTL Hanuune anekTpocHabXKeHUs.

m [poBepUTHL LITENCENBHYIO BUIKY.

m [poBEpPUTbL MOBOPOTHbIV KPOH-

WTENH. B npaBunbHOM NonoxeHnn?
3adukcnpoBaH?

m [NpukpyTUTE GNeHaep nnv cMecuTenbHy
Yawly fo ynopa.

m YCTaHOBWTb KpbILLKY BrieHaepa n npukpy-
TUTb 4O ynopa.

m HakpbITb 3aUTHBIMM KpbILLKaMK ANs
NPUBOAOB HEUCMOSb3yEMblE NPUBOAbI.

m AKTMBUpPOBaHa GOKMpPOBKa MOBTOPHOIO
BKNtoyeHus. Mepknountb npnbop B
nonoxexune 0/off n 3atem Hasag Ha
Xenaemyr CTyneHb.

HeuncnpaBHOCTb

Mpnbop BbIKNOYAETCS BO BPEMSI UCTOSb-
30BaHMsA. AKTMBMPOBaHa 3aluumTa oT nepe-
rpysku. OgHOBpeMeHHO nepepabaTbiBanocb
CNULLKOM 60MnbLLOE KONMYECTBO NPOAYKTOB.

YcTpaHeHue

m OTKNtouNTL NPUGOP.

m CokpaTuTb KONMYecTBO nNepepabaTbiBae-
MbIX NMPOJYKTOB.
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m He npesbilwaTe MakcmmarnsHO
AONYyCTUMOro Konm4yecTsa NPOAYKTOB
(cm. «IMpumepsl ncnomnb3oBaHKA»)!

HeucnpaBHoCTb

Bo Bpems paboTbl npvBoga cnyyaviHo Obina
HakaTa KHomnka pa3tnokmposku. MosopoT-
HbIVi KPOHLUTENH NepeaBuraeTcs BBepX.
MpvBoA OTKNKOYaETCs, HO He OCTaHaBNMBa-
€TCs B NMOMOXeHUN AN CMEHbl Hacadok.

YcTtpaHeHue
m [lepeBecTy NOBOPOTHbLIV Nepeknoyarens
B nonoxexue 0/off.
m [lepeBecTy NOBOPOTHLIN KPOH-
LITENH B nonoxeHuve 1. j
m BkniounTtb npmbop (cTyneHs 1).
m CHOBa BbIKIIOYMTE NprBOP.
Hacagka octaHaBnveaeTcs B NONoOXeHnn
ONs CMeHbl Hacagok.
HeuncnpaBHOCTb
BrneHgep He HaunHaeT paboTtaTe Unn ocTa-

HaBnNMBaeTCs BO BPEMS UCMOMNb30BaHUs,
npuBoA «ryauT». Hox 3aBrnokMpoBaH.

YcTtpaHeHue

m OTKNOYUTL NPMBOP 1 N3BMEYb LUTENCEenNb-
HYHO BUIIKY 13 PO3ETKM.

m CHATb Gnenpgep v yganutb NpenaTcTBue.

m CHoBa ycTaHoBUTb GrieHaep.

m Bkntountb nprbop.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnun Takum obpasom He yganock ycTpa-
HWUTb HEUCNPAaBHOCTb, NOXanyncTa, obpaTtu-
TeCb B CEPBUCHYI0 CryxOy.

Mpumepbl ucnonb3oBaHUA

B36uTble cnuBku

— 100 r-600 r

m [NepepabaTtbiBath cnueku oT 1%
A0 4 MVHYT Ha cTyneHn 7 (4) — B
3aBMCUMOCTM OT KONMYECTBA U CBOWCTB
CMUBOK, C NMOMOLLbIO BEHYMKa Anst
B3OMBaHMSA.

AndyHbIN 6enok

— OT 1 0o 8 anyHbIx 6enkos

m [NepepabatbiBatb 6enku ot 4 oo
6 MUHYT Ha cTyneHn 7 (4) ¢
NOMOLLbIO BEHYMKA AN B3OMBaHUS.
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BuckBuTHOE TecTo

OcHoOBHOM peuenT

— 2 aniua

— 2-3 cT. n1. ropsiyen Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTvka BaHUIBHOIO caxapa

— 70 r MyKku

— 70 r kpaxmana

— MpU HEOBX. HEMHOIO XMMNYECKOro

— paspbixnuTenst

m B36uBatb MHrpeaneHTbl (Kpome Myku
1 Kpaxmana) B Te4eHne npumMepHo 4-6
MUWHYT Ha cTyneHn 7 (4) ¢ NOMOLLbIO
BEH4YMKa Ans B3buBaHusi 4o obpasoBaHus
neHbl.

m [NepeBecTn NOBOPOTHbLIV NepeknoyaTenb
Ha cTyneHb 1 (1) n B Te4eHVe NpUMepHO
%=1 MUHYTbI MO CTONOBOW NOXKE nogme-
LUMBATb NPOCESIHHYIO MYKY M Kpaxmar.

MakcumarnbHOe KONnmM4ecTBO: 2 X OCHOB-

HOW peuenT

Cnob6Hoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT

— 6 auu

— 500 r caxapa

— 1 wenoTka conu

— 2 nakeTuka BaHUIbHOIO caxapa unu
ueapa ¢ 2 NMMoHa

— 500 r cnMBOYHOrO Macna unu maprapuHa

— (koMHaTHOM Temneparypsbl)

— 1000 r mykun

— 1 nakeTWK NekapcKoro nopoLuka

— 250 mn monoka

m Aliua, caxap, Cofnb U BaHUNbHbIA caxap
W ueapy NMMoHa cMmeluaTb B36u-
Bankon B TedeHue npubn. 10 cekyHa B
pexume 1 (1).

m YCTaHOBUTb Ha pexuM 5 (3) n nepepaba-
TbiBaTb B TedeHue npmbn. 120 cekyHA.

m [Jo6GaBuTb CNMBOYHOE Macro 1 nepepa-
GaTtbiBaTb B Te4eHne npunbn. 60 cekyHa B
pexume 3 (2).

m [106aBUTb MyKy 1 NEKapCKUA NOPOLLIOK
1 nepepabaTtbiBaTb B TE4eHME Npubn.

2 MuHyT B pexume 1 (1).

m YCTaHOBWTb Ha pexum 3 (2) u B Te4eHne

2 MUWHYT NOCTENEHHO A00aBNATbL MOMOKO.
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Mpumepsbl ncnonb3oBaHWA ru

MakcumanbHoe Konum4yecTBo: 1-kpaTtHoe
KONMn4ecTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

MNecoyHoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnuBoYHOrO
macna (KoMHaTHOM
Temneparypsbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conu

— HEMHOro NIMMOHHON Liedpbl UK BaHUIIb-
Horo caxapa

— 250 1 mykn

— Npu HeobX. HEMHOIO XUMUYECKOro

paspbIxnuTens

m Bce MHrpegneHTbl nepemMeLurBaTthb
B TE€YEHWE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
ctynexun 1 (1), a 3aTem B Te4eHue
NpYMepHO 2-3 MUHYT Ha cTyneHn 6 (3) ¢
NMOMOLLbIO BEHYMKa ANS NepeMeLlBaHus.

Mpu ncnonb3oaHum 6onee 500 r myku:

m Bce MHrpegneHThl 3amelunBaTh B
TeyeHve NPMMeEPHO Y2 MUHYTbI Ha
ctynexun 1 (1), a 3aTem B TeyeHue
npyMepHo 3-4 MUHYT Ha cTyneHn 3 (2) ¢
NMOMOLLIbIO MECUIBHOW HacaaKu.

MakcumanbHOe KonM4ecTBO: 2 X OCHOB-

HOW peuenTt

OdpoxokeBoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT

— 500 r mykn

— 1 anuo

— 80 r>wupa (KoMHaTHOM TemnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro mMornoka

— 25 1 CBEXMX UK 1 NakeTuK Cyxmx
OpoxoKen

— uegpa ¢ Y2 nuMoHa

— 1 wenoTka conu

m Bce uHrpeameHTsl nepepabarsiBatb
B TEYEHUE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
ctynenun 1 (1), a 3aTem B TeyeHne
npumepHo 3-6 MUHYT Ha cTyneHn 3 (2) ¢
NMOMOLLIbIO MECUITBHOW HacaaKu.

MakcumanbHoe KOnmM4ecTBo: 2 X OCHOB-

HoM peuenT

229
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ru Ytunusaums

TecTto onAa makapoH

OcHoBHOM peuenT

— 300 r mykn

— 3 anua

— npu Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonogHom
BOAbI

m Bce uHrpeguneHTbl nepepabatbiBaTb Npu-
MepHO OT 3 A0 5 MUHYT Ha cTyneHn 3 (2)
[0 nornyyeHust Tecta.

MakcumanbHoe konu4yecTBo: 1,5 X OCHOB-

HOM peuenTt

TecTo Ansa xneba

OcHOBHoOM peuenT

— 1000 r myku

— 2 nakeTuka Cyxux OpoxoKken

— 2y4. 1. conu

— 660 mn Tennow Boapl

m Bce vHrpeaueHTsl nepepabarbiath B
Te4yeHne NpUMepPHO %2 MUHYTbI Ha
ctyneHun 1 (1), a 3atem B TeyeHue npu-
MepHO 4-5 MUHYT Ha cTyneHun 3 (2) ¢
MOMOLLIbIO MECUINBbHOW HacaaKu.

MaroHes

— 2 aniua

— 2 4. 1. ropunupl

— Y N pacTuTenbHOro macna

— 2 CT. . IMMOHHOrO coKa UInn ykcyca

— 1 wenoTka conu

— 1 wenoTtka caxapa

WNHrpeaneHTbl JOMKHbI MMETb OOUHaKOBYHO

Temneparypy.

m /IHrpeaneHTbl (Kpome pacTUTENbHOro
macna) nepepabaTtbiBaTb B Te4EHMWE
HECKOMbKNX CEKYHA Ha CcTyneHn 3 (2) unu
4 (3) B GrieHaepe.

m [NepexntounTb GneHaep Ha cTyneHb 7 (4),
MEINEeHHO BNNBaTb Macrio Yepe3 BOPOHKY
1 NpoforKaTh NepemeLumBaTh 40 Tex
nop, Noka MaoHe3 He AMYNbrupyeTcs.

MarnoHe3 cneayeT ynoTpebuTb B cXKaTble

CPOKM, HE XPaHUTb €ero.
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YTunusauums

YTnnuanpyinTe ynakoBKy € UCNOMb30-
E BaHWeM aKkornornyeckm 6esonacHbix
mmm  veTOA0B. [JaHHbIN npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPOnen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3auMm ANEKTPUYHECKNX U ANEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). daH-
Hble HOPMbI ONpeaensioT AeNCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTtopumn EBpocotosa npa-
BMNa BO3BpaTa 1 yTUnu3aumm ctapbix
npnbopos. MHdopmauumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasuvHe,
B koTOopom Bbl npnobpenu npmbop.

YcnoBusa rapaHTUMHOIO

o6cenyXuBaHusa

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyO NHDOPMaLUIO
06 ycnoBusix rapaHTUNHOIO 06CnyXu-
BaHuA Bbl MmoxeTe B Baluem Gnvxkariem
aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTpe, Unm
B CEPBUCHOM LIEHTpe OT Npou3BoauTens
00O «BbCX BbITOBas TeXHUKa», NN

B COMPOBOAUTENBHON JOKYMEHTaLNN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.
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Cneu,maanble npuUHaOneXXHocTun ru

CneumnanbHble NnpuUHaAnNexHoCTun

MUZ5ZP1
CokoBbbkumarka
ANs UMTPYCOBbIX

[Ins oTXXMMa coka 13 anenbCUHOB, TMMOHOB 1
rpenngpyToB.

MUZ5CC1
Hacapgka ons
Hapeskun Kybrkamm

[ns Hapeskun OpyKTOB 1 OBOLLEN HA paBHOMEpPHbIE
KyOukn

MUZ5FW1 [ns namens4eHns cBexero msca Ang raprapa unm
Msicopy©bka pyneta ns pybneHoro msca.
g3 g6 MUZ45LS1 [na macopybkm MUZ5FW1.

KomnnekT popmo-
BOYHbIX JANCKOB,
Mernko, (3 Mm),
KpynHo (6 mm)

Menko ons nawTtetoB 1 6yTepbpoaHbIX Macc,
KPYMHO ONS XapeHbix Kornbacok v cana.

MUZ45SV1
Hacapgka-1uabnoH
ONS BbINEYKN

[ns macopybkn MUZ5FW1.
C meTannuyeckum wabnoHom Ans 4 pasnmyHblx
hOopM BbINEYKN.

N’ MUZ45RV1 [ns macopybkn MUZ5FWA1.
= Hacapka-tepka [na HaTupaHus opexos, MMHAAMNS, LWokonaaa u
8 Cyxux Bynoyex.
21
XY MUZ45FV1 [na macopy6kn MUZ5FW1.

Hacapgka-npecc
0N OTXXMMa coka

[nsa omxuma MyccCa U3 Aro, Kpome ManmHbl,
noMMAOpPOB U LUMNOBHKKA. OﬂHOBpeMeHHO aBTomMa-
TUYECKN OTAEeNATCA BETOYKU U 3EPHbILLKK, HaAMp.,
OT CMOPOAUHbI.

MUZ45PS1 [nsa yHuBepcanbHom pe3kn MUZ5DS1.

Owvck gns kapTo- [ns Hapes3ku cbiporo KapTodensa Ans kaptodens
densa dpu dpu.

MUZ45AG1 [ns yHnsepcansHow peskn MUZ5DS1.

[unck ans Hapeskn
oBoLLen ana éntopg,
a3MaTCKOM KyXHM

HapeszaeT pyKTbl 1 OBOLLY TOHKMMI MOSIOCKaMM
NS OBOLLHbIX 6o a3naTcKon KyxXHU.
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ru

Cneumaanble NpuHaanexHocTun

MUZ45RS1

[ns yHuBepcanbHow peskn MUZ5DS1.

[ck-Tepka, KpynHo [1nsi HaTUpaHusl Cbiporo kapTodens, Hanp., Ans

ApaHNKOB U KNeLOoK.

MUZ45KP1
Ouck ans kapto-
denbHbIX onagun

[ns yHuBepcanbHow peskn MUZ5DS1.

[na HaTupaHus cbiporo kaptodens AN ApaHMKoB
1 kapTodenbHbIX ornaguni, Ans Hapeskn MPYKTOB n
OBOLLIEN TOMNCTbIMW TOMTUKaMM.

MUZ5ER2 B cmecuTenbHoOM Yalle MoXHO nepepabarbiBaTb 40
CwmecuTenbHas 750 r MyK/ NMOC MHFPEANEHTDI.

Yyalla 13 HepxaBe-

loLlen ctanu

MUZ5KR1 B cmecuTenbHoOM Yalle MoXHO nepepabaTbiBaTbh 40
CwmecuTtenb- 750 r MyKM NAOC UHFPEANEHTDI.

Had vyalla u3

nnactMaccsl

MUZ5MX1 [na cmeluvBaHusA HaNUTKOB, AN NIOPUPOBaHUS

Hacapgka-6nengep
13 NnacTMacchbl

OPYKTOB 1 OBOLLEWN, ANS NPUrOTOBIEHMSA ManoHesa,
ONs uaMene4YeHns pykToB M OPEXOB, ANst U3Merb-
YeHusi KybrKoB nbaa.

MUZ5MM1
MHorodyHKumo-
HanbHbIA BneHaep

[na py6ku 3eneHu, oBoLLel, 96rnok u Maca, ans
LLIMHKOBKU MOPKOBU, peauca 1 cbipa, Ana Hatupa-
HUS OPEXOB M OXMaXAeHHOro LLoKonaaa.

MprHaONEXHOCTM, KOTOPbIE HE BXOOAT B KOMIIEKT MOCTaBKM, MOXHO NprMoGpecTm B Top-
roBJie UN B CEPBUCHON Crykbe.
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UHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, NPOU3BEAEHHON™ MO KOHTPOSeM KOHLUEepHa
BCX Xaycrepete 'M6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBeTCTBUMU C TpeboBaHusimu PegepanbHoro 3akoHa PP ot 23 Hosa6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAATENbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTenbCTBa O 3awuTe npas noTpedbutenen Poccuickon Penepaumm

MpoAayKuusa: COKOBbLLKMMANKU, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3Kku, ToBapHbIN 3HaK:
KyXOHHble KOMGalHbl, KOhEeMONKU, MACOPYOKU, U3MenbLYUTENM Bosch

BHUMAHWME! AccopTUMeHT NpoayKLnn NOCTOSIHHO OBHOBNSIETCS. TeXHWYeckue xapakTepucTUki NPOAYKLMK, B TOM 4ncrne SHeproaddekTUBHOCTH, NOCTOSHHO COBEp-

weHcTBytoTCs. MPOAYKLUS PeryrnsipHO NPOXoanT 0Bsi3aTenbHYI0 NpoLeaypy NoATBEPKAEHNS COOTBETCTBIS COMMACcHO AECTBYIOLLEMY 3aKOHOAaTeNbCTBY. MHchopmaLmio o

peKBU3NTaX akTyarbHbIX CepTUGUKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX X AENCTBUS, akTyasnbHYo MHCOPMAaLMIO O Kfacce U XapakTepucTukax 3HeproaddekTUBHOCTY NPOaYK-

UMK, MHOpMaLMIio 06 akTyasnbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMIA MOXHO MONYYUTb Y OPraHN3aLmy, BeINOMHAIOLLEH (YHKLM MHOCTPAHHOTO U3TOTOBUTENS Ha TePPUTOPUM

Poccwiickort ®eaepaummn OO0 «BCX BeitoBasi TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.

KomnaHnus OO0 «BCX BbitoBasi TexHukay, 119071, Mockea, yn. Manas Kanyxckas, f.15 oCyLIECTBNSET CBOK AesTeNbLHOCTb N0 NOATBEPXKAEHWNIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

U1K OT UMEHN NPOU3BOAUTENSA Ha eIZlI/IHOVI TaMOXEHHOW TeppuTopun TaMOXEHHOro Cot3a B COOTBETCTBUM C ﬂeﬁCTEymmMMM TexHuyeckuMmn pernameHTamu, B KadyecTse

yNoNHOMOYeHHoro M3rotosuTenem nuua, a Takke BbINOMHSET TpeGoBaHWs, NpeaycMoTpeHHble 3akoHom PO Ne184-03 «O TexHWYeckoM perynmpoBaHuv» Ans nuua,

BbINOMHSIOLIETO (hYHKLIMM UHOCTPAHHOIO U3TOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuitckon deaepaumi.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®eaepauyio Npoaykunn, cepTudrLNpoBaHHOI B KaYecTBe CEPUIHO NPOU3BOAVNMOIE OpraHoM no ceptudmkaumn «PoctecT-Mocksa», aTTec-

TaT akkpeautaumun POCC RU.0001.10.A546, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, siBnsietca OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mocksa,

119071, yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aLmeii, yka3blBaeMoil Ha NPoaYKLMM B LeNsX WAEHTUMUKALMN NPOAYKUMIA U OCYLIECTBASIOLLEN NEpBIYHOE pa3MeLLieHe NPOaYKLUMN Ha peiHke EBponeiickoro

coto3a, siBnsietcs Pobept ol Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MiotxeH, Mepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpnanyecknm N1LIOM (M3roTOBUTENEM), OCYLIECTBIISIOLIMM OT CBOETO MMEHM U3TOTOBMEHIE NPOYKLINM 1 OTBETCTBEHHBIM 33 €8 COOTBETCTBUE TPEGOBAHNSAM NPUMEHNMbIX

TEXHUYECKUX pPernameHToB TaMoXeHHOro coto3a, siensetcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MionxeH, Mepmanusi (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Minchen, Germany).

IMpu nepeBo3ke, Norpy3ke, Paarpy3ke U XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHBIX B MHCTPYKLMIA NO SKCTIflyaTauum, crieaytolmumm Tpe6o-

BaHUAMN:

+ BanpeuaeTcsi NoABepraTe MPOAYKLMIO CYLLIECTBEHHBIM MEXaHMYECKIM HArpy3kam, KOTOpbIE MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAESHMIO NPOAYKUMMA M/MNK HapyLLeHnio ee yna-
KOBKM.

« Heobxoanmo naberaTb nonaaaHns Ha ynakosKy NPOAYKLNM BOAbI U PYTAX XUAKOCTEN.

Mepen nepesoskoi UNu nepeaaden Ha xpaHeHne GuiBLUE B BKCNyaTaLymM NPOAYKUMM NpU OTpULIATENbHOI TemnepaType Heobxoanmo y6eanTsea B OTCYTCTBUM B NPO-

LyKuum Bobl.

Mpoaykuma npegHasHayeHa K MCNomnb3oBaHMNIO B YCNOBUSX TeMnepaTypb Bbilwe 0°C 1 0THOCUTENbHOM BNaXHOCTH, He npesbilatoweit 93%.

Mepes Ha4anom aKcnnyataumy NpoAyKLMY, ANUTENbHOE BPEMSs! HaXOAMBLUENCS MOA BO3AENCTBUEM OTPULIATENLHON TeMNepaTyphbl, HEOGXOANUMO BbiAepKaTb €€ B YCro-

BUSIX KOMHATHOI TEMNEpaTypbl HECKOMbKO YacoB.

TMpaBuna peanuaauni NPoAYKLNM ONPEAENSIOTCS NPEANPUATUSAMA PO3HUYHOI TOPTOBNIM B COOTBETCTBUN C TPeGOBAHUAMI AEHCTBYIOLLETO 3aKOHOAATENLCTBA.

Yka3aHusi N0 yTUNU3aLnm NpoflyKUMi COAEPXKATCs B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLmi U MOryT GbiTb YTOYHEHBI Y MyHULMNAnbHbIX OPraHOB UCTIONHUTENBHON BNACTU.

[Ins NpoayKuum, peaniaoBaHHOM M3roTOBUTENEM B TEYEHNE CPOKa AECTBUS CepTUdUKaTa COOTBETCTBIS, TOT CepTUNKAT ASNCTBUTENEH NPU €e NOCTaBKe, NPoAaxXe 1

MCMOmNb30BaHNM (NMPUMEHEHNM) B TeYEHMe CPOKa CryxBhbl, YCTAHOBMNEHHOTO B COOTBETCTBUN CO CTaTbel 18 3akoHa P® o 3aimTe npas notpeuteneir. Cpok cryxBel Ha

NPOAYKUMIO YKa3aH NPON3BOANTENEM B INCTOBKE «MH(OPMALINS UIFOTOBUTENS O rapaHTUIIHOM 1 CEPBMCHOM OBCTY)XNBAHUNY.

Mpoaykums MoxeT 6bITb MAEHTUdMULMPOBaHa No MofernbHOMY 06o3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») 1 ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOYKLVIO, YNAKOBKY 1 (MNk) COAEPXKALUMXCS B COMPOBOAUTENLHOM AOKYMEHTALMN.

B cocTas aKCnyaTaumoHHbIX OKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM Afs NPOAYKLMK, MOTYT BXOAUTL HACTOsLAs MHAOPMaLUs, MHCTPYKLUS (PYKOBOACTBO) Mo

aKcnnyataumun, tHhopmaunsi 06 YCrOBUSIX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBUCHOTO OGCITYKUBaHNS.

MapkupoBaHue NPoAYyKLMM OCYLLIECTBIISETCA U3FOTOBUTENEM Ha TUNOBOW Tabnnuke Npubopa, Ha yNakoBOYHOI ATUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoBke NpnuGopa, a Takke

MOXET NMPOU3BOANTLCS UHBIMI CrIocOGamu, 0GecnednBaIoLLMMI AOCTYIHOE W HAMMSAHOE NPEACTaBNeH1e MHGOPMALMM O NPUBOPEe B MECTax NPOAaXx.

Mpopykumsi, KoTopas npoluna npoueaypy MOATBEPXAEHUS COOTBETCTBMS cornacHo TpeGoeaHusiM TexHudeckux PernameHToB TamoxeHHoro Cotosa,
MapK1pyeTCs eanHbIM 3HaKkoM oBpalleHnsi NPOAYKUMM Ha PbiHKE rocyaapcTs — YreHOB TaMOXEHHOTo colo3a.

2. Mpoaykums, kotopas 6Gbina y YNOfHOMO! Tamo» opraHamu B CBOGOAHOE OGpalleHUe Ha TeppuTopuu TaMOXEHHOrO Colo3a
no 15.03.2015 u cootBeTCcTBME KOTOPOI 0BA3aTenbHbIM TpeGoBaHWSAM MOATBEPXAEHO poccuiickumm ceptucukatamu B cucteme FOCT P, nubo eanHbimn
AR46 [IokyMeHTami TaMOXEHHOTO COlo3a, MOXET GbiTb MapkipoBaHa 3HakoM COOTBETCTBUS.

OKCnnyaTaumnoHHble [JOKyMEHTBI Ha MPOAYKLMIO BBINOMHSIOTCS HA PYCCKOM A3bike. DKCMIyaTaLMOHHBIE AOKYMEHTBI Ha rOCYApCTBEHHBIX A3bIkax roCYapCTe — YreHOB
TaMOXEHHOTO COI03a, OTMMYHBIX OT PYCCKOTO, NPY HANNYMM COOTBETCTBYIOLLNX TPEGOBaHMIl B 3aKOHO/ATENbCTBE MOXHO BE3BO3ME3IHO NOMY4MTh Y TOPTYIOLLEH OpraHu3a-
UMM-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocy1apcTBa — YrneHa TaMoXeHHOro Coto3a.
WHopmaums o komnnekTauum Npoaykuun NpeacTaBrneHa B TOProBbiX 3anax, MoXeT 6biTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnatHor «ropsyein nuHum» (800) 200-2961, a
TalKe AOCTYMHa B UHTEPHeTe Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-bt.ru.

* 09.02.2015 BCX Bow yHs Cumenc Xaycrepere T6X, Kapn-Bepu-LUiTp. 34, 81739 Miokxen, Fepmanis, s BOX WX, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, Fepmanns.
Mogens Anpo6auUnoHHBbIi CepTtucmkar coorseTcTBUA CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHbIit Homep [Nara Bblgaun DeucTeyet no usrorosutenes
=
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.01025 12.11.12 11.11.17 CnoBeHust
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutai
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kurain
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutait
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutai
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutain
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutait
Pe3kun
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuusa
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuusa
W ITenu
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHust
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHust
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
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— AnpoBauMoHHbIiA CepTHUchUKaT COOTBETCTBUS Crpana-
™R PerncTpaumoHHbIit HoMep DNata Bbigaun DeiicTeyeT ao nsrotosutens
M ) Tenv
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36480 CNHR27 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenusi
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenusi
MFQ36460 CNHR27 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.Af146.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV. C-DE.A5146.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typuus
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHust
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.Af146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHust
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.Af146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.62 21.03.14 20.03.1 CnoseHusi
MSM6B150 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.1 CnoseHust
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.1 Cnosenust
MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.628: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67PE CNHR13 C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHusi
MSM6700 CNHR9EV C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHusi
MSM6B500 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.62 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM67170 CNHR26 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM66155 CNHR25 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM87160 CNHR28 C-DE.AS146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnogexus
MSM87180 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM64155RU CNHR24 C-DE.AS346.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM67190 CNHR26FP C-DE.A146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoeeHusi
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoeeHusi
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHusi
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHus
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM6B400 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
Ky.
MCM2050 CNCM11ST C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4000 CNCM20 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4100 CNCM20 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4250 CNCM21 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoseHusi
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoBeHust
MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUM4657 CNUMSST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUM4855 CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4856EU CNUMSST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4880 CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM52131 CNUM50 C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnoeexusi
MUM54240 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM54251 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.1 CnoseHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25111 CnoseHusi
MUMXL20C CNUM70 C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25111 CnoseHusi
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MKM6003 KM13 C-DE.Af146.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoseHus
MKM6000 KM13 C-DE.A5146.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoBeHus
Mscopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW1545 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW1550 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW45020 CNFW5 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kurait
MFW45120 CNFW5 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutait
MFW66020 CNFW6 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutait
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutain
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutain
MFW68640 CNFW8 C-DE.AS146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutain
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutai
MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutai
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Saadal) g sl <l jlaY)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr: “Ferit Xhajklo” Ish Markata

Tirana

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k
Kulla B Nr.223/1

Kodi Postar 1023

Tirana

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

10/15
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢~ i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
ltdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)
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FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAEpwvo: 181 82
(AaTIKA Xpéwon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, 8w

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, &b

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Lycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt
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MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

10/15

124_MUM58xxx_8001027214.indb 254

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckasa 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A0 gl Ay jal) ASLaall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, $rini

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizac¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2

BSH Home Appliances Private Limited
Bt RiBEIMNFE805 R 118

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
RIS ERRY BN IR T,
EAIEHRREFR,
Bolas = IRER
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus =" .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unber(hrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur fir Deutschland gliltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firr im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-Strae 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Storungen
D 091170440040

A 0810550511

CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001027214 951127
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