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Zu lhrer Sicherheit
Dieses Zubehdr ist fur den Stabmixer MQ8.... bestimmit.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerit

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer nie mit bloBen Handen reinigen. Blrste benutzen.

Wichtig!

Zubehor nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Der Universalzerkleinerer ist nur fur die in dieser Anleitung beschriebene
Verwendungigeeignet. Niemals mit dem Stabmixer/Mixful3 im
Universalzerkleinerer arbeiten. Der Universalzerkleinerer ist nicht
mikrowellengeeignet.

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in FlUssigkeiten tauchen und
nicht unter flieBendem Wasser oder in der Spulmaschine reinigen.

Den Schneebesen niemals ohne den Getriebevorsatz in das Grundgeréat
einsetzen.

Getriebevorsatz nie in Flussigkeiten tauchen und nicht unter flieBendem
Wasser oder in der Spulmaschine reinigen.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltigvordem  Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die

Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und volle Leistung des Gerates bei der Zubereitung
Bedienhinweise fiir dieses Geréat zu erhalten.  von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Rezeptvorgaben, siehe Bild [@).
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
Gebrauchsanleitung mitgeben. in der Tabelle (Bild [@) unbedingt beachten.

: : Achtung!
U_ nIV(_erse_lIzerkIelnerer Universalzerkleinerer nur im komplett
Bitte Bildseiten ausklappen. zusammengesetzten Zustand verwenden!
Bild & Vorsicht!
1 Universalzerkleinerer Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
2 Messer Knochen und Sehnen entfernen.
3 Aufsatz Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
Je nach Modell: zum Zerkleinern von sehr hartem Gut
4 Ice-Crush-Messer (Kaffebohnen, Rettich, Muskatniisse) und
Ein Universalzerkleinerer kann Gber den gefrorenem Gut (Obst 0. A).
Kundendienst bestellt werden Bild ] ‘
(Bestell-Nr. 657248). ° Xnk;vetrsf?!zirkle;nﬁrer aué glaéte” qu saubere

: rbeitsfléche stellen und andrlicken.

Bedienen ® Messer einsetzen.
Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum ® | ebensmittel einflillen.
Zerkleinern von Fleisch, Hartk&se, Zwiebeln, Achtung!

Krauterm, Knoblauch, Obst, Gemse, NUssen,  pjesser muss gerade im Universalzerkleinerer

Mandeln. o sitzen, damit der Aufsatz richtig sitzt (Bild [E1-3).
Mit dem Ice-Crush-Messer (bei einigen

Modellen) kénnen Sie Eis zerkleinern.
Optimale Verarbeitungsmenge: 4-6 Eiswlrfeln.

o e -
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® Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar
einrastet.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer fest
halten und Gerét einschalten (Turbo-
Geschwindigketit).

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und
Grundgerét vom Aufsatz abnehmen.

e Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und
vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in

Flissigkeiten tauchen und nicht unter

flieBendem Wasser oder in der Spllmaschine

reinigen.

® Universalzerkleinerer und Messer sind
spUlmaschinenfest.

® Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

5 Getriebevorsatz

6 Schneebesen

Ein Schneebesen kann Uber den Kundendienst
bestellt werden (Bestell-Nr. 657428).

Bedienen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
(aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch

(max. 8 °C)) sowie zur Zubereitung von Saucen
und Desserts.

A Verbriihungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein hohes,

schmales Mixgefal3 benutzen. HeilBe Milch
kann spritzen und zu Verbrihungen fihren.

%

—

Bild [1]

® | ebensmittel in den Mixbecher einflillen.

® (etriebevorsatz auf das Grundgerét setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgerét einsetzen

(Bild [1-3).

® (Gewlnschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Empfehlung: hohe
Drehzahl).

® Grundgeréat und Mixbecher fest halten und
gewUnschte Einschalttaste drlicken.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten drlicken und
Grundgerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Fllissigkeiten tauchen

und nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Splimaschine reinigen.

® Der Schneebesen kann in der
Splimaschine gereinigt werden.

® Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Anderungen vorbehalten.

ﬁ

*
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For your safety

This accessory is designed for the hand blender MQG.... .
Follow the operating instructions for the hand blender.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Take hold of the universal cutter blade by the plastic handle only.
Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

Important!

Do not attach or remove accessories until the appliance is at a standstill.
Never insert the whisk into the base unit without the gear attachment.
Never immerse the attachment of the universal cutter in liquids and do not
clean under flowing water or in the dishwasher.

Never immerse the gear attachment in liquids and do not clean under

flowing water or in the dishwasher.

Before use, read these instructions carefully
in order to become familiar with important
safety and operating instructions for this
appliance.

Please keep the Operating instructions in a safe
place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the Operating instructions.

Universal cutter

Please fold out the illustrated pages.
Fig. I

1 Universal cutter

2 Blade

3 Attachment

For some models:

4 Ice crusher blade

Auniversal cutter can be ordered from customer
service (order no. 657248).

Operating the appliance

The universal cutter is suitable for cutting meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables, nuts, almonds.

You can crush ice with the ice crusher blade
(some models). Optimum processing quantity:
4-6 ice cubes.

With the universal cutter use the appliance at full
power to prepare honey spread (according to
the recipe see Fig. [@).

%

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [€).

Attention!
The universal cutter must be completely
assembled before use.

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones

and sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting

very hard items (coffee beans, radishes,

nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. &

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® Insert the blade.

® Add food.

Attention!

Blade must sit straight in the universal

cutter so that the attachment sits

correctly (Fig. E-3).

® Place the attachment on the universal cutter
and rotate in a clockwise direction until it
“clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® Insert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter firmly
and switch on the appliance (Turbo speed).

® Release the On button after processing.

ﬁ

.
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After using the appliance Attention!
. Never insert the whisk into the base unit
® Remove mains plug. - )
® Pressthe releasFe) b%ttons and remove without the gear attachment (Fig. BI-3)
the base unit from the attachment. ® Set required speed gsing the speed control
® Rotate the attachment in an anti-clockwise (recommendation: high speed).

direction and remove from the universal ® Grip base unit and blender jug and press
required On button.

cutter. )
e Take hold of the blade by the plastic handle ~ ®  Release the On button after processing.
and take out. After using the appliance
Cleaning e Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the

jion!
Attention! base unit from the gear attachment.

Never immerse the attachment of the universal .
cutter in liquids and do not clean under flowing ~ ® Remove the whisk from the gear
water or in the dishwasher. attachment.
e Universal cutter and blade are Cleaning

dishwasher-proof.

. . Attention!
® Wipe the attachment with a damp cloth only. Never immerse the gear attachment in liquids
Whisk and do not clean under flowing water or in the
dishwasher.

Please fold out the illustrated pages. e The whisk can be cleaned in the

Fig. I dishwasher.
5 Gear attachment ® Wipe the gear attachment with a damp
6 Whisk cloth only.

A whisk can be ordered from customer service

(order no. 657428).

Operating the appliance

The whisk is suitable for whipping cream,

beating egg whites and milk froth (from hot

(max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C)) as well

as for preparing sauces and desserts.

/\ Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow

blending receptacle. Hot milk may splash and

scald you.

Fig. [

® Put ingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base unit
and lock into position.

® |nsert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

Subject to alterations.

e -

*
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destine au mixeur plongeant MQG6.....
Respectez la notice d’utilisation du mixeur plongeant.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement

en rotation !

N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur

universel.

Ne saisissez les lames du broyeur universel que par la poignée
en plastique. Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.

Utilisez une brosse.
Important !

Ne montez et démontez I'accessoire qu’une fois I'appareil immobile.
Le broyeur universel ne convient qu’a I'utilisation décrite dans la présente

notice.

Ne travaillez jamais avec le mixeur plongeant / le pied mixeur dans

le broyeur universel. Le broyeur universel ne va pas au four micro-ondes.
Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel dans
des liquides, ne le nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.
N’introduisez jamais le fouet dans I’appareil de base sans vous servir

de 'embout démultiplicateur.

Ne plongez jamais I'embout demultiplicateur dans des liquides,
ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

Veuillez lire la présente notice attentivement
avant utilisation pour connaitre les
consignes de sécurité et d’utilisation
importantes visant cet appareil.

Rangez soigneusement la notice d’instructions.
Si vous remettez 'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.

Broyeur universel
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

1 Broyeur universel

2 Lame

3 Couvercle

Selon le modéle :

4 Lame a broyer la glace

\Vous pouvez vous procurer un broyeur uni-
versel par le biais du service apres-vente
(n° de réf. 657248).

%

Utilisation

Le broyeur universel convient pour broyer les
ingrédients suivants : viande, fromage dur,
oignons, herbes culinaires, all, fruits, léegumes,
noix, amandes.

La lame a glace (selon le modele) permet

de broyer de la glace. Quantité de traitement
optimale : 4 a 6 glagons.

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors de

la préparation d’une pate a tartiner au miel

(a condition de respecter les instructions

de la recette (voir la Figure [@).

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (Figure [®).

Attention !

N'utilisez le broyeur universel qu’a I'état
entierement assembleé !

Prudence !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

ﬁ

*ﬁ%
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Ce broyeur universel ne convient pas pour

broyer les produits trés durs (grains de cafe,

raifort, noix muscade) et congelés (fruits

ou assimilés).

Figure &

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez lalame en place.

® \Versez les produits a broyer dans
le récipient.

Attention !

Il faut que la lame soit fixée droite dans

le broyeur universel afin que I'accessoire

soit correctement en assise (Figure [E3-3).

® Posez le chapeau sur le broyeur universel
et tournez jusqu’a ce qu’elle se clipse
de fagon bien audible.

® Posez I'appareil de base sur I'accessoire
puis faites-le encocher.

® [ntroduire la fiche dans la prise de courant.

® Tenez fermement I'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez I'appareil (haute vitesse).

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez le chapeau en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis détachez-la
du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'élément superposé du

broyeur universel dans des liquides, ne le

nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.

® | e broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

® Contentez-vous de nettoyer le couvercle
avec un essuie-tout humide.

Fouet
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IX
5 Embout démultiplicateur

%

%

6 Fouet
Il est possible de commander un fouet via
le service aprés-vente (n° de réf. 657428).

Utilisation

Le fouet convient pour monter la creme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait (lait chaud (70 °C max.) et froid
(8 °C max.)), ainsi que pour préparer des
sauces et desserts.

A Risque de briilure !

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un

récipient mixeur de petit diametre a bords

hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser

et provoquer des brdlures.

Figure D]

® \ersez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez I'embout démultiplicateur sur
I’appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans I'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

Attention !

N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil

de base sans vous servir de I'embout démulti-

,o//cateur (Figure [31-3).
Réglez la vitesse souhaitée au moyen
du régulateur de vitesse (recomman-
dation : vitesse élevée).

® Tenez fermement I'appareil de base
et le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apreés le travail

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez 'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

e Détachez le fouet de 'embout démulti-
plicateur.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais 'embout démuiltiplicateur

dans des liquides, ne le nettoyez pas sous

I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

® |l est possible de nettoyer le fouet au lave-
vaisselle.

® N’essuyez I'embout démultiplicateur
gu’avec un essuie-tout humide.

Sous réserve de modifications.

—

ﬁ

*
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio & previsto per il frullatore ad immersione MQB.....
Osservare le istruzioni per I'uso del frullatore ad immersione.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Afferrare la lama del mini tritatutto solo sul’'impugnatura in plastica.

Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.

Importante!

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio fermo.
Il mini tritatutto € idoneo solo per I'impiego descritto in questa guida.
Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel mini

tritatutto.

I mini tritatutto non € idoneo per forni a microonde.

Non immergere mai I'adattatore del mini tritatutto in liquidi € non lavarlo
sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare priva
dell’adattatore ingranaggio. Non immergere mai I’adattatore ingranaggio
in liquidi € non lavarlo sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

Leggere attentamente questa guida prima
dell’'uso, per conoscere importanti istruzioni
di sicurezza e per I'uso di questo
apparecchio.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Mini tritatutto

Aprire le pagine con le figure.

Figura I

1 Mini tritatutto

2 Lama

3 Adattatore

A seconda del modello:

4 Lama tritaghiaccio

Un mini tritatutto pud essere ordinato
attraverso il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 657248).

Uso

Il mini tritatutto & idoneo per tritare carne,
formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche,
aglio, frutta, verdura, noci, mandorle.

%

Con la lama tritaghiaccio (in alcuni modelli)

si puo frantumare il ghiaccio. Quantita di lavo-

razione ottimale: 4-6 cubetti di ghiaccio.

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza

dell‘apparecchio nella preparazione di crema

al miele spalmabile sul pane (rispettando

le indicazioni della ricetta vedi figura [®).

Rispettare assolutamente le quantita massime

ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella

(Figura [@).

Attenzione!

Usare il mini tritatutto solo se completamente

montato.

Attenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asportare

cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non & idoneo per sminuzzare

alimenti molto duri (grani di caffé, rafano, noci

moscate) e prodotti congelati (frutta e simil).

Figura &

® Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® |Inserire la lama.

® Introdurre I'alimento.

ﬁ

*ﬁ%
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Attenzione!

Per la corretta posizione dell’adattatore,

la lama deve essere collocata dritta in sede

nel mini tritatutto (Figura [E-3).

® Applicare sul mini tritatutto I'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.

® Disporre I'apparecchio base
sull’adattatore ed arrestarlo.

® |[nserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparec-
chio (Velocita turbo).

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.

o Afferrare la lama sullimpugnatura
di plastica ed estrarla.

Pulizia
Attenzione!
Non immergere mai I'adattatore del mini
tritatutto in liquidi e non lavarlo sotto acqua
corrente o nella lavastoviglie.
® Mini tritatutto e lama sono lavabili

in lavastoviglie.

® Pulire 'adattatore solo con un panno
umido.

Frusta per montare

Aprire le pagine con le figure.

Figura I

5 Adattatore ingranaggio

6 Frusta per montare

Una frusta per montare puo essere ordinata

tramite il servizio assistenza clienti (codice
di ord. N° 657428).

Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, aloume d’uovo e schiuma di latte
(da latte molto caldo (max. 70 °C) e latte
freddo (max. 8 °C)) ed inoltre per la prepa-
razione di sughi e dolci.

10

%

%

A Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare

un bicchiere per frullare alto e sottile.

Dal latte bollente possono uscire spruzzi

e provocare scottature.

Figura []

® Introdurre I'alimento nel bicchiere
frullatore.

® Inserire I'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.

® |Inserire la frusta per montare
nell’adattatore ed arrestarla.

Attenzione!

Non inserire mai nell’apparecchio base

la frusta per montare priva dell’adattatore

ingranaggio (Figura [1-3).

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (consigliato:
alto numero di giri).

® Afferrare saldamente I'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere
il pulsante di accensione desiderato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore ingranaggio.

® Staccare la frusta per montare
dall’adattatore.

Pulizia
Attenzione!
Non immergere mai I'adattatore ingranaggio
in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente
0 nella lavastoviglie.
® |a frusta per montare € lavabile
in lavastoviglie.
® Pulire I'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.

Con riserva di modifiche.

—

ﬁ
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer MQG6.....
Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in het mes van de universele fijnsnijder grijpen.

Het mes van de universele fijnsnijder uitsluitend vast-pakken aan

de kunststof handgreep. Messen nooit met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken.
Belangrijk!

Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat

stilstaat.

De universele fijnsnijder is alleen geschikt voor de in deze
gebruiksaanwijzing beschreven toepassing. Nooit met de staafmixer/
mixervoet in de universele fijnsnijder werken. De universele fijnsnijder

is niet geschikt voor de magnetron.

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet in vioeistof dompelen
en niet onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

De eiwitklopper nooit zonder aandriffhulpstuk in het basisapparaat
aanbrengen. Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen en niet
onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig
deze gebruiksaanwijzing, die belangrijke
veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over
het apparaat bevat.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat door-geeft aan derden.

Universele fijnsnijder

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. A

1 Universele fijnsnijder

2 Mes

3 Hulpstuk

Afhankelijk van het model:

4 ljscrushermes

Een universele fijnsnijder kunt u bij

de Servicedienst tegen meerprijs bestellen
(bestelnr. 657248).

Bedienen

De universele fijnsnijder is geschikt voor het
fiinmaken van vlees, harde kaas, uien, kruiden,
knoflook, fruit, groente, noten, amandelen.

%

Met het ijscrushermes (bij sommige modellen)
kunt u ijs klein maken. Optimale hoeveelheid:
4-6 ijsblokjes.

Met de universele fiinsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving van
de receptgegevens zie afb. [@).

Neem de in de tabel (afb. @) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Attentie!

De universele fiinsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u vlees fijnsnijat.

De universele fiinsnifder is niet geschikt voor
het fijnsnijden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)

en diepvriesproducten (fruit e.d.).

Afb. E

® Universele fijnsnijder op een gladde en

schone ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.
® | evensmiddelen toevoegen.

11
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Attentie!

Voor een juiste bevestiging van het opzetstuk

moet het mes recht in de universele fiinsnijder

zitten (afb. [B-3).

® Opzetstuk op de universele fijnsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de universele
fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien en van
de universele fijinsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

Reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet

in vioeistof dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasautomaat reinigen.

® De universele fijnsnijder en het mes kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

Eiwitklopper

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. [N

5 Aandrijfhulpstuk

6 Eiwitklopper

Een eiwitklopper kan worden besteld bij

de klantenservice (bestelnr. 657428).

12

Bedienen

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen

van slagroom, eiwit en melkschuim (van hete

(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C)), en

voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van brandwonden!

Bij de verwerking van hete melk een hoge,

smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan

spatten en brandwonden veroorzaken.

Afb. []

® | evensmiddel in de mixkom doen.

® Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

e FEiwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijthulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen (afb. [8)-3).

® Het gewenste toerental instellen met de
toerentalregelaar (advies: hoog toerental).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
op de gewenste inschakelknop drukken.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

® FEiwitklopper van het aandrijffhulpstuk
nemen.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de

afwasautomaat reinigen.

® De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

Wijzigingen voorbehouden.

—
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbeher er beregnet til stavblenderen MQG.....
LLees og overhold brugsanvisningen til stavblenderen.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i kniven i mininakkeren.

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa minihakkeren. Renger aldrig knivene
med de bare fingre. Benyt altid en berste, nar de skal rengores.

Vigtigt!

Tilbehor ma kun saettes pad og tages af, nar apparatet star stille.
Minihakkeren er kun egnet til de formal, der er beskrevet i neervaerende
vejledning. Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i minihakkeren.
Minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i veeske; renger den ikke under
rindende vand og seet den ikke i opvaskemaskinen.

Seet aldrig piskeriset i grundmodellen uden motorenheden.

Dyp aldrig motorenheden i veeske; renger den ikke under rindende vand

0g saet den ikke i opvaskemaskinen.

Laes denne vejledning ngje igennem far brug

for at fa vigtige sikkerheds- og
betjeningshenvisninger til dette apparat.
Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Minihakker
Fold billedsiderne ud.

Billede IX

1 Minihakker

2 Kniv

3 Pasats

Ikke alle modeller:

4  |ce-crush-kniv

En universalhakker f&s hos vor kundeservice
(best. nr. 657248).

Betjening

Minihakkeren er egnet til at sméhakke ked,
hard ost, leg, krydderurter, hvidleg, frugt,
grent, nadder og mandler.

Ice-crush-kniven (ikke alle modeller) benyttes
til at sméahakke is. Optimal maengde:

4-6 isterninger.

Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse, nar smarepaleeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften

se billede [4).

%

De maks. meengder og tilberedelsestiderne

i tabellen (Billede @) skal ubetinget overholdes.

Pas pa!

Minihakkeren ma kun bruges, nar den

er samlet rigtigt!

Pas pa!

For kad hakkes: Fjern knogler, brusk, hud

og sener.

Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke

meget harde fadevarer (kaffebenner, reeddike,

muskatned) og frostvarer (frugt o.lign.).

Billede &

e Stil minihakkeren pé en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

® Sat kniven i.

® Fyld ingrediensemne i.

Pas pa!

Kniven skal sidde lige i minihakkeren,

sa pasatsen sidder rigtigt (Billede [E-3).

® Sast motorenheden pa pasatsen og hold
fast pa& den under hakkearbejdet.

® Szt grundmodellen pé pasatsen og drej
den pé plads.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

® Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet (Turbo-hastighed).

e Slip teendetasten, nar blendningen
er feerdig.

13
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Efter arbejdet Pas pa&!
® Traek netstikket ud. Seet aldrig piskeriset i grundmodellen uden

motorenheden (Billede [11-3).

® Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (anbefaling: hoj
hastighed).

® Tag fati kunststofgrebet pa kniven * l;go l;jr;?sgé Qgﬁ{gg?eend 0g blenderbasger
t m|n|.hakkeren 0g tag den ud. e Slip teendetasten, nar blendningen

Renggring er feerdig.

Pas pa! Efter arbejdet

Dyp aldrig pasatsen p& minihakkeren i vaeske; e Traek netstikket ud
renger den ikke under rindende vand og seet )
den ikke i opvaskemaskinen.

e Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
grundmodellen af pasatsen.

e Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag

o L . S grundmodellen af motorenheden.
® Skalen minihakker og kniven til minihak- . )
keren kan téle opvaskemaskine. ® Tag p|.sker|set af drevet.
e Pasatsen terres af med en fugtig klud. Renggring
i i Pas pa!
E Igt.e”n: id d Dyp aldrig motorenheden i veeske; rengar
old billedsiderne ud. den ikke under rindende vand og saet den

Billede IX ikke i opvaskemaskinen.

5 Motorenhed ® Piskeriset kan téle opvaskemaskine.
6 Piskeris ® Motorenheden ma kun terres af med
Et piskeris kan bestilles hos serviceforhand- en fugtig klud.

leren (best. nr. 657428).

Betjening

Piskeriset er egnet til at lave fladeskum, piske

aeggehvider og lave milkshakes (af varm

(maks. 70 °C) og kold meelk (maks. 8 °C))

samt til at tilberede saucer og desserter.

/\ Risiko for skoldning!

Varm meelk skal tilberedes i en haj, smal

blenderbeholder. Varm meelk kan sprajte

og fore til forbreendinger.

Billede [

e Kom de onskede fadevarer i baegeret.

® Saet motorenheden fast pa drevet og tryk
dem rigtigt sammen.

e Stk piskeriset ind i drevet og tryk det fast.

Ret til eendringer forbeholdes.

e -
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeheret er beregnet for stavmikseren MQG.....
Ta hensyn til bruksveiledningen for stavmikseren.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.

Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket.
Knivene ma aldri holdes med handen under vaskingen. Bruk berste.

Viktig!

Tilbeheret ma kun settes pa og tas av nar apparatet stér stille.
Universalkutteren er kun beregnet for de bruksomradene som er beskrevet
i denne anvisningen. Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten
i universalkutteren. Universalkutteren er ikke egnet for mikrobglge.
Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned i veeske og aldri holdes
under rennende vann eller rengjeres i oppvaskmaskin.

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten drevforsatsen.

Forsatsen pa drevet ma aldri dyppes ned i vaeske og aldri holdes

under rennende vann eller rengjeres i oppvaskmaskin.

Les neye igjennom denne anvisningen for
bruk, her far du viktige sikkerhets- og
betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Bruksanvisningen ma oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre, bar
bruksanvisningen leveres med.

Universalkutter
Klaff ut siden med billedtekster.

Bilde IX

1 Universalkutter

2 Kniv

3 Pasats

Alt etter modell:

4 |ce-Crush-kniv

En universalkutter kan bestilles over
kundeservice (Best. nr. 657248).

Betjening

Universalkutteren er egnet for kutting av kjett,
hard ost, Ik, urter, hvitlek, frukt, grennsaker,
notter og mandler.

Med Ice-Crush-kniven (ved noen modeller) kan

du knuse is. Optimal arbeidsmengde er:
4-6 isbiter.

%

Med universalkutteren nytter du den fulle

ytelsen pa apparatet ved tilberedning

av honning palegg pa bradet (nar anvis-

ningene i oppskriften blir overholdt se

bilde &)

Ta absolutt hensyn til den maksimale

mengden og bearbeidelsestidene i tabellen

(Bilde [4).

Obs!

Universalkutteren ma kun brukes nar den

er komplett satt sammen!

Veer forsiktig:

For kutting ma brusk, ben og sener fiernes

fra kjottet.

Universalkutteren er ikke egnet for knusing av

meget harde (kaffebanner, nepe, muskatnott)

og frosne ting (frukt o.1.).

Bilde [

e Sett universalkutteren ned pa et glatt
og rent underlag og trykk den fast.

® Sett inn kniven.

e Fyll paingredienser.

15
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Obs!

Kniven ma plasseres rett i universalkutteren,

slik at pasatsen sitter riktig (Bilde [E-3).

® Sett pasatsen pa universalkutteren og drei
d@n i klokkens retning inntil den smekker
pa.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes pa.

e Stikk inn stopselet.

® Hold basismaskinen og universalkutteren
fast og trykk pa innkoplingstasten
(Turbohastighet).

® FEtter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet

® Trekk ut stopselet.
® Trykk pa utlgsningstasten og ta basis-
maskinen av pasatsen.
e Drei pasatsen imot klokkens retning
og ta den av universalkutteren.
® Tai kunststoffhdndtaket pa kniven
og ta den ut.
Rengjoring
Obs!
Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes
ned i vaeske og aldri holdes under rennende
vann eller rengjares i oppvaskmaskin.
® Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin.
e Pasatsen ma kun terkes av med
en fuktig Kklut.
Visp
Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde IY
5 Forsatsen for drevet
6 Visp
En visp kan bestilles via kundeservice
(Best. nr. 657428).

Betjening

Vispen er egnet for visping av kremflgte,
eggehvite eller melkeskum (av varm

(max. 70 °C) og kald melk (max. 8 °C))
sasom tiloeredning av sauser og dessert.

A Fare for skolding!

Ved arbeider med varm melk ma det brukes et

heyt, smalt miksebeger. Varm melk kan sprute
og fordrsake til forbrenninger.

16
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Bilde [3]

e Fyll paingredienser i miksebegerst.

® Sett drivforsatsen pa basismaskinen
og la den smekke pa.

® Sett vispen inn i drivforsatsen og la den
smekke pa.

Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen

uten drevforsatsen (Bilde [1-3).

® Onsket turtall innstilles med turtalls
reguleringen (det anbefales et hoyt turtall).

® Basismaskin og miksebeger holdes fast
0g ensket koplingstast trykkes.

e FEtter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet

® Trekk ut stopselet.

e Trykk pa utlesningstasten og ta basis-
maskinen av forsatsen for drevet.

® Ta vispen av drivforsatsen.
Rengjoring

Obs!

Forsatsen pa drevet ma aldri dyppes ned

i vaeske og aldri holdes under rennende

vann eller rengjares i oppvaskmaskin.

® \ispen kan rengjeres i oppvaskmaskinen.

® Forsatsen pa drevet mé kun terkes av med
en fuktig klut.

Endringer forbeholdes.

—
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For din sakerhet
Detta tilloehdr anvands ihop med stavmixer MQG.....
FOlj anvisningarna i bruksanvisningen till stavmixern.

A\ Sakerhetsanvisningar just fér denna produkt

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig ned handen i minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Ta aldrig i kniven med
handerna. Anvand en borste.

Viktigt!

Tillbehor far endast sattas fast resp. lossas nér produkten ar helt avstangd.

Minihackaren far endast anvandas pa satt som beskrivs i denna
bruksanvisning. Anvand aldrig stavmixern/mixerfoten i minihackaren.
Minihackaren ar inte lamplig att anvanda i mikrovagsugn.

Doppa aldrig minihackarens dverdel i vatskor och rengdr den inte under
rinnande vatten eller i diskmaskin.

Drivaxel maste alltid forst sattas pad motordelen nar vispen ska anvandas.
Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och rengdr den inte under rinnande vatten

%

eller i diskmaskin.

L&s noga denna bruksanvisning fére
anvandning for att fa viktiga anvisningar om
séakerhet och om hur denna produkt
anvands.

Spara bruksanvisningen.

L&t bruksanvisningen folia med produkten vid
ett eventuellt &garbyte.

Minihackare
Vik foérst ut uppslaget med bilder.

Bild IX

1 Minihackare

2 Klinga

3 Overdel

Beroende pa modell:

4 Ice Crush-kniv

Minihackaren kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 657248).

Montering och start

Minihackaren ar lamplig for att finférdela kott,
hérd ost, 16k, kryddvaxter, vitlok, frukt,
grénsaker, nétter, mandel.

Med ice crush-kniven (finns pé vissa varianter)
kan is krossas. Maximal mangd som samtidigt
kan bearbetas: 4-6 normalstora isbitar.

%

Minihackarens fulla prestanda visas nar

honungspalagg finfordelas (under forutsatt-

ning att i receptet angiven méangd och tid inte

dverskrids (se Bild ).

Det ar viktigt att noga félja de maxméangder

och bearbetningstider som anges i tabellen

(Bild [4).

Obs!

Minihackaren far endast anvédndas nér den

ar helt ihopmonterad!

Viktigt!

Ta forst bort brosk, ben och senor fran kétt.

Minihackaren &r inte lamplig att finférdela

mycket hdrda produkter med (kaffebénor,

réttika, muskotndtter) och inte heller frysta

produkter (frukt och liknande).

Bild 3

e Stall minihackaren pé plan, ren yta och
tryck fast den.

® Satt forsiktigt i kniven.

® | 4ggilivsmediet.

Obs!

Kniven maste sitta rakt i minihackaren for

att 6verdelen ska kunna sitta fast pa rétt

satt (Bild [B-3).

17
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e Satt pa dverdelen pa bagaren och vrid
medurs tills du hor att den fastnar.

e Sitt elvispens motordel pa minihackarens
Overdel. Tryck fast den ordentligt.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentligt i motordelen och i mini-
hackaren och starta motorn (Turbolége).

® Slapp strémbrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.

Efter arbetet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pé lasknappen och lossa
motordelen fran Gverdelen.

® Vrid dverdelen moturs och lossa den fran
minihackarens bagare.

® | yft upp kniven i plasthandtaget.

Rengdring

Obs!

Doppa aldrig minihackarens éverdel i vétskor

och rengdr den inte under rinnande vatten eller
i diskmaskin.

® Minihackaren och kniven kan rengéras
i diskmaskin.

e Overdelen torkas endast av med
fuktig duk.

Visp

Vik férst ut uppslaget med bilder.

Bild IX

5 Drivaxel

6 Visp

En visp kan bestéllas via service

(Best.nr. 657428).

Montering och start

Vispen &r lamplig for att vispa gradde, &ggvita
och mjoélkskum (av het (max. 70 °C) och kall
mjolk (max. 8 °C)) samt for att bereda saser
och desserter.

18

/\ Risk fér skallskador!

Anvénd ett hégt, smalt karl for att bearbeta het

mjolk. Het mjélk kan stédnka och fororsaka

skallskador.

Bild [3]

® | 3gg det forberedda livsmedlet i mixer-
bagaren.

® Sitt drivaxeln p& motordelen och tryck tills
den fastnar.

® Stickinvispen i drivaxeln och tryck tills den
fastnar.

Obs!

Drivaxel maste alltid forst séttas pd motordelen

nér vispen ska anvéndas (Bild [81-3).

e Stall in 6nskad hastighet med varvtalsreg-
laget (vi rekommenderar hdgt varvtal).

e Hall stadigt i motordel och mixerbéagare
och tryck pé 6nskad strombrytare.

® Slapp strémbrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.

Efter arbetet

® Dra ut stickkontakten ur vadgguttaget.

® Tryck pa lasknappen och lossa
motordelen fran drivaxeln.

® |ossa vispen fran drivaxeln.

Rengoring

Obs!

Doppa aldrig drivaxeln i vétskor och rengdr

den inte under rinnande vatten eller i disk-

maskin.

® \Vispen kan rengdras i diskmaskinen.

® Torka endast av drivaxeln med fuktig trasa.

Rétten till &ndringar forbehalles.

—
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Turvallisuusasiaa

Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MQ®6....

Noudata sauvasekoittimen ohjeita.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo terévaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!

Ala tartu minileikkurin teréan.

Pid& kiinni vain minileikkurin terdn muovikahvasta. Ala pese terid kasin,

vaan kayta harjaa.
Tarkeaa!

Irrota ja Kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.
Minileikkuri soveltuu vain tassa kayttoohjeessa kuvattuun
kayttotarkoitukseen. Ala kayta sauvasekoitinta tai sekoitusjalkaa
minileikkurissa. Minileikkuri ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Al koskaan upota minileikkurin yl&osaa veteen tai muihin nesteisiin
alaka pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Ala aseta koskaan pallovispildd iiman adapteria peruslaitteeseen.
Ala koskaan upota adapteria veteen tai muihin nesteisiin léka pese
sitd juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen
kayttéa. Siina on tarkeita laitetta koskevia
turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kayttoohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Minileikkuri

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva X

1 Minileikkuri

2 Tera

3 Ylaosa

Mallista riippuen:

4 Jaanmurskaintera
Minileikkurin voi tilata lisdvarusteena
huoltopalvelusta (til.-nro 657248).

Kayttd

Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

Jaanmurskainteralla (vain joissakin malleissa)
voit murskata jaapaloja.

Optimaalinen kasittelyméaara 4—6 jadpalaa.

%

Minileikkurilla voit kayttaa hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria
katso kuva [@).
Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja (kuva [@).
Huom.!
Kéyta minileikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyind!
Varoitus!
Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja jénteet.
Minileikkuri ei sovellu erittdin kovien ainesten
(kahvinpapujen, retikan, muskottipdhkindiden)
tai jéisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.
Kuva [E
® Aseta minileikkuri sileélle ja puhtaalle
ty6tasolle ja paina kiinni pintaan.
® Kiinnita tera.
o Tayta elintarvikkeet leikkuriin.
Huom.!
Minileikkurin terédn tulee olla suorassa, jotta
yldosa menee oikein paikoilleen (kuva [E-3).
e Kiinnitd yldosa minileikkurin paalle
ja kddnna mydotapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

19
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® Aseta peruslaite leikkurin yldosaan
ja napsauta kiinni.

® | ajta pistotulppa pistorasiaan.

® Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja k&ynnista laite
(Turbo-nopeus).

® Vapauta k&ynnistyskytkin k&sittelyn jélkeen.

Kayton jélkeen

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

o K&anna yldosaa vastapaivaén ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
tera.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa veteen

tai muihin nesteisiin dldka pese sité juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

® Minileikkurin ja terén voit pesté astianpesu-
koneessa.

® Puhdista ylaosa vain kostealla liinalla
pyyhkien.

Pallovispila
Kaanna esiin kuvasivut

Kuva &}

5 Adapteri

6 Pallovispila

Pallovispilan voit tilata asiakaspalvelusta
til.-nro 657428.

Kayttd

Pallovispild soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen (kuumasta
(max. 70 °C) ja kylméast& maidosta (max. 8 °C))
seka kastikkeiden ja jalkiruokien valmista-
miseen.

20

A Palovamman vaara!

Kun kdsittelet kuumaa maitoa, kdytd kapeaa

sekoitusastiaa. Kuuma maito voi roiskua

Jja aiheuttaa palovammoja.

Kuva ]

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta adapteri peruslaitteeseen ja lukitse
paikoilleen.

o Tybnna pallovispila adapteriin ja lukitse
paikoilleen.

Huom.!

Ald aseta koskaan pallovispildé ilman adapteria

peruslaitteeseen (kuva [-3).

® Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (suositus: suuri nopeus).

® Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta
ja paina haluamaasi kaynnistyskytkinta.

® Vapauta k&ynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kéayton jalkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite adapterista.

® |[rrota pallovispild adapterista.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota adapteria veteen tai muihin

nesteisiin dldkd pese sitd juoksevan veden alla

tai astianpesukoneessa.

® Pallovispilan voit pesté astianpesu-
koneessa.

® Pyyhi adapteri puhtaaksi vain kostealla
pyyhkeella.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

—

ﬁ

*



é MQ-Zubehor_alle.book Seite 21 Donnerstag, 8. Januar 2015 5:31 17 é
el

MNa Tnv ac@aieid oag
To eEdptnua autd npoopiletal yia 1o PnAévrep xelpdg MQe.....
MPoo€ETe TIG 0dNYIEQ XPTIONG TOU UMAEVTEP XELPOG.

A Ynodeiteigc aopaleiag yia Tnv mapoUod CUOKEUN

Kivduvog TpaupaTiopou arno 1o KOPTEPO paxaipl Tou Higep/

TNV TIEPIOTPEPOHEVT Kivnon!

Mn BAgete MOTE Ta XEPLA 0AG HECA OTOV KOPTN YEVIKNG XPNONG KAl
pNV TLAVETE TO paxaipt.

Midvete TO paxaipt TOU KOPTN YEVIKNG XPONG MOVO OTNV TIAACTIKNA
AaBn}. Mnv kabapilete TO paxaipl MOTE e YUPVA XEpLa.
Xpnoworoleite Bouptoa.

ZnMavTIKo!

TomoBeTelTe Kal aPaLPETE TA EEAPTNUATA HOVO HE AKIVITTOTTIOMUEVN
TN CUOKEUN.

O KOPTNG YEVIKNG Xpriong eivat KargiMn)\o%pévo yla Tn Xprjon rou
ne;plgpacperlal OTIG Tapouaeg odnyieq. Mn OOUAEUETE TIOTE UE TN
PABOO urAe-vtep/tn Baon %L%ep,psoa OTOV KOPTN YEVIKNG XPNoNG.
O KOPTNG YeVIKNG XPriong dev eivat KATAAANAOG Yla TOV pOUPVO
kl/ll.KpOKU,pOT(J.)V. ) ) ) ) )

N Bubioete MOTE TO MPOCAPTNUA TNG HETADdOONG KIVNONG UECA OE
uypd oute va 1o KaBapioeTte KATW ard TPEXOUNEVO VEPO 1] U€TA OTO
TIAUVTAPLO TILATWV.

Mnv ToTtoBeTOETE TO EPYAAE(O XTUTTAATOG TTOTE XWPIG TO
MPOCAPTNUA KETADOONG Kivnong otn BACIKY) CUCKEUN).

Mn Bubioete MOTE TO MPOOAPTNHA TNG METABOONG KIvNONG HECA OF
uypPd oUTte va 1o kabapioeTe KATw and TPEXOUNEVO VEPO N UECA OTO
TIAUVTT)PLO TILATWV.
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Npiv TN Xprion S1aBACTE TTPOTEKTIKA TIG
napouoeqg odnyieg, WOTE va yvwpileTe
onuavTikEG uTTodei&elg acpaleiag Kai
XEIPIOHOU YIa TV TapoUcd CUOKEUN.
MapakaleioBe va UAAEETE TiG 0dnyieq
xpnong.

Katd tnv mapaxwpenon tng CUCKEUNG O€
Tpitoug dwote padi Tig odnyieg xpPriong.

K6@Tng yevikig xpriong
NapakaAeiobe v’ avoi&eTe TIG OeAideg

HE TIG EIKOVEG.

Eikéva X

1 Kogtng yevikig xpriong

2 Mayxaipi

3 Emibepa

Avdhoya e TO LOVTENO:

4 Mayaip! 6puppartiopou ayou

Ko@) YEVIKNIG XPrioNG MITOPELTE VAl TIPOHN-
Beuteite amnd TNV UNNPEeoia TEXVIKNG
eEummMPETNOoNG MeAATWV (kwd. Ttapayyeiiag
657248).

Xeipiopog

0] KO(pTI’]Q YsVlan Xpnong eivat KaTaMn)\oq
Y10 TO KOYIHO KPEATOG, OKANPOU TUPLOY,
KPEUMUDIWY, APWHATIKWOV XOPTWV,
OKOPdWV, PPOUTWY, AQXAVIKWY, KapudLwy,
(POUVTOUKIWV, auuyddAwy.

Me to payaipt 8puppatiopol dyou

(o€ pePIKA HOVTENQ) Uropeite va
Bpuppuartioste nidyo. 1davikr moodtnTa
enefepyaoiag 4-6 naydkia.

Me Ttov KOPTN YEVIKIG XPrIONG EKUETAA-
Aeleote TNV TAjpn anédoon TNG CUCKEUNG
0ag Katd TNV mapackeur] aAe(UUaToq yia
To Ywui and BouTtupo Kat YEAL (TnpwvTtag
TIg 0dnyieq g ouvtayrig BA. Eikova [@).
Mpooéxete oMwOodNTMOTE TIG HEYIOTEG
TIOOGTNTEG KAl TOoug Xpdvoug enegepya-
oiag Tou miivaka (Eikova [@).

Mpoooxr!

Xpnotuoroleite Tov KOQTn YEVIKIG xpriong
UOVO O€ MANPWG oUVAPLOAOYNUEVN
kardotaon!

Mpoooxr:

lptv TO KOYILIO KPEQTOG aPalPELTE TOUG
XOV3POUG, Ta KOKAAQ KAl TOUG TEVOVTEG.

O k6pTNG YeviKric xpriong dev eival katdA-
AnAogG yta tnv dAeon Kat To KoY MoAU
OKANPWV TOOP{UWV (KOKKOL KaQE, YoUALd,
UOOXOKAPUDO) Kal KATEWYUYUEVWY
TPOQILWV (ppouta i napduolq).

22
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Eikéva [

® TomoBeTAOTE TOV KOPTN YEVIKNG
Xprong oe Aela kat kabapn erpdvela
epyaoiag kat TEoTe TOV.

® TomoBetrioTE TO Haxaipt.

e Bd\te péoa ta tpdPpuua.

Mpoooxr!

To uaxaipt npenet va Bplioketal oe eubeia

B€on ugoa oTov KOPTN YeVIKIG XProng,

yia va epapudlel owoTd To mPoodpTnuUa

(Eikova [E1-3).

° TonoGSTnO'rs T0 smeeua aToV KOPTN
YEVIKIIG XPNONG Kat YUP(OTE TO 0N
(popc TWV JEKTWV TOU PoAoyLoU,
MEXPL va Kouumnwaoel algtntd.

e TomoBetrioTe TN BACIKY) CUCKEUN
ndvw oTo eMiBepa kal aprjoTe TN
VA KOUUTMWOEL.

® Bdlete 10 PIg oTNV TIPiCQ.

e Kpatnote yepd tn Aok CUOKEUN
KQL TOV KOPTN YEVIKAG XPIONG Kal
B€1eTE TN OUOKEUN O AetToupyla
(Taxutnta Turbo).

® Metd v eneEepyaoia aprjvete
e\elBepo TO MANKTPO B€ong oe
Aettoupyia.

Mertda Tnv epyacia

® Tpapdre To PIg and tTnv npida.

e [latriote Ta MAAKTPA anacgdilong
Kal aalpéaTe T BACIK CUOKEUN
and To enibepua.

e [upiote To eniBepa avtiBeta pog
™ @opd TwV SEKTWV TOU PoAoyLoU
KQL TIAPTE TO Ao TOV KOPTM YEVIKIG
xenone.

e [Midote TO payaipt oTnv MAAOTIKA AR
KAl apalp€oTe TO.

Ka@apiopog

Mpoooxr!

Mn BuBioete noté To MpoodpTnua g

uetddoong kivnong uéoa oe uypd oute

va TO KABaploeTe KATW ard TPEXOUUEVO

VEPO 1} UEoA OTO MAUVTHPLO TATWV.

e O kOPTNG YEVIKAG XPNONG Kal TO
paxaipt TAEvovTal TO TIAUVTYPLO
TUATWV.

® >kourioTe TO eniBepa Pévo e
Bpeyuévo mavi.

ﬁ
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EpyaAegio XTummiuaTog
NapakaAeiode v’ avoiEeTe TIG OEAIdEG
ME TIG EIKOVEG.

Eikéva Y

5 MpoodpTnua peTddoong kivnong

6 Epyaleio xTunjuarog

Epyaleio avddeuong unopeite va

napayyeilete and v unnpeoia TEXVIKAG

€EUTNPETNONG MEAATWV (Kwd. TtapayyeAiag

657428).

Xeipiopoq

To epya)\elo avaésuonq elval katdAnho

Y10 TO XTUrNUA KPEHAG YAAAKTOG O€

oavTtyi, Lapeykag Kat appoyalou

(arté kautd (70 °C To TOAU) Kal KpUo

ydAa (8 °C 1o TTOAU)) KABWG Kal yla v

TIAPACKEUT] CAATOWY Kal eSoPTWV.

/\ Kivduvog eparioparog!

Katd tnv ene&epyaoia kautou ydAakTtog

xenotuoroleite va YynAd, otevo doxelo

avauéng. Ta tuxdv mroiouara ano To

KQuTo yaAa umopouv va odnynoouv oe

gykavuara.

Eikéva [

e BdATe Ta TPOPIHA HECA OTO TOTIPL
Mi&ep.

° TonoeeTnOTe TO poadpTnua ueméo-
ong kivnong otn Baotkr] CUCKeUN Kal
aQNOTE TO VA KOUUTIWOEL.

® TomoBeTAOTE TO EPYAAEIO XTUTNATOG
OTO MPOCAPTNHA HETAd00oNG Kivnong
Kal a@rioTe TO VA KOUUTIWOEL.

el

lMpoooxr!

Mnv torioBetrioeTe TO EpyaAeio

XTUMAUATOG MTOTE XWpPIG TO MpoodpTniua

UeTAdOONG Kivnong omn Bacikr) oUOKeUn

(Eikova ]-3).

® Pubuiote Tov emBuuntd aplbuéd orpo-

PWV UE TN pUBLLION aplOpol OTPOoPWV

(oUoTaon: peydlog aplBdg OTPOPWY).

Kpatdte ) Bactkri cuokeun] Kat To

noTrnpL Miep yepd kal mMatAoTe TO

€MBOUUNTO TANKTPO evepyomoinong.

® Metd v eneEepyaania agprvete
€\eUBePO TO MANKTPO BEoNg oe
Aettoupyia.

Mera Tnv epyacia

o Tpapdte To PI1g and tnv npida.

e [latrote Ta MANKTPEA AnacAAlong Kat
apalp€oTe TN PAcikry CUoKeUN] anod
TO MPOCdpTNUA PeTAdoong Kivnong.

® BydATe 10 epyaheio xtumiuarog and
TO MPOCdpPTNUA PeTadoong kivnong.

Ka@apiopog

Mpoooxr!

Mn BuBioete not€ TO0 MpoodpTnUa NG

UETAd00NG Kivnong uEoa os uypd oute

va 1o KaBaploeTe KATW Ao TPEXOUUEVO

VEPO 1} UECA OTO MAUVTHPLO TATWV.

® To epyaheio avédeuong uropel
va TAEVETAL OTO TAUVTAPLO TUATWV.

e To npoodptnua petddoong kivnong
EMITPEMETAL VA TO OKOUTT(ETE OVO
pe Bpeyuévo mavi.

TnpouUpe To diKaiwpa aAAaywv.

23
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tr EEE yonetmeligine uygundur

Kendi guvenliginiz icin
Bu aksesuar, MQG6.... el blenderi icin tasarlanmistir.
El blenderinin kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilar

Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bicagi kesinlikle tutmayiniz.

Genel dograyicinin bicagi sadece plastik kulpundan tutulmaldir.
Bicaklar kesinlikle ciplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi icin
firca kullaniniz.

Onemli!

Aksesuarlari cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve cikariniz.
Genel dograyici sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim icgin
uygundur. Kesinlikle genel dograyici icinde bilender/karistirma ucu ile
calismayiniz. Genel dograyici mikrodalga firn icin uygun degildir.
Genel dograyicinin tst parcasini kesinlikle sivi icine sokmayiniz ve
musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli ara parcasiz takip
yerlestirmeyiniz. Disli diizenegi 6n parcasini kesinlikle sivilarin icine
sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde

temizlemeyiniz.

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim
bilgileri elde etmek icin, cihazi
kullanmaya baslamadan dnce isbu
kilavuzu itinayla okuyunuz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolay! saklayiniz.

Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel dograyici
Liitfen resimli sayfalan aciniz.
Resim [\
1 Genel dograyici
2 Bicak
3 Ust parca
Modele bagh olarak:
4 Buz dograma bicagi Ice-Crush
(buz kirma) bicadi
Yetkili servis tizerinden bir iniversal dogra-
yici siparisi verilebilir (siparis no. 657248).
Kullaniimasi

Genel dograyicl, et, sert peynir, sogan,
otsu baharatlar, sarmisak, meyve, sebze,

24
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findik tiirleri ve badem dogramak icin
uygundur.

Ice-Crush (buz kirma) bicagdi ile (baz
modellerde vardir) buz kirip parcalayabi-
lirsiniz. En uygun islenecek miktar:

4-6 kup seklinde buz pargasi.

Genel dograyici ile, ekmek Ustline stirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam gucunud ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde bakiniz Resim [®).
Tabloda (Resim [@) bildirilen azami miktar-
lara ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat
ediniz.

Dikkat!

Genel dodrayiciyr sadece komple monte
edilmis sekilde kullaniniz!

Dikkat:

Et dogramadan énce kikirdak, kemik

ve sinirler etten ayrilmalidir.

Genel dograyici, cok sert (kahve cekirdegi,
turp, kligiik Hindistan cevizi) ve dondurul-
mus (meyve v.b.) besinleri dogramak icin
uygun degildir.

.
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Resim [

o Universal dograyiciyi diiz ve temiz
bir calisma alani lizerine yerlestiriniz
ve oturmasi icin bastiriniz.

e Bicag takiniz.

o Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Ust parganin dogru oturmasi igin, bigak

genel dograyici igine diizgin oturmalidir

(Resim E1-3).

e Ust ara parcayi iiniversal dograyicini
tizerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin calisma
yonlinde c¢eviriniz.

® Ana cihazi Ust lnite lzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiclyl sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Besinleri isleme siiresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest
birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elektrik fisini gekip gikariniz.

e Kilitlemeyi c6zme tuslarina basiniz
ve ana cihazi st parcadan ¢ikariniz.

e Ust ara pargay saatin galisma yoniiniin
tersine dogru ceviriniz ve Universal
dograyicidan ayirip gikariniz.

® Bicagdi plastik sapindan tutunuz ve
genel dograyicidan disar ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!
Genel dograyicinin (st parcasini kesinlikle
sivi igine sokmayiniz ve musluktan akan
su altinda veya bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.
® Genel dograyici ve bicak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.
e Ust parcayl sadece nemli bir bez
ile siliniz.
Cirpma teli
Liitfen resimli sayfalar aciniz.

Resim [}

5 Disli diizenegi 6n parcasi

6 Cirpma teli

Bir cirpma teli yetkili servis tzerinden
ismarlanabilir (siparis no. 657428).

%
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Kullaniimasi

Cirpma teli, kremsanti, cirpoma yumurta aki
ve siit kopligi (sicak (azm. 70 °C) ve soguk
siit (azm. 8 °C) ile) cirpmak icin oldugu
gibi, sos ve tatl tirleri islenmesinde
kullanilmaya elveriglidir.

A Haslanma tehlikesi!

Sicak siit islerken yiiksek ve dar bir karis-

tirma kabi kullaniniz. Sicak slit etrafa

sicrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Resim [

® Besinleri kanstirma kabina doldurunuz.

e Disli ara pargay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

o Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

Dikkat!

Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli

ara parcasiz takip yerlestirmeyiniz

(Resim 1-3).

e istediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar duzeni ile ayarlayiniz (oneri:
yuksek devir sayisi).

® Ana cihazi ve karistirma kabini siki
tutunuz ve istediginiz devreye sokma
tusuna basiniz.

® Besinleri isleme siresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest
birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

e Kilitlemeyi ¢6zme tuslarina basiniz
ve ana cihaz disli diizenegi on
parcasindan gikariniz.

o Cirpma telini digli ara pargadan
cikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Disli diizenegi 6n parcasini kesinlikle

swvilarin igine sokmayiniz ve musluktan

akan su altinda veya bulasik makinesinde

temizlemeyiniz.

e Cirpma teli bulasik makinesinde
yikanabilir.

e Disli diizenegi 6n parcasini sadece
nemli bir bez ile siliniz.

Degisiklikler olabilir.
25
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©3 KayincisairiHi3 yLiH
Ocbl Kocankbl 6enwek MQ6... 6atbipmanbl 6neHaepi yLwiH makcatTan-

FaH. Batbipmanel 6neHaepaiH KonaaHy HycKaysbiFbiHa Hasap ayaapa
OTbIPbIN SPEKET ETiHI3.

A\ Byn GyibiM yLWiH Kayinci3aik Hyckaynapbl

OTKip Nblak/akHanbIn TypaTblH XeTeri apKbibl XkapanaHy Kayioi!
OMbeban ycaTKpbllUTarFbl NblLLAKThl eLLKALIaH yCTaMaHbI3.

OMbeban ycaTKbILWTbIH NbllLarFbiH TEK KaHa OHbIH nnactMaccazaH
yKacanfaH TyTKacblHaH ycrayra 6onagbi.

MNblWaKTbl eWwKallaH >xanaHall KoSIMEeH TasanamaHbi3.

On ywiH Tazanay KbinwarblH KONAaHbIHbI3.

MaHbi3abl ManimerT!

ToneiMaaybIlWTapAbl Kypas TOKTaTbUIbIN KOMbIAIFAHAA FaHa eHrisyre
HemMece LibiFapbin anyra Gonaasi.

OMbeban ycaTKblll TEK KaHa OCbl HYCKay/bIKTa »Kasblfbin KepceTin-
reH KonzaHy Typnepi yLwiH »xapamabl. OMbeban ycaTKbillTa eLlKallaH
6aTbipmansl GneHaepmMeH/apanacTblpy aaFblMEH KYMbIC iICTEMEHI3.
Ombeban gcambu.u LLAFbIH TONKbIHABI NELUTe KONAaHy YLUiH )xapamMmabl
emec. OM0Oeban ycaTKbILUTbIH KOHABIPFLICHIH ELUKALLaH CYMbIKTbIK-
Tapra manyra 6oiManabl XeHe arbin TypFaH Cy acTblHAa HeMece
bIABIC XYY MalLMHacbiHAA TasanayrFa 6onmanabl. bynraybilTbl HETi3ri
KypasiFa eluKallaH pelyKTopchl3 eHrisbeHis. PeayKropabl elKkatuaH
CYMBbIKTbIKTapFa Manyra 60n1Manabl )aHe arbin TYpFaH Ccy acTbiHAA
HeMece bIZbIC XXyy MaluuHackiHAa Tasanayra 6onvanasi.

Byn Gyitbim ywiH MaHbI3Ab! Kayincisaik xxeHe  KongaHy

KonaaHy HycKaynapbiH any yLUiH oChbl Ombeban ycaTKbILL €T, KaTTbl ipiMLUIK, NWUA3,
KONAaHy Typalbl HYCKAYNbIFbIH TONbIFbIMEH TaTbIMABINGP, CAPLIMCAK, YXEMiC, KOKBHIC,
MYKMATNEH OKbIM LUbIFbIHbI3. KaHFaKTap, 6anamaapabl yeary yLuiH
KonaaHy Typasbl HyCKay/biFbIH cakTan »Kapamabl.

JKYPiHi3. ByiibiMAbl 6acka anamaapra Mysabl ycarty nbilarsiMeH (Kerbip ynrinepae)

GepreHiHiaze oHbiMeH 6|pg¢ Kog.ual_dy My3/ibl ycaTa anybiHbiara 6onazbl. OHTainkl
Typaribl HYCKayJibifblH ia DIPTe OEPIHI3. eHzey Kenemi: 4-6 My3 TeKLuenepi.

Ombeban ycarKpiLL OMmBeban ycaTKbILL apKblibl HAHFa XaFbina-
EXi YKAFLIHAH AL ALILIHGE TblH 6an KOChINFaH nacTacbiH AasiHAaay
HbI3. BapbicbiHAa aneKTp OyMbIMHBIH KabineTrepiH

X cypert TONbIFBIMEH KONAaHa anybliHbisFa Gonaabi

1 ©Swmbeban ycarkpiLl (6epinreH peuent peTTepiH ycTaHFaHbIHbI3AA,
2 Mblwak, CYpeTiH KapaHbl3).

3 KoHAbIPFbI

Kei6ip ynrinepae:

4 Mysabl ycarty nbiwarb

BOMmbeban ycaTKbILUThl TyThIHYLLbINApFa
KbI3MET KepceTy opTaibifbiHaH TanchIpbIC
Bepy apKbibl catbin anybiHbisFa Gonagsi
(Tanceipbic 6epy HeMipi: 657248).
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Kecteze ([ cyperti) GepinreH eH »xorapbl Tasanay
Kenemi MeH eHAey yaKbITTapblHa MiHAETT CaKranabipy!

TypAe Hasap ayAapbin SpeKeT eTiHi3.

CaxraHavipy!

BOMmbebarn ycarKbilLbiH TeK KaHa TO/bIFbIMEH

JKUHASIBIIT OPHATBLIIFAH KaJITbIHAA KOJIAAHbI-

Hbl3!

Caxranasipy!

ETTi ycaKTan Typay anabiHaa anasimMeH

LUEMIPLLEKTED, CYHEKTED MEH CIH[pIEDIH

a’bifl TacTaHbl3.

Ombebar ycarKbilLl 6T KaTTbl OHIMAEPAI

(Koge A8HAEDI, LLIOMBIP, MyCKaT

JKAHFaKTaPbl) KOHE My3AaTbliiraH OHIMACPAI

(MbIcalibl KeMic HeMece OCbiFaH yKcacrap)

yeary yLuiH xapamasl emec.

& cyper

® OwmOeban ycaTKbILITHI TETIC XKoHe Tasa
YKYMbIC YCTiHE KOWbIN, 6achin KOCbIHbI3.

® [blaKThl iLWiHe eHrisiHis.

® A3LIK-TYNiK eHIMAEpPIH canbiHbI3.

Caxranavipy!

KORHABIPBIFBICHIHBIH AYPbIC OPHATBLITYbIH

Kamramacsi3 ety yLUIH MblLaK amobedar

yearxbilLbiHga TiK Typysl kaxer I3-3 cyperi).

® KoHAbIpFbIHLI aMBeban ycaTKbILLThIH
YCTiHE KOMbIM, TOMbIFbIMEH
KOHAbIPbIIFaHbl eCTiIreHLwe AeriH carat
Tini 6aFbiTbiMeH GypbIHbI3.

® Heriari Kypanabl KOHALIPFbI YCTiHE
€Hri3in, ToNbIFbIMEH KOHAbIPbIHbI3.

® DByibiM anbIpbiH 9NEKTP Kyar KyheciHe
KOCbIHbI3.

® Herisri Kypanabl »xeHe amb6eban
ycaTKbILWTEl 6epik ycTan Typhbin,
ANeKTpOyMbIMAbI iCKE KOCbIHbI3
(Turbo->KbInaamabifbl).

® OHJeyi aAKTaFaHHaH KeWiH Kocy
TyMMeLLiriH 6ocaTbiHbI3.

XXyMbiCTaH Ke#HiH

® bByiibiM anbIpbiH 9NEKTP KYWECIHEH
aKbIpaTbIHbI3.

e OkluaynayaaH 6ocary TyiMeLLiKTepiH
Hackin, Heriari Kypanabl KOHAbIPFbIAaH
LbIFAPbIN anblHbI3.

® KoHAbIpFLIHbEI carFar Tini 6arbiTbiHa Kapehbl
6ypebin, amMBeban ycaTKbILLTaH LUbIFapbIN
anbiHbI3.

® [lblwarbiH NnacTMaccaiaH acanrFaH
TYTKACbIHaH YCTaW OTbIpbIN LWbIFAPbIHbI3.

%

Ombebar ycaTKbILLTbIH KOHAIPFbICHIH
eLUKALLIaH CYHbIKTLIKTapFa Masyra
O0/IManabl OHE arbiil TYPFaH Cy acTblHAa
HEMECE bIABIC JKYY MALUMHACLIHAA
Tasanayra 6oimangel.
e Owmbeban ycaTKbILL NEH Nblllarbl biAbIC
XYY MalLMHaChIHAA XYY YLUIH )Xapamabl.
[ ] K,OH/:lprFbIHbI TeK KaHa bliFanabl
LybepeKneH cypTin anbiHbI3.

Bynraybiw
EKi »aFblHaH Xabin allbiHbI3.

A cypet

5 bynfaybill YLUiH PeAyKTOp

6 bynraybilw

BynFaybILThl TYTbIHYLLbINAPFA KbI3MET
KepCEeTy opTaibifbiHaH TancbipbIC 6epy
apKblNbl caTbin anybiHbI3Fa Gonaabl
(Tancbipbic 6epy Hemipi: 657428).

KonaaHy

Bynraybllw GynFaynaHFaH Kinerew,

BynrFaynaHraH *yMbIpTKa aFblH XXoHe CyT

KeOiriH (bICTbIK (Makc. 70 °C) »kaHe CyblK,

(Makc. 8 °C) cyTTeH) GynFaynay yLuiH,

COHbIMEH Katap coyctap MeH AecepTTepai

AaApnay yLUiH MakcatTanfFaH.

A blcTsik cy apkeuibl Kysix Kayiol!

blcTbik cyTTi 6HASrEHAe JKOoFapbl, eHCI3

apanacrbipy blabIChIH KOIAAHbIHbI3.

blcTbiK CyT watLbipar KeTif, bICTbIK

CYVBIKTBIK QPKbI/IbI KYHore anapa anagsbl.

] cyper

® A3LIK-TYNiK 8HIMAEPIH apanacTeipy
TOCTaraHblHa CanblHbI3 HE KYWbIHbI3.

® Pepykropabl Herisri Kypasn yCTiHeH
KOMbIM, TONbIFLIMEH KOHABIPbIN asblHbI3.

® bynraybllThl peayKTOpFa eHrisin,
TOMbIFBIMEH KOHABIPbIM ablHbI3.

Caxranavipy!

ByriFaybluTel Herisri Kypasra eLKalian

peayrropcsis eHrisberis (-3 cyperi).

® O3iHi3 KanaraH anHanbiM CaHbIH
aviHanblM caHaap peTTeyilli apKplibl
TaHAaHbI3 (KeHec: »oFapbl aiHansim
CaHbl).

® Herisri Kypanabl )xeHe apanacTbipy
TocTaraHbliH 6epik ycTan Typbirn, e3iHi3
KanaraH Kocy TyWMeLliriH 6acblHbI3.

27
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® OHAeyAi aAKTaFaHHaH KeiiH Kocy Tasanay
TYWMeLLiriH 6OVC.aTbIHbI3. Cakranawipy!
XKyMbICTaH KeHiH PesyKTopAb! eLUIKALLAaH CYHbIKTbIKTaDFa
® DbyibiM anbIpblH SNEKTP XyHWeCiHeH mavsiyra 6oIMarabl KoHe arbifl TypraH
aKbIpaTbIHbI3. Cy acTbiHAa HEMECE bIALIC MYy MALLINHA-
e OkuwaynaynaH 6ocaty TyiMeLLIKTepiH CcblHAa Tasanayra 6o/IManabl.
6aCbII'I, Heriari Kypanabl peayKropaaH [ ] EyﬂFaybILIJTbI blAbIC XXYY MallMHacbiHAA
LUbIFapbIN anbiHbi3. Kyyra 6onagpl.
® bynraybilThl peAyKTopAaH LblFapbin ® PeayKTopAbl TEK KaHa binFanap
anblHbI3. wyBepeKneH cypTin anbiHbI3.

O3repTynepain 6ap 60nybl MyMKiH.

e —¢|e
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Ona Bawen 6e3onacHocTuU

STa npnHaane>xHoCTb npeaHa3Ha4dYeHa anA I'IOpr)KHOFO 6J1eHAepa
MQG6.....

PyKOBOﬂ.CTByI7ITer yKa3aHl/lF|Ml/l, npmnBeaeHHbIMN B I/IHCprKLI,l/II/I
no SKCI'IJ'IyaTaLI.I/Il/I I'IOpr)KHOFO 6neHn.epa.

A\ YkazaHua no TexHuke 6e3onacHocTU ANA AaHHOro npubopa

OnacHOCTb TpaBMUPOBaAHUA O JIe3BUA HOXKa/BpaLalowminca
npusoa,!

Hukoraa He 6epuTech 3a HOX, PacroNoOXXeHHbIN BHY TpY
YHMBEPCanbHOro U3MenbYnUTens.

BepuTech ToNbKO 3a NNacTMaccoBbI Aep)KaTenb HoXa
YHMBEPCanbHOro namenb4mTena. Hn B Koem cny4ae Henb3A YUCTUTb
HOX ronow pykon. Ucnonb3yite AnA aTOro WeTKy.

JT0 BaXKHO!

MprHaaneXxHoCTN MOXHO NPUCOEAMHATL NN CHUMATb C NMOrPY>XXHOro
6neHaepa Nuib Nocne NosHON OCTaHOBKM ero ABUraTens.

Hu B KoeMm cny4ae He BCcTaBnAnTe B OCHOBHOWN 610K nprbopa BEHYMK
AnA B36usaHvA 6e3 peayKTOpHOM NpUCTaBKMU.

Hacaaky yHMBepcanbHOro N3amMenb4nTena HUKoraa Henb3A
norpy><aTh B Kakyto-nnbo XXNAKOCTb, & TaKXXe MbITb B MPOTO4HOM
BOAE VAN B MOCYA0MOEHHON MaWnHe.

PenykTopHyIo NpUCTaBKy HYKOrAa Henb3A Norpy>xath B Kakyro-nnbo
XXNOKOCTb, @ Tak)Ke MbITb B MPOTOYHOWN BOAE MW B MOCYLOMOEHHON
MauwmuHe.

29
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MepeA nepBbIM UCNOJIb30BaHUEM
anekTponpubopa BHUMATENbHO NPO4TUTE
npaBwuna nosib30BaHUA 4Tobbl NONY4nTL
Ba)kHYIO MHpopMaumio ana Bawen
6e3onacHocTn 1 ynpasaeHUn
anekTponpubopom.

CoxpaHuTe, no)kanymncra, MHCTPYKLLMIO MO
aKcnnyaTaumm B HaLeXXHOM MecTe.

Mpu nepenade atoro 6uITOBOro
anekTponpubopa Apyromy BnaaenbLy He
3abyabTe OTAATb EMY U 3Ty MHCTPYKLMIO.

YHuBepcasbHbI N3MEeJb-

YunuTtesib

OTKpoMTe, NoXasnyicTa, CTpaHULbI

C pUCyHKamMm.

PucyHok [}

1 YHuBepcanbHbIli U3MeNbYUTENb

2 Hox

3 Hacapaka

B 3aBucuMocCTM OT Moaenu:

4 Hox ana uamenbyeHua nbaa
Ice-Crush

YHuBepcanbHbI N3MEeNbYUTENb MOXKHO

3akasatb Yepe3 Cny»x6by cepsuca

(N° onA 3akasa: 657248).

AkcnnyatauuAa

YHMBepcanbHbI U3MeneHUTENb NpegHa3Ha-
YeH ANA U3MeNbYEeHNA MACa, TBEPAOrO Chipa,
penyaToro nyka, NpAHbIX Tpas, HeCHOKa,
OpYKTOB, OBOLLLEN, OPEXOB, MUHAANA.

C nomoubio HoxXa Ice-Crush (nmeeTca

B HEKOTOPbIX MOAENAX) MOXXHO N3MeNb-
YaTb Ned. OnTumanbHoe KONMYeCTBO Nbaa:
4—6 KyOUKOB.

YHMBepcanbHbI U3mens4nTens obecneqn-
BaeT Bam vcnonb3oBaHne MakcumansHom
MOLWHOCTW Nprbopa Npy NpUroToBEHNN
MegnoBon 6yTepbpoAHo Macchl (npu cobnio-
LEeHVUN yKa3aHWi, NpUBELEHHbIX B peLenTe
(cM. pucyHok [8).

MpvBeaeHHoe B Tabnuue (cM. pucyHok [@)
Makc/MasnbHO A0MYyCTUMOE KOIMHECTBO
nepepabaTtbiBaeMbIX 32 OAMH pa3 NPOAYKTOB
HUKOrAa He cnefyeT NpeBbIwaTh.
BHumaHue!

YHuBepcanbHei U3MEJIbHUTENb UCT0/b30-
BaTb TOJILKO B [TOJIHOCTbLIO COOPaHHOM BuAE.
OcTtopoxxHo!

lNepes nsamenb4eHnem mMaca n3 Hero cie-
AYyeT yAannTb XPAWUN, KOCTU U CYXOXXUITUA.

30

YHuBepcanbHei U3MeIbHUTENb HE rpes-

Ha3Ha4eH AJ1A U3MeJib4eHA O4eHb TBEp-

AbIX NPOAYKTOB (kakao-6000B, peabky,

MYCKaTHOro opexa) 1 3amMOpPOXEHHbIX

npoAyKToB (QbpyKTOB 1N Hero-ambo

noA06HOro).

PucyHok [E

® [locTaBbTe yHMBEpPCaNbHbIA N3MENb-
YyuTenb Ha FNaakylo U YUCTYI0 pabo4yto
NOBEpPXHOCTb 1 NPUAABUTE ero.

® BcTaBbTe HOX.

® 3arpys3uTe NpoAyKThbl.

Buumanmne!

Hoxx aosxeH HaxoANTbCA MPAMO, HTO0b!

Hacazka bbiia B rpaBuibHOM 10710)KeHUN

(cm. pucyHok E-3).

® [locTaBbTe Ha yHMBepCanbHbIN N3MeNb-
4YuTenb HacalKy v BpalanTe ee no 4aco-
BOW CTpefike, Noka oHa He
3ahrKCHpyeTCA CO LWEeNHKOM.

® [locTaBbTe OCHOBHOW NpMbBop Ha npu-
CTaBKy 1 3adoUKCUpYITE €ro.

® BcraBbTe BUMKY B PO3ETKY.

® Kpernko aepxa B pykax OCHOBHOM 610K
norpy><Horo 6neHaepa 1 yH1sepcanb-
HbIl U3MENBHUTEND, BKIIOHUTE SNEKTPO-
npubop (KHoMnka BKNoHeHnA Typ6o-
CKOpOCTH).

® [lo okoH4aHUM NepepaboTkn NPOAYKTOB
OTMYCTUTE KHOMKY BKO4EHVA.

Mo okoH4YaHun paboThl

® UI3Bneknte BUNKY U3 PO3ETKMU.

® Ha)XKmuTe Ha KHOMKN pa3bioKMpoBKU
M CHUMUTE OCHOBHOM 6nok 6neHaepa
C Hacagku.

® Bpauwan Hacaaky NpoTUB HacoBOW
CTPENKU, CHAMUTE €€ C yHMBepcab-
HOrO U3MENbYUTENA.

® Bo3bMKTECH 3a NIIACTMACCOBYHO PY4KY
HOXKa N U3BNEKNTE €Ero.

Yucrtka

Brumanmne!

Hacaaky yHusepcanbHOro namenb4nTens

HUKOrAa HeJslb3A MorpyXxare B Kakylo-1mbo

XUAKOCTb, & TAKXXe MbITb B [POTOYHOM

BOAE WN B MOCYIOMOEYHOV MallnHe.

® YHuBepcanbHbIN N3MEeNbHUTENb U HOX
MO>XHO MbITb B MOCY/JOMOE4HON MallnHe.

® Hacanky cneayeT nviwb NpoTepeTb
BJTAX>KHOWN TPAMKOMN.
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BeH4uuk ana B3busaHuAa
OTkpouTe, NoXasnyncTa, CTpaHULbI

C pUCyHKaMMu.

PucyHok I}

5 PeaykTopHaa npuctaBka

6 BeHuuk ana B36usaHnAa

BeHurk anA B36MBaHMA MOXHO 3aka3aTb
yepe3 Cnyx6y cepsuca (N° onA 3akaza:
657428).

OkcnnyatauuAa

BeH4vk anA B36uBaHmMA NpuroaeH AnA npu-
rOTOBAEHVA B3OUTLIX CNVBOK, B3OUTBIX

B NneHy 6enKoB 1 MOJIOHHOW MeHbI (M3 ropA-
Yero (makc. 70 °C) 1 X0n0AHOIO MOJIoKa
(makc. 8 °C)), a Takxke CoycoB 1 AecepToB.

A OnacHocTs ownapnsaHna!
Bo Bpema nepepaboTku ropaHero Mosaoka
UCIONL3YVITE BbICOKYIO, Y3KYIO EMKOCTb ANIA
cmewmBaHuA. Pasnetarowmneca 6pbiaru
rOpAYero MoJioKa MoryT OWNapuTh KOXY.
PucyHok [3]
® 3arpy3uTe NpoAyKTbl B CTakaH AnA
CMeLWviBaHuA.
® BcTaBbTe B OCHOBHOM 6J10K MOrpYy>KHOro
6neHaepa peayKTOPHYIO NPUCTaBKY
1 3adhnKCcrpynTe ee.
® BcrasbTe BeH4VK AnA B36MBaHUA
B PEAYKTOPHYIO NPUCTaBKY
N 3adnKCHpymnTe ero.

ru

BHumaHue!

Hu B koem cny4ae He BcTaBaauiTe

B OCHOBHOVI OJ10K ripubopa BeHYUK ANA

B36uBaHuA 6€3 PeAYyKTOPHOM NPUCTaBKu

(cm. pucyrok [11-3).

® C nomoLwbio perynATopa cCkopocTu
BpalleHnA YCTaHOBUTE HEOOXOAMMYIO
Bam ckopocTb BpalleHVA Hoxa (Hawa
pekoMeHAaLVA: BbICOKOE H1CNO
060opoTOB).

® Kpenko aep)xa B pykax OCHOBHOM 610K
6rneHpepa n ero cTakaH, HaXkas Ha
HeobxoauMyto Bam KHOMKY BKNOYEHWA.

® [lo okoH4aHuM NepepaboTKn NPOAYKTOB
OTMNYCTUTE KHOMKY BKJIIOHEHWA.

Mo okoH4aHUM paboThI

® I3BnekuTe BUNIKY U3 PO3ETKMU.

® HaXmuTe Ha KHOMKM pa3bnoKnpoBKu
N CHUMUTE OCHOBHOMI 610K 6neHaepa
C penyKTOPHOW NpUCTaBKW.

® l13BnekuTe BeH4UK anA B36rneaHuA
N3 PeLYKTOPHON NPUCTaBKM.

YucTtka

BHumaHue!

PeayKkTopHyto npucTasky HUKOrAa Hesb3A

rnorpyxartsb B KaKyo-1mbo XuUAKOCTb,

a TaKkxe MbiTb B [IPOTO4HOU BOAE M

B 110CY4OMOEHHOV MalHe.

® BeHuuk anA B36MBaHMA MOXHO MbITb
B NOCYA,0MOEHHOW MallnHe.

® PeayKTOpHyIO MPMCTaBKy NpoTupanTe
TONBKO BN@XKHOM TKaHbIO.

MpaBo Ha BHeCEHWEe N3MEHEHWI
ocTaBnAem 3a cobon.
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