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Zu lhrer Sicherheit de
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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung

des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltsiblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterkichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Mischen flussiger bzw. halbfester Lebensmittel,
zum Zerkleinern / Hacken von rohem Obst und Gemuse, zum
Purieren von Speisen und zum Zerkleinern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln (z.B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet. Es darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt
werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

Generelle Sicherheitshinweise

A\ Stromschlaggefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.



de Zu lhrer Sicherheit

Gerat nur gemaf Angaben auf dem Typenschild anschlie3en und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor
dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

Zuleitung nicht Gber scharfe Kanten oder heile Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

Sicherheitshinweise fur dieses Gerat
A\ Verletzungsgefahr

A\ Stromschlaggefahr

Motorblock niemals in Wasser tauchen und nie unter flieRendes
Wasser halten und nicht in der Spulmaschine reinigen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen,
wie fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen.
Immer mit komplett zusammengesetztem Mixer und immer mit
aufgesetztem Deckel arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschaltetem
Gerat und bei Stillstand des Antriebs abnehmen oder aufsetzen.
Nach dem Ausschalten lauft das Messer noch kurze Zeit nach.
Immer mit komplett zusammengesetztem Universalzerkleinerer
arbeiten! Universalzerkleinerer nur bei ausgeschaltetem Gerat und
bei Stillstand des Antriebs abnehmen oder aufsetzen.

A\ Verbrithungsgefahr!

Aulerste Vorsicht beim Verarbeiten von heil3en Zutaten.

Beim Verarbeiten von heildem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus.

Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit einer Hand festhalten.
Dabei nicht Uber die Nachfull6ffnung greifen!

Maximal 0,5 Liter heile oder schaumende Flussigkeit in den
Mixbecher einflllen.



Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Das Gerat Iasst sich nur einschalten, wenn
der Mixbecher bis zum Anschlag fest gedreht
wurde.

Abschaltautomatik

Das Gerat schaltet automatisch ab, wenn
der Mixbecher versehentlich wahrend der
Arbeit geldst wurde.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Mogliche Ursachen:

— sehr groRe Verarbeitungsmengen,
— zu lange Nutzungsdauer.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

Auf einen Blick

In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf den Bildseiten befindet sich eine Uber-
sicht der verschiedenen Modelle (Bild [H).

Bitte Bildseiten ausklappen.

1 Motorblock

2 Drehschalter mit Leuchtring
Der Leuchtring blinkt langsam, wenn
das Gerat betriebsbereit ist (on). Der
Leuchtring leuchtet dauerhaft, wenn das
Gerat in Betrieb ist. Schnelles Blinken
signalisiert Fehler (siehe ,Hilfe bei
Stoérungen®).

a MMBA43..:
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
1 = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
5 = Héchste Arbeitsdrehzahl

b MMB64..:
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
min = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
max = Héchste Arbeitsdrehzahl
Pulse = Pulsschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewiinschte Dauer
festhalten

Sicherheitssysteme de

¢ MMBS65.. :
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
min = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
max = Hochste Arbeitsdrehzahl
Schnellwahl-Tasten
Tasten mit Voreinstellungen fir optimale

Ergebnisse.

Je nach Modell:

B = Zum Zerkleinern von Eiswurfeln
(Crushed-Eis). Taste 1x kurz
betatigen.

&  =Zum Herstellen von

Mixgetranken und Smoothies.
Taste 1x kurz betatigen. Fur ein
noch feineres Ergebnis, Taste
ein zweites Mal betatigen.

= Zum Zerkleinern im Universal-
zerkleinerer. Taste 1x kurz beta-
tigen. Tabelle Bild [€ beachten!

Pulse = Pulsschaltung mit héchster

Drehzahl. Taste fiir gewlinschte
Dauer festhalten.

Nach Betatigung der Schnellwahl-Tasten

B/& 13\ 1auft das voreingestellte

Programm ab. Um das Programm

vorzeitig zu beenden, eine beliebige

Schnellwahl-Taste betétigen oder den

Drehschalter auf 0/off drehen.

Kabelaufwicklung

Antrieb

Messerhalter mit Mixer-/

Zerkleinerungsmesser und Dichtung

Je nach Modell: Wird fiir den Mixbecher

und den Universalzerkleinerer-Becher

verwendet.

7 Mixbecher aus Borsilikat-Glas
Besonders hitzebestandig, erlaubt auch
die Verarbeitung sehr heisser Zutaten.
Deckel mit Nachfiill6ffnung
Messbecher mit Skala (max. 50 ml)

0 Smoothie-Einsatz*

Zur Verarbeitung von Friichten und
weiteren Zutaten zu Saften und
Smoothies. Der Einsatz sorgt dafiir, dass
Kerne und andere feste Bestandteile
herausgefiltert werden und nicht in die
Getranke gelangen.

11 Universalzerkleinerer-Becher*

* Nicht bei allen Modellen.
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de Bedienen

Bedienen

Vorbereiten

m  Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

m Motorblock auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur benétigten Lange
abwickeln.

Mixer
Der Mixer ist geeignet zum

— Mischen und Schaumen von
Flussigkeiten,

— Zerkleinern und Hacken von rohem Obst,

Gemise, Nissen und Schokolade,
— Pdrieren von Suppen, gekochtem Obst
und Gemlse,

— Zubereiten von Mayonnaisen und Sof3en.

Das Gerat ist geeignet fUr die Verarbeitung
folgender Mengen:

Feste Lebensmittel 100 g
Flussigkeiten max. 1,51
HeilRe oder schaumende

o max. 0,5 |
Flussigkeiten

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixbecher greifen.
Immer mit komplett zusammengesetztem
Mixer und immer mit aufgesetztem Deckel
arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschal-
tetem Gerat und bei Stillstand des Antriebs
abnehmen oder aufsetzen. Nach dem
Ausschalten lauft das Messer noch kurze
Zeit nach.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende
Flussigkeit in den Mixbecher einfllen.

Achtung!

Mixer niemals leer betreiben. Immer mit
komplett zusammengesetztem Gerat
arbeiten. Mixbecher beim Aufsetzen auf den
Motorblock bis zum Anschlag festdrehen.

Bild [

m  Mixbecher mit dem Boden nach oben
abstellen.

m Dichtung auf den Messerhalter auflegen.
Darauf achten, dass die Dichtung korrekt
aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht
richtig aufgelegt wurde, kann FlUssigkeit
auslaufen.

m Messerhalter am Griff erfassen und in
den Mixbecher einsetzen.

Form der Teile beachten (Bild [E-2a)!

m  Griff umlegen (Bild [E3-2b). Dabei wird

der Messerhalter im Mixbecher verriegelt.

Mixbecher umdrehen.

m  Mixbecher auf den Antrieb am Motor-
block aufsetzen. Pfeil am Mixbecher
zeigt auf Punkt am Motorblock.

m  Mixbecher durch Drehung im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag befestigen.

m Zutaten einfillen.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdrticken.

m  Messbecher in Nachfilléffnung
einsetzen.

m Netzstecker einstecken.

m Gerat einschalten: Drehschalter auf on.

m Drehschalter auf die gewiinschte Arbeits-
drehzahl einstellen.

oder
m Gewiinschte Schnellwahl-Taste (i oder
& ) betatigen.

m Deckel wahrend des Mixens am Rand
festhalten. Nicht Gber die Nachfull6ffnung
greifen!

Empfehlungen fiir die Arbeitsdrehzahl

Herstellen von Mayonnaise | MIN/MAX*
Suppen MAX
Smoothies & IMAX
rohes Obst und Gemuse MAX
Cocktails, Milchshakes & IMAX
gefrorene Zutaten MAX
Eiswiirfel B/Pulse
sehr harte Zutaten Pulse

* MIN = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
MAX = Héchste Arbeitsdrehzahl



Zutaten nachfiillen

m Drehschalter auf 0/off stellen.

Entweder

m Deckel abnehmen.

m Zutaten nachfillen.

oder

m Messbecher herausnehmen.

m FlUssigkeiten und feste (kleinere) Zutaten
durch die Nachfulléffnung im Deckel
einflillen.

m Gerat wieder einschalten.

Arbeiten mit dem
Smoothie-Einsatz

Mit diesem Einsatz gelingt die Herstellung
von Smoothies aus frischen Fruchten, Milch,
Sojamilch, Joghurt und Saften besonders
leicht.

Bild

m  Mixer wie zuvor beschrieben vorbereiten.

m Nach dem Aufsetzen und Festdrehen
des Mixbechers wird der Smoothie-
Einsatz in den Mixbecher eingesetzt.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdriicken.

m Netzstecker einstecken.

m Zutaten durch die Nachfulléffnung in den
Mixbecher geben, Obst gegebenfalls
vorher zerkleinern.

Achtung!

Grolie, harte Bestandteile nicht in den
Mixbecher geben, z.B. Kerne von Avocados
oder Pflaumen.

m  Messbecher in Nachfiilléffnung
einsetzen.
m  Gerat einschalten.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixbecher durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abnehmen.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

m  Mixbecher entleeren.

Hinweis fiir den Smoothie-Einsatz:
Messbecher aus den Deckel herausnehmen
und in den Smoothie-Einsatz stecken. So
wird verhindert, dass feste Bestandteile aus
dem Einsatz in das Getrank fallen.

Bedienen de

m  Mixbecher umdrehen und mit der
Offnung nach unten abstellen.

m Messerhalter entnehmen.
Dazu den Griff nach oben klappen und
den Messerhalter herausziehen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

zum Zerkleinern kleinerer Mengen von
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Petersilie,
Knoblauch, Obst und Gemdise.

Tabelle Bild [€ beachten!

Das Zerkleinern von Kaffeebohnen, Pfeffer-
kérnern, Zucker, Mohn und Meerrettich ist
nicht zulassig.

Hinweis: Wenn der Universalzerkleinerer
nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann
dieser Uber den Kundendienst bestellt
werden (Bestell-Nr. 12007111).

/A Verletzungsgefahr durch scharfe

Messer / rotierenden Antrieb!
Universalzerkleinerer nur bei ausgeschal-
tetem Gerat und bei Stillstand des Antriebs
abnehmen oder aufsetzen.

Bild [3]

m Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

m Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Universalzerkleinerer einfillen.

m Dichtung auf den Messerhalter auflegen.
Darauf achten, dass die Dichtung korrekt
aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht
richtig aufgelegt wurde, kann FlUssigkeit
auslaufen.

m  Messerhalter am Griff erfassen und
in den Universalzerkleinerer-Becher
einsetzen. Form der Teile beachten
(Bild 1]-2)!

m Griff umlegen (Bild [)-3). Dabei wird der
Messerhalter im Universalzerkleinerer-
Becher verriegelt.

m Universalzerkleinerer-Becher umdrehen.

m Universalzerkleinerer-Becher auf den
Antrieb am Motorblock aufsetzen. Pfeil
am Universalzerkleinerer-Becher zeigt
auf Punkt am Motorblock.



de Reinigen und Pflegen

m Universalzerkleinerer-Becher durch
Drehung im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag befestigen.

m Gerat einschalten: Drehschalter auf on.

m Drehschalter auf Pulse drehen und
festhalten.

oder

m  Gewiinschte Schnellwahl-Taste (/g\, oder
Pulse, je nach Modell) betatigen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet
bleibt, desto feiner wird das Schnittgut. Bei
Krautern kann das gewlinschte Zerklei-
nerungsergebnis schon nach sehr kurzer
Einschaltzeit erreicht sein.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Universalzerkleinerer-Becher durch
Drehung gegen den Uhrzeigersinn
abnehmen.

m Universalzerkleinerer-Becher umdrehen.
m Messerhalter entnehmen. Dazu den Griff
nach oben klappen und den Messer-

halter herausziehen.

m Universalzerkleinerer-Becher entleeren.

m Reste der zerkleinerten Lebensmittel mit
geeignetem Hilfsmittel (z. B. Loffel) aus
dem Becher entfernen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen
Das Gerat ist wartungsfrei!

Griundliche Reinigung gewahrleistet eine
lange Haltbarkeit. Eine Ubersicht zur Reini-
gung der Einzelteile kénnen Sie Bild [{
entnehmen.

/\ Stromschlag-Gefahr!

Motorblock niemals in Wasser tauchen und
nie unter fliekendes Wasser halten und nicht
in der Spulmaschine reinigen.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden.

Tipps:

— Teile am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Ruckstande
nicht an, und der Kunststoff wird nicht
angegriffen (z.B. durch &therische Ole in
Gewidirzen).

— Bei der Verarbeitung von z.B. Méhren
und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.

Motorblock reinigen

m Netzstecker ziehen.

m  Motorblock feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m Anschlielend trockenreiben.

Messerhalter reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

bertihren. Zum Reinigen Blrste benutzen.

Messerhalter nicht in der Spilmaschine,
sondern unter flieRendem Wasser mit einer
Bdrste reinigen. Nicht im Wasser liegen
lassen! Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Mixer reinigen
Mixbecher, Smoothie-Einsatz, Deckel und
Messbecher sind splilmaschinenfest.

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige
Sekunden auf Stufe Pulse stellen. Wasser
ausschutten und Mixer mit klarem Wasser
ausspulen.

Universalzerkleiner reinigen
Der Universalzerkleinerer-Becher ist
spllmaschinenfest.



Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Storungen

/A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Wichtiger Hinweis
Der Leuchtring am Drehschalter blinkt
schnell,

— wenn der Mixbecher bzw. Universalzer-
kleinerer-Becher nicht richtig aufgesetzt
wurde,

— wenn der Mixbecher bzw. Universalzer-
kleinerer-Becher wahrend des Betriebes
geldst wird,

— wenn der Motor wegen einer Uberlastung
wahrend des Betriebs stehenbleibt.

Storung:
Mixer lauft nicht an oder Gerat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

Mogliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet (z.B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mogliche Ursache:
Mixbecher bzw. Universalzerkleinerer-
Becher hat sich gelost.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m  Mixer bzw. Universalzerkleinerer-Becher
richtig aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienstadressen
am Ende dieser Heftes).

Rezepte

Generelle Hinweise:

Feste Zutaten erst mit der halben Menge an
Flissigkeit mixen und danach die restliche
Flussigkeit zugeben.

Bei Zubereitung von Smoothies nach dem
Entleeren des Mixbechers diesen erneut
aufsetzen und kurz auf héchste Stufe
schalten um die restliche Flissigkeit zu
erhalten.

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise
nur aus ganzen Eiern zubereitet
werden.

Grundrezept:

1Ei

15 g Essig oder Zitronensaft
1 Prise Salz

1 Prise Zucker

250 ml Ol

Zutaten missen die gleiche Temperatur
haben.

m  Mixer auf niedrige Drehzahl schalten.

m Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden bei
niedriger Drehzahl vermischen.

m Mixer auf héchste Stufe schalten, das Ol
durch den Trichter gief3en und ca.
2 Minuten mixen.

HeiRe Schokolade

50-75 g gefrorene Blockschokolade
Y2 | heilde Milch

Schlagsahne und Schokoraspel nach
Wunsch

m Blockschokolade in Stiicke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer bei hdchster
Drehzahl vollstandig zerkleinern.

m  Mixer ausschalten und die Milch durch
den Trichter zugeben.

m 1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.

m Heille Schokolade in Glaser fillen und
nach Wunsch mit geschlagener Sahne
und Schokoraspel servieren.



de Rezepte

Bananen-Eis-Shake
2-3 Bananen (ca. 300 g)
2-3 geh. EL Vanilleeis oder
Zitroneneis (80-100 g)

2 Packchen Vanillezucker
¥ | Milch

m Alle Zutaten in den Mixerbecher geben.
m Schnellwahl-Taste &/ betétigen.

oder

m 1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch mit
Smoothie-Einsatz.

Friichte-Becher

250 g gefrorene Friichte
(z.B. Erdbeeren, Banane,
Orange, Apfel)

50-100 g Zucker

500 ml kaltes Wasser

Eis nach Wunsch

m Frichte schéalen und in Stlicke
schneiden.

m Frische Friichte vor der Weiterverarbei-
tung gefrieren.

m Alle Zutaten (auRRer Eis) in den Mixer-
becher geben.

m Schnellwahl-Taste §f betétigen.

oder

m 1 Minute bei hochster Drehzahl mixen.

m Evil. zusammen mit dem Eis servieren.

Sportler-Cocktail

2-3 Orangen (ca. 600 g)
1-2 Zitronen (ca. 150 g)
Y-1 EL Zucker oder Honig
Ya | Apfelsaft

Ya | Mineralwasser

evtl. Eiswurfel

m  Orangen und Zitronen schélen, in Stiicke
schneiden.

m Alle Zutaten (auRer Apfelsaft und Mine-
ralwasser) in den Mixerbecher geben.

m Schnellwahl-Taste &/ betéatigen.

oder

m 1 Minute bei hochster Drehzahl mixen.

m Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.

m  Kurz mixen, bis das Getrank aufge-
schaumt ist.

m Cocktail in Glaser geben und nach
Wunsch mit Eiswirfeln servieren.

10

Griuiner Smoothie

1 gruner Apfel (ca. 100 g)
Saft einer Zitrone (ca. 20 g)
20 g Grunkohl

10 g Stangensellerie

10 g Korianderblatter

10 g Leinsamen

1 g gemahlenen Zimt

250 g gekihltes Wasser

m Apfel, Stangensellerie und Griinkohl in
Stlicke schneiden.

m Etwas von dem Wasser in den Mixer-
becher geben.

m Alle festen Zutaten in den Smoothie-
Einsatz flllen und mit Wasser aufftllen.

m Schnellwahl-Taste & betétigen.

oder

m Auf Stufe Pulse fir 60 Sekunden mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch ohne
Smoothie-Einsatz.

Trauben-Smoothie

250 g griine Weintrauben

25 g junger Spinat

100 g gefrorene

Bananenstiicke

200 ml kalter griiner Tee (geeignet fur
Kinder)

m Etwas von dem Tee in den Mixerbecher
geben.

m Trauben, Spinat und Bananensticke in
den Smoothie-Einsatz fiillen und mit dem
restlichen Tee auffillen.

m Schnellwahl-Taste & bettigen.

oder

m Bei hochster Drehzahl mixen, bis der
Smoothie fertig ist.



Rote Griitze

400 g Frichte (entkernte Sauerkir-
schen, Himbeeren, Johannisbeeren,
Erdbeeren, Brombeeren)

100 ml Sauerkirschsaft

100 ml Rotwein

80 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

2 EL Zitronensaft

1 Msp. Nelken (gemahlen)

1 Prise Zimt (gemahlen)

8 Blatt Gelatine

m  Gelatine in kaltem Wasser ca.
10 Minuten einweichen.

m Alle Zutaten (auer Gelatine) aufkochen.

m Die Gelatine ausdriicken und in der
Mikrowelle schmelzen, nicht kochen.

m HeilRe Frichte und Gelatine bei niedriger
Drehzahl ca. 1 Minute mixen.

m Gritze in kalt ausgespulte Schalchen
flllen und kaltstellen.

Es darf maximal 500 ml heiRe Fliissigkeit
im Mixerbecher verarbeitet werden!

Tipp: Rote Griitze schmeckt mit geschla-
gener Sahne oder Vanillesauce.

Basilikum-Pesto
10 g Pinienkerne

3 g Knoblauch

5g Salz

40 g Parmesan-Kase
10 g frischer Basilikum
70 g Olivendl

m Pinienkerne, Knoblauch, Salz und
Parmesankase in den Glas-Behalter
geben und mit dem Messerhalter
verschlielden.

m Auf Stufe Pulse fiir 15 Sekunden
zerkleinern.

m Basilikum und Olivendl zugeben und
alles fiir 10 Sekunden auf Stufe Pulse
vermischen.

Rezepte de

Kiirbis-Suppe

600 g gelbfleischiger Kirbis

200 g Kartoffeln

11 Gemusebrihe

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Gemahlener Pfeffer und Salz

30 g Butter

2 Essloffel Olivendl extra vergine
5-6 Blatt Basilikum

2-3 Blatt Salbei

1 Zweig Petersilie

1 Zweig Thymian

1 Zweig Majoran

a Teeldffel Zimt gemahlen
Geriebener Parmesan nach Geschmack

m Den Kirbis in Spalten schneiden und
Schale und Kerne entfernen. Kiirbis in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Kartoffeln schéalen und ebenfalls in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Zwiebeln schalen, fein hacken und
in einer Pfanne mit Butter, Olivendl und
gehacktem Knoblauch sanft anbraten.

m  Kirbis- und Kartoffelstlicke hinzufligen
und unter Rihren weich diinsten. Nach
und nach die Gemusebruhe hinzufligen
und die zu einem StrauRchen gebun-
denen Krauter dazugeben.

m Fur etwa 25-30 Minuten bei schwacher
Hitze kdcheln lassen und bei Bedarf
weitere Brihe zuflgen.

m Das Krauter-StrauRchen herausnehmen.
m Mit Salz und Pfeffer abschmecken, mit
einer Prise Zimt und einem Schuss

Olivendl extra vergine verfeinern.

m  Jeweils 500 ml der Suppe in den Mixer-

becher geben und purieren.

Es darf maximal 500 ml heiRe Fliissigkeit
im Mixerbecher verarbeitet werden!

m Zum Servieren mit fein geriebenem
Parmesan bestreuen.
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de Entsorgung

Mohrensuppe mit
Kreuzkiimmel

780 g Mdhren

720 ml Wasser

1 TL Kreuzkidmmel
Salz und Pfeffer

m Die Mohren in Wirfel schneiden
(ca. 15x15 mm).

m Die Mohren und das Wasser in den
Mixerbecher geben.

m Fir Sekunden bei maximaler Geschwin-
digkeit mixen.

m Die Mischung in einen Kochtopf geben
und den Kreuzkimmel dazugeben.

m Alles fiir 30 Minuten kochen. Sie
kénnen wahrend des Kochens Wasser
dazugeben, wenn die Suppe diinner
gewunscht wird.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

12

Entsorgung
Entsorgen Sie die Verpackung

ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerat ist

mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fuir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household
quantities in the home or similar quantities in non-industrial
applications.

Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings. Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use.

This appliance is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting/mincing raw fruit and vegetables, for puréeing food and for
cutting deep-frozen food (e.g. fruit) or crushing ice cubes. It must not
be used for processing other objects or substances. Please keep the
operating instructions in a safe place. If passing on the appliance to a
third party, always include the operating instructions.

General safety instructions

A\ Risk of electric shock

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use if the
cord or appliance is damaged.

13



en For your safety

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

Safety instructions for this appliance

A\ Risk of injury

A\ Risk of electric shock

Never immerse the motor block in water and never hold under
running water and do not clean in the dishwasher.

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

A\ Risk of injury from sharp blades / rotating drive!

Never place fingers in the attached blender.

Never operate the appliance without a completely assembled
blender or attached lid! Do not remove or attach blender jug until
the appliance has been switched off and the drive has come to a
standstill.

When the appliance has been switched off, the blade continues
running briefly.

Always work with a completely assembled universal cutter! Do
not remove or attach universal cutter until the appliance has been
switched off and the drive has come to a standstill.

A\ Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids. If processing hot liquids, steam
escapes through the funnel in the lid.

While working, always hold the lid firmly with one hand. However, do
not place hand over the refill opening! Pour maximum 0.5 litres of hot
or frothing liquid into the blender jug.

14



Safety systems
Start lock-out

The appliance cannot be switched on until
the blender jug has been turned firmly into
place.

Automatic disconnection

The appliance switches off automatically
if the blender jug accidentally becomes
detached during operation.

Overload protection

If the motor switches itself off while the appli-
ance is being used, the overload protection
feature has been activated. Possible causes:
— very large amounts of ingredients,

— appliance operated too long.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

Overview

These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models
can be found on the illustrated pages

(Fig. [d).

Please fold out the illustrated pages.

1 Motor block

2 Rotary switch with illuminated ring
The illuminated ring flashes slowly when
the appliance is ready for use (on).
The illuminated ring is lit continuously
when the appliance is in operation.
Rapid flashing signals a fault (see
“Troubleshooting”).

a MMBA43..:
0/off = Stop
on = Appliance switched on
1 = Lowest operating speed
5 = Highest operating speed

b MMB64..:
0/off = Stop
on = Appliance switched on
min = Lowest operating speed
max = Highest operating speed
Pulse = pulse circuit at maximum speed,
hold down switch for required duration

Safety systems en

¢ MMBS65.. :

0/off = Stop

on = Appliance switched on

min = Lowest operating speed

max = Highest operating speed

Quick-selection buttons

Preset buttons for optimum results.

For some models:

B = for crushing ice cubes (crushed
ice). Press button 1x briefly.

= For making mixed drinks
and smoothies. Press button
1x briefly.
For an even more delicate
result, press the button a
second time.

JB\ = For cutting ingredients in the
universal cutter. Press button
1x briefly.

Pay attention to Figure [€in
the table!

Pulse = Pulse circuit at maximum speed.
Hold down button for required
duration.

When the quick-selection buttons

B/ 13\ have been pressed, the preset
programme runs. To end the programme
early, press any quick-selection button or
turn the rotary switch to 0/off.

Cord store

Drive

Blade holder with blender/cutting

blade and seal

For some models. is used for the blender

jug and the universal cutter jug.

7 Blender jug made of borosilicate glass
Especially heat-resistant, even very hot
ingredients can be processed.

Lid with feed tube
Measuring cup with scale (max. 50 ml)

0 Smoothie insert*

For the preparation of fruits and other
ingredients into juices and smoothies.
The insert ensures that pips and other
solid ingredients are filtered out and do
not get into the drinks.

11 Universal cutter jug*

* Not all models.

o G

= ©
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en Operation

Operation

Preparation

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

m Place motor block on smooth, stable and
clean base.

= Unwind the cable to the required length.

Blender
The blender is suitable for

— blending and frothing liquids,

— cutting and chopping raw fruit, vegeta-
bles, nuts and chocolate,

— puréeing soups, cooked fruit and
vegetables,

— preparing mayonnaise and sauces.

The appliance is suitable for preparing the
following quantities:

Solid food 100 g
Liquids max. 1.5
Hot or frothing liquids max. 0.5 1

/\ Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!
Never place fingers in the attached blender
jug. Never operate the appliance without a
completely assembled blender or attached
lid! Do not remove or attach blender jug until
the appliance has been switched off and
the drive has come to a standstill. When the
appliance has been switched off, the blade
continues running briefly.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Pour maximum
0.5 litres of hot or frothing liquid into the
blender jug.

Warning!

Never operate an empty blender. Always
work with a completely assembled appli-
ance. Screw the blender jug fully onto the
motor block.

16

Fig. 3

m Put blender jug down with the base face
up.

m Place seal on the blade holder. Ensure
that the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly posi-
tioned, liquid may run out.

m  Grip blade holder by the handle and
insert into the blender jug.

Note shape of the parts (Fig. [£]-2a)!

m  Move handle (Fig. [5-2b). This locks the
blade holder in the blender jug.

m Turn blender jug over.

m Attach blender jug to the drive on the
motor block. Arrow on the blender jug
points towards the dot on the motor
block.

m Attach blender blender jug by turning it
all the way clockwise.

= Add ingredients.

m Putlid on and press down all the way.
Insert measuring cup into feed tube.

m Insert the mains plug.

m  Switch on the appliance: set the rotary
switch to on.

m Turn rotary switch to the required oper-
ating speed.

m Press required quick-selection button

(i or §).
m Grip the edge of the lid while operating
the blender. Do not grip the feed tube!

Recommended operating speed

Making mayonnaise MIN/MAX*
Soups MAX
Smoothies & IMAX
Raw fruit and vegetables MAX
Cocktails, Milkshakes & IMAX
Frozen ingredients MAX

Ice cubes B/Pulse
Very hard ingredients Pulse

* MIN = Lowest operating speed
MAX = Highest operating speed



Add more ingredients

m Set the rotary switch to 0/off.

Either

= Remove lid.

= Add more ingredients.

or

m Take out measuring cup.

m Add liquids and solid (fairly small) ingre-
dients through the feed tube in the lid.

m Switch on appliance again.

Working with the smoothie insert
With this insert it is particularly easy to make
smoothies made of fresh fruits, milk, soya
milk, yoghurt and juices.

Fig.

m Prepare blender as described above.

m After attaching and screwing on the
blender jug, the smoothie insert is
inserted into the blender jug.

m Putlid on and press down all the way.

Insert the mains plug.

m Putingredients through the feed tube into
the blender jug; chop up fruit beforehand
if required.

Warning!

Do not put large, hard ingredients in the

blender jug, e.g. stones from avocados or

plums.

m Insert measuring cup into feed tube.
m  Switch on the appliance.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Remove the blender jug by rotating it in
an anti-clockwise direction.

m Take the lid off the blender jug.

m Empty blender jug.

Instructions for the smoothie insert:

Take measuring cup out of the lid and plug

into the smoothie insert. This prevents inte-

gral components from falling out of the insert

into the drink.

m Turn blender jug over and put down with
the opening face down.

m Remove blade holder. To do this, fold the
handle upwards and pull out the blade
holder.

Operation en

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

for cutting smaller quantities of meat, hard

cheese, onions, parsley, garlic, fruit and
vegetables.

Pay attention to Figure [€ in the table!

It is not permitted to cut coffee beans,
pepper corns, sugar, poppy seeds and
horseradish.

Note: If the universal cutter is not included
with the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12007111).

A\ Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Do not remove or attach universal cutter until

the appliance has been switched off and the

drive has come to a standstill.

Fig. ]

m Put down universal cutter jug with the
opening face up.

m Add food, which is to be cut, in the
universal cutter.

m Place seal on the blade holder. Ensure
that the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly posi-
tioned, liquid may run out.

= Grip blade holder by the handle and
insert into the universal cutter jug.
Note shape of the parts (Fig. [8]-2)!

= Move handle (Fig. 1]-3). This locks the
blade holder in the universal cutter jug.

m Turn universal cutter jug over.

m Place universal cutter jug on the drive on
the motor block. Arrow on the universal
cutter jug points towards the dot on the
motor block.

m Attach universal cutter jug by turning it all
the way clockwise.

m  Switch on the appliance: set the rotary
switch to on.

m Turn rotary switch to Pulse and hold.

m Press required quickselection button
(J@\ or Pulse, depending on model).

17



en Cleaning and servicing

Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are
cut. In the case of herbs the required cutting
result can be achieved very quickly after
switching the appliance on.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Remove universal cutter jug by turning
it anti-clockwise.

m Turn universal cutter jug over.

m Remove blade holder. To do this, fold the
handle upwards and pull out the blade
holder.

s Empty universal cutter jug.

m  Remove the rest of the chopped food
from the jug using a suitable implement
(e.g. spoon).

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing
The appliance requires no maintenance!

Thorough cleaning guarantees a long
service life. An overview of cleaning the indi-
vidual parts can be found in Fig. [3.

/\ Risk of electric shock!

Never immerse the motor block in water and

never hold under running water and do not

clean in the dishwasher.

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Tips:

— Preferably clean the parts immediately
after use. This will prevent residue from
drying on and attacking the plastic
(e.g. by essential oils in herbs).

— If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the motor block

= Remove mains plug.

= Wipe motor block with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

= Then wipe dry.

Cleaning blade holder

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

Do not clean blade holder in the dishwasher,

but under running water using a brush. Do
not leave in water! Remove seal for cleaning.

Cleaning the blender

The blender jug, smoothie insert, lid and
measuring cup are dishwasher-safe.

Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch to setting
Pulse for several seconds. Pour out the
water and rinse the blender with clean water.

Cleaning the universal cutter
The universal cutter jug is not
dishwasher-safe.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Important information

The illuminated ring on the rotary switch
flashes rapidly

— if the blender jug or universal cutter jug
has not been attached properly,

— if the blender jug or universal cutter jug
becomes detached during operation,

— if the motor stops during operation due to
an overload.

Fault:

Blender does not start or appliance switches

off during operation.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e.g. tool
jammed by food) and the electronic fuse has
tripped.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.
m Switch the appliance on again.



Possible cause:
Blender jug or universal cutter jug has
become detached.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m  Correctly attach blender jug or universal
cutter jug and screw on all the way.

m Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this booklet).

Recipes
General notes:

First mix the solid ingredients with half the
amount of liquid, then add the remainder of
the liquid.

When preparing smoothies, place the mixing
beaker back into position after draining it and
briefly switch on the highest level in order to
obtain the remaining liquid.

Mayonnaise

Note: Mayonnaise can be prepared
in the blender with whole eggs only.
Basic recipe:

1 egg

15 g vinegar or lemon juice

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

250 ml oil

Ingredients must be at the same
temperature.

m Switch on the blender at low speed.

m Process the ingredients (except the oil)
at low speed for several seconds.

m Switch the blender to maximum speed,
slowly pour the oil through the funnel and
blend for approx. 2 minutes.

Recipes en

Hot chocolate

50-75 g frozen cooking chocolate

¥ | hot milk

Whipped cream and grated

chocolate as required

m Cut the cooking chocolate into pieces
(approx. 1 cm) and chop up completely in
the blender at maximum speed.

m Switch off the blender and add the milk
through the funnel.

m Blend for 1 minute at maximum speed.

m Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

2-3 bananas (ca. 300 g)

2-3 heaped tbs. vanilla or

lemon ice cream (80-100 g)

2 packets of vanilla sugar

Y2 | milk

m Press quick-selection button S .

or

m Blend for 1 minute at maximum speed.

Tip: This recipe will work even with the

smoothie insert.

Fruit sundae

250 g frozen fruit

(e.g. strawberries,

banana, orange, apple)

50-100 g sugar

500 ml cold water

Ice as required

m Freeze fresh fruits before subjecting
them to further processing.

m Put all ingredients (except the ice) in the
blender jug.

m Press quick-selection button & .

m Blend for 1 minute at maximum speed.

m Serve with the ice cream

Banana ice shake

m Put all ingredients in the blender jug.
m Peel fruit and cut into pieces

or

19



en Recipes

Sportsman’s cocktail
2-3 oranges (ca 600 g)

1-2 lemons (ca 150 g)

-1 tbs. sugar or honey

Ya | apple juice

Ya | mineral water

Ice cube as required

m Peel the oranges and apples, cut into
pieces

m Put all ingredients (except the apple juice
and mineral water) in the blender jug.

m Press quick-selection button & .

Blend for 1 minute at maximum speed.
Add the apple juice and mineral water
Blend briefly until the drink is frothy.
Pour the cocktail into glasses and serve

as required with ice cubes

Green smoothie

1 green apple (ca. 100 g)
Juice of one lemon
(approx. 20 g)

20 g kale

10 g celery

10 g coriander leaves

10 g linseeds

1 g ground cinnamon
250 g cooled water

m Cut apple, celery and kale into pieces.

m Put a little of the water in the blender jug.

m Put all solid ingredients in the smoothie
insert and top up with water.

m Press quick-selection button & .

or

m Blend for 60 seconds on setting Pulse.

Tip: This recipe will work even without the
smoothie insert.

20

Grape smoothie

250 g green grapes
25 g baby spinach

100 g frozen banana pieces

200 ml cold green tea (suitable for children)

m Put a little of the tea in the blender jug.

m Put grapes, spinach and banana pieces
in the smoothie insert and top up with the
remaining tea.

Press quick-selection button & .

or
m Blend at maximum speed until the
smoothie is ready.

Red fruit pudding

400 g fruit (pitted sour cherries,
raspberries, black/red currants,
strawberries, blackberries)

100 ml sour cherry juice

100 ml red wine

80 g sugar

1 packet of vanilla sugar

2 tbs. lemon juice

1 pinch of cloves (ground)

1 pinch of cinnamon (ground)
8 gelatine leaves

m Soak the gelatine in cold water for
approx. 10 minutes

m Bring all the ingredients (except the
gelatine) to the boil

m Dry the gelatine and melt in the micro-
wave, but do not cook

m Blend the hot fruit and gelatine at
medium speed for approx. 1 minute.

m  Pour the red fruit pudding into small
bowils rinsed out with cold water and
refrigerate

Do not process more than 500 ml of hot
liquid in the blender jug!

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.



Basil pesto

10 g pine nuts

3 g garlic

5 g salt

40 g Parmesan cheese
10 g fresh basil

70 g olive ol

m Put pine nuts, garlic, salt and Parmesan
cheese in the glass container and close
with the blade holder.

m Grind for 15 seconds on setting Pulse.

m Add basil and olive oil and mix everything
for 10 seconds on setting Pulse.

Pumpkin soup

600 g yellow-flesh pumpkin

200 g potatoes

1 | vegetable stock

2 onions

2 garlic cloves

Ground pepper and salt

30 g butter

2 tablespoons of extra virgin olive oil
5-6 basil leaves

2-3 sage leaves

1 sprig of parsley

1 sprig of thyme

1 sprig of marjoram

"4 teaspoon of ground cinnamon
Grated Parmesan to taste

m Cut the pumpkin into slices and remove
peel and pips. Cut pumpkin into small
pieces.

m Peel the potatoes and also cut into small
pieces.

m Peel the onions, chop finely and fry
gently in a frying pan with butter, olive oil
and chopped garlic.

m Add pumpkin and potato pieces and
steam until soft, stirring continuously.
Gradually pour in the vegetable stock
and add the bouquet garni.

m Leave to simmer for approx.

25-30 minutes on a low heat and add
more stock if required.

m Take out the bouquet garni.

m Add salt and pepper to taste, finish off
with a pinch of cinnamon and a dash of
extra virgin olive oil.

Disposal en

m  Pour 500 ml of the soup at a time into the
blender jug and puree.

Do not process more than 500 ml of hot

liquid in the blender jug!

m Serve with finely grated Parmesan.

Carrot soup with cumin
780 g carrots

720 ml water

1 tsp cumin

Salt and pepper

Dice the carrots (approx. 15x15 mm).

m Pour the carrots and the water into the
blender beaker.

m  Mix for a few seconds at maximum speed.

m  Pour the mixture into a saucepan and
add the cumin.

m  Cook everything for 30 minutes. You can
add water while cooking if you would like
the soup to be thinner.

m Season with salt and pepper.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications
similaires a celles d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation
dans les coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises commerciales et
industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet appareil
uniquement pour des quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

Cet appareil convient pour meélanger les produits alimentaires liquides
et mi-durs, a broyer / hacher les fruits et Iégumes crus, a réduire

les préparations en purée et pour broyer les produits alimentaires
surgelés (les fruits par exemple) ou les glagons. Il ne doit pas servir a
transformer d’autres objets ou substances. Rangez soigneusement la
notice d’instructions. Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.

Consignes générales de sécurité

A\ Risque d’électrocution

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances
nécessaires pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous
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surveillance, ou que son utilisation sare leur ait été enseignée et
gu’elles aient compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des piéces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur. Débranchez toujours 'appareil du secteur s’il doit se trouver
sans surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le
nettoyer. Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur
des arétes vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-
vente ou une personne détenant une qualification équivalente est
habilité a remplacer un cordon de branchement endommagé. Les
réparations sur I'appareil sont réservées a notre service aprésvente.

Consignes de sécurité pour cet appareil

A\ Risque de blessures

A\ Risque d’électrocution

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ne le nettoyez jamais
sous I'eau du robinet et ne le passez pas au lave-vaisselle.

Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

A\ Risque de blessures avec les lames tranchantes /
I’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place.

Travaillez toujours avec un mixeur entierement monté et son

couvercle en place. Ne retirez ou posez le bol mixeur qu’apres avoir

éteint 'appareil et que I'entrainement s’est immobilisé. Aprés avoir

éteint 'appareil, les lames continuent de tourner pendant un instant.

Travaillez toujours avec le broyeur universel assemblé au complet!

Ne retirez ou posez le broyeur universel qu’aprés avoir éteint

'appareil et que I'entrainement s’est immobilisé.

A\ Risque de brilure!

Soyez extrémement prudent pendant la transformation d’'ingrédients
chauds. Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de

la vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Pendant le
travail, tenez toujours fermement le couvercle d’'une main. Veillez ce
faisant a ne jamais introduire les doigts par l'orifice d’ajout! Dans le bol
mixeur, versez au maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.
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fr Systémes de sécurité

Systéemes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

L'appareil ne peut s’allumer que si le bol
mixeur a été tourné a fond jusqu’a la butée.

Coupure automatique

L'appareil s’éteint automatiquement si le bol
mixeur a été détaché par mégarde pendant
le travail.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée.

Causes possibles:

— Trop fortes quantités d’aliments,

— Trop longue durée d'utilisation.

Pour savoir comment procéder si le systéme

de sécurité s’active, voir « Dérangements et
remedes ».

Vue d’ensemble

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles. Une vue d’ensemble des différents
modeles se trouve sur les volets illustrés
(figure ).

Veuillez déplier les volets illustrés.

1 Bloc-moteur

2 Interrupteur rotatif a anneaux lumi-
neux
L’anneau lumineux clignote lentement
lorsque I'appareil est prét (on). Lanneau
reste constamment allumé pendant le
fonctionnement de l'appareil. Un cligno-
tement rapide signale un défaut (voir
«Problémes et remédes »).

a MMB43..:
0/off = Arrét
on = Appareil allumé
1 = Vitesse de travail la plus basse
5 = Vitesse de travail la plus élevée
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b MMB64..:
0/off = Arrét
on = Appareil allumé
min = Vitesse de travail la plus basse
max = Vitesse de travail la plus élevée
Pulse = Marche momentanée a la
plus haute vitesse; retenez le sélecteur
pendant la durée souhaitée
¢ MMBS65.. :
0/off = Arrét
on = Appareil allumé
min = Vitesse de travail la plus basse
max = Vitesse de travail la plus élevée
3 Touches de sélection rapide
Touches préréglées, pour des résultats

optimaux.

Selon le modéle:

B = Pour broyer des glagons (glace
pilée). Actionnez la touche 1 fois
brievement.

%f = Pour préparer des boissons et

smoothies Actionnez la touche
1 fois brievement.
Pour obtenir un résultat encore
plus fin, appuyez une seconde
fois sur la touche.

JB\ = Pour broyer dans le broyeur
universel. Actionnez la touche
1 fois brievement.
Tenez compte du tableau a la
figure [4!

Pulse = Marche momentanée a la plus
haute vitesse. Appuyez sur
la touche pendant la durée
souhaitée.

Aprés avoir actionné les touches

B/ 13\ de sélection rapide, le
programme préréglé s’exécute. Pour
mettre fin prématurément au programme,
actionnez une touche quelconque de
sélection rapide ou amenez le sélecteur
rotatif sur 0/off .

Enroulage du cable

Entrainement

Porte-lame avec couteau mixeur /
couteau broyeur et joint

Selon le modeéle: est utilisé pour le bol
mixeur et le bol du broyeur universel.
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7 Bol mixeur en verre borosilicaté

Particulierement résistant a la chaleur,

permet aussi de traiter des ingrédients

tres chauds.

Couvercle avec orifice d’ajout

Gobelet de dosage gradué

(50 ml max.)

10 Insert pour smoothie*
Pour préparer des jus et smoothies a
partir de fruits et d’autres ingrédients.
L'insert veille a filtrer les pépins et
d’autres corps solides, et a empécher
qu’ils pénétrent dans les boissons.

11 Gobelet du broyeur universel*

* Selon le modéle.

© oo

Utilisation

Préparatifs

m Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement 'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

m Posez le bloc moteur sur une surface
lisse, stable et propre.

m Déroulez le cordon d’alimentation jusqu’a
la longueur voulue.

Mixeur
Le mixeur convient aux taches suivantes:

— Mixer et faire mousser les liquides.

— Broyer et hacher les fruits crus, les
légumes, les noix et le chocolat.

— Réduire en purée les soupes, les fruits et
légumes cuits.

— Préparer des mayonnaises et des
sauces.

L'appareil est destiné aux quantités
suivantes:

Aliments solides 100 g
Liquides 1,5 | max.
Liquides bralants ou 0.5 | max.
moussants

Utilisation fr

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le bol

mixeur mis en place! Travaillez toujours

avec un mixeur entierement monté et son
couvercle en place. Ne retirez ou posez le
bol mixeur qu’aprés avoir éteint I'appareil et
que 'entrainement s’est immobilisé. Aprés
avoir éteint I'appareil, les lames continuent
de tourner pendant un instant.

A Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménageé dans le couvercle. Dans le

bol mixeur, versez au maximum 0,5 litre de
liquide trés chaud ou moussant.

Attention!

Ne faites pas tourner le mixeur a vide.
Travaillez toujours avec I'appareil entiere-
ment monté. Posez le bol mixeur sur le bloc
moteur et tournez-le a fond jusqu’a la butée.

Figure [

m Déposez le bol mixeur avec le fond du
bol tourné vers le haut.

m Posez le joint sur le porte-lame. Veillez
a ce que le joint soit correctement en
applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Saisissez le porte-lame par la poignée et
placez-le dans le bol mixeur. Respectez
la forme des piéces (fig. [(1-2a)!

m Repliez la poignée (fig. [(3-2b). Cela a
pour effet de verrouiller le porte-lame
dans le bol mixeur.

m Retournez le bol mixeur.

m Posez le bol mixeur sur le mécanisme
d’entrainement sur le bloc moteur. La
fleche sur le bol mixeur regarde le point
sur le bloc moteur.

m Fixez le bol mixeur en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m  Ajoutez des ingrédients.
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fr Utilisation

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée. Introduisez le
gobelet gradué dans l'orifice d’ajout.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m  Allumez I'appareil : Positionnez le bouton
rotatif sur on.

m Réglez le sélecteur rotatif sur la vitesse
de travail voulue.

m Actionnez la touche de sélection rapide
souhaitée (& ou & ).

m Pendant le mixage, maintenez le
couvercle par les bords. Ne placez pas
les doigts au-dessus de I'ouverture pour
ajout.

Recommandations pour la vitesse de
travail

Faire de la mayonnaise MIN/MAX*
Soupes MAX
Smoothies & IMAX
Fruits et légumes crus MAX
Cocktails, milk-shakes & IMAX
Ingrédients gelés MAX
Glagons B/Pulse
Ingrédients trés durs Pulse

* MIN = Vitesse de travail la plus basse
MAX = Vitesse de travail la plus élevéee

Rajouter des ingrédients

m Amenez linterrupteur rotatif sur la
position 0/off.

Soit

m Enlevez le couvercle.

m Rajouter des ingrédients:

ou

m Retirez le gobelet gradué.

m Par l'orifice d’ajout, introduisez des
liquides et des ingrédients fermes
(de petite taille).

m Rallumez 'appareil.

Travailler avec I’accessoire pour

smoothies

Avec cet accessoire, la préparation des
smoothies avec des fruits frais, du lait, lait de
soja, yaourt et de jus réussit particulierement
bien.
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Figure

m Préparez le mixeur comme décrit
précédemment.

m Apres avoir posé le bol mixeur et I'avoir
tourné a fond, introduisez l'insert pour
smoothie dans le bol mixeur.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Versez les ingrédients par l'orifice d’ajout.

Attention!

N’introduisez pas de gros ingrédients durs
dans le bol mixeur, par exemple des noyaux
d’avocat ou de prune.

m Introduisez le gobelet gradué dans
I'orifice d’ajout.

m  Allumez l'appareil.

Aprés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le bol mixeur en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre.

m Retirez le couvercle du bol mixeur.

m Videz le bol mixeur.

Remarque pour I’'accessoire a smoothie:
Retirez le gobelet gradué du couvercle et
introduisez-le dans 'accessoire a smoothie.
Cela empéche les ingrédients solides de
traverser I'accessoire et de tomber dans la
boisson.

m Tournez le bol mixeur et déposez-le avec
I'orifice tourné vers le bas.

m Retirez le porte-lame. Pour ce faire,
dépliez la poignée vers le haut et
extrayez le porte-lame.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Broyeur universel

pour broyer de petites quantités de viande,
de fromage dur, d’oignons, de persil, d’ail, de
fruits et [égumes.

Tenez compte du tableau a la figure [€!



Le broyage de grains de café, de grains de
poivre, de sucre, de graines de pavot et de
raifort n’est pas admis.

Remarque: Si le broyeur universel n’a
pas été livré d’origine, vous pouvez le
commander auprés du service aprés-vente
(n® de réf. 12007111).

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I'’entrainement en
rotation!

Ne retirez ou posez le broyeur universel

qu’aprés avoir éteint I'appareil et que I'entrai-

nement s’est immobilisé.
Figure 3]

m Déposez le gobelet du broyeur universel

avec l'orifice tourné vers le haut

m Dans le broyeur universel, versez les
aliments a broyer.

m Posez le joint sur le porte-lame. Veillez
a ce que le joint soit correctement en
applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.
m Saisissez le porte-lame par la poignée

et mettez-le en place dans le gobelet du

broyeur universel. Respectez la forme
des piéeces (fig. B1-2)!

m Repliez la poignée (fig. B]-3). Ce geste
verrouille le porte-lame dans le gobelet
du broyeur universel.

m Retournez le gobelet du broyeur
universel.

m Posez le gobelet du broyeur universel
sur le mécanisme d’entrainement sur le
bloc moteur. La fleche sur le gobelet du

broyeur universel regarde le point sur le

bloc moteur.

m Fixez le gobelet du broyeur universel en

le tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Allumez 'appareil : Positionnez le bouton

rotatif sur on.

Nettoyage et entretien fr

m  Amenez le sélecteur rotatif sur Pulse et
maintenez-le en position.

ou

m Actionnez la touche de sélection rapide
souhaitée (I@j—\, ou Pulse, selon le
modéle).

Remarque: Plus 'appareil reste allumé
longtemps et plus les aliments sont broyés
fins. Avec les herbes culinaires, le résultat
de broyage souhaité peut étre atteint au bout
d’une période de fonctionnement trés courte.

Apres le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le gobelet du broyeur universel
en tournant en sens inverse des aiguilles
d’une montre.

m Retournez le gobelet du broyeur
universel.

m Retirez le porte-lame. Pour ce faire,
dépliez la poignée vers le haut et
extrayez le porte-lame.

m Videz le gobelet du broyeur universel.

m Avec un accessoire approprié (une
cuillere par exemple), retirez les produits
alimentaires broyés du gobelet.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien
L’appareil ne nécessite aucun entretien!

Un nettoyage soigné garantit une longue
durée d'utilisation. Vous trouverez un apergu
du nettoyage des piéces détachées dans la
figure 3.

/\ Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau,
ne le nettoyez jamais sous I'eau du robinet
et ne le passez pas au lavevaisselle.

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.
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Astuces:

— Nettoyez les pieces de préférence
immédiatement aprés utilisation. Ceci
empéche les résidus de sécher dedans
et d’attaquer le plastique (par exemple
par les huiles essentielles présentes
dans les épices).

— Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les piéces en plas-
tique changent de couleur; vous pourrez
supprimer cette coloration avec quelques
gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyer le bloc moteur

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Essuyez le bloc moteur avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un
peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, séchez-le en frottant avec un
essuie-tout sec.

Nettoyer le porte-lame

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une

brosse.

Ne lavez pas le porte-lame au lave-vaisselle,
mais avec une brosse sous I'eau du robinet.
Ne le laissez pas séjourner dans I'eau! Pour
le nettoyage, retirez le joint.

Nettoyer le mixeur

Le bol mixeur, 'accessoire a smoothie,
le couvercle et le gobelet gradué vont au
lave-vaisselle

Un conseil: dans le mixeur en place,
versez un peu d’eau additionnée de produit
a vaisselle. Réglez I'entrainement pendant
quelques secondes sur la position Pulse.
Jetez ensuite I'eau puis rincez le mixeur a
I'eau claire.

Nettoyage du broyeur universel

Le gobelet du broyeur universel passe au
lave-vaisselle.
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Dérangements et remedes

A\ Risque de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

Remarque importante
L’anneau lumineux du sélecteur clignote
rapidement,

— sile bol mixeur et/ou le gobelet du
broyeur universel n’a pas été correcte-
ment mis en place,

— sile bol mixeur et/ou le gobelet du
broyeur universel se détachent pendant
I'utilisation,

— si pendant le fonctionnement le moteur
cesse de tourner en raison d’une
surcharge.

Dérangement:
L’appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

L'appareil a subi une surcharge (par
exemple un accessoire a été brutalement
stoppé par un produit alimentaire) et le
fusible électronique a disjoncté.

Remeéde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m  Supprimez la cause de la surcharge.

m Remettez 'appareil en service.

Cause possible:
Le bol mixeur et/ou le gobelet du broyeur
universel s’est détaché.

Remeéde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Posez correctement le bol mixeur et /
ou le gobelet du broyeur universel et
tournez a fond jusqu’a la butée.

m Remettez 'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente.



Recettes

Remarques générales:

Mélangez d’abord les ingrédients

fermes avec la moitié du liquide, puis ajoutez
le reste du liquide.

Pour préparer des smoothies, remettez le
bol mixeur en place aprés I'avoir vidé et
mixez brievement en utilisant la vitesse la
plus élevée pour extraire le reste de liquide.

Mayonnaise

Remarque: avec le mixeur, vous
pouvez préparer la mayonnaise
uniquement avec des oeufs entiers.

Recette de base:

1 oeuf

15 g de vinaigre ou de jus de citron
1 pincée de sel

1 pincée de sucre

250 ml d’huile

Les ingrédients doivent tous étre a la méme
température.

m Enclenchez le mixeur sur une vitesse
basse.

m Pendant quelques secondes, mélangez
les ingrédients (sauf I'huile) en utilisant
une vitesse basse.

m Réglez le mixeur sur la puissance la plus
élevée, versez I'huile par I'entonnoir puis
mixez pendant 2 minutes environ.

Chocolat chaud

50-75 g de chocolat de ménage en
morceaux glacé

2 | de lait trés chaud

Créeme fouettée et copeaux de chocolat
selon le golt

m Coupez la tablette de chocolat en
morceaux (1 cm env.), puis broyez-le
complétement dans le mixeur réglé sur la
vitesse la plus élevée.

m Eteignez le mixeur puis versez le lait par
I'entonnoir.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m Versez le chocolat chaud dans des
verres, puis servez avec de la créme
fouettée et des copeaux de chocolat,
selon le godt..

Recettes fr

Milk-shake a la

banane

2 ou 3 bananes (env. 300 g)

2 ou 3 cuilleres a soupe

bombées de glace a la vanille ou au citron
(80-100 g)

2 sachet de sucre vanillé

Y2 1 de lait

m \Versez tous les ingrédients dans le bol
mixeur.

m Actionnez la touche de sélection
rapide &

ou

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Un conseil: cette recette réussit aussi avec
I'accessoire a smoothie.

Cocktail de fruits

250 g de fruits congelés

(par exemple des fraises,
bananes, oranges, pommes)
50 a 100 g de sucre

500 ml d’eau froide

Glace selon le goGt

m Pelez les fruits puis coupez-les en
morceaux.

m Congelez les fruits frais avant de les
travailler.

m \Versez tous les ingrédients (sauf la
glace) dans le bol mixeur.

m Actionnez la touche de sélection
rapide &

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m Servez, en accompagnant éventuelle-
ment de glace.
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Cocktail du sportif

2 ou 3 oranges (env. 600 g)
1 ou 2 citrons (env. 150 g)
une demi ou une cuillére a
soupe de sucre ou de miel
250 ml de jus de pomme
250 ml d’eau minérale

Des glacons selon le goat

m Pelez les oranges et les citrons ;
coupezles en morceaux.

m \ersez tous les ingrédients (sauf le jus
de pommes et 'eau minérale) dans le bol
mixeur.

m Actionnez la touche de sélection
rapide G

ou

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m Ajoutez le jus de pomme et I'eau
minérale.

m Mixez pendant un instant pour que la
boisson devienne mousseuse.

m \Versez le cocktail dans des verres, et
servez avec des glagons selon le godt.

Smoothie vert

1 pomme verte (env. 100 g)

Jus d’un citron (env. 20 g)

20 g de chou vert

10 g de céleri branche

10 g de feuilles de coriandre

10glin

1 g de cannelle en poudre

250 g d’eau glacée

m Coupez la pomme, le céleri-branche et le
chou vert en morceaux.

m \ersez un peu d’eau minérale dans le bol
mixeur.

m Versez tous les ingrédients fermes dans
I'accessoire a smoothie puis finissez de
remplir avec I'eau.

m Actionnez la touche de sélection
rapide

ou

m Mixez pendant 60 secondes sur la
vitesse Pulse.

Un conseil: cette recette réussit aussi sans
accessoire a smoothie.
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Smoothie aux raisins

250 g de raisins verts

25 g de jeunes pousses

d’épinards

100 g de morceaux de banane congelés
200 ml de thé vert froid (adapté aux enfants)

m \Versez un peu de thé dans le bol mixeur.

m Dans I'accessoire a smoothie, mettez les
raisins, les épinards et les morceaux de
banane, puis finissez de remplir avec le
thé restant.

m Actionnez la touche de sélection
rapide §f

ou

m Mélangez a la plus haute vitesse jusqu’a
ce que le smoothie soit prét.

Compote de fruits rouges
400 g de fruits (griottes dénoyautées,
framboises, groseilles, cassis,
fraises, mures)

100 ml de jus de griottes

100 ml de vin rouge

80 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

2 cuilleres a soupe de jus de citron
1 clou de girofle (moulu)

1 pincée de cannelle (moulue)

8 feuilles de gélatine

m Faites ramollir la gélatine dans de I'eau
froide pendant 10 minutes environ.

m Portez a ébullition tous les ingrédients
(sauf la gélatine).

m Pressez la gélatine puis faites-la fondre
au micro-ondes, sans la faire cuire.

m En utilisant une vitesse moyenne, mixez
les fruits chauds et la gélatine pendant
une minute environ.

m \ersez la compote dans des coupes
passées sous |'eau froide puis mettez-les
au frais.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml de
liquide chaud a la fois dans le bol mixeur.

Un conseil: la compote de fruits rouges est
délicieuse accompagnée de créme fouettée
ou de creme a la vanille.



Pistou au basilic

10 g de pignons

3gail

5 gde sel

40 g de parmesan

10 g de basilic frais

70 g d’huile d’olive

m Mettez les pignons, I'ail, le sel et le
parmesan dans le récipient en verre et
obturez-le avec le porte-lame.

m Broyez pendant 15 secondes sur la
vitesse Pulse.

m Ajoutez le basilic et I'huile d’olive et
mélangez le tout pendant 10 secondes a
la vitesse Pulse.

Soupe de courge

600 g de courge a chair jaune

200 g de pommes de terre

11 de bouillon de légume

2 oignons

2 gousses d’ail

Poivre moulu et sel

30 g de beurre

2 c. a soupe d’huile d’olive extra vierge
5-6 feuilles de basilic

2-3 feuilles de sauge

1 branche de persil

1 branche de thym

1 branche de marjolaine

a c. a café de de cannelle moulue
Parmesan rapé selon vos golts

m Découpez la courge en tranches puis
retirez la peau et les graines. Découpez
les tranches de courge en petits
morceaux.

m Epluchez les pommes de terre et
découpez-les également en petits
morceaux.

m Pelez les oignons, hachez-les finement
et saisissez-les en douceur avec le
beurre, I'huile d’olive et I'ail haché.

m Rajoutez les morceaux de courge et de
pomme de terre, puis faites-les blondir
tout en remuant. Peu a peu, rajoutez le
bouillon de légumes ainsi que les herbes
culinaires liées en bouquet.

m Laissez mijoter a feu doux pendant 25 a
30 minutes, rajoutez du bouillon suivant
besoin.

Mise au rebut fr

m Retirez le bouquet d’herbes culinaires.

m Rectifiez le golt avec du sel et du poivre,
affinez-le avec une pincée de cannelle et
un filet d’huile d’olive extra-vierge.

m Versez 500 ml de la soupe dans le bol
mixeur et réduisez-la en purée.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml de
liquide chaud a la fois dans le bol mixeur.

m Servez cette soupe aprés avoir
saupoudré un peu de parmesan dessus.

Soupe de carottes au cumin
780 g de carottes

720 ml d’eau

1 c.c. de cumin

Sel, poivre

m  Couper les carottes en dés
(d’env. 15 x 15 mm).

m Placer les carottes dans le bol mixeur et
verser I'eau.

m Mixer pendant quelques secondes a la
vitesse maximale.

m Verser la préparation dans un faitout puis
ajouter le cumin.

m Faire cuire le tout pendant 30 minutes.
Vous pouvez ajouter de I'eau pendant
la cuisson si vous souhaitez une soupe
moins épaisse.

m Saler et poivrer.

Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

Ei 'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.

S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.
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fr Garantie

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza it

Congratulazioni per 'acquisto di questo Indice

nuovo apparecchio di produzione Bosch.

Trovate ulteriori informazioni sui nostri Per la vostra sicurezza..........cccccceeveeieene 33

prodotti nel nostro sito Internet. Sistemi di sicurezza ...........cccccoceeeieeennnn. 35
Guida rapida........ccoeeeeieeiiieeiiee e 35
USO e 36
Pulizia e cura........cccoeveeiiiiieeeeeee 38
Rimedio in caso di guasti..........cccccceeieene 39
Ricette ..., 39
Smaltimento .......cccoeeeveveeieiiieeeeee e 42
Garanzia.......ccccoveeeveeeeee e 42

Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per 'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché l'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

Questo apparecchio € idoneo a miscelare alimenti liquidi o semiduri,
per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per fare la passata

di pietanze e per tritare alimenti surgelati (ad es. frutta) o cubetti

di ghiaccio. Il suo uso é vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Avvertenze di sicurezza generali

A\ Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere
I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei
bambini. Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte
capacita fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza
e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.
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it Per la vostra sicurezza

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
stesso non presentano danni.

Prima di sostituire accessori 0 pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato e
prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a
contatto con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di
alimentazione di questo apparecchio subisce danni, deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le
riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

A\ Pericolo ferite

A\ Pericolo di scariche elettriche

Non immergere mai in acqua il blocco motore, non metterlo sotto
acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione del frullato.

A\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti /

ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato.
Lavorare sempre con il frullatore completamente montato e sempre
con il coperchio applicato! Rimuovere o applicare il bicchiere frullatore
solo ad apparecchio spento e ingranaggio fermo. Dopo avere spento
'apparecchio la lama continua brevemente la sua rotazione.
Lavorare sempre con il mini-tritatutto completamente montato!
Rimuovere o applicare il mini-tritatutto solo ad apparecchio spento e
ingranaggio fermo.

A\ Pericolo di scottature!

Massima prudenza nella lavorazione di ingredienti bollenti. Durante
la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio esce
vapore.

Durante il funzionamento mantenere sempre il coperchio con una
mano. Senza tuttavia introdurre le dita nell’apertura di aggiunta
ingredienti!

Introdurre nel bicchiere frullatore massimo 0,5 litri di liquido bollente o
che sviluppa schiuma.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
L'apparecchio puo essere acceso solo se
il bicchiere frullatore & stato ruotato fino
all'arresto.

Spegnimento automatico
L'apparecchio si spegne automaticamente
se durante il lavoro il bicchiere frullatore si &
inavvertitamente sbloccato.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne automa-
ticamente, si & attivata la protezione contro i
sovraccarichi. Cause possibili:

— quantita di alimenti eccessive,

— durata d’uso troppo lunga.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi “Rimedio in
caso di guasto”.

Guida rapida

In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si

riporta uno specchietto dei diversi modelli
(figura ).

Aprire le pagine con le figure.

1 Blocco motore

2 Manopola con anello luminoso
Quando I'apparecchio € pronto per il
funzionamento (on) I'anello luminoso
lampeggia lentamente. L’anello luminoso
€ continuamente acceso quando 'appa-
recchio € in funzione. Il lampeggio veloce
segnala guasti (vedi “Aiuto in caso di
guasti”).

a MMB43..:
0/off = arresto
on = apparecchio acceso
1 = minima velocita di lavoro
5 = massima velocita di lavoro

Sistemi di sicurezza it

b MMB64..:
0/off = arresto
on = apparecchio acceso
min = minima velocita di lavoro
max = massima velocita di lavoro
Pulse = funzionamento Pulse alla
massima velocita, tenere fermo l'interrut-
tore per il tempo desiderato
c MMBS65.. :
0/off = arresto
on = apparecchio acceso
min = minima velocita di lavoro
max = massima velocita di lavoro
3 Pulsanti di scelta rapida
Pulsanti preimpostati per risultati ottimali.
A seconda del modello:

B = Per frantumare cubetti di
ghiaccio (Crushed-Ice). Premere
brevemente 1 volta il pulsante.

& = Per preparare cocktail e

smoothie. Premere brevemente
1 volta il pulsante. Per un risul-
tato ancora piu fine, premere il

pulsante una seconda volta.

= Per tritare nel mini-tritatutto.

Premere brevemente 1 volta il
pulsante. Guardare la figura [€
della tabella!

Pulse = Funzionamento Pulse alla
massima velocita. Mantenere il
pulsante premuto per il tempo
desiderato.

Premendo i pulsanti di scelta rapida

B/& 10\ si esegue il programma

impostato. Per terminare anzi tempo

il programma premere un pulsante di

scelta rapida qualsiasi oppure ruotare la

manopola su 0/off.

Avvolgitore cavo

Ingranaggio

Portalama con lama frullatore / di

triturazione e guarnizione

A seconda del modello: da utilizzare

per il bicchiere frullatore ed il bicchiere

minitritatutto.

7 Bicchiere frullatore in vetro
borosilicato
Particolarmente resistente ad alte tempe-
rature, permette anche la lavorazione di
ingredienti ad elevata temperatura.

1o\

(23S, B N
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it Uso

8 Coperchio con apertura di aggiunta

9 Misurino con scala (max. 50 ml)

10 Inserto smoothie*
Per preparare succhi e smoothies da
frutta ed altri ingredienti. L'inserto fa in
modo che noccioli ed altri componenti
solidi siano filtrati e non giungano nelle
bevande.

11 Bicchiere mini tritatutto*

* Non in tutti i modelli.

Uso

Preparazione

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

m Mettere il blocco motore su una super-
ficie piana, resistente e pulita.

m Svolgere il cavo fino alla lunghezza
desiderata.

Frullatore
Il frullatore & idoneo per

— miscelare e lavorare a schiuma liquidi,

— sminuzzare e tritare frutta cruda, verdura,
noci e cioccolato,

— fare puré di minestre, frutta e verdure
cotte,

— preparare maionese e salse.

Il frullatore & idoneo per lavorare le quantita
seguenti:

Alimenti solidi 100 g
Liquidi max. 1,51
Liquidi bolleqtl o liquidi che max. 0.5 |
formano schiuma

/\ Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel bicchiere
frullatore applicato! Lavorare sempre con il
frullatore completamente montato e sempre
con il coperchio applicato! Rimuovere o
applicare il bicchiere frullatore solo ad appa-
recchio spento e ingranaggio fermo. Dopo
avere spento I'apparecchio la lama continua
brevemente la sua rotazione.
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/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre nel bicchiere frullatore massimo 0,5 litri
di liquido bollente o che sviluppa schiuma.

Attenzione!

Non fare mai girare a vuoto il frullatore.
Lavorare sempre con I'apparecchio comple-
tamente montato. Applicare il bicchiere
frullatore sul blocco motore ruotandolo fino
allarresto.

Figura @

m Deporre il bicchiere frullatore capovolto.

m Mettere la guarnizione sul portalama.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione & danneggiata o non ¢ stata
applicata correttamente.

m Afferrare il portalama sulla maniglia e
inserirlo nel bicchiere frullatore. Atten-
zione alla forma dei pezzi (figura [53-2a)!

m Ribaltare la maniglia (figura [-2b).
Con cio il portalama viene bloccato nel
bicchiere frullatore.

m Capovolgere il bicchiere frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore sull’in-
granaggio del blocco motore. La freccia
sul bicchiere frullatore indica il punto sul
blocco motore.

m Fissare il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso orario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

m  Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all’arresto. Inserire dosatore
nell'apertura di aggiunta ingredienti.

m Inserire la spina.

m Accendere I'apparecchio: Ruotare il
selettore su on.

m Regolare la manopola sulla velocita di
lavoro desiderata.

oppure
m Premere il pulsante di scelta rapida (i o
&) desiderato.

m Durante il funzionamento mantenere il
coperchio fermo sul bordo Non afferrarlo
sull'apertura d’aggiunta ingredienti!



Consigli per la velocita di lavoro

fare maionese MIN/MAX*
minestre MAX
Smoothies & IMAX
frutta e verdura cruda MAX
cocktail, frappé & IMAX
ingredienti congelati MAX
cubetti di ghiaccio /Pulse
ingredienti molto duri Pulse

* MIN = minima velocita di lavoro
MAX = massima velocita di lavoro

Aggiungere ingredienti

m Ruotare la manopola su 0/off.

m  Rimuovere il coperchio.

m Aggiungere gli ingredienti.

oppure

m Estrarre il dosatore

m Introdurre i liquidi e gli ingredienti (piccoli)
solidi attraverso 'apertura di aggiunta nel
coperchio.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Lavoro con I'inserto smoothie
Con questo inserto riesce molto facile la
preparazione di smoothies con frutta fresca,
latte, latte di soia, yogurt e succhi.

Figura

m Preparare il frullatore come sopra
descritto.

m Dopo avere applicato e bloccato
mediante rotazione il bicchiere frullatore,
inserire l'inserto smoothie nel bicchiere
frullatore.

m  Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all'arresto.

m Inserire la spina.

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
frullatore attraverso I'apertura di aggiunta
ingredienti, eventualmente prima sminuz-
zare la frutta.

Attenzione!

Non introdurre nel bicchiere frullatore parti
grandi, dure, ad es. noccioli di avocado o
prugne.

Uso it

m Inserire dosatore nell’apertura di
aggiunta ingredienti.
m  Accendere I'apparecchio.

Dopo il lavoro

= Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m  Rimuovere il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso antiorario.

m Staccare il coperchio dal bicchiere
frullatore.

m Vuotare il bicchiere frullatore.

Avvertenza per I'inserto smoothie:
Estrarre il dosatore dal coperchio ed inserirlo
nell'inserto smoothie. Si impedisce cosi il
passaggio di componenti solidi dall'inserto
nella bevanda.

m Capovolgere il bicchiere frullatore e
deporlo con 'apertura rivolta in basso.

m  Rimuovere il portalama. A tal fine solle-
vare la maniglia ed estrarre il portalama.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Mini tritatutto

per sminuzzare piccole quantita di carne,
formaggio duro, cipolle, prezzemolo, aglio,
frutta e verdura.

Guardare la figura [€ della tabella!

Non tritare caffe in grani, grani di pepe,
zucchero, semi di papavero e rafano.

Avvertenza: Se il mini tritatutto non &
compreso nella fornitura, puo essere
ordinato tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 12007111).

A\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!

Rimuovere o applicare il mini-tritatutto solo

ad apparecchio spento e ingranaggio fermo.

Figura 3]

m Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
I'apertura rivolta in alto.

m Introdurre nel mini-tritatutto gli alimenti
da tritare.

m Mettere la guarnizione sul portalama.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.
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it Pulizia e cura

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione & danneggiata o non & stata
applicata correttamente.

m Afferrare il portalama sulla maniglia e
inserirlo nel bicchiere mini-tritatutto.
Attenzione alla forma dei pezzi
(figura [J-2)!

m Ribaltare la maniglia (figura []-3).

Con cio il portalama viene bloccato nel
bicchiere mini-tritatutto.

m Ribaltare il bicchiere mini-tritatutto.

m Applicare il bicchiere mini-tritatutto sull'in-
granaggio del blocco motore. La freccia
sul bicchiere mini-tritatutto indica il punto
sul blocco motore.

m Fissare il bicchiere mini-tritatutto
mediante rotazione in senso orario fino
all'arresto.

m Accendere I'apparecchio: Ruotare il
selettore su on.

m Ruotare e mantenere la manopola su
Pulse.

oppure

m Premere il pulsante di scelta rapida
desiderato (Jﬁ\ o Pulse, a seconda del
modello).

Nota: Quanto piu a lungo I'apparecchio
resta acceso, tanto piu fine diventa I'alimento
tritato. Per le erbe aromatiche il risultato
desiderato pud essere gia raggiunto dopo un
tempo di accensione brevissimo.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m  Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto
mediante rotazione in senso antiorario.

m Ribaltare il bicchiere mini-tritatutto.

m Rimuovere il portalama. A tal fine solle-
vare la maniglia ed estrarre il portalama.

m Vuotare il bicchiere mini-tritatutto.

m Rimuovere dal bicchiere i resti degli
alimenti sminuzzati con un mezzo idoneo
(ad es. cucchiaio).

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

38

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione!

Una pulizia accurata garantisce una lunga
durata. Per una panoramica del lavaggio dei
singoli pezzi si rimanda alla figura [3.

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai in acqua il blocco
motore, non metterlo sotto acqua corrente e
non lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili

danni alle superfici.

Consigli:

— Pulire le parti preferibilmente subito dopo
I'uso. Cosi facendo non si attaccano
residui e la plastica non viene corrosa
(per es. da oli eterici contenuti nelle
spezie).

— Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulizia del blocco motore

m Staccare la spina.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare.

Pulizia del portalama

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente.

Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente. Non lasciare in ammollo in acqua!
Per la pulizia rimuovere la guarnizione.



Pulire il frullatore

Bicchiere frullatore, inserto smoothie, coper-
chio e dosatore sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: versare nel frullatore applicato
un poco di acqua con detersivo per stoviglie.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita Pulse. Versare 'acqua e sciacquare
il bicchiere frullatore con acqua pulita.

Pulizia del mini tritatutto
Il bicchiere mini-tritatutto & lavabile in
lavastoviglie.

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Avvertenza importante
L’anello luminoso della manopola lampeggia
veloce,

— se il bicchiere frullatore o il bicchiere
mini-tritatutto non € stato applicato
correttamente,

— se il bicchiere frullatore o il bicchiere
mini-tritatutto si sblocca durante il
funzionamento,

— se il motore durante il funzionamento si
ferma a causa di un sovraccarico.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Causa possibile:

L'apparecchio & stato sovraccaricato (ad
es. utensile bloccato da un alimento) e si &
attivata la sicurezza elettronica.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Eliminare la causa del sovraccarico.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Causa possibile:

Il bicchiere frullatore o il bicchiere mini-trita-
tutto si & sbloccato.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

Rimedio in caso di guasti it

m Applicare correttamente il bicchiere
frullatore o il bicchiere mini-tritatutto e
bloccarlo ruotandolo fino all’arresto.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare il
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo fascicolo).

Ricette

Note generali:

Inizialmente miscelare gli ingredienti
solidi usando solo meta del liquido, dopo-
diché aggiungere il liquido rimanente.

Nel preparare gli smoothie, dopo avere
svuotato il bicchiere frullatore, reinserirlo e
commutare alla massima velocita per racco-
gliere il liquido rimanente.

Maionese

Avvertenza: la maionese puod essere
preparata nel frullatore solo con uova
intere.

Ricetta base:

1 uovo

15 g di aceto o succo di limone
1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

250 ml olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

m Accendere il frullatore a bassa velocita.

m Frullare gli ingredienti (tranne I'olio) per
alcuni secondi a bassa velocita.

m  Commutare il frullatore alla massima
velocita, versare l'olio attraverso I'imbuto
e frullare per ca. 2 minuti.

Cioccolata calda

50-75 g cioccolato in pezzi surgelato
2 | latte molto caldo

Panna montata e cioccolato grattu-
giato a volonta

m Spezzettare i pezzi di cioccolato
(ca. 1 cm) e sminuzzare completamente
nel frullatore alla velocita massima.
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it Ricette
latte attraverso I'imbuto.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.
servirla, a richiesta, con panna montata e
cioccolato grattugiato.

Shake di banane Q @

2-3 banane (ca. 300 g)

2-3 cucchiai colmi di gelato

alla vaniglia o gelato al limone (80-100 g)

Y2 | di latte

m Introdurre tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore.

oppure

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

preparata anche con l'inserto smoothie.

Frullato di frutta mista

250 g frutta secca

(per es.: fragole,

banane, arance, mele)

500 ml acqua freddo

Ghiaccio a volonta

m Sbucciare la frutta e tagliarla a pezzetti.
lavorarla.

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
ghiaccio) nel bicchiere frullatore.

oppure

m  Frullare per 1 minuto alla velocita

massima.

m Spegnere il frullatore ed aggiungere il

m \ersare la cioccolata calda in tazze e

e gelato

2 bustina zucchero vanigliato

m Premere il pulsante di scelta rapida %f
Suggerimento: questa ricetta pud essere
50-100 g zucchero

m Surgelare la frutta fresca prima di

m Premere il pulsante di scelta rapida %f
m Servire eventualmente con ghiaccio.
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Cocktail dello sportivo
2-3 arance (ca. 600 g)

1-2 limoni (ca. 150 g)

¥2-1 cucchiaio di zucchero

0 miele

Yal succo di mele

Yal acqua minerale
eventualmente cubetti di ghiaccio

m Sbucciare le arance ed i limoni e tagliarli
a pezzi
Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
succo di mela e 'acqua minerale) nel
bicchiere frullatore.

m Premere il pulsante di scelta rapida %

oppure

m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Aggiungere il succo di mele e 'acqua
minerale.

m Frullare brevemente finché la bevanda
forma schiuma.

m Versare il cocktail in bicchieri e servirlo, a
richiesta con cubetti di ghiaccio.

Smoothie verde

1 mela verde (ca. 100 g)
Succo di un limone (ca. 20 g)
20 g cavolo riccio

10 g sedano a coste

10 g foglie di coriandolo

10 g semi di lino

1 g cannella macinata

250 g acqua raffreddata

m Tagliare in pezzi il sedano a coste ed il
cavolo riccio.

m Introdurre una parte dell'acqua nel
bicchiere frullatore.

m Introdurre tutti gli ingredienti solidi nell'in-
serto smoothie e riempire con acqua.

m Premere il pulsante di scelta rapida & .

oppure

m Frullare per 60 secondi alla velocita
Pulse.

Consiglio: questa ricetta riesce bene anche
senza inserto smoothie.



Smoothie di uva

250 g uva bianca

25 g spinaci teneri

100 g pezzetti di banana

surgelati

200 ml di té verde freddo (adatto per i
bambini)

m Introdurre una parte del t& nel bicchiere
frullatore.

m Introdurre uva, spinaci e pezzetti di
banana nell'inserto smoothie e riempire
con il resto del té.

m Premere il pulsante di scelta rapida §f .

oppure

m Frullare alla massima velocita, finché lo
smoothie non & pronto.

Dessert di frutti

400 g frutta (amarene snocciolate,
lamponi, ribes, fragole, more)

100 ml succo di amarena

100 ml vino rosso

80 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

2 cucchiai succo di limone

1 punta di coltello di garofano (macinato)
1 pizzico di cannella (macinata)

8 fogli di gelatina

= Ammorbidire la gelatina per ca. 10 minuti
in acqua fredda

m Portare ad ebollizione tutti gli ingredienti
(tranne la gelatina).

m Spremere la gelatina e fonderla nel forno
a microonde, senza farla bollire.

m Frullare i frutti caldi e la gelatina per ca.
1 minuto a velocita media.

m Versare il dessert di frutti in ciotoline

sciacquate a freddo e conservare in frigo.

Nel bicchiere frullatore & consentito lavo-
rare massimo 500 ml liquido bollente!

Consiglio: il dessert di frutti &€ gustoso con
panna montata o salsa di vaniglia.

Ricette it

Pesto di basilico
10 g pinoli

3 g aglio

5gsale

40 g parmigiano

10 g basilico fresco
70 g olio di oliva

m Introdurre pinoli, aglio, sale e parmigiano
nel bicchiere in vetro e chiudere con il
portalama.

m  Sminuzzare per 15 secondi alla velocita
Pulse.

m Aggiungere basilico e olio di oliva e
miscelare il tutto per 10 secondi alla velo-
cita Pulse.

Minestra di zucca

600 g zucca a pasta gialla

200 g patate

11 brodo vegetale

2 cipolle

2 spicchi d’aglio

Pepe macinato e sale

30 g burro

2 cucchiai di olio di oliva extra vergine

5-6 foglie di basilico

2-3 foglie di salvia

1 rametto di prezzemolo

1 rametto di timo

1 rametto di maggiorana

"4 cucchiaino di cannella

Parmigiano grattugiato a proprio gusto

m Tagliare la zucca e asportare la buccia
ed i semi. Spezzettare la zucca.

m Sbucciare le patate e tagliare anche
queste a pezzettini.

m Sbucciare le cipolle, tritarle finemente e
rosolarle brevemente in una padella con
burro, olio di oliva e aglio tritato.

m Aggiungere i pezzetti di zucca e di patata
e cuocere a fuoco lento mescolando.
Aggiungere un poco per volta il brodo
vegetale e poi le erbe aromatiche legate
in un mazzetto.

m Lasciare cuocere per circa 25-30 minuti a
fuoco lento e, se necessario, aggiungere
altro brodo.

m Estrarre il mazzetto di erbe aromatiche.
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it Smaltimento

m Insaporire con sale e pepe, raffinare il
gusto con un pizzico di cannella ed una
spruzzata di olio di oliva extra vergine.

m Introdurre nel bicchiere frullatore 500 ml
di zuppa per volta e frullare a puré.

Nel bicchiere frullatore & consentito lavo-
rare massimo 500 ml liquido bollente!

m Per servire cospargere con parmigiano
finemente grattugiato.

Zuppa di carote con cumino
780 gr carote

720 ml acqua

1 cucchiaino di cumino

sale e pepe

m Tagliare le carote a dadini
(ca. 15x15 mm).

m Inserire le carote e 'acqua nel bicchiere
frullatore.

m Frullare alla massima velocita per alcuni
secondi.

m Versare la miscela in una pentola e
aggiungere il cumino.

m Cuocere il tutto per 30 minuti. Durante la
cottura € possibile aggiungere dell’'acqua
per rendere la zuppa piu lenta.

m Insaporire con sale e pepe.
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
rispetto delllambiente. Questo
apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Voor uw veiligheid nl

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van Inhoud
uw nieuwe Bosch-apparaat.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik

van het apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit
resulterende schade. Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor huishoudachtige,
niet-zakelijke toepassingen. Huishoudachtige toepassingen
omvatten bijv. het gebruik in personeelsruimtes van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke bedrijven,
evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine hotels en
soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in

het huishouden. Dit toebehoren is geschikt voor het mengen van
vloeibare en halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken / hakken van
rauw fruit en rauwe groente, voor het pureren van gerechten en voor
het fijnmaken van diepvriesproducten (bijv. als fruit) of het malen van
ijsblokjes. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan
ervaring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen
in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.
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nl Voor uw veiligheid

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het aansluitsnoer en het
apparaat geen beschadigingen vertonen.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd. Leid het aansluitsnoer
niet langs scherpe randen of hete oppervlakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt,
moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

A\ Verwondingsgevaar

/\ Gevaar van een elektrische schok

Het motorblok niet in water dompelen, niet onder stromend water
houden en niet in de afwasautomaat reinigen.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen /

roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen.
Altijld met compleet samengebouwde mixer en met aangebracht
deksel werken! Mixkom alleen verwijderen of aanbrengen wanneer
het apparaat is uitgeschakeld en de aandrijving stilstaat.
Na uitschakeling blijft het mes nog korte tijd lopen.
Altijd werken met een compleet samengebouwde universele
fijnsnijder! Universele fijnsnijder alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer het apparaat is uitgeschakeld en de aandrijving stilstaat.

A\ Risico van brandwonden!

Bij het verwerken van hete ingrediénten dient men bijzonder
voorzichtig te zijn. Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er
stoom uit de trechter in het deksel.

Het deksel tijdens het gebruik altijd met een hand vasthouden.
Daarbij de hand niet boven de vulopening houden!

Maximaal 0,5 liter hete of schuimende vloeistof in de mixkom doen.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden ingescha-
keld wanneer de mixkom tot de aanslag is
vastgedraaid.

Automatische uitschakeling
Het apparaat schakelt automatisch uit
wanneer de mixkom per ongeluk wordt
losgemaakt tijldens het gebruik.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Mogelijke oorzaken:

— zeer grote verwerkingshoeveelheden,
— te lange gebruiksduur.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,Hulp bij
storingen”.

In één oogopslag

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen. Op de pagina’s met
afbeeldingen vindt u een overzicht van de
verschillende modellen. (afb. [d).

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

1 Motorblok

2 Draaischakelaar met lichtring
De lichtring knippert langzaam wanneer
het apparaat is klaar voor gebruik (on).
De lichtring brandt continu wanneer
het apparaat in bedrijf is. Snel knip-
peren geeft een fout aan (zie ,Hulp bij
storingen”).

a MMB43..:
0/off = Stop
on = Apparaat inschakelen
1 = laagste toerental
5 = hoogste toerental

Veiligheidssystemen nl

b MMB64..:
0/off = Stop
on = Apparaat inschakelen
min = laagste toerental
max = hoogste toerental
Pulse = pulsschakeling op hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste tijd vasthouden
¢ MMBS65.. :
0/off = Stop
on = Apparaat inschakelen
min = laagste toerental
max = hoogste toerental
3 Snelkeuzetoetsen
Toetsen met standaardinstellingen voor
optimale resultaten.
Afhankelijk van het model:

B = Voor het fijnmaken van
ijsblokjes (crushed ijs). Toets 1x
kort indrukken.

& = Voor het maken van mixdranken
en smoothies. Toets 1x kort
indrukken. Bedien de toets voor
de tweede keer voor een nog
fijner resultaat.

JB\ = Voor het fijinmaken in de univer-
sele fijnsnijder. Toets 1x kort
indrukken. Tabel afbeelding [€
in acht nemen!

Pulse = Pulsschakeling op hoogste
toerental. Toets gedurende de
gewenste tijd vasthouden.

Na indrukken van de snelkeuzetoetsen
¥/& 1/0\ gaat het vooraf ingestelde
programma lopen. Om het programma
voortijdig te beéindigen, drukt u op een
willekeurige snelkeuzetoets of draait u de
draaischakelaar op 0/off.
Snoerhouder
Aandrijving
Meshouder met mixer-/fijnmaakmes
en afdichting
Afhankelijk van het model: wordt gebruikt
voor de mixkom en de kom van de
universele fijnsnijder.
7 Mixkom van borosilicaatglas
Bijzonder hittebestendig, ook zeer hete
ingrediénten kunnen worden verwerkt.
8 Deksel met vulopening

(23S, B N
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nl Bedienen

9 Maatbeker met schaalverdeling
(max. 50 ml)

10 Smoothie-inzetstuk*
Voor het verwerken van vruchten en
andere ingrediénten tot sapjes en
smoothies. Het inzetstuk zorgt ervoor
dat pitten en andere vaste bestanddelen
uitgefilterd worden en niet in de drank
terechtkomen.

11 Universele fijnsnijderbeker*

* Niet bij alle modellen.

Bedienen

Voorbereiden

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

m Het motorblok op een viakke, stevige en
schone ondergrond plaatsen.

m Kabel tot de benodigde lengte
afwikkelen.

Mixer
De mixer is geschikt voor

— mixen en kloppen van vloeistoffen,

— fijnmaken en hakken van ongekookt fruit,
groente, noten en chocolade,

— pureren van soep, gekookt fruit en
gekookte groente,

— bereiden van mayonaise en sausen.

Het apparaat is geschikt voor verwerking van
de volgende hoeveelheden:

vaste levensmiddelen 100 g
vloeistoffen max. 1,51
hete of schuimende

. max. 0,51
vloeistoffen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen.
Altijd met compleet samengebouwde mixer
en met aangebracht deksel werken! Mixkom
alleen verwijderen of aanbrengen wanneer
het apparaat is uitgeschakeld en de aandrij-
ving stilstaat. Na uitschakeling blijft het mes
nog korte tijd lopen.
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/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel. Maxi-
maal 0,5 liter hete of schuimende vloeistof in
de mixkom doen.

Attentie!

De mixer niet zonder ingrediénten
gebruiken. Altijld met het compleet samen-
gebouwde apparaat werken. Mixkom bij het
aanbrengen op het motorblok tot aan de
aanslag vastdraaien.

Afb. 3

m  Mixkom met de bodem omhoog
neerzetten.

m Afdichting aanbrengen op de meshouder.
Ervoor zorgen dat de afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m  Meshouder bij de handgreep vastpakken
en in de mixkom aanbrengen. Op
de vorm van de onderdelen letten
(afb. [-2a)!

m Handgreep omzetten (afb. [E1-2b). Hier-
door wordt de meshouder vergrendeld in
de mixkom.

m Mixkom omdraaien.

m  Mixkom op de aandrijving op het motor-
blok plaatsen. De pijl op de mixkom wijst
naar de stip op het motorblok.

m  Mixkom vastzetten door deze tot de
aanslag met de klok mee te draaien.

m De ingrediénten toevoegen.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken. Maatbeker in de vulo-
pening plaatsen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Apparaat inschakelen: Draaischakelaar
op on.

m Draaischakelaar instellen op het
gewenste toerental.

m Gewenste snelkeuzetoets (i of &)
indrukken.

m Deksel tijdens het mixen aan de rand
vasthouden. Niet in de vulopening

grijpen!



Adviezen voor het toerental

maken van mayonaise MIN/MAX*
soepen MAX
smoothies & IMAX
rauw fruit en rauwe groente | MAX
cocktails, milkshakes & IMAX
bevroren ingrediénten MAX
ijsblokjes /Pulse
zeer harde ingrediénten Pulse

* MIN = laagste toerental
MAX = hoogste toerental

Ingrediénten toevoegen

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

Of

m Deksel verwijderen.

m Ingrediénten toevoegen.

of

m Maatbeker eruit nemen.

m Vloeistoffen en vaste (kleinere) ingredi-
enten toevoegen door de vulopening in
het deksel.

m Apparaat weer inschakelen.

Werken met het
smoothie-inzetstuk

Met dit inzetstuk kunt u eenvoudig smoothies
maken van verse vruchten, melk, sojamelk,
yoghurt en sappen.

Afb.

m De mixer voorbereiden zoals hierboven
beschreven.

m Na het aanbrengen en vastdraaien van
de mixkom plaatst u het smoothieinzet-
stuk in de mixkom.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Ingrediénten via de vulopening in de
mixkom doen, fruit eventueel eerst
kleiner maken.

Attentie!

Grote, harde bestanddelen niet in de mixkom
doen, bijv. pitten van avocado’s of pruimen.
m Maatbeker in de vulopening plaatsen.

m Apparaat inschakelen.

Bedienen nl

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Mixkom verwijderen door deze tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen van de mixkom.

m  Mixkom leegmaken.

Aanwijzing voor het smoothie-inzetstuk:
Maatbeker uit het deksel nemen en in het
smoothie-inzetstuk steken. Zo voorkomt u
dat er vaste bestanddelen uit het inzetstuk in
de drank vallen.

= Mixkom omdraaien en met de opening
naar onderen neerzetten.

m Meshouder verwijderen. Daartoe de
handgreep omhoog klappen en de
meshouder eruit trekken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

voor het fijnmaken van kleine hoeveelheden
vlees, harde kaas, uien, peterselie, knoflook,
groenten en fruit.

Tabel afbeelding [€ in acht nemen!

Het fijnmaken van koffiebonen, peperkorrels,
suiker, maanzaad en mierikswortel is niet
toegestaan.

N.B.: Als de universele fijnsnijder niet
standaard bij het apparaat geleverd wordt,
kunt u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 12007111).

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Universele fijnsnijder alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer het apparaat is uitge-
schakeld en de aandrijving stilstaat.

Afb. 3]

m De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

m De kleiner te maken levensmiddelen in
de universele fijnsnijder doen.

m Afdichting aanbrengen op de meshouder.
Ervoor zorgen dat de afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.
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nl Reiniging en onderhoud

m  Meshouder bij de handgreep vastpakken
en in de kom van de universele fijnsnijder
aanbrengen. Op de vorm van de onder-
delen letten (afb. []-2)!

m Handgreep omzetten (afb. [-3). Hier-
door wordt de meshouder vergrendeld in
de kom van de universele fijnsnijder.

m  Kom van de universele fijnsnijder
omdraaien.

m Kom van de universele fijnsnijder op de
aandrijving op het motorblok plaatsen.
De pijl op de kom van de universele
fijnsnijder wijst naar de stip op het
motorblok.

m Kom van de universele fijnsnijder vast-
zetten door deze tot de aanslag met de
klok mee te draaien.

m Apparaat inschakelen: Draaischakelaar
op on.

m Draaischakelaar op Pulse zetten en
vasthouden.

of

m Bedien de gewenste snelkeuzetoets (/g\
of Pulse, afhankelijk van het model).

N.B.: Hoe langer het apparaat ingeschakeld
blijft, hoe fijner de levensmiddelen worden
gesneden. Bij kruiden kan de gewenste mate
van fijnheid al na een zeer korte inschakeltijd
bereikt zijn.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Kom van de universele fijnsnijder
verwijderen door deze tegen de klok in te
draaien.

= Kom van de universele fijnsnijder
omdraaien.

m  Meshouder verwijderen. Daartoe de
handgreep omhoog klappen en de
meshouder eruit trekken.

m Kom van de universele fijnsnijder
leegmaken.

m Rest van de fijngemaakte levensmid-
delen met geschikte hulpmiddelen
(bijv. een lepel) uit de kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.
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Reiniging en onderhoud
Het apparaat behoeft geen verzorging!

Grondige reiniging zorgt voor een lange
levensduur. In afbeelding [A vindt u een
overzicht van de reiniging van de verschil-
lende onderdelen.

A Gevaar van een elektrische schok!
Het motorblok niet in water dompelen, niet
onder stromend water houden en niet in de
afwasautomaat reinigen.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De opperviakken kunnen bescha-

digd raken.

Tips:

— De onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan niet
aankoeken en de kunststof wordt niet
aangetast (b.v. door etherische olie in
kruiden).

— Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

Motorblok reinigen

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Motorblok schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna droogwrijven.

Meshouder reinigen

/\ Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Meshouder niet reinigen in de afwasauto-
maat, maar met een borstel onder stromend
water. Niet in het water laten liggen! Afdich-
ting ter reiniging verwijderen.

Mixer reinigen

Mixkom, smoothie-inzetstuk, deksel
en maatbeker zijn geschikt voor de
afwasautomaat.



Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel
in de aangebrachte mixer. Enkele seconden
instellen op de stand Pulse. Daarna het
water verwijderen en de mixer met schoon
water uitspoelen.

Universele fijnsnijder reinigen

De kom van de universele fijnsnijder is
geschikt voor de afwasautomaat.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
storingen verhelpt.

Belangrijke aanwijzing

De lichtring van de draaischakelaar knippert
snel,

— wanneer de mixkom of de kom van
de universele fijnsnijder niet goed is
aangebracht,

— wanneer de mixkom of de kom van de
universele fijnsnijder wordt losgemaakt
tijdens het gebruik,

— wanneer de motor tijdens het gebruik stil
blijft staan wegens overbelasting.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het apparaat

schakelt uit tijldens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt (bijv. een
hulpstuk is geblokkeerd door het levens-
middel) en de elektronische zekering is
geactiveerd.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m  Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Oorzaak van de overbelasting verhelpen.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Mogelijke oorzaak:

Mixkom of kom van de universele fijnsnijder

is losgeraakt.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m  Mixkom of kom van de universele
fijnsnijder goed aanbrengen en tot de
aanslag vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Hulp bij storingen nl

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als
u de storing niet kunt verhelpen (zie klanten-
serviceadressen achterin dit boekje).

Recepten

Algemene opmerkingen
Vaste ingrediénten eerste met de helft van
de vloeistof mixen en vervolgens de reste-
rende vloeistof toevoegen.

Bij het bereiden van smoothies dient u de
mixkom er na het leegmaken opnieuw op te
zetten en kort op het hoogste toerental te
schakelen om de resterende vloeistof te
verkrijgen.

Mayonaise

N.B.: In de mixer kan alleen mayo-
naise uit hele eieren worden bereid.

Basisrecept:

1ei

15 g azijn of citroensap
1 snufje zout

1 beetje suiker

250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-
tuur hebben.

m  Mixer op een laag toerental schakelen.

m Ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op een laag toerental.

m Mixer op het hoogste toerental scha-
kelen, de olie in de trechter gieten en ca.
2 minuten mixen.

Hete chocolade

50-75 g bevroren blokchocolade

Y2 | hete melk

slagroom en chocoladevlokken naar
wens

m Chocoladeblok in stukken van ca. 1 cm
snijden en op het hoogste toerental
fijnmaken in de mixer.

m  Mixer uitschakelen en de melk
toevoegen via de trechter.

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

Hete chocolade in glazen doen en naar

wens serveren met geklopte room en

chocoladevlokken.
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nl Recepten

Bananen-ijs-shake
2-3 bananen (ca. 300 g)
2-3 volle eetlepels vanille-ijs
of citroenijs. (80-100 g)

2 pakje vanillesuiker

Y2 | melk

m Alle ingrediénten in de mixkom doen.
m Snelkeuzetoets §f indrukken.
of

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

Tip: dit recept lukt ook met het
smoothie-inzetstuk.

Vruchtenmix
aardbeien, banaan, sinaas-
appel, appel)

50-100 g suiker

500 ml koud water

ljs naar wens

m Fruit schillen en in stukken snijden.

m Verse vruchten voor de verdere verwer-
king invriezen.

m Alle ingrediénten (behalve ijs) in de
mixkom doen.

m Snelkeuzetoets §f indrukken.

m 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

m Eventueel samen met het ijs serveren.

Sportcocktail

2-3 sinaasappels (ca. 600 g)
1-2 citroenen (ca. 150 g)

2-1 eetlepel suiker of honing
Ya | appelsap

a | mineraalwater

eventueel ijsblokjes

m Sinaasappels en citroenen schillen en in
stukken snijden.

m Alle ingrediénten (behalve appelsap en
mineraalwater) in de mixkom doen.

m Snelkeuzetoets §f indrukken.

oder

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

m Appelsap en mineraalwater toevoegen.

m  Kort mixen tot de drank schuimt.

m De cocktail in glazen doen en naar wens
serveren met ijsblokjes.
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Groene smoothie

1 groene appel (ca. 100 g)
Sap van 1 citroen (ca. 20 g)
20 g groene kool

10 g bleekselderij

10 g korianderblaadjes

10 g lijnzaad

1 g gemalen kaneel

250 g gekoeld water

m  Appel, bleekselderij en boerenkool in
stukken snijden.

m Een beetje van het water in de mixkom
doen.

m Alle vaste ingrediénten in het smoothiein-
zetstuk doen en vullen met water.

m Snelkeuzetoets & indrukken.

of

m 60 seconden mixen op stand Pulse.

Tip: Dit recept lukt ook zonder
smoothieinzetstuk.

Druivensmoothie

250 g groene wijndruiven

25 g jonge spinazie

100 g bevroren

banaanstukken

200 ml koude groene thee (geschikt voor
kinderen)

m Een beetje van de thee in de mixkom
doen.

m Druiven, spinazie en banaanstukken
in het smoothie-inzetstuk doen en
aanvullen met de resterende thee.

m Snelkeuzetoets & indrukken.

of

m  Mixen op het hoogste toerental tot de
smoothie klaar is.



Watergruwel

400 g fruit (ontpitte zure kersen,
frambozen, rode bessen, aardbeien,
bramen)

100 ml sap van zure kersen

100 ml rode wijn

80 g suiker

1 pakje vanillesuiker

2 eetlepels citroensap

1 mespuntje gemalen kruidnagelen
snufje gemalen kaneel

8 blaadjes gelatine

m Gelatine ca. 10 minuten laten weken in
koud water.

m Alle ingrediénten (behalve de gelatine)
aan de kook brengen.

m De gelatine uitpersen en in de magnetron
smelten, niet koken.

m Hete vruchten en gelatine ca. 1 minuut
mixen op een laag toerental.

m De watergruwel in met koud water
gespoelde kommen doen en in de koel-
kast zetten.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete
vloeistof worden verwerkt!

Tip: Watergruwel is lekker met geklopte
room of vanillesaus.

Basilicumpesto

10 g pijnboompitten

3 g knoflook

5 g zout

40 g parmezaankaas

10 g verse basilicum

70 g olijfolie

m Pijnboompitten, knoflook, zout en
parmezaankaas in de glazen kom doen
en afsluiten met de meshouder.

m 15 seconden malen op stand Pulse.

m Basilicum en olijfolie toevoegen en alles
10 seconden mixen op stand Pulse.

Recepten nl

Pompoensoep

600 g pompoen met geel vruchtvlees
200 g aardappels

1 I groentebouillon

2 uien

2 teentjes knoflook

Gemalen peper en zout

30 g boter

2 eetlepels olijfolie extra vergine
5-6 basilicumblaadjes

2-3 salieblaadjes

1 takje peterselie

1 takje tijm

1 takje majoraan

a theelepel gemalen kaneel
Geraspte parmezaan naar smaak

m De pompoen in stukken snijden en schil
en pitten verwijderen. Pompoen in kleine
stukken snijden.

m De aardappels schillen en ook in kleine
stukken snijden.

m De uien pellen, fijnhakken en zachtjes
bakken in een pan met boter, olijfolie en
fijngehakte knoflook.

m Pompoen- en aardappelstukken
toevoegen en al roerend zacht stoven.
Beetje bij beetje het vocht van de
groenten toevoegen en de tot een bosje
samengebonden kruiden erbij doen.

= Ongeveer 25-30 minuten laten koken
op een laag vuur en indien nodig meer
groentevocht toevoegen.

m Het bosje kruiden eruit nemen.

m  Op smaak brengen met zout en peper,
extra verfijnen met een snufje kaneel en
een scheutje olijfolie.

m Per keer 500 ml van de soep in de
mixkom doen en pureren.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete
vioeistof worden verwerkt!

m Voor het serveren met geraspte parme-
zaan bestrooien.
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nl Afval

Wortelsoep met komijn
780 g wortel

720 ml water

1 tl komijn

zout en peper

m De wortels in stukjes snijden
(ca. 15x15 mm).

m De wortels en het water in de mengbeker
doen.

m Enkele seconden op maximale snelheid
mixen.

m Het mengsel in een kookpan doen en de
komijn toevoegen.

m Alles 30 minuten laten koken. Wanneer u
de soep wat dunner wilt hebben, kunt u
wat water toevoegen tijdens het koken.

m  Op smaak brengen met peper en zout.
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Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem fgr brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat. Producenten
fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som

er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i
medarbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige
og andre kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma
hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af
gaesterne selv. Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Dette apparat er egnet til at blande flydende hhv. halvfaste fagdevarer,
til at smahakke/hakke ra frugt og grant, til at purere madvarer og til at
smahakke dybfrosne fgdevarer (f.eks. frugt) eller isterninger.

Ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.
Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til
en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

A\ Fare for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Apparatet og dets
tilslutningsledning skal holdes uden for barns raekkevidde.
Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
Bgrn ma ikke fa lege med apparatet. Apparatet skal kun tilsluttes og
benyttes iht. angivelserne pa typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum.
Ma kun benyttes, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.
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da For din egen sikkerheds skyld

Far udskiftning af tilbeher eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og
for det samles, skilles ad eller rengares. Ledningen ma ikke traekkes
hen over skarpe kanter eller varme flader.

Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

A\ Kvaestelsesfare

A\ Fare for elektrisk sted

Dyp aldrig motorblokken i vand, hold den aldrig ind under rindende
vand og seet den ikke i opvaskemaskinen.

Det anbefales, at apparatet aldrig er taendt lsengere end det er
ngdvendigt til forarbejdning af fedevarerne.

A\ Kvaestelsesfare som fglge af skarpe knive / roterende drev!
Stik aldrig handen ned i den pasatte blender.

Der ma kun arbejdes med blenderen, nar den er helt samlet, og altid
med pasat lag! Blenderbaegeret ma kun tages af eller saettes pa, nar
apparatet er slukket, og drevet star stille.

Kniven kgrer kort efter, at apparatet er slukket.

Der ma kun arbejdes med minihakkeren na den er helt samlet!
Minihakkeren ma kun tages af eller seettes pa, nar apparatet er
slukket, og drevet star stille.

A\ Fare for skoldning!

Veer yderst forsigtig ved forarbejdning af varme ingredienser.

Ved forarbejdning af varme fedevarer kommer der damp ud gennem
tragten i laget.

Hold altid fast pa laget med en hand under arbejdet. Stik derved ikke
fingrene hen over pafyldningsabningen! Pafyld maksimalt 0,5 liter
varm eller skummende vaeske i blenderbaegeret.
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Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Apparatet kan kun teendes, hvis blenderbae-
geret er drejet fast indtil stop.

Frakoblingsautomatik

Apparatet slukker automatisk, hvis blen-
derbeegeret tilfeldigt er blevet lgsnet under
arbejdet.

Overbelastningssikring

Slukker motoren af sig selv under brug,
er overbelastningsbeskyttelsen aktiveret.
Mulige arsager:

— meget store forarbejdningsmaesngder,
— for lang brugstid.

Om opfarsel ved aktivering af et af sikker-
hedssystemerne se ,Hjeelp i tilfaelde af fejl“.

Overblik

Denne brugsvejledningen beskriver forskel-
lige modeller. P4 billedsiderne ses en over-
sigt over forskellige modeller (billede [J).

Fold billedsiderne ud.

1 Motorblok

2 Drejekontakt med lysring
Lysringen blinker langsomt, nar apparatet
er klar til brug (on). Lysringen lyser
konstant, nar apparatet er i brug. Hurtig
blinkning signaliserer fejl (se "Hjeelp i
tilfeelde af fejl”).

a MMB43..:
0/off = stop
on = apparat teendt
1 = laveste arbejdsomdrejningstal
5 = hgjeste arbejdsomdrejningstal

b MMB64..:
0/off = stop
on = apparat teendt
min = laveste arbejdsomdrejningstal
max = hgjeste arbejdsomdrejningstal
Pulse = pulskobling med hgjeste
omdrejningstal, kontakt holdes fast til
gnsket varighed

Sikkerhedssystemer da

¢ MMBE65.. :

0/off = stop

on = apparat teendt

min = laveste arbejdsomdrejningstal

max = hgjeste arbejdsomdrejningstal

3 Lynvalg-taster

Taster med forindstillinger til optimale

resultater.

Ikke alle modeller:

B = Til hakning af isterninger
(crushed-ice). Betjen tasten
kort 1x.

&  =Til fremstilling af blandede drik-
kevarer og smoothies. Betjen
tasten kort 1x. Tryk pa knappen
en gang mere for at fa et endnu
finere resultat.

= Til smahakning i minihakker.
Betjen tasten kort 1x.
Bemezerk tabel i figur [€]!
Pulse = Pulskobling med hgjeste
omdrejningstal. Hold tasten fast
i den gnskede tid.

Efter betjening af lynvalg-tasterne

¥/& 119\ kerer det forindstillede

program. Programmet afsluttes far tiden

ved at betjene en vilkarlig lynvalg-taste
eller dreje drejekontakten hen pa 0/off.

Kabelopvikling

Drev

Knivholder med blender- / smahak-

ningskniv og pakning

Afhaengigt af model: Bruges til blender-

baegeret og minihakker-baegeret.

7 Blenderbager af borsilikat-glas
Seerlig varmeresistent, kan ogsa bruges
til at blande meget varme ingredienser.
Lag med pafyldningsabning
Malebager med skala (maks. 50 ml)

0 Smoothie-indsats*

Til forarbejdning af frugter og andre
ingredienser til saft og smoothies.
Indsatsen sarger for, at kerner og andre
faste bestanddele filtreres vaek og ikke
kommer i drikkevarerne.

11 Minihakker-bager*

* Ikke pa alle modeller.

J2\

o O b

= ©
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da

Betjening

Betjening

Forberedelse

Renger apparat og tilbehgr grundigt, far
de tages i brug ferste gang, se ,Rengg-
ring og pleje”.

Stil motorblokken pa et glat, stabilt og
rent underlag.

Vikl kablet ud i den gnskede leengde.

Blender
Blenderen er egnet il

blending og skumning af veesker,
smahakning og hakning af ra frugt, grent-
sager, ngdder og chokolade,

purering af supper, kogt frugt og grent,
tilberedning af mayonnaise og sovs.

Apparatet er egnet til forarbejdning af
faglgende maengder:

Faste fgdevarer 100 g

Veesker maks. 1,51

Varme eller skummende
vaesker

maks. 0,5 |

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe

knive / roterende drev!

Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blender-
baeger. Der ma kun arbejdes med blenderen,
nar den er helt samlet, og altid med pasat
lag! Blenderbaegeret ma kun tages af eller
seettes pa, nar apparatet er slukket, og
drevet star stille. Kniven kgrer kort efter, at
apparatet er slukket.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fgdevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende veeske i blenderbsegeret.

OBS!

Brug aldri blenderen, hvis den er tom. Der
ma kun arbejdes med apparatet, nar det er
helt samlet. Ved pasaetning pa motorblokken
drej blenderbaegeret fast indtil stop.
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Billede [F]

m Stil blenderbzegeret fra med bunden
opad.

m La=g pakningen pa knivholderen. Serg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Hold fat i knivholderens greb og seet den
ind i blenderbaegeret. Overhold delenes
form (billede [&3-2a)!

m  Flyt grebet (billede [F-2b). | denne
forbindelse lases knivholderen i
blenderbaegeret.

m Drej blenderbaegeret om.

m  Seaet blenderbaegeret pa drevet pa motor-
blokken. Pilen pa blenderbasgeret peger
hen mod punktet pa motorblokken.

m Fastger blenderbaegeret ved at dreje det
til hgjre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

m St laget pa og tryk det ned indtil stop.
Saet malebaegeret i pafyldningsabningen.

m Seet netstikket i.

m Apparat teendes: Drejekontakt pa on.

m Stil drejekontakten pa det gnskede
arbejdsomdrejningstal.

eller

m Betjen den gnskede lynvalg-taste
(& eller ).

m Hold laget fast i kanten, nar der
blendes. Stik ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

Anbefalinger til arbejdsomdrejningstallet

Fremstilling af mayonnaise MIN/MAX*
Supper MAX
Smoothies & IMAX
Ra frugt og gragnt MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Frossede ingredienser MAX
Isterninger B/Pulse
Meget harde ingredienser Pulse

* MIN = laveste arbejdsomdrejningstal
MAX = hgjeste arbejdsomdrejningstal



Pafyldning af flere ingredienser

m Stil drejekontakt pa 0/off.

Enten

m Taglaget af.

m Pafyld flere ingredienser.

eller

m Tag malebaegeret ud.

m Fyld vaesker og faste (mindre) ingredi-
enser gennem pafyldningsabningen i
laget.

m Taend for apparatet igen.

Arbejde med smoothie-indsatsen
Denne indsats gor det seerligt nemt at lave
smoothies af friske frugter, meaelk, sojameelk,
yoghurt og safter.

Billede

m Forbered blenderen som beskrevet
ovenfor.

m Nar blenderbaegeret er sat pa og drejet
fast, seettes smoothie-indsatsen ind i
blenderbaegeret.

m Seaet laget pa og tryk det ned indtil stop.

Saet netstikket i.

m Kom ingredienser gennem pafyldnings-
abningen i blenderbaegeret, hak evt. frugt
i mindre stykker forinden.

OBS!

Kom ikke store, harde bestanddele i blen-
derbeegeret f.eks. kerner fra avokadoer eller
blommer.

m Szt malebeaegeret i pafyldningsabningen.
m Teend for apparatet.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Tag blenderbaegeret af ved at dreje det
mod venstre.

m Tag laget af blenderbeegeret.

m  Tgm blenderbzegeret.

Henvisning til smoothie-indsatsen:

Tag malebaegeret ud af Iaget og seet det ind
i smoothie-indsatsen. P& den made forhin-
dres det, at faste bestanddele falder ud af
indsatsen og ned i drikken.

m Drej blenderbaegeret om og stil det med
abningen nedad.

Betjening da

m Tag knivholderen ud. Klap hertil grebet
opad og treek knivholderen ud.

m Renger alle dele, se ,Renggring og
pleje“.

Minihakker

til smahakning af mindre maengder kad, hard
ost, lag, persille, hvidlag, frugt og grant.

Bemazerk tabel i figur [€!

Smahakning af kaffeb@nner, peberkorn,
sukker, birkes og peberrod er ikke tilladt.

Henvisning: Hvis minihakkeren ikke
medfelger, kan den bestilles hos kundeser-
vice (best.-nr. 12007111).

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Minihakkeren ma kun tages af eller saettes

pa, nar apparatet er slukket, og drevet star

stille.

Billede 3]

m  Stil minihakker-baegeret fra med
abningen opad.

m Fyld fedevarerne, der skal smahakkes, i
minihakkeren.

m Laeg pakningen pa knivholderen. Sarg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Hold fat i knivholderens greb og seet
den ind i minihakker-baegeret. Overhold
delenes form (billede []-2)!

m  Flyt grebet (billede [1-3). | denne
forbindelse lases knivholderen i
minihakker-baegeret.

m Drej minihakker-beegeret om.

m  Seet minihakker-baegeret pa drevet pa
motorblokken. Pilen pa minihakker-
baegeret peger hen mod punktet pa
motorblokken.

m Fastger minihakker-baegeret ved at dreje
det til hgjre indtil stop.

m Apparat teendes: drejekontakt pa on.

m Drej drejekontakten hen pa Pulse og
hold den fast.

eller

m Brug den gnskede valgknap (Jg\ eller
Pulse, afhaengigt af model).
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da Renggring og pleje

Henvisning: Jo leengere apparatet forbliver
teendt, desto finere bliver det der skaeres.
Ved krydderurter kan det gnskede hakke-
resultat veere naet allerede efter meget kort
teendetid.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Tag minihakker-beegeret af ved at dreje
det mod venstre.

m Drej minihakker-bsegeret om.

m Tag knivholderen ud. Klap grebet opad
og traek knivholderen ud.

m  Tom minihakker-baegeret.

m Fjern rester af de smahakkede fadevarer
med et egnet hjaelpemiddel (f.eks. en
ske) fra baegeret.

m Renggar alle dele, se ,Rengaring og
pleje“.

Renggring og pleje
Apparatet er vedligeholdelsesfrit!

Grundig renggring sikrer lang holdbarhed.
En oversigt over rengering af de enkelte dele
fremgar af billede Billede 3.

A\ Fare for elektrisk stad!

Dyp aldrig motorblokken i vand, hold den
aldrig ind under rindende vand og seet den
ikke i opvaskemaskinen.

OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

TIpS
Det anbefales at renggre delene straks
efter brug. Saledes tarrer madrester ikke
ind, og kunststoffet angribes ikke (f.eks.
af eeteriske olier i krydderier).

— Ved forarbejdning af f.eks gulergdder
og redkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

Renggring af motorblok

m  Traek netstikket ud.

m Tor motorblokken af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m  Tor den herefter tor.
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Rengering av knivholder

/\ Kvaestelsesfare som folge af
skarpe knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

haender. Benyt en bgrste til rengering.

Seet ikke knivholderen i opvaskemaskinen,
men renggr den under rindende vand med
en barste. Ma ikke blive liggende i vand! Tag
pakningen af til rengaring.

Rengering af blender

Blenderbaeger, smoothie-indsats, lag og
malebaeger kan seettes i opvaskemaskinen.

Tip: Kom en smule vand med opvaske-
middel i det pasatte blenderbaeger. Stil dreje-
kontakten i et par sekunder pa trin Pulse.
Heeld vandet ud og skyl blenderbaegeret
med rent vand.

Renggring af minihakkeren
Minihakker-baegeret kan seettes i
opvaskemaskinen.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Kvastelsesfare!

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket

treekkes ud.

Vigtig henvisning

Lysrlngen pa drejekontakten blinker hurtigt,
hvis blenderbaeger hhv. minihakkerbae-
geret ikke er sat rigtigt pa,

— hvis blenderbaegeret hhv. minihakkerbae-
geret har lgsnet sig under brug,

— hvis motoren bliver staende under brug
pa grund af overbelastning.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f.eks.

redskab er blevet blokeret af fadevarer) og

den elektroniske sikring er udlgst.

Afhjzelpning:

m Stil drejekontakt pa 0/off.

Treek netstikket ud.

Afhjeelp arsagen til overbelastningen.

Tag apparatet i brug igen.



Mulig arsag:

Blenderbaegeret hhv. minihakker-bsegeret

har lgsnet sig.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Seet blenderbaegeret hhv. minihakkerbae-
geret rigtigt pa og drej det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice (se kunde-

serviceadresser bag i dette haefte).

Opskrifter

Generelle henvisninger:

Bland farst de faste ingredienser med halv-
delen af vaesken, og tilsaet derefter resten af
vaesken.

Ved tilberedning af smoothies monteres
blenderen igen, nar den er blevet tamt, og
indstilles til hgjeste trin for at fa resten af
vaesken.

Mayonnaise

Henvisning: blenderen ka mayon-
naise kun tilberedes af hele eeg.

Grundopskrift:

1&g

15 g eddike eller citronsaft
1 knivspids salt

1 knivspids sukker

250 ml olie

Ingredienserne skal have samme
temperatur.

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste hastighed.
Heeld langsomt olien gennem hullet i
tragten, og bland mayonnaisen i
ca. 2 minutter.

Opskrifter da

Varm chokolade

50-75 g frossen blokchokolade

Y2 | varm meelk

piskeflade og revet chokolade efter
gnske

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste trin haeld olien
gennem i tragten og bland det hele i
blenderen ca. 1 minut.

Banan-is-shake

2-3 bananer (ca. 300 g)
2-3 toppede spsk vanilleis
eller citronis (80-100 g)

2 pakke vanillesukker

Y2 | meelk

m  Kom alle ingredienserne i
blenderbaegeret.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

Tip: Denne opskrift kan ogséa laves med
smoothie-indsats.

Frugtkompot

250 g frossede frugter
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, aeble)
50-100 g sukker

500 ml koldt vand

is efter gnske

m Skreel frugterne og skeer dem i stykker.

m Friske frugter skal fryses for
forarbejdning.

m Kom alle ingredienserne (undtagen is) i
blenderbaegeret.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Serveres evt. sammen med is..
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da Opskrifter

Sportscocktail

2-3 appelsiner (ca. 600 g)
1-2 citroner (ca. 150 g)
Y2-1 spsk sukker eller
honning

Ya | eeblesaft

a | mineralvand

evt. isterninger

m Skreel appelsinerne og citronerne og
skeer dem i stykker.

m Kom alle ingredienserne (undtagen
ablesaft og mineralvand) i

blenderbaegeret.
m Betjen lynvalg-tasten §f .
eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Tilsaet aeblesaften og mineralvandet.

m Bland det hele kort i blenderen, til drikken
skummer.

m Kom cocktailen i glas og servér med
isterninger efter gnske.

Gron smoothie

1 grent aeble (ca. 100 g)
saft af en citron (ca. 20 g)
20 g grgnkal

10 g bladselleri

10 g korianderblade

10 g herfra

1 g malet kanel

250 g kglet vand

m Skeer a&eble, bladselleri og grgnkal i
stykker.

m Kom lidt af vandet i blenderbaegeret.

m Kom alle faste ingredienser i smoothie-
indsatsen og fyld op med vand.

m Betjen lynvalg-tasten §f .

eller

m Blandiblenderen pa trin Pulse i
60 sekunder.

Tip: Denne opskrift lykkes ogsa fint uden
smoothie-indsats.

60

Drue-smoothie

250 g grenne vindruer

25 g ung spinat

100 g frosne bananstykker

200 ml kold grgn te (egnet til barn)

m  Kom noget af teen i blenderbaegeret.

m  Kom druer, spinat og bananstykker i
smoothie-indsatsen og haeld resten af
teen i.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland i blenderen med hgjeste omdrej-
ningstal, til smoothien er feerdig.

Redgred

400 g frugt (kirsebaer uden sten,
hindbeer, ribs, jordbeer, brombaer)
100 ml us@det kirsebzersaft

100 ml rgdvin

80 g sukker

1 pakke vanillesukker

2 spsk citronsaft

1 knivspids nelliker (pulver)

1 knivspids kanel (pulver)

8 blad husblas

m Leeg husblassen i blgd i koldt vand i
ca. 10 minutter.
m Kom alle ingredienserne (undtagen
husblas) i en gryde og giv dem et opkog.
m  Tryk vandet ud af husblassen og lad den
smelte i mikrobglgeovnen, ma ikke koge.
m Bland varme frugter og husblas i
blenderen ved lavt omdrejningstal i ca.
1 minut.
m Fyld grgden i smé skal, som skal vaere
skyllet i koldt vand, og stil dem koldt.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm
vaske pa en gang i blenderbageret!

Tip: Redgreden smager godt med piske-
flade eller vanillesovs.



Basilikumpesto
10 g pinjekerner

3 g hvidlag

5 g salt

40 g parmesanost
10 g frisk basilikum
70 g olivenolie

m  Kom pinjekerner, hvidlag, salt og parme-
sanost i glasbeholderen og luk den med
knivholderen.

m  Smahak pa trin Pulse i 15 sekunder.

m Tilsaet basilikum og olivenolie og bland
det hele i 10 sekunder pa trin Pulse.

Graeskarsuppe

600 g gulkgdet greeskar

200 g kartofler

1 I grgntsagsbouillon

2 lag

2 fed hvidlgg

malet peber og salt

30 g smar

2 spiseskeer olivenolie extra vergine
5-6 blad basilikum

2-3 blad salvie

1 buket persille

1 buket timian

1 buket majoran

Ya teske malet kanel

revet parmesanost efter smag

m Skeer graeskaren i spalter og fiern skrael
og kerne. Skeer graeskaren i sma stykker.

m Skreel kartoflerne og skaer dem ogsa i
sma stykker.

m Skreel lagene, hak dem fint og steg dem
ved smag varme i en pande med smer,
olivenolie og hakket hvidlag.

m Kom greeskar- og kartoffelstykkerne i og
lad det hele stege let, mens der rgres i
det. Tilseet farst grentsagsbouillon lidt ad
gangen og sa krydderurterne, der skal
veere bundet til en lille buket.

m Lad det hele koge ved svag varme i
ca. 25-30 minutter, tilsast mer bouillon
efter behov.

m Tag buketten med krydderurter ud.

Opskrifter da

m  Smag til med salt og peber og tilsaet en
knivspids kanel og et lille staenk oliven-
olie extra vergine.

= Kom 500 ml af suppen i blenderbaegeret
og purer det.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm
vaske pa en gang i blenderbageret!

m  Servér suppen med fint revet
parmesanost.

Gulerodssuppe med
spidskommen

780 g gulergdder

720 ml vand

1 tsk. spidskommen

Salt og peber

m Skeer gulergdderne i tern
(ca. 15x15 mm).

m  Kom gulergdderne og vandet ned i
blenderbaegeret.

m Blend i nogle sekunder pa maksimal
hastighed.

= Kom blandingen ned i en gryde, og tilsaet
spidskommen.

m Lad det hele koge i 30 minutter. Under
kogningen kan der tilseettes vand, hvis
suppen gnskes tyndere.

m  Smag til med salt og peber.
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da Bortskaffelse

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sjficeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @ndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet no

Hjertelig tillykke med kjgpet av det nye appa-  |nnhold
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen fgr bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet. Dersom
det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av apparatet,
utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar pa grunn
av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige
husholdningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget,
ikke industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i
medarbeiderkjokken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sasom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes

til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og innen vanlige
bearbeidelsestider.

Dette apparatet er egnet for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og gregnnsaker, for mosing av
mat og for kutting av dypfrosne matvarer (f.eks. frukt) eller isbiter.
Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

A\ Fare for stremsteot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets
tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes
av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom
de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt
farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet ma kun tilkobles og
brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede
rom. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa
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no For din egen sikkerhet

skade. Far skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse
under driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.
Apparatet ma alltid skilles fra streamnettet nar det ikke kan overvakes
og far det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

A\ Fare for skade

A\ Fare for stremstgot

Motorblokken ma aldri dyppes ned i vann og aldri holdes under
rennende vann og ikke rengjares i oppvaskmaskin.

Det anbefales ikke a la apparatet vaere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte mikseren.

Det ma alltid arbeides med komplett sammensatt mikser og alltid med
pasatt lokk! Miksebegeret ma kun tas av eller settes pa nar apparatet
er slatt av og drevet star stille. Etter utkoblingen gar kniven etter i

kort tid.

Det ma alltid arbeides med komplett sammensatt universalkutter!
Universalkutteren ma kun settes pa eller tas av nar apparatet er slatt
av og drevet star stille.

A\ Fare for skolding!

Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding av varme ingredienser. Ved
bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut igjiennom
trakten i lokket.

Lokket ma alltid holdes fast med en hand under arbeidet.

Derved ma det ikke gripes over pafyllingsapningen!

Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller skummende vaeske i
miksebegeret.
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Apparatet lar seg kun slas pa nar miksebe-
geret er skrudd fast til anslag.

Utkoblingsautomatikk

Apparatet slas automatisk av dersom
miksebegeret ved en feiltakelse lgsner under
arbeidet.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selyv,

er overbelastningsvernet aktivert. Mulige
arsaker:

— meget store arbeidsmengder,

— for lang driftstid.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se “Hjelp ved feil”.

En oversikt

| denne bruksveiledningen blir forskjellige
modeller beskrevet. P& sidene med bilder
finnes en oversikt over de forskjellige model-
lene (bilde H).

Vennligst brett ut sidene med bilder.

1 Motorblokk

2 Dreiebryter med lysring
Lysringen blinker langsomt nar apparatet
er driftsberedt (on). Lysringen lyser
vedvarende nar apparatet er i drift. En
hurtig blinking signaliserer en feil (se
»hjelp ved feil®).

a MMB43..:
0/off = Stopp
on = Apparatet er slatt pa
1 = Laveste arbeidsturtall
5 = Hayeste arbeidsturtall

b MMB64..:
0/off = Stopp
on = Apparatet er slatt pa
min = Laveste arbeidsturtall
max = Hgyeste arbeidsturtall
Pulse = Pulskobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket tid

Sikkerhetssystemer no

¢ MMBS65.. :
0/off = Stopp
on = Apparatet er slatt pa
min = Laveste arbeidsturtall
max = Hgyeste arbeidsturtall
3 Hurtigvalg-taster
Taster med ferinnstillinger for optimale
resultater.
Alt etter modell:

B = For knusing av isbiter
(crushedice). Tasten betjenes
1x kort.

& = For a fremstille miksete drikker

og smoothies. Tasten betjenes
1x kort. Trykk en gang til pa
tasten for a fa et enda finere
resultat.

= For kutting i universalkutter.
Tasten betjenes 1x kort. Veer
oppmerksom pa tabellen i
bilde [€]!

Pulse = Pulskobling med hgyeste turtall.

Tasten holdes fast for gnsket tid.

Etter betjening av hurtigvalg-tastene
¥/&f 10\ starter det programmet som
ble innstilt pa forhand. For & kunne
avslutte programmet far tiden, betjenes
en hvilken som helst hurtigvalg-taste eller
dreiebryteren dreies pa 0/off.
Kabeloppvikling
Drev
Knivholder med mikser- / kuttekniv og
pakning
It etter modell: Blir brukt for miksebegeret
og begeret pa universalkutteren.
7 Miksebeger av borsilikat glass
Seerlig solid overfor varme, tillater
ogsa bearbeiding av meget varme
ingredienser.
Lokk med pafyllingsapning
Malebeger med skala (maks. 50 ml)
0 Smoothie innsats*
For bearbeiding av frukt og andre ingre-
dienser til saft og smoothies. Innsatsen
sgrger for at kjerner og andre faste
bestanddeler blir filtrert bort og ikke
havner i drikken.
11 Beger pa universalkutter*

* |[kke ved alle modeller.

J2\

o G

= O
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no Betjening

Betjening

Forberedning

m Apparatet og tilbeharet ma rengjeres
grundig fer farste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen vikles ut til n@dvendig lengde.

Mikser
Mikseren er egnet for

— blanding og skumming av vaesker,

— kutting og hakking av ra frukt, grenn-
saker, ngtter og sjokolade,

— mosing av supper, kokt frukt og
grennsaker,

— lage majones og sauser.

Veaer oppmerksom pa tabellen i bilde [€]!

Henvisning: Dersom universalkutteren ikke
er med ved leveringen, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12007111).

Apparatet er egnet for bearbeiding av
felgende mengder:

Faste matvarer 100 g
Veesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0,5 |
vaesker

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte
mikseren. Det ma alltid arbeides med
komplett sammensatt mikser og alltid med
pasatt lokk! Miksebegeret ma kun tas av
eller settes pa nar apparatet er slatt av og
drevet star stille. Etter utkoblingen gar kniven
etter i kort tid.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut igjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm
eller skummende veeske i miksebegeret.
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Obs!

Mikseren ma aldri brukes nar den er

tom. Det ma alltid arbeides med komplett

sammensatt apparat. Ved pasetting av

miksebegeret pa motorblokken skrus det fast

til anslag.

Bilde [&]

m  Miksebegeret stilles opp med bunnen
opp.

m Pakningen legges pa knivholderen. Pass
pa at pakningen ligger skikkelig pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivholderen holdes fast i handtaket og
settes inn i miksebegeret. Ta hensyn til
formen pa delene (bilde [E-2a)!

m Handtaket legges om (bilde [&-2b).
Herved blir knivholderen last fast i
miksebegeret.

m  Miksebegeret dreies om.

m  Miksebegeret settes pa drevet til motor-
blokken. Pilen pa miksebegeret peker pa
punktet ved motorblokken.

m  Miksebegeret festes ved a dreie det i
klokkens retning til anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag. Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.

m  Stopselet stikkes inn.

m Apparatet slas pa: Dreiebryteren settes
pa on.

m Dreiebryteren settes pa det gnskede
arbeidsturtallet.

eller

m Den gnskede hurtigvalg-tasten
(8 eller ) betjenes.

m Lokket holdes fast ved kanten under
miksingen. Det ma ikke gripes over
pafyllingsapningen!



Anbefalinger for arbeidsturtallet

Lage majones MIN/MAX*
Supper MAX
Smoothies & IMAX
Ra frukt og grennsaker MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Frosne ingredienser MAX
Isbiter B/Pulse
Meget harde ingredienser Pulse

* MIN = Laveste arbeidsturtall
MAX = Hgyeste arbeidsturtall

Pafylling av ingredienser

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

Enten

m Lokket tas av.

m Ingrediensene fylles pa.

eller

m Malebegeret tas ut.

m Vaesker og faste (mindre) ingredienser
fylles pa igjennom pafyllingsapningen i
lokket.

m Apparatet slas pa igjen.

Arbeide med smoothie innsatsen
Med denne innsatsen lykkes seerlig lett fram-
stillingen av smoothies av fersk frukt, melk,
sojamelk, yoghurt og saft.

Bilde

m  Mikseren forberedes som beskrevet
ovenfor.

m Etter pasetting og fastskruing av mikse-
begeret blir smoothie innsatsen satt inn i
miksebegeret.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag.

m Stgpselet stikkes inn.

m Ingrediensene legges igjennom pafyl-
lingsapningen i miksebegeret, frukt ma
evt. kuttes opp i sma biter farst.

Obs!

Store, harde biter ma ikke fylles pa i mikse-

begeret, f. eks. steiner fra avocados eller

plommer.

m Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.
m Apparatet slas pa.

Betjening no

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Miksebegeret tas av ved a dreie det imot
klokkens retning.

m Lokket tas av miksebegeret.

m  Miksebegeret tammes.

Henvisning for smoothie innsats:
Malebegeret tas ut av lokket og settes inn
i smoothie innsatsen. Slik forhindres det at
faste bestanddeler kan falle av innsatsen
ned i drikken.

m Miksebegeret dreies om og stilles opp
med apningen ned.

m  Knivholderen tas ut. For dette klaffes
handtaket oppover og knivholderen
trekkes ut.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjaring og
pleie”.

Universalkutter

for kutting av sma mengder kjgtt, hard ost,
lak, persille, hvitlgk, frukt og grennsaker.

Veer oppmerksom pa tabellen i bilde [€]!

Kutting av kaffebgnner, pepperkorn, sukker,
valmuefrg og pepperrot er ikke tillatt.

Henvisning: Dersom universalkutteren ikke
er med ved leveringen, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12007111).

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver / roterende drev!
Universalkutteren ma kun settes pa eller tas
av nar apparatet er slatt av og drevet star
stille.

Bilde 3]

m Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

m Matvarene som skal kuttes opp fylles ned
i universalkutteren.

m Pakningen legges pa knivholderen. Pass
pa at pakningen ligger skikkelig pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.
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no Rengjgring og pleie

m Knivholderen holdes fast i handtaket
og settes inn i begeret pa universalkut-
teren. Ta hensyn til formen pa delene
(bilde []-2)!

m Handtaket legges om (bilde [1-3).
Herved blir knivholderen last fast i
begeret pa universalkutteren.

m Begeret pa universalkutteren dreies om.

m Begeret pa universalkutteren settes pa
drevet til motorblokken. Pilen pa begeret
pa universalkutteren viser mot punktet pa
motorblokken.

m Begeret pa universalkutteren festes
fast ved & dreie det i klokkens retning til
anslag.

m Apparatet slas pa: dreiebryteren pa on.

m Dreiebryteren dreies pa Pulse og holdes
fast.

eller

m Trykk pa gnsket hurtigvalgtast (/g\, eller
Pulse, avhengig av modell).

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir
paslatt, desto finere blir det som skjeeres.
Ved urter kan det gnskede kutteresultatet
allerede vaere nadd etter meget kort
innkoblingstid.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Begeret pa universalkutteren tas av ved
a dreie det imot klokkens retning.

m Begeret pa universalkutteren dreies om.

m  Knivholderen tas ut. For dette klaffes
handtaket oppover og knivholderen
trekkes ut.

m Begeret pa universalkutteren tammes.

m Rester av de kuttede matvarene fiernes
med egnet hjelpemiddel (f.eks. skje) fra
begeret.

m Alle delene rengjeres, se “Rengjaring og
pleie”.
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Rengjering og pleie
Apparatet er vedlikeholdsfritt!

En grundig rengjgring sikrer en lang hold-
barhet. Pa bildet [d finner du en oversikt
over rengjgring av de enkelte delene.

A\ Fare for stromstot!

Motorblokken ma aldri dyppes ned i vann og
aldri holdes under rennende vann og ikke
rengjares i oppvaskmaskin.

Obs!

Det ma ikke brukes skurende rengjerings-

midler. Overflatene kan bli skadet.

Tips:

— Delene ber helst rengjares straks etter
bruk. Restene tarker da ikke inn og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. ved
eteriske oljer i krydder).

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrgtter eller
redkal oppstar det misfarginger pa kunst-
stoffdelene som kan fijernes med noen
draper matolje.

Rengjoring av motorblokken

m Stgpselet trekkes ut.

m Motorblokken tgrkes av med en
fuktig klut. Etter behov brukes litt
oppvaskmiddel.

m Deretter ma den tarkes av.

Rengjoring av knivholderen

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender. For rengjering ma det brukes en

barste.

Knivholderen ma ikke rengjeres i oppvask-
maskin, men under rennende vann og med
en barste. Ma ikke bli liggende i vannet!
Pakningen tas av for rengjaring.

Rengjering av mikseren
Miksebeger, smoothie innsats, lokk og méale-
beger kan vaskes i oppvaskmaskin.

Tips: Litt vann med oppvaskmiddel fylles i
det pasatte miksebegeret. Apparatet settes i
fa sekunder pa trinn Pulse. Vannet helles av
og miksebegeret skylles med klart vann.



Universalzerkleiner reinigen
Der Universalzerkleinerer-Becher ist
spulmaschinenfest.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stapselet trekkes ut.

Viktig henvisning

Lysringen pa dreiebryteren blinker hurtig

— dersom miksebegeret hhv. begeret pa
universalkutteren ikke er satt riktig pa,

— dersom miksebegeret hhv. begeret pa
universalkutteren er lasnet under driften,

— dersom motoren blir stdende stille pa
grunn av overbelastning under driften.

Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas av

under driften.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f.eks. verk-
toyet er blitt blokkert av matvarer) og den
elektroniske sikringen er utlgst.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Arsaken til overbelastningen fjernes.
m Apparatet tas i bruk igjen.

Mulig arsak:
Miksebegeret hhv. begeret pa universalkut-
teren er Igsnet.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Miksebegeret hhv. begeret pa universal-
kutteren settes riktig pa og dreies fast il
anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice

(se adressene for kundeservice pa slutten av

dette heftet).

Hjelp ved feil no

Oppskrifter

Generelle merknader:

Bland faste ingredienser forst med halv
mengde vaeske. Ha deretter i resten av
vaesken.

Under tilberedning av smoothies ma mikse-
begeret settes pa igjen etter at det er tamt.
Koble deretter inn hgyeste trinn en kort
stund for a fa ut den resterende veesken.

Majones

Henvisning: | denne mikseren kan
det kun lages majones av hele egg.

Grunnoppskrift:

1egg

15 g eddik eller sitronsaft
1 klype salt

1 klype sukker

250 ml olje

Ingrediensene skal ha samme temperatur.

m  Mikseren slas pa lavt turtall.

m Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes
sammen i noen sekunder pa lavt turtall.

m Sla mikseren over pa hgyeste trinn. La
oljen renne igjennom trakten og miks i
ca. 2 minutter.

Varm sjokolade

50-75 g frosset kokesjokolade

Y2 | varm melk

stivpisket kremflgte og sjokoladerasp
alt etter gnske

m  Kokesjokoladen skjeeres i stykker
(ca. 1 cm) og kuttes fullstendig i mikseren
pa hayeste turtall.

m Mikseren slas av og melken tilsettes
igiennom trakten.

m Det hele mikses pa hoyeste turtall i
1 minutt.

m Den varme sjokoladen fylles i glass og
serveres alt etter gnske med stivpisket
kremflgte og med sjokoladerasp..

69



no Oppskrifter

Bananis-shake

2-3 bananer (ca. 300 g)

2-3 toppete ss vaniljeis eller
sitronis (80-100 g)

2 pakker vaniljesukker

72 | melk

m Alle ingrediensene legges i
miksebegeret.

m Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hgyeste turtall i
1 minutt.

Tips: Denne oppskriften blir ogsa vellykket
med bruk av smoothie.

Fruktbeger

250 g frossen frukt
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, eple)

50-100 g sukker

500 ml kaldt vann

is etter anske

m Fruktene skrelles og skjeeres i stykker.

m  Frys fersk frukt fer du bearbeider den
videre.

m Alle ingrediensene (unntatt is) legges i
miksebegeret.

m Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hayeste turtall i
1 minutt.

m  Serveres evt. sammen med is.

Sportscocktail

2-3 appelsiner (ca. 600 g)

1-2 sitroner (ca. 150 g)

2-1 ss sukker eller honning

Ya | eplesaft

Ya | mineralvann (f.eks. “Farris”)
evt. isbiter

m  Appelsinene og sitronene skrelles og
skjeeres i stykker.

m Alle ingrediensene (unntatt eplesaft og
mineralvann) legges i miksebegeret.

m Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hayeste turtall i
1 minutt.

m Eplesaften og mineralvannet tilsettes.
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m Det hele mikses kort inntil drikken
skummer.

m Cocktailen helles i glass og serveres
etter snske med isbiter.

Gronn smoothie

1 grgnt eple (ca. 100 g)
saft av en sitron (ca. 20 g)
20 g grgnnkal

10 g stangselleri

10 g korianderblader

10 g linfrg

1 g malt kanel

250 g avkjalt vann

m Eplet, stangselleri og grennkal skjeeres i
stykker.

m Litt vann fylles pa i miksebegeret.

m Alle de faste ingrediensene fylles pa i
smoothie innsatsen og fylles opp med
vann.

m Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

m Det hele mikses sammen pa trinn Pulse
i 60 sekunder.

Tips: Denne oppskriften lykkes ogsa uten
smoothie innsats.

Drue-smoothie

250 g grenne druer

25 g ung spinat

100 g frosne stykker banan

200 ml kald grenn te (egnet for barn)

m Litt te helles i miksebegeret.

m Druer, spinat og stykker med banan fylles
pa i smoothie innsatsen og fylles opp
med resten av teen.

m Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hgyeste turtall, inntil
smoothie er ferdig.



Redgrot

400 g frukt (kirsebeer uten stein,
bringebeer, solbeer, jordbeer,
bjernebaer)

100 ml kirsebaersaft

100 ml rgdvin

80 g sukker

1 pakke vaniljesukker

2 ss sitronsaft

1 knivsodd nellik (malt)

1 klype kanel (malt)

8 blad gelatin

m  Gelatinen ma myke seg opp i kaldt vann i
ca. 10 minutter.

m Alle ingrediensene (unntatt gelatinen)
kokes opp.

m  Gelatinen trykkes ut og smeltes i mikro-
belgen, ma ikke kokes.

m Den varme frukten og gelatinen mikses
ved middels turtall i ca. 1 minutt.

m Groten fylles i kaldt skyllete skaler og
stilles pa et kaldt sted.

Det ma maksimalt bearbeides 500 ml
varm vaske i miksebegeret!

Tips: Rodgrat smaker godt med stivpisket
kremflgte eller vaniljesaus.

Basilikum pesto
10 g pinjekjerner

3 g hvitlgk

5gsalt

40 g parmesan ost
10 g fersk basilikum
70 g olivenolje

m Pinjekjerner, hvitlgk, salt og parmesan
ost legges ned i glassbeholderen og
lukkes med knivholderen.

m Det hele hakkes pa trinn Pulse i
15 sekunder.

m Basilikum og olivenolje tilsettes og alt
blandes i 10 sekunder pa trinn Pulse.

Oppskrifter no

Gresskar suppe

600 g gresskar med gult kjott

200 g poteter

1 I grennsaskbuljong

2 lgk

2 fedd med hvitlgk

Malt pepper og salt

30 g smar

2 spiseskjeer olivenolje “extra vergine”
5-6 blad basilikum

2-3 blad salvie

1 bunt persille

1 kvast timian

1 kvast merian

a teskje malt kanel

Revet parmesan ost alt etter smak

m Gresskaret skjeeres i bater og kjernene
og skallet fiernes. Gresskaret skjeeres i
sma stykker.

m Potetene skrelles og skjeeres ogsa i sma
stykker.

m Loken skrelles, hakkes fint og stekkes
forsiktig i pannen med smer, olivenolje
og hakket hvitlgk.

m Stykker med gresskar og poteter tilsettes
og rgres rundt til det hele er myk kokt. Litt
etter litt fylles det opp med grgnnsakbul-
jong og en liten sammenbundet bukett
med urtene tilsettes.

m La det hele koke ved svak varme i
ca. 25-30 minutter, om ngdvendig kan
det fylles pa litt mere buljong.

m Buketten med urtene tas ut.

m  Smakkes til med salt og pepper, det hele
kan avrundes med en knivsodd kanel og
litt olivenolje “extra vergine”.

s Hhv. 500 ml suppe helles i miksebegeret
0g moses.

Det ma maksimalt bearbeides 500 ml
varm vaske i miksebegeret!

m For servering strges det fint revet
parmesan ost over.
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Avfallshandtering

Gulrotsuppe med
spisskummen
780 g gulrgtter

720 ml vann

1 ts spisskummen

salt og pepper
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Skjeer gulrgttene i terninger
(ca. 15x15 mm).

Ha gulrgttene og vannet i mikserskalen.

Miks i noen sekunder ved maksimal
hastighet.

Ha blandingen i en kasserolle og tilsett
spisskummen.

La alt koke i 30 minutter. Du kan tilsette
mer vann under kokingen, dersom du
gnsker en tynnere suppe.

Smak til med salt og pepper.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nadvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fore anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands. Om
anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, utesluter
det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta. Denna
apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall och fér anvanding i hushallet eller for hushallsliknande, icke-
kommersiella anvandningar. Hushallsliknande anvandningar omfattar
t.ex. anvandning i personalkok i affarer, pa kontor, jordbruksrérelser
eller andra kommersiella verksamheter, samt att nyttjas av gaster

pa pensionat, sma hotell och liknande boendeinrattningar. Anvand
apparaten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i
ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka ra frukt och raa gronsaker, for att
puréa matratter och for att finfordela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar. Far ej anvandas for att bearbeta andra foremal resp
substanser.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

Allmanna sakerhetsanvisningar

A\ Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn. Hall apparaten och
anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten. Endast fér anvandning i slutna rum.
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sv For din sakerhet

Far endast anvandas nar apparaten och anslutningskabeln inte
uppvisar nagra skador.

Fore byte av tillbehdr eller tillaggsdelar som ror pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isar eller rengoras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

Sakerhetsanvisningar for denna apparat
A\ Risk for skada

A\ Risk for elektriska stotar

Doppa aldrig motorstativet i vatten och hall det aldrig under rinnande
vatten och rengor det inte i diskmaskin.

Det rekommenderas att apparaten aldrig ar paslagen langre tid an
som behdvs for att bearbeta livsmedlen.

A\ Risk for skada pga vassa knivar / roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern.

Arbeta endast nar mixern ar helt ihopmonterad och alltid med pasatt
lock! Lossa eller satt fast mixerbagaren endast nar apparaten ar
avstangd och drivuttaget star stilla. Kniven fortsatter rotera en kort
stund sedan apparaten stangts av.

Arbeta endast nar minihackaren ar helt ihopmonterad! Lossa eller satt
fast minihackaren endast nar apparaten ar avstangd och drivuttaget
star stilla.

A\ Risk for skallskador!

Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta ingredienser.

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket.

Hall alltid fast locket med ena handen under arbetet. Hall darvid inte
handen ovanfor pafyliningséppningen!

Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller skummande vatska i mixerbagaren.
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Sakerhetssystem

Séakerhetssparr

Apparaten gar bara att starta nar mixerba-
garen vridits fast till stoppet.

Automatisk avstiangning
Apparaten stangs av automatiskt om mixer-
bagaren av misstag lossas under arbetet.

Overbelastningsskydd

Om motorn stangs av under anvandning av
sig sjalvt, har 6verbelastningsskyddet aktive-
rats. Mdjliga orsaker:

— mycket stora bearbetningsmangder,

— alltfér lang anvandningstid.

Se "Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sakerhetssystemen aktiveras.

Kort oversikt

| denna bruksanvisning beskrivs olika
modeller. Pa bildsidorna finns en éversikt
Over de olika modellerna (Bild [d).

1 Motorstativ
2 Stromvred med lysande ring
Den lysande ringen blinkar langsamt
nar apparaten ar klar att anvanda (on).
Den lysande ringen lyser kontinuerlig
nar apparaten ar i drift. Snabbt blinkande
signalerar att nagot ar fel (se "Rad
vid fel”).
a MMB43..:
0/off = stop
on = apparaten ar paslagen
1 = lagsta arbetsvarvtal
5 = hogsta arbetsvarvtal
b MMB64..:
0/off = stop
on = apparaten ar paslagen
min = |agsta arbetsvarvtal
max = hogsta arbetsvarvtal
Pulse = pulslage pa hogsta varvtal, hall
fast vredet under 6nskad tidslangd
¢ MMB6S.. :
0/off = stop
on = apparaten ar paslagen
min = |&gsta arbetsvarvtal
max = hdgsta arbetsvarvtal

Sakerhetssystem sv

3 Snabbvalsknappar
Knappar med forinstaliningar for optimala
resultat.
Beroende pa modell:

B = For att finférdela isbitar (crushed
ice). Tryck 1x kort pa knappen.

&  =For att blanda drycker och gora
smoothies. Tryck 1x kort pa
knappen. Tryck en gang till pa
knappen om du vill ha ett annu
finare resultat.

JB\ = For att finférdela med minihack-
aren. Tryck 1x kort pa knappen.
Folj tabellen i figur [€]!

Pulse = Pulslage pa hogsta varvtal. Hall
fast knappen under 6nskad
tidslangd.

Sedan du tryckt pa snabbvalsknap-
parna /& //3\ bérjar det forinstallda
programmet. Om du vill avsluta
programmet i fortid, tryck pa valfri snabb-
valsknapp eller vrid stromvredet till 0/off.
Kabelupprullning
Drivuttag
Knivhallare med mixer-/
finfordelningskniv och téatning
Beroende pa modell: Anvands for mixer-
bagaren och bagaren till minihackaren.
7 Mixerbagare av borsilikatglas
Synnerligen varmetalig, aven mycket
heta ingredienser kan bearbetas.
Lock med pafyllnings6ppning
Matbagare med skala (max. 50 ml)
0 Smoothie-insats*
For att bearbeta frukter och ytterligare
ingredienser till juicer och smoothies.
Insatsen ser till att karnor och andra
fasta bestandsdelar filtreras bort och inte
hamnar i dryckerna.
11 Baégare till minihackaren*

* Inte pa alla modeller.

o O b

= ©
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sv Anvandning

Anvandning

Forberedning

m Apparatet og tilbeharet ma rengjeres
grundig fer farste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen vikles ut til n@dvendig lengde.

Mixer
Mixern ar lamplig for att

— blanda och skumma upp vatskor,

— finférdela och hacka ra frukt och raa
grénsaker, nétter och choklad,

— puréa soppor, kokt frukt och kokta
grénsaker,

— g06ra majonnas och saser.

Apparaten ar lamplig for att bearbeta
féljande mangder:

Fasta livsmedel 100 g
Vatskor max. 1,51
Heta eller skummande vatskor | max. 0,5 |

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!
Stick aldrig ned fingrarna i i den pasatta
mixerbagaren. Arbeta endast nar mixern ar
helt ihopmonterad och alltid med pasatt lock!
Lossa eller satt fast mixerbagaren endast
nar apparaten ar avstangd och drivuttaget
star stilla. Kniven fortséatter rotera en kort
stund sedan apparaten stangts av.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska i mixerbagaren.

Var forsiktig!

Starta aldrig en tom mixer. Arbeta endast nar
apparaten ar helt ihopmonterad. Vrid fast
mixerbagaren till stoppet nar den satts pa
motorstativet.

Bild [&

m Vand mixerbagaren upp och ned.
m Placera tatningen pa knivhallaren. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.
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Viktiga anvisningar
Om tatningen ar skadad eller inte placerats
pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Fatta knivhallaren i handtaget och satt in
den i mixerbagaren. Observera formen
av detaljerna (bild [-2a)!

m Fall ned handtaget (bild [(-2b). Darmed
lases knivhallaren fast i mixerbagaren.

m Vand pa mixerbagaren.

m Satt mixerbagaren pa drivuttaget pa
motorstativet. Pilen pa mixerbagaren ska
peka mot punkten pa motorstativet.

m Fast mixerbagaren genom att vrida den
medurs till stoppet.

m Fyll paingredienserna.

m Satt pa locket och tryck det nedat
till stoppet. Satt matbagaren i
pafyliningsGppningen.

m  Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Sla pa apparaten: stromvredet pa on.

m Vrid stromvredet till nskat arbetsvarvtal.

eller

m Tryck pa énskad snabbvalsknapp (kg
eller ).

m Hall fast locket i kanten nar det
mixas. Hall inte handen 6ver
pafyliningsdppningen!

Rekommendationer for arbetsvarvtal

Gora majonnas MIN/MAX*
Soppor MAX
Smoothies & IMAX
Ra frukt och raa gronsaker MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Frysta ingredienser MAX
Isbitar B/Pulse
Mycket harda ingredienser Pulse

* MIN = lagsta arbetsvarvtal
MAX = hdgsta arbetsvarvtal

Fylla pa med mera ingredienser
m  Vrid stromvredet till 0/off.

Antingen

m Lossa locket.

m  Fyll pa med mera ingredienser.

eller

m Ta ut matbagaren.



m Fyll pa vatskor och fasta (sma) ingre-
dienser genom pafyliningsdppningen i
locket.

m Sla pa apparaten igen.

Anvanda smoothie-insatsen

Med denna insats gar det synnerligen latt att
g6ra smoothies av farsk frukt, mjolk, soja-
mjolk, joghurt och juicer.

Bild

m Forbereda mixern som tidigare beskrivits.

m  Nar mixerbagaren satts pa och vridits
fast satts smoothie-insatsen in i
mixerbagaren.

m  Satt pa locket och tryck det nedat till
stoppet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Hall ingredienserna genom pafylining-
sOppningen i mixerbagaren, skar vid
behov frukter i mindre bitar forst.

Var forsiktig!

Hall inte stora, harda bestandsdelar i mixer-
bagaren, t.ex. kdrnorna i avocados eller
plommon.

m Satt matbagaren i pafyliningsdppningen.
m Sla pa apparaten.

Efter arbetet

m  Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixerbagaren genom att vrida den
moturs.

m Lossa locket fran mixerbagaren.

m  Tom mixerbagaren.

Anvisning om smoothie-insatsen:

Ta ut matbagaren ur locket och satt in den i
smoothie-insatsen. Pa sa vis hindras fasta

bestandsdelar i insatsen fran att falla ned i

drycken.

m Vand mixerbagaren och stall den med
Oppningen nedat.

m Ta ut knivhallaren. For detta fall upp
handtaget och dra ut knivhallaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Anvandning sv

Minihackare

for att finférdela mindre mangder kott,
hard ost, gul 16k, persilja, vitlok, frukt och
gronsaker.

Folj tabellen i figur [€!

Finférdelning av kaffebdnor, pepparkorn,
socker, vallmofron och pepparrot ar inte
tillaten.

Obs: Om minihackaren inte foljer med
leveransen kan den bestallas via kundtjanst
(best.nr. 12007111).

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Lossa eller satt fast minihackaren endast nar

apparaten ar avstangd och drivuttaget star

stilla.

Bild 3

m Stall minihackarens bagare med
Oppningen uppat.

m  Fyll pa de livsmedel som ska finférdelas i
minihackaren.

m Placera tatningen pa knivhallaren. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Fatta knivhallaren i handtaget och satt in
den i minihackarens bagare. Observera
formen av detaljerna (bild [3]-2)!

m Fall ned handtaget (bild [1-3). Darmed
lases knivhallaren fast i minihackarens
bagare.

m Vand pa minihackarens bagare.

m Satt minihackarens bagare pa drivuttaget
pa motorstativet. Pilen pa minihackarens
bagare ska peka mot punkten pa
motorstativet.

m Fast minihackarens bagare genom att
vrida den medurs till stoppet.

m Sla pa apparaten: stromvredet pa on.

m Vrid stromvredet till Pulse och hall fast
det.

eller

m Tryck pa énskad snabbvalsknapp (/g\
eller Pulse allt efter modellen).
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sv Rengdring och skétsel

Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finfordelat blir skivgodset. For
kryddor kan det dnskade finférdelningsre-
sultatet vara uppnatt redan efter mycket kort
gangtid.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa minihackarens bagare genom att
vrida den moturs.

m Vand pa minihackarens bagare.

m Ta ut knivhallaren. For detta fall upp
handtaget och dra ut knivhallaren.

m  TOm minihackarens bagare.

m Avlagsna rester av de forfinfordelade
livsmedlen ur bagaren med hjalp av
[dmpligt hjalpmedel (t.ex. en sked).

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Rengoring och skotsel
Apparaten ar underhallsfri!

Grundlig rengdring garanterar lang hall-
barhet. En dversikt éver hur de enskilda
detaljerna ska rengoras framgar av bild [H.

/\ Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motorstativet i vatten och hall
det aldrig under rinnande vatten och rengér
det inte i diskmaskin.

Var forsiktig!

Anvand inga repande rengdringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

Tips:

— Rengodr helst delarna genast efter
anvandning. Da fastnar inget och plasten
blir inte angripen (t.ex. av eteriska oljor i
kryddor).

— Vid bearbetning av t.ex. mordtter och
rodkal uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengodra motorstativet

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motorstativet med fuktig trasa.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka darefter ordentligt torrt.
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Rengora knivhallaren

A\ Risk for skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Anvand en borste for rengdring.

Rengor inte knivhallaren i diskmaskin utan
under rinnande vatten med en borste. Lat
den inte ligga i blot! Lossa tatningen for
rengoring.

Rengodra mixern
Mixerbagaren, smoothie-insatsen, locket och
matbagaren kan regdras i diskmaskin.

Tip: Hall lite vatten med diskmedel i den
pasatta mixern. Vrid vredet till ldge Pulse
under nagra sekunder. Hall sedan bort
vattnet och skolj ur mixern med rent vatten.

Rengora minihackaren

Minihackarens bagare kan rengoras i
diskmaskin.

Rad vid fel

A\ Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Viktig anvisning

Den lysande ringen runt strémvredet blinkar
snabbt,

— om du inte satt pa mixerbagaren resp
minihackarens bagare pa ratt satt,

— om mixerbagaren resp minihackarens
bagare lossnat under arbetet,

— om motorn stannar pa grund av éverbe-
lastning under arbetet.

Fel:
Mixern startar inte eller apparaten stéangs av
under arbetet.

Mojlig orsak:

Apparaten har blivit dverbelastad (t.ex.
blockeras ett verktyg av nagot livsmedel) och
den elektroniska sakringen har utlosts.
Atgird:

m  Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Fjarn orsaken till dverbelastningen.

m Starta ater apparaten.




Mojlig orsak:

Mixerbagaren resp minihackarens bagare

har lossnat.

Atgérd:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Satt pa mixerbagaren resp minihacka-
rens bagare pa ratt satt och vrid fast den
till stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand

dig till kundtjanst (se adresser till kundtjanst i

slutet av detta héfte).

Recept

Allmanna observera:

Blanda forst de fasta ingredienserna med
halva mangden vatska och tillsatt sedan
resten av vatskan.

Om du ska gdéra smoothies efter att du har
tomt mixerbagaren satter du tillbaka den och
later den ga kortvarigt med hogsta varvtal sa
att du far ut resten av vatskan.

Majonnas
Obs! | denna mixer kan endast
majonnas pa hela &gg goras.

Grundrecept:

1499

15 g attika eller citronsaft
1 krm salt

1 krm socker

250 ml matolja

Alla ingredienser maste ha samma
temperatur.

m  Stall mixern pa lagt varvtal.

m Blanda ihop ingredienserna (utom
matoljan) under nagra sekunder med lagt
varvtal.

m Stall mixern pa hdgsta varvtal, hall oljan
genom tratten och mixa i ungefar
2 minuter.

Recept sV

Varm choklad

50-75 g fryst blockchoklad

Y2 | het mjolk

vispgradde och chokladrasp enligt

Onskemal

m  Skar blockchokladen i bitar (ca. 1 cm)
och finférdela dem i mixern pa hogsta
varvtal.

m Stang av mixern och tillsatt mjolken
genom tratten.

Fruktbagare
250 g fryst frukt
(t.ex. jordgubbar,

= Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

m Hall upp den heta chokladen pa glas och

servera enligt onskemal med vispad

grédde och chokladrasp.

2-3 bananer (ca. 300 g)

2-3 ragade msk vaniljglass

eller citronglass (80-100 g)

2 pkt vaniljsocker

¥ | mjolk

m  Tryck pa snabbvalsknappen%f.

eller

= Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

Tips: Det har receptet lyckas ocksa bra med

smoothieinsatsen.

bananer, apelsiner, applen)

50-100 g socker

500 ml kallt vatten

is enligt onskemal

m Skala frukterna och skar dem i bitar.
bearbetningen.

m Hall alla ingredienser (utom isbitarna) i
mixerbagaren.

m Tryck pa snabbvalsknappen$y .

eller

= Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

Shake pa banan och

m Hall alla ingredienser i mixerbagaren.
m  Frys in farsk frukt fére den fortsatta

m Servera ev. tillsammans med isen.
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sV Recept

Sportcocktail

2-3 apelsiner (ca. 600 g)

1-2 citroner (ca. 150 g)

21 msk socker eller honung
Ya | appeljuice

Ya | mineralvatten

ev. isbitar

m Skala apelsinerna och citronerna och
skar dem i bitar.

m Hall alla ingredienser (utom appeljuicen
och mineralvattnet) i mixerbagaren.

m  Tryck pa snabbvalsknappen%f.

eller

m  Mixa 1 minut med hdgsta varvtal.

m Tillsatt ppeljuice och mineralvatten.

m  Mixa kort tills drycken blivit skummig.

m Hall upp cocktailen pa glas och servera
enligt dnskemal med isbitar.

Gron smoothie
1 gront &pple (ca. 100 g)
saft fran en citron (ca. 20 g)

20 g gronkal

10 g stjalkselleri
10 g korianderblad
10 g linfrd

1 g mald kanel
250 g kallt vatten

m Skar applet, stjalksellerin och grénkalen
i bitar.

m Hall lite av vattnet i mixerbagaren.

m Fyll alla fasta ingredienser i smoothiein-
satsen och héll pa allt vatten.

m Tryck pa snabbvalsknappen&y .

eller

m  Mixa i lage Pulse under 60 sekunder.

Tips: Det har receptet lyckas bra aven utan
smoothie-insatsen.
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Vindruvssmoothie
250 g gréna vindruvor
25 g babyspenat

100 g fryst banan skuren

JD

200 ml kallt grént te (Ilampligt for barn)

m Hall lite av teet i mixerbagaren.

m Fyll vindruvorna, spenaten och banan-
bitarna i smoothie-insatsen och hall pa
resten av teet.

m  Tryck pa snabbvalsknappen%f.

eller

m  Mixa med hogsta varvtal tills smoothien
ar fardig.

Saftpudding

400 g frukt (urkarnade korsbar,
hallon, vinbar, jordgubbar, bjérnbar)
100 ml kdrsbarssaft

100 ml rédvin

80 g socker

1 pkt vaniljsocker

2 msk citronsaft

1 knivsudd nejlikor (malda)

1 krm kanel (mald)

8 gelatinblad

m Bl6tlagg gelatinet ca 10 min i kallt vatten.

m Koka upp alla ingredienser (utom
gelatinet).

m Krama vattnet ur gelatinet och smalt det i
mikrovagsugn, koka inte.

m Mixa de heta frukterna och gelatinet med
lagt varvtal ca 1 minut.

m  Hall upp saftpudding i sma skalar skoljda
i kallt vatten och stall dem Kallt.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het
vatska at gangen i mixerbagaren!

Tips: Saftpuddingen smakar bra tillsammans
med vispad gradde eller vaniljsas.



Basilika-pesto

10 g pinjendtskarnor

3 g vitlok

5 g salt

40 g parmesanost

10 g farsk basilika

70 g olivolja

m Lagg pinjendtskarnor, vitlok, salt och
parmesanost i glasbehallaren och las
den med knivhallaren.

m Finfordela i lage Pulse i 15 sekunder.

m Tillsatt basilika och olivolja och blanda allt
i 10 sekunder i lage Pulse.

Pumpasoppa

600 g pumpa med gult fruktkott
200 g potatis

11 grénsaksbuljong

2 gul 16k

2 vitloksklyftor

mald peppar och salt

30 g smor

2 matskedar olivolja extra vergine
5-6 basilikablad

2-3 salviablad

1 persiljekvist

1 timjankvist

1 mejramkvist

a tesked mald kanel

riven parmesan efter tycke och smak

m Skiva pumpan, avlagsna skalet och
karnorna. Skar pumpan i mindre bitar.

m Skala potatisarna och skar aven dem i
mindre bitar.

m Skala den gula I6ken, finhacka den och
bryn den latt i en stekpanna med smor,
olivolja och hackad vitlok.

m Tillsatt pumpa- och potatisbitarna och
lat dem koka under omrérning tills de
ar mjuka. Tillsatt gronsaksbuljongen sa
smaningom och lagg i 6rterna som du
forst bundit ihop till en liten bukett.

m Lat sjuda under omkring 25-30 minuter
pa svag varme och tillsatt vid behov
ytterligare buljong.

m Ta ut ortbuketten.

m  Smaka av med salt och peppar, avsluta
med en nypa kanel och en skvatt olivolja
extra vergine.

Avfallshantering sv

m  Halli 500 ml av soppan i mixerbagaren
och puréa den.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het
vatska at gangen i mixerbagaren!

m  Str6 finriven parmesan pa soppan fore
servering.

Morotssoppa med
spiskummin

780 g mordétter

720 ml vatten

1 tesked spiskummin
salt och peppar

m  Skar mordtterna i tdrningar
(cirka 15x15 mm).

m Hall morétterna och vattnet i
mixerbagaren.

m Mixa nagra sekunder med maximal
hastighet.

m Hall blandningen i en kastrull och tillsatt
spiskumminet.

m Koka allting i 30 minuter. Om du vill ha
en tunnare soppa kan du tillsatta mer
vatten under kokningen.

m  Smaka av med salt och peppar.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
E miljévanligt satt. Denna enhet ar
mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.
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Onneksi olkoon valintasi on Bosch. S|sa|t°

Lisatietoja tuotteistamme I6ydat

internet-sivuiltamme. Turvallisuusasiaa ..........cccccceeeeevvvveeeeeeeeenn, 82
Turvajarjestelmat..........ccoooeviiiiiiiicne 84
Laitteen osat...........cooevveiiieieiiiiiieee 84
KEAYHO .o 85
PUhiStUS ......oovveeeiieeeee e 87
Toimenpiteita kayttdhairididen varalle........ 88
Ruokaohjeet...........cccoevoiniiiiciiciece 88
Jatehuolto........ccevveeeeeeeeeee e 91
B =10 LU 91

Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siina on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kaytto
kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja
keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Tama laite soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten hienontamiseen
ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakasteiden (esim.
hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen.

Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

A\ Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kaytosta voi aiheutua. Lapset eivat saa leikkia
laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.
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Turvallisuusasiaa fi

Kayta laitetta vain, kun liitantdjohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa. Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta,
ennen kuin vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen
ollessa toiminnassa. Irrota laite aina sahkoverkosta, kun se jaa
ilman valvontaa ja ennen sen kokoamista, osiin purkamista tai
puhdistamista. Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat
vaurioita litantajohtoa.

Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sahkoasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

A\ Loukkaantumisvaara

/\ Sahkoiskun vaara

Ala upota moottoriosaa veteen tai pese sita juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

A\ Varo teravaa teraa / pyorivaa kayttoakselia

_ loukkaantumisvaara!

Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen.

Kayta tehosekoitinta vain kun kaikki sen osat ja kansi ovat paikoillaan!
Kiinnita tai irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois toiminnasta

ja toiminta on pysahtynyt. Kun laite kytketaan pois toiminnasta, tera
pyorii vield jonkin aikaa.

Kayta minileikkuria vain, kun kaikki sen osat ovat paikoilleen
kiinnitettyna! Kiinnita tai irrota minileikkuri vain, kun laite on kytketty
pois toiminnasta ja toiminta on pysahtynyt.

/\ Palovamman vaara!

Ole erittain varovainen, kun kasittelet kuumia aineksia. Kannessa
olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa kuumia
aineksia.

Pida kayton aikana kannesta aina kiinni toisella kadella. Varo
laittamasta sormia tayttdaukon paalle! Lisaa kulhoon kuumia tai
vaahtoavia nesteita enintaan 0,5 litraa.

83



fi Turvajarjestelmat

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja
Laitteen voi kaynnistaa vain, kun kulho on
kaannetty kiinni vasteeseen asti.

Automaattinen virrankatkaisu

Virta katkeaa laitteesta automaattisesti, jos
kulho irtoaa vahingossa kayton aikana.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kaytdn aikana
itsestaan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Mahdollisia syita:

— liian suuret tayttomaarat,

— liian pitka kayttoaika.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita kaytto-
hairididen varalle” miten on toimittava, jos
turvajarjestelma aktivoituu.

Laitteen osat

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille. Kuvasi-
vuilla on taulukko eri malleista (kuva [d).

Kaanna esiin kuvasivut.

1 Moottoriosa

2 \Valitsin, jossa on valorengas
Valorengas vilkkuu hitaasti, kun laite on
kayttévalmis (on). Valorengas palaa
jatkuvasti, kun laite on toiminnassa.
Nopeasti vilkkuva valo on merkki viasta
(katso "Toimenpiteité kayttohairididen
varalle®).

a MMB43..:
0/off = seis
on = laite on kytketty toimintaan
1 = alhaisin kayttonopeus
2 = suurin kaytténopeus
MMB64.. :
0/off = seis
on = laite on kytketty toimintaan
min = alhaisin kayttbnopeus
max = suurin kayttdnopeus
Pulse = pitoasento, suurin nopeus, pida
valitsin painettuna haluamasi ajan
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b MMBS65.. :
0/off = seis
on = laite on kytketty toimintaan
min = alhaisin kaytténopeus
max = suurin kaytténopeus
3 Pikavalitsimet
Esiasetukset sisaltavilla valitsimilla saat
optimaaliset lopputulokset.
Mallista riippuen:

B = Jaapalojen murskaaminen
(j@dmurska). Paina valitsinta
1x lyhyesti.

= Juomien ja smoothien valmistus.
Paina valitsinta 1x lyhyesti.
Jos haluat hienomman lopputu-
loksen, paina painiketta toisen
kerran.

= Hienontaminen minileikkurissa.
Paina valitsinta 1x lyhyesti. Ota
huomioon kuvan [€ taulukko!

Pulse = Pitoasento, laite toimii suurim-

malla nopeudella. Pida valitsin
painettuna haluamasi ajan.

Kun painat pikavalitsinta i/&f //3\,

siihen asetettu ohjelma kaynnistyy. Kun

haluat keskeyttéda ohjelman aikaisemmin,

paina jotain pikavalitsinta tai kdanna

valitsin asentoon 0/off.

Johdon kelaus

Kayttoliitanta

Terdosan kannatin, jossa on sekoitus-/

hienonnustera ja tiiviste

Mallista riippuen: Kaytetaan tehosekoit-

timen ja minileikkurin kulhossa.

7 Kulho borosilikaattilasia
Erittain hyvin kuumuutta kestava
lasilaatu, mahdollistaa hyvin kuumien
aineiden kasittelyn.
Kansi, jossa on tayttoaukko
Mitta-astia (max. 50 ml)

0 Smoothie-lisdosa *
Valmistaa mehut ja smoothiet hedel-
mista, marjoista ja muista aineista.
Lisdosa erottelee pois siemenet ja muut
kovat ainekset estaen niiden paasyn
juomiin.

11 Minileikkurin kulho*

* Ei kaikissa malleissa.
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Kaytto

Esivalmistelut

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

m Aseta moottoriosa siledlle, kiintedlle ja
puhtaalle ty6tasolle.

m Kelaa johto tarvittavaan pituuteen.

Tehosekoitin
Tehosekoitin soveltuu

— nesteiden sekoittamiseen ja
vaahdottamiseen,

— raakojen hedelmien / marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja suklaan hienontamiseen
ja rouhimiseen,

— keittojen, keitettyjen hedelmien / marjojen
ja kasvisten soseuttamiseen,

— majoneesin ja kastikkeiden
valmistamiseen.

Laite soveltuu seuraavien maarien
kasittelemiseen:

Kiinteat elintarvikkeet 100 g
Nesteet max. 1,51
Kuumat tai kuohuvat nesteet max. 0,51

/\ Varo terivai terai / pyorivaa kayttoak-
selia loukkaantumisvaara!
Al3 laita sormia paikalleen kiinnitettyyn
kulhoon! Kayta tehosekoitinta vain kun kaikki
sen osat ja kansi ovat paikoillaan! Kiinnita tai
irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois
toiminnasta ja toiminta on pysahtynyt. Kun
laite kytketdan pois toiminnasta, tera pyorii
vield jonkin aikaa.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Lisaa kulhoon kuumia tai vaahtoavia nesteita
enintaan 0,5 litraa.

Huom.!

Ala kayta tehosekoitinta tyhjana. Kayta
laitetta vain, kun kaikki sen osat ovat paikoil-
laan. Kaanna kulho vasteeseen asti, kun
asetat sen moottoriosan paalle.

Kaytts  fi

Kuva [&

m Aseta kulho ty6tasolle pohja yléspain.

m  Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosan
kannattimeen. Varmista, etta tiiviste on
kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetté voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa kulhoon pitamalla kiinni
terdosan kannattimen kahvasta.
Huomioi osien muoto (kuva [5-2a)!

m Kaanna kahva alas (kuva [E-2b).
Samalla terdosan kannatin lukittuu
kulhoon.

m  K&anna kulho ylosalaisin.

m Aseta kulho moottoriosan liitdnnan
paalle. Kulhon nuoli ja moottoriosan nuoli
kohdakkain.

m  Kiinnitd kulho kdantamalla myota
paivaan vasteeseen asti.

m Taytd ainekset.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti. Aseta mitta-astia paikal-
leen tayttdaukkoon.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m  Kaynnista kone: k&anna valitsin asen-
toon on.

m Valitse haluamasi kayttonopeus
valitsimesta.

m Paina haluamaasi pikavalitsinta

(B tai ).

m  Pida kiinni kanqen reunasta sekoitta-
misen aikana. Ala pista sormia taytto-
aukon paalle!

Kayttonopeussuositukset

majoneesin valmistamiseen | MIN/MAX*
Keitot MAX
Smoothies & IMAX
Roai Tedendl T
Cocktailit, pirteldt & IMAX
Jaiset aineet MAX
Jaakuutiot B/Pulse
Hyvin kovat aineet Pulse

* MIN = alhaisin kaytténopeus
MAX = suurin kayttdnopeus
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fi Kayttd

Ainesten lisdaminen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

Joko

m Irrota kansi.

m Lisaa ainekset.

tai

m Poista mitta-astia.

m Lisaa nesteet ja kovat (pienemmat)
aineet kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

m  Kaynnistd laite uudelleen.

Smoothie-lisdosan kaytto

Talla lisdosalla smoothien valmistus tuoreista
hedelmist&, marjoista, maidosta, soijamai-
dosta, jogurtista ja mehuista onnistuu erittain
helposti.

Kuva

m Tee tehosekoittimen alkuvalmistelut
kuten edelld neuvotaan.

m  Kun tehosekoittimen kulho on paikoillaan
ja kaannetty kiinni, aseta smoothieli-
saosa kulhoon.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Lisaa aineet kulhoon tayttéaukon kautta,
pienenna hedelmat tarvittaessa.

Huom.!
Ala laita kulhoon isompia kovia aineita, esim.
avokadon tai luumun kivia.

m Aseta mitta-astia paikalleen
tayttdaukkoon.
m  Kaynnista laite.

Kayton jalkeen

Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kulho kaantamalla vastapaivaan.
Ota kansi pois kulhosta.

m  Tyhjenna kulho.

Smoothie-lisdosaa koskeva ohje:
Poista mitta-astia kannesta ja kiinnita se
smoothie-lisdosaan. Nain estat kovien
ainesten putoamisen lisdosasta juoman
joukkoon.
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m  Kaanna kulho ylosalaisin ja aseta se
tyotasolle aukkopuoli alaspain.

m Poista terdosa.
Kaanna kahva ensin ylos ja irrota
terdosa.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Minileikkuri

hienontaa pienempia maaria lihaa, kovaa
juustoa, sipuleita, persiljaa, valkosipuleita,
hedelmia ja vihanneksia.

Ota huomioon kuvan [€] taulukko!
Kahvipapujen, pippureiden, sokerin, unikon-
siementen ja piparjuuren hienontaminen ei
ole sallittua.

Ohje: Jos minileikkuri ei kuulu vakiova-
rusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta
(tilaus nro 12007111).

/\ Varo terivai terds / pyorivaa kayttoak-
selia loukkaantumisvaara!

Kiinnita tai irrota minileikkuri vain, kun laite

on kytketty pois toiminnasta ja toiminta on

pysahtynyt.

Kuva 1]

m Aseta minileikkurin kulho ty6tasolle
aukkopuoli yléspain.

m Mittaa hienonnettavat elintarvikkeet
minileikkuriin.

m  Kiinnita tiiviste paikoilleen teraosan
kannattimeen. Varmista, etta tiiviste on
kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa minileikkurin kulhoon
pitdmalla kiinni terdosan kannattimen
kahvasta. Huomioi osien muoto
(kuva [31-2)!

m  Kaanna kahva alas (kuva []-3). Samalla
terdosan kannatin lukittuu minileikkurin
kulhoon.

m  K&anna minileikkurin kulho ylésalaisin.

m Aseta minileikkurin kulho moottoriosan
litdnnan paalle. Minileikkurin kulhon nuoli
ja moottoriosan nuoli kohdakkain.

= Kiinnitd minileikkurin kulho kdantamalla
kulhoa myd6ta paivaan vasteeseen asti.



m  Kaynnista kone: Kédanna valitsin asen-
toon on.

m  K&anna valitsin asentoon Pulse ja pida
painettuna.

tai

m Paina haluamaasi pikavalitsinta (mallista
riippuen J@\ tai Pulse).

Ohje: Mita kauemmin laite on kaynnistet-

tynd, sitéd hienomman lopputuloksen saat.

Kun hienonnat yrtteja, lopputulos saattaa olla

haluamasi jo erittain lyhyen paalldoloajan

jalkeen.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota minileikkurin kulho k&antamalla
vastapaivaan.

m  K&anna minileikkurin kulho ylésalaisin.

m Poista terdosa. Kdanna kahva ensin ylos
jairrota terdosa.

m  Tyhjenna minileikkurin kulho.

m Poista jaljelle jadneet ainekset kulhosta
sopivalla apuvalineella (esim. lusikalla).

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Laite on huoltovapaal!

Huolellinen puhdistus varmistaa, etta laite
pysyy pitkdan hyvakuntoisena. Katso
kuvasta [3, miten eri osat puhdistetaan.

/\ Sihkéiskun vaaral

Ala upota moottoriosaa veteen tai
pese sita juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

Huom.!

Ala kéyta hankaavia puhdistusaineita. Lait-

teen pinnat voivat vaurioitua.

Vinkkeja:

— Puhdista osat heti kayton jalkeen. Silloin
jaljelle jaaneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatka muoviosat vahingoitu (esim.
yrteissa olevien eteeristen dljyjen takia).

— Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Puhdistus fi

Moottoriosan puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi moottoriosa puhtaaksi koste-
alla pyyhkeella. Kayta tarvittaessa
hieman kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

m  Kuivaa huolella.

Terdosan puhdistus

A\ Varo terivai terai

— ploukkaantumisvaara!
Ala koske tehosekoittimen terdan paljain
kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Ala pese terdosaa astianpesukoneessa,
vaan harjaa se puhtaaksi juoksevan veden
alla. Al jata likoamaan veteen. Irrota tiiviste
puhdistamista varten.

Tehosekoittimen puhdistus

Kulhon, smoothie-lisdosan, kannen ja
mittaastian voit pesta astianpesukoneessa.

Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn teho-
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnistd muutamaksi sekunniksi nopeu-
delle Pulse. Kaada pesuvesi pois ja huuh-
tele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Minileikkurin puhdistus

Minileikkurin kulhon voit pesta
astianpesukoneessa.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaaral
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Téarkea ohje

Valitsimen valorengas vilkkuu nopeasti,

— kun tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho ei ole oikein paikoillaan,

— kun tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho 16ystyy kayton aikana,

— kun moottori pysahtyy kéytén aikana
ylikuormituksen johdosta.

Hairio:

Tehosekoitin ei kaynnisty tai kytkeytyy pois

toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste on

juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja elektro-

ninen turvakytkin on lauennut.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.

m  Kaynnisté laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Tehosekoittimen tai minileikkurin kulho on

16ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho oikein paikoilleen ja kdanna kiinni
vasteeseen asti.

m  Kaynnistd laite uudelleen.

Téarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota

yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).
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Ruokaohjeet

Yleisia ohjeita:

Sekoita kiinteat ainekset ensin puoleen
nestemaaraan ja lisaa sitten jaljella oleva
neste.

Smoothien valmistuksessa aseta tyhjenta-
masi tehosekoittimen kulho viela kerran

paikalleen ja kytke se hetkeksi maksimite-
holle. Nain saat lopun nesteen irtoamaan.

Majoneesi

Ohje: Majoneesin voi valmistaa
tehosekoittimessa vain kokonaisista
kananmunista.

Perusohje:

1 muna

15 g etikkaa tai sitruunanmehua
ripaus suolaa

ripaus sokeria

2,5dl dliya

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia

m  Kytke tehosekoitin alhaiselle
kierrosnopeudelle.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi
Oljya) muutama sekunti alhaisella
kierrosnopeudella.

m  Kytke kone maksiminopeudelle, kaada
Oljya hitaasti suppilon kautta ja sekoita
noin 2 minuuttia.

Kuuma suklaajuoma

50-75 g pakastettua taloussuklaata
¥ | kuumaa maitoa

vispikermaa ja suklaarouhetta
haluttaessa

m Leikkaa taloussuklaa noin sentin kokoi-
siksi paloiksi ja hienonna tehosekoitti-
messa maksimi nopeudella.

m  Kytke tehosekoitin pois paalta ja kaada
maito suppilon lapi.

m Sekoita maksimi nopeudella noin
minuultti.

m Annostele kuuma suklaa laseihin ja
tarjoile haluttaessa kermavaahdon ja
suklaarouheen kanssa.



Banaanipirtelo

2-3 banaania (n. 300 g)

2-3 rkl vanilja- tai sitruunajaa-
teloa (80-100 g)

2 tl vaniljasokeria

2 | maitoa

m Mittaa kaikki aineet kulhoon.

m Paina pikavalitsinta & .

tai

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

Vihje: Tdman reseptin valmistus onnistuu
myo6s Smoothie-lisdosalla.

Marjainen
hedelmahyve

250 g jaisia marjoja tai
hedelmia

(esim.: mansikoita, banaani,
appelsiini, omena)

50-100 g sokeria

5 dl kylmaa vetta

jaatel6a haluttaessa

m  Kuori ja paloittele hedelmat.

m Pakasta tuoreet hedelmat ennen niiden
kasittelya.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
jaatelod).

m Paina pikavalitsinta & .

tai

m Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m Tarjoile haluttaessa jaatelon kanssa.

Urheilijan

sportti-cocktail

2-3 appelsiinia (n. 600 g)

1-2 sitruunaa (n.150 g)

Y2-1 rkl sokeria tai hunajaa

a1 omenamehua

Y4 | kivennaisvetta
mahd. jadpaloja

m  Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
omenamehu ja kivennaisvesi).
m Paina pikavalitsinta S .

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

Ruokaohjeet fi

m Lisda omenamehu ja kivennaisvesi.

Sekoita hetken aikaa, kunnes juoma

vaahtoaa.

m  Annostele juoma laseihin ja tarjoile halut-
taessa jaapalojen kanssa.

Vihrea smoothie

1 vihred omena (n. 100 g)
Yhden sitruunan mehua
(n.20g)

20 g lehtikaalia

10 g varsiselleria

10 g korianterin lehtia

10 g pellava

1 g jauhettua kanelia

250 g jaahdytettya vetta

m Paloittele omena, varsiselleri ja lehtikaali.

m Lisaa kulhoon vahan vetta.

m Mittaa kaikki kiinteat aineet Smoothielisa-
osaan ja lisda loput vedesta.

m Paina pikavalitsinta f .

m Sekoita 60 sekuntia nopeudella Pulse.

Vinkki: Ohje onnistuu myds ilman
Smoothielisdosaa.

Viinirypalesmoothie

250 g vihreita viinirypaleita

25 g nuorta pinaattia

100 g jaisia banaanipaloja

200 ml kylmaa vihreaa teeta (sopii lapsille)

m Lisaa kulhoon vahan teeta.

m Mittaa Smoothie-lisdosaan viinirypéleet,
pinaatti ja banaanipalat ja lisda joukkoon
loput teesta.

m Paina pikavalitsinta f .

tai

m  Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes
smoothie on valmista.
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fi Ruokaohjeet

Marjakiisseli

400 g marjoja (kivettomia kirsikoita,
vadelmia, herukoita, mansikoita,
karhunvatukoita)

1 dl kirsikkamehua

1 dl punaviinia

80 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

2 rkl sitruunamehua

ripaus neilikkaa (jauhettua)
ripaus kanelia (jauhettua)

8 liivatelehtea

m Pane liivatelehdet likoamaan kylmaan
veteen noin 10 minuutiksi.

m Kiehauta kaikki ainekset (paitsi
livatelehdet).

m Purista liivatteet kuiviksi ja sulata
mikrossa, ala keita.

m Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia
keskivalin nopeudella noin minuutti.

m  Annostele kiisseli kylmalla vedella
huuhdeltuihin annostelumaljoihin ja vie
kylmaan.

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-

taan 500 ml kuumia nesteita!

Ohje: Marjakiisseli maistuu kermavaahdon

Kurpitsakeitto

600 g keltamaltoista kurpitsaa
200 g perunoita

1 | kasvislienta

2 sipulit

2 valkosipulin kyntta
Jauhettua pippuria ja suolaa
30 g voita

2 rkl extra vergine -oliividljya
5-6 basilikanlehtea

2-3 salvianlehtea

1 persiljanoksa

1 timjaminoksa

1 meiraminoksa

a tl jauhettua kanelia
Raastettua parmesaania maun mukaan

m Leikkaa kurpitsa lohkoiksi ja poista kuori
ja siemenet. Paloittele kurpitsalohkot
pienemmiksi paloiksi.

m  Kuori perunat ja paloittele myds ne
pienemmiksi.

m  Kuori sipulit, silppua hienoksi ja kuullota
hetki paistinpannulla silputun valkosipulin
kanssa voissa ja oliivitljyssa.

m Lisdad mukaan kurpitsa- ja perunapalat
ja hauduta sekoittaen pehmeiksi. Lisaa

tai vaniljakastikkeen kanssa.

Basilikapesto

10 g pinjansiemenia

3 g valkosipuli

5 g suolaa

40 g parmesaanijuustoa
10 g tuoretta basilikaa
70 g oliividljya
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Mittaa pinjansiemenet, valkosipuli, suola
ja parmesaanijuusto lasiastiaan ja sulje
astia terdosalla.

Hienonna 15 sekuntia nopeudella Pulse.

Lisaa basilika ja oliividljy ja sekoita
kaikkia aineksia 10 sekuntia nopeudella
Pulse.

joukkoon kimpuksi sidotut yrtit ja vahi-
tellen kasvislienta.

m Anna kiehua hiljalleen miedolla lammadlla
noin 25-30 minuuttia ja lisaa tarvittaessa
lienta.

m Poista yrttikimppu.

m Mausta suolalla ja pippurilla, ripauksella
kanelia ja viimeistele lorauksella extra
vergine oliividljya.

m Mittaa kulhoon kerrallaan 500 ml keittoa
ja soseuta.

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-

taan 500 ml kuumia nesteita!

m Tarjoile hienoksi raastetun parmesaanin
kera.



Roomankuminalla

maustettu porkkanakeitto
780 g porkkanoita

720 ml vetta

1 tl roomankuminaa

Suolaa ja pippuria

Leikkaa porkkanat kuutioiksi

(n. 15x15 mm).

Laita porkkanat ja vesi kulhoon.
Sekoita muutama sekunti
maksiminopeudella.

Kaada seos kattilaan ja lisda
roomankumina.

Keita 30 minuuttia. Voit lisata keitta-
misen aikana vettd, jos haluat keitosta
ohuemman.

Mausta suolalla ja pippurilla.

Jatehuolto fi

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistdystaval-
lisesti. Tdman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los dafos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de
caracter no comercial se entienden cocinas para personal en
oficinas, comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas
para uso por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas

de huéspedes o instalaciones semejantes. No sobrepasar las
cantidades a elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales
para uso doméstico.

El presente aparato es adecuado para picar fruta y hortalizas crudas,
triturar alimentos para hacer purés o picar alimentos congelados (por
ejemplo fruta) o cubitos de hielo. Por lo tanto no debera usarse para
procesar otros tipos de alimentos o productos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanielo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

Advertencias de seguridad de caracter general

A\ iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta de
conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro

de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
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Observaciones para su seguridad es

responsable de su seguridad o no han sido instruidos previamente
en su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse del
mismo.

Impida que los nifios jueguen con el aparato. Conectar y usar el
aparato sélo de conformidad con los datos que figuran en la placa

de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato soélo en el interior de
recintos cerrados. No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato mismo huellas visibles
de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse el
éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo o
limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexiéon del aparato por encima de bordes
o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningun momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones
de peligro, la sustitucidn del cable de conexién del aparato soélo podra
ser realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio
Técnico. Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse
en el aparato sélo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

Advertencias de seguridad para este aparato

A\ Peligro de lesiones!

A\ Peligro de descargas eléctricas

iNo sumergir nunca la unidad basica (bloque motor) en el agua

ni mantenerla debajo del chorro de agua del grifo o lavarla en el
lavavaijillas!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos.

A\ iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio!
iNo introducir nunca las manos en la batidora montada.
i Trabajar siempre con la batidora completa montada! jTrabajar
siempre con la tapa colocada! Retirar o montar la jarra batidora solo
estando el aparato desconectado y el accionamiento del mismo
completamente parado. Tenga presente que tras desconectar el
aparato, la cuchilla continda funcionando durante unos instantes.
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es Sistemas de seguridad

j Trabajar siempre con la picadora universal armada! Montar
o desmontar siempre la picadora universal con el aparato
desconectado y el accionamiento mismo parado.

A\ jPeligro de quemadura!

iPrestar maxima atencion al elaborar ingredientes calientes! Al
elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a través del embudo en la tapa. Sujetar la tapa
siempre durante el trabajo de la maquina con una mano jNo sujetar
la tapa pasando la mano por encima de la abertura para incorporar
alimentos! Llenar como maximo 0,5 litros de liquidos calientes o

espumantes en la jarra batidora.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

El aparato solo se puede conectar si la jarra
batidora se ha encajado correctamente,
girandola hasta el tope.

Desconexiéon automatica

El aparato se desconecta automaticamente
en caso de que la jarra batidora montada se
suelte fortuitamente del mismo durante el
trabajo.

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automa-
ticamente durante el trabajo con el aparato,
ello es debido a la activacion de la protec-
cién contra sobrecarga. Esto puede tener
diversas causas:

— aque se han agregado unas cantidades
de alimentos excesivas,

— aun funcionamiento excesivamente
prolongado del aparato.

Para conocer los detalles sobre el compor-
tamiento del aparato en caso de activarse
uno de los sistemas de seguridad, debera
consultarse el capitulo «Localizacion de
averias».
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Descripcion del aparato

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con ilustraciones se
encuentra una vista general de modelos
(Fig. [H).

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

1 Unidad basica (bloque motor)

2 Mando giratorio con anillo luminoso
El anillo luminoso parpadea lentamente
cuando el aparato esta en disposicion de
funcionamiento (on). El anillo luminoso
se ilumina de modo permanente cuando
el aparato esta funcionando. El parpadeo
rapido del anillo luminoso indica que se
ha producido una averia (véase el capi-
tulo «Localizacion de averiasy).

a MMB43..:
0/off = Parada
on = El aparato esta conectado
1 = Minimo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta
5 = Maximo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida



b MMB64..:

0/off = Parada

on = El aparato esta conectado

min = Minimo nimero de revoluciones —

velocidad de trabajo lenta

max = Maximo numero de revoluciones —

velocidad de trabajo rapida

Pulse = Accionamiento momenténeo

(permite trabajar con el maximo nimero

de revoluciones; hay que mantenerlo

accionado con la mano)
¢ MMBS65.. :

0/off = Parada

on = El aparato esta conectado

min = Minimo nimero de revoluciones —

velocidad de trabajo lenta

max = Maximo nimero de revoluciones —

velocidad de trabajo rapida

3 Teclas de seleccion rapida

Teclas preajustadas para unos resul-

tados 6ptimos.

Segun modelo:

B = Para picar cubitos de hielo
(hielo picado). Pulsar la tecla
1 vez brevemente.

& = Para preparar cocteles o batidos
de frutas. Pulsar la tecla 1 vez
brevemente. Para un resultado
todavia mejor, pulsar la tecla
una segunda vez.

= Para picar con la picadora
universal. Pulsar la tecla 1 vez
brevemente.
iObservar la figura [€]!

Pulse = Accionamiento momentaneo
con el maximo numero de revo-
luciones. Hay que mantenerla
accionada con la mano durante
todo el proceso.

Al accionar una de las teclas de selec-

cion rapida @/&f //3\ se desarrolla el

programa preajustado en la misma. Para
concluir anticipadamente el programa de
una tecla de seleccion rapida, accionar

una tecla de seleccion rapida cualquiera

o colocar el mando giratorio en la posi-

cion «0/off ».

4 Recogecable
5 Accionamiento

13\

Manejo del aparato es

6 Portacuchillas con cuchilla batidora /
picadora y junta
Segun modelo: Se emplea con la jarra
batidora o el recipiente de la picadora
universal.

7 Jarra batidora de silicato de boro
Jarra particularmente resistente a las
altas temperaturas, por lo que se pueden
elaborar en la misma ingredientes en
ebullicién sin que el vidrio salte.

8 Tapa con boca de llenado

9 Vaso graduado con escala
(max. 50 ml)

10 Accesorio para batidos*

Para preparar zumos y batidos de frutas
y otros ingredientes. El accesorio filtra
las pepitas o granos y otros compo-
nentes solidos, evitando que acceden al
zumo o batido.

11 Vaso del accesorio picador universal*

* No disponible en todos los modelos.

Manejo del aparato

Preparativos

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpieza».

m Colocar la unidad basica (bloque motor)
sobre una superficie de trabajo lisa,
nivelada y limpia.

m Desenrollar el cable de conexién en la
longitud que se vaya a necesitar.

Mixer
La batidora es apropiada para

— mezclar y batir liquidos

— triturar y picar frutas crudas, verdura,
nueces y chocolate

— hacer purés de verduras o frutas cocidas

— preparar mayonesas Yy salsas.

La batidora es apropiada para elaborar las
siguientes cantidades de alimentos liquidos:

Alimentos sélidos 100 g
Alimentos liquidos max. 1,51
Liquidos calientes o con .

> max. 0,51
propension a forma espuma
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es Manejo del aparato

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en la jarra

batidora estando ésta colocada en el

aparato. jTrabajar siempre con la batidora
completa montada! jTrabajar siempre con
la tapa colocada! Retirar o montar la jarra
batidora solo estando el aparato desconec-
tado y el accionamiento del mismo comple-
tamente parado. Tenga presente que tras
desconectar el aparato, la cuchilla continta
funcionando durante unos instantes.

/\ iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en

la batidora, puede escapar vapor caliente a

través del embudo en la tapa. Llenar como

maximo 0,5 litros de liquidos calientes o

espumantes en la jarra batidora.

jAtencion!

iNo hacer funcionar nunca la batidora en

vacio! Trabajar siempre con el aparato

completamente montado. Al colocar la

jarra batidora sobre el bloque motor, girarla

siempre completamente hasta el tope.

Fig. 3@

m Colocar la jarra batidora con el fondo
hacia arriba.

m  Montar la junta sobre el portacuchillas.
iCerciorarse del asiento correcto de la
junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Sujetar el portacuchillas por el asa 'y
colocarlo en la jarra batidora.
ijPrestar atencion a la forma de las
piezas (Fig. [(1-2a)!

m Abatir el asa (Fig. [51-2b). De este modo
se bloquea el portacuchillas en la jarra
batidora.

m Dar la vuelta a la jarra batidora.

m Colocar la jarra batidora sobre el accio-
namiento en el bloque motor. La flecha
en la jarra batidora muestra hacia la
marca (punto) en el bloque motor.
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m Fijar a tope la jarra batidora girandola
a la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj).

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.

m Conectar el aparato: Colocar el mando
giratorio en la posicion on.

m Ajustar con el mando giratorio la velo-
cidad de trabajo deseada.

Accionar la tecla de seleccion rapida
(«@» o «&f ») deseada.

m jNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos! jNo introducir nunca las
manos a través de la abertura de carga
de los alimentos!

Velocidades de trabajo recomendadas

Preparar mayonesas MIN/MAX*
Sopas MAX
Batidos & IMAX
Fruta y verdura cruda MAX
Cocteles, batidos de leche | §f IMAX
Ingredientes congelados MAX
Cubitos de hielo ¥/Pulse
Ingredientes muy duros Pulse

* MIN = Minimo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta
MAX = Maximo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida



Agregar o reponer ingredientes

m  Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

O bien

m Retirar la tapa.

Agregar o reponer ingredientes.

Retirar el vaso graduado.

Agregar liquidos e ingredientes solidos
(de pequeno tamanio) a través de la aber-
tura para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato nuevamente.

Trabajar con el accesorio para
batidos de fruta

Con este accesorio se pueden preparar
sabrosos batidos de fruta fresca, leche,

leche de soja, yogur y zumos con gran

facilidad.

Fig.

m Preparar la jarra batidora tal como se
describe mas arriba y montarla sobre el
bloque motor.

m Tras montar y bloquear la jarra batidora
sobre la unidad basica, se coloca
el accesorio para batidos en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura para agregar ingredientes. En
caso necesario, triturar previamente las
frutas.

jAtencion!

iNo incorporar semillas o huesos de

alimentos de gran tamafio y dureza, como

por ejemplo los huesos de los aguacates o

las ciruelas a la jarra batidora!

m Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato.

HEEOBRm

Manejo del aparato es

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la jarra batidora girandola hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj).

m Retirar la tapa de la jarra.

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

Advertencia relativa al accesorio para
batidos de frutas:

Retirar el vaso graduado de la tapa y enca-
jarlo en el accesorio para batidos de frutas.
De este modo se evita que las particulas
sélidas puedan acceder desde el accesorio
al batido que se desea preparar.

m Dar la vuelta a la jarra batidora y colo-
carla con la abertura hacia abajo.

m Retirar el portacuchillas.
Abatir a tal efecto el asa hacia arriba y
extraer el portacuchillas.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Accesorio picador universal

Para triturar o picar pequefias cantidades de
carne, queso curado, cebollas, perejil, ajo,
fruta y verdura.

jObservar la figura [€]!

iNo picar granos de café ni de pimienta,
terrones de azucar, semillas de adormidera
y nabos!

Advertencia: En caso de no estar incluido el
picador universal en el equipo de serie de su
aparato, lo puede adquirir como accesorio
opcional en el Servicio de Asistencia Técnica
(n° de pedido 12007111).

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

Montar o desmontar siempre la picadora

universal con el aparato desconectado y el

accionamiento mismo parado.

97



es Cuidados y limpieza

Fig. 3]

m Colocar el recipiente de la picadora
universal con la abertura hacia arriba,

m Incorporar los alimentos que se deseen
picar a la picadora universal.

m Montar la junta sobre el portacuchillas.
iCerciorarse del asiento correcto de la
junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Sujetar el portacuchillas por el asa 'y
colocarlo en el recipiente de la picadora
universal. jPrestar atencion a la forma de
las piezas (Fig. [8]-2)!

m Abatir el asa (Fig. 0)-3). De este modo
se bloquea el portacuchillas en el reci-
piente de la picadora universal.

m Dar la vuelta al recipiente de la picadora
universal.

m Colocar el recipiente e la picadora
universal sobre el accionamiento de la
unidad basica (bloque motor). La flecha
del recipiente de la picadora universal
muestra hacia la marca (punto) de la
unidad basica (bloque motor).

m Bloquear el recipiente de la picadora
universal en su posicion girandolo hacia
la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Conectar el aparato. Colocar el mando
giratorio en la posicion «ony.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
«Pulse» y mantenerlo en dicha posicion.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida
deseada (J/g\ o Pulse, en funcion del
modelo).

Consejo practico: Cuanto mas tiempo
funcione el aparato, mas finamente se
trituran o pican los alimentos. En el caso
de las hierbas finas, el grado de picado
deseado se puede alcanzar al cabo de
un breve periodo de funcionamiento de la
maquina.
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Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar el recipiente de la picadora
universal girandolo a hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj).

m Dar la vuelta al recipiente de la picadora
universal.

m Retirar el portacuchillas. Abatir a tal
efecto el asa hacia arriba y extraer el
portacuchillas.

m Vaciar el recipiente de la picadora
universal.

m Retirar los restos de los alimentos
picados del vaso con ayuda de un util
adecuado (por ejemplo una cuchara).

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cuidados y limpieza

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico!

Una limpieza a fondo es la garantia de una
larga vida util de la maquina. En la figura @
se muestra un cuadro sindptico relativo al
modo de lavado adecuado de las distintas
piezas y componentes del aparato.

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la unidad basica (bloque
motor) en el agua ni mantenerla debajo

del chorro de agua del grifo o lavarla en el
lavavajillas!

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Sugerencias:

— Limpiar las piezas y componentes direc-
tamente tras concluir su uso. De este
modo no quedan adheridos restos de
alimentos y el plastico no esta expuesto
a la accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.



— Al rallar zanahorias, lombardas o
productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar apli-
cando varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pafio.

Limpiar la unidad basica

(bloque motor)

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar el cuerpo exterior de la unidad
basica con un pafio himedo. En caso
necesario, agregar un poco de lavavaji-
llas manual.

m Secarla a continuacion.

Limpiar el portacuchillas

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos. Usar siempre un cepillo para

limpiar la cuchilla.

No lavar el portacuchillas en el lavavajillas,
sino bajo el chorro de agua del grifo con
ayuda de un cepillo. {No dejarla en el agua!
Retirar la junta para lavarla.

Limpiar la batidora

La jarra batidora, el accesorio para batidos
y el vaso graduado se pueden lavar en el
lavavajillas.

Consejo practico: Poner algo de lavavaji-
llas manual en la jarra batidora montada en
el bloque motor. Colocar el mando giratorio
durante unos segundos en la posicién
«Pulse». Verter el agua y de la jarra y
aclarar con agua limpia.

Limpiar el accesorio picador
universal

El recipiente de la picadora universal se
puede lavar en el lavavajillas.

Localizacion de averias es

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

El anillo luminoso parpadea rapidamente

— cuando no se ha colocado correctamente
la jarra batidora o el recipiente de la
picadora universal,

— cuando la jarra batidora o el recipiente
de la picadora universal se sueltan del
aparato durante el funcionamiento de
éste.

— cuando el motor se para durante
su funcionamiento a causa de una
sobrecarga.

Averia:
El aparato no se conecta o se desconecta
durante su funcionamiento.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por
ejemplo al quedar bloqueado un accesorio
durante el procesamiento de un alimento) y
se ha activado el fusible electrénico.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:
La jarra batidora o el recipiente de la pica-
dora universal se han soltado.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicién
0/off.

m Colocar correctamente la jarra batidora
o el recipiente de la picadora universal y
bloquearlos hasta el tope.

m Volver a poner en marcha el aparato.
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es Recetas

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca
(las direcciones figuran al final del presente
manual de instrucciones).

Recetas

Indicaciones generales:

Mezclar los ingredientes sdlidos primero con
la mitad del liquido y, a continuacién, afiadir
el resto del liquido.

Cuando se preparen batidos, después de
vaciar la jarra batidora, volver a colocarla y
llevar brevemente el mando selector a la
posicion de maxima velocidad para obtener
el resto de liquido.

Mayonesa

jAtencion! jEn la batidora, las mayo-
nesas solo se pueden elaborar con
huevos enteros!

Receta basica:

1 huevo

15 g de vinagre o zumo de limon
1 pizca de sal

1 pizca de azucar

250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener la
misma temperatura.

m Seleccionar una velocidad de trabajo
lenta.

m  Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos a una
velocidad de trabajo lenta.

m Colocar el mando selector en la posicion
de maxima velocidad de trabajo, incor-
porar el aceite a través del embudo y
batir durante unos 2 minutos.

Batido de chocolate

50-75 g de chocolate puro congelado

% litro de leche caliente

Nata montada y virutas de chocolate,

segun el gusto personal.

m Cortar el chocolate en trozos de aprox.
1 cm. Poner el chocolate en la jarra 'y
ajustar la maxima velocidad de trabajo.
Triturar el chocolate completamente.
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m Desconectar la batidora. Agregar la leche
caliente a través del embudo.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Verter el chocolate caliente en los vasos
y servirlo con nata montada y raspaduras
de chocolate segun el gusto personal.

Batido de platano

2-3 platanos (aprox. 300 g)

2-3 cucharadas soperas

colmadas de helado de

vainilla o limon (80-100 g)

2 sobrecito de azucar de vainilla

500 ml de leche

m Poner todos los ingredientes en la jarra
batidora.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida f .

o}

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

Consejo: Esta receta también sale bien con

el accesorio para batidos.

Copa de frutas

250 gramos de fruta conge-
lada (por ejemplo fresas,
platano, naranja, manzana)
50-100 gramos de azucar
500 ml de agua fria

Helado al gusto personal

m Pelar las frutas y cortarlas en trozos.

m Congelar las frutas frescas antes de
batirlas.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
helado) en la jarra batidora.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida f .

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Servirse conjuntamente con el helado, si
se desea.



Coctel para

deportistas

2-3 naranjas (aprox. 600 g)

1-2 limones (aprox. 150 g)

2-1 cucharada sopera de azucar o miel
Ya litro de jugo de manzana

Ya litro de agua mineral

cubitos de hielo en caso de desearlo

m Pelar las naranjas y los limones.
Cortarlas en trozos.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
jugo de manzana y el agua mineral) en la
jarra batidora.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida & .

o

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Agregar el jugo de manzana y el agua
mineral.

m Batir brevemente hasta formar espuma.

m Verter el coctel en los vasos y servirlo
con cubitos de hielo en caso de
desearlo.

Batido verde

1 manzana verde

(aprox. 100 gramos)

El zumo de un limén

(aprox. 20 gramos)

20 gramos de col rizada

10 gramos de apio verde

10 gramos de hojas de cilantro
10 g semillas de lino

1 gramos de canela molida
250 gramos de agua del frigorifico

m Cortar la manzana, el apio verde y la col
rizada en trozos.

m Poner un poco de agua en la jarra
batidora.

m Poner todos los ingredientes solidos en
el accesorio para batidos. Llenarlo con
el agua.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida S .

o

m Batir durante 60 segundos en la posicién
de trabajo Pulse.

Consejo practico: Esta receta también se

puede preparar sin el accesorio para
batidos.

Recetas es

Batido de uvas

250 g ramos de uvas

25 gramos de espinacas

jovenes

100 gramos de trozos de platano

congelados

200 ml de té verde frio (adecuado

para nifios)

m Poner un poco de té en la jarra batidora,

m Poner las uvas, las espinacas y los
trozos de platano en el accesorio para
batidos. Llenar el té restante en el
accesorio.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida S .

o

m Batir con la maxima velocidad de trabajo,
hasta que el batido esté listo..

Jalea de frutas roja

400 gramos de frutas (guindas
deshuesadas, frambuesas, grosellas,
fresas, moras)

100 ml de jugo de guindas

100 ml vino tinto

80 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

2 cucharada sopera de zumo de limén
1 pizca de clavo molido

1 pizca de canela molida

8 laminas de gelatina

m Ablandar las laminas de gelatina ponién-
dolas en agua fria durante aprox. diez
minutos.

m Cocer todos los ingredientes, excepto la
gelatina.

m  Exprimir la gelatina y fundirla en el
microondas. jNo cocerla!

m Batir la fruta caliente y la gelatina durante
aprox. 1 minuto a una velocidad de
trabajo lenta.

m Verter la jalea en fuentes pequefias o
platos individuales enjuagados previa-
mente con agua fria. Ponerla a enfriar.

iEn la jarra batidora de pueden procesar

como maximo 500 ml de liquidos
calientes!

Sugerencia: La jalea de frutas roja se
puede servir con nata montada o salsa de
vainilla.
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es Eliminacion

Pesto de albahaca

10 gramos de pifiones

3 gajo

5 gramos sal

40 gramos de queso parmesano
10 gramos de albahaca fresca
70 g de aceite de oliva

m Poner los pifiones, el ajo, la sal y el
queso en el recipiente de cristal y
cerrarlo con el portacuchillas.

m Triturarlos durante 15 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

m Agregar la albahaca y el aceite de oliva.
Mezclar todo durante 10 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

Sopa de calabaza

600 gramos de calabaza amarilla
200 gramos de patatas

11 de caldo vegetal

2 cebollas

2 dientes de ajo

Pimienta molida y sal

30 gramos de mantequilla

2 cucharadas soperas de aceite de oliva
virgen extra

5-6 hojas de albahaca

2-3 hojas de salvia

1 ramita de perejil

1 ramita de tomillo

1 ramita de mejorana

Ya cucharada de las de café de
canela molida

Queso parmesano rallado a gusto

m Cortar la calabaza en rodajas; eliminar la
corteza y las pepitas. Cortar la calabaza
en trozos pequenos.

m Pelar las patatas y cortarlas igualmente
en trozos pequefos.

m Pelar las cebollas, picarlas finamente y
dorarlas a fuego lento en una sartén con
la mantequilla, el aceite de oliva y el ajo
picado.

m Incorporar los trozos de calabaza y
patatas; rehogar sin parar de remover.
Anadir poco a poco el caldo vegetal y las
hierbas aromaticas atadas formando un
ramillete.
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m Cocer a fuego lento durante unos
25-30 minutos, agregando en caso
necesario caldo vegetal.

m Retirar el ramillete de hierbas
aromaticas.

m Salpimentar al gusto, agregar una pizca
de canela y un chorrito de aceite de oliva,

m Poner 500 ml de la sopa en la jarra
batidora y pasarla por el pasapurés.

iEn la jarra batidora de pueden procesar

como maximo 500 ml de liquidos calientes!

m Para servir, espolvorear con queso
parmesano finamente rallado.

Sopa de zanahoria
con comino

780 g de zanahorias
720 ml de agua

1 cucharilla de comino
Sal y pimienta

m Cortar las zanahorias en dados
(aprox. 15 x 15 mm).

m Introducir las zanahorias y verter el agua
en el vaso de la batidora.

m Mezclar durante algunos segundos a
velocidad maxima.

m \Verter la mezcla en una cacerola 'y
anadir el comino.

m  Cocer durante 30 minutos. Puede afiadir
agua durante la coccion si desea una
sopa menos espesa.

m  Salpimentar.

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
Ei medio ambiente. Este aparato esta
mmm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Inférmese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.



Garantia es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacién del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompanara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Para sua seguranga

Muitos parabéns por ter comprado um novo indice
aparelho da marca Bosch.

Na nossa pagina da Internet podera encon- Para sua segurancga..........c..coceeeeeeneeennnn. 104

trar mais informagdes sobre os nossos Sistemas de seguranga ...........cccceeeveeiene 106

produtos. Panorémica do aparelho..........c.c.cccceeuee. 106
UtIliZaGB0.......cveee e 107
Limpeza e manutencéo ...
Ajuda em caso de anomalia .............c....... 110
Receitas ......ccoooeveiieieeeee e 111
Eliminagédo do aparelho ..........cccceveenen. 114
Garantia.......coocveeeieee e 114

Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicagdes de seguranga e de servigo. A ndo
observancia das indicacdes sobre a utilizacao correcta do aparelho
exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.
Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de
guantidades habituais numa familia ou em aplicagdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizagdes semelhantes a um lar abrangem, p.
ex., a utilizagdo em cozinhas para colaboradores de lojas, escritorios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizacao por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades e
frequéncias normais num lar.

Este aparelho é adequado para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar / picar fruta crua e legumes, para passar
alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultracongelados

(p. ex., fruta) ou cubos de gelo. Nao pode ser utilizado para
processar outros tipos de objectos ou substancias.

Favor, guardar as Instrugdes de servigo. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

Indicagoes gerais de segurancga

A\ Perigo de choque eléctrico

A utilizacado deste aparelho n&o é permitida a criangas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do
alcance de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia
ou a utilizagdo segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada e
tenham compreendido os perigos dai resultantes.

Criangas nao podem brincar com o aparelho.
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O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas em
interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagao ou o
préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer danos.

Antes da troca de acessorios ou de pegas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, € necessario desligar o
aparelho e separa-lo da rede eléctrica.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se

encontre sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem,
desmontagem e limpeza. Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes. Se o cabo de alimentacao deste
aparelho apresentar danos, tera que ser substituido pelo fabricante
ou pelos seus Servicos Técnicos ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situagdes de perigo.

As reparagdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
nossos Servigos Técnicos.

Indicacoes de segurancga para este aparelho

A\ Perigo de ferimentos

/\ Perigo de choque eléctrico

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua, n&o coloca-lo sob agua
corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga.

Recomenda-se que o aparelho nunca deve ficar ligado mais tempo
gue o necessario para a preparagao do batido.

A\ Perigo de ferimentos devido a lamina afiada /

aos accionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado.
Trabalhar sempre com o misturador completamente montado e
com a tampa colocada! So retirar ou colocar o copo misturador
com o aparelho desligado e depois de 0 accionamento estar
completamente imobilizado. Depois do aparelho desligado, a lamina
ainda gira durante algum tempo. O picador universal s6 deve ser
utilizado com todos os seus componentes montados! So retirar ou
colocar o picador universal com o aparelho desligado e depois de o
accionamento estar completamente imobilizado.

/\ Perigo de queimaduras!

Tenha muito cuidado na preparagao de ingredientes quentes.

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Durante o trabalho, devera
segurar na tampa com uma das maos. Neste caso, nao tocar na
abertura de enchimento! Deitar no copo misturador, no maximo,
0,5 litros de liquido quente ou que desenvolva espuma.
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Sistemas de seguranca

Protecc¢ao de ligagao

S6 é possivel ligar o aparelho se o copo
misturador estiver bem apertado até ao
batente.

Sistema automatico de corte

O aparelho desliga-se automaticamente
se 0 copo misturador for inadvertidamente
desapertado durante a sua utilizagao.

Proteccao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar

sozinho, isso significa que foi activada

a protecgao contra sobrecarga. Causas

possiveis:

— grande quantidade de alimentos para
processar,

— tempo de funcionamento demasiado
longo.

Como proceder na activagdo dum sistema

de seguranga, ver «Ajuda em caso de
anomalias».

Panoramica do aparelho

Nestas Instrugdes de Servigo sdo descritos
diversos modelos.

Nas paginas das ilustragdes existe uma
panoramica dos diversos modelos (Fig. [d).

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustragdes.

1 Bloco do motor

2 Selector rotativo com anel luminoso
O anel luminoso pisca lentamente se o
aparelho estiver pronto a ser utilizado
(on). O anel luminoso fica constan-
temente aceso se o aparelho estiver
em funcionamento. Um piscar rapido
sinaliza um erro (ver «Ajuda em caso de
anomalia).

a MMBA43..:
0/off = Stop
on = aparelho ligado
1 = velocidade minima de trabalho
5 = velocidade maxima de trabalho
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b MMB64..:
0/off = Stop
on = aparelho ligado
min = velocidade minima de trabalho
max = velocidade maxima de trabalho
Pulse = aplicagdo da velocidade
maxima, segurar o botao pelo tempo
desejado

¢ MMBS65.. :
0/off = Stop
on = aparelho ligado
min = velocidade minima de trabalho
max = velocidade maxima de trabalho

3 Botoes de selecgao rapida

Botbes com predefinigbes para obter

resultados ideais.

Dependente do modelo:

B = Para triturar cubos de gelo
(Crushed-Eis). Premir o botéo
brevemente 1x.

%f = Para preparar batidos e smoo-
thies. Premir o bot&o breve-
mente 1x. Para resultados ainda
melhores, premir o botdo uma
segunda vez.

JB\ = Para triturar no picador
universal. Premir o botao breve-
mente 1x. Ter em atengéo a
tabela da figura [€!

Pulse = Aplicagao da velocidade
maxima. Segurar o botéo pelo
tempo desejado.

Depois de se premir os botdes de

selecgao rapida i/ //3)\ é executado

o programa predefinido. Para terminar

antecipadamente o programa, premir

qualquer botéo de seleccao rapida

ou rodar o selector rotativo para 0/off.

Enrolamento do cabo

Accionamento

Suporte com lamina para misturador/

triturar e vedante

Dependente do modelo: € utilizado para

0 copo misturador € o copo do picador

universal.

7 Copo misturador de vidro borosilicato
Especialmente resistente ao calor,
permite a preparagao de ingredientes
muito quentes.

8 Tampa com abertura de enchimento

(23S B N



9 Copo medidor com escala (max. 50 ml)

10 Pega para smoothies*
Para preparar sumos e smoothies de
fruta e outros ingredientes. A peca
destina-se a filtrar pevides e outros
componentes solidos, separando-os da
bebida.

11 Copo do picador universal*

*N&o em todos os modelos.

Utilizacao

Preparagao

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
«Limpeza e manutengéo».

m Colocar o bloco do motor sobre uma
superficie plana, estavel e limpa.

m Desenrolar o cabo até ao comprimento
desejado.

Misturador
O misturador ¢ ideal para

— Misturar e bater liquidos,

— Triturar e picar fruta crua, legumes,
nozes e chocolate,

— Fazer puré de sopas, de fruta e de
legumes cozidos,

— Preparar maioneses e molhos.

O aparelho é proéprio para trabalhar as
seguintes quantidades:

Alimentos sélidos 100 g
Liquidos max. 1,51
Liquidos quentes ou que méx. 0.5 |
formem espuma

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagcao!

Nunca inserir a mao no copo misturador

montado! Trabalhar sempre com o mistu-

rador completamente montado e com a

tampa colocada! S¢ retirar ou colocar o

copo misturador com o aparelho desligado

e depois de o accionamento estar comple-

tamente imobilizado. Depois do aparelho

desligado, a lamina ainda gira durante algum
tempo.

Utilizagao pt

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-

se uma passagem de vapor através do funil

para a tampa. Deitar no copo misturador, no

maximo, 0,5 litros de liquido quente ou que

desenvolva espuma.

Atencgao!

Nunca trabalhar com o misturador vazio.

Trabalhar sempre com o aparelho completa-

mente montado. o colocar o copo misturador

sobre o bloco do motor, enroscar bem até ao

batente.

Fig. 3

m Pousar o copo misturador com o fundo
virado para cima.

m  Colocar o vedante no suporte de 1amina.

Assegurar que o vedante esta correcta-
mente colocado.

Indicagdes importantes

Se o vedante estiver danificado ou néo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Pegar no suporte de l&mina pela pega e
inseri-lo no copo misturador.

Ter em atengao a forma das pecgas
(Fig. [(3-2a)!

m Deitar a pega (Fig. [(3-2b). Assim, o
suporte de lamina é bloqueado no copo
misturador.

m Virar o copo misturador.

m Colocar o copo misturador sobre o
accionamento no bloco do motor. A seta
que se encontra no copo misturador fica
virada para o ponto no bloco do motor.

m Fixar o copo misturador, rodando-o no
sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.

m Introduzir os ingredientes.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Ligar o aparelho: Colocar o selector
rotativo em on.
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pt Utilizagao

m Regular o selector rotativo para a veloci-
dade de trabalho desejada.

ou

m Premir o botdo de selecg&o rapida (i ou
&) desejado.

m  Segurar bem a tampa enquanto o mistu-
rador estiver a trabalhar. Nunca introduzir
os dedos na abertura de enchimento.

Recomendacoées relativas a velocidade
de trabalho

Preparar maioneses MIN/MAX*
Sopas MAX
Smoothies & IMAX
Fruta crua e legumes MAX
Cocktails, milkshakes %f/MAX
Ingredientes congelados MAX
Cubos de gelo B/Pulse
Ingredientes muito duros Pulse

* MIN = velocidade minima de trabalho
MAX = velocidade maxima de trabalho

Adicionar ingredientes

m Posicionar o selector em 0/off.

Ou

m Retirar a tampa.

m Adicionar os ingredientes.

ou

m Retirar o copo medidor.

m Adicionar liquidos e ingredientes solidos
(mais pequenos) pela abertura de enchi-
mento que se encontra na tampa.

m Voltar a ligar o aparelho.

Trabalhar com a pecga para

smoothies

Com esta pega é especialmente facil

preparar smoothies de fruta fresca, leite,

leite de soja, iogurte e sumos.

Fig.

m Preparar o misturador conforme anterior-
mente descrito.

m Depois de colocar e apertar o copo
misturador, a pega para smoothies é
inserida no copo misturador.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.
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m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Deitar os ingredientes no copo mistu-
rador através da abertura de enchi-
mento. Se necessario, triturar primeiro a
fruta.

Atencao!

N&o deitar elementos duros e grandes no

copo misturador, p. ex., carogos de abacates

ou ameixas.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.
m Ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador, rodando-o no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio.

m Retirar a tampa do misturador.

m Esvaziar o copo misturador.

Nota relativa a pega para smoothies:
Retirar o copo medidor da tampa e inserilo
na peca para smoothies. Assim impede-se
que elementos sélidos saiam da pega e se
misturem na bebida.

m Rodar o copo misturador e pousa-lo com
a abertura para baixo.

m Remover o suporte de lamina.
Para isso, virar a pega para cima e retirar
o suporte de lamina.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencéo».

Picador universal

para triturar quantidades menores de carne,
queijo duro, cebolas, salsa, alho, fruta e
legumes.

Ter em atencdo a tabela da figura [€]!

N&o é permitido triturar café em gréo,
pimenta em gréo, agucar, sementes de
papoila e rdbano picante.

Indicagao: Se o picador universal
nao fizer parte do equipamento de
origem, 0 mesmo pode ser encomen-
dado através da assisténcia técnica é
(n.° de encomenda 12007111).



A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

S6 retirar ou colocar o picador universal com

o aparelho desligado e depois de o acciona-

mento estar completamente imobilizado.

Fig. 3]

m Pousar o copo do picador universal com
a abertura virada para cima.

m Inserir os alimentos a triturar no picador
universal.

m Colocar o vedante no suporte de [amina.
Assegurar que o vedante esta correcta-
mente colocado.

Indicagbes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Pegar no suporte de Iamina pela pega
e inseri-lo no copo do picador universal.
Ter em atengdo a forma das pegas
(Fig. B1-2)!

m Deitar a pega (Fig. [8]-3). Assim, o
suporte de lamina é bloqueado no copo
do picador universal.

m Virar o copo do picador universal.

m Colocar o copo do picador universal
sobre o accionamento no bloco do motor.
A seta que se encontra no copo do
picador universal fica virada para o ponto
no bloco do motor.

m Fixar o copo do picador universal, rodan-
do-o no sentido dos ponteiros do relogio
até ao batente.

m Ligar o aparelho: Colocar o selector
rotativo em on.

m Rodar o selector para Pulse e segurar.

ou

m  Premir o botéo de selecgéo rapida
pretendido (/@) ou Pulse, dependendo
do modelo).

Indicagao: Quanto mais tempo o aparelho
estiver ligado, mais fino fica o alimento
cortado. No caso de ervas aromaticas, o
resultado desejado pode ser alcangado num
periodo de tempo muito curto.

Limpeza e manutencao pt

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo do picador universal,
rodando-o no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

m Virar o copo do picador universal.

m  Remover o suporte de ldmina. Para isso,
virar a pega para cima e retirar o suporte
de lamina.

m Esvaziar o copo do picador universal.

m Remover os restos de alimentos
triturados do copo com o auxilio de ferra-
menta adequada (p. ex., colher).

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengéo».

Limpeza e manutengao
O aparelho néo carece de manutengao!

A boa limpeza garante uma maior vida Util
do aparelho. Consulte a figura [d para
conhecer os detalhes relativos a limpeza de
cada uma das pegas.

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua,
nao coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo
na maquina de lavar loiga.

Atencao!

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua,
nao coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo
na maquina de lavar loiga.

Sugestoes:

— O melhor é limpar as pegas imediata-
mente apds a sua utilizagdo. Assim, os
residuos nao secam e o plastico nédo é
atacado (p. ex. através de 6leos desti-
lados existentes nos condimentos).

— Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pegas de
plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de 6leo alimentar.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Limpar o bloco do motor

m Desligar a ficha da tomada.

m Limpar o bloco do motor com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

m De seguida, secar bem com um pano
seco.

Limpar o suporte de lamina

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do mistu-

rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

N&o lavar o suporte de lamina na maquina
de lavar loiga, mas sim sob agua corrente,
limpando com uma escova. N&o deixar as
laminas dentro de agua! Retirar o vedante
para proceder a limpeza.

Limpeza do misturador

O copo misturador, a pega para smoothies, a
tampa e 0 copo medidor podem ser lavados
na maquina de lavar loica.

Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase
Pulse. Despejar a agua e lavar o misturador
com agua limpa.

Limpar o picador universal

O copo do picador universal pode ir a
maquina de lavar loiga.
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Ajuda em caso de
anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Indicagao importante!

O anel luminoso do selector rotativo pisca

com rapidez,

— se 0 copo misturador ou o copo do
picador universal ndo tiverem sido
correctamente colocados,

— se 0 copo misturador ou o copo do
picador universal se tiverem desapertado
durante o funcionamento do aparelho,

— se o motor parar durante o seu funciona-
mento devido a uma sobrecarga.

Anomalia:

O misturador ndo comeca a funcionar
ou o aparelho desliga-se durante o seu
funcionamento.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex. a
ferramenta esta bloqueada por um alimento)
e o dispositivo electrénico foi activado.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Eliminar a causa da sobrecarga.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:
O copo misturador ou o copo do picador
universal desapertaram-se.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m Colocar o copo misturador ou o0 copo
do picador universal correctamente e
aperta-lo até ao batente.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Indicacao importante!

Se nao for possivel eliminar a anomalia,
contactar os servigcos técnicos (consultar
os respectivos enderecos no final deste

caderno).



Receitas

Notas gerais:

Misturar primeiro os ingredientes soélidos
com metade do liquido e adicionar depois o
liquido restante.

Na preparagédo de smoothies, depois de
esvaziar 0 copo misturador, coloca-lo nova-
mente e ligar o aparelho durante breves
instantes na poténcia maxima para envolver
o restante liquido.

Maionese

Indicagao: No misturador so se
pode fazer maioneses com ovos
inteiros.

Receita base:

1 ovo

15 g de vinagre ou sumo de liméo
1 pitada de sal

1 pitada de agucar

250 ml de dleo

Os ingredientes devem estar todos a mesma
temperatura.

m Regular o misturador para uma veloci-
dade baixa.

m Misturar todos os ingredientes (excepto
o 6leo) durante alguns segundos, com
uma velocidade baixa.

m Regular o misturador para a velocidade
maxima, adicionar o 6leo através do funil
e misturar durante cerca de 2 minutos.

Chocolate quente

50-75 g de chocolate em barra

congelado

Y2 | de leite quente

Natas batidas e raspa de chocolate a gosto

m Partir a barra de chocolate em pedacos
(cerca de de 1 cm) e triturar completa-
mente no misturador, com a velocidade
maxima.

m Desligar o misturador e adicionar o leite
através do funil.

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Deitar o chocolate quente em copos e
servir com natas batidas e raspa de
chocolate.

Receitas pt

Batido de gelado

de banana Q @
2-3 bananas (cerca de 300 g)

2-3 colheres de sopa de

gelado de baunilha ou de limao (80-100 g)

2 pacotinhos de agucar baunllhado
Y2 | de leite

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador.

m Premir o botdo de selecgéo rapida &/ .

ou

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

Dica: Esta receita também pode ser prepa-

rada com a pega para smoothies.

500 ml de agua fria

Gelo a gosto

m Descascar e partir a fruta em pedagos

m  Congelar os frutos frescos antes do
processo seguinte.

m Deitar todos os ingredientes (excepto o
gelo) no copo misturador.

m Premir o botdo de selecgao rapida &/ .

Taga de fruta

250 g fruta congelada
(p. ex. morangos,
banana, laranja, macga)
50-100 g de agucar

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Eventualmente, servir juntamente com o
gelo.
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pt Receitas

Cocktail para

desportistas

2-3 laranjas (cerca de 600 g)

1-2 limdes (cerca de 150 g)

2-1 colher de sopa de agucar ou de mel
Ya | de sumo de macga

Ya | de agua mineral

eventualmente, cubos de gelo

m Descascar e partir as laranjas e os
limées em pedacos.

m Deitar todos os ingredientes (excepto
o sumo de maga e a agua mineral) no
copo misturador.

m Premir o botao de selecgéo rapida %f

m  Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Adicionar o sumo de macga e a dgua
mineral.

m  Misturar durante algum tempo até que a
bebida tenha criado espuma.

m Deitar o Cocktail em copos e servir com
cubos de gelo a gosto..

Smoothie verde
1 maga verde

(cerca de 100 g)
Sumo de um liméo
(cerca de 20 g)

20 g de couve galega
10 g de aipo

10 g de folhas de coentros
10 g linhaga

1 g de canela moida
250 g de agua gelada

m Cortar a maga, o aipo e a couve galega
em pedacos.

m Deitar um pouco da agua no copo
misturador.

m Deitar todos os ingredientes solidos
na pega para smoothies e encher com
agua.

m Premir o botdo de selecgéo rapida &/ .

ou

m Mexer na fase Pulse durante
60 segundos.

Sugestao: Também é possivel preparar esta
receita sem pega para smoothies.
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Smoothie de uva

250 g de uva verde

25 g de espinafres novos

100 g de pedagos de banana

congelados

200 ml de cha verde (adequado para

criangas) frio

m Deitar um pouco do cha no copo
misturador.

m Deitar as uvas, os espinafres e os
pedacos de banana na peca para smoo-
thies e encher com o resto do cha.

m Premir o botdo de selecgao rapida &/ .

ou

m Misturar a velocidade maxima até o
smoothie ficar pronto.

Sobremesa vermelha

400 g de fruta desencarogada
(ginjas, framboesas, groselhas,
morangos, amoras silvestres)
100 ml de sumo de ginja

100 ml de vinho tinto

80 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado
2 colheres de sopa de sumo de limao
1 pitada de cravinho moido

1 pitada de canela

8 folhas de gelatina

m Demolhar a gelatina em agua fria
durante 10 minutos.

m Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).

m Espremer a gelatina e p6r a derreter no
micro-ondas, sem cozer.

m Misturar a fruta quente e a gelatina a
uma velocidade baixa durante cerca de
1 minuto.

m Deitar o preparado em tacinhas
passadas por agua fria e coloca-las no
frigorifico.

S6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

Sugestao: Esta sobremesa fica bem
também com natas batidas ou molho de
baunilha.



Pesto de manjericao
10 g de pinhdes

3 g alhos

5gde sal.

40 g de queijo parmeséao
10 g de manjericéo fresco
70 g de cha de azeite

m Deitar os pinhdes, o alho, o sal e o
queijo parmesao no recipiente de vidro e
fechalo com o suporte de lamina.

m Triturar na fase Pulse durante
15 segundos.

m Adicionar o manjericdo e o azeite e
misturar tudo durante 10 segundos na
fase Pulse.

Sopa de abobora

600 g de abdébora com interior
amarelo

200 g de batatas

11 de caldo de legumes

2 cebolas

2 dentes de alho

Pimenta moida e sal

30 g de manteiga

2 colheres de sopa de azeite extra virgem
5-6 folhas de manijericao

2-3 folhas de salva

1 molho de salsa

1 molho de tomilho

1 molho de manjerona

Ya de colher de cha de canela moida
Queijo parmesao ralado a gosto

m Cortar a abobora as fatias, descasca-la
e remover as pevides. Cortar a abobora
em pequenos pedacos.

m Descascar as batatas e também corta-
-las em pequenos pedagos.

m Descascar as cebolas, pica-las miudi-
nhas e refoga-las ligeiramente numa
frigideira com manteiga, azeite e alho
picado.

m Adicionar os pedagos de abdbora
e batata e saltea-los ligeiramente,
mexendo sempre. Adicionar o caldo
de legumes aos poucos e adicionar as
ervas aromaticas atadas num molho.

m Deixar apurar durante cerca de 25 a 30
minutos em lume baixo e, caso neces-
sario, adicionar mais caldo.

Receitas pt

m Retirar o molho de ervas aromaticas.

m Temperar com sal e pimenta, uma
pitada de canela e um fio de azeite extra
virgem.

m Deitar 500 ml de sopa no copo mistu-
rador de cada vez e triturar.

S6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

m Para servir, polvilhar com queijo
parmesao ralado finamente.

Sopa de cenoura com
sementes de cominho

780 g de cenouras

720 ml de agua

1 colher de cha de sementes de cominho
Sal e pimenta

m Corte as cenouras aos cubos
(de aprox. 15x15 mm).

m Coloque as cenouras aos cubos junto
com a agua no copo misturador.

m Misture os ingredientes na velocidade
maxima, durante alguns segundos.

m Deite a mistura numa panela e adicione
as sementes de cominho.

m Deixe cozinhar tudo durante 30 minutos.
Se preferir dar uma consisténcia mais
liquida a sopa, va adicionando agua
durante a cozedura.

m Tempere com sal e pimenta.
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pt Eliminagao do aparelho

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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MNa Tnv aoc@aAeid cag

Mpiv TN xprion dIaBACTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPOUCESG 0dNYiES, WOTE va
YVWPICETE ONPAVTIKEG UTTODEICEIS AOPAAEIQG KAl XEIPIOPOU YIQ TNV
TTapPoUCa OUOKEUN.

H pn thpnon Twv odnyiwv yia Tn cwaoTr XPron TNG CUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KATAOKEUAOTH YIO {NUIEG TTOU TTPOKUTITOUV
atré autr). H TTapouca oUuoKeUr TTPOOPICETAI YIO TNV ETTECEPYATia
TTOOOTATWY, CUVABWY YIA TO VOIKOKUPIO 1] O€ YN ETTAYYEAUATIKEG
EQAPHOYEG, TTAPOMOIEG PE VOIKOKUPIO. O1 TTAOPOUOIEG PE TO VOIKOKUPIO
EQAPPOYEG TTEPIANAUBAVOUV TT. X. TN XPHON O€ KOUGIVEG YIa TOUG
UTTOAANAOUG KATAOTNUATWY, YPOQEIWY, aypPOTIKWY Kal GAAWY
ETTIXEIPNOEWY, KABWG Kal TN XPriON OTTO EVOIKIAOTEG EEVIOVWV, HIKPWV
€EVOOOYEIWV KAl TTOPOUOIWV KATOIKIWY. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN
MOVO YIa TTOoOTNTEG KAl XPOVOUG ETTECEPYATIAG, OUVNABEIS YIa TO
VOIKOKUPIO. H TTapouca ouokeun gival KATAAANAN yia TRV avapign
UYPWV f QVTIOTOIXO PEUCTWYV TPOPIKWY, VIO TO KOWILO/TPIWIUO VWTTWV
@POUTWV Kal AaXaVIKWV, yid TNV TTOATOTTOINCN ¢aynTwy KaBwg Kal
yla TNV AAEON KATEWUYHEVWY TPOPIMWV (TT. X. POUTWV) KAl TOV
BpUUMATIONO TTayoKUBwWY. Agv ETTITRETTETAI VA XPNCIKWOTTOINBEI yIa TV
eTTECEPYATia ANAWY AVTIKEIMEVWV I AVTIOTOIXO OUCIWV.

MapakaAeioBe va QUAAEETE TIG 0dnyieg xpriong. Kartd tnv trapaxwpnon
TNG OUOKEUNG O€ TPITOUG dWOTE Padi TIG 0dnyieg Xprong.

evikég utrodEieIg ao@alAeiag

A\ Kivduvog nAektpotrAnéiag

H TTapouca cuokeun dgv ETITPETTETAI VA XPNOIKOTTOIEITAI ATTO TTAIDIA.
Kpatdrte TN OUOKEUN Kal TO TPOPODOTIKO KAAWDIO TNG HAKPIA ATTO
TTaidId. O1 CUOKEUEG TTOPOUV VA XPNOIKOTToIoUVTAl OTTO TTPOCWTTA UE
MEIWPEVES QUOIOAOYIKEG, aIOBNTAPIES i VONTIKES IKAVOTNTES KABWG Kal
ENEIYN euTTEIpiag Kal yvwaong, 6tav emBAETTOVTAI ) €XOUV KOTOPTIOTEI
OXETIKA PE TNV ao@AAR XPON TNG CUOKEUNG KAl £XOUV KOTAVONOEl
TOUG KIVOUVOUG TTOU ATTOPPEOUV ATTO AUTH).

Ta TTaIdIG eV ETTITPETTETAI VA TTAICOUV HE Tr CUCKEUN.
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2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO CUMPWVA [E T OTOIXEID
OTNV TTIVOKIdA TUTTOU. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ KAEIOTOUG
XWPEOUG. XPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVOV, 0TV auTr Kal TO KAAwdI6
TNG Ogv TTapouaiadouv BAGReG. Mpiv TNV aAAayr €EopTNUATWY 1
TTPOCOPTANATWY, Ta OTToIa KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYia, N CUOKEUN
TIPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI Kal va atTopovwBei atrd 1o diKTUO.

Otav dev TNV MPBAETTETE — TTPIV TN CUVOPHUOAGYNON, TNV
QATTOOUVAPPOAGYNOoN A TOV KABAPIoUO — N CUCKEUN TTPETTEI va
QTTOMOVWVETAI TTAVTOTE ATTO TO BiKTUO. Mn PEPVETE TO TPOPODOTIKO
KOAWDSIO O€ ETTAPN PE AIXUNPES AKPEG I JE KAUTEG ETTIQPAVEIEG.

H aAAayr Tou Tpo@odoTIKoU KaAwdiou, étav auTo TTapoucidlel KATroia
BAGBN, TTPETTEN va yiveTal aTTO TOV KATOOKEUAOTH A TV QvTioTOIXN
UTTNEETIa TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEAATWY A ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO TTPOCWTTO, WOTE VA atto@eUuyovTal ol Kivduvol. Ol
ETTIOKEVEG OTN OUOKEUN TTPETTEI va avaTiBevtal pévo oTnv UTInpEaia
TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TWV TTEAATWV UAG.

Y1rodei§elg ac@alAgiag yia Tnv TTapouoa CUOKEUN
A\ Kivduvog TpaupaTiouou

A\ Kivduvog nAektpotrAngiog

Mn BuBioeTe TTOTE TO PTTAOK KIVATHPA MECA O€ VEPD, PNV TO KPATHOETE

TTOTE KATW ATTO TPEXOUPEVO VEPO OUTE VA TO TTAUVETE OTO TTAUVTIPIO

TNATWYV. 204G CUVIOTOUUE VA PNV OQVETE TTOTE Tr) CUOKEUN VO DOUAEUEI

TTEPICOOTEPO OTT OTI XPEIACETAI VIO TNV ETTECEPYATIA TWV TPOPiIHWV

TTOU BEAETE VA AVAICETE.

A\ Kivduvog TpaupaTiopnoU atrd To KoQeTePo paxaipl Tou pigep /
TNV TTEPICTPEPOUEVN Kivhon!

Mnv BadeTe TTOTE TO XEPI 0OG PECA OTO TOTTOBETNUEVO HICEP.

AOUAEUETE TTAVTOTE PE TTAPWGS CUVAPUOAOYNUEVO HIEEP Kal TTAVTOTE

ME TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI! AQAIPEITE KOI TOTTOBETEITE TO TTOTHPI

MigEp MOVO PE aTTEVEPYOTTOINUEVN TN OUCKEUN KAl UE OKIVNTOTTOINUEVN

TNV Kivnon. MeTa Tnv atrevepyoTroinon To Jaxaip! EEaKOAOUBE va

OOUAeUEl OKOUA YIa OUVTOUO BIAoTNUA.

AOUAEUETE TTAVTOTE PE TTAPWGS CUVAPHOAOYNUEVO KOPTN YEVIKAG

xpnong! AQaipeite Kal TOTTOBETEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPAONG JOVO UE

QTTEVEPYOTTOINKEVN TN CUCKEUI KAl O€ TTAfPN aKIVATOTTOINON TNG Kivnong.

A\ Kivduvog {epaTtioparog!

ID1aiTePN TTPOCOXNA KATA TNV £TTECEPYATia KAUTWY UAIKWYV. OTtav

OOoUAeUETE KAUTA UNIKA, €CEPXETAI OTUOG ATTO TO XWVi OTO KOTTAKI.

Katd 1n didpkeia TNG Epyaciog KPATATE TTAVTOTE TO KATTAKI HE TO £va

XEpl. Tautdxpova Pnv TMAVETE TTAVW ATTO TO AVOIYUA CUUTTANPWONG

UANIKwV! Pixvete p€oa oo TroTrhpl Jicep 10 TTOAU 0,5 AiTpa KauTwy N

APPICOVTWY UYPWV.
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2UCTAMATA OO @PAAEiag

Aoc@dAcia Béong oe AsiTtoupyia

H ouokeur| utropei va evepyoTtroindei yévov,
étav 10 TTOTAPI Migep BIBWONKE PEXPI TO
TEPUA.

Autéparo ocuoTnua
ATTEVEPYOTTOINONG

H ouokeur| atrevepyoTroigital autépaTa, otav
TO TTOTAPI Pigep EePIdWOEI Katd AdBog KaTd
Tn SIGPKEIA TNG EPYATIAG.

Aoc@AAgia UTTEPPOPTWONG

2& TIEPITITWON TTOU O KIVNTAPAG OTOMATACE!
auUTOPATA KATA TN XPHON, TOTE EXEl EVEP-
yoTtroinBei n TrpooTagia uTTEPPOPTWAONG.
MBavég aiTieg:

—  TTOAU peydAeg TTOOOTNTEG ETTEEEPYQTIAG,
— TTOAU peydAn dIGpKEIa XProng.

2XETIKA JE TNV CUUTTEPIPOPA OE TTEPITITWON
EVEPYOTTOINONG KATTOIOU GUCTHUATOG A0®a-
Agiag avaTpéfTe OTNV TTAPAYPAPO «AVTIUETW-
mon BAABWV».

Me pia paria

>’ auTEG TIG 00NYiEG XPNONG TTEPIYPAPO-
vTal S1dgopa POVTEAD. 2TIG OEAIBEG PE TIG
€IKOVEG BPIOKETAI Jiat GUVOTITIKI ATTOWN TWV
Sla@opwv poviéAwv (Eikéva [H).
MapakaAeioBe v’ avoiCeTe TIG OENIBEG PE TIG
EIKOVEG.

1  MirAok KivnTRpa

2 MNepioTpe@OpPEVOG SIOKOTTTNG ME
QWTEIVO SaKTUAIO
O wrevog dakTUAIog avaBoaoBrvel
apyd, 6Tav N CUOKEUN gival €TOIUN yIa
Aeitoupyia (on). O ewTevdg daKTUNIOG
€ival CUVEXWGS avapPEVog, OTav N
ouokeun Bpioketal og Asitoupyia. To
ypriyopo avapocfnopa onuatodortei
KATT010 OQAAUa (BA. "AVTIMETWTTION
BAaBWV”).

JuoThuaTa aoPaAgiag el

a MMB43..:

0/off = Zrom

on = ZUOKEUN EVEPYOTTOINUEVN

1 = XapunAdtepog apIiBu6G aTPOPUIV

epyaaoiag

5 = YynAotepog apiBudg oTpopwv

epyaciog

b MMB64..:

0/off = Zrom

on = JUOKEUN EVEPYOTTOINMEVN

min = XaunAdTepog apiBudg oTpoPwV

gpyaciog

max = YWnAdTEPOG apIBUOG OTPOPWV

gpyaciog

Pulse = ZeG¢n TTaApoU pe Tov PEYIoTO

apIBuod oTPOPWYV, KPATATE TOV OIAKATITN

yia Tnv €mOupnTA didpKela
¢ MMBS65.. :

0/off = Zromm

on = ZUOKEUN EVEPYOTTOINMEVN

min = XaunAdTepog apiBudS oTPOPWYV

epyaaoiag

max = YWnAoTePOg apiBuog oTpoewv

epyaciog

3 [MAAkTpa Taxeiog emiAoyng

MAAKTPO PE TTPOPPUBUICEIS yIa BEATIOTO

atroteAéopaTa.

Avdhoya pe To JOvTEAO:

] = lMa Tov BpupuaTioyd Tayo-
KUBwv (Crushed-Ice). MatAoTe
1O TTAAKTPO 1X GUVTOO.

& =Moo TV Tapaokeur] KOKTEIA Kal
smoothies. MatrjoTe T0 TTANKTPO
1x ouvtopa. MNa éva akdun
AeTTTOTEPO QTTOTEAEC WA, TTATACTE
TO TTANKTPO Yia OeUTEPN QYOPA.

JB\ =T 10 kOYIYO Kal TRiYIO GToV
KO®TN YEVIKNG xprong. MarAaTe
TO TTANKTPO 1X gUvVTONA.
Mpooé€te Tov Trivaka Eix. [€!

Pulse = Ze(¢n TTaApou e Tov P€yioTo
apIBud otpopwyv. Kpatdrte 1o
TTAAKTPO yIa TNV EMBOUPNTNA
didpkela.

Metd 1o TTATNUA TWV TTARKTPWY TOXEIOG

emhoyig B/ 1D\ Tpéxel To TTpoppuBuI-

opévo TTpoypapua. MNa va Angete Tpdwpa

TO TTPOYPOPMA, TTOTHOTE VA OTTOIOBNTTOTE

TTANKTPO ypryopng €MAOYAG A yupioTe

TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN OTO 0/0ff.
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el XeIpIopog

Mep1TAign kaAwdiou

Kivnon

ZUYKPATNON HaXAIPIWV HE Haxaipl

Migep- / KOTTAG Kal TOIOUXA

Avaloya pe TO HOVTEAO: XpnOIPoTTOIETal

yla TO TTOTAPI PiCEP Kal TO TTOTPI TOU

KOPTN YEVIKNG XPriong.

7 TMotApl pi¢ep a1rd BoploTTupITIKG YUOAi
ISiaiTepa avBekTIKG GTN BePUOTNTA,
EMTPETTEI TNV ETTEEEPYATIA TTOAU KAUTWV
UNIKWV.

8 Katrdki pe dvolypa cuutrARpwong
UAIKWV

9 KuUmreAlo pérpnong pe KAigaka
(max. 50 ml)

10 'Ev@eto smoothie*

Ma TNV eTegepyacia poUTwy Kal GAAWYV

UAIKWV 0€ Xupoug kai smoothies. To

€vOETO PpOoVTICEl va QIATPApPOVTAl TA

KOUKOUTOIO Kal Ta GAAa oTEpEd ouoTa-

TIK&, WOTE VO UNV KATAARYOUv OTa TTOTA.
11 Aoxeio TToAuké@TN*

* Nicht bei allen Modellen.

(=S F N

Xeipiopédg

MpocTolpacia

= [lpiv TNV TTpWTN XPrion KaBapideTe KOAd
TN CUOKEUN Kal Ta e€apTAMATa, BA. OTO
Ke@AAaio «KaBapIiopdg Kal @povTiday.

m  TOTTOBETAOTE TO UTTAOK KIVNTHPA ETTAVW
o€ Agio, oTaBepd Kal KaBapd UTTGCTPWHA.

B =€ETUAITE TO KOAWDIO WG TO ATTAITOUUEVO
MAKOG.

Migep

To pi€ep eivar katdAAnAo yia

— TNV avApIEN KOl TOV a@PICHS Uypwy,

—  TO KOWIUO Kal TPIYIHO GPECKWY QPOUTWY,
AayaviKwv, KApudiwy, QOUVTOUKIWY Kal
OOKOAGTAG,

— Tnv TToATOTTOINON GOUTIAG, BPACHEVWY
PPOUTWV KaI AaYAVIKWY,

—  TTOPOOKEUN HayIOVELAG KOI GAATOWV.
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H ouokeun gival KOTGAANAN yia TNV eTTeCep-
yaoia Twv akoAoUBwYV TTOGOTATWV:

>Teped TPOPIUA 100 g
Yypd TO TTOAU 1,5 |
Kautd ) agpidovta uypd TO TTOAU 1,5 |

A Kivduvog TpaupaTtiopol atroé 1o
KOQTEPO paxaipl TOU pigep / TV TTEPI-
oTPEPOUEVN Kivnon!

Mnv mdvete TTOTE péCQ OTO

TOTTOBETNUEVO TTOTAPI MiEP. AOUAEUETE

TTAVTOTE PE TTARPWGS CUVAPUOAOYNUEVO [igep

KaI TTAVTOTE € TOTTOBETNUEVO TO KOTTAKI!

A@aipgiTe KOl TOTTOBETEITE TO TIOTAPI MigeP

MOVO UE ATTEVEPYOTTOINKEVN TN CUCKEUN Kal

ME akivnToTroinuévn TNV Kivnon. Metd Tnv

ATTEVEPYOTTOINGT TO paxaipl EEaKoAOUBEi va

BouUAeUel akOpa yia oUvTopo didoTna.

/A Kivduvog Zeparioparog!

‘O1av douAeUeTe KAUTA UAIKA, eCEpXETAI ATUOG
atrd To Xwvi oTo KatTdkI. Pixvete yéoa oto
TToTHPI Migep TO TTOAU 0,5 AiTpa KAUTWV 1)
aAPPICOVTWYV UYPWV.

Mpoooxn!

Mn Aeitoupyeite 1O Pigep TTOTE AdEIO.
AOUAEUETE TTAVTOTE e TTARPWS TUVOPHOAO-
ynuévn ouokeun. BidwaoTe To TTOTAPI pigep
KOTA TNV TOTTOBETNON GTO UTTAOK KIVNTHPA WG
TO TEPA.

Eikéva

m  ATIOBETETE TO TTOTAPI UigEP PE TOV
TUBuéva TTPOG Ta TTAVW.

m  TOTTOBETAOTE TNV TOIPOUXA ETTAVW OTN
OuyKpdTnon paxaipiwv. Mpooéxete va
gival owoTd TOTTOBETNEVN N TOIHOUXA.

ZNMAVTIKEG UTTOBEISEIG

Av n TO1OUXO €ival KATEOTPAUUEVN 1) OEV

TOTTOBETABNKE CWOTA, UTTOPEI VO TPEEEI £EW

uypo.

m [lidoTe TN CUYKPATNON HOXAIPIWY OTN
AaBr] Kal TOTTOBETACTE TNV €S OTO
TTOTHPI Yigep.

Mpoaoé€Te TN Yop®n Kal T B€on Twv
pepwv (Eikéva [F-2a)!



m [upioTe TN AaPr| TTpog TNV avTiBeTn KaTew-
Buvaon (Eikova [E-2b). ‘ETol ao@ahiCeTal
N oUYKPATNON MaxXaIpIwy GTO TTOTAPI
Higep.

m  AvamrodoyupioTe To TTOTHPI YigeP.

m  TOTTOBETHOTE TO TTOTHPI HigeP ETTAVW OTNV
Kivnon oTto ptrAok KivnTrpa. To BEAog aTo
TIOTAPI iep DEiXVEI GTNV KOUKKIdQ OTO
MTTAOK KIVNTAPQ.

m  2TEPEWATE TO TTOTHPI HiCEP PE OTPEWN
oTn Gopd TwV BEIKTWV Tou poAoyIoU wg
TO TEPUO.

m  Piyvere 10 UANIKA.

m  ToTrOBETAOTE TO KATTAKI KOl TTIECTE TO WG
TO TEPUA TTPOG TO KATW.

m  TomoBeToTE TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
AGvolypa oUPTTARPWONG UAIKWV.

m  Bddete 10 @I oV TTPId0.

m  O€£TeTE TN oUCKeUn o€ Asitoupyia: Mepi-
OTPEPOPEVOGS BIOKOTITNG OTO ONn.

m  PuBpioTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
aToV €mMOUPNTO apIBUS CTPOPWV
€pyaciag.

m [latoTe 1o emMOUPNTO TTAAKTPO Taxeiag
emhoyns (B N F).

m  Kard Tnv avapign KpaTaTe To KATTaKl oTnv
dakpn. Mnv mmdvete TTAVW Q110 TO Avolyua
OUPTTANPWONG UAIKWV!

ZUOTAOEIG VIO TOV apIOUS OTPOPWV

gpyaciag

Mapaokeur| payloveqag MIN/MAX*
20oUTTEG MAX
smoothies & IMAX
@péoka @pouTa Kal Aaxavikd | MAX
KOKTEIA, MIAKOEIK & IMAX
KOTEWUYHEVA UAIKG MAX
TTayAKIa B/Pulse
TTOAU OKANPG UAIKG Pulse

* MIN = XaunAdtepog apiBudg aTpopuv
epyaociag
MAX = YynAoTepOG apiBudg aTpopwv
epyaociag

XeIpIopog el

ZUPTTARPWON UAIKWV

m  PuBpilete TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oTo 0/off.

Eite

m  AQQIpECTE TO KOTTAKI.

2UUTTARPWON UAIKWV.

BydATte £€w TO KUTTEAAO PETPNONG.
SUPTTANPWVETE UYPA Kal OTEPEG
(MIkpOTEPQ) UNIKG pECT aTTd TO AVOIyHa
OUMTTAAPWONG UAIKWY OTO KATTAKI.

m  O¢tete TN ouokeun Eava oe Asitoupyia.

Epyaoigg pe 1o évBeTO YIa

smoothie

Me autd 10 £vBeTO eTTITUYXAVETAI IDIQITEPT

€UKOAQ n TTapackeur] smoothie atrd gpéoka

@pouTa, yaAa, yadAa odyiag, yiaoUupTl Kal

XUMOUG.

Eikéva

m [lpoeToIpgdaTe TO pigep OTTWG TTEPIYPA-
QETAI TTPONYOUUEVWG.

m  Metd Tnv TOTToB£TNON KOl TO Bidwua Tou
TToTNPIoU Yigep ToTroBETEITON TO £VOETO
smoothie péoa oTo TToTAPI HigEP.

m  ToTrOBETAOTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TO WG
TO TEPUQ TTPOG TO KATW.

m  Bddete 10 @i otV Mrpida.

m  BdATe Ta UNIKG p€oa aTro To dvolyua
OUPTTAAPWONG UAIKWV PéSa OTO TTOTHPI
Mi€ep, kOWTE evOEXOPEVWG T PPOUTa
TIPONYOUHEVWG.

Mpoocoxn!

Mn BadeTe Ta peydAa, okAnpd pépn péoa oTo

TIOTAPI MIEEP, TT. X. KOUKOUTOIA OTTO ABOKAVTO

1 dapdoknva.

m  TomoBeTioTE TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
AvOoIyUa GUUTTARPWONG UAIKWV.

m  O€ETeTE TN OUOKEUN O€ AgiToupyia.

Metd TnV gpyacia

m  PuBpilete TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

m  TpaBdre 10 QIG o116 TNV TTPIa.

m  AQaIpéOTe TO TTOTAPI HigEP, OTPEPOVTAG
TO QVTIBETA TTPOG TN POPA TWV DEIKTWV
TOU poAoyioU.

m  AQaIpEiTe TO KATTAKI ATTO TO TTOTAPI TOU
i€ep.

m  AdeidoTe TO TTOTAPI Wiep.

HESH
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el XeIpIopog

Ymwodeign yia 1o €vBeto smoothie:

BydaATe 1O KUTTEANO pETPNONG ATTO TO KATTAKI
Kal TOTTOBETAOTE TO OTO £€vOeTO smoothie.
‘ET01 euTmodiCETaN N TITWGON OTEPEWY CUOTA-
TIKWV aT1rd T0 £€vBETO PECQ OTO TTOTO.

m  AvamodoyupileTe To TTOTAPI Hiep Kal TO
QATTOBETETE PE TO AVOIYUA TTPOG TO KATW.

m  BydATe TN OUYKPATNON HOXQIPIWV.
" autd yupioTe Tn Aar) TTpog Ta TTévw
Kal TPABAETE TN CUYKPATNON PAaXAIPIWV
TTPOG TA £EW.

m  KoBapilete OAa ta pépn, BA. «Kabapi-
OMOG KAl PPOVTIOAN.

Ko@Ttng yevikng xpriong

YIO TO KOWIUO MIKPWYV TTOCOTATWY KPEATOG,
OKANpoU TupIoU, KPEPUUBIOU, haivTavou,
OKOPOOU, PPOUTWYV Kal AOXOVIKWV.
MpoaoéETe Tov Trivaka Eik. [€!

To KOWIPO KOKKWYV KA®E Kal TO TRIYIKO
KOKKWV TTITTEPIOU, {axapng, Tratrapolvag Kal
XPEVOU eV ETTITPETTETA.

Yodei§n: WAV o KOQTNG YEVIKAG XPriong
Oev €xel TTapadoBei padi, utropeite va Tov
TTAPAYYEIAETE HEOW TNG UTTNPEDIA TEXVIKNG
€CUTTNPETNONG TTEAATWV (Kwd. TTapayyeAiag:
12007111).

A Kivduvog TpaupaTiopol a1rd 1o
KOQPTEPO paxaipl Tou pigep / TNV TTEPI-
oTpEPOUEVN Kivnon!

A@aipeiTe Kal TOTTOOETEITE TOV KOPTN YEVIKAG

XPHOoNG HOVO WE aTTEVEPYOTTOINUEVN TN

OUOKEUT Kal o€ TTAAPN aKIVNTOTToIiNon TNG

Kivnong.

Eikéva []

m  ATTOBETETE TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKNG
XPNONG JE TO AVOIYUA TTPOG TA TTAVW.

m  Pixvere Ta TpO@Iua TTOU TTPOKEITAI
Va KOTTOUV JETQ OTOV KOPTN YEVIKAG
xpriong.

m  TOTTOBETACTE TNV TOIPHOUXA ETTAVW OTN
OUYyKPATNON Maxaipiwy. MNpocéxeTe va
gival owaoTd TOTTOBETNEVN N TOIMOUXA.

ZnMAvTIKEG UTTOSEIEEIg

Av n To1poUxa €ival KATEGTPAUPEVN 1 eV

TOTTOBETHONKE CWOTA, UTTOPEI VO TPEEE £EW

uypo.
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m [lidoTe TN CUYKPATNON HOXAIPILY OTN
AaBR Kal TOTTOBETACTE TNV HECA OTO PUTTOA
TOU KOQTN YEVIKAG XPriong. Mpooéfte
TN JoP®N Kal TN 860N TwV PEPWV
(Eikéva [1]-2)!

m [upioTe T AaPn TTPOG TNV avTiBETN KATEU-
Buvon (Eikéva [11-3). ‘Eto1 aogaAieTal
N OUYKPATNON MOXQIPIWY OTO UTTOA TOU
KOQTN YEVIKNG XPONG.

m  AvaTtodoyupioTe TO UTTOA TOU KOPTN
YEVIKAG Xpriong.

m  TOTTOBETAOTE TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XProNG TTAVW OTNV Kivnon GTO JTTAOK
KivnTApa. To BEAOG OTO PTTOA TOU KOPTN
YEVIKNG XpAoNnG BeiXVel OTNV KOUKKida
OTO PTTAOK KIVNTAPA.

B 3TEPEWOTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKNG
XPNONG HE OTPEWN OTN POPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU wg TO TEPMA.

m  O¢fTeTe TN ouokeun o€ Asitoupyia: Mepi-
OTPEPOUEVOG BIAKATITNG OTO ON.

B 2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
OTOV TTOAUO Kal KPATAGTE TOV.

m [latroTe 10 €mMBUPNTS TTAAKTPO YPriyopng
emAoyrig (JB\ A Pulse, avaloya To
MOVTENO).

Y1odei§n: Ooo TepIcoOTEPO TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINMEVN N CUCKEUT, TOGO WIAOTEPO

€ival To KOWIKO/TPIWIYO. Z€ APWHATIKA

XOPTO PTTOPEI TO ETMOUPNTO ATTOTEAECA

KOWIUaTOG va £xel TITeEUXOei AON META aTTO

TTOAU oUvTopo SidoTnua atré T Béon o€

Aeitoupyia.

Me1d TnV gpyacia

m  PubBpilete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

m  Tpafdre 10 @Ig atd TNV TIPICa.

m  AQaIpEOTE TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XPNONG, OTPEPOVTAG TO AVTIOETA TTPOG TN
@OpPA TwV OEIKTWYV TOU poAoyiou.

m  AvaTrodoyupioTe TO PTTOA TOU KOPTN
YEVIKAG XpNong.

m  BydAte Tn ouykpdtnon paxaipiwv. I’
auTo yupiaTe TN Aafn TTPOG Ta TTAVW Kal
TPAPBAETE TN CUYKPATNON POXAIPIWY TTPOG
TO ECW.

m  Ad€IGOTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
Xprong.



m  AQaipéaTe Ta KATAAOITTA TWV KOPPEVWY /
TPIMHEVWY TPOPIMWYV PE KATAAANAO
BorRBnua (1. X. KOUTAAI) aTTO TO TTOTHPI.

m  KoBapilete OAa Ta pépn, BA. «Kabapi-
OPOG KAl PPOVTIOAN.

KaBapioudg Kal gpovrida
H ouokeun dev xpeldletal cuvtipnon!

O KaAdg kaBapIoPOG eyyudTal JEYAAN
di1apkela {wng. Mia yevikn drmoyn yia Tov
KOBaAPIoUO TWV ETTIUEPOUG HEPWIV UTTOPEITE
va Bpeite otnv Eikéva EH.

A\ KivBuvog nAextpomrAngiag!

Mn BuBioeTe TTOTE TO PTTAOK KIVNTHpa pECa

o€ vePO, UNV TO KPATHOETE TTOTE KATW ATTO

TPEXOUHEVO VEPO OUTE Va TO TTAUVETE OTO

TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mpoooxn!

Mn xpnoiuoTroigite péoa KabapiopoU TTou

xapdadouv. O1 emM@QAVEIEG UTTOPOUV VO

uTTOOTOUV POOPEG.

ZupuBouAég:

— 2ag OuvIOTOUUE va KaBapiZeTe Ta Pépn
auéowg PeTa Tn xpnon. ‘Etor dev Ba
KOAAAOE€I TITTOTA KAl TO TTAQCTIKO UAIKO
dev Ba TTPpooPAnBei (TT. X. aTrd Ta aIBépia
EAQIO TWV PTTOXOPIKWY).

— Karta tnv emegepyaaia 1. X. KOPOTWV
Kal KOKKIVOU Adavou oxnuaTiceTal yia
KOKKIVN ETTIOTPWON TTAVW OTA TTAACTIKG
MépN, N oTToia UTTOPET VO OTTOAKPUVOET
ME MEPIKEG OTAYOVEG AadIoU gaynTou.

KaBapiouog umrAok KivntApa

m  TpaBdre 10 @Ig atod TV TTPI0.

®m  2KOUTTICETE TO PTTAOK KIVNTHPA PE BPEY-
Mévo TTavi. Av XPEIOOTEl, XPNOIUOTTOIEITE

Aiyo atroppuTravTiKd TTAUCTUATOG TTIATWV.
m 3TN OUVEXEIO OKOUTTIOTE TO VO OTEYVWOEL.

KaBapiopdg kal ppovtida el

KaBapiopdg TG ouykpdTnong
Haxaipiwyv

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré 1o
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiCete TO payaipl Tou pigep pe Ta xépia

yuuvd. MNa Tov KaBapioud XpnoIUoTIoIEiTE

Bouptoa.

Mnv TTAEVETE TN CUYKPATNON PAXAIPIWY OTO

TIAUVTAPIO TIATWY, aAAG TNV KaBapileTe

KATW a1rd TPpEXOUMEVO vePD HE BoupTtaa. Mn

TO aQNVETE pEaa o€ vepO! AQaipéaTe TNV

TOIJOUXA Yia TOV KaBapIouo.

KaBapiopdg Tou Higep

To rotApI pigep, TO £vBeTO smoothie, TO
KOTTAKI KOl TO KUTTEAAO PETPNONG TTAEVOVTOI
oTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

ZupBouAn: Xuvete Aiyo vepd e atrop-
PUTTAVTIKO PHECO OTO TOTTOBETNMEVO WiIEEP.
PubBpioTe yia Aiya deutepdAettta oTn Babpuida
TTOAPOG. XUOTE TO VEPS Kal EETTAUVTE TO
TTOTAPI Pigep pe kaBapod vepo.

KaBapiopndg Tou KOQTN YEVIKAG
Xpnong

To pTTOoA TOU KOPTN YEVIKAG XPoNG TTAEVETAI
oTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

AvTipeTwirion BAaBwv

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mpiv TNV avTiyeTwmion kamolag BAGRNG

ByadeTe 1O @Ig AT TNV TIPICQ.

ZnMAVTIKA UTTOdEIgn

O @wTeIVOG BAKTUNIOG OTOV TTEPICTPEPOUEVO

BI0KOTITN avaBoafrvel ypriyopa,

— otav O¢ev €xel TOTTOBEeTNOEI CWOTA TO
TIOTAPI YiEEP A avTioTOIKa TO UTTOA TOU
KOPTN YEVIKNG XProng,

— OT1av 10 TTOTAPI Migep 1 avTioToIXa TO
MTTOA TOU KOQTN YEVIKNAG XProng &epI-
Owoei kard Tn Asitoupyia,

— &Tav 0 KIVNTAPAG aKIvnNToTToINBEi Adyw
UTTEPPOPTWONG KOTA TN AeIToupyia.

BAdGBnN:

H ouokeun dev avdel ) oprvel KaTa TN

AerToupyia.
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el JuvTayEg

Meavn arria:

H ouokeur utrEpEOPTWONKE (TT. X. TO EPYO-

Agio gival ytTAokapiopévo atrd TPOQIUa) Kal

EVEPYOTTOINONKE N NAEKTPOVIKI] ATPAAEIQ.

AvTigeTWITION:

m  PuBpilete TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oto 0/off.

m  TpaBdre 10 QIg atd TNV TTPI0.

m  AVTIUETWTTIOTE TNV AITia TNG
UTTEPPOPTWONG.

m  O£TeTE TN OUOKEUN Lava o€ AsiToupyia.

Moéavn aitia:

To TT0oTAPI PigEP 1} AVTIOTOIXA TO PTTOA TOU

KO®TN YEVIKNG XPRong EERIOWONKE.

AvTIETWTTION:

m  Pubupilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
oto 0/off.

m  TomoBeTrOTE CWOTA TO TTOTAPI YieP A
QVTIOTOIXO TO ITTOA TOU KOPTN YEVIKIG
XPNong kai BIBWOTE TO WG TO TEPUA.

m  O¢fteTe TN OUOKEUN Eava o€ AeiToupyia.

ZNMOVTIKA UTTOdEIgNn

>& TrePITITWON TTOU OV PTTOPEL va avTi-
peTwTTIoTE €701 N BAGRN, TTapaKaAoUpE

va atreuBuvBeiTe oTnV UTTNPETia TEXVIKAG
ecuttnpETNOoNg TTEAaTWV (BA. oTig AieuBuvaoeig
UTTNPETIWV TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV
0T0 TEAOG TOU TTAPOVTOG GUAAABIOU).
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ZUVTOYEG

levikég utrodeigeig:

Avapeiéte Ta 0TEPEG UNIKA TTPWTA UE TN MIOH
TTOa4TNTA UYPOU KAl HETA TTPOCBEDTE TO
UTTOAOITTO UYPO.

>€ TTEPITITWON TTAPACKEURG OPOUBI PETA TO
adeiaopa Tou doxeiou avaueigng Torode-
TAOTE TO {aVA KAl EVEPYOTTOINOTE OUVTOUA
oTnVv uwnAoTepn Babuida, yia va TTAPETE TO
uTTOAOITTO UYPO.

Mayiovéla

Y1odei§n: 1o pigep ptopeite va

eTolpdoeTe Payiovéda Povo atro

oAOkANpa afya.

Baoiki cuvtayn:

1 aByo

15 yp. &idI ) Xupodg Aepoviou

1 Tpéda aAam

1 mpéda daxapn

250 ml Aadi

Ta UAIKG Ba TTpETTEN Va £XOUV TNV idia

Bepuokpaaia.

m  OfreTe TO Pigep O€ Aeitoupyia Pe MIKPO
apIBUd OTPOPUIV.

m  AvoKaTeUETE TO UAIKA (EKTOG aTTd TO AGdI)
VIO JEPIKA DEUTEPOAETTTA O€ UIKPO apIBud
OTPOPWV.

m EvepyotroioTe To pigep otnv upnAoTEPN
BoBuida, xuoTe T0 AGdI péaa atrd T
XOAVN KOl OVAUEIETE Ta TTEPITIOU 2 AETTTA.

Kauté po@nua ocokoAdTag

50-75 yp. KaTeEWUYHEVN KouBepToUpa

V2| CeoTO yaAa

ZavTiyi Kal TpIMPEVN GOKOAATA KATA

TTPOTiUNON

m  KoBete TN 0OKOAATA O€ KOPMPATIO (TTEP.
1 cm) ka1 TNV TPiRETE KAAG OTO piCep pe
TOV PEYAAUTEPO QPIBUS GTPOPWV.

m O€ETETE TO PieP eKTOG AeiToupyiag Kal
PiXVETE TO YOAQ pHETQ ATTO TO XWVi.

m  AvoplyvueTe 1 AeTTTO € TOV HEYOAUTEPO
apIBuod oTPOPWV.

m  MoipdadeTte TNV KOUTr OOKOAATO O€
TIOTAPIO Kal TN o€pPipeTe KATA TTPOTIUNGON
ME cavTlyi Kal TPINPEVN TOKOAATA.



MIAK-G£IK pTTOVAVOG

ME TTaywTo

2-3 pmavaveg (mep. 300 g)

2-3 k.0. TTaywTo Bavihia n

Aepovi (80-100 g)

2 @ak. Bavihia

Y2 | yéAa

m  BdAte OAa Ta UNIKG péoa oTO TTOTAPI
Higep.

m [laToTe TO TTANKTPO TAaXEIOG ETTIAOYAS

s Y

m  Avapiyviete 1 AeTTd pe Tov JeyaAUuTePO
apIBU6 OTPOPUIV.

ZupBoUARn: AuTA N CuvTayR TTETUXAIVEI

€TTIONG KE TN XPrion ouous.

PpouTéKpepa HE

Taywro

250 g kaTewuypéva pouta

(7. X. @PAOUAEG, UTTAVAVEG,

TTOopTOKAAIQ, PAAQ)

50-100 g axapn

500 ml kpUo vepd

MaywTd KaTd TTPOTIUNON

m  KaBapilete Ta ppoUTa Kal To KOBETE O€
KOMMATIAL.

m  KoTtoaywugTte ppéoka @pouTa TTpIV TNV
TEPAITEPW ETTECEPYOATIAL

m  BdATe OAa Ta UANIKG (eKTOG OTTO TOV TTAYO)
Méoa oTo TTOTHPI WigEp.

m [latrioTe TO TTANKTPO TOXEIOG ETTIAOYAG

m  AvapiyvieTe 1 AeTITO JE TOV PEYAAUTEPO
apIBu6 OTPOPUIV.

m  XepPipeTe evOEXOPEVWG Padi PE TO
TTaywro.

KokTé&IA afAnTwv

2-3 TroptokaAia (trep. 600 g)

1-2 Aepovia (mep. 150 g)

Y2-1 K.0. {axapn 1 PN

Ya | xupog urAou

Ya | HETOANIKO veEPO

eVOEXOUEVWG TTaYAKIA

m  KoBapileTe Ta TTOPTOKAGAIQ KOI T AEPOVIa
Kal T KOBETE O€ KOPUATIAL

JuvTayég el

m  BdAte 6Aa Ta UAIKG (EKTOG OTTO TOV XUUO
MAAOU Kal To vepd) pEoa aTo TTOTHPI
Migep.

= [latoTe 10 TTARKTPO Taxeiag emAoyng

m  Avapiyviete 1 AeTrTd e Tov JeyaAUTeEPO
apIBuod OTPOPUIV.

m [1pooBETeTE TOV XUNO PAAOU Kal TO VEPO.

m O¢fTeTe TO piCep yia Aiyo oTn oTiyuiaia
AeIToupyia, Péxpl va agpioel To TToTo.

m  XUVETE TO KOKTEIN O€ TTOTAPIA KOl TO
oepPipeTe KATA TTPOTIUNGN KE TTAYAKIAL.

Mpdoivo opoubi

1 mpdaoivo unAo (trep. 100 g)

XTH6G evog Aepoviou

(Trep. 20 g)

20 g Aaxavida

10 g kKAwvdpia g€Aivo

10 g @UAAa KOAIavVEpoU

10 g hivapdaoTropol

1 g TPIPEVN KavEAT

250 g kpuUo vepd

m  KoyrTe 10 PnAo, Ta KAwvapia oéAivou Kal
Tn Aaxavida o€ KoppdTia.

m  BdAte Aiyo o116 1O VEPS PECQ OTO TTOTAPI
Higep.

m  BdATe 6Aa Ta oTEPEd UAIKG Péoa OTO
£€vBeTo Smoothie kai yepioTe 10 pe vepPo.

m [latoTe 10 TTANKTPO Taxeiag TTAOYNG

n

m  AvoplyvueTe 1 AeTTTO € TOV HEYOAUTEPO
apIBuS OTPOPWV.

ZupBouAn: H ouvtayn TreTuxaivel eTriong

Xwpig €vBeto Smoothie.
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el JuvTayEg

Smoothie pe oTa@UAia

250 1Tpdoiva oTa@UAIa

25 g omravdki

100 g KOTEWUYHEVA KOPMPATIO

ptTavavag

200 ml kpUo TTpdoivn Todi (KatdAAnAo yia
TTaidid)

m  BdATe Aiyo atrd 1o T0d1 yéoa OTO TTOTHPI
Higep.

m  BdAte Ta oTa@QUAIQ, TO OTTAVAKI KAl T
KOMMATIO TNG UTTAVAVAG JEGA OTO €VOETO
Smoothie kai yepioTe TO e TO UTTOAOITTO
TOdI.

m [latoTe TO TTANKTPO TOXEIOG ETTIAOYAG

—_n

m  Avapifte e Tov PéyioTo apiBud aTpoPwy,
pEXP! va gival éToigo To Smoothie.

ZeAég UE KOKKIVA @poUTa

400 g ppouTa (Bucaoiva Xwpig

KOUKOUTOI, @PAUTTOUAC,

PPOYKOOTAPUAAA, PPAOUAEG,

Batéuoupa)

100 ml Buooivada

100 ml KOkKIVO Kpaoi

80 g daxapn

1 @ak. Bavikia

2 K.O. XUPOG AgpovioU

1 mpéda yapipalo (Tpiuuévo)

1 mpéda kavéAa (TpIUPéVN)

8 @UAAa CeAaTivn

m  MoAakwvete T CeAartivn o€ KpUo vepod
emri mep. 10 AeTTd.

m  Bpddlete 6Aa Ta UNIKG (EKTOG OTTO T
Ceharivn).

m  ZTiBeTe TN CeAaTivn KAl TN AILVETE OTOV
@OUPVO UIKPOKUMATWY, YNV TN BPAoeTE.

m  Avapi&te Ta kauTtd QpouTa Kal T {eAaTivn
o€ XauNAG apiBuod oTpo@wv eTTi TTep. 1
AETTTO.

m Piyvere 10 {eAE 0€ PIKPA PTTOA, T OTTOIO
EXETE EETTAUVEI TTPONYOUHEVWG JE KPUO
vepd Kal Ta BadeTe OTO Wuyeio.

ZT0 TroTNPI Higep EMITPETTETA VO SOUAE-

weTe 10 TOAU 500 ml kauTOU UYpOU!

ZupBoUAn: O ZeAEG e KOKKIVO @POUTa

MTTOPEl va oepPIPIOTEL e TaVTIYi ) HE OAATOQ

Bavihiag..
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MéoTto BaoiAikou
10 g Koukouvapl

3 g ok6pdo

5 g ahdm

40 g Tupi TTappedava

10 g ppéakog BaaIAIKOG
70 g eAaidhado

m  BdATe TO KOUKOUVAPI, TO GKOPDBO, TO AAdTI
Kal TNV Trappedava péoa oto YudAivo
doxeio Kal KAEIOTE TO PE TN GUYKPATNON
Maxaipiou.

m  Tpiyte Ta oTn BaBuida Pulse yia
15 SeuTepOAETTTO.

m [pocBéate Tov BacIAIKO Kail To eAAIOAAdO
KOl avapigTe Ta OAa yia 10 deuTtepOAETITA
oTn BaBbpida Pulse.

KoAokuBooouTra

600 g kiITpivoéoapkn KoAokUBa

200 g Tratdreg

11 {wpodg Aayavikwyv

2 KpEPUUdIa

2 oKkeNideg OKOPdO

Tpippévo P! Kol aAdT

30 g BouTupo

2 kouTaAIEG ooUTTag e€aIPETIKA TTOPOBEVO

eAaibAado

5-6 @UAAa BaaIAIKOG

2—-3 QUAAa @aoKounAo

1 KAwvdép! paiviavég

1 KAwvap! Bupdpl

1 KAwvdp1 pavrfoupdva

a KOUTOAGKI KOVEAAQ TPIMPEVN

Tpiypévn TTappeddva KaTd TTPOTIUNGN

m  Koyrte TNV KoAokUBa o€ YETEG Kal
aQaIPEDTE TNV PAOUDA Kal TOUG OTTOPOUG.
KoéwTe Tnv KoAokUBa o€ PIKPG KOPUATIAL.

m  KaBapioTe TIg TTaTATEG KOl KOWTE TEG
€TTIONG O€ PIKPA KOPUATIAL

m  KaBapioTe Ta KpeUpUdia, WIAOKOYTE Ta
KOl CWTAPETE TA EAAPPA O€ Eva TNYAVI
ME BoUTUPO, EAAIOAGBO KOl WIAOKOUMEVO
okopdo.

m [lpooBéoTe Ta KOopudTia TNG KOAOKUBOG
KOl TWV TTATATWY KAl AVAKATEUOVTAG
OUVEXWG OCWTAPETE Ta, PEXPI VO JaAa-
Kwoouv. NpooBéaTe aTadIOKA TOV {WUO
AaYavIKwV Kal Ta apwUaTIKE X0pTa
Oepéva o€ JOTOAKI.



AgrioTe va alyopdoouy Ta Aaxavikd yia
25-30 AeTrT@ O0€ XapnAAR Bepuokpaacia Kal
av xpelaoTei TTpooBEoTe KI GAAO {wO.
ByAGATE TO JATOAKI TWV APWHATIKWY
XOPTWV.

KapukeloTe pe aAdT Kal TTITTEPI, YE HIa
TTPECa KAVEAAQ KOl VIO EKAETITUCEVN
yeuon TTpocBéaTe pia oTagId eEQIPETIKG
TapBévo eAaidAado.

BdATte kaBe popd 500 ml atrd TN couTra
MEoa OTO TTOTAPI PICEP Kal TTOATOTTOINGTE.

ZT0 TroTNPI HigeP EMITPETTETAI VO SOUAE-
peTe 10 TOAU 500 ml kauTOU UYpOU!

Mpiv T0 oepRipioua TTACTIOAIOTE e WIAO-
TPIMMEVN TTapuEedava.

ZoUTra pE KAapoOTo Kal KUMIVO
780 yp. kapoTa

720 ml vepod

1 KOUTAAGKI KUUIVO

AAATI KAl TTITTEPI

KoyTe 10 KapdTa o€ KUBAKIa

(Trepitrou 15x15 mm).

BaATe Ta KOPOTA KaI TO VEPSO OTO PTTOA
TOU igep.

Avapei&te Ta yia Aiya OeuTEPOAETTTA E TN
MEyIoTN TaxUTNTO.

BdATe 10 peiypa o€ pia KatoapoAa Kai
TTPOCOECTE TO KUMIVO.

MayeipéwTte Ta OAa yia 30 AeTTTd.
Mrropeite katd T SIGPKEIQ TOU Payel-
PEUATOG Va TTPOCBETETE VEPOD, OTAV
€mMOUEiTE va yivel n ooUTra TTIo apair.
KapukeloTe pe aAdT Kai TTITTEPL.

Améoupon el

Atréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUAGIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTraikf odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
Mia atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.
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Opor gyyunong

Op0| g£yyunong

H Eyyunon kaAng Asitoupyiag Twv TTpoid-
VIWV YOG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SidoTnua
€ikoal TEOOApwV (24) pnvwv aTrod TNV
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou ava-
YPa®eTal 0Tn Bewpnuévn atrddeIgn ayopdg.
MNa TNV Tapoxn NG eyyunong ataiTeital n
emideIEN TNG Bewpnuévng atmédeIgnNg ayopag
OTNV OTToIa AvayPA@ETal O TUTTOG KAl TO
MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia péoa oTa avwTépw XPOVIKA OpIa,
o€ TEPITITWOoN TTANUUEAOUG AgIToupyiag NG
OUOKEUNG, avOAauBAVEl TNV UTTOXPEWON
TNG ETTAVAQPOPAG TNG G€ OPAAN AgIToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUAAIVA, AQUTTTHPES
KATT).

Atrapaitntn TTPoUTIé0e0N Yia va 10X UEl N
eyyunon gival N Pn AeIroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOoEPXETAl ATTO TNV TTOAUUEAT KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiyuaTi atrd
KOKRA Xprion, AavBacpévn eykatdoTaon, pn
TAPNON Twv 0dNYIWV XPAONG TNG CUOKEUNG,
akat@AANAn cuvTrpnon até TTPOCWTTA N
e¢ouaiodotnuéva atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. | amrd e€wyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG N
d1a(pOoPOTTOINONG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOTN TTOU TO TTPOIdV BeV AgIToup-
Y&l CWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal
€QO00V N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke katd Tnv TEPiodo gyyunong, To E¢ou-
olodotnuévo ZEPRIS (N To EEOUCIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH OIKIaKEG ZUOKEUEG
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUAOEI HE OKOTTO TN
XPAON yIa TNV OTT0ia KOTAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTAPEEl XPEwanN YIa AVTOAAOKTIKG A TNV
gpyaaia.

Agv kaAUTITOVTAI TTO TV £YYUNON OI XPE-
WOEIG KAl 01 KivOuvol TTou OXETICOVTAI PE TN
METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
oToV PETATTWANTH 1 TTPog To EEouaiodoTn-
pévo ZEpPIg TN BSH Oikiakég ZuoKeuég
AB.E.

‘OAeg o1 €TMOKEUEG TNG £yyUNONG TTPETTEI VO
yivovtal atéd 1o E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNG BSH
Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KavEva TTPOIGV TTOU
XPNOIYOTTOIEITAl TTEPAV TWV TTPOdIAYPAPWYV
YIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI
xenon).
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7.

10.

12.

H eyyunon kaAAg Aeimroupyiag Trou TrapéExeTal
OTTO TOV KATOOKEUQOTH) TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBoulv A TpoTToTToINBoUV e
OTTOIOOATTOTE TPOTTO OI TAIVIEG AOPaAEiag A
0ol €1I0IKEG DIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg A N NUEPOUNVia ayopdg.

H eyyunon dev kaAUTITEL

— ETokeuég, JETATPOTTEG 1) KOBAPITHOUG
TToU €Aafav XWpPa o€ KEVTPO service un
etouaiodotnuévo atd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— A\d&Bog xprion, uttePPOAIKN XpAON, XEI-
PICUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO hN CUPPWVO PE TIG 0dNYiEG TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPATNG Kai/n
OTa OXETIKA £YYPAPA XProNG, CUMTTEPI-
AauBavopévwy TG TTANPPEAOUS PUAAENG
TNG OUOKEUAG, TNG TITWONG TG CUCKEUNG
KATT.

— MMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud
oeIpdg.

— ZnJIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
aTTé aaTPATIEG, VEPO i} UYPATIa, QWTIA,
TTOAEPO, BNUOCIEG avaTapaxEs, AdBog
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUUATOG, R
o1T0I0dATTOTE AGYO TTOU €ival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU €0U-
01000TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H gyyunon trou Trpoo@épeTal TTavel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOGTNTA TNG GUOKEUNG

ueTapiBacTei o€ TPITO TTPOCWTTO ATTd TOV
apXIKO ayopaaoTr| TO OVOUQ TOU OTTOioU
avaypAgETal OTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAGN TNG GUOKEUNG YiveETal HOVO

epooov d¢v gival duvatn n emdIOPOwaon

TNG KATOTTIV TTIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMOKEUNG atTo To E€ouaiodotnuévo ZEpPRig

(n To €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNg BSH

Oikiokég Zuokeuég A.B.E.

. H kd&Be emiokeun A n avrikatdotaon eAaT-

TWHOTIKOU PJEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO
€yyunong Tou TTPOIOVTOG.

E¢aptApata Kal UAIKG TTou avTIKaBioTwvTal
KaTd T SIGPKEIa TNG EyyUNoNg ETTIOTPEPO-
VTal 0TO CUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIg OTToIEG AAANOYEG.
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Kendi glivenliginiz igin

Bu cihaz i¢in glvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baslamadan 6nce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi igin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amagli kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar igin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dukkanlarin,
barolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
igletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kuguk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar
ve sureler igin kullaniniz.

Bu cihaz sivi ya da yari kati besinlerin karistirilmasi, ¢ig meyve ve
sebzelerin dogranmasi/kiyilmasi, besinlerin purelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kup buzlarin dogranmasi
icin uygundur. Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi igin
kullanilamaz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

A\ Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti
cocuklardan uzak tutulmalidir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri duguk kisiler veya yeterli tecribesi ya da bilgisi olmayan
kisiler tarafindan ancak denetim altinda veya guvenli kullanim ve
buna bagli tehlikeler hususunda egitiimis ve anlamis olmalari sartiyla
kullanilabilir. Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.
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tr Kendi guvenliginiz igin

Cihazi sadece tipe etiketi Uzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazin kendisinde ya da baglanti
kablosunda ariza varsa kullanmayiniz. Igletme aninda hareket eden
aksesuar veya ek parcalar degistiriimeden once, cihaz kapatiimali
ve elektrik fisi prizden g¢ikariimalidir. Cihaz, basinda kimse yokken,
monte edilmeden dnce, sokulup pargalarina ayrilmadan dnce veya
temizlenmeden Once daima elektrik sebekesinden ayriimalidir.
Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek igin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip bagka bir uzman eleman
tarafindan degistiriimelidir. Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir
tehlike olusmasini 6nlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapilmalidir.

Bu cihaz igin glivenlik bilgi ve uyarilar
A\ Yaralanma tehlikesi

A\ Elektrik garpma tehlikesi

Motor blogunu kesinlikle suya sokmayiniz, musluktan akan su altina
tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikayip temizlemeyiniz.

Cihazin, karistirilacak besinlerin igslenmesi igin gerekli zamandan
daha uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz.

Daima komple monte edilmis mikser ile ve daima kapagi kapatiimis

sekilde calisiniz! Karistirma kabini sadece cihaz kapatiimisken ve

tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz veya takiniz. Kapatma isleminden

sonra bigak kisa bir sure daha hareket etmeye devam eder.

Daima komple monte edilmis genel dograyici ile calisiniz! Genel

dograyicilyl sadece cihaz kapatiimisken ve tahrik sistemi duruyorken

cikariniz veya takiniz.

/\ Haslanma tehlikesi!

Sicak malzemelerin islenmesinde ¢ok dikkatli olunuz.

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. Kapagi ¢alisma esnasinda daima bir el ile sabit tutunuz.
Bu esnada elinizi besin ilave etme deligine sokmayiniz!

Karistirma kabina azami 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi doldurunuz.

EEE yo6netmeligine uygundur.
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Gluvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti
Cihaz ancak karistirma kabi sonuna
kadar gevrilip sabitlenmisse devreye
sokulabilmektedir.

Kapatma otomatigi

Karistirma kabi galisma esnasinda isten-
meden ¢ozlillrse, cihaz otomatik olarak
kapanir.

Asir yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda kendi-
liginden kapanirsa, asiri yiklenmeye karsi
koruma sistemi aktiflestiriimistir. Muhtemel
sebepleri:

— Islenen malzeme miktarinin ok fazla
olmasi
— Kullanma stiresinin ¢gok uzun olmasi.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak islem
icin "Ariza durumunda yardim” boélimiine
bakiniz.

Genel bakig

Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz model-
leri tarif edilmektedir. Resimli sayfalarda
farkli modellere genel bir bakis sunulmak-
tadir (Resim [H).

Lutfen resimli sayfalari aginiz.

1 Motor blogu

2 Isikh halkali doner salter
Cihaz galismaya hazir olunca (on) igikl
halka yavas sekilde yanip soner. Cihaz
devrede oldugu zaman 1sikli halka
araliksiz yanar. Hizli yanip sénme bir
hata oldugunu gosterir (bakiniz "Ariza
halinde yardim”).

a MMB43..:
0/off = Stop
on = Cihaz agiktir
1 = En dusiUk ¢alisma devir sayisi
5 = En ylksek calisma devir sayisi

Guvenlik sistemleri tr

b MMB64..:
0/off = Stop
on = Cihaz agiktir
min = En dUsUk ¢alisma devir sayisi
max = En yiksek galisma devir sayisi
Pulse = En yUksek ¢alisma devir sayisi
ile darbe devresi, istediginiz sure i¢in
salteri darbe konumunda tutunuz

¢ MMBS65.. :
0/off = Stop
on = Cihaz acgiktir
min = En dusuk ¢alisma devir sayisi
max = En yuksek ¢alisma devir sayisi

3 Hizh segim tuslar

En iyi sonuglar igin 6n ayarli tuslar.

Modele bagl olarak:

B = Kip buz dogramak igindir
(kinlmig buz). Tusu 1x kisa
tetikleyiniz.

&  =Kansik icecekler ve koyu
kivamli icecekler yapmak igindir.
Tusu 1x kisa tetikleyiniz. Daha
ince bir sonug elde etmek igin
tusa ikinci kez basiniz.

JB\ = Genel dograyicida dogramak
icindir. Tusu 1x kisa tetikleyiniz.
Resim [eF'deki tabloya dikkat
ediniz!

Pulse = En yUksek devir sayisi ile darbe
devresi. Tusu istediginiz sure
icin sabit tutunuz.

B/& 13\ hizl secim tuslarinin tetik-

lenmesinden sonra 6n ayarli program

calismaya baglar. Programi erken sona
erdirmek igin, herhangi bir hizli se¢im
tusunu tetikleyiniz veya ddner salteri
0/off (kapali) konumuna cgeviriniz.

Kablo sarma diizeni

Tahrik sistemi

Mikser bigakli / Dograma bigakli bigak

mesnedi ve conta

Modele bagli olarak: Mikser kabi ve

genel dograyici kabi igin kullanihr.

7 Borosilikat camdan karigtirma kabi
Ozellikle 1stya karsi dayaniklidir, cok
sicak malzemelerin de islenmesini
mumkan kilar.

8 Takviye delikli kapak

9 Olgekli 6lgii kabi (azm.50 ml)

o G h
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tr Cihazin kullaniimasi

10 Koyu kivamli i¢ecek linitesi*
Meyvelerden ve baska malzemelerden
icecek ve koyu kivamli icecek yapmak
icindir. Bu Unite, ¢ekirdeklerin ve diger
kati parcalarin suzulip ayrilmasini ve
iceceklere karismamasini saglar.

11 Universal dograma kabi*

*BUtlin modellerde yoktur.

Cihazin kullanilmasi

Hazirlanmasi

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

m  Motor blogunu diizgln, saglam ve temiz
bir zemin lzerine yerlestiriniz.

m Kabloyu gerekli uzunluga kadar aginiz.

Mikser
Mikser su islemler icin uygundur:

— Swvilann karistiriimasi ve koépurtilmesi,

— Cig meyve, sebze, findik turleri ve giko-
lata dogramak ve kiymak,

— Corba, pismis meyve ve sebze gibi
besinleri ptire seklinde islemek,

— Mayonez ve sos hazirlamak.

Cihaz asagidaki miktarlarin islenmesi igin
uygundur:

Kati besinler 100 g
Sivilar azami 1,51
Sicak veya kopuren sivilar azami 0,5 |

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser

kabinin icine elinizi sokmayiniz. Daima

komple monte edilmis mikser ile ve daima
kapagi kapatiimis sekilde calisiniz! Karis-
tirma kabini sadece cihaz kapatiimisken
ve tahrik sistemi duruyorken c¢ikariniz veya
takiniz. Kapatma isleminden sonra bigak
kisa bir stire daha hareket etmeye devam
eder.
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A Haglanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.
Karistirma kabina azami 0,5 litre sicak veya
képuren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikseri kesinlikle bos ¢alistirmayiniz. Daima
komple monte edilmis cihaz ile galisiniz.
Mikser kabini motor blogu Uzerine takinca
sonuna kadar gevirip sabitleyiniz.

Resim [&

m  Mikser kabini tabani yukari gelecek
sekilde konumlandiriniz.

m Contayi bigak mesnedi lizerine yerlesti-
riniz. Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlegtiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak mesnedini kulpundan tutunuz ve
mikser kabinin igine yerlestiriniz.
Pargalarin sekline dikkat ediniz
(Resim [E1-2a)!

m  Kulpu yana yatiriniz (Resim [E-2b).
Bdylelikle bigak mesnedi mikser kabi
icinde kilitlenir.

m  Mikser kabini geviriniz.

m  Mikser kabini motor blogundaki tahrik
sistemi Uzerine yerlestiriniz. Mikser
kabindaki ok isareti motor blogundaki
noktaya bakiyor olmalidir.

m  Mikser kabini saatin galisma yéninde
sonuna kadar cevirip sabitleyiniz.

m  Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Kapag! takiniz ve sonuna kadar agagi
bastiriniz.

m  Olgii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz: Doner salter
on (agik) konumunda.

m Doner salteri istediginiz calisma devir
sayisina ayarlayiniz.

veya

m Istediginiz hizli segme tusunu (i veya
&) tetikleyiniz.

m Karistirma islemi esnasinda kapagi
kenarindan sabit tutunuz. Elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!



Calisma devir sayisi igin oneriler:

Mayonez hazirlanmasi MIN/MAX*
Corbalar MAX
Smoothies & IMAX
Cig meyve ve sebze MAX
Kokteyl, milkshake & IMAX
Dondurulmus malzemeler MAX

kiip buz B/Pulse
Cok sert malzemeler Pulse

* MIN = En duslk galisma devir sayisi
MAX = En yiksek calisma devir sayisi

Malzeme ilave edilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

Ya

m  Kapagi ¢ikariniz.

m  Malzeme ilave edilmesi.

veya

m  Olgii kabini digari gikariniz.

m Sivilari ve kati (kliglik) malzemeleri
kapaktaki ilave etme deligi Gzerinden
doldurunuz.

m Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Koyu kivamli igecek unitesi ile
calisiimasi

Bu Unite sayesinde taze meyveler, sit, soya
sutl, yogurt ve meyve sulari ile koyu kivamli
icecek hazirlamak ¢ok kolaydir.

Resim

m  Mikseri yukarida tarif edildigi sekilde
hazirlayiniz.

m Mikser kabinin takilmasi ve gevrilip sabit-
lenmesinden sonra, koyu kivamli icecek
Unitesi mikser kabinin igine yerlestirilir.

m Kapag takiniz ve sonuna kadar asagi
bastiriniz.

m  Elektrik fisini prize takiniz.

m  Malzemeleri ilave etme deligi Uzerinden
mikser kabina doldurunuz; gerekirse
meyveleri dograyip kiglltiniz.

Dikkat!

Orn. avokado veya erik gekirdegi gibi biyik,

sert kisimlari mikser kabina koymayiniz.

Cihazin kullaniimasi tr

m  Olgii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.
m Cihazi devreye sokunuz.

Isiniz sona erdikten sonra

m  Doner galteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini cekip ¢ikariniz.

m  Mikser kabini saatin ¢alisma yoninin
tersine dogru cevirerek cikariniz.

m Kapagi mikser kabindan ¢ikariniz.

m  Mikser kabini bosaltiniz.

Koyu kivamli igecek initesi ile ilgili bilgi:

Olgii kabini kapaktan disari gikariniz ve koyu

kivamli icecek Unitesine takiniz. Boylelikle

kati pargalarin Uniteden ¢ikip igecegin icine

dismesi 6nlenmis olur.

m  Mikser kabini geviriniz ve deligi asagida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Bigak mesnedini ¢ikariniz.
Bunun igin kulpu yukari kaldiriniz ve
bigak mesnedini ¢ekip disari ¢ikariniz.

m TUm parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Genel dograyici

az miktarda et, sert peynir, sogan,
maydanoz, sarimsak, meyve ve sebzenin
dogranmasi igin.

Resim [el'deki tabloya dikkat ediniz!

Kahve ¢ekirdekleri, tane karabiber, seker,
hashas ve kara turplarin dogranmasi uygun
degildir.

Bilgi: Eger genel dograyici cihazin
teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
servis Uzerinden ismarlanabilir (siparig

no. 12007111).

/\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiciyi sadece cihaz kapatil-

migken ve tahrik sistemi duruyorken gika-

riniz veya takiniz.

Resim [3]

m  Genel dograyici kabini deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Dogranacak besinleri genel dograyicinin
icine doldurunuz.
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tr Cihazin temizlenmesi ve bakimi

m Contayi bigak mesnedi Uzerine yerlesti-
riniz. Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memigse, disariya sivi sizabilir.

m Bicak mesnedini kulpundan tutunuz ve
genel dograyici kabinin igine yerlesti-
riniz. Pargalarin sekline dikkat ediniz
(Resim [3]-2)!

m  Kulpu yana yatiriniz (Resim []-3).
Boylelikle bigak mesnedi genel dograyici
kabinin iginde kilitlenir.

m  Genel dograyici kabini geviriniz.

m  Genel dograyici kabini motor blogundaki
tahrik sistemi Uzerine yerlestiriniz. Genel
dograyici kabindaki ok isareti motor
blogundaki noktaya bakiyor olmalidir.

m  Genel dograyici kabini saatin ¢alisma
yoénlnde sonuna kadar gevirip
sabitleyiniz.

m Cihazi devreye sokunuz: Doner salter
on (acik) konumunda.

m Doner salteri Pulse konumuna geviriniz
ve sabit tutunuz.

veya

m Istediginiz hizli segme tusuna (modele
bagli olarak Jg\ veya Pulse) basiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun galigirsa,
malzeme o kadar ince kesilir. istenilen
dograma sonucuna otsu baharatlarda ¢ok
kisa bir siire sonra erigilebilir.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini cekip ¢ikariniz.

m  Genel dograyici kabini saatin ¢alisma
yoninin tersine dogru gevirerek gikariniz.

m  Genel dograyici kabini geviriniz.

m  Bigak mesnedini ¢ikariniz. Bunun igin
kulpu yukari kaldiriniz ve bigak mesne-
dini ¢ekip disari ¢ikariniz.

m  Genel dograyici kabini bosaltiniz.

m  Dogranmis gida maddelerinin artiklarini
uygun bir yardimci alet (6rnegin kasik)
ile aliniz.

m Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.
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Cihazin temizlenmesi ve

bakimi
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur!

itinali bir temizlik, uzun siireli bir dayaniklilik
sagdlar. Munferit pargalarin temizlenmesine
genel bir bakis igin bakiniz Resim [3.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Motor blogunu kesinlikle suya sokmayiniz,
musluktan akan su altina tutmayiniz ve
bulasik makinesinde yikayip temizlemeyiniz.

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylizeyi
zarar gorebilir.

Yararh bilgiler:

— Pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz iyi olur. Bdylelikle artiklar
kuruyup yapismaz ve plastik kisimlara
zarar verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva
ettigi eterli yaglardan dolayt).

— Orn. havug ve kirmizi lahana gibi besin-
lerin islenmesinde, plastik parcalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler igin kullanilan az miktarda likit
yag ile silinebilir.

Motor blogunun temizlenmesi

m Elektrik figini gekip cikariniz.

= Motor blogunu nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m  Ardindan silip kurulayiniz.

Bigak mesnedinin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme islemi icin bir firga

kullaniniz.

Bicak mesnedini bulasik makinesinde degil,
musluktan akan su altinda bir firga ile temiz-
leyiniz. Suyun i¢inde birakmayiniz! Contayi
temizlemek igin ¢ikariniz.



Mikserin temizlenmesi

Mikser kabi, koyu kivamli icecek Unitesi,
kapak ve bicak mesnedi bulasik makine-
sinde yikanmaya elveriglidir.

Yararh bilgi: Cihaza takilmis mikser kabinin
icine biraz su ve bulasik deterjani doldu-
runuz. Birkag saniye Pulse konumunda
galistiriniz. Suyu dokip bosaltiniz ve mikser
kabini temiz su ile durulayiniz.

Universal dograyicinin
temizlenmesi

Genel dograyici kabi bulasik makinesinde
yikanmaya elverislidir.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza gideriimeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden g¢ikariimahdir.

Onemli not
Doner salterdeki 1sikl halka asagidaki
durumlarda hizl yanip séner:

— Mikser kabi ya da genel dograyici kabi
yerine dogru yerlestirimemisse,

— Mikser kabi ya da genel dograyici kabi
calistirma esnasinda ¢ozllUrse,

— Galistirma esnasinda s6z konusu olan bir
asiri yuklenmeden dolayr motor durursa.

Arnza:
Cihaz harekete gecmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asiri yiiklenme s6z konusu oldu
(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi) ve
elektronik sigorta devreye girdi.

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini cekip ¢ikariniz.

m  Asiri yiklenme sebebini gideriniz.

m Cihaz tekrar ¢aligtiriniz.

Muhtemel nedeni:
Karistirma kabi ya da genel dograyici kabi
¢cOzuldi.

Ariza durumunda yardim tr

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m  Mikser kabini ya da genel dograyici
kabini yerine dogru takiniz ve sonuna
kadar cevirip sabitleyiniz.

m Cihaz tekrar calistininiz.

Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, litfen

yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki yetkili

servislerin adreslerine bakiniz) basvurunuz.

Tarifler

Genel uyarilar:

Kati icerikleri sivilar ile karistirirken dncelikle
sivinin yarisini bosaltip karistiriniz, ardindan
kalan yarisini ekleyiniz.

Meyve pireli igecekler (Smoothie) hazir-
larken, mikser kabini bosalttiktan sonra
yeniden yerlestiriniz ve kalan siviy1 dokmek
icin kisa sureyle en yuksek kademede
calistiriniz.

Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece
bitin yumurta kullanilarak
hazirlanabilir.

Temel tarif:

1 yumurta

15 g sirke veya limon suyu
1 tutam tuz

1 tutam seker

250 ml sivi yag

Malzemelerin sicakhgi ayni olmalidir.

m  Mikserde dusuk bir devir sayisi
ayarlaymniz.

m BUtln malzemeleri (yag harig) disik
devirde karigtiriniz.

m  Mikseri en yuksek kademeye getiriniz,
yagi yavas yavas huni Gizerinden
mikserin icine dokinuz ve yakl. 2 dakika
karistiriniz.
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tr Tarifler

Cikolatali sicak sut

50-75 g donmus kalip cikolata

72 It. sicak sut

istege gore kremsganti ve gikolata
parcgaciklari

m Kalip cikolatayi pargalayiniz (yaklasik
1 cm buyuklikte pargalar) ve en yiksek
devir sayisinda mikserin icinde dograyiniz.

m Mikseri kapatiniz ve huni Gzerinden sicak
sUtu ilave ediniz.

m 1 dakika en yiiksek devir sayisinda
karistiriniz.

m Cikolatal sicak sutl bardaklara doldu-
runuz ve istege gore bardaklara krem-
santi ve ¢ikolata pargaciklari ilave ederek
servis yapiniz.

Vanilyall muzlu sut
2-3 muz (yakl. 300 g)

2-3 dolu ¢orba kasigi vanil-
yali dondurma veya limonlu
dondurma (80-100 g)

2 paket vanilya sekeri

Y2 It sit

m  TUm malzemeleri mikser kabina
doldurunuz.

m Hizli segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karistiriniz.

ipucu: Bu tarif Smoothie hazirlamak igin de
kullanilabilir.

Meyve kasesi

250 g dondurulmus meyve

(6rn. cilek, muz, portakal,

elma)

50-100 g seker

500 ml soguk su

istege gére buz

m  Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve parga
parca dograyiniz.

m  Kullanmadan 6nce taze meyveleri
dondurunuz.

m  TUm malzemeleri (buz harig) mikser
kabina doldurunuz.
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m  Hizli segme tusunu &/ tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karistiriniz.

m Istege gore buz koyarak servis yapiniz.

Sporcu kokteyli

2-3 portakal (yakl. 600 g)

1-2 limon (yakl. 150 g)

Y2-1 ¢orba kasigi seker

veya bal

Ya | elma suyu

Y | maden suyu

istege goére buz

m Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz ve parga parcga kesiniz.

= TUm malzemeleri (elma suyu ve maden
suyu hari¢) mikser kabina doldurunuz.

m  Hizli segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karistiriniz.

m  Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

m icecek kdpiiriinceye kadar, mikseri
kisaca galistiriniz.

m Kokteyli bardaklara doldurunuz ve istege
gore buz koyarak servis yapiniz.

Yesil Smoothie

1 yesil elma (yakl. 100 g)

Bir limonun suyu (yakl. 20 g)

20 g yesil lahana

10 g sap kereviz

10 g kisnis yapraklari

10 g Keten tohumu

1 g 6gatilmus targin

250 g sogutulmus su

m Elmayi, kerevizi (sap) ve yesil lahanayi
kusbasi seklinde kesiniz.

m  Suyun bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m  TUm kati malzemeleri koyu kivamli
icecek Unitesine doldurunuz ve Uzerine
su doldurunuz.

m  Hizli segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m Pulse konumunda 60 saniye karigtiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarif, koyu kivamli icecek

Unitesi kullanilmadan da uygulanabilir.



Uzimli koyu kivamli

icecek

250 g yesil Gzim

25 g taze 1spanak

100 g dondurulmus muz pargalari

200 ml soguk yesil gay (cocuklar igin

uygundur)

m  Cayin bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m  Uzimleri, ispana@i ve muz pargalarini
koyu kivamli igecek Unitesine doldurunuz
ve Uzerine geri kalan cayi doldurunuz.

m  Hizli segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m  Koyu kivamli icecek hazir oluncaya
kadar en yuksek devir sayisi ile
karistiriniz.

Kirmizi puding

400 g meyve (gekirdeksiz visne,
ahududu, Frenk Gzimd, gilek,
bégurtlen)

100 ml visne suyu

100 ml kirmizi sarap

80 g seker

1 paket vanilya sekeri

2 corba kasid! limon suyu

1 bigak ucu karanfil (6gutilmus)
1 tutam targin (6gutiimus)

8 tabaka jelatin

m Jelatinleri soguk suda yaklagik 10 dakika
yumusatiniz.

m Bitin malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.

m Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firinda eritiniz; kaynatmayiniz!

m Sicak meyveleri ve jelatini disuk devir
sayisl ile yakl. 1 dakika karistiriniz.

m Pudingi soguk su ile calkanmis kaselere
doldurunuz ve soguk bir yerde bekletiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi
islenmelidir!

Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpilmis krema
veya vanilya sosu ile yenilirse daha lezzetli
olur.

Tarifler tr

Feslegen ezmeli sos

10 g cam fistigi

3 g sarmisak

5 g kasigi tuz

40 g Parma peyniri

10 g taze feslegen

70 g zeytin yagi

m  Cam fistigini, sarimsagi, tuzu ve Parma
peynirini cam kabin i¢ine doldurunuz ve
bigak mesnedi ile kapatiniz.

m 15 saniye boyunca Pulse kademesinde
ufalayiniz.

m Feslegen ve zeytinyadi ilave ediniz ve
tim malzemeleri 10 saniye boyunca
Pulse kademesinde karistiriniz.

Kabak ¢orbasi

600 g sar etli (bal) kabak

200 g patates

11sebze suyu

2 sogan

2 dis sarimsak

Ogiitiilmiis karabiber ve tuz

30 g tereyagi

2 corba kasigr sizma zeytinyagdi

5-6 yaprak feslegen

2-3 yaprak ada gayi

1 dal maydanoz

1 dal kekik

1 dal mercankdgsk

Ya cay kasigi 6gUitulmus targin

Zevkinize goére rendelenmis parmesan

peyniri

m Kabag: dilimler halinde kesiniz, kabu-
gunu ve cekirdeklerini temizleyiniz.
Kabagi kuglk parcalar halinde kesiniz.

m Patateslerin kabugunu soyunuz ve onlari
da klguUk pargalar halinde kesiniz.

m  Soganlarin kabugunu soyunuz, kigik
parcalar halinde dograyiniz ve bir tava
icinde tereyagi, zeytinyagi ve dogranmis
sarimsak ile yavasca kizartiniz.

m Kabak ve patates parcalarini ilave edip
karistiriniz ve yumusayincaya kadar
pisiriniz. Yavas yavas sebze suyunu ilave
ediniz ve bir demet halinde baglanmig
otsu baharatlari ilave ediniz.

m  Yaklasik 25-30 dakika hafif ateste
pismeye birakiniz ve ihtiyaca gore sebze
suyu ilave ediniz.

135



tr Elden ¢ikartiimasi

m Otsu baharat demetini ¢ikariniz.

m Zevke gore tuz ve karabiber ilave ediniz,
bir tutam targin ekleyiniz ve biraz sizma
zeytinyagi ile tatlandiriniz.

m  Corbayi 500 ml kadar porsiyonlar halinde
mikser kabina doldurunuz ve pire
halinde igleyiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi

islenmelidir!

m Servis yapmadan Once uzerine rende-
lenmis parmesan peyniri serpistiriniz.

Kimyonlu havug ¢orbasi

780 g havug

720 ml su

1 cay kasigi kimyon

Tuz ve karabiber

m Havuglari kup seklinde dograyiniz
(yakl. 15x15 mm).

m Havuglari ve suyu karistirici haznesine
koyunuz.

m Birkag saniye en yiksek hizda
karigtiriniz.

m  Karigimi bir pisirme tenceresine aliniz ve
kimyon ekleyiniz.

m  TUmlni 30 dakika sireyle pisiriniz.
Daha sulu bir corba olmasini istiyorsaniz,
pisirme sirasinda su ekleyebilirsiniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

136

Elden cikartiimasi
Ambalaji cevre dostu bir sekilde

ﬁ elden ¢ikarin. Bu urtin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gére
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, urtnlerin geri toplan-
masi ve geri donustiurdlmesi ile ilgili
yapliyi belirtir. Litfen cihazi aldiginiz
magazadan guncel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igcerisinde bu
garantiden yararlanabilmek igin, cihazi
satin aldiginizi gdsteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
diigmesinden kapatip kaldiriniz.



Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o OIS Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Dla wiasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy starannie przeczytac

niniejszg instrukcje obstugi, aby zapoznac¢ sie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem
przestrzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem
urzgdzenia. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do

uzytku komercyjnego lecz skonstruowane z przeznaczeniem do
przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Uzytkowanie o charakterze podobnym do domowego obejmuje

np. uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w
sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych)
przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Urzgdzenie uzywac do przetwarzania srednich ilosci produktow na
potrzeby gospodarstwa domowego. To urzgdzenie jest przeznaczone
do mieszania ptynnych lub pottwardych artykutéw spozywczych, do
rozdrabniania/siekania surowych owocow i warzyw, do wytwarzania
potraw puree i do rozdrabniania mrozonek (np. owocéw) lub kostek
lodu. Nie uzywac do przetwarzania innych artykutow lub substanc;ji
oprécz tych zaleconych przez producenta. Prosze starannie
przechowywac instrukcje obstugi.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu
kolejnemu wiascicielowi.

Ogdlne wskazéwki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzgdzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.

Urzadzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia / wiedzy tylko

pod kontrolg osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby
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pl Dla wtasnego bezpieczenstwa

obstugujacej urzadzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze
urzgdzenia oraz po zrozumieniu zagrozenh wynikajgcych z obstugi
urzgdzenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem. Urzgdzenie nalezy
podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej. Uzywac tylko w zamknigtych pomieszczeniach.
Urzgdzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewod
zasilajgcy i samo urzagdzenie nie sg uszkodzone. Przed wymiang
elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych, ktdre znajdujg

sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢
urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke z gniazdka sieciowego. Zawsze wytgczaé
urzgdzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem i demontazem
oraz przed czyszczeniem. Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu
zasilajgcego o ostre krawedzie ani gorgce powierzchnie. Aby
unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego
nalezy zleci¢ jego wymiane wyfgcznie producentowi albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach

i odpowiednich uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia moze
przeprowadzi¢ tylko nasz autoryzowany punkt serwisowy.

Wskazoéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Napedu miksera nigdy nie zanurza¢ w wodzie i nie my¢ pod biezgca
wodg ani w zmywarce.

Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia dtuzej niz to
konieczne do odpowiedniego zmiksowania produktow.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami /
obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie wktadac¢ rgk do zatozonego miksera.

Zawsze uzywac z catkowicie ztozonym mikserem i zawsze z

natozong pokrywg! Dzbanek miksera zdejmowac i naktadac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone i naped jest nieruchomy.

Po wytgczeniu ndz obraca sie jeszcze przez chwile ruchem

bezwtadnosciowym.

Zawsze uzywac tylko z catkowicie ztozonym rozdrabniaczem

uniwersalnym! Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac i naktadac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone i naped jest nieruchomy.
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/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowac najwiekszg ostroznosc¢ przy przetwarzaniu gorgcych
sktadnikow. Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez
lejek w pokrywie wydostaje sie para. Podczas pracy zawsze
przytrzymywac pokrywe jedng rekg. Nie wkfadac palcow do otworu
wsypowego! Do dzbanka miksera wlewac tylko maksymalnie 0,5 |

gorgcych lub pienigcych sie ptyndw.

Systemy zabezpieczajace

Blokada wigczenia

Urzadzenie mozna wigczy¢ tylko wtedy, gdy
dzbanek miksera zostat przekrecony az do
oporu.

Automatyczne wytgczanie
Urzadzenie wytgcza sie automatycznie, gdy
dzbanek miksera przypadkowo poluzuje sie
podczas pracy.

Zabezpieczenie przed

przecigzeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik

wylgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze

wigczyt sie system zabezpieczenia przed

przecigzeniem. Mozliwe przyczyny:

— zbyt duza ilo$¢ produktéw do
przerobienia,

— za dtugi czas nieprzerwanej pracy.

Sposoéb postepowania w przypadku zadzia-
tania ktéregos systemu zabezpieczajgcego
opisany jest w rozdziale ,Usuwanie drobnych
usterek®.

Opis urzadzenia
Niniejsza instrukcja obstugi opisuje
rozne modele. Na stronach z rysunkami

zamieszczony jest przeglad roznych modeli
(Rysunek [{).

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z
rysunkami.

1 Naped miksera

2 Przelacznik obrotowy z pierscieniem
podswietlanym
Pierscien podswietlany miga powoli,
gdy urzadzenie jest w gotowosci do
dziatania (on). Pierscien podswietlany
Swieci ciggle, gdy urzadzenie pracuje.
Szybkie miganie sygnalizuje wystgpienie
zaktdcenia (patrz ,Usuwanie drobnych
usterek”).

a MMB43..:
0/off = stop
on = urzgdzenie wtgczone
1 = najnizsza robocza predkos¢
obrotowa
5 = najwyzsza robocza predkosé
obrotowa

b MMB64..:
0/off = stop
on = urzgdzenie wtgczone
min = najnizsza robocza predkos$¢
obrotowa
max = najwyzsza robocza predkos¢
obrotowa
Pulse = funkcja pracy pulsowej z
najwyzszg predkoscig obrotowa; przy-
trzymac przetgcznik, gdy urzadzenie ma
pracowac
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¢ MMB65.. :

0/off = stop

on = urzgdzenie wigczone

min = najnizsza robocza predkos¢

obrotowa

max = najwyzsza robocza predkosc

obrotowa

3 Przyciski wybierania programu

Przyciski z programem do uzyskania

optymalnych rezultatéw.

Zaleznie od modelu:

B = Do rozdrabniania kostek lodu
(crushed ice). 1x krotko naci-
sngc przycisk.

& = Do przyrzadzania napojow
miksowanych i smoothie.
1x krétko nacisng¢ przycisk.
W celu uzyskania jeszcze
bardziej rozdrobnionego efektu,
wcisngc przycisk drugi raz.

JB\, = Do rozdrabniania w rozdrab-
niaczu uniwersalnym. 1x krotko
nacisng¢ przycisk. Zwrocic
uwage na tabele na rys. [€]!

Pulse = Funkcja pracy pulsowej z

najwyzszg predkoscig obrotowa.

Przytrzymac przycisk, gdy urza-
dzenie ma pracowac.

Po nacisnieciu przycisku wybierania
programu %/%f/@\ zaczyna przebiegac
wybrany program. W celu wcze$niej-
szego zakonczenia programu wystarczy
nacisng¢ dowolny przycisk wybierania
programu albo przekreci¢ przetgcznik
obrotowy na 0/off.

4 Schowek na elektryczny przewéd
zasilajacy

5 Naped

6 Uchwyt noza wraz z nozem do mikso-
wania/rozdrabniania i uszczelka
Zaleznie od modelu: Jest uzywany w
dzbanku miksera i pojemniku rozdrab-
niacza uniwersalnego.

7 Dzbanek miksera ze szkta borokrze-
mowego
Odporny na wysokie temperatury, umoz-
liwia przetwarzanie bardzo gorgcych
sktadnikow.

8 Pokrywa z otworem do napetniania
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9 Kubek pomiarowy ze skalg
(maks. 50 ml)

10 Wkiadka smoothie*
Do przetwarzania owocow i innych skiad-
nikdw na soki i smoothie. Zadaniem tej
wkifadki jest odfiltrowanie pestek i innych
sktadnikéw statych, zeby nie przedostaty
sie do napojéw.

11 Pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego*

* Nie dla wszystkich modeli.

Obstuga

Przygotowanie

m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia®“.

m  Naped miksera ustawi¢ na gtadkim,
wytrzymatym i czystym podtozu.

m Kabel rozwing¢ na potrzebng dtugosé.

Mikser
Mikser nadaje sie do

— rozdrabniania i siekania surowych
owocow, warzyw, orzechdéw i czekolady,

— do przyrzadzania zup i puree z gotowa-
nych owocow i warzyw,

— przyrzadzania majonezu i SOsow.

Urzgdzenie nadaje sie do przetwarzania
nastepujacych ilosci:

Sktadniki state 100 g
Ptyny maks. 1,51
Ptyny gorace lub pienigce sie | maks. 0,51

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wkfada¢ rak do natozonego

dzbanka miksera. Zawsze uzywac z catko-

wicie ztozonym mikserem i zawsze z nato-
zong pokrywa! Dzbanek miksera zdejmowac

i naktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytgczone i naped jest nieruchomy. Po wytg-

czeniu ndéz obraca sie jeszcze przez chwile
ruchem bezwtadnos$ciowym.



A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktéw
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para. Do
dzbanka miksera wlewac tylko maksymalnie
0,5 I gorgcych lub pienigcych sie ptynow.
Uwaga!

Nigdy nie wtgczac¢ pustego miksera. Zawsze
uzywac tylko kompletnie ztozone urzgdzenie.
Dzbanek miksera natozy¢ na naped miksera
i mocno przekreci¢ az do oporu.

Rysunek [}

m Dzbanek miksera odstawi¢ w pozycji z
dnem do gory.

m Natozy¢ uszczelke na uchwyt noza.
Zwréci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
dtowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

dtowo natozona, wtedy moze wyptyngc¢ ptyn.

m Uchwyt noza chwyci¢ za rekojesc i
wiozy¢ do dzbanka miksera.

Zwréci¢ uwage na ksztatt czesci
(rysunek [&-2a)!

m  Obrécic rekojesé (rysunek [F-2b). Przy
tym nastepuje zaczepienie uchwytu noza
w dzbanku miksera.

m Przekreci¢ dzbanek miksera.

m Dzbanek miksera natozy¢ na naped
miksera. Strzatka na dzbanku wskazuje
na kropke na napedzie miksera.

m Przymocowac dzbanek miksera przekre-
cajgc go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara az do oporu.

m  Wiozy¢ sktadniki.

m Natozy¢ pokrywe i wcisngc jg az do
oporu.

m  Kubek pomiarowy wtozy¢ do otworu do
napetniania.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wigczy¢ urzagdzenie: Przetgcznik obro-
towy na on.

m Przetgcznik obrotowy ustawi¢ na wyma-
gang predkos¢ obrotowa.

albo

m Nacisng¢ przycisk wybierania programu
(i 1ub &)

m Podczas miksowania przytrzymywac
pokrywe chwytajac jg na brzegu. Nie
wkiadac rgk do otworu do napetniania!

Obstuga pl

Zalecenia dotyczace predkosci

obrotowych

Ubijanie majonezu MIN/MAX*
Zupy MAX
Smoothies & IMAX
surowe owoce i warzywa MAX
koktajle, shake mleczny & IMAX
sktadniki mrozone MAX
kostki lodu B/Pulse
bardzo twarde skfadniki Pulse

* MIN = najnizsza robocza predkos¢
obrotowa
MAX = najwyzsza robocza predkos¢
obrotowa

Dodawanie sktadnikéw

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

Albo

m  Zdjgé pokrywe.

m Dodawanie skladnikow.

albo

m  Wyjgc¢ kubek pomiarowy.

m Plyny i sktadniki state (drobniejsze)
wsypywac przez otwor do napetiania w
pokrywie.

m Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Praca z wkiadka smoothie

Dzieki tej wktadce szczegdlnie tatwe staje

sie przygotowanie smoothie ze Swiezych

owocow, mleka, mleka sojowego, jogurtu i

sokow.

Rysunek

m  Mikser przygotowac w sposdb powyzej
opisany.

m Po natozeniu i dokreceniu dzbanka
miksera nalezy wtozy¢ wktadke smoothie
do dzbanka.

m Natozy¢ pokrywe i wcisngc¢ jg az do
oporu.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Sktadniki wsypac¢ do dzbanka miksera
przez otwor do napetniania, w razie
potrzeby uprzednio rozdrobni¢ owoce.
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Uwaga!

Do dzbanka nie wktada¢ miksera duzych,
twardy sktadnikéw takich, jak np. pestki
awokado lub sliwek.

m  Kubek pomiarowy wtozy¢ do otworu do
napetniania.
m  Wigczy€ urzadzenie.

Po pracy

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ dzbanek miksera przekrecajac go
przeciwnie do ruchu wskazdéwek zegara.

m Zdjgc¢ pokrywe z pojemnika miksera.

m  Oprdzni¢ dzbanek miksera.

Wskazéwka dotyczaca wkiadki smoothie:

Kubek pomiarowy wyjg¢ z pokrywy i wtozy¢

go do wktadki smoothie. To zapobiega

wypadnieciu statych sktadnikdéw z wktadki do

napoju.

m  Obroci¢ dzbanek miksera i odstawi¢
otworem skierowanym w dot.

m  Wyjgc¢ uchwyt nozy.
W tym celu odchyli¢ rekojes¢ do gory i
wyciagna¢ uchwyt noza.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Rozdrabniacz uniwersalny

do rozdrabniania mniejszych ilosci miesa,
twardego sera, cebuli, pietruszki zielonej,
czosnku, owocow i warzyw.

Zwroci¢ uwage na tabele na rys. [€!

Nie wolno rozdrabnia¢ kawy ziarnistej, ziaren
pieprzu, cukru, maku oraz chrzanu.

Wskazoéwka: Jezeli rozdrabniacz uniwer-
salny nie nalezy do zakresu dostawy (patrz
przeglad modeli), mozna go zamowi¢ w
punkcie zakupu urzgdzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 12007111).

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajagcym sie
napedem!

Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac i

naktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytgczone i naped jest nieruchomy.
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Rysunek [3]

m Kubek rozdrabniacza uniwersalnego
odstawi¢ otworem skierowanym w gory.

m Produkty spozywcze do rozdrobnienia
wiozy¢ do kubka rozdrabniacza
uniwersalnego.

m  Natozy¢ uszczelke na uchwyt noza.
Zwrdéci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
diowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

diowo natozona, wtedy moze wyptyng¢ ptyn.

m  Uchwyt noza chwyci¢ za rekojes¢ i
wiozy¢ do kubka rozdrabniacza uniwer-
salnego. Zwrdci¢ uwage na ksztatt czesci
(Rysunek [31-2)!

m  Obrdci¢ rekojes¢ (Rysunek [1-3). Przy
tym nastepuje zaczepienie uchwytu noza
w kubku rozdrabniacza uniwersalnego.

m  Obroci¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.

m  Kubek rozdrabniacza uniwersalnego
natozy¢ na naped miksera. Strzatka na
kubku wskazuje na kropke na napedzie
miksera.

m  Przymocowac kubek rozdrabniacza
uniwersalnego przekrecajgc go w
kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara az do oporu.

m  Wiaczy¢ urzadzenie: Przetgcznik obro-
towy na on.

m Przetagcznik obrotowy przekreci¢ na
Pulse i przytrzymac.

albo

m  Wecisngé odpowiedni przycisk (J@\ lub
Pulse, zaleznie od modelu).

Wskazoéwka: Im dtuzej wigczone jest urza-

dzenie, tym drobniejsze sg przetwarzane

produkty. Zadany wynik rozdrabniania,

w przypadku rozdrabniania ziét, mozna

uzyskac juz po bardzo krétkim wtgczeniu

urzgdzenia.

Po pracy

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjgc¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m  Zdjgc¢ kubek rozdrabniacza uniwersal-
nego przekrecajgc go przeciwnie do
ruchu wskazoéwek zegara.



m  Obréci¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.

= Wyjac¢ uchwyt nozy. W tym celu odchyli¢
rekojesc¢ do gory i wyciggna¢ uchwyt
noza.

m  Oprdznic¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.

m Resztki rozdrobnionych produktow wyjaé
z pojemnika za pomocg odpowiedniego
srodka pomocniczego (np. tyzki).

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacija“.

Czyszczenie i pielegnacja
Urzgdzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwacji!

Doktadne czyszczenie gwarantuje dtugag
trwatos¢ urzadzenia. Zasady czyszczenia
poszczegdlnych czesci pokazano na
rysunku &

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym!

Napedu miksera nigdy nie zanurza¢ w

wodzie i nie my¢ pod biezgcg wodg ani

w zmywarce.

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkéw

czyszczacych. Powierzchnie mogg ulec

uszkodzeniu.

Wskazowki:

— Najlepiej oczysci¢ wszystkie czesci
natychmiast po ich uzyciu. Wtedy resztki
nie przysychajg i nie uszkodzg tworzywa
sztucznego (np. olejki eteryczne przy-
praw kuchennych).

— Przy tarciu np. marchewki i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je
wyczysci¢ za pomocg kilku kropel oleju
jadalnego.

Czyszczenie napedu miksera

m  Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Naped miksera wytrze¢ wilgotng
szmatka. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Potem wytrze¢ do sucha.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Czyszczenie uchwytu noza

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uchwytu noza nie my¢ w zmywarce, lecz
umy¢ szczotkg pod biezgcg woda. Nie
pozostawia¢ w wodzie! Wyja¢ uszczelke w
celu umycia.

Czyszczenie miksera

Kubek miksera, wktadka smoothie, pokrywa
i kubek pomiarowy nadajg sie do mycia w
zmywarce.

Wskazowka: Do zatozonego miksera wla¢
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Wigczy¢ urzadzenie na kilka sekund
na zakres Pulse. Wyla¢ wode i wyptukaé
mikser czystg woda.

Czyszczenie rozdrabniacza
uniwersalnego

Kubek rozdrabniacza uniwersalnego nadaje
sie do mycia w zmywarce.

Usuwanie drobnych
usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Przed przystgpieniem do usuwania

usterek nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka

sieciowego.

Wazna wskazoéwka

Pierscien podswietlany miga szybko,

— gdy dzbanek miksera lub kubek rozdrab-
niacza uniwersalnego nie jest prawidtowo
natozony,

— gdy dzbanek miksera lub kubek rozdrab-
niacza uniwersalnego poluzuje sie w
czasie pracy,

— gdy podczas pracy silnik zatrzyma sie z
powodu przecigzenia.

Usterka:
Urzadzenia nie da sie wtagczy¢ albo podczas
pracy wytgcza sie.
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Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np.

poprzez blokade narzedzi produktami

spozywczymi) w zwigzku z czym uruchomito

sie elektroniczne zabezpieczenie.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjg¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m UsungcC przyczyne przecigzenia.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Mozliwa przyczyna:

Dzbanek miksera lub kubek rozdrabniacza

uniwersalnego poluzowat sig.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Dzbanek miksera lub kubek rozdrab-
niacza uniwersalnego prawidtowo
natozy¢ i mocno przekreci¢ az do oporu.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Wazna wskazowka

Jezeli w opisany sposoéb nie da sie usung¢

wystepujgcych usterek, prosze zwrécic¢

sie do naszego autoryzowanego punktu

serwisowego (patrz spis adresow punktow

serwisowych na koncu instrukc;ji).

Przepisy kulinarne

Wskazoéwki ogdlne:

Najpierw mieszac sktadniki state z potowg
ilosci ptynu, a nastepnie doda¢ pozostatg
czes¢ piynu.

Podczas przygotowywania koktajli smoothie,
po oproznieniu dzbanka miksera umiescic
go ponownie i na krotko wigczy¢ najwyzszy
stopien, aby uzyskac reszte ptynu.

Majonez

Wskazéwka: W mikserze mozna
przygotowac majonez tylko z catych
jajek.

Przepis podstawowy:

1 jajko

15 g octu lub soku z cytryny

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg
temperature.
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m Mikser nastawi¢ na niskie obroty.
Wszystkie sktadniki (oprécz oliwy) zamie-
szac kilka sekund na niskich obrotach.
m  Mikser przetagczy¢ na wysokie obroty,
oliwe dolewac powoli przez lejek
i miksowac przez ok. 2 minuty.

Goraca czekolada

50-75 g mrozonej czekolady

w tabliczce

Y2 | goracego mleka

Bita Smietana i wiorki czekoladowe wedtug

uznania

m Czekolade pokroi¢ na kawatki (ok. 1 cm)
i catkowicie rozdrobni¢ w mikserze na
najwyzszych obrotach.

m  Wylgczy¢ mikser i wla¢ mleko przez
lejek.

s Miksowa¢ 1 minute na najwyzszych

obrotach.

m  Gorgcg czekolade wla¢ do szklanek,
przybrac bitg Smietang i posypac wior-
kami czekoladowymi..

Shake

waniliowo-bananowy

2-3 banany (ok. 300 g)

2-3 czubate tyzki lodow wani-

liowych lub cytrynowych (80-100 g)

2 torebki cukru waniliowego

Y2 | mleka

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do kubka
miksera.

m Nacisngé przycisk wybierania programu

albo

m  Miksowaé¢ 1 minute na najwyzszych
obrotach.

Wskazéwka: ten przepis jest rowniez

mozliwy z uzyciem smoothie.



Nektar owocowy
250 g zamrozonych owocéw
(np. truskawki, banan, poma-

rancza, jabko)
50-100 g cukru

500 ml zimnej wody
lody wedtug uznania

m  Owoce obra¢ i pokroi¢ na kawatki.

m Zamrazac¢ Swieze owoce przed dalszym
przetwarzaniem.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz lodu) wtozy¢
do kubka miksera.

m Nacisng¢ przycisk wybierania programu

albo

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Podawac¢ ewentualnie z lodami.

Koktajl sportowcéw
2-3 pomarancze (ok. 600 g)
1-2 cytryny (ok. 150 g)

Y2-1 tyzki cukru lub miodu
a | soku jabtkowego

Ya | wody mineralnej
ewentualnie kostki lodu

m Pomarancze i cytryny obra¢ ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie skifadniki (oprécz soku jabtko-
wego i wody mineralnej) wiozy¢ do kubka
miksera.

m Nacisna¢ przycisk wybierania programu

albo

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Dodac sok jabtkowy i wode mineralng.

m  Krétko miksowac, az do spienienia
napoju.

m  Koktajl wla¢ do kieliszkdw; mozna
podawac z kostkami lodu.

Przepisy kulinarne pl

Zielony Smoothie

1 zielone jabtko (ok. 100 g)

Sok z cytryny (ok. 20 g)

20 g jarmuzu

10 g todygi selera

10 g listkow kolendra

10 g siemienia Inianego

1 g mielonego cynamonu

250 g zimnej wody

m Jabitko, todygi selera i jarmuz pokroi¢ na
kawatki.

m  WIlac nieco wody do kubka miksera.

m  Wszystkie skfadniki wiozy¢ do wkiadki
smoothie i potem wla¢ wode.

m Nacisng¢ przycisk wybierania programu

albo
m  Miksowac¢ przez 60 sekund na stopniu
Pulse.

Wskazowka: Wykonanie tego przepisu
udaje sie rowniez bez uzycia wktadki
smoothie.

Smoothie z winogron

250 g zielonych winogron

25 g mtodego szpinaku

100 g zamrozonych

kawatkéw banana

200 ml zimna herbata zielona (nadaje si¢ dla

dzieci)

m  WIac nieco herbaty do kubka miksera.

= Winogrona, szpinak i kawatki banana
wsypac¢ do wktadki smoothie i wla¢
pozostatg herbate.

m Nacisng¢ przycisk wybierania programu

albo

m  Miksowac¢ z najwyzszg predkoscig obro-
towg, az smoothie bedzie gotowy.
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Przepisy kulinarne

Galaretka z owocami

400 g owocow (wypestkowane
wisnie, maliny, porzeczki, truskawki,
jezyny)

100 ml soku wisniowego

100 ml czerwonego wina

80 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

2 tyzki soku cytrynowego

1 szczypta gozdzika (mielonego)

1 szczypta cynamonu (mielonego)
8 ptatéw zelatyny

Zelatyne namoczy¢ ok. 10 minut w
zimnej wodzie.

Zagotowac wszystkie sktadniki (oprocz
zelatyny).

Zelatyne odcisna¢ i rozpusci¢ podgrze-
wajgc w kuchence mikrofalowej — nie
gotowac.

Gorace owoce i zelatyne miksowac z
niskg predkoscig obrotowg przez okoto
1 minute.

Galaretke wla¢ do kompotierek wyptuka-
nych zimng wodg i ochtodzi¢.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej
50 ml goracego pitynu w kubku miksera!

Wskazéwka: Deser owocowy smakuje z
ubitg $mietang lub sosem waniliowym.

Pesto z bazylii

10 g orzeszkdw piniowych

3 g czosnku

5 g soli

40 g sera parmezan

10 g Swiezej bazylii

70 g oleju z oliwek

m  Wsypac do szklanego pojemnika
orzeszki piniowe, czosnek, sol i ser
parmezan i zamkna¢ uchwytem noza.

m Rozdrabnia¢ przez 15 sekund na stopniu

Pulse.

m Dodac bazylig i olej z oliwek, potem
wszystko zmieszac¢ przez 10 sekund na
stopniu Pulse.

148

Zupa z dyni

600 g dyni z zéttym migzszem

200 g ziemniakow

1 I wywaru z warzyw

2 cebule

2 zabki czosnku

Mielony pieprz i sol

30 g masta

2 tyzki oleju z oliwek extra vergine

5-6 listkdw bazylii

2-3 listki szatwii

1 gatgzka pietruszki

1 gatgzka tymianu

1 gatazka majeranu

a tyzeczki zmielonego cynamonu

Tarty parmezan — wedtug uznania

m  Dynie poc¢wiartowaé, odkroi¢ skore i
usung¢ pestki. Dynie pokroi¢ na mate
kawatki.

m Obrac ziemniaki i rowniez pokroi¢ na
mate kawatki.

m Obrac cebule, drobno posiekac i lekko
przysmazy¢ na patelni z mastem, olejem
z oliwek i posiekanym czosnkiem.

m Dodac¢ kawalki dyni i ziemniakéw, dusi¢
na miekko czesto mieszajac sktadniki.
Bulion warzywny wlewa¢ matymi
porcjami i nastepnie doda¢ ziota zwig-
zane w maty bukiecik.

m  Gotowac 25-30 minut na matym
ptomieniu i w razie potrzeby dola¢
jeszcze nieco bulionu.

m Wyjac bukiecik ziot.

m Przyprawi¢ solg i pieprzem wedtug
uznania, doda¢ szczypte cynamonu i
nieco oleju z oliwek extra vergine.

m  Zupe wlewac do kubka miksera porcjami
po 500 ml i miksowac¢ az do otrzymania
konsystenciji puree.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej
50 ml goracego ptynu w kubku miksera!

m Przed podaniem posypac drobno tartym
parmezanem.



Zupa marchewkowa

z kminkiem

780 g marchwi

720 ml wody

1 tyzeczka kminku

sol i pieprz

m  Marchew pokroi¢ w kostke
(okoto 15x15 mm).

m  Wiozy¢ marchew i wode do dzbanka
miksera.

m  Mieszac przez kilka sekund z maksy-
malng predkoscia.

m  WIac¢ mieszanine do garnka i dodac
kminek.

m  Wszystko gotowac przez 30 minut.
Podczas gotowania mozna doda¢ wody,
jezeli zupa ma by¢ rzadsza.

m Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Ekologiczna utylizacja pl

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktéorym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umoéw rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.

149



uk [Ons Bawoi 6e3neku

LLimpo BiTaemo Bac 3 nokynkoto HOBOro 3micT

npunagy cipmu Bosch.

[opatkoBy iHhopmaLiito Npo Hally [ns Bawoi Ge3neKkn ...........cceeeveeeneennen. 150

npoaykuito By 3HarigeTe Ha Hawwii CTOPiHUI B CUCTEMM BEBMEKM .....ovveeeiiieeiieiieeeie 152

IHTEepHeETI. KOPOTKUA OTTISAL e 152
YAP@BIIHHS ....vveeeciiieee e 153
OUULLEHHS § AOTNIAA .. 156
[onomora Npy HEMONAAKAX ....eeeeevvveeeenns 156
ST (Y i 157
YTURNIBALIA .. 160
YMOBU FAPAHTIT ceveevieeeeeiiee e eeee e 160

Ona Bawoi 6e3neku

[MpounTanTe yBaXKHO L0 IHCTPYKLItO nepesn BUKOPUCTAHHSM,

06 03HAMOMUTUCS 3 BaXKIMBMMU BKa3iBKaMN 3 TEXHIKN OE3neKn i
ynpasniHHA ANs LbOoro npunaay.

Y pasi HegoTpMMaHHs BKa3iBOK LLOA0 NPaBUITbHOMO BUKOPUCTaHHS
npvnagy BMpPOBHMK He Hece BiANOBIAanNbHOCTI 3a 30MTKM, SKi BUHWUK
BHACINiQOK LbOro.

Llen npunag npusHayeHuin Ans nepepobku NPOAYKTIB Y 3BUYalHil
AN AOMALLHBOTO rOCroAapCTBa KiflbKOCTi B AOMALLHIX abo
noByToBMX yMOBaX i HE PO3paxoBaHUN OS5 BUKOPUCTAHHSA B
NPOMUCIOBUX LNAX.

3acTocyBaHHs1 B MOOYTOBMX YMOBaXx BKIOYaE, Hanp.:

BMKOPUCTaHHS B KYXHSIX AN CniBpOGITHUKIB MarasuHis, ogicis,
CiNbCbKOroCrnoAapCbKMX i iHLIMX NPOMUCIOBUX NIANPUEMCTB, a
TaKOX KOPUCTYBAHHS TOCTSIMU NaHCIOHIB, HEBENMVKUX FOTENIB i
NOAIGHMX 3a|<na,1:uB Mpunaz BUKOPMCTOBYBATM TiNbku Ansi nepepobku
NPOAYKTIB Yy 3BUYAHUX ANt AOMALLHBOIO roCnoAapCTBa KilbKOCTSX i
Bigpi3kax yacy.

Lle npunagasa npugatHe ona nepemilyBaHHs pigknx abo
HaniBTBepAMX NPOAYKTIB, ANs NoApiOHEHHS/CiYeHHA cupux ppykTiB
Ta OBOMIB Ta AN NpUrotysaHHs niope. He BukopuctoByBaTu A1
nepepobKkm iHWKX NPeaMETIB Y PEYOBMH.

36epiranTte, 6yab Nacka, iHCTPYKLitO 3 BUKOPUCTAHHS.

lMepenaTtu Lo IHCTPYKLUIIO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYNHUM KOPUCTYBa4am
pa3oM 3 npunagom.

3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHiKM 6e3neku

/\ He6e3neka BpaXeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

[itam 3aBopoHEHO KOpMCTyBaTUCA UMM Npunagom. lNpunag ta noro
LLUHYP XXMBMNEHHSA TPUMaTN OCTOPOHb Big Aiten. Ocobu 3 obmexeHnMmn
di3NYHNMK, CEHCOPHMMM ab0 PO3yMOBMMMW 34IBHOCTAMM YK 3
He[ornikoM JOCBIAYy Ta 3HaHb MOXYTb KOPUCTYyBaTUCA Npuniagamm
Tinbku nig Harnsgom abo nicnsa oTpMMaHHs BKasiBoK No 6e3nevyHomy
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[Ons Bawoi 6e3neku uk

BUKOPUCTaHHIO Npunaay Ta nicnsa 1oro, Kk BOHW YCBIOOMWUITA MOXIUBI
Hebe3nekn y 3B’43Ky 3 HeNnpaBUiIbHUM BUKOPUCTaAHHAM npunagy.
[iTam 3abopoHEHO rpatucs 3 npunagom.

Mpunag cnig nigknioYat 4o enekTpoMepeXxi Ta ekcnnyaTysaTtu
TiNbKW y BiAMNOBIAHOCTI 3 A@HUMKM Ha TabnmyLi 3 TEXHIMHUMMU
xapakrepuctukamu. Tinbkn na BUKOPUCTaAHHA B 3aKpUTUX
NPUMILLEHHSAX.

BukopucTyBaTtu Tinbku, AKWO y npuniagy i Noro LHypa XUBNEHHs
HeMae Hisikux NoLKOMKeHb. Nepen 3amiHow npunagas abo
A0OaTKOBUX AeTanen, aKki pyxatoTbes nig Yyac poboTun, npunag cnig
BUMKHYTW Ta Bi4’€4HATU Bif enekTpomMepexi.

3anuwaroun npunag 6es3 aornsay, a Takox nepeq noro CknagaHHsm,
po36upaHHaM abo ounLLIEHHAM, Npuiaz cnig 3aBXau Big'egHyBaTu
BiZl enekTpomepexi.

He TarHyTn WHyp X1BNEHHS Yepes rocTpi Kpai abo rapsayi NoBepXHi.
AKWO WHYP XMBMAEHHS LbOro npunagy noLwKomLKEeHUN, TO Noro 3amMiHa
NoBMHHA BUKOHYBaTUCSA BUPOBHMKOM, abo roro crnyx6oto cepsicy abo
BigNOBIgHO KBanighikoBaHOK 0COB00 3 METOK YHUKHEHHS PU3MKIB.
PeMOHT npunagy gopyyaTty Tinbku Hawwin cry>xoi cepsicy.

Bka3siBKM 3 TexHiku 6e3nekn ansa uboro npunaay

A\ He6Ge3neka nopaHeHHs

/\ HeGe3neka BpaXeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

Bnok aBvryHa Hikonv He 3aHyproBaTu y Boay, He TpumaTu nig,
NMPOTOYHOIO BOAOKO | HE MUTW Y MOCYAOMUMHIA MaLUWHI.
PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiaTtu npunag BBIMKHEHUM
AOBLLE HiX Lie NoTPibHO Ana nepepobkn NpoayKTiB.

/\ HebGe3neka nopaHeHHs1 FOCTPUMU HOXamu /

o6epToBUM npuBogom!
Hikonn He BCTPOMNSATY pyK 4O BCTAHOBEHOro brneHaepy.
3aBxau npauBaTth nuLe 3 NOBHICTHO 3ibpaHuM BneHgepom
i 3akpuTOtO KpULkoto! Kennx bneHaepa MoxHa 3HimaTtn abo
BCTAHOBSHOBATY TiflbKU NICNSA BUMKHEHHSA npunagay i 3YNWHKW NpUBOAY.
[licnst BAMKHEHHS! H>X NPOLOBXKYE pyxaTucs LLie Aesk1i Yac.
3aBxay npaLtoBaTyl 3 NOBHICTIO 3i0paH1M yHiBepcanbHUM
nogpibHoBayeM! YHiBepcanbHUm nogpibHoBay MoXxHa 3HimaTn abo
BCTAHOBSHOBATU TiflbKWU NiCNsi BUMKHEHHS Npuniazay i 3ynuHKA npuBoay.
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uk Cuctemu 6esneku

/\ Hebe3neka ownaproBaHHs!

HoTprmyBaTca ocobnmneoi 06epeXxHOCTI Nig Yac nepepodku
rapsumx iHrpegieHTis. ig yac nepepobkun rapsaymx NpoayKTiB B
Onengepi 3 BOPOHKM B KpULLLi BUCTYNAE napa. YTpUMyBaTu pPyKoto
KPULLIKY 3aBXau nig Yac pobotn. He BCTPOMASATY Npu LibOMY pyK
[0 3aBaHTaxyBarnbHoro oreopy! [1o kenuxa brneHgepa 3anoBHIOB
mMakcumyMm 0,5 niTpa rapa4yoi abo nNiHWUCTOI PiAnHMW.

Cuctemu 6e3neku

3axucT Big BBiMKHEHHS

Mpwnag BMMKaETLCA TiNbKK, AKLIO KEMUX
GreHaepa 3arBUHYEHUIA 4O yrnopy.

ABTOMaTU4yHEe BUMKHEHHSA

Mpunag BUMMKaETLCA aBTOMATUYHO Y pasi
BMNaAKOBOro ocrnabneHHs gikcadii kenmxa
GneHgepa nig yac poboTu.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHSA

B pasi camoCTiNHOro BUMKHEHHS ABUryHa nig,

Yac BUKOPWCTaHHS, 3aX1CT Big nepeBaHTa-
XKEHHS aKTUBOBaHWN. MOXNUBI NPUYNHNA:

— QyXe Bernuka KinbKicTb NpoAyKTiB Ans
nepepooku,
— 3aHagTo OOBIUi Yac ekcnnyartauii.

Mpo noBepiHKy y pasi akTvBaLii cuctemn

6eaneku, An.. «[lonomMora npu Heronagakaxy.

KopoTtkuu ornsag,

B ui iHCTPYKUIT 3 BUKOPUCTaHHA Onucy-
t0TbCs Pi3Hi Mogeni. CTOPIHKX 3 MarntoH-
KaMu MiCTATb OrNSA PisHUX Mogenem
(manioHok [H).

Byab nacka, po3ropHiTe CTOPiHKM 3
MartoHKaMu.

1 Bnok aBuryHa

2 TMoBOpPOTHUM NepeMuKay 3 KinbueMm,
O CBiTUTLCSA
inbue, Wo CBITUTLCS, NOBINIbHO GNMMae,
SKLLO Npunag roToBuiA 4o ekcnnyatadii

(«ony). KinbLe, o CBITUTbLCS, CBITUTHCA

©e3nepepBHO nig vYac poboTu npunaay.
LLiBnake 6riiMaHHs CBigYMTb NPO HasB-
HiCTb NOMUIKK y poGoTi Npunagy (auBe.
«[lonomora npw Henonagkax»).
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a MMB43..:

«0/off» = cton

«on» = lNMpunag BBIMKHEHWN

«1» = HaHwk4ya poboya WBMAKICTb

«5» = HanBuwa poboya LWBNAKICTb

MMB64.. :

«0/off» = cTon

«on» = lMpunag BBIMKHEHWN

«min» = HalHwk4ya poboya LWBNAKICTb

«max» = Hansuiua poboya LBMAKICTb

Pulse = ImnynscHun pexum 3

HaNBULLOIO LUBMAKICTIO, BUMUKAY YTPUMY-

BaTN HATUCHYTUM NPOTHArOM HeobXigHOro

yacy

MMB65.. :

«0/off» = cTon

«ony» = lMpunag BBIMKHEHWN

«miny» = HarHwkya poboya BnaKicTb

«max» = Hansuiua poboya LWBMAKICTb

KHonkun wBugkoro Habopy

KHonku i3 3agaHnuMmn ycTaHoBKamu A5

onTUMarnbHWX pesynsTaTiB.

B 3anexHocTi Big moaeni:

B = [Ins noapibHeHHs KybumkiB nboay
(koneHuw nig). HatucHyTn
KOPOTKO Ha kHOMKy 1 pas.

& = /na npuUroTyBaHHA KOKTEMNIB i
CMy3i. HaTncHyTM KOPOTKO Ha
kHOMKy 1 pas. [ina oTpumaHHs
[OpiOHiLoro pesynsraty HaTuc-
HITb KHOMKY BAOpPYre.

JB\ = [nsa nogpi6HeHHs B yHiBep-
canbHoMy nogpibHoBaYi.
HaTnCcHY TN KOPOTKO Ha KHOMKY
1 pas. BpaxosyiiTe Tabnuuyo,
ManoHok [€!



Pulse = IMnynbcHumn pexum 3
HaMBUILLO LWBUAKICTIO. YTpU-
MyBaTh KHOMKY HaTUCHYTO
NpOTSAroM HeOOXigHOro yacy.
[Micns HATUCHEHHSI Ha KHOMKK
weuakoro Habopy B/S //o\
3anycKaeTbCcsa 3ajaHa
nporpama. [ina nepegyacHoro
NPUNUHEHHS NpOrpamm HaTuc-
HYTW Ha Oyab-5IKy KHOMKY LUBUA-
Koro Habopy abo BCTaHOBUTK
NMOBOPOTHWUIA NeEpeMmuKkay Ha
«0/off».
3MoTyBaHHsA kabento
Mpueig
Tpumau HOXa 3 HoXem GneHaepa /
noapi6HIoBaYa i ywinbHioBa4yem
B 3anexHocTi Big mogeni: Bukopucto-
BYETbCA A1 Kenvxa brieHaepa i kenvxa
yHiBepcarnbHoro nogpibHoBava.
7 Kenux 6neHpepa 3 6opocunikaTHoro
ckna
BigpisHaeTbcs 0cobnmnBoo TEpPMOCTIit-
KICTIO, JO3BONISIE HABITb NepepobKy ayxe
rapsiumx NpoayKTiB.
8 Kpwuuka i3 3aBaHTaXyBanbHUM
OTBOPOM
9 MipHuUIM cTakaHYMK 3i LIKanor
(makc. 50 mn)
10 BcraBka gnsa cmysi*
[ns nepepobkn pyKTiB i iHLWWX iHrpeai-
€HTIB | NPUroTYBaHHSA 3 HUX COKIB i CMYa3i.
3aBasikv BCTaBL KICTOYKM i iHLWI TBepAai
KOMMOHEHTUN HE NPOXOAATbL Yepe3 insTp
i He NoTpannsATbL 4O HaMOIB.
11 Kenux yHiBepcanbHoro
noapi6HoBavya*

* He ansa Bcix mogenen.

o G h

YnpaBniHHA

MiaroToBKa

m [lepen nepLumMm BUKOPUCTaHHAM Npunag
Ta npunagas crif petenbHO NoYNCTUTH,
auvB. «O4nLLeHHs | gornany.

m Bnok AgsuryHa BCTaHOBUTM Ha PiBHIN,
CTabirnbHiN i YMCTIN NOBEPXHI.

m  Kabenb BUTArHYTU Ha HEOOXiOHY
DOBXUHY.

YnpasniHHsi uk

Bnengep

bnengep npugatHun ans

— MepemilllyBaHHS i 30MBaHHS Y MiHY PiauH,

— MOAPIGHEHHS | CIYEeHHS CUPKX dOPYKTIB,
OBOMiIB, roOpiXiB i LLoKonazay,

— MNpUroTyBaHHS NepeTepTux cynis, a
TakoX Mntope 3 BigBapeHnx pykTiB Ta
OBOMIB,

— NPUroTyBaHHsi MamoHesy i COyCiB.

Mpunag npuaaTtHWn 4ns nepepobku

HaCTYMHOI KiNbKOCTI:

TBepai npogykTn 100r
PignHn mMakc. 1,5 n
[apsayi abo niHUCTI pianHK makc. 0,5 n

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rocTpUmm
HOXamu / o6epToBMM NpuBogom!
Hikonn He onyckaTy pyk 40 BCTaHOBMEHOTO

Kenuxa oneHgepa. 3aBxau npauoBaTn
TiNbKM 3 NOBHICTO 3ibpaHMM GreHaepom

i 3akpuTtoto kpuiukoto! Kennx 6neHagepa
MOXHa 3HiMaTh abo BCTAHOBIMIOBATM TiNbKU
nicnst BUMKHEHHS! Npunazy i 3ynuHKu
npusoAy. MNicna BUMKHEHHS HiXX NPOAOBXKYE
pyxaTucs Lie AeskuiA Jac.

/\ HeGe3sneka owinaproBaHHs!

Mig yac nepepobku rapsiumx NPOaYyKTIB B
OneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILi BUCTYNaE
napa. [lo kenvxa bneHgepa 3anoBHIOB
makcumym 0,5 nitpa rapsiqoi abo niHucTol
piovHN.

YBara!

bneHaep Hikonn He BMUKATN MOPOXKHIM.
3aBxau npauoBaTti 3 NOBHICTIO 3ibpaHUM
npunagom. Kennx 6neHaepa BCTaHOBUTU Ha
Onok ABWryHa i 3arBUHTUTY [0 YMopy.

MantoHok [&

m  Kenux 6bneHagepa noknact AHOM
O0ropu.

m  YWinbHOBaY po3MiCTUTU Ha TpUMadi
Hoxa. [pocTexnT 3a NpaBubHUM
PO3MILLEHHAM YLLiNbHIOBaYa.

Baxnusi BKasiBku

Y pasi NoLKOMKEHHST ab0 HEMPaBUIBHOIO

PO3MILLEHHS YLLiNbHIOBAYa MOXE BUTIKATU

pigvHa.
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uk YnpasniHHs

= Tpumad HoXa y39Tu 3a PyYKy | BCTaBUTH
[0 kenuxa bneHaepa.
3BepHyTM yBary Ha chopMy aetanem
(man. [(3-2a)!

m  BigkunyTtn pyuky (man. [E3-2b). Mpu
LibOMY TpMMaYy Hoxa iKCyeTbCs Y
KpinneHHi kenuxa éneHgepa.

m  Kenux Grnengepa nepeBepHyTU.

m  Kenux bneHaepa BCTaHOBUTU Ha NPUBOAI
6noky gpuryHa. CTpinka Ha KenvxoBi
6rneHgepa nokasye Ha Kparnky Ha broui
OBuryHa.

m Kenux bneHpepa 3adikcyBat y
KpinneHHi, o6epHyBLLK A0ro 3a roguHH-
KOBOIO CTPIMKOIO A0 yropy.

m  3aBaHTaXUTW iHrPediEHTN.

m  3aKpWTV KPWLLIKOIO | HATUCHYTU KPULLIKY
BHW3 A0 yNnopy.

m  MipHuIA cTakaH4YMK BCTaBUTK O 3aBaHTa-
XKyBarnbHOro OTBOPY.

m  BcraBuTu WwrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

m BsimkHyTU npunaa: NMoBopoTHWUIA nepe-
MUKa4 Ha «on»

m [TOBOpPOTHWIN MepemumKay BCTaHOBUTM Ha
HaxaHy pobouy LIBUAKICTb.

abo

m  HaTucHyTn Ha GaxaHy KHOMKY LLUBWUAKOrO
HaGopy (i a6o G ).

= Kpuwiky npuTpumyBaTtu 3a Kpai nig vac
nepemillyBaHHs. He BCTPOMNSATH pyK A0
3aBaHTaXyBanbHOro oTBopy!

PekomeHaauii ans po6o4oi WwBUAKOCTI

MpuroTyBaHHA ManioHe3y MIN/MAX*
Cynn MAX
Cmyai & IMAX
Cupi dpykTH | 0BOMI MAX
KokTeiini, MonouHi koktenni | §f /IMAX
3aMopoXKeHi iHrpedieHTn MAX
Ky6ukiB nbogy ¥/Pulse
Oyxe TBepai iHrpedieHTn Pulse

* MIN = HanHmkuya poboya WBMAaKICTb
MAX = Hansuiia poboya LWBMAOKICTb
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[oBaHTaXeHHS iHrpedieHTIB

m BcTaHOBWTV NOBOPOTHWIA NepemMukad Ha
«0/off».

Abo

m  3HATU KPULLIKY.

m  [lOBaHTaXuTun iHrpegieHTu.

abo

m  BURHATM MipHUIA CcTakaH4YmK.

m  PiguHv i TBepai (ApibHi) iHrpeaieHTn
JofasaTtu Yepes 3aBaHTaXKyBallbHUN
OTBIp Y KPULLILYi.

= 3HOBY BBIMKHYTV npunag.

Po6Gora 3i BcTaBKOIO Ana cmy3i
3aBasikv Uit BCTaBLi MOXHa NEerko npuro-
TyBaTW CMY3i 3i CBiXXMX OPYKTiB, MOIoKa,
COEBOro MOIoKa, MOorypTy i COKiB.

MantoHok

m  bneHgep nigrotyeaTu, sik onmMcaHo BuLLe.
m [licna yctaHoBKM i dpikcauii kennxa Gnex-
[Aepa BCTaBUTY [0 Kenuxa brneHaepa

BCTaBKY A1 CMy3i.

m  3aKpUTU KPULLIKOKO i HATUCHYTU KPULLIKY
BHW3 [0 yropy.

m BcraBuTtn WwtencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

m |HrpegieHTn gogaBaty Yepes 3aBaHTa-
XKyBanbHUIA OTBIp y kenuxa 6neHaepa,
dpyKTUN 32 HEOOXIAHOCTI 3a3paneriab
HapisaTy gpiGHIWNMK LUIMaTOYKaMMU.

YBara!

He 3aBaHTaxyBaTu 00 kenunxa bnexHgepa
BenuKi, TBepAi KOMMOHEHTU, HaMp., KICTOYKK
aBokafo abo cnuB.

m  MipHuii cTakaH4mK BCTaBUTK [0 3aBaHTa-
XyBarbHOro oTBOpY.
m BBimMkHYyTM Npunag.

Micna po6oTtun

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUI NepeMukay Ha
«0/off».

m  BuiiHSTW WwWitencensHy BUMKy 3 pO3ETKM.

m  Kenux 6bneHgepa obepHyTV MPOTU roguH-
HWKOBOI CTPINKN | 3HATU.

m  3HATV KPULLIKY 3 Kenunxy bneHaepa.

m  BunopoxHuTu kenunx bnengepa.



BkasiBka Ans BCTaBKu Ansi CMy3i:

MipHWIA CTakaHYMK BUAHATI 3 KPULLIKW | BCTa-
BMTM [0 BCTaBKU A CMy3i. TaKUM YMHOM,
TBEPAi KOMMOHEHTN HE 3MOXYTb NOTPanuTu
3i BCTaBKM [,0 Haroko.

m  Kenux 6bneHaepa nepeBepHyTH i po3mi-
CTUTW OTBOPOM [OHU3Y.

m  Tpvmay HOXa BUAHATW.
[ns uboro pyyky BigKWMHYTU Bropy i
BUWHATU TPMMaY HOXa.

m [louncTuTn Bei getani, amB. « OYMLLEHHSA
i pornsaay.

YHiBepcanbHU1 noapioHoBaY
[ns noapiGHEHHs1 HEBENMKOI KinbKOCTi
m’sica, TBEPAOro cupy, Lnbyni, NeTpyLUKK,
YacHWKyY, OPYKTiB Ta OBOMIB.

BpaxosyiiTe Tabnuuto, mantoHok [€!

He no3BonsieTbCca BUKOPUCTOBYBATY A1
noapibHeHHs1 kaBoBux 606iB, rOPOLLVH
nepLto, LyKpy, Maky Ta XpiHy.

BkaziBka: AKLo yHiBepcanbHui
noapibHoBay He BXOAWTb 4O KOMM-
nekTy, Togi Bu moxeTte 3amoBUTH 11010
Yepes crnyx0y cepsicy (Homep Ans
3amoBneHHs: 12007111).

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpumm
HOXamu / 06epToBMM NpuBoAOM!
YHiBepcarnbHuin nogpibHoBaY MoXxHa
3HiMaTV abo BCTAHOBMOBATY TiflbKU MiCNsi
BMMKHEHHS Mpunagy i 3ynuHKy NpuBoaY.

MantoHok [5]

m  Kenux yHiBepcansHoro nogpibHoBava

®m  PO3MICTUTU OTBOPOM [OrOpW.

m [lpusHaveHi ons nogpibHEHHs NpoayKTH
3aBaHTaXWUTK A0 YHiBEpCanbHOro
nopgpibHoBava.

= YWinbHOBaY po3MiCTUTK Ha TpUMavi
Hoxa. [poCcTeXnT 32 NpaBUIIbHUM
PO3MIiLLIEHHAM YLLiNbHIOBaYa.

YnpasniHHsi uk

BaxnuBi BkasiBku

Y pasi noLkogkeHHsi abo HenpaBMIIbHOTO

PO3MILLEHHS YLLiNbHIOBAYa MOXe BUTIKATU

pigvHa.

m  TpvMay HOXa y35TV 3a PyuKy i BCTaBUTU
[0 Kenvxa yHisepcanbHoro nogpio-
HioBa4a. 3BepHyTH yBary Ha hopmy
fetaneii (man. B1-2)!

m  BigkvuHytn pyuky (man. [B1-3). Mpu upomy
TpUMaYy HoXa IKCYETbCS Y KPinmeHHi
Kenuxa yHisepcarnbHoro nogpibHoBaya.

m  Kenux yHiBepcanbsHoro nogpibHioBava
nepeBepHyTU.

m  Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHoBaya
BCTAHOBWUTU Ha NpmBodi 6roky ABWryHa.
Crpinka Ha KenuxoBi yHiBepcanbHoro
noapibHOBaYa nokasye Ha kparnky Ha
Onoui aBuryHa.

m Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHioBava
3adikcyBaTh y KpinneHHi, 06epHyBLLIn
MOro 3a roAMHHVKOBOIO CTPINKOK A0
ynopy.

m  BBimkHyTV npunag: NosBopoTHWiA nepe-
MUKay Ha «on».

m  [1OBOPOTHWI NepemyrKay BCTaHOBUTM
Ha «Pulse» i yTpumyBath y upomy
MOSOXEHHI.

abo

m  [Ins nigTBepoKEHHA HAaTUCHYTU Ha
GaxkaHy KHOMKY LUBUAKOro Habopy
(JB\ abo Pulse, 3anexHo Big moaeni).

BkaziBka: Yvim goBLie npunag 3anuiua-
€TbCHA BBIMKHEHUM, TUM ApiOHiLWe noapio-
HIOKOTbCSA NPOAYKTU. BaxaHui cTyniHb
nogpibHeHHs TpaB MoXe ByTn JOCATHYTUIA
BXe MiCns Qy»e KOPOTKOro Yacy BBIMKHEHHS.

Micna po6oTtm

m BcTaHOBUTM NOBOPOTHUIA NepeMukay Ha
«0/off».

m  BuiiHSTY WwWitencensHy BUMKy 3 pO3ETKM.

m Kenux yHiBepcansHoro nogpibHioBava
06epHYTHN NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINKM i
3HATK.

m  Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHioBava
nepeBepHyTH.

= Tpumad HoXa BUAHATU. [INsi LbOro pyyKy
BiOKVMHYTW Bropy i BUAHATY TpUMaYy HoXa.

m  BunopoxHutu kenux yHisepcansHoro
noapibHoBava.
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uk OuunweHHs i gornsaa

m  PelwwTkn nogpibHeHUX NpoayKTiB BUAHATU
3 Kenuxa 3a 40ornoMoroto nNpuaAaTHOro
[OMOMiXXHOro 3acoby (Hanp., NOXKK).

m [ounctutu BCi getani, ame. « OYnMLLEHHS
i pornagy.

OuunwieHHsa i gornag
Mpunag He noTpebye TexHiuHoro gornsay!

PeTenbHe o4nLLEHHS rapaHTye AOBMUiA CTPOK
ekcnnyartadii. Ornag 4nga YMLEeHHS OKpeMMX
netanen npuBegeHuii Ha MmanoHky 3.

/\ HeGe3neka BpaxeHHs eNeKTPUYHNM
TOKoMm!

Bnok gBuryHa Hikonu He 3aHyproBaTu y BOAY,

He TPMMaTK nig NPOTOYHOI BOAOHO | HE MUTU

y NOCYAOMUIMHIA MaLLVHI.

YBara!

He 3actocoByBaT Hisknx abpasuBHMX
3acobiB Ans YnLLEeHHSs. Ha noBepxHsax
MOXYTb BUHUKHYTN MNOLLKOKEHHS.

Mopagu:

— [ertani kpalLie BCbOro YACTUTY Bigpasy
X nicns BUKOpUCTaHHs. Lle gonomoxe
YHUKHYTU MPUCOXNMX 3arULLKIB NPOAYKTIB
i nmacTmaca He 6yae pos’igeHa
(Hanp., nig BnnvBoM edpipHUX macen B
npunpasax).

— Tlpu nepepobuj, Hanp., MOpKBM Ta
YepBOHOI KarnycTu Ha enemMeHTax 3
nrnacTMacu yTBOPHOTLCS 3a0apBreHHs,
SIKi MOXKHa YCYHYTM 32 JOMOMOIO
[OEKinbKoX Kpanernb CTONoBoi oni.

OuueHHA GNoKy ABUTyHa

m  BuiiHsaTu wrencenbHy BUMKY 3 PO3ETKN.

m Bnok gBuryHa npoTepTu BONOrow
TKaHnHoto. 3a noTpebu ckopucTyBaTuCs
HEBENMKOHO KiNbKICTHO MUOYOro 3acoby.

m [loTim BUTEPTU JOCYXa.

OunLieHHs yTpuMyBa4da HOXa

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpumm
HoXamu!

He TopkaTncs HoxiB GneHaepa oroneHvmm

pykamu. [Ins O4MLLEHHst KOPUCTYBaTUCS

LLiTKOHO.
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Tpymay HoXa He MUTW Y MOCYAOMUIAHIN
MaLLWHi, @ NOYMUCTUTM Mg NPOTOYHOK BOAOK
3a JOMoMOroo LLiTKK. He 3anuwiaTtn nexatn
B BoAi! YWinbHoBaY ANs YMLEHHS 3HATU.

OunweHHA 6neHaepy

Kenux 6bneHaepa, BCTaBKy Ans cMysai,
KPWLLIKY | MipHUI CTaKkaH4YMK MOXHa MUTU Y
NOCYAOMUMHIA MaLLWHI.

Mopapa: Hanutn HeBenuky KinbkiCTb BOAW i3
3acob0M ANst MUTTSA NOCYAY Y BCTaHOBNEHWN
kenux 6bneHaepa. BeimkHuTn GneHgepa

Ha gekinbka cekyHa Ha cTyniHb «Pulse».
Bunutn Bogy i Yawwy 6neHpgepa cromnocHyT!
YMCTOHO BOAOHO.

OunLeHHA yHiBepcanbHOro
nogpioHoBava

Kenux yHiBepcansHoro nogpibHoBava
MOXHa MUTMN Yy NOCYAOMUINHINA MaLLVHI.

Jonomora npu
Henonagkax

/\ HeGe3sneka nopaHeHHs!

BuiiHSTY WiTencensHy BUMKY 3 PO3ETKM
nepeg TUM K MPUCTYNATK 40 YCYHEHHSs!
Henonazakw.

BaxnuBa BKasiBka
KinbLe NnoBOpOTHOro nepemukaya, Lwo
CBITUTBCA,

— wBuako bnumMae y pasi HenpaBUIbHOI
yCTaHOBKM kenuxa brneHaepa abo kenuxa
yHiBepcanbHoro nogpioHooBava,

— y pasi nocrnabneHHs dikcauji kenmxa
6neHaepa abo kenmxa yHiBepcarnbHOro
noapibHoBava nig yac pobotu,

— y pasi 3ynuHKM OBUryHa y peayrnbsrari
nepeBaHTaXeHHs nig Yac poboTw.

Henonapgka:

Mpvnan He BMUKaETbCA abo BUMUKAETbCS
nig yac po6otu.



MoxnuBa npuynHa:

Mpunag OyB NnepeBaHTaxeHun (Hanp.,
Hacapka 3abrnokoBaHa NpoayKToMm) i
BHaCNiZOK LibOro crpawtoBaB enekTpoHHUIM
3anobiKHUK.

YcyHeHHs1 Henonaaku:

m BcraHoBMTM NOBOPOTHMI NEepemuKad Ha
«0/off ».

m  BuiiHsTK wrencenbHy BUMKY 3 PO3ETKN.

m  YCyHUTU NPUYMHY NEPEBaAHTAXEHHS.

m [pogosxunTn poboTy 3 MPUNaaoM.

MoxnuBa npuynHa:
Ocnabina dikcauisa kenvxa bneHaepa abo
Kenvxa yHiBepcarnbHoro nogpibHioeava.

YCcyHeHHs1 Henonaaku:

m BcTaHoBUTU NOBOPOTHUIA MEpEMUKaY Ha
«0/off».

m  Kenux bneHgepa abo kenvx yHiBep-
canbHoro nogpibHBaYa BCTaHOBUTU
NpaBUbHO | 3arBUHTUTM 4O YropY.

m [pooBxunTn poBoTy 3 NPUNaaoM.

Baxnusa BKkasiBka

Akwo Bu He MoxeTe yCyHYTN HeCnpaBHICTb
TakvM YYMHOM, TOoAi 3BepHiTbCS, Oyab nacka,
0o cnyx6u cepgicy (OMBITbCS agpecu crnyxo6
cepBicy HanpuKiHUI Liei GpoLuypm).

PeuenTtun uk

Peuentn

3aranbHi BKa3iBKu:

TBepai iHrpedieHT nepemillyBaTm Tinbkx 3
NonoBMHOK 06‘EMY piAVHY, Ni3HiWe goaaTtn
peLTy pianHu.

Mpw NpuroTyBaHHi CMy3i NiCNsA BUNOPOX-
HEeHHS Kenux Gnengepa “oro crif BCTaHo-
BWUTW Ha MicLie Ta YBIMKHYTM Ha HanBuULLYy
LWBMAKICTb 06epTaHHs Ans OTPUMAaHHS
3anuLLKIB PiaVHW.

MaroHes

BkagziBka: B 6neHgepi marioHe3
MOXe OyTV NPUrOTOBIIEHUN TifbKM 3
LiNbHUX SEUb.

OCHOBHUM peuenT:

1 anue

15 r ouTy UM NIMMOHHOIO COKY

1 winka coni

1 winka uykpy

250 mn onii

IHrpegieHT NoBWHHI ByTK ogHOT
Temneparypu.

m bneHgep BBIMKHYTV Ha HU3bKY
LUBUAKICTb.

m |HrpegieHTu (kpim onii) nepemillysatu
OeKinbka cekyH Ha HU3bKIN LUBUOKOCTI.

m bBreHgep BBIMKHYTU Ha HanMBULLY LLBUA-
KICTb, Ofit0 3anuUTK Yepes MinKy i nepemi-
LyBaTX NPOTAroM Npubn. 2 XBUINWH.

Mapsunn wokonag,

50-75 r 3aMOpOXeHOro LLoKonagy

B Briokax

2 N rapsivoro Mornoka

36iT1 BepLUKM Ta LLOKONagHa CTpy»Kka 3a
OaXkaHHSAM

m  BnoyHui wokonag nopisatu Ha
LwmaToukm (Mpmbn. 1 cm) Ta NogpiGHNTK
NMOBHICTIO B BrieHaepi Ha HarBuLLn
LUBWOKOCTI.

m  bneHgep BUMKHYTY i 3anuTun Yyepes
BOPOHKY MOFOKO.

m [lepemiwyBati NpoTAroMm 1 XBUNUHU Ha
HaVBULLA LUBNAOKOCTI.

= [apauuii Wwokonag posnuTi B CKMNSIHKU Ta
npukpacuTh 3a 6akaHHAM 36UTUMK
BEpLLKaMW Ta LLUOKOMaAHOK CTPYXKKOH.
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uk PeuenTtun

BaHaHoBUW WenK

3 MOPO3MBOM @
2-3 6aHaHa (npubn. 300 r)

2-3 CT. n. 3 BEpPXOM BaHirb-

Horo abo nNMMoHHoro mopo3auea (80-100 r)

2 NaKyHka BaHifnbHOro LyKpy

2 N mornoka

m  3aBaHTaXWTW BCi iIHrpedieHTn Oo kenmxa
GneHaepa.

m  BBiMKHYTN KHOMKy WwBmMakoro Habopy & .

abo

m [lepemiwyBati NpoTaromM 1 XBUNMHU Ha
HaMBULLN LLUBUOKOCTI.

Mopapa: uer peLenTt TakoXX MOXHa 3aCTOCO-

BYBaTW 3i BCTABKOO 41151 CMYa3i.

anenbcuHK, abnyka)

50-100 r uykpy

500 mn xonoaHoi Boau Nnia 3a 6axaHHAM

m  DpyKTM NOYMCTUTM Ta Nopi3aTu
LUMaTOYKaMMU.

m [lepen noganbLLo0 06POOKOD CBiXi
dpyKTU CNifg 3aMOpPO3UTW.

m  3aBaHTaXWTU BCi iHrpegieHTn (OKpiM
nboay) fo kenuxa bnexgepa.

m  BBiMKHYTV KHOMKY LuBUAKOTO HaBopy &Y .

abo

m [lepemiwyBati NpoTaromM 1 XBUNMHU Ha

HaMBULLN LLUBUOKOCTI.
m 3a Oa)kaHHSAM nogaBaTy 3 NIbOAOM.
¥2-1 CT. n. uykpy abo meany
Ya N 1BNy4YHOro CoKy

sA6ry4HOro CoKy i MiHepanbHoi BoAM) 4O
kenuxa bneHgepa.

®DpyKTOBUI HaNin
250 r 3amopoxxeHux OpyKTiB
(Hanp., cyHuui, 6aHaHw,

KokTennb gns
CMOpPTCMEHIB
2-3 anenbcuHa
(npw6n. 600 r)

1-2 numoHa (npubn. 150 r)

a N MiHepanbHoi BOAM

3a OaxkaHHAM Aekinbka KyoukiB nbogy

m  AnenbCyHU i NIMMOHN MNOYUCTUTH, NOPI-
3aTU LIMaTo4YKaMu.
m  3aBaHTaXuTu BCi iHrpegieHTn (OKpiM
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= BeiMKHYyTV KHOMKy LWBMAKoro Habopy & .
abo

MepemiwyBaTy NPOTAroM 1 XBUMAMHK Ha

HaMBULLN LIBWOKOCTI.

m  [lopatn a6nyyHWii Cik Ta MiHepanbHy BOaY.

m  KopoTko nepemillati, Nokn Hanii He
BCMEHUTCS.

m  KOKTelnnb HanuMTu B CKNsIHKM Ta noga-

BaTh 3a BaxkaHHsAM 3 KyOukamu Nboay.

3eneHun cmysi

1 3eneHe s6Mnyko
(npw6n. 100 r)

Cik OHOrO NIMMOHa
(npwbn. 20 )

20 r Ky4epsiBOi KanycTu (FPHOHKOIb)
10 r ctebna cenepu

10 r nucTa KopiaHapy

10 r HaCiHHSA NbOHY

1 r MeneHoi KopuLi

250 r oxonompkeHoi Boaun

m  AGnyko, ctebno cenepu i kydepsBy
KanycTy (rptoHKOMb) Hapi3aTu
LLIMATOYKaMMW.

m Hanutu Tpoxu Boam oo kenvxa
oneHpepa.

m 3aBaHTaXvTu BCi TBEPAi iHrpedieHTn 4o
BCTaBKW AN CMY3i | 3anMTu BOLOH0.

m  BBiIMKHYTV KHOMKY LwBMAKoro Habopy & .

abo

m  36uBatu npotarom 60 cekyHA Ha CTyneHi
«Pulse».

Mopapa: Llen peuent MoxHa pobuTn i 6e3
BCTaBKW A CMy3i.

BuHorpagHun cmys3i

250 r 3eneHoro BuHorpagy

25 r monogoro wnuHaty

100 r 3amopoxkeHoro 6aHaHa

LUMaToYKamum

200 mMn xonoAgHoro 3eneHoro vato (Npuaar-
HOro Ans giten)

m Hanutu Tpoxm yato oo kenuxa bneHgepa.

m  3aBaHTaXvTU BUHOrpaA, LWNuMHAT i
LMaToukn 6aHaHa A0 BCTaBKM A1 CMYa3i
i 3aNMUTN Yaem, WO 3anULLNBCS.

m  BBiMKHYTV KHOMKY LBMAKOTO HaBopy S .

abo

m 30uBaTU Ha HaMBULLiA LUBMAKOCTI A0 TUX
nip, MOKN cMy3i He Byae rotToBun.



YepBoHUI ArigHMA MyC

400 r dpykTiB (BULLHI 6€3 KICTOYOK,

ManuHa, CMOpoAMHa, CyHWLi, OXuHa)

100 M BULLHEBOIO COKY

100 Mn YepBOHOro BMHA

80 r uykpy

1 NaKkyHOK BaHINIbHOIO LIyKpY

2 CT. . IMMOHHOTO COKY

1 KIHYMK HOXa rBo3auKv (MOMoTOT)

1 winka kopuui (MonoToi)

8 nucTiB xenatuHy

= 3amouyBaTu XXenaTuH y XONoAHin BoAi
npotarom npnbn. 10 XxBUnKnH.

m YCiiHrpegieHTn (Kpim »enaTuHy) 4OBECTU
[0 KUMiHHSA.

m KenaTuH BigaTtun Ta po3TonuTy B
MiKPOXBWIbOBIW Mevi, He 4oBOAAYM OO
KMNiHHS.

m  [apsadi dpyKTy i XenaTuH nepemiysaTtu
Ha HWU3bKil LIBUAKOCTI MPOTAroM npuon.
1 XBUNWHWN.

= MycC po3nuTi B KpEMaHKK, BUMOMOCKaHI
XOJI0QHOK BOAOH0, Ta NOCTaBUTH
OXOmnoaAXyBaTuhCS.

Y kenuxy 6neHaepa nepepo6nsaTu He
Ginbwe 500 mn raps4oi piguHu!

Mopapa: YepBoHun arigHU Myc Harikpalle
nogaeatu 3i 36uTMMKM BepLukamu abo
BaHiMbHUM COYCOM.

Coyc «necto» 3 6a3unikom
10 r keQpoOBUX ropiLLKiB

3 r yacHuky

5 r coni

40 r cupy «lapmesaH»

10 r cBixxoro 6asunika

70 r onuBKoBOI onii

m  Kegposi ropiluku, YacHuk, cinb Ta cup
«[MapmesaH» noknacTu Ao CKNSHOI
EMHOCTI Ta 3aKpUTU TPMMaYeM HOXa.

m [logpibHioBaTy npoTsrom 15 cekyHa Ha
cTyneHi «Pulse».

m [opnaTtu 6asunik i onuBkoBe Macno i
nepewmiwysatu yce npotarom 10 cekyHn,
Ha cTyneHi «Pulse».

PeuenTtun uk

Fapby3oBun cyn

600 r rapby3a i3 )KOBTOK M'SIKOTTIO
200 r kapTonni

1 n oBoYEBOro BynbNOHY

2 umbynuHu

2 3yBunKka YacHuKy

MerneHnn nepeLb i Cinb

30 r BepLUKOBOro macrna

2 CTONOBMX FTOXKN ONMBKOBOI Onii MepLuoro
Bimxumy (extra vergine)

5-6 nucToukiB 6asuniky

2-3 nucTouka LaBnito

1 rinoyka nNeTpyLUKm

1 rinoyka 4ebpeLto

1 rinoyka maviopaHy

a YaHOT NOXKM MENeHoi Kopuui
TepTuii cnp «lMapmesaH» 3a cMakom

m Po3spisaTty rapby3 Ha YacTUHW, 3HATK
LUKIPKY | BUOanuT1 HaciHHs4Yka. Mapbys
HapisaTyl HEBENVIKUMY LLUMaTOYKaMMU.

= KapTonmo nouncTuTu i Takox Hapisatu
HEBENVIKMMU LUMaTo4KaMu.

m  LnBynuHm noumnctutu, apibHo HapisaTth i
3nerka nigcMaxuTi y 4api 3 BEpLLKOBUM
Macriom, OfTIMBKOBOIO Ofi€0 i MOpi3aHUM
YaCHUKOM.

m  [opatn wmatoukm rapOyaa i kaptonni i,
MOMILLYO4M, MPOTYLLKYBaTK, NOKN OBOMI
He CTaHyTb M’skMmuW. [logati NocTynoso
oBoYeBWIN BynbioH, a NOTiM ONyCcTUTK A0
cyny 3B’A3aHi Ny4koM TpaBw.

m [poBapuTu NnpmbnusHo 25-30 XBUNnH
Ha cnabkoMmy BOrHi i 3a HeobXigHOCTI
A0NMBaTH LUe BynbINoHY.

m  BuiHaTtu nyyok Tpas.

= 3anpaBuTy Cinmo i nepuemM 3a cMakom,
AoJat ANs NOMiNWeHHst CMaky LLinKy
KOpUUi | TPOXM ONMBKOBOI Ofii NepLuoro
Bimxummy (extra vergine).

m Hanusatn go kenvxa 6nexHgepa no
500 mn cyny i nepetupatu.

Y kenuxy 6neHgepa nepepoonAaTu He
Ginbwe 500 Mn rapsa4voi pignHu!

m [lepen nogadeto Ha CTin nocunaTn
HaTepTum cmpom «lMapmesaH».
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uk YTunisauis

MopKBSiHMI Cyn 3 KMUHOM

780 r mopkBM

720 mn Boan

1 4n kKMuHy

Cinb i nepeup

m  MopkBy nopizati kybukamm
(npnbn. 15x15 mm).

m Y eMHicTb GneHgepa HanuTy Boau Ta
MOKMacTV MOPKBY.

m  3wmiwyBaTy GrieHaepom NPOTArom
KiNbKOX XBUMWH Ha MakCcMMarnbHin
LUBWAKOCTI.

m  Cymiw BnuTK B KacTpynio i gogatn
KMUH.

m Baputu npotarom 30 xB. Iig 4ac kuniHHA
Bu moxeTe gonveaTty Boau, skwo Bu
Xo4eTe, Wob cyn 6yB pigkiLLmm.

m [lpvnpasTe cinnto Ta nepuem.

YTunisauis
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NnonoXxeHb €BponencLKoi Anpektmnen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, LWwo 6ynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTnBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € AINCHUMM Y Mexax
€BpONEeNCcLKOro coay, WoAo
NPUNHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BMAANEHHS MOXHa Ai3HaTncs
B CrneuianizaoBaHOMy MarasuHi.
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YmoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLWUMm
KOMMETEHTHUM NpeaCcTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIkMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianizoBaHOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepeaHLO

B HalUOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ana Hime4yumHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo aapecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nocnyramMmu HeobXxigHo B
Oyab-sIKOMY BUMaKy NnokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHuN.



Ot BCero cepaua nosapaensem Bac ¢
MOKynKon Hosoro npubopa gurpmsl Bosch.
[ononHuTenbHyto MHOpMaLMIo O HaLlewn
npoaykummn Bl HangeTe Ha Hallen cTpaHuue
B NHTepHeTe.

[ns Bawei 6e3onacHocTn ru

CopepxaHue
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Cuctembl BE30MACHOCTU .....ceeuveeeneieaiinnns 163
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HENCTIPABHOCTEM ... 168
PELEMTBI ..t 168
YTURNMBAUUS ..o 171

YcnoBus rapaHTMnHoro obcnyxveanus .. 171

Ons Bawewn 6e3onacHoOCTH

lMepen ncnonb3oBaHMEM BHUMATENBHO NPOYTUTE AaHHYH
WHCTPYKLMIO 41151 NONMYYeHUs1 BaXKHbIX YKa3aHUIN MO TEXHUKE
©e3onacHOCTM 1 aKCnyaTauumn ons gaHHoro npubopa.
MpounsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUS,
BO3HUKLUME B pe3ynbraTe HecobnioaeHus ykasaHuin no npaBuiibHOMY

npumeHeHunto npnbopa.

HaHHbIn Npubop NpegHasHayveH ansa nepepaboTku NPOAYKTOB B
0BbIYHOM AJ119 JOMALLHEro X03AMCcTBa KOnm4ecTse B JOMaLUHUX

1N BbITOBbLIX YCNOBUSAX U HE paccynTaH Af1s UCMONb30BaHWS B
KoMMmepyeckux Lensax. NpumeHeHne B GbITOBbIX YCNOBUSAX BKITHOYAET,
Hanp.: NCNOrb30BaHWE B KYXHSX AN COTPYOHWKOB MarasnHoB,
0(pnCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYTMX MPOMbILLMEHHbIX
npeanpusaTUI, a Takke UCroNb3oBaHUe rocTAMU NaHCUOHOB,
HebonbLUMX oTenen n NogobHbIX 3aBeJeHUN.

Mpnbop MOXHO MCNOMB30BaTb TONMLKO 4SS NepepaboTKn Takoro
KornmyecTBa NpoayKTOB U B TEYEHME TAKOro BPEMEHWU, KOTOPbIE
XapaKkTepHbl AN AOMaLLHEro Xo3s1McTBa.

OTOT NpMbOop NPUroAeH A8 NnepeMeLlnBaHNS XUOKUX UNn
nonyTeepAblX NPOAYKTOB, ANS U3MeNbYeHNs/pyoKn CbipbIX PPYKTOB
1 OBOLLIEM, 118 NPUIrOTOBMEHUSA MIOpe, a Takke ANS U3MenbYeHns
3aMOpPOXEHHbIX NPOAYKTOB (Hanp., PPyKTOB) Unn Kybmkos nbaa. He
ncnonb3oBaTth AN nepepaboTkv Apyrux NPeAMETOB UK BELLECTB.
Moxanyncra, coxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTauuu.

Mpu nepegayve npubopa TpeETbEMY NNLYY HEOBXOAUMO TaKkKe
nepegatb eMy MHCTPYKLMIO NO 3KCMnyaTauuu.

O6wme ykasaHMA No TeXHUKe 6e3onacHOCTU

/\ OnacHOCTb NOpaXXeHUs INEKTPUYECKUM TOKOM
[aHHbI NpUBop Henb3s UCMoNb30BaTh AETSAM.
MpnGop 1 ero ceTeBol LLHYP CreayeT AepaTb BAanu oT AeTeil.
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ru [Ons Bawewn 6e3onacHocTn

JTnua ¢ orpaHnyeHHbIMN PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMWN UMW C HEQOCTATKOM OfbiTa U 3HaHWI
MOryT NOMb30BaTbCA NPUbopamm ToNbKO No4 NPUCMOTPOM UMK
€Cnn OHW MOSy4YnIn ykasaHus no 6e3onacHoMy MCNosib30BaHMIO
npmnbopa 1 0co3Hann onacHOCTU, CBSI3aHHbIE C HEMPaBUIIbHbIM
ncnonb3oBaHneM. [1eTam Hemnb3si urpatb ¢ Npubopom.

MpnBop MOXHO NOAKMYATL M MCMONBb30BaTh TONMLKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMU JaHHBbIMU Ha TUNOBOWN Tabnnyke.

Tonbko ANS NCNOMNb30BaHUS B 3aKPbITbIX MOMELLIEHUSIX.
Mcnonb3oBaTb TOMLKO B TOM Cryyae, ecnu y npubopa n ero CeTeBoro
LLUHYpa HET HMKaKNX NOBPEXAEHWMN.

Mepen 3ameHON NPMHAANEXXHOCTEN UK OOMNONMHUTENbLHBLIX AeTanen,
KOTopble BO Bpemsi paboTbl NPUBOAATCS B ABWXKEHUE, NpUbop
OOMKeH ObITb OTKIKOYEH 1 oTcoeanHeH oT ceTu. MNpubop cneayet
BCerga OTcoeauHATb OT CeTU, Korga OH ocTaeTcs 6e3 npucmoTpa, a
Takke nepea ero cbopkoun, pasdbopKom NN YUCTKOMN.

He npoTarneaTtb CETEBOM LLUHYP Yepes OCTpble Kpas Unn ropsiune
noBepxXHOCTU. Ecnun ceteBon WHYp AaHHOro npubopa byaet
noBpexaeH, To, Bo n3bexxaHne onacHbIX CUTyaUmni, ero OSMKeH
OyOeT 3aMeHNTb NPON3BOAUTENb, UK €ro CepBUCHas crnyxba, nnm
NNLO C aHarnorn4yHown Keanmukaumen.

PeMoHT npnbopa nopy4atb TOMbKO HaLlen cepBUcCHON cryxbe.

YKka3saHuA no TexHuKe 6e3onacHOCTU ANs AaHHOro
npubopa

/\ OnacHoCTb TpaBMUpoBaHusA

/\ OnacHoCTb nopaxeHus INNeKTpu4eCKUM TOKOM

brok gsuratens H1 B KOEM Cliy4dae He norpyxatb B BOAY, HE AepXaTb
noa I'IpOTO‘-IHOI7I BOAOW U HE MbITb B I'IOCMD,OMOG‘-IHOVI MaLllnHe.
PeKomer,yeTc;l HN B KOEM CIly4ae HE OCTaBIIATb r|p|/|6op
BKMIOYEHHbIM OOrbLUe, YeM 3TO HeOBX0aMMO Ans rlepepa60T|<|/|
NnpoayKTOB.

/A OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUSI 06 oCTpble HOXM /
BpaLlarowmmncsa npmseoa!

Hwvikorga He onyckaTtb pyku B YCTaHOBIEHHbIV BrieHaep.

Bcerga pabotatb TONbKO C NOMHOCTLIO COOpaHHbIM BneHaepom

N 3akpbiTon Kpbiwkon! CtakaH bneHaepa MOXXHO CHUMaTb Uinn

yCTaHaBnMBaTh TOMbKO MOCIe BbIKMOYEeHNA npubopa 1 0CTaHOBKM

npusoda. Nocne BbIKMO4YEHMs1 HOX NPOAOIPKAET ABUraTbCA eLle

HeKkoTopoe Bpemsi. Bcerga paboTtatb C NONHOCTLIO COBPaHHbIM

YHMBepcarnbHbIM namernsintenem! YHneepcanbHbIn namensimTenb

MOXHO CHMMAaTb W yCTaHaBNMBaTb TOSMbKO NMOCHE BbIKNIOYEHUS

npubopa 1 0CTaHOBKM NpmMBoAaA.
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/\ OnacHocTb ownapvMBaHus!

Cuctembl 6e3onacHocTh ru

Cobnogatb 0Ccoby OCTOPOXHOCTb NpK NepepaboTke ropsaymnx

MHIrpegneHToB.

Mpv nepepaboTke B GrieHaepe ropsiumx NpoayKkToB Yepe3 BOPOHKY B

KPbILLKE BbIXOOUT Map.

Bceroa npuaepxuBaTh KPbILLKY OOQHOM PyKOW BO BPEMS paboThbl.
Mpv 3TOM He AepXaTb PYKY Haf 3arpy304HbIM OTBEpPCTUEM!
B ctakaH Gnengepa 3anonHATbe Makcumym 0,5 nutpa ropsiuen unm

NEeHSILLENCS XKUOKOCTN.

Cucrtembl 6e3onacHoOCTU

BroknpoBka BKoYeHUsA
an60p BKIO4YaeTCcAa TONbKO, eCri CTakaH
GneHaepa 3aBMHYEH A0 ynopa.

ABTOMaTU4ecKoe BbIKITHOYEeHue
Mpnbop BbIKMOYAETCH aBTOMATUYECKN B
crnyyae cryqaniHoro ocnabnenns dukcaumm
CTakaHa bneHaepa Bo BpeMs paboThbl.

3awumTa oT neperpys3ku

Ecnn aBuratesnb BO BpeMsa UCNOob30BaHUA
CaMOCTOATENbHO BbIKIMKO4YaeTcd, TO 3TO
3HA4UT, YTO aKTUBMPOBAJ10Cb yCTpOI7ICTBO
3allnNTbl OT Neperpy3ku. Bo3amoxHble
MNPUYUHbBI:

— 04YeHb 6orbLIOe KONMYecTBO nepepa6a-
TbiBaeMbIX MPOAYKTOB,

— CINULUKOM npoaoSnKnTenbHoe
ncnonb3oBaHue.

O npaBunbLHOM NnoBedeHUn Npu cpaba-
TbiBaHUW OAHOW N3 cuctem Gesonac-
HOCTW, cM. «[MomoOLLb NpY yCTpaHeHun
HeuncrnpaBHOCTEN».

KomMnneKkTHbI 0630p

B LaHHOM UHCTPYKLUMM MO SKCTyaTaumm
ONnCbIBaAOTCA pasfindHbie Mmoaenu.

Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu npuseaeH
0630p pa3nuyHbIx mogenen (pucyHok [H).

MoxanywcTta, OTKPOWTE CTpaHULbl C
pUCYHKaMW.

1 bBnok gBurartenst
lMoBOpOTHLIN NepekntoyaTernb Co
CBEeTALMMCS KOJNbLOM
CBerTsLLeecs KOmnbLO MeANeHHO MUraeT,
ecnuv npubop roToB K aKcnnyaTauum
(on). CeeTsLLEeecs KOMNbLO CBETUTCS
HenpepbIBHO BO BpeMsi paboTbl npubopa.
BbicTpoe MuraHne cBMOETENLCTBYET O
Hanuumm ownbkmn B pabdote npubopa
(cm. «[MomoLub Npu Henonagkax»).
MMBA43.. :
0/off = OctaHoBka
on = [Npunbop BKMOYEH
1 = Camas HM3Kas CKOPOCTb
5 = Camas BbICOKasi CKOpOCTb

b MMB64..:
0/off = OctaHoBKa
on = [1pnbop BKMOYEH
min = Camas HM3Kas CKOpoCTb
max = Camasi BbICOKasi CKOPOCTb
Pulse = VIMnynbCHbLI pexum ¢ camon
BbICOKOW CKOPOCTbO, BbIKIIO YaTernb
YAEPKMBATb B HAXATOM MOSIOXKEHUN B
TeYeHne HeobXxoaMmMoro BpeMeHM

¢ MMBS65.. :
0/off = OctaHoBKa
on = [Npnbop BKMOYEH
min = Camas HM3kas CKOpPOCTb
max = Camas BblCOKas CKOPOCTb
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,I/19I

3 KHonku 6bicTporo Habopa
KHoMKu ¢ 3agaHHbIMK yCTaHOBKaMuy ANst
ONTUMarbHbIX PE3YNbLTaTOB.
B 3aBucMMoCTM OT Moaenu:
B = [Inst namenb4eHns kybukos
nbAa (konotbin neq). Haxatb
KOPOTKO Ha KHorky 1 paa.
= [Ins NpUroToBnNeHNst KOKTENNEN
1 cMy3u. HaxxaTb KOPOTKO Ha
kHorKy 1 pas. [Ins ewe 6onee
MENKOro U3MenbYeHUS HaxaTb
KHOMKY BTOpOW pa3.
I8\ = And uamenbyenns B yHnsep-
canbHOM U3MenbunuTene.
HaxaTb KOpOTKO Ha KHOMKY
1 pas. MNpuHATL BO BHUMaHWe
Tabnuuy Ha puc. [@!
Pulse = IMnynbCHBIN pexum ¢ camon
BbICOKOW CKOPOCThHO. Yaep-
XKMBaTb KHOMKY B HAXXaTOM
MONOXEHUN B TEYEHME HEOOXO-
OVIMOTO BPEMEHM.
Mocne HaxaTns Ha KHOMKW BbICTPOro
na6opa /& //3\ sanyckaetca
3afaHHas nporpamma. [ns npexaes-
pPEMEHHOr0o NnpekpaLleHns Nporpammel
HakaTb Ha OBy KHOMKY ObICTPOro
Habopa Wnu ycTaHOBUTbL NMOBOPOTHBIN
nepekntodatens Ha «0/off ».
CmartbiBaHue Kabens
Mpusoa
OepxaTenb HOXa ¢ HOXXOM bneHaepa /
M3MernbYUTENSA U YNIIOTHUTENEM
B 3aBucumocTu oT Mmogenu: icnonbay-
eTca Ansa ctakaHa bneHgepa u yHnsep-
carnbHOro U3Mens4nTens.
7 CrakaH 6neHgepa us 6opocunukar-
HOrO CTekna
OTnunyaetcs ocoborn TEPMOCTOMKOCTbIO,
No3BornsieT Aaxe nepepaboTky O4eHb
rOpsiYMX UHIPEANEHTOB.
8 Kpbiwka c 3arpy3o4HbIM OTBEpCTUEM
9 MepHbI CTaKaH4YUK CO LUKarlon
(makc. 50 mn)

(23S, B -
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10 BcraBka gns cmysu*
[nsa nepepaboTku OpyKTOB 1 OPYrUX
WHIPEANEHTOB U NMPUrOTOBIIEHUS N3 HUX
COKOB 1 cMy3un. bnarogaps BctaBke
KOCTOYKM 1 Aipyrne Teepable KoMmno-
HEHTbI HE NPOXOAAT Yepes PUNLTP N He
nonagaroT B HaMUTKW.

11 CrakaH yHuBepcarnbHOro
n3menbuuTens*

* He Bo BCex Mogensix.

JKkcnnyartauusa

MoproroBka

m [lepen nepBbIM UCNOMb30BaHNEM
TLlaTenbHO NOYUCTUTL NPUBop 1
NPUHaONEXHOCTH, CM. «YuCTKa 1 yxoay.

m bnok gBuratens yctaHoBUTb HA POBHOW,
CTabUNBbHOM 1 YNCTOW MOBEPXHOCTH.

m Kabenb n3Bneyb Ha HeoOXxoaumMyto
ONNHY.

Mixer

Bnengep npurogeH ans

— nepemelurBaHus 1 B3OMBaHUS
KUOKOCTEN,

—  M3MernbYeHNs 1 pyoku Cbipbix pyKTOB,
OBOLLIEV, OPEXOB Y LLOKOMNaaa,

— MHOPUPOBaHMSA CYMNoB, BapeHbIX (OPYKTOB
1 OBOLLIEN,

— MPWUroTOBMEHNSA MaiOHE30B 1 COYCOB.

MpuGop NpurofeH Ans nepepaboTky crieay-
IOLLIErO KoMnnyecTBa:

TBepable NPOAYKTbI 100 r
YKngkocTtu Makc. 1,5 n
[opsaume nnm nexsawmecs Makc. 0,5 n
XNOKOCTU

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HoXu / Bpawarowmiics npusoa!
Hukorga He onyckaTb pyku B YCTaHOBIEHHbIN
cTakaH bnengepa. Becerga pabotath Tonbko
C MOJHOCTbIO COBpaHHbIM BrieHaepoM n
3aKpbIToN Kpblwwkon! CTakaH GrieHaepa
MOXXHO CHUMAaTb UNW YCTaHaBNMBaTb TOSbKO
nocre BbIKIIOYEHUS Nprbopa 1 OCTaHOBKM
npusoaa. MNocne BbIKMKYEHNs HOX NPOJOI-
)KaeT ABMraTbCs eLlie HEKOTOPoe BPeMsi.



/\ OnacHocTk ownapuBanus!

Mpu nepepaboTke B GneHaepe ropsunx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAMT nap. B cTakaH Gnengepa 3anon-
HATb MakcuMyM 0,5 nuTpa ropsyen unm
NEHSALLENCH XXMUOKOCTU.

BHumaHwme!

Brienaep HY B koem criyvae He BKIoYaTb
nycTbiM. Bcerga pabotaTb ¢ NOMHOCTLIO
cobpaHHbIM Npnbopom. CtakaH bneHaepa
YCTaHOBUTL Ha Brioke ABuratens v 3aBuH-
TUTb 4O ynopa.

PucyHok &

m CrakaH GneHgepa pasmecTuTb JHOM
KBEPXY.

m  YNNOTHUTENb Pa3MecTUTb Ha AepxaTene
Hoxa. MpocneanTb 3a NpaBuIbHbIM
pa3MeLLeHeM YNNOTHUTENS.

BaxHble npumevyaHus

B cnyyae noBpexxaeHust nnu HenpaeWIbHOMO
pasmeLLeHns yNMOTHUTENS MOXET BbiTeKaTb
KUOKOCTb.

m [epxatenb HoXa B3siTb 3@ Py4Ky M BCTa-
BUTb B CTakaH brnieHaepa.

O6paTuTb BHMMaHWe Ha hopMy feTanei
(pucyHok [F3-2a)!

m  OTKMHYTb py4Ky (pucyHok [E-2b). Mpn
3TOM AepaTenb Hoxa hukcupyetcs B
KpenneHun ctakaH bneHaepa.

m CrakaH GneHgepa nepeBepHyTh.

m CrakaH brnieHgepa ycTaHOBUTb Ha
npueopg 6rioka gsurarens. CTpenka Ha
cTakaHe bneHgepa nokasblBaeT Ha TOUKY
Ha Grioke aBuratensi.

m CrakaH GneHgepa 3admkcmpoBaTsb,
MOBEPHYB €ro Mo YacoBOW CTPenkKe A0
ynopa.

m  3arpy3nTb UHIPEANEHTHI.

m  3aKpbITb KPBILLKOWM 1N HaXaTb KPbILLKY
BHW3 0 yrnopa.

m  MepHbIi CTakaHYMK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE.

m  BcTaBuTb LUTENCENBLHYO BUNKY B
PO3ETKY.

m  Bkntountb npmnbop: MNoBOpPOTHbLIN
nepekroyaTernb Ha «ony.

m [TOBOpOTHBbIN NepeknoyaTens YyCTaHo-
BMTb Ha Xenaemy pabo4yto CKOpoCTb.

Skcnnyartauns

nmbo

m HaxaTb Ha enaemyto KHomky 6bICTPOro
Ha6opa (i urm G ).

m  Kpbllky NpuaepxvBaTh 3a kpast BO
BpemMs nepemelunsaHms. He onyckatb
PYKM B 3arpy3ouHoe oTeepcTue!

PekomeHaauum ans pa6o4ert CKOpocTu
[NpurotoeneHve manoHesa MIN/MAX*

ru

Cynbl MAX

Cmyau & IMAX

Cblipble hpyKTbl 1 OBOLLIM MAX

KoKTennm, MonoyHbie

. & IMAX
KOKTENM
3aMopoKeHHble MAX
WHIpeaneHTbI
Ky6ukn nbaa B/Pulse
OuyeHb TBepAable Pulse
WHIrpeaneHTbl

* MIN = Camas H13Kasi CKOpOCTb
MAX = Camasi BblcOKasi CKOPOCTb

[Jo6GaBneHue MHrpegueHToB

= YCTaHOBWTb MOBOPOTHbLIV NepekroYa-
Tenb Ha «0/off ».

Jnbo

m  CHATb KPbILLKY.

m [lo6aBneHve NHrpPeaneHToB.

nmbo

m  VI3Bneyb MepHbI CTaKaH4uK.

m  3arpyxaTb XWAKOCTU 1 TBEpAble
(menkune) nHrpeaneHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE B KPbILLKE.

m CHoBa BKMO4MTb Nprbop.

Pa6GoTta co BcTaBKOM AN cMy3u
5narouap$| 3TOW BCTaBKE MOYXHO Jlerko
NPUrOTOBUTL CMY31 U3 CBEXMX (PPYKTOB,
MOJ10Ka, COeBOro MoJsioka, VlorypTa N COKOB.

PucyHok

m bBneHgep noarotoBuTb, Kak onvcaHo
Bbllle.

m [locne yctaHoBKM 1 ouKcaummn cTakaHa
GrneHaepa BCTaBUTb BCTABKY 7S CMy3u
B CTakaH brieHaepa.

m  3aKpbITb KPLILIKON U HAXaTb KPbILLIKY
BHW3 [0 yrnopa.
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,I/19I

m BcraButh WTENCEnNbHYO BUNKY B
PO3ETKY.
m 3arpyxaTb MHrpeaueHTbl Yepes 3arpy-

304HOE OTBEPCTUE B CTakaHe GrieHaepa,

pYKTbI NPU HEOBXOAMMOCTU MOXKHO
npeasapuTensHO HapesaTtb Gornee
MEnK1MU KyCOYKaMU.

BHumaHwme!

He 3arpyxatb B cTakaH 6reHgepa GonbLume,

TBepAble KOMMOHEHTbI, Hanp., KOCTOYKN
aBOKago unun cnue.

m  MepHbIil cTakaH4mK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEPCTME.
m  Bxntountb npmndop.

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBUTbL NMOBOPOTHEIV Nepeknova-
Tenb Ha «0/off ».

m  /I3Bneyb WTencenbHyo BUNKY 13
PO3ETKU.

m  CHsATb KPbILKY CO cTakaHa bneHaepa.

m  CHATb KpbILLKY CO CTakaHa GneHaepa.

m  OnycTownTb cTakaH brnengepa.

YKa3aHue Ans BCTaBKU ANSA CMy3U:
MepHbIn cTakaHuMK U3BMeYb U3 KPbILLKA

1 BCTaBWTb BO BCTaBKY AS19 CMy3u. Takum
o6pa3om, TBepable KOMMOHEHTLI HE CMOTYT
nonacTb U3 BCTaBKW B HAanmTOK.

m CrakaH brieHaepa nepeBepHyTb U

pa3MecTnUTb OTBEPCTUEM BHUS.
m [lepxartenb HoXa 13BrneYb.

[Inga aT0ro pyyKy OTKMHYTb BBEPX M CHATb

aepxartesb HoXxa.
m [lpoBecTun UnCTKy BCex AeTanewu,
CM. «4ucTtka 1 yxog».

YHuBepcanbHbIN U3MenbYnTenb

Aana nsmenbvyeHnsa HebOonbLLOro Konm4ecTea

Msica, TBEPLAOrO Chbipa, PenyaToro nyka,
METPYLLKU, YECHOKA, (DPYKTOB 1 OBOLLIEIA.

MpWHATL BO BHMMaHWe Tabnuuy Ha puc. [€!
He ponyckaeTca namernbyeHe KohemnHbIxX
3epeH, ropoLUVH nepua, caxapa, Maka u
XpeHa.

MpumeyaHue: Ecnin B KOMNNEKT NOCTaBKM
He BXOAUT YHMBEpPCarbHbIA N3MENBYNTENb,
TO €ro MOXHO 3aKa3aTb Yepe3 CepPBUCHYIO
cnyx6y (Homep ans 3akasa: 12007111).
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/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06

ocTpbie HOXM /| BpallaroLwmuncs
npusoa!

YH1BepcarnbHbIi U3MENBYNTENb MOXHO
CHUMaTb M yCTaHaBnMBaTb TOMbKO Nocre
BbIKITOYEHUS Nprbopa 1 OCTaHOBKU
npveoaa.

PucyHok 5]

CTakaH yHMBepcarnbHOro 3MensimTens
pa3MecTUTb OTBEPCTUEM BBEPX.
MpeaHasHaveHHble Ans U3MensYeHNs
NpOAYKTbI 3arpy3nTb B YHUBEPCArbHbIA
n3Mens4mTenb.

YnnoTHUTENb pasmMecTuTb Ha AepxaTene
Hoxa. [MpocneauTb 3a NpaBUmnbHbIM
pasmeLLeHMeM ynnoTHUTENS.

BaxHble npumMevyaHus

B cnyyae noBpexaeHvs Unu HenpaewbHOTO
pa3MeLLeHNs YNIMOTHUTENS MOXET BblITEKaTb
XUOKOCTb.

[epxxaTtenb HoXa B35ATb 3a PyyKy U
BCTaBWTb B CTakaH yHUBepCcarnbHOro
nsmensuutens. Obpatnte BHUMaHWe Ha
dopmy getanen (pucyHok [1-2)!
OTKMHYTb pyydKy (pucyHok [B1-3). Mpun
3TOM AepKaTenb Hoxa (hMKCMpyeTcs B
KpenneHuy ctakaHa yHMBepcanbHOro
n3Mens4mnTens.

CrakaH yHMBepcanbHOro n3MensiMTens
nepeBepHyTb.

CrakaH yHvBepcarnbHOro uaMens4m-
Tens yCTaHOBUTb Ha NpuBoAe Groka
asuratens. CTpenka Ha cTakaHe yHuBep-
CarbHOro N3MerbYUTENs MoKasblBaeT Ha
TOYKY Ha Brioke ABuratensi.

CrakaH yHvBepcarnbsHOro n3Mmens4mTens
3admKcMpoBaThb, MOBEPHYB €ro No
4YacoBOW CTpernke Ao yrnopa.

BkntounTtse npubop: MoBOPOTHBIN BbIKMHO-
YyaTternb Ha «ony.

MoBOPOTHBIV NepeksoyaTens yCTaHo-
BUTb Ha «Pulse» 1 yaepxuBaTb B 3TOM
MOMOXEHNN.

nméo

HaxaTtb Hy>XHYH0 KHOMKY BbICTpOro
Habopa (/g\ nnn Pulse, B 3aBucuMocTu
OT Mogenu).



MpumeyaHue: Yem gonblue npnbop ocrta-
€TCsl BKIMHOYEHHbIM, TeM Gornblue namersya-
toTcA NpoAyKThl. [pu n3Mens4eHnn 3eneHn
Kenaemasa cteneHb UamMmeribMeHnsa MoXXeTt
ObITb 4OCTUIHYTA YKe 3a 04YEeHb KOPOTKOE
Bpemsi paboTbl.

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHBIV Nepeknoya-
Tenb Ha «0/off ».

m  /3Bneyb WiTencensHyto BUNKY 13
PO3EeTKN.

m CrakaH yHMBepcanbHOro namensinTens
MOBEPHYTb NPOTVB YaCOBOW CTPENKA U
CHSITb.

m CrakaH yHMBepcanbHOro namensinTens
nepeBepHyTb.

m [lepxarenb HoXa ussneyb. [lna atoro
PYYKY OTKMHYTb BBEPX U CHATb AepXa-
Tenb HoXa.

= OnycTowmTb CTakaH yH1BEPCanbHOro
n3mensunTens.

m  OcTaTkv n3amenb4eHHbIX MPOAYKTOB
yAanuTb U3 CTakaHa C MOMOLLIbIO MOAXO-
AsLLero NoapyyYHoro cpeacTea (Hamp.,
NOXKN).

m [IpoBecTu YMCTKy BCex AeTanen,

CM. «Yuctka n yxon».

YucTtka n yxon
[aHHbI npubop He HyxxaaeTcst

B TEXHUYECKOM obcnyxmBaHum! TwatenbHas
4YNCTKa rapaHTUPYET ANUTENbHY COXpaH-
HoCTb. OG30p ANst YUCTKM OTAENbHbIX
Aetanen npveeneH Ha PucyHok 3.

/\ OnacHocTb nopaxeHus aneKkTpuye-
CKUM TOKOM!

Bnok gBuratens HM B KOEM crnyvae He norpy-

aTb B BOAY, HE AepXKaTb Nog NPOTOYHON

BOOOW U HE MbITb B NOCYAOMOEYHON

MaLUuHe.

BHumaHwme!

He ncnonb3oBatb abpasnBHble YACTALLME
cpeacTtBa. [NoBepxHoCTM npubopa moryT
ObITb NOBPEXAEHBI.

YucTka n yxon ru

PekomeHgauumu:

— [Oetanu ny4iue BCero YicTuTb cpasy
e nocre 1Ucnonb3oBaHus. Tak ocTaTki
NpPOJYKTOB HE NMPUCOXHYT, U NfacTMacca
He ByneT pasbeaeHa (Hanp., aupHbIMU
mMacnamu n3 NpsHoCTewn).

— Tpu nepepaboTke, HaNp.: MOPKOBM U
KpacHOKOYaHHOW KarnycTbl, Ha nnactmac-
COBbIX eTansx NnosiBNsAeTcs LBETHON
HareT, KOTOPbI MOXHO yaanuTb C
NMOMOLLIbIO HECKOMNbKUX Kanernb pacTu-
TenbHOro macna.

Yuctka 6noka aBurartens

m  VI3Bneyb LUTENCEnbHY0 BUMKY 13
pO3eTKN.

m brnok gevratens npoTepeTb BNaXHOW
TKaHbt0. [1pn HEOBXOAUMOCTM NCMONb-
30BaTb HEMHOTO CPEACTBA AN MbITbS
nocygael.

m  3atem BbITepeTb HACyXxo.

YucTka pepxkartensa Hoxa

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HOXMN!

He TporaTb HOXM BrieHaepa ronsiMu pykamu.

[ns YMCTKM MCNONBb30BaTh LLETKY.

[epxaTenb HoXa He MbITb B MOCY0OMOEYHOM
MallVHe, a NOYUCTUTb MO NPOTOYHON BOAOW
C NMOMOLLBIO LWETKU. He ocTaBnAThb nexarb B

Boge! [Ins YACTKM CHSATb YMNIOTHUTEND.

Yuctka bneHgepa

CrtakaH bneHgepa, BCTaBKy A1l CMy3u,
KPbILLKY ¥ MEPHBI CTakaH4YMK MOXHO MbITb B
NoCyAOMOEYHOWN MaLlVHe.

PekomeHgauusa: Hanutb HEMHOro BoAbl CO
CpeacTBOM Ansi MbITbsi MOCYAbl B YCTAHOB-
NeHHbIN brieHaep. Bkniountb Ha HECKONbKO
cekyHg ctyneHb «Pulse». Beinutb Bogy 1
NPOMbITb OneHaep YNCTON BOAOMN.

Yucrtka yHuBepcanbHoOro
n3menbunTens

CrakaH YHUBEpPCarbHOro n3mMmenb4nTens
MO>XHO MbITb B ﬂOCy}J,OMOG‘-IHOIZ MallinHe.
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ru [Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpaBHOCTEN

MomoLlb Npu ycTpaHeHUn
HencrnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHus!
Mepen yCTpaHeH1eM HEUCPaBHOCTY U3BME-
KaTb LUTENCEMNbHYIO BUIKY 13 PO3ETKM.

BaxHoe npumeyaHue
CaeTsiLLeecs KorbLo NOBOPOTHOO Nepekxio-
YaTens GbICTPO MuUraet

— B Cry4Yae HeENpaBUibHON YCTaHOBKM
CTakaHa GreHaepa unm Yaium yHuBep-
carnbHOro U3Merne4nTens,

— B Cnyyae ocnabneHus gukcaumm
cTakaHa GrneHgepa unu ctakaHa yHvuBep-
casnbHOro N3MEeNbLYUTENS BO BPeEMS
paboThl,

— B CIny4ae OCTaHOBKM ABUraTens B
pesynkraTte neperpysku Bo Bpemsi
paboThbl.

HeucnpaBHoOCTb:
IMpnbop He BKMNOYaETCS NN BbIKMOYaeTcs
BO BpeMms paboTbl.

Bo3moxHas npuymHa:

Mpnbop 6bIn neperpyxeH (Hanp., Hacaaka
3abnokmpoBaHa NpPoAyKToM) 1 B pe3yrb-
TaTe 3TOro cpaboTarn aNeKTPOHHbIN
npenoxpaHnTenb.

YcTpaHeHue:

m  YCTaHOBMWTb MOBOPOTHBIV Nepekroya-
Tenb Ha «0/off».

m  VI3Brneyb LUTENCENbHYO BUIKY U3
PO3ETKN.

m  YCTpaHUTb NPUYMHY Neperpysku.

m [lpogomxutb akcnnyartauuo npubopa.

Bo3moxkHasA npuymHa:

OcnabneHune dukcaumm ctakaHa GrneH-
[epa unu ctakaHa yHMBepcanbHOro
N3MensInTens.

YctpaHeHue:

m  YCTaHOBMTb MOBOPOTHbIV NEpeKoya-
Tenb Ha «0/off ».

m CrakaH brnieHgepa unm ctakaH yHuBep-
CanbHOro N3MenbYNTENS YCTaHOBUTL
NpaBUMbLHO M 3aBUHTUTb [0 ynopa.

m [lpogomxuTtb akcnnyartauuo npubopa.
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BaxHoe npumeyaHue

Ecnun Takum 06pa3om He yoanoch yCTpaHuTb
HeuncrnpaBHOCTb, NoXanyincra, obpaTtuteck B
CEPBMCHYHO CNnyx0y (CM. agpeca CepBUCHbIX
LIEHTPOB B KOHLE 3TON OpoLutopbl).

PeuenTbl

O6LwWwwme ykasaHus:

Teepable UHIPpeaneHTbl CHavana cMmellaTthb
TONBKO C NMOMOBUHHBIM KONNYECTBOM
)KMOKOCTW, Mocre Yero 406aBUTb OCTanbHy
XUOKOCTb.

Mpn NPUroTOBMNEHNN CMY3U, ONMOPOXHMB
CTakaH brneHaepa, yCTaHOBUTb €ro 3aHOBO U
BKIMIOUUTH KPATKOBPEMEHHO Ha camyto
BbICOKYIO CTyNeHb Ans Nony4YeHusi octatka
XUOKOCTW.

ManoHes

MpumeyaHune: B GneHaoepe MOXHO
NPUroTOBUTb MaNOHE3 TOJbKO U3
LenbHbIX aunL,.

OcHoBHOW peLenT:

1 anuo

15 r IMMOHHOTO COKa unu ykcyca
1 wenoTka conu

1 wenotka caxapa

250 mn pacTutensbHOro macna

WHrpeameHTbl JOMKHBI MMETb OAUHAKOBYHO
Temneparypy.

m  YcTaHoBUTb GrieHaep Ha HU3Kyto
CKOPOCTb.

m VIHrpeaveHTbl (KpOMe macna) nepeme-
LUMBATb HECKOMbKO CEKYH[, Ha HWU3KOWA
CKOPOCTMU.

m [lepekntounTb GneHgep Ha camyro
BbICOKYHO CTYyMNeHb, 3anunTb Macro yepes
BOPOHKY 1 CMeLUMBaTh NpUMepHO
2 MUHYTBI.



Mopsunn wokonag,

50-75 r mopoxeHoro 6ro4Horo

Lokonaaa

2 N ropsivyero Mornoka

B36uTtble cnvBKkM 1 LLIOKONaaHbIE KPOLLKK MO
XKenaHuo

m HapesaTb 6noyHbIN WoKonaa Kycodkamm
(oK. 1 CM) M MONMHOCTBLIO U3MENBYNTD KX B
6rneHgepe Ha CamoW BbICOKOW CKOPOCTW.

m  BblknounTe Gnengep u BNuTb B HErO
Yepes BOPOHKY MOJIOKO.

m B36uBath B Te4eHne 1 MUHYTbI Ha caMoi
BbICOKOW CKOPOCTM.

m  Pa3nuTb ropaunn wokonag no crakaHam
W, MO >XenaHuio, NofaBaTb CO B3OUTbIMM
CNBKaMM 1 LLIOKONAAHbIMU KPOLLIKaMW.

BaHaHOBbLIV KOKTeWUnb
C MOPOXEeHbIM
2-3 6aHaHa (ok. 300 1)

2-3 CT. N. C BEPXOM BaHWJ1b-

HOrO U NIMMOHHOIO MopoxeHoro (80-100 r)
2 nakeTuka BaHUMbLHOIO caxapa

Y2 N Mornoka

m  3arpy3uTb BCe UHIPEaUEHTbI B CTakaH
bneHpepa.

m  BknounTb KHOMKy GbicTporo Habopa S .

nnbo

m B36uBatb B Te4eHne 1 MUHYTbI HA camon
BbICOKOW CKOPOCTM.

Cosert: [NpurotoBneHune no 9TOMY peuenty
BO3MOXHO TaKxXe C UCnosfib3oBaHUEM
Hacaaku onga cMysu.

P pPYKTOBbLIA HANUTOK
250 r 3aMOpPOXKEHHBIX
dpPYKTOB (Hanp.: kNyoHWKa,
6aHaH, anenbcuH, 6roko)
50-100 r caxapa

500 mn xonogHowm BoAbl
Jleq no xenaHuo

m  DpyKTbI NOYNCTUTL U HApe3aTb Ha
KYCOYKM.

m  Csexve pyKTbl Nepea AanbHewnLwen
nepepaboTKoM 3aMOpPO3UTh.

m  3arpy3uTb BCe UHIPeanEHTbI (Kpome
nbaa) B cTakaH bneHaepa.

m  BkniounTh KHomky 6bicTporo HaBopa & .

nm6o

PeuenTbl ru

m B36uBatb B TeueHme 1 MUHYTbI Ha camon
BbICOKOV CKOPOCTMW.
= [lo xenaHuo nogaeatb BMECTE CO JTbOM.

KokTtennb ansa

CMOPTCMEHOB

2-3 anenbcuHa (ok. 600 r)

1-2 numona (ok. 150 r)

Y2-1 CT. N, caxapa unu mega

4 N ABNOYHOro coka

/4 N MUHEpanbHON BOAbI

Mo >KenaHuno HeCKOJ1bKO Ky6VIKOB nbaa.

m  O4nCTUTb anenbCuHbI U MMMOH OT
KOXYPpbl, Hape3aTb Ha KyCOYKU.

m  3arpy3uTb BCe MHrpeameHThbl (Kpome
ABrNOYHOro CoKa U MMHepanbHOW BOAbI) B
CTakaH GrneHgepa.

m  BknouuTb kHomky GbicTporo Habopa G .

nm6o

m B306uBatb B Te4eHne 1 MUHYTbI Ha camoi
BbICOKOW CKOPOCTMW.

m [106aBuTb SSONOYHBIA COK N MUHE-
panbHyto BOay.

m KopoTko B36UTL B GrieHaepe, noka
HanMTOK He BCMEHUTCS.

m  Pas3nuTb KokTennb no crakaHam u, no
XenaHuo, nogasathk ¢ Kybrkamu nbaa.

3eneHbI cMy3u

1 3eneHoe s6roko (ok. 100 r)
COK ofHoro numoHa (ok. 20 )
20 r KyapsIBOW KanycTbl
(rptoHKOnMb)

10 r cTtebnsa cenbaepest

10 r nuCcTbEB KOpUaHapa

10 r cemMsH NbHa

1 r MonoTon KopuLbl

250 r oxnaxgeHHow Boapl

m  Abnoko, ctebenb cenbaepes v KyapsiByo
KanycTy (rproHKOrb) Hape3aTb KyCoYKamu.

m Hanutb HemHoro BoApl B YaLuy
6neHgepa.

m  3arpy3vTb BCe TBEpAblE MHIPEOUEHTbI BO
BCTaBKy A1 CMY3¥ U 3anuTb BOSOMN.

m  BknioumTb kHonky 6bicTporo Habopa & .

nmbo

m B306uBatb Ha cTyneHu «Pulse» B
TeyeHne 60 cekyHA.

PekomeHaaumsa: 3ToT peuent MOXHO
Aenatb 1 6e3 BCTaBKu ANst CMY3N.
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ru PeuenTbl

BuHorpagHbIn cmy3un

250 r 3eneHoro BMHorpaga

25 r Monogoro wnuHaTta

100 r 3amMOpOXEHHbIX

Kyco4koB GaHaHa

200 mn xonoAHoro 3eneHoro 4as (npurog-
HOro Ans AeTen)

m HanuTb HEMHOrO Yasi B CTakaH
GneHgepa.

m  3arpy3vTb BUHOrpag, LUNMHAT U KyCOYKM
6aHaHa BO BCTaBKy Arsi CMy3u 1 3anuTb
OCTaBLUMMCS! YaeM.

m  BknounTb kHomky 6bicTporo Habopa & .

nm6o

m B306uBaTtb Ha caMoll BbICOKOW CKOPOCTU
[0 Tex nop, noka cMy3u He OyaeT roTos.

PpyKTOBLIA MyCC

400 r ppykTOB (BMLLHA GE3 KOCTOYEK,
MarnuvHa, cMopoauHa, KnybHuka,
exeBuKa)

100 mn BULLHEBOIO COKa

100 mn kpacHoro BMHa

80 r caxapa

1 nakeTuK BaHUIBbHOTO caxapa

2 CT. N. IMMOHHOTO coKa

1 KOHYMK HOXa rBO3AMKM (MOFOTOM)
1 wenoTka Kopuupbl (MONOTON)

8 nucToB xenatuHa

m  3amoumnTb XKenaTuH B X0o4HONM Boge
npubn. Ha 10 MUHYT.

m Bce nHrpeauneHTsl (Kpome xxenatuHa)
BCKUMATUTb.

m KenaTuH oTXaTb 1 pacTonuTb B MUKPO-
BOTHOBOW MeYn, He AOBOASA A0 KUMEHWUS.

m  [opsayve dpyKTbl U XenaTuH nepeme-
LUMBATb Ha HWU3KOW CKOPOCTW Npubnunsu-
TenbHO 1 MUHYTY.

m  3anonHnTL Mycc B BaHHOYKW, MPOMbITbIE
XOIOAHOW BOOOW, N NOCTaBUTL B
XOMnoAHOoe MeCTO.

B cTakaHe 6neHaepa nepepabaTbiBaTh

Makcumym 500 mn ropsiyen MOXHO

Xuakoctu!

PekomeHaauus: pyKTOBbIN MYCC Ny4Lle

BCEro nofasarb CO B3OUTLIMU CAMBKaMU UK

BaHWUMbHbLIM COYCOM.
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Coyc «necto» n3 6asunuka
10 r Ke4poBbIX OPELLKOB

3 r yecHoka

5rconu

40 r cbipa «lMapmesaH»

10 r cBexero 6asunuka

70 r onnBKOBOrO Macrna

m  KeapoBble OpeLLKn, YECHOK, COTb U CbIp
«MapmesaH» NonoXuTb B CTEKMSAHHYO
€MKOCTb 1 3aKpbITb AepXXaTernemM Hoxa.

m VIamenbyaTb B TeyeHne 15 cekyHa Ha
ctyneHu «Pulsey.

m  [loGaBuTb 6a3nnmk 1 onNMBKOBOE Macro
1 nepemMeLLMBaTh BCe B TEYEHUE
10 cekyHg Ha cTyneHu «Pulse».

TbIKBEHHbIN cyn

600 r TbIKBbI C XXENTON MAKOTbIO
200 r kapTodchens

1 n oBoLLHOro BynboHa

2 nykoBuLbI

2 [OONbKK YecHoKa

MOSOTbIV NepeL U comnb

30 r cnmBo4HOro macna

2 CTONOBbLIX JTOXKW ONTMBKOBOIO Macra
nepBoro oTxmma (extra vergine)
5-6 nuctouvkoB 6asunnuka

2-3 nuctouka wandes

1 BETOYKA NETPYLLKM

1 BETOYKA TUMbSIHA

1 BeTOYKa MarnopaHa

a YaiHOW NOXKM MOJOTONM KOpULbI
TepTbIn cbip «[apme3aH» no Bkycy

m Paspesartb TbIKBY Ha YaCTu, CHSTb
KOXWLLY U yOanuTb ceMedkn. ThIKBY Hape-
3aTb HEGOMBbLUMMY KyCOUYKaMMU.

m  Kaptodenb noumctutb 1 Takke HapesaTb
HeBOoMbLUMMK KyCOYKaMMU.

= JIyKoBMLbI NOYNCTUTL, MENKO Hape3aTb
1 crerka nogkaputb B CKOBOPOAKE
CO CNUBOYHbLIM MacroM, OfTIMBKOBbLIM
Macriom 1 pyGrneHHbIM YECHOKOM.

m  [1o6aBuTb KyCOYKM ThIKBbI U KapTodens
1, NOMeLLnBas, NpoTyLUMTb, Noka
OBOLLYM He CTaHyT Markummn. [JobaensaTe
NOCTENeHHO OBOLLIHOW OyNbOH, a 3aTeM
OMyCTUTb B CYN CBSI3aHHbIE MYYKOM
TpaBbl.



m  Baputb npumepHo 25-30 MUHYT Ha
cnabom orHe 1 nNpu HeobxoaMMocTu
ponuneatb GynboH.

m  VI3Bneyb ny4yok Tpas.

m [oGaBuTb conb 1 nepeL No BKycy, 3anpa-
BWTb LLEMNOTKOW KOPULbI 1 ONIMBKOBBLIM
Macrnom nepBoro omkuma (extra vergine).

m Hanueatb B cTakaH brieHgepa no 500 mn
cyna v niopupoBaTb.

B crakaHe 6neHgepa nepepabatbiBaTb
Makcumym 500 M ropsiyeit MoOXHO
Xuakoctu!

m [lepen nogaden Ha cTon nocbinatb
HaTepTbIM CbipoM «[apmesaHy.

Cyn ¢ MOPKOBbLIO

M KYMWUHOM

YTunusauus ru

YTununsauusn

YTunuaupyiTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  MeTOoAOoB. [JaHHbIN Npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMKM ANEKTPUHECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lax-
Hble HOPMbI ONpPeaensitoT OENCTBYO-
Lme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
Buna BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopoB.. MHopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUNIM3aLum
Bbl MOXeTE Nony4nTh B MarasuHe,
B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

780 r mopKkoBM
720 mn BoAbl

1 4. n. KymnHa
conb 1 nepeL,

m Hape3saTb MOpPKOBb KyOukamu
(npym. 15x15 mm).

m  3arpy3vTb MOPKOBb B CTakaH MuKcepa U
[obaBuTb BOAY.

m [leperepeTb B MMKCEPE HECKOINbKO
CEKyH[, C MaKCMMarbHOW CKOPOCTHIO.

m  [lomMecTUTb NONy4YeHHy CMech B
KacTpono 1 A06aBUTb KYMUH.

m BapwuTb B TeyeHne 30 muHyT. B npouecce
BapKu MOXHO [06aBUTb BOAbI, €CN Cyn
[OOIMKEH NMOMyYnTbCA MEHEE TYCTbIM.

m [lpunpaBuTb COMbIO U NepLEM.

YcnoBus rapaHTUNHOIO
obcnyxuBaHua

MonyunTb ncyepnbiBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOro obCnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM LiEHTpe, Unmn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpoM3BOaUTENs
000 «BbCX BblToBast TeXHUKa», Unu

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobori npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOSieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKoHoAaTesIbCTBA O 3awuTe npas notpedutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuus: CokoBbLKUMArku, MUKCcepbl, GrieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHVMAHWE! AccopTUMEHT npoayKuun NocTOSAHHO OBHOBNAETCS. TeXHUYECKNe XapakTepucTuk NPOAYKLUMK, B TOM Yucre aHeprodatdeKTUBHOCTU, NOCTOSHHO COBEp-

weHcTByI0TCS. MPOAYKLMS PErynsipHO NPOXOANUT 0Bsi3aTerbHYI0 NPoLEAyPY NOATBEPXKIEHNS COOTBETCTBUS COMMACcHO AENCTBYIOLIEMY 3aKoHoAATENbLCTBY. MHdopmaumio o

PeKBU3MTaX aKTyanbHbIX CEPTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX UX AECTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KNacce 1 xapakTepucTukax aHeproathdeKTUBHOCTU NPoayK-

UM, MHhopMaLMio 06 akTyarnsHOM accopTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OPraHM3aLim, BeIMOMHSIOWIEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO WM3rOTOBUTENS Ha TeppUTOpUM

Poccuiickon ®epepaunn OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, akc (495) 737-2798.

Komnanusi OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mocksa, yn. Manasi Kanysxckas, 4.15 ocyLlecTBnsieT CBOI0 AESTENbHOCTb MO NOATBEPKAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

Ly OT MMEHU NPOU3BOANTENS HA €AVHOI TAMOXKEHHONM TePPUTOPUM TAaMOXKEHHOTO COl03a B COOTBETCTBUN C ACACTBYIOLNMI TEXHUYECKUMI PErnamMeHTamm, B KayecTse

YNOMHOMOYEHHOrO M3rotoBUTENEM NuLa, a Takke BbINONHAET TpeGoBaHusi, npesycMoTpeHHble 3akoHoM P® Ne184-d3 «O TexHWYeckoM peryniupoBaHuv» Ans nuua,

BBINOMHSIOLLETO (hYHKLMI MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickon deaepaunm.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®enepaumio NpoayKLmum, cepTudULMpoBaHHONM B Ka4eCcTBE CEPUINHO NPOU3BOAVMMON OpraHoM rno cepTudmkaumm «Poctect-Mocksay, aTTec-

TaT akkpegutauun POCC RU.0001.10.A5146, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, Tenedo (499) 129-2600, ssnsetcsi OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mockea,

119071, yn. Manasi Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aumen, ykasbiBaeMoil Ha NPOAYKUNM B LIENSIX MAEHTUdMUKALMM NPOAYKUMM 1 OCYLIECTBISIOWEN NepBUYHOE pasMeLleHne NPoaYKUNM Ha peiHke EBponerckoro

coto3a, siensietcs Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpUANYECKIM NULIOM (M3rOTOBUTENEM), OCYLLECTBIISIOLNM OT CBOETO UMEHM U3TOTOBIIEHIE NPOAYKLIM 1 OTBETCTBEHHBIM 38 €€ COOTBETCTBIUE TPEGOBAHNAM NPUMEHUMBIX

TeXHUYECKNX pernameHToB TamMoXeHHOro cotosa, aensetcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).

Mpu nepeBo3ke, NOrpyske, pasrpyske U XpaHeHUM NPOLYKLMM CriedyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO M3MOKEHHbIX B UHCTPYKLWM NO SKCMyaTaLuu, cneayiowmmn Tpe6o-

BaHUAMM:

+ 3anpelyaercs noABeprarh NPOLYKUMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpy3kam, KOTOpbIe MOFYT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO MPOAYKLMIA U/UNN HapYLLIEHNIO ee yna-
KOBKM.

+ HeoBxoaumo u3beratb nonafaHust Ha ynakosKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTUX XUAKOCTEN.

lMepen nepeBo3Kkoil N Nepesjadeil Ha XpaHeHne BbiBLUEN B AKCMNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULATENLHON TemnepaType HeoBXoAUMO YGeNTLCS B OTCYTCTBUM B NPO-

[lyKumum Bogbl.

Mpoaykums npeaHa3HaveHa K UCMoNbL30BaHMIO B YCNIOBUSIX TeMnepaTypbl Bbile 0°C 1 OTHOCUTENBHOM BNaXHOCTH, He npesbiatowen 93%.

Mepea Hauanom akcnnyatauuy NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXOAMBLUENCS NMoa BO3AENCTBNEM OTPULaTENbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BblEpXaTk €e B yCro-

BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPb! HECKONBKO Yacos.

Mpasuna peanusauny NPOAYKLUMM ONPeAEensioTcs NPeanpUATUSMU PO3HMYHON TOPFOBNM B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHNAMM AeCTBYIOLLEro 3akoHoAaTenbCTea.

YkazaHus no yTunu3auum NpoayKuUn coaepxartcst B MHCTPYKUMK NO 3KcnnyaTaumMm n moryt BbITb. YTOYHEHb! y MyHULMNanbHbIX OpraHoB WCMONHUTENBHON BNacTu.

[Ans NpoAyKuum, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeicTBUS cepTudukata CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTudMKaT AeCTBUTENEH NP ee NOCTaBke, Npofaxe 1

MCNonb3oBaHUN (NPUMEHEHNN) B TeHeHNe Cpoka Cryxbbl, yCTaHOBNEHHOTO B COOTBETCTBMM CO cTaTbeil 18 3akoHa P® o sawmTe npas notpebuteneii. Cpok cnyx6bl Ha

NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS NITOTOBUTENS O rapaHTUAHOM 1 CEPBICHOM OBCIYXUBAHINY .

Mpoaykuus MoxeT BbITb MAEHTUdMUMPOBaHA MO MoenbHOMY 0603HaueHuio (none «E-Nr.»), anpo6aLoHHomy Tuny (none «Type») n ToBapHOMY 3HaKy Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOAYKLWIO, YNIAKOBKY 1 (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTaLNM.

B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLIM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAsA MHChOPMALMS, MHCTPYKUMA (PyKOBOACTBO) MO

akcnnyataunm, nHchopmaums 06 yCnoBnsx rapaHTUIHONO 1 CEPBUCHOTO 06CYXMBAHMSA.

MapkvpoBaHue NPoAYKLMM OCYLLIECTBASETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npnuGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke

MOXET NPOU3BOAUTLCS UHBIMI CIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLNMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeAcTaBneHne MHAOPMaLM O NPUBOPE B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuns, koTopas npowna npoueaypy MOATBEPXKAEHWS COOTBETCTBMS cormacHo TpeGosaHuaAM TexHudeckux PermameHToB TamoxenHoro Cotosa,
MapKVpyeTCs €NHBIM 3HakoM 0BpalLieHns NPOAYKLMM Ha PbIHKE rOCYAapCTB — YNeHOB TaMOXEHHOrO Colo3a.

no 15.03.2015 u cooTBeTCTBUE KOTOPOW 06si3aTeNbHLIM TpeGoBaHUAM NOATBEPX/AEHO poccuiickumn ceptudukatamm B cucteme FOCT P, nn6o eanHbiMmu

@ Mpoaykuns, kotopas Gbina BbINyLUEHa YNOMHOMOYEHHBIMU TaMOXEHHBIMW OpraHamu B cB0GOAHOE ObpalleHne Ha Tepputopun TaMOXEHHOro coto3a
[loKyMeHTaM1 TaMOXEHHOTO COK3a, MOXKET GbiTh MapKMpoBaHa 3HaKoM COOTBETCTBUS.

AS146
OKCMnyaTaUMoHHbIe JOKYMEHTbI Ha MPOAYKUMIO BLINOMHAKTCA Ha PYCCKOM A3blke. DKCMyaTaunoHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyapCTBEHHBIX A3blkax rOCYAapCcTB — YEHOB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOrO, MPU HAfMuMK COOTBETCTBYIOLNX TPEGOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO 6E3BO3MESAHO MOMY4MUTL Y TOPrYIOLLEN OpraHn3a-
LMKM-pesnaeHTa CoOTBETCTBYIOLIENO rOCyAapCTBa — UYnieHa TaMoKeHHOrO Cok3a.

WHdopmaumsa o komnnekTaLmm Npoaykummn NpeAcTaBneHa B TOproBbiX 3anax, MoxeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoit «ropsideit nHu» (800) 200-2961, a
Takxke [AOCTyrNHa B MHTEpHeTe Ha cailTe nponssoauTens http://www.bosch-bt.ru.

*09.02.2015 BCX Bou yHn Cumenc Xaycrepere Mv6X, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miorxen, Fepmanuts, 3 BCX TWGX, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miowxen, Mepmianis.
Mogens AnpoGaunoHHbIi CepTudpukart cooTBeTCTBUS Crpana-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [arta Bblaaun DeiictayeT no nsrotosuternk
C
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af346.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosexus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
Peskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af46.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumst
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumsa
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
Tenn
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AS146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHusi




CepTudmkar cooTBeTCTBUSA

Moaens Anpo6aumnoHHbIin CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [ata Bblaaun DOevicteyeT Ao L
n Tenu
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Crnosexus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMB2001 CNSMO3EV C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.AA46.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.62 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM6B250 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A146.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.6288: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CrnoBeHust
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87180 CNHR28 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusi
MSM88190 CNHR29 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHusi
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67190 CNHR26FP C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexust
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexusi
MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM881X2 CNHR29 C-DE.AS146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM6B400 CNHR12 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnogexus
MCM2050 CNCM11ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4250 CNCM21 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM64051 CNCM30 C-DE.Af346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crnosexus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4856EU CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM54240 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM54251 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnogexus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
Kod
MKM6003 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosexus
MKM6000 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosenus
Msicopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A546.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHust
MFW1545 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW1550 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW45020 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW45120 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW66020 CNFW6 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67440 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68660 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68680 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ly ol <l jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

1114

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

1114

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, 137

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, (U

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

1114

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
4 paad) iy yal) ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, B&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040
0810 550 511

D
A
CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001015236

950421
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