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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Gerét zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schéden aus.

Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen z. B. die
Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Biros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste
von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.
Gerat nur fir haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Geréates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
Geréate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Geréat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur in geschlossenen Raumen verwenden. Nur benutzen,
wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen aufweisen.

.
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Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschéadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
IReparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
assen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerét

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Gerat nicht tGber die Verbindungsstelle MixfuB-Grundgerét in Fllssig-
keit eintauchen. Das Grundgerat nie in Fllssigkeiten tauchen und nicht in
der Spulmaschine reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Fllissigkeiten. Flissigkeiten kbnnen
bei der Verarbeitung spritzen.

MixfuB niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiBem Mixgut
benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer auf 80 °C
oder weniger abkiihlen lassen! Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nie in das Messer im MixfuBB greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. Blrste benutzen.

Nie in die Klingen des Universalmesser greifen. Universalmesser nur am
Kunststoff-Griffrand anfassen.

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den Einsatzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten.
Tragerscheibe nur an den vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfulléffnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-Zubehér darf das Grundgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel eingeschaltet werden.

Messer nicht mit bloBen Handen berthren. Zum Reinigen Blrste
benutzen.

.
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Wichtig!

Stabmixer nur mit Originalzubehér betreiben.

Zubehor nur bei Stillstand des Grundgeréates aufsetzen und abnehmen.
Niemals mit dem Stabmixer/MixfuB3 in der Schiissel des Multifunktions-
Zubehdérs arbeiten.

Der Mixbecher ist nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Die Schiissel des Multifunktions-Zubehdrs ist nicht mikrowellengeeignet.
Den Deckel des Multifunktions-Zubehdrs nie in Flissigkeiten tauchen und
nicht in der Spiilmaschine reinigen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals |anger eingeschaltet zu lassen, wie
far die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

A\ Erlduterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild &

1 Grundgerét

2 Netzkabel

3 Drehzahlregelung
Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
einstellbar zwischen niedrigster (®) und
hdchster (12) Drehzahl (nur in Verbindung
mit Taste 4a).

4 Einschalttaste
a Regelbare Geschwindigkeit

(mit Drehzahlregelung 3)

b Turbo-Geschwindigkeit
Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
Einschalttaste (a oder b) gedriickt ist.
Die Turbo-Geschwindigkeit wird fiir den
Universalzerkleinerer verwendet (wenn im
Lieferumfang enthalten).

5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuBes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.

6 MixfuB
MixfuB aufsetzen und einrasten lassen.

7 MixfuBmesser

8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.

9 Deckel

%

Deckel zum Aufoewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.

Multifunktions-Zubehor:
10 Schiissel
11 Universalmesser
12 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsatze
13 Scheibeneinsatze
a) Schneid-Einsatz — grob
b) Schneid-Einsatz - fein
c) Raspel-Einsatz — mittel
d) Reibscheiben-Einsatz — grob
14 Deckel mit Getriebe
15 Stopfer

Bedienen

Achtung/

Der Boden des verwendeten GefédlBes darf

keine Erhebungen oder Absétze aufweisen.

® Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
reinigen.

Mixfu3

Der MixfuB3 ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und Gemdise.
Zum Purieren von Suppen.

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mitge-
liefertem Mixbechers empfohlen. Es kénnen
aber auch andere geignete GefaBe verwendet
werden.

.
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Bild &

e Netzkabel vollstandig abwickeln.

® MixfuB auf das Grundgeréat setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes GefaB einflllen.

[i] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine FlUssigkeit befindet.

® Gewlinschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E-5).
Bei Flussigkeiten, heiBem Mixgut und zum
Untermischen (z. B. Mussli in Joghurt) wird
empfohlen, eine niedrige Drehzahlstufe zu
verwenden.

Die hohen Drehzahlstufen sind fiir die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln
zu empfehlen.

e Stabmixer und Becher fest halten.

e Stabmixer durch Druck auf die gewiinschte
Einschalttaste einschalten.

[i] Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrég halten, um ein ,Festsaugen” am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.
Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedrlickt wird.

[i] Um das Spritzen von Mixgut zu
vermeiden, Einschalttaste erst driicken,
wenn der MixfuB in das Mixgut eingetaucht
ist.

Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und MixfuB
vom Grundgerat nehmen.
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Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehér ist zum Schneiden
und Raspeln von Lebensmitteln geeignet.

Verlelzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Zum Nacharicken von Zutaten
immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalfen lauft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur ber
Stillstand des Antriebes wechsein.

Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-
Zubehdr darf das Grunadgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Achtung!
Multifunktions-Zubehdr nur im komplett
zusammengesetzien Zustand verwenden!

Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Das Multifunktions-Zubehdr ist nicht geejgnet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut (Kaffee-
bohnen, Rettich, Muskatniisse) und
gefrorenem Gut (Obst o. A).
Universalmesser

zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
GemlUse, Niissen, Mandeln.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild [d) unbedingt beachten.

Verlelzungsgefahr durch scharfes
Messer!
Nie in die Klingen des Universalmesser
greifen.
Universalmesser nur am Kunststoffgriff
anfassen.
Messer nicht mit bloSen Hénden berdifiren.
Zum Reinjgen Blirste benutzen.

Bild
® Schissel auf glatte und saubere Arbeits-
flache stellen.

® Universalmesser einsetzen.

® |ebensmittel einfiillen.

Achtung!

Universalmesser muss gerade in der Schiissel
sitzen, damit der Deckel richtig sitzt (Bild[4-3).
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® Deckel auf die Schiissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

Wenn sich gréBere Mengen an Zutaten
in der Schiissel befinden, kann das
Aufsetzen des Deckels etwas schwer-
gangig sein. Verdrehen Sie gegebenen-
falls die dreiflligelige Kupplung an der
Unterseite des Deckels in die richtige
Position.

e Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

e Stopfer einsetzen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerat einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

o Um Zutaten nachzufillen, die Einschalt-
taste loslassen. Stillstand des Werkzeugs
abwarten.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfillen.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
von der Schiissel abnehmen.

® Universalmesser am Kunststoffgriff
anfassen und herausnehmen

Trégerscheibe mit Scheibeneinsétzen

Schneid-Einsatz — grob

Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl
stellen zum Schneiden von: Gurken, Karotten,
Kartoffeln.

Schneid-Einsatz - fein

Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl
stellen zum Schneiden von: Gurken, Karotten,
rote Riben, Zucchini.

Raspel-Einsatz — mittel

Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kase,
WeiBkohl.

Reibscheiben-Einsatz — grob
Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Reiben von: Kartoffeln fir KI6Be,
Kartoffelpuffer; Obst und Gemise flr
Rohkostsalate.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild [d) unbedingt beachten.

%
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Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsétzen! Form und Lage des Einsatzes
beim Einsetzen in die Tragerscheibe
beachten. Trdgerscheibe nur an den
vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfiilloffnung greifen.

Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Vorsicht!

Das Zerkleinern von sehr harten Lebensmitteln
(Parmesankdése, Schokolade) mit den
Scheibeneinsétzen ist nicht zuldssig.

Flir die Verarbeitung von faserigen Lebens-
mitteln (Lauch, Sellerie, Rhabarber) sind die
Scheibeneinsétze nur bedingt geeignet.

Bild B3]

® Schissel auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen.

® Gewilnschten Einsatz in die Tréger-
scheibe einsetzen. Form und Lage des
Einsatzes beachten (Bild [1]-1)!

® Tragerscheibe an den Griffmulden
anfassen und in die Schissel einsetzen.

® Deckel auf die Schiissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

e® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Gewilinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen.

e Grundgerat und Multifunktios-Zubehor
fest halten und Gerét einschalten.

® Schneid- oder Raspelgut durch die
Nachfulléffnung einfillen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

Achtung/

Schtissel entleeren bevor diese so voll ist. dass

das Schneid- oder Raspelgut die Trager-

scheibe erreicht.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
von der Schiissel abnehmen.

4@
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® Tragerscheibe an den Griffmulden
erfassen und aus der Schissel
herausheben.

® Tragerscheibe umdrehen und Einsatz von
der Unterseite vorsichtig herausdriicken
(Bild @).

Reinigen
Grundgerat und Werkzeuge

Achtung!

Das Grunagerét nie in Fllissigkeiten tauchen

und nicht in der Splilmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberfldachen kénnen beschédlgt werden. Keine

scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

[i] Beider Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

® Netzstecker ziehen!

e Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Splilmaschine
gereinigt werden.

® MixfuB in der Spllmaschine oder mit einer
Burste unter flieBendem Wasser reinigen.

® MixfuB in aufrechter Position (MixfuB-
messer nach oben) trocknen lassen, so
dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Multifunktions-Zubehor

Achtung!

Den Deckel des Multifunktions-Zubehérs

nie in Flissigkeiten tauchen und nicht in der

Spdilmaschine reinigen.

® Deckel nur feucht abwischen oder unter
flieBendem Wasser kurz abspdilen.

® Schiissel, Universalmesser, Trager-
scheiben und Scheibeneinsatze sind
spilmaschinenfest.

e Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdglich.

%
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Stérung Abhilfe

Geritschaltet  Die Uberlastsicherung ist

wahrend der aktiviert.
Benutzung e Gerat abschalten und
ab. Netzstecker ziehen.

® Gerétca. 1 Stunde abkiihlen
lassen, um die Uberlast-
sicherung zu deaktivieren.

o Geréat wieder einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen lassen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

Werkzeug: Mixfu

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten missen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

e Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

® Den eingeschalteten Mixer langsam bis
zum oberen Rand der Mischung anheben
und wieder senken, bis die Mayonnaise
fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

Werkzeug: MixfuB3

300 g Kartoffeln

200 g Méhren

1 kleines Stiick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

e Tomaten hduten und entkernen.

® Geputztes und gewaschenes GemUise
in Stlicke schneiden und in der heiBen
Butter diinsten.

.
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® Wasser zugeben und salzen.

® Alles 20-25 Min. kochen lassen.

® Topfvom Herd nehmen.

® Mit dem Mixer die Suppe im Topf pirieren.
e Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Crépes-Teig

Werkzeug: Mixfu

250 ml Milch

1 Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekihlte Butter

® Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetrénke

Werkzeug: Mixfu

1 Glas Milch

6 groBe Erdbeeren

oder

10 Himbeeren oder

1 Banane (in Scheiben schneiden)

® Zutaten in den Becher geben und mixen.
® Nach Belieben zuckern.

Tipp:

Fir einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel
Eis dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.

%

de

Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elekironik-Altgeréate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-
weit gliltige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréte vor. Uber aktuelle Entsorgungshin-

weise informieren Sie sich bitte bei lhrem Fach-

handler oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fir dieses Geréat gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung herausgegebe-
nen Garantiebedingungen, in dem das Gerat
gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt
bei unserer Landesver-tretung anfordern. Die
Garantiebedingungen fiir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dariber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fiir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

9
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Please keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the
operating instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance

are damaged.

.
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Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

&

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

Do not use the hand blender with damp hands and do not operate it at
no load.

Do not immerse the appliance in liquid above the blender foot-base
unit connection point. Never immerse the base unit in liquids and do
not clean in the dishwasher.

Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during
processing.

Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot food.
Leave hot food to cool down to at least 80 °C before processing with
the blender! Before using the hand blender in a cooking pot, take the
pot off the hotplate.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply.

Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blades with
bare hands. Use a brush.

Never grip the blades of the universal blade. Grip the universal blade
by the edge of the plastic handle only.

Exercise particular caution when handling the attachments!

Note shape and location of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc by the designated recessed grips only.
Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

When working with the multifunction accessory, the base unit may be

switched on only when the lid has been attached and screwed on tight.

Do not touch blade with bare hands. Clean them with a brush.

11
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Important!

Operate the hand blender with original accessories only.

Do not attach or remove accessories until the base unit is at

a standstill.

Never work with the hand blender/blender foot in the bowl of the
multifunction accessory.

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

The bowl of the multifunction accessory are not microwave-safe.
Never immerse the lid of the multifunction accessory in liquids and
do not wash in the dish washer.

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Overview 8 Blender jug
Using the blender j ill t th

Please fold out the illustrated pages. inz]lrne%ier?ts fergmeggljgs\rl\]’iln gp.reven ©
Fig. I 9 Lid
1 Base unit Place the lid on the blender jug to keep
2 Power cord in the processed food.
3 Speed control Multifunction accessory:

Operating speed can be adjusted 10 Bowl

steplessly between the lowest (®) and 11 Universal blade

highest (12) speed (only in conjunction

with button 4a). 12 Carrier disc for disc inserts

13 Disc inserts

4 ON button o
. a) Slicing attachment — coarse
a Controllable speed (with speed b; Slicing attachment — fine
control 3)

¢) Shredding insert — medium

The hand blender remains switched 14 E_)dGrf':l;]lng disc insert - coarse
on as long as an On button (a or b) is id witn gears
pressed. 15 Pusher
The turbo speed is used for the universal
cutter (if included in delivery).
5 Release buttons
To remove the blender foot,
simultaneously press both release
buttons.
6 Blender foot
Attach the blender foot and lock into
position.
7 Blender blade

b Turbo speed

—4- 4@
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Operation

Warning/!

The bottom of the receptacle which you use

must not have any bumps or recesses.

e Before using the appliance for the first
time, clean all parts of it.

Blender foot

The blender foot is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby
food, cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

It is recommended to use the supplied

blender jug. However, other suitable

receptacles can also be used.

Fig. [

o Completely unwind the power cord.

® Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Place food in the blender jug or another
tall receptacle.

[i] The appliance works better if there is
some liquid in the ingredients.

® Set the required speed with the speed
control (Fig. E-5).

It is recommended to use a low speed
setting for liquids, hot food and for mixing
(e.g. muesli in yoghurt).

The high speed settings are recommen-
ded for the processing of more solid
foods.

e Firmly hold the hand blender and jug.

® Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

[i] When switching on the hand blender,
hold it at a slight angle to prevent it from
“sticking” to the bottom of the blender jug.
The hand blender remains switched on
as long as the On button is pressed.

m To prevent the ingredients from
splashing, do not press the On button
until the blender foot has been immersed
in the ingredients.

Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the blender foot from the base unit.

%
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Multifunction accessory

The multifunction accessory is suitable for
cutting and shredding food.

Risk of injury from sharp blades/
rolating arive!/

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Always
use the pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive confinues
running for a short time. Change tools only
when the drive is at a standstill.

When working with the multifunction
accessory, the base unit may be swifched
on only when the lid has been attached and
screwed on tight.

Warning!

Multifunction accessory must be completely
assembled before use!

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones
and sinews.

The multifunction accessory is not suifable
for cutting very hard food (coffee beans,
radishes, nutmeg) and frozen food (fruit,
efc.).

Universal blade

For cutting meat, hard cheese, onions, herbs,
garlic, fruit, vegetables, nuts, almonds
Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [J).

The blade is sharp and can cause
injury!
Never grip the blades of the universal
blade.
Take hold of the universal blade by the
plastic handle only.
Do not ftouch blade with bare hands.
Clean them with a brush.

Fig.

® Place bowl on a smooth and clean work
surface.

® Insert universal blade.

e Add food.

Warning!

Universal blade must be upright in the bow/

So that the Iid fits correctly (Fig. @-3).

13
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® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise.
If there are larger quantities of ingredients
in the bowl, it may take a little more effort
to attach the lid. If required, turn the three-
winged coupling on the underside of the
lid into the correct position.

® Place the base unit on the attachment
and lock into position.

® |Insert pusher.

® |Insert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance (turbo
speed).

® To add more ingredients, release the
On button. Wait until the tool comes to
a standstill.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Turn lid clockwise and remove from the
bowl.

® Take hold of the universal blade by the
plastic handle and take out.

Carrier disc with disc inserts

Slicing attachment - coarse
Set speed control to low speed for cutting:
cucumbers, carrots, potatoes.

Slicing attachment — fine
Set speed control to low speed for cutting:
cucumbers, carrots, beetroot, zucchini.

Shredding insert — medium
Set speed control to high speed for
shredding: apples, carrots, cheese, cabbage.

Grating disc insert — coarse

Set speed control to high speed for grating:
potatoes for dumplings, potato pancakes;
fruit and vegetables for raw vegetable salad.
Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [{).

14
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The blade is sharp and can cause
injury!
Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it into the
carrier disc. Take hold of carrier disc by
the designated recessed grips only.
Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

Caution!

The diisc inserts must not be used for cutting

very hard foods (Parmesan cheese, choco-

late).

The disc inserts are only partly suitable for

processing fibrous foods (leek, celery,

rhubarb).

Fig. [

® Place bowl on a smooth and clean work
surface.

® Insert the required insert into the carrier
disc. Note the form and the location
(Fig. 11-1)!

® Take hold of carrier disc by the recessed
grips and insert into the bowl.

® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise.

® Place the base unit on the attachment
and lock into position.

® Insert the mains plug.

® Set the required speed with the speed
control.

® Hold base unit and multifunction
accessory firmly and switch appliance on.

® Putingredients to be cut or shredded
through the feed tube.

e When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light
pressure to the pusher.

Warning!

Empty the bow/ before it becomes so full that

the cutting or grating confents reach the

carrier disc.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Turn lid clockwise and remove from the
bowl.

4@
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® Grip the carrier disc by the recessed grips
and lift out of the bowl.

® Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. @).

Cleaning

Base unit and tools

Warning!

Never immerse the base unit in liquids and

do not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

Surfaces may be damaged. Do not use

abrasive cleaning agents.

[i] If processing e.g. red cabbage or carrots,
the plastic parts will become discoloured
by a red film which can be removed with
a few drops of cooking oil.

® Pull out the mains plug!

® Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.

® Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any
trapped water can run out.

Multifunction accessory

Warning!

Never immerse the lid of the multifunction

accessory in liquids and do not wash in the

dish washer.

o Wipe lid with a damp cloth only or rinse
briefly under running water.

® Bowl, universal blade, carrier discs and
disc inserts are dishwasher-proof.

e Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could warp.

%
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Troubleshooting
Fault Remedial action
Appliance The overload protection

feature has been activated.

e Switch off the appliance and
pull out the mains plug.

® |eave the appliance to cool
down for approx. 1 hour in
order to deactivate the
overload protection device.

e Switch on appliance again.

switches off
during use.

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Recipes and tips

Mayonnaise

Tool: Blender foot

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

e Put the ingredients in the jug.

® Place hand blender in the bottom of the
jug and switch on (turbo speed) until the
mixture emulsifies.

® Slowly raise the switched on blender as
far as the upper edge of the mixture and
lower again until the mayonnaise is
ready.

Tip: According to this recipe you can also

make mayonnaise with egg yolk only.

However, use only half the amount of ail.

Vegetable soup

Tool: Blender foot

300 g potatoes

200 g carrots

1 small stick of celery

2 tomatoes

1 onion

50 g butter

2 | water

Salt pepper to taste
Skln and seed the tomatoes.

o Chop up cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.

® Add water and salt.

15
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Leave to cook for a good 20-25 min.
Take the pan off the cooker.

Purée the soup in the pan with the
blender.

® Season with salt and pepper.

Crépes dough

Tool: Blender foot

250 ml of milk

1 egg

100 g flour

25 g melted cooled butter

e Put all ingredients in the jug in the
indicated sequence and blend to
a smooth dough.

Blended milk drinks

Tool: Blender foot

1 glass of milk

6 large strawberries

or

10 raspberries or

1 banana (sliced)

® Put the ingredients in the jug and blend.
® Add sugar to taste.

Tip:

For a milk shake add a scoop of ice cream or
use very cold milk.

16
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Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

= ON Waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

—
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proauits.

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et
autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation
par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habitation
similaire.

Utilisez cet appareil uniguement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.
L’appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution
L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.
Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sare leur ait été enseignée et qu’elles aient

17
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Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.
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Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-
vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’'électrocution !

N'utilisez pas le mixeur plongeant avec les mains mouillées

et ne le faites pas tourner a vide.

Lorsque vous plongez le mixeur dans un liquide, veillez a ce que
le niveau de liquide ne monte pas au-dessus de la jonction entre
le pied mixeur et 'appareil de base. Ne plongez jamais I'appareil
de base dans des liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.
Prudence lors du traitement de liquides trés chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

Ne posez jamais le pied mixeur sur des surfaces tres chaudes,
ne l'utilisez jamais dans des produits a mélanger trés chauds.
Avant de plonger le pied mixeur dans des produits tres chauds,
attendez qu'’ils soient revenus a moins de 80 °C !

Avant d’utiliser le mixeur plongeant dans une casserole, retirez
préalablement cette derniére du foyer de cuisson.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher

du secteur.

N’approchez jamais les doigts de la lame située dans le pied mixeur.
Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.

Utilisez une brosse.

N’approchez jamais les doigts de la lame universelle.

Ne saisissez la lame universelle que par son bord-poignée en
plastique.

18 .
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Faites preuve d’une prudence particuliere pendant les manipulations
d’inserts | Attention a la forme et a la position de I'insert lorsque vous
le mettez en place dans le disque-support. Ne saisissez le disque-
support que par les auges de préhension prévues.

N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout. Pour ajouter des
aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Lors de travaux avec I'accessoire multifonctions, il ne faut allumer
I"e:cpp%reil de base qu’apres avoir posé le couvercle et I'avoir tourné
a fond.
Ne touchez jamais les lames avec les mains nues. Pour nettoyer,
utilisez une brosse.
Important !
N’utilisez le mixeur plongeant qu’équipé de ses accessoires d’origine.
Ne montez et démontez I'accessoire qu’une fois I'appareil de base
immobile.
N’utilisez jamais le mixeur plongeant / le pied mixeur dans le bol de
I'accessoire multifonctions.
Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Le bol de I'accessoire multifonctions ne vont pas au micro-ondes.
Ne plongez jamais le couvercle de I'accessoire multifonctions dans
des liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au mixage des produits alimentaires a traiter.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Vue d’ensemble
Veulillez déplier les volets illustrés.

Figure I
1

2
3

Appareil de base

Le cordon d’alimentation électrique
Molette de régulation

Vitesse de travail réglable en continu
entre la vitesse la plus basse (®) et la plus
haute (12), seulement en association
avec la touche 4a).

Touche d’enclenchement

a Vitesse réglable (par la molette 3)

b Haute vitesse

Le mixeur plongeant fonctionne tant que
vous appuyez sur une touche (a ou b).

%

La haute vitesse s’utilise avec le broyeur
universel (si livré d’origine).

Touches de déverrouillage

Pour retirer le pied mixeur appuyez
simultanément sur les touches de
déverrouillage.

Pied mixeur

Posez le pied mixeur puis clipsez-les.
Lame du pied mixeur

Bol mixeur

Utilisez I'appareil dans le bol mixeur pour
empécher les projections d’aliments.
Couvercle

Avant de ranger les aliments préparés,
mettez le couvercle sur le bol mixeur.

19
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Accessoires multifonctions:
10 Bol mélangeur
11 Lame universelle
12 Disque support pour accessoires
insérables
13 Accessoires insérables
a) Insert pour découper — grossier
b) Insert pour découper - fin
c) Insert a raper — moyen
d) Insert a disque a raper — grossier
14 Couvercle avec transmission
15 Pilon-poussoir

Utilisation

Alttention !

Le fond du récipient utilisé ne doit comporter

ni protubérance ni creux.

® Nettoyez toutes les pieces avant la
premiére utilisation.

Pied mixeur

Le pied mixeur convient pour monter la
mayonnaise, mélanger des sauces,
cocktails, les aliments pour bébé, les fruits
et légumes cuits.

Pour réduire les soupes en purée.

Pour travailler, nous recommandons
d'utiliser le bol mixeur livré d’origine.
Toutefois, il est également possible d'utiliser
d’autres récipients appropriés.

Figure &1

® Déroulez complétement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez le pied mixeur sur I'appareil de
base puis clipsez-les.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® \ersez les aliments dans le bol mixeur ou
dans un autre récipient a bords hauts.

[i] Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les produits alimentaires a traiter se
trouvent dans du liquide.

® Réglez la vitesse au moyen du régulateur
de vitesse (figure [E-5).
Avec les liquides, les produits mélangés
trés chauds et pour incorporer par
exemple du muesli dans du yaourt, il est
recommandé d’utiliser un niveau de
vitesse inférieur.
Les hauts niveaux de vitesse sont
recommandés pour préparer les aliments
plutét fermes.

20
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® Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur.

e Pour allumer le mixeur plongeant,
appuyez sur la touche d’allumage
souhaitée.

[i] Au moment d’allumer le mixeur
plongeant, maintenez-le |égerement en
biais pour empécher un « effet ventouse
» au fond du bol mixeur. Le mixeur
plongeant fonctionne tant que vous
appuyez sur la touche.

[i] Pour éviter les projections d'aliments
ainsi traités, n’appuyez sur la touche
d’enclenchement qu’une fois le pied
mixeur plongé dans le bol.

Eteignez toujours le mixeur plongeant
avant de le sortir des aliments mixés.

® Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

Apres le travail:

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Appuyez sur les touches de
déverrouillage et détachez le pied mixeur
de l'appareil de base.

Accessoires multifonctions

L’accessoire multifonctions convient pour
émincer et raper les produits alimentaires.

Risque de blessures avec les lames
tranchantes / 'entrainement en
rolation !

Pendant le fonctionnement, nintroduisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
tfoujours le pilon poussoir. Aprés que vous
avez éeteint lappareil, son moteur continue
de tourner brievement. Ne changez
d'accessoire qu apres avoir immobilisé
l'entrainement.

Lors de travaux avec | accessoire mulfi-
fonctions, il ne faut allumer | appareil de
base qu apres avoir posé le couvercle et
lavoir fourné a fond.

Attention !

Nutilisez l'accessoire mulfifonctions qu'a
['état entierement assemble !

Prudence !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

ﬁ
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L accessoire multifonctions ne convient pas
pour broyer les aliments tres durs (grains de
café, raifort, noix muscade) et les produits
congelés (fruits ou similaires).

Lame universelle

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants : viande, fromage dur, oignons, fines

herbes, ail, fruits, légumes, noix et amandes.

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure [d).

Risque de blessure avec la lame
tranchante!
Napprochez jamais les doigts de la lame
universelle.
Ne saisissez la lame universelle que par
sa poignée en plastique.
Ne touchez jamais les lames avec les
mains nues. Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Figure

® Placez le bol sur un plan de travail lisse et
horizontal.

® Mise en place de la lame universelle.

® \Versez les produits a broyer dans le
récipient.

Alttention !

I faut que la lame universelle soit assis

verticalement dans le bol afin que le

couvercle se ferme correctement (fig. [@-3).

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.
Si des quantités importantes d’ingré-
dients se trouvent dans le bol, la pose
du couvercle sera un peu moins facile.
S’il y a lieu, tournez I'accouplement
a 3 pans jusque sur la bonne position ;
il se trouve contre la face inférieure du
couvercle.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.

® |Introduisez le pilon poussoir.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Tenez fermement I'appareil de base et
le broyeur universel. Allumez 'appareil
(Haute vitesse).

® Pour rajouter des ingrédients, relachez la
touche d’enclenchement. Attendez que
I'accessoire se soit immobilisé.

%
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® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par l'orifice d’ajout.

® Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

Apres le travalil:

o Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Appuyez sur les touches de déver-
rouillage et détachez I'appareil de base
de I'élément superposé.

® Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre et détachez-le
du bol.

® Saisissez la lame universelle par sa
poignée en plastique puis retirez-le.

Disque support avec accessoires
insérables

Insert pour découper — grossier

Pour découper des concombres, carottes et
pommes de terre, réglez le sélecteur sur une
basse vitesse.

Insert pour découper — fin

Pour découper des concombres, carottes,
betteraves rouges et courgettes, réglez le
sélecteur sur une basse vitesse.

Insert a réper — moyen

Pour raper des pommes, carottes, du
fromage et du chou blanc, réglez le sélecteur
sur une haute vitesse.

Insert a disque a réper — grossier

Réglez sur une vitesse élevée pour raper les
pommes de terre destinées aux boulettes et
aux criques ; les fruits et [légumes destinés
aux salades de crudités.

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure [d).

Risque de blessure avec la lame
tranchante!

Faifes preuve d'une prudence particuliere
pendant les manipulations d'inserts /
Altention a /la forme et a la position de
linsert lorsque vous le mettez en place
dans le disque-support. Ne saisissez le
disque-support que par les auges de
préhension prévues.

N'introduisez pas les doigts dans [orifice
dajout. Pour ajouter des aliments,
nutilisez que le pilon poussoir.
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Prudence !

Avec les accessoires insérables, il n'est pas
permis de broyer des aliments trés durs
(parmesan, chocolat).

Les accessoires insérables ne conviennent
que conditionnellement pour traiter les
aliments fibreux (poireau, céleri, rhubarbe).

Figure [

® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

® Mettez I'insert voulu dans le disque
support. Tenez compte de la forme et
de la position de I'insert (figure []-1)!

® Saisissez le disque support par les auges
de préhension et introduisez-le dans le
bol.

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Réglez lavitesse au moyen du régulateur
de vitesse.

® Tenez fermement I'appareil de base et
I'accessoire multifonctions puis allumez
I'appareil.

® Introduisez les produits a couper et raper
par I'orifice d’ajout.

e Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
poussoir.

Attention !

Pensez a vider le bol mélangeur avant quil

ne se remplisse au point que les aliments

emincés ou rapés atteignent le disque-

support.

e Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

Apres le travail:

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Appuyez sur les touches de
déverrouillage et détachez I'appareil de
base de I'élément superposé.

® Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’une montre et détachez-le du
bol.
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® Saisissez le disque-support que par les
auges de préhension prévues et sortez-
les du bol mélangeur.

® Retournez le disque-support et chassez
prudemment l'insert pour le détacher de
la face inférieure (figure @).

Nettoyer
L’appareil de base et accessoires

Altention /

Ne plongez jamais 'appareil de base dans

des liguides et ne le lavez pas au lave-

vaisselle.

Nutilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nutilisez pas de déetergent abrasif.

[i] Lors du traitement de carottes et de
chou rouge par exemple, les piéces en
plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant !

® Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

® Le bol mixeur va au lave-vaisselle.

® Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle
ou a l'aide d’'une brosse sous I'eau du
robinet.

® Laissez le pied mixeur sécher a la
verticale (lame tournée vers le haut),
ceci afin que I'eau qui a pénétré puisse
s’écouler.

Accessoires multifonctions

Altention /

Ne plongez jamais le couvercle de

laccessoire multifonctions dans des liquides

et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

® N’essuyez le couvercle qu’avec un
chiffon humide ou rincez-le brievement
sous I'eau du robinet.

® Le bol, la lame universelle, les disques
supports et les accessoires insérables
vont au lave-vaisselle.

® Ne coincez pas les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.
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Dérangements et remedes

Dérangement Reméde

L’appareil La protection anti-surcharge est
s'éteint activée.

pendantson e Eteignez I'appareil et débran-
utilisation. chez lafiche méle de la prise de

courant.
® Laissez 'appareil refroidir
pendant env. 1 heures, temps
nécessaire au disjoncteur anti-
surcharge pour se désactiver.
® Rallumez 'appareil.

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service aprées-vente.

Recettes et astuces

Mayonnaise

Accessoires : Pied mixeur

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 cuillere a soupe de moutarde

1 cuillere a soupe de jus de citron ou de

vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos godts

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température !

® \Versez les ingrédients dans le bol.

® Posez le mixeur plongeant sur le fond
du bol et allumez I'appareil (survitesse)
jusqu’a que le mélange s’émulsionne.

® Ensuite, soulevez et abaissez lentement
le mixeur jusqu’a ce que la mayonnaise
soit terminée.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniquement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n'utilisez que la

moitié de la quantité d’huile.

Soupe de légumes

Accessoires : Pied mixeur

300 g de pommes de terre

200 g de carottes

1 petit morceau de céleri

2 tomates

1 oignon

50 g de beurre

2ldeau

Salez et poivrez selon vos godts

® Pelez les tomates et retirez les pépins.

® Découpez en morceaux les légumes
préalablement brossés et lavés, puis
faites-les revenir dans le beurre trés
chaud.
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Ajoutez I'eau et salez.

Faites cuire le tout 20 a 25 minutes.
Retirez la casserole de la cuisiniere.
A l'aide du mixeur plongé dans la
casserole, réduisez les légumes en
purée.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.
Péate a crépes

Accessoires : Pied mixeur

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu que vous aurez laissé
refroidir

® Versez tous ces ingrédients dans le bol
dans l'ordre indiqué, puis mélangez
jusqu’a obtention d’une péte lisse.

Boissons lactées

Accessoires : Pied mixeur

1 verre de lait

6 grosses fraises

ou

10 framboises ou

1 banane (découpée en rondelles)

® \Versez les ingrédients dans le bol puis
passez-les au mixeur.

® Sucrez selon vos godts.

Un conseil :

Pour un milk-shake, ajoutez une boule de

glace ou prenez du lait tres froid.

Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE
sur les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).
Cette directive définit le cadre d’une reprise
et d’'une revalorisation des appareils usagés
en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.
Pour connaitre les consignes actuelles relati-
ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es.

I'impiego cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché l'uso da parte di ospiti

di pensioni, piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

L’apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.
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Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,

dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non usare il frullatore ad immersione con le mani umide, né farlo
funzionare a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nel liquido lavorato oltre il punto

di unione fra piede frullatore ed apparecchio base.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.
Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né
utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti da
frullare molto caldi con il frullatore, farli raffreddare ad almeno 80 °C!
Se si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima
la pentola dal fuoco.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete. Non introdurre mai le dita nel piede frullatore.
Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.

Non introdurre mai le dita fra i taglienti della lama universale.
Afferrare la lama universale solo sul bordo di presa in plastica.
Prestare molta attenzione nel manipolare gli inserti!
Nell'inserimento nel disco portante prestare attenzione alla forma
ed alla posizione dell'inserto. Afferrare il disco portante solo sulle
previste cavita di presa. Non introdurre le mani nell’apertura

di aggiunta ingredienti. Per spingere usare solo il pestello.

Nei lavori con I'accessorio multifunzione accendere I'apparecchio
base solo con coperchio applicato e ben stretto.

Non maneggiare la lame a mani nude. Per la pulizia usare una
spazzola.
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Usare il frullatore solo con gli accessori originali.

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio base fermo.
Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel
contenitore dell’accessorio multifunzione.

Il bicchiere frullatore non & idoneo per I'uso nel forno a microonde.

Il contenitore dell’accessorio multifunzione non sono adatti per forno

a microonde.

Non immergere mai il coperchio dell’accessorio multifunzione in liquidi

né lavarlo nella lavastoviglie.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto & necessario per la lavorazione del frullato.

A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta

ingredienti.
Guida rapida 8 Bicchiere frullatore
. . ) Impedisce gli spruzzi durante il lavoro nel
Aprire le pagine con le figure. bicchiere frullatore.

Figura I
1 Apparecchio base
2 Cavo d’alimentazione
3 Regolazione del numero di giri
Velocita di lavoro a regolazione continua
fra minimo (®) e massimo (12) (solo
nell'uso con il pulsante 4a).
4 Pulsante di accensione
a Velocita regolabile (con velocita di
regolazione della rotazione 3)
b Velocita turbo
Il frullatore ad immersione & acceso
finché si tiene premuto un pulsante di
accensione (a oppure b).
La velocita turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).
5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti di
sblocco.
6 Piede frullatore
Applicare ed arrestare il piede frullatore.
7 Lama del piede frullatore

%

9 Coperchio
Applicare sul bicchiere frullatore il
coperchio per conservare alimenti
lavorati.

Accessorio multifunzione:
10 Ciotola
11 Lama universale
12 Disco portante per inserti del disco
13 Dischi a inserto
a) Inserto per affettare — grosso
b) Inserto per affettare — fine
c) Inserto grattugia — media
d) Disco grattugia a inserto — grosso
14 Coperchio con ingranaggio
15 Pestello
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Uso

Altenzione!

Il fondo del contenifore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Piede frullatore

Il piede del frullatore € idoneo per frullare
maionese, salse, cocktail, alimenti per
neonati, frutta cotta e verdura.

Per frullare a puré le minestre.

Per la lavorazione si consiglia 'uso del
bicchiere frullatore fornito a corredo.

Ma possono essere usati anche altri idonei
contenitori.

Figura [&1

® Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

® |Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

e Versare I'alimento nel bicchiere frullatore
0 in un altro contenitore alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona
meglio se fra gli alimenti da lavorare
vi € un liquido.

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore del numero di giri
(Figura [E-5).

Per liquidi, frullati molto caldi e per
incorporare (ad es. musli in yogurt)

si consiglia, di utilizzare una velocita
inferiore.

Le velocita elevate sono consigliabili per
lavorare alimenti piu solidi.

® Mantenere ben fermi frullatore ad
immersione e bicchiere.

® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
desiderato.

[i] All'accensione del frullatore ad immer-
sione tenerlo leggermente obliquo, per
evitare I'«attaccarsi per risucchio» sul
fondo del bicchiere frullatore. Il frullatore
ad immersione & acceso finché si
mantiene premuto il pulsante
d’accensione.

it

[i] Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.
Spegnere il frullatore ad immersione
sempre prima di estrarlo dall’alimento
frullato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare il
piede frullatore dall’apparecchio base.

Accessorio multifunzione

L’accessorio multifunzione € idoneo per
tagliare e grattugiare alimenti.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Per spingere gl
Ingredienti usare sempre il pestello. Dopo
avere spento | apparecchio, l'ingranaggio
continua ancora brevemente a girare.
Sostituire ['utensile solo ad ingranaggio
fermo.

Nei lavori con l'accessorio multifunzione
accendere | apparecchio base solo con
coperchio applicato e ben stretto.

Altenzione!
Usare 'accessorio multifunzione solo
completamente montato.

Alttenzione:

Prima di sminuzzare /la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

L ‘accessorio multifunzione non é idoneo
a sminuzzare prodotti molfo duri (caffeé in
grani, rafano, noci moscate) e alimenti
congelati (frutta o simil;).

Lama universale

Per sminuzzare carne, formaggio duro,
cipolle, erbe aromatiche, aglio, frutta,
verdura, noci, mandorle.

Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella (Figura [J).
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A Pericolo di ferife da lama tagliente!

Non introdurre maij le dita fra i taglienti
della lama universale.

Alfferrare /a lama universale solo
sullimpugnatura in plastica.

Non maneggiare la lame a mani nude.
Per la pulizia usare una spazzola.

Figura

e Disporre il contenitore su un piano
di lavoro liscio e pulito.

® |Inserire la lama universale.

® Introdurre I'alimento.

Attenzione!

Per la corretta chiusura del coperchio, la

lama universale con coprilama deve stare

dritfo nel contenitore (figura @-3).

® Applicare il coperchio sul contenitore
e ruotarlo in senso antiorario fino
all’arresto.

Se il contenitore € molto pieno di
ingredienti, 'applicazione del coperchio
puo risultare un po’ difficile. Spostare
eventualmente il giunto a tre alette sul
lato inferiore del coperchio nella posi-
zione corretta.

e Disporre I'apparecchio base
sull'adattatore ed arrestarlo.

® |Inserire il pestello.

® |Inserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base e
mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
(Velocita turbo).

® Per aggiungere ingredienti rilasciare il
pulsante di accensione. Attendere che
l'utensile sia fermo.

e Estrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura d’intro-
duzione.

e Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore.

® Ruotare il coperchio in senso orario
e rimuoverlo dal contenitore.

e Afferrare la lama universale
sullimpugnatura di plastica ed estrarla.
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Disco portante con dischi a inserto

Inserto per affettare — grosso

Disporre la regolazione della velocita su
bassa velocita per tagliare: cetrioli, carote,
patate.

Inserio per affettare - fine

Disporre la regolazione della velocita su
bassa velocita per tagliare: cetrioli, carote,
barbabietole, zucchine.

Inserto grattugia — media

Disporre la regolazione della velocita su alta
velocita per grattugiare: mele, carote,
formaggio, cavolo cappuccio.

Disco grattugia a inserto — grosso

Disporre la regolazione della velocita su alta
velocita per grattugiare: patate per canederli,
frittelle di patate, frutta e verdura per insalate
crude.

Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella (Figura [&).

A Pericolo di ferite da lama taglienfe!

Prestare molta attenzione nel manipolare
gli inserti! Nell'inserimento nel disco
portante prestare attenzione alla forma
ed alla posizione dellinserto. Afferrare il
disco poriante solo sulle previste cavita di
presa.

Non introdurre le mani nell apertura di
aggiunta ingredienti. Per spingere usare
solo il pestello.

Attenzione:

Non triturare con i dischi a inserto alimenti
molto duri (parmigiano, cioccolato).

/ dischi a inserto sono solo limitatamente
idonei per lavorare alimenti fibrosi (porro,
sedano, rabarbaro).

Figura [

e Disporre il contenitore su un piano
di lavoro liscio e pulito.

® |Inserire nel disco portante I'inserto
desiderato. Attenzione alla forma ed alla
posizione dell'inserto (Figura []-1)!

e Afferrare il disco portante sull'impug-
natura concava e inserirlo nel conte-
nitore.

® Applicare il coperchio sul contenitore
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto.
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® Disporre I'apparecchio base

sull’adattatore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.
® Regolare la velocita desiderata con il

regolatore del numero di giri.
® Mantenere ben fermi 'apparecchio base
e 'accessorio multifunzione e accendere
I'apparecchio.

® |Introdurre I'alimento da tagliare
o grattugiare attraverso I'apertura
di aggiunta.

® Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al
punfto che gli alimenti tagliati o grattugiati
raggiungano il disco portante.
® Terminata la lavorazione, rilasciare il

pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:
® Staccare la spina.
® Premere i pulsanti di sblocco e staccare

l'unita base dall’adattatore.
® Ruotare il coperchio in senso orario
e rimuoverlo dal contenitore.

e Afferrare il disco portante sulle cavita
di presa ed estrarlo dalla ciotola.

® Rovesciare il disco portante e spingere
fuori 'inserto premendo con precauzione
dal lato inferiore (Figura [3).

Pulizia
L’apparecchio base ed utensili

Attenzione!

Non immergere mai ' apparecchio base

in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare

detergenti abrasivi.

[i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

e Estrarre la spina di alimentazione!

® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® |l bicchiere frullatore puo essere lavato in
lavastoviglie.

e Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

%

® Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
'acqua penetrata possa uscire.

Accessorio multifunzione

Attenzione!

Non immergere mai il coperchio dell acces-

sorfo multifunzione in liquidi né lavarfo nella

lavastoviglie.

e Strofinare il coperchio solo con un panno
umido o sciacquarlo brevemente sotto
acqua corrente.

o Contenitore, lama universale, dischi
portanti e dischi a inserto sono lavabili
in lavastoviglie.

® Per evitare possibili deformazioni,
non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

Rimedio in caso di guasti

Guasto Rimedio
L'apparecchio  La sicurezza di sovraccarico
si spegne si e attivata.

durante I'uso. e Spegnere 'apparecchio

ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Per disattivare la sicurezza
di sovraccarico, lasciare
raffreddare I'apparecchio
per ca. 1 ora.

® Accendere di nuovo
I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Ricette e consigli

Maionese

Utensile: Piede frullatore

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore ad immersione
sul fondo del bicchiere ed accenderlo
(velocita turbo) finché la miscela non
si emulsiona.

29
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® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo di
nuovo piu volte, finché la maionese non
€ pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si puo

produrre anche maionese solo con rosso

d’'uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la

quantita di olio.

Minestrone

Utensile: Piede frullatore

300 g patate

200 g carote gialle

1 gambo di sedano

2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2 lacqua

sale, pepe secondo i gusti

® Togliere la pelle dei pomodori

® Spezzettare la verdura pulita e lavata
e cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere 'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare il minestrone
a puré nella pentola.

® Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

Utensile: Piede frullatore

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

® introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino ad
ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte

Utensile: Piede frullatore

1 bicchiere latte

6 fragole grandi

oppure

10 lamponi oppure

1 banana (affettata)

e |Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.

® Zuccherare secondo i gusti.

Consiglio:

Per un frappé al latte aggiungere un cubetto

di ghiaccio oppure prendere latte molto

freddo.

30
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Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio & contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea

mmm 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per

un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi

in tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per 'esercizio del diritto di garanzia & comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Eelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apﬁaéaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en

-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van

levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen

of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-

aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

- .
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Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt,
moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat niet met het contactvlak mixervoet-basisapparaat in
vloeistof dompelen. Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen en
niet reinigen in de afwasautomaat.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

De mixervoet niet op hete oppervliakken plaatsen en niet in zeer heet
mixgoed gebruiken. Hete levensmiddelen véér verwerking met de
mixer tot minimaal 80 °C laten afkoelen! Bij gebruik van de staafmixer
in een pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Nooit in het mes van de mixervoet
grijpen. Messen nooit met blote handen reinigen. Een borstel
gebruiken. Niet in de klingen van het universele mes grijpen.
Universeel mes alleen vastpakken aan de kunststof greep.

Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren van de inzetstukken!

De vorm en lengte van het inzetstuk in acht nemen bij het aanbrengen
in de draagschijf. De draagschijf alleen vastpakken aan de daartoe
bestemde handgreep-uitholling.

Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken. Bij gebruik van het multifunctionele toebehoren mag het
basisapparaat alleen worden ingeschakeld wanneer het deksel is
aangebracht en vastgedraaid.

Mes niet met blote handen aanraken. Gebruik voor het reinigen een
borstel.

.
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Belangrijk!
De staafmixer alleen gebruiken met het originele toebehoren.
Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het basis-
apparaat stilstaat.

ooit de staafmixer/mixervoet gebruiken in de kom van het multi-
functionele toebehoren.
De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
De kom van het multifunctionele toebehoren zijn niet geschikt voor
de magnetron.
Het deksel van het multifunctionele toebehoren niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de afwasautomaat.
Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren
Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. I

1 Basisapparaat

2 Aansluitsnoer

3 Toerentalregeling
De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen het laagste (®) en het
hoogste (12) toerental (alleen in
combinatie met knop 4a).

4 Inschakeltoets
a Regelbare snelheid

(met toerentalregeling 3)

b Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang
een inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
De turbosnelheid wordt gebruikt voor
de universele fijnsnijder (indien meege-
leverd).

5 Ontgrendeltoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.

%

6 Mixervoet
Mixervoet aanbrengen en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mixkom
Gebruik van de mixkom voorkomt
spatten.
9 Deksel
Deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mixkom zetten.

Multifunctioneel toebehoren:
10 Kom
11 Universeel mes
12 Draagschijf voor schijfinzetstukken
13 Schijfinzetstukken
a) Snij-inzetstuk — grof
b) Snij-inzetstuk - fijn
c) Rasp-inzetstuk — gemiddeld
d) Maalschijfinzetstuk — grof
14 Deksel met aandrijving
15 Stopper

- 4
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Bedienen Na gebruik: .
Attentie! ® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
D eg '5' de cebruikie k ® Ontgrendelknoppen indrukken en de
e bodem van de gebiuikte kom mag geen mixervoet van het basisapparaat nemen.
oneffenheden hebben.

Multifunctioneel toebehoren

Het multifunctionele toebehoren is geschikt
voor het snijden en raspen van levens-
middelen.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Mixervoet

Het mixervoet is geschikt voor het mixen van
mayonaises, sauzen, mixdranken, baby-
voeding, gekookt fruit en groente.

Voor het pureren van soepen.

Voor de verwerking wordt gebruik van de
bijgevoegde mixkom aangeraden. Er kunnen
echter ook andere geschikte kommen
worden gebruikt.

Afb. &
® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

Verwondingsgevaar door scherpe
messeny/roterende aandrijving/!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten altjjd de stopper gebruiken.

Na uitschakeling bljjft de aandrijving nog
even lopen. Hulpstukken uitsluitend
verwisselen wanneer de aandrijving
stilstaat.

® Mixervoet op het basisapparaat plaatsen Bjj gebruik van het multifunctionele

en vastklikken. toebehoren mag het basisapparaat alleen
e Stekker in wandcontactdoos doen. worden ingeschakeld wanneer het deksel
e Levensmiddelen in de mixkom of in een is aangebracht en vastgedraard.

andere hoge kom doen.

[i] De staafmixer werkt beter wanneer er

vloeistof bij de te verwerken levens-
middelen zit.

Het gewenste toerental instellen met de
toerentalregelaar (afb. [B-5).

Bij vloeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt)
wordt een laag toerental geadviseerd.
De hogere toerentallen worden aanbe-
volen voor de verwerking van vastere
levensmiddelen.

Staafmixer en kom vasthouden.

De staafmixer inschakelen door op de
gewenste inschakelknop te drukken.

[i] Bij het inschakelen de staafmixer iets

schuin houden om ,vastzuigen” aan de
bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.

m Om spatten te voorkomen, de inschakel-

toets pas indrukken wanneer de mixer-
voet in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

Attentie!

Het multifunctionele toebehoren alleen
in compleet samengebouwde toestand
gebruiken!

Voorzichtig!
Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fijjnsnifat.

Het multifunctionele toebehoren is niet
geschikt voor het fijnmaken van zeer harde
levensmiddelen (koffiebonen, rammenas,
muskaatnoten) en diepvriesproducten
(fruit e.d.).

Universeel mes

voor het fijnsnijden van vlees, harde kaas,
uien, kruiden, knoflook, fruit, groente, noten,
amandelen.

Neem de in de tabel (afb. [@) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkings-
tijden beslist in acht.

Verwondingsgevaar door het
schermpe mes
Niet in de klingen van het universele mes
grijpen.
Het universele mes alleen vastpakken aan

® Na het verwerking de inschakelknop de kunststof handgreep.
loslaten. )
Mes niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.
34
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Afb.

® De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

® Universeel mes aanbrengen.

® |evensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Universeel mes moet recht in de kom Zzitten,

zodat het deksel goed zit (afb. @-3).

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
Wanneer de kom een grote hoeveelheid
ingrediénten bevat, kan het aanbrengen
van het deksel enige moeite kosten.
Draai eventueel de koppeling met drie
vleugels aan de onderzijde van het
deksel in de juiste positie.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

e Stopper aanbrengen.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de universele
fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).

e Om ingrediénten toe te voegen, de
inschakelknop loslaten. Wachten tot
het hulpstuk stilstaat.

® De stopper verwijderen en de
ingrediénten toevoegen via de
vulopening.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het

basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Deksel met de klok mee draaien en van
de kom nemen.

® Het universele mes aan de kunststof
handgreep vastpakken en eruit nemen.

Draagschijf met schijfinzetstukken

Shij-inzetstuk — grof

Toerentalregelaar op een laag toerental
zetten voor het snijden van: augurken,
wortels, aardappels.

Snij-inzetstuk - fijn
Toerentalregelaar op een laag toerental

zetten voor het snijden van: augurken,
wortels, bieten, courgettes.
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Rasp-inzetstuk — gemiddeld
Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het raspen van: appels, wortels,
kaas, wittekool.

Maalschijfinzetstuk — grof

Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het malen van: aardappels voor
knoedels, aardappelkoekjes; fruit en groente
voor rauwkostsalades.

Neem de in de tabel (afb. [d) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkings-
tijden beslist in acht.

Verwondingsgevaar door het
scherpe mes

Wees bjjzonder voorzichtig bij het
hanteren van de inzetstukken! De vorm en
lengte van het inzetstuk in acht nemen bif
het aanbrengen in de draagschiff.

De draagschiff alleen vastpakken aan de
daartoe bestemde handgreep-uitholling.
Niet in de vulopening grijpen. Voor het
aanduwen altifd de stopper gebruiken.

Voorzichtig!

Het fijnmaken van zeer harde levens-
middelen (Parmezaanse kaas, chocolade)
/s niet toegestaan met de schiffinzetstukken.
Voor het verwerken van vezelige levens-
middelen (look, selderij, rabarber) zijn de
schiffinzetstukken slechts beperkt geschikt.

Afb. [

® De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb.DB-1)!

® Draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en in de kom plaatsen.

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar.

® Hetbasisapparaat en het multifunctionele
toebehoren vasthouden en het apparaat
inschakelen.

® Te snijden of te raspen levensmiddelen in
de vulopening doen.

35
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® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat

het snij- of raspgoed de draagschijf bereikt.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Deksel met de klok mee draaien en van
de kom nemen.

® De draagschijf aan de handgreep-
uitholling vastpakken en uit de kom tillen.

® De draagschijf omdraaien en het
inzetstuk er voorzichtig vanaf de
onderzijde uitdrukken (afb. [).

Reinigen
Basisapparaat en hulpstukken

Attentie!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen stoomreinjger gebruiken!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

[i] Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

® Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water eruit
kan lopen.

Multifunctioneel toebehoren

Attentie!

Het deksel van het multifunctionele foebe-

horen niet in vioeistof dompelen en niet

reinigen in de afwasaufomaat.

® Het deksel alleen afvegen met een
vochtige doek of kort afspoelen onder
stromend water.

36

—

e Kom, universeel mes, draagschijven en
schijfinzetstukken zijn geschikt voor
reiniging in de afwasautomaat.

® Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.
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Hulp bij storingen

Storing Oplossing

Het apparaat  De overbelastingsbeveiliging
schakelt uit is geactiveerd.

tiidens het ® Apparaat uitschakelen en de
gebruik. stekker uit het stopcontact

trekken.

® Apparaat ca. 1 uur laten
afkoelen om de
overbelastingsbeveiliging te
deactiveren.

® Apparaat weer inschakelen.

Neem contact op met de klantenservice als
de storing niet kan worden verholpen.

Recepten en tips

Mayonaise

Hulpstuk: Mixervoet

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

® Ingrediénten in de kom doen.

® De staafmixer op de bodem van de kom
houden en inschakelen (turbosnelheid)
tot het mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot bovenaan het
mengsel en dan weer omlaag bewegen
tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken. Gebruik dan

de halve hoeveelheid olie.

4@
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Groentesoep

Hulpstuk: Mixervoet

300 g aardappels

200 g wortels

1 klein stuk selderie

2 tomaten

1 ui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak

e Tomaten pellen en ontpitten.
® De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.
Water en zout toevoegen.
Alles 20-25 min. laten koken.
Pan van het fornuis nemen.

Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

Hulpstuk: Mixervoet

250 ml melk

1ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken

Hulpstuk: Mixervoet

1 glas melk

6 grote aardbeien

of

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)

® Ingrediénten in de kom doen en mixen.
® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Voor een milkshake voegt u een bolletje ijs
toe of gebruikt u zeer koude melk.

Met de mixer de soep in de pan pureren.

%
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Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in over-
E: eenstemming met de Europese richtlijn
= 2012/19/EU afgedankte elektrische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU
geldende terugname en verwerking van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

37
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem fer brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som er
almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller og
andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.
Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen.

Apparatet er kun egnet til at smahakke hhv. blande fadevarer.

Ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.
Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre il
en senere ejer.

A\ Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bagrn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
Barn ma ikke fa lege med apparatet.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Ma kun bruges i lukkede rum. Ma kun benyttes,

hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.

.
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Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og
far det samles, skilles ad eller rengores.

Ledningen ma ikke trackkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk sted

Brug ikke stavblenderen med fugtige haender og benyt den ikke

i tomgang.

Dyp ikke apparatet sa langt ned i vaesken, at forbindelsesstedet
mellem blenderfod og motorenhed er deekket af vaeske. Dyp aldrig
motorenheden i vaesker og saet den ikke i opvaskemaskinen.

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme vaesker. Vaeskerne kan
sprajte under forarbejdning.

Stil aldrig blenderfoden pa varme overflader og brug den aldrig i meget
varme fgdevarer. Lad varme fgdevarer afkale til mindst 80 °C, for de
forarbejdes med blenderen! Skal stavblenderen bruges i en gryde,
skal gryden forst fjernes fra kogepladen.

Kveestelsesfare som fglge af skarpe knive/roterende drev!

For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der beveeges under brugen,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden.

Rengor aldrig kniven med de bare haender. Benyt en bgrste.

Stik aldrig fingrene ind i universalknivens klinger.

Tag kun fat i kunststofgrebet pa universalkniven.

Handter indsatserne med seaerlig forsigtighed! Veer opmaerksom pa
indsatsens form og position, nar den seettes ind i holdeskiven. Tag kun
fat i holdeskiven i dertil beregnede gribefordybninger.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen til
at skubbe efter med.

Nar der arbejdes med multifunktionstilbehgret, ma motorenheden kun
teendes med pasat og fastdrejet lag.

Berar ikke kniven med de bare haender. Benyt en barste til renggring.

- s
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Vigtigt!

Stavblenderen ma kun benyttes med originalt tilbehgr.
Tilbehgr mé& kun sezettes pa og tages af, nar motorenheden star stille.
Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i multifunktions-

tilbehgrets skal.

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.
Multifunktionstilbehgrets skal er ikke egnet til mikrobalgeovnen.
Dyp aldrig laget fra multifunktionstilbehoret i veesker og seet det ikke

i opvaskemaskinen.

Det anbefales, at apparatet aldrig er teendt leengere end det er
nedvendigt til forarbejding af fadevarerne.

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsébningen.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Billede IX

1 Motorenhed

2 Netkabel

3 Omdrejningstalsregulering
Arbejdshastighed kan indstilles trinlgst
mellem laveste (®) og hgjeste (12)
omdrejningstal (kun i forbindelse med
taste 4a).

4 Teendetast
a Regulerbar hastighed

(med omdrejningstalsregulering 3)

b Turbo-hastighed
Stavblenderen er teendt, sé leenge
teendetasten (a eller b) holdes inde.
Turbo-hastigheden bruges til mini-
hakkeren (hvis den falger med
leveringen).

5 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt pa begge sikkerhetstaster
for at tage blenderfoden af.

6 Blenderfod
Seaet blenderfoden péa og lad den falde
i hak.

7 Blenderfodkniv

%

8 Blenderbaeger
Arbejdet i blenderbaegeret forhindrer
steenk og sprgjt af fadevarerne.

9 Lag
Seet laget pa blenderbaegeret for
opbevaring af forarbejdede fadevarer.

Multifunktionstilbehgr:
10 Skal
11 Universalkniv
12 Holdeskive til skiveindsatser
13 Skiveindsatser
a) Skeere-indsats — grov
b) Skeere-indsats — fin
c) Raspe-indsats — middel
d) Riveskive-indsats — grov
14 Lag med gear
15 Stopper

—
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Betjening

OBS/

Bunden i den anvendie beholder ma hverken

have forhajninger eller trin.

® Rengor alle dele, for de tages i brug
farste gang.

Blenderfod

Blenderfoden er egnet til at blande
mayonnaise, saucer, blandede drikkevarer,
babymad, kogt frugt og gront.

Til purering af supper.

Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbaeger. Det er dog ogsa muligt at
bruge andre egnede beholdere.

Billede [&

e Afvikl netkablet helt.

® Sezet blenderfoden pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

® Scet netstikket i.

e Fyld fadevarer i blenderbsegeret eller
en anden hgj beholder.

m Stavblenderen fungerer bedre, hvis de
fodevarer, der skal forarbejdes, liggerien
vaeske.

® [ndstil det gnskede omdrejningstal
med omdrejningstalsreguleringen
(billede [E-5).

Det anbefales at bruge et lavt
omdrejningstal i forbindelse med
blanding af veesker, varme fadevarer

og ved iblanding (f.eks. af masli i jogurt).
Det anbefales at anvende de hgje
omdrejningstal til forarbejdning af faste
fadevarer.

® Hold fast i stavblender og baeger.

® Teend for stavblenderen ved at trykke
pa den gnskede teendetaste.

m Hold stavblenderen en smule pa skra, nar
den teendes for at undga, at den ,suger
sig fast“ pa bunden af blenderbaegeret.
Stavblenderen er teendt, sa leenge
teendetasten holdes inde.

[i] For at undgé steenk og spraijt af
fadevarerne, tryk farst pa teendetasten,
nar blenderfoden er dykket ned
i fodevarerne.

Stavblenderen skal altid slukkes, far den
tages ud af de blendede fgdevarer.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

%
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Efter arbejdet:

® Treek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden af motorenheden.

Multifunktionstilbehgar

Multifunktionstilbehgret er egnet til at skeere
og raspe fodevarer.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig hdnden ned i skalen under driften.
Anvend alfid stopperen til at stoppe
ingredienser ned med. Drevet karer kort
efter, at apparatet er slukket. Skift kun
redskab, nar drevet star stille.

Nar der arbejdes med multifunktions-
tilbehoret, ma motorenheden kun taendes
med pdsat og fastdrejet I4g.

OBS!
Multifunktionstilbehoret ma kun bruges,
nar det er helt samlet!

Veer forsigtig!

For ked smahakkes fiern brusk, ben og
sener.

Multifunktionstilbehoret er ikke egnet tif
at smahakke meget harde fodevarer
(kaffebonner, raeddike, muskatnodder)
og frostvarer (frugt el.lign.).
Universalkniv

til at smahakke kad, hard ost, lag,
krydderurter, hvidlgg, frugt, grent, ngdder,
mandler.

De maks. meengder og forarbejdningstider
i tabellen (billede [@) skal ubetinget
overholdes.

Kvaeslelsesfare som folge af skanp
kniv/
Stik aldrig fingrene ind i universalknivens
klinger.
Tag kun fat i kunststofgrebet pa
universalkniven.
Beror ikke kniven med de bare haender.
Benyt en borste til rengoring.

Billede

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.
® Szt universalkniven i.

e Fyld fgdevarerne i.

OBS/
Universalkniven skal sidde lige i skdlen, sa

ldget sidder rigtigt (billede [@-3).
41
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® Sczet laget pa skalen og drej det mod

venstre indtil stop.

Er der starre maengder ingredienser

i skalen, kan det vaere noget vanskeligt
at saette laget rigtigt pa. Drej evt. den
treflajede kobling pa undersiden af l1aget
i den rigtige position.

® Saet motorenheden pa pasatsen og fa
den til at falde i hak.

® Sczet stopperen i.

® Scet netstikket i.

® Hold fast i motorenhed og minihakker og
teend for apparatet (turbo-hastighed).

e Slip teendetasten for at pafylde
ingredienserne. Vent til redskabet star
stille.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet:

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

e Drejlaget mod hgjre og tag det af skalen.

® Tag fat i kunststofgrebet pa
universalkniven og tag den ud.

Holdeskive med skiveindsatser

Skeere-indsats — grov

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et lavt
omdrejningstal for at skaere: agurker,
guleradder, kartofler.

Skeere-indsats - fin

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et lavt
omdrejningstal for at skaere: agurker,
gulergdder, rodbeder, squash.

Raspe-indsats — middel

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et haijt
omdrejningstal for at raspe: aebler,
gulergdder, ost, hvidkal.

Riveskive-indsats — grov

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hgijt
omdrejningstal for at rive: kartofler til
kartoffelboller, kartoffelpandekager; frugt og
grent til rakostsalat.

De maks. maengder og forarbejdningstider
i tabellen (billede [d) skal ubetinget
overholdes.

42
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Kvaestelsesfare som folge af skarp
kniv!

Héndter indsatserne med seerlig
forsigtighed! Vaer opmaerksom péa
indsatsens form og position, nar den
saeltes ind i holdeskiven. Tag kun fat
/ holdeskiven i dertil beregnede
gribefordybninger.

Stik tkke fingrene ind i pafyldnings-
abningen. Anvend kun stopperen til
at skubbe efter med.

Veer forsigtig!

Smadahakning af meget hdrde fodevarer
(parmesarnost, chokolade) med skive-
indsatserne er ikke tifladlt.
Skiveindsatserne er kun til dels egnet til at
forarbejde fiberholdige fodevarer (porre,
selleri, rabarber).

Billede D]

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.

® Szt den gnskede indsats ind
i holdeskiven. Veer opmaerksom pa
indsatsens form og position (billede [1-1)!

e Tag fat i gribefordybningerne pa
holdeskiven og saet den ind i skalen.

® Scet laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa
den til at falde i hak.

® Saet netstikket i.

® Indstil det gnskede omdrejningstal
med omdrejningstalsreguleringen.

e Hold fast i motorenhed og multifunktions-
tilbehgr og teend for apparatet.

e Fyld fadevarerne, der skal skeeres eller
raspes, gennem pafyldningsabningen.

o Skub fadevarerne, der skal skaeres eller
raspes, efter kun med et let tryk pa
stopperen.

OBS/

Tom skdlen, for den bliver sa fuld, at de

skdrede eller raspede fodevarer nar

holdeskiveren.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

—
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Efter arbejdet:

® Treek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

e Drejlaget mod hgjre og tag det af skalen.

e Tag fat i gribefordybningerne pa
holdeskiven og laft den ud af skalen.

® Drej holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden (billede [3).

Rengaring
Motorenhed og redskaber

OBS/

Dyp aldrig motorenheden i veesker og saet

den ikke | opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengearingsmidler.

[i] Ved forarbejdning af f.eks. redkal og
gulergdder opstar der misfarvninger pa
plastdelene som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

® Treek netstikket ud!

® Tgr motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en tar klud.

e Blenderbzegeret kan tale opvaske-
maskine.

® Seet blenderfoden i opvaskemaskinen
eller rengor den med en bgrste under
rindende vand.

e Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tarringen,
sd evt. vand i foden kan lgbe ud.

Multifunktionstilbehar

OBS/

Dyp aldrig ldget fra multifunktionstilbehoret

/ vaesker og saet det ikke | opvaskemaskinen.

e Laget makun tarres fugtigt af eller skylles
kort under rindende vand.

e Skal, universalkniv, holdeskiver og
skiveindsatser kan tale opvaskemaskine.

® Klem ikke plastdele fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret.

%
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Hjeelp i tilfzelde af fejl
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Fejl Afhjeelpning

Apparatet Overbelastningssikringen er

slukker under  aktiveret.

brug. ® Sluk for apparatet og treek
netstikket ud.

® |ad apparatet afkgle i ca.
1 time, for at deaktivere
overbelastningssikringen.

® Tzend for apparatet igen.

Kan fejlen ikke afhjeelpes, bedes du kontakte
kundeservice.

Opskrifter og tips
Mayonnaise

Redskab: Blenderfod

1 22g (eeggeblomme og aeggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

salt og peber efter smag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

e Kom ingredienserne i baegeret.

® Szt stavblenderen pa bunden af
baegeret og teend for den (turbo-
hastighed), til blandingen emulgerer.

® | oft den teendte blender langsomt op til
den gverste kant af blandingen og saenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes til

at fremstille mayonnaise kun med aegge-

blommer. Brug da kun den halve maengde

olie.

Grgntsagssuppe

Redskab: Blenderfod

300 g kartofler

200 g gulergdder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1 lag

50 g smear

2 lvand

salt og peber efter smag

® Fjern skreel og kerne fra tomaterne.

® Skeer de rengjorte og vaskede
grentsager i stykker og brun dem i varmt
smar.

43
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Tilseet vand og salt.

Lad det hele koge i 20-25 min.

Tag gryden af komfuret/kogepladen.
Purér suppen i gryden med blenderen.
Smag til med salt og peber.

Pandekagedej

Redskab: Blenderfod

250 ml meelk

1eg

100 g mel

25 g smeltet, aftkglet smar

e Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne raekkefglge og bland det hele
med blenderen til en glat dej.

Blandede drikkevarer med maelk

Redskab: Blenderfod

1 glas meelk

6 store jordbeer

eller

10 hindbeer eller

1 banan (skaret i skiver)

e Kom ingredienserne i baegeret og bland
det hele med blenderen.

® Tilsaet sukker efter behag.

Tip:

For at lave en milkshake tilsaet en kugle is

eller brug meget koldt maelk.

44
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Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er meerket iht.
bestemmelserne i det europaeiske

= direktiv 2012/19/EU om affald
af elektrisk og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elekirisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EUomradet.

Oplysning om geeldende bortskaffelsesméade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne gnskes
udfert pa garanti. Medfalger kabsnota ikke, vil
reparationen altid blive udfart mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres
SIEMENS apparat ga i stykker, kan indsendes
til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogséa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

/Endringer forbeholdes.

—
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige husholdnings-
mengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt
bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeider-
kjgkkener i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjons-
bedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter.

Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun brukes i lukkede rom. Ma kun benyttes nar
ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
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Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet blir skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, eller dens kundeservice eller av en lignende
kvalifisert person for & unnga farer.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Stavmikseren ma ikke brukes med fuktige hender og ikke i tomgang.
Apparatet ma ikke dyppes ned i vaeske til ut over forbindelsesstedet
mellom miksefoten og basismaskinen. Basismaskinen ma aldri
dyppes ned i vaesker og ikke rengjgres i oppvaskmaskin.

Forsiktig ved bearbeiding av varme vaesker. Vaeskene kan sprute ut
ved bearbeiding.

Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for miksing
av meget varme ting. Varme mikseprodukter ma kjgles ned til minst
80 °C for de bearbeides med mikseren! Ved bruk av stavmikserenien
gryte, ma gryten fgrst tas bort fra kokeplaten.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

For skift av tilbehar eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.

Det ma aldri gripes inn i kniven pa miksefoten. Kniven ma aldri
rengjeres med bare hender. Det ma brukes en bgrste.

Det ma aldri gripes inn i klingene pa universalkniven.
Universalkniven ma kun holdes i plasthandtaket langs kanten.

Veer spesielt forsiktig ved handtering av innsatsene! Formen og
stillingen av innsatsen ma tas hensyn til nar den settes inn

i holdeskiven. Holdeskiven ma kun tas pa i de fordypningene som

er beregnet for dette.

Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen. For a skyve ned ma det
kun brukes stateren.

Under arbeider med multifunksjonstiloehgret, ma basismaskinen kun
slas pa nar lokket er satt pa og skrudd fast.

Kniven ma ikke bergres med bare hender. For rengjering ma det
brukes en bgrste.

.
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Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbehgr.
Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar basismaskinen stér stille.
Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i bollen pa

multifunksjonstilbehoret.

Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglge.
Bolle p4 multifunksjonstilbehgaret er ikke egnet for mikrobglge.
Lokket pa multifunksjonstilbehgret ma aldri dyppes ned i vaesker

og ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

Veer forsiktig! Roterende verkigy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde I}

1 Basismaskin

2 Stromkabel

3 Turtallsregulering
Arbeidshastigheten kan stilles inn
trinnlgst mellom laveste (®) og hoyeste
(12) turtall (kun i forbindelse med tasten
4a).

4 Innkoblingstast
a Regulerbar hastighet

(med turtallsregulering 3)

b Turbo-hastighet
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoblingstasten (a eller b) er trykket.
Turbo-hastigheten blir brukt for universal-
kutteren (dersom den fglger med ved
leveringen).

5 Frigjeringsknapper
For avtaking av miksefoten ma begge
frigjgringsknappene trykkes samtidig.

6 Miksefot
Sett pa miksefoten og la den smekke i.

7 Kniv pa miksefoten

%

8 Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer
at det spruter.
9 Lokk
For oppbevaring av bearbeidete matvarer
settes lokket pa miksebegeret.

Multifunksjonstilbeher:
10 Bolle
11 Universalkniv
12 Holdeskive for skiveinnsatser
13 Skiveinnsatser
a) Skjeere-innsats — grov
b) Skjeere-innsats — fin
c) Raspe-innsats — middels
d) Riveskive-innsats — grov
14 Lokk med drev
15 Stater

e
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Betjening

Obs/

Bunnen pd beholderen som anvendes
maé tkke ha buer eller avsatser.

e For farste gangs bruk ma alle delene
rengjgres.

Miksefot

Miksefoten er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
og kokte grannsaker.

For mosing av supper.

Det anbefales & bruke det medleverte
miksebegeret under arbeidet. Det kan
imidlertid ogsa brukes andre beholdere

som er egnet.

Bilde &

e Stromkabelen vikles helt ut.

e Miksefoten settes pa basismaskinen
og smekkes i.

® Stapselet stikkes inn.

e Matvarene fylles pa i miksebegeret eller
i en annen hgy beholder.

[i] Stavmikseren fungerer bedre dersom det
er litt vaeske i de ingrediensene som skal
bearbeides.

® Jnsket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen (bilde [E-5).

Ved veesker, varme ting og for & blande
inn (f.eks. musli i jogurt) anbefales det
a bruke et lavt turtallstrinn.

Hoye turtallstrinn anbefales for
bearbeidinig av fastere matvarer.

e Stavmikseren og begeret holdes fast.

e Stavmikseren slas pa ved a trykke pa den
gnskede innkoblingstasten.

[i] Stavmikseren holdes litt pa skratt nar den
slas pa, for & unnga at den “suger seg
fast” pa bunnen av miksebegeret.
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoblingstasten er trykket.

[i] For & forhindre at det spruter, trykkes
innkoblingstasten farst nar miksefoten er
dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma alltid slas av for den blir
tatt ut av blandingen.

e Etter bearbeidingen ma innkoblings-
tasten slippes.

Etter arbeidet:

® Stopselet trekkes ut.

® Frigjoringsknappene trykkes og
miksefoten tas av basismaskinen.

48
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Multifunksjonstilbehor

Multifunksjonstilbehgret er egnet for skjeering
og rasping av matvarer.

Fare for skade pa grunn av skampe
Kniver/roterende drev/

Under drriften ma det aldri gripes inn i bollen.
For palylling av ingredienser ma det alltid
brukes stoteren. Etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid. Verktoyet ma kun
Skiftes ndr drevet star stille.

Under arbeider med mulfifunksjonstilbe-
haret, ma basismaskinen kun slds pa nar
lokket er satt pd og skrudd fast.

Obs/
Multifunksjonstilbehoret ma kun brukes
I kompleft sammensatt tilstand/

Veer forsiktig!

For kutting av kjott ma brusk, ben og sener
fiernes.

Multifunksjonstilbehoret er ikke egnet for
kutting av meget harde ting (kaffebonner,
nepe, muskatnott) og frosne ting (frukt e.l.).
Universalkniv

for kutting av kjott, hard ost, lgk, urter,
hvitlgk, frukt, grennsaker, ngtter, mandler.
Den maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene som er oppfaert pa tabellen (bilde [d)
ma absolutt tas hensyn til.

A Fare for skade pa grunn av skarp
kniv/

Det ma aldlri gripes inn i klingene pa

universalkniven.

Universalkniven ma kun holdes

I plasthdandtaket.

Kniven ma ikke berares med bare hender.

For rengjoring ma det brukes en borste.

Bilde

® Bollen stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate.

® Universalkniven settes inn.

® Matvarene fylles pa.

Obs!/

Universalkniven ma sitte rett ned i bollen,

slik at lokket sitter riktig (bilde [4-3).

4@
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® | okket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag.

Dersom det finnes starre mengder
ingredienser i bollen, kan det vaere
noe vanskeligere a sette pa lokket.
Om ngdvendig drei koblingen med tre
vinger pa undersiden av lokket i den
riktige posisjonen.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen og
smekkes i.

e Stgteren settes inn.

® Stopselet stikkes inn.

® Basismaskinen og universalkutteren
holdes fast og apparatet slas pa (turbo-
hastighet).

e For a fylle pa ingredienser, ma
innkoblingstasten slippes. Det méa ventes
til verktgyet star stille.

® Stateren tas ut og ingrediensene fylles
pa igijennom pafyllingsapningen.

e Etter bearbeidingen ma
innkoblingstasten slippes.

Etter arbeidet:

® Stopselet trekkes ut.

® Frigjorinigsknappene trykkes og
basismaskinen tas av pasatsen.

® | okket dreies i klokkens retning og
tas av bollen.

® Universalkniven holdes fast
i plasthandtaket og tas ut.

Holdeskive med skiveinnsatser

Skjeere-innsats — grov
Turtallsreguleringen innstilles pa lavt turtall
for skjeering av: agurk, gulrgtter, poteter.

Skjaere-innsats — fin

Turtallsreguleringen innstilles pa lavt turtall
for skjeering av: agurk, gulratter, radbeter,
zucchini.

Raspe-innsats — middels
Turtallsreguleringen innstilles pa hgyt turtall
for rasping av: epler, gulratter, ost, hvit kal.

Riveskive-innsats — grov
Turtallsreguleringen innstilles pa hayt turtall
for riving av: poteter for kumle, potetkaker;
frukt og grennsaker for rakostsalater.

Den maksimale mengden og
bearbeidelsestidene som er oppfart pa

tabellen (bilde [d) ma absolutt tas hensyn til.

%
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Fare for skade pa grunn av skarmp
kniv!

Veer spesielt forsiktig ved handtering av
innsatsene! Formen og stillingen av
Innsatsen ma tas hensyn til ndr den settes
inn i holdeskiven. Holdeskiven ma kun tas
pda i de fordypningene som er beregnet for
dette.

Det ma ikke gripes inn i pafyllings-
dpningen. For @ skyve ned ma det kun
brukes stoteren.

Veer forsiktig!

Kutting av meget harde matvarer
(parmesanost, sjokolade) er ikke tillatt
med skiveinnsatsene.

For bearbeiding av matvarer med treviet
konsistens (purrelok, selleri, rabarbra) er
skiveinnsatsene kun delvis egnet.

Bilde [3]

e Bollen stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate.

® Insket innsats settes inn i holdeskiven.
Formen og stillingen av innsatsen ma tas
hensyn til (bilde [3]-1)!

o Holdeskiven gripes i fordypningene og
settes inn i bollen.

® | okket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag.

e Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes i.

® Stapselet stikkes inn.

® (Insket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen.

® Basismaskinen og multifunksjonstilbe-
haret holdes fast og apparatet slas pa.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa igjennom pafyllings-
apningen.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves ned med stgteren kun med
lett trykk.

Obs!

Bollen ma temmes for denne er sa full at

de skdrete eller raspete tingene nar opp til

holdeskiven.

e Etter bearbeidingen ma
innkoblingstasten slippes.

49
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Etter arbeidet:

® Stopselet trekkes ut.

® Frigjorinigsknappene trykkes og
basismaskinen tas av pasatsen.

® | okket dreies i klokkens retning og tas
av bollen.

® Holdeskiven holdes i fordypningene
og loftes ut av bollen.

® Holdeskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden
(bilde D).

Rengjering
Basismaskinen og verkigy

Obs/

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaesker

og tkke rengjores i oppvaskmaskin.

Det md ikke brukes noen damprenser!

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke

brukes skurende rengjoringsmidler.

[i] Ved bearbeiding av f.eks. redkal og
gulratter oppstar det misfarginger pa
plastdelene som kan fjernes med noen
draper matolje.

® Stopselet ma trekkes ut!

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut og terkes deretter godt av.

® Miksebegeret kan rengjores
i oppvaskmaskin.

® Miksefoten kan rengjeres i oppvask-
maskin eller med en bgrste under
rennende vann.

® Miksefoten mé torke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik at
vann som er trengt inn kan renne ut.

Multifunksjonstilbehgr

Obs/

Lokket pa multifunksfonstilbehoret ma aldri

adyppes ned i vaesker og ikke rengjores

/ oppvaskmaskKin.

® Lokket ma kun tarkes av med en fuktig
klut eller skylles kort under rennende
vann.

® Bollen, universalkniven, holdeskivene
og skiveinnsatsene kan rengjgres
i oppvaskmaskin.

e Plastdelene ma ikke klemmes fast
i oppvaskmaskinen, da de kan bli
deformert.

%
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Hjelp ved feil
Feil Utbedring
Apparatetsldas  Overbelastningssikringen er
av under aktivert.
bruken. ® Apparatet mé slés av og

stopselet trekkes ut.

® Apparatet ma avkjeles i ca.
1 time for & deaktivere
overbelastningssikringen.

® Apparatet slas pa igjen.

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, bgr du
henvende deg til kundeservice.

Oppskrifter og tips
Majones

Verktay: Miksefoten

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

salt, pepper etter smak

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

® |Ingrediensene helles i begeret.

e Stavmikseren settes pa bunnen av
begeret og slas pa (turbo-hastighet) inntil
blandingen emulgerer.

® Den innkoblete mikseren Igftes langsomt
opp til gverste kanten pa blandingen og
senkes ned igjen inntil majonesen er
ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av

eggeplomme etter denne oppskriften. Men

i sa fall ma det brukes bare halvparten av

oljemengden.

Gronnsaksuppe

Verktay: Miksefoten

300 g poteter

200 g gulrgtter

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lgk

50 g smar

2 lvann

salt, pepper etter smak

e Tomatene flaes og kjernene fiernes.

e Grgnnsakene som er vasket og pusset
skjeeres i stykker og brunes litt i varmt
smar.

.
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Vann og salt tilsettes.

Alt ma koke i 20-25 min.

Gryten tas av komfyren.

Suppen moses i gryten med mikseren.
Smakes til med salt og pepper.

Deig for Crépes (tynne pannekaker)

Verkigy: Miksefoten

250 ml melk

1 egg

100 g mel

25 g smeltet, avkjolt smor

® Alle ingrediensene helles i nevnt
rekkefalge i begeret og mikses sammen
til en glatt deig.

Melkedrikker

Verkigy: Miksefoten

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeeres i skiver)

® Ingrediensene helles i begeret og mikses
sammen.

® Sukker tilsettes alt etter smak.

Tips:

For & lage en Milk-Shake, tilsett en kule is

eller bruk mye kald melk.

%
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Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet

mmm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Dette direktivet angir rammen for tilbakele-

vering og gjenvinning av gamle apparater

som er gyldig i hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen

eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nadvendig & legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

51
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att f4 viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar f6r skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana méangder som ar
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkék i affarer,

pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar.

Anvand apparaten endast for att bearbeta sadana mangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.
Apparaten &r endast Iamplig for att finférdela resp blanda livsmedel.
Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allm3nna sékerhetsanvisningar

Risk fér elektriska stétar

Denna apparat far inte anvéndas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.
Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sakert satt och darmed férstatt de faror som kan uppsta
i samband med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
apparatens typskylt. Far endast anvandas i slutna rum. Far endast
anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar nagra skador.
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Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengoéras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada

Risk for elektriska stétar

Anvand inte stavmixern med fuktiga hdnder och lat den inte ga pa
tomgang.

Doppa inte apparaten i vatska éver det stélle dar mixerfoten satts in
i motordelen. Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér den inte
i diskmaskin.

Var férsiktig nér heta vatskor bearbetas. Vatskor kan sténka nér de
bearbetas.

Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och anvand den heller inte

i mycket het mixerblandning. Lat heta mixerblandningar svalna till
minst 80 °C fére bearbetning med mixern! Nar stavmixern anvands
i en kastrull ska kastrullen forst lyftas bort fran spisplattan/hallen.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Fore byte av tillbehér eller tilldggsdelar som rér pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stdngas av och skiljas fran néatet.

Ta aldrig i kniven i mixerfoten. Rengér aldrig kniven med bara
handerna. Anvand en borste.

Ta aldrig i universalknivens klingor. Fatta endast universalkniven

i greppkanten av plast.

Var extra forsiktig nar du hanterar insatserna! Var noga med insatsens
form och I&ge nar den séattas in i insatshallaren. Ta insatshallaren
enbart i férdjupningarna som ar avsedda for fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Anvand bara pamataren for att mata ner.

Nar du arbetar med multifunktionstillbehéret far motordelen endast
slas pa med locket pasatt och atdraget.

Berdr inte kniven med bara handerna. Anvand en borste fér rengéring.

e
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Viktigt!

Anvand stavmixern endast tillsammans med originaltillbehdr.

Tilloehoret far endast séttas fast och lossas nér motordelen star stilla.
Arbeta aldrig med stavmixern/mixerfoten i skalen som hor till

multifunktionstillbehoret.

Mixerbagaren ar ej lamplig fér anvandning i mikrovagsugn.
Skalen som hor till multifunktionstilloehéret ar inte lamplig for

mikrovég:ﬂsugn.
Doppa a
inte | diskmaskin.

drig locket till multifunktionstilloehéret i vatskor och rengér det

Vi rekommenderar, att apparaten aldrig ar paslagen langre tid &n som

behovs for att bearbeta livsmedlen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Kort 6versikt
Vik ut bildsidorna.

Bild &

1 Motordel

2 Néatkabel

3 Varvialsreglage
Arbetshastigheten &r steglost installbar
mellan lagsta (®) och hdgsta (12) varvtal
(endast i kombination med knapp 4a).

4 Startknapp
a Reglerbar hastighet (med hjalp av

varvtalsreglaget 3)

b Turbo-hastighet
Stavmixern &r paslagen sa lange nagon

av startknapparna (a eller b) halls intryckt.

Turbo-hastigheten anvénds med
minihackaren (om den medféljer
leveransen).

5 Lasknappar
For att lossa mixerfoten tryck samtidigt
pa bada lasknapparna.

6 Mixerfot
Sétt pa mixerfoten och tryck tills den
snépper fast.

7 Mixerfotens kniv

%

8 Mixerbégare
Arbetet i mixerbégaren férhindrar stdnk
av det som bearbetas.

9 Lock
For férvaring av bearbetade livsmedel
satt locket pa mixerbagaren.

Multifunktionstilloehdr:
10 Skal
11 Universalkniv
12 Insatshallare f6r skivinsatser
13 Skivinsatser
a) Skar-insats — grov
b) Skér-insats - fin
c) Riv-/strimmel-insats — medel
d) Rivskiv-insats — grov
14 Lock med drivaxel
15 Pamatare

—
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Anvandning

Var forsiktig!

Botten i det kdrl som anvands far inte

ha ndgra upphdjningar eller avsatser.

® Rengodr alla delar fore forsta
anvandningen.

Mixerfot

Mixerfoten &r I&amplig for att mixa majonnas,
saser, mixade drycker, babymat, kokt frukt
och kokta gronsaker.

For att purea soppor.

Vi rekommenderar att den mixerbéagare
som fdljer med apparaten anvénds vid
bearbetning. Men det gar aven bra att
anvéanda andra lampliga karl.

Bild [

® Rulla natkabeln helt ut.

e Satt mixerfoten pa motordelen och tryck
tills den snépper fast.

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Fyll pa livsmedlen i mixerbagaren eller
annat hogt karl.

[i] Stavmixern fungerar battre, om det
livsmedel som ska bearbetas finns
i vatska.

e Stéll in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget (bild [E-5).

Né&r det géller vatskor, heta blandningar
och fér att blanda ned (t.ex. musli

i joghurt) rekommenderas Iagt varvtal.
De héga varvtalen rekommenderas

nar fastare livsmedel ska bearbetas.

e Hall fast stavmixer och bagare.

e Starta stavmixern genom att trycka
pa 6nskad startknapp.

[i] N&r du startar stavmixern, hall da
stavmixern en aningen snett for att
undvika att den "suger fast sig”

i mixerbagarens botten. Stavmixern &r
paslagen sa lange startknappen halls
intryckt.

[1] For att undvika stank av blandningen, ska
startknappen forst tryckas nar mixerfoten
ar doppad i det som ska bearbetas.
Sténg alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp startknappen efter bearbetning.

%
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Efter arbetet:

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta bort
mixerfoten fran motordelen.

Multifunktionstillbehor

Multifunktionstillbehéret ar 1ampligt for att
skara och riva/strimla livsmedel.

Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned handen i skdlen nar
apparaten ar [gang. Anvénd alltid
pdamataren for att mata ner ingredienser.
Sedan apparaten stdngts av fortsétter
drivuttaget alltid rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nér drivuttaget star stilla.
Ndr du arbetar med multifunktionstillbehdret
far motordelen endast slds pa med locket
pdsatt och dtdraget.

Var forsiktig!

Multifunktionstillbehdret far endast anvédndas
ndr det ar helt ihopmonterat/!

Varning!

Avidgsna brosk, ben och senor innan kdttet
finférdelas.

Multifunktionstillbehdret &r inte lampligt for
att finférdela mycket hdrda produkter med
(kaffebdnor, rdttika, muskotndtter) och inte
heller frysta produkter (frukt e.l.).
Universalkniv

for att finfordela kott, hardost, 16k, 6rtkryddor,
vitlok, frukt, grénsaker, nétter, mandlar.

Det &r viktigt att noga félja de maxméngder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild [J).

A Risk for skada pga vass kniv!

Ta aldrig i universalknivens kiingor.
Fatta universalkniven endast i plast-
handltaget.

Berdr inte kniven med bara handerna.
Anvdnd en borste for rengdring.

Bild

e Stéll skalen péa plan och ren arbetsyta.
e Sétta in universalkniv.

e Fyll pa livsmedlen.

55
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Var forsiktig!

Universalkniven mdste sitta fast rakt

/ skdlen for att locket ska sitta fast pd rétt

satt (bild™-3).

e Satt locket pa skalen och vrid det moturs
till stoppet.
Om det finns stérre mangder
ingredienser i skalen kan det vara lite
svarare att satta pa locket. Vrid eventuellt
den trevingade koppligen pa undersidan
av locket till ratt 1age.

e Satt motordelen pa éverdelen och tryck
tills den snépper fast.

e Satti pamataren.

e Satt stickkontakten i védgguttaget.

e Hall fast motordelen och minihackaren
och sla pa apparaten (turbo-hastighet).

e For att fylla pa ingredienser slapp
startknappen. Vanta tills verktyget star
stilla.

® Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningsdppningen.

® Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet:

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa
motordelen fran déverdelen.

® Vrid locket medurs och lossa det fran
skélen.

e Fatta universalkniven i plasthandtaget
och ta ut den.

Insatshallare med skivinsatser

Skaér-insats — grov
Stéll varvtalsreglaget pa lagt varvtal for att
skéra: gurkor, moroétter, potatis.

Skér-insats — fin
Stéll varvtalsreglaget pa lagt varvtal for att
skdra: gurkor, morotter, rédbetor, zucchini.

Riv-/strimmel-insats — medel
Stall varvtalsreglaget pa hogt varvtal for att
riva/strimla: apple, mordtter, ost, vitkal.

Rivskiv-insats — grov

Stall varvtalsreglaget pa hogt varvtal for att
riva: potatis till kroppkakor, raggmunkar; frukt
och gronsaker till rakostsallader.

Det ar viktigt att noga félja de maxméngder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild [@).
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A Risk for skada pga vass kniv!

Var extra forsiktig néar du hanterar
insatserna! Var noga med insatsens form
och ldge nér den séttas in i insatshallaren.
Ta insatshéllaren enbart i férajupningarna
som dr avsedda for fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i pafylinings-
dppningen. Anvénd bara pdamataren for att
mala ner.

Varning!

Skivinsatserna far inte anvandas for att
finférdela mycket hdrda livsmede/
(parmesanost, choklad).

Skivinsatserna kan bara under vissa
omstandigheter anvéndas for bearbetning av
trddiga livsmedel (purfolok, selleri, rabarber).

Bild B3]

e Still skalen pa plan och ren arbetsyta.

e Satt in 6nskad insats i insatshallaren.
Var noga med insatsens form och lage
(bild 11-1)!

e Fatta insatshallaren i férdjupningarna for
fingrar och satt den i skalen.

e Satt locket pa skalen och vrid det moturs
till stoppet.

e Satt motordelen pa dverdelen och tryck
tills den snépper fast.

e Satt stickkontakten i védgguttaget.

e Stall in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget.

e Hall fast motordelen och multifunktions-
tillbehdret och starta apparaten.

e Fyll pa det som ska skéaras eller rivas/
strimlas genom matarréret.

® Tryck bara latt ned det som ska skaras
eller rivas/strimlas med pamataren.

Var forsiktig!

76m skalen innan den blir sa full att det som

skdrs eller rivs/strimlas ndr dnda upp tll

insatshallaren.

® Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet:

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa
motordelen fran dverdelen.

® Vrid locket medurs och lossa det fran
skélen.
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e Fatta insatshallaren i férdjupningarna
for fingrar och lyft den upp ur skalen.

e Vand insatshallaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran (bild 3@).

Rengdring

Motordel och verktyg

Var forsiktig!

Doppa aldrig motordelen i vadtskor och rengdr

den inte i diskmaskin.

Anvénd ingen dngrengdrare!

Apparatens ytor kan skadas. Anvénd inga

repande rengdringsmedel.

[i] Vid bearbetning av t.ex. rédkal och
mordtter uppstar missfargningar pa
plastdetaljer som kan avlagsnas med
nagra droppar matolja.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig duk
och torka den darefter torrt.

® Mixerbédgaren kan rengéras i diskmaskin.

® Mixerfoten kan rengéras i diskmaskin
eller under rinnande vatten med en
borste.

e Lat mixerfoten torka i lodratt lage
(mixerfotens uppat) sa att vatten som
trangt in kan rinna ut.

Multifunktionstillbehér

Var forsiktig!

Doppa aldrig locket fill mulfifunktions-

tillbehdret i vétskor och rengdr det inte

I diskmaskin.

® |ocket torkas endast av med fuktig duk
eller skoljs kort av under rinnande vatten.

e Skal, universalkniv, insatshallare och
skivinsatser kan rengéras i diskmaskin.

® KI&m inte fast plastdelaljerna i disk-
maskinen eftersom de d& kan
deformeras.

%

—

sv
Rad vid fel
Fel Atgard
Apparaten Overbelastningsskyddet har
stdngeravsig aktiverats.
under e Sténg av apparaten och
anvandning. dra ut stickkontakten ur
vagguttaget.

® | &t apparaten svalna ca.
1 timme fér att avaktivera
Overbelastningsskyddet.

e Starta ater apparaten.

Om felet inte géar att atgarda, vand dig till
kundtjanst.

Recept och tips
Majonnas

Verktyg: Mixerfoten

1 4gg (&ggula och aggvita)

1 msk senap

1 msk citronsaft eller vindger

200-250 ml olja

salt, peppar efter smak

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

e Hall ingredienserna i bagaren.

e Still stavmixern pa béagarens botten och
blanda ingredienserna (turbo-hastighet)
tills blandningen emulgerar.

e Lyft den paslagna mixern lAngsamt upp
till dverst pa blandningen och sénk den
darefter igen tills majonnésen ar fardig.

Tips: Du kan &ven bereda majonnés med

endast dggula enligt detta recept. Men i s&

fall anvénd bara halva méngden matolja.

Grbénsakssoppa

Verktyg: Mixerfoten

300 g potatis

200 g mordétter

1 liten bit selleri

2 tomater

1 gul 16k

50 g smér

2 | vatten

salt, peppar efter smak

e Skala tomaterna och ké&rna ur dem.

® Putsa och skolj gronsakerna, skar dem
i bitar och lat dem steka lite i det heta
smoret.

57
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e Tillsatt vatten och salt.
e LAt allt koka 20-25 min.
® Ta bort grytan fran héllen.
® Mosa soppan i grytan med mixern.
® Smaka av med salt och peppar.
Crépessmet
Verktyg: Mixerfoten
250 ml mjélk
1agg

100 g vetem|dl

25 g smaélt avsvalnat smér

e Hall alla ingredienserna i bagaren i den
angivna ordningsféljden och mixa till slat
smet.

Mijolkdrycker

Verktyg: Mixerfoten

1 glas mjélk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (skéra i skivor)

e Hall ingredienserna i badgaren och mixa.

® Sockra efter behag.

Tips:

For att géra milkshake tillsatt en glasskula

eller anvand mycket kall mjolk.

58
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Anvisningar fér avfallshantering
Denna maskin &r markt i enlighet med
den europeiska riktlinjen 2012/19/EU

=mm fOr elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande

och atervinning av uttjanta produkter inom

hela EU.

Hor med din kommun eller det stalle déar

du képt apparaten var du l&mnar en gammal

apparat.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Rétten till &ndringar férbehalles.

—
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kéyttGohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttdon. Kotitalouskayttéén rinnastettava kayttd
kasittda esim. laitteen kaytén liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kaytdn
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kéyta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja
keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Sité ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitdntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kayt6sta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet,

mité vaaroja laitteen kaytodsta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun liitdntgjohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

- s
e 4|




—&| @

é MQ67185_de-kk-ar.book Seite 60 Dienstag, 12. August 2014 11:31 11

fi

Irrota laite aina sédhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litdntjohtoa.
Jos laitteen liitdnt4johto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkdasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavéaksi.

4

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkéiskun vaara

Al& kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.

Varo kaytén aikana, ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen litoskohta
uppoa nesteeseen. Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin
tai pese sitd astianpesukoneessa.

Varo kun késittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua tydskentelyn
aikana. ne voivat roiskua tyéskentelyn aikana.

Ala aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sité hyvin kuumien
ainesten sekoittamiseen. Anna kuumien ainesten jaéhtya ennen
sekoittamista vahintdadn 80 °C seen! Nosta kattila liedeltd, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Varo teravaa terad/pyorivaéd kayttéakselia — loukkaantumisvaara!
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

Al& koske sauvasekoittimen terdén. Ala pese teria késin, vaan kayta
harjaa. Kéyta pesemiseen harjaa.

Al& koske yleisterén terdosaan. Tartu yleisterddn vain muovikahvan
reunasta.

Muista késitella terdosia erittdin varovasti! Huomioi terdosan muoto
ja asento, kun kiinnitat sen pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn vain sita
varten olevista otekohdista.

Ala tartu tayttdaukkoon. Kun lisdat aineksia, kayta aina syéttépaininta.

Kun kaytat monitoimiosaa, peruslaite kdynnistyy vain, kun kansi on
kunnolla paikallaan.
Ala koske terdédn paljain késin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

*
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Kéyta sauvasekoitinta vain yhdessé alkuperéisvarusteiden kanssa.
Irrota ja kiinnité varuste vain peruslaitteen ollessa pyséhdyksissa.
Al4 kasittele aineksia sauvasekoittimella tai sekoitusjalalla
minileikkurissa tai monitoimiosan kulhossa.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttéon.

Monitoimiosan kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttéén.

Al4 upota monitoimiosan kantta veteen tai muihin nesteisiin tai pese

sité astianpesukoneessa. o
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi
sekoittamiseen.

aikaa kuin mita tarvitset ainesten

A\ Laitteeseen tai lisvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Varoitus! Pydriva varuste.

Ala tartu tayttdaukkoon.

Laitteen osat
K&anna esiin kuvasivut

Kuva I
1 Peruslaite
2 Liiténtajohto
3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit s4ataa kayttbnopeuden
portaattomasti pienimmén (e) ja
suurimman (12) tehon valilla (vain
kaytettdessa painiketta 4a).
4 Kaynnistyskytkin
a Nopeus saéadettavissa
(kierrosnopeuden valitsimella 3)
b Turbo-nopeus
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on
painettuna.
Valitse turbonopeus kayttéesséasi
minileikkuria (jos se on vakiovarusteena).
5 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusjalka painamalla yhta aikaa
avaamispainikkeita.
6 Sekoitusjalka
Aseta sekoitusvarsi paikoilleen ja lukitse.
7 Sekoitusjalan terd
8 Kulho
Kéayttdmalla kulhoa valtyt roiskumiselta.

%

9 Kansi
Aseta kansi kulhon péaalle, kun kaytat
kulhoa valmiiksi késiteltyjen
elintarvikkeiden séilyttdmiseen.

Monitoimiosa:

10 Kulho

11 Yleistera

12 Terédosien pidikelevy

13 Terat
a) Viipalointitera — karkea
b) Viipalointitera — hieno
c) Raastintera — keskikarkea
d) Raastintera — karkea

14 Kansi ja vaihteisto-osa

15 Syéttdpainin

.
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Kayttd

Huom.!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa.

Sekoitusjalka

Sekoitusjalka soveltuu majoneesin,
kastikkeiden, juomien, vauvanruoan,
keitettyjen hedelmien ja marjojen seka
vihannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.
Tydskenneltdessa on suositeltavaa kayttéda
laitteen mukana tulevaa kulhoa. Mutta voit
kayttdd my6s muita tarkoitukseen sopivia
astioita.

Kuva &

e Kelaa liitdntdjohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusjalka peruslaitteeseen ja
lukitse.

® [aita pistotulppa pistorasiaan.

e Laita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

[i] Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

® S&ada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [E1-5).

Kun sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja
lisdat joukkoon aineksia (esim. myslin
jogurttiin), valitse pieni tehoalue.
Suuremmat nopeudet on tarkoitettu
kiinteammille elintarvikkeille.

e Pida kiinni sauvasekoittimesta ja
kulhosta.

® Kaynnista sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kdynnistyskytkinta.

[i] Kun kaynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitéd vahan kallellaan. Nain sauvasekoitin
ei »imeydy kiinni« kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin k@ynnistyskytkin on painettuna.

[i] Jotta valtyt roiskeilta, paina varsiosa
ensin sekoitettaviin aineksiin ja kdynnista
vasta sitten laite kdynnistyskytkimella.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois
sekoitettavista aineksista.

® Vapauta kaynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.
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Kéyton jélkeen:

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia
avaamispainikkeita yhta aikaa, jolloin
sekoitusjalka irtoaa moottoriosasta.

Monitoimiosa

Monitoimiosa soveltuu elintarvikkeiden
viipalointiin ja raastamiseen.
Varo terdvéa terda/pyonvaa
kéyttéakselia — loukkaantumisvaara!
Alé tartu kulhoon koneen ollessa
foiminnassa. Kun lisdét aineksia, kdyta aina
sydttépaininta. Kone kdy vield jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen. Vaihda varuste
vasta sitten, kun moottori on pysahtynyt.
Kun kaytat monifoimiosaa, peruslaite
kaynnistyy vain, kun kansi on kunnolla
paikallaan.

Huom.!
K&ytd monifoimiosaa vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyind/!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja jénteet.

Monitoimiosa ei sovellu kovien ainesten
(kahvipapujen, retikan, muskottipdhkindiden)
eikd jédisten aineiden (hedelmien, marjojen
tms.) hienontamiseen.

Yleistera

lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulien, hedelmien ja marjojen,
kasvisten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimé&aria ja kéasittelyaikoja (kuva [@).

Varo terdvid terid —
loukkaantumisvaara!
Al4 koske yleisteran terdosaan.
Tartu yleisterdén vain sen muovikahvasta.
Ald koske terddn paljain kasin. Kayta
puhdistamiseen harjaa.

Kuva

® Aseta kulho sileélle ja puhtaalle
tydtasolle.

e Kiinnitd yleistera.

® Taytd elintarvikkeet.

Huom./!

Yleisteran tulee olla suorassa, jotta kansi
menee oikein paikoilleen (kuva [™-3).
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Aseta kansi kulhon péélle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.

Jos kulhossa on paljon aineksia, kannen
kiinnittdminen saattaa olla hankalampaa.
K&anna kannessa oleva kolmisiipinen
kytkin tarvittaessa oikeaan asentoon.
Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

Kiinnita syéttépainin.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Pida kiinni seké& peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kdynnista laite (Turbo-
nopeus).

Kun haluat lisaté aineksia, vapauta
kaynnistyspainike. Odota, ettd varuste
pyséhtyy.

Poista sitten sy6ttépainin ja lisdé ainekset
tayttéaukon kautta.

Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kéayton jalkeen:
°

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

K&anna kantta myotépéaivaén ja irrota se
kulhosta.

Tartu yleisterdan vain sen muovikahvasta
ja nosta pois.

Pidikelevy ja terat

Viipalointiterd — karkea

Val

itse kierrosnopeuden valitsimella

alhainen nopeus, kun viipaloit: kurkkuja,
porkkanoita, perunoita.

Viipalointitera — hieno

Val

itse kierrosnopeuden valitsimella

alhainen nopeus, kun viipaloit: kurkkuja,
porkkanoita, punajuuria, kesékurpitsoja.

Raastintera — keskikarkea

Val

itse kierrosnopeuden valitsimella suuri

nopeus, kun raastat: omenoita, porkkanoita,
juustoa, valkokaalia.

Raastintera — karkea

Val

itse kierrosnopeuden valitsimella suuri

nopeus, kun raastat: perunoita kndédeli- tai
rstiperunataikinaan; hedelmia ja
vihanneksia raakasalaattiin.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimaarié ja kasittelyaikoja (kuva [d).
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Varo terdvid terid —
loukkaantumisvaara!

Muista kasitelld terdosia erittéin varovasti!
Huomioi terdosan muoto ja asento, kun
kiinnitdt sen pidikelevyyn.

Tartu pidikelevyyn vain sitd varten olevista
ofekohdista.

Al tartu téyttbaukkoon. Kun lisdat
aineksia, kdyta aina sydttépaininta.

Varoitus!

Terilld ei saa hienontaa erittdin kovia
elintarvikkeifa (parmesaanijuustoa,
Suklaala).

Terédt soveltuvat sdikeisten elintarvikkeiden
(burfo, selleri, raparperi) kdsittelyyn vain
varauksin.

Kuva ]

Aseta kulho sileélle ja puhtaalle
tybtasolle.

Kiinnita sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(kuva B1-1)!

Tartu pidikelevyyn siiné olevista
otekohdista ja kiinnita se kulhoon.
Aseta kansi kulhon péélle ja kdanna
vastapdivdan vasteeseen asti.
Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

Laita pistotulppa pistorasiaan.
S&éada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho.

Pida kiinni peruslaitteesta ja
monitoimiosasta ja kdynnisté laite.
Lis&a viipaloitavat tai raastettavat
ainekset kulhoon tayttdaukosta.
Tydnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdan vain kevyesti
sy6ttépainimella painaen.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin
tdynnd, ettd vijpaloitavat tai raastettavat
ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kéayton jélkeen:

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

K&anna kantta myo6tépaivaan ja irrota se
kulhosta.
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e Tartu pidikelevyyn otekohdista ja nosta
pois kulhosta.

e Kaanna pidikelevy toisinpdin ja irrota
terdosa varovasti alhaalta pdin painaen
(Kuva 3).

Puhdistus

Peruslaite ja varusteet

Huom./

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin

nesteisiin tal pese sitd astianpesukoneessa.

Ald kdyta hoyrypuhdistinta/ B

Laitteen pinnat voivat vaurioifua. Ald kdytd

hankaavia puhdistusaineita.

[i] Jos esimerkiksi punakaalista tai
porkkanoista lahtee véarid muoviosiin,
pyyhi ne puhtaaksi muutamalla tipalla
ruokadljya.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta!

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.

® Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

® Pese sekoitusjalka astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusjalan kuivua
pystyasennossa (terd yléspéin),
jotta sisddnpaéssyt vesi valuu ulos.

Monitoimiosa

Huom./

Ald upota monitoimiosan kantia veteen tai

muihin nesteisiin tai pese sitd

astianpesukoneessa.

® Pyyhi kansi puhtaaksi vain kostealla
pyyhkeelld tai huuhdo se nopeasti
juoksevan veden alla.

o Kulhon, yleisterén, pidikelevyn ja terat
voit pesta astianpesukoneessa.

® Varo, ettd muoviosat eivat jaé puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pesun aikana.

64

Toimenpiteita kayttdhairibiden

varalle
Hairié Toimenpide
Kone Ylikuormitussuoja on
kytkeytyy aktivoitunut.
kayton aikana e Katkaise virta koneesta
pois paalta. jairrota pistotulppa

pistorasiasta.

® Anna laitteen jadhtya noin
tunnin ajan, jotta
ylikuormitussuoja palautuu
normaali tilaan.

® Kaynnistd laite uudelleen.

Jos héiri6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kd&nny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja
Majoneesi

Tyévéline: Sekoitusvarsi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml éljya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pité3 olla huoneenlampdbisia!

® Laita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnista laite (turbo-nopeus), kunnes
seos emulgoituu.

® Nosta paallekytketty sekoitin hitaasti
seoksen yladreunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa

myds majoneesin, jossa kdytetdan vain

keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain

puolet ohjeessa annetusta méarasta.

Kasviskeitto

Tyévéline: Sekoitusvarsi

300 g perunoita

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2| vettd

Suolaa ja pippuria maun mukaan
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Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.
Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset
ja hauduta pehmeéksi voissa.

Lis&a vesi ja suola.

Keitd aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.
Crépes-taikina

Tyévaline: Sekoitusvarsi

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jaahtynytta voita

e | aita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessé ja sekoita siledksi
taikinaksi.

Maitojuomat

Tydvaline: Sekoitusvarsi

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

® |aita ainekset kulhoon ja sekoita.

® Lis&a sokeria maun mukaan.

Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, lisda
joukkoon jaatelda tai kayta hyvin kylmaa
maitoa.

fi

Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mmm  2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kayt6sta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélté sekd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntdmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

—

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.

65

%

4@



Q éﬁ
MQ67185_de-kk-ar.book Seite 66 Dienstag, 12. August 2014 11:31 11

? -

SUyxapnTripiar yicx TV ayopd TIi¢ VEXG 00G

Mepiexopeva

ouoKeurtc amd Tov Olko SIEMENS. Mo TNV GOQPOAEIX OOG - ..o v 66
: Me I POTIX « .o v oo 69
M’ aurij di1odAé§are piar povrepva, uwnArig XEIPIOPOG + o v e e e 69
TT0I0TITAG OIKIQKI} OUOKEUI]. Ka®apiopog . .. . . R 72
ﬂgpa/répa) ”Aﬂpoqgop/gg gxgr//(a' HE T AVTIpeT@ﬂIOF] BAaBwv R 72
mpoiovTa pog Ba Boeite arny 1oTooeAda %\:'JT\({JTOOL(JYpS(;:r]KCXI ZUpBOUAEG ... ;g
s OPOIEITYHZHE ................. 73

M TNV GOPAAEIX 0OG

Mpiv TN xpron dIoB&oTE TIPOCEKTIKA TIG TIOPOUCEG 00nyieg, MOTE VO
YVWPI(eTE ONUOVTIKEG UTTOOEIEEIC OOPOAEING KOl XEIPIOHOU YIX TNV
TIPOUCOL GUOKEUT).

H un tpnon Twv 0dnyiav yio Tn 0woTn XPron TNG OUOKEUNG
ormokAgiel TNV eUBUVN TOU KATAOKEUXOTN YIG {NUIES TTOU TIPOKUTITOUV
armd auTh. H mapouoa cuokeur) TmpoopileTal I TNV emegepyaaia
TIOCOTATWY, GUVIBWV YIO TO VOIKOKUPIO F] O€ LN EMOYYEMIATIKEG
EPAPHOYEG, TTXPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TTOPOHIOIEC PE TO VOIKOKUPIO
EQOPHOYEG TIEPIANAUBAVOUV TI. X. TN XPON O€ KOUTIVEG YIX TOUG
UTTXAANAOUG KATGOTNUATWV, YPXPEIWY, AYPOTIKWV KO GAAWV
ETIXEIPNOEWV, KABWG KO TN XPrON OO EVOIKINOTEG EEVWVMV, HIKPWV
EevodoxeiwV KOl TIXPOHOIWV KATOIKIWV. XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN
HOVO YIO TTOOOTNTEG KOI XPOVOUG ETEEEPYQTING, GUVNHOEIG YIX

TO VOIKOKUPIO. H ouokeurn] eivan KaraAANAN POVO YI TO KOYIHO

| QVTIOTOIXO TNV QVOUIEN TPOPIWV.

Aev emTpemeTan va xpnoiporoindei yio Tnv emegepyaaio GAAwv
QVTIKEINEVWV I avTIOTOIXX ousiwv. [NMapakaheiobe va pUAGEETE TIQ
odnyieg xpnong. Kara tnv maxpaxwpenaon TNG CUGKEUNG O€ TPITOUG
dwoTe padi TIG 0dnyieg xpnong.

A Tevikéc urodeieic aopaheiog

Kivduvog nAekTpomnAngiog

H mopouoa oUoKeur DeV EMITPETETAI VO XPNOIHOTTOIEITAN GrTO MBI
KpoT&Te T OUOKEUN Kol TO TPOPOOOTIKO KKAWDIO TNG HOKPIK XTTO
mTaidIx. O CUOKEUEC PTTOPOUV VO XPNOIUOTTIOIOUVTOI OTTO TTIPOCWTTC
HE PEIWPEVEG PUOIOAOYIKEG, ANOBNTAPIEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG
KXOWE Ko EAAEIYPN EPTTEIPIOC KOI YVWONG, OTAV ETTIRBAETTOVTOI

f €XOUV KOTOPTIOTEI OXETIKX PE TNV XGPOAN XPoN TNG CUCKEUNC
KO €XOUV KOXTOVONOEI TOUG KIVOUVOUG TTOU GITOPPEOUV GTTO QUTH).
Ta moudia dev emTpEMETAI Vo TAI{OUV e TN CUOKEUN.

ZUvdEETE KOl AEITOUPYEITE TN OUOKEUN HOVO CULPWVO LIE TOX OTOIXEIOK
oTNV MVOKIOX TUTTOU. XpNOILOTIOIEITE TN OUGKEUN JOVO G€ KAEIGTOUG
XWPOUG. XPNOIHOTTOIEITE Tr) GUOKEUT HOVOV, OTOV QUTH) Kol TO KOGAWDIO
NG dev mapouaidlouv BAaBeC.
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Otav dev Tnv emPBAETETE — TIPIV TN CUVAPUOAdYNON, TNV
QITOCUVOPHOAOYNGN 1 TOV KOOXPIOPO — I CUCKEUT TIPETTEI VX
QITOPOVWVETOI TIGVTOTE OO TO OIKTUO.

Mn @epveTe TO TPOPODOOTIKO KXAWDIO OE ETTAPI HE XIXUNPES OKPEQ
N Y€ KAUTEC ETTIPAVEIEG.

H oMoy} Tou Tpo@odoTikoU KaAwdiou, OTaV XuTO TTXPOUCIALE!
K&molax BAGPN, TIPETTEI VA YIVETOI OTTO TOV KATAOKEUGOTN 1) TNV
QVTIOTOIXN UTINPEECIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV 1) OTTO
KOATOAANAQ KATXPTIOPEVO TIPOCWTTO, WOTE V& GITOPEUYOVTAI Ol
KivOuvol.

O eTIOKEUEG OTr) OUCKEUN TIPETTEI VO OVOTIOEVTOI HOVO OTNV
UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAGTWOV HOG.

A Y1odei€eic aopaleiog yIo TNV MapoUoo CUOKEUN

KivOuvog TPOUHGTIGHOU

Kivduvog nAekTpomAngiog

Mn xpnoIPOTTIOIEITE TO UTTAEVTEP/HIEEP XEIPOC PE BPEYHEV XEPIO KO
NV To AEITOUpYEiTE XWPIG PopTiO.

Mn BuBieTe T oUOKEUN PEOX OE UYPO TIAVW OTTO TO ONpEio oLvdeang
TOU TT08I0U aVaHIENG pE TN Badikn ouokeur). Mn BubioeTe Tn Baoikn
OUOKEUI TTIOTE HEOX 0€ UYPG oUTE V& TNV TTAUVETE OTO TTAUVTNPIO
m&Twv. Mpocoxn KaTa TNV eme€epyaaia KAUTWV Uypwv. Kata Tnv
emeepyaoio UYPWV PmopoUlv va dnuioupynOouv TTOINICUOTA.

Mnv TomoOeTeiTe TOTE TN B&oN pPi€ep eMAVW 0 KAUTEC ETTIPAVEIEC
OUTE VOl TN XPNOIHOTIOIEITE 08 TTOAU KOUTO piypa avadeuongc. Mpiv Tnv
EMELEQYOTI KAUTWV TPOPIPWV HE TO PTTAEVTEP XEIPOG GPNVETE T
KQXUTO TPOPIUG VO KPUWVOUV Aiyo, WOTE N BEPUOKPATIX VO NV
Eemepva Toug 80 °C! e mepinmTwon xprjong Tng paBdou pmAevrep
HEOX 0€ KATOOPOAX PE PAYNTO TTOU BPAEl, TTPTE TIPONYOULEVWG
TNV KATOGPOAX GTTO TN PWTIC.

Kivbuvog TPOWUHOMIOHOU oo TO KOPTEPO HOXQPI TOU pigep/TnV
TIEPICTPEPOUEVI Kivnon!

Mpiv TNV adAAayn eEXPTNUATWY 1 TTPOCHPTNUATWY, TG OTTOIX
KIVOUVTGOI KOTOX TN AEITOUPYIQ, N CUCKEUT TIPETIEI VO aTevepyoTToinOei
KOl vou armopovwdei oo To BikTuo. Mnv BaleTe moTe To XepI 0TO
paxaipl otn Baon pi€ep. Mnv kaOopileTe TO POXXIPI TTOTE PE YUPVK
Xépla. Xpnolporoleite BoUpToa.

Mnv méveTe MOTE OTIG AETIBEG TOU PAXAIPIOU YEVIKNG XPNONG.
MaveTe TO PHOXAIPI YEVIKNC XPHONG HOVO 0TNV TTAXGTIKA GKPN AXBH).
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IBicxiTePN TTPOCOXN, OTAV XpnolyotioleiTe T evOeTa! [NpooexeTe TO
OXNMO KOI TN B£0N TOU £VBETOU KATQ TNV TOTTOBETNON OTOV PEPOVTA
?\IOKO. MaveTe TOV PEPOVTX BIOKO POVO OTIC TIPOBAETIOPEVEC EGOXEC
oBEC.
Mnv MA&vVeTE 0TO GVOIYHO CUMTIANP®WONG UAIKQV. MNa TO KTOTTIV
oTIPWEIPO TWV UNKWV XPNOILOTIOIEITE JOVOV TOV TTIECTH.
3€& ePYCOIEC PUE TO TTOAUAEITOUPYIKO EEXPTNHX N BOCIKI) GUOKEUN
ETTPETETAI VO EVEPYOTIOINOEI HOVO PE TOTTODETNUEVO KO KOXAK
BIOWHEVO TO KATTOKI.
Mnv ayyileTe TO poxaipl pe YUPVE XEPIX. Mo Tov KXOaPIGHO
XPnolpoTioleiTe BOUPTOX.
2 NUAVTIKO!
AeiToupyeite To PTIAEVTEP/PIEEP XEIPOG POVO PE T GRUBEVTIKX
eCAPTNHOTO.
ToroBeTeiTe KA PAIPEITE TX EEXAPTPAT POVO PE OKIVNTOTIOINUEVN
TN BOOIKI) CUOKEUN).
Mn SouAeueTe TTOTE pe TN P&POO PTIAEVTEP / TO TIODI Pigep OTO UTTOA
TOU TTOAUAEITOUPYIKOU eEXQTAHOTOG.
To moTnp! pi€ep dev eival KATGAANAO yia TN XPrion 6Tov poUupvo
MIKPOKUPATWOV.
To prtoA Tou TOAUAEITOUPYIKOU EEXPTAUOTOG BEV gival KATGAANAO VI
TOV POUPVO UIKPOKUHUATWV.
Mn BuBioeTe TTOTE TO KATTKI TOU TIOAUAEITOUPYIKOU EEXPTHUATOG
Esoa 0€ Uyp& oUTe VO TO TTAUVETE OTO TTAUVTHPIO TIXTWV.
OC OUVIOTOUHE VO PNV OPNVETE TTIOTE TN CUOKEUN v dOUAEUEI
TTEPICCOTEPO AT OTI XPEIX(ETAI YIX TNV ETTEEEPYATIA TWV TPOPIPWY
TToU OEAETE VO QVOIHIEETE.

A\ Emegfiynon Twv cUUBOA®WV OTN CUCKEUN ) QvTIoTOIXX OTX
e€oPTNUOTO

Mpoooxn! MepioTpepopeva epyaleia.
@ Mnv TT&vVETE OTO GVOIYPO CUPTTAPWGONG UNIKWV.
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Me piox pomic

MNapokoheiode V' avoieTe TIG 0eNdES e TIG
€IKOVEG.

Eikéova I

1 BOOIKI GUCKeUN

2 Tpo@odoTikd KaXAwdIO

3 PuU6pion cpiOpol oTpodhv
H TaxUtnTa epyaciag pubpileTan xwpig
dlopoBpioeic peTa€U Tou XaUNAOTEPOU
(®) Kot Tou UYPnAOTEPOU (12) CpIBpIoU
OTPOPWV (UOVO OE CUVOURGOHO HPE TO
TANKTPO 43).

4 TA\AKTpO 6€0nG o AeiToupyia
a PuBuilopevn TaxUTnTa (Ue puBpIoN

TOU OpIBUoU OTPOPWV 3).

b ToayxitnTa Turbo
To pi€ep xeIpOG BPioKETAI OE AEITOUPYIC,
000 €IVXI TTATNHEVO TO TIANKTPO B€aNG o€
AeiToupyia (a n b).
H 1o UTNTO TOUPUTTO XPNOILOTIOIEITAN YIX
TOV KOQTN YEVIKNG XPNongG (av TTepIEXETA
0TI CUOKEUQOIX TIapGS00Ng).

5 TAAKTpa omoapGAIong
Mo TNV a@aipean Tou modiou pikep
TTOTHOTE TAUTOXPOVA KOl TX dUO
TTANKTPO GMaXoPAAIoNG.

6 o661 avduigng
TomoBeTroTE TO TODI PifEP KOl aPrioTe
TO VO KOUUTIQOEI.

7 Moxoipl modiol avapigng

8 Momnp! pigep
H epyaoia yeoa ato moTnp!I pigep
epmolilel T TITOINOPOTO oo T
QVOUIYVUOUEVT TPOPIHX.

9 Komdki
Mo TN QUACEN TwV eTefepyaOPEVOV
TPOPIPWV TOTTOOETHOTE TO KATTGKI GTO
ToTnpI Pigep.

MoAuleIToupyikd eE&xpTNUOL:

10 MmoA

11 Moxaipi yevikig xprnong

12 Oépwv diakog yio EvBeTa Biokoug

13 'EvBeTol diokol
a) 'EvOeTO KOTING — XovVTPO TRiyiHo
b) 'EvOeTO KOTIAG — WIAO KOWILO
c) EvBeTo TpIyiporog — peoaiok
d) EvOeTog diokog TpIyipaTog —
XOVTPO TPIYIHO

14 Komdwi pe petddoon kivnong

15 Meotng

%
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Xelpiopog

lMpoooyri!

O mUBUEVAC TOU XPNOILIOTIOIOULIEVOU

Ooxelou Oev emMTPETETAI VO ELPAVICE]

eéoykapara 1j BaBoulduara.

e T[lpiv TNV MPWTN XPrion KaBapileTe OAx
TX pEPN.

Mod1 avapigng

To mddI pi€ep eivan KaT&ANAo yix TNV

TTOPOOKEUN PAYI0VELQG, TOATOWY,

POPNUATWV, BPEPIKWV TPOPWV KAI TNV

TTOATOTT0INON BPOCUEVWY PPOUTWY KOl

ACXOVIKOV.

Mo TNV MoATom0INCN COUTIOG.

Mo TNV €PYOCIa OUVIOTATOI 1 XProN ToU

moTnpIoU pifep Tou TapadideTan Pad.

MropoUV OpWG V& XpNoIdoTToIiNBoUyV Kl

GANO KOTOAANAG DoXEiCK.

Eikova E

® =eTUAiyeTe TeAEiwg To KOAWDIO.

® TomobeTtroTe To MOdI Mifep 0TN BAOIKN
OUOKEUN KOI GPrOTE TO V& KOUUTTWOE.

® B&leTe 1O PIg oTNV TIPICH.

® BGATE T TPOQIUG PECT OTO TTOTH P! Hikep
r o€ K&rolo &AAo YnAo Soxeio.

[i] To pmAévTep Xelpog AeiToupyei
KOAUTEPQ, OTaV OTA eTTeepyalOpeva
TPOPIPX UTIGPXEI KATTOIO UYPO.

® PubpioTe Tov emMOUUNTO PIOUd
OTPOPWV Pe TN pUBUIoN apPIBPOU
oTpopwv (eikova E-5).

3 € Uyp&, KAUTE ayolB& avapeigng Ko yix
QVOKATEHX (TT. X. HOUCAI O€ YIXOUPTI)
OUVIOTOUE VO XPNOIUOTIOIEITE XAUNAN
BaOpida xpIBPOU OTPOPWV.

O1 uynAég BaOpIdEC apIBUOU OTPOPWV
OUVIOTWVTXI YIX TNV eTe€epyaoia
OKANPOTEPWV TPOPIHWV.

® KpatroTe To UmAEvTEP/PIEep XEIPOG Kall
TO TTOTAPI YEP&.

® OEfTeTE TO UTIAEVTEP XEIPOG OE
AeIToupYiQ, MATOVTAG TO EMOUMUNTO
TIANKTPO B€0NG O AEITOUPYIGK.

[i] Kare Tnv evepyoroinon kporéme
P&BRBO PTAEVTEP Pe eAaPPE KAiON, ®OTE
Vo aropeuxOei n "mpoopopnon” aTov
TuBpéva Tou ToTnplou pikep. To pikep
XEIPOG PpiokeTal ag AeiToupyica, 000
eival Tarnuévo To TMANKTPO B€ong oe
AeiToupyio.
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[i] Mo va spnoélosm T TTITOI)\IO[JO(T(X oo
T AVOHIYVUOUEVD TPOPIU, TTATHOTE TO
TTANKTPO B€0NG o€ AeIToupYit, ApoU
BuBioeTe To O piep PEOK OTX
QVOHIYVUOUEVT TPOPIUAL.

MpoTou By&AeTe To TODI pifep Ao T
QVOHIYVUOUEVO TPOPIUX, TO BETETE
TIGVTOTE EKTOC AEITOUPYIOG.

® MeT& TNV emefepyaoiax aprveTe
e\eUBepo TO MANKTPO BEONC OF
AelToupyio.

MeT& TNV epyaoia:

® TpoPaTe TO PIC GO TNV TIPICK.

® [laTAoTe Ta MARKTPO ATTXCPAEAIONG KA
TTPTE TO TTOOI AVAUIENG OTTO TN PAOIK
OuoKeur.

MoAuAeiToupyiko eEXPTNUC

To TOAUAEITOUPYIKO €EXPTNHG Eival
KOTXAANAO VIO TO KOYIPO KAl TRIYIHO
TPOPIPWV.
Kivduvog TpauuaTiauou aro To
KOQTEPO Liaxaiol Tou Licep/Tnv
mepioTPEPduEV) Kiviion!
Kordr ) Aermoupyiar pin BaCeTe ImoTe T0 XE0I
oa¢ LIETA OTO oA [l To o77pa')¢7,u0 UAIK&v
XOIOWIOITOIEITE MAVTOTE TOV MEDTT). MeTd
711 Bgon skrog‘ /ls/rou,o yioe a{ako/i ouBel var
Aerroupyei 1) kivion yior Aiyo xpovo akopn.
AMd(leTe Tar gpyadeiar ovov, otav
1 KIVijon Vo oKIVITOTTOINUEVT).
e gpyaoieg e To MoAUAEIToUpYIKO
eEQOTNLIA 1) BAOIKIT OUOKEUI] ETTITOETETA
Vor eVEPYOITOINBEI LIOVO i€ TOTTOBETIEVO
Kol KOAGY BIOWLIEVO TO KATTOKI.,

lpoooyri!

Xopnoiporroieite 1o moAuAeiroupyiko
e&aqopTnua LIovo oe ANpwg
ouvapuodoynuevn karaoraon!

lpoooyri!

[oIv TO KOWILIO KPEATOG OPAPEITE TOUG
XOVOPOUG, T KOKOAXX Kol TOUG TEVOVTEC.
7o moAuderroupyiko eéapTnua dev eivan
KaTdAAnAo yiar To kKOwio ko ToiYILo MoAU
OKANPWV aya@wV (KOKKOI KOXPE, PATTAVA,
LOOYOKGOUOT) KOl KATEWUYLEVWY ayaBawv
(ppouTa 1f TAPOLIOIN).
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M°‘X°“P' Y8V|Kr1§ Xpriong

YI0( TO KOWILO KPEXTOG, OKANPOU TUpIoy,
KPEUHPUDIWV, XPWHATIK®OV XOPTWV, okdpdou,
PPOUTWV, AXXAVIK®DV, KOPUDIWV,
(POUVTOUKI®V, XHUYDIGAWY.

MpooéxeTe OMMWOdATIOTE TIG YEYIOTES
TTOOOTNTEG KOl TOUG XPOVoug eTTeepyaaiog

Tou mivoka (Ekéva ).

A Kivouvog Tpaupariouou arro 1i¢
KOQTEPEG Adeg!

Mnv mavere morte oric Aemide¢ Tou
HayaipIoU yevIKIiG Xprnors.
[lIGveTE TO LYol YEVIKIIC XPIIoNgG LIOVO
ornv mAaoriki Aagr;.
Mnv ayyiCeTe To ayaipr e yULVE XEQIO.
[ Tov KaABaPIoLO XPNOoIOITOIEITE
Bouvproa.

Ekova

® TomoBeTrOTE TO PTIOA EMAVW O ASi KOil
KOO ETTIPAVEIX EPYOTING.

® TomobeTrioTe Tov Moxaipl YEVIKNG
Xpnonge.

® B&ATE YECO TO TPOPILCK.

lpoooyrj!

T1o var e@aplI6¢er OwoTd TO KATTOKI, TO

HOXOHpI YEVIKIIG X101 TIOETTE! VOl BIOKETON

lotaxr pgoa oo prroA (E/Ko va[@-3).

® ToToOETNOTE TO KATTGKI ETTAV® OTO UTTOA
KO OTPEYTE TO QVTIOETA TIPOC TN POPK
TV OEIKTMV TOU POAOYIOU G TO TEPUA.
Otav BpiokovTal peY&AES TTOOOTNTES
UNK®OV PEOX OTO UTTOA, PTTOPEi VA givai
Aiyo 6u0Ko)\r] n TOTOOETNON TOU
KOTTGKIOU. ZTps:Lst evéexopequ ™
CelEn pe Ta TPIC ITEPUYIX OTNV KOT®
TTAEUP& TOU KOTTOKIOU OTn OwaTH 6€an.

® TomoBeTnoTe TN PACIKI CUOKEUN TIAVW
OTO EMOEPA KAI APROTE TN VX
KOUUTI®OOEL.

e TomoBeTroTE TOV TTEDTH.

® BadleTe 10 @Ig oTNV TPIlC.

® KpaTroTe yepd T PACIKI CUOKEUN KAl
TOV KOQTN YEVIKNG XPrONG Kol BETETE TN
ouokeun og Aeimoupyia (TaxUTNTX
Turbo).

® [0 Vo oUPTTANPWOETE UNIKY, aprioTe
eAeUBepo TO TTANKTPO EVEPYOTTOINGNG.
MepipéveTe va akivnTomoinOei To
epyaeio.

ﬁ
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® AQQIpEeiTe TOV TNEOTI KXI TTIPOCOETETE
UANIK& OTTO TO GVOIYHOK GUHTTANPWONG
UNIK®V.

® MeT& TNV emefepyaoia apriveTe
eAelBePO TO MANKTPO BEaNG oe
AelToupyia.

MeTa TNV epycoia:

® TpaBaTe TO PIC GO TNV TIPICCK.

® [laTtroTe Ta MARKTPO OMTXGPEAIONG KOl
CPAIPEDTE TN PACIKI) CUCKEUH OO TO
eMoea.

® ITPEYTE TO KATAKI OTN POPA TWV
OEIKTOV TOU POAOYIOU KOl GPXIPEDTE TO
omd TO PTTOA.

® [TiGveTe TO POXXiPI YEVIKIG XProNg oTnV
TTAGOTIKI AGBI) KO TO QQAIPEITE

Pépwv diokog yiax EvBeTa Siokoug

'EvOeTO KOG — XOVTPO TPiYIpo

PubpioTe Tn pUBUIoN Tou PIBUOU OTPOPWV
0€ XOUNAO APIBHO GTPOPWY VIO TO KOYIHO:
QYYOUPIQV, KAPOTWV, TTATATWV.

'EvBeTO KOTING — WIAO KOYIO

PuBpioTe Tn puBUIoN Tou apIBUOU CTPOPLV
0€ XOUNAO GPIBUO OTPOPWV YIX TO KOWYIHO:
AYYOUPIDV, KAPOTWV, TIAVTIOPINV,
KOAOKUBIWV.

'EvOeTo TpIgiyaTog — peoaia

PubpioTe Tn pUBUIoN Tou apPIBUOU OTPOPLV
o€ UYNAO OPIBUO OTPOPWV YIO TO TPIYIUO:
HAAWY, KXPOTWV, TUPIOU, AGXOVOU.
'EvOeT0G Biokog TPIYIPOTOG — XOVTPO TRIWIKO
PuBpioTe Tn pUBUIoN Tou PIBUOU CTPOPLV
0€ UYNAG aPIBUO OTPOPWV YIC TO TRIYIHO:
TIOTATOV VIO PTTOAGKIK TTATATOG KO
TIGTATOKEPTEDES, PPOUTWV KO AXXAVIKOV
VI WPEC OXANTEC.

MpooéxeTe oMWAdATIOTE TIG PEYIOTES
TTOOOTNTEG KA TOUG XPOVOUG eTTEEEPYOTIOG
Tou mivoka (Ekéva Id).

KivOuvog ToauuaTIoNoU arro Ti¢
KOPTEPES Adueg!
10IxiTEON MPOOOXT], OTAV XPNOWIOITOIEITE
Tar EvBeTar! [ooOEXETE TO OYILUA KO T1)
Bon Tou EVOETOU KATA TNV TOTOBETNON
orov pgpovTa dioko. [Ticvere Tov
PEPOVTA OIOKO LIOVO OTIG MEoPAETOUEVES
£00xEC AaBeq.
Mnv mavere aro dvolyua ouurArowong
UAikawv. o To KaTomy ompaéiuo Twy
UAIKQV XonoioroleiTe LIOVoV ToV MmEDTY].

el

TMpoooxrj!

7o Toiyiuo MoAU okAnPWV TPOPILWY
(TTopLeldva, OOKOAGT) Le ToUuG EVOETOUC
OloKoUC OeV ETITOEMTETAI.

(o v emeéepyaoiar Ivawdwv TeoPjuwV
(modoar, OEAIVO, paBEVTI) o1 EVBETOI OIOKO!
elvan povov ev pugoel karainior,

Exéva D]

® TomoBeTrOTE TO YTTOA EMAVW O€ AEi KOl
KOOOPN ETIPAVEIX EPYATING.

® TomoBeTeiTe TO EMOUPNTO EVOETO GTOV
@epovTa Bioko. [NPOTEXETE TO OXHO KOl
Tn 6¢on Tou €veeTou (Eikova [-1)!

e [li&oTe Tov PEPOVTH BIOKO OTIG €00XEG-
AXBEG KOl TOTTOBETHOTE TOV OTO HTTOA.

® TommoBeTrOTE TO KOTIOKI EMAVW OTO PTTOA
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TTPOG TN POPX
TV JEIKTWV TOU POAOYIOU WG TO TEPHAX.

® TomoBeTrOTE TN PACIKI CUCKEUN TTGV®
OTO EMOEPN KA GPOTE TN V&
KOUUTIWOEL.

® B&leTe 1O PIg oTNV TIPICCK.

e PubpioTe Tov emOUUNTO pIOUd
OTPOPWV Pe TN pUBICN apIBUOU
OTPOPWV.

® KpaTtdre yep& TN BAOIKI) GUOKEUN KO TO
TTOAUAEITOUPYIKO EEXQTNHX KO
EVEPYOTTOINOTE Tr CUOKEUN).

® [epileTe pe TX AyaO& YIX KOYILO 1
TPIYIMO IO TO &VOIYHO CUUTTIARPWONG
UNIKOV.

® STIPWXVETE KATOTTIV TX AYOOX YIX KOYIHO
) TRIYIUO POVO pe EAXPPIK TTiEDN piE TOV
TEQTN.

lMpoagoyri!

AdeidleTe TO UITOA MPOTOU YELIOE! KX T

KOLIUEVX 1} TRILLEVD aya@ck pBcoouv oTov

pepovTa Oioko.

® MeT& TnVv emefepyaoia aprveTe
e\euBepo TO MANKTPO BEONC OF
AeiToupyia.

MeT& Tnv epyaoia:

® TpaPaTe TO PIG AITO TNV TIPICCK.

e [laTroTe TO TANKTPO MAGPAAIONG KA
GPAIPEDTE TN BAOIKI) CUOKEUN IO TO
emoepa.

® STPEYTE TO KOTIAKI OTN QOPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl GPOIPEDTE
TO GO TO UTTOA.

® [liGveTe TOV PEPOVTX BIOKO OTIG E00XEQ
AXBEG KO TOV QPXIPEITE ATIO TO UTTOA.

gyt
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® AvamodoyupileTe ToV pEPOVTH OiOKO KAl
MECETE TIPOCEKTIKG TO EVOETO QIO TNV
KO&TW pepix v Byel (Eikova [3).

KaOapIiopog

BaoIKr) GUCKeUN Kol epyoeiol

lpoooyri!

Mn BuBiceTe T PaOIKI} OUOKEUI] TOTE LIECT

O¢€ Uypdr oUTE var TNV TAUVeTE 0TO MAUVTIPIO

maTwv.

Mn xonoioroiroeTe aTLOKABXPIOTT.

OI eMmpAaveIeg UITopoUV VX UITOoToUV

pBopeg. Mn xpnoiuoroleite yeoa

KkaBapioLou mou Yapdlouv.

[i] Kamé Ty emegepyaoia . X. KXPOTWV KA
KOKKIVOU A&xavou oxnUaTieTal piok
KOKKIVI €TMOTPWON TTAVK OTX TTAXOTIKA
UEPN, N OTTOIC PTTOPET VO OTTOUKPUVOEI
Je pepIkeg oTayoveg Aadiou gpaynTou.

® TpoBaTe TO PIg ammo TNV TIPIC!

® 3KOUTIOTE TN BOOIKI) CUOKEUN TIPWTX
Je BPEYUEVO TTAVI KOl OTN CUVEXEIX e
OTEYVO VO OTEYVWOEI.

® To moTnPI AVAHIENG TTAEVETAI OTO
TTAUVTAPIO THIATWV.

® To modI avapIEng TAEVETAI OTO
TIAUVTIPIO TATWV 1] HTTOpPEi Vo
KaOapIoTEl Pe BOUPTOX KATW OTTO
TPEXOUHEVO VEPO.

® AopnveTe To TOSI AVAIENG O€ OpBIx BEaN
VO OTEYVWOel (Joyaipl TodIoU avapiEng
TTPOG TX TIAVW), WOTE VX UTTOPEI VKX
€EENOEI TO vEPO TTOU TUXOV EXEl
dieloduoel.

MoAuAeITOUPYIKO EE&PTNH

TMpoooxrj!

Mn BuBioeTe ITOTE To KATTAKI TOU

TTOAUAEITOUPYIKOU £EQPTIHUATOC UETTK OE

Uypdr oute v To MAUVETE OTO IMAUVTIjOI0

maTwv.

® >Kouti{eTe TO KOTIXKI JOVO UE BPEYHEVO
mavi 1 To EeMAéveTe yia Aiyo KOTw omd
TPEXOUWEVO VEPO.

® To PTIoA, TO paaipl YEVIKAG XPHong,

ol pEpovTeg DioKol Kl ol évBeTol dioKol
eival avOeKTIKG 0TO TTAUCIHO OTO
TTAUVTIPIO THATWV.

® [IpooEXETE VX [N HOYKOOOUV T
TTAGOTIKG JEPN PEOK OTO TTAUVTIPIO
MATWY, dIOTI Eivail SUVATOV VO
TTOPOUOPPWOOUV.

%

AvTtipeTomon BAaBwv

—

BA&BN AvTigeT@mon

H ouokeun ‘Exel evepyoroindei

TIOETON KATK 1) COPAAEID UTIEPPOPTWONG.
T Xenon ® OETETE T CUOKEUN| EKTOG
€KTOG AEITOUPYIOG KOl BYGATE TO
Aerroupyiog. PIC OO TNV TP

® AQNOTE TN CUOKEUN VX
Kpuwaoel 1T Tiep. 1 wpa,
OOTE VO OTTEVEPYOTTOINDEI
N COPAAEI
uTEPPOPTWONG.

® OE£TeTE TN OUOKEUN Eavex o€
AerToupyio.

3¢ mepinmTwon Tou dev propeite

VO QVTIUETWTTIOETE €0¢€ig TN BAGPN,
TTXPOKOAEIOOE VO KAKAETETE TNV UTTNPETIX
TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAXTOV.

2UVTOYEC KO 2ULPBOUAEG

Mayiovelx

Epyoeio: 631 avapigng

1 aByo (Kpokog Kol aoTip&d1)

1 KOUTOIAIEG OOUTTOG HOUOT&POX

1 KOUTOAIEC COUTIOG XUHO Agpoviou 1y EUdI

200-250 ml A&dI

AANGTI, THITTEPI KOT& TTPOTIUNGN

To UNKG TTPETTEl VO €X0UV TNV i01X

Oeppokpooia!

® Ba&ATe T UNK& peoa oTo doxeio.

e AkouptmoTe Tn p&BOO PMAEVTEP OTOV
TTUBPEVG TOU TTOTNPIOU HIEEP KOl
€VEPYOTTOINOTE TNV (TaXUTNTX TOUPUTIO),
HEXPI VO oployevoTIoINBel TO HiyHa.

® AVOONK®OOTE TO GVAHUEVO UTIAEVTEP
CPYS WG TNV TTAVW GKPN TOU HiyHoTog
KOl EQVOKOTERBOOTE TO, PEXPI VA Eiva
ETOIUN N HayIOVELX.

SUPBOUAR: ZUPQWVK e QUTH TN OUVTAYN

UTTOPEITE VO TTHPOOKEUROETE €TTIONG

HoyloveLo HOVO e KPOKOUG OBYWV. TNV

TTEPITITWGON QUTH XPNOIYOTIOIEiTE OPWG PHOVO

TN pion moodTnTa Acdiou.

.
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ZoUTTot AXXOVIKQV
Epyoeio: 1001 avapigng

300 g moTaTeg

200 g KopoTa

1 HIKPO KOUUGTI GEAEPI

2 VTOPATEG

1 KPEPPUDI

50 g BouTupO

2 lvepd

ANKTI, TIITIEPI KT TTPOTiPNON

® =c@AoudioTe TIG VTOUATEG KA
GPAPEDTE TOUG OTIOPOUG.

® KOoyTe T KXOXPIGUEVD KO TTAUPEVO
AOXOAVIKX 0€ KOPUATION KOl COTRPETE T
OTO KQUTO BouTupo.

® [1po0BEaTE VEPO KAl QAXTIOTE.

® ApnoTe T va Bp&oouv OAa padi yia 20—
25 AeTTTA.

o [IaPTE TNV KATOGKPOAX OO TN POTIK.

® T[loATomoInoTe T OOUTICK e TO PTTAEVTEP
XEIPOC HETT OTNV KATOOPOAC.

® KopukeloTe pe oA&TI KAl TTHTTEPL.

Z0pn YIX KPETTEG

Epyceio: M6d1 avapiEng

250 ml y&ho

1 apyod

100 g aAeUpi

25 g Aelwpevo Kpuo BouTupo

B&ATE OAX TO UNKG € TN OEIpG TTOU
oo divoupe peoa oTo doxeio Kal
OVOKOTEYTE TAK PE TO UTTAEVTEP XEIPOG
oe quun.

Pogripora pe yoAx (MIAKOEIK)
Epyoeio: 031 avapigng

1 ToTnpP! Y&AX

6 peyaheg pPaouAeq

n
10 ppopmoudd
1 Umavava (KOPPEVN OE PETEQ)

® B&ATe Ta UNK& péoax 0To doxeio Ka
QVOpIETE TO

® [lpooBeoTe KT& TIPOTIUNGN Aiyn
(axagn.

2UpBOUAN:

Mo KGOE PIAKTEIK TIPOCOEDTE EVO TTAYGIKI

I XPNOILOTTIOINGTE TTOAU KPUO Y&AX.

el
Andoupon

H ouokeun auTn €xel onpaveei Baoel
E: NG eUPWIAIKNAG 0dnyioag 2012/19/EC
mmm  TTEQI NAEKTPIKMV KOI NAEKTPOVIKWDV

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).
H odnyia kaopilel To TIAGICIO YO TNV
QvAANYN Kol o&loTioinon Twv oAV
OUOKEUWV TIOU IoxUel o€ oAOkAnpn Tnv EE.
Mo MANPOPOPIEG OXETIKK e TOUG ETTIKXIPOUG
TPOTIOUC KIMOCUPONG aTTeUbUVOEiTE OTO €I0IKO
KOTGOTNHC, OTT OTIOU OYOPHONTE Tr) GUCKEUN)
1} oTn AnpoTikn 1) KoivoTikry Apxri Tou TOTToU
KOTOIKIOG OOC.

OPOI ETTYHSHS

H Eyyur]or] KOANG )\swoupquq TV
TIPOIOVTWV HOG TTOPEXETAI VI XPOVIKO
OIGOTNUA EIKOOI TEGOGPWV (24) PNVeV
QI TNV NUEPOUNVIX TNG TTPWTNG XYOPAS
TTOU avayp&peTAl OTN Bewpnpevn
amodeiEn ayopdq. Mo TNV MaPoxr TNG
€yyunong omaiTeiTan n emideign Tng
Bewpnuevng amodeigng ayopds oTnv
OTTOIt AVAYPAPETAI O TUTTOC KOl TO
HOVTENO TOU TTIPOIOVTOG.

2. H eTOIpEint HEOO 0T AVWTEPW XPOVIKA
OpIx;, O TTEPIMTWON MANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, AVOAGHBGVEI
TNV UTTOXPEWOT TNG EMOVAPOPAG TNG O
OHGAI ASITOUPYIX KOl TG OVTIKATROTOONG
K&OE TUXOV EATTWHOTIKOU HEPOUG (TTANV
TWV QVOAWOIHWY KO TWV EUTIOOWV, OTTWG
TO YUGAIVG, AOUTTTIPEG KATT.).
AnapaitnTn MPoUmoBean yia va IoXUEl
n eyyunon eivai n pn Aeiroupyia Tng
OUOKEUNG VO TIPOEPXETOI OO TNV TIOAU-
HEAr KATAOKEUN TNG KOl 01 €T TTXPODEIY-
MOl ot KON Xeron, Aaveaopévn
EYKOTXOTOON, YN THPENON Twv 08nyInvV
XProng TNG CUOKEUNC, AKXTAAANAN ouvTh-
pNON OO TIPOCWTIC PN €E0UCIODOTNHEVX
amo Tnv BSH EAGG ABE 1y amo e€wyeveig
TTP&YOVTEG OTTWG DIGKOTIEG NAEKTPIKOU
PEUPATOG 1 SIXPOPOTIOINCNG TNG TAANG
KATT..

e
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. ZTnV TIEPITITWON TTOU TO TTPOIOV dev

AeIToupyei 0WOT& AOYW TNG KATOOKEUNG
TOU Kol €QOaoV N MANPKEANG AeIToupyix
ekdNAWBNKe KOT& TNV TTEPiIodo eyyunong,
To E€ouaiodotnuévo Z€pPig (n To
efouaiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EAM&G ABE 6a To £TMIOKEUGTE! € OKOTIO
TN XPrON YIX TNV OTTOI0l KATOXOKEUKOTNKE,
XWPIC Vo UTTGPEE! XPEWDN Y10k AVTOANOK-
TIK& I} TNV EPYOOIQL.

. Agv KOAUTITOVTO OTTO TNV €yyunon ol

XPEWOEIG KA 01 KivOUVOI TTOU OXETI(OVTON
He TN PHETAPOPE TOU TTPOIOVTOC TTPOC
ETTNOKEUN OTOV PETOTWANTN 1] TIPOG

To E€ouciodoTnuévo 2€pPig Tng BSH
EAMGG ABE.

. OAeg 01 EMOKEUEG TNG €YYUNONG TIPETTEI

va yivovTan amd To E€ouaiodoTnpévo
3¢pPig (n To e€ouaiodoTnuévo ouvepyeio)
Tng BSH EAMGG ABE.

. H eyylnon dev KaAUTITEI KAVEV TIPOIOV

TIOU XPNOILOTIOIEITON TIEPAV TWV TTPOJIO-
YPOPWV IO TIG OTTOIEG KATOXOKEUNDTNKE
(1. X. OIKIOKI) Xprion).

. H eyyunon kohng Aeiroupyiog mou

TIPEXETAI OO TOV KATOOKEUOOTH TIQUEI
Qv amToKOAANBo UV, athoiwBoUV 1) TpoTIO-
TT0INOOUV € OTT0I0BATIOTE TPATIO O TIVIiES
AOPOAAEING 1) Ol EIDIKEC DICKPITIKES
QUTOKONMNTEG ETIKETEG €T TWV OTIOINV
AVOYPEPETAI O XPIBPOG OEIPGC

] N NHEPOUNViat AYOPXG.

. H eyylnon dev kahUmTel:

— Emokeuég, peTaTporeg fi KABapIopoUg
TToU EAOBaV XWPO O€ KEVTPO service un
eouaiodoTnpévo amo Tnv BSH EAGG
ABE.

- N&B0g xpnon, umiepBoAikr xprion,
XEIPIOUO 1) AeITOUpYIic TOU TTIPOIOVTOG
KOTX TPOTIO W CUPPWVO HE TIG 0dnyieg
TTOU TTEPIEXOVTAI 0T EYXEIPIDIA XProNG
Kail/r) OTOL OXETIKA EYYPAPA XPriong,
oupmepIAUBAVOUEVWY TNG TTANUKE-
Aoug QUAGENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG GUOKEUNG KATT..

— MpoidvTa e dUCAVAYVWOOTO KPIOHO
oeIp&a.

%

— ZNJIEG TTIOU TIPOKGAOUVTOI EVOEIKTIKA
QIO KOTPATTEG, VEPO 1| UYPOOIT, PUTIX,
TTOAEPO, ONPOCIEG AVOTUPAKES, AXOOG
T&OEIG Tou JIKTUOU TTXPOXNC PEUPOTOG,
| omoiodnmoTe AOYO TTou givail TEPQV
OO TOV EAEYXO0 TOU KOTGOKEUTOTN
) Tou €€OUCIODOTNEVOU CUVEPYEIOU.

9. H eyyunon mou TIpoopEPETAl TIAUE! VO
10XU€1 EQOCOV 1 KUPIOTNTX TNG CUOKEUNG
HeTORIBOTEI OE TPITO TPOCWITO GO TOV
OPXIKO OYOPOOTH TO GVOUIG TOU OTToioU
QVYPAPETAI OTO TIKPAOTATIKO XYOPAG
TNG OUOKEUNG.

10. AVTIKOT&OTOON TNG CUOKEUNG YIVETA
HOVO eQOaoV Oev eivail SuvaTr| n emdIop-
Bwon TNG KATOTIV MOoTOoMoINoNG TNG
oduvapiag emokeung amo To EEouoio-
dotnuévo XepPig (n To e€ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH EAAGc ABE.

11. H k&Be emokeun f N avTIKAT&OTOON
EAATTOHPOTIKOU HEPOUG DEV TOPATEIVEI
Tov XpOvo €yyunaong Tou TTPoiovVToG.

12. EE0pTNHOTA KO UNK& TTOU OVTIKOOI-
OTOVTOI KT T DIGPKEIR TNG €yyUNong
ETNOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xA\u. EBvIkrig 0doU ABnvav —
Aapiog & MoTapou 20, Kneioik

SERVICE

AOnva: 170 xAu. EBvikng odoU

Adnvav - Aapliog & Motapou 20,

Knoioi& — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 XAY. EBvikrig 000U
Oeo/vikng - Moudaviav,

Mepioxn @€pun — TnA.: 2310-497.200
Nérpa: Xopohaumn & EpevoTpmAe — TnA.:
2610-330.478

Kprtn: E6vIKNG AvTioTéoewg 23 & Koo,
HpokAelo — TnA.: 2810-321.573

Kurmpog: Apx. Makapiou I 39, Eykwpn —
Aeukwoia — Maykurpio TnA.: 77778007

Tnpoupe To SIKAIWPX GAAXYOV.
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Kendi glvenliginiz icin

Bu cihaz igin guvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin, cihazi
kullanmaya baslamadan énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Gretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amagl kullanim igin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar i¢in tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dikkanlarin, biro-
larin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi igletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiclk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve slreler igin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak ya da karistirmak igin uygundur.
Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi igin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A\ Genel glvenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik garpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri distk kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kigiler tarafindan ancak denetim
altinda veya gulvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitiimis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere goére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapal yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.

e
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Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden 6nce, s6kulip
parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler Gzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemeK icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olugsmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimaldir.

&

A\ Bu cihaz icin gtivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik garpma tehlikesi

El blenderini islak eller ile kullanmayiniz ve bos ¢alistirmayiniz.
Cihazi, kanistirma ayagi ile ana cihazin birlestigi yeri asacak sekilde
sivi maddelerin igine sokmayiniz. Ana cihaz kesinlikle suya
sokulmamalidir ve bulagik makinesinde yikanmamalidir.

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunuz. Sivilar islenirken etrafa
sigrayabilir. Karistirma ucunu kesinlikle sicak ytzeyler Gzerine
koymayiniz veya ¢ok sicak karistirma malzemesi icinde
kullanmayiniz. Karistirilacak sicak malzemeleri mikser ile islemeden
6nce, asg. 80 °C sicaklia kadar sogumasini saglayiniz veya
bekleyiniz! Blenderi tencere icinde kullandiginiz zaman, kullanmaya
baslamadan énce tencereyi ocaktan indiriniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden dnce, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden
cikarilmalidir. Karistirma ucundaki bicagi kesinlikle tutmayiniz.
Bicaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi igin
firca kullaniniz. Genel bicadin agizlarini kesinlikle tutmayiniz.
Universal bicagi sadece plastik tutamak kenarindan tutunuz.
Uniteler ile calisirken ¢ok dikkatli olunuz! Uniteyi tutma diskine
takarken, sekline ve konumuna dikkat edilmelidir. Tutucu diski sadece
6ngoérilmus tutamak cukurlari Gzerinden tutunuz. Elinizi malzeme
ilave etme agzi icine sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek icin sadece
tikaci kullaniniz. Cok fonksiyonlu aksesuar ile calisirken ana cihaz
sadece yerine takilmig ve cevrilip sabitlenmis kapak ile devreye
sokulmaldir. Bicaga ciplak elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme
islemi igin bir firca kullaniniz.
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Onemli!
El blenderini sadece orijinal aksesuarlar ile galistiriniz.
Aksesuarlari cihaza sadece ana cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz.
Kesinlikle blender / karistirma ucu ile ¢ok fonksiyonlu aksesuar kabi
icinde calismayiniz.
aristirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverigli degildir.
ok fonksiyonlu aksesuar kabi mikrodalga firinlar icin uygun degildir.
ok fonksiyonlu aksesuarin kapagi kesinlikle suya sokulmamalidir ve
bulasik makinesinde yilkanmamalidir.
Cihazin, kanistirilacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi
Dikkat! Dénen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igcine sokmayiniz.

Genel bakig
Latfen resimli sayfalar aginiz.

Resim I
1 Anacihaz
2 Elektrik kablosu
3 Devir sayisi ayarlamasi
Calisma hizi en dusik (@) ve en ylksek
(12) devir sayisi arasinda kademesiz
ayarlanabilir (sadece 4a tusu ile birlikte).
4 Calistrma (agma) tusu
a Ayarlanabilir hiz (devir sayisi
ayarlamasi vardir 3)
a Turbo hiz
Ana salter (a veya b) basili oldugu

sUrece, gubuk mikser (el blenderi) agiktir.

Turbo hizi genel dograyici (eger teslimat
kapsamina dahilse) icin kullanilir.

5 Go6zme tuglan
Karistirma ucunu ¢ikarmak icin, her iki
kilit agma tusuna ayni anda basiimalidir.

6 Kanigtirma ayagi
Karistirici ucu cihaza takilmali ve yerine
oturmasi saglanmalidir.

7 Kangtirma ucu bigagi

8 Mikser bardagi
Karistirma kabi iginde ¢alisiimasi,
karistirilan maddenin etrafa sigramasini
onler.

%

9 Kapak
Kapag!, islenmis besinleri muhafaza
etmek icin karistirma kabinin Gzerine
kapatiniz.

Cok fonksiyonlu aksesuar:
10 Karigtirma kabi
11 Universal bigak
12 Disk Uniteleri igin tutucu disk
13 Disk Uniteleri
a) Kesme parcasi — kaba
b) Kesme parcasi — ince
c) Raspalama pargasi — orta
d) Rendeleme disk Unitesi — kaba
14 Digli dizenekli kapak
15 Tikag

s
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Cihazin kullaniimasi

Dikkat!

Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya

kademeli olmamalidir.

o Cihazi ilk kez kullanmadan énce,
tim pargalari temizleyiniz.

Karigtirma ayagi

Karistirma ucu mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmaya elveriglidir.

Corba purelemek igin kullanilir.

Cihaz ile calismak igin, teslimat
kapsamindaki karistirma kabinin
kullaniimasi tavsiye edilir. Fakat bagka
uygun kaplar da kullanilabilir.

Resim &

® Elekirik kablosu tamamen agiimahdir.

e Karistirma ucunu ana cihaza takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

® Elekirik figini prize takiniz.

e Besinleri karistirma kabina veya bagka
bir yliksek kaba doldurunuz.

[i] Islenecek besinlerde bir sivi mevcut
oldugu zaman, blender daha iyi ¢aligir.

® |Istediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
duizeni ile ayarlayiniz (Resim [1-5).
Sivilarda ve karistirlacak sicak
malzemelerde ve ek maddelerin mevcut
malzemelere karistiriimasinda (6rn.
kahvaltilik tahil gevreginin yogurda
karistiriimasi), diistik bir devir sayisi
kademesi kullaniimasi tavsiye edilir.
Yiksek devir sayisi kademelerinin kati
besinlerin islenmesi i¢in kullaniimasi
tavsiye edilir.

® El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

® Blenderi, istediginiz devreye sokma
tusuna basarak devreye sokunuz.

[i] Blenderi devreye sokarken hafif egik
tutarak, karistirma kabinin tabanina
"emme sonucu tutulma” olmasini
Onleyiniz. Ana salter (a veya b) basili
oldugu surece, gubuk mikser aciktir.

[i] Karistirilan besinin sigramasini énlemek
icin, ana saltere (agma/kapatma salteri)
ancak karistirma ucu karistirilacak
besinin icine sokulduktan sonra basiniz.
Cubuk mikseri (el blenderini) daima,
karistirma ucunu karistirilan besinin
icinden ¢cikarmadan énce kapatiniz.

%

® Besinleri isleme suresinden sonra,

_devreye sokma tugunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

® Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

e Kilittemeyi ¢dzme tuslarina basiniz ve
karistirma ucunu ana cihazdan ¢ikariniz.

Cok fonksiyonlu aksesuar

Gok fonksiyonlu aksesuar, kesilmesi ve
raspalanmasi i¢in uygundur.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motoraan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ganagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin daima
tikaci kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra,
tahrik sistemi (motor) kisa bir siire hareket
etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (moftor)
aururken degistiriniz.

Cok fonksiyonlu aksesuar ile ¢alisirken ana
cihaz sadece yerine takilmis ve gevriljp
sabitlenmis kapak ile devreye sokulmalidir.

Dikkat!
Cok fonksiyonlu aksesuar sadece komple
monte edilmis sekilde kullaniimalidir!

Dikkat:

Et dogramadan énce kikirdak, kemik ve
sinirler etten ayrilimalidir.

Cok fonksiyonlu aksesuar, ¢ok sert besinlerin
(kahve cekirdegi, turp, kigtik Hindistan
cevizi, yani muskat) ve donaurulmus
besinlerin (meyve veya benzer;) dogranmasi
fgin uygun aegildlir.

Universal bigak

Genel dograma bigagi, et, sert peynir, sogan,
otsu baharatlar, sarimsak, meyve, sebze,
findik tlrleri ve badem dogramak igin
uygundur.

Tabloda (Resim [@) bildirilen azami
miktarlara ve igleme sturelerine kesinlikle
dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolay: yaralanma
tehlikesi sz konusudur!

Genel bigagin agizlarini kesinlikle
tutmayiniz.

Genel bigagi sadece plastik tutamak
lizerinden tufunuz.

Bigaga ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme [slemi igin bir firca kullaniniz.
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Resim

o Kabi diiz ve temiz bir gcalisma alani
Uzerine yerlestiriniz.

® Genel bigagi yerine takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Kapagin yerine dogru ofurmasi igin, genel

bigak kabin igine diizgdin ofurmalidir

(Resim@-3).

o Kapagi kabin Gzerine oturtunuz ve
sonuna kadar, saatin galisma yéninin
tersine dogru geviriniz.

Eger kabin icinde ¢cok miktarda malzeme
varsa, kapagin takilip oturtulmasi biraz
zor olabilir. Gerekirse t¢ kanatli kuplaji
kapagin alt tarafinda dogru konuma
geviriniz.

® Ana cihazi Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

o Tikaci kullaniniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Malzeme ilave etmekicin devreye sokma
tusunu serbest birakiniz.

Aletin durmasini bekleyiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi Uzerinden doldurunuz.

® Besinleri isleme siresinden sonra,

_ devreye sokma tugunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

e Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

e Kilittemeyi ¢dzme tuslarina basiniz
ve ana cihazi Ust pargadan ¢ikariniz.

o Kapagi saatin ¢alisma ydniinde geviriniz
ve ¢anaktan cikariniz.

® Genel bigagi plastik tutamak Gzerinden
tutunuz ve disari ¢ikariniz

Disk niteleri ile tutucu disk

Kesme parcgasi — kaba

Su besinleri kesmek igin, devir sayisi ayar
digmesini dusik devir sayisina ayarlayiniz:
Salatalik, havug, patates.

Kesme pargasi — ince

Su besinleri kesmek igin, devir sayisi ayar
digmesini diisiik devir sayisina ayarlayiniz:
Salatalik, havug, kirmizi turp, kabak.

Raspalama pargasi — orta

Su besinleri raspalamak igin, devir sayisi
ayar digmesini ylksek devir sayisina
ayarlayiniz: EIma, havug, peynir, lahana.

%
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Rendeleme disk Unitesi — kaba

Su besinleri rendelemek icin, devir sayisi
ayar digmesini ylksek devir sayisina
ayarlayiniz: Alman usull patates koéftesi ve
patates micveri igin patates; ¢ig salatalar igin
meyve ve sebze.

Tabloda (Resim [d) bildirilen azami
miktarlara ve isleme surelerine kesinlikle
dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Uniteler ile calisirken cok dikkatli olunuz!
Uniteyi tutma dliskine takarken, sekline ve
konumuna dikkat edilmelidir. Tutucu diski
sadece ongdriilmliis tutamak cukuriari
lizerinden tutunuz.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri igceri itmek igin
sadece tikaci kullaniniz.

Dikkat:

Cok sert besinlerin (parmesan peyniri,
cikolata) disk diniteleri ile dogranmasi
yasaktir.

Lifli besinlerin (pirasa, kereviz, ravent)
Islenmesi igin disk liniteleri sadece sinirl
uygunaur.

Resim []

o Kabi duz ve temiz bir calisma alani
lzerine yerlestiriniz.

® |[stediginiz Uniteyi takma diskine
yerlestiriniz. Unitenin gekline ve
konumuna dikkat edilmelidir (Resim [-1)!

® Tutucu diski tutamak gukurlari Gzerinden
tutunuz ve kabin veya ¢anagin igine
yerlestiriniz.

o Kapagi kabin Gzerine oturtunuz ve
sonuna kadar, saatin ¢alisma yénintn
tersine dogru geviriniz.

® Ana cihazi Ust Unite Gzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik figini prize takiniz.

® |Istediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
dlzeni ile ayarlayiniz.

® Ana cihazi ve ¢ok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi devreye sokunuz.

® Kesilecek veya raspalanacak besini ilave
etme agzindan doldurunuz.

® Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirlarak cihazin igine
itelenmelidir.
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Dikkat/!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler

tutucu dliske temas edecek kadar

fazlalasmadan énce bogalftiniz.

® Besinleri isleme sliresinden sonra,

_ devreye sokma tugunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

e Elekirik fisini cekip ¢ikariniz.

e Kilitlemeyi ¢ézme tuslarina basiniz ve
ana cihazi tst pargadan cikariniz.

e Kapagi saatin ¢alisma yénunde geviriniz
ve canaktan c¢ikariniz.

® Tutucu diski tutamak gukurlari Gzerinden
tutunuz ve ¢anaktan digari kaldiriniz.

® Tutma diskini ¢eviriniz ve takil Uniteyi
alt taraftan dikkatlice bastirip ¢ikariniz
(Resim ).

Cihazin temizlenmesi
Ana cihaz ve aletler

Dikkat/!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir

ve bulasik makinesinde ytkanmamalidir.

Buharli temizleme cihazlarr kullanmayiniz!

Cihazin yizeyi zarar gérebilir. Ovalama

gerektiren deterjan veya temizlik malzemesi

kullanmayiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug iglerken,
plastik pargalarda renk degisimleri olusur
ve bu renk degisimleri birkag damla sivi
yemek yagi ile temizlenebilir.

e Elekirik fisini cekip ¢ikariniz!

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

e Karistirma kabi bulagik makinesinde
temizlenebilir.

e Karistirma ayagini bulasik makinesinde
veya bir firga ile musluktan akan su
altinda temizleyiniz.

e Karigtirma ucunu dik konumda
(karistirma ucu bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, igine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.

Cok fonksiyonlu aksesuar

Dikkat/!

Cok fonksiyonlu aksesuarin kapagdi kesinlikle

suya sokulmamalidir ve bulastk makinesinde

ytkanmamalidir.

o Kapagi sadece nemli bir bez ile siliniz
veya musluktan akan su altinda kisaca
durulayiniz.
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® Kap, genel bigak, tutucu diskler ve disk
Uniteleri bulasik makinesinde yikanabilir.

e Plastik pargalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi
esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Ariza durumunda yardim

—

Ariza Giderilmesi

Cihaz Asin yiklenme emniyeti
kullanim aktiflesmis.

esnasinda

o Cihazi kapatiniz ve elekirik
fisini ¢ekip prizden cikariniz.

® Asiri yUklenme guvenligini
devreden ¢ikarmak icin,
cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

o Cihazi tekrar devreye
sokunuz (aginiz).

kapaniyor.

Eger ariza giderilemiyorsa, litfen yetkili
servise basvurunuz.

Tarifler ve yararl bilgiler

Mayonez

Aletler: Karistirma ayagi

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 ¢orba kasigi hardal

1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

Agiz tadiniza gére bir miktar tuz ve karabiber

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir!

® Malzemeleri kabin igine doldurunuz.

® Blenderi kabin dibine temas ettiriniz ve
karisim bir emilsiyona ddnlslnceye
kadar ¢alistiriniz (turbo hiz).

® (Calismakta olan el blenderini, mayonez
hazir oluncaya kadar, yavas bir sekilde
karigsimin st ylzeyine kadar kaldiriniz ve
tekrar kabin dibine kadar indiriniz.

Yararli bilgi: Bu tarife gére, sadece yumurta

sarisl ile mayonez de yapabilirsiniz. Fakat bu

durumda, bildirilen yag miktarinin sadece

yarisini kullaniniz.

.
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Sebze corbasi

Aletler: Karistirma ayagi

300 g patates

200 g havug

1 kuguk kereviz

2 domates

1 sogan

50 g tereyag

21su

Agiz tadiniza gére bir miktar tuz ve karabiber

e Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini ¢ikariniz.

® Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri tane
tane kesiniz ve sicak tereyagi icinde, hafif
ateste buguda pisiriniz.

e Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

® Hepsini 20-25 dakika kaynamaya
birakiniz.

® Tencereyi ocaktan indiriniz.

e Elblenderiile gorbayi tencere iginde plre
seklinde eziniz.

® Agiz tadiniza gére tuz ve karabiber ilave
ediniz.

Krep (crépes) hamuru

Aletler: Karistirma ayagi

250 ml sit

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmis ve sogumus tereyagi

® Tum malzemeleri yukaridaki siraya gére
kabin i¢ine doldurunuz ve muntazam bir
hamur olacak sekilde karistiriniz.

Satld icecekler

Aletler: Karistirma ayagi
1 bardak sit
6 tane blyuk cilek
veya
10 ahududu veya
1 muz (dilimlenmis)
® Malzemeleri kabin icine doldurunuz
ve karistiriniz.
® Agiz tadiniza gore seker ilave ediniz.
Yararl bilgi:
Satld icecek (milk shake) yaptiginizda, bir top
dondurma dailave ediniz veya ¢ok soduk st
kullaniniz.

%
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Giderme bilgileri
Bu cihaz, émrini doldurmus elektrikli
E ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve degerlendirilmesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin ¢ergevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kogullari

Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
yetkili Gilke temsilciligimiz tarafindan verilmig
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya i¢in gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gdsteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.

81
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Degerli Misterimiz,

%

Siemens Cagr Yonetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi giinii 08:00-22:00,
Pazar giinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi birakti§inizda sizinle irtibata gegilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu 0grenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.
2. Urtintntzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda 444 66 88 no'lu Siemens Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden) Sabit telefonlardan .
apilan aramalarda sehir ici arama tarifesi lizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi lizerinden lcretlendirme yapiimaktadir. . .
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
diizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurufariniz icin
saklamaya 6zen gdsteriniz.
Siemens Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” bélimiinde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

: ><
DIKKAT

Garanti siiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakl fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKiLi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYI ve TiCARET A.S.

IMZASI VE KASESI : .
MAMULUN

CiNSi : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELJ

BANDROL VE SERi NO
TESLIM TARIHi VE YERI :
AZAMi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma siiresi)

SIEMENS YETKILi SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE

o e 4|
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biittin parcalarl
dahil olmak tizere tamamen malzeme, ISCI|Ik ve (iretim hatalarina kars 2 (iKi) YIL 'SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge iizerine tahrifat yapildig, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildi§i taktirde
garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitiin pargalari dahil olmak {izere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir siiresi
en fazla 30 is gintidir. Bu stire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temS|IC|I|g| ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isglini icerisinde gldenlmeme5| halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanlncaya
kadar benzer &zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti sresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir licret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.
5-Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
arzanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siiresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu anizalarin maldan yararlanamamayi stirekli
kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asilmasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamas halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkun bulunmadiginin
belirlenmesi, durumlarinda, tiiketici malin ticretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurulabilir.

. . . Marka Uriin ismi Belge Belge
Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Numerss! Onavarauibi
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak yiiriirliige konulan ~ gigmens  Kahve Makinas: SR o
. . o . Siemens Ekmek Kizartma Mak. 87011 13.07.2010
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, Slemens  Su sttt (Kettle) s6085 29.06.2010
lemens utfal obotu . ..
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhd Tiiketicinin ve Rekabetin S R 8702 Iz
Korunmasi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmistir. Tome  emcaheen) g 0
Siemens Sarjli El Stiptirgesi 85590 24.06.2010
(il H e H 1 i Si Kahve Degi i 86093 29.06.2010
Bu lriin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Somome Do o SEeE 5 0E S
tarafindan ithal edilmektedir. Jomare e R 12 2o
. o o Siemens Sac Sekillendirme Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens  Mikser 67734 08.04.2009
. = Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens  Kiyma Makinasi 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Faks : 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01

Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 4590 21 28
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Ina Baweii 6esonacHocTu

Mepea ucnonb3oBaHUEM BHUMATENLHO NPOYTUTE 3TY UHCTPYKLMUIO
ZUNA NMONYYEHUA BAXKHbIX YKa3aHWUM No TEXHUKe 6e30NacHOCTH

W 3Kcnnyataumu AaHHoro npubopa.

MpounssoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTHU 3a NOBPEXAEHWA,
BO3HMKLUKE B pe3ynbTaTe HecobnoaeHnaA yKkasaHui no npaBuibHOMY
NPUMeHeHu1Io Npubopa.

HaHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH aAnAa nepepaboTKu NPOoAYKTOB

B 00bIYHOM ANA AOMALLHEro X03ANCTBa KONMYECTBE B AOMALLIHUX
UK BbITOBLIX YCNOBUAX M HE paccyuTaH Anf UCMoNb30BaHMA

B KOMMepYeckux uenax. NMpumeHeHre B BbITOBLIX YCNOBUAX
BKJIHOYAET, HaMp.: UICNONb30BaAHNE B KYXHAX ANA COTPYAHWKOB
MarasumHoB, OQUCOB, CENIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYIrKX
MPOMBbILLAIEHHbIX MPEANPUATUI, a TaKXKe UCNONb30BaHUE FOCTAMM
NaHCUOHOB, HEGONbLUUX OTENen U NOA0OHbLIX 3aBeAEHUMN.

Mprbop MOXKHO MCNONBL30BaTL TONLKO ANA NepepaboTKM TaKoro
KonmMyecTBa NPOAYKTOB U B TEUEHME TAKOr0 BPEMEHHU, KOTOpbIE
XapaKTepHbl A51A AoMallHero xo3ancTea. JaHHbli npubop npuroaeH
TONbKO ANA U3MESIbYEHUA UK NepeMELLMBAHUA NPOAYKTOB.

He ucnonb3oBatb AnsA nepepaboTku Apyrux NpeMeTOB UM BELLECTB.
Moxkanyncra, CoOXpaHUTe MHCTPYKLUMIO NO SKCnyaTauumu.

MNpu nepeaaye npubopa TpeTbeMy NULY HEOOXOAUMO TaKXKe
nepeaaTtb eMy MHCTPYKLMIO MO SKCnyataum.

A O6bLume yKasaHuA no TexHuke 6e3onacHoCTH

OnacHocTb NOparKeHUA SNEKTPUYECKUM TOKOM

JaHHbIM NpMbop Henb3A UCMNoNb30BaTh AETAM.

Mpnbop v ero ceTeBoW LLHYP AeprKaTb BAANM OT AETEN.

Jlnua ¢ orpaHMyeHHbIMKU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UK
YMCTBEHHbLIMU CNOCOBHOCTAMM UKW C HEAOCTaTKOM OMbITa M 3HAHWM
MOryT NoSb30BaTbCA NPMBOPaMM TONbKO NoA NPUCMOTPOM UK eCnn
OHM MONYYUNN yKasaHUA no 6esonacHoMy UCMosb3oBaHWo Nnpubopa
M 0CO3HaNM OMACHOCTH, CBA3a@HHbIE C HEMPaBUIIbHbIM UCNOSL30-
BaHueM. [leTAM Henb3A urpatb ¢ Npubopom.

84 -
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Moakntouatb U UCNONb30BaTh NPUMOOP MOXKHO TOSILKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMM AaHHLIMK Ha TUNOBOK Tabnuuke. Mcnonb3oBatb
TONBbKO B 3aKPbITbIX NOMELLEHUAX. Mcnonb3oBaTh TONLKO B TOM
cnyyae, ecnu y npubopa u ero CETEBOro LUHYpPa HET HUKaKMUX
NOBPEXAEHUN.

Mpubop cneayeT Bceraa oTCOEAMHATL OT CETU, KOrAa OH ocTaeTcA 6es
NPMCMOTPA, a TaKxke nepes ero cOo0pKon, pasbopPKoM UM YUCTKOMN.
He npotArvBath ceTeBOW LLUHYp Yepes OCTpble Kpaa Unun ropAaune
noBepxHocTW. Ecnu ceTeBor WHYp AaHHOro npubopa byaet
NOBPEXKAEH, TO, BO M36exKaHMe onacHblX CUTyauui, ero oM KeH dyaet
3aMeHWTb NPON3BOAUTESNb, UK €ro cepBUCHaA cry>kba, unmn nuuo

C aHanornyHom Keanuoukaumen. PemoHT npubopa nopyyarb TONbKO
Hallen cepBUCHOM cny)kbe.

A\ YKazaHua no TexHuke 6e3onacHoCTV AnA AaHHOro npubopa

OnacHoOCTb TpaBMUpPOBaHUA
OnacHOCTb NOPaXKEHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM
Morpy>kHow 6neHaep He UCNoNb30BaTb MOKPLIMU PYKaMu U He
BK/IHOYATb BXOJIOCTYHO.
He norpy»katb Np1Mbop B *XMAKOCTb BbILLE MECTa COEANHEHNUA HOXKM
6neHzaepa ¢ OCHOBHbIM 6510kOM. HUKoraa He norpy»artb OCHOBHOWM
6NOK B XMAKOCTU U HE MbiTb B MOCYZOMOEYHON MalLUHE.
ByabTe 0CTOPOXKHbI NMpU NepepadoTKe ropAYNX MUAKOCTEN.
XXuakoctv moryT pasbpblsruBaTtbea Npu nepepadoTke.
Hu B KoeM cnyyae He CTaBUTb HOXKKY BnieHzaepa Ha ropAdve
NOBEPXHOCTU U HE UCMONb30BaTh ANA NepepaboTKM OYEHb FOPAYNX
npoAyKToB. MNepea nepepaboTKon ropAYNX NPOAYKTOB C MOMOLLbHO
6neHaepa ux cneayet ocTyauTb MuH. Ao 80 °C! [Npu ncnonb3oBaHUu
norpy>xHoro 6neHaepa B KacTptone, ee cneayet npeaBapuUTenbHO
CHATb C M/UTHI.
OnacHOCTb TpaBMMPOBaHUA 00 OCTpbIe HOXKWU/BpaLLaroLMincA npueoA!
lMepea 3ameHOM NPUHAANEXHOCTEN UKW LOMNONHUTENbHbBIX AETanewu,
KoTopble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA B ABMIKEHWE, NPUOOp
LOMKEH BblTb OTKNIOYEH U OTCOEAMHEH OT ceTu. Hukoraa He BpatbeA
3a HOXK Ha HOXKKe BneHaepa. HuKoraa He YUCTUTL HOXK FOMbIMM
pykamu. Mcnonb3oBaTb LWEeTKY. Hukoraa He 6patbcA 3a nessus
YHUBEpPCAIbHOro HOXa. VHMBe(;pcaanbm HOX MOXHO 6paTb TONbKO
3a nnactmaccoBble kpaa. Heobxoanmmo cobntoaars 0Cobyto OCTOPOXK-
HOCTb B o6patleHun co BctaBkamu! Obpatuate BHUMaHWe Ha GpopMy
¥ NONIOXKEHWE BCTaBKM MpPU YCTAHOBKE B AMCK ANA KpenaeHus
BCTaBOK. [IMCK ANA KpenneHna BCTaBOK MOXHO 6paTb TONbKO
3a NpeAyCMOTPEeHHble ANA 3TOro BbleMKW AnA 3axBarta.

85

- —4- 4@



—&| @

é MQ67185_de-kk-ar.book Seite 86 Dienstag, 12. August 2014 11:31 11

ru

—

He onyckaTb pyKy B 3arpy3oyHoe otBepctue. [lna noatankMBaHuA
MCNoNb30BaTb TOSIbKO TOSKATENb.
Bo Bpema paboT ¢ MHOro®yHKUMOHANbHLIMMW MPUHAANEKHOCTAMM
OCHOBHOW B/I0K MOYXHO BK/HOYaTb TONIbKO C YCTAHOBIEHHOM M MNOTHO
3aKPYYEHHOW KPbILLIKOW.
He Tporatb HOXX rofieiMu pykamu. L1nA YUCTKM UCMONb30BaTh LLUETKY.
BaxxHo!
Morpy»<Hoi GneHaep MOXXHO UCMONb30BaTh TONIbKO C OPUIMHANBbHBIMU
NPUHAANEIKHOCTAMM.
MprUHaANEeXXHOCTU MOXXHO yCTaHaBAMBaTb M CHUMATb TONbKO Nocne
OCTaHOBKM OCHOBHOr0 6510Ka.
Hu B KoeM cnyyae He UCNoNb30BaTh NOrPYXHON BrieHAeP/HOXKKY
6neHaepa B Yalle MHOro(YHKUMOHAaNbHbIX MPUHAANEXHOCTEN.
CrakaH GneHaepa He NpuUroaeH AnA UCNoNb30BaHMA B MUKPOBOJ-
HOBOW Meuw.
Yalua MHOrodpyHKUMOHaNbHBLIX MPUHAANIEIKHOCTEN He npuroaHa AnA
MCMNONb30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOW Meuu.

Hukoraa He norpy»<atb KpbILLKY MHOTOQYHKLUOHASbHbBIX NPUHAANE K-
HOCTEMN B XXMAKOCTU U HE MbITb B NOCYZAOMOEYHOM MaLUMHE.
PekoMeHAyeTcA HY B KOEM Clyyae He OCcTaBnATb NPUOOP BKIHOYEH-
HbIM Z0JIbLLE, YeM 3TO HeoBX0AMMO AnA nepepaboTKU NPOAYKTOB.

A PasbAcHeHWe cumMBONOB Ha Npubope UM NPUHAANEHOCTAX

OcTtopoxxHo! BpallatoLneca Hacaaku.
He onyckatb pyKy B 3arpy304Hoe OTBepCTHeE.

KomnnekTtHbii 0630p

MoxkanyWcTa, OTKpOWUTE CTPaHULbI
C PUCYHKaMM.

PucyHok A
1

2
3

OcHoBHoi 610K
CerteBoii kabenb
PerynupoBka uncna o6opoTtoB
Pabouan cKopocTb ycTaHaBnUBaeTCA
BeccTyneHyaTo oT CamMoro HU3KOro (@) 1o
camoro Beicokoro (12) uucna o6opoToB
(TONbKO BMECTE C KHOMKOW 4a).
KHonka Brnto4YeHuA
a Perynupyemasn ckopocTtb

(c perynupoBkoit uncna o6opotos 3)
b Typ6o-ckopoctb
Morpy»xHoi 6neHaep ocTaetcA
BKJ/IIOUYEHHBLIM [0 TEX MOpP, MOKa HakaTta
KHOMKa BKNOYeHUA (a unu b).

%

Typ60o-CcKOpPOCTL UCMoNb3yeTcA ANA
yHUBEpPCanbHOro U3MenbunuTens
(ecnu BXoAMT B KOMMNEKT NOCTABKM).
KHonku pa36nokupoBku

[nA CHATUA HOXKKK BneHaepa Haxarb
Ha 06e KHOMKK pa3BOKUPOBKK
OZIHOBPEMEHHO.

Hoxkka 6neHaepa

YCcTaHoBUTL HOXKY BneHaepa

U 3aMKcHpoBaTh ee.

Hoxk Ha Hoxkke 6neHaepa

CrakaH 6neHaepa

MUcnonbsoBaHue cTakaHa 6neHaepa
npenaTcTByeT pasbpbl3ruBaHuio
nepepabartsiBaeMblX NPOAYKTOB.
KpbiLwka

Ina xpaHeHua nepepadoTaHHbIX
NPOAYKTOB YCTAHOBUTb KPBILLKY Ha
cTakaH 6neHaepa.

.
4|
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MHOro¢pyHKUMOHANBHBLIE NPUHAANEIKHOCTH:
10 CmecuTenbHanA yawa
11 YHuBepcasbHbIA HOXK
12 JIMcK AnA KpenneHua BCTaBoOK
13 BcraBku B AMCK
a) BcraBka-peska — KpynHo
b) BctaBka-peska — Mesfiko
c) BcraBka-LWMHKOBKa — cpeaHe
d) BctaBka-Tepka — KpynHo
14 KpblwKa ¢ peayKropom
15 Tonkarenb

Skennyartauma

BHumanne!

LIHO ncronb3yemor eMKocTH 40/WKHO ObITe

6e3 BbifyKIIOCTEH M BBICTYIIOB.

® [lepea nepBbIM UCNONL30BAHUEM
NPOBECTU UUCTKY BCEX AeTanen.

Hoxkka 6nenaepa

Hoxkka 6neHaepa npuroaHa ans
CMeLLMBaH1A ManoHe30B, COyCOB,
KOKTEMnem, AeTCKOro NUTaHWA, BapeHbIX
®PYKTOB M OBOLLEN.

Ana npurotoBnexuna cynos-niope.

Ona paboTbl pekomMeHAyeTcA UCMoNb3oBaTh
cTakaH 6neHaepa, BXOAALLMI B KOMIMEKT
noctaBku. OZHAKO, MOXXHO NONb30BaTLCA

¥ APYrMMM NOAXOAALLIMMU EMKOCTAMM.

PucyHok [E

® [lonHocTbo pasmMoTaTh CeTeBOW Kabenb.

® VYcTaHOBWTbL HOXXKY BrieHaepa Ha
OCHOBHoOW 610K M 3adUKcUpoBaTh €ee.

® BcraBuTb BUIKY B PO3ETKY.

® 3arpysuTb NpoAyKTbl B CTakaH 6neHaepa
WK OPYryHo BbICOKYHO EMKOCTb.

[i] Morpy»xHoit 6neHaep GpyHKUMOHUPYET
nyJle, ecnu nepepadarbiBaemMble
NPOAYKTHl HAXOAATCA B XUAKOCTMU.

® YCTaHOBWTbL )KenlaeMoe 4nucno 06opoToB
C NMOMOLLbIO PEFYNIMPOBKK Yncna
o6opotoB. (pucyHok E1-5).

Mpu nepepaboTke }KMOKOCTEN, FOPAYMX
NPOAYKTOB W ANA NoAMeLLUBaHKA (Hanp.,
MIOCIIM B MOTYPT) peKoMeHayeTcA
“Cnonb30BaTh HU3KOE YKUCNIO 0B0POTOB.
Bbicokoe uncno o6opoToB peKoMeH-
ZyeTcA anA nepepaboTku Bonee TBEpAbIX
NPOAYKTOB.

® Kpenko yaep>kuBatb NorpyxHom
6neHaep 1 CTakaH.

ru

® BKntouMTh Norpy>kHoi 6neHaep
HayKaTMeM Ha XKenaemyto KHOMKyY
BKJ/IIOYEHUA.

[i] Mpv BKNtOYEHUN NOrPY>KHOK BneHaep
cneayeT AepxKaTb Crnerka HakNoHEHHbIM,
uTo6bI M36EXKaTb Ero «NpUcackiBaHUA»
KO [Hy cTakaHa 6neHaepa. [Morpy»<Hoi
6neHaep octaeTcA BKKOUYEHHbBIM, NOKa
Ha)kaTta KHOMKa BKITOYEHNA.

[i] Bo usberkarue pasbpbiaruBaHms
nepepabdatbiBaeMbIX MPOAYKTOB, KHOMKY
BK/IOYEHUA CneflyeT HaXKMMaThb TOJMbKO
nocne Toro, Kak Ho)xka 6neHaepa 6ynet
norpy)<eHa B nepepabarbiBaemble
NPOAYKTHI.

Morpy>kHol BneHaep cneayet Bceraa
BbIKNIOYaTh Nepea ero M3BneyYeHUemM 13
nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB.

® [locne nepepaboTkn OTMYCTUTb KHOMKY
BKJ/IIOYEHMA.

Mocne pabotbi:

® /i3Breyb BUIKY U3 PO3ETKM.

® HaxxaTb Ha KHOMKKU pa3BroKMPOBKK
U CHATb HOXKY BneHaepa ¢ OCHOBHOMO
6noka.

MHorodyHKUMOHaNbHbIE
NPUHAANEXHOCTH

MHOropyHKLUMOHaNbHbIE MPUHAANEMHOCTH
NPUroAHbI ANIA PE3KU U LUMHKOBKHM
NPOAYKTOB.

ﬁ OnacHocTb TpaBMHpOBaHHA 00
OCTPbIE HOXW/BPALLAIOLHHCA

Bo BpemA sKcrviyaraumm HUKOr4a He
Ol1yCKaTb PyKH B CMECHUTEJILHYIO HaLLIY.
Llna noarankmBaHna MHIPEANEHTOB Bceraa
UCII0/Ib30BAaTH TOJIKATEIb.

[Tocrie BbIKItOYEHNA MPUBOL eLye
HEKOTOPOE BPEMHA MPOAOIIKAET PaboTaTb.
Hacazrkm MoXKHO 3aMeHATb TOJIBKO 10csie
OCTaHOBKM IPHBOAA.

Bo Bpem#A pabor ¢ MHOO@YHKLMOHAIIb-
HbIMH [PUHALSIEIHOCTAMMU OCHOBHOH OJIOK
MOIKHO BKJIFOYaTh TOJIbKO C YCTAHOB/IEHHOH
U [VIOTHO 3aKPYyYEHHOH KPbILLKOH.

Bunmarne!

MHOro@yHKUHOHAIBLHBIE PUHALNEIHOCTH
MOIKHO MCIIO/Ib30BaTH TOJIbKO B I0/IHOCTBH0
cobpaHHoM Buge!
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OcropoxHo!

[lepesg nsmers4eHnem MAca n3 Hero
cneqyer yAanuTb XPALUH, KOCTH

U CYXOWINA.

MHOro@yHKUHOHAIbHBIE TPUHAANEIHOCTH
HE MPHroAHbI 4714 M3MESTIbYEHNA OYEHb
TBEPAbIX MPOAYKTOB (KOPEHHbIX 3€PEH,
PELAbKH, MYyCKATHbIX OpPEexoB) n 3amMopo-
JHEHHBIX MMPOAYKTOB (PPYKTOB U T.11.).
YHuBepcanbHbIA HOX

ANA U3MenbYeHuA MAca, TBepAOoro Chipa,
penyartoro nyka, 3efleHH, YECHOKa, PPYKTOB,
OBOLLIEW, OPEXoB, MUHAANA.

Heobxoanmo obasatensHo cobntoaats
yKasaHHoe B Tabnuue MakcumarnbHoe
KOMMYECTBO ¥ BpeMA nepepaboTku
(pncyHok &H).

OnacHocTb TpaBMHPOBaHHA
006 ocTpbIH Hox!
Hurorza He 6parscA 3a n1e3sus
YHNBEPCAsIbHOIro HOXa.
YHuBepcanbHbi Hox 6pare TO/bKO
34 [/IaCTMACCOBYIO PYYKY.
He Tporars HOX rofisivm pyKamm.
LV18 YnCTRY MCTIONB30BAaTk LLETKY.

PucyHok

® [locTaBWTb CMECHUTENbHYIO YaLly
Ha POBHY!O M YKCTYyIO pabouyto
NMOBEPXHOCTb.

® BcraBuTb YHUBEPCASIbHbIN HOX.

® 3arpysuTb NPOAYKTHI.

BHumarmne!

YHuBepcaibHbIl HOX A0/WKEH pacona-

rarbCA POBHO B CMECHTE/IbHON YalLe, YTOOb!

KpbILLIKa cuaena rnpasuiibHo (pucyHok [8-3).

® YCTaHOBUTb KPbILLKY HAa CMECUTENbHYIO
yally ¥ MOBEPHYTb NPOTUB YaCOBOWM
CTpenku Ao ynopa.
Ecnu B cmecuTenbHoOM Yalue HaxoauTeA
60/bLUOE KONMYECTBO MHIPEAUEHTOB,
TO YCTAHOBKA KPbILLKW MOXET BbiTh
HeMHoro 3atpyaHeHa. lNepeseaute npu
HEOOX0AMMOCTH TPEXIIONacTHOe
cuenfeHne C HUKHEN CTOPOHbI KPbILLKK
B NPaBWSIbHOE MOJSIOXKEHME.

® YCTaHOBWTb OCHOBHOM 610K Ha HacaaKky
1 3aduKcmpoBaTtb ero.

® BcraBuTtb TONKaTenb.

BctaBuTb BUIKY B PO3ETKY.

e Kpenko yaep»wvBartb 0CHOBHOW 650K
¥ yHMBEpCanbHbIM U3MeNbYUTENb
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1 BKIOUUTL Npubop (Typ60-CKOpOCTb).

e [InA nobaBneHna MHrpeaMeHToB
OTMYCTUTb KHOMKY BKJIFOYEHMA.
JoxaatbcA 0CTaHOBKM HAcaAKy.

® l3Bneub ToNKaTenb U 3arpysutb
MHIpeaneHTbl Yepes 3arpy3oyHoe
oTBEPCTHE.

e [locne nepepaboTky OTNYCTUTb KHOMKY
BKJ/IIOUYEHUA.

Mocne pabotbi:

® /3Bneub BUIIKY U3 PO3ETKM.

® Ha)kaTb Ha KHOMKKU Pa3BNoOKMPOBKU
M CHATb OCHOBHOM BNOK C HacaaKu.

® [loBepHyTb KPBILLKY MO YACOBOW CTPESKe
U CHATb CO CMECHTENIbHON Yallu.

® VHuBepcasnbHbIM HOX B3ATb 32
N1acTMaccoBYO PYUKY U U3Bfeub.

Ouck ana KpenjeHnA BCTaBOK
CO BCTaBKamMu B IMCK

BcraBKa-pesKka — KpynHo

PerynuposKy u1cna 060poTOB YCTaHOBUTb
Ha HW3KOe YMCIo 0B0POTOB ANA HAPESKH:
OrypLOB, MOPKOBM, KapTodpens.

BcraBka-peska — Menko

Perynuposky u1cna 060poTOB yCTaHOBUTb
Ha HM3KOE UMCNO 0BOPOTOB ANIA HAPE3KK:
OrypLOB, MOPKOBU, KPACHOW CBEKIIb,
LYKKMHM.

BcTaBKa-LUMHKOBKA — cpeaHe

PerynupoBKy uncna o60poToB yCTaHOBUTb
Ha BbICOKOE YMCNO 000POTOB ASNA LUMHKOBKM:
AGNOK, MOPKOBM, Cbipa, 6eNloKoYaHHOW
KanycTbl.

BcraBka-Tepka — KpynHo

PerynupoBsKy u1cna 06opoToB YCTaHOBUTL
Ha BbICOKOE 4MCno 06opOoTOB ANA
HaTUpaHuA: KapTodensa AnA KNeLokK,
KapTOPENbHLIX 0NaZMiA; ChipbIX GPYKTOB

W OBOLLIEW ANA canaros.

Heobxoanmo obasartenbHo cobntoatb
yKasaHHoe B Tabnuue MakcumanbHoe
KOJIMYECTBO W BpemsA nepepaboTku
(pvcyHok [@).
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OnacHocTs TpaBMHPOBAHNA
006 ocTpbivi Hox!

Heobxoaumo cobrrogars 0cobyto
OCTOPO)KHOCTB B 0OpALLEHHH CO
BcrasKamu! Obpalyars BHUMAaHHE Ha
POPMY U [TOJIOIKEHHE BCTABKM PH
YCTaHOBKE B ANCK AJIA KPEIIEHNA
BCTaBOK. ,[7140/( AJIA KperJieHHA BCTaBOK
MOKHO OPaTh TOJIbKO 3a MPEAYCMOTPEH-
Hble [U1A 3TOro BbIeMKHU 414 3aXBATa.
He onyckarb pyry B 3arpy304Hoe
orsepcrume. ,ﬂﬂﬂ rnograjsiknBaHmAa
UCIIOIb30BaTh TO/ILKO TOJIKATESIb.

Ocroposxro!

H3MenbYEeHHE OYEHb TBEPABIX POAYKTOB
(cbipa «[lapmesaH», LLIOKONaAa) C TOMOLLBHO
BCTaBOK B JMCK HEAOMYCTUMO.

BcraBku B IMCK TOJILKO YC/IOBHO MPHIrOAHbI
AU1A 116pepabOTKH BOJIOKHUCTBIX IPOLYKTOB
(/IYK-I10PEH, CENIbACPEH, PEBEHS).

PucyHok []

® [locTaBuTb CMECUTENbHYIO Yallly Ha
POBHYHO 1 UNCTYIO pabouyto NoBepx-
HOCTb.

® BcraBuTb XXenaemyto BCTaBKy B AUCK
ANA Kpennexuua BcTaBok. Obpawars
BHUMAaHWE Ha GOPMY 1 NONOXKEHNE
BCTaBKU (p1cyHoK []-1)!

® Baatb ANCK ANnA KpenneHuA BCTaBOK
3a BbleMKM ANA 3axBaTta v BCTaBUTb
B CMECHTENIbHYHO Yallly.

® YCTaHOBWTb KPGLILLKY HA CMECUTENbHYHO
yallly M NoBepPHYTb NPOTMB YacoOBOM
CTPErNKM Lo yropa.

® YCTaHOBWTb OCHOBHOM 610K Ha Hacaaky
¥ 3aUKCHUPOBATL ETO.

® BcTaBuTh BUNIKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBWTbL )XenaeMoe Yncno 06opoToB
C MOMOLLIO PEFYNIMPOBKM Yncna
060poTOB.

® VYiepXXvBaTb OCHOBHOW BMIOK U MHOrO-
(PYHKUMOHaNbHbIE MPUHAANEXHOCTU
¥ BKNIOYNUTb Nprbop.

® 3arpysuTb NPOAYKTbI ANA HAPE3KH
WNW LLIMHKOBKM Yepes 3arpy3o4Hoe
oTBEPCTHE.

® [IpoayKTbl ANA HAPE3KK UK LLUMHKOBKM
MWL Crerka noATankueatb TofKaTenem.

ru

BHumarne!

CMecuTe/IbHYIO Yallly crieyer orycToLarns

npeXxae, Yem OHa HarnoIHNUTCA HACTOJILKO,

4TO Hape3arHbIe nin HaLLUMHKOBaHHbIE

NPOAYKTEI HAYHYT 40CTaBaTh 40 ANCKA

A/18 KperJieHna BCTABOK.

e [locne nepepaboTky OTNYCTUTb KHOMKY
BK/IOYEHMA.

Mocne pabortbi:

® /3Bneub BUIIKY U3 PO3ETKM.

® Ha)kaTb Ha KHOMKKU PasBnoKUPOBKM
U CHATb OCHOBHOW BFIOK C HacaaKu.

® [loBepHYTb KPBILLIKY MO 4YACOBOM CTPENKe
U CHATb CO CMECHTESIbHOMN Yalln.

® B3aTb AUCK ANnA KpenieHWA BCTaBOK
3a BbleMKW AnA 3axBaTta W U3Bneyb
U3 CMEeCUTENbHON YalLlu.

® [lepeBepHyTb AUCK ANA KpenneHua
BCTaBOK M OCTOPOXHO BblAABUTb BCTaBKY
C HWXKHel cTopoHbl (pucyHok [3).

Uunctka
OcHOBHOM 650K U HacaaKu

BHumarne!

Huxoraa He norpy»ars OCHOBHOW 6710K

B XKMAKOCTH M HE MbITb B [10CYAO0MOEYHOH

matimHe.

He wmcrionssoBare napooyncruresis!

[TosepxHocTy rpubopa MoryT ObiTe

rospexaeHsl. He ncrionb3osars

abpasnBHbIe YACTALME CPEACTBA.

[i] Mpu nepepaboTke, Hanp., KpacHo-
KOYaHHOW KamnycTbl U MOPKOBU Ha
nnacTMaccoBbIxX AeTanAax NoABNAETCA
LIBETHOW HaneT, KOTOPbIN MOXXHO YAanuTb
C NMOMOLLIbIO HECKOJIbKMX Kanesb
pacTUTENbLHOrO Macna.

® 3Bneub BUMKY U3 po3eTku!

® [lpoTepeTb OCHOBHOW BI0K BNaXKHOM
TPAMNKOW, a 3aTeM BbITEPETb HACYXO.

e CrakaH 6neHaepa MOXHO MbITb
B NOCYAOMOEYHON MalLluHe.

e Hoxxky 6neHzepa NomeITb B MOCYA0-
MOEYHOW MaLLUMHE WK C NOMOLLIbIO
LLETKM NoA NPOTOYHOW BOAOK.

® Hoxxky 6reHzepa noctaBuTb CyLLUTLCA
B BEPTUKAIIbHOM MONIOXEHUN (HOXKOM
BBEpPX), YTOObl MPOHMKLLIAA BHYTPb BOAA
MOrna BbiTeYb.
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MHorodyHKUMOHaNbHbLIe NPUHAIEXHOCTU

Bunmarne!

Huroraa He rnorpyxarb KpbiLLKY MHOIo-

DYHKUNOHATIbHBIX TPHHALNIEINHOCTEH

B XKUAKOCTH M HE MbITb B [10CYJOMOEYHOH

maltmHe.

® KpbIWKy cneayert fnLlb NpoTMparb
BST2)XHOM TPAMKOM MM KOPOTKO
npoMbIBaTh NOA NPOTOYHON BOAOW.

® CMecHTEnbHYHO Yallly, yHUBEpCasbHbIN
HOXX, AMCKM ANA KPEMNeHWA BCTaBOK
M BCTaBKU B IUCK MOXXHO MbITb B NOCYA0-
MOEYHON MaLluHe.

® [InacTmaccoBble AeTanun He 3axKumaTtb
B NOCYAOMOEYHOW MallnHe Mexay
MOCYAOM, TaK Kak BO3MOXHa MX
nedopmaums.

MomoLLb NpK ycTpaHeHUH

HeMCI'IpaBHOCTeﬁ
Heuncnpas-
HOCTD YcTtpaHeHue
MpubBop AKTvBMpOBaHa 3awumra ot

BbIK/TIOYAETCA  NMEeperpysku.

BO BpemA o OTKntounTb NpHbop
Mcnonb3o- 1 U3BMieYb BUJIKY U3
BaHuA. PO3ETKM.

® YT00bl AaKTVBMPOBaTL
3aLLMTY OT Neperpysku,
HeobxoanMo AaTb npubopy
OCTbITb B TEYEHUE
npumMepHo 1 yaca.

e CHoBa BKIKOUNTbL Npubop.

Ecnu HencnpaBHOCTb YCTPaHWUTL He yaacTea,
TO 0BpaTnTeCh, NoXanymcTa, B CEPBUCHYHO
cnyxoy.

90

PeuenTbl 1 pekomveHaauuu

MaiioHes

Hacaaka: Hoxka 6neHaepa

1 AMUO (XKenToK u 6enok)

1 cT. n. ropunubl

1 CT. 1. IMMOHHOIO COKa UnK yKcyca

200-250 mn pactutenbHoro macna

COJib, NepeLl Mo BKyCy

MHrpeaveHTbl A0MKHbI UMETb OMHAKOBYHO

Temneparypy!

® 3arpysuTb UHIPEAMEHTLI B CTaKaH.

® YCTaHOBWTL NOrpy>kHOW BneHaep Ha AHO
cTaKaHa, BKIUNUTb (TypBo-CcKopocTh)
1 He BbIK/KOYaTh 4O TEX MOp, NOKa CMeCh
He aMynbrupyercA.

® MezaneHHo NoAHUMATL BKIHOYEHHBIN
6neHaep A0 NOBEPXHOCTU CMECH Y CHOBa
onycKaTtb ero o Tex nop, noka ManoHes
He ByZeT roTos.

PexomeHgauwms: Mo atomy peuenty Bel

TaKXXe Mo)KeTe NpUroToBuTb ManoHes

TOMbKO U3 XenTKoB. B aTom cnyuae cneayet

MCMOoNb30BaThb TOMbKO NONOBUHY YKa3aHHOIO

KONMYecTBa pacTuUTeNbHOro Macna.

OsoLuHou cyn

Hacapgka: Hoxxka 6neHzepa
300 r kapTodens
200 r mopkoBw
1 HeBonbLLOMN KYCOK cenbaepen
2 nomuaopa
1 nykosuua
50 r cnuBoyHOro Mmacna
2 n BoAbl
cosb, NnepeL Mo BKycy
® OunUCTUTL MOMUAOPLI OT KOXKYPHI
1 CeMAH.
® HapesaTb OuMLLIEHHbIE W BbIMbITbIE
OBOLLIM HA KYCOYKM M NOTYLLUMTb
B pPacToniieHHOM C/IMBOYHOM Macre.
Jo6aBuTb BoAy M NOCONUTD.
Bapwutb BCe B TeueHne 20-25 MuH.
CHATb KacTpoNto C NAKTHI.
C nomoLbto 6neHaepa NopupoBaTh Cyr
B KacTptone.
Ho6aBuTb conb 1 nepel no BKyCY.
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TecTo Ha PppaHLy3cKue ONUHUMKK

Hacagka: Hoxxka 6neHaepa

250 mn monoka

1 Akuo

100 r MyKM

25 r pacTonsieHHoro, oxXna)kAeHHoro

CNTMBOYHOro mMacna

® 3arpysutb BCE MHIPEANEHTHI B yKa3aH-
HOW nocriejoBaTeNlbHOCTH B CTaKaH
1 B36MBaTb MX C NOMoOLLbO BneHaepa
[0 06pasoBaH1A OAHOPOLHOMO TeCTa.

MonouHble KOKTEeANn

Hacaaka: Hoxkka 6neHaepa
1 cTakaH Mosnoka
6 6onbLUMX AroA KNyOHWUKK
nnu
10 Aroa ManuHbl Mnu
1 6aHaH (HapesaTb JIOMTUKaMM)
® 3arpysuTb MHrPEAMEHTbI B CTaKaH

¥ B3OMTb MX C NOMOLLbIO BneHaepa.
e [lo6aBuTb caxap Mo »enaHuto.
PexkomeHpaumn:
[nA npurotoBneHMA MONOYHOIO KOKTENA
no6aBbTe LWAPUK MOPOXEHOIO MK
UCMONb3yNTE OYEHb XONOAHOE MOJOKO.

YKasaHuA no ytunusauuu
JaHHaA MallmHa umeeT 0603HaYeHe
B COOTBETCTBUM C TpeBOBaHUAMM

= MpextvBbl EBponeiickoro Coob-
wecrtsa 2012/19/EU otHocuTenbHO
3NEKTPUYECKMX W SNIEKTPOHHBIX
npubopos (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

B nanHov JupeKkTtuse npuseaeHsl npasuna

np1MemMa 1 yTunmM3aumm oTCny>KUBLLUMX CBOK

CPOK NpP1BOPOB, AEMCTBYIOLLIME B pPaMKax

EBponeiickoro CoobLuecTaa.

MHdopmaumio no npasuabHOM yTunmaaumm Bel

MOXKeTe nosyumTh y Baluero ToproBoro areHta

WM B opraHax KOMMYHanbHOro ynpasneHua

no Baluemy mecTy »xutenbcTsa.

ru

apaHTUiiHBIE YCROBUA

InAa aanHoro npubopa AeNCTBYHOT rapaHTUit-
Hble yCNoBMA, OnpeaeneHHble Haum npea-
CTaBUTENbCTBOM B CTpaHe, B KOTOpOi npubop
6bin KynneH. MHpopMaLmto 0 rapaHTUAHBIX
ycnoBuAx Bel MoxkeTe nonyunts B nto6oe
BPEMA B CBOEM CMEeLManM3npoBaHHOM
maraswHe, rae Bbl npuobpenu ceoii npubop,
UM 06paTMBLLMCH HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
NPeACTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYIOLLEN
cTpaHe. [apaHTuiiHbIe ycnosua anda Mepmanum
v anpeca Bbl HaiAeTe Ha nocneaHen
CTpaHuLie pyKkoBoACTBa.

Kpome Toro, rapaHTMiHbIE YCIIOBUA M3NIOXEHBI
Takxke B MHTEpHETE No yKasaHHOMY Beb-
agpecy. [inAa nonyyeHna rapaHTUitHOro
o6cnyvBaHuA B ntoBom cryyae HeobxoaMMo
NPeAbABUTL AOKYMEHT, NOATBEPIKAAIOLLNIA
daKT NOKynKy.

[MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeHu
ocTaBnfAem 3a coOoM.
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SIEMENS @pupmacsitbiH KaHa OyHbIMbIH
Carbif AIFAHBIHBI3OBH KYTTBIKTAAMBI3.
Ocobl 6yribimabi carwin anymeH Cis 63
LUELLIMIHIZAI 3aMaHyH, OFapbi Canasibl
TYOMBICTBIK S/TIEKTPOYHBIME YLLIH
JKacaabiHbI3. bi3aiH OyHbIMAEPLIMBI3
TYpa/ibl KOCLIMLLA MEJIIMETTEDAI
Fasiamropaarsi 6eTimizae 1aba anachl3.

MasmyHbl

©3 KayincisAiriHi3 ywiH .. ........... 92
Xannbl manimeTTep . ... ... 95
Konaany .............ccooiia.. 95
Tasanay . ... 98
Kate meH Beret 6onraH

KaFaannapaarbl KOMEK . .. .. ...... .. 98
Taram peuenTrepi MeH KeHecTep . . . .. 98

Kenere »kaparty GoibiHLIA Hyckaynap .. 99
Keningeme waptrapbl . ............. 9

©3 KayincisairiHi3 yLuiH

Byn 6yMbiM yLWiH MaHbI3AbI Kayinci3aik »xeHe KonaaHy HyckaynapbiH
any yLiH OCbl KONAAHY Typasibl HYCKAYbIFbIH TONbIFBIMEH MYKUATNEH

OKblIMN LUbIFbIHbI3.

BynbiMAbl NnanbIKThl TYpAe KonAaaHy Typasbl HyCKaynapra can spexeT
eTinvereHze oCbl 8peKeTTepAeH LWbIFaTbIH LWbIFbIHAAP YLWiH WbIFapy-
Wbl TapanbliHaH Keninaeme 6epinmenai.

Byn 6yibiM TYPMbICTBIK, XKaFAannapAa asblK-TyNiK eHiMAepiHiH
TYPMBbICTbIK, Kenemaepae HeMece TYPMbICTBIK XKaFaannapra ykecac
6enKoMMepUMANbIK MaKkcaTTapia eHaey YLUiH apHanFaH.
TypMBICTbIK, )aFaannapra ykcac KonaaHy KatapblHa, Mbicasibl,
OyrbIMAbl AYKEHAEP, KEHCENEP, ayblnapyallbifblK XaHe 6acka
KOMMEPUUANLIK eHAipicTepAeri KbiI3MeTKepsiep acxaHanapbiHaa
KOnAaHy, Hemece naHcuoHAapAa, LWarblH KOHaK yinepae Hemece
ocblnapra yKcac yepnepae KonzaHy »arazabl. bynbiMabl TEK KaHa
a3blK-TYNiK OHIMAEPIH KanbiNTbl TYPMbICTLIK Keniemae MeH yakbiTTa

eHAeY YLUiH KONAaHbIHbI3.

OnekTpOyiibiM TEK KaHa asblK-TyNiK eHIMAEpPAI ycaKTay Hemece

apanacTblpy YLiH MaKcatTasFaH.

OHbl 6acka 3atTapabl HEMece 3aTTekTepai eHaey YLiH KonaaHyrFa

6onmanasbl.

ByhibiMabl 6acka anamaapra 6epreHiHisae oHbIMeH Gipre.
KonaaHy Typanbl HyckaynbiFbiH Aa Gipre 6epiHis.

A\ XXannbl Kayincisgik Hyckaynapbl

ONEKTP TOK COKKbICHI Kayibi

Byn 6yiibim 6ananap TapabbiHaH KonaaHbaybl KEPEK.
ByibiMAbl »koHe OHbIH KabeniH 6ananapiaH y3ak Xepae cakray

Kepekx.

Byn 6yibimaap ¢puanKasnblK, Ce3iIMAIK KoHe NCUXMKabIK MYMKIHAIK-
Tepi WekKTeyni, coHbIMeH Bipre Toxipubeci aHe Binimi XeTKinikcis
aZamzap TapanblHaH Tek 6aKbinay acTbiHaa 6onFaHaapbiHAA, HEMece
6yMbiMabl Kayincis Typae KongaHy 6oMbiHLLA ManiMeTTepiH e3aepiHe
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KayanTbl TyfIFanapaaH anbin, ockl GyrMbIMAbI KoNAaHy apKelnbl nanaa
Gona anarblH KayinTepiH TyciHreHaepiHAe FaHa KonaaHbina anagb.
BanapabiH 6yn 6yMbiIMMeEH OHaMaybl KayKeT.

BynbiMabl TEK KaHa ByibiM TakTallacbiHAa KOPCETINreH ManiMeTTepi
BoMblHLLIA iCKe KOCbIM KonaaHbiHbI3. Tek KaHa xabbik 6envenepae
KonaaHy yLiH. Tok 6epy »yheci MeH BynbIMHbIH 63iHAe eLwuBip
3aKkblMAaHFaH He Bya3blnFaH yxepnepi 6onmMaraHaa FaHa KonaaHbIHbI3.
ByibiMabl, OHbI 6aKbinaychl3 KanablpFaHbiHbI3Aa, KypacTbipbin
OpHaTKaHbIHbI3aa, BenLeKTereHiHisae Hemece TasanaraHblHbi3aa
9pKaLLaH 9NEKTP TOK XKYMECIHEH arKblpaTblHbI3.

ByWbiM KabeniH eTKip HEMece bICTbIK XXepnep apKblibl TApTNaHbI3.
Ochbl 6yMbIMHBIH Kabeni By3binbin 3aKkpiMAaHFaH Kyinae 6onca,
KayinTepaiH nanaa 6onybliH 6onasipMay YLUiH, OHbIH LbIFAPYLUbI
HeMece TeXHUKaNbIK KbI3MET KepceTy OpTasiblFbiHbIH MaMaHbl
apKbInbl, HEMEece ocblnapra yKcac apHavbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KaXKET.

ByibIMAbl )XeHAeY yMbICTapbl TEK KaHa TEXHUKASbIK Kbl3MeT
KepceTy opTanblfblHbIH MaMaHbl apKblibl ©TKI3iNyi KaXkeT.

A\ Byn 6yibimM ywWwiH Kayincisaik Hyckaynapbl

XapanaHy kayi6i!
OneKTp TOK COKKbIChI Kayibi!
Batbipmarsl 6r1eHaepai Cysibl KoNIMeH Hemece 60¢ GonFaH TypiHae
KonaaHyra 6onmanabl.
OneKTPOYMbIMAbI, OHbIH HETi3ri KypasnbiHbH apanacTbipy affbiHbIH
BipiKTipiN KOCY Xepi apKbiibl CYMbIKTLIKTAPFa OaTbIPMaHbI3.
ByMbIMHbIH Heri3ri KypasblH eLLKaLlaH CyMblK, 3aTTapFa ManyFa XaHe
bIABIC XYY MalLMHacbiHAa Tasanayra 6onmanasbl.
blcTbik 60MbIN TYPFAH CYMBIKTEIKTapAbLl eHAeY bapbicbiHaa abannan
apekKeT eTiHi3. CyMbIKTbIKTap eHAey apbiCbiHAA LiaLlbipan KeTyi MyMKiH.
ApanacTblpy affblH eLlKaLLaH bICTbIK YCTifiep YCTiHE KOMMaHbI3 Hemece
eTe bICTbIK O0NbIN TypFaH apanacTbipbinatbiH eHiIMAep iwiHae
KonaaHOaHbI3.
blcTbIk 6onbin TypFaH apanacTbipbinaTtbiH eHIMAepAi OneHaepmMmeH
apanactblpy angbiHaH 80 °C Hemece oaaH Aa TOMEHIPeK Kblfbin CybIThIM
aNblHbI3.
Bartbipmarisl 6neHaepAi Tamak nicipy Kactpen illiHAe KonAaHy anabHaa
KacTpenai anabIMeH TaMak, nicipy neLliHeH anbin KOMbIHbI3.
OTKip NblLLaK/aiHanbIn TypaTbiH KeTeri apKbibl apanaHy Kayioil
OneKTPOYMLIM YKYMBIC iCTErEHAE YKbIMKbIN TyPaTbiH KOCaKb Hemece
KOCbIMLLA GeLLeKTep i aybICThIPY alAbiHAA Kypanabl eLUipin, OHbIH

93

alacblH TOK, 6epy »KyWeCiHEH aXKblpaTy Kepek.

ApanaCTblpy afafblHAAfbI MblLAKTbI elKallaH ycTaMaHbI3.
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MNbllWaKTbl eLLKaLlaH xanaHatl KonMeH TasanamManbl3. On yLwiH Taszanay
KbINLAFbIH KONAaHbIHbI3.

OMmO6eban nbllLaKTbIH XY34epiH ellKallaH KoNbIHbI30eH ycTaMaHbI3.
OMm6eban nbllLaKTbl TEK KaHa OHbIH NacTMaccazaH XacasraH ycray
LeHBepiHeH ycTayFa Gonagbi.

Scipece bneHaep KOHAbIPFbLINAPbIH KonaaHFaHaa eTe abainan
dpeKeTTeHYIHI3 KaxkeT! KOHABIPFbIHBI KbICKYPbIFbIFA eHri3reHae
KOHAbIPFbIHBIH HbICaHbl MEH OpHanacybiHa Hasap ayaapyblHbl3 NasbiM.
KbICKYPbINFbIHBI TEK KaHA OHbIH YCTay YLUIH apHanFaH Hayallua
TyTKanapblHaH yCTaHbI3.

TonTbipy 6eniMLUIECIHIH CaHbinaybl iLiHe KONbIHbI3Abl CaIMaHbI3.
OHiMAaepai UTepy YLUIH TeK KaHa UTepriLUTi KoNZAaHbIHbI3.
Ken-pyHKUMANBIK, ToNbiMAAYbILLUTAPMEH XYMBbIC iCTereHae Herisri
Kypanabl Kaknarbl YCTIHEH OpHaTbIIFaH YXaHe Byphbin BeKiTinin KoblnFaH
YXaFfanaa FaHa icke Kocyra bonagpi.

MNbllaKThl eLKaLLaH XanaHall KonMeH yctamaHrbi3. On yLwiH Tasanay
KblILWaFbIH KONAaHbIHbI3.

MaHbI3ab! ManimMeT!

Batbipmanbl 6neHaepai Tek KaHa TyMHYCKasbIK, ToNbIMAYbILLTapPMEH
KONAaHbIHbI3.

TonbiMaayblTapAbl Kypan TOKTaTbIbIN KOWbIFaHAA FaHa eHrisyre
HEMece LUbIFapbin anyra onagbl.

Batbipmansl 6nenzepai/apanactelpy anfbiH eLUKALLaH Kem-QyHKUMAMBIK
ToNbIMAAybILLTAP TabaFbiHa casbin XYMbIC ICTEMEHI3.

ApanacTbipy LUblHaAFb LWaFbIH TONKbIHALI NeLUTe KonaaHy YLUiH
yKapamzabl emec.

Ken-®yHKuMANbIK TonbiMAayblTap Tabarbl WaFblH TONKbIHAbI NeLTe
KOnAaHy YLUiH »apamabl eMec.

ByMbIMHBIH Ken-QyHKUMANBIK TONbIMAAYbILLTAP XUHAFbIHBIH KaKknarblH
eLLKaLlaH CyMbIK 3aTTapFa ManyFa XaHe blAbIC Xyy MallnHacbiHAa
Taszanayra 6onmanbl.

OnekTpOyiibiM eLLKALLaH apanacTelpbinaTtbiH eHiMAepai eHAey YLiH
KEPEeKTi yaKbITbIHaH y3arblpak, yaKkbIT 00¥bl KOChINbIN KOMbINIMaybl 1asbiM.

A\ OnektpbyibiM Hemece TonbiMAaaybiLTapAarsl Oenrinepai
MarbiHanapsbl
CakraHablpy! AiHanein TypaTtbiH Kypanaap.

TonTbipy GenimMLUECIHIH CaHblinaybl iLLiHE KONbIHbI3AbI
casiMaHbI3.

.
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XXannbl manimeTtTep

EKi »arbiHaH »aibin alwblHbI3.

A cyper

1 Herisri kypan

2 XKeni kabeni

3 AiiHasibiM CaHbIH peTTeyill
KyMbIC »KbInAaMAbIFbl €H TOMEHT (@)
YKoHe eH »korFaprbl (12) aiHanbIM caHbl
apacblHAaa caTtbiCbl3 peTTenin Kombina
anbiHaabl (TEK KaHa 4a TyvmeLliriveH
Gipre).

4 Kocy TyimeLdiri
a Petrenin otblpa anbiHaTbIH

Xblnaamaslk, ("3" aiHansiM caHbl
peTTeyilwimeH)
b Typ6o »binaamabiFel
Kocy Tyimetuiri (a Hemece b) 6ackinbin
TYpFaH yakbIT 6ovibl 6aTbipmarsl 6neHaep
KOCbI/bIN Typaabl.
Typ6o *binaamabirel embedan ycaTKbiw
YLiH KonAaHbinaabl (CaTty XMbIHTbIFbI
KypamblHza 6ap 6onca).

5 OkwaynayaaH WkiFapy TyAMeLLIKTepi
ApanacTbipy affblH LWbIFAPLIN any YLUiH
OKLLaynayAaH LblFapy TYWMELLIKTePiHiH
eKeyiH ae 6ip yakpiTta Bipre 6acbiHbI3.

6 Apanactbipy affbl
ApanacTblpy anfblH YCTIHEH eHrisin,
TONbIFbIMEH KOHABIPbIHbI3.

7 Apanactbipy affbiHbIH MblLLAFb

8 Apanactbipy LbIHaAFbI
ApanacTbipy LUbIHAAFBIMEH KYMBbIC iCTey
apKbibl apanacTblpbinarbiH eHIMAEPAIH
LuaLLblnybiHa o Bepinmeiiai.

9 Kaknarbl
©HAeniHreH eHimaepAi caxkTan any yLuiH
apanacTbipy LUbIHAAFbLIH YCTIHEH
KaKMaKneH Xaybin KOWbIHbI3.

Ken-$yHKUMANLIK, TONbIMAAYbILLTAP:
10 Tabak,
11 SM6eban nbiwarb
12 Juckini KOHABIPFBLINAPS! YLLIH KbICKYPBUIFbI
13 Auckini KOHABIPFLUTAP
a Kecy KOHAbIPFbLICH — ipi
b Kecy KoHAbIpFbICHl — ycaK,
¢ YcaTKbILL KOHALIPFLICH — opTaLla
d YKKiLLTEn Kecy KOHALIPFLICH! — ipi
14 YKerteri 6ap Kakmnak,
15 WUrepriw
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KonpaHy

Caxrarabipy!

Konaarbiiarsit KypbuiFbiiap actiiapsiHia

eLLIBp AOHEC IKEPTIEDI BOIMAYbI KAIKET.

® AnFaluKbl KonAaHy anasiHaH 6apbik,
BernLeKTepiH Tasanan abiHbi3.

Apanacrtblipy anFbl

ApanacTblpy afAfbl MaoHes, coycTap,
apanacTblpbliiFaH cycbiHaap, bananap
Taramaapebl, NicipinreH »emic nex
KeKeHiCTepAi apanacTbIpy YLUiH MaKcaTTasiFaH.
Kexxenep mMeH coprnanapasl esbenen
apanactbipy YLLUiH.

XKyMbic icTey YLWiH Kopan KypamblHAaFb!
apanacTbipy LWbIHAAFbIH KONAAHYbIHbEI3 1a3bIM.
Backa naibiKTbl biAbICTapAbl Aa
KonaaHyblHbI3Fa Gonagei.

[ cyperi

e Keni kabeniH TONbIFbIMEH a3bin anblHbI3.

® ApanacTbipy anAfblH Herisri Kypan yCTiHeH
KOMbIM, TONbIFLIMEH KOHABIPBIHbI3.

® DbyiibiM aibIpbiH 3NEKTP KyarT XKyheciHe
KOCbIHbI3.

® A3bIK-TYNiK eHiMAepiH apanacTbipy
WbIHaAFbIHA HeMece Backa Gip OuiK
bIALICKA CaNlbIHbI3.

[ ] ©HaeneriH asbiK-Tynik eHimaepiHae Bipas
CYMbIKTBIK 6ap 6onFaHaa 6neHzaep
YKYMBbIChI KaKcblpak 6onaabl.

® O3iHi3 KanaraH aHanbIM CaHblH alHabIM
caHaap petTeyilli apKbinbl enrineHis
(E3-5 cyperi).

CyMbIKTbIKTapAbl, bICTHIK,
apanacTbipbinaTtelH OHIMAEPAi eHaereHae
»KoHe 6acKa eHimaepAi KockaHaa
(MbICcanbl HOrypTKa MIOC/IM KOCKaHAA)
TOMEHIPEK anHanblM CaHHbIH KOWbINybI
nasbim.

YXorapblpak anHanbIM caHAapbIH
KaTTblpak, asblK-TyNiK OHIMAEpPiH eHAey
YLUIiH TaHAay naseim.

® Bartbipmaribl 61eHAep MEH LUbIHAAKTI
Bepik ycTan TypbiHbI3.

e bartbipmansl 6neHaepai e3iHi3 KanaraH
Kocy TyiMMeLwiriH 6acy apKelibl icke
KOCbIHbI3.

[i] ApanacTbipy LLbHAAFLI acTbiHAA "KaAana
COopbINbIN KanybIH" GonabipMay YLUiH
6neHzepai icke Kocy yakeiTra 6neHaepai
6ipas kuFawTan ycrayblHbI3 nassiM. Kocy
TyMMeLUiri 6acbinbin TYpFaH yakbIT 6o#bl
BneHaep Kocblbin Typa Gepeai.
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[i] ApanacTblpbinarbiH eHiMAEPAIH
LaLbInbIn KeTyiH 6onabipMay YLUiH Kocy
TYMMELLIriH TEK apanacTblpy anArbl
apanactbipbinaTbiH eHIMAEP iLiHe
BaTbipbinFaHaa FaHa 6acybiHbI3 KEpeK.
ApanacTbipblnarbiH eHiIMAEPAEH LUblFapy
anzblHaH 6neHaepai binFu anabiMeH
OLLIpIN KOIObIHbI3 KEPEK.

® OHaeyai aAKTaFaHHaH KeRiH Kocy
TyMMeLviriH 6ocaTbiHbI3.

HyMbICTaH KeniH:

® ByiibiM aibipblH 9NEKTP XYHAECIHEH
aKbIPATbIHbI3.

e OklwaynayaaH WbiFapy TyMMeLliriH 6achbin,
apanacTblpy anfblH Herisri KypanaaH
LbIFAPbIHbI3.

Ken-¢pyHKUMANLIK, TonbiMaaybILLTap

Ken-®yHKUMANBIK ToNbIMAAYbILITAP a3bIK-TYSiK
OHIMIEpPIiH Kecy )oHe YKKiLTen ycarty yLuiH
»apamasl.

OTKIp nbiLLaK/aiRHa/IBI TYPATLIH

JKeTeri apKbi/ibl JKapanaHy Kayioil!
)Kymbic 6apbiCbIHAA eLIKALLaH TabaK fLuiHe
KOJIbIHbLIZABI CA/IMAHbI3. OHIMAEPAI UTEPY
VLLIH SPKALLIaH MTEDITLLTI KONAAHBIHbI3.
OLUpiNIreHHEeH KeWiH OYHibiM JKeTeri a11i e
Oipas yaKeiT Oovibl icTen Typagsl. Kypan
O6/ILLIEKTED] MEH KOHAIPFLIIAPLIH TEK KaHA
JHETEIT TO/IbIFbIMEH TOKTaraHAa FaHa
aybICTblPbIHbI3.
Ker-@yHKUMATIbIK TOSIBIMAAYBILLTAPMEH
JKYMBIC [CTEreHAE HErI3IT Kypanabl KaKnars!
YCTIHEH OpHATbIIFAH IKOHE Oy bl OeKITifmin
KOHbIIFaH XKarAaknaa rana Icke Kocyra
6on1afel.

Caxrangvsipy!

Kor-@yHKUNAIIBbIK TOTBIMAAYbILLTPLIH TEK
KaHa TOJIbIFbIMEH JXNHAJIbIIN OpHarbliFaH
KalnbiHAa KOSAaHbIHbI3!

CarraHaeipy!

ETTi yeaKrarn typay anabiHAaa anibiMerH
LUEMIPLLIEKTED, CYHEKTED MEH CIHIPIEDIH a/ibil
TacTaHbi3.

Ken-@yHKUHATILIK TONBIMAAYbILLTAP 6Te KaTTbl
OHIMAEPAI (KOpe ASHAEPI, LLIOMbIP, MyCcKaT
JKAHFAKTAPbl) MOHE My3AaTbliiFaH 6HIMAEDAI
(MBICasIbI KEMIC HEMECE OChIFAH YKCACTap)
yeary yLuiH apamisl emec.
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OMmb6eban nblwarb

€T, KaTThl ipiMLLIK, NWA3, TaTbiMAbINap,
capbIMCaK, XXeMiC, KOKeHIC, XaHFaKTap,
B6asampapabl ycarty yLiH.

Kectegne (Id cyperi) GepinreH eH xorapbl
KefieMi MeH eHAey yaKplTTapblHa MiHAETTi
TYpAe Hasap ayAapbin opeKkeT eTiHis.

OTKIp MbiLLaK SPKBUIbI IKAPASIAHY
Kayioi!
BMbebar nbiLLaKTbIH KY3AEPIH eLUKaLLaH
KOJIbIHBIZ0CH YCTaMAaHbI3.
BMbebar MbiLLaKTbI TEK KAHA OHbIH
MIACTMACCAAaH IKACasIFaH TYTKACIHAH
ycrayra 6onasebl.
[TbiLLaKTbI eLLKALLIAH HallaHaLL KOIMEH
yeramanrbiz. OJ YLLIH Ta3anay KbilLLaFbIH
KOJIAAHBIHbI3.

cyperi

® TabaKTbl TEriC KaHe Ta3a XyMbIC YCTiHe
KOMbIHBI3.

® OwmOeban nblarblH eHrisiHi3.

® A3bIK-TYNiK OHIMAEPIH CalbiHbI3.

Carrarabipy!

KaKnaKTsiH AypbIC OPHATLIYbIH KAMTAMACHI3

ere any yLuiH emoebar nbiuarbl TabakTa Typa

ryp yol kepex ([8-3 cyper).
KaknaxTel Tabak ycTiHeH opHarein, carar
Tini 6afFbiTbiHa KapPChl, TONbIFEIMEH
eHrisinrexLue aeiiH BypbiHbI3.
TabakTarbl a3blK-TyNiK OHIMAEPIHIH Kenemi
YKOFapbl 6oNFaHAa KaKnakThl eHrisin xaby
6ipas kubIHbIpaK, 6onybl MyMKIH. Kepek
6onca, KaknaKTblH TOMEHT XaFbiHAaFb
YL-KanakTbl iniHicy MydTacbiH AypbiC
opHanacy epiHe 6ypbiHbI3.

® Herisri Kypanabl KOHALIPFbLI YCTIHE EHrisin,
TONbIFLIMEH KOHALIPbIHbI3.

® TepriluTi eHrisiHis.

® byibiM aibIpblH 9NEKTP Kyart XKyiheciHe
KOCbIHbI3.

® Herisri Kypanabl xeHe ambeban
ycaTKpILWThl Bepik ycTan Typhbir,
3neKTpOyMbIMALI icKe KOCbIHbI3 (Typ6o
bINAaMAbIFbI).

® OHiMAepAi KOChIN TONTbIPY YLUIH KOCY
TyMMeLLiriH 6ocaTbiHbI3. INEKTPOYHbIM
TOKTarFaHLa AewiH KyTiHi3.

® UrTepriwwTi WwWhiFapbIin ansin, eHiMaepAi
TONTBLIPY CaHblnay apKbiibl neHaep iliHe
CablHbI3.
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® OHaeyai aAKTaraHHaH KeriH Kocy
TyiMmeLliriH 6ocaTtbiHbI3.

XyMbICTaH KeiH:

® ByibiM aibipblH 3NEKTP XKyheciHeH
XKbIpaTblHbI3.

e OkwwaynayaaH 6ocaty TyiMeLLiKTepiH
Bachin, Herisri Kypanbl KOHAbIPFbIAaH
LUbIFAPbIN aNblHbI3.

e KaxnakTbl carart Tini 6arbiTbiMeH Bypebin,
TabaKTaH LbIFapbiHbI3.

e Owmbeban nbllarbiH NnacTMaccasaH
yKacarnraH TyTKacblHaH ycTai oTblpbin
LUbIFAPbIHbI3.

Ouckini KoHABIpFeINapsl 6ap
KbICKYPbUIFbI

Kecy KoHABIPFLICHI — ipi

Keneci eHimaepAi Kecy yLUiH aiHanbiM caH
peTTeyiLLliH TOMEH aiHasbiM CaHbIHa KOWbIHbI3:
KuAp, cabis, kapTon.

Kecy KOHABIPFLICH — yCaK,

Keneci eHimaepai kecy yLLUiH aiHabIM caH
peTTeyilliH TOMEH aiiHanbiM CaHblHa KOMbIHbI3:
KMAP, co0i3, Kbi3bINLLa, KoZiLL.

YcaTKbill KOHAIPFbICH — OpTaLla

Keneci enimaepai ycary yLuiH anHanbiM caH
peTTeyilliH XoFapbl akHabIM CaHblHa
KOWbIHbI3: anma, cabis, ipiMLuik, akbac
KblpbIKKabaTthl.

YKKiLLTen Kecy KOHALIPFLICH! — ipi

Keneci eHimaepai yKKiITen Kecy yLuiH
avHanblM CaH peTTeyilliH XXoFapbl aiHanbiM
caHblHa KOoMbIHBI3: KapTon KocklnybiMeH y36e
Kamblp KeCcneci yLiH KapTon, KapTon
KyMMaKTap; nicipinmereH eHimaepaeH
»xacanatblH canatrap YLUiH XeMic neH
KOKBHiC.

Kecreane (Id cyperi) GepinreH eH »orapbl
Kenemi MeH eHAey yaKbITTapbiHa MiHAETTI
TYpAe Hasap ayAapbin SpeKeT eTiHi3.

OTKIp MbILLIaK aPKbITbI XHaPaNaHyY

Kayior!
SBclpece 6/16HAEP KOHABIPFLIIAPBIH
KonAaHraHAa eTe abaisiarn peKETTeHyIHI3
Kaxet! KOHAbIPFbIHBI KbICKYPbIIFBIFA
CHIT3I eHAe KOHAbIPFbIHBIH HbICaHbl MeH
OpHAaNIacybIHa HA38P ayAapybIHbI3 1a3bIM.
KbICKYPbIIFbIHBI TEK KAHA OHbIH YCTay VLLUiH
apHasiFaH HayalLa TyTKanapbIHaH YCTaHbI3.
TonTbipy 6esiMLLECIHIH CaHbIIaYbI iLLIHE
KOJIbIHBI3ABI CaIMAaHbI3. GHIMAEPAI UTEPY
VLLIH TEK KaHa UTEPIILUTI KO/IAAHbLIHbI3.
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Caxrarabipy!

Ore KarTbl asbiK-TYJIiK OHIMAEDA! (MbICa/IbI
rapmesan [piMLLIr, LLIOKOaLA) ANCKINT
KOHAbIPFLIIAPMEH YCAKTAYFA BOIMANAbI.
TanLubIKTs! a3bIK-TY/IIK OHIMAEPAI (ITMA3 KOHE
JKaNNaK KMAKTbLI TMA3, Oa/IABIPKOK, payFralLl)
BHABY YLLIH ANCKITT KOH/ALIDFBINAPS! OjpLuama
FaHa XMapamasl.

B3] cyperi

® TabaKTbl Teric )XoHe Tasa XKXYMbIC YCTiHe
KOWMbIHbI3.

® O3iHi3 KanaFaH KOHAbIPFbIHbI
KbICKYPbINIFbIF EHi3iHi3.

KOHABIPFLIHBIH, HBICAHBI MEH
OpHanacybiHa Hasap ayAapblHbI3
(2-1 cyperi)!

® KbICKYPbINIFbIHBI OHbI YCTaY YLUIH apHanfaH
Hayalua TyTKanapbiHaH ycTan oTbIpbin,
TabaK iLLiHe eHri3iHi3.

e KaknakTbl Tabak ycTiHeH opHanacTbipbir,
carar Tini 6arbiTbiHA KAPChbl, TONbIFLIMEH
eHrisinreHwe aeiH BypbiHbI3.

Heriari Kypanabl KOHABIPFbI YCTiHE EHrisin,
TONbIFLIMEH KOHABIPBIHbI3.

ByMbIM aibipblH SNEKTP KyarT XKyheciHe
KOCbIHbI3.

® O3iHi3 KanaraH aHanbIM CaHblH alHabIM
caHAap peTTeyilli apKbibl TaHAAHbI3.

® Herisri Kypanabl XaHe Ken-OyHKUMANbIK,

ToNbIMAAybILLTapbIH Bepik ycTan Typbin,

3neKkTpOyMbIMAbI iICKE KOCHIHbI3.

Kecy Hemece ycary yLUiH apHanFaH

eHiMaepai TONTLIPY CaHbinaybl apKelbl

6neHaepre casbiHbI3.

® Kecy Hemece ycarty YLUiH apHaFaH
eHiMZepAi Tek KaHa uteprilneH Gipas
6aca oTblpbIN UTEpPIHi3.

CaKrangsipy!

KecineriH Hemece ycaKkranarsiH 6HIMAED

KbICKYPBIIFbIFA JKETIII, TOJIbIIT KETKEHIHLLIE

J64iH TabaKTsl 60CATbII OTHIPLIHBIS.

® OHaeyai aAKTaFaHHaH KeniH Kocy
TyiMeLliriH 6ocaTtblHbI3.

HyMbICTaH KeniH:

® ByibiM aibipblH 3NEKTP XYWECIHEH
aKbIPaTbIHbI3.

e OkwaynaynaH 6ocary TyWMeLLiKTEpiH
Bacbin, Heri3ri Kypanbl KOHAbIPFbIAaH
LUbIFAPbIN anbiHbI3.

e KaknakTbl carart Tini 6arbiTeiMeH Gyphbin,
TabakTaH LblFapbiHbI3.
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® KbICKYpPbINFbIHbI OHbI YCTaY YLUIH apHasnFaH
Hayalua TyTKanapbliHaH ycTan oTbIpbir,
TabaKTaH KeTepe OTbIpbIN LblFapbIHbI3.

® KbICKYpbINFbIHBI ayAapacTbipbir,
KOHABIPFbIHBI aCThIHFbLI XKaFblHaH 6aAy FaHa
6aca oTbipbin WhiFapbiHbi3 (@ cyperi).

Tasanay
Heriari kypan MeH acnanrap

Caxranabipy!

ByribIMHBIH HErf3ri KypasibiH eLUKaLLaH CyblK

3arrapra Masnyra XoHe biabiC Xy

MalLLMHACKIHAA Ta3anayFra 60Manssi.

Bymer 1asanay KypasbiH KongaHO6aHbI3!

Yerinepain Oy3biibin KETYIHe anapybl MyMKiH.

ELubip Kbipa anarbiH 1azanay OyubiMaapsIH

KOIAaHOAHbI3.

[ ] Kbl3bin opamkanbipak, »aHe cabia CUAKTI
eHiMAepAi eHAereHae nnactMaccajaH
yxacanraH GenLueKTepiHiH 60ANbIN KeTyi
MYMKIH — onapabl eciMaik Taram ManabiH
BipHeLLIe TaMLLbICHI apKblfibl KETipyre
Bonaabl.

® ByiibiM aibipblH 9NEKTP XYHAECIHEH
ablpaTbiHbI3!

® Herisri Kypanabl binFanabl LWybepexneH
CYPTiN, 0AaH Ke#iH KypraTbin CypTiHis.

® ApanacTbipy LblHAAFAHBIH bIABLIC XYY
MalLMHacklHAa XyyFa 6onaabl.

® ApanacTbipy aArblH biAbIC Kyy
MallMHacbiHAA HEMeCe aFbin TypFaH cy
acTbiHAA KblLLaKNeH TasanaHbi3.

® ApanacTbipy affblH, iLliHe Kipin KanFaH
CYAbIH afFbiN LWbIFYbIH KAMTamachI3 eTy
YLUIiH, AypbIC KannbiHAA (apanacteipy
aAFbIHbIH NbILLAFBIH YXOFapPbIFa Kapaw
KOWMbIM) KypFaTbiHbI3.

Ken-pyHKUMANBIK, ToNbIMAAYbILLTAP

Caxrangvsipy!

ByribIMHBIH KOI-@yHKUMATIBIK

TONBIMAAYbILLITAP HUHAFbIHBIH KAKNAFbIH

ELUIKALLIAH CYHbIK 3aTTapFa MasyFra HOHE biAbIC

JKYY MALLMHACKIHAA Ta3anayra 60IMansbi.

e KaknakThl TeK KaHa binFanabl WybepeKneH
CYpTiN, arFbin TypraH cy acTeiHaa 6ipas
LIabIN anblHpI3.

® Tabak, smbeban nbiLLars,
KbICKYPbINFbIIapbl MEH AUCKIni
KOHABIPFLINAPbI bIALIC XYY MalLUMHaCLIHAA
YKyyFa »xapamabl.
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e [InactmaccaaaH »kacanraH GerLexkTepiH
bIZBIC YKYY MalLMHAChIHAA KbICTaHbI3 - Byn
onapablH HbICaH MeH TypiepiHiH e3repin
KeTyiHe anapybl MYMKIH.

Karte meH 6eret 6onFaH
YKaFaainapaarbl KeMek

Karenep meH Lllewy xonaaphl
GereTrep

OnekTpByiibiM  LLlamaaaH apTbiK XKyMbICTaH

KonaaHy KOPFay YYWeci iCke KOoCynbl.
BapuicbiHaa @ OnekTpOyiibiMabl eLuipin,
ewlipineai. YKeNi anblpbIH 3NEKTP TOK,

Gepy XyheciHeH
KbIpaTbIHbI3.

® lllamanaH apTbiK,
YKYMbICTaH KOpFay Xy#eciH
eLuipy YLUiH
aneKkTpOyMbIMAbI LiaMameH
1 carar 00¥bl CybITbIMN
anbiHbI3.

® OnektpOyibiMabl KaiTa
iCKe KOCbIHbI3.

Karenep MeH Gerettep ocblaaH KeliH ae
>KOMblNIMaca TeXHUKaIbIK KbI3MET KepceTy
opTanbiFbiMeH xabapnacbiHbi3.

Taram peuentrepi MeH
KeHecTep
MaroHes

Kypan: ApanacTtbipy asfbl

1 )KyYMbIPTKA (Capblybl3bl MEH arbl)

1 AK (ac Kachblk) KbiLa

1 AK, NMMOH LUBIPbIHBI HEMECE CipKe Cybl

200-250 mn eciMAiK Manbl

e3iHi3 KanaraHLua Ty3, BypbiLL

OHimaep BipKenKi XbiNbibIK AeHreae Gonybl

Kaker!

® OHiMAepAi WbIHaAKKA CalblHbI3.

® Bartbipmarsl 6neHaepAi WelHaAK eaeHiHe
YCTiHEeH eHrisin, apanacna Bipkenki
AMyNbCUAFa aiHanFaHLwa AeriH Kocbin
TYPbIHbI3 (TYpOO XKbINAAMABINbIFbI).

e Kocbinbin TypraH 6neHaepai mavioHes
naibiH 6orFaHLLIa AeliH aKkbIPbIH FaHa
apanacnaHblH *KOFapFbl LLETIHE AeMiH
KeTepe XoHe KaiiTa 6aTbipbin OTbIpbIHbI3.
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KeHec: MaitoHesai ocbl peuent GoibiHLLIA
YMbIPTKaHbIH TEK Capblybl3bIMEH Ae
JaibliHaaybiHbisFa 6onaabl. byn »xarnanaa
eciMAaiK ManablH GepinreH KenemiHiH
YapPTbIChIH FaHa KOCbIHbI3.

KekeHic ke)keci

Kypan: Apanactbipy aAfbl

300 r kapTon

200 r cabis

1 KiluKeHTa 6anablpKeK

2 Kpl3aHak,

1 nunAas

50 r capbl main

2ncy

©3iHi3 KanaraHLua Ty3, GypbiLL

e KbizaHakTapablH KabbiKLLanapbl MeH
[9HAEPIH anbin TacTaHbI3.

® TasanaHraH }oHe XXybIIFaH KeKeHicTepAi

KeceKTepre Kecin, bICTbIK capbl Maiaa

OYKTbIPbIHBI3.

Cy KocbiMn, Ty3AaHbI3.

BapnbirbliH 20-25 MUH. 60#bI NiCipiHi3.

KacTpenai newiteH anbiHbI3.

KerxeHi GneHaepmeH KacTtpen iwiHae

esbernen apanacrblpblHbI3.

® Ty3 6eH BypblIThIH AOMiH Kepin, Kepek
Bonca, onapabl TaFbl KOChIHbI3.

yKa KyWiMak Kamblpbl

Kypan: Apanactbipy aArbl

250 mn cyt

1 XyMbIpTKa

100 r yH

25 r epiTinin, CybITEINGIN anblHFAH capbl Maw

® OHimaepaiH 6apnbiFbiH KepCEeTINreH peTi
BoWblHLLA LUbIHAAKKA canbir, BipKenKi
Kamblp naiaa bonraHwa AemiH
apanactblpblHbI3.

CytneH apanacTbipbliiFaH cycbiHAap

Kypan: Apanactbipy aArbl

1 cTakaH cyt

6 faHa ipi KynnbiHan xwuaeri

Hemece

10 naHa TaHKypan »xuaeri

1 6aHaH (GenekTen KecinreH)

® OHiMAepai LWhbiHaAKKa canbin
apanacTtblpblHbI3.

® O3iHi3 KanaraHLa KaHT KOCbIHbI3.

KeHec: CyT wapbartsiH AaibiHAAY YLUIH OFaH

ZoMarak, ac Kachlk, 6anmyszaak KochlHbl3

HeMece eTe CybIK CYTTi KOnAaHbIHbI3
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Kanere »xapary 6oibiHLwa

HyCKaynap
Byn 6yibiM eyponanblk, “OnekTp
YKOHE 3IEKTPOHUKANbIK KONAaHFaH
= OV/bIMAApel Typansl” 2012/19/EG
AvpeKTuBacbiHa caw (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
BenrineHrex.
Byn anpekTuBa KonaaHraH ByiibiMaapabl
Eypona Oparbl 6oMblHLLA Kabbinaay XeHe
KawTa eHaey yLiH weHbepnepiH Genrinenai.
Kasipri yakbiTtarsl MyMKiH 6onFaH kegere
yaparty xonaapbl Typanbl ManiMeTTepAi
aneKTpOyibiM AyKeHiHi3ae Hemece e3iHi3AiH
eprinikTi oKiMLLiNIK opbiHAapbIHAA cypan
Gine anachbis.

Keninaeme waptrapeol

Byn 6yibiM yLIiH ocbl ByiibiM caTbifbIn
anbIHFaH engeri GpupMambI3aibliH eKinaikrepi
LWblFAPFaH Keningeme WwapTrapbl KonAaHbl-
nagel. Keningeme wapTirapbiH 63 KanaraHbl-
HbI3LLA Bp yaKbITTa e3iHi3 OyibIMAabl caTbin
anFaH anekTpOyibiMaapblH AYKEHiHi3ae
Hemece dupmambl3ablH CON enaeri exingi-
rinae cypan 6inyiHisre 6onaapl.

lepmaHuA yLiH Keningeme LiapTTapbl MeH
MEeKeH-Xannap TisiMiH KiTanwaHblH apTKbl
BeTiHae Taba anacekl3.

CoHbIMeH Katap, Keninaeme LaptrapbiH
Fanamropa Aa, oCblHAa KepceTiireH
¢dvpMambl3abiH Be® MeKeH-Kalbl acTbiHAa
Taba anacol3. Keningeme KbI3MeTTepiH any
YLUiH 9p »arFhavwAaa catbin any Typasbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan eTineai.

O3repTynepain 6ap 60nybl MyMKiH.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgeréte

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@

bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Sasdall 4y ol i slay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgeréte

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

1114
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ¢ s 4Sles
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBasi TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

%

—

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomeésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 714

Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

26.11.14 %%?
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FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TnAépwvo: 181 82
(AoTIKA xpEwon)
www.siemens-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk
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HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:+361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax:+361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, D8"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, #Rd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
WwWWw.sminor.is

%

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢t

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg
Tel.:26349 300

Fax: 26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv
MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio”
yn. Lycesa 98

2012 KnwunHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
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MK Macedonia, MakegoHusi
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckasn 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, FTNi

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH His$ni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

%

—

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Gicretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik géstermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com

26.11.14 {%?
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Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberihrt. s|emens-|nfo-l|ne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaf nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlckzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu (ibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) flir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fiir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie liber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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