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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest dla robota kuchennego MUMS5... .
Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota kuchennego MUMS... .
Niniejsze wyposazenie nadaje sie do mielenia oraz mieszania surowego

i gotowanego miesa, stoniny, drobiu i ryby. Nie uzywac do przetwarzania
innych przedmiotow lub substanciji oprocz tych zaleconych przez producenta.
Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta mozliwe sg
dalsze zastosowania.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Nie wktadac rak do otworu wsypowego; do popychania produktow uzywac
zawsze popychacza.

Przystawke do mielenia zdejmowac/naktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wytaczone.

Wazne!

Przystawke do mielenia uzywac tylko w przedstawionej pozycji robocze;.
Przystawke do mielenia mozna uzywac tylko wtedy, gdy jest kompletnie
zmontowana.

Przystawke do mielenia sktadac¢ oddzielnie a nie na urzadzeniu podstawowym.

Opis urzadzenia Ochrona przed przecigzeniem
Prosze otworzyé sktadane kartki Zabierak wyposazony jest w naciecie (miejsce
z rysunkami. przewidzianego przetomu) zapobiegajace
Rysunek & wiekszemu uszkodzeniu urzadzenia w przypadku
1 Przystawka do mielenia miesa przeciazenia przystawki do mielenia miesa.

a Nakretka W razie przeciazenia zabierak tamie sie w tym

b Sitkoe(ére dnica otworu 4,5 mm) miejscu. Zabierak mozna jednak tatwo wymienic.

c Noz ' Nowy zabierak mozna naby¢ poprzez serwis.

d Slimak z zabierakiem ® Odkreci¢ $rube mocujaca znajdujaca

e Dzwignia blokady sig przy Slimaku.

f Uszczelka ® Wymienic zabierak.
2 Taca wsypowa ® Przykreci¢ srube mocujaca.

3 Popychacz

Wyposazenie dodatkowe

4 Przystawka do wyciskania owocow

5 Przystawka do wyciskania ciastek

6 Przystawka do tarcia

7 Sitka (Srednica otworu 3 mm oraz 6 mm)
Rysunek [

Pozycja robocza

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Obstuga

® Przed pierwszym zastosowaniem doktadnie
umyc¢ przystawke do mielenia miesa, patrz
rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.

® Przystawke do mielenia miesa zmontowac
w przedstawionej kolejnosci (rysunek [).
Nakretki nie dokrecac zbyt mocno.

® Wiozy¢ uszczelke. Przestrzega¢ wtasciwego
natozenia (rysunek [€)!

Rysunek []

® Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy blokade N
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozyciji 4. ‘B.

® Natozy¢ na naped przystawke o
do mielenie migsa.
Zwracac uwage na potozenie zabieraka
w stosunku do napedu. W razie potrzeby
lekko przekrecic zabierak. Nakretka nie moze
by¢ przy tym catkowicie dokrecona!

® Przystawke do mielenie miesa przekrecic

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek

zegara.

Nacisna¢ dzwignie blokujaca.

Teraz catkowicie dokrecic nakretke.

Natozy¢ tace wsypowa,.

Pod otworem wylotowym przystawki

podstawi¢ miske lub talerz.

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Nastawic przetacznik obrotowy na zakres 7.

Potozyc¢ na tacy wsypowej produkty spozywcze

przeznaczone do przetworzenia.

Do popychania produktow uzywac

popychacza.

Uwaga!

Nie wolno przetwarzac¢ zadnych kosci.

Wskazéwka: Mieso na tatar mieli¢ dwa razy.

Po pracy

® \Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Dzwignie blokujaca odchyli¢ do gory.

® Przystawke do mielenia miesa przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara i zdjac.

® Umyc przystawke do mielenia migsa.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!
Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw
czyszczgcych. Powierzchnie moga ulec
uszkodzeniu.
Przystawki do mielenia miesa i pojedynczych
czesci nie mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
® Odkrecic¢ nakretke gwintowang i roztozy¢
przystawke na czesci.
® Pojedyncze czesci nalezy umyé recznie
i natychmiast wysuszyc.

Wyposazenie dodatkowe

(do nabycia w sklepach specjalistycznych)
Uwaga!

Elementy wyposazenia dodatkowego
montowac zawsze bez noza i sitka.

Prosze przestrzegac¢ wszystkich wskazéwek
zawartych w rozdziatach ,Dla wiasnego
bezpieczenstwa®, ,Po pracy” wzglednie
.,Czyszczenie i pielegnacja“.

Przystawka do wyciskania owocoéw

do wyciskania soku np. z owocow jagodowych,

pomidorow, jabtek, gruszek, owocow dzikiej

rézy (owoce dzikiej rozy nalezy przed wyciskaniem

gotowac ok. 1 godzing). Uzyskany przecier nadaje

sie szczegolnie dobrze do przygotowania

marmolady.

Rysunek 3

® Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia miesa.
Zwrdcic¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesci i ich kolejnosc¢ przy montazu przystawki
do wyciskania owocow.

® Najpierw nalezy tak odkreci¢ srube mocujaca,
aby jeszcze mokre wyttoki wyptywaty
swobodnie.

® Nastepnie $rube mocujaca nastawi¢ w taki
sposob, aby wychodzity wyttoki o zadanej
wilgotnosci.

® Potozy¢ natacy wsypowej produkty spozywcze
przeznaczone do przetworzenia.
Do popychania produktow uzywac
popychacza.

® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na zakres 7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Przystawka do wyciskania ciastek

do formowania herbatnikow i kruchych ciastek.

Rysunek @

® Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia migsa.
Zwroci¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesciiich kolejnosc przy montazu przystawki
do wyciskania ciastek.

® Ciasto przygotowane do formowania potozy¢
na tacy wsypowej. Do popychania produktow
uzywac popychacza.

® Przefacznik obrotowy nastawi¢, w zaleznosci
od konsystenciji ciasta, na zakres 4 lub 5.

® Wychodzace, uformowane ciasto odbierac
deseczka do krojenia. Jezeli ciasto wychodzi
zbyt szybko, wylaczy¢ na chwile urzadzenie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Przystawka do tarcia

do tarcia migdatow, orzechéw i wysuszonego

chleba lub butek.

Uwaga!

Trze¢ tylko suche orzechy i migdaty - tylko

w matych ilosciach!

Rysunek [€

® Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia miesa.
Zwroci¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesci i ich kolejnosc¢ przy montazu przystawki
do tarcia.

® Potozy¢ natacy wsypowej produkty spozywcze
przeznaczone do przetworzenia.
Do popychania produktow uzywac
popychacza.

® Przefacznik obrotowy ustawi¢ na zakres
3lub 4 - wzaleznosci od twardosci produktow
spozywczych.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Pro Vasi bezpecnost

Toto prislusenstvi je uréeno pro kuchynsky robot MUMS... .

Dodrzujte navod k pouziti kuchynského robota MUMS5... .

Toto prislusenstvi je vhodné na mleti a promichani syrového a vareného masa,
slaniny, driibeze a ryb. Nesmi se pouzivat ke zpracovani jinych véci prip. latek.
Pri pouziti dil(l prislusenstvi schvalenych vyrobcem jsou mozné dalsi aplikace.

A\ Bezpeénostni pokyny pro tento spotiebié

Nebezpedi poranéni!

Nesahejte do plnici Sachty, k zatlaceni vzdy pouzivejte péchovadlo.
Mlynek na maso nasazujte/sundaveijte pouze za klidového stavu pohonu.
Dulezité!

Mlynek na maso pouzivejte pouze v uvedené pracovni poloze.

Mlynek na maso pouzivejte pouze v kompletné smontovaném stavu.
Smontovani nastavce mlynku na maso nikdy neprovadéjte na zakladnim
spotrebidi.

Prehled Ochrana pred pretizenim
Odklopte prosim na maso strany. Aby se pfi pretizeni mlynku na maso zabranilo
Obrazek I vétSimu poskozeni Vaseho spotrebice,

je na unaseci zarez (misto zadaného zlomu).

1 Nastavec masového mlynku e, S L ;
Pri pretizeni se unase¢ na tomto misté zlomi.

a Sroubovaci prstenec . )

b Dérovany korioué (prdmér dér 4,5 mm) Una§eo v§aI§ I_Z e Iehce'na’ihra'dlt. L .

c N Novy unasec je k dostani v zakaznickém servisu.
d Snek s unasecem ® Odsroubujte upeviovaci Sroub na Sneku.

e Aretadni packa ® \ymeénte unasec.

f Tésnéni ® Upevnovaci Sroub pevné zasroubuijte.
Plnici miska

Péchovadlo

vlastni prislusenstvi
Nastavec na lisovani ovoce
Nastavec na vyrobu stiikaného peciva
Nastavec na strouhani
Dérované kotouce
(pramér dér 3 mm a 6 mm)
Obrazek [
Pracovni poloha

NoO NN

6 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Obsluha

® Pred prvnim pouzitim mlynek na maso
dtikladné ogistéte, viz “Cisténi a osetiovani”.

® Smontujte nastavec mlynku na maso
v zobrazeném poradi (obrazek IN).
Sroubovaci prstenec Uplné pevné neutahuijte.

® Viozte tésnéni. Dbejte na polohu (obrazek [@)!

Obrazek [B]

® Stisknéte uvolnovaci tlacitko a umistéte
vyklopné rameno do polohy 4. :ﬁ

® Nastréte mlynek na maso na pohon.

Dbejte na polohu unasece k pohonu.

V pripadé potfeby unasec trochu pootocte.

K tomuto ucelu nesmi byt Sroubovaci prstenec

pevné zasroubovan!

Pootocte mlynek na maso proti sméru pohybu

hodinovych rucicek.

Stlacte doll aretacni packu.

Nyni Sroubovaci prstenec pevné utahnéte.

Nasadte plnici misku.

Postavte pod vystupni otvor misku nebo talir.

Zastréte sitovou zastréku.

Nastavte oto¢ny prepina¢ na stupen 7.

Potraviny ke zpracovani viozte do plnici misky.

K zatlaCeni pouzivejte péchovadlo.

Pozor!

Nezpracovavejte Zadné kosti.

Tip: Tatarsky biftek pomelte dvakrat.

Po ukonceni prace

® \/ypnéte spotrebi¢ otocnym prepinacem.

® Odklopte nahoru aretacni packu.

® Pootoc¢te mlynek na maso ve sméru pohybu
hodinovych rucicek a sundejte jej.

® \/yGistéte mlynek na maso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cisténi a udrzba
A Pozor!
Nepouzivejte zadné drsné Cistici prostiedky.
Povrchové plochy se mohou poskodit.
Mlynek na maso a jednotlivé dily nejsou
odolné vici myti v myéce nadobi.
® Povolte Sroubovaci prstenec a nastavec

rozeberte.

® Jednotlivé dily ru¢né umyjte a okamzité
osuste.

Zvlastni prislusenstvi

(k dostani v odbornych obchodech)

Pozor!

Smontujte dily pfisluSenstvi vzdy bez noze

a dérovaného kotouce.

Dodrzujte vSechny dfive uvedené pokyny

tykajici se kapitol “Pro Vasi bezpe&nost”,

“Po ukonceni prace”, prip.

“Cisténi a udrzba”.

Nastavec na lisovani ovoce

na vylisovani napfr. bobuli, rajcat, jablek, hrusek,

Sipk (Sipky pred lisovanim varte po dobu

1 hodiny). Ziskané ovocné pyré je vhodné

zejména k vyrobé marmelady.

Obrazek @

® Pripravujte jak je popsano u nastavce mlynku
na maso. Pfi smontovani nastavce na lisovani
ovoce dbejte na potrebné jednotlivé dily
a poradi.

® Nejdrive otevite upevnovaci Sroub tak daleko,
aby mohly odtékat jesté vihké matoliny.

® Potom nastavte upevnovaci Sroub tak, aby
matoliny vychazely s pozadovanou vihkosti.

® Potraviny ke zpracovani viozte do plnici misky.
K zatlaéeni pouzivejte péchovadlo.

® Nastavte oto¢ny prepinac na stupen 7.
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Nastavec na vyrobu stiikaného

peciva

na tvarovani tésta na placicky nebo kiehkého

tésta.

Obrazek @

® Pripravujte jak je popsano u nastavce mlynku
na maso. Pri smontovani nastavce na vyrobu
stfikaného peciva dbejte na potiebné
jednotlive dily a poradi.

® Deijte tésto na zpracovani do plnici misky.
K zatla¢eni pouzivejte péchovadlo.

® Podle konzistence tésta nastavte oto¢ny
prepina¢ na stupen 4 nebo 5.

® \/ystupuijici, formované tésto odebirejte
s pomoci kuchynskeého prkynka.
Pokud tésto vystupuje prilis rychle, kuchynsky
robot kratce vypnéte.

Nastavec na strouhani

na strouhani mandli, ofech(l a suchého chleba

nebo housek.

Pozor!

Orechy a mandle zpracovavejte pouze suché

a v malych mnozZstvich!

Obrazek [€

® Pripravujte jak je popsano u nastavce mlynku
na maso. Pri smontovani nastavce na
strouhani dbejte na potrebné jednotlivé dily
a poradi.

® Potraviny ke zpracovani viozte do plnici misky.
K zatla¢eni pouzivejte péchovadlo.

® Podle tvrdosti potravin nastavte oto¢ny
prepinac na stupen 3 nebo 4.

Zmény vyhrazeny.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Za vaso varnost

Ta pribor je namenjen ve¢namenskemu kuhinjskemu aparatu MUMS... .
Upostevajte navodila za uporabo ve¢namenskega kuhinjskega stroja MUMS... .
Pribor je primeren za sekljanje in mesanje surovega in kuhanega mesa, slanine,
perutnine in ribe. Aparata ni dovoljeno uporabljati za obdelavo drugih Zivil oz.
snovi. Ob uporabi delov pribora, dovoljenih s strani proizvajalca, so mozne tudi
druge vrste uporabe.

A\ Navodila za varno delo z aparatom

Nevarnost telesnih poskodb!

Ne segajte z roko v odprtino za dodajanje sestavin, za potiskanje vedno
uporabite tlacilec.

Mesoreznico namestite oz. odstranite le, ko motor miruje!
Pomembno!

Mesoreznico uporabljajte samo v navedenem delovnem polozaju.
Mesoreznico uporabljate le, ko je v celoti sestavljena.

Nastavka mesoreznice nikoli ne sestavljajte na osnovnem aparatu.

Pregled Zascita pred preobremenitvijo
Odprite strani s slikami. Za preprecitev nastanka vecje poskodbe mesorez-
Slika A nice v primeru preobremenitve, ima sojemalnik

zarezo (predvideno mesto zloma).

1 Nastavek za aparat za mletje mesa ; . . . .
V primeru preobremenitve se sojemalnik zlomi

a Navo_j_rji obroc “x .. tocno na tem mestu. Sojemalnik je mozno
b LuknjiCasta plos¢a (premer luknjic 4,5 mm) . .
¢ Rezilo zamenjati brez tezav.
d Polz s sojemalnikom Nov sojemalnik lahko kupite pri servisu.
e Rodica za aretiranje ® Odvijte vijak za pritrditev na polzu.
f Tesnilo ® Zamenjajte sojemalnik.
2 Odprtina za polnjenje ® Pritegnite vijak.
3 Tlacilec

Poseben pribor
4 Nastavek ozemalnika za sadje
5 Nastavke za brizgano pecivo
6 Nastavek za ribanje
7 Luknji¢aste plosce

(premer luknjic 3 mm in 6 mm)
Slika [E
Delovni polozaj

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9
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Upravljanje
® Pred prvo uporabo temeljito oCistite mesorez-

nico in pribor (glejte »Ciscenje in vzdrzevanjex).

® Nastavek mesoreznice sestavite v prikazanem
vrstnem redu (slika [Y).
Ne pritegnite vijacnega obroca do konca.

® Vstavite tesnilo. Bodite pozorni na polozaj
(slika [@)!

Slika [

® Pritisnite tipko za sprostitev in postavite N
vrtljivo roko na 4. pozicijo. ‘B

® Namestite mesoreznico na pogon.

Pazite na polozaj sojemalnika.

Po potrebi malo zasukajte sojemalnik.

Vijaéni obro¢ ne sme biti trdno privit!

Mesoreznico zasukajte v nasprotni smeri

urnega kazalca.

Pritisnite ro¢ico za aretiranje dol.

Sedaj pritegnite vijaéni obroc.

Namestite lijak za polnjenje.

Pod odprtino za odvajanje mesa postavite

skledo ali kroznik.

Omrezni vti¢ ponovno prikljucite.

Vrtilno stikalo postavite na 7. stopnjo.

Skledo za polnjenje napolnite s sestavinami

za mletje. Za tlacenje mesa uporabite tlacilec.

Pozor!

Ne milejte nikakrsnih kosti.

Nasvet: Meso za tartar spustite dvakrat skozi

mesoreznico.

Po opravljenem delu

® Aparat izklopite z vrtilnim stikalom.

® Dvignite rocico za aretiranje.

® Mesoreznico zasukajte v smeri urnega kazalca
in jo snemite.

e Ciscenje mesoreznice.

10

Cis€enje in nega

A Pozor!

Ne uporabljajte nikakrSnih peskovih Cistilnih

sredstev! Povrsino aparata se lahko poskoduje.

Mesoreznica in njeni deli niso primerni

za pomivanje v pomivalnem stroju.

® QOdvijte vijacni obro¢ in nastavke ter ju
razstavite.

® Posamezne dele pomivajte ro¢no in jih takoj
posusite.

Poseben pribor

(dobite ga v specializiranih trgovinah)

Pozor!

Dele pribora sestavite vedno brez rezila

in luknji¢aste ploSce.

Upostevajte vsa prej navedena opozorila

v toCkah »Za vaSo varnost«, »Po kon¢anem
delu« oz. Ciséenje in vzdrZevanje«.

Nastavek ozemalnika za sadje

Za pasiranje npr. jagodiCevja, paradiznikov, jabolk,

hrusk, Sipka (Sipek pred pasiranjem kuhajte 1 uro).

Sadna kaSa je posebej primerna za izdelavo

marmelade.

Slika @

® Priprava je opisana pri opisu nastavku
mesoreznice. Pri nastavku za pasiranje
upostevaijte potrebne dele in vrstni red
sestavljanja.

® Najprej odvijte vijak za pritrditev toliko,
da lahko odtecejo tropine.

® Nato nastavite vijak za pritrditev tako, da trpine
izhajajo v skladu z zeleno stopnjo vlaznosti.

® Skledo za polnjenje napolnite s sestavinami
za mletje. Za tlacenje mesa uporabite tlacilec.

® Vrtilno stikalo postavite na 7. stopnjo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nastavke za brizgano pecivo

Za oblikovanje testa za kolacke ali krhkega testa.

Slika @

® Priprava je opisana pri opisu nastavku meso-
reznice. Pri nastavku za brizgano testo uposte-
vajte potrebne dele in vrstni red sestavljanja.

® Testo, ki ga zelite obdelati, dajte v odprtino za
dodajanje. Za tlacenje mesa uporabite tlacilec.

® Vrilno stikalo nastavite na 4. ali 5. stopnjo,
odvisno od konsistence testa.

® Oblikovano izhajajoc¢e testo ulovite s kuhinjsko
plos¢o. Kuhinjski stroj na kratko izklopite,
¢e bi testo prehitro iztekalo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nastavek za ribanje

Za ribanje mandljev, orehov in suhega kruha

ali zemljic.

Pozor!

Orehi in mandilji morajo biti suhi, ribajte

jih v manjsih koli¢inah!

Slika [€

® Priprava je opisana pri opisu nastavku meso-
reznice. Pri nastavku za ribanje upostevajte
potrebne dele in vrstni red sestavljanja.

® Skledo za polnjenje napolnite s sestavinami
za mletje. Za tlacenje mesa uporabite tlacilec.

® Vrilno stikalo nastavite na 3. ali 4. stopnjo,
odvisno od trdote Zivila.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

11
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMS5... konyhai gép kiegészitéje.

Tartsa be a MUMS... konyhai gép hasznalati Utmutatéjaban leirtakat.

Ez a tartozék nyers és f6tt hus, szalonna, szarnyas és hal apritasara és
Osszekeverésére alkalmas. Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara
hasznalni. A gyarto6 altal engedélyezett tartozékok hasznalataval tovabbi
alkalmazasok lehetségesek.

A\ Biztonsagi eldirasok a késziilékhez

Sériilésveszély!

Ne nyuljon a betéltényilasba, utantolashoz mindig hasznalja a témdeszkdzt.
A husdaralét csak a hajtomu allé helyzetében tegye fel/vegye le.

Fontos!

A husdaralét csak a bemutatott munkapozicioban hasznalja.

A husdaralét csak kompletten dsszeszerelt allapotban hasznalja.

A husdaralé-eldtétet soha ne az alapkésziiléken szerelje Ossze.

A késziilék részei Tulterhelés elleni védelem
Kérijiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt. A husdaralo tulterhelésébdl fakadodan a készi-
I abra leken keletkez6 nagyobb karok elker(ilése érde-

kében a menesztén kialakitasra kertilt egy hasiték

1 Husdaralo elétét . > . . .,
(torési pont). Tulterhelés esetén a meneszté ezen

a Csavargy(jrl'j e a helyen torik el. A meneszt6 cseréje egyszerlien
b Lyykas tarcsa (lyukatmeéré 4,5 mm) elvégezhetd. ’
g gziza tokmannyal Uj menesztd az iigyfélszolgalaton kaphato.
e Zarokar ® A csigan talalhato rogzitd csavart csavarja le.
f Tomités ® Cserelie ki a menesztot.

2 Betoltétal ® Ardgzité csavart erésen csavarja be.

3 Tomodeszkodz

Kiilonleges tartozék

4 Gyiimolcsprés-elotét

5 Kinyomés siitemény-el6tét

6 Reszel6 el6tét

7 Lyuktarcsak (lyukatméré 3 mm és 6 mm)
[El abra

Munkapozicié
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A késziilék kezelése

® Az elsd hasznalat elétt a husdaralét alaposan
tisztitsa meg, lasd a “Tisztitas és apolas”
fejezetet.

® A husdaralo-elététet a bemutatott sorrendben
allitsa 6ssze (I abra). A menetes gy(irtit
ne csavarja be nagyon szorosan.

® Helyezze be a tomitést. Figyelien a helyzetére
(@ abra)!

Bl abra

® Nyomija meg a nyitd-nyomogombot,
es a lengdkart hozza a 4-es pozicioba.

® Helyezze a husdaralot a hajtoegysegre.

Ugyeljen a hajtashoz kapcsolodo

menesztd helyzetére. Szilkség esetén kissé

forgassa el a meneszt6t. Ekdzben a csavar-

gyur nem lehet teliesen meghuzva!

Forgassa a husdaralot az éramutato jarasaval

ellentétes iranyba.

A rogzitd kart nyomja le.

Most teljesen csavarja ra a csavargy(irtit.

Helyezze el a betoltétalat.

Atalat vagy a tanyert tegye a kiomlényilas ala.

Dugja be a halozati csatlakozodugot.

A forgokapcsolot dllitsa a 7. allasba.

A feldolgozandd élelmiszert tegye a betoItd-

talba. Utantolashoz hasznalja a tdmdéeszkozt.

Figyelem!

Ne prébaljon csontot feldolgozni.

Hasznos tanacsok: A tatar bifszteket kétszer

daralja at.

A munka befejezése utan

® Akészlléket kapcsolja ki a forgdkapcsoloval.

® Haijtsa fel a zarokart.

® A husdaralot csavarja az oramutato jarasaval
megegyezé iranyba, és vegye le.

® Tisztitsa meg a husdaralét.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tisztitas és apolas
A Figyelem!
Ne hasznaljon surolészert a késziilék
tisztitasahoz. A készliilék fellilete megsériilhet.
A husdaralé és az egyes alkatrészek nem
tisztithatok mosogatogépben.
® A menetes gy(r(t lazitsa meg, az el6tétet

szedje szét.

® Az alkatrészeket kézzel mosogassa el,
és azonnal szaritsa meg.

Kilonleges tartozék

(szakkereskedeésben kaphato)

Figyelem!

A tartozékokat mindig a kések és a lyuktarcsa

nélkiil szerelje 6ssze.

Tartsa be ,Az On biztonséga érdekében*,

~Munka utanill. ,Tisztitas és apolas*

fejezetben foglalt 6sszes utmutatast.

Gyiimolcsprés-elotét

pl. bogyos gyliimolcsok, paradicsom, alma, korte,

csipkebogyo préseléséhez (a csipkebogyot

a préselés elétt 1 oran keresztll f6zze).

Az igy nyert gyiimolcspep kulondsen lekvar

készitésehez alkalmas.

3 abra

® El6kesziilet a husdaralo-elététnel leirtak
szerint. Vegye figyelembe a szlikséges
alkatrészek sorrendjét a gyimolcsprés-elotét
Osszeszerelésekor.

® Elészorarogzitdesavart nyissa ki annyira, hogy
a gylimodlcsrost meg nedvdusan ki tudjon
folyni.

® Ezutan arégzitdcsavart ugy allitsa be, hogy
a kivant nedvességtartalmu gylimolcsrost
Iépjen ki.

® A feldolgozandé élelmiszert tegye a betolté-
talba. Utantolashoz hasznalja a toméeszkozt.

® A forgokapcsolét allitsa a 7. allasba.
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Kinyomés siitemény-elétét
pogacsatészta vagy omlos tészta formazasahoz.
[d abra

14

Elékészllet a husdaralé-elététnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a sziikséges
alkatrészek sorrendjét a kinyomos sitemény-
el6tét dsszeszerelésekor.

A feldolgozandé tésztat tegye a betoltétalba.
Utantolashoz hasznalja a tomd&eszkdzt.
Allitsa a forgokapcsolot a tészta allagatol
fllggben a 4-es vagy 5-0s fokozatra.

A kilep6 formazott tésztat egy fakanallal
valassza le. Kdzben rovid idére kapcsolja

ki a készliléket, ha a tészta tul gyorsan jon ki.

Reszel6 elétét

mandula, mogyoré és szaraz kenyér vagy zsemle

reszelésehez.

Figyelem!

Diot és mandulat csak szarazon és kis mennyi-

ségben dolgozzon fel!

[€ abra

® El6késziilet a husdaralo-elététnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a szlikseges
alkatrészek sorrendjét a reszel6 el6tét
Osszeszerelésekor.

® A feldolgozando élelmiszert tegye a betolté-
talba. Utantolashoz hasznalja a tdoméeszkozt.

® A forgokapcsolét az élelmiszer keménysége
szerint allitsa a 3-as vagy 4-es fokozatra.

A médositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For din egen sikkerheds skyld

da

Dette tilbehor er beregnet til kekkenmaskinen MUMS... .

Lees og overhold brugsvejledningen til kakkenmaskinen MUMS... .

Dette tilbehar er egnet til at smahakke og blande rat og kogt ked, bacon,
fierkree og fisk. Ma ikke bruges til at bearbejde andre genstande hhv.
substanser. Bruges de af producenten tilladte tilbehersdele, kan apparatet

ogsa bruges til andre ting.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for kvaestelser!

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsskakten, anvend altid stopperen

til at skubbe efter med.

Kadhakkeren ma kun seettes pa/tages af, nar drevet star stille.

Vigtigt!

Kadhakkeren ma kun benyttes i den angivne arbejdsposition.
Kadhakkeren méa kun benyttes, nar den er samlet rigtigt.
Kadhakker-forsatsen ma aldrig samles pa motorenheden.

Overblik

Fold billedsiderne ud.

Billede I

1 Kaodhakker-forsats

Skruering

Hulskive (huldiameter 4,5 mm)
Kniv

Snekke med medbringer
Lasearm

Pakning

2 Pafyldningsskal

3 Stopper

Ekstratilbehor

4 Frugtpresse-forsats

5 Smakageformsaet

6 Rive-forsats

7 Hulskiver (huldiameter 3 mm og 6 mm)
Billede &

Arbejdsposition

00T
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Beskyttelse mod overbelastning
Medbringeren har et hak (fast brudsted), som
modvirker storre skader pa dit apparat, hvis
kadhakkeren overbelastes.

Medbringeren breekker pa dette sted i tilfeelde
af overbelastning. Medbringeren kan dog nemt
udskiftes.

En ny medbringer kan kabes hos kunde-
servicen.

® Skru fastgerelsesskruen af snekken.

® Udskift medbringeren.

® Skru fastgorelsesskruen fast.

Betjening

® Renger kadhakkeren grundigt, for den tages
i brug ferste gang, se ,Rengering og pleje”.

® Samle kadhakker-forsatsen i den viste
reekkefolge (billede B). Skrueringen mé ikke
skrues helt fast.

® | 3g pakningen i. Kontrollér positionen
(billede @)!
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Billede [

® Tryk pé sikkerhedsknappen og stil |
svingarmen i position 4. a

® Stk kadhakkeren pé drevet.

Kontrollér medbringerens position

i forhold til drevet.

Drej medbringeren en smule efter behov.

Hertil mé& skrueringen ikke veere skruet fast!

Drej kadhakkeren mod venstre.

Tryk l&searmen ned.

Skru nu skrueringen fast.

Sast pafyldningsskalen pa.

Stil en skal eller en tallerken ind under

udgangsabningen.

Sest netstikket i.

Stil drejekontakten pé trin 7.

Kom fodevarerne der skal bearbejdes

i pafyldningsskalen.

Anvend stopperen til at skubbe efter med.

OBS!

Ben ma ikke bearbegjdes.

Tip: Tartar keres igennem to gange.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

e Klap ldsearmen op.

® Drej kadhakkeren mod hgjre og tag den af.
® Rengor kadhakkeren.

Renggaring og pleje
/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Kodhakker og de enkelte dele kan ikke tale
opvaskemaskine.

® | asne skrueringen og skil forsatsen ad.

® \ask de enkelte dele af i hdnden og ter dem
af med det samme.

Ekstratilbehar

(kan kebes i faghandlen)

OBS!

De forskellige tilbeharsdele skal altid samles
uden kniv og hulskive. Folg alle ovennsevnte
henvisninger mht. ,For din egen sikkerheds
skyld*, ,Efter arbejdet” hhv. ,Rengearing og
pleje”.

Frugtpresse-forsats

til presning af f.eks. beer, tomater, aebler, paerer
eller hyben (hyben skal veere kogt i en hel time,

for de presses). Det pressede frugtmos er veleg-
net til fremstilling af marmelade.
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Billede 3

® Forberedelse som beskrevet for kadhakker-
forsats. Brug de kreevede enkelte dele
og overhold reskkefelgen for samling
af frugtpresse-forsatsen.

® Losne forst fastgerelsesskruen s& meget,
at presserester flyder endnu fugtigt ud.

® Indstil derefter fastgerelsesskruen, sa at
presserester flyder ud med ensked
fugtighed.

o Kom fadevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskalen.
Anvend stopperen til at skubbe efter med.

e Stil drejekontakten pa trin 7.

Smakageformsaet

til formning af smékagedej eller marde;.

Billede @

® [orberedelse som beskrevet for kadhakker-
forsats. Brug de kraevede enkelte dele
og overhold reekkefalgen for samling
af smakageformsaettet.

® Kom dejen der skal bearbejdes i pafyld-
ningsskalen. Anvend stopperen til at skubbe
efter med.

e Stil drejekontakten pa trin 4 eller 5 afhaengigt
af dejens konsistens.

e Fang den formede dej, ndr den kommer ud,
0g leeg den pa et skeerebrast.
Sluk kekkenmaskinen for et kort gjeblik,
hvis dejen kommer for hurtigt ud.

Rive-forsats

til rivning af mandler, nedder og terret bred eller
rundstykker.

OBS!

Nedder og mandler skal altid veere tarre

og skal bearbejdes i sma meengder!

Billede [

® Forberedelse som beskrevet for kadhakker-
forsats. Brug de kreevede enkelte dele og
overhold raekkefolgen for samling af rive-
forsatsen.

Kom fedevarerne der skal bearbejdes

i pafyldningsskalen.

Anvend stopperen til at skubbe efter med.
Stil drejekontakten pa trin 3 eller 4 afhaengigt
af levnedsmidlernes héardhed.

Ret til sendringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeheret er beregnet for kjskkenmaskinen MUMS... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for kjgkkenmaskinen MUMS... .

Dette tilbeharet er egnet for kutting og blanding av ra og kokt kjett, flesk,
fieerkre og fisk. Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv.
substanser. Ved bruk av tilbehersdeler som er godkjent av produsenten,

er det ogsa mulig med andre anvendelser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade!

Ikke grip ned i pafyllingssjakten, for & skyve ned bruk alltid stateren.
Kiottkvernen ma kun settes pd/tas av nar drevet star stille.

Viktig!

Kjottkvernen méa kun brukes i den oppfoerte arbeidsposisjonen.
Kiettkvernen ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Kiettkvernforsatsen ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde A

1 Kjoettkvernforsats

Skruring

Hullskive (hulldiameter 4,5 mm)
Kniv

Snekke med medbringer
Stoppespak

Pakning

2 Matebrett

3 Stoter

Ekstra tilbehgr

4 Fruktpresseforsats

5 Smakakeformsett

6 Riveforsats

7 Hullskiver (hulldiameter 3 mm og 6 mm)
Bilde &

Arbeidsposisjon

Beskyttelse mot overbelastning
For & forhindre at det oppstar sterre skader

pa apparatet ved overbelastning av kjottkver-
nen, er medbringeren utstyrt med et innsnitt
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning bryter
medbringeren ved dette stedet.

Medbringeren kan imidlertid lett skiftes ut.

Du kan f& en ny medboringer hos kundeservice.
® Skru av festeskruen pa snekken.

e Skift ut medbringeren.

® Skru fast festeskruen.

0 QOO0OTH
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Betjenlng
Kjettkvernen mé rengjeres grundig for farste
gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

® Forsatsen for kjgttkvernen ma settes
sammen i den rekkefelgen som vist
(bilde ). Ikke skru skruringen helt fast.

® | egg inn pakningen. Ta hensyn til stilingen
(bilde [@)!

Bilde D3]

® Trykk utlesningstasten og sett sving-
armen i posisjon 4. :ﬁ

e Sett kjottkvernen oppa drevet.
Ta hensyn til posisjonen for med-
bringeren i forhold til drevet.
Om nadvendig m& medbringeren dreies litt.
Hertil mé ikke skruringen vaere skrudd fast!
Drei kjgttkvernen imot klokkens retning.
Trykk ned stoppespaken.
N& mé skruringen skrues fast.
Sett pa matebrettet.
Still en skl eller tallerken under
utlepsapningen.
Stikk inn steopselet.
Sett dreigbryteren pa trinn 7.
® Fyll matvarene som skal bearbeides

pa matebrettet.

Bruk steteren for & skyve ned.
Obs!
Ikke arbeide med knoker.

Tips: Biff tartar m& males to ganger.
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Etter arbeidet

e Sl3 av apparaten med dreiebryteren.

o Klaff stoppespaken opp.

® Drei kjottkvernen i klokkens retning
og ta den av.

® Rengjor kjottkvernen.

Rengjaring og pleie

A Obs!

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Kjottkvernen og de enkelte delene er ikke
egnet for oppvaskmaskin.

® | gsne skruringen og ta forsatsen fra
hverandre.

e Skyll de enkelte delene for hand og terk
dem straks.

Ekstra tilbehor

(faes i faghandelen)

Obs!

Tilbeharsdelene ma alltid settes sammen uten
kniv og hullskive.

Det ma tas hensyn til alle ovennevnte henvis-
ningene vedrarende “For din egen sikkerhet”,
“Etter arbeidet” hhv. “Rengjoring og pleie”.

Fruktpresseforsats

for & presse f.eks. beer, tomater, epler, paerer,
nyper (nyper mé kokes 1 time for de presses).
Den fruktmosen som dannes egner seg seerlig
godt for syltetay.
Bilde @
® Forberedelse som beskrevet ved kjott-
kvernforsatsen. Ta hensyn til nadvendige
enkelte deler og rekkefolgen ved sammen-
setting av fruktpresseforsatsen.
® Forst ma festeskruen dpnes sa langt
at pressrestene kan renne ut sa lenge
de er flytende.
® Deretter stilles festeskruen inn slik at press-
restene kan renne ut med onsket fuktighet.
® Fyll matvarene som skal bearbeides
péa matebrettet.
Bruk steteren for & skyve ned.
® Sett dreiebryteren pé trinn 7.
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Smakakeformsett

for forming av kakedeig eller merdeig.

Bilde @

® Forberedelse som beskrevet ved Kjott-
kvernforsatsen. Ta hensyn til nedvendige
enkelte deler og rekkefelgen ved sammen-
setting av smakakeformsettet.

e Fyll deigen som skal bearbeides pa mate-
brettet. Bruk steteren for & skyve ned.

® Sett dreiebryteren pa trinn 4 eller 5, alt etter
deigens konsistens.

® Sett den formede deigen som kommer
ut pa et skjserebrett.
Sla av kigkkenmaskinen i kort tid dersom
deigen kommer for fort ut.

Riveforsats

for & rive mandler, netter, torket brad eller

rundstykker.

Obs!

Notter og mandler ma kun bearbeides i sma

mengder og nar de er torre!

Bilde [

® Forberedelse som beskrevet ved kjott-
kvernforsatsen. Ta hensyn til nedvendige
enkelte deler og rekkefelgen ved sammen-
setting av riveforsatsen.

® Fyll matvarene som skal bearbeides
pé matebrettet.
Bruk steteren for & skyve ned.

® Sett dreiebryteren pa trinn 3 eller 4 alt etter
matvarenes hardhet.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sékerhet

Detta tillbenor ar avsett for anvandning med koksmaskinen MUMS.... .
FOIlj bruksanvisningen till kdksmaskinen MUMS... .

Detta tilloehdr ar 1ampligt for att finférdela och blanda farskt och kokt kott,
flask, fagelkétt och fisk. Fér inte anvandas for att bearbeta andra foremal
resp substanser. | kombination med andra av tillverkaren tillatna tillloehor
ar fler anvandningsomraden majliga.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada!

Stoppa aldrig ned fingrarna i matarréret, anvand alltid pamataren for att

mata ner.

Satta fast/lossa kéttkvarnen endast nér drivuttaget star stilla.

Viktigt!

Kottkvarnen far endast anvandas i det anvisade arbetslaget.
Kottkvarnen far endast anvandas helt ihopmonterad.
Montera aldrig ihop kéttkvarnstillsatsen pa motordelen.

Oversiktsbilden

Vik ut bildsidorna.

Bild IX

1 Koéttkvarnstillsats

Léasring

Halskiva (diameter 4,5 mm)
Kniv

Matarskruv med medbringare
Lasbygel

Tatningsring

2 Matarbord

3 Pamatare

Extra tillbehor

4 Passertillsats

5 Kakspritsmunstycke

6 Rivtillsats

7 Halskivor (diameter 3 mm och 6 mm)
Bild &

Arbetslage

Overbelastningsskydd

For att forhindra storre skador pé din apparat vid
Overbelastningen av kdttkvarnen &r medbringa-
ren forsedd med en skéra (Gverbelastnings-
skydd). Vid &verbelastning bryts medbringaren
pé detta stalle. Det ar dock latt att byta ut
medbringaren.

-0Q0TY®

Nya medbringare finns att képa hos kundtjanst.

® | ossa justerskruven vid matarskruven.
® Byt ut medbringaren.
® Skruva &ter fast justerskruven.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Anvandning
® Rengor kéttkvarnen grundligt fore forsta
anvandningen, se "Rengdring och skotsel”.
® Satt samman kottkvarnstillsatsen
i den ordning som visas (bild IN).
Skruva inte fast I&sringen helt och hallet.
® Sattitatningsringen. Observera laget (bild [@)!
Bild 1
® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 4. Cﬁ
® Placera kéttkvarnen pa drivuttaget.
Observera medbringarens lage i driv-
uttaget. Vrid eventuellt medbringaren en
aning. Lasringen far d& inte vara for hart
fastskruvad!
Vrid kéttkvarnen moturs.
Tryck ner lasbygeln.
Skruva nu fast lasringen.
Satt pa matarbordet.
Stéll en skal eller en tallrik under
kottkvarnens 6ppning.
Satt stickkontakten i vagguttaget
Vrid strémvredet till 1age 7.
® | &gg livsmedlen som ska bearbetas
péa matarbordet.
Anvand alltid padmataren for att mata ner.
Obs!
Ben far inte bearbetas.
Tips: Kott till rabiff kores tva génger.
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Efter arbetet

® Sténg av apparaten med strdmvredet.
e Lyft lasbygeln.

® \/rid kdttkvarnen medurs och lyft av den.
® Rengor kdttkvarnen.

Rengdring och skoétsel

/\ Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Koéttkvarnen och dess enskilda delar kan inte
rengdras i diskmaskin.

® | ossa l&sringen och ta isér tillsatsen.

® Skolj de enskilda delarna for hand och torka
dem omedelbart torra.

Extra tillbehér

(finns att kopa i fackhandeln)

Obs!

Montera alltid ihop tillbehdrsdelarna utan kniv
och hélskiva.

Folj alla tidigare ndmnda anvisningar rérande
"For din sékerhet”, “Efter arbetet” och
"Rengdring och skdtsel”.

Passertillsats

Lamplig for att pressa ut t.ex. &pplen, vinbér,

tomater, péron och nypon (l&t nyponen forst

koka ca 1 timme). Fruktmoset passar utmérkt

bra att gora t.ex. marmelad av.

Bild 3

® Forbereda pé sétt som beskrivits for
kottkvarnstillsatsen. Observera monterings-
ordningen och de enskilda delarna som
behdvs nér passertillsatsen sétts inop.

® |ossa forst justerskruven sé pass att avfallet
rinner ut i flytande form.

e Dra sedan &t justerskruven tills avfallet
kommer ut med 6nskad fuktighet.

® | &gg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet.
Anvand pdmataren for att mata ner.

® Vrid stromvredet till Iage 7.
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Kakspritsmunstycke

Lamplig for att forma smakaksdeg eller mordeg.

Bild @

® Forbereda pé sétt som beskrivits for
kottkvarnstillsatsen. Observera monterings-
ordningen och de enskilda delarna som
behdvs nar kakspritsmunstycken satts ihop.

® | Agg degen som ska bearbetas pa matar-
bordet. Anvand pamataren for att mata ner.

® Vrid strdmvredet till lage 4 eller 5 beroende
pé degkonsistens.

® Fanga upp den formade degen som
kommer ut med en skarbrada.
Stang av kdksmaskinen kort om degen
kommer ut for snabbt.

Rivtillsats

Lamplig for att riva mandlar, nétter och torkat

brod eller sméfranska.

Obs!

Nétter och mandlar maste vara helt torra

och bearbetas i sma méngder!

Bild €@

® Forbereda pa satt som beskrivits for
kottkvarnstillsatsen. Observera monterings-
ordningen och de enskilda delarna som
behdvs nar rivtillsatsen satts ihop.

® | Agg livsmedlen som ska bearbetas
pé matarbordet.
Anvand pamataren for att mata ner.

® \/rid strombrytarentilllage 3 eller 4 beroende
pé hur hart livsmediet &r.

Ratten till andringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUMS... kanssa.
Noudata yleiskoneen MUMS5... kayttdohjeita.

Tama varuste soveltuu raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlinan ja kalan
hienontamiseen ja kasittelyyn. Sité ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai
aineiden kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit

kayttda sitd myods muihin kayttétarkoituksiin.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Al4 laita sormia tayttdsuppiloon, tyonna ainekset aina sisaanpain syottopai-
nimella. lrrota ja kiinnité lihamylly vain, kun moottori on pysahtynyt.

Tarkeaa!

Kayta lihamyllya vain ilmoitetussa kayttbasennossa.
Kayta lihamyllya vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kokoa ensin lihnamylly ja kiinnitd se vasta sitten peruskoneeseen.

Laitteen osat

Kéaanna esiin kuvasivut

Kuva I

1 Lihamylly

Kiinnitysrengas

Reikalevy (reikien halkaisija 4,5 mm).

Tera

Sy6ttéruuvi ja vaantio

Lukitusvipu

Tiiviste

2 Tayttdastia

3 Syéttépainin

Lisdvaruste

4 Sosepuserrin

5 Kakkupursotin

6 Raastinlaite

7 Reikélevyt (reikien halkaisija 3 mm
ja 6 mm)

Kuva 3

Kayttbasento

Ylikuormitussuoja

Véaantidssé on lovi (murtumiskohta), joka suojaa
laitetta suuremmilta vahingoilta lihamyllyn
ylikuormittuessa. Vaantié murtuu tasta kohtaa
ylikuormituksessa. Vaantion tilalle voi helposti
vaihtaa uuden.

Uuden vaantion voit tilata huoltopalvelusta.

® |[rrota kiinnitysruuvi syottéruuvista.

® Vaihda vaantio.

e Kiinnita kiinnitysruuvilla.

00T
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Kaytto
Puhdista lihamylly huolellisesti ennen ensim-
maista kayttokertaa, katso »Puhdistus«.

® Kokoa lihamylly kuvan mukaisessa jérjestyk-
sessa (kuva IY). Ald kiristé kiinnitysrengasta
taysin kiinni.

® Aseta tiiviste paikalleen.
Huomioi asento (kuva @)!

Kuva []

® Paina avaamispainiketta ja kddnna
varsi asentoon 4.

® Aseta lihamylly kayttolitannan paalle.

Huomioi vaantion asento kéayttoliitén-

taén. Kierra tarvittaessa vahan vaantiota.

Kiinnitysrengas ei saa olla kiinni kiristettyna!

Kéaanna lihamyllya vastapaivaan.

Paina lukitusvipu alas.

Kirista nyt kiinnitysrengas kiinni.

Aseta tayttdastia paikalleen.

Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon

alapuolelle.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Aseta valitsin asentoon 7.

® [aita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tydnn& ainekset sisdanpéin
sybttdpainimella.

Huom.!

Al4 hienonna luita.

Vinkki: Hienonna tartarpihvin liha kahteen

kertaan.
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Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Nosta lukitusvipu ylds.

® Kaanna lihamyllya vastapaivaan ja irrota.
® Puhdista lihamylly.

Puhdistus
A Huom.!

Ald kéyta hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Lihamyilly ja sen osat eivét ole konepesun

kestavia.

® Avaa kiinnitysrengas ja pura lisévaruste
osiin.

® Pese osat kasin ja kuivaa heti.

Lisavaruste

(saatavissa alan liikkeista)

Huom.!

Kokoa lisévarusteet aina ilman ter&é

Jja reikélevya.

Lue sitd ennen ohjeet kohdista » Turvallisuusa-

Siaa«, »Kayton jélkeen« ja »Puhdistus« ja

noudata ohjeita.

Sosepuserrin

soseuttaa esim. marjat, tomaatit, omenat,

paarynat, ruusunmarjat (keitd ruusunmarjoja

noin tunnin ajan ennen soseuttamista).

Soseutettu hedelmadliha soveltuu erittéin hyvin

hillojen valmistamiseen.

Kuva 3

® Teealkuvalmistelut kuten lihamyllyn kohdalla
neuvotaan. Kun kokoat sosepusertimen,
katso kuvasta tarvittavat osat ja kokoamis-
jarjestys.

® Avaa ensin Kiinnitysruuvia sen verran,
ettd hedelméliha poistuu viela kosteana.

o Kiristd sitten kiinnitysruuvia niin, etté hedel-
mélihaa tulee ulos sopivan kosteana.

® | aita kasiteltdvéat ainekset tayttdastiaan.
Tydnna ainekset sisdanpéin
sybttdpainimella.

® Aseta valitsin asentoon 7.
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Kakkupursotin

muotoilee pursotinleivonnaiset tai murotaikinan.

Kuva @

® Teealkuvalmistelut kuten lihamyllyn kohdalla
neuvotaan. Kun kokoat kakkupursottimen,
katso kuvasta tarvittavat osat ja kokoa-
misjarjestys.

® | aita k&siteltéva taikina tayttdastiaan.
Tybnna ainekset sisdanpain syéttdpaini-
mella.

® Aseta taikinan koostumuksen mukaan
valitsin asentoon 4 tai 5.

® [rrota muotista tuleva taikina lastalla tms.
Pysayta yleiskone hetkeksi, jos taikinaa
tulee ulos lian nopeasti.

Raastinlaite

rouhii mantelit, pahkinat, kuivat leipdpalat

ja sampylat.

Huom.!

Rouhi pdhkindt ja mantelit vain kuivina

Ja pienind maéariné!

Kuva [

® Teealkuvalmistelut kuten lihamyllyn kohdalla
neuvotaan. Kun kokoat raastinlaitteen,
katso kuvasta tarvittavat osat ja kokoamis-
jarjestys.

® | aita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tydnn& ainekset sisdanpéin
sybttdpainimella.

® Aseta ainesten kovuuden mukaan valitsin
asentoon 3 tai 4.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS... .

Follow the operating instructions for the food processor MUMS.... .

This accessory is suitable for cutting and mixing raw and cooked meat,
acon, poultry and fish. It must not be used for processing other objects
or substances. Other applications are possible if the accessories approved
by the manufacturer are used.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Do not reach into the feed tube, always use the pusher to add more
ingredients.

Do not attach/remove the mincer until the drive is at a standstill.
Important!

Use the mincer in the specified operating position only.

The mincer must be completely assembled before use.

Never assemble the mincer attachment on the base unit.

Overview Predetermined breaking point
Please fold out the illustrated pages. To prevent serious damage to your appliance
Fig. &Y if the mincer is overloaded, the driver has

a notch (predetermined breaking point).

1~ Mincer attachment [f an overload occurs, the driver breaks instead.

a ggpfegg?gdrggc (hole diameter 4.5 mm) However2 thg driver can easily be replaced. '
¢ Blade A new driver is available from customer service.
d Worm gear with driver ® Unscrew fastening screw on the worm gear.
e Locking lever ® Replace driver.
f Seal ® Tighten fastening screw.

2 Filler tray

3 Pusher

Optional accessories
4 Fruit press attachment
5 Viennese whirl attachment
6 Grater attachment
7 Perforated disc
(hole diameter 3 mm and 6 mm)
Fig. &
Operating position

Robert Bosch Hausgerate GmbH 23
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Operation

® Thoroughly clean the mincer before using
for the first time, see “Cleaning and care”.

® Assemble mincer attachment in the indi-
cated sequence (Fig. IN).
Do not fully tighten threaded ring.

® |Insert seal. Note position (Fig. [@)!

Fig. BB

® Press the Release button and move 5
the swivel arm to position 4. i

® Connect mincer to the drive.

Note position of the agitator with respect

to the drive. If required, turn the agitator

slightly. To do this, the threaded ring must

not be screwed tightly!

Turn mincer anti-clockwise.

Press down locking lever.

Now tighten the threaded ring.

Attach filing tray.

Place a bowl or plate under the outlet

opening.

Insert the mains plug.

Set rotary knob to setting 7.

Place the food to be processed in the filling

tray.

Use the pusher to push in ingredients.

Warning!

Do not process bones.

Tip: Process steak tartare through the mincer

twice.

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

e Lift up locking lever.

® Rotate the mincer in a clockwise direction
and remove.

® Clean mincer.

Cleaning and servicing

A Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.
Mincer and individual parts are not
dishwasher-proof.
® | oosen threaded ring and disassemble
attachment.
® Rinse individual parts by hand and
dry immediately.
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Optional accessories

(available from dealers)

Warning!

Always assemble the accessories without
blades and perforated discs.

Follow all instructions mentioned above
concerning “For your safety”, “After work”
or “Cleaning and servicing”.

Fruit press attachment

for pressing e.g. berries, tomatoes, apples,
pears, rosehips (cook rosehips for 1 hour before
pressing). Extracted fruit pulp is especially
suitable for making jam.

Fig. @
® Preparation as described for mincer attach-
ment. Note required individual parts and

sequence when assembling the fruit press
attachment.
® First undo the fastening screw as far
as is required to allow the pulp to flow
out while still moist.
® Then adjust the fastening screw until the
pulp flows out with the required moisture.
® Place the food to be processed
in the filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.
® Set rotary knob to setting 7.

Viennese whirl attachment

for shaping biscuit dough or short pastry.
Fig. @
® Preparation as described for mincer attach-
ment. Note required individual parts and
seguence when assembling the biscuit
attachment.
® Place the dough to be processed
in the filling tray. Use the pusher to push
in ingredients.
® Set rotary switch to setting 4 or 5 depending
on dough consistency.
® Separate the shaped dough coming
out of the appliance with a pastry cutter.
Briefly switch off the food processor
if the dough comes out too quickly.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Grater attachment

for grating almonds, nuts and dried bread

or bread rolls.

Warning!

Process only dry nuts and almonds in small

quantities!

Fig. @

® Preparation as described for mincer attach-
ment. Note required individual parts and
sequence when assembling the grating
attachment.

® Place the food to be processed in the filing
tray.
Use the pusher to push in ingredients.

® Turn rotary switch to setting 3 or 4 depen-
ding on hardness of the food.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS... .

Respectez la notice d'utilisation du robot menager MUMS... .

Cet appareil convient pour broyer et mélanger la viande crue, cuite, du lard,
de la volaille, et du poisson. Il ne doit pas servir a transformer d’autres
objets ou substances. D’autres applications sont possible a condition
d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures !

N’introduisez jamais les doigts dans I'ouverture d’ajout ; pour faire avancer
les aliments, utilisez toujours le pilon poussoir.

Ne posez / retirez le hachoir a viande qu'apres que I'entrainement s’est
immobilisé.

Important !

Ne faites fonctioner le hachoir a viande que sur la position de service
indiquée.

N’utilisez le hachoir a viande gqu’entierement assemblé.

N’assemblez jamais le kit hachoir a viande contre I'appareil de base.

Vue d’ensemble Protection contre la surcharge
Veuillez déplier les volets illustrés. Pour empécher que votre appareil ne s'endom-
Figure &Y mage en cas de surcharge du hachoir, le taquet
1 Hachoir a viande entraineur comporte une entaille (zone de
Anneau vissable rupture programmée). En cas de surcharge,

. RSP le taquet entraineur se rompt a cet endroit.
Eésrﬂge gjoure (diametre de trou 4,5 mm) Le taquet entraineur est néanmoins facile

Vis sans fin avec taquet entraineur a remplacer. . . . R
Levier de verrouillage un taquet entraineur neuf est disponible aupres
Joint du service aprés-vente.
Entonnoir ® Dévissez la vis de fixation située contre
Pilon-poussoir lavis sans fin. R
Accessoires en option ° F{emplgcez le taq_uet entralneur.
Kit pour coulis de fruits et légumes ® \Vissez a fond la vis de fixation.
Embout a gateaux secs
Kit pour raper
Disques ajourés (diamétre de trou 3 mm
et 6 mm)
Figure &
Position de travail

W N
0 QOO0OTH®
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Utilisation
® Nettoyez soigneusement le hachoir avant
de I'utiliser pour la premiére fois ; voir
« Nettoyage et entretien ».
® N’assemblez le kit hachoir a viande
que dans l'ordre indiqué (Figure ).
Ne vissez pas 'anneau a fond.
® Mettez le joint en place.
Respectez la position (Figure @) !
Flgure D)
Appuyez sur la touche de déverrouil-
lage et amenez le bras pivotant sur ﬂ
la position 4. -
® Posez le hachoir sur le mécanisme
d’entrainement.
Veillez a ce que le taquet entraineur
soit dans la bonne position par rapport
au mécanisme d’entrainement.
Si nécessaire, tournez un peu le taquet
entraineur. Pour ce faire, il faut veiller a ce
que la bague ne soit pas vissée trop ferme !
Tournez le hachoir en sens inverse des
aiguilles d’'une montre.
Enfoncez le levier de verrouillage.
Maintenant, vissez I'anneau a fond.
Mettez I'entonnoir en place.
Placez le récipient ou I'assiette sous I'orifice
de sortie.
Introduire la fiche dans la prise de courant.
Ramenez 'interrupteur rotatif sur la
position 7.
® [ntroduisez par I'entonnair les produits
alimentaires a hacher.
Pour remplir I'appareil, servez-vous
du pilon-poussoir.
Attention !
Veillez a 'absence totale d’os.

Un conseil : Pour les steaks tartares, passez
la viande deux fois dans le hachoir.

Apreés le travalil
® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Basculez le levier de verrouillage vers
le haut.

® Tournez le hachoir dans le sens des aiguilles
d’une montre et retirez-le.
® Nettoyez le hachair.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nettoyage et entretien

A Attention !

N'utilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.

Le hachoir a viande et ses piéces détachées
ne vont pas au lave-vaisselle.

® Dévissez I'anneau et démontez le kit.

® |avez les pieces détachées a la main
et séchez-les tout de suite.

Accessoires en option

(En vente dans le commerce spécialisé)
Attention !

Assemblez toujours les accessoires sans
couteau et sans disques.

Respectez toutes les consignes précédem-
ment mentionnées dans les rubriques

« Pour votre sécurité », « Aprées le travail » ou
« Nettoyage et entretien ».

Kit pour coulis de fruits et Iégumes
pour presser par exemple les baies, tomates,
pommes, poires, baies d’églantier (faites cuire
ces derniéres 1 heure avant de les presser).
LLa compote ainsi obtenue se préte particuliere-
ment bien a la préparation de confitures.
Flgure E|
La preparatlon a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande. Utilisez bien les
pieces détachées requises et respectez
bien la chronologie d’assemblage du kit
pour coulis de fruits et légumes.
® Commencez par desserrer la vis de fixation
ce qu'il faut pour que la pulpe puisse
s’écouler encore humide.
® Ensuite, réglez la vis de fixation de sorte
que la pulpe coule avec le degré d’humidité
souhaité.
® Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a hacher.
Pour remplir 'appareil, servez-vous
du pilon-poussoir.
® Ramenez l'interrupteur rotatif sur la
position 7.
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Embout a gateaux secs Kit pour raper

pour donner forme a la pate a petits-fours ou Pour raper les amandes, les noix, le pain ou les
a la pate brisée. petits-pains sec(s).

Figure @ Attention !

® |a préparation a lieu comme décrit pour le Ne traitez les noix et les amandes que seches
kit hachoir a viande. Utilisez bien les pieces et en petites quantités !

détachées requises et respectez bien la Figure @
chronologie d’assemblage du kit pour ® L apréparation a lieu comme décrit pour
gateaux secs. le kit hachoir & viande. Utilisez bien les
® Mettez dans I'entonnoir la pate a traiter. pieces détachées requises et respectez
Pour remplir I'appareil, servez-vous du bien la chronologie d’assemblage du kit
pilon-poussoir. araper.
e En fonction de la consistance de la pate, ® Introduisez par I'entonnair les produits
réglez le sélecteur rotatif sur la position alimentaires a traiter.
4oud. Pour remplir I'appareil, servez-vous du
® Alaide d’une planchette de cuisine, retirez pilon-poussoir.
la péte extrudée et ainsi mise en forme. e Suivant la dureté de I'aliment, réglez le
Si la pate sort trop vite, éteignez brievement sélecteur rotatif sur la position 3 ou 4.

le robot culinaire.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio e previsto per la macchina da cucina MUMS... .
Seguire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina MUMS... .

Questo accessorio € idoneo a sminuzzare e mescolare carne, speck,
pollame e pesce crudi e cotti. Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri
oggetti 0 sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori
autorizzati dal produttore.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite!

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico, per spingere utilizzare solo
il pestello.

Applicare/rimuovere il tritacarne solo quando I'ingranaggio & fermo.
Importante!

Usare il tritacarne solo nella posizione di lavoro indicata.

Usare il tritacarne solo nello stato di montaggio completo.

Non montare mai I'adattatore tritacarne sull’apparecchio principale.

Guida rapida Protezione da sovraccarico
Aprire le pagine con le figure. AI fine di Qvitare maggiQri dannilall’apparleoohiq
Figura in caso\dl un sovraccarico sul tr|tacame,_|l trasci-
1 Adattatore tritacarne natore ¢ dotato di una incisione (punto di rottura
B Gere C Spezza nel 0ot d i SoTaCCRCO.
E E;?ﬁg forato (diametro del foro 4,5 mrm) Il trascinatore puo essere tuttavia facimente
d Coclea con trascinatore sostituito. . \ .
e Levadiarresto Un nuovo trascinatore pud essere acquistato
f  Guarnizione presso il servizio assistenza clienti.
2 Piatto di carico ® Svitare la vite di fissaggio sulla coclea.
3 Pestello ® Sostituire il i trascinatore.
Accessorio speciale ® Stringere bene la vite di fissaggio.

4 Adattatore spremifrutta

5 Adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata

6 Adattatore grattugia

7 Dischi forati (diametro del foro
3 mm e 6 mm)

Figura &

Posizione di lavoro
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Uso

® Al primo uso pulire accuratamente |l trita-
carne, vedi capitolo «Pulizia e cura».

® Montare I'adattatore tritacarne nell’ordine
qui mostrato (figura IN).
Non stringere troppo la ghiera.

® |Inserire la guarnizione. Posizione corretta
(figura ©)!

Figura bl

® Premere il pulsante di sblocco N
e portare il braccio oscillante nella ‘B.
posizione 4.

® |Inserire il tritacarmne sull'ingranaggio.

Attenzione alla posizione del trascinatore

rispetto all’ingranaggio.

Se necessario ruotare un poco il trascina-

tore. A tal fine la ghiera non deve essere

awvitata completamentel!

Ruotare il tritacarne in senso antiorario.

Spingere in basso la leva di arresto.

Ora awvitare la ghiera.

Applicare il piatto di carico.

Mettere la ciotola o un piatto sotto I'apertura

di uscita.

Inserire la spina.

Ruotare la manopola su velocita 7.

Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto

di carico. Per spingere utilizzare il pestello.

Attenzione!

Non lavorare 0ssi.

Consiglio: Passare due volte la carne alla

tartara.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Sollevare la leva di arresto.

® Ruotare il tritacarne in senso orario
e rimuoverlo.

® Pulire il tritacarne.
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Pulizia e cura

A Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Il tritacarne e le singole parti non sono lavabili
in lavastoviglie.

® Allentare la ghiera e smontare I'adattatore.
® | avare a mano le singole parti e subito
asciugarle.

Accessorio speciale

(presso i rivenditori specializzati)

Attenzione!

Assemblare i componenti sempre senza lame
e dischi forati.

Osservare tutte le istruzioni sopra indicate
nei capitoli «Per la vostra sicurezza»,

«Dopo il lavoro» e «Pulizia e cura».

Adattatore spremifrutta

per spremere per es. bacche, pomodori, mele,

pere, frutti di rosa canina (cuocere i frutti di rosa

canina per 1 ora prima di spremerli). Il pure
ottenuto &€ molto indicato per preparare
marmellate.

Figura @

® Preparazione come descritto per I'adatta-
tore tritacarmne. Nell’'assemblaggio dell’adat-
tatore spremifrutta utilizzare i necessari pezzi
singoli e rispettare I'ordine di montaggio.

e Svitare prima la vite di fissaggio in modo che
il residuo di spremitura possa uscire ancora
umido.

® Regolare poila vite di fissaggio in modo che
il residuo di spremitura esca con I'umidita
desiderata.

® Mettere dli alimenti da lavorare sul piatto

di carico. Per spingere utilizzare il pestello.

Ruotare la manopola su velocita 7.
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Adattatore per pasticcini di pasta

miscelata iniettata

per formare pasta per pasticcini o pasta frolla.

Figura @

® Preparazione come descritto per I'adatta-
tore tritacarne. Nell’assemblaggio dell’adat-
tatore per pasticcini di pasta miscelata
iniettata utilizzare i necessari pezzi singoli
e rispettare I'ordine di montaggio.

® Mettere la pasta da lavorare sul piatto
di carico. Per spingere utilizzare il pestello.

® Disporre la manopola, a seconda della
consistenza della pasta, sulla velocita
4 oppure 5.

® Prelevare con un tagliere la pasta formata
che esce. Spegnere brevemente la mac-
china da cucina, se la pasta esce troppo
velocemente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Adattatore grattugia

per grattugiare mandorle, noci e pane o panini

rappresi.

Attenzione!

Lavorare solo noci e mandorle secche

ed in piccole quantita!

Figura €

® Preparazione come descritto per I'adatta-
tore tritacarne. Nell’assemblaggio dell’adat-
tatore grattugia utilizzare i necessari pezzi
singoli e rispettare I'ordine di montaggio.

® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.
Per spingere utilizzare il pestello.

® Regolare la manopola, a seconda della
durezza dell’alimento, sulla velocita 3 0 4.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS...

De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine MUMS... in acht nemen.
Dit toebehoren is geschikt voor het fijnmaken en mengen van rauw en
gekookt vlees, spek, gevogelte en vis. Het mag niet worden gebruikt om
andere voorwerpen of substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de
fabrikant goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!

Niet in de vulschacht grijpen; bij het aandrukken altijd de stopper
gebruiken.

Vleesmolen alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat.

Belangrijk!

Vleesmolen alleen gebruiken in de afgebeelde werkstand.

Vleesmolen alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Vleesmolenhulpstuk nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat
is aangebracht.

In één oogopslag Beveiliging tegen
De pagina's met afbeeldingen uitklappen overbelastlng
a.u.b. Om bij overbelasting van de vieesmolen grotere
Afb. A schade aan uw apparaat te voorkomen, is de
1 Vleesmolenhulpstuk meenemer voorzien van een inkerving
a Schroefring (breekpunt). Bij overbelasting breekt de
b Ponsschiff (gatdiameter 4,5 mm) meenemer op dit punt. De meenemer kan
¢ Mes echter makkelijk worden vervangen.
d Wormaandrijving met meenemer Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar bij de
e Vastzethendel klantenservice.
f Afdichting ® Bevestigingsschroef van wormaandrijving
2 \Vultrechter losschroeven.
3 Stopper ® Meenemer vervangen.
Extra toebehoren ® Bevestigingsschroef vastdraaien.

4 Fruitpers-hulpstuk
5 Voorzetstuk voor spritsgebak
6 Maalhulpstuk
7 Ponsschijven

(gatdiameter 3 mm en 6 mm)
Afb. B
Bedriffspositie
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Bedienen

® \leesmolen voor het eerste gebruik grondig
reinigen, zie ,Reinigen en onderhoud”.

® Vleesmolenhulpstuk in de afgebeelde
volgorde in elkaar zetten (afb. I).
Schroefring niet volledig vastschroeven.

® Afdichting aanbrengen. Positie in acht
nemen (afb. ©)!

Afb. ]

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 4 zetten.

® Vleesmolen op de aandrijving steken.

Op de positie van de meenemer t.o.v. de

aandrijving letten. Eventueel de meenemer

iets draaien. Daarbij mag de schroefring niet

vastgedraaid zijn!

Vleesmolen tegen de klok in draaien.

Vastzethendel omlaag drukken.

Nu de schroefring vastdraaien.

Vultrechter aanbrengen.

Een kom of bord onder de uitloop-opening

zetten.

Stekker in wandcontactdoos doen.

Draaischakelaar op stand 7 zetten.

® De gewenste hoeveelheid levensmiddelenin
de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

Attentie!

Geen beenderen verwerken.

Tip: Tartaar twee keer malen.

Na gebruik
Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® \/astzethendel omhoog zetten.

® Vleesmolen met de klok mee draaien
en verwijderen.

® Vleesmolen reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Vleesmolen en onderdelen zijn niet geschikt

voor reiniging in de afwasautomaat.

® Schroefring losdraaien en het hulpstuk uit
elkaar nemen.

® Onderdelen met de hand afwassen en direct
afdrogen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Extra toebehoren

(verkrijgbaar bij de speciaalzaak)

Attentie!

De onderdelen van het toebehoren altijd
zonder mes en ponsschijf samenbouwen.
Alle bovengenoemde aanwijzingen in ,,\Voor uw
veiligheid”, ,Na gebruik” en ,,Reiniging en
onderhoud” in acht nemen.

Fruitpers-hulpstuk

voor het uitpersen van bijv. bessen, tomaten,

appels, peren, rozenbottels (rozenbottels voor

het uitpersen 1 uur koken). Het vruchtenmoes is

zeer geschikt om marmelade van te maken.

Afb. 3

® Voorbereiden volgens de beschrijving van
het vlieesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar
zetten van het fruitpershulpstuk letten op
de benodigde onderdelen en de juiste
volgorde.

® FEerst de bevestigingsschroef zo ver openen
dat de pulp nog vochtig kan wegstromen.

® Dan de bevestigingsschroef zodanig
instellen dat de pulp met de gewenste
vochtigheid uit het apparaat komt.

® De gewenste hoeveelheid levensmiddelen
in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

® Draaischakelaar op stand 7 zetten.

Voorzetstuk voor spritsgebak

voor het vormen van koekjesdeeg en

zandtaartdeeg.

Afb. @

® \/oorbereiden volgens de beschrijving van
het vieesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar
zetten van het spritsgebakhulpstuk letten
op de benodigde onderdelen en de juiste
volgorde.

® De gewenste hoeveelheid deeg in de
vultrechter doen. Bij het aandrukken de
stopper gebruiken.
Draaischakelaar afhankelijk van de
deegdikte op 4 of 5 zetten.
Het gevormde deeg dat uit het apparaat
komt opvangen op een broodplank.
Wanneer het deeg te snel uit het apparaat
komt, de keukenmachine even uitzetten.
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Maalhulpstuk

Voor het malen van amandelen, noten en

gedroogd brood of broodjes.

Attentie!

Noten en amandelen uitsluitend droog en in

kleine hoeveelheden verwerken!

Afb. €@

® \/oorbereiden volgens de beschrijving van
het vleesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar
zetten van het maalhulpstuk letten op de
benodigde onderdelen en de juiste
volgorde.

® De gewenste hoeveelheid levensmiddelen
in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

® Draaischakelaar afhankelijk van de hardheid

van het levensmiddel op stand 3 of 4 zetten.

Wijzigingen voorbehouden.
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Para sua seguranca

Este acessorio destina-se ao robot de cozinha MUMS... .

Observar as Instrucdes de servico do robot de cozinha MUMS... .

Este acessorio € adequado para triturar e misturar carne, bacon e peixe
crus e cozinhados. Nao pode ser utilizado para processar outros tipos
de objectos ou substancias. S&o possiveis outras aplicacbes mediante
utilizacéo do acessorio homologado pelo fabricante.

A\ Indicacbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Nao tocar no compartimento de enchimento, para empurrar, utilizar
sempre o calcador.

Assentar/remover o picador de carne s6 com 0 accionamento
completamente parado.

Importante

O picador de carne s deve ser utilizado na posicéo de trabalho
apresentada.

Utilizar o picador de carne sO na situagéo de completamente montado.
Nunca efectuar a montagem do adaptador para o picador de carne
ja instalado no aparelho base.

Panoramica do aparelho Proteccao contra sobrecarga
Por favor, desdobre as paginas Para evitar maiores danos no seu aparelho,
com as ilustragdes. em caso de sobrecarga, o arrastador tem
Fig. & um entalhe (ponto tedrico de ruptura).

Em caso de sobrecarga, o arrastador parte

1 Picador de came adaptavel precisamente neste ponto. O arrastador pode,

’g é?s%lor%%cniﬁ‘aros no entanto, ser faciimente substituido.
(diametro de furo 4,5 mm) um novo afrastador pode ser adquirido nos
¢ Lamina Servigos Técnicos.
d Sem-fim com arrastador ® Desaparafusar o parafuso de fixagéo
e Alavanca de retencéo no sem-fim.
f Vedacéo ® Substituir o arrastador.
2 Cubeta de enchimento ® Aparafusar fixamente o parafuso de fixag&o.
Calcador

Acessorios especiais

Adaptador para espremer frutos
Adaptador para massa para biscoitos
Acessorio adaptavel para ralar
Discos com furos

(diametro de furo 3 mm e 6 mm)

Fig. &

Posicéo de trabalho

No b
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Utilizagcao do aparelho

® Limpar bem o picador de carne, antes
da primeira utilizagao, ver «Limpeza
e manutencaon.

® Montar o picador de carne adaptavel
na sequéncia apresentada (Fig. I).
Nao aparafusar completamente
0 aro roscado.

® Colocar a vedagao. Dar atencao a posicao
de colocacao (Fig. [@)!

Fig. B

® Premir a tecla de desblogueamento

e colocar o brago mével na posicéo 4. ‘B.

® Encaixar o picador de carne no
accionamento.
Observar a posicao do arrastador
em relacédo ao accionamento.
Se necessario, rodar um pouco o arras-
tador. Para isso, 0 aro roscado nao pode
estar muito apertado!

® Rodar o picador de carne em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

® Pressionar a alavanca de retencao para
pbaixo.

® Agora aparafusar fixamente o anel roscado.

® Montar o recipiente de enchimento.

® Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da saida.

® |igar aficha a tomada.

® Colocar o selector na posicao fase 7.

e Colocar os alimentos a trabalhar no reci-
piente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar sempre
o calcador.

Atencéo!

Retirar sempre todos 0s 0Ss0s.

Sugestao: Para preparar um bife tartaro

passar duas vezes a carne no picador.

Dep0|s do trabalho
Desligar o aparelho através do selector.

® [evantar a alavanca de retencao.

® Rodar o picador de carne no sentido dos
ponteiros do reldgio e retira-lo.

® Limpar o picador de carne.

36

Limpeza e manutencao

A Atenc&o!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

O picador de carne e as pecas isoladas ndo
estdo preparadas para serem lavadas na
maquina da loica.

® Desapertar 0 aro roscado e desmanchar
0 adaptador.

® | avar manualmente as pecas individuais
e seca-las de imediato.

Acessorios especials

(podem ser adquiridos no comércio
especializado)

Atencéo!

Montar sempre 0s acessdrios sem lamina
e sem disco com furos.

Dar atencéo a todas as indicacdes atras
mencionadas relativas a «Para sua segu-
ranga», «Depois do trabalho» e «Limpeza
e manutengéo».

Adaptador para espremer frutos

Para espremer, p. ex., frutos de baga, tomates,
magas, peras, bagas de roseira brava (deixar
cozer as bagas de roseira brava durante uma
hora, antes de as espremer).
A mousse de frutos é especiaimente indicada
para a confecgdo de marmelada.
Flg E]
Preparagéo igual a descrita no adaptador
para o picador de came.
Dar atencao as vérias pecas necessarias,
bem como a sequéncia de montagem do
adaptador para o espremedor de frutos.
® Primeiro, abrir, suficientemente, o parafuso
de fixag&o, para que as borras ainda
possam correr para o exterior com
humidade.
® Depois, ajustar o parafuso de fixagao,
de modo que as borras possam sair
com a humidade pretendida.
® Colocar os alimentos a trabalhar no reci-
piente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar sempre
0 calcador.
® Colocar o selector na posicao fase 7.
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Adaptador para massa
para biscoitos

Para moldar massa para biscoitos ou massa

quebrada.

Fig. @

® Preparacio igual a descrita no adaptador
para o picador de carne.
Dar atencao as varias pecas necessarias,
bem como a sequéncia de montagem
do adaptador para massa de biscoitos.

® Colocar a massa a trabalhar no recipiente
de enchimento. Para empurrar os alimen-
tos, utilizar sempre o calcador.

® Colocar o selector, de acordo com a consis-
téncia da massa, na fase 4 ou 5.

® Aparar a massa, ja com a forma pretendida,
com a ajuda de uma tabua de cozinha.
Desligar a maquina de cozinha por breves
instantes, se massa sair com demasiada
rapidez.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Acessoério adaptavel para ralar
para ralar amendoas, Nozes e pao ou paezinhos
SECos.
Atencgo!
Ralar as améndoas e as nozes bem secas
e em pequenas quantidades de cada vez!
Fig. @
® Preparacao igual a descrita no adaptador
para o picador de carne.
Dar atencao as vérias pecas necessarias,
bem como a sequéncia de montagem
do adaptador para o ralador.
® Colocar os alimentos a trabalhar no reci-
piente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar sempre
o calcador.
® Dependendo da dureza do alimento,
posicionar o selector na fase 3 ou 4.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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MNa tTnv ac@aieid oag

To sEapTr]ua eival KaTa)\)\nAo yla mv KOUQVO}J.T]XQVT] MUMS...
[MpoogtTe Tig odnyieq xpr]onq NG koudvopnyxavng MUMS...

To napov eﬁapmua eival KaTaMn)\o YlQ TO KOYLUO KAl TV avapaE,n
wHoU Kal LQYELPEUEVOU KPEATOG, )\ap&ou nou)\slewv Katl Yaptou.
Aev erutpenetal va XpY]Oll.lOT[Oll’]GE:l yla myv srtsE,epyama ANV
QVTIKELEVQV 1) QvT{oToXa oUoLwv. Me TN Xprion Twv ano tov
KOTQOKEUAOTN EYKEKPIEVWY EEAQTNUATWY Elval SUVATEG MEQAITEQW

EQAPHOYEG.

A Ynodeiteic aocpaleiag yia Tnv mapoUloa CUOKEUN

Kivéuvog Tpaupatiopou!

Mn BQCSTS Ta X€PLa 0ag pHEoa aTov XWPO n)\r]pwor]q yla To Katormiv
OTIPWELHO XONOYIOTIOLETE TAVTOTE TOV TUETTT).
TornoBeTelte/apalpeite TNV KPEATOUNXAVH] HOVO OE AKIVNTOTIOMNUEVT
vV kivnon.

ZnNUavTiko!

XPNOLUOTIOLE(TE TNV KPEATOUNXAVH HOVO OTNV avapepOievn Bon
epyaoiag.

Xpnotuoroleite mv eraTour]xavr] HOVo o€ TIANPWG
OUVOPHOAOYNUEVN KATAOTAOT).

Mn OUVOPHOAOYE(TE TO MPOCAPTNHA KPEATOUNXAVNG TIOTE 01 BACIKT)
OUOKEUN.

Me pia patia MpooTaocia amo
Mapakaheiobe v’ avoiEete Tig oeAideg et UTTEPPOPTWON
EIKOVEG,. Ma va eprodIoTolV HEYAAES JNUIEG OTN
Eikéva 1 OUOKEUN 00G OF MEPTTTWOT UMEPPOPTWANG
1 TpocdpTnua KpeaTounxXavig NG KPEATOHNXAVIG, TO KOUMAEP SlaBETEL Lua
a Bdwtdg daktuAiog gykort (onpeio neeAnuevng Bpavong).
b Adrpntog diokog 2€ MEPITTWOT UMEPPOPTWONG ONtalel To
(Aldpetpog Tpumag 4,5 mm) KOUMAEP 0’ autd To omnpelo. To KOUMAeP
¢ Mayaipt propel Opwg va avtikataotadel UKOAQL.
d KoxAiag pe kOurmep Kawoupyto KOUMAEp UMOpE(Te va
e Mox\ég aopdanong TIPOUNOEUTE(TE A TNV UMNPESIA TEXVIKIG
f Towouxa E:Eunnpsmcmq TEEAATWOV.
2 Aoxeio mAfjpwong ZeBdwote ) Bida orepéwong otov
3 MeoTrig KoxAla.
Eidika eEapTipara ® AMAETE TO KOUTAEP.
4 TMpoocdpTnua eKXUHWTH e Bidwote yepd n Bida orepéwong.

5 MpoocdpTnpa UMOoKSTWV

6 TMpoodpTnua TEIYipaTog

7 Aiarpnrol diokol (AIGpeTPOG TPUMAG
3 mm ka1 6 mm)

Eikéva B

©€om epyaoiag
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Xelplopoq
Mpwv v MpwTN xpncm kabapilete KaAd
v kpeatounyxavr), BA. "Kabaplopdg kat
ppovTida”.

° Zuvqpuo)\oyr]OTa TO npooapmpa
KQEATOMNXAVIG 0T OELpA Tou SefyveTal
(Eiéva A). Mn BBWoeTe TOAU OPLXTA TOV
BdwWTS dakTUAlO.

® Bd\te péoa v Tolouxa. MpoogEte
Béon (Ewdéva C)!

Eikéva Bl

e [lamote To MANKTPO anacpAliong
KAl PEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpaxiova ot 6éon 4.

® TomnoBeTOTE TNV KPEATOMNXAVH OTNV
Kivnom.

MpooéETe TN 60N TOU KOUMAEP OTNV
Kivnon. Av xpeldletal otp€Yte Aiyo To
KOUMAEp. ' autd dev npénel va elival
opixTd BwHEvog o BdwTdg dakTuAlog!
® ITPEYTE TNV KpEATOMNXAVY) avtioTpopa
otn Popd TWV SEIKTWV ToU poAoyloU.

® i€ote Tov HOXAG a0pAAIoNG MPog Ta

KdTw.

o Bidworte Twpa yepd Tov BIOWTO SAKTUALO.

e ToroBemote anod ndvw to doxeio
TANPWONG.

o TormoBemoTe uroA 1} mudro kdrtw and To
dvolyua e€édou.

® Bdlete 10 QI1g oV Tipica.

® Pubuiete Tov MepLoTPEPOIEVO SLAKATTIN
oTo Babuida 7.

® Bd\te Ta mpog eneEepyaoia Tpdpyua
péoa aTo doxelo MA)pwong.
MNato KGT,C')TILV OTIPWELLO XPNOoLUoTIoLE(TE
TOV TUEDT).

IMpoooxr!

Mnv ene&epydleote kOkaAaQ.

ZupBouln: Tov kipd and Bodvé GINETO TTou

TPWYETAL WHOG, TOV KOBETE SUO POPEG.

Msm ™v spvqola
OETETE T OUOKEUN HE TOV
TIEPLOTPEPAOIEVO SLAKOTTIN EKTOG
Aertoupyiag.

® 3NKWOTE TIPOG TA NMAVW TOV HOXAD
aopAAong.

® 3TPEYPTE TV KpeaTopnxav] atn popd
TWV OEIKTWY TOU poAOYLoU Kal apalpg€oTe
m.

o KaBapiote ™V kpearounxavi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ka@apiopdg kai ppovrida
Mpoooxr!

Mn xpnowuonoteite uéoa kabaptouou mou

xapadouyv. Ol eMEAVEIEG UTOPOUV va

UrooTouv POOPES.

H kpeatounxavri kat Ta emugpous ugpn dev

MAEvovTal OTO MAUVTHPLO TIATWV.

® AUote Tov BIOWTO dAKTUNIO Kal
QAMOCUVAPOAOYHOTE TO TIPOCAPTNUA.

o [IA\évete Ta emUEPOUG LEEN OTO XEPL KAl
Ta OKouTtCeTe APETWS,.

EidiIka eEaprnpara

(datiBevral ota eldIKA KaTaoTrpaTa)

IMpoooxr!

2uvapuoAoyelte Ta ugpn Twv eEaptnudrwv

ndvrote xwplc paxaipt kat didrpnto dloko.

lMpooE&Te OAeG TG MpoavapepBeioeg

urntodeielg oxetikd "Ta tnv acpdAeld oag”,

"Metd v epyaoia” rj avtiotoxa

"KaBaplouog kat ppovtida”.

MNpoodpTnua ekxuuwTH

yla mv arnoxUuwon 1. X. LoUupwv, VIoudrag,

MAAwV, axAadlwv, Kpdtatyou (Tiptv Tnv

anoxUpwon Bpddete To kpdraryo ent 1 wpa).

O ppouTomoATAg Tou eEEPXETAL lval

Wlaitepa KATAANAOG yLa TV MAPACKEUN)

HapueAddag.

Eikéva @

® [poeTouaocia 6nwg NePYPAPETAL OTO
TPOOAPTNHA KPEATOUNXAVI|G. MPpooEETe
TQ AMAPALTNTA ETUUEPOUG MEPN KAL TN
oelpd KATd T CUVAPOAGYNOT TOU
TPOCAPTANATOG AMOXUMWTH GPOUTWV.

o AvoiEte mpwta m Bida otepéwong 1600,
woTe Ta oteped Katdhotra and PAOUdES
Kal KoukoUTola va propouv va
eEgpyovral akdua pe uypaoia.

® PuBuiote karéruv ) Bida otepéwong
€101, WoTe va eEgpyovral Ta ateped
KaTAAOUA [e TNV ermbuunTr uypaoia.

® Bd\te Ta pog eneEepyaoia Tpdeiua
péoa oTo doxelo TApwong.
A 10 KATdTIV OTIPWELLO XPNOLLOTIOLETE
TOV TIEOT).

® PuBpiete Tov ieploTpePOUEVO DAKOTTTN
oTo Babuda 7.
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MNpoocdpTnua PmokoTWV

@ 10 MAAOIMO ard {UUN HruokoTou 1 (UHN
Tdptag.

Eikéva E

40

MpogTolacia 6nwg MEPYPAPETAL OTO
TPOCAPTNHA KPEATOUNXAVIG. MpooEETe
T ANAPATNTA EMPEPOUG HEPN KALTN
oglpd Katd TN ouvappoAGynomn Tou
TIPOCAPTAKATOG UTTIOKOTWV.

BdAte ™V npog eneEepyaoia {Uun péoa
oto doxelo MAripwong. Na To katdmy
OTIPWEIO XPNOLLOTIOIE(TE TOV TIIEDTT).
dEPTE TOV MEPLOTPOPIKS SLAKOTTIN
avaAoya pe My ugr) MG Luung om
Babuida 41} 5.

Maipvete v eEgpxOpevn MAaouévn Z0un
pe éva oaviddkl kougivag. Ma Tov okomd
autd B€TeTe yia Afyo Tnv kouQivopnxavr
€KTOG Aettoupyiag, av n {uun eE€pxetal
TIOAU yprjyopa.

NpoodpTnua TpIPiparog

Ma va tpiBete auuydaAa, kKapudia/
(POUVTOUKIA KAl EePS Ywui 1) Ywpdkia.
Mpoooxr!

AouAeUeTe Ta Kapudla/pouvtoukia Kat Ta
auuydaia udvo oteyvd Kal O€ UKPEG
noootnteg!

Eikéva @

MpoeToaoia 6rwg MEPYPAPETAL OTO
npooapmpa KpsaTounxavnq MpoogEte
TQ ANAPALTITA ETUUEPOUG HEQPN KAL TN
oelPd KATd TN CUVAPOAGYNOT) TOU
POCAPTAUATOG TPWiuaTOG.

Bd\te ta npog eneEepyacia Tpdpiua
péoa oTo doxeilo MApwong.

Ma 1o KATOTIY OTIPWELO XPNOLLOTIOIETE
TOV TEOT).

PuBpiote Tov meploTpo@ikd Slakdrm
avdaAoya e T OKANPATNTA TOU TPOPIjIoU
ot Babuida 3 n 4.

Tnpouue To Jkaiwua aAaywy.
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EEE yonetmeligine uygundur tr
Kendi guvenliginiz icin

Bu aksesuar, MUMS... mutfak robotu icin kullanilabilir.

MUMS... mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar, cig ve pismis et, jambon, kiimes hayvanlan eti ve balk
dogramak ve karistirarak islemek icin uygundur.

Baska cisimlerin ya da maddelerin |slenmeS| icin kullanilamaz.
Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarlarin kullanilmasi halinde,
baska uygulamalar da mimkinduir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilan

Yaralanma tehlikesi!

Malzeme doldurma agzina elinizi sokmayiniz, malzeme ilave etmek
icin veya iceri itmek icin daima tikaci kullaniniz.

Et kiyma makinesini sadece tahrik sistemi duruyorken takiniz/
cikariniz.

Onemli!

Et kiyma makinesini sadece bildirilmis olan calisma pozisyonunda
kullaniniz.

Et kiyma makinesini sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Et kiyma makinesinin on Unitesini kesinlikle ana cihaz tzerindeyken
monte etmeyiniz.

Genel bakis Asin yiiklenmeye karsi
Liitfen resimli sayfalan aciniz. koruma
Resim I\ Et kiyma makinesinin asir bir yliklenmesi
1 Kiyma makinesinin 6n takimi durumunda cihazinizin fazla zarar gérmesini
a Montaj bilezigi onlemek icin, kavrama unitesinde bir gentik
b Delikli disk (delik capi 4,5 mm) (zaruri kinlma yeri) 6ngorulmustlr.
¢ Bicak Asin bir yiiklenme s6z konusu oldugunda,
d Kavrama iiniteli helezon kavrama Unitesi bu ¢entigin bulundugu
e Kilitteme kolu yerden kirilir. Fakat bu kavrama parcasi
f Conta kolayca yenilenebilir.
2 Malzeme doldurma kabi Yeni bir kavrama unitesini yetkili servis
3 Tikac Uizerinden alabilirsiniz.
Ozel aksesuar ® Helezondaki sabitleme civatasini sokup
4 Meyve suyu sitkma 6n seti cikariniz. o
5 Sikma hamur (tulumba) takimi ® Kavrama pargasini degistiriniz.
6 Rendeleme 6n linitesi ® Sabitleme civatasini sikica vidalayiniz.
7 Delikli disk (delik capi 3 mm
ve 6 mm)
Resim [

Calisma pozisyonu
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Kullaniimasi

o FEt kiyma makinesini ilk kez kullanmadan
once iyice temizleyiniz, bakiniz
"Temizleme ve koruma”.

® Et kiyma makinesi 6n takimini, resimde
gosterilen siraya gbre monte etmeyiniz
(Resim ). Vida disli bilezigi cok fazla
sikmayiniz.

e Contay takiniz. Konuma dikkat ediniz
(Resim [@)!

Resim [l

® Kilit sistemini agma tusuna basiniz S|
ve gevirme kolunu 4 pozisyonuna
aliniz. B

e Et kiyma makinesini tahrige (motora)

takiniz.

Kavrama iinitesinin tahrige olan

konumuna dikkate ediniz.

Gerekirse kavrama (nitesini biraz

ceviriniz. Bunun igin vida digli bilezik

siki sabitlenmemis olmaldir!

Et kiyma makinesini saatin calisma

yoniiniin tersine dogru ceviriniz.

Kilitteme kolunu asagi bastiriniz.

Simdi vida disli halkayi sikica vidalayiniz.

Doldurma kabini takiniz.

Kiyma cikis deliginin altina canak veya

tabak koyunuz.

Elektrik fisini prize takiniz.

® Doner salteri kademe 7 konumuna
ayarlayiniz.

® isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak igin tikaci
kullaniniz.

Dikkat!

Cihazda kemik islemeyiniz.

Yararh bilgi: Cig yenilen baharatl kiymay:

(tatar) iki kez cekiniz.

Ismlz sona erdikten sonra
Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
Kilitteme kolunu yukar kaldiriniz.

Et kiyma makinesini saatin galisma
yoniinde geviriniz ve cihazdan cikariniz.
Et kiyma makinesini temizleyiniz.

42

Cihazin temizlenmesi
ve bakimi

/\ Dikkat!
Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.
Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.
Et kiyma makinesi ve miinferit parcalar
bulasik makinesinde yikanmaya elverisli
degildir.
® Vida digli bilezigi ¢oziinliz ve 6n takimi
parcalarina ayirniz.
® Parcalarin herbirini elden yikayiniz
ve hemen kurulayiniz.

Ozel aksesuar

(Yetkili saticilarda bulabilirsiniz)

Dikkat!

Aksesuar parcalarini daima bigaksiz

ve delikli disksiz birbirine monte ediniz.
Daha 6nce anilmis olan “"Kendi glivenliginiz
icin”, "Calismadan sonra” ya da "Temizlik
ve koruma” ile ilgili tiim bilgi ve uyarilara
dikkat ediniz.

Meyve suyu sikma 6n seti

Orn. bogirtlen, domates, elma, armut,

kusburnu (kusburnu sikilmadan 6nce 1 saat

kaynatiimalidir) suyu sikmak icin kullanilir.

Sikma sonucunda elde edilen meyve tortusu

veya ezmesi, Ozellikle regel yapmak icin cok

uygundur.

Resim 3

® Et kiyma makinesinin 6n unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara ve
meyve suyu sikma on unitesinin montaj
islemindeki montaj sirasina dikkat ediniz.

® Tortunun daha nemli sekilde akabilmesi
icin, 6nce montaj bilezigini mimkiin
oldugu kadar c¢oziiniiz.

® Sonra, tortunun istenilen nemlilikle
cikabilmesi icin, montaj bilezigini
ayarlayiniz.

e isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak igin tikaci
kullaniniz.

® Doner salteri kademe 7 konumuna
ayarlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Sikma hamur (tulumba) takimi

Kurabiye hamuruna ve gevrek hamura sekil

verebilmek icindir.

Resim @

® Et kiyma makinesinin 6n Unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara ve
sikma hamur (tulumba) 6n setinin montaj

islemindeki montaj sirasina dikkat ediniz.

® islenecek hamuru doldurma kabina
doldurunuz. llave etmek veya bastirmak
icin tikaci kullaniniz.

® Doner salteri, hamur kivamina gore
4 veya 5 kademesine ayarlayiniz.

® Disari ¢cikan, sekil verilmis hamuru uygun
bir tepsi lizerine aliniz. Bu esnada eger
hamur ¢ok hizl ¢ikarsa, mutfak robotunu
kisa bir sire kapatiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rendeleme ©n Unitesi

Badem, findik ve kurutulmus ekmek veya

kiiciik kahvalti ekmegi rendelemek igin

kullanilir.

Dikkat!

Findiklari ve bademleri sadece kuru

ve az miktarda isleyiniz!

Resim [€

® Et kiyma makinesinin 6n unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara
ve rendeleme 6n unitesinin montaj
islemindeki montaj sirasina dikkat ediniz.

® isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak igin tikaci
kullaniniz.

e Doner salteri, besinin sertligine gore
3 veya 4 kademesine ayarlayiniz.

Degisiklikler olabilir.
43
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3a BawaTa curypHocT

MpucTaBkuTE ca npeaHa3Ha4YeHn camMo 3a KyXHeHCKN pobot MUMS... .
CnasBauTe ykasaHvATa, AaAeHV B YTbTBaHETO 3a ekcrnnoaraunsa

Ha MUMS... .

MNpucTaBkaTa e noaxoAAuwa 3a HakbiuBaHe 1 pa3apobasaHe

Ha CypOBO W Ha CBapeHO MEeCO, LWMeK, Nuiewko n puba.

He TpAbBa aa ce nanonseat 3a Apyrn NnpeameTn, CbOTBETHO
cybcTaHuun. Mpu n3nonseaHe Ha pa3peleHnTe OT NPon3BoANTENA
NPVHAANEXXHOCTU ca Bb3MOXXHU U APYIW MPUNOXKEHNA.

A\ YkasaHua 3a 6e3onacHocT 3a ypeaa

OnacHocT OT HapaHABaHe!

He 6bpkaiTe B 0TBOpa 3a NbJIHEHE, 3a N30yTBaHe BMHArn nanons-
BauTe npucnocobneHneTo 3a NnpmubyTBaHe.

MocTaBAnTe/cBanAnNTe MecomMmenadkaTa caMo KoraTto 3aaB/KBalLmAT
MexaHU3bM € B MOKOMN.

BaxkHo!

N3non3sanTte mecomenaykaTa camo B nokasaHoTo paboTHO
MONOXKeHune.

N3non3sante mecomMenaykaTta camo B HanbAHO crinobeH Bua.
Hukora He crnobAaBanTe NpucTaBkaTa-MecoMenayka BbpXxy OCHOBHMA

ypen.

C eauH nornepa 3awuTa OT npeToBapBaHe
MOJ'IVIM, OoTBOpeTe CTpaHuuuTe 3a pace npeaoTBpPaTAT NO-roNemMu WeTun
CbC CXEeMuTe. Ha ypeja rnpv npeToBapBaHe Ha Mecomenady-
PucyHka Y KaTa, nepkarta pasnonara ¢ sanbbHaTMHa

(MAcTO, NpeaBUAEHO 3a cHynBaHe).

Mpn NnpeToBapBaHe nepkaTa ce 4ynu Ha ToBa
MAcTo. MNepkaTa Moxe necHo Aa 6bae
CMeHeHa.

HoBa nepka MoXxeTe aa HamepuTe

1 HacTtaBka 3a pA3aHe Ha Meco
BuHTOB npbCTeH

Juck c oTBOpPU

(AmameTbp Ha oTBOpPUTE 4,5 Mm)

oo

3 ﬂg{,’ém C nepka B CrieLmManmanpaHnTe cepeman.
e JlocT 3a perynupaHe ® PasBuiiTe 3akpensalLaTa ranka Ha
f YnnbTHeHue YepBAka.
2 Cbpa 3a nbliHEHe ® [loamMeHeTe nepkaTta.
3 Tana ® 3aTerHete nobpe 3akpernBauiara ravka.

AonbaHutenHo obopyasaHe
4 [puctaBKa-COKOM3CTUCKBaYKa
5 HacTaBka 3a wnpuu-crnaaku
6 PeHae
7 Owuck c oTBOpU (ANaMETHLP
Ha oTBopuTe 3 mm 1 6 mm)
PucyHka [
Pa6oTHO nonoxxeHuve
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Pa60Ta c ypeaa

Mpeau MbpPBOTO M3MoN3BaHe MoyMcTeTe

MecomMenadkKaTa OCHOBHO, BUX
«[Mo4mcTBaHe N NoAAPBKKa».
o CrnobeTe npucTaBkaTa-mecomMenayka
B MokKasaHaTa nocnefoBaTeNHOCT
(chur. ). He 3aBMBaliTe NpbCTEHA
MHOrO CTerHaro.
® [locTaBeTe yNAbTHEHMETO.
CnasBaiiTe nonoxxeHveTo (cour. [@)!
PucyHka [l
® HatucHeTe 6yToHa 3a BKNOYBaHe
1 NnpemecTeTe NoABVXHOTO pamo :ﬁ
B no3uuuA 4.
e [locTaBeTe MecomMenaykaTa Bbpxy
3aABWKBALLMA MEXaHN3BM.
Cna3sBaliTe NOJIOXXEHNETO Ha NepKaTa
KbM 3a4BUXXBalluA MeXaHU3bM.
Mpy HeO6X0AMMOCT NEKO 3aBbPTETE
nepkaTta. 3a LentanpbCTeHbT He TpAGBa
[a e 3aBUT MHOro cTerHaTo!
3aBbpTETE MecomMenaqkara obpaTHO
Ha YaCoBHMKOBaTa CTpeska.
HaTtucHeTe Hanony nocta 3a donkcmpaHe.
Cera 3aTerHeTte no6pe npbCTEHA.
MocTaBeTe cbAa 3a cunBaHe.
MocTaBeTe NpeA oTBOpa 3a rotoBaTa
KariMa YvHVA unn Kyna.
Bknio4eTe B KOHTakTa.
MocTaBeTe BbPTAWMA WwWanTep
Ha cTeneH 7.
® [Ipoayktute, KouTo Lie obpaboTBaTe,
nocTaseTe B Cblla 3a CUMNBaHe.
3a npubyTBaHe nsnon3eanTe
HakpaWHuKa 3a npubyTBaHe.
Buumanune!
He menete kokanu.
CbBeT: Kalima 3a TaTtapcku 6udtek
nyckante ABa MbTW 3a CMUNaHe.
Cnea paboTta
® l3knioHeTe ypena oT Kitoya 3a cTene-
HUTE.
e [loBaurHeTe Harope focta 3a MKeu-
paHe.
® 3aBbpTeTe MecomMenadkarta fno nocoka
Ha YaCoBHMKOBaTa CTpeNnKa 1 A cBaneTe.
e [loyncTteTe Mecomenaykara.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MouncrteaHe n noaAabpXxaHe

A Brumanue!

He n3nonspavite abpa3usHu noYuctaauu
npenapatu. [loBbpXHOCTUTE MOraT Aa
b6baar HapaHeHu.

Mecomenayqkata n oTAenHUTE Vi HacTu He
morar 4a ce MUAT B MUAJHA MalluHa.

® Pa3sBuiiTe NnpbCcTeHa 1 pa3rnobete
npucTaBkaTa Ha 4acTu.

® /I3MuiiTe OTAENHNTE HacTV Ha pbka
W BeAHara ru noacyuere.

AonbnHnTenHo oGopynBaHe
(morat na ce HaMepAT B Tbproeckarta
Mpexa)

BrumaHue!

CrnobaAsavite NpMHaANEXHOCTUTE BUHAIN
b6e3 Hoxa u AnCKoBeTe C OTBOPU.
Cria3BaviTe BCU4KM AaA€HN LO TO3U MOMEHT
yKkasaHuA, kacaeww «3a Bawara curyp-
HoCT», «Cnes npykao4saHe Ha pabota»,
CbOTBETHO «[loYncTBaHe 1 NOAAPbXKKA».

NMpucTaBKa-COKOU3CTUCKBAYKa

3a nsuexaaHe, HanNpyYMep Ha AroAu,
nomatu, AGBAKKW, Kpyww, WAnky (Npeav
n3uexxaaHe BapeTe wunkute 1 4ac).
Mony4eHnAT NA0A0B MyC € MHOMO MOAXOAALL,
3a NpUroTBAHe Ha Mapmanaa.
PucyHka 3
e [loaroTeeTe ypena, KakTo e yKasaHo
npu npucTaBkaTa-MecomMmenaqka.
N3non3sante HeobxoaMUTE HYacTu
1 cnasBaviTe NocneAoBaTenHocTTa
npu crnobAsaHe Ha NpucTaBkaTa-
COKOU3CTMCKBa4Ka.
e [1bpBO neko pasxnabeTe BUHTA, Taka He
Kawarta Aa MOXXe Aa 13TuHa ole MOKpa.
e Cnepn ToBa perynvparite BUHTa Taka 4e
Kawara Aa u3TuHa Cc XXenaHata rbcroTa.
® [Ipoayktute, KouTo e obpaboTBarte,
rnoctaseTe B Cbjia 3a CUMNBaHe.
3a npubyTBaHe nsnon3sanTe
HakpaliHuKa 3a npubyTBaHe.
o [locTaBeTe BLPTAWMA WwWantep
Ha cTeneH 7.
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HacTaBka 3a wnpuu-cnaakm

3a ochopmMAHe Ha TecTa 3a ApebHn cnaaku

W1 MacneHn TecTa.

PucyHka [

e [loaroTeeTe ypeaa, kKakTo e yka3aHo
npu NnpucTaeBkaTa-MecomMmenaqka.
M3non3earnTe HeobxoaMMUTE HacTn U
cnasgaviTe nocneaoBaTeNHoCTTa Npu
crnobABaHe Ha npucTaekaTa 3a aApebHu
cnapku.

® TecToTO, KOEeTo UckaTe Aa obpaboTBaTe,
rnocTtaseTe B Cbjla 3a CUMNBaHe.
3a npnbyTBaHe nsnon3earTe Hakpaw-
HVKa 3a NpubyTBaHe.

® [locTaBeTe BLPTAWMA WaNTEP B 3aBUCK-
MOCT OT KOHCUCTEHLIMATA Ha MECOTO
Ha cTeneH 4 nnn 5.

® OcdhopMeHOTO TEeCTO, KOETO M3NIN33,
noemeTe BbPXY KYXHEHCKa AbCKa.
3a KpaTKo U3KNKHETE KYXHEHCKMA
poboT, ako TECTOTO U3Nn3a NpekaneHo
6Bp30.
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PeHae

3a HacTbpreaHe Ha 6agemu, opexu

1 nscyweH xnAb nnu xneb4yeTa.

BHumaHue!

OobpabortsariTe opexute v bagemute camo

CyXu 1 B Masiku Kosimyectsal

PucyHka €

e [loaroTBeTe ypena, KakTo e ykasaHo
npuv NpycTaBkaTa-MecoMenayka.
M3nonsBarnte HeobxoaAnMUTE HacTu
1 cnassaviTe nocneaoBaTenHocTTa
npu crnobABaHe Ha NpucTaBkaTta
3a cTbpraHe.

® [lpoaykTuTe, KouTO We obpaboTBaTe,
nocTaBeTe B CbAa 3a curnBaHe.
3a npubyTBaHe n3non3eanTe Hakpa-
HVKa 3a NpubyTBaHe.

® [locTaBeTe BLPTAWMA WANTEP B 3aBUCK-
MOCT OT TBBbPAOCTTa Ha XpaHUTENHUTE
NPOAYKTU Ha cTerneH 3 uin 4.

3ana3Bame cu npaBoTO Ha NpoOMeHN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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T Beratung und Reparaturauftrag bei Storungen

D 01801 / 22 33 55 (3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz der T-Com; Mobil ggf. abweichend)
A 0810/ 240 260

CH 0848 84 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundenservice-Verzeichnis.

Bosch Home Appliance Group
P.O. Box 83 01 01

D-81701 Munich

Germany
www.bosch-home.com

8001003827 (9405)
pl, cs, sl, hu, da no, sv, fi,
en, fr, it, nl, pt, el, tr, bg, ar














