
Register your new Bosch now:
www.bosch-home.com/welcome

pl Instrukcja obsługi
cs Návod k použití
sl Navodilo za uporabo
hu Használati utasítás
da Brugsanvisning
no Bruksanvisning

sv Bruksanvisning
fi Käyttöohje
en Operating instructions
fr Notice d’utilisation
it Istruzioni per l’uso
nl Gebruiksaanwijzing

pt Instruções de serviço
el Οδηγίες χρήσης
tr Kullanma talimatı
bg Указания за употреба
ar

MUZ5FW1..



éä mçäëâá =K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K P

Åë ČeskyK=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K S

ëä päçîÉåëâçK=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K V

Üì j~Öó~ê=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K NO

Ç~ a~åëâ=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K NR

åç kçêëâK=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K NT

ëî pîÉåëâ~ =K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K NV

Ñá pìçãá=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K ON

Éå båÖäáëÜ =K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K OP

Ñê cê~å´~áë =K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K OS

áí fí~äá~åç =K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K OV

åä kÉÇÉêä~åÇëK=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K PO

éí mçêíìÖìÆëK=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K PR

Éä ÅëëçíéêÜ K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K PU

íê qΩêâ´ÉK=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K QN

ÄÖ ¡½æ¨apc®åK=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K QQ

~ê K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K QV

K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K=K



oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe P

Dla własnego bezpieczeñstwa
Niniejsze wyposa¿enie przeznaczone jest dla robota kuchennego MUM5... . 
Proszê przestrzegać instrukcji obsługi robota kuchennego MUM5... .
Niniejsze wyposa¿enie nadaje siê do mielenia oraz mieszania surowego 
i gotowanego miêsa, słoniny, drobiu i ryby. Nie u¿ywać do przetwarzania 
innych przedmiotów lub substancji oprócz tych zaleconych przez producenta. 
Przy zastosowaniu wyposa¿enia dozwolonego przez producenta mo¿liwe s¹ 
dalsze zastosowania.

, Wskazówki bezpieczeñstwa dla pracy z niniejszym urz¹dzeniem

Niebezpieczeñstwo skaleczenia!
Nie wkładać r¹k do otworu wsypowego; do popychania produktów u¿ywać 
zawsze popychacza. 
Przystawkê do mielenia zdejmować/nakładać tylko wtedy, gdy urz¹dzenie 
jest wył¹czone.
Wa¿ne!
Przystawkê do mielenia u¿ywać tylko w przedstawionej pozycji roboczej.
Przystawkê do mielenia mo¿na u¿ywać tylko wtedy, gdy jest kompletnie 
zmontowana. 
Przystawkê do mielenia składać oddzielnie a nie na urz¹dzeniu podstawowym.

Opis urz¹dzenia
Proszê otworzyć składane kartki 
z rysunkami.
Rysunek 
1 Przystawka do mielenia miêsa

a Nakrêtka
b Sitko (œrednica otworu 4,5 mm)
c Nó¿
d Œlimak z zabierakiem
e DŸwignia blokady
f Uszczelka

2 Taca wsypowa
3 Popychacz
Wyposa¿enie dodatkowe
4 Przystawka do wyciskania owoców
5 Przystawka do wyciskania ciastek
6 Przystawka do tarcia
7 Sitka (œrednica otworu 3 mm oraz 6 mm)
Rysunek 
Pozycja robocza

Ochrona przed przeci¹¿eniem
Zabierak wyposa¿ony jest w naciêcie (miejsce 
przewidzianego przełomu) zapobiegaj¹ce 
wiêkszemu uszkodzeniu urz¹dzenia w przypadku 
przeci¹¿enia przystawki do mielenia miêsa. 
W razie przeci¹¿enia zabierak łamie siê w tym 
miejscu. Zabierak mo¿na jednak łatwo wymienić.
Nowy zabierak mo¿na nabyć poprzez serwis.
 Odkrêcić œrubê mocuj¹c¹ znajduj¹c¹ 

siê przy œlimaku.
 Wymienić zabierak.
 Przykrêcić œrubê mocuj¹c¹.

éä
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Obsługa
 Przed pierwszym zastosowaniem dokładnie 

umyć przystawkê do mielenia miêsa, patrz 
rozdział „Czyszczenie i pielêgnacja“.

 Przystawkê do mielenia miêsa zmontować 
w przedstawionej kolejnoœci (rysunek ). 
Nakrêtki nie dokrêcać zbyt mocno.

 Wło¿yć uszczelkê. Przestrzegać właœciwego 
nało¿enia (rysunek )! 

Rysunek 
 Nacisn¹ć przycisk zwalniaj¹cy blokadê 

i odchylić ramiê urz¹dzenia do pozycji 4.
 Nało¿yć na napêd przystawkê 

do mielenie miêsa.
Zwracać uwagê na poło¿enie zabieraka 
w stosunku do napêdu. W razie potrzeby 
lekko przekrêcić zabierak. Nakrêtka nie mo¿e 
być przy tym całkowicie dokrêcona!

 Przystawkê do mielenie miêsa przekrêcić 
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek 
zegara.

 Nacisn¹ć dŸwigniê blokuj¹c¹.
 Teraz całkowicie dokrêcić nakrêtkê.
 Nało¿yć tacê wsypow¹.
 Pod otworem wylotowym przystawki 

podstawić miskê lub talerz.
 Wło¿yć wtyczkê do gniazdka.
 Nastawić przeł¹cznik obrotowy na zakres 7.
 Poło¿yć na tacy wsypowej produkty spo¿ywcze 

przeznaczone do przetworzenia. 
Do popychania produktów u¿ywać 
popychacza.

Uwaga!
Nie wolno przetwarzać ¿adnych koœci.
Wskazówka:  Miêso na tatar mielić dwa razy.

Po pracy
 Wył¹czyć urz¹dzenie przeł¹cznikiem 

obrotowym.
 DŸwigniê blokuj¹c¹ odchylić do góry.
 Przystawkê do mielenia miêsa przekrêcić 

w kierunku zgodnym z ruchem wskazówek 
zegara i zdj¹ć.

 Umyć przystawkê do mielenia miêsa.

Czyszczenie i pielêgnacja
rï~Ö~>

Nie stosować ¿adnych szoruj¹cych œrodków 
czyszcz¹cych. Powierzchnie mog¹ ulec 
uszkodzeniu.
Przystawki do mielenia miêsa i pojedynczych 
czêœci nie mo¿na myć w zmywarce do naczyñ.
 Odkrêcić nakrêtkê gwintowan¹ i rozło¿yć 

przystawkê na czêœci.
 Pojedyncze czêœci nale¿y umyć rêcznie 

i natychmiast wysuszyć.

Wyposa¿enie dodatkowe
(do nabycia w sklepach specjalistycznych)
Uwaga!
Elementy wyposa¿enia dodatkowego 
montować zawsze bez no¿a i sitka. 
Proszê przestrzegać wszystkich wskazówek 
zawartych w rozdziałach „Dla własnego 
bezpieczeñstwa“, „Po pracy“ wzglêdnie 
„Czyszczenie i pielêgnacja“.

Przystawka do wyciskania owoców
do wyciskania soku np. z owoców jagodowych, 
pomidorów, jabłek, gruszek, owoców dzikiej 
ró¿y (owoce dzikiej ró¿y nale¿y przed wyciskaniem 
gotować ok. 1 godzinê). Uzyskany przecier nadaje 
siê szczególnie dobrze do przygotowania 
marmolady.
Rysunek 
 Przygotowanie w taki sposób, jak opisano 

dla przystawki do mielenia miêsa. 
Zwrócić uwagê na potrzebne pojedyncze 
czêœci i ich kolejnoœć przy monta¿u przystawki 
do wyciskania owoców.

 Najpierw nale¿y tak odkrêcić œrubê mocuj¹c¹, 
aby jeszcze mokre wytłoki wypływały 
swobodnie.

 Nastêpnie œrubê mocuj¹c¹ nastawić w taki 
sposób, aby wychodziły wytłoki o ¿¹danej 
wilgotnoœci.

 Poło¿yć na tacy wsypowej produkty spo¿ywcze 
przeznaczone do przetworzenia. 
Do popychania produktów u¿ywać 
popychacza.

 Nastawić przeł¹cznik obrotowy na zakres 7.

éä
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Przystawka do wyciskania ciastek
do formowania herbatników i kruchych ciastek.
Rysunek 
 Przygotowanie w taki sposób, jak opisano 

dla przystawki do mielenia miêsa. 
Zwrócić uwagê na potrzebne pojedyncze 
czêœci i ich kolejnoœć przy monta¿u przystawki 
do wyciskania ciastek.

 Ciasto przygotowane do formowania poło¿yć 
na tacy wsypowej. Do popychania produktów 
u¿ywać popychacza.

 Przeł¹cznik obrotowy nastawić, w zale¿noœci 
od konsystencji ciasta, na zakres 4 lub 5.

 Wychodz¹ce, uformowane ciasto odbierać 
deseczk¹ do krojenia. Je¿eli ciasto wychodzi 
zbyt szybko, wył¹czyć na chwilê urz¹dzenie.

Przystawka do tarcia
do tarcia migdałów, orzechów i wysuszonego 
chleba lub bułek.
Uwaga!
Trzeć tylko suche orzechy i migdały – tylko 
w małych iloœciach!
Rysunek 
 Przygotowanie w taki sposób, jak opisano 

dla przystawki do mielenia miêsa. 
Zwrócić uwagê na potrzebne pojedyncze 
czêœci i ich kolejnoœć przy monta¿u przystawki 
do tarcia.

 Poło¿yć na tacy wsypowej produkty spo¿ywcze 
przeznaczone do przetworzenia.
Do popychania produktów u¿ywać 
popychacza.

 Przeł¹cznik obrotowy ustawić na zakres 
3 lub 4 – w zale¿noœci od twardoœci produktów 
spo¿ywczych.

éä
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Pro Vaši bezpečnost
Toto pøíslušenství je určeno pro kuchyòský robot MUM5... . 
Dodržujte návod k použití kuchyòského robota MUM5... . 
Toto pøíslušenství je vhodné na mletí a promíchání syrového a vaøeného masa, 
slaniny, drùbeže a ryb. Nesmí se používat ke zpracování jiných vìcí pøíp. látek. 
Pøi použití dílù pøíslušenství schválených výrobcem jsou možné další aplikace.

, Bezpečnostní pokyny pro tento spotøebič

Nebezpečí poranìní!
Nesahejte do plnicí šachty, k zatlačení vždy používejte pìchovadlo. 
Mlýnek na maso nasazujte/sundávejte pouze za klidového stavu pohonu.
Dùležité!
Mlýnek na maso používejte pouze v uvedené pracovní poloze.
Mlýnek na maso používejte pouze v kompletnì smontovaném stavu. 
Smontování nástavce mlýnku na maso nikdy neprovádìjte na základním 
spotøebiči.

Pøehled
Odklopte prosím na maso strany.
Obrázek 
1 Nástavec masového mlýnku

a Šroubovací prstenec
b Dìrovaný kotouč (prùmìr dìr 4,5 mm)
c Nùž
d Šnek s unašečem
e Aretační páčka
f Tìsnìní

2 Plnicí miska
3 Pìchovadlo
Zvláštní pøíslušenství
4 Nástavec na lisování ovoce
5 Nástavec na výrobu støíkaného pečiva
6 Nástavec na strouhání
7 Dìrované kotouče 

(prùmìr dìr 3 mm a 6 mm)
Obrázek 
Pracovní poloha

Ochrana pøed pøetížením
Aby se pøi pøetížení mlýnku na maso zabránilo 
vìtšímu poškození Vašeho spotøebiče, 
je na unašeči záøez (místo žádaného zlomu). 
Pøi pøetížení se unašeč na tomto místì zlomí. 
Unašeč však lze lehce nahradit. 
Nový unašeč je k dostání v zákaznickém servisu.
 Odšroubujte upevòovací šroub na šneku.
 Vymìòte unašeč.
 Upevòovací šroub pevnì zašroubujte.

Åë
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Obsluha
 Pøed prvním použitím mlýnek na maso 

dùkladnì očistìte, viz “Čistìní a ošetøování”.
 Smontujte nástavec mlýnku na maso 

v zobrazeném poøadí (obrázek ). 
Šroubovací prstenec úplnì pevnì neutahujte.

 Vložte tìsnìní. Dbejte na polohu (obrázek )! 
Obrázek 
 Stisknìte uvolòovací tlačítko a umístìte 

výklopné rameno do polohy 4.
 Nastrčte mlýnek na maso na pohon.

Dbejte na polohu unašeče k pohonu. 
V pøípadì potøeby unašeč trochu pootočte. 
K tomuto účelu nesmí být šroubovací prstenec 
pevnì zašroubován!

 Pootočte mlýnek na maso proti smìru pohybu 
hodinových ručiček.

 Stlačte dolù aretační páčku.
 Nyní šroubovací prstenec pevnì utáhnìte.
 Nasaïte plnicí misku.
 Postavte pod výstupní otvor misku nebo talíø.
 Zastrčte síˆovou zástrčku.
 Nastavte otočný pøepínač na stupeò 7.
 Potraviny ke zpracování vložte do plnící misky. 

K zatlačení používejte pìchovadlo.
Pozor!
Nezpracovávejte žádné kosti.
Tip: Tatarský biftek pomelte dvakrát.

Po ukončení práce
 Vypnìte spotøebič otočným pøepínačem.
 Odklopte nahoru aretační páčku.
 Pootočte mlýnek na maso ve smìru pohybu 

hodinových ručiček a sundejte jej.
 Vyčistìte mlýnek na maso.

Čištìní a údržba
mçòçê>

Nepoužívejte žádné drsné čisticí prostøedky. 
Povrchové plochy se mohou poškodit.
Mlýnek na maso a jednotlivé díly nejsou 
odolné vùči mytí v myčce nádobí.
 Povolte šroubovací prstenec a nástavec 

rozeberte.
 Jednotlivé díly ručnì umyjte a okamžitì 

osušte.

Zvláštní pøíslušenství
(k dostání v odborných obchodech)
Pozor!
Smontujte díly pøíslušenství vždy bez nože 
a dìrovaného kotouče. 
Dodržujte všechny døíve uvedené pokyny 
týkající se kapitol “Pro Vaši bezpečnost”, 
“Po ukončení práce”, pøíp. 
“Čistìní a údržba”.

Nástavec na lisování ovoce
na vylisování napø. bobulí, rajčat, jablek, hrušek, 
šípkù (šípky pøed lisováním vaøte po dobu 
1 hodiny). Získané ovocné pyré je vhodné 
zejména k výrobì marmelády.
Obrázek 
 Pøípravujte jak je popsáno u nástavce mlýnku 

na maso. Pøi smontování nástavce na lisování 
ovoce dbejte na potøebné jednotlivé díly 
a poøadí.

 Nejdøíve otevøte upevòovací šroub tak daleko, 
aby mohly odtékat ještì vlhké matoliny.

 Potom nastavte upevòovací šroub tak, aby 
matoliny vycházely s požadovanou vlhkostí.

 Potraviny ke zpracování vložte do plnící misky. 
K zatlačení používejte pìchovadlo.

 Nastavte otočný pøepínač na stupeò 7.

Åë
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Nástavec na výrobu støíkaného 
pečiva
na tvarování tìsta na placičky nebo køehkého 
tìsta.
Obrázek 
 Pøípravujte jak je popsáno u nástavce mlýnku 

na maso. Pøi smontování nástavce na výrobu 
støíkaného pečiva dbejte na potøebné 
jednotlivé díly a poøadí.

 Dejte tìsto na zpracování do plnicí misky. 
K zatlačení používejte pìchovadlo.

 Podle konzistence tìsta nastavte otočný 
pøepínač na stupeò 4 nebo 5.

 Vystupující, formované tìsto odebírejte 
s pomocí kuchyòského prkýnka. 
Pokud tìsto vystupuje pøíliš rychle, kuchyòský 
robot krátce vypnìte.

Nástavec na strouhání
na strouhání mandlí, oøechù a suchého chleba 
nebo housek.
Pozor!
Oøechy a mandle zpracovávejte pouze suché 
a v malých množstvích!
Obrázek 
 Pøípravujte jak je popsáno u nástavce mlýnku 

na maso. Pøi smontování nástavce na 
strouhání dbejte na potøebné jednotlivé díly 
a poøadí.

 Potraviny ke zpracování vložte do plnící misky. 
K zatlačení používejte pìchovadlo.

 Podle tvrdosti potravin nastavte otočný 
pøepínač na stupeò 3 nebo 4.

Åë
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Za vašo varnost
Ta pribor je namenjen večnamenskemu kuhinjskemu aparatu MUM5... . 
Upoštevajte navodila za uporabo večnamenskega kuhinjskega stroja MUM5... . 
Pribor je primeren za sekljanje in mešanje surovega in kuhanega mesa, slanine, 
perutnine in ribe. Aparata ni dovoljeno uporabljati za obdelavo drugih živil oz. 
snovi. Ob uporabi delov pribora, dovoljenih s strani proizvajalca, so možne tudi 
druge vrste uporabe.

, Navodila za varno delo z aparatom

Nevarnost telesnih poškodb!
Ne segajte z roko v odprtino za dodajanje sestavin, za potiskanje vedno 
uporabite tlačilec. 
Mesoreznico namestite oz. odstranite le, ko motor miruje!
Pomembno!
Mesoreznico uporabljajte samo v navedenem delovnem položaju.
Mesoreznico uporabljate le, ko je v celoti sestavljena.
Nastavka mesoreznice nikoli ne sestavljajte na osnovnem aparatu.

Pregled
Odprite strani s slikami.
Slika 
1 Nastavek za aparat za mletje mesa

a Navojni obroč
b Luknjičasta plošča (premer luknjic 4,5 mm)
c Rezilo
d Polž s sojemalnikom
e Ročica za aretiranje
f Tesnilo

2 Odprtina za polnjenje
3 Tlačilec
Poseben pribor
4 Nastavek ožemalnika za sadje
5 Nastavke za brizgano pecivo
6 Nastavek za ribanje
7 Luknjičaste plošče 

(premer luknjic 3 mm in 6 mm)
Slika 
Delovni položaj

Zaščita pred preobremenitvijo
Za preprečitev nastanka večje poškodbe mesorez-
nice v primeru preobremenitve, ima sojemalnik 
zarezo (predvideno mesto zloma). 
V primeru preobremenitve se sojemalnik zlomi 
točno na tem mestu. Sojemalnik je možno 
zamenjati brez težav. 
Nov sojemalnik lahko kupite pri servisu.
 Odvijte vijak za pritrditev na polžu.
 Zamenjajte sojemalnik.
 Pritegnite vijak.

ëä
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Upravljanje
 Pred prvo uporabo temeljito očistite mesorez-

nico in pribor (glejte »Čiščenje in vzdrževanje«).
 Nastavek mesoreznice sestavite v prikazanem 

vrstnem redu (slika ). 
Ne pritegnite vijačnega obroča do konca.

 Vstavite tesnilo. Bodite pozorni na položaj 
(slika )! 

Slika 
 Pritisnite tipko za sprostitev in postavite 

vrtljivo roko na 4. pozicijo.
 Namestite mesoreznico na pogon. 

Pazite na položaj sojemalnika.=
Po potrebi malo zasukajte sojemalnik. 
Vijačni obroč ne sme biti trdno privit!

 Mesoreznico zasukajte v nasprotni smeri 
urnega kazalca.

 Pritisnite ročico za aretiranje dol.
 Sedaj pritegnite vijačni obroč.
 Namestite lijak za polnjenje.
 Pod odprtino za odvajanje mesa postavite 

skledo ali krožnik.
 Omrežni vtič ponovno priključite.
 Vrtilno stikalo postavite na 7. stopnjo.
 Skledo za polnjenje napolnite s sestavinami 

za mletje. Za tlačenje mesa uporabite tlačilec.
Pozor!
Ne mlejte nikakršnih kosti.
Nasvet: Meso za tartar spustite dvakrat skozi 
mesoreznico.

Po opravljenem delu
 Aparat izklopite z vrtilnim stikalom.
 Dvignite ročico za aretiranje.
 Mesoreznico zasukajte v smeri urnega kazalca 

in jo snemite.
 Čiščenje mesoreznice.

Čiščenje in nega
Pozor!

Ne uporabljajte nikakršnih peskovih čistilnih 
sredstev! Površino aparata se lahko poškoduje.
Mesoreznica in njeni deli niso primerni 
za pomivanje v pomivalnem stroju.
 Odvijte vijačni obroč in nastavke ter ju 

razstavite.
 Posamezne dele pomivajte ročno in jih takoj 

posušite.

Poseben pribor
(dobite ga v specializiranih trgovinah)
Pozor!
Dele pribora sestavite vedno brez rezila 
in luknjičaste plošče. 
Upoštevajte vsa prej navedena opozorila 
v točkah »Za vašo varnost«, »Po končanem 
delu« oz. Čiščenje in vzdrževanje«.

Nastavek ožemalnika za sadje
Za pasiranje npr. jagodičevja, paradižnikov, jabolk, 
hrušk, šipka (šipek pred pasiranjem kuhajte 1 uro). 
Sadna kaša je posebej primerna za izdelavo 
marmelade.
Slika 
 Priprava je opisana pri opisu nastavku 

mesoreznice. Pri nastavku za pasiranje 
upoštevajte potrebne dele in vrstni red 
sestavljanja.

 Najprej odvijte vijak za pritrditev toliko, 
da lahko odtečejo tropine.

 Nato nastavite vijak za pritrditev tako, da trpine 
izhajajo v skladu z želeno stopnjo vlažnosti.

 Skledo za polnjenje napolnite s sestavinami 
za mletje. Za tlačenje mesa uporabite tlačilec.

 Vrtilno stikalo postavite na 7. stopnjo.

ëä
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Nastavke za brizgano pecivo
Za oblikovanje testa za kolačke ali krhkega testa.
Slika 
 Priprava je opisana pri opisu nastavku meso-

reznice. Pri nastavku za brizgano testo upošte-
vajte potrebne dele in vrstni red sestavljanja.

 Testo, ki ga želite obdelati, dajte v odprtino za 
dodajanje. Za tlačenje mesa uporabite tlačilec.

 Vrtilno stikalo nastavite na 4. ali 5. stopnjo, 
odvisno od konsistence testa.

 Oblikovano izhajajoče testo ulovite s kuhinjsko 
ploščo. Kuhinjski stroj na kratko izklopite, 
če bi testo prehitro iztekalo.

Nastavek za ribanje
Za ribanje mandljev, orehov in suhega kruha 
ali žemljic.
Pozor!
Orehi in mandlji morajo biti suhi, ribajte 
jih v manjših količinah!
Slika 
 Priprava je opisana pri opisu nastavku meso-

reznice. Pri nastavku za ribanje upoštevajte 
potrebne dele in vrstni red sestavljanja.

 Skledo za polnjenje napolnite s sestavinami 
za mletje. Za tlačenje mesa uporabite tlačilec.

 Vrtilno stikalo nastavite na 3. ali 4. stopnjo, 
odvisno od trdote živila.

ëä
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Az Ön biztonsága érdekében
A tartozék a MUM5... konyhai gép kiegészítõje. 
Tartsa be a MUM5... konyhai gép használati útmutatójában leírtakat. 
Ez a tartozék nyers és fõtt hús, szalonna, szárnyas és hal aprítására és 
összekeverésére alkalmas. Tilos más tárgyak vagy anyagok feldolgozására 
használni. A gyártó által engedélyezett tartozékok használatával további 
alkalmazások lehetségesek.

, Biztonsági elõírások a készülékhez

Sérülésveszély!
Ne nyúljon a betöltõnyílásba, utántoláshoz mindig használja a tömõeszközt. 
A húsdarálót csak a hajtómû álló helyzetében tegye fel/vegye le.
Fontos!
A húsdarálót csak a bemutatott munkapozícióban használja.
A húsdarálót csak kompletten összeszerelt állapotban használja. 
A húsdaráló-elõtétet soha ne az alapkészüléken szerelje össze.

A készülék részei
Kérjük, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
 ábra
1 Húsdaráló elõtét

a Csavargyûrû
b Lyukas tárcsa (lyukátmérõ 4,5 mm)
c Kés
d Csiga tokmánnyal
e Zárókar
f Tömítés

2 Betöltõtál
3 Tömõeszköz
Különleges tartozék
4 Gyümölcsprés-elõtét
5 Kinyomós sütemény-elõtét
6 Reszelõ elõtét
7 Lyuktárcsák (lyukátmérõ 3 mm és 6 mm)
 ábra
Munkapozíció

Túlterhelés elleni védelem
A húsdaráló túlterhelésébõl fakadóan a készü-
léken keletkezõ nagyobb károk elkerülése érde-
kében a menesztõn kialakításra került egy hasíték 
(törési pont). Túlterhelés esetén a menesztõ ezen 
a helyen törik el. A menesztõ cseréje egyszerûen 
elvégezhetõ. 
Új menesztõ az ügyfélszolgálaton kapható.
 A csigán található rögzítõ csavart csavarja le.
 Cserélje ki a menesztõt.
 A rögzítõ csavart erõsen csavarja be.

Üì
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A készülék kezelése
 Az elsõ használat elõtt a húsdarálót alaposan 

tisztítsa meg, lásd a “Tisztítás és ápolás” 
fejezetet.

 A húsdaráló-elõtétet a bemutatott sorrendben 
állítsa össze ( ábra). A menetes gyûrût 
ne csavarja be nagyon szorosan.

 Helyezze be a tömítést. Figyeljen a helyzetére 
( ábra)! 

 ábra
 Nyomja meg a nyitó-nyomógombot, 

és a lengõkart hozza a 4-es pozícióba.
 Helyezze a húsdarálót a hajtóegységre. 

Ügyeljen a hajtáshoz kapcsolódó 
menesztõ helyzetére. Szükség esetén kissé 
forgassa el a menesztõt. Eközben a csavar-
gyûrû nem lehet teljesen meghúzva!

 Forgassa a húsdarálót az óramutató járásával 
ellentétes irányba.

 A rögzítõ kart nyomja le.
 Most teljesen csavarja rá a csavargyûrût.
 Helyezze el a betöltõtálat.
 A tálat vagy a tányért tegye a kiömlõnyílás alá.
 Dugja be a hálózati csatlakozódugót.
 A forgókapcsolót állítsa a 7. állásba.
 A feldolgozandó élelmiszert tegye a betöltõ-

tálba. Utántoláshoz használja a tömõeszközt.
Figyelem!
Ne próbáljon csontot feldolgozni.
Hasznos tanácsok: A tatár bifszteket kétszer 
darálja át.

A munka befejezése után
 A készüléket kapcsolja ki a forgókapcsolóval.
 Hajtsa fel a zárókart.
 A húsdarálót csavarja az óramutató járásával 

megegyezõ irányba, és vegye le.
 Tisztítsa meg a húsdarálót.

Tisztítás és ápolás
cáÖóÉäÉã>

Ne használjon súrolószert a készülék 
tisztításához. A készülék felülete megsérülhet.
A húsdaráló és az egyes alkatrészek nem 
tisztíthatók mosogatógépben.
 A menetes gyûrût lazítsa meg, az elõtétet 

szedje szét.
 Az alkatrészeket kézzel mosogassa el, 

és azonnal szárítsa meg.

Különleges tartozék
(szakkereskedésben kapható)
Figyelem!
A tartozékokat mindig a kések és a lyuktárcsa 
nélkül szerelje össze. 
Tartsa be „Az Ön biztonsága érdekében“, 
„Munka után“ ill. „Tisztítás és ápolás“ 
fejezetben foglalt összes útmutatást.

Gyümölcsprés-elõtét
pl. bogyós gyümölcsök, paradicsom, alma, körte, 
csipkebogyó préseléséhez (a csipkebogyót 
a préselés elõtt 1 órán keresztül fõzze). 
Az így nyert gyümölcspép különösen lekvár 
készítéséhez alkalmas.
 ábra
 Elõkészület a húsdaráló-elõtétnél leírtak 

szerint. Vegye figyelembe a szükséges 
alkatrészek sorrendjét a gyümölcsprés-elõtét 
összeszerelésekor.

 Elõször a rögzítõcsavart nyissa ki annyira, hogy 
a gyümölcsrost még nedvdúsan ki tudjon 
folyni.

 Ezután a rögzítõcsavart úgy állítsa be, hogy 
a kívánt nedvességtartalmú gyümölcsrost 
lépjen ki.

 A feldolgozandó élelmiszert tegye a betöltõ-
tálba. Utántoláshoz használja a tömõeszközt.

 A forgókapcsolót állítsa a 7. állásba.

Üì
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Kinyomós sütemény-elõtét
pogácsatészta vagy omlós tészta formázásához.
 ábra
 Elõkészület a húsdaráló-elõtétnél leírtak 

szerint. Vegye figyelembe a szükséges 
alkatrészek sorrendjét a kinyomós sütemény-
elõtét összeszerelésekor.

 A feldolgozandó tésztát tegye a betöltõtálba. 
Utántoláshoz használja a tömõeszközt.

 Állítsa a forgókapcsolót a tészta állagától 
függõen a 4-es vagy 5-ös fokozatra.

 A kilépõ formázott tésztát egy fakanállal 
válassza le. Közben rövid idõre kapcsolja 
ki a készüléket, ha a tészta túl gyorsan jön ki.

Reszelõ elõtét
mandula, mogyoró és száraz kenyér vagy zsemle 
reszeléséhez.
Figyelem!
Diót és mandulát csak szárazon és kis mennyi-
ségben dolgozzon fel!
 ábra
 Elõkészület a húsdaráló-elõtétnél leírtak 

szerint. Vegye figyelembe a szükséges 
alkatrészek sorrendjét a reszelõ elõtét 
összeszerelésekor.

 A feldolgozandó élelmiszert tegye a betöltõ-
tálba. Utántoláshoz használja a tömõeszközt.

 A forgókapcsolót az élelmiszer keménysége 
szerint állítsa a 3-as vagy 4-es fokozatra.

Üì

A módosítás jogát fenntartjukK



oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe NR

cçê=Çáå=ÉÖÉå=ëáââÉêÜÉÇë=ëâóäÇ
aÉííÉ=íáäÄÉÜ›ê=Éê=ÄÉêÉÖåÉí=íáä=â›ââÉåã~ëâáåÉå=jrjRÁ=K=
i‹ë=çÖ=çîÉêÜçäÇ=ÄêìÖëîÉàäÉÇåáåÖÉå=íáä=â›ââÉåã~ëâáåÉå=jrjRKKK=K
aÉííÉ=íáäÄÉÜ›ê=Éê=ÉÖåÉí=íáä=~í=ëã™Ü~ââÉ=çÖ=Ää~åÇÉ=ê™í=çÖ=âçÖí=â›ÇI=Ä~ÅçåI=
ÑàÉêâê‹=çÖ=ÑáëâK=j™=áââÉ=ÄêìÖÉë=íáä=~í=ÄÉ~êÄÉàÇÉ=~åÇêÉ=ÖÉåëí~åÇÉ=ÜÜîK=
ëìÄëí~åëÉêK=_êìÖÉë=ÇÉ=~Ñ=éêçÇìÅÉåíÉå=íáää~ÇíÉ=íáäÄÉÜ›êëÇÉäÉI=â~å=~éé~ê~íÉí=
çÖë™=ÄêìÖÉë=íáä=~åÇêÉ=íáåÖK

, páââÉêÜÉÇëÜÉåîáëåáåÖÉê=íáä=ÇÉííÉ=~éé~ê~í

c~êÉ=Ñçê=âî‹ëíÉäëÉê>
píáâ=áââÉ=ÑáåÖêÉåÉ=åÉÇ=á=é™ÑóäÇåáåÖëëâ~âíÉåI=~åîÉåÇ=~äíáÇ=ëíçééÉêÉå=
íáä=~í=ëâìÄÄÉ=ÉÑíÉê=ãÉÇK=
h›ÇÜ~ââÉêÉå=ã™=âìå=ë‹ííÉë=é™Lí~ÖÉë=~ÑI=å™ê=ÇêÉîÉí=ëí™ê=ëíáääÉK
sáÖíáÖí>
h›ÇÜ~ââÉêÉå=ã™=âìå=ÄÉåóííÉë=á=ÇÉå=~åÖáîåÉ=~êÄÉàÇëéçëáíáçåK
h›ÇÜ~ââÉêÉå=ã™=âìå=ÄÉåóííÉëI=å™ê=ÇÉå=Éê=ë~ãäÉí=êáÖíáÖíK
h›ÇÜ~ââÉêJÑçêë~íëÉå=ã™=~äÇêáÖ=ë~ãäÉë=é™=ãçíçêÉåÜÉÇÉåK

lîÉêÄäáâ
cçäÇ=ÄáääÉÇëáÇÉêåÉ=ìÇK
_áääÉÇÉ=
N h›ÇÜ~ââÉêJÑçêë~íë

~ pâêìÉêáåÖ
Ä eìäëâáîÉ=EÜìäÇá~ãÉíÉê=QIR ããF
Å håáî
Ç påÉââÉ=ãÉÇ=ãÉÇÄêáåÖÉê
É i™ëÉ~êã
Ñ m~âåáåÖ

O m™ÑóäÇåáåÖëëâ™ä
P píçééÉê
bâëíê~íáäÄÉÜ›ê
Q cêìÖíéêÉëëÉJÑçêë~íë
R pã™â~ÖÉÑçêãë‹í
S oáîÉJÑçêë~íë
T eìäëâáîÉê=EÜìäÇá~ãÉíÉê=P=ãã=çÖ=S=ããF
_áääÉÇÉ=
^êÄÉàÇëéçëáíáçå

_ÉëâóííÉäëÉ=ãçÇ=çîÉêÄÉä~ëíåáåÖ
jÉÇÄêáåÖÉêÉå=Ü~ê=Éí=Ü~â=EÑ~ëí=ÄêìÇëíÉÇFI=ëçã=
ãçÇîáêâÉê=ëí›êêÉ=ëâ~ÇÉê=é™=Çáí=~éé~ê~íI=Üîáë=
â›ÇÜ~ââÉêÉå=çîÉêÄÉä~ëíÉëK=
jÉÇÄêáåÖÉêÉå Äê‹ââÉê=é™=ÇÉííÉ=ëíÉÇ=á=íáäÑ‹äÇÉ=
~Ñ çîÉêÄÉä~ëíåáåÖK=jÉÇÄêáåÖÉêÉå=â~å=ÇçÖ=åÉãí=
ìÇëâáÑíÉëK
bå=åó=ãÉÇÄêáåÖÉê=â~å=â›ÄÉë=Üçë=âìåÇÉJ
ëÉêîáÅÉåK
 pâêì=Ñ~ëíÖ›êÉäëÉëëâêìÉå=~Ñ=ëåÉââÉåK
 rÇëâáÑí=ãÉÇÄêáåÖÉêÉåK
 pâêì=Ñ~ëíÖ›êÉäëÉëëâêìÉå=Ñ~ëíK

_ÉíàÉåáåÖ
 oÉåÖ›ê=â›ÇÜ~ââÉêÉå=ÖêìåÇáÖíI=Ñ›ê=ÇÉå=í~ÖÉë=

á=ÄêìÖ=Ñ›êëíÉ=Ö~åÖI=ëÉ=łoÉåÖ›êáåÖ=çÖ=éäÉàÉ“K
 p~ãäÉ=â›ÇÜ~ââÉêJÑçêë~íëÉå=á=ÇÉå=îáëíÉ=

ê‹ââÉÑ›äÖÉ=EÄáääÉÇÉ=FK=pâêìÉêáåÖÉå=ã™=áââÉ=
ëâêìÉë=ÜÉäí=Ñ~ëíK

 i‹Ö=é~âåáåÖÉå=áK=hçåíêçää¨ê=éçëáíáçåÉå=
EÄáääÉÇÉ=F>=

Ç~



NS oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe

_áääÉÇÉ=
 qêóâ=é™=ëáââÉêÜÉÇëâå~ééÉå=çÖ=ëíáä=

ëîáåÖ~êãÉå=á=éçëáíáçå=QK
 píáâ=â›ÇÜ~ââÉêÉå=é™=ÇêÉîÉíK

hçåíêçää¨ê=ãÉÇÄêáåÖÉêÉåë=éçëáíáçå=
á ÑçêÜçäÇ=íáä=ÇêÉîÉíK=
aêÉà=ãÉÇÄêáåÖÉêÉå=Éå=ëãìäÉ=ÉÑíÉê=ÄÉÜçîK=
eÉêíáä=ã™=ëâêìÉêáåÖÉå=áââÉ=î‹êÉ=ëâêìÉí=Ñ~ëí>

 aêÉà=â›ÇÜ~ââÉêÉå=ãçÇ=îÉåëíêÉK
 qêóâ=ä™ëÉ~êãÉå=åÉÇK
 pâêì=åì=ëâêìÉêáåÖÉå=Ñ~ëíK
 p‹í=é™ÑóäÇåáåÖëëâ™äÉå=é™K
 píáä=Éå=ëâ™ä=ÉääÉê=Éå=í~ääÉêâÉå=áåÇ=ìåÇÉê=

ìÇÖ~åÖë™ÄåáåÖÉåK
 p‹í=åÉíëíáââÉí=áK
 píáä=ÇêÉàÉâçåí~âíÉå=é™=íêáå=TK
 hçã=Ñ›ÇÉî~êÉêåÉ=ÇÉê=ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉàÇÉë=

á é™ÑóäÇåáåÖëëâ™äÉåK
^åîÉåÇ=ëíçééÉêÉå=íáä=~í=ëâìÄÄÉ=ÉÑíÉê=ãÉÇK

l_p>
_Éå=ã™=áââÉ=ÄÉ~êÄÉàÇÉëK
qáéW=q~êí~ê=â›êÉë=áÖÉååÉã=íç=Ö~åÖÉK

bÑíÉê=~êÄÉàÇÉí
 päìâ=Ñçê=~éé~ê~íÉí=ãÉÇ=ÇêÉàÉâçåí~âíK
 hä~é=ä™ëÉ~êãÉå=çéK
 aêÉà=â›ÇÜ~ââÉêÉå=ãçÇ=Ü›àêÉ=çÖ=í~Ö=ÇÉå=~ÑK
 oÉåÖ›ê=â›ÇÜ~ââÉêÉåK

oÉåÖ›êáåÖ=çÖ=éäÉàÉ
l_p>

_Éåóí=áåÖÉå=ëâìêÉåÇÉ=êÉåÖ›êáåÖëãáÇäÉêK=
lîÉêÑä~ÇÉêåÉ=â~å=ÄÉëâ~ÇáÖÉëK
h›ÇÜ~ââÉê=çÖ=ÇÉ=ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉ=â~å=áââÉ=í™äÉ=
çéî~ëâÉã~ëâáåÉK
 i›ëåÉ=ëâêìÉêáåÖÉå=çÖ=ëâáä=Ñçêë~íëÉå=~ÇK
 s~ëâ=ÇÉ=ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉ=~Ñ=á=Ü™åÇÉå=çÖ=í›ê=ÇÉã=

~Ñ=ãÉÇ=ÇÉí=ë~ããÉK

bâëíê~íáäÄÉÜ›ê
Eâ~å=â›ÄÉë=á=Ñ~ÖÜ~åÇäÉåF
l_p>
aÉ=ÑçêëâÉääáÖÉ=íáäÄÉÜ›êëÇÉäÉ=ëâ~ä=~äíáÇ=ë~ãäÉë=
ìÇÉå=âåáî=çÖ=ÜìäëâáîÉK=c›äÖ=~ääÉ=çîÉåå‹îåíÉ=
ÜÉåîáëåáåÖÉê=ãÜíK=łcçê=Çáå=ÉÖÉå=ëáââÉêÜÉÇë=
ëâóäÇ“I=łbÑíÉê=~êÄÉàÇÉí“=ÜÜîK=łoÉåÖ›êáåÖ=çÖ=
éäÉàÉ“K

cêìÖíéêÉëëÉJÑçêë~íë
íáä=éêÉëåáåÖ=~Ñ=ÑKÉâëK=Ä‹êI=íçã~íÉêI=‹ÄäÉêI=é‹êÉê=
ÉääÉê=ÜóÄÉå=EÜóÄÉå=ëâ~ä=î‹êÉ=âçÖí=á=Éå=ÜÉä=íáãÉI=
Ñ›ê=ÇÉ=éêÉëëÉëFK=aÉí=éêÉëëÉÇÉ=ÑêìÖíãçë=Éê=îÉäÉÖJ
åÉí=íáä=ÑêÉãëíáääáåÖ=~Ñ=ã~êãÉä~ÇÉK

_áääÉÇÉ=
 cçêÄÉêÉÇÉäëÉ=ëçã=ÄÉëâêÉîÉí=Ñçê=â›ÇÜ~ââÉêJ

Ñçêë~íëK=_êìÖ=ÇÉ=âê‹îÉÇÉ=ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉ=
çÖ çîÉêÜçäÇ=ê‹ââÉÑ›äÖÉå=Ñçê=ë~ãäáåÖ=
~Ñ ÑêìÖíéêÉëëÉJÑçêë~íëÉåK

 i›ëåÉ=Ñ›êëí=Ñ~ëíÖ›êÉäëÉëëâêìÉå=ë™=ãÉÖÉíI=
~í éêÉëëÉêÉëíÉê=ÑäóÇÉê=ÉåÇåì=ÑìÖíáÖí=ìÇK

 fåÇëíáä=ÇÉêÉÑíÉê=Ñ~ëíÖ›êÉäëÉëëâêìÉåI=ë™=~í=
éêÉëëÉêÉëíÉê=ÑäóÇÉê=ìÇ=ãÉÇ=›åëâÉÇ=
ÑìÖíáÖÜÉÇK

 hçã=Ñ›ÇÉî~êÉêåÉ=ÇÉê=ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉàÇÉë=
á é™ÑóäÇåáåÖëëâ™äÉåK
^åîÉåÇ=ëíçééÉêÉå=íáä=~í=ëâìÄÄÉ=ÉÑíÉê=ãÉÇK

 píáä=ÇêÉàÉâçåí~âíÉå=é™=íêáå=TK

pã™â~ÖÉÑçêãë‹í
íáä=ÑçêãåáåÖ=~Ñ=ëã™â~ÖÉÇÉà=ÉääÉê=ã›êÇÉàK
_áääÉÇÉ=
 cçêÄÉêÉÇÉäëÉ=ëçã=ÄÉëâêÉîÉí=Ñçê=â›ÇÜ~ââÉêJ

Ñçêë~íëK=_êìÖ=ÇÉ=âê‹îÉÇÉ=ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉ=
çÖ çîÉêÜçäÇ=ê‹ââÉÑ›äÖÉå=Ñçê=ë~ãäáåÖ=
~Ñ ëã™â~ÖÉÑçêãë‹ííÉíK

 hçã=ÇÉàÉå=ÇÉê=ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉàÇÉë=á=é™ÑóäÇJ
åáåÖëëâ™äÉåK=̂ åîÉåÇ=ëíçééÉêÉå=íáä=~í=ëâìÄÄÉ=
ÉÑíÉê=ãÉÇK

 píáä=ÇêÉàÉâçåí~âíÉå=é™=íêáå=Q=ÉääÉê=R=~ÑÜ‹åÖáÖí=
~Ñ=ÇÉàÉåë=âçåëáëíÉåëK

 c~åÖ=ÇÉå=ÑçêãÉÇÉ=ÇÉàI=å™ê=ÇÉå=âçããÉê=ìÇI=
çÖ=ä‹Ö=ÇÉå=é™=Éí=ëâ‹êÉÄê‹íK=
päìâ â›ââÉåã~ëâáåÉå=Ñçê=Éí=âçêí=›àÉÄäáâI=
Üîáë ÇÉàÉå=âçããÉê=Ñçê=ÜìêíáÖí=ìÇK

oáîÉJÑçêë~íë
íáä=êáîåáåÖ=~Ñ=ã~åÇäÉêI=å›ÇÇÉê=çÖ=í›êêÉí=Äê›Ç=ÉääÉê=
êìåÇëíóââÉêK
l_p>
k›ÇÇÉê=çÖ=ã~åÇäÉê=ëâ~ä=~äíáÇ=î‹êÉ=í›êêÉ=
çÖ ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉàÇÉë=á=ëã™=ã‹åÖÇÉê>
_áääÉÇÉ=
 cçêÄÉêÉÇÉäëÉ=ëçã=ÄÉëâêÉîÉí=Ñçê=â›ÇÜ~ââÉêJ

Ñçêë~íëK=_êìÖ=ÇÉ=âê‹îÉÇÉ=ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉ=çÖ=
çîÉêÜçäÇ=ê‹ââÉÑ›äÖÉå=Ñçê=ë~ãäáåÖ=~Ñ=êáîÉJ
Ñçêë~íëÉåK

 hçã=Ñ›ÇÉî~êÉêåÉ=ÇÉê=ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉàÇÉë=
á é™ÑóäÇåáåÖëëâ™äÉåK
^åîÉåÇ=ëíçééÉêÉå=íáä=~í=ëâìÄÄÉ=ÉÑíÉê=ãÉÇK

 píáä=ÇêÉàÉâçåí~âíÉå=é™=íêáå=P=ÉääÉê=Q=~ÑÜ‹åÖáÖí=
~Ñ=äÉîåÉÇëãáÇäÉêåÉë=Ü™êÇÜÉÇK

Ç~

oÉí=íáä=‹åÇêáåÖÉê=ÑçêÄÉÜçäÇÉëK
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cçê=Çáå=ÉÖÉå=ëáââÉêÜÉí
aÉííÉ=íáäÄÉÜ›êÉí=Éê=ÄÉêÉÖåÉí=Ñçê=âà›ââÉåã~ëâáåÉå=jrjRKKK=K=
q~=ÜÉåëóå=íáä=ÄêìâëîÉáäÉÇåáåÖÉå=Ñçê=âà›ââÉåã~ëâáåÉå=jrjRKKK=K
aÉííÉ=íáäÄÉÜ›êÉí=Éê=ÉÖåÉí=Ñçê=âìííáåÖ=çÖ=Ää~åÇáåÖ=~î=ê™=çÖ=âçâí=âà›ííI=ÑäÉëâI=
Ñà‹êâêÉ=çÖ=ÑáëâK=j™=áââÉ=ÄêìâÉë=íáä=ÄÉ~êÄÉáÇáåÖ=~î=~åÇêÉ=ÖàÉåëí~åÇÉê=ÜÜîK=
ëìÄëí~åëÉêK=sÉÇ=Äêìâ=~î=íáäÄÉÜ›êëÇÉäÉê=ëçã=Éê=ÖçÇâàÉåí=~î=éêçÇìëÉåíÉåI=
Éê ÇÉí=çÖë™=ãìäáÖ=ãÉÇ=~åÇêÉ=~åîÉåÇÉäëÉêK

, páââÉêÜÉíëÜÉåîáëåáåÖÉê=Ñçê=ÇÉííÉ=~éé~ê~íÉí

c~êÉ=Ñçê=ëâ~ÇÉ>
fââÉ=Öêáé=åÉÇ=á=é™ÑóääáåÖëëà~âíÉåI=Ñçê=™=ëâóîÉ=åÉÇ=Äêìâ=~ääíáÇ=ëí›íÉêÉåK
hà›ííâîÉêåÉå=ã™=âìå=ëÉííÉë=é™Lí~ë=~î=å™ê=ÇêÉîÉí=ëí™ê=ëíáääÉK
sáâíáÖ>
hà›ííâîÉêåÉå=ã™=âìå=ÄêìâÉë=á=ÇÉå=çééÑ›êíÉ=~êÄÉáÇëéçëáëàçåÉåK
hà›ííâîÉêåÉå=ã™=âìå=ÄêìâÉë=á=âçãéäÉíí=ë~ããÉåë~íí=íáäëí~åÇK
hà›ííâîÉêåÑçêë~íëÉå=ã™=~äÇêá=ëÉííÉë=ë~ããÉå=é™=Ä~ëáëã~ëâáåÉåK

bå=çîÉêëáâí
sÉååäáÖëí=ÄêÉíí=ìí=ëáÇÉåÉ=ãÉÇ=ÄáäÇÉêK
_áäÇÉ=
N hà›ííâîÉêåÑçêë~íë

~ pâêìêáåÖ
Ä eìääëâáîÉ=EÜìääÇá~ãÉíÉê=QIR=ããF
Å håáî
Ç påÉââÉ=ãÉÇ=ãÉÇÄêáåÖÉê
É píçééÉëé~â
Ñ m~âåáåÖ

O j~íÉÄêÉíí
P pí›íÉê
bâëíê~=íáäÄÉÜ›ê
Q cêìâíéêÉëëÉÑçêë~íë
R pã™â~âÉÑçêãëÉíí
S oáîÉÑçêë~íë
T eìääëâáîÉê=EÜìääÇá~ãÉíÉê=P=ãã=çÖ=S=ããF
_áäÇÉ=
^êÄÉáÇëéçëáëàçå

_ÉëâóííÉäëÉ=ãçí=çîÉêÄÉä~ëíåáåÖ
cçê=™=ÑçêÜáåÇêÉ=~í=ÇÉí=çééëí™ê=ëí›êêÉ=ëâ~ÇÉê=
é™ ~éé~ê~íÉí=îÉÇ=çîÉêÄÉä~ëíåáåÖ=~î=âà›ííâîÉêJ
åÉåI=Éê=ãÉÇÄêáåÖÉêÉå=ìíëíóêí=ãÉÇ=Éí=áååëåáíí=
EÑ~ëíä~Öí=ÄêìÇÇëíÉÇFK=sÉÇ=çîÉêÄÉä~ëíåáåÖ=ÄêóíÉê=
ãÉÇÄêáåÖÉêÉå=îÉÇ=ÇÉííÉ=ëíÉÇÉíK=
jÉÇÄêáåÖÉêÉå â~å=áãáÇäÉêíáÇ=äÉíí=ëâáÑíÉë=ìíK
aì=â~å=Ñ™=Éå=åó=ãÉÇÄêáåÖÉê=Üçë=âìåÇÉëÉêîáÅÉK
 pâêì=~î=ÑÉëíÉëâêìÉå=é™=ëåÉââÉåK
 pâáÑí=ìí=ãÉÇÄêáåÖÉêÉåK
 pâêì=Ñ~ëí=ÑÉëíÉëâêìÉåK

_ÉíàÉåáåÖ
 hà›ííâîÉêåÉå=ã™=êÉåÖà›êÉë=ÖêìåÇáÖ=Ñ›ê=Ñ›êëíÉ=

Ö~åÖë=ÄêìâI=ëÉ=“oÉåÖà›êáåÖ=çÖ=éäÉáÉÒK
 cçêë~íëÉå=Ñçê=âà›ííâîÉêåÉå=ã™=ëÉííÉë=

ë~ããÉå=á=ÇÉå=êÉââÉÑ›äÖÉå=ëçã=îáëí=
EÄáäÇÉFK=fââÉ=ëâêì=ëâêìêáåÖÉå=ÜÉäí=Ñ~ëíK

 iÉÖÖ=áåå=é~âåáåÖÉåK=q~=ÜÉåëóå=íáä=ëíáääáåÖÉå=
EÄáäÇÉ=F>=

_áäÇÉ=
 qêóââ=ìíä›ëåáåÖëí~ëíÉå=çÖ=ëÉíí=ëîáåÖJ

~êãÉå=á=éçëáëàçå=QK
 pÉíí=âà›ííâîÉêåÉå=çéé™=ÇêÉîÉíK

q~=ÜÉåëóå=íáä=éçëáëàçåÉå=Ñçê=ãÉÇJ
ÄêáåÖÉêÉå=á=ÑçêÜçäÇ=íáä=ÇêÉîÉíK=
lã å›ÇîÉåÇáÖ=ã™=ãÉÇÄêáåÖÉêÉå=ÇêÉáÉë=äáííK=
eÉêíáä=ã™=áââÉ=ëâêìêáåÖÉå=î‹êÉ=ëâêìÇÇ=Ñ~ëí>

 aêÉá=âà›ííâîÉêåÉå=áãçí=âäçââÉåë=êÉíåáåÖK
 qêóââ=åÉÇ=ëíçééÉëé~âÉåK
 k™=ã™=ëâêìêáåÖÉå=ëâêìÉë=Ñ~ëíK
 pÉíí=é™=ã~íÉÄêÉííÉíK
 píáää=Éå=ëâ™ä=ÉääÉê=í~ääÉêâÉå=ìåÇÉê=

ìíä›éë™éåáåÖÉåK
 píáââ=áåå=ëí›éëÉäÉíK
 pÉíí=ÇêÉáÉÄêóíÉêÉå=é™=íêáåå=TK
 cóää=ã~íî~êÉåÉ=ëçã=ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉáÇÉë=

é™ ã~íÉÄêÉííÉíK
_êìâ=ëí›íÉêÉå=Ñçê=™=ëâóîÉ=åÉÇK

lÄë>
fââÉ=~êÄÉáÇÉ=ãÉÇ=âåçâÉêK
qáéëW=_áÑÑ=í~êí~ê=ã™=ã~äÉë=íç=Ö~åÖÉêK

åç



NU oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe

bííÉê=~êÄÉáÇÉí
 pä™=~î=~éé~ê~íÉå=ãÉÇ=ÇêÉáÉÄêóíÉêÉåK
 hä~ÑÑ=ëíçééÉëé~âÉå=çééK
 aêÉá=âà›ííâîÉêåÉå=á=âäçââÉåë=êÉíåáåÖ=

çÖ=í~=ÇÉå=~îK
 oÉåÖà›ê=âà›ííâîÉêåÉåK

oÉåÖà›êáåÖ=çÖ=éäÉáÉ
lÄë>

fââÉ=Äêìâ=ëâìêÉåÇÉ=êÉåÖà›êáåÖëãáÇäÉêK=
lîÉêÑä~íÉåÉ=â~å=Ääá=ëâ~ÇÉíK
hà›ííâîÉêåÉå=çÖ=ÇÉ=ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉåÉ=Éê=áââÉ=
ÉÖåÉí=Ñçê=çééî~ëâã~ëâáåK
 i›ëåÉ=ëâêìêáåÖÉå=çÖ=í~=Ñçêë~íëÉå=Ñê~=

ÜîÉê~åÇêÉK
 pâóää=ÇÉ=ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉåÉ=Ñçê=Ü™åÇ=çÖ=í›êâ=

ÇÉã ëíê~âëK

bâëíê~=íáäÄÉÜ›ê
EÑ™Éë=á=Ñ~ÖÜ~åÇÉäÉåF
lÄë>
qáäÄÉÜ›êëÇÉäÉåÉ=ã™=~ääíáÇ=ëÉííÉë=ë~ããÉå=ìíÉå=
âåáî=çÖ=ÜìääëâáîÉK
aÉí=ã™=í~ë=ÜÉåëóå=íáä=~ääÉ=çîÉååÉîåíÉ=ÜÉåîáëJ
åáåÖÉåÉ=îÉÇê›êÉåÇÉ=“cçê=Çáå=ÉÖÉå=ëáââÉêÜÉíÒI=
“bííÉê=~êÄÉáÇÉíÒ=ÜÜîK=“oÉåÖà›êáåÖ=çÖ=éäÉáÉÒK

cêìâíéêÉëëÉÑçêë~íë
Ñçê=™=éêÉëëÉ=ÑKÉâëK=Ä‹êI=íçã~íÉêI=ÉéäÉêI=é‹êÉêI=
åóéÉê=EåóéÉê=ã™=âçâÉë=N=íáãÉ=Ñ›ê=ÇÉ=éêÉëëÉëFK=
aÉå=ÑêìâíãçëÉå=ëçã=Ç~ååÉë=ÉÖåÉê=ëÉÖ=ë‹êäáÖ=
ÖçÇí=Ñçê=ëóäíÉí›óK
_áäÇÉ=
 cçêÄÉêÉÇÉäëÉ=ëçã=ÄÉëâêÉîÉí=îÉÇ=âà›ííJ

âîÉêåÑçêë~íëÉåK=q~=ÜÉåëóå=íáä=å›ÇîÉåÇáÖÉ=
ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉê=çÖ=êÉââÉÑ›äÖÉå=îÉÇ=ë~ããÉåJ
ëÉííáåÖ=~î=ÑêìâíéêÉëëÉÑçêë~íëÉåK

 c›êëí=ã™=ÑÉëíÉëâêìÉå=™éåÉë=ë™=ä~åÖí=
~í éêÉëëêÉëíÉåÉ=â~å=êÉååÉ=ìí=ë™=äÉåÖÉ=
ÇÉ=Éê=ÑäóíÉåÇÉK

 aÉêÉííÉê=ëíáääÉë=ÑÉëíÉëâêìÉå=áåå=ëäáâ=~í=éêÉëëJ
êÉëíÉåÉ=â~å=êÉååÉ=ìí=ãÉÇ=›åëâÉí=ÑìâíáÖÜÉíK

 cóää=ã~íî~êÉåÉ=ëçã=ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉáÇÉë=
é™ ã~íÉÄêÉííÉíK
_êìâ=ëí›íÉêÉå=Ñçê=™=ëâóîÉ=åÉÇK

 pÉíí=ÇêÉáÉÄêóíÉêÉå=é™=íêáåå=TK

pã™â~âÉÑçêãëÉíí
Ñçê=ÑçêãáåÖ=~î=â~âÉÇÉáÖ=ÉääÉê=ã›êÇÉáÖK
_áäÇÉ=
 cçêÄÉêÉÇÉäëÉ=ëçã=ÄÉëâêÉîÉí=îÉÇ=âà›ííJ

âîÉêåÑçêë~íëÉåK=q~=ÜÉåëóå=íáä=å›ÇîÉåÇáÖÉ=
ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉê=çÖ=êÉââÉÑ›äÖÉå=îÉÇ=ë~ããÉåJ
ëÉííáåÖ=~î=ëã™â~âÉÑçêãëÉííÉíK

 cóää=ÇÉáÖÉå=ëçã=ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉáÇÉë=é™=ã~íÉJ
ÄêÉííÉíK=_êìâ=ëí›íÉêÉå=Ñçê=™=ëâóîÉ=åÉÇK

 pÉíí=ÇêÉáÉÄêóíÉêÉå=é™=íêáåå=Q=ÉääÉê=RI=~äí=ÉííÉê=
ÇÉáÖÉåë=âçåëáëíÉåëK

 pÉíí=ÇÉå=ÑçêãÉÇÉ=ÇÉáÖÉå=ëçã=âçããÉê=
ìí=é™=Éí=ëâà‹êÉÄêÉííK=
pä™=~î=âà›ââÉåã~ëâáåÉå=á=âçêí=íáÇ=ÇÉêëçã=
ÇÉáÖÉå=âçããÉê=Ñçê=Ñçêí=ìíK

oáîÉÑçêë~íë
Ñçê=™=êáîÉ=ã~åÇäÉêI=å›ííÉêI=í›êâÉí=Äê›Ç=ÉääÉê=
êìåÇëíóââÉêK
lÄë>
k›ííÉê=çÖ=ã~åÇäÉê=ã™=âìå=ÄÉ~êÄÉáÇÉë=á=ëã™=
ãÉåÖÇÉê=çÖ=å™ê=ÇÉ=Éê=í›êêÉ>
_áäÇÉ=
 cçêÄÉêÉÇÉäëÉ=ëçã=ÄÉëâêÉîÉí=îÉÇ=âà›ííJ

âîÉêåÑçêë~íëÉåK=q~=ÜÉåëóå=íáä=å›ÇîÉåÇáÖÉ=
ÉåâÉäíÉ=ÇÉäÉê=çÖ=êÉââÉÑ›äÖÉå=îÉÇ=ë~ããÉåJ
ëÉííáåÖ=~î=êáîÉÑçêë~íëÉåK

 cóää=ã~íî~êÉåÉ=ëçã=ëâ~ä=ÄÉ~êÄÉáÇÉë=
é™ ã~íÉÄêÉííÉíK
_êìâ=ëí›íÉêÉå=Ñçê=™=ëâóîÉ=åÉÇK

 pÉíí=ÇêÉáÉÄêóíÉêÉå=é™=íêáåå=P=ÉääÉê=Q=~äí=ÉííÉê=
ã~íî~êÉåÉë=Ü~êÇÜÉíK

åç

båÇêáåÖÉê=ÑçêÄÉÜçäÇÉëK
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c∏ê=Çáå=ë®âÉêÜÉí
aÉíí~=íáääÄÉÜ∏ê=®ê=~îëÉíí=Ñ∏ê=~åî®åÇåáåÖ=ãÉÇ=â∏âëã~ëâáåÉå=jrjRÁ=K=
c∏äà Äêìâë~åîáëåáåÖÉå=íáää=â∏âëã~ëâáåÉå=jrjRKKK=K
aÉíí~=íáääÄÉÜ∏ê=®ê=ä®ãéäáÖí=Ñ∏ê=~íí=ÑáåÑ∏êÇÉä~=çÅÜ=Ää~åÇ~=Ñ®êëâí=çÅÜ=âçâí=â∏ííI=
Ñä®ëâI=Ñ™ÖÉäâ∏íí=çÅÜ=ÑáëâK=c™ê=áåíÉ=~åî®åÇ~ë=Ñ∏ê=~íí=ÄÉ~êÄÉí~=~åÇê~=Ñ∏êÉã™ä=
êÉëé=ëìÄëí~åëÉêK=f=âçãÄáå~íáçå=ãÉÇ=~åÇê~=~î=íáääîÉêâ~êÉå=íáää™íå~=íáääÄÉÜ∏ê=
®ê ÑäÉê=~åî®åÇåáåÖëçãê™ÇÉå=ã∏àäáÖ~K

, p®âÉêÜÉíë~åîáëåáåÖ~ê=Ñ∏ê=ÇÉåå~=~éé~ê~í

oáëâ=Ñ∏ê=ëâ~Ç~>
píçéé~=~äÇêáÖ=åÉÇ=ÑáåÖê~êå~=á=ã~í~êê∏êÉíI=~åî®åÇ=~ääíáÇ=é™ã~í~êÉå=Ñ∏ê=~íí=
ã~í~=åÉêK
p®íí~=Ñ~ëíLäçëë~=â∏ííâî~êåÉå=ÉåÇ~ëí=å®ê=Çêáîìíí~ÖÉí=ëí™ê=ëíáää~K
sáâíáÖí>
h∏ííâî~êåÉå=Ñ™ê=ÉåÇ~ëí=~åî®åÇ~ë=á=ÇÉí=~åîáë~ÇÉ=~êÄÉíëä®ÖÉíK
h∏ííâî~êåÉå=Ñ™ê=ÉåÇ~ëí=~åî®åÇ~ë=ÜÉäí=áÜçéãçåíÉê~ÇK=
jçåíÉê~=~äÇêáÖ=áÜçé=â∏ííâî~êåëíáääë~íëÉå=é™=ãçíçêÇÉäÉåK

£îÉêëáâíëÄáäÇÉå
sáâ=ìí=ÄáäÇëáÇçêå~K
_áäÇ=
N h∏ííâî~êåëíáääë~íë

~ i™ëêáåÖ
Ä e™äëâáî~=EÇá~ãÉíÉê=QIR=ããF
Å håáî
Ç j~í~êëâêìî=ãÉÇ=ãÉÇÄêáåÖ~êÉ
É i™ëÄóÖÉä
Ñ q®íåáåÖëêáåÖ

O j~í~êÄçêÇ
P m™ã~í~êÉ
bñíê~=íáääÄÉÜ∏ê
Q m~ëëÉêíáääë~íë
R h~âëéêáíëãìåëíóÅâÉ
S oáîíáääë~íë
T e™äëâáîçê=EÇá~ãÉíÉê=P=ãã=çÅÜ=S=ããF
_áäÇ=
^êÄÉíëä®ÖÉ

£îÉêÄÉä~ëíåáåÖëëâóÇÇ
c∏ê=~íí=Ñ∏êÜáåÇê~=ëí∏êêÉ=ëâ~Ççê=é™=Çáå=~éé~ê~í=îáÇ=
∏îÉêÄÉä~ëíåáåÖÉå=~î=â∏ííâî~êåÉå=®ê=ãÉÇÄêáåÖ~J
êÉå=Ñ∏êëÉÇÇ=ãÉÇ=Éå=ëâ™ê~=E∏îÉêÄÉä~ëíåáåÖëJ
ëâóÇÇFK=sáÇ=∏îÉêÄÉä~ëíåáåÖ=Äêóíë=ãÉÇÄêáåÖ~êÉå=
é™=ÇÉíí~=ëí®ääÉK=aÉí=®ê=ÇçÅâ=ä®íí=~íí=Äóí~=ìí=
ãÉÇÄêáåÖ~êÉåK
kó~=ãÉÇÄêáåÖ~êÉ=Ñáååë=~íí=â∏é~=Üçë=âìåÇíà®åëíK
 içëë~=àìëíÉêëâêìîÉå=îáÇ=ã~í~êëâêìîÉåK
 _óí=ìí=ãÉÇÄêáåÖ~êÉåK
 pâêìî~=™íÉê=Ñ~ëí=àìëíÉêëâêìîÉåK

^åî®åÇåáåÖ
 oÉåÖ∏ê=â∏ííâî~êåÉå=ÖêìåÇäáÖí=Ñ∏êÉ=Ñ∏êëí~=

~åî®åÇåáåÖÉåI=ëÉ=ÒoÉåÖ∏êáåÖ=çÅÜ ëâ∏íëÉäÒK
 p®íí=ë~ãã~å=â∏ííâî~êåëíáääë~íëÉå=

á=ÇÉå=çêÇåáåÖ=ëçã=îáë~ë=EÄáäÇ=FK=
pâêìî~=áåíÉ=Ñ~ëí=ä™ëêáåÖÉå=ÜÉäí=çÅÜ=Ü™ääÉíK

 p®íí=á=í®íåáåÖëêáåÖÉåK=lÄëÉêîÉê~=ä®ÖÉí=EÄáäÇ=F>=
_áäÇ=
 qêóÅâ=é™=ä™ëâå~ééÉå=çÅÜ=îêáÇ=

Ñìåâíáçåë~êãÉå=íáää=ä®ÖÉ=QK
 mä~ÅÉê~=â∏ííâî~êåÉå=é™=Çêáîìíí~ÖÉíK=

lÄëÉêîÉê~=ãÉÇÄêáåÖ~êÉåë=ä®ÖÉ=á=ÇêáîJ
ìíí~ÖÉíK=sêáÇ=ÉîÉåíìÉääí=ãÉÇÄêáåÖ~êÉå=Éå=
~åáåÖK=i™ëêáåÖÉå=Ñ™ê=Ç™ áåíÉ=î~ê~=Ñ∏ê=Ü™êí=
Ñ~ëíëâêìî~Ç>

 sêáÇ=â∏ííâî~êåÉå=ãçíìêëK
 qêóÅâ=åÉê=ä™ëÄóÖÉäåK
 pâêìî~=åì=Ñ~ëí=ä™ëêáåÖÉåK
 p®íí=é™=ã~í~êÄçêÇÉíK
 pí®ää=Éå=ëâ™ä=ÉääÉê=Éå=í~ääêáâ=ìåÇÉê=

â∏ííâî~êåÉåë=∏ééåáåÖK
 p®íí=ëíáÅââçåí~âíÉå=á=î®ÖÖìíí~ÖÉí
 sêáÇ=ëíê∏ãîêÉÇÉí=íáää=ä®ÖÉ=TK
 i®ÖÖ=äáîëãÉÇäÉå=ëçã=ëâ~=ÄÉ~êÄÉí~ë=

é™ ã~í~êÄçêÇÉíK
^åî®åÇ=~ääíáÇ=é™ã~í~êÉå=Ñ∏ê=~íí=ã~í~=åÉêK

lÄë>
_Éå=Ñ™ê=áåíÉ=ÄÉ~êÄÉí~ëK
qáéëW==h∏íí=íáää=ê™ÄáÑÑ=â∏êÉë=íî™=Ö™åÖÉêK

ëî
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bÑíÉê=~êÄÉíÉí
 pí®åÖ=~î=~éé~ê~íÉå=ãÉÇ=ëíê∏ãîêÉÇÉíK
 ióÑí=ä™ëÄóÖÉäåK
 sêáÇ=â∏ííâî~êåÉå=ãÉÇìêë=çÅÜ=äóÑí=~î=ÇÉåK
 oÉåÖ∏ê=â∏ííâî~êåÉåK

oÉåÖ∏êáåÖ=çÅÜ=ëâ∏íëÉä
s~ê=Ñ∏êëáâíáÖ>

^åî®åÇ=áåÖ~=êÉé~åÇÉ=êÉåÖ∏êáåÖëãÉÇÉäK=
^éé~ê~íÉåë=óíçê=â~å=ëâ~Ç~ëK
h∏ííâî~êåÉå=çÅÜ=ÇÉëë=ÉåëâáäÇ~=ÇÉä~ê=â~å=áåíÉ=
êÉåÖ∏ê~ë=á=Çáëâã~ëâáåK
 içëë~=ä™ëêáåÖÉå=çÅÜ=í~=áë®ê=íáääë~íëÉåK
 pâ∏äà=ÇÉ=ÉåëâáäÇ~=ÇÉä~êå~=Ñ∏ê=Ü~åÇ=çÅÜ íçêâ~=

ÇÉã=çãÉÇÉäÄ~êí=íçêê~K

bñíê~=íáääÄÉÜ∏ê
EÑáååë=~íí=â∏é~=á=Ñ~ÅâÜ~åÇÉäåF
lÄë>
jçåíÉê~=~ääíáÇ=áÜçé=íáääÄÉÜ∏êëÇÉä~êå~=ìí~å=âåáî=
çÅÜ Ü™äëâáî~K=
c∏äà=~ää~=íáÇáÖ~êÉ=å®ãåÇ~=~åîáëåáåÖ~ê=ê∏ê~åÇÉ=
Òc∏ê=Çáå=ë®âÉêÜÉíÒI=ÒbÑíÉê=~êÄÉíÉíÒ=çÅÜ=
ÒoÉåÖ∏êáåÖ=çÅÜ=ëâ∏íëÉäÒK

m~ëëÉêíáääë~íë
i®ãéäáÖ=Ñ∏ê=~íí=éêÉëë~=ìí=íKÉñK=®ééäÉåI=îáåÄ®êI=
íçã~íÉêI=é®êçå=çÅÜ=åóéçå=Eä™í=åóéçåÉå=Ñ∏êëí=
âçâ~=Å~=N=íáããÉFK=cêìâíãçëÉí=é~ëë~ê=ìíã®êâí=
Äê~=~íí Ö∏ê~=íKÉñK=ã~êãÉä~Ç=~îK
_áäÇ=
 c∏êÄÉêÉÇ~=é™=ë®íí=ëçã=ÄÉëâêáîáíë=Ñ∏ê=

â∏ííâî~êåëíáääë~íëÉåK=lÄëÉêîÉê~=ãçåíÉêáåÖëJ
çêÇåáåÖÉå=çÅÜ=ÇÉ=ÉåëâáäÇ~=ÇÉä~êå~=ëçã=
ÄÉÜ∏îë=å®ê=é~ëëÉêíáääë~íëÉå=ë®ííë=áÜçéK

 içëë~=Ñ∏êëí=àìëíÉêëâêìîÉå=ë™=é~ëë=~íí=~îÑ~ääÉí=
êáååÉê=ìí=á=Ñäóí~åÇÉ=ÑçêãK

 aê~=ëÉÇ~å=™í=àìëíÉêëâêìîÉå=íáääë=~îÑ~ääÉí=
âçããÉê=ìí=ãÉÇ=∏åëâ~Ç=ÑìâíáÖÜÉíK

 i®ÖÖ=äáîëãÉÇäÉå=ëçã=ëâ~=ÄÉ~êÄÉí~ë=
é™ ã~í~êÄçêÇÉíK
^åî®åÇ=é™ã~í~êÉå=Ñ∏ê=~íí=ã~í~=åÉêK

 sêáÇ=ëíê∏ãîêÉÇÉí=íáää=ä®ÖÉ=TK

h~âëéêáíëãìåëíóÅâÉ
i®ãéäáÖ=Ñ∏ê=~íí=Ñçêã~=ëã™â~âëÇÉÖ=ÉääÉê=ã∏êÇÉÖK
_áäÇ=
 c∏êÄÉêÉÇ~=é™=ë®íí=ëçã=ÄÉëâêáîáíë=Ñ∏ê=

â∏ííâî~êåëíáääë~íëÉåK=lÄëÉêîÉê~=ãçåíÉêáåÖëJ
çêÇåáåÖÉå=çÅÜ=ÇÉ=ÉåëâáäÇ~=ÇÉä~êå~=ëçã=
ÄÉÜ∏îë=å®ê=â~âëéêáíëãìåëíóÅâÉå=ë®ííë=áÜçéK

 i®ÖÖ=ÇÉÖÉå=ëçã=ëâ~=ÄÉ~êÄÉí~ë=é™=ã~í~êJ
ÄçêÇÉíK=^åî®åÇ=é™ã~í~êÉå=Ñ∏ê=~íí=ã~í~=åÉêK

 sêáÇ=ëíê∏ãîêÉÇÉí=íáää=ä®ÖÉ=Q=ÉääÉê=R ÄÉêçÉåÇÉ=
é™=ÇÉÖâçåëáëíÉåëK

 c™åÖ~=ìéé=ÇÉå=Ñçêã~ÇÉ=ÇÉÖÉå=ëçã=
âçããÉê=ìí=ãÉÇ=Éå ëâ®êÄê®Ç~K=
pí®åÖ=~î=â∏âëã~ëâáåÉå=âçêí=çã=ÇÉÖÉå=
âçããÉê=ìí=Ñ∏ê=ëå~ÄÄíK

oáîíáääë~íë
i®ãéäáÖ=Ñ∏ê=~íí=êáî~=ã~åÇä~êI=å∏ííÉê=çÅÜ íçêâ~í=
Äê∏Ç=ÉääÉê=ëã™Ñê~åëâ~K
lÄë>
k∏ííÉê=çÅÜ=ã~åÇä~ê=ã™ëíÉ=î~ê~=ÜÉäí=íçêê~=
çÅÜ ÄÉ~êÄÉí~ë=á=ëã™=ã®åÖÇÉê>
_áäÇ=
 c∏êÄÉêÉÇ~=é™=ë®íí=ëçã=ÄÉëâêáîáíë=Ñ∏ê=

â∏ííâî~êåëíáääë~íëÉåK=lÄëÉêîÉê~=ãçåíÉêáåÖëJ
çêÇåáåÖÉå=çÅÜ=ÇÉ=ÉåëâáäÇ~=ÇÉä~êå~=ëçã=
ÄÉÜ∏îë=å®ê=êáîíáääë~íëÉå=ë®ííë=áÜçéK

 i®ÖÖ=äáîëãÉÇäÉå=ëçã=ëâ~=ÄÉ~êÄÉí~ë=
é™ ã~í~êÄçêÇÉíK
^åî®åÇ=é™ã~í~êÉå=Ñ∏ê=~íí=ã~í~=åÉêK

 sêáÇ=ëíê∏ãÄêóí~êÉå=íáää=ä®ÖÉ=P=ÉääÉê=Q ÄÉêçÉåÇÉ=
é™=Üìê=Ü™êí=äáîëãÉÇäÉí=®êK

ëî

o®ííÉå=íáää=®åÇêáåÖ~ê=Ñ∏êÄÉÜ™ääÉëK
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qìêî~ääáëììë~ëá~~
s~êìëíÉ=çå=í~êâçáíÉííì=â®óíÉíí®î®âëá=óäÉáëâçåÉÉå=jrjRKKK=â~åëë~K=
kçìÇ~í~=óäÉáëâçåÉÉå=jrjRKKK=â®óíí∏çÜàÉáí~K
q®ã®=î~êìëíÉ=ëçîÉäíìì=ê~~Û~å=à~=âÉáíÉíóå=äáÜ~åI=ëáä~î~åI=äáååìåäáÜ~å=à~=â~ä~å=
ÜáÉåçåí~ãáëÉÉå=à~=â®ëáííÉäóóåK=páí®=Éá=ë~~=â®óíí®®=ãìáÇÉå=í~êîáââÉáÇÉå=í~á=
~áåÉáÇÉå=â®ëáííÉäóóåK=s~äãáëí~à~å=Üóî®âëóãáÉå=äáë®î~êìëíÉáÇÉå=â~åëë~=îçáí=
â®óíí®®=ëáí®=ãó∏ë=ãìáÜáå=â®óíí∏í~êâçáíìâëááåK

, i~áíÉíí~=âçëâÉî~í=íìêî~ääáëììëçÜàÉÉí

içìââ~~åíìãáëî~~ê~
ûä®=ä~áí~=ëçêãá~=í®óíí∏ëìééáäççåI=íó∏åå®=~áåÉâëÉí=~áå~=ëáë®®åé®áå=ëó∏íí∏é~áJ
åáãÉää~K=fêêçí~=à~=âááååáí®=äáÜ~ãóääó=î~áåI=âìå=ãççííçêá=çå=éóë®ÜíóåóíK
q®êâÉ®®>
h®óí®=äáÜ~ãóääó®=î~áå=áäãçáíÉíìëë~=â®óíí∏~ëÉååçëë~K
h®óí®=äáÜ~ãóääó®=î~áåI=âìå=ëÉå=â~áââá=çë~í=çî~í=é~áâçáääÉÉå=âááååáíÉííóáå®K
hçâç~=Éåëáå=äáÜ~ãóääó=à~=âááååáí®=ëÉ=î~ëí~=ëáííÉå=éÉêìëâçåÉÉëÉÉåK

i~áííÉÉå=çë~í
h®®åå®=Éëááå=âìî~ëáîìí
hìî~=
N iáÜ~ãóääó

~ hááååáíóëêÉåÖ~ë
Ä oÉáâ®äÉîó=EêÉáâáÉå=Ü~äâ~áëáà~=QIR ããFK
Å qÉê®
Ç pó∏íí∏êììîá=à~=î®®åíá∏
É iìâáíìëîáéì
Ñ qááîáëíÉ

O q®óíí∏~ëíá~
P pó∏íí∏é~áåáå
iáë®î~êìëíÉ
Q pçëÉéìëÉêêáå
R h~ââìéìêëçíáå
S o~~ëíáåä~áíÉ
T oÉáâ®äÉîóí=EêÉáâáÉå=Ü~äâ~áëáà~=P=ãã=

à~=S=ããF
hìî~=
h®óíí∏~ëÉåíç

väáâìçêãáíìëëìçà~
s®®åíá∏ëë®=çå=äçîá=EãìêíìãáëâçÜí~FI=àçâ~=ëìçà~~=
ä~áíÉíí~=ëììêÉããáäí~=î~ÜáåÖçáäí~=äáÜ~ãóääóå=
óäáâìçêãáííìÉëë~K=s®®åíá∏=ãìêíìì=í®ëí®=âçÜí~~=
óäáâìçêãáíìâëÉëë~K=s®®åíá∏å=íáä~ääÉ=îçá=ÜÉäéçëíá=
î~áÜí~~=ììÇÉåK
rìÇÉå=î®®åíá∏å=îçáí=íáä~í~=Üìçäíçé~äîÉäìëí~K
 fêêçí~=âááååáíóëêììîá=ëó∏íí∏êììîáëí~K
 s~áÜÇ~=î®®åíá∏K
 hááååáí®=âááååáíóëêììîáää~K

h®óíí∏
 mìÜÇáëí~=äáÜ~ãóääó=ÜìçäÉääáëÉëíá=ÉååÉå=ÉåëáãJ

ã®áëí®=â®óíí∏âÉêí~~I=â~íëç=ÊmìÜÇáëíìëÂK
 hçâç~=äáÜ~ãóääó=âìî~å=ãìâ~áëÉëë~=à®êàÉëíóâJ

ëÉëë®=Eâìî~=FK=ûä®=âáêáëí®=âááååáíóëêÉåÖ~ëí~=
í®óëáå=âááååáK

 ^ëÉí~=íááîáëíÉ=é~áâ~ääÉÉåK=
eìçãáçá=~ëÉåíç=Eâìî~=F>=

hìî~=
 m~áå~=~î~~ãáëé~áåáâÉíí~=à~=â®®åå®=

î~êëá=~ëÉåíççå=QK
 ^ëÉí~=äáÜ~ãóääó=â®óíí∏äááí®åå®å=é®®ääÉK

eìçãáçá=î®®åíá∏å=~ëÉåíç=â®óíí∏äááí®åJ
í®®åK=háÉêê®=í~êîáíí~Éëë~=î®Ü®å=î®®åíá∏í®K=
hááååáíóëêÉåÖ~ë=Éá=ë~~=çää~=âááååá=âáêáëíÉííóå®>

 h®®åå®=äáÜ~ãóääó®=î~ëí~é®áî®®åK
 m~áå~=äìâáíìëîáéì=~ä~ëK
 háêáëí®=åóí=âááååáíóëêÉåÖ~ë=âááååáK
 ^ëÉí~=í®óíí∏~ëíá~=é~áâ~ääÉÉåK
 ^ëÉí~=âìäÜç=í~á=ä~ìí~åÉå=ìäçëíìäç~ìâçå=

~ä~éìçäÉääÉK
 i~áí~=éáëíçíìäéé~=éáëíçê~ëá~~åK
 ^ëÉí~=î~äáíëáå=~ëÉåíççå=TK
 i~áí~=â®ëáíÉäí®î®í=~áåÉâëÉí=í®óíí∏~ëíá~~åK

qó∏åå®=~áåÉâëÉí=ëáë®®åé®áå=
ëó∏íí∏é~áåáãÉää~K

eìçãK>
ûä®=ÜáÉåçåå~=äìáí~K
sáåââáW=eáÉåçåå~=í~êí~êéáÜîáå=äáÜ~=â~ÜíÉÉå=
âÉêí~~åK

Ñá



OO oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe

h®óí∏å=à®äâÉÉå
 móë®óí®=âçåÉ=î~äáíëáãÉëí~K
 kçëí~=äìâáíìëîáéì=óä∏ëK
 h®®åå®=äáÜ~ãóääó®=î~ëí~é®áî®®å=à~=áêêçí~K
 mìÜÇáëí~=äáÜ~ãóääóK

mìÜÇáëíìë
eìçãK>

ûä®=â®óí®=Ü~åâ~~îá~=éìÜÇáëíìë~áåÉáí~K=
i~áííÉÉå éáåå~í=îçáî~í=î~ìêáçáíì~K
iáÜ~ãóääó=à~=ëÉå=çë~í=Éáî®í=çäÉ=âçåÉéÉëìå=
âÉëí®îá®K
 ^î~~=âááååáíóëêÉåÖ~ë=à~=éìê~=äáë®î~êìëíÉ=

çëááåK
 mÉëÉ=çë~í=â®ëáå=à~=âìáî~~=ÜÉíáK

iáë®î~êìëíÉ
Eë~~í~îáëë~=~ä~å=äááââÉáëí®F
eìçãK>
hçâç~=äáë®î~êìëíÉÉí=~áå~=áäã~å=íÉê®®=
à~ êÉáâ®äÉîó®K=
iìÉ=ëáí®=ÉååÉå=çÜàÉÉí=âçÜÇáëí~=Êqìêî~ääáëììë~J
ëá~~ÂI=Êh®óí∏å=à®äâÉÉåÂ=à~=ÊmìÜÇáëíìëÂ=à~=
åçìÇ~í~=çÜàÉáí~K

pçëÉéìëÉêêáå
ëçëÉìíí~~=ÉëáãK=ã~êà~íI=íçã~~íáíI=çãÉå~íI=
é®®êóå®íI=êììëìåã~êà~í=EâÉáí®=êììëìåã~êàçà~=
åçáå=íìååáå=~à~å=ÉååÉå=ëçëÉìíí~ãáëí~FK=
pçëÉìíÉííì=ÜÉÇÉäã®äáÜ~=ëçîÉäíìì=Éêáíí®áå=Üóîáå=
ÜáääçàÉå=î~äãáëí~ãáëÉÉåK
hìî~=
 qÉÉ=~äâìî~äãáëíÉäìí=âìíÉå=äáÜ~ãóääóå=âçÜÇ~ää~=

åÉìîçí~~åK=hìå=âçâç~í=ëçëÉéìëÉêíáãÉåI=
â~íëç=âìî~ëí~=í~êîáíí~î~í=çë~í=à~=âçâç~ãáëJ
à®êàÉëíóëK

 ^î~~=Éåëáå=âááååáíóëêììîá~=ëÉå=îÉêê~åI=
Éíí® ÜÉÇÉäã®äáÜ~=éçáëíìì=îáÉä®=âçëíÉ~å~K

 háêáëí®=ëáííÉå=âááååáíóëêììîá~=åááåI=Éíí®=ÜÉÇÉäJ
ã®äáÜ~~=íìäÉÉ=ìäçë=ëçéáî~å=âçëíÉ~å~K

 i~áí~=â®ëáíÉäí®î®í=~áåÉâëÉí=í®óíí∏~ëíá~~åK
qó∏åå®=~áåÉâëÉí=ëáë®®åé®áå=
ëó∏íí∏é~áåáãÉää~K

 ^ëÉí~=î~äáíëáå=~ëÉåíççå=TK

h~ââìéìêëçíáå
ãìçíçáäÉÉ=éìêëçíáåäÉáîçåå~áëÉí=í~á=ãìêçí~áâáå~åK
hìî~=
 qÉÉ=~äâìî~äãáëíÉäìí=âìíÉå=äáÜ~ãóääóå=âçÜÇ~ää~=

åÉìîçí~~åK=hìå=âçâç~í=â~ââìéìêëçííáãÉåI=
â~íëç=âìî~ëí~=í~êîáíí~î~í=çë~í=à~=âçâç~J
ãáëà®êàÉëíóëK

 i~áí~=â®ëáíÉäí®î®=í~áâáå~=í®óíí∏~ëíá~~åK=
qó∏åå®=~áåÉâëÉí=ëáë®®åé®áå=ëó∏íí∏é~áåáJ
ãÉää~K

 ^ëÉí~=í~áâáå~å=âççëíìãìâëÉå=ãìâ~~å=
î~äáíëáå=~ëÉåíççå=Q=í~á=RK

 fêêçí~=ãìçíáëí~=íìäÉî~=í~áâáå~=ä~ëí~ää~=íãëK=
móë®óí®=óäÉáëâçåÉ=ÜÉíâÉâëáI=àçë=í~áâáå~~=
íìäÉÉ ìäçë=äáá~å=åçéÉ~ëíáK

o~~ëíáåä~áíÉ
êçìÜáá=ã~åíÉäáíI=é®Üâáå®íI=âìáî~í=äÉáé®é~ä~í=
à~ ë®ãéóä®íK
eìçãK>
oçìÜá=é®Üâáå®í=à~=ã~åíÉäáí=î~áå=âìáîáå~=
à~ éáÉåáå®=ã®®êáå®>
hìî~=
 qÉÉ=~äâìî~äãáëíÉäìí=âìíÉå=äáÜ~ãóääóå=âçÜÇ~ää~=

åÉìîçí~~åK=hìå=âçâç~í=ê~~ëíáåä~áííÉÉåI=
â~íëç=âìî~ëí~=í~êîáíí~î~í=çë~í=à~=âçâç~ãáëJ
à®êàÉëíóëK

 i~áí~=â®ëáíÉäí®î®í=~áåÉâëÉí=í®óíí∏~ëíá~~åK
qó∏åå®=~áåÉâëÉí=ëáë®®åé®áå=
ëó∏íí∏é~áåáãÉää~K

 ^ëÉí~=~áåÉëíÉå=âçîììÇÉå=ãìâ~~å=î~äáíëáå=
~ëÉåíççå=P=í~á=QK

Ñá

láâÉìÇÉí=ãììíçâëááå=éáÇ®íÉí®®åK



oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe OP

cçê=óçìê=ë~ÑÉíó
qÜáë=~ÅÅÉëëçêó=áë=ÇÉëáÖåÉÇ=Ñçê=íÜÉ=ÑççÇ=éêçÅÉëëçê=jrjRKKK=K=
cçääçï=íÜÉ=çéÉê~íáåÖ=áåëíêìÅíáçåë=Ñçê=íÜÉ=ÑççÇ=éêçÅÉëëçê=jrjRÁ=K
qÜáë=~ÅÅÉëëçêó=áë=ëìáí~ÄäÉ=Ñçê=ÅìííáåÖ=~åÇ=ãáñáåÖ=ê~ï=~åÇ=ÅççâÉÇ=ãÉ~íI=
Ä~ÅçåI=éçìäíêó=~åÇ=ÑáëÜK=fí=ãìëí=åçí=ÄÉ=ìëÉÇ=Ñçê=éêçÅÉëëáåÖ=çíÜÉê=çÄàÉÅíë=
çê ëìÄëí~åÅÉëK=líÜÉê=~ééäáÅ~íáçåë=~êÉ=éçëëáÄäÉ=áÑ=íÜÉ=~ÅÅÉëëçêáÉë=~ééêçîÉÇ=
Äó=íÜÉ=ã~åìÑ~ÅíìêÉê=~êÉ=ìëÉÇK

, p~ÑÉíó=áåëíêìÅíáçåë=Ñçê=íÜáë=~ééäá~åÅÉ

oáëâ=çÑ=áåàìêó>
aç=åçí=êÉ~ÅÜ=áåíç=íÜÉ=ÑÉÉÇ=íìÄÉI=~äï~óë=ìëÉ=íÜÉ=éìëÜÉê=íç=~ÇÇ=ãçêÉ=
áåÖêÉÇáÉåíëK=
aç=åçí=~íí~ÅÜLêÉãçîÉ=íÜÉ=ãáåÅÉê=ìåíáä=íÜÉ=ÇêáîÉ=áë=~í=~=ëí~åÇëíáääK
fãéçêí~åí>
rëÉ=íÜÉ=ãáåÅÉê=áå=íÜÉ=ëéÉÅáÑáÉÇ=çéÉê~íáåÖ=éçëáíáçå=çåäóK
qÜÉ=ãáåÅÉê=ãìëí=ÄÉ=ÅçãéäÉíÉäó=~ëëÉãÄäÉÇ=ÄÉÑçêÉ=ìëÉK
kÉîÉê=~ëëÉãÄäÉ=íÜÉ=ãáåÅÉê=~íí~ÅÜãÉåí=çå=íÜÉ=Ä~ëÉ=ìåáíK

lîÉêîáÉï
mäÉ~ëÉ=ÑçäÇ=çìí=íÜÉ=áääìëíê~íÉÇ=é~ÖÉëK
cáÖK=
N jáåÅÉê=~íí~ÅÜãÉåí

~ qÜêÉ~ÇÉÇ=êáåÖ
Ä mÉêÑçê~íÉÇ=ÇáëÅ=EÜçäÉ=Çá~ãÉíÉê=QKR=ããF
Å _ä~ÇÉ
Ç tçêã=ÖÉ~ê=ïáíÜ=ÇêáîÉê
É içÅâáåÖ=äÉîÉê
Ñ pÉ~ä

O cáääÉê=íê~ó
P mìëÜÉê
léíáçå~ä=~ÅÅÉëëçêáÉë
Q cêìáí=éêÉëë=~íí~ÅÜãÉåí
R sáÉååÉëÉ=ïÜáêä=~íí~ÅÜãÉåí
S dê~íÉê=~íí~ÅÜãÉåí
T mÉêÑçê~íÉÇ=ÇáëÅ=

EÜçäÉ=Çá~ãÉíÉê=P=ãã=~åÇ=S=ããF
cáÖK=
léÉê~íáåÖ=éçëáíáçå

mêÉÇÉíÉêãáåÉÇ=ÄêÉ~âáåÖ=éçáåí=
qç=éêÉîÉåí=ëÉêáçìë=Ç~ã~ÖÉ=íç=óçìê=~ééäá~åÅÉ=
áÑ íÜÉ=ãáåÅÉê=áë=çîÉêäç~ÇÉÇI=íÜÉ=ÇêáîÉê=Ü~ë=
~ åçíÅÜ=EéêÉÇÉíÉêãáåÉÇ=ÄêÉ~âáåÖ=éçáåíFK=
fÑ=~å=çîÉêäç~Ç=çÅÅìêëI=íÜÉ=ÇêáîÉê=ÄêÉ~âë=áåëíÉ~ÇK=
eçïÉîÉêI=íÜÉ=ÇêáîÉê=Å~å=É~ëáäó=ÄÉ=êÉéä~ÅÉÇK=
^=åÉï=ÇêáîÉê=áë=~î~áä~ÄäÉ=Ñêçã=ÅìëíçãÉê=ëÉêîáÅÉK
 råëÅêÉï=Ñ~ëíÉåáåÖ=ëÅêÉï=çå=íÜÉ=ïçêã=ÖÉ~êK
 oÉéä~ÅÉ=ÇêáîÉêK
 qáÖÜíÉå=Ñ~ëíÉåáåÖ=ëÅêÉïK

Éå



OQ oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe

léÉê~íáçå
 qÜçêçìÖÜäó=ÅäÉ~å=íÜÉ=ãáåÅÉê=ÄÉÑçêÉ=ìëáåÖ=

Ñçê íÜÉ=Ñáêëí=íáãÉI=ëÉÉ=“`äÉ~åáåÖ=~åÇ=Å~êÉÒK
 ^ëëÉãÄäÉ=ãáåÅÉê=~íí~ÅÜãÉåí=áå=íÜÉ=áåÇáJ

Å~íÉÇ=ëÉèìÉåÅÉ=EcáÖK=FK=
aç=åçí=Ñìääó=íáÖÜíÉå=íÜêÉ~ÇÉÇ=êáåÖK

 fåëÉêí=ëÉ~äK=kçíÉ=éçëáíáçå=EcáÖK=F>=
cáÖK=
 mêÉëë=íÜÉ=oÉäÉ~ëÉ=Äìííçå=~åÇ=ãçîÉ=

íÜÉ=ëïáîÉä=~êã=íç=éçëáíáçå=QK
 `çååÉÅí=ãáåÅÉê=íç=íÜÉ=ÇêáîÉK

kçíÉ=éçëáíáçå=çÑ=íÜÉ=~Öáí~íçê=ïáíÜ=êÉëéÉÅí=
íç=íÜÉ=ÇêáîÉK=fÑ=êÉèìáêÉÇI=íìêå=íÜÉ=~Öáí~íçê=
ëäáÖÜíäóK=qç=Çç=íÜáëI=íÜÉ=íÜêÉ~ÇÉÇ=êáåÖ=ãìëí=
åçí=ÄÉ=ëÅêÉïÉÇ=íáÖÜíäó>

 qìêå=ãáåÅÉê=~åíáJÅäçÅâïáëÉK
 mêÉëë=Ççïå=äçÅâáåÖ=äÉîÉêK
 kçï=íáÖÜíÉå=íÜÉ=íÜêÉ~ÇÉÇ=êáåÖK
 ^íí~ÅÜ=ÑáääáåÖ=íê~óK
 mä~ÅÉ=~=Äçïä=çê=éä~íÉ=ìåÇÉê=íÜÉ=çìíäÉí=

çéÉåáåÖK
 fåëÉêí=íÜÉ=ã~áåë=éäìÖK
 pÉí=êçí~êó=âåçÄ=íç=ëÉííáåÖ=TK
 mä~ÅÉ=íÜÉ=ÑççÇ=íç=ÄÉ=éêçÅÉëëÉÇ=áå=íÜÉ=ÑáääáåÖ=

íê~óK
rëÉ=íÜÉ=éìëÜÉê=íç=éìëÜ=áå=áåÖêÉÇáÉåíëK

t~êåáåÖ>
aç=åçí=éêçÅÉëë=ÄçåÉëK
qáéW=mêçÅÉëë=ëíÉ~â=í~êí~êÉ=íÜêçìÖÜ=íÜÉ=ãáåÅÉê=
íïáÅÉK

^ÑíÉê=ìëáåÖ=íÜÉ=~ééäá~åÅÉ
 pïáíÅÜ=çÑÑ=íÜÉ=~ééäá~åÅÉ=ïáíÜ=íÜÉ=êçí~êó=

ëïáíÅÜK
 iáÑí=ìé=äçÅâáåÖ=äÉîÉêK
 oçí~íÉ=íÜÉ=ãáåÅÉê=áå=~=ÅäçÅâïáëÉ=ÇáêÉÅíáçå=

~åÇ=êÉãçîÉK
 `äÉ~å=ãáåÅÉêK

`äÉ~åáåÖ=~åÇ=ëÉêîáÅáåÖ
^ííÉåíáçå>

aç=åçí=ìëÉ=~Äê~ëáîÉ=ÅäÉ~åáåÖ=~ÖÉåíëK=
pìêÑ~ÅÉë ã~ó=ÄÉ=Ç~ã~ÖÉÇK
jáåÅÉê=~åÇ=áåÇáîáÇì~ä=é~êíë=~êÉ=åçí=
ÇáëÜï~ëÜÉêJéêççÑK
 iççëÉå=íÜêÉ~ÇÉÇ=êáåÖ=~åÇ=Çáë~ëëÉãÄäÉ=

~íí~ÅÜãÉåíK
 oáåëÉ=áåÇáîáÇì~ä=é~êíë=Äó=Ü~åÇ=~åÇ=

Çêó áããÉÇá~íÉäóK

léíáçå~ä=~ÅÅÉëëçêáÉë
E~î~áä~ÄäÉ=Ñêçã=ÇÉ~äÉêëF
t~êåáåÖ>
^äï~óë=~ëëÉãÄäÉ=íÜÉ=~ÅÅÉëëçêáÉë=ïáíÜçìí=
Ää~ÇÉë=~åÇ=éÉêÑçê~íÉÇ=ÇáëÅëK=
cçääçï=~ää=áåëíêìÅíáçåë=ãÉåíáçåÉÇ=~ÄçîÉ=
ÅçåÅÉêåáåÖ=“cçê=óçìê=ë~ÑÉíóÒI=“^ÑíÉê=ïçêâÒ=
çê “`äÉ~åáåÖ=~åÇ=ëÉêîáÅáåÖÒK

cêìáí=éêÉëë=~íí~ÅÜãÉåí
Ñçê=éêÉëëáåÖ=ÉKÖK=ÄÉêêáÉëI=íçã~íçÉëI=~ééäÉëI=
éÉ~êëI=êçëÉÜáéë=EÅççâ=êçëÉÜáéë=Ñçê=N=Üçìê=ÄÉÑçêÉ=
éêÉëëáåÖFK=bñíê~ÅíÉÇ=Ñêìáí=éìäé=áë=ÉëéÉÅá~ääó=
ëìáí~ÄäÉ=Ñçê=ã~âáåÖ=à~ãK
cáÖK=
 mêÉé~ê~íáçå=~ë=ÇÉëÅêáÄÉÇ=Ñçê=ãáåÅÉê=~íí~ÅÜJ

ãÉåíK=kçíÉ=êÉèìáêÉÇ=áåÇáîáÇì~ä=é~êíë=~åÇ=
ëÉèìÉåÅÉ=ïÜÉå=~ëëÉãÄäáåÖ=íÜÉ=Ñêìáí=éêÉëë=
~íí~ÅÜãÉåíK

 cáêëí=ìåÇç=íÜÉ=Ñ~ëíÉåáåÖ=ëÅêÉï=~ë=Ñ~ê=
~ë áë êÉèìáêÉÇ=íç=~ääçï=íÜÉ=éìäé=íç=Ñäçï=
çìí=ïÜáäÉ=ëíáää=ãçáëíK

 qÜÉå=~Çàìëí=íÜÉ=Ñ~ëíÉåáåÖ=ëÅêÉï=ìåíáä=íÜÉ=
éìäé=Ñäçïë=çìí=ïáíÜ=íÜÉ=êÉèìáêÉÇ=ãçáëíìêÉK

 mä~ÅÉ=íÜÉ=ÑççÇ=íç=ÄÉ=éêçÅÉëëÉÇ=
áå=íÜÉ=ÑáääáåÖ=íê~óK
rëÉ=íÜÉ=éìëÜÉê=íç=éìëÜ=áå=áåÖêÉÇáÉåíëK

 pÉí=êçí~êó=âåçÄ=íç=ëÉííáåÖ=TK

sáÉååÉëÉ=ïÜáêä=~íí~ÅÜãÉåí
Ñçê=ëÜ~éáåÖ=ÄáëÅìáí=ÇçìÖÜ=çê=ëÜçêí=é~ëíêóK
cáÖK=
 mêÉé~ê~íáçå=~ë=ÇÉëÅêáÄÉÇ=Ñçê=ãáåÅÉê=~íí~ÅÜJ

ãÉåíK=kçíÉ=êÉèìáêÉÇ=áåÇáîáÇì~ä=é~êíë=~åÇ=
ëÉèìÉåÅÉ=ïÜÉå=~ëëÉãÄäáåÖ=íÜÉ=ÄáëÅìáí=
~íí~ÅÜãÉåíK

 mä~ÅÉ=íÜÉ=ÇçìÖÜ=íç=ÄÉ=éêçÅÉëëÉÇ=
áå=íÜÉ=ÑáääáåÖ=íê~óK=rëÉ=íÜÉ=éìëÜÉê=íç=éìëÜ=
áå áåÖêÉÇáÉåíëK

 pÉí=êçí~êó=ëïáíÅÜ=íç=ëÉííáåÖ=Q=çê=R=ÇÉéÉåÇáåÖ=
çå=ÇçìÖÜ=ÅçåëáëíÉåÅóK

 pÉé~ê~íÉ=íÜÉ=ëÜ~éÉÇ=ÇçìÖÜ=ÅçãáåÖ=
çìí çÑ íÜÉ=~ééäá~åÅÉ=ïáíÜ=~=é~ëíêó=ÅìííÉêK=
_êáÉÑäó ëïáíÅÜ=çÑÑ=íÜÉ=ÑççÇ=éêçÅÉëëçê=
áÑ=íÜÉ=ÇçìÖÜ=ÅçãÉë=çìí=íçç=èìáÅâäóK

Éå



oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe OR

dê~íÉê=~íí~ÅÜãÉåí
Ñçê=Öê~íáåÖ=~äãçåÇëI=åìíë=~åÇ=ÇêáÉÇ=ÄêÉ~Ç=
çê ÄêÉ~Ç=êçääëK
t~êåáåÖ>
mêçÅÉëë=çåäó=Çêó=åìíë=~åÇ=~äãçåÇë=áå=ëã~ää=
èì~åíáíáÉë>
cáÖK=
 mêÉé~ê~íáçå=~ë=ÇÉëÅêáÄÉÇ=Ñçê=ãáåÅÉê=~íí~ÅÜJ

ãÉåíK=kçíÉ=êÉèìáêÉÇ=áåÇáîáÇì~ä=é~êíë=~åÇ=
ëÉèìÉåÅÉ=ïÜÉå=~ëëÉãÄäáåÖ=íÜÉ=Öê~íáåÖ=
~íí~ÅÜãÉåíK

 mä~ÅÉ=íÜÉ=ÑççÇ=íç=ÄÉ=éêçÅÉëëÉÇ=áå=íÜÉ=ÑáääáåÖ=
íê~óK
rëÉ=íÜÉ=éìëÜÉê=íç=éìëÜ=áå=áåÖêÉÇáÉåíëK

 qìêå=êçí~êó=ëïáíÅÜ=íç=ëÉííáåÖ=P=çê=Q=ÇÉéÉåJ
ÇáåÖ=çå=Ü~êÇåÉëë=çÑ=íÜÉ=ÑççÇK

Éå

pìÄàÉÅí íç ~äíÉê~íáçåëK



OS oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe

mçìê=îçíêÉ=ë¨Åìêáí¨
`Éí=~ÅÅÉëëçáêÉ=Éëí=ÇÉëíáå¨=~ì=êçÄçí=Åìäáå~áêÉ=jrjRKKK=K
oÉëéÉÅíÉò=ä~=åçíáÅÉ=ÇÛìíáäáë~íáçå=Çì=êçÄçí=ã¨å~ÖÉê=jrjRKKK=K
`Éí=~éé~êÉáä=ÅçåîáÉåí=éçìê=ÄêçóÉê=Éí=ã¨ä~åÖÉê=ä~=îá~åÇÉ=ÅêìÉI=ÅìáíÉI=Çì=ä~êÇI=
ÇÉ=ä~=îçä~áääÉI=Éí=Çì=éçáëëçåK=fä=åÉ=Ççáí=é~ë=ëÉêîáê=¶=íê~åëÑçêãÉê=ÇÛ~ìíêÉë=
çÄàÉíë=çì=ëìÄëí~åÅÉëK=aÛ~ìíêÉë=~ééäáÅ~íáçåë=ëçåí=éçëëáÄäÉ=¶=ÅçåÇáíáçå=
ÇÛìíáäáëÉê=äÉë=~ÅÅÉëëçáêÉë=ÜçãçäçÖì¨ë=é~ê=äÉ=Ñ~ÄêáÅ~åíK

, `çåëáÖåÉë=ÇÉ=ë¨Åìêáí¨=éçìê=ÅÉí=~éé~êÉáä

oáëèìÉ=ÇÉ=ÄäÉëëìêÉë=>
kÛáåíêçÇìáëÉò=à~ã~áë=äÉë=ÇçáÖíë=Ç~åë=äÛçìîÉêíìêÉ=ÇÛ~àçìí=X=éçìê=Ñ~áêÉ=~î~åÅÉê=
äÉë=~äáãÉåíëI=ìíáäáëÉò=íçìàçìêë=äÉ=éáäçå=éçìëëçáêK=
kÉ=éçëÉò=L=êÉíáêÉò=äÉ=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉ=èìD~éê≠ë=èìÉ=äÛÉåíê~≤åÉãÉåí=ëÛÉëí=
áããçÄáäáë¨K
fãéçêí~åí=>
kÉ=Ñ~áíÉë=ÑçåÅíáçåÉê=äÉ=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉ=èìÉ=ëìê=ä~=éçëáíáçå=ÇÉ=ëÉêîáÅÉ=
áåÇáèì¨ÉK
kÛìíáäáëÉò=äÉ=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉ=èìÛÉåíá≠êÉãÉåí=~ëëÉãÄä¨K
kÛ~ëëÉãÄäÉò=à~ã~áë=äÉ=âáí=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉ=ÅçåíêÉ=äÛ~éé~êÉáä=ÇÉ=Ä~ëÉK

sìÉ=ÇÛÉåëÉãÄäÉ
sÉìáääÉò=Ç¨éäáÉê=äÉë=îçäÉíë=áääìëíê¨ëK
cáÖìêÉ=
N e~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉ

~ ^ååÉ~ì=îáëë~ÄäÉ
Ä aáëèìÉ=~àçìê¨=EÇá~ã≠íêÉ=ÇÉ=íêçì=QIR=ããF
Å i~ãÉ
Ç sáë=ë~åë=Ñáå=~îÉÅ=í~èìÉí=Éåíê~≤åÉìê
É iÉîáÉê=ÇÉ=îÉêêçìáää~ÖÉ
Ñ gçáåí

O båíçååçáê
P máäçåJéçìëëçáê
^ÅÅÉëëçáêÉë=Éå=çéíáçå
Q háí=éçìê=Åçìäáë=ÇÉ=Ñêìáíë=Éí=ä¨ÖìãÉë
R bãÄçìí=¶=ÖßíÉ~ìñ=ëÉÅë
S háí=éçìê=êßéÉê
T aáëèìÉë=~àçìê¨ë=EÇá~ã≠íêÉ=ÇÉ=íêçì=P=ãã=

Éí=S=ããF
cáÖìêÉ=
mçëáíáçå=ÇÉ=íê~î~áä

mêçíÉÅíáçå=ÅçåíêÉ=ä~=ëìêÅÜ~êÖÉ
mçìê=ÉãéÆÅÜÉê=èìÉ=îçíêÉ=~éé~êÉáä=åÉ=ëÛÉåÇçãJ
ã~ÖÉ=Éå=Å~ë=ÇÉ=ëìêÅÜ~êÖÉ=Çì=Ü~ÅÜçáêI=äÉ=í~èìÉí=
Éåíê~≤åÉìê=ÅçãéçêíÉ=ìåÉ=Éåí~áääÉ=EòçåÉ=ÇÉ=
êìéíìêÉ=éêçÖê~ãã¨ÉFK=bå=Å~ë=ÇÉ=ëìêÅÜ~êÖÉI=
äÉ í~èìÉí=Éåíê~≤åÉìê=ëÉ=êçãéí=¶=ÅÉí=ÉåÇêçáíK=
iÉ í~èìÉí=Éåíê~≤åÉìê=Éëí=å¨~åãçáåë=Ñ~ÅáäÉ=
¶ êÉãéä~ÅÉêK=
rå=í~èìÉí=Éåíê~≤åÉìê=åÉìÑ=Éëí=ÇáëéçåáÄäÉ=~ìéê≠ë=
Çì=ëÉêîáÅÉ=~éê≠ëJîÉåíÉK
 a¨îáëëÉò=ä~=îáë=ÇÉ=Ñáñ~íáçå=ëáíì¨É=ÅçåíêÉ=

ä~=îáë=ë~åë=ÑáåK
 oÉãéä~ÅÉò=äÉ=í~èìÉí=Éåíê~≤åÉìêK
 sáëëÉò=¶=ÑçåÇ=ä~=îáë=ÇÉ=Ñáñ~íáçåK

Ñê



oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe OT

ríáäáë~íáçå
 kÉííçóÉò=ëçáÖåÉìëÉãÉåí=äÉ=Ü~ÅÜçáê=~î~åí=

ÇÉ äÛìíáäáëÉê=éçìê=ä~=éêÉãá≠êÉ=Ñçáë=X=îçáê=
Â kÉííçó~ÖÉ=Éí=ÉåíêÉíáÉå=ÊK

 kÛ~ëëÉãÄäÉò=äÉ=âáí=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉ=
èìÉ Ç~åë=äÛçêÇêÉ=áåÇáèì¨=EcáÖìêÉ=FK=
kÉ îáëëÉò=é~ë=äÛ~ååÉ~ì=¶=ÑçåÇK

 jÉííÉò=äÉ=àçáåí=Éå=éä~ÅÉK=
oÉëéÉÅíÉò=ä~=éçëáíáçå=EcáÖìêÉ=F=>=

cáÖìêÉ=
 ^ééìóÉò=ëìê=ä~=íçìÅÜÉ=ÇÉ=Ç¨îÉêêçìáäJ

ä~ÖÉ=Éí=~ãÉåÉò=äÉ=Äê~ë=éáîçí~åí=ëìê=
ä~ éçëáíáçå=QK

 mçëÉò=äÉ=Ü~ÅÜçáê=ëìê=äÉ=ã¨Å~åáëãÉ=
ÇÛÉåíê~≤åÉãÉåíK
sÉáääÉò=¶=ÅÉ=èìÉ=äÉ=í~èìÉí=Éåíê~≤åÉìê=
ëçáí Ç~åë=ä~=ÄçååÉ=éçëáíáçå=é~ê=ê~ééçêí=
~ì=ã¨Å~åáëãÉ=ÇÛÉåíê~≤åÉãÉåíK=
pá å¨ÅÉëë~áêÉI=íçìêåÉò=ìå=éÉì=äÉ=í~èìÉí=
Éåíê~≤åÉìêK=mçìê=ÅÉ=Ñ~áêÉI=áä=Ñ~ìí=îÉáääÉê=¶=ÅÉ=
èìÉ=ä~=Ä~ÖìÉ=åÉ=ëçáí=é~ë=îáëë¨É=íêçé=ÑÉêãÉ=>

 qçìêåÉò=äÉ=Ü~ÅÜçáê=Éå=ëÉåë=áåîÉêëÉ=ÇÉë=
~áÖìáääÉë=ÇÛìåÉ=ãçåíêÉK

 båÑçåÅÉò=äÉ=äÉîáÉê=ÇÉ=îÉêêçìáää~ÖÉK
 j~áåíÉå~åíI=îáëëÉò=äÛ~ååÉ~ì=¶=ÑçåÇK
 jÉííÉò=äÛÉåíçååçáê=Éå=éä~ÅÉK
 mä~ÅÉò=äÉ=ê¨ÅáéáÉåí=çì=äÛ~ëëáÉííÉ=ëçìë=äÛçêáÑáÅÉ=

ÇÉ=ëçêíáÉK
 fåíêçÇìáêÉ=ä~=ÑáÅÜÉ=Ç~åë=ä~=éêáëÉ=ÇÉ=Åçìê~åíK
 o~ãÉåÉò=äÛáåíÉêêìéíÉìê=êçí~íáÑ=ëìê=ä~=

éçëáíáçå TK
 fåíêçÇìáëÉò=é~ê=äÛÉåíçååçáê=äÉë=éêçÇìáíë=

~äáãÉåí~áêÉë=¶=Ü~ÅÜÉêK
mçìê=êÉãéäáê=äÛ~éé~êÉáäI=ëÉêîÉòJîçìë=
Çì éáäçåJéçìëëçáêK

^ííÉåíáçå=>
sÉáääÉò=¶=äÛ~ÄëÉåÅÉ=íçí~äÉ=ÇÛçëK
rå=ÅçåëÉáä=W=mçìê=äÉë=ëíÉ~âë=í~êí~êÉëI=é~ëëÉò=
ä~ îá~åÇÉ=ÇÉìñ=Ñçáë=Ç~åë=äÉ=Ü~ÅÜçáêK

^éê≠ë=äÉ=íê~î~áä
 °íÉáÖåÉò=äÛ~éé~êÉáä=é~ê=äÛáåíÉêêìéíÉìê=êçí~íáÑK
 _~ëÅìäÉò=äÉ=äÉîáÉê=ÇÉ=îÉêêçìáää~ÖÉ=îÉêë=

äÉ Ü~ìíK
 qçìêåÉò=äÉ=Ü~ÅÜçáê=Ç~åë=äÉ=ëÉåë=ÇÉë=~áÖìáääÉë=

ÇÛìåÉ=ãçåíêÉ=Éí=êÉíáêÉòJäÉK
 kÉííçóÉò=äÉ=Ü~ÅÜçáêK

kÉííçó~ÖÉ=Éí=ÉåíêÉíáÉå
^ííÉåíáçå=>

kÛìíáäáëÉò=é~ë=ÇÉ=Ç¨íÉêÖÉåí=~Äê~ëáÑK=
sçìë êáëèìÉò=ÇÛÉåÇçãã~ÖÉê=äÉë=ëìêÑ~ÅÉëK
iÉ=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉ=Éí=ëÉë=éá≠ÅÉë=Ç¨í~ÅÜ¨Éë=
åÉ=îçåí=é~ë=~ì=ä~îÉJî~áëëÉääÉK
 a¨îáëëÉò=äÛ~ååÉ~ì=Éí=Ç¨ãçåíÉò=äÉ=âáíK
 i~îÉò=äÉë=éá≠ÅÉë=Ç¨í~ÅÜ¨Éë=¶=ä~=ã~áå=

Éí ë¨ÅÜÉòJäÉë=íçìí=ÇÉ=ëìáíÉK

^ÅÅÉëëçáêÉë=Éå=çéíáçå
Ebå=îÉåíÉ=Ç~åë=äÉ=ÅçããÉêÅÉ=ëé¨Åá~äáë¨F
^ííÉåíáçå=>
^ëëÉãÄäÉò=íçìàçìêë=äÉë=~ÅÅÉëëçáêÉë=ë~åë=
ÅçìíÉ~ì=Éí=ë~åë=ÇáëèìÉëK=
oÉëéÉÅíÉò=íçìíÉë=äÉë=ÅçåëáÖåÉë=éê¨Å¨ÇÉãJ
ãÉåí=ãÉåíáçåå¨Éë=Ç~åë=äÉë=êìÄêáèìÉë=
Â=mçìê=îçíêÉ=ë¨Åìêáí¨=ÊI=Â=^éê≠ë=äÉ=íê~î~áä=Ê=çì=
Â kÉííçó~ÖÉ=Éí=ÉåíêÉíáÉå=ÊK

háí=éçìê=Åçìäáë=ÇÉ=Ñêìáíë=Éí=ä¨ÖìãÉë
éçìê=éêÉëëÉê=é~ê=ÉñÉãéäÉ=äÉë=Ä~áÉëI=íçã~íÉëI=
éçããÉëI=éçáêÉëI=Ä~áÉë=ÇÛ¨Öä~åíáÉê=EÑ~áíÉë=ÅìáêÉ=
ÅÉë=ÇÉêåá≠êÉë=N=ÜÉìêÉ=~î~åí=ÇÉ=äÉë=éêÉëëÉêFK=
i~ ÅçãéçíÉ=~áåëá=çÄíÉåìÉ=ëÉ=éêÆíÉ=é~êíáÅìäá≠êÉJ
ãÉåí=ÄáÉå=¶=ä~=éê¨é~ê~íáçå=ÇÉ=ÅçåÑáíìêÉëK
cáÖìêÉ=
 i~=éê¨é~ê~íáçå=~=äáÉì=ÅçããÉ=Ç¨Åêáí=éçìê=

äÉ âáí=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉK=ríáäáëÉò=ÄáÉå=äÉë=
éá≠ÅÉë=Ç¨í~ÅÜ¨Éë=êÉèìáëÉë=Éí=êÉëéÉÅíÉò=
ÄáÉå=ä~=ÅÜêçåçäçÖáÉ=ÇÛ~ëëÉãÄä~ÖÉ=Çì=âáí=
éçìê=Åçìäáë=ÇÉ=Ñêìáíë=Éí=ä¨ÖìãÉëK

 `çããÉåÅÉò=é~ê=ÇÉëëÉêêÉê=ä~=îáë=ÇÉ=Ñáñ~íáçå=
ÅÉ=èìÛáä=Ñ~ìí=éçìê=èìÉ=ä~=éìäéÉ=éìáëëÉ=
ëÛ¨ÅçìäÉê=ÉåÅçêÉ=ÜìãáÇÉK

 båëìáíÉI=ê¨ÖäÉò=ä~=îáë=ÇÉ=Ñáñ~íáçå=ÇÉ=ëçêíÉ=
èìÉ ä~=éìäéÉ=ÅçìäÉ=~îÉÅ=äÉ=ÇÉÖê¨=ÇÛÜìãáÇáí¨=
ëçìÜ~áí¨K

 fåíêçÇìáëÉò=é~ê=äÛÉåíçååçáê=äÉë=éêçÇìáíë=
~äáãÉåí~áêÉë=¶=Ü~ÅÜÉêK
mçìê=êÉãéäáê=äÛ~éé~êÉáäI=ëÉêîÉòJîçìë=
Çì éáäçåJéçìëëçáêK

 o~ãÉåÉò=äÛáåíÉêêìéíÉìê=êçí~íáÑ=ëìê=ä~=
éçëáíáçå TK

Ñê



OU oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe

bãÄçìí=¶=ÖßíÉ~ìñ=ëÉÅë
éçìê=ÇçååÉê=ÑçêãÉ=¶=ä~=éßíÉ=¶=éÉíáíëJÑçìêë=çì=
¶ ä~=éßíÉ=Äêáë¨ÉK
cáÖìêÉ=
 i~=éê¨é~ê~íáçå=~=äáÉì=ÅçããÉ=Ç¨Åêáí=éçìê=äÉ=

âáí=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉK=ríáäáëÉò=ÄáÉå=äÉë=éá≠ÅÉë=
Ç¨í~ÅÜ¨Éë=êÉèìáëÉë=Éí=êÉëéÉÅíÉò=ÄáÉå=ä~=
ÅÜêçåçäçÖáÉ=ÇÛ~ëëÉãÄä~ÖÉ=Çì=âáí=éçìê=
ÖßíÉ~ìñ=ëÉÅëK

 jÉííÉò=Ç~åë=äÛÉåíçååçáê=ä~=éßíÉ=¶=íê~áíÉêK=
mçìê=êÉãéäáê=äÛ~éé~êÉáäI=ëÉêîÉòJîçìë=Çì=
éáäçåJéçìëëçáêK

 bå=ÑçåÅíáçå=ÇÉ=ä~=Åçåëáëí~åÅÉ=ÇÉ=ä~=éßíÉI=
ê¨ÖäÉò=äÉ=ë¨äÉÅíÉìê=êçí~íáÑ=ëìê=ä~=éçëáíáçå=
Q=çì=RK

 È=äÛ~áÇÉ=ÇÛìåÉ=éä~åÅÜÉííÉ=ÇÉ=ÅìáëáåÉI=êÉíáêÉò=
ä~=éßíÉ=ÉñíêìÇ¨É=Éí=~áåëá=ãáëÉ=Éå=ÑçêãÉK=
pá=ä~=éßíÉ=ëçêí=íêçé=îáíÉI=̈ íÉáÖåÉò=Äêá≠îÉãÉåí=
äÉ=êçÄçí=Åìäáå~áêÉK

háí=éçìê=êßéÉê
mçìê=êßéÉê=äÉë=~ã~åÇÉëI=äÉë=åçáñI=äÉ=é~áå=çì=äÉë=
éÉíáíëJé~áåë=ëÉÅEëFK
^ííÉåíáçå=>
kÉ=íê~áíÉò=äÉë=åçáñ=Éí=äÉë=~ã~åÇÉë=èìÉ=ë≠ÅÜÉë=
Éí=Éå=éÉíáíÉë=èì~åíáí¨ë=>
cáÖìêÉ=
 i~=éê¨é~ê~íáçå=~=äáÉì=ÅçããÉ=Ç¨Åêáí=éçìê=

äÉ âáí=Ü~ÅÜçáê=¶=îá~åÇÉK=ríáäáëÉò=ÄáÉå=äÉë=
éá≠ÅÉë=Ç¨í~ÅÜ¨Éë=êÉèìáëÉë=Éí=êÉëéÉÅíÉò=
ÄáÉå=ä~=ÅÜêçåçäçÖáÉ=ÇÛ~ëëÉãÄä~ÖÉ=Çì=âáí=
¶ êßéÉêK

 fåíêçÇìáëÉò=é~ê=äÛÉåíçååçáê=äÉë=éêçÇìáíë=
~äáãÉåí~áêÉë=¶=íê~áíÉêK
mçìê=êÉãéäáê=äÛ~éé~êÉáäI=ëÉêîÉòJîçìë=Çì=
éáäçåJéçìëëçáêK

 pìáî~åí=ä~=ÇìêÉí¨=ÇÉ=äÛ~äáãÉåíI=ê¨ÖäÉò=äÉ=
ë¨äÉÅíÉìê=êçí~íáÑ=ëìê=ä~=éçëáíáçå=P=çì=QK

Ñê

pçìë=ê¨ëÉêîÉ=ÇÉ=ãçÇáÑáÅ~íáçåëK



oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe OV

mÉê=ä~=îçëíê~=ëáÅìêÉòò~
nìÉëíç=~ÅÅÉëëçêáç=≠=éêÉîáëíç=éÉê=ä~=ã~ÅÅÜáå~=Ç~=ÅìÅáå~=jrjRKKK=K=
pÉÖìáêÉ äÉ áëíêìòáçåá=éÉê=äÛìëç=ÇÉää~=ã~ÅÅÜáå~=Ç~=ÅìÅáå~=jrjRKKK=K
nìÉëíç=~ÅÅÉëëçêáç=≠=áÇçåÉç=~=ëãáåìòò~êÉ=É=ãÉëÅçä~êÉ=Å~êåÉI=ëéÉÅâI=
éçää~ãÉ=É=éÉëÅÉ=ÅêìÇá=É=ÅçííáK=fä=ëìç=ìëç=≠=îáÉí~íç=éÉê=ä~=ä~îçê~òáçåÉ=Çá=~äíêá=
çÖÖÉííá=ç=ëçëí~åòÉK=̂ äíêá=áãéáÉÖÜá=ëçåç=éçëëáÄáäá=ëÉ=ëá=ìíáäáòò~åç=Öäá=~ÅÅÉëëçêá=
~ìíçêáòò~íá=Ç~ä=éêçÇìííçêÉK

, ^îîÉêíÉåòÉ=Çá=ëáÅìêÉòò~=éÉê=èìÉëíç=~éé~êÉÅÅÜáç

mÉêáÅçäç=Çá=ÑÉêáíÉ>
kçå=áåíêçÇìêêÉ=äÉ=ã~åá=åÉä=éçòòÉííç=Çá=Å~êáÅçI=éÉê=ëéáåÖÉêÉ=ìíáäáòò~êÉ=ëçäç=
áä éÉëíÉääçK=
^ééäáÅ~êÉLêáãìçîÉêÉ=áä=íêáí~Å~êåÉ=ëçäç=èì~åÇç=äÛáåÖê~å~ÖÖáç=≠=ÑÉêãçK
fãéçêí~åíÉ>
rë~êÉ=áä=íêáí~Å~êåÉ=ëçäç=åÉää~=éçëáòáçåÉ=Çá=ä~îçêç=áåÇáÅ~í~K
rë~êÉ=áä=íêáí~Å~êåÉ=ëçäç=åÉääç=ëí~íç=Çá=ãçåí~ÖÖáç=ÅçãéäÉíçK
kçå=ãçåí~êÉ=ã~á=äÛ~Ç~íí~íçêÉ=íêáí~Å~êåÉ=ëìääÛ~éé~êÉÅÅÜáç=éêáåÅáé~äÉK

dìáÇ~=ê~éáÇ~
^éêáêÉ=äÉ=é~ÖáåÉ=Åçå=äÉ=ÑáÖìêÉK
cáÖìê~=
N ^Ç~íí~íçêÉ=íêáí~Å~êåÉ

~ dÜáÉê~
Ä aáëÅç=Ñçê~íç=EÇá~ãÉíêç=ÇÉä=Ñçêç=QIR=ããF
Å i~ã~
Ç `çÅäÉ~=Åçå=íê~ëÅáå~íçêÉ
É iÉî~=Çá=~êêÉëíç
Ñ dì~êåáòáçåÉ

O má~ííç=Çá=Å~êáÅç
P mÉëíÉääç
^ÅÅÉëëçêáç=ëéÉÅá~äÉ
Q ^Ç~íí~íçêÉ=ëéêÉãáÑêìíí~
R ^Ç~íí~íçêÉ=éÉê=é~ëíáÅÅáåá=Çá=é~ëí~=

ãáëÅÉä~í~=áåáÉíí~í~
S ^Ç~íí~íçêÉ=Öê~ííìÖá~
T aáëÅÜá=Ñçê~íá=EÇá~ãÉíêç=ÇÉä=Ñçêç=

P=ãã=É=S=ããF
cáÖìê~=
mçëáòáçåÉ=Çá=ä~îçêç

mêçíÉòáçåÉ=Ç~=ëçîê~ÅÅ~êáÅç
^ä=ÑáåÉ=Çá=Éîáí~êÉ=ã~ÖÖáçêá=Ç~ååá=~ääÛ~éé~êÉÅÅÜáç=
áå=Å~ëç=Çá=ìå=ëçîê~ÅÅ~êáÅç=ëìä=íêáí~Å~êåÉI=áä=íê~ëÅáJ
å~íçêÉ=≠=Ççí~íç=Çá=ìå~=áåÅáëáçåÉ=Eéìåíç=Çá=êçííìê~=
éêÉëí~Äáäáí~FK=få=èìÉëíç=éìåíç=áä=íê~ëÅáå~íçêÉ=
ëá ëéÉòò~=åÉä=Å~ëç=Çá=ìå=ëçîê~ÅÅ~êáÅçK=
fä=íê~ëÅáå~íçêÉ=éì∂=ÉëëÉêÉ=íìíí~îá~=Ñ~ÅáäãÉåíÉ=
ëçëíáíìáíçK=
rå=åìçîç=íê~ëÅáå~íçêÉ=éì∂=ÉëëÉêÉ=~Åèìáëí~íç=
éêÉëëç=áä=ëÉêîáòáç=~ëëáëíÉåò~=ÅäáÉåíáK
 pîáí~êÉ=ä~=îáíÉ=Çá=Ñáëë~ÖÖáç=ëìää~=ÅçÅäÉ~K
 pçëíáíìáêÉ=áä=á=íê~ëÅáå~íçêÉK
 píêáåÖÉêÉ=ÄÉåÉ=ä~=îáíÉ=Çá=Ñáëë~ÖÖáçK

áí
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rëç
 ^ä=éêáãç=ìëç=éìäáêÉ=~ÅÅìê~í~ãÉåíÉ=áä=íêáí~J

Å~êåÉI=îÉÇá=Å~éáíçäç=Âmìäáòá~=É=Åìê~ÊK
 jçåí~êÉ=äÛ~Ç~íí~íçêÉ=íêáí~Å~êåÉ=åÉääÛçêÇáåÉ=

èìá=ãçëíê~íç=EÑáÖìê~=FK=
kçå=ëíêáåÖÉêÉ=íêçééç=ä~=ÖÜáÉê~K

 fåëÉêáêÉ=ä~=Öì~êåáòáçåÉK=mçëáòáçåÉ=ÅçêêÉíí~=
EÑáÖìê~=F>=

cáÖìê~=
 mêÉãÉêÉ=áä=éìäë~åíÉ=Çá=ëÄäçÅÅç=

É éçêí~êÉ=áä=Äê~ÅÅáç=çëÅáää~åíÉ=åÉää~=
éçëáòáçåÉ=QK

 fåëÉêáêÉ=áä=íêáí~Å~êåÉ=ëìääÛáåÖê~å~ÖÖáçK
^ííÉåòáçåÉ=~ää~=éçëáòáçåÉ=ÇÉä=íê~ëÅáå~íçêÉ=
êáëéÉííç=~ääÛáåÖê~å~ÖÖáçK=
pÉ=åÉÅÉëë~êáç=êìçí~êÉ=ìå=éçÅç=áä=íê~ëÅáå~J
íçêÉK=^=í~ä=ÑáåÉ=ä~=ÖÜáÉê~=åçå=ÇÉîÉ=ÉëëÉêÉ=
~îîáí~í~=ÅçãéäÉí~ãÉåíÉ>

 oìçí~êÉ=áä=íêáí~Å~êåÉ=áå=ëÉåëç=~åíáçê~êáçK
 péáåÖÉêÉ=áå=Ä~ëëç=ä~=äÉî~=Çá=~êêÉëíçK
 lê~=~îîáí~êÉ=ä~=ÖÜáÉê~K
 ^ééäáÅ~êÉ=áä=éá~ííç=Çá=Å~êáÅçK
 jÉííÉêÉ=ä~=Åáçíçä~=ç=ìå=éá~ííç=ëçííç=äÛ~éÉêíìê~=

Çá=ìëÅáí~K
 fåëÉêáêÉ=ä~=ëéáå~K
 oìçí~êÉ=ä~=ã~åçéçä~=ëì=îÉäçÅáí¶=TK
 jÉííÉêÉ=Öäá=~äáãÉåíá=Ç~=ä~îçê~êÉ=ëìä=éá~ííç=

Çá Å~êáÅçK=mÉê=ëéáåÖÉêÉ=ìíáäáòò~êÉ=áä=éÉëíÉääçK
^ííÉåòáçåÉ>
kçå=ä~îçê~êÉ=çëëáK
`çåëáÖäáçW=m~ëë~êÉ=ÇìÉ=îçäíÉ=ä~=Å~êåÉ=~ää~=
í~êí~ê~K

açéç=áä=ä~îçêç
 péÉÖåÉêÉ=äÛ~éé~êÉÅÅÜáç=Åçå=äÛáåíÉêêìííçêÉ=

êçí~åíÉK
 pçääÉî~êÉ=ä~=äÉî~=Çá=~êêÉëíçK
 oìçí~êÉ=áä=íêáí~Å~êåÉ=áå=ëÉåëç=çê~êáç=

É êáãìçîÉêäçK
 mìäáêÉ=áä=íêáí~Å~êåÉK

mìäáòá~=É=Åìê~
^ííÉåòáçåÉ>

kçå=ìíáäáòò~êÉ=ÇÉíÉêÖÉåíá=~Äê~ëáîáK=
mçëëáÄáäá=Ç~ååá=~ääÉ=ëìéÉêÑáÅáK
fä=íêáí~Å~êåÉ=É=äÉ=ëáåÖçäÉ=é~êíá=åçå=ëçåç=ä~î~Äáäá=
áå=ä~î~ëíçîáÖäáÉK
 ^ääÉåí~êÉ=ä~=ÖÜáÉê~=É=ëãçåí~êÉ=äÛ~Ç~íí~íçêÉK
 i~î~êÉ=~=ã~åç=äÉ=ëáåÖçäÉ=é~êíá=É=ëìÄáíç=

~ëÅáìÖ~êäÉK

^ÅÅÉëëçêáç=ëéÉÅá~äÉ
EéêÉëëç=á=êáîÉåÇáíçêá=ëéÉÅá~äáòò~íáF
^ííÉåòáçåÉ>
^ëëÉãÄä~êÉ=á=ÅçãéçåÉåíá=ëÉãéêÉ=ëÉåò~=ä~ãÉ=
É=ÇáëÅÜá=Ñçê~íáK=
lëëÉêî~êÉ=íìííÉ=äÉ=áëíêìòáçåá=ëçéê~=áåÇáÅ~íÉ=
åÉá Å~éáíçäá=ÂmÉê=ä~=îçëíê~=ëáÅìêÉòò~ÊI=
Âaçéç=áä=ä~îçêçÊ=É=Âmìäáòá~=É=Åìê~ÊK

^Ç~íí~íçêÉ=ëéêÉãáÑêìíí~
éÉê=ëéêÉãÉêÉ=éÉê=ÉëK=Ä~ÅÅÜÉI=éçãçÇçêáI=ãÉäÉI=
éÉêÉI=Ñêìííá=Çá=êçë~=Å~åáå~=EÅìçÅÉêÉ=á=Ñêìííá=Çá=êçë~=
Å~åáå~=éÉê=N=çê~=éêáã~=Çá=ëéêÉãÉêäáFK=fä=éìê≠=
çííÉåìíç=≠=ãçäíç=áåÇáÅ~íç=éÉê=éêÉé~ê~êÉ=
ã~êãÉää~íÉK
cáÖìê~=
 mêÉé~ê~òáçåÉ=ÅçãÉ=ÇÉëÅêáííç=éÉê=äÛ~Ç~íí~J

íçêÉ=íêáí~Å~êåÉK=kÉääÛ~ëëÉãÄä~ÖÖáç=ÇÉääÛ~Ç~íJ
í~íçêÉ=ëéêÉãáÑêìíí~=ìíáäáòò~êÉ=á=åÉÅÉëë~êá=éÉòòá=
ëáåÖçäá=É=êáëéÉíí~êÉ=äÛçêÇáåÉ=Çá=ãçåí~ÖÖáçK

 pîáí~êÉ=éêáã~=ä~=îáíÉ=Çá=Ñáëë~ÖÖáç=áå=ãçÇç=ÅÜÉ=
áä=êÉëáÇìç=Çá=ëéêÉãáíìê~=éçëë~=ìëÅáêÉ=~åÅçê~=
ìãáÇçK

 oÉÖçä~êÉ=éçá=ä~=îáíÉ=Çá=Ñáëë~ÖÖáç=áå=ãçÇç=ÅÜÉ=
áä=êÉëáÇìç=Çá=ëéêÉãáíìê~=ÉëÅ~=Åçå=äÛìãáÇáí¶=
ÇÉëáÇÉê~í~K

 jÉííÉêÉ=Öäá=~äáãÉåíá=Ç~=ä~îçê~êÉ=ëìä=éá~ííç=
Çá Å~êáÅçK=mÉê=ëéáåÖÉêÉ=ìíáäáòò~êÉ=áä=éÉëíÉääçK

 oìçí~êÉ=ä~=ã~åçéçä~=ëì=îÉäçÅáí¶=TK
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^Ç~íí~íçêÉ=éÉê=é~ëíáÅÅáåá=Çá=é~ëí~=
ãáëÅÉä~í~=áåáÉíí~í~
éÉê=Ñçêã~êÉ=é~ëí~=éÉê=é~ëíáÅÅáåá=ç=é~ëí~=Ñêçää~K
cáÖìê~=
 mêÉé~ê~òáçåÉ=ÅçãÉ=ÇÉëÅêáííç=éÉê=äÛ~Ç~íí~J

íçêÉ=íêáí~Å~êåÉK=kÉääÛ~ëëÉãÄä~ÖÖáç=ÇÉääÛ~Ç~íJ
í~íçêÉ=éÉê=é~ëíáÅÅáåá=Çá=é~ëí~=ãáëÅÉä~í~=
áåáÉíí~í~=ìíáäáòò~êÉ=á=åÉÅÉëë~êá=éÉòòá=ëáåÖçäá=
É êáëéÉíí~êÉ=äÛçêÇáåÉ=Çá=ãçåí~ÖÖáçK

 jÉííÉêÉ=ä~=é~ëí~=Ç~=ä~îçê~êÉ=ëìä=éá~ííç=
Çá Å~êáÅçK=mÉê=ëéáåÖÉêÉ=ìíáäáòò~êÉ=áä=éÉëíÉääçK

 aáëéçêêÉ=ä~=ã~åçéçä~I=~=ëÉÅçåÇ~=ÇÉää~=
ÅçåëáëíÉåò~=ÇÉää~=é~ëí~I=ëìää~=îÉäçÅáí¶=
Q çééìêÉ=RK

 mêÉäÉî~êÉ=Åçå=ìå=í~ÖäáÉêÉ=ä~=é~ëí~=Ñçêã~í~=
ÅÜÉ=ÉëÅÉK=péÉÖåÉêÉ=ÄêÉîÉãÉåíÉ=ä~=ã~ÅJ
ÅÜáå~=Ç~=ÅìÅáå~I=ëÉ=ä~=é~ëí~=ÉëÅÉ=íêçééç=
îÉäçÅÉãÉåíÉK

^Ç~íí~íçêÉ=Öê~ííìÖá~
éÉê=Öê~ííìÖá~êÉ=ã~åÇçêäÉI=åçÅá=É=é~åÉ=ç=é~åáåá=
ê~ééêÉëáK
^ííÉåòáçåÉ>
i~îçê~êÉ=ëçäç=åçÅá=É=ã~åÇçêäÉ=ëÉÅÅÜÉ=
ÉÇ=áå=éáÅÅçäÉ=èì~åíáí¶>
cáÖìê~=
 mêÉé~ê~òáçåÉ=ÅçãÉ=ÇÉëÅêáííç=éÉê=äÛ~Ç~íí~J

íçêÉ=íêáí~Å~êåÉK=kÉääÛ~ëëÉãÄä~ÖÖáç=ÇÉääÛ~Ç~íJ
í~íçêÉ=Öê~ííìÖá~=ìíáäáòò~êÉ=á=åÉÅÉëë~êá=éÉòòá=
ëáåÖçäá=É=êáëéÉíí~êÉ=äÛçêÇáåÉ=Çá=ãçåí~ÖÖáçK

 jÉííÉêÉ=Öäá=~äáãÉåíá=Ç~=ä~îçê~êÉ=ëìä=éá~ííç=
Çá Å~êáÅçK
mÉê=ëéáåÖÉêÉ=ìíáäáòò~êÉ=áä=éÉëíÉääçK

 oÉÖçä~êÉ=ä~=ã~åçéçä~I=~=ëÉÅçåÇ~=ÇÉää~=
ÇìêÉòò~=ÇÉääÛ~äáãÉåíçI=ëìää~=îÉäçÅáí¶=P=ç=QK
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Voor uw veiligheid
Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUM5... 
De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine MUM5... in acht nemen.
Dit toebehoren is geschikt voor het fijnmaken en mengen van rauw en 
gekookt vlees, spek, gevogelte en vis. Het mag niet worden gebruikt om 
andere voorwerpen of substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de 
fabrikant goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

, Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!
Niet in de vulschacht grijpen; bij het aandrukken altijd de stopper 
gebruiken. 
Vleesmolen alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving 
stilstaat.
Belangrijk!
Vleesmolen alleen gebruiken in de afgebeelde werkstand.
Vleesmolen alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Vleesmolenhulpstuk nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat 
is aangebracht.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen 
a.u.b.
Afb. 
1 Vleesmolenhulpstuk

a Schroefring
b Ponsschijf (gatdiameter 4,5 mm)
c Mes
d Wormaandrijving met meenemer
e Vastzethendel
f Afdichting

2 Vultrechter
3 Stopper
Extra toebehoren
4 Fruitpers-hulpstuk
5 Voorzetstuk voor spritsgebak
6 Maalhulpstuk
7 Ponsschijven 

(gatdiameter 3 mm en 6 mm)
Afb. 
Bedrijfspositie

Beveiliging tegen 
overbelasting 
Om bij overbelasting van de vleesmolen grotere 
schade aan uw apparaat te voorkomen, is de 
meenemer voorzien van een inkerving 
(breekpunt). Bij overbelasting breekt de 
meenemer op dit punt. De meenemer kan 
echter makkelijk worden vervangen.
Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar bij de 
klantenservice.
 Bevestigingsschroef van wormaandrijving 

losschroeven.
 Meenemer vervangen.
 Bevestigingsschroef vastdraaien.

nl
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Bedienen
 Vleesmolen voor het eerste gebruik grondig 

reinigen, zie „Reinigen en onderhoud”.
 Vleesmolenhulpstuk in de afgebeelde 

volgorde in elkaar zetten (afb. ). 
Schroefring niet volledig vastschroeven.

 Afdichting aanbrengen. Positie in acht 
nemen (afb. )! 

Afb. 
 Ontgrendelknop indrukken en de 

draaiarm op positie 4 zetten.
 Vleesmolen op de aandrijving steken.

Op de positie van de meenemer t.o.v. de 
aandrijving letten. Eventueel de meenemer 
iets draaien.  Daarbij mag de schroefring niet 
vastgedraaid zijn!

 Vleesmolen tegen de klok in draaien.
 Vastzethendel omlaag drukken.
 Nu de schroefring vastdraaien.
 Vultrechter aanbrengen.
 Een kom of bord onder de uitloop-opening 

zetten.
 Stekker in wandcontactdoos doen.
 Draaischakelaar op stand 7 zetten.
 De gewenste hoeveelheid levensmiddelen in 

de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

^ííÉåíáÉ>
dÉÉå=ÄÉÉåÇÉêÉå=îÉêïÉêâÉåK
Tip: Tartaar twee keer malen.

Na gebruik
 Apparaat uitschakelen met de 

draaischakelaar.
 Vastzethendel omhoog zetten.
 Vleesmolen met de klok mee draaien 

en verwijderen.
 Vleesmolen reinigen.

Reiniging en onderhoud
^ííÉåíáÉ>

dÉÉå=ëÅÜìêÉåÇÉ=êÉáåáÖáåÖëãáÇÇÉäÉå=ÖÉÄêìáâÉåK=
aÉ=çééÉêîä~ââÉå=âìååÉå=ÄÉëÅÜ~ÇáÖÇ=ê~âÉåK
säÉÉëãçäÉå=Éå=çåÇÉêÇÉäÉå=òáàå=åáÉí=ÖÉëÅÜáâí=
îççê=êÉáåáÖáåÖ=áå=ÇÉ=~Ñï~ë~ìíçã~~íK
 Schroefring losdraaien en het hulpstuk uit 

elkaar nemen.
 Onderdelen met de hand afwassen en direct 

afdrogen.

Extra toebehoren
(verkrijgbaar bij de speciaalzaak)
^ííÉåíáÉ>
aÉ=çåÇÉêÇÉäÉå=î~å=ÜÉí=íçÉÄÉÜçêÉå=~äíáàÇ=
òçåÇÉê=ãÉë=Éå=éçåëëÅÜáàÑ=ë~ãÉåÄçìïÉåK=
^ääÉ=ÄçîÉåÖÉåçÉãÇÉ=~~åïáàòáåÖÉå=áå=łsççê=ìï=
îÉáäáÖÜÉáÇÒI=łk~=ÖÉÄêìáâÒ=Éå=łoÉáåáÖáåÖ=Éå=
çåÇÉêÜçìÇÒ=áå=~ÅÜí=åÉãÉåK

Fruitpers-hulpstuk
voor het uitpersen van bijv. bessen, tomaten, 
appels, peren, rozenbottels (rozenbottels voor 
het uitpersen 1 uur koken). Het vruchtenmoes is 
zeer geschikt om marmelade van te maken.
Afb. 
 Voorbereiden volgens de beschrijving van 

het vleesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar 
zetten van het fruitpershulpstuk letten op 
de benodigde onderdelen en de juiste 
volgorde.

 Eerst de bevestigingsschroef zo ver openen 
dat de pulp nog vochtig kan wegstromen.

 Dan de bevestigingsschroef zodanig 
instellen dat de pulp met de gewenste 
vochtigheid uit het apparaat komt.

 De gewenste hoeveelheid levensmiddelen 
in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

 Draaischakelaar op stand 7 zetten.

Voorzetstuk voor spritsgebak
voor het vormen van koekjesdeeg en 
zandtaartdeeg.
Afb. 
 Voorbereiden volgens de beschrijving van 

het vleesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar 
zetten van het spritsgebakhulpstuk letten 
op de benodigde onderdelen en de juiste 
volgorde.

 De gewenste hoeveelheid deeg in de 
vultrechter doen. Bij het aandrukken de 
stopper gebruiken.

 Draaischakelaar afhankelijk van de 
deegdikte op 4 of 5 zetten.

 Het gevormde deeg dat uit het apparaat 
komt opvangen op een broodplank. 
Wanneer het deeg te snel uit het apparaat 
komt, de keukenmachine even uitzetten.
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Maalhulpstuk
Voor het malen van amandelen, noten en 
gedroogd brood of broodjes.
^ííÉåíáÉ>
kçíÉå=Éå=~ã~åÇÉäÉå=ìáíëäìáíÉåÇ=ÇêççÖ=Éå=áå=
âäÉáåÉ=ÜçÉîÉÉäÜÉÇÉå=îÉêïÉêâÉå>
Afb. 
 Voorbereiden volgens de beschrijving van 

het vleesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar 
zetten van het maalhulpstuk letten op de 
benodigde onderdelen en de juiste 
volgorde.

 De gewenste hoeveelheid levensmiddelen 
in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

 Draaischakelaar afhankelijk van de hardheid 
van het levensmiddel op stand 3 of 4 zetten.

nl

Wijzigingen voorbehouden.



oçÄÉêí=_çëÅÜ=e~ìëÖÉê®íÉ=dãÄe PR

m~ê~=ëì~=ëÉÖìê~å´~
bëíÉ=~ÅÉëëμêáç=ÇÉëíáå~JëÉ=~ç=êçÄçí=ÇÉ=ÅçòáåÜ~=jrjRKKK=K=
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, fåÇáÅ~´πÉë=ÇÉ=ëÉÖìê~å´~=é~ê~=ÉëíÉ=~é~êÉäÜç

mÉêáÖç=ÇÉ=ÑÉêáãÉåíçë
k©ç=íçÅ~ê=åç=Åçãé~êíáãÉåíç=ÇÉ=ÉåÅÜáãÉåíçI=é~ê~=Éãéìêê~êI=ìíáäáò~ê=
ëÉãéêÉ=ç=Å~äÅ~ÇçêK=
^ëëÉåí~êLêÉãçîÉê=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=ëμ=Åçã=ç=~ÅÅáçå~ãÉåíç=
ÅçãéäÉí~ãÉåíÉ=é~ê~ÇçK
fãéçêí~åíÉ
l=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=ëμ=ÇÉîÉ=ëÉê=ìíáäáò~Çç=å~=éçëá´©ç=ÇÉ=íê~Ä~äÜç=
~éêÉëÉåí~Ç~K
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kìåÅ~=ÉÑÉÅíì~ê=~=ãçåí~ÖÉã=Çç=~Ç~éí~Ççê=é~ê~=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=
à• áåëí~ä~Çç=åç=~é~êÉäÜç=Ä~ëÉK

m~åçêßãáÅ~=Çç=~é~êÉäÜç
mçê=Ñ~îçêI=ÇÉëÇçÄêÉ=~ë=é•Öáå~ë=
Åçã=~ë=áäìëíê~´πÉëK
cáÖK=
N máÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=~Ç~éí•îÉä

~ ^åÉä=êçëÅ~Çç
Ä aáëÅç=Åçã=Ñìêçë=

EÇáßãÉíêç=ÇÉ=Ñìêç=QIR ããF
Å ißãáå~
Ç pÉãJÑáã=Åçã=~êê~ëí~Ççê
É ^ä~î~åÅ~=ÇÉ=êÉíÉå´©ç
Ñ sÉÇ~´©ç

O `ìÄÉí~=ÇÉ=ÉåÅÜáãÉåíç
P `~äÅ~Ççê
^ÅÉëëμêáçë=ÉëéÉÅá~áë
Q ^Ç~éí~Ççê=é~ê~=ÉëéêÉãÉê=Ñêìíçë
R ^Ç~éí~Ççê=é~ê~=ã~ëë~=é~ê~=ÄáëÅçáíçë
S ^ÅÉëëμêáç=~Ç~éí•îÉä=é~ê~=ê~ä~ê
T aáëÅçë=Åçã=Ñìêçë=

EÇáßãÉíêç=ÇÉ=Ñìêç=P=ãã=É=S=ããF
cáÖK=
mçëá´©ç=ÇÉ=íê~Ä~äÜç

mêçíÉÅ´©ç=Åçåíê~=ëçÄêÉÅ~êÖ~=
m~ê~=Éîáí~ê=ã~áçêÉë=Ç~åçë=åç=ëÉì=~é~êÉäÜçI=
Éã Å~ëç=ÇÉ=ëçÄêÉÅ~êÖ~I=ç=~êê~ëí~Ççê=íÉã=
ìã Éåí~äÜÉ=Eéçåíç=íÉμêáÅç=ÇÉ=êìéíìê~FK=
bã=Å~ëç=ÇÉ=ëçÄêÉÅ~êÖ~I=ç=~êê~ëí~Ççê=é~êíÉ=
éêÉÅáë~ãÉåíÉ=åÉëíÉ=éçåíçK=l=~êê~ëí~Ççê=éçÇÉI=
åç=Éåí~åíçI=ëÉê=Ñ~ÅáäãÉåíÉ=ëìÄëíáíì∞ÇçK=
rã=åçîç=~êê~ëí~Ççê=éçÇÉ=ëÉê=~ÇèìáêáÇç=åçë=
pÉêîá´çë=q¨ÅåáÅçëK
 aÉë~é~ê~Ñìë~ê=ç=é~ê~Ñìëç=ÇÉ=Ñáñ~´©ç=

åç ëÉãJÑáãK
 pìÄëíáíìáê=ç ~êê~ëí~ÇçêK
 ^é~ê~Ñìë~ê=Ñáñ~ãÉåíÉ=ç é~ê~Ñìëç=ÇÉ=Ñáñ~´©çK

éí
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ríáäáò~´©ç=Çç=~é~êÉäÜç
 iáãé~ê=ÄÉã=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉI=~åíÉë=

Ç~ éêáãÉáê~=ìíáäáò~´©çI=îÉê=ÂiáãéÉò~=
É ã~åìíÉå´©çÊK

 jçåí~ê=ç éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=~Ç~éí•îÉä=
å~ ëÉèìÆåÅá~=~éêÉëÉåí~Ç~=EcáÖK=FK=
k©ç ~é~ê~Ñìë~ê=ÅçãéäÉí~ãÉåíÉ=
ç ~êç êçëÅ~ÇçK

 `çäçÅ~ê=~=îÉÇ~´©çK=a~ê=~íÉå´©ç=¶=éçëá´©ç=
ÇÉ=ÅçäçÅ~´©ç=EcáÖK=F>=

cáÖK=
 mêÉãáê=~=íÉÅä~=ÇÉ=ÇÉëÄäçèìÉ~ãÉåíç=

É ÅçäçÅ~ê=ç=Äê~´ç=ãμîÉä=å~=éçëá´©ç=QK
 båÅ~áñ~ê=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=åç=

~ÅÅáçå~ãÉåíçK=
lÄëÉêî~ê=~=éçëá´©ç=Çç=~êê~ëí~Ççê=
Éã êÉä~´©ç=~ç=~ÅÅáçå~ãÉåíçK=
pÉ åÉÅÉëë•êáçI=êçÇ~ê=ìã=éçìÅç=ç=~êê~ëJ
í~ÇçêK=m~ê~=áëëçI=ç=~êç=êçëÅ~Çç=å©ç=éçÇÉ=
Éëí~ê=ãìáíç=~éÉêí~Çç>

 oçÇ~ê=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=Éã=ëÉåíáÇç=
Åçåíê•êáç=~ç=Ççë=éçåíÉáêçë=Çç=êÉäμÖáçK

 mêÉëëáçå~ê=~=~ä~î~åÅ~=ÇÉ=êÉíÉå´©ç=é~ê~=
Ä~áñçK

 ^Öçê~=~é~ê~Ñìë~ê=Ñáñ~ãÉåíÉ=ç=~åÉä=êçëÅ~ÇçK
 jçåí~ê=ç=êÉÅáéáÉåíÉ=ÇÉ=ÉåÅÜáãÉåíçK
 `çäçÅ~ê=ìã~=íáÖÉä~=çì=ìã=éê~íç=éçê=Ä~áñç=

Ç~ ë~∞Ç~K
 iáÖ~ê=~=ÑáÅÜ~=¶=íçã~Ç~K
 `çäçÅ~ê=ç=ëÉäÉÅíçê=å~=éçëá´©ç=Ñ~ëÉ=TK
 `çäçÅ~ê=çë=~äáãÉåíçë=~=íê~Ä~äÜ~ê=åç=êÉÅáJ

éáÉåíÉ=ÇÉ=ÉåÅÜáãÉåíçK
m~ê~=Éãéìêê~ê=çë=~äáãÉåíçëI=ìíáäáò~ê=ëÉãéêÉ=
ç=Å~äÅ~ÇçêK

^íÉå´©ç>
oÉíáê~ê=ëÉãéêÉ=íçÇçë=çë=çëëçëK
pìÖÉëí©çW==m~ê~=éêÉé~ê~ê=ìã=ÄáÑÉ=í•êí~êç=
é~ëë~ê=Çì~ë=îÉòÉë=~=Å~êåÉ=åç=éáÅ~ÇçêK

aÉéçáë=Çç=íê~Ä~äÜç
 aÉëäáÖ~ê=ç=~é~êÉäÜç=~íê~î¨ë=Çç=ëÉäÉÅíçêK
 iÉî~åí~ê=~=~ä~î~åÅ~=ÇÉ=êÉíÉå´©çK
 oçÇ~ê=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=åç=ëÉåíáÇç=Ççë=

éçåíÉáêçë=Çç=êÉäμÖáç=É=êÉíáê•JäçK
 iáãé~ê=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉK

iáãéÉò~=É=ã~åìíÉå´©ç
^íÉå´©ç>

k©ç=ìíáäáò~êI=éçê=áëëçI=éêçÇìíçë=ÇÉ=äáãéÉò~=
~Äê~ëáîçëK=^ë=òçå~ë=ÉñíÉêáçêÉë=Çç=~é~êÉäÜç=
éçÇÉã=ÑáÅ~ê=Ç~åáÑáÅ~Ç~ëK
l=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉ=É=~ë=éÉ´~ë=áëçä~Ç~ë=å©ç=
Éëí©ç=éêÉé~ê~Ç~ë=é~ê~=ëÉêÉã=ä~î~Ç~ë=å~=
ã•èìáå~=Ç~=äçá´~K
 aÉë~éÉêí~ê=ç=~êç=êçëÅ~Çç=É=ÇÉëã~åÅÜ~ê=

ç ~Ç~éí~ÇçêK
 i~î~ê=ã~åì~äãÉåíÉ=~ë=éÉ´~ë=áåÇáîáÇì~áë=

É ëÉÅ•Jä~ë=ÇÉ=áãÉÇá~íçK

^ÅÉëëμêáçë=ÉëéÉÅá~áë
EéçÇÉã=ëÉê=~ÇèìáêáÇçë=åç=Åçã¨êÅáç=
ÉëéÉÅá~äáò~ÇçF
^íÉå´©ç>
jçåí~ê=ëÉãéêÉ=çë=~ÅÉëëμêáçë=ëÉã=äßãáå~=
É ëÉã=ÇáëÅç=Åçã=ÑìêçëK=
a~ê=~íÉå´©ç=~=íçÇ~ë=~ë=áåÇáÅ~´πÉë=~íê•ë=
ãÉåÅáçå~Ç~ë=êÉä~íáî~ë=~=Âm~ê~=ëì~=ëÉÖìJ
ê~å´~ÊI=ÂaÉéçáë=Çç=íê~Ä~äÜçÊ=É=ÂiáãéÉò~=
É ã~åìíÉå´©çÊK

^Ç~éí~Ççê=é~ê~=ÉëéêÉãÉê=Ñêìíçë
m~ê~=ÉëéêÉãÉêI=éK=ÉñKI=Ñêìíçë=ÇÉ=Ä~Ö~I=íçã~íÉëI=
ã~´©ëI=éÉê~ëI=Ä~Ö~ë=ÇÉ=êçëÉáê~=Äê~î~=EÇÉáñ~ê=
ÅçòÉê=~ë=Ä~Ö~ë=ÇÉ=êçëÉáê~=Äê~î~=Çìê~åíÉ=ìã~=
Üçê~I=~åíÉë=ÇÉ=~ë=ÉëéêÉãÉêFK=
^=ãçìëëÉ=ÇÉ=Ñêìíçë=¨=ÉëéÉÅá~äãÉåíÉ=áåÇáÅ~Ç~=
é~ê~=~=ÅçåÑÉÅ´©ç=ÇÉ=ã~êãÉä~Ç~K
cáÖK=
 mêÉé~ê~´©ç=áÖì~ä=¶=ÇÉëÅêáí~=åç=~Ç~éí~Ççê=

é~ê~=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉK=
a~ê=~íÉå´©ç=¶ë=î•êá~ë=éÉ´~ë=åÉÅÉëë•êá~ëI=
ÄÉã=Åçãç=¶ ëÉèìÆåÅá~=ÇÉ=ãçåí~ÖÉã=Çç=
~Ç~éí~Ççê=é~ê~=ç=ÉëéêÉãÉÇçê=ÇÉ=ÑêìíçëK

 mêáãÉáêçI=~ÄêáêI=ëìÑáÅáÉåíÉãÉåíÉI=ç=é~ê~Ñìëç=
ÇÉ=Ñáñ~´©çI=é~ê~=èìÉ=~ë=Äçêê~ë=~áåÇ~=
éçëë~ã=ÅçêêÉê=é~ê~=ç=ÉñíÉêáçê=Åçã=
ÜìãáÇ~ÇÉK

 aÉéçáëI=~àìëí~ê=ç=é~ê~Ñìëç=ÇÉ=Ñáñ~´©çI=
ÇÉ ãçÇç=èìÉ=~ë=Äçêê~ë=éçëë~ã=ë~áê=
Åçã ~ ÜìãáÇ~ÇÉ=éêÉíÉåÇáÇ~K

 `çäçÅ~ê=çë=~äáãÉåíçë=~=íê~Ä~äÜ~ê=åç=êÉÅáJ
éáÉåíÉ=ÇÉ=ÉåÅÜáãÉåíçK
m~ê~=Éãéìêê~ê=çë=~äáãÉåíçëI=ìíáäáò~ê=ëÉãéêÉ=
ç=Å~äÅ~ÇçêK

 `çäçÅ~ê=ç=ëÉäÉÅíçê=å~=éçëá´©ç=Ñ~ëÉ=TK

éí
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^Ç~éí~Ççê=é~ê~=ã~ëë~=
é~ê~ ÄáëÅçáíçë
m~ê~=ãçäÇ~ê=ã~ëë~=é~ê~=ÄáëÅçáíçë=çì=ã~ëë~=
èìÉÄê~Ç~K
cáÖK=
 mêÉé~ê~´©ç=áÖì~ä=¶=ÇÉëÅêáí~=åç=~Ç~éí~Ççê=

é~ê~=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉK=
a~ê=~íÉå´©ç=¶ë=î•êá~ë=éÉ´~ë=åÉÅÉëë•êá~ëI=
ÄÉã=Åçãç=¶=ëÉèìÆåÅá~=ÇÉ=ãçåí~ÖÉã=
Çç ~Ç~éí~Ççê=é~ê~=ã~ëë~=ÇÉ=ÄáëÅçáíçëK

 `çäçÅ~ê=~=ã~ëë~=~=íê~Ä~äÜ~ê=åç=êÉÅáéáÉåíÉ=
ÇÉ=ÉåÅÜáãÉåíçK=m~ê~=Éãéìêê~ê=çë=~äáãÉåJ
íçëI=ìíáäáò~ê=ëÉãéêÉ=ç=Å~äÅ~ÇçêK

 `çäçÅ~ê=ç=ëÉäÉÅíçêI=ÇÉ=~ÅçêÇç=Åçã=~=ÅçåëáëJ
íÆåÅá~=Ç~=ã~ëë~I=å~=Ñ~ëÉ=Q=çì=RK

 ^é~ê~ê=~=ã~ëë~I=à•=Åçã=~=Ñçêã~=éêÉíÉåÇáÇ~I=
Åçã=~=~àìÇ~=ÇÉ=ìã~=í•Äì~=ÇÉ=ÅçòáåÜ~K=
aÉëäáÖ~ê=~=ã•èìáå~=ÇÉ=ÅçòáåÜ~=éçê=ÄêÉîÉë=
áåëí~åíÉëI=ëÉ=ã~ëë~=ë~áê=Åçã=ÇÉã~ëá~Ç~=
ê~éáÇÉòK

^ÅÉëëμêáç=~Ç~éí•îÉä=é~ê~=ê~ä~ê
é~ê~=ê~ä~ê=~ãÉåÇç~ëI=åçòÉë=É=é©ç=çì=é©ÉòáåÜçë=
ëÉÅçëK
^íÉå´©ç>
o~ä~ê=~ë=~ãÆåÇç~ë=É=~ë=åçòÉë=ÄÉã=ëÉÅ~ë=
É Éã=éÉèìÉå~ë=èì~åíáÇ~ÇÉë=ÇÉ=Å~Ç~=îÉò>
cáÖK=
 mêÉé~ê~´©ç=áÖì~ä=¶=ÇÉëÅêáí~=åç=~Ç~éí~Ççê=

é~ê~=ç=éáÅ~Ççê=ÇÉ=Å~êåÉK=
a~ê=~íÉå´©ç=¶ë=î•êá~ë=éÉ´~ë=åÉÅÉëë•êá~ëI=
ÄÉã=Åçãç=¶=ëÉèìÆåÅá~=ÇÉ=ãçåí~ÖÉã=
Çç ~Ç~éí~Ççê=é~ê~=ç=ê~ä~ÇçêK

 `çäçÅ~ê=çë=~äáãÉåíçë=~=íê~Ä~äÜ~ê=åç=êÉÅáJ
éáÉåíÉ=ÇÉ=ÉåÅÜáãÉåíçK
m~ê~=Éãéìêê~ê=çë=~äáãÉåíçëI=ìíáäáò~ê=ëÉãéêÉ=
ç=Å~äÅ~ÇçêK

 aÉéÉåÇÉåÇç=Ç~=ÇìêÉò~=Çç=~äáãÉåíçI=
éçëáÅáçå~ê=ç=ëÉäÉÅíçê=å~=Ñ~ëÉ=P=çì=QK

éí

aáêÉáíçë=êÉëÉêî~Ççë=èì~åíç=~=~äíÉê~´πÉëK
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Ãéá ôçí áóöÜëåéÜ óáò
Ôï åîÜñôçìá åßíáé êáôÜëëçëï ãéá ôçí êïõæéíïìç÷áíÞ MUM5... . 
ÐñïóÝîôå ôéò ïäçãßåò ÷ñÞóçò ôçò êïõæéíïìç÷áíÞò MUM5... .
Ôï ðáñüí åîÜñôçìá åßíáé êáôÜëëçëï ãéá ôï êüøéìï êáé ôçí áíÜìåéîç 
ùìïý êáé ìáãåéñåìÝíïõ êñÝáôïò, ëáñäéïý, ðïõëåñéêþí êáé øáñéïý. 
Äåí åðéôñÝðåôáé íá ÷ñçóéìïðïéçèåß ãéá ôçí åðåîåñãáóßá Üëëùí 
áíôéêåéìÝíùí Þ áíôßóôïé÷á ïõóéþí. Ìå ôç ÷ñÞóç ôùí áðü ôïí 
êáôáóêåõáóôÞ åãêåêñéìÝíùí åîáñôçìÜôùí åßíáé äõíáôÝò ðåñáéôÝñù 
åöáñìïãÝò.

, Õðïäåßîåéò áóöáëåßáò ãéá ôçí ðáñïýóá óõóêåõÞ

Êßíäõíïò ôñáõìáôéóìïý!
Ìç âÜæåôå ôá ÷Ýñéá óáò ìÝóá óôïí ÷þñï ðëÞñùóçò, ãéá ôï êáôüðéí 
óðñþîéìï ÷ñçóéìïðïéåßôå ðÜíôïôå ôïí ðéåóôÞ. 
Ôïðïèåôåßôå/áöáéñåßôå ôçí êñåáôïìç÷áíÞ ìüíï óå áêéíçôïðïéçìÝíç 
ôçí êßíçóç.
Óçìáíôéêü!
×ñçóéìïðïéåßôå ôçí êñåáôïìç÷áíÞ ìüíï óôçí áíáöåñüìåíç èÝóç 
åñãáóßáò.
×ñçóéìïðïéåßôå ôçí êñåáôïìç÷áíÞ ìüíï óå ðëÞñùò 
óõíáñìïëïãçìÝíç êáôÜóôáóç.
Ìç óõíáñìïëïãåßôå ôï ðñïóÜñôçìá êñåáôïìç÷áíÞò ðïôÝ óôç âáóéêÞ 
óõóêåõÞ.

Ìå ìéá ìáôéÜ
Ðáñáêáëåßóèå í' áíïßîåôå ôéò óåëßäåò ìå ôéò 
åéêüíåò.
Åéêüíá �
1 ÐñïóÜñôçìá êñåáôïìç÷áíÞò

a Âéäùôüò äáêôýëéïò
b ÄéÜôñçôïò äßóêïò 

(ÄéÜìåôñïò ôñýðáò 4,5 mm)
c Ìá÷áßñé
d Êï÷ëßáò ìå êüìðëåñ
e Ìï÷ëüò áóöÜëéóçò
f Ôóéìïý÷á

2 Äï÷åßï ðëÞñùóçò
3 ÐéåóôÞò
ÅéäéêÜ åîáñôÞìáôá
4 ÐñïóÜñôçìá åê÷õìùôÞ
5 ÐñïóÜñôçìá ìðéóêüôùí
6 ÐñïóÜñôçìá ôñéøßìáôïò
7 ÄéÜôñçôïé äßóêïé (ÄéÜìåôñïò ôñýðáò 

3 mm êáé 6 mm)
Åéêüíá 
ÈÝóç åñãáóßáò

Ðñïóôáóßá áðü 
õðåñöüñôùóç 
Ãéá íá åìðïäéóôïýí ìåãÜëåò æçìéÝò óôç 
óõóêåõÞ óáò óå ðåñßðôùóç õðåñöüñôùóçò 
ôçò êñåáôïìç÷áíÞò, ôï êüìðëåñ äéáèÝôåé ìéá 
åãêïðÞ (óçìåßï çèåëçìÝíçò èñáýóçò). 
Óå ðåñßðôùóç õðåñöüñôùóçò óðÜæåé ôï 
êüìðëåñ ó’ áõôü ôï óçìåßï. Ôï êüìðëåñ 
ìðïñåß üìùò íá áíôéêáôáóôáèåß åýêïëá. 
Êáéíïýñãéï êüìðëåñ ìðïñåßôå íá 
ðñïìçèåõôåßôå áðü ôçí õðçñåóßá ôå÷íéêÞò 
åîõðçñÝôçóçò ðåëáôþí.
 Îåâéäþóôå ôç âßäá óôåñÝùóçò óôïí 

êï÷ëßá.
 ÁëëÜîôå ôï êüìðëåñ.
 Âéäþóôå ãåñÜ ôç âßäá óôåñÝùóçò.

Éä
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×åéñéóìüò
 Ðñéí ôçí ðñþôç ÷ñÞóç êáèáñßæåôå êáëÜ 

ôçí êñåáôïìç÷áíÞ, âë. ”Êáèáñéóìüò êáé 
öñïíôßäá”.

 ÓõíáñìïëïãÞóôå ôï ðñïóÜñôçìá 
êñåáôïìç÷áíÞò óôç óåéñÜ ðïõ äåß÷íåôáé 
(Åéêüíá A). Ìç âéäþóåôå ðïëý óöé÷ôÜ ôïí 
âéäùôü äáêôýëéï.

 ÂÜëôå ìÝóá ôçí ôóéìïý÷á. ÐñïóÝîôå ôç 
èÝóç (Åéêüíá C)! 

Åéêüíá 
 ÐáôÞóôå ôï ðëÞêôñï áðáóöÜëéóçò 

êáé öÝñôå ôïí óôñåöüìåíï 
âñá÷ßïíá óôç èÝóç 4.

 ÔïðïèåôÞóôå ôçí êñåáôïìç÷áíÞ óôçí 
êßíçóç.
ÐñïóÝîôå ôç èÝóç ôïõ êüìðëåñ óôçí 
êßíçóç. Áí ÷ñåéÜæåôáé óôñÝøôå ëßãï ôï 
êüìðëåñ. Ãé’ áõôü äåí ðñÝðåé íá åßíáé 
óöé÷ôÜ âéäùìÝíïò ï âéäùôüò äáêôýëéïò!

 ÓôñÝøôå ôçí êñåáôïìç÷áíÞ áíôßóôñïöá 
óôç öïñÜ ôùí äåéêôþí ôïõ ñïëïãéïý.

 ÐéÝóôå ôïí ìï÷ëü áóöÜëéóçò ðñïò ôá 
êÜôù.

 Âéäþóôå ôþñá ãåñÜ ôïí âéäùôü äáêôýëéï.
 ÔïðïèåôÞóôå áðü ðÜíù ôï äï÷åßï 

ðëÞñùóçò.
 ÔïðïèåôÞóôå ìðïë Þ ðéÜôï êÜôù áðü ôï 

Üíïéãìá åîüäïõ.
 ÂÜæåôå ôï öéò óôçí ðñßæá.
 Ñõèìßæåôå ôïí ðåñéóôñåöüìåíï äéáêüðôç 

óôï âáèìßäá 7.
 ÂÜëôå ôá ðñïò åðåîåñãáóßá ôñüöéìá 

ìÝóá óôï äï÷åßï ðëÞñùóçò.
Ãéá ôï êáôüðéí óðñþîéìï ÷ñçóéìïðïéåßôå 
ôïí ðéåóôÞ.

Ðñïóï÷Þ!
Ìçí åðåîåñãÜæåóôå êüêáëá.
ÓõìâïõëÞ: Ôïí êéìÜ áðü âïäéíü öéëÝôï ðïõ 
ôñþãåôáé ùìüò, ôïí êüâåôå äýï öïñÝò.

ÌåôÜ ôçí åñãáóßá
 ÈÝôåôå ôç óõóêåõÞ ìå ôïí 

ðåñéóôñåöüìåíï äéáêüðôç åêôüò 
ëåéôïõñãßáò.

 Óçêþóôå ðñïò ôá ðÜíù ôïí ìï÷ëü 
áóöÜëéóçò.

 ÓôñÝøôå ôçí êñåáôïìç÷áíÞ óôç öïñÜ 
ôùí äåéêôþí ôïõ ñïëïãéïý êáé áöáéñÝóôå 
ôç.

 Êáèáñßóôå ôçí êñåáôïìç÷áíÞ.

Êáèáñéóìüò êáé öñïíôßäá
Ðñïóï÷Þ!

Ìç ÷ñçóéìïðïéåßôå ìÝóá êáèáñéóìïý ðïõ 
÷áñÜæïõí. Ïé åðéöÜíåéåò ìðïñïýí íá 
õðïóôïýí öèïñÝò.
Ç êñåáôïìç÷áíÞ êáé ôá åðéìÝñïõò ìÝñç äåí 
ðëÝíïíôáé óôï ðëõíôÞñéï ðéÜôùí.
 Ëýóôå ôïí âéäùôü äáêôýëéï êáé 

áðïóõíáñìïëïãÞóôå ôï ðñïóÜñôçìá.
 ÐëÝíåôå ôá åðéìÝñïõò ìÝñç óôï ÷Ýñé êáé 

ôá óêïõðßæåôå áìÝóùò.

ÅéäéêÜ åîáñôÞìáôá
(äéáôßèåíôáé óôá åéäéêÜ êáôáóôÞìáôá)
Ðñïóï÷Þ!
Óõíáñìïëïãåßôå ôá ìÝñç ôùí åîáñôçìÜôùí 
ðÜíôïôå ÷ùñßò ìá÷áßñé êáé äéÜôñçôï äßóêï. 
ÐñïóÝîôå üëåò ôò ðñïáíáöåñèåßóåò 
õðïäåßîåéò ó÷åôéêÜ ”Ãéá ôçí áóöÜëåéÜ óáò”, 
”ÌåôÜ ôçí åñãáóßá” Þ áíôßóôïé÷á 
”Êáèáñéóìüò êáé öñïíôßäá”.

ÐñïóÜñôçìá åê÷õìùôÞ
ãéá ôçí áðï÷ýìùóç ð. ÷. ìïýñùí, íôïìÜôáò, 
ìÞëùí, á÷ëáäéþí, êñÜôáéãïõ (ðñéí ôçí 
áðï÷ýìùóç âñÜæåôå ôï êñÜôáéãï åðß 1 þñá). 
Ï öñïõôïðïëôüò ðïõ åîÝñ÷åôáé åßíáé 
éäéáßôåñá êáôÜëëçëïò ãéá ôçí ðáñáóêåõÞ 
ìáñìåëÜäáò.
Åéêüíá 
 Ðñïåôïéìáóßá üðùò ðåñéãñÜöåôáé óôï 

ðñïóÜñôçìá êñåáôïìç÷áíÞò. ÐñïóÝîôå 
ôá áðáñáßôçôá åðéìÝñïõò ìÝñç êáé ôç 
óåéñÜ êáôÜ ôç óõíáñìïëüãçóç ôïõ 
ðñïóáñôÞìáôïò áðï÷õìùôÞ öñïýôùí.

 Áíïßîôå ðñþôá ôç âßäá óôåñÝùóçò ôüóï, 
þóôå ôá óôåñåÜ êáôÜëïéðá áðü öëïýäåò 
êáé êïõêïýôóéá íá ìðïñïýí íá 
åîÝñ÷ïíôáé áêüìá ìå õãñáóßá.

 Ñõèìßóôå êáôüðéí ôç âßäá óôåñÝùóçò 
Ýôóé, þóôå íá åîÝñ÷ïíôáé ôá óôåñåÜ 
êáôÜëïéðá ìå ôçí åðéèõìçôÞ õãñáóßá.

 ÂÜëôå ôá ðñïò åðåîåñãáóßá ôñüöéìá 
ìÝóá óôï äï÷åßï ðëÞñùóçò.
Ãéá ôï êáôüðéí óðñþîéìï ÷ñçóéìïðïéåßôå 
ôïí ðéåóôÞ.

 Ñõèìßæåôå ôïí ðåñéóôñåöüìåíï äéáêüðôç 
óôï âáèìßäá 7.

Éä
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ÐñïóÜñôçìá ìðéóêüôùí
Ãéá ôï ðëÜóéìï áðü æýìç ìðéóêüôïõ Þ æýìç 
ôÜñôáò.
Åéêüíá 
 Ðñïåôïéìáóßá üðùò ðåñéãñÜöåôáé óôï 

ðñïóÜñôçìá êñåáôïìç÷áíÞò. ÐñïóÝîôå 
ôá áðáñáßôçôá åðéìÝñïõò ìÝñç êáé ôç 
óåéñÜ êáôÜ ôç óõíáñìïëüãçóç ôïõ 
ðñïóáñôÞìáôïò ìðéóêüôùí.

 ÂÜëôå ôçí ðñïò åðåîåñãáóßá æýìç ìÝóá 
óôï äï÷åßï ðëÞñùóçò. Ãéá ôï êáôüðéí 
óðñþîéìï ÷ñçóéìïðïéåßôå ôïí ðéåóôÞ.

 ÖÝñôå ôïí ðåñéóôñïöéêü äéáêüðôç 
áíÜëïãá ìå ôçí õöÞ ôçò æýìçò óôç 
âáèìßäá 4 Þ 5.

 Ðáßñíåôå ôçí åîåñ÷üìåíç ðëáóìÝíç æýìç 
ìå Ýíá óáíéäÜêé êïõæßíáò. Ãéá ôïí óêïðü 
áõôü èÝôåôå ãéá ëßãï ôçí êïõæéíïìç÷áíÞ 
åêôüò ëåéôïõñãßáò, áí ç æýìç åîÝñ÷åôáé 
ðïëý ãñÞãïñá.

ÐñïóÜñôçìá ôñéøßìáôïò
Ãéá íá ôñßâåôå áìýãäáëá, êáñýäéá/
öïõíôïýêéá êáé îåñü øùìß Þ øùìÜêéá.
Ðñïóï÷Þ!
Äïõëåýåôå ôá êáñýäéá/öïõíôïýêéá êáé ôá 
áìýãäáëá ìüíï óôåãíÜ êáé óå ìéêñÝò 
ðïóüôçôåò!
Åéêüíá 
 Ðñïåôïéìáóßá üðùò ðåñéãñÜöåôáé óôï 

ðñïóÜñôçìá êñåáôïìç÷áíÞò. ÐñïóÝîôå 
ôá áðáñáßôçôá åðéìÝñïõò ìÝñç êáé ôç 
óåéñÜ êáôÜ ôç óõíáñìïëüãçóç ôïõ 
ðñïóáñôÞìáôïò ôñéøßìáôïò.

 ÂÜëôå ôá ðñïò åðåîåñãáóßá ôñüöéìá 
ìÝóá óôï äï÷åßï ðëÞñùóçò.
Ãéá ôï êáôüðéí óðñþîéìï ÷ñçóéìïðïéåßôå 
ôïí ðéåóôÞ.

 Ñõèìßóôå ôïí ðåñéóôñïöéêü äéáêüðôç 
áíÜëïãá ìå ôç óêëçñüôçôá ôïõ ôñïößìïõ 
óôç âáèìßäá 3 Þ 4.

Éä
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Kendi güvenliðiniz için
Bu aksesuar, MUM5... mutfak robotu için kullanýlabilir. 
MUM5... mutfak robotunun kullanma kýlavuzuna dikkat ediniz. 
Bu aksesuar, çið ve piþmiþ et, jambon, kümes hayvanlarý eti ve balýk 
doðramak ve karýþtýrarak iþlemek için uygundur. 
Baþka cisimlerin ya da maddelerin iþlenmesi için kullanýlamaz. 
Üretici tarafýndan izin verilmiþ aksesuarlarýn kullanýlmasý halinde, 
baþka uygulamalar da mümkündür.

, Bu cihaz için güvenlik bilgi ve uyarýlarý

Yaralanma tehlikesi!
Malzeme doldurma aðzýna elinizi sokmayýnýz, malzeme ilave etmek 
için veya içeri itmek için daima týkacý kullanýnýz.
Et kýyma makinesini sadece tahrik sistemi duruyorken takýnýz/
çýkarýnýz.
Önemli!
Et kýyma makinesini sadece bildirilmiþ olan çalýþma pozisyonunda 
kullanýnýz.
Et kýyma makinesini sadece komple monte edilmiþ þekilde kullanýnýz. 
Et kýyma makinesinin ön ünitesini kesinlikle ana cihaz üzerindeyken 
monte etmeyiniz.

Genel bakýþ
Lütfen resimli sayfalarý açýnýz.

Resim 

1 Kýyma makinesinin ön takýmý
a Montaj bileziði
b Delikli disk (delik çapý 4,5 mm)
c Býçak
d Kavrama üniteli helezon
e Kilitleme kolu
f Conta

2 Malzeme doldurma kabý

3 Týkaç
Özel aksesuar

4 Meyve suyu sýkma ön seti

5 Sýkma hamur (tulumba) takýmý

6 Rendeleme ön ünitesi

7 Delikli disk (delik çapý 3 mm 
ve 6 mm)

Resim 
Çalýþma pozisyonu

Aþýrý yüklenmeye karþý 
koruma
Et kýyma makinesinin aþýrý bir yüklenmesi 
durumunda cihazýnýzýn fazla zarar görmesini 
önlemek için, kavrama ünitesinde bir çentik 
(zaruri kýrýlma yeri) öngörülmüþtür. 
Aþýrý bir yüklenme söz konusu olduðunda, 
kavrama ünitesi bu çentiðin bulunduðu 
yerden kýrýlýr. Fakat bu kavrama parçasý 
kolayca yenilenebilir. 

Yeni bir kavrama ünitesini yetkili servis 
üzerinden alabilirsiniz.

 Helezondaki sabitleme cývatasýný söküp 
çýkarýnýz.

 Kavrama parçasýný deðiþtiriniz.

 Sabitleme cývatasýný sýkýca vidalayýnýz.

trEEE yönetmeliðine uygundur
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Kullanýlmasý
 Et kýyma makinesini ilk kez kullanmadan 

önce iyice temizleyiniz, bakýnýz 
”Temizleme ve koruma”.

 Et kýyma makinesi ön takýmýný, resimde 
gösterilen sýraya göre monte etmeyiniz 
(Resim ). Vida diþli bileziði çok fazla 
sýkmayýnýz.

 Contayý takýnýz. Konuma dikkat ediniz 
(Resim )! 

Resim 
 Kilit sistemini açma tuþuna basýnýz 

ve çevirme kolunu 4 pozisyonuna 
alýnýz.

 Et kýyma makinesini tahriðe (motora) 
takýnýz. 
Kavrama ünitesinin tahriðe olan 
konumuna dikkate ediniz. 
Gerekirse kavrama ünitesini biraz 
çeviriniz. Bunun için vida diþli bilezik 
sýký sabitlenmemiþ olmalýdýr!

 Et kýyma makinesini saatin çalýþma 
yönünün tersine doðru çeviriniz.

 Kilitleme kolunu aþaðý bastýrýnýz.

 Þimdi vida diþli halkayý sýkýca vidalayýnýz.

 Doldurma kabýný takýnýz.

 Kýyma çýkýþ deliðinin altýna çanak veya 
tabak koyunuz.

 Elektrik fiþini prize takýnýz.

 Döner þalteri kademe 7 konumuna 
ayarlayýnýz.

 Ýþleneck besinleri doldurma deliðine 
doldurunuz. 
Ýlave etmek veya bastýrmak için týkacý 
kullanýnýz.

Dikkat!
Cihazda kemik iþlemeyiniz.

Yararlý bilgi: Çið yenilen baharatlý kýymayý 
(tatar) iki kez çekiniz.

Ýþiniz sona erdikten sonra
 Cihazý döner þalter üzerinden kapatýnýz.

 Kilitleme kolunu yukarý kaldýrýnýz.

 Et kýyma makinesini saatin çalýþma 
yönünde çeviriniz ve cihazdan çýkarýnýz.

 Et kýyma makinesini temizleyiniz.

Cihazýn temizlenmesi 
ve bakýmý

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik 
malzemesi kullanmayýnýz. 
Cihazýn yüzeyi zarar görebilir.

Et kýyma makinesi ve münferit parçalar 
bulaþýk makinesinde yýkanmaya elveriþli 
deðildir.

 Vida diþli bileziði çözünüz ve ön takýmý 
parçalarýna ayýrýnýz.

 Parçalarýn herbirini elden yýkayýnýz 
ve hemen kurulayýnýz.

Özel aksesuar
(Yetkili satýcýlarda bulabilirsiniz)

Dikkat!
Aksesuar parçalarýný daima býçaksýz 
ve delikli disksiz birbirine monte ediniz.

Daha önce anýlmýþ olan ”Kendi güvenliðiniz 
için”, ”Çalýþmadan sonra” ya da ”Temizlik 
ve koruma” ile ilgili tüm bilgi ve uyarýlara 
dikkat ediniz.

Meyve suyu sýkma ön seti
Örn. böðürtlen, domates, elma, armut, 
kuþburnu (kuþburnu sýkýlmadan önce 1 saat 
kaynatýlmalýdýr) suyu sýkmak için kullanýlýr. 
Sýkma sonucunda elde edilen meyve tortusu 
veya ezmesi, özellikle reçel yapmak için çok 
uygundur.

Resim 
 Et kýyma makinesinin ön ünitesinin 

hazýrlanmasýnýn tarifinde olduðu gibi 
hazýrlanýr. Gerekli yedek parçalara ve 
meyve suyu sýkma ön ünitesinin montaj 
iþlemindeki montaj sýrasýna dikkat ediniz.

 Tortunun daha nemli þekilde akabilmesi 
için, önce montaj bileziðini mümkün 
olduðu kadar çözünüz.

 Sonra, tortunun istenilen nemlilikle 
çýkabilmesi için, montaj bileziðini 
ayarlayýnýz.

 Ýþleneck besinleri doldurma deliðine 
doldurunuz. 
Ýlave etmek veya bastýrmak için týkacý 
kullanýnýz.

 Döner þalteri kademe 7 konumuna 
ayarlayýnýz.

tr
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Sýkma hamur (tulumba) takýmý
Kurabiye hamuruna ve gevrek hamura þekil 
verebilmek içindir.

Resim 
 Et kýyma makinesinin ön ünitesinin 

hazýrlanmasýnýn tarifinde olduðu gibi 
hazýrlanýr. Gerekli yedek parçalara ve 
sýkma hamur (tulumba) ön setinin montaj 
iþlemindeki montaj sýrasýna dikkat ediniz.

 Ýþlenecek hamuru doldurma kabýna 
doldurunuz. Ýlave etmek veya bastýrmak 
için týkacý kullanýnýz.

 Döner þalteri, hamur kývamýna göre 
4 veya 5 kademesine ayarlayýnýz.

 Dýþarý çýkan, þekil verilmiþ hamuru uygun 
bir tepsi üzerine alýnýz. Bu esnada eðer 
hamur çok hýzlý çýkarsa, mutfak robotunu 
kýsa bir süre kapatýnýz.

Rendeleme ön ünitesi
Badem, fýndýk ve kurutulmuþ ekmek veya 
küçük kahvaltý ekmeði rendelemek için 
kullanýlýr.

Dikkat!
Fýndýklarý ve bademleri sadece kuru 
ve az miktarda iþleyiniz!

Resim 
 Et kýyma makinesinin ön ünitesinin 

hazýrlanmasýnýn tarifinde olduðu gibi 
hazýrlanýr. Gerekli yedek parçalara 
ve rendeleme ön ünitesinin montaj 
iþlemindeki montaj sýrasýna dikkat ediniz.

 Ýþleneck besinleri doldurma deliðine 
doldurunuz. 
Ýlave etmek veya bastýrmak için týkacý 
kullanýnýz.

 Döner þalteri, besinin sertliðine göre 
3 veya 4 kademesine ayarlayýnýz.

tr
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³a �aòa¹a cå¨ºp¸oc¹
¥påc¹a­®å¹e ca ÿpeª¸aμ¸añe¸å ca¯o μa ®ºx¸e¸c®å po¢o¹ MUM5... . 
Cÿaμ­a¼¹e º®aμa¸åø¹a, ªaªe¸å ­ ºÿ½¹­a¸e¹o μa e®cÿæoa¹aýåø 
¸a MUM5... .
¥påc¹a­®a¹a e ÿoªxoªøóa μa ¸a®½æý­a¸e å paμªpo¢ø­a¸e 
¸a cºpo­o å ¸a c­ape¸o ¯eco, òÿe®, ÿåæeò®o å på¢a. 
He ¹pø¢­a ªa ce åμÿoæμ­a¹ μa ªpº¨å ÿpeª¯e¹å, c½o¹­e¹¸o 
cº¢c¹a¸ýåå. ¥på åμÿoæμ­a¸e ¸a paμpeòe¸å¹e o¹ ÿpoåμ­oªå¹eæø 
ÿpå¸aªæe²¸oc¹å ca ­½μ¯o²¸å å ªpº¨å ÿpåæo²e¸åø.

, š®aμa¸åø μa ¢eμoÿac¸oc¹ μa ºpeªa

Oÿac¸oc¹ o¹ ¸apa¸ø­a¸e!
He ¢½p®a¼¹e ­ o¹­opa μa ÿ½æ¸e¸e, μa åμ¢º¹­a¸e ­å¸a¨å åμÿoæμ-
­a¼¹e ÿpåcÿoco¢æe¸åe¹o μa ÿpå¢º¹­a¸e. 
¥oc¹a­ø¼¹e/c­aæø¼¹e ¯eco¯eæañ®a¹a ca¯o ®o¨a¹o μaª­å²­aóåø¹ 
¯exa¸åμ½¯ e ­ ÿo®o¼.
�a²¸o!
Åμÿoæμ­a¼¹e ¯eco¯eæañ®a¹a ca¯o ­ ÿo®aμa¸o¹o pa¢o¹¸o 
ÿoæo²e¸åe.
Åμÿoæμ­a¼¹e ¯eco¯eæañ®a¹a ca¯o ­ ¸aÿ½æ¸o c¨æo¢e¸ ­åª.
Hå®o¨a ̧ e c¨æo¢ø­a¼¹e ÿpåc¹a­®a¹a-¯eco¯eæañ®a ­½pxº oc¸o­¸åø 
ºpeª.

C eªå¸ ÿo¨æeª
Moæå¯, o¹­ope¹e c¹pa¸åýå¹e 
c½c cxe¯å¹e.
Påcº¸®a 
1 Hac¹a­®a μa pøμa¸e ¸a ¯eco

a �å¸¹o­ ÿp½c¹e¸
b ©åc® c o¹­opå 

(©åa¯e¹½p ¸a o¹­opå¹e 4,5 mm)
c Ho²
d Ñep­ø® c ÿep®a
e Æoc¹ μa pe¨ºæåpa¸e
f šÿæ½¹¸e¸åe

2 C½ª μa ÿ½æ¸e¸e
3 ™aÿa
©oÿ½æ¸å¹eæ¸o o¢opºª­a¸e
4 ¥påc¹a­®a-co®oåμc¹åc®­añ®a
5 Hac¹a­®a μa òÿpåý-cæaª®å
6 Pe¸ªe
7 ©åc® c o¹­opå (ªåa¯e¹½p 

¸a o¹­opå¹e 3 mm å 6 mm)
Påcº¸®a 
Pa¢o¹¸o ÿoæo²e¸åe

³aóå¹a o¹ ÿpe¹o­ap­a¸e
³a ªa ce ÿpeªo¹­pa¹ø¹ ÿo-¨oæe¯å óe¹å 
¸a ºpeªa ÿpå ÿpe¹o­ap­a¸e ̧ a ̄ eco¯eæañ-
®a¹a, ÿep®a¹a paμÿoæa¨a c ­ªæ½¢¸a¹å¸a 
(¯øc¹o, ÿpeª­åªe¸o μa cñºÿ­a¸e). 
¥på ÿpe¹o­ap­a¸e ÿep®a¹a ce ñºÿå ̧ a ¹o­a 
¯øc¹o. ¥ep®a¹a ¯o²e æec¸o ªa ¢½ªe 
c¯e¸e¸a. 
Ho­a ÿep®a ¯o²e¹e ªa ¸a¯epå¹e 
­ cÿeýåaæåμåpa¸å¹e cep­åμå.
 Paμ­å¼¹e μa®peÿ­aóa¹a ¨a¼®a ¸a 

ñep­ø®a.
 ¥oª¯e¸e¹e ÿep®a¹a.
 ³a¹e¨¸e¹e ªo¢pe μa®peÿ­aóa¹a ¨a¼®a.

ÄÖ
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Pa¢o¹a c ºpeªa
 ¥peªå ÿ½p­o¹o åμÿoæμ­a¸e ÿoñåc¹e¹e 

¯eco¯eæañ®a¹a oc¸o­¸o, ­å² 
«¥oñåc¹­a¸e å ÿoªªp½²®a».

 C¨æo¢e¹e ÿpåc¹a­®a¹a-¯eco¯eæañ®a 
­ ÿo®aμa¸a¹a ÿocæeªo­a¹eæ¸oc¹ 
(íå¨. ). He μa­å­a¼¹e ÿp½c¹e¸a 
¯¸o¨o c¹e¨¸a¹o.

 ¥oc¹a­e¹e ºÿæ½¹¸e¸åe¹o. 
Cÿaμ­a¼¹e ÿoæo²e¸åe¹o (íå¨. )! 

Påcº¸®a 
 Ha¹åc¸e¹e ¢º¹o¸a μa ­®æ÷ñ­a¸e 

å ÿpe¯ec¹e¹e ÿoª­å²¸o¹o pa¯o 
­ ÿoμåýåø 4.

 ¥oc¹a­e¹e ¯eco¯eæañ®a¹a ­½pxº 
μaª­å²­aóåø ¯exa¸åμ½¯. 
Cÿaμ­a¼¹e ÿoæo²e¸åe¹o ̧ a ÿep®a¹a 
®½¯ μaª­å²­aóåø ¯exa¸åμ½¯. 
¥på ¸eo¢xoªå¯oc¹ æe®o μa­½p¹e¹e 
ÿep®a¹a. ³a ýeæ¹a ÿp½c¹e¸½¹ ̧ e ¹pø¢­a 
ªa e μa­å¹ ¯¸o¨o c¹e¨¸a¹o!

 ³a­½p¹e¹e ¯eco¯eæañ®a¹a o¢pa¹¸o 
¸a ñaco­¸å®o­a¹a c¹peæ®a.

 Ha¹åc¸e¹e ̧ aªoæº æoc¹a μa íå®cåpa¸e.
 Ce¨a μa¹e¨¸e¹e ªo¢pe ÿp½c¹e¸a.
 ¥oc¹a­e¹e c½ªa μa cåÿ­a¸e.
 ¥oc¹a­e¹e ÿpeª o¹­opa μa ¨o¹o­a¹a 

®a¼¯a ñå¸åø åæå ®ºÿa.
 �®æ÷ñe¹e ­ ®o¸¹a®¹a.
 ¥oc¹a­e¹e ­½p¹øóåø òaæ¹ep 

¸a c¹eÿe¸ 7.
 ¥poªº®¹å¹e, ®oå¹o óe o¢pa¢o¹­a¹e, 

ÿoc¹a­e¹e ­ c½ªa μa cåÿ­a¸e. 
³a ÿpå¢º¹­a¸e åμÿoæμ­a¼¹e 
¸a®pa¼¸å®a μa ÿpå¢º¹­a¸e.

�¸å¯a¸åe!
He ¯eæe¹e ®o®aæå.

C½­e¹: Ka¼¯a μa ¹a¹apc®å ¢åí¹e® 
ÿºc®a¼¹e ª­a ÿ½¹å μa c¯åæa¸e.

Cæeª pa¢o¹a
 Åμ®æ÷ñe¹e ºpeªa o¹ ®æ÷ña μa c¹eÿe-

¸å¹e.
 ¥o­ªå¨¸e¹e ¸a¨ope æoc¹a μa íå®cå-

pa¸e.
 ³a­½p¹e¹e ¯eco¯eæañ®a¹a ÿo ÿoco®a 

¸a ñaco­¸å®o­a¹a c¹peæ®a å ø c­aæe¹e.
 ¥oñåc¹e¹e ¯eco¯eæañ®a¹a.

¥oñåc¹­a¸e å ÿoªª½p²a¸e
�¸å¯a¸åe!

He åμÿoæμ­a¼¹e a¢paμå­¸å ÿoñåc¹­aóå 
ÿpeÿapa¹å. ¥o­½px¸oc¹å¹e ¯o¨a¹ ªa 
¢½ªa¹ ¸apa¸e¸å.
Meco¯eæañ®a¹a å o¹ªeæ¸å¹e ¼ ñac¹å ¸e 
¯o¨a¹ ªa ce ¯åø¹ ­ ¯åøæ¸a ¯aòå¸a.

 Paμ­å¼¹e ÿp½c¹e¸a å paμ¨æo¢e¹e 
ÿpåc¹a­®a¹a ¸a ñac¹å.

 Åμ¯å¼¹e o¹ªeæ¸å¹e ñac¹å ¸a p½®a 
å ­eª¸a¨a ¨å ÿoªcºòe¹e.

©oÿ½æ¸å¹eæ¸o o¢opºª­a¸e
(¯o¨a¹ ªa ce ¸a¯epø¹ ­ ¹½p¨o­c®a¹a 
¯pe²a)
�¸å¯a¸åe!
C¨æo¢ø­a¼¹e ÿpå¸aªæe²¸oc¹å¹e ­å¸a¨å 
¢eμ ¸o²a å ªåc®o­e¹e c o¹­opå. 
Cÿaμ­a¼¹e ­cåñ®å ªaªe¸å ªo ¹oμå ̄ o¯e¸¹ 
º®aμa¸åø, ®acaeóå «³a �aòa¹a cå¨ºp-
¸oc¹», «Cæeª ÿpå®æ÷ñ­a¸e ¸a pa¢o¹a», 
c½o¹­e¹¸o «¥oñåc¹­a¸e å ÿoªªp½²®a».

¥påc¹a­®a-co®oåμc¹åc®­añ®a
³a åμýe²ªa¸e, ¸aÿpå¯ep ¸a ø¨oªå, 
ªo¯a¹å, ø¢½æ®å, ®pºòå, òåÿ®å (ÿpeªå 
åμýe²ªa¸e ­ape¹e òåÿ®å¹e 1 ñac). 
¥oæºñe¸åø¹ ÿæoªo­ ̄ ºc e ̄ ¸o¨o ÿoªxoªøó 
μa ÿpå¨o¹­ø¸e ¸a ¯ap¯aæaª.
Påcº¸®a 
 ¥oª¨o¹­e¹e ºpeªa, ®a®¹o e º®aμa¸o 

ÿpå ÿpåc¹a­®a¹a-¯eco¯eæañ®a. 
Åμÿoæμ­a¼¹e ¸eo¢xoªå¯å¹e ñac¹å 
å cÿaμ­a¼¹e ÿocæeªo­a¹eæ¸oc¹¹a 
ÿpå c¨æo¢ø­a¸e ¸a ÿpåc¹a­®a¹a-
co®oåμc¹åc®­añ®a.

 ¥½p­o æe®o paμxæa¢e¹e ­å¸¹a, ¹a®a ñe 
®aòa¹a ªa ¯o²e ªa åμ¹åña oóe ¯o®pa.

 Cæeª ¹o­a pe¨ºæåpa¼¹e ­å¸¹a ¹a®a ñe 
®aòa¹a ªa åμ¹åña c ²eæa¸a¹a ¨½c¹o¹a.

 ¥poªº®¹å¹e, ®oå¹o óe o¢pa¢o¹­a¹e, 
ÿoc¹a­e¹e ­ c½ªa μa cåÿ­a¸e. 
³a ÿpå¢º¹­a¸e åμÿoæμ­a¼¹e 
¸a®pa¼¸å®a μa ÿpå¢º¹­a¸e.

 ¥oc¹a­e¹e ­½p¹øóåø òaæ¹ep 
¸a c¹eÿe¸ 7.

ÄÖ
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Hac¹a­®a μa òÿpåý-cæaª®å
³a oíop¯ø¸e ¸a ¹ec¹a μa ªpe¢¸å cæaª®å 
åæå ¯acæe¸å ¹ec¹a.
Påcº¸®a 
 ¥oª¨o¹­e¹e ºpeªa, ®a®¹o e º®aμa¸o 

ÿpå ÿpåc¹a­®a¹a-¯eco¯eæañ®a. 
Åμÿoæμ­a¼¹e ¸eo¢xoªå¯å¹e ñac¹å å 
cÿaμ­a¼¹e ÿocæeªo­a¹eæ¸oc¹¹a ÿpå 
c¨æo¢ø­a¸e ¸a ÿpåc¹a­®a¹a μa ªpe¢¸å 
cæaª®å.

 ™ec¹o¹o, ®oe¹o åc®a¹e ªa o¢pa¢o¹­a¹e, 
ÿoc¹a­e¹e ­ c½ªa μa cåÿ­a¸e. 
³a ÿpå¢º¹­a¸e åμÿoæμ­a¼¹e ¸a®pa¼-
¸å®a μa ÿpå¢º¹­a¸e.

 ¥oc¹a­e¹e ­½p¹øóåø òaæ¹ep ­ μa­åcå-
¯oc¹ o¹ ®o¸cåc¹e¸ýåø¹a ¸a ¯eco¹o 
¸a c¹eÿe¸ 4 åæå 5.

 Oíop¯e¸o¹o ¹ec¹o, ®oe¹o åμæåμa, 
ÿoe¯e¹e ­½pxº ®ºx¸e¸c®a ª½c®a. 
³a ®pa¹®o åμ®æ÷ñe¹e ®ºx¸e¸c®åø 
po¢o¹, a®o ¹ec¹o¹o åμæåμa ÿpe®aæe¸o 
¢½pμo.

Pe¸ªe
³a ¸ac¹½p¨­a¸e ¸a ¢aªe¯å, opexå 
å åμcºòe¸ xæø¢ åæå xæe¢ñe¹a.
�¸å¯a¸åe!
O¢pa¢o¹­a¼¹e opexå¹e å ¢aªe¯å¹e ca¯o 
cºxå å ­ ¯aæ®å ®oæåñec¹­a!
Påcº¸®a 
 ¥oª¨o¹­e¹e ºpeªa, ®a®¹o e º®aμa¸o 

ÿpå ÿpåc¹a­®a¹a-¯eco¯eæañ®a. 
Åμÿoæμ­a¼¹e ¸eo¢xoªå¯å¹e ñac¹å 
å cÿaμ­a¼¹e ÿocæeªo­a¹eæ¸oc¹¹a 
ÿpå c¨æo¢ø­a¸e ¸a ÿpåc¹a­®a¹a 
μa c¹½p¨a¸e.

 ¥poªº®¹å¹e, ®oå¹o óe o¢pa¢o¹­a¹e, 
ÿoc¹a­e¹e ­ c½ªa μa cåÿ­a¸e. 
³a ÿpå¢º¹­a¸e åμÿoæμ­a¼¹e ¸a®pa¼-
¸å®a μa ÿpå¢º¹­a¸e.

 ¥oc¹a­e¹e ­½p¹øóåø òaæ¹ep ­ μa­åcå-
¯oc¹ o¹ ¹­½pªoc¹¹a ¸a xpa¸å¹eæ¸å¹e 
ÿpoªº®¹å ¸a c¹eÿe¸ 3 åæå 4.

ÄÖ

³aÿaμ­a¯e cå ÿpa­o¹o ¸a ÿpo¯e¸å.
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Bosch Home Appliance Group 
P.O. Box 83 01 01
D-81701 Munich
Germany
www.bosch-home.com

☎  Beratung und Reparaturauftrag bei Störungen
D    01801 / 22 33 55 (3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz der T-Com; Mobil ggf. abweichend)

A    0810 / 240 260
CH   0848 84 040
Die Kontaktdaten aller Länder finden Sie im beiliegenden Kundenservice-Verzeichnis.

8001003827
8001003827 (9405)
pl, cs, sl, hu, da, no, sv, fi, 
en, fr, it, nl, pt, el, tr, bg, ar










