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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fur die Kichenmaschine MUM4... bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Kichenmaschine beachten.

Dieses Zubehér ist zum Mischen flissiger bzw. halbfester Lebens-
mittel, zum Zerkleinern/Hacken von rohem Obst und Gemiise und zum
Plrieren von Speisen geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von
anderen Gegenstédnden bzw. Substanzen benutzt werden.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerét

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixermesser nicht mit bloBen
Handen berthren. Zum Reinigen eine Birste benutzen.

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen!

Den Mixer nur im komplett zusammengesetzten Zustand und mit
aufgesetztem Deckel betreiben.

Verbrennungsgefahr!

Verbriihungsgefahr!

AuBerste Vorsicht beim Verarbeiten von heiBen Zutaten.

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende Flussigkeit
einflllen.

Wichtig!

Zubehor nur in komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Dichtungen mussen richtig eingelegt sein.

Zubehdr nur in der aufgefuhrten Arbeitsposition betreiben.

Beim Einschalten des Gerétes und wahrend des Mixens den Deckel
mit einer Hand festhalten.

Mixer nicht leer betreiben.

Auf einen Blick Bedienen
Bitte Bildseiten ausklappen. o Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
Bild A reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen”.

Mixertrager Vorbereiten
Messereinsatz

1

2
) ; . Achtung!

i I\DA'.Chtlén%s..rl'tng ((I\G/IIes§erelnsatz) Mixer /gema/s ohne die Dichtung am
ixerbehélter (Glas : p

5 Deckel mit Nachfill3ffnung Knertrager zusammenselzen.

g ?lpr;]tungsrlng (Deckel) Mixer zusammensetzen:

Bild E';;C ter ® Dichtungsring in die Aussparung des

Messereinsatzes eindriicken.

Arbeitsposition . i . i .
P ® Messereinsatz in Mixertrager einsetzen.
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® Mixerbehalter in den Mixertrager
einsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
(Linksgewinde) festdrehen.

® Dichtung auf Deckel befestigen.

Arbeiten mit dem Mixer

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixermesser nicht mit bloSen Handen
berdhren.

Verbrennungsgefahr!
Verbrihungsgefahr!

AuBerste Vorsicht beim Verarbeiten von
heiBen Zutaten.

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut trift
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heil3e oder schdumende
Flissigkeit einftillen.

Achtung!
Verarbeiten von Flissigkeifen maximal auf
Stufe 3. Maximal 0,5 Liter heiBe oder
schaumende Flissigkeit einfiillen.
Bild
® Entriegelungstaste driicken und ®
Schwenkarm in Arbeitsposition I
bringen. =
® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.
® Mixer aufsetzen (Markierung am
Mixertrager auf Markierung am
Grundgerat) und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
® Zutaten einflllen.
— Maximalmenge an fliissigen Zutaten
= 0,75 Liter;
— Maximalmenge an schdumenden
oder heiBen FlUssigkeiten = 0,5 Liter;
— Optimale Verarbeitungsmenge an
festen Zutaten = 50-100 Gramm.
Obere Fillmengenmarkierung beachten!
o Deckel aufsetzen. Lage der Dichtung
beachten.
® Netzstecker einstecken.
® Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfillen (Bild [-10)

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung
einflllen

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

E Wichtiger Hinweis

Beim Verarbeiten von Flussigkeiten/
flussigen Zutaten die Drehzahl des
Gerates langsam stufenweise erhdhen,
um ein Herausspritzen des Mixgutes zu

vermeiden. Maximal auf Stufe 3 arbeiten.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.
Abwarten, bis das Messer zum Stillstand
kommt.

® Netzstecker ziehen.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Deckel vom Mixbecher abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloSen Handen
berdhren. Zum Reinigen eine Blirste
benutzen.

Mixer zerlegen

Bild @

® Mixerbehélter mit einer Drehung im
Uhrzeigersinn (Linksgewinde) vom
Mixertrdger abnehmen.

® Messereinsatz aus dem Mixertrager
herausnehmen.
Vorsicht. Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

® Dichtung vom Messereinsatz abnehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Mixer reinigen

Achtung!

Messereinsatz nicht in der Spilmaschine,

sondern unter flieBendem Wasser reinigen

(nicht im Wasser liegen lassen).

® Messereinsatz unter flieBendem Wasser
reinigen.

® Zur grindlichen Reinigung kann die
Dichtung vom Deckel abgenommen
werden.

o Mixertrager, Dichtungen, Deckel, Trichter
und Mixerbehélter kénnen in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flussig-

keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,

ohne ihn vom Gerét abzunehmen.

Dazu etwas Wasser mit Spulmittel in den

aufgesetzten Mixer geben.

Flr wenige Sekunden den Mixer einschalten

(Stufe M). Spllwasser ausschutten und

Mixer mit klarem Wasser ausspulen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rezepte

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise nur aus

ganzen Eiern (Eiweiss und Eigelb) zubereitet

werden.

Grundrezept:

2 Eier

2 TL Senf

410l

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten miissen gleiche Temperatur haben.

o Zutaten (auBer QOl) einige Sekunden auf
Stufe 2 im Mixer verarbeiten.

e Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und
so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Hoéchstmenge: doppelte Menge Grundrezept

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUM4... .
Follow the operating instructions for the food processor.

This accessory is suitable for mixing liquid or semi-solid food,

for cutting/mincing raw fruit and vegetables and for puréeing food.
It must not be used for processing other objects or substances.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not touch blender
blades with bare hands. Clean them with a brush.

Do not remove/attach the blender until the drive is at a standstill!
The blender must be completely assembled and the lid attached

before it is operated.
Risk of burns!
Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids. If processing hot liquids, steam
escapes through the funnel in the lid. Add a max. 0,5 litres of hot

or frothing liquid.
Important!

The accessories must be completely assembled before use.

Seals must be inserted correcily.

Operate the accessories in the indicated operating position only.
When switching on the appliance and while blending, hold the lid with
one hand. Do not operate blender when empty.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Fig. I

Blender holder

Blade insert

Sealing ring (blade insert)
Blender jug (glass)

Lid with feed tube
Sealing ring (lid)

Funnel

Fig. @

Operating position

Operation

e Before using for the first time, thoroughly
clean all parts, see “Cleaning and care”.

Preparation

Warning!

Never assemble the blender without the seal

on the blender holder.

6
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Fig.

Putting the blender together:

® Press sealing ring into the recess of the
blade insert.

e Insert blade insert into blender holder.

e |Insert blender jug into the blender holder
and screw on anti-clockwise (left-handed
thread).

® Attach seal to lid.

Using the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Never place fingers in the attached
blender! Do not touch blender blades
with bare hands.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Risk of burns!
Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids.
If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the Iid.
Add a max. 0,5 litres of hot or frothing
liqurd.

Warning!

Process liquids at maximum setting 3.
Aadd a max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.

Flg D]
Press release button and move ®
swivel arm into the operating U
position. =

® Remove the blender drive cover.

® Attach blender (mark on the blender
holder on mark on the base unit) and
turn it all the way anti-clockwise.

® Add ingredients.

— Maximum amount of liquid ingre-
dients = 0,75 litres;

— Maximum amount of frothing or hot
liquids = 0,5 litres;

— Optimum processing amount of solid
ingredients = 50-100 grams.

Observe upper fill mark!

e Attach the cover.

Note position of the seal.

® Insert the mains plug.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

Addlng more ingredients (Fig. []-10)
Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the lid and add ingredients

® remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the refill
opening

or

® pour liquid ingredients through the funnel.

m Important information

When processing liquids/liquid ingre-
dients, slowly increase the speed

of the appliance in stages to prevent

the food from shooting out.

Operate appliance at maximum setting 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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After using the appliance

o Switch off the appliance with the rotary
switch. Wait until the blade has come
to a standstill.

® Remove mains plug.

® Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

o Take the lid off the blender jug.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

Taking the blender apart

Fig. @

® Turn blender jug clockwise (left-handed
thread) and remove it from the blender
holder.

® Take blade insert out of the blender
holder.
Caution. Risk of injury from sharp blades!

® Remove seal from the blade insert.

Cleaning the blender
Warning/!
Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not soak
in water).
® Clean blade insert under running water.
® To clean thoroughly, the seal can
be removed from the lid.
® Blender holder, seals, lid, funnel and
blender jug can be washed in the
dishwasher.
Tip: After processing liquids, it is often
sufficient to clean the blender without
removing it from the appliance.
Pour a little water and washing-up liquid into
the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse
out the blender with clear water.
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Recipes

Mayonnaise

Note: Mayonnaise can be prepared

in the blender with whole eggs (egg white

and egg yolk) only.

Basic recipe:

2 eggs

2 tsp. mustard

Y4 | ol

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

® Process the ingredients (except the oil)
in the blender for several seconds
at setting 2.

e Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Maximum quantity: Double the quantity

of the basic recipe.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUM4...

Respectez la notice d’utilisation du robot culinaire.

Cet accessoire convient pour mélanger les produits alimentaires
liquides ou mi-durs, pour broyer / hacher les fruits et Iégumes crus,
et pour réduire les préparations en purée. |l ne doit pas servir

a transformer d’autres objets ou substances.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place ! Ne touchez
pas les lames du mixeur avec les mains nues. Pour les nettoyer,
utilisez une brosse. Ne retirez / posez le mixeur qu’aprés avoir arrété
I'entrainement | Ne faites fonctionner le mixeur qu’a I'état entierement
assemblé et avec le couvercle en place.

Risque de brilure !

Soyez extrémement prudent pendant la transformation d’ingrédients
chauds. Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de
la vapeur traverse I'entonnoir ménageé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

Important !

N’utilisez les accessoires qu’a I'état entierement assemblé. Les joints
doivent avoir été correctement mis en place. Ne faites marcher
I'accessoire que dans la position de service indiquée. Pendant
I'enclenchement des appareils et pendant le mixage, tenez fermement
le couvercle avec la main. Ne faites pas tourner le mixeur a vide.

Vue d’ensemble Utilisation

Veuillez déplier les volets illustrés. ® Avant la premiére utilisation, nettoyez

Figure I toutes les piéces, voir « Nettoyage et

1 Support du mixeur entretien ».

2 Porte-lame Préparatifs

3 Bague d'étanchéité (porte-lame) Attention !

4 Verseuse du mixer (verre) , o . . .
i e Nassemblez jamaris le mixeur sans le joint

S Couverclg avec 9.”,f ice d'ajout situé contre /é support du mixeur. g

6 Bague d’étanchéité (couvercle) Figure

7 Entonnoir . .

Figure B Assembler le mixeur :

o Enfoncez la bague d’étanchéité dans
I'évidement que comporte 'accessoire
porte-lame.

e |Introduisez I'accessoire porte-lame dans
le support de mixeur.

Position de travail

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9
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® Mettez la verseuse du mixeur dans le
support de mixeur et tournez-la a fond en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
(filetage a gauche).

® Fixez le joint sur le couvercle.

Travailler avec le mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes /

Nintroduisez jamals les doigts aans le
mixeur en place ! Ne touchez pas les
lames du mixeur avec les mains nues.

A Risque de briilure !

Soyez extrémement prudent pendant la
transformation d’ingrédients chauds.
Lorsque vous traitez des aliments
meélanges fres chauds, de la vapeur
traverse l'entonnoir ménagé dans le
couvercle. Versez au maximum 0,5 litre
de liquide tres chaud ou moussant.

Attention /

Traitez les liquides sur la position 3 maximum
Versez au maximum 0,5 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Figure B]
® Appuyez sur la touche de ®
déverrouillage et amenez le bras Il

basculant en position de travail.

® Retirez le couvercle protégeant

I'entrainement du mixeur.

® Mettez le mixeur en place (le marquage
sur le support de mixeur doit coincider
avec celui sur 'appareil de base) puis
tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Ajoutez des ingrédients.

— Quantité maximum d’ingrédients
liquides = 0,75 litre ;

— Quantité maximum de liquides
chauds ou moussants = 0,5 litre ;

— Quantité optimale préparable
d’ingrédients fermes = 50-100
grammes.

Respectez la graduation de quantité !

® Mettez le couvercle en place. Veillez a la
position du joint !

® Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Rajouter des ingrédients (figure []-10)

e FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

® retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par

I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

m Remarque importante

Lorsque vous traitez des liquides /
ingrédients liquides, haussez lentement
la vitesse de I'appareil, par étapes, pour
empécher les ingrédients a mélanger
de jaillir et d’éclabousser. Travaillez au

maximum sur la position 3.

Apres le travalil

e Eteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif. Attendez que la lame se soit
immobilisée.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Retirez le couvercle du bol mixeur.

Un conseil : il est préférable de nettoyer le

mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne fouchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Pour les nettoyer, utilisez
une brosse.

Démonter le mixeur

Figure

® Retirez la verseuse du mixeur en la
tournant dans le sens des aiguilles d’une
montre (filetage a gauche).

® Retirez 'accessoire porte-lame du
support de mixeur.

Prudence ! Risque de blessures avec les
lames tranchantes !

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Retirez le joint de I'accessoire porte-
lame.

Nettoyer le mixeur

Attention /

Ne netfoyez pas le porte-lame au lave-

vaisselle mais sous 'eau du robinet (ne le

laissez pas tremper dans l'eau).

® Nettoyez I'accessoire porte-lame sous
I'eau du robinet.

® Pour nettoyer a fond, il est possible de
retirer le joint du couvercle.

® |l est possible de nettoyer le support du
mixeur, les joints, le couvercle,
I'entonnoir et la verseuse au lave-
vaisselle.

Un conseil : Apres le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le

détacher de I'appareil. Pour cela, versez un

peu d’eau additionnée de produit a vaisselle

dans le mixeur en place.

Faites fonctionner le mixeur pendant

quelques secondes (position M). Jetez I'eau

de nettoyage puis rincez le mixeur a I'eau

claire.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Recettes

Mayonnaise

Remarque : avec le mixeur, vous pouvez

préparer la mayonnaise uniquement avec

des ceufs entiers (le blanc et le jaune).

Recette de base :

2 ceufs

2 c. a café de moutarde

Y4 | d’huile

2 cuillere a soupe de jus de citron ou de

vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé sur la position 2.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 4,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

Quantité maximale : doublez les quantités de

la recette de base.

Sous réserve de modifications.

11
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per la macchina da cucina MUM4... .
Seguire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina.

Questo accessorio € idoneo a miscelare alimenti liquidi o semiduri,
per sminuzzare/tritare frutta e verdura crude e per fare la passata
di alimenti. Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti

0 sostanze.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato! Non toccare a mani
nude le lame del frullatore. Per la pulizia usare una spazzola.
Rimuovere/applicare il coperchio solo quando il motore & fermo!
Usare il frullatore solo in stato di completo assemblaggio e con

il coperchio applicato.

Pericolo di scottature!

Massima prudenza nella lavorazione di ingredienti bollenti.

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo

o che produce schiuma.

Importante!

Usare gli accessori solo dopo se completamente montati.

Le guarnizioni devono essere inserite correttamente.

Usare gli accessori solo nella posizione di lavoro mostrata.
All'accensione degli apparecchi e durante la miscelazione tenere
fermo il coperchio con una mano. Non fare girare a vuoto il frullatore.

Guida rapida Uso
Aprire le pagine con le figure. ® Al primo uso pulire tutte le parti, vedi
Figura I «Pulizia e cura».
1 Supporto frullatore Preparazione
2 Gruppo lame ,
: Alttenzione!
i Q:::?:III-]?ednlatggr:rau I(Igartggg ?Jage)) Non montare mai il frullatore senza
5 Coperchio con apertura di aggiunta gg L;ZfZ/O/?e sul supporto frullatore.
6 Anello di tenuta (coperchio) Cg#]porre il frullatore:
;igl:r:;bll::;o ® Premere 'anello di tenuta nella sua sede

del gruppo lame.

® Inserire il gruppo lame nel supporto
frullatore.

® Inserire il bicchiere del frullatore nel
supporto frullatore e bloccare ruotando
in senso antiorario (filettatura sinistrorsa).

e Fissare la guarnizione sul coperchio.

Posizione di lavoro

12 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Lavoro con il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Non foccare a mani nude
le lame del frullatore.

A Pericolo di scottature!

Massima prudenza nella lavorazione
ai ingredienti bollent.

Durante /a lavorazione di frullati molfo
caldi, dal imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri
di liquido molto caldo o che produce
schiuma.

Attenzione!

Lavorazione di liquidi al massimo alla
velocita 3. Introdurre massimo 0,5 litri
di liquido molto caldo o che produce
schiuma.

Figura []
® Premere il pulsante di sblocco ®
e portare il braccio oscillante Il

in posizione di lavoro.
® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell’ingranaggio frullatore.
® Applicare il frullatore (riferimento
del supporto frullatore sul riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo
in senso antiorario fino all’arresto.
e Introdurre gli ingredienti.
— Quantita massima di ingredienti
liquidi = 0,75 litri;
— Quantita massima di ingredienti che
formano schiuma o bollenti = 0,5 litri
— Quantita ottimale di lavorazione per
ingredienti solidi = 50-100 grammi.
Rispettare 'indice di riempimento
superiore!
® Applicare il coperchio.
Attenzione alla posizione della
guarnizione.
® |Inserire la spina.
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Aggiungere ingredienti (figura [-10)

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre
gli ingredienti

oppure

e togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure
® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.

E Avvertenza importante

Nella lavorazione di ingredienti liquidi/
fluidi, aumentare lentamente un poco
per volta la velocita dell’apparecchio,
per evitare l'uscita di spruzzi del frullato.
Lavorare al massimo alla velocita 3.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante. Attendere finché la lama non
si & fermata.

® Staccare la spina.

® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.

e Staccare il coperchio dal bicchiere
frullatore.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato

preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

A Pericolo di ferite da lame taglienti/

Non toccare a mani nude le lame de/
frullatore. Per la pulizia usare una
spazzola.

Scomporre il frullatore

Figura 3

® Rimuovere il bicchiere del frullatore dal
supporto frullatore con una rotazione
in senso orario (filettatura sinistrorsa).

e Estrarre il gruppo lame dal supporto
frullatore.
Attenzione. Pericolo di ferite da lame
taglienti!

® Rimuovere la guarnizione dal gruppo
lame.

13
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Pulire il frullatore

Attenzione!

Non lavare l'inserfo lame in lavastoviglie,

ma sotto acqua corrente (non lasciarlo

a lungo nell’acqua).

® Lavare il gruppo lame sotto acqua
corrente.

® Per la pulizia accurata la guarnizione puo
essere rimossa dal coperchio.

® Supporto frullatore, guarnizioni, coper-
chio, bicchierino dosatore e bicchiere del
frullatore sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore,

senza separarlo dall’apparecchio.

A tal fine introdurre un poco di acqua con

detersivo per piatti nel frullatore montato.

Accendere il frullatore per qualche secondo

(grado M). Versare I'acqua di lavaggio e

sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Ricette

Maionese

Avvertenza: la maionese puod essere pre-

parata nel frullatore solo con uova intere

(tuorlo e albume).

Ricetta base:

2 uova

2 cucchiaini di senape

Y4 | di olio

2 cucchiai succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 2.

e Commutare il frullatore alla velocita 4
e versare lentamente l'olio attraverso
il bicchierino dosatore e continuare mes-
colare fino ad emulsionare la maionese.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMA4... .

De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nehmen.

Dit toebehoren is geschikt voor het mengen van vloeibare en halfvaste
levensmiddelen, het fijnmaken/hakken van rauw fruit en rauwe
groente en voor het pureren van gerechten. Het mag niet worden
gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! Mixermes niet met blote
handen reinigen. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen wanneer de aandrijving
stilstaat!

De mixer uitsluitend in compleet samengebouwde toestand en met
aangebracht deksel gebruiken.

Verbrandingsgevaar!

Risico van brandwonden!

Bij het verwerken van hete ingrediénten dient men bijzonder voor-
zichtig te zijn. Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom
uit de trechter in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Belangrijk!

Toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Afdichtingen moeten goed zijn aangebracht.

Toebehoren alleen gebruiken in de afgebeelde werkpositie.

Bij het inschakelen van het apparaat en tijdens het mixen het deksel
met een hand vasthouden.

De mixer niet zonder vulling laten lopen.

In één oogopslag Bedienen

De pagina's met afbeeldingen uitklappen ® Voor het eerste gebruik alle onderdelen
a.u.b. grondig reinigen, zie ,Reinigen en onder-
Afb. Y houd“.

1 Mixerhouder Voorbereiden

2 Mesinzetstuk Attentie!

3 Addichtring (mesinzetstuk) Mixer n.oo/f zonder afdichting op de mixer-
4 Mixkom (glas) houder aanbrengen. 9P

5 Deksel met vulopening Afb gen.

6 Afdichtring (deksel) Mixér in elkaar zetten:

7 Trechter o : .

Afb. B e Afdichtring in de uitsparing van het

mesinzetstuk drukken.
® Mesinzetstuk aanbrengen in de mixer-
houder.

Bedrijfspositie

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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® Mixkom in de mixerhouder plaatsen
en tegen de klok in (linkse schroefdraad)
vastdraaien.

e Afdichting op het deksel bevestigen.

Werken met de mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen/!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Verbrandingsgevaar!
Risico van branawonden!

Bij het verwerken van hete ingrediénten
dient men bjjzonder voorzichtig te zifn.

Bijj verwerking van hete mixvioeistoffen
komt er stoomn uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvioeistof foevoegen.

Attentie!

Verwerken van vioeistoffen maximaal
op stand 3. Maximaal 0,5 liter hete

of schuimende mixvioeistof foevoegen.
Afb. Bl

® Ontgrendelknop indrukken en de

Q
draaiarm op de werkstand zetten. ||‘

® Het beschermdeksel van de mixer-
aandrijving verwijderen.
® Mixer aanbrengen (markering op
de mixerhouder tegen de markering
op het basisapparaat) en tegen de klok
in draaien tot aan de aanslag.
® De ingrediénten toevoegen.
— maximumhoeveelheid vlioeibare
ingrediénten = 0,75 liter;
— maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistoffen = 0,5 liter;
— optimale verwerkingshoeveelheid van
vaste ingrediénten = 50-100 gram.
De bovenste vulhoeveelheidsmarkering
in acht nemen!
® Deksel aanbrengen. De positie van
de afdichting in acht nemen.
e Stekker in wandcontactdoos doen.
® Draaischakelaar op de gewenste
stand zetten.

Ingrediénten toevoegen (afb. [-10)

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

o Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® {rechter verwijderen en vaste ingre-
diénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen
via de trechter.

E Belangrijke aanwijzing

Bij het verwerken van vloeistof/vloeibare
ingrediénten het toerental van het appa-
raat langzaam en stapsgewijs verhogen
om te voorkomen dat de vloeistof eruit

spat. Maximaal op stand 3 werken.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar. Wachten tot het mes tot
stilstand is gekomen.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

® Deksel verwijderen van de mixkom.

Tip: U kunt de mixer het best direct na

gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/!

Mixermes niet met blote handen reinigen.
Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Mixer uit elkaar nemen

Afb. B

o Mixkom één slag met de klok in draaien
(linkse schroefdraad) en van de mixer-
houder nemen.

® Mesinzetstuk uit de mixerhouder nemen.
Voorzichtig. Verwondingsgevaar door
scherpe messen!

e Afdichting van het mesinzetstuk
verwijderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mixer reinigen

Attentie!

Het mesinzetstuk niet in de afwasaufomaat

reinigen, maar onder stromend water

(niet in waler laten liggen).

® Mesinzetstuk reinigen onder stromend
water.

® Voor een grondige reiniging kan
de afdichting van het deksel worden
verwijderd.

o Mixerhouder, afdichtingen, deksel,
trechter en mixkom kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het

meestal voldoende om de mixer te reinigen

zonder deze van het apparaat te nemen.

Hiertoe doet u een beetje water met afwas-

middel in de gemonteerde mixer.

Schakel de mixer enkele seconden

in (stand M). Afwassopje weggieten

en de mixer uitspoelen met schoon water.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Recepten

Mayonaise

N.B.: In de mixer kan alleen mayonaise uit

hele eieren (eiwit en eigeel) worden bereid.

Basisrecept:

2 eieren

2 theelepel mosterd

Y4 | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

e De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2.

® De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

Maximum hoeveelheid: dubbele hoeveelheid

van het basisrecept.

Wijzigingen voorbehouden.

17
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehor er beregnet til kgskkenmaskinen MUMA4... .

Laes og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen.

Dette tilbehor er egnet til blanding af flydende hhv. halvfaste fade-
varer, til smahakning/hakning af ra frugt og grent og til purering

af madvarer. Ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande
hhv. substanser.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Beror ikke blenderknivene med de bare haender. Benyt en barste for
rengering. Blenderen ma kun tages af/seettes pa, nar drevet star stille!
Blenderen ma kun anvendes, nar den er helt samlet, og laget er sat pa.
Forbreendingsfare!

Fare for skoldning!

Veer yderst forsigtig ved forarbejdning af varme ingredienser.

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Vigtigt!

Tilbehar ma kun benyttes, nar det er helt samlet. Pakninger skal veere
lagt rigtigt i. Tilbehgr ma kun bruges i den angivne arbejdsposition.
Hold fast i laget med en hand, nar apparatet taendes og under
blandingen. Brug ikke blenderen, hvis den er tom.

Overblik Betjening

Fold billedsiderne ud. ® Rengor alle dele, far de tages i brug
Billede I forste gang, se ,Rengaring og pleje”.
1 Blenderholder Forberedelse

2 Knivindsats 0BS/

3 Pakring (knivindsats) Samle aldrig blenderen uden pakning

4 Blenderbeholder (glas) 5 blenderholderen

5 Lag med pafyldningsabning gille de ’

g ?raakg;';ng (lag) Samling af blender:

Billede & ® Tryk pakningsringen ind i udsparingen
Arbejdsposition pa knivindsatsen.

® Seet knivindsatsen ind i blenderholderen.

® Scet blenderbeholderen ind i blender-
holderen og drej den fast mod venstre
(venstregevind).

® Fastgaer pakningen pa laget.

18 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Arbejde med blenderen

Kveaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Stik aldrig hdanden ned i den pdsatte
blender! Beror ikke blenderknivene
med ae bare haender.

Forbraendingsfare!
Fare for skoldning!

Veer yderst forsigtig ved forarbejaning

af varme ingredienser.

Ved forarbejdning af varme ingredienser

kommer der damp ud gennem tragten
I ldget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm
eller skummende vaeske.

OBS/

Forarbejdning af vaesker maksimalt pa trin 3.
Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller skum-
mende vaeske.

Billede [

Tryk pa sikkerhedsknappen og stil ®
svingarmen i arbejdsposition.
Tag beskyttelseslaget af blender- =
drevet.
Seet blenderen pa (markering pa blender-
holder skal veere ud for markering
pa motorenhed) og drej den mod venstre
indtil stop.
Fyld ingredienserne i.
— Maks. meengde flydende ingredienser
= 0,75 liter;
— Maks. meengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;
— Optimal forarbejdningsmaengde
af faste ingredienser = 50-100 gram.
Overhold den gverste
pafyldningsmaengdemarkering!
Seet laget pa. Veer opmaerksom
pa pakningens position.
Saet netstikket i.
Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pafyldning af flere ingredienser (billede [-10)

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

® tag tragten ud og fyld faste ingredien-
serne lidt ad gangen i pafyldnings-
abningen

eller

e fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

E Vigtig henvisning

Ved forarbejdning af vaesker/flydende
ingredienser gges omdrejningstallet

af apparatet langsomt og lidt ad gangen,
sa blenderindholdet ikke sprajter ud.

Arbejd maks. pa trin 3.

Efter arbejdet
Sluk for apparatet med drejekontakt.
Vent, til kniven star stille.
® Traek netstikket ud.
® Drej blenderen til hgjre og tag den af.
® Tag laget af blenderbaegeret.
Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

Rengering og pleje

Kveestelsesfare som folge
ar skarpe knive!

Beror ikke blenderknivene med de bare
heender. Benyt en borste for rengoring.

Adskillelse af blender

Billede @

® Fjern blenderbeholderen fra blenderhol-
deren med en drejning til hgjre (venstre-
gevind).

® Tag knivindsatsen ud af blenderholderen.

Veer forsigtig. Kveestelsesfare som falge
af skarpe knivel
® Fjern pakningen fra knivindsatsen.
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Renggaring af blender
OBS/
Knivindsatsen md ikke szettes i opvaske-
maskinen, men skal rengores under rin-
dende vand (mé ikke blive liggende i vand).
® Renger knivindsatsen under rindende
vand.
e Til grundig rengering kan pakningen
fiernes fra laget.
e Blenderholder, pakninger, lag, tragt
og blenderbeholder kan tale opvaske-
maskine.
Tip: Efter forarbejdning af vaesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af appa-
ratet til rengjering. Kom hertil en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blender.
Taend for blenderen og lad den kare i et par
sekunder (trin M). Heeld opvaskevandet
ud og skyl blenderen med rent vand.

20

Opskrifter

Mayonnaise

Henvisning: | blenderen kan mayonnaise

kun tilberedes af hele aeg (seggeblomme

og aggehvide).

Grundopskrift:

2 &g

2 tsk sennep

Y4 | olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

® Forarbejd ingredienserne (undtagen olie)
i nogle sekunder pa trin 2 i blenderen.

e Stil blenderen pa trin 4, heeld langsomt
olie gennem tragten og bland det hele,
til majonnaisen emulgerer.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

AEndringer forbeholdes.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Dette tilbehgret er beregnet for kjgkkenmaskinen MUM4... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for kjgkkenmaskinen.

Dette tilbehgret er egnet for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og grannsaker og for mosing
av mat. Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv.
substanser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte mikseren! Mikserkniven ma ikke
bergres med bare hender. For rengjering brukes en bgrste.

Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille! Mikseren ma
kun brukes i komplett sammensatt tilstand og med pasatt lokk.

Fare for forbrenning!

Fare for skolding!

Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding av varme ingredienser.

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut igjen-
nom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller skum-
mende vaeske.

Viktig!

Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Pakningene ma veere riktig lagt inn. Tilbeharet ma kun brukes i den
oppforte arbeidsposisjonen. Ved innkobling av apparatet og under
miksingen ma lokket holdes fast med en hand.

Mikseren ma ikke brukes nar den er tom.

En oversikt Betjening
Vennligst brett ut sidene med bilder. ® For farste gangs bruk, ma alle delene
Bilde I rengjares, se “Rengjaring og pleie”.

Mikserholder Forberedning
Knivinnsats Obs/

Pakningsring (knivinnsats) Mikseren ma aldri settes sammen uten

1
2

3

4 Miksebeholder (glass) ” S

5 Lokk med pafyllingsapning pakningen pa mikserholderen.
6

7

i i Bilde
?raakkr;lngsnng (lokk) Sammensetting av mikseren:
Bilde & ® Pakningsringen trykkes inn i kjerven

pa knivinnsatsen.

® Knivinnsatsen settes inn i mikser-
holderen.

® Miksebeholderen settes inn i mikser-
holderen og skrues fast imot klokkens
retning (venstregjenge).

® Pakningen festes fast pa lokket.

Arbeidsposisjon

Robert Bosch Hausgerate GmbH 21
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Arbeide med mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Det ma aldri gripes inn i den p&satte
mikseren! Mikserkniven ma ikke berares
med bare henader.

Fare for forbrenning!
Fare for skolding!

Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding

av varme ingredienser.

Ved bearbeiding av varme mikseproduk-
ter, kommer det damp ut igjennom trakten
I lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter
varm eller skummende vaeske.

Obs/

Bearbeiding av vaesker maksimalt pa trinn 3.
Det mad maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende veeske.

Bilde
e Utlgsningstasten trykkes og sving- ®
armen settes i arbeidsposisjonen. LI!

® Beskyttelseslokket tas av mikser-
drevet.
® Mikseren settes pa (markeringen
pa mikserholderen ved markeringen
pa basismaskinen) og dreies imot
klokkens retning inntil anslag.
® Ingrediensene fylles pa.
— Maksimal mengde av flytende
ingredienser = 0,75 liter;
— Maksimal mengde av skummende
eller varme veesker = 0,5 liter;
— Optimal arbeidsmengde for faste
ingredienser = 50-100 gram.
Ta hensyn til den @vre markeringen
for fyllemengde!
® Lokket settes pa. Ta hensyn til stillingen
av pakningen.
® Stopselet stikkes inn.
e Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

22

Pafylling av ingredienser (bilde [81-10)

® Apparatet slds av med dreiebryteren.

® |okket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

e trakien tas ut og faste ingrediensene
fylles etter hverandre ned i pafyllings-
apningen

eller

e flytende ingrediensene fylles pa igjiennom
trakten.

E Viktig henvisning

Ved bearbeiding av veesker/flytende
ingredienser, ma turtallet pa apparatet
langsomt forhayes trinnvis, for & unnga
at tingene som skal mikses spruter ut.
Det ma arbeides maksimalt pa trinn 3.

Etter arbeidet

® Apparatet slas av med dreiebryteren.
Det ma ventes til kniven star stille.

® Stopselet trekkes ut.

® Mikseren dreies i klokkens retning
og tas av.

® |okket tas av miksebegeret.

Tips: Mikseren bgr helst rengjores straks

etter bruk.

Rengjering og pleie

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver/

Mikserkniven ma ikke berores med bare
hender. For rengjoring brukes en borste.

Demontering av mikseren

Bilde @

o Miksebeholderen tas av mikserholderen
med en dreining i klokkens retning
(venstregjenge).

o Knivinnsatsen tas ut av mikserholderen.
Veer forsiktig. Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

® Pakningen tas av knivinnsatsen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Rengjering av mikseren

Obs/

Knivinnsatsen ma ikke vaskes i oppvask-

maskinen, men rengjores under rennende

vann (ikke la den bli liggende i vannet).

e Knivinnsatsen rengjeres under rennende
vann.

o For grundig rengjering kan pakningen
tas av lokket.

o Mikserholderen, pakningene, lokket,
trakten og miksebeholderen kan
rengjares i oppvaskmaskinen.

Tips: Etter bearbeiding av vaesker, er det

ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten

a ta den av apparatet.

For dette fylles litt vann med oppvaskmiddel

inn i den pasatte mikseren. Mikseren slas

pad i noen fa sekunder (trinn M).

Vaskevannet helles av og mikseren skylles

med klart vann.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Oppskrifter

Majones

Henvisning: | mikseren kan det kun

lages majones av hele egg (eggehvite

og eggeplomme).

Grunnoppskrift:

2 egg

2 ts sennep

Y4l olje

2 ss sitronsaft eller eddik

1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

® |Ingrediensene (unntatt oljen) bearbeides
i mikseren i noen sekunder pa trinn 2.

® Mikseren slas over pa trinn 4, oljen helles
langsomt igjennom trakten og det hele
mikses s lenge, inntil majonesen
emulgerer.

Sterste mengde: dobbelt mengde

av grunnoppskriften

Endringer forbeholdes.
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For din sékerhet

Detta tillbehér &r avsett fér anvdndning med kéksmaskinen MUM4... .
F&lj bruksanvisningen till kbksmaskinen.

Detta tillbehdr ar lampligt fér att blanda flytande resp halvfasta livs-
medel, for att finférdela/hacka ra frukt och raa gronsaker och

for att puréa matratter. Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal
resp substanser.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern!

Berdr inte mixerknivarna med bara handerna. Anvand en borste

fér rengdring. Satt pa/lossa mixern endast nar drivuttaget star stilla!

Mixern far endast anvandas nar den ar helt ihopmonterad och har

locket pa.

Risk fér brannskada!

Risk for skallskador!

Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta ingredienser.

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern trdnger anga ut genom

{;a;(tten'i locket. Fyll pA maximalt 0,5 liter het eller skummande vatska.
iktigt!

Anvand tillbehoret endast nar det &r helt ihopmonterat.

Tatningarna maste laggas i pa ratt satt. Anvand tillboehdret endast i det

anvisade arbetslaget. Nar apparaten slas pa loch nér det mixas maste

locket hallas fast med ena handen. Starta inte en tom mixer.

Oversiktsbilden Anvéandning

Vik ut bildsidorna. ® Rengor alla delar fore forsta anvand-

Bild Y ningen, se "Rengdring och skotsel”.

1 Mixerhallare Férberedelser

2 Knivinsats P

o - Var forsiktig!

i ;\I'Azia)t(r;rr;)gesg g; I%\r(le( rzlvlgl‘:)ats) Mixern far aldrig séttas ihop utan tdtning
are (gias) pa mixerhdllaren.

5 Lock med pafylliningsdppning Bild

g ¥atn|ngsr|ng (lock) Sétta ihop mixern:

Bild éan ® Tryck fast tdtningsringen i urtaget till

Arbetslage knivinsatsen.

e Sétt in knivinsatsen i mixerhallaren.
e Sétt in mixerbégaren i mixerhallaren

och vrid fast moturs (vénstergéngad).
e Satt fast tatningen pa locket.
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Anvanda mixern

A Risk for skada pga vassa knivar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pdsatta
mixern! Ta infe i mixerknivarna med bara
hénderna.

Risk for brénnskada/
Risk for skallskador!

Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta
ingredienser.

Vid bearbetning av heta ingredienser

[ mixern trdnger dnga ut genom tratten

/ locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska.

Var forsiktig!

Bearbetning av vétskor maximalt pd ldge 3.
Fyll pd maximalt 0,5 liter het eller skum-
mande vétska.

Bild @
® Tryck pa lasknappen och vrid ®
funktionsarmen till arbetslage.

® Lossa skyddslocket fran drivuttaget —
for mixern.

o Satt pa mixern (markeringen pa mixer-
hallaren mot markeringen pa motordelen)
och vrid moturs till stoppet.

e Fyll p4ingredienserna.

— Max méngd flytande ingredienser
= 0,75 liter;
- Max mangd skummande eller heta
vatskor = 0,5 liter;
— Optimal bearbetningsméngd fasta
ingredienser = 50-100 gram.
Observera den 6vre fyllnadsmarkeringen!
e Satt pa locket.
Observera tatningens lage.
® Sitt stickkontakten i vagguttaget.
® Vrid strémvredet till 6nskat l1age.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fylla pa med mera ingredienser (bild []-10)

® Sla av apparaten med stromvredet.

® |ossa locket och fyll pa ingredienser

eller

e ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdppningen

eller

e fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

m Viktig anvisning

Oka apparatens varvtal langsamt och
stegvis vid bearbetning av vatskor/
flytande ingredienser for att férhindra
sténk av det som bearbetas.

Arbeta maximalt pa lage 3.

Efter arbetet

® Sla av apparaten med stromvredet.
Vénta tills kniven star stilla.

o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid mixern medurs och lossa den.

® Lossa locket frdn mixerbagaren.

Tips: Rengér helst mixern genast efter

anvandning.

Rengoring och skotsel

A Risk for skada pga vassa knivar/

Berdr inte mixerknivarna med bara
hénderna. Anvénd en borste for rengdring.

Ta isar mixern

Bild

® |ossa mixerbagaren fran mixerhallaren
genom att vrida den medurs
(vanstergédngad).

e Ta ut knivinsatsen ur mixerhallaren.
Varning. Risk fér skada pga vassa knivar!

® |ossa tatningen fran knivinsatsen.
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Rengdra mixern
Var forsiktig!
Rengor inte knivinsatsen I diskmaskin utan
under rinnande vatten (ldt den inte ligga
1 blét).
® Rengo6r knivinsatsen under rinnande
vatten.
e Tatningen kan lossas fran locket
for att rengdra den grundligt.
o Mixerhallare, tatningar, lock, tratt och
mixerb&gare kan rengdras i diskmaskin.
Tips: Efter bearbetning av vatskor récker det
ofta att rengéra mixern utan att lossa den fran
apparaten. Hall for detta lite vatten med
handdiskmedel i den pasatta mixern.
Sl& pa mixern fér nadgra sekunder (lage M).
Hall bort diskvattnet och skélj ur mixern
med rent vatten.

26

Recept

Majonnds

Obs: | mixern kan endast lagas majonnas

pa hela &gg (aggvita och aggula).

Grundrecept:

2 agg

2 tsk senap

Y4 | matolja

2 msk citronsaft eller vindger

1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma

temperatur.

® Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
i mixern nagra sekunder i lage 2.

o Stall mixern i Iaget 4 och héll matoljan
langsamt genom tratten och fortsétt
blanda tills majonné&sen emulgerar.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Rétten till &ndringar foérbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kdytettavaksi yleiskoneen MUM4.. kanssa.
Noudata yleiskoneen kayttdohjeita!

Tama varuste soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, hedelmien ja vihannesten hienontamiseen ja
pilkkomiseen seké ruokien soseuttamiseen. Sita ei saa kayttaa
muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo terévaa terdd/pyorivéa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen! Ala koske
tehosekoittimen terdan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Irrota/kiinnita tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt!
Kayta tehosekoitinta vain, kun sen kaikki osat ovat kiinnitettyina ja
kansi on paikallaan.

Palovamman vaara!

Ole erittain varovainen, kun kasittelet kuumia aineksia.

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos héyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

Téarkeaa!

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyind. Varmista, etta tiivisteet ovat oikein paikoillaan.

Kayta varustetta vain ilmoitetussa kayttbasennossa.

Pida kannesta kiinni toisella kadella kun kaynnistat laitteen

ja sekoittamisen aikana.

Ala kayta tehosekoitinta tyhjana.

Laitteen osat Kaytto

Kaanna esiin kuvasivut. ® Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista
Kuva A kayttdkertaa, katso »Puhdistus«.

1 Tehosekoittimen alusta Esivalmistelut

2 Terdosa Huom.!

2 R\ms;y(ls:;gg;as (terdosa) Al kokoa tehosekoitinta, jos sen alustassa ei
5 Kansi, jossa on tayitéaukko &/e t//sfelta.

6 Tiivistysrengas (kansi) Tuxa Koitti kok .

7  Suppilo ehose oﬂ_pmen okoaminen:

Kuva B ® Paina tiivistysrengas kiinni terdosassa
Kayttdasento olevaan kiinnityskohtaan.

® Aseta terdosa paikalleen tehosekoittimen
alustaan.
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® Aseta kulho paikalleen tehosekoittimen
alustaan ja kdanna vastapéivaan
(vasenkierteinen).

e Kiinnité tiiviste kanteen.

Tehosekoittimen kaytté

Varo terdvda terda —
loukkaantumisvaara!

Al4 tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Ala koske
tehosekoittimen ferddn paljain kdsin.

A Palovamman vaara!

Ole erittdin varovainen, kun késittelet
kuumia aineksia.

Kannessa olevan suppilon kautta tulee
ulos hoyryéd sekoitettaessa kuumia
aineksia. Tdyld tehosekoittimeen kuumaa
tai kuohuvaa nestettd enintadn 0,5 litraa.

Huom.!

Késittele nesteitd enintdan nopeudella 3.

T&yld tehosekoittimeen kuumaa tai

kuohuvaa nestetid enintdén 0,5 litraa.

Kuva [1

® Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi kdyttéasentoon.

® Poista tehosekoittimen
kayttéliitdnnan suojakansi.

® Aseta tehosekoitin paikalleen
(tehosekoittimen alustan merkki ja
peruskoneen merkki kohdakkain) ja
kdanné vastapaivaan vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.
— Maksimim&aré nesteita = 0,75 litraa;
— Maksimimé&éra kuohuvia tai kuumia

nesteitd = 0,5 litraa;
— Suositeltava késittelymaara kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

Huomioi ylarajamerkinté!

® Laita kansi paikalleen. Huomioi tiivisteen
asento.

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
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Ainesten lisdaminen (kuva [1-10)

® Pyséayté kone valitsimesta.

® Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

® poista suppilo ja liséa kiinteét ainekset
véhitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemadiset ainekset kulhoon
suppilon I13pi.

m Térkea ohje

Kun kéasittelet nesteita tai nestemaisia
aineksia, lisda koneen tehoa véahitellen.
Nain valtyt roiskumiselta. Nopeus saa olla
enintdén 3.

Kéayton jélkeen

® Pysaytd kone valitsimesta. Odota,
kunnes tera on pysdhtynyt.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantéen.

e Ota kansi pois kulhosta.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kdytdn

jalkeen.

Puhdistus

Varo terdvda terda —
loukkaantumisvaara!

Ald koske tehosekoittimen terdan paljain
kdsin. Kdyla puhdistamiseen harjaa.

Tehosekoittimen purkaminen osiin

Kuva @

® Irrota kulho tehosekoittimen alustasta
my6tapaivaan kaantaen
(vasenkierteinen).

® Poista terdosa tehosekoittimen alustasta.

Varoitus. Varo terévaa terdd —

loukkaantumisvaaral

Irrota tiiviste terasosasta.
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Tehosekoittimen puhdistus

Huom./

Ald pese tehosekoittimen terdd

astianpesukoneessa, vaan puhdista se

Juoksevan veden alla (é/4 jatd likoamaan

veteen).

® Pese terdosa juoksevan veden alla.

e \Voit irrottaa tiivisteen kannesta
perusteellista puhdistamista varten.

® Tehosekoittimen alustan, tiivisteet,
kannen, suppilon ja kulhon voit pesté
astianpesukoneessa.

Vinkki: Nesteiden késittelyn jalkeen voit

usein puhdistaa tehosekoittimen myds

irrottamatta sité koneesta. Kaada koneeseen

kiinnitettyyn sekoittimeen véhan vettd, johon

on lisatty k&sinpesuun tarkoitettua

astianpesuainetta.

Kéynnista tehosekoitin muutamaksi

sekunniksi (nopeudella M). Kaada pesuvesi

pois ja huuhtele tehosekoitin puhtaalla

vedella.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ruokaohjeet

Majoneesi

Huomautus: Majoneesin voi valmistaa

tehosekoittimessa vain kokonaisista

kananmunista (munanvalkuiainen ja -
keltuainen).

Perusohje:

2 munaa

2 tl sinappia

Ya | 6ljya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitéé olla huoneenlampdisia.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 2.

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 4 ja kaada
6ljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Maksimiméaéra: kaksi kertaa perusohje

Oikeudet muutoksiin pidéatet

29
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado al robot de cocina MUM4... .
Ténganse presentes las instrucciones de uso del robot de cocina.

El presente accesorio es adecuado para mezclar alimentos liquidos
o semisolidos, asi como para triturar y picar fruta y hortalizas crudas
y hacer purés. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montada!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iUsar siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

iDesmontar o montar la batidora sélo estando el accionamiento
parado! La batidora solo debera usarse estando completamente
armada y con la tapa protectora colocada.

jPeligro de quemadura!

iPrestar maxima atencion al elaborar ingredientes calientes!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.
jlmportante!

Usar los accesorios solo estando completamente armados.

Las juntas tienen que estar colocadas correctamente.

Usar los accesorios solo en las posiciones de trabajo descritas

en las presentes instrucciones. Sujetar siempre la tapa con una mano
al conectar el aparato y durante el trabajo de la batidora.

No hacer funcionar la batidora en vacio.

Descripcién del aparato Usar el aparato
Despliegue, por favor, las paginas con las e Limpiar todas las piezas antes de usar
ilustraciones. el accesorio por primera vez. Véase el
Fig. I capitulo «Limpieza y Cuidados».
1 Soporte de la batidora Preparativos
2 Cuchilla Atencion!
3 Junta (cuchilla) ! ’ .
- No montar nunca la jarra en el soporte

4 Jarra (de cristal) sin la junta correspondiente.
5 Tapa con boca de llenado Fig.
6 Tapa (cuchilla) Armar la batidora:
|7:. E[:]nbudo ® Encajar la junta en la escotadura

19. de las cuchillas.

Posicion de trabajo e Colocar las cuchillas en el soporte

de la batidora.
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® Colocar la jarra en el soporte.
Apretarla girandola hacia la izquierda en
el sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj (rosca a la izquierda).

e Fijar la junta en la tapa.

Trabajar con la jarra batidora

jPeligro de lesiones a causa
ae las cuchillas cortantes!

/o introducir nunca las manos en la
batidora montada! No focar ni manijpular
nunca las cuchillas con las manos.

A jPeligro de quemaalura!

jPrestar maxima atencion al elaborar
Ingredientes calientes!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en /a batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la tapa.
Llenar como méaximo 0,5 lifros de liquido
callente en /a batidora.

jAtencion!

Elaborar liquidos como méaximo en la posi-
cion de trabajo 3. Llenar como maximo
0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

Fig. 1]
® Pulsar la tecla de desbloqueo ®
y colocar el brazo giratorio 0

en la posicion de trabajo.
® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la jarra batidora.
® Colocar la batidora sobre el soporte
(prestar atencidén a que coincidan
la marca del soporte y la marca
en la base motriz). Girar la batidora hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.
— Maxima cantidad admisible de ingre-
dientes liquidos =0,75 litros
— Maxima cantidad admisible de liqui-
dos calientes o con propensién
a formar espuma = 0,5 litros;
— Optima cantidad de ingredientes
s6lidos = 50-100 gramos.
jPrestar atencién a la marca de llenado
superior!
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® Colocar la tapa sobre el recipiente.
Prestar atencion a la posicién de la junta.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes (Fig. [-10)

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingre-
dientes

o

e retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sélidos a través de la abertura

o

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

m Advertencia importante

Al elaborar liquidos o alimentos liquidos,
elevar la velocidad de trabajo del aparato
s6lo paulatinamente, a fin de evitar que
se produzcan salpicaduras.

Trabajar con la batidora como maximo
en la posicion 3.

Tras concluir el trabajo

o Desconectar el aparato a través del
mando giratorio. Aguardar hasta que
la cuchilla se haya parado.

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

o Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas
de reloj). Retirar la tapa de la jarra.

® Retirar la tapa de la jarra.

Consejo préctico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza
/Peligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchiflas
con las manos. jUsar siempre un cepillo
para limpiar las cuchillas!
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Desarmar la batidora
Fig.
® Retirar la jarra del soporte girandola
una vez a la derecha en el sentido
de marcha de las agujas de reloj
(rosca a la izquierda)
® Retirar las cuchillas del soporte
de la batidora.
jAtencion! jPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!
® Retirar la junta de las cuchillas.

Limpiar la batidora
jAtencion!
jNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre bajo el chorro de agua del
grifo. jNo sumergirla nunca en el agua/
e Limpiar las cuchillas bajo el grifo de agua.
® Lajunta se puede retirar de la tapa para
su lavado.
® FEl soporte de la batidora, las juntas,
la tapa, el embudo y la jarra se pueden
lavar en el lavavajillas.
Consejo préactico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la base
motriz. Simplemente basta poner un poco
de agua y lavavajillas manual en la batidora
montada en el aparato.
Activar durante unos instantes la funcién M.
Verter el agua al desagie y enjuagar la jarra
con agua limpia.
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Recetas

Mayonesa

jAtencion! jEn la batidora, las mayonesas

sOlo se pueden elaborar con huevos enteros

(yemay clara)!

Receta basica:

2 huevos

2 cucharillas de mostaza

Y4 | de aceite

2 cucharadas sopera de zumo de limén

o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos

la misma temperatura.

® Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo «2».
Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos
en la jarra batidora en dicha posicion.

® Colocar el mando en la posicion 4.
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo.
Proseguir batiendo la mayonesa e incor-
porando aceite, hasta que la mayonesa
emulsione.

Méxima cantidad: 2 veces la receta basica

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranga

Este acessorio esta preparado para o robot de cozinha MUM4... .
Observar as Instrugdes de servigo do robot de cozinha.

Este acessodrio serve para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar/picar fruta crua e legumes e para passar
alimentos cozinhados. Nao pode ser utilizado para processar outros
tipos de objectos ou substancias.

A\ Indicacdes de segurancga para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a Iamina afiada/aos accionamentos
em rotacgéo!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!

Nao tocar com as maos na lamina do misturador.

Para a sua limpeza, utilizar uma escova. Desmontar/montar o mistu-
rador, s6 com o accionamento completamente parado.

O misturador so6 deve funcionar na situacado de completamente
montado e com a tampa colocada.

Perigo de queimaduras!

Tenha muito cuidado na preparacao de ingredientes quentes.

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem

de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo

de 0,5 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.
Importante!

Utilizar os acessoérios apenas em estado totalmente montado.

Os vedantes tém de estar bem colocados.

Utilizar os acessérios apenas na posi¢cao de trabalho apresentada.
Ao ligar o aparelho e ao misturar, segurar na tampa com uma das
maos. Nao utilizar o misturador vazio.

Panoramica do aparelho Utilizacdo do aparelho
Por favor, desdobre as paginas com as ® Limpar todas as pegas antes da primeira
ilustragdes. utilizagdo. Consultar a seccdo «Limpeza
Fig. & e manutengao».
; Eg%?r:taesdo misturador Preparacao
jo!
3 Anel de vedagdo (laminas) //4;/22/9/,775: %mm‘ar o misturador sem o vedante
4 Copo do misturador (vidro !
5 Talglpa com abenura( de e%chimento C.O/ ocado o suporte do misturador.
6 Anel de vedagéo (tampa) r/:g' . .
7 Funil ontar o.mlsturador.
Fig. & ® Premir o anel vedante para dentro da

reentrancia do elemento de laminas.
® Colocar o elemento de laminas
no suporte do misturador.

Posicdo de trabalho
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® Colocar o copo do misturador no suporte
do misturador e apertar, rodando em
sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio (rosca esquerda).

e Fixar o vedante na tampa.

Trabalhar com o misturador

Perigo de ferimentos devido
a /ldmina afiada/

Nunca segurar no misturador, depois
deste estar montado! Ndo tocar com
as maos na lamina do misturador.

A Perigo de queimaduras/

Tenha muito cuidado na preparacdo

de ingredientes quentes.

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor
atraves do funil para a tampa. Introduzir
o maximo de 0,5 litros de liquidos quentes
ou que desenvolvam espuma.

Atengdo!
Para processar liquidos usar, no maximo,
a fase 3. Introduzir o maximo de 0,5 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam
espuma.
Fig. B
® Pressionar a tecla de desbloquea- e
mento e colocar o brago oscilante 1Tl
na posicao de trabalho. =
® Retirar a tampa de protecc¢éo do accio-
namento do misturador.
® Assentar o misturador (marcagéo no
suporte do misturador sobre a marcagéo
no aparelho base) e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao batente.
e |Introduzir os ingredientes.
— Quantidade maxima de ingredientes
liquidos = 0,75 litros;
— Quantidade maxima de liquidos
que desenvolvam muita espuma
ou quentes = 0,5 litros;
— Quantidade ideal a processar
com ingredientes solidos
= 50-100 gramas.
Respeitar a marcacdo de enchimento
maximo!
® Colocar a tampa.
Prestar atengao a posicéo do vedante!
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® Ligar a ficha a tomada.

® Regular o selector para a fase preten-
dida.

Adicionar os ingredientes (Fig. []-10)

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

m Indicagao importante!

Na preparacéo de liquidos/ingredientes
liquidos, aumentar lenta e progressiva-
mente a rotagéo do aparelho, para

se evitar que os produtos misturados
possam salpicar.

Trabalhar, no maximo, no nivel 3.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.
Esperar, até que a lamina esteja
completamente parada.

e Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

® Retirar a tampa do misturador.

Sugestéo: Limpar o copo misturador

imediatamente apos utilizacéo.

Limpeza e manutengao

Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/

NAo tocar com as mdos na lamina
do misturador. Para a sua limpeza,
utilizar uma escova.

Desmontar o misturador
Fig. @
® Retirar o copo do suporte do misturador,
rodando no sentido dos ponteiros do
reldgio (rosca esquerda).
® Retirar o elemento de laminas do suporte
do misturador.
Cuidado. Perigo de ferimentos devido
a lamina afiadal
® Retirar o vedante do elemento de laminas.
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Limpeza do misturador

Atengéo!

Ndo lavar o adaptador da ldmina na maquina

de lavar loiga, mas sim, sob dgua corrente

(ndo deixar este componente mergulhado

na dqua).

® Lavar o elemento de laminas sob agua
corrente.

® Para uma melhor limpeza, é possivel
retirar o vedante da tampa.

® O suporte do misturador, os vedantes,
a tampa, o funil e o copo do misturador
podem ser lavados na maquina de lavar
loica.

Sugestao: Depois da preparacao de liqui-

dos, é frequentemente suficiente limpar

o misturador sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de dgua com

detergente de loiga no misturador montado

na maquina.

Ligar o copo misturador durante alguns

segundos (Fase M).

Despejar a agua de lavagem e, depois,

fazer nova passagem com agua limpa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Receitas

Maionese

Nota: No misturador sé se pode fazer

maionese com ovos inteiros (clara e gema).

Receita base:

2 ovos

2 cl. de cha de mostarda

Ya | de dleo

2 colher de sopa de sumo de limao

ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de aglcar

Os condimentos tém que estar todos

a mesma temperatura.

o Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 2, durante alguns
segundos.

o Comutar o misturador para a fase 4
e deitar lentamente o 6leo através
do funil, continuando a mexer até que
a maionese tenha a consisténcia
pretendida.

Quantidade maxima: O dobro da receita

base.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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o TNV aopaAeIx 0OG

To e€apTnpa eivar KATGAANAO yia TNV kouQivopnyovr MUM4...
I'Ipoos«iTs TIG odnyieg xpr]or]q TNG KouQivopnxavng.

To mopov eEXPTNHA Ival KATOANAO YIX TNV OVOPEIEN UYPWV

| AVTIOTOIXX PEUCTWV TPOPILWY, YIX TO TPIYIHO/KOWIHO WHWV
PPOUTWV KOI AXXQVIKWV KO VIO TNV TTOATOTIOINGN GayNTWV.

Aev emTpemeTan va xpnoiporoindei yix Tnv emegepyaaio GAwv
QVTIKEIUEVWV I QVTIOTOIXX OUCIWV.

A YTodeileig aopaleiog yia Thv MapoUoa oUoKeUn

KivBuvog TpaupaTIGHOU oo TO KOPTEPO HOXaip! TOu Higep/Tnv
neplmpscpousvr] kivnon!

Mnv BadeTe TTOTE TO )(Spl (ofo( psoa oTo Tonoesmpevo pi€ep!
Mnv ayyi{eTe TO HOXQIPI TOU PigEP PE TO XEPIX YUPVE.
Mo Tov KaBapiopd xpnoiporoleiTe BoupToa.
A(pO(IpSITS/TOTIOQSTSITS TO pi€ep povov, 0Tav N Kivnon eivai
aKivnroroinuevn!
AelToupyeite TO plzsp Hovo o> TTANPWC CUVAPHOAOYNUEVN KATROTAON
KOl pE Torroesmpsvo TO KOTTOKI.
Kivduvog {epaTiopoTog!
[B1ciTEPN TTPOCOXI KOTG TNV EMEEEPYATIO KAUTWY UAIKWV.
OTav DOUNEUETE KAUTA UNKQ, EEEPXETON GTHOG OTTO TO XWVi OTO
KomOKI. MepieTe To MOTAPI TOU pi€ep pe 0,5 AiTpat KauTO 1 appilov
UYypPO TO TTOAU.
2 NUOVTIKO!
Xpr]omorrow]oTs TX s{apTr]pO(TO( povo o€ TTANPWC ouvappo)\oynpsvn
KO(TO(OTO(OI’] O TOlpouxsq rrpsrr&n va €XOouV Tonoeem98| OWOTA.
AeIToupyeite Ta EEAPTAUOTA HOVO OTNV AVapEPOpEVN BEDN
EPYOOIOG.
Kar& Tnv evepyoroinon TG CUOKEUNG KOI KOTA TNV QVapIEN KpOTaTe
TO KOTTQKI PUE TO XEPI.
Mn AeiToupyeite To pi€ep &delo.

Me HIX pO(TIC'X 5 Komdki pe c'xvon(ua ouufr)\r']pwonq pAleov

MNopokoAeioBe v' avoiEeTe TIq oeNideg pe TIQ g )Z(TSYWOHO'HT'KOQ OaKTUNIOG (KOTTGKI)

EIKOVEC. Awvi

Eikévo I Eikoval El |

1 Dopéag pikep ©¢an epyaoiag

2 'EvOeTO pooupiol Xeloiouc

3 ZTeyavoroinTIKog SAKTUANIOG EIPIGHOG . . . .
(EvBeTo poyaupiol) e Mpiv Ty pWTN Xpnon koBapioTe 'o)\c} T

4 Doxeio piEep (YUohi) pepn, BA. "KaBoapiopog Kol ppovTida”.
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MpoeToIHaCix

TMpoooxrj!

Mn ouvoppodoyrioeTe oTe 10 LiEp YwoIc

TNV TOIWOUX OTOV POPEX TOU LIIEEP.

Eikova @

Zuvappo)\oyr]or] Tou pigep:
MiéoTe TOV OTSYO(VOTIOIT]TIKO OOKTUAIO
(Tolpouxa) OTNV EYKOTT TOU €vOETOU
HOXUPIWV.

® TomoBeTOTE TO EVOETO PAXIPIWV OTOV
QOpPEX Hikep.

e TomoBeTnoTe To doxeio pitep oTov
POPEN HIEEP KAl TO QVTIOETA TTIPOC
TN QOP& TWV OEIKTOV TOU POAOYIOU
(cXPI0TEPOOTPOPO OTTEIPWHW).

® 3TEPEWATE TNV TOIHOUXX OTO KOTTOKI.

Epyooia pe To piep

Kivouvog Toauuariauou aro

TO KOQPTEEO Liaxaipr!
Mnyv B&leTe MOTE TO XEOI OAC UETH OTO
Tormo@etnuevo uiep! Mnv ayyilere 1o
HOYA[o! TOU LIEED LIE TA XEDIX YULIVA.

A Kivouvog (euatioporog!

101ciTEPI MPOTOXT} KATCK TrYV EMESELYaOion
KOUTWV UAIKGV.

Orav douleveTe kauTar UAIKa, €§€pyeTan
aTuog orno 70 YW Vi oTO KaTTGHKI. [ ELICE e
70 riorjpl Tou Likep pe 0,5 Aitoa kauTto

1} appidov uypPo To MoAU,

lMpoooxrj!

Emeéepyaoiar uypwv To moAu orn BaGuida 3.

leuidere 1o ool Tou pigep pe 0,5 Aitoax

KaUTO 1} agpiov Uypd 1o ImoAu.

Eikova Bl

o [laTtr|oTe TO MANKTPO GMOCPAAIONG
KO QEPTE TOV OTPEPOUEVO |
Bpoxiova aTn 60N epyaoiag. —

® AQUIPECTE TO TIPOOTATEUTIKO KATTGKI
Kivnong pigep.

® TomoBeTnoTe To pikep (To oNu&dI oTOV
QOpEX Hikep aTO ONUGDI 0TN BOOIKN
OUOKEUI) KOI OTPEYTE TO AVTIOETA TTPOG
N POop& TwV JEIKTWV TOU PoAoyIoU we TO
TEPHAL.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® PixveTe Ta UNIKA.
—  MéyioTn TTooOTNTX UYPWV UNIKWV =
0,75 Aitpax
- MéyioTn moooTNTa aPPIfOVTWV KA
KQUTWV uypwv = 0,5 AiTpa
- IdavIKn TOoOTNTA eTTeEEPYATIOG
oTepeV UNIKwV = 50-100
YPOHUGPIO.
MpooeETe TO MAVW GNUADI TOCOTNTOG
mAnpwong!
® ToToBEeTOTE TO KATTGKI.
MpooélTe T B€0N TNC TOIOUXAG.
® Ba&dlete To QIg oTNnV Tpilar.
® PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOLEVO
JIOKOTITN OTNV emMOUPNTH Bodpida.
Zuun)\r]pu)or] UNK@V (EIKOVO( Bl-10)
OETETE TN CUOKEUN UIE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN EKTOG
AelToupyiog.
® AQUIPEDTE TO KATTAKI KXl GUUTTIANPWOTE
TO UNIK&

® OPAIPEITE TO XWVi KX pixveTe Aiyax Ayt
TO OTEPEX UNKK OTAOIOKSE PHECK OTTO
TO QVOIYHO GUUTTANPWONG UANIKWV

® YUveTe TO UYP& UNK& PHECW TOU XwvIoU.

m ZNUOVTIKI UTTOBEIEN

KoT& TnVv emelepyaaia uypwv/uypmv
UNK®V auEhveTe apyd BaOpndov Tov
OPIBUO OTPOPWV TNG CUCKEUNG, WOTE VX
ormoQUYETE TMTOINOUOTX OO TO
QVOEIYVUOHEVO UYP&. AOUNEYTE TO
oAU 0Tn BoBuida 3.

Msw TNV €PYOCiK
OETETE TN CUOKEUN UIE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN EKTOG
AelToupyiog. MepipeveTe, PEXPI VO
aKIVNTOTTOINGEI TO POXaKip!.

® TpoBaTe To PIG ard TNV TIPIlA.

® STPEYTE TO PiEep 0TN POP& TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU KOl GPAIPETTE TO.

® AQIPEITE TO KOTIAKI GTTO TO TIOTAPI TOU
igep.

SUPBOUAR:ZaG ouvioToUpEe Vo KaBapIZeTe TO

pigep apEowg peT& TN XPron.
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Ko®apiopog Ko ppovTida

Kivduvo¢ Tpauuariouou aro
TO KO@QTEPO Laxajoi!
Mnv ayyiete To payaipr Tou LISEp pe
T YeoIx yupver. o Tov ka@opiolo
Xenoiuoroleite Pouproa.

ArnocuvappoAdynon Tou pi€ep

Eixova @

® ApaipeaTe To doxeio pifep pe P
OTPOPH OTN POPA TWV OEIKTWV TOU
POAOYIOU (OPICTEPOOTPOPO OTTEIPWHK)
om0 TOV POPEX HiEep.

® AQUIPEDTE TO EVOETO POXXIPWV KITO
TOV POPEX Hikep.
MNpoooxry! Kivduvog TpaupaTiopou omd
TO KOQTEPO Hoxaipl!

® AQaIPECTE TNV TOIPOUXK GO TO £VOETO
HOXKIPIWV.

Ka©apiopog Tou picep

TMpoooxrj!

To gvBeTo poyaipiou unv 1o MAEVETE OTO

rmuvrripio maTwv, aAd kdrw oo

TOEXOULIEVO VEQO (LUNV TO OXPIioeTE

Vo ITOUEIVEI IETA TTO VEPO).

o KoBopileTe TO EVOETO HOXXIPIWV KXTW
oo TPEXOUPEVO vepPD.

® [ KOAO KaBOpIoUO PTTopeEiTeE Vo
CPAIPETETE TNV TOIYOUXX OTTO TO
KOTTOIKI.

® O popeaq pikep, Ol TOIPOUXES, TO KATTGKI,
TO XWVi KOl TO doxeio HIEeP TTAEVOVTOI OTO
TTAUVTHPIO.

SuppouAn: MeT& Tnv emefepyaaio Uypmv

OUXVQ& PTTOPEiTE VX KOOapioeTe To pigep

XWPIG VO XPEIOOTEI VX TO QPAIPECETE OTTO TN

ouokeur. o Tov oKoTTo auTd XUveTE Aiyo

VEPO HE QTTOPPUTIAVTIKO TIATWV HECT OTO

ToTOBETNUEVO Mikep.

OETETE YIX PEPIKA DEUTEPOAETITA TO MigEP

oe Aeitoupyia (BaOpidax M). XuoTe To vepd

mAusipaToC Kol EeTAUVTE TO piep pe

KOOPO VEPO.
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SUVTOYEQ

Maxylovela

Ynodei€n: 310 pifep PTopEiTe VO ETOINAOETE

HOyIOVELK HOVO OO OAOKANPX By

(kpOKOC Kol xaTTPGdI).

Booikn ouvtoyry:

2 opy&

2 K.T. JouoTapda

Ya | N&DI

2 KOUTOAIEG COUTIOG XUMO Agpoviou 1y Eudi

1 TPETa OAGKTI

1 mpela {&xopn

To UNKG TTPETTE VO €XOUV TNV i8I0

BeppoKPaTia.

® AvVOKOTEUETE TO UMKX (EKTOC OTTO TO
AGOI1) yIX HEPIKE DEUTEPOAETITA UE TO
Hiep oTn Padpidx 2.

® PubpileTe To piep oTn PoOpidx 4,
pixveTe TO A&OI XPY& PHEOXK QIO TO XWVi
KO XTUTIOTE TO Hiypo pEXp! vor T el
n paylovela.

MeyioTn mocoTnTaL: SU0 PopEG TN BATIKN

ouvTayn

TnpoUpe To SIKXiwHa Ao

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yénetmeligine uygundur tr

Kendi giivenliginiz igin

Bu aksesuar, mutfak robotu MUMA4... igin tasarlanmistir.

Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar sivi ya da yari katl besinlerin karistiriimasi, ¢ig meyve
ve sebzelerin dogranmasi/kiyllmasi ve besinlerin plrelenmesi igin
tasarlanmistir. Bagka cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi icin
kullanilamaz.

A\ Bu cihaz i¢in giivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme iglemi igin bir firga kullaniniz.

Mikseri cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat ediniz!

Mikseri sadece tamamen monte edilmis durumda ve kapagi takilmis
halde calistiriniz.

Yanma tehlikesi!

Haslanma tehlikesi!

Sicak malzemelerin islenmesinde c¢ok dikkatli olunuz.

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi doldurunuz.
Onemli!

Aksesuarlari sadece komple monte edilmig sekilde kullaniniz.
Contalarin dogru yerlestirilmis olmasi gerekir.

Aksesuarlari sadece bildiriimis calisma pozisyonunda calistiriniz.
Cihazin devreye sokulmasinda ve karistirma iglemi esnasinda kapagi
bir elinizle sabit tutunuz. Mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz.

Genel bakig Cihazin kullaniimasi

Latfen resimli sayfalari aginiz. ® Tim pargalari ilk kullanimdan énce

Resim X iyice temizleyiniz, bakiniz "Temizleme

1 Mikser mesnedi ve koruyucu bakim”.

2 Bigak Unitesi o Hazirlanmasi

3 H_alka conta (bigak Unitesi) Dikkat!

g .'\I.A;kkfl?r ekgglliéﬁakrz) ak Mikseri kesinlikle mikser mesnedinde conta
Y P olmadan monte etmeyiniz.

6 Halka conta (kapak) Resim

7 Huni ; . . y

Resim B Mikserin parcalarinin monte edilmesi:

o Contalama halkasini bigak Unitesinin
bosluguna bastirip yerlestiriniz.

® Bicak Unitesini mikser mesnedine
yerlestiriniz.

Calisma pozisyonu

Robert Bosch Hausgerate GmbH 39
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® Mikser kabini mikser mesnedinin icine
yerlestiriniz ve saatin ¢alisma yéninun
tersine (sol vida disi) gevirip sikiniz.

o Contayl kapaga sabitleyiniz.

Mikser ile galigiimasi

Keskin bigaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz!

Mikserin bigakiarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Yanma tehlikesi/
Haslanma tehlikesi!

Sicak malzemelerin islenmesinde ¢cok
dikkatli olunuz.

Mikserde sicak malzeme islendlgi zaman,
kapakadaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kdpliren

svi doldurunuz.

Dikkat!
Swvilar azami 3 kademesinde islenmelidir.
En fazla 0,5 litre sicak veya kdpliren sivi
doldurunuz.
Resim [
e Kilidi agma tusuna basiniz ve gevri-
len kolu calisma pozisyonuna aliniz. [}
e Mikser tahrik sistemi (motor) —
koruyucu kapagdini yerinden gikariniz.
® Mikseri yerine takiniz (mikser mesnedi
Uzerindeki isaret ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
¢alisma ydninuln tersine dogru geviriniz.
® Malzemeleri miksere doldurunuz.
— Azami sivi malzeme miktari
= 0,75 litre;
— Azami kdpuren veya sicak sivi
malzeme miktari = 0,5 litre;
— Islenebilecek en uygun kati malzeme
. miktari = 50-100 gram.
Ust doldurma miktari isaretine dikkat
ediniz!
o Kapagi yerine takiniz.
Contanin konumuna dikkat ediniz.
® Elekirik figini prize takiniz.
® Dodner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

40

Malzeme ilave edilmesi (resim []-10)

e Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

e Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Gzerinden
ilave ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.

E Onemli not

Sivilarin/sivi malzemelerin islenmesinde,
karistirllan malzemelerin sigramasini
Onlemek icin cihazin devir sayisini yavas
sekilde yukseltiniz. Azami 3 kademesinde
calisiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

e Cihazi doner salter Gizerinden kapatiniz.
Bicagin durmasini bekleyiniz.

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

® Mikseri saatin ¢alisma ydniinde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

o Kapagi mikser kabindan ¢ikariniz.

Yararli bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Keskin bigaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bicakiarina ¢iplak elleriniz
lle dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Mikserin pargalarina ayriimasi

Resim B

o Mikser kabini saatin calisma yéniinde
cevirerek (sol vida disi), mikser mesne-
dinden cikariniz.

® Bicak Unitesini mikser mesnedinden
disari ¢ikariniz.
Dikkat! Keskin bigcaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

o Contayi bigak Uinitesinden gikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mikserin temizlenmesi

Dikkat!

Bigak dinitesini bulastk makinesinde

Yikamayiniz; musluktan akan su altinaa

Yyikayiniz (su iginde birakmayiniz).

® Bicak Unitesini musluktan akan su altinda
temizleyiniz.

e ltinali bir temizleme iglemi i¢in, conta
kapaktan ¢ikarilabilir.

o Mikser mesnedi, contalar, kapak, huni
ve mikser kabi bulagik makinesinde
yikanabilir.

Yararl bilgi: Sivi madde islenmesinden sonra

cok kez mikseri cihazdan ¢ikarmadan

temizlemek yeterli olur.

Bunun igin, ana cihaza takili olan miksere

biraz bulasik deterjanli su doldurunuz.

Mikseri birkag saniye calistiriniz (kademe M).

Deterjanli suyu dékulp bosaltiniz ve mikseri

temiz su ile durulayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tarifler

Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece biitiin

yumurta (yumurta aki ve yumurta sarisi)

kullanilarak hazirlanabilir.

Temel tarif:

2 yumurta

2 kahve kagig1 hardal

Y4 | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Bitlin malzemeleri (yag hari¢) kademe
2'de bir ka¢ saniye mikserde karistiriniz.

o Mikseri kademe 4’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tGzerinden mikserin
icine dékintiz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Degisiklikler olabilir.
41



pl

Dla wtasnego bezpieczeristwa

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest dla robota kuchennego
MUM4.... Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota kuchennego.
To wyposazenie jest przeznaczone do mieszania ptynnych lub
poéttwardych artykutdéw spozywczych, do rozdrabniania / siekania
surowych owocow i warzyw oraz do wytwarzania potraw puree.

Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotdéw lub substancji
oprécz tych zaleconych przez producenta.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajagcym

sie napedem!

Nigdy nie wktadaé rgk do zatozonego miksera! Nozy miksera

nie chwyta¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzywac szczotki.
Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
wytaczone a naped nieruchomy! Mikser uzytkowac tylko w stanie
kompletnie ztozonym i z natozong pokrywa.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowacé najwiekszg ostroznosé przy przetwarzaniu gorgcych
sktadnikow.

Podczas przetwarzania gorgcych produktéw przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra goracych lub
pienigcych sie ptynow.

Wazne!

Wyposazenie mozna uzywac tylko wtedy gdy jest kompletnie
zmontowane. Uszczelki musza by¢ prawidtowo wtozone.
Wyposazenie eksploatowac tylko w przedstawionych pozycjach
roboczych. Przy wigczaniu urzadzenia i podczas miksowania
przytrzymywac pokrywe jedng reka. Nie witgczac pustego miksera.

Opis urzadzenia Obstuga
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami. e Przed pierwszym uzyciem umyé
Rysunek & wszystkie czesci, patrz ,Czyszczenie
1 Podstawa miksera i pielegnacja®“.
2 Wktad z nozami Przygotowanie
3 Pierscien uszczelniajgcy Uwaaal
(wiiad z nozami) Ni v‘?/o./no nigdy monfowac miksera bez
4 Dzbanek miksera (szkio) usicze i nag 3/ dstawie
5 Pokrywa z otworem do napetiania P ’
6 Pierscien uszczelniajgcy (pokrywa)
7 Lejek
Rysunek &

Pozycja robocza
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Rysunek
Montaz miksera:

Pierscien uszczelniajgcy wcisngé

do wyciecia we wktadce nozowej.
Wktadke nozowa wiozy¢ do podstawy
miksera.

Pojemnik miksera wtozy¢ do podstawy

pl
o Natozy¢ pokrywe. Zwrdci¢ uwage na
potozenie uszczelki.
o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na
zadany zakres.
Dodawanie sktadnikéw (Rysunek []-10)
o Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem

i przekrecié w kierunku przeciyvnym do obrotowym.
ruchu wskazowek zegara (gwint lewy). o Zdjaé pokrywe i dodawaé sktadniki
® Uszczelke przymocowac na pokrywie. albo

Praca z mikserem ® wyjaé lejek z pokrywy i dodawad state
sktadniki stopniowo przez otwdr wsypowy
albo

® dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Niebezpieczeristiwo skaleczenia
osltrymi noZzami!

Nigady nie wktadac rak do zatoZonego
miksera! NoZy miksera nie chwytac gotymi
rekoma.

E Wazna wskazéwka

Przy obrébce ptynéw/ptynnych
sktadnikéw liczbe obrotéw zwiekszaé
powoli, stopniowo, aby zapobiec
rozpryskiwaniu sie miksowanych
produktéw. Wiaczyé najwyzej stopien 3.

A Niebezpieczeristwo poparzenial

Zachowac najwiekszg ostroznosc przy
przetwarzaniu gorgcych sktadnikow.
Podczas przetwarzania goracych
proauktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetniac
maksymainie 0,5 lifra goracych lub

Po pracy
Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym. Zaczekac, az n6z catkowicie
sie zatrzyma.

iy Sl O s ® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
preniaeych sig prynow. ® Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
Uwaga! z ruchem wskazdéwek zegara i zdjaé.

Miksowarnie ptynow najwyzej na stopniu 3. e Zdjg¢ pokrywe z pojemnika miksera.

Napetniac maksymainie 0,5 lifra goracych

1118 / 2 Wskazdéwka: Mikser wyczyscic najlepiej
lub pienigcych sie ptynow.

zaraz po uzyciu.

Rysunek D .. .
Nacisna¢ przycisk zwalniania e CZYSZCZGI’]Ie I plelegnaqa
blokady a ramie wychylié do )

odpowiedniej pozycji robocze;.

® Zdja¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.

o Natozy¢ mikser (znak na podstawie
miksera przy znaku na module
napedowym) i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
az do oporu.

° W’fozyc sktadniki.

Maksymalna ilo$¢ ptynnych

Niebezpieczeristwo skaleczenia
osltrymi noZami/

Nozy miksera nie chwytac gofymi rekoma.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Demontaz miksera

Rysunek E|
Pojemnik do miksowania zdjaé
z podstawki wykonujgc obrét w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara

sktadnikéw = 0,75 litra; (gwint lewy).
- Maksymalna ilo$¢ pieniacych sieg lub e Wyjaé¢ wkiadke nozowa z podstawki
goracych ptynéw = 0,5 litra; miksera.

— Optymalna ilos¢é miksowanych

sktadnikéw statych = 50-100 gramow.
Pamieta¢ o gérnym znaku °
maksymalnego napetnienial

Uwaga! Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi nozami!
Wyijaé uszczelke z wkiadki nozowej.
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Czyszczenie miksera

Uwaga!

Whkiadu z noZzami miksera nie wkiadac do

zmywarki, tylko umyc pod bieZzaca woda

(nie pozostawiac noZy w wodzie).

o Wktadke nozowg umy¢ pod biezgca
woda.

o Gruntowne czyszczenie utatwi zdjecie
uszczelki z pokrywy.

® Podstawe miksera, uszczelki, pokrywe,
lejek i pojemnik do miksowania mozna
my¢ w zmywarce.

Wskazéwka: Po obrébce sktadnikow

ptynnych wystarcza czgsto wymycie miksera

bez koniecznosci zdejmowania go z urza-

dzenia. Do zatozonego miksera wla¢ troche

wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Wiaczy¢ mikser na kilka sekund (na zakres

M). Nastepnie wylaé¢ wode i wyptukaé mikser

czystg woda.
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Przepisy kulinarne

Majonez

Wskazdéwka: W mikserze mozna

przygotowacé majonez tylko z catych jajek

(zottko i biatko).

Przepis podstawowy:

2 jajek

2 tyzeczka musztardy

Y4 | oliwy

2 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ taka samag

temperature.

e Skiadniki (oprécz oliwy) wymieszac¢ kilka
sekund w mikserze na zakresie 2.

o Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres 4,
dolewac powoli oliwe przez lejek i tak
dtugo miksowac, az powstanie emulsja
majonezu.

Maksymalna ilo$é: dwa razy przepis

podstawowy.

Zastrzega sie prawa wprow

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMA4... konyhai gép kiegészitéje.

Tartsa be a konyhai gép hasznalati utmutatdjat.

Ez a tartozék folyékony, ill. félkemény élelmiszerek keverésére, nyers
gyumodlcsok és zdldségek apritasara/feldarabolésara és ételek pépe-
sitésére alkalmas. Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara
hasznalni.

”r

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sérilésveszély az éles kés/forgd hajtémi miatt!

Soha ne nyduljon a felhelyezett turmixfeltétbe! A keverdkést ne fogja
meg puszta kézzel. A tisztitdshoz hasznaljon kefét.

A turmixgépet csak a meghajtomu allé helyzetében tegye fel/vegye le!
A turmixgépet csak teljesen 6sszeszerelt allapotban és felhelyezett
fedéllel Gzemeltesse.

Egésveszély!

Forrazasveszély!

Legyen kllénésen évatos forré hozzavaldk feldolgozasa soran.

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévé tdlcséren keresztll
g6z tavozik. Maximum 0,5 liter forré vagy habzé folyadékot szabad
betdlteni.

Fontos!

A tartozékokat csak teljesen 6sszeszerelt dllapotban hasznalja.

A tdmitéseket megfelel6en helyezze be.

A tartozékokat csak a bemutatott munkapozicidban haszndlja.

A készllék bekapcsolasakor és turmixolas kézben egy kézzel tartsa
a fedelet. Ne jarassa a turmixgépet Uresen.

A készlilék részei El6készités

Kérjlk, hogy hajtsa ki a képes oldalt. Figyelem!

I dbra A turmixfeltétet soha ne tegye a turmix

1 Aturmix tartérésze tartdrészére témités nélkdl.

2 Késbetét abra

3 Tomitgycird (késbetét) A turmixfeltét 6sszeszerelése:

4 Mixertartaly (Oveg) ® A témit6gydriit nyomja be a késbetét

5 Fedél, utantolts nyilassal nyilaséba.

6 Tomit6gy(rd (fedél) e A késbetétet helyezze be a turmix

7 Tolcsér tartérészébe.

[& 4bra ® A mixertartalyt helyezze a turmix

Munkapozicié tartorészébe és forditsa el titkzésig
s , (balra csavarva) az éramutato iranyaval

A készlilék kezelése ellentétes iranyba.

e Az elsé hasznalat el6tt tisztitson meg ® Rogzitse a tomitést a tetdre.

minden alkatrészt, lasd a , Tisztitas
és apolas” c. fejezetet.
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Munka a turmixgéppel

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett turmixfel-
tetbe! A keverdkest ne fogja meg puszia
kézzel.

Egésveszély!
Forrdzdsveszély!

Legyen kiiléndsen dvatos forro hozza-
valok feldolgozdsa soran.

Ha forro anyagot kever, akkor a fedélben
1evd tdlcséren keresztil goz tdvozik.
Maximum 0,5 liter forro vagy habzo folya-
dékot szabad betdlten.

Figyelem!

Folyadekok feldolgozdsanal legfeljebb a 3-as
fokozatot haszndlja. Maximum 0,5 liter forro
vagy habzo folyadékot szabad betdlteni.

Bl dbra

o Nyomja meg a reteszel6gombot, ®
és éllitsa a leng6kart a munka- Il
poziciéba. —

® A turmixmeghajté védéfedelét vegye le.
® Helyezze fel a turmixfeltétet (a turmix
tartorészén 1évé jeldlés az alapkészi-

Iéken levé jeldlésen legyen), és az ora-

mutatd jarasaval ellenkez6 iranyban

forditsa el (itkzésig.
® Toltse be a hozzavaldkat.

— Maximalisan betélthet§ mennyiség
folyadék hozzavaldk esetén
= 0,75 liter;

— Maximalisan betélthet§ mennyiség
habzd vagy forré folyadék
hozzavaldkbdl = 0,5 liter;

— Optimalisan feldolgozhaté mennyi-
ség szilard hozzavaldk esetén

. 50-100 gramm.

Ugyeljen a felsé téltési mennyiség

jelélésére!

® Helyezze fel a fedelet.
Ugyeljen a témités helyzetére.
® Dugija be a halézati csatlakozédugét.
e A forgdkapcsolét allitsa a kivant
fokozatra.
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A hozzavaldk utantoltése ([ 10. abra)

® A késziiléket kapcsolja ki a forgé-
kapcsoldval.

® Vegye le a fedelet, és tolise
be a hozzavalodkat

vagy

® vegye ki a tdlcsért, és a szilard hozza-
valdkat egymas utan az utantélté
nyilason keresztil t6ltse be

vagy

e a folyékony hozzavaldkat tdltse
be a télcséren keresztil.

E Fontos tudnivalé

Folyadékok/folyékony &sszetevék feldol-
gozasakor lassan, fokozatosan novelje
a készlilék fordulatszamat, hogy a tur-
mixolt étel ne fréccsenjen ki.

Legfeliebb a 3-as fokozatot hasznalja.

A munka befejezése utan
® A késziiléket kapcsolja ki a forgdkap-
csoldval. Varjon, amig a kés megall.
® Huzza ki a haldzati csatlakozdodugot.
® A turmixgépet az dramutato jarasaval
megegyezd iranyban forditsa
el és vegye le.
® \Vegye le a turmixpoharrdl a fedelet.
Hasznos tanacs: Legjobb, ha a keverét
kdzvetlenll a hasznalat utan megtisztitja.

Tisztitas és 4polas
A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverdkést ne fogja meg puszta kézzel.
A lisztitashoz haszndljon kefet.

Turmixfeltét szétszedése

[ abra

® A mixertartalyt vegye le az éramutato
jarasaval megegyez6 iranyba vald
forgatassal (jobbra csavarva) a turmix
tartérészérdl.

® \Vegye le a késbetétet a turmix tarto-
részérdl.
Vigyazat! Sériilésveszély az éles kés
miatt!

® Vegye le a tdmitést a késbetétrdl.
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A turmixfeltét tisztitdsa
Figyelem!
A késbeletet ne mosogatogepben, hanem

folyo vizben tisztitsa (ne hagyja vizben alini).

® A késbetétet folyd viz alatt tisztitsa.

® Az alapos tisztitdshoz a fedélrdl leveheti
a tomitést.

® A turmix tartérésze, a tomitések, a fedél,
a tolcsér és a mixertartaly mosogaté-
gépben tisztithatok.

Hasznos tandcs: Folyadékok feldolgozasat

kévetben gyakran elegendd a mixert ugy

megtisztitani, hogy azt levenné a késziilék-

r6l. Ehhez 6ntsén egy kevés mosogato-

szeres vizet a feltett turmixfeltétbe.

Néhany masodpercre kapcsolja be a turmix-

gépet (M fokozat). A mosogatdvizet 6ntse ki,

és oblitse ki tiszta vizzel a turmixgépet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Receptek

Majonéz

Megjegyzés: A kever8ben csak egész

tojasbal (tojasfehérje és tojassargaja)

lehet majonézt késziteni.

Alaprecept:

2 tojas

2 teaskanal mustar

Ya | olaj

2 evBkanal citromlé vagy ecet

1 csipet s6

1 csipet cukor

A hozzavaldk azonos hémérsékletliek

legyenek.

® A hozzavaldkat (az olaj kivételével)
néhany masodpercig a 2-es fokozaton
keverje 6ssze a turmixgépben.

® Aturmixgépet kapcsolja a 4-es fokozatra,
és az olajat a télcséren keresztil lassan
adja hozza és addig keverje tovabb, amig
a majonéz jol dsszekeveredik.

Maximalis mennyiség: az alaprecept

kétszerese

A mddositas jogat fenntartjuk.
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Ina Bawuoi 6esnexku

Lle npunanaa npusHayeHe anAa KyxoHHoro komobanHy MUM4... .
JoTpumyBatuca BKasiBOK iHCTPYKLUIT 3 BUKOPUCTAHHA KYXOHHOIO
Kom6aiHy. Lle npunaaas npuaatHe AnA nepemillyBaHHA PiAKKUX
abo HaniBTBEPAMX NPOAYKTIB, ANA NOAPIOHEHHA/CIYEHHA CUPUX
®PYKTIB Ta OBOYIB Ta A4NA NPUroTyBaHHA Miope.

He BrKkopucToBYBaTH ANA NepepoOKu iHLLMX NPeAMETIB YU PEYOBHUH.

A\ BKasiBKM 3 TexHiku 6e3neKu anAa uboro npunaay

He6e3neka nopaHeHHA rocTpuMK HoXxamu/o6epToBUM NprMBOAOM!
Hikonu He BCTPOMIIATH PyK 10 BCTaHOBNEHOro 6rneHaepy!

He Topkatuca HoXiB GneHaepy oroneHMmMu pykamu. nA ounLLieHHA
KOPUCTYBAaTUCA LLITKOI. breHaep MoXkHa 3HiMaTu/BCTaHOBNOBATH
TifIbKK NicnA 3ynuMHKK npuBoay! bneHaep MoXXHa BUKOPUCTOBYBATH
TiNIbKM ¥ NOBHICTIO 3i6paHOMy CTaHi Ta 3 YCTaHOBJIEHOK KPULLIKOHO.
Heb6e3neka onikis!

He6esneka owinaptoBaHHA!

HoTpumysatncA 0cobnnBoi 06epeXHOCTI Mid Yac nepepoOKu rapAYmUX
iHrpeaieHTiB. IMia yac nepepobku rapAYMx NPOAYKTIB B BneHaepi

3 BOPOHKM B KpMLLLI BUCTyNae napa. 3anoBHOBATU MaKCUMYM

0,5 nitpiB rapA4oi abo NiHUCTOI pianHM.

Baxxnumeo!

MpunaanA BUKOPUCTOBYBATH TiNbKK B MOBHICTHO 3iBpaHOMYy CTaHi.
YuwinbHioBauvi MaroTb 6yTH NpaBUNbHO BKNIAAEH.

MpunanaA BUKOPUCTOBYBATH TiNIbKK Yy BKa3aHOMy poBoyomy noso-
>XeHHi. [Mpu BBIMKHEHHI npunaay i nia yac 3mMillyBaHHA MPOAYKTIB
KPULLKY MIATPUMYBATU OOHIEIO PYKOIO.

He ekcnnyatyBatn 6neHaep NOPOXKHIM.

KopoTkui ornaa YnpasniHHA

Byab nacka, po3ropHitb CTOPiHKK e [lepea nepLuMM BUKOPUCTAHHAM Chil
3 MaJIlOHKaMM. MoOYnCTUTH BCi AeTani, AuB. «OunLLEHHA
MarsntoHok Y i aornAa».

1 YTpumyBauy GneHaepa MigrotoBka

2 Pixyua BcTaska Vearal

3 VYuwinbHioBasbHe Kinble (pi>kyya BCTaBKa) o ,

4 EmHicTs 6nenaepa (ckio) Hi B Akomy pasi He cknagam 6neHaep 6e3
5 KpwuLLKa i3 3aBaHTa)KyBaJIbHUM OTBOPOM VUITBHIOBAYE HA YTPHMYBa'] ONOHAGPA.

6 VYuinbHioBanbHe Kinble (KpULLKa) Masiorox .

7 BopoHka CknaaaHHa 6neHaepy:

ManioHok & ® VYulinbHioBasNbHE KifbLe BTUCHYTH

y BMIMKY pi>Ky4Oi BCTaBKH.
® Pixy4yy BCTaBKy BCTaBUTU B yTpUMyBaY
6neHaepa.

Pob6oye nonoxeHHn
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E€MHicTb BneHzepa BCTaBUTU B YTPUMY-
Bay 6neHAepa i WinbHO 3aKPyTUTK NPOTH

FOAWMHHUKOBOIT CTPINKK (niBe pi3bONeHHA).

3adikcyBatH yLUINbHIOBAY Ha KPULLILLI.

Po6ota 3 6neHaepom

Hebe3srnexa nopaxeHHA roctpnmm
Hoyamm!

Hixosm He BCTpoMIIATH PyK A0 BCTaHOBJIE-
Horo 651eHaepy! He Topkatnca HoXKiB
OIeHAEPA OroNIEHUMH PYKAMA.

Hebesnexa onikis!
Hebesnexa ownaprosaHra!

LorpumyBarmnca ocobinBoi 06€pe)XHOCTI

1114 Yac nepepoOKu rapaqnx HpegieHTiB.

774 yac nepepobku rapAYMX MPOAYKTIB

B O/1eHAEPI 3 BOPOHKH B KPHLLILI BUCTYIAE
napa. 3anosHroBam mMaxkcumym 0,5 JiTpis
rapaYyoi abo niHNCToi PianHH.

Vbara/

[TepepobKra pianH MaKcCUMyM Ha CTYneHi
«3». BanosHroBarn makcumym 0,5 niTpis
rapAYoi abo riHNCTOI PiAgNHA.

MantoHok [
® HaTuCHyTH Ha KHOMKY PO3BOKy- e
BaHHA | NPUBECTH NOBOPOTHWN Il

BayKinb B poboye NONOXEHHA.

3HATH 3aXUCHY KPULLIKY 3 Np1MBOAY

6neHaepa.

BctaHoBuTM BneHaep (Mo3Hauka

Ha yTpuMmyBaui 6neHaepa HaBnpoTy

NO3HaYKKU Ha OCHOBHOMY 6r0Li)

i NOBEPHYTU NPOTU FOANHHUKOBOI

CTPiNKu Ao ynopy.

3aBaHTaXXMTH IHTPeRiEHTH.

— MakcumanbHa KinbKicTb piakux
iHrpegienTis = 0,75 niTpa;

— MakcumarnbHa KiflbKiCTb MiIHUCTUX
abo rapaumnx piamH = 0,5 nitpa;

- OntumanbHa ana nepepobku
KiNbKiCTb TBEPAWX IHrPEeaieHTIB
= 50-100 rpam.

3BepHyTH yBary Ha BepXHIO MO3HAUKY

PiBHA HanoOBHEHHA!

BcraHoBUTM KpuLLKy. 3BEpHYTH yBary

Ha NOMOXKEHHA YLLiNbHIOBaYa.

BctaBuTu WTEncenbHy BUIIKY B PO3ETKY.

BcTaHoBHUTM NOBOPOTHUIA NepemMuKaY

Ha GarkaHWi CTynMiHb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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JloBaHTa)KeHHA iHrpeaieHTiB
(mantoHok [B1-10)
® BWMKHYTM npunaz 3a JONOMOrowo

MOBOPOTHOIO NepeMuKaua.

® 3HATM KPULLKY | 3aNOBHUTH iIHFPEAIEHTH
abo

BWMWHATM BOPOHKY i 3anoBHIOBaTh TBEPAI
iHrpedieHT NoCcTynoBo Yepes
3aBaHTa)KyBaslbHUM OTBIp

abo

3aMOBHUTY PiAKi iHrpeaieHTH yepes
BOPOHKY.

E Baxnuea BKasiBka

Mia yac nepepobKu PiavH/PIAKKX iHFpe-
ZieHTiB uucno oB6opoTiB npunaay cnia
niABULLYBAaTV NOBINBbHO Ta NOCTYNOBO,
wo6 3anoBirtv po3BpusKyBaHHIO NPOAYK-
TiB, AKi NepepoOnATLCA.

[MpautoBatM MaKCUMYM Ha CTYMeHi «3».

MicnAa po6oTu

BUMKHYTM Npunaa 3a A0NOMOrow
MOBOPOTHOIO NEPEMUKaya.

3aueKatu, NOKM HiXK 3YMUHWUTLCA.
BUIAHATK LUTENCENBHY BUIKY 3 PO3ETKM.
MoBepHyTH BneHaep 3a roAMHHUKOBOLO
CTPINKOIO Ta 3HATK.

3HATU KPULLIKY 3 Kenuxy BneHaepa.

Mopapa: brneHaep Hankpalle NoYUCTUTH
BiApasy X nicnA BUKOPUCTAHHA.

OuuwleHHa | ajornaa

Heobesriexa rnopareHHa
rocTpmumy Hoxxamu!

He TopKamica HoXXiB 6n1eHAEPY OrosieHH-
Mmu pyKamu. Ll7ia 04nLLeHHA KOPHUCTY-
BarucA LUITKOFO.

PosbupaHHa 6neHaepa
ManioHok @

EMHicTb Bnenzepa 3HATH 3 yTpuMyBava
6neHaepa NOBOPOTOM 3a FOAMHHUKOBOIO
CTpIiNKotO (NiBe pisbONeHHA).

Pixxyuy BCTaBKy BUMHATK 3 yTpuMyBaya
6neHaepa.

O6epexHo. Hebeaneka nopaHeHHA
rOCTPUMHU HoXamm!

3HATK yLLiNbHIOBaY 3 PiXKy4oi BCTABKM.
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OuunweHHn 6nenaepy

Vbara/

PiKy4y BCTaBKY MUTH HE B [10CY JOMMIHIV

MalLLMHI, & Mg NPoTOYHO BOAOK (HE

3a/mLaTH 1exxat B BOJi).

® Pixyuy BCTaBKy NOMMTM Mif NPOTOYHOIO
BOAOIO.

® J1nA peTenbHOro O4YULLIEHHA YLLiNbHIOBaY
MOXHa 3HATU 3 KPULLIKK.

e VYTpumyBau GneHaepa, yLinbHOBaui,
KPULLKY, BOPOHKY | EMHiCTb BneHaepa
MOXXHa MUTW Y NOCYAOMUNHIA MaLLUHI.

Mopaga: MNicnAa nepepobku piauH yacTo

ZOCTaTHbO NOYNCTUTH BrieHAep, He 3HIMaroum

"oro 3 npunagy.

LnA uboro HanUTM TPOXM BOAM 3 MUIOUMM

3acobom fio BCTaHoBeHoro 6nexaepa.

BBiMKHYTM GneHaep Ha feKinbKa CeKyH

(cTyniHb «M»). Bunutn mutouy Boay

Ta NPOMMUTU BNEHAEP YMCTOK BOLOHO.
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Peuentu

MaiioHes

BkasiBka: B 6neHaepi maiioHes Moxe

OYTW NPUrOTOBNEHWN TiNIbKKM 3 LiNbHUX

AeuUb (BiNOK i XKOBTOK).

OcHoBHUiA peLienT:

2 AnuA

2 4. n. ripunui

Ya n onii

2 CT. 1. IMMOHHOTO coky abo outy

1 winka coni

1 Wwinka uykpy

IHrpeaieHT NOBUHHI MaT 0AHaKOBY

Temnepartypy.

® |HrpeaieHTH (Kpim onii) AeKinbKa cekyHA
nepepobnATv B GneHaepi Ha CTyneHi «2».

® bneHaep nepeknountv Ha CTyniHb «4»,
3anMBaTu NoBifbHO OJ1it0 Yepe3 BOPOHKY
i 36MBaTH 4O TUX Nip, MOKK MaloHe3
He eMynbrye.

MakcumaibHa KifbKiCTb: NOABIVHA KiNbKICTb

NPOAYKTiB 3 OCHOBHOMO peuenty

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.
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Ilna Baluei 6esonacHocTu

JaHHaA NpMHaaneXHoCcTb NpeAHasHaYeHa AnA KyXOHHOro kombavHa
MUM4... . Cobntoaatb MHCTPYKLMIO MO UCMONb30BAHUIO KYXOHHOIO
KombanHa. [JaHHaA NpMHaANEeXHOCTb NPUroaHa AnA nepemMeLumnBa-
HUA XXUAKMX UNK NoNyTBEpPAbIX MPOAYKTOB, ANA U3MENbYEHUA/PYOKM
CbIpbIX GPYKTOB M OBOLLEV U ANA NOpUMpoBaHKA bntoa.

He ncnonb3oBatb AnA nepepadoTku Apyrnx NpeaAMETOB WK BELLECTB.

A\ YKaszaHuA no TexHuke 6e3onacHoCTv anA AaHHOro npnéopa

OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA 00 OCTpbIE HOXW/BpaLlaroLmuinca npueoa!
Hukoraa He onyckaTb pyKu B YCTaHOBNEHHLIV 6neHaep!

He Tporatb HOXu 6neHaepa rofibiM1 pyKamu.

AnAa unctkn ncnonb3oBartb LETKy. brneHaep MoXHO cHUMaTb/ycTa-
HaBMBaTb TOJIbLKO NOC/e OCTaHOBKM NpuBoAa!

BneHaep MOXKHO UCNONbL30BaTh TONBKO B NOHOCTHIO COOPaAHHOM
BUAE U C YCTAHOBSIEHHOMW KPbILLKOMW.

OnacHocTb nony4yeHua oxxora!

OnacHocTb oLnap1BaHuA!

Cobntoaatb 0cobyto OCTOPOXKHOCTL NPy NepepadoTKe ropAUnX
uHrpeauneHToB. Mpu nepepaboTke B BneHaepe ropAYMX NPoAyKTOB
yepes3 BOPOHKY B KPbILLKE BbIXOAWT Nap. 3anonHATb MakCUMyM

0,5 nuTpa ropAYEen Unu CUNbLHOMEHALLENCA UAKOCTH.

BaxxHo!

MpuvHaANeXKHOCTb UCMOMb30BaTb TOMBLKO B MOMIHOCTLIO COBPaHHOM
BuAe. YNNOTHUTENN JOMKHbI ObITb MPABUIILHO BIIOXKEHDI.
MpUHaANEXXHOCTb MOXKHO MCNOMNBL30BaTh TONBbKO B YKasaHHOM pabo-
yeM NonoXeHuu. Mpu BKIOYEHUM Npubopa M BO BPEMA CMELLMBaHWA
NPOAYKTOB KPbILIKY yAep>XuBaTb OAHOW PYKOW.

He BkntouaTb nycton 6neHaep.

KomnnekTtHbii 0630p 3kennyarauuvA

MNoxxanyicta, OTKpoWTe CTPaHULIbI ® [lepea nepBbIM UCMONL30BAHUEM MOYKC-

C PUCYHKaMM. TWTb BCE AT, CM. «HnUCTKA U yXO4».

PucyHok [ MoaroToska

1 [Hepxarens 6neHaepa ;

2 Hoxesan BcTaBka Brmmarine!

3 YNNOTHUTENBHOE KOMbLO Hu B Koem criyqae He cobupars 6rieHAEp
(Ho)eBan BCTaBKa) Ha aepxarerne bneraepa 6e3 yijIoTHUTESIA.

4 EmKocTb 6neHaepa (CTeKno) PucyHok

5 KpblwKa ¢ 3arpy304HbIM 0TBEPCTUEM C6opka 6neHaepa:

6 YnnotHuTenbHOe KoMbLO (KPbILLKA) ® YnnoTHuTenbHoe KonbUo BAABUTL

7 BopoHKa B BbIEMKY HOXKa-BCTaBKM.

PucyHok ® HoX-BCTaBKy BCTaBUTL B AepyKartesb

Pabouee nonoxeHue 6nenaepa.
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® EwmKocTb 6neHaepa BCTaBUTb B Aep-
»xatenb 6neHaepa 1 NNOTHO 3aKPYTUTbL
NPOTMB YacOBOM CTPESIKM (neBasn
pesbba).

® 3aKpenuTb YNNOTHUTESb Ha KPbILLKE.

Pa6ora c 6neHaepom

OriacHocTb TPaBMHPOBaHNA
00 octpbie Hoxw!

Huroraa He onycKarte pyru B yCTaHOB/IEH-
Hbii 6ieraep! He Tporats Hoxu 671eH-
ZEPa ronbIMU PyKaMH.

OriacHocTb r1osy4eHns oxora/
OniacHocTb ownapmsarmA!

Cobronars 0coOyto OCTOPOIKHOCTb ITPH
1EPEPAOOTKE rOPAYNX NHIPEANEHTOB.
[lpu nepepaboTre B 6/1eHAEpe ropAYHux
MPOAYKTOB YEPE3 BOPOHKY B KDbILLKE
BbIXOANT 18p. 3aroNHATE MaKCHMYM

0,5 5mTpa ropAYes niim CHIbHOMEHALLEHCA
JKUAKOCTH.

Buumarine!

[TepepaboTra XMAKOCTEH MaKCHMYM

Ha CTyneHn «3». 3arnoHATE MaKcHMyM
0,5 71Tpa ropa4Yen i CniibHOMEHALLEHCA
JHUAKOCTH.

PucyHok [
® HaxaTb Ha KHOMKy pa3broKMpoBKKU
¥ NPUBECTU NOBOPOTHbINA KPOH- 1Tl

LUTEMH B padoyee NosoyKeHue.

® CHATb ¢ npuBoJa BneHaepa 3aLUUTHYHO

KPbILLIKY.

® YcTaHoBWTL BrieHaep (MapKuMpoBka

Ha AepykaTtene 6neHaepa HanpoTuB

MapKWPOBKKU HA OCHOBHOM B110Ke)

¥ NOBEPHYTb NPOTMB YaCOBOMW CTPEJIKM

Ao ynopa.

° 3arpy3mb WHIPENEHTHI.
MakcrMmanbHoe KONMYEeCTBO UAKUX
uHrpeaveHToB = 0,75 nuTtpa;

- MakcumanbHoe KonnyecTBo CUbHO-
NEHALUMXCA UM FTOPAYNX XULKOCTEN
= 0,5 nutpa;

— OntMmManbHoe KonmMuyecTBo AnA nepe-
paboTKu TBEPAbLIX MHTPEAUEHTOB
= 50-100 rpammoB.

O6patutb BHUMaHWE Ha BEPXHIOKO

MapKUPOBKY YPOBHA HanoHeHuA!
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® YCTaHOBWTb KpbILKy. OBpatnTb BHHU-
MaHue Ha NonoXKeHue ynnoTHUTENA.

® BcTaBuThb WTENCENBbHYIO BUIKY
B PO3ETKY.

® YCTaHOBUTL NOBOPOTHLIN NEPEKIO-
yateslb Ha XXefaemyto CTyneHsb.

Hosarpyska uHrpeaueHToB (pucyHok [81-10)

® BbikntounTh NPUBOP C NOMOLLBLIO
MOBOPOTHOrO Nepeksyarens.

® CHATb KPbILLKY W 3arpy3nTb MHTPEANEHTHI

nnu

® 113B/1eYb BOPOHKY M MOCTENEHHO
sarpy»xarb TBep/ible MHrPEANEHTEI
yepes 3arpy3oyHoe oTBepcTue

nnu

®  3aMO0SNHUTb XXUAKUE UHIPeaNEHTLI Yepes
BOPOHKY.

m BaxkHoe npumMmevyaHue

Mpv nepepaboTke KUAKOCTEN/ HUAKUX
MHrpeaMeHToB uncrno obopoTos npubopa
creflyeT noBbllLaTh MEAIEHHO W NocTe-
NeHHO, YToObI M3berxKaTb pasdpblarBaHunA
nepepabartsiBaeMbiX NPOAYKTOB.

Pa6oTatb MakCUMYM Ha CTyNeHU «3».

Mocne pabortbi

® BbiknounTb NpUBOpP C NOMOLLILIO NOBO-
POTHOro nepekstoyarens.
MoaoxAaaTb, NOKa HOXX OCTAHOBMTCA.

® MU3Bneub LITENCENbHYIO BUIKY
U3 PO3eTKM.

e [loBepHyTb GneHaep no 4acosou
CTpesiKe U CHATb.

® CHATb KpbILWKY CO cTakaHa 6neHaepa.

PexkomeHpauua: BneHaep nyudwwe Bcero

MOYMCTUTL Cpasy Mocne UCNob30BaHUA.

Uuctka u yxon

OriacHocCTb TPaBMUPOBAaHNA
00 octpbie Hoxw!

He Tporars Hoxxm OrieHAEPa rofbIMH
pyKamu. LJia YUCTKU HCrIoIb30BaTh
LYeTKy.

Pas6opka bneHaepa

PucyHok

e EwmKocTb 6reHaepa CHATb ¢ Aepyxartena
6neHaepa NOBOPOTOM MO YACOBOW
cTpesnke (neeas pesbOa).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[ ] HO)'K-BCTaBKy n3Bneyb U3 Aepxxarenna
6neHaepa.
OctopoxHo. OnacHOCTL TpaBMUpOBaHMUA
06 ocTpble HoXu!

® CHATb YNIOTHUTENb C HOXKa-BCTaBKM.

Uuctka 6nenaepa

Brumarine!

HoxeByro BCTaBKy crieqyer MbiTe He

B [10CYAOMOEYHOH MALUMHE, & B POTOYHOH

BoJe (He oCTaB/IATh JIE)KaTb B BOAE).

® Hoxk-BCTaBKy NOMbITb NOA NPOTOYHOM
BOJOM.

e [1nA TwatensHOM YUCTKM YNNOTHUTENb
MOYHO CHATb C KPbILLUKK.

e [lepatenb 6neHaepa, ynnoTHUTENM,
KPBILLKY, BOPOHKY ¥ eMKOCTb BrneHaepa
MOYHO MbITb B NOCYAOMOEYHOM
MaLLMHe.

PekomeHaauus: MNocne nepepaboTku

YXMAKOCTEW 3a4acTyto AOCTaTO4YHO NOYUCTUTb

6neHaep, He CHUManA ero ¢ npubdopa.

[na aToro 3anuTb B yCTaHOBMIEHHbLIN

6neHaep HEMHOro BOAbl CO CPELCTBOM

ANA MbITbA NOCYAbI.

Brkntountb BneHaep Ha HECKONbKO CEKyHA

(ctyneHb «M»). Bblinte MbinbHyto BoAy

¥ NPOMbITb BieHAEp YMCTON BOLOW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PeuenTtbl

MaitoHes

Mpumeyanue: B 6GneHaepe MOXHO NpuroTo-

BWTb MawOHe3 TOJNIbKO U3 LeNbHbIX ANl

(60K 1 XKENTOK).

OcHoBHOM peLenT:

2 Anlua

2 4. . ropymubl

Y4 1 pacTUTENbHOro Macna

2 CT. N1. IMMOHHOrO COKa WK yKcyca

1 WwenoTka conu

1 wenoTka caxapa

MHrpeaneHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYHO

Temneparypy.

® UHrpeaveHTbl (KpoMe pacTUTENbHOro
Macna) nepepadarbiBaTb HECKOIbKO
CeKyHA B BrieHaepe Ha CTYNeHU «2».

® [lepekntounts BneHaep Ha CTyneHb «4»,
MeASIeHHO BNMBaTb Macio yepes
BOPOHKY ¥ NpoAosmKaTtb nepemeLumsaTb
[0 Tex nNop, NoKa ManoHe3 He AMYJlb-
rmpyercs.

MakcumanbHoe Konu4ecTBo: ABOVHOE

KOJIM4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

lMpaBo Ha BHECEHUE U3MEHEHWM
octaBnfAeM 3a co6o.
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T Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen

D 01801 / 22 33 55 (3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz der T-Com; Mobil ggf. abweichend)
A 0810/ 240 260

CH 0848 84 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundenservice-Verzeichnis.

Bosch Home Appliance Group
P.O. Box 83 01 01

D-81701 Munich

Germany
www.bosch-home.com

8001003490 (9404)
de, en, fr, it, nI da, no, sv, fi,
es, pt, el, tr, pI, hu, uk, ru, ar









