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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flir daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist flir die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltsiibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zuldssige Héchstmengen (siehe
~Anwendungsbeispiele®) nicht Gberschreiten!

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebens-
mitteln geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstéanden bzw. Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung
des vom Hersteller zugelassenem Zubehdr sind weitere
Anwendungen moglich.

Das Gerét nur mit Originalzubehér benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Geréte kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
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bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen. Gerat nicht ohne Aufsicht
betreiben.

Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden. Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Geréates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise flir dieses Gerét

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten
mit dem Gerét abgeschlossen sind.

Grundgerét niemals in FlUssigkeit tauchen und unter flieBendes
Wasser halten.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerét eingeschaltet ist.
Vollstédndigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Werkzeug/Zubehor nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach
dem Ausschalten 1&uft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Bei Nichtbenutzung des Geréates den Netzstecker ziehen.

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker ziehen.

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes nie in die
Schussel greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12) arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten 14uft der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen. Schwenkarm erst nach Stillstand
des Werkzeugs bewegen.

4 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Das Geréat kann aus Sicherheitsgriinden nur betrieben werden, wenn
nicht genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Nicht in den
Einfullschacht greifen.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloBen H&nden berthren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-
gesetzten Zustand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende Flussigkeit
einflllen.

Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehér benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehér gleichzeitig benutzen.

A\ Erlduterung der Symbole am Geréat bzw. Zubehér

EE Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

@ Vorsicht! Rotierende Messer.

Sicherheitssysteme nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Einschaltsicherung (E)i:]ihcic;w?elaer auf 0/off drehen, dann
Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen”. Uberlastsicherung

Das Gerét lasst sich in Pos. 1 und 3 nur
einschalten:
— wenn die Schissel (11) eingesetzt und

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mogliche Ursache kann die

bis zum Einrasten gedreht wurde und leichzeitige Verarbeitun roBer Mengen
- der Mixerantriebsschutzdeokel (8) gn ILegeHs?mitteln seirlmu 9gzu9 9
~aufgesetzt ist. Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
Wiedereinschaltsicherung heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen*.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
einge-schaltet, aber der Motor lauft danach

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfiihrungen, siehe auch
Modelltbersicht (Bild ). Das Gerat ist
wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgeréat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
-Easy Armlift“-Funktion zur Unterstiitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung O/off)
l4uft das Gerét automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
MUM52..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzabhl, Schalter fiir gewiinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 14, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl - langsam,
4 = hohe Drehzahl - schnell.
MUM54../MUM55../MUMS6...:

0O/off = Stopp

M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fir gewiinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl - schnell.

4 Betriebsanzeige (MUM54../55../56..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich drticken und Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge (Riihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und Fleischwolf
(Sonderzubehér *)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

Bild X

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehér *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUM52../MUMB54...:
Kabel im Kabelfach verstauen
MUMS55../MUMS56..:
Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehér

11 Edelstahl-Ruhrschiissel

12 Deckel

Werkzeuge

13 Rihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehértasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfiillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
19a Wende-Schneidscheibe — dick/diinn
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19¢ Reibscheibe — mittelfein

20 Scheibentrager

21 Gehéuse mit Auslasséffnung

Mixer *

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann es Uiber den
Handel und den Kundendienst erworben
werden.

Arbeitspositionen

A Achtung!

Gerdt nur betreiben, wenn Werkzeug/
Zubehdr nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.

Bild &

E Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy
Armlift-Funktion ausgestattet, welche die
Bewegung des Schwenkarmes nach

oben unterstitzt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Einstellen der Arbeitsposition:

® Entriegelungstaste drucken und
Schwenkarm bewegen.
Bewegung mit einer Hand unterstitzen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewlnschte Position bewegen.

de

m Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung
empfohlene Richtwerte flr die
Arbeitsgeschwindigkeit beziehen sich auf
die Gerate mit 7-stufigem Drehschalter.
Far Gerate mit 4-stufigem Drehschalter
finden Sie die Werte in Klammern jeweils
dahinter.

In dieser Gebrauchsanleitung befindet
sich ein Aufkleber mit Richtwerten fir die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerétes bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehors.

Wir empfehlen, diesen Aufkleber am

Gerat anzubringen (Bild [€).

MUMb54..
Position| Antrieb MUMS52..| MUMS55..
MUM56..
o |
1|7 ' @ 1-4 | 1-7
(| 1= | 1-3
A EE I R
C | ] e | e
3 |6 T
2 )| 28 | a5
9 P @ 34 | 57
4 L
7 H}g 34 | 57

* Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Ruhr-
besen und Knethaken; Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen.

Bedienen

A Verletzungsgefahr/

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerét abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerat nicht leer betreiben.

Gerat und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
.Reinigen und Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Vorbereiten

® Grundgeréat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

® Kabel herausziehen (Bild ().

MUM52../MUM54.. '

Kabelstaufach:
Kabel auf die gewiinschte \’
Lange herausziehen. [y
MUMS5../MUMS56.. T
Kabelaufrollautomatik: L ﬂ
Kabel in einem Zug bis zur /
gewlnschten Lange (max.

100 cm) herausziehen und

langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslédnge vermindern:

Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewlnschten Lénge aufrollen lassen.
Dann erneut leicht am Kabel ziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.
Beil Gerdten mit Kabelaufroll-Automatik
Kabel nicht von Hand einschieben. Wenn
sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz
herausziehen und dann aufrollen lassen.
o Netzstecker einstecken.
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Schiissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalfen lauft
der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in
der Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerdt darf aus Sicherheitsgriinden
nur betrieben werden, wenn nicht genuizte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!

Schiissel nur fir Arbeiten mit diesem Gerét
verwenden.

Rahrbesen (13) @

zum Ruhren von Teigen, z. B. Rihrteig

zum Schlagen von Eischnee, Sahne
und zum Schlagen von leichten Teigen,
z. B. Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen und ¢
zum Unterheben von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schissel

und den Werkzeugen

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

® Schissel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel

aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

® Je nach Verarbeitungsaufgabe
Rihrbesen, Schlagbesen oder Knethaken
bis zum Einrasten in den Antrieb
einstecken.
Hinweis:
Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schissel einflllen.

e Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

Schlagbesen (14) (tb)

Bild 3

bi

o

® Deckel aufsetzen.

e Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

— Riuhrbesen:
zuerst einrGhren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wahlen

— Schlagbesen:

Stufe 7 (4), unterrihren auf Stufe 1 (1)

— Knethaken:
zuerst einrGhren bei Stufe 1 (1), kneten
bei Stufe 3 (2)

Zutaten nachfiillen

® Geréat am Drehschalter ausschalten.

® Zutaten durch die Nachfulléffnung im
Deckel nachftillen.
oder

® Deckel abnehmen.

e Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
Zutaten einfillen.

Nach der Arbeit

® Geréat am Drehschalter ausschalten.

o Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

e Entriegelungstaste driicken und %

Schwenkarm in Position 2 bringen.

Werkzeug aus dem Antrieb nehmen. "

Schiissel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen*.

Durchlaufschnitzler

b

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen/

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Nelzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grunadgerét
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefihrien
Betriebsposition betreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Schutz vor Uberlastung Bild @
Um bei einer Uberlastung des
Durchlaufschnitzlers gréBere Schaden an
Ihrem Gerat zu verhindern, verfiigt die
Antriebswelle des Durchlaufschnitzlers tber
eine Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei
Uberlastung bricht die Antriebswelle an dieser
Stelle.

Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle
ist beim Kundendienst erhaltlich.
Wende-Schneidscheibe — )
dick/diinn

zum Schneiden von Obst und Gemdse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).

Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
,1¢ flr die dicke Schneidseite

»3" fir die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geejgnet
zum Schneiden von Hartkdse, Brot Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe — grob/fein
zum Raspeln von GemUse, Obst und
Kése, auBer Hartkdse (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
L2 flr die grobe Raspelseite
,4“ fur die feine Raspelseite
Achtung!
Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geejgnet
zum Raspein von Ndiissen. Weichkédse nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspein.
Reibscheibe — mittelfein
zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Niissen.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkdse.
Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler Bild €
® Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm in Position 2 bringen. 2
® Schissel einsetzen:

— Nach vorne geneigte Schussel

aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Entriegelungstaste driicken und ey

Schwenkarm in Position 3 bringen. _;_

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [©-5a).

® Scheibentrdger am unteren Ende
festhalten, dabei mlssen die beiden
Spitzen nach oben zeigen.

® Gewlinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentrégers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewunschte Seite nach oben zeigt.

® Scheibentrdger am oberen Ende ergreifen
und in das Geh&use einsetzen (Bild [€-6b).

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

® Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der

Auslassdfinung vermeiden.

Tipp: Fur gleichméaBige Schneidergebnisse

dlnnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende

Lebensmittel im Durchlaufschnitzler

festklemmen, Klichen- maschine ausschalten,

Netzstecker ziehen, Stillstand des Antriebes

abwarten, Deckel des Durchlaufschnitzlers

abnehmen und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

o Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

o Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild ).

® Teile reinigen.
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Mixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmerny aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengeseltzten Zustand und mit
aufgeseiztem Deckel betreiben.

A Verbrahungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende
Flissigkeit einftillen.

Achtung!
Mixer kann beschédigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)
verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.
Arbeiten mit dem Mixer Bild
® Entriegelungsknopf driicken und 3
Schwenkarm in Position 4 bringen. ‘B-
® Mixerantriebsschutzdeckel
abnehmen.
® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgerat) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.
® Zutaten einflllen.
Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heiBe
Flussigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;
® Deckel aufsetzen und gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.
e Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.
Zutaten nachfillen Bild M-8
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Deckel abnehmen und Zutaten einfillen
oder
® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung einflllen
oder
e flUssige Zutaten durch den Trichter
einfullen.
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Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung/
Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberfidchen kdnnen beschddigt
werden.

Grundgerat reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grunadgerét niemals in Wasser tauchen
und unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgeréat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

e Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen

Schiissel und Werkzeuge sind

spulmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spiilmaschine nicht

einklemmen, da bleibende Verformungen

wahrend des Spllvorgangs méglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind

spulmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach

der Verarbeitung von z. B. Karotten etwas

Speisedl auf ein Tuch geben und den

Durchlaufschnitzler (nicht die

Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.

Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen
Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloSen Handen
beriihren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tipp: Nach der Verarbeitung von Flussigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spllmittel in den aufgesetzten Mixer
geben. Fir wenige Sekunden den Mixer
einschalten (Stufe M). Splilwasser
ausschitten und Mixer mit klarem Wasser
ausspulen.

m Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.

Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild [4

o Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehdrtasche verstauen.

® Zubehortasche in der Schissel
aufbewahren.

® Zur Aufbewahrung in der
Originalverpackung siehe Bild .

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ziehen.

Wichtiger Hinweis fiir
MUM54../MUM55../MUM56..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes,
ein Auslésen der elektronischen
Sicherungen bzw. ein Geratedefekt wird
durch Blinken der Betriebsanzeige
angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise

zu beseitigen.

Stérung

Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

® Stromversorgung Uberprifen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Netzstecker Uberprifen.

® Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

o Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurtick auf
gew(linschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden

zu viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

® Gerét abschalten.

® Verarbeitungsmenge reduzieren.
Zulassige Héchstmengen (siehe
~Anwendungsbeispiele) nicht
Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die
Entriegelungstaste betatigt.

Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.
Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Abhilfe

® Drehschalter auf 0/off stellen.
Schwenkarm in Position 1 bringen.

Gerat einschalten (Stufe 1). ﬂ]
Gerét wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt

wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb

Lrummt“. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® Geréat abschalten und Netzstecker ziehen.

® Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

® Mixer wieder aufsetzen.

o Gerét einschalten.

E Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den

Kundendienst.
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Anwendungsbeispiele

Schlagsahne
100 g-600 g (6))

® Sahne 12 bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) — je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

EiweiB
1 bis 8 Eiweif3 (db)

e FEiweil 4 bis 6 Minuten auf
Stufe 7 (4) mit dem Schlagbesen
verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept @b

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtI Backpulver
Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen und
das gesiebte Mehl und Starkemehl in ca.
Y2 bis 1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Rihrteig
Grundrezept @

3-4 Eier

200-250 g Zucker
1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von
Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

® Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1 (1),

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 7 (4) mit
dem Ruhrbesen verriihren.
Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

12

Mirbeteig
Grundrezept d)) <,

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1 Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. "2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem Ruihrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

e Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute
auf Stufe 1 (1), dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 3 (2) kneten.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept d/

500 g Mehl

1 Ei

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen

Trockenhefe

Schale von "2 Zitrone

1 Prise Salz

o Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig
Grundrezept d/

300 g Mehl
3 Eier
nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser
e Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.
Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig
Grundrezept d/

750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser
Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit dem
Knethaken verarbeiten.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Mayonnaise Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

2 Eier @ aufbewahren.

2 TL Senf Honig-Brotaufstrich

Va1 Ol 30 g Butter (aus dem Kiihlschrank,
7 °C)

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz 190 g Honig (aus dem Kihlischrank, 7 °C)
1 Prise Zucker o Butterin kleine Stiicke zerteilen undin den
Zutaten mlssen gleiche Temperatur haben. Mixer geben.
e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf ® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer Stufe 7 (4) mixen.
verarbeiten.

o Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und
so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Sonderzubehér
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und
Zitruspresse Grapefruit.
MUZ5CC1 Zum Schneiden von Obst und Gemuse in
Woirfelschneider gleichmaBig groBe Wiirfel
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fiir Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
MUZ45LS1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheibensatz Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratwiirste
fein (3 mm), und Speck.
grob (6 mm)
MUZ45SV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
o Spritzgebackvorsatz  Mit Metallschablone fir 4 verschiedene
N Gebackformen.

MUZ45RV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

N Reibevorsatz Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und

3 getrockneten Brétchen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 13
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MUZ45FV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Fruchtpressen- Zum Pressen von Beerenobst auBer Himbeeren,

vorsatz Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig
werden z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt
und entkernt.

MUZ45PS1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln flir Pommes frites.

Scheibe

MUZ45AG1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

AsiagemUse-Scheibe

Schneidet Obst und Gemise in feine Streifen fur
asiatische Gemusegerichte.

MUZ45RS1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Reibscheibe grob Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fir Reibekuchen
oder KloBe.

MUZ45KP1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DSH1.

Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fir Résti und

Scheibe Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst und
Gemise in dicke Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus

Edelstahl- Zutaten verarbeitet werden.

Rihrschissel

MUZ5KR1 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus

Kunststoff- Zutaten verarbeitet werden.

Ruhrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getrénken, zum Pdrieren von Obst

Mixer-Aufsatz und Gemdise, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswdarfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemuse, Apfeln und

Multimixer Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und

Kése, zum Reiben von Nissen und gekihlter
Schokolade.

Wenn ein Zubehbrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Giber den Handel oder den
Kundendienst erworben werden.

14
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Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-
weit gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Garantiebedingungen

Fir dieses Geréat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen
fur Deutschland und die Adressen finden Sie
auf der Heftriickseite.

Darliber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings. Use
the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Application
examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Other applications are possible if the accessories approved by the
manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Do not leave the running
appliance unattended.
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Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete.

Never immerse the base unit in liquid or hold under running water.
Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Wait until the drive has come to a standsitill.

Do not change tool/accessory until the drive is at a standstill - when
the appliance is switched off, the drive continues running briefly.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating,
never place fingers in the mixing bowl. Attach the cover (12) before
operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come to a standstill - when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly and stops
in the tool change position. Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill. For reasons of safety the appliance cannot be
operated unless unused drives are covered with drive guards (5, 8).
Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the mains plug. Do not reach
into the feed tube.

Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold
of cutting discs by the edge only. Do not touch blender blades with
bare hands.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17
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Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never place fingers in the attached blender! Do not remove/attach the
blender until the drive is at a standstill! Operate the assembled blender

only and with the lid attached.
Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.
Use only one tool or accessory at any one time.

A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

il
&

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in pos. 1

and 3 only:

— whenthe bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place and

— the blender drive cover has been
attached (8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance

remains switched on but the motor does

not start running again when the power is

restored. To switch the appliance on again,

turn the rotary switch to 0/off, then switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.

A possible cause may be that too much
food was processed at one time.

If a safety system is activated,

see “Troubleshooting”.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. [).
The appliance requires no maintenance.

18

Overview
Please fold out the illustrated pages. Fig. &

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see
“Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
MUM52..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed - slow,
4 = high speed - fast.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MUMS54../MUMS55../MUM56..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed - slow,
7 = high speed - fast.

4 On/Off display (MUM54../55../56..)
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7).
Flashes if the appliance has been
operated incorrectly, the electronic fuse
has tripped or the appliance is defective -
see section “Troubleshooting”.

5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

6 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory *).
When not in use, attach the drive cover.

7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory *)

8 Blender drive cover

9 Dirive for blender (optional accessory *)
When not in use, attach the blender drive
cover.

10 Cord store
MUMS52../MUM54..
Stow the cord in the cord store
MUM55../MUM56...:
Automatic cord winder

Bowl with accessories

11 Stainless steel stirring bowl

12 Lid

Tools

13 Stirrer

14 Whisk

15 Kneading hook with dough deflector

16 Accessories bag

For storage of the tools and cutting discs.

Continuous-feed shredder

17 Pusher

18 Cover with filling shaft

19 Cutting discs
19a Reversible slicing disc - thick/thin
19b Reversible shredding disc -

coarse/fine

19¢ Grating disc — medium-fine

20 Disc holder

21 Housing with outlet opening

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blender *

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

A Attention!

Before operating the appliance, attach the
foolaccessory to the correct drive and in the
correct position and place in the operating
position according fo this table.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

E Note:

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Fig. &

Selecting the operating position:

® Press the Release button and move the
swivel arm.
Support movement with your hand.

® Move the swivel arm until it engages in
the required position.

MUMS4..
Position Drive MUM52..| MUM55..
MUMS56..
G | T
1|7 ' qﬂ) 1-4 | 17
] 12| 13
2 |7 2 . - -
v | ] e | e

3 6 L2
2| 28 | 3s
9 f @ 34 | 57

4 i
7 /e H;_Lg 34 5-7

* Insert/remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

19
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Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all
preparations for working with the
appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to

heat sources. Parts are not microwave-safe.

o Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

E Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the opera-
ting speed refer to appliances with a 7-
setting rotary switch. For appliances with
a 4-setting rotary switch you can find the
values in brackets after the values for a 7-
setting rotary switch.

These operating instructions contain

a sticker with reference values for the
operating speed of the appliance when
using the tools or accessories.

We recommend attaching this sticker

to the appliance (Fig. ).

Preparation

® Place the base unit on a smooth,
clean surface.

® Pull out the power cord (Fig. ).
MUMS52../MUM54.. !
Cord store:
Pull out cable to the required
length.

MUMS55../MUM56..
Automatic cord winder:

Pull out the cord in one go
to the required length (max.
100 cm) and slowly release;
the cord is locked.
Reducing the cord length:
Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the
cable is locked.

20

Warning/

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an aufomatic cord
winder, do not insert the cord manually. If the
cord jams, pull out the cord all the way and
then allow it to wind up.

® |Insert the mains plug.

Bowl and tools

A Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change fools until the drive has
come fo a standstill — when the appliance
/s switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change
position. Do not move the swivel arm unfil
the tool has come fo a standstill.

For reasons of safety the appliance may
only be operated when unused drives have
been covered with drive guards (5, 8).

A Attention!
Use bow! with this appliance only.

Stirrer (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (14)

for whisking egg whites, cream and (6))
light dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)

for kneading heavy dough and mixing- d/
in ingredients that ought not be cut
(e.g. raisins and chocolate chips)

Working with the bowl and the tools Fig. @
® Press the Release button and move E

the swivel arm to position 2.
e |Insert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set it
down.
— Turn anti-clockwise until it locks into
place.
® Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.
Note:
If using the kneading hook, rotate the
dough deflector until the kneading hook
can lock into position (Fig. [@-4b).
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o Put the ingredients to be processed into
the bowl.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 1. ﬁ

® Attach the cover.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Stirrer:
first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)

- Whisk:
setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)

— Kneading hook:
first stir in at setting 1 (1), knead at setting
3(2)

Adding more ingredients

o Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Add more ingredients through the feed
tube in the cover.
or

e Remove lid.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2. %

® Add ingredients. -

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Remove lid.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2. 2

o Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Continuous-feed shredder

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-
feed shredder, wait until the drive has
come lo a standstill and pull out the mains
plug.

Do not reach info the feed tube.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Warning/

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit.

Qperate the continuous-feed shredder in the
Indicated operating position only.
Predetermined breaking point Fig. @
The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the con-
tinuous-feed shredder breaks. However, the
drive shaft can easily be replaced.

A new disc holder with drive shaft is available
from customer service.
Reversible slicing disc — thick/thin )
for slicing fruit and vegetables.

Process at setting 5 (3).

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3* for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suifable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.

Reversible shredding disc —
coarseffine
for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 3 (2) or 4 (3).
Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side
“4” for the fine shredding side
Warning!
The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7 (4).
Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7 (4).
Warning!
The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.
Working with the continuous-feed
shredder Fig. @
® Press the Release button and move

the swivel arm to position 2.

21



en

® |Insert the bowl:

— Tilt the bowl forwards and then set it
down.

— Turn anti-clockwise until it locks into
place.

® Press the Release button and move _ 9
the swivel arm to position 3. _;

® Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder
(Fig. €-5a).

o Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.

e Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [-6a). In the case of
reversible discs, ensure that the required
side is face up.

e Girip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [€-6b).

e Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

® Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

® Turn rotary switch to recommended
setting.

® Putfood to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process

thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in the

continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove cover
from the continuous-feed shredder and
empty feed tube.

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

o Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

® Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. &).

o (Clean parts.
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Blender

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive/

Never place fingers in the attached
blender! Do not remove/attach the blender
until the drive is at a standstill! Operate the
assembled blender only and with the lid
attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0,5 litres of hot or frothing liqurd.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate blender when emplty.

Work|ng with the blender Fig. I
Press the release button and move |
the swivel arm to position 4.

e Remove the blender drive cover.  ~

e Attach blender jug (mark on the handle on
mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.
Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;
Optimal processing capacity — solids =
50-100 g;

® Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle.
The cover must be locked in position.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients Fig. M1-8

o Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the refill
opening

e pour liquid ingredients through the funnel.
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After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Attention!

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water
or place under running water.
Do not use a steam cleaner.

® Remove mains plug.

® Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-proof.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,

as they could be permanently deformed

during the washing process!

Cleaning the continuous-feed shredder

All parts of the continuous-feed shredder are

dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing

e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth

and rub the film off the continuous-feed

shredder (not the cutting discs). Then rinse

the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tip: After processing liquids, it is often
sufficient to clean the blender without
removing it from the appliance. Pour a little
water and washing-up liquid into the attached
blender. Switch on the blender for several
seconds (setting M). Pour out the water and
rinse out the blender with clear water.

m Important information

If required, clean accessories bag.
Follow care instructions in the bag.

Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out
the mains plug.

Fig. [4

® Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

® Keep accessories bag in the bowl.

® To store in the original packaging,
see Fig. .

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the

mains plug.
m Important information for MUM54../
MUMS55../MUMS6..

The Operating indicator flashes if the
appliance has been operated incorrectly
or the electronic fuse has tripped or the
appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which has
occurred with the help of the following
information.

Fault

Appliance does not start.
Remedial action

® Check the power supply.
® Check the mains plug.
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® Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

® Screw on blender or bowl as far as
possible.

® Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

® Attach drive cover to unused drives.

® The safety lock is active.
Switch appliance to 0/off and then back to
the required setting.

Fault

Appliance switches off during use.

The overload protection feature has been

activated. Too much food was processed

at one time.

Remedial action

® Switch off the appliance.

® Reduce processing quantity. Do not
exceed permitted maximum quantities
(see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed.

The swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action

® Set the rotary switch to O/off.

Move swivel arm to position 1.

Switch on appliance (setting 1). ﬁ
Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops

during use, the drive is “humming”. Blade is

blocked.

Remedial action

® Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

® Detach the blender and remove the
obstruction.

® Re-attach the blender.

e Switch on the appliance.

m Important information

If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.
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Application examples

Whipped cream
100 g-600 g (6))

® Whip cream with the whisk for 172
to 4 minutes at setting 7 (4) depending on
the quantity and properties of the cream.

Egg white
1 to 8 egg whites (6))

® Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture
Basic recijpe db)

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baklng powder if required
Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx. 4-6
minutes at setting 7 (4) until frothy.

® Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. 2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Basic recipe

Cake mixture ((5)

3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from 2

lemon

200-250 g butter or margarine (room

temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml of milk

o Mix all ingredients with the stirrer for
approx. ¥2 minute at setting 1 (4), then for
approx. 3—4 minutes at setting 7 (4).

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Short pastry
Basic recijpe (5) d/

125 g butter (room
temperature)
100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour
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Baking powder if required

® Using the stirrer, process all ingredients
for approx. Y2 minute at setting 1 (1), then
for approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

o Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1 (1),
then for approx. 3-4 minutes at setting 3
(2)

Maxim.um quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough ¢

Basic recipe

500 g flour

1 egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of 2 lemon

1 pinch of salt

® Process all ingredients for approx. 2
minute at setting 1, then for approx. 3-6
minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Pasta dough
Basic recjpe d/

300 g flour

3 eggs

1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 (2) until a dough
forms.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough
Basic recjpe d/

750 g flour

2 packets of dry yeast

2 tsp. salt

450-500 ml warm water
Process all ingredients for approx. 2 minute
at setting 1, then for approx. 4-5 minutes at
setting 3 (2) using the kneading hook.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mayonnaise

2 eggs @

2 tsp. mustard

Ya | ol

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

® Process the ingredients (except the ail) in
the blender for several seconds at setting
3 (2) or 4 (3).

® Switch the blender to setting 7 (4) and
slowly pour the oil through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.

Honey bread spread

30 g butter (from refrigerator, 7 °C) @

190 g honey (from refrigerator, 7 °C)

o Cut butter into small pieces and put into
the blender.

® Add honey and blend for 15 seconds at

setting 7 (4).
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Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUZ5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized
Dicer cubes

MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Perforated disc set
fine (3 mm), coarse
(6 mm)

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
sausages and bacon.

MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.

Viennese whirl With metal template for 4 different pastry moulds.
attachment

MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

Grater attachment

For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
rolls.

MUZ45FV1
Juicer attachment

For the mincer MUZ5FW1.

For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes
and rose hips, to a pulp. At the same time e.g.
currants are automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.
MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Asian vegetable disc

Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.

26
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MUZ45RSH1
Grating disc coarse

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
dumplings.

MUZ45KP1
Potato fritter disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
For grating raw potatoes for rostis and potato fritters,
for cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Stainless steel in the bowl.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed

Plastic mixing bowl

in the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables,
Plastic blender for preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for
attachment crushing ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating

nuts and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.
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Disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm ON waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.
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Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et
autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation
par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habitation
similaire. Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de
préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales. Ne dépassez pas les quantités maximales admissibles
(voir « Exemples d'utilisation ») !

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter les produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances. D’autres applications sont possible a condition d’utiliser
les accessoires homologués par le fabricant.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution
L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.
Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.
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Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur. Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver
sans surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le
nettoyer.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-
vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution !

Ne branchez la fiche méale dans la prise de courant qu’une fois tous les
préparatifs sur 'appareil achevés.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans 'eau, ne le maintenez
jamais sous I'eau du robinet.

Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur a vapeur.

Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Attendez jusqu’a I'arrét complet de I'entrainement.

Ne changez I'accessoire qu’apres que le mécanisme d’entrainement
se soitimmobilisé ; il continue de tourner quelques instants aprés avoir
éteint 'appareil.

Allumez et éteignez I'appareil uniquement par le sélecteur rotatif.

Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche méle de la prise de
courant.

Avant de supprimer tout dérangement, débranchez la fiche méle de la
prise a courant.
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Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Ne touchez pas les piéces en rotation. Pendant le fonctionnement,
n’introduisez jamais les doigts dans le bol mélangeur. Utilisez-le
uniqguement avec le couvercle (12) en place ! Changez les accessoires
uniqguement lorsque I'appareil est au repos — une fois I'appareil éteint,
le mécanisme d’entrainement continue de tourner un certain temps
puis s’immobilise sur la position de changement des accessoires.
Tournez le bras pivotant seulement aprés que I'appareil s’est
immobilisé. Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire
fonctionner I'appareil que si les entrainements qui ne servent pas sont
revétus de leurs couvercles de protection (5, 8). Ne posez/retirez
I'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le moteur et
débranché la fiche méle de la prise de courant. N'introduisez pas les
doigts dans l'ouverture d’ajout.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs
bords !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place ! Ne retirez /
posez le mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement ! N'utilisez le
mixeur qu’une fois assemblé et avec son couvercle en place.

Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au maximum
0,5 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Important !

N’utilisez I'appareil qu'avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utilisez qu’un outil ou accessoire a la fois.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

EEJ Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.
@' Prudence ! Lames rotatives.

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 31



fr

Systémes de sécurité
Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail »
L’appareil se met en marche sur les positions
1 et 3 uniquement :
— sivous avez mis le bol (11) en place
et I'avez fait tourner jusqu’a ce qu'il
encrante, et
— avez posé le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur (8).
Sécurité anti-réenclenchement
En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez le sélecteur rotatif sur
0/ off puis ramenez-le en position allumée.
Sécurité anti-surcharge
Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée. L'une des
causes possibles : trop grandes quantités
d’aliments traitées en méme temps.
Pour savoir comment procéder si le systéme
de sécurité s’active, voir « Dérangements et
remeédes ».
La notice d’utilisation vaut pour différents
modéles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, Figure [M). L’appareil ne
nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets
illustrés.

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift » pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apres I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur la
position optimale pour changer les
accessoires.
MUMS52..:
0/ off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 14, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.

Figure I
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MUM54../MUM55../MUMS56..:
0/ off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-7, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.
4 Voyant de fonctionnement
(MUM54../55../56..)
Il reste allumé pendant la marche
(sélecteur rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, voir le
chapitre « Dérangements et remédes ».
5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.
6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes (accessoire en
option *).
Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur,
crochet pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option *)
8 Couvercle protégeant I'entrainement
du mixeur
9 Entrafnement du bol mixeur
(accessoire en option *)
Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
10 Rangement du cordon
MUM52../MUMB4...:
Placez le cordon d’alimentation dans son
rangement
MUMS55../MUMS56..:
Enrouleur automatique de cordon
Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle
Accessoires
13 Fouet mélangeur
14 Fouet batteur

15 Crochet pétrisseur avec déflecteur de
péte
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16 Sacoche d’'accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
19a Disque a découper réversible —
épais / mince
19b Disque a raper réversible — épais / fin
19¢ Disque a raper — mi-fin
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie
Mixeur *
22 Bol mixeur
23 Couvercle
24 Entonnoir

* Si un accessoire n'a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et aupres du service
aprés-vente.

Positions de travail

A Attention /

Ne faites fonctionner 'appareil que si les
accessoires se trouvent sur 'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

m Remarque :

Le bras pivotant est doté de la fonction
« Easy Armlift » qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Figure &

Réglage de la position de travail :

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant.
Aidez le mouvement d’'une main.

® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fr

N MUMB54..
Position| ENtraine- MUM52..| MUMSS..
MUMS®6..
O | |
1 |7 ﬁl | | 1
(| 12 | 1-3
2 |7 :E . - -
v | ] e | e
3 |6
LI Wy| 28 | 3s
9 L? @ 34 | 57
4
7 ‘B: H;_Lg 3-4 5-7

*

Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir ; ajout de
grandes quantités a traiter.

Utilisation

A Risque de blessures /

Ne branchez la fiche méle dans /a prise de
courant qu'une fois fous les préparatifs sur
l'appareil achevés.

A Attention !
Ne faites fonctionner I'appareil guavec les
accessoires / outils en position de travaill.
Ne faites pas fonctionner ' appareil a vide.
N'exposez pas appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne vont
pas au four a micro-ondes.
® Avantde les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement 'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».
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E Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de
travail recommandées dans cette notice
d’utilisation se réferent aux appareils
équipés d’un sélecteur rotatif a 7 posi-
tions. Pour les appareils équipés d’'un
sélecteur a 4 positions, les valeurs
respectives suivent entre parentheses.
Dans cette notice d'utilisation se trouve
un autocollant mentionnant des valeurs
indicatives pour la vitesse de travail de
I'appareil lorsque vous utilisez les
différents outils ou accessoires.

Nous recommandons de fixer cet
autocollant sur I'appareil (figure ©).

Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface

lisse et propre.
® Sortez le cordon de son rangement
(Figure DI).

MUMS52../MUMb54..

Casier de rangement du
cordon: \’

T
SN
Sortez la longueur de cordon {Q

voulue.

MUMS5../MUMS6..

T
Enrouleur automatique de :@

cordon :
Tirez continuellement le

cordon jusqu’a sortir la
longueur voulue (1,00 métre maxi.)
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.
Pour réduire la longueur du cordon :
Tirez légérement sur le cordon, puis

laissez-en la longueur voulue s’enrouler.
Ensuite, tirez a nouveau légérement sur

le cordon, puis relachez-le lentement.
Le cordon s'immobilise sur la longueur
voulue.

Attention /
Ne fordez pas le cordon, lorsque vous
le rentrez.

Sur les modeéles a enrouleur automatique, ne
rentrez pas le cordon a la main. Si le cordon

se coince en roulte, sortez-en la longueur

maximum puis laissez-le a nouveau

s'enrouler.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.
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Bol et accessoires

Risque de blessure avec les piéces
en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introauisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle
(12) en place /

Changez les accessoires uniquement
lorsque |'appareil est au repos — une fois
l'apparelil éteint, le mécanisme d'entraine-
ment continue de tourner un certain temps
puis s’ immobilise sur la position de
changement des accessoires. Tournez

le bras pivotant seulement apres que
l'appareil s’est immobilisé.

Pour des raisons de sécurité, | appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

A Attention /
Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet appareil.

Fouet mélangeur (13)

pour pétrir les pates, par exemple de ((5)
la pate levée

Fouet batteur (14)

pour monter les ceufs en neige, battre db)
la créeme et les pates liquides, par
exemple la pate a biscuits.
Crochet pétrisseur (15)

pour pétrir les pates épaisses et d/
incorporer des ingrédients qu’il ne faut
pas broyer (par exemple les raisins secs, les
plaquettes de chocolat)

Travailler avec le bol et les outils Figure @

® Appuyez sur la touche de E

déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le.
— Tournez en sensinverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a I'encrantement.
® Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'il encrante dans
I'entrainement.
Remarque :
Si vous choisissez le crochet pétrisseur
tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce
que le crochet encrante (figure 3-4b).
® \Versez les ingrédients a préparer dans le
bol.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



® Appuyez sur la touche de 2
déverrouillage et amenez le bras _;
pivotant sur la position 1.

® Mettez le couvercle en place.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Recommandation :

— Fouet mélangeur :
commencez par fouetter sur la position 1
(1), puis passez sur la position 7 (4)

— Fouet batteur :
vitesse 7 (4), incorporation d’'ingrédients
a la vitesse1 (1)

— Crochet pétrisseur :
commencez par incorporer les
ingrédients a la vitesse 1 (1),
puis malaxez a la vitesse 3 (2)

Rajouter des ingrédients

® FEteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Rajoutez les ingrédients par 'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.
ou

® Enlevez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de
déverrovuillage et amenez le bras :E
pivotant sur la position 2.

® Ajoutez des ingrédients.

Aprés le travail

® Eteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Enlevez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras %
pivotant sur la position 2. -

® Détachez 'accessoire de I'entrainement.

Retirez le bol.

o Nettoyez toutes les pieces,
voir « Nettoyage et entretien ».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Accessoire rapeur / éminceur

A Risque de blessures

N approchez pas les dojgts des lames et
des aréles, tranchantes, des disques

a réduire. Ne saisissez les disques

a réduire que par leurs bords /

Ne posez/retirez l'accessoire rdpeur /
eminceur qu aprées avoir éteint le moteur
et debranché la fiche maéle de la prise de
courant. N'introduisez pas les doigts dans
l'ouverture d'ajout.

Attention /

Nutilisez l'accessoire rdpeur / éminceur
qu'entierement assemblé. N assemblez
jamais l'accessoire rdpeur / éminceur sur
l'appareil de base. N utilisez I'accessoire
répeur / éminceur que dans /a position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge figure @
Pour empécher un endommagement
important de votre appareil en cas de
surcharge de I'accessoire rapeur / éminceur,
I'arbre d’entrainement de ce dernier
comporte une entaille (zone de rupture
programmeée). En cas de surcharge, I'arbre
d’entrainement casse a cet endroit.
Un nouveau porte-disques a arbre
d’entrainement est disponible auprés
du service aprés-vente.

Disque a découper réversible —

épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments sur la position 5 (3).
Chiffre « 1 » sur le disque a découper
réversible, signalant le c6té de coupe
épaisse

« 3 » pour le c6té de coupe mince.
Attention /

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de ferre cuites fermes qu apres
qu'elles ont refroidl.

Disque a raper réversible — épais / fin
pour raper des fruits, des légumes et
du fromage (sauf le fromage dur, le
parmesan par exemple). Travaillez sur la
position 3 (2) ou 4 (3).

Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais
« 4 » pour le c6té servant a raper fin.

S
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Attention /

Le disque a rdper réversible ne convient pas
pour réper les noix. Ne rdpez le fromage mou
qu avec le coté épais sur la position 7 (4)

Dlsque a raper — mi-fin

pour réper les pommes de terre crues,
le fromage dur (par exemple le parmesan),
le chocolat réfrigéré et les noix.

Travaillez les aliments sur la position 7 (4).
Attention /

Le disque a rdper ne convient pas pour réper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.

Travailler avec I'accessoire
rapeur / éminceur Figure €
® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.
e Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers l'avant
puis posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu’a I'encrantement.

® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 3.

® Retirez le couvercle d’entrainement de
I'accessoire rapeur/éminceur (figure [€-
5a).

® Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

® Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [€-6a). Avec les
disques réversibles, veillez bien a ce que
le coté souhaité regarde vers le haut.

® Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(figure [€-6b).

® Posez le couvercle (respectez le repére)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Posez I'accessoire rApeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

® \Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.
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Attention /

Evitez que les aliments coupé€s ne

s‘accumulent directement a la sortie.

Conseil : pour que la coupe des aliments soit

réguliére, présentez les aliments minces en

bottes.

Remarque : Si les aliments a traiter devaient

se coincer dans I'accessoire rapeur /

éminceur, éteignez le robot culinaire,

débranchez la fiche méle de la prise de

courant et attendez que I'entrainement se

soit immobilisé, retirez le couvercle de

l'accessoire rapeur/éminceur puis videz

I'ouverture d’ajout.

Apres le travail

® FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Tournez I'accessoire rapeur / éminceur
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt, par
le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure 0).

® Nettoyez les pieces.

Mixeur
Risque de blessures avec les lames
tranchantes / 'entrainement en

A rotation /

Nintroaduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place ! Ne retirez / posez le
mixeur qu apres avoir arrété [‘entraine-
ment ! Nutilisez le mixeur qu une fois
assemblé et avec son couvercle en place.

A Risque de brdlure /

Lorsque vous traifez des aliments
meélangés tres chauds, de la vapeur
traverse ['entonnoir menagée dans le
couvercle. Versez au maximum 0,5 litre
de liquide trés chaud ou moussant.

Attention /

Vous risquez d’endommager le mixeur !

Ne traitez pas d'ingrédients surgelés (sauf
les glagons). Ne faites pas fourner le mixeur
a vide.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Utilisation du mixeur

® Appuyez sur le bouton de
déverrovuillage et amenez le bras
pivotant sur la position 4.

® Retirez le couvercle protégeant
I'entrailnement du mixeur.

® Mettez le bol mixeur en place (le repéere
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale de liquide = 1,25
litres ; quantité maximale de liquides
moussants ou trés chauds = 0,5 litre,
quantité maximale traitée, fixe = 50
a 100 grammes.

® Posez le couvercle et tournez-le en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée dans la poignée du
mixeur. Le couvercle doit avoir encranté.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Rajouter des ingrédients Figure §1-8

® FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

® retirez 'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par

Figure

I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par
I’entonnoir.

Aprés le travail

® FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

® Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer le

mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

A Attention !
Nutilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nettoyage de I'appareil de base

A Risque d'électrocution !

Ne plongez jamais | appareil de base dans
l'eau et ne le tenez jamais sous 'eau du
robinet ! Ne le nettoyez jamais avec un
nettoyeur a vapeur.

o Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les piéces en matiere
plastique dans le lave-vaisselle car elles
risqueraient de se déformer de fagon
irréversible pendant le lavage !

Nettoyer I'accessoire rapeur / éminceur
Toutes les pieces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Un conseil : Pour enlever le dép6t rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez 'accessoire rapeur /
éminceur.

Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et 'entonnoir vont
au lave-vaisselle.

Un conseil : Apres le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(position M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a 'eau claire.
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E Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires
suivant besoin. Respectez les consignes
d’entretien mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessures |

Si l'appareil ne sert pas, débranchez
sa fiche méle de la prise de courant.

Figure [4
® Rangez les accessoires et les disques

a réduire dans la sacoche d’accessoires.

® Rangez la sacoche d’accessoires dans le
bol.

® Pour le rangement dans I'emballage
d’origine, voir la figure M.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise a
courant.

Consigne importante pour
MUMS54../MUM55../MUM56..
Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans 'appareil, le voyant de

fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Commencez par supprimer le probléme

a I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement

L’appareil ne démarre pas.

Reméde

e Vérifiez 'alimentation électrique.

e Veérifiez la fiche male.

o Contrdlez le bras pivotant.
Position correcte ? Encranté ?

e Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

® Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.
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® Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

® La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0 / off et puis ramenez-le sur la position
souhaitée.

Dérangement
L’appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.
Trop grande quantité de produits alimen-
taires traitée en méme temps.
Remede
® Eteignez I'appareil.
® Réduisez la quantité a traiter.
Ne dépassez pas les quantités
maximales admissibles
(voir « Exemples d'utilisation ») !

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait.

Le bras pivotant se déplace vers le haut.

Le mécanisme d’entrainement s’éteint

mais ne demeure pas dans la position de

changement d’outil.

Reméde

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0 / off.

® Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

o Allumez I'appareil (niveau 1).

® FEteignez a nouveau I'appareil.
L’appareil s'immobilise en position
de changement d’accessoire.

ey

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte

pendant I'utilisation. Le moteur

« bourdonne ». Les lames sont bloquées.

Reméde

® FEteignez I'appareil et débranchez la fiche
méle de la prise de courant.

® Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

® Remettez le mixeur en place.

® Allumez l'appareil.

E Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service aprées-vente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Exemples d'utilisation
Créme chantilly ((ﬁ))

100ga600g

® Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 12 a 4 minutes — suivant
la quantité et les propriétés de la créme
sur la position 7 (4).

Blanc d’ceuf

1 & 8 blancs d’ceufs (db)

® Travaillez les blancs d’ceufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 7 (4).

Pate & biscuits

Recette de base (db)

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 7 (4), jusqu’a ce
que vous obteniez une mousse ferme.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
1 (1) et, en Y2 a 1 minute environ,
incorporez par cuillerées la farine et la
fécule que vous aurez préalablement
passées au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée

Recette de base d))

3 a4 ceufs

200 a 250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’un

demi-citron

200 a 250 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

® Meélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. Y2 minute
sur la position 1 (1), puis env. 3 a 4
minutes sur la position 7 (4).

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de

base

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pate brisée

Recette de base d)) <,

125 g de beurre (ala

température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

e Meélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. 2 minute
sur la position 1 (1), puisenv. 2 a 3
minutes sur la position 6 (3).

A partir de 500 g de farine :

® Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. 2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur la
position 3 (2).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Péate a la levure de boulanger

Recette de base d

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiere grasse (a la température

ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiéde

25 g de levure de boulanger fraiche ou

1 sachet de levure.

Le zeste d’'un demi-citron

1 pincée de sel

® Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute au niveau 1, puis environ 3-6
minutes au niveau 3 (2) avec le crochet
pétrisseur.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de

base

Péte & pates ¢

Recette de base

300 g de farine

3 ceufs

1 a2 cuilléres a soupe (10 a 20 g) d’'eau

froide, selon le besoin

® Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ sur la position 3 (2)
jusqu’a obtention d’'une péte.

Suantité maximale : 1,5 fois la recette de

ase
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Pate a pain ¢

Recette de base

2 c. a café de sel

minute au niveau 1, puis environ 4-5 minutes

2 ceufs

2 cuillere a soupe de jus de citron ou de

1 pincée de sucre

® Pendant quelques secondes, mélangez

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 7
que la mayonnaise soit bien ferme.

750 g de farine

2 sachet de levure

450-500 ml d’eau chaude

Travaillez tous les ingrédients environ 2

au niveau 3 (2) avec le crochet pétrisseur.

Mayonnaise

2 c. a café de moutarde

Ya | d’huile

vinaigre

1 pincée de sel

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé sur la position 3 (2) ou 4 (3).
(4), versez I'huile lentement par I'enton-
noir puis travaillez le mélange jusqu’a ce

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.
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Pate tartinable au miel

30 %de beurre (sorti du réfrigérateur, @

7 °C)

190 g de miel (sorti du réfrigérateur, 7 °C)

® Coupez le beurre en petits morceaux et
versez-les dans le mixeur.

® Rajoutez le miel et mélangez pendant
15 secondes sur la position 7 (4).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Accessoires en option

MUZ5ZP1
Presse-agrumes

Pour presser des oranges, citrons et
pamplemousses.

MUZ5CCH1
Accessoire
a découper en dés

Pour couper des fruits et légumes en dés de taille
identique.

MUZ5FW1
Hachoir a viande

Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
tartare ou un r6ti de viande hachée.

MUZ45LS1

Kit de disques
ajourés, fin (3 mm),
grossier (6 mm)

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
les saucisses grillées et le lard.

MUZ45SV1

Kit pour gateaux secs

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux 4 formes différentes.

MUZ45RV1
Embout a raper

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Pour réper les noix, amandes, le chocolat et les
petits-pains secs.

MUZ45FVA
Kit pour coulis de
fruits et [égumes

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit
dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis
par exemple et enleve leurs tiges.

MUZ45PS1
Disque a pommes
frites

Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Pour découper des frites dans les pommes de terre
crues.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a légumes Découpe les fruits et Iégumes en fines laniéres pour

asiatiques préparer des plats asiatiques.

MUZ45RSH Pour l'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a raper Pour raper des pommes de terre crues, par exemple

(épais) pour faire des rapées de pomme de terre ou des
boulettes.

MUZ45KP1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque pour galettes
de pommes de terre

Pour réper des pommes de terre crues et préparer
des « rosti » et des galettes de pommes de terre,
pour découper les fruits et Iégumes en rondelles
épaisses.

MUZ5ER2
Bol mélangeur en
acier inoxydable

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de
farine plus les ingrédients.

MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de

Bol mélangeur en farine plus les ingrédients.

plastique

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire

Bol mixeur en les fruits et [égumes en purée, pour préparer de la

plastique mayonnaise, réduire des fruits et Iégumes, pour
broyer des glacons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes,

Multimixeur pommes et la viande, pour raper les carottes, radis

et le fromage, pour raper / concasser les noix et le
chocolat mis au réfrigérateur.

Si un accessoire n'a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce
ou aupres du service aprés-vente.

42 Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE
mmm SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).
Cette directive définit le cadre d’'une reprise
et d’'une revalorisation des appareils usagés
en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.
Pour connaitre les consignes actuelles relati-
ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fr

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica. Non superare
la massima quantita ammessa (vedi «Esempi d'impiego»)!

Questo apparecchio idoneo a miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso é vietato per la lavorazione di altri oggetti

o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori
autorizzati dal produttore.

Usare 'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere I'apparecchio
ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza

e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.
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Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!

Sorvegliare I'apparecchio durante l'uso.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete
quando non é sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio

o della pulizia. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né
metterlo a contatto con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il
cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce danni, deve
essere sostituito dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le ripara-
zioni all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scossa elettrica!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi. Non immergere mai I'apparecchio
base in liquidi o tenerlo sotto acqua corrente. Non usare pulitrici

a getto di vapore. Non spostare il gancio oscillante quando
I'apparecchio € in funzione. Attendere I'arresto completo
dell'ingranaggio. Cambiare I'utensile/accessorio solo ad ingranaggio
fermo — dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua

a girare brevemente.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre la spina di rete.

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina d’alimentazione.
Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Non toccare parti in rotazione. Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Lavorare solo con il coperchio (12) applicato!
Sostituire I'utensile solo quando l'ingranaggio € fermo — dopo lo
spegnimento I'ingranaggio gira ancora un poco per inerzia e si ferma
nella posizione di sostituzione utensile. Muovere il braccio oscillante
solo quando l'utensile si & fermato. Per motivi di sicurezza
I'apparecchio pud essere messo in funzione solo se gli ingranaggi hon
utilizzati sono coperti con coperchi di sicurezza ingranaggi (5, 8).
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio
fermo e spina di alimentazione estratta. Non introdurre le mani nel
pozzetto di carico.
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Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato! Rimuovere/
applicare il coperchio solo quando il motore e fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente assemblato e con il

coperchio applicato.
Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo o che

produce schiuma.
Importante!

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per I'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni.
Usare solo un attrezzo o un accessorio per volta.

A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

HE
6!

&

ingredienti.

Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio pud essere acceso nelle

pos. 1 e 3 solo:

— selaciotola (11) € stata inserita e ruotata
fino allo scatto e

— il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (8) € applicato.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,

I'apparecchio resta inserito, ma il motore

dopo linterruzione non si riavvia. Per la

riaccensione ruotare la manopola su 0/off,

poi accendere.

46

Sicurezza di sovraccarico

Se durante l'uso il motore si spegne automa-
ticamente, si € attivata la protezione contro

i sovraccarichi. Una causa possibile pud
essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attivazione di
un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in caso
di guasto».

Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura M). L’apparecchio non ha
bisogno di manutenzione.
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Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire il
movimento del braccio verso l'alto
(vedi «Posizioni di lavoro»).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.

MUM52..:

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 14, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

4 = alto numero di giri — veloce.
MUM54../MUMS5../MUMS6...:

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento
(MUMb4../55../56..)

Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso di
un difetto dell’apparecchio, vedi il capitolo
«Rimedio in caso di guasti».

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali *).
Applicare il coperchio di sicurezza,
se l'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili (frusta per
mescolare, frusta per montare, gancio
impastatore ) e tritacarne (accessorio
speciale *)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

Figura
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9 Motore per frullatore
(accessorio speciale *)
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.
10 Custodia del cavo
MUM52../MUMB54...:
Riporre il cavo nel vano portacavo
MUMS55../MUM56..:
Avvolgicavo automatico
Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio
Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.
Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
19a Disco doppia funzione per affettare -
spesso/sottile
19b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso/fine
19c Disco grattugia — medio-fine
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita
Frullatore *
22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio
24 |mbuto

*

Se un accessorio non &€ compreso nella
fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.
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Posizioni di lavoro
A Attenzione!
Usare |'apparecchio solo se ['utensile/

accessorio secondo /la seguente tabella
e applicato allingranaggio indicato nella

Figura &

posizione corretta ed é in posizione dj lavoro.

Il gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

m Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della
funzione «Easy Armlift», che favorisce
suo sollevamento.

Regolazione della posizione di lavoro:

® Premere il tasto di sblocco e muovere il
braccio oscillante.
Aiutare il movimento con una mano.

® Muovere il braccio oscillante fino
all’arresto nella posizione desiderata.

Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
I preparativi per il lavoro con | apparecchio
sono stati conclusi.

A Attenzione!

Usare 'apparecchio solo con 'utensile/

accessorio in posizione di lavoro.

Non fare funzionare 'apparecchio a vuofto.

Non esporre apparecchio ed accessori a fonti

di calore. Le parti non sono idonee per ['uso

In forno a microonde.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

m Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per I'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con
selettore a manopola a 7 posizioni. Per
gli apparecchi con selettore a manopola
a 4 posizioni i rispettivi valori sono indicati
dopo i primi fra parentesi.

In queste istruzioni per 'uso vi € un
adesivo con valori orientativi per la
velocita di lavoro dell’apparecchio
nell'impiego di utensili ed accessori.
Consigliamo di applicare questo adesivo
sull'apparecchio (figura ).

_ MUMS54..
Posi- Ingra-
zione | naggio MUMSz.. MHM?S
@ 1-4 1-7
1 |7 @ 1-4 1-7
] 1= | 13
AR
. [£_[| 24 | 37
|+ A
N\J)| 28 | 35
9 L? @ 34 | 57
4 —
7 L: dlf| 34 | 57

*

Montare/smontare lo sbattitore, le fruste
ed ilgancio impastatore. Aggiungere
grandi quantita di alimenti.

48

Preparazione

e Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

e Estrarre il cavo (figura Bl).
MUM52../MUM54.. !
Vano portacavo:
Estrar?e il cavo alla lunghezza \’
necessaria. [Q
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MUMBS5../MUMS6..
Avvolgicavo automatico:
Estrarre il cavo con un solo
movimento continuo fino alla
lunghezza desiderata (max.
100 cm) erilasciarlo lentamente; il cavo si
arresta.

Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo
riavvolgere fino alla lunghezza
desiderata. Tirare poi di nuovo un poco il
cavo e rilasciarlo lentamente; il cavo si
arresta.

Altenzione!

Non forcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automa-
tico non introdurre il cavo con la mano. Se il
cavo si blocca, estrarlo completamente e poi
lasciarlo riavvolgere.

® Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

Pericolo di ferite da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non infrodurre
mai le mani nella ciotola. Lavorare solo
con il coperchio (12) applicafo!
Sostituire l'utensile solo quando /'ingra-
naggio e fermo — dopo lo spegnimento
lingranaggio gira ancora un poco per
Inerzia e si ferma nella posizione di
sostituzione utensile. Muovere il braccio
oscillante solo quando l'utensile si

e fermato.

Per motivi di sicurezza ['uso
dell'apparecchio e consentito solo se gli
Ingranaggi non utilizzati sono coperti con
/ coperti di sicurezza ingranaggi (5, 8).

A Attenzione!
Usare /a ciotola solo per il lavoro con questo
apparecchio.

Frusta (13)
per mescolare paste, per es. pasta d)
fluida miscelata

Sbattitore (14)
per montare albume d’uovo, panna (db)
e paste leggere, per es. pasta biscotto

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti piu solidi e per d/
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es. uvetta,
pezzetti di cioccolato)

Lavoro con la ciotola e gli utensili Figura @
® Premere il pulsante di sblocco e

portare il braccio oscillante nella

posizione 2. -

® Applicare la ciotola impastatrice:

— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi
abbassarla,

— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

® A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio

la frusta, lo sbattitore o il gancio

impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la

spatola, finché il gancio impastatore

non s’arresta (figura @-4b).

e Introdurre nella ciotola gli ingredienti da

lavorare.

e Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella
posizione 1.

® Applicare il coperchio.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla
velocita 1 (1), dopo selezionare la
velocita 7 (4)

— Sbattitore:
grado 7 (4), aggiungere e mescolare alla
velocita 1(1).

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1 (1),
impastare alla velocita 3 (2).

Aggiungere ingredienti

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.
oppure

® Rimuovere il coperchio.

o Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

e Introdurre gli ingredienti.

b
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Dopo il lavoro
® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.
e Staccare la spina.
® Rimuovere il coperchio.
e Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella
posizione 2.
e Estrarre l'utensile dall'ingranaggio.
® Rimuovere la ciotola impastatrice.
e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».
Sminuzzatore continuo
A Pericolo ferite
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordli dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul
bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo
e spina di alimentazione esfrafta.
Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico.
Aftenzione!
Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo
sull'apparecchio princijpale.
Usare lo sminuzzatore continuo solo nella
posizione di funzionamenfo mostrata.
Protezione da sovraccarico figura @
Al fine di evitare maggiori danni
all’apparecchio in caso di sovraccarico
sullo sminuzzatore continuo, I'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo
e dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico.
Un nuovo portadisco con asse di aziona-
mento puod essere acquistato presso il
servizio assistenza clienti.
Disco doppia funzione per affettare - <
spesso/sottile
per tagliare frutta e verdura. Lavorazione alla
velocita 5 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«1» per il lato di taglio spesso
«3» per il lato di taglio sottile
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Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non

e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
patate colte, che nella cottura si mantengono
dure.

Disco doppia funzione per grattugiare =
— grossoffine a
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione alla velocita 3 (2) o 4 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Alttenzione!

I/ disco doppia funzione per grattugiare non
e idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio fenero solo con il lafo grosso alla
velocita 7 (4).

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano),
cioccolata raffreddata e noci.
Lavorazione alla velocita 7 (4).

formaggio tenero e formaggio da taglio.

® Premere il pulsante di sblocco e E

® Applicare la ciotola impastatrice:
abbassarla,

e Premere il pulsante di sblocco

Attenzione!
/[ disco grattugia non e idoneo per gratfugiare
Lavoro con lo sminuzzatore
continuo Figura @
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.
— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.
O
e portare il braccio oscillante nella E

posizione 3.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura [@-5a).

® Tenere il portadisco sull’estremita
inferiore con le due punte rivolte verso
l'alto.
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® Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [€-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

e Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [€-6b).

® Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

® Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® |Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell alimento tagliato

nell'apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi

tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in

mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo

dovessero restare attaccati alimenti da

lavorare, spegnere il robot da cucina,
estrarre |la spina, attendere che l'ingranaggio
sia fermo, rimuovere il coperchio dello
sminuzzatore continuo e vuotare il pozzetto

di carico.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Rimuovere il portadisco con il disco.

A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura ).

® Pulire le parti.
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Frullatore

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranagglo in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare i
coperchio solo quando il mofore e fermo!/
Mettere in funzione if frullatore solo
completamente assemblafo e con il
coperchio applicato.

A Pericolo dli scottature!

Durante la lavorazione di frullati molfo
caldl, dal imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di
liquido molfo caldo o che produce
schiuma.

Attenzione!
Evitare danni al frullatore. Non lavorare
Ingredienti surgelati (franne cubetti di
ghiaccio ). Non fare girare a vuofto il frullatore.
Lavorare con il frullatore Figura
® Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella :ﬁ
posizione 4.
® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio frullatore.
® Applicare il bicchiere frullatore
(riferimento sul manico allineato al
riferimento dell’apparecchio base)
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto.
e Introdurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale, solidi =
50-100 grammi;
Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all'arresto nellimpugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
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Aggiungere ingredienti figura M-8

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

e togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure
® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro
® Spegnere I'apparecchio con linterruttore
rotante.
® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.
Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

A Attenzione/!

Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.
Pulire I'apparecchio base

A Pericolo dli scossa elettrical

Non immergere mai | apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotfo acqua corrente.
Non usare pulitrici a getto di vapore.

® Staccare la spina.

® Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

® Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e l'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili

in lavastoviglie.

Non incastrare le parti di plastica nella

lavastoviglie, poiché questo durante il

lavaggio potrebbe causare deformazioni

permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo

sono lavabili in lavastoviglie.
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Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un
panno e con questo strofinare lo sminuzza-
tore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame ael
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo per
piatti nel frullatore montato. Accendere |l
frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare 'acqua di lavaggio e sciacquare

il frullatore con acqua pulita.

m Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa
portaccessori. Osservare le indicazioni

per il trattamento nella borsa.

Conservazione

A Pericolo di ferite!

Quando | apparecchio non é in uso
estrarre la spina di rete.

Figura [4

® Riporre gli utensili ed i dischi sminuzza-
tori nella borsa portaccessori.

o Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

® Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura .
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Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina dalimentazione.

Avvertenze importanti per
MUM54../MUMS55../MUM56..

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto
con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

o Controllare I'alimentazione elettrica.

o Controllare la spina di alimentazione.

o Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

® Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore
e ruotarlo fino all’arresto.

® Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non
utilizzati.

o E attivoil blocco diriaccensione. Disporre
I'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto
L’apparecchio si spegne durante I'uso.
La sicurezza di sovraccarico si € attivata.
Sono stati lavorati troppi alimenti contempo-
raneamente.
Rimedio
® Spegnere I'apparecchio.
® Ridurre la quantita di lavorazione.
Non superare la massima quantita
ammessa (vedi «Esempi d’'impiego»)!
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Guasto
Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato
per errore il pulsante di sblocco.
Il braccio oscillante si solleva. L'ingranaggio
si disinserisce, ma non resta fermo nella
posizione di cambio utensile.
Rimedio
® Ruotare la manopola su 0/off.
® Portare il braccio nella posizione 1. (L2
® Accendere 'apparecchio _;_
(velocita 1).
® Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L’utensile resta fermo nella posizione
di cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante l'uso, I'ingranaggio «ronza».

La lama & bloccata.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

o Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

® Applicare di nuovo il frullatore.

® Accendere I'apparecchio.

m Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d'impiego
Panna montata (db)

100 g-600 g

® Lavorare la panna con lo sbattitore
da 1%2 a 4 minuti alla velocita 7 (4)
(a seconda della quantita e delle
proprieta della panna)

Albume
Da 1 a 8 albumi (db)

® Lavorare gli albumi con lo
sbattitore da 4 a 6 minuti alla velocita 7

(4).
Pasta biscotto (db)

Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda
100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato
70 g farina

70 g fecola
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eventualmente lievito in polvere

® Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6
minuti alla velocita 7 (4).

e Disporre l'interruttore rotante sul grado 1
(1) e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. 2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base @

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia

di 2 limone

200-250 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi
ca. 3—4 minuti alla velocita 7 (4).

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base (5) d

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 6 (3).

Da 500 g di farina:

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita

1 (1), poi ca. 3-4 minuti alla velocita 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:
Ricetta base d/

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)
80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido
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25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di lievito

secco

Buccia di ¥z limone

1 pizzico sale

® lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca. 3-6
minuti con il gancio impastatore alla
velocita 3 (2).

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta

Ricetta base d/

300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)

di acqua fredda

® Lavorare tutti gli ingredientida 3 a5
minuti circa alla velocita 3 (2) in una

pasta.
Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base
Pasta per pane
Ricetta base d/
750 g farina

2 confezioni lievito secco

2 cucchiaini sale

450-500 ml acqua calda

Lavorare tutti gli ingredienti per ca. Y2 minuto
alla velocita 1, poi per ca. 4-5 minuti con il

gancio impastatore alla velocita 3 (2).

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Y | di olio

2 cucchiai succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 3 (2) oppure 4 (3).

e Commutare il frullatore alla velocita 7 (4)
e versare lentamente l'olio attraverso il
bicchierino dosatore e continuare
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.
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Companatico al miele spalmabile
30 g burro (dal frigorifero, 7 °C)
190 g miele (dal frigorifero, 7 °C)

® Aggiungere il miele e frullare per
@ 15 secondi alla velocita 7 (4).

® Tagliare il burro a pezzetti e metterlo nel

frullatore.

Accessorio speciale

MUZ5ZP1
Spremiagrumi

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

Adattatore grattugia

MUZ5CC1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme
MUZ5FW1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne
MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Set dischi forati fine  Fine per paté e paste da spalmare, grosso per
(3 mm), grosso salsicce arrostite e speck.
(6 mm)
MUZ45SV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
S Adattatore per Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.
s pasticcini di pasta
miscelata iniettata
MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.

~—71 MUZ45FV1
Adattatore
spremifrutta

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di
pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo
al ribes vengono tolti ad es. automaticamente
peduncoli e semi.

MUZ45PS1
Disco per patatine
fritte

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DSH1.
Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1
Disco verdura Asia

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
verdure asiatici.

MUZ45RSH
Disco grattugia
grosso

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di
patate o canederli.

MUZ45KP1
Disco per frittelle di
patate

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Per grattugiare patate crude, per preparare patate
sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate,
e per affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2
Ciotola impastatrice
di acciaio inox

Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
farina piu gli ingredienti.

MUZ5KR1
Contenitore di
miscelazione in
plastica

Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
farina piu gli ingredienti.

MUZ5MX1
Adattatore frullatore
in plastica

Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

MUZ5MM1
Multimixer

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne,
per grattugiare carote, rafano e formaggio, per
sminuzzare noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non € compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio
o presso il servizio assistenza clienti.
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Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
mmm 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per
un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi
in tutta 'UE.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden. Toegestane

hoeveelheden (zie ,Toepassingsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van

levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen

of substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant

goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

Bij gebruik van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen

in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden.

58 Robert Bosch Hausgerdate GmbH



nl

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat alleen
onder toezicht gebruiken.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voor-
bereidingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.
Basisapparaat nooit in vloeistof dompelen of onder stromend water
houden.

Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen wanneer de aandrijving
stilstaat — na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.
De stekker uit het stopcontact trekken wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
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Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Niet in draaiende onderdelen grijpen. Tijdens het gebruik nooit in

de mengkom grijpen. Altijd werken met aangebracht deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande aandrijving — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na en blijft dan staan op
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt
wanneer de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de
aandrijving stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.
Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik
van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht
nemen.

Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren
EEJ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

3]

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Voorzichtig! Draaiende messen.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel ,Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

— wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt en

— het beschermdeksel van de
mixeraandrijving (8) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat

ingeschakeld, maar na de stroomstoring

gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off

draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik

uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging

geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het

verwerken van een te grote hoeveelheid

levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-

systeem wordt geactiveerd, zie ,Hulp bij

storingen”.

De gebruiksaanwijzing beschrijft

verschillende modellen (zie ook het

modeloverzicht, afb. M). Het apparaat

behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
.Easy armlift”-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie ,Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
MUM52..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 14, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.

Afb. Y
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MUMS54../MUM55../MUMS56..:

0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

7 = hoog toerental — snel.

4 Functie-indicatie (MUM54../55../56..)
Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7).
Knippert bij een bedieningsfout van
het apparaat, bij activering van de
elektronische zekering en bij een
apparaatdefect, zie het hoofdstuk
»Hulp bij storingen”.

5 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
- doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren *).

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken (roergarde,
klopgarde, kneedhaak) en vieesmolen
(extra toebehoren *)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer
(Extra toebehoren *)

Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.
10 Kabelvak
MUM52../MUMB5A4...:
Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak
MUM55../MUM56...:
Automatische snoeropwikkeling
Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel
Hulpstukken
13 Roergarde
14 Klopgarde
15 Kneedhaak met deegvanger
16 Opbergzak voor toebehoren

Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.
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Doorloopshnijder

17 Stopper

18 Deksel met vulschacht

19 Fijnmaakschijven
19a Snij-draaischijf — dik/dun
19b Rasp-draaischijf — grof/fijn
19¢ Maalschijf — middelfijn

20 Schijfhouder

21 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer *

22 Mixkom

23 Deksel

24 Trechter

*

Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak
of bij de klantenservice worden
aangeschaft.

Arbeitspositionen

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
Juiste positie, en op de bedrrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

E N.B.

De draaiarm beschikt over een ,easy
armlift”-functie, die de omhoogbeweging
van de draaiarm ondersteunt.

afb.

Instellen van de bedrijfspositie:

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm draaien.
De beweging met een hand
ondersteunen.

® De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.

. [5 24 | 37

5 ° ﬂ | 23 | 35
) 9 @ 34 | 57
7 ._ H;_Lg 34 | 57

Aanbrengen/verwijderen van de
(roer)garde en de kneedhaak; toevoegen
van grote verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A Verwondingsgevaar/

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijjn uifgevoerd.

/\ Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken.

Apparaat en foebehoren niet blootstellen aan

warmtebronnen. De onderdelen zijn niet

geschikt voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

E Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de
werksnelheid in deze handleiding hebben
betrekking op de apparaten met een
draaiknop met 7 standen. Erachter staan
tussen haakjes de waarden voor
apparaten met een draaischakelaar

met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een
sticker met de richtwaarden voor de
werksnelheid van het apparaat bij gebruik
van de hulpstukken resp. het toebehoren.
Wij raden u aan deze sticker op het

apparaat te plakken (afb. ©).

i MUM54.
Bearlis Aandriving MUMS52..| MUMSS..
MUMS6..

@ 1-4 1-7

91
L t (ﬂ)) 1-4 1-7
(| 12 | 13
2 |7 :E . - _
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Voorbereiden

® Het basisapparaat op een vlakke
en schone ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen (afb. ).
MUM52../MUM54.. ;
Snoeropbergvak:
De kabel tot de gewenste
lengte uittrekken.

MUMS55../MUMS6..
Automatische
snoeropwikkeling:

Het snoer in één keer tot de
gewenste lengte uittrekken
(max. 100 cm) en langzaam loslaten;
het snoer is gearréteerd.

Het snoer inkorten:

Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

Alttentie!

Het snoer niet draaien bif het opwikkelen.
Bijj apparaten met een automatische
snoeropwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit: het
snoer geheel atwikkelen en dan laten
opwikkelen.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken

Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Alfijid werken met aangebracht
deksel (12)!

Hulpstukken alleen vervangen bij stil-
staande aandrijving — na het uitschakelen
loopt de aandlrijving nog even na en bljjft
dan staan op de hulpstukwisselpositie.
De draalarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikle aandrijvingen zijjn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

A Attentie!

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Roergarde (13)
voor het roeren van deeg,
bijv. roerdeeg.
Klopgarde (14)
voor het kloppen van eiwit, slagroom
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg.
Kneedhaak (15)
voor het kneden van dik deeg en het
mengen van ingrediénten die niet
fijngemaakt mogen worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes)
Werken met de kom en de
hulpstukken afb. @
® Ontgrendelknop indrukken en de

draaiarm op positie 2 zetten. 2
o Kom aanbrengen:

— de kom schuin naar voren houden

en aanbrengen,
— tegen de klok in draaien tot hij

- & 1O

vastklikt.

o Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.
Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
(afb. @-4b).

® De ingrediénten in de kom doen.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. ﬂ]

® Deksel aanbrengen.

o Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:

— Roergarde:
eerst roeren op stand 1 (1), dan stand 7
(4) kiezen

— Klopgarde:
stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)

— Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1 (1), kneden op
stand 3 (2)

Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® ingrediénten toevoegen via de
vulopening in het deksel.

of

o Deksel verwijderen.
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® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

e De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

e Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Doorloopsnijder

b

b

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken/!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/
verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact
/s getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedriffsstand.

Beveiliging tegen overbelasting afb.
Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de aandrijfas van de doorloop-
snijder voorzien van een inkerving (breek-
punt). Bij overbelasting breekt de aandrijfas
op dit punt.

Een nieuwe schijfhouder met aandrijfas is
verkrijgbaar bij de klantenservice.
Shij-draaischijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5 (3).

Aanduiding op de snij-draaischijf:

»1” voor de dikke snijzijde

»3~ voor de dunne snijzijde
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Attentie!
De snij-draaischiff is niet geschikt voor het
snjjden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof/fijn ,_;-;Lﬁ
voor het raspen van groente, fruit en :
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 3
(2) of 4 (3).
Aanduiding op de rasp-draaischijf:
»2~ voor de grove raspzijde
,4” voor de fijne raspzijde
Altentie!
De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met de
grove zijjde raspen op stand 7 (4).
Maalschijf — middelfijn
voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas (bijv. parmezaanse
kaas), gekoelde chocolade en noten.
Verwerking op stand 7 (4).
Attentie!
De maalschiff is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.
Werken met de doorloopsnijder afb. €
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.
e Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden en
aanbrengen,
— tegen de klok in draaien tot hij
vastklikt.
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.
® Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).
® De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.
® De gewenste snij- of raspschijf
voorzichtig op de punten van de
schijfhouder leggen (afb. [€-6a).
Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.
e Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [€-6b).
® Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

ey

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

o Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

® De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden proauct zich niet

ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt

u dun snijgoed het best gebundeld

verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast

komen te zitten in de doorloopsnijder, dient

u de keukenmachine uit te schakelen en de

stekker uit het stopcontact te trekken. Dan

wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt

u het deksel van de doorloopsnijder en

maakt u de vulschacht leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

o Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

e Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. ).

® Onderdelen reinigen.

Mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
De mixer alleen verwijderen of aan-
brengen wanneer de aandrijving stilstaat!
De mixer uitsluitend in samengebouwde
foestand en met aangebracht dekse/
gebruiken.

A Risico van branadwonden!

Bijj verwerking van hete mixvioeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof foevoegen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd

ljsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder

vulling laten lopen.

Werken met de mixer afb.

® De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op bedrijfsstand 4 zetten.

® Het beschermdeksel van de mixer-
aandrijving verwijderen.

o Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof = 1,25
liter; maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

® Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

o Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingre-
diénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik
® Apparaat uitschakelen met
de draaischakelaar.
® Mixer met de klok mee draaien
en verwijderen.
Tip: U kunt de mixer het best direct
na gebruik reinigen.

afb. M-8
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Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De opperviakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water
houden. Geen stoomreiniger gebruiken.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Basisapparaat en
aandrijvingsbeschermdeksel afvegen
met een vochtige doek. Indien nodig
een beetje afwasmiddel gebruiken.

o Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de

afwasautomaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de

afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar

vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder

kunnen in de afwasautomaat worden

gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels

het rode laagje te verwijderen, kunt u een

beetje slaolie op een doek doen en daarmee

de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)

schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder

afwassen.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blofe handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met
afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
Schakel de mixer enkele seconden in
(stand M). Afwassopje weggieten en de
mixer uitspoelen met schoon water.
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E Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opberg-
zak in acht nemen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar/

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [

® Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

® Opbergzak in de kom bewaren.

e Bewaren in de originele verpakking,
zie afb. M.

Hulp bij storingen

A Verwondlingsgevaar/!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUMS54../MUM55../MUMS56..

Een bedieningsfout van het apparaat,
een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect wordt
aangegeven door een knipperende in-
bedrijf-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

e Stroomvoorziening controleren.

® Netstekker controleren.

® Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

o Mixer/kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

o Mixerdeksel aanbrengen en tot aan
de aanslag vastdraaien.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

o De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op O/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.
De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.
Er werden teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt.
Oplossmg
Apparaat uitschakelen.
® Kleinere hoeveelheid verwerken.
Toegestane hoeveelheden
(zie ,Toepassingsvoorbeelden”)
niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep.

De draaiarm beweegt naar boven.

De aandrijving schakelt uit, maar blijft niet
op de hulpstukwisselpositie staan.
Oplossing

e Draaischakelaar op 0/Off zetten.
Draaiarm op positie 1 zetten. ey
Apparaat inschakelen (stand 1). /|
Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwissel-
positie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving ,bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossmg
Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

® Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

® Mixer weer aanbrengen.

® Apparaat inschakelen.

m Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

100 g-600 g (db)

® Room 1%z tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (4)
(afhankelijk van de hoeveelheid en
de eigenschappen van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 & 8 eieren db)

® FEiwit 4 tot 6 minuten op stand 7 (4)
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg

Basisrecept (db)

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

® Deingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot
schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7 (4).

® De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. 2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept @

34 eieren

200-250 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van 'z citroen

200-250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

® Alle ingrediénten ca. Y2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 7 (4).

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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Zandtaartdeeg
Basisrecept d)) d/

125 g boter

(kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1 ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1),
daarna ca. 2-3 minuten op stand 6 (3).

Bij meer dan 500 g meel:

® De ingrediénten ca. Y2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 3 (2).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg
Basisrecept d/

500 g meel

1 ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van 'z citroen

1 snufje zout

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept d/

300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud

water

e Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg
Basisrecept d/

750 g meel

2 pakjes gedroogde gist,
2 TL zout

450-500 ml warm water
Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken op
stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand 3 (2)
verwerken met de kneedhaak.
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Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Ya | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

o De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

® De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen

Honingboter

30 g boter (uit de koelkast, 7 °C)

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen

op stand 7 (4).

totdat de mayonaise emulgeert.
De houdbaarheid van de mayonaise
is beperki.

190 g honing (uit de koelkast, 7 °C)
® Boter in kleine stukken verdelen en in de
mixer doen.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Extra toebehoren
MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
Citruspers grapefruit.
MUZ5CC1 voor het snijden van fruit en groente.

Blokjessnijder

Ponsschijvenset fijn
(3 mm), grof (6 mm)

MUZ5FW1 Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Vieesmolen
MUZ45LS1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten
en spek.

MUZ45SV1
Spritsgebak-hulpstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

Patates-fritesschijf

MUZ45RVA Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Maalvoorzetstuk Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodijes.

MUZ45FV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Fruitpershulpstuk Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden
bijv. aalbessen automatisch van steeltjes en pitten
ontdaan.

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH1.

Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates
frites.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1
Asia-groenteschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.

MUZ45RSH Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Maalschijf grof Voor het raspen van rauwe aardappels,
bijv. voor aardappelkoekjes of knoedels.
MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH.
Aardappelkoekjes-  Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti
schijf en aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en
groente in dikke plakken.
MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten

Roestvrijstalen kom

worden verwerkt.

MUZ5KR1
Kunststof roerkom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en
Mixer-opzetstuk groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van
kunststof groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.
MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en
Multimixer vlees, voor het raspen van wortels, rammenas en

kaas, voor het fijnraspen van noten en gekoelde
chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
klantenservice worden aangeschaft.
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Afvoeren van afval

Dit apparaat is gekenmerkt in overe-
E enstemming met de Europese richtlijn
s 2012/19/EU afgedankte elekirische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU
geldende terugname en verwerking van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder som

er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller

til husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmeessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller og
andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.
Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen. Tilladte maks. maengder (se ,Eksempler
pa brug”“) ma ikke overskrides! Dette apparat er egnet til at rare, aelte
og piske fgdevarer. Ma ikke bruges til forarbejdning af andre
genstande hhv. substanser. Bruges det af producenten tilladte
tilbehar, kan apparatet ogsa bruges til andre ting. Apparatet ma kun
bruges med originalt tilbehar. Tilbehor skal bruges iht. bestemmel-
serne i vedlagte brugsvejledninger. Opbevar venligst brugsvejled-
ningen. Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Apparatet og dets tilslutnings-
ledning skal holdes uden for barns raekkevidde. Apparater kan bruges
af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller psykiske evner
eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages eller er blevet
instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der er
forbundet med forkert brug. Barn ma ikke fa lege med apparatet.
Apparatet ma ikke bruges uden opsyn.
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Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis
ledningen og apparatet er ubeskadigede.

Far udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under brugen,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid
afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og for det samles,
skilles ad eller rengares.

Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Fare for elektrisk stad!

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet. Dyp aldrig motorenheden i vaeske og hold den aldrig ind
under rindende vand. Brug ikke nogen damprenser.

Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er taendt. Vent til drevet star
helt stille. Udskift kun redskab/tilbehgr, nar drevet star stille — drevet
karer kort efter, at apparatet er slukket.

Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten.

Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er i brug.

Traek netstikket ud forinden du afhjeelper en fejl.

Kveestelsesfare som falge af roterende redskaber!

Stik ikke fingrene ind i roterende dele. Stik aldrig handen ned i skalen
under driften. Arbejd kun med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille — drevet karer kort efter, at
apparatet er slukket og bliver stdende i den position, hvor redskabet
skiftes. Bevaeg farst svingarmen, nar redskabet star stille.

Apparatet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke
brugte drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).
Hurtigsnitteren ma kun seettes pa/tages af, nar drevet star stille og
netstikket er trukket ud af stikkontakten. Stik ikke fingrene ind

i pafyldningsskakten.

Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhaknings-
skiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
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Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender! Blenderen ma kun
seettes pa/tages af, nar drevet star stille! Blenderen ma kun anvendes,
nar den er samlet rigtigt og laget er sat pa.

Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.
Vigtigt!

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehgr. Tilbehar skal bruges
iht. bestemmelserne i vedlagte brugsvejledninger.
Brug kun et redskab hhv. et tilbehgr ad gangen.

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehar

HE
6!

&

Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel ,Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun taendes i pos. 1 og 3:

— hvis skalen (11) er sati og drejet fast indtil
den falder i hak og

— beskyttelseslaget til blenderdrevet (8) er
sat pa.

Genindkoblingssikring

Ved stromsvigt forbliver apparatet taendt,

men motoren gar herefter ikke i gang igen.

For at genindkoble apparatet drej

drejekontakten hen pa 0/off og sa taend for

det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug,

er overbelastningsbeskyttelsen aktiveret.

En mulig arsag kan veere, at for store

meengder levnedsmidler er blevet forarbejdet

pa en gang.

Om opforsel ved aktivering af et af sikker-

hedssystemerne se ,Hjeelp i tilfzelde af fejl.

Brugsvejledningen beskriver forskellige

udfarelser, se ogsa modeloversigt

(billede [M). Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

74

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
-Easy Armlift“-funktion til understottelse
af armens bevaegelse opad
(se ,Arbejdspositioner*).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
MUMS52..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast
for gnsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

Billede A
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MUM54../MUMS55../MUM56..:

0/off = stop

M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast

for gnsket blendetid.

Trin 1-7, arbejdshastighed:

1 = avt omdrejningstal — langsom,

7 = hgjt omdrejningstal - hurtig.
Driftsindikator (MUMS54../55../56..)

Lyser under driften (drejekontakt pa M
eller 1-7).

Blinker, hvis apparatet betjenes forkert,
hvis den elektroniske sikring udlgses hhv.
hvis der opstar en defekt pa apparatet, se
kapitel ,Hjeelp i tilfeelde af fejl”.
Beskyttelseslag til drevudtag

Til aftaging af beskyttelseslaget il
drevudtag tryk pa det bageste omrade og
tag laget af.

Drevudtag til

— hurtigsnitter og

— citruspresse (Ekstratilbehar *).

Saet beskyttelseslaget til drevudtag pa,
nar drevet ikke er i brug.

Drev til redskaber (rareris, piskeris,
eeltekrog) og kedhakker (ekstratilbehgr *)
Beskyttelseslag til blenderdrev
Drevudtag til blender (ekstratilbehar *)
Seet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.
Kabelopbevaring

MUM52../MUMB54...;

Opbevar kablet i kabelrummet
MUM55../MUM56...:

Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbeher

11

Rareskal af rustfrit stal

12 Lag

Redskaber

13 Rareris

14 Piskeris

15 AEltekrog med dejskraber
16 Tilbeharstaske

Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter

17 Stopper

18 Lag med pafyldningsskakt
19 Finhakningsskiver

19a Vende-skaereskive — tyk/tynd
19b Vende-raspskive — grov/fin
19¢ Riveskive — middelfin

20 Skiveholder

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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21 Hus med udgangsabning
Blender *

22 Blenderbzeger

23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med
leveringen, kan den kgbes i handlen
og hos kundeservice.

Arbejdspositioner

/\ oss/

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbehor er anbragt pd den rigtige drev og
/ den rigtige position efter denne tabel og

Billede &

befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal

veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

E Bemeerk:

Svingarmen er udstyret med ,Easy
Armlift“-funktionen, der understatter
svingarmens beveaegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

® Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg

svingarmen.
Understet beveegelsen med en hand.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i

den gnskede position.

MUMB54..
Position Drev MUMS52..| MUMS55..
MUMS6..
G| ]
1 |7 ﬁ” | | 1
(| 12 | 1-3
T S - | -] -
v | D] e | e

3 6 L2
| 28 | as
9 L? @ 34 | 57

4 —
7 ‘B: H;_Lg 3-4 5-7

* Iseetning/udtagning af rgreris, piskeris og
eeltekroge. Tilseetning af store maengder
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Betjening

A Fare for kvaestelser!

Seet forst netstikket i, nar alle
forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehor/
redskab befinder sig i arbejdsstilling.
Teend ikke for apparatet, hvis det er fomt.
Udsaet ikke apparat og tilbehorsdele for
varmekilder. Delene er ikke egnet tif
mikrobalgeovnen.
® Rengor apparat og tilbehgr grundigt,
far de tages i brug forste gang, se
~Rengaring og pleje”.

E Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejds-
hastighed, der er anbefalet i denne
brugsvejledning, refererer til apparaterne
med 7-trins drejekontakt. Til apparater
med 4-trins drejekontakt findes veerdierne
i parentes bagefter.

| naervaerende brugsvejledning findes

en etiket med vejledende veerdier for
apparatets arbejdshastighed, ved brug

af redskaber hhv. tilbehar.

Vi anbefaler, at denne etiket anbringes pa
apparatet (billede [@).

Forberedelse
e Stil motorenheden pa et glat og rent

underlag.
o Traek kablet ud (billede [31).

MUMS52../MUM54.. ;
Kabelrum:

Treek kablet ud i den
gnsnkede leengde.

MUMS55../MUM56..
Kabeloprulleautomatik:
Traek kablet i et treek ud i
den gnskede lsengde (maks.

100 cm) og slip det langsomt;
kablet er fastlast.

Kablets arbejdslaengde reduceres:
treek let i kablet og rull det op indtil den
gnskede leengde er ndet. Treek herefter
igen let i kablet og slip det langsomt;
kablet er fastlast.
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OBS/

Kablet ma ikke drejes, ndr det skubbes ind.
Kablet ma ikke skubbes manuelt ind, hvis
apparatet er udstyret med kabeloprulle-
automatik. Hvis kablet kommer til at sidde
i klemme, treek kablet helt ud og sd rull det
op igen.

® St netstikket i.

Skal og redskaber

Kveestelsesfare som folge
af roterende redskaber

Stik aldrig hdnden ned i skdlen under
driften. Arbejd kun med pdsat ldg (12)!
Udiskift kun redskab, nar drevet star stille —
drevet karer Kort efter, at apparatet er
slukket og bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes. Beveeg forst
svingarmen, nar redskabet star stille.
Apparatet ma af sikkerhedsmaessige
grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drevudiag er beskyttet med
beskyttelsesldg (5, 8).

/\ oss!

Brug kun skdlen til arbefde med dette
apparat.

Roreris (13)

til at rore dej, f.eks. rordej

til at piske aeggehvider, flade og til at

piske let dej, f.eks. lagkagedej

FEltekrog (15)

til at aelte tung dej og til at iblande

ingredienser, som ikke skal

smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Arbejde med skal og redskaber  Billede @

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

e Skalen isaettes:

— vip skélen fremad, saet den pa
og herefter saet den pa plads,

— drejden mod venstre, indtil den falder
i hak.

e Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rgreris, piskeris eller seltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.
Bemaerk:

Ved altekrogen drej dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).

o)
Piskeris (14) (6))
C
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o Kom ingredienserne der skal forarbejdes
i skalen.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1.

® Saet laget pa.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Vor anbefaling:

— Rareris:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
patrin 1 (1), herefter pa trin 7 (4)

— Piskeris:
Trin 7 (4), ingredienserne rogres sammen
patrin1 (1)

- [Eltekrog:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter eltes pa trin 3 (2)

Péafyldning af flere ingredienser

® Sluk for apparatet med drejekontak.

e Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.
eller

® Tag laget af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

® Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontak.

Treek netstikket ud.

Tag laget af.

Tryk pa sikkerhedsknappen og stil

svingarmen i position 2.

Tag redskabet ud af drevet.

Tag skalen ud.

® Rengor alle dele, se ,Rengering og
pleje“.

Hurtigsnitter

A Kvaestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pd finhakningsskiverne. Tag altid
kun fat | kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun szettes pd/tages af,
ndr drevet star stille og netstikket er
frukket ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS/

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig samles
pd motorenheden.

A

A
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Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne
driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning Billede [@
Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker starre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braekker pa dette sted i tilfaelde af
overbelastning.

En ny skiveholder med drivaksel kan kabes
hos kundeservice.
Vende-skaereskive - tyk/tynd )
til skaering af frugt og gront.

Forarbejdning pa trin 5 (3).

Betegnelse pa vende-skeereskive:

»1“ for den tykke skaereside
»3" for den tynde skeereside

OBS/

Vende-skaereskiven er ikke egnet til skaering
af hard ost, bred, rundstykker og chokolade.
Kogte, fasthkogende kartofler skal altid vaere
kolde, for de skaeres.

Vende-raspskive — grov/fin
til raspning af grent, frugt og ost,
undtagen héard ost (f.eks. parmesan).

Forarbejdning pa trin 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelse pa vende-raspskive:

»2" for den grove raspside
,4" for den fine raspside

OBS/

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af nodder. Blod ost md kun raspes pd den
grove side pa trin 7 (4).

Riveskive — middelfin
til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kalet chokolade og
ngdder.

Forarbejdning pa trin 7 (4).

OBS/

Riveskiven er ikke egnet til at rive blod ost og
skaereost.

Arbejde med hurtigsnitteren Billede [©
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil %
— vip skalen fremad, szet den péa og

herefter saet den pa plads,

svingarmen i position 2.
o Skalen isaettes:

— drejden mod venstre, indtil den falder
i hak.
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® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3. L

® Tag beskyttelseslaget til drevudtag
af drevet pa hurtigsnitteren (billede [€-
5a).

® Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

® Anbring den gnskede skeere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (billede [@-6a). Hvis der
benyttes en vendeskive, skal man veere
opmeerksom pa, at den gnskede side
peger opad.

e Tag fat i den gverste ende pa skive-
holderen og sezet den ind i huset
(billede @-6b).

® Szt laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgjre indtil stop.

e Seaet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist
i billede [@-8.

e Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

o Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.

OBS!/

Undga tilstopning af det som skaeres

[ udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i bundter,

det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fadevarerne der skal

bearbejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,

sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket ud

af stikkontakten, vent til drevet star stille, tag

laget af hurtigsnitteren og tam pafyldnings-

skakten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

® Drej laget mod venstre og tag det af.

® Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede ).

® Renger delene.

o
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Blender

Kveestelsesfare som folge af skarpe
Knive/roterende drev/

Stik aldrig hdanden ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun szettes pa/
tages af, nar drevet stdr stille! Blenderen
ma kun anvendes, nar den er samlet
rigtigt og ldget er sat pa.

A Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragften

I ldget. Patyld maksimalt 0,5 liter varm
eller skummende vaeske.

OBS/

Blenderen kan beskadliges. Forarbejd ikke

aybfrossede ingredienser (undtagen

Isterninger). Blenderen skal ikke arbejde,

hvis den er fom.

Arbejde med blenderen Billede

e Tryk pa sikkerhedsknappen og stil N
svingarmen i position 4. i

® Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

® Szt blenderbaegeret pa (markering pa
greb skal veere ud for markering pa
motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.

® Fyld ingredienserne .
Maks. meengde, flydende konsistens =
1,25 liter; maks. maengde skummende
eller varme vaesker = 0,5 liter.
optimal bearbejdningsmaengde, fast
konsistens = 50-100 gram

® Szt laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet. Laget skal
veere faldet i hak.

e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser billede M-8

e Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

e tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen
i pafyldningsabningen

eller

e fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Drej blenderen mod hgjre og tag den af.
Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

Renggring og pleje

/\ oBs/

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Renggaring af motorenhed

A Fare for elektrisk sted/

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.
Brug ikke nogen damprenser.

® Traek netstikket ud.

e Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

o Derefter tor apparatet af med en tor klud.

Rengering af skél og redskab

Skal og redskaber kan tale opvaskemaskine.

Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Rengering af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rede belaegning efter
forarbejdning af f.eks. guleradder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med
den hen over hurtigsnitteren (ikke over
finhakningsskiverne). Skyl herefter
hurtigsnitteren.

Renggring af blender
Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare
fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengjoring. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blenderen.
Teend for blenderen og lad den keare i et par
sekunder (trin M). Heeld opvaskevandet ud
og skyl blenderen med rent vand.

m Vigtig henvisning
Renger tilbehgrstasken efter behov.
Falg plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

A Fare for kvaestelser!

Treek netstikket ua, ndr apparatet ikke er
/ brug.
Billede 4
® Gem redskaber og finhakningsskiver
i tilbehgrstasken.
® Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

e Til opbevaring i den originale emballage,
se billede M.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek netstikket ud forinden du afhjselper
en fejl.

Vigtig henvisning for MUM54../
MUMS55../MUM56..

Forkert betjening af apparatet, en
udlgsning af de elektroniske sikringer
hhv. en defekt pa apparatet vises med
en blinkende driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forsag farst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjaelp af efterfalgende
henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.
Afhjeelpning

o Kontrollér stramtilfarslen.
o Kontrollér netstikket.

79




da

e Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

e Drej blenderen hhv. skalen fast indtil
stop.

® Szt blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

® Saet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

® Genindkoblingssikringen er aktiveret. Stil
farst apparatet pa 0/off og herefter tilbage
pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Overbelastningssikringen er aktiveret. Der er

blevet forarbejdet for mange fadevarer pa en

gang.

Afhjeelpning

® Sluk for apparatet.

® Reducér forarbejdningsmaengden.
Tilladte maks. maengder (se ,Eksempler
pa brug“) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse
betjent, mens drevet var i gang.
Svingarmen beveeger sig opad. Drevet
slukker, men bliver ikke stdende i den
position, hvor redskabet skiftes.
Afhjeelpning

e Stil drejekontakten péa O/off.

e Stil svingarmen i position 1. Sy
® Teend for apparatet (trin 1). !
® Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet ,brummer®. Kniven er
blokeret.

Afhjeelpning

e Sluk for apparatet og treek netstikket ud.
® Tag blenderen af og fjern hindringen.

® Szt blenderen pa igen.

® Teend for apparatet.

m Vigtig henvisning
Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.
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Eksempler pa brug

Piskeflode

100 g-600 g (6))

e Forarbejd fladeni 12 til 4 minutter
pa trin 7 (4) — afhaengigt af fladens
maengde og egenskaber, med piskeriset.

FEggehvider

1 til 8 seggehvider d})

® Pisk aeggehviderne i 4 til 6
minutter pa trin 7 (4) med -
med piskeriset.

Lagkagedej

Grundopskrift db)

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 pakker vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Rar ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 7 (4) med piskeriset, til det
skummer.

e Stil drejekontakt pa trin 1 (1) og tilseet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rordej

Grundopskrift ((5)

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker eller skal af en 'z citron

200-250 g smgr eller margarine

(rumtemperatur)

500 g mel

1 pakke bagepulver

125 ml meelk

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1), herefter i ca. 3-4
minutter pa trin 7 (4) med rgreriset.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Meordej

Grundopskrift d)) d
125 g smar (stuetemperatur)
100-125 g sukker

1 eg

1 knivspids salt

en smule citronskal eller vanillesukker
250 g mel
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evt. bagepulver

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1), herefter i ca. 2-3
minutter pa trin 6 (3) med rgreriset.

Fra 500 g mel:

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1) med eeltekrogen,
herefter dejen aeltes i ca. 3—4 minutter
pa trin 3 (2).

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geerdej
Grundopskrift d/

500 g mel

1&g

80 g fedt (rumtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken meelk

25 g frisk geer eller 1 pakke torgeer

skal af V2 citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 (2) med eeltekrogen.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Nudeldej
Grundopskrift d/

300 g mel

3 &g

Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

® Alle ingredienser rgres til en dej i ca. 3 til
5 minutter pa trin 3 (2).

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Braddej
Grundopskrift d/

750 g mel

2 pakker tgrgeer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand
Rar alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin 3 (2)
med eeltekrogen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Y4 | olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3).

e Stil blenderen péa trin 7 (4). Heeld
langsomt olie gennem hullet i laget og bliv
ved med at blande mayonnaisen, til den
har faet en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lebet af kort tid og

ikke opbevares.

Smerpéleeg med honning

30 g smer (fra keleskabet, 7 °C)

190 g honning (fra keleskabet, 7 °C)

® Skeer smarret i smé stykker og
kom det i blenderen.

e Tilsaet honning og bland det hele
i 15 sekunder pa trin 7 (4).
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Ekstratilbehoar

MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse

MUZ5CC1 Til at skeere frugt og grent i lige store terninger
Terningsnitter

MUZ5FW1 Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.
Kedhakker

MUZ45LS1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Hulskive-saet fin Fin til postejer og smurt paleeg, grov til palser

(3 mm), grov (6 mm)  og bacon.

MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
€ Smakageformsaet Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.
MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Rivecylinder Til at rive nadder, mandler, chokolade og tarrede
rundstykker.
~~] MUZ45FVA Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Frugtpresse-forsats  Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45RSH Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Pommes-frites-skive  Til skeering af ra kartofler til pommes frites.
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MUZ45AG1 Til hurtigsnitteren MUZ5DSH1.

Asiengrentsags- Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske
skive grontsagsretter.

MUZ45RSH1 Til hurtigsnitteren MUZ5DSH1.

Riveskive grov Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller/

sgsterkage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.

Kartoffelpandekager Til at rive ra kartofler til rosti og kartoffelpandekager,
-skive til at skeere frugt og grontsager i tykke skiver.
MUZ5ER2 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Rareskal af rustfrit plus ingredienser.

stal

MUZ5KR1 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel

Rereskal af kunststof plus ingredienser.

MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og gront,
Blender-pasats af til at fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og
kunststof grent og ngdder og til at crushe isterninger.
MUZ5MM1 Til at hakke krydderurter, grantsager, sebler og kad,
Multiblender til at raspe gulergdder, selleri og ost, til at rive nedder

og kolet chokolade.

Folger en tilbehorsdel ikke med leveringen, kan den kebes i handlen eller hos kundeservice.
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Bortskaffelse
Denne maskine er meerket iht.
bestemmelserne i det europaeiske
mmm direktiv 2012/19/EU om affald
af elektrisk og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
og brug af gammelt elekirisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EUomradet.
Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade
fas hos din faghandel eller dine kommunale
myndigheder.

84

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfalger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfart mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige
husholdningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget,
ikke industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk

i medarbeiderkjokken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes
til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og innen vanlige
bearbeidelsestider. Tillatt starste mengder (se “Eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Dette apparatet er egnet for rgring, elting og pisking av matvarer.
Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av produsenten, er det ogsa
mulig med andre anvendelser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Ved bruk av
tilbeharet, ma de vedlagte bruksveiledningene falges.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre

til andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets tilkoblings-
ledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som
mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom de har fatt
oppleering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt farene som
resulterer av feil bruk.
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Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet far ikke brukes uten
oppsyn.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Ma kun benyttes nar ledningen
og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Far skift av tilbehor eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stremnettet. Apparatet ma
alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes og for det settes
sammen, tas fra hverandre eller rengjares.

Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstat!

Stopselet ma farst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet med
apparatet er avsluttet.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veeske eller holdes under
rennende vann.

Ikke bruk damprenser.

Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa. Vent til drevet
star helt stille.

Verkay/tilbehar ma kun skiftes nar drevet star stille — etter utkoblingen
gar drevet etter i kort tid.

Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stgpselet trekkes ut.

For feil blir utbedret, ma stgpselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verkigy!

Det ma ikke gripes i roterende deler. Under driften ma det aldri gripes
inn i bollen. Det ma kun arbeides med pasatt lokk (12)!

Verktayet ma kun skiftes nar drevet star stille — etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid og blir stdende i posisjonen for skift av verkigy.
Svingarmen ma farst beveges etter at verktayet star stille.

Apparatet kan av sikkerhetsgrunner kun drives nar drev som ikke
brukes er dekket til med beskyttelseslokk (5, 8).
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille og
nar stepselet er trukket ut. Det ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten.
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Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun settes
pa/tas av nar drevet star stille! Mikseren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand og med pasatt lokk.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.
Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Ved bruk av
tilbeharet, ma de vedlagte bruksveiledningene falges.
Bruk kun et verktgy hhv. tilbehgr samtidig.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

4]
6!

£,

Anvisninger i bruksveiledningen ma falges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

— narbollen (11) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i og

— nar beskyttelseslokket pa mikserdrevet
(8) er satt pa.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,

men motoren starter ikke igjen deretter. For

gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selv,
er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se

“Hjelp ved feil”.

Bruksveiledningen beskriver forskjellige
utfarelser, se ogsa modelloversikt (bilde ).
Apparatet er vedlikeholdsfritt.
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En oversikt
Vennligst brett ut sidene

med bilder.

Bilde I

Basismaskin

1
2

6

10

88

Utlgsningstast

Svingarm

“Easy Armlift” funksjon for understottelse
av bevegelsen av armen oppover

(se “Arbeidsposisjoner”).

Dreiebryter

Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verkigy.
MUMS52..:

0/off = stop

M = Momentkobling med hayeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 14, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall - langsomt,

4 = hgyt turtall - hurtig.
MUM54../MUM55../MUMS56...:

0/off = stop

M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall - langsomt,

7 = hoeyt turtall - hurtig.

Driftsindikasjon (MUM54../55../56..)
Lyser under driften (dreiebryter pa M
eller 1-7).

Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv.

ved en defekt pa apparatet, se kapittel
“Hjelp ved feil”.

Beskyttelsesdeksel for drevene

For & ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.

Drev for

- giennomlgpskutter i

— sitruspresse (ekstra tilbehar *).

Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.

Drev for verkigy (rarepinne, visp,
eltekrok) og kijgttkvern (ekstra tilbehgar *)
Beskyttelseslokket for mikserdrevet
Drev for mikser (ekstra tilbeher *)

Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.
Kabeloppbevaring

MUM52../MUMB54...:

Kabelen ma stues inn i kabelrommet
MUMS55../MUMS56..:
Kabelopprullingsautomatikk

Bolle med tilbehor

11 Rarebolle i rustfritt stal

12 Lokk

Verktgy

13 Rearepinne

14 Visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehar
For oppbevaring av verktay og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

17 Stoter

18 Lokk med pafyllingssjakt

19 Kutteskiver
19a Vende-skjeereskive — tykk/tynn
19b Vende-raspeskive — grov/fin
19¢ Riveskive — middels fin

20 Skiveholder

21 Kasse med utlgpsapning

Mikser *

22 Miksebeger

23 Lokk

24 Trakt

*

Dersom en av tiloehgrsdelene ikke er
med i leveringsomfanget, kan den faes
i handelen og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner

/\ owbs/

Maskinen ma kun brukes ndr verktayet/
tilbehoret er satt pd det riktige drevet

/ henhold til denne tabellen og satt i riktig
posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen md vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Bilde &

m Henvisning

Svingarmen er utstyrt med “Easy Armlift”
funksjon som understatter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:
e Trykk utlgsningstasten og flyt pa
svingarmen.
Bevegelsen understgttes med en hand.
e Flytt svingarmen inntil den smekker
i onsket posisjon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeids-
hastigheten som er anbefalt i denne
bruksveiledningen, relaterer til apparater
med 7-trinns dreiebryter. For apparater
med 4-trinns dreiebryter finner du
verdiene hhv. i parentes bak.

| denne bruksveiledningen finnes det

et klistremerke med retningsverdier for
arbeidshastigheten pa apparatet nar det
brukes verktay hhv. tilbehgr.

Vi anbefaler & lime dette klistremerket pa

apparatet (bilde [@).

Posi. MUM54..
sjon Drev MUM52..| MUMB5..
MUMB6..
G| ]
U A ) N R I
(| 12 | 1-3
2 |7 jﬁ . - -
. [5 24 | 37

| 7
N)| 23 | 35
9 Li @ 34 | 57

. LU
7 :ﬁ_ H;_Lg 34 | 57

* Innsetting/uttakinrg av visp/rarepinne
og eltekrok, pafylling av starre
arbeidsmengder.

Betjening

A Fare for skade!

Stopselet ma forst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet
er avsluttet.

/\ Ows/

Apparatet ma kun drives med tilbehor/

verktoy i arbeidsstilling.

Apparatet ma ikke brukes nar det er fomt.

Apparatet og tilbehorsdelene ma ikke

utsettes for varmekilder. Delene er ikke egnet

for mikrobalge.

® Apparatet og tilbeharet ma rengjores
grundig for farste gangs bruk, se
“Rengjering og pleie”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Forberedning

® Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

o Trekk ut kabelen (bilde ).
MUMS52../MUM54.. T
Lagringsrom for kabelen: N
Trekk ut kabelen til gnsket \’
lengde. {y

MUMS55../MUMS6.. T
Kabelopprullingsautomatikk: |, ﬂ
Trekk ut kabelen med ett trekk /
inntil snsket lengde (maks.

100 cm) og slipp den
langsomt igjen; kabelen er sikret.
Forringing av arbeidslengden av kabelen:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til
gnsket lengde. Deretter trekk lett

i kabelen igjen og slipp den langsomt;
kabelen er sikret.

Obs/

Kabelen ma ikke fordreies ndr den skyves
inn. Ved apparater med kabelopprullings-
automatikk ma kabelen ikke skyves inn med
hand. Dersom kabelen klemmes fast, trekk
kabelen helt ut og sd la den rulle opp igjen.
® Stopselet stikkes inn.
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Bolle og verkigy

Fare for skade pa grunn
av roterende verktoy

Under driften ma det aldri gripes inn

/ bollen. Det ma kun arbeides med p&satt
lokk (12)!

Verktayet ma kun skiftes ndr drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter

/ kort tid og blir staende i posisjonen for
Skift av verktoy. Svingarmen ma forst
beveges etter at verktoyet star stille.
Apparatet ma av sikkerhetsgrunner kun
drives nar drev som ikke brukes er dekket
til med beskyitelseslokk (5, 8).

/\ Oss/

Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.

Rerepinne (13) @

for rgring av deiger, f.eks. rart deig

Visp (14)
for pisking av eggehvite, flote og for db)
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig
Eltekrok (15)
for elting av tyngre deiger og for d/
a blande inn ingredienser som ikke
skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)
Arbeider med bollen og verkiay Bilde @
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
® Innsetting av bollen:
— Settinn bollen som er bayet framover
og plasser den,
— drei den imot klokkens retning inntil
den smekker i.
® Alt etter arbeidsoppgave stikk
rarepinnen, vispen eller eltekroken inn
i drevet til de smekker i.
Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies
deigskrapen inntil eltekroken kan smekke
i (bilde E-4b).
® Fyll pa ingrediensene som skal
bearbeides i bollen.
e Trykk utlgsningstasten og sett 24
svingarmen i posisjon 1.
® Lokket settes pa.
® Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.
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Var anbefaling:

— Rarepinnen:
forst reres det inn med trinn 1 (1),
deretter velges trinn 7 (4)

- Visp:
trinn 7 (4), blanding pa trinn 1 (1).

— Eltekrok:
farst innrgring péa trinn 1 (1), deretter
elting pa trinn 3 (2).

Pafylling av ingredienser

e SIa av apparaten med dreiebryteren.

e Fyll pd ingredienser igjennom
pafyllingsapningen i lokket.
eller

® | okket tas av.

e Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

® Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

e SIla av apparaten med dreiebryteren.

® Stopselet trekkes ut.

® |okket tas av.

® Trykk utlgsningstasten og sett E

svingarmen i posisjon 2.

Ta verktayet ut av drevet.

Ta ut bollen.

e Alle delene rengjares, se “Rengjgring og
pleie”.

Gjennomlgpskutter

A Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/
tas av ndr drevet star stille og nar
stopselet er trukket ut.

Det md ikke gripes ned i pafyllingssjakten.

Obs/

GJjennomlopskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlepskutteren
maé aldri settes sammen pd basismaskinen.
Gjennomlopskutteren ma kun brukes i den
oppforte arbeidsposisjonen.

bi
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Beskyttelse mot overbelastning Bilde @
For & forhindre starre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir
overbelastet, er drivakslingen pa
gjennomlgpskutteren utstyrt med en kjerv
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet.

En ny skiveholder med drivaksling faes
hos kundeservice.

Vende-skjeereskive — tykk/tynn

for skjeering av frukt og grannsaker.
Bearbeiding pa trinn 5 (3).
Betegnelsen pa vende-skjaereskiven:
“1” for den tykke skjeeresiden

“3” for den tynne skjeeresiden

Obs/

Vende-skjzereskiven er ikke egnet for
d skjzere hard ost, brod, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjzeres nar de er kalde.
Vende-raspeskive — grov/fin
for rasping av grennsaker, frukt og
ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspesiden
“4” for den fine raspesiden

Obs/

Vende-raspeskiven er ikke egnet for & raspe
notter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden pd trinn 7 (4).

Riveskive — middels fin
for riving av ré poteter, hard ost (f.eks.
Parmesan), kald sjokolade og natter.
Bearbeiding pa trinn 7 (4).

Obs/

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost
eller ost i skiver.

Arbeider med

gjennomlzpskutteren Bilde [
Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

® Innsetting av bollen:

— Settinn bollen som er bayet framover
og plasser den,

— drei den imot klokkens retning inntil
den smekker i.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Trykk utlesningstasten og sett

svingarmen i posisjon 3.

® Ta beskyttelseslokket av drevet pa
giennomlgpskutteren (bilde [€-5a).

® Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke
oppover.

® legg den gnskede skjaere- eller
raspeskiven forsiktig oppa spissene
av skiveholderen (bilde [€-6a).

Ved vendeskiver ma det passes pa at
den gnskede siden peker oppover.

® Ta skiveholderen i den gvre enden og
sett den inn i kassen (bilde [€-6b).

® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

® Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [€-8 settes oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.

® Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

o Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stoteren.

Obs/

Unnga at skjaeregodset hoper seg opp

/ utlepsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som

skal bearbeides blir klemt fast i gjennomlgps-

kutteren, sla av kjgkkenmaskinen, trekk ut

stgpselet, vent til drevet star stille, ta lokket
av og tem pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

e SI3 av apparaten med dreiebryteren.

o Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

® | okket dreies imot klokkens retning og
tas av.

® Ta av skiveholderen med skiven.

Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [).

® Rengjor delene.

91



no
Mikser

Fare for skade pa grunn av skarmpe
Kniver/roterende drev/

Det ma aldri gripes inn i den pdsatte
mikseren! Mikseren ma kun settes pd/tas
av nér drevet star stille! Mikseren ma kun
brukes i komplett sammensatt tilstand og
med pdsatt lokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme
mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles
0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke

bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt

Isbiter). Mikseren ma ikke brukes ndr den er

fom.

Arbeider med mikseren Bilde

® Trykk utlesningstasten og sett 3
svingarmen i posisjon 4. ‘B

® Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

e Sett pad miksebegeret (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei den imot
klokkens retning inntil anslag.

® Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast = 50 til
100 gram.

e Sett pa lokket og drei det inn i mikser-
handtaket imot klokkens retning inntil
anslag. Lokket ma vaere smekket i.

e Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser bilde M-8

® Sla av apparaten med dreiebryteren.

® Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

e trakten tas ut og faste ingrediensene
fylles etter hverandre ned i pafyllings-
apningen

eller

e flytende ingrediensene fylles ned
igjennom trakten.
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Etter arbeidet

® Sla av apparaten med dreiebryteren.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den
av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter

bruk.

Rengjering og pleie

/\ owbs/

Det ma ikke brukes skurende rengjorings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

A Fare for stromstot/!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann.
lkke bruk damprenser.

® Stopselet trekkes ut.

® Tork av basismaskinen og beskyttelses-
lokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

e Deretter tarkes apparatet godt av.

Rengjering av bollen og verkigyene

Bollen og verktoyene kan rengjores

i oppvaskmaskin.

Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast

i maskinen, de kan bli deformert under

vaskingen!

Rengjering av gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan

rengjores i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter

bearbeiding av f.eks. gulrgtter, smar litt

matolje pa en klut og terk av gjennomlgps-

kutteren (ikke kutteskivene) med denne.

Skyll deretter gjennomlgpskutteren.

Rengjering av mikseren
Fare for skade pa grunn av skampe
kniver!

Mikserkniven ma ikke berores med bare
hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjores
i oppvaskmaskin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tips: Etter bearbeiding av vaesker, er det ofte
tilstrekkelig & rengjere mikseren uten 4 ta
den av apparatet. Hell hertil litt vann med
oppvaskmiddel inn i den pasatte mikseren.
Sla mikseren pa i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren med
rent vann.

m Viktig henvisning
Tilbehgrsvesken ma rengjeres etter
behov. Ta hensyn til henvisningene om

pleie i vesken.

Oppbevaring

A Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes,
maé stopselet trekkes ut.

Bilde [«

e Verktgyene og kutteskivene ma stues inn
i tilbeharsvesken.

o Tilbehgrsvesken skal oppbevares
i bollen.

® Foroppbevaring i original emballasjen se
bilde M.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes
ut.

Viktig henvisninger for MUM54../
MUMS55../MUM56..

Driftsindikasjonen blinker dersom det
oppstar en feil ved betjeningen av
apparatet, dersom de elektroniske
sikringene utlgses hhv. dersom det
oppstar en defekt pa apparatet.

Svingarmen mé vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte
problemet med hjelp av de falgende
henvisningene.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedrlng
Kontrollér stramforsyningen.

o Kontroller stgpselet.

o Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

® Drei mikseren hhv. bollen fast inntil
anslag.

® Sett pad mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

e Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

e Sikringen mot innkopling er aktiv.
Sett apparatet pa 0/off og sett det sa
tilbake pa det enskede trinnet.

Feil
Apparatet slas av under bruken.
Overbelastningssikringen er aktivert. Det ble
bearbeidet for store mengder matvarer
samtidig.
Utbedring
e Sla av apparatet.
® Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides. Tillatt starste mengder
(se “eksempler for anvendelse”) ma ikke
overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten
betjent nar drevet var i gang.

Svingarmen beveger seg oppover. Drevet
slas av, men blir ikke staende i posisjonen for
skift av verktay.

Utbedring

® Dreiebryteren settes pa 0/off.

® Sett svingarmen i posisjon 1. 24
® Sla pa apparatet (trinn 1). !
e SI3 apparatet av igjen.

Verktgyet blir stdende i posisjonen for
skift av verkigy.

Feil
Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet “brummer”.
Kniven er blokkert.
Utbedrlng
Apparatet ma slas av og stopselet
trekkes ut.
® Ta av mikseren og fjern hindringen.
Sett mikseren pa igjen.
® Apparatet slas pé.
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E Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa
dette viset, ma du henvende deg til
kundeservice.

Eksempler for anvendelse

Stivpisket kremflate
100 g-600 g @b

® Flgten vispesi 12 til 4 minutter pa
trinn 7 (4) med vispen (alt etter mengde
og egenskapen til flaten).

Stiv eggehvite
1 til 8 eggehviter (db)

® [Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift (db)

2 egg
2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakker vaniljesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og
potetmel) i 4-6 min. pa trinn 7 (4)
med vispen til det hele blir kremaktig.

® Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 (1) og
bland inn det silte melet og potetmelet
i porsjoner av ca. "2 til 1 minutt med én
skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Rert deig
Grunnoppskrift @

3-4 egg

200-250 g sukker

1 klype salt

1 pakke vaniljesukker eller skall av 2 sitron

200-250 g smgr eller margarin (med

romtemperatur)

500 g mel

1 pakke bakepulver

125 ml melk

® Ror forst alle ingrediensene i V2 minutt
pa trinn 1 (1), deretter rgres pa trinn 7 (4)
i 3-4 minutter med r@repinnen.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften
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Mgardeig
Grunnoppskrift d}) d/

125 g smar (romtemperatur)

100-125 g sukker

1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker

250 g mel

evt. bakepulver

® Ror forst alle ingrediensene i V2 minutt
pa trinn 1 (1), deretter rares pa trinn 6 (3)
i 2-3 minutter med rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

e Elt alle ingrediensene med eltekroken
ca. Yamin. patrinn 1 (1), deretter 3-4 min.
pa trinn 3 (2).

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Gjeerdeig
Grunnoppskrift d/

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g fersk gjeer eller 1 pakke torrgjeerr

skall av 2 sitron

1 klype salt

® Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. Y2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3—6 minutter pa trinn 3.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Pastadeig
Grunnoppskrift d/

300 g mel

3 egg

etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

® alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til
5 minutter pa trinn 3 (2) til det dannes
en deig.

Starste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Braddeig
Grunnoppskrift C/

750 g mel

2 pakker torrgjaerr

2 ts salt

450-500 ml varmt vann

Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. Y2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 4-5 minutter pa trinn 3.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Majones

2 egg

2 ts sennep
Yal olje

2 ss sitronsaft eller eddik

1 klype salt
1 klype sukker

Ingrediensene bar ha samme temperatur.
® Bland sammen alle ingrediensene i noen

Majonesen ma brukes opp snart, ikke
oppbevares.

no
Honning pélegg
30 g smor (fra kjgleskapet, 7 °C)
190 g honning (fra kjgleskapet, 7 °C)
® Del opp smaret i sma biter og fyll dem i
mikseren.
® Fyll pa honning og mikse alti 15 sek. pa
trinn 7 (4).

sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 (2) eller

4 (3).

e SIa mikseren over pa trinn 7 (4). La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Ekstra tilbehar

MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse
MUZ5CC1 For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store

Terningkutter

terninger

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjatt for biff tartar eller
Kjottkvern kjgttpudding.
MUZ45LS1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.

Innsats for hullskive

fin (3 mm), grov
(6 mm)

Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
stekepglser og bacon.

MUZ45SV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
S Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
R sproytebakst
MUZ45RV1 For kjettkvernen MUZ5FW1.
Riveforsats For riving av ngtter, mandler, sjokolade og terkete

rundstykker.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45FVA For kjgttkvernen MUZ5FW1.

Forsats for For pressing og mosing av baerfrukt med unntak

fruktpresse bringebeer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks.
stilkene og kjernene pa solbzer/rips automatisk
fiernet.

MUZ45PS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Pommes frites skive

For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1
Asia grannsaksskive

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Skjeerer frukt og grannsaker i fine striper for asiatiske
gronnsakretter.

MUZ45RS1
Riveskive grov

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller
kumle.

MUZ45KP1
Skive for potetkaker

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

For riving av ra poteter til “Rsti” og stekte
potetkaker, for skjaering av frukt og grennsaker
i tykke skiver.

MUZ5ER2
Rarebolle i rustfritt
stal

| bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
ingredienser.

MUZ5KR1
Rarebolle i plast

| bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
ingredienser.

MUZ5MX1
Pasats for mikser
i plast

For miksing av drikker, for mosing av frukt og
grennsaker, for tilberedning av majones, for kutting
av frukt og ngatter, for knusing av isbiter.

MUZ5MM1
Multimikser

For & hakke urter, grannsaker, epler og kjatt,
for & raspe gulratter, reddik og ost, for & rive natter
og kald sjokolade.

Dersom en tilbehgrsdel ikke skulle veere med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen
eller hos kundeservice.
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Avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet
mm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for tilbakele-
vering og gjenvinning av gamle apparater
som er gyldig i hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved a henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig a legge fram
kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar fér riktig anvandning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar f6r skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana méangder som ar
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkdk i affarer,

pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att bearbeta sadana
mangder som ar normala i ett hushall. Detsamma géller bearbetnings-
tiderna. Overskrid inte maximala mangder (se "Anvandnings-
exempel”)!

Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada och vispa livsmedel.
Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.

Nar apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren tillatna
tillbehor finns fler anvédndningsomraden.

Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehor.
Vid bruk av tillbehér f6lj de bifogade bruksanvisningarna.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sékerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn. Hall apparaten och
anslutningsledningen borta fran barn. Apparater kan anvandas av
personer med férminskad fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de star under uppsikt eller
undervisats i hur apparaten anvands pa sakert satt och darmed férstatt
de faror som kan uppsta i samband med felaktig anvandning.
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Barn far ej leka med apparaten. Apparaten far endast anvéndas under
uppsikt.

Apparaten far endast anslutas och anvédndas enligt angivelserna pa
apparatens typskylt. Endast f6r anvandning i slutna rum. Far endast
anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar nagra skador.
Fore byte av tillboehdr eller tillaggsdelar som ror pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stdngas av och skiljas fran natet. Apparaten
maste alltid skiljas fran néatet nar den lamnas utan uppsikt och innan
den ska monteras, tas isér eller rengoras.

Ledningen far inte dras Over vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Séakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada

Risk for elektriska stotar!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla férberedelser for att
kunna arbeta med apparaten ar klara.

Doppa aldrig motordelen i vatska eller hall den under rinnande vatten.
Anvand aldrig angrengdrare.

Ror inte den stéllbara funktionsarmen néar apparaten ar igang.

Vanta tills drivuttaget star helt stilla.

Byt verktyg/tillbehor endast nar drivuttaget star stilla — sedan
apparaten sténgts av fortsatter drivuttaget alltid rotera en kort stund.
Anvand endast strémvredet for att starta och stdnga av apparaten.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar apparaten inte anvands.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du férsdker atgarda ett fel.

Risk fér skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ned
handen i skalen nar apparaten ar igang. Arbeta endast med pasatt
locket (12)!

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla — sedan apparaten sténgts
av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund och blir staende i det lage
dar verktyget kan sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa funktions-
armen férran verktyget star stilla.

Av sékerhetsskal kan apparaten endast anvandas nér drivuttag som
inte anvands ar tackta av skyddslock (5, 8).

Gronsaksskararen far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star
stilla och stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget. Stoppa aldrig ned
handen i matarroret.
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Risk fér skada pga vassa knivar!

Ta aldrig i de vassa knivarna och skérytorna pa riv- och skarskivorna.
Ta riv- och skéarskivorna enbart Iangst ut i kanterna!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern! Satt pa/lossa mixern
endast nar drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara helt
ihopmonterad och ha locket pa nar den anvands.

Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern trdnger anga ut genom
tratten i locket. Fyll p4 maximalt 0,5 liter het eller skummande vatska.

Viktigt!

Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehor.
Vid bruk av tillbehér f6lj de bifogade bruksanvisningarna.
Anvand bara ett verktyg resp. tilloehér at gangen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehdren

[14]
6!

£,

F&lj anvisningarna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande knivar.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Séakerhetssystem

Séakerhetssparr

Se tabellen ,Arbetslagen”.

| lage 1 och 3 gar apparaten endast att starta

nar:

— nér blandarskalen (11) sitter pa uttaget
och vridits fast och

— skyddslocket (8) sitter 6ver mixeruttaget.

Sakerhetssparr vid stromavbrott

Vid strémavbrott ar apparaten fortfarande

paslagen men motorn startar inte

automatiskt igen nar strémmen &r tillbaka.

Starta apparaten igen genom att férst vrida

stromvredet till 0/off och darefter starta igen.

100

Overbelastningsskydd

Om motorn stdngs av under anvandning
innebér det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mdjlig orsak kan vara att for
stora mangder livsmedel bearbetas
samtidigt.

Se "Rad vid fel” om hur du ska géra nar nagot
av sdkerhetssystemen aktiveras.
Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se dven modell6versikt (bild M). Apparaten ar
underhallsfri.
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Kort éversikt
Vik ut bildsidorna.

Motordel

1 Lasknapp

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det |att att svdnga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Strémvred
Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till optimalt
Iage for byte av verktyg/tillbehor.
MUMS52..:
0/off = stop
M = momentldge med hdgsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 14, arbetshastighet:

1 = lag varvtal - langsamt,

4 = hog varvtal — snabbt.
MUM54../MUMS5../MUMS6...:

0/off = stop

M = momentldge med hdgsta varvtal, hall
vredet fast f6r dnskad mixningstid.

Lage 1-7, arbetshastighet:

1 = |ag varvtal — langsamt,

7 = hdg varvtal — snabbt.

4 Kontrollampa (MUMb54../55../56..)
Lyser nér apparaten anvands
(strédmvredet ar i Iage M eller 1-7).
Blinkar nér apparaten anvénds pa
felaktigt satt, nar den elektroniska
sékringen l6ses ut resp nér det blir fel
pa apparaten, se avsnittet "Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket dver
drivuttaget, tryck baktill p& locket och
ta av det.

6 Drivuttag for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehér *).

Satt skyddslocket pa drivuttaget
av tillbehéret nér det inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (growvisp,
ballongvisp, degkrok) och kéttkvarn
(extra tillbehor *)

8 Skyddslock till drivuttaget for mixern

9 Drivuttag for mixer (extra tillbehor *)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

10 Kabelférvaring
MUM52../MUMB5A4...;
Stuva kabeln i kabelfacket.
MUMS55../MUMS56..:
Automatisk kabelupprullning

Bild &
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Blandarskal med tillbehor

11 Blandarskal i rostfritt stal

12 Lock

Verktyg

13 Grovvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehbrsvaska
For férvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskérare

17 Pamatare

18 Lock med matarroret

19 Riv- och skarskivor
19a Véndbar skarskiva — tjock/tunn
19b Véandbar riv- och strimmelskiva —

grov/fin

19c¢ Rivskiva — medelfin

20 Skivhallare

21 Hus med utloppsdppning

Mixern *

22 Mixerbagare

23 Lock

24 Tratt

* Om en tillbehdrsdel inte medféljer
leveransen finns det att képa
i fackhandeln och hos kundtjanst.

Arbetslagen

A Var forsiktig!

Apparaten fdr anvédndas forst nér verktyg/
tillbehdr sitter fast pa rétt drivuttag och i rétt
position efter denna tabell och ar i arbets-
ldge. Den stdllbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetsldge.

Bild &

m Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen &r utrustad
med funktionen "Easy Armlift”, som gér
det latt att svAnga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslége:

® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen.
Stéd rérelsen med ena handen.

e Vrid funktionsarmen till stoppet pa 6nskat
lage.
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MUM54..
Lage | Drivuttag MUMS2..| MUM5S5..
MUM56
G| |
1 |7 ' @ 1-4 1-7
] 12| 13
2 |7 :2 R - -
L | ] 2| a7

|
)| 23 | 35
9 L? @ 34 | 57

4 ——
7 ‘B: H;_Lg 34 | 57

* Satta pa/lossa ballongvisp, grovvisp och
degkrok; Tillsatta stora bearbetnings-
mangder.

Anvéandning

A e

Sélt forst stickkontakten i vagguttaget ndr
alla férberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

/\ Var forsiktig!

Apparaten far endast anvdndas ndr verktyg/

tillbehdr &r i arbetsldge.

Starta inte en tom apparat.

Utsétt inte apparaten eller tillbehdrsdelarna

for stark hetta. Delarna ar inte ldmpliga for

mikrovdgsugn.

® Rengor apparaten och tillbehdr grundligt
fore férsta anvéndningen, se "Rengéring
och skotsel”.
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E Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena for
arbetshastigheten som finns i denna
bruksanvisning géller fér apparater med
stromvred med 7 l&gen. Foér apparater
med strdmvred med 4 1&gen aterfinner du
vérdena inom parentes efter det férsta
vérdet.

| denna bruksanvisning finns ett
klistermarke med riktvarden for
apparatens arbetshastighet vid
anvandning av verktyg resp tillbehdr.

Vi rekommenderar att du faster méarket
pa apparaten (bild [).

Forberedelser

e Stéll motordelen pa plant och rent
underlag.

® Dra ut sladden (bild [1).
MUM52../MUM54..
Stuvfack for kabeln:
Dra ut kabeln till 6nskad
langd.

77

MUMS5../MUM56.. y
Automatisk kabelupprullning: ﬂ
Dra ut kabeln till 6nskad langd
(max. 100 cm) med ett enda
drag och slapp den sedan
langsamt; kabeln stannar da i det 1aget.
Om du drog ut kabeln fér langt:
Dra latt i kabeln och lat den rullas tillbaka
till dnskad langd. Dra darefter pa nytt latt
i kabeln och sldpp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.

Var forsiktig!

Vik inte ihop kabeln ndr den skjuts in.

Shkjut infe in kabeln fér hand i apparater med
automatisk kabelupprulining. Om kabein
skulle fastna, dra da ut den i sin helhet och
/dt den sedan rullas upp igen.

® Sétt stickkontakten i vadgguttaget.
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Blandarskal och verktyg

A Risk for skada pga roterande verklyg

Stoppa aldrig ned handen i skdlen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
sitta pd blandarskdlen ndr maskinen &r
igang.

Byt verktyg endast nér drivuttaget star
stilla — sedan apparaten stingts av
fortsatter drivuttaget rotera en kort stund
och blir stdende i det ldge dar verktyget
kan séttas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forrdn verktyget star stilla.
Av sdkerhetsskél far maskinen endast
startas néar drivuttag som inte anvédnas

dr ldckta av skyddslock (5, 8).

A Var forsiktig!
Anvénd blandarskdlen endast ihop med

denna apparat.
vispa latta degar, t.ex. deg for

Grovwvisp (13)

for att blanda degar, t.ex deg for saftig
sockerkaka.

Degkrok (15) <,

Ballongvisp (14)
for att vispa &ggvita, gradde och for att

sockerkaka.

for att knada tunga degar och for att
blanda ner ingredienser som inte ska
finférdelas (t.ex. russin, chokladknappar).
Arbeta med blandarskalen
och verktygen

Bild 3

sV

Vrid strémvredet till 6nskat lage.

Vi rekommenderar:

Grovvisp:

bdrja blanda pa hastighet 1 (1),

Oka darefter till 7 (4)

Ballongvisp:

Anvand hastighet 7 (4), blanda ner
ingredienser pa hastighet 1 (1)

Degkrok:

bdrjablandailage 1 (1), knadailage 3 (2)

Fylla pA med mera ingredienser

Sla av apparaten med stromvredet.
Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningséppningen i locket.

eller

Lossa locket.

Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till I1age 2.

Fyll pa ingredienserna.

b

Efter arbetet

Sla av apparaten med stromvredet.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Lossa locket.

Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till l1age 2.

Lossa verktyget fran drivuttaget.

Ta bort blandarskalen.

Rengor alla delar, se "Rengéring och
skotsel”.

b

Gronsaksskarare

A Risk for skada

® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.
® Sétta in skélen:

pa plats och stall sedan ner den,

— vrid den moturs tills den snépper fast.
® Beroende pa vad som ska bearbetas, satt

i grovvispen, ballongvispen eller

A

— sétt den framatlutade blandarskalen

Ta aldrig i de vassa knivarna och
skérytorna pa riv- och skérskivorna.

Ta riv- och skdrskivorna enbart ldngst ut

/ kanterna/

Grénsaksskdraren far endast séttas fast/
lossas nér drivuttaget star stilla och
stickkontakten &r utdragen ur vdgguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarroret.

degkroken i drivuttaget till stoppet.
Obs:
Nar du anvander degkroken vrid
degavvisaren sa att degkroken kan
fastna (bild @—4b).

o Hall ingredienserna som ska bearbetas
i blandarskalen.

® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till 1age 1. ﬂ]

® Sitt pa locket.
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Var forsiktig!

Grénsaksskéraren far endast anvéndas helt
thopmonterad. Grénsaksskéraren far aldrig
monteras ihop pa mofordelen.
Grénsaksskararen far bara anvédndas i det
anvisade arbetsldget.
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Overbelastningsskydd Bild @
For att férhindra storre skador pa din apparat
vid 6verbelastningen av gronsaksskararen ar
grénsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid éver-
belastning bryts drivaxeln pa detta stélle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att kdpa
hos kundtjanst.

Véandbar skérskiva — tjock/tunn )
for att skéra frukt och grénsaker.

Bearbeta i lage 5 (3).

Beteckning pa den véndbara skarskivan:

”1” fér den tjocka skéarsidan

”3” fér den tunna skérsidan

Var forsiktig!

Den véndbara skdrskivan ar inte /amplig for
att skdra hardost bréd, smafranska och
choklad. Kokt potatis med fast konsistens
skars forst nér de kallnat.

Véandbar riv- och strimmelskiva - 2y
grov/fin a
for att riva/strimla grénsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesanost). Bearbeta
i lage 3 (2) eller 4 (3).

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

2" fér den grova riv- och strimmelsidan

”4” for den fina riv- och strimmelsidan

Var forsiktig!

Den véanabara riv- och strimmelskivan ar inte
lamplig for att riva/strimia nétter. Mjuk ost
rivas bara med den grova sidan i ldge 7 (4).

Rivskiva — medelfin @
for att riva rda potatisar, hard ost (t.ex.
parmesanost), kall choklad och nétter.
Bearbeta i lage 7 (4).
Var forsiktig!
Rivskivan dr inte Iamplig for att riva mjuk eller
skivbar ost.
Anvanda gronsaksskararen Bild @
e Tryck pa lasknappen och vrid :%
funktionsarmen till 1age 2.
e Sitta in skalen:
— satt den framatlutade blandarskalen
pa plats och stéll sedan ner den,
— vrid den moturs tills den snépper fast.
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Tryck pa lasknappen och vrid 2
funktionsarmen till Iage 3. L
® Lossa skyddslocket fran drivuttaget

for gronsaksskéraren (bild [€-5a).

e Hall fast skivhallaren nedtill och
kontrollera att de bada spetsarna pekar
uppat.

® Placera 6nskad skér- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhéallarens spetsar (bild [€-
6a). Om skivan ar véndbar, kontrollera att
6nskad sida pekar uppat.

e Fatta skivhéllaren upptill och sétt in den
i huset (bild [€-6b).

e Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

e Satt gronsaksskéraren péa drivuttaget
enligt bild [-8 och vrid medurs till
stoppet.

® Vrid stromvredet till rekommenderat l1age.

® | &gg det livsmedel som ska bearbetas
i matarréret och tryck ned med
pamataren.

Var forsiktig!

L&gg inte f6r mycket skdrgodset samtidigt

[ matarrdret sd att det inte blir stopp

I utloppsdppningen.

Tips: For jamna skarresultat bearbeta tunt

skivgodset i buntar.

Obs: Om det livsmedel som bearbetas skulle

fastna i gronsaksskéraren, stdng av

kdksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till grénsaksskararen och tém
matarroret.

Efter arbetet

e SI3 av apparaten med stromvredet.

® Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

® Vrid locket moturs och lossa det.

e Lyft ut skivhéallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret
underifrdn mot drivaxeln (bild ).

® Rengor alla delar.
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Mixer

Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta
mixern! Sétt pa/lossa mixern endast nar

drivuttaget stdr stilla. Mixern médste alltid
vara helt ihopmonterad och ha locket pd

nér den anvéands.

A Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser

[ mixern trdnger dnga ut genom tratten

I locket. Fyll pd maximalt 0,5 liter het eller
skummande vétska.

Var forsiktig!
Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta
Ingredienser (undantag ar isbitar). Starta inte
en tom mixer.
Anvéanda mixern
® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 4.
® |ossa skyddslocket fran drivuttaget
fér mixern.
e Stall pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.
e Fyll pd ingredienserna.
Max. méngd vatska = 1,25 liter; Max.
mangd skummande eller heta vatskor =
0,5 liter;
Optimala méangd fasta ingredienser =
50 till 100 gram;
e Satt pa locket och vrid fast moturs
i mixerhandtaget till stoppet.
Locket maste sitta fast.
® Vrid strémvredet till 6nskat l1age.

Fylla pA med mera ingredienser  bild M-8

e SI3 av apparaten med stromvredet.

® Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

e ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

e fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

e SIa av apparaten med stromvredet.

® Vrid mixern medurs och lossa den.

Bild
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Tips: Rengér helst mixern genast efter
anvandning.

Rengdring och skoétsel

A Var forsiktig!
Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengé6ra motordelen

A Risk for elektriska stotar!

Diska aldrig moforstativet och skdjj det
heller inte under rinnande vatten.
Anvénd aldrig dngrengdrare.

o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka apparaten
ordentligt torrt.

Rengoéra blandarskalen och verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengdras

i diskmaskin.

KIam inte fast plastdelarna i diskmaskinen

eftersom de da kan deformeras under

diskningen!

Rengodra gronsaksskararen

Samtliga delar av gronsaksskéraren kan

rengdras i diskmaskin.

Tips! For att ta bort réd beldggning efter

bearbetning av t.ex. morétter hall nagra

droppar matolja pa en trasa och gnugga

grénsaksskéraren med den (inte riv- och

skarskivorna). Skolj darefter grénsaks-

skararen.

Rengéra mixern

A Risk for skada pga vassa knivar!

7a inte i mixerknivarna med bara
hénderna.

Mixerb&garen, locket och tratten kan
rengdras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor récker det
ofta att rengdra mixern utan att lossa den fran
apparaten. Héll lite vatten med handdisk-
medel i den pasatta mixern. Sla pa mixern for
nagra sekunder (lage M). Hall bort disk-
vattnet och skélj ur mixern med rent vatten.
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E Viktig anvisning

Rengér tillbehdrsvaskan vid behov.
F&lj skétselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

A Risk for skada/

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar
apparaten inte anvands.

Bild 4
® Stuva verktyg och riv- och skérskivor
i tillbehdrsvaskan.

o Forvara tilloehdrsvaskan i blandarskalen.

o Om férvaring i originalférpackningen se
bild .

Rad vid fel

A Risk for skada/

Dra ut stickkontaklen ur vdgguttaget innan
au forscker dtgédraa ett fel.

Viktig anvisning MUMS54../MUM5S../
MUMS56..

Om apparaten anvands pa felaktigt satt,
om de elektroniska sékringarna utléses
eller det blir fel pa apparaten s& markeras
detta genom att kontrollampan blinkar.

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta fast
i varje arbetsldge.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjélp av nedanstdende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgard
Kontrollera strémférsérjningen.

o Kontrollera stickkontakten.

e Kontrollera funktionsarmen. Star den
i ratt lage? Sitter den fast?

e Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

® Sitt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

106

e Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvéands.

® Sékerhetsspérren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tilloaka till dnskat
lage.

Fel
Apparaten sténger av sig under anvandning.
Overbelastningsskyddet har aktiverats. For
manga livsmedel har bearbetats samtidigt.
Atgard
e Stang av apparaten.
® Bearbeta mindre méangd livsmedel.
Overskrid inte maximala méngder
(se "Anvandningsexempel”)!

Fel
Lasknappen tryckts av misstag medan

drivuttaget var igang.
Funktionsarmen gar uppat. Drivuttaget
stdngs av men blir inte stdende i det lage
dar verktyget kan sattas fast eller tas loss.
Atgérd
® Vrid stromvredet till 0/off.
Vrid funktionsarmen till 1age 1. o
Sla pa apparaten (lage 1). E
Stang ater av apparaten.
Verktyget blir stdende i det lage dér
verktyget kan sattas fast eller tas loss.
Fel
Mixern bérjar inte arbeta eller stannar under
arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har
fastnat.
Atgard
Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.
® | ossa mixern och avldgsna det som
fastnat.
e Satt ater pa mixern.
Sla pa apparaten.

m Viktig anvisning
Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjénst.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Anvandningsexempel

Vispgradde
100 g-600 g (db)

® Bearbeta gradden med
ballongvispen 1%2—4 min i lage 7 (4) -
beroende pa grdddens mangd och
konsistens.

Vispad aggvita
1-8 &ggvitor (db)

® Bearbeta dggvitorna med
ballongvispen 4-6 min i Iage 7 (4).

Deg fér sockerkaka
Grundrecept (db)

2 agg
2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetem|ol

70 g potatismjél

ev. bakpulver

® Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjél) ca 4-6 min
i lage 7 (4) till skum.

® Vrid strdmvredet till IAge 1 (1) och blanda
ned det siktade vete- och potatismjélet
skedvis under ca -1 min.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Deg fér saftig sockerkaka
Grundrecept d))

3-4 agg

200-250 g socker

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av en %2 citron

200-250 g smor eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjél

1 pkt bakpulver

125 ml mjolk

o Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. Y2minildge 1 (1), och sedan
ytterligare 3—4 min i lage 7 (4).

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

'\Gnggcigcepz‘ @ d/

125 g smdr (rumsvarmt)
100-125 g socker

1 499

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker
250 g vetem|ol

ev. bakpulver

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Bearbeta alla ingredienser med
grovvispen ca 2min i lage 1 (1) och
sedan ytterligare ca 2-3 min i lage 6 (3).

Fran och med 500 g vetemjol:

o Knada ingredienser med degkroken ca
Y2min i lage 1 (1), och sedan ytterligare
ca 3-4 min i lage 3 (2).

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Jésdeg d,

Grundrecept

500 g vetemjol

1499

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mjélk

25 g férsk jast eller 1 pkt torrjést

Skalet av en "z citron

1 krm salt

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 minut i Idge 1 och
sedan ca 3-6 minuter i lage 3 (2).

Max méngd: 1,5 ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept d/

300 g vetemjél

3 agg

efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

® Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 3 (2) till deg.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Broéddeg

Grundrecept d
750 g vetemjol

2 pkt torrjést

2 tsk salt

450-500 ml varmt vatten
Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca 2minut i lAge 1 och sedan ca 4-5 minuter

i lage 3 (2).

Majonnas

2 agg

2 tsk senap

Y | matolja

2 msk citronsaft eller vindger

1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma

temperatur.

® Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 (2) eller
4 (3).
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e Stéll mixern ilaget 7 (4) och héll matolian ~ Honungspalagg
30 g smdr (kylskapskallt, 7 °C) @

langsamt genom tratten och fortséatt

blanda tills majonn&sen emulgerar.
Majonnédsen ska inte férvaras utan
konsumeras snart.

190 g honung (kylskapskall, 7 °C)

® Dela sméret i sma bitar och lagg in
i mixern.

e Tillsatt honung och mixa 15 sekunder
i lage 7 (4).

Extra tillbehoér

Sats halskivor fin
(3 mm), grov (6 mm)

MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och

Citruspress grapefrukt.

MUZ5CC1 For att skara frukt och grénsaker i lika stora tarningar
§ Tarningsskivare

MUZ5FW1 For att finférdela farskt kott till rabiff eller kottfars.

Kéttkvarn

MUZ45LS1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Fin till pastejer och smoérgaspalagg, grov till korv och
flask.

MUZ45SV1
Kakspritsmunstycke

Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Med schabloner i metall f6r 4 olika kakformer.

] MUZ45RV1
Riveylinder

Till kéttkvarn MUZ5FWH1.

For att riva nétter, mandlar, choklad och torkade
smafranska.

7] MUZ45FV1
Passertillsats

Till kéttkvarn MUZ5FW1.

For att géra mos av barfrukter utom hallon, tomater
och nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt
avstjalkade och urkérnade.
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MUZ45PS1 Till grénsaksskarare MUZ5DSH.
Pommes frites-skiva  For att skéra ra potatis till pommes frites.

MUZ45AG1 Till grénsaksskarare MUZ5DSH.

Skaérskiva for Skér frukt och grénsaker i fina strimlor till asiatiska

asiatiska ratter gronsaksrétter.

MUZ45RS1 Till grénsaksskarare MUZ5DSH.

Rivskiva grov For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och
kroppkakor.

MUZ45KP1 Till grénsaksskérare MUZ5DS1.

Skaérskiva for rarakor For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att
skéra frukt och grénsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus

Blandarskal i rostfritt ingredienser.

stal

MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjél plus

Plastblandarskal ingredienser.

MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och grénsaker,

Mixer i plast bereda majonnés, finférdela frukt och nétter, krossa
isbitar.

MUZ5MM1 For att hacka kryddor, gronsaker, &pplen och kétt,

Matberedartillsats strimla morétter och réattika, riva osten, nétter och kall
choklad.

Om en tillbehérsdel inte medfdljer leveransen finns det att képa i fackhandeln eller hos
kundtjanst.
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Avfallshantering
Denna maskin &r mérkt i enlighet med
ﬁ/ den europeiska riktlinjen 2012/19/EU
= fOr elekiriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Riktlinjen anger ramarna fér atertagande
och atervinning av uttjanta produkter inom
hela EU.
H6r med din kommun eller det stélle dar
du kopt apparaten var du lAmnar en gammal
apparat.
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Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Rétten till &ndringar foérbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttbohjeet laiminlyddaén, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kdytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytdssaé tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttddn. Kotitalouskayttéén rinnastettava kayttd
kasittda esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seké laitteen kaytdn
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain Kkotitalouksissa tavallisten méaarien késittelyyn

ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita
maksimimaaria (katso »Kayttdéesimerkit«)!

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Sitd ei saa kayttdad muiden tarvikkeiden
tai aineiden késittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden
kanssa voit kdyttaa laitetta myds muihin kayttotarkoituksiin.

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa. Kun kaytat
varusteita, noudata oheisia kayttdohjeita.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kéyttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytésta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kdytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kaytésté voi aiheutua.
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Lapset eivét saa leikkié laitteella. Ala ké&yta koskaan laitetta ilman
valvontaa.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnén
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain siséatiloissa. Kéyta laitetta
vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravét reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantjohtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella ty6skentelya varten on tehty.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
juoksevan veden alla.

Ala kayta hoéyrypuhdistinta.

Ala muuta varren asentoa virran ollessa kytkettyna koneeseen.
Odota, ettd moottori on pysahtynyt.

Vaihda varuste/lisdvaruste vain moottorin ollessa pyséhdyksissa —
moottori toimii viela jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Kaynnisté ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairién poistamista.

Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaara!

Varo koskettamasta pydriviin osiin. Al& tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tydskentele vain kannen (12) ollessa paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahtynyt — kone kay viela
jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon. Siirra varsi toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste
on pysahtynyt.

Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattdmat kayttoliitannat
on peitetty suojakansilla (5, 8).

Kiinnit&/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pysahtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Ala laita sormia tayttdsuppiloon.
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Varo teravaa terdé — loukkaantumisvaara!

Al& koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu hienonnusteriin vain teran reunastal!

Al& koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Al3 tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen! Irrota/kiinnita
tehosekoitin vain kun koneen moottori on pyséahtynyt! Kokoa ensin
tehosekoitin ja kiinnitd se vasta sitten peruskoneeseen. Ala kayta

tehosekoitinta ilman kantta.
Palovamman vaaral

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos héyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa

nestettd enintdan 0,5 litraa.
Tarkeéaa!

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa. Kun kaytat
varusteita, noudata oheisia kayttéohjeita.
Kayta samanaikaisesti vain yhta varustetta tai lisdvarustetta.

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

4]
6!

£,

Noudata kayttdohjeita.

Varoitus! Pydriva tera.

Varoitus! Pydriva varuste.
Al4 tartu tayttdaukkoon.

Turvajarjestelméat
Kéaynnistyssuoja
Katso taulukko »Kayttdasennot«
Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa 1
jas:
— kun kulho (11) on paikallaan
ja napsahtanut kiinni ja
— tehosekoittimen kayttéliitAnnan
suojakansi (8) on asetettu paikalleen.
Uudelleenkaynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa péaalle,
mutta moottori ei kdynnisty, kun séhkot taas
kytkeytyvat paélle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kdynnista sitten kone.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kdytén aikana
itsestédén pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, ettd on
k&sitelty samanaikaisesti suurempia maéria
aineksia.

Katso kappaleesta » Toimenpiteita
kayttdhairididen varalle« miten on toimittava,
jos turvajarjestelma aktivoituu.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille

(katso myds oheinen taulukko eri malleista,
kuva [M). Laite on huoltovapaa.
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Laitteen osat
K&anna esiin kuvasivut.
Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaéantyva varsi
»Easy Armlift«-toiminnon avulla varsi

Kuva A

likkuu yléspain (katso »Kayttdasennot«).

3 Valitsin
Kun pyséaytat koneen (asento 0/off),
se asettuu automaattisesti optimaaliseen

asentoon varusteiden vaihtamista varten.

MUM52..:

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kdyttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

Nopeusalueet 14, kdyttbnopeudet:

1 = alhainen kdyttdnopeus - hidas,

4 = suuri kdyttdnopeus - nopea.
MUM54../MUM55../MUMS6...:

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kaytténopeus,
pid& valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.

Nopeusalueet 1-7, kdyttbnopeudet:

1 = alhainen kaytténopeus - hidas,

7 = suuri kdyttdbnopeus — nopea.

4 Toiminnan naytté (MUM54../55../56..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7).

Valo vilkkuu, jos laitetta kdytetdan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteita kayttdhairididen varalle«.

5 KayttéliitAnnén suojakansi
Irrota kéyttoliitdnnan suojakansi
painamalla sité takaosasta ja poista
kansi.

6 Kayttoliitanta
- Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (Lisévaruste *).

Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttéliitdnnan suojakansi paikoilleen.

7 Kayttdliitdnta varusteille (pallovispila,
vispild, taikinakoukku) ja lihamyllylle
(lisévaruste *)

8 Tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttoliitédnta
(lisévaruste *)

Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttéliitdnnan suojakansi paikoilleen.
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10 Johdon séilytystila
MUM52../MUMb54..:
Kelaa lit&dntajohto sitd varten olevaan
tilaan
MUMS55../MUM56..:
Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen
Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi
Varusteet
13 Vispila
14 Pallovispila
15 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Sy6itdpainin
18 Kansi, jossa on tayttdsuppilo
19 Hienonnusterét
19a Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut
19b K&annettava raastinterd —
karkea/hieno
19¢ Raasteterd — keskihieno
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin *
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo

*

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeisté tai asiakaspalvelusta.

Kéyttdasennot

A Huom.!

K&yid konetta vain, kun varuste/lisdvaruste
on Kifnnitetly seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan ké&yftdliitanidan ja paikkaan ja se on
oikeassa kdyttéasennossaan.

Kaéntyvén varren tulee napsahtaa aina kiinni
kdyttéasentoon.

Kuva

E Huomautus

Varressa on »Easy Armlift«-toiminto,
jonka avulla varsi kdéntyy helpommin

ylés.
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Kéyttdasennon saato:

® Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento.
Kéyta apuna katta.

e Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin,
ettéd se napsahtaa kiinni.

I MUMB54..
Kaytto-
Asento liitAnta MUMS52.. Mgmgg
G | |
1|7 ' @ 1-4 | 17
(| 12 | 1-3
2 |7 2 . - -
C | ] e | e
3 |6 Y
2| 2s | ss
9 Li @ 34 | 57
4 i
7 :ﬁ_ H;Lg 34 | 57

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus. Suurempien mééarien
lis&&minen.

Kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tydskenfelyd varten on tehly.

A Huom.!

K&ytd konetta vain, kun lisédvaruste/varuste

on kayttéasennossaan.

Ald kdynnistéd konetta ilman varustetta.

Ald alfista konetta ja varustettfa

ldmmdnighteille. Osat eivdt sovellu

mikroaaltouunikdyttodn.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttékertaa, katso
kappale »Puhdistus«.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Téarkea ohje

Kéayttdohjeessa suositellut tyénopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa on
7-asentoinen valitsin. Jos koneessa on
4-asentoinen valitsin, vastaavat tiedot
on annettu suluissa.

Kéayttdohjeessa on tarra, jossa on
annettu koneen tyénopeuden viitearvot
kaytettdessé varustetta tai lisdvarustetta.
Suositus: kiinnita tarra koneeseen

(kuva ).

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

® Veda liitdntajohto ulos (kuva ).
MUMS52../MUM54.. v
Johdon kelaustila: e~
Veda johto tarvittavaan \’
pituuteen. [Q

MUMS55../MUMS6..

T
Johto kelautuu :@

automaattisesti paikoilleen:
Ved4 yhdella vedolla
litdntajohtoa ulos haluamasi
maéra (max. 100 cm) ja paasta

johto hitaasti irti; johto lukittuu.

Kun johto on liian pitké&:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen
kelautua sopivan mittaiseksi. Veda sitten
uudelleen johdosta ja pa&sta hitaasti irti;
johto lukittuu.

Huom.!

Varo, ettei johto kierry sisdéntyénnetidessa.
Kun koneessa on automaattinen
Johdonkelaus, &ld tyénnd johtoa sisdén
kédsin. Jos johfo juuttuu kiinni, vedd se
kokonaan ulos ja anna sen sitten kelautua
paikalleen.

e Laita pistotulppa pistorasiaan.
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Kulho ja varusteet

Varo pyérivid varusteita -
loukkaantumisvaara

Al tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tydskentele vain kannen (12)
ollessa paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on
pysahtynyt — kone kdy vield jonkin aikaa
pysayttamisen jélkeen ja pysahtyy
varusteiden vaihtoasentoon. Siirrd varsi
foiseen asentoon vasta sitten, kun varuste
on pyséahtynyt.

Laitetta saa turvallisuussyista kayttaa vain,
kun kdyttamattémat kayttoliitannat on
peitetty suojakansilla (5, 8).

A Huom.!
Kaytd kulhoa vain tdmén laifteen kanssa.

Vispilat (13) @

sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan

Pallovispila (14) @b

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon

ja kevyet taikinat, esim.

sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa d/

taikinaan ainekset, joita ei tarvitse

hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)

Kulhon ja varusteiden kéyité Kuva 3

® Paina avaamispainiketta ja kd&nna
varsi asentoon 2.

e Kiinnitd kulho:

— Kallista kulhoa itseesi pain,
aseta paikalleen ja laske alas,

— k&anna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

e Kiinnit4 sopiva varuste — vispila,
pallovispila tai taikinakoukku -, niin etta
se lukittuu kayttoliitdntaan.

Ohje:

K&anna taikinakoukun taikinanohjainta,
kunnes taikinakoukku pystyy
lukkiutumaan (kuva 3-4b).

® Tayta ainekset kulhoon.

® Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 1. E]

e Llaita kansi paikalleen.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
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Suositus:

— Vispila:
sekoita ensin nopeudella 1 (1),
valitse sitten asento 7 (4)

— Pallovispila:
nopeus 7 (4), ainesten sekoittaminen
nopeudella 1(1)

— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1 (1),
vaivaa nopeudella 3 (2)

Ainesten lisddminen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® Lisaa ainekset kannessa olevan
tayttbaukon kautta.
tai

® Irrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja kd&nna
varsi asentoon 2.

® Tayt4 ainekset.

Kayt6n jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja kdanna

varsi asentoon 2.

Irrota varuste kayttoliitdnnasta.

Poista kulho.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Vihannesleikkuri

b

b

A Loukkaantumisvaara

Ald koske hienonnusterien terdviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teréan
reunasta/

Kilnnitd/irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Ald laita sormia tayttésuppiloon.

Huom.!

Kaytd vihannesleikkuria vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen kiinnifettyina.
Kokoa ensin vihannesleikkuri.

Kaytd vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
kdyttbasennossa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ylikuormitussuoja Kuva @
Vihannesleikkurin kayttdéakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa.
Uuden terénpidikkeen ja kéyttdakselin voi
tilata huoltopalvelusta.
Kéannettava viipalointitera — )
paksu/ohut
viipaloi hedelmét ja kasvikset.
Kaytténopeus 5 (3).
Ké&annettévan viipalointiterdn merkinnat:
»1« paksuille viipaleille
»3« ohuille viipaleille
Huom./
Kéénnettdvé vijpalointiterd e sovellu kovan
Juuston, leivéan, sdmpyldiden tai suklaan
vijpalointiin. Vijpaloi keitetyt perunat vain
kylmina.
Kéannettava raastinterd —
karkea/hieno
raastaa vihannekset, hedelmét ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kéaytténopeus 3 (2) tai 4 (3).
Ké&éannettavan raastinteran merkinnét:
»2« karkealle raasteelle
»4« hienolle raasteelle
Huom./
Kéénnettdvé raastinterd ei sovellu
pahkindiden rouhimiseen. Raasta pehmeda
Juustoa vain terdn karkealla puolella
nopeudella 7 (4).
Raasteteré - keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesanin) seké rouhii
jaahdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kéayttébnopeus 7 (4).
Huom./
Raasteterd el sovellu pehmedén juuston
tai juustovijpaleiden raastamiseen.
Vihannesleikkurin kayité Kuva @
® Paina avaamispainiketta ja kd&nna

varsi asentoon 2.
o Kiinnita kulho:

— Kallista kulhoa itseesi pain,

aseta paikalleen ja laske alas,
— k&é&nné vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Paina avaamispainiketta ja kdanna _ 9
varsi asentoon 3.

® |rrota vihannesleikkurin
kayttéliitdnnan suojakansi (kuva [€-5a).

® Pida kiinni ter@npidikkeen alaosasta,
samalla molempien kérkiosien tulee olla
yléspain.

® Aseta haluamasi viipalointi- tai
raastinteré varovasti paikalleen
terénpidikkeen kéarkiosien paalle
(kuva [@-6a). Kun kaytat kdannettdvaa
terd, varmista etta tarvitsemasi
kayttépuoli on yléspain.

o Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaéasté ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

® Aseta kansi paikoilleen (huomioi
merkintd) ja kA&dnna myotapaivaan
vasteeseen asti.

® Aseta vihannesleikkuri kayttliitdnnén
paélle kuten kuvassa [€-8 ja kddnna
my6tapaivaan vasteeseen asti.

e Valitse suositeltu nopeus:

e Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tyénna
sisdanpain sydttépainimella.

Huom.!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivét

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, késittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni

vihannesleikkuriin, katkaise virta

yleiskoneesta, irrota pistotulppa
pistorasiasta, odota ettd moottori pysahtyy,
poista vihannesleikkurin kansi ja tyhjenna
tayttésuppilo.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

o Ké&anna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

® Irrota kansi vastapdivdan kaantaen.

e Poista teranpidike ja terd painamalla
sormella kéyttéakselia vasten
alhaaltapéin (kuva ).

® Puhdista osat.
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Tehosekoitin

Varo terdvdi terdd/pyorivid

Kéyttéakselia — loukkaantumisvaara/
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota/kiinnitd
tehosekoitin vain kun koneen mootfori on
pyséahtynyt! Kokoa ensin tehosekoitin ja
kiinnita se vasta siffen peruskoneeseen.
Ald kdytd tehosekoitinta ilman kantta.

A Palovamman vaaral

Kannessa olevan suppilon kautta tulee
ulos hoyryd sekoitettaessa kuumia
aineksia. Tdylad tehosekoittimeen kuumaa
tai kuohuvaa nestetta enintdén 0,5 litraa.

Huom.! .

Tehosekoitin voi vaurioftua. Ala kasittele
pakasteita (paitsi jddpaloja). Ald kdytad
tehosekoitinta tyhjéna.

Tehosekoittimen kayttd Kuva

® Painavapautuspainiketta jakdanna 5]
varsi asentoon 4. ‘B

® Poista tehosekoittimen
kayttdliitdnnén suojakansi.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja k&dannéa vastapaivaan
vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.
Maksimiméaara nesteitd = 1,25 litraa;
maksimiméaéra vaahtoavia tai kuumia
nesteitd = 0,5 litraa;
optimaali késittelymaara kiinteitd aineksia
= 50-100 grammaa.

® Aseta kansi paikalleen ja kdanna
vastapéivaan vasteeseen asti
tehosekoittimen kahvassa. Kannen tulee
napsahtaa kiinni.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen Kuva H1-8

® Pysayta kone valitsimesta.

® |Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

® poista suppilo ja liséa kiinteat ainekset
véahitellen tayttéaukon kautta

tai

® kaada nestemadiset ainekset kulhoon
suppilon I1&pi.
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Kayton jalkeen

® Pyséayté kone valitsimesta.

® Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytén

jalkeen.

Puhdistus

A Huom.!

Ald kdyta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioffua.
Peruskoneen puhdistus

A Séhkodiskun vaaral

Al upota peruskonetta veteen tai
pese sité juoksevan veden alla.
Ald kdyta hoyrypuhdistinta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone ja kayttéliitdntdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kéyta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

e Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivéat jda puristuksiin

astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa

muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesté vihannesleikkurin kaikki osat

astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista

lahtee punaista varid, jonka voit pyyhkié pois

vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)

linalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.

Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus
Varo terdvaa terda —
loukkaantumisvaara!

Al4 koske tehosekoittimen terdén paljain
késin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestéavia.
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Vinkki: Nesteiden késittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen myds
irrottamatta sita koneesta. Kaada koneeseen
kiinnitettyyn sekoittimeen véhén vetta,
johon on lisatty késinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kéynnista tehosekoitin
muutamaksi sekunniksi (nopeudella M).
Kaada pesuvesi pois ja huuhtele tehosekoitin
puhtaalla vedella.

m Tarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia
puhdistusohijeita.

Sailytys

A Loukkaantumisvaara

Kun et kdytd konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [

e Siilyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

® Siilyta varustelaukkua kulhossa.

® Sailytys alkuperéaispakkauksessa,
katso kuva .

Toimenpiteita kayttéhairididen varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
hairién poistamista.

Tarkea ohje koskien malleja
MUM54../MUMS55../MUM56..

Jos kaytéat laitetta vaérin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee
vika, niin toiminnan néytén valo alkaa
vilkkua.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttéasentoon.

Yrita poistaa hairid ensin seuraavien
ohjeiden avulla.

Hairié

Laite ei kéynnisty.
Toimenpide

® Tarkista virransaanti.
® Tarkista pistotulppa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Tarkista varsi. Onko se oikeassa
asennossa? Onko se napsahtanut kiinni?

o Kaanna tehosekoitin tai kulho
vasteeseen asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen
ja kédanna vasteeseen asti.

o Kiinnitd suojakansi kdyttamattémien
kayttéliitantdjen paélle.

® Uudelleenkdynnistysmissuoja on
aktivoitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off
ja sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairié
Kone kytkeytyy kéyton aikana pois paalta.
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Késiteltévia aineksia oli liian paljon.
Toimenpide
o Katkaise virta koneesta.
® Pienenni kéasiteltavien ainesten maéaraé.
Al ylitd maksimimaaria
(katso »Kayttdesimerkit«)!

Hairié

Kéytdn aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta.

Varsi kdantyy ylds. Moottori kytkeytyy pois

paalta, mutta laite ei pyséhdy varusteiden

vaihtoasentoon.

Toimenpide

® Aseta valitsin asentoon O/off.

® Aseta varsi asentoon 1.

® Kaynnista kone (tehoalue 1).

o Katkaise taas virta koneesta.
Varuste pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.

7]

Hairié

Tehosekoitin ei toimi tai pyséhtyy kaytdn

aikana, moottori »hurisee«. Terd on

jumittunut.

Toimenpide

o Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

e |rrota tehosekoitin ja poista este.

® Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.
Kéaynnista kone.

m Térkea ohje

Jos héiri6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.
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Kayttdohjeita

Kermavaahto
100 g-600 g (6))

® Vatkaa kerma vaahdoksi
pallovispilalld 1'2—4 minuutin ajan
nopeudella 7 (4) (kermamé&éran ja
-laadun mukaan).

Valkuaisvaahto
1-8 kananmunan valkuaista (6))

® Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
pallovispildlld 4-6 minuutin ajan
nopeudella 7 (4).

Perusohje

Sokerikakkutaikina @b

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 il vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispildlla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 7 (4).

o Ka&anna valitsin asentoon 1 (1) ja liséda
siiviléidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin 2—1 minuuttia.

Maksimimééra: 2 x perusohje

Kakkutaikina @

Perusohje

3-4 munaa

200-250 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniljasokeria tai Y2 sitruunan raastettu

kuori

200-250 g voita tai margariinia

(huoneenldmpdista)

500 g jauhoja

1 il leivinjauhetta

125 ml maitoa

® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 7 (4).

Maksimimaéra: 1,5 x perusohje
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Murotaikina
Perusohje d)) <,

125 g voita

(huoneenlampdista)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

e® Vaivaa vispilélla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin 2 minuuttia
nopeudella 1 (1), sitten noin 2-3
minuuttia nopeudella 6 (3).

500 g jauhoja tai enemmaéan:

e Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje d/

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampdbistd)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maéré kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimim&ara: 1,5 x perusohje

Pastataikina ¢

Perusohje

300 g jauhoja

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa

vettd

® Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina
Perusohje d/

750 g jauhoja

2 pussillinen kuivahiivaa

2 tl suolaa

450-500 ml lammint4 vettd
Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
4-5 minuuttia nopeudella 3 (2).
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Majoneesi
2 munaa

2 1l sinappia
Y4 | dljya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa
ripaus sokeria

Ainesten pit4é olla huoneenlampdisia.

fi
Kéyta majoneesi tuoreena, al4 sailyta.
Hunajalevite
30 g voita (jaékaapista, 7 °C) @
190 g hunajaa (jaékaapista, 7 °C)
® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita
voipalat tehosekoittimeen.
® Lisda hunaja ja sekoita 15 sekuntia
nopeudella 7 (4).

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd)

tehosekoittimessa muutama sekunti

nopeudella 3 (2) tai 4 (3).
o Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja

kaada 6ljy hitaasti suppilon kautta ja

sekoita niin kauan, kunnes majoneesi

emulgoituu.

Lisavaruste

MUZ5ZP1
Sitruspuserrin

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

MUZ5CC1
Kuutioleikkuri

Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi
kuutioiksi

MUZ5FW1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai
Lihamylly jauhelihamurekkeen valmistamista varten.
MUZ45LS1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Reikalevysarja hieno

(3 mm), karkea
(6 mm)

Hieno tera pasteijoille ja levitteille,
karkea bratwursteille ja silavalle.

MUZ45SV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

o Kakkupursotin Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa
MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Raastinlaite Rouhii pahkindt, mantelit, suklaan ja kuivat sdmpylat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZA45FV1
Sosepuserrin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret
esim. viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Ranskanperunaterd Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.

MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Wokkivihannestera

Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
kasvisruokiin.

MUZ45RS1
Raastetera karkea

Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin ja
kndédeleihin.

MUZ45KP1
Rdéstiperunatera

Vihannesleikkuriin MUZ5DSH1.
Raastaa raa’at perunat réstiperunataikinaan, viipaloi
hedelmat ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja
Teraskulho plus lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit késitelld taikinat, maks. 750 g jauhoja
Muovikulho plus lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmét ja vihannekset,

Tehosekoitin, muovia

valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmét ja
pahkinat, murskaa jaapalat.

MUZ5MM1
Monitoimisekoitin

Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinéat
ja jadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai
asiakaspalvelusta.
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Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mm 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kdytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd seka kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkildilta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los dafos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas,
comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para

uso por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de
huéspedes o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades
a elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico. No superar las maximas cantidades admisibles

(véanse los «Ejemplos de aplicacion»)!

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el
campo de aplicacion del aparato.

Usar el aparato sélo en combinacidn con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.
Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no deberd ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de
conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los nifos jueguen con el aparato. Mantener el aparato
siempre bajo vigilancia durante su funcionamiento.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
solo en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la red
eléctrica en caso de presentar el cable de conexién o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse el
éste y extraer el cable de conexidn de la toma de corriente. El aparato
debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber una
persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo. No arrastrar el cable de conexidn del aparato por encima
de bordes o cantos cortantes. Prestar asimismo atencién a que el
cable de conexion del aparato no entre en ningin momento en
contacto con objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles
situaciones de peligro, la sustitucidn del cable de conexién del aparato
sélo podra ser realizada por personal técnico del fabricante o de su
Servicio Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el
aparato sélo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

jPeligro de lesiones!

jPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha
cerciorado de que todos los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar. No sumergir nunca la base motriz en liquidos
ni lavarla bajo el grifo de agua. jNo utilizar nunca una limpiadora de
vapor! No modificar la posicién el brazo giratorio estando el aparato en
funcionamiento.
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Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir, el acciona-
miento utilizado) esté parado. Cambiar los accesorios sdlo con el
motor parado dado que, tras desconectar el aparato, el accionamiento
del mismo continda girando durante unos instantes.

Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del mando
giratorio. Extraer el cable de conexidn de la toma de corriente en caso
de no utilizar el aparato. Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexién de la toma de corriente.

jPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

No introducir nunca las manos en el recipiente durante el funciona-
miento del aparato. jNo introducir nunca las manos en el recipiente
mientras esté en funcionamiento el aparato! jTrabajar solo con la tapa
(12) colocada! Cambiar los accesorios sdlo con el motor parado —
iEl aparato continda funcionando durante unos instantes tras
desconectarlo, quedando parado en la posicion para cambiar el
accesorio! Mover el brazo giratorio sélo una vez que se ha parado

el accesorio usado. Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no utilizados cubiertos con
las tapas protectoras (5, 8) correspondientes. Colocar o retirar el
cortador-rallador de la base motriz sélo una vez que el accionamiento
de ésta se ha parado completamente y se ha extraido el cable de
conexién de la toma de corriente. No introducir las manos en la boca
de llenado.

jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montada! jDesmontar
o montar la batidora sélo estando el accionamiento parado! Trabajar
siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

iPeligro de quemadural!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

jlmportante!

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.
Utilizar sélo un accesorio simultdneamente con la base motriz.
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A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

4]
6!

&

ingredientes.

iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

iAtencion! Cuchillas giratorias.

iAtencién! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

Sistemas de seguridad

Seguro de conexioén

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

— si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo y

— silatapa protectora del accionamiento
de la batidora (8) esta colocada.

Proteccién contra puesta en marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del

suministro de corriente, el aparato

permanece conectado, aunque el motor no
se pone en marcha. Para volver a conectar el
aparato, girar el mando a la posicion «0/off»

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor

automaticamente durante el trabajo con el

aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccidn contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el

comportamiento del aparato en caso de

activarse uno de los sistemas de seguridad,
debera consultarse el capitulo «Localizacién
de averias».

Las presentes instrucciones de uso son

vélidas para diferentes modelos de aparato

(véase al respecto la vista general de

modelos, Fig. M). El aparato no requiere

un mantenimiento especifico.
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Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicién de
desconexién (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion dptima para
cambiar los accesorios.
MUM52..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo ndmero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.
MUM54../MUMSS../MUMS6..
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo ndimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

Fig.
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4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato (MUM54../55../56..)

Se ilumina durante el funcionamiento del
apara)to (mando giratorio en la posicion M
o1-7

Parpadea en caso de un error en el
manejo del aparato, al dispararse el
fusible electronico o en caso de
registrarse una averia en el aparato;
véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma vy retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional *).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento de la
jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional *)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUM52../MUM54...:
Guardar el cable de conexidn en el
compartimento del cable
MUM55../MUM56...:
Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.
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Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
19a Cuchilla reversible para cortar -
gruesa/fina
19b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino
19c¢ Disco rallador — semifino
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga
Batidora *
22 Vaso de la batidora
23 Tapa
24 Embudo

*

En caso de que el equipo de serie de
su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

A JjAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta.

El brazo giraforio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

m Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcién «Easy Armilift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Fig. &

Ajustar la posicién de trabajo:

® Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.
Apoyar el movimiento con una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.
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m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la
velocidad de trabajo que se facilitan en
las presentes instrucciones de uso se
refieren a aparatos con mando giratorio
de siete posiciones. Para los aparatos
con mando giratorio de cuatro posiciones,
los valores estan indicados entre
paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para
la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados.

Aconsejamos colocar dicho adhesivo en

el aparato (Fig. [@).

. , MUMS4..
Posi- | Acciona-
osi- | Acciona MUMS52.. Mgmgg
@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁ o | | 1
¢ 1-2 1-3
IR
. £ 24 | 37
3 |6 2
L] 28 | as
9 ‘B' @ 34 5-7
4 AS,
7 ﬂ_ ﬂ;_La 34 | 57

Montar/Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,

agregar grandes cantidades de alimentos.

Manejo del aparato

A jPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en /la foma de
corriente solo una vez se ha cerciorado
de que todos los preparativos se han
concluido y el aparato estd listo para
trabajar.

A jAtencion!
Usar el aparato sdlo con los accesorios en
posicion de trabajo.
Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
No exponer el aparato y sus accesorios a la
accion de fuentes de calor. Las piezas no
son aptas para emplear en el microondas.
® Se aconseja limpiar a fondo el aparato
y sus accesorios antes de usarlos por
vez primera. Véase a este respecto
también el capitulo «Limpieza».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

® Extraer el cable de conexion del
compartimento (Fig. D).
MUMS2../MUM54..
Compartimento para guardar
el cable:
Extraer el cable de conexion

\’
del aparato en la longitud
necesaria.

B
MUMS55../MUMS6..

T
Recogecable automatico: :@

Tirar del cable, una sola vez,
hasta alcanzar la longitud
deseada (maxima longitud
100 cm).

Soltarlo lentamente:

El cable queda retenido en la posicion
alcanzada. Reducir la longitud del cable:
Volver a tirar ligeramente del cable

y soltarlo lentamente; el cable queda
retenido en esta posicion.

[Alencion!

No torcer el cable al introducirlo en su

alojamiento.

En los modelos equipados con recogecable

automatico, no tratar de introducirlo

manualmente en su alojamiento, de lo

conltrario no se podrd extraer completamente

mads adelante. En caso de estar el cable

agarrotado, extraerlo completamente de su

alojamiento y enrollarfo.

® Introducir el cable de conexion en latoma
de corriente.
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Recipiente de mezcla y accesorios

jPeligro de lesiones a causa de
/a rotacion de Jos accesorio!

;INo introducir nunca las manos en e/
recjpiente mientras esté en funciona-
miento el aparato! j Trabajar solo con la
tapa (12) colocada!

Cambiar los accesorios solo con el mofor
parado - jEl aparato continda funcionando
aurante unos instantes tras desconectario,
quedando parado en la posicion para
cambiar el accesorio! Mover el brazo
giratorio solo una vez que se ha parado
el accesorio usado.

Por razones de seguridad, el aparato
deberad usarse solo estando los acciona-
mientos no utilizados cubiertos con las
tapas protectoras correspondientes (5, 8).

A jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla solo para
elaborar alimentos con este aparato

masa batida de bizcocho.

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a punto
de nieve, preparar nata o batir masas
ligeras, por ejemplo masa batida.
Garfio amasador (15) d/

Varilla mezcladora (13)
para preparar masas, por ejemplo @)

para amasar masas pesadas

y mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplos uvas pasas,
laminas de chocolate)

Trabajar con el recipiente

de mezcla y los accesorios Fig. 3
® Pulsar la tecla de desbloqueo

y colocar el brazo giratorio en la

posicion 2.

® Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

® Montar el accesorio que vaya a utilizarse,

varilla mezcladora, varilla batidora o

garfio amasador, haciéndolo encajar

hasta el tope en el accionamiento.
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Advertencia:
En la varilla de amasado, girar el
separador de masa hasta que encaje la
varilla en el accionamiento (Fig. @—4b).

® Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

® Pulsar la tecla de desbloqueo
y colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 1.

® Colocar la tapa sobre el recipiente.

® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicion 1 (1)

y ajustar a continuacién la posicién de
trabajo 7 (4).

— Varilla batidora:
posicion «7» (4); mezclar los ingredientes
en la posicion «1» (1)

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes
en la posicién «1» (1) y amasarlos
a continuacion en la posicion «3» (2).

Agregar o reponer ingredientes

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Incorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.

o

® Retirar la tapa.

® Pulsar la tecla de desbloqueo
y colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

o Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Retirar la tapa.

® Pulsar la tecla de desbloqueo
y colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

® Retirar el accesorio del accionamiento.

® Retirar el recipiente del aparato.

® Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».
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Cortador-rallador

A jPeligro de lesiones!

No focar ni manijpular nunca con /las
manos las cuchillas ni los discos pica-
dores. jSujetar las cuchillas picadoras
s0lo por el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador de /a
base motriz solo una vez que el acciona-
miento de ésta se ha parado completa-
mente y se ha extraido el cable de
conexion de la toma de corriente.

No introducir las manos en la boca de
Nlenadbo.

[Atencion!
Utilizar el cortador-rallador sdlo estando
completamente armado. No armar el

cortador-rallador directamente sobre la base

motriz.

Usar el cortador-rallador sdlo en /a posicion

de trabajo mostrada.
Proteccién contra sobrecarga

rallador, el eje de accionamiento de éste

incorpora una entalladura (punto de ruptura

prescrito). En caso de producirse una
sobrecarga del cortador-rallador, el eje de
accionamiento se rompe en este punto.

El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.
Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escaldn «5» (3).

Denominacién en la cuchilla reversible para

picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.
jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuaaa para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sdlo estando frias.
Cuchilla reversible para rallado -
grueso/fino

para rallar verdura, fruta y queso, excepto

queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escaldon 3 (2) 6 4 (3).

Denominacion en la cuchilla reversible para

rallado:
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Fig. @
Con objeto de evitar dafos importantes en su
aparato en caso de sobrecarga del cortador-

S
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«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos sdlo con /a cara gruesa en
el escalon «7» (4).

Disco rallador — semifino
pararallar patatas crudas, queso duro

(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escaldn «7» (4).

jAtencion!

E/ disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y cortables tipo edamer

o gouda.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. @

Pulsar la tecla de desbloqueo

y colocar el brazo giratorio en la

posicion 2. -

Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

Pulsar la tecla de desbloqueo =y
y colocar el brazo giratorio en la !

posicion 3.

Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [€-5a).
Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba,.
Colocar cuidadosamente la cuchilla
picadora o el disco rallador sobre las
puntas del soporte portadiscos (Fig. [€-
6a). En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que
se desea utilizar esté hacia arriba.
Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (Fig. [€-6b).

Montar la tapa, prestando atencidn a la
marca orientativa. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.
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® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

e Introducir los alimentos que se
desean procesar en la boca de carga
y empujarlos con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

relenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo préactico: Para lograr un corte regular

de los alimentos, cortar éstos por manojos

delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos

que se desean procesar en el cortador-

rallador quedaran aprisionados o inmoviliza-
dos habra que desconectar el robot de
cocina. Extraer el cable de conexién de la
toma de corriente y aguardar a que el
accionamiento se haya parado. Retirar la
tapa del cortador-rallador y vaciar la boca
de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

o Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. ).

® Limpiar las piezas.

Batidora
jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento

A giratorio!

jNo introducir nunca las manos en la
batidora montada! jDesmontar o montar
/a batidora sdlo estando el accionamiento
parado! Trabajar siempre con la cuchilla
de /a jarra batidora correctamente fijjada
J la tapa colocada.
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A /Peligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en /a batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la lapa.
Llenar como maximo 0,5 litros de liquido
caliente en la batidora.

[Alencion!

La batidora puede sufrir darios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)!
No hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora Fig.
® Pulsar la tecla de desbloqueo ﬁ
y colocar el brazo giratorio en la /U

posicion 4.

® Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.

® Montar la jarra batidora (la marca en
el asa de la jarra debe coincidir con la
marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj), hasta el tope.

® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Méxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros. Maxima cantidad de liquidos
calientes o con propension a formar
espuma admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboracion para
productos soélidos = 50-100 gramos.

o Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes Fig. M-8

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o

® retirar el embudo y agregar los
ingredientes sdlidos a través de la
abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.
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Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj). Retirar la tapa de la jarra.

Consejo préctico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.
Limpiar la base motriz

A jPeligro de descarga eléctrical

;/No sumergir nunca la base motriz en e/
agua! [No colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!

jNo utilizar nunca una limpiadora de
vapor!

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pano
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequeiios

El recipiente y los accesorios pequefos
se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el
lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador
son aptos para el lavavajillas.

Consejo préactico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pano el
cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion

el cortador-rallador con agua.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Limpiar la batidora

é jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchiflas
con las manos.

Lajarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la base
motriz. Simplemente basta poner un poco de
agua y lavavajillas manual en la batidora
montada en el aparato. Activar durante unos
instantes la funcion «M». Verter el agua al
desagle y enjuagar la jarra con agua limpia.

E Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar
atencidn a los consejos de lavado

y cuidado que figuran en la bolsa de los

accesorios.

Guardar el aparato

A jPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexion de la foma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.
Fig. @
® Guardar los accesorios en la bolsa.
® Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.
o Guardarla en el embalaje original, Fig. .

Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones!

Anles de efectuar cualquier trabajo en e/
aparalo, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.
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Advertencia importante para los
modelos MUMb54../MUMS5../
MUMS56..

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico

o registrarse una averia en el aparato,
el piloto de funcionamiento del aparato
parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicién
de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacién.

Averia

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e \Verificar la alimentacion de corriente.

e Verificar el enchufe del cable de conexién
del aparato.

e \Verificar el brazo giratorio.
¢ Se encuentra en la posicién correcta?
¢ Esta enclavado en su posicién?

® Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

® Montar la tapa de la jarra batidora
y apretarla hasta el tope.

® Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los acciona-
mientos que no se estén usando.

® El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esta activado.
Colocar el aparato en la posicion «0/off»
y a continuacion ajustar la posicion de
trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccidn contra sobrecarga se ha

activado. Se ha elaborado una cantidad

excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato.

® FElaborar una menor cantidad de
alimentos. No superar las maximas
cantidades admisibles (véanse los
«Ejemplos de aplicacion»)!
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Averia

Durante el funcionamiento del acciona-

miento se pulso fortuitamente la tecla de

desbloqueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.

El accionamiento se desconecta, pero no

queda en la posicién para cambio de

accesorios.

Forma de subsanarla

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

e Colocar el brazo giratorio en la 24
posicién de trabajo «1». !

® Conectar el aparato (escaldn 1).

® Desconectar el aparato.
El accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para

de repente. El motor produce un «murmullo»

sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

® Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

o Conectar el aparato.

E Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos précticos

Nata montada

100-600 gramos (db)

e Batir la nata con la varilla batidora
durante 1'2-4 minutos en la posicién de
trabajo «7» (4), segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto de nieve @b

1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la
varilla batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo «7» (4).
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Masa de bizcocho
Receta bdsica (db)

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicién de trabajo «7» (4), hasta formar
una masa esponjosa consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
«1» (1) y agregar y mezclar la harina 'y la
fécula de maiz (previamente tamizadas)
durante aprox. ¥2—1 minuto.
agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida
Receta bdsica d))

3-4 huevos
200-250 gramos de azucar
1 pizca de sal
1 sobrecito de azucar de vainilla o la cascara
de medio limén
200-250 gramos de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)
500 gramos de harina
1 paquetito de levadura en polvo
125 ml de leche
e® FElaborar todos los ingredientes con la
varilla mezcladora durante aprox.
Y2—1 minuto en la posicién «1» (1) y a
continuacion, durante 3—4 minutos, en
la posicion «7» (4).
Maxima cantidad: 1,5 veces la receta bésica

Masa quebrada
(pastaflora) @ d

Receta basica

125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
100-125 gramos de azucar
1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de azucar
de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo
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o Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
Y2 minuto en la posicién «1» (1) y a
continuacién, durante 2-3 minutos,
en la posicién «6» (3).

A partir de 500 gramos de harina:

® Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. 2 minuto en la
posicién «1» (1) y a continuacion,
durante 3-4 minutos, en la posicion «3»
2).

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa de levadura

Receta bdsica d

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Céscara de 2 limon

1 pizca de sal

® Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. Y2 minuto
en la posicién de trabajo 1y a continua-
cién, durante aprox. 3—-6 minutos, en la
posicién de trabajo 3 (2).

Méxima cantidad: 1,5 veces la receta basica

Masa para pasta

Receta basica d/

300 gramos de harina

3 huevos

1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos) de

agua fria

® Batir todos los ingredientes durante 3a 5
minutos en la posicion de trabajo «3» (2),
hasta formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta bésica

Masa para pan d

Receta bdsica

750 gramos de harina

2 paquetito de levadura seca
2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada
Amasar todos los ingredientes con el garfio
amasador durante aprox. 2 minuto en la
posicidn de trabajo 1 y a continuacion,
durante aprox. 4-5 minutos, en la posicion
de trabajo 3 (2).
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Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Y4 | de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén

o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos

la misma temperatura.

® Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo «3» (2) o0 «4» (3). Mezclar
todos los ingredientes (excepto el aceite)
durante unos segundos en la jarra
batidora en dicha posicion.

® Colocar el mando en la posicién 7 (4).
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracién.

iNo guardarla!

Crema de miel para untar en el

30 gramos de mantequilla

(del frigorifico, 7 °C)

190 gramos de mantequilla (del frigorifico,

e Cortar la mantequilla en trozos
pequenos; ponerlos en la jarra batidora.

® Agregar la miel y batir la masa durante

pan
7 °C)
15 segundos en la posicion «7» (4).

Accesorios opcionales

MUZ5ZP1
Exprimidor de citricos

Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos

MUZ5CC1
Cortadora de dados

Para cortar fruta y verdura en dados de tamafo
uniforme.

MUZ5FW1
Picadora de carne

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado
de carne picada.

MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW!1.
Juego de discos finos Los discos finos para preparar pasteles y cremas,
(3 mm), gruesos los gruesos para salchichas y bacén.
(6 mm)
MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW!1.
o Accesorio para Con plantilla metélica para cuatro pastas diferentes.
S reposteria
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MUZ45RV1
\ Accesorio para rallar

Para la picadora MUZ5FW1.
Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

Disco para cortar
patatas crudas

MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio tamizador para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,

de frutas tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1
Disco para cortar
verduras orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
platos de verdura asiaticas.

Disco para rallar
patatas a la suiza

MUZ45RS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco rallador, Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
grueso patatas ralladas a la suiza o fioquis.

MUZ45KP1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas
de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en
rodajas gruesas.

MUZ5ER2
Recipiente de
mezcla, de acero

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
correspondientes.

Jarra batidora de
plastico

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente de mezcla 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de plastico correspondientes.

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas

o verduras, preparar mayonesas, picar frutas
y nueces o picar hielo.

MUZ5MM1
Batidora multiple

Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces
y chocolate frio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de

la marca.

Eliminacién de embalajes

y desguace del aparato usado
El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva

mmm curopea 2012/19/UE relativa
a la retirada y el reciclaje de los
aparatos eléctricos y electrénicos
usados (WEEE).

Esta directiva constituye el marco reglamen-

tario para una retirada y un reciclaje de los

aparatos usados con validez para toda

la Unidn Europea.

Solicite una informacion detallada y actual

a este respecto a su distribuidor o Adminis-

tracion local.

Condiciones de garantia

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos

van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional

de Fabricantes de Electrodomésticos)

que le acredita como Servicio Autorizado

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F.COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugcoes antes de utilizar o aparelho,

para conhecer importantes indicagdes de seguranga e de servigo.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacao correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes. Este aparelho destina-se a ser utilizado no processa-
mento de quantidades habituais numa familia ou em aplicagdes
similares e ndo para uso industrial. Utilizagdes semelhantes a um lar
abragem, p. ex., a utilizagdo em cozinhas para colaborades de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem
como a utilizacao por clientes de pensodes, pequenos hotéis e de
outras empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quanti-
dades e frequéncias normais num lar. Nao ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver «<Exemplos de aplicagdo»)! Este aparelho
€ adequado para mexer, amassar e bater alimentos. Nao pode ser
utilizado para processar outros tipos de objectos ou substancias.
Sao ossiveis outras aplicagdes mediante utilizagdo de acessérios
homologados pelo fabricante. Utilizar o aparelho somente com os
acessorios originais. Na utilizacdo dos acessoérios, respeitar as
Instrucdes de servico anexas. Favor, guardar as Instrugcdes de
servico. No caso do aparelho mudar de dono, as Instrugoes de servico
devem acompanha-lo.

A\ Indicacdes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacdo deste aparelho ndo é permitida a criancas. Manter

o aparelho e o respectivo cabo de alimentacéo fora do alcance de
criangas. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob
vigilancia ou a utilizacdo segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada
e tenham compreendido os perigos dai resultantes.
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Criancas ndo podem brincar com o aparelho. N&o utilizar o aparelho
sem vigilancia. O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo
com as indicagdes constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar

o aparelho apenas em interiores. Utilizar o aparelho somente, se

o cabo de alimentagao ou o proprio aparelho ndao apresentarem
quaisquer danos. Antes da troca de acessorios ou de pecas adicionais
gue sejam deslocadas durante o funcionamento, é necessario
desligar o aparelho e separa-lo da rede eléctrica. Desligar o aparelho
da corrente sempre que este ndao se encontre sob vigilancia e antes
de se proceder a sua montagem, desmontagem e limpeza.

N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
guentes. Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situagdes de perigo. As reparacdes no aparelho
devem ser executadas somente pelos nossos Servigos Técnicos.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho. Nunca mergulhar

o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua corrente.

N&ao utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o alterar a posi¢cao

do brago mével, enquanto o aparelho estiver ligado. Aguardar que

0 accionamento esteja completamente parado. Substituir ferra-
mentas/acessorios s6 depois do accionamento completamente
parado — depois de desligado, o accionamento ainda gira por inércia
durante alguns momentos. Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o selector. Se o0 aparelho nédo estiver em utilizagdo, devera retirar
a ficha da tomada. Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagéo

N&o tocar nas pecgas em rotacdo. Durante o funcionamento, nunca
tente agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a tampa colocada (12)!
Trocar as ferramentas s6 com o accionamento completamente
imobilizado — depois de desligado, o accionamento ainda se movi-
menta por breves instantes e fica imobilizado na posi¢cao de substi-
tuicdo de ferramentas. Movimentar o bragco mével sé depois da
ferramenta completamente imobilizada.
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Por razdes de segurancga, o aparelho s6 pode funcionar, se os
accionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respectivas
tampas de proteccéo (5, 8). Montar/desmontar o dispositivo para
cortar e ralar somente com o accionamento completamente
imobilizado e com a ficha desligada da tomada. N&o tocar no
compartimento de enchimento.

Perigo de ferimentos devido a Iamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos! Nao tocar com
as maos na lamina do misturador.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotagao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar/montar o misturador, sé com o accionamento
completamente parado. O misturador s6 deve funcionar na situacéo
de completamente montado e com a tampa colocada.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

Importante!

Utilizar o aparelho somente com os acessoérios originais. Na utilizagao
dos acessorios, respeitar as Instrucdes de servigo anexas.

Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A\ Explicagdo dos simbolos no aparelho e nos acessérios

EE Seguir as indicagoes das Instrugdes de servigo.
6!

£,

Cuidado: Laminas em rotagéo.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Sistemas de seguranca
Proteccéo de ligagdo
Ver tabela «Posi¢des de trabalho»
O aparelho s6 pode ser ligado na posi¢éo 1
e3:
— Se atigela (11) tiver sido colocada
e rodada até prender e
— atampa de protecg¢édo do accionamento

do copo misturador (8) estiver colocada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Protecgéo contra ligagdo indevida

Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor ndo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar

o selector para 0/off, e, depois, ligar.
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Protecgéo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagao, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada

a proteccao contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparacéo simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdo dum sistema
de seguranga, ver «Ajuda em caso de
anomalias».

Estas Instrugdes de servigco descrevem
diversos modelos (ver também a lista de
modelos, Fig. @). O aparelho néo carece
de manutengéo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragdes.

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcéo de «Easy Armlift» para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
«Posicoes de trabalho»).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posigéo
0/off), ele muda automaticamente para

Fig. A

a posicéo ideal para troca da ferramenta.

MUM52..:

0/off = Stop

M = Comutagcdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar

o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 14, velocidade de
funcionamento:

1 = Rotagéo baixa - lento,

4 = Rotagéo elevada - rapido.
MUM54../MUM55../MUMS56..:

0/off = Stop

M = Comutagcdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar

o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-7, velocidade de
funcionamento:

1 = Rotacgéao baixa - lento,

7 = Rotagéo elevada - rapido.
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4 |ndicagdo de funcionamento
(MUM54../55../56..)

Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7).

Esta a piscar em caso de erros na utili-
zagao do aparelho, na activagdo do
dispositivo electrénico de seguranca

ou de defeito no aparelho, ver capitulo
«Ajuda em caso de anomalias».

5 Tampa de protecgdo do accionamento
Para retirar a tampa de protecc¢édo do
accionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Accionamento para
- Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos (acessoérios
especiais *).

Em caso de néo utilizaco, aplicar
a tampa de protecgéo do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (Acessorio
especial *)

8 Tampa de protecg¢do do accionamento
do copo misturador

9 Accionamento para o copo misturador
(Acessorios especiais *)

Em caso de ndo utilizagéo, aplicar
a tampa de protecgéo do accionamento.
10 Arrumagéo do cabo
MUM52../MUMB54...:
Guardar o cabo no seu compartimento
MUMS55../MUMS56..:
Automatico de enrolamento do cabo
Tigela com acessorios
11 Tigela em inox
12 Tampa
Ferramenta
13 Vara para massas leves
14 Vara para bater claras em castelo
15 Varas para massas pesadas com
protecgdo para as massas
16 Bolsa para acessérios
Para arrumagéo das ferramentas e dos
discos de picar.
Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento

Robert Bosch Hausgerate GmbH



19 Discos de triturar
19a Disco reversivel de corte —
grosso/fino
19b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
19c Disco de raspar — médio/fino
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida
Misturador *
22 Copo misturador
23 Tampa
24 Funil

*

Se um acessorio néo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comeércio da espemahdade ou nos
Servigos Técnicos.

Posicdes de trabalho

A Atengdo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posigdo correcta e se estiver
na posigao de funcionamento.

O brago movel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

m Indicagéo

O braco oscilante esta equipado com
a funcédo de «Easy Armilift», que apoia
0 movimento ascendente do brago
oscilante.

Fig. @

Ajuste da posigéo de trabalho:
Accionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago mével.
Apoiar o movimento com uma das méos.
o Movimentar o bragco mdvel até este
encaixar na posic¢ao de trabalho
pretendida.

Posigéo| Acciona- MUMS52.. %Mgé
O | |

1 |7 ﬂ O
(| 12 | 1-3

2 |7 2 . - -
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v | ] e | e
oA
LNJ)| 23 | 35
9 ‘B @ 34 | 57
4 ==
7 .. H;_Lﬁ 34 57
* Montar/desmontar as varas para massas

leves, bater claras em castelo e massas
pesadas adicionar grande quantidade de
alimentos.

Utilizacdo

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando
estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com
o aparelho.

A Atengédo!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posi¢do de funcionamento.

N4o colocar o aparelho vazio em

funcionamento.

Néo expor o aparelho nem os acessorios

a qualquer fonte de calor. As pegas nao

sS40 proprias para utilizar no micro-ondas.

® Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizacéo, ver capitulo
«Limpeza e manutengéo».

E Indicacdo importante!

Os valores de referéncia para a veloci-
dade de funcionamento recomendados
nestas Instrugdes de servigo referem-se
a aparelhos com selector de 7 fases.
Para aparelhos com selector de 4 fases,
os respectivos valores encontram-se
entre paréntesis.

Estas Instrucdes de servico incluem

um auto-colante com os valores de
referéncia para a velocidade de funcio-
namento do aparelho, utilizando as
ferramentas ou os acessdrios.
Recomendamos a colagem deste auto-

colante no aparelho (Fig. ).
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Preparagao

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

® Puxar o cabo para fora (Fig. ).
MUMS52../MUM54.. T
Compartimento para o cabo:
Puxae o cabo atg ao cumpri- \’
mento desejado.

MUMS5../MUMS6..
Automatico de enrolamento
do cabo:

Puxar o cabo para fora, até
ao comprimento pretendido
(max. 100 cm) e, depois, liberta-lo
lentamente; o cabo fica bloqueado.
Reduzir o comprimento de trabalho do
cabo:

Puxar suavemente o cabo e deixa-lo
enrolar até atingir o comprimento
desejado. Depois, puxar novamente

o cabo e liberta-lo lentamente; o cabo
fica bloqueado.

Atengdo!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico
ado cabo, este ndo deve ser recolhido
manualmente. Se o cabo prender, puxd-lo
totalmente para fora e, depois, deixd-lo
enrolar até ao fim.

® Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotagdo

Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com

a tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas so com o acciona-
mento completamente imobilizado —
depois de desligado, o accionamento
alinda se movimenta por breves instantes
e fica imobilizado na posi¢ao de substi-
tuicdo de ferramentas. Movimentar

0 bragco movel so depois da ferramenta
completamente imobilizada.

Por razbes de seguranga, o aparelho so
deve funcionar, se os accionamentos nao
utilizados estiverem cobertos com as
respectivas tampas de protecgdo (5, 8).

/N Atenggo!
Utilizar a tigela apenas para trabalhar com
este aparelho.

144

Vara para massas leves (13)
para bater massas, p. ex. massas ((5)
leves.

para bater claras em castelo, natas e
para bater massas muito leves, p. ex.
massa para bolos.

Vara para massas pesadas (15)

Para amassar massas pesadas d/
e para envolver ingredientes que ndo

Vara para bater claras em castelo (14) @b

devem ser fragmentados (p. ex. passas

de uvas, raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela

e as ferramentas Fig. @

Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posigéo
2. -
Colocagéo da tigela:
— Assentar a tigela com esta
ligeiramente inclinada para a frente,
— e depois pousa-lo e roda-lo em
sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até encaixar.
Em funcéo do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves,
a vara para bater claras em castelo ou
a vara para massas pesadas até ela ficar
bem fixa no accionamento.
Indicagéo:
No caso de massas pesadas, rodar
a protecgdo das massas até que a vara
possa encaixar (Fig. @—4b).
Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.
Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posicao ﬂ]
1.
Colocar a tampa.
Regular o selector para a fase
pretendida.

A nossa sugestédo:

Varas para massas leves:

primeiro, misturar na fase 1 (1),
depois seleccionar a fase 7 (4)

Vara para claras em castelo:

Fase 7 (4), envolver os ingredientes
na fase 1(1)

Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos
ingredientes na fase 1 (1) e amassar
na fase 3 (2).
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Adicionar ingredientes

® Desligar o aparelho através do selector.

® Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa
ou

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desbloqueamento E
e colocar o bragco mével na posigéo
2.

® |Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

o Desligar o aparelho através do selector.

Desligar a ficha da tomada.

Retirar a tampa.

Premir a tecla de desbloqueamento 2

e colocar o braco mével na posigéo

2.

Retirar a ferramenta do accionamento.

® Desmontar a tigela.

® Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengéo».

Dispositivo para cortar e ralar

A Perigo de ferimentos

NZo tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
discos de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o disposifivo para
cortar e ralar somente com o acciona-
menfo completamente imobilizado e com
a ficha desligada da tomaada.

N4o tocar no compartimento de
enchimento.

Alengdo!

O dispositivo para cortar e ralar s deve ser
utilizado na situagdo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar so deve
funcionar na posigdo apresentada.
Protecgéo contra sobrecarga Fig. @
Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto.

Um novo suporte de discos com veio de
accionamento pode ser adquirido nos
nossos Servigos Técnicos.
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Disco reversivel de corte —
grosso/fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 5 (3).
Designagéo no disco reversivel de corte:
«1» para o lado de corte mais grosso

«3» para o lado de corte mais grosso
Atengédo!

O disco reversivel de corte ndo é indicado
para coriar quejjo rijo, pao, paezinhos
e chocolate. Balatas cozidas ou muifo
cozidas so devem ser cortadas frias.
Disco reversivel de ralar -

grosso/fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmeséo). Processamento
na fase 3 (2) ou 4 (3).

Designagéo no disco reversivel para ralar:
«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atengdo!

O disco reversivel de ralar ndo € indicado
para ralar nozes. Queijjo mole so deve ser
ralado com o lado grosso na fase 7 (4).
Disco de raspar — médio/fino

Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmeséo), chocolate refrigerado

e nozes.

Processamento na fase 7 (4).

Atengdo!

O disco para ralar ndo € indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Trabalhar com o dispositivo

para cortar e ralar Fig. @
® Premir a tecla de desbloqueamento 2

e colocar o bragco maével na
posicéo 2.

o Colocacao da tigela:

— Assentar a tigela com esta
ligeiramente inclinada para a frente,

— e depois pousa-lo e roda-lo em
sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio até encaixar.

e Premir atecla de desbloqueamento (_2J
e colocar o brago mével na _;_
posicéo 3.

® Retirar a tampa de proteccdo do
accionamento do dispositivo de corte
(Fig. @-5a).

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagdo, as duas pontas
tém que apontar para cima.
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® Assentar com cuidado os discos de
cortar e de ralar pretendidos nas pontas
do suporte de discos (Fig. [@-6a). No
caso dos discos reversiveis, ter atengado
para que o lado pretendido fique virado
para cima.

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).

® Assentar a tampa (atengdo a marcagao)
e rodar no sentido dos ponteiros do
reldgio até prender.

® Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

® Posicionar o selector na fase
recomendada.

® Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atengdo!

Evitar a acumulagdo de alimentos cortados

na saiaa.

Sugestdo: Para obter cortes uniformes,

preparar o produto para cortar em molhos

de pequeno volume.

Indicagéo: Se os alimentos a preparar

ficarem agarrados ao dispositivo de corte,

devera desligar a maquina, retirar a ficha da

tomada e aguardar até o accionamento estar

completamente parado. Retirar a tampa do

dispositivo de corte e esvaziar o comparti-

mento de enchimento.

Depois do trabalho

e Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o dispositivo para cortar e ralar em
sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

® Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de
accionamento (Fig. ).

® Limpar os varios componentes.
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Misturador
Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/aos accionamentos

A em rotagdo!

Nunca segurar no misturador, depois
deste estar montado! Desmontar/montar
o0 misturador, so com o accionamento
completamente parado. O misturador

SO deve funcionar na situagdo de
completamente montado e com a fampa
colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor
atraves do funil para a tampa. Introduzir
o maximo de 0,5 litros de liquidos quentes
ou que desenvolvam espuma.

Atengdo!

O misturador pode ficar danificado.

Na&o processar ingredientes ulfracongelados

(exceplo cubos de gelo). Nao utilizar

0 misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador

® Premir a tecla de destravamento
e colocar o bragco mével na
posicéo 4.

® Retirar a tampa de protecg¢édo do
accionamento do misturador.

o Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcagao do aparelho base)
e rodar no sentido dos ponteiros do
reldgio até prender.

e Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido =
1,25 litros; quantidade maxima de
liquidos que formem espuma ou quentes
= 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,
s6lidos = 50-100 gramas.

® Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

® Regular o selector para a fase
pretendida.

Fig.

-
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Adicionar os ingredientes Fig. M-8

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura de
enchimento

ou

e introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

Depois do trabalho

o Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestdo: Limpar o copo misturador

imediatamente apds utilizacéo.

Limpeza e manutengéo

A Atengdo!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em
dgua e nem o lavar sob dgua corrente.
Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser lavadas

na maquina de lavar loiga.

N&o entalar as pecgas de plastico dentro da

maquina, pois, podem verificar-se ligeiras

deformagdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar e ralar

Todos os componentes do dispositivo para

cortar e ralar podem ser lavados na maquina

de loica.
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Sugestéo: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparacéo de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de dleo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimenitos devido a ldmina
afiada/

Néo tocar com as maos na /amina
do misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loica.
Sugestéo: Depois da preparagao de liquidos,
é frequentemente suficiente limpar

o misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de dgua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador durante
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

m Indicagéo importante!

Se necessatrio, limpar a bolsa dos
acessorios. Dar atencéo as indicacdes
de limpeza existentes na bolsa dos

acessorios.

Arrumagéo

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho néo estiver em utilizagéo,
deverd retirar a ficha da ftomada.

Fig. [4

® Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

® Arrumar a bolsa de acessdrios dentro da
tigela.

® Para arrumacédo na embalagem original,
ver Fig. .
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Ajuda em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos
Anles de tentar eliminar qualquer

anomalia desligue a ficha da fomada.
m Indicagdo importante para
MUMS54../MUM55../MUM56..

A indicacéo de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do
aparelho, uma activagdo do dispositivo
electrénico de seguranga ou uma avaria
no aparelho.

O brago mével tem que estar engatado numa
posigao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das
indicacdes seguintes.

Anomalia
O aparelho nédo arranca.
Ajuda
e Verificar se ha corrente.
e \Verificar a ficha.
e \Verificar o brago mével.
Posicéo correcta? Bem engatado?
® Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.
® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.
® Colocar a tampa de protecgéo dos
accionamentos que ndo estdo em
utilizacao.
® A seguranca contra nova ligagéo esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funcionamento.

A proteccéo contra sobrecargas foi activada.

Foram preparados demasiados alimentos

em simultaneo.

Ajuda

e® Desligar o aparelho.

® Reduzir as quantidades a preparar.
N&o ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver «Exemplos de
aplicagdo»)!

148

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla
de desbloqueamento foi activada inadverti-
damente.
O braco oscilante desloca-se para cima.
O accionamento desliga, mas, no entanto,
ndo fica parado na posi¢do de substituicdo
da ferramenta.
Ajuda
e Posicionar o selector em 0/off.
® Deslocar o brago oscilante para
a posigéo 1.
® Ligar o aparelho (fase 1).
® Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posicéo
de substituicdo.

.Y

Anomalia

O copo misturador n&o arranca ou péara

durante o uso, o accionamento provoca

«zumbidos». A lamina esta bloqueada.

Ajuda

e Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

® Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

e Voltar a montar o copo misturador.

® Ligar o aparelho.

m Indicagao importante!

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servicos Técnicos.

Exemplos de utilizagéo

Natas batidas

100 g-600 g (6))

® Bater as natas 12 a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras
1 a8claras (db)
® Bater as claras 4 a 6 minutos na

fase 7 (4) com a vara para claras em
castelo.
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Massa tipo biscoito
Receita base (db)

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pé

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7
(4) com as varas para massas leves,
até formar espuma.

® Rodar o selector para a fase 1 (1)
e misturar, colher a colher, a farinha
peneirada e a fécula durante ca. de Y2 até
1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base d))

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agticar baunilhado ou a casca

de 2 liméo

200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em p6

125 ml de leite

e Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto
na fase 1 (1), depois, mais ca. de 3-4
minutos na fase 7 (4).

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa quebrada
Receita base @ d/

125 g de manteiga

(a2 temperatura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limdo ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pé

o Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y2 minuto na fase 1 (1) e, depois, mais
2-3 minutos na fase 6 (3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A partir de 500 g de farinha:

o Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de 2 minuto na
fase 1 (1) e, depois, 3—-4 minutos na
fase 3 (2).

Quantidade méaxima: 2 x a receita base

Massa levedada

Receita base d/

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de acucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho de

fermento seco

Raspa de casca de 'z liméao

1 pitada de sal

® Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 (2) com as
varas para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida

Receita base d

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa

(10-20 g) de agua fria

® Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 (2) até formar
uma massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa para péo d,

Receila base

750 g de farinha

2 pacotinho de fermento em pé
2 colheres de cha de sal
450-500 ml de agua quente
Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois, cerca
4-5 minutos na fase 3 (2) com as varas para

massas pesadas.

Maionese

2 ovos

2 cl. de cha de mostarda

Y4 | de 6leo

2 colher de sopa de sumo de lim&o ou
vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos
a mesma temperatura.
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e Misturar os ingredientes (excepto o dleo)  Preparado de mel para barrar pao
no misturador, na fase 3 (2) ou 4 (3), 30 g de manteiga (a temperatura
durante alguns segundos.

e Comutar o misturador para a fase 7 (4) 190 g de mel (a temperatura do frigorifico,
e deitar lentamente o dleo através do 7 °C)

funil, continuando a mexer até que

a maionese tenha a consisténcia

pretendida.

Consumir a maionese rapidamente,

ndo a guardar.

do frigorifico, 7 °C)

® Partir a manteiga em pedagos pequenos
e coloca-los no copo misturador.

® Juntar o mel e misturar ambos os
ingredientes, durante 15 segundos na
fase 7 (4) no copo misturador.

Acessorios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limées e toranjas.
Espremedor de

citrinos

MUZ5CC1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo

Cortadora de cubos

tamanho

MUZ5FW1
Picador de carne

Para picar carne fresca, para a preparacao de bife
tartaro ou de rolo de carne picada.

MUZ45LS1

Jogo de discos com
furos fino (3 mm),
grosso (6 mm)

Para o picador de carne MUZ5FW1.
Fino para empadas e acompanhamentos para o péo,
grosso para salsichas frescas e toucinho.

espremedor de fruta

MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

o Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de

N3 farturas bolos
MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
@ Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e p&o seco.

5
MUZ45FVA Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer

mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira
brava. Seréo tirados os pés as groselhas e,
simultaneamente, descarocadas.

150

Robert Bosch Hausgerate GmbH



pt

MUZ45PS1
Disco para batatas
fritas

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

MUZ45AG1
Disco para legumes
asiaticos

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicoes
asiaticas de legumes.

MUZ45RSH1
Disco de raspar
grosso

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
de batata ou alméndegas.

MUZ45KP1
Disco para bolinhos
de batata ralada

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Para ralar batatas cruas para «Rosti» (= batatas
assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para
cortar fruta e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2
Tigela em inox

Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
mais ingredientes.

MUZ5KR1
Tigela de plastico

Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
mais ingredientes.

MUZ5MX1

Tampa de
accionamento para o
misturador em
plastico

Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
legumes, para a preparagao de maioneses, para
triturar fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

MUZ5MMA1
Multimisturador

Para picar ervas aromaticas, legumes, macas
e carne, para ralar cenouras, rabanos e queijo,
para raspar nozes e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria ndo fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comeércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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Reciclagem
Este aparelho esta identificado
ﬁ/ de acordo com Norma Europeia
mmm 2012/19/UE relativa a aparelhos
eléctricos e aparelhos electrénicos
de frio (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A Norma da o enquadramento para uma
recolha e valorizagdo de aparelhos usados,
em vigor a nivel da UE.
Poderd informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

152

Condigdes de garantia

Para este aparelho vigoram as condicdes

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacdo de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tacdo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragées.
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Mo TNV GOQAAEIR TOG

MpivTn Xpnon 6|0([30(o-re TrpOOSKTIKO( TIG rrapouoeq oénylsq, WOoTE VX
yvoop|<eTe or]pownKeq UTTOOEIEEIC TPAAEING KONl XEIPIOHOU YIX TNV
TIPOUCX CUCKEUN.

H un trpnon Twv 0dnyiev yio Tn 0woTr XPron TNG OUOKEUNG
QITOKAEIE! TNV EUBUVN TOU KATAOKEUXOTI VIO {NHIEG TTOU TIPOKUTITOUV
amo ouTn. H Mapouoa GUOKEUT TIPOOPICETON VIO TNV ETTEEEPYOTIX
TIOCOTITWV, OUVIHBWV YIO TO VOIKOKUPIO ] O€ U ETTOYYEAUOTIKEG
EQOPHOYEG, TIAPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. O1 TIAPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO
EQOPHOYEG TIEPIANAUPBAVOULV TT. X. TN XPON 08 KOUIVEG YIX TOUG
una)\)\n)\ouq KO(TO(OTmJO(T(,L)V YPOPEIWY, 0(yp0T|va KO AWV
ETIXEIPNOEWV, KOBWG KO TN XPrON OTTO EVOIKIKOTEG EEVAVWV, HIKPOV
{svoéoxsw)v Kl rrapopow)v KOXTOIKIQV. XPNOIUOTTOIEITE T OUOKEUN
HOVO YIO TTOOOTNTEG KOl XPOVOUG ETTEEEPYQTITG, OUVNBEIG YIO TO
VOIKOKUpIO Mnv urrepfeite Tig smTpsnqu |JSYIOT8Q rrooostq

(BA. "MoapadeiypaTa scpappoyr]q )!'H mapouoa OUOKSUI’] gival
KO(TO()\)\r])\r] YIX TNV avapeiln, To Cupwpa KOl TO xTurrr]pa Tpocplpwv
Agv emTpEMETAN VX XPrjoIpomToInOei yix Tnv emedepyaoio aAwv
QVTIKEIPEVWV 1) avTioTOIXa ouoiwv. Me Tn Xprjon Twv omo Tov
KOTOOKEUOOTT| EYKEKPIPEVWV EEXPTNPATWV EIVOI SUVATEG TIEPITEPW
EQOPHOYEG. XPOIPOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO HE TX AUBEVTIKA
sEO(pTr]pO(TO( pX nspn'rTwor] xpr]or]q TWV s{apmpowwv Tr]psws TIC
emouvarTopeveg odnyieg xpnong. Mapakaeiobe va pUAGEETE TIG
0dnyieg XPNong. Kara tTnv mapaxwpnon Tng GUCKEUNG O€ TPITOUG

dwoTe padi TIG 0dnyieg xpnong.
A\ Tevikeg unodeifeic aopaheiag

Kivbuvog nAektpomAngiog

H mapouoa ouokeur| 0gv ETITPETETA VO XPNOILOTIOIEITON OO TIAIBIX.
KpO(TO(TS ™ ouoksur] KO TO TPOPODOTIKO KO()\wélo ™G |JO(KpIO( oo
Toidi&. O1 GUOKEUEG UTTOPOUV VO XPNOIHOTTOIOUVTAI OO TIPOOWTTX e
HEIWUEVEG PUOIONOYIKEG, QIOBNTAPIEG N VONTIKEG IKAVOTNTEG KOOWG
Kol EAAEIYPN EPTTEIPITIG KA YVWONG, OTAV ETIBAETTOVTAI ) EXOUV
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KOTOPTIOTEI OXETIKA HE TNV AOGOAN XPrIonN TNG OUCKEUNG KO EXOUV
KOTAVON0€l TOUC KIVOUVOUG TTOU &ITOPPEOUV oo auTh. Ta maxidix dev
EMTPEMETON VO TIAICOUV PE Tr OUOKeUr. Mn AeIToupyeite Tn ouokeun
XwpIq emmipAeyn. ZUV588T8 KO )\SITOUpYSITS TN OUOKEUN povo
OUPPWVX HE T OTOIXEIOt OTNV TIVOKIOXK TUTTOU. XPNOIHOTTOIEITE TN
OUOKEUN HOVO O€ KAEIOTOUG XWPOUG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN
povov, oTav O(UTr] KQI TO KO()\ooélo NG dev rrapoucno(ouv B)\O(Bsq
Mpiv Tnv 0()\)\0(yr] e{apmpomnv N npooapmpowwv TO OTTOIX
KIVOUVTOI KOO TN AEITOUPYIQ, N CUCKEUTN TIPETIEI V& arTevepyortoinOei
KOl vox arfopovwBei oo 1o SikTuo. OTav Sev Ty emBAETIETE — TTPIV TN
ouvappo)\quoq, TNV O(rroouvappo)\oyrlor] N Tov Kaeaplopo -

| OUOKEUN TIPETTEI VO OTTOHOVWVETAI TIAVTOTE OTTO TO BIKTUO.

Mn (pSpVSTS TO Tp0(|)050TIKO KaxAwdIo Og eTTOQN e ouxpr]psq AKPEC
 HE KOUTEG emM@aveleg. H alayn Tou TpopodoTIKoU Kawdiou,
OTQV GUTO rr0(p0u0|0(C8| Komom( BAGBN, rrpsrrsn e YIVSTO(I oo TovV
KOTOOKEUOOTI) 1} TNV QVTIOTOIXN UTNPECIX TEXVIKNG £EUTNPETNONG
rre)\owwv N oo KO(TO()\)\I’])\O( KO(TO(pTIOpSVO TTIPOCWTTO, wOTs Vo
armopeuyovTal ol Kivduvol. Ol ETTIOKEUEG OTN CUCKEUN TIPETIEI VO
QVaTIOEVTOI HOVO OTNV UTTNPECIC TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV
TTEAXTWV POC.

A\ YTodeilelg aopaleiog yia ThvV TOPoUoa CUCKEUN)

Kiviuvog TpaupoaTIopoU

KivBuvog nAekTporAngjog!

B&ATe TO IC aTnv mpida, apou oAOKAr]pooeouv rrprO( OAEG

Ol TIPOETOINGTIEG YIO TNV EPYAOIOL PE T CUCKEUT).

Mn Bu9|08Ts TTOTE ™ Baou(q OUOKEUN psoa o€ uypo OUTS Vo TNV
KPOTNOETE KATW IO TPEXOUPEVO vEPO. Mn xpnoigorioinoeTe
aTpoKaOaPIOTH. Mnv GAAGEETE TN PUBLION TOU OTPEPOPEVOU
Bpaxiova, evoow n cuokeur) BpiokeTal o€ Aeitoupyia. MepipeveTe
TNV MAfPN akivnToroinon Tng Kivnang. ANMaleTe Ta epyaieio/
EEOPTAPATO HOVO LE OKIVNTOTIOINPEVN TNV KiVNON — PETA TNV
QITEVEPYOTTOINGN N KiVNON TIEPIOTPEPETA YIGK KAUTTOOO XPOVO OKOUA,
OETETE TN GUOKEUIN 0€ KOl EKTOC AEITOUPYIGC KTTOKAEIOTIKX € TOV
TTEPIoTPEPOPEVO BIGKOTITN. OTOV 8 XPNOIUOTIOIEITAI N GUOKEUN,
ByaleTe TO @Ic oo TV TIpila. Mpiv TNV avTiyeTwmmon BAXBwV
ByaleTe TO QPIC GTTO v npi(a

KivBuvog TpOUHOTIGHOU afo TiePIoTPEPOpEVD epyaheial

Mnv rnows:Ts TX rrsplc:Tpscpopsva pepn. Kar& ™ )\swoupyla |
BadeTe TIOTE TO XEPI OOG HEOX OTO PTTOA. AOUAEUETE POVO pE
TOTTOOETNHEVO TO KOTTOKI (12). ANMGeTE TO EPYXAEIO POVO pE
OKIVNTOTIOINUEVN TNV Kivnon — HET& TNV B€0N EKTOC AeITOUpPYIiaG
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n Kivnon e€akoAouBei va AeiToupyei yia Aiyo XpOVo Kol oKIVNTO-
roigiTan 0T Beon aAhayng epyaeiou. Kiveite Tov oTpe@Opevo
Bpaxiova, apou akivnTomoindei mpwTa To epyaAeio. o Aoyoug
GOPAAEIOG N OUOKEUN PTTOPE] VO AEITOUPYFOEI HOVOV, OTAV EiVal
KOXAUPPEVEG Ol PN XPNOIUOTIOIOUKEVEG KIVIOEIG JE T KOTTRKIOK
mpooTaaiag Kivnong (5, 8). TommoBeTeiTe/APAIPEITE TOV KOPTN YEVIKNAC
XPr|oNG HOVO pe GKIVATOTIOINUEVN TNV Kivnon N pe BYOAUEVO To @Ig
armo Tnv mpida. Mn B&leTe T XEPIGK OOC HECK OTO OTOHIO TIANPWAONC.
Kivouvog TpOUHOTIOHOU OTTo TO KOPTEPO poKaip!!

Mnv TQVETE TA KOPTEPA HOXAPI KO TIG OKPEG TWV BIOKWV KOTING.
MicveTe TOUug BIOCKOUC KOTING HOVO OTNnV akpn. Mnv ayyileTe To
HOXQipI TOU HIEEP PE T XEPIOK YUUVO.

KivBuvog TpaWHOTIOHoU oo TO KOPTEPO HOXAP! TOU Higep/TnV
TiepIoTpEPOpEVN Kivnon!

Mnv BaleTe TIOTE TO XEPI OO PEOOK OTO TOTTOOETNUEVO Miep!
ApaipeiTe/TommobeTEITE TO PikEP POVOV, OTAV N Kivnon eival
akivnrormoinuevn! Aeiroupyeite To pigep povov, oTav eivai
OUVOPHOAOYNUEVO KXI € TOTTIODETNHEVO TO KOTTOKI.

Kivduvog Ceparioparog!

OTav SoUNEUETE KAUTA UMK, EEEPXKETON KTHOG OTTO TO XWVi OTO
KamaKI. MepileTe To MOTAPI TOU pi€ep pe 0,5 AiTpa KauTo 1 appilov
UYPO TO TTOAU.

2 NUOVTIKO!

XpnolyoTioleiTE TN CUCKEUN POVO PE TOX QUOEVTIKG EEXPTHHOTA.

3¢ TTePITTWON XPNong TWV eEXPTNUATWY TNEEITE TIC
EMOUVATITOPEVEG 00NYIEG XPrIONG. XPrOIPOTIOIEITE PHOVO £V
epyaAeio N avTioTolxa eEXPTNUCG TAUTOXPOV.

A\ Erme€riynon Tewv oupBOAwv OTn OUCKEUN | OVTIOTOIXX 0T
e€apTHUOTX

EE AkoAouBnoTe TIg 0dnyieg Twv odnylwv XPrnong.

6!

@ Mpoooyxn! MepioTpepopeva epyaleia.

Mpoooxn! MepIoTPEPOPEVD POAXTIPIO.

Mnv MA&VETE OTO GVOIYUO CUUTIANPWONG UAIKQV.
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SUCTNHOTX XOPAAEIOG

Aocp&Aeix B€ong ae AeiToupyia

BA. oTov mivoka "@¢oeig epyaoiag”

2710 ony. 1 ko 3 n guokeun propei va Tedei

HOVO Og AeIToupyia:

— OTav TO PToA (11) €xel TomoBeTNOEI KA
EXEI OTPOPEI HEXPI VO KOUHUTIOOE! KOl

- &xel TooBeTNOEI TO KATTGKI TTPOCTAAING
Kivnang pigep (8). ,

Aopdahela ek veou Beang oe AeiToupyia

& TepinTwon dIaKommG PEUHATOG

N CUOKEUT TTPOPEVET HETA TNV

QITOKATAOTOON TNG TPOPOJOTIaG 0€

AeiToupyia, ahA& 0 KIVNTHPOG dev

Eavalekiva. Mo TNV €K VEOU gvepyoTioinon

yupioTe TOV TTEPIOTPOPIKO DIGKOTITN OTO

0/off, pet& svspyonou']oTs.

Aocpcx)\ela unepeoOPTWONG

& TIEpITITWON TTOU O KIVNTAPOG OTOHOTACE!

QUTOHOTO KATX TN XPON, TOTE £XEl

€VEPYOTTOINOEI N TPOOTACIN UTTEPPOPTWONG.

Mia mOavr aITi Urropei var giva

 TAUTOXPOVI EMEEEPYATIO TTOAU peyGAwv

TTOGOTATWY TPOPIUWV.

ZXETIKA i€ TNV CUHTIEPIPOPE a€ TTEPITTTWON

£VEPYOTIOINONG KKTTOIOU CUCTHUOTOG

aopaeiag avaTpEETe TNV MAP&YPAPO

"AvtipeT@mon BAOBOV”.

O1 0dnyieg xpnong meplyp&pouv dIGPopeq

TTPOAAQYEG, BA. €TTIONG OTOV GUVOTITIKO

Tvoka povTéhwv (eikéva M). H ouokeur) dev

XPEIGLETAI guUVTAPNON.

Me pio pomic
H(Xp(XK(X)\SIOGS V' avoifeTe TIG 0gAideg pE TIG
EIKOVEG. Eikova

Boolkr ouokeun
1 TANKTPO OMXCPAAIONG

2 ZTpeopevog Bpoaxiovog
Aerroupyia "Easy Armlift” yio Tnv
uTTIoOTNPIEN TNG Klvnor]q TOU BpCXXIOVO(
TTPOG TO TTAVW (BA. Gsosm; epyooiag”).

3 MepioTpe@opevog 6|0(Korrrr]q
MeT& Tnv omevepyoroinon (8¢on 0/off)
] OUOKEUN PETORAIVEI AUTOHOTA OTNV
I0QWVIKH B€01 YIa TNV GAAGYN TwV
epyaeiwv.
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10

MUM52..:

0/off = Z1om

M = oTIypigia AeIToupyia e Tov PEYIoTO
OPIBPO OTPOPWY, KPATATE TOV DIKOTITN
YIo TNV €mMOUUNTH OIKPKEIX AVAUIENG.
BoOpida 1-4, TaxuTnTa AeIToupyiag:

1 = 0 PIKPOTEPOG OPIBUOG OTPOPGY,
apy&

4 = 0 peyoAUTEPOG CPIBHOG OTPOPWY,
YPnyopo

MUM54../MUM55../MUMS6..:

0/off = Z1om

M = oTiypicia AeIToupyia pe Tov PeEyIoTo
OPIBUO OTPOPWV, KPOTATE TOV DIGKOTITN
YIX TNV €MOUUNTI OIGPKEIC AVAMIENG.
Ba®Opida 1-7, TaxuTnTo A€IToupyiog:

1 = 0 PIKPOTEPOG OPIBUOG OTPOPWV,
opy&

7 = 0 PEYOAUTEPOG GPIBHOG OTPOPWY,
yprnyopa .

Evderkn Aeitoupyiag (MUMS4../55../56..)
Av&Bel Koo TN AeiIToupyia
(ﬂ?p;OTpS(pélJSVOQ dlakomTng oto M

AvaBooPrvel og TIEPITITWON OPOAUATOV
OTOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG, KOTX TNV
EVEPYOTTOINGN TNG NAEKTPOVIKAG
QOPAAEIOG I} avTIOTOIXO 08 BAAPBN TNG
OUOKeUNG, BA. "AvTiyeTwmon BABwv”.
MpPoCTOTEUTIKO KOMOKI Kivong
Mo TNV oQAiPEDN TOU MPOOTATEUTIKOU
KOmoKIoU TNG Kivnong mMETe oTNnv Tiow
TTEPIOXI KOI GPAIPEDTE TO KATTOKI.
Kivnon yix
- Ko@Tng dicpKeiog Kal
= ZTUPTNG £0TIEPIBOEIBMV
(e181KO e€OPTNHA *).
Orav dev XpnOoILOTIOIETaI, TOTIOBETEITE
TO KOTIOKI TIPOCTAGIOG Kivnang.
K|vr]zS N yix epyokeian (epyoeio
€uarg, epyaleio XTuTMuOTOG,

goo\:-no (upwponoq) KO KQEQTOUNKOV
(€10IkO eEGPTNHA *)
MpPOCTATEUTIKO KOMGKI Kivnong pigep
Kivnon yic 1o pi€ep (e101ko eEGpTNHX *)
Otav 8ev XpNnOoIYOTIOIEITAI, TOTTOOETHOTE
TO KOTIOKI TIPOOTACIAG Kivnong Higep.
DUMaEn kowdiou
MUMS52../MUM54..
B&leTe To kKaAwdIo oTOV XWPO Kohwdiou
MUMS55../MUM56..:
AUTOPOTO CUCTNUX TIEPITUNIENG
koAwdiou
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MrioA pe eEZopTroTa
11 MmoA amo avogeidwTo XGAuBa
12 Koéwi
EpyoAeia
13 Epyaleio avédeuong
14 Epyoeio XTummuoarog
15 Epyoaeio QUUGUOTOG pE TEPAXIO
amwenang Zuung
16 Onkn efaxpTnU&TWV
Mo TN QUAGEN Twv epyaheinv KX Twv
JioKwV KoTNG.
KopT1ng Siopkeiog
17 MeoTng
18 Kamdki pe xwvi minpwong
19 Aiokol kot
19a Aiokog kotmg dUo TAeupwv —
XOVTPO/WIAG KOWIPO
19b Aiokog TpIyiuaTog dUo TMAEUPQLY —
XOVTPO/WIAG Tpiyipo
19¢ AioKOG TPIYIPOTOG — HETPIO TPIWIHO
20 ®opéag diokou
21 MepiBANPX e GVOIYUX KEVWONG
Miggp *
22 MoTnp! picep
23 Kookl
24 Xwvi

* Av éva eEapTnua dev
OUPTIEPIAGBAVETAI OTN CUOKEUNTIK
mopaxdoonG, UTIOPEITE VA TO
TTPOUNBEUTEITE OTIO TO EUTTOPIO KAl
TNV UTTNPECIX TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAATOV.

O¢oelg epyaoiog

A lpoooyri!

/\eIToUpYEITE TI) OUOKEUI} IOVOV, OTAV TO
Epyaeio/eEqpTHO OULQWVA LIE TOV TTIVOKX
auTOV gxel TormoBeTnOsi 0T CWOTI} Kivon
Ko 0T owoTr} BEon Kau OTaV BoioKETA OTN
Bcon epyaoiag.

O OTPEPOLEVOC Boayiovac MOETEI VX EXEl
KOUUTIWOEI O KABE BEON EPYAOINC.

m YriodeiEn

O oTpepopevog Bpaxiovag eival
efomAiopévog pe Tn Aeimoupyia "Easy
Armlift”, n omoia urtooTnPIel TNV Kivnon
TOU Bpoxiova oTPEWNG TTPOC TO TTAVW.

Eikéva E

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PUBpIon Tng 6€0ng epycaiog:

e [laTroTe TO MANKTPO aMaoPAAIoNG KAl
KOUVNOTE TOV OTPEPOUEVO Bpayiova.
YmooTnpiTe TNV Kivnon pe To eva XEp!.

o OepTe TOV OTPEPOPEVO Bpaxiova oTnv
eMOUKNT B£0N, PEXP! VO KOUHTIOOEL.

MUMb54..
O¢on | Kivnon MUMS52..| MUMS5S5..
MUMB6..
O | |
1|7 ' @ 1-4 | 17
] 12| 13
2 |7 2 . - -
v | ] e | e

3 6 L2
2 )| 28 | 35
9 f @ 34 | 57

4 i
7 ‘i: H;_Lg 34 5-7

* TomoBeTnon/apaipean Tou epyaheiou
oav&deuang, epyaAgiou XTUTIUOTOG
ko epyaheiou (upwpaToc. MNpoadeaon
Hey&AwV TIOCOTATWY eTTELEPYATIAG.

Xelplopog

A Kivduvog Tpauuomiouou!
BdAte 1o @Ic otnv mpild, apou
oAorAnpwBouv mpwTa 6Aeg or
TTOOETOINOIES VI TNV EQYNOIN LIE
1] OUOKEUT].

A lpoaoyrj!

/\eITOUPYEITE TI) OUOKEUI} LIOVOV LIE TO

eoyaleio/eéapTnua otn Bgon epyaoiag.

Mn Aerroupyeite T oUOKeUI} XWEIC PopTIO.

Mnv ek@eTeTe TN OUCKEUI] KO TOX

elaprriuata o myec BepuoTNTAC.

Tar ugon oev eivan karaAAnia yiar poupvo

HIKOOKULIGTWV.

e [lpiv TNV mPWTN XPron KaBopileTe KOAK
TN OUOKEUN KOl TO EXPTAUATS, BA. OTO
KeP&Aaio "KaBapiopdg kol ppovTida”.
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E INUovTIKA UtodeiEn

O1 ouVIOTOHEVEG EVOEIKTIKEG TIHEG YIX
TNV ToXUTNTX EPYACIGG OTIC TIXPOUCEC
0dnyieg XpProng avapEPOVTAI o€
OUOKEUEG [IE TTEPITTPOPIKO DIGKOTITN 7
BoOpiIdwv. Mo CUCKEUEG e TTEPICTPOPIKO
OIoKOTTN 4 Bodpidwv Ba BpeiTe TIQ TINEG
K&OE pop& 0€ TTAPEVOETEIC PETA OTTO
QUTEC.

311G MapoUoeg odnyieg xpriong BpiokeTal
EVOL UTOKOANTO pIE EVOEIKTIKEG TIMEG VIO
TNV ToXUTNTO EPYXOIOG TNG CUOKEUNG O€
XPron Twv epyaAeinv | AVTICTOIXK TWV
e€apTNU&TWV.

Epeig oog ouvioToUpE, Vo ETTIKOANOETE
TO GUTOKOAANTO QUTO OTN GUOKEUN
(Elkova @).

MpoeToIpaoia

® TormoBeTnOTE TN BAOIKI) CUCKEUN ETTAVW®
o€ Aeia Ko KaBopr| ETIPAVEIC.

° TpO('BI"]{TS TTPOG Ta €€w TO KOXAWDIO

77

(elkovor ).
MUMS52../MUM54.. '
Xwpog armodnkeuo
KO()\pwgiou 1 1 \’
Tpopn&re To KAAWDIO OTO {y
€MOUUNTO PNKOG TIPOG T&X
EEw.
MUMS55../MUM56.. '
AUTOUOTO CUOTNHX ﬂ
epITUNENG Kahwdiou: )
TpaBn&Te To KEAAWDIO PEHING 9
WC TO EMOUUNTO PNKOC
(To TTOAU 100 cm) TIPOG TG €W KaXI
OPrOTE TO APY& EAEUOEPO, TO KAAWDIO
€xel kheldwoel oTn B€on auTh,
Meiwon Tou PKoug epYaoiag:
Tpapn&re eAapp& To KGADSIO KA
OPrOTE TO V& TUAIXTEI WG TO emMBOUUNTO
pNkog. Kardmv TpapBniTe ek véou
eNaPP& TO KAXAMOIO KOl GPOTE TO KPY&
eAeliBepo, To KAADDIO Xl KAEIDWOEL.
lMpoooxrj!
Kara v wbnon rpog 1o UEoa MPooeLTe
va un oTpipTel To KaAwoio.
2& OUOKEUEG 1€ XUTOUATO OUOTIUX
mepITuAIENG kKaAwdiou Lnv wbeite To
KOAWOIO g TO XEpI MPOC TAr UEDA.
Av paykwbei To kadwodio, ToTe ToaBréTEe
TO LEXPI TO TEQUX TIOOC TAX £EW KO OXQPIIOTE
Karomv va EavaTuAixTei.

158

® Balete 10 QIg 0TV TIPICOX.
MroA ko epyaheia

Kivduvog moauuaiopou arro
TTEPIOTPEPOLEVT Epyaleiax

Kard 1n Aeiroupyiar un Bolere moTe 1o
XEpI 0a¢ pEoar oTo oA, AoudeveTe ovo
L€ TOITOBETNIEVO TO KATTAKI (12).
AMdadere 10 gpyaleio povo e
QKIVIITOITOINUEV TNV KIVION — UETH TNV
BEon exTO¢ Aerroupyiac n Kivnon
eéakolouBel va AeiToupyel yiax Alyo xpdvo
Ko akivnToriolelTan orn Ggon ardayne
goyaieiou. KiveiTe Tov oTPEPOLEVO
Boayiova, apou akIvnToromoel mpwra
70 gpyaAgio.
H ouokeurj emTETETAN yia AGyoue
aopaleiag var Aeiroupyrnoer Lovov, otav
Ol [I1] XPIIOILIOTTOIOULEVES KIVIJOEIS Eivar
KOAULLIEVES LIE KOTTOKION TIPOOTAOING
Kkiviiong (5, 8).

/N poooyj!

XonooroleiTe To UIToA LIOVO VI EQYAOIES

LE TNV TAPOUCH OUOKEUT].

Epyoeio av&deuang (13)

YIX TO QVOK&TEPA CUUNG (1. X. 0PN ((5)

KEIK)

Mo TO XTUTTNPO HOPEYKOG, CAVTIYI KO
Y0 TO XTUTINHO eAAPPIGG CUUNG, TT. X.
CUpun pmokoToU.

Epyoeio Jupmparog (15)

MNa To QUpwPa Bapidg CUPNG KA YIX d/
TNV av&PIEN UAIKWY, Ta oTToic dev
TIPETTEI VO KOTTOUV (TT. X. OTAPIOEC, KOPPATI
OOKOAGTOG)

Epyocic pe To prmoA ko

To gpycheia Eikova 3
°

MoTAoTe TO TMANKTPO GMXCPAEAIONG E

Epyaieio xTummuoTog (14) (tb)

KOl PEPTE TOV OTPEPOHEVO Bpayiova
oTn 6¢on 2.
® TomoOeTNOTE TO PUTTOA:
- TOTOOETNOTE TO PTTOA e KAion TIPog
TOL EUTTPOC KO KATOTTIV KMOBECTE TO,
—  OTPEPETE QVTIOETA TTPOG TN POP&
TV OEIKTWV TOU POAOYIOU, PEXPI VO
KOUUTIWOEI.
® Av&Aoyd e TNV EPYOCIx TOTTOBETNOTE
oTnv Kivnon To gpyahieio avadeuong,
XTUTTAHOTOC 1 JUPWHGTOG £TOI, (OOTE
VO KOUUTTWOEI.
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Ynodeign:

Ymodeign: 1o epyoieio UPWUOTOC
OTPEPETE TO TEPAXIO amwOnong {uung,
HEXP! VO UTTOPET VO KOUUTIQWOE! TO
epyoieio (Eikéva B-4b).

® B&ATe T UNIK& TTOU TIPOKEITOI VOX
enelepyqoTEITE, HEGXK OTO HTTOA.

e [latnoTe To MANKTPO amaopaAiong (L2
KOl PEPTE TOV OTPEPOUEVO /|

Bpoxiova aTn Bgon 1.

TomoBEeTNOTE TO KATIOKI.

PubpileTe Tov epIoTpEPOUEVO

JIoKOTITN 0TV emoupnTr adpida.

H oloToon pog:

- Epyaheio avadeuong:
AvokaTeleTe TIPWTX 0Tn Badpida 1 (1),
eMAELTE peTd TN BodOUIdA 7 (4)

- Epyaheio xTummuaTog:

BaOpida 7 (4), oamald avoKATEUN OTN
BoOpida 1 (1)

- Epyaheio CupwpaTog:

AvokaTeEWTe TIPWTA 0TN Badpida 1 (1),
(Upwpa otn Bodpida 3 (2)

SupmARPWCn UNK®V

® O£TeTe TN OUOKEUN JE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTITN EKTOC
AelToupyiag.

® JupmANPWOTE UNKA OO TO AVOIYHX
CUPTTANPWONG UNKQV OTO KOTTOKI.

7

® AQUIPESTE TO KOTTOKI.

e [1aToTE TO MANKTPO XMROPGAIONG
KO QEPTE TOV OTPEPOUEVO Bpaixiova 2
oTn B€on 2.

® PixveTe Ta UNIKOL.

MeT& TV gpyooia

® OETETE TN CUOKEUN PE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTTTN EKTOG
AelToupyiog.

o TpoPaTe TO PIG amtd TNV TIPICA.

AQUIPEDTE TO KATTGKI.

® [laTtroTe TO TMANKTPO GMAoPEAIONG 2
KO QEPTE TOV OTPEPOPEVO BPOXioVa
oTn 6¢on 2.

® AQapeoTe TO epyaAeio armo Tnv Kivnon.

AQQIPETTE TO PTTOA.

o KabopileTe OAa T pépN,

BA. "KaBoapiopodg Kol ppovTida”.
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KopTng dixpkeiag

A Kivouvog Tpauuatiouou

Mnv maveTe Ta KOPTEPA Loy oIl Ko 71§
aKUES TwV Olokwv Korrig. Iliavere Toug
OIOKOUC KOTTIIG LIOVO OTNV AKO1.
TorroBeTeiTe/opaipeiTe ToV KOPTN
YEVIKI]C XPIIO1G LIOVO LIE OKIVIITOTTOIUEVI]
TV Kkivron 1j pe ByoAugvo o @ig oo v
mpida.

Mn BAeTe Ta XEQIX 0O LIEOX OTO OTOLIO
mAnjpwong.

lMpoooxrj!

Xpnoloroleite Tov KOPTI yEVIKIS XOIiong
povo oe nirpws ouvaproAoynuevr
karaoraor. Mn ouvapuoAoyeite rmore

TOV KOQYT) ITOTE 0TI BACIKI] CUOKEUI].
/\EeITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKIIG XOHONG
LOVO 0T B£0N AeIToUpyIaG mou OEXVETA.
NpooTooia omd unep@opTwon — Exdva @
Mo va eprodioTouv pey&heg {nuieg otn
OUOKEUN 00 O€ TIEPITTTWON UTIEPPOPTWONG
TOU KOQTN XWPIg UTTOA, 0 GEOVAG Kivnong Tou
KOPTN XWPIG PTTOA BIGOETEI X EYKOTTN
(onpelo nBeAnuévng Bpalong).

2 TTepiMTwon utrepPOpTWONG oTalel

0 GEOVAG Kivnong 0 auTO TO Onueio.
Kaivoupyio popea diokou pe &Eova Kivnong
HTTOPEITE VO TIPOpNBEUTEITE OO TNV
UTTNPECIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TIEAXTOV.
Aiokog korig 300 TTAsUpwV — )
XOVTPO/WING KOYIO
VIO TO KOWIUO PPOUTWV KO AXXOVIK®V.
Eme&epyaaia oTn BaOpidx 5 (3).
XopaKTNPIOTIKO aTOV BioKO Kormg SIMANG
oyng: , o

”1” yIOX TN HEPIX YIX XOVTPO KOWIUO

73" YIO TN HEPIK YIX YINO KOWIHO

lMpoooxrj!

O Olokog Korrj¢ duo Aeupwv Oev eiva
KaTaAnAog yia To kKowiuo orAnpou Tupioy,
Wawpiou ko ookoAdrac. KoBere 1i¢
BoaoLEVES TATATES LIOVOV KOUEG.

Aiokog TpIyipoTog 3Uo MAEUPWV — Eodda
XOVTPO/WIAG Tpiyipo Lt
YIO TO TRIWIHO AXXAVIK®V, GPOUTWV KAl
TUPIOU, EKTOG OO OKANPO TUpI (TT. X.
noppeCava). Enegepyaoio otn Bobpida 3
(2)n4(3). , , ,
Ovopaaia oTov 8ioko TPIYIPATOG JIMTANG
oYng: "2” yix Tn PEPIX VI XOVTPO TRIYIPO
"4” Y1 TN PEPIK VIO YINO TPIYIPO
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lpoaoyri!

O 0ioKo¢ ToIpluaToC OUO MAeUPWY OeVv eivai

KaTaAAnAog yiar To ToIiYILO OUVTOUKIWY

1} kKopudiwv. TpiBeTe TO HAAAKO TUPI LIOVO

LE TNV MAEUPG YOVTPOU TOIWILATOG OTN

BaBuida 7 (4).

Aiokog TpIYiuaTog — HETPIO TPIYIHO

YIO TO TPIYIHO WUNG TIOTATOG,

OKANPOU TupIOU (TT. X. TOPPECAVE), KPUOG

OOKOAGTOG KO (POUVTOUKIWV 1 KXPUBIQWV.

Emeepyaaio oTn Badpidx 7 (4).

Tpoooxrj!

O diokoc TpIpiuaTog Oev eivon kardAiniog

YIoX TO TOIPILIO LIOAdKOU TUPIOU.

Epyooia e Tov KOPTN

Siapkelog Eikova @

e [laTrioTe TO TTANKTPO AMAOPGAIONC
KO QEPTE TOV OTPEPOUEVO Bpaiova
oTn B€on 2.

® TormoBeTnOTE TO UTTOA:

—  TOTOOETNOTE TO PTTOA e KAion TIPog
TOL EPTTPOC KO KATOTTIV AMOBEDTE TO,

- OTPEPETE QVTIOETA TIPOG TN Pop&
TV OEIKTWV TOU poAoyiou, HEXPI Vo
KOUUTTOEL.

e [latroTe To MANKTPO anaap&iiong L2
KOl QEPTE TOV OTPEPOPEVO _;_
Bpayxiova oTn B€on 3.

® AQAIPEDTE TO KATIGKI TIPOOTAOING
Kivnong ormo Tnv Kivnan Tou KOQTn
dlopkeiag xwpig pmmoA (Eikova [€-5a).

o KpaTtdre ToV QopEn JiOKOU OTO K&TW
GKPO, 01 dUO PUTEG BEIXVOUV TTPOG Tk
TTAVW.

® TomoBeTr|oTe TOV €MOUNTO BIOKO KOTTNG
| TPIWIPOXTOG TTPOCEKTIKY ETIAVW OTIQ
pUTEG Tou Qopex diokou (Eikova [E-6a).
3¢ diokoug dIMANG OYNG MPOCEETE VX
Oeixvel N emOUPNT TAEUPA TTPOG T
TTAVW.

® [lidoTe Tov Qpopéx DioKOU OTO EMAV®
GKPO KOl TOTTOOETNOTE TOV OTO
mepiBAnua (Eikova [E-6b).

® TomoBeTNOTE ATTO TTAVW TO KATTOKI
(PooEETE TO ONUADI) KO OTPEYTE TO OTN
QOP& TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO
TEPUQL.

® TomoBeTAOTE TOV KOPTN XWPIG UTTOA
EMAVW OTNV Kivnon oTiwg deixveTal oTnv
Eikova [E-8 kol OTpEYTE TOV OTN POP&
TV OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO
TEPUQL.
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® [UpioTe TOV TTEPIOTPOPIKO SIGKOTITN
OTn ouVIoTOPEVN BoBpIdA.

® BaATe Ta Ipog emedepyaoian TPOPIU
OTOV XWPO TTANPWONG KXl OTTPWETE T
pe TOV TIIEOT).

Tpoooxrj!

AropeuyeTe T OUOCWPEUOT) TWV ayxBwV

Korj¢ oTo avoryua eEodou.

ZUMPBOUAR;: Mo OOIOHOPPC ATTOTEAECHOT

KOTTNG DOUAEUETE TOL AETIT QyaO& YIOK

KOWYIHO OE PHOTOGKIX.

YTodeiEn: Se mepinTwon Tou JoyKWooUv

To eTeepYA{OPEVD TPOPIPG OTOV KOPTN

JIXPKEIOG XWPIG UTTOA, oITEVEPYOTTIOINOTE TNV

kouivopunxowvr|, By&ATe To QIg amtd TNV

TPICcx, TIEPIPEVETE TNV GKIVNTOTIOINON TNG

Kivnong, apaIpECTE TO KATIOKI TOU KOPTN

DIXPKEING XWPIG PTTOA KOl D EIROTE TOV XWPO

A pwoNg.

MeTd Tnv epyoaoia

® Oe&TeTE TN OUCKEUN HE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN EKTOG
AelToupyiog.

® ITPEYTE TOV KOPTN DICPKEITG XWPIG
UTTOA QVTIOTPOQO TIPOG TN POPX TV
OEIKTOV TOU POAOYIOU KOl IPAIPECTE TOV.

® 3TPEQPETE TO KATAKI QVTIOETA TIPOG TN
QOP& TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl TO
aPaIpEITE.

® AQaIpEDTE TOV POPEX DiOKOU pE TOV
dioko. ' auTo METTE pe To SAXTUAO GO
K&TW Tov &Eova Kivnong (eIkova ).

e Koabapiote Tax pepn.

Miep
Kivduvocg Tpauuariopou arro To
A KOPTEPO LIOY X0l TOU LIIEEQ/ TV
IepIoTEPOLEV Kivion!

Mnyv B&leTe mOTE TO XEOI OAC UETH

oTo TormoBeTnuEVO Likep! ApaipeiTe/
TOIMOBETEITE TO LIEEO LIOVOV, OTAV

1n Kivnon eivar axivnTormoinuevn!
Aeiroupyeite To pikep povov, otav ivai
OUVOLIOAOYNUEVO KOl LiE TOTTOBETINUEVO
TO KOTTOKI.,

A Kivduvog {euariouarog!

Orav SouleueTe kauTd UAIKa, eéepyeTan
QATUOG ATTO TO YWVI OTO KATTAKI. [ ELI(ETE
70 ool Tou Ligep e 0,5 Aitoa kauTo
1} appiov UypPo To moAU.
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lMpoooyrj!

7o pikep prmopel va maer {nuid.

Mn douleueTe KaTewuyueva UAikcx

(eKTOC oo maydkicx). Min Aeiroupyeite

70 Likep ddero.

Epyowia pe To pigep Eikova

® [aTr&Te TO KOUWTT AMXGPENIONG KAl
PEPVETE TOV OTPEPOUEVO Bpaiiova :ﬁ
oTn B€on 4.

® AQPUIPEDTE TO TIPOCTATEUTIKO KOTTOKI
Kivnong pigep.

® TomoBeTrioTe TO TTOTNPI Wifep (TO oNUGdI
oTn AaPr va oupminTel ge To onu&dl oTn
BOOIKI CUOKEUN) KO OTPEWTE
QVTIOTPOPX TTIPOG TN POP& TWV SEIKTOV
TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPHOL.

® PixveTe Tt UNK&.
MEyioTn ToooTNTA, Uyp& = 1,25 NiTpa,
HEYIOTN TTOCOTNTA XPPIJOVTA 1] KAUTX
uyp& = 0,5 NiTpa,
IBAVIKI TIOCOTNTX ETIEEEPYATING,
oTeped = 50-100 YPXUHPAPIAL.

® ToToBEeTAOTE TO KOTIAKI K&I OTPEYTE TO
QVTIOTPOPX OTN POP& TWV JEIKTWV TOU
poAoyioU pexpl To TEPUa oTn AxBr) Tou
Hi€ep. To KOTTOKI TIPETTEI VX EXEI
KOUUTTOOEL.

® PubpileTe ToV TIEPIOTPEPOHEVO
JIOKOTITN OTNV emOUPNTH BaOUIda.

SuumARPWGN UNKGOV Ekova F1-8

® O£TeTE TN OUOKEUN UE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTITN EKTOC
AelToupyiog.

® AQAIPECTE TO KOTIOKI KOI CUUTIANPOOTE
T UNK&

® OPAIPEITE TO XWVi Ko pixveTe Aiyor Aiya
T OTEPEX UNKG OTAOIOKA PETT OITO TO
QVOIYHO GUUTTANPWGONG UAIKWY

n

® YUVeETE TA UYP& UAIK& PECW TOU XWVIOU.

MeT& Thv epyoioia

® O£TeTE TN OUOKEUN UE TOV
TTEPIOTPEPOPUEVO DIOKOTTITN EKTOC
AelToupyiog.

® STpEYTE TO Hikep 0TN POP& TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU KOl GPAIPETTE TO.

ZUPPOUANR: Zaig ouvioToUpEe Vo KaOapileTe

TO MigEP QPECWS PETX TN XPNON.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ko©apiopog ko ¢ppovTida

A lpoaoyrj!

Mn xpnoyororeite pgoa kabopiopou rmou
yapalouv. O EMPAVEIES UTTOPOUV Vo
urrooTouv POoPEC.

Ko®apIopdg Tng BAoIKIG CUOKEUNG

A Kivduvog nAextporiAnéiog!

Mn BuBioeTe Tn BAOIKI] OUCKEUI} TTOTE
HEOX O€ VEOO OUTE VX TNV KOXTIIOETE
KATW QTTO TOEYOULIEVO VEQO.

Mn xpnoiuoronoere aTUoKaOXIOTT].

o TpaBaTe TO QIG GO TNV TIPIA.
® 3KOUTTOTE TN BAOIKI) CUOKEUN KA

TO TIPOOTATEUTIKO KATIOKI Kivnong

pe Bpeypevo mawvi. Av XpelxoTel,

XPNolgoTiolgiTe Aiyo GITOPPUTTAVTIKO

TTAUGIJOTOG TIATWV.
® 3TN CUVEXEIX OKOUTTI(ETE TN GUOKEUN

VO OTEYVWOEL.
KoOopIgUOG TOU UITOA Kol TV epYOAEinv
To pPTTOA Kol Ta epyOAEiar eival avOEKTIKA
0TO TIAUGIJO OTO TTAUVTIPIO THIATWV.
Mn HOYK®OVETE TA TTAGOTIK& PEPN PHECK OTO
TTAUVTHPIO THATWV, YIGTI UTTopei va peivouv
HOVIUEC TIXPOXUOPPWOEIG KXTX TN JINOIKATIK
mAucipaTog!
Ko®apIopdg KOQTN SI0PKEING XWPIG UTTOA
OAa Tt €PN TOu KOPTN DIXPKEIGG XWPIC
UTTOA TTAEVOVTGI OTO TIAUVTIPIO TIIXTWV.
JUpBouN: Mo TNV amop&kpuvan TNG
KOKKIVING XPWONG HETA TNV ETTEEEPYRTIX TT.X.
KopOTWY, BPElTe eva Tavi e Aiyo AGdI
QayNToU K&l TRIYTE Y’ GUTO TOV KOPTN
JIxPKEIOG XWwPIG PTTOA (OXI Toug diokoug
Kotng). MAUvETE KOXTOTTIV TOV KOPTN.
Ko®opiopdg Tou pigep

Kivouvog Tpauuomiouou oo
TO KOQYTEPO Layoipoi!

Mnv ayyiCeTe TO payaipr Tou LIEEP L€
TO YEOIX YUV

To MoTrpI TOU HIEEP, TO KATTGKI KOl TO XWVi
TTAEVOVTOI OTO TTAUVTHPIO THIATWV.
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ZUpPBoUAR: MeT& Tnv emeepyaoia Uypwv
OUXVG UTTOPEITE VO KaBOpIoETE TO pikep
XWPIG VO XPEIXOTEI VO TO QPAIPETETE QIO
TN oUoKeUr. Mo Tov 0KOTIO aUTO XUVETE Aiyo
VEPO |E QATTOPPUTIAVTIKO TNATWY PHECXK OTO
TOTTOOETNUEVO Pilep. OETETE VIX PEPIKK
deuTepOoAeTTa TO pifep oe AeIToupyia
(Bo®pidar M). XUoTe TO vepd TAUGIHOTOG
Kol EEMAUVTE TO Hilep pe KABXPO vePO.

m INUavTIKr) UTOBEIEN

Av xpelaleTan kKaOapioTe TN ORKn
e€apTNUaTWV. MPocedTe TIQ
uttodeiteic ppovTidac aTn OnKN.

Duagn

A Kivduvog Tpauuoriguou!

Orav O XpnoIomoIEITAI I OUOKEUT],
Bydlere 10 @I¢ oo TRV mpidor.

Eikova 4

e QuhaTe Ta epyaeia Kol Toug diokoug
KOTTNG OTN ONKn eEXPTNUATOV.

o Qul&Te TN BNKN EEXPTNUATWY PECK OTO
HTTOA.

® [ TN QUAGEN OTNV QXUBEVTIKN
ouokeuaaoia, BA. eikovo M.

AvTigeTomon BAaBmv

A Kivduvog Tpauuariguou!

Towv Tnv avriueTwmon BAapav Bydlere
7O QIC Ao TNV P,

INUOVTIKN UTTOBEIEN VI ThV

MUM54../MUM55../MUMS56..
Tuxov GQ&AUC OTOV XEIPIOPO TNG
OUOKEUNG, N evePYOTIOINGN TV
NAEKTPOVIKOV OXOPOAEIDV 1 QVTIGTOIXK
K&moIo BA&BN TNC OUCKEUNG BeiXVoVTal
orTo TO AVOBOOBNHa TNG EVOEIENG

AeiToupyiog.

O oTpepdpevog Bpaxiovag Tpérmel va EXel
Koupmiwoel oe K&Oe O€on epyaaiag.
MpooTIaONoTE TTPWTA V& QVTIHETWTTIOETE
TO TIPOBANUC TTOU EPPAVIOTNKE BAOEI TWV
oKoAoUBWV uTtodEeifewV.
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BAGBN

H ouokeur) dev Eekiva.

AvTipeTOMON

® EAeyETe TNV TPOPOdOCIa e PEUNL.

® EAeyEte TO QIG.

® EAéyETe TOV OTPEPOUEVO Bpayiova.
Eivan 0Tn owoTr 6¢on; 'EXel KOUUMWOEI;

® 3STpEYTE TO Wiep ) avTioTOIXD TO PTTOA
HEXPI TO TEPHO VO OQiel.

® TomoBeTOTE TO KOTIAKI TOU Wiep KAl
OTPEYTE TO PEXPI TO TEPUT VO OPIEE!.

® TormoBeTrOTE TO TPOOTATEUTIKO KOTTAKI
Kivnong oTIG U XPNoIUoToloUYEVEG
KIVAOEIG.

® H aop&Aeix evavTl aBEANTNG
ETIAVEVEPYOTTOINONG EiVal EVEPYT).
PubpioTe Tn ouokeur) oTo 0/off ka
KOTOTIIV TTIOW OTNV €mMOupPNTH B€0n.

BAGBN

H ouokeur| TiOeTou KXT& TN XPrion eKTOg

AeiToupyiog. Exel evepyotioindei

N COPAAEIX UTTEPPOPTWONG.

EmegepydoTnkav TIOAU HeyGAEQ TTOOOTNTEG

TPOPIUWV TAUTOXPOVA.

AvTiueT®MON

® ATIevepYOTIOINOTE T OUCKEUN).

® Mel\woTe TNV TTOCOTNTX ETTEEEPYATITG.
Mnv uTTepBeiTe TIG ETITPETTEG WEYIOTEQ
TIOOC')TF]TSVQ (BA. "MopadeiypoTa
epappoyng’)!

BAGBN

Me mrepioTpe@OPEVN TNV Kivnon maTionke

KOTO A&O0G TO TTANKTPO omow(pc'x)\lonq

O nspmmscpopsvoq Bpayxiovag KiveiTal

Tpog Ta mavw. H kivnon amevepyorolgita,

dev aKIVNTOTIOIEITAI OPWG OTN B0 XAAYNC

epyaheiou.

AvTigeTwmon

® PubpileTe ToV TIEPIOTPEPOPEVO
diokomTn oto 0/off.

e OepTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO
Bpayiova oTn B¢on 1.

e EvevepyoroinoTe Tn GUOKeUN
(BoBpida 1).

® ArmevepyoroinoTe VA Tn GUOKEUN).
To epyaleio akivnTomoleiTal oTn B€on
oAayrg epyaleiou.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BAGBN

To pi&ep dev Eekivd ) aKIvnTOTIOIEITOI KOTX

Tn XPnon, n kivnon Boppei. MmAokapIopévo

poyaipl.

AVTIPETOMON

® O£&TeTe T OUOKEUN €KTOG AEITOUPYIOG
Kol BY&ATE TO @Ig amd TRV TTPIla.

® AQaIpeaTE TO MifeP KA ATTOPOKPUVETE
TO gpmddIo.

® =avaTOoToOETNOTE TO Hikep.

® O£&TeTe TN OUOKEUN 0€ AgITOUpYid.

m ZNUOVTIKI UTTodeIEn

3e TepInmTwon mou dev propeite
VO QVTIHETWTTIOETE €0¢€IC TN BAXPN,
TTXPOKOAEIODE VO KOAETETE TNV
uTTNEECIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAGTOV.

MNopadeiyHaTo EPAPHOYDV

SovTiyi
100 g-600 g ((ﬁ))

® XTUT&TE TNV KPEPX YXAOKTOG 1742
€WG 4 AerT& 07N BaOpida 7 (4) (avahoya
PE TNV MOCOTNTA KAl TIG IB1I0TNTEG TNG
KPEUOG) Y€ TO EPYAAEIO XTUTTAHATOG.

Mopéyka
1 ¢wg 8 aoTPAdIx afydv (db)

® XTtumaTe T' aomp&dIa 4 ewe 6
AenT& oTn BoOpida 7 (4) pe To epyaleio
XTUTTAPOTOG.

Baoikrj ouvrayri

ZUpn PmokoToU (ﬁ)}

2 opy&

2-3 koUuTaAIEG ooUTTOG (K.0.) (e0TO vePd

100 g Zaxopn

1 pok. Bavikia

70 g aAeUpl

70 g kopv q))\O(oup

svésxopequ HTTEIKIV TIGOUVTEP
XTUTTOTE TO UNIKG (SKTOQ om0 TOo GAeUpI
KQI TO KOPV PAGOUP), HEXPI VO
OXNUOTIOTEI TINXTO GPPWOEC PiYHO,
et 4-6 AenT& oTn BoOpida 7 (4) pe
TO €PYQAEIO XTUTTHHXTOG.

® [upileTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIGKOTITN
oTn BaBpida 1 (1) KOI QVOUIYVUETE TO
KOOKIVIOPEVO OAEUpPI KOl KOPV PAGOUP,
TTPOCOETOVTAG TO 0€ Y2 £wg 1 AemTd
KOUTOAI& KOUTOAIKX.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MeyioTn ToodTNTA: 2 PopPES TN PATIKN
ouvTayn

ZUpn KEIK
Baoikrj ouvrayri @

3-4 afy&

200-250 g {&xopn

1 TPEda OAGTI

1 @ok. Bavilia 1) To EUopa Y2 Aepoviou

200-250 g BouTupo N popyopivn

(o€ BeppoKpaTia DWHATIOU)

500 g aAeupl

1 QoK. UTEIKIV TIOUVTEP

125 ml y&Aa

® AVOKOTEYTE OAX TG UNIKG €TTi TTEp.
2 AemiTd oTn Bodpida 1 (1), KaTOMIV
QVOKOTEYTE TO €TTi TTEP. 3—4 AeTITX
oTn BoduIda 7 (4) pe To epyaheio
avadeUong.

Méyiotn moooTnTa: 1,5 popeg TN BACIKN

ouvTayn

ZUpn TePTOC
Baoikrj ouvrayr (5) d

125 g BouTupo (0€

OepUOKPOTI DWHGTIOU)

100-125 g {axopn

1 afyo

1 TiPEda OAGTI

Aiyo EUopa AepovioU ) Aiyn Bavilix

250 g aheupl

eVOEXOHUEVIC PTTEIKIV TIOUVTEP

® BG&ATE OAX T UNKK OTO HTTON KOl
ovopeifTe T MPWTA 0T Podpida 1 (1)
ETTI TIEP. V2 AETITO KOl ETA OTN BaOpidx 6
(3) emi rep. 2-3 AeTITAN.

Amo 500 g aheUpl

® ZupwoTe Ta UNK eTTi 2 Tiepimou AeTTo
oTn Bodpida 1 (1) pe To epyakeio
QupwPoaTog, UMMOTE KATOTTIV €TTI TIEP.
3-4 AenT& 07N BoOpidx 3 (2).

Mé:leTq TOCOTNT: 2 POPEG TN BATIKN

ouvTayn

Zipn pe poyic
Booikrj ouvrayrj d/

500 g aheupi
1 afyo

80 g Airog (o€ Beppokpaoian dwpaTiou)

80 g Caxapn

200-250 ml xAioxpd y&Ax

25 g PPEOKIX PayIG I 1 pOK. ATTOENPAUEVN
poyI& og okovn

=Uopa Y2 Aepoviol

1 TPEda OAGTI
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® AouleyTe OAO T UMK eTTi TTEPITTOU
2 NeTITO 0TN BoOUidK 1 Ko KATOTIV €T
mep. 3-6 AemTéx 07N PoOUiIdx 3 (2) pe To
epyaheio LupmpaTog.

MéyioTn oooTnTa: 1,5 POPEG TN BOCIKN

ouvTayn

ZUpn yio QUUOPIK&
Baoikij ouvrayri d/

300 g aAeupl

3 apy&

av xpeidletan 1-2 KouT. goutiag (10-20 g)

KPUO VEPO

® ZupwoTe OAa TX UNIK& padi yiox TTepitTou
3 ewg 5 AemTtax ot Podpida 3 (2).

MeyioTn moodTnTa: 1,5 Gopeg TN POCIKN

ouvTayn

ZUpn ywpiol
Booikr ouvrayr d/

750 g aleupl

2 PoKeAOKI Enpr| poyIc
2 K. YA. oAGm

450-500 ml CeoT0 vepo
AoUAEYTE ONG T UNIKG £TTI TTEPITTOU V2 AETTTO
oTn BoBPIdx 1 Kol KxTOTIIV £TTi TTEP. 4-5
AenT& 0TN BoBpida 3 (2) pe To epyaheio
(UUWPOTOG.

Mayiové{a

2 oBy& @

2 K.T. HOUOT&POX

Ya | NGO

2 KOUTOAIEG COUTTAG XUHO Aepoviou 1 EUdI

1 TPET AGTI

1 mpela {oyopn

Tot UNK& TTpETTEl VO €XOUV TNV DI

OEPHOKPOTIA.

® AvoKOoTEUETE TO UAMKX (EKTOC OTTO TO
AGDI) VIO HEPIKG DEUTEPOAETITA LIE TO
pigep oTn Badpida 3 (2) 1 4 (3).

® PubpileTe To pikep oTn Padpida 7 (4),
pixveTe TO A&OI XPY& PHEOK OTIO TO XWVi
KO XTUTIOTE TO HiVUO HEXPI VO TIEEI N

poylovela.

KoravolmveTe T poyiove{o GUVTOHQ, QUTT

Sev Siarnpeitan yio TTOAU.

ANEIPpC YHIOU OO PHEN KOl

BouTupo @

30 g BoUTupO (6 TO Yuyeio, 7 °C)

190 g péN (armo To yuyeio, 7 °C)

® KoyTe To BoUTUPO O€ PIKPX KOPUATIO KAl
BoATe T PEOCK OTO Migep.

® [1po0BeaTe TO PEN KOI AVOKATEYTE ETTI
15 deuTepoOAenTal 0T POOPIdX 7 (4).

EIdIk& e€apTrpoTa

(kOYIpO/TPiYIHO)

MUZ5ZP1 Mot To OTUYIPO TIOPTOKONI®V, AEHOVIOV KO
2TUQTNG YKPEITIPPOUT.

eomepIdoeIdwv

MUZ5CC1 Mot To KOWIPO PPOUTWV KAl AXXOVIKWV O€
KuBokopTng OpoIOpoPPOUG KUBOUG

MUZ5FW1 Mot To KOWIPO VWTTOU KPEXTOG VI KIUK.
KpeaTounxavn

MUZ45LS1 Mo tnv kpeaTopnyov MUZ5FWH.

3eT JITPNTWV WIAO VIO TTOTE KO GAEIPMPOTC, XOVTPO VI AOUKAVIKO
diokwv WiIAG (3 mm),  kou Acpdi.

XovTpd (6 mm)
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MUZ45SV1
Mpoo&pTnux
HTTIOKOTWV TTPECOG

Mo TNV kpeaTopnxavy MUZ5FW1 .
Me PETOANKO XVAPI YIX 4 DIPOPETIKA OXIUATO
HTTIOKOTWV.

MUZ45RV1 Mo Tnv kpeaTopnyowvr) MUZ5FW1.
N MpoodpTnux M TO TPIYIPO POUVTOUKIWY, KXPUSIWY, XPUYSGAWY,
@ TPIYIPOTOG OOKOAKTOG Kol EepOU YwHIOU.
MUZ45FVA Mo TNV kpeaTopnxavy MUZ5FW1 .
Mpoo&pTnux Mo TNV armoxUPwon HoUpwV EKTOG GO PPAUTTOUNT

QITOXUMWTH ppoUTwV

KOI TNV TTOATOTTOINGN VTOHGTOG KOI KPXTXIYOU.
TAUTOXPOVT ATTOHGKPUVOVTOI GUTOUGTX Ol JioXOl KX
0l OTIOPOI TI.X. OTTO PPAYKOOTAPUAC.

MUZ45PS1 Mo Tov KOPTN dixpKeiag Xwpiq Yok MUZ5DST.
Aiokog yIx TaTaTeG XX TO KOWIHO WHAG TIXTATAG VIO TIXTATEG TNYAVNTEG.
TNYQVNTEG

MUZ45AG1 Mo Tov kKOPTN dicpkeiag xwpig oA MUZ5DSH.

AioKOG AOXQVIKOV Y1k
TNV QOITIK KOUJivad

KoBel ppoUTa Kol AOXQVIKG O€ AETITEG PETEG YIG TNV
OOIOTIKN KOUTivax.

MUZ45RS1 Mo Tov kOPTN dicpkeiag xwpiq oA MUZ5DSH.
Aiokog XxovTpou Mo To TPIYIPO WHNG TOTATOG TT.X. YIK
TPIYIPOTOG TTOTOTOKEPTEDEG 1 PTTOAXKIK TTOTATOG.
MUZ45KP1 Mo Tov KOPTN Blaxpkeiag Xxwpiq oA MUZ5DST.

Aiokog yI To
TPIYIHO TTATATOG YIX

o TO TPIYIPO WHNG TTOTATOG YIX POOTI KO
TIATATOKEPTEDEG, VI TO KOYIUO PPOUTWV KAl

TTOTOTOKEPTEDEQ AOXQVIKWV O€ XOVTPEG PETEC.
MUZ5ER2 310 PTTOA PTTOpEiTE VO ETTEEEPYAOTEITE PEXPI KA
Mol amd 750 g otheUpl GUV UNIKG.

avoZeidwTo XOAUBX

MUZ5KR1
MrtoA ormd TAXOTIKO
UAIKO

2TO UTTOA PTTOpPEITE VO ETTEEEPYAOTEITE PEXPI KON
750 g aAeUpl ouV UNIKG.

MUZ5MX1
MAcOTIKO eMBEP
Higep

Mo TNV QvapIEN TOTWY, YIX TNV TTOATOTTOINON
PPOUTWV KO ACXOVIKWV, YIX TNV TTAPAOKEUN
HoyIoVECXG, VIO TO KOWIHO GPOoUTWY KOl KXPUdIQV,
VI TOV OPUHHGTIONO TTRYOKUBWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ5MM1
MoAupigep

M TO KOWIHO KPWHATIKOV XOPTWV, ASXAVIKGV,
HAAWDV KOl KPEXTOG, YIG TO TPIYIHO KXPOTWYV,
PATTAVIOU KOl TUPIOU, YIX TO TPIWIHO ENPpwV KXPTI®MV
KOl TIAYWHEVNG COKOAKTOG.

Av kG010 eEXPTNHG OV CUUTTEPIAXUPBAVETAI OTN CUCKEUGTIX TTOPGD00NG, TOTE PTTOPEITE VX
TO TIPOUNOEUTEITE KO TG EISIKX KATROTHHUOTX 1} TNV UTINPEECIX TEXVIKNG €EUTTNPETNONG

TTEACTQV.

Amooupon

H ouokeun auTn €xel onuovOei Baoel
ﬁ NG eUPWIAIKAG 0dnyiog 2012/19/EC
mmm  TTEPI NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKGOV

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).
H odnyia kaBopilel To TIAXIGIO YIo TNV
avaAnyn Ko alomoinon Twv oAV
OUOKEUWV TIoU 1oXUel o€ 0AOKANnpn Tnv EE.
Mo TTANPOPOPIEC OXETIKG € TOUC ETTIKAIPOUG
TPOTTOUG amOoUPONG aTTeubUVOEiTE OTO I0IKO
KOTROTNH, O OTTOU OyOP&OXTE Tr CUOKEUN)
r) oTn AnpoTikn 1 KoivoTikr) Apxr) Tou Tomou
KOTOIKIOG 0OG.

OPOI EIMYHZHZ

1. H Eyyunon kahng Aeimoupyicg Twv
TIPOIOVTWV POG TIOPEXETO VIO XPOVIKO
JIGOTNUO €iKOTT TEOOKPWY (24) UNVOV
QIO TNV NUEPOMNVIR TNC TTPWTNG XYOP&S
TTOU QVOyP&PETAI 0TN BewpnuEvn
amodeiEn ayopds. Mo TNV oxpoxr TG
eyyunong omoiTeitan n emdeIiEn Tng
Bewpnuevng omodeigng ayopdg oTnv
oTToiot AVAYPAPETAN O TUTTOG KO TO
HOVTEAO TOU TIPOIOVTOG.

2. H eTaIpeia PEOX OTO AVWTEPW XPOVIKK
0pIQ, O€ TIEPITTWON TTANUPENOUG
AEITOUPYIOG TNC OUOKEUNG, OVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWAON TNG EMAVOPOPAS TNG O
OpoAr) AEITOUPYIO KOl TNG OVTIKOTOOTOONG
K&OE TUXOV EAXTTOHOTIKOU PEPOUC (TTANV
TWV GVOADCIPOV KOI TwV eUTTaOWV, OTTwg
TO YUGAIVOL, AOUTITAPEG KATT.).
ATopaiTnTn TTPOUTIO0EDN VIO VXX I0XUEI
n eyyunaon eivai n pn Aerroupyia Tng
OUOKEUNC VO TTPOEPXETAI GITO TNV TTOAU-
HEA KATaOKeUN TNG Ko OXI €M TOPAdEiy-
POTI oo KoK XPron, AavBaopévn
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EYKOTAOTAON, Hn THENON TV 00nyImv
XProng TNG CUCKEUNG, GKATGAANAN ouvTh)-
pPNoN oTo TTPOOWTTA KN e€oUcIodoTNHEV
amd Tnv BSH EAGG ABE 1y amd e€wyeveig
TIOPAYOVTEG OTIWG DIKKOTIEG NAEKTPIKOU
peupaTog | dicpoporioinong Tng T&ong
KATT..

. 2Tnv TIEPITITWON TTOU TO TIPOIOV dev

AeIToupyei CWOT AOYW TNG KATAOKEUNG
TOU KOl EQOTOV N TMANUKEANG AeIToupyia
ekONAwBNKe KaT& TNV Tepiodo eyyunong,
To E€ouaiodotnpevo 2EpPIg (n To
efouaiodoTnpévo ouvepyeio) Tng BSH
EA&G ABE Ba To €TTIOKEUGOE! € OKOTTO
TN XPrion YIX TNV OTToIo KATKOKEUKOTNKE,
XWPIG VO UTTAPEE! XPEWDN VI AVTOANOK-
TIK& I TNV EPYOTiaL.

. Aev koAUTTTOVTON OMTO TNV €yyUNon ol

XPEWOEIG KO 01 KIVOUVOI TTOU OXETICOVTON
HE TN HETOPOPG TOU TIPOIOVTOC TTPOG
ETTNIOKEUN OTOV PETAMWANT 1} TTPOC

To E€ouaiodoTnuévo ZepPig Tng BSH
EM&G ABE.

. OAeg o1 eMIOKEUEG TNG eyyUNong mperel

va yivovTan ard To E€ouaiodoTnpévo
>¢pPIg (n To €€0UCIODOTNUEVO OUVEPYEIO)
Tng BSH EM&G ABE.

. H eyyunon dev KaAUTITEI KAVEVD TTPOTOV

TTOU XPNOIOTIOIEITON TIEPAV TWV TTPOJIO-
YPOPWV YIC TIG OTTOIEG KATHOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIOKT) XpPNnaon).

. H eyyunon kaArig Aermoupyiog Tou

TIOPEXETOI AITO TOV KATXOKEUNOTT TTAUE!
av oTToKoAANBouv, adhoiwdouv 1 TpoTTo-
ToINBoUV pe oTToI0dNTTIOTE TPOTIO O TXIVIEG
AOPOAEING 1 01 EIDIKEC OIOKPITIKES
QUTOKOANNTEG ETIKETEC £TT TWV OTIOIWV
aVOYP&PETAI 0 OPIBUOC OEIPAS N N
nuepopnviat ayopdq.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



8. H eyyunon dev kahUmTel:

— EmMOKeUEC, HETATPOTIEG I KXOXPIOHOUG
TToU EABAV XWPX O€ KEVTPO service n
efoualodoTnuévo amd Tnv BSH EANGG
ABE.

- A&B0og xprion, urepBoAIkr xprian,
XEIPIOUO | AEITOUPYIC TOU TTPOIOVTOG
KOTQX TPOTTO N CUPGWVO PE TIG 0dnyieg
TTOU TTEPIEXOVTOI OTX EYXEIPIOIC XPNONG
KOiI/) OTOX OXETIK& EYYPOPX XPNoNG,
oupTePIAUBAVOUEVWY TNG TTANUKE-
Aoug QUAGENG TNG ouoKeung, TNG
TITWONG TNG CUOKEUNG KATT..

- MpoidvTa pe duoaveyvwoTo apIBpo
oeIp&q.

— ZNIEG TTOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIKX
QIO KOTPATTIEG, VEPO I UYPOOIT, PUTIX,
TTOAEO, DNUOCIEG AVOTAPAXEG, AABOC
T&OEIG Tou DIKTUOU TTXPOXNG PEUPOTOG,
r omoiodnmoTe Adyo TTou eivai TEPaV
OO TOV EAEYXO TOU KATOOKEUGOTH N
Tou e€oucIodoTNHEVOU ouvepYEiou.

9. H eyylnon Tou TPOOPEPETAI TIAUEI VO
I0XUEI EQOCOV N KUPIOTNTG TNG CUCKEUNC
peTOBIBaOTEI OE TPITO TPOCWITO GO TOV
OPXIKO AYyOPQOTH TO GVOUX TOU OTToioU
QVOYPAPETAI OTO TTHPOACTATIKO AYOPBG
TNG CUOKEUNG.

10. AVTIKOTAOTOON TNG CUOKEUNG YIVETAI
HOVO eQOooV Oev eival duvaTr n emdIop-
Bwaon TNG KOTOMV TTIOTOTI0INCNG TNG
aduvapiog emokeung oo To EEouoio-
doTnuévo ZEpPIg (n To e€ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH EANG¢ ABE.

11. H k&B¢ emokeun 1} N GVTIKATAEOTOON
EAATTOUOTIKOU PEPOUG DeV TTOPATEIVEI
ToV XpOvo eyyunang Tou TTPoiovVToG.

12. EE0pTAHOTA KO UNK& TTOU OVTIKOO!I-
OTOVTAI KOXTG TN DIGPKEIX TNG €yyUNONG
ETNOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xAy. EOvIKrG 000U ABnvav —
Aapiog & MoTopou 20, Kneioik

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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SERVICE

AOrva: 170 xAu. EBvikng 080U

ABnvav - Aapicg & MoTapou 20,

Kneioi — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xAu. EBvikrig 080U
Oeo/vikng — Moudaviav,

Mepioxn O¢pun — TnA.: 2310-497.200
Nérpo: Xapohaptn & EpevoTpmAe — TnA.:
2610-330.478

Kpnn: E6vikng AvTioTdoeng 23 & Kahapd,
HpdakAeio — TnA.: 2810-321.573

KUmpog: Apx. Mokapiou M 39, Eykwun —
Aeukwaoia — MaykUmpio TnA.: 77778007

TnpoUpe To JIKXIWPK CAAXYDV.
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Kendi guvenliginiz igin

Bu cihaz igin givenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
degildir. Bu cihaz, ticaret amagh kullanim igin degil, evde veya ev
ortamina benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin
tasarlanmigtir. Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn.
dukkanlarin, burolarin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, ki¢uk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde iglenilen miktar
ve sUreler icin kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlari (bakiniz
"Uygulama érnekleri”) asmayiniz! Bu cihaz, besinlerin karistiriimasi,
yogrulmasi ve cirpilmasi i¢in uygundur. Bagka cisimlerin ya da
maddelerin islenmesi icin kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis
aksesuarin kullanilmasi halinde, bagka uygulamalar da mimkindur.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel glvenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti
cocuklardan uzak tutulmalidir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri disik kisiler veya yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan
Kisiler tarafindan ancak denetim altinda veya guvenli kullanim ve buna
bagh tehlikeler hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla
kullanilabilir. Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi kesinlikle denetimsiz ¢alistirmayiniz.
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Cihazi sadece tipe etiketi tizerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden 6nce, cihaz kapatiimal ve elektrik fisi prizden
citkarilmahdir. Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce,
soOkUllp parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce
daima elektrik sebekesinden ayrilmalidir. Elektrik kablosunu keskin
kenarlar ve sicak ylzeyler Gzerinden gececek sekilde cekmeyiniz.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmalidir.

A\ Bu cihaz igin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak igin tim 6én hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz. Temizleme iglemi igin buharli
temizleme cihazi kullanmayiniz. Cihaz ¢alisma konumundayken,
cevirme kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin
tamamen durmasini bekleyiniz. Aleti/Aksesuari sadece tahrik (motor)
duruyorken degistiriniz — Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan sonra da
bir stire hareket etmeye devam eder. Cihazi sadece dbner salter ile
aciniz ve kapatiniz.

Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik figini prizden ¢ekip cikariniz.

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi ¢ekilip prizden ¢ikariimalidir.

Ddnen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Dénen pargalari tutmayiniz ve dokunmayiniz. Cihaz caligirken elinizi
karistirma kabinin, yani ganagin icine kesinlikle sokmayiniz. Sadece
kapak (12) takihyken ¢aliginiz!

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir stire ddnmeye
devam eder ve alet dedistirme pozisyonunda durur. Gevirme kolunu
ancak alet durduktan sonra hareket ettiriniz.

Gulvenlik sebeplerinden dolayi bu cihaz sadece kullaniimayan tahrik
sistemlerinin tahrik koruma kapaklari (5, 8) kapatiimis olmasi halinde
cahistinlabilir.
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Dograyiclyi sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elekitrik figi
cekilip prizden c¢ikariimisken ana cihaza takiniz/¢cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Keskin bigcaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz! Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz! Mikseri
cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin durur
vaziyette olmasina ézellikle dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak ¢alistiriniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya képuren sivi doldurunuz.

Onemli!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

4]
6!

£,

Dikkat! Dénen bicaklar.

Dikkat! Dénen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Givenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlan” tablosuna bakiniz

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

— kap (11) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar gevrilmisse ve

— mikser tahrigi koruyucu kapagi (8) yerine
takilmissa.

Tekrar devreye sokma emniyeti

Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik

kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine

calismaya devam etmez. Yeniden devreye

sokmak icin, déner salteri 0/off konumuna

170

geviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asir yiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asiri yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin igslenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak islem
icin "Ariza durumunda yardim” béliimiine
bakiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller igin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
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Genel bakig
Ldtfen resimli sayfalari aginiz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Gevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek igin "Easy Armilift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu (bakiniz "Isletme
pozisyonlarr”).

3 Dobner galter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.

MUMS52..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-4, Calisma hiz:

1 = DUsUk devir sayisi — Yavas

4 = YUksek devir sayisi — Hizl
MUM54../MUMS5../MUMS6...:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-7, Calisma hizi:

1 = DUsUk devir sayisi — Yavas

7 = Yuksek devir sayisi — Hizli

4 [gletme gbstergesi (MUM54../55../56..)

Cihaz ¢alistigi zaman yanar.

(Déner salter M veya 1-7).

Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik gtvenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip séner, bakiniz
bélum "Ariza durumda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini ¢cikarmak
icin, arka kisma basiniz ve kapagi
cikariniz.

6 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma Unitesi
(6zel aksesuar *).

Kullaniimadidi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (karigtirma teli, girpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma Unitesi
(6zel aksesuar *) igin tahrik sistemi.

Resim A
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8 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagdi
9 Mikser igin tahrik sistemi
(6zel aksesuar *)
Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.
10 Kablo muhafaza bélim
MUM52../MUMB54...:
Elektrik kablosunu kablo g6zu igine
yerlestiriniz
MUM55../MUM56...:
Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar

11 Paslanmaz gelik karigtirma kabi

12 Kapak

Aletler

13 Karigtirma teli

14 Cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) dizeni

16 Aksesuar gantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilr.

Dograyici

17 Tikag

18 Doldurma agizli kapak

19 Dograma diskleri
19a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
19b Cevrilebilen raspalama diski —

kaba/ince

19¢ Rendeleme diski — orta incelikte

20 Disk mesnedi

21 Gikig delikli gévde

Mikser *

22 Mikser bardagi

23 Kapak

24 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar
ve yetkili servis Gzerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari Resim [&

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gbre dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona lakilmigs ve galisma pozisyonunda
se calistiriniz.

Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.
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@ Bilgi

Cevirme kolu "Easy Armilift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimigtir
ve bu sayede ¢evirme kolunun yukari
hareketi desteklenir.

Isletme pozisyonunun ayarlanmasi

e Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve ¢evirme kolunu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Cihazi ve aksesuariarini herhangi bir is

kaynagina maruz birakmayiniz. Pargalar

mikrodalga firinlar igin uygun degildir.

e® Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan
6nce, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar i¢in gegerlidir.
4 kademeli déner salterli cihazlar igin
gecerli de@erleri, parantez iginde diger
degerlerin pisinde gdreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullanilmasi halinde cihazin
calisma hizi icin gecerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢ikartma bulunmaktadir.

Bu ¢ikartmayi cihaza yapistirmanizi

tavsiye ediyoruz (resim [@).

. , MUM54..
Pozis- Tahrik
yon | sistemi MUMS2.. Mﬂmgg
@ 1-4 1-7
1 7 I @ 14 1-7
¢ 1-2 1-3
A EE
. [£_l| o4 | 37
|° A
W\JJ| 28 | 35
9 L? @ 34 5-7
4 —
7 - H;_Lﬁ 34 | 57

* Girpma, karigtirma ve yogurma uclarinin
takilmasi/gikariimasi; éo miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi/

Elekitrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak igin
tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet takili durumda
ve galisma pozisyonunda galistiriniz.
Cihazi igi bos galistirmayiniz.
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Hazirlanmasi

® Ana cihazi dizgun ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

o Kablosunu ¢ekip cihaziniginden ¢ikariniz
(resim ).
MUMS52../MUM54.. y
Kablo g6zU:

Kabloyu istediginiz uzunluga | S
kadar disari ¢ekiniz.

MUMBS5../MUM56.. T
Kablo sarma otomatigi: L ﬂ
Kabloyu bir seferde, araliksiz 9

olarak istediginiz uzunluga
(azm. 100 cm) kadar ¢ekip
uzatiniz ve yavas yavas serbest
birakiniz; boylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir.

Kablonun ¢alisma uzunlugunun
azaltilmasi:

Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunluga ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
bdylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.
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Dikkat/!

Kabloyu igeri iterken blikmeyiniz.

Kablo sarma otomaligi olan cihazlarda
kabloyu cihazin igine elden iteleyerek
sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa, kabloyu
tamamen disari cekip aciniz ve sonra tekrar
sarilmasini saglayiniz.

o Elekirik figini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

Débnen alet ve takimlardan dolayi
Yyaralanma tehlikesi sz konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani gcanagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (mofor) dururken degistiriniz;
cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir
stire dénmeye devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur. Cevirme
kolunu ancak alet durduktan sonra hareket
ettiriniz.

Cihaz gtivenlik agisindan sadece
kullaniimayan tahrik sistemleri ilgili
koruyucu kapakiar (5, 8) ile kapatilmis
olarak galistiriimalidir.

/\ Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar icin kullaniimalidir.

Karigtirma teli (13)
Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak d})
icin kullanihr

Cirpmateli (14)
Krema, kremsanti ve hafif hamur (&)
(6rn. bisklivi hamuru) hazirlamak
icin kullanihr.
Yogdurma kancasi (15)
Agir hamurlarin yogrulmasi ve d/
dogranmamasi gereken malzemelerin
(6rn. kuru Uzim, gikolata pargaciklari)
hamura karigtiriimasi i¢in kullanilir
Karigtirma kabi ve aletler ile ¢aligiimasi
Resim 3
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna
aliniz.
e Kabin takiimasi:
— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,
— kilitleninceye kadar saatin ¢alisma
yéninde geviriniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

tr

® Yapilacak ise gore, karistirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin i¢ine sokunuz.
Bilgi:
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama
Stsbgurma) diizenini dénderiniz (resim @-

® |[slenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz (_2J
ve gevirme kolunu 1 pozisyonuna
alniz.

o Kapagi yerine takiniz.

o Ddner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bizim 6nerimiz:

- Karistirma teli:
Once kademe 1’de (1) karistiriniz,
sonra kademe 7’yi (4) seginiz

- Cirpma teli:
Kademe 7 (4), diger malzemelere
karistirmak ¢in kademe 1 (1)

- Yogurma kancasi:
Once kademe 1’de (1) karistiriniz,
sonra kademe 3’de (2) yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

e Cihaz doner salter lizerinden kapatiniz.

® Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi Gzerinden
doldurunuz.
veya

o Kapagi ¢ikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna E
aliniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

o CihazI dbner salter lizerinden kapatiniz.
Elektrik fisini gekip cikariniz.

Kapagi ¢ikariniz.

Kilit sistemini agma tusuna basiniz

ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna :E

aliniz.

Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

Karistirma kabini ¢ikariniz.

® Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.
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Dograyici

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Dograma diisklerini sadece
kenardan tutunuz!

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elekirik fisi cekilip prizden
clkarilmisken ana cihaza takiniz/¢ikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat/!

Dograyiciyr sadece komple monte ediimis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyr kesinlikle
ana cihaz lzerinde monte etmeyiniz.
Dograyiciyi sadece bildirilen isletme
pozisyonunda calistiriniz.

Asgini yiklenmeye kargi koruma  Resim [@
Dograyicinin asiri yiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini énlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir ¢entik
(zaruri kinlma yeri) éngdralmustir. Asin
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden Kkirilir.

Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik mili,
yetkili servis Uzerinden alinabilir.
Gevrilebilen kesme diski — kalin/ince )
Meyve ve sebze kesmek icin

kullanilir. Isleme 5 (3) kademede
yapilmalidir.

Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin "1”

Ince kesme tarafy igin ”3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diiski, sert peynir, ekmek,
sanavig ekmegi ve ¢ikolala islemek igin
uygun degildir. Pisirilmis, dagiimadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tiirleri rendelemek igin
kullanilir. Isleme 3 (2) veya 4 (3) kademede
yapilmalidir.

Cevrilebilen raspalama diski Uzerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi igin "2”

Ince raspalama tarafi igin "4”

EopSod
G

CTALD
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Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak igin uygun degildir. Yumusak
peyniti sadece kaba taraf ile 7 (4) kademede
raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir (6rn.
parmican), sogutulmus cikolata ve findik
tarleri rendelemek igin kullanihr.

Isleme 7 (4) kademede yapiimalidir.

Dikkat!

Rendeleme diiski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir igin uygun degildir.
Dograyici ile galigiimasi Resim €
e Kilit sistemini agma tusuna basiniz %

ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna
aliniz.

e Kabin takilmasi:

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— kilitleninceye kadar saatin calisma
ybénlnde geviriniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz (__2J
ve cevirme kolunu 3 pozisyonuna J
aliniz.

o Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini ¢ikariniz (Resim [€-5a).

® Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

® |[stediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina
oturtunuz (Resim [@-6a). Cevrilebilen
disklerde, istediginiz tarafin yukarida
olmasina dikkat ediniz.

® Disk mesnedini Ust uctan tutunuz ve
gb6vdenin icine yerlestiriniz (Resim [€E-6b).

o Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin calisma yénunde
geviriniz.

® Dograyiclyl Resim [€-8'de gdsterildigi
gibi, tahrik sisteminin Gzerine takiniz ve
sonuna kadar saatin calisma ydénunde
geviriniz.

o Dodner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

® Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile igeri iteleyiniz.

Dikkat/!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini

Onleyiniz.
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Yararli bilgi: Muntazam kesme sonuglari

elde etmek igin, kesilecek besinler ince

oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: Islenecek besinler dograyici icinde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik fisini cekip prizden

¢ikariniz, tahrik sisteminin durmasini

bekleyiniz, dograyicinin kapagini agip

¢ikariniz ve besin doldurma agzini

bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

o Cihaz dbner salter Gzerinden kapatiniz.

o Dograyiclyl saatin ¢alisma yénininin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

o Kapagi saatin ¢alisma yoninln tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

® Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim G).

e Parcalar temizleyiniz.

Mikser
Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
A sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusuaur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan
cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cthazin durur vaziyette olmasina ozellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz.

A Haglanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendligi zaman,
kapakaaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kdpliren sivi
doldurunuz.

Dikkat!
Mikser zarar grebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kdp buz harig)
Islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.
Mikser ile ¢aligiimasi Resim
e Kilit gozme diigmesine basiniz ve
¢evirme kolunu 4 konumuna aliniz. :ﬁ
® Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden ¢ikariniz.
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e Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki
isarete denk gelmelidir) ve sonuna kadar
saatin ¢calisma ydninun tersine dogru
geviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi miktari = 1,25 litre; Azami
kdpulren veya sicak sivi miktari = 0,5 litre;
Ideal kati madde isleme miktari = 50-
100 gram;

o Kapagi takiniz ve saatin ¢alisma
yénlnin tersine dogru sonuna kadar
mikser kulpu icine cevirip takiniz.
Kapak yerine oturmus olmalidir.

o Ddner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi resim H1-8

o Cihazi doner salter tzerinden kapatiniz.

o Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Gzerinden
ilave ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni tGzerinden ilave
ediniz.

Isiniz sona erdikien sonra

e Cihaz doner salter lizerinden kapatiniz.

o Mikseri saatin galisma ydniinde geviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin yizeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi igin buharli ftemizleme
cihazi kullanmayiniz.

® Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.
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® Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karigtirma kabinin ve aletlerin temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik

makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Plastik pargalari bulagsik makinesine

yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,

aksi halde yikama islemi esnasinda kalici

deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi

Dograyicinin tim pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararli bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze dékiniz
ve bu bez ile dograyiciy (dograma diskleri
hari¢) siliniz. Ardindan dograyiciyi yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklaradan dolay yaralanma
tehlikesi s6z konusuaur!

Mikserin bicaklarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagdi, kapak ve huni bulagik
makinesinde yikanabilir.

Yararli bilgi: Sivi madde islenmesinden sonra
cok kez mikseri cihazdan ¢ikarmadan
temizlemek yeterli olur. Bunun i¢in, ana
cihaza takili olan miksere biraz bulasik
deterjanli su doldurunuz. Mikseri birkag
saniye calistiriniz (kademe M). Deterjanh
suyu doklp bosaltiniz ve mikseri temiz su
ile durulayiniz.

m Onemli not

Aksesuar cantasini ihtiyaca gére
temizleyiniz. Ganta igindeki bakim ve
koruma bilgi ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi/

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik fisini
prizden ¢ekip ¢rikariniz.
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Resim [4

® Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
¢antasina yerlestiriniz.

® Aksesuar ¢antasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

e Orijinal ambalaj icinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.

Ariza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi/

Bir ariza giderilmeden dnce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

MUM54../MUM55../MUMS56..

icin dnemli bilgi
Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
guvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk,
isletme gdstergesinin yanip sénmesi
ile gbsterilir.

Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmug olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagidaki
bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.

Ariza

Cihaz harekete ge¢cmiyor.

Giderilmesi

® Elekirik akimi beslemesini kontrol ediniz.

® Elekirik fisini kontrol ediniz.

® Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittenmis mi?

® Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

® Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

e Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullanilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

® Tekrar devreye sokma glvenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Arniza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.
Asiri yiklenme emniyeti aktiflesmis.
Ayni anda ¢ok fazla besin islendi.
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Giderilmesi

e Cihazi kapatiniz.

° I§Ieme miktarini azaltiniz. izin verilen
azami miktarlari (bakiniz "Uygulama
ornekleri”) asmayiniz!

Anza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Gevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Giderilmesi
® Dodner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
® Cevrilen kolu 1 pozisyonuna 2
getiriniz. v
o Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).

o Cihazi tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Ariza
Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi
"homurduyor”. Bicak bloke edilmistir.
Giderilmesi
o Cihazi kapatiniz ve elektrik figini ¢ekip
prizden ¢ikariniz.
o Mikseri cihazdan cikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.
o Mikseri tekrar cihaza takiniz.
Cihazi devreye sokunuz.

m Onemli not

Egder ariza giderilemiyorsa, litfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsganti

100 g-600 g (db)

o Kremay! 1'2-4 dakika sireyle 7
(4) kademesinde (kremanin miktarina ve
Ozelliklerine gore) ¢irpma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki

1-8 yumurtanin aki (db)

® Yumurta akini 4-6 dakika sireyle
7 (4) kademesinde ¢irpma teli ile isleyiniz.

Biskiivi hamuru

Ana tarif

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su
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100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 gun

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta harig)
yaklagik 4-6 dakika 7 (4) kademesinde
¢irpma teli kdpuUkll bir kivama gelinceye
kadar igleyiniz.

® Doner salteri 1 (1) kademesine
ayarlayiniz ve elekten gegirilmis olan
unu ve nisastayi, bu kdpiik kivamindaki
malzemeye yaklasik 2—1 dakika
icerisinde kasik kasik ilave ederek
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayasiz hamur
Ana tarif d})

3-4 yumurta

200-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 2 limonun

kabugu

200-250 g tereyagi veya margarin

(oda sicakhiginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml st

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1°de (1) karistirimiz. Sonra
yaklagik 3—-4 dakika 7 (4) kademesinde
karistirma teli ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Pogaga hamuru
Ana tarif (5) d

125 g tereyagi (oda

sicakliginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 gun

Gerekirse kabartma tozu

® Tum malzemeleri 6nce yaklagik V2 dakika
kademe 1’de (1) karistiriniz. Sonra
yaklasik 2-3 dakika 6 (3) kademesinde
karistirma teli ile karistiriniz.
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500 g undan sonra:

® Malzemeleri nce yogurma kancasi ile
yaklasik V2 dakika kademe 1°de (1)
karistiriniz. Sonra yaklasik 3—4 dakika 3
(2) kademesinde yogurma kancasi ile
yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur

Ana tarif C/

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakliiinda)

80 g seker

200-250 ml 1hk stt

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz) maya

Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Makarna hamuru

Ana tarif C/

300 g un

3 yumurta

Ihtiyaca gore, 1-2 corba kasigi (10-20 g)

soguk su

® TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3. (2)
kademede bir hamur olusacak sekilde
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Ekmek hamuru

Ana tarif d/
750 g un

2 paket kuru maya
2 cay kasig! tuz
450-500 ml sicak su
Tum malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik 4-5
dakika 3 (2) kademesinde yogurma kancasi
ile karigtiriniz.

178

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasig hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Malzemeleri (yag hari¢) birka¢ saniye 3
(2) veya 4 (3) kademesinde mikser iginde
isleyiniz.

o Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tzerinden mikserin

icine dokiiniiz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karigtiriniz.
Mayonezi kisa sirede kullaniniz, fazla
muhafaza etmeyiniz.
Ekmek Ustiine stirmek igin balli

tereyagi @
30 g tereyagi (buzdolabindan, 7 °C)

190 g bal (buzdolabindan, 7 °C)

® Tereyagini kiguk parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.
® Bali dailave ediniz ve 15 saniye 7 (4)
kademesinde karistiriniz.
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Ozel aksesuar

MUZ5ZP1
Narenciye sikma
Gnitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin kullanilir.

Et kiyma makinesi

MUZ5CC1 Muntazam blyUkliikte kipler seklinde meyve ve
Kip kesici sebze kesmek i¢in
MUZ5FW1 Gig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma

kizartmasi igin taze et kiymak icin kullanilir.

MUZ45LS1
Ince (3 mm) ve kaba
(6 mm) delikli disk seti

Kiyma makinesi MUZ5FW1 i¢in kullanilr.
Pate, etli bérek ve ezmeler igin ince, kizartmalik
sucuk ve jambon icin kaba.

Rendeleme takimi

MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FWH1 igin kullanihr.

o Sikma hamur 6n 4 farkh kurabiye sekli icin metal sablonlu.
N takimi

MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanihr.

Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
kigtk kahvaltl ekmegi rendelemek icin kullanilir.

MUZ45FV1
Meyve sikici 6n
takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanihr.

Ahududu, domates ve kugburnu hari¢, GzimsU
meyvelerin sikilip pirelenmesi igin kullanihir. Ayni
anda 6rn. Frenk GzUmU otomatik olarak sapgiklardan
ve ¢ekirdekten arindirilir.

MUZ45PS1
Patates kizartmasi
diski

Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.
Patates kizartmasi igin ¢ig patates kesmek icin
kullanilir.

MUZ45AG1
Asya turl sebze diski

Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.
Asya tlrl sebze yemekleri igin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Rendeleme diski,
kaba

Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Orn. patatesten yapilan tava keki veya gdzlemesi ya
da patates hamurundan kéfte yapmak icin ¢ig patates
rendelemekte kullanilir.

MUZ45KP1
Patates hamuru
diski

Dograyict MUZ5DS1 igin kullanilir.

Rendelenmis patates kizartmasi veya patates
hamuru kizartmasi igin ¢ig patates rendelenmesi igin
ve ayrica kalin dilimler seklinde meyve ve sebze
kesmek icin kullanilir.

MUZ5ER2
Paslanmaz celik
karistirma kabi

Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme
islenebilir.

MUZ5KR1
Plastik karigtirma
kabi

Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme
islenebilir.

MUZ5MX1
Plastikten mikser st
pargasi

icecek karistirmak, meyve ve sebze piirelemek,
mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak,
klip buz pargalamak igin kullanihr.

MUZ5MM1
Gok fonksiyonlu
mikser

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin,
havug, turp ve peynir raspalamak igin, findik ve
sogutulmus cikolata rendelemek igin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
Uzerinden satin alinabilir.
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Giderilmesi
Bu cihaz, dmrini doldurmus elektrikli
E ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve degerlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin gergevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve yéntemleri hakkinda
bilgi almak igin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine basvurunuz.
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Garanti kosullar

Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
yetkili Glke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya igin gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gésteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan
bu numarayi ¢evirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu 6grenebilir veya arzu ettiginiz diger hizmet
seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.bosch-home.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks gekerek de ulasabilirsiniz.

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintindzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILI SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi JL"’Z

MALIN

Cinsi . ....CAY MAKINASI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No

Teslim tarihi ve yeri

Azami tamir sUresi

Cihaz omri

Kullanim Suresi : 7 YIL (Uriintn fonksiyonunu verine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma stresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase

Uretici Firma : EMAS MAKINA SAN. A.S.
Ramazanoglu Mah., Sanayi Cd. No.9 Seylikdy - Pendik-istanbul
Tel : 0216 378 34 00 (pbx) Fax: 0216 378 20 59



Bosch cagni @ BOSCH

yonetim merkezi

4446 333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatoriinin tarifesi Gzerinden Ucretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS .
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, tiriinliniizii iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

CAY MAKINASI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari digindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla bitin pargalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve (iretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTIi EDILMISTiR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uizerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gegersizdir

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin bitln pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen slre garanti stresine eklenir. Malin tamir suresi
en fazla 20 is gindir. Bu slre, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 10 isglni igerisinde gideriimemesi halindelretici veya ithalatgl, tamir tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklerdeki
baska bir GrlinQ tlketiciye tahsis edecektir.

4. Malin garanti slresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tlketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti strresi icinde kalmak kaydiyla, bir yilicerisinde en az dort defa veya imalatgi-
Uretici ve/veya ithalatgi tarafindan belirlenen garanti stiresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan
yararlanamamayi strekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami strenin asiimasil,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykirt kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin T.C. GUmruk ve Ticaret Bakanlig|, Tuketicinin Korunmasi ve
Piyasa Goézetimi Genel Midirligune basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yardrlige konulan
Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Gumrik ve Ticaret Bakanligl, Tketicinin Korunmasi
ve Piyasa Gozetimi Genel MudUrlugu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A$ tarafindan EMAS Makine San. A.$. tesislerinde iirettirilmektedir.
BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Giimriik ve Ticaret Bakanhgi

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. Carl-Wery-Str. 34 Garanti Belgesi
No.: 51 Umraniye 34771 -istanbul D-81739 Mlnchen Belge Numarasi: 86104
Tel.: (0216) 528 90 00 Phone: +49 (89) 4590 01 Belge Onay Tarihi: 30.06.2010

Faks: (0216) 528 91 88 Fax: +49 (89) 459021 28
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Dla wtasnego bezpieczeristwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytac niniejsza
msérl:kqe obstugi, aby zapozna¢ sig ze wskazéwkami bezpieczeristwa
i obstugi

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem
przestrzegania instrukcji w zwiazku z prawidtowym zastosowaniem
urzadzenia. Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku
komercyjnego lecz skonstruowane z przeznaczeniem do
przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Uzytkowanie o charakterze podobnym do domowego obejmuje np.
uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych)
przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Urzadzenie uzywac do przetwarzania Srednich ilosci produktéw na
potrzeby gospodarstwa domowego. Nie przekracza¢ maksymalnie
dopuszczalnej ilosci produktéw (patrz ,Przyktady zastosowania®)!
Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz
ubijania produktéw spozywczych. Nie uzywaé do przetwarzania
innych przedmiotéw lub substancji oprécz tych zaleconych przez
producenta. Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez
producenta mozliwe sg dalsze zastosowania. Urzadzenie
eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem. Przy zastosowaniu
wyposazenia przestrzegac¢ wskazéwek zawartych w instrukcjach
obstugi dotgczonych do wyposazenia. Prosze starannie przecho-
wywac instrukcje obstugi. Prosze przekazac instrukcje wraz

z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu witascicielowi.

A Ogdine wskazdwki bezpieczerstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwaé tego urzgdzenia. Urzadzenie wraz

z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy przechowywac z dala
od dzieci.
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Urzadzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajacych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod
kontrolg osoby odpowiadajgcej za bezpieczerstwo osoby
obstugujacej urzadzenie lub po dokfadnym pouczeniu w obstudze
urzgdzenia oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi
urzadzenia. Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.

Nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknigtych
pomieszczeniach. Urzgdzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzadzenie nie sa uszkodzone.
Przed wymiang elementdéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego. Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru,
przed montazem i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani gorgce powierzchnie. Aby unikng¢ zagrozen w
przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego nalezy zlecic jego
wymiane wytgcznie producentowi albo jego autoryzowanemu
serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich
uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzic tylko
nasz autoryzowany punkt serwisowy.

A\ Wskazdéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczernstwo porazenia pradem elektrycznym!

Witozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzadzeniem zostaty przeprowadzone.
Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzaé w cieczach ani my¢ pod
biezaca wodg. Nie wolno stosowaé urzadzen czyszczacych
strumieniem pary. Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzgdzenia,
jezeli urzadzenie jest wtgczone. Zaczekac, az naped catkowicie sie
zatrzyma. Narzedzia/wyposazenie mozna zmieniac tylko wtedy, jezeli
naped jest catkowicie nieruchomy — po wytgczeniu urzgdzenia naped
pracuje jeszcze przez krotki czas. Urzgdzenie wigczaé i wytgczad tylko
przetgcznikiem obrotowym. Prosze wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego, jezeli urzgdzenie nie jest uzywane. Przed przystgpieniem
do usuwania usterek nalezy zawsze najpierw wyjac¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie narzedziami!

Nie zbliza¢ rak do wirujgcych czesci. Podczas pracy urzgdzenia nie
wolno wktadac rak do miski. Pracowac tylko z zatozong pokrywa (12)!
Narzedzia wymieniac tylko po wytaczeniu i zatrzymaniu sie napedu —
po wylaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze krotkg chwile

| zatrzymuje sie w pozycji wymiany narzedzi. Ramig urzadzenia
przekrecac dopiero po zatrzymaniu si¢ narzedzia.

Ze wzgledow bezpieczenstwa mozna wigczac urzadzenie tylko wtedy,
gdy nieuzywane napedy sg zastoniete pokrywami ochronnymi (5, 8).
Rozdrabniacz zaktada¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
wytaczone a naped nieruchomy. Nie wktadaé palcéw do otworu
wsypowego.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.

Tarcze rozdrabniajgce chwytaé tylko za brzeg!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym sie
napedem!

Nigdy nie wktadac rak do zatozonego miksera! Mikser zaktadac/
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone a naped
nieruchomy! Mikser mozna wigczac tylko kompletnie zmontowany

| z zatozong pokrywa.

Niebezpieczeristwo poparzenia!

Podczas przetwarzania goracych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptyndw.

Wazne!

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Przy zastosowaniu wyposazenia przestrzegac¢ wskazowek zawartych
w instrukcjach obstugi dotgczonych do wyposazenia.

Uzywac tylko jedno narzedzie lub wyposazenie w tym samym czasie.

A\ Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

EEJ Prosze przestrzega¢ wskazowek zawartych w instrukcji
obstugi.
6!

Uwaga! Obracajgce sie noze.
Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.
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Systemy zabezpieczajgce
Blokada wtgczenia
Patrz tabela ,Pozycje robocze”
Urzadzenie daje sie wiacza¢ w pozycjach 1
i 3 tylko wtedy:
— jezeli miska (11) jest zatozona

i przekrecona az do zatrzasku oraz
— zatozona jest pokrywa ostaniajgca naped

miksera (8).
Zabezpieczenie przed ponownym
wigczeniem
W przypadku przerwy doptywu pradu,
urzadzenie pozostaje wtaczone, lecz nie
zaczyna ponownie pracowac, gdy doptyw
pradu zostanie przywrécony. W celu
ponownego wigczenia urzgdzenia ustawic
przetgcznik obrotowy na O/off. Nastepnie
witaczy¢ urzadzenie.
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik
wytaczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze byé
zbyt duza ilo$¢ produktow spozywczych
przetwarzanych na raz.
Sposéb postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu
zabezpieczajgcego opisany jest w rozdziale
~Usuwanie drobnych usterek".
Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzadzenia (patrz przeglad modeli,
rysunek M). Urzadzenie nie wymaga
przegladdéw ani konserwagciji.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ skiadane kartki z rysunkami.

Rysunek I

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajgcy blokade

2 Ramie urzgdzenia
Funkcja ,Easy Armlift* wspierajgca
poruszanie sie ramienia urzgdzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze").

3 Przetgcznik obrotowy
Po wytaczeniu (potozenie 0/off)
urzadzenie naped pracuje jest chwile
i zatrzymuje sie automatycznie w
optymalnej pozycji wymiany narzedzi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUMS52..:
0/off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotéw, przetacznik przytrzymaé
zgdany czas.
Zakresy 1-4, predkosé robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
4 = wysoka liczba obrotéw — szybko.
MUM54../MUM55../MUMS6...:
0/off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotéw, przetacznik przytrzymac
zgdany czas.
Zakresy 1-7, predkosé robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
7 = wysoka liczba obrotéw - szybko.
4 Lampka kontrolna (MUM54../55../56..)
Swieci sie podczas pracy (przetacznik
obrotowy na M lub 1-7).
Miga przy btednej obstudze urzadzenia,
przy uruchomieniu elekironicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzadzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek".
5 Pokrywa ostaniajaca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajacej
naped nacisnac na tylng czesc pokrywy
a nastepnie jg zdjac.
6 Napeddla
— Rozdrabniacz i
— Wyciskarka do owocéw cytrusowych
(wyposazenie dodatkowe *).
Jezeli naped nie jest uzywany,
nalezy natozy¢ pokrywe ostaniajaca.
7 Naped dla narzedzi (koricéwka do
mieszania, do ubijania i hak do
zagniatania) oraz dla przystawki
do mielenia migsa (wyposazenie
dodatkowe *)
8 Pokrywa ostaniajaca naped miksera
9 Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe *)
Jezeli mikser nie jest uzywany, wtedy
nalezy natozy¢ pokrywe ochronng
napedu miksera.
10 Schowek dla kabla
MUMS52../MUM54..:
Zwing¢ w schowku przewdd elektryczny
MUMS55../MUMS56..:
Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego.

Miska z wyposazeniem
11 Miska do mieszania ze stali szlachetnej
12 Pokrywa
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Narzedzia

13 Koricé6wka do mieszania

14 Trzepaczka

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torebka do przechowywania akcesoriéw
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz

17 Popychacz

18 Pokrywa z otworem wsypowym

19 Tarcze rozdrabniajace
19a Dwustronna tarcza do krojenia

na plasterki — grubo/cienko
19b Dwustronna tarcza do tarcia
na widrki — grubo/drobno

19¢ Tarcza do tarcia — $rednio

20 Uchwyt tarcz

21 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser *

22 Pojemnik miksera

23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze

A Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko wiedy, gady
narzeazie/wyposazenie jest zamocowane
Jjak pokazano w tabelce na odpowiednim
napedzie, we witasciwej pozycji i pozycji
roboczey.

Ramie urzgdzenia musi zaskoczyc w kazdej
pozycji roboczey.

m Wskazéwka

Ramie urzadzenia wyposazone jest
w funkcje «Easy Armlift» wspierajacg
poruszanie sie ramienia w gére.

Rysunek [

Nastawianie pozycji roboczej:

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i przekreci¢ ramie urzadzenia.
Wesprzeé reka ruch ramienia
urzgdzenia.

® Odchyli¢ ramie urzagdzenia az do
zatrzasku do zadanej pozyciji.
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MUM54..
Pozycja| Naped MUMS52..| MUMS55..
MUMB56..
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*  Wktadanie/wyjmowanie koricéwki do
ubijania, mieszania i haka do zagniatania,
dodawanie wigkszej ilosci produktow.

Obstuga

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

Whtozyc wiyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzgazeniem zostaty
przeprowadzone.

A Uwaga/

Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem/

narzeadziami w ogpowiedniej pozycji

roboczej. Nie wigczac pustego urzadzenia

(na biegu jatowym).

Urzadzenia i czesci wyposazenia nie

poddawac dziataniu ciepfa. Nie wkfadac

czesci urzgdzenia do kuchenki mikrofalowey.

e Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczysci¢,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia®“.
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m Wazna wskazéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla
predkosci roboczej zawarte w niniejszej
instrukcji obstugi odnoszg sie do
urzadzen z siedmiostopniowym
przetacznikiem obrotowym.

Wartosci orientacyjne dla urzadzen

z czterostopniowym przetacznikiem
obrotowym podane sg w nawiasach.

W niniejszej instrukcji obstugi znajduje sie
naklejka z wartosciami orientacyjnymi dla
urzadzenia podczas pracy z narzedziami
wzglednie wyposazeniem.

Zalecamy nalepi¢ naklejke na urzgdzenie
(rysunek [#).

Przygotowanie

Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.
Wyciagna¢/odwingc elektryczny przewod
zasilajacy (rysunek Dl).
MUMB52../MUM54.. !
Schowek na elektryczn

przewdd zasilajatcyy: y \’
Kabel wyciggna¢ na ﬂ
potrzebna dtugosé.
MUMS5../MUMS6..
Automatyczny zwijacz
przewodu elektrycznego:
Przewdd elektryczny wysunaé
jednym pociagnieciem na
zadang dtugos¢ (maks. 100 cm) i powoli
puscic; przewdd elektryczny jest tym
samym zablokowany.

Zmniejszanie dlugosci wyciagnietego
elekirycznego przewodu zasilajgcego:
Lekko pociggnaé przewdd elektryczny

i zwolni¢ aby zwinat sie do zadanej
dtugosci. Nastepnie ponownie lekko
pociagnaé i powoli pusci¢; przewdd
elekiryczny jest tym samym
zablokowany.

Uwaga!

Przewodu elekirycznego nie wolno
przekrecac przy wsuwaniu.

Elektrycznego przewodu zasilajgcego

z automatycznym zwijaczem nie wolno
wsuwac recznie. JeZeli przewod elektryczny
sie zablokuje, naleZy go catkowicie wysunac
/ powoli puszczac aby sie zwingf.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
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Miska i narzedzia

Niebezpieczeristwo skaleczenia
obracajacymi sie narzedziami

Podczas pracy urzaadzenia nie wolno
whkiadac rak do miski. Pracowac tylko

z zafoZzong pokrywa (12)!

Narzedzia wymieniac tylko po wytaczeniu
[ zalrzymaniu sie napedu — po wytaczeniu
urzgazenia naped pracuje jeszcze krotkg
chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany
narzedzi. Ramie urzadzenia przekrecac
dopiero po zatrzymaniu sie narzeadzia.

Ze wzgledow bezpieczeristwa mozna
wigczac urzaazenie tylko wtedy, gdy
nieuzywane napedy zasfoniete sa
pokrywami ochronnymi (5, 8).

A Uwaga!
Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym

Trzepaczka (14)
do ubijania piany z biatek, Smietany

urzadzeniem.

Koricéwka do mieszania (13) (5)
i lekkich ciast, np. ciasta <db>
biszkoptowego.

ucieranego.
do zagniatania ciezkich ciast i do

do mieszania ciasta, np. ciasta
Hak do zagniatania (15) <,

mieszania dodatkéw, ktdre nie
powinny by¢ rozdrobnione (np. rodzynki,
widrki czekoladowe).

Praca z zastosowaniem

miski i narzedzi Rysunek @
® Nacisngc przycisk zwalniajacy

blokade i odchyli¢ ramie urzadzenia

do pozyciji 2.

o Natozy¢ miske:

— natozy¢ miske nachylong do przodu
a nastepnie réwno postawic,

— przekreci¢ az do zatrzasku w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

® Zaleznie od zadania, wtozy¢ na naped

(az do zatrzasku) koncéwke do

mieszania, koricowke do ubijania lub

hak do zagniatania.

Wskazéwka:

Przy zaktadaniu haka do zagniatania,

przekrecié odgarniacz ciasta, aby hak

mogt zatrzasnaé (rysunek E-4b).
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® Wiozy¢ do miski skfadniki przeznaczone
do przetworzenia.

® Nacisngc przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramig urzadzenia ﬁ
do pozyciji 1.

o Natozy¢ pokrywe.

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy
na zadany zakres.

Zaleca sie:

— Koncoéwka do mieszania:
najpierw zamieszac sktadniki na zakres 1
(1), nastepnie nastawi¢ na zakres 7 (4).

— Trzepaczka:
zakres 7 (4), dodawac¢ sktadniki na
zakresie 1 (1)

— Hak do zagniatania:
najpierw zamieszac sktadniki na zakresie
1 (1), nastepnie zagniata¢ na zakresie 3
)

Dodawanie sktadnikéw

® Wyiaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

o Dodawac sktadniki przez otwdr wsypowy
w pokrywie.
albo

® ZdjgC pokrywe.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy E
blokade i odchyli¢ ramie urzadzenia
do pozyciji 2.

o Wiozy¢ skiadniki.

Po pracy

® Wyiaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

o Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® ZdjgC pokrywe.

® Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urzadzenia 2
do pozyciji 2.

o Wyja¢ narzedzie z napedu.

® ZdjgC miske.

® Wyczyscié wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.
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Rozdrabniacz

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajace
chwytac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktadac/zdejmowac tylko
wteady, gdy urzadzenie jest wytaczone

a naped nieruchomy. Nie wktadac palcow
do otworu wsypowego.

Uwaga!

Rozdrabniacz mozZna uZywac tylko wtedy,
gay jest kompletnie zmontowany. Nie wolno
skfadac rozdrabniacza na korpusie
urzgazenia.

Rozdrabniacz eksploatowac tylko

w przedstawionych pozycjach roboczych.
Ochrona przed przeciazeniem Rysunek
Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajace wigkszemu
uszkodzeniu urzagdzenia w przypadku
przeciazenia rozdrabniacza. W razie
przecigzenia wat napedowy famie sie w tym
miejscu.

Nowy uchwyt tarcz wraz z watem
napedowym mozna naby¢ poprzez
autoryzowany serwis.

Dwustronna tarcza do krojenia na
plasterki — grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.
Przetwarzac¢ na zakresie 5 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do
krojenia na plasterki:

»1% dla grubej strony krojenia

»3" dla cienkiej strony krojenia
Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie
do krojenia twardego sera, chleba, buftek ani
czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego
gatunku kroic tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia na wiérki @32
— grubo/drobno
do tarcia na widrki warzyw, owocow i sera

z wyjgtkiem twardego sera (np. parmezanu).
Przetwarzaé na zakresie 3 (2) lub 4 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

»4" dla drobnej strony tarcia

S
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Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na widrki nie

nadaje sie do tarcia orzechow. Migkkie sery

trzec tylko na grubeyj stronie tarczy na

zakresie 7 (4).

Tarcza do tarcia — $rednio

do tarcia surowych ziemniakdw,

twardego sera (np. parmezan),

schtodzonej czekolady i orzechdw.

Przetwarzac¢ na zakresie 7 (4).

Uwagal

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

migkkiego i Zotfego sera.

Zastosowanie rozdrabniacza  Rysunek [€

® Nacisngc przycisk zwalniajgcy

blokade i odchyli¢ ramie urzadzenia

do pozyciji 2. -

o Natozy¢ miske:

— natozy¢ miske nachylong do przodu
a nastepnie rowno postawic,

— przekreci¢ az do zatrzasku w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

o Nacisngc przycisk zwalniajgcy
blokadg i odchyli¢ ramig urzadzenia ﬁ
do pozycji 3.

® Zdjac z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajacg (rysunek [€-5a).

® Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnej
koricéwce; obydwa czubki musza przy
tym pokazywac¢ do gory.

® Zatozyc¢ (ostroznie) zadang tarcze do
krojenia lub tarcia na czubek uchwytu
tarczy (rysunek [€-6a). Przy
dwustronnych tarczach zwréci¢ uwage,
aby zgdana strona pokazywata do gory.

® Chwyci¢ uchwyt tarcz za gorny koniec i
wiozy¢ do obudowy (Rysunek [E-6b).

o Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na
oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara.

o Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [€-8, na naped i przekrecic¢ az do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

o Nastawic przetgcznik obrotowy na
zalecany zakres.

® Produkty przeznaczone do przetworzenia
wkiadac¢ przez otwdr wsypowy i popychaé
popychaczem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Uwaga!

Zwracac uwage na to, aby w otworze

wylotowym nie nagromaazity sie produkly.

Wskazéwka: Cienkie produkty cigé

w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne

rozdrobnienie.

Wskazdéwka: Jezeli wiozone produkty

zablokujg sie w rozdrabniaczu nalezy

wytgczy¢ robot kuchenny i wyjac¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego, odczekac az

urzadzenie catkowicie si¢ zatrzyma, zdjaé

pokrywe rozdrabniacza i opréznié¢ otwor

WSYpOowy.

Po pracy

® Wylgczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Przekrecié rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjaé.

® Zdja¢ uchwyt tarcz z tarczg. W tym celu
nacisngc¢ palcem z dotu na wat napedowy
(rysunek [).

® Umyc poszczegdlne czesci.

Mikser
Niebezpieczeristwo skaleczenia
osltrymi noZami/obracajacym sie

A napedem/!

Nigdy nie wktadac rak do zafoZonego
miksera! Mikser zakfadac/zdejmowac
tylko wtedly, gdy urzadzenie jest
wylaczone a naped nieruchomy!
Mikser mozna wigczac tylko kompletnie
zmontowany i z zatoZonag pokrywa.

A Niebezpieczeristwo poparzenial

Podczas przetwarzania goracych
proauktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetniac
maksymainie 0,5 lifra goracych lub
pienigcych sie ptynow.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie woino
przetwarzac Zadnych zamrozonych
produkiow (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wigczac pustego miksera.
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Praca z mikserem Rysunek

® Nacisnaé przycisk zwalniajacy 3
blokade i odchyli¢ ramie urzadzenia
do pozycji 4. —

® Zdjg¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.

® Nalozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie
na uchwycie na oznaczenie na korpusie
urzadzenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

® Wiozy¢ sktadniki.
Maksymalna ilo$¢ ptynnych sktadnikéw =
1,25 litra; maksymalna ilo$¢ pieniacych
sie lub goracych ptynéw = 0,5 litra;
optymalna ilo$¢ miksowanych sktadnikéw
statych = 50-100 gramow.

® Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az do oporu w uchwycie miksera.
Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

o Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na
zadany zakres.

Dodawanie sktadnikéw Rysunek M-8

o Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Zdja¢ pokrywe i dodawacé sktadniki

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwdr wsypowy

albo

® dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy

® Wylgczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdéwek zegara i zdjac.

Wskazéwka: Mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac Zadnych szorujacych srodkow
czyszczgcych. Powierzchnie mog’ ulec
uszkodzeniu.

192

Czyszczenie korpusu urzadzenia

Niebezpieczeristwo poraZenia
pradem elekirycznym!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac
w woazie ani myc pod bieZacga woda.
Nie wolno sftosowac urzadzeri
czyszczacych strumieniem pary.

o Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

o Urzadzenie i pokrywe ostaniajgcg naped
wytrze¢ tylko wilgotng Scierka. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

o Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwrdci¢ uwage na to, aby elementy

z tworzywa sztucznego nie zostaty

zablokowane w zmywarce, poniewaz moga

ulec trwatej deformacji podczas procesu

zmywanial!

Czyszczenie rozdrabniacza

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢

w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Czerwony nalot, ktéry pozostaje

np. po tarciu marchewki, mozna usungé

przecierajgc czesci rozdrabniacza

(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajgcych) Scierka

nasgczong kilkoma kroplami oleju jadalnego.

Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZarmi!

NoZy miksera nie chwytac gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna
my¢é w zmywarce do naczyn.

Wskazdéwka: Po obrébce sktadnikéw
ptynnych wystarcza cze¢sto wymycie miksera
bez koniecznosci zdejmowania go z
urzadzenia. Do zatozonego miksera wla¢
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Wigczy¢ mikser na kilka sekund (na
zakres M). Nastepnie wyla¢ wode i wyptukac
mikser czysta woda.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



m Wazna wskazéwka

W razie potrzeby wyczyscic torebke
do przechowywania akcesoriéw.
Przestrzega¢ wskazdéwek pielegnaciji
znajdujacych sie w torebce do
przechowywania akcesoriéw.

Przechowywanie

A Niebezpieczeristwo skaleczenia/
Prosze wyjac wiyczke z gniazdka
sleciowego, jeZeli urzgdzenie nie jest
uzywane.

Rysunek [4

o Narzedzia i tarcze rozdrabniajace
umiesci¢ w torebce do przechowywania
akcesoriow.

® Torebke do przechowywania akcesoriow
przechowywac w misce.

® Przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu, patrz rysunek

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczeristwo skaleczenia/

Przed przystgpieniem do usuwania
usterek nalezy zawsze najpierw wyjac
wiyczke z gniazdka sieciowego.

Wazna wskazéwka dla MUM54../
MUMS55../MUM56..

Lampka kontrolna miga przy btednej
obstudze urzadzenia, przy uruchomieniu
elektronicznego zabezpieczenia lub przy

uszkodzeniu urzadzenia.

Ramieg urzadzenia musi zaskoczyé w kazdej
pozycji roboczej.

Prosze najpierw sprobowaé usunaé
wystepujacy problem w oparciu o niniejsze
wskazowki.

Usterka

Urzadzenie nie wigcza sie.
Srodki zaradcze

e Sprawdzi¢ doptyw pradu.
® Sprawdzié¢ wtyczke.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Sprawdzi¢ ramie urzgdzenia. Ramie we
wiasciwej pozycji? W zatrzasku?

o Mikser lub miske przekreci¢ az do oporu.

® ZatozyC pokrywe miksera i przekrecic
az do oporu.

® Zalozy¢ pokrywy ostaniajace napedy
na nieuzywane napedy.

® Zabezpieczenie przed ponownym
wigczeniem jest aktywne. Urzgdzenie
nastawi¢ na 0/off a nastepnie ponownie
przekrecié na zgdany zakres.

Usterka

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

System zabezpieczajacy przed

przecigzeniem jest aktywny. Wiozono za

duzo produktéw spozywczych na raz.

Srodki zaradcze

o Wyiaczy¢ urzadzenie.

® Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych
sktadnikéw. Nie przekraczac
maksymalnie dopuszczalnej ilosci
produktéw (patrz ,Przyktady
zastosowania®)!

Usterka

Podczas pracy napedu zostat przypadkowo

nacisniety przycisk zwalniania blokady.

Ramie wychylne podnosi sie do gory.

Naped wytacza sie, nie pozostaje jednak

w pozycji wymiany narzedzi.

Srodki zaradcze

® Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

® Ustawi¢ ramie wychylne ey
w pozycji 1.

o Wiaczyc¢ urzadzenie (zakres 1).

® Ponownie wytaczy¢ urzadzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji
wymiany narzedzi.

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowaé, albo

zatrzymuje sie podczas pracy a naped

.przeczy*“. Noz jest zablokowany.

Srodki zaradcze

o Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Zdjg¢ mikser i usunaé przyczyne
zablokowania noza.

® Ponownie zatozyé mikser.

o Wiaczyc¢ urzadzenie.
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E Wazna wskazdéwka

Jezeli w opisany sposdb nie da sie
usuna¢ wystepujacych usterek, prosze
zwrdci¢ sie do naszego autoryzowanego
punktu serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita $mietana
100 g-600 g (6))

® Smietane ubija¢ koricdwka do
ubijania 12 do 4 minut na zakresie 7 (4)
(zaleznie od ilosci i wtasciwosci
Smietany).

Piana z biatek
1 do 8 biatek z jaj

e Biatka ubija¢ koricéwka do

Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy

ubijania 4 do 6 minut na zakresie 7 (4).

2 jajek

2-3 tyzki goracej wody

100 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane skfadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubijaé ok. 4-6 minut
koricéwka do ubijania na zakresie 7 (4),
az do mocnego spienienia.

o Nastawic przetgcznik obrotowy na zakres
1 (1) i mieszajgc dalej ok. 2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwdr wsypowy
przesiang make i make ziemniaczang.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis podstawowy

Ciasto ucierane
Przepis podstawowy @)

3-4 jajka

200-250 g cukru

1 szczypta soli

1 torebka cukru waniliowego lub otarta
skorka z ¥z cytryny

200-250 g masta lub margaryny

(o temperaturze pokojowej)

500 g maki

1 torebka proszku do pieczenia

125 ml mleka
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® Podane sktadniki mieszaé koncéwka do
mieszania ok. Y2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 7
(4).

Maksymalna ilo$¢: 1,5 x przepis podstawowy

Ciasto kruche

Przepis podstawowy d)) d/

125 g masta (o temperaturze

pokojowe;j)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane sktadniki mieszaé koncéwka do
mieszania ok. Y2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 2-3 minuty na zakresie 6
(3).

Od 500 g maki:

e Skfadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
ok. 2 minuty na zakresie 1 (1), nastepnie
ok. 3-4 minuty na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis podstawowy

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy d/
500 g maki
1 jajko
80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)
80 g cukru
200-250 ml letniego mleka
25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka drozdzy
suszonych
otarta skdrka z ¥z cytryny
1 szczypta soli
o Wszystkie skfadniki zagniata¢ ok.
Y2 minuty na stopniu 1, potem przez
ok. 3-6 minut na stopniu 3 (2) hakiem
do zagniatania.
Maksymalna ilogé: 1,5 x przepis podstawowy

Ciasto na makaron

Przepis podstawowy d/

300 g maki

3 jajek

w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe (10-20 g)

zimnej wody

o Wszystkie skladniki zagniata¢ na ciasto
ok. 3 do 5 minut na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilogé: 1,5 x przepis podstawowy

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ciasto chlebowe ® Sktadniki (oprécz oliwy) zmiksowaé kilka
Przepis podstawowy d/ sekund w mikserze na zakresie 3 (2) lub
750 g maki 43). o

2 paczki drozdzy suszonych ® Nastgpnie przetaczy¢ mikser na zakres 7
2 lyzeczka soli (4), dolewac powoli oliwe przez lejek i tak
450-500 ml cieptej wody dtugo miksowac, az powstanie emulsja
Wszystkie sktadniki zagniata¢ ok. %2 minuty M .mnajonezu_. & w krétkim .

na stopniu 1, potem przez ok. 4-5 minut nigjorzegcﬁgozyca"g Otkim czasie

na stopniu 3 (2) hakiem do zagniatania. P wywac.

Majonez Masto miodowe .
2 jajek @ 30 g masta (z lodowki, 7 EJ)

5 lyzeczka musztardy 190 g miodu (z lodéwki, 7 °C)

Ya | oliwy

2 tyzki soku cytrynowego lub octu
1 szczypta soli

1 szczypta cukru
Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takga sama

® Masto podzieli¢ na mate kawatki i wiozy¢
do miksera.

o Nastepnie dodaé¢ midd i miksowaé
15 sekund na zakresie 7 (4).

temperature.

Wyposazenie dodatkowe
MUZ5ZP1 Do wyciskania soku z pomararczy,
Woyciskarka do cytryn i grejpfrutow.

owocow cytrusowych

MUZ5CC1 Do ciecia owocdéw i warzyw na réwnomierne kostki.
Przystawka do
krojenia w kostke

MUZ5FW1 Do rozdrabniania swiezego migsa na tatar lub kotlet
Przystawka do mielony.
mielenia miesa

MUZ45LS1 Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.
Zestaw sitek drobno  Drobno dla paszetéw i past, grubo dla kietbasy
(3 mm), grubo (6 mm) do pieczenia i stoniny.

MUZ45SV1 Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.
S Przystawka do Z metalowym szablonem dla 4 réznych rodzajéw form
S wyciskania ciastek  do ciastek.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 195



MUZ45RV1
Przystawka do tarcia

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Do tarcia orzechéw, migdatéw, czekolady i suchych
butek.

MUZ45FV1
Przystawka do
wyciskania owocow

Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.

Do wyciskania soku z owocéw jagodowych poza
malinami, pomidoréw i owocow dzikiej rézy na
przecier/mus. Produkty spozywcze, jak np. porzeczki,
zostajag jednoczesnie automatycznie wypestkowane
oraz pozbawione todygi.

MUZ45PS1
Tarcza do frytek

Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.

MUZ45AG1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do cigcia Tnie owoce i warzywa na drobne paski dla potraw
warzyw Azja azjatyckich.

MUZ45RSH Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do tarcia —
grubo

Do tarcia surowych ziemniakdw np. na placki
ziemniaczane lub kluski.

MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do tarcia Do tarcia surowych ziemniakéw na szwajcarski
ziemniakéw placek ziemniaczany, do ciecia owocdéw i warzyw
na grube plasterki.
MUZ5ER2 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus skfadniki

Miska do mieszania
ze stali szlachetnej

dodatkowe.

MUZ5KR1 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus skfadniki
Miska do mieszania dodatkowe.

z tworzywa

sztucznego

MUZ5MX1 Do miksowania napojéw, rozcierania owocow

Kubek miksujacy i warzyw, przygotowywania majonezu, do

z tworzywa rozdrabniania owocéw i orzechéw, do kruszenia lodu.
sztucznego

MUZ5MM1 Do siekannia ziét, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia na
Mikser widrki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia

wielofunkcyjny

orzechdw i schtodzonej czekolady.
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Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego serwisu.

Usuwanie opakowania

i zuzytego urzadzenia

To urzagdzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym”

(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia

sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci skadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
skladowania i przetwarzania takiego sprzetu.
Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Warunki gwarangciji

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdlnych
warunkéw zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

Zastrzega sig prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat elétt gondosan olvassa el az itmutatét a készilékre
vonatkozd, fontos biztonsagi és kezelési utasitdsok betartdsa
érdekében.

A készilék helyes alkalmazasara vonatkozo utasitasok figyelmen
kivil hagyasa esetén a gyartd nem felel az ebbdl eredd karokért.
Ezt a késziléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készilék
haztartasi vagy haztartasszerl mennyiségek feldolgozasara késziilt.
Haztartasszeru alkalmazasnak mindsul példaul a készilék hasznalata
Uzletek, irodak, mez6égazdasagi és egyeb ipari tzemek dolgozéi
konyhaiban, valamint vendéghazakban, kis hotelekben és hasonlé
éplletekben. A készlléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara és csak a haztartasban szokasos ideig
haszndlja. Ne Iépje tul a megengedett maximalis mennyiségeket
(lasd ,Felhasznalasi példak”)!

Ez a készllék élelmiszerek keverésére, gyurasara és habverésére
alkalmas. Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznalni.
A gyart6 altal engedélyezett tartozékok hasznalataval tovabbi
alkalmazasok lehetségesek.

A készuléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja. Tartozékok
haszndlata esetén tartsa be hasznalati utmutaté elGirasait.

Kérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitast. Amennyiben a készlléket
tovabbadja harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast
is adja oda.

A Altalanos biztonsagi el6irasok

Aramiités veszélye

A késziléket gyermekek nem hasznalhatjak. A késziléket és annak
csatlakozdvezetéket tartsa tavol a gyermekektdl.

A készuléket csdkkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal
él6 vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak feligyelet mellett,
vagy ha megtanultak a késziilék biztonsagos hasznalatat és
megértették az abbdl eredd veszélyeket.
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A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel. Ne Gzemeltesse

a készlléket feligyelet nélkal.

A készUlléket csakis a tipustablan szerepl6é adatok szerint
csatlakoztassa és lizemeltesse. A készulék csak zart térben
hasznalhaté. Csak akkor hasznalja a készlléket, ha

a csatlakozévezeték és a készulék teljesen hibatlan.

Miel6tt kicseréli az izemeltetés kézben mozgé tartozékokat vagy
potalkatrészeket, kapcsolja ki a gépet, és valassza le az elektromos
haldzatrdl. Valassza le a készUlléket az elektromos haldzatrdl, ha
felligyelet nélkil hagyja, tovabba ésszeszerelés, szétszedés, illetve
tisztitas el6tt.

A csatlakozdvezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forrd
feluleten. Ha a készlilék csatlakozdvezetéke megséril, akkor azt

a gyartéval vagy annak Ggyfélszolgalataval vagy hasonldan képzett
szakemberrel ki kell cseréltetni, a veszélyek elkerllése érdekében.
A készUllék javittatasat csak a vevGszolgalatunkkal végeztesse.

”r

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sérllésveszély

Aramités veszélye!

Csak akkor dugja be a haldzati csatlakozét, ha a készilékkel vald
munkahoz mar minden el6készlletet befejezett.

Soha ne meritse az alapgépet folyadékba és ne tartsa folyd viz ala.
Gd6zlzemd tisztitét ne hasznaljon.

A lengdkar allasat ne valtoztassa meg, ha a készllék be van
kapcsolva. A meghajtomd teljes leallasat meg kell varni.

A szerszamot/tartozékot csak akkor cserélje ki, ha a hajtomd teljesen
ledllt (kikapcsolas utan a hajtomd révid ideig még forog).

A készlléket kizardlag a forgékapcsoldval kapcsolja be- és ki.

Ha nem hasznadlja a készlléket, huzza ki a halézati csatlakozét.

Az Uzemzavar megszUntetése elbtt huzza ki a csatlakozédugat.

7

A szerszamok forgasa kdvetkeztében fellépd veszély!

Ne nyuljon a forgo alkatrészekhez. A készulék Gzemelése kdzben
soha ne nyuljon a talba. Csak felhelyezett fedéllel (12) dolgozzon!

A szerszamot csak a meghajtomd leallasakor cserélje — kikapcsolas
utan a hajtomd révid ideig fut még és a szerszamcsere kivant
helyzeténél all le. A leng6kart csak a szerszam ledllasat kévetéen
forditsa el. A készlléket biztonsagi okokbdl csak akkor hasznalja, ha a
nem hasznalt hajtomdveket letakarta a meghajtémuivek védéfedelével
(5, 8). A szeletel6t csakis allé meghajténal, kinuzott halézati
csatlakozddugdnal szabad feltenni, illetve levenni. Ne nyuljon

a betéltényilasba.
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Sérilésveszély az éles kés miatt!

Ne nyuljon az éles késekbe és az apritétarcsak éleihez.

Az apritétarcsat csak a szélén fogja meg!

A keverdkest ne fogja meg puszta kézzel.

Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtémi miatt!

Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe! A turmixgépet csak

a meghajtomd allé helyzetében tegye fel/vegye le! A turmixgépet csak
Osszerakott allapotban és felhelyezett fedéllel szabad Gzemeltetni.
Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben 1évé télcséren keresztil g6z
tavozik. Maximum 0,5 liter forré vagy habzé folyadékot szabad
betélteni.

Fontos!

A készuléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja. Tartozékok
hasznalata esetén tartsa be hasznalati utmutaté el6irasait.
Egyidejlleg csak egy szerszamot, ill. tartozékot hasznaljon.

A A készliléken, ill. tartozékokon talalhatdé szimbdélumok
jelentése

EE Tartsa be a hasznalati utasitasban foglaltakat.

@ ' Vigyazat! Forgd kések!

Vigyazat! Forgd szerszamok.
Ne nyuljon az utantéltd nyilasba.

Biztonséagi rendszerek Tulterhelés elleni védelem
Bekapcsoldsgatlé Ha a motor hasznalat kozben magatdl leall,
Lasd: ,Munkapoziciok” tablazat a tulterhelés elleni védelem aktivalodik.

A készilék az 1. 65 3. pozicioban csak 2kKOr  glaasads oo idell T iaantan o
kapcsolhato be: )

" . . Biztonsagi rendszerek bekapcsolasa utani
- haatalat (11) betette és bekattanasig teendé’keg lasd: ,Segitség ijgemzavar
eIfordlt.otta és esetén” "
B ?Bt)ufrrﬂlxtgt:)ep hajtomvének védsfedelét A haszndlati utmutatéban megtalalja
Ujrabekapcsolés elleni védelem a kiilénbozé kivitelld készlilékek leirasat

Aramkimaradas esetén a késziilék (lasd modell valasztékot is, [. abra).
bekapcsolva marad, de a motor az A készllék nem igényel karbantartast.

aramszinet utan nem lép Ujra miikédésbe.
Az ismételt bekapcsolashoz forgassa

a forgékapcsolot 0/off allasba, azutan
kapcsolja be.
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A késziilék részei
Kérjak, hogy hajtsa ki
a képes oldalt.
Alapgép
1 Kioldégomb
2 Lengdkar
-Easy Armlift” funkcio a felfelé torténé
karmozgas el8segitéséhez (lasd
~-Munkapoziciok”).
3 Forgathatd kapcsold
Kikapcsolas utan (0/off allas) a készilék
automatikusan a szerszamok cseréjéhez
megfelel helyzetbe all.
MUMS52..:
0/off = stop
M = pillanat izemméd legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsoldt a kivant
keverési id6re tartsa nyomva.
1-4 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
4 = magas fordulatszam — gyors.
MUMb54../MUMS55../MUM56..:
0/off = stop
M = pillanat izemméd legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsoldt a kivant
keverési id6re tartsa nyomva.
1-7 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
7 = magas fordulatszam - gyors.
4 Mdkddésjelz6 (MUMS54../55../56..)
Uzem kdzben vilagit (forgékapcsolé M
vagy 1-7 allasban).
Villog, ha a késziilék kezelésében hiba
torténik, ha kiold az elektronikus
biztositék, illetve a készlilék
meghibasodasa esetén, lasd a ,Segitség
Uzemzavar esetén” fejezetet.
5 Meghajtasvéds fedél
A meghajté védbfedelének levételéhez
nyomja meg a hatso részt és vegye le
a fedelet.
6 Hajtas a
— Szeletel6 és
— Citrusgyimolcs-prés
(kalénleges tartozek *).
Ha nem hasznalja a készuléket, helyezze
rd a meghajtasvédo fedelet.
7 Meghajtas a szerszamokhoz (keverdszar,
habver6szar, dagasztoszar) es
a husdaraléhoz (kaldnleges tartozék *)
8 Turmixgép-hajtom( védéfedél

IX dbra
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9 Meghaijté a turmixgéphez
(Kalénleges tartozék *)
Ha nem hasznalja a készliléket, helyezze
fel a turmixgép-hajtom( védéfedelét.

10 Kabel tarolasa
MUM52../MUMB54...:
A kabelt a kdbelrekeszben tarolja.
MUM55../MUM56...:
Automata kabelfeltekerd

Tal tartozékokkal

11 Nemesacsél kever6tal

12 Fedél

Szerszamok

13 Keverdszar

14 HabverGszér

15 Dagasztészar tésztaterelGvel

16 Tartozéktaska
A szerszamok és apritétarcsak
tarolasahoz.

Szeletel

17 Témobeszkdz

18 Fedél betoltényilassal

19 Apritétarcsak
19a Forgd-vagétarcsa — vastag/vékony
19b Forgd-6rlétarcsa — durva/finom
19c Orl6tarcsa — kbzepes finomsagu

20 Tarcsatarté

21 Haz kifolydényilassal

Turmixfeltét *

22 Turmixpohar

23 Fedél

24 Tolcseér

*

Ha egy tartozékrész nem alaptartozék,
a kereskedésekben és az
Ugyfélszolgalatnal beszerezhetd.

Munkapoziciék

A Figyelem!

A készliléket csak akkor szabad mikddltetn,
ha a szerszamy/larfozék a kdvetkezo tdbldzat
szerinti megfeleld meghajtiomdivén s
megfeleld tizemelési dllasban rogzitve lett.
A lengbkar reteszelésének minden
munkapozicioban be kell kattannia a helyére.

[ abra

m Megjegyzés:

A leng6kar ,Easy Armlift” funkcidval van
ellatva, mely a lengékar felfelé torténd

mozgatasat seqiti.
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Munkapozicié bedllitasa:
® Akioldogombot nyomja le, és a lengkart m Fontos tudnivald
fordltse} el. ) . . A jelen hasznalati utasitasban
Az egyll’k kezevel segitse a mozgast. a munkasebességhez ajanlott
* A”I,engoklflrt ,bekhatltanailg elforgatva iranyértékek 7-fokozatu forgékapcsoléval
allitsa a kivant helyzetbe. rendelkezé késziilékekre vonatkoznak.
MUMS54 A 4-fokozatu forgdkapcsoloval
Pozicié | Meghaitas MUM52..| MUMSS5.. re.ndglkegol keszulekekhez az értékek
MUMS56.. mindig zardjelben szerepelnek.
Ebben a hasznalati utasitasban egy
@ 1-4 1-7 matrica talalhaté a készillék szerszamok,
oy ill. tartozékok hasznélatakor érvényes
1 7 t ((ﬂ)) -4 1-7 munkasebességére vonatkozo
— C 120 1-3 iranyértékekkel.
Ajanlott a matricat a készlilékre
ragasztani ([ abra).
2 |7 * - -
ElGkészités
' [£' 2-4 3-7 o Allitsa az alapkésziléket sima és tiszta
3 6 2 felliletre.
U Ml 2-3 | 35 | e Hozzakia kabelt (I 4bra).
MUM52../MUMb54.. T
N Kabeltart6 rekesz .
9 @ 34 | 57 A kibelt hiizza ki a kivant | S
4 = hosszusagra. [f
7 /- H;Lﬁ 34 | 57 MUMSS5../MUMS6.. '
— — — Automata kabelfelteker6: L ﬂ
* A habverd-, keverészar és dagasztdszar A kabelt egy mozdulattal
behelyezése/kivétele; Nagy feldolgozasi a kivant hosszusagra hizza
mennyiség hozzaadasa. ki (max. 100 cm) és lassan
iz z engedje el; a kabel régzitédik.
A készlilék kezelése A kabel-munkahosszusag
csOkkentéséhez:
A kénnyedén hlzza meg és hagyja a kivant
Sérdlésveszély! hosszlsagra feltekeredni.
; - Majd kénnyedén ismét hizza meg
Csak akkor dugja be a hdlozati : 4 ia el kA
csallakozot, ha a késziilékkel valo ?Ji%%giﬁs lassan engedje el; a kabel
munkahoz mar minden elokésziiletet 9 )
befejezett. Figyelem!
, A kabelt visszacseévélés kbzben ne csavarja
A Figyelem! el
A készlileket csak tartozékkal/szerszammal - A kapelfeltekerd automataval felszerelt
felszerelve szabad (izemeltetni. késziiléken ne tolja vissza kézzel a kabelt.
Ne jarassa a kesziileket dresen. Ha a kdbel beszorult, hizza ki egészen,
A késziiléket és a tarfozékokat ne tegye s azidn hagyja feltekeredn.
ki héforrdsnak. A készdlek részei nem e Dugja be a halézati csatlakozédugét.
alkalmasak mikrohullamu sditében valo
hasznélatra.

® A késziiléket és a tartozékokat az els6
hasznalatba vétel elétt alaposan tisztitsa
meg, lasd a , Tisztitas és apolas”
c. fejezetet.
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Tal és szerszamok

A szerszdmok forgdsa
kovetkezieben fellepo veszely

A késziilek lizemelése kézben soha ne
nydljon a talba. Csak felhelyezett fedélle/
(12) dolgozzon!

A szerszdmot csak a meghajtomd
ledlldsakor cserélje — kikapcsolds utan

a hajtomd révid ideig fut még €s

a szerszdmcsere kivant helyzetenél all le.
A lengbkart csak a szerszam ledlldsat
kdvetden forditsa el.

Biztonsdgi okokbdl a készlilek csak akkor
tizemeltethetd, ha a nem hasznalt
meghayjtok (5, 8) véddfedélle! vannak
lezdrva.

A Figyelem!
A tdlat csak akkor haszndlja, ha ezzel
a készllekkel dolgozik.

Keverdszar (13) (5)

tésztak keveréséhez, pl. kevert
tésztakhoz.

felveréséhez, pl. piskotatésztahoz.
Dagasztészér (15)

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan
hozzavaldk 6sszekeveréséhez,
amelyeket nem kell apritani (pl. mazsola,
csokoladélapocska).

Mdveletek a tallal és

a szerszamokkal [ dbra

e Nyomja meg a nyit6-nyomégombot, 2

Habver8szar (14)
tojasfehérje, tejszin és kdnnyd tésztak (db)

és a lengbkart hozza az 2-es
pozicidba.

® Helyezze be a télat:

— az el6reddntott talat helyezze fel,
majd dllitsa le,

— forditsa (itk6zésig az dramutatd
jarésaval ellentétes iranyban.

e A feldolgozasi miveletnek megfeleld
kever8szarat, habverfszarat vagy
dagasztdszarat bekattanasig be kell
nyomni a meghajtasba.

Megjegyzés:

Dagasztdszar esetében a tésztaterel6t
el kell forgatni, amig a dagasztészar
be nem akad ([3-4b abra).

e A feldolgozandd hozzavaldkat toltse
a talba.
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Nyomija meg a nyité-nyomégombot, (_9J
és a lengbkart hozza az 1-es _;
pozicidba.

Helyezze fel a fedelet.

A forgdkapcsolét allitsa a kivant
fokozatra.

Javaslatunk:

Kever@szar:

el6szor 1-es (1) fokozaton keverje 6ssze,
majd valassza a 7-es (4) fokozatot
Habverdszar:

7-es (4) fokozattal inditsa, majd 1-es (1)
fokozatra kapcsolja vissza
Dagasztdszar:

el6szor 1-es (1) fokozaton hasznélja
(bekeverés), azutan allitsa 3-as (2)
fokozatra.

A hozzavaldk utantéltése

A készliléket kapcsolja ki

a forgékapcsoldval.

A hozzavaldkat a fedélen lévd
adagoldnyilason at lehet utantélteni.
vagy

Vegye le a fedelet.

Nyomja meg a nyitd-nyomégombot,
és a lengbkart hozza az 2-es
poziciéba.

Téltse be a hozzavaldkat.

A munka befejezése utan

A készlléket kapcsolja ki a
forgokapcsoldval.

Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.
Vegye le a fedelet.

Nyomja meg a nyitéd-nyomégombot,
és a lengbkart hozza az 2-es 2
poziciéba.

A szerszamot vegye ki a meghajtébdl.
Vegye le a talat.

Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a ,Tisztitas és apolas” fejezetet.

Szeleteld

A Sérialésveszély

Ne nyljon az éles késekbe és az
apritotarcsak eleihez. Az apritotdresat
csak a szelén fogja meg!

A szeleteldt csakis dllo meghajtondl,
kihuzott halozati csatlakozodugona/
szabad feltenni, illetve levenni.

Ne nydljon a betdltényildsba.
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Figyelem!
A szeleteldt csak teljesen dsszeszerelt
dllapotban haszndlja. A szeleteldt soha
ne szerelje 0ssze az alapkeszdileken.
A szeleleldt csak a bemutatolt lizemeltetési
helyzetben szabad mdkddtetni.
Tdlterhelés elleni védelem abra
A készliléken, a szeletel§ tulterhelésébdl
fakaddan keletkezd nagyobb karok
elkeriilése érdekében a szeleteld
hajtétengelyén kialakitasra kerilt egy
bevagas (tervezett torési hely). Tulterhelés
esetén a hajtétengely ezen a helyen torik el
Uj tarcsatartd és a hozzatartozo hajtétengely
a vev@szolgalatnal kaphato.
Forg6-vagétarcsa - vastag/vékony
gyUm0lcs és z6ldség szeleteléséhez.
Feldolgozas 5-6s (3) fokozaton.
Jel6lés a forgd-vagotarcsan:
»1” vastag vagasi oldalhoz
»3~ vékony vagasi oldalhoz
Figyelem!
A forgo-vdgoldrcsa nem alkalmas kemény
sajt, kenyér, zsemle €s csokoldde
szeletésére. FOit, nem szetfovo fajtdju
burgonyat csak hidegen szelefeljen.
Forg6-6riétarcsa — durva/finom
gyUimdlcs, z6ldség és sajt, kivéve
kemény sajt (pl. parmezan) reszeléséhez.
Feldolgozas 3-as (2) vagy 4-es (3) fokozaton.
Jel6lés a forgs-6riGtarcsan:
.2~ durva 6rlési oldalhoz
,4” finom 6rlési oldalhoz
Figyelem!
A forgo-Jridtdrcsa nem alkalmas dio-,
mogyordforgdcs késziteésére. Puha sajtot
csak a durva oldaldval 7-es (4) fokozaton
reszeljen.
Orlotarcsa — kdzepes finomsagu
nyers burgonya, kemény saijt (pl.
parmezan), htitoétt csokoladé és dié
reszeléséhez, illetve daralasahoz.
Feldolgozas 7-es (4) fokozaton.
Figyelem!
A reszel6korong nem alkalmas puha és
szeletelheld sajt reszelésehez.
Munka a szeletelével € dbra
o Nyomja meg a nyitd-nyomdgombot,

és a lengbkart hozza az 2-es

poziciéba.
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® Helyezze be a télat:

— az el6redontott talat helyezze fel,
majd allitsa le,

— forditsa ttkdézésig az dramutatéd
jarasaval ellentétes iranyban.

e Nyomja meg a nyit6-nyomégombot, (9
és a lengdkart hozza az 3-as _;
poziciéba.

® A szeletel6 meghajtasa el6tt vegye le
a hajtom( védéfedelét ([@-5a abra).

® Tartsa meg a tarcsatartot az alsé végénél
fogva. Kézben mindkét hegynek felfelé
kell mutatnia.

o Ovatosan helyezze a tarcsatarto
hegyeire a kivant vago- vagy 6rlétarcsat
(€-6a abra). A forgétarcsanal tigyeljen
ra, hogy a kivant oldal legyen felfelé.

® Fogja meg a tarcsatartot a felsd végénél
fogva, és helyezze a hazba ([4-6b abra).

® Tegye fel a fedelet (ligyeljen a jeldlésre)
és az 6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyban forgassa el (itk6zésig.

® Helyezze a szeletel6t a [€-8 abran lathatd
maddon a hajtasra, és forgassa az
6ramutatd jarasaval megegyezd iranyba
utkézésig.

e A forgdkapcsolét allitsa az ajanlott
fokozatra.

® Adagolja a feldolgozandé élelmiszert
a betodltényilasba és a ttmbeszkdzzel
tolja be.

Figyelem!

Kerlilje el a szeletelni kivant élelmiszerek

feltorloddsat a kidmldényildsnal.

Hasznos tanacs: Egyenletes vagashoz

a vékony vagnivaldt kétegenként dolgozza

fel.

Megjegyzés: Ha a feldolgozandé élelmiszer

megakad a szeletel6ben, kapcsolja ki

a konyhai gépet, a haldzati csatlakozo6t

huzza ki, varja meg, mig a hajtémi megall,

vegye le a szeletel6 fedelét és Uritse ki

a betdltényilast.

A munka befejezése utan

® A késziiléket kapcsolja ki
a forgékapcsoldval.

® Forgassa a szeletel6t az dramutatd
jarasaval ellentétes irdnyba és vegye le.

o Afedelet forgassa az dramutatd jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Vegye le atarcsatartét a tarcsaval egydtt.
Ehhez alulrél nyomja meg az ujjaval
a meghajtétengelyt (B dbra).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



o Tisztitsa meg az alkatrészeket.
Turmixfeltét

Sérdlésveszély az éles kés/forgo
hajtomd miatt!
Soha ne nydljon a felhelyezett
turmixfeltetbe! A turmixgépet csak
a meghajtomd allo helyzetében tegye fel/
vegye le! A turmixgepet csak dsszerakott
dllapotban és felhelyezett fedéllel szabad
tizemeltetni.

A Forrdzdsveszély!

Ha forrd anyagot kever, akkor a fedélben
1evd tdlcséren keresztiil goz tavozik.
Maximum 0,5 liter forro vagy habzo
folyadekot szabad betdltent.

Figyelem/!

A turmixgép megsérdlhet. Ne dolgozzon

meélyhditott hozzdvalokkal (kivéve jégkocka).

Ne jdrassa a turmixgépet liresen.

Munka a turmixgéppel dbra

o Nyomja meg a nyitd-nyomdégombot,
és a lengbkart hozza a 4-es :ﬁ
pozicidba.

® A turmixmeghajt6 védéfedelét vegye le.

® Helyezze fel a turmixpoharat (a
markolaton 1évé jelélés a késziléken levd
jelélésen legyen), és az dramutatéd
jarasaval ellenkezd iranyban forditsa
el Utkdzésig.

® Toltse be a hozzavaldkat.
Maximalis folyékony mennyiség =
1,25 liter; maximalis habos vagy forré
folyadékmennyiség = 0,5 liter;
az optimalis feldolgozandd mennyiség,
szilard = 50-100 gramm.

® Tegye fel a fedelet, és forditsa el
a turmixfeltét fogdjaba Utkdzésig az
6ramutatd jarasaval ellenkezé iranyba.
A fedélnek be kell reteszelnie.

o A forgdkapcsolét allitsa a kivant
fokozatra.

A hozzavaldk utantdltése

® A késziiléket kapcsolja ki
a forgékapcsoldval.

® \Vegye le a fedelet, és tdltse be
a hozzavaldkat

vagy

H1-8. dbra)
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® vegye ki a télcsért, és a szilard
hozzavaldkat egymas utan az utantoltd
nyilason keresztil t6ltse be

vagy

e a folyékony hozzavaldkat toltse be
a télcséren keresztil.

A munka befejezése utan

® A készuléket kapcsolja ki
a forgékapcsoldval.

® A turmixgépet az éramutato jarasaval
megegyezd irdnyban forditsa el és vegye
le.

Hasznos tandacs: Legjobb, ha a kever6t

kdzvetlenll a hasznalat utan megtisztitja.

Tisztitas és apolas

A Figyelem!

Ne haszndlfon suroldszert a készilék
tisztitdsahoz. A kesziilek felilete
megsértilhet.

Az alapgép tisztitasa

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgéepet vizbe,
és soha ne tartsa folyo viz ala.
Gdzizemd tisztitot ne hasznélfon.

® Huzza ki a haldzati csatlakozédugot.

® Az alapkészlléket és a meghajtok
védé6fedelét nedves torlével tisztitsa meg.
Szlikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatdszert.

® A késziiléket ezutan t6rolje szarazra.

A tal és a szerszamok tisztitdsa

A tal és a szerszamok mosogatégépben

tisztithatok.

A miianyag tartozékokat a mosogatdgépben

ne szoritsa be, mert a mosogatas folyaman

ezeknél maradandé alakvaltozas is

lehetséges!

Szeletel§ tisztitdsa

A szeletel§ minden alkatrésze tisztithato

mosogatogépben.

Hasznos tandcs: A pl. sargarépa

feldolgozéasa utan visszamaradd pirosas

elszinezédés eltavolitdasahoz éntsdn egy

kis étolajat egy torl6ruhara, és azzal

dorzsélje at a szeletel6t (az apritétarcsakat

ne). Ezutan mossa el a szeletel6t.
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A turmixfeltét tisztitasa

A Sérilésveszély az éles kés miatt!
A keverdkeést ne fogja meg puszta kézzel.

A turmixpohar, a fedél és a télcsér
mosogatégépben moshatd.

Hasznos tandcs: Folyadékok feldolgozasat
kdvetéen gyakran elegendd a mixert ugy
megtisztitani, hogy azt levenné

a készulékrdl. Enhez 6ntsén egy kevés
mosogatdszeres vizet a feltett turmixfeltétbe.
Néhany masodpercre kapcsolja be

a turmixgépet (M fokozat). A mosogatdvizet
ontse ki, és 6blitse ki tiszta vizzel

a turmixgépet.

E Fontos tudnivalé

Szlikség esetén tisztitsa meg
a tartozéktaskat. Vegye figyelembe
a taskaban |évé dpolasi Utmutatast.

Tarolas

A Sérdlésveszély!

Ha nem haszndlja a kesziileket, huzza ki
a halozati csatlakozot.

[4 dbra

® A szerszamokat és az apritétarcsakat
a tartozéktaskaban tarolja.

® A tartozéktaskat a talban tarolja.

® Atarolast az eredeti csomagolasban lasd
dbra.

Segitség Uzemzavar esetén

A Sérdlésveszély!

Az tizemzavar megsziintetése elott huzza
ki a csatlakozodugot.

Fontos Utmutatas a MUM54../
MUMBS55../MUM56.. készllékhez

Ha a készlilék kezelésében hiba torténik,
ha kiold az elektronikus biztositék illetve

a készllék meghibasodasa esetén villog
a mikodésijelzé.
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A lengbkar reteszelésének minden
munkapoziciéban be kell kattannia a helyére.
A fellépd problémat el6szér az alabbi
utmutatasok segitségével prébalja meg
elharitani.

Hibajelenség

A készllék nem indul el.

A hiba elharitasa

® Ellendrizze az dramellatast.

® Ellendrizze a haldzati csatlakozodugot.

® Ellendrizze a leng6kart. Megfelel§
pozicidban van? A helyére kattant?

e Aturmixfeltétet ill. a talat forditsa el
Utkozésig.

® Tegye fel a turmixfeltét fedelét,
és csavarja ra Utk6zésig.

® A meghajtom( védbéfedeleit a nem
hasznalt meghajtokra tegye fel.

® Az Ujrabekapcsolas elleni védelem aktiv.
A készuléket dllitsa 0/off allasba,
és azutan kapcsolja vissza a kivant
fokozatra.

Hibajelenség

A készUllék hasznalat kézben kikapcsol.

A tulterhelés elleni védelem mostantdl aktiv.

Tul sok élelmiszert dolgozott fel egyidejlileg.

A hiba elharitasa

® Kapcsolja ki a késziléket.

® (CsoOkkentse a feldolgozasi mennyiséget.
Ne Iépje tul a megengedett maximalis
mennyiségeket (lasd ,Felhasznalasi
példak”)!

Hibajelenség
Jaro hajtas mellett véletlentl megnyomta
a kireteszel6 gombot.
A lengdbkar felfelé mozog. A hajtas lekapcsol,
de nem a szerszamcseréhez megfeleld
helyzetben all meg.
A hiba elharitasa
® A forgdkapcsoldt allitsa 0/off allasba.
® Mozgassa a leng6kart 1-es
helyzetbe. ﬁ
® Kapcsolja be a készliléket
(1-es fokozat).
® Kapcsolja ki Ujra a készlléket.
A szerszam a szerszamcseréhez
megfelel§ helyzetben all meg.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hibajelenség
A turmixgép nem kezd el mikédni vagy

4

hasznalat kézben leall, a meghajtom( ,zug”.

A kés blokkolva van.

A hiba elharitasa

o Kapcsolja ki a készlléket és huzza ki
a csatlakozédugét.

® Vegye le a turmixfeltétet és tavolitsa el
az akadalyt.

® A turmixfeltétet ismét helyezze vissza.
Kapcsolja be a készliléket.

m Fontos tudnivalé

Ha az tzemzavar nem szlintethet6 meg,
kérjik forduljon az ligyfélszolgalathoz.

Alkalmazasi példak

Tejszinhab
100 g-600 g (db)

® A tejszint 1Y2—4 percig 7-es (4)
fokozaton (a tejszin mennyiségétd|
és tulajdonsagatdl fliggben)

a habver6szarral verje fel.

Tojasfehérje-hab
1-8 tojasfehérje

® A tojasfehérjét 4-6 percig 7-es (4)
fokozaton verje fel a habver8szarral.

Piskétatészta
Alaprecept (db)

2 tojas

2-3 ev6kanal forrd viz

100 g cukor

1 csomag vanilias cukor

70 g liszt

70 g étkezési keményité

esetleg stépor

® A hozzavaldkat (a liszt és az étkezési
keményit6 kivételével) a habverdszarral
kb. 4-6 percig 7-es (4) fokozaton verje
habosra.

e Allitsa a forgdkapcsolét az 1-es (1)
fokozatra és az atszitalt lisztet és
étkezési keményitét kb. 2 -1 perc alatt
kanalanként adagolja hozza.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kevert tészta

Alaprecept d))

3-4 tojas

200-250 g cukor

1 csipet s6

1 csomag vanilias cukor, vagy "2 citrom héja

200-250 g vaj vagy margarin

(szobah6mérseéklet()

500 g liszt

1 csomag sutépor

125 ml tej

® Akeverfszarral az 6sszes hozzavalét
keverje kb. 2 percig az 1-es (1)
fokozaton, azutan kb. 3—4 percig a 7-es
(4) fokozaton.

Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept

Omiés tészta

Alaprecept d) <,

125 g vaj

(szobah6mérséklet()

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet s6

kevés citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg stépor

® Akever@szarral az 6sszes hozzavalét
keverje kb. V2 percig az 1-es (1)
fokozaton, azutan kb. 2-3 percig a 6-os
(3) fokozaton.

500 g-nal nagyobb lisztmennyiség esetén:

® A dagasztdszarral az 6sszes hozzavalot
keverje kb. V2 percig az 1-es (1)
fokozaton, azutan kb. 3-4 percig a 3-as
(2) fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kelt tészta

Alaprecept d

500 g liszt

1 db tojas

80 g zsir (szobahémérsékletl)

80 g cukor

200-250 ml langyos tej

25 g friss éleszt6 vagy 1 csomag szaraz

élesztd

2 citrom héja

1 csipet s6

® A dagasztdszarral keverje az 6sszes
hozzavalét kb. V2 percig az 1-es
fokozaton, azutén kb. 3-6 percig a 3-as
(2) fokozaton.

Maximdlis mennyiség: 1,5 x alaprecept
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Metélt tészta 2 evBkanal citromlé vagy ecet
Alaprecept d/ 1 csipet s6
300 g liszt 1 csipet cukor
3 tojas A hozzavaldk azonos hémérsékletliek
igény szerint 1-2 ev6kanal (10-20 g) hideg ~ legyenek. o
Viz ® A hozzavaldkat (az olaj kivételével)
® Az Gsszeteviket kb. 3-5 percig 3-as (2) neéhany masodpercig 3-as (2) vagy 4-es

fokozaton gydrja éssze. (3) fokozaton dolgozza fel
Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept a turmixgépben. )
Kenyértészta ® Aturmixgépet kapcsolja a 7-es (4)

d/ fokozatra, és az olajat a tdlcséren

Alaprecept keresztiil lassan adja hozza és addig
750gliszt B keverje tovabb, amig a majonéz 6!
2 csgmag ,sza,raz éleszt6 osszekeveredik.
2 teaskanal s6 A majonézt régton haszndlja fel, ne tarolja.
450-500 ml meleg viz Mézes krém (kenyérre)
A dagasztdszarral keverje az dsszes 30  (a hiitébsl 7 °C
hozzavalét kb. ¥z percig az 1-es fokozaton, g vaj (a hiitobd )

5 — . ) 190 g méz (a hiitébél 7 °C)
azutan kb. 4-5 percig a 3-as (2) fokozaton. e Avajat kis darabokra vigva tegye

Maj_qnéz a turmixfeltétbe.
2 tojas ® Adja hozzd a mézet, és keverje 7-es (4)

2 teaskanal mustar fokozaton 15 masodpercig.
1/4 1 olaj

Kildnleges tartozék

MUZ5ZP1 Narancs, citrom és grapefruit préseléséhez.
Citrusgytimolcs-prés

MUZ5CC1 Gylmolcsok és z6ldségek azonos méretli kockara
Aprité vagasahoz

MUZ5FW1 Friss hus apritdsahoz tatar beefsteakhez vagy
Hdsdaralé fasirthoz.

MUZ45LS1 MUZ5FW1 husdaraléhoz.

Lyuktarcsa-készlet ~ Finom a pastétomokhoz és szendvicskrémekhez,
finom (3 mm), durva  durva a slilt kolbaszhoz és szalonnahoz.
(6 mm)

MUZ45LS1 MUZ5FW1 husdaraléhoz.
€ Kinyomds siitemény- Fémsablonokkal 4 kiilonb6z6 stiteményformahoz
N el6tét
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Gyumoélcsprés-el6tét

MUZ45RV1 MUZ5FW1 hisdaraléhoz.
NS Reszel§ el6tét Did, mandula, csokoladé forgacsolasahoz és szaritott
@ zsemle reszeléséhez.
MUZ45FV1 MUZ5FW1 hasdaréaléhoz.

Bogyds gyimoélcsok, kiveve malna, paradicsom és
csipkebogyd préseléséhez. Egyidejlileg pl. a ribizlit
a késziilék automatikus kimagozza, szarat eltavolitja.

MUZ45PSH
Hasabburgonya-
szeleteld tarcsa

MUZ5DS1 szeletel6hoz.
Nyers burgonya hasabburgonyava térténd
apritasdhoz.

MUZ45AG1
Azsiai
z0ldségszeleteld
tarcsa

MUZ5DS1 szeletel6hoz.
A gyimolcsot és zoldséget vékony csikokra vagja
az azsiai zoldséges ételekhez.

Nemesacél keverétal

MUZ45RSH1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.

Reszel6korong, Nyers burgonya reszeléséhez pl. reszelt

durva siteményhez vagy gombdchoz.

MUZ45KP1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.

Krumplilangos- Burgonya krumplilangoshoz valé reszeléséhez,
tarcsa valamint gyimolcsok és zoldségek szeleteléséhez.
MUZ5ER2 A talban maximum 750 g lisztet plusz a hozzavaldkat

lehet feldolgozni.

MUZ5KR1
Mianyag- keverétal

A talban maximum 750 g lisztet plusz a hozzavaldkat
lehet feldolgozni.

Multifunkcios mixer

MUZ5MX1 Italok turmixolaséhoz, gyimdélcsok és zdldségek
Kever§ felsérész purésitéséhez, majonéz készitéséhez, gyimolcs
mianyag és dio apritasahoz, jégkocka apritasahoz.
MUZ5MM1 Flszerek, zéldségek, alma és hus apritasahoz, répa,

retek és sajt reszeléséhez, dié- és csokoladéforgacs
készitéséhez.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ha egy tartozékrész nem alaptartozék, a kereskedésekben vagy az igyfélszolgalatnal
beszerezhet6.

Artalmatlanitas Garancialis feltételek

Ez a készllék az elektromos és A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)

elektronikus készlilékekre vonatkozé szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
mmm 2012/19/EU sz. eurdpai iranyelvnek belllli meghibasodas esetén a kész(iléket

(waste electrical and electronic a kereskedelem kicseréli.

equipment - WEEE) megfeleld Ezutan vev8szolgéalatunk gondoskodik

jeloléssel van ellatva. az eldirt 15 napon bellili, kdlcsénkésziilék
Az iranyelv keretet szab a haszndlt késziilékek  biztositasa esetén 30 napon beliili javitasrol.
Eurdpa-szerte érvényes visszavételének A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
és értékesitésének. kapott, szabalyosan kitdltétt garanciajeggyel
Az aktudlis artalmatlanitasi Gtmutatasokrdl lehet igénybevenni, amely minden egyeb
kérjik, tajékozddjon szakkereskedgjénél garancidlis feltételt is részletesen ismertet.
vagy a helyi dnkormanyzatnal. Minéségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)

BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazd tanusitjuk, hogy a késziilék

a vasarlasi tajékoztatdban kdzolt adatoknak
megfelel.

A mddositas jogat fenntartjuk.
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IlnAa Bawloi 6e3neku

[pouuTaiiTe yBaXKHO L0 IHCTPYKLUIIO Nepes BUKOPUCTAHHAM,

LLIOG 03HAMOMMUTUACA 3 BEXKIMBUMM BKasIBKaMM 3 TEXHIKK Gesneku

| ynpaBniHHA AnA uboro npunaay.

Y pasi HeAOTpUMaHHA BKa3iBOK LLOAO NPaBUiibHOIO BUKOPUCTAHHSA
npunaay BUPOOHUK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a 30UTKM, AKI BUHUKI
BHaCNiAOK UbOro.

Lle# npunaz npusHaueHu AnA nepepobku NPoAyKTIB y 3BUYaMHIN AnA
AOMaLLHBOrO rocrnoAapcTBa KinbKoCTi B AOMALLHIX 200 MOGYTOBHX
yMOBax i He po3paxoBaHui A1 BUKOPUCTAHHA B MPOMUCIOBUX LINAX.
3actocyBaHHA B NoByTOBMX YMOBaXxX BKJHOYAE, HAMNP.: BUKOPUCTAHHA
B KYXHAX ANA CniBPOBITHWMKIB MarasuHiB, odicis, Ciflbcbkorocnoaapchb-
KMX | iHLUMX MPOMMCIIOBUX MIANPUEMCTB, & TaKOX KOPUCTYBaHHA
rOCTAMM NaHCIOHIB, HEBENUKMX roTeNiB i NoAibHUX 3aKknagis.

Mpunaz MoXKHa BUKOPUCTOBYBATHM NULLE ANA NepepobKu NPoayKTiB
y 3BUYanHUX A4nA AOMALLHbOro rocnoAapcrsa KinbKoCTAX i Biapiskax
yacy. He nepeBuLLyiTe AOMYCTUMOI MaKCUMaSTbHOI KiNlbKOCTI
NPoAYyKTiB (AnBITbCA «[1puMKNaan AnA BUKOPUCTAHHA»)!

Llen npunaa npuaatHuii AnA nepemillyBaHHA, 3aMillyBaHHA

i 36MBaHHA NPOAYKTIB. He BUKOpMCTOBYBATH ANA NepepodKu iHLLIMX
NpeaMeTIB Y4 PeyoBHH. 32 YMOBU BUKOPUCTaHHA JO3BOSIEHOIO
BUPOOHWKOM NpunasaA MOXJIMBI TaKOXK iHLWi BUAKM 3aCTOCYBaHHA.
[punaza MoXkHa BUKOPUCTOBYBATH NWLLIE 3 OPUTiHANIbHAM Npunasaam.
[pu BUKOpUCTaHHI Npunaaaa cnia AoTpuMyBaTucA AoAaHUX
IHCTPYKLUIN 3 BUKOPUCTAHHA.

36epiraiite, 6yab nacka, iHCTPYKLUitO 3 BUKOpUCTaHHA. [NepeaaBante
IHCTPYKLUIitO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYMNMHUM KOpUCTyBayam pasom

3 NpuMnNagom.

A\ 3aranbHi BKasiBKM 3 TeXHIKU 6e3neKku

Hebesneka BpayKeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM
LitAM 3a60POHAETLCA KOPUCTYBATUCA UMM NPUNALOM.
Mpunaa Ta Woro LWHYpP XXMUBMIEHHA TPMMATK OCTOPOHb BiA AITEM.
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Ocobu 3 0OMEIKEHUMM BI3UUHUMM, CEHCOPHUMU aB0 PO3YMOBUMM
30I6GHOCTAMM UM 3 HEJONIKOM [I0CBIfly Ta 3HaHb MOXYTb KOPUCTY-
BaTMCA Npuiaaamu TiflbKu nia HarnA4oM abo nicnA oTpUMaHHA
BKa3iBOK Mo 6e3neyHoMy BUKOPUCTAHHIO Npunaay Ta nicnaA Toro,

AK BOHM YCBIAOMWIN MOXKNMBI HEOE3MEKM Y 3B'A3KY 3 HENPaBUIbHUM
BMKOPUCTaAHHAM npunaay.

HitAm 3a6opoHeHo rpatuca 3 npunagom. He sanvwarte npunaa nia
yac pobotn 6es HarnAay.

Mpunaa cnig niaknto4atv 4o eNeKTpoMepPeXKi Ta eKcriyarysartv nuule
y BiANOBIAHOCTI 3 AaHUMM HA TaBnMUUi 3 TEXHIYHUMM XapaKTEPUCTH-
Kamu. Jlnwe AnA BUKOPUCTaAHHA B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.
BukopucToByBatH TiflbKK Y TOMY BUNAAKY, AKLLO Y npunaay i noro
LLIHYpPa XXMBJIEHHA HEMAE HiAKMUX NOLLUKOIKEHb.

Mepea 3amiHoto Npunaaas abo AoAaTKOBUX AeTanen, AKi pyxatoTbeA
nia yac pobotu, Npunaz cnia BUMKHYTU Ta Bia'eAHATH BiA eNeKTpo-
Mepexi. 3anuwaroum npunaa 6es AornAay, a TakoX nepea Moro
CKnaAaHHAM, po3bupaHHAM abo OUMLLEHHAM, NpUNaa Cnif 3aBxau
BiA'€AHYBAaTU BiJ €NEeKTpOMepeXi.

He TArHYTW WHYP XMBNEHHA Yepes rocTpi kpai abo rapAdi NoBepXHi.
AKLLO LIHYP YKMBJIEHHA LUbOro npuiaay noLwKoAXeHU!, TO MOro 3amiHa
NOBWHHA BUKOHYBaTUCA BUPOOBHUKOM, oro cny»o6oto cepsicy abo
BiANOBIAHO KBasnipikoBaHWM daxiBLEM 3 METOH YHUKHEHHA PU3UKIB.
PeMoHT npunaay aopy4at TinbKu Halwlin cny»bi cepsicy.

A\ BKasiBKM 3 TexHiku 6e3neKku anAa uboro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA

Heb6esneka BpaXeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM!

BMukaTtu witencensHy BUIIKY A0 PO3ETKM TiNIbKM MICA 3aKIHYEHHA YCiX
MiAroToBOK A0 poHOTH 3 NpUnazom.

Hi B AkOMy pasi He 3aHyptoBaT OCHOBHUI BNOK Npunaay y piavHy
Ta He TpMMartu nia NPOTOYHOO BOAOIO.

He kopucTyBatncA napooyuiLyBadyem.

He nepectaBnAaTh NOBOPOTHUM BaXKifib, MOKU NpUnaZ BBIMKHEHWUN.
3auyeKaTmcsa NOBHOI 3YNMUHKKU NpuBoAY .

Hacaaku/npunaaasa MoXHa MIHATK TiNbKK MicnA 3ynUHKKW npusoay —
NpvBIA NPOLOBXYE pyxaTUcA Le AeAKUM Yac NicnA BUMKHEHHA.
[Mpunaa BMUKATK Ta BUMUKATU BUKITFOYHO MOBOPOTHUM
nepemMukavem.

[Mpy HEBUKOPUCTaHHI Npunaay BUMHATH LUTENCENbHY BUKY 3 PO3ETKM.
BuWHATK WTencenbHy BUIIKY 3 PO3ETKW Nepea TUM, AK NpUCTynatu 4o
YCYHEHHA Henonaaku.
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Hebesaneka nopaHeHHA 06epToBMMM Hacaakamu!

He Topkatuca obeptoBux Aetanei. Mig yac poboTH Hikonu He
BCTPOMJIATU PYKK A0 yaui. [NpauroBaTtv nuwle 3i BCTaHOBEHOO
KpuLkoto (12)!

Hacaaku MoXXHa MiHATU TifIbKK NiCNA 3YMUHKK NpuBoAy — NpuBIA
NPOAOBXYE pyXaTUCA LLe AeAKMUK Yyac NicyiAa BUMKHEHHA Ta
3YMUHAETBLCA B MONOXEHHI ANA 3MiHW HacaZok. Baxkinb pyxartu nuwe
nicnA NOBHOI 3yNUHKU HAaCaAKMW.

3 MipKyBaHb 6e3neku npunaz MoXHa ekcnnyartyBaTi nuile, AKLO
NpuUBOAM, AKI HE BUKOPUCTOBYHOTBLCA, 3aKPUTI 3aXUCHUMU KPULLKaMU
Aana npusogais (5, 8).

BaratopyHKUiOHaNbHY Hapi3Ky MOXXHa BCTaBNATU/3HIMATH TiNTbKK
nicnA 3ynUHKKW NpuBoAy i NiCnA BUMMAHHA BUIIKU 3 PO3ETKMU.

He BCTpoMNATM pyK A0 NPpUMOMHOrO ByHKepy.

Hebesaneka nopaHeHHA rOCTPUMU HOXKamMu!

He TopKaTtUcA rocTprx HOXKIB i KaHTIB AMCKIB ANnA NoApPiOHEHHS.
HAvcku ana noapibHeHHA MoXKHa Bpaty TinbKkK 3a Kpai!

He Topkatuca HOXiB 6neHaepa orofieHnMU pyKamu.

He6e3neka nopaHeHHA roCTPUMKU HOXXammn/06epToBUM NpUBOAOM!
Hikonu He BCTpoMnATK pyK Ao BcTaHoBneHoro 6nenaepy! bneHaep
MOXXHa 3HIMaTK/BCTAaHOBNIOBATH TiNIbKK NIiCNAA 3yNUHKK Nnpusoay!
Bnenaep MoXKHa BUKOPUCTOBYBATH TiNbKKU y 3i0paHOMy CTaHi Ta

3i BCTAHOBJIEHOIO KPULLIKOHO.

Heb6eaneka owinaptoBaHHs!

Mia yac nepepobkK rapAYMx NPOAYKTIB B 6neHAepi 3 BOPOHKK

B KpULLLi BUCTyNae napa. 3anosHioBaT Makcumym 0,5 nitpie rapAvoi
abo niHWUCTOI pianHN.

Baxxnueo!

[Mpunaa MoXKHa BUKOPMCTOBYBATH JIULLIE 3 OPUTiHAIBHUM NpUNaaaAMm.
[Npy BUKOPUCTaHHI Nnpunaaana cnia A0TpUMyBaTUCA A0AAHUX
IHCTPYKUIM 3 BUKOpUcTaHHA. OAHOYACHO MOXKHa KOpUCTyBaTUCA
TiNbKM OZHiEl0 Hacaako abo oAHMM NpunaaaaMm.

A\ ToAcHeHHA cumBoniB HA Npunaai abo npunaaai

EEJ JoTpumyBatucA BKas3iBOK iHCTPYKLUIT 3 BUKOPUCTaHHA.

@ I ObepexxHo! ObepToBi HOXKI.

ObeperxxHo! ObepToBi HacaaKu.
He BCTpOMNATH pyK [0 3aBaHTa)KyBasbHOrO OTBOPY.
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Cuctemu 6e3neku

BnokyBaHHA NPOTH BBIMKHEHHA
[uB. Tabnuuto «Poboui nonoyeHHA».
Mpunaa BMukaeTsca B non. 1 3 nuwe Toai:
— konm yawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa
B 3adikcoBaHe MoNoXeHHA Ta
—  3axucHa KpuLuka npusoay 6neHaepa (8)
3aKpuTa.
BnokyBaHHA NOBTOPHOIO BBIMKHEHHA
MMin yac nepepsu B noaauvi cTpymy npunag
3aNMUWAETLCA BBIMKHEHUM, aine ABUTYH He
3aBOAMTLCA Mi3HilLe Npu noaadi CTpymy.
[nA noBTOPHOro BBIMKHEHHA YCTaHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a NoTiM BBIMKHITb.
3axucrT Bia NepeBaHTaXKEeHHA
B pasi camoCTiHHOro BUMKHEHHA ABUIyHa
nia yac ekcnnyaradii, 3axucT Big nepe-
BaHTaXKEHHA aKTMBOBaHWi. Lle Moxke ByTu
CNpHUYUHEHE OAHOYACHOO NepepoBKoto
3aHaATO BEJMKOI KiNlbKOCTi NPOAYKTIB.
3axoau B pasi BBIMKHEHHA CUCTEMU 6e3MneKu
onucati B posaini «JlJonomora npu
Henonagxkax».
JaHa iHCTpyKLUiA 3 BUKOPUCTAHHA Onucye
pi3Hi BUKOHaHHA npunagy, AnB. TakoX ornaa
moaenen (manoHok ). Mpunaa He
notpebye TEXHIYHOro Aornaay.

KopoTkuit ornag

Byab nacka, po3ropHite
CTOPIHKKN 3 MaJIIOHKaMM.

OcHOBHMI 60K

1 KHonka po36noKyBaHHA

2 [MoBOpOTHHI BaXKinb
DyHkuia «Easy Armlift» anA niaTpumanHA
pyXy Bakesnto AoBepXy (AMBITLCA
«Po6oui NONOXEHHA»).

3 TMoBopoTHUIA NEpeMUKaY
[MicnAa BUMKHeHHA (nonoxkeHHnA 0/off)
npunaa aBToOMaT4yHO NPUXOANUTb
B ONTUMasbHE MONOXKEHHA ANA 3MiHK
HacafoK.
MUMS52..:
«0/off» = cTon
«M» = MOMeHTanbHe BKNOYEHHA
3 HaMBULLMM YMcnoM 060opoTiB,
TpUMaiiTe nepemMumKay npoTArom
yacy notpiéHoro AnA nepepoBKMu.
CryneHi 1-4, po6oua LWBKAKICTb:
«1» = HU3bKe UMCII0 0BOPOTIB — MOBINILHO,
«4» = BUCOKe Yncno 06opoTiB — LUBUAKO.

MantoHok Y
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MUM54../MUM55../MUMS56..:

«0/off» = cTon

«M» = MOMeHTanbHe BKITIOYEHHA

3 HaMBULUMM YnucioM 06opoTiB,
TpUManTe nepeMmKay NpoTArom

yacy notpibHoro anA nepepodKu.
CryneHi 1-7, poboua LWBHAKICTb:

«1» = HU3bKe Uncno 06opPOTiB — NOBIfLHO,
«7» = BUCOKE Y1CNo 0B0POTIB — LBUAKO.

4 InpukatopHe Tabno (MUM54../55../56..)
CaiTuTbCA Nig Yac poboTH (NnepeMuKad Ha
M abo 1-7).

Brnumae B pasi Henonaaok B ynpasiiHHi
npunagy, npu cnpautoBaHHi €NeKTPOoH-
Horo 3ano6ixxHWKa abo AedeKTi npunaay,
AMBITbCA po3ain «Jonomora npu
Hernonaaxkax».

5 3axucHa KpuLka npusoay
LLlo6 3HATH, HATUCHITb Ha 3axuCHy
KPULLKY npuBoAy 33a4y i 3HIMiTb.

6 [pusia anA
— 6araToyHKLIOHaNbHOT HAPI3KH i
— npeca AS1A LIUTPYCOBUX
(CneuiansHi npunanas *).

[Mpn HEBUKOPUCTAHHI 3aKPUTU NPUBIA
3aXUCHOIO KPULLIKOHO.

7 lMpuBia anA Hacaaok (BiHUYOK-MilLIaIKa,
BiHWUYOK-30UBaJIKa, FrAYOK ANA
3aMilLLyBaHHA) | M'ACOPYOKU
(CneuianbHi npunaaaa )

8 3axucHa KpuiKka npusoay bneHaepa

9 MMpusin ana 6neHaepa
(CneuianbHi npunaaaa *)

[Mpn HEBUKOPUCTAHHI 3aKPUTU NPUBIA
6neHaepa 3axUCHOK KPULLIKOHO.

10 Biacik anA 36epiraHHA kabento
MUM52../MUMB5A4...:
PoawmicTite kabenb y Biaciky AnA kabento
MUMS55../MUMS56..:
ABTOMaTUYHe 3MOTYBaHHA Kabento

Yawa 3 npunaaaam

11 Yawa 3 Hep)xagitovoi cTani

12 Kpuwka

Hacaaku

13 BiHMYOK-MillanKa

14 BiHWYOK-36MBanKa

15 Mauok AnA 3amillyBaHHA 3 BiAXWIIOBAYEM
Ticta

16 Cymka ana npunagad
[nA 36epiraHHA HacaaoK i piKyumnx
LMCKIB.
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BaratodyHkUioHaNbHa Hapi3Ka
17 LLitoBxau
18 KpuLuKka 3 npuiAoMHUM ByHKepoM
19 Oucku anAa noapiGHeHHA
19a [1BOCTOPOHHIM ANCK ANA Hapi3aHHA —
Ha TOBCTI/TOHKi CKMOKM
19b [1BOCTOPOHHA LaTKiBHMUA —
KpynHo/api6Ho
19c uck-TepTka — cepeaHbo
20 Tpumau auckis
21 Kopryc 3 BUMyCKHUM OTBOPOM
Bnenaep *
22 Kenux 6neHaepa
23 KpuLuka
24 BopoHka

* [Jetani, AKi He BXOAATb 10 KOMMNEKTY
NOCTaBKKM, MOXHa 3aMOBUTH y TOPTiBAi Ta
cny»6i cepsicy.

Po6oui nono»eHHA

A YBara/

[punag cnia ekcriyaryBatm TijfIbKH,

AKLLO pnIa[Aaa/HacasnKm BCTAHOBIIEH! 4O
npaBnILHOro NPHBOAY Ta ¥ NPaBHIIbLHOMY
T0/I0)KEHH] Y BIZINOBIAHOCTI 3 LiiEt0 TaOSIULIEO
74 3HaXO4ATLCA Y POBOYOMY MOSIOMKEHHI.
[10BOPOTHMI BaXifb MOBHHEH OYTH 3aQiKCO-
BaHnM B 11azy B KOXXHOMY po6oYyomy
[10/10)KEHHI.

MantoHok &

MUMB54..
[Mono- : .
JKEHHA Mpwusia MUMS52..: Mgmgg
4| 1-7
—y
17 @ 1-4 1-7
(12 | 13
2 |7 :E x - -
- -
-
L) 23 | 35
9 ‘B; @ 34 | 57
4 —
7 _‘_j_: H;_Lg 34 5-7

* YcTaHoBKa/3HIMaHHA BiHWMUKa-30MBasKy,
BiHWYKa-MilLaNKK M radyka ans
3aMillyBaHHA; Ao0AaBaHHA BEJUKOI
KifIbKOCTi MPOAYKTIB AnA NepepoOKy.

YnpaBniHHA

/!\ Heobesriexa rnoparerHa!

m BkasiBka

[MoBOPOTHMI BaXKinb yCTaTKOBaHWM
dyHKuieto «Easy Armlift», Aka niatpumye
PYX NOBOPOTHOrO BaXKENO A0BEPXY.

YcraHoBKa po60UOro NOMOXKEHHA:

® HaTWUCHYTU KHOMKY po36/IOKyBaHHA
Ta NOBEPHYTU NOBOPOTHUM BaXKiNb.
MiaTpumyBaTh pyx OAHIED PYKOLO.

® [loBepHyTM NOBOPOTHUI BaXKinb
B Ga)KaHe MonoXeHHA Ao dikcauil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Bmunkar LirerncesibHy BUWIKY 0 PO3ETHHU
TIIbKH [1ICIIA 3aKIHYEHHA YCIX TiArOTOBOK
40 po6OTH 3 [IPHIIALOM.

A YBara/

lpunag cnig excrinyarysaru TiflbKu

3 NPpMNaAAAM/HACAAKaMU B POBOYOMY

T10/10)KEHHI.

He excriziyarysarm ripnias nopoxxHim.

Toumaru ripunad 1a npnianaid no4an sia

xKeper renna. fleranl He Mo)Ha

BUKOPHCTOBYBATH B MIKPDOXBH/ILOBIH 1Yl

e [lepea nepLunM BUKOPUCTaHHAM Npunaj
Ta NpunagAan cnia petesibHO NOYUCTUTH,
avB. «OuunLLeHHA | aornAa».
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E Baknusa BKasiBKa

PekomeHaoBaHi B Uil iHCTpYKUIT

3 BUKOPUCTaHHA OPIEHTOBHI 3HAYEHHA
po6ouyol LUBUAKOCTI 3as3HadeHi anA
npunaais 3 7-CTyniH4yacTMm NOBOPOTHUM
nepemvKkayemM. 3HauyeHHA AnA Npunaais
3 4-CTyniH4acTMM NOBOPOTHUM nepe-
MUKayeM HaBeZeHi NopAA B Ay»Kax.
LaHa iHCTpyKuiA 3 ekcnnyartauii MicTuTb
HaKmewnKy 3 yctaHoBKamun poboyoi
LUBMAKOCTI MpUnaay nNpyu BUKOPUCTaHHI
Haca/oK Ta axkcecyapis.

Mu pekomeHayeEMO NPUKNEITH Lo
HaKneWKy Ha npunagd (MamoHok ).

lMiarotoBka

® BCTaHOBWTH OCHOBHMI GNOK Ha PiBHiK
Ta YMCTIN NOBEPXHI.

® ButArHym kabenb (ManioHok B).

MUMS2../MUM54.. v

Biacik ana kabento:

ButarHytv kabenb Ao ~Z
GarkaHOi AOBXUHMU. {Q
MUMS5../MUMS6.. T
ABTOMAaTUYHE 3MOTYBaHHA L ﬂ
kabento /
ButarHy™ kabenb oAHUM
PYXOM A0 BaxkaHoi JOBKMHH
(makc. 100 cm) Ta BiANYyCTUTM NOBINBLHO;
kabenb 3ynWHUTLCA Ha MicLi.
CkopoyeHHA poboyoi A0BXKUHM Kabento:
MoTArHyTM 3nerka 3a kabenb, a nNoTiM
3MoTaTH Moro o 6ayKaHoi OBXKUHM.
MoTim 3HOBY 3nerka noTArHyTH 3a kabenb
Ta BiANYyCTUTK NOBINbLHO; Kabesb
3YMUHUTLCA Ha MicLi.

VBaral

He nepexpyyysBarv kabesib 1ig 4ac Horo

3MOTYBaHHA.

He Brnazasite kabesib B pyku B ipnnasax

3 aBTOMAaTUYHNM 3MOTYBaHHAM. FIKLLO

Kabesb 3aCTONOPHUTLCA, HOro CIIA MTOBHICTIO

BMUHATH, & OTIM 3HOBY 3MOTATH.
® BcTaBuTK ITENCENBHY BUIIKY B PO3ETKY.
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Yawa i npunaaan

Hebesriexa riopaHeHHA 06epToBHMH
Hacasaxamm

[Tz yac poboT HiKosM He BCTPOMIATH
Pyru 4o Yawi. [payrosarv e 3i
BCTaHOBJIEHOIO KpHLLIKOrO (12)!

Hacazakm Mo)xHa MIHATH TifIbKH 1iC/1A
3YITMHKU IPUBOAY — MPUBIZ TPOLOBXKYE
pyxaruca e AeAKUH Yac ricsia
BUMKHEHHS T8 3YTMHAETECA B [10/10)KEHHI
V18 3MIHN HAcaAoK. Baxirib pyxartu mLie
17iCT1A [TOBHOI 3YMTMHKN HACALKA.
EKcrinyarayia npwiady A0rycKaeTbca
JIMLe 3a yMOBH AOTPHUMAHHA BUMOI
be3riexu, 3rifIHO AKUX MPHUBOAH, LLO HE
BUKOPHCTOBYIOTLCA, TOBUHHI OYTH
3aKPUTUMM 3aXUCHUMH KpuLLKamu (5, 8).

A VBaral

Yawwy moxHa BrKopHucTOBYBaTH JIMLLIE ATIA
POBOTH 3 UMM FPHIIELOM.
BiHnuoKk-milanka (13)

AnA nepemillyBaHHA TicTa, Hanp., ((5)
3f106Horo TicTa.

BiHnuok-36usanka (14)

AnA 36MBaHHA AEYHKX BiNKiB, BEpLUKIB db)
Ta Nerkux Buais Ticta, Hanp.,
GickBiTHOrO TicTa

avyok AanA 3amillyBaHHA (15)

ANA 3aMillyBaHHA Ba)KKOro Ticta 1a ¢
niaMiLLyBaHHA iHrpeaieHTiB, AKi He
NOBWHHI NoApi6HIoBaTUCA (HANp.: POA3UHOK,
LLIOKOSTAAHMX NnacTiBLUiB)

Po6ora 3 yalueto Ta HacaakamuMarnioHok @

® HaTtucHyTM Ha KHOMKY z

po365I0KyBaHHA Ta NEpEBECTH
NMOBOPOTHWUI BaXKinb B NMONOXKEHHA 2.
® YcTaHOoBKa valli:
— BCTa@HOBMTY Yally HaxXWSIEHOO
BrnepeA Ta NoCTaBUTK PIBHO,
— NOBEPHYTU NPOTU FOANHHUKOBOI
CTpiNnkK Ao ¢ikcadii.
® B 3anexHocTi Bii MeTH nepepobKu
BCTaBUTU Y NPMBIA BiHYUK-MiLLANKY,
BiHUMK-30MBasIKy UM rayok Anq
3amilwyBaHHA Ao dikcauii.
BkasiBka:
MoBepHiTb BiaAXUNOBaY TiCTa Ha rayky
ANA 3aMillyBaHHA TaK, Wob rayok mir
BBilTM B Na3 (MasltoHoK [3-4b).
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® 3aBaHTaXXWTW NPOAYKTU AnA NepepoOKu
A0 vaLui.

® HaTMCHYTH Ha KHOMKY
PO36NIOKYBaHHA Ta NePeBecTM ﬁ
NMOBOPOTHUM BaXKiNb B MOJIOXEHHA
1.

® BcTaHoBWTU KpULLKY.

® BcTaHOBUTV NOBOPOTHUI NepemMuKay
Ha 6akaHWi CTynMiHb.

Hawa pexomeHaauin:

— BiHnyok-miwanka:
cnoyatKky nepemilllyBat Ha CTyneHi 1
(1), noTim BBIMKHYTHM CTyniHb 7 (4)

- BiHnvok-36uBanka:
CTyNiHb «7» (4), NiAMILLyBaTh Ha CTyNeHi
<(1 » (1)

— [ayok ana 3amiwyBaHHA:
crnoyarKy BMilyBaTh Ha CTyneHi «1» (1),
BMMILLYBaTH Ha CTyneHi «3» (2)

JloBaHTa)XXeHHSA iHrpedieHTIB

® BumKHYTV Npunaa 3a A0NOMOroto
NOBOPOTHOrO NepemMuKaya.

® [0AaBaty iHrpeaieHTv yepes oTBip AnA
3aBaHTa)KyBaHHA B KPWLLILI.
abo

©®  3HATU KPULLIKY.

® HartucHyTtv Ha KHOMKY
po36110KyBaHHA Ta NepeBeCcTH 2
NOBOPOTHUM BaXKinb B NMONOXEHHA 2.

® 3aBaHTaKUTH iHrpeaieHTH.

MicnAa poboTu

® BumKHYTV Npunaa 3a A0NOMOroto
NOBOPOTHOrO NepemMuKaya.

® BWIHATK WITEencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM.

©®  3HATU KPULLIKY.

® HaTMCHYTU Ha KHOMKY
po3610KyBaHHA Ta NepeBeCcTH 2
NOBOPOTHUM BaXKinb B NMONOXEHHA 2.

® BuIMHATM Hacaaky 3 npuBoAay.
BuiHATK yaLwy.

® [louncTutu BCi AeTani, amB. «OunLLEeHHA
i aornAaa».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BarartodyHKuUioHanebHa Hapiska

A Hebesrexa nopaHeHHA

He ToprarmmcA roctpux HOMXIB [ KaHTIB
ANCKIB AJIA MOAPIOHEHHSA. [JUCKu 4714
1104PIOHEHHA MO)XHA 6paTH TiflbKu 3a Kpai!
bararo@yHKuioHaIbHy HapI3Ky MOXHA
BCTaBJIATH/3HIMATH TIIbKH I1ICIIA 3YITMHKU
nPHBOAY I ICTIA BUHMAHHA BHITIKU

3 PO3ETHM.

He scTpomiiaTv pyK A0 rpMiioOMHOro
OYHKEDY.

VBara/

bararo@yHKuiOHa/IbHY Hapi3Ky
BUKOPHCTOBYBATH TiJIbKH B [TOBHICTIO
3i6paHoMy cTaHi, baratoQyHKUIOHaIBHY
HaPI3KY HIKOIM HE 36MpaTH Ha OCHOBHOMY
onowui.

bararo@yHKLiOHalIbHY HapPIsKy
BUKOPHCTOBYBATH JTNLLIE B 3a3HAYEHOMY
[POBOYOMY 1O/IOMKEHHI.

3axucr Bia nepeBaHTaxeHHAa  MantoHok @
LLlo6 nonepeAnTH 3HAYHI MOLLIKOYKEHHHA
npunagy B pasi nepeBaHTa)KeHHA
6araTopyHKUIOHaNBHOT Hapi3KK, Ha
npusoaHoMy Barny 6aratopyHKUioHanbHOT
Hapi3kK 3pobneHa Haciuka (Mmicle 3agaHoro
3nomy). Y Bunagky nepeBaHTa)KeHHA
NPUBIAHWIA Ban 3NamMyeTbCA B LbOMY MiCLi.
Hoswi Ban ana AuUCKIB 3 NpUBIAHUM BasioM
MOXXHa npuabatu B cny»oi cepaicy.
JlBOCTOPOHHI AMCK AnA HapisaHHA — )
Ha TOBCTI/TOHKi CKUOKU

ANA Hapi3aHHA QPYKTIB Ta OBOUIB.
Mepepobka Ha CTyNiHi «5» («3»).
[Mo3HauyeHHA Ha ABOCTOPOHHLOMY AWCKY ANA
Hapi3aHHA:

«1» — CTOPOHa ANA Hapi3aHHA TOBCTUMM
CKuBKamm

«3» — CTOpOHa ANA Hapi3aHHA TOHKUMMU
CK1bKamm

VBaral

LIBOCTOPOHHIN ANCK AJ1A HapI3aHHA He
npuaaTHI 4714 HaplisaHHA TBEPAOIo cHpY,
x/1i6a, 6y/IoyoK i 1oKonady. Bapery, teepay
KapTorJIro pl3arv JINLLE XOJI0AHOKO.
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JBOCTOPOHHA LIATKIBHULA — @

KpynHO/Api6Ho a

ANA LaTKyBaHHA 0BOMIB, QPYKTIB i cupy,

KpiMm TBEpAoro cupy (Hanp., «[lapmesaHy»).

Mepepobka Ha CTyniHi «3» («2») abo «4»

(<<3>>)_

[Mo3HayeHHA Ha ABOCTOPOHHIN LUATKIBHULI:

«2» — CTOPOHA ANA KPYMHOro LWaTKyBaHHA

«4» — cTopoHa AnA APIBGHOro LaTKyBaHHA

Vbara/

LIBOCTOPOHHA LATKIBHULA HE MPHAATHA 4717

LUATKYBaHHA ropixie. M'axkui cup Latkysamm

JILLIE HA CTOPOHI AJ1A KPYITHOIO LUATKYBAaHHA

HAa CTYNEeHI «7» («4»).

LUcK-TepTKa — cepeaAHbo

ANA HaTipaHHA cMpoi KapTonJi,

TBEPAOro cupy (Hanp., «[apmesany»),

OXOJIOZXKEHOrO LLoKoIaay Ta ropixis.

MepepobKa Ha CTyniHi «7» («4»).

Vbara/

Llnck-reptra He npuaatHui A8 HatipaHHA

M AKOro i Hapi3Horo cupy.

Po6ora 3 6aratopyHKLiOHaIbHOIO

Hapi3Koto MarnioHok [€

® HaTtuCHYTM Ha KHOMKY po36moKy-
BaHHA Ta NepeBeCcT! NOBOPOTHUM
BaXKiflb B MOSMIOXEHHA 2.

® YcTaHOoBKa valli:
— BCTa@HOBMTHM Yally HaxXMSIEHOO

Brnepea Ta NoCTaBUTK PIBHO,
— MNOBEPHYTU NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTpiNkK Ao dikcadii.

® HaTuCHYTU Ha KHOMKY po36oKy-
BaHHA Ta NEPeBECTU NOBOPOTHUM
BaXKiflb B MONIOXEHHA 3.

®  3HiMiTb 3aXUCHY KPULLIKY 3 NPUBOAY
6aratodyHKUiOHaNbHOI Hapi3KK
(MantoHok [€-5a).

® Tpumartn MiLHO TPUMAY AMCKIB 38 HUXKHIN
KiHeub, Npy LUboMy 0buaBa BUCTYMNM
MOBWHHI BKa3yBaTun Bropy.

® baykaHui auck ana HapisaHHA abo
LUATKyBaHHA NOKNaaiTb 06epeXHo Ha
3y6ui Bana ana Auckis (MantoHoK [E-6a).
[Mpu BUKOpUCTaHHI ABOCTOPOHHIX AUCKIB,
CTEXUTU 3a TUM, W06 BarkaHa CTOpoHa
BKasysana Bropy.

® Bi3bMmiTb Ban AnA AMCKIB 3@ HMXKHIN
KiHeub i BCTaBTe B KOpnyc
(mantoHok [€-6b).

® BcTaHOBWTM KPULLKY (3BEPHYTH yBary Ha
NO3HauKy) i NOBEPHYTH 3a FOANHHUKOBOIO
CTPIfIKOIO A0 yropy.

7]
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® YcTaHoBITb BaratodyHKUiOHANBHY
HapisKy Ha NpuBIA TaK, AK 300paXKeHo
Ha MantoHKy [E-8, i noBepHiTh ii 3a
FOZAMHHOIO CTPINIKOKO A0 yropy.

® BcrtaHoBWTM NOBOPOTHMI NepeMuKay
Ha PEeKOMEeHA0BaHWUIN CTYMiHb.

® 3aBaHTaXKUTU NPOAYKTU ANA NepepobKu
B NPUMOMHMIA ByHKep Ta niawToBXyBaTH
LUTOBXa4eM.

YBara/

YHurarmm HaKonn4yBaHHA HapidaHnx

NPOAYKTIB Y BUITYCKHOMY OTBOPI.

Mopaaa: 1nA piBHOMipHMX pe3ynbTaTiB TOHKI

NPOAYKTH NepepoBnATH Nyykamu.

BkagsiBka: Y pasi 3aTUCHEHHA NPOAYKTiB

nepepobku B GaratodyHKLIOHANbHIN Hapi3Ui

KYXOHHWI KOMOaMH CIlifl BUKIHOUUTH,

BUWHATY BUJIKY 3 PO3ETKM, 3a4eKaTh 3yMUHKN

npuBoAy, 3HATU 3 BaraTodyHKLIOHaNbHOT

Hapi3KM KPHULLIKY i CNYCTOLUMTU MPUAOMHWM

OyHKep.

MicnA po6oTn

® BumkHyTV Npunag 3a Aonomororo
MOBOPOTHOrO NepemMuKkaya.

® [loBepHyT BaratodyHKLUiOHAbHY
Hapi3Ky NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPISKM
i 3HATK.

® [lOBEPHYTU KPULLIKY NPOTH FOANHHUKOBOT
CTPINIKK i 3HATH.

® BuiiHATK TpUMay AnUCKIB pasom i3
AnckoMm. [nA uboro HaTUCHYTU nanbuem
3HM3Y Ha NpuBIAHWIA Ban (MauTioHoK [).

® [louuncTitb AeTani.

Bnenaep

Hebe3srnexa nopaHeHHs roctpumu
HOXaMHn/o00epToBHM PHBOL0M!

Hixonu He BCTPOMJIATH PYK 40
BCTaHoBrIEeHoro byieHaepy! brneraep
MOIKHA 3HIMATH/BCTAHOB/IIOBATH TifIbKH
11icsA 3yrMHKK npuBogy! braeHaep MoxxHa
BUKOPHCTOBYBATH TifIbKH y 3i0paHOMYy
CTaH/ 7a 3/ BCTaAHOB/IEHOO KPHLLIKOIO.

A Heobesnieka oLnaprosarHal

77i4 yac nepepobku rapaYnx npoayKTis

B O7IEHAEDI 3 BOPOHKH B KPULLILI BUCTYA€E
napa. 3anosHoBaTm makcumym 0,5 1iTpis
rapAYoi abo MiHNCTOI PigNHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



VYbara/

brieHaep Mo)xe OyTi rMOLLKOLIKEHHI.

He nepepobrnAami LBHAKO3aMOPOIKEH]

nPOAYKTH (38 BUHATKOM KYOHKIB /1b04Y).

He excrinyaryBarti 6/1€HAEP MOPOIKHIM.

Po6orta 3 6neHaepom MantoHok

® HaTUCHITb Ha KHOMKY
PO36SIOKYBaHHA i yCTaHOBITb
NMOBOPOTHUM BaXKiflb B MONIOXKEHHI 4.

® 3HATK 3aXMCHY KPULLKY NPUBOAY
6neHaepa.

® BcraHoBUTH Kenux BneHaepa (nosHayka
Ha pyuui HaBMPOTW MNO3HAYKM Ha
OCHOBHOMY 6110Ui) i NOBEPHYTU NPOTH
rOAVHHUKOBOI CTPISIKM A0 ynopy.

® 3aBaHTaXXWUTK IHrpesicHTH.
MakcumanbHa KinbKicTb, pianHa =
1,25 niTp MakcumanbHa KinbKicTb
niHUCTUX abo rapAumx piamH 0,5 nitpa;
onTUMasbHa KifbKiCTb AnA nepepobky,
TBepAi npoayKktn = 50-100 rpawm;

® BCTaHOBUTH KPULLIKY | TOBEPHYTH ii NpoTH
rOAVHHUKOBOI CTPISIKK A0 YNOPY B PYUKy
6neHaepa. Kpuiika noBuHHa 6yTu
3adikcoBaHOO B Nas3o0Bi.

® BcTtaHoBWTM NOBOPOTHMIA NepeMuKay
Ha BaykaHui CTyniHb.

JoBaHTa)XKeHHA

iHrpeaieHTiB MantoHok F1-8

® BumKHYTV Npunaa 3a AoNomMororo
NOBOPOTHOrO NepemMuKaya.

® 3HATU KPULLIKY i 3aMOBHUTU IHTPEAIEHTH

abo

® BUWIHATK BOPOHKY i 3aM0OBHIOBATH TBEPAI
iHrpeaieHTn NoCTyNnoBo Yepes
3aBaHTa)KyBasbHWi OTBIp

aéo

® 3aNWUTKM PIAKi iIHFPeaiEHTU Yepes BOPOHKY.

Nicna po6otu

® BumKHYTV Npunaa 3a A0NOMOroo
NOBOPOTHOrO NepemMuKava.

e T[loBepHyTH GneHaep 3a roAMHHWKOBO
CTPINKOIO Ta 3HATH.

Mopapna: bneraep Halkpalle NoYUCTUTH

BiApasy X MiCnA BUKOPUCTAHHA.

OuunweHHa i gornaa

A YBara/

He 3acrocoByBar Hifgxux abpasnBHuX
3aco0iB 4N1A YHLLEHHA. Ha noBepxHAX
MOIKYTb BUHUKHYTH MOLLKOAIKEHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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OuHLLEHHA OCHOBHOIO BNOKY

Hebesriexa Bpa)KeHHA e/IEKTDHYHUM
ToKOM!

Hi B akomy pasi He 3aHyproBatH OCHOBHUH
OJI0K B BOJY T4 HE TPUMATH 11i4 POTOY-
HOKO BOAOIO.

He opuctysatuca napooynLLysaqem.

® BuiiHATK WiTencenbHy BUKY 3 PO3ETKM.

® [IpoTepTn OCHOBHWIA BII0K Ta 3aXMCHY
KPWLLKY Np1BOAY BOMOIot0 raH4ipKoto.
3a noTpebu MoXKHa CKOPUCTyBaTUCA
HEBEJIMKOLO KiNbKiCTIO MUIOYOro 3acoby.

® [licnAa uboro NpoTepTi Npunaa Hacyxo.

OunLleHHA Yalli Ta HacaaoK

Yawy Ta HacagkuM MOXKHa MUTK

B NOCYAOMMMHIN MaLLIKHI.

He 3atuckatv nnactmacosi efleMeHTH

B NOCYAOMMIHIA MaLLIUHI, Lie MOXKe

np13BecTn Ao ix ctanoi aedpopmadii nig

yac mutTal

YuieHHA 6araTopyHKUiOHaIbHOT Hapi3KK1

Bci netani 6aratodyHKuUioHanbHOT Hapi3ku

MOXXHa MUTK B NOCYAOMMWIAHIA MaLLWHI.

Mopaga: AnA ycyHeHHA 4epBOHOro HaNbLOTy

nicnA nepepobKu, Hanp., MOPKBU, HANUTH

TPOXM XapyoBOi ONii HA TKAHWUHY | NPOTEPTH

Heto 6aratodyHKUIOHaNbHY HapisKy

(32 BUHATKOM AMCKIB ANA NOAPIOHEHHH).

Micna uboro 6aratodyHKUIOHANBHY HapPI3Ky

CMOMOCHYTH.

OuuLeHHA 6neHaepy

Hebesriexa rnopaHeHHa rocTpnmvmn
Hoxamm!

He ropkamica HoxiB 6neHgepa
OroJIEHUMH PyKaMH,

Kenux 6neHaepy, KpULLIKY Ta BOPOHKY
MOXHa MUTU B NOCYAOMUIHIA MaLLWHI.
MNopapa: AnA ounleHHA BneHaepa nicnA
nepepobKu pianH YacTo HeoBoB A3KOBO
3HiMaTy ioro 3 npunagy. [na uboro HanuTu
TPOXM BOAU 3 MUIOYMM 3acoBOM A0
BCTaHoBneHoro 6nexaepa. BBiMKHyTH
6neHaep Ha AeKinbKa cekyHA (CTyniHb «M»).
Bunutn nonockanbHy Boay Ta NPOMUTH
6neHaep YMCTOK BOAOHD.
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E BaxxnuBa BKasiBKa

CyMKy aAna npunagan noyucTiTh 3a
notpebu. [oTpumyiteca pexomeHaauin
3 AornAgy B CyMui.

36epiraHHA

A Hebesrneka noparerHA!

[lpyn HEBUKOPUCTaHHI MPHAady BUUHATH
LUTENCEIIbHY BHIIKY 3 DO3ETHH.

MantoHok [

® [loknagditb Hacaaku i AMcku ana
noApiBHEHHA A0 CYMKM ANA npunaaas.

e 3bepiraiiTe niactaBKy AnA npunaaas
B vaLli.

e Lllono 36epiraHHA B opuriHanbHin
ynakosUi AuBiTbCA MastoHOK M.

JonomMora npu Henonaakax

A HeOesriexa noparerHaA!

BuiHATY LUTENCEIBHY BHIIKY 3 POSETKU
repes ™M, AK IPUCTYNAaTH 40 YCYHEHHSA
HeronasnKm.

Ba)knusa BkasiBka anA MUM54../
MUMS55../MUMS6..

B pasi Henonaakv B ynpasniHHi npunaay,
npu cripautoBaHHi eNeKTPOHHOMO
3anobixHuKa abo aedekti npunaay
6n1mae iHaMkaTopHe Taéno.

MoBOPOTHHUIA BaXKinb NOBUHEH ByTH 3adikco-
BaHWM B nasy B KOXXHOMY poBouomMy
MOJIOXKEHHI.

CnpoOyiite cnouyarky yCyHyTU BUHUKITY
npo6nemy 3a A0NOMOIOK HACTYMHUX
BKa3iBOK.

Henonanka

Mpunaa He BMUKaETLCA.

YcyHeHHA Henonaaku

e [lepeBipuTn noaady cTpymy.

® [lepeBipuTH LUTENCENBHY BUIKY.

® [IpOKOHTpONIOMTE BaXKifib. Un NnpaBunbHe
NonoXkeHHA? Yu 3agikcoBaHuii B nasy?

® bneHaep um yally noBepHiTb A0 ynopy.

® BcraHoBiTb KpULLKY BneHaepy Ta
3aKpyTiTb [0 ynopy.
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® 3aKpWUTH 3aXUCHUMM KPULLKaMK
NPUBOAM, AIKi HE BUKOPUCTOBYIOTLCA.

® 3axucT Bil NTOBTOPHOIO BBIMKHEHHA
axkTueBoBaHui. MepemkHyTH npunaa
Ha «0/off», a noTim Hasaz Ha BaxxaHy
CTYNiHb.

Henonanka

Mpunaa BUMUKaETLCA NiA Yac BUKO-

pUCTaHHA. 3axWCT BiA NepeBaHTaXXEeHHA

aKTMBOBaHwii. 3aHaaTo barato NpoayKTiB

nepepobaAnMcA 0AHOYACHO.

YCyHeHHA Hernonaaku

® BumKHITL npunaa.

® 3MEHLLUWUTH KiNnbKicTb NepepobnoBaHux
npoaykKrtis. He nepesuLLyiTe 4OMYCTUMOI
MaKCUManbHOI KiflbKOCTi NPOAYKTIB
(amBiTbea «Mpuknaam ansa
BUKOPUCTAHHA»)!

Henonanka
Mia yac po6otv NpMBOAY MUMOBINILHO Byna
HaTUCHyTa KHOMKa po36IIoKyBaHHA.
[MoBOPOTHMI BaXKiNb NiAHIMAETLCA AOBEPXY.
MpuBia BUMMKaETLCA, OAHAK, HE
3anULWaETbCA B MNOIOXEHHI ANA 3MiHW
HacaAok.
YCyHeHHA Hernonaaku
® BcraHoBWUTM NOBOPOTHUI NepemMuKay
Ha «0/off».
® [loBOPOTHMI BaXKiNb NPUBEAITL S
B NOJIOXEHHA 1. _;_
® BBiMKHYTM npunaa (CTyniHb «1»).
e [lpunaa 3HOBY BUMKHYTM.
Hacaaka 3anuwaeTbCA B NONOXEHHI
AnA 3MiHW HacaaokK.

g

Henonanka
Bnenaep He nounHae npaurosatn aéo
3YMUHAETLCA Nia Yac poboTu, NpwBia
«ryauTb». Hixx 3a6nokoBaHui.
YcyHeHHA Hernonaaku
® BUMKHYTW Npunaz ta BUAHATU BUIIKY

3 PO3ETKM.
® 3HATM BneHaep Ta yCyHyTU NepeLuKoay.
e 3HoBy BCTaBuTM BneHaep.
® BsimKHyTH npunaa.

E BaxxnuBa BKasiBka

AKwwo Bu He MoXKeTe yCyHYTH Henonaaxy
TaKWM YMHOM, TOAi 3BEPHiTbCA, Oyab
nacka, Ao cny>kou cepsicy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



anKﬂaﬂM ANA BUKOPUCTaHHA

36uTi BEpLLKK
100 r-600 r (db)

® BepLuku nepepobnATh BiIHYMKOM-
30MBanKkoto 1'2—4 XBUIMHM HA CTyNeHi
«7» (4) (B 3aNeXHOCTI BiA KinbKoOCTi Ta
BNacTMBOCTEN BEPLLKIB).

HAeunuii 6inok
Bia 1 no 8 Binkis (db)

® binku nepepobnATH BiHUMKOM-
36MBanKoo 4—6 XBUIMH Ha CTyNeHi «7»

(4).

bickBiTHe TicTO
OcHosHmi peyent (db)

2 AkuA

2-3 cT. 1. rapayoi Boau

100 r uykpy

1 NaKyHOK BaHiNbHOro LyKpy

70 r 6opoLuHa

70 r Kpoxmanto

MOXXHa po3nyLuyBau TicTa

® |HrpegdieHTu (Kpim BopoluHa i Kpoxmanto)
npuoén. 4-6 XBUNKH 36MBaTH B MiHY
BIHMUKOM-30MBANTKOO Ha CTYNiHi «7> (4).

® [loBOPOTHMWI NepeMuKay BCTAHOBUTU Ha
CTyniHb «1» (1) i AoAaBaTA MO NIOXKLI
nepeciAHe GOPOLLHO | KpoxManb
NPOTAroM NpUoA. Y2—1 XBUIMHM.

MakcumasbHa KifbKiCTb: 2 X OCHOBHMX

peuenta

3n06He TicTo 6)

OcHoBHmi peyent

3-4 anuA

200-250 r uykpy

1 nyuka coni

1 NaKyHOK BaHiNbHOro LyKpy abo LuKipKa

Y2 INMOHY

200-250 r BepLuKkoBoro macna ato

MaprapuHy (KiMHaTHoi Temnepartypm)

500 r 6bopoluHa

1 NaKyHOK po3nyLuyBaya Ticta

125 mn monoka

® VYci iHrpeaieHTn nepemillysaru
BiIHUMKOM-MiLLIANIKOO NPUOA. V2 XBUIIUHM
Ha cTyneHi «1» (1), a notim npuén. 3—-4
XBUIIMHU Ha CTyNeHi «7» (4).

MakcumanbHa KinbKictb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenta

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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lMicouHe TicTo
OcrosHmi pevent d}) <,

125 r BepLUKOBOro macna

(KiMHaTHOT TeMnepatypm)

100-125 r uykpy

1 Avue

1 nyuka coni

TPOXM LUKIPKM IMMOHY 260 BaHIiNbHOTO LyKpy

250 r 6opoluHa

MOXXHa po3nyLuyBaY TicTa

® VciiHrpeaieHT nepepobnATh BIHUYKOM-
MiLLasniKoto Npubn. Y2 XBUIUHM Ha CTyNeHi
«1» (1), NoTiM NPUONNU3HO 2—3 XBUSIUHM
Ha CTyneHi «6» (3).

[Lna 500 r 6opoLuHa i GinbLue:

® Buwmiwaiite raukom AnA BUMILLYBaHHA
iHrpeaieHT! Npubn. Y2 XBUIMHK Ha
cTyneHi 1 (1), a notim npuén. 34
XBUNKMHK Ha 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X 0CHOBHUX

peuenTa

Lpixmwxose TicTO
OcHosHmi pevernt d/

500 r 6opoLuHa

1 Alue

80 r »xupy (KiMHaTHOI TemnepaTypm)

80 r uykpy

200-250 mn Tennoro Mosoka

25 1 cBiXMX ApiKAKIB @60 1 NaKkeTuK cyxux

AphKOKIB

LUKipKa Y2 IMMOHY

1 nyuka coni

® Bci iHrpedieHT nepemilyBaty npuon.
/2 XBUNIMHW ra4KoM ANA 3aMillyBaHHA
Ha CTyniHi «1», NOTIM NpU6A. 3-6 XBUUH
Ha CTyMiHi «3» (2).

MakcrManbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHMX

peuenta

TicTo ANA MakapoHHKX BUpo6iB
OcHosrHui peuent d/

300 r 6opoLuHa

3 AnuA

3a notpebu 1-2 ct. n1. (10-20 r) xonoaHoi

BOAM

e 3awmiluaiiTe TiCTO i3 iHrpeaieHTiB Npron.
3-5 xBunuH Ha ctyneHi 3 (2).

MakcuManbHa KinbKictb: 1,5 X OCHOBHMX

peuenta
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Ticto anAa xni6a

OcHosHmi peuernt

750 r 6opoluHa

2 NakeTuKa Cyxux ApixaKis

2 4. n. coni

450-500 mn Tennoi Boau

Bci iHrpenieHTH nepemiwyBatv npuon.
2 XBUNIMHWU FAYKOM ANA 3aMilllyBaHHA

Ha CTyniHi «1», noTiM npubn. 4-5 XBUIKH

Meanoea 6yrep6poaHa maca
30 r BepLUKOBOro macna

Ha CTyMiHi «3» (2).

MaiioHes

2 AnuA

2 4. n. ripumui

Ya n onii

2 CT. /. IMMOHHOTO CoKy abo outy

1 nyyka coni

1 nyuka uykpy

I[HrpeaieHTM NOBUHHI MaTh 0AHaKOBY
Temnepartypy.

® |HrpeaieHTV (Kpim onii) AeKinbKa CeKyHA
¢ nepepobnAtv B GneHaepi Ha CTyMiHi «3»

(2) abo «4» (3).

® breHaep nepekstountv Ha CTyMiHb «7»
(4) i 3anuBaTtH NOBINbLHO ONito Yepes
BOPOHKY — 36MBaTh A0 TUX Mip, NOKK
MawnoHe3 He eMYyJbIyE.

MavioHes BUKOpuCTaTU AKHaWLLBUALLE,

He 36epiratm ioro.

(i3 xonoaunneHuka 7 °C)

190 r meay (i3 xonoauneHuka 7 °C)

® BepLukoBe Macno posainutu Ha
MaJIeHbKi LUMAaTOYKK Ta MOKIacTu
Zo 6neHaepa.

e [loaati meZ Ta 3éusatv 15 cekyHa
Ha CTyneHi «7» (4).

CneuianbHi npunaaaA

Hacagka ana
HapiszaHHA KyBuKamm

MUZ5ZP1 [nA BUYaBnOBaHHA COKY 3 anesibCUHIB, IMMOHIB
Mpec ana i rpennopyTis.

LMTPYCOBMX

MUZ5CC1 AnA HapizaHHA GPyKTiB Ta oBouiB KyBukamu

PiBHOMIPHOT BEIMYUHK

PELUITKOBUX AMCKIB
ZpiéHo (3 mm),
KpynHo (6 mm)

MUZ5FW1 OnAa noapibHeHHA cBiXoro M’Aca AnA dapLly Taptap
M’acopy6bka abo cTpaB 3 pybneHoro M'Aca.

MUZ45LS1 Ona mAacopy6kn MUZ5FW1.

Komnnekr 3 Mmanumu oTBOpamu AnA nawteTis Ta 6yTepbpoaHux

Mac, 3 BeJIMKUMU OTBOpaMK ANA apeHux kosbac
i cana.

MUZ45SV1
Hacagka ana neuvsa

Ona macopy6kn MUZ5FWA1.
3 meTanesum WwabnoHom A5iA 4 pisHUX GopM neuvsa.
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MUZ45RV1
Hacaaka-teptka

Ona macopy6kn MUZ5FW1.
Jna HaTMpaHHA ropixis, Muraanto, LLoKonaay i Cyxux
Gy noK.

Jwuck anAa osouiB ana
asiaTCbKMX CTpaB

MUZ45FVA Ona macopy6kn MUZ5FW1.

Hacagka-npec ana  [4nA npurotyBaHHA Mycy i3 N0AIB, KpiM MasuHu,

dpyKTiB NOMIZOPIB i LWKUMLIWHKW. ABTOMaTUYHO BUAAnAe
BOZIHOYAC YEPELLKM i KICTOUKM NnoAis, Hanp.,
CMOpPOAWHM.

MUZ45PS1 Ona 6aratopyHKuioHanbHoi Hapisk MUZ5DSH.

[uck ana HapisaHHA  [InA HapisaHHA cUpoi KapTonni Ana KapTtonii ¢pi.

kapTonni ¢pi

MUZ45AG1 Ona 6aratopyHKuioHanbHoi Hapisk MUZ5DSH.

Pixxe GpyKTH i 0BOUI TOHKMMK CMY>XXKamK AnA
0BOYEBWX CTPaB asiaTCbKOi KyXHi.

MUZ45RS1
JucK-TepTKa, KpynHo

Lna 6aratopyHKuUioHanbHoi Hapiskn MUZ5DS1.
LlnA HaTMpaHHA cMpOoi KapTonni, Hanp., AnA AEpPYHIB
Yn KHUANIB.

Yaiua 3 Heprkasitouoi
crani

MUZ45KP1 Ona 6aratopyHKuioHanbHoi Hapisk MUZ5DSH.
Auck ana LnAa HaTMpaHHA cMpOoi KapTonni AnA AepyHiB
KapTOMAAHMX i KAPTONAAHMX ONaAOK, ANA HapPi3aHHA QPYKTIB
onazok i OBOYIB TOBCTUMM CKUOKAMM.

MUZ5ER2 B ualui Mmo)xHa nepepobnATM BOPOLLHO i iHFpeaieHTH

Baroto Ao 750 r.

MUZ5KR1
Yawa 3 nnactmacu

B valwi moyxHa nepepobnATM BOPOLLHO i iHrpeaieHTH
Baroto 1o 750 r.

MUZ5MX1
Hacaanka-6neHaep
3 nnacTtmacw

Lna npurotyBaHHA HanoiB, nope 3 GPYKTiB i OBOuIB,
MaioHesy, AnA noApibHeHHA GPYKTIB i ropixis, AnA
HaKO/IOBaHHA NbOAY .

MUZ5MM1
MynbTibnenaep

[na noapibHeHHA 3eneHi, oBouiB, AGNYK i M'Aca, aAnA
LUATKyBaHHA MOPKBW, PeAbKM | CUpY, ANA HATUPaHHA
ropixiB i OXONOZXKEHOrO LLoKonaay.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mpunaaas, AKi He BXOAATL 0 KOMMIEKTY NOCTaBKM, MOXKHa npuabdaty y Toprisri abo B cnyxobi

cepsicy.

Y1unizauin
Janvi npunaa nosHayeHwn y Bianosia-
HoctTi i3 [upekTtusoto EBponencbkoro
mmm Coto3y 2012/19/EU npo ytunisauito
€NEeKTPUYHOrO Ta ENIEKTPOHHOIo
ycTatkyBaHHA (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
LvpekTtnBa BU3Havae Aiounin Ha TepuTopii
ycix KpaliH, ¢ nopAAoK 36opy Ta yTunisauii
CTapux npunaais.
3a iHpopmaLieto Npo axkTyanbHi LAAXK
yTunisauii 3BepHiTbeA, Oyab nacka, 0 CBOro
cneuianisoBaHoro Toprosua aéo A0 aaMmiHic-
Tpauii CBO€i rpomaau.

224

"apaHTiHi ymoBu

YMOBM rapaHTii AnA Uboro npunagy Bu3Ha-
4aloTLCA HaLLMM NPEACTaBHUKOM Y KpaiHi,
Ae npunag 6yB npoAaHui.

Moapobuui LMx yMOB MOXKHa OTpUMAaTH BiA
TOProBUA, Y AKOTo Npuiag 6yB KynieHWi.
BucyBatoum Byab-AKy BUMOrY Y BiANOBIAHOCTI
3 aHOI0 rapaHTieto, Cia noJasaTth Yek Ha
npoAaHuii ToBap abo KBUTaHL.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ilna Balueit 6esonacHocTu

MNepen ucnonbzoBaHWeM BHUMATESIbHO MPOYTUTE STY UHCTPYKLIUIO
ZNA NONyYEHHUA BaXKHbIX YKa3aHUi NO TeXHUKe 6e30nacHOCTy

W SKcnayaTauumn AaHHOro npubopa.

[ponsBoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a NOBPEXAEHHUA,
BO3HMKLLWE B pesynbTate HeCOONOAEHUA YKasaH!i Mo NpaBuibHOMY
npuMeHeHuto npubopa. [aHHbIM Npubop npeaHasHayeH anAa nepe-
paboTKu NPOAYKTOB B 0OLIYHOM AS1A AOMALLHEro X03ANCTBa KOJMU-
yecTBe B AOMALUHUX UMK ObITOBbLIX YCNOBUAX U HE paccyuTaH AnA
MCNONb30BaHMA B KOMMeEpPUYECKUX LenAax. [pumeHeHne B BbITOBbIX
YCNOBUWAX BKNKOYAET, HaNp.: UCNOMIb30BaHME B KYXHAX ANA COTpyA-
HWKOB MarasvHoOB, OPUCOB, CEJIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYTUX
MPOMbILUAEHHbIX NPEANPUATUI, a TaKXe UCMNOSb30BaHWEe roCTAMM
MaHCMOHOB, HeBONbLUMX OTENen U NoA0BHbLIX 3aBeaeHUi. [Mprbop
MOXXHO MUCMOJNb30BaTh TOMbKO ANA NepepaboTku TaKoro KonmyecTsa
MPOAYKTOB U B TEYEHME TAKOro BPEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl AnfA
AoMallHero xo3ancTea. He npeBbllwaTtb MakCMManbHO AOMYCTUMOrO
KonunyecTsa NpoayKToB (CM. «[pumepbl UCNONb30BaHUA»)!

HaHHbIn npubop NpUroAeH AnA nepemMeLLnBaHuA, 3aMeLLIMBaHUA U
B3OMBaHMA NpPoAyKTOoB. He ncnonb3oBatb AnA nepepaboTku Apyrux
npeamMeToB Unu BellecTs. [1pu MCNonb3oBaHUK paspeLleHHbIX
Npou3BoANUTENEM NPUHAANEXHOCTEN BO3MOXKHbI APYr1e BapuaHThl
npuMeHeHuA. MprMbop MOXKHO MCMOMbL30BaTh TOMLKO C OPUTHHaNb-
HbIMW MPUHAANEXHOCTAMM. [1pK CNONB30BaHUM NPUHAANEHOCTEN
PYKOBOZACTBOBATbCA COOTBETCTBYHOLLMMMU MHCTPYKUMAMM MO
9KcnyyaTaumm, BXOAALLMMM B KOMIMJIEKT NOCTaBKu. [oxkanyicra,
COoXpaHWUTe MHCTPYKUMIO No akcnnyatauunu. MNMpu nepeaade npubopa
TpeTbeMy nuly HeobXoAUMO TaKKe nepesatb eMy MHCTPYKLMIO MO
aKcniyataumu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 225
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A O6wme ykasaHuA no TexHnke 6e3onacHoOCTU

OnacHOCTb NOPaXXEHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

HaHHbIl npubop Henb3A ncnonb3osaTtb AeTAM. [pubop 1 ero ceteBon
LUHYp AepXKaTb BAanu ot geTew. Jlvua ¢ orpaHuyeHHbIMU pusmyec-
KMMM, CEHCOPHBIMM UK YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM MK

C HeOCTaTKOM OMbITa M 3HAHWI MOTyT NoNb3oBaTbCA NprMbopamm
TONbKO NoA NPUCMOTPOM UK €CNKU OHWU NOMNYYUSIM YKa3aHUA No
6e3onacHoMy Mcnonb30BaHMIO Npubopa M 0CO3HAM ONACHOCTH,
CBA3aHHble C HenpaBU/bHbIM UCMONb30BaHUEM. [leTAM Henb3A
urpatb ¢ npubopoM. He octaBnAaTb paboTtatoLumin npubop 6e3
npucmotpa. MprMbop MOXKHO NOAKNIOYATL U UCMOMNBb30BaTL TOMBKO

B COOTBETCTBUM C TEXHUYECKMMU AaHHLIMU HA TUNOBOM TabnuuKe.
TonbKo AnA UCNONb30BaHKA B 3aKPbITbIX NoMeLleHnAxX. Ucnonb3oBaTtb
TOMbKO B TOM Cly4ae, ecnu y npubopa 1 ero CETeBOro LHypa HeT
HUKaKkux nospexaeHun. lNepea sameHon NpuHaAANEXHOCTEN UK
ZONONHUTESNBbHBIX AeTanewn, KoTopble BO BpeMA paboTkl NpuBoaATcA
B ABWXXEHUWE, NPMOOP A0MKEH OblTb OTK/IKOYEH U OTCOEAMHEH OT CETH.
Mpubop cneayet BCeraa oTCOEAMHATL OT CETU, KorZa oH ocTaetcA 6es
NPUCMOTPA, a TaKXe nepes ero cOopKon, pasdopPKon UM YNCTKON.
He npoTtArMBaTth ceTeBoOW LUHYP Yepes OCTpble Kpaa uUiu ropayne
nosBepxHocTW. Ecnu ceTeBor WHYp AaHHOro npubopa Byaet
NOBPEXAEH, TO, BO U30eXaH1e OnacHbIX CUTyauui, ero JomxeH byaet
3aMeHUTbL MPOU3BOAUTEND, UM Er0 CepBUCHanA cny>kba, unm nuuo

C aHasIorMyHoOMn KBanMpuxkaumen.

PeMoHT npubopa nopy4yatb TONbKO HaLleh CEPBUCHOM cny»obe.

A\ YKasaHua no TexHuke 6esonacHOCTU ANA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMMpPOBaHUA

OnacHOCTb NoparkeHUA SNEKTPUYECKMM TOKOM!

LLITencenbHy0 BUIIKY MOXHO BCTaNATb B PO3ETKY TONbKO Nocre
MOJSIHOr0 OKOHYaHMA NOATrOTOBKMU K paboTe ¢ NpMbopom.

OcHOBHOM 610K HX B KOEM Clly4ae He Norpy»Katb B XUAKOCTb U He
AepxkaTtb noa NPOTOYHOM BOAOW. He ncnonb3oBatb NapooOYnCTUTESb.
He n3ameHATb NonoXeH1e NOBOPOTHOrO KPOHLUTEMHA Noka npubop
BKtoYeH. [loxxaatbcA NOMHOM OCTaHOBKKM nNpusoaa. Hacaakwu/
MPUHAANEIXHOCTU MOXXHO 3aMEHATb TONbKO MOCe OCTaHOBKM
npvBoAa — NPUBOA ABMXETCA eLle HEeKOTopoe BpeMsa nocre
BbIKNtOYEHMA. BKntouatb 1 BbiKtoYaTh MPUMOOP MOXHO UCKITHOYUTENb-
HO C NOMOLLbIO NOBOPOTHOMO Nepekntoyatens. [pu Hemcnonb3oBaHuu
npubopa M3BneYb LUTENCENbHYHO BUIIKY U3 PO3ETKM.

Mepean ycTpaHeHWeEM HEUCMPABHOCTU U3BJIEYb LUTEMNCENbHYH BUIIKY
N3 PO3ETKM.
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OnacHocTb TpaBMUpOBaHHUA BpaLlatoLMMAUCA Hacaakamu!

He npukacarbcea K Bpallarowmmcen aetanam. Bo Bpema akcnnyartaumu
HUKOrZa He onycKaTb PYKK B CMecUTeNbHYo Yally. PaboTtaTtb TONbKO
C YCTaHOBNEHHOM KpbIWKoK (12)! Hacagky MOXXHO 3aMeHATb TONbKO
nocsie 0OCTaHOBKM NpuBOAa — NPUBOA ABUXKETCA eLle HEKOTopoe
BpeM#A Mocsie BbIKIHOYEHUA U OCTaHaBNMBAETCA B NOJIOXKEHWUU ANA
CMeHbl HacaZloK. M3MeHATb NonoXeHne NoBOPOTHOIO KPOHLUTENHA
MOXHO TONbKO MOCNEe OCTAaHOBKKU Hacaaku. U3 coobparkeHui
6esonacHocT NprMbop MOXHO UCMONb30BaTb TOMLKO TOrAa, Koraa
HEeUCnoJsib3yemMble MPUBOAbI HAKPBITLI 3aLLUMTHLIMU KpbILLKamu (5, 8).
YHuUBepcanbHYy0 pe3Kky MOXHO yCTaHaBMBaTb/CHUMATb TONIbKO
rocsie OCTaHOBKM NPMBOAA M U3BJIEYEHUA BUITKU U3 PO3ETKM.

He onyckaTb pykv B 3arpy304Hbli CTBO.

OnacHocTb TpaBMHUpOBaHUA 00 OCTPbIE HOXKM!

He Tporatb oCTpble HOXM U BbICTYMbl AUCKOB-U3MESIbUUTENEN.
HAncKK-namenbunTenu 6patb TonbKo 3a kpas!

He Tporatb HOXu 6nieHAepa rofibiM1 pyKamu.

OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA 00 OCTpbIE HOXXW/BpaLlaroLwuinca npusoa!
Hukoraa He onyckatb pyKu B yCTaHOBMEHHbIN bnenaep! bnenaep
MOX>XHO CHMMaTb/yCTaHaB/MBaThb TONbKO MOC/ie 0CTaHOBKKM npusoaal
BneHaep MoOXKHO Ucnonb3oBaTb TONbKO B cOBpaHHOM BuAe

U C YCTAHOBJIEHHOW KPbILLKOMW.

OnacHocTb owwnapveaHuA!

Mpv nepepaboTke B BneHaepe ropAYnx NPOAYKTOB Yepes BOPOHKY
B KPbILUKe BbIXoAMT nap. 3anonHATb Makcumym 0,5 nutpa ropaven
WKW CUIbHOMEHALLENCA XUAKOCTH.

BaxkHo!

Mpnbop MOXKHO UCMNOJIb30BaTb TONIbKO C OPUrMHANBHBIMU
npvHaanexxHoctAMU. Mpu Mcnonb3oBaHMM NPUHAANEXHOCTEN
PYKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYHOLUMMU UHCTPYKUMAMM NO
3Kcnnyaraumum, BXOAALMMU B KOMMIEKT MOCTaBKM.
OAHOBPEMEHHO MOXXHO MCMONb30BaTh TONBKO OAHY HAacaaKy UK
NPUHAANEIKHOCTb.
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A\ PasbAcHeHWe cuMBONOB Ha Npubope Unn NpUHaANEeXHOCTAX

DO

Cobntoaatb yKasaHnA B UHCTPYKLUKUKU NO SKCrJyaTtaunu.

OcTtopoxHo! Bpawiatoimeca HOXM.

OcTtopoxxHo! Bpawiatowimeca Hacaaku.
He onyckatb pyKy B 3arpy3o4yHoe OTBEPCTHE.

Cuctembl 6esonacHoOCTH

Brok1poBKa BKIHOUEHHA

Cwm. Tabnuuy «Paboune nonorkeHus».

Mpubop BktouaeTcA B Non. 1 1 3 TonbKko

B TOM crnyyvae:

— ecnu cMecuTenbHaA yawa (11)
BCTaB/IeHa M NoBepHyTa A0 GUKCaLmnK 1

-  3alUMTHaA KpbllKa npuBoaa 6neHaepa
(8) yctaHoBneHa.

Bnok1poBKa NOBTOPHOIO BKIIOYEHUA

Mpu nepepbiBe B 3NEKTPOCHABKEHUM

npubop ocTaeTcA BKIFOUYEHHBIM, HO

ZBuratesib nocne 3Toro He 3anyckaetcA

cHoBa. [1nA NOBTPOHOrO BKNOYEHHA

NOBEPHYTL NOBOPOTHbLIN NepeKntoyatesb

Ha «0/off», a 3aTem BKNHOUUTB.

3awmra oT neperpysku

Ecnv aBvrarens Bo BpemA UCMONb30BaHMA

CaMOCTOATENbHO BLIKIOYAETCA, TO 3TO

3HAYMT, YTO aKTMBUPOBANOCh YCTPOWCTBO

3alLUKTLI OT NEepPerpysku. BoamoxxHbIMM

NPUYMHAMM STOTO MOTYT ObITb OAHOBPEMEH-

HaA nepepaboTka CNMLIKOM BONbLLOro

KONMM4ecTBa NpPOAYKTOB.

O npaBu/IbHOM NoBeAeHWH NpU

cpabarbiBaHUM OAHOM U3 CUCTEM

6esonacHocTh, cM. «IMomolLLb Npu

YCTPaHEeHUN HEMCNPaBHOCTEH».

B naHHOM MHCTPYKUMKM NO 3KcnyaTaumum

onuceIBaroTCA NPUGOPLI Pa3UYHBIX UCMOS-

HEeHWI, CM. TaKKe 0630p Moaenen

(pvcyHok [M). JaHHbIi npubop He Hy>kaaeTeA

B TEXHUYECKOM 0BCNy>KUBaHUMU.
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KomnnekTHbi 0630p

Mo)kanyiicta, OTKPOUTE CTPaHULbI
C PUCYHKaMM. PucyHok I

OcHoBHoW 6nok

1 KHorka pa36nokupoBku

2 [NoBOPOTHBIA KPOHLLTERH
®yHkuua «Easy Armlift» — anAa
NOAAEPKKM IBUXKEHUA KPOHLLTENHA
BBepPX (CM. «Paboune nonoxeHua»).

3 lNoBopoTHLIA Nepekntoyarenb
Mocne BbikntoveHnA (nonoxenue «0/off»)
np1bop aBTOMAaTUYECKH
OCTaHaBNMBAETCA B ONTUMANIbHOM
MONOXEHUW ANA CMEeHbl HacaZoK.
MUM52..:
«0/off» = ocTaHOBKa
«M» = MrHOBEHHOE BKJIHOUEHHE Ha
MaKcuMmanbHoe yncio o6opoTos,
yAEPXKUBATb NepeKioyaTesb B TEUEHUE
HE0BX0AUMOro BPeMEeHH NepepadoTKu.
Crynenu 1-4, paboyan CKOpOCTb:
«1» = HKU3KOoe uncno 06opoToB —
MeAseHHO,
«4» = BbICOKOE 4nCIo 060pOTOB —
ObICTpPO.
MUM54../MUMS55../MUMS56..:
«0/off» = ocTaHoBKa
«M» = MrHOBEHHOE BKJIFOUYEHUE Ha
MaKcuMasbHOe Y1cio 06opoToB,
yaepXXumBaTb nepeknyarenb B Te4eHue
HeobXxoaMMOro BpeMeHH NepepadoTKiu.
Crynenu 1-7, paboyan CKOpOCTb:
«1» = HKU3KOoe uncno 06opoToB —
MeAsIEHHO,
«7» = BbICOKOE 4nCNo 060POTOB —
ObICTpPO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MHankatop pabouero cocToAHWA
(MUMb4../55../56..)

CeeTutcA Bo BpemaA paboTsl
(noBoOpOTHLIN NepekntoyaTesnb Ha «M»
vnun 1-7).

MwuraeT B crnyyae oLwmnBoK ynpaBneHus
npubopom, npu cpadaTtbiBaHMK
3NEKTPOHHOIO NPEAOXPaHUTENA UK NPH
HeucnpasHocTH Npubopa, cM. pasaen
«[TomoLLb NpK yCTpaHeHuu
HeucnpasHOCTEN».

3awmrHanA KpbiwKa 4nA npusosa

[nA cHATMA 3aLUMTHON KPbILLIKK

C NpvBOAA HaXKaTb Ha 3a4HHOK0 YacTb
N CHATb KPbILLKY.

MNpveoa anA

— YHUBEPCAIbHON PE3KU U

- npecca anA UMTPYCOBbIX
(cneunasibHble NPUHAVIEIKHOCTH *).
[Mpu HenMcnonbL30BaHUM YCTAHOBUTL
3aLLUMTHYIO KPBILLKY Ha NPUBOA.
MpvBoA AnA HacaaoK (BEHUMK ANnA
nepemMeLLMBaHmnA, BEHYMK ANA
B36MBaHWA, MECUNbHAA HacaKa)

u MAcOpyBKu (cneumnanbHble
NPUHAZANEIKHOCTH *).

3awmrHanA KpbiwKa 4nA npusosa
6neHaepa

MpuBoa anA 6neHaepa

(cneunasibHble NPUHAASIEIKHOCTH *)
[Mpu HeMcnonbL30BaHUM YCTAHOBUTb
3aLLMTHYIO KPBILLKY Ha Np1BOA
6neHaepa.

Ortcek anAa xpaHeHua kabend
MUMS52../MUM54..

Y6patb Kabenb B oTcek AnA kabena
MUM55../MUMB56...:

ABTOMATHYECKOE CMaTbiBaHWe Kabena

CwMecuTenbHanA yawa ¢ NPpUHaANEXXHOCTAMU

11
12

CmecHTenbHanA vallia U3 HepxaseloLLEen
cTam
Kpebiwka

Hacazaku

13
14
15

16

BeHurK anA nepemelLnBaHuA

BeHurK anA B36MBaHUA

MecunbHaa HacazKa C OTKIIOHUTENEM
Tecta

CyMKa Ana npuHaaneXxHocTen

AnA xpaHeHnsa Hacaaok U ANCKOB-
uaMesnbunTenen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YHuBepcanbHaA peska
17 Tonkarenb
18 KpbliLLKa € 3arpy304HbLIM CTBOJIOM
19 JAvCKHU-U3Menbuutenu
19a [1ByCTOPOHHMI ANUCK-pesKa —
TOJICTLIE/TOHKUE NTOMTHUKHK
19b [1ByCTOPOHHMI ANCK-LLUMHKOBKA —
KPYNHO/MENKo
19c duck-Tepka — cpeaHe
20 [Oepxatenb AnA AMCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINYCKHLIM OTBEPCTUEM
BneHaep *
22 CrakaH 6neHaepa
23 KpblwKa
24 BopoHka

*

MpUHaANEKHOCTH, KOTOpLIE HE BXOAAT
B KOMI/IEKT NOCTaBKMU, MOXXHO
np1oBpecTn B TOProBIie U B CEPBUCHOM
cnyxobe.

Pabouue nono>keHua

A Brumanne!
[Tpnbop MOKHO HCIIONIBL30BaTH TO/ILKO B TOM
cyyqae, ec/in HacaAKa/MpHHAaAIe/HOCTb
Obl/1a YCTAHOB/IEHA HA IPaBHITbLHOM IMPHBOLE
U HAXOANTCA B paboYeM 10/I0IKEHMH,

B COOTBETCTBHUM C AAHHOH TAOIMLIEN.
[10BOPOTHBIN KPOHLLTEHH JO/MKEH ObITH
3aPUKCHPOBAH B KaXMIOM paboyem
10/I0)KEHMH.

PucyHok [E

m Mpumeuanve

[ToBOPOTHbIA KPOHLUTENH OCHALLIEH
dyHKumen «Easy Armilift», koTopan
noaLepXXuBaeT ABUXKEHWE NOBOPOTHOrO
KPOHLUTENHA BBEPX.

YcraHoBKa paboyero NosoeHuA:
® HaykaTb Ha KHOMKY pasBnoKMpoBKH
¥ M3MEHUTb MOJSIOXKEHWE NOBOPOTHOMO
KPOHLUTENHA.
[MoanepxkvBaTb ABMIKEHWE OAHOW PYKOW.
® [1OBOPOTHBIA KPOHLUTEWH NEpPEBECTH
B XXenaemoe rnosioXkeHue A0 GUKcauuu.
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E BakHoe npumevaHue

PekomeraoBaHHbIE B A@HHOW MHCTPYK-
LMK NO UCMONL30BaAHMIO OPUEHTUPO-
BOYHbIE 3HAYEHWA paBouyei CKopoCTy
yKasaHbl AnA npubopoB ¢ 7-CTyneHyaTsIM
NMOBOPOTHBIM MepeKoyaTenem.

Ona npnbopoB ¢ 4-cTyneH4aTbIM
NOBOPOTHLIM NepeKoyaTesieM 3HaueHna
NpVBEAEHbI 32 HUMMW B CKOOKaXx.

B AaHHOW MHCTPYKUMKM NO MCMONB30-
BaHWIO COAEPXKMTCA HaK/EeNKa C OPUEHTH-
POBOYHLIMM 3HAYEHUAMM AnA pabouent
CKOpOCTH Npubopa Np1 UCMoNb30BaHWH
HacaZloK UK NPUHaANEXHOCTEN.

Mbl peKoMeHAYEeM NPUKNENTb 3Ty
HaK/enKy Ha npubop (pUCyHOK [@).

MUM54..
[Mono-

KeHme Mpusoa MUM52.. mgmgg
@ 1-4 1-7
1 |7 ' @ 1-4 1-7
] 12| 13
2 |7 :E . - -
L | ] 2| a7

=
)| 23 | 35
9 _‘_1; @ 34 | 57

4 =
7 e H;_Lg 34 | 57

* YcTaHOBKa/CHATME BEHUYMKOB ANA

nepemeLLMBaH1A 1 B3OMBaHMA
U MecunbHoW Hacaaku; foBGaBneHue
6onbLIoro Konnyectsa nepepadarbl-

BaeMbIX MPOAYKTOB.

OKennyarauua

A OnacHocTs TpasmmpoBarns/

LUiterncesibHyt0 BUIIKY MOXXHO BCTaB/ATEL
B PO3ETKY TOJIbKO 10C/1€ [10/IHOro
OKOHYaHWA MOArOTOBKM K paboTe

¢ rpnbopom.

A Brumarme!

/7,0/460,0 MOJIXHO HUCI10/1b30Bark 10J/IbKO ecJin
TpHHaaIe)x HOCTb/HacasAKa HaxoauTcA

B ,OadO‘-/&'M T10J10)KeHHH.

He Bruroyars nycros npmoop.
[Tprbop v MPHMHAANEHOCTH HE TOABEPraThb

BO34EHCTBHIO NCTOYHHUKOB Teria. Leram He

npedHasHa4eHbl 4719 UCl0/Ib3OBaHnA

B MM/(pOBOﬂHOBOﬁ rne4u.

e [lepea nepBbiM UCNONL30BAHUEM
TLlaTeNbHO NOYUCTUTL NPUBOP
¥ NPUHAANEXHOCTH, CM. «HuUCTKa

U yxon».
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MoaroToBka

e [locTaBWTb OCHOBHOW BNIOK Ha rNaaKyto
N YACTYLO MOBEPXHOCTb.

® BbiTAHYTb Kabenb (pPUCYHOK [l).
MUM52../MUM54.. !
Otcek anA xpaHeHua kabensa: \’
BbITAHYTb Kabenb Ha

Xenaemytro AnnHy.

MUMS55../MUMS6.. T
ABTOMaTHYeCKOE S ﬂ
cMmarbiBaHue Kabens:

BLITAHYTb Kabenb 3a 0AvH pas

Ha >Xenaemyto ANnHy (MakKc.
100 cM) U MeANEeHHO OTNYCTUT;

kabenb 3apuKCUpyeTCA.

YMeHbLUeHue pabouei anuHel kabena:
Crnerka noTAHyTb 3a kabenb 1 aatb eMy
cMoOTaTbCA [10 XKENAEMON ANUHBI. 3aTemM
CHOBa crierka noTAHyTb 3a kabenb

¥ MeAneHHo OTNyCTUTb; kaberb
3apuKeHupyeTca.

Brunmarnne!
He nepexpyqmBars kabesb npu ero
3anpasKe.
B ripnbopax ¢ aBroMarnyeckmm cMarsiBa-
HHeM Kabesia Kabeslb HE/b3A 3apPaB/iATh
BPYYHYIO. EC/IM Kabesib 3aKiTMHIIIO, ClIEAYET
BbITAHYTH €ro MOJIHOCTLIO U 3aTEM AaTb eMy
CMOTATBCA.
® BcTaBuThb LUTENCENbHYIO BUIKY

B PO3ETKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



CwmecutenbHan yalia U Hacazku

OniacHocTb TPaBMHPOBaHNA
O BpaLyaroLUHECH HACaLAKH

Bo Bpem#A sKcriiyaraynm HUKOr4a He
OnyCKaTb PYKH B CMECHUTESIbHYIO YaLLly.
Paborarb TO/IbKO C yCTaHOB/IEHHOH
KpbiLkon (12)!

Hacazary Mo)XHO 3aMeHATH TONILKO 10C/e
OCTAHOBKM MPHMBOAA — IPHBOLI ABMIKETCH
elLLe HeKOTOPOoe BPEMSA 10C/1e BbIKIIIO-
YEHUA M OCTaHABIIMBAETCA B [10/IOMEHNH
AJ1A CMEHbI HacasoK. M3MeHATb MoJ1o-
JKEHHE [TOBOPOTHOIO KPOHLLTEHHA MOMKHO
TOJIbKO [10c/ie 0CTaHOBKHW HAcadKH.

U3 coobpaxeHmnii 6e30nacHocTyH npHbop
MOJKHO MCIIO/Ib30BAaThk TOJILKO TOrAa, Korga
HENCIO/Ib3YEMBIE IPHBOALI HAKPITH!
3aLUNTHBIMM KPbILLKaMH (5, 8).

A Brumarine!
CMeCMTeﬂbHny yaLly 1criosib30Barb 10/16KO
418 paboTsl ¢ AaHHLIM PHOOPOM.
BeHuuk ana nepemelunsaHus (13)

[NA NepemMeLLMBaHuA TecTa, Hanp., (5)
caobHoro Tecta

AnA B3BMBaHUA AUYHBIX OEnKoB,
CNMBOK U AnA B3BUBaAHWUA NErkoro
TecTa, Hanp., GUCKBUTHOrO
MecwunbHana Hacaaka (15) <,

BeHuuKk anA B36uBaHuA (14) (db)

ANA 3aMeLLnBaHWA TAXKeNoro Tecta
¥ ANA NoAMELLMBAHWUA UHIPEANEHTOB,
KOTOpble He AOMKHbI U3MebYaTbeA
(Hanp.: ustoma, LLOKONaAHbIX NIACTUHOK)
Pa6ota co cMecHuTenbHOM
yaiuen n Hacaakamm
® HaxkaTb Ha KHOMKY pa3trioKMpPOBKM
¥ nepeBecT NOBOPOTHLIN
KPOHLUTEWH B NOMNOXEHWEe 2.
® YcTaHOBKa CMEeCHUTENIbHOM Yallu:
— HaKNOHEeHHY'o Brepes yally
YyCTaHOBWTb 1 3aTeM OMyCTUTb,
— MOBEpHYTb ee NPOTUB YacoBOW
CTPesnKun Ao duKcaumu.
e B 3aBucuMoOCTH OT BUAA nepepadatsl-
BaeMblX MPOAYKTOB BCTaBUTb B MPUBOA
[0 PUKCaLUMM BEHUMK ANA NepemMeLun-
BaHWA, BEHUYMK ANA B3OMBAHWA UK
MECHINbHYIO HAaCaaKy.

PucyHok IX

A

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MpumeyuaHue:
[Mpu ycTaHOBKE MECHNbHOM HacaaKku
OTKJIOHUTENb TECTA MOBEPHYTb, TaK YTOObI
MecunbHaA HacaaKka cMmorna
3aduKcmpoBaTbea (pucyHok [E-4b).

® 3arpysuTb B CMECHUTESNbHYHO YaLly
npesHasHayeHHble AnA nepepadoTku
MHIPEeANEHTbI.

® HaxkaTb Ha KHOMKY pasBnoKUpoBKU
¥ NepeBeCTH NMOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B Nonoxexue 1.

® YCTaHOBUTb KPbILLKY.

® YCTaHOBUTbL NOBOPOTHbLIN
nepekntoyaTenb Ha Xenaemyr CTyneHb.

Hawa pekomMeHaauus:

— BeHuunk ana nepemelunBaHma:
CHavana BMeLuMBaTh Ha CTyNeHun «1»
(«1»), 3aTeM NepeKoYnTb Ha CTyNeHb
<<7>> (<<4>>)

- BeHuvK ana B36MBaHMA:
CTyNeHb «7>» («4»), noAMeLLMBaHWe
Ha CTYMEeHU «1» («1»)

— MecwunbHana Hacaaka:
CHavana BMeLuMBaTh Ha CTyNeHu «1»
(«1»), 3aTemM 3ameLLnBaTh Ha CTyneHu
<<3>> (<<2>>)

JobaBneHWe HIPeAHEHTOB

® BbIKNtoYMTE NPUMOOP C MOMOLLLIO
NMOBOPOTHOrO MepekKoyarens.

® [100aBWUTb MHIPEOUEHTLI Yepes
3arpy3o4yHoe OTBEPCTUE B KPbILLIKE.
win

® CHATb KPBbILLIKY.

® HaxaTb Ha KHOMKY pasBnoKMpOBKU
¥ nepeBecTu NOBOPOTHLIN
KPOHLUTENH B NOJIOXEHWE 2.

® 3arpysuTb MHrPEANEHTHI.

Mocne paborbl

® BbIKNtoUMTE NPUMOOP C NOMOLLLIO
NMOBOPOTHOrO MepekKoyarens.

® MU3Bneub LITENCENBHYIO BUIKY U3
PO3ETKM.

® CHATb KPBbILLIKY.

® HaykaTb Ha KHOMKY pas3BnoKMpoBKH
¥ NepeBecTV MOBOPOTHbIN
KPOHLUTENH B NONOXeHHe 2.

® MW3Bneub Hacaaky 13 npusBoaa.

M3Bneub cmecuTenbHyto yaly.

® [lpoBecTy UNCTKY BCeX AeTanew,
CcM. «YucTKa u yxoa».

b

b
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YHuBepcasibHaA peska

A OnacHoctb TPaBMHpoOBaHHA

He 1porars ocTpbie HOXH U BbICTY b
AHCKOB-N3MESIbYUTENIEN. [JUCKN-
UBMETILYNTESIN BpaTh TOJILKO 3a KpaA!
YunBepcanbHyro pe3Ky MOoXXHO ycTaHas-
JINBaTL/CHUMATB TOJILKO [10C/1€ OCTAHOBKH
IPHBOAA U M3BJICYEHMNA BUITKU M3 PO3ETKH.
He onyckare pyru B 3arpy304HbIHN CTBOI.

Buunmarine!

YHuBepcansHyro pesxy ncross3o8ars
TOJIbKO B [10/IHOCTbHO COOPaHHOM BHE.
Hurorga He cobupars yHUBEpCaibHYH0O
PE3KY HA OCHOBHOM OJIOKE.
YHuBepcanbHyro pesxy Mo)xHO
UCII0/TIb30BaTh TO/ILKO B YKA3aHHOM
paboyeM r10/IOIKEHNH.

3awmra ot neperpysku PucyHok @
Urto6bl NpeioTBpaTUTb 3HAUUTENbHBIE
noBperkaeHnA Balwero npubopa Bo BpemdA
neperpysky yHMBepcanbHOW pesKy,
NPMBOAHON Bas yHUBEPCaIbHOW Pe3Ku
CHab)keH HaceuKon (3afaHHOe MEeCTO
cnoma). B cnyyae neperpyskv npuBoAaHOM
BaJsl ToMaeTcA B 3TOM MecTe.

HoBbIit feprkaTenb AnA AUCKOB

C NPUBOAHBLIM BaJIOM MOXHO npuobpecTy
B CEPBWCHOI cry»K0e.
[ByCTOPOHHWIA ANCK-pesKa — -
TONCTLIE/TOHKME NOMTUKU

ANA Hape3Ku GPYKTOB M OBOLLIEN.
MepepaboTka Ha CTyneHU «5» («3»).
O603HayeHUA Ha IBYCTOPOHHEM JUCKe-
peske:

«1» — CTOPOHa ANA Hape3kn Ha ToNCTble
JIOMTUKHU

«3» — CTOPOHAa ANA Hape3Ku Ha TOHKKue
NOMTUKM

Brumanne!

LIByCcTOPOHHWI ANCK-PE3KA HE MPUroAeH 4/IA
HEPe3Ku TBEPAOIO Chbipa, x/1eba, 6y/Io4ex

U LLIOKONIaAa. BapeHsbid, HepassapH-
BalOLLMHCA KapTOPesib Hape3ars TO/IbKO

110C/1E OXTTAMKAEHHA.
J1BYCTOPOHHMiIA AUCK-LLIMHKOBKA — @
KpynHo/MenKo

ANA LUIMHKOBKKM OBOLLIEN, GPYKTOB U Cbipa,
Kpome TBepAoro celpa (Hanp., «[apme-

3aHa»). MNepepaboTKa Ha CTyNeHU «3» («2»)
Unu <<4>> («3»),
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O603HayYeHWA Ha ABYCTOPOHHEM ANUCKE-
LUMHKOBKE:
«2» — CTOPOHA ANA KPYMHOW LUMHKOBKM
«4» — CTOPOHA ANA MEJSIKOW LUIMHKOBKM
Brumarine!
LIBYCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA HE PHUIroAeH
AN18 LUMHKOBKH 0pexoB. MArkui colp MOXHO
LUIMHKOBATb TOJIbKO HA CTOPOHE AJIA KPYTHOH
LUMHKOBKM Ha CTYIEHH «7» («4»).
Luck-Tepka — cpeaHe
[NA HaTUpaHWA Cblporo Kaptodens,
TBEPAOro cbipa (Hanp., «[apmesaHa»),
OX/2)KAEHHOrO LLIOKONaja 1 OPexoB.
MepepaboTka Ha CTYMEHU «7» («4»).
Brumarine!
LnCK-Tepra He rpurofeH AiA HaTnpaHma
MAKOro 1 Hape3Horo ChipPa.
PaGorta ¢ yHMBepcanbHo#
peskoi
® HaykaTb Ha KHOMKY pasBnoKMpoBKH
¥ NepeBecTV NOBOPOTHbIV
KPOHLUTENH B NONOXEHMWE 2.
® YcTaHOBKa CMECUTENIbHOM Yallu:
— HakJIOHEHHYIO Briepes yaLly
YCTaHOBWTb M 3aTEM OMyCTUTb,
— MOBEPHYTb ee NPOTUB 4acoBOW
CTPEeNKK 0 puKcaLluu.
® HaxxaTb Ha KHOMKY pa3BnoKMpoBKM ﬁ]

PucyHok [€

bi

¥ nepeBecTV MOBOPOTHbIV
KPOHLUTENH B NOnoXkeHune 3.

® CHATb 3alLUWUTHYIO KPbILLKY C NpuBoAa
yHMBEpCcanbHon pesku (pucyHok [E-5a).

® VYjepxwuBaTb Aeprkatenb ANA AUCKOB 3a
HWXHWUI KOHel, Npu 3ToM 06a BeICTyna
ZOMKHbI YKasbiBaTb BBEPX.

® )Kenaembli AUCK-PE3KY MSIN AUCK-
LLUIMHKOBKY OCTOPOXXHO MOSIOXMTb Ha
BbICTYMbl AepXXaTtenA AnA AMCKOB
(pucyHok [E-6a). Mpu ncnonb3oBaHum
ZIBYCTOPOHHWX AAMCKOB, CNEAMUTL 3a TEM,
uToObI )Kenaeman CTOpOHa yKasbiBana
BBEPX.

® BsaTb gepxkartenb AnA AMCKOB 3a
BEPXHWI KOHEL M BCTaBWTb B KOPMyC
(p1cyHok [€-6b).

® YCTaHOBWTb KPLILKY (00paTtuTb
BHMMaHWe Ha MapKUPOBKY) U NOBEPHYTb
MO YacoBO¥ CTpenke Ao ynopa.

® YcraHoBUTE yHMBEPCAallbHYIO Pe3Ky
Ha NpuUBOZAE TaK, Kak U306pakeHo Ha
pucyHke [€-8, n noBepHuTe ee no xoay
4acoBOW CTPESIKK A0 ynopa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® YCTaHOBMUTbL NOBOPOTHLIN NEPEKIto-
yartenb Ha PeKOMEHAYEMYHO CTyMEHb.

® 3arpyauTb NPOAYKTbI ANA nepepaboTku
B 3arpy304Hblii CTBON U NOATaNKUBaTb
TonKaTenem.

Buumarine!

HU36erars CKOIMIEHNA HaPE3aHHbIX

1IPOAYKTOB B BbIITYCKHbLIM OTBEPCTHA.

PexkomeHpauua: [ina nonyyexua

paBHOMEPHbIX Pe3yfibTaToB TOHKKE

NPOAYKTbl ANA HApe3ku nepepabartbiBaTb

ny4ykamu.

Mpumeuanue: B cnyyae 3aknuHuBaHuA

nepepadateiBaeMblX NPOAYKTOB B YHUBEP-

caslbHOW pes3Ke cneayeT BbIKNIOUYNTb

KYXOHHbI KOMOaiH, M3BMeyb LUTEeNncenbHyo

BWJIKY U3 PO3ETKM, AOXKAATbCA OCTAHOBKM

np1BOoAa, CHATb KPbILLKY C YHUBEPCASIbHON

PEe3KM U OMYCTOLLMTL 3arpy304HbIi CTBO.

MNocne pabotsl

® BLIK/H0UMTL NPHUOOP C NOMOLLbIO
NMOBOPOTHOrO NepeKtoYaTens.

® [loBepHyTb yHMBEPCabHYO Pe3Ky
NPOTUB YaCOBOW CTPENKU 1 CHAT.

® [loBepHYTb KPLILLKY NPOTMB 4acOBOM
CTPESIKM 1 CHAT.

® MU3Bneub aepxarenb AnA AUCKOB BMeCTe
C AMCKOM. [1nA 3TOro Haxkatb Ha
NPMBOAHONW Bas CHW3Y NasbLem
(pncyHok ).

® [lpoBecTv UUCTKY ZeTanew.

Bnenpgepa

A

Huroraa He orycKare pyKu B yCTaHOB-
TIEHHBIN 6/1eHAED! BReHAED MOXKHO
CHUMATb/)CTAHAB/IMBATH TOJIbKO I10C/1e
ocTaHoBKM npuBosga!l brieHAaep Mo)xHO
HCII0/Ib30BAaTH TOJILKO B COOPaHHOM BHUAE
U C YCTaHOBJIEHHON KPBILLIKOM.

OracHocTs TpaBMHPOBaHHA 06
OCTPBIE HOXWBPALLAOLMHCA
npmsog!

A OnacHocTs ownapusarHma/!

[lpu nepepabotre B 61eHAepe ropAaYnx
MIPOAYKTOB Yepes BOPOHKY B KPbILLIKE
BbIXOANT Nap. 3anosHATE MaKCHMyM

0,5 7mTpa ropa4es nim CHiIbHOMEHALLEHCH
JHUAKOCTH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BHnmanne!

breraep moxHo nospeants. He nepe-

pabarsiBarb 3aMOPOIKEHHBIE MHIPEANEHTb!

(38 MCKITHOYEHNEM KYOMKOB JTbAA).

He Bruroyars nycroi bneraep.

Pa6ota c 6neHaepom PucyHok

® Haykatb Ha KHOMKY pa3BnoKMpoBKH
¥ NepeBecTU NOBOPOTHbLIN :ﬁ
KPOHLUTEMH B NONOXEHUE 4.

® CHATb ¢ npuBoJa 6neHaepa 3aLUUTHYHO
KPBbILLKY.

® YcTaHoBWTL CTakaH bneHaepa
(MapKupoBKa Ha pyyKe HanpoTvuB
MapKUPOBKM HA OCHOBHOM 6J10Ke)
¥ NOBEPHYTb NMPOTMB YaCOBOMW CTPESIKM
Ao ynopa.

® 3arpysutb UHIPeaWEHTHI.
MakcumanbHoe KOMMYEeCTBO KUAKOCTU =
1,25 nuTpa; MakcMmanbHoe KONM4ecTBo
CUNBHOMEHALLIMXCA UK FOpAYUX
»unakocrten = 0,5 nutpa;
ONTUMasnbHOE KOIMYECTBO AJA
nepepaboTKu TBepPAbIX MHIPEANEHTOB =
100 rpamm;

® YCTaHOBUTb KPbLILLKY U 3aBEPHYTL ee
NPOTMB YaCOBOM CTPESIKM A0 ynopa
B pyuKy BneHaepa. KpbilwKa AomKHa
3adurKCMpOBaTbLCA.

® YCTaHOBUTL NOBOPOTHLIN NEPEKIIto-
yaTtenb Ha XXenaemyro CTyneHb.

Hosarpyska uirpeameHto  pucyHok F1-8

® BLikHouMTb NPUBOP C NOMOLLILIO
MOBOPOTHOTO NepeKoYaTens.

® CHATb KPLILLKY 1 3arpy3uTb UHIPEAUEHTbI

unu

® U3BeYb BOPOHKY N NOCTENEHHO
3arpy)<atb TBepAble MHIPeAUEHThl uepes
3arpyso4yHoe oTBepcTHe

unu

® 3aNUTh XXMAKMWE WHITPEANEHTHI Yepes
BOPOHKY.

Mocne pabortbl

® BLIKNHOUYMTL NPUBOP C NOMOLLILIO
MOBOPOTHOIO NepeKoyarens.

e [loBepHyTb BreHaep No 4acoBou
CTPEJIKe U CHATb.

PekomeHaaums: Bnenaep nyuile Bcero

MOYNUCTUTb Cpasy MOCNE UCMONb30BaHUA.
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Yuctka 1 yxon

A Brnmarne!

He ucrionb3o8ars abpasnBHbIe YUCTALME
cpeacrsa. [TosepxHocTi npubopa MoryT
5ﬁ/Tb T10Bpe)xeHsbl.

YucTka ocHOBHOrO 610Ka

OriacHoOCTb [MOPa)KEHHA
SNIEKTPUYECKHM TOKOM/!

OCHOBHOM OJI0K HH B KOEM CJlyYae He
rorpy)Karb B BoAY 1 HE AEpXKark o4
[POTOYHOH BOLOM.

He ncronb308ars napooyncTuTess.

® M3Bneub LUTENCENbHYIO BUIIKY
U3 PO3ETKMU.

e [lpoTepeTb OCHOBHO BJIOK U 3aLUMTHbIE
KPbILLKW NPUBOAOB BNXKHOM TKAHbIO.
Mpyu Heo6X0AMMOCTH UCMONb30BaTb
HEMHOro CpeACTBa ANA MbITbA NOCYAbI.

® B 3aKntoyeHue BbiTepeTb NPUdop Hacyxo.

YucTka cMecHTeNbHOM Yallu U Hacadok
CMecHTENBHYHO Yallly U HacaZKu MOXHO
MbITb B nocy,qomoequFl MallnHe.
lMnacTmaccoBble AeTanu He 3axumartb
B NMOCYAOMOEYHOW MallMHe, TaK Kak
B NpoLecce MbiTbA BO3MOXHa WX
noctoAHHaA aedopmauma!
YucTKa yHUBEpCcanbHOW pesku
Bce netanu yHusepcasnbHOW Pesku MOXHO
MbITb B MOCYZOMOEYHOW MaLLMHE.
PekomeHgauua: [ina yctpaHeHWA KpacHoro
HaneTa nocne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBW, HaNINTb HEMHOIO PaCTUTENILHOIO
machna Ha TPAMKy U NPoTepeTh eto YHUBep-
canbHyo pesKy (He AUCKU-U3MENBYNUTENM).
Mocne 3Toro NPOMbITE YHUBEPCabHYHO
peskKy.
UucTtka 6neHaepa

OniacHocTs TpaBMupoBaHmns 00

ocTpble Hoxu!

He 1porars Ho)xwm 6yieHAEPa rosbiMH
PYKamH.

CrakaH 6neHaepa, KpbILLKY U BOPOHKY
MOXXHO MbITb B NOCYIOMOEYHOW MaLlnHE.
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PekomeHngaums: MNocne nepepaboTku
YXMAKOCTEW 3a4acTyto AOCTaTO4HO NOYUCTUTL
6neHaep, He cHUMan ero ¢ npubopa. AnA
3TOr0 3aNUTb B YCTAHOBMEHHLIV BneHaep
HEMHOro BoAbl CO CPEACTBOM ANA MbITbA
nocyabl. Bkntountb 6neHaep Ha HECKONbKO
CEKYHA (cTyneHb «M»). BbliuTe MbinbHYyHO
BOAY U NPOMbITb BNeHAep YMCTOW BOLOW.

E BaxkHoe npumevaHue

CyMKy AnA NpUHaanexHocTen YNCTuTb
npu HeobxoanmocTu. Cneaosatb

yKasaHMAM Mo yxoay B CYMKe.

XpaHeHue

A OrniacHocTs TpaBmMHpoBarms!

[pu Heuncronb3oBaHum MpHbopa 13BeYb
LUTENCENIbHYIO BUIIKY M3 PO3ETHA.

PucyHok [d

® YnoxuTb HacaakKu U AUCKHU-
M3MenbynTeNn B CYMKY AnA
NPUHAANEXKHOCTEN.

o CyMKy AnA NPUHAANEXHOCTEN XPaHUTb
B CMECUTENbHON yalue.

® [1nA xpaHeH1A B OPUTMHANIbHOM
ynakoBke cM. pucyHok M.

MomoLub Npu ycTpaHeHnu
HeucnpaBHOCTeH

A OniacHocTs TpaBmMHpoBarms!

[Tepes ycrpaHeHnem HencrpaBHoCTH
U3BJIEYb LUTEIICE/IbHYIO BUJIKY U3 PO3ETHMH.

BaxxHoe npumeyaHue AnAa
MUMS54../MUMS55../MUMS6..

Ha owwmnbky B ynpaBneHuu npuéopom,
cpabatbiBaH1e 3MEKTPOHHbIX
npeLoXpaHUTENENR UM HEMCNPABHOCTb
npuéopa yKasbiBaeT MUratoLLni
MHAMKaTOp paboyero COCTOAHUA.

MoBOPOTHLIM KPOHLLTENH AOMKeH BbiTb
3adUKCMpoBaH B KaXkAoM pabouem
MONOXEHUN.

MoneiTaTech cHavana ycTpaHuTb
BO3HMKLLYO NpoBnemy ¢ NoMOLLbO
CneayoLLnX yKasaHui.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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HeucnpasHocTb

Mpunbop He BKAtOUAETCA.

YctpaHeHue

® [lposepuTtb Hannune
31EKTPOCHaBKEHUA.

® [lpoBepuTb LUTENCENBbHYIO BUIIKY.

® [lpoBepuTb NOBOPOTHBLIN KPOHLUTEMH.
B npaBuibHOM NONOXKEHUN?
3aduxcuposaH?

® T[puKpyTUTL BneHaep mnu
CMeCHTeNbHYLO Yally A0 ynopa.

® YCTaHOBWTb KpbILWKY BrieHaepa
¥ NPUKPYTUTL A0 ynopa.

® HaKpbITb 3aLUUTHBIMU KPbILLKaMK AnA
NPUBOAOB HEUCNosb3yemMblie NPUBOAbLI.

e AkTMBMpOBaHa 6NMOKMPOBKA NMOBTOPHOIO
BKIItOYeHUA. MepkntounTs Nnpuéop
B nonoxenxue «0/off» n satem Hasaa
Ha >kenaemyto CTyneHb.

HeucnpasHocTtb

Mpnbop BrIkNOYaETCA BO BPeMA UCNOSb-

30BaHuA. AKTMBMpOBaHa 3alumTa ot

neperpysku. OaHOBpeMeHHO nepepadaTbl-

BaJloCb CIMLUKOM BOJbLLIOE KONIMYECTBO

NPOAYKTOB.

YcrpaHeHue

e OTKNIHOUMTb NpUbop.

o CoKpaTtnTb KonnyecTso nepepadarbl-
BaeMblX NPoAyKToB. He npeBbiwaTh
MaKCMManbHO AOMYCTUMOrO KonMyecTsa
NPOAYKTOB (CM. «[1pumepsbl ucnonb-
30BaHuA»)!

HewucnpasHocTb
Bo BpemaA paboTbl npuBoAa cryyaiHo Obina
Ha)kaTa KHOMKa pa3BtroOKMPOBKMU.
[MOBOPOTHBIN KPOHLUTEWH NepeaBUraeTcA
BBepx. [puBoA OTKNOYaETCA, HO He
OCTaHaB/IMBAETCA B MOSIOXKEHWUM ASIA CMEHBI
HacazoK.
YctpaHeHue
® [lepeBecTv NOBOPOTHbIV Nepekoyatesb
B nonoxkexune «0/off».
® [lepeBecTv NOBOPOTHbIH 2
KPOHLUTEWH B Nosno)eHue 1.
® BritounTb NpUBop (CTyneHb «1»).
e CHOBa BbIK/OUNTE NpUBOP.
Hacaaka octaHaBnusaetce B
NONOXEHWN ANA CMEHbl HAaCaAoK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

HeucnpasHocTb

BneHaep He HaunHaeT paboTatb Unu

OCTaHaBNMBAaETCA BO BPEMA UCMOJNb30-

BaHWA, NPUBOA «TYAUT».

Hoxk 3a6nokupoBaH.

YctpaHeHue

e OTKNIHOUMTL NPUBOpP U U3BNEYL
LUTENCENbHYH BUIKY U3 PO3ETKH.

® CHATb BneHaep v yaanuTb NpenATcTBye.

e CHoBa ycTaHOBUTb GneHaep.

® BkouMTh Nprbop.

E BaykHoe npumeyaHue

Ecnun Takum oBpasom He yaanochb
YCTPaHWUTb HEUCMPABHOCTb, NOXasyhcTa,
oBpaTTech B CEPBUCHYIO CY>KOY.

Mpumepbl UCNONb30BaHWA

B36uTble cnUBKM
100 r—600 r (db)

e [lepepabatbiBaTtb CIMBKM OT 1%
00 4 MUHYT Ha CTYNEHU «7» («4») —
B 3aBMCMMOCTH OT KONIMYECTBAa M CBOWCTB
CNUBOK, C MOMOLLbIO BEHYMKA AnA
B36MBaHHUA.

OT 1 A0 8 AnYHbLIX BenKkoB

AnyHbii 6enok (db)

e [lepepabatbiBatb 6enku oT 4 Ao
6 MUHYT Ha CTYMNEHU «7» («4»)
C NOMOLLIbIO BEHUYMKa ANA B3OMBaHMA.

BuckeBuTHOE TECTO
OcHosHo peuent (db)

2 Aua

2-3 cT. n1. ropAvev BoAbI

100 r caxapa

1 NakeTVKa BaHWIbHOIO caxapa

70 r MyKM

70 r kpaxmana

npy HEOBX. HEMHOTO XMMWYECKOTO

paspbIxnuTena

® B3buBaTtb MHrPEeaUEHThl (KPOME MYKM
W Kpaxmana) B Te4YeHue npumepHo 4-6
MUWHYT Ha CTYNEHU «7» («4») C NOMOLLbIO
BEHUYMKa AnA B3dMBaHUA A0 06paso-
BaHWA NeHbI.

® [lepeBecTv NOBOPOTHLIV NepekoyaTesb
Ha CTyneHb «1» («1») n B Te4eHne
NPUMEPHO 2—1 MWUHYTLI MO CTONOBOK
NOXKKE NOAMELLMBATL NMPOCEAHHYIO MYKY
U Kpaxman.
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MakcuMarnbHoe KoNMYecTBO: 2-KpaTtHoe
KOSIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

Cno6Hoe TecTo @

OcHosHoli peuernr

3-4 anua

200-250 r caxapa

1 WwenoTka conu

1 NnakeTMK BaHWNbHOroO caxapa unu ueapa

¢ Y2 nMMoHa

200-250 r cnusoyHOro Macna uau

MaprapuHa (KoMHaTHOW Temnepartyphbl)

500 r myku

1 NaKeTUK XMMUYECKOTO paspbIXinTens

125 mn monoka

® Bce nHrpeaneHTbl NnepemelumMeatb
B TeYeHue NpUMepHO 2 MUHYTLI Ha
CTyneHu «1» («1»), a 3aTemM B TeueHne
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYMNEHU «7»
(«4») c NOMOLLbIO BEHUMKA AnA
nepemeLLnBaHus.

MakcumanbHoe KonuyecTso: 1,5 x ocHoBHOWM

peuent

lMecouyHoe TecTO
OcHosHo# pelent d}) d

125 r cnuBoyHoro macna

(KoMHaTHOM TemnepaTtypbl)

100-125 r caxapa

1 Anuo

1 WwenoTka conu

HEMHOro IMMOHHOM LieApbl UK BaHWNbHOrO

caxapa

250 r Mmyku

MpY HEOOX. HEMHOTO XMMMWYECKOTO

paspbIxnuTens

® Bce nHrpeaneHTsl Nnepemelumsatb
B TeYeHWe NpMMepHo 2 MUHYThbI Ha
CTyNeHu «1» («1»), a 3aTemM B TeYeHne
NPUMEPHO 2-3 MUHYT Ha CTYNeHn «6»
(«3») c nomoLLblo BEHUMKA AnA
nepemeLLnBaHus.

Mpv ncnonbsosanun 6onee 500 r MyKu:

® Bce nHrpeaveHTbl 3amelunsars B
TeYeHue NpMMepHo Y2 MUHYTbI Ha
CTyneHu «1» («1»), a 3aTemM B TeueHne
NPUMEpPHO 3—4 MUHYT Ha CTyNeHU «3»
(«2») ¢ NOMOLLBbIO MECUITbHON HacCaaKK.

MakcumasnbHOe KOIMUECTBO: 2 X OCHOBHOM

peuent

236

Jdpox;oxesoe TecTo

OcHosHoli peyerr d/

500 r myku

1 Akuo

80 r »xupa (KomHaTHOW TemnepaTypbl)

80 r caxapa

200-250 mn Tennoro Mosioka

25 1 CBEXMX UM 1 NaKETUK CYXUX APOXIKEH

ueapa ¢ 2 numoHa

1 WwenoTka cosu

® Bce uHrpeaveHTsl nepepabarbiBatb
B TeYeHue NpUMepHO 2 MUHYTLI Ha
CTyNeHun «1» («1»), a 3aTemM B TeyeHne
nNpUMepHO 3—6 MUHYT Ha CTyneHU «3»
(«2») c NTOMOLLBbIO MECUNbHON HacaaKy.

MakcumasbHoe KonnMyecTBo: 1,5 X 0CHOBHOWM

peuent

Tecto anA makapoH

OcHosHol peyerr d/

300 r myku

3 Anua

npu Heobx. 1-2 c1. n. (10-20 r) xonoAHow

BOAbI

® Bce uHrpeaueHTsl nepepabarbiBatb
npUMepHO oT 3 A0 5 MUHYT Ha CTyneHu
«3» («2») [0 nMonyyeHuna TecTa.

MakcumasibHoe KonnMyecTBo: 1,5 X OCHOBHOM

peuent

TecTo anA xneba

OcHosHoli peyerr d/

750 r MyKu

2 MaKeTnKa Cyxmx APOXHOIKEN

24.n. conu

450-500 mn Tennow BoAbl

Bce nHrpeaveHTsl nepepabarbiatb

B TEYEHWEe NPUMEPHO Y2 MUHYTbI HA CTYNEHU

«1» («1»), a 3aTEM B TEYEHME NPUMEPHO 4-5

MMWHYT Ha CTYNEHU «3» («2») C NOMOLLIbIO

MECWITbHON HacaaKu.

MavioHes

2 Anua

2 4. 1. ropumubl

Y4 N pacTutenbHoro macna

2 CT. /1. IMMOHHOrO COKa Unu yKkcyca

1 WwenoTka conu

1 WwenoTka caxapa

MHrpeaveHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYHO

Temneparypy.

® UHrpeaveHTbl (Kpome pacTUTENIbHOro
Macna) nepepabarbiBaTtb B TEUEHUE
HECKOJIbKUX CeKYHA Ha CTYNeHu «3»
(«2») unu «4» («3») B BneHaepe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® [lepekntountb BneHaep Ha CTyneHb «7» Meanosan 6ytepOpoaHan macca
(«4»), MeaneHHo BAuBaTb Macno yepes 30 r CAMBOYHOIO Macha
BOPOHKY W NPOAO/MKATL NEPEMELLNBATL (13 xonoaunbHMKa, 7 °C)

[0 Tex rnop, Noka ManoHe3 He
3MyNbrupyeTca.

190 r meaa (13 xonoaunbHuka, 7 °C)
® PaszgenuTb cnMBOYHOE MACsO Ha

MaiioHes cneflyeT ynoTpebuTb B crkaTble MasnEHbKIE KyCOUKN U MONOKMUTL

CPOKH, He XPaHUTb ero.

B 6neraep.
o J[lo6aBuTb Mea 1 B3bMBaTb B TeUEHUE
15 CceKyHA Ha CTYNeHU «7» («4»).

CneuunanbHble npUHaaANeXXHOCTH

MUZ5ZP1
CokoBbhxuMarsnka
ANA UMTPYCOBbIX

[nAa omkuMa coka 13 anefnbCMHOB, IMMOHOB
U rpennepyToB.

MUZ5CC1
Hacaaka ana
HapesKn KybuKamm

[nA Hapeskn GppPyKTOB 1 OBOLLIEH HA PaBHOMEPHbIE
KyOUKM

OVCKOB, MeJIKO,
(3 MM), KpynHO (6 MM)

MUZ5FW1 [nAa namenbyeHna ceexkero mMaca AnA Taptapa uiu
MsaAcopy6ka pyneta u3 pyéneHoro MAca.

MUZ45LS1 Ona macopy6kn MUZ5FW1.

Komnnexr Menko ana nawTetoB 1 6yTepBpoAHbIX Macc,
(HOPMOBOYHBIX KPYMHO ANA »apeHbix Konbacok 1 cana.

Hacaaka-n pecc anAa
OoTXXMMa coka

MUZ45SV1 Ona macopy6kn MUZ5FW1.
e Hacaaka-wwa6noH C meTannmyeckum wabnoHom AnA 4 pasnnyHbIx
S ANA BbINeYKM $OpM BbINEUKH.
MUZ45RV1 Ona macopy6kn MUZ5FW1.
0 Hacaaka-tepka [nAa HatupaHuA opexos, MUHAANA, LLoKonaaa
8 U cyxux Bynoyek.
MUZ45FV1 Ona macopy6ku MUZ5FWA1.

Jna onk1Ma Mycca U3 AroZl, KpoMe ManmHbl,
MOMMWZAOPOB U LNNoBHUKA. OHOBPEMEHHO
aBTOMATUUYECKMU OTAENAITCA BETOUKU U 3EPHBILLKMY,
Hanp., 0T CMOPOAWHbI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

237



u

MUZ45PS1
Auck ana kaptodena
dpu

Lna yHuBepcanbHom peskn MUZ5DS1.
[nA Hapesku coiporo kaptodena anA kaptodens
dpm.

MUZ45AG1

Auck ana Hapesku
oBoLLeN ana 6nioa
a3MaTCKOM KyxHU

Lna yHuBepcanbHom peskn MUZ5DS1.
HapesaeT GppyKTbl 1 OBOLLUM TOHKMMM MONOCKaMU
ZUNA OBOLUHbIX 6Nt0A a3UaTCKOM KyXHH.

MUZ45RSH
LWCK-TepKa, KpynHO

[nAa ynusepcanbHon peskn MUZ5DST.
[nAa HaTMpaHuA cbiporo KapTogpena, Hanp.,
AnA APaHWKOB UK KNeLOK.

MUZ45KP1 [nA yHusepcanbHomn peskn MUZ5DST.

Auck ann [na Hatupanua cbiporo kapTodena AnA ApaHUKOB
KapTopebHbIX 1 KapTodenbHbIX oflaani, AnA Hapeskn GPyKToB
onaauu 1 OBOLLIe TONCTLIMU JIOMTUKaMM.

MUZ5ER2 B cmecuTenbHOM valle MoXHO nepepadatbiBatb

CwmecuTtenbHan yawwa
U3 HepXKaBetoLLen
cTanm

10 750 1 MyKK NAKOC UHIPEANEHTI.

MUZ5KR1
CmecutenbHana yawwa
M3 nnactMmacchl

B cmMecuTenbHOM yalle MOXKHO nepepabaTtsiBaTb
00 750 r MyKM MOC UHTPEANEHTbI.

MUZ5MX1 [nAa cmeluMBaHuA HaNWTKOB, ANA MOPUPOBAHKA

Hacanka-6nenaep us QPYKTOB 1 OBOLLIEH, ANA NPUrOTOB/IEHNUA MaioHesa,

nnactMaccsl ANA U3MenbYeHnA GPYKTOB U OPEXOB, ANA
namMenbyeHuna Ky6VIKOB nbaa.

MUZ5MM1 LnAa py6ku 3eneHu, oBoLei, ABNOK U MAca, AnA

MHorodyHKuUMOHaNb-  LUMHKOBKM MOPKOBM, PeANCa W Cbipa, ANA HaTupaHua

HbI BneHaep

OpexoB U OXNaXXAeHHOro wokonaaa.

MpUHaANeXHOCTHU, KOTOPbIE HE BXOAAT B KOMMIEKT NOCTABKU, MOXXHO NpHoBpecTu
B TOProBJie UK B CEPBUCHOI cnybe.
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Y1unusauun
HaHHaA MalumMHa uveeT obosHaueHne
B COOTBETCTBUM C TpeBoBaHUAMM

mmm JVvpektvBbl EBponeiickoro Coob-
wecrsa 2012/19/EU otHocHTENBHO
SMEKTPUYECKNX U NEKTPOHHbIX
npubopos. (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B nanHow [upektuBe npuBeaeHsbl npasuna

np1ema u yTunmsaumum oTCy>KMBLLMX CBOM

CPOK Np1BOopPOB, AENCTBYIOLLME B paMKax

Esponeiickoro CoobLuectsa.

MHdopmaumto no npasunbHOW yTunusaumum Bel

MOXKeTe nonyuuTb y Baluero Toproeoro areHta

WK B OpraHax KOMMYHasbHOro ynpasfieHuaA

no Bawemy mecty »utenscraa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

"apaHTHitHbIE YCNOBHUA

[nAa aaHHoro npubopa AeHCTBYHOT rapaHTUit-
Hble YCNOBMA, onpeAeneHHbIe HawmMm npea-
CTaBMTENLCTBOM B CTPaHe, B KOTOPOM nprbop
6bin KynneH. MHpopMaLmio 0 rapaHTUiHBIX
ycnosuAx Bel MoxkeTe nonyuuts B nto6oe
BpPEMA B CBOEM CMELMANTU3UPOBAHHOM
MarasvHe, rae Bl nprobpenu cBoii npubop,
Unu o6paTMBLUMCb HEMOCPEACTBEHHO B HaLLe
NPeACTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEN
cTpaHe. MapaHTuitHbIE ycnoBuA anAa 'epmanunm
n agpeca Bbl HavaeTe Ha nocneaHew
CTpaHuWLe pyKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTMIHLIE YCIOBUA U3NIOXEHbI
TaKKe B MHTepHeTe no ykasaHHoMy Be6-
aapecy. [inAa nonyyeHnA rapaHTUHOrO
o6cny)xmBaHuA B Nto6om cryyae Heo6XoaAMMO
NpeabABUTbL AOKYMEHT, MOATBEPKAAIOLLNI
(haKT NOKyMKM.

lMpaBo Ha BHECEHUE U3MEHEHWM
octaBnfAeM 3a co6o.
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UHdopmauua usrotosutens
O rapaHTUMHOM M CEPBUCHOM 0OCNy>XMBaHUHU

MyHKTbI 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Uapenue cnyuae, eCnu 3Tv laHHble He coaep-
XKaTCA B JOKYMEHTax O MOKYyMKe uafe-
nua (KaccoBbI YeK U/Unu ToBapHbIi

2. Mogenb ( / P

yek, ToBapHas HaknagHan).

3. [laHHaA nHhopmMaLMA pacnpocTpaHAeTCA Ha Manble BbiToBble Npubopbl TOBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapKH, kothemallmnHbl, KOHEMONKM, BECHI, KYXOHHbIE KOMBaWHbI, MUKCepbI, NbINecockl, Pe3ku, ToCTepbl,
YTIOTU, eHbl, PaCNPAMUTENH [N1A BONOC, SNEKTPOUANHUKM, COKOBBIKUMANKK, M3MenbunTenu, bneHaepsi,
rnagunbHble JOCKK, BAHHOUKH, HarMomMbHble BEChI U aHaNOrMuHble UM U3AENUA.

TPOAYKLHA, COOTBETCTBUE KOTOPOI!
i
eHO POCCHIACKUMH CepTUdMKATaMM
ASia6 B cucteme TOCT P, nuGO eavHbIMM

AOKYMeHTaMH TaMOXEHHOr0 Col03a
MapKAPYETCA 3HaKOM COOTBETCTBHA.

MPoAYKuMA, KOTOPaA NPowWNa NPOLEAYPY
NOATBEPXAEHNA COOTBETCTBIA COMNACHO

4. YBaxaeMble Aambl ¥ rocrnopa, coobuiaem Bam, uto noarsepx-
[leH1e COOTBETCTBMA Hallel NpoayKLuK obasatenbHbiM Tpebo-
BaHWAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLIECTBNAETCA
B hopMe obs3aTenbHOM cepTuUKaLmm.

MHdopmaumio no cepTUUKaLiK HalMx Npubopos, a Takke
[laHHble O HOMepe cepTUdhMKaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero AeicT-
BUA Bbl MoxeTe nonyuntb B8 OO0 «BCX BbiToBaA TexHWKar.
Hala npofyKunA npousseaeHa nof KOHTPONnem TpaHCHaLu-
oHanbHOM Kopnopauunu «bCX Bow yHn CumeHc Xaycrepete
mM6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepwu
Ltpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHu3salei, ynonHOMOUYEHHOM U3roToBUTENEeM Ha OCHOBa-
HUK fgoroBopa c HuUM, AasnAetca OO0 «bCX bbiToBas TexXHUKax,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manasa Kanyxckas, A.19, ctp.1;
a:.;bmm:ﬂ.mdﬂemxnEwm:wu.ﬁwm.

TpeGoBaHAM TexHuueckx PernamenTos
TamoxeHHoro Coto3a, MapkupyeTca
SAMHBIM 3HAKOM OBPALLEHHA NPOAYKLAM
Ha pbiHKe rocyAapCTa-unexos TamoxeH-
HOrO Coto3a.

5. ObAsaTenbHble CBeleHUA O TEXHUUECKUX XapaKTepUCTUKax Npubopa npueeAeHbl Ha TMMOBOW Tabnnuke
npubopa UNK Ha ero 3TUKETKE U/WUNK B CONPOBOAMTENBHON AOKYMEHTALUM.

6. >=Omnn<w—o-u_ U cpeacTtBa no yxoay

[na 6e3ynpeuHoro yHKUMOHWPOBaHMA Balluel TeXHUKKU M yxofa 3a Hel Npou3BOAWUTENb PeKOMeHAyeT
MCNONb30BaTh TONbKO OPUTMHANbHbIE akceccyapbl U cpeacTBa no yxoay. OpurMHanbHble akceccyapbl
paspaboTaHbl NPOM3BOANTENEM, OHU MAEANbHO NOAXOAAT UMEeHHO ANA Bawero npubopa. OpuruHanbHblie
aKceccyapbl M CPeICTBA M0 YXOfly COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM TpeBOBaHWAM KauecTBa TOBApHOTO 3Ha-
ka Bosch, oH1 NpoxoAAT 3aBOfCKME UCMbITaHUA ANA 0becneueHnA MaKCMManbHOW HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bompocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu U cpeacTBaMu no yxoay AndA Bawen 6bIToBOM TeXHUKHM,
Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHBIE LEEHTPbI, NEPeUnCneHHble Ha obopoTe.

7. FTapaHTUA u3rotoBUTenna

Drpma-U3roToBUTEND NPELOCTaBNAET HA NPUOOPETEHHBIN Bamu 6bITOBOM MprbOpP rapaHT1io B COOTBETCT-
BWU C AeNCTBYIOLWMM 3aKoHofaTenbctBoM P® o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roa.

Mpuem 3aABOK Ha PEMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-lMeTepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appeca u ¢ aBTof X LEeHTPOB NpuBeAeHbl Ha obopoTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B _ummhm:m CepBsHuc.

VOZO_SO—._D<O_S Bam nonb3oBatbcA ycnyramu ToOnbKo aBTop X

IX LeHTPOB.

Y3Haiite 6 06 opwri X yapax U cpeAcTsax no yxoay AnA Bawei 6biToBon
TeXHUKHU B uHTepHerTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxxHas uHcdopmauua ana norpedburenen

[aHHbii npubop npegHasHaueH ANA UCNONb30BaHMA UCKMNIOUNTENBHO ANA NMUHBIX, CEMENHbIX, OMALLHNX
M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHDBIX C OCYLIECTBNEHWEM NpeANpUHUMATENbCKOK IeATENBHOCTH NGO yaoBneT-
BOpeHWeM ObITOBbIX NOTPEOHOCTEN B Ohrce NPeanpUATUs, YUPEKAEHWUA UKW opraHu3auunu. Mcnonbso-
BaHue npubopa B LUENAX, OTIMUHbIX OT BbileyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLIeHUeM NpaBuNn Haanexallen
3Kcnnyartauuu npubopa.

Hanuuue domvpmMeHHOM 3aBoACKOM TUMOBOM Tabnuuku Ha npubope obazartensHo! MoxanyicTa, ybegutech
B €e HaNnnuumu 1 coxpaHuTe ee Ha Nnpubope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. Yaanexue tabnuuku
BefieT K 0be3nnueHno npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLUEHWAM NPaBUA ero aKcnayartauuu.
M3rotoBuTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HeOCTaTKK B Npubope, ecnu cepsUcHOK cnyx6on byaet
[10Ka3aHo, UTo OHW BO3HUKNHM Nocne nepegayn npubopa notpebutenio BcneacTsue HapyLWEHUA UM NpaBun
Nonb3oBaHWA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHHUA, AEUCTBUIM TPETbUX MWL, HENPEOAONMMON CHUNbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl W T.M.), NoNafaHUA GbITOBbIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AEMCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX (PaKTOPOB, a TaKXKe BCNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HapYLEHUI TeXHUUEecKux TpeboBaHwMi,
OroBOPEHHbIX B UHCTPYKLIMMU MO SKCMNyaTalmuu, B TOM YMCNe HeCTabMNbHOCTH NapamMeTpOB 3N1EeKTPOCETH,
ycTaHoBneHHbix FTOCT P 54149-2010.

[nA noaTBepXAeHWA AaTbl MOKYNKK npubopa npu rapaHTUHHOM PEMOHTE WNKU MPeAbABNEHUU WHbIX
npeaycMOTPEHHbIX 3aKoHOM TpeboBaHwMit ybeantenbHo npockm Bac CoXpaHATb [JOKYMEHTbI O MoKynke
(4ek, KBUTAHLMIO, MHbIE JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAKOLLME AATY U MECTO MOKYMKM).

CobniofeHe peKkoMeHaLuit U yKazaH1i, CoAepXalyMxca B MHCTPYKLMM MO 3KCnayatauun (npaBunax
nonb3oBaHWA), NOMOXeET U3bexarb Npobnem B sKcnnyaraunu npubopa u ero 0b6CnyXuBaHUM.
HeucnpaBHble y3nbl NpUOOPOB B rapaHTUiHbIA Nepuon BecnnatHo PeMOHTUPYIOTCA MK 3aMEHAIOTCA
HOBbIMW. PelleHWe Bompoca O LenecoobpasHoOCTH UX 3aMeHbl UM PEMOHTA OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepsuca.

9. UHchopmauua o cepBuce

B nepuvoa 1 nocrne UCTeueHus rapaHTMitHOro cpoka Hatwa Cnyxb6a CepBuca, a Takke MacTepcKune Halmx
napTHepoOB BCerAaa rotosbl NpeanoXuTb Bam cBou ycnyru. Cnucok afapecoB YNONMHOMOYEHHbIX U3roTOBK-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAHHOIO CEpPBUCHOIoO O@Q._Sxxmmxxn HaxoguTcA Ha O@OUO.—m,

Cpok cnyx6bl Manbix GbITOBbIX TPMBOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMBAHOB 1 MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 roaa.
Cpok cnyx6bl KyxoHHbIX KOMbalHOB W Nbinecocos coctaenAeT 5 net. Cpok cnyx6bl M3genua ucuncnaetca
C AaTbl ero Nokynku, nMbo nNpu HEBO3MOXHOCTH ee ONpeaeneHuns, ¢ AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENUA, HaHe-
CEHHOM Ha TUNOBYIO TabNMUKy M3enuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM U3rOTOBUTENA AaTa U3rOTOBNEHUA
Mapkupyetca FD ITMM, roe I'T — rog uarotoBneHus MuHyc 1920, a MM — MecAl U3roTOBNEHUSA.

PaspabotaHo AN KMBHMU
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UHndopmauusa o GbITOBOI TEXHMKE, MPOU3BOANMOIA NOA, KOHTPOJIEM KOHLLepHa
BCX Bowi yHa CumeHc Xaycrepete NvoX, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH
B COOTBETCTBUM C TPeOOBaHUAMMN 3aKOHOAATENIbCTBA O TEXHUYECKOM peryimposaHum
" 3aKOHOZaTeNIbCTBa O 3aluTe npae notpeduTteneit Poccuiickoint Depepaunmn

MpoAaykuus: COKOBbDKUMAJIKU, MUKCEPbI, 61eHaepbl, Ppe3ku, ToBapHbIii 3Hak: Bosch
KYXOHHbIE€ KOMOGaiiHbl, KOPEMOJIKM, MACOPYOKU, N3MENbYUTENUN

BHUMAHME! AccopTvMEHT NpoayKuuy MOCTOSIHHO OGHOBNSIETCH. TeXHWYeckme xapakTepucTUKW MPOAYKUMW, B TOM HWCNE 3HEepro-
9 PEeKTUBHOCTN, MOCTOSIHHO COBEPLUEHCTBYIOTCS. [poayKuMs perynsipHo npoxoauT o6si3aTeNibHylo npouenypy MNoATBEPXAeHUs
COOTBETCTBUS COMIAcHO AEeNCTBYIOWEMY 3aKoHOAATeNbCTBY. MHbOpMaUmMio 0 pekBn3nTax akTyasbHbiX CepTUdUKaTOB COOTBETCTBUS
1 cpokax ux AenCTBUS, akTyasbHy0 nHGOpPMaLMIO O Kacce 1 xapakTepucTukax aHeproaddeKTMBHOCTM NPOAYKUMK, MHbOopMaLmo 06
aKTyaslbHOM aCCOPTUMEHTE MPOYKLMN MOXHO MOJY4UTb Yy OPraHn3aLnm, BbIMOAHSIOLLEN GYHKLMM MHOCTPAHHOO M3rOTOBUTESIS HA Teppu-
Topun Poccuiickon Penepaunm OO0 «BECX BuiToBas TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, a.15, TenedoH (495) 737-2777,
dakc (495) 737-2798.

Komnanus OO0 «BECX BbiToBas TexHuka», 119071, Mocksa, yn. Manas Kanyxckas, A.15 ocyLiecTBnseT CBO AeATEeNbHOCTb MO NOATBEPXK-
[EHVI0 COOTBETCTBUS NPOAYKLMY OT UMEHN NPon3BoauTeNs ObITOBOI TeXHMKM Bosch Ha eauHOl TaMOXeHHON TeppUTOprn TaMOXEHHOTO
COK03a B COOTBETCTBUM C p,eVICTBylolJ_lVIMVI TexHn4yeckumn pernamMmeHTamMmu, B Ka4ecTBe YnoJIHOMO4YEeHHOro NaroTtoBuTenem nnua, a Takxe
BbINOSHSAET TPeboBaHWsA, NPeayCMOTpeHHble 3akoHOM PD Ne184-D3 «O TeEXHUYECKOM PeryimpoBaHnm» A5 NMua, BbiMOSHAOWEro GyHK-
LI MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin denepauun.

MmnopTtepom B Poccuiickyio @enepaumio 6bITOBOM TexHWkM Bosch, cepTuduLmMpoBaHHOI B ka4eCTBe CEpUitHO MPOU3BOAMMOW opra-
HOM no ceptudukaumm «PocTtecT-Mocksa», attectat akkpeautaumm POCC RU.0001.10.A946, Mocksa, 117418, HaxumoBckuii
npocn., 31, TenecdoH (499) 129-2600, ssnsetca OO0 «BCX BuiToBas TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, renecdoH
(495) 737-2777.

Ana npoaykumun, peanv3oBaHHOW M3roTOBUTENIEM B TeYEHME cpoka AelicTBusi ceptudukata COOTBETCTBUS, STOT cepTudukaT AencT-
BUTEJIEH NP ee NocTaBke, NMPoAAXe U NCMOJb30BaHWUM (MPUMEHEHUN) B TEYeHUe Cpoka CiyxObl, yCTAHOBIEHHOTO B COOTBETCTBUM CO
cTatbein 18 3akoHa PD o 3awwmte npas notpebutenein. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO yKa3aH Npov3BoauTenem B nMcToBke «MHbopmaumsa
VN3roTOBUTESIS O FAPaHTUINHOM 1 CEPBUCHOM OBCITYXXUBAHNN».

B cocTaB akcnnyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTOB, NMPeAyCMOTPEHHbIX U3roToBUTENEM AJ1S NPOAYKLIMM, MOTYT BXOAUTbL HacToAWwas nHdopmaums,
VHCTPYKLMS (PYKOBOACTBO) MO 3KCrlyaTaumm, nHpopmMaums 06 yCnoBusix rapaHTUIAHOrO U CEPBUCHOMO 0OCTYXXMBaHWS.

MapkupoBaHue NpoayKLMN OCYLLIECTBSETCA U3rOTOBUTENIEM Ha TUMOBOI Tabnnyke 1 HENOCPeACTBEHHO Ha ynakoBke npubopa, a Takxe
MOXET NPON3BOANTLCS NHLIMU crocobGamu, obecneyrBatoLLIMK AOCTYNHOE U HArNsAHOe NpeacTasneHne nidopmaumm o npubéope B Mec-
Tax npojax.

TamoxeHHoro Coto3sa, MapKupyeTca efvHbIM 3HakoM O6DaIJJ,8HI/IF| npoaykumMn Ha pbiHKE rocyaapcTB-41€HOB TaMOXeHHOro

[H[ Mpoaykuus, koTopas NpoLuia NpoLeaypy NoOATBEPXAEHUS COOTBETCTBUS COMMACcHO TpebGoBaHusaM TexHniecknx PernameHToB
coto3a.

Mpoaykumsa, COOTBETCTBME KOTOPOI 06s13aTeNnbHbIM TPEGOBAHNSAM NOATBEPXAEHO POCCUNCKUMU cepTudmkataMmm B cucteme
T [OCT P, 1160 eanHbIMU LIOKyMeHTamMn TaMOXEHHOro colo3a, MapknpyeTcst 3HaKOM COOTBETCTBUSA.

AS146

3KCﬂﬂyaTauMOHHble AOKYMEHTbI Ha NMPOAYKUWIO BbIMOJSIHAIOTCS HAa PYCCKOM $i3blKe. 3KCI‘I}'IyaTaLlVIOHHbIe OOKYMEHTbI Ha rocyaapCTBEHHbIX
A3blKax rocy1apCTB-4/1eHOB TaMOXEHHOr0 COI03a, OT/IMYHBIX OT PYCCKOr0, MNP HaM4MM COOTBETCTBYIOLLMX TPe6oBaHUIA B 3aKOHOAATENLCTBE
MOXHO 6€3B03ME3[IHO MOJY4NTb Y TOPTyIOLLIEN OpraHn3aLmMm-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocyJapcTBa-4ieHa TaMoXeHHOro coo3sa.
MHdbopmaums o kKoMnaekTaumm npoaykLym npeacTaBineHa B TOProBbix 3asiax, MOXET ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy 6ecnnatHoi «ropsi-
yei nuHKUK» (800) 200-2961, a Takke AOCTYMHA B UHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens www.bosch-bt.ru.

Ar i CepTudukar COOTEETCTEMA Crpana-

Mopaenb =
™n PerucTpauvoHHslii Homep Aata Bbigayn DeiicTeyeT no naroTtosuTens

AnekTpopeskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.8.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A7146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumns
MAS6200N CNAS12 C-DE.A%146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwms
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typumsi
MCM2050 CNCM11ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.A7146.B.6077! 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM4200 CNCM21 C-DE.A5146.B.6077! 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 C-DE.Af146.B.6112. 12.12.13 11.12.1 CnoseHus
MCM5529RU CNCM56 C-DE.A7146.B.6112; 12.12.13 11.12.1 CnoseHus
MCM62020 CNCM30 C-DE.A5146.B.6077! 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM64051 CNCM30 C-DE.A#146.B.6077! 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A5146.B.6077! 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A#A46.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM4406 CNUMSST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUM4427 CNUMSST C-DE.A#146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM4855 CNUMSST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM4856EU CNUMSST C-DE.A#146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUMS52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMS54240 CNUM51 C-DE.A#146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUMS54251 CNUM51 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM56S40 CNUMS51 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUM57830 CNUMS1 C-DE.A#146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMS57860 CNUM51 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMXL10T CNUM70 C-DE.A#146.B.6077! 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.A5146.B.6077! 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMXL40G CNUM70 C-DE.A7146.B.6077! 26.11.13 25.11.1 Cnosenus




Mogens Anpc CepTndukar COOTBETCTBUA CrpaHa-
™n PerncrpaumoHHsiii Homep Aara Bbiaaun BDeiicTeyeT Ao usrorosutensb
COKOBbIXUMAaNKN
MCP3000 CNZP3 C-DE.A%146.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosenus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutai
MES20C0 CNCJ03 C-DE.A146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutai
MES20G0 CNCJ03 C-DE.A7146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A7146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MES25C0 CNCJ03 C-DE.A7146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES25G0 CNCJ03 C-DE.A7146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES3000 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kvrai
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
Mukcepbi
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A746.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3020 CNHR19 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3532 CNHR1 C-DE.A%146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3533 CNHR1 C-DE.A%146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3555 CNHR1 C-DE.A$146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3560 CNHR1 C-DE.A%146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.AS146.B.0112; 07.02.13 06.02.18 Cnosenus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.A7146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.A7146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenusa
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.A7146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenusa
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A7146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A$146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MsicopyGku
MFW1501 SFW1 C-DE.A7146.B.61421 13.01.14 12.01.19 Cnosenusa
MFW1545 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW1550 CNFW2 C-DE.A146.B.61421 13.01.14 12.01.19 Cnosenus
MFW45020 CNFW5 C-DE.A%146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kurai
MFW66020 CNFW6 C-DE.A%146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kurai
MFW67440 CNFW7 C-DE.A$146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutain
MFW67600 CNFW7 C-DE.A%146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutai
MFW68640 CNFW8 C-DE.A146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutai
MFW68660 CNFW8 C-DE.A7146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutait
Kodemonku
MKM6000 [ KM13 C-DE.A5146.B.00733 03.07.12 02.07.17 [ Cnosenus
MKM6003 | KM13 C-DE.Af146.B.00733 03.07.12 02.07.17 | Cnosenus
Usmenbuutenun
MMROBAT CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CroBenust
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.AS146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosenust
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.Af146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosenus
B
MMB1001 CNSMO03ST DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwmsi
MSM64035 CNHR24 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66020 CNHR25 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66110 CNHR25 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A$146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66155 CNHR25 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM67140RU CNHR26 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.A146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM67190 CNHR26 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM671X0 CNHR2 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM671X1 CNHR2 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67PE CNHR1 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM67SPORT CNHR2 C-DE.A$146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A7146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A7146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM7400 CNHR21 C-DE.A7146.B.00377 6.01.12 5.01.17 Cnosenusa
MSM7500 CNHR20 C-DE.A5146.B.00377 6.01.12 5.01.17 CnoseHus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 6.01.12 5.01.17 Cnosenus
MSM7700 CNHR21 C-DE.A$146.B.00377 6.01.12 5.01.17 Cnosenus
MSM7800 CNHR2: C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM87110 CNHR2: C-DE.A%146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87130 CNHR2: C-DE.A%146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A7146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM87180 CNHR28 C-DE.A7146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM88190 CNHR29 C-DE.A746.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusa
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall 3y ) < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Geréate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

02/14

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢u ) Asles
Khalaifat Company

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArjvio TnNAépwvo: 181 82
(aoTIKA Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, Yx"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WwWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, Oba

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KnwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min)
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BbCX BbiToBas TexHuka"
CepBwc OT npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Ay graad) Ly jad) ASlaal)

BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.

6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247

mailto:service.ksa@bshg.com

www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fh0ik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, 8%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyTtoBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeriten
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen :
die Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberihrt. bosch-infoteam@bshg com

Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden

Bedingungen: Nur fur Deutschland guiltig!

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschéaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuritickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergénzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

w

. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Gber.

S

. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

[$)]

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten firr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie tber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfigung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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8001002380 (9403)
de, en, fr, it, nI, da, no, sv, fi,
es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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