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Qué hay que tener en cuenta

Antes del montaje

Dafos por el transporte

Conexion eléctrica

Leer detenidamente las instrucciones de uso. Solo
entonces podra manejar correctamente su aparato.

Conservar las instrucciones de uso y de montaje. En
caso de entregar el aparato a otra persona, adjuntar
las instrucciones.

Estas instrucciones de uso son validas tanto para
hornos independientes como polivalentes. Si su
horno es polivalente lea las instrucciones de uso
de la placa para el manejo de los mandos de la
misma.

Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En
caso de danos por transporte no conectar el aparato.

Sdlo un técnico especialista autorizado puede
conectar su aparato. En caso de dafios por una
conexion errbnea no se disfrutara del derecho de
garantia.

Antes de utilizar por primera vez su aparato, debe
asegurarse de que la instalacion eléctrica de su casa
tiene toma de tierra y reline todas las condiciones de
seguridad vigentes. El montaje y conexion de su apa-
rato debe ser realizado por un técnico autorizado.

El uso de este aparato sin la conexion de tierra o con
una instalacion incorrecta puede causar, aunque en
circustancias muy poco probables, danos serios
(lesiones personales y muerte por electrocucion).

El fabricante no se hace responsable del funciona-
miento inadecuado y de los posibles dafos motiva-
dos por instalaciones eléctricas no adecuadas.



Indicaciones de
seguridad

Horno caliente

Reparaciones

Causas de los
danos

Bandeja de horno o papel
de aluminio en la base del
horno

Agua en el horno

Jugo de frutas

Este aparato es de uso exclusivamente doméstico.
Utilizar el horno Unicamente para preparar alimentos.

Abrir con cuidado la puerta del horno. Puede salir
vapor caliente.

No tocar nunca las superficies interiores del horno ni
los elementos calefactores. jPeligro de quemaduras!
Es fundamental que los niflos no se acerquen al
aparato.

No guardar nunca objetos inflamables dentro del
horno. jPeligro de incendio!

No aprisionar nunca los cables de conexion de los
aparatos eléctricos en la puerta caliente del horno. El
aislamiento del cable puede derretirse. jPeligro de
cortocircuito!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
iPeligro de descarga eléctrical

Sdlo un técnico instruido por nosotros esta autorizado
a realizar las reparaciones.

Si el aparato se ha averiado, desconectar de la red
eléctrica.
Llamar al Servicio de Asistencia Técnica.

No introducir bandejas en la base del horno. No
cubrirla con papel de aluminio.

Esto produciria acumulacion térmica. Los tiempos de
coccion y de asado ya no coinciden y el esmalte se
deteriora.

1No verter nunca agua en el horno caliente. Se puede
danar el esmalte.

No llenar demasiado la bandeja para preparar un
pastel de frutas jugoso. El jugo de frutas que gotea de
la bandeja produce manchas que no se pueden
eliminar.



Enfriamiento con la puerta Dejar enfriar el horno sélo cuando esté cerrado. No

del horno abierta aprisionar nada en la puerta del horno. Incluso si sélo
se abre un poquito la puerta del horno, podrian
danarse con el tiempo los frontales de los muebles
limitrofes.

Junta del horno muy sucia Si la junta del horno esta muy sucia, la puerta no
cerrara bien cuando el horno esté en funcionamiento.
Los frontales de los muebles limitrofes pueden
danarse. Mantener limpia la junta del horno.

La puerta del horno como No subirse ni sentarse en la puerta del horno cuando
superficie de apoyo esté abierta.

Su nuevo horno

Aqui podra conocer su nuevo aparato.

Le explicaremos el panel de mando con los
interruptores, las teclas de manejo y el panel
indicador. Recibira informacion sobre los tipos de
calentamiento y los accesorios suministrados.

El panel de mando
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Mando Je funciones Panel indicador y teclas Mando de
de manejo temperatura



Mando de
funciones
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Mando de
temperatura

P

El mando de funciones se puede girar a la derecha o
a laizquierda y se puede introducir dentro del frontal
simplemente presionandolo con el dedo. Sdlo es
posible hacerlo cuando el mando esta en la

posicion 0. Para sacarlo del frontal vuelva a presionar
el mando con el dedo.

Su aparato consta de las siguientes funciones:

Hornear. Calor superior e inferior

Turbo. Aire caliente

Turbo-solera.Calor inferior con aire caliente.

Solera.Calor inferior

Turbogrill. Grill de infrarrojos con aire caliente

Grill simple. Grill de pequefia superficie

Grill doble. Grill de amplia superficie

%« 3080 @|W

Descongelar

limpia Limpiar

ProgAuto Programa automatico

Este mando se puede girar a la derecha o ala
izquierda y se puede introducir dentro del frontal
simplemente presionandolo con el dedo. Es posible
hacerlo en todas las posiciones pero, por razones
estéticas, se recomienda que siempre se haga con el
mando en la posicion 0. Para sacarlo del frontal
vuelva a presionar el mando con el dedo.

El nivel de temperatura que se puede alcanzar varia
desde 50 °C hasta 270 °C. Tiene grill variable: 1,2y 3.
Este mando también se utiliza para otras funciones:
poner el reloj del horno en hora, seleccionar el tiempo
de coccion y la hora de finalizacion.



Teclas de manejo Y  Suaparato consta de las siguientes teclas de manejo:
panel indicador

Tecla Info i Para consultar informacion.
Tecla de reloj avisador & Para activar el reloj avisador.
Tecla de reloj ©@ Para seleccionar la hora del reloj, el
tiempo de coccion I->1y la hora de
. finalizacion =,
h min min sec
il w]n} Tecla de la lampara de Para conectar y desconectar la
o uukgi‘i S ,
“““ iluminacion del horno %+ lampara en el horno
Tecla de llave O—= Para activar y desactivar el bloqueo
de seguridad.
Tecla de calentamiento Para que el horno alcance
rapido :ff§ rapidamente la temperatura deseada.

Consejos de uso

El horno dispone de diferentes tipos de calenta-
miento. De este modo Vd. puede seleccionar en cada
momento la forma de preparacion mas idénea para
cada alimento.

Calor superior e inferior

El calor llega de arriba y abajo a los alimentos.
Este tipo de calentamiento es apropiado para
preparar cualquier tipo de asado de carne.

Aire caliente

Una turbina, situada en la pared posterior del horno,
distribuye el calor de forma uniforme.

Con este tipo de calentamiento, usted puede cocinar
pasteles y pizzas en dos niveles a la vez. Utilizando
siempre los niveles 2 y 3.
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Calor inferior con aire caliente

Este tipo de calentamiento es el mas adecuado para
alimentos ultracongelados. Se consigue un mejor
resultado de coccion de la pizza congelada, el pastel
de hojaldre dulce, sin necesidad de precalentar el
horno.

Calor inferior

El calor llega Unicamente desde la parte inferior del
horno.

Esta funcién es apropiada para preparar pan,
galletas, pastas y cualquier otro tipo de reposteria.
También es apropiada para le elaboracion de
mermeladas.

Grill de infrarrojos con aire caliente

El grill y la turbina se conectan y desconectan
alternativamente. Durante los intervalos de reposo del
grill, la turbina hace circular en torno a los alimentos el
calor emitido por el grill. De este modo, los asados de
carne y pescado adquieren un atractivo color dorado
en toda su superficie.

Grill variable (1, Il y Il ) de amplia superficie

Se calienta toda la superficie de debajo de la
resistencia del grill. Se pueden asar al grill varios
bistecs, salchichas o pescado

Grill de pequefia superficie [J: Solo se calienta la zona
central de la resistencia del grill. Este tipo de
calentamiento esta indicado para cantidades
pequenas. De este modo se ahorra energia. Coloque
el alimento en la parte central de la parrilla.



Accesorios

Descongelar

Una turbina situada en la pared posterior del horno
distribuye el aire en torno a los alimentos congelados.
La carne congelada, las aves, el pany los pasteles se
descongelan unlformemente.

Los accesorios pueden introducirse en el horno a
5 niveles diferentes.

Asimismo, pueden extraerse hasta dos tercios sin que
vuelguen. De este modo, los alimentos pueden
retirarse faciimente.

Los accesorios se pueden adquirir en el Servicio de
Asistencia Técnica 0 en comercios especializados.

Parrilla

Para recipientes, moldes de pasteles, asados, piezas
de parrilla y platos congelados.
Introducir la parrilla con la curvatura hacia abajo ~—

Bandeja esmaltada

Para pasteles jugosos, pastas, platos congelados y
grandes piezas de asado. También se puede usar
como bandeja para recoger la grasa en caso de asar
directamente sobre la parrilla.

Introducir la bandeja esmaltada en el horno hasta el
tope, con la inclinaciéon hacia la puerta.

11
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Ventilador

Bandeja de vidrio

Bandeja honda de vidrio. También es adecuada
COMoO recipiente para servir.

Bandeja de aluminio
Para pasteles y galletas.

Introducir la bandeja en el horno hasta el tope, con la
inclinacion hacia la puerta.

El horno esta dotado de un ventilador de enfriamiento.
Este se conecta y desconecta en caso de necesidad.
El aire caliente se escapa por la parte superior de la
puerta.

Antes del primer uso

Si parpadean el simbolo ©
y tres ceros

Calentar el horno

Proceder de la siguiente
forma

12

Compruebe si en la indicacion visual del horno
parpadean el simbolo ® vy tres ceros.

Realice el siguiente proceso:
1. Pulse la tecla de reloj ®.
Aparecera 12:00 y el simbolo ® parpadeara.

2. Programe la hora con el mando de temperatura.

Tras unos segundos se aplica la hora. El simbolo (®
se apagara. El horno esta ahora listo para funcionar.

Para eliminar el olor a nuevo, calentar el horno vacio y
cerrado.

1. Colocar el mando de funciones en .

2. Programar 240 °C con el mando de temperatura.
Tras 60 minutos, desconectar el mando de funciones.



Programar el horno

Desconectar el horno
manualmente

El horno se desconecta
automaticamente

El horno se conecta y
desconecta
automaticamente

|
Limpieza previa de
los accesorios

|
Desconexiodn
manual

1. Seleccione con el mando
de funciones el tipo de
calentamiento deseado
(Ej.: B). o
En el panel indicador
aparecera el nivel de
temperatura
recomendado para ese
tipo de calentamiento
(Ej.: i60°C).

Tiene diferentes posibilidades para programar el

horno.

Cuando el plato esté listo, desconectar el horno.

Se podra salir de la cocina durante un periodo

prolongado de tiempo.

Se podra poner el plato en el horno por la mafiana 'y

programarlo para que esté listo por la tarde.

un poco de jabdn y una bayeta.

Ejemplo: Calor superior e inferior & a {30 “C.

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos con agua,

[= L= ]l<]
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2. Puede modificar, si lo
desea, la temperatura
recomendada o el nivel
del grill con el mando de
temperatura (gj.: 190°C)

Desconexion

|
El horno se
desconecta
automaticamente

3. Pulse la tecla ©. El
simbolo || parpadeara.

4. Seleccione con el mando
de temperatura el tiempo
de coccién deseado (Ej.:
M5 minutos).

Tras unos segundos, el
horno se pondra en
marcha y el simbolo -1 se
iluminara de forma
permanente en el panel
indicador.

14

Cuando el plato esté listo, gire el mando de funciones
hasta la posicion O.

Actue como se describe en los puntos 1 y 2.
Seleccione ahora el tiempo de coccidon deseado para
el plato.

Ejemplo: Tiempo de coccion (45 minutos)

@

L= l=]l=]

[=l=]l=]




El tiempo ha transcurrido

Modificar el tiempo de
coccion

Cancelar la funcion

Consulta de la hora de

finalizacion —| y la hora del

reloj ©

El horno se conecta

y desconecta
automaticamente

5. El simbolo |-l estara
iluminado de forma
permanente en el panel

indicador. Pulse la tecla ©

hasta que el simbolo =
parpadee.
En el panel indicador

podra ver la hora a la que

estaria listo el plato (Ej.:
i.30).

6. Atrase la hora de

finalizacion con el mando
de temperatura (Ej.: I2:H5).

Tras unos segundos se
aplicara la hora de
finalizacion y el horno se
apagara. En el panel
indicador podra ver la
hora de finalizacion

seleccionada. Cuando el

horno se encienda
automaticamente se
visualizara el tiempo que
falta para que finalice la
coccion.

Sonara una senal acustica. El horno se desconectara
automaticamente. Se recomienda que gire el mando
de funciones hasta la posicion O.

Pulse la tecla ©. Modifique el tiempo de coccidn con
el mando de temperatura.

Gire el mando de funciones hasta la posicion 0.

Pulse la tecla O varias veces hasta que se ilumine en
el panel indicador el simbolo correspondiente
(=loO).

Realice los pasos 1 hasta el 4.

Ejemplo: Son las idM5. El plato tarda 045 minutos y
debe estar listo a las i2:H5. La coccidn se iniciara a las
ic.00.

®

[= L= l=]

[= L= l=]
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El tiempo ha transcurrido

Nota

Control de
calentamiento

Precalentamiento

16

Sonara una senal acustica. El horno se desconectara
automaticamente. Se recomienda que gire el mando
de funciones hasta la posicién 0.

Mientras el simbolo -1 esté parpadeando es posible
efectuar modificaciones. Cuando el simbolo I=>| se
ilumine de forma permanente es porque se ha
activado la funcion.

El control de calentamiento se compone de seis
campos. Estos campos reflejan el aumento de la
temperatura en el horno. Cuando todos los campos
estan llenos, significa que el horno ha alcanzado la
temperatura deseada.

Cuando se utiliza el grill, el control de calentamiento
no se ilumina.

Para la elaboracion de algunas recetas se
recomienda el precalentamiento del horno. Usted
deberd introducir el alimento en el horno una vez que
éste haya alcanzado la temperatura deseada.

Durante el precalentamiento puede consultar:
—la temperatura que tiene el horno en ese momento,
pulsando la tecla i.

—el tiempo aproximado que le queda al horno para
alcanzar la temperatura deseada, pulsando dos veces
la teclai.

* Estos tiempos que aparecen en el panel indicador
s6lo son correctos cuando el precalentamiento se ha
realizado sin introducir €l alimento en el horno.



Indicador del calor residual

[elloll-]

Aprovechamiento del calor
residual

Una vez que el horno esté apagado, estos campos le
servirdn como indicadores del calor residual. Los
campos iran desapareciendo conforme el horno se
vaya enfriando.

Cuando la temperatura haya descendido a 60° C
aproximadamente, todos los campos se apagaran.

Con el calor residual usted puede mantener los
alimentos calientes en el horno.

Calentamiento rapido

334

Asi se programa

El calentamiento rapido ha
finalizado

Cancelar el calentamiento
rapido

Esta funcién le permite alcanzar la temperatura
deseada de forma mas rapida. Sélo es posible
activarla cuando el nivel de temperatura es mayor de
{00 PC y ademés, sdlo puede utilizarse con las

siguientes funciones: &, &, &, @), limpia.

Seleccione €l tipo de calentamiento. Seleccione el
nivel de temperatura y a continuacion pulse la tecla
5. El simbolo §§ se iluminara en el panel indicador.

Se oird una sefial acustica. El simbolo :ff§ se apagara.
El horno habra alcanzado la temperatura deseada.

Pulse la tecla . El simbolo :§§§ se apagara. El
calentamiento rapido se habra cancelado.

17



Consejos y advertencias

Este funcion se interrumpe cuando se modifica el tipo

de calentamiento.

Si la temperatura en el horno es sélo un poco mas

baja que la temperatura deseada, esta funciéon no se

conectara.

Durante el calentamiento rapido, usted puede

consultar:

—la temperatura que tiene el horno en ese momento,
pulsando la tecla i.

—el tiempo que falta hasta alcanzar la temperatura
deseada, pulsando dos veces la tecla i.

Programa automatico

Nota

18

Con el Programa Automatico, la elaboracion de
recetas es muy facil.

Esta funcién se compone de 14 programas. Cada
uno de ellos corresponde a una receta diferente
(consulte las recetas en el recetario adjunto).
Usted sdlo tendra que elegir la receta que desea
elaborar, consultar el nUmero de programa al que
corresponde (p.gj.: PO), pesar el alimento e
introducirlo en el horno.

A la hora de elaborar una receta utilizando esta
funcion, es necesario que se tengan en cuenta todas
las condiciones que aparecen en el recetario que se
adjunta. Para la elaboracién de otras recetas no
incluidas en el recetario adjunto, no se puede utilizar
el programa automatico.



Funcionamiento

1.

Consulte el recetario y
escoja el programa que se
corresponde con la receta
que desea elaborar.

. Gire el mando de

funciones hasta que en €l
panel indicador se ilumine
de forma intermitente la
letra P.

. Seleccione el nUmero de

programa deseado con el
mando de temperatura
(Ej: PO2)

Pulsando la tecla ® o
esperando unos
segundos aparecera el
peso recomendado

(Ej.: 1.0KQ).

. Si desea modificar el peso

recomendado puede
hacerlo con el mando de
temperatura (Ej.: i.2 Kg).

Realice los siguientes pasos:

Ejemplo: Pollo asado. Peso: I.2 kg. Se desea que el

plato este listo a las i2.i5.

[ J[a]l=]

[ J[o]l=]
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5. Sidesea modificar la hora
de finalizacién pulse la
tecla ©. El simbolo =
parpadeara.

En el panel indicador visu
podra ver cuando estaria
listo el plato (Ej.: #:30).

6. Cambie la hora de
finalizacién con el mando
de temperatura (Ej.: i2u5).
Tras unos segundos se
aplicara la hora. En el
panel indicador aparecera
la hora a la que estara listo
el plato. El simbolo —>| se
illuminara de forma
permanente. El horno se
pondra en marcha en la
hora establecida.

Atencioén

El tiempo ha transcurrido

Cancelacion del programa

Nota

20
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Si no desea cambiar la hora de finalizacién sélo
hay que realizar los pasos 1 hasta 4. En unos
segundos el horno se pondra en marcha. En el panel
indicador podra ver el tiempo que falta para que
finalice la coccion

Suena una sefal acUstica. El horno se desconecta
automaticamente. Gire el mando de funciones hasta
la posicion 0.

Gire el mando de funciones hasta la posicion 0.

Consulta del tiempo de coccion =21, el tiempo de
finalizacion —1 o la hora ©: Pulse la tecla © varias
veces hasta que aparezca el simbolo
correspondiente.

Para consultar el peso: Pulse la tecla i.



Reloj avisador

Asi se programa

1. Pulse la tecla 2.
El simbolo & parpadeara.

2. Seleccione la hora del
reloj avisador con el
mando de temperatura
(Ej.: 20:00)

Tras unos segundos, se
pondra en
funcionamiento. El
simbolo & se iluminaré de
forma permanente en el
panel indicador. El tiempo
transcurrira de forma
visible.

El tiempo ha transcurrido

Modificar el tiempo del
reloj avisador

Desactivar el reloj avisador

Puede utilizar el reloj del horno como un reloj avisador
de cocina. Funciona de manera independiente del
horno, por lo que no sirve para desconectar
automaticamente el horno. Tiene un sonido especial
asi es posible diferenciar si ha transcurrido el tiempo
del reloj avisador o el tiempo de coccidn del horno.
También funciona cuando el seguro para nifos esta
activado.

Ejemplo: 20 minutos

Sonara una sefial acustica. Pulse la tecla 2. La sefial
acustica dejara de sonar y el simbolo & se apagara.

Pulse la tecla 2. Modifique el tiempo con el mando de
temperatura.

Pulse la tecla & varias veces hasta que aparezca
parpadeando el simbolo & en el panel indicador.

21



Seguro para nifios

Bloquear el horno

Desactivar el bloqueo

Nota

Para que los ninos no conecten el horno accidental-
mente, hay disponible un sistema de blogueo.

Para activarlo, el mando de funciones debe estar en la
posicion 0.

Pulse la tecla O—= hasta que en el panel indicador
aparezca el simbolo O—=. Esto tardara 4 segundos
aproximadamente.

Pulse la tecla O—= hasta que se apague el
simbolo O—=.

El reloj avisador y la hora también pueden activarse
cuando el horno esté bloqueado.

Limitacion automatica de tiempo

22

Si se ha olvidado de desconectar el horno, se activara
esta funcion. El funcionamiento del horno se
interrumpe. El tiempo que tarda en activarse esta
funcién depende de la temperatura seleccionada o
del nivel del grill.

Cuando el horno ya no caliente, aparecera un 5 en el
panel indicador. El calentamiento permanecera
interrumpido hasta que se desconecte el selector de
funciones. El 5 se apagara. Ahora puede volver a
programar el horno.



Cuidados y limpieza

Parte externa del
aparato

Aparatos con frontal de
acero inoxidable

Aparatos con frontal de
aluminio

Horno

No utilizar limpiadores de alta presion ni maquinas de
vapor.

Limpiar el aparato con agua y un poco de lavavajillas.
Secarlo con una pano suave.

Los productos corrosivos y abrasivos no son
apropiados. Cuando un producto de este tipo entra
en contacto con el frontal, limpiarlo inmediatamente
con agua.

Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el
frontal del aparato debido a diferentes materiales
como vidrio, plastico o metal.

Eliminar siempre de manera inmediata las manchas
de cal, grasa, almidén y clara de huevo. Debajo de
estas manchas puede formarse corrosion.

Utilizar agentes conservantes para acero inoxidable.
Observar las indicaciones del fabricante. Probar el
producto en areas pequenas antes de aplicarlo a toda
la superficie.

Utilizar un detergente suave para ventanas. Limpiar la
superficie con una pano suave para ventanas o un
pano de fibras microscdpicas sin pelusa sin gjercer
excesiva presion.

Los detergentes agresivos, las esponjas que rayan y
los panos de limpieza asperos no son apropiados.

No utilizar estropajos ni esponjas duras. El
limpiahornos sélo debe utilizarse en las superficies del
horno esmaltadas.

Para facilitar la limpieza del horno
es posible conectar la lampara
y descolgar la puerta.
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Conectar la lampara del
horno

Como descolgar la puerta
del horno

Abatir el calentador del grill

24

Situar el mando de funciones en &.

La puerta del horno puede descolgarse muy
facilmente.

1. Abrir la puerta totalmente.

2. Desbloguear ambas palancas de bloqueo,
situadas a la derecha e izquierda.

3. Inclinar la puerta del horno.
Agarrar la puerta con ambas manos a la derecha e
izquierda.
Cerrar un poquito la puerta y sacarla.

Tras la limpieza, volver a montar la puerta del horno
siguiendo los mismos pasos en orden inverso.

Para poder limpiar mejor el horno, abatir el calentador
del grill.

Atencion, el horno debe estar frio.
iPeligro de quemaduras!

Tirar hacia delante del asa del grill abatible y presionar
hacia arriba hasta que encaje de forma audible.
Para ello, sujetar el calentador del grill y abatir.



Limpiar las superficies
cataliticas del horno

Funcién Limpia

Niveles de limpieza

Después de limpiar:

Girar de nuevo hacia arriba el calentador del grill.
Presionar el asa hacia abajo y encajar el calentador
del grill.

La placa posterior y las placas laterales del horno
estan recubiertas con esmalte autolimpiante. Se
limpian por sf solas mientras el horno esta en
funcionamiento. Puede suceder que las salpicaduras
mas grandes no desaparezcan al menos hasta que el
horno se ha puesto en funcionamiento varias veces.

No limpiar nunca las superficies autolimpiantes con
limpiahornos.

Una ligera decoloracion del esmalte no tiene
repercusiones sobre la autolimpieza.

La funcidn Limpia es un programa de regeneracion.
Cuando las paredes cataliticas del horno no se
limpian lo suficiente por si solas, se pueden regenerar
con esta funcion. Luego, volveran a ser
completamente funcionales.

Retire los accesorios y 10s recipientes del horno.

En funcién de la cantidad de suciedad incrustada,
usted seleccionara alguno de los siguientes niveles de

limpieza:
Nivel 3 = 1 hora 15 minutos
Nivel 2 = 1 hora

Nivel 1 = 45 minutos
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Asi se programa

Limpieza de los

cristales

N

Coloque el mando de funciones en limpia.

En el panel indicador aparecera el nivel 2 'y 1 hora.
Puede maodificar el nivel con el mando de
temperatura.

Una vez finalizado el proceso de limpieza, el horno se
desconectara automaticamente. Sonaréa una sefal
acustica. Ponga el mando de funciones en la
posicion O.

Es posible retirar los cristales de la puerta del horno
para una mejor limpieza.

1. Desmontar la puerta del horno y colocarla con el
asa hacia abajo sobre un pano.

2. Quitar la tapa superior de la puerta. Para ello,
desenroscar con una moneda los tornillos que hay
a la izquierda y a la derecha. (Figura A)

3. Extraer el cristal. (Figura B)

Limpiar los cristales con limpiacristales y un pano
suave.

4. Volver a introducir el cristal.

5. Colocar y enroscar la tapa.

6. Volver a montar la puerta del horno.

La puerta del horno sélo se puede volver a utilizar
cuando los cristales se han montado
correctamente.



Limpieza de las
gradas laterales

Junta

Accesorios

Usted puede retirar las gradas laterales para limpiarlas
mejor.

Realice los siguientes pasos:

1. Levante la grada

2. Descuélguela

3. Luego tire de ella

4. Extraigala

Limpie la grada con jabdn y una esponja.

Una vez limpias las gradas, vuelva a montarlas
siguiendo los mismos pasos pero en orden inverso.

Limpie la junta del horno con cualquier producto de
limpieza que no sea abrasivo.

Poner los accesorios en remojo con lavavajillas
inmediatamente después de su uso. Asi, los restos de
comida pueden eliminarse faciimente con un cepillo o
una esponja.
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Qué hacer antes de llamar al Servicio de
Asistencia Técnica

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequena anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica,
debe tener en cuenta las siguientes indicaciones.

Averia

Posible causa

Consejos/Forma de subsanarla

En el panel indicador
aparece”£r 2"

Su horno ha sido
conectado de forma
incorrecta, a una tension
de red demasiado alta.

Desconecte el aparato de forma
inmediata y compruebe el esquema de
conexion.

La pantalla de visualizacion
del reloj parpadea.

Corte en el suministro
eléctrico.

Vuelva a poner el reloj en hora.

En el indicador de hora
aparece un “5”.

Se ha activado la limitacion
automatica de tiempo.

Gire el mando de funciones hasta la
posicion 0.

En el panel indicador aparece
el mensaje de error “Er " 0
“Ery”,

La sonda térmica no
funciona.

Avise al Servicio de Asistencia Técnica.

En el panel indicador aparece
el mensaje de error "Er {{”,

Se ha pulsado una tecla
demasiado tiempo o la
tecla se ha atascado.

Pulse por separado cada una de las
teclas y compruebe que son operativas.

En el panel indicador aparece
el mensaje de error "Er 5",

El horno esta demasiado
caliente.

Deje que se enfrie durante unos
segundos. El error desaparece cuando
la temperatura desciende. Si abre la
puerta del horno, para conseguir que se
enfrie antes, tenga cuidado con el vapor
que desprende el horno.
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Las reparaciones deben ser efectuadas sélo por
personal del Servicio de Asistencia Técnica.

Cuando un aparato no ha sido reparado
correctamente, puede suponer un peligro

considerable.



Cambiar la lampara
del horno

Usted puede cambiar la lampara fundida con el horno
desconectado vy frio.

Realice el siguiente proceso:

1. Ponga un pafio de cocina dentro del horno frio,
para evitar cualquier dano.

2. Extraiga el cristal protector girando a la izquierda.

3. Sustituya la lampara del horno por una lampara del
mismo tipo.

4. Vuelva a poner el cristal protector.

Servicio de Asistencia Técnica

N° de producto y n° de
fabricacioén

Nuestro servicio de asistencia técnica esta disponible
si el aparato debe repararse. La direccion y el nimero
de teléfono del punto de atencion al cliente mas
préximo se encuentran en la guia telefénica. Los
centros de atencion al cliente sefalados también le
indicaran con gusto el punto méas cercano.

Si se solicita nuestro servicio de asistencia técnica, se
debe facilitar el numero de producto (E-N°) y el
numero de fabricacion (FD-N°) del aparato. La placa
de caracteristicas con los nimeros se halla en la parte
lateral de la puerta del horno. Para que en caso de
averia no haya que esperar mucho tiempo, es posible
introducir los datos del aparato directamente aqui.

N° de producto FD

Servicio de
Asistencia Técnica
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Embalaje y aparatos usados

Eliminacioén de residuos Desenvuelva el aparato y deshagase del embalaje de
respetuosa con el medio manera respetuosa con el medio ambiente.
ambiente

2002/96/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos
identificada como WEEE (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos).

ﬁ Este aparato cumple con la Directiva europea

La directiva proporciona el marco general vélido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.
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O que deve ter em atencao

Antes da montagem

Danos de transporte

Ligacao eléctrica

Leia cuidadosamente o presente manual de
instrugdes, ja que tal lhe permitira utilizar de forma
segura e correcta o seu fogao.

Guarde em local seguro o manual de instrucdes e de
montagem. Se passar o aparelho a outra pessoa,
junte-lhe 0 manual.

Estas instrucdes de uso sao validas para fornos
de embutir e fornos multifungées Caso o seu
forno seja do tipo multifungdes, queira, por favor,
ler atentamente as instrugdes de uso da placa
para melhor utilizar os comandos do seu novo
aparelho.

Examine o aparelho depois de o desembalar. Se
detectar danos de transporte, ndo pode ligar o
aparelho.

A ligagdo do fogao deve ser sempre realizada por um
técnico autorizado. Se a ligagéo do aparelho for feita
de forma incorrecta, a garantia ndo tem qualquer
validade, em caso de danos.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, deve
certificar-se de que a instalacéo eléctrica da sua re-
sidéncia possui uma tomada de terra € que reline
todas as condi¢des de seguranga vigentes. A monta-
gem e ligagéo do seu aparelho deve ser realizada por
um técnico autorizado.

A utilizagdo deste aparelho sem a ligacédo a terra ou
com uma instalacao incorrecta pode causar, ainda
gue em circunstancias pouco provaveis, danos sérios
(lesbes pessoais € morte por electrocussao).

O fabricante ndo se responsabiliza pelo funcionamen-
to inadequado e pelos eventuais danos motivados por
instalagdes eléctricas inadequadas.
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Indicacbes de
seguranca

Forno quente e

Reparacodes Q

Causas de danos

Tabuleiro ou folha de
aluminio no chao do forno

Agua no forno

Sumo de frutos

34

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso
domeéstico.

Utilize o fogao exclusivamente para a preparagéo de
alimentos.

Abrir a porta do forno com cuidado, pois pode
escapar vapor quente.

Nunca toque nas partes quentes no interior do forno
nem nas resisténcias. Perigo de queimaduras!
Mantenha as criangas sempre afastadas.

Nao guarde objectos inflamaveis dentro do forno.
Perigo de incéndio!

Nao entale os cabos de ligacdo de aparelhos
eléctricos na porta do forno quente. O isolamento do
cabo pode derreter. Perigo de curto-circuito!

As reparacdes indevidas sao perigosas. Perigo de
choque eléctrico!

As reparacdes s6 podem ser efectuadas por técnicos
especializados dos Servicos de Assisténcia Técnica.

Se o aparelho estiver avariado, desligue o fusivel do
fogdo na caixa de fusiveis.
Contacte os Servigos de Assisténcia Técnica.

Nao coloque tabuleiros no ch&do do forno. Nao forre o
ché&o do forno com folha de aluminio.

Isto causara uma acumulagéo de calor. Os tempos
para cozer ou assar sao alterados € o esmalte é
danificado.

Nunca deite agua no forno quente, o esmalte pode
ser danificado.

Se estiver a confeccionar bolos de frutos muito
sumarentos, nao encha demasiado o tabuleiro. O
sumo de frutos que pingar do tabuleiro deixara
manchas impossiveis de remover.



Arrefecimento com porta
do forno aberta

Vedante do forno muito
sujo

Utilizagcao da porta do
forno como assento

O forno devera arrefecer sempre fechado. Tome
cuidado para ndo entalar nada na porta do forno.
Mesmo que abra a porta do forno apenas um pouco,
as fachadas dos moveis contiguos podem ser
danificadas com o tempo.

Se 0 vedante do forno estiver muito sujo, a porta do
forno nédo fecha correctamente durante a operacao.
As fachadas dos mdveis contiguos podem ser
danificadas. Mantenha o vedante do forno limpo.

N&o se apoio nem se sente na porta do forno aberta.

O seu novo fogao

O painel de
comandos

Aqui ird aprender a conhecer 0 seu novo aparelho.
Iremos explicar-lhe o modo de funcionamento do
painel de comandos com os selectores e indicacdes,
bem como fornecer informacdes sobre os tipos de
aqguecimento e 0s acessorios fornecidos junto com o
aparelho.

®

|
i
1O

Comando de funcgdes

Comando de
temperatura

Painel indicador e teclas
de comando
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Comando de
funcoes

Comando de
temperatura

P

36

Este comando pode rodar-se para a direita ou para a
esquerda e pode empurrar-se para dentro, bastando
para isso pressiona-lo ligeiramente com o dedo. S6 €
possivel fazé-lo quando o comando se encontra na
posi¢éo 0. Para o soltar, volte a pressiona-lo com o
dedo.

O seu aparelho possui as seguintes fungoes:

= Calor superior e inferior.

Ar quente

Calor inferior com circulagdo de ar quente

. Calor inferior

w Grelhador de infravermelhos com circulagéo de ar quente
@ Grelhador de pequena superficie

™ Grelhador variavel de grande superficie

= Descongelar

limpia Limpar

Progauto  Programa automético

Este comando pode rodar—se para a direita ou para a
esquerda e pode empurrar—se para dentro, bastando
para isso pressiona—lo ligeiramente com o dedo. E
possivel fazé—lo em todas as posi¢des, mas, por
motivos estéticos, recomendamos que o faga apenas
com o comando na posigéo 0. Para o soltar, volte a
pressiona—lo com o dedo.

O nivel de temperatura que pode atingir varia entre
50°C e 270 °C. Possui grelhador variavel: 1, 2 e 3.
Este comando também ¢ utilizado para outras
fungdes: acertar o reldgio do forno, seleccionar o
tempo de cozedura e a hora de concluséo.



Teclas de comando
e painel indicador O seu aparelho possui as seguintes teclas de

comando:

TeclaInfo i Para consultar informacdes.

Tecla de alarme £ Para activar o alarme.

Tecla do relogio © Para seleccionar as horas do relogio,
0 tempo de cozedural—>l e a hora de
concluséo—!.

Tecla da lampada do Para acender e apagar a lampada do

forno ¥ forno.

Tecla de chave O—= Para activar e desactivar o blogueio
de seguranga.

Tecla de aquecimento Para que o forno alcance rapidamente

rapido :§§§ atemperatura pretendida.

Instrucoes de utilizacao

O forno possui varios tipos de aquecimento. Desta
forma, pode seleccionar em cada momento o modo
de preparagdo mais adequado para cada alimento.

Calor superior e inferior

O calor é fornecido de cima e de baixo aos alimentos.
Este tipo de aquecimento é apropriado para
confeccionar qualquer tipo de assado de carne.
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Ar quente

Uma turbina, situada na parede posterior do forno,
distribui o calor de modo uniforme.

Com este tipo de aguecimento, pode confeccionar
bolos e pizzas em dois niveis a0 mesmo tempo.
Utilizando sempre os niveis 2 e 3.

Calor inferior com circulagéo de ar quente

Este tipo de aguecimento € o mais adequado para
alimentos ultracongelados. Obtém um melhor
resultado de cozedura da pizza congelada, dos bolos
de massa folhada, sem necessidade de pré-aquecer
o forno.

Calor inferior

O calor é fornecido unicamente a partir da parte
inferior do forno.

Esta fungéo é apropriada para confeccionar pao,
bolachas, massas e qualquer outro tipo de pastelaria.
Também € apropriada para a elaboragao de doces de
fruta.

Grelhador de infravermelhos com circulagéo de
ar quente

O grelhador € a turbina ligam-se e desligam-se
alternadamente. Durante os intervalos de repouso do
grelhador, a turbina faz circular o calor emitido pelo
grelhador em volta dos alimentos. Desta forma, os
assados de carne e peixe adquirem um tom dourado
atraente em toda a superficie.



Forno e acessorio

Grelhador variavel (I, Il e 1) de grande superficie

Aqguece toda a superficie sob a resisténcia do
grelhador. Pode assar no grelhador varios bifes,
salsichas ou peixes

Grelhador de pequena superficie [): S6 agquece a
zona central da resisténcia do grelhador. Este tipo de
aqguecimento ¢ indicado para quantidades pequenas.
Deste modo, poupa-se energia. Cologue o alimento
na parte central da grelha.

Descongelar

Uma turbina situada na parede posterior do forno
distribui 0 ar em volta dos alimentos congelados. A
carne congelada, as aves, 0 pao e 0s bolos sdo
descongelados de modo uniforme.

O acessorio pode ser introduzido no forno em 5 niveis
diferentes.

O acessorio pode ser puxado para fora até dois
tercos do seu comprimento sem virar, facilitando o
retirar dos pratos.

Podera adquirir os acessorios junto dos Servigos de
Assisténcia Técnica ou nas lojas da especialidade.

Grelha

para loi¢a, formas de bolos, assados, pecgas a grelhar
e refeicdes ultracongeladas.
Introduza a grelha com a curvatura para baixo ~—.
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Turbina de

arrefecimento
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Tabuleiro esmaltado

para bolos de massa humida, bolos em geral,
refeicdes ultra-congeladas e pecas grandes para
assar. Também pode ser utilizado para recolha de
gordura, sempre que fizer os grelhados directamente
sobre a grelha.

Introduza o tabuleiro esmaltado no forno até ao
encosto com a chanfradura virada para a porta.

Tabuleiro de vidro

Tabuleiro fundo de vidro. Também se presta como
tabuleiro de servir a mesa.

Tabuleiro de aluminio
para bolos e bolachas.

Introduza o tabuleiro no forno até ao encosto com a
chanfradura virada para a porta.

O forno esta equipado com uma turbina de
arrefecimento, a qual liga e desliga automaticamente
conforme necessario. O ar quente sai pela porta.



Antes da primeira utilizacao

Se o simbolo O e trés
zeros estiverem a piscar

Aquecer o forno

Como proceder

Limpar previamente
0s acessorios

Verifique se na indicacdo luminosa do forno o
simbolo O e trés zeros estéo a piscar.

Execute 0 seguinte processo:
1. Carregue na tecla ©.
Aparecera 12:00 e o simbolo ® comega a piscar.

2. Modifique a hora com o comando de temperatura.

Uns segundos depois, a hora é aplicada. O simbolo
O apaga-se. O forno estara agora pronto para
funcionar.

A fim de eliminar o cheiro a novo, aquega o forno
fechado e vazio.

1. Coloque o selector de fungdes em B.
2. Regule 240 °C.
Desligue o selector de fungdes apds 60 minutos.

Antes da primeira utilizacao, devera lavar bem os
acessorios com uma solugao de agua e detergente e
um pano.

1



Regular o forno

Desligar o forno
manualmente

O forno desliga-se
automaticamente

O forno liga-se e desliga-se
automaticamente

|
Funcionamento
manual

1. Seleccione com o
comando de fungdes o
tipo de aquecimento
pretendido (Ex.: B).

No painel indicador
aparecera o nivel de
temperatura
recomendado para esse
tipo de aquecimento (Ex.:
i60°C).

2. Pode modificar, se
pretender, a temperatura
recomendada ou o nivel
do grelhador com o
comando de temperatura
(Ex.: 180°C)

Desligar

42

Existem varias possibilidades de regular o seu forno.

Desligar vocé mesma o forno, quando o prato estiver
pronto.

Pode ausentar-se da cozinha também por periodos
mais prologados.

Por exemplo, pode colocar o prato de manha no
forno e regulé-lo de forma a estar pronto ao meio-dia.

Exemplo: Calor superior e inferior & a {30 “C.

Quando os alimentos estiverem confeccionados, rode
o0 comando de fung¢des para a posigao 0.



|
Desligar
automaticamenteo
forno

3. Carregue na tecla. O
simbolo I->| comeca a
piscar.

4. Seleccione com o
comando de temperatura
o tempo de cozedura
pretendido (Ex.: 45
minutos).
Alguns segundos depois,
o forno liga-se e o simbolo
|-l acende-se de modo
permanente no painel
indicador.

O tempo acabou

Modificar o tempo de
cozedura

Cancelar a funcao

Consultar a hora de
conclusdo —| e a hora do
relégio O

Siga o procedimento descrito nos pontos 1 e 2.
Seleccione agora o tempo de cozedura pretendido
para a receita.

Exemplo: Tempo de cozedura (.45 minutos)

@

L= l=]l=]

[=l=]l=]

Ouve-se um sinal sonoro. O forno desliga-se
automaticamente. Recomendamos que rode o
comando de fungdes para a posicéo 0.

Carregue na tecla ©. Modifique o tempo de cozedura
com o comando de temperatura.

Rode o comando de fung¢bdes para a posigao O.

Carregue na tecla O varias vezes até o simbolo
correspondente se iluminar no painel indicador (—!
ouO).
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Ligar e desligar
automaticamenteo
forno

Execute os passos 1 a 4.

5. O simbolo |- estara
permanentemente
iluminado no painel
indicador. Carregue na
tecla O até o simbolo —>I
comegar a piscar.

No painel indicador
podera ver a hora a que a
‘r.@cl_(?)ita estara pronta (Ex.:
WelLt ),

6. Atrase a hora de
conclusdo com o
comando de temperatura
(Ex.: i2M5).

Alguns segundos depois,
€ aplicada a hora de
concluséo e o forno
desliga-se. No painel
indicador podera ver a
hora de conclusao
seleccionada. Quando o
forno se ligar
automaticamente,
visualiza o tempo que falta
para a conclusao da
cozedura.

O tempo acabou

Nota

44

Exemplo: S&o i0:M5. A receita demora 845 minutos e
deve estar pronta as i2:45. A cozedura inicia-se as

200,

®

[= L= l=]

[= L= l=]

Ouve-se um sinal sonoro. O forno desliga-se
automaticamente. Recomendamos que rode o
comando de fungdes para a posicéo 0.

Enguanto o simbolo I->| estiver a piscar, é possivel
efectuar modificagdes. Quando o simbolo || se
iluminar de modo permanente, € porque a funcao foi
activada.



Controlo de
aguecimento

Pré-aquecimento

Indicador de calor residual

[e][=]l]

4l

Aproveitamento do calor
residual

O controlo de aguecimento é composto por seis
campos. Estes campos reflectem o aumento da
temperatura do forno. Quando todos os campos
estdo preenchidos, isso significa que o forno atingiu a
temperatura pretendida.

Quando utiliza o grelhador, o controlo de
aguecimento nao acende.

Para a elaboracéo de algumas receitas,
recomenda-se o pré-aquecimento do forno. Deve
introduzir os alimentos no forno quando este atingir a
temperatura pretendida.

Durante o pré-aquecimento, pode consultar:
—a temperatura do forno nesse momento, carregando
na tecla i.

—0 tempo aproximado que falta para o forno atingir a
temperatura pretendida, carregando duas vezes na
teclai.

* Estes tempos que aparecem no painel indicador sé
estao correctos quando o pré-aquecimento tiver sido
realizado sem introduzir os alimentos no forno.

Quando o forno estiver desligado, estes campos
servem-lhe como indicadores do calor residual.
Os campos vao desaparecendo, a medida que o
forno vai arrefecendo.

Quando a temperatura tiver baixado para 60° C
aproximadamente, todos 0os campos se apagam.

Com o calor residual pode manter os alimentos
quentes no forno.
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Aquecimento rapido

334

Como se programa

O aquecimento rapido esta
concluido

Cancelar o aquecimento
rapido

Conselhos e adverténcias
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Esta funcéo pemite-lhe atingir a temperatura
pretendida da forma rapida. S6 é possivel activa-la
guando o nivel de temperatura for superior a {00°C e,

além disso, s6 pode ser utilizada com as seguintes
funcoes: &, 3, &, @), limpia.

Seleccione o tipo de aquecimento. Seleccione o nivel
de temperatura e, em seguida, carregue na tecla +. :ff§
simbolo :f§ acende-se no painel indicador .

Ouve-se um sinal sonoro. O simbolo :fff apaga-se. O
forno alcangou a temperatura pretendida.

Carregue na teclafff. O simbolo :ff§ apaga-se. O
aguecimento rapido foi cancelado.

Esta funcéo interrompe-se quando se modifica o tipo
de aquecimento.

Se a temperatura no forno for um pouco mais baixa
do que a temperatura pretendida, esta fungéo nao se
liga.

Durante o aguecimento rapido, pode consultar:

—a temperatura do forno nesse momento, carregando
na tecla i.

—0 tempo que falta para atingir a temperatura
pretendida, carregando duas vezes na tecla i.



Programa automatico

Nota

Funcionamento

1. Consulte o livro de
receitas e escolha o
programa correspondente
a receita que pretende
confeccionar.

2. Rode o comando de
funcdes até que, no painel
indicador, comece a
piscar a letra P.

Com o Programa Automatico, a confecgao de
receitas é muito facil.Esta funcao é composta por 14
programas. Cada um deles corresponde a uma
receita diferente (consulte as receitas no livro de
receitas em anexo).

S6 tera de escolher a receita que pretende
confeccionar e consultar o numero do programa
correspondente (p. ex.: PLi), pesar o alimento
eintroduzi-lo no forno.

Quando confeccionar uma receita utilizando esta
funcao, é necessario ter em conta todas as
condicdes que aparecem no livro de receitas em
anexo. Para a confecg&o de outras receitas ndo
incluidas no livro de receitas em anexo, nao pode
utilizar o programa automatico.

Execute os seguintes passos:

Exemplo: Frango assado. Peso: I.2 kg. Se pretende
que a receita figue pronta as ic-i5.
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3. Seleccione o nimero do

programa pretendido com
0 comando de
temperatura (Ex: PO2)

Se carregar na tecla © ou,
se esperar uns segundos,
aparece 0 peso
recomendado (Ex.: {.0 kg).

. Se pretende modificar o
peso recomendado, pode
fazé-lo com o comando
de temperatura

(Ex.: .2 kg).

. Se pretende modificar a
hora de conclusao,
carregue na tecla 0.0
simbolo —I comega a
piscar.

No painel indicador
podera ver quando estaria

pronta a receita (Ex.: i.30).

. Altere a hora de
conclusdo com o
comando de temperatura
(Ex.: i215). Uns segundos
depois, a hora é aplicada.
No painel indicador,
aparecera a hora a que a
receita estara pronta. O
simbolo =2l ilumina-se de
modo permanente. O
forno liga-se a hora
definida .
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Atencao

O tempo acabou

Cancelar o programa
Nota

Se néao pretender alterar a hora de conclusao, s6
necessita de executar os passos 1 a 4. Alguns
segundos depoais, o forno liga-se. No painel indicador,
podera ver o tempo que falta concluir a cozedura

Ouve-se um sinal sonoro. O forno desliga-se
automaticamente. Rode 0 comando de fun¢des para
a posicao 0.

Rode o comando de fung¢bdes para a posi¢ao O.
Consulta do tempo de cozedura -1, do tempo de
conclusdo —> ou da hora ©: Carregue na tecla ©

varias vezes, até aparecer o simbolo correspondente.
Para consultar o peso: Carregue na tecla i.

Alarme

Como se programa

1. Carregue natecla Q.
O simbolo & comeca a
piscar.

Pode utilizar o relégio do forno como um alarme de
cozinha. Funciona de modo independente do forno,
pelo que n&o serve para desligar automaticamente o
forno. Possui um som especial; desta forma é
possivel diferenciar se decorreu o tempo do alarme
ou o tempo de cozedura do forno.

Também funciona quando a seguranca para criangas
esta activada.

Exemplo: 20 minutos

L= l=]l=]
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2. Seleccione a hora do
alarme com o comando
de temperatura (Ex.:

000
Alguns segundos depois,
este ligar-se-a. O simbolo
4 ilumina-se de modo
permanente no painel
indicador. O tempo passa
de forma visivel.

@

1O

O tempo acabou Ouve-se um sinal sonoro. Carregue na tecla 8. O
sinal sonoro péra de tocar e o simbolo & apaga-se.

Modificar o tempo do Carregue na tecla . Modifigue o tempo com o
alarme comando de temperatura.
Desactivar o alarme Carregue na tecla Q vérias vezes até o simbolo &

comegar a piscar no painel indicador.

Seguranca para criancas

Esta disponivel um sistema de bloqueio para impedir
que as criangas liguem o forno acidentalmente.

Bloquear o forno Para o activar, o comando de fun¢des deve estar na
posicéo 0.
Carregue na tecla O—= até aparecer no painel
indicador o simbolo O—=. Isto demorara
aproximadamente 4 segundos.

Desactivar o bloqueio Carregue na tecla O—= até se apagar o
simbolo O—=.
Nota O alarme e a hora também podem ser activados

quando o forno estiver bloqueado.
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Limitacao automatica de tempo

Se se esqueceu de desligar o forno, esta fungéo é
activada. O funcionamento do forno ¢ interrompido. O
tempo que esta fungdo demorar a ser activada
depende da temperatura seleccionada ou do nivel do
grelhador.

Quando o forno ja ndo estiver quente, aparece um 5
no painel indicador. O aquecimento permanecera
interrompido até ser desligado o selector de funcdes.
O 5 apaga-se. Agora, pode voltar a programar o
forno.

Manutencao e limpeza

Exterior do
aparelho

Aparelhos com painel
frontal de aco inoxidavel

N&o utilize aparelhos de limpeza a alta pressao nem
ejectores de vapor.

Lave o aparelho com dgua e um pouco de
detergente. Seque-o com um pano macio.

Objectos afiados ou produtos abrasivos nao sao
adequados para a limpeza. Se for derramado um
produto abrasivo no painel dianteiro do aparelho,
limpe-o imediatamente com égua.

Podem ocorrer pequenas diferencas de cor na parte
frontal do aparelho provocadas por diversos
materiais, tais como vidro, plastico ou metal.

Remova as manchas de calcério, gordura, amido e
clara de ovo imediatamente. Sob estas ndédoas pode
desenvolver-se corroséo.
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Aparelhos com painel
frontal de aluminio

Forno

Ligar a lampada do forno

Desencaixar a porta do

forno

/.
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Utilize produtos de limpeza proprios para aco
inoxidavel. Observe as instru¢des do fabricante. Teste
0 produto numa pequena parte do aparelho, antes de
o utilizar em toda a superficie.

Utilize um produto suave para limpar janelas. Limpe
COmM um pano macio préprio para limpar janelas ou
com um pano de microfibras que n&o largue pélos.
Empregue movimentos horizontais e ndo exerca
pressao sobre a superficie.

Para a limpeza nao séo adequados produtos de
limpeza agressivos, esfregdes que risquem e panos
de limpeza grosseiros.

Nao utilize esfregdes de palha de ago nem esponjas
com face abrasiva. SO devera utilizar produtos
limpa-fornos sobre as superficies esmaltadas do
forno.

Para facilitar a limpeza,
pode ligar a lampada do forno
€ retirar a porta do forno.

Coloque o selector de fungdes na posicéo &.

A porta do forno pode ser desencaixada de modo
simples.
1. Abra totaimente a porta do forno.

2. Vire ambas as alavancas de bloqueio, a direita e &
esquerda, para cima.



Rebater a resisténcia do
grelhador para baixo

Limpar as superficies
cataliticas do forno

3. Coloque a porta do forno numa posicéo inclinada.
Agarre em baixo, do lado direito e do lado
esquerdo, com ambas as maos.

Feche a porta mais um pouco e retire-a para fora.

Depois da limpeza, coloque a porta do forno pela
sequéncia inversa.

Para que possa limpar melhor o tecto do forno, pode
rebater a resisténcia do grelhador para baixo.

Atencgéo, o forno tem de estar frio.
Perigo de queimaduras!

Puxe o dispositivo de fixagéo localizado no grelhador
rebativel para a frente e empurre-o para cima, até o
mesmo encaixar de forma audivel.

Segure e rebata para baixo a resisténcia do grelhador.

Apbs a limpeza:

Volte a rebater a resisténcia do grelhador para cima.
Empurre o dispositivo de fixagdo para baixo e encaixe
a resisténcia do grelhador.

A parte posterior e as paredes laterais do forno
possuem um revestimento de esmalte dotado de
auto-limpeza, efectuando uma auto-limpeza durante
o funcionamento do forno. E possivel que salpicos
maiores s6 desaparecam ao fim de vérias utilizagdes
do forno.
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Funcao Limpeza

Niveis de limpeza

Como se programa

Limpeza dos vidros

54

Nunca limpe as superficies dotadas de auto-limpeza
com produtos proprios para a limpeza de fornos.

A ligeira descoloragéo do esmalte ndo tem qualquer
influéncia sobre a auto-limpeza.

A fungéo Limpeza é um programa de regeneracao.
Quando as paredes cataliticas do forno nao ficam
suficientemente limpas apds a auto-limpeza, podem
ser regeneradas através desta funcao. Em seguida,
voltam a estar totalmente funcionais.

Retire os acessorios e 0s recipientes do forno.

Conforme a quantidade de sujidade incrustada, deve
seleccionar um dos seguintes niveis de limpeza:
Nivel 3 = 1 hora 15 minutos

Nivel 2 = 1 hora

Nivel 1 = 45 minutos

Cologue o comando de fun¢des em limpia.

No painel indicador, aparecera o nivel 2 e 1 hora.
Pode modificar o nivel com o comando de
temperatura.

Depois de concluido o processo de limpeza, o forno
desliga-se automaticamente. Ouve-se um sinal
sonoro. Cologue o comando de fungdes na
posicéo 0.

Para uma limpeza mais eficaz, o vidro da porta do
forno pode ser retirado.

1. Desmonte a porta do forno e deite-a com a pega
para baixo sobre um pano.

2. Desaparafuse a cobertura que se encontra no
topo da porta do forno. Para o efeito, rode os
parafusos do lado esquerdo e do lado direito com
uma moeda. (Figura A)



i

Limpeza dos
encaixes laterais

3. Retire o vidro. (Figura B)

Limpe os vidros com um produto limpa-vidros e um
pano macio.

4. Volte a inserir o vidro. Certifique-se de que a parte
lisa fica virada para fora.

5. Coloque e aparafuse a cobertura.

6. Volte a montar a porta do forno.

Sé pode voltar a utilizar o forno quando os vidros
estiverem devidamente montados.

Pode retirar os encaixes laterais para os limpar
melhor.

Execute os seguintes passos:

1. Levante o encaixe

2. Solte-o

3. Puxe-o

4. Retire-o

Lave 0 encaixe com sabao e uma esponja.

Depois de limpos 0s encaixes, volte a monta-los,
seguindo 0s mesmo passos, mas por ordem inversa.
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Vedante Limpe o vedante do forno com qualquer produto de
limpeza que ndo seja abrasivo.

Acessoérios
A seguir a cada utilizacéo, lave imediatamente os
acessorios com detergente. Desta forma, os restos
de comida s&o facilmente removiveis com uma
escova ou um esfregéo.

O que fazer antes de contactar a
Assisténcia Técnica

Frequentemente, cuando ocorre uma avaria, costuma
tratar-se de uma pequena anomalia facil de resolver.
Antes de contactar a Assisténcia Técnica, deve ter
em conta as seguintes indicacdes.

Avaria Causa possivel Indicag6es/Modo de resolugédo
No painel indicador 0 seu forno foi ligado de Desligue o aparelho imediatamente e
aparece”£r 2" modo incorrecto a uma verifique 0 esquema de ligagéo.
tenséo de rede demasiado
alta.
0 visor indicador do reldgio Falha de corrente. Volte a acertar as horas no reldgio.
comega a piscar.
No indicador do relogio Foi activada a limitagéo Rode o comando de fungdes para a
aparece um “5”, automatica de tempo. posicao 0.
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Avaria

Causa possivel

Indicagdes/Modo de resolugdo

No painel indicador aparece a
mensagem de erro “Er " ou
“Ery”,

0 sensor de temperatura
ndo funciona.

Avise a Assisténcia Técnica.

No painel indicador aparece a
mensagem de erro "Er !,

Carregou numa tecla
durante demasiado tempo
ou a tecla ficou presa.

Carregue separadamente em cada uma
das teclas e verifique se funcionam.

No painel indicador aparece a
mensagem de erro "Er 15",

0 forno esta demasiado
quente.

Deixe-o arrefecer durante alguns
segundos. O erro desaparece quando a
temperatura baixa. Se abrir a porta do
forno, para conseguir que este arrefeca
mais depressa, tenha cuidado com o
vapor emitido pelo forno.

Substituir a
lampada do forno

As reparag6es devem ser efectuadas apenas
pelos funcionarios da Assisténcia Técnica.

Se um aparelho nao tiver sido correctamente
reparado, pode constituir um perigo significativo.

Pode substituir a Iampada fundida quando o forno
estiver desligado e frio.

Execute 0 seguinte processo:

1. Cologue um pano de cozinha dentro do forno frio,
para evitar qualgquer dano.

2. Retire o vidro de proteccéo, rodando-o para a

esquerda.

3. Substitua a lampada do forno por uma lampada

do mesmo tipo.

4. Volte a colocar o vidro de protecgéo.
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Servicos de Assisténcia Técnica

Numero E e Nimero FD

Se 0 seu aparelho tiver de ser reparado, 0S N0SS0S
Servicos de Assisténcia Técnica estdo ao seu dispor.
Na lista telefonica encontrara o endereco € o nimero
de telefone do Centro de assisténcia técnica mais
proximo. Os Centros de Assisténcia Técnica referidos
também podem indicar o Posto de Assisténcia
Técnica mais proximo da sua area de residéncia.

Sempre que entrar em contacto com 0s N0ssos
Servicos de Assisténcia Técnica, fornega, por favor, o
numero E e FD do aparelho. A placa de
caracteristicas com estes nimeros encontra-se a
esquerda, de lado, na porta do forno. Para que, em
caso de avaria, ndo tenha de procurar muito,
introduza aqui os dados do seu aparelho.

| NOE FD |

‘ Servigos de Assisténcia Técnica m ‘

Embalagem e aparelho antigo

Eliminac&o ecoldgica
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Desembale o aparelho e elimine o material de
embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade com a
Directiva 2002/96/CE rlativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagdo de um
sistema de recolha e valorizagcao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.



Para la proteccion del Medio Ambiente, utilizamos papel reciclado.
Para a protec¢do do meio ambiente: utilizamos papel reciclado.
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