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Entsorgung des Altgerates

Bitte beachten, wenn lhr neues Gerdt ein
Altgeréat ersetzt.

Ausgediente Gerite sofort unbrauchbar
machen, Netzstecker ziehen und AnschluB-
kabel durchtrennen.

Kiihl- und Gefriergerite enthalten Isolations-
gase und Kiltemittel, die eine fachgerechte
Entsorgung erfordern. AuBerdem enthalten
sie wertvolle Stoffe, die einer Wiederver-
wertung zugefiinrt werden sollen. Nehmen
Sie deshalb zum Entsorgen Ihre zusténdige
kommunale Entsorgungsstelie in Anspruch.
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaitung oder hren Handler.
Achten Sie bitte darauf, daB die Rohr-
leitungen ihres Kaltegerétes bis zum Ab-
transpert zu einer sachgerechten, umwelt-
freundlichen Entsorgung nicht beschédigt
werden.

Entsorgung der
Neugerate-Verpackung

Alie verwendeten Verpackungsmaterialien
sind umweltvertraglich und
wiederverwerthar. Die Kartonagen bestehen
aus 80 %

bis 100 % Altpapier.

Die Folien sind aus Polyethylen (PE}, die
Umbénderung aus Polypropylen (PP) und
die FCKW-freien Polsterteile aus
geschiaumtem Polystyrol (PS). Diese
Materialien sind reine Kohlenwasserstoff-
Verbindungen und recycelbar.

Durch die Aufbereitung und Wieder-
verwendung werden Rohstoffe eingespart
und das Mllvolumen verringert.

Anschriften von Wentstoffcentern fiir die
Entsorgung von Altgeraten erfahren Sie Uber
Ihre Gemeindeverwaltung. Bitte helfen Sie
auf diese Weise mit fiir eine umweltfreund-
liche Entsorgung bzw. Wiederverwertung.
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Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerdtes die in der Gebrauchs-und
Montageanweisung aufgefithrten Infor-
mationen sorgfaltig durch. Sie enthalten
wichtige Hinweise fir die Installation, den
Gebrauch und die Wartung des Gerates.

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fur
Nachbesitzer sorgfiltig aufbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die
nachstehenden Hinweise nicht beachtet
werden:

® Verwenden Sie zum Reinigen oder Ab-
tauen auf keinen Fall ¢in Dampfreini-
gungsgerét. Der Dampf kann an
spannungsfihrende Teile des Gerdtes
gelangen und einen KurzschiuB oder
Stromschlag verursachen.

@ Keine elekirischen Gerate innerhalb des
Gerites verwenden.

@ Beschéidigtes Gerat nicht in Betrieb
nehrmen, im Zweifel beim Lieferanten
rickfragen.

® AnschluB und Aufstellung nach der
Montageanweisung vornehmen. -
Elektrische AnschiuBbedingungen und
Angaben auf dem Typenschild miissen
Ubereinstimmen,

® Die elekirische Sicherheit des Gerétes ist
nur gewéhrleistet, wenn das Erdungs-
system der Hausinstallation vorschrifts-
ménig installiert ist.

@ Im Fehlerfall, bei Wartung und bei der
Reinigung Gerat vom Netz trennen.
Netzstecker ziehen oder Sicherung aus-
schalten. Am Netzstecker ziehen, nicht
am AnschluBkabel.

@ Reparaturen an Elektrogerdten diirfen nur
von Fachkriften durchgefihrt werden.
Durch unsachgeméle Reparaturen kén-
nen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

® Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschilossen und stehend lagern.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen

(z. B. Sahnespender, Spraydosen usw.)
und explosive Stoffe nicht im Gerat
lagern — Explosionsgefahr!

Die Teile des Kéltemittelkreislaufes nicht
heschédigen, z. B. durch Aufstechen der
Kalternittelkanile des Verdampfers mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken von
Raohrleitungen, Abkratzen von Ober-
flachenbeschichtungen usw. Heraus-
spritzendes Kiltemittel kann zu Augen-
verletzungen filhren,

Be- und Entliiftungsdéffnungen fir das
Gerat nicht abdecken oder zustellen.

Sockel, Ausztge, Tlren usw. nicht als
Trittbrett oder zum Abst(tzen miB-
brauchen.

Kinder nicht mit dem Gerét spielen las-
sen. Auf keinen Fall soliten sich Kinder
z.B. auf Auszlge setzen oder an die Tur
héngen,

Bei Gerét mit nachgertstetem SchloB
Schlussel auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Eis am Stiel und Eiswirfel nicht direkt
vom Gefrigrraum in den Mund nehmen
{Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

Flussigkeit in Flaschen und Dosen, im
besonderen kohlensdurehaltige Getrénke,
nicht im Gefrierraum lagern. Flaschen
und Dosen platzen.

Gefriergut nicht mit nassen Héanden
herlihren, die Hande kénnten daran
festfrieren.




Umgebungstemperatur
beachten

Abhangig von der ,Klimaklasse" (siehe
Typenschild) kann Ihr Gerat bei folgenden
Umgebungstemperaturen betrieben werden:
{Das Typenschild befindet sich oben im
Gerit. Bild ©)

Klimaklasse | Umgebungstemperatur
von ... bis
SN/T | +10°Cbis43°C

Beim Unterschreiten des
Umgebungstemperaturbereiches wird es im
Kiihlraum zu kalt, beim Uberschreiten im
Gefrierraum zu warm.

Bei Umgebungstemperaturen unter +2 °C
kann es zu Stérungen beim
vollautomatischen Abtauen kommen.

Aufstellort

Als Aufstellort eignet sich ein trockener,
belliftbarer Raum. Der Aufstellplatz solite
nicht direkter Sonneneinstrahlung
ausgesetzt und nicht in der Néhe einer
Warmeqguelle wie Herd, Heizkérper etc. sein.
Wenn das Aufstelien neben einer
wirmequelle unvermeidbar ist, verwenden
Sie eine geeignete isolierplatte oder halten
Sie folgende Mindestabstande zur
Wirmeguelle ein,

Zu Eglektroherden 3 cm.
Zu Ol- oder Kohleanstellherden 30 cm.

Beirm Aufstellen neben einem anderen Kiihl-
oder Gefriergerat ist ein seitlicher Mindest-
abstand von 2 cm erforderlich, um
Schwitzwasserbildung zu vermeiden.

Aufstellen

Das Gerdt muB fest und eben stehen.
Unebenheiten des Bodens durch die beiden
SchraubfiBe an der Vorderseite ausgleichen

Elektrischer AnschluB

Gerate nur an 220-240 V/50 Hz
Wechselstrom (ber eine vorschriftsmaBig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Steckdose muf mit einer
10-A-Sicherung oder héiher abgesichert sein.
Bei Geréten flr nichteuropaische Lander
ist auf dem Typenschild zu Gberpriifen, ob
die AnschluBspannung und Stromart mit
den Werten [hres Stromnetzes
Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet
sich im K{hlraum links oben. Bild €.

Ein eventuell notwendiger Austausch der
NetzanschiuBleitung darf nur durch einen
Fachmann erfolgen.

Warnung! Auf keinen Fall darf das Geréat
an elektronische ,Energiesparstecker”
(z. B. Sava Plug, Eccboy) und an
Wechselrichter, die Gleichstrom in 230 V
Wechselstrom umwandein,
angeschlossen werden

{z. B. Solaranlagen, Schiffsnetze).

Beliiftung
Bild ©@

Die an der Rickwand des Gerates erwédrmte
Luft muB ungehindert abziehen kénnen.

Die Kihimaschine muB sonst mehr leisten,
und das erhtht den Stromverbrauch.
Deshalb auf keinen Fall die Bel(ftungs- und
Entlaftungséfinungen abdecken.

Nach dem Transport ...

vor dem ersten Einschalten, Gerét ca. 1/2
Stunde senkrecht stehen lassen.

Wechsel des Tlr-
anschlages

Arbeitsschritte in der Reihenfolge der Zahlen

{Bid @).
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.Gerét kennenlernen_ ..~

Bestimmungen

Das Gerit eignet sich zum Kiihlen und
Gefrieren von Lebensmitteln und zur Eis-
bereitung.

Es ist flr die Verwendung im Haushalt
bestimmi.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind
die fir das Gewerbe glltigen
Bestimmungen zu beachten.

Es entspricht der Unfaliverhttungsvorschrift
fur Kélteantagen (VBG 20).

Es entspricht den einschldgigen
Sicherheitsbestimmungen fir Elektrogeréte.

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit geprift.

Das Gerdat ist als ein Standgerét konzipiert.
Es darf nicht als Einbaugerét aufgestelit
werden.

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die
letzten Seiten mit den Abbildungen aus.

Die Gebrauchsanleitung gilt fiir mehrere
Modelie, Ausstattungs- und
Detailabweichungen bei den Abbildungen
sind moglich.

Gesamtansicht
Bild @

1-8 Bedienblende
9  Schnellgefrierfach

10  Eisbereiter

11 Vorratsbehilter fir Eiswirfel

12 ,Chiller*-Fach

13  Ablage

14  Innenbeleuchtung Kiihiraum

15  Obst- und Gemiisebehaiter

16  Absteller fiir Gefrierwaren

17  Abhsteller

18  Absteller fiir kleine Flaschen
{Eierablage)

19 Absteller fiir kleine Dosen, Tuben

20  Absteller fir groBe Flaschen,
Milchtiiten usw.

21  Tiirdichtung

A Gefrierraum
B Kihlraum

Durch das vollautomatische Nofrost-
System bleibt der Kiihl- und Gefrierraum
eisfrei. Ein Abtauen ist nicht mehr
notwendig.

Funktion:

Die Lebensmitte! im Kiihl- und Gefrierraum
werden durch Kaltluft gekiihlt bzw.
eingefroren.

Ein Verdampfer, der sich im Nofrost-System
befindet, kihlt die Luft im Gerét ab. Die
Kaltiuft wird durch einen Ventilator
umgewalzt. Die in der Luft enthaltens
Feuchtigkeit schldgt sich am Verdampfer
nieder. Wenn notwendig, wird der
Verdampfer vollautomatisch abgetaut.

Das Tauwasser wird zur Kihimaschine
geleitet und dort verdunstet. Der Kihl- und
der Gefrierraum sowie die Lebensmittel
bleiben eisfrei.

* nicht bei allen Modellen,




Die Funktion der Schalt-
und Kontrollelemente

Bild @ Bedienblende

1 Ein/Aus-Taste

Gerate-Hauptschalter, dient zum
Ein-und Ausschalten des gesamten
Gerites.

2 Temperatur-Einstelltaste Kiihlraum
Taste sténdig oder so oft driicken bis
gewlinschtes Temperaturlampchen
leuchtet.

3 Temperatur-Ldmpchen
Die Zahlen bei den Temperatur-
Lampchen bedeuten Temperaturen in
°C. Das leuchtende Ldmpchen zeigt
die eingesteilte Temperatur an.

4 super-cooling
Das leuchtende Ldmpchen zeigt die
Inbetriebnahme an. Beim super-cooling
wird der Kilhlraum 6 Stunden lang auf
eine tiefere Temperatur abgesenkt,
Danach wird automatisch auf die vor
dem super-cooling eingestellte
Temperatur umgestellt.

Das super-cooling verwenden:

- Beim Einlegen groBer Mengen frischer
Lebensmittel

- Zum Schnellkiihlen von Getrédnken

5 Temperatur-Einstelltaste Gefrierraum
Taste stidndig oder so oft driicken bis
gew(inschtes Temperaturidmpchen
leuchtet.

6 Temperatur-LAdmpchen
Die Zahlen bei den Temperatur-
Lampchen bedeyten Temperaturen in °C
Das leuchtende Lédmpchen zeigt die
eingestellte Temperatur an.

7  “alarm”-Lampchen
leuchtet wenn es im Gefrierraum zu

R

warm, also das Gefriergut gefahrdet ist.
Ohne Gefahr fir das Gefriergut kann
das Lampchen leuchten: bei
Inbetriebnahme des Gerétes, beim
Einlegen groBer Mengen frischer
Lebensmittel oder wenn beim Einlegen
oder Entnehmen von Lebensmitteln die
Tir zu lange gedffnet bleibt.

Erlischt wenn der Gefrierraum seine
Betriebstemperatur erreicht hat.

“super”-Taste Gefrierraum

Dient zum Ein- und Ausschalten des
Supergefrierens. Die Inbetriebnahme
wird durch Leuchten der Taste
angezeigt. Uas Supergefrieren dient zum
Eingefrieren groBer Mengen frischer
Lebensmittel und ist je nach Menge bis
zu 24 Stunden ver demn Einlegen
einzuschalten. Nach dem Einschalten
wird im Gefrierraum eine sehr tiefe
Temperatur erreicht.

Das Supergefrieren schaltet sich 50 Std.
nach dem Einschalten ab.
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: stmegen

Einschalten und
Temperaturwahl

Bild @ Bedienblende
@ Stecker in die Steckdose stecken
® Geridte-Hauptschalter 1 driicken

Die voreingestellten Temperaturen +4 °C
bzw. -18 "C werden angezeigt.

@® Temperatur fiir den Kihlraum ein
stellen

Dazu die Temperatur-Einstelltaste 2
mehrmals oder so lange dricken, bis
gewinschtes Temperaturlampchen
leuchtet. .

® Temperatur fiir den Gefrierraum ein
stellen

Dazu die Temperatur-Einstelltaste 5
mehrmals oder so lange driicken, bis
gewunschtes Temperaturldmpchen
leuchtet.

® Super-Cooling einschalten

Die Temperatur-Einstelltaste 2
mehrmals oder so lange dricken, bis
das Ldmpchen auf “super-cooling”
steht.

Hinweise

® Zu warme Temperaturen im Kihl-oder
Gefrierraum kénnen auftreten, wenn....

- die Tor nicht richtig geschlossen ist

- grossere Mengen von warmen
Lebensmitteln eingelegt wurden

- die Temperaturwéhler auf +8 “C bzw.
auf -16 °C eingestellt sind.

- die Luftzirkulation im Kithl-oder
Gefrierraurmn durch eingelagerte
Lebensmittel stark beeintréchtigt ist.

- bei hohen Umgebungstemparaturen die
Turen haufig gedffnet wurden

® Zu kalte Temperaturen im Kiihl-oder
Gefrierraum kdnnen auftreten, wenn....

- das "super-cooling” -oder Supergefrieren
eingeschaitet ist.

- die Temperaturwahler auf +2 °C bzw,
auf max. eingestellt sind.

® Die Stirnseiten des Gehduses werden
teilweise beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Tlrdichtung.

® Sollte sich nach dem SchlieBen des
Gefrierraumes die Tar nicht sofort wieder
6ffnen lassen, warten Sie bitte zwei bis
drei Minuten, bis sich der entstandene
Unterdruck ausgeglichen hat.

Ausschalten

Hauptschalter Bild @/1 driicken: damit ist
das Gerit ausgeschaltet.

Gerit stillegen

Wenn das Gerét langere Zeit nicht benutzt
wird:

Hauptschalter Bild @/1 driicken, Gerat
reinigen, die Taren gedfinet lassen.
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ebensmitt

inordnen

Beim Einordnen beachten

@ Warme Speisen und Getrinke auBerhalb
des Gerétes abkihlen lassen.

@ Lebensmittel moglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, auflerdem werden Geschmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gemuse, Obst und Salat in
den Gemliisebehititern gelagert werden.

® Lebensmittel moglichst gleichmaBig in
den Fichern verteilen um eine effiziente
Zirkulation der Kihiluft zu gewihrieisten.

@ Lufteintritts- und austrittsdffnungen nicht
mit Lebensmitteln biockieren, um die
Luftzirkutation nicht zu beeintrachtigen.

@ Lebensmittel, die unmittelbar vor den
Luftaustritts-Offnungen gelagert werden,
kénnen durch die ausstrémende Kalltiuft
gefrieren.

#® Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Turdichtung in Berlhrung
bringen (diese kdnnten sonst pords
werden).

@ |Im Geréat keine explosiblen Stoffe auf-
bewahren und hochprozentigen Alkehol
nur verschlossen und stehend lagern.
- Explosionsgefahr!

® Flaschen mit Fldssigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern.
Beim Gefrieren platzen die Flaschen.

Einordnungsbeispiel
Bild @

Gefrierraum (A)

Im Eisbereiter (10-11) Eis bereiten und
lagern.

Im Schnellgefrierfach (9) Lebensmittel
eingefrieren und lagern.

Am Boden des Gefrierraumes
Lebensmittel lagern.

10

In den Abstellern (16) kleines Gefriergut,
hachprozentige alkohclische Getrénke.

Kiiblraum (B)

Auf den Ablagen (13} von ocben nach unten
Backwaren, fertige Speisen, Molkerei-
produkie.

In der Gemuseschale (15) GemUse, Obst,
Salat.

Im Eiereinsatz (18) Eier.
Im Flaschenabsteller (20) groBe Flaschen.

Die Inneneinrichtung

“Chiller” - Fach {Bild @/12)

Boden des Faches nach vorne ziehen,
Klappe 6ffnet sich.

Im “Chiller”" - Fach herrschen tiefere
Temperaturen als im Kihlraum. Dabei
kénnen auch Temperaturen unter ¢°C
auftreten. ldeal zum Lagern von Fisch,
Fleisch und Wurst. Nicht fur Salate und
Gemuse und kélteempfindliche Waren
geeignet.

Die Ablagen im Kihlraum k&nnen auch bei
90°-gedéffneter Tlr umgesetzt werden. Zum
Umsetzen Ablage nach vorne ziehen,
absenken, herausnehmen und an
gewlinschter Stelle neu einsetzen (Bild G).

Alle Absteller und Behdlter in der TUr kénnen
zum Reinigen herausgenommen werden.

Zum Herausnehmen Behdlter und Absteller
anheben (Bild §).

* Nicht bei allen Modeillen




‘Gefrieren und Lagern

Beim Einkauf von
Tiefkiihikost beachten

® Wenn Sie bereits gefrorene Lebensmittel
kaufen, achten Sie auf die Verpackung,
sie sollte nicht beschédigt sein.

@& Das Haltharkeitsdatum darf nicht
Uberschritten sein,

® Die Temperaturanzeige der Verkaufstruhe
solite =18 °C oder kaiter anzeigen.

® Tiefk(ihlkost ganz zum Schiuf} einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier
oder in einer Kihltasche schnell nach
Hause transportieren und in den
Gefrierraum legen.

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmitiel selbst eingefroren,
mur frische, einwandfrele Lebensmittel
verwendean.

Zum Eingefrieren geeignet sind -

Fleisch- und Wurstwaren, Geflige! und Wild,
Fisch, Gemuse, Kriuter, Obst, Backwaren.
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und Eiweil.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind
Ganze Eier in der Schale, Sauerranm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebeln,

Bianchieren von Gemiise und Obst
Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,C" erhalten bleiben, solite Gemiise
und Obst vor dem Eingefrieren blanchiert
werden.

{Beim Bianchieren wird das GemUse und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht - Literatur (ber das Eingefrieren,
wo auch das Blanchieren beschrieben wird,
gibt es im Buchhandel.)

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht fUr Ihren Haushalt
abpacken.

Gemise und Obst nicht schwerer als 1 kg,
Fleisch bis zu 2,5 kg portionieren. Kleinere
Portionen frieren schneller durch und die
Qualitat bleibt beim Auftauen und
Zubereiten so am besten erhalten.

Die Lebensmitte! luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihren Geschmack verlieren oder
austrocknen.

Zum Verpacken geeignet sind;
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus
Polyathylen, Alu-Folien und Gefrierdosen.
Diese Produkte finden Sie im Fachhandel.

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Celiophan,
Mililbeutsl und gebrauchte Einkaufstiten.

Die Lebensmittel in die Verpackung ein-
legen. Luft véllig herausdriicken und
Packung dicht verschiieBen.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffklipse, Bingfaden,
kaitebestandige Klebebander oder
ahnliches. Beutel und Schlauchfolien aus
Pelyathylen kiinnen mit einem
Falienschweilgerdt verschweilt werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen
und mit dem Einlegedatum versehen,

Max. Gefriervermogen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Nihrwerte, Ausseban und
Geschmack erhalten. Das max. Gefrier-
vermdgen Ihres Gerétes deshalb nicht {iber-
schreiten.

Innerhalb 24 Stunden kKénnen max; Je nach
Geratetyp zwischen 6.5 - 7 kg Lebensmittel
im Gefrierfach auf einmal singefroren
werden,

[as genaue Gefriervermdgen ihres Gerates
ist auf den Typenschild (Bild @} vermerkt.

"
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Gefrieren und Lagern

Kleine Mengen (bis zu 1 Kg.} ins
Schneligefrierfach Bild €/9 legen. Wird sehr
schnell durchgefroren. .

GréBere Mengen breitfldchig auf den Boden
des Gefrierfaches legen. Achten Sie darauf,
daf} bereits gefrorene und frisch
einzufrierende Lebensmittel nicht
miteinander in Berlhrung kormmen.
Gefrorene Lebensmittel gegebenfalls
umstapeln. Ein Erwdrmen oder Antauen der
gefrorenen Lebensmittel wird so vermieden,

HeiBe Speisen und Getranke vor dem
Einlegen in den Gefrierraum auf Zimmer-
temperatur abkihlen lassen.

Supergefrieren

Lagern bereits Lebensmittel im Gefrierraum,
ist einige Stunden vor dem Einlegen frischer
Ware das Supergefrieren einzuschalten.

Im allgemeinen genligen 4-6 Stunden, Soll
das max. Gefriervermégen genutzt werden,
bendtigt man 24 Stunden. Kleinere Mengen
Lebensmittel (bis zu 1 kg) kdnnen ochne
Supergefrieren eingefroren werden. Zum
Einschalten des Supergefrierens einfach die
Supergefriertaste Bild @/8 driicken,

Die ,super’-Anzeige zeigt die
Inbetriebnahme an. Nach dem Einschalten
wird im Gefrierraum eine sehr tiefe
Temperatur erreicht. Das Supergefrieren
schaltet sich ca. 50 Std. nach dem
Einschalten automatisch ab.

Lagerdauer

Um Qualitdtsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, dal} die
zulassige Lagerdauer nicht Oberschritten
wird.

Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittel.

Bei =18 °C kénnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu 4 Moenate,
Kase, Gefliigel, Fleisch bis zu 6 Monate und
Gemuse und Obst bis zu 8 Monate gelagert
werden,

12

Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Maglichkeiten gewéhit
werden:

Bei Raumtemperatur,

im Kithlschrank,

im elektrischen Backofen,
mit/ohne HeiBluftventilator,
im Mikrowellengerat.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht l&nger als einen Tag, anderes
Gefriergut nicht langer als drei Tage Uber +3
°C angestiegen sind.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unveréndert sind, durch Kochen,

" Braten oder zu einem Fertiggericht

weiterverarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.

Eis bereiten
Bild /11

1. Die Eisschale herausnehmen, zu 3/4 mit
Wasser flllen und wieder einsetzen.

2. Wenn die Eiswlrfel gefroren sind,
Drehgriffe der Eisschalen mehrmals nach
rechts drehen und loslassen.

Die Eiswlrfel I3sen sich und fallen in den
Vorratsbehalter,

3. EiswUrfel aus dem Vorratshehdlter
entnehmen.

Der Eiswlrfelzubereiter kann nach Belieben
an der Unterseite einer der beiden Ablagen
im Gefrierraum auf der linken oder rechten*
Seite eingehangt werden.

* nicht bei allen Modeilen.
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"Betriebsgerauschen

Vor dem Reinigen grundsétzlich
Netzstecker ziehen bzw. Sicherung
abschalten oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heile Dampf kann die
Oberflichen und die Eiektrik beschédigen
- Stromschlaggefahr!

Reinigungswasser darf nicht in die Kontroll-
armatur und Beleuchtung gelangen. Zur
Reinigung des gesamten Gerates auller der
Tirdichtung eignet sich lauwarmes Wasser
mit einem milden, leicht desinfizierenden
Reinigungsmittel, z. B. Handsplimittel.
Ungeeignet sind sand-, scheuermittel- oder
sdurehaltige Putzmittel bzw. chem.
L&sungsmittel.

Die TUrdichtung nur mit klarem Wasser ab-
wischen und danach grindlich trocken-
reiben.

Energiespartips

® Gerdt in einem kihlen, gut bellfteten
Raum gufstellen, vor direkter
Sonnenbestrahlung schiitzen und nicht
im Bereich einer Warmeguelle
(Heizkorper etc.) anordnen.

@ Die Be- und Entliftungsoffnungen des
Gerates nicht zustellen.

® Warme Speisen erst nach dem Abkilhlen
in den Gefrierschrank geben,

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den
Kithlraum legen. Sie nuizen damit die
Kalte, die in der Gefrierware steckt, zur
Kithlung der Lebensmittel im Kihlraum.

® Zum Be- oder Entladen Geratetliren so
kurz wie moglich &ffnen.

Betriehsgerdusche

Um die gewa&hlte Temperatur konstant zu
halten, schaltet Ibr Gerat von Zeit zu Zeit
den Kompressor ein.

Die dabei entstehenden Geriusche sind
funktionsbedingt.

Sie verringern sich automatisch, sobald das
Gerét die Betriebstemperatur erreicht hat.

Das Brummen kemmt vom Motor
{Kompressor). Es kann kurzfristig etwas
lauter werden, wenn sich der Motor
einschaltet.

Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt
vom Kaltemittel, das durch die Rohre fileBt.

Das Klicken ist immer dann zu hdren, wenn
der Thermostat den Motor ein- oder
ausschaltet.

@® Knackgerausche kénnen auftreten,
wennmn....

- die automatische Abtauung erfolgt

- sich das Gerét abkihlt bzw. erwdrmt
{Materialausdehnungen)

Sollten die funktionsbedingten
Geridusche zu laut sein, hat dies
womdglich einfache Ursachen, die sich
vielfach ganz leicht beheben lassen.

Das Gerit steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die Schraubflie cder legen Sie etwas
unter.

Das Gerit ,steht an®
Bitte ricken Sie das Gerdt von anstehenden
Mébeln oder Geriiten weg.

Schubladen, Kirbe oder Abstellflichen
wackeln oder klemmen

Prifen Sie bitte die herausnehmbaren Teile
und setzen Sie sie eventuell neu ein.

Flaschen oder Gefide berlhren sich
Ricken Sie bitte die Flaschen oder Geféd3e
leicht auseinander.
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Nicht jede Storung ist ein Fall fiir den
Kundendienst Oft ist nur eine Kleinigkeit
zu beheben. Priifen Sie deshalb bitte,
bevor Sie den Kundendienst rufen, ob Sie
auf Grund der folgenden Hinweise die
Stérung selbst beheben kénnen.

In solchen Fillen muB namlich auch
wihrend der Garantiezeit der volle Aufwand
des Monteureinsatzes berechnet werden,

Wenn die Li&mpchen zur Temperaturwahl

Bild ©/3 und 6 nicht leuchten:

Priifen Sie bitte, ob Strom vorhanden ist, der
Stecker richtig in der Steckdose sitzt und ob
das Gerat eingeschaltet ist.

Wenn die Kllhiraumbeleuchtung nicht

funktioniert:

~ Die Glihlampe ist defekt. Netzstecker ziehen,
Abdeckung (Bild @/b) abnehmen,
Glihlarmpe max. 15 W, 220 V, Sockel E 14
auswechseln. (Bild {/c-d)

- Der Lichtschalter {(Bild @@/a) klemm.
Priifen Sie, ob er sich bewegen 1a53t. Wenn
nicht, rufen Sig bitte den Kundendienst.

Wenn nach ldngerem Betrieb das Alarm-

Lampchen leuchtet:

Storung, im Gefrierraum ist es zu warm!

Mégliche Ursachen der Stdrung:

- Der Luftspalt oben am Gerdt bzw. im Sockel
ist verdeckt,

— die Gefrierraumtir ist nicht richtig
geschiossen,

- es wurden frische Lebensmittel ohne
Supergefrieren eingefroren,

- es wurden zu viele frische Lebensrnittel auf
einmal zum Gefrieren eingelagert,

— hohe Umgebungstemperatur.
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Nach Beheben der Storung erlischt das Alarm-
Lampchen, wenn der Gefrierraum seine
Betrichstemperatur wieder erreicht hat.

Wenn die Gefrierraumtiir langere Zeit nicht
richtig geschlossen war und der
Gefrierraum seine eingestelite Temperatur
nicht mehr erreicht,

ist der Verdampfer (Kalteerzeuger} so stark
vereist, daf3 das vollautomatische Abtausystem
die Eismenge nicht mehr abtauen kann, In
diesem Fall Gefrierwaren aus dem Gerat
herausnehmen und gut isoliert an einem
kihlen Platz lagem.

Gerit ausschalten und Gefrierraumtiir offen
lassen. Nach ca. 12 Stunden ist das Eis im
Kihlsystem abgetaut. Gerat wieder einschalten
und Gefriergut einlegen.

Kann die Stérung anband der zuvor auf-
geflhrten Hinweise nicht beseitigt werden,
rufen Sie hitte in jedem Fall den Kundendienst.

Offnen Sie die Tiren nicht unndtig oft, damit
Kalteveriust vermieden wird.

Fuhren Sie keine weiteren Arbeiten, vor allem
an den elekirischen Teilen des Gerates, selbst
aus.
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[Kieine Storungen

selbst beheben /' Kundendienst

® Zu warme Temperaturen im Kiihl-oder

Gefrierraum kénnen auftreten, wenn....

- die TUr nicht richtig geschlossen ist

- grdssere Mengen von warmen
Lebensmitteln eingelegt wurden

- die Luftzirkulation im Kihl-oder
Gefrierraum durch eingelagerte
Lebensmittel stark beeintrachtigt ist.

- bei hohen Umgebungstemparaturen die
Tlren haufig getffnet wurden

@ Hiufiges Tirdffnen bei hohen
Umgebungstemperaturen und hoher
Luftfeuchte kann zu
Kondenswasserbildung im Kihlraum und
Reitbildung im Gefrierraum flhren.

Typenschild
Bild @

Bitte geben Sie bei der Anfarderung des
Kundendienstes die E-Nummer und die
FD-Nummer an.

Beide Ziffern finden Sie im schwarz-
umrandeten Feld des Typenschildes oben
links im Klhlraum.

Die Anschrift und die Telefonnummer des
Kundendienstes finden Sie im
Kundendienststellen-Verzeichnis oder im
amntlichen Telefonbuch.

15
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L Information. concerning (waste).disposal -

Disposal of your old
appliance

When replacing your old appliance with a
new one, please comply with the
following:

Immediately render your old appliance
unusable. Pull out the mains plug and cut off
the power cord. To prevent children from
locking themselves in the refrigerator and
suffocating, remove or destroy spring locks
and deadiocks.

Refrigerators and freezers contain insulation
gases and refrigerant which must be
disposed of properly. They also contain
valuable raw materials which can be
recycled. Therefore, enlist the aid of your
municipal disposal centre. Please enquire at
your local authority or ask your dealer about
current means of disposal. Please ensure
that the refrigeration tubing is not damaged
prior to its proper disposal.

Disposal of packaging
from your new appliance

All packaging materials are environmentally
friendly and recyclable. The cardboard
packaging consists of 80-100 % waste-
paper. Wooden components have not been
chemically treated.

The plastic film is made of polyethylene (PE),
the tapes are made of polypropylene (PP}
and the CFC-free packing is made of
foamed polystyrene (PS). These materials
are pure hydrocarbon compounds and are
recyclable.

Reclaiming and recycling packaging
conserves raw materials and the volume of
waste.

In the Federal Republic of Germany you can
return the packaging for recycling to the
dealer from whom you purchased the
appliance. Addresses of recycling centres
which dispose of old appliances can be
obtained from your local authority. Please
contribute to a better environment by
disposing of packaging materials in an
environmentally-friendly manner.
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Before switching ON the appliance, please
read the operating and installation
instructions carefully. They contain important
information on how to install, use and
maintain the appliance.

Please retain these operating and installation
instructions as they may be required by a
subsequent appliance user.

The manufacturer is not liable if you fail to
comply with the following information:

® NEVER use a steam cleaner to defrost or
clean the appliance. Steam may come into
contact with live components in the
appliance and cause a short-circuit or an
electric shock.

@ NEVER use electrical appliances inside
the appliance.

® Do NOT switch on a damaged appliance.
If in doubt, contact the supplier.

@ Connect and install the appliance
according to the installation manual.
Electrical supply conditions must
correspond with the specification on the
rating plate.

@ The electrical safety of the appliance is
not guaranteed unless the earthing
system in the building electrical system
has been correctly installed.

@ [f a fault occurs while the appliance is
being serviced or cleaned, disconnect the
appliance from the power supply.
Remove the mains plug or switch OFF
the fuse. Do NOT pull out the mains plug
by the cable.

® Repairs may only be performed by
gualified customer-service technicians.
Improper repairs may put the user in
considerable danger.

@ Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and placed
vertically in the refrigerator.

NEVER store products which contain
flammable propelfant gases (e.g. cream
dispensers, aerosols, etc.) or explosive
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substances in the appliance - Explosion
hazard!

Do NOT damage the refrigeration circuit,
e.g. by puncturing the refrigerant tubing
on the evaporator with a sharp object,
kinking tubes, scratching surface
coatings, etc. Spurting refrigerant may
cause eye injuries.

Do NOT cover or block the ventilation
slots.

Do NOT stand or support yourself on the
base, drawers or doors, etc.

Do NQT aliow children to play with the
appliance. Children must NEVER sit on
drawers or hang from the door.

If the appliance features a lock, keep the
key out of the reach of children.

Do NOT put ice loilies or ice cubes
directly from the freezer compartment
into your mouth. Risk of burns from very
low temperatures.
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‘Installation -

Observe ambient
temperature

Depending on the “climatic category” (see
rating plate), the appliance can be operated
at the following ambient temperatures.

{The rating plate can be found inside the
appliance at the upper left-hand side.

Fig. ©).

Climatic Ambient temperature
category from ... to

SN/T | +10 °C to 43 °C

If the temperature drops below the ambient-
temperature range, the refrigerator compart-
ment will become too cold. If the temperature
exceeds the ambient-temperature range, the
freezer compartment will become too warm.

If ambient temperatures are below +2 °C,
fully automatic defrosting may malfunction.

Installation location

The appliance should be installed in a dry,
well ventilated room, but not exposed to
direct sunlight and not placed near a heat
source, e.g. a cooker, radiator, etc, If
installation next to a heat source is
unavoidable, use a suitable insulating plate
or comply with the following minimum
distances to a heat source:

3 cm to an eleciric cooker
30 cm to an oil or coal-fired cooker.

If the appliance Is installed next to another
refrigerator or freezer, observe a minimum
distance of 2 cm to prevent condensation.

Installation

The appliance must stand firmly and level on
the floor. Use the two front height-adjustable
feet to compensate for an uneven ficor

Electrical connection
Connect the appliance only to 220-240 V/

50 Hz alternating current via a correctly
installed earthed socket. The socket must
be fused with a fuse 210 A

If the appliance is to be operated in a non-
Eurcpean country, check on the rating
plate whether the supply voltage and current
type correspond with the values of your
mains supply. The rating plate is located in
the upper left-hand side of the refrigerator
compartment. Figure €.

The mains connection cable may be
replaced only by an electrician.

Warning! NEVER connect the appliance to
electronic energy saver plugs (e.g. Sava
plug, Ecoboy} or to power inverters which
convert the direct current to 230 V
alternating current (e.g. solar equipment,
power supplies on ships).

Ventilation
Figure @&

The heated air must be able to escape
through the rear of the appliance. If the air
flow is obstructed, the refrigerating unit must
waork harder which increases the power
consumption. Therefore, NEVER cover the
ventilation slots.

After transportation ...

Before switching on the appliance for the
first time, Iéave in a vertical position for
approx. 1/2 hour.

Changing the side at which
the door is hinged

Steps in numerical sequence (Fig. ).

19




en

‘Getting:to' know your appliance

Regulations

The appliance is suitable for cooling and
freezing food and for making ice.

The appliance is designed specifically for
use in the house.

If the appliance is used in the commercial
sector, the relevant regulations must be
observed.

The appliance corresponds to the
Regulations for the Prevention of Accidents
for Refrigeration Appliances (VBG 20).

The appliance corresponds to the relevant
safety regulations for electrical appliances.

The refrigeration circuit has been checked
for leaks.

This unit is produced for free standing
apllications. It can not be built-in,

Befare reading the instructions, please
fold out the back pages.

The operating instructions refer to several
maodels. Equipment and details in the
diagrams may vary.

* Not all models
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Overview
Figure €

1-8  Control panei
9  Rapid freezing compartment

10 lce maker

1 Container for ice cubes

12 “Chiller” compartment

13 Shelf

14 Interior light
{Refrigerator compartment)

15  Fruit and vegetable container

16  Storage compartment for frozen
produce

17 Storage compartment

18  Storage compartment for small
bottles (Egg rack)

19  Storage compartment for small
cans, tubes

20  Storage compartments for large
bottles, milk cartons, etc.

21 Door seat

A Freezer compartment
B Refrigerator compartment

The fully automatic No-Frost system
prevents ice from forming in the
refrigerator and freezer compartments.
Defrosting is therefore no longer required.

Function:

The food in the refrigerator and freezer
compartments is cooled and frozen by cold
air!

An evapcrator in the No-Frost system cools
the air in the appliance. The cold air is
circulated by a fan. The humidity in the air is
condensed on the evaporator. If required,
the evaporator is automatically defrosted.
The condensation is conveyed to the
refrigerating unit where it evaporates. The
refrigerator and freezer compartments, as
well as the food, remain ice-free.



1 Getting to know your appliance

Function of the switching
and control elements

Figure @ control panel

1

On/Off button

Main switch on the appliance used for
switching the entire appliance on and off.

Temperature selection button,
refrigerator compartment

Hold down or repeatedly press button
until desired temperature light illuminates.

Temperature light

The numerals on the temperature light
indicate temperatures in °C. The
illuminated light indicates the selected
temperature.

“Super cooling”

The illuminated light indicates that “super
cooling” is on. “Super cooling” reduces
the temperature in the refrigerator
compartment for 6 hours. Then the

 appliance automatically switches to the

temperature which was selected prior to
“super cooling”.

Use “super cooling”;

if placing large amounts of fresh food in
the refrigerator compartment

if rapidly cooling drinks

Temperature selection button, freezer
compartment

Hold down or repeatedly press button

until desired temperature light illuminates.

Temperature light

The numerals on the temperature light
indicate temperatures in °C. The
illuminated light indicates the selected
temperature.

7 “Alarm” light

Hluminates if the freezer compartment
becomes too warm, i.e. the frozen food is
at risk of thawing. The light may
illuminate without any risk to the frozen
food: when the appliance is switched on,
if large amounts of fresh food are placed
in the freezer compartment, if the door is
left open too long when food is put in or
taken out of the freezer compartment.

The light goes out when the freezer
compartment has reached its operating
temperature.

“super” button, freezer compartment

Used for switching “fast freeze” on and
off. The illuminated button indicates that
“fast freeze” is on. “Fast freeze" is used
for freezing large quantities of fresh food
and, depending on the amount of food,
should be switched on up to 24 hours
before the food is placed in the freezer
compartment. When “fast freeze” has
been switched on, the freezer
compartment drops to a very low
temperature.

“Fast freezing” switches off 50 hours after
it was switched on.

21
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“Switching ON and setting temperatures

Fig. & _
@ Insert the plug into the socket

@ Press the main switch 1 on the
appliance

The preselected temperatures +4 °C and
—18 °C are gisplayed.

® Select the temperature for the
refrigerator compartment

To do this, repeatedly press or hold down
the temperature selection butten 2 until
the desired temperature light iluminates,

@ Selecting the temperature for the
freezer compartment

To do this, repeatediy press or hold down
the temperature selection button 5 until
the desired temperature light illuminates.

@ Switching on “super cooling”

Repeatedly press or held down the
temperature selection button 2 until the
“super cooling” light iluminates,
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information

® Excessively warm temperatures in the
refrigerator or freezer compartment
may occur if.,

- the door has not been closed properly

- fairly large guantities of warm food have
been placed in the appliance

- the temperature selectors have been set
to +8 °C and -16 °C.

- the air circulation in the refrigerator or
freezer compartment is severely impeded
by the stored food.

- the doors have been opened frequently
at high ambient temperatures

@ Excessively cold temperatures in the
refrigerator or freezer compartment
may occur if..

- “super cocling” or “fast freeze” has been
switched on.

- the temperature selectors have been set
to +2 °C or max.

® The sides of the housing are partially
heated to prevent condensation in the
area of the door seal.

® If you cannot cpen the freezer
compartment door immediately after
closing it, wait 2-3 minutes until the
partial vacuum has equalised.

Switching OFF

To switch OFF the appliance, press the main
switch, Figure @/1.

Longer periods of disuse

If the appliance is not to be used for a
prolonged pericd:

Press the main switch, Fig. @/1, clean the
appliance and leave the doors open.




iFood arrangement -~

o

When arranging food,
please note

® Allow warm food and drinks to cool
outside the appliance.

® [f possible, always wrap the food or cover
well. The food will then retain its aroma,
colour, moisture and freshness.
Furthermore, the flavour of one food will
not be transferred to ancther. Only
vegetables, fruit and lettuce do not
require covering and should be stored in
the vegetable containers.

@ To ensure that the cooling air circulates
efficiently, distribute produce as uniformly
as possible in the compartments.

® Do not bliock the air inlets or outlets with
produce, otherwise the air circulation will
be impaired.

® Produce which is stored directly in front
of the air outlets may freeze due to the
outflowing cold air.

@ Do NOT allow oil or fat to come into
contact with the plastic components or
the door seal (otherwise they could
become porous).

@ Do NOT store any explosive substances
in the appliance. Bottles containing a
high percentage of alcohol must be
sealed and stored upright.

- EXPLOSION HAZARD!

@ Bottled liquids which can freeze must
NOT be stored in the freezer
compartment. The bottles will explode
during the freezing process.

Example of food
arrangement

Figure @

Freezer compartment (A)
Make and store ice in the ice maker {10-11).

Freeze and store foed in the rapid freezing
compartment (9).

Store food on the base of the freezer
compartment.

Store small amounts of frozen produce and
alcoholic drinks containing a high per-
centage of alcohol in the storage compart-
ments {16).

Refrigerator compartment (B)

Cakes and pastries, ready meals, dairy
preducts on shelves (13) from top to
bottom.

Vegetables, fruit and lettuce in the
vegetable drawer (15).

Small bottles and tins in the storage
compartment (18).

Eggs in the egg rack {18).

Large bottles in the bottle storage com-
partment (20).

Interior fittings

“Chiller” compartment (Fig. €/12)

Pull the base of the compartment forwards,
the flap opens.

The temperature in the “Chiller”
compartment is lower than in the refrigerator
compartment. Ideal for storing, such as fish,
meat and sausage. Not suitable for salad
ingredients, vegetables or cold-sensitive
produce.

The shelves in the refrigerator compartment
can be re-arranged when the door is opened
at a 90° angle. Pull the shelf forwards, lower,
pull out and re-insert in the desired position

(Fig. ©).

All storage compartments and containers in
the door can be removed for cleaning.

To remove containers and storage
compartments, lift and pull out (Fig. @).

* Not all models
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Purchasing deep-frozen
food:

@ Ensure that the wrapping is not
damaged.

@ The best-before date must not have run
out.

® The temperature display on the super-
market freezer should be —18 °C or lower.

@ Purchase deep-frozen food last, wrap in
newspaper or place in a cold bag, take
home quickly and place in the freezer
compartment.

Freezing food yourself

If you wish to freeze food, use only fresh,
undamaged food.

The following foods are suitable for
freezing:

Meat and sausage products, poultry and
game, fish, vegetabies, herbs, fruit, cakes
and pastries, pizza, ready meals, leftovers,
egg yolk and egg-white.

The following foods are NOT suitable for
freezing:

Eggs in shells, socured cream and mayon-
naise, green salads, radishes and onions.

Blanching vegetables and fruit

To retain colour, flavour, aroma and vitamin C,
vegetables and fruits should be blanched
prior to freezing. (Blanching is the brief
immersion of vegetables and fruit in boiling
water - literature on freezing and blanching is
available in bockshops).
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Wrapping food

Pack food in suitable portions for your
household.

Vegetables and fruit portions must NOT be
heavier than 1 kg; meat portions must NOT
be heavier than 2.5 kg. Smailer portions
freeze quicker and maximum quality is
retained during thawing and preparation.

To prevent food from losing its flavour or
drying out, wrap the food in airtight
containers.

The faollowing products are suitable for
wrapping/packing food:

Plastic film, polyethylene blown film,
aluminium feil and freezer boxes. These
products can be purchased from your
dealer.

The following products are NOT suitable:
Wrapping paper, greaseproof paper,
cellophane, refuse bags and used shopping
bags. '

Wrap up the food. Press out all the air and
seal the wrapping.

The following products are suitable for
sealing the wrapped food:

Rubber bands, plastic clips, string, cold-
resistant adhesive tape or similar, Bags and
polyethylene blown film can be sealed with a
film sealer.

Before placing the food in the freezer
compartment, label and date the wrapped
food.

Max. freezing _capacity

To retain the vitamins, nutritional value,
appearance and flavour, freeze the food as
quickly as possible. Do NOT exceed the
max. freezing capacity of your appliance.

The max. freezing capacity of freezer
compartment is depending on the appliance
model 6.5 - 7 kg in 24 hours.

The exact freezing capacity of your
appliance is indicated on the rating plate,
Fig. ©@




| Freezing and storing .

Place small amounts {up to 1 kg} of foed in
the fast freezer compartment, Fig. @/9. The
food will freeze solid very quickly.

Distribute fairly large amounts of food over
the bottom of the freezer compartment,
Ensure that frozen food does not come into
contact with fresh foad. If required, stack the
frozen food. This will prevent the frozen food
frorn becoming warm or thawing.

Before placing hot food or drinks in the
freezer compartment, leave them to cool
down to room temperature.

Fast freeze

If there is already food in the freezer
compartment, switch ON Fast freeze several
hours before freezing fresh produce.

As a rule, 4-6 hours is adeguate. Smaller
quantities of food {up to 1 kg} can be frozen
without Fast freeze. To switch ON Fast
freeze, simply press the “Fast freeze”
button, Figure @/8.

The “super” display indicates that “fast
freeze” is on. When “fast freeze” has been
switched on, the freezer compartment drops
to a very low temperature. “Fast freeze”
automatically switches off 50 hours after it
was switched on.

Storage period

To retain the guality of the frozen food, do
NOT exceed the permitted storage period.
The storage period depends on the type of
food.

At -18 °C fish, sausage, ready meals and
cakes and pastries can be stored for up to
4 months, cheese, poultry and meat up to
6 months, and vegetables and fruit up to
8 months.

Thawing frozen food

Depending on the type of food and intended
use, frozen products can be thawed:

At room temperature,

In the refrigerator,

In an electric oven,
With/without hot-air fan,
In a microwave.

Thawed meat and fish which has risen
above +3 °C for no more than one day {other
thawed food for no more than three days)
may be refrozen.

Otherwise, if flavour, odour and appearance
have changed, make a ready-made meal out
of the food and refreeze.

Na langer store the frozen produce for the
max. storage period.

Making ice
Figure ©@/11

1. Take out the ice tray, fill 3/ full with water
and reinsert.

2. When the ice cubes are frozen, turn the
knobs on the ice trays several times in
a clockwise direction and release.
The ice cubes are released and fali into
the container.

3. Take the ice cubes out of the container.

The ice-cube maker can he attached to
the underside of one of the two shelves in
the freezer compartment on the left or
right” side.

* Not all models
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Before cleaning the appliance, ALWAYS
pull out the mains plug or disconnect/
unscrew the fuse.

NEVER clean the appliance with a steam
or steam pressure cleaner. The hot steam
may damage the surface and the electrics.
- Risk of electric shock!

Cleaning water must NOT drip onto the
centrol fitting or light. Clean the whole
appliance, except the door seal, with tepid
water containing a mild, lightly disinfecting
cleaning agent, e.g. liquid soap. Abrasive
and acidic cleaning agents and chemical
solvents are NOT suitable.

Wipe the door seal with water only and then
dry thoroughly.

Power saving tips

® Install the appliance in a cool, well
ventilated room, but NOT in direct
sunlight and NOT near a heat source
(radiator, etc.).

® Do NOT block the ventilation slots on the
appliance.

® Allow warm food to cool down before
placing in the refrigeratar.

@ To thaw frozen products, place them in
the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen products is
then used to cool the food in the
refrigerator compartment.

@ When inserting or removing food from the
appliance, open and close the deors as
quickly as possible.
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Operating noises

To keep the selected temperature constant,
your appliance cccasionally switches ON
the compressor,

The resulting noises are quite normal.

As soon as the appliance has reached the
operating temperature, the noises
automatically reduce in volume.

The humming naoise is emitted by the motor
(compressor). When the motor switches ON,
the noise may briefly increase in volume.

The bubbling, gurgling or whirring noise is
emnitted by the refrigerant as it flows through
the pipes.

The ¢licking noise can always be heard
when the thermostat switches ON/OFF the
motor,

A clicking noise may occur when

- the automatic defrosting system is active.
- the appliance is cooling down or warming
up (material expansion).

If these noises are excessively loud, the
causes are probably not serious and are
usually very easy to eliminate.

The appliance is not level

Please level the appliance with the aid of

a spirit level. Use the height-adjustable feet
or place packing under the feet.

The appliance is not free-standing
Please move the appliance away fram
kitchen units or other appiiances.

Drawers, baskets or shelves are loose or
stick

Please check the detachable components
and, if reguired, refit them.

Bottles and/ar receptacles are touching
each other

Please move bottles and/or receptacles
away from each other.
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' Minor problems and how to rectify the"fr'ﬁwygvurs:el?

rigrranint g

Customer service should NOT be
contacted for every fault. Most faults are
minar. Therefore, before you cail
customer service, please check whether
you can eliminate the fault yourself based
on the following information.

A technician who is called out to rectify
a minor fauit will charge the customer, even
if the appliance is still under guarantee.

If the temperature-selection lights, Figs.
©/3 and 6, do not illuminate:

Please check that the power is on, that the
plug has been inserted properly into the
socket and that the appliance has been
switched on.

If the refrigerator-compartment light does
not switch on:

- The bulb is defective. Pull out the mains
plug, remove the cover (Fig.®/bj, replace
bulb max. 15 W, 220 V, E14 lampholder

(Fig.@/c-d)

- The light switch {Fig.@/a} is sticking.
Check whether it can be moved. If not,
piease call customer service.

If the “alarm” light iluminates after
prolonged operation:

Fault, the freezer compartment is too warm!
Possible causes of the fault;

- The air gap on top of the appliance or in
the base has been covered,

- The freezer-compartment door has not
been closed properly,

- Fresh foed was frozen without “fast
freeze”,

- Too much fresh food was frozen at once
- High ambient temperature

When the fault has been eliminated, the
“alarm” fight goes out as soon as the
freezer compartment has reached its
operating temperature again.

If the freezer-compartment door was
open for a long time and the freezer
compartment can no longer reach its set
temperature,

the evaporator {reduces the temperature)

is iced over to such an extent that the
automatic defrosting system can no longer
defrost the quantity of ice. In this case take
the frozen produce out of the appliance and
store well insulated in a cool place.

Switch OFF the appliance and leave the
freezer-compartment door open. The ice in
the cooling system will have thawed after
approx. 12 hours. Switch ON the appliance
again and put back the frozen produce.

If the fault can still not be eliminated despite
the aforementioned information, please call
customer service.

Open the doors only when necessary,
otherwise the temperature will rise in the
freezer compartment.

Do NOT perform any other repairs yourself,
especially on the electrical components.
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Excessively warm temperatures in the
refrigerator compartment or freezer

compartment may occur if
the door has not been closed properly.

large guantities of warm food have been
placed in the refrigerator compartment or
freezer compartment.

the air circulation in the refrigerator
compartment or freezer compartment has
been severely impaired by the stored
food.

the doors were frequently opened at high
ambient temperatures.

If the door is opened frequently at a high
ambient temperature and high air
humidity, condensation may form in the
refrigerator compartment and hoarfrost in
the freezer compartment.

Rating plate
Figure @

When contacting customer service, please
guote the E number and the FD number.

Both numbers are indicated on the black-
edged panel of the rating plate located in

the upper left-hand side of the refrigerator
compartment.

The address and the telephone number
of customer service can be found in the
customer-service directory or in your tele-
phone book.
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super alarm max -22 -20 -18 -16 °C super 2 &4 & 8 °C (0]
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* Nicht bei allen Modellen

* Not all medels
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Anderungen vorbehalten

Subject to modification

SIEMENS ELECTROGERATE GMBH D-5350023103



