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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerdétes aus dem Hause SIEMENS.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltséhnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
klichen von L&aden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Das Gerat nur fur haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.
Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.
Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte bitte die
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

1 MixfuB/Getriebevorsatz
MixfuBB/Getriebevorsatz aufsetzen und
einrasten lassen.

2 Einschalttaste
a Regelbare Geschwindigkeit

(mit Drehzahlregelung 3)
b Turbo-Geschwindigkeit
Stabmixer ist eingeschaltet, solange die
Einschalttaste (a oder b) gedruckt ist.
3 Drehzahlregelung +/-
Drehzahl stufenlos einstellbar
(nur in Verbindung mit Taste 2a).
— Drehen nach - verringert die Drehzahl.
— Drehen nach + steigert die Drehzahl.

4 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuBes/Getriebe-
vorsatzes, Entriegelungstasten gleichzeitig
dricken.

5 MixfuBB
6 Schneebesen mit Getriebevorsatz

Schneebesen (a) muss in Getriebe-
vorsatz (b) einrasten.

7 Mixbecher mit Deckel
Das Arbeiten im Mixbecher (a) verhindert
das Spritzen von Mixgut. Deckel (b) zum
Aufbewahren verarbeiteter Lebensmittel
auf den Mixbecher setzen.

8 Universalzerkleinerer (a) mit Aufsatz (b),
Deckel (c)
Aufsatz zum Zerkleinern auf den
Universalzerkleinerer setzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar
einrastet. Deckel zum Aufbewahren
verarbeiteter Lebensmittel auf den
Universalzerkleinerer setzen.

9 Wandhalter
Zur Aufbewahrung des Stabmixers.
Wandhalter mit 2 Schrauben (beigelegt)
an einer geeigneten senkrechten Flache
befestigen.

Sicherheitshinweise

/\  Stromschlag-Gefahr!

Geréat nur geman Angaben auf dem Typen-
schild anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Geréat fern halten.

Personen (auch Kinder) mit verminderter
korperlichen Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden
beaufsichtigt oder hatten eine Einweisung
bezlglich des Gebrauchs des Gerates durch
eine Person, die fUr ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen und Zusammen-
bauen, vor dem Verlassen des Raumes und
beim Auftreten einer Stérung.

Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Nahe
von scharfen Kanten und hei3en Flachen
liegen.

Reparaturen am Gerét, wie z. B. der
Austausch einer beschadigten Zuleitung,
dUrfen nur durch unseren Kundendienst
ausgeflihrt werden, weil so Gefédhrdungen
vermieden werden kénnen.



Stabmixer nicht mit feuchten Handen
benutzen und nicht im Leerlauf betreiben.

Stabmixer nur mit Originalzubehor betreiben.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer
Flissigkeiten. Flussigkeiten kénnen bei der
Verarbeitung spritzen. Das Gerat nicht Gber
die Verbindungsstelle MixfuB-Grundgerat in
FlUssigkeit eintauchen.

Den Getriebevorsatz nie in Flissigkeit tauchen.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer am MixfuB3/

im Universalzerkleinerer greifen.
Mixermesser/Zerkleinerungsmesser
nie mit bloBen Handen reinigen.
Buirste benutzen.
Zerkleinerungsmesser nur am
Kunststoffgriff anfassen.

Bedienen

Achtung!

MixfuBB, Getriebevorsatz und Aufsatz
des Universalzerkleinerers nur bei
Stillstand des Gerétes aufsetzen
und abnehmen.

Wichtiger Hinweis

Schaltet das Gerét wéhrend der

Benutzung ab, ist die Uberlast-

sicherung aktiviert.

® Gerét abschalten und Netzstecker
Ziehen.

® Gerdt 5 Minuten abkuhlen lassen.

i @

® Netzkabel vollstandig abwickeln.
MixfuB

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen,

Mixgetranken, Babynahrung und zum

Zerkleinern von gekochtem Obst und

Gemuse.

Der Stabmixer ist nicht geeignet flr die

Zubereitung von Kartoffelpuree.

Bild 5

® MixfuB3 auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher einflllen.
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® GewUlnschte Drehzahl einstellen.
Stabmixer und Becher fest halten.
Um das Spritzen von Mixgut zu
vermeiden, Einschalttaste erst dricken,
wenn der MixfuB in das Mixgut eingetaucht
ist.

Stabmixer immer abschalten, bevor er aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

Schneebesen

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee

und Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C).

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgerét einsetzen.

Bild 6

® Getriebevorsatz auf das Grundgerét
setzen und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher einfiillen.

® GewUlnschte Drehzahl einstellen
(Empfehlung: hohe Drehzahl).

® (Grundgerat und Mixbecher fest halten und
Einschalttaste dricken.

Universalzerkleinerer

Zum Zerkleinern von Krautern, Zwiebeln, Obst,

GemdUse, Eis, Hartkase und Fleisch (siehe

auch ,Tipps zum Zerkleinern im

Universalzerkleinerer®).

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die

volle Leistung des Gerates bei der Zubereitung

von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der

Rezeptvorgaben).

Achtung!

Voor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,

Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet

zum Zerkleinern von Kaffeebohnen und

Rettich. Den Universalzerkleinerer nur mit

maximaler Drehzahl betreiben.

Bild 8

® Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andrticken.

® Messer einsetzen.

® [ ebensmittel einflllen.
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® Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er
horbar einrastet.

® (Grundgerét auf den Aufsatz stecken und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgeréat und Universalzerkleinerer fest
halten und Einschalttaste driicken.

Nach der Arbeit/Reinigen

‘g Achtung!

Das Grundgerét und den
Getriebevorsatz nie in Wasser
tauchen und nicht in der
Spdimaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!
Grundgerét reinigen

® Netzstecker ziehen.
® [Entriegelungstasten dricken und Mixfu3/

Getriebevorsatz vom Grundgerat nehmen.

® Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Sptlmaschine
gereinigt werden.

Tipp:

Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl

entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kénnen.

MixfuB3 reinigen

® MixfuB in der Spllmaschine oder mit einer
Burste unter flieBendem Wasser reinigen.

® MixfuB in aufrechter Position (Mixermesser
nach oben) trocknen lassen, so dass
eingedrungenes Wasser herauslaufen
kann.

Schneebesen reinigen

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

® Der Schneebesen kann in der
Spulmaschine gereinigt werden, den
Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Universalzerkleinerer reinigen

‘@ Achtung!
Den Aufsatz des Universalzer-

kleinerers nie in Wasser tauchen
und nicht in der Spdimaschine
reinigen.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat vom Aufsatz nehmen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest. Aufsatz nur feucht
abwischen.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
ﬁ europaischen Richtlinie 2002/96/EG
=mm Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine
EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréte vor.

Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem

das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fur Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Tipps zum Zerkleinern im Universalzerkleinerer
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Héchstmenge Vorbereitung Zeit (Sekunden)
Petersilie 1 Bund Stangel entfernen 10-20
Zwiebeln 100 g vierteln 5-10
Babynahrung 1759 kochen und in Wrfel 10-20
schneiden
mittelharter Kase (z. B. Emmentaler) 200 g kihlen (im Kuhlschrank) 10
Hartkése 1009 in 1 cm groBe Wiirfel 20-30
schneiden
trockenes Brot 150 g in Stlicke schneiden 15-20
Fleisch 200 ¢ in 1 cm groBe Wiirfel 15-25
schneiden
Dérrobst ('/, Feigen, '/, Pflaumen, 200g  kihlen (im Kuhlschrank) 5
2/, Honig)
Honig-Brotaufstrich 2509 Butter (aus dem Kuhlschrank) 5

(150 g Butter, 100 g Honig)

Honig (aus dem Kihlschrank)
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Congratulations on the purchase of your
new SIEMENS appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use
in employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses,
as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third
party, always include the operating instruc-
tions.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
1 Blender foot/gear attachment
Attach the blender foot/gear attachment
and lock into position.
2 ON button
a Controllable speed
(with speed control 3)
b Turbo speed
The hand blender remains switched on as
long as the On button (a or b) is pressed.
3 Speed control +/-
The speed can be adjusted steplessly (only
in conjunction with button 2a).
— Rotate towards = reduces the speed.
— Rotate towards + increases the speed.

4 Release buttons
Simultaneously press the release buttons
to remove the blender foot/gear
attachment.

5 Blender foot

6 Whisk with gear attachment
Whisk (a) must lock into position in the gear
attachment (b).

7 Blender jug with lid
Using the blender jug (a) will prevent the
ingredients from splashing. Place the lid (b)
on the blender jug to keep in the proces-
sed ingredients.

8 Universal cutter (a) with attachment (b),
lid (c)
Place cutting attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it “clicks” into position. Place the lid on
the universal cutter to keep in the
processed ingredients.

9 Wall holder
For storing the hand blender. Attach the
wall holder to a suitable vertical surface
with 2 screws.

Safety Information

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only

in accordance with the specifications on

the rating plate.

Do not use if the cord or appliance

is damaged.

Keep children away from the appliance.

Do not allow persons (also children) with res-
tricted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and knowl-
edge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use
of the appliance by somebody who is respon-
sible for their safety.

After using the appliance, before cleaning

the appliance, if leaving the appliance atten-
ded or if the appliance malfunctions, always
pull out the plug.

Do not pull the cord over sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged cord, should only be carried

out by our customer service.

Do not use the hand blender with damp hands
and do not operate it at no load.

Operate the hand blender with original
accessories only.

Caution when processing hot liquids.

Liquids may splash during processing.

Do not immerse the appliance in liquid above
the blender foot-base unit connection point.
Never immerse the gear attachment in liquid.



Risk of injury from sharp blade/
A rotating drive!

Never grip the blade on the blender
foot/universal cutter. Never clean
the blender blade/cutter blade with
just your hands. Use a brush.

Take hold of the cutter blade by
the plastic handle only.

Operating the appliance

/N

Warning!

Do not attach or remove the blender
foot, gear attachment or universal
cutter attachment until the
appliance is at a standstill.

Important information

If the appliance switches off during

use, the overload protection device

has been activated.

® Switch off the appliance and pull
out the mains plug.

® | cave the appliance to cool down
for 5 minutes.

i

e Completely unwind the power cord.
Blender foot

For blending mayonnaise, sauces, drinks,
baby food and for cutting cooked fruit and
vegetables.
The hand blender is not suitable for the
preparation of mashed potatoes.
Fig. 5
® Place the blender foot on the base unit and
lock into position.
® |Insert the mains plug.
e Put ingredients into the blender jug.
® Set the required speed. Firmly hold
the hand blender and jug. To prevent
the ingredients from splashing, do not
press the On button until the blender foot
has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.
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Whisk

For whipping cream, beating egg whites and

making milk shakes (cold milk, max. 8 °C).

Caution!

Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment.

Fig. 6

® Place the gear attachment on the base unit
and lock into position.

® Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

® Insert the mains plug.

® Put ingredients into the blender jug.

® Set the required speed
(high speed recommended).

® Take hold of the base unit and blender
jug and press the On button.

Universal cutter

For cutting herbs, onions, fruit, vegetables,

crushing ice, cutting hard cheese and meat

(see also “Tips on using the universal cutter”).

With the universal cutter use the appliance at

full power to prepare honey spread (according

to the recipe).

Warning!

Before cutting meat, remove gristle, bones

and sinews.

The universal cutter is not suitable for grinding

coffee beans or cutting radishes. Operate

the universal cutter at maximum speed only.

Fig. 8

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® |Insert the blade.

e Add food.

® Place the attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it “clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter
firmly and press the On button.
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After using the appliance/
cleaning

@ Warning!

Never immerse the base unit or
the gear attachment in water and
do not clean in the dishwasher.
Do not use a steam cleaner!

Cleaning the base unit

® Pull out the mains plug.

® Press the release buttons and remove
the blender foot/gear attachment from
the base unit.

® Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

® The blender jug can be cleaned in
the dishwasher.

Tip:

If processing e.g. red cabbage, the plastic

parts will become discoloured by a red fim

which can be removed with a few drops

of cooking ail.

Cleaning the blender foot

® Clean the blender foot in the dishwasher or
with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any trapped
water can run out.

Cleaning the whisk

® Remove the whisk from the gear
attachment.

® The whisk can be cleaned in the dish-
washer, but wipe the gear attachment
with a damp cloth only.

Cleaning the universal cutter

/N

® Pull out the mains plug.

® Remove the base unit from the attach-
ment.

® Rotate the attachment in an anti-clock-
wise direction and remove from the
universal cutter.

Warning!
Never immerse the universal cutter

attachment in water and do not
clean in the dishwasher.

® Take hold of the blade by the plastic
handle and take out.

® Universal cutter and blade are dishwasher-
proof. Wipe the attachment with a damp
cloth only.

Disposal

This appliance has been identified
E in accordance with the European
= directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way for
effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to change without notice.



Tips on using the universal cutter
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Max. quantity Preparation Time (seconds)

Parsley 1 sprig remove stalks 10-20
Onions 100 g quarter 5-10
Baby food 1759 cook and dice 10-20
Medium-hard cheese 200 g cool (in refrigerator) 10
Hard cheese 100 g cut into Y2 in cubes 20-30
Dry bread 150 g cut into pieces 15-20
Meat 200 g cut into Y2 in cubes 15-25
Dried fruit ('/, figs, '/, plums, 200 g cool (in refrigerator) 5
?/, honey)

Honey bread spread 250 g butter (from refrigerator) 5

(150 g butter, 100 g honey)

honey (from refrigerator)
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
SIEMENS et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avanceées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation

de quantités habituellement nécessaires dans
un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d’un foyer.
Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de
bureaux, d’entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi
que I'utilisation par les clients de pensions,
petits hétels et immeubles d’habitation
similaire.

Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.
Rangez soigneusement la notice d’instruc-
tions. Si I'appareil doit changer de proprié-
taire, remettez-Iui aussi la notice.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

1 Pied mixeur / Embout démultiplicateur
Posez le pied mixeur / I’'embout
démultiplicateur puis clipsez-les.

2 Touche d’enclenchement
a Vitesse réglable (par la molette 3)

b Haute vitesse
Le mixeur plongeant fonctionne tant que
VOUS appuyez sur la touche (a ou b).

3 Molette de régulation +/-

Cette molette permet de régler la vitesse

a volonté (seulement en association avec

la touche 2a).

— Tournez la molette vers — pour réduire
la vitesse.

— Tournez la molette vers + pour
I'augmenter.

4 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur / I'embout
démultiplicateur, appuyez simultanément
sur les touches de déverrouillage.
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5 Pied mixeur

6 Fouet avec embout démultiplicateur
Il faut faire clipser le fouet (a) dans I'embout
démultiplicateur (b).

7 Bol mixeur avec couvercle
Utilisez I'appareil dans le bol mixeur (a)
pour empécher les projections d’aliments.
Pour conserver les aliments traités dans le
bol mixeur, coiffez-le de son couvercle ().

8 Broyeur universel (a) avec coiffe (b),
couvercle (c)
Pour broyer des aliments, placez la coiffe
sur le broyeur universel et faites-la tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’elle se clipse. Posez le
couvercle sur le broyeur universel pour
conserver les aliments que vous venez
de traiter.

9 Support mural
Ce support sert a ranger le mixeur
plongeant. Fixez le support a 'aide
de 2 vis (jointes) contre une surface
verticale appropriée.

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur
la plague signalétique.

Ne I'utilisez que si le cordon d’alimentation
et 'appareil ne présentent aucun dégat.
Eloignez les enfants de I'appareil.

Les personnes (enfants compris) souffrant
d’un handicap physique, sensoriel ou mental,
ou ne détenant pas I'expérience et les con-
naissances nécessaires, ne doivent pas utiliser
I'appareil, sauf si quelgu’un les surveille au
cours de cette opération ou si la personne
responsable de leur sécurité leur a fourni des
instructions relatives a son utilisation.

Apres chaque utilisation, débranchez la fiche
méale de la prise de courant, de méme avant de
le nettoyer et de le remonter, avant de quitter
la piéce et si un dérangement survient.

Le cordon d’alimentation ne doit pas se
trouver a proximité immédiate d’arétes vives
et de surfaces trés chaudes.



Pour ne pas prendre de risques, les répara-
tions de I'appareil, par exemple le remplace-
ment d’un cordon endommagé, sont des
opérations réservées au service apres-vente.
N’utilisez pas le mixeur plongeant avec les
mains mouillées et ne le faites pas tourner
avide.

N'utilisez le mixeur plongeant qu’équipé

de ses accessoires d’origine.

Prudence lors du traitement de liquides tres
chauds. L’appareil risque de provoquer des
projection de liquide. Lorsque vous plongez
le mixeur dans un liquide, veillez a ce que

le niveau de liquide ne monte pas au-dessus
de la jonction entre le pied mixeur et I'appareil
de base.

Ne plongez jamais I’'embout démultiplicateur
dans du liquide.

teau trés aiguisé / I’entrainement
rotatif !

N’approchez jamais les doigts de
la lame équipant le pied mixeur /
celle du broyeur universel.

Ne nettoyez jamais la lame du
mixeur / du broyeur avec les mains
nues. Utilisez une brosse.

Ne saisissez la lame du broyeur que
par sa poignée en matiere
plastique.

f Risque de blessures avec le cou-

Utilisation

.@ Attention !
Ne posez et ne retirez le pied

mixeur, I'embout démultiplicateur et
la coiffe du broyeur universel qu’une
fois que I'appareil s’est immobilise.

Remarque importante

Si 'appareil s’éteint pendant

I'utilisation, ¢’est que le disjoncteur

anti-surcharge s’est activé.

® Eteignez I'appareil et débranchez
la fiche méle de la prise de courant.

® | aissez 'appareil refroidir pendant
5 minutes.

i @

® Déroulez complétement le cordon
d’alimentation électrique.
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Pied mixeur

Ce pied sert a préparer de la mayonnaise, des
sauces, boissons, des aliments pour nourris-
son, a broyer des fruits et légumes cuits.
Ce mixeur plongeant ne convient pas pour
préparer de la purée de pommes de terre.
Figure 5
® Posez le pied mixeur sur I'appareil de base
puis clipsez-les.
® Branchez la fiche male dans la prise
de courant.
® Versez les aliments dans le bol mixeur.
® Réglez I'appareil sur la vitesse voulue.
Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur. Pour éviter les projections
d’aliments ainsi traités, n’appuyez sur
la touche d’enclenchement qu’une fois
le pied mixeur plongé dans le bol.
Eteignez toujours le mixeur plongeant avant de
le sortir des aliments mixés.

Fouet

Pour battre de la creme Chantilly, des ceufs
en neige et faire mousser du lait (max. 8 °C).
Attention !
N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil
de base sans vous servir de I'embout
démultiplicateur.
Figure 6
® Posez I'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base puis clipsez-le.
® Insérez le fouet dans I'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.
® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.
® Versez les aliments dans le bol mixeur.
® Réglez I'appareil sur la vitesse voulue.
(Recommandation : vitesse €levée).
® Tenez fermement I'appareil de base
et le bol mixeur, puis appuyez sur
la touche d’enclenchement.

Broyeur universel

Il sert a broyer des herbes culinaires, oignons,
des fruits et légumes, de la glace, du fromage
dur et de la viande (voir aussi les « Conseils
pour broyer avec le broyeur universel »).
Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil lors de la
préparation d’une pate a tartiner au miel

(a condition de respecter les instructions de
la recette).

11
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Attention !

Avant de broyer de la viande, retirez-en
les cartilages, os et tendons.

Le broyeur universel ne convient pas pour

moudre du café et broyer des radis / du raifort.

Ne faites tourner le broyeur universel qu’a

la vitesse maximale.

Figure 8

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travalil lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® Versez les produits a broyer dans
le récipient.

® Posez le chapeau sur le broyeur universel
et tournez jusqu’a ce qu’elle se clipse
de fagon bien audible.

® PosezI'appareil de base sur le chapeau puis
clipsez-le.

® Branchez la fiche méale dans la prise
de courant.

® Maintenez fermement I'appareil de base
et le broyeur universel, puis appuyez sur
la touche d’enclenchement.

Apres le travail / nettoyage

‘g Attention !
Ne plongez jamais I'appareil

de base et I'embout démultiplica-
teur dans I'eau. Ne les lavez jamais
au lave-vaisselle.

N utilisez jamais de nettoyeur

a vapeur !

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
puis détachez le pied mixeur / I'embout
démultiplicateur de I'appareil de base.

® Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide puis avec un chiffon sec pour
le sécher.

® | e bol mixeur va au lave-vaisselle.

Astuce:

Lorsque vous préparez par exemple du chou
rouge, les pieces en plastique se teintent

en rouge. Vous pourrez supprimer cette
coloration a I'aide de quelques gouttes d’huile
alimentaire.
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Nettoyage du pied mixeur

® Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle
ou a I'aide d’une brosse sous I'eau
du robinet.

® |aissez sécher le pied mixeur debout
(son couteau regardant vers le haut) ;
ceci permet a I'eau qui a pénétré dedans
de s’écouler.

Nettoyage du fouet

® Détachez le fouet de I'embout
démultiplicateur.

® | e fouet peut se laver au lave-vaisselle.
N’essuyez I’'embout démultiplicateur
qu’avec un chiffon humide.

Nettoyage du broyeur universel

‘g Attention !
Ne plongez jamais la coiffe du

broyeur universel dans I'eau, ne
la lavez jamais au lave-vaisselle.

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Détachez 'appareil de base de la coiffe.

® Tournez la coiffe en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis détachez-la
du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® | e broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle. Contentez-vous
de nettoyer la coiffe avec un essuie-tout
humide.

Mise au rebut

)54

Cet appareil a été labélisé en conformité
avec la directive communautaire
européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire de
I'UE, d’une reprise et d’un recyclage des
appareils usages.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.



Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours
en garantie, veuillez toujours vous munir de la

preuve d'achat.

Sous réserve de modifications.

Conseils pour broyer avec le broyeur universel

fr

Quantité max. Préparation Durée
(secondes)
Persil 1 bouquet enlevez les tiges 10-20
Oignons 100 g coupez-les en quarts 5-10
Aliments pour bébé 1759 faites les cuire et découpez- 10-20
les en petits cubes
Fromage mi-dur (gruyere par 200 g conservez-le au frais 10
exemple) (réfrigérateur)
Fromage dur 100 g découpez-le en cubes 20-30
de1cm
Pain sec 150¢g coupez-le en morceaux 15-20
Viande 200 g découpez-le en cubes 15-25
de1cm
Fruits déshydratés ('/, de figues, 200 g oqnsewez-le au frais 5
1, de prunes, %/, de miel) (réfrigérateur)
Pate tartinable au miel 250¢g le beurre (sorti du réfrigéra- 5

(150 g de beurre, 100 g de miel)

teur)
le miel (sorti du réfrigérateur)
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione SIEMENS.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domes-
tico comprendono ad es. I'impiego cucine per
il personale in negozi, uffici, aziende agricole
e altre aziende di produzione, nonché 'uso da
parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
In caso di cessione di questo apparecchio

a terzi, consegnarlo con le istruzioni per I'uso.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

1 Piede frullatore/Adattatore
Applicare ed arrestare il piede frullatore/
I'adattatore.

2 Pulsante di accensione
a Velocita regolabile (con velocita

di regolazione della rotazione 3)

b Velocita turbo
Il frullatore ad immersione € acceso finché
si mantiene premuto il pulsante d’accen-
sione (a oppure b).

3 Regolazione della velocita
di rotazione +/-
Regolazione continua della velocita
di rotazione (solo in collegamento con
il pulsante 2a).
— Larotazione verso - riduce la velocita.
— Larotazione verso + aumenta la

velocita.

4 Pulsanti di sblocco
Per staccare il piede frullatore/I’adattatore,
premere contemporaneamente i pulsanti
di sblocco.

5 Piede frullatore
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6 Frusta per montare con adattatore
La frusta per montare (a) deve innestarsi
nell’adattatore (b).

7 Bicchiere frullatore con coperchio
Impedisce gli spruzzi durante il lavoro
nel bicchiere frullatore (a). Applicare
il coperchio (b) sul bicchiere frullatore
per conservare gli alimenti lavorati.

8 Mini tritatutto (a) con adattatore (b),
coperchio (c)
Applicare I'adattatore per tritare sul
mini tritatutto e ruotarlo in senso orario,
finché non si sente lo scatto d’arresto.
Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

9 Supporto a muro
Per riporre il frullatore ad immersione.
Fissare il supporto a muro su un’idonea
superficie verticale con le 2 viti (a corredo).

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrica!
Collegare e mettere in funzione I'apparecchio
solo secondo i dati della targhetta
d’identificazione.

Usare solo se il cavo di alimentazione

e l'apparecchio non presentano danni.
Tenere I'apparecchio fuori della portata

dei bambini.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a per-
sone (anche bambini) con ridotta percezione
sensoriale o ridotte capacita mentali oppure
con carenti esperienze e conoscenze, a meno
che non siano sorvegliate 0 non siano state
istruite all’'uso dell’apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.
Estrarre la spina dopo ogni uso, prima della
pulizia e del’assemblaggio, prima di allonta-
narsi oppure in caso di guasto.

Il cavo di alimentazione non deve trovarsi nelle
immediate adiacenze di spigoli vivi e di super-
fici molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparec-
chio, come p. es. la sostituzione del cavo

di alimentazione danneggiato, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.



Non usare il frullatore ad immersione con

le mani umide, né farlo funzionare a vuoto.
Usare il frullatore solo con gli accessori originali.
Attenzione durante la lavorazione di liquidii
bollenti. Durante la lavorazione i liquidi pos-
sono emettere spruzzi. Non immergere 'appa-
recchio nel liquido lavorato oltre il punto di
unione fra piede frullatore ed apparecchio
base.

Non immergere mai I'adattatore nel liquido.

A

Pericolo di ferite da lama
tagliente/motore in rotazione!

Non toccare mai la lama del piede
frullatore/mini tritatutto. Non pulire
mai a mani nude la lama del frulla-
tore/lama sminuzzatrice. Usare una
spazzola. Afferrare la lama sminuz-
zatrice solo sulla plastica.

Uso

m Attenzione!
Applicare e togliere il piede frulla-

tore, I'adattatore e 'adattatore
del mini tritatutto solo quando
I"apparecchio e fermo.

Avvertenza importante

Se durante I'uso I'apparecchio

si spegne, si € attivata la sicurezza

di sovraccarico.

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.

® |asciare raffreddare I'apparecchio
per 5 minuti.

i @

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

Piede frullatore

Per frullare maionese, salse, frullati da bere,
alimenti per neonati e per sminuzzare frutta
cotta e verdura.

Il frullatore ad immersione non ¢ idoneo
per la preparazione di puré di patate.

Figura 5

® |Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® [nserire la spina.

® Introdurre I'alimento nel bicchiere

frullatore.

Regolare la velocita di rotazione desidera-

ta. Mantenere ben fermi frullatore ad

immersione e bicchiere. Per evitare spruzzi

di prodotto frullato, premere il pulsante

d’accensione solo dopo avere immerso

il piede frullatore nell’alimento da frullare.

Spegnere il frullatore ad immersione sempre

prima di estrarlo dall’alimento frullato.

Frusta per montare

Per montare la panna, albume d’uovo
e schiuma di latte (latte freddo, max. 8 °C).
Attenzione!
Non inserire mai nell’apparecchio base
la frusta per montare priva dell’adattatore
ingranaggio.
Figura 6
® Inserire I'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.
® [nserire la frusta per montare nell’adattatore
ed arrestarla.
® [nserire la spina.
® [ntrodurre I'alimento nel bicchiere frullatore.
® Regolare la velocita di rotazione desiderata
(consiglio: alta velocita).
® Mantenere ben fermo I'apparecchio
ed il bicchiere frullatore e premere
il pulsante d’accensione.

Mini tritatutto

Per sminuzzare erbe aromatiche, cipolle, frutta,
verdura, ghiaccio, formaggio duro e carne
(vedi anche «Consigli per sminuzzare nel mini
tritatutto»).

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando le
indicazioni della ricetta).

Attenzione!

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non e idoneo per sminuzzare
caffe in grani e rafano. Usare il mini tritatutto
solo alla massima velocita.
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Figura 8

® Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita € premerlo.

® |Inserire la lama.

® Introdurre I'alimento.

® Applicare sul mini tritatutto I'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.

® Inserire il blocco motore sull’adattatore ed
arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Mantenere saldamente blocco motore
e mini tritatutto e premere il pulsante
d’accensione.

Dopo il lavoro/Pulizia

‘@ Attenzione!
Non immergere mai il blocco

motore e ['adattatore in acqua
e non lavarli in lavastoviglie.
Non pulire con apparecchi

a vapore.

Pulire I'apparecchio base

e Estrarre la spina di alimentazione.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
dal blocco motore il piede frullatore/
I'adattatore.

® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® |l bicchiere frullatore pud essere lavato
in lavastoviglie.

Consiglio:

Nella lavorazione per es. di cavolo rosso

sulle parti di plastica si formano macchie,

che possono essere rimosse con qualche

goccia di olio alimentare.

Pulizia del piede frullatore

® Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.
® Fare asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama frullatore in alto), in
modo che 'acqua penetrata possa uscire.

Pulire la frusta per montare

® Staccare la frusta per montare
dall’adattatore.

® La frusta per montare pud essere lavata
in lavastoviglie, pulire I'adattatore ingra-
naggio solo con un pano umido.
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Pulire il mini tritatutto

‘@ Attenzione!
Non immergere mai in acqua

I"adattatore del mini tritatutto e non
lavarlo in lavastoviglie.

® FEstrarre la spina di alimentazione.
e® Staccare il blocco motore dall’adattatore.
o Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.
e Afferrare la lama sull'impugnatura
di plastica ed estrarla.
® Mini tritatutto e lama sono lavabili
in lavastoviglie. Pulire I’'adattatore solo
con un panno umido.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
=mm 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche

(waste electrical and electronic
equipement — WEEE). La direttiva
prescrive il quadro normativo per un
recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

O presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I’apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare

il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.



Consigli per sminuzzare nel mini tritatutto

Quantita Preparazione Tempo
massima (secondi)
Prezzemolo 1 mazzetto staccare i gambi 10-20
Cipolle 100 g tagliare in quattro 5-10
Alimenti per neonati 175 g cuocere, tagliare a cubetti 10-20
e tritare
Formaggio semiduro 200 g raffreddare (nel frigorifero) 10
(per es. Emmental)
Formaggio duro 100 g tagliare in cubetti da 1 cm 20-30
Pane raffermo 150 g Spezzettare 15-20
Carne 200 g tagliare in cubettida 1 cm 15-25
Frutta secca ('/, fichi, 7, prugne, 200 g raffreddare (nel frigorifero) 5
2/, Miele)
Companatico al miele spalmabile 250 g burro (dal frigorifero) 5

(150 g burro, 100 g miele)

miele (dal frigorifero)
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe SIEMENS-apparaat.
Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden

die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

1 Mixervoet/aandrijfhulpstuk
Mixervoet/aandriffhulpstuk aanbrengen
en vastklikken.

2 Inschakeltoets
a Regelbare snelheid

(met toerentalregeling 3)
b Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets (a of b) is ingedrukt.

3 Toerentalregeling +/-

Traploos instelbaar toerental

(alleen in combinatie met toets 2a).

— Naar - draaien verlaagt het toerental.
— Naar + draaien verhoogt het toerental.

4 Ontgrendeltoetsen
Om mixervoet/aandrijfhulpstuk te verwij-
deren, de ontgrendeltoetsen gelijktijdig
indrukken.

5 Mixervoet

6 Eiwitklopper met aandrijfhulpstuk
De eiwitklopper (a) moet in het
aandriffhulpstuk (b) worden vastgeklikt.
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7 Mixkom met deksel
Gebruik van de mixkom (a) voorkomt
spatten. Deksel (b) op de mixkom doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

8 Universele fijnsnijder (a) met opzetstuk
(b), deksel (c)
Het fijnsnijderopzetstuk op de universele
fijinsnijder plaatsen en met de klok mee
draaien tot het hoorbaar vastklikt.
Het deksel op de universele fijnsnijder
doen als u de verwerkte levensmiddelen
wilt bewaren.

9 Muurhouder
Om de staafmixer op te bergen.
De muurhouder met 2 schroeven (mee-
geleverd) bevestigen op een geschikt
verticaal viak.

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!
Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebrui-
ken volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Het apparaat niet laten bedienen door perso-
nen (ook kinderen) met verminderde zintuiglij-
ke waarneming of geestelijke vermogens,

of door personen met onvoldoende ervaring
en kennis, tenzij deze onder toezicht staan van
of zijn geinstrueerd over het gebruik van het
apparaat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na
gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Het aansluitsnoer mag niet vlak langs scherpe
randen of hete opperviakken lopen.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat - bijv. het vervangen van
een beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend
worden uitgevoerd door de klantenservice.
De staafmixer niet gebruiken met vochtige
handen en niet onbelast gebruiken.

De staafmixer alleen gebruiken met het
originele toebehoren.



Wees voorzichtig bij het verwerken van hete
vloeistoffen. De vloeistoffen kunnen spatten

tijdens de verwerking. Het apparaat niet met
het contactvlak mixervoet-basisapparaat

in vioeistof dompelen.

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen.

Verwondingsgevaar door scherp
mes/roterende aandrijving!

Nooit in het mes van de mixervoet/
in de universele fiinsnijder grijpen.
Mixermes/fiinsnijimes niet met blote
handen reinigen. Een borstel gebrui-
ken. Fijnsnijmes alleen vastpakken
aan de kunststof handgreep.

Bedienen

/N

Attentie!

Mixervoet, aandrijffhulpstuk en op-
zetstuk van de universele fijnsnijder
uitsluitend aanbrengen en verwij-
deren wanneer het apparaat
stilstaat.

Belangrijke aanwijzing!

Als het apparaat zichzelf uitschakelt

tijdens het gebruik, is de overbelas-

tingsbeveiliging geactiveerd.

® Apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact trekken.

® |aat het apparaat 5 minuten
afkoelen.

i @

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.
Mixervoet

Voor het mixen van mayonaise, saus,

mixdranken, babyvoeding en voor het

fijnmaken van gekookt fruit en groente.

De staafmixer is niet geschikt voor het

bereiden van aardappelpuree.

Afb. 5

® Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

® De stekker in het stopcontact steken.

® | evensmiddel in de mixkom doen.

® Gewenste toerental instellen. Staafmixer
en kom vasthouden. Om spatten
te voorkomen, de inschakeltoets pas
indrukken wanneer de mixervoet in de kom
is gestoken.
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De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

Eiwitklopper

Voor het kloppen van slagroom, eiwit

en melkschuim (koude melk, max. 8 °C).

Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijffhulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen.

Afb. 6

® Aandrijffhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

o Eiwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

® De stekker in het stopcontact steken.

® [evensmiddel in de mixkom doen.

® Gewenste toerental instellen
(een hoog toerental wordt aanbevolen).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden
en de inschakeltoets indrukken.

Allessnijder

Voor het fijnsnijden van kruiden, uien, fruit,
groente, ijs, harde kaas en vlees (zie ook

, 1ips voor het fijnsnijden in de universele
fiinsnijder”).

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving van
de receptgegevens).

Attentie!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen

voordat u viees finsnijdt.

De universele fiinsnijder is niet geschikt voor

het malen van koffiebonen en het fijnsnijden

van rammenas. Gebruik de universele

fiinsnijder altiid op het maximum toerental.

Afb. 8

® Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.

® | evensmiddelen toevoegen.

® Opzetstuk op de universele fiinsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk steken
en vastklikken.

® De stekker in het stopcontact steken.

® Basisapparaat en universele fijnsnijder
vasthouden en de inschakeltoets
indrukken.
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Na het werk/reinigen

.@ Attentie!
Het basisapparaat niet in water
dompelen en niet reinigen in de

afwasautomaat.
Geen stoomreiniger gebruiken!

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Ontgrendeltoetsen indrukken en mixer-
voet/aandriffhulpstuk van het basisappa-
raat nemen.

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Tip:

Bij de verwerking van bijv. rodekool komt

er een gekleurd laagje op de kunststof

onderdelen. Dit kunt u verwijderen met

een beetje slaclie.

Mixervoet reinigen

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® Mixervoet rechtop staand laten drogen
(mixermes naar boven), zodat
binnengedrongen water kan weglopen.

Eiwitkopper reinigen

e Fiwitklopper van het aandrijffhulpstuk
nemen.

® De eiwitklopper kan worden gereinigd
in de afwasautomaat; het aandrijffhulpstuk
alleen afvegen met een vochtige doek.

Universele fijnsnijder reinigen

.@ Attentie!
Het opzetstuk van de universele

fiinsnijder niet in water dompelen en
niet reinigen in de afwasautomaat.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien en van
de universele fijnsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.
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® De allessnijder en het mes kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.
Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
E Europese richtlin 2002/96/EG over oude
=mm  SleKtrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Tips voor het fijnsnijden in de universele fijnsnijder
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Max. Voorbereiding Tijd (seconden)
hoeveelheid
Peterselie 1 bosje stengels verwijderen 10-20
Uien 100g in vier stukken snijden 5-10
Babyvoeding 175 g koken en in blokjes snijden 10-20
Middelharde kaas 200 g koelen (in de koelkast) 10
(bijv. emmenthaler)
Harde kaas 100 g in blokjes van 1 cm snijden 20-30
Droog brood 150 g in stukken snijden 15-20
Vlees 200 g in blokjes van 1 cm snijden 15-25
Gedroogde vruchten ('/, viigen, 200 g koelen (in de koelkast) 5
'/, pruimen, 2/, honing)
Honingboter 250¢g boter (uit de koelkast) 5

(150 g boter, 100 g honing)

honing (uit de koelkast)
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Tillykke med kobet af dit nye apparat

fra firmaet SIEMENS.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indret-
ninger. Det mé ikke bruges til erhvervsmasssig
brug. Ved husholdningslignende indretninger
forstas f. eks. brug i medarbejderkakkener

i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig
og anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv.

Brug kun maskinen til de maengder og tider,
som er almindelige i husholdningen.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
1 Blenderfod/Motorenhed
Stik blenderfoden/motorenheden i den
tilbehersdel, der skal benyttes og serg for,
at den falder rigtigt i hak.
2 Starttaste
a Regulerbar hastighed
(med hastighedsregulering 3)
b Turbo-hastighed
Stavblenderen er taendt, s laenge
starttasten (a eller b) holdes inde.
3 Indstilling af hastighed +/-
Hastighed kan indstilles trinlast
(kun i forbindelse med tast 2a).
— Drejes mod - reduceres hastigheden.
— Drejes mod + @ges hastigheden.
4 Sikkerhedstaster
Blenderfoden/motorenheden tages
af ved at trykke samtidigt pa de
to sikkerhedstaster.
5 Blenderfod
6 Piskeris med motorenhed

Piskeriset (a) skal falde rigtigt i hak i
motorenheden (b).
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7 Blenderbaeger med lag
Blanding i blenderbeaegeret (a) forhindrer
staenk. Seet Iaget (b) pa blenderbaegeret,
hvis de blendede fodevarer skal opbevares
i beegeret.

8 Minihakker (a) med pasats (b), lag (c)
Anbring pasatsen pa mininakkeren og drej
den mod hgjre, til den falder rigtigt i hak.
Saet laget pa minihakkeren, hvis de
hakkede fodevarer skal opbevares
i minihakkeren.

9 Vaegholder
Til opbevaring af stavblenderen.
Vasgholderen fastgeres pa en egnet lodret
flade med 2 skruer (vedlagt).

Sikkerhedsforskrifter

A Fare for elektrisk stad!

Maskinen ma kun tilsluttes og bruges iht.
angivelserne pa typeskiltet.

Maskinen mé ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller maskinen er behaeftet med fejl.
Hold barn veek fra maskinen.

Personer (ogsa barn) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brug, fer rengering, for samling, fer
rummet forlades eller ved fejl tages stikket ud
af stikkontakten.

Ledningen ma ikke traskkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer pa maskinen som f.eks.
udskiftning af en beskadiget elektrisk ledning
ma kun foretages af fagfolk for at undga
skader.

Haenderne ma ikke vaere fugtige, nar der
arbejdes med stavblenderen. Benyt ikke
stavblenderen i tomgang.

Stavblenderen ma kun bruges med originalt
tilbeher.

Rer varme fadevarer med forsigtighed.
Vassken kan sprgjte, nar der arbejdes med
maskinen. Dyp ikke maskinen s& langt ned

i vaesken, at forbindelsesstedet mellem
blenderfod og motorenhed er deekket af
vaeske.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske.



Kveestelsesfare som folge
A af skarpe blenderknive/

roterende drev!

Stik aldrig handen ind i
blenderfoden/minihakkeren. Berar
ikke blenderknivene/knivene pa
minihakkeren med de bare fingre.
Brug en berste. Tag altid kun fat i
kunststofgrebet pa kniven til
minihakkeren.

Betjening

m Pas pa!
Blenderfod, motorenhed og péasats

til minihakkeren ma kun saettes
pé og tages af, ndr maskinen
er slukket.

Vigtige rad

Slukker maskinen under brug, er
overbelastningssikringen aktiveret.

® Sluk maskinen og treek stikket ud.
® | ad maskinen afkele i 5 minutter.

i @

® Traek hele ledningen ud.

Blenderfod

Apparatet er beregnet til at fremstille mayon-

naise, sovs, blandede drinks, babymad

og sméahakning af kogt frugt og grent.

Stavblenderen er ikke beregnet til at lave

kartoffelmos.

Billede 5

® Anbring blenderfoden p& grundmodellen
og tryk den rigtigt fast.

® Soet stikket i.

® Kom de onskede faedevarer i baegeret.

® [ndstil den onskede hastighed. Hold fast i
stavblender og beeger. For at undgé steenk
og sprejt: Tryk forst pa starttasten, nar
blenderfoden er dykket ned i fadevarerne.

Stavblenderen skal altid veere slukket, for den

tages op af de blendede fedevarer.
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Piskeris

Benyttes til at lave floadeskum, piske

aeggehvider og lave milkshake (kold meelk,

max. 8 °C).

Pas pa!

Seet aldrig piskeriset i grundmodellen uden

motorenheden.

Billede 6

® Saet motorenheden fast pa grundmodellen
og tryk dem rigtigt sammen.

® Stik piskeriset i motorenheden og tryk
det fast.

® Saet stikket i.

® Kom de gnskede fedevarer i baegeret.

® Indstil den enskede hastighed
(anbefaling: hegjt omdrejningstal).

® Hold fast i motorenhed og baeger.
Tryk pa starttasten.

Minihakker

Til at sméhakke krydderurter, lag, frugt, gront,

is, hard ost og kad (se ogsa "Tips til hakning

med minihakker").

Med minihakkeren bruger du apparatets fulde

ydelse, ndr smerepdleeg med honning

tilberedes (ved overholdelse af opskriften).

Pas pa!

For kad hakkes: Fjern knogler, brusk,

hud og sener.

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke

kaffebenner og peberrod. Minihakkeren skal

altid hakke med max. hastighed.

Billede 8

e Stil minihakkeren pa en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

® Saet kniven i.

® Fyld ingredienserne i.

® Saet pasatsen pa mininakkeren og drej den
mod hgjre indtil stop.

® Szt grundmodellen pa pasatsen og Klik
sammen.

® Soet stikket i.

® Hold fast i grundmodel og minihakker.
Tryk pa starttasten.
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Efter arbejdet/rengering

.@ Pas pa!
Dyp aldrig drev, pasats og motor-

enhed i vand og seet dem aldrig
i opvaskemaskinen.
Anvend ikke nogen damprenser!

Rengearing af grundmodel

® Treek stikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden/motorenheden af
grundmodellen.

® Tor grundmodeleln af ferst med en fugtig
klud og herefter med en ter klud.

® Basgeret kan tale opvaskemaskine.

Tip:

Ved rivning af f.eks. redkal opstar der en red

belaegning, som fiernes med et par dréber

spiseolie eller citronsaft.

Rengering af blenderfod

® Szet blenderfoden i opvaskemaskinen eller
renger den under rindende vand.

e Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderkniven opad) under tarringen,
s& evt. vand i foden kan lzbe ud.

Rengering af piskeriset

® Tag piskeriset af motorenheden.

® Piskeriset kan seettes i opvaskemaskinen,
motorenheden méa kun terres af med en
fugtig klud.

Renggring af minihakkeren

‘g Pas pa!
Dyp aldrig pasatsen pa minihak-

keren i vand og saet den aldrig
i opvaskemaskinen.

® Traek stikket ud.

® Fjern grundmodellen fra pésatsen.

e Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

e Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
til minihakkeren og tag den ud.

e Minihakker og kniv til minihakker kan téle
opvaskemaskine. Pasatsen torres af med
en fugtig klud.
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Bortskaffelse

Dette apparat er meerket int.
ﬁ bestemmelserne i det europaeiske
mmm  direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestermmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geaelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og eeldre apparater og veer med til at skéne
miliget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Garanti

Pa dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.
Kaebsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne enskes
udfert p& garanti. Medfelger kabsnota ikke,
vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Ret til eendringer forbeholdes.



Tips til hakning med minihakker
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Maks. Forberedelse Tid (sekunder)
maengde
Persille 1 bundt Steenglerne fiernes 10-20
Log 100 g Skeeres i kvarte 5-10
Babymad 175 g Koges og skeeres i terninger 10-20
Middelhard ost (f.eks. Emmentaler) 200 g Kales (i kaleskabet) 10
Hard ost 1009 Skeeres i 1 cm store terninger 20-30
Tort bred 150 g Skeeres i stykker 15-20
Kad 200 g Skeeres i 1 cm store terninger 15-25
Torret frugt ('/, figner, '/, blommer, 200 g Koles (i keleskabet) 5
2/, honning)
Honning til at smere pé brad 250¢g Smaor (fra keleskabet) 5

(150 g smer, 100 g honning)

honning (fra keleskabet)

25



no

Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra SIEMENS.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, pa kontorer,
landbruks- eller andre produksjons-bedrifter,
sésom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Apparatet ma kun brukes for mengder og tider
som vanlige i husholdningen.

Bruksanvisningen ma oppbevares.
Dersom apparatet gis videre til andre,
ma bruksanvisningen leveres med.

Et overblikk

Klaff ut siden med billedtekster.
1 Miksefot/drivforsats
Miksefoten/drivforsatsen settes pa og
la den smekke i.
2 Innkoplingstast
a Regulerbar hastighet
(med turtallsregulering 3)
b Turbohastighet
Stavmikseren er slatt pa sé lenge
innkoplingstasten (a eller b) er trykket.
3 Turtallsregulering +/-
Turtallet kan innstilles trinnlast
(kun i forbindelse med taste 2a).

— Nér det dreies mot — reduseres turtallet.

— Nar det dreies mot + stiger turtallet.

4 Frigjeringstaster
For & ta av miksefoten/drivforsatsen.
Frigjeringstastene trykkes samtidig.

5 Miksefoten
6 Visp med drivforsats

Vispen (a) mé settes inn i drivforsatsen (o).

7 Miksebeger med lokk
Arbeid med miksebegeret (a) forhindrer
at det spruter. Lokket (b) kan settes pa slik
at tingene som er bearbeidet holder seg
ferske.
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8 Universalkutter (a) med pasats (b),
lokk (c)
Pasatsen for kutteren settes pa universal-
kutteren og dreies i klokkens retning inntil
den smekker pé. Lokket kan settes pa slik
at tingene som er bearbeidet holder seg
ferske.

9 Veggholder
For oppbevaring av stavmikseren.
Veggholderen festes pa en egnet, loddrett
flate med to skruer (er vedlagt).

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma kun tilkoples og brukes

i henhold til angivelsene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nar strgmkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pé ytre skader.
Hold barn borte fra maskinen.

Personer (ogséa barn) med reduserte &ndelige
svakheter eller evner, eller som mangler erfa-
ringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke fa
betjene det, med mindre de har fatt opp-
leering i bruken av apparatet og under tilsyn
av personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter hver
bruk, nér den rengjeres og settes bort og
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstar feil.

Hold stremkabelen borte fra skarpe kanter og
varme ting.

Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av
stromkabel, m& kun foretas av var
kundeservice, for & unngé at det oppstar fare.
Stavmikseren mé ikke brukes med fuktige
hender og ikke i tomgang.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt
tilbeher.

Forsiktig med bearbeidelse av varme veesker.
Veaesken kan sprute ut under arbeidet.
Apparatet ma ikke dyppes ned i vasske

til ut over forbindelsen mellom miksefoten

og motorkassen.

Drivforsatsen mé aldri dyppes ned i vaeske.



kniv/roterende drev!

Grip aldri inn i kniven pa miksefoten/
universalkutteren. Miksekniven ma
aldri rengjores med bare hender.
Bruk bearste. Kuttekniven ma kun
holdes i kunststoffhandtaket.

f Fare for skade pa grunn av skarp

Betjening

A Obs!

Tips om aktuelle méter & skrote
apparatet pa faes ved henvendelse
til faghandelen eller hos kommunen.

Viktig henvisning
Dersom apparatet slds av under

bruken, er overbelastningssikringen
aktivert.

® S|& av maskinen og trekk
ut stopselet.

® | a apparatet Kjgle av i 5 minutter.

i @

o Vikle ut kabelen helt.

Miksefoten

For miksing av majones, sauser, drinker,
babykost og kutting av kokt frukt og
gronnsaker.

Stavmikseren er ikke egnet for tilberedning

av potetmos.

Bilde 5

® Sett miksefoten pa basismaskinen
og la den smekke pa.

® Stikk inn stopselet.

® Fyll pa ingredienser i miksebegeret.

e Stillinn ensket turtall. Hold fast
stavmikseren og begeret. For & forhindre at
det spruter, trykkes innkoplingstasten forst
nar mikserfoten er dyppet ned i tingene
som skal mikses.

Stavmikseren ma alltid slas av for den blir tatt

ut av blandingen.

Visp

For visping av kremflate, eggehvite og
melkeskum (kald melk, maks. 8 °C).
Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen
uten drevforsatsen.
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Bilde 6

® Sett drivforsatsen pé basismaskinen og
la den smekke pa.

® Sett vispen inn i drivforsatsen og la den
smekke pa.

o Stikk inn stopselet.

e Fyll p& ingredienser i miksebegeret.

® Still inn onsket turtall
(anbefaling: hayt turtall).

® Hold basismaskinen og miksebegeret fast
0g trykk innkoplingstasten.

Universalkutter

For kutting av urter, lok, frukt, grennsaker, is,

hard ost og kjett (se ogsa “tips for kutting

i universalkutter”).

Med universalkutteren nytter du den fulle

ytelsen pé apparatet ved tilberedning av

honning péalegg pa bradet (ndr anvisningene

i oppskriften blir overholdt).

Obs!

Far kutting ma brusk, ben og sener fiernes

fra kjottet.

Universalkutteren er ikke egnet for knusing

av kaffebanner eller nepe. Universalkutteren

ma kun drives med maksimalt turtall.

Bilde 8

® Sett universalkutteren ned pa et glatt og
rent underlag og trykk den fast.

® Sett inn kniven.

® Fyll pa ingredienser.

® Sett pasatsen pa universalkutteren og
drei den i klokkens retning inntil den
smekker pa.

® Sett basismaskinen pa pasatsen og la den
smekke pé.

® Stikk inn stopselet.

® Hold basismaskinen og universalkutteren
fast og trykk p& innkoplingstasten.

Etter arbeidet/rengjoring

/N

Obs!

Basismaskinen og drivforsatsen ma
aldri dyppes ned i vann og ma ikke
rengjores | oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Rengjgring av basismaskinen

® Trekk i stopselet.
® Trykk frigjeringsknappene og skill mikse-
foten/drivforsatsen fra basismaskinen.
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® Tork av basismaskinen med en fuktig
klut og terk den deretter.
® Miksebegeret kan rengjeres
i oppvaskmaskinen.
Tips:
Ved arbeid med radkal kan det oppsta
misfarging av kunststoffdelene. Dette kan
fiernes med noen draper matolje.

Rengjoring av miksefoten

® Miksefoten kan rengjoeres i oppvask-
maskinen eller med en borste under
rennende vann.

e |a miksefoten tarke i stdende posisjon
(miksekniven oppover), slik at vann som
er trengt inn kan renne ut.

Rengjoring av vispen

® Tavispen av drivforsatsen.

® \/ispen kan vaskes i oppvaskmaskin,
drivforsatsen ma kun terkes av med
en fuktig klut.

Rengjoring av universalkutteren

/N

® Trekk i stopselet.
® Ta basismaskinen av pasatsen.

Obs!

Pasatsen til universalkutteren ma
aldri dyppes ned i vann og ma aldri
vaskes i oppvaskmaskinen.

Tips for kutting i universalkutter

® Drei pasatsen imot klokkens retning og
ta den av universalkutteren.
e Taikunststoffhandtaket pa kniven og
ta den ut.
® Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin. Pasatsen ma kun torkes
av med en fuktig klut.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
=mm  J2Mle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote
apparatet pa faes ved henvendelse til
faghandelen eller hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de
garantibetingelser som er oppgitt av var
representant i de respektive land. Detaljer om
disse garantibetingelsene far du ved

a henvende deg til elektrohandelen der du har
kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kigpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Hoyeste Forberedelse Tid (sekunder)
mengde
Persille 1 bunt fiern stilken 10-20
Lok 100g  skjeer i fire bater 5-10
Babykost 1759 kokes og skjeeres i biter 10-20
Middels hard ost (f. eks.sveitserost) 2009 Kjoles i kjoleskapet 10
Hard ost 100 g skjeeres i 1 cm store stykker 20-30
Tort bred 150¢g skjeeres i stykker 15-20
Kjott 200 g skjeeres i 1 cm store stykker 15-25
Torket frukt ('/, fiken, '/, svisker, %, 200 g kioles i kjoleskapet 5
honning)
Honning pélegg 250 g smeor (fra kjsleskapet) 5

(150 g smer, 100 g honning)

honning (fra kjoleskapet)
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran SIEMENS.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt ar avsedd att bearbeta endast
s&dana mangder som &r normala for ett
hushall och darmed alltsé inte avsedd for
kontinuerlig anvandning. Med icke yrkes-
maéssiga hushall avses t.ex. fikarum for
anstéllda i en affér, ett kontor, ett lantbruk och
andra yrkesmassiga féretag samt nar géster
pa ett pensionat, litet hotell och liknande
institutioner anvander produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett
hushall. Detsamma géller bearbetnings-
tiderna.

Spara bruksanvisningen. L&t den folja med
produkten vid ett eventuellt &garbyte.

Oversiktsbilderna

Vik forst ut uppslaget med bilder.

1 Mixerfot/drivaxel
Satt mixerfoten/drivaxeln p& motordelen
och tryck tills den fastnar.

2 Stréombrytare
a Reglerbar hastighet

(med hjélp av varvtalsreglaget 3)
b Turbolage
Stavmixern &r paslagen sa lange nagon
av strombrytarna (a eller b) halls intryckt.

3 Varvtalsreglage +/-

Steglés instélining (endast i kombination
med strémbrytaren 2a).

— Vrid mot - for lagre varvtal.

— Vrid mot + for hégre varvtal.

4 Knappar med vilka tillbehéret lossas
Tryck samtidigt pa bada knapparna for att
lossa mixerfoten/drivaxeln.

5 Mixerfot

6 Visp med drivaxel
Satt drivaxeln (b) pa vispen (a) innan vispen
sétts pa motordelen.

sV

7 Mixerbégare med lock
Anvand bagaren (a) for att férhindra stank.
Bearbetade livsmedel kan férvaras
i bagaren med locket (b) pa.

8 Minihackare (a) med 6verdel (b), lock (c)
Satt dverdelen pa minihackaren och vrid
medurs tills du hdr att den fastnar.
Bearbetade livsmedel kan férvaras
i minihackaren med locket pa.

9 Vagghallare
For forvaring. Skruva fast vagghallaren
pé lamplig lodrét yta med de 2 bifogade
skruvarna.

Sakerhetsanvisningar

/\  Risk for elektriska stotar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig
ar densamma som anges pa koksmaskinens
typskylt.

Koksmaskinen far inte anvandas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvanda maskinen.
L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar.

L&t inte personer (géller &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental forméaga eller med otillréckligt erfaren-
het och kunskap anvénda produkten utan att
ha uppsikt Gver dem eller att de fatt instruktio-
ner om hur produkten ska anvandas av en
person, som ansvarar for deras sakerhet.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget
nar du anvant fardigt kdksmaskinen, fére
rengdring, om du gar ut ur rummet och vid
ett eventuellt fel.

Lat inte sladden ligga ver vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/
kokzoner.

Skador pa koksmaskinen, t.ex. om sladden
skulle skadas, far endast repareras av service.
Detta for att undvika olyckor.

Ta inte i stavmixern med vata hander och

lat inte stavmixern ga pa tomgang.

Anvand endast originaltilloehdr.

Var forsiktig nér heta vétskor bearbetas sé att
det inte sténker. Doppa aldrig det stélle dar
mixerfoten satts in i motordelen i vatska.

Doppa aldrig drivaxeln i vatska.
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Var férsiktig sa att du inte skadar
A dig pa den vassa kniven eller den
roterande drivaxeln!

Stoppa aldrig ned handen i kniven
pa mixerfoten/minihackaren.
Anvénd aldrig bara hdnderna nér
mixerkniven/minihackarens kniv
ska rengodras. Anvénd en borste.
Ta alltid minihackarens kniv endast
i plasthandtaget.

Montering och start

@ Obs!

Sétt inte stickkontakten i vdggut-

taget forrdn mixerfoten, drivaxeln

resp. minihackarens éverdel satts
fast resp. lossats.

Viktigt
Om maskinen stangs av under

anvandning betyder det att
Overbelastningsskyddet aktiverats.

® Sténg av kdksmaskinen och dra
ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | 4t maskinen svalna under 5 minuter.

i @

® Bodrja med att rulla ut natsladden helt och
héallet.

Mixerfoten

Lamplig for att bereda majonnés, séser,
drycker, babymat samt smabarns- och
dietmat och finférdela kokt frukt och kokta
gronsaker.
Stavmixern &r inte 1amplig att gdéra potatismos
med.
Bild 5
e Sétt mixerfoten pa motordelen och tryck
tills den fastnar.
® Satt stickkontakten i ett vagguttag.
® | &gg det forberedda livsmedlet
i mixerbagaren.
e Stall in Onskat varvtal. Hall ordentligt
i stavmixer och mixerbagare.
S&tt ned mixerfoten i det som ska
bearbetas.
Tryck forst darefter pa strombrytaren.
Detta for att undvika stank.
Sténg alltid av stavmixern innan den tas upp
ur det som bearbetats.
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Vispen

Lamplig for att vispa gradde, aggvita och

mjolkskum (kall mjélk, max. 8 °C).

Viktigt!

Drivaxel méste alltid férst séttas pa motordelen

ndr vispen ska anvédndas.

Bild 6

® Sitt drivaxeln pa motordelen och tryck tills
den fastnar.

® Stickinvispeni drivaxeln och tryck tills den
fastnar.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

® | 4gg det forberedda livsmedlet
i mixerbagaren.

o Stall in 6nskat varvtal
(vi rekommenderar hoégt varvtal).

® Satt ned vispen i livsmedlet. Hall ordentligt
i motordel och mixerb&gare och tryck
pa strombrytaren.

Minihackare

Lamplig for att finférdela kryddvéaxter, 10k,
frukt, gronsaker, is, hard ost och koétt

(se aven avsnittet "Tips om vad som kan
finférdelas med minihackaren”).
Minihackarens fulla prestanda visas nar
honungspalagg finfordelas (under
férutséattning att i receptet angiven méangd och
tid inte Gverskrids).

Obs!

Ta forst bort brosk, ben och senor fran kott.

Anvénd inte minihackaren for att finférdela

kaffebdnor och réttika. Stéll alltid in hégsta

modjliga varvtal ndr minihackaren anvands.

Bild 8

e Stall minihackaren péa plan, ren yta och
tryck fast den.

e Satt forsiktigt i kniven.

® [ &ggilivsmediet.

® Sitt pa dverdelen pa bagaren och vrid
medurs tills du hér att den fastnar.

® Satt motordelen till stavmixern pa dver-
delen och tryck tills den fastnar.

e Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentligt i motordel och bagare
och tryck pa strombrytaren.



Efter arbetet/Rengéring

‘g Obs!
Doppa aldrig motordelen till stav-

mixern eller drivaxeln i vatten.
Rengdr dem aldrig i diskmaskin.
Anvénd aldrig angren-gdrare som
rengdr med angtryck!

Motordel

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa knapparna for att lossa
motordelen fr&n mixerfot, minihackare
eller visp.

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka darefter ordentligt torrt.

® Mixerbagaren kan rengdras i diskmaskin.

Tips:

Plastdetaljer kan missfargas nar t.ex. rodkal

bearbetas men denna missfargning gar

bort om du gnuggar dem med lite matolja.

Rengdra mixerfoten

o Mixerfoten kan rengoras i diskmaskin eller
under rinnande vatten med diskborste.

e | at mixerfoten torka i lodratt lage (kniven
uppat) sa att vatten som trangt in kan rinna
ut.

Rengéra vispen

® |ossa vispen fran drivaxeln.

® Vispen kan rengdras i diskmaskin.
Drivaxeln torkas endast ren med fuktig
duk.

sV

Rengéra minihackaren

/N

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa motordel frdn minihackarens
Overdel.

® \/rid 6verdelen moturs och lossa den
fr&n minihackarens bagare.

® | yft upp kniven i plasthandtaget.

® Minihackaren och kniven kan rengdras
i diskmaskin. Overdelen torkas endast
av med fuktig duk.

Obs!

Doppa aldrig minihackarens overdel
i vatten. Rengdr den aldrig i disk-
maskin.

Den gamla kéksmaskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2002/96/EG
om elektriska och elektroniska
hushaéllsprodukter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.

Hor med din kommun eller det stélle dér du
kdpt produkten var du lamnar en gammal
koksmaskinen.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige géller av EHL antagna
konsumentbestdmmelser. Den fullsténdiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Tips om vad som kan finférdelas med minihackaren

Max. méngd Forberedelser Tid (i sekunder)

Persilja 1 knippa ta bort stjalkarna 10-20
Gul 16k 100g skala och skér i mindre bitar 5-10
Babymat 1759 kokas och térnas forst 10-20
Mellanhard ost (t.ex. Emmentaler) 200g kylsképskall; tarnas forst 10
Hard ost (t.ex. Parmesan) 100g skéri 1 cm stora tarningar 20-30
Torkat bréd 150¢g skar i sma bitar 15-20
Kott 200 g skéri 1 cm stora tarningar 15-25
Torkad frukt ('/, fikon, '/, plommon, 200 g kylskapskall; tarnas forst 5
2/, honung)

Honungspalagg 250g  smor (kylskapskall) 5

(150 g smdr, 100 g honung)

honung (kylsképskall)
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Onneksi olkoon valintasi on SIEMENS.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydat
internet-sivuiltamme.

Tamaé laite on tarkoitettu méaérille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytdssa tai siihen
rinnastettavassa kaytdssa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd
kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatil-
listen yritysten henkildkunnan keittidtiloissa,
seka laitteen kaytén pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Noudata tassé iimoitettuja valmistusmaaria
ja -aikoja.

Séilyta kayttdohije huolellisesti. Muista antaa se
laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Laitteen osat

Kéaanna esiin kuvasivut.

1 Sekoitusvarsi/adapteri
Aseta sekoitusvarsi/adapteri paikoilleen
ja lukitse.

2 Kaynnistyskytkin
a Nopeus sadadettévissa (kierrosnopeuden

valitsimella 3)
b Turbo-nopeus
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on
painettuna.

3 Kierrosnopeuden valitsin +/-
Kierrosnopeus voidaan s&ataa
portaattomasti (vain yhdessa painikkeen
2a kanssa).

— K&anna valitsinta suuntaan — nopeus
pienenee.

— K&anna valitsinta suuntaan + nopeus
suurenee.

4 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusvarsi/adapteri painamalla
yht& aikaa avaamispainikkeita.

5 Sekoitusvarsi

6 Pallovispila ja adapteri
Pallovispilan (a) pitdd napsahtaa kiinni
adapteriin (b).

fi

7 Kannellinen kulho
Kéayttdmalla kulhoa (a) valtyt roiskumiselta.
Aseta kansi (b) kulhon paalle, kun kaytat
kulhoa valmiiksi kasiteltyjen elintarvik-
keiden sailyttémiseen.

8 Minileikkuri (a) jossa ylaosa (b),
ja kansi (c)
Aseta ylaosa minileikkurin paéalle ja kdanna
mydtapéaivaan, kunnes se napsahtaa
kuuluvasti paikoilleen. Aseta kansi mini-
leikkurin paélle, kun kaytat kulhoa
hienonnettujen elintarvikkeiden sailytta-
miseen.

9 Seinateline
Sauvasekoittimen sailyttamiseen.
Kiinnita seinateline seindan kahdella
ruuvilla (oheisena).

Turvallisuusohjeita

A Sahkoiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.

Kéayta laitetta vain, kun laite ja litntgjohto ovat
moitteettomassa kunnossa.

Ei lasten ulottuville.

Henkilot (myds lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sita valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttéon
henkil6Itd, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kaytén
jalkeen, ennen laitteen puhdistamista

ja kokoamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee vika.

Liitantdjohto ei saa olla liian lahella teravia
reunoja tai kuumia pintoja.

Laitteen saa turvallisuussyisté korjata, esim.
vaihtaa viallisen litdntdjohdon, vain valtuutettu
huoltoliike.

Ala kayta sauvasekoitinta marilla késilla

tai tyhjakaynnilla.

Kéyta sauvasekoitinta vain yhdessa
alkuperdisvarusteiden kanssa.

Varo kun késittelet kuumia nesteita, ne voivat
roiskua tydskentelyn aikana.
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Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat
roiskua tydskentelyn aikana. Varo kayton
aikana, ettei sekoit-usvarren ja peruslaitteen
litoskohta uppoa nesteeseen.

Ala upota koskaan adapteria nesteeseen.

Varo terdvéd terdd/pydrivdéd
kdyttdakselia -
loukkaantumisvaara!

Ald tartu sekoitusvarteen/minileik-
kuriin kiinnitettyyn terdén. Ald puh-
dista sekoitusterdé/hienonnusteréda
paljain kasin. Kéayta pesemiseen
harjaa. Tartu hienonnusteréan

vain muovikahvasta.

Kaytto

/N

Huom.!

Irrota ja kiinnité sekoitusvarsi, adap-
teri ja minileikkurin yldosa vain
laitteen ollessa pysdhdyksissé.

Tarkeé ohje

Jos laite kytkeytyy kdyton aikana

pois paaltd, on ylikuormitussuoja

aktivoitunut.

e Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

® Anna laitteen jaahtya 5 minuuttia.

i @

o Kelaa litantajohto kokonaan auki.
Sekoitusvarsi

Sekoittaa majoneesin, kastikkeet, juomat

ja vauvanruoan seka hienontaa keitetyt

hedelmat, marjat ja kasvikset.

Sauvasekoitin ei sovellu perunamuusin

valmistamiseen.

Kuva 5

® Aseta sekoitusvarsi peruslaitteeseen
ja lukitse.

® [ ajta pistotulppa pistorasiaan.

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Valitse haluamasi nopeus. Pida kiinni
sauvasekoittimesta ja kulhosta. Jotta valtyt
roiskeilta, paina varsiosa ensin
sekoitettaviin aineksiin ja k&ynnisté vasta
sitten laite kdynnistyskytkimell&.

Kytke sauvasekoitin aina pois paalta, ennen

kuin nostat sen pois sekoitettavista aineksista.
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Pallovispila

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja vaah-

dottaa maidon (kylm& maito, max. 8 °C).

Huom.!

Al4 aseta koskaan pallovispiléd ilman adapteria

peruslaitteeseen.

Kuva 6

® Aseta adapteri peruslaitteeseen ja lukitse
paikoilleen.

e Tyodnna pallovispila adapteriin ja lukitse
paikoilleen.

® [ aita pistotulppa pistorasiaan.

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® \Valitse haluamasi kierrosnopeus
(suositus: maksiminopeus).

® Pid4 kiinni peruslaitteesta ja kulhosta
ja paina kaynnistyskytkinta.

Minileikkuri

Hienontaa yrtit, sipulit, hedelmét ja marjat,
kasvikset, jaateldn, kovan juuston ja lihan
(katso my6s »Ohjeita hienontamiseen
minileikkurilla«
Minileikkurilla voit kayttaa hyoddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria).
Huom.!
Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja janteet.
Minileikkuri ei sovellu kahvinpapujen ja retikan
hienontamiseen. Kaytd minileikkuria vain
maksimi nopeudella.
Kuva 8
® Aseta minileikkuri sileélle ja puhtaalle
ty6tasolle ja paina kiinni pintaan.
e Kiinnita tera.
® Tayta elintarvikkeet leikkuriin.
o Kiinnitd yldosa minileikkurin paélle
ja kddnna mydtapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
® Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja lukitse.
® | aita pistotulppa pistorasiaan.
® Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja paina kdynnistyskytkinté.



Kaytén jalkeen/puhdistus

‘g Huom.!
Ald upota peruslaitetta tai adapteria

veteen tai pese niitd astianpesu-
Koneessa.
Aléd kdytd hoyrypuhdistintal

Peruskoneen puhdistus

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
sekoitusvarsi/adapteri peruslaitteesta.

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla liinalla
ja kuivaa lopuksi.

® Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

Vinkki:

Jos esimerkiksi punakaalista l&htee varia

muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi muutamalla

tipalla ruokadljya.

Sekoitusvarren puhdistus

® Pese sekoitusvarsi astianpesukoneessa tai
harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusvarren kuivua pystyasen-
nossa (sekoitustera yldspain), niin etta
sisddnpéaassyt vesi valuu ulos.

Pallovispilan puhdistus

® |rrota pallovispild adapterista.

® Pallovispilan voit pesta astianpesukon-
eessa; puhdista adapteri vain kostealla
linalla pyyhkien.

Minileikkurin puhdistus

Huom.!
AA Al4 upota minileikkurin yldosaa

veteen tai pese sitd astianpesukon-
eessa.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® [rrota peruslaite leikkurin yldosasta.

® Kaanna yldosaa vastapdivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
teré.

® Minileikkurin ja teran voit pesta astian-
pesukoneessa. Puhdista yldosa vain
kostealla linalla pyyhkien.

fi

Kierratysohjeita

Téassé laitteessa on séhko- ja
ﬁ elektroniikkalaiteromusta annetun
mmm  £U-direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytosta
poistettujen laitteiden palautusoikeu-
desta ja hyddyntamisesté ja se
koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalté seké kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Ohijeita hienontamiseen minileikkurilla

Maksimi- Valmistelut Kayttdaika
maara (sekunneissa)
Persilja nipullinen poista varret 10-20
Sipulit 100 g leikkaa 4 osaan 5-10
Vauvanruoka 1759 valmista ja paloittele 10-20
Puolikova juusto (esim. emmental) 200 g jaéhdyta (j@ékaapissa) 10
Kova juusto 100 g leikkaa noin sentin kokoisiksi 20-30
paloiksi
Kuiva leipa 150 g paloittele 15-20
Liha 2009 leikkaa noin sentin kokoisiksi 15-25
paloiksi
Kuivatetut hedelméat (/, viikunoita, 200 g jadhdyta (jadkaapissa) 5
17, luumuja, %, hunajaa)
Hunajalevite 250 g voita (jadkaapista) 5
(150 g voita, 100 g hunajaa) hunajaa (jAakaapista)
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa SIEMENS.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
doméstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
Asimismo no se deberan sobrepasar las
cantidades a elaborar ni los tiempos de fun-
cionamiento habituales para uso domeéstico.
Lea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para un posible
propietario posterior. En caso de ceder

0 entregar el aparato a otra persona, acom-
panelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.
1 Pie de la batidora/Mecanismo
de accionamiento de los accesorios
Montar y encajar el pie/el mecanismo
de accionamiento de los accesorios en
el cuerpo del aparato.
2 Tecla de conexion
a Velocidad de trabajo regulable
(a través del mando selector del niumero
de revoluciones 3)
b Velocidad de trabajo «turbo»
La batidora esta conectada mientras se
esté pulsando la tecla de conexion (a ¢ b).
3 Mando selector del nimero de
revoluciones +/-
Ajuste continuo del niUmero de revolucio-
nes (sélo en combinacién con la tecla 2a).
— Girando el mando en direccién a -
se reduce el niUmero de revoluciones.
— Girando el mando en direccion a +
se aumenta el nimero de revoluciones.

es

4 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultaneamente las teclas de des-
bloqueo para extraer el pie del cuerpo
de la batidora.

5 Pie de la batidora

6 Varilla batidora para montar claras, con
mecanismo de accionamiento
La varilla (a) tiene que encajar en
el mecanismo de accionamiento (D).

7 Vaso, con tapa
Elaborando los alimentos en el vaso (a)
se evitan las salpicaduras. Para guardar
los alimentos elaborados, colocar la tapa
(b) en el vaso.

8 Accesorio picador universal (a) con
adaptador (b), tapa (c)
Para picar alimentos, montar el adaptador
en el accesorio picador. Girarlo hacia
la derecha (sentido de marcha de las agu-
jas el reloj), hasta que encaje de modo
audible. Para guardar los alimentos ela-
borados, colocar la tapa en el accesorio
picador.

9 Soporte de pared
Para guardar la batidora. Fijar el soporte de
pared con dos tornillos (suministrados con
el aparato) en una superficie vertical
adecuada.

Advertencias generales
de seguridad

A iPeligro de descarga eléctrica!
Conectar y usar el aparato sélo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa
de caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica

en caso de presentar el cable de conexion

0 el aparato mismo huellas visibles de desper-
fectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

No permitir que las personas (incluidos los nifos)
cuyas facultades sensoriales 0 mentales estén
mermadas o0 que carezcan de suficientes
conocimientos y experiencia, manejen

y manipulen el aparato, excepto en caso de
hacerlo bajo la vigilancia de una persona con
experiencia o hacer recibido instruccion practica
por la persona responsable de su seguridad.
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Desconectar el aparato de la red eléctrica
tras cada uso, asi como antes de limpiarlo
o armarlo.

Prestar atencion a que el cable de conexion
del aparato no entre en ningln momento en
contacto con objetos o superficies cortantes
ni piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones

de peligro, las reparaciones e intervenciones
que debieran efectuarse en el aparato, por
ejemplo la sustitucion del cable de conexion
del mismo, sélo podran ser ejecutadas por
personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

No usar la batidora de varilla con las manos
hdmedas ni en vacio.

Usar la batidora de varilla sélo con los
accesorios originales.

Prestar atencion al elaborar alimentos o liqui-
dos calientes con la batidora. jLos liquidos
pueden salpicar! No sumergir el aparato

en liquidos mas alla del punto de unién entre el
pie con cuchilla y la unidad motriz.

iNo sumergir nunca el mecanismo de
accionamiento de los accesorios en agua
o liquidos!

cuchillas cortantes/del acciona-
miento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en
el pie de la batidora o el accesorio
picador! jNi limpiar nunca la cuchilla
de la batidora o de la picadora

con las manos! Utilizar siempre

un cepillo. Sujetar la cuchilla pica-
dora sdlo por el asa de plastico que
incorpora.

f jPeligro de lesiones a causa de las

Manejo del aparato

‘@ Atencion
Antes de montar o desmontar

el pie de la batidora, el mecanismo
de accionamiento y el adaptador
del accesorio picador, compruebe
siempre que el aparato esta parado.
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Advertencia importante
Si el aparato se desconectara durante
su funcionamiento, se ha activado
el seguro contra sobrecarga.
® Desconectar el aparato y extraer
el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Dejar que el aparato se enfrie
durante 5 minutos.

i @

® Desenrollar completamente el cable
de conexion del aparato.

Pie de la batidora

Para preparar mayonesas, salsas, batidos

y alimentos para bebés, asi como picar fruta

cocida y verdura.

iLa batidora no es apropiada para preparar

puré de patatas!

Figura 5

® Montary encajar el pie en el cuerpo
de la unidad basica (batidora).

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® [ncorporar los alimentos que se desean
elaborar.

® Ajustar la velocidad de trabajo deseada.
Sujetar la batidora y el vaso. Para impedir
que se produzcan salpicaduras durante
la elaboracion de los alimentos, pulsar
la tecla de conexion soélo una vez que
se ha sumergido el pie del aparato en los
alimentos que se van a elaborar en el vaso.

Desconectar siempre la batidora antes

de extraerla del alimento elaborado.

Varilla batidora para montar claras

Para preparar nata, montar la clara de huevo

a punto de nieve o batir leche (leche fria,

temperatura maxima 8 °C).

jAtencion!

No montar nunca la varilla batidora en la base

motriz sin el mecanismo de accionamiento.

Figura 6

® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.

® Introducir y encajar la varilla batidora en
el mecanismo de accionamiento.



® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® |ncorporar los alimentos que se desean
elaborar.

® Ajustar la velocidad de trabajo deseada.
(Nuestro consejo: Seleccionar una ele-
vada velocidad de trabajo).

® Sujetar la batidora y el vaso. Pulsar la tecla
de conexion.

Accesorio picador universal

Para picar hierbas finas, cebollas, fruta, verdura,
hielo, queso curado y carne (véase a este
respecto también el capitulo «Consejos prac-
ticos para trabajar con el accesorio picador»).
Con el accesorio picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar en
el pan (conforme a las indicaciones de la receta
correspondiente).

Atencion

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador universal no es apropia-
do para picar granos de café o nabos.
Trabajar con el accesorio picador universal
siempre con la maxima velocidad.

Figura 8

® (Colocar el accesorio picador sobre una

base lisay limpia y presionarlo hacia abajo.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de
la picadora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de
modo audible.

® Montar y encajar la unidad bésica en el
adaptador.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Sujetar la unidad basica y el accesorio
picador y pulsar la tecla de conexion.

es

Tras concluir el trabajo/limpieza
del aparato

‘g Atencion
No sumergir la unidad basica ni

el mecanismo de accionamiento
de los accesorios en el agual

iNo lavar nunca la unidad bdsica
ni el mecanismo de accionamiento
de los accesorios en el lavavajillas!
iNo utilizar nunca una limpiadora
de vapor!

Limpiar la unidad basica

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Pulsar las teclas de desbloqueo. Retirar
el pie de la batidora o el mecanismo
de accionamiento de la unidad bésica.
® Limpiar exteriormente la unidad basica con
un pafio humedo. Secarla con un pario.
® Flvaso se puede lavar en el lavavajillas.
Consejo practico:
Al picar zanahorias, lombardas o0 productos
similares, se acumula sobre las piezas de
plastico una capa de color rojizo. Esta capa
se puede eliminar aplicando varias gotas de
aceite comestible y frotando con un paro.

Limpiar el pie de la batidora

® Lavar el pie de la batidora en el lavavajillas
0 con un cepillo bajo el grifo de agua.

® Dejar secar el pie en posicion vertical
(cuchilla hacia arriba), de modo que
el agua que hubiera penetrado pueda
escurrir con facilidad.

Limpiar la varilla batidora para montar
claras
® Retirar la varilla del mecanismo
de accionamiento.
® [avar lavarilla en el lavavajillas.

El mecanismo de accionamiento sélo
se limpia con un pafio humedo.
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Limpiar el accesorio picador universal

‘g Atencion
iNo sumergir nunca el adaptador

en el agual jNo lavar nunca
el adaptador en el lavavajillas!

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Desencajar la unidad basica del
adaptador.

® Girar el adaptador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

® Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® [l accesorio picador y la cuchilla se
pueden lavar en el lavavajillas. Limpiar el
adaptador sélo con un pafio humedo.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2002/96 relativa a la
retirada vy el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados
con validez para toda la Unién
Europea.

Solicite una informacion detallada y actual

a este respecto a su distribuidor

o Administracion local.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

SIEMENS, se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante el periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por €l
usuario final, las piezas cuyo defecto o falta de
funcionamiento obedezca a causas de
fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siemprey cuando
el aparato sea llevado por el usuario al taller del
Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de
funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento

y mantenimiento que para cada aparato se
incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de SIEMENS,

la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que
el usuario acompanara con el aparato cuando
ante la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomeésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de SIEMENS. Exija su
identificacion.
MODELOQO: FD:

E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.



Consejos practicos para el trabajo con el accesorio

picador universal

es

Maxima Preparacion Duracion,
cantidad en segundos
admisible
Perejil 1 manojo Cortar los tallos 10-20
Cebollas 100 g Cortar las cebollas en cuatro 5-10
trozos
Alimentos para bebés 1759 Cocerlos y cortarlos 10-20
en dados
Queso semicurado 200 g Refrigerarlo (en el frigorifico) 10
(por ejemplo de Emmental)
Queso curado 100 g Cortarlo en dados de aprox. 20-30
1cm
Pan seco 150 g Cortarlo en trozos 15-20
Carne 200 g Cortarla en dados de aprox. 15-25
1cm
Frutas secas ('/, higos, '/, ciruelas, 200 g Refrigerarlas (en el frigorifico) 5
2/, miel)
Crema de miel para untar en el pan 250 g de mantequilla (del frigorifico) 5

(150 gramos de mantequilla,
100 gramos de miel)

de miel (del frigorifico)
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca SIEMENS.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0S nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizacdes semelhantes
a um lar abrangem, p. ex., a utilizacao

em cozinhas para colaboradores de lojas,
escritorios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagéo
por clientes de pensdes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho somente para as quanti-
dades e tempo de utilizag&o adequados ao
uso doméstico.

Favor, guardar as Instrugdes de Servico.

Se o aparelho vier a ter outro proprietério,
entregue-lhe, também, as Instrucbes

de Servico.

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragdes.

1 Pé triturador/engrenagem adaptavel
Encaixar o pé triturador/engrenagem
adaptavel no médulo base.

2 Interruptor ligar/desligar
a Velocidade regulavel

(com regulador de rotacdes 3)
b Velocidade turbo
A varinha esté ligada, enquanto a tecla
de ligacéo (a ou b) estiver premida.

3 Regulacéo das rotacoes +/-
Rotagdes regulaveis sem escalonamento
(s6 em conjunto com a tecla 2a).

— Rodar para -, parareduzir as rotacdes.

— Rodar para +, para aumentar
as rotagoes.
4 Teclas de destravamento
Para desmontar o pé triturador/engrena-
gem adaptavel, premir simultaneamente
as teclas de destravamento.
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5 Pé triturador

6 Batedor com engrenagem adaptavel
O batedor (a) tem que encaixar
na engrenagem adaptavel (b).

7 Copo misturador com tampa
Ao trabalhar-se com o copo misturador
(a), evitam-se os salpicos durante a mis-
tura dos alimentos. Colocar a tampa (b)
para guardar alimentos j& preparados
no copo misturador.

8 Picador universal (a) com parte superior
de encaixe (b), tampa (c)
Aplicar a tampa superior no picador uni-
versal e roda-la no sentido dos ponteiros
do reldgio, até se ouvir o ruido caracteristi-
co de encaixe. Colocar a tampa para
guardar alimentos ja preparados
no picador universal.

9 Suporte de parede
Para guardar a varinha com os 2 parafu-
s0s (incluidos), montar o suporte de pa-
rede numa superficie vertical adequada.

Indicacdes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho somente de acordo
com as indicagdes constantes da placa

de caracteristicas.

Utilizar s6, se o cabo de alimentacéo e o apa-
relho n&o apresentarem gquaisquer danos.
Manter as criangas afastadas do aparelho.
Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitacdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou
que tenham recebido informacdes sobre

a utilizagdo do mesmo, por parte de uma
pessoa responsavel pela sua segurancga.
Desligar a ficha da tomada, depois de cada
utilizagé&o e também antes da limpeza e da
montagem, antes de abandonar a cozinha

€ em caso de anomalia.

O cabo de alimentacdo ndo deve estar proxi-
mo de arestas afiadas nem de superficies
quentes.



Reparagdes no aparelho, como p. ex., substi-
tuicdo dum cabo de alimentag&o danificado,
s6 devem ser executadas pelos nossos
Servigos Técnicos, porque, s6 assim,

se evitam situagdes de perigo.

Nunca utilizar a varinha com as méos himidas
e n&o trabalhar com a varinha em vazio.

A varinha s¢ deve funcionar com acessorios
originais.

Devera ter cuidado ao preparar liquidos quen-
tes. Pode haver salpicar durante a prepara-
¢ao. Nao mergulhar o aparelho em qualquer
liquido, acima da zona de unido do pé com

o aparelho.

Nunca mergulhe a engrenagem adaptavel
em agua/liquidos.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/ao accionamento
em rotacédo!

Nunca tocar na lamina do pé

da varinha/do picador universal.
Nunca limpar a lamina do mistura-
dor/a lamina do picador com as
mé&os nuas. Ulilizar uma escova.
Pegar sempre a lamina do picador
pela parte de plastico.

Utilizacao

‘g Atencéo!
Montar e desmontar o pé triturador,

a engrenagem adaptavel e a parte
superior de encaixe do picador
universal somente quando

o aparelho estiver completamente
parado.

Indicacao importante

Se 0 aparelho deixar de trabalhar

quando em utilizagéo, isso significa

que foi activada a seguranca

de sobrecarga.

® Desligar 0 aparelho e retirar a ficha
da tomada.

® Deixar o aparelho arrefecer durante
5 minutos.

i @

® Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.
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Pé triturador

Para preparar maioneses, molhos, batidos,
alimentos para bebés e para picar frutos

e legumes cozidos.

A varinha ndo é adequada para fazer

a preparagao de puré de batata.

Fig. 5

Encaixar o pé triturador no modulo base.
Ligar a ficha a tomada.

Colocar os alimentos dentro do copo.
Regular as rotagdes desejadas. Segurar
bem na varinha e no copo. Para se
evitarem salpicos dos alimentos a pre-
parar, activar a tecla de ligagdo somente
depois da varinha ter mergulhado nos
alimentos.

Desligar sempre a varinha antes de a retirar
de dentro dos alimentos.

Batedor

Para bater natas, claras em castelo e leite
(leite frio, max. 8 °C).
Atencgo!
Nunca aplicar o batedor de claras no mddulo
base, sem que esteja colocada a engrenagem
adaptavel.
Fig. 6
® Montar a engrenagem adaptavel no
modulo base e proceder ao seu encaixe.
® Montar e encaixar o batedor na
engrenagem adaptavel.
® |igar a ficha a tomada.
® Colocar os alimentos dentro do copo.
® Regular as rotacdes pretendidas
(recomendacao: rotactes elevadas).
® Segurar com firmeza no modulo base
€ no copo misturador e premir a tecla
de de ligagéo.

Picador universal

Para picar ervas aromaticas, cebolas, fruta,
legumes, gelo, queijo duro, e carne

(ver também «Conselhos para trabalhar

com o picador universal»). Com o picador
universal, aproveitara todo o rendimento
aparelho na para a confec¢@o de preparados
de mel para barrar no pao (mantendo os
dados das receitas).
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Atencéo!

Antes de picar carne, devera retirar

cartilagens, 0Ssos e nervos.

O picador universal ndo é adequado para

moer café em grédo nem picar rabanetes.

O picador universal deve ser utilizado, sempre

com as rotagOes reguladas no maximo.

Fig. 8

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressédo
suave sobre 0 mesmo.

® Montar a lamina.

® Adicionar os alimentos.

® Montar a parte superior de encaixe no
picador universal e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio, até se ouvir o ruido
caracteristico do encaixe.

® Montar o médulo base da varinha
trituradora na parte superior até que ele
encaixe.

® |igar a ficha & tomada.

® Segurar com firmeza o médulo base
€ 0 picador universal e premir a tecla
de ligacao.

Depois da utilizagao/limpeza

.@ Atencgo!
Nunca mergulhar na dgua o mddulo

base da varinha trituradora e a
engrenagem adaptavel, nem lava-
los na maquina de lavar loica.
N&o utilizar aparelhos de limpeza
a vapor!

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.
® Premir as teclas de destravamento
e retirar o pé triturador/engrenagem
adaptavel do modulo base.
® |impar o aparelho com um pano humido
e, de seguida, seca-lo bem.
® (O copo misturador pode ser lavado
na maquina de lavar loica.
Sugestao:
Na preparagéo de, p. ex., couve roxa, podem
surgir manchas coloridas nas componentes
de plastico, as quais, podem ser eliminadas
com algumas gotas de 6leo alimentar.

44

Limpeza do pé triturador

® |avar o pé triturador na maquina de lavar
loica ou com uma escova, em agua
corrente.

® Colocar o pé triturador a secar, na posigao
vertical (com alé@mina para cima), para que
agua infiltrada possa escorrer.

Limpeza do batedor

® Retirar 0 batedor da engrenagem
adaptavel.

® (O batedor pode ser lavado na maquina de
lavar loica, mas a engrenagem adaptavel
s6 pode ser limpa com um pano humido.

Limpeza do picador universal

‘g Atencéo!
Nunca mergulhar a parte superior

de encaixe do picador universal
em agua nem o lavar na maquina
de lavar loica.

® Desligar a ficha da tomada.

® Desmontar o médulo base da parte
superior de encaixe.

® Rodar a parte superior de encaixe
em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio e desmontéa-la do picador
universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® (O picador universal e a lamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.
A tampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.



Indicacbes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
E/ com a Norma Europeia 2002/96/UE
= SODFe aparelnos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé

as condi¢des para recolha e valorizagao
de aparelhos usados, a vigorar em toda
aUE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

pt
Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagao de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria

a apresentacdo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Conselhos para picar alimentos no picador universal

Quantidade Preparacgéao Tempo

maxima (segundos)
Salsa 1 ramo retirar os caules 10-20
Cebolas 100 g cortada em quartos 5-10
Alimentos para bebés 1759 cozer e cortar em pedagos 10-20
Queijo meio rijo (p. ex. Emental) 200 g refrigerar no frigorifico 10
Queijo rijo 100 g cortar em cubos de 1 cm 20-30
Pao duro 150 g cortar em pedacos 15-20
Carne 200 g cortar em cubos de 1 cm 15-25
Fruta seca ('/, figos, '/, ameixas, 200 g refrigerar no frigorifico 5
2/, mel)
Preparado de mel para barrar pdo 250 g de manteiga (a temperatura 5

(150 g de manteiga, 100 g de mel)

do frigorifico)
de mel (a temperatura
do frigorifico)

45



el

2a¢ euxapIioToupeE yia Tnv ayopd TG véag
oag ouokeuriG amo Tov Oiko SIEMENS.
M’ aurrj diaAé&are pia povrépva, uynArg
TTOIOTNTAG OIKIaKI] OUOKEUI].

Mepaitépw mANPOPOopPIeg OXeTIKA e Ta
npoidvra pag 6a Ppeite otnv iIoTo0EAiIda
pag.

H napouloa cuokeur] poopifetal yla tnv
eneEepyaoia moootiTwy, cuviBwy yla
TO VOIKOKUPLO Y] O€ U EMAYYEALATIKEG
EPAPOYEG, TIAPOUOLEG |UE VOIKOKUPLO.
EpappoyEg mapdoLeg |ie VOIKOKUPLO
nepAapBdvouy T. X. Tn Xerion oe Kouliveq
Yla TOUG UTTAAAAOUG KATAoTNUATWY,
YPaPeiwv, aypoTIKWV Kal AAWV enayyeh-
MATIKWV ETIXELPHOEWV KABWG Kal Tn Xpron
and evolKlaoTEG TMavoldV, HIKPWV Eevodo-
Xelwv Kat TapOoLWY KATAAUUATWY.
XPNOLUOTIOLE(TE TN CUOKEUT] UOVO YA
noodTNTeG Kal Xpdvoug eneEepyaoiag,
OUVNBELG YLa TNV OLKLOKN XEron.
MapakaAe(oBe va pUAAEETE TIq 0dnyieq
XPNioNg. e MePTTwaon ToU N CUCKEUN
napaxwpenBel oe Tpitoug, dwote padi kat
TIG 0dnyieg xProng.
Me pia pana
Napakaleiode v’ avoi&eTe TIG oeAideq
HE TIG EIKOVEG.
1 Mod1 pi&ep/MpoodpTnua perddoong
Kivnong
TomnoBetoTe To TIOdL piEep/
poodpTNUa HeTddoong Kivnong Kat
aQPrjOTE TO VA KOUUMWOEL.
2 MARkTpo B€0ng oe AeiToupyia
a PuBuugdépevn taxutnta
(1e pUBION TOU apLBPOU CTPOPWY 3)
b Taxutnta Turbo
To ui&ep xelpdq Bpiloketal oe
Aettoupyia, 600 eival matnuévo to
TI\NKTPO B€ong o€ Aettoupyia (an b).
3 PU6uion apiépou oTpoPwv +/-
O apOudg oTpopwv propei va
pubuiotel xwpig dlaBabuioelg
(M6vo oe ouvdUaOoUd e TO MANKTPO 2a).
— ZTPOo®N] MPOG TO — LELWVEL TOV
apOud oTPoPwV.
—  ZTpo®N MPOG TO + AuEdvel Tov
apldud oTPoOPWV.
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4 TARKTpa amacpdiiong
Na v agaipeon Tou nodlou pi&ep/
MpooapTruatog petddoaong kivnong,
natdre Ta MARKTPA AnacPAAong
Tautdxpova.

5 Méd1 avapigng

6 Epyaleio XTumrjpaTog pe mpoodptnua
peradoong kivnong
To epyaheio xTumiuatog (a) mpenel
VA KOUMPMWOEL OTO Tpoadptnua
petddoong kivnong (b).

7 MoTrp1 avapiEng pe Kamaki
H epyaocia péoa oto notrpt Ki&ep (a)
eunoditel Ta mro\iopata and ta
avaptyvudéueva Tpo®Lua.
TonoBetioTe TO KamAkt (b) yla
PUAQEN eneEepyaoEVwV TPOPIUWY
OTO TIOTNPL TOU MiEep.

8 KégTng yevikrig xpriong (a)
pe emidgpa (b), kardki (c)
TonoBetioTe TO eMiBepa yla kOYIUO Kat
TIoATOMnO(NON OTOV KOPTN YEVIKIAG
XPNoNg Kal oTpéYTe TO 0N PopPd TV
OEIKTWV TOU POAOYLOU, HEXPL Va
kouumnwoel alodnTd. MNa T eUAAgN
eneEepyATUEVWY TPOPIWY OTOV KOPTN
YEVIKNG XPIONG TOMOBOETOTE TO KATAKL.

9 Zuykpdrtnon Toixou
Ma ™ eUAagN Tou pikep xelpdg.
2ZTEPEWOTE TN OUYKPATNOM TolXou
pe 2 Bideg (mapadidovral padi) oe
KATAMNAN KABe erupdvela.

Ynodei&eig acpaleiag

A Kivduvog nAekTpomAngiag!
2UVOEETE Kal XPNOLOTIOLE(TE TN oUOKEUN
Mévo oUppwva e Ta otolxeia rou divovral
oTnVv Mvakida tunou autng.
Xpnouuoroleite T cuokeur] Pévov, étav
auTr Kat To KaAwdLd g dev napouatdfouv
BAGBeG.

Kpatdre ta madid pakpld and Tn GUCKEUT).



Mpdowna (eriong naidid) e CWUATIKES
dlaTapax€g oTIq AoONTELG 1) HELWHUEVN
vONTIKN IkavetnTa 1] pe ENewn neipag kat
YVwoewv dev TIPEMeL va xelpiCovral n
ouokeun, ektdg av erPBAEnovTal v elxav
KATATOTIOTE( OXETIKA [le TN OUOKeUr arnod
PASOoWTTOo, UMEUBUVO Yla TNV AoPAAeld
TOUG.

Metd and kdbe xprion, mptv Tov Kabaploud,
étav eykaraheimnete To dwpdrtio 1) o€
neplrwon BAARNG, Tpapdre To PIg and Tnv
npica.

To TPOPOJOTIKO KAAWDLIO deV ETUTPEMETAL
va Bploketal Kovtd oe atxuneEg Akpeg

1 KAUTEQ ETLPAVELEG.

Emokeuég atn ouokeur, OTwg Tt. X.

n aAAayn Tou TPoPodoTikoU KaAwdiou,
étav autd napouatdlel karota BAAGRN,
emrpéneral va yivovrat pévov and tn dikn
pag urnpeoia TexXVIkAG eEunnpétnong
MEAATWYV, OUTWG WAOTE Propouv va
artopevyovral ot kivduvol.

Mn xpnotoroleite To unAévtep/ui&ep
XELPOG e BPEYUEVA XEPLA KAL UNV TO
AetTtoupyeite xwplg popTio.

Nettoupyeite To UNMAEvVTEP/UIEEP XEIPOQ
MAOvo Ue Ta auBevTikd eEaptruata.
Mpoooxn katd tnv enegepyacia kautwv
uypwv. Katd tnv ene&epyacia uypwv
Hropouv va dnuioupynBouv rtoiopara.
Mn BubiCete Tn cuokeun péoa o uypod
ndvw arnd to onpeio olvdeong Tou nodlou
avAuEng e Tn BaoIKr) CUCKEUN.

Mn BuBioete TOTE TO MPOCAPTNUA
petddoong kivnong péoa oe uypPo.

A

Kivéuvog Tpaupariopou amo

TO KOQTEPO paxaipl/Tnv
MEPIOTPEPOEVN Kivnon!

Mnv mudvete note To paxaipt
oT0 6oL uzfep/uaoa OTOV KOQTN
yszr)q Xpr)anc; Mnv kaBapilete
MoTe 1o paxaipt pigep/uaxaipt
Koyiuarog ue Ta xepla yuuvd.
Xonowuoroleite Bouptoa. Mdvete
TO Uaxaipt Koyiuarog Uévo ornv
nAaotikn AaBn.
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XeipIopog
g Mpoooxr!
Bdlete kat Bydlete To modl ui&ep,
TO MPOoodPTNUA UETAS00NG
K{vrong Kat To enibepa Tou KOQPTN

YEVIKNG XO1iomG UOVO Le
QKIVNTOTTOINEVT) TN CUOKEUT].

ZnuavTikn unédeign

T MeP(MTWoT ToU arevepyo-

roinBel | ouokeur| Katrd tn xpEnon,

TOTE €xel evepyomnoinbei n acpd-

Aela umePPOPTWONG.

® O£TeTE TN OUOKEUT| EKTOQ
Aertoupyiag kal BydAte To @ig and
mv npida.

® AQrOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL
eni 5 Aerttd.

i @

® =cTUAlyeTe TeAeiwg TO KAAWDLO.

Néd1 avapigng

Ma mv avduén paylovélag, CaATowy,
KOKTEIW\, TMABIKWY TPOPWY, YIa TO KOYUO/
TR0 BPATUEVWV PPOUTWV KAL AAXAVIKWY.
To pi&ep dev eival katdAAnAo yla v
TIAPAOCKEUT] TIOUPE TIATATAG.

Eikéva 5

o TomnoBetriote To IO UiEep OTN Baotkn
OUOKeUN Kal aprOTE TO VA KOUUTTWOEL.

® Bddete 10 QIg oTNV TIPILA.

® BdAte Ta tpdPua péoa oo notmpt
MiEep.

° PuepLOTs Tov emBupuntd apdud
o-rpocpu)v Kpcn'r]O'ra T0 un)\svrep/ulﬁsp
XELPOG Kal To oThpL yepd. MNa va
eunodioete Ta ruto\iopata and Ta
avapyvudpeva TpdeLua, matioTe To
TARKTPO B€ong oe Aertoupyia, apou
Bubioete To MOdL pikep pEoa ota
QAVARLYVUSEVA TPOPIUA.

Mpotou BydAete To TIOdL pikep amd ta

avapryvudueva teduua, To B€TeTe AvToTe

ekTdG Aettoupyiag.
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Epyaleio xTurmjparog

Ma 1o xrunnua cavtyl Kat Japg€ykag
KaBWG KAl YA TOV aPPLOUS YAANAKTOG
(kpUo YAAQ, TO TIOAU 8 °C).

lMpoooxr!

Mnv toroBetrioeTe TO Epyaleio xTunriua-

TOG MOTE XWPIG TO MPOO0dPTNUA UETADOONG

Kivnong otn Baoikr) cUOKeu.

Eikéva 6

® TonoBetr|oTe TO MPOTEPTNUA
psméoonq Klvnonq ot Baokn
OUOKEUT| Kal aprioTe To va Kouunwcel

® TomoBeTOTE TO EPYAAEIO XTUTHLATOG
OTO TPOCAPTNHA HETAdooNG Kivnong
Kal apr)OTE TO VA KOUUTIWOEL.

® Bddete 10 QI1g OTNV TIPICA.

o Bdhte 1a tpdépua p€oa oo noTrpL
MiEep.

e Pubuiote Tov emuBuuntd apdud
OTPOPWY (0ag OUVIOTOUE HEYANO
aplduéd oTPoPwv).

e Kparmote T Baoikri CUOKEUN KAl TO
ToTAPL MiEep YEPA Kal MATAOTE TO
MANKTPO B€ong e Aettoupyia.

Ko@pTtng yevikrg xpiong

Ma 10 KOYIHO ApWUATIKWY XOPTWY,

KPEUMUDLWY, TNV TIOATOTMOINOT POUTWY KAl

Aaxavikwv, Tov Bpuppatiopd ndyou,

To TP{YIo oKANPEOU TUpLoU Kal TO KOYLUO

Kp€atog o€ KA (BA. eniong "ZupBoulég

Y1l TO KOYLUO e TOV KOPTN YEVIKIG

Xenong”).

Me Tov KOPTN YEVIKAG XPrONG EKUETAN-

AeUeoTe TNV AP anoddoom TNG CUCKEUNG

0ag Katd TV NAapaokeur AAE(UUATOG YIA TO

Ywpi arnd Boutupo Kal HEAL (TnpwvTag TIg

odnyieg Tng ouvtayng).

Mpoooxr!

lotv To KOYILO KPEQTOG APAIPEITE TOUG

XOVOPOUG, Ta KOKAAQ Kal TOUG TEVOVTEG.

O KOQTNG YeVIKNG xpriong dev eival

KatdAANAoG yia Tnv dAeon KOKKwV KAPE Kal

TO KOWIUO OKANPWY YOUALWV.

Xpnouoroleite Tov KOPTN YEVIKIIG XOTrIoNG

UOVO e TOV UEYIOTO apPLBLIO OTPOPWV.

Eikéva 8

® TomoBetioTE TOV KOPTN YEVIKNG
¥Xprong oe Aeia kat kabapr] empdvela
epyaoiag kal TECTE TOV.
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® TomoBeTroTE TO Haxaipt.

® Bd\te péoa ta tpdoua.

e TomoBetriote TO emibepa oTOV KOPTN
YEVIKNG XPNONG Kal YupI(oTe TO 0N
POoPA TWV OEIKTWV TOU POAOYLOU, PEXPL
va KOUUMwoel alodntd.

® TomoBeTAOTE TN BACIKY CUOKEUN TIAVW
oTo eniBepa kal aprioTe TU va
KOUUTWOEL.

e Bddete 10 QI OTNV TIPICQ.

° KpaTno-rs ™m BacnKn OUOKSUI'] KaL Tov
KOPTN YEVIKNG XPNONG YEPA Ka
AT oTE TO MANKTPO B€ang oe
Aetroupyia.

Metd Tnv epyacia/Kabapiopdg

@ lpoooxrn!

Mn BuBioete note uéoa oe vepod

TN BACtKI) CUOKEUI] Kal TO
mooodpTnua UeTAdoong Kivnong
ouUTe va Ta NMAUVETE 010
MAUVTTPLO TIATWYV.
Mn xpnowuonoijoete
aruokabBapiotrj!

Kabapiopdg TnNG BACIKNG OUOKEUNG

e TpaRdre o Pig and Tnv npida.

e [latote Ta MANKTPA anaceanong Kat
APAIPETTE TO TOBL HIEEP/TO
TPOCAPTNHA HETAS00NG Kivong ard
TN BAOCIKY) GUOKEUN.

® XKouriote TN PAoikr} CUOKEUT PWTA
Je Bpeypévo rtavi kat oTn ouveéxela
e oTeYVO va OTEYVWOEL.

e To motApL avauEng mAEveTal oTo
TIAUVTI)PLO TILATWV.

ZuppBouAR:

Katd tnv ene&epyaoia 1. X. KOKKIVOU

Adxavou Bdagouv ta MAQoTIKA PEPN.

To xpwpa pelyel Pe Ayeg otayodveg

Bpwatuou Aadiou.

Ka@apiopdg Tou modiol avapigng

® To 1édL avauEng mAévetal oto
MAuvVTApPLo TdTWY 1 uropel va
kaBaplotel pe Bouptoa KATw and
TpEXOUNEVO VEPD.

® AQrvete To MOdL avAIENG va OTEYVWOEL
o€ opBla B€on (ue To paxaipt mpog Ta
MAvw), oUTwg WaoTe va Propel va
eEENDeL TO vepd TIou €xel DlelodUoEL.



KaB®apiopog Tou epyaleiou

XTUTTHHATOG

® BydAte 10 gpyaleio xTurmrparog and 1o
npoodptnua perddoong kivnong.

® To epyaleio xTunmuatog MAEveTal oTo
TAUVTNPLo TLATWY, TO TPOCAPTNHA
peTddoong Kivnong To okouttileTe uovo
He Bpeypevo avi.

Kabapiopog Tou KOPTN YEVIKAG
Xerong

/N

Mpoooxr!

Mn BuBioete ot ugoa oe vepd
TO EMIBEUQA TOU KOPTI) YEVIKIG
XpPriong oute va To MAUVETE OTO
TTAUVTTIPLO TILATWV.

o TpaBdrte To PIg and v npida.

® BydAte Tn Baoikr} cuokeur| and
TO enibepa.

e [upiote 10 eniBepa avtibeta mpog T
POPd TV JEIKTWY TOU POAOYLOU Kal

T4pPTE TO amnd TOV KOPTN YEVIKNG XPTIONG.

e [dote 10 paxaipt otnv MAaoTkA Aapn)
Kal apalp€oTe TO.

® O kéPTNG YeVIKNG XPriong Kat To
paxaipt Aévovtal oTo TAUVITPLO
Tuatwv. ZKourtote To eniBepa pévo
He Bpeypévo ravi.

Andéoupon

H ouokeun éxel onuaveel cuppwva
E pe Tnv Eupwrnaikn} odnyia 2002/96
mmm  E- K. TiEP NAEKTPIKOV KaL
NAEKTPOVIKWV TIAALV CUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). H odnyia divel
To MAa(olo yla v g€ OAn v
enkpdrtela tng E. E. woxtouoa
apalapn) kat agloroinon twv
TIOALWOV OUOKEUWY ard ToV TIWANT).
Na MAnpopopieg OXETIKA e TOUG
enikaipoug Tpdmoug andéoupong
aneuBuveeite 0To e8IKO KATAOTNUA,
art’ énou ayopdoate Tn CUCKEUN 1 OTN
AnpoTikn 1 KowvoTikr) Apxri Tou Térou
Karolkiag oag.
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OPOI EFTYHZHZ

1. H eyyunon napgxetat yla
€IKOOITETOEPIG (24) prveg, and v
nuepounvia ayopd tng GUCKEUNG TIOU
avaypdgetal otn Bewpnuévn anddelén
ayopdg (deAtio Mavikiig MwAnong
1 TIHOASYL0). [Na TNV mapoxn g
eyyunong anareital n enidel&n g
Bewpnuévng anddelEng ayopdg.

2. H etaipia, péoa ota o ndvw xpovikd
6pla, oe nepimTwon MANuUeAoUq
Aetroupyiag g ouokeung,
avahapBdvel v unoxpéwon
enavagopdqg oe ouaAr] Aettoupyia Kat
NG avtikatdotaong kabe Tuxdv
eAaTTwUATIKoU PUEPOUG, (MANV Twv
AVOAWOLUWY KAL TWV EUTIABWV, ONwg Ta
YUdAwva, ol Aaurttripeg K.ATt.) epédoov
QuTH TPOEPXETAL ard TNV KATAOKEUN
Kat 8xL and Tnv Kakr xpnouuornoinon,
v AavBaouévn eykatdotaon, TNV Un
TAPNON TWV OdNYLWV XPriong, TNV
AKATANANAN CuVTNPNOT, TNV ENEUPAON
N €€0UCLOB0TNEVWV TIPOCWTTWV
A eEwyevelg mapdyovreg Onwg
NAEKTPIKEG AVTIOPACTELG K.ATT.

TNV MepinTwon mou n) etaipia
eldoronel yla Tnv MANUeNn
Aettoupyia petd v ndpodo eEdunvou
ané v ayopd tng, Bewpeital 4TI n
ouoKeun Katd v napddoor] g oToV
TeNKS KATavaAwTr Aettoupyouoe
Kavovikd kat 4t n BAARN dev opeileTal
o€ EAATTWUATIKOTNTA TNG EKTOG av

0 TeNkOG kKatavaAwTtig anodeifel To
avtiBeto. Katd t didpkela g
eyyunong napéxovrtal dwpedv To
QvTAAN\GKTIKA, N epyaadia eMOKeUNq Kat
n peTagopd g cuoKkeung (av autd
KplOel anapaimTo) ota cuvepyeia g
etapiag. Onawadrnote AA\n a&iwon
arokAeleTal.

3. Heyyunon dev loxUel og niepimTwon
TIPAYLATOTOMONG ETILOKEUWV 1] YEVIKA
napepBaoewv pn eE0UCLODOTNUEVWV
and TNV eTalpeia MPoowWnwy otn
OUOKEUN.
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4. H kdbe emokeun 1) avTikatdotaon
e\aTTwuaTIkoU pépoug dev Ttaparteivel
TO XPOVO TNG €yyunong.

5. EEaptriaTa Kat UNIKA TTou
avtikablotwvTal Katd tn dldpkela g
€yyunong emoTpgpovtal 0To
ouvepyelo.

6. H eyyunon nadel va i.oxuel and
OTLYMr] TTIOU N KUPLOTNTA TNG CUOKEUNG
petaBiBaotel oe Tpito mpdowro and
TOV AyopaoTH.

7. AN\ayn Tng ouokeunq yivetal pévo
oty niepirtwon mou dev eival duvatr)
n emdépbwor Q.

TnpouUue To SKaiwua aAAaywy.

ZUPBOUAEG YIO TO KOYIHO HE TOV KOPTN YEVIKIHG XPRONG

Méyiotn  MpoeTolpacia Aidpkeia
moodTnTa (deutepdhernTa)
Maivtavdg 1 JaTodkl  agalpg€oTe Toug pioxouq 10-20
Kpeuuudia 100 g Koppévo ota Téooepa 5-10
MadIkEg TPOPES 1759 PBPAOUEVEG KAl KOMUEVEG 10-20
o€ KUBoug
Tupl pétplag okAnpdTMTag 200 g «kpuo (ard To Yuyeio) 10
(. X. "EpevTaN)
ZKANPS Tupl 100 g koupévo og KUBoug 1 cm 20-30
Mraydiko Yol 150 g KOMUMATIAOUEVO 15-20
Kpéag 200 g Koppévo oe KUBoug 1cm 15-25
Ano&epapéva ppouta (', oUKQ, 200 g Kpuo (amnd To Yuyeio) 5
11, daudoknva, 2, uéN)
ANEWWHA YwoU ard PEAL Kal 250 g Boutupo (amnd To Yuyeio) 5
Boutupo (150 g Boutupo, 100 g pENY) péNL (ard To Yuyelo)
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EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar igin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, 6rn. diikkanlarin, burolarin, giftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandig
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiicuk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece evde gerekli olan isleme
miktar ve sireleri icin kullaniniz.

Kullanma kilavuzunu lttfen ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi baska birisine verirseniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalan aciniz.

1 Karnistirici ucu/Disli ara parca
Karistirici ucu/Digli ara parca cihaza
takilmal ve yerine oturmasi
saglanmalidir.

2 Calistirma (acma) tusu
a Ayarlanabilir hiz

(devir sayisi ayarlamasi 3 vardir)
b Turbo hiz
Ana salter (a veya b) basili oldugu
surece, cubuk mikser (el blenderi)
aciktir.

3 Devir sayisi ayarlamasi +/-

Devir sayisi kademesiz ayarlanabilir

(sadece 2a tusu ile birlikte

kullanilabilir).

— Ayar diigmesi - yoniine cevrilince,
devir sayisi diser.

— Ayar diigmesi + yoniine cevrilince,
devir sayisi yiukselir.
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4 Cozme tuslan
Karistirici ucunu/Disli ara pargay! ana
cihazdan cikarmak icin, cozme
tuslarina ayni anda basiimahdir.

5 Karistirma ayagi

6 Disli ara parcal cirpma teli
Cirpma teli (a) digli ara parcaya (b)
oturmalidir.

7 Kapakh karistirma kabi
Karistirma kabi (a) icinde calisiimasi,
karistirilan maddenin etrafa sigramasini
Onler. Kapak (b) islenmis besinleri
muhafaza etmek icin, karistirma kabinin
Uizerine kapatiimalidir.

8 Ust ara parcasi (b), kapadi (c)
olan genel dograyici (a)
Dograma islemi icin, st ara parca
tiniversal dograyici lizerine takilmali
ve duyulur sekilde yerine oturuncaya
kadar, saatin galisma yonilinde cevril-
melidir. Kapak, islenmis besinleri
muhafaza etmek icin, genel
dograyicinin.

9 Duvar montaj seti
Cubuk mikseri (el blenderini) muhafaza
etmek icin, duvar montaj seti 2 civata
(ektedir) ile, uygun bir diiz dik duvara
sabitlenmelidir.

10 Modellere genel bakis

Giivenlik bilgileri

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

Cihazi ancak baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir arnza yoksa
kullaniniz.

Cocuklar cihazdan uzak tutunuz.

Viicutsal hassash@i azalmis veya akli den-
gesi bozuk, tecriibesiz ve yeterince bilgi
sahibi olmayan Kisilerin (cocuklar dahil),
cihazi kullanmasina izin vermeyiniz; bu
kisilere ancak sorumlulugu Ustlenecek bir
kisinin denetimi altinda veya cihazin kulla-
nimi hususunda yeterli egitim gordiilerse,
kullanma izni veriniz.
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Cihaz her kullandiginizda, isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden once, monte
etmeden Once, cihazin kurulu oldugu
yerden ayrildiginizda veya herhangi bir
ariza durumunda, elektrik fisini daima
prizden gikariniz.

Elektrik kablosu keskin kenarlarin ve sicak
ylizeylerin hemen yakininda olmamalidir.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazda yapilacak
onarimlar (6rn. hasarh elektrik kablosunun
degistiriimesi), sadece yetkili servis
tarafindan yapiimahdir.

El blenderini islak eller ile kullanmayiniz
ve bos calistirmayiniz.

El blenderini sadece orijinal aksesuarlar ile
calistiriniz.

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunmalidir.
Swvilar iglenirken etrafa sicrayabilir. Cihazi,
karistirma ayagi ile ana cihazin birlestigi
yeri asacak sekilde sivi maddelerin icine
sokmayiniz.

Digli ara parca kesinlikle suya veya siviya
sokulmamalhdir.

Keskin bicaktan/Donen tahrik
A sisteminden dolay! yaralanma
tehlikesi soz konusudur!

Kesinlikle cubuk mikserin

(el blenderi) karistirma ucundaki/
tniversal dograyicidaki bicaga
dokunmayiniz, tutmayiniz.

Mikser bicagini/dograma bigagini
kesinlikle ciplak elleriniz ile
temizlemeyiniz. Temizleme islemi
igin firca kullaniniz. Dograma
bicagini sadece plastik tutama-
dindan tutunuz.

Kullanilmasi

@ Dikkat!

Karistirma ucu, disli ara parca
ve lniversal dograyicinin st ara
parcgasi sadece cihaz calismaz
durumdayken, yani dururken
takilmali ve cikarilmalidir.
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Onemli not

Cihaz kullanma esnasinda

kapaniyorsa, asiri yiklenme

sigortasi (korumasi) devreye girmis

demektir.

® Cihazi kapatiniz ve elekitrik fisini
cekip prizden gikariniz.

® Cihazin 5 dakika sogumasini

i @

bekleyiniz.

® Elektrik kablosu tamamen agiimalidir.

Karnistirma ayagi

Mayonez, sos, karisik icecek ve bebek
mamasi karistirmak, pismis meyve ve sebze
dogramak icin kullanilir.
Cubuk mikser (el blenderi), patates piresi
hazirlamak icin uygun degildir.
Resim 5
e Karistirma ucunu ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
® FElektrik fisini prize takiniz.
® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.
e stediginiz devir sayisini ayarlayiniz.
El blenderini ve kabi sabit tutunuz.
Karistirilan besinin sigramasini 6nlemek
icin, ana saltere (acma/kapatma
salteri) ancak kanstirma ucu
karistinlacak besinin icine sokulduktan
sonra basiniz.
Cubuk mikseri (el blenderini) daima,
karistirma ucunu karistirilan besinin
icinden cikarmadan once kapatiniz.

Cirpma teli

Kremsanti, yumurta aki ve siit kopiigii
(soguk siit, azm. 8 °C) cirpmak igin
kullanilir.
Dikkat!
Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli ara
parcasiz takip yerlestirmeyiniz.
Resim 6
® Digli ara parcayl ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
o Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
® Elektrik fisini prize takiniz.
® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.




o is__tedi@iniz devir sayisini ayarlayiniz
(Oneri: Yiiksek bir devir sayisi
ayarlayiniz).

® Ana cihazi ve karistirma kabini sabit
tutunuz ve ana saltere, yani agma
kapatma salterine basiniz.

Genel dograyici

Otsu bahartalar, sogan, meyve, sebze,
buz, sert peynir ve et dogramak igin
kullanilir (”Universal dograyicida besin
dogranmasi igin yararh bilgiler” bélimiine
de bakiniz).

Genel dograyici ile, ekmek listiine siirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam glicunu ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde).

Dikkat!

Et dogramadan &nce kikirdak, kemik

ve sinirler etten ayrilmalidir.

Universal dograyici édiitiilmemis kahve

taneleri ve turp dogramaya elverisli

degildir. Universal dograyiciyi sadece
azami devir sayisi ile kullaniniz.

Resim 8

e Universal dograyiciyr diiz ve temiz
bir calisma alani tizerine yerlestiriniz
ve oturmasi icin bastiriniz.

® Bicagi takiniz.

o Dogranacak besinleri doldurunuz.

e Ust ara parcayi iiniversal dograyicini
Uzerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin calisma
yoniinde ceviriniz.

® Ana cihazi Ust ara parcanin uzerine
takiniz ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve liniversal dograyiciyi sabit
tutunuz ve ana saltere, yani agma
kapatma salterine basiniz.

Kullanma sona erdikten
sonra/temizlenmesi

‘g Dikkat!
Ana cihazi ve digli ara parcayi

kesinlikle suya sokmayiniz ve
bulasik makinesinde yikamayiniz.
Buharli temizleme cihazlari
kullanmayiniz!
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Ana cihazin temizlenmesi

® Elektrik fisini gekip cikariniz.

® Cozme tuslarina basiniz ve karistirma
ucunu/digli ara pargasini ana cihazdan
cikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

e Karistirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

Yararh bilgi:

Ornegdin kirmizi lahana islendigi zaman,

cihazin plastik parcalarinin rengi

degisebilir. Bu renk almalar, birkag damla

likit yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

Karistirma ayaginin temizlenmesi

e Karistirma ayagini bulasik makinesinde
veya bir firga ile musluktan akan
su altinda temizleyiniz.

e Karistirma ayagini dik konumda
(kanstirma bicagi yukarida) birakiniz
kurusun; bdylelikle icine girmis olan
su akip bosalabilir.

Cirpma telinin temizlenmesi

® Cirpma telini digli ara pargadan
cikariniz.

® Cirpma teli bulasik makinesinde
yikanabilir; digli ara parca sadece nemli
bir bez ile silinmelidir.

Universal dograyicinin
temizlenmesi

Dikkat!

Universal dograyicinin lst ara
parcgasini kesinlikle suya
sokmayiniz ve bulasik
makinesinde yikamayiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Ana cihazi Ust ara parcadan gikariniz.

o Ust ara pargay saatin calisma yoniiniin
tersine dogru ¢eviriniz ve Universal
dograyicidan ayirip gikariniz.

® Bicagdi plastik sapindan tutunuz ve
genel dograyicidan disar cikariniz.

® Genel dograyici ve bicak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.
Ust parcay! sadece nemli bir bez ile
siliniz.

53



tr
Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik
eski cihazlar (waste electrical and

electronic equipment — WEEE) ile

ilgili, 2002/96/EG numaral Avrupa

direktifine uygun olarak

isaretlenmistir. Bu direktif, eski

cihazlarin geri alinmasi ve

degerlendirilmesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini

belirlemektedir.

Gilincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki
temsilciliklerimizin vermis oldugu garanti
sartlari gecerlidir. Bu hususda daha detayli
bilgi almak icin, cihazi satin aldiginiz
saticiya bas vurunuz. Garanti siresi
icerisinde bu garantiden yararlanabilmek
icin, cihazi satin aldiginizI gdsteren fisi veya
faturayl gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.

Universal dograyicida besin dogranmasi icin yararh bilgiler

Azami miktar On hazirhk Siire (saniye)
Maydanoz 1 demet saplarini kesip ayiriniz 10-20
Sogan 100 g dorde boliinuz 5-10
Bebek mamasi 175 ¢ pisirip kiip seklinde kesiniz 10-20
Orta sertlikte peynir 200 g sogutunuz (buzdolabinda) 10
(6rn. Emmentaler)
Sert peynir 100 g 1 cm biyiklikte kiip 20-30
seklinde kesiniz
Kuru ekmek 150 g kiiclik parcalar halinde 15-20
kesiniz
Et 200 g 1 cm biyiikliikte kiip 15-25
seklinde kesiniz
Kurutulmus meyve ('/, incir, 200 g sogutunuz (buzdolabinda) 5
1y, erik, 2/, bal)
Ekmek Ustiline stirmek icin balli 250 g tereyag! (buzdolabindan) 5

tereyagi
(150 g tereyag, 100 g bal)

bal (buzdolabindan)
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Degerli Misterimiz,

Siemens Cagr Yonetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi giinii 08:00-22:00,
Pazar giinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi birakti§inizda sizinle irtibata gegilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu 6grenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagdidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gésteriniz.
2. Urlininlizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda 444 66 88 no'lu Siemens Cagdri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden) Sabit telefonlardan .
aptlan aramalarda sehir ici arama tarifesi Gizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi lizerinden lcretlendirme yapilmaktadir. . .
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
diizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz icin
saklamaya 6zen gdsteriniz.
Siemens Cagr Yonetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” bélimiinde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

. ><
DIKKAT

Garanti siiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKILi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TiCARET A.S.

iIMZASI VE KASESI : .
MAMULUN

CINSi : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERi NO
TESLIM TARIHi VE YERI :
AZAMi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma siresi)

SIEMENS YETKILi SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE



KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildi§imiz teknik servis elemanlari disindaki
§ah|slartaraf|ndan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin par(;alarl
dahil olmak iizere tamamen malzeme, iscilik ve (iretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTi EDILMISTiR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildig, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde
garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1-Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitiin pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stiresi
en fazla 30 is glinuidir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isglini icerisinde glderllmemeS| halinde imalatci veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti siiresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir iicret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.
5-Ttiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi siirekli
kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecedi raporla arizanin tamirinin miimktn bulunmadiginin

belirlenmesi, durumlarinda, tliketici malin ticretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6-Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurulabilir.

. . . Marka Oriin ismi Belge Belge
Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Dlimarasy Onay Tarihi
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak yiiriirliige konulan ~ giemens  Kahve Makinasi ooty A
. . . " . Siemens Ekmek Kizartma Mak. 87011 13.07.2010
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, — siemens  Sulsitici (Kettle) 86085 29.06.2010
Siemens Mutfak Robotu 87695 21.07.2010
1 1 o] i1 cini 1 Siemens Tost Makinasi 87027 13.07.2010
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin Slemens 3o Kurutm Mak, 0 PRt
Korunmasi Genel Miidiirligii tarafindan izin verilmistir. gomere  emesteed) e A
Siemens Sarjli El Stiptrgesi 85590 24.06.2010
DR H e 1 H i Si Kahve Degi i 86093 29.06.2010
Bu iriin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Sonor Do e 3565 Z0n
tarafindan ithal edilmektedir. Soner  EimeRe R Na o 2N
0 0 o Siemens Sac Sekillendirme Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Semens  Miker 67734 08.04.2009
. = Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens  Kiyma Makinasi 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Faks: 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01

Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 4590 21 28



Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia firmy SIEMENS.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.
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Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncowki miksujacej/
przystawki przektadni nacisnaé
rébwnoczesnie przyciski zwalniania blokady.
Koncowka miksujgca
Koncéwka do ubijania z przystawka
przektadni
Koncéwka do ubijania (a) musi zatrzasngc sie

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym do
domowego obejmujg np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikéw sklepow, biur, zaktadow rolniczych,
rzemieslniczych i przemystowych, jak réwniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatéw, matych
hoteli i podobnych pomieszczeh mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktére sag typowe dla gospodar-
stwa domowego.

Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze
przechowywac starannie.

Prosimy przekaza¢ ewentualnemu kolejnemu
wtascicielowi urzgdzenie wraz z instrukcjg
obstugi i uzytkowania.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.
1 Koncowka miksujaca/przystawka

przektadni

Koncowke miksujaca/przystawke przektadni

natozy¢ i zatrzasnag.

Przycisk wytacznika

a regulacjg predkos¢ (z regulacjag liczby

obrotéw 3)

b predkos¢ turbo

Blender jest wiaczony tak dtugo, jak dtugo

przycisk (a lub b) jest wcisniety.

Regulacja liczby obrotow +/-

Liczbe obrotow mozna regulowacé

bezstopniowo (tylko przy wtgczeniu

przyciskiem 2a):

- po przekreceniu w kierunku — zmniejsza
sie liczba obrotow.

- po przekreceniu w kierunku + zwieksza
sie liczba obrotow.

w przystawce przektadni (b).

7 Pojemnik z pokrywka
Miksowanie w pojemniku (a) zapobiega
rozpryskiwaniu miksowanych produktow.
Do przechowania przygotowanych produktéw
natozy¢ na pojemnik pokrywke (b).

8 Rozdrabniacz uniwersalny (a) z nasadka
(b), pokrywka (c)
Nasadke natozy¢ na rozdrabniacz uniwersal-
ny i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara, az do styszalnego
zatrzasku. Do przechowania przygotowa-
nych produktow natozy¢ pokrywke na
rozdrabniacz uniwersalny.

9 Uchwyt do zawieszania urzadzenia
na $cianie
Do przechowywania blendera.
Uchwyt zamocowac na odpowiedniej
pionowej powierzchni za pomocg 2 wkretow
(nalezg do zakresu dostawy).

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Urzadzenie podtaczyé do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi

na tabliczce znamionowej.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewod zasilajacy i samo urza-

dzenie nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Nie dopuszczac do obstugi urzadzenia osob

(rowniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu

zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach

umystowych, albo nie posiadajacych odpowied-

niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg

one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub

zostaty pouczone w obstudze i uzytkowaniu

urzadzenia przez osobe, ktéra odpowiada za ich

bezpieczenstwo.
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Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opusz-
czeniem pomieszczenia, w ktorym stoi urza-
dzenie lub w przypadku awarii nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka sieciowego.
Elektrycznego przewodu zasilajagcego nie wolno
ocierac o ostre krawedzie, ani gorgce
powierzchnie.
Aby unikng¢ zagrozen naprawy urzadzenia,
jak np. wymiana uszkodzonego przewodu
zasilajacego mozna przeprowadzic¢ tylko
W haszym autoryzowanym punkcie serwisowym.
Blendera nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani
wiaczac na biegu jatowym.
Blender uzywac tylko z oryginalnym wyposaze-
niem.
Zachowaé ostroznosc w czasie miksowania
goracych ptynow. Ptyny moga sie rozpryskiwac
w czasie miksowania. Koncowki miksujacej
nie wolno nigdy zanurzac¢ w ptynach powyzej
miejsca potaczenia z korpusem urzadzenia.
Przystawki przektadni nie wolno nigdy zanurzac
w ptynach.

Niebezpieczenstwo zranienia
A ostrym nozem/obracajagcym

sie napedem!

Nie kfas¢ rak w poblizu nozy kon-

cOwki miksujgcej/rozdrabniacza

uniwersalnego. Nozy miksujgcych/

nozy rozdrabniacza nie czysci¢

nigdy gofymi rekoma. Do czysz-

czenia uzy¢ szczotki. Noze rozdrab-

niacza chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego.

Obstuga

‘g Uwaga!
Koncowke miksujaca, przystawke

przektadni i nasadke rozdrabniacza
uniwersalnego naktadac i zdejmo-
wac tylko wtedy, jezeli urzadzenie
jest wylaczone, a naped
nieruchomy.
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Wazna wskazowka

Jezeli urzadzenie wytacza sie samo

w czasie pracy, system zabezpieczajacy

silnik przed przeciagzeniem zadziatat.

® Wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie pozostawi¢ 5 minut

i @

do ochtodzenia.

® Elektryczny przewod zasilajacy rozwingc
catkowicie.

Koncéwka miksujgca

Do miksowania majonezu, soséw, napojow,

potraw dla niemowlat i do rozdrabniania

gotowanych owocow i warzyw.

Blender nie nadaje sie do przygotowania

ziemniakow pure.

Rysunek 5

® Koncowke miksujaca natozy¢ na korpus
urzgdzenia i zatrzasnac.

® Wtyczke witozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Produkty spozywcze wiozy¢ do pojemnika
do miksowania.

® Nastawic¢ odpowiednig liczbe obrotow.
Blender i pojemnik trzymac¢ mocno.
Aby zapobiec rozpryskiwaniu produktow,
przycisk wytacznika nacisna¢ dopiero wtedy,
gdy koncowka miksujaca zanurzona jest w
produktach przeznaczonych do miksowania.

Blender wytaczy¢ zawsze przed wyjeciem

koncowki miksujacej z rozdrabnianych

produktéw.

Koncowka do ubijania

Do ubijania smietany, piany z biatek i pianki

z mleka (zimne mleko, maks. 8 °C).

Uwaga!

Nigdy nie wktada¢ do urzadzenia koncowki

do ubijania bez przystawki przekfadni.

Rysunek 6

® Przystawke przektadni natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasnaé.

® Koncowke do ubijania wtozy¢ do przystawki
przekfadni i zatrzasnaé.

® Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Produkty spozywcze witozy¢ do pojemnika
do miksowania.




® Nastawi¢ odpowiednig liczbe obrotow
(zalecenie: wysoka liczba obrotow).

® Korpus urzadzenia i pojemnik trzymac
mocno, i nacisnac przycisk wytacznika.

Rozdrabniacz uniwersalny

Do rozdrabniania ziot, cebuli, owocow, warzyw,
lodu, twardego sera i migsa (patrz rowniez
»Wskazéwki dotyczace rozdrabniania

w rozdrabniaczu uniwersalnym®).

Przy eksploatacji rozdrabniacza uniwersalnego
wykorzystywana zostaje petna wydajnos¢
urzadzenia przy przygotowywaniu masta
miodowego (przestrzegajac podany przepis).
Uwaga!

Przed rozdrabnianiem migsa usunac z niego
chrzastki, kosci i sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie

do rozdrabniania kawy ziarnistej ani chrzanu.
Przy uzyciu rozdrabniacza uniwersalnego
stosowac zawsze najwyzszg liczbe obrotow.

Rysunek 8

® Rozdrabniacz uniwersalny postawic
na gtadkim, czystym podtozu i przycisnac.

® Zatozyé noze rozdrabniacza uniwersalnego.

® WiozyC produkty.

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢
nasadke i przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara, az do
styszalnego zatrzasku.

® Korpus urzadzenia wtozyé na nasadke
i zatrzasnac.

® Wtyczke witozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Korpus urzgdzenia i rozdrabniacz
uniwersalny trzyma¢ mocno, i nacisna¢
przycisk wytacznika.

Po pracy/czyszczenie

‘g Uwaga!
Korpusu urzadzenia i przystawki

przektadni nie wolno nigdy zanurzac¢
w wodzie ani my¢ w zmywarce

do naczyn.

Nie wolno stosowac urzgadzenia
czyszczgcego strumieniem pary!

pl
Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisng¢ rownoczesnie przyciski zwalniania
blokady i zdja¢ koncoéwke miksujaca/
przystawke przektadni z korpusu urzadzenia.
Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
scierka, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

® Pojemnik miksera mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Wskazoéwka:

Przebarwienia powstate na elementach

z tworzywa sztucznego po rozdrabnianiu np.
czerwonej kapusty mozna usunaé za pomoca
kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie koncowki miksujacej

® Koncowke miksujaca wymy¢ w zmywarce do
naczyn, albo szczotka pod biezaca woda.

® Koncowke miksujaca pozostawi¢ do wysu-
szenia w pozycji pionowej (nozem do gory),
aby woda, kitora dostata sie do srodka mogta
sie wylac.

Czyszczenie koncowki do ubijania

® Koncowke do ubijania wyjaé z przystawki
przektadni.

® Koncowke do ubijania mozna my¢ w zmy-
warce do naczyn, przystawke przektadni
wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.

Czyszczenie rozdrabniacza
uniwersalnego

A@ Uwaga!
Nasadki rozdrabniacza uniwersal-

nego nie wolno nigdy zanurzac
w wodzie ani my¢ w zmywarce
do naczyn.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

Korpus urzadzenia zdjg¢ z nasadki.

® Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac
z rozdrabniacza uniwersalnego.

® NoOz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

® Rozdrabniacz uniwersalny i ndz rozdrabnia-
cza mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Nasadke wytrzec¢ tylko wilgotng Scierka.
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Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywg Europejska 2002/96/WE
- 0rZ polska Ustawa z dnia 29 lipca
2005 r. ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowiazany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu. Doktadne informacje
otrzymacie Panstwo w kazdej chwili w punkcie
handlowym, w ktorym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie
dowodu kupna urzgdzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu Cywilnego oraz Rozporzadzeniem
Rady Ministrow z dnia 30.05.1995 roku

W sprawie szczegolnych warunkéw zawierania
i wykonywania umow rzeczy ruchomych

z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Wskazowki dotyczace rozdrabniania w rozdrabniaczu uniwersalnym

Maksymalna Przygotowanie Czas

ilos¢ (w sekundach)
Pietruszka zielona 1 peczek usunaé todygi 10-20
Cebula 100 g pocéwiartowac 5-10
Potrawy dla niemowlat 175¢ ugotowac i pokroi¢ w kostke 10-20
Ser zotty, Sredniotwardy 200¢g schtodzi¢ (w chtodziarce) 10
(np. ementaler)
Ser zotty, twardy 100 g pokroi¢ w kostke 1 cm 20-30
Suchy chleb 150 g pokroi¢ na kawatki 15-20
Mieso 2009 pokroi¢ w kostke 1 cm 15-25
Suszone owoce ('/, figi, 1/, Sliwki, 200¢g schtodzi¢ (w chtodziarce) 5
2/, miodu)
Masto miodowe 25049 masta (z chtodziarki) 5

(150 g masta, 100 g miodu)

miodu ( z chtodziarki)
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Szivbol gratulalunk uj SIEMENS késziileke
megvasarlasahoz.

On egy kivalo minéségi, modern haztartasi
késziiléek mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a késziiléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy haztartas-
szerl mennyiségek feldolgozasara készllt.

A haztartasokhoz hasonl6 felhasznalasnak miné-
sil példaul az Gzletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi €s mas ipari letesitmenyekben talalhato
munkahelyi konyhakban térténd hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakoeéplletekben a vendegek altali hasznalat.

A keszliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara, és a haztartasban
szokasos ideig hasznalja.

Keérjik, Orizze meg a hasznalati utmutatot.

A készllék tovabbadasakor adja oda vele

a hasznalati utasitast is.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

1 Keveré/hajtomiiegység
Tegye fol a keverét/hajtomiiegységet,
és kattintsa be.

2 Bekapcsolé gomb
a szabalyozhato sebesség

(fordulatszam-szabalyozassal 3)

b turbo-sebesség
A rad-mixer addig van bekapcsolva, ameddig
a bekapcsold gombot (a vagy b) lenyomva
tartja.

3 Fordulatszam-szabalyozas +/-
A fordulatszam fokozatmentesen allithato
(csak a 2a nyomogomb esetén).
- Elforditas — iranyban: csokkenti

a fordulatszamot.
- Elforditas + iranyban: néveli
a fordulatszamot.

4 Nyito-nyomégombok
A kever6/hajtomliegység leveteléhez
egyszerre nyomja meg a nyito-
nyomégombokat.

5 Keveré6
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6 Habverd hajtomiiegységgel
A habverének (a) be kell kattannia
a hajtémuegységbe (b).

7 Fedeles turmixpohar
A turmixpohar (a) hasznalataval megakada-
lyozza a turmixoland6 anyagok szétfroccse-
nését. Tegye a fedelet (b) a turmixpoharra,
hogy a feldolgozott anyag a poharban
maradjon.

8 Univerzalis aprito (a), ratéttel (b),
fedél (c)
Apritashoz tegye fél a ratétet az univerzalis
apritora, és forditsa el az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyban, mig hallhatoan
reteszel. A feldolgozando élelmiszer
tarolasahoz tegye a fedelet az univerzalis
apritora.

9 Fali tarté
A rud-mixer tarolasa. A fali tartot 2 csavarral
(mellékelve) rogzitse egy alkalmas fliggdle-
ges felliletre.

Biztonsagi utmutato

A Aramiités veszélye!

A készliléket csakis a tipustablan szerepld
adatok szerint csatlakoztassa és (izemeltesse.
Csak akkor hasznalja a készlléket, ha

a csatlakozévezeték és a késziilék teljesen
hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a készllék kozelébe.

Ne engedje, hogy szellemi vagy testi fogyatékos-
saggal él6 vagy hianyos tapasztalattal €s tudassal
rendelkez6 személyek (gyerekek) kezeljek a
készlléket, hacsak nem valaki felligyel rajuk
vagy egy a biztonsageért felelés személy altal
eligazitasban részesliltek a készlilék hasznalatat
illetéen.

A halézati csatlakozédugot huzza ki minden
hasznalat utan, valamint tisztitas és 6sszeszere-
Iés el6tt, a helyiség elhagyasakor, és ha zavar lép
fel.

A csatlakozovezeték ne legyen éles szélek

eés forro felliletek kdzvetlen kdzelében.

A késoébbi veszélyek elkerlilése érdekében

a készllék javitasait, mint példaul a megseérdilt
csatlakozévezeték cseréjét, csak vevdszolgala-
tunk végezheti el.

A rudmixert ne fogja meg nedves keézzel,

és ne jarassa Uresben.
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A rudmixert csakis az eredeti tartozékokkal
hasznalja.

Vigyazzon a forré folyadékok feldolgozasakor.
A folyadék kifroccsenhet. A kever6 és az
alapgép csatlakozasa felett ne meritse

a készlléket folyadékba.

A hajtébmiegységet soha ne meritse
a folyadékba.

Sériilésveszély all fenn az éles
kés/forgé motor miatt!

Soha ne fogja meg a kést

a keverdn/az univerzalis apriton.

A keverbkést/apritokést soha ne
tisztitsa puszta kézzel. Hasznaljon
kefét. Az apritokést csak a mianyag
fogantyunal fogja meg.

A késziilék kezelése

‘@ Figyelem!
Az univerzalis apritd keverdjét,

hajtomiegységét és ratétjét csakis
akkor tegye 10|, illetve vegye le,
ha késziilék ki van kapcsolva.

Fontos tudnivalé

Ha a készlilék hasznalat kézben
kikapcsol, a tulterhelés elleni védelem
aktivalodik.
® Kapcsolja ki a készliléket és huzza
ki a csatlakozddugot.

® Hagyja a készliléket 5 percig lehdlni.

i @

® A elekiromos csatlakozokabelt teljesen
csavarja le.

Kevero

Majonéz, szoszok, mixelt italok, bébiétel
turmixolasara és fétt gylimolcs és z6ldség
apritasara szolgal.
A rud-mixer nem alkalmas burgonyapiré
készitésére.
5. abra
® Tegye fol a keverdt az alapgépre,

es reteszelje.
® Dugja be a halozati csatlakozodugét.
® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.
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e Allitsa be a kivant fordulatszamot.
Tartsa szilardan a radmixert és a poharat.
Ahhoz, hogy a turmixolandé anyag ne
frocesenjen ki, a bekapcsoldo gombot csak
akkor nyomja meg, ha a keverét
belemeritette a turmixolando anyagba.

A rud-mixert mindig kapcsolja ki, miel6tt kiemeli

a turmixolando anyagbol.

Habveré

Tejszin, tojasfehérje és tejhab

(hideg tej, max. 8 °C) felverésére szolgal.

Figyelem!

Soha ne helyezze a habverdt hajtémiiegység

nélkiil az alapkésziilékbe.

6. abra

® Tegye fol a hajtomlegységet az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a habverét a hajtomiiegységbe,
es reteszelje.

® Dugja be a haldzati csatlakozodugét.

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

e Allitsa be a kivant fordulatszamot
(javasolt: nagy fordulatszam).

® Tartsa szilardan az alapgépet és a turmix-
poharat, nyomja meg a bekapcsolé gombot.

Univerzalis aprito
Flszerek, hagyma, gyimolcs, zoldség, jeg,
kemeény sajt és hus apritasara szolgal (lasd még
,Tippek az univerzalis apritoval valo apritashoz”).
Az univerzalis apritot kenyérre kenheté mézes
krém készitéséhez maximalis készlilékteljesitmény
mellett hasznalja (a recept utasitasai szerint).
Figyelem!
Hus apritasa el6tt tavolitsa el a porcokat,
a csontokat és az inakat.
Az univerzalis aprité nem alkalmas szemes
kavé és retek apritasara. Az univerzalis apritét
csak maximalis fordulatszamon hasznalja.
8. abra
® Az univerzdlis apritét allitsa sima és tiszta
munkafellletre, és nyomja ra.
® Tegye be a kest.
® Toltse be az élelmiszert.
® Tegye fol a ratétet az univerzalis apritora,
es forditsa el az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyban, mig hallhatéan
reteszel.
® Csatlakoztassa az alapgépet a ratétre
és reteszelje.



® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

® Tartsa szilardan az alapgépet és az univer-
zalis apritot, és nyomja meg a bekapcsold
gombot.

Munka utan/Tisztitas

‘@ Figyelem!
Az alapgépet és a hajtémiiegységet

soha ne meritse vizbe és ne tisztitsa
mosogatoégépben.
Ne hasznaljon géziizemdi tisztitot!

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
® Nyomja meg a nyito-nyomogombokat
és vegye le az alapgéprol a keverét/
hajtdmuiegységet.
® Az alapgépet nedves ruhaval torolje le,
majd torolje szarazra.
® A turmixpohar mosogatogépben tisztithato.
Hasznos tanacs:
Pl. voros kaposzta feldolgozasakor a mianyag
részek elszinezdédnek, ez néhany csepp étolajjal
eltavolithato.

A kevero tisztitasa

® A keverét mosogatogépben vagy folyd
viz alatt kefével tisztitsa.

® A keverét fuggdleges helyzetben
(keverdkéessel felfelé) szaritsa, hogy
a belekerult viz ki tudjon folyni.

A habverdé tisztitasa

® \Vegye le a habverét a hajtomiegységrél.
® A habver6é mosogatogepben tisztithato,
a hajtébmiegységet csak torolje le nedves
ruhaval.

Az univerzalis aprito tisztitasa

.@ Figyelem!
Az univerzalis aprito ratétjét soha

ne meritse vizbe és ne tisztitsa
mosogatégépben.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® \Vegye le az alapgépet a ratétrél.

® A ratétet az oramutato jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az univerzalis
apritorol.
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® Akeéstamiulanyag fogantyunal fogva vegye ki.

® Az univerzalis apritd és a kés tisztithato
mosogatogépben. A ratétet csak nedves
ruhaval tordlje le.

Artalmatlanitas
E A készlék a 2002/96/EG,

az elekiromos és elektronikus hasznalt
mmm  KEsZllékekrdl szol6 (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurépai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az irdnyelv megszabja a hasznalt
készlilékek visszavételének és
ertékesitésének kereteit az egész EU-
ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi itmutatasokrol kérjik,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
6nkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeketa 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellli meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli. Ezutan
vevoszolgalatunk gondoskodik az eldirt

15 napon bellili, kdlcsdénkésziilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol. A garancialis
szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984.(111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazo tanusitjuk, hogy a késziilék

a vasarlasi tajékoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

A médositas jogat fenntartjuk.
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Tippek az univerzalis apritdval valé apritashoz

Maxim?l[s Elokészités Id6 (masodperc)
mennyiség
petrezselyem 1 csomag tavolitsa el a szarakat 10-20
hagyma 100g vagja negy reszre 5-10
bébiétel 175¢ fézze meg, vagja kockakra 10-20
kozepesen kemény sajt 200¢g hitse (h(itészekrényben) 10
(pl. ementali sajt)
kemény sajt 100 g vagja 1 cm nagysagu kockakra 20-30
szaraz kenyér 150 g darabolja fel 15-20
hus 200g vagja 1 cm nagysagu kockakra 15-25
szaritott gyiimolcs ('/, flge, 200¢g hitse (h(itészekrényben) 5
1/, szilva, 2/, méz)
Mézes krém (kenyérre) 250¢g vaj (a hiitészekrénybdl) 5

(150 g vaj, 100 g méz)

meéz (a htitészekrénybdl)
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UWupo BiTacmo Bac 3 rokyrkoro HoBOro
npunaay chipmn SIEMENS.

Bu npuabasnn cy4acHuYi, BUCOKOAKICHNV
nobyToBuii npusaa.

JoaatkoBy iHgbopmauiro rpo Hawy
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha Hawivi
CTOpPIiHLI B IHTEepHeTI.

Llen npunan npusaHadeHnn ona BXUTKY

B AOMaWHLOMY rOCMoAapCTBi, a He ANA
NPOMWCOBOI0 BUKOPUCTaHHA.
BukopucToByIiTe Npunag nvwe ana
nepepobku NPoAyKTIB y 3BUHANHMX ANA
AOMaLHbLOro rocrnoaapcTBa KiflbKOCTi

i Biapiskax yacy.

36epiranTte, 6yab nacka, iHCTPYKLLiIO

3 BMKOpUCTaHHA. [Mepenasarite iHCTPYKLtO
3 BUKOPUCTaHHA HAaCTYMHUM KOpHCTyBa4am
pa3oMm i3 npunagom.

KopoTkuit ornag

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKN
3 MaJlloHKamu.

1 Hixka 6neHpepal/llpuctaBka npusoay
BcTaBnTu HiXXKYy 6neHAaepa/npucTaBky
npuBoAy i 3adpikcyBaTtu B nasy.

2 KHonka BBiMKHEHHA
a PerynboBaHa WBWAKICTb (perynATtop

WBNAKOCTI 3)
b Typ6o-pexxum
BneHaep BBIMKHYTUIA, MOKM HATUCHYTa
KHOMKa BBIMKHeHHA (a abo b).

3 PerynioBaHHA WBUAKOCTI +/—
WBnakicTb peryntoetbeA 6e3cTyniH4aTo
(nMwe pas3om i3 KHOMKO 2a).

— [oBepTaHHA B HANPAMKY — 3MEHLYE
WBNAKICTb.

— [loBepTaHHA B HanpAMKY
+ NiABUILYE WBUAKICTb.

4 KHONKn po36n10KyBaHHA
Wo6 3HATK HiXKKY BneHaepa/npucTaBky
NPVBOAY HaTUCHITb BOAHOYAC Ha 06uAaBi
KHOMKW po36510KyBaHHS.

5 Hixka 6neHaepa

6 BiHM4OK ana 36uBaHHA 3 npucTas-
Kolo npusoay
BiHn4ok ana 36vBaHHA (a) NoBUHEH
3adpikcyBaTuca B npucTasLi npusoay (b).
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7 Yawa 6neHaepa 3 KPULWKOIO
MNMepepobka NnpoaykTiB y Hawi 6neHaepa
(a) no3BoONAE YHUKHYTU BPU30K.
3akpuiiTe Hawy bneHaepa Kpuwkoto (b)
Anga 36epiraHHA nepepobneHnx
MPOAYKTIB.

8 YHiBepcanbHui1 noapi6bHioBay (a)

3 Hacaakolo (b), kpuwkoto (c)

AnAa noapibHEHHA NPOAYKTIB HaliHbTE
HacaAky Ha yHiBepcanbHuUii noapi6-
HIOBa4 i MOBEPHITb 32 MOAVHOI0
CTPINKOIO, NMOKM BOHA He 3addikcyeTbCA,
YyTHO BBINWOBLWM B Nas.

3aKpuiiTe KpULLKOIO YHIBEpcanbHU
noapibHioBa4 anA 36epiraHHA
nepepobneHnx NPoAyKTiB.

9 HacTiHHe KpinneHHA
Ana 36epiraHHA 6neHpepa.
MpUrBMHTITE HACTIHHE KPINNEHHA 3a
LOMOMOrOt0 2 FBUHTIB (B KOMMIEKTI
NocTaBKMW) Ha NPUAATHIN BEPTUKaNbHIN
NOBEPXHi.

3ayBaXKeHHA 3 TeXHIiKu
6e3neku

A Hebe3neka yaapy ctpymom!

Mpunaa cnip, niakno4aT 40 enekTpo-
MepeXi Ta ekcrinyaTtysaTu auie y Biano-
BiAHOCTI i3 AaHUMK Ha Tabnu4Lli 3 TeXHiY-
HUMW XapaKTepucTUKamu.

He Kopuctynteca npunanom, AKLWO WHYpP
XKVBNEHHA | npunas MatoTb 6yAb-AKi
NOWKOAXEHHA.

TpumainTe npunag noodans Bif AiTeNn.

He ponyckanTe ekcnnyaTtauii npunaay
ocobamu (TakoxX AiTbMM) i3 06MexXeHUM
iZNYHUM CEHCOPHMM CIIPUNHATTAM, i3
HEpPO3BUTUMUN PO3YMOBUMMU 3Li6HOCTAMM,
a TaKoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM A0CBiAY
Ta 3HaHb, eKkcnnyaraLia npunasy B Takux
BMNajKax AO3BONAETLCA NuwWe Nif HarnA-
noM abo nicnA NpoBefeHHA IHCTPYKTaxy
3 ekcnnyaTaLii ocoboto, AKa BiAnosinae
3a ix 6e3neky.

BuiimanTe wTencensHy BUAKY i3 po3eTKn
nicnA KOXXHOro KOPUCTYBaHH#, a TaKoX
nepe. Y1CTKOIO Ta CKNaaaHHAM, NPy BUXOAI
i3 NPUMIlL,eHHA Ta Yy pa3i BUHUKHEHHA
nedeKTy.
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Mposia He cnip, po3TawosByBaTn 6e3noce-
peaHbo 6inA rocTpux KpaiB Ta rapaqmnx
MOBEPXOHb.

PemoHT npunaay, Hanp., 3amiHa nowkoa-
)KEHOro NpoBOAY, MPOBOANTLCA NinWe
Hawoto cny»>x60to cepsicy, TOMy WO Le
[03BONIAE YHNKHY TN PUSVIKIB.

He kopucTyiiTeca 6neHaepom, AkwWwo y Bac
BOJIOTi PYKW, @ TAKOXK B XOJIOCTOMY PEXUMI.
EkcnnyaTyiTe 6neHaep nuwe

3 opuriHanbHYMK akcecyapamu.

BynbTe 06epexHi npu nepepobui rapA4qoi
piavHu. PigmHa nia 4ac nepepobku Moxxe
po36pu3kyBaTucA. He 3aHyptoliTe npunag
B PiAMHY MOBEpX MiCLLA 3'€AHaHHA HXKKM
6neHaepa 3 OCHOBHMM GJIOKOM npunaay.
Hi B AKOMY pasi He 3aHyploliTe NpUCTaBKy
NPUBOAY Y PiANHY.

A

Hebe3zneka nopaHeHHA rocTpum
Ho)xem/obepToByM riprsogom!

Hi B Akomy pa3si He TopkasiTecA
HOXXa Ha HiXLi bneHaepa 4
YHiBepcanbHOMYy oApibHI0BaYI.
Hikonn He muviTe HoXxa bneHaepa
41 MoAPIGHIOBAIEHOrO HoXa
He3axvileHMu pyKkamu.
KopucTyviteca AIA LibOro WiTKoro.
Tpumarite rnoAPIOHIOBAILHUI HIX
e 3a naacTMacoBy Py4KyY.

BukopucTaHHA

/N

VBara!

Hixky 6neHaepa, npuctaBky
npuBoAYy Ta Hacaaky
YHIBEpcanbHoro rnoapibHwoBa4a
MOXXHA BCTaBJATY 44 3HIMATU
Amwe Mica MoBHOI 3YMMHKU
npunaay.

Ba)xnuea BKa3iBKa

Mpunapn BUMMKaETLCA Mif Hac

pob0Tu B pasi akTuBaLii 3axmcTty

Bifl MepeBaHTaXXeHHA.

® BUIMKHITb Mpunaa, Ta BUTArHITb
WTencenbHy BUMKY i3 pO3ETKN.

e JlaiiTe npunany OXonoHyTH

i @

NPOTArOM 5 XBUAUH.

® PoamoTaiTe NoBHICTIO enekTpokabensb.
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Hixxka 6neHaepa

JnA 3amiwyBaHHA ManoHe3y, CoyCiB,

KOKTENNiB, Nope AnA HEMOBAAT, a TaKoX

AnA noApibHeHHA BapeHuX PpyKTiB i OBOYIB.

BneHaep He npnaaTHUIA ANA NPUroTyBaHHA

KapTOonAHOro Miope.

ManioHoK 5

BcTaBTe HixXKy 6neHaepa B OCHOBHWIA

6nok npunaay, wob BoHa 4y THO 3anwna

B nas.

® BBiMKHITb BUNKY [0 PO3ETKU.

® 3arnoBHiTb NPOAYKTK A0 Yauwi 6neHaepa.

® YcTaHOBITb NOTPIGHY WBUAKICTD.
TpumanTe MiLHO 6neHAaep Ta Yauwy.
o6 3anobirtv yTBOpEHHIO 6pU30K,
HaTWCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA nuwe
nicnA Toro, AK HiXkka 6neHaepa
3aHypunaca B NPOAYKTW.

BrvmMukanTe 3aBxxaun 6neHaep nepea Tum,

AK BUMHATW OO i3 MPOAYKTIB.

BiHn4ok

JnA 36uBaHHA BepLLKiB, 6iNKiB Ta MONOYHOI

NiHW (XoNoAHe MONOKO, Makc. 8 °C).

VBara!

Hi B AKomy pa3i He BCTaB/ANITE A0 OCHOB-

Horo 610Ky ripunany BiHN4OK AJ1A 30MBaHHA

6e3 ripuctaBku rnpUBOAY.

ManioHoK 6

® HaaiHbTe NpucTaBKy NpMBOAY Ha
OCHOBHWI 650K Npunaay Tak, wob
BOHa 4YyTHO 3acko4una B nas.

® BCTpOMITb BiHMYOK A0 NPUCTaBKU
npueoay Tak, wob BiH 4yTHO 3acko4nB
B nas.

® BBiMKHITb BUNKY 10 PO3eTKMW.

® 3anoBHiTb NPOAYKTM A0 Yawi bneHpepa.

® YcTaHoBITb NOTPiOHY WBNAKICTb
(pekoMeHAy€eTLCA: BUCOKA WBUAKICTD).

® Tpumato4m MiLLHO OCHOBHMI 610K
npunaay Ta Yawy 6neHaepa, BBIMKHITb
KHOMKY BBIMKHEHHA.

YHiBepcanbHui noapibHioBay

Ana noapibHeHHA 3eneHi, umbyni, PpyKTis,
OBOMIB, NbOAY, TBEPAOIrO CUPY i M’'Aca
(amB. Takox «lNopaaun AnA noapibHeHHA
NPOAYKTIB B YHiBEpcanbHOMY
noapibHioBadi»).



YHiBepcanbHuUii noapibHioBay 3abe3neqye
Bam BMKOpUCTaHHA MakcumanbHoi
MOTY>XHOCTi Npunaay npu NpUroTyBaHHi
MenoBoi 6yTepbpoaHoi Mmacu (3a yMOBU
OOTPUMaHHA BKa3iBOK, MpUBeAEeHNX

B peuenTi).

VBara!

lNepea nepepobkoto m’Aca BUAANIT

i3 HbOro XpAlli, KICTKU Ta CYyXOXWJIIA.
YHiBepcanbHwi noapibHioBa4y He npuAaTt-
HW AJIA noApibHeHHA kaBoBux 600iB Ta
peaucy. YriBepcanbHuii noapibHoBaY ciia

BMUKartu Jinie Ha MakcrumallbHy WBUAKICTb.

ManioHok 8

® YCTaHOBITb YHiBepcanbHWUIA NoApPi6HEO-
BaY Ha PiBHil i 4NCTiN poboHilt NOBEPXHI
Ha NPUTUCHITb.

® BcTaBTe HixX.

® 3anoBHiTb NPOAYKTW.

® HagniHbTe HacanKy Ha yHiBepcanbHUi
noapibHioBa4 Ta NOBEPHITb 3a FOANH-
HOIO CTpiNkKoto, Wob BoHa 4yTHO
3acko4una B nas.

® BcTaHOBiTb OCHOBHMWI 610K Npunaay
Ha Hacaaky, wo6b BoHa 4yTHO 3anwna
B nas.

® BBiMKHITb BUNIKY [0 PO3€TKM.

® TpuMaio4n MiLHO OCHOBHWMI 610K
npunaay Ta yHisepcanbHWUn
noapibHioBa4, HaTUCHITb Ha KHOMKY
BBIMKHEHHA.

Micna po6oTn/ucTtka

/N

VBara!

Hi B Akomy pasi He 3aHyproviTe
OCHOBHOIrO OJIOKY ripunaay i npu-
CTaBKy MpuBOAY B BOAY | HE
MUITE IX B 1OCY.AOMUUIHIV MaLuyHI.
He 3actocoByiiTe HiAkux naposux
MawmnH A4 YUCTKu!

YucTtka rosioBHoro 610Ky npunaay

® BulMiTb WTencensHy BUNKY i3 PO3ETKW.

® HaTuCHITb Ha KHONKK po36N10KYyBaHHA
i 3HIMITb HDKKY 6neHAepa/mpucTaBKy
npuBOAY 3 OCHOBHOIO 610Ky Npunaay.

uk

® [lpoTpiTe OCHOBHMI BNOK Npunasy
BOJIOIOK0 FaHYipKolo, a NoTiM BUTPITb
Hacyxo.
e Yawy 6neHaepa MOXHa MUTU
B NMOCYAOMWIHIN MalWKHi.
Mopapa:
Mia Yac nepepobkM AeAKNX NPOAYKTIB,
Hanp., 4epBOHa KanycTa, Ha NnacTMacoBuX
AeTanAx MoXyTb YyTBOpPUTUCA 3abapBneHHA,
AKi MOXXHa YCYHYTM 3a AOMNOMOIO0
LEKiNbKOX Kpanesib CTONOBOI Ofiii.

YucTKa Hixxku 6neHpepa

® Hixky 6neHaepa noMmuiiTe B Nocyno-
MWIAHIA MawurHi abo nig NpoTO4HO
BOJIOI0 32 AOMOMOrOH0 WiTKK.

® Hixky 6neHaepa 3anuuiTb cywmnTunca
B BEPTUKaNbHOMY MONOXEHHI (A0BepXy
Ho)xem 6neHaepa), wob Boaa i3
cepeaunHu Morna.

YucTka BiHU4ka ana 36usaHHA

® BunmiTb BIHMYOK i3 NpucTaBky Npusoay.

® BiHN40K MOXXHa MUTU B NOCY AOMMUIAHIN
MalnHi, a NpUCTaBKy NPMBOAY NPOTPITh
nuie BONOrOl0 raH4ipKolo.

YucTtka yHiBepcanbHOro
noapi6HioBa4a

/N

YBara!

Hi B Akomy pasi He 3aHyproviTe
Hacazaku yHisepcaJsbHoro rnoapio-
HioBa4a B BoAy i He MuiiTe

ii B mocy.soMuiiHivi MawuHi.

® BulMiTb WTENcenbHy BUNKY i3 PO3eTKU.

® 3HiMiTb OCHOBHMI BNOK Npunany
3 HacaaKu.

® [loBepHiTb HacaaKy NPoOTN MOANHHOI
CTPiNKM Ta 3HiMITb ii 3 yHIBEpcanbHOro
noapibHioBaya.

® Bi3bMiTb HiXX 3a NnacTMacoBy py4qKy
Ta BUNMITb 11Or0.

® YHiBepcanbHMn noapibHIoBay Ta HixX
MOXHa MUTU B NOCYAOMUIHIN MalWMHi.
HacaaKky npoTpiTb fivwe BOJIOroto
raH4ipKoto.
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PekomeHaauii 3 yTunisauii
E Januin npynas no3HayeHwn y

MapaHTia

YMoBWU rapaHTii AnA uboro npunaay
BM3HA4al0TbCA HaWWM NPeACTaBHUKOM

y KpaiHi, Ae npunag, 6ys npoaaHnii.
Moapobuui LMx yMOB MOXXHa OTpUMaTH Bif,
TOProBLA, y AKOro npunag 6ys KynneHui.
Bucysato4um 6y ab-AKY BUMOrY Y BifMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTieto, cnifa noaasaTu
4eK Ha NpoAaHni ToBap abo KBUTaHLLH0.

BiANOBiAHOCTI i3 AIMpeKTuBOIO
E€sponencbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTunisauito enekTpu4Horo Ta
€NEKTPOHHOr0 ycTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). AvpeKTrBa BU3Havae
nopAAoK 36opy Ta yTunisau,ii crapux
npunaais Ha TepuTopii ycix kpaiH €C.
3a iHdbopmaLlieto Npo akTyasbHi Waaxu
yTuni3aLii 3BepHiTbcA Oyab Nnacka Ao

CBOro cnetiianisosaHoro Toprosusa abo

[0 aaMiHiCcTpaLii cBoei rpoMaam.

BHeceHHA 3MiH He BUKNtoYaeTbeA.

Mopaau ana noapibHeHHA NPoAYKTIB B YHiBepcasibHOMY
noapibHioBa4i

MaKcuMmanb- MiAroToBKa yac (ceKyHa)
Ha KinbKicTb
neTpywka 1 ny4ok BiApiKTe cTebna 10-20
umnbyni 100 g nopiXKTe YeTBepTUHKaMU 5-10
nope AnA HEMOBNAT 1759 NpPoAYKTY BiABapUTH 10-20
i nopizatn Kybukamm
CUp cepeaHbOi TBEPAOCTI 200g OCTYAUTU (B XONOAUNBHUKY) 10
(Hanp., emeHTanb)
TBEPAUN cVp 100 g nopisaTtun Kybrkamu 1 cm 20-30
cyxui xni6é 150 g nopisaTu WmaTo4Kamu 15-20
M’ACO 2009 nopisatu kybukamu 1 cm 15-25
cyweHi ppyktn ('/, CMOKB, 2009 OCTYAUTU (B XONOAUNBHUKY) 5
'/, cnmB, %, Meay)
MezoBa 6yTepbpoaHa maca 250 g BepLKoBe Macno (i3 xono- 5

(150 r BepwkoBoOro macna,
100 r meny)

AWIBHUKY), MeA (i3 xono-
LUNbHUKY)
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OT Bcero cepAaua rnosapasJriaem Bac

C roKynKowv HoBoro npubopa gbypmbi
SIEMENS.

BbI nprobpesivi coBpeMeHHbIVI, BbICOKO-
Ka4yecTBeHHbI ObITOBOW rpmbop.
AonosuuTtesbHy o nHgbopmaunio

0 Hawewi npoAaykuuu Bei HavigeTe

Ha Halwevi cTpaHuue B IHTEpHeTe.

OTOT anekTponpubop npeaHa3Ha4eH

ANA AOMAaWHEro X03ANCTBA, Ha NPOMBbILU-
NEHHOE NCMOMNb30BaHNE OH He paccHMTaH.
C nomolubto 3TOro anekTponpubopa Mox-
HO nepepabaTbiBaTb TONLKO Takoe Konu-
4eCTBO NPOAYKTOB U B TeHEHMe Takoro
BPEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl ANA
JOMalHero Xo3AncTBea.

CoxpaHunTe, noxxanymncra, UHCTPYKLMIO
no aKcnayataumn B HaLeXXHOM MecTe.
Mpu nepenade anekTponpnbopa TpeTbeMy
nuuy oTAanTe emy, noxanywmcra, 1 aTy
MHCTPYKLIMIO NO SKcrnyaTauuu.

O6wui Bua
OTKpoWTe, NoXKanyncTa, CTpaHULLbI
C pUCyHKamMu.

1 Hoxxka 6neHaepa/peayKkTopHasa
npucTaBka
MpucoennHnTe HOXKY 6neHpepa/
pPeAyKTOPHYIO MPUCTaBKy ¥ 3adivK-
cupywTe ee.

2 KHonka BKJlo4eHuA
a KHonka BKJIOHEHWA C perynATopom

4ncna o60poToB (3) ANA perynnpoBKu
CKOpOCTU
b kKHomMka Bkno4eHWA Typ6o-cKopocTyH
Morpy>xHol 6neHaep octaeTcA BKIO-
YeHHbIM A0 Tex Mop, Nnoka HaxaTa
KHOMKa BKNo4eHusa (a unu b).

3 PerynAaTtop CKoOpocTU BpaweHUa +/-
Yucno o6opoToB perynupyeTcA nnaBHO
(TonbKO B cOHETaHUM C KHOMKOW 2a).
— [loBopoT perynAaTopa B CTOPOHY —

YMEHbIaeT CKOPOCTb BpalleHuA.
— [loBOpOT perynATopa B CTOPOHY +
yBenuM4MBaeT CKOPOCTb BpalleHuWA.

ru

4 KHonkKu pa36noknpoBku
OTW KHOMKM UCMONb3YIOTCA ANA CHATUA
HOXKKM GneHaepa/pefyKTOPHOW npu-
CTaBKW, Ha HUX cneayeT HaXnmaTb
OAHOBPEMEHHO.

5 Hoxxka 6neHaepa

6 BeHuuk gna B36uBaHuA, ¢ peayKTop-
HOW NPUCTaBKOM
BeH4uK (a) nomkeH 3adurkenpoBaTbeaA
B peAykTopHon npuctaske (b).

7 CTakaH AnAa cMeWwnBaHUA, C KPbIWKOWN
MepepaboTka NpoAYKTOB B CTakaHe (a)
npenATcTBYeT pa3bpki3rneaHunio obpa-
3yolWencA XXNaKocTu. JnAa xpaHeHna
nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB B CTakaHe
6neHnepa 3aKpoKnTe ero KpbiwkKon.

8 YHuBepcasbHbIl U3MeNb4YnTeNb (a)
¢ Hacaako# (b), Kpbiwkon (c)
JnA namenb4eHnA NPoAyKTOB
nocTaBbTe HacalKy Ha yHVBepcanbHbIV
N3MenbYUTENDb 1 BpallanTe ee no
4acoBOW CTPenkKe, Noka oHa He
3adoMKCHPYETCA CO WENHKOM.
JnA xpaHeHnA nepepaboTaHHbIX
NPOLYKTOB B YHMBEpPCAJIbHOM U3MEfb-
YnTene HaKponTe ero Kpblwkomn (b).

9 HacTeHHbIl aepXxaTenb
OTOT Aep)xaTenb NpeaHasHaqeH AnA
XpaHeHuA norpy»Horo 6neHaepa.
Mpukpenute aep>kaTenb C NOMOLLbIO
OBYX MMEIOIWNXCA B KOMMEKTe
NMOCTaBKM BMHTOB K MNOAXOAALLEN
BEPTMKaNbHON MOBEPXHOCTMU.

YKa3zaHua no 6e3onacHocTuU

A OnacHOCTb 3JIEKTPU4ECKOIro
yaapa!

OnekTponpubop cneayeT Nnoaknio4aTb

N 3KCMIIyaTMpoBaTb TONBKO C YHETOM

JLaHHbIX, NPYBEAEHHbIX B PUPMEHHOMN

Tabnu4ke.

AnekTponpnbopomM MOXXHO MOJIb30BaTLCA

TONBKO B Cly4ae, ecnu y camoro npubopa

N ero CeTeBOro WHypa HeT HUKaKKX

NoBpeXAEeHUN.
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He noanyckavite aeten 6AN3KO K aNeKTpo-
npubopy.

JInua (Tak>Xe 1 AeTn) ¢ NOHMXKEHHbLIM BOC-
NpUATUEM OpraHamMu H4yBCTB UK AYIWEBHO-
6onbHble, a TakXXe nuua, He obnaaaroumne
[OCTaTO4HbIMM OMbITOM W 3HAHUMAMU, HU

B KOEM cly4ae He A0MKHbl CaMOCTOATENb-
HO NMoNb3oBaTbcA ObITOBLIM NPMGOPOM,

a TOJIbKO MoJA, NPYCMOTPOM UJIM B cly4ae,
€CJIM OHW MOJTYHUNN NOAPOBHBIA NHCTPYK-
TaXk No NPaBuIILHOMY MUCMONb30BaHMIO
6biToBOro Npubopa oT nuua, OTBETCTBEH-
Horo 3a nx 6e3onacHoCTb.

Bunky ns po3eTkun cneayet U3Bnekatb
nocie KaXxZ,oro ncrnonb30BaHUA aNeKTpo-
npnbopa, nepea ero 4YMcTKom n cbopkon,
ecnu Bbl noknaaeTe nomeleHne nnm

B Clly4ae BO3HUKHOBEHWA HENCTNPaBHOCTMW.
CeTeBoM WHYpP He A0MKEH pacnofiaraTbcA B
HernocpeACTBEHHOM 6AM30CTHN OT OCTPbIX
KPOMOK M ropA4YMX NMOBEPXHOCTEN.

Bo nsbexxaHne BO3HNKHOBEHMA OMNacHom
cuUTyaumm, peMOHT 6bITOBOro 3N1eKTpo-
npubopa (Hanpumep, 3amMeHa NoBpeXAeH-
HOrO 9NEKTPOLHYpa) AOJKEH BbINON-
HATbCA crneunannctamm Cnyx6bl cepeuca
Hawen npMbl.

OnekTponpnbop HeNb3A BKNOHaTh
MOKpbIMU pykKamu 1 aaBaTb eMy paboTaTb
BXOJIOCTY!O.

OnekTponprbop MOXXHO MUCMoJNIb30BaTb
TONBKO BMECTE C (hpMeHHbIMU
NpPUHaANEXHOCTAMM.

ByZbTe 0CTOPOXXHbI NpY NEpeMeLBaHnn
ropA4YMX XMAKOCTeN. Tak Kak »XUAKOCTU
MOryT Npu 3TOM pa36bpbi3raTbCA.
OnekTponpnbop HeNb3A norpy>xaTb

B >KMAKOCTb Bbille MecTa coeanHeHnA
Hacagku onA CMeWnBaHnA ¢ OCHOBHbIM
6nokom.

Hukorpa He norpy><anTe B XKUAKOCTb
pPenyKTOPHYIO NMPUCTaBKY.
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OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA

006 ocTpbiIvi HOX/Bpallarowmnica
npusoA!

Hukoraa He 6eputech 3a HOX Ha
HOXXKe bnieHaepa/B yHUBepcab-
HOM u3menbyutene. Hukoraa

HE MPOBOAUTE YUCTKY HOXa OneH-
Z1epa/HoXa N3MeNb4nUTENA PYKOU.
Ucrionb3yiite A4 9TOro WETKY.
MoxxHO bpaTbCA TOJIbKO 3a M1acT-
MaccoBYyI0 Py4KY HOXa U3MeJlb-
YUTEsA.

A\

3kcnnyaTaumAa

BHumaHue!

Hoxxky 6neHaepa, peayKTOPHYIO
rpucTaBKy U Hacasaky yHUBep-
CaJslbHOr0O U3MEeJIbYNTENA MOXHO
ycTaHaBaMBaTb Ha MECTO U CHU-
Martb TOJIbKO 10CJI€ MOJIHOV OCcTa-
HOBKu bneHaepa.

BaxHaa nHdopmauma
Ecnu 6biToBO 3nekTponpunbop
BO BPEMA MCMONb30BaHNA
BbIKNIOYAETCA, TO 3TO 3HAYUT, HTO
cpaboTano yCTpoMCTBO 3aluThbl OT
neperpysku.
® Bbiknounte anekTponpubop

1 U3BNEKUTE BUNIKY U3 PO3ETKMN.

e [laiiTe npubopy oxnaauTbeA

i @

B Te4eHWe 5 MUHYT.

e [lonHOCTbIO pa3mMoTalnTe CETEBOW WHYP.

Hoxxka 6neHaepa

Hacanka anA cmewvBaHyA UCMonb3yeTcA
ANA NpUroToBNEHMA MaNoHe30B, pasnmy-
HbIX COYCOB, KOKTEINeN, eTCKOro NUTaHnA
N ANA U3MENbYEHNA BapeHbIX OBOLWEN

N ppyKTOB.

Morpy><Holi 6neHaep He NpefHa3HaYeH
ANA NPUroToBNEHVA KapTodhenbHOro nope.




PucyHok 5
o [lpucoeanHuTe HOXKY BneHaepa

K OCHOBHOMY 610Ky 1 3achukcupyiiTe ee.

® BcTaBbTe BUIIKY B pO3eTKY.

® 3arpysuTe NPOAYKTbl B CTakaH AnA
CMewWwunBaHuA.

® YcTaHoBUTE HeOBXOAMMYIO CKOPOCTb
BpaueHuA. Morpy>xHoli 6neHaep u cTa-
KaH cnefyeT Kperko AepXXaTb B pyKax.
Bo n3bexaHue pasbpbi3rnsaHvA
obpasyloleiicA XNAKOCTU, HaXXNManTe
KHOMKY BKMOYEHNA TONbKO Mocne Toro,
Kak HoXKa GneHaepa 6ynet norpy-

)KeHa B nepepabaTbiBaemble NMPOAYKTHI.

Mpexxae YeM U3BNeYb NOrpy>xHol 6neHaep
U3 cTakaHa ¢ nepepabaTbiBaeMbIMU
NpoAYyKTamMu, ero CneflyeT BbIKNHUTD.

BeH4uk ana s3buBaHuAa

OTa Hacaaka ucnonb3yeTcA ANA Nnosy-

4eHuA B3OMTLIX CNMBOK 1 6ENKOB, a TakXxe

MOMO4YHOW NeHbl (B36MBaTh Nywe BCero

XONoAHOE MOJNIOKO, Makc. 8 °C).

BHumaHue!

Hu B koem cnyyae He BCTaBNANTE B OCHOB-

Hovi 6710K ripnbopa BeH4YUK AJ1A B3OuBaHUA

6e3 pesyKTOPHO MNPUCTaBKU.

PucyHok 6

® BcTaBbTe B OCHOBHOWN 610K NOrpy»x-
Horo 6neHaepa peayKTOpHYLO nNpu-
CTaBKy 1 3admKcmpynTe ee.

® BcTaBbTe BeH4MK AnA B36uBaHuA
B PELYKTOPHYIO MPUCTaBKY U 3achuK-
cvpyiTE €ero.

® BcTaBbTe BUJIKY B PO3ETKY.

® 3arpysuTe NpoAyKTbl B CTakaH AnA
CMewWwunBaHuA.

® YcTaHoBUTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb
BpalleHnA (Hawa pekoMeHAauua:
BbICOKOE 41cno 060poToB).

o Kpenko aepxa B pyKax OCHOBHOW 6510K
6neHpepa v ero ctakaH, HaXXMuTe
KHOMKY BKMNIOHYEHVA.

YHu Bepcan bHbIV U3MEJIbYUTESb

OTO YCTPOMCTBO MCMONb3YyeTcA ANA
N3Menb4eHNA NPAHOKN 3eNeHun, pen4yaToro
nyka, oBolew, (OpyKTOB, Nbla, TBEPLOro
cblpa 1 MAca (CMOTpUTe Takxe Tabnmuy
«PeKoMeHaaummn no N3amenby4eHnto npo-
LYKTOB B YHUBEPCANLHOM U3MENbYUTENE).

ru

YHMBepcanbHbIn N3MenbYnUTENb
obecne4nBaeT Bam ncrnons3oBaHue
MaKcunmMmanbHoM MoLwHoCTM npubopa npu
npuroToBaeHUn Mmeaoson 6yTepbpoaHoi
Maccebl (Npy cobnoaeHNM yKasaHui,
NPVBEAEHHbIX B PELLENTE).

Brumarue!

lNepesa na3menb4eHnemM MAca n3 Hero
creayer yaannTb XpALUU, KOCTU 1
CYXOXUINA.

YHuBepcanbHbili UI3MENLYNTENL HE MPUro-

JEH AJIA U3MEJIb4YeHUA KOQEIHbIX 36peH

U peabKy. YHNepcanbHbiv N3Meb4YUTE b

MOXHO 3KCIJyaTupoBaTh TOJbKO Ha

MaKcuMasbHOVM CKOPOCTH BpaLLEeHUA.

PucyHok 8

e [locTaBbTe yHMBEpPCaNbHbIA N3MENb-
YNTENb Ha FNaAKYo 1 YUCTYH paboyyto
NOBEPXHOCTb U NpUAaBUTE €ro.

® BcTaBbTe HOX.

® 3arpysuTe NpoAyKTbl.

e [locTaBbTe Ha yHMBEpPCANbHbIN N3MENb-
4YMTENb Hacaaky 1 BpaulanTe ee Mo
4acoBOW CTpenkKe, NoKa oHa He
3adoMKCHpPYETCA CO LWEeNHKOM.

® BcTaBbTe OCHOBHOM 610K 6neHaepa
B Hacaaky na3menb4nTena
n 3adomKcupynTe ee.

® BcTaBbTe BUNKY B pO3eTKY.

o Kpenko aepxa B pyKax OCHOBHOW
6nok 6neHaepa 1 yHMBepcanbHbI
U3MENbYNTESb, HAXKMUTE KHOMKY
BKJIFOHEHMA.

Mocne paboTbl/MNCTKa

BHumarue!

Hukoraa He norpyxavite B BoAy
OCHOBHOVI 610K OnieHAepa

U PenyKTOPHYIO PUCTABKY U HE
MOVITE MX B [OCY.AOMOEYHOM
matmHe.

Henb3a nonb3oBatscA
rnapoo4nctutesnem!

YucTtka ocHoBHOro 6s0kKa

® I3BneknTe BUNIKY U3 PO3ETKN.

® HaXXMuTe KHOMKN pa3bnoKnpoBKu
N CHUMUTE HOXKY b6neHaepa/pelyKTop-
HYIO MPUCTaBKy C OCHOBHOro 610Ka
6neHaepa.
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® [lpoTpuTe ocHOBHoOM 650k 6neHaepa
BNTA>KHOW TPAMNKOW 1 3aTEM BbITPUTE €0
Hacyxo.

o (CTaKaH ANA CMewWwnBaHNA MOXXHO MbITb
B MOCYOMOEHHONM MallvHe.

PekomeHaauma:

Mpn nepepaboTke, HanpumMep, KpacHo-

KO4YaHHOW KanycTbl Ha NNacTMacCOBbIX

AeTanAx 6neHaepa obpasyeTcA LBETHOMN

HaneT, KOTOPbI MOXXHO yAanuTb C MOMO-

Wb HECKOMNBKMX Kanesib pacTUTENbHOro

macna.

YucTka Hacaaku AnAa cMewunBaHNA

® Hoxky 6neHaepa MOXKHO MOJIOXUTb B
MoCyA0MOEYHYI0 MaWnHY NUIn NMOMbITb
ee B MPOTO4HOW BOAE C MOMOLLbIO
WeTKN.

® JinA cywku HOXKY BneHaepa cneayeT
NocTaBUTb BEPTUKANBHO (HOXXOM
BBEPX), 4TOObI NONaswan BHyTpb BoAa
Morna BblTeub.

Yuctka BeH4nkKa ona s3bumsaHna

e l3BneknTe BEHYMK ANA B36MBaHUA
N3 peayKTOpPHON NPUCTaBKMW.

® BeHuuk anA B36MBaHMA MOXXHO MbITb
B NMOCYAOMOEYHOW MalWnHe, peAyKTop-
HY0 MPUCTaBKY cneayeT Nulb Npo-
TepeTb BNaXKHOW TPAMKOW.

Yuctka yHuBepcanbHoOro
nsMenb4uTeNA

.@ BrumaHue!
Hukoraa He norpyxaute B BOAY

U HE MOVITe B 110CYA0MOEYHO/
matuHe Hacaaky yHUBepCasb-
HOIo U3MENbYUTEIA.

® l13BneknTe BUNKY N3 PO3ETKMN.

® CHuMNTe OCHOBHoOW 6ok 6neHaepa
C Hacaaku.

® Bpaulaa Hacaaky NpoTuB 4acoBon
CTPENKW, CHUMUTE €€ C yHMBepcab-
HOrO N3MENBYUTENA.

® BosbmuTech 3a NNacTMaccoByto py4Ky
HOXKa N U3BNIEKUTE ErO.

® YHuBepcanbHbIi U3MeNbHUTENb N HOX
MO>XHO MbITb B NMOCYLOMOE4YHOMN
MawnHe. Hacaaky cnefyet nub
NpOTEepPEeTb BNaXXHOW TPAMKOMN.
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YTunusauusa

OTOT 6bITOBON anekTponpnbop
nmeeT 0603Ha4eHMe cornacHo
TpeboBaHnAM AMpeKTuBbI

EC 2002/96/EG 06 oTcnyXmBLnX
CBOWN CPOK 9NEKTPUHECKMX U
9NEeKTPOHHbIX Nprnbopax (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). B aton JupekTtuse
npuBeLeHbl Npasunna, AencTByolmne
Ha Bcen Tepputopun EC, no npnemy
N yTUAM3aUUM OTCAY>KUBLWKX CBOMN
CpOK Npnbopos.

WHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToAax
yTunusauum Bel cmMoxXeTe nony4uTb

y Bawero Toprosoro areHTa unv B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasneHmaA no MecTy
Bawero xutenbcTaa.

YcnoBuA rapaHTUMHOIO
ob6cnyxusaHua

Mony4nTb ncHepnbiBarowyo MHPOPMaLMIO
006 ycnoBuAxX rapaHTUnHoro obcny>xmBaHmA
Bbl MmoXXeTe B Bawem 6nnxariwem
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTpe 1iu
B CEPBVICHOM LLeHTpe OT Npon3BoAuTens
OO0 «BbCX bbiToBaA TexHuka», a Takxe
HanTV B OMPMEHHOM rapaHTUAHOM TanoHe,
BblAaBaeMOoOM Npu NpoAaxe.

MpaBo Ha BHeCeHVe N3MEHEHUN
ocTaenAem 3a coboi.



ru

PekomMeHaaunn no usmesib4eHUIo npoAYKTOB B YHUBEepCaJibHOM

n3mesibHuTene
Makcu- MoaroToBka Bpema (cek)
MaskHoe
KONn4ecTeo
MeTpywka 1 ny4okK Ynanutb ctebnu 10-20
Jlyk 100 r Pa3pe3saTb Ha 4 YacTu 5-10
JleTckoe nutaHne 1751 CsapwTb 1 Hape3aTb 10-20
Kybrkamm
Cblp cpenHelt TBEPLOCTH 200r OxnaaunTb (B XONOANNBHUKE) 10
(Hanp., aMMeHTanbCKuin)
TBepablii Cbip 100r Hapesatb Kybukamm 20-30
pa3mepoM 1 cm
Cyxon xneb 150 r Hapesatb Ha Kycku 15-20
Maco 200r Hapesatb Kybukamu 15-25
pa3mepoM 1 cm
CyxodbpykThl ('/, HXKpa, 200r OxnaaunTb (B XONOANNBHKKE) 5
'/, HepHOCNMBa, %, Meaa)
Menosan 6yTepbponHaA macca 250r CN1BOYHOrO Macna 5

(150 r cnMBo4HOro Macna,
100 r mepa)

(M3 xonoAnnbHUKa)
MeJza (U3 XONoAMNNbHYKA)
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.siemens-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar)
Tel.:01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com
Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.:01801 33 53 04
Fax:01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Saaiall Ay all < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

Fax: 04 881 4805

www.siemens-home.ae

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgeréte
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 240 260*
Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339

Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

02/11

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033213513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.com

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.:02 826 0148

Fax:02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (22
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kdmpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.:77 77 807

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicl

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Siemens Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Igstonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafia S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.:902 11 88 21
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Iltdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex

Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.cu.uk

or call

Tel.:0844 892 8999

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A. B. E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.:2104 277 701
Fax:2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.:2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.:2810 325 403
Fax:2810 324 585

Central-Greece — Patras
Tel.:2610 330 478

Fax:2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.siemens-home.com

HK Hong Kong, &#
BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:service.siemens@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:01 489 5461

Fax:01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.:01 489 5463

Fax:01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com

IL Israel, ®x2»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.com

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.siemens-home.com

KZ Kazakhstan, KazakcTaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ot—i

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211

Fax:01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax: 05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg
Tel.:26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.lu

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br. 2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.:02 2454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com



MT Malta

Aplan Limited

Aplan Centre

B — Kara By Pass

B — Kara BKR

Tel.:021 480 590

Fax:021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidhoost

Storingsmelding:
Tel.:070 333 1234
Fax:070 333 3978
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:070 333 1234

Fax: 070 333 3980
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.:22 66 06 00

Fax:22 66 05 50
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax:09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:
Tel.:0801 191 534
Fax:022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.:707 500 545

Fax:21 4250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com

RU Russia, Poccus

00O "bCX BbiToBas TexHuka"
Cepsuc oT npounsBoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495737 2962

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Hushallsapparater AB
Landsvéagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, Fhni

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5050
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.:01 583 08 87

Fax:01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.:02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.:0 216 444 6688

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com

UA Ukraine, Ykpaina

TOB "BCX lNo6yToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.:038 502 448

Fax:029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.:011 2147 110

Fax:011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax: 0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com



Garantiebedi Siemens Info Line
arantiebe Ingungen (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

DEUTSCHLAND (DE) Fur Produktinformationen sowie Anwendungs-

und Bedienungsfragen zu Kleinen Hausgeréten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen DE-TELZ 01 805 54 74 36* oder unter

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen . - .
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus SIemens'lnfo'llne@ bShg.Com
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberuhrt. *) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Madngel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tGbernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurtickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationdr betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlégt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Siemens-Electrogerite GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000647084/05.2011
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, €, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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