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Unbedingt Gebrauchsanweisung des
Grundgerates beachten!

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung
haushaltstblicher Mengen konstruiert und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt.

Das Zubehor ist flr die Kichenmaschine
MUMBGN... geeignet. Das beschriebene
Sonderzubehor ist im Fachhandel erhaltlich.

Sicherheitshinweise

Multi-Mixer nur in komplett zusammen-
gesetztem Zustand auf die Klichenmaschine
aufsetzen.

Multi-Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
(0/0ff) und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Multi-Mixer nur in der gezeigten Betriebsposition
betreiben.

Wéhrend des Betriebes nie in den Einflllschacht
greifen, zum Nachschieben Stopfer verwenden.
Verletzungsgefahr durch scharfe Zerklei-
nerungsscheiben!

Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen.

Zum Einsetzen und Entnehmen des Schlag-
messers dieses nur am Kegelansatz anfassen.
Verletzungsgefahr durch scharfe Klingen!
Kinder vom Gerét fernhalten.

Sollbruchstelle
Bei Uberlastung bricht der Scheibentréger an

der Antriebswelle und schitzt so den Antrieb
vor Beschéadigung.

Ersatzteil erhaltlich beim Kundendienst.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen

Bild A

Stopfer

Deckel mit Einflillschacht
Schussel

Antriebssockel

Schlagmesser

Scheibentrager
Wende-Schneidscheibe (dick/dinn)
Wende-Raspelscheibe (grob/fein)
Reibscheibe
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Bedienen

Wichtige Hinweise

[

1 | Nurwenn der Multi-Mixer komplett
zusammengesetzt ist und der Deckel
bis zum Anschlag der Deckelnase
gedreht ist, lasst sich der Multi-Mixer
auf die Kiichenmaschine aufsetzen
und betreiben. Eventuell die
Deckelnase mit dem Daumen
festhalten.

Bei Gebrauch des Mixerantriebs der
Klchenmaschine Schutzdeckel auf
den nicht genutzten Antrieb fUr die

Schussel aufsetzen (Bild B3).

® Zubehdr vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Schlagmesser

zum Hacken, PUrieren, Mixen, Zerkleinern und
zum Herstellen von SoBen und Mixgetranken.

Verletzungsgefahr durch scharfe
A Klingen
Zum Einsetzen und Entnehmen des
Schlagmessers dieses nur am
Kegelansatz anfassen.

Bild B

® Schussel auf den Sockel setzen und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen. Lasche (1.) muss im
Schlitz (2.) am Giriff einrasten (Bild B4).

® Schlagmesser einsetzen, dabei am
Kegelansatz anfassen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel einflllen.

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag der Deckelnase (1.) drehen.
Deckelnase muss im Schlitz (2.) am Griff
einrasten (Bild B7).

® Multi-Mixer auf Antrieb aufsetzen, dabei
Markierung beachten. Gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

® Nachfillen von Lebensmitteln wahrend
des Betriebes durch den Einfullschacht
moglich.
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Hinweis:

Der Deckel kann wahrend der Arbeit und wenn

der Multi-Mixer auf der Klichenmaschine

angebracht ist, nicht abgenommen werden.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Multi-Mixer durch Drehen im
Uhrzeigersinn vom Gerat abnehmen.

® Deckel durch Drehen im Uhrzeigersinn
abnehmen.

® Multi-Mixer leeren. Dazu das
Schlagmesser am Kegelansatz im Multi-
Mixer zurlickhalten.

® Schlagmesser am Kegelansatz
entnehmen.

® Schussel durch Drehung im Uhrzeigersinn
vom Antriebssockel abnehmen.

® Teile reinigen.

Anwendungsbeispiele Schlagmesser

Krauter
Maximalmenge:
Stufe:
Verarbeitungszeit: 20-30 Sekunden
Anmerkung: Verarbeitung nur in
trockener Schissel.
Zwiebeln, Knoblauch
Maximalmenge: 100 g
Stufe: 4
Verarbeitungszeit: 5-7 Sekunden

30g
4

Anmerkung: Zwiebeln vierteln.
Niisse, Mandeln

Maximalmenge: 100 g

Stufe: 4
Verarbeitungszeit: 1-1%2 Minuten
Fleisch

Maximalmenge: 300 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 30-60 Sekunden
Anmerkung: Knochen, Knorpel und
Sehnen entfernen. Fleisch

in grobe Stlicke schneiden.

Gemiisebrei, Gemiisesuppen
Maximalmenge: 3759
Stufe: 4
Verarbeitungszeit: 1 Minute

Mayonnaise

2 Eier

15 g Essig

Y2 TL Senf

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

300-400 g Ol

Zutaten muUssen gleiche Temperatur haben.

e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 mischen.

e Das Ol langsam durch den Trichter gieBen
und so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Verarbeitungszeit: 12 Minuten

Fleischteige, Flllungen, Pasteten

Maximalmenge: 300 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 1 Minute

Anmerkung: Fleisch zusammen mit

restlichen Zutaten und

GewdUrzen einfllllen.
Mixen (Milchmixgetréanke, SoBen,
Salatdressing und Cremesuppen)

Maximalmenge: flissig 0,5 |
fest 375 g
Stufe: 3-4

Zerkleinerungsscheiben

Verletzungsgefahr durch scharfe

A Zerkleinerungsscheiben
Nicht in den Einflllschacht greifen,
zum Nachschieben Stopfer
verwenden. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.
Zerkleinerungsscheiben nur
zusammen mit dem Scheibentrdger
einsetzen bzw. entnehmen.

Wende-Schneidscheibe - dick/diinn
zum Schneiden von Obst und Gemdise.
Verarbeitung auf Stufe 2-3.

Wichtiger Hinweis:

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wende-Raspelscheibe - grob/fein

zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase,
auBer Hartk&se (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 oder 4.

Wichtiger Hinweis:

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nussen. Weichkése nur mit
der groben Seite (auf Stufe 4) raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von Hartkase (z. B. Parmesan),

gekuhlter Schokolade und NUssen

Verarbeitung auf Stufe 4.

Wichtiger Hinweis:

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben

von Weich- und Schnittkdse.

Bild C

® Schussel auf den Sockel setzen und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen. Lasche (1.) muss im
Schilitz (2.) am Giriff einrasten (Bild C4).

® Schneid- oder Raspelscheibe mit der
gewUlnschten Seite nach oben auf den
Scheibentrager setzen. Scheiben
vorsichtig am Rand anfassen!
Hinweis:
Die Reibscheibe ist nur einseitig
benutzbar.

® Scheibentréger einsetzen. Dabei an der
Nabe halten (Bild C6).

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag der Deckelnase (1.) drehen.
Deckelnase muss im Schlitz (2.) am Griff
einrasten (Bild C7).

® Multi-Mixer auf Antrieb aufsetzen, dabei
Markierung beachten. Gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen: Stufe 1 oder 2 bei weichen und
brichigen Lebensmitteln, ansonsten Stufe
3 oder 4.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
leicht nachschieben, Flllhdhe beachten.
Die maximale Fullhéhe befindet sich an der
Unterkante der Scheibentragernabe.

Tipp:

Fir ein gleichmaBiges Schnittgut, diinnes

Schneidgut bundweise verarbeiten.

de

Hinweis:

Sollten zu verarbeitende Lebensmittel im

Multi-Mixer festklemmen, Kliichenmaschine

ausschalten und Netzstecker ziehen.

Stillstand des Antriebes abwarten. Multi-Mixer

vom Antrieb nehmen, Deckel des Multi-Mixers

abnehmen und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Multi-Mixer durch Drehen im
Uhrzeigersinn vom Gerat abnehmen.

® Deckel durch Drehen im Uhrzeigersinn
abnehmen.

® Scheibentrager mit aufgelegter
Zerkleinerungsscheibe entnehmen.

o Multi-Mixer leeren.

® Schussel durch Drehung im Uhrzeigersinn
vom Antriebssockel abnehmen.

® Teile reinigen.

Reinigen und Pflegen

Stromschlaggefahr

Vor allen Arbeiten am Gerét den
Netzstecker ziehen.

Vorsicht!

Keine scheuernden Reinigungs-
mittel verwenden. Oberfidchen
kdnnen beschédigt werden.

Der Antriebssockel ist nicht
spuilmaschinenfest.

Alle Teile auBer dem Antriebssockel sind
spulmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maglich.
Schlagmesser mit der Kegel6ffnung nach
unten so einlegen, dass keine anderen Teile
beschadigt werden kénnen.

Antriebssockel mit einem feuchten Lappen
abwischen. Bei Bedarf etwas Spulmittel
benutzen. AnschlieBend trockenreiben.

Anderungen vorbehalten.

5090 471 837 | 01.2008
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Always follow the operating instructions
for the base unit!

This appliance is designed for processing
normal quantities of food for domestic use
and is not suitable for industrial use.

The accessories are suitable for the food
processor MUMEN... The described optional
accessories are available from specialist
outlets.

Safety Information

Attach only completely assembled multi-blender
to the food processor.

Before attaching/removing the multi-blender,
wait until the drive has come to a standstill
(0/0ff) and pull out the mains plug.

Operate the multi-blender in the indicated
operating position only.

While operating the appliance, never reach into
the filling shaft, use the pusher to push in the
ingredients. Risk of injury from sharp cutting
discs! Take hold of cutting discs by the edge
only.

To insert and remove the chopping blade,

take hold of it by the tapered lug only.

Risk of injury from sharp blades!

Keep children away from the appliance.

Predetermined breaking point

If an overload occurs, the disc holder
on the drive shaft breaks, thereby
protecting the drive from damage.

Spare part available from customer service.

Overview

Please fold out the illustrated pages
Fig. A

a Pusher

b Cover with filing shaft

c Bowl

d Drive base

e Chopping blade

f Disc holder

g Reversible slicing disc (thick/thin)
h Reversible shredding disc (coarse/fine)
i

Grating disc

Operating the appliance

Important information

[

1 | Only when the multi-blender has
been completely assembled and the
cover rotated as far as the cover lug,
can the multi-blender be attached
to the food processor and operated.
If required, hold down the cover lug
with your thumb.

If using the blender drive of the food
processor, place the protective cover
on the unused drive for the bowl
(Fig. B3).

® Thoroughly clean accessories before
using for the first time, see “Cleaning
and care”.

Chopping blade

for mincing, puréeing, blending, cutting
and for making sauces and mixed drinks.

Risk of injury from sharp blades

To insert and remove the chopping
blade, take hold of it by the tapered
lug only.

Figure B

® Place the bowl on the base and rotate
all the way in an anti-clockwise direction.
Lug (1.) must engage in the slot (2.) on
the handle (Fig. B4).

® Insert chopping blade, taking hold of it
by the tapered lug.

® Add food to be processed.

® Attach cover (note mark) and rotate in an
anti-clockwise direction as far as the cover
lug (1.). Cover lug must engage in the slot
(2.) on the handle (Fig. B7).

® Place multi-blender on the drive, paying
attention to the mark. Rotate the bowl
as far as possible in an anti-clockwise
direction.

® Set the rotary switch to the desired
setting.

® More food can be added through the filling
shaft while the appliance is running.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Note:

The cover cannot be removed while the
applicance is running and if the multi-blender
is attached to the food processor.

After using the appliance

o Switch off the appliance with the rotary

switch.

® Pull out the mains plug.
® Rotate multi-blender in a clockwise
direction and remove from the appliance.
® Remove the cover by rotating it in
a clockwise direction.
® Empty multi-blender. To do this, hold back
the chopping blade on the tapered lug
in the multi-blender.
® Remove the chopping blade from the

tapered lug.

® Rotate the bowl in a clockwise direction
and remove from the drive base.

® (lean parts.

Application examples using
the chopping blade

Herbs

Maximum capacity:
Setting:

Processing time:
Note:

Onions, garlic
Maximum capacity:
Setting:

Processing time:
Note:

Nuts, almonds
Maximum capacity:
Setting:

Processing time:
Meat

Maximum capacity:
Setting:

Processing time:
Note:

30g
4

20-30 seconds
Processing in dry bowl
only.

1009

4

5-7 seconds
Quarter the onions.

1009
4
1-1%2 minutes

300 g

4

30-60 seconds
Remove bones, gristle
and sinews. Cut meat
into large pieces.

en

Vegetable purée, vegetable soups

Maximum capacity: 375 g

Setting: 4

Processing time:

Mayonnaise

2 eggs

15 g vinegar

Y2 tsp. mustard

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

300-400 g (7-9 fl 0z) ol

Ingredients must be at the same temperature.

® Blend allingredients (except oil) for several
seconds at setting 3.

® Slowly pour the oil through the funnel and
blend until the mayonnaise emulsifies.

Processing time: 1%2 minutes

Sausage meat, stuffing, paté

1 minute

Maximum capacity: 300 g

Setting: 4

Processing time: 1 minute

Note: Add meat together with

remaining ingredients

and seasoning.
Blending (milk shakes, sauces, salad
dressing and cream soups)

Maximum capacity:  liquid 0.5 |
solid 375 g
Setting: 3-4

Cutting discs
Risk of injury from sharp cutting

A discs

Keep fingers clear of the filling shaft,

add more ingredients with the

pusher. Cage tools only when

the appliance is at a standstill.

Insert and remove cutting discs

together with the disc holder only.

Reversible slicing disc - thick/thin

for slicing fruit and vegetables.

Process at setting 2-3.

Important information:

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.

5090 471 837 | 01.2008
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Reversible shredding disc — coarse/fine
for shredding vegetables, fruit cheese, except
for hard cheese (e. g. Parmesan).

Process at setting 3 or 4.

Important information:

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only (at setting 4).

Grating disc — medium-fine

for grating hard cheese (e.g. Parmesan),
cooled chocolate and nuts.

Process at setting 4.

Important information:

The grating disc is not suitable for grating
Soft cheese and cheese slices.

Figure C

® Place the bowl on the base and rotate
all the way in an anti-clockwise direction.
Lug (1.) must engage in the slot (2.) on the
handle (Fig. C4).

® Place slicing or shredding disc with the
required side face up on the disc holder.
Carefully take hold of discs by the
edge!

Note:
Only one side of the grating disc can
be used.

® [nsert the disc holder. In doing so, hold
the hub (Bild C6).

® Attach cover (note mark) and rotate
in an anti-clockwise direction as far
as the cover lug (1.). Cover lug must
engage in the slot (2.) on the handle
(Fig. C7).

® Place multi-blender on the drive, paying
attention to the mark. Rotate the bowl
as far as possible in an anti-clockwise
direction.

® Turn the switch to the required setting:
Setting 1 or 2 for soft and crumbly foods,
otherwise setting 3 or 4.

o Putfood to be processed in the filling shaft
and push down gently with the pusher,
observe filling height. The maximum filling
height is located on the lower edge of
the disc holder hub.

Tip:

To ensure evenly cut ingredients, process

slender ingredients in bunches.

Note:

If ingredients to be processed become

jammed in the multi-blender, switch off the

food processor and pull out the mains plug.

Wait until the drive comes to a standstill.

Take multi-blender off the drive, remove cover

from the multi-blender and empty filling shaft.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

e Pull out the mains plug.

o Rotate multi-blender in a clockwise
direction and remove from the appliance.

® Remove the cover by rotating it in
a clockwise direction.

® Remove disc holder with attached
cutting disc.

o Empty multi-blender.

o Rotate the bowl in a clockwise direction
and remove from the drive base.

® (lean parts.

Cleaning and servicing

Risk of electric shock
A Before working on the appliance,

pull out the mains plug.

Caution!
Do not use abrasive cleaning

agents. Surfaces may be damaged.
The drive base is not dishwasher-
proof,

All parts, except the drive base, are dish-
washer-proof.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Insert chopping blade with the tapered
opening face down to prevent other parts
from becoming damaged.

Wipe drive base with a damp cloth. If required,
use a little washing-up liquid. Then wipe dry.

Subject to change without notice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Veuillez impérativement respecter la
notice d'instructions de I’appareil de base !
Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires couran-
tes. Il ne peut pas étre utilisé a des fins
commerciales.

Les accessoires sont adaptés au robot
culinaire MUMBN... Les accessoires

en option décrits sont disponibles dans

le commerce spécialisé.

Consignes de sécurité

Assemblez d'abord completement le
multimixeur avant de le poser sur le robot
culinaire.

Ne posez/retirez le multimixeur qu’aprés avoir
éteint le moteur (0/Off) et débranché la fiche
méale de la prise de courant.

Ne faites marcher le multimixeur que dans

la position de service indiquée.

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais
les doigts par I'ouverture d’ajout d’ingrédients :
servez-vous du pilon-poussoir pour en rajouter.
Risque de blessures avec les disques de
broyage tranchants ! Ne saisissez les disques
a réduire que par leurs bords.

Pour mettre la lame-fouet en place et la retirer,
ne la saisissez que par la jonction conique.
Risque de blessures avec les lames tres
tranchantes !

Cet appareil n'est pas un jouet.

Eloignez les enfants.

Zone fragilisée

En cas de surcharge, le porte-disque situé
contre 'arbre d’entrainement casse et
protege I'entrainement contre des dégats.
Piece de rechange disponible aupres du
service apres-vente.

Vue d'ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés
Figure A

Pilon-poussoir

Couvercle avec ouverture pour ajout
Bol

Socle d’entrainement

Lame-fouet

Porte-disque

0 Q0T

fr

g Disque a découper (épais/mince)
réversible

h Disque a raper (épais/fin) réversible

i Disque araper

Utilisation

o Consignes importantes

1 | Cen'est quaprés avoir compléte-
ment assemblé le multimixeur, avoir
tourné le couvercle jusqu'a ce que
sa salillie arrive en butée et posé

le multimixeur sur le robot culinaire
que vous pourrez I'utiliser. Il faudra
le cas échéant retenir la salillie

du couvercle avec le pouce.

Si sur le robot vous utilisez I'entraine-
ment du mixeur, posez le couvercle
de protection sur I'entrainement

du bol vu qu’il ne sert pas (fig. B3).

® Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement les accessoires,
voir le chapitre intitulé «Nettoyage et
entretien».

Lame-fouet

pour hacher, réduire en purée, mixer, broyer,
pour préparer des sauces et des boissons.

Risque de blessures avec
les lames trés tranchantes

Pour mettre la lame-fouet en place
et la retirer, ne la saisissez que par
la jonction conique.

Fig. B

® Posez le bol sur le socle et tournez-le
en sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu'a la butée. La patte (1.) doit encran-
ter dans la fente (2.) au niveau de la
poignée (fig. B4).

® Mettez la lame fouet en place ; saisissez
ce faisant la jonction conique.

® \Versez les produits alimentaires
a travailler.

5090 471 837 | 01.2008
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® Posez le couvercle (en tenant compte
du repére) puis tournez en sens inverse
des aiguilles d'une montre jusqu'ala butée
formée par la saillie (1.) du couvercle.
La saillie du couvercle doit encranter
dans la fente (2.) au niveau de la poignée
(fig. B7).

® Posez le multimixeur sur I’entrainement
en tenant compte du repere. Tournez
le bol en sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la butée.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pendant la marche, vous pouvez rajouter
des aliments par I'ouverture pour ajout.

Remarque :

Impossible de retirer le couvercle pendant le

travail et tant que le multimixeur se trouve sur

le robot culinaire.

Apres le travail

e Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

o Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Tournez le multimixeur dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le détacher
de I'appareil.

® Pour retirer le couvercle, tournez-le dans
le sens des aiguilles d'une montre.

® \/idez le multimixeur. Pour ce faire, retenez
la lame-fouet par la jonction conique dans
le multimixeur.

® Retirez la lame-fouet en la saisissant
par la jonction conigue.

® Pour détacher le bol du socle
d’entrainement, tournez-le dans le sens
des aiguilles d'une montre.

® Nettoyez les pieces.

Exemples d’utilisation de la lame fouet

Herbes culinaires

Quantité maximale : 30 g

Position : 4

Durée de traitement : 20-30 secondes

Remarque : le traitement doit se
dérouler dans un bol
sec uniguement.

Oignons, ail

Quantité maximale : 100 g

Position : 4

Durée de traitement : 5-7 secondes
Remarque : découpez les oignons
en quarts.

Noix, amandes

Quantité maximale : 100 g
Position : 4

Durée de traitement : 1-1,5 minute
Viande

Quantité maximale : 300 g
Position : 4

Durée de traitement : 30-60 secondes

Remarque : enlever les os,
cartilages et tendons.
Découpez la viande
€n gros morceaux.

Bouillies de Iégumes, soupes de légumes

Quantité maximale : 3759
Position : 4

Durée de traitement : 1 minute
Mayonnaise

2 ceufs

15 g vinaigre

2 c. a café de moutarde

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

300-400 g d'huile

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

® Mixez tous les ingrédients pendant
quelques secondes (sauf I'huile) a la
vitesse 3.

® \ersez I'huile lentement par I'entonnoir et
continuez de mélanger jusqu'a ce que la
mayonnaise s'émulsionne.

Durée de traitement : 1,5 minute

Pates boulangéres pour la viande, farces,

patés

Quantité maximale : 300 g

Position : 4

Durée de traitement : 1 minute

Remarque : introduisez la viande

avec les autres

ingrédients et épices.
Passer au mixeur (boissons lactées,
sauces, assaisonnements pour salades et
veloutés)

Quantité maximale :  liquide 0,5 |
ferme 375 g
Position : 34

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disques a réduire

Risque de blessures avec les
A disques de broyage tranchants
N’introduisez jamais les doigts dans
I'ouverture pour ajout ; pour faire
avancer les aliments, utilisez le pilon
poussoir. Ne changez d’accessoire
qu’apres avoir immobilisé
'entrainement. Mettez en place
et retirez les disques a réduire
toujours avec le porte-disque.

Disque a découper réversible — épais/
mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments sur la position 2-3.

Remarque importante :

Le disque a réduire réversible convient pour

couper le fromage dur, le pain, les petits-pains

et le chocolat. Ne coupez les pommes de terre

cuites fermes qu’aprés qu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible - épais/fin

pour raper des fruits, des légumes et du

fromage (sauf le fromage dur, le parmesan

par exemple).

Travaillez sur la position 3 ou 4.

Remarque importante :

Le disque a raper réversible ne convient pas

pour raper les noix. Ne rapez le fromage mou

qu’avec le coté épais (sur la position 4).

Disque a raper — mi-fin

pour raper le fromage dur (p. ex. le parmesan),

le chocolat réfrigéré et les noix.

Travaillez les aliments sur la position 4.

Remarque importante :

Le disque a réper ne convient pas pour raper

le fromage mou ou prédécoupé en tranches.

Fig. C

® Posez le bol sur le socle et tournez-le en
sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu'a la butée. La patte (1.) doit
encranter dans la fente (2.) au niveau de la
poignée (fig. C4).

® Posez le disque a découper ou raper sur le
porte-disque, avec le cété actif voulu
tourné vers le haut. Saisissez les disques
prudemment par le bord !

fr

Remarque :
Le disque a raper/concasser fin n’est
utilisable que d’un coté.

® Mettez le porte-disque en place. Tenez-le
ce faisant par le moyeu (fig. C6).

® Posez le couvercle (en tenant compte
du repére) puis tournez en sens inverse
des aiguilles d'une montre jusqu'ala butée
formée par la saillie (1.) du couvercle.
La saillie du couvercle doit encranter
dans la fente (2.) au niveau de la poignée
(fig. C7) .

® Posez le multimixeur sur I’entrainement
en tenant compte du repere. Tournez
le bol en sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la butée.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la position
voulue : position 1 ou 2 en présence de
produits alimentaires mous et cassants,
sinon sur la position 3 ou 4.

® Versez les produits alimentaires a traiter
dans I'ouverture pour ajout et faites-les
avancer doucement avec le pilon
poussoair, surveillez la hauteur de
remplissage. Le bord inférieur du moyeu
du porte-disque représente la hauteur
de remplissage maximale.

Astuce :

Pour que la coupe des aliments soit réguliere,

présentez les aliments minces en bottes.

Remarque :

Si les produits a travailler se coincent dans
le multimixeur, éteignez le robot culinaire
et débranchez sa fiche méle de la prise
de courant. Attendez que que I'entrainement
se soit immobilisé. Détachez le multimixeur
de I'entrainement, retirez le couvercle du
multimixeur et videz I'ouverture pour ajout.
Apres le travail
e Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Tournez le multimixeur dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le détacher
de I'appareil.
® Pour retirer le couvercle, tournez-le dans
le sens des aiguilles d'une montre.
® Retirez le porte-disque avec le disque
a réduire posé dessus.
® \/idez le multimixeur.

5090 471 837 | 01.2008
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® Pour détacher le bol du socle
d’entrainement, tournez-le dans le sens
des aiguilles d'une montre.

® Nettoyez les pieces.

Nettoyage et entretien

Risques d'électrocution

A Avant d’effectuer tous les travaux
sur I'appareil, débranchez la fiche
male de la prise de courant.

Prudence!
N'utilisez pas de produits de netto-

yage récurants. \ous risquez
d’endommager les surfaces.
Le socle d’entrainement ne va
pas au lave-vaisselle.

Sauf le socle d’entrainement, toutes

les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique

dans le lave-vaisselle car elles risquent

de se déformer.

Pour ne pas risquer d’endommager d’autres
pieces, introduisez la lame-fouet avec
I'ouverture conigue tournée vers le bas.
Essuyez le socle d’entrainement avec un
chiffon humide. Si nécessaire, utilisez un peut
de produit a vaisselle. Ensuite, séchez-le

en frottant avec un essuie-tout sec.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 5090 471 837 | 01.2008
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Osservare assolutamente le istruzioni

per I'uso della dell'apparecchio principale!
Questo apparecchio & costruito solo per

la lavorazione di quantita usuali per la famiglia
e non & destinato all'uso professionale,
L'accessorio € idoneo per la macchina

da cucina MUMBGN... L'accessorio speciale
descritto & disponibile nel commercio
specializzato.

Istruzioni di sicurezza

Applicare il multi-mixer sulla macchina da cucina
solo nello stato di montaggio completo.
Montare/smontare il multi-mixer solo ad
ingranaggio fermo (0/Off) e spina di alimen-
tazione estratta.

Usare il multi-mixer solo nella posizione

di funzionamento mostrata.

Durante il funzionamento non introdurre mai le
mani nella bocca di carico, per spingere usare
un pestello. Pericolo di ferite a causa dischi
trituratori taglienti! Afferrare i dischi sminuzzatori
solo sul bordo.

Per montare e smontare il coltello multiuso
afferrarlo solo sul pomello conico. Pericolo

di lesioni a causa lame taglientil

Tenere i bambini lontano dall'apparecchio.

Rottura prestabilita

In caso di sovraccarico |'albero di tras-
missione del portadisco si rompe, proteg-
gendo in tal modo l'ingranaggio da danni.
Il icambio € disponibile presso il servizio
assistenza clienti.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure

Figura A

a Pestello

b Coperchio con bocca di carico

¢ Ciotola

d Zoccolo di azionamento

e Coltello multiuso

f Portadisco

g Disco doppia funzione per affettare
(spesso/sottile)

h Disco doppia funzione per grattugiare

(grosso/fine)
i  Disco grattugia

Uso

Avvertenze importanti

Solo se il multi-mixer € completa-
mente assemblato ed il coperchio
e ruotato fino all'arresto del nasello
del coperchio, & possibili applicare
il multi-mixer sulla macchina da
cucina e metterlo in funzione.
Eventualmente premere il nasello
del coperchio con il pollice.

Per I'uso dell'ingranaggio frullatore
della macchina da cucina, applicare
il coperchio di sicurezza
sull'ingranaggio non utilizzato per

i @

il contenitore (figura B3).

® Al primo uso pulire accuratamente
I'accessorio, vedi «Pulizia e cura».

Coltello multiuso

per macinare, passare, frullare, sminuzzare
e produrre sughi e frappe.

Pericolo di lesioni a causa lame
taglienti
Per montare e smontare il coltello

multiuso afferrarlo solo sul pomello
conico.

Figura B

® Applicare il contenitore sullo zoccolo
e ruotarlo in senso antiorario fino
all'arresto. La linguetta (1.) deve innestarsi
nella fessura (2.) della maniglia (figura B4).

® Applicare il coltello multiuso, afferrarlo
a tal fine sul pomello conico.

® ntrodurre gli alimenti da lavorare.

® Applicare il coperchio (rispettare il riferi-
mento) e ruotarlo in senso antiorario fino
all'arresto del nasello del coperchio (1.).
Il nasello del coperchio deve innestarsi
nella fessura (2.) della maniglia (figura B7).

o Applicare il multi-mixer sull'ingranaggio,
cid facendo tenere presente il riferimento.
Ruotarla in senso antiorario fino all'arresto.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Durante il funzionamento & possibile
aggiungere alimenti attraverso la bocca
di carico.

5090 471 837 | 01.2008
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Avvertenza:

Il coperchio non puo essere rimosso durante
il lavoro e quando il multi-mixer & applicato sulla

macchina da cucina.
Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore

rotante.

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Rimuovere il multi-mixer dall'apparecchio
mediante rotazione in senso orario.

® Rimuovere il coperchio ruotandolo in

Senso orario.

e Vuotare il multi-mixer. A tal fine trattenere
il coltello multiuso per il pomello conico nel

multi-mixer.

® Rimuovere il coltello multiuso per

il pomello conico.

® Rimuovere il contenitore dallo zoccolo
di azionamento mediante rotazione

in senso orario.
® Pulire le parti.

Esempio d’impiego del coltello

multiuso

Erbe aromatiche
Quantita massima:
Velocita:

Tempo di lavorazione:

Nota:

Cipolle, aglio
Quantita massima:
Velocita:

Tempo di lavorazione:

Nota:

Noci, mandorle
Quantita massima:
Velocita:

Tempo di lavorazione:

30g

4

20-30 secondi
lavorazione solo
in contenitore
asciutto.

1009

4

5-7 secondi
tagliare le cipolle
in quattro parti.

1009
4
1-1%2 minuti

Carne

Quantita massima:
Velocita:

Tempo di lavorazione:
Nota:

13

300g

4

30-60 secondi
rimuovere 0ssi,
cartilagini e tendini.
Tagliare la carne

a pezzi grossi.

Passato di verdura, minestrone

Quantita massima:
Velocita:

Tempo di lavorazione:
Maionese

2 uova

15 g aceto

2 cucchiaino di senape

1 pizzico sale
1 pizzico di zucchero
300-400 g olio

3759
4
1 minuto

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Miscelare gli ingredienti (tranne 1'olio)
per alcuni secondi al grado 3.

® \/ersare lentamente I'olio attraverso
I'imbuto e continuare a miscelare finché
la maionese non si emulsiona.

Tempo di lavorazione:

1% minuti

Impasti di carne, farcie, paté

Quantita massima:
Velocita:

Tempo di lavorazione:
Nota:

300g

4

1 minuto

introdurre la carne
insieme con gli altri
ingredienti e spezie.

Frullare (frullato misto al latte, sughi,
dressing per insalata e passate)

Quantita massima:

Velocita:

liquido 0,5 |
solido 375 g
3-4

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disco sminuzzatore

Pericolo di ferite a causa dischi
A trituratori taglienti
Non introdurre le mani nella bocca
di carico, per spingere utilizzare
il pestello. Sostituire I'utensile solo
ad ingranaggio fermo. Inserire
o rimuovere i dischi sminuzzatori
solo insieme con il portadisco.

Disco doppia funzione per affettare -
spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione al grado 2-3.

Awvertenza importante:

Il disco doppia funzione per affettare non

e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate cotte, che nella cottura si manten-
gono dure.

Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine

per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione al grado 3 0 4.

Awvertenza importante:

Il disco doppia funzione per grattugiare non
e idoneo per grattugiare noci. Grattugiare

il formaggio tenero solo con il lato grosso

(al grado 4).

Disco grattugia - medio-fine

per grattugiare formaggio duro (per es.
parmigiano), cioccolata raffreddata e noci
Lavorazione al grado 4.

Awvertenza importante:

Il disco grattugia non € idoneo per grattugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.

Figura C

® Applicare il contenitore sullo zoccolo
e ruotarlo in senso antiorario fino
all'arresto. La linguetta (1.) deve innestarsi
nella fessura (2.) della maniglia (figura C4).

® Applicare sul portadisco il disco per
affettare o per grattugiare con il lato desi-
derato in alto. Afferrare con precauzione
sul bordo!
Avvertenza:
Il disco grattugia pud essere usato su
un solo lato.

® |Inserire il portadisco. Tenerlo a tal fine
sul mozzo (figura C6).

® Applicare il coperchio (rispettare il
riferimento) e ruotarlo in senso antiorario
fino all'arresto del nasello del coperchio
(1.). lnasello del coperchio deve innestarsi
nella fessura (2.) della maniglia (figura C7).

® Applicare il multi-mixer sull'ingranaggio,
cio facendo tenere presente il riferimento.
Ruotarla in senso antiorario fino all'arresto.

® Regolare l'interruttore rotante alla velocita
desiderata: Grado 1 oppure 2 per alimenti
teneri e fragili, altrimenti grado 3 o 4.

® Introdurre gli alimenti da lavorare nella
bocca di carico e spingerli leggermente
con il pestello, attenzione all'altezza di
riempimento. L'altezza di riempimento
massima corrisponde al bordo inferiore
del mozzo del portadisco.

Consiglio:

Per un alimento tagliato in modo omogeneo,

tagliare i prodotti sottili legati in mazzetto.

Avvertenza:

Se gli alimenti da lavorare dovessero
attaccarsi nel multi-mixer, spegnere la
macchina da cucina ed estrarre la spina.
Attendere che I'ingranaggio sia fermo.
Rimuovere il multi-mixer dall'ingranaggio,
rimuovere il coperchio del multi-mixer

e vuotare la bocca di carico.
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Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Rimuovere il multi-mixer dall'apparecchio
mediante rotazione in senso orario.

® Rimuovere il coperchio ruotandolo
in senso orario.

® Rimuovere il portadisco con il disco
sminuzzatore applicato.

® Vuotare il multi-mixer.

® Rimuovere il contenitore dallo zoccolo
di azionamento mediante rotazione
in senso orario.

® Pulire le parti.

Pulizia e cura

f Pericolo di scarica elettrica

Staccare sempre la spina prima
di eseguire qualsiasi intervento
sull’apparecchio.

Attenzione:

Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.
Lo zoccolo di azionamento non

e lavabile in lavastoviglie.

Tutte le parti, tranne lo zoccolo di aziona-
mento, sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non

incastrare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Disporre il coltello multiuso con I'apertura
conica rivolta in basso, in modo da non
danneggiare altre parti.

Strofinare lo zoccolo di azionamento con uno
straccio umido. Se necessario usare un poco

di detersivo liquido per piatti. Infine asciugare.

Con riserva di modifiche.

15
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Neem beslist de gebruiksaanwijzing van
het basisapparaat in acht!

Dit apparaat is vervaardigd voor hoeveel-
heden die gebruikelijk zijn in het huishouden
en is niet bedoeld voor zakelijk gebruik.

Het toebehoren is geschikt voor de
keukenmachine MUMEN... Het beschreven
extra toebehoren is verkrijgbaar in de
speciaalzaak.

Veiligheidsvoorschriften

De multimixer alleen in compleet samenge-
bouwde toestand op de keukenmachine
plaatsen.

Multimixer alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat (0/Off) en

de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Multimixer alleen gebruiken in de afgebeelde
bedrijffsstand.

Tijdens het gebruik niet in de vulschacht grijpen;
bij het aandrukken de stopper gebruiken.
Verwondingsgevaar door scherpe
fiinmaakschijven! Fiinmaakschijven alleen aan
de and vastpakken.

Het slagmes bij het aanbrengen en verwijderen
alleen vastpakken bij het kegelgedeelte.
Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Breekpunt

Bij overbelasting breekt de schijffhrouder
op de aandrijfas, waardoor de aandrijving
wordt beschermd tegen beschadiging.

Vervangingsonderdeel verkrijgbaar
bij de klantenservice.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen
uitklappen a.u.b

Afb. A

Stopper

Deksel met vulschacht
Kom

Aandrijfsokkel

Slagmes

Schijfhouder
Snij-draaischijf (dik/dun)
Rasp-draaischijf (grof/fijn)
Maalschijf

- S Q"0 Q0T

nl

Bedienen

. Belangrijke aanwijzingen

1 | Alleen wanneer de multimixer
compleet is samengebouwd en

het deksel tot aan de aanslag van

de dekselneus is gedraaid, kan

de multimixer op de keukenmachine
worden aangebracht en gebruikt.
Eventueel de dekselneus vasthouden
met uw duim.

Bij gebruik van de mixeraandrijving
van de keukenmachine het
beschermdeksel op de niet gebruikte
aandrijving van de kom plaatsen

(afb. B3).

® Toebehoren grondig reinigen voordat
u het voor het eerst gebruikt, zie ,Reinigen
en onderhoud”.

Slagmes

voor hakken, pureren, mixen en fijnmaken, en
voor het bereiden van sauzen en mixdrankjes.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen

Het slagmes bij het aanbrengen
en verwijderen alleen vastpakken
bij het kegelgedeelte.

Afb. B

o Kom op de sokkel plaatsen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De lip (1) moet in de sleuf (2.) van
de handgreep vallen (afb. B4).

® Slagmes aanbrengen; hierbij vastpakken
bij het kegelgedeelte.

® Te verwerken levensmiddelen toevoegen.

® Deksel aanbrengen (op de markering
letten) en tegen de klok in tot aan de
aanslag van de dekselneus (1.) draaien.
De dekselneus moet in de sleuf (2.) van de
handgreep vallen (afb. B7).

® Multimixer op de aandrijving plaatsen,
hierbij letten op de markering. Tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Tijdens het gebruik kunnen
levensmiddelen worden toegevoegd via
de vulschacht.

5090 471 837 | 01.2008
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N.B.:

Tijdens het gebruik en wanneer de multimixer

is aangebracht op de keukenmachine, kan

het deksel niet worden verwijderd.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Multimixer tegen de klok in draaien
en van het apparaat nemen.

® Deksel verwijderen door het met de klok
mee te draaien.

® Multimixer leegmaken. Daartoe het
slagmes aan het kegelgedeelte in
de multimixer tegenhouden.

® Slagmes verwijderen door het bij het
kegelgedeelte vast te pakken.

o Kom van de aandrijffsokkel verwijderen
door de kom met de klok mee te draaien.

® Onderdelen reinigen.

Toepassingsvoorbeelden slagmes

Kruiden

Maximum hoeveelheid: 309

Stand: 4
Verwerkingstijd: 20-30 seconden
Opmerking: Alleen verwerken

in een droge kom.
Uien, knoflook

Maximum hoeveelheid: 100 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 5-7 seconden

Opmerking: Uien in vier stukken
snijden.

Noten, amandelen

Maximum hoeveelheid: 100 g

Stand: 4
Verwerkingstijd: 1-1% minuut

17

Viees

Maximum hoeveelheid: 300 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 30-60 seconden
Opmerking: Beenderen, kraak-

been en zeen ver-
wijderen. Vlees
in grote stukken
snijden.

Groentemoes, groentesoep

Maximum hoeveelheid: 375 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 1 minuut

Mayonaise

2 eieren

15 g azijn

2 theelepel mosterd

snufie zout

beetje suiker

300-400 g olie

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

® Ingrediénten (behalve de olie) enkele

seconden mixen op stand 3.
® De olie langzaam in de trechter gieten
en mixen totdat de mayonaise emulgeert.
Verwerkingstijd: 1%2 minuut
Vleesdeeg, vullingen, pasteien

Maximum hoeveelheid: 300 g

Stand: 4
Verwerkingstijd: 1 minuut
Opmerking: Het vlees samen

met de andere

ingrediénten en

kruiden toevoegen.
Mixen (milkshakes, sauzen, sladressing
und crémesoep)

Maximum hoeveelheid: vloeibaar 0,5 |
vast 375 g
Stand: 3-4

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fijnmaakschijven

fijnmaakschijven

Niet in de vulschacht grijpen; bij het
aandrukken de stopper gebruiken.
Hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat.
Fijnmaakschijven altijd samen met
de schijfthouder aanbrengen en
verwijderen.

Snij-draaischijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.

Verwerking op stand 2-3.

Belangrijke aanwijzing:

De snij-draaischiff is niet geschikt voor het

snijden van harde kaas, brood, broodjes

en chocolade. Gekookte vastkokende

aardappels in koude toestand snijden.

Rasp-draaischijf — grof/fijn

voor het raspen van groente, fruit en kaas,

uitgezonderd harde kaas

(bijv. parmezaanse kaas).

Verwerking op stand 3 of 4.

Belangrijke aanwijzing:

De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het

raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove Zijde raspen (op stand 4).

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van harde kaas

(bijv. parmezaanse kaas), gekoelde

chocolade en noten

Verwerking op stand 4.

Belangrijke aanwijzing:

De maalschijf is niet geschikt voor het

malen van zachte kaas en snijdbare kaas.

Afb. C

® Kom op de sokkel plaatsen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De lip (1.) moet in de sleuf (2.) van de
handgreep vallen (afb. C4).

® Snij- of raspschijf met de gewenste zijde
naar boven op de schijffhouder plaatsen.
Schijven voorzichtig bij de rand
vastpakken!

f Verwondingsgevaar door scherpe

nl

N.B.:
De maalschijf kan maar aan één zijde
worden gebruikt.
® Schijfhouder aanbrengen. Hem daarbij
vasthouden aan de naaf (afb. C6).
Deksel aanbrengen (op de markering
letten) en tegen de klok in tot aan de
aanslag van de dekselneus (1.) draaien.
De dekselneus moet in de sleuf (2.) van de
handgreep vallen (afb. C7).
® Multimixer op de aandrijving plaatsen,
hierbij letten op de markering. Tegen de
klok in tot aan de aanslag draaien.
® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten: Stand 1 of 2 bij zachte, brosse
levensmiddelen, anders stand 3 of 4.
® De te verwerken levensmiddelen in
de vulschacht doen en licht aandrukken
met de stopper. De vulhoogte in acht
nemen. De maximale vulhoogte is de
onderkant van de schijfhoudernaaf.
Tip:
Voor een gelijkmatig gesneden product
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.
N.B.:

Als het levensmiddel klem komt te zitten

in de multimixer, de keukenmachine uitscha-

kelen en de stekker uit het stopcontact

trekken. Wachten tot de aandrijving stilstaat.

De multimixer van de aandrijving nemen,

het deksel van de multimixer verwijderen

en de vulschacht leegmaken.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Multimixer tegen de klok in draaien
en van het apparaat nemen.

® Deksel verwijderen door het met
de klok mee te draaien.

e Schijfhouder met aangebrachte
fijnmaakschijf verwijderen.

® Multimixer leegmaken.

e Kom van de aandrijffsokkel verwijderen
door de kom met de klok mee te draaien.

® Onderdelen reinigen.
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Reiniging en onderhoud

Gevaar van een elektrische schok

Voor alle werkzaamheden de
netstekker uit het apparaat trekken.

Voorzichtig!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De opperviakken kunnen
beschadigd raken.

De aandrijfsokkel is niet geschikt
voor reiniging in de afwasautomaat.

Behalve de aandrijfsokkel kunnen alle
onderdelen worden gereinigd in de
afwasautomaat.

Kunststof onderdelen niet vastkliemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.
Het slagmes met de kegelopening naar
onderen aanbrengen zonder andere
onderdelen te beschadigen.

Aandrijfsokkel schoonvegen met een vochtige
doek. Eventueel een beetje afwasmiddel
gebruiken. Daarna droogwrijven.

Wijzigingen voorbehouden.

19
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Laes ubetinget brugsanvisningen til
grundmodelien!

Denne maskine er konstrueret til at klare
almindelige maengder; den er ikke beregnet
til erhvervsmeessig brug.

Tilbeheret er egnet til kekkenmaskinen
MUMBGN... Det beskrevne tilbeher kan kabes
i faghandlen.

Sikkerhedsforskrifter

Multi-blenderen skal altid veere samlet, for den
anbringes pé kekkenmaskinen.

Seet kun multi-blenderen pé og tag den kun af,
nér motoren er slukket (0/Off) og netstikket

er trukket ud.

Brug kun multi-blenderen i den viste
driftsposition.

Stik aldrig fingrene ned i pafyldningsabningen,
mens maskinen karer. Brug altid stopperen til at
skubbe ned med. Fare for kveestelser som felge
af skarpe knive! Tag altid kun fat i kanten

pa finhakningsskiverne.

Tag altid fat i den koniske ansats, nér slagkniven
skal saettes i og tages ud. Pas pé - klingermne
er skarpel!

Sarg for at holde bam veek fra apparatet.

Fast brudsted

| tilfeelde af overbelastning braskker
skiveholderen pa drivakslen og beskytter
séledes motoren mod beskadigelser.
Reservedel kan kabes hos den autoriserede
kundeservice.

Overblik

Fold billedsiderne ud

Billede A

a Frugt-/grentsagsstopper

b Lag med pafyldningsabning
c Skal

d Motorsokkel

e Slagkniv

f  Skiveholder

g Vende-snitteskive (tyk/tynd)
h Vende-rékostskive (grov/fin)
i

Riveskive

da

Betjening

. Vigtige oplysninger

1 | Muti-blenderen kan kun anbringes
pa kekkenmaskinen og anvendes,
hvis multi-blenderen er fuldsteendigt
samlet og laget drejet helt op mod
lagets neese. Hold evt. fast i lagets
naese med tommelfingeren.
Anvendes blenderens drevudtag
pa kekkenmaskinen, anbringes
beskyttelseslaget pa det ikke
anvendte drevudtag til skélen

(Billede B3).

® Renger tilbehoret grundigt, for det tages
i brug ferste gang (se ,Rengering
og pleje”).

Slagkniv

til hakning, purering, blanding, finhakning
og fremstilling af sovs og blande drikkevarer.

Pas pa - klingerne er skarpe

A Tag altid fat i den koniske ansats,
nar slagkniven skal seettes i og
tages ud.

Billede B

® Sat skalen pa soklen og drej den helt
til venstre. Snippen (1.) skal falde i hak
i slidsen (2.) pa grebet (Billede B4).

® Saet slagkniven i, hold i denne forbindelse
fat i den koniske ansats.

® Fyld de onskede levnedsmidler i.

® Saet laget pa (se markering) og drej det
helt til venstre, til IAgets neese falder i hak
(1.). Lagets naese skal falde i hak i slidsen
(2.) p& grebet (Billede. B7).

® Szt multi-blenderen pé drevudtaget
(se markering). Drej den mod venstre
indtil stop.

e Stil grebet pa det anskede trin.

® Det er muligt at fylde levnedsmidler
gennem péfyldningsébningen, mens
maskinen kerer.
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Bemeerk:

Laget kan ikke tages af under arbejdet og hvis

multi-blenderen er anbragt pé kekkenmaskinen.

Efter arbejdet

® Sluk for maskinen med grebet.

® Treek stikket ud.

® Tag multi-blenderen af maskinen ved
at dreje den til hajre.

® Tag laget af ved at dreje det til hojre.

® Tom multi-blenderen. Hold slagkniven
tilbage pa den koniske ansats i multi-
blenderen.

® Tag slagkniven ud af den koniske ansats.

® Tag skalen af motorsoklen ved at dreje
den til hgjre.

® Renger delene.

Eksempler pa anvendelse af slagkniv

Krydderurter
Max. meengde: 30g
Trin: 4

Forarbejdningstid: 20-30 sekunder

Anmaerkning: Ma kun forarbejdes i en ter
skal,

Lag, hvidlag

Max. meengde: 1009

Trin: 4

Forarbejdningstid: 5-7 sekunder
Anmaerkning: Skeer lagene i kvarte.
Nadder, mandler

Max. meengde: 1009

Trin: 4
Forarbejdningstid: 1-1% minut
Kad

Max. meengde: 3009

Trin: 4

Forarbejdningstid: 30-60 sekunder

Anmaerkning: Fjern knogler, brusk og
sener. Skeer kadet i grove
stykker.

Gregntsagsgred, grontsagssupper

Max. meengde: 375¢g

Trin: 4

Forarbejdningstid 1 minut

21

Mayonnaise

2 &g

15 g eddike

2 tsk sennep

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

300-400 g olie

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur.

® Bland ingredienserne (undtagen olie)
pa trin 3 i et par sekunder.

® Haeld olien langsomt gennem tragten og
bland det hele, til majonnaisen emulgerer.

Forarbejdningstid: 172 minut

Kaddej, fyldninger, pasteter

Max. meengde: 300 g

Trin: 4

Forarbejdningstid 1 minut

Anmaerkning: Fyld ked, ovrige ingred-

ienser og krydderier i.
Blanding (blandede drinks med meelk,
sovse, salatdressing og cremesupper)

Max. maengde:  veeske 0,5 |
faste ingredienser 375 g
Trin: 34

Finhakningsskiver

af skarpe knive

Stik ikke fingrene ned i pafyldnings-
abningen og brug altid stopperen
til at skubbe ned med. Skift kun
redskab, nar maskinen star stille.
Finhakningsskiver ma kun seettes

i og tages af sammen med
skiveholderen.

f Fare for kveestelser som folge

Vende-snitteskive - tyk/tynd

til snitning af frugt og grent.

Forarbejdning pa trin 2-3.

Vigtige rad:

Vende-snitteskiven er ikke egnet til at snitte
héard ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofler skal altid veere kolde, for de
snittes.
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Vende-rakostskive — grov/fin

til rékost af frugt, grent og ost, undtagen hard

ost (f.eks. parmesan).

Indstilling: trin 3 eller 4.

Vigtige rad:

Vende-rakostskiven er ikke egnet til rakost

af nedder. Blod ost ma kun rives pa den grove

side (trin 4).

Riveskive — middelfin

til rivning og hérd ost (f.eks. parmesan), kold

chokolade og nedder

Indstilling: trin 4.

Vigtige rad:

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke

kaffebanner og peberrod.

Billede C

® Sat skalen pa soklen og drej den helt
til venstre. Snippen (1.) skal falde i hak
i slidsen (2.) pa grebet (Billede C4).

® Anbring skaere- eller rakostskiven med
den gnskede side opad pé skiveholderen.
Tag forsigtigt fat i kanten pa skiverne!
Bemaerk:

Riveskiven kan kun anvendes pa den ene
side.

® Saet skiveholderen i. Hold fast i naven
(Billede C6).

® Szt laget pa (se markering) og drej det
helt til venstre, til Iagets naese falder i hak
(1.). LAgets naese skal falde i hak i slidsen
(2.) pa grebet (Billede C7).

® Saet multi-blenderen pé drevudtaget
(se markering). Drej den mod venstre
indtil stop.

e Stil drejekontakten pa det anskede trin:
Indstil trin 1 eller 2 til blede levnedsmidler
og levnedsmidler, der let breekker, ellers
trin 3 eller 4.

o Kom de gnskede levnedsmidler i pafyld-
ningsabningen og skub dem let ned med
stopperen, overhold péafyldningshejden.
Den max. pafyldningshegjde findes
péa underkanten af skiveholderens nav.

Tip:

Snit tynde levnedsmidler i bundter, det giver

et mere ensartet snit.

da

Bemeerk:

Skulle levnedsmidler komme til at sidde fast

i multi-blenderen, slukkes kekkenmaskinen

og netstikket traskkes ud. Vent til motoren stér

helt stille. Tag multi-blenderen af drevudtaget,

tag laget af multi-blenderen og tem péafyld-

ningsébningen.

Efter arbejdet

® Sluk for maskinen med grebet.

® Treek stikket ud.

® Tag multi-blenderen af maskinen ved
at dreje den til hajre.

® Tag laget af ved at dreje det til hojre.

® Tag skiveholderen med palagt
finhakningsskive af.

® Tom multi-blenderen.

® Tag skalen af motorsoklen ved at dreje
den til hgjre.

® Renger delene.

Renggaring og pleje

Fare for elektrisk stod
A Treek netstikket ud, for der arbejdes

pa maskinen.

Pas pa!
Der ma ikke benyttes skurende

rengeringsmidler. Overfladerne
kan beskadiges

Motorsoklen ma ikke sesttes

i opvaskemaskinen.

Alle dele undtagen motorsoklen kan seettes
i opvaskemaskinen.

Forsag ikke at klemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

Laeg slagkniven i med den koniske &bning
nedad, sd andre dele ikke kan beskadiges.
Ter motorsoklen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel i rengerings-
vandet efter behov. Ter den herefter tor.

AEndringer forbeholdes.
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Det ma absolutt tas hensyn til
bruksanvisningen for basismaskinen!
Denne maskinen er beregnet for vanlige
husholdningsmengder og ikke for industrielt
bruk.

Dette tilbeheret er beregnet for kjokken-
maskinen MUMGN... Det ekstra tilbeheret
som blir beskrevet her faes i faghandelen.

Sikkerhetshenvisninger

Multi mikseren ma kun settes pa kjokken-
maskinen i komplett sammensatt tilstand.
Multi mikseren méa kun settes pé/tas av nér
drevet star stille (0/0ff) og nar stepselet

er trukket ut.

Multi mikseren ma kun brukes i den
driftsposisjonen som er vist.

Du ma aldri gripe inn i pafylingssjakten under
driften. For pafyling ma du bruke stateren.
Fare for skade pé grunn av skarpe kutteskiver!
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten.

For pasetting og avtaking av kuttekniven

ma denne kun tas i ved kjeglefoten.

Fare for skade pé grunn av skarpe kniver!
Hold apparatet borte fra barn.

Fastlagt bruddsted

Ved overbelastning brekker skiveholderen
av ved drivakslingen og beskytter saledes
drevet mot skade.

Reservedel kan faes hos kundeservice.

Et overblikk

Klaff ut siden med billedtekster
Bilde A

a Stoter

b Lokk med pafyllingssjakt

¢ Bolle

d Drevsokkel

e Kuttekniv

f  Skiveholder

g Vende-skjeereskive (tykk/tynn)
h Vende-raspeskive (grov/fin)

i

Raspeskive

23

Betjening

. Viktig henvisning

1 Multi mikseren lar seg kun sette pa
kiokkenmaskinen nér den er komplett
satt sammen og lokket er dreiet til an-
slag pé lokkets nese. Lokkets nese
ma eventuelt holdes fast med tom-
melen.

Under bruken av mikserdrevet pa
kiokkenmaskinen, ma beskyttelses-
lokket settes pé drevet for bollen som

ikke blir brukt. (bilde B3).

e Tilbeharet ma for forste gangs bruk
rengjeres grundig, se “Rengjering
0g pleie”.

Kuttekniv

for & hakke, mose, mikse, kutte og for
produksjon av sauser og blandete drinker.

Fare for skade pa grunn av skarpe
A kniver

For pasetting og avtaking av kutte-
kniven ma denne kun tas i ved
Kkjeglefoten.

Bilde B

® Sett bollen pa sokkelen og drei den imot
klokkens retning inntil anslag. Lasken (1.)
méa smekke inn i slissen (2.) pa handtaket
(bilde B4).

® Sett inn kuttekniven, ta i kjeglefoten.

e Fyll pa de matvarene som skal bearbeides.

® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei imot klokkens retning inntil anslag
av nesen pa lokket (1.). Nesen pé lokket
ma smekke inn i slissen (2.) ved handtaket
(bilde B7).

® Sett multi mikseren oppa drevet, pass pa
markeringene. Drei den imot klokkens
retning inntil anslag.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

® Det er mulig a fylle pa matvarer under
driften igjennom pafyllingssjakten.
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Henvisning:
Lokket kan ikke tas av under arbeider og nar
multi mikseren er satt pa kjgkkenmaskinen.
Etter arbeidet
e Sl& maskinen av med dreigbryteren.
® Trekk i stopselet.
® Multi mikseren tas av apparatet ved
& dreie i klokkens retning.
® Taav lokket ved & dreie i klokkens retning.
® Tom multi mikseren. Hold slagkniven
tilbake ved kjeglefoten.
® Ta av slagkniven ved kjeglefoten.
® Ta bollen av drivsokkelen ved & dreie
i klokkens retning.
® Rengjer delene.

Brukseksempler for slagkniv

Urter

Maksimale mengde: 30 g

Trinn:

Arbeidstid: 20 30 sekunder
Bemerkning: Arbeid kun i tarr bolle.
Lok, hvitlok

Maksimale mengde: 100 g

Trinn: 4

Arbeidstid: 5-7 sekunder
Bemerkning: Del Igken i fire béter.

Ngtter, mandler
Maksimale mengde: 100 g

Trinn:

Arbeidstid: 1 1% minutter

Kjott

Maksimale mengde: 300 g

Trinn: 4

Arbeidstid: 30-60 sekunder
Bemerkning: Knoker, brusk og sener

ma fiernes. Skjaer
Kjottet i grove stykker.
Grgnnsakmos, gronnsaksuppe
Maksimale mengde: 375 g
Trinn: 4
Arbeidstid: 1 minutt

no

Majones

2 egg

15 g eddik

2 teskje sennep

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

300-400 g olie

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Ingredienser (unntatt olje) blandes noen
sekunder pa trinn 3.

® Oljen helles langsomt igiennom trakten
og blandes sa lenge inntil majonesen
emulgerer.

Arbeidstid: 1%2 minutter

Kjottdeig, fylling, pasteter

Maksimale mengde: 300 g

Trinn: 4
Arbeidstid: 1 minutt
Bemerkning: Kjottet fylles pa

sammen med resten
av ingrediensene
og krydder.
Miksing (miksete melkedrikker, sauser,
salatdressing og kremsupper)

Maksimal mengde:  vaeske 0,5 |

fast 375 g
Trinn: 3-4
Kutteskiver

Fare for skade pa grunn av skarpe
kutteskiver

Ikke grip ned i pafyllingssjakten,

for pafylling ma stateren brukes.
Verktayet ma kun skiftes nar drevet
star helt stille. Kutteskivene ma kun
settes pa hhv. tas av sammen med
skiveholderen.

A\

Vende-skjeereskive - tykk/tynn

For skjeering av frukt og grennsaker
Bearbeiding pa trinn 2-3.

Viktig henvisning:

Vende-skjaereskiven er ikke egnet for & skjeere
hard ost, bred, rundstykker og sjokolade.
Kokte, faste poteter ma kun skjeeres nar

de er kalde.
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Vende-raspeskive - grov/fin

for & raspe grannsaker, frukt og ost, dessuten
hard ost (f. eks. Parmesan).

Arbeid pa trinn 3 eller 4.

Viktig henvisning:

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet

for & raspe notter. Myk ost ma kun raspes
med den grove siden (pa trinn 4).

Raspeskive — middels fin

for riving av hard ost (f. eks. Parmesan),

kald sjokolade og netter

Arbeid pé trinn 4.

Viktig henvisning:

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk

ost eller ost i skiver.

Bilde C

® Sett bollen pa sokkelen og drei den imot
klokkens retning inntil anslag. Lasken (1.)
méa smekke inn i slissen (2.) pa handtaket
(bilde C4).

® Kjaere- eller raspeskive settes inn med
onsket side oppover i skiveholderen.
Ta forsiktig i skiven ved kanten!
Henvisning:
Riveskiven kan kun brukes pa en side.

® Sett inn skiveholderen. Hold fast i navet
(bilde C6).

® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei imot klokkens retning inntil anslag
av nesen pa lokket (1.). Nesen pé lokket
ma smekke inn i slissen (2.) ved handtaket
(bilde C7).

® Sett multi mikseren oppa drevet, pass
pé markeringene. Drei den imot klokkens
retning inntil anslag.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn: trinn
1 eller 2 ved myke matvarer, ellers pa trinn
3eller 4.

® De matvarene som skal bearbeides fylles
ned i pafyllingssjakten og skyves lett med
stgteren, pass pa fyllenivaet. Det maksi-
male nivaet befinner seg ved underkanten
av nesen for skiveholderen.

Tips:

Tynne ting som skal skjeeres, ber buntes

sammen for det bearbeides.
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Henvisning:
Dersom de matvarene som du vil bearbeide
klemmer fast i multi mikseren, ma kjokken-
maskinen slds av og stepselet ma trekkes
ut. Vent til drevet er stoppet opp. Multi
mikseren tas av drevet, ta av lokket pa
multi mikseren og tem péfyllingssjakten.
Etter arbeidet
e Sl& maskinen av med dreigbryteren.
® Trekk i stopselet.
® Multi mikseren tas av apparatet ved
& dreie i klokkens retning.
® Taav lokket ved & dreie i klokkens retning.
® Ta av skiveholderen med péasatt
kutteskive.
® Tom multi mikseren.
® Ta bollen av drivsokkelen ved & dreie
i klokkens retning.
® Rengjer delene.

Rengjoring og pleie

Fare for stromstot
A For alle arbeider med maskinen

ma stopselet trekkes ut.

Veer forsiktig:

Bruk derfor ingen skarpe, skurende
midler for rengjering. Overflatene
kan bli skadet.

Drivsokkelen kan ikke vaskes

i oppvaskmaskin.

Alle delene unntatt drivsokkelen kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Ikke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert.

Slagkniven ma legg ned i kjegledpningen
slik at ingen andre deler kan bli skadet.
Drivsokkelen tarkes av med en fuktig klut.
om nedvendig kan det brukes litt oppvask-
middel. Deretter méa den terkes av.

Endringer forbeholdes.
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Se aven anvisningarna i bruksanvisningen
till kbksmaskinen!

Denna maskinen ar avsedd att bearbeta
endast sddana méangder som &r normala

for ett hushall och alltsé inte avsedd for
kontinuerlig anvandning.

Detta tillbehor passar till kdksmaskinen
MUMBGN... De extra tillbeh6r som beskrivs
finns att kdpa i fackhandeln.

Sékerhetsanvisningar

Matberedartillsatsen ska vara helt inopmonterad
innan den placeras pa kdksmaskinen.
Koksmaskinen ska vara avstangd (0/Off) och
stickkontakten utdragen ur vagguttaget nér
matberedartillsatsen placeras pa resp. lossas
frén drivuttaget.

Matberedartillsatsen far bara anvandas i nédgot
av de arbetslagen som visas.

Stoppa aldrig ned fingrara i mataréppning
medan koksmaskinen &r igng utan anvand
pamataren. Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pé de smé knivarna! Ta aldrig skivorna i
skarytorna utan enbart langst ut i kanterna.
Fatta alltid multifunktionskniven i plastskaftet
nér den ska séttas fast resp. lossas. Var forsiktig
sé& att du inte skadar dig pa de vassa knivarnal
L&t inte barn ensamma anvanda produkten.

Overbelastningsskydd

Vid dverbelastning bryts medbringaren
pa skivhallaren av och skyddar pa sa vis
motorn frén att skadas.

Ny kopplingsdel finns att kdpa hos service.

Oversiktsbilderna

Vik forst ut uppslaget med bilder
Bild A

Pamatare

Lock med matardppning
Blandarskél

Drivsockel

Multifunktionskniv

Skivhallare

Vandbar skarskiva (tunt/tjockt)
Véndbar riv- och strimmelskiva (grov/fin)
Rivskiva

= (= T B ¢ B o N o B o i ]

SV

Montering och start

- Viktiga rad

1 | Matberedartillsatsen méste vara helt
ihopmonterad och lockets laskil ska
ha vridits till stopp innan tillsatsen
sétts pa koksmaskinens drivuttag
och startas. Eventuellt maste laskilen
héllas fast med tummen.

N&r matberedartillsatsen anvands ska
skyddslocket sitta dver drivuttaget fér

blandarskalen (Bild B3).

® Rengdr noggrant tillbehdr alla delar fére
férsta anvandningen, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

Multifunktionskniv

lamplig for att hacka, gbra puré, hacka,
oOrt- och bérsaser och blanda vatskor.

Var férsiktig sa att du inte skadar
A dig pa de vassa knivarna

Fatta alltid multifunktionskniven
i plastskaftet ndr den ska séttas
fast resp. lossas.

Bild B

® Satt skélen pa sockeln och vrid moturs tills
den fastnar. Laskilen (1.) maste vridas in
i Oppningen (2.) pa handtaget (Bild B4).

e Fatta multifunktionskniven i plastskaftet
och sétt i den.

® [&ggilivsmediet.

e Sétt pa locket (observera markeringen)
och vrid moturs tills l&skilen vrids in i
Oppningen (1.). Laskilen maste vridas in
i Oppningen (2.) pa handtaget (Bild B7).

e Sitt matberedartillsatsen péa drivuttaget
och kontrollera att markeringen hamnar
ratt. Vrid sedan fast den moturs till
stoppet.

® Vrid stromvredet till 6nskad hastighet.

e Fyll p&d med mera livsmedel under géng
genom matarroret.

5090 471 837 | 01.2008

Robert Bosch Hausgerate GmbH




SV

Obs:

Locket gér inte att ta av nér maskinen ar igang
eller s& 1ange som tillsatsen sitter monterad

pa koksmaskinen.
Efter arbetet

o Stang av kbksmaskinen med stromvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® | ossa matberedartillsatsen fran
motorstativet genom att vrida den

medurs.

® Vrid locket medurs och lyft av det.

® Tom skélen. Hall fast multifunktionskniven
i plastskaftet i skalen under tomningen.

o Fatta multifunktionskniven i plastskaftet

och ta ut den.

® |ossa skélen fran drivsockeln genom
att vrida den medurs.

® Rengdr alla delar.

Exempel pa nar multifunktionskniven

kan anvandas

Farskt kryddgront
Max mangd:
Lage:

Tid for bearbetning:

Anmarkning:

Gul 16k, vitlok
Max méangd:
Lage:

Tid for bearbetning:

Anmaérkning:

Notter, mandel
Max mangd:
Lage:

Tid for bearbetning:

Kott
Max mangd:
Lage:

Tid for bearbetning:

Anmarkning:

30g

4

20-30 sekunder
Skalen och det farska
kryddgréna maste vara
torra.

1009

4

5-7 sekunder

Dela gul 16k forst i fyra
bitar.

100 g
4
1-1%2 minuter

3009
4
30-60 sekunder

Ta bort brosk, ben,
skinn och senor. Skar
kott i stora tarningar.

27

Grénsaksmos, gronsakssoppor

Max mangd: 3759

Lage: 4

Tid for bearbetning: 1 minut

Majonnéas

2499

15 g vinager

2 tsk fransk senap

1 krm salt

1 krm socker

300-400 g matolja

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

® Blanda ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder pa hastighet 3.

e Hall matoljan l&ngsamt genom matarréret
och fortsétt blanda till jamntjock
konsistens.

Tid for bearbetning: 1% minut

Blandad kéttfars, fyliningar, pastejer
Max méangd: 3009

Lage: 4

Tid for bearbetning: 1 minut
Anmérkning: Lagg kott och dvriga

ingredienser och

kryddor i skalen.
Blanda (mjolkdrinkar, saser,
salladsdressing, cremesoppa)

Max mangd vatska: 0,51
Fasta ingredienser
375¢g

Hastighet: 3-4

Riv- och skarskivor
Var forsiktig sa att du inte skadar
A dig pa de sma knivarna

Stoppa aldrig ned fingrarna i matar-
Sppningen, anvénd alltid pdma-
taren for att fylla pa. Stang alltid

av kéksmaskinen nér du vill byta
tillbehdr/verktyg. Skivan ska alltid
sitta i skivhallaren nér du sétter

ner resp. tar upp den ur skalen.
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Vandbar skarskiva — tunt/tjockt
for att skéra frukt och gronsaker.
Bearbeta péa hastighet 2-3.
Obs:
Den véndbara skérskivan &r inte lamplig for att
skéra hardost, bréd, sméfranska eller choklad.
Kokt potatis med fast konsistens skérs forst
sedan de kallnat.
Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/fin
lamplig for att riva och strimla grénsaker,
rotfrukter, potatis, frukt och ost utom hardost
(t.ex. parmesanost).
Bearbeta pé hastighet 3 eller 4.
Obs:
Den véndbara riv- och strimmelskivan &r inte
lamplig for att riva nétter. Ost, typ Herrgard
och Grevé, rives alltid med den grova sidan
(pa hastighet 4).
Rivskiva — medelfin
lamplig for att riva hard ost (t.ex.
parmesanost), kall choklad och notter
Bearbeta pa hastighet 4.
Obs:
Denna rivskiva &r inte ldmplig fér att riva ost,
t.ex. Herrgard och Grevé och mjukare
ostsorter.
Bild C
® Satt skélen pa sockeln och vrid moturs tills
den fastnar. Laskilen (1.) maste vridas in
i Oppningen (2.) pa handtaget (Bild C4).
® Satti dnskad skiva med 6nskad sida
uppéat i skivhéallaren. Ta skivorna
forsiktigt i kanterna!
Obs:
Observera att rivskivan bara har en
skarsida.
® | aggiskivhallaren. Hall skivhallaren i dess
mittnav (Bild C6).
e Sitt pa locket (observera markeringen)
och vrid moturs tills l&skilen vrids in
i Oppningen (1.). Laskilen maste vridas

in i Oppningen (2.) pa handtaget (Bild C7).

SV

® Satt matberedartillsatsen pé drivuttaget
och kontrollera att markeringen hamnar
ratt. Vrid sedan fast den moturs till
stoppet.

® \/rid strombrytaren till dnskad hastighet:
Hastighet 1 eller 2 nar livsmedlen &r mjuka
eller skora, i dvriga fall hastighet 3 eller 4.

® [ &gg livsmedlet i matarrdret och tryck
[att med pamataren. Tém skélen nar det
bearbetade livsmediet nér skivhallarens
underkant.

Tips:

Skivor av t.ex. morétter blir jamntunna om du

fyller matarréret med mordtter och bearbetar

dem knippvis.

Obs:

Om en groénsak fastnar, stang av koks-

maskinen och dra ut stickkontakten ur

vagguttaget. Vanta tills maskinen star

helt stilla. Lossa matberedartillsatsen

frdn motorstativet, ta av locket och tém

matarroret.

Efter arbetet

® Stang av kbksmaskinen med stromvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa matberedartillsatsen fran
motorstativet genom att vrida den
medurs.

® \/rid locket medurs och lyft av det.

e Lyft ut skivhallaren med skivan pé plats
i skivhallaren.

® Tom skalen.

® | ossa skdlen frn drivsockeln genom
att vrida den medurs.

® Rengdr alla delar.

5090 471 837 | 01.2008

Robert Bosch Hausgerate GmbH



SV

Rengéring och skotsel

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget
fore alla slags arbeten pa koks-
maskinen.

Viktigt!
Anvénd inga starka rengdrings-

medel. Motorstativets yta kan
skadas.

Drivsockeln kan inte rengdras
i diskmaskin.

f Risk fér elektriska stétar

Alla delar utom drivsockeln kan rengéras

i diskmaskin.

Stall delarna pa sadant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i Gverkorgen

pa aldre diskmaskiner. Placera multifunktions-
kniven med 6ppningen nedat och pa sédant
satt att inget annan kan skadas.

Lagg multifunktionskniven med Gppningen
nedat i diskmaskinen for att inte skada andra
delar.

Torka ren drivsockeln med fuktig duk. Anvand
lite handdiskmedel vid behov. Torka den
darefter torr.

Rétten till andringar forbehalles.

29
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Muista noudattaa peruskoneen
kayttdohjetta!

Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon
ja tassé iimoitetuille valmistusméaarille.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Tama varuste soveltuu kaytettavaksi
yleiskoneen MUMBGN.. kanssa. Lisavaruste
on saatavissa alan liikkeista.

Turvallisuusohjeita
Kiinnita teholeikkuri yleiskoneeseen vasta sitten,

kun kaikki sen osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

Kiinnit&/irrota teholeikkuri vain, kun moottori

on pysahtynyt (0/Off) ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Kayta teholeikkuria vain kuvan mukaisessa
kéyttdasennossa.

Ala laita sormia tayttdsuppiloon koneen ollessa
toiminnassa, tydnna ainekset sisdanpain
sy6ttépainimella. Varo terévid hienonnusteria —
loukkaantumisvaara! Tartu hienonnusteriin vain
teran reunasta.

Kun kiinnitét ja irrotat monitoimiteran, tartu
terédén vain sen muoviosasta. Varo teravia teria
— loukkaantumisvaaral

Ei lasten ulottuville.

Murtumiskohta

Kayttéliitantaan kiinnitetty teranpidin murtuu
ylikuormituksessa ja suojaa ndin kayttdakselia
vaurioitumiselta.

Varaosan voi tilata huoltopalvelusta.

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva A

Syo6ttdpainin

Kansi, jossa on tayttésuppilo

Kulho

Kayttdakselin runko

Monitoimitera

Teranpidin

Kéannettava viipalointiterd (paksu/ohut)
K&annettava raastinteré (karkea/hieno)
Raastetera

= (o ¢ B o B o T i )

fi

Kayttd

o1 Tarkeita ohjeita

1 | Vasta kun teholeikkurin kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyiné ja kansi
lukittuna, voi teholeikkurin asettaa
paikalleen yleiskoneeseen ja
kaynnistéa. Pida tarvittaessa
peukalolla kiinni kannen nokasta.
Kun kéytat yleiskoneen
tehosekoittimen kayttoliitantad, aseta
suojakansi kulhon kayttdliitdnnan
péalle (kuva B3).

® Puhdista varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttoa, katso »Puhdistus«.

Monitoimitera

pilkkoo, soseuttaa, sekoittaa, hienontaa
ja valmistaa kastikkeet ja juomat.

Varo terévia terid -
loukkaantumisvaara

Kun Kiinnitét ja irrotat monitoi-
miterén, tartu terdén vain sen
muoviosasta.

Kuva B

® Aseta kulho alustan paélle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti. Kiinnittimen
(1.) tulee lukittua kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan (2.) (kuva B4).

o Kiinnitd monitoimiter& pitamalla kiinni teran
muoviosasta.

® | aita ainekset sisaan.

® Aseta kansi paikalleen (huomioi merkki)
ja kéd&nna vastapéivaan kannen nokan
vasteeseen asti (1.). Kannen nokan tulee
lukittua kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
(2.) (kuva B7).

® Aseta teholeikkuri kayttéliitdnnan paalle,
ota samalla huomioon merkki. K&anna
kulhoa vastapéivaan vasteeseen asti.

® \Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o \oit lisata elintarvikkeita kaytdn aikana
tayttdsuppilon kautta.

Ohje:

Kantta ei voi irrottaa kaytdn aikana eika silloin

kun teholeikkuri on paikallaan yleiskoneessa.
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Kayton jélkeen

® Pysdyta kone valitsimesta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota teholeikkuri laitteesta myotapéaivaan
kaantamalla.

® [rrota kansi mydtapaivaan kaantamalla.

® Tyhjenna teholeikkuri. Pida samalla kiinni
monitoimiterdn muoviosasta, jottei tera
irtoa teholeikkurista.

® Poista monitoimitera tarttumalla sen
muoviosaan.

® [rrota kulho kayttdakselin rungosta
my6tapaivadn kaantamalla.

® Puhdista osat.

Monitoimiterédn kayttdesimerkkeja

Yrtit

Maksimimaara: 309

Nopeusalue: 4

Kasittelyaika: 20-30 sekuntia

Huomautus: Kayté vain kuivaa kulhoa.

Sipulit, valkosipuli

Maksimimaara: 100 g

Nopeusalue: 4

Kasittelyaika: 5-7 sekuntia

Huomautus: Paloittele sipulit neljgéan
osaan.

Pahkinat, mantelit

Maksimimaara: 100 g

Nopeusalue: 4

Késittelyaika: 1-1%2 minuuttia

Liha

Maksimimaara: 300 g

Nopeusalue: 4

Kasittelyaika: 30-60 sekuntia

Huomautus: Poista lihasta luut, rustot

ja janteet. Paloittele liha
suurehkoiksi paloiksi.

Vihannessose, vihanneskeitot

Maksimimaara: 375g
Nopeusalue: 4
Kasittelyaika: 1 minuutti

31

Majoneesi

2 munaa

15 g etikkaa

2 tl sinappia

ripaus suolaa

ripaus sokeria

300-400 g 6liya

Ainesten pitda olla huoneenldmpaisia.

® Sekoita aineksia (paitsi 6ljyd) muutama
sekunti nopeudella 3.

® Kaada 0ljya hitaasti suppilon kautta
ja sekoita niin kauan, kunnes majoneesi

emulgoituu.
Késittelyaika: 1-1% minuuttia
Lihataikinat, taytteet, pasteijat
Maksimimaara: 300 g
Nopeusalue: 4
Kasittelyaika: 1 minuutti
Huomautus: Laita liha kulhoon yhdessa

muiden ainesten ja

mausteiden kanssa.
Sekoittaminen (maitojuomat, kastikkeet,
salaattikastikkeet ja kermaiset keitot)

Maksimimaaréa: nesteita 0,5 |
kiinteita aineksia 375 g
Nopeus: 34

Hienonnusterat

loukkaantumisvaara

Al laita sormia tdyttésuppiloon,
tyénné ainekset sisdénpaéin
syottépainimella. Vaihda varuste
vasta sitten, kun moottori on
pyséhtynyt. Kiinnita ja irrota
hienonnusterét vain yhdesséa
terédnpitimen kanssa.

f Varo terévia hienonnusterid —

Kaannettava viipalointitera — paksu/ohut
viipaloi hedelméat ja kasvikset
Kaytténopeus 2-3.

Térked ohje:

Kdadnnettava viipalointiterd ei sovellu kovan
juuston, leivén, sémpyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmind.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kaannettava raastintera — karkea/hieno
raastaa vinannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kaytténopeus 3 tai 4.

Térked ohje:

Kéénnettavd raastinterd ei sovellu pédhkindiden

rouhimiseen. Raasta pehmedaé juustoa vain

terdn karkealla puolella (nopeudella 4).

Raastetera

raastaa kovan juuston (esim. parmesanin)

seka rouhii jadhdytetyn suklaan ja pahkinat.

Kéyttonopeus 4.

Térked ohje:

Raasteterd ei sovellu pehmedén juuston

tai juustoviipaleiden raastamiseen.

Kuva C

® Aseta kulho alustan paéalle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti. Kiinnittimen
(1.) tulee lukittua kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan (2.) (kuva C4).

® Aseta viipalointi- tai raastintera
terénpitimeen haluamasi puoli yldspain.
Tartu terdan varovasti sen reunasta!
Ohje:

Raasteterdssa on vain yksi toimiva puali.

e Kiinnita teranpidin. Pida samalla kiinni
navasta (kuva C6).

® Aseta kansi paikalleen (huomioi merkki)
ja kéd&nna vastapéivaan kannen nokan
vasteeseen asti (1.). Kannen nokan tulee
lukittua kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
(2.) (kuva C7).

® Aseta teholeikkuri kayttéliitdnnan paalle,
ota samalla huomioon merkki. K&anna
kulhoa vastapéivaan vasteeseen asti.

o \Valitse haluamasi kayttdnopeus: asento
1 tai 2 pehmeille ja helposti mureneville
elintarvikkeille, muuten asento 3 tai 4.

® [aita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
niita kevyesti sisdanpain syottdpainimella,
tarkkaile tayttdkorkeutta. Maksimi
tayttokorkeus on terénpitimen navan
alareunassa.

Vinkki:

Kun hienonnettavat ainekset ovat ohuita,

kasittele ne nipuittain, niin saat tasaisemman

lopputuloksen.

fi

Ohje:

Jos ainekset juuttuvat kiinni teholeikkuriin,
katkaise virta yleiskoneesta ja irrota pisto-
tulppa pistorasiasta. Odota, ett&d moottori
pyséhtyy. Poista teholeikkuri kayttdliitannasta,
irrota teholeikkurin kansi ja tyhjenna
tayttdsuppilo.

Kaytoén jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota teholeikkuri laitteesta mydtapéivaan
kaantamalla.

Irrota kansi my6tapaivaan kaantamalla.
Irrota teranpidin ja hienonnustera.
Tyhjenna teholeikkuri.

Irrota kulho kayttdakselin rungosta
mydtapaivaan kaantamalla.

e Puhdista osat.

Puhdistus

Séhkdiskun vaara
A Irrota pistotulppa pistorasiasta

ennen laitteen puhdistamista.

Varoitus!
Al4 kdytd hankaavia puhdistus-

menetelmid. Laitteen pinta voi
vaurioitua.

Kéyttdakselin runko ei ole
konepesun kestava.

Voit pesta astianpesukoneessa kaikki osat
paitsi k&yttdakselin runkoa.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Aseta monitoimiterd astianpesukoneeseen
aukkopuoli alaspain niin, ettd muut osat eivat
vioitu.

Pyyhi k&yttdakselin runko puhtaaksi kostealla
linalla ja Kayté tarvittaessa kasinpesuun
tarkoitettua pesuainetta. kuivaa huolella.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

5090 471 837 | 01.2008

Robert Bosch Hausgerate GmbH



es

iEs imprescindible tener en cuenta las
instrucciones de uso de la base motriz!
Este aparato ha sido disefiado exclusiva-
mente para uso domeéstico, quedando por
tanto excluido el uso industrial del mismo.
No sobrepasar las cantidades habituales

a elaborar para uso doméstico.

El presente accesorio es adecuado para su
uso en combinacion con el robot de cocina
MUMBGN... Los accesorios especiales se

pueden adquirir en el comercio especializado.

Advertencias generales
de seguridad

Montar el miniprocesador sélo completamente
armado sobre la base motriz del robot de
cocina.

Colocar o retirar el miniprocesador de la base
motriz sdlo una vez que el accionamiento (0/Off)
se ha parado completamente y se ha extraido el
cable de conexion de la toma de corriente.
Usar el miniprocesador sélo en la posicion

de trabajo mostrada.

No introducir los dedos en la boca de carga
estando el picador funcionando; empuijar los
alimentos siempre con el empujador. jPeligro
de lesiones a causa de las cuchillas y discos
cortantes! Sujetar los discos picadores sélo por
el borde.

Para montar y retirar la cuchilla para mezclar,
batir y triturar, sujetarla sélo en el saliente cénico
que incorpora. jPeligro de lesiones a causa

de la cuchilla cortante!

Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

Punto de rotura prescrito

En caso de sobrecarga, el soporte porta-
discos en el eje de accionamiento se rompe,
preservando asi el aparato de posibles dafos.
Las piezas de acoplamiento de repuesto

se pueden adquirir a través del Servicio

de Asistencia Técnica de la marca

33

Vista general del aparato
Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones

Figura A

Empujador

Tapa con boca de llenado
Recipiente

Base con motor de accionamiento
Cuchilla para mezclar, batir y triturar
Soporte portadiscos

Cuchilla reversible para cortar —
(gruesa/fina)

Cuchilla reversible para rallado
(grueso/fino)

i  Disco rallador

> Q@ 0 Q00T

Manejo del aparato

Advertencias importantes

[

1 | E miniprocesador sdlo se podra
montar sobre la base motriz del robot
de cocina y usar si esta completa-
mente armado y la tapa se ha girado
hasta el tope del saliente. En caso
necesario debera sujetarse el saliente
de la tapa con el dedo pulgar.

Para usar el accionamiento de la
batidora del robot de cocina, colocar
siempre una tapa protectora sobre

el accionamiento del recipiente

no utilizado (Fig. B3).

® Se aconseja limpiar a fondo el accesorio
antes de usarlo por vez primera. Véase
a este respecto también el capitulo
«Cuidados y Limpieza».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cuchilla para mezclar, batir y triturar

para picar, hacer puré y mezclar alimentos,
asi como preparar salsas y batidos,

iPeligro de lesiones a causa
A de la cuchilla cortante!

Para montar y retirar la cuchilla para
mezclar, batir y triturar, sujetarla
Sdlo en el saliente conico que
incorpora.

Fig. B

® Colocar el recipiente sobre la base; girarlo
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj) hasta
el tope. La lengUeta (1.) tiene que encajar
en la ranura (2.) del asa (Fig. B4).

e Colocar la cuchilla para mezclar, batir
y triturar, sujetandola por su saliente
conico.

® Cargar los alientos que se desean
procesar.

® Colocar la tapa (prestar atencion a la
marca), girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope del saliente
de la tapa (1.). El saliente de la tapa tiene
que enclavar en la ranura (2.) del asa
(Fig. B7).

® Colocar el miniprocesador sobre el accio-
namiento, prestando atencion a la posi-
cién de la marca. Girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® FExiste la posibilidad de descargar
alimentos a través de la boca de llenado
durante el funcionamiento del aparato.

Advertencia:

La tapa no se puede retirar durante el funciona-

miento de la maquina ni tampoco en caso

de encontrarse montado el miniprocesador

en la base motriz del robot de cocina.
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Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través
del mando giratorio.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar el miniprocesador hacia la derecha
y retirarlo del aparato.

® Retirar la tapa girandola hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).

® Vaciar el miniprocesador. A tal efecto
sujetar la cuchilla para mezclar, batir
y tinturar por el saliente cénico.

® Retirar la cuchilla para mezclar, batir
y triturar sujetandola en el saliente conico.

® Retirar el recipiente de mezcla girandolo
a hacia la derecha (sentido de marcha
de las aguijas del reloj) de la base.

® |impiar las piezas.

Ejemplos de aplicacién de la cuchilla
para mezclar, batir y triturar

Hierbas aromaticas
Méxima cantidad: 30 gramos

Escalon: 4
Tiempo
de elaboracion:  20-30 segundos

Procesar sélo en un
recipiente de mezcla seco.

Observacion:

Cebollas, ajo
Méxima cantidad: 100 gramos

Escalon: 4
Tiempo
de elaboracién:  5-7 segundos

Cortar la cebolla en cuatro
trozos.

Nueces, almendras

Méxima cantidad: 100 gramos

Escalon: 4

Tiempo

de elaboracion:

Observacion:

1-1%2 minutos

5090 471 837 | 01.2008

Robert Bosch Hausgerate GmbH



es
Carne
Méxima cantidad: 300 gramos
Escalon: 4
Tiempo
de elaboracién:  30-60 segundos
Observacion: Retirar previamente los

huesos, cartilagos y ten-
dones. Cortar la pieza
de carne en varios trozos
grandes.
Puré de verdura, sopas de verdura
Méxima cantidad: 375 gramos

Escalon: 4
Tiempo

de elaboracion: 1 minuto
Mayonesa

2 huevos

15 gramos de vinagre

Y2 cucharilla de mostaza

1 pizca de sal

1 pizca de azUcar

300-400 g de aceite

Los ingredientes deberan tener todos

la misma temperatura.

® Mezclar los ingredientes (excepto
el aceite) durante algunos segundos
en el posicion 3.

® \Verter el aceite lentamente a través
del embudo y continuar mezclando
hasta que la mayonesa emulsione.

Tiempo de elaboracion: 12 minutos

Masas de carne, rellenos, pasteles

Méxima cantidad: 300 gramos

Escaldn: 4

Tiempo

de elaboracion: 1 minuto

Observacion: Cargar la carne conjunta-

mente con los ingredientes
y las especias.
Mezclar (batidos de leche, salsas,
aderezos para ensaladas y sopas

de crema)

Méxima cantidad

admisible: liquido 0,5 litros
sélido 375 gramos

Escalon: 3-4

35

Cuchillas picadoras

Peligro de lesiones a causa de las
A cuchillas y discos cortantes
No introducir nunca las manos en
la boca de llenado. Usar siempre
un empujador para empujar los
alimentos. Por eso se deberan
cambiar los accesorios sdlo con
el aparato completamente parado.
Montar o desmontar los discos
picadores solo conjuntamente
con €l portadiscos.

Cuchilla reversible para cortar -
gruesa/ fina

para cortar frutar y verdura.

Procesar en el escaléon 2-3.

Advertencia importante:

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sdlo estando frias.
Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escalén 3 6 4.
Advertencia importante:

La cuchilla reversible para rallado no

es adecuada para rallar nueces. Rallar
los quesos blandos sdlo con la cara
gruesa (en el escalon 4).

Disco rallador - semifino

para rallar queso duro (por ejemplo tipo
parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escalén 4.

Advertencia importante:

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y cortables tipo edamer
0 gouda.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figura C

® Colocar el recipiente sobre la base;
girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj)
hasta el tope. La lenglieta (1.) tiene que
encajar en la ranura (2.) del asa (Fig. C4).

® Montar el disco para rallar y picar, con
la cara adecuada hacia arriba, en el
portadiscos. Sujetar los discos y
cuchillas cuidadosamente por los
bordes.
Advertencia:
El disco de rallado solo se puede usar
por una cara.

® Montar el portadiscos. Sujetarlo
a tal efecto en el cubo (Fig. C6).

o Colocar la tapa (prestar atencion
a la marca), girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope del saliente
de la tapa (1.). El saliente de la tapa tiene
que enclavar en la ranura (2.) del asa
(Fig. C7).

® Colocar el miniprocesador sobre
el accionamiento, prestando atencion
a la posicion de la marca. Girarlo hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj), hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
deseada: Escaléon 1 6 2 par alimentos
blandos o quebradizos, para los restantes
alimentos, escalén 3 ¢ 4.

® Incorporar los alimentos que se desean
procesar en la boca de llenado; empujar
ligeramente con el empujador. Prestar
atencion a la altura de llenado admisible.
El maximo nivel de llenado se encuentra
en el borde inferior del cubo del soporte
portadiscos.

Consejo practico:

Para lograr un corte regular de los alimentos

delgados, cortar éstos en manojos.

Advertencia:

En caso de quedar aprisionados alimentos
en el miniprocesador, desconectar el robot
de cocinay extraer el cable de conexion

de la toma de corriente. Aguardar que

el accionamiento se detenga. Retirar el mini-
procesador del accionamiento. Retirar la tapa
del miniprocesador y vaciar la boca

de llenado.

es

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través
del mando giratorio.

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar el miniprocesador hacia la derecha
y retirarlo del aparato.

® Retirar la tapa girandola hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).

® Retirar el soporte portadiscos con el disco
picador montado.

® \/aciar el miniprocesador.

® Retirar el recipiente de mezcla girandolo
a hacia la derecha (sentido de marcha
de las aguijas del reloj) de la base.

® |impiar las piezas.

Cuidados y limpieza

iPeligro de descarga eléctrica!
A Antes de realizar cualquier trabajo
en el aparato debera extraerse
previamente el cable de conexion
del mismo de la toma de corriente.

jAtencion!
No usar agentes frotadores para

su limpieza. jLas superficies del
aparato pueden resultar dafnadas!
La base con el motor de acciona-
miento no es apropiada para

el lavado en el lavavaijillas.

Todas las piezas, excepto la base con

el motor de accionamiento, se pueden

lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
Montar la cuchilla para mezclar, batir y triturar
con la abertura conica hacia abajo, de modo
que no pueda ocasionar dafios en las otras
piezas.

Limpiar la base con el motor de acciona-
miento un pano humedo, En caso necesario
se puede agregar un poco de agente
lavavaijillas (para lavado a mano).

Secarla a continuacion.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

5090 471 837 | 01.2008

Robert Bosch Hausgerate GmbH



pt

E indispensavel respeitar as instrugoes de
servico do aparelho base!

Este aparelho foi construido para a moagem
de quantidades domésticas normais

e n&o para utilizagéo industrial.

Este acessorio destina-se ao robot de cozinha
MUMBGN... O acessério especial descrito
pode ser adquirido no comércio
especializado.

Indicacdes de seguranca

Aplicar o misturador multifungdes na maquina
de cozinha s6 depois de completamente
montado.

Montar/desmontar o misturador multifuncdes
somente depois do accionamento completa-
mente imobilizado (0/Off) e com a ficha
desligada da tomada.

Utilizar o misturador multifungbes somente

na posi¢ao de funcionamento indicada.
Durante o funcionamento nunca introduzir

os dedos no canal de enchimento. Para
empurrar os alimentos, utilizar o calcador.
Perigo de ferimentos provocados pelos

discos de picar! Segurar os discos de

triturar apenas pelos bordos.

Para aplicar e retirar a lamina de batidos, esta s6
deve ser agarrada pela saliéncia conica. Perigo
de ferimentos devido as ldminas muito afiadas!
Manter as criancas afastadas do aparelho.

Ponto tedrico de ruptura

Em caso de sobrecarga o suporte dos discos
no veio de accionamento parte-se, prote-
gendo, assim, o0 accionamento contra danos.
As pecas de substituicdo podem ser
adquiridas nos Servigos Técnicos.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustracoes

Fig. A

a Calcador

b Tampa com canal de enchimento
c Tigela

d Base de accionamento

e Lamina para batidos

f  Suporte de discos

37

g Disco reversivel de corte (grosso/fino)
h Disco reversivel de ralar (grosso/fino)
i  Disco de raspar

Utilizacao

Indicacbes importantes

o

1 | S6depois do misturador multifungdes
completamente montado e da tampa
ter sido rodada até ao encosto do
bico da tampa, é possivel montar

e accionar o misturador multifungdes
na maquina de cozinha. Eventual-
mente, prender o bico da tampa com
o polegar.

Em caso de utilizagdo do misturador
multifungbes da maquina de cozinha,
aplicar a tampa de proteccéo sobre
0 accionamento da tigela fora

de servico (Fig. B3).

® Limpar bem os acessorios antes
da primeira utilizacéo, ver «Limpeza
e manutengdon.

Lamina para batidos

para picar, fazer purés, misturar, triturar e para
preparacao de molhos e batidos diversos.

Perigo de ferimentos devido
as laminas muito afiadas

Para aplicar e retirar a lamina de
batidos, esta sé deve ser agarrada
pela saliéncia conica.

Fig. B

® Aplicar a tigela sobre a base e rodar
em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio até ao encosto. Patilha (1.)
tem gue encaixar no entalhe (2.) no punho
(Fig. B4).

® Aplicar a lamina de batidos, segurando-a
pela saliéncia conica.

® Introduzir os alimentos a processar.

® Colocar a tampa (dar atencao a marca-
céo) e rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio, até ao encosto
do bico da tampa (1.). O bico da tampa
tem que encaixar no entalhe (2.) no punho
(Fig. B7).
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® Assentar o misturador multifunges sobre
0 accionamento, respeitando a marcacao.
Rodar a tigela em sentido contrério ao dos
ponteiros do reldgio até prender.

® Colocar o selector na posicao pretendida.

e E possivel adicionar mais alimentos
através do canal de enchimento durante
o funcionamento.

Indicagao:

Durante o funcionamento e quando o mistura-

dor multifungdes estiver aplicado na maquina

de cozinha, a tampa nao pode ser retirada.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Retirar o misturador multifuncdes
do aparelho, rodando-o no sentido
dos ponteiros do relégio.

® Retirar a tampa, rodando-a no sentido
dos ponteiros do reldgio.

® Esvaziar o misturador multifuncoes.
Para isso, prender a lamina de batidos
pela saliéncia conica no misturador
multifuncoes.

® Desmontar a lamina de batidos
da saliéncia conica.

® Retirar a tigela da base de accionamento,
rodando-a no sentido dos ponteiros
do relégio.

® Limpar os varios componentes.

Exemplos de utilizagao da lamina
de batidos

Ervas aromaticas
Quantidade maxima: 30 g

Fase: 4
Tempo
de processamento: 20-30 segundos

Nota: Processamento

s6 numa tigela seca.
Cebolas, alhos
Quantidade maxima: 100 g

Fase: 4
Tempo
de processamento:  5-7 segundos

Cortar as cebolas
em quartos.

Nota:

pt

Nozes, améndoas
Quantidade maxima: 100 g

Fase: 4

Tempo

de processamento:  1-1% minutos
Carne

Quantidade méaxima: 300 g

Fase: 4

Tempo

de processamento:  30-60 segundos
Nota: Eliminar ossos,

cartilagens e nervos.
Cortar a carne em
pedacos grandes.

Cremes de legumes, sopas de legumes
Quantidade méaxima: 3759

Fase: 4
Tempo

de processamento: 1 minuto
Maionese

2 0VOS

15 g de vinagre

Y2 cl. de cha de mostarda

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

300-400 g de éleo

Os condimentos tém que estar todos

a mesma temperatura.

® Misturar todos os ingredientes
(menos o dleo) durante alguns
segundos na fase 3.

® Deitar 0 6leo lentamente através do funil
e continuar a mexer até a maionese
emulsionar.

Tempo

de processamento: 1% minutos

Empadées de carne, recheios, pastéis

Quantidade méaxima: 300 g

Fase: 4

Tempo

de processamento: 1 minuto

Nota: Introduzir a carne

juntamente com
0s restantes ingredien-
tes e temperos.
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Misturar (batidos de leite, molhos, molho
para saladas e sopas cremosas)
Quantidade maxima: liquida 0,5 |

solida: 375 g
Fase: 3-4

Discos de triturar

Perigo de ferimentos provocados
A pelos discos de picar
Né&o colocar as maos no canal
de enchimento, para empurrar,
utilizar o calcador. Substituir
a ferramenta s6 com o aparelho
completamente parado. Montar
ou desmontar os discos de triturar
somente em conjunto com
0S suportes dos discos.

Disco reversivel de corte — grosso/fino
Para cortar frutos e legumes
Processamento na fase 2-3.

Informacao importante:

O disco reversivel de corte ndo é indicado
para cortar queijo rijo, p&o, paezinhos

e chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas so devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar — grosso/fino
para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmeséo).
Processamento na fase 3 ou 4.
Informacao importante:

O disco reversivel de ralar nao é indicado para
ralar nozes. Queijo mole so deve ser ralado
com o lado grosso (na fase 4).

Disco de raspar — médio/fino

para ralar queijo rijo (p. ex. Parmesao),
chocolate refrigerado e nozes
Processamento na fase 4.

Informacao importante:

O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.
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Fig. C

® Aplicar a tigela sobre a base e rodar
em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio até ao encosto. Patilha (1.)
tem gue encaixar no entalhe (2.) no punho
(Fig. C4).

® Colocar os discos de cortar ou ralar
no suporte dos discos, com a parte
desejada para cima. Segurar os discos
com cuidado pelos bordos!
Indicacgéo:
O disco de raspar so é utilizavel numa
das faces.

® Montar o suporte dos discos. Neste
caso prender pelo cubo (Fig. C6).

® Colocar a tampa (dar atencao a marca-
cé&o) e rodar em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio, até ao encosto
do bico da tampa (1.). O bico da tampa
tem que encaixar no entalhe (2.) no punho
(Fig. C7).

® Assentar o misturador multifuncdes sobre
o accionamento, respeitando a marcagao.
Rodar a tigela em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio até prender.

® Colocar o selector na fase pretendida:
Fase 1 ou 2 no caso de alimentos macios
e estaladicos, caso contrario nas fases
3ou4.

® Colocar os alimentos a processar no canal
de enchimento e, com o calcador, em-
purra-los suavemente, tendo em atengéo
a altura de enchimento. A altura méaxima
de enchimento situa-se no canto inferior
do cubo do suporte dos discos.

Sugestao:

Para um corte homogéneo, processar

os alimentos finos para cortar enrolando-os

num feixe.

Indicagao:

Se alguns alimentos a processar ficarem

presos no misturador multifungdes, desligar

a maqguina de cozinha e retirar a ficha da

tomada. Aguardar até que o accionamento

figue completamente imobilizado. Retirar

o misturador multifuncdes do accionamento,

retirar a tampa do misturador multifungdes

e esvaziar o canal de enchimento.
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Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Retirar o misturador multifuncdes
do aparelho, rodando-o no sentido
dos ponteiros do relégio.

® Retirar a tampa, rodando-a no sentido
dos ponteiros do relégio.

® Retirar o suporte dos discos com o disco
de triturar colocado.

® FEsvaziar o misturador multifuncées.

® Retirar a tigela da base de accionamento,
rodando-a no sentido dos ponteiros do
relégio.

® Limpar os varios componentes.

Limpeza e manutencéo

Antes de efectuar qualquer trabalho
no aparelho, devera desligar a ficha
da tomada.

Cuidado:

Néo utilizar produtos de limpeza
abrasivos. As superficies exteriores
podem sofrer danos.

A base de accionamento ndo pode
ser lavada na maquina da loiga.

f Perigo de choque eléctrico

Todas as pecas, excepto a base de acciona-
mento, podem ser lavadas na maquina

de loica.

Nao prender as pecas de plastico na maquina
de lavar loiga, para evitar que sofram
deformacdes.

Montar a lamina de batidos com a abertura
do cone para baixo, de forma que nenhuma
das outras pegas possa sofrer danos.
Limpar a base do accionamento com

um pano humido. Se necessario, utilizar

um pouco de detergente da loiga.

De seguida, secar bem com um pano seco.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

pt
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MpooéETe OoMWOBHTIOTE TIG 03NYiEQ
XpProng TnG BAcIKNG OUOKeUNG!

H ouokeur] aut elval Kataokeuaouévn yla
mv enegepyaoia mMoogotATWY oUVBWY yla
OLlKIaKA Kat OxL yla EMAYYEAUATIKY] XPr\0m.
To e€dptnua eivat KatdAAnAo yla tnv
Kou{wvounxavr) MUM6N...

Ta neptypapdpueva eldikd eEaptruata
dlatibevtal oTa e13IKA KaTaoTUaTa.

Ymnodei&eig aopaleiag

TomnoBetelte To MOAUMEEP TNV KOUQIvo-
Hnxavr) Hévo o€ TAAPWS CUVAPOAOYNEWN
kardoTaon.

TonoBetelte/apalpeite To TOAUUEEP UOVO e
akvnroromnuévn myv kivnon (0/0ff) 1y ue
ByaAuévo To ¢ig and v rpida.
Nertoupyeite To MoAupiEep pévo o B€om
Aettoupyiag rou delxveral

Katdam )\slToupyla pnv Badete moté Ta xapla
00G OTO OTOWLO TATPWOTG, YIa TO KATOTIV
OTIPWEIO XPNOYLOTIOLELTE TOV TIEDTT).
Kivduvog Tpaupatiopou ard Toug
KoptePOUQ diokoug koruig! Mdvete Toug
dlokoug kormig Hévo oV Akpn.

Ma v ToroBénon kal apaipeon Tou
paxaetoU KOTAG TO TILAVETE UOVO OTNV
KwVIKT) Bdon. Kivduvog Tpaupatiopol and
TIG KOPTEPEQG Aertideg!

Kpartdre Ta nadid pakpld and t ouokeur).

Znpeio mpoypauuaTioNEvng
6pavong

2e nepinmtwon unepPdpTwaong omndel

0 @opéag Tou diokou otov d&ova kivnong
Kat pootatevel £ToL TV kivnon and {nuid.

AvTaAakTIKO SlatiBetal oty unnpeoia
TEXVIKAG EEUMNPETNONG TIEAATWV.
Me pia pana

NapakaAeiode v’ avoi&ere TIG OeNideq
HE TIG EIKOVEQ

Eikéva A

a [Meomg

b Karndki pe xwvi mA\npwong
¢ MroA

d Bdon kivnong

e Maxaipt korig

a1

f ®opéag dlokwv

g Aiokog korrg dUo TAeUpwV
(XoVTPS/PNS KOYLO)

h Aiokog Tpwiparog dUo MAeupwyv
(XxovTPd/PING TpYiuo)

i Alokog Tpwiparog

Xe1p1opog

ZnUAavTIKEG UTTOJEIEEIG

[J

1 | Mdvov étav To moAupiEep eival
TAPWG OUVAPHOAOYNUEVO KA

TO KAMAKL E{VAL OTPAHUEVO HEXPL
TO TEPWA TG HUTNG TOU KATIAKIOU,
propel va TomoBetnBel To
TIOAUW(EEP OTNV KouQIvounxavr Kat
va Aettoupyrioel. Kpatdre
evOEXOUEVWG TN MUTN TOU KAMAKLOU
e Tov av-r(xapa.

Katd m xprion tng kivnong tou
HiEep TG KouGvounxavig
Tonoesmo-rs Aavw otn Hn
XPNoomnoloUpevn Kivnon yla To
MITOA TO TIPOOTATEUTIKG KATAKL
(Eikéva B3).

e [lpv and tnv npwtn Xprion kabapilete
Ta eEaptipara, BA. "Kabaploudg kat
ppovtida”.

Mayxaip! komig

yla KOYo, Ttoktoroinon, avauel&n,
TP{YIOo Kal yla TNV TTAPACKEUT] CAATOWV
KAl KOKTEIA.

A\

Kivduvog Tpauuariouou amo Tig
KOQTEPEG Aemmideg

lta v TonoBgTnon Kat agaipeon
TOU uaxatlplou Komrg 1o mdvete
UOVO OTNV KWVIKT) BAom.

Eikéva B

® TomoBetrOTE TO UMOA endvw otn Bdon
Kal OTPEYTE TO AvTIBETA TIPOG TN Popd
TWV JEKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TO
Téppa. To apti (1.) mpénel va
KOUMTIWOEL OTN OXLoun (2.) ot Aapn
(Eikéva B4).

e TomoBetrioTe TO paxaipt KOTMmg,
TUAVOVTAG TO OTNV KWVIKY Bdon.

® Bd\te péoa ta nipog eneEepyaania
TPOPLUA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

5090 471 837 | 01.2008



42

o TomnoBetriote and nAvw To Karndkl
(MpooéETe TO ONUADL) Kal OTPEYTE TO
avTiBeTa MPog T PoPd TwV SEIKTWV TOU
PONOYLOU LEXPLTO TEPHA TNG HUTNG TOU
kartakou (1.). H pum TOU Kamnakiou
TIPETIEL VA KOUMMWOEL otn oxou (2.)
otn AaBr) (Eikéva B7).

® TomoBetroTe TO MOAUNIEEP emdvw otV
Kivnom, mpooéxovTag To onuddL.
oTPEYTE TO AvTIoTPOPa OTN Popd TwWV
OEIKTWV TOU poAoyloU PEXPL TO TEPUA

® PubBuilete ToV MeploTPePOEVO
SlakATTTn otV erbuuntr Babuida.

e Katd ) Aettoupyia eival duvarr n
OUUMANPWOT) TPOPiwWV arod To Xwwvi
AR PWONG.

Ynoédeign:

To kandki dev propel va apapeBel katd mv

epyaoia kat étav €xel TornoBetnBel To

TIOAUIEEP EMAVW 0NV KOUQIVOLINXAVY).

Metda Tnv epyacia

® OETETE TN OUOKEUN |UE TOV
TIEPLOTPEPOEVO DLAKATTTN EKTOG
Aettoupyiag.

e TpaRdre o PIg and Tnv npica.

o Apaipéote To MoAUUEep and
OUOKeun OTPEPOVTAG TO OTn Ppopd
TWV SEKTWV TOU POoAoyLoU.

® Apaip€oTe TO KAMAKL OTPEPOVTAG TO
otn @opd TwV SEIKTWV TOU POAOYLOU.

e Adeldote To MOAUpEEp. M auTd
KOATATE TO Jaxalpl KOTMG OTNV KWVIKT)
Bdon péoa oto moAupiEep.

® Apaip€oTe TO payxaipt kommg oy
KwVIKA Bdon.

o Apaipgote To UroA and tn Bdon
Kivnong, oTpg€@ovtdg To ot Popd
TWV SEKTWV TOU POAOYLOU.

o KabBapiote Ta pépn.

Napadeiypata epappoyng Maxaipi
KOTTAG

ApwpaTikd xépTa

Méylotn nogétnta: 30 g

Babpida: 4
Aldpkela
ene&epyaoiag: 20-30 deutepdAenta

Ene&epyaoia pévo oe
OTEYVO UTTOA.

Mapatripnon:

el
Kpepuudia, ok6pdo
Méyiotn noodtnta: 100 g
Babpida: 4
Aldpkela
eneepyaoiag: 5-7 deutepodierta
Mapatripnon: Kéyte Ta kpeupudla

ota téooepa.
douvToUkia, kapudia, aplydaia

Méyiotn noodtnta: 100 g

Babuida: 4

Aldpkela

enegepyaoiag: 1-11% Aerttd

Kpéag

Méylotn nogdtnra: 300 g

Babpida:

Aldpkela

eneepyaoiag: 30-60 deutepdAerta
Mapatripnon: Apaipeite Ta kKOKAAQ,

TOUG XOVTPOUSG Kat
TOUG TEVOVTEG.
KéBete To KpEag o€
peydha kouudtia.
MoATég Aaxavikwv, couteg Aaxavikwv
Méylotn noodtnta: 3759
Babpida: 4
Aldpkela
enegepyaoiag:
MayiovéZa
2 apyd
15 g E(d1
% K.T. JOUOTAPda
1 péla aldrt
1 mpéca Laxapn
300-400 g AG3L
Ta UNIKA Tipémel va €xouv Tnv dla
Beppuokpaaia.
® Avauyvuete Ta UNKA (ekTdg and To
AL el pepikd deutepOAeTTa OTN
Babuida 3.
® Xuvete TO AAdL apyd and To Xwvi
Kal avautyvueTe, JEXPL va
yYoAaktwpartoroindel n paylovéda.
Aldpkela eneEepyaoiag: 14 Aerrtd

1 Aertd
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Z0peg pe Béon TO Kpéag, yepioelg, maTé
Méylot nogdtnra: 300 g

Babpida:

Aldpkela

enegepyaoiag: 1 Aertd
Mapatripnon: TonoBetrioTe TO

kpéag padi ue tTa
untéAotra UAIKG Kat Ta
Mraxapikd.
AvapeiEn (popripaTa YAAaKTog, OAATOEG,
VTPE0IVYK OOAATAG KOl KPpEPMOOOUTIEG)
Méyiotn noodtnta: uypn 0,51
otepen 375 g

Babuida: 34

Aiokol korgn
Kivduvog Tpauuariouou amo
A TOUG KOQPTEPOUG dIOKOUG KOTTIIG
Mn Bdlete Ta xépta oag uéoa oro
XwV{ MArjpwong 1j oto avolyua
e&ddou, yla To KaTomy onmPwéiLo
XONOIOTTOLEITE TOV TIETTT).
AAMdlete Ta epyaleia udvoy,
orav n kivnon eival akivntoroun-
uévn. ToroBetelte 1j avrioTolxa
apalpeite Toug SIOKOUG KOTIG
uovo uadi e Tov popéa dioKou.

Aiokog Kot 3U0 TTAEUPWV — XOVTPO/
YIAG KéYIpo

Y1l TO KOYIO PPOUTWV KAl AQXAVIKWV.
Ene&epyaoia otn Babuida 2-3.

Znuavtikn unodeién:

O diokog korrig duo nAeupwyv dev eival
KatdAAnAog yia To Koo okAnpou Tuptod,
YwutoU Kat cokoAdrag. KoBete Tig
Boaouéveg nardreg udvov KPUEG.
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Aiokog TpIpipaTog dUo MAsupwv —

XOVTPO/YIAS TpiYipo

yla 1o TPIYPLIo AaxXavikwy, GPoUTwy

Kal Tuplou, ektdg arnd okAnpd Tupl

(n.x. mappelava).

Ene&epyaoia otn Babuida 3 1 4.

Znuavtikn unodeién:

O diokog Tpiyiuarog dUo mAeupwv dev

elvat katdAAnAog yia o Tpipio

POUVTOUKIWV 1] kKapudlwv. TpiBete TO

HaAakd Tupl uovo e tnv mieupd xovtpou

ToWinaTog (otn Babuida 4).

Aiokog TpIYipaTog — p€Tpio TpiYIpo

yla To TPiYPLo okAnpou Tuplou

(., mappeldva), kpuag ooKoAdTag

KQL (POUVTOUKIWY 1] KAPUDLWV.

Eneéepyaoia orn Babuida 4.

Znuavtikr unodetén:

O diokog Tpwiuarog dev eival KATAAANAOG

yia to TPiYiuo ualakou Tuplod.

Eikéva C

® TomoBetrOTE TO UIMOA endvw otn Bdon
Kal oTPEYTe TO avTiBeTA TIPOG TN Popd
TWV JEKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TO
Téppa. To apti (1.) mpénel va
KOUUTWOEL OTN OXLoWn (2.) ot AaBn
(Eikéva C4).

e TomnoBeteite Tov dlOKO KOTING 1y
TPWIHATOG pe TV erbupunT meupd
TPOG Ta TIAVW €NAVw OTOV Ppopéa
dlokou. Midvere Toug diokoug
TIPOOEKTIKA oTnV dkpn!

YnédelEn:

O diokog Tpwiparog prnopel va
¥xpnotuortoinBel pévo and tn pia
TAeupd.

e TomoBetriote Tov Ppopéa diokou.
Tov kpatdte otnv AUV (Eikéva C6).

® TormoBetrote and nMAvw To KATdKL
(MpooéEte TO ONUADL) Kal OTPEYTE TO
avTiBeTa MPog T PoPd TwV SEIKTWV TOU
PONOYLOU EXPLTO TEPHA TNG HUTNG TOU
kartakwou (1.). H pum TOU Karmnakiou
TIPETIEL VA KOUUMWOEL oTn oxlour (2.)
otn AaBr) (Eikéva C7).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® TomoBetroTe TO MOAUNIEEP emdvw otV
Kivnom, PooéxovTag To onuddL.
OTPEYTE TO avtloTpopa ot Popd Twv
SEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPUA
e PubBpiote Tov Meplotpeddpevo
dlakdrrn oty ermbupnTr Badbuida:
Babuida 11 2 oe pahakd Kat
eUBpauota TPOPIUA, SIAPOPETIKA OTN
Babuida 3n 4.
® Bddete Ta npog enefepyacia TpéeLua
péoa oTo Xwvi MAjpwong kat Ta TeLeTe
Katorv eAaped LU TO TIECTH, IPOCTEETE
T0 UYog MArjpwong. To YEYLoTO UYOog
M\Rpwong Bploketal otnv K&Tw Axkpen
NG MAUVNG Tou popéa SloKou.
ZuppBouhn:
Ma opoldoPPOo KOWLUO TwV ayadwv
douleuete Ta Aerttd ayabd oe depatdkia.
Ynodeign:
Ze MeplmTwaon mou Jaykwoouy Ta
enegepyaldueva TpdPIa péoa oTo
TIOAUIEEP, BETETE TNV KOUQWVOUNXAVY|
eKTOG Aettoupyiag kat Byddete To @Ig and
mv nipida. Mepuévete va akwnrormomoel
n kivnon. Mdpte 1o MOAUUEEP amd TNV
Kivnom, apalp€oTte TO KATAKL TOU

TIOAUiEep kal adeldoTe To Xwvi MApwong.

Metd TnVv epyaoia

® OETETE TN OUOKEUN| |UE TOV
TIEPLOTPEPOEVO SLAKOTTTN EKTOG
Aettoupyiag.

o TpaBdrte To QI and v npica.

® AQaIPETTE TO MOAULEEP ANO TN
OUOKEUT| OTPEPOVTAG TO 0T POPA TWV
SEIKTWV TOU POAoYLOU.

® Apaip€oTe TO KAMAKL OTPEPOVTAG TO
otn @opd TwV SEIKTWV TOU POAOYLOU.

o Agaipéote Tov popéa Tou SloKou He
Tov TonoBeTNEVO BioKo KOTAG.

® Adeldote 10 TIOAUUIEEP.

o Agaipgote To UrtoA and tn Bdon
Kivnong, oTp€@ovtdg To 0t popd
TWV SEKTWV TOU POAOYLOU.

o KabBapiote Ta pépn.

el

Ka@apiopdg kai ppovTida

Kivduvog nAektpomAné&iag

Mptv ané Aeq TG epyaoieg omn
OUOKeUN TpaBdre TO QIG and TV
npiZa.

lpoooxr:

Mn xpnoiuornoteite uéoa
kaBapiouou rou xapddouv.
OI erupaveleg Umopouv va
urooTouv PBoPEG.

H Bdon kivnong dev mAgveral
OTO MAUVTIPLO TIATWV.

‘ONa ta pépn ektdg and tn Bdon kivnong
TIAéVOVTAL OTO TIAUVTNPLO TUATWV.
MpogéxeTe va Un HAYKWOOUV TA TAACTIKA
pépn Héoa oTo MAUVTHAPLO TUATWY, JOTL
elval duvatdv va napapopPwboulv.
TomnoBetioTe TO HaXA(pPL XTUTHUATOG |E
TO KWVIKS Avolyud Tpog Ta KATW Héoa aTo
TAUVTIPLO €TOL, WOTE VA Unv propouv va
ndBouv {nuid dAAa pépn.

Zkouriote TN Bdon kivnong ue BpeyuEvo
ntavi. Av xpelaotei, xpnotuoroleite Afyo
AMoPPUMAVTIKO TAUC(ATOG TIATWV.

>1n ouvéxela TPIPTE TO VA OTEYVWOEL.

Tnpoupe To dikalwua aANaywv.
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Ana cihazin kullanma talimatlarina
kesinlikle dikkat ediniz!

Bu cihaz sadece evde islenmesi normal
olan miktarlar igin tasarlanmigtir ve ticari
kullanim icin uygun degildir.

Bu aksesuar, MUMG6N.. mutfak robotu
icin kullanilabilir. Burada tarif edilen 6zel
aksesuarlar ilgili saticilar Gizerinden tedarik
edilebilir.

Giivenlik bilgileri

Miilti mikseri sadece komple monte edilmis
sekilde mutfak robotuna takiniz.

Muilti mikseri sadece tahrik sistemi dururken
(0/0ff) ve elektrik fisi cekilip prizden
cikariimisken ana cihaza takiniz/gikariniz.
Miilti mikseri sadece gosterilen isletme
pozisyonunda calistirniz.

Cihaz calisirken kesinlikle elinizi et doldurma
deligine sokmayiniz ve et ilave etmek igin
tikaci kullaniniz. Keskin dograma
disklerinden kaynaklanan yaralanma
tehlikesi s6z konusudur! Dograma disklerini
sadece kenardan tutunuz.

Cirpma (darbe) bicaginin takiimasi ve
cikarilmasi icin, bicagi sadece konik
kismindan tutunuz. Keskin agizlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cocuklar cihazdan uzak tutunuz.

Zaruri kinlma yeri

Asin yiklenme durumunda, disk mesnedi
tahrik milinde kirilir ve boylelikle tahrik
milinin zarar gormesini onler.

Yedek parcalar yetkili servis Gizerinden
alabilirsiniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalari aciniz

Resim A

Tikac

Doldurma agizh kapak

Kap

Tahrik soketi

Cirpma (darbe) bigagi

Disk tutucu

Ceuvrilebilen kesme diski (kalin/ince)
Cevrilebilen raspalama diski (kaba/ince)
Rendeleme diski

- S Q "0 Q0T
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Kullaniimasi

- Onemli bilgiler

1 | Ancak miilti mikser komple monte
edilmis ve kapak, kapak dilinin
sonuna kadar cevrilmis ise, miilti
mikser mutfak robotuna takilabilir
ve calistirlabilir. Duruma gore,
kapak dilini bas parmaginiz ile
sabit tutunuz.

Mutfak robotunun mikser tahrigi
kullanildiginda, kullaniimayan kap
tahriginin {izerine koruyucu kapagi

takiniz (Resim B3).

® Aksesuarlar, ilk kez kullanilmadan énce
iyice yikanip temizlenmelidir, bakiniz
"Temizlenmesi ve bakimi”.

Cirpma (darbe) bicag:

Kiyma, plireleme, karistirma, dograma
islemleri icin ve sos ve karisik icecekler
olusturmak igin kullanilir.

Keskin agizlardan dolayi yara-

A lanma tehlikesi s6z konusudur
Cirpma (darbe) bicaginin
takilmasi ve cikarilmasi icin,
bicadi sadece konik kismindan
tutunuz.

Resim B

® Kabi sokete takiniz ve sonuna kadar,
saatin calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz. Dil (1.) kulptaki yangin (2.)
icine oturmaldir (Resim B4).

e Cirpma (darbe) bicagini takiniz ve bu
esnada bicagr konik kismindan
tutunuz.

® slenecek besinleri doldurunuz.

o Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve kapak dilinin (1.) sonuna kadar,
saatin calisma yoniniin tersine dogru
ceviriniz. Kapak dili, kulptaki yangin (2.)
icine oturmalidir (Resim B7).

® Miilti mikseri tahrik sistemine takiniz ve
bu islem esnasinda ilgili isarete dikkat
ediniz. Saatin calisma yonunin tersine,
sonuna kadar ceviriniz.

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Cihazin galistinimasi esnasinda,
doldurma agzi lizerinden besin ilave
etmek mumkindiir.

Bilgi:

Calisma esnasinda ve eger miilti mikser

mutfak robotuna takilmissa, kapak

cikarlamaz.

isiniz sona erdikten sonra

o Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Miilti mikseri, saatin calisma ydniinde
cevirerek cikariniz.

o Kapagi, saatin calisma yoniinde
cevrilerek cikariniz.

® Miilti mikseri bosaltiniz. Bunun icin
cirpma (darbe) bicagini konik
kismindan tutarak, milti mikser icinde
tutunuz.

e Cirpma (darbe) bicagini konik
kismindan tutarak ¢ikariniz.

e Kabi, saatin galisma yoniunde
cevrilerek tahrik soketinden cikariniz.

® Parcalan temizleyiniz.

Cirpma (darbe) bicagi icin
kullanma ornekleri
Otsu baharatlar

Azami miktar: 30 g

Kademe: 4

isleme siiresi:  20-30 saniye

Not: Besinleri sadece kuru

kap icinde isleyiniz.
Sogan, sarmisak

Azami miktar: 100 g

Kademe: 4

isleme siiresi:  5-7 saniye

Not: Soganlar dorde boéliiniiz.

Findik tiirleri, badem

Azami miktar: 100 g

Kademe: 4

isleme siiresi:  1-17 dakika

Et

Azami miktar: 300 g

Kademe: 4

isleme siiresi:  30—60 saniye

Not: Kemik, kikirdak ve sinirler

temizlenmelidir. Eti kaba

parcalar seklinde kesiniz.

tr

Sebze ezmesi, sebze corbalan

Azami miktar: 375 g
Kademe: 4
isleme siiresi: 1 dakika
Mayonez

2 yumurta

15 g sirke

2 kahve kasigi hardal

1 tutam tuz

1 tutam seker

300-400 g sivi yag

Malzemelerin sicakligl ayni olmaldir.

® Tum malzemeleri (yag haric) 3 kade-
mesinde birkac saniye karistiriniz.

® Yagi yavas yavas huniden iceri akitiniz
ve mayonez bulamag sekline gelinceye
kadar, karnstirmaya devam ediniz.

isleme siiresi: 114 dakika

Etten hamur, doldurma malzemesi,

ezmeler

Azami miktar: 300 g

Kademe: 4

isleme siiresi: 1 dakika

Not: Eti diger malzemeler
ve baharatlar ile birlikte
doldurunuz.

Karistirma (karnisik icecekler, soslar,
salata soslar ve kremali corbalar)

Azami miktar: sivi 0,51
kat1 375 g
Kademe: 3-4

Dograma diskleri

Keskin dograma disklerinden
A kaynaklanan yaralanma
tehlikesi s6z konusudur

Malzeme doldurma agzina elinizi
sokmayiniz, malzeme ilave etmek
icin veya iceri itmek icin tikaci
kullaniniz. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi
(motor) dururken degistiriniz.
Dograma disklerini sadece

disk mesnedi ile birlikte takiniz
ya da ¢ikariniz.

5090 471 837 | 01.2008
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Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.

isleme 2.—-3. kademede yapilmaldir.

Onemli bilgi:

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,

ekmek, sanavi¢ ekmedi ve cikolata

islemek icin uygun dedgildir. Pisirilmis,

dadiimadan pisen tiirden patatesleri

sadece sogukken kesiniz.

Cevrilebilen raspalama diski —

kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus

cikolata ve findik tiirleri rendelemek igin

kullanihir.

isleme 3. veya 4. kademede yapimalidir.

Onemli bilgi:

Cevrilebilen raspalama diski, findik

turlerini raspalamak icin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf ile

(4. kademede) raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus

cikolata ve findik tiirleri rendelemek igin

kullanilir.

isleme 4. kademede yapilmalidir.

Onemli bilgi:

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim

dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.

Resim C

e Kabi sokete takiniz ve sonuna kadar,
saatin calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz. Dil (1.) kulptaki yangin (2.)
icine oturmalidir (Resim C4).

® Kesme veya raspalama disklerini
istediginiz ylizii yukarida olacak sekilde
disk mesnedine takiniz. Diskleri
dikkatlice kenardan tutunuz!
Bilgi:
Rendeleme diskinin sadece bir yiizi
kullanilabilir.

® Disk mesnedini takiniz. Bu islemde
poyra kismindan tutunuz (Resim C6).

o Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
kapak dilinin (1.) sonuna kadar, saatin
calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz. Kapak dili, kulptaki yangin (2.)
icine oturmalidir (Resim C7).
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® Milti mikseri tahrik sistemine takiniz ve
bu islem esnasinda ilgili isarete dikkat
ediniz. Saatin calisma yonunin tersine,
sonuna kadar ceviriniz.

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz. Yumusak veya cabuk
kirilabilen besinlerde kademe 1 ve 2
kullanilmahdir, diger besinlerde ise
kademe 3 ve 4 kullanilmahdir.

e islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile hafif iteleyiniz,
doluluk seviyesine dikkat ediniz.
Azami doluluk seviyesi, disk mesnedi
poyrasinin alt kenarinda
bulunmaktadir.

Yararh bilgi:

Kesilen besinin muntazam ve ince olmasi

icin, demetler seklinde isleyiniz.

Bilgi:

islenecek besinler miilti mikser icinde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz ve elektrik fisini cekip prizden
cikariniz. Tahrik sisteminin (motorun)
durmasini bekleyiniz. Milti mikseri tahrik
sisteminden cikariniz, miilti mikserin
kapagini cikariniz ve doldurma agzini
bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Miilti mikseri, saatin calisma yoniinde
cevirerek cikariniz.

o Kapagi, saatin calisma yoniinde
cevrilerek cikariniz.

® Disk mesnedini, lizerindeki dograma
diski ile birlikte gikariniz.

® Miilti mikseri bosaltiniz.

® Kabi, saatin calisma yo6niinde
cevrilerek tahrik soketinden cikariniz.

® Parcalarn temizleyiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Cihazda yapilacak her tiirlii
calismadan énce, elektrik fisini
cekip prizden cikariniz.

Dikkat:
Ovalama gerektiren deterjan

veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz. Cihazin yiizeyi
zarar gorebilir.

Tahrik soketi bulasik
makinesinde yikanmaya elverisli
dedildir.

f Cereyan carpma tehlikesi

Tahrik soketi haricinde tiim parcalar
bulasik makinesinde yikanabilir.

Plastik pargalan bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistinimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yilkama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!
Cirpma (darbe) bicagini, konik deligi
asagida olacak sekilde oyle yerlestiriniz ki,
baska bir parganin zarar goremesi
mimkin olmasin.

Tahrik soketini nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.
Ardindan silip kurulayiniz.

Degisiklikler olabilir.

tr
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Nalezy bezwzglednie przestrzegac¢
wskazowek podanych w instrukcji
uzytkowania i obstugi urzadzenia
podstawowego!

Urzadzenie skonstruowano z przeznaczeniem
do obrdébki ilosci typowych dla gospodarstwa
domowego, a nie do uzytku profesjonalnego.
Przystawka przeznaczona jest do robota
kuchennego MUMBN... Opisane wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w sklepach
specjalistycznych.

Wskazéwki bezpieczenstwa

Multi-mikser mozna zakfada¢ na maszyne tylko
wtedy, jezeli jest kompletnie zmontowany.
Multi-mikser zaktada¢/zdejmowac tylko wtedy,
jezeli naped jest nieruchomy (0/Off) , a wtyczka
wyjeta z gniazdka sieciowego.

Multi-mikser eksploatowac tylko w podanej pozyciji
roboczej.

W czasie pracy urzadzenia nie wolno wktadac
palcéw do otworu wsypowego, a do popychania
produktow uzywac tylko popychacza.
Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi tarczami
rozdrabniajgcymi! Tarcze rozdrabniacza chwyta¢
ostroznie tylko za brzeg.

Przy zdejmowaniu i zaktadaniu noza chwytaé
tylko za nasadke stozkowa. Niebezpieczenstwo
zranienia ostrymi nozami!

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dziec¢mi.

Punkt przewidzianego ztamania

W przypadku przecigzenia zabierak tarcz tamie
sie na wale napedowym i w ten sposob chroni
naped przed uszkodzeniem.

Czes¢ zamienna do nabycia poprzez
autoryzowany serwis.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami

Rysunek A

Popychacz

Pokrywa z otworem wsypowym
Miska

Podstawa z napedem

N6z uniwersalny

Uchwyt tarcz

-0 Q00T
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g Dwustronna tarcza do krojenia na plasterki
- grubo/cienko

h Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki
-grubo/drobno

i  Tarcza do tarcia

Obstuga

Wazne wskazowki

[J

1 | Mutti-mikser mozna natozy¢ na korpus
maszyny i wiaczy¢ tylko wtedy, jezeli jest
catkowicie zmontowany, a pokrywa
przekrecona, az do oporu noska
pokrywy. Ewentualnie nalezy
przytrzymac nosek pokrywy kciukiem.
Przy uzyciu napedu miksera nalezy
natozy¢ pokrywe ochronng na nie
uzywany naped miski robota

kuchennego (rysunek B3).

® Przed pierwszym zastosowaniem doktadnie
wymy¢ wyposazenie, patrz rozdziat
“Czyszczenie i pielegnacja”.

No6z uniwersalny

do siekania, rozcierania na pure, miksowania,
rozdrabniania oraz przygotowania sosow
i napojow.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami

Przy zdejmowaniu i zakfadaniu noza
chwytac tylko za nasadke stozkowa.

Rysunek B

® Miske miksera natozy¢ na naped i
przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do oporu. Nosek (1.)
musi wej$¢ do szczeliny (2.) az do oporu
(rysunek B4).

® NoOz chwycic¢ za nasadke stozkowa i zatozyc.

® Wiozy¢ produkty przeznaczone do
przygotowania.

® Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na
oznaczenia) i przekrecié¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu noska pokrywy (1.). Nosek
pokrywy musi wejs ¢ do szczeliny (2.)
na uchwycie, az do oporu (rysunek B7).
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® Multi-mikser zatozy¢ na naped, zwracac przy
tym uwage na oznaczenia. Przekrecié¢
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do oporu.

® Pokretto wytacznika nastawi¢ na
odpowiednig predkosc.

® W czasie pracy urzadzenia mozna dokfadac¢
produkty tylko przez otwor wsypowy.

Wskazoéwka:

Pokrywy nie mozna zdja¢ ani w czasie pracy,

ani wtedy, jezeli multi-mikser zatozony jest

na korpusie robota kuchennego.

Po pracy

® Urzadzenie wylaczy¢ pokrettem wytacznika.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Multi-mikser zdja¢ z napedu poprzez obrét
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Zdja¢ pokrywe poprzez obrot w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

® Oprdézni¢ multi-mikser. N6z wielofunkcyjny
przytrzymac przy tym w multi-mikserze
chwytajac za nasadke stozkowa.

® Wyjac noz wielofunkeyjny chwytajac
za nasadke stozkowa.

® Miske przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac
z napedu.

® Wymyc poszczegolne czesci.

Przyktady zastosowania noza
wielofunkcyjnego

Ziota i zielenina

Maksymalna ilos¢: 30¢g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania:  20-30 sekund

Uwaga: Ziota lub zielenine
wktadac tylko do suchej
miski.

Cebula, czosnek

Maksymalna ilos¢: 100g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 5-7 sekund

Uwaga: Cebule pokroi¢
w ¢wiartki.

Orzechy, migdaty

Maksymalna ilos¢: 100g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania:  1-172 minuty

Migso

Maksymalna ilos¢: 300¢g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania:  30-60 sekund

Uwaga: Usuna¢ chrzastki, kosci

i Sciegna. Migso pokroic
na grube kawatki.

Papki z warzyw, zupy jarzynowe

Maksymalna ilos¢: 3759

Zakres:

Czas rozdrabniania:

Majonez

2 jajka

15 g octu

Yo tyzeczki musztardy

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

300-400 g oliwy

Wszystkie sktadniki musza miec taka samg

temperature.

® Skiadniki (oprécz oliwy) zamieszaé kilka
sekund na zakresie 3.

® Nastepnie dolewac powoli oliwe przez lejek
i tak dtugo mieszac, az powstanie emulsja
majonezu.

Czas rozdrabniania:  1-172 minuty

Ciasta miesne, farsze i pasztety

4
1-172 minuty

Maksymalna ilos¢: 300¢g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania:  1-172 minuty
Uwaga: Mieso rozdrabniaé

razem z pozostatymi
sktadnikami i przypra-
wami.
Miksowanie (napoje, sosy, sosy do satatek
i zupy kremowe)
Maksymalna ilos¢: 0,5 | sktadnikow
ptynnych
375 g statych
Zakres: 3-4
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Tarcze do rozdrabniania

Niebezpieczenstwo zranienia
A ostrymi tarczami
rozdrabniajgcymi.
Nie wktadac ragk do otworu
wsypowego, a do popychania
produktéw uzywac tylko
popychacza. Narzedzia wymienia¢
tylko wtedy, jezeli naped jest
wyfgczony i nieruchomy. Tarcze do
rozdrabniania zaktadac, wzglednie
zdejmowac tylko razem
Z zabierakiem tarczy.

Dwustronna tarcza do krojenia na plasterki
- grubo/cienko

do ciecia na plasterki owocow i warzyw.
Stosowac na zakresie 2-3.

Wazna wskazowka:

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie
do krojenia twardego sera, chleba, butek ani
czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego
gatunku kroic¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki -
grubo/drobno

do tarcia na wiorki warzyw, owocow i sera

z wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu).
Obrabia¢ na zakresie 3 lub 4.

Wazna wskazéwka:

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki

nie nadaje sie do tarcia orzechéw. Miekkie
sery trzec tylko na grubej stronie tarczy
(na zakresie 4).

Tarcza do tarcia - srednio

do tarcia twardego sera (np. parmezan),
oziebionej czekolady i orzechow

Obrabia¢ na zakresie 4.

Wazna wskazéwka:

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia
miekkiego i zoftego sera.
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Rysunek C

® Miske miksera natozy¢ na naped i
przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do oporu. Nosek (1.)
musi wej$ ¢ do szczeliny (2.) az do oporu
(rysunek C4).

® Tarcze do krojenia lub tarcia odwrocic
odpowiednig strong do gory i zatozyé
na zabierak. Tarcze rozdrabniacza
chwytac¢ ostroznie tylko za brzeg!
Wskazowka:
Tarcza do drobnego tarcia jest tylko
jednostronna.

® Zatozyé¢ zabierak. Chwyci¢ go przy tym
za piaste (rysunek C6).

® Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na
oznaczenia) i przekrecié¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu noska pokrywy (1.). Nosek
pokrywy musi wejs ¢ do szczeliny (2.)
na uchwycie, az do oporu (rysunek C7).

® Multi-mikser zatozy¢ na naped, zwracac przy
tym uwage na oznaczenia. Przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do oporu.

® Pokretto wytacznika nastawic¢ na odpowiedni
zakres: zakres 1 lub 2 dla produktow
miekkich i tamliwych, zakres 3 lub 4 dla
pozostatych.

® Produkty przeznaczone do przygotowania
wkiadac przez otwor wsypowy i popychac
lekko popychaczem, zwraca¢ uwage
na wysokos¢ napetnienia. Maksymalna
wysokos¢ napetnienia zaznaczona jest na
dolnej krawedzi piasty zabieraka tarcz.

Wskazoéwka:

Cienkie produkty cia¢ w wigzkach, wtedy

otrzymamy rownomierne rozdrobnienie.

Wskazoéwka:

Jezeli wiozone produkty zablokujg sie w multi-
mikserze, nalezy wytaczy¢ robot kuchenny

i wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Odczekac¢ do zatrzymania napedu. Zdja¢ multi-
mikser z napedu, zdja¢ pokrywe multi-miksera
i oprézni¢ otwor wsypowy.
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Po pracy

® Urzadzenie wytgczyé pokrettem wytacznika.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Multi-mikser zdja¢ z napedu poprzez obrot
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Zdja¢ pokrywe poprzez obrot w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

® Zabierak wyja¢ razem z tarczg
do rozdrabniania.

® Oprozni¢ multi-mikser.

® Miske przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac
Z napedu.

® Wymyc¢ poszczegolne czesci.

Czyszczenie i pielegnacja

pradem elektrycznym

Przed przystapieniem do wszelkich
prac przy urzagdzeniu nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka sieciowego.

Ostroznie!
A Nie stosowac zadnych ostrych ani

szorujgcych srodkoéw czyszczacych.
Powierzchnia urzgdzenia moze ulec
uszkodzeniu.

Podstawy z napedem nie wolno
my¢ w zmywarce do naczyn.

f Niebezpieczenstwo porazenia

Wszystkie czesci oprocz podstawy z napedem
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Zwréci¢ uwage, aby czesci z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w
zmywarce, poniewaz moga ulec deformacji.
N6z uniwersalny skierowac otworem stozka
na dot i utozy¢ w sposob zapobiegajacy
uszkodzeniu innych elementow.

Podstawe z napedem wyczyscié tylko wilgotng
Scierka. W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu
do mycia naczyn. Nastepnie wytrze¢ do sucha.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Feltétleniil vegye figyelembe az
alapkésziilék hasznalati utasitasat!
A készlilék haztartasi mennyiségek
feldolgozasara keészllt és nem ipari
alkalmazasokra.

A tartozék a MUMBN.. konyhai géphez
alkalmas. A leirt kiegészit6 tartozékok
a szakkereskedésekben kaphatok.

Biztonsagi utmutato

A multi-mixert csak teljesen 6sszeszerelt
allapotban helyezze fel a konyhai gépre.

A multi-mixert csak a hajtomu megallasa utan
(0/0ff) és kihtizott halozati csatlakozddugoval
helyezze fel/vegye le.

A multi-mixert csak a bemutatott Gizemi helyzetben
szabad mUkodtetni.

A mikodtetés soran soha ne nytljon a
betoltényilasba, az utantolashoz hasznaljon
tdmdeszkozt. Sériilésveszély az éles apritdlemez
miatt. Az apritotarcsat csak a szélén fogja meg.
Avagokeést a felhelyezéséhez és levételéhez csak
a kezddkupnal fogja meg. Sértilésveszely az eles
penge miatt!

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe.

Lehetséges torési hely

Tulterhelés esetén a meghajtotengelyen
talalhato tarcsatarto eltorik, és igy védi
a meghaijtot a séruléstdl.

Potalkatrész a vevdszolgalatnal kaphato.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt
A abra

Tomdbeszkdz

Fedeél bet6ltdnyilassal

Tal

Meghajtoaljzat

Vagokeés

Tarcsatartod

Forgé-vagétarcsa (vastag/vékony)
Forgoé-driétarcsa (durva/finom)
Orlétarcsa

- S KQ “""T0 Q0T
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A késziilék kezelése

Fontos tudnivalok

[

1 | Amulti-mixer csak akkor szerelheté

fel a konyhai gépre és akkor lehet
elinditani, ha teljesen ¢sszeszerelt
allapotban van és a fedél a fedélen levo
csap Utkdzéseéig ra van csavarva. Adott
esetben a fedélen lévd csapot szoritsa
oda a hivelykujjaval is.

A konyhai gép turmixgép-hajtomivé-nek
hasznalata k6zben helyezze

ra a veddfedelet a nem hasznalt

meghajtora, a talra (B3 abra).

® Az elsd hasznalat el6tt a tartozekokat
alaposan tisztitsa meg, lasd a , Tisztitas
és apolas” fejezetet.

Vagokeés
daralashoz, pépesitéshez, turmixolashoz,

apritashoz és martasok, valamint mixelt italok
elkészitéséhez.

Sériilésveszély az éles penge
miatt

A vagokést a felhelyezéséhez
és levételéhez csak a kezdbkupnal
fogja meg.

B abra

® Helyezze a talat a labazatra és forgassa
el Utkézésig az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban. A hevedernek (1.)
be kell illeszkednie a markolatnal 1évé
résbe (2.) (B4 abra).

® A kezddékupnal megfogva helyezze
ra a vagokest.

® Toltse be a feldolgozandé élelmiszert.

® Helyezze fel a fedelet (ligyeljen a jeldlésre),
majd forditsa el az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyban a fedél csapjanak (1.)
Utkozéseig. A fedélen lévd csapnak be kell
illeszkednie a markolatnal 1évé résbe (2.)
(B4 abra).

® Tegye fel a multi-mixert a meghajtora, vegye
figyelembe a jel6lést. Az dGramutatd jarasaval
ellentétesen forgassa el utkézésig.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® Muikodés kdzben élelmiszert tolthet
be a betéltdényilason.
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Megjegyzés:
Tilos levenni a fedelet miikodés kdzben, és akkor

is, ha a multi-mixer fel van erésitve a konyhai gépre.

A munka befejezése utan

® A készuléeket kapcsolja ki a forgokapcso-
loval.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Vegye le készllékrdl a multi-mixert ugy,
hogy az 6éramutato jarasaval megegyez6
iranyban elforgatja.

® A fedelet az ramutato jarasaval megegyez6
iranyba valo6 forgatassal csavaria le.

o Uritse ki a multi-mixert. Enhez fogja meg
a vagokest a kezddkupnal fogva és tartsa
benne a multi-mixerben.

® \Vegye le a vagokést a kezdékupnal fogva.

® Atalat az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyba valo forgatassal vegye le a meghaj-
toaljzatrol.

® Tisztitsa meg az alkatrészeket.

Felhasznalasi javaslatok a vagokéshez

Flszerek

Maximalis mennyiség: 30 g

Fokozat: 4

Feldolgozasi id6: 20-30 masodperc
Megjegyzés: csak szaraz talban

dolgozzon.

Hagyma, fokhagyma

Maximalis mennyiség: 100 g

Fokozat: 4

Feldolgozasi idd: 5-7 masodperc

Megjegyzées: a hagymat negyedelje
fel.

Diofélék, mandula

Maximalis mennyiség: 100 g

Fokozat: 4

Feldolgozasi idé: 1-1% perc

Hus

Maximalis mennyiség: 300 g

Fokozat: 4

Feldolgozasi id6: 30-60 masodperc

tavolitsa el a csontot,
porcot és int. A hust
vagja nagyobb dara-
bokra.

Megjegyzés:

hu

Zoldséglevesek, zoldségpépek

Maximalis mennyiség: 375 g

Fokozat: 4

Feldolgozasi id6: 1 perc

Majonéz

2 tojas

15 g ecet

Y2 kavésdkanal mustar

1 csipet s6

1 csipet cukor

300-400 g olaj

A hozzavalok azonos hémérsékletliek legyenek.

® A hozzavaldkat (az olaj kivételével) néhany
masodpercig 3-as fokozaton keverije el.

® Az olajat lassan Ontse bele a tdlcséren
keresztll, és addig keverje tovabb, amig
a majonéz 6ssze nem all.

Feldolgozasi idé: 1% perc

Husos tésztak, toltelékek, pastétomok

Maximalis mennyiség: 300 g

Fokozat: 4
Feldolgozasi id6: 1 perc
Megjegyzés: toltse be a hust az egyéb

hozzavalokkal és flisze-
rekkel egyutt.
Turmixolas (tejes mixelt italok, martasok,
salatadntetek és krémlevesek)
Maximalis mennyiseg: folyékony 0,5 |
szilard 375 g
Fokozat: 3-4

Apritétarcsak

Sériilésveszély az éles

A apritolemez miatt
Ne nydljon a betdltényilasba, utan-
tolashoz hasznalja a tomdéeszkozt.
Szerszamot csak leallitott hajto-
mdnél cseréljen. Az apritotarcsakat
csak a tarcsatartoval egydlitt tegye
fel, ill. vegye le.
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Forgo-vagotarcsa - vastag/vékony
gylmolcs és zoldseg szeleteléséhez.
Feldolgozas a 2-3. fokozaton

Fontos tudnivald:

A forgo-vagoétarcsa nem alkalmas kemény
sajt, kenyér, zsemle és csokoladé szeletésére.
F6tt, nem szétfovo fajtaju burgonyat csak
hidegen szeleteljen.

Forgo-6riétarcsa - durva/finom
gylmolcs, z6ldség és sajt, kiveve kemény
sajt (pl. parmezan) reszeléséhez.
Feldolgozas 3. vagy 4. fokozaton.

Fontos tudnivald:

A forgo-6riétarcsa nem alkalmas di6
reszelésé-hez. Puha sajtot csak a durva
oldalaval (4. foko-zaton) reszeljen.

Oriétarcsa - kdzepes finomsagu

kemény sajt (pl. parmezan), hiitétt csokoladé

es dio reszelésehez, illetve daralasahoz.

Feldolgozas 4. fokozaton.

Fontos tudnivalo:

A reszelékorong nem alkalmas puha

és szeletelhetd sajt reszeléséhez.

C abra

® Helyezze a talat a labazatra és forgassa
el itk6zesig az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyban. A hevedernek (1.)
be kell illeszkednie a markolatnal 1évo
résbe (2.) (C4 abra).

® Avago- vagy orlétarcsat a kivant oldalaval
felfelé helyezze a tarcsatartora. A tarcsakat
6vatosan, a széliiknél fogja meg!
Megjegyzés:
A reszel6korongnak csak az egyik oldala
hasznalhato.

® Helyezze fel a tarcsatartot. Kézben tartsa
meg a kerékagynal fogva (C6 abra).

® Helyezze fel a fedelet (ligyeljen a jeldlésre),
majd forditsa el az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban a fedél csapjanak
(1.) itkdzéseig. A fedélen lévé csapnak
be kell illeszkednie a markolatnal 1évo
résbe (2.) (C7 abra).
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® Tegye fel a multi-mixert a meghajtora,
vegye figyelembe a jel6lést. Az dramutatd
jarasaval ellentétesen forgassa el utkozésig.

o Allitsa a forgékapcsoldt a kivant fokozatra:
1. vagy 2. fokozat a puha és kénnyen
aprithato élelmiszerhez, egyéb
élelmiszereknél 3. vagy 4. fokozat.

® Adagolja a be a feldolgozando élelmiszert
a betoltényilasba és a tomoeszkdzzel
nyomkodija kicsit beljebb, Ggyelve kézben
a toltési magassagra. A maximalis toltési
magassag a tarcsatarté persely also szélérdl
olvashato le.

Hasznos tanacsok:

Egyenletes vagashoz a vékony vagnivalot

kétegenkeént dolgozza fel.

Megjegyzés:

Ha beragadnanak feldolgozandé élelmiszerek

a multi-mixerbe, kapcsolja ki a konyhai gépet,

és huzza ki a halézati csatlakozddugot. Varja

meg, mig a hajtomi megall. Vegye le a multi-

mixert a meghajtorol, emelje le a multi-mixer

fedelét, és Uritse ki a betdltdnyilast.

A munka befejezése utan

® A készlléket kapcsolja ki a forgo-
kapcsoloval.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Vegye le készllékrdl a multi-mixert ugy,
hogy az 6ramutato jarasaval megegyezé
iranyban elforgatja.

® Afedelet az 6ramutaté jarasaval megegyez6
iranyba valo forgatassal csavarja le.

® Szedje le a tarcsatartot a felhelyezett
apritétarcsaval.

o Uritse ki a multi-mixert.

® Atalat az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyba valo forgatassal vegye le a meghaj-
toaljzatrol.

® Tisztitsa meg az alkatrészeket.
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Tisztitas és apolas

Aramiitésveszély
A Mielé6tt barmilyen miiveletet végez

a késziiléken, huzza ki a halézat
csatlakozot!

Vigyazat!

Ne hasznaljon surolészert a kész-
llék tisztitasahoz. A késziilék
feliilete megsériilhet.

A meghajtdaljzat nem tisztithaté
mosogatoégépben.

A meghaijtdaljzaton kivil minden alkatrész
mosogatogépben tisztithato.

A mianyag alkatrészeket a mosogatogépben
ne szoritsa be, mert deformalodhatnak.

A vagokest a kupnyilasaval lefelé helyezze be,
ugy, hogy kézben mas alkatrészek ne
sérilhessenek.

A meghaijtoaljzatot nedves torléruhaval tisztitsa
meg. Szlikség esetén hasznaljon egy keves
mosogatoszert. Ezutan torolje szarazra.

A modositas jogat fenntartjuk.

hu
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3aabKUTEsNIHO cna3BanTe yKa3aHuATa
OT yNbTBaHETO 3a ekcnnoaTtauma Ha
OCHOBHUA ypea!

To3n ypen e npeaHasHa4eH 3a obpaboTea-
He Ha obu4ariHuTe Konu4ecTBa NPoAyKTU
3a elHO AOMaKMHCTBO, a He 3a MPOV3BOA-
CTBEHU LLenwn.

MpuHaanexxHocTUTe ca NpefHa3HaqYeHn
3a KyxHeHckn po6ot MUMB6N... OnncaHute
NpYHaANEeXXHOCTN MoraT Aa ce HamepAT

B TbproBckaTa Mpexa.

YKka3aHuAa 3a 6e3onacHocT

MocTaBAnTe MynTUMUKCEPA CAMO B HAMbBIIHO
CrnobeHo CLCTOAHNE BBPXY KYXHEHCKMA
po6oT.

MocTaBanTe/cBanAnTe MynTMMMKCepa camo
npw MbAeH NoKon Ha nNpeaaskaTa (0/Off)

N U3KNIOYEH OT KOHTaKTa Lwencern.

PaboTeTe ¢ MynTUMUKCepa camo B nokasa-
HOTO paboTHO MONOXKEHME.

Mo Bpeme Ha paboTa HuKora He 6bpKanTe

B OTBOpa 3a MbilHEHe, 3a NpubyTBaHe
n3nonseanTe npucrnocobneHneTo 3a
npubyTeaHe. OnacHoOCT OT HapaHABaHe

C OCTpuUTE pexelm wanbn. Xsawante
JVICKOBeTe 3a pA3aHe caMo 3a BbHLWHUA
pw6. Mpn NnocTaeaAHe 1 cBanAHe Ha HoXa

3a pa3bvBaHe ro xsauante camo B ocHoBaTa
Ha KoHyca. OnacHOCT OT HapaHfABaHe C 0CTpU
HoxxoBe!

MaseTe ypena naned ot feua!

ABTOMaTu4Ha 6n10KMpoOBKa
Mpu NnpeToBapBaHe ocHoBaTa Ha AUCKa
6J'IOKVIpa B 3aABMXBallnA Ban N Taka
npeaoTBpaTABa NoOBpPeaMV.

Pe3epBHY HacTn MoXeTe Aa HaMepuTe
B OTOPU3NPaHNTe CepBU3N.

Mpernea

Mosnnm, oTBOpETE CTPAHNLUTE

CbC CXemuTe

dur. A

a Tana

b Kanak c oTBOp 3a cunBaHe
Ha NpPoAyKTH

¢ Kyna

d Lokbn Ha npefaBkaTa

57

Hox 3a pa3busaHe

OcHoBa Ha auncka

JlBycTpaHeH AuCK 3a pAsaHe
(nebeno/TbHKO)

JBycTpaHeH AUCK 3a CTbpraHe
(enpo/cunHo)

i llanba 3a cTbpraHe

> Q o0

Pa6oTa c ypeaa

Ba)xHu yKka3aHuA

o

1 | MynTumukcepbT Moxe na ce
MOCTaBuW BbPXY KyXHEHCKUAT poBoT
¥ la ce U3Mon3Ba camMo Korarto

€ HanbHo crnobeH 1 KanaykaTa

€ 3aBbpTAHA L0 HA4aNoTo Ha BbpXa
Ha kanaka. EBeHTyanHo moxete
[la 3abPXKMTE BbpXa Ha Kanaka

C MPBCT.

KoraTo nsnonasate npegaskaTta
Ha KyXHeHCKMA poboT 3a MUKcepa,
rnocTaBeTe npeAnasHara kanadka
Ha Hen3nona3BaHaTa npenaska

3a kynata (cour. B3).

e [lpeav nbpBaTta ynotpeba 0CHOBHO
novyucTeTe NPUHaANEXHOCTUTE,
BMX «[louncTBaHe 1 NoAapbXKa».

Hox 3a pasbusaHe

3a pA3aHe, nopupaHe, MUKcHpaHe,
pa3apobABaHe 1 3a NpUroTBAHE
Ha COCOBE Y MUKCMPaHWN HamUTKMK.

A

OnacHocCT OT HapaHABaHe
C OCTpU HoXO0BE

lpu noctaBAHe u cBanAHe

Ha Hoxa 3a pa3busaHe

ro xBaujarvite caMo B ocHoBata
Ha KoHyca.

dur. B

e [locTaBeTe KynaTa BbpXy LoKbNa
W 3aBbpTETE B Nocoka, obpaTHa
Ha 4YacoBHVKOBaTa CTpenka, Ao
orpaHu4uTena. MNnaxkata (1.) TpAGBa
ha Bne3e B 0TBOpa (2.) Ha ApbXKaTa
(cbur. B4).

® [locTaBeTe HOXa 3a pa3brBaHe kaTo
ro AbpXXUTe 3a ocHoBaTa Ha KoHyca.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e [locTaBeTe NPOAYKTUTE, KOUTO le
obpaboTBaTe.

e [locTaBeTe kanaka (cnassamnTe
MapKupoBKaTa) U 3aBbpTeTe B MOCOKA,
obpaTHa Ha 4acoBHMKOBaTa CTPenka,
[0 Ha4anoTo Ha Bbpxa Ha kanaka (1.).
Bbpxa Ha kanaka TpAGBa Aa Bne3e B
oTBOpa (2.) Ha ApbxKaTa (cpur. B7).

o [locTaBeTe MyNnTUMUMKCEPA BbPXY
npeaaskaTa KaTo crna3saTte
MapKrpoBKaTa. 3aBbpTeTe B NOCOKa
obpaTHa Ha 4acoBHMKOBaTa CTpesnka
L0 OrpaHu4umTens.

o [locTaBeTe BLPTAWMA WwanTep
Ha )XenaHaTa CTeneH.

e JlocuneaHe Ha NpPoAYyKTM Mo Bpeme
Ha paboTa MoXXe Aa ce npasu npe3
OTBOpa 3a cunBaHe Ha NPOAYKTU.

Yka3zaHue:

Mo Bpeme Ha paboTa n korato

MYJITUMUKCEPBT € MOCTaBeH BbpXy

KYXHEHCKUA poboT KanakbT He MOXXe

Ja ce ceans.

Cnep, npuknioysaHe Ha paboTa

® lI3kno4eTe ypeaa oT Kno4a
3a cTeneHuTe.

® lI3knioyeTe Wwencena oT KOHTaKTa.

o (Caanerte MynTUMUKCepPa C BbpTEHE
OT ypeaa.

e (CaaneTe Kanaka KaTo BbpTUTE
B MOCOKa Ha 4acoBHUKOBAaTa CTpenka.

® l3npasHeTe mynTMMuKKcepa. 3a uenta
npuabp>XanTe HoXa 3a pa3brBaHe
B OCHOBaTa Ha KOHyca, Taka 4e Aa
He u3nagHe OoT MynTMMUKcepa.

o (CaaneTte HoXa 3a pa3buBaHe KaTo
ABPXKUTE B OCHOBaTa Ha KOHyca.

o (CaarneTte KynaTa OT LLOKbNa Ha
npepaskaTa kaTo BbpTUTE B MOCOKA
Ha YacoBHMKOBaTa CTpernka.

® [lovncTeTe HacTuTe.

bg

Mpumepy 3a n3Nons3BaHe Ha HOXKA
3a pa3buBaHe

6unkn

MakcumanHo

KONNY€eCTBO: 30r

CTteneH: 4

Bpewme 3a

obpabotBaHe: 20-30 cekyHAU

3abenexka: O6bpaboTBanTte
caMmo B cyxa Kyna.

Jlyk, yecuH

MakcumanHo

KOJIN4EeCTBO: 100 r

CTteneH: 4

Bpewme 3a

obpaboTBaHe: 5-7 cekyHAU

3abenexka: paspexeTe nyka

Ha 4eTupu nap4eta.
Opexun, 6agemun

MakcumanHo

KONNY€eCTBO: 100 r

CteneH: 4

Bpeme 3a

obpaboTtBaHe: 1-1%2 MuHyTa
Meco

MakcumanHo

KONN4YeCcTBO: 300r

CteneH: 4

Bpewme 3a

obpabotBaHe:  30-60 cekyHAU
3abenexka: OTcTpaHeTe KokanuTe,

XPYLWAAUTE N XKUNUTeE.
MecoTo HapexeTe
Ha eApw Nap4eTa.

3eﬂeH"IyKOBVI Kauwu, 3eJieH4yKoBU cynu

MakcumanHo

KOJIN4EeCTBO: 375r
CTteneH: 4

Bpewme 3a

obpaboTrBaHe: 1 MuHYyTa
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MaroHeza

2 Anua

15 rouet

Y2 ¢.n. ropynua

1 wmnka con

1 wmnka 3axap

300-400 r onvo

MpoaykTnTe TpAbGBa Aa ca c eaHaKBa

Temneparypa.

o CwmeceTe npoayktute (6e3 onmoTo)
HAKOJIKO CEKyHAMN Ha cTeneH 3.

o CuneTte onnoto 6aBHO npe3 chyHnATa
n npoabikeTe fa 6bpKaTe A0
emMynrupaHe Ha mavioHe3aTa.

Bpeme 3a o6paboTBaHe: 172 MuHyTa

MecHun TecTa, MbJIHEXMW, NAacTeTH

MakcumanHo

KONN4YeCTBO: 300r

CTteneH: 4

Bpewme 3a

obpaboTrBaHe: 1 MuHYyTa
3abenexka: CuneTte MecoTo

3aelHo C ocTaHanute

NPOAYKTW 1 MOANPABKU.
MukcupaHe (Mne4YHu MUKCUpaHn
HanUTKWU, COCOoBe, APECUHI 3a canaTtu
n Kpemcynu)

MakcumanHo

KONNYeCTBO: Te4Ho 0,5 n
TBbpAo 3751

CTteneH: 34

[Auckose 3a pasapobasaHe

OnacHocT OT HapaHABaHe
C ocTpuTe pexkewy wambu

He 6bpkaviTe B oTBOpAa 3a cunsa-
He Ha rpoAyKTH, 3a rnpubyTBaHe
U3roI3BaniTe HaKpaviHmkKa 3a
npubyTaHe. CMeHANTE UHCTPY-
MEHTUTE CaMoO PY MbJIEH MOKOU
Ha ripegaskara. [luckosete

3a pasapobAsaHe ce rocTasArT,
CBLOTBETHO CBaJIAT CaMO 3ae4HO
C OCHoBaTa Ha AMCKa.
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[BycTpaHeH auck 3a pa3aHe — ae6eno/
TBHKO

3a pA3aHe Ha NNoLoBe N 3eneH4yumn
O6paboTBaHe Ha cTeneH 2—3.

BaxxHo yka3aHue:

JByCTpaHHUAT ANCK 3a pA3aHe He

€ oAxoAAlY 3a pA3aHe Ha TBbPAU CHPEeHa,

XN1A6, xneb4eta v wokonas. BapeHuTte

KapTogbu pexxete caMo CTYyAEHU.

[BycTpaHeH AUCK 3a cTbpraHe — eapo/

chuHo

3a cTbpraHe Ha 3eneH4yL N, NIoA0BE

N CYpeHe, OCBEH TBBPAW CMpeHa

(HanpuMep napmesaH).

O6paboTBaHe Ha cTeneH 3 unn 4.

BaxxHo yka3aHue:

JlByCcTpaHHUAT ANCK 3a CTbpraHe

He e roAxo4Au 3a CTbpraHe Ha Opexu.

Meko cupeHe cTbpxeTe camo ¢ ro-eaparta

cTpaHa (Ha cTerieH 4).

lain6a 3a cTbpraHe — cpeaHo aebeno

3a cTbpraHe Ha TBbpAM CUPeHa (Hanpumep

napmesaH), OxXnajeH WokKonaza u opexm

O6paboTBaHe Ha cTemneH 4.

BaxxHo yka3aHue:

AnCcKbT 3a cThpraHe He e NoAXoAAl

3a CTbpraHe Ha MeKo CHPEHE U MPACHO

cupeHe.

dur. C

e [locTaBeTe KynaTa BbpXxy L,OKbna
1 3aBbpTETE B NOCOKa, 0bpaTHa
Ha YacoBHVKOBaTa CTpenka, A0
orpaHunuuTena. MNnaHkaTta (1.) TpA6Ba
ha Bnese B 0TBOpa (2.) Ha ApbXKKaTa
(cpur. C4).

e [locTaBeTe AMcKa 3a pA3aHe nnn
CTbpraHe BbpXy OCHOBaTa Ha Ancka
¢ Heobxoammata cTpaHa Harope.
XBawainTe AUCKOBETE BHUMATEJIHO
3a BBHIWHUA pBO!

YkasaHwe:
JVcKBbT 3a cTbpraHe MoXe Aa ce
n3non3ea camo OT eAHaTa cTpaHa.

e [locTaBeTe ocHoBaTa Ha Aucka. KaTo
AbpXxuTe 3a BTynkara (cdour. C6).
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o [locTaBeTe Kanaka (cnassavte
MapKupoBKaTa) U 3aBbpTeTe B MOCOKA,
obpaTHa Ha 4YacoBHMKOBaTa CTPESKa,
[0 Ha4anoTo Ha Bbpxa Ha kanaka (1.).
Bbpxa Ha kanaka TpA6GBa fa Bne3se
B 0TBOpa (2.) Ha ApbxkaTa (dour. C7).

e [locTaBeTe MynTUMMKCEPA BbPXY
npefaekaTa KaTo cra3saTe MapK1MpoB-
kaTa. 3aBbpTeTe B Nocoka obpaTHa
Ha YacoBHMKOBaTa CTpenka A0 orpaHu-
yuTenA.

e [locTaBeTe BLPTAWMA WanTep Ha
»xenaHata cteneH: CteneH 1 unn 2
3a MEKU U TPOWMBU NPOAYKTH,

B OCTaHanuTe cny4aun —cteneH 3 nunu 4.

o [locTaBeTe NPOAYKTUTE, KOUTO Le
obpaboTBaTe, B OTBOpa 3a CMNBaHe
N neko nNpmbyTBanTe ¢ HakpanHukKa
3a npubyTBaHe, cna3sante o6o3Haqe-
HMETO 3a MakC/MaJHO HanmbnBaHe.
MoxeTe aa MbAHUTE A0 AO0NHUA PO
Ha BTyNlkaTa Ha ocHoBaTa Ha Aucka.

CuBerT:

3a fa nony4mTe paBHOMEPHO HapA3aHU

npoAykTh, obpaboTBariTe TbHKUTE

NPOAYKTM Ha cHoN4eTa.

Yka3zaHue:

Ako o6paboTBaHWTE NPOAYKTU 3anenHaT
B MYNTUMUKCEpPA, U3KNOYeTe KyXHEHCKMA
poboT 1 U3KNo4eTe Wencena oT KOHTaKTa.
N3yakanTe npefaBkaTa Aa Cripe HambJHO.
CaneTte MynTumMmukcepa oT npefaBkaTa,
cBaseTe Kanaka Ha MynTUMuKcepa

1 n3npasHeTe 0TBOpa 3a MbJIHEHE.

Cnep, npuknioysaHe Ha paboTa

® I3knoyeTe ypena oT Knoda
3a cTeneHuTe.

® lI3kno4eTe wencena OT KOHTakTa.

o (Caanerte MynTUMUKCEpPA C BbpTEHE
oT ypeaa.

e (CBaneTe Kanaka KaTo BbpTUTe
B MOCOKa Ha 4acoOBHUKOBaTa CTpenka.

e (CaaneTe ocHoBaTa Ha AucKa C nocTa-
BEHVA BbPXY HeA AMCK 3a pa3apoba-
BaHe.

® lI3npasHeTe MynTMMMKcepa.

o (CaarneTte KynaTa OT L,OKbAa Ha npeaas-
KaTa KaTo BbpTUTE B NMOCOKa Ha
YaCoBHMKOBAaTa CTpesika.

® [lo4ncTteTe 4acTuTe.

bg

MouyuncTBaHe U NoaAbpPIXKaHE

A\

OnacHoCT OT TOKOB yAap
lpean na npeanpuemare pabotu
10 ypeaa, n3tersere ujericena ot
KOHTaKTa.

BHumaHune!

He n3nonsBavite abpa3nsHu
ro4ucTBalyy rpenaparm.
lNoBvpxHOCTUTE Morart Aa 6baat
HapaHeHu.

LlokbnbT Ha npeaaskara He
MOXe Aa ce Mue B MUAJHA
MatmHa.

Bcyykn HacTu ¢ M3KnoYeHre Ha LoKbna
Ha npejaskaTta Morar Aa ce MUAT

B MUANHA MalwvHa.

He 3aknewBarniTe nnacTtmacoBuTe HacTtu
B MVANHaTa MawwvHa, 3awWwoTo Mmorat

Aa ce pecopmupar.

MocTaBeTe HoXXa 3a pa3buBaHe ¢ 0TBOpa
Ha KOHyca Hafony, Taka 4e Aa He morar
Aa 6bpat HapaHeHu Apyrute 4acTu.
N36bpweTe LokbNa Ha NpeaaBkaTa

¢ BnaxkHa kbpna. Mpu HeobxoanmocT
MOXKeTe Aa u3nonssate Manko npenapat
3a MueHe. Hakpana noacyuwerTe.

3anasBame cu npaBoTO Ha NPOMeHN.
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HenpemeHHO BbINONHANTE yKa3aHuA,
npuseAeHHble B UHCTPYKLIMKN NO
aKcnayaTauum ocHoBHoro 6noka
KyXOHHOro kombaiiHa!

OT10T npubop paccynTaH Ha nepepaboTky
Takoro Kosim4ecTsa NpPoLyKTOB, KOTOpoe
XapakTepHO ANIA AOMAalHEro X03ANCTBa,
W He npeAHa3HaqyeH ANnA NPOMbIWAEHHOro
NCMoNb30BaHWA.

OTa NpuHaaneXXHoCTb NpUroaHa Ansa
NCMNONb30BaHMA B KOMMNEKTE C KYXOHHbIM
komb6ariHom MUMBG6N... MprBeaeHHbIE

B MHCTPYKLMM cneuunanbHble NnpuHaanex-
HOCTWN MOXXHO NMpuobpecTn B cneumnannau-
pOBaHHbIX MarasuHax.

Yka3aHuda no 6e3onacHocTun

MHorodpyHKL MOHaNBHBIN MUKCEP MOXHO
yCTaHaBAMBaTb Ha KYXOHHBI KOMBaiH nyb
B MOJIHOCTBLIO cobpaHHOM BUAE.
YcTaHaBnnBaTh/CHAMAaTL MHOrOPYHKLMO-
HanbHbIN MUKCEP MOXHO TONIBKO nocne
nosHow octaHoBKW npmeoaa (0/0ff) n
N3BNIEHEHNA BUNKN N3 PO3ETKMN.
MHorodyHKLMOHaNBEHBIM MUKCEPOM MOXHO
nonb30BaTbCA NKWb B Cly4ae, eCAn OH
HaxoauTcA B N306paKeHHOM Ha pUCYHKe
pabo4emM NonoXKEHUN.

Bo BpemA paboTbl HUKOrAa HeNb3A onyckaTb
PYKY B 3arpy304Hbii1 CTBON, ANA
noATankMBaHWA NPOAYKTOB cneayeTt
nonb3oBaTbCA TonkaTenem. OnacHoOCTb
TpaBmMupoBaHuA 06 OCTpble ANCKU-
namenbunTenn! Jncku-mamenbyamTenm
MO>XHO 6paTb TONbKO 3a Kpas.

JlnA yCTaHOBKM 1 CHATUA yAAapHOr0 HOXa
MO>XHO 6paTbCA NNLb 32 ero KOHUHECKYHO
py4ky. OnacHocTb TpaBMMpoBaHuA 06
OCTpble Ne3BuA HoXKa!

He noanyckavite aetel 6513Ko K 66ITOBOMY
npubopy.

3azaHHOe MmecTO cJioma

Mpy Nneperpy3ke nomaeTcA AepXxaTenb
AVcKa Ha NpyYBOAHOM Bany U TeM cambiM
3auuuaeT NPMBOA OT MOBPEXAEHUA.
3anyacTb MOXHO npuobpecTu

B creumanM3npoBaHHOM CEpBUCHOM
LeHTpe.
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KomMmnnekTHbI 0630p

OTKpoiiTe, NoXKanyncTa, CTpaHuLbl
C pUCyHKamMu

PucyHok A

a Tonkatenb

b Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOSIOM
¢ CwmecuTenbHana Halwa

d T[puBoaHaA LOKONbHaA NOACTaBka
e YaapHbIn HOX

f JepxaTtenb AUCKOB

g [MoBOpPOTHELIN ANCK-pe3ka

(8nA Hape3aHWA NPOAYKTOB
Ha TONCTble/TOHKNE NOMTUKN)
h TMoBOPOTHBIA ANCK-WMHKOBKA
(c 6onbwMMK/ManeHbKNMU
OTBEpPCTMAMMN)
i  TepouHbIN AnNcK

AkcnnyaTtaumAa

Ba)xHaa nHcpopmauma

Ld

1 | MHorodyHKUMOHaNBHBIN MUKcep
MO>KHO YCTaHOBUTb Ha KYXOHHbI
KombaviH 1 Ha4aTb MM MONb30-
BaTbCA MW Nocne Toro, Kak

OH 6bIN1 NOAHOCTLIO cobpaH, 1 ero
KpbiwKa 6bina 3aKpy4eHa Taknm
obpasom, 4Tobbl ee BLICTYN Aowen
Ao ynopa. MNpu Heo6xoaMMOCTH
npuaepXxmBanTe BbICTYMN KPbIWKK
6onbwum nanbuem.

Mepen, TeM kak Ha4aTb NONL30-
BaTbCA MPMBOAOM KYXOHHOIO KOM-
6aiHa anAa mykcepa, HeobxoaMMO
3aKpbITb 3aWMWTHOW KPbIWKOMN HE
UCMONb3YEeMbIN B JaHHbIA MOMEHT
npuBOA, ANA CMECUTENbHOW Hawu

(pucyHok B3).

e [lepen nepBbIM UCMONIb30BAHNEM
NMPUHaANEXHOCTUN ClieAyeT TiaTenbHO
NoOYMCTUTb, KaK yKa3aHo B pa3gene
«HucTtka n yxon».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

5090 471 837 | 01.2008



62

YaapHbiil HOX

ana pybkn, noseneHna Ao niopeobpasHoro
COCTOAHUA, CMelWlnBaHnA, U3amMelnb4eHnA
NpoAYKTOB U NPUroTOBNIEHNA COYyCOB

N KOKTennen.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpbie Ie3BUA HOXa

A ycTaHoBKYU v CHATUA
YAapHOro Hoxa MOXHO 6paTbcA
NNlb 38 ero KOHUHECKYIO PY4KY.

PucyHok B

® [locTaBbTe CMECUTENLHYIO Haly
Ha LLOKOJIbHYIO MOACTaBKY U MOBEPHUTE
ee NpoTUB 4acoBOWN CTPENKK A0 ynopa.
BeicTyn (1.) AomKeH 3achnkcmpoBaTbeA
B nasy (2.) Ha py4ke Mukcepa
(pucyHok B4).

® BcTaBbTe B MUKCEP YAapHbIN HOX,
B3ABLWMCb 3a €ro KOHNYECKYIO PYHKY.

® 3arpysuTe npefHa3Ha4YeHHble AnsA
nepepaboTKn NPOAYKThI.

® 3aKponTe MUKCEpP KPbIWKOW
(opveHTMpyTECE NO MApPKNPOBKE)
1 noBopa4uBarniTe ee NPOTMB HaCoOBOW
CTPenKn Ao Tex Nop, Noka BbICTYN
KpbIlWwKK (1.) He AOCTUMHET ynopa.
BbICTYN KpbIWKW AOMKEH 3addUKCUpPO-
BaTbCA B Nasy (2.) py4kn Mmukcepa
(pucyHok B7).

® YcTaHOBUTE MHOMOYHKLMOHANBHbIN
MUKCep Ha NpVBOA, OPUEHTUPYACH
no MapkmpoBke. [oBepHUTe Hawy
NPOTMB HacoBOW CTPENKK A0 ynopa.

® YCTaHOBMTE NOBOPOTHLIN BbIKNOHATENb
Ha HeobXx0AMMYI0 CKOPOCTb.

® Bo BpemA paboThbl Mukcepa NpoayKTbl
MO>XHO 8,06aBNATbL 4epe3 3arpy304HbIl
CTBON.

Yka3saHue:

Bo BpemA paboTbl MHOMrO(PYHKLIMOHANBEHOMO

MUKCepa 1 KOr4a OH NpUcoeanHeH

K KyXOHHOMY kombaliHy KpbllwKa ¢ HEro

He CHUMaeTCA.

ru

Mo okoH4YaHuu paboTsl

® BbiKnio4nTe YCTPOMCTBO C MOMOLLbIO
NMOBOPOTHOIO BbIKMOYaTENA.

® lI3BneKknTe BUNKY N3 PO3ETKMW.

o CHMMWTE MHOrO(YHKLLMOHANBHbIN
MUKCEpP C KyXOHHOro kombariHa,
MOBEPHYB ero Mo 4acoBoW CTPeNKe.

o CHMMUTe C MMKCepa KpbILWKY, MOBEPHYB
ee Mo 4acoBOW CTpefKe.

o OnopoXXHUTe MHOrOYHKLMOHANBHbIN
Mukcep. Mpy 9TOM yAapHbIA HOX
Heobx0AMMO yAep)KnBaTb BHYTPU
MUKCepa 3a KOHUHECKYIO PY4KY.

® lI3BneknTe yaapHbIN HOX N3 MUKCepa,
B3ABLMCb 38 €ro KOHUYECKYIO PY4KY.

® [loBepHYB CMecUTENbHYIO Haly
Mo 4acoBoK CTpeniKe, CHUMUTE ee
C NPUBOAHON LLOKOJIbHOM NOACTaBKMU.

e [lpoBeauTe YUCTKY AeTanen.

Mpumepbl UCMONL30BaHUA yAapHOro
HOXa

N3menbyeHue NpaHbIX Tpas

Makc. konuyecTBo: 30r
CkopocTb

nepepaboTku: 4

Bpema nepepaboTtku:  20-30 cekyHA
MpumeyaHne: nepepaboTka

LLoMXHa NpoBo-
LWTbCA TONBKO
B CYXOW CMecu-
TenbHOM Yaue.
PenyaTbii nykK, 4eCHOK

Makc. konn4ecTBo: 100r

CkopocTb

nepepaboTku: 4

Bpemsa nepepaboTku: 57 CeKyHA,

Mpymeqanve: NyK cnenyet
pa3pesaTb

Ha 4eTBEPTUHKM.
Opexu, MuHaanb

Makc. Konm4ecTBO: 100 r
CkopocTb
nepepaboTku: 4

Bpema nepepaboTkn:  0AHA-MONTOPI

MWHYTbI
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Maco

Makc. Konn4ecTBo: 300r
CkopocTb

nepepaboTku: 4

Bpema nepepaboTtku:  30-60 cekyHA
MNpumevaHne: yAanuTe KocTu,

XPALN 1N CYXOXKN-
nuA. HapexosTe
MACO KPYMHbIMK
Kyckamu.

MpuroToBneHne OBOLWHBIX MOpe, CyrnoB

Makc. konuyecTBO: 375r

CkopocTb

nepepaboTku: 4

Bpema nepepaboTku:  oAHa MUHYTa

MarioHes

2 Anua

15 r ykcyca

Y2 4. N. ropynLbl

1 wenoTka conu

1 wenoTKa caxapa

300—400 r pacTuTensHOro Macna

Bce MHrpeaneHTbl LOMKHBI UMETb

OAMHAaKOBYIO TeMMepaTypy.

o [lepemelwnBaniTe BCE KOMMNOHEHTbI
(Kkpome macna) B TeHeHNEe HECKONbKMX
CEKYHJ, Ha 3-1 CKOPOCTW.

® MezaneHHo BiMBaNTe Macho Yyepes
BOPOHKY U NepemewnBanTe BCe A0 TEX

rnop, Noka MaroHe3 He aMyfbrupyeTca.

Bpema nepepaboTku: MONTOPbI MUHYTbI
Paznu4Hble cpapwim, HA4MHKK, NaWTeTbl

Makc. konuyecTBO: 300r

CkopocTb

nepepaboTku: 4

Bpema nepepaboTku:  oAHa MUHYTa
Mpumeyanne: 3arpy>xante MACo

CO BCEMMU Mpunpa-
BaMu 1 ocTanb-
HbIMW KOMMO-
HEHTaMM.
CmewmBaHue (NpUroToBJieHne
MOJIOYHbIX KOKTElseil, COycoB
K 6ntoaam, coycoB anA canarta
n cynos-fniope)
Makc. konn4ecTBo: 0,5 n XnakocTtu
375 r TBepAbIX
NnpoAyKTOB
CkopocTb
nepepaboTku: 34

63

ANCKn-namenbyntenmn

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 06

A OCTpble ANUCKU-UIMEJILYUTEITU
Henb3a onyckate pyky B 3arpy30-
YHbIVi CTBOJI, AJIA MOATANKUBAHNA
MPOAYKTOB C/EAYET M0Jb30-
BaTbCA ToskaTesneMm. Hacaaku
MOXXHO 3aMEHATL TOJIbKO M0CJIE
10JIHOVi OCTaHOBKM MpuBoAa.
AncKku-uamens4nTenn cneayet
ycTaHaBAMBaTb U U3BJIEKATL
TOJIbKO BMECTE C Aep)xaTesiem
JVICKOB.

MoBOpOTHEIV AUCK-pe3Ka — ANA
Hape3aHuA NPOAYKTOB Ha TOJICThie/
TOHKUE JIOMTUKU

ANA Hape3aHWA oBoLWeN N OPyKTOB.

MNepepaboTka NPOAYKTOB MPOBOAUTCA

Ha ckopocTu 2-3.

BarkHaa nHgpopmauma:

[MoBOPOTHBIVI AUCK-PE3KA HE NPeaHa3-
Ha4YeH AJIA Hape3aHuA Cbipa TBepPAbIX
copToB, xneba, bynoHeK u IWokoaaa.
BapeHbliii Hepaccbin4atsivi KapToghesib
MOXHO Hape3aTb Ha JIOMTUKU TOJIbKO
r1oc1e oOXnaXKAeHUA.

MoBOPOTHBIN AUCK-WIMHKOBKA — C 60J1b-
wuMn/ManeHbKUMU OTBEPCTUAMU

ANA HaTUpaHuA osollel, OPYKTOB U Cbipa
nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOIro
(Hanpumep, cbipa napmesaH).
MepepaboTka NpoAYyKTOB NPOBOAUTCA

Ha 3-1 unn 4-1 CKopocTu.

BaxHaa nHgpopmaumA:

[1oBOPOTHBIVI AUCK-LIMHKOBKA HE NMpeaHas3-
Ha4YeH AJIA n3Menb4eHuA opexos. Markui
CbIp MOXHO HaTupaThb (Ha 4-y CKopoCcTH)
TOJIbKO Ha CTOPOHE C KPYIMHbIMY
OTBEPCTUAMMU.

TepoUHbIN ANCK — HaTUPaHNe cpeaHei
KpPYNHOCTHU

ANA HaTUpaHWA TBEPAOIo cbipa (Hanpumep,
cbipa NapMe3aH), oxnaxKAeHHOro
woKonana v opexos.

MepepaboTka NPOAYKTOB NPOBOAUTCA

Ha 4-11 CKOpOCTW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BarkHaa nHgpopmaumnAa:

Tepo4HbIii ANCK HE MNpeaHa3HaqYeH AJA

HaTupaHuA MArKoro chipa v chipa,

Hape3aHHOro Ha JIOMTUKH.

PucyHok C

® [locTaBbTe CMECUTENLHYIO Haly
Ha LLOKOJIbHYIO MOACTaBKY U MOBEPHUTE
ee NpoTUB 4acoBON CTPENKK A0 ynopa.
BbicTyn (1.) AomkeH 3achnkcmpoBaTbeA
B nasy (2.) Ha py4ke Mukcepa
(pucyHok C4).

® YcTaHOBUTE Ha AepXKaTenb AUCK-PE3KY
WNN AUCK-WMHKOBKY Heobxoaumown Bam
CcTopoHoI BBepx. OcTopoXXHO 6epute
ANCKN 3a KpaAa!
YkasaHue:
Tepo4HbIN ANCK MOXXHO UCMONb30BaTb
AWWb C OAHON CTOPOHBI.

® BcTtaBbTe Aep)xaTenb AMCKOB.
Mpu aTOoM ero cneayeT AepxaTb
3a cTynuuy (pucyHok C6).

® 3aKponTe MUKCEP KPbIWKOW
(opveHTMpynTECE NO MapPKNPOBKE)
1 noBopa4uBanTe ee NPOTMB HaCoOBOW
CTpenkun Ao Tex nop, Noka BbICTYMN
KpbIlWwKK (1.) He AOCTUMHET ynopa.
BbICTYN KpbIWKW AoMKeH 3addUKCUpo-
BaTbCA B Nasy (2.) py4kn Mmukcepa
(pucyHok C7).

® YcTaHOBUTE MHOMOYHKLMOHANBHbIN
MUVKCep Ha NpVBOA, OPUEHTUPYACH
no MapkmpoBke. [oBepHuUTe Hawy
NPOTMB HacoBOW CTPENKN A0 yrnopa.

® YCTaHOBMTE NOBOPOTHLIN BbIKNOHATENb
B Heobxoammoe Bam nonoxxkeHwe:
nepepaboTKy MAFKNX N XpPYMKKX
NPOAYKTOB NUTaHUA cneayeT
NPoOBOANTL Ha 1-11 UK 2-N CKOPOCTH,
BO BCEX APYIUX ClyHaAX BKoHanTe
komb6aliH Ha 3-10 K 4-10 CKOpOCTb.

o [lonoxwuTe NpefHa3Ha4eHHble AnA
nepepaboTKn NPOAYKTbI MMTaHWA
B 3arpy304HbI/ CTBON U crerka
noATankmeBamTe ux TonkaTenem, cnegq
3a YpOBHEM HarnoJIHEHUA NPUEMHOM
eMKoCcTU. Makc. AonyCTUMBbIN YPOBEHb
HanNoONHEHNA HAaXOAUTCA Y HXKHErO
KpaA CTynuubl AepXaTena ANCKOB.

ru

PekomeHpauuma:

YT106bl TOHKME N AANHHBIE OBOLWMN
N3MenbYyanucb PaBHOMEPHO, UX cneayeT
CBA3aTh B Ny40K.

YKazaHue:

Ecnn nepepabaTbiBaemble NPOAYKThI
3acTpANN B MHOMODYHKLLMOHaNBHOM
MUKcepe, TO He0BX0ANMO BbIKAOHNUTL
KYXOHHbI KOMBalnH 1 3Bne4yb BUMKY
13 po3eTkn. MoaoxxanTe, Noka NpuBOA,
He ocTaHoBUTCA. CHUMUTE MHOrOOYHK-
LLMOHaNbHbIA MUKCEpP C MPUBOAA, CHAMUTE
C MUKCepa KpbIlWKY 1 NPOYUCTUTE
3arpy304HbIin CTBON.
Mo okoH4YaHuu paboTsl
® BhikniounTe ycTponcTBO C MOMOLLbIO
MOBOPOTHOIO BbIKOYaTENA.
® lI3BneKknTe BUNKY N3 PO3ETKMN.
® CHMMWTE MHOrO(YHKLMOHANBHBIN
MUVIKCEpP C KYXOHHOro KombaliHa,
MOBEPHYB ero Mo 4acoBoW CTPeNKe.
® CHMMWTE C MMKCepa KpbIWKY, MOBEPHYB
ee Mo 4acoBOW CTPeNKe.
® lI3BneknTe AepxaTenb C yCTaHOBEH-
HbIM Ha HEM AWCKOM-U3MENbHYUTENEM.
o OnopoXXHUTe MHOrOYHKLMOHANbHbIN
MUKCep.
® [loBepHYB CMecUTENbHYIO Haly
Mo 4acoBoW CTperfiKe, CHUMUTE ee
C NPUBOAHON LLOKOJIbHOM NOACTaBKMU.
e [lpoBeauTe YACTKY AeTanen.

Yuctka n yxoa

OnacHocTb nopaxeHua
SJIEKTPUYECKUM TOKOM!

lMepea Ha4anom nobeix pabot
1o obcnyxuBaHuo 6bITOBOro
npubopa u3BneKkanTe BUIKy
U3 PO3ETKM.

OcTopoxHo!

He nonb3yvitece abpasnsHbiMy
YUCTAWUMY CPEACTBaAMMU.
lNoBepxHoOCTbL aneKTporpunbopa
MOXKET ObITb MOBPEXAEHA.
lMpuBoAHaA LIOKOIbHaA MOACTaB-
Ka He rpeaHasHa4YeHa AJA MbITbA
B 110CY.AOMOEHHOM MalvHe.
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Bce neTtanu, Kpome NpUBOAHON LLOKONILHOW
NoACTaBKM, MOXHO MbITb B MOCYOMOEY-
HOI MalVHe.

MnacTmaccoBble AeTanu Henb3A 3aXKMMaTb
B MallvHe MeXXAy MocyAon, Tak Kak

He MCKIIo4eHa nx aedopmaLma.
Pacrnonoxxute yaapHbIi HOXX KOHNYECKM
OTBEPCTMEM BHU3 Taknm 06pa3om,

4TO6bI ApYyrue AeTanu He Morau BbITb
NoBpeEXXAEeHbI.

MpVBOAHYIO LLOKONBHYIO NOACTaBKY
NpoTpuUTE BRAXXHOM TPAMKOM.

Mpun HeobxoanmocTn nobaBbTe B BOAY
ANA NPOTUPKM HEMHOIO cpeacTBa AnA
MbITbA MOCYAbl BPY4HYIO. 3aTEM

BbITPUTE NOACTaBKY Hacyxo.

MpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWI
ocTaBnAemM 3a cobon.
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Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fur Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

en

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

fr

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours en
garantie, veuillez toujours vous munir de la
preuve d'achat.

it
Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale ¢ stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunqgue necessario presentare il
documento di acquisto

nl

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

da

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kobsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne gnskes
udfert p& garanti. Medfaelger kabsnota ikke,
vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat gé i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.



no

Garanti

For dette apparatet gjelder de
garantibetingelser som er oppgitt av var
representant i de respektive land. Detaljer om
disse garantibetingelsene far du ved

a henvende deg til elektrohandelen der du har
kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

sV

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna
konsumentbestammelser. Den fullstandiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

fi

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset
takuuehdot saat myyntilikkeeltd, josta olet
ostanut laitteen. Takuutapauksessa on
naytettava ostokuitti.

es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete a reparar o reponer de
forma gratuita durante el periodo de 24 meses,
a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de
funcionamiento obedezca a causas de
fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y cuando
el aparato sea llevado por el usuario al taller del
Servicio Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no

doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de
funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento

y mantenimiento que para cada aparato se
incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH,

la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que
el usuario acompanara con el aparato cuando
ante la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomeésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH. Exija su
identificacion.
MODELO:, FD:,

E-Nr.. F. COMPRA:

pt

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢gbes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacao de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necesséria

a apresentacao do documento de compra
do aparelho.
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OPOI EITYHZHZ

1.

H eyyunon napéxetat yia
€IKOOITETOEPLG (24) WUrveg, amd Tnv
nuepounvia ayopd tng CUOKEUNG TIOU
avaypdagetal otn Bewpnuevn anddelen
ayopdg (deAtio Aavikiig MwAnong

A TIHOASY10). Na TV napoxn ™G
eyyunong anareital n enidel&n g
Bewpnuévng anddelEng ayopdg.

H etalpia, péoa ota o mdvw XPovikd
6pla, og nepimTwon MANuueAolq
AetToupylag NG CUCKEUNG,
avahauBdvel v urtoxpgéwaon
enavagopdq oe opaAr] Aettoupyia Kat
¢ avtikatdotaong kabe Tuxdv
e\aTTWUATIKOU PEPOUG, (TTANV TWV
AVOAWOLUWY KAL TWwV EUTadwv, Onwg Ta
YUAALVa, oL AauITTtriipeg K.ATL) epdoov
QauTr TIPOEPXETAL amnd TNV KATATKEUN
kal &L arnd TnVv Kakr xpnotuoroinon,
TNV AQvBaouEVN eyKATACTAON, TNV 1N
TAPNON TWV 0dNYLWV XPriong, TNV
AKATANANAN ouVTHPENOT, TNV EMEUPAO
N €€0UCIOB0TNUEVWY TIPOCWTIWY 1
eEwyeveig napdyovteg Onwg
NAEKTPIKEG avTIOPAOTELG KATT. TNV
neplrwon mnou n etapia ewdomownOei
yla Vv MANUUEA Aettoupyia petd tnv
ndpodo eEdunvou and v ayopd tng,
Bewpeltal 4T n ouokeun Katd v
apddoor] TNG oToV TEAIKO KaTtavaAwTh
Aettoupyolae kavovikd kat 8Tt n BAARN
dev opeileTal o€ EAATTWUATIKOTNTA TNG
€KTOG av 0 TENKOG KATAVOAWTNG
anodei&el To avtiBeto. Katd m)
SldpKela TNG yyunong napgxovral
dwpedv To AvTAMAKTIKA, N epyacia
ETIOKEUNG Kal 1 HETAPOPA TNG
OUOKeUNG (av autd kpBel anapaitnTo)
ota ouvepyeia g etaipiag.
Onawadnnote AAN a&iwon
arokAeieTal.

3. H eyyunon dev 1oxUel og eplttwon
TIPAYLATOTOMONG ETILOKEUWV 1] YEVIKA
napepBdoswv pn eE0UcIodOTNUEVWV
and v eTalpeia MPooWnwy otn
OUOKEUN.

4. H kdBe emuokeun 1 avtikatdotaon
ehattwpatikoU pépoug dev tapareivel
TO XpPOvo NG eyyunong.

5. E&aptrupara kal UNKA Tou
avTikablotwvral katd tn SldpKela Tng
€yyunong emotpgpovTtal oTo
ouvepyeio.

6. H eyyunon nadet va woxuel and
OTLYMY) TTIOU 1N KUPLOTNTA TNG CUOKEUNG
petaBiBaotei oe Tpito mpdowro ard
TOV ayopaoTH.

7. AN\ay1] ™G OUoKeung yivetatl pévo
otnv nepimrwon mou dev eival duvatn
n emdLépOwo TG.
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Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki
temsilciliklerimizin vermis oldugu garanti
sartlari gecerlidir. Bu hususda daha detayli
bilgi almak icin, cihazi satin aldiginiz
saticiya bas vurunuz. Garanti siresi
icerisinde bu garantiden yararlanabilmek
icin, cihazi satin aldiginizI gOsteren fisi veya
faturayr gbstermeniz sarttir.



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 10.00-18.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu ettiginiz hizmeti talep
edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢cekerek de ulasabilirsiniz.

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintindzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yagindan kiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILI SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ"‘"’]

MALIN

Cinsi . KUCUKEV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Sdresi : 7 YIL (Urtiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase



BN 2246333

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinlzi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlar disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bitin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTiR.

- Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

« Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

« Belge Uzgrine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin butiin parcalari dahil olmak Gzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti sUresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is glinidur. Bu sire, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isginu \'(;er'\smde gideriimemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
6zelliklere sahip bagka bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4. Malin garanti suresi iceresinde, gerek malzeme ve isgilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin tamiri yap\lacakw

5. Tuketicinin onanim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti suresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil igerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,

- Tamiriicin gereken azami strenin agilmasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkun bulunmad|gmm belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanlig, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdUrlGgi'ne basvurabilir.

Bu GarantiBelgesinin kullaniimasina; 4077 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yarirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Mudirltgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Bosch Kahve Makinasi 745 & 14.02.2002
BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A$ Bosc Dilim Kesicr 748 1410215002
Boscl Buharh Utu 747 14.02.2002
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 osc Ekmek Kizartma Mak 748 14.03:2002
osch ritoz 2.2002
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch Su lsttict (Kettle) 752 14.03.2002
Bosc Mikser 753 14.02.2002
Te‘ (0216) 5289000 gos(:w g‘Auhfuka\lQ\ks(‘r ;gg {2 87 508;
. OSCl utfak Robotu S 2.20

Faks: (0216) 5289748 Boscl El Kurutma Cihazi 4754 14.02.2002
eR o
osch ost Makinasi 5 2 2002
ﬂretim Yeri Bosch Kiyma Makinasi K 18886 8:]3 O; 7807
Bosc Sag Kurutma Mal 2397 3.02.2003
. oo Bosch Yumurta Pisirici 3269 03.07.2002
BSH Bosch und Siemens Hausgeridte GmbH Boscl Vantilator 5241 01.07.2002
Boscl Izgara 6448 08.11.2002

Carl-Wery-Str. 34 Bosc Ca 5
. - Cay Makinasi 7586 10.01.2003
- Bosch Krep Makinasi 24273 15.04.2005
D-81739 Mlnchen Bosc Narenciye Skacagy 12290 13.082003
. Bosch Mutfak Terazisi 34-365 12.11.2003
Phone: +49 (89) 459001 Boseh  Banyo fartis 21278 23092004
. OSCl asaj Cihazi 8 2 5
Fax: +49 (89) 45902128 Bosc Elektrikli Sac Masaji 31764 21.04.2006
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu. Doktadne informacije
otrzymacie Panstwo w kazdej chwili w punkcie
handlowym, w ktorym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest porzedtozenie
dowodu kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
Warunki gwarancji regulowane sa odpowiednimi
przepisami Kodeksu cywilnego oraz
Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku "W sprawie szczegodlnych
warunkow zawierania i wykonywania umoéw
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".
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Garancialis feltételek

A garancilis feltételeketa 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli. Ezutan
vevoszolgalatunk gondoskodik az eldirt

15 napon belllli, kdlcsdnkészlilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol. A garancialis
szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazo6 tanusitjuk, hogy a késztilék

a vasarlasi tajékoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.
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MapaHuma

3a To3M ypea ca BanMAHW ycnosuATa 3a
rapaHLVA, KOUTO ca U3pafeHn oT HawnTe
npeacTtaBnTenCcTea B CbOTBEeTHaTa CTpaHa.
Moapo6bHocTu we By pane BawwvA
Tbpro.eL., OTKbAETO CTe 3aKynuiu ypeaa,
Nno BCAKO BpeMe npun sannteaHe 1O Bawa
cTpaHa. [Mpn n3non3saHe Ha rapaHumATa Ha
ypena e HeobxoAMMO BbB BCEKM cryyan aa
npeacrtaeunte b6enexkarta 3a nokKynkara.
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YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxusaHua

Mony4nTb McHepnbiBaOwW YO NHPOPMaLLUIO
06 ycrnoBuAX rapaHTUNHOro o6Ccy>KMBaHUA
Bbl MoXXeTe B Bawem bnnxariwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE Unn
B CEPBMCHOM LLEHTPE OT NMPOU3BOAMUTENA
00O "BCX BbiToBaa TexHuka", a Takxe
HanTN B OMPMEHHOM FrapaHTUNHOM TanoHe,
BblAaBaeMOM Mpu Npoaaxe.
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Kundendienst-Zentren « Central-Service-Depots « Service Aprés-Vente « Servizio Assistenza «
Centrale Servicestation « Asistencia técnica « Servicevaerkter « Apparatservice « Huolto

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

Kleine Hausgerate
Trautskirchener Stralle 6 — 8
90431 Nirnberg

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar):
Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr

erreichbar):

Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08

mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz

der T-Com, Mobil ggfs.

abweichend

www.bosch-hausgeraete.de

AE United Arab Emirates,
Baadal) Al i jla¥)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

Fax: 04 881 4805

www.bosch-household.ae

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate Gesellschaft
mbH

Werkskundendienst fiir
Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260
innerhalb Osterreichs
zum Regionaltarif

Tel.: 0810 700 400
Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Fax: 01 605 75 51212
mailto:hausgeraete.ad@bshg.com
www.bosch-hausgeraete.at

AU Australia

BSH Home Appliances Pty Ltd.
57-63 McNaughton Roads
CLAYTON, Victoria 3168

Tel.: 1300 368 339

Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.electro.bosch.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (s
Khalaifat Est.
P.0.BOX 5111
Manama

Tel.: 703 503

Fax: 703 883

BR Brasil, Brazil

BSH Continental
Electrodomésticos Ltda.
Servigos Autorizados de Fabrica
Eletrodomésticos

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
Jd. Guanabara

13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:HOR-CRM@bshg.com
www.boscheletrodomesticos.
com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
www.bosch-hausgeraete.ch
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
CY Cyprus, Kutrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 022 819 550

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

150 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-spotrebice.cz

DK Danmark, Denmark
Bosch Hvidevareservice
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-hvidevarer.com

EE Eesti, Estonia

AS Serwest

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8733

Fax: 0627 8739
mailto:serwest@online.ee
ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D,
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 245 255
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-ed.com

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Siniméaentie 8, PL 66

02631 Espoo

Tel.: 0200 84840

Fax: 0207 510790
www.bosch-kodinkoneet.com

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
SAV Constructeur

50 Rue Ardoin — BP 47

93401 Saint-Ouen cedex
Service Dépannage a Domicile:
0825 398 010 (0,15 € TTC/mn)
Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-electromenager.com



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
BSH Appliance Care,

Service Division

Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12 5ZR
www.bshappliancecare.co.uk/
bosch

Service Requests (nationwide)
Tel.: 08702 413381
mailto:mks-servicerequest@
bshg.com

Spares, Accessories and Central
Warehouse

Tel.: 08705 543210
mailto:mks-spares@bshg.com

Customer Liaison

Fax: 01908 328660
mailto:mks-customerliaison@
bshg.com

Head office
Tel.: 08705 222777
Fax: 01908 328670

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A. B. E.
Kentriko Ipokatastima Service
17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Griechenland — Athen
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

Nord-Griechenland — Thessaloniki
Tel.: 2310 479 298
Fax: 2310 475 574

Sued-Griechenland —
Heraklion/Kreta

Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Zentral-Griechenland —

Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1&2B, 7th Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hongkong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:service.hk@bshg.com

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-haztartasi-gepek.hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.
BSH Appliance Care,

Service Division

Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12
www.bshappliancecare.ie/Bosch

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520

IL Israel, ®x 2"

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Tel.: 02 41336 1

Fax: 02 41336 610

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-elettrodomestici.it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
Kombitechnozentr Ltd.
Shewchenko 147B

480096 Almaty

Tel.: 03272 689898

Fax: 03272 682652

LB Lebanon, ¢us

Teheni, Hana & Co.

Dora Beyrouth

Jdeideh 114043

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku Prekybos Centras LTD.
Pramonés 6

3031 Kaunas

Tel.: 037 362 767

Fax: 037 304 640
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

20, Rue des Peupliers

2328 Luxembourg-Hamm

Tel.: 43843 505

Fax: 43843 525
mailto:service-electromenager@
bsh.lu
www.bosch-hausgeraete.lu

LV Latvija, Latvia
Latintertehservice

72 Buluju street, house 2
1067 Riga

Tel.: 07 74 42 274

Fax: 07 74 73 300
mailto:latinter@latinter.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ulica Slobode 17

84000 Bijelo polje

Tel./Fax: 084 432 575
mailto:elektronikabsh@cg.yu

MK Macedonia, MakegoHus
Vudelgo

Pero Nakov b.b.

1000 Skopje

Tel.: 02 2580 064

Tel.: 02 2551 099
mailto:goran@vudelgo.com.mk

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoud-elektro B.V.
Keienbergweg 97

1101 GG Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:
Tel.: 020 430 3 430
Fax: 020 430 3 445

Onderdelenverkoop:

Tel.: 020 430 3 435

Fax: 020 430 3 400
mailto:infoteam.nl@bshg.com
www.boschservicedienst.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.: 55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.: 7395 23 30

Fax: 73 95 23 40
mailto:hjemmeservice@bshg.com
www.bosch-hvitevarer.com

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
New Zealand Branch

Building C, 39-43 Apollo Drive
Mairangi Bay, Auckland 1310
Tel.: 09 478 6158

Fax: 09 478 2914
www.bosch.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.: 022 57 27 711

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.bosch-agd.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 700

Fax: 21 4250 701
mailto:careline.portugal@
bshg.com
www.electrodomesticos.bosch.pt

RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl
Sos. Bucuresti-Ploiesti,
nr.17-21,sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@
bshg.com

RU Russia, Poccus

OO0 "BCX BbbiToBas TexHUka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19

119071 Mocksa

Ten.. 495737 2961

hakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bsh-service.ru

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Réntgenvéagen 1

Solna

Tel.: 087 34 13 10

Fax: 087 34 13 21

41104 Goteborg
Tel.: 031 63 69 90
Fax: 031 1548 20

21376 Malmd

Tel.: 040 22 78 80

Fax: 040 22 43 53
www.bosch-hushall.com

SG Singapore, 20

BSH Home Appliances (SEA)
Pte. Ltd.

38C-38D Jalan Pemimpin
577180 Singapore

Tel.: 6350 5000

Fax: 6350 5050
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati,d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bsh-hisni-aparati.si

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel./Fax: 02 6446 3643
www.bosch-spotrebice.sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi ve
Ticaret A. S.

Cakmak Mahallesi,

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 528 9000

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.boschevaletleri.com

TW Taiwan, B&

Achelis Taiwan Co., Ltd.

4th FI., No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw
UA Ukraine, YkpaiHa

Knes

CI "TpaHc-Cepsuc”

Ten.: 044 568 51 50

00O "[onyanektpocepsuc”
Ten.: 044 467 80 46

00O "Tpu O Cepsuc"
Ten.: 044 565 93 99
www.bosch-pt.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovica 34.
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Tel.: 011 2139 552

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.yu

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15 th Rd., Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 011 265 7852
mailto:service@bsh.co.za
www.boschappliances.co.za



Garantiebedingungen Bosch Info-Team: )
DE @ 01805/ 26 72 42 (EUR 0,14/Min)

Giltig in der Bundesrepublik Deutschland AT = 0660/59 95

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus-

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung Internet:

umschreiben, lassen die Gewéhrleistungsver- http://www.bosch-hausgeraete.de

pflichtungen des Verkaufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unbertihrt.

FUr dieses Gerat leisten wir Garantie gemaB nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerat, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverztiglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material - oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
GlUhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerétes unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Geréat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlhrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tbernommen werden, wenn die Méngel am Geréat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurtckzufuhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehbrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fUr stationar betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhallo der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fiir die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist flr das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten flr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréate ins Ausland verbracht,

die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) flr das entsprechende Land

aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese

Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firim

Ausland gekaufte Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen

Garantiebedingungen. Diese kdnnen Sie Uber Inren Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder

direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.

BeachtenSie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur

Verfligung.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery - Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany 5090 471 837 (01.2008)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi
es, pt, pl, hu, bg, ru, ar









