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Dieses Zubehdr ist fir den Stabmixer MSMEB...
bestimmt. Gebrauchsanleitung des Stabmixers
beachten.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte bitte die
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Wegen verschiedener Modelle ist es mdéglich,
dass nicht alle Zubehdrteile in lhrem Set
enthalten sind. Diese sind auch einzeln beim
Kundendienst erhéltlich.

Universalzerkleinerer

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild 1

1 Universalzerkleinerer

2 Messer

3 Aufsatz

4 Deckel

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer

greifen. Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen

Hénden reinigen. Blrste benutzen.

Zerkleinerungsmesser nur am Kunststoffgriff

anfassen.

Wichtig!

Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei

Stillstand des Gerétes aufsetzen und

abnehmen.

Bedienen

Zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkése,

Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst, GemUse,

NUssen, Mandeln. Die Maximalmengen in der

Tabelle (Bild 4) unbedingt beachten.

Achtung!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,

Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet

zum Zerkleinern von sehr hartem Gut

(Kaffebohnen, Rettich, Muskatnisse) und

gefrorenem Gut (Obst 0. A).

Bild 2

® Universalzerkleinerer auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen und andrlicken.

® Messer einsetzen.

® | ebensmittel einflillen.

® Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er horbar
einrastet.

® Grundgeréat auf den Aufsatz setzen und im
Uhrzeigersinn drehen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer fest
halten und Gerét einschalten.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

® Deckel zum Aufoewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen (Bild 3).

Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in

Wasser tauchen und nicht unter flieBendem

Wasser oder in der Splilmaschine reinigen.

® (Grundgerat vom Aufsatz abnehmen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und
vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest.

® Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild 5

5 Getriebevorsatz

6 Schneebesen

Wichtig!

Getriebevorsatz mit Schneebesen nur bei
Stillstand des Gerétes aufsetzen und
abnehmen.

Bedienen

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee und

Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C).

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgerét einsetzen.

Bild 6

® (Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen
und gegen den Uhrzeigersinn drehen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

® | ebensmittel in den Mixbecher einflllen.

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
Einschalttaste dricken.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Wasser tauchen und
nicht unter flieBendem Wasser oder in der
Spllmaschine reinigen.

® Grundgerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

® Der Schneebesen kann in der Spllmaschine
gereinigt werden, den Getriebevorsatz nur
feucht abwischen.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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This accessory is designed for the hand blender
MSMB6B.. Follow the operating instructions for
the hand blender.

Please keep the Operating instructions in a safe
place. If passing on the appliance to a third
party, always include the operating instructions.
On account of the different models, it is possible
that not all accessories are included in your set.
These are also available separately from
customer service.

Universal cutter

Please fold out the illustrated pages.
Fig. 1

1 Universal cutter

2 Blade

3 Attachment

4 Lid

Safety information

A Risk of injury from sharp blade/
rotating drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Never clean cutting blade with bare hands.

Use a brush. Take hold of the cutter blade

by the plastic handle only.

Important!

Do not attach or remove the attachment for the

universal cutter until the appliance has come

to a standstill.

Operating the appliance

For cutting meat, hard cheese, onions, herbs,

garlic, fruit, vegetables, nuts, almonds.

Always observe the maximum quantities

in the table (Fig. 4).

Attention!

Before cutting meat, remove gristle, bones

and sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting

very hard items (coffee beans, radishes,

nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. 2

® Place the universal cutter on a smooth, clean
work surface and press.

® Insert the blade.

e Add food.

® Place the attachment on the universal cutter
and rotate in a clockwise direction until it
“clicks” into position.

® Place base unit on the attachment and rotate
in a clockwise direction.
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Insert the mains plug.

Hold the base unit and universal cutter firmly
and switch on the appliance.

Release the On button after processing.
Place lid on the universal cutter to keep in the
processed food (Fig. 3).

After using the appliance/cleaning
Attention!

Neverimmerse the attachment of the universal
cutter in water and do not clean under flowing
water or in the dishwasher.

® Remove the base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

® Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Universal cutter and blade are dishwasher-
proof.

® Wipe the attachment with a damp cloth only.

Whisk

Please fold out the illustrated pages.

Fig. 5

5 Gear attachment

6 Whisk

Important!

Do not attach or remove the gear attachment
with whisk until the appliance is at a standstill.

Operating the appliance

For whipping cream, beating egg whites and
making milk shakes (cold milk, max. 8 °C).

Attention!
Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment.

Fig. 6
[ ]

Place gear attachment on the base unit and
turn anti-clockwise.

Insert the whisk into the gear attachment and
lock into position.

Put ingredients into the blender jug.

Take hold of the base unit and blender jug
and press the On button.

Release the On button after processing.

After using the appliance/cleaning
Attention!

Never immerse the gear attachment in water
and do not clean under flowing water or in the
dishwasher.

Remove base unit from the gear attachment.
Remove the whisk from the gear attachment.
The whisk can be cleaned in the dishwasher,
but wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Subject to change without notice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant
MSMB6B.. Respectez la notice d’utilisation du
mixeur plongeant.

Rangez soigneusement la notice d’instructions.
Si I'appareil doit changer de propriétaire,
remettez-lui aussi la notice.

Vu le nombre de modéles différents, il se peut
que les accessoires ne figurent pas tous dans
votre set. Vous pouvez vous procurer ces
accessoires individuellement auprés du service
apres-vente.

Broyeur universel

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure 1

1 Broyeur universel

2 Lame

3 Coiffe

4 Couvercle

Consignes de sécurité

A Risque de blessures avec le couteau
trés aiguisé / I'entrainement rotatif !

N’approchez jamais les doigts du couteau

présent dans le broyeur universel.

Ne nettoyez jamais le couteau broyeur avec

les mains nues. Utilisez une brosse.

Ne saisissez la lame du broyeur que par

sa poignée en matiere plastique.

Important !

Montez et retirez la coiffe du broyeur universel

uniguement pendant que I'appareil ne tourne

pas.

Utilisation

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants : viande, fromage dur, oignons, fines
herbes, all, fruits, légumes, noix et amandes.
Respectez impérativement les quantités

maximales énoncées dans le tableau (Figure 4).

Attention !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les

cartilages, os et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour

broyer les produits tres durs (grains de café,

raifort, noix muscade) et congelés (fruits ou

assimilés).

Figure 2

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travalil lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® \Versez les produits a broyer dans le récipient.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Posez la coiffe sur le broyeur universel et
tournez jusqu’a ce qu’elle se clipse de fagon
bien audible.

® Posez I'appareil de base sur la coiffe puis
tournez-la dans le sens des aiguilles d’une
montre.

® |ntroduire la fiche dans la prise de courant.

® Tenez fermement I'appareil de base et
le broyeur universel. Allumez I'appareil.

® Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

® Pour conserver les produits broyés dans
le récipient, posez le couvercle sur le broyeur
universel (Figure 3).

Apres le travail / Nettoyage

Attention !

Ne plongez jamais I'élément superposé du

broyeur universel dans I'eau, ne le nettoyez

pas sous I'eau du robinet et ne le mettez pas

au lave-vaisselle.

o Détachez I'appareil de base de la coiffe.

® Tournez la coiffe en sens inverse des aiguilles
d’une montre puis détachez-la du broyeur
universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée en plas-
tique puis retirez-le.

® | e broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

o Contentez-vous de nettoyer la coiffe avec
un essuie-tout humide.

Fouet

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure 5

5 Embout démultiplicateur

6 Fouet

Important !

Ne montez et démontez I'embout
démultiplicateur avec fouet qu’une fois I'appareil
immobile.

Utilisation

Pour battre de la creme Chantilly, des ceufs
en neige et faire mousser du lait (8 °C).
Attention !

N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil
de base sans vous servir de 'embout
démultiplicateur.
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Figure 6

® Posez I'accessoire démultiplicateur sur
I'appareil de base et tournez en sens
inverse des aiguilles d’'une montre.

® Insérez le fouet dans I'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

® \ersez les aliments dans le bol mixeur.

® Tenez fermement I'appareil de base et le bol
mixeur, puis appuyez sur la touche d’enclen-
chement.

o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail / Nettoyage

Attention !

Ne plongez jamais 'embout démultiplicateur

dans I'eau, ne le nettoyez pas sous I'eau du

robinet et ne le mettez pas au lave-vaisselle.

® Détachez I'appareil de base de I'embout
démultiplicateur.

® Détachez le fouet de 'embout démultipli-
cateur.

® | e fouet peut se laver au lave-vaisselle.
N’essuyez I'embout démultiplicateur
qu’avec un chiffon humide.

Sous réserve de modifications.
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Questo accessorio € previsto per il frullatore
ad immersione MSMBB.. Osservare le istruzioni
per 'uso del frullatore ad immersione.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
In caso di cessione di questo apparecchio
a terzi, consegnarlo con le istruzioni per I'uso.
A causa dei diversi modelli, € possibile che non
tutti gli accessori siano compresi nel vostro set.
Questi sono in vendita anche singolarmente
presso il servizio assistenza clienti.

Mini tritatutto

Aprire le pagine con le figure.
Figura 1

1 Mini tritatutto

2 Lama

3 Adattatore

4 Coperchio

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di ferite da lama tagliente/
motore in rotazione!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Non pulire a mani nude la lama sminuzzatrice.

Usare una spazzola. Afferrare la lama

sminuzzatrice solo sulla plastica.

Importante!

Applicare e rimuovere 'adattatore del mini

tritatutto solo quando I'apparecchio & fermo.

Uso

Per sminuzzare carne, formaggio duro, cipolle,
erbe aromatiche, aglio, frutta, verdura, noci,
mandorle. Rispettare assolutamente le quantita
massime indicate nella tabella (Figura 4).
Attenzione!
Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.
Il mini tritatutto non é idoneo per sminuzzare
alimenti molto duri (grani di caffe, rafano, noci
moscate) e prodotti congelati (frutta e simil).
Figura 2
® Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.
® |[nserire la lama.
® ntrodurre I'alimento.
® Applicare sul mini tritatutto I'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non si sente
lo scatto d’arresto.
® Disporre I'apparecchio base sull’adattatore
€ ruotarlo in senso orario.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Inserire la spina.
® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio.
® Terminata la lavorazione, rilasciare il pulsante
di accensione.
® Per conservare alimenti lavorati, applicare
il coperchio sul mini tritatutto (Figura 3).
Dopo il lavoro/Pulizia
Attenzione!
Non immergere mai I'adattatore del mini
tritatutto in acqua e non lavario sotto acqua
corrente o nella lavastoviglie.
® Staccare I'apparecchio base dall’adattatore.
® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.
® Afferrare la lama sullimpugnatura di plastica
ed estrarla.
® Mini tritatutto e lama sono lavabili in lavasto-
viglie.
® Pulire I'adattatore solo con un panno umido.

Frusta per montare

Aprire le pagine con le figure.

Figura 5

5 Adattatore ingranaggio

6 Frusta per montare

Importante!

Applicare e staccare I'adattatore ingranaggio
con frusta per montare solo ad apparecchio
fermo.

Uso

Per montare la panna, albume d’uovo

e schiuma di latte (latte freddo, max. 8 °C).

Attenzione!

Non inserire mai nell’apparecchio base

la frusta per montare priva dell’adattatore

ingranaggio.

Figura 6

® Applicare I'adattatore ingranaggio sull’appa-
recchio base e ruotare in senso antiorario.

® Inserire la frusta per montare nell’adattatore
ed arrestarla.

® Introdurre I'alimento nel bicchiere frullatore.

® Mantenere ben fermo I'apparecchio ed
il bicchiere frullatore e premere il pulsante
d’accensione.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pulsante
di accensione.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Dopo il lavoro/Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore ingranaggio

in acqua e non lavario sotto acqua corrente

0 nella lavastoviglie.

® Togliere I'apparecchio base dall’adattatore
ingranaggio.

® Staccare la frusta per montare dall’adatta-
tore.

® | afrusta per montare pud essere lavata
in lavastoviglie, pulire I'adattatore ingra-
naggio solo con un pano umido.

Con riserva di modifich

e.

7
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Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer
MSMB6B.. Neem de gebruiksaanwijzing van
de staafmixer in acht.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.
Omdat er meerdere modellen zijn, is het
mogelijk dat uw set niet alle toebehorenonder-
delen bevat. Deze zijn afzonderlijk verkrijgbaar
bij de klantenservice.

Allessnijder

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afbeelding 1

1 Allessnijder

2 Mes

3 Hulpstuk

4 Deksel

Veiligheidsvoorschriften

A Verwondingsgevaar door scherp
mes/roterende aandrijving!

Niet in het mes van de allessnijder grijpen.

Het mes niet met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken. Fijnsnijmes alleen

vastpakken aan de kunststof handgreep.

Belangrijk!

Het hulpstuk van de allessnijder alleen

aanbrengen of verwijderen wanneer het

apparaat stilstaat.

Bedienen

Voor het fiinsnijden van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente, noten, aman-
delen. Neem de in de tabel (Afb. 4) vermelde
maximum hoeveelheden beslist in acht.
Attentie!
Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u vlees fijnsnijat.
De allessnijder is niet geschikt voor het
fiinsnijden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)
en diepvriesproducten (fruit e.d.).
Afbeelding 2
® Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.
® Mes aanbrengen.
® | evensmiddelen toevoegen.
® Opzetstuk op de universele fiinsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

® Het basisapparaat op het hulpstuk aan-
brengen en met de klok mee draaien.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de allessnijder vast-
houden en het apparaat inschakelen.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

® Het deksel op de allessnijder aanbrengen
om fijngesneden levensmiddelen te bewaren
(Afb. 3).

Na het werk/reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fiinsnijder niet

in water dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasautomaat reinigen.

® Het basisapparaat verwijderen van het
hulpstuk.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien en van
de universele fijinsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® De allessnijder en het mes kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

Eiwitklopper

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afbeelding 5

5 Aandrijfhulpstuk

6 Eiwitklopper

Belangrijk!

Het aandrijfhulpstuk met de eiwitklopper
alleen aanbrengen en verwijderen wanneer
het apparaat stilstaat.

Bedienen

Voor het kloppen van slagroom, eiwit

en melkschuim (koude melk, max. 8 °C).

Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijffhulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen.

Afbeelding 6

® Aandrijffhulpstuk op het basisapparaat zetten
en tegen de klok in draaien.

o FEiwitklopper in het aandrijffhulpstuk steken
en vastklikken.

® | evensmiddel in de mixkom doen.

® Basisapparaat en mixkom vasthouden
en de inschakeltoets indrukken.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Na het werk/reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in water dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinigen.

® Basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

o Eiwitklopper van het aandrijffhulpstuk nemen.

® De eiwitklopper kan worden gereinigd
in de afwasautomaat; het aandrijffhulpstuk
alleen afvegen met een vochtige doek.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dette tilbehor er beregnet til stavblenderen
MSMB6B.. Laes og overhold brugsanvisningen
til stavblenderen.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere gjer.
Da der findes forskellige modeller, kan det veere,
at ikke alle tilbehersdele er indeholdt i saettet.
Disse kan ogsa kebes enkeltvis hos
serviceforhandleren.

Minihakker

Fold billedsiderne ud.
Billede 1

1 Minihakker

2 Kniv

3 Pasats

4 Lag

Sikkerhedsanvisninger

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren.

Beror aldrig kniven p& minihakkeren med de

bare fingre. Benyt altid en barste, nér de skal

rengeres. Tag altid kun fat i kunststofgrebet

pa knivene til minihakkeren.

Vigtigt!

Pésats til minihakker méa kun sesttes pé og tages

af, nér apparatet er slukket.

Betjening

Bruges til at sméhakke kad, hard/ter ost, lag,

krydderurter, hvidleg, frugt, grent, nadder,

mandler. De max. maengder i tabellen

(Billede 4) skal ubetinget overholdes.

Pas pa!

For ked hakkes: Fjern knogler, brusk, hud

0g sener.

Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke

meget harde fodevarer (kaffebenner, raeddike,

muskatnad) og frostvarer (frugt o.lign.).

Billede 2

@ Stil mininakkeren pé en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

® Szt kniveni.

® Fyld ingrediensemne i.

® Anbring pésatsen p& mininakkeren og drej
den mod hgjre, til den falder rigtigt i hak.

® Sast grundmodellen pé pasatsen og drej den
mod hajre.

® Netstikket saettes i stikkontakten.
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® Hold fast i grundmodel og minihakker
og teend for apparatet.

e Slip teendetasten, nér blendningen er feerdig.

® Sact laget p& minihakkeren, hvis de hakkede
fodevarer skal opbevares i minihakkeren
(Billede 3).

Efter arbejdet/rengering

Pas pa!

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vand;

renger den ikke under rindende vand og seet

den ikke i opvaskemaskinen.

® Fjern grundmodellen fra pasatsen.

e Dregj pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

e Tag fat i kunststofgrebet pé kniven
til minihakkeren og tag den ud.

® Skalen minihakker og kniven til mininakkeren
kan tale opvaskemaskine.

® Pasatsen tarres af med en fugtig kiud.

Piskeris

Fold billedsiderne ud.

Billede 5

5 Motorenhed

6 Piskeris

Vigtigt!

Motorenhed med piskeris ma kun tages

af og saettes pa, nar apparatet star stille.

Betjening

Benyttes til at lave fladeskum, piske seggehvider

og lave milkshake (kold maelk, maks. 8 °C).

Pas pa!

Seet aldrig piskeriset i grundmodellen uden

motorenheden.

Billede 6

® Sast motorenheden pa grundmodellen
og drej den til venstre.

® Stik piskeriset ind i motorenheden og tryk
det fast.

o Kom de onskede fodevarer i baegeret.

® Hold fast i grundmodellen og baeger.
Tryk pé start-tasten.

e Slip teendetasten, nar blendningen er feerdig.

Efter arbejdet/rengering

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vand; renger den

ikke under rindende vand og seet den ikke

i opvaskemaskinen.

® Tag grundmodellen af motorenheden.

® Tag piskeriset af motorenheden.

® Piskeriset kan seettes i opvaskemaskinen.
Drevet mé kun terres af med en fugtig klud.

Ret til eendringer forbeholdes.
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Dette tilbeharet er beregnet for stavmikseren
MSMB6B.. Ta hensyn til bruksveiledningen for
stavmikseren.

Bruksanvisningen ma oppbevares.

Dersom apparatet gis videre til andre, ma
bruksanvisningen leveres med.

P& grunn av forskjellige modeller, er det mulig
at ikke alle tilbehersdelene er vedlagt settet ditt.
Disse kan faes enkeltvis hos kundeservice.

Universalkutter

Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde 1

1 Universalkutter

2 Kniv

3 Pasats

4 Lokk

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for skade pa grunn av skarp
kniv/roterende drev!
Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.
Kuttekniven ma aldri rengjeres med bare
hender. Bruk barste. Kuttekniven ma kun
holdes i kunststoffhandtaket.
Viktig!
Pé&satsen for universalkutteren ma kun settes
pé og tas av nér apparatet stér stille.
Betjening
For kutting av Kjett, hard ost, lok, urter, hvitlak,
frukt, grennsaker, natter, mandler.
Den maksimale mengden som er oppfert pa
tabellen (Bilde 4) ma absolutt tas hensyn til.
Obs!
For kutting ma brusk, ben og sener fiernes fra
kjottet.
Universalkutteren er ikke egnet for knusing av
meget harde- (kaffebenner, nepe, muskatnott)
og frosne ting (frukt o.1.).
Bilde 2
® Sett universalkutteren ned pa et glatt og rent
underlag og trykk den fast.
® Sett inn kniven.
e Fyll pa ingredienser.
® Sett pasatsen pa universalkutteren og drei
den i klokkens retning inntil den smekker pa.
® Sett basismaskinen pa pasatsen og drei
i Klokkens retning.
® Stikk inn stopselet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Hold basismaskinen og universalkutteren fast
og trykk pa innkoplingstasten.

® FEtter arbeidst mé innkoplingstasten slippes
igjen.

® Sett lokket for oppbevaring av bearbeitete
ting pé universalkutteren (Bilde 3).

Etter arbeidet/rengjoring

Obs!

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes

ned i vann og ma ikke rengjares under

rennende vann eller i oppvaskmaskinen.

® Ta basismaskinen av pasatsen.

e Drei pasatsen imot klokkens retning og
ta den av universalkutteren.

® Taikunststoffhandtaket pa kniven og
ta den ut.

o Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin.

® Pésatsen ma kun terkes av med en fuktig
klut.

Visp

Klaff ut siden med billedtekster.

Bilde 5

5 Drevforsatsen

6 Visp

Viktig!

Drevforsatsen med visp mé kun settes pa og tas

av nér maskinen star stille.

Betjening

For visping av kremflate, eggehvite og

melkeskum (kald melk, maks. 8 °C).

Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen

uten drevforsatsen.

Bilde 6

® Sett drevforsatsen oppa basismaskinen
og drei den imot klokkens retning.

® Sett vispen inn i drevforsatsen og la den
smekke pa.

e Fyll pa ingredienser i miksebegeret.

® Hold basismaskinen og miksebegeret fast
og trykk innkoplingstasten.

® FEtter arbeidst mé innkoplingstasten slippes
igjen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Etter arbeidet/rengjoring

Obs!

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vann og

mé& ikke rengjores under rennende vann eller

i oppvaskmaskinen.

® Ta basismaskinen av drevforsatsen.

® Tavispen av drevforsatsen.

® \ispen kan vaskes i oppvaskmaskin, drev-
forsatsen ma kun terkes av med en fuktig
kiut.

Endringer forbeholdes.

11
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Detta tilloehdr anvands ihop med stavmixer
MSMB6B.. Folj anvisningarna i bruksanvisningen
till stavmixern.

Spara bruksanvisningen. Lat den folja med
produkten vid ett eventuellt garbyte.

Eftersom det finns flera olika modeller kan det
handa, att inte alla tilloehdr félier med just din
leverans. Tillbehdren finns aven att kdpa hos
kundtjanst.

Minihackare

Vik férst ut uppslaget med bilder.
Bild 1

1 Minihackare

2 Klinga

3 Overdel

4 Lock

Séakerhetsanvisningar

/\ Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa den vassa kniven eller den
roterande drivaxeln!

Stoppa aldrig ned handen i minihackaren.

Anvénd inte fingrarna for att rengdra mini-

hackarens kniv. Anvénd en borste.

Ta alltid minihackarens kniv endast i

plasthandtaget.

Viktigt!

Minihackarens kniv ska st helt stilla nér

Overdelen lossas resp. sétts fast.

Montering och start

For att finfordela kott, hardost, 10k, drtkryddor,

vitlok, frukt, grénsaker, nétter, mandel.

Det &r viktigt att maxméangderna i tabellen

(Bild 4) beaktas.

Obs!

Ta férst bort brosk, ben och senor fran koétt.

Minihackaren &r inte lamplig att finférdela

mycket hdrda produkter med (kaffebénor,

réttika, muskotndtter) och inte heller frysta

produkter (frukt och liknande).

Bild 2

e Stall minihackaren pa plan, ren yta och tryck
fast den.

e Satt forsiktigt i kniven.

® | 4ggilivsmediet.

e Sitt pa Gverdelen pa bagaren och vrid
medurs tills du hér att den fastnar.

® Satt stavmixerns motordel i Gverdelen och
vrid medurs.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentligt i motordelen och i mini-
hackaren och starta motorn.

12

® Slapp strémbrytaren ndr du bearbetat fardigt
livsmedlet.

® Bearbetade livsmedel kan férvaras i mini-
hackaren med locket pa (Bild 3) i kylskap
en eller par dygn beroende pé vad som
bearbetats.

Efter arbetet/Rengoring

Obs!

Doppa aldrig éverdelen till minihackaren

i vatten och rengdr den heller aldrig under

rinnande vatten eller i diskmaskin.

® |ossa stavmixerns motordel fran
minihackarens éverdel.

e Vrid éverdelen moturs och lossa den frén
minihackarens bagare.

® Lyft upp kniven i plasthandtaget.

® Minihackaren och kniven kan rengéras
i diskmaskin.

® Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Visp

Vik férst ut uppslaget med bilder.

Bild 5

5 Drivaxel

6 Visp

Viktigt!

Satt fast resp. lossa drivaxel och visp endast nér

produkten stér helt stilla.

Montering och start

Lamplig for att vispa gradde, &ggvita och

mjolkskum (kall mjolk, max. 8 °C).

Obs!

Drivaxel maste alltid forst s&ttas pa motordelen

nér vispen ska anvéndas.

Bild 6

® Sétt drivaxeln p& motorstativet och vrid
moturs tills den fastnar.

® Stick in vispen i drivaxeln och tryck tills
den fastnar.

® | 4gg det forberedda livsmedlet i mixer-
bégaren.
Satt ned vispen i livsmedlet.
Hall ordentligt i motordel och mixerbagare
och tryck péa stréombrytaren.

® Slapp strémbrytaren ndr du bearbetat fardigt
livsmediet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Efter arbetet/Rengéring

Obs!

Doppa aldrig drivaxeln i vatten och rengdr

den heller aldrig under rinnande vatten eller

i diskmaskin.

® | ossa motordelen fran drivaxeln.

® |ossa vispen fran drivaxeln.

® \Vispen kan rengdras i diskmaskin.
Drivaxeln torkas endast ren med fuktig duk.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle
MSMB6B.. Noudata sauvasekoittimen ohjeita.
Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa se laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Varustus vaihtelee malleittain, joten on
mahdollista, etta kaikki tdssa mainitut
lisGvarusteet eivat ole oman laitteesi mukana.
Voit tilata niita lisdvarusteina asiakaspalvelusta.

Minileikkuri

Kéaénna esiin kuvasivut
Kuva 1

1 Minileikkuri

2 Tera

3 Ylaosa

4 Kansi

Turvallisuusohjeita

A Varo terdvéa terdd/pyédrivdd kdyttdak-
selia - loukkaantumisvaara!

Ald tartu minileikkurin teréén.

Ald puhdista hienonnusterdé paljain kdsin.

Kéyta pesemiseen harjaa.

Tartu hienonnusterdédn vain muovikahvasta.

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnit& minileikkurin yldosa vain laitteen

ollessa pysahdyksissa.

Kaytto

Lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien, valkosi-

pulien, hedelmien ja marjojen, kasvisten,

pahkindiden ja mantelien hienontamiseen.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja

maksimimaaria (Kuva 4).

Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut

ja jénteet.

Minileikkuri ei sovellu erittédin kovien ainesten

(kahvinpapujen, retikan, muskottipéhkindiden)

tai jéisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)

hienontamiseen.

Kuva 2

® Aseta minileikkuri siledlle ja puhtaalle
tyétasolle ja paina kiinni pintaan.

o Kiinnité tera.

® Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

® Kiinnit4 yldosa minileikkurin pdalle ja kdanna
myotapaivaan, kunnes se napsahtaa
kuuluvasti paikoilleen.

13



fi

® Aseta peruslaite leikkurin ylaosaan ja k&danna
myotapaivaan.

® [aita pistotulppa pistorasiaan.

® Pida kiinni seka peruslaitteesta etta minileik-
kurista ja kéynnisté laite.

® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn jalkeen.

® Aseta kansi kulhon paalle, kun kaytat
minileikkuria valmiiksi kasiteltyjen
elintarvikkeiden sailyttdmiseen (Kuva 3).

Kayton jalkeen/puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa veteen

dlakéa pese sitd juoksevan veden alla tai

astianpesukoneessa.

® |[rrota peruslaite yldosasta.

® Kaadnna ylaosaa vastapaivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
tera.

® Minileikkurin ja teran voit pesté
astianpesukoneessa.

® Puhdista yldosa vain kostealla linalla
pyyhkien.

Pallovispila

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva 5

5 Adapteri

6 Pallovispila

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnitd adapteri ja pallovispila vain

laitteen ollessa pysahdyksissa.

Kayttd

Kerma- ja valkuaisvaahdon vatkaamiseen

ja maidon vaahdottamiseen (kylm& maito,

max. 8 °C).

Huom.!

Al4 aseta koskaan pallovispilé4 ilman adapteria

peruslaitteeseen.

Kuva 6

® Aseta adapteri paikalleen peruslaitteeseen
ja kierra vastapaivaan.

® Tyonna pallovispild adapteriin ja lukitse
paikoilleen.

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja paina
kaynnistyskytkinta.

® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn jalkeen.
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Kayton jalkeen/puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota adapteria veteen é&léké

pese sitéd juoksevan veden alla tai

astianpesukoneessa.

® |rrota peruslaite adapterista.

® |rrota pallovispila adapterista.

® Pallovispilan voit pesté astianpesukoneessa;
puhdista adapteri vain kostealla linalla
pyyhkien.

Ratten till andringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



El presente accesorio esta destinado exclusiva-
mente para el uso con la batidora de varila
MSMB6B.. Ténganse presentes a este respecto
las instrucciones de uso de la batidora de varilla.
LLea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. Lea detenidamente las instrucciones
de uso del aparato y guardelas para una posible
consulta posterior.

A causa de la diversidad de modelos existentes
es posible que el juego de accesorios de su
modelo no incluya todos los accesorios dispo-
nibles. Estos, sin embargo, se pueden adquirir
individualmente en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Accesorio picador universal
Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Figura 1

1 Accesorio picador universal

2 Cuchilla

3 Adaptador

4 Tapa

Advertencias de seguridad

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/del accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla

de accesorio picador! jNo limpiar nunca la

cuchilla de la picadora con las manos!

Utilizar siempre un cepillo. Sujetar la cuchilla

picadora solo por el asa de plastico que

incorpora.

ilmportante!

Montar y retirar el adaptador del accesorio

picador sélo con la maquina parada.

Usar el aparato

Para picar carne, queso duro, cebollas, hierbas
arométicas, ajo, fruta, verdura, nueces y almen-
dras. {Obsérvense estrictamente las maximas
cantidades admisibles resefiadas en la tabla
(Figura 4)!

jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por eiemplo
granos de café, nabos, nuez moscada)

o alimentos congelados.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figura 2

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia.

® Montar la cuchilla en el cuerpo
de la picadora.

o Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
aguijas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y girarla hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj).

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

® Colocar la tapa para guardar los alimentos
picados en el accesorio picador (Figura 3).

Tras concluir el trabajo/Limpieza del aparato

jAtencion!

iNo sumergir nunca el adaptador del

accesorio picador en el agual

iNo lavarlo tampoco bajo el grifo de agua

ni en el lavavajillas!

® Retirar la base motriz del adaptador.

® Girar el adaptador hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas de reloj)
y retirarlo del accesorio picador.

® Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Elaccesorio picador y la cuchilla se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pafio
humedo.

Varilla batidora para montar claras

Despliegue, por favor, las paginas con

las ilustraciones.

Figura 5

5 Mecanismo de accionamiento de los
accesorios

6 Varilla batidora para montar claras

ilmportante!

Montar o retirar el mecanismo de acciona-

miento con la varilla batidora para montar

claras de huevo soélo estando el aparato

completamente parado.
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Usar el aparato

Para preparar nata, montar la clara de huevo
a punto de nieve o leche (leche fria, temperatura
maxima 8 °C).
jAtencion!
No montar nunca la varilla batidora en la base
motriz sin el mecanismo de accionamiento.
Figura 6
® Montar el mecanismo de accionamiento
sobre la base motriz y girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj).
® Introducir y encajar la varilla batidora
en el mecanismo de accionamiento.
® |ncorporar los alimentos que se desean
elaborar.
® Sujetar la batidora y el vaso.
Pulsar la tecla de conexion.
® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexién.
Tras concluir el trabajo/Limpieza del aparato
jAtencion!
iNo sumergir nunca el mecanismo de accio-
namiento de los accesorios en el agua!
iNo lavarlo tampoco bajo el grifo de agua
0 en lavavajillas!
® Retirar el mecanismo de accionamiento
de la base motriz.
® Retirar la varilla del mecanismo de acciona-
miento.
® [avar la varilla en el lavavajillas.
El mecanismo de accionamiento sdlo
se limpia con un pafio hiumedo.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Este acessorio destina-se a Varinha Trituradora
MSMB6B.. Seguir as Instrugdes de servigo
da Varinha Trituradora.
Favor, guardar as Instrugdes de Servico.
Se o aparelho vier a ter outro proprietario,
entregue-lhe, também, as Instrugdes de
Servico.
Dada a existéncia de varios modelos, € possivel
que nem todos 0s acessorios estejam incluidos
no seu conjunto. Estes também podem ser
adquiridos individualmente nos Servigos
Técnicos.

Picador universal

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustracoes.

Fig. 1

1 Picador universal

2 Lamina

3 Tampa de accionamento

4 Tampa

Instrucdes de seguranca

A Perigo de ferimentos devido & ldmina
afiada/ao accionamento em rotacéo

Nunca tocar na lamina do picador universal.

Nunca limpar a ldmina com as maos.

Utilizar uma escova. Pegar sempre a lamina

do picador pela parte de plastico.

Importante

Colocar e retirar a tampa de accionamento,

apenas com o aparelho parado.

Utilizacdo do aparelho

Para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas

aromaticas, alhos, fruta, legumes, nozes,

améndoas. E indispensavel dar atengéo

as quantidades maximas constantes da tabela

(Fig. 4).

Atencéo!

Antes de picar carne, devera retirar

cartilagens, 0ssos e nervos.

O picador universal nao é indicado para triturar

produtos muito duros (café em gréo, rabanos,

noz-moscada) e alimentos congelados

(fruta ou similares).

Fig. 2

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e impa e exercer presséo
suave sobre 0 mesmo.

® Montar a lamina.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Adicionar os alimentos.

® Montar a de accionamento no picador
universal e rodé-la no sentido dos ponteiros
do relégio, até se ouvir o ruido caracteristico
do encaixe.

® Encaixar o aparelho na tampa de acciona-
mento e rodar no sentidos dos ponteiros
do relégio.

® |igar aficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador € ligar
o aparelho.

® Depois da preparacéo libertar a tecla
de ligagéo.

® Colocar a tampa no picador universal, para
guardar alimentos ja preparados (Fig. 3).

Depois da utilizacao/Limpeza

Atencéo!

A de accionamento nunca deve ser mergul-

hado em agua nem lavado na maquina de

lavar loica.

® Retirar o aparelho da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a de accionamento em sentido
contrério ao dos ponteiros do reldgio
e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® (O picador universal e a lamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.

® Atampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

Batedor

Por favor, desdobre as paginas com

as ilustragdes.

Fig. 5

5 Engrenagem adaptavel

6 Batedor

Importante

A engrenagem adaptavel com as varas s6 deve
ser colocada e retirada, depois do aparelho
estar parado.

Utilizacéo do aparelho

Para bater natas, claras em castelo e leite
(leite frio, méx. 8 °C).

Atencéo!

Nunca aplicar o batedor de claras no mddulo
base, sem que esteja colocada a engrenagem
adaptavel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fig. 6
® Montar a engrenagem adaptavel no aparelho
base e rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.
® Montar e encaixar o batedor na engrenagem
adaptavel.
® (Colocar os alimentos dentro do copo.
® Segurar com firmeza o médulo base
€ 0 Copo misturador e premir a tecla
de ligacéo.
® Depois da preparacéo libertar a tecla
de ligagao.
Depois da utilizacao/Limpeza
Atencgo!
Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel
na dgua, nem a lavar sob agua corrente
ou na maquina de lavar loica.
® Retirar a engrenagem adaptavel do aparelho
base.
® Retirar o batedor da engrenagem adaptavel.
® (O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica, mas a engrenagem adaptavel
s06 pode ser limpa com um pano humido.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

17



el

To eEdpmpua autd npoopileTal yia To
MIAEvTEP XEWPOG MSMEB.. Mpoogtte Tiq
odnyleg xpriong Tou UrAévtep Xeipdq.
Mapakaleiobe va pUAGEETE TIq 0dnyieq
XProng. Z& TePITwon mou n CUoKeUn
napaxwpnBel oe Tpitoug, dwote pagi kat
TiG 0dnyieg Xxpnone.

ASYW TV DAPOPETIKWY IOVTEAWV elval
duvatdv va pnv TeplExovral OAa ta
eEapmipuara oto dikd 0ag O€T.

Autd dlatiBevtal eniong Eexwplotd and
TNV UM pPeoia TEXVIKNG EEUMNEETNONG
TWV MEAATWV OG.

KSépTtng yevikig xpriong
Napakaleiobe v’ avoigeTe TiG oAideg
HE TIG EIKOVEG.

Eikdéva 1

1 Kogtng yevikiig xpriong

2 Mayxaipi

3 Emifepa

4 Kandki

Ynodei&eic aopaleiag

A Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KOQTEPO paxaipi/Tnv mepioTpe-
@ouevn kivnon!

Mn Bddete moté Ta xépla oag Ueoa orov

KOQTN YEVIKIIG XPrioNG Kat Unv midvete To

uaxaipt. Mnv kabapiCete To paxaipt Korrig

TTOTE LE Ta XEpla yuuvd. Xpnoiuoroleite

Bouptoa. MNMidvete To uaxaipt koyiuarog

udvo otnv nAaotikri Aapr.

Znuavriko!

ToroBetelte kal apalpeite To enibepa Tou

KOPTN YEVIKNG XPriONG MOVO LIE aKIVITO-

TIONREVN TN CUOKEUN).

XeIpIouog

Na o kKOYIo kp€atog, okAnpou Tuploy,

KPEMMUBLWY, APWHATIKWY XOPTWV, okdpdou,

PPOUTWV, AaXAVIKWV, KapUSLWV Kal

(POUVTOUKIWV, ApUYSAAWV.

Tnpeite onwodnmoTe TIq HEYIOTES

noodtnTeg oTov Tivaka (Eikéva 4).

IMpoooxrj!

lptv TO KOYIO KPEQTOG APAIPEITE TOUG

XOVOPOUG, Ta KOKAAQ KAl TOUG TEVOVTEG.

O KOQTNG YeVIKIiG xpriong dev eivai

KatdAAnAog yia tnv dAeon Kat To KOYIo

ITOAU OKANPWV TPOPILWV (KOKKOL KAPE,

YOUALd, UOOXOKAPUSO) KAl KATEWYUYUEVWY

TPOPIUWV (ppouta 1j mapduola).
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Eikéva 2

® ToroBeTOTE TOV KOPTN YEVIKNG XProNG
oe Aela kat kaBapr| erpavela epyaciag
Kal THEOTE TOV.

e TormnoBetrioTe TO HaxaipL.

e BdAte p€oa Ta TpdPIUa.

e TornoBemiote 10 enibepa aTov KOPT
YEVIKAG XProNG Kal YupioTe To ot gpopd
TWV SEKTWV TOU poAoyLoU, HEXPL va
KOUMMWOoeL alodnTd.

e TomoBetroTE TN BACIKA OUCKEUY] TIAVW
oTo emniBeua Kal OTPEYTE TNV 0N Popd
TwV SEKTWV TOU poAoyLou.

® Bdlete 10 QI omv npica.

° Kpamo-rs yepd ™ Baoum OUOKEUN Kal
TOV KOPTN YEVIKI|G XP1IOMG Kal BETETE ™)
OUOKeUN Og AgiToupyia.

® Metd v eneEepyaoia aprjvete eAelBepo
To M\KTPO BEOMG e Asttoupyia.

® TornoBeioTe TO KATAKL V1A TN PUAQEN TwV
enefepyaopévwy TPOoPiwy Mdvw otov
KOPTN YeVIKAG xpriong (Eikéva 3).

Metd Tnv epyaocia/Kabapiopég

Mpoooxr!

Mn BuBilete oTe 10O eniBela ToU KOPTN

YEVIKTIG Xpriong UEoa os vepd oUTe va 1o

MAEVETE KATW Ao TPEXOULEVO VEPD 1} OTO

MAUVTHPLO MATWV.

e Aopaipéate T Bacikr Guokeur) and To
enidepa.

® [upiote To enibepa avtiBeta mpog ™
POPATWV SEKTWV TOU POAOYLOU KAl TAPTE
TO ard ToV KOPTN YEVIKAG XPrIONG.

e [lidote To paxaipt oy MAQoTIKr AaBn Kat
apalpEaTe To.

® O KOPTNG YEVIKNAG XPrIoNG KAl To paxaipt
TAEvovTal OTO n)\uvmplo TudTwv.

° ZKoymO'rs TO emiBepa pévo pe Bpeyuevo
navi.

EpyaAeio xTunmuarog
Napakaleiobe v’ avoigeTe TG oAideg

HE TIG EIKOVEG.

Eikéva 5

5 TpoodpTnua peradoong Kivnong

6 Epyaleio xTummipartog

Znuavriko!

TomoBeTelTe Kal apalpe(Te TO MPOTAPTNA

petadoong kivnong pe epyaleio avddeuong
MOVO UE QKIVNTOTTONEVT TN CUCKEUN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Xeipiouog

Ma to XTUrmua oavtyU Kal Lapgykag Kabweg

Kal yla Tov applopd YAAaKTog (kpuo YAAq,

To oAU 8 °C).

IMpoooxr!

Mnv toroBetrioeTe TO pyaAeio xTumnriua-

TOG MOTE XWPILG TO MPOoodPTNUA UETAd00NG

kivnong ot Baoikri cUoKeu.

Eikéva 6

e TornoBemote To MPoodpua peTddoong
kivnong ot Baoikr) cuokeun kat oTPEYTE
TO avTiBeTa MPOG TN POPA TWV JEIKTWV
Tou poAoylou.

o TomoBeTroTE TO £PYAAE(0 XTUMAATOG

OTO MPOCAPTNA HETAd00NG Kivnong Kat
aQr|OTE TO VA KOUUTWOEL.

o BdAte ta Tpd@ua péoa oto notrpL pigep.

e KpamjoTe T BAOIKI] CUOKEUT] KAL TO
motpL EEP YePdA KaL AT OTE TO
TMANKTPO B€ong o Asttoupyia.

o Metdmv eneEepyaoia aprivete eAelBepo
To MAKTPO BEaNG oe Asttoupyia.

Mertd Tnv epyaocia/Kabapiopog

IMpoooxr!

Mn BubBiCete note 10 mpoodpTtnua UeTddo-

ong kivnong péoa oe vepd oute va To

MTAEVETE KATW Ao TPEXOULEVO VEPOD 1) OTO

MAUVTTiPLO TATWV.

e [ldpte TN Baokr) ouokeur] and To
npoodpTtnua petddoong kivnong.

® Byd\te T gpyaleio xTurmjuarog and
TO MPOCAPTNUA eTAd00NG Kivnong.

® To epyaleio Turmuatog MAEVeTAL OTO
TAUVTHELo TUATWY, TO IPOTAPTNUA
peTddoong kivnomng To okounilete
pévo e Bpeyuevo Ttavi.

TnpouUue To diKaiwpa aAAaywv.
Robert Bosch Hausgerate GmbH

tr EEE yonetmeligine uygundur

Bu aksesuar, MSMA.. el blenderi icin
tasarlanmistir. El blenderinin kullanma
kilavuzuna dikkat ediniz.

Kullanma kilavuzunu liitfen ileride lazim olma
intimalinden dolay! saklayiniz.

Cihazi baska birisine verirseniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Farkh modeller mevcut oldugu igin, satin
aldiginiz setin icinde tiim aksesuarlar
mevcut olmayabilir. Bu pargalar tek tek
de yetkili servis lizerinden alabilirsiniz.

Genel dograyici

Liitfen resimli sayfalari aciniz.
Resim 1

1 Genel dograyici

2 Bicak

3 Ust parca

4 Kapak

Giivenlik bilgileri

A Keskin bicaktan/Dénen tahrik
sisteminden dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bicadi kesin-

likle tutmayiniz. Dograma bicagini kesin-

likle ¢iplak elleriniz ile temizlemeyiniz.

Temizleme islemi igin firca kullaniniz.

Dograma bicagini sadece plastik tuta-

magindan tutunuz.

Onemli!

Genel dograyicinin list parcasini sadece

cihaz dururken cihaza takiniz ve ¢ikariniz.

Kullaniimasi

Et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar,
sarmisak, meyve, sebze, findik, badem
gibi besinlerin dogranmasi icin kullanilir.
Tabloda (Resim 4) bildirilen azami
miktarlara kesinlikle dikkat ediniz.
Dikkat!
Et dogramadan énce kikirdak, kemik
ve sinirler etten ayrilmalidir.
Genel dograyici, cok sert (kahve cekirdegi,
turp, kticlik Hindistan cevizi) ve dondurul-
mus (meyve v.b.) besinleri dogramak icin
uygun degildir.
Resim 2
® Universal dograyicryi diiz ve temiz

bir calisma alani lizerine yerlestiriniz

ve oturmasi igin bastirniz.
® Bicagi takiniz.
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® Dogranacak besinleri doldurunuz.

e Ust ara parcay universal dograyicini
Uzerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin calisma
yoniinde geviriniz.

® Ana cihaz st parga lizerine takiniz
ve saatin calisma yoniinde ceviriniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiclyr sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz.

® Besinleri isleme siiresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

® [slenmis besinlerin muhafaza edilmesi
icin, kapagi genel dograyicinin lizerine
kapatiniz (Resim 3).

Kullanma sona erdikten sonra/

Temizlenmesi

Dikkat!

Genel dograyicinin (st parcasini kesinlikle

suya sokmayiniz ve musluktan akan su

altinda veya bulasik makinesinde temizle-
meyiniz.

® Ana cihazi Ust pargadan ayiriniz.

® Ust ara parcayl saatin calisma yoninin
tersine dogru ceviriniz ve Uiniversal
dograyicidan ayirip cikariniz.

® BicaQi plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disari ¢ikariniz.

® Genel dograyici ve bicak bulasik
makinesinde ylkanmaya uygundur.

® Ust parcayl sadece nemli bir bez
ile siliniz.

Cirpma teli

Liitfen resimli sayfalari aciniz.

Resim 5

5 Disli diizenegi on parcasi

6 Cirpma teli

Onemli!

Disli diizenegi 6n parcasini cirpma teli ile
birlikte sadece cihaz duruyorken takiniz
ve cgikariniz.

Kullanilmasi
Kremsanti, yumurta aki ve siit koplugl

(soguk siit, azm. 8 °C) cirpmak icin kullanilir.

Dikkat!
Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli
ara parcasiz takip yerlestirmeyiniz.
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Resim 6

e Disli diizenegi 6n parcasini ana cihaza
takiniz ve saatin calisma yoninin tersine
dogru ceviriniz.

® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Besinleri kanistirma kabina doldurunuz.

® Ana cihazi ve karistirma kabini sabit
tutunuz ve ana saltere, yani agcma
kapatma salterine basiniz.

® Besinleri isleme slresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

Kullanma sona erdikten sonra/

Temizlenmesi

Dikkat!

Disli diizenegi 6n parcasini kesinlikle suya

sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Ana cihaz digli diizenegi 6n pargasindan
cikariniz.

® Cirpma telini digli ara parcadan ¢ikariniz.

® Cirpma teli bulasik makinesinde yikana-
bilir; digli ara parca sadece nemli bir bez
ile silinmelidir.

Degisiklikler olabilir.
Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wyposazenie przeznaczone jest do blendera
MSMBG6B.. Przestrzegac wskazéwek podanych

w instrukcji obstugi blendera.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowy-
wagé. Prosimy przekazac ewentualnemu kolejnemu

wiascicielowi urzadzenie wraz z instrukcja obstugi.

Instrukcja obstugi przeznaczona jest dla roznych
modeli, dlatego jest mozliwe, ze nabyty zestaw
nie zawiera wszystkich opisanych tutaj czesci
wyposazenia.

Mozna je naby¢ pojedynczo poprzez autoryzo-
wany Serwis.

Rozdrabniacz uniwersalny

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek 1

1 Rozdrabniacz uniwersalny
2 Noz

3 Nasadka

4 Pokrywa

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrym
nozem/obracajgcym sie napedem!
Nigdy nie dotykaC¢ noza rozdrabniacza uni-
wersalnego. Noza rozdrabniacza nie czysci¢
gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.
Noze rozdrabniacza chwytac¢ tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego.
Wazne!
Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nakfadac
i zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
wytaczone a naped nieruchomy.

Obstuga

Do rozdrabniania miesa, twardego sera, cebuli,
ziot, czosnku, owocow, warzyw, orzechow,
migdatéw. Koniecznie zwracac¢ uwage na
maksymalne ilosci produktéw podane w tabeli
(rysunek 4).

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem migsa usunac z niego
chrzastki, koSci i sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie

do rozdrabniania bardzo twardych produktow
(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muskatatowej)
ani mrozonek (mrozonych owocdéw itp.).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rysunek 2

® Rozdrabniacz uniwersalny postawi¢ na gtad-
kim, czystym podtozu i przycisnac¢ do niego.

® Wiozy¢ noz.

Wiozy¢ produkty.

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢ nasadke
i przekrecic az do zatrzasku w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

® Wiozy¢ korpus urzadzenia na nasadke i prze-
kreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazé-
wek zegara.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego.

® Korpus urzadzenia i rozdrabniacz uniwersalny
trzymac¢ mocno; wtgczy¢ urzadzenie.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢ przycisk
wiacznika.

® Do przechowywania rozdrobnionych
produktéw natozy¢ pokrywe na rozdrabniacz
uniwersalny (rysunek 3).

Po pracy/czyszczenie

Uwaga!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy

nie zanurza¢ w wodzie, nie my¢ pod biezaca

wodag ani w zmywarce do naczyn.

® Korpus urzadzenia zdja¢ z nasadki.

® Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ z rozdrab-
niacza uniwersalnego.

® Noz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa sztucznego
i wyjac.

® Rozdrabniacz uniwersalny i n6z rozdrabniacza
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

® Nasadke wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.

Koncowka do ubijania

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Rysunek 5

5 Przystawka z przektadnia

6 Koncowka do ubijania

Wazne!

Przystawke z przektadnig i koncowka do ubijania
piany zaktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy
urzadzenie jest wytaczone a wszystkie czesci
nieruchome.

Obstuga

Do ubijania $mietany, piany z biatek i pianki z mleka
(zimne mleko, maks. 8 °C).

Uwaga!

Nigdy nie wktadac do urzgdzenia korncowki
do ubijania bez przystawki przektadni.
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Rysunek 6

® Natozyc przystawke z przektadnig na korpus
urzadzenia i przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara.

® Koncowke do ubijania wiozy¢ do przystawki
przektadni i zatrzasnac.

® Produkty spozywcze wiozy¢ do pojemnika do
miksowania.

® Korpus urzadzenia i pojemnik trzyma¢ mocno,
i nacisna¢ przycisk wtgcznika.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢ przycisk
wigcznika.

Po pracy/czyszczenie

Uwaga!

Przystawki z przekfadnig nigdy nie zanurzac¢

w wodzie, my¢ pod biezaca wodag ani w zmy-

warce do naczyn.

® Zdjac¢ z korpusu urzadzenia przystawke
przekfadni.

® Koncowke do ubijania wyjac z przystawki
przektadni.

® Koncowke do ubijania mozna my¢ w zmywarce
do naczyn, przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotna Scierka.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Ez a tartozék az MSMG6B.. tipusu rudmixer
kiegészitdje. Kérjlik, vegye figyelembe az tipusu
rudmixer haszndlati utasitasat.

Keérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitast.

A készUlék tovabbadasakor adja oda vele

a hasznalati utasitast is.

A kiilénb6z6 modellek miatt eléfordulhat, hogy
nem minden tartozék talalhaté meg az On kész-
letében. Ezek kiilon-kiilon is beszerezhetdk

az ligyfélszolgalatnal.

Univerzalis apritd

Kérjiik, hogy haijtsa ki a képes oldalt.
1. dbra

1 Univerzalis apritd

2 Kés

3 Ratét

4 Fedél

Biztonsagi utmutato

A Sériiléesveszély all fenn az éles
kés/forgé motor miatt!

Soha ne nydljon az univerzalis aprité késéhez.

Soha ne tisztitsa csupasz kézzel az apritokést.

Hasznaljon kefét.

Az apritokést csak a mianyag fogantyunal

fogja meg.

Fontos!

Az univerzalis aprité ratétjét csak akkor helyezze

felill. vegye le, ha a készUlék all.

A késziilék kezelése

A készllék hus, kemény sajt, hagyma, fliszerek,

fokhagyma, gyiimdlcs, zoldség, diofelek

és mandula apritasara alkalmas.

Feltétlenll Ggyelien a tablazatban szerepld

maximalis mennyiségekre (4. abra).

Figyelem!

Hus apritasa el6tt tavolitsa el a porcokat,

a csontokat és az inakat.

Az univerzalis apritd6 nem alkalmas nagyon

kemény dolgok (kavészem, retek, szerecsen-

dio) és fagyasztott aruk (gyimélcs vagy

hasonldék) apritasara.

2. abra

® Az univerzalis apritét allitsa sima és tiszta
munkafelliletre, és nyomija ra.

® Tegye be a kést.

® Toltse be az élelmiszert.

® Tegye f0l a ratétet az univerzalis apritora, és
forditsa el az éramutato jarasaval megegyezd
iranyban, mig hallhatoan reteszel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Az alapgépet helyezze a ratétre, és az
oramutaté jarasaval megegyezé iranyban
forditsa el.

® Dugja be a halozati csatlakozodugét.

® Tartsa erésen az alapgépet és az univerzalis
apritot, és kapcsolja be a készliléket.

® Feldolgozas utan engedie el a bekapcsold
gombot.

® A feldolgozott élelmiszer tarolasakor helyezze
a fedelet az univerzalis apritora (3. abra).

Munka utan/Tisztitas

Figyelem!

Az univerzalis aprito ratétjét soha ne meritse

vizbe és ne tisztitsa folyé vizben vagy moso-

gatégépben.

® \egye le az alapgépet a ratétrol.

® Aratétet az dramutatod jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az univerzalis
apritorol.

® A keést a mianyag fogantyunal fogva vegye ki.

® Az univerzalis apritd és a kés tisztithatod
mosogatogépben.

® A ratétet csak nedves ruhaval torolje le.

Habver6

Kérijiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

5. abra

5 Hajtomiiegység

6 Habveré

Fontos!

A hajtébmiiegységet a habverével csak akkor

helyezze fel ill. vegye le, ha a készlilék all.

A késziilék kezelése

Tejszin, tojasfehérje és tejhab (hideg tej,

max. 8 °C) felveresére szolgal.

Figyelem!

Soha ne helyezze a habverét hajtémiegység

nélklil az alapkésziilékbe.

6. abra

® Helyezze a hajtomliegységet az alapgépre,
és forditsa el az dramutato jarasaval ellentétes
iranyba.

® Dugija be a habverét a hajtomiegységbe,
és reteszelje.

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

® Tartsa szilardan az alapgeépet és a turmixpoha-
rat, nyomja meg a bekapcsold gombot.

® Feldolgozas utan engedie el a bekapcsold
gombot.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Munka utan/Tisztitas
Figyelem!
A hajtémiiegységet soha ne meritse vizbe
és ne tisztitsa folyd vizben vagy moso-
gatégépben.
® \egye le az alapgépet a hajtomlegységrol.
® \Vegye le a habverét a hajtomiegységrol.
® A habveré mosogatogepben tisztithato,
a hajtomiegységet csak torodlje le nedves
ruhaval.

A médositas jogat fenntartjuk.
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LLi akcecyapwv npusHa4eHi anA py4Horo 6neH-
Aepa MSM6B.. JoTpuMyiTeca IHCTPYKLLi

3 BUKOPWCTaHHA py4Horo 6neHpepa.
36epiraviTe, 6yab nacka, iHCTPYKL,iHO 3 BUKO-
pvctaHHA. MNepeaasaiTe iIHCTPYKLiIO 3 BMKO-
pUCTaHHA HACTYMNHUM KOpUCTYBa4aM pasom
i3 Npunaaom.

MponoHytoTbeA pi3Hi Moaeni | Tomy B Bawo-
MY KOMMNEKTi MOXYTb 6y TW BiACYTHi NEeBHi
akcecyapw. Taki akcecyapu Bu moxeTe
okpemo npuabatn B cny6i cepsicy.

YHiBepcanbHui noapibHIoBa4
Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKA

3 ManioHKamMmu.

ManioHok 1

1 VYHiBepcanbHuih noapibHIoBa4

2 Hix

3 Hacapnka

4 Kpuuka

3ayBa)keHHA 3 TexHiku 6e3neku

A Hebeszneka nopaHeHHA rocTpum
Hoxxem/obepToBuM ripusogom!

Hikonn He BCTpoMAANTe pyK A0 HOXa

B yHiBepcasibHOMY roapibHwoBaqesi.

TMoapibHIOBaNLHMY HIX HIKOIM HE MUKITE

ronumu pykamu. KopuctyniTeca A1A LibOro

witkoro. Tpumarite noApIOHIOBAILHUIA HIX

e 3a rnacTMacoBy PyyKy.

Baxxnuso!

Hacanky yHiBepcansHoro noapiéHiosa4a

BCTaBMATY Ta 3HIMaTK nvwWwe Npv NoBHil

3yNUHLI Npunaay.

BukopuctaHHA

JnA noapibHioBaHHA M’ACa, TBEPAOIrO CUpY,
umbyni, 3eneHi, HacHWKy, OPyKTiB, OBOHIB,
ropixis, MUraanto.

OBOB’A3KOBO AOTPUMYNTECA MaKCUMAaNbHOI
KinbKOCTi Y BiANOBIiAHOCTI 3 Tabnuueto
(MantoHoK 4).

Veara!

lNepea nepepobkoio m’Aca BuAANITL

i3 HbOro XpALli, KICTKU Ta CYXOXXUJIJIA.
YHiBepcanbHuii noapibHwoBay He npuaaTHu
AJ1A MOAPIOHIOBAHHA AY>XXe TBEPAUX MPO-
AYKTiB (kaBoBux 600iB, peAbKy, MyCKaTHUX
ropixis) Ta 3aMOPOXXEeHUX MPOAYKTIB
(¢bpykTiB TOWO).
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ManioHok 2

® YCTaHOBITb YHiBEpcanbHWiA NoApibHIoBa4
Ha PiBHIN i 4MCTi poboH4in NoBEPXHi Ha
NPUTUCHITB.

® BcraBTe HiX.

® 3anoBHITb NPOAYKTW.

® HapiHbTe HacaaKy Ha yHiBepcanbHUiA
noApiGHIOBa4y Ta NOBEPHITb 3a FOAMHHO
CTPiNKoIo, W06 BOHa Yy THO 3acko4mna
B Mnas.

® YCTaHOBITb OCHOBHMIN 610K Mpunagy
Ha HacaAKy i MOBEPHITb 3a FOANHHO
CTPINKOIO.

® BBiMKHITb BUNKY L0 PO3ETKM.

® TpumaroHy MiLlHO OCHOBHMIA 610K
npunaay Ta yHisepcanbHUi noapibHoBay,
BBIMKHITb Npunag.

® [licnA nepepobku BiAMyCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHA.

® 3akpuiiTe KpULKOIO YHIBEpCanbHNIA
noapi6HoBay anA 36epiraHHA
nepepobneHux npoaykTis (MantoHoOK 3).

Micna po6oTn/ucTka

VBara!

Hacauaky yHiBepcanbHoro roapibHiosa4a

HIKOIM He 3aHypioviTe B BOAY Ta HE MMVITE

r1iA MPOTO4YHOIO BOAOIO, & TAKOXK HE MuIITE

B [IOCYAOMUVIHIVI MaWMHI.

® 3HiMiTb OCHOBHWIN 610K Mpunasy
3 Hacalkw.

® [loBepHiTb Hacaaky NpPOTU FOANHHOI
CTPIiNKKM Ta 3HIMITb ii 3 yHIBEpCanbHOro
noapibHioBa4a.

® Bi3bMiTb HiXK 3a NnacTMacoBy py4Ky
Ta BUIMITb 1Oro.

® YHiBepcanbHUi NoApibHIOBaY Ta Hix
MO>XHa MUTY B MOCY LOMUIMHIN MaLMHi.

® Hacaaky npoTpiTb fuwe BONOro0
raH4ipKolo.

BiHnyok

Byab nacka, po3ropHiTbe CTOpPiHKU

3 MaJlloHKamu.

ManioHok 5

5 Tpuctaska npusoay

6 BiHn4ok

Baxxnuso!

MpucTaBky NpUBOAY 3 BiHN4KOM BCTaBAATH
Ta 3HiMaTV fniue Npv NOBHIN 3yMUHL
npunany.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BukopucTtaHHA

Ana 36uBaHHA BepLKiB, 6iNkiB Ta MONOYHOI

niHW (xonoAHe MONIOKO, Makc. 8 °C).

VBara!

Hi B Akomy pa3i He BcTaBaAliTe 40

OCHOBHOro 610Ky npunaay BiHU4oK A4

36uBaHHA 6e3 rnpucTaBku rMPUBOAY.

MantoHok 6

® YCTaHOBITb MPUCTaBKY NPUBOAY Ha
OCHOBHWI B6NOK Npunaay i NoBEpPHITb
NPOTW FOAMHHOI CTPINKW.

® BCTpoMiTb BIHUHOK A0 NPUCTaBKK Npu-
BOAY TaK, Wwo6 BiH H4yTHO 3aCKO4MB B Na3.

® 3anoBHiTb NPOAYKTM A0 Hauwi bneHaepa.

e TpuMaro4n MiLLHO OCHOBHUIA 6510K Npwi-
napy Ta 4vawy 6neHaepa, BBIMKHITb
KHOMKY BBIMKHEHHS.

® [licnA nepepobku BiANYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHA.

Micna po6oTn/MucTka

VBara!

lNpucTtaBKy npuBOAY HIKON He 3aHyploviTe

B BOZly T& He MuiITe r1ifl IPOTOYHO BOAOIO,

a TaKoX He MUKITe B [10CYA0MUIIHIV MalwyHi.

® 3HiMiTb OCHOBHUIA 650K Npunaay 3 npu-
CTaBKW NpuBOAY.

® BuiimMiTb BIHWHOK i3 NpyCTaBKu NprBOAY.

® BiHN4OK MOXXHa MUTY B NMOCY AOMUIAHIN
MalluHi, a NpUCTaBKy NPUBOAY NPOTPITh
nnile BONOrOl0 raH4ipKoto.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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OTa npuHaANeXXHOCTb NpeaHa3HaveHa

AnA norpy»Horo 6neHaepa MSM6B..
PykoBoACTByMTECh YKa3aHNAMM,
npvBeAeHHbIMU B MHCTPYKLLAW MO 3KCrya-
Tauum norpy>xHoro 6neHaepa.

CoxpaHuTe, NnoxKanymcra, MHCTPYKLLUIO

no aKcrnyaraumn B HAAEXXHOM MecCTe.

Mpu nepepnaqe norpy>xxHoro 6neHaepa
TpeTbeMy ULy OTAanTe eMy, NoXxanyncra,
N 3TY MHCTPYKLIMIO MO SKCrulyaTaummn.
M3-3a HannumA pasnu4Hbix Moaenen
norpy>Hbix 611eHAEPOB HE UCKIIOYEHO, HTO
He BCe NpUHaANEXHOCTV BXOAAT B KOMMNEKT
noctaeku Bawero 6neHaepa.

X MOXXHO nprobpecTy Takxxe NooTAENb-
HOCTW B Creunanm3npoBaHHOM CEPBUCHOM
LLeHTpe.

VHMBepcaanbM U3MeJsib4inuTesib
OTKpoliTe, NoXKanymncra, CTpaHNLbI

C pUCyHKammu.

PucyHok 1

1 YHuBepcanbHbIN U3MenbYUTESb

2 Hox

3 Hacaaka

4 Kpblwka

YKa3aHuA no TexHuke 6esonacHocTun

A OnacHocTe TpaBMVPOBaHNA
0 N1e3BUA HOXa/Bpauarouniica
npusoa!
Hukoraa He 6eputech 3a HOX,
PacroioXeHHbIVi BHYTPU YHUBEPCAIbHOMO
usmenb4nTend. Hukoraa He nposoaunTe
YUCTKY U3MEJIbHAIOWEro HOXa roJio
PYyKoui. Vicrionb3yviTe AN1A 3TOro WeTKY.
MoxxHo 6paTbCA TONLKO 3a NAacTMaccoByio
PYYKY HOXa U3MEJIbYUTEIA.
310 BaXkHoO!
Hacaaky yHvBepcanbHOro U3mMens4nTena
cneayeT yCcTaHaBAMBaTb M CHUMATb TONbKO
rocne NosHoM OCTaHOBKM aneKkTponpubopa.

3KkcnnyaTaumAa

YHuBepcanbHbIn U3Menb4nTeNb
npefHasHa4yeH AnA N3MenbyeHrA MACa,
TBEPAOro cbipa, pen4arToro nyka, NpAHbIX
TpaB, HeCHOKa, OPyKTOB, OBOLLEW, OPEXOB,
MuHaanA. MNpueeneHHoe B Tabnuue
(PucyHOK 4) Makc1MManbHO A0NyCTUMOE
KONN4eCTBO nepepabaTtbiBaeMbIX 32 OAVH
pa3 NpoAyKTOB HUKOrAa He cneayeT
npeBbIWaTb.
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BHumaHue!

lNepea namenbHeHueM MAca U3 Hero

cneayerT yaannTb XPAIN, KOCTU U

CYXOXUINA.

YHuBepcanbHbivi U3MenbYnTeNb He

rpeaHa3Ha4eH AJ19 U3MeJibHeHNA O4eHb

TBEPAbIX MPOAYKTOB (KOGheViHbIX 3€PEH,

peabKu, MyCKaTHOro opexa) u 3amopo-

JKEHHbIX MPOAYKTOB (QbpyKTOB MM Hero-

b0 10A06Horo).

PucyHok 2

® [locTaBbTe yHMBepcanbHbIN
N3MeNbYUTENb Ha rNaaKyo 1 YUCTYIO
pabo4yto NOBEPXHOCTbL M MpUAABUTE ero.

® BcTaBbTe HOX.

® 3arpyauTe NpoAyKTbl.

® [locTaBbTe Ha YyHMBEpPCANbHBIN
N3MeNbYUTENb HacaaKy 1 BpalanTe ee no
4acoBOW CTpesike, NMoKa oHa He
3ahmKempyeTeA Co Wen4KoM.

® BcraBbTe B HacanKy OCHOBHOM 610K
norpy>Horo 6neHaepa 1 NoBepHUTE ero
Mo 4acoBOW CTPenkKe.

® BcTaBbTe BUSIKY B PO3ETKY.

® Kpenko aepxa B pykax OCHOBHOM 610K
norpy><Horo 6neHaepa n yHMBepcanbHbIN
N3MENbYUTENb, BKIHOHUTE
anekTponpubop.

® [lo oKOH4aHW1 nepepaboTKn NPOAYKTOB
OTNYCTUTE KHOMKY BKOHEHWA.

® JlnA xpaHeHvA nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB NUTaHUA B YHUBEPCAJIbHOM
N3MeNbYUTENEe HaKPOMTE Ero KPbIWKOM
(PucyHoOK 3).

Mocne paboTbl/MucTkKa

BHumaHue!

Hacaaky yHnBepcanbHOro U3Menb4nTesa

HUKOrAa HeJb3A NMorpyxatb B BOAY,

a TakXxe MbITb B IPOTOYHOM BoAE Mau

B 10CYA0MOEYHOU MallvHe.

® CHUMUWTE OCHOBHOI 6JI0K MOrpy>HOro
6neHaepa c Hacagku.

® BpauaA HacaaKy NpoTVB HacoBOW
CTPENKKU, CHUMUTE e€e C YHUBEPCaNbHOO
N3MenbYUTeNA.

® Bo3bMUTECh 3a NNacTMacCoBYIO PY4KY
HOXa 1 U3BNEKNTE ero.

® YHyBepcanbHbIN U3MENbYMTEND U HOX
MO>XHO MbITb B MOCYA0MOE4YHON MalyHe.

® Hacaaky cnefyeT nuilb NpoTepeTb
BNaXKHOWN TPAMKOMN.
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BeH4uuk ana s36busaHuA
OTKpoliTe, NoXKanyncra, CTpaHNLbI

C pUCYHKaMun.

PucyHok 5

5 PepaykTopHaAa npuctaBka

6 BeHu4uk aona B3busaHnAa

3T0 BaXkHO!

PenyKTopHyt0 NpucTaBKy BMECTE C BEHHU-
KOM AnA B36MBaHMA MOXXHO MPUCOEAMHATD
WJIN CHUMATb C NOrpy>XHoro 6neHaepa nvwb
nocne NOMHOM OCTaHOBKM ero apuratena.

dkcnnyaTaumA

OTa Hacaaka ucnonb3yeTcA ANA NonyHeHna
B30OMTbIX CIIMBOK 1 6ENKOB, a TaKXXe MoJIoH-
HOW MeHbI (B36MBaTh JyHlue BCErO XON0AHOE
MOJIOKO, Makc. 8 °C).
BHumaHue!
Hu B koem cyqae He BCTaBnANTE B OCHOB-
Hovi 6110k ripubopa BeHYUK A11A B36MBaHNA
6e3 peayKTOPHOW MPUCTaBKH.
PucyHok 6
® YcTaHOBWTE peAyKTOPHYIO NPUCTaBKYy
Ha OCHOBHOW 650K Npubopa 1 NoBepHUTE
NPOTMB HaCOBOWN CTPENKMU.
® BcTaBbTe BeH4YMK AnA B36uBaHWA
B PELYKTOPHYIO NPUCTaBKY 1 3achmKcu-
pywTe ero.
® 3arpyauTe NpoAyKTbl B CTakaH AnA
CMeELVBaHVA.
® Kpenko aepx<a B pykax OCHOBHOM 610K
6neHaepa v ero ctakaH, HaXKMUTE KHOMKY
BKJIIOHEHVWA.
® [lo oKOH4YaHMKM NepepaboTKM NPOAYKTOB
OTMYCTUTE KHOMKY BKIOHEHMA.
Mocne paboTei™Muctka
BHumaHue!
PenyKkTopHyto npucTaBKy HUKOrAa Henb3A
rnorpyxarb B BOAY, & TaKXXe MbITb B [POTOY-
HOVi BOZIe U/ B [10CYJ0MOEHHO MallinHe.
® CHuMKTE ocHoBHoOWM 610K nprbopa
C PELYKTOPHON NPUCTaBKMU.
® l3BnekuTe BEHYUK ANA B36GMBaHWA
U3 PeAYKTOPHON NPUCTaBKM.
® BeHuuK anA B36MBaHUA MOXXHO MbITb
B MOCYLLOMOEYHON MalnHe, PELYKTOPHYIO
NpUCTaBKy CnefyeT Nullb NpoTepeTb
BJIXKHOW TPAMKOM.

MpaBo Ha BHeceHVe N3MEHEHUN
ocTaenAem 3a coboi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Bosch-Infoteam

(Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
bosch-infoteam@bshg.com
*) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,

Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Nur far Deutschland gultig!

Robert Bosch Hausgerate GmbH e eng(%??? 1‘?835 /23'23(\)/1 ]‘i

Carl-Wery-StraBe 34, 81739 Minchen, Germany es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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