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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Geriétes aus dem Hause SIEMENS.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kiichen von L&aden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen.

Das Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen,
siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps*.
Das Gerat ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen.

Unterschiede sind gekennzeichnet.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Geréat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat Bild A
1 Drehschalter

O/off = Stopp

M = Momentschaltung

Hbéchste Drehzahl,
Drehschalter festhalten.
Stufen 1-2 = Arbeitsgeschwindigkeit

Stufe 1 = niedrige Drehzahl — langsam
Stufe 2 = hohe Drehzahl — schnell
2 Mixerantriebs-Schutzklappe
3 Kabelfach
Schiissel mit Zubehor BildA
4 Schissel
5 Deckel
5a Stopfer

5b Stopfereinsatz

Werkzeuge BildB
6a Werkzeugtrager

6b Multifunktionsmesser

6¢c Schlagscheibe

6d Scheibentrager

Je nach Modell ist eine oder mehrere
Scheiben im Lieferumfang enthalten.

6e Schneid-/Raspel-Wendescheibe
6f Schneid-Wendescheibe — dick/dinn
6g Raspel-Wendescheibe — grob/fein

Bei einigen Modellen:
6h Zitruspresse

6i Knethaken
Mixer

7 Mixbecher

8a Deckel

8b Nachfulléffnung
8c Trichter

BildC

Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr!
Gerét nur gemal Angaben auf dem Typen-
schild anschlieBen und betreiben.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.
Kinder vom Gerét fern halten. Kinder beauf-
sichtigen, um zu verhindern, dass sie mit dem
Gerét spielen.
Personen (auch Kinder) mit verminderten
koérperlichen Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beauf-
sichtigt oder hatten eine Einweisung beztglich
des Gebrauchs des Gerates durch eine
Person, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich
ist.
Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen und Zusammen-
bauen, vor dem Verlassen des Raumes und
beim Auftreten einer Stérung. Die Zuleitung
darf nicht in unmittelbarer N&he von scharfen
Kanten und heif3en Flachen liegen.
Reparaturen am Gerét, wie z. B. der
Austausch einer beschadigten Zuleitung,
durfen nur durch unseren Kundendienst
ausgefuhrt werden, weil so Gefadhrdungen
vermieden werden kdnnen.



Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet und I&uft nach der Unter-
brechung wieder an. Zubehdr und Werkzeug
nur bei Stillstand (Drehschalter auf 0/off) und
gezogenem Netzstecker wechseln.
Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Bedienen

Gerét und Zubehdr vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Vorbereiten
o (Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel aus dem Kabelschacht heraus-
ziehen.

® Netzstecker einstecken.
Schiissel mit Zubehoér / Werkzeug

Verletzungsgefahr durch
A rotierende Werkzeuge!
Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Zum Nachadriicken von Zutaten
immer den Stopfer (5a) verwenden.
Nach dem Ausschalten lduft der Antrieb noch
kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei Stillstand
des Antriebes wechseln. Arbeiten in der
Schussel dirfen nur mit geschlossener
Mixerantriebs-Schutzklappe (2) und niemals
mit aufgesetztem Mixbecher durchgefihrt
werden.

Multifunktionsmesser (6b) BildD
zum Zerkleinern, Hacken, Ruhren und Kneten.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Multifunktionsmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Schlagscheibe (6¢) BildD
fUr Sahne, Eischnee, Majonése.
Knethaken (6i) BildD

zum Kneten von schwerem Teig und zum
Untermischen von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

Nicht bei allen Modellen im Lieferumfang
enthalten!
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® Schussel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen. Nase an der

Schussel muss bis zum Anschlag im

Schlitz des Grundgerétes sitzen.

® \Werkzeug einsetzen:

—  Werkzeugtrager in die Schussel
einsetzen.

— Multifunktionsmesser, Schlagscheibe
oder Knethaken auf den Werkzeug-
trager setzen (Positionierung beachten
— Bild D5) und loslassen.

A Achtung!

— Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

— Multifunktionsmesser (6b) vor dem
Einsetzen aus dem Messerschutz nehmen.

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Grundgerates sitzen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

® Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einftllen.

® FlUssigkeiten durch den Stopfer
nachfilllen. Stopfereinsatz kann als
Messbecher benutzt werden.

A Achtung!

Bei Arbeiten in der Schtissel kann das Gerét
nur mit aufgesetzter Schuissel, aufgesetztem
und festgedrehtem Deckel sowie
geschlossener Mixerantriebs-Schutzkiappe
eingeschaltet werden.

Je nach Modell:
Zerkleinerungs-Scheiben BildE
Schneid-/Raspel-Wendescheibe (6¢€)

zum Schneiden und Raspeln von Obst,
Gemuse und Kése.

Schneid-Wendescheibe (6f) — dick/diinn
zum Schneiden von Obst und GemUse.
Raspel-Wendescheibe (6g) — grob/fein
zum Raspeln von Obst, GemUse und Kése.
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® Scheibe auflegen.
Gewlnschte Schneid-/Raspelseite nach
oben wenden. Scheibe so auf den
Scheibentrager legen, dass die Mitnehmer
am Scheibentréger in die Offnungen der
Scheiben greifen. Scheibe muss auf den
seitlichen Zapfen des Scheibentragers
aufliegen.

® Scheibentrager mit leichter Drehung auf
Antriebsachse aufsetzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Nicht in die Nachftilléffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des Grund-
gerétes sitzen.

® Schneid- oder Raspelgut einflillen.

Achtung!

Die genannten Scheiben sind nicht geeignet

fir die Verarbeitung von Hartkése, Ntissen,

Meerrettich und Ahnlichem geeignet.

Scheiben, geeignet fiir weitere Zwecke, sind

im Fachhandel erhéltlich (siehe

Sonderzubehdr).

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

® Um Zutaten nachzufiillen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfllen.

® |anges und dinnes Schneidgut durch den
Stopfer nachftillen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll ist,

dass das Schneid- oder Raspelgut den

Scheibentrédger erreicht.

Bei einigen Modellen:

Zitruspresse (6h)
zum Auspressen von Zitrusfrichten,
z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

BildF

Achtung!

Arbeiten ddrfen nur mit geschlossener
Mixerantriebs-Schutzklappe (2) durchgefihrt
werden.

® Zitruspresse aufsetzen (Pfeil an Zitrus-

presse auf Pfeil an Schissel) und im

Uhrzeigersinn drehen. Nase am Siebkorb

muss bis zum Anschlag im Schlitz des

Grundgerates sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andriicken.
® Zum Auspressen der Frichte Drehschalter
auf Stufe 1 stellen und Frucht auf den

Auspresskegel dricken.

® Nach der Arbeit Zitruspresse losdrehen
und Schiissel abnehmen.

Achtung!

Fullstand beachten. Schissel entleeren,

bevor der Saft den Siebkorb erreicht.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen:

- Werkzeugtrager gemeinsam mit
Multifunktionsmesser, Schlagscheibe
bzw. Knethaken aus der Schiissel
herausnehmen. Multifunktionsmesser,
Schlagscheibe bzw. Knethaken vom
Werkzeugtrager abnehmen.

Nach Reinigung des Multifunktions-
messers den Messerschutz
anbringen.

— Scheibentrager an den Aussparungen
aus der Schussel herausheben.
Scheiben entnehmen.

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer Bild G

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messerlirotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem Deckel.
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/aufsetzen.



A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende
Flissigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)
verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Mixen

Achtung!

Zum Betrieb des Mixers missen der

Mixerdeckel und die Schissel mit Deckel

aufgesetzt und festgedreht sein.

Werkzeuge aus der Schissel nehmen!

® Mixerantriebs-Schutzklappe 6ffnen.
Dazu hinten anheben und vorn
hochklappen.

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flissig = 1,5 Liter
(schdumende oder heiBe Flissigkeiten
maximal 0,5 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 100 Gramm.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum

Anschlag im Schlitz des Mixergriffes sitzen.
® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

o Um Zutaten nachzuflllen Drehschalter auf
0/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen,

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfullen,

oder

o flissige Zutaten durch den Trichter
einfullen.

Nach dem Mixen

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.
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Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfldchen kénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Grundgeréat reinigen

® Netzstecker ziehen.

o Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

® (Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel mit Zubehér reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Muiltifunktionsmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Alle Teile sind sptlmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maéglich.

Bei der Verarbeitung von z. B. M&hren und
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
berdhren. Zum Reinigen Blirste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rucksténde nicht an,
und der Kunststoff wird nicht angegriffen
(z. B. durch atherische Ole in Gewdrzen).
Mixbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Messereinsatz nicht in der Spulmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).
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Tipp: Etwas Wasser mit Spllmittel in den

aufgesetzten Mixer geben. Fur wenige

Sekunden auf Stufe M stellen. Wasser

ausschutten und Mixer mit klarem Wasser

ausspulen.

Mixer zerlegen Bild H

® Den Messereinsatz an den Fligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen, Bei Bedarf den
Mixerdeckel zu Hilfe nehmen. Der Messer-
einsatz wird gelost.

® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

Mixer zusammensetzen

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

® Messereinsatz von unten in den Mixer-
becher einsetzen.

® Messereinsatz an den Fligeln im
Uhrzeigersinn fest schrauben.
Dabei mindestens so weit drehen, dass ein
Flugel die Markierung auf dem Mixer-
becher abdeckt (Positionierung —
Bild H6).

Zitruspresse reinigen

Alle Teile sind sptlmaschinenfest.
Auspresskegel am besten sofort nach
Gebrauch von allen Seiten unter flieBendem
Wasser abspulen. So trocknen Rickstande
nicht an.

Gerat aufbewahren

® Netzstecker ziehen.

® Mixerantrieb-Schutzdeckel schlieBen.

® Schissel aufsetzen.

® Zum Aufbewahren des
Multifunktionsmessers immer den
Messerschutz aufsetzen.

o Kabel im Kabelfach verstauen. Hinweis:

Die Aufbewahrungsmaoglichkeiten entnehmen

Sie Bild I. Vor der Benutzung alle Zubehérteile

aus der Schissel bzw. dem Mixer nehmen.

Nur die bendtigten Teile einsetzen.

Sonderzubehor - Scheiben

(im Fachhandel erhaltlich)

MZ5PS02 - zum Schneiden von Pommes
Frites und Obstsalatzutaten.

MZ5JS01 — zum Schneiden von asiatischem
GemUse.

MZ5RS01 - zum Raspeln von Kartoffeln flr
Kartoffelknddel und -puffer.

MZ5RS02 — zum Raspeln von NUssen.
gekihlter Schokolade und Hartkase.
MZ5KP01 - zum Schneiden und Raspeln von
Obst, GemUse und Kése.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

Schiissel mit Zubehér

Stérung:

Gerat lauft nicht an.

Behebung:

® Schussel (4) bis zum Anschlag festdrehen.

® Deckel (5) aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerantriebs-Schutzklappe (2) schlieBen,

Mixer

Stérung:

Gerét 1auft nicht an.

Behebung:

® Schussel (4) mit Deckel (5) aufsetzen und
bis zum Anschlag festdrehen.

® Mixer (7) bis zum Anschlag festdrehen.

® Mixerdeckel (8a) aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

° Wichtiger Hinweis

1 Sollte sich die Stdrung nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst.
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
E europdischen Richtlinie 2002/96/EG
— Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine
EU-weit gliltige Rucknahme und
3 Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fur Deutschland und die Adressen
finden Sie auf der Heftrlckseite.

DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your
new SIEMENS appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in
employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small
hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
amounts of food for the household; see also
"Recipes and Tips” booklet.

The appliance is maintenance-free.

The Instructions for Use refer to several
models. Differences are identified.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third
party, always include the operating
instructions.

Use the appliance with original accessories
only.

Overview
Please fold out the illustrated pages.
Base unit Figure A
1 Rotary switch
O/off = Stop
M = Pulse switch
(for maximum speed hold
down the rotary switch)
Settings 1-2 = Operating speed
Setting 1 = Slowest speed
Setting 2 = Fastest speed
2 Blender drive cover
3 Cord store

Bowl with accessories Figure A
4 Bowl
5 Lid
5a Pusher
5b Pusher insert
Tools Figure B

6a Tool holder
6b Multi-function blade
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6¢c Whipping (Beating) disc
6d Disc holder

According to the model, one or more discs
are contained as delivered.

6e Reversible slicing/ shredding disc

6f Slicing reversible disc — thick/thin

6g Shredding reversible disc — coarse/fine
For some models:
6h Citrus press

6i Kneading hook
Blender

7 Blenderjug

8a Lid

8b Feed tube

8c Funnel

Figure C

Safety Information

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the
rating plate.

Do not use if the cord or appliance

is damaged.

Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them from
playing with the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception or
mental abilities or with lack of experience and
knowledge to operate the appliance unless
they are supervised or have been instructed
in the use of the appliance by somebody who
is responsible for their safety.

After using the appliance, before cleaning the
appliance, if leaving the appliance attended or
if the appliance malfunctions, always pull out
the plug. Do not pull the cord over sharp
edges or hot surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged cord, should only be carried out
by our customer service. If the power is
interrupted, the appliance remains switched
on and restarts when the power is restored.
Change accessories and tools only when the

appliance is at a standstill (rotary switch 0/off).

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Operating the appliance

Before using the appliance and accessories
for the first time, clean them thoroughly,
see "Cleaning and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth,
clean surface.

e Pull the cord out of the cord store.

® Insert the mains plug.

Bowl with accessories/Tools

Risk of injury from the rotating
A tools!

While the appliance is operating, keep fingers
clear of the mixing bowl. Always use the
pusher (5a) for adding ingredients.

After switching off, the drive continues for

a short time. Change tools only when the
appliance is at a standstill. Before using

the bowl, always attach the blender drive
cover (2) and never the blender jug.

Multi-function blade (6b)
for cutting, mincing, mixing.

Figure D

A Risk of injury from sharp blades!
Only grip the multi-function blade by the
plastic handle.

Whipping disc (6¢c) Figure D
for cream, egg white, mayonnaise.
Kneading hook (6i) Figure D

for kneading heavy dough and for mixing

in ingredients which are not to be cut

(e.g. raisins, chocolate chips).

Not included in product package of all models!

® Attach bowl and rotate as far as possible
in a clockwise direction. Lug on the bowl
must be located fully in the slot in the base
unit.

® Inserting tools:

— Insert tool holder into the bowl.

— Place multi-function blade, whisking
disc or kneading hook on the tool
holder (note positioning — Figure D5)
and release.



en

A Warning! A Risk of injury from sharp blades!

— Add ingredients to be processed always Do not put fingers in the feed tube. Only use
after the tool has been inserted. the pusher when adding more ingredients.
— Remove blade guard from multi-function

(6b) blade before inserting. ® Attach lid with pusher (match arrow on lid

to arrow on bowl) and rotate in a clockwise

® Add ingredients. direction. Lid lug must be located fully in
® Attach lid with pusher (match arrow on lid the slot in the base unit. .
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise @ Fill with contents which are to be sliced
direction. or shredded.
Lid lug must be located fully in the slot in Warning!
the base unit. The discs referred to here are not suitable for

® Set the rotary switch to the desired setting. ~ Processing hard cheese, nuts, horseradish
e To add more ingredients, set the rotary and similar etc. Discs suitable for further
switch to 0/off ’ purposes are available from dealers,
' . . see "Extra accessories”.
° E?gnu%vﬁ tw: fggzhtirbaehd add ingredients ® Set the rotary switch to the desired setting.
e Add liquids through the pusher. Pusher ® When adding contents which are to be

insert can be used as a measuring jug. sliced or shredded, apply only light
pressure to the pusher.

® To add more ingredients, set the rotary
Warning! switch to 0/off.
The appliance can only be switched on to ® Remove the pusher and add ingredients

through the feed tube.
® Add long and thin contents using the
pusher.

Warning!
Empty the bowl before it becomes so full that
the cutting or grating contents reach the disc

process food in the bowl, with an attached
bowl, a lid which is attached and screwed on
tight as well as a blender drive cover which is
closed.

For some models:

. . . carrier.
Cutting discs Figure E
Reversible slicing/shredding disc (6e) = .or SIS (O2IE: _
for slicing and shredding fruit, vegetables and ~ Citrus press (6h) Figure F
cheese. for pressing the juice out of citrus fruits,
Slicing reversible disc (6f) - thick/thin ©.g. oranges, grapefruits, lemons.
for slicing fruit and vegetables. Warning!

Before operating the appliance, close the

Shredding reversible disc (6g) — coarse/fine blender drive cover (2)

for shredding fruit, vegetables and cheese. e Attach the citrus press and rotate in

® Putting thge dISC.S on. o a clockwise direction. The lug on the filter
Turn required slicing/shredding side face basket must be located fully in the slot in
up. Place disc onto the disc carrier such the base unit.
that the drive COUplingS on the disc carrier ® Attach and press on pressing cone.

grip into the disc openings. Disc mustrest ¢  Tq extract juice from the fruit, set the rotary

on the lateral lug of the disc carrier. switch to setting 1 and press the fruit onto
® Lightly rotating, attach disc carrier to the the pressing cone.
drive axle. ® After using the citrus press, unscrew the

citrus press and remove the bowl.
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Warning!

Check the level. Empty the bow! before

the juice reaches the filter basket.

After using the appliance

o Set the rotary switch to 0/off.

e Pull out the mains plug.

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove tool:

— Take tool holder together with muilti-
function blade, whisking disc or
kneading hook out of the bowl.
Remove multi-function blade, whisking
disc or kneading hook from the tool
holder.

After cleaning the multi function
blade, affix the blade protectors.

— Lift the tool holder on the recesses
from the bowl. Take out discs.

o Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

® (Clean all parts, see "Cleaning and
servicing”.

Blender Figure G

Risk of injury from sharp blades
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Blender will not operate until the lid has been
screwed on tight. Do not remove / attach the
blender until the drive is at a standstill

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate when empty.

Blending

Warning!

To operate the blender, the blender lid and
bowl must be attached and screwed on tight
with the lid. Take the tools out of the bowl!

® Open blender drive cover. Additionally lift
rear up and at the front fold up.

® Attach the blender jug (match arrow on
the jug to the arrow on the appliance) and
rotate as far as possible in a clockwise
direction.

® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.5 litres
(frothing or hot liquids max. 0.5 litres).
Optimal processing capacity — solids =
100 g.

® Attach lid and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the blender handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After blending

® Set the rotary switch to 0/off.

o Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
after use see "Cleaning and servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Warning!
Surfaces may be damaged.
Do not use abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

e Pull out the mains plug.
® Wipe the base unit with a damp cloth.

If required, use a little washing-up liquid.
® Then dry the base unit.



Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Only grip the multi-function blade by the
plastic handle.

All parts are dishwasher-safe. Do not wedge
plastic parts in the dishwasher as they could
warp.

The plastic parts may become discoloured, for
example if processing carrots and red cabbage,
and can be removed with a few drops of
cooking oil.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.
Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. This will prevent residue
from drying on and attacking the plastic
(e. g. by essential oils in herbs). The blender
jug, lid and funnel are dishwasher-safe.
Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not
soak in water).
Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch on at setting
M for several seconds. Pour out the water and
rinse the blender with clean water.
Taking the blender apart Figure H
® Upon the flanks, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction. If required,
make use of the blender lid.
The blade insert is released.
® Take blade insert out and remove sealing
ring.
Putting the blender together

A Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

® Apply sealing ring on blade insert.

® |Insert blade insert from below into blender
jug.

® Firmly screw on the blade insert by the
wings in a clockwise direction.
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Rotate the blade insert at least until a wing
covers the mark on the blender jug
(position — Figure H6).

Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-safe. It is recom-
mended to rinse the pressing cone immedia-
tely after use on all sides under running water.
Doing so prevents residue from drying on.

Storing the appliance

e Pull out the mains plug.

® Attach the blender drive cover.

® Attach the bowl.

® Always store the multi-function blade with
the blade guard attached.

o Stow the cord in the cord store. Note:

Possibilities for storing can be found in

Figure |. Take all accessory parts out of the

bowl and/or blender before use. Only insert

the parts needed.

Extra accessories — Discs

(available from dealers)

MZ5PS02 - for slicing French fries (chips)
and fruit salad ingredients.

MZ5JS01 - for slicing Asian style vegetables.
MZ5RS01 - for shredding potatoes for potato
dumplings and fritters.

MZ5RS02 - for shredding nuts, refrigerated
chocolate and hard cheese.

MZ5KPO01 - for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Bowl with accessories

Fault:

Appliance does not start.

Remedial action:

® Attach the bowl (4) and screw on tight
as far as possible.

® Attach lid (5) and screw on tight as far
as possible.

® Close the blender drive cover (2).

11
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Blender

Fault:

Appliance does not start.

Remedial action:

® Attach the bowl (4) and lid (5) and screw
on tight as far as possible.

® Screw the blender (7) on tight as far as
possible.

® Attach the blender lid (8a) and screw
on tight as far as possible.

Important information

[
1 If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Disposal

hi¢

This appliance has been identified

in accordance with the European
directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.
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Vous venez d'acheter ce nouvel appareil
SIEMENS et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d'opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans
un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d'un foyer.
Les applications similaires a celles d'un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de
bureaux, d'entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi
que I'utilisation par les clients de pensions,
petits hotels et immeubles d'habitation
similaire.

N’utilisez I'appareil que pour traiter des
quantités et le faire pendant des durées
habituelles dans un ménage. Voir la brochure
supplémentaire intitulée «Recettes et
conseils».

L’appareil ne demande pas d’entretien.

La notice d'instructions décrit différentes
versions. Les différences sont indiquées.
Rangez soigneusement la notice d'instruc-
tions. Si vous remettez I'appareil a un tiers,
joignez sa notice d’utilisation.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine.

Vue d'ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Appareil de base Figure A
1 Interrupteur rotatif

O/off = Stop

M = Marche momentanée

a la vitesse maximale,

tenez I'interrupteur rotatif
Positions 1-2 = Vitesse de travalil
Position 1 Basse vitesse, marche lente
Position 2 = Haute vitesse, marche rapide
2 Clapet de protection du moteur du mixeur
3 Rangement du cordon

Clé et accessoires Figure A
4 Clé
5 Coiffe

5a Pilon poussoir
5b Insert de pilon poussoir



Accessoires

6a Porte-accessoires
6b Lame multifonctions
6¢c Disque-fouet

6d Porte-disque

Selon le modeéle, un ou plusieurs disque(s)
est / sont fourni(s) d’origine.

Figure B

6e Disque réversible a émincer / raper

6f Disque réversible a émincer — épais /
mince

6g Disque réversible a raper — grossier / fin

Sur certains modeéles :

6h Presse-agrumes

6i Crochet a pétrir

Mixeur

7 Bol mixeur

8a Coiffe

8b Ouverture pour ajout

8c Entonnoir

Figure C

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur la
plaque signalétique.

Ne l'utilisez que si le cordon d'alimentation

et I'appareil ne présentent aucun dégéat.
Eloignez les enfants de I'appareil. Surveillez les
enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec
I'appareil.

Les personnes (enfants compris) souffrant
d’un handicap physique, sensoriel ou mental,
ou ne détenant pas l'expérience et les
connaissances nécessaires, ne doivent pas
utiliser I'appareil, sauf si quelgu’un les surveille
au cours de cette opération ou si la personne
responsable de leur sécurité leur a fourni des
instructions relatives a son utilisation.

Apres chaque utilisation, débranchez la fiche
méale de la prise de courant, de méme avant de
le nettoyer et de le remonter, avant de quitter
la piece et si un dérangement survient.

Le cordon d'alimentation ne doit pas se
trouver a proximité immédiate d’arétes vives
et de surfaces tres chaudes.

Pour ne pas prendre de risques, les répara-
tions de I'appareil, par exemple le remplace-
ment d’un cordon endommage,
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sont des opérations réservées au service
aprés-vente. Si une coupure de courant

se produit, I'appareil reste en position allumée
et redémarrera des le retour du courant.

Ne changez les accessoires qu’appareil éteint
(interrupteur rotatif sur la position 0/off) et
aprés avoir débranché la fiche méle de la prise
de courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet !

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien».

Préparatifs

® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

® Sortez le cordon d'alimentation de son
rangement.

® Branchez la fiche méale dans la prise
de courant.

Bol mélangeur avec divers
accessoires

Risque de blessures avec
/ i \ les accessoires en rotation !
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours
le pilon poussoir (5a). Apres que vous avez
éteint I'appareil, son moteur continue de
tourner brievement. Ne changez d’accessoire
qu’apres avoir immobilisé I'entrainement.
Les travaux dans le bol mélangeur ne doivent
avoir lieu qu’apres avoir fermé le clapet (2)
protégeant l'entrainement du mixeur,
et jamais avec le bol mixeur en place.

Lame multifonctions (6b) Figure D
Pour réduire, hacher, mélanger et pétrir.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne saisissez la lame multifonctions que
par la poignée en matiere plastique.

13
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Disque fouet (6¢) Figure D
Pour monter la créme, les blancs d’ceuf en
neige, la mayonnaise.

Crochet a pétrir (6i) Figure D
Pour malaxer les pates épaisses et incorporer
des ingrédients qu'il ne faut pas broyer

(par exemple les raisins secs, les plaquettes
de chocolat).

Livré d’origine avec certains modeéles
uniquement !

® Posez le bol mélangeur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu'a
la butée. La saillie située contre le bol doit
arriver en assise jusqu'a la butée située
dans la fente de I'appareil de base.
® Mettez I'accessoire en place :
— Mettezle porte-accessoires dans le bol
mélangeur.
— Posez la lame multifonctions,
le disque-fouet ou le crochet a pétrir
sur le porte-accessoires (veillez a ce
que le positionnement soit correct —
Figure D5), puis lachez-le.

A Attention !

— N’ajoutez les produits a traiter qu’apres
avoir monté les accessoires.

— Sortez la lame multifonctions (6b) de son
fourreau avant de la mettre en place.

® Ajoutez des ingrédients.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusgu'a la butée située dans la fente de
I'appareil de base.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez des liquides par le pilon poussoir.
L’insert servant de pilon poussoir peut
aussi servir de gobelet gradué.

A Attention !

Lorsque vous travaillez avec le bol mélangeur,
I'appareil ne se laisse allumer que si le bol
meélangeur a été mis en place avec son
couvercle puis tourné a fond, et que si le
clapet protégeant I'entrainement du mixeur
se trouve en position ferméee.

Selon le modéle :

Disques a réduire Figure E

Disque réversible a émincer / raper (6€)

pour émincer et raper les fruits, les Iégumes

et le fromage.

Disque réversible a émincer (6f) — épais /

mince

pour émincer les fruits et légumes.

Disque réversible a raper (6g) — grossier /

fin

pour raper les fruits, les Iégumes et le fromage.

® Posez le disque.
Le c6té actif de la rape est celui tourné vers
le haut. Posez le disque sur le porte-disque
de sorte que les taquets entraineurs de ce
dernier engrenent dans les orifices a cet
effet du disque. Le disque doit appliquer
sur les picots latéraux du porte-disque.

® Posez le porte-disque et imprimez-lui une
légére rotation sur I'axe d’entrainement.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Nintroduisez pas les doigts dans ['orifice
d’ajout. Pour ajouter des aliments, n'utilisez
que le pilon poussoir.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre. La saillie du
couvercle doit arriver en assise jusqu'a la
butée située dans la fente de I'appareil de
base.

® Versez les aliments a émincer ou réper.

Attention !

Les disques indiqués ne conviennent pas pour
traiter le fromage dur, les noix, le raifort et
assimilés. Des rapes adaptées a d’autres
ingrédients sont en vente dans le commerce
spécialisé (voir les accessoires en option).



® Réglez 'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper gu’en appuyant peu avec le pilon
POUSSOIr.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez les aliments longs et minces
a travers le pilon poussoir.

Attention !

Pensez a vider le bol mélangeur avant qu’il

ne se remplisse au point que les aliments

éminceés ou rapés atteignent le porte-disque.

Sur certains modéles :

Presse-agrumes (6h) Figure F

Il sert a extraire le jus des agrumes, dont par

exemple les oranges, pamplemousses et

citrons.

Attention !

Les travaux ne doivent étre réalisés qu’avec

le clapet de protection (2) fermé ; ce clapet

équipe I'entrainement du moteur.

® Posez le presse-agrumes (fleche de la
presse sur la fleche du bol mélangeur) puis
tournez dans le sens des aiguilles d'une
montre. La saillie située contre le panier
filtre doit arriver en assise contre la butée
située dans la fente de I'appareil de base.

® Posez le cbne puis appuyez.

® Pour presser les fruits, amenez l'inter-
rupteur rotatif sur la position 1 puis
appuyez le fruit sur le céne.

® Apreés le travalil, tournez le presse-agrumes

pour le libérer puis retirez le bol mélangeur.

Attention !
Tenez compte du niveau de remplissage.
Videz le bol mélangeur avant que le jus
n’atteigne le panier filtre.
Aprés le travail
® Ramenez l'interrupteur rotatif sur 0/off.
® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.
® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d'une montre puis retirez-le.
® Retirez le I'accessoire :
— Du bol, sortez le porte-accessoires
avec la lame-multifonctions, le disque-
fouet et le crochet a pétrir.
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Du porte-accessoires, sortez la lame
multifonctions, le disque-fouet ou le
crochet a pétrir.

Apres le nettoyage de la lame
multifonctions, fixez le fourreau
de la lame.

— Par les évidements, sortez le porte-
accessoires du bol mélangeur. Retirez-
en les disques.

® Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d'une montre puis retirez-le.
® Nettoyez toutes les pieces, voir

«Nettoyage et entretien».

Mixeur Figure G

Risque de blessures avec
A les lames tranchantes !
Nintroduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place !
Le mixeur ne fonctionne que si vous avez
tourné le couvercle a fond. Ne retirez / posez
le mixeur qu’aprées avoir arrété I'entrainement.

A Risque de vous ébouillanter !
Lorsque vous traitez des aliments mélanges
tres chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
menage dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud

ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !

Ne traitez pas d’ingrédients surgelés

(sauf les glacons). Ne faites pas tourner

le mixeur a vide.

Utilisation du mixeur

Attention !

Pour utiliser le mixeur, il faut avoir posé le

couvercle du mixeur, le bol mélangeur avec

son couvercle et les avoir tourné a fond.

Retirez les accessoires du bol !

® Quvrez le clapet protégeant I'entrainement
du mixeur. Pour ce faire, soulevez-le
a I'arriere et basculez I'avant vers le haut.

® Posez le bol du mixeur (fleche du bol sur le
point situé sur I'appareil) puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la butée.
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® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale d’ingrédients liquides =
1,5 litres (Liquides moussants ou tres
chauds 0,5 litres maximum)
Quantité maximale traitée,
fixe = 100 grammes

® Posez le couvercle puis tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre. La saillie
du couvercle doit arriver en assise jusqu'a
la butée située dans la fente que comporte
la poignée du mixeur.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour ajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur la position 0/off.

® Retirez le couvercle et versez les
ingrédients

ou

® Retirez I'entonnoir et rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par I'ouverture,

ou

® \Versez les ingrédients liquides par
I’entonnair.

Aprés le mixage

® Ramenez I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d'une montre puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d'une montre puis retirez-le.

Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence

immeédiatement aprés utilisation. Voir

«Nettoyage et entretien».

Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet !

Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de produits de nettoyage
récurants.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide. Sinécessaire, utilisez un peut
de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

ﬁ Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne saisissez la lame multifonctions que par la
poignée en matiere plastique.

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans
le lave-vaisselle car elles risquent de se
déformer.

Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les pieces en plastique
changent de couleur ; vous pourrez supprimer
cette coloration avec quelques gouttes d'huile
alimentaire.

Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Nettoyez le mixeur de préférence immédiate-
ment apres utilisation. Ceci empéche les
résidus de sécher dedans et d’attaquer le
plastique (par ex. par les huiles essentielles
présentes dans les épices). Le bol mixeur, le
couvercle et I'entonnoir vont au lave-vaisselle.
Ne nettoyez pas le porte-lame au lave-
vaisselle mais sous I'eau du robinet (ne le
laissez pas tremper dans 'eau).

Un conseil : dans le mixeur en place,

versez un peu d’eau additionnée de produit
a vaisselle. Réglez I'entrainement pendant
quelques secondes sur la position M.

Jetez ensuite I'eau puis rincez le mixeur al’eau
claire.



Démonter le mixeur Figure H

® Par les ailettes, tournez le porte-lame en
sens inverse des aiguilles d'une montre.
Si nécessaire, servez-vous du couvercle
du mixeur pour vous aider. Ceci desserre
le porte-lame.

® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d'étanchéité.

Assembler le mixeur

A Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil
de base.

® Fixez la bague d’étanchéité contre
le porte-lame.

® Posez le porte-lame par le bas dans le bol
mixeur.

® Par ses ailettes, vissez fermement le porte-
lame dans le sens des aiguilles d’une
montre. Au cours de cette opération,
vissez au minimum jusqu’a ce qu’une
ailette recouvre le repere sur le bol mixeur
(positionnement —> Figure H6).

Nettoyer le presse-agrumes

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Rincez le cone sur tous les cotés, sous I'eau
du robinet, et de préférence immédiatement
apres utilisation. Ceci empéche les résidus de
sécher dessus.

Ranger I'appareil
® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.
® Fermez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.
® Posez le bol mélangeur.
® Pour ranger la lame multifonctions,
posez toujours le fourreau dessus.
® Placez le cordon d'alimentation dans
son rangement. Remarque:
Pour connaitre les possibilités de rangement,
reportez-vous a la Figure 1. Avant I'utilisation,
sortez tous les accessoires du bol mélangeur
et/ou du mixeur. Ne mettez en place que les
pieces dont vous avez besoin.
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Accessoires en option - Disques

(En vente dans le commerce spécialisé)
MZ5PS02 — Pour émincer les pommes de
terre en frites et émincer les ingrédients des
salades de fruits.

MZ5JS01 - Pour émincer les légumes
asiatiques.

MZ5RS01 - Pour raper les pommes de terre
et confectionner des boulettes et galettes de
pommes de terre.

MZ5RS02 - Pour raper les noix, le chocolat
réfrigéré et le fromage dur.

MZ5KP01 — Pour couper et raper les fruits,
les légumes et le fromage.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

Bol mélangeur avec accessoires

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Remeéde :

® Vissez le bol mélangeur (4) jusqu'a la
butée.

® Posezle couvercle (5) puis vissez-le a fond
jusqu'a la butée.

® Fermez le clapet (2) protégeant
I'entralnement du mixeur.

Mixeur

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Remede :

® Posez le bol mélangeur (4) avec le
couvercle (5) puis tournez a fond jusqu'a
la butée.

® Tournez le mixeur (7) a fond jusqu'a
la butée.

® Posez le couvercle mixeur (8a) puis
tournez a fond jusqu'a la butée.

° Remarque importante

1 Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service apres-vente.
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Mise au rebut

hi¢

Cet appareil a été labélisé en conformité
avec la directive communautaire
européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire de
I'UE, d’une reprise et d’un recyclage des
appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours en
garantie, veuillez toujours vous munir de la
preuve d'achat.

Sous réserve de modifications.

it

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione SIEMENS.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domes-
tico comprendono ad es. I'impiego cucine per
il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché I'uso da
parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia,
vedi libretto supplementare «Ricette

e consigli».

L 'apparecchio non richiede manutenzione.
Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni. Le differenze sono
contrassegnate.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Usare I'apparecchio solo con accessori
originali.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base
1 Interruttore rotante
O/off = arresto
M = commutazione istantanea
massima velocita dirotazione,
mantenere in posizione
I’interruttore rotante.
Livell 1-2 = velocita di lavoro
Grado 1 basso numero di giri — lento
Grado 2 alto numero di giri — veloce
2 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore
3 Vano portacavo
Ciotola con accessori
4 Ciotola
5 Coperchio
5a Pestello
5b Inserto pestello

Figura A

Figura A



Utensili

6a Portautensili

6b Lama multifunzione
6¢c Disco sbattitore
6d Portadisco

A seconda del modello, la fornitura contiene
uno o pitl dischi.

Figura B

6e disco doppia funzione taglio/grattugia

6f Disco doppia funzione taglio — spesso/
sottile

6g Disco doppia funzione grattugia — grosso/
fine

In alcuni modelli:

6h Spremiagrumi

6i Braccio impastatore
Frullatore

7 Bicchiere frullatore
8a Coperchio

8b Apertura di aggiunta
8c Bicchierino dosatore

Figura C

Istruzioni di sicurezza

Pericolo di scossa elettrica!
Collegare e mettere in funzione I'apparecchio
solo secondo i dati della targhetta d'identifi-
cazione.

Usare solo se il cavo di alimentazione

e I'apparecchio non presentano danni.
Tenere |'apparecchio fuori della portata

dei bambini. Impedire ai bambini di giocare
con |'apparecchio.

Non consentire I'uso dell'apparecchio

a persone (anche bambini) con ridotta
percezione sensoriale o ridotte capacita
mentali oppure con carenti esperienze

€ conoscenze, a meno che non siano
sorvegliate 0 non siano state istruite all'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

Estrarre la spina dopo ogni uso, prima della
pulizia e dell'assemblaggio, prima di allonta-
narsi oppure in caso di guasto. Il cavo di
alimentazione non deve trovarsi nelle imme-
diate adiacenze di spigoli vivi e di superfici
molto calde.

it
Per evitare pericoli, le riparazioni all'apparec-
chio, come p. es. la sostituzione del cavo di
alimentazione danneggiato, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti. In caso d'inter-ruzione
dell'alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo I'interruzione si rimette in
funzione.
Sostituire gli accessori e gli utensili solo
quando l'apparecchio & fermo (manopola
su 0/off) e spina di alimentazione ¢ estratta.
Non immergere mai |'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Uso

Pulire con cura I'apparecchio e gli accessori
prima di usarli la prima volta, vedi «Pulizia
e cura».

Preparazione

® Disporre |'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

e Estrarre il cavo dal vano portacavo.

® [nserire la spina

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa

di utensili in rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre mai le
mani nella ciotola. Per spingere gli ingredienti
usare sempre il pestello (5a). Dopo avere
spento ['apparecchio, I'ingranaggio continua
ancora brevemente a girare. Sostituire
['utensile solo ad ingranaggio fermo.
E consentito eseguire lavori nella ciotola solo
il con coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore (2) chiuso e mai con il bicchiere
frullatore applicato.

Lama multifunzione (6b) Figura D

per sminuzzare, macinare, miscelare
ed impastare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Afferrare la lama multifunzione solo
sull'impugnatura di plastica.
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Disco sbattitore (6¢) Figura D

per panna, albume montato a neve, maionese.

Braccio impastatore (6i) FiguraD

per impastare pasta pesante e per incorporare
ingredienti, che non devono essere sminuzzati
(p. es. uva passa, scaglie di cioccolato).
Non per tutti i modelli € compreso nella
fornitura!
® Applicare la ciotola e ruotarla in senso
orario fino all'arresto. Il nasello della ciotola
deve entrare fino all'arresto nella fessura
dell'apparecchio base.
® Applicare I'utensile:
— Applicare il portautensile.
— Applicare al portautensile la lama
multifunzione, il disco sbattitore oppure
il braccio impastatore (attenzione alla
posizione — Figura D5) e lasciare.

A Attenzione!

— Immettere alimenti da lavorare solo
dopo avere applicato gli utensili.

— Prima di applicare la lama multifunzione
(6¢c) estrarla dalla custodia.

® ntrodurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio con pestello
(freccia sul coperchio sopra freccia
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'apparecchio
base.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

® FEstrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso |'apertura
d'introduzione.

® Aggiungere il liquido attraverso il pestello.
L'inserto del pestello pud essere utilizzato
come misurino.

A Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola montata e
coperchio applicato e fissato, nonché con il
coperchio di protezione ingranaggio frullatore
chiuso.
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A seconda del modello:
Disco sminuzzatore Figura E

disco doppia funzione taglio/grattugia (6e)

per tagliare e grattugiare frutta, verdura

e formaggio.

Disco doppia funzione taglio (6f)

spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Disco doppia funzione grattugia (6g) -

grosso/fine

per grattugiare frutta, verdura e formaggio.

® Appoggiare il disco,
Ruotare verso I'alto il disco grattugia/di
taglio desiderato. Deporre il disco sul
portadisco in modo che i trascinatori
del portadisco entrino nelle aperture dei
dischi. Il disco deve poggiare sui perni
laterali del portadisco.

® Applicare il portadisco con leggera
rotazione sull'asse motore.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non introdurre le mani nell'apertura di
aggiunta ingredienti. Per spingere usare solo

il pestello.

® Applicare il coperchio con pestello
(freccia sul coperchio sopra freccia sulla
ciotola) e ruotare in senso orario. Il nasello
del coperchio deve entrare fino all'arresto
nella fessura dell'apparecchio base.

® Introdurre gli alimenti da tagliare
O grattugiare.

Attenzione!

| suddetti dischi non sono idonei per la

lavorazione di formaggio duro, noci, rafano

e simili. Dischi idonei per altri scopi sono

disponibili nel commercio specializzato

(vedi accessori speciali).

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura
d'introduzione.
Introdurre gli alimenti lunghi e sottili
attraverso il pestello.



Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto
che gli alimenti tagliati o grattugiati
raggiungano il portadisco.

In alcuni modelli:
Spremiagrumi (6h) Figura F
per spremere agrumi, per es. arance,
pompelmi, limoni.
Attenzione!
| lavori devono essere esequiti solo con
il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (2) chiuso.
® Applicare lo spremiagrumi (freccia sullo
spremiagrumi sopra freccia sulla ciotola)
e ruotare in senso orario. Il nasello del
cestello-filtro deve entrare fino all'arresto
nella fessura dell'apparecchio base.
® Applicare e premere il cono di spremitura.
® Per spremere i frutti disporre la manopola
sulla velocita 1 e schiacciare il frutto sul
cono di spremitura.
® Concluso il lavoro, rimuovere lo
spremiagrumi e togliere la ciotola.
Attenzione!
Prestare attenzione al livello. VVuotare la ciotola
prima che il succo raggiunga il cestello-filtro.
Dopo il lavoro
® Ruotare la manopola su 0/off.
® FEstrarre la spina di alimentazione.
® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.
® Estrarre |'utensile:
— Togliere dalla ciotola impastatrice
il portautensile con la lama multi-
funzione, il disco sbattitore o il braccio
impastatore. Rimuovere dal portauten-
sile la lama multifunzione, il disco
sbattitore o il braccio impastatore.
Dopo la pulizia della lama multi-
funzione applicare la protezione
della lama.
— Estrarre il portadisco dalla ciotola
prendendolo sulle aperture.
Estrarre il disco.
® Ruotare la ciotola in senso antiorario
e rimuoverla.
® |avare tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».
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Frullatore Figura G

A\

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!

Il frullatore funziona solo con il coperchio ben
stretto. Rimuovere/applicare il coperchio solo
quando il motore e fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldl,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti ingranaggio in rotazione!

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare

ingredienti surgelati (tranne cubetti di

ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Frullare

Attenzione!

Per mettere in funzione il frullatore, il coperchio

del frullatore € la ciotola con il coperchio

devono essere applicati e bloccati. Togliere gli

accessori dalla ciotola!

® Togliere il coperchio di sicurezza per
I'ingranaggio del frullatore. A tal fine alzare
un poco dietro e ribaltare avanti verso
I'alto.

® Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull'apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all'arresto.

® Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima, liquido = 1,5 litri (liquidi
che formano schiuma o liquidi molto caldi
massimo 0,5 litri).
Quantita ottimale di lavorazione,
solidi = 100 grammii.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario. Il nasello del coperchio deve entrare
fino all'arresto nella fessura dell'impugna-
tura del frullatore.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti ruotare
la manopola su 0/off.

® Togliere il coperchio e introdurre gli
ingredienti,
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oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed
aggiungere un poco alla volta gliingredienti
solidi attraverso I'apertura di aggiunta,

oppure

e introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo avere frullato

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

Consiglio: & opportuno lavare il frullatore

subito dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia

e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai l'apparecchio base in
acqua, ne lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Pulire I'apparecchio base

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario usare un poco di
detersivo liquido per piatti.

® Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama multifunzione solo
sull'impugnatura di plastica.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non

incastrare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Nella lavorazione per es. di carote e cavolo
rosso, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio alimentare.
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Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del
frullatore. Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo
I'uso. Cosi facendo non si attaccano residui
e la plastica non viene corrosa (p. es. da off
eterici contenuti nelle spezie). Il bicchiere
frullatore, il coperchio e I'imbuto sono lavabili
in lavastoviglie.

Non lavare I'inserto lame in lavastoviglie,

ma sotto acqua corrente (non lasciarlo a lungo
nell'acqua).

Consiglio: versare un poco di acqua con
detersivo per piatti nel frullatore applicato.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita M. Versare I'acqua e sciacquare poi
il frullatore con acqua pura.

Scomporre il frullatore Figura H

o Afferrare I'inserto lame sulle alette
e ruotarlo in sento antiorario.
Se necessario aiutarsi con il coperchio
del frullatore. L'inserto lame si stacca.

® Togliere l'inserto lame e rimuovere I'anello
di tenuta.

Comporre il frullatore

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando e gia
montato sull'apparecchio base.

® Applicare I'anello di tenuta sull'inserto
lame.

® |Inserire I'inserto lame dal basso nel
bicchiere frullatore.

® Awvitare saldamente con le alette I'inserto
lame in senso orario. Cid facendo ruotare
almeno finché un'aletta non copre |l
riferimento sul bicchiere frullatore
(posizione — Figura H6).

Lavare lo spremiagrumi

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

E preferibile lavare il cono di spremitura su tutti
i lati sotto acqua corrente subito dopo I'uso.
Cosi i residui non si essiccano.



Conservare |'apparecchio

® Estrarre la spina di alimentazione.

® Applicare il coperchio di sicurezza
per 'ingranaggio del frullatore.

® Applicare la ciotola.

® Per conservare la lama multifunzione
applicare sempre la custodia.

® Riporre il cavo nel vano portacavo.
Awvertenza:

Le possibilita di conservazione risultano dalla

figura I. Prima dell'uso togliere dalla ciotola

tutti gli accessori e togliere il frullatore.

Applicare solo le parti necessarie.

Accessori speciali — dischi

(presso i rivenditori specializzati)

MZ5PS02 - per tagliare patatine fritte

e ingredienti per macedonia di frutta
MZ5JS01 — per tagliare verdura asiatica
MZ5RS01 - per grattugiare patate per
gnocchi di patate e frittelle di patate.
MZ5RS02 - per grattugiare noci, cioccolato
freddo e formaggio duro.

MZ5KPO01 — per tagliare e grattugiare frutta,
verdura e formaggio

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina
di alimentazione.

Ciotola con accessori

Guasto:

L_'apparecchio non si awia.

Rimedio:

® Ruotare la ciotola (4) fino all'arresto.

® Applicare il coperchio (5) e ruotarlo fino
all'arresto.

® Chiudere il coperchio di sicurezza
ingranaggio frullatore (2).

Frullatore

Guasto:

L'"apparecchio non si avvia.

Rimedio:

® Applicare la ciotola (4) con il coperchio (5)
e ruotare fino all'arresto.

® Ruotare il frullatore (7) fino all'arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore (8a)
e ruotarlo fino all'arresto.

Avvertenza importante

[ d
1 Se non fosse possibile eliminare |l
guasto, rivolgesi al servizio assistenza

clienti.

Smaltimento

Questo apparecchio € contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(waste electrical and electronic
equipement — WEEE). La direttiva
prescrive il quadro normativo per un
recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare |l
documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe SIEMENS-apparaat.
Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die
gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden; zie het
boekje ,,Recepten en tips”.

Het apparaat is onderhoudsvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen. De verschillen zijn aangegeven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.
Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar

O/off = stop

M = momentschakeling

hoogste toerental,
draaischakelaar vasthouden.

Afb. A

Standen 1-2 = werksnelheid
Stand 1 = laag toerental — langzaam
Stand 2 = hoog toerental — snel

2 Mixeraandrijving-beschermklep
3 Snoeropbergvak
Kom met toebehoren
4 Kom
5 Deksel
5a Stopper
5b Stopperinzetstuk

Afb. A
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Hulpstukken Afb. B
6a Hulpstukhouder

6b Multifunctioneel mes

6¢c Gardeschijf

6d Schijfhouder

Afhankelijk van het model zijn een of meer
schijven meegeleverd.

6e Snij-/raspschijf

6f Snijschijf — dik/dun

6g Raspschijf — grof/fijn
Bij sommige modellen:
6h Citruspers

6i Kneedhaak

Mixer

7 Mengkom

8a Deksel

8b Vulopening

8c Trechter

Afb. C

Veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok!
Het apparaat uitsluitend aansluiten en
gebruiken volgens de gegevens op het
typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen beschadi-
gingen vertonen.
Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Toezicht houden op kinderen om te voor-
komen dat ze met het apparaat spelen.
Het apparaat niet laten bedienen door
personen (ook kinderen) met verminderde
zintuiglijke waarneming of geestelijke
vermogens, of door personen met
onvoldoende ervaring en kennis, tenzij deze
onder toezicht staan van of zijn geinstrueerd
over het gebruik van het apparaat door een
persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.
Trek de stekker altijd uit het stopcontact
na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt. Het aansluitsnoer
mag niet vlak langs scherpe randen of hete
opperviakken lopen.



Om gevaren te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat — bijv. het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice. Bij een
stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld;
na de stroomstoring gaat het automatisch
weer lopen. Toebehoren en hulpstukken
uitsluitend vervangen wanneer het apparaat
stilstaat (draaischakelaar op 0/off) en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden
® Basisapparaat op een gladde,

stevige en schone ondergrond zetten.
® Het snoer uit de snoerhouder trekken.
® De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

Verwondingsgevaar door
A roterende hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten
altijd de stopper (5a) gebruiken.
Na uitschakeling bljjft de aandrijving nog even
lopen. Hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat. Werk altijjd
met een gesloten mixeraandrijving-
beschermkiep (2) en nooit met een op
het apparaat geplaatste mengkom.

Multifunctioneel mes (6b) Afb. D
voor fiinmaken, hakken, roeren en kneden.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Het multifunctionele mes alleen vastpakken
aan de kunststof rand.

Gardeschijf (6¢) Afb. D
voor slagroom, geklopt eiwit, mayonaise
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Kneedhaak (6i) Afb.D

voor het kneden van dik deeg en het mengen

van ingrediénten die niet fijngemaakt mogen

worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).

Wordt niet bij alle modellen meegelevera!

® De kom op het apparaat plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.
De uitstulping van de kom moet tot aan de
aanslag in de sleuf van het basisapparaat
steken.

® Hulpstukken aanbrengen:
— Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.
— Het multifunctionele mes, de garde-
schijf of de kneedhaak aanbrengen
op de hulpstukhouder (let op de positie
— Afb. D5) en loslaten.

A Attentie!

— De ingrediénten pas toevoegen nadat
de hulpstukken zijn aangebracht.

— Het multifunctionele mes (6b) uit de
mesbescherming halen voordat u het
aanbrengt.

® De ingrediénten toevoegen.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot
aan de aanslag in de sleuf van het basis-
apparaat steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

e Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Het stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.

A Attentie!

Bij werkzaamheden in de mengkom kan
het apparaat alleen worden ingeschakeld
wanneer de kom is aangebracht, het deksel
is aangebracht en vastgedraaid en de
mixeraandrijving-beschermklep is gesloten.
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Afhankelijk van het model:

Fijnmaakschijven

Snij-/raspschijf (6e)

voor het snijden en raspen van fruit, groente en

kaas.

Snijschijf (6f) — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.

Raspschijf (6g) — grof/fijn

voor het raspen van fruit, groente en kaas.

® Schijf aanbrengen.
Gewenste snij-/raspzijde naar boven
keren. De schijf zodanig op de schijfhouder
leggen dat de meenemers van de schijf-
houder in de openingen van de schijven
steken. De schijf moet op de pen aan de
zijkant van de schijfhouder liggen.

o Schijfhouder met een lichte draaibeweging
op de aandrijfas plaatsen.

Afb. E

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Niet in de vulopening grijpen. VVoor het
aanduwen altijd de stopper gebruiken.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot
aan de aanslag in de sleuf van het basis-
apparaat steken.

® Snij- of raspgoed toevoegen.

Attentie!

De genoemde schijven zijn niet geschikt

voor verwerking van harde kaas, noten,

mierikswortel en dergelijke. Schijven die

geschikt zijn voor andere doeleinden zijn

verkrijgbaar bij de speciaalzaak (zie Extra

toebehoren).

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® | ang en dun snijgoed toevoegen door
de stopper.
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Attentie!
De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat
het snij- of raspgoed de schijffhouder bereikt.

Bij sommige modellen:

Citruspers (6h)

voor het uitpersen van citrusvruchten,
bijv. sinaasappels, grapefruits en citroenen.
Attentie!

Werkzaamheden mogen alleen met een
gesloten mixeraandrijving-beschermkiep (2)
worden uitgevoerd.

Citruspers aanbrengen (de pijl op de

citruspers tegen de pijl op de kom) en met

de klok mee draaien. De uitstulping van het
zeefbakje moet tot aan de aanslag in de
sleuf van het basisapparaat steken.

® De perskegel aanbrengen en aandrukken.

® \/oor het persen van vruchten de draai-
schakelaar op stand 1 zetten en de vrucht
op de perskegel drukken.

® Na gebruik de citruspers losdraaien en de
kom verwijderen.

Attentie!

Let op het vulniveau; de kom leegmaken

voordat het sap tot aan het zeefbakje reikt.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het muilti-
functionele mes, de gardeschijf of de
kneedhaak uit de kom nemen.

Het multifunctionele mes, de garde-
schijf of de kneedhaak van de hulp-
stukhouder nemen.

Na reiniging van het multi-
functionele mes de mesbescher-
ming aanbrengen.

— Schijffhouder aan de uitsparingen uit
de kom nemen. Schijf verwijderen.

® De kom tegen de klok in draaien

en verwijderen.

Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en

onderhoud”.

Afb. F



Mixer Afb. G

Verwondingsgevaar door scherpe
messen roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
De mixer werkt alleen wanneer het deksel is
vastgedraaid. De mixer alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Meaximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvioeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd

ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder

vulling laten lopen.

Mixen

Attentie!

Om de mixer te kunnen gebruiken, moeten

het mixerdeksel en de kom met deksel zijn

aangebracht en vastgedraaid. Hulpstukken

uit de kom verwijderen!

® Mixeraandrijving-beschermklep openen.
Deze hiertoe aan de achterkant optillen
en aan de voorkant omhoog klappen.

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de punt op het apparaat) en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,5 liter
(schuimende of hete vloeistoffen maximaal
0,5 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 100 gram.

® Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de sleuf van de
mixerhandgreep steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

e Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen,
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® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening,

of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na het mixen

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,,Reiniging en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het basisapparaat schoonvegen met
een vochtige doek. Eventueel een beetje
afwasmiddel gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Het multifunctionele mes alleen vastpakken
aan de kunststof rand.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Kunststof onderdelen niet
vastklemmen in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.

Bij het verwerken van bijv. wortels en rodekool
komt er een rood laagje op de kunststof delen.
Dit kunt u verwijderen met een beetje slaclie.
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Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken

en de kunststof wordt niet aangetast

(b.v. door etherische olie in kruiden).

De mixkom, het deksel en de trechter kunnen

in de afwasautomaat worden gereinigd.

Het mesinzetstuk niet in de afwasautomaat

reinigen, maar onder stromend water (niet in

water laten liggen).

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel in

de aangebrachte mixer. Schakel het apparaat

enkele seconden in op stand M. Daarna het

water verwijderen en de mixer met schoon

water uitspoelen.

Mixer uit elkaar nemen Afb. H

® Het mesinzetstuk aan de vleugels tegen
de klok in draaien. Zo nodig de het
mixerdeksel gebruiken als hulpmiddel.
Het mesinzetstuk zit nu los.

® Het mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht.

® Afdichtring aanbrengen op het
mesinzetstuk.

® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.

® Mesinzetstuk aan de vleugels met de klok
mee vastdraaien. Daarbij minstens zo ver
draaien dat een van de vleugels de
markering op de mixkom afdekt
(positionering — Afb. H6).

Citruspers reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. De perskegel kunt u het
best direct na gebruik aan alle zijden afspoelen
onder stromend water. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken.
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Apparaat opbergen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het mixeraandrijving-beschermdeksel
sluiten.

® De kom op het apparaat plaatsen.

® Het multifunctionele mes altijd bewaren
in de mesbeschermer.

® Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak. N.B.:

Afb. I toont de opbergmogelijkheden. Voor het

gebruik alle toebehoren uit de kom of de mixer

verwijderen. Uitsluitend de benodigde

onderdelen aanbrengen.

Extra toebehoren - schijven

(verkrijgbaar bij de speciaalzaak)

MZ5PS02 - voor het snijden van patates frites
en ingrediénten voor vruchtensalades.
MZ5JS01 — voor het snijden van Aziatische
groente.

MZ5RS01 - voor het raspen van aardappels
voor aardappelknoedels en -pannekoeken.
MZ5RS02 - voor het raspen van noten,
chocola en harde kaas.

MZ5KPO01 - voor het snijden en raspen

van fruit, groente en kaas.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Mengkom met toebehoren

Storing:

Het apparaat start niet.

Oplossing:

® De mengkom (4) tot aan de aanslag
vastdraaien.

® Deksel (5) aanbrengen en tot de aanslag
vastdraaien.
® Mixeraandrijving-beschermklep (2) sluiten.
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Mixer

Storing:

Het apparaat start niet.

Oplossing:

® De mengkom (4) met het deksel (5)
aanbrengen en tot de aanslag vastdraaien.

® De mixer (7) tot aan de aanslag vast-
draaien.

® Het mixerdeksel (8a) aanbrengen en tot
de aanslag vastdraaien.

° Attentie!

1 Neem contact op met de klanten-
service als de storing niet kan worden
verholpen.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlijn 2002/96/EG over oude
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtlijin vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op de
garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat

fra firmaet SIEMENS.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det mé ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas
f. eks. brug i medarbejderkekkener i forret-
ninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv.

Anvend kun maskinen til bearbejdnings-
maengder og -tider, som er almindelige

i husholdningen, se tilleegshaeftet

»Opskrifter og tips".

Maskinen er vedligeholdelsesfri.
Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. Forskelle er beskrevet.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Maskinen méa kun bruges med originalt
tilbeheor.

Overblik

Fold billedsiderne ud.

Grundmodel Billede A

1 Greb

O/off = stop

M = momentfunktion
hgjeste hastighed, hold
grebet fast.

Trin 1-2 = arbejdshastighed

Trin 1 = lav hastighed - langsom

Trin 2 = hej hastighed - hurtig

2 Blendermotor-beskyttelseskappe
3 Kabelrum
Skal med tilbehar
4 Skal
5 Lé&g
5a Stopper
5b Stopperindsats

Billede A
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Veerktgj

6a Veerktojsholder
6b Multifunktionskniv
6¢c Piskeskive

6d Skiveholder

En eller flere skiver falger med maskinen
atheengigt af modellen.

Billede B

6e Vendbar skeere-/riveskive
6f Vendbar skeereskive — tyk/tynd
6g Vendbar riveskive — grov/fin

P4 nogle modeller:

6h Citruspresse

6i Dejkrog

Blender

7 Beholder

8a L&g

8b Péafyldningsébning
8c Tragt

Sikkerhedsforskrifter

Fare for elektrisk stad!
Maskinen mé& kun tilsluttes og bruges iht.
angivelserne péa typeskiltet.
Maskinen ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller maskinen er beheaeftet med fejl.
Hold bern veek fra maskinen. Hold barm under
opsyn for at forhindre, at de leger med
vaegten.
Personer (ogséa barn) med reduceret fysisk
registreringsevne —eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brug, fer rengering, fer samling, for
rummet forlades eller ved fejl tages stikket ud
af stikkontakten. Ledningen ma ikke treekkes
hen over skarpe kanter eller varme flader.
Reparationer pa maskinen som f.eks. udskift-
ning af en beskadiget elektrisk ledning ma kun
foretages af fagfolk for at undgé skader.
| tilfeelde af stremsvigt: Maskinen forbliver
teendt og gér automatisk i gang igen, sa snart
maskinen forsynes med strem igen.
Tilbeher og redskaber méa kun skiftes, nar
maskinen ikke er i gang (greb star pa 0/off)
og stikket er trukket ud af stikdasen.
Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Billede C
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Betjening

Renger apparat og tilbeher, for det tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse

e Stil grundmodellen pé en glat, stabil og
ren flade.

® Traek ledningen ud af kabelrummet.

® Saet stikket i.

Skal med tilbehar/redskab

é Kvaestelsesfare som folge

af roterende redskaber!
Stik aldrig hdnden ned i skélen, ndr maskinen
er i gang. Anvend altid stopperen (5a) til at
stoppe ingredienser ned med.
Motoren kerer kort efter, at maskinen er
slukket. Skift kun redskab, nar maskinen star
stille. Arbejde i skalen ma kun gennemferes
med lukket blendermotor-beskyttelseskappe
(2), aldrig med pasat blender.

Multifunktionskniv (6b) Billede D
til finhakning, hakning, rering og eeltning.

Kveaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet
pa multifunktionskniven.

Piskeskive (6¢) Billede D
til piskeflade, piskede aeggehvider,
majonnaise.

Dejkrog (6i) Billede D

Til at eelte tung dej og iblanding af

ingredienser, som ikke skal finhakkes

(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade)

Folger ikke med alle modeller!

® Szt skalen pa og drej den mod hgjre indtil
stop. Naesen pa skalen skal befinde sig

i fordybningen pa grundmodellen.

® |[sezetning af veerkto:

— Seet redskabsholderen i skélen.

— Anbring multifunktionskniv, piskeskive
eller dejkrog pé redskabsholderen
(kontrollér positioneringen —

Billede D5) og slip.



A Bemeerk!

— Tilseet altid forst ingredienserne,
nar redskabet er sat .

Tag multifunktionskniven (6b) ud af
knivbeskyttelsen, for den saettes i.

e Pafyld ingredienserne.

® Sat laget med stopper pa (pil pa 1&g skal
vaere ud for pil pa skal) og drej det mod
hgjre.
Nassen i laget skal sidde i slidsen
pa grundmodellen indtil stop.

e Stil grebet pa det anskede trin.

e Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne
pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen.

® Pafyld vaeske gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
malebaeger.

A Bemeerk!

Maskinen kan kun teendes, nar skalen er
sat pa, ldget er sat pa og drejet fast og
blendermotor-beskyttelseskappen.

ikke alle modeller:

Finhaknings-skiver

Vendbar skeere-/riveskive (6e)

til skaering og rivning af frugt, grentsager

0g ost.

Vendbar skaereskive (6f) — tyk/tynd

til snitning af frugt og grent.

Vendbar riveskive (6g) — grov/fin

til rivning af frugt, grentsager og ost.

® | eeg skiven pa.
Vend den gnskede skaere-/riveskive opad.
Laeg skiven pa skiveholderen pa en sédan
made, at medbringerne pé skiveholderen
griber ind i &bningerne pa skiverne. Skiven
skal ligge pa skiveholderens sidevendte
tapper.

® Sast skiveholderen pa drevet med en let
drejning.

Billede E
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Kvaestelsesfare som folge
A af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend altid stopperen til at skubbe med.

® Szt laget med stopper pa (pil pa 1&g skal
vaere ud for pil pa skal) og drej det mod
hojre. Naesen i laget skal sidde i slidsen
pa grundmodellen indtil stop.

e Pafyld ingredienserne.

Bemaerk!

De naevnte skiver er ikke egnet til at hakke/rive

i hard ost, nadder, peberrod og lignende.

Skiver til andre formal kan kabes i handlen

(se ekstratilbeher).

e Stil grebet pa det anskede trin.

® Skub ingredienserne ned med et let tryk
pa stopperen.

e Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne
pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen.

o Kom lange og tynde ingredienser gennem
stopperen.

Bemaerk!

Tom skélen, for den bliver sa fuld, at det

skérede/revede nar skiveholderen.

P4 nogle modeller:

Citruspresse (6h) Billede F

til presning af citrusfrugter, f.eks. appelsiner,

grapefrugter, citroner.

Bemaerk!

Arbejde ma kun gennemfares med lukket

blendermotor-beskyttelseskappe (2).

® Citruspressen pa (pil pa citruspresse skal
veere ud for pil p& skal) og drej den mod
hajre. Naasen pa sikurven skal befinde sig
i fordybningen p& grundmodellen.

® Sat pressekeglen pa og tryk den pa plads.

e Stil grebet til frugtpresning pa trin 1 og tryk
frugten pa pressekeglen.

® Efter arbejdet drejes citruspressen los
og skalen tages af.

Bemaerk!

Hold gje med pafyldningsniveauet.

Tom skalen, for saften nér sikurven.

31



da

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0/off.

Treaek stikket ud.

Drej ldget mod venstre og tag det af.

Tag redskabet ud;

— Tag redskabsholder, multifunktions-
kniv, piskeskive eller dejkrog ud af
skélen. Tag multifunktionskniv,
piskeskive eller dejkrog af
redskabsholderen.

Saet knivbeskyttelsen pa efter
rengering af multifunktionskniven.

- Loft skiveholderen pa udsparingerne
ud af skélen. Tag skiverne ud.

e Drej skdlen mod venstre og tag den af.

® Vask de enkelte dele af, ,Rengering og
pleje”.

Billede G

é Kveestelsesfare som folge

Blender

af skarpe blenderknive roterende
drev!

Stik aldrig hdnden ned i den pasatte blender!
Blenderen skal veere sat rigtigt pa og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes
med blenderen. Blenderen ma kun szettes
pa og tages af, nar maskinen star helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens Iag. Pafyld
max. 0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Bemaerk!
Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke

dybfrossede madvarer (undtagen isterninger).

Blenderen skal altid veere fyldt med
ingredienser, nar den er i gang.

Arbejde med blenderen

Bemaerk!

Saet blenderlag og skalen med lag pa
maskinen og lds dem fast. Tag redskaberne
ud af skalen!

e Abn blendermotor-beskyttelseskappen.
Dette gores ved at lofte den bageste del
og klappe den forreste del op.
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® Szt blenderen pa (pil pa blender skal vaere
ud for pil p& maskine) og drej den mod
hajre indtil stop.

e Pafyld ingredienserne.
Max. meengde, vaeske = 1,5 liter
(skummende eller varme vaesker
max. 0,5 liter).
Optimal bearbejdningsmaengde,
fast konsistens = 100 gram.

® St laget pé og drej det mod hajre.
Lagnaesen skal befinde sig i fordybningen
pé blendergrebet.

e Stil grebet pa det anskede trin.

e Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne
pafyldes.

® Tag laget af og pafyld ingredienserne

eller

® Fjern tragten og péfyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

e Pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0/off.

® Drej blenderen mod venstre indtil stop
og tag den af.

e Drej laget mod venstre og tag det af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug, se ,Rengering og pleje”.

Rengoring og pleje

A Fare for elektrisk stad!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.

Bemaerk!
Overfladerne kan beskadiges Der m4 ikke
benyttes skurende rengaringsmidler.

Rengering af grundmodel

® Treek stikket ud.

® Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.

® Tor maskinen af med en ter klud.



Renggring af skal og tilbehar

é Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet
pa multifunktionskniven.

Alle dele téler opvaskemaskine. Forsag ikke at
klemme kunststofdele fast i opvaskemaskinen,
da de kan blive deformeret.

Ved rivning af guleradder, redkal eller lignende
opstar der en rad belaagning, som fiernes med
et par dréber spiseolie.

Renggaring af blender

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
Benyt altid en berste, nar de skal rengares.

Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug. Derved undgés, at noget klasber

sig fast og at plastmaterialet angribes

(f.eks. eeteriske olier i krydderier).

Blender, 1&g og tragt kan tale opvaske-

maskine.

Kniven mé ikke sasttes i opvaskemaskinen,

men skal rengeres under rindende vand

(méa ikke sasttes i blad).

Tip: Kom en smule vand med opvaskevand

i blenderen, mens den er pa maskinen. Teend

blenderen og lad den kere i et par sekunder pa

trin M. Heeld vandet ud og skyl blenderen med

rent vand.

Adskillelse af blender Billede H

® Drej knivens vinger mod venstre. Anvend
blenderlaget efter behov. Kniven Igsnes.

® Tag kniven ud og fiern pakringen.

Samle blender

A Fare for kvaestelser!

Forsag aldrig at samle blenderen
pa grundmodellen.

® Anbring pakringen pa kniven.
® Seaet kniven ind i blenderen nedefra.

da

o Skru knivens vinger fast mod hgjre.
Drej dem mindst s& meget, at en vinge
deekker markeringen pa blenderen
(positionering -> Fig. H6).

Rengoring af citruspresse

Alle dele téler opvaskemaskine. Pressekeglen

rengeres bedst ved at skylle den under

rindende vand fra alle sider straks efter brug.
Séledes tarrer madrester ikke pa keglen.

Opbevaring af maskine

® Treek stikket ud.

® | uk blendermotor-beskyttelseskappen.

® Szt skdlen pa.

e Saet altid knivbeskyttelsen pa til
opbevaring af multifunktionskniven.

® Opbevar ledningen i ledningsrummet.
Bemaerk:

Opbevaringsmulighederne fremgar af

billede I. Alle tilbeharsdele tages ud af skl

og blender for brug. Saet kun de dele p3,

der er brug for.

Specialtilbehgr - skiver

(kan kabes i faghandlen)

MZ5PS02 - til skeering af pommes frites

og ingredienser til frugtsalat.

MZ5JS01 - til skeering af asiatiske grontsager.
MZ5RS01 - til rivning af kartofler til
kartoffelboller.

MZ5RS02 - til rivning af nedder,

kold chokolade og hard ost.

MZ5KPO01 - til skeering og rivning af frugt,
grontsager og ost.

Hjaelp i tilfaelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek altid stikket ud forinden.

Skal med tilbehor

Fejl:

Maskinen starter ikke.

Afhjaelpning:

® Drej skélen (4) helt fast indtil stop.

® Szt laget (5) pa og drej det fast indtil stop.
® | uk blendermotor-beskyttelseskappen (2).
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Blender

Fejl:

Maskinen starter ikke.

Afhjaelpning:

® Saet skél (4) med I&g (5) pa maskinen
og drej det hele fast indtil stop.

® Drej blenderen (7) helt fast indtil stop.

® Szt blenderlaget (8a) pa og drej det fast
indtil stop.

o Vigtige rad
1 Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes
SIEMENS' serviceafdeling pa telefon
4489 88 10.

Bortskaffelse

Dette apparat er maerket int.
bestemmelserne i det europeeiske
direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aldre apparater og vaer med til at skéne
miljoet. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.
Kobsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne gnskes
udfert p& garanti. Medfelger kebsnota ikke,
vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra SIEMENS.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, pa kontorer,
landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sésom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide
vanlige husholdningsmengder og
bearbeidelsestider, se ekstra i brosjyren
“Oppskrifter og tips”.

Dette apparatet er vedlikeholdsfritt.

Denne bruksanvisningen beskriver flere
modeller. Vaer vennlig og oppbevar
bruksanvisningen.

Bruksanvisningen ma oppbevares.
Dersom du gir maskinen videre til andre,
ber bruksanvisningen leveres med.
Maskinen mé& kun brukes med originalt
tilbehaor.

Et overblikk

Klaff ut siden med billedtekster.
Basismaskin

1 Dreiebryter

Bilde A

O/off = Stopp

M = Momentkopling
hoyeste turtall, fastlasing
av dreiebryteren.

Trinn 1-2 = Arbeidshastighet

Trinn 1 = Lavt turtall — langsomt

Trinn 2 = Hoyt turtall — hurtig

2 Beskyttelseslokk for miksedrev
3 Kabelrom

Bolle med tilbehor Bilde A
Bolle

5 Lokk
5a Stoter

5b Steterinnsats



Verktoy BildeB
6a Verktoysholder

6b Multifunksjonskniven

6¢ Vispeskive

6d Skiveholder

Alt etter modell felger det med en eller
flere skiver.

6e Skjeere-/hovie-vendeskive
6f Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
6g Rive-vendeskive — grov/fin

Ved noen modeller:

6h Sitruspresse

6i Eltekrok
Mikser

7 Miksebeger

8a Lokk

8b Pafyllingsédpning
8c Trakt

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen méa kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nar stramkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Hold barn borte fra maskinen. Hold gye med
barn, slik at de ikke leker med apparatet.
Personer (ogséa barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet,

ma ikke fa betjene det, med mindre de har
fatt oppleering i bruken av apparatet og under
tilsyn av personer som er ansvarlige for
sikkerheten.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter hver
bruk, nér den rengjeres og settes bort og
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstar feil. Hold stremkabelen borte fra
skarpe kanter og varme ting.

Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av
stromkabel, mé& kun foretas av var kunde-
service, for & unnga at det oppstar fare.
Dersom streammen blir borte, blir maskinen
innkoplet og gar videre nar strammet kommer
igien. Tilbeher og verktay ma kun skiftes nar
maskinen er slatt av (Dreiebryter pé 0/0off) og
nar stepselet er trukket ut.

Maskinen mé aldri dyppes ned i vann eller
skylles under rennende vann.

Bilde C
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Betjening

Maskin og tilbeher mé rengjeres grundig for
forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk kabelen ut av kabelrommet.

® Stikk inn stopselet.

Bolle med tilbehgr/verktay

Fare for skade pa grunn
A av roterende verktoy!
Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned
i bollen. For etterfyling av ingredienser ma
Stoteren alltid brukes (5a).
Etter utkoplingen gar drevet etter i kort tid.
Verktayet ma kun skiftes nar drevet star helt
stille. Arbeid ma kun utfores nar beskyttelses-
dekselet er satt pd mikseren (2) og aldri nar
miksebegeret er satt pa.

Multifunksjonskniv (6b)
for kutting, hakking, rering, elting

é Fare for skade pa grunn av skarpe

BildeD

kniver!
Multifunksjonskniven ma kun holdes
i kunststoffhandtaket.

Vispeskive (6c) BildeD
For kremflote, eggehvite, majones.
Eltekrok (6i) BildeD
for elting av tung deig og for & blande inn
ingredienser som ikke skal hakkes (f. eks.
rosiner, sjokoladebiter).
Leveres ikke med alle modellene!
® Sett pa bollen og drei den i klokkens
retning inntil anslag. Nesen pa bollen
ma sitte fast i sprekken pé basismaskinen.
® |nnsetting av verktoy:
— Sett verktayholderen inn i bollen.
— Multifunksjonskniven, vispeskiven eller
eltekroken settes péa verktaysholderen
(ta hensyn til plasseringen — Bilde D5)
og slippes.
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A Obs!

— De ingrediensene som skal bearbeides ma
forst legges ned etter at verktayet er satt
inn.

Multifunksjonskniven (6b) tas ut av
knivbeskyttelsen for den settes inn.

e Fyll pa ingrediensene.

® Sett lokket med stateren pa (pil pa lokket
méa stemme overens med pilen p& bollen)
og drei i klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte fast til anslag
i sprekken pé basismaskinen.

e Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

® For 4 fylle p& mere ingredienser,
settes dreiebryteren pa 0/off.

e Ta ut stateren og fyll pd ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® Vaasker fylles pa igiennom steteren.
Stoterinnsatsen kan brukes som
malebeger.

/N obs:

Ved arbeid i bollen kan apparatet kun slds pa
dersom bollen er satt pa, nar lokket er satt pa
0g er skrudd fast, og nar beskyttelseslokket
pa miksedrevet er lukket.

Alt etter modell:

Kutteskiver
Skjeere-/hgvle-vendeskive (6€)
For skjeering og rasping (riving) av frukt,
grennsaker og ost.
Skjaere-vendeskive (6f) - tykk/tynn
For skjeering av frukt og grennsaker
Rive-vendeskive (6g) — grov/fin

BildeE

For rasping (riving) av frukt, grennsaker og ost.

® Sett pa skiven.
Snu den gnskede skjaere-/haviesiden
oppover. Legg skiven inn i skiveholderen
slik at medbringeren pa skiveholderen
griper inn i &pningen pa skiven.
Skiven ma ligge oppa tappene pa siden
av skiveholderen.

® Sett s& skiveholderen p& med en lett
dreining.
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Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Ikke grip ned i fylledpningen. For & skyve ned
ingrediensene ma du bruke kun stateren.

® Sett lokket med steteren pa (pil pa lokket
ma stemme overens med pilen p& bollen)
og drei i klokkens retning. Nesen pé lokket
ma sitte fast til anslag i sprekken pa
basismaskinen.

® Fyll s& pa de ingrediensene som skal
skjeeres og raspes.

Obs!

De ovennevnte skivene er ikke beregnet for

bearbeiding av hard ost, netter, pepperrot og

lignende. Skiver som er beregnet for andre ting

kan féaes i faghandelen (se ekstra tilbehar).

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

® De ingrediensene som skal skjeeres og
raspes skyves inn med steteren med et lett
trykk.

® For & fylle pd mere ingredienser,
settes dreiebryteren pa 0/off.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® [ange og tynne ingredienser fylles
pa igjennom stateren.

Obs!

Tom bollen for denne er sa full at de ferdige

tingene nér opp til skiveholderen.

Ved noen modeller:

Sitruspresse (6h)
For utpressing av sitrusfrukter,
f.eks.appelsiner, grapefrukt, sitroner.
Obs!
Arbeidet ma kun utfares nar beskyttelses-
klaffen for mikserdrevet (2) er lukket.
® Sett sitruspressen péd og drei den fast
i klokkens retning. Nesen pé silkurven
ma sitte fast i sprekken pé basismaskinen.
® Sett pa pressekjeglen og trykk den ned.
® For utpressing av frukten settes
dreiebryteren pé trinn 1 og frukten trykkes
oppéa pressekjeglen.
® Etter arbeidet losnes sitruspressen igjen
og skélen tas av.
Obs!
Ta hensyn til fyllenivaet. Bollen ma tammes
for saften nar opp til silkurven.

BildeF



Etter arbeidet

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk i stopselet.

® Drei lokket mot klokkens retning og ta det
av.

® Ta av verktoyet.

— Ta verktoysholderen ut at bollen
samtidig med multifunksjonskniven,
vispeskiven hhv. eltekroken. Ta sa
multifunksjonskniven, vispeskiven hhv.
eltekroken av verktoysholderen.

Etter rengjoring av multifunksjons-
kniven ma knivbeskyttelsen settes
pa igjen.

— Skiveholderen loftes ut av bollen
ved kjerven. Ta av skiven.

® Drei bollen mot klokkens retning og ta
den av.

® Rengjor alle delene, se “Rengjering og
pleie”.

Mikser Bilde G
Fare for skade pa grunn av skarpe
A kniver/roterende drev!

Ta aldri ned i den pasatte mikseren!

Mikseren arbeider kun nar lokket er skrudd
fast. Mikseren ma kun settes péa/tas av nar
drevet star stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer det
damp ut av trakten i lokket. Fyll derfor pa
maksimalt 0,5 liter varm eller skummende
vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke arbeid med
dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

Miksing

Obs!

Under driften av mikseren ma mikselokket
og bollen med lokk settes pa og skrues fast.
Ta verktayet ut av bollen!

° Apne vernelokket pa miksedrevet.
Loft opp bak og klaff opp framme.
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® Sett miksebegeret pa (bilen pa begeret
ma sitte ved punktet p& maskinen) og
drei i klokkens retning til anslag.

e Fyll pa ingrediensene.
Maksimal mengde, flytende vaeske =
1,5 liter (skummende eller varme vaesker
maksimalt 0,5 liter).
Optimal mengde, faste
ingredienser = 100 gram.

® Sett pa lokket i drei i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte i sprekken
pa mikserhandtaket.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

e Forafylle paingredienser ma dreiebryteren
sta pa 0/off.

® Taav lokket og fyll pé ingrediensene

eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsdpningen,

eller

o fyll flytende veeske ned igjennom trakten.

Etter miksingen

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Drei mikseren imot klokkens retning og ta
den av.

® Dreilokket mot klokkens retning og ta det
av.

Tips: Mikseren bor helst rengjores straks etter

bruk, se “Rengjering og pleie”.

Rengjering og pleie

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
skylles under rennende vann.

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Bruk derfor ingen
skarpe, skurende midler for rengjering.

Rengjering av basismaskinen

® Trekk i stopselet.

® Motorblokken mé kun terkes av med en
fuktig klut, om nedvendig kan det brukes
litt oppvaskmiddel.

® Deretter méa den torkes av.
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Rengjgring av bollen med tilbehor

ﬁ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Multifunksjonskniven ma kun holdes i kunst-
stoffhdndtaket.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert. Ved bearbeiding av
f. eks. gulrot eller radkal, kan det oppsta
misfarging pa delene av kunststoff.

Dette kan fiernes med et par dréper matolje.

Rengjoaring av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.
For rengjering bar det brukes en bearste.

Mikseren ber helst rengjeres straks etter

bruken. Restene tarker da ikke inn og

kunststoffet blir ikke angrepet (f. eks. ved

eteriske oljer i krydder). Miksebeger, lokk

og trakten kan vaskes i maskinen.

Knivinnsatsen ma ikke vaskes i oppvask-

maskinen, men rengjeres under rennende

vann (ikke la den bli liggende i vannet).

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel i det

pasatte mikseren. Sett mikseren pa trinnet M

i f& sekunder. Sla av vannet og skyll mikseren

med klart vann.

Nar mikseren skal tas

fra hverandre BildeH

o Knivinnsatsen dreies ved vingene imot
klokkens retning. Knivinnsatsen lgsnes
séledes.

o Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Nar mikseren skal settes sammen igjen.

A Fare for skade!

Mikseren ma aldri settes sammen igjen oppa
basismaskinen.

® Sett pakningsringen pé knivinnsatsen.
® Sett inn knivinnsatsen fra undersiden
0g inn i miksebegeret.
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® Skru knivinnsatsen fast til vingene
i klokkens retning. Drei mist sa langt at
en av vingene dekker markeringen pa
miksebegeret (plassering —> bilde H6).

Rengjering av sitruspressen.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Pressekjeglen ber helst rengjeres straks etter
bruk fra alle sider. Skyll av under rennende
vann. Pa den méten terker ikke restene inn.

Oppbevaring

® Trekk i stopselet.

® |ukk lokket pa miksedrevet.

e Sett bollen pa.

® For oppbevaring ma knivbeskyttelsen alltid
settes pa multifunksjonskniven.

® Vikle opp kabelen i kabelrommet.
Henvisning:

Oppbevaringsmuligheter finnes pa bilde 1.

Fer bruk mé alle tilboeharsdelene tas ut av

bollen hhv. mikseren. Bruk kun de delene

som er ngdvendige.

Ekstra tilbehor - skiver

(faes i faghandelen)

MZ5PS02 - for skjeering av pommes frites
og fruktsalat.

MZ5JS01 - for skjeering av asiatiske
gronnsaker.

MZ5RS01 - for riving av poteter for kumle eller
potetkaker.

MZ5RS02 - for riving av netter, kald sjokolade
og hard ost.

MZ5KP01 — for skjeering og rasping av frukt,
grennsaker og ost.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

Foar feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Bollen med tilbehor

Feil:

Maskinen gar ikke

Utbedring:

® Skru bollen (4) fast inntil anslag.

® Sett lokket (5) p& og drei fast til anslag.
® | ukk lokket pa miksedrevet (2).
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Mikser

Feil:

Maskinen gar ikke

Utbedring:

® Skru bollen (4) fast inntil anslag.

® Drei mikseren (7) fast til anslag.

® Sett pa mikselokket (8a) og drei fast
til anslag.

° Viktig henvisning
1 Dersom feilen ikke lar seg utbedre,

ma du henvende deg til var kunde-
service.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
E\/ direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
mmm  J@Mle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle méter & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de
garantibetingelser som er oppgitt av var
representant i de respektive land. Detaljer om
disse garantibetingelsene far du ved

& henvende deg til elektronandelen der du har
kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

SV

Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran SIEMENS.

Du har ddrmed bestamt dig fér en modern
hushallsapparat av h6g kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett hushall
och dérmed alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t. ex. fikarum for anstéllda i en affar, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga
foretag samt nar gaster pa ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand koksmaskinen for att bearbeta endast
sédana mangder som ar normala for ett
hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.
Se det separata haftet "Recept och tips”.
Koksmaskinen &r underhallsfri.
Bruksanvisningen géller for flera varianter av
koksmaskinen. Skillnaderna framgar av texten.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvis-
ningen félja med kdksmaskinen vid ett
eventuellt &garbyte.

Koksmaskinen far endast anvandas
tilsammans med originaltilloehdr.

Oversiktsbilderna

Vik forst ut uppslaget med bilder.
Grundmaskinen

1 Stromvred

O/off = Stop

M = Momentlage

hdgsta varvtalet.
Vrid strémvredet.

Vélj mellan lage 1-2= hastigheter

Bild A

Lage 1 = lAngsamt
Lage 2 = snabbt

2 Skyddslock Gver mixeruttaget
3 Sladdfack

Blandarskal med tilloehér Bild A
4  Blandarskal
5 Lock

5a Pamatare

5b Insats till pAmataren
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Verktyg BildB
6a Verktygshallare

6b Multifunktionskniven

6¢ Vispskivan

6d Skivhallare
Vilka skivor som medféljer beror pd modell.

6e Vandbar skar- och strimmelskiva
6f Vandbar skarskiva — tjockt/tunt
6g Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/fin

Géller vissa modeller

6h Citruspress

6i Degkrok

Mixer

7 Mixerbégare

8a Lock

8b Mataroppning/pafyliningstppning
8c Tratt

Sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar!
Kontrollera att natspanningen hemma hos dig
ar densamma som anges pa koksmaskinens
typskylt.

Koksmaskinen far inte anvéndas om den eller
sladden &r skadad.

Lat inte barn ensamma anvanda maskinen.
L&t inte heller barn leka med den eller réra
reglage och flyttbara/rorliga delar. Hall barn
under uppsikt for att férhindra att de leker med
vagen.

Lat inte personer (galler aven barn) med
reducerad kroppslig sinnesfornimmelse eller
mental forméaga eller med otillrackligt
erfarenhet och kunskap anvanda produkten
utan att ha uppsikt éver dem eller att de fatt
instruktioner om hur produkten ska anvandas
av en person, som ansvarar for deras
sakerhet.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget
nar du anvant fardigt kdksmaskinen, fére
rengoring, om du gar ut ur rummet och vid ett
eventuellt fel. L&t inte sladden ligga Gver vassa
kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner.

Skador pa kbksmaskinen, t.ex. om sladden
skulle skadas, far endast repareras av service.
Detta for att undvika olyckor. Efter ett ev.
strémavbrott fortsatter kdksmaskinen
automatiskt.

Bild C
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Stang alltid av kbksmaskinen (vrid strémvredet
till lage 0/0ff) innan du ska fylla pd med mera
ingredienser och innan du tar av ett lock eller
verktyg.

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller
inte under rinnande vatten.

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbehdr och
verktyg ordentligt fére férsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Férberedelser

e Stéll kdksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut sladden ur sladdfickan.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskéalen med tillbehér/verktyg

Var férsiktig sa att du inte skadar

dig pa tillbehér som roterar!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen néar
maskinen &r igang. Anvénd alltid pdmataren
(6a). Sedan maskinen sténgts av fortsétter
skalen alltid rotera en kort stund. Sténg alltid
av kéksmaskinen nér du vill byta tillbehdr/
verktyg. Nér du anvénder blandarskalen far
aldrig mixerbégaren sitta i sitt drivuttag utan
skyddslocket (2) dver mixeruttaget ska alltid
sitta pa plats.

Multifunktionskniv (6b) BildD
Lamplig for att finférdela, hacka och blanda.

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!
Ta aldrig multifunktionskniven i knivbladen
utan i plastskaftet.

Vispskiva (6¢) BildD
Lamplig for att vispa gradde, aggvita och
bereda majonnas.

Degkrok (6i) BildD

For att knéda tunga degar och for att blanda

ned ingredienser, som inte ska hackas (t.ex.

russin, redan hackad choklad).

Medfdljer inte alla modeller vid leverans!

e Stéll blandarskalen pa drivuttaget vrid
medurs till stoppet. Kilen pa blandarskélen
ska vridas ini dppningen/sakerhetssparren
péa motorstativet.



Sétt in dnskat tilloehdr:

—  Satt forst verktygshallaren
i blandarskalen.

—  Satt multifunktionskniv, vispskiva eller
degkrok i verktygshéllaren (observera
laget — Bild D5) och slapp ned det.

/N obs:

Hall i ingredienser forst efter det att
verktyget satts pa plats i blandarskalen.
Ta bort plastskydden fran muitifunktions-
kniven (6b) innan den séitts pa plats

i skivhallaren.

Hall ingredienserna i bagaren.

Satt pa locket med pamataren

(pilen i locket ska peka mot pilen pa
blandarskélen) och vrid medurs tills kilen
vrids in i dppningen/sékerhetssparren pa
motorstativet.

Vrid tills kilen vrids in i dppningen/
sékerhetssparren pa motorstativet.

Vrid stromvredet till dnskad hastighet.
Pafylining: Stang forst av kbksmaskinen

genom att vrida strdmvredet till lage 0/off.

Ta upp pamataren och fyll pa med mera
livsmedel genom matarroret.

Hall pa vatskor genom pamataren. Inatsen
till pamataren kan anvandas som matt.

/N obs:

Observera att kbksmaskinen inte gar att starta
forrén lock och skal sitter ihop pa rétt sétt och
kilen vridits in i 8ppningen/sékerhetsspérren

och skyddslocket sitter ver mixeruttaget.

Beroende pa modell:

Riv- och skarskivor

BildE

Vandbar skar- och strimmelskiva (6€)
Lamplig for att skéra och strimla frukt,
grénsaker och ost.

Vandbar skarskiva (6f) - tjockt/tunt

for att skara frukt och gronsaker.
Vandbar riv- och strimmelskiva (6g) —
grov/fin

for att riva/strimla frukt, grénsaker och ost.

Sétt dnskad
Lagg skivan med 6nskad sida uppéat.
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Satt skivan i skivhallaren pa sé vis att
medbringaren pa skivhallaren passar

in i dppningarna pa respektive skiva.
Skivan ska ligga pa piggarna

i skivhallaren.

Satt skivhéllaren med 6nskad riv-/
skérskiva pa drivaxeln och vrid l4tt tills den
sitter fast.

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Stick alarig ned fingrara i matarrdret.
Anvénd alltid pdmataren vid pafylining.

Satt pa locket med pamataren

(pilen i locket ska peka mot pilen pa
blandarskélen) och vrid medurs tills kilen
vrids in i dppningen/sékerhetssparren pa
motorstativet. Vrid tills kilen vrids in

i dppningen/sakerhetssparren pa
motorstativet.

Lagg det som ska skivas/rivas i matarrdret.

Obs!

De skivor som omndmns hdr &r inte ldmpliga
for att riva/finfordela hardost (parmesan),
ndtter, pepparrot och dylikt. Ytterligare skivor
finns att képa i fackhandein (se Extra tillbehdr).

Vrid stromvredet till dnskad hastighet.
Tryck latt pa det som ska skivas/rivas
med pamataren.

Pafylining: Stang forst av kbksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.
Ta upp pamataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarréret.

Langa och smala livsmedel fylls p& genom
pamataren.

Obs!
Tém skalen innan den blir s& full att det som
rivs/strimlas ndr énda upp till skivhéallaren.

Géller vissa modeller

Citruspress (6h)

BildF

Lamplig for att pressa citrusfrukter, t.ex.
apelsiner, grapefrukt, citroner.

Obs!

Ha alltid skyddslocket 6ver mixeruttaget (2) nér
adu anvénder citruspressen.

Satt citruspressen i blandarskalen (pilen pa
citruspressen ska vara riktad mot pilen pa
blandarskalen) och vrid medurs tills kilen
vrids in i dppningen/sékerhetssparren pa
motorstativet.
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® Sétt presskullen pé citruspressen och
tryck fast den.

® FOratt pressa ut saften, vrid strdmbrytaren
till hastighet 1 och tryck frukten mot
presskullen.

® Nér arbetet &r fardigt, vrid loss
citruspressen och lossa blandarskalen.

Obs!

Hall ett 6ga péa véatskeméngden

i blandarskalen. Tém skélen innan saften

nar dnda upp till silkorgen.

Efter arbetet

® Vrid stromvredet till 1age 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid locket moturs och ta bort det.

® | ossa verktyget:

— Ta ut verktygshallaren tillsammans
med multifunktionskniven, slagskivan
resp. degkroken ur skalen.

Lossa sedan resp. verktyg fran
hallaren.

Rengor kniven och sétt darefter
pa knivskyddet.

—  Lyft upp skivhallaren ur blandarskélen.
Ta bort skivan.

® Vrid blandarskalen moturs och ta bort den.

® Rengdr samtliga detaljer, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

Mixer Bild G

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet.

Starta aldrig kbksmaskinen forrén locket sitter
pa. Kbksmaskinen ska vara avstangd nér
mixern placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget.

A Risk for skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser tranger anga
ut genom tratten i locket. Hall dérfér aldrig
imera &n 0,5 liter het eller skummande
vétska.
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Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta

ingredienser (undantag &r isbitar). Lat inte

mixern g4 utan att det finns livsmedel i den.

Gor sa har

Obs!

Mixern gar inte att starta forrén locket till

mixern sitter fast pa rétt sétt och blandarskalen

med locket pa sitter pa sitt drivuttag. Ta bort
ev. tillbehdr/verktyg ur blandarskalen!

e Oppna skyddslocket dver drivuttaget
genom att forst lyfta det i bakédndan och
sedan falla upp det i framéandan.

e Stéll bagaren pa drivuttaget (pilen pa
bagaren ska vara riktad mot punkten pé
motorstativet) och vrid medurs till stoppet.

o Hall ingredienserna i bagaren.

Max. mangd flytande véatska = 1,5 liter
(skummande eller het vatska max. 0,5 liter)
Max. mangd torra ingre-

dienser = 100 gram.

® Sétt locket pé bagaren och vrid fast det
medurs. Vrid tills kilen vrids in i dppningen/
sékerhetssparren p& mixerhandtaget.

® Vrid stromvredet till 6nskad hastighet.

e Om du behover fylla pd med mera
ingredienser: Stang av kbksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.

® Ta bort locket och fyll p& med mera
ingredienser

eller

® Torra ingredienser: Ta bort tratten och fyll
pa genom matardppningen

eller

e Flytande ingredienser: Fyll p4 genom
tratten.

Nar du mixat fardigt

® Vrid stromvredet till 1age 0/off.

® V/rid mixern moturs och ta av den.

® Vrid locket moturs och ta bort det.

Vi rekommenderar att mixern rengérs genast

efter anvandning, se avsnittet "Rengdring och

skotsel”.



Rengdring och skétsel

A Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Obs!
Motorstativets yta kan skadas.
Anvénd inga starka rengéringsmedel.

Motorstativet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvéand lite handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Blandarskalen med tillbehéren

ﬁ Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Ta aldrig multifunktionskniven i knivbladen
utan i plastskaftet.

Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin.
Stéll delarna péa sadant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i 6verkorgen pa
aldre diskmaskiner. Placera multifunktions-
kniven med Oppningen nedéat och pa sadant
satt att inget annan kan skadas.

Plastdetaljer kan missférgas nér du river/
strimlar t.ex. morétter eller rodkél men denna
missfargning gar bort om du gnuggar med lite
matolja.

Rengéra mixern

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med hénderna.
Anvénd en borste for att rengdra dem.

Rengdr mixern genast efter anvandning.

D4 fastnar inget och plasten blir inte angripen
(t. ex. av eteriska oljor i kryddor som
kardemumma och anis). Mixerbagaren,
locket och tratten kan rengéras i diskmaskin.
Knivinsatsen far inte rengoras i diskmaskin
utan enbart under rinnande vatten (men lat den
inte ligga i blot).
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Tips: Hall lite vatten och ett par droppar

diskmedel i mixerb&garen medan den sitter pa

koksmaskinen. Fast locket och 1&t maskinen

gé pa lage M under négra sekunder.

Hall sedan bort vattnet och skélj ur med rent

vatten.

Ta isér mixern

® Vand bagaren upp och ned.
Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
moturs. Ta ev. hjdlp av mixerlocket fér
att lossa knivinsatsen.

® Ta ut knivinsatsen och ta bort tatnings-
ringen frén den.

Séatta ihop mixern

BildH

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig!
Montera alltid ihop mixemn helt och héallet
innan den sétts pa kéksmaskinen for att
anvandas.

o Satt fast tatningsringen i knivinsatsen.

® Sittin knivinsatsen i bagaren underifrén.

® Skruva fast knivinsatsen genom att vrida
vingarna medurs. Knivinsatsen sitter
ordentligt fast ndr en av vingarmna técker
markeringen pa bagaren —> se bild H6).

Citruspressen

Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.
Rengdr helst presskullen genast efter
anvandning noggrant under rinnande vatten.
Da fastnar inget.

Férvaring

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
o Satt skyddslocket Gver mixeruttaget.
e Stall blandarskalen pé drivuttaget.
® Fodrvara alltid multifunktionskniven med
skydden pa.
® Linda ihop sladden och stuva in den
i sladdfacket. Obs:
Hur kéksmaskinen kan forvaras framgar av
bild I. Ta alltid ut alla tillbehor ur blandarskélen
resp. mixern fére anvandning. Sétt i endast det
tillbehor/verktyg som behdvs for tillféallet.
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Extra tillbehor, riv-/skarskivor

(finns att kopa i fackhandeln)

MZ5PS02 - skér potatisstavar till egna
pommes frites och ingredienser till fruktsallad
MZ5JS01 - skar gronsaker till asiatiska ratter,
wok, Janssons frestelse

MZ5RS01 —finriver potatis till raggmunkar och
kroppkakor

MZ5RS02 - river notter, kall choklad till kakor
och hérd ost

MZ5KPO01 - skér och strimlar frukt, grénsaker
och ost

Rad vid fel

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig!
Dra alltid férst ut sladden ur vdgguttaget.

Blandarskalen med tillbehor

Fel:

Kdksmaskinen startar inte.

Atgard:

® Vrid blandarskéalen (4) till stoppet sa att
den sitter fast.

® Satt pa locket (5) och vrid fast det.

® Satt skyddslocket dver drivuttaget till
mixern (2),

Mixern

Fel:

Kéksmaskinen startar inte.

Atgard:

® Satt blandarskalen (4) med locket (5)
pa drivuttaget och vrid till stoppet.

e Sétt mixern (7) p& mixeruttaget och vrid
till stoppet.

® Sitt locket (8a) pa mixerbagaren och
vrid det till stoppet.

e | Viktigt
1| vand dig till service om felet inte gar
att atgarda.
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Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for

det europeiska direktivet 2002/96/EG
om elektriska och elektroniska
hushéllsprodukter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Direktivet
anger ramen for &tertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
Hor med din kommun eller det stélle dar du
kopt produkten var du lamnar en gammal
maskinen.

Konsumentbestadmmelser

| Sverige géller av EHL antagna
konsumentbestdammelser. Den fullstdndiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.



Onneksi olkoon valintasi on SIEMENS.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydét
internet-sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskayttssa tai sihen
rinnastettavassa kaytdssa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttdon.
Kotitalouskayttdén rinnastettava kayttod
kasittaa esim. laitteen kaytdn liikkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatil-
listen yritysten henkildkunnan keittidtiloissa,
seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Noudata kotitalouskaytdssa normaaleja
valmistusmaaria ja -aikoja, katso erillinen
vihko »Ruokaohijeita ja vinkkejax.

Laite on huoltovapaa.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille.
Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa
kayttoohje laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Kayté laitetta vain alkuperaisvarusteiden
kanssa.

Laitteen osat
Ké&aannda esiin kuvasivut.

Peruskone Kuva A
1 Valitsin

O/off = seis

M = pitoasento

suurin kierrosnopeus,
pida valitsin painettuna
Nopeusalueet 1-2 = kdyttdnopeudet

Asento 1 = alhainen kierrosnopeus —
hidas
Asento 2 = suuri kierrosnopeus —
nopea
2 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
3 Liitantdjohdon sdilytystila
Kulho varusteineen Kuva A
4 Kulho
5 Kansi
5a Sy6ttdpainin

5b Syéttdpainimen lisdosa

fi
Varusteet Kuva B
6a Varusteenpidin
6b Monitoimitera
6¢c Vatkainkiekko
6d Teranpidin
Laitemallin mukaan vakiovarusteena on yksi
tai useampi teré.

6e Kaannettava viipalointi- ja raastintera

6f Kaannettava viipalointiterd — paksu/ohut
6g Kaannettava raastintera — karkea/hieno

Vain joissakin malleissa:

6h Sitruspuserrin
6i Taikinakoukku
Tehosekoitin

7 Sekoituskulho
8a Kansi

8b Tayttdaukko

8c Suppilo

Kuva C

Turvallisuusohjeita

Sahkoiskun vaara!
Liita laite ainoastaan tyyppikilvesséa olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.
Kéayta laitetta vain, kun laite ja litant&johto
ovat moitteettomassa kunnossa.
Ei lasten ulottuville. Al4 j&ta lapsia koskaan
yksin, jotta he eivat paadse leikkimaan laitteella.
Henkildt (myo6s lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sitd valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttéon
henkil6Itd, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kayton
jalkeen, ennen laitteen puhdistamista ja
kokoamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee vika. Liitantajohto ei saa olla
liian 1&hella teravia reunoja tai kuumia pintoja.
Laitteen saa turvallisuussyisté korjata, esim.
vaihtaa viallisen litdntdjohdon, vain valtuutettu
huoltolike. Sahkokatkon sattuessa laite ei
kytkeydy pois paalta; se k&ynnistyy uudelleen
sahkdkatkon jalkeen. Vaihda varusteet vain,
kun laite on pyséhdyksissé (valitsin asennossa
0/0off) ja pistotulppa irrotettu pistorasiasta.
Al upota peruskonetta veteen tai pese sité
juoksevan veden alla.
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Kayttd

Puhdista kone ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttoa, katso kappale
»Puhdistusc.

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

® Veda litdntdjohto ulos johdon
sailytystilasta.
® [ajta pistotulppa pistorasiaan.

Kulho varusteineen/varusteet

Varo pyérivid varusteita —
A loukkaantumisvaara!
Al tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
Kun lisdét aineksia, kdyta aina sydttépaininta
(5a). Kone kay vield jonkin aikaa
pyséyttamisen jélkeen. Vaihda varuste vasta
sitten, kun moottori on pyséahtynyt.
Kéyta kulhoa vain, kun tehosekoittimen
kayttoliitadnnén suojakansi (2) on paikallaan.
Al4 kdytéd koskaan kulhoa, jos tehosekoitin
on Kiinnitettynd koneeseen.

Monitoimitera (6b) Kuva D

hienontaa, silppuaa, sekoittaa ja vaivaa jopa
taikinat.

Varo terdvédd terdé -
loukkaantumisvaara!
Tartu monitoimiterdén vain muovikahvasta.

Vatkainkiekko (6c) Kuva D
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja valmistaa
majoneesin
Taikinakoukku (6i) Kuva D
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.
rusinat, suklaalastut).
Ei ole vakiovarusteena kaikissa malleissa!
® Aseta kulho paikalleen ja kdanna mydéta
paivaan vasteeseen asti. Kulhon nokan
tulee painautua peruskoneessa olevaan
aukkoon vasteeseen asti.
o Kiinnita varuste:
— Aseta varusteenpidin paikalleen
kulhoon.
— Kiinnitd monitoimitera, vatkainkiekko
tai taikinakoukku pitimeen (huomioi
oikea asento — Kuva D5) ja paasta irti.
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A Huom.!

— Lis&d ainekset vasta sitten, kun varuste
on Kiinnitettyné.

— Ota monitoimiterd (6b) pois terdn
suojuksesta ennen teran Kiinnittamista.

® Taytd ainekset.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kdanna mydstapéaivaan.
Kannen nokan pitéda painautua
peruskoneessa olevaan aukkoon
vasteeseen asti.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sydttdpainin ja lisédé ainekset
tayttdaukon kautta.

® |isda nesteet sybttdpainimen l&pi.
Voit kayttad sydttdpainimen lisdosaa mitta-
astiana.

A Huom.!

Kéytettdessa kulhoa koneen voi kdynnistéé
vain, kun kulho on paikallaan, kansi lukittuna
kulhon péélle ja tehosekoittimen
kayttolitdnndn suojakansi asennettuna.

Mallista rijppuen:
Hienonnusterat Kuva E

Kaannettava viipalointi- ja raastintera (6e)

viipaloi ja raastaa hedelmat, kasvikset ja

juuston.

Kaannettava viipalointitera (6f) — paksu/

ohut

viipaloi hedelmat ja kasvikset

Kaannettava raastintera (6g) — karkea/

hieno

raastaa hedelmat, kasvikset ja juuston.

o Kiinnita terd paikalleen.
haluamasi viipalointi-/raastinpuoli yléspain.
Aseta tera teranpitimeen niin, etta
terénpitimen vaantié tarttuu terassa oleviin
reikiin. Teran pitaa asettua teranpitimen
sivutappien paalle.

® Aseta terépidin kayttdakselille ja kdanna
vahan.



Varo terdvéd terédd -
A loukkaantumisvaara!
A4 tartu tayttéaukkoon. Kun lisdét aineksia,
Kéytéd aina sydttdpaininta.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja k&anna myotapaivaan. Kannen nokan
pitdd painautua peruskoneessa olevaan
aukkoon vasteeseen asti.

® Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat
ainekset.

Huom.!

Edelld mainitut terét eivét sovellu kovan juuston,

péahkindiden, piparjuuren tms. raastamiseen.

Alan likkeistd voit hankkia lisdé terid eri

kéyttétarkoituksiin (katso Lisdvarusteet).

® \alitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Tyodnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sis&an vain kevyesti
sy6ttdpainimella painaen.

o Kun lisdét aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten syottdpainin ja liséa ainekset
tayttdaukon kautta.

® Kun viipaloitavat ainekset ovat pitkia ja
kapeita, lisdé ne kulhoon syottdpainimen
lapi.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin tdynnd,

ettd vijpaloitavat tai raastettavat ainekset

ulottuvat terénpitimeen.

Vain joissakin malleissa:

Sitruspuristin (6h) Kuva F

puristaa sitrushedelmét, esim. appelsiinit,

greipit, sitruunat

Huom.!

Kéyta varustetta vain, kun tehosekoittimen

kayttoliitdnnén suojakansi (2) on paikallaan.

® Aseta sitruspuserrin paikalleen koneeseen
(sitruspusertimen nuoli ja kulhon nuoli
vastatusten) ja kdannd myota paivaan.
Siivilakorin nokan pitd& painautua
peruskoneessa olevaan aukkoon
vasteeseen asti.

® Aseta puristin paikalleen ja paina kiinni.

® Kaynnistd hedelmien puserrus kaantamalla
valitsin asentoon 1 ja paina hedelmaa
puserrinta vasten.

® |rrota sitruspuserrin kayton jalkeen ja
poista kulho.

fi
Huom.!
Tarkkaile téyttokorkeutta. Tyhjennd mehuastia,
ennen kuin mehua ulottuu siivildkoriin.
Kayton jalkeen
® Aseta valitsin asentoon 0/off.
® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.
® |[rrota kansi vastapaivaan kaantéen.
® Poista varuste:

— Poista varusteenpidin kulhosta
yhdessa monitoimiteran, vatkainkiekon
tai taikinakoukun kanssa.

Irrota monitoimiterd, vatkainkiekko
tai taikinakoukku pitimesta.
Puhdista monitoimitera ja aseta
teran suojus teran paalle.

— Nosta terénpidin pois kulhosta

aukkokohdista. Irrota terat.
o Poista kulho kdantamalla vastapaivaan.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Tehosekoitin Kuva G

Varo terdvaé terdé/pyérivdéd
kdyttoakselia —

loukkaantumisvaara!

A4 tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen!

Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
lukittunut kunnolla paikalleen. Irrota/kiinnité
tehosekoitin vain kun koneen moottori on
pyséhtynyt!

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee

ulos hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.
Téyté tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestettd enintdén 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald kasittele pakasteita (paitsi jdpaloja).
Alg kdytd tehosekoitinta tyhjana.
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Tehosekoittimen kayttd

Huom.!

Kun kéytat tehosekoitinta, sekoittimen kannen

Jja kulhon kansineen pitdé olla paikoillaan.

Muista poistaa varusteet kulhosta!

® Avaa tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi. Nosta hieman takaosasta
ja k&dénna yloés etureunasta.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kddnna mydtapaivaan vasteeseen asti.

® Taytd ainekset.
Maksimimaéra nesteitd = 1,5 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,5 litraa)
Suositeltava kasittelymaara kiinteita
aineksia = 100 grammaa.

® Aseta kansi paikoilleen ja kdanna
mydtapaivaan. Kannen nokan pitaa
painautua tehosekoittimen kahvassa
olevaan rakoon vasteeseen asti!

® \Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® |[rrota kansi ja lisa& ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiintedt ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® [rrota tehosekoitin vastapéivaan kaantaen.

® |[rrota kansi vastapaivaan kaantéen.
Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytdn
jalkeen, katso »Puhdistusx.

Puhdistus

A Sédhkdiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese sita
Jjuoksevan veden alla.

Huom.!
Laitteen pinta voi vaurioitua.
Aléd kédytd hankaavia puhdistusmenetelmia.
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Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
linalla. Kayta tarvittaessa kéasinpesuun
tarkoitettua pesuainetta.

o Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

ﬁ Varo terdvdd terdd -
loukkaantumisvaara!
Tartu monitoimiterdén vain muovikahvasta.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettéd muoviosat eivat jad puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Porkkanoista, punakaalista tms. ja& muoviosiin
punaista varia, jonka voit poistaa muutamalla
tipalla ruokadljya.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terdvad terdd —
loukkaantumisvaara!
Al4 koske tehosekoittimen teréddn paljain
késin. Kéyta puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti kaytdn jalkeen.
Silloin jéljelle jaéneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim. yrteissa
olevien eteeristen 6liyjen takia).
Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.
Al pese tehosekoittimen teraa
astianpesukoneessa, vaan puhdista se
juoksevan veden alla (814 jata likoamaan
veteen).
Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
nopeudelle M. Kaada pesuvesi pois ja
huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.
Tehosekoittimen purkaminen
osiin
® Kaanna terdosaa vastapaivaan.
Kayté tarvittaessa apuna sekoittimen
kantta. Terdosa irtoaa lukituksesta.
® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Kuva H



Tehosekoittimen kokoaminen

A Loukkaantumisvaara!

Al4 kokoa tehosekoitinta sen ollessa
Kiinnitettyna peruskoneeseen.

® Kiinnit& tiivistysrengas terdosaan.

® Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

® Kiinnitd terdosa mydtapaivaan kaantéen.
Kierra vahintédan niin paljon, etta toinen
siivekkeista peittaa tehosekoittimen
kulhossa olevan merkin (oikea asento —>
Kuva H6).

Sitruspusertimen puhdistus

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Pese puristin heti kayton jalkeen joka puolelta
juoksevan veden alla. N&in siihen jaanyt
hedelmaliha ei kuivu kiinni.

Sailytys

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Sulje tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi.

® Aseta kulho paikalleen.

® Aseta monitoimiteran suojus aina
paikalleen sailytyksen ajaksi.

o Kelaa litantdjohto sitéa varten olevaan
tilaan. Ohje:

Katso Kuva | koneen sailytysmahdollisuudet.

Poista ennen kayttda kaikki varusteosat

kulhosta tai tehosekoittimesta. Kiinnitéa

paikoilleen vain tarvittavat osat.

Lisavarusteet - terat

(saatavissa alan likkeista)

MZ5PS02 - viipaloi ranskanperunat

ja hedelmasalaatin ainekset.

MZ5JS01 - viipaloi aasialaiset vihannekset.
MZ5RS01 - raastaa perunat esim.
perunamuusiin.

MZ5RS02 - rouhii pahkinat, jadkaapista
otetun suklaan ja kovan juuston.

MZ5KPO01 - viipaloi ja raastaa hedelmat,
kasvikset ja juuston.

fi
Onhjeita kayttéhairididen varalle

A Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirién
poistamista.

Kulho varusteineen

Hairié:

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide:

® Kaanna kulho (4) vasteeseen asti.

® Aseta kansi (5) paikalleen ja kdanna
kiinni vasteeseen asti.

® Sulje tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi (2).

Tehosekoitin

Hairio:

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide:

® Aseta kulho (4) ja kansi (5) paikoilleen
ja k&énné vasteeseen asti.

® Kaanna tehosekoitin (7) vasteeseen asti.

® Asetatehosekoittimen kansi (8a) paikalleen
ja kéd&nna vasteeseen asti.

° Tarkea ohje

1 Jos hairi6 ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, kdanny valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Kierratysohjeita

Tassa laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
Ef kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
|

2002/96/EY mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktiivi antaa
puitteet kdytdsta poistettujen laitteiden
palautusoikeu-desta ja hyddyntéami-
sesté ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalté seka kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkilGilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntéamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa SIEMENS.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
domeéstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domeésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No deberan sobrepasarse las cantidades

a elaborar y los tiempos de funcionamiento
habituales para uso domeéstico.

Véase adicionalmente el cuaderno

«Recetas y sugerencias practicas».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato,
caracterizandose las diferencias en cada
caso.

Lea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para un posible
propietario posterior. En caso de ceder

0 entregar el aparato a otra persona,
acompanfielo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

Usar el aparato sélo en combinacién con los
accesorios originales del fabricante.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las pdginas con las
ilustraciones.

Base motriz Figura A
1 Mando giratorio

O/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo

maximo nimero de
revoluciones. Hay que
mantener accionado el
mando con la mano.
Posiciones 1-2= la velocidad de trabajo
Posicion 1 = velocidad de trabajo lenta
Posicion 2 = velocidad de trabajo rapida
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2 Tapa protectora del accionamiento
de la batidora

3 Compartimento recogecables
Recipiente de mezcla con accesorios

Figura A
4  Fuente
5 Tapa

5a Empujador

5b Accesorio interior del empujador
Accesorios Figura B
6a Portaaccesorios
6b Cuchilla multifunciones
6¢ Disco para batir
6d Soporte portadiscos

Segun el modelo de aparato, el equipo de
serie de éste incluye uno o varios discos.

6e Disco reversible para cortar y rallar

6f Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina

6g Cuchilla reversible para rallado grueso/
fino

En algunos modelos:

6h Exprimidor

6i Garfio amasador
Batidora

7 Jarra batidora
8a Tapa

8b Abertura para incorporar alimentos
8c Embudo

Figura C

Advertencias generales
de seguridad

iPeligro de descarga eléctrica!
Conectar y usar el aparato sélo de conformi-
dad con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.
No conectar el aparato a la red eléctrica en
caso de presentar el cable de conexion o el
aparato mismo huellas visibles de desper-
fectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos. Mantener vigilados siempre a los ninos
a fin de evitar que usen la bascula como un
juguete.



Mantener el aparato fuera del alcance de los
nifos. Vigilar a los ninos con objeto de evitar
que jueguen con el aparato.

No permitir que las personas cuyas facultades
sensoriales 0 mentales estén mermadas o que
carezcan de suficientes conocimientos y
experiencia, manejen y manipulen el aparato,
excepto en caso de hacerlo bajo la vigilancia
de una persona con experiencia o hacer
recibido instruccion practica por la persona
responsable de su seguridad.

Desconectar el aparato de la red eléctrica
tras cada uso, asi como antes de limpiarlo

o armarlo. Prestar atencion a que el cable

de conexion del aparato no entre en ningun
momento en contacto con objetos o super-
ficies cortantes ni piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, las reparaciones € intervenciones que
debieran efectuarse en el aparato, por ejemplo
la sustitucion del cable de conexion del
mismo, sélo podran ser ejecutadas por
personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca. En caso de
interrupcion del suministro de corriente,

el aparato permanece conectado y continla
su marcha tras restablecerse la alimentacion
de corriente. Cambiar los accesorios solo
con el motor parado (mando giratorio en la
posicion «0/off» = Parada) y el aparato
desconectado de la red eléctrica (cable de
conexion fuera de la toma de corriente).

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo el
chorro de agua del grifo!

Manejo del aparato

Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre
una superficie lisa y limpia.

® Extraer el cable de conexion
del compartimento.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

es
Recipiente de mezcla con accesorios

é iPeligro de lesiones a causa

de los accesorios giratorios!
/No introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento el
aparato! Usar siempre el empujador (5a) para
empujar los ingredientes. Tras desconectar
el aparato, el accionamiento del mismo
continda girando durante unos instantes.
Por eso se deberan cambiar los accesorios
Solo con el aparato completamente parado.
Los trabajos en el recipiente de mezcla se
realizaran siempre con la tapa protectora (2)
del accionamiento de la batidora cerrada
Yy nunca con la jarra batidora montada.

Cuchilla multifunciones (6b)
para picar, batir y amasar.

Figura D

iPeligro de lesiones a causa

de las cuchillas cortantes!
Sujetar la cuchilla multifunciones solo por
la pieza de plastico.

Disco para batir (6¢c) Figura D
para preparar nata, claras de huevo a punto
de nieve y mayonesa.

Garfio amasador (6i) Figura D

para amasar masas pesadas o mezclar los
ingredientes que no deben triturarse o picarse
(por ejemplo uvas pasas, virutas de choco-
late).

iNo esta incluido en el equipo de serie

de todas las maquinas!

® Colocar el recipiente de mezcla sobre

la base motriz y girarlo hacia la derecha

(sentido de marcha de las aguas del reloj),

hasta el tope. El saliente del recipiente

tiene que encajar en la ranura de la base
motriz.
® Montar los accesorios:

— Colocar el porta-accesorios en
el recipiente de mezcla.

— Montar la cuchilla multifunciones, la
cuchilla para batir o el garfio amasador
en el soporte portaaccesorios
(prestar atencion a su posicionamiento
correcto — Figura D5); soltarlo.
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A Atencion

— Agregar los alimentos siempre después
de colocar los accesorios.

Extraer la cuchilla multifunciones (6b)
del protector antes de montarla.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.

® Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
recipiente). Girarla hacia la derecha

(sentido de marcha de las agujas del reloj).

El saliente de la tapa debe encajar a tope
en la ranura de la base motriz.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en
la posicion «0/off».

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

® Incorporar los liquidos a través del
empujador. El accesorio interior del
empujador se puede usar Como vaso
medidor.

A Atencion

El trabajo con el recipiente de mezcla siempre
se realizara con éste montado sobre la base
motriz, la tapa puesta y apretada, y la tapa
protectora del accionamiento de la batidora
cerrrada.

Seguin modelo:
Discos cortadores/picadores Figura E

Disco reversible para cortar y rallar (6¢e)

para cortar y rallar fruta, verdura y queso.

Cuchilla reversible para cortar gruesa /

fina (6f)

para cortar frutar y verdura.

Cuchilla reversible para rallado (6g) -

grueso/fino

para rallar frutas, verdura y queso.

® Colocar la cuchilla en su soporte.
Colocar el disco reversible para cortar
y rallar con la cara que se desea utilizar
hacia arriba.
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Colocar el disco sobre el portadiscos
de modo que los arrastradores de éste
penetren en las aberturas del disco.
La cuchilla debera descansar sobre la
espiga lateral del portadiscos.

® Montar el portadiscos en el eje de
accionamiento mediante un ligero giro.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.

® Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha
del recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa debe encajar a tope
en la ranura de la base motriz.
® Incorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.
Atencion
Los discos y cuchillas no son adecuados para
cortar o rallar queso curado (duro), nueces
y nabos. Los discos adecuados para estas
tareas se pueden adquirir en el comercio
especializado (véanse los accesorios
opcionales).
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.
® Agregar los alimentos empujandolos
sélo levemente con el empujador.
® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en
la posicion «0/off».
® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.
® Incorporar los ingredientes largos
y delgados a través del empujador.
Atencion
Vaciar el recipiente de mezcla antes de que los
ingredientes cortados o picados entren en
contacto con el portadiscos.



En algunos modelos:

Exprimidor de citricos (6h) Figura F

para exprimir citricos, por ejemplo naranjas,

pomelos, limones.

Atencion

jLos trabajos sdlo se realizardn con la tapa

protectora del accionamiento de la batidora (2)

cerradal

® Montar el exprimidor de citricos (la flecha
del exprimidor debe coincidir con la flecha
del recipiente). Girarlo hacia la derecha

(sentido de marcha de las agujas del reloj).

El saliente del cesto tamizador tiene que

estar encajado a tope en la ranura de la

base motriz.
® Montar y encajar el cono exprimidor.
® Para exprimir las frutas, colocar el mando

giratorio en la posicion de trabajo «1»

y presionar la fruta contra el cono

exprimidor.

® Tras concluir el trabajo, soltar el exprimidor
y retirar el recipiente de mezcla.

Atencion

Prestar atencion al nivel de llenado.

Retirar el recipiente de mezcla antes de que

el zumo alcance el cesto tamizador.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda

(sentido de marcha contrario al de las

agujas de reloj); retirarla.

® Retirar los accesorios:

— Extraer el soporte portaacccesorios,
conjuntamente con la cuchilla multi-
funciones, la cuchilla para batir o el
garfio amasador, del recipiente de
mezcla. Retirar la cuchilla multi-
funciones, la cuchilla para batir
0 el garfio amasador del soporte
portaaccesorios.

Tras limpiar la cuchilla multi-
funciones, colocar en la misma
el protector.

— Retirar el soporte portadiscos por las
entalladuras del recipiente de mezcla.
Retirar los discos.
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® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo.

® Limpiar todas las piezas y elementos.
Véase al respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».

Batidora Figura G
iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes

el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montadal la batidora soélo trabaja con la tapa
enroscada. Desmontar o montar la batidora
SOlo estando el accionamiento parado.

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente

a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

Atencion

La batidora puede sufrir darios. jNo tratar de

elaborar productos o ingredientes congelados

(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar

la batidora en vacio.

Trabajar con la batidora

Atencion

Para trabajar con la batidora es imprescindible

que la tapa de la batidora y el recipiente de

mezcla estén montados y bloqueados.

La tapa del recipiente de mezcla tiene que

estar asimismo montada y bloqueada en

Su posicion. jRetirar previamente cualquier

accesorio que pudiera haber en el interior

del recipiente de mezcla!

® Abrir latapa protectora del accionamiento.
Alzarla a tal efecto por la parte posterior
y abatirla hacia arriba por la parte anterior.

® Montar lajarra batidora (la flecha de la jarra
debe coincidir con la marca en forma de
punto en el aparato). Girarla hacia la
derecha, hasta el tope.
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® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Méaxima cantidad de liquido admisible =
1,5 litros (en caso de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma,
la cantidad maxima admisible es de
0,5 litros).
Optima cantidad de elaboracién para
productos sdlidos = 100 gramos.

® Montar latapa sobre el aparato y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas de reloj). El saliente
de la tapa tiene que encajar a tope en la
ranura del asa de la jarra batidora.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para agregar ingredientes, colocar el
mando giratorio en la posicion «0/off».

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

® retirar el embudo y agregar los
ingredientes sdlidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo con la batidora

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

e Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar la

batidora inmediatamente después de usarla.

Véase a este respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Cuidados y limpieza

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
iNo colocar nunca la base motriz bajo el
chorro de agua del grifo!

Atencion

jLas superficies del aparato pueden resultar
danfiadas! No usar agentes frotadores para
su limpieza.

54

Limpiar la base motriz

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® |impiar la base motriz con un pano
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajillas
(para lavado a mano).

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

A

Sujetar la cuchilla multifunciones solo por
la pieza de plastico.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas. Al colocar las piezas de plastico en el
lavavajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
Al rallar zanahorias, lombardas o productos
similares, se acumula sobre las piezas de
plastico una capa de color rojizo. Esta capa
se puede eliminar aplicando varias gotas de
aceite comestible y frotando con un pano.

Limpiar la jarra batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto ala accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias. La jarra,
la tapa y el embudo son apropiados para el
lavado en el lavavajillas.

iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre bajo el chorro de agua

del grifo. jNo sumergirla nunca en el agua!
Consejo practico: Poner un poco de agua
con lavavajillas en la batidora montada.
Colocar el mundo giratorio durante algunos
segundos en la posicion «M». Evacuar el agua
y enjuagar la jarra con agua limpia.



Desarmar la batidora Figura H
® Sujetar la cuchilla por las aletas, girandola
hacia la izquierda (sentido de marcha

contrario al de las agujas de reloj). En caso
necesario, usar para ello la tapa de la
batidora. La cuchilla se ha soltado de
su emplazamiento.
® Retirar la cuchilla y también la junta.
Armar la batidora

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando
el vaso montado en el aparato!

o Montar la junta en la cuchilla

® Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® Sujetar la cuchilla por los salientes
y enroscarla firmemente girandola a la
derecha (sentido de marcha de las agujas
delreloj). Enroscar la cuchilla como minimo
hasta que un saliente cubra la marca del
vaso (para el posicionamiento correcto —>
Figura H6).

Limpiar el exprimidor de citricos

Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas. Se aconseja enjuagar el cono
exprimidor inmediatamente después de
concluir su uso, colocandolo debajo del grifo
de agua. De este modo se evita que se sequen
los restos de las frutas.

Guardar la maquina

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

o Cerrar la tapa protectora del
accionamiento de la batidora.

® Colocar el recipiente de mezcla
en su emplazamiento.

® Para guardar la cuchilla multifunciones
debera colocarse siempre el protector
de la cuchilla.

® (Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable. Advertencia:

Las diferentes posibilidades para guardar el

cable se muestran en la Figura I. Antes de

usar el aparato, retirar todos los accesorios

que se pudieran encontrar en el interior del

recipiente de mezcla o en la jarra batidora.

Montar sdlo los accesorios que se vayan

a usar.
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Accesorios opcionales — Discos

(disponibles en el comercio del ramo)
MZ5PS02 - disco para cortar patatas fritas

y frutas para ensalada de frutas.

MZ5JS01 - disco para cortar verdura asiatica.
MZ5RS01 - disco para rallar patatas para
preparar Aoquis o patatas a la suiza.
MZ5RS02 - disco para rallar nueces,
chocolate refrigerado o queso curado.
MZ5KPO01 — disco para cortar y rallar fruta,
verdura y queso.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Recipiente de mezcla com accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla:

e Fijar el recipiente de mezcla (4) en su sitio,
girandolo a tal efecto hasta el tope.

® Montar la tapa (5) y fijarla, girandola hasta
el tope.

® Cerrar la tapa protectora del acciona-
miento de la bateria (2).

Batidora

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla:

® Fijar el recipiente de mezcla (4) y latapa (5),
girandolo hasta el tope.

e Fijar la batidora (7) en su sitio, girandola
hasta el tope.

® Montar la tapa de la batidora (8a) v fijarla
en su sitio girandola hasta el tope.

Advertencia importante

[ ]

1 En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar al
Servicio de Asistencia Técnica Oficial

de la marca
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Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados
con validez para toda la Union Europea.

Solicite una informacion detallada y actual

a este respecto a su distribuidor

o Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
SIEMENS, se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante el periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por el
usuario final, las piezas cuyo defecto o falta de
funcionamiento obedezca a causas de
fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y cuando
el aparato sea llevado por el usuario al taller del
Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de
funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado

del mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento

y mantenimiento que para cada aparato se
incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de SIEMENS,

la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que
el usuario acompanara con el aparato cuando
ante la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.
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La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de SIEMENS. Exija su
identificacion.
MODELO: FD:

E-Nr..  F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.



Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca SIEMENS.
Optou, assim, por um electrodomeéstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0s nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares e néo
para uso industrial. Utilizagdes semelhantes
a um lar abrangem, p. ex., a utilizacao

em cozinhas para colaboradores de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagao
por clientes de pensdes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho s6 com as quantidades

e tempos normais para uso doméstico, ver
a brochura adicional «Receitas e sugestdes».
O aparelho ndo carece de manutencao.

As Instrugbes de Servigo aplicam-se a varios
modelos. As diferencas estéo assinaladas.
Favor, guardar as Instrugbes de Servigo.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrugdes de servico devem acompanha-lo.
Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustracées.

Aparelho base Fig. A
1 Interruptor rotativo
O/off = Stop
M = Ligagdo momentanea
na rotacdo maxima.
Fixar o selector.
Fases 1-2 = Velocidade de trabalho
Fase 1 = rotagao baixa — lento
Fase 2 = rotacgao elevada — rapido

2 Tampa de proteccdo do accionamento
do misturador
3 Compartimento do cabo
Tigela com acessoérios
4 Tigela
5 Tampa
5a Calcador
5b Adaptador do calcador

Fig.A
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Ferramentas Fig.B
6a Suporte de ferramentas
6b Lamina de multifungdes
6¢ Disco de bater

6d Suporte de discos

Conforme os modelos, estao incluidos
no fornecimento um ou varios discos

6e Disco reversivel de cortar/ralar
6f Disco reversivel de cortar — grosso/fino
6g Disco reversivel de ralar — grosso fino

Em alguns modelos:

6h Espremedor de citrinos

6i Varas para massas pesadas
Misturador

7 Copo misturador

8a Tampa

8b Abertura de enchimento

8c Funil

Fig.C

Indicacbes de seguranca

Perigo de choque eléctrico!
Ligar e utilizar o aparelho somente de acordo
com as indica¢des constantes da placa de
caracteristicas.
Utilizar s6, se o cabo de alimentacéo e o
aparelho n&o apresentarem quaisquer danos.
Manter as criangas afastadas do aparelho.
Vigiar as criangas, para evitar que estas
bringuem com o aparelho.
Nao permitir que o0 aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criangas) com limitagdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre
o aparelho, a menos que sejam vigiadas
ou que tenham recebido informagdes sobre
a utilizagdo do mesmo, por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranga.
Desligar a ficha da tomada, depois de cada
utilizacdo e também antes da limpeza e da
montagem, antes de abandonar a cozinha
e em caso de anomalia. O cabo de alimenta-
¢ao nao deve estar proximo de arestas afiadas
nem de superficies quentes.
Repara¢des no aparelho, como p. ex.,
substituicdo dum cabo de alimentacao
danificado, s6 devem ser executadas pelos
Nnossos Servigos Técnicos, porque, so assim,
se evitam situacdes de perigo.
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No caso duma falha de corrente, 0 aparelho
continua ligado e volta a funcionar, logo que
volte a corrente. Substituir acessorios e
ferramentas s6 com o aparelho
completamente parado (selector na posicao
0/0off) e com a ficha desligada da tomada.
Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente.

Utilizagao
Limpar bem o aparelho e os acessorios

antes da primeira utilizacdo (ver «Limpeza

e Manutengéo»)

Preparacéo

® (Colocar o aparelho base sobre uma
superficie inferior lisa, resistente e limpa.

® Retirar o cabo do compartimento.
® |igar a ficha a tomada.

Tigela com acessérios/Ferramentas

Perigo de ferimentos devido
A a ferramentas em rotacgo!
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingredientes,
utilizar sempre o calcador (5a). Depois de
desligado, o accionamento ainda gira por
breves instantes. Substituir a ferramenta so
com o aparelho completamente parado.
Trabalhos na tigela s6 devem ser executados
com a tampa de protec¢do de accionamento
do misturador (2) fechada e nunca com
0 copo misturador colocado.

Lamina de multifuncdes (6b)
Para ralar, picar, bater e amassar

Perigo de ferimentos devido
A a lamina afiada!

Segurar a lamina de multifungdes,
somente pela parte de plastico.

Disco de bater (6¢) Fig.D
Para natas, claras em castelo e maionese
Varas para massas pesadas (6i) Fig.D
para amassar massas pesadas e para
misturar ingredientes, que n&o devem ser

picados (por ex. passas, pedacinhos de
chocolate).

N&o incluidas em todos os modelos!

Fig.D
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® Colocar a tigela e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até ao batente.
A saliéncia na tigela tem que coincidir
com a ranhura do aparelho base.
® Aplicacdo de ferramentas:
— Aplicar o suporte de ferramentas
na tigela.
— Colocar a lamina multifuncdes,
disco de bater ou varas para massas
pesadas sobre 0 suporte de ferra-
mentas (dar atencao ao posiciona-
mento correcto — Fig. D5) e soltar.

A Atencéo!

— Adicionar os ingredientes a tratar so depois
de aplicadas as ferramentas.

— Antes da montagem, retirar a Iamina
de multifungbes (6b) da protecgéo.

® Introduzir os ingredientes.

® Montar atampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
relégio.
A saliéncia datampa tem que assentar, até
ao batente, na ranhura do aparelho base.

® Colocar o selector na posigao pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posicao 0/off.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-
mento.

® Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser
utilizado como copo de medicéo.

A Atencéo!

No caso de trabalhos na tigela, o aparelho so
pode ser ligado com a tigela montada e com
a tampa apertada, bern como com a tampa
de protecgdo do accionamento do mistu-
rador colocada.

Dependente do modelo
Discos de triturar/picar

Disco reversivel de cortar/ralar (6e)

Para cortar e ralar frutos, legumes e queijo.
Disco reversivel de cortar (6f) — grosso/fino
Para cortar frutos e legumes

Fig.E



Disco reversivel de ralar (6g) — grosso fino

Para ralar frutos, legumes e queijo

® Colocar o disco,
Virar para cima a face de corte/ralar
pretendida. Colocar o disco no suporte,
de maneira que o arrastador no suporte
entrem nas aberturas do disco. O disco
tem que assentar sobre os pinos laterais
do suporte.

® Assentar o suporte de discos, com uma
ligeira rotag&o, no eixo de accionamento

Perigo de ferimentos devido
A a lamina afiada!

Né&o tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar

SO o calcador.

® Montar atampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
relogio. A saliéncia da tampa tem que
assentar, até ao batente, na ranhura
do aparelho base.

® Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.

Atencéo!

Os discos referidos ndo sdo indicados para

0 processamento de queiljo duro, nozes,

rabanetes e produtos similares. Os discos

indicados para outros fins podem ser

adquiridos no comércio especializado

(ver acessorios especiais).

® Colocar o selector na posicéo pretendida.

® Com o calcador, empurrar suavemente
0 produto para cortar ou ralar.

® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posicao 0/off.

® Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento.

® Para cortar produtos longos e finos, estes
devem ser adicionados com o calcador.

Atencéo!

Esvaziar a tigela antes desta estar demasiado

cheia e o produto para cortar ou ralar alcancar

0 suporte de discos.
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Em alguns modelos:

Espremedor de citrinos (6h)

Para espremer citrinos, p. ex., laranjas,

toranjas, limdes

Atencéo!

O aparelho so devera trabalhar com a tampa

de protecgao do accionamento do misturador

(2) fechada.

® Montar o espremedor de citrinos (seta do
espremedor sobre a seta da tigela) e rodar
no sentido dos ponteiros do relogio.

A saliéncia do filtro tem que assentar

na ranhura do aparelho base.

® Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre 0 mesmo.

® Para espremer frutos, rodar o selector
para a fase 1 e pressionar os frutos sobre

0 cone de espremer.

® Depois do trabalho, desmontar o espre-
medor de citrinos e retirar a tigela.

Atencéo!

Ter em atenc&o o nivel de enchimento.

Esvaziar a tigela antes do sumo atingir o cesto

de filtro.

Depois do trabalho

® Colocar o selector na posigao 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar a tampa em sentido contréario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

® Desmontar a ferramenta:

— Retirar da tigela o suporte de ferra-
mentas, juntamente com a lamina de
multifungdes, disco de bater ou as
varas para massas pesadas. Retirar
lamina de multifungdes, disco de bater
Ou varas para massas pesadas do
suporte de ferramentas.

Depois da limpeza das laminas
multifuncdes, aplicar a proteccao
das laminas.

— Retirar o suporte de discos para fora
das reentrancias da tigela. Retirar
o disco.

® Rodar a tigela em sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio e retira-la.
® Limpar todas as pecas, ver «Limpeza

e Manutengéo».

Fig.F
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Misturador Fig. G
Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacéo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! O misturador so trabalha com
a tampa apertada. Desmontar/montar

0 misturador, s6 com o accionamento
completamente parado.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
Se uma passagem de vapor através do funil
para a tampa. Introduzir o maximo de

0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!
O misturador pode ficar danificado.
N&o processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). Nao utilizar o mistu-
rador vazio.
Misturar
Atencgo!
Para funcionamento do misturador, tém que
estar montadas e apertadas a tampa do
misturado e a tigela com a tampa. Retirar as
ferramentas da tigela!
® Abrir a tampa de protecgéo do acciona-
mento do misturador. Para isso, segurar
pela parte de tras e levantar pela frente.
® Montar o copo misturador (a seta no copo
tem que coincidir com o ponto no apa-
relho) e rodar no sentido dos ponteiros do
reldgio até ao batente.
® Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquida = 1,5 litros
(Liquidos que desenvolvam espuma ou
quentes, maximo 0,5 litros.
Quantidade ideal para trabalhar,
solidos = 100 gramas.
® Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio. A saliéncia da tampa
tem que assentar, até ao batente,
na ranhura da pega do misturador.
® Colocar o selector na posigao pretendida.
® Para introduzir ingredientes, colocar
o0 selector na posicao 0/off.
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® Retirar a tampa e introduzir os
ingredientes,

ou

® Desmontar o funil e introduzir lentamente
0s ingredientes solidos na abertura de
enchimento,

ou

® Introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois de feita a mistura

® Colocar o selector na posicao 0/off.

® Rodar o misturador em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio e desmonta-
lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

Sugestao: De preferéncia, limpar o mistura-

dor imediatamente depois da sua utilizacao,

ver «Limpeza e Manutencao».

Limpeza e manutencéo

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
€ nem o lavar sob agua corrente.

Atencgo!
As superficies exteriores podem sofrer danos.
Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela com os acessoérios

é Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Sequrar a lamina de multifungdes,
somente pela parte de plastico.

Todas as pecgas podem ser lavadas na
maquina de lavar loica. Ndo prender as pecas
de plastico na maquina de lavar loica, para
evitar que sofram deformagdes.



Na preparacao de, p. ex., Couve roxa, podem
surgir manchas coloridas nas componentes
de plastico, as quais, podem ser eliminadas
com algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Né&o tocar com as m&os na lamina do
misturador. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo
imediatamente depois de utilizado. Assim,
0s residuos nao secam e o plastico ndo
€ atacado (p. ex. através de 6leos destilados
existentes nos condimentos). O copo mistu-
rador, a tampa e o funil podem ser lavados
na maquina de lavar loica.
Nao lavar o adaptador da lamina na maquina
de lavar loica, mas sim, sob agua corrente
(ndo deixar este componente mergulhado
na agua).
Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase M.
Despejar a agua e lavar o misturador com
agua limpa.
Desmontar o misturador Fig.H
® Rodar o0 adaptador da l&mina s pelas asas
em sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio. Se necessario, utilizar, como
ajuda, a tampa do misturador. Assim,
0 adaptador da lamina fica solto.
® Retirar o adaptador dalédmina e desmontar
0 anel de vedacéo.
Montar o misturador

A Perigo de ferimentos!

Nunca montar o misturador sobre o aparelho
base.

® Aplicar o anel de vedacao no adaptador
de laminas

® Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador.

® Aparafusar bem o adaptador da lamina
pelas asas no sentido dos ponteiros do
relégio.
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Neste caso, rodar, no minimo, até que
uma das asas cubra a marca existente

no copo misturador (posicionamento
—> Fig. H6).

Limpeza do espremedor de citrinos
Todas as pecgas podem ser lavadas na
maquina de lavar loica. De preferéncia, lavar
0 cone de espremer imediatamente apos
utilizagdo, com agua corrente a incidir sobre
todos os lados. Evita-se, assim, que 0s
residuos possam secar.

Arrumar o aparelho

® Desligar a ficha da tomada.

® Fechar a tampa de proteccéo de acciona-
mento do misturador.

e Colocar a tigela.

® Para guardar a lamina de multifuncdes,
deve aplicar-se, sempre, a respectiva
proteccao.

® Guardar o cabo no seu compartimento.
Indicacao:

Na Fig. | pode verificar as possibilidades de

arrumacaéo do o aparelho. Antes da utilizacao,

retirar todos acessorios da tigela ou do

misturador. Utilizar, somente, os acessorios

necessarios.

Acessorios especiais — Discos

(podem ser adquiridos no comércio
especializado)

MZ5PS02 — Para cortar batatas em palitos
para fritar e ingredientes para salada de frutos.
MZ5JS01 - Para cortar legumes asiaticos.
MZ5RS01 - Para ralar batatas, para fazer
alméndegas e pureé.

MZ5RS02 - Para ralar nozes, chocolate frio
€ queijo rijo.

MZ5KPO01 — Para cortar e ralar frutos,
legumes e queijo.

Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos!

Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.
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Tigela com acessoérios

Anomalia

O aparelho nao arranca.

Como remediar:

® Rodar atigela (4) até ao batente, de modo
a ficar bem apertada.

® Aplicar a tampa (5) e roda-la até ao
batente, de modo a ficar bem apertada.

® Fechar a tampa de proteccao do
accionamento do misturador (2).

Misturador

Anomalia

O aparelho nao arranca.

Como remediar:

® Montar atigela (4) com a tampa (5) e roda-
la até ao batente, de modo a ficar bem
apertada.

® Rodar o misturador (7) até ao batente,
de modo a ficar bem apertado.

® Montar a tampa do misturador (8a) e roda-
la até ao batente, de modo a ficar bem
apertada.

° Indicagdo importante
1 Se néo for possivel eliminar a ano-

malia, deve dirigir-se aos Servicos
Técnicos.

Indicagdes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de
ﬁ acordo com a Norma Europeia

— 2002/96/UE sobre aparelhos eléctricos
e electronicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

A Norma prevé as condi¢cdes para
recolha e valorizagao de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais

de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacéo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necessaria a apresenta-
¢ao do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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2ag euxapIoToUpE yia TV ayopd Tng vEag
oag ouokeurjg aro Tov Oiko SIEMENS.
m aurn 5ICM8§0T8 Hia povrspva, uynArig
TOIOTNTAG OIKIAKI] OUOKEUT].

Mepamépw MANPOPOpPIEg OXETIKA pE TQ
npoiovra pag 6a Ppeite otnv iIoTooeAida
pag.

H napouoa cuokeun npoopiletal yia nv
eneEepyaoia moootiTWyY, CUVABWY Yla

TO VOIKOKUPLO 1| O€ U EMAYYEAUATIKEG
£QAPOYEG, TIAPOUOLEG |IE VOIKOKUPLO.
Epappuoyég mapdUoleg e VOIKOKUPLO
nep\auBdvouy Tt. X. T XPrion o€ kouliveq
yla Toug UNAAAARAOUG KATAoTNUATWY,
Ypageiwv, aypoTIKWV Kat AANWV emnayyeA-
MATIKWV ETIXELPROEWV KABWG Kal TN Xpron
and evolKIaoTEG Tavaoldv, HIKpWV Egvodo-
Xelwv kKat mapduolwv KATAAUPATWY.
Xpnotuorolelte Tn CUCKEUN UOVO yla
noodnTeq Kat Xpoévoug enekepyaoiag,
OuVIBELG YIa TNV OLKLAKY] XPriom, BA. OTO
TPAOOETO eYXeP(BI0 "ZuvTayEqg Kal
ZUMBOUAEG ™.

H ouokeun dev xpeldletal ouvtripnon.

O1 0dnyieg xpriong neptypdpouv dldpopa
povTéAa. Ot dlapopEq eival onueELWUEVES.
MapakaAeioBe va puAAEeTe TIq 0dnYieq
xprong. Katd tv napaxwpenon tg
OUOKeUNG oe Tpitoug dwote padi Tig
odnyieg xprong.

XpnNOoLUOoTIoLE(TE TN OUOKEUT] UOVO e

Ta auBevTikd eEapTruata.

Me pia pamia

ﬂapaKaAs,iaes v’ avoi&ete TiIG 0eAideg
HE TIG EIKOVEG.

Baoikn ouokeun

1 Meplotpepdpevog dLIAKOTTING

Eikéva A

0/off = gTon
M = otlypuaia Aettoupyia
HEYIOTOG aplOPOG

OTPOPWY, KPATATE TOV
TEPLOTPEPOEVO DLAKATTTN.
Babuideg 1-2= TaxL'JTnTa Aettoupyiag

Babuida1 =o uleOTepoq apleuoc
OTPOoPWY, apyd
BaBuida 2 = o peyahitepog aploudg

OTPOPWV, YPryopa
2 KAaréto npootaciag kivnong pigep
3 Xwpog kahwdiou



Mol pe e€aptipara Eikéva A
4 MroA
5 Kamdkt

5a Mieotg

5b 'EvBeTo mieoTr
Epyaleia
6a dopgag diokwv
6b Mayxaipt moAarArq Aettoupyiag
6c Aiokog xTummpartog
6d dopgag diokwv

Eikéva B

AvdAoya e to Lovréro mapadidovrat padi
&vac rj meploodTepol dIOKOL.

6e Aiokog kormig/tpwpipnatog dUo MAEUPWV

6f Aiokog kormg e dUo dYelg — xovtpd/
YOS kSO

6g Aiokog Tpwiuatog pe duo dYelg —
XOVTPO/WIAG Tplpo

€ UEPIKA UOVTEAQ:

6h 2TU@TNng eomepIO0EIdWV

6i Epyahieio Cupwpatog

Migep

7 TMotipl Hikep

8a Kardki

8b Avolypa yla T CUUMAAPWOT) UNIKWV

8c Xwvi

Eikova C

Ymodei&eig aopaleiag

Kivduvog nAektpomAn&iag!
2 UVOEETE KAl XPNOLLOTIOLEITE TN CUOKEUN)
MOvVo cUPpwva e Ta aTolxeia rou divovtal
oV mvakida TUnou autig.
Xpnotuoroleite T ouokeur] pévov, dtav
auTr Kat To KaAwdLd g dev napouatdlouv
BAABeG.
Kpatdre Ta nadid pakpld arnd Tn cUoKeur).
EruBA€nete Ta nawdid, yia va eunodioTel,
TO TaLyVvidL e TN CUCKEUN.
Mpdowna (emiong Madid) e CWUATIKEG
dlaTapax€g oTIG Aot OELg I LELWWEVN
VONTIKA Ikavédtnta 1 he ENAeldn neipag
KAl YVWoewv dev TIPETEL va Xelpifovtal T
ouokeun, ektég av ermBAnovtal fy eixav
KATATOTUOTEL OXETIKA e TN OUOKeUN ard
MPOOWTO, UTEUBUVO Yla TNV aoPAAeld
TOUG.
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Metd amnd kdbe xprion, mptv Tov KabapLous,
étav eyKaTaAelmeTe To dwUATIO 1) O
nepimrwon BAARNG, Tpapdre to ¢ig and
v npi¢a. To TPoPodOTIKO KAAWDLO dev
erutpeneral va Bpiokeral kovtd oe
ALXUNPEESG AKPEQ 1 KAUTEG ETILPAVELEG.
Erokeu€q otn ouoKeur, OTwG Tt. X.

n aA\ayr Tou TPoPodoTIKOU KaAwdiou,
étav autd napouatdlel karota BAGRN,
ermTpéneral va yivovrat pévov and tn dikn
pag urmpeoia TEXVIKNAG eEUNNPETNOoNGg
neAatwv, oUtwg WoTe Pnopouv va
artopevyovtal ot kivduvol.

>e nepimrwon dlakonng Tou peUPaAToq

N CUOKEUN] TIAPAWEVEL EVEQYOTIONEVT KAl
petd tn dlakorr) Eavagekivd. ANAZeTe Ta
eEaptipara kat ta epyaieia pévo oe
TeP(ITTWOoN aKvnTomnoinoNg TNG CUCKEUNG
(neplotpe@duevog dlakadrtng oto 0/off
Kat To pIg Byaiuévo amd tnv mpida.

Mn BuBioete Tn Baoikr cuokeun TOTE PETA
oe vepo oUTe va TNV Kpatroete kKATw amnod
TPEXOUUEVO VEPD.

XelpIopog

Mpw TNV mpw XPrion kabapiote KaAd

TN OUOKeUn Kal Ta eEaptAparta,

BA. "KaBaplopdg kat ppovtida”.

MNpocToipacia

o TomoBeteite T BACIK] CUOKEUY] EMAVW
oe Aela katl kaBapn erupdvela.

o Tpapdte TOo KAAWDLO aTd TOV XWPO
KaAwdiou.

® Bdlete To PIg oMV MIpica.

MroA pe e€aptiipara/Epyaleia

Kivéuvog Tpauuariouyou amo

MEPIOTPEPOLEVA epyalsial
Kard m Aetroupyia un BAdete note To XEpL
oag pgoa oro uroA. a to onpwéiuo
UAIKWV XPnNOYUOTTIOIEITE MAVTOTE TOV METTT)
(5a). Metd ) B€om eKkTOC AstToupyiag
e&akoAoubBel va Asttoupyel n kivnon yia
Alyo xpdvo akdun. AAAddeTe Ta epyaleia
udvov, drav n kivnon eivat
akwnroromnuevn. Ol Epyaoieg UeEoa oTo
UITOA ETUTPETIETAL VA EKTEAOUVTAL [UOVO LUE
KAEIOUEVO TO KardKt rmpootaoiag Kivnong
Ui&ep (2) kat oTE e TOMOBETNIUEVO TO
rotnpt UiEep.
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Mayaipi moAAamAfg

AeiToupyiag (6b) Eikéva D

yla 1o KOYIo, TpiPuo, avauEn kat JUpwpua.

Kivéuvog Tpauuariouyou amo
TO KOQTEPO paxaipi!
lMidvete 10 paxaipt moAAQmArG
Agtroupyiag uovo omnv nAaotikn AaBn.

Aiokog xTunjparog (6¢) Eikéva D
yla oavtiy(, Hap€yka, paylovela.
Epyaleio Jupwparog (6i) Eikéva D

yla 1o {Upwua Baptdg ¢UUNG Kat ya thv

avAuiEn UNIKWV, Ta orola dev pénet va

KOTtoUV (T. X. OTAQIdES, KOUUATAKIA

OOKOAATAG).

Ae ouvodeUel 0€ dAa Ta LUOVTEAQ

TN ouokeun!

® TomoBeTelTe TO UMOA KAL TO OTPEPETE
ot @opd TwV SEIKTWV TOU poAoyLou
pEXPLTO TEPHA. H pUTn OTO UIOA TIPETeL
va BplokeTal uéxpl TO TEPUA OTN OXIOUN

NG BAOIKrG CUOKEUNG.

e TormoBeteite TO epyaleio:

— TormoBeteite Tov popea epyaleinwv
p€oa OTO WMOA.

— TomoBetoTe TO paxaipt TOMANANIG
Xprong, To dloKo XTunmuarog 1} To
epyaleio upwpaTog otov popéa
epyaleiou (MPOoEETe TN OWOTM
TonoBETnon — Eikéva D5) kau
aprioTe To eAeUBEPO.

A Mpooox!

— [MpooBETeTe Ta Mpog eneéepyaoia
ayabd ndvrote uetd tnv TOMoBETNON
TWV EOYAAEiWV.

- A@alpeite To paxaipt ToAAQnAniG
xoriong (6b) mptv v TOMOBETNON
aré TV nmpootacia Tou axaiplou.

® Pixvete Ta UANIKA.

® TormoBete(te TO KAMAKL UE TOV TIEEOTH
(BéNog oTo KamdkL pe BENOG OTO UIOA)
KAl TO OTPEPETE OTN POPA TWV JEIKTWV
Tou poAoyloU. H putn tou kamnakiou
TpEnelL va Pploketal HEXPL TO TEPHA
0Tn OXoUN TNG BACIKAG CUCKEUNG.

® PuBuileTe TOV MePLOTPEPSEVO
SLAKATTN oV erbuunT) Babuida.
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e [avamnpooBeoete UNKA, pubuilete Tov
TeploTPePOeVo dlakdrtn oto 0/off.

® A@alpeiTe TOV TIETTT| KAL TIPOOHETETE
UAIKA and 1o dvolyua oUUMANpwong
UNK@WV.

® JUMMANPWVETE TA UYPA UAIKA PECa and
Tov TieoTr. To évBeTO TOU TIEDTH UNopel
va xpnotuoromoet wg notmpt
peTpnong.

NN -

€ EPYQOIEG OTO UITOA 1) OUOKEUT UITOPEl
va teBel o€ Aettoupyia uovo ue
TOMOBETNUEVO KAl AOPAAIOUEVO TO KAMAKI
Kabwe Kal e KAEIOUEVO KAQTTETO

rnpootaociag Kivnong Uicep.

AvdAoya Lie To HOVTEAO:

Aiokol KOTTG/TPIYipaTog Eikéva E

Aiokog KoTG/TPIYipaTog 3Uo MAsUpwWV

(6e)

YO TO KOYIUO Kat TPIYLo ¢ppouTwy,

AQXQVIKWV Kat TupLou.

Aiokog komrig pe dUo oweig (6f) —

XOVTPO/PIAG KOYIHO

YO TO KOYIUO PPOUTWY KAl AQXAVIKWV.

Aiokog TpIpiparog pe dUo SYeiqg (6g) -

XOVTPO/YIAG TpiYipo

yla 10 TPIYPIUO PPOoUTWV, AaXAVIKWOV Kat

TuploU.

e TomoBeteite TOV dloKO.
lupiote ™V embuunTy MAsupd kommg/
TPWilarog mpog ta navw. Bdite Tov
dloko endvw otov popéa dlokou €Tal,
WOTe Ta KOUMAEP OTOV PopEa diokou va
rudvouv gta avoiypata Twv diokwv.
O diokog npérmel va BpioKeTal EMAVW
oToug TAdivoug Tipoug Tou popéa
JloKwv.

® TormoBeteite TOV Popéa dloKwv Ue
eAappLd OTPEYN endvw oTov agova
Kivnong.

Kivduvog Tpaupartiouou amo
TO KOPTEPO paxaipi!
Mnv rudvete oto dvotyua OULMATPwonG
UAIK@V. a To Katomntv ompwéiuo Twv
UAIKWV XPnNOIUOTIOIEITE UIOVOV TOV TIEDTT).



® TomoBeTeiTe TO KAMAKL UE TOV TIEOTH
(B€NOG OTO KardKL e BEAOG OTO UTTOA)
KL TO OTPEPETE TN POPA TWV SEKTWV
Tou poAoylou. H pdtn Tou Karmakiou
npénel va Bploketal LEXPL TO TEPUA OTN
OXLOMN TNG BACIKNG CUCKEUNG.

® Bdlete Ta ayabd yla To KOYIUo 1) To
Tplyuo.

Mpoooxr!

Ot napartdvw diokot dev eival KatdAAnAot

yia 1o TPlYIUo OKANPOU TUPIOU,

(POUVTOUKIWYV, Kapudlwy, pdravou Kal

rapopoiwv. Aiokot kKatdAAnAol yia

epAITEOPW XProelg dlatiBeTal oTa 1dIKA

karaotrijuara (BA. Eidikd e&aptriuara).

® Pubuilete Tov MEPLOTPEPOEVO
SlakdTTn oty ermbuuntr Babuida.

® JTPWXVETE Katdmiy Ta ayadd ya
KOYo N TR0 pOvo e eErappLd
Tileon e Tov Tiieo™).

e [lavamnpooBéoeTe UNKA, pubpuilete Tov
TepLoTPEPOEVO dlakortn ato 0/off.

® AQalpe(Te TOV TIECTY] KAl TIPOCOETETE
UAIKA arnd 1o dvolyua CUPMApwong
UNIKWOV.

o Ta pakpld kat Aertd ayabd yia ko
OUMMANPWvovTal and Tov TIEOTH.

Mpoooxr!

Adeldlete TO UMoA, mPOToU yeuloeL Kal Ta

Kouuéva nj Tougva ayadd obdoouv otov

PopEa dloKwv.

€ UEPIKA UOVTEAQ:
Z1ipTng eomepidoeidwyv (6h)  Eikéva F

yla TO OTUYLHO EOTIEPIOOEIDWV, TT. X.
TIOPTOKAALWY, YKPEMPEOUT, ASUOVIWV.
Mpoooxr!

Ol epyaoiec eMTPENETAL VA EKTEAOUVTAL

UOVO UE KAEIOTO TO MPOOTATEUTIKO KAQMETO

MG Kivnong uigep (2).

o TomnoBeteite ToV OTiPTN (BEAOG OTOV
ot He BENOG OTO UIMOA) Kal TOV
OTPEPETE OTN POPA TWV OEIKTWV TOU
poAoylol. H puitn oto Kahdd-piAtpo
npénel va BplokeTal HEXPL TO TEpUA
01N OXIOMN TNG BACIKAG CUCKEUNG.

® TomoBeteite amnd AvW TOV KWVO
otuyiparog Kat Tov TIECETE.

o [aTo oTtuYIo TwV ppoUTwv pubpilete
TOV MEPLOTPEPOUEVO SLAKOTTTN 0N
Babuida 1 kai TiiEleTe TO PPOUTO EMAVW
OTOoV KWVO otuyiuarog.

el

o Metd v gpyacia EeBdwveTe Tov

OT((PTN KAl aPAIPELTE TO UITOA.

IMpoooxrj!

lpoooxr otn oTd6un nArpwong.

Adeldlete TO UMOA, rpoTou eOdoet 0 XUUog

070 KaAdBI-pATPO.

Metd Tnv epyacia

® Pubuilete Tov neplotpeduevo
dlakorm oto 0/off.

o TpaBdre To QIg and v npila.

® >TpEPeTe TO KAMAKL avtiBeTa Mpog TN
PoPA TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU KAL TO
apalpeite.

® Agaipeite To epyalelo.

— Agaipgote Tov popéa epyaleiou
padi pe To To paxaipt MoAanAng
Xprong, To dloKo XTumruatog
1 avtioTotxa To epyaieio
CupwpaTog and To UMoA.
Apaipéote To paxaipt TOAANAANG
XpNong, To dloKo XTUmiuaTog
) avtioToa To epyaleio
Cupwpatog arnd Tov popéa
epyaleiou.

MeTd Tov KOOAPIOHO TOU paxaipiol
moAAamArg AeiToupyiag TommoBeTHoTE
TNV NMpooTacia gayaipiou.

—  Avaonkwvete Tov popéa dloKkwv
OTIG EYKOTIEG KAl TOV aPalpEiTE
and 1o uroA. Apatpeite Tov d(oKo.

® >TPEPETE TO UMOA avtiBeta mpog n

Popd TwV SEIKTWV TOU POAOYIOU KAl

TO aPAlPE(TE.

o Kabapiote 6Aa ta pépn,
BA. "KaBaplopdg kat ppovtida”.

Mi&ep Eikéva G

Kivéuvog Tpauuariouou amo

TO KOQPTEPO paxaipi Tou Piep

TNV mepioTpepouevn kivnon!
Mnv Bdlete note 0 XEp!L 0ag LUEoa oTO
TOMOBeTNUEVO LiEEP!
To uiEep doUAeUeL UOVo e KaAd BIOSWUEVO
TO Kandkt. AQalpelTe/TomobeTelTe TO LIEEP
Udvov, drav n kivnon eivat
QKIVITOTIOINIEWD,.
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A Kivéuvog sykauudrwv!

Orav douleUete Kautd UAIKA, EEpXETAL
arudg arno 1o xwvi oto kandkt. [euideTe T0
rotrjpt Tou Wikep e 0,5 Aitpa kauto

1 agpifov uypPAd To MOAU.

IMpoooxr!

To ui&ep umopel va ndbet {nuud.

Mn douleUete Kateyuyugva UAIKA

(eKTOC amnd naydkia). Mn Asttoupyeite

TO Uikep ddeto.

Avauign

Mpoooxri!

Ia m Aettoupyia tou uikep mpenetL va EXete

TOMOBETHOEL KAl A0PAAOeL e KAAD Bidwua

TO Kardkt Tou WiEep Kat TO UMTOA e KATTdKL.

Apaipeite Ta epyaleia and To urol!

® Avoiyete TO KAAMETO TIPOOTACI(AG
kivnong uigep. MNa tov okomd autd
QVaCMKWVETE TO THOW KaL TO avePacete
prpooTd.

® TormoBetelte TO MOTNPL TOU
Mi&ep(to BENOG OTO TIOTTPL Va €pOEL
OTNV KOUKK{Ba 0Tn ouokeut)) Kal To
OTPEPETE OTN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoyloU, UEXPL TO TEPUA.

® Pixvete Ta UAIKA.
Méyiotn noodtnta, uypd = 1,5 Aitpa
(oe uypd Tou agpitouv y onv
TEPITTTWON KAUTWV UYPWV TO TIOAU
0,5 Aitpa)
I1davikr moodmra eneEepyaoiag,
oteped = 100 ypauudpla.

® TomoBeTe(Te TO KAMAKL KAL TO OTPEPETE
otn Popd TwV SEIKTWV TOU POAOYLoU.
H pdt oto kamndki pénel va BpiokeTat
HEXPL TO TEPHA OTN OXIONA TNG AaBng
Tou Mikep.

® Pubuilete Tov neplotpepduevo
JlakdrTIn otnv embupuntr| Badbuida.

e [avamnpooBeoete UNKA, pubpilete Tov
epLOTPEPOEVO dlakdmTtn oto 0/off.

® A@alpelte TO KAMAKL Kal TIPOCOETETE
Ta UAIKA

® agalpeite To Xwvi Kal pixvete Aiya Aiya
Ta oteped UNIKA oTtadlakd péoa and
TO AVOLYHA CUUMANPWONG UAIKWY

® xUvete Ta uypd UAIKA P€ow Tou XwvioU.
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Metd Tnv avauign

® Pubuilete Tov neplotpepduevo
dlakdrmn oto 0/off.

® >TpEpeTe TO MiEep avtiBeTa pog
POopd TV SEIKTWV TOU poAoylou Kal
TO aPalpeiTe.

® >TPEPeTe TO KATIAKL avTiBeTa P0G TN
POopd TV SEIKTWV TOU POAoYLoU Kal TO
apatlpeite.

Ynodeign: Zag ouviotoupe va kabapilete

TO UiEep auéowg UETA ™ XPNjon, BA. OTO

kepdhalo "Kabaplopdg kal ppovtida”.

Ka@apiopog kai ppovTida

A Kivduvog nAektpomAnéiag!

Mn BuBioete ™ Baoikr) ouoKeur) TOTE
UEoQ O€ VEPO OUTE va TNV KOATHOETE KATW
Qo TPEXOULEVO VEQD.

Mpoooxrj!

Ol erpdveleg umopouv va unooTouv
PBopEg. Mn xpnoiuornoleite uéoa
kaBapiouou rou xapdfouv.

KaBapiopog TG BACIKHG CUCKEUNRG

® TpaBdre o Ppig and Tnv npida.

® >KouriCeTe TN BACIKA CUCKEUN
pe Bpeypévo rtavi. Av xpelaotel,
Xpnouuoroleite Alyo anoppumnavtiko
nMAucoiuarog mdrwv.

® 3TN ouvéXela OKOUTT(ETE TN CUOKEUN)
va OTEYVWOEL

Ka®apiopuog Tou PmoA e Ta
eEapripara

Kivduvog Tpauuariouou amo
TO KOQTEPO paxaipi!

IMidvete T0 paxaiptl mMOAAQIATG
Aetroupylag pdvo ommyv mAaotikr AaBr).

‘O\a ta pépn mAévovtal OTo TTAUVTHPLO
TAatwv. MNPooEXETE va Un HAayKwWoouv Ta
TIAQOTIKA Y€PN PECTA OTO TIAUVTYPLO TUATWY,
dLéTL eivat duvatdv va apapopewbouyv.
Katd tnv enegepyaoia 1. X. Kapdtwy Kat
KOKKIvou Adxavou oxnuatifetal pia KOKKLvn
enioTpwaon NMAvw ota MAACTIKA PEPN,

n oroia puropei va anopakpuveel e
peplkég oTtaydveg Aadlou payntou.



Kabapiopdg Tou Higep

Kivéuvog Tpauuariouou amo
TO KOQTEPO paxaipi!

Mnyv ayyilete To paxaipt Tou uiEep ue
Ta xgpla yuuvd. a tov kabapioud
Xenowornoleite Bouptoa.

2ag ouvioToUue va kabapilete To UiEep

auéowg Petd ) xprion. ‘Etol dev Ba

KoM o€l Tinota kat To MAAoTIkS UNKS dev

0a npPooBANBel (. X. and Ta aldépla EAala

TWV Praxaptkwv). To motApL Tou uikep, To

KAmAKL KaL TO XwVvi TAEVOVTalL OTO TAUVTTPLO

TudTwy.

To €vBeTo paxaiplol Pnv To TAEVETE

OTO TMAUVTIPLO THATWY, AAAA KATW and

TPEXOUMEVO VEPD (UNV TO APr|OETE Va

napapeivel péoa ato vepd).

ZupBouAn: Xuvete Aiyo vepo e

QanoppUTavTKO PECA OTO TOTIOOETNEVO

Mi&ep. MNa pepikd deutepoAertTa pubuideTe

ot Babuida M. Adeldlete 1o vepd Kal

Eem\éveTe TO UiEep e KaBaps vepd.

AnocuvappoAdéynon

TOU pi&ep Eikéva H

® STPEPeTe TO £vOETO paxalplou ota
mrepUyla avtibeta mpog T popd Twv
JEIKTWV ToU poAoytou. Av xpelddetal
XPNOoLoToLElTe WG Bor|ONUa TO KATIAKL

TOU MiEep. To €vBeTo paxalplol AUvetal.

o Apaipeite To €vOeTo paxalplol Kat Tov
oateyavoroinTikd dakTUALo.

ZuvappoAdynon Tou Higep

A Kivéuvog tpauuariouou!
Mn cuvapuoAoyrioeTe rote To uiEep
endvw otn Baocikrj CUCKEUN.

e TormoBetelte TOV OTEYAVOTIOINTIKO
dakTtUALO 0TO évBeTO paxalplou.

® TomnoBeteite TO €vBeTO paxalplol and
KATw PECT OTO TIOTHPL TOU MiEep.

® Bidwvete To évBeTO [axalplol ota
TrepUyla otn gopd TwV JEKTWV TOU
poAoyloU. ZXETIKA BIOWVETE TOUAAXLO-
Tov 1600, Wote éva TrepUylo va
KOAUTTTEL TO ONUAdL ENAVW OTO TIOTHPL
MEep (tortoBétnon —> Eikdéva H6).
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Kabapiopog Tou oTipTn
£0TIEPISOEIBWV

‘O\a ta pépn mMAévovTal OTo TAUVTIPLO
TUATWV. 2aG CUVIOTOUE VA TIAEVETE TOV
KWVO oTUYPINATOG auéows UETA TN XP1oN
and OAeg TIG MAEUPES KATW amd
TpexoUuevo vepd. ‘ETol dev Ba oTeyvwoouv
Kat va KOAAioouv Ta katdAotura.

®UAAEN TNG CUOKEUNG

o TpaBdrte To QIg and v npila.

e Khelvete 10 kKandki npootaociag kivnong
MiEep.

e TomoBeteite and MAvw TO UMOA.

e [a ™ QUAAEN Tou paxatplol
noA\anAnig Aettoupyiag embeteTe
ndvTtoTe TNV Tpootacia paxatplou.

® Bdlete To KAAWDIO OTOV XWPO
KaAwdiou. Yriédel&n:

Tig duvatdtnteg PUAAENG Ba TIq Bpeite

omv Eikéva I. Mpiv T xprjon Bydlete

OAa Ta pépn eEapmUATWY and To UImoA

A avtioToxa and to uiEep. Tomnobeteite

pévo Ta pépn Tou Xpeldleote.

Ei3i1ka e€aprTpara - Aiokol
(dlatiBevral ota e1dIkAd KATACTHUATA)
MZ5PS02 - yia 1o kéyiuo ratdrag yia
TATdTeg TNYAVNTEG KAl UAKWV Yla
(PPOUTOCAAATEG.

MZ5JS01 — yla To KOYIO Aaxavik®y yla
TNV ACLATIKY) Koudiva.

M2Z5RS01 - yia o Tpiyo nardrag ya
MrTaAdKLa Kat kepTEDeG amnd natdra.
MZ5RS02 - y1a TO TP{YLIO0 POUVTOUKIWYV KAl
Kapudlwyv, KpUAG OOKOAATAG KAl OKANpoU
TUuploU.

MZ5KPO01 - yia To KOYIUo Kat Tpiiuo
PpPOoUTWV, AaXavIK®V Kal Tuplou.

AvTipeTdmon BAapwv

A Kivéuvog tpauuariouou!
Mow v avriueTwmon kdrotag BAGBNG
Bydlete o @i and v npida.
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MroA pe e€apTipara

BAGBN:

H ouokeun dev Eekwvd.

AvTipeT@mon:

® >TPEPETE TO UMOA (4) HEXPL TO TEPUA.

® TorobeTeiTe To kandkl (5) kat To
OTPEPETE UEXPL TO TEPUQ.

o Kheivete 10 KAamETo pootaciag
kivnong Higep (2).

Mi&ep

BAGBN:

H ouokeun dev Eekwvd.

AvTipeT@MmOnN:

® Toro6eTelTe To UrTOA (4) pe Kardkt (5)
KQL TO OTPEPETE HEXPL TO TEPAL.

® STPEPeTE TO UiEEP (7) UEXPL TO TEPUA.

e Torobetelte To KaMAkL Tou pigep (8a)
KQL TO OTPEPETE HEXPL TO TEPAL.

InNHavTiKn umedEIEN

[ J

1] = nepimTwon mou dev Ynopeite va
avTigeTwrioste eoeig TN BAARN,
napakaleiobe va KaAEoETe TNV
urnpeaia TEXVIKAG eEUMNEEMONg
TEAATWV.

Andoupon
H ouokeun éxel onuavesl ouupwva
ﬁ pe v Eupwraikr odnyia 2002/96
mmm  E- K TiEPI NASKTPIKWV KaL
NAEKTPOVIKWV TIAAIV CUOKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE). H odnyia divel
To MAaiolo yla Tnv og 6An TNV
enkpdrela g E. E. 1oxUouoa
napaAapr] kat aglornoinon Twv
TIAALV CUCKEUWV ard ToV TIWANTH.
Ma mMAnpopopieg OXETIKA e TOUG
enikaipoug Tpdémoug andéoupong
areuBuvleite oTo €BIKO KATATTNUA,
art’ érou ayopdoate Tn CUCKEUN 1] 0N
AnuoTIK 1 KovoTikr) Apxrj Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. Heyyunon napéxetal yia elKooITE00epIq
(24) pryveg, and v nuepopnvia ayopd
NG CUOKEUNG TTIoU avaypdgeTal oTn
Bewpnuévn anddelen ayopdq (deitio
ALQVIKAG WANONG 1] TWOASY10).
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Ma v napoxn g eyyunong anaiteitat
n enidelgn Mg Bewpnuévng anddelEng
ayopdg.

. Hetapla, péoa ora mo ndvw xpovika

6pla, oe mepTTwon MANUUEAoUq
AetTroupyiag g ouokeung, avaAapBdvel
TNV UTIOXPEWOM ENMAVAPOPAg 08 OUAAY
Aertoupyia kaL g avtikatdaotaong k&be
TUXOV eAATTWUATIKOU PHéPOUG, (MANV TWV
QAVOAWOIUWY Kal TwV gurtadwv, Onwg ta
YUAAWVQ, oL AQUITIHPEG K.ATL) EPOCOV
QuTH TIPOEPXETAL ATd TNV KATACKEUT] Kal
Oxt ano Tnv KAk xpnaotuornoinon, mv
AavBaopévn eykatdoTaaon, Tnv Un
TIPNOT TWV 03NYLWV XPrONG, TNV
akaTAMNAN cuvtripnon, v eneppaon
M €EOUCLOBOTNUEVWY TIPOCWITWY

N e€wyeveig mapdyovteg Onwg
NAEKTPIKEG AvTIBPACELG KATT. TNV
niepirtwon mou n etawpia eidomondel
yla v MANPUENn Asttoupyia JeTd TV
ndpodo eEdunvou and v ayopd mg,
Bewpeital OTL n cuoKkeur| KaTd TNV
TIapddoor| TNG oToV TEAKO KAaTavaAwT)
Aettoupyouaoe Kavovikd Kat 6Tt n BAGRN
Sev opeileTal 0 EAATTWUATIKOTNTA

NG eKTOG av 0 TEAIKOG KATAVOAWTYG
arnodeifel To avtiBeTo.

Katd tn didpkela mg eyyunong
napgxovral dwpedv To AVTAMAKTIKY,

N £pYaoia EMOKEUNG KAl N LETAPopd TNG
OuOKeung (av autd kplBel anapaitnto)
oTa ouvepyeia g etapiag.
Onatadrjriote AAAn agiwon arokAeieTal.

. H eyydnon dev 1oxUel o nepimtwon

TIPAYATOTOMONG EMIOKEUWV 1] YEVIKA
napeuBaoewv un eE0UCIOBOTNUEVWY
ano TNV £TAPELA TIPOCWTIWY OTN
OUOKEUN.

. H kd6e emokeun 1 avtikatdotaon

e\attwpatikou pépoug dev mapateivel
TO XpOvo TG eyyunong.

. EEapmiuara kat uhikd rou

avtikalblotwvral katd T didpkela NG
€yyunong enoTpéPovTal 0To oUVEPYE(O.

. Heyyunon nadel va ioxdel and tn otyun

TIOU 1N KUPLOTNTA TNG CUOKEUNG METARL-
Baotel og TpiTo Mpdowo arnd Tov
ayopaaotn.

7. AN\ayr] TG ouokeung yiveral pévo

oTtnVv nepitwon mou dev eival duvatr
n emdépOwon mg.

TnpouUue To SIKaiwua aAAaywV.



EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amagh kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar igin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, 6rn. diikkanlarin, burolarin, giftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiictik otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve
sureler icin kullaniniz; ”Yemek tarifleri

ve yararh bilgiler” ek kitapcigina bakiniz.
Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
Kullanma kilavuzu degisik modelleri tarif
etmektedir. Modeller arasindaki farkhhklar
belli edilmistir.

Kullanma kilavuzunu litfen ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi baska birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile
birlikte kullaniniz.

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalari aciniz.

Ana cihaz Resim A
1 Doner salter
0/off = Stop
M = Moment devresi
azami devir sayisl.
Doner salteri sabit
tutunuz.
Kademe 1-2 = Calisma hizi
Kademe 1 = Disilk devir sayisi — Yavas
Kademe 2 = Yiiksek devir sayisi — Hizli

2 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi
3 Kablo gozi
Kap ve aksesuarlari
4 Kap
5 Kapak

5a Tikac

5b Tikag parcasi

Resim A
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Aletler

6a Alet tutucu

6b Cok fonksiyonlu bicak
6¢c Cirpma diski

6d Disk tutucu

Modele gobre, bir veya birden fazla disk
teslimat kapsamina dahildir.

ResimB

6e Cevrilebilir kesme/raspalama diski

6f Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

6g Cevrilebilen rendeleme diski — kaba/
ince

Bazi modellerde:

6h Narenciye sikma unitesi
6i Yogurma kancasi
Mikser

7 Mikser bardagi

8a Kapak

8b Malzeme ilave etme agzi
8c Huni

Giivenlik bilgileri

Elektrik carpma tehlikesi!
Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.
Cihazi ancak baglanti kablosunda veya ken-
disinde herhangi bir ariza yoksa kullaniniz.
Cocuklar cihazdan uzak tutunuz.
Cocuklarin cihaz ile oynamasini 6nlemek
icin, denetim altinda tutunuz.
Viicutsal hassasligi azalmis veya akli dengesi
bozuk, tecriibesiz ve yeterince bilgi sahibi
olmayan kisilerin (cocuklar dahil), cihazi
kullanmasina izin vermeyiniz; bu kisilere
ancak sorumlulugu Ustlenecek bir kisinin
denetimi altinda veya cihazin kullanimi
hususunda yeterli egitim gordiilerse,
kullanma izni veriniz.
Cihaz her kullandi§inizda, isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden 6nce, monte
etmeden dnce, cihazin kurulu oldugu yerden
ayrildiginizda veya herhangi bir ariza
durumunda, elektrik fisini daima prizden
cikariniz. Elektrik kablosu keskin kenarlarin
ve sicak yuzeylerin hemen yakininda
olmamalidir.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazda yapilacak onarimlar (6rn. hasarli
elektrik kablosunun degistiriimesi), sadece
yetkili servis tarafindan yapilmahdir.

Resim C
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Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir
ve elektrik yeniden gelince, cihaz yeniden
hareket etmeye baslar.

Cihazin aksesuarlar ve aletleri sadece
cihaz dururken (doner salter 0/off
konumunda) ve elektrik fisi cekilip prizden
cikariimisken degistirilmelidir.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve akan su altina tutmayiniz.

Kullanilmasi
Cihazi ve aksesuarlarini ilk kez kullanmaya

baslamadan 6nce iyice temizleyiniz;
bkz. "Temizlenmesi ve bakimi”.

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diiz, saglam ve temiz
bir zemin Uzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu kablo gdziinden
cekip cikariniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

Dénen alet ve takimlardan

dolayi yaralanma tehlikesi s6z

konusudur!
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagdin icine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek icin daima
tikaci (5a) kullaniniz. Cihaz kapatildiktan
sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir siire
hareket etmeye devam eder. Cihaza
takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz.
Kap icinde yapilan calismalar sadece
mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi (2)
kapaliyken yapilmalidir ve kesinlikle
mikser bardagdi takiliyken yapiimamalidir.

Cok fonksiyonlu bicak (6b)

Dogramak, kiymak, karistirmak
ve yogurmak icin kullanilir.

ResimD

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cok fonksiyonlu bicadi sadece plastik
kulp kenarindan tutunuz.

Cirpma diski (6c) ResimD
Kremsanti, yumurta aki kremasi, mayonez
icin kullanilir.
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Yogurma kancasi (6i) Resim D
Agir hamur yogurmak ve igine dogran-
mamasi istenen baska malzemeler

(6rn. kuru tziim, cikolata parcaciklar)
karistirmak igin kullanilir.

Tim modellerde teslimat kapsamina dahil
degildir!

® Kabi takiniz ve sonuna kadar saatin

donme yoniinde cgeviriniz. Kabin dili

sonuna kadar ana cihazda ongorilmus

yuvanin igine oturmaldir.
® Aleti takiniz.

— Alet tutucuyu kabin icine
yerlestiriniz.

— Cok fonksiyonlu bicagi, ¢irpma
diskini veya yogurma kancasini alet
mesnedine takiniz (pozisyonlama
konumuna dikkat ediniz —

Resim D5) ve serbest birakiniz.

A Dikkat!

— islenecek malzemeyi daima aletleri
taktiktan sonra ilave ediniz.

— Cok fonksiyonlu bicagi (6b) takmadan
once, bicak koruma yerinden cikariniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

o Tikach kapag takiniz (kapaktaki
ok isareti kabin ok isaretine denk
gelmelidir) ve saatin calisma yoniinde
ceviriniz.
Kapak dili sonuna kadar ana cihazda
ongorilmis yuvanin igine oturmahdir.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci cikariniz ve malzemeleri ilave
etme agz lizerinden doldurunuz.

® Sivi malzemeleri tikac lizerinden ilave
ediniz. Tikag pargasi 6lcme kabi olarak
kullanilabilir.

/N pikats

Kap icindeki calismalarda cihaz sadece
kap takillyken, kapak takill ve cevrilip
kapatilmisken ve mikser tahrik sistemi
koruyucu kapagdi kapaliyken caligtirilabilir.



Modele badli olarak:
Dograma diskleri ResimE

Cevrilebilir kesme/raspalama diski (6e)

Meyve, sebze ve peynir kesmek

ve rendelemek igin kullanilir.

Cevrilebilen kesme diski (6f) — kalin/

ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilr.

Cevrilebilen rendeleme diski (6g) —

kaba/ince

Meyve, sebze ve peynir rendelemek icin

kullanilir.

® Diski takiniz.
Istediginiz kesme/raspalama tarafini
st tarafa ceviriniz. Diski, disk
tutucunun kavrama dizeni diskin ilgili
deligine girecek sekilde takiniz. Disk,
disk tutucunun yan uclar iizerine
oturmalidir.

® Disk tutucuyu hafif gevirerek tahrik
ekseni Uzerine takiniz.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz
konusudur!

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek
icin sadece tikaci kullaniniz.

o Tikach kapagi takiniz (kapaktaki
ok isareti kabin ok isaretine denk
gelmelidir) ve saatin galisma yoniinde
ceviriniz. Kapak dili sonuna kadar ana
cihazda ongorilmis yuvanin igine
oturmalidir.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

Dikkat!

Adi gecen diskler, sert peynir, findik, siyah

turp ve benzeri malzemeler islemek igin

elverigli degildir. Diger kullanimlar icin de

elverisli diskleri, yetkili saticilarda

bulabilirsiniz (6zel aksesuarlar bélimiine

bakiniz).

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesilecek veya rendelenecek
malzemeleri tikac ile hafif bastirarak
iceri itiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.
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® Tikaci cikariniz ve malzemeleri ilave
etme agz lizerinden doldurunuz.

® Kesilecek uzun ve ince malzemeleri
tikag Uzerinden ilave ediniz.

Dikkat!

Kabi, kesilen veya rendelenen malzeme

disk tutucuya kadar yiikselmeden, yani

kap dolmadan énce bosaltiniz.

Bazi modellerde:

Narenciye sikma iinitesi (6h) ResimF
Orn. portakal, greypfrut, limon gibi
narenciyeleri sikip suyunu cikarmak

icin kullanilir.

Dikkat!

Yapilacak tiim calismalar sadece mikser
tahrigi koruyucu kapadi (2) kapall
konumdayken yapilmalidir.

® Narenciye sikma unitesini takiniz

(narenciye sikma unitesindeki ok isareti

kabin ok isaretine denk gelmelidir)

ve saatin calisma yonilinde ceviriniz.

Siizgec sepetindeki dil, sonuna kadar

ana cihazda ongorilmis yuvanin igine

oturmalidir.

® Narenciye suyunu sikma konisini takiniz
ve oturmasi igin bastiriniz.

® Meyvelerin suyunu sikmak igin, doner
salteri Kademe 1 konumuna ayarlayiniz
ve suyu sikilacak meyveyi narenciye
suyunu sikma konisi lizerine bastiriniz.

® isiniz bittikten sonra, narenciye sikkma

Unitesini ¢oziintiz ve kabi ¢ikariniz.

Dikkat!

Meyve suyu dolma seviyesine dikkat

ediniz. Meyve suyu siizgec sepetine

ulasmadan, kabi bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

o Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® FElektrik fisini cekip cikariniz.

® Kapag saatin ¢alisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Aleti cikariniz:

— Alet mesnedini, ¢cok fonksiyonlu
bicak, ¢irpma diski ya da yogurma
kancasi ile birlikte canaktan disari
cikariniz. Cok fonksiyonlu bicagt,
cirpma diskini ya da yogurma
kancasini alet mesnedinden
cikariniz.
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Cok fonksiyonlu bicag: temizle-
dikten sonra, iizerine bicak
koruyucu parcasini takiniz.

— Disk tutucuyu, ongorilmus yuvalar
lizerineden tutarak kabin iginden
yukari kaldiriniz. Diskleri ¢ikariniz.

® Kabi saatin calisma yonunun tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Tim parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser Resim G

Keskin bicaklarindan/donen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur.
Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz!
Mikser ancak kapagdi takilmis ve Kilittenmis
durumda ¢aligir. Mikseri cihazdan
cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina ozellikle
dikkat ediniz!

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar cikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya képliren

Sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin

dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)

islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile calisiimasi

Dikkat!

Mikserin galistirlabilmesi igin, mikser

kapagi ve karistirma kabi kapagi ile birlikte

takilmis ve cevrilip kilitlenmis olmalidir.

Aletleri kabin iginden ¢ikariniz!

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini aciniz. Bunun igin arka tarafi
yukari kaldiriniz ve on tarafi aciniz.

e Karistirma bardagini takiniz (bardak
uzerindeki ok isareti, cihaz lzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin
calisma yoniinde sonuna kadar
ceviriniz.
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® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi malzeme miktarn = 1,5 litre;
(Azami kopuren veya sicak sivi
malzeme miktari = 0,5 litre).
islenebilecek en uygun kati malzeme
miktart = 100 gram.

o Kapag yerine takip, sonuna kadar
saatin calisma yoniinde geviriniz.
Kapaktaki dil, mikser kulpundaki yarik
icindeki temas pargasina (sonuna)
kadar cevrilip oturtulmalidir!

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

o Kapag! cikariniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme a§z lizerinden
ilave ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

o Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Mikseri saatin calisma yonunun tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Kapag saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bolimiine bakiniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.



Ana cihazin temizlenmesi

® FElektrik figini ¢ekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cok fonksiyonlu bicagdi sadece plastik
kulp kenarindan tutunuz.

Tum pargalar bulasik makinesinde yikan-
maya elveriglidir. Plastik pargalan bulasik
makinesine yerlestirirken, sikistinilmama-
sina dikkat ediniz, aksi halde yikama islemi
esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Orn. havug ve kirmizi lahana gibi besinlerin
islenmesinde, plastik parcalarda renk alma
sOz konusu olabilir; bu renkler, yemekler
icin kullanilan az miktarda likit yag ile
silinebilir.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz
konusudur!
Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmaymniz. Temizleme islemi igin bir
firga kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra,
mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.
Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz

ve plastik kisimlara zarar verilmez (orn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayi). Karistirma bardagi, kapak ve huni
bulasik makinesinde yikanabilir.

Bicak tnitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su icinde birakmayiniz).

Yararh bilgi: icine biraz bulasik deterjani
ilave ettiginiz suyu, cihaza takiimis miksere
doldurunuz. Mikseri birkag saniye caligtiri-
niz (Kademe M). Deterjanli suyu dokiip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.
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Mikserin parcalarina

ayrilmasi Resim H

® Mikser parcasini kanatlarindan saatin
calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz. Mikser parcasi ¢ozillr.

® Mikser parcasini ve contay! gikariniz.

Mikserin parcalarinin monte edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin pargalarini kesinlikle ana cihaza
takili sekilde birbirine monte etmeyiniz.

® Contayl bicak parcasina takiniz.

® Bicak pargasini alt taraftan mikser
bardag icine yerlestiriniz.

® Bicak parcasini kanatlar tizerinden
saatin calisma yoniinde cevirerek
sikistiriniz. Bu islemi yaparken, bicagi
Oyle ceviriniz ki, bir kanat karistirma
bardagindaki isaretin lizerini ortecek
konumda olsun (konum —> Resim H6).

Narenciye sikma iinitesinin
temizlenmesi

Tum pargalar bulasik makinesinde
yikanmaya elverislidir. Meyve suyu sikma
konisini, isiniz sona erdikten hemen sonra,
her tarafindan musluktan akan su altinda
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz.

Cihazin muhafaza edilmesi

® FElektrik fisini cekip cikariniz.

® Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagini kapatiniz.

e Kabi yerine takiniz.

® Cok fonksiyonlu bicagi muhafaza
etmek icin, daima bigak koruyucu
uniteyi takiniz.

® Elektrik kablosunu kablo gozu icine
yerlestiriniz. Bilgi:

Muhafaza etme olanaklari igin bakiniz

Resim |. Kullanmadan once tiim aksesuar

parcalarini kabin icinden ya da mikserin

icinden cikariniz. Sadece gerekli olan

parcalar takiniz.
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Ozel aksesuarlar — Diskler

(Yetkili saticilarda bulabilirsiniz)
MZ5PS02 - Patates kizartmasi ve meyve
salatasi malzemeleri kesmek igin kullanilir.
MZ5JS01 - Asya tiirii sebze kesmek icin
kullanilir.

MZ5RS01 - Patates koftesi ve
rendelenmis ¢ig patatesten yapilan patates
kizartmasi icin patates rendelemek icin
kullanilir.

MZ5RS02 - Findik, sogutulmus cikolata
ve sert peynir rendelemek igin kullanilir.
MZ5KP01 - Meyve, sebze ve peynir
kesmek ve rendelemek icin kullanilr.

Anza durumda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir aniza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden cikariimalidir.

Kap ve aksesuarlar

Arniza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi:

e Karistirma kabini (4) sonuna kadar
cevirip sikiniz.

e Kapag (5) takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
(2) kapatiniz.

Mikser

Arnza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi:

o Karistirma kabini (4) kapak (5) ile
birlikte takiniz ve sonuna kadar cevirip
sikiniz.

® Mikseri (7) sonuna kadar gevirip sikiniz.

o Mikser kapagini (8a) takiniz ve sonuna
kadar cevirip sikiniz.

Onemli not

[ d
1 Eger ariza giderilemiyorsa, liitfen
yetkili servise basvurunuz.
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Giderme bilgileri

hi¢

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
cihazlar (waste electrical and
electronic equipment — WEEE) ile
ilgili, 2002/96/EG numaral Avrupa
direktifine uygun olarak isaretlen-
mistir. Bu direktif, eski cihazlarin
geri alinmasi ve degerlendiriimesi
icin, AB dahilinde gecerli olan bir
uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayl bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi icerisinde bu
garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.



Degerli Misterimiz,

Siemens Cagri Yénetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi gtinii 08:00-22:00,
Pazar glinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi biraktiginizda sizinle irtibata gecilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu ogrenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.
2. Urlinlintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda 444 66 88 no'lu Siemens Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan ve}/]a cep telefon%r[ndan.alan kodu cevirmeden) Sabit telefonlardan .
éapllan aramalarda sehir ici arama tarifesi lzerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi izerinden lcretlendirme yapiimaktadir. . X
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
dizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz igin
saklamaya 6zen gosteriniz.
Siemens ?agn Yoénetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” bélimiinde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks ¢cekerek de ulasabilirsiniz.
Yazil basvurular igin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

. ><
DIKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKILi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TICARET A.S.

IMZASI VE KASESI : :
MAMULUN

CiNSi : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERi NO
TESLIM TARIHi VE YERI :
AZAMi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi i¢in
gerekli yedek parca bulundurma siiresi)

SIEMENS YETKILi SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE



KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle mudahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalar)
dahil olmak tizere tamamen malzeme, ISCI|Ik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL 'SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge iizerine tahrifat yapildig, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildi§i veya tahrifat yapildigi taktirde
garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitiin pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir stiresi
en fazla 30 is glinidir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isglini icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti sresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5-Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiiketiciye teslim edildidi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi siirekli
kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asilmasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamas! halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-ireticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimktin bulunmadiginin
belirlenmesi, durumlarinda, tiiketici malin (icretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7-Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurulabilir.

5 . . Marka Oriin ismi Belge Belge
Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayil Tlketicinin Korunmasi NIEiE] Onay Tarihi
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak yiiriirliige konulan ~ 2iemens  Kahve Makinas: ot e
. . . . . Siemens Ekmek Kizartma Mak. 87011 13.07.2010
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, — Siemens  Sulsitici (Kettle) 86085 29.06.2010
Siemens Mutfak Robotu 87695 21.07.2010
1 I 4 i cint 1 Siemens Tost Makinasi 87027 13.07.2010
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin S Santieiven B0 o
Korunmasi Genel Miidiirligi tarafindan izin verilmistir. Somere el s L o
Siemens Sarjhi El Stipurgesi 85590 24.06.2010
SRt & He H i T Sii Kahve D 86093 29.06.2010
Bu tirlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Scimon Kafve Degirmeni e S S
tarafindan ithal edilmektedir. Sonore BlmeRe So198 o 2o
o . " Siemens Sac Sekillendirme Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens  Mikser 67734 08.04.2009
. ~ Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens Kiyma Makinasi 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - Istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Faks : 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01

Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 4590 21 28



Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia firmy SIEMENS.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzgdzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym do
domowego obejmujg np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikéw sklepéw, biur, zaktadow rolniczych,
rzemieslniczych i przemystowych, jak réwniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatow, matych
hoteli i podobnych pomieszczen mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéow

i czasu przygotowania, ktére sag typowe dla
gospodarstwa domowego; patrz dodatkowy
zeszyt , Przepisy kulinarne i wskazowki*.
Urzgdzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji.

Instrukcja obstugi i uzytkowania opisuje rozne
modele, roznice sg opisane. Instrukcje obstugi
i uzytkowania prosze starannie przechowywac.
Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze
przechowywac starannie. Instrukcje uzytkowania
i obstugi prosze przekazaé wraz z urzadzeniem
ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.

Korpus urzadzenia Rysunek A
1 Wyitacznik obrotowy

0/ off = stop

M = wigczanie chwilowe

najwyzsza liczba obrotow,
wytacznik obrotowy
przytrzymac.

Zakresy 1-2 = predkosci robocze
Zakres 1 = niska liczba obrotow - powoli
Zakres 2 = wysoka liczba obrotéw -

szybko
2 Pokrywa ostaniajgca naped miksera
3 Zwijanie przewodu elektrycznego

pl

Miska z wyposazeniem Rysunek A
4 Miska
5 Pokrywka
5a Popychacz
5b Wktadka popychacza
Narzedzia Rysunek B

6a Uchwyt narzedzi
6b Noz wielofunkcyjny
6¢c Tarcza do ubijania
6d Uchwyt tarcz

Zaleznie od modelu do zakresu dostawy
nalezy jedna lub kilka tarcz.

6e Dwustronna tarcza do ciecia/tarcia
6f Dwustronna tarcza do ciecia - grubo/
cienko

6g Dwustronna tarcza do tarcia - grubo/
drobno

Dla niektérych modeli:

6h Wyciskarka do owocdéw cytrusowych
6i Hak do zagniatania
Mikser

7 Dzbanek miksera
8a Pokrywka

8b Otwodr wsypowy
8c Lejek

Rysunek C

Wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!
Urzadzenie podtgczy¢ do gniazdka sieciowego
i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi na
tabliczce znamionowe.
Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy,
jezeli elektryczny przewod zasilajacy i samo
urzadzenie nie sg uszkodzone.
Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dziec¢mi.
Dzieci nie pozostawia¢ bez nadzoru,
aby zapobiec zabawie urzadzeniem.
Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob
(rowniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych, albo nie posiadajacych
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
chyba ze beda one obstugiwaé urzadzenie
pod nadzorem lub zostaty pouczone w obstudze
i uzytkowaniu urzadzenia przez osobe,
ktéra odpowiada za ich bezpieczenstwo.
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Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed
przystapieniem do czyszczenia urzadzenia,
przed opuszczeniem pomieszczenia, w ktorym
stoi urzadzenie lub w przypadku awarii nalezy
wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
Elektrycznego przewodu zasilajacego nie wolno
ocierac o ostre krawedzie, ani gorace
powierzchnie.

Aby unikng¢ zagrozen naprawy urzadzenia,

jak np. wymiana uszkodzonego przewodu
zasilajacego mozna przeprowadzic¢ tylko

W naszym autoryzowanym punkcie serwisowym.
W przypadku przerwy w doptywie pradu
elektrycznego urzadzenie pozostaje wtaczone

i po przerwie pracuje dalej. Wyposazenie

i narzedzia wymieniac tylko po wytaczeniu
urzadzenia (wytacznik obrotowy w pozycji 0/ off)
i wyjeciu wtyczki z gniazdka sieciowego.
Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurzaé
w wodzie, ani my¢ pod biezaca woda.

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz rozdziat ,,Czyszczenie urzadzenia®“.

Przygotowanie
® Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.
® Wyciagnac elektryczny przewod zasilajacy.
® Wtyczke witozyé do gniazdka sieciowego.
Miska z wyposazeniem/narzedzia
Niebezpieczenstwo zranienia
A obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfada¢
rak do miski. Do popychania skfadnikow
uzywac tylko i wytacznie popychacza (5a).
Po wyfaczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze krotki czas. Narzedzia wymieniac
tylko wtedy, jezeli naped jest wyfaczony
i nieruchomy. Do obrobki produktéw w misce
mikser musi by¢ zdjety z korpusu urzadzenia,

a pokrywa osfaniajaca naped miksera (2)
musi by¢ zamknigeta.

N6z wielofunkcyjny (6b) Rysunek D

do rozdrabniania, siekania, ucierania
i zagniatania.

78

Niebezpieczenstwo zranienia
A ostrymi nozami!
N6z wielofunkcyjny chwytac tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego (brzeg).

Tarcza do ubijania (6c) Rysunek D
do bitej Smietany, piany z biatek, majonezu.
Hak do zagniatania (6i) Rysunek D

do zagniatania cigezkich ciast i mieszania
dodatkow, ktore nie powinny by¢ rozdrobnione
(np. rodzynki, ptatki czekoladowe).

Nie dla wszystkich modeli nalezy do zakresu
dostawy!

® Miske natozy¢ na korpus urzadzenia

i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara. Nosek miski musi wejsé,

az do oporu do wyciecia w korpusie
urzadzenia.
® Zatozy¢ narzedzie:

- Uchwyt do mocowania narzedzi wtozy¢
do miski.

- Noz wielofunkcyjny, tarcze do ubijania
lub hak do zagniatania zatozy¢ na uchwyt
narzedzi (zwroci¢ uwage na wiasciwg
pozycje - Rysunek D5) i puscic.

A Uwaga!

- Produkty przeznaczone do obrobki
wkiadac dopiero po zatozeniu narzedzi.

- N6z wielofunkcyjny (6b) przed zatozeniem
wyjac z osfony.

® Wiozy¢ skitadniki.

® Natozy¢ pokrywe z popychaczem
(strzatke na pokrywie na strzatke na misce)
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejsé, az do oporu
do wyciecia w korpusie urzadzenia.

® Pokretto wytacznika nastawic
na odpowiednig predkos¢.

® W celu dodania sktadnikéw przekreci¢
wytacznik obrotowy do pozycji O/ off.

® Wyja¢ popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Ptynne sktadniki dodawac przez popychacz.
Wktadke popychacza mozna uzy¢ jako
miarke.



A Uwaga!

Przy pracach z miska urzadzenie mozna
wigczyc tylko wtedy, jezeli miska jest
zatozona, pokrywa miski jest zatozona

i dokrecona, a pokrywa ostaniajaca naped
misera zamknieta.

Zaleznie od modelu:
Tarcze do rozdrabniania Rysunek E

Dwustronna tarcza do ciecia/tarcia (6e)
do ciecia na plasterki i tarcia na wiorki owocow,
warzyw i sera.

Dwustronna tarcza do ciecia (6f) - grubo/

cienko

do ciecia na plasterki owocow i warzyw.

Dwustronna tarcza do tarcia (6g) - grubo/

drobno

do tarcia na wiorki owocow, warzyw i sera.

® Zatozyé tarcze do rozdrabniania.
Tarcze odwréci¢ odpowiednig strong tnaca/
traca do gory. Tarcze potozy¢ na uchwyt w
taki sposob, aby zabieraki uchwytu weszty
do otworow tarczy. Tarcza musi przylegaé
do bocznych czopow uchwytu do
mocowania tarczy.

® Uchwyt tarczy natozy¢ na wat napedowy
lekko przekrecajac.

Niebezpieczenstwo zranienia
A ostrymi nozami!

Nie wktadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

® Natozy¢ pokrywe z popychaczem
(strzatke na pokrywie na strzatke na misce)
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nosek pokrywy musi
wejs¢, az do oporu do wyciecia w korpusie
urzgdzenia.
® Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do ciecia lub
tarcia.
Uwaga!
Wymienione tutaj tarcze do rozdrabniania
nie nadaja sie do tarcia twardego sera
(parmezanu), orzechéw, chrzanu ani im
podobnych. Tarcze przeznaczone do dalszych
zastosowac¢ mozna nabyc¢ w sklepach
specjalistycznych (patrz wyposazenie
dodatkowe).
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® Pokretto wytacznika nastawi¢
na odpowiednig predkos¢.

® Produkty przeznaczone do cigcia i tarcia
posuwac popychaczem bez uzycia sity,
tylko lekko naciskajac.

® W celu dodania skfadnikéw przekrecic
wytgcznik obrotowy do pozycji 0/off.

® Wyja¢ popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Dtugie i cienkie produkty dodawacé przez
popychacz.

Uwaga!

Miske oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegafy do

uchwytu tarczy.

Dla niektérych modeli:

Wyciskarka do owocoéw cytrusowych (6h)

Rysunek F

do wyciskania soku z owocow cytrusowych,

jak np. pomarancze, grapefruity, cytryny.

Uwaga!

Dziatanie tej funkcji urzgdzenia jest mozliwe

tylko z zamknieta pokrywa ochronna napedu

miksera (2).

® Natozy¢ wyciskarke do owocow
cytrusowych (strzatke na wyciskarce na
strzatke na misce) i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

Nosek sitka musi wejsé, az do oporu do

wyciecia w korpusie urzadzenia.

® Natozyc¢ stozek wyciskajacy i docisnac.

® Do wyciskania owocow nastawi¢ pokretto
wytacznika obrotowego na zakres 1
i przycisnaé owoc do stozka wyciskajgcego.

® Po zakonczeniu pracy odkreci¢ wyciskare
do owocow cytrusowych i zdja¢ miske.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia.

Miske oprézni¢ zanim sok dosiegnie sitka.

Po pracy

® Pokretto wytacznika nastawi¢ na 0/ off.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

® Wyja¢ narzedzia:

- Uchwyt narzedzi wraz z nozem wielo-
funkcyjnym, tarczg do ubijania, wzgled-
nie hakiem do zagniatania wyja¢ z miski.
N6z wielofunkeyijny, tarcze do ubijania
lub hak do zagniatania zdja¢ z uchwytu
narzedzi.
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Po wymyciu noza wielofunkcyjnego
natozy¢ ochraniacz noza.
- Uchwyt tarczy wyciagnac¢ z miski
chwytajac za wgtebienia. Zdja¢ tarcze.
® Miske przekrecic¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.
® Wszystkie czesci wymyc, patrz rozdziat
»,Czyszczenie urzadzenia“.

Mikser Rysunek G
Niebezpieczenstwo zranienia

A ostrymi nozem/obracajacym sie
napedem!

Nie wkfadac rak do zatozonego miksera!

Mikser pracuje tylko z zafozong i dokreconag

pokrywa. Mikser zaktadac/zdejmowac tylko

wtedy, jezeli urzadzenie jest wyfaczone,

a naped nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
W czasie obrobki goracych produktéw
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Napeftnia¢ maksymalnie 0,5 litra goracych
lub pienigcych ptyndw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie wolno

obrabia¢ zadnych zamrozonych produktéw

(z wyjatkiem kostek lodu). Nie wigczac¢

pustego miksera.

Miksowanie

Uwaga!

Podczas pracy miksera pokrywa miksera

i miska z pokrywg musza by¢ zatozone

i dokrecone. Wyjac¢ narzedzia z miski!

® Otworzy¢ pokrywe ostaniajgcg naped.
W tym celu unie$¢ pokrywe z tytu i odchylié
do przodu.

® Natozy¢ dzbanek miksera (strzatke na
dzbanku na punkt na urzadzeniu) i przekrecié
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, az do oporu.

® Wiozyc¢ sktadniki.
Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow =
1,5 litra (maksymalnie 0,5 litra pieniacych
lub goracych ptynéw).
Optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 100 gramow.
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® Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejsé, az do oporu
do wyciecia w uchwycie miksera.

® Pokretto wytacznika nastawic
na odpowiednig predkos¢.

® W celu dodania sktadnikéw przekrecié
wytacznik obrotowy do pozycji O/ off.

® Zdjac pokrywe i dodaé sktadniki,

albo

® wyjac lejek z pokrywy i state sktadniki
dodawac stopniowo przez otwér wsypowy,

albo

® plynne skiadniki dodac przez lejek.

Po zmiksowaniu

® Pokretto wytacznika nastawi¢ na O/ off.

® Mikser przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

® Pokrywe przekrecic¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

Wskazoéwka: Mikser wymy¢ najlepiej zaraz

po uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie

i pielegnacja®“.

Czyszczenie i pielegnacja

ﬁ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurzac
w wodzie, ani my¢ pod biezaca woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzadzenia moze ulec
uszkodzeniu. Nie stosowac zadnych ostrych
ani szorujgcych srodkéw czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

ﬁ Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

N6z wielofunkcyjny chwytac tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego (brzeg).

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Zwréci¢ uwage, aby czesci z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane

W zmywarce, poniewaz moga ulec deformaciji.



Przy tarciu np. marchewki i czerwonej kapusty
czesci z tworzywa sztucznego zabarwiaja sie.
Mozna je wyczyscic¢ za pomoca kilku kropel oleju
jadalnego.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie nalezy chwytac gotymi
rekoma. Do czyszczenia nozy uzywac szczotki.

Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po uzyciu.
Witedy resztki nie przysychaja i nie uszkodzg
tworzywa sztucznego (np. elejki eteryczne
przypraw kuchennych). Dzbanek miksera,

pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Wkiadu z nozami miksera nie wkfada¢ do
zmywarki, tylko wymy¢ pod biezaca woda
(nie pozostawia¢ nozy w wodzie).
Wskazéwka: Do zatozonoge miksera wlac troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Witaczy¢ urzadzenie na kilka sekund na zakres M.
Wyla¢ wode i wyptuka¢ mikser czystg woda.
Demontaz miksera Rysunek H
® Wkiad z nozami chwyci¢ za skrzydetka i prze-
kreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara. Odkreci¢ wkiad z nozami.
® Wyjac wkiad z nozami i zdjg¢ uszczelke.
Montaz miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Miksera nie wolno montowac na korpusie
urzadzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wktad z nozami.

® Wktad z nozami wlozy¢ od spodu do dzbanka
miksera.

® \Wkiad z nozami chwycic¢ za skrzydetka
i przykrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Przy tym nalezy go
przykrecic tak daleko, az jedno skrzydetko
przykryje oznaczenie na dzbanku miksera
(ustawienie -> Rysunek H6).

Czyszczenie wyciskarki do owocow
cytrusowych

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Stozek wyciskajacy wymyc ze
wszystkich stron pod biezaca woda najlepiej
natychmiast po uzyciu. Wtedy resztki nie
przyschna.
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Przechowywanie urzadzenia

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Zamkng¢ pokrywe ostaniajacg naped
miksera.

® Natozy¢ miske.

® Noz wielofunkeyjny przechowywac zawsze
z zatozong ostona.

® Przewod elektryczny zwing¢ w schowku.
Wskazowka:

Roézne mozliwosci przechowywania urzadzenia

przedstawione sg na rysunku l. Przed uzyciem

urzadzenia wyjac¢ wszystkie czesci wyposazenia

z miski, wzglednie z miksera Zatozy¢ tylko czesci

potrzebne.

Wyposazenie dodatkowe - tarcze

(do nabycia w sklepach specjalistycznych)
MZ5PS02 - do ciecia frytek i sktadnikow na
satatki owocowe.

MZ5JS01 - do ciecia warzyw na potrawy
azjatyckie.

MZ5RSO01 - do tarcia ziemniakow na kluski

i placki.

MZ5RS02 - do tarcia orzechow, schtodzonej
czekolady i twardego sera.

MZ5KPO1 - do ciecia i tarcia owocéw, warzyw
i sera.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczeristwo zranienia!
Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

Miska z wyposazeniem

Usterka:

Urzadzenia nie wigcza sie.

Usuwanie przyczyny:

® Miske (4) dokreci¢, az do oporu.

® Natozyc¢ pokrywe (5) i dokrecié, az do oporu.
® Zamkna¢ pokrywe napedu miksera (2).
Mikser

Usterka:

Urzadzenia nie wigcza sie.

Usuwanie przyczyny:

® Natozy¢ miske (4) z pokrywa (5) dokrecic,
az do oporu.

® Mikser (7) dokreci¢, az do oporu.
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® Natozy¢ pokrywe miksera (8a) i dokrecic,
az do oporu.

° Wazna wskazowka

l Jezeli w opisany sposob nie da sie
usuna¢ wystepujacych usterek,
prosze zwroci¢ sie do naszego
autoryzowanego punktu serwisowego.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejska 2002/96/WE

oraz polska Ustawa z dnia 29 lipca
2005 r. ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektirycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Dokfadne informacje otrzymacie Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest porzedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Szivbél gratulalunk aj SIEMENS késziiléke
megvasarlasahoz.

On egy kivalé minéségui, modern haztartasi
késziiléek mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a készlléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy haztartas-
szer( mennyiségek feldolgozasara keésziilt.

A haztartasokhoz hasonl6 felhasznalasnak miné-
sil példaul az lzletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi €és mas ipari létesitményekben talalhaté
munkahelyi konyhakban torténé hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakdéplletekben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak haztartasban szokasos
feldolgozasi mennyiségekhez és idékhoz
hasznalja, lasd a ,,Receptek és hasznos
tanacsok” kiegészitd flizetet.

A készilék nem igényel karbantartast.

A hasznalati utmutaté kilonbdz6 kivitelek leirasat
tartalmazza. A kllénbségek jeldlve vannak.
Keérjlk, érizze meg a hasznalati utmutatot.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik
személynek, kérjluk, hogy a hasznélati utasitast
is adja oda.

A készliléket csak eredeti tartozékokkal
hasznalja.

A késziilék részei
Kérijiik, hogy hajtsa ki a képes oldallt.

Alapgép A abra
1 Forgokapcsolo

0/ off = stop

M = turbokapcsolo

legnagyobb fordulatszam.
tartsa a forgokapcsolot.
1-2 fokozat = munkasebesség
1. fokozat = alacsony fordulatszam - lassu
2. fokozat = magas fordulatszam - gyors
2 turmixgéphajtomi-véddsfedél
3 Kabelrekesz

Tal tartozékokkal A abra
4 Tal
5 Fedél

5a Témdeszkdz

5b Témdbeszkdz-betét



Szerszamok

6a Szerszamtartd
6b Tobbfunkcios kés
6¢c Habverétarcsa
6d Tarcsatarto

B abra

Modelltél fiiggben egy vagy tobb tarcsat
tartalmaz az alapkészlet.

B6e Vago-/6rl6 forgétarcsa

6f Vago forgotarcsa - vastag/vékony
69 Orl6 forgétarcsa - durva/finom
Néhany modellnél:

6h Citrus-gyimolcsprés

6i Dagasztoszar

Turmixfeltét

7 Turmixpohar

8a Fedél

8b Utantoltd nyilas

8c Tolcsér

C abra

Biztonsagi utmutatoé

Aramiités veszélye!
A készliléket csakis a tipustablan szerepld
adatok szerint csatlakoztassa és lizemeltesse.
Csak akkor hasznalja a készlléket, ha
a csatlakozovezeték és a késziilék teljesen
hibatlan.
Ne engedjen gyerekeket a készlilék kdzelébe.
Ugyelien a gyerekekre, hogy ne jatsszanak
a készUllékkel.
Ne engedje, hogy szellemi vagy testi
fogyatékossaggal él6 vagy hianyos tapasztalattal
es tudassal rendelkezd személyek (gyerekek)
kezeljék a készliléket, hacsak nem valaki
felligyel rajuk vagy egy a biztonsagért felelés
személy altal eligazitasban részestiltek
a készlilék hasznalatat illetéen.
A halézati csatlakozddugot hizza ki minden
hasznalat utan, valamint tisztitas és
Osszeszerelés elétt, a helyiség elhagyasakor,
és ha zavar lép fel. A csatlakozévezeték ne
legyen éles szélek és forro felliletek kdzvetlen
kozelében.
A késébbi veszélyek elkertilése érdekében
a készlilék javitasait, mint példaul a megsérdlt
csatlakozovezeték cseréjét, csak
vevészolgalatunk végezheti el. Aramkimaradas
esetén a készlilek bekapcsolva marad,
és aramsziinet utan ujra mdkddésbe lép.
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A tartozékokat és a szerszamot csak akkor
cserélie, ha a készlilék megallt (forgdkapcsold
0/off allasban) és a haldzati csatlakozdédugo
ki van huzva.

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyo viz ala.

A késziilék kezelése

A készliléket és a tartozékokat elsé hasznalat

elétt alaposan meg kell tisztitani, lasd:

,Tisztitas és apolas”.

El6készités

® Az alapkésziiléket sima, stabil és tiszta
fellleten allitsa fel.

® A kabelt huzza ki a kabelrekeszbdl.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

Tal tartozékokkal/szerszammal

é A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellépo veszély!

A készlilék lizemelése kézben soha

ne nydljon a talba. A hozzavalok

utannyomasahoz mindig hasznalja

a tbmdéeszkozt (5a). Kikapcsolas utan

a meghajtémii még révid ideig tovabb

miikédik. Szerszamot csak leéllitott

hajtomdnél cseréljen. A talban csak zart

turmixgéphajtomdi-véddfedéllel (2), és soha

ne felhelyezett turmixpoharral dolgozzon.

Tobbfunkcios kés (6b) D abra

darabolashoz, apritashoz, keveréshez és
dagasztashoz.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
A tébbfunkciés kést csak a mianyag-

fogantyunal fogja meg.
Habverdé-tarcsa (6¢) D abra
tejszinhez, tojashabhoz, majonézhez.
Dagasztoszar (6i) D abra

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozzavalok

Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani

(pl. mazsola, csokoladélapocska).

Nem minden modellnél az alapkészlet része!

® Helyezze fel atalat, és az 6ramutato jarasaval
megegyez0 iranyban forditsa el litkdzésig.
A talon lévé csap kerliljon az alapgépen lévé
résbe utkdzésig!
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® Szerszam behelyezése:

- Tegye a szerszamtartét a talba.

- Helyezze atdbbfunkcios kest, a habverd-
tarcsat vagy a dagasztoszarat a szer-
szamtartora (Vegye figyelembe a pozicio-
nalast - D5 abra) és engedije el.

A Figyelem!

- A feldolgozandé anyagot mindig csak
a szerszamok behelyezése utan adja
hozza.

- A tébbfunkcios kést (6b) behelyezés
elétt vegye ki a késveéddbol.

® Toltse be a hozzavaldkat.

® Tegye fel a fedelet a tomdbeszkdzzel
(a fedélen 1évé nyil a talon lévé nyilon legyen)
eés forgassa el az 6ramutatoé jarasaval
megegyez6 iranyban.
A fedélen 1évd csap kertiljon az alapgépen
lévé résbe Utkozésig.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot 0/ off allasba.

® Vegye ki a tdmdeszkozt eés toltse be
a hozzavalokat az utantolté nyilason.

® Folyadék utantoltése a toméeszkdzon
keresztll tortenik. A tdmoeszkdz-betétet
mérdpoharként is hasznalhato.

A Figyelem!

A talban torténé munkavégzéshez a készlilé-
ket csak felhelyezett tallal, felhelyezett és
racsavart fedéllel, tovabba zart turmixgéphaj-
témU-véd6fedéllel szabad bekapcsolni.

Modelltél fiiggben:

Apritétarcsak

Vago-/6rl6 forgotarcsa (6e)

gylmolcs, zOldség és sajt szeleteléséhez

és reszeléséhez.

Vago forgotarcsa (6f) - vastag/vékony

gylmolcs és zdldség szeleteléséhez.

Orl6 forgétarcsa (6g) - durva/finom

gylmolcs, zoldség és sajt reszeléséhez.

® Tarcsa felhelyezése.
A kivant vago-/6rlési oldalt forditsa felfelé.
A tarcsat ugy tegye a tarcsatartora, hogy
a tarcsatarton 1évé meneszté a tarcsak
nyilasaiba érjen.

E abra
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A tarcsanak a tarcsatarté oldalsé csapjain
kell lennie.

® Atarcsatartét enyhe elforgatassal tegye
a meghajtétengelyre.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
Ne nydljon az utantélté nyilasba.

Az utantolashoz csak a tombeszkzt
hasznalja.

® Tegye fel a fedelet a tombeszkdzzel
(a fedélen 1évé nyil a talon [évé nyilon legyen)
és forgassa el az 6ramutat6 jarasaval
megegyez6 iranyban. A fedélen lévé csap
kertiljon az alapgépen Iévé résbe Utkdzésig.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivalo
anyagot.

Figyelem!

Az emlitett tarcsak nem alkalmasak kemény

sajt, dio, torma és hasonlék feldolgozasahoz.

Tovabbi célokra alkalmas tarcsak

a szakkereskedésben kaphatok

(lasd kiegészité tartozékok).

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® A szeletelni- vagy reszelnivald anyagot csak
a tdmoeszkdz enyhe megnyomasaval tolja
be.

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot O/ off allasba.

® Vegye ki a tdbmdeszkozt és toltse be
a hozzavalokat az utantélté nyilason.

® A hosszu és vékony szeletelnivalot a
témdeszkdzodn keresztil toltse be.

Figyelem!

Uritse ki a talat, miel6tt a szeletelni- és

reszelnivalé anyag elérné a tarcsatartot.

Néhany modellnél:

Citrusgyiimoélcs-prés (6h) F abra

citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, citrom

préseléséhez.

Figyelem!

Csak zart turmixgéphajtomui-véddéfedéllel (2)

dolgozzon.

® Tegye fel a citrusgylimdlcs-prést
(a citrusgyiimolcs-présen 1évé nyil a talon
Iévd nyilon legyen) és forgassa el az
oramutato jarasaval megegyez6 iranyban.
A szlirékosaron lévé csap kerlljon az
alapgépen levo resbe (tkdzesig.

® Tegye fel a préseld kupot és nyomja be.



® Gyumolcsok kifacsarasahoz allitsa
a forgokapcsolét az 1-es fokozatra,
és a gyimolcsot nyomja a préseld kupra.

® A munka utan csavarja le a citrusgylimolcs-
prést és vegye le a talat.

Figyelem!

Figyelje a toltési szintet. Uritse ki a talat, miel6tt

a lé elérné a szlir6kosarat.

A munka befejezése utan

® A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® A fedelet forgassa az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Szerszam kivétele:

- A szerszamtartot a tobbfunkcids késsel,
ahabverd-tarcsaval, ill. a dagasztészarral
egyltt vegye ki a talbdl. Vegye le
a tobbfunkcios kést, a habverd-tarcsat,
ill. dagasztészarat a szerszamtartorol.

A tébbfunkciods kés tisztitasa utan
tegye fel a késvédot.

- Atarcsatartot a nyilasoknal emelje
ki a talbol. Vegye ki a tarcsakat.

® Forditsa a talat az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Minden alkatrészt tisztitson meg,
lasd a ,Tisztitas és apolas” fejezetet.

Turmixfeltét G abra
Sériilésveszély az éles kés forgo

A hajtémii miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedével lizemel.

A turmixgépet csak a meghajtomdi allo

helyzetében tegye fel/vegye le!

A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévé
tolcséren keresztiil g6z tavozik. Maximum

0,5 liter forré vagy habzé folyadékot szabad
betélteni.

Figyelem!

A turmixgép megsériilhet. Ne dolgozzon
mélyh(itott hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).
Ne jarassa a turmixgépet lresen.
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Turmixolas

Figyelem!

A turmixfeltét mikodéséhez fel kell tenni

a turmixfeltét fedelét és a talat fedéllel, és ra

kell csavarni. Vegye ki a szerszamokat a talbol!

® Nyissa ki a turmixgéphajtémui-védoéfedelét.
Ehhez hatul emelje meg és eldl hajtsa fel.

® Tegye fel aturmixpoharat (a poharon [évé nyil
a készlléken lévé ponton legyen), és az
oramutato jarasaval megegyezd iranyban
forditsa Utkozésig.

® Toltse be a hozzavaldkat.
Maximalis mennyiség, folyékony = 1,5 liter
(habzo vagy forrd folyadék maximum
0,5 liter).
Optimalis feldolgozasi mennyiség,
szilard = 100 gramm.

® Tegye fel afedelet és forditsa el az 6Gramutaté
jarasaval megegyez6 iranyban. A fedélen
lévé csap kerlljon a turmixfeltét fogantyujan
levd résbe Utkozesig.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot 0/ off allasba.

® \Vegye le a fedelet és toltse be
a hozzavalokat,

vagy

® vegye ki a tolcsért, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantolté nyilason keresztil
toltse be,

vagy

® afolyékony hozzavaldkat toltse be
a télcséren keresztil.

Turmixolas utan

® A forgokapcsolot allitsa O/ off allasba.

® A turmixfeltétet forgassa az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

® A fedelet forgassa az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kozvetlendil

hasznalat utan megtisztitja, lasd , Tisztitas és

apolas” fejezetet.

Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyo viz ala.
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Figyelem!

A készlilék fellilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a késziilék
tisztitasahoz.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halozati csatlakozodugét.

® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

® A késziléket ezutan torolje szarazra.

Tal és tartozékok tisztitasa

A Sériiléesveszély az éles kés miatt!

A tobbfunkcios kést csak a mianyag-
fogantyunal fogja meg.

Minden alkatrész tisztithatd mosogatégépben.
A mlanyag alkatrészeket a mosogatdégépben
ne szoritsa be, mert deformalddhatnak.

A muanyag alkatrészeken elszinezédések
johetnek létre, pl. répa és voroskaposzta
feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverdkést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Legjobb, ha a ke\{erét kdzvetlendl a hasznalat
utan megtisztitjia. Igy nem szaradnak ra

A turmixfeltét 6sszeszerelése

A Sériilésveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen szerelje
ossze.

® Tegye fel a késbetéten Iévd tomitégydirdt.

® A késbetétet alulrdl tegye be
a turmixpoharba.

® Huzza meg jol a késbetétet a szarnyaknal
fogva az 6ramutaté jarasaval megegyezdé
iranyban. Ekdzben legalabb addig tekerje,
mig az egyik szarny a turmixpoharon lévé
jelolést elfedi (a felhelyezést |. a H6 abran).

Citrusgyimoélcs-prés tisztitasa

Minden alkatrész tisztithatd mosogatdégépben.
Legjobb, ha a préseld kupot kdzvetlentl

a hasznalat utan minden oldalrdl folyo vizben
ledbliti. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.

A késziilék tarolasa

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

Zarja be a turmixgéphajtomu-vedéfedelét.

Helyezze fel a talat.

A tébbfunkciods kés tarolasahoz mindig

helyezze fel a késvédot.

® A kabelt a kabelrekeszben tarolja.
Megjegyzés:

A tarolasi lehet6ségekrdl az | abra tajekoztat.

Hasznalat el6tt az Osszes tartozekot vegye ki

a talbol és a turmixfeltétbdl. Csak a sziikséges

tartozékokat helyezz be.

Kiegészito tartozékok - tarcsak

etelmaradekok, és a miianyagot nem karositjak
(pl. a fliszerekben lévé illolajok). A turmixpohar,
a fedél és a tolcsér mosogatdgépben moshato.
A késbetétet ne mosogatogépben, hanem folyd
vizben tisztitsa (ne hagyja vizben allni).
Tipp: Adjon egy kevés mosogatdszeres vizet
a felhelyezett turmixgépbe.
Néehany masodpercre allitsa M fokozatra.
Ontse ki a vizet, és Oblitse ki tiszta vizzel
a turmixgépet.
Turmixfeltét szétszedése H abra
® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa
az éramutato jarasaval ellentétes iranyba.
Szlkseég esetén hasznalja a turmixfeltét
fedelét. A késbetét kioldodik.
® \Vegye ki a késbetétet és tavolitsa el
a tomitégydrdit.

(szakkereskedésben kaphato)

MZ5PS02 - hasabburgonya és gyiimolcssalata
hozzavaloinak a szeleteléséhez.

MZ5JS01 - azsiai zOldségek szeleteléséhez.
MZ5RSO01 - burgonya krumpligombochoz

és -langoshoz valo6 reszeléséhez.

MZ5RS02 - dio, hiitott csokoladé és kemény
sajt reszeléséhez.

MZ5KPO1 - gylimoélcs, zoldség és sajt
szeleteléséhez és reszeléséhez.
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Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az lizemzavar megsziintetése elbtt huzza
ki a csatlakozo-dugot.

Tal tartozékokkal

Hibajelenség:

A késziilék nem indul el.

A hiba elharitasa:

® Atalat (4) Gtkdzésig csavarja ra.

® A fedelet (5) helyezze fel és tkdzésig
csavarja ra.

® Zarja be aturmixgéphajtomi-védoéfedelet (2).

Turmixfeltét
Hibajelenség:
A késziilék nem indul el.
A hiba elharitasa:
® Atalat (4) fedéllel (5) helyezze fel
és (tkozésig csavarja ra.
® A turmixfeltétet (7) (itkozésig csavarja ra.

® A turmixfeltét fedelét (8a) helyezze fel
és (tkozésig csavarja ra.

Fontos tudnivalo

[ ]
l Ha az (izemzavar nem szlintetheté meg,
keérjlik forduljon az tgyfélszolgalathoz.
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Artalmatlanitas

A készllék a 2002/96/EG, az elektromos
E és elektronikus hasznalt kész(ilékekrol
— sz0l6 (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) eurdpai iranyelveknek
megfelelden van jeldlve. Ez az iranyelv
megszabja a hasznalt kesziilekek
visszavételének és értékesitésének kereteit
az egész EU-ban érvényes médon.

Az aktudlis artalmatlanitasi Utmutatasokrol kerjlk,
tajékozodjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
Onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 oran belli
meghibasodas esetén a késziiléket a kereskedelem
kicseréli. Ezutan vevdszolgalatunk gondoskodik az
eldirt 15 napon bellli, kdlcsonkészlilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol. A garancialis
szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott, szabalyosan
kitoltott garanciajeggyel lehet igénybevenni, amely
minden egyéb garancidlis feltételt is részletesen
ismertet. Minéségtanusitas: A 2/1984.(111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint forgalmazé
tanusitjuk, hogy a készllék a vasarlasi
tajékoztatéban kdzolt adatoknak megfelel.

A modositas jogat fenntartjuk.
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UWnpo BiTaemo Bac 3 noKyrnkoro HOBOro
npunaay ¢hipmu SIEMENS.

Bu npuabasm cy4acHu, BUCOKOAKICHNV
nobyToBuii npunaa.

JonarkoBy iHgbopmalLiiro rpo Hay
npoAaykuito Bu 3HaviaeTe Ha Hawiv
CTOpiHUI B IHTEpHETI.

Llet npunaa npusHadeHnii anA BXXUTKY

B JOMalHbLOMY rocrnoAapcTsi, a He AnfA
NMPOMWCIIOBOr0 BUKOPUCTaHHH.
BrikopucToByiiTe npunaa nvwe AnA nepe-
pOo6KW NPOAYKTIB Y KiflbKOCTi Ta NPOTArom
Yacy, AKi BiANOBiAAOTb 3BMYANHMM ANA
JoMallHbOro rocnoAapcTea ymoBam,
AMBITbCA A0AAHY KHUXKY «Peuentn

i nopaau».

MNpunan He noTpebye TEXHIYHOro Aornaay.
JlaHa iHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA OMucye
pi3Hi MoAeni. Ha BiaMiHHOCTI BKa3yeTbCA.
36epiranTte, 6yab nacka, iHCTPYKLLiIO

3 BUKopuCTaHHsA. [epenasaiiTe iHCTPYyKLitO
3 BUKOPUCTaHHA HAaCTYMHUM KOpKCTyBa4am
pa3oMm i3 npunaaom.

BukopucToByinTe npunag, nvwe 3
OpUriHaNbHUMN KOMMAEKTYOHUMHN
enemMeHTamm.

KopoTkum ornaa

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKU

3 MaJIloHKaMu.

FonosHuii 650k npunaay  ManioHok A

1 Tllepemukan

0/off = cTon

M = IMNYNbCHUI PEXUM
HamBuLWa WBNAKICTb
obepTaHHA, HaTuckanTe

nepemMuKa.
CtyneHi 1-2= pobo4a WBNAKICTb
CTyniHb 1 = HU3bKa WBUAKICTb

o6epTaHHA — NOBINbHO
BMCOKA WBUAKICTb
obepTaHHA — WBNAKO
2 3axucHa Kpuwka npusoay bneHaepa
3 Biacik onAa kabento
Yawa 3 akcecyapamu
4 YHawa
5 Kpuwka

5a llToBxau

5b BcTtaBka 40 wToBxa4a

CtyniHb 2

ManioHok A
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Akcecyapu MantoHok B
6a Ban anA KpinneHHA Hacanok

6b BaraTtodyHKLiOHaNbHWIA HiXX

6¢c Auck anA 36mBaHHA

6d Ban anA KpinneHHA pi3aibHWX AUCKIB

B 3anexxHocTi Big MoAeNi 4O KOMIINEKTY
r10CTaBKU MOXYTb BXOANTH OANH ab0
JEKiflbKa AUCKIB.

6e JIBOCTOPOHHII pi3anbHWin AUCK-
waTKiBHNLA

6f [IBOCTOPOHHII pi3anbHWIN ANCK —
KpynHo/Api6HO

6g J1BOCTOPOHHIN ANCK-WATKIBHULA —
KpynHo/Api6HO

B neakux moaenax:

6h Tpec ana unTpycoBmx
6i [a4ok 4nA BMMIWyBaHHA

BneHaep ManioHok C
7 Yawa 6neHpepa

8a Kpuuwka

8b OTBip ANA 3aBaHTaXxyBaHH#A

8c BopoHka

3ayBa)KkeHHA 3 TeXHikun 6e3nekun

Hebesneka yaapy ctpymom!
Mpunap cnip, nigkno4YaTn 4o enekTpo-
MepexXi Ta ekcnnyaTtysaTu Aule y Biano-
BIZAHOCTI i3 AaHNUMW Ha Tabnn4LLi 3 TeXHiY-
HUMW XapakTepucTMKamu.

He Kopuctynteca npunanom, AKWO WHYpP
XKUBNEHHA | Npunan MatoTb 6y Ab-AKi
NOWKOAXKEHHA.

TpumaiTe npunag nooaans Bif AiTeN.

He 3annwanTe aiten 6e3 HarnAay, wob
3anobirtu irpam Aiten i3 npunagom.

He ponyckanTe ekcnnyaTtauii npunaay
ocobamu (TakoxX AiTbMM) i3 06MexXeHUM
Pi3NHHMM CEHCOPHUM CNPUNHATTAM,

i3 HEPO3BUTUMU PO3YMOBUMU 3Ai6HOCT-
fIMU1, @ TaKOX i3 HeAOCTaTHIM piBHEM
LOCBifly Ta 3HaHb, ekcrnnyaTaLia npunany
B Takux BUNagkKax AO3BONAETLCA nuwwe nig,
HarnAagom abo nicnA npoBeAeHHA
IHCTPYKTaXKy 3 ekcnnyaTaLii oco6oto,

fiKa Bignosifae 3a ix 6e3neky.



BuiimanTe wTencenbHy BUAKY i3 pO3eTKN
nicnA KOXXHOro KOPUCTYBaHHSA, a TaKoX
nepes YACTKOIO Ta CKNaAaHHAM, NPy BUXO4i
i3 MPUMIlLleHHA Ta y pa3i BUHUKHEHHA
nedbekTy. MNpoBia He cnia po3TalwoByBaTH
6e3nocepenHbo 6inA rocTpux Kpais Ta
rapAqux NoBepPXOHb.

PeMoHT npunaay, Hanp., 3aMiHa nowkoa-
>KEHOro NpoBoAy, NPOBOAMTLCA NNLWE
Hawoto cny»x60t0 cepsicy, TOMY WO Le
LLO3BONAE YHUKHYTU pu3ukiB. Mig vac
nepepsu B nofadi CTpymy npunag,
3anvaeTbcA BKAOYEHUM i npautoe aani
nicnA nepepsu 3HoBY. MNepen TUM, AK
MiHATW HacalAKn Ta akcecyapu, chig,
060B’A3KOBO f04eKaTUCA NOBHOI 3YMUHKK
npunany (nepemuikay Ha 0/off) Ta BURHATK
WTencenbHy BUAKY i3 PO3ETKMU.

OcHoBHUI Npunag Hi B AKOMY pasi He
3aHyploBaTy B BOAY i HIKONN HEe TpuMaTH
niZ NPOTOYHOO BOAOHO.

BukopucTtaHHA

Mepea nepwmm BUKOPUCTAHHAM MOYUCTITb
Abannueo npunan Ta npunaanA, AvBiTbCcA
«HucTtka i gornAan».

MiaroTtoeska

® YCTaHOBITb ronoBHMN 610K Npunaay Ha
piBHiN, cTabinbHI Ta YUCTI NOBEPXHI.

® BuimiTb kabenb i3 BiACIKY.

® BBiMKHITb BUIKY [0 PO3eTKMW.

Yawa 3 akcecyapamu/npunaaaam

Hebe3neka nopaHeHHA

obepToBuMU Hacagkamu!
He BcTpomnaviTe Hikoam pyk A0 Hauwi rig
yac pobotu. [Jif niawToBXyBaHHH MPOAYK-
TiB KOPUCTYVITECA 3aBXAN WTOBXa4eM (5a).
Ticna BUMKHEHHA NPpUBIA Wwe AeAKuI Yac
npoAoBXye pyxatucA. MiHaviTe Hacaaku
e MicsIA MOBHOI 3YMUHKU MPUBOAY.
lia 4ac pobotn 3 Hawero rpuBia bneHaepa
10BUHEH BY TV 3aKPUTUM 38XUCHOIO
KDUILLKOIO (2), KOpUCTYBAaTHUCA Hallero He
ZI03BOJIAETLCA 1PV BCTABIIEHOMY KeJINXOBI
bnerHaepa.
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BaraTtocpyHKLioHanbHMI HixX (6b)
MantoHok D

AnA noapibHeEHHA, CiYeHHs,
nepeMillyBaHHA i BUMillyBaHHA.

Hebesneka nopaHeHHA

rocTpyumu Hoxxamu!
Tpumarite 6araTtogyHKLIOHATbHUM HiX
Jmie 3a rnnaacTMacoBy PyHKy.

Owck ana 36usaHHA (6¢) ManioHok D

BepLKiB, 6inkiB, MarioHe3y.
Fa4ok anAa BumiwyBaHHA (6i)
ManioHok D

ANA BAMIiWYBaHHA TYroro TicTa i niamiwy-
BaHHA iHrpeaieHTIB, AKi He MOBUHHI
ApibHUTKCA (Hanp., POA3VHKK, WOKONAAHI
nnacTiBLi).
He BxoanTb A0 KOMIMNEKTY NocTaBku BCIX
moaene!
® YcTaHOBITb Yaly Ta NOBEpHiTb MO XoAY
3a roAMHHOO CTPINKOIO A0 Yropy.
HoCuK KpUWKM NOBUHEH 3HAXOANTUCA
B NMpopi3si ronosHoro 610Ky npunaay.
® BcTaBTe Hacaaky:
— BcTaBTe B Hawy Ban anA KpinneHHA
HacaaokK.
— YcTtaHoBiTb 6aratodyHKLioOHaNbHNI
HiXK, AMCK ANnA 36MBaHHA YM ra4yok
ANA BUMIiWYBaHHA Ha Ban AnA
KpinieHHA HacaA ok (3BepHiTb yBary
Ha npasuibHe po3TalyBaHHA —
manioHok D5) i BignycTiTh.

A YBara!

— BaBaHTa)KyiiTe iHrpeaieHT 414
riepepobku nuiwe ricns yCTaHOBKU
Haca/ok.

— [lepes ycTaHoBKOwW BMUIMITL barato-
OyHKLIOHaNbHW HiX (6b) i3 3axucHOro
KOXYXY.

® 3aBaHTaXkTe iHrpemdieHTN.

® BcTaBTe KpUWKY 3 WToBXa4eM (CTpinka
Ha KpWLWLLi HaNPOTW CTPINKW Ha Halui)
Ta MOBEPHITb MO XOAY 3a roANHHOIO
CTPpifKolo.
HocwWK Kpu1wwKM NOBMHEH 3anTu A0 yrnopy
B Mpopi3b ronoBHoro 650Ky npunaay.
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® YcTaHOBITb NepemMmkad Ha 6axkaHuin
CTYNiHb.

o [lepen TnM, AK AoKNaAaTh iHrpeaieHTu,
yCTaHoBITb Nepemunkaq Ha 0/off.

® BuliMiTb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaxTe
iHrpenieHTn Yepes oTBip AnA
3aBaHTa)KyBaHHA.

e JlonaBanTe piavHY Hepes WToBXau.
BcTaBKy A0 wToBxadya MOXXHa
BMKOPUCTOBYBATMW B AKOCTi MipHOIO
cTakaH4uKa.

A VBara!

Ana poboty 3 Hawero By rioB1HHI crio4atky
BCTaBUTY Hally, 3aKpUTH Ta MiLIHO
3aKpyTUTU KPULLKY, 3aKDUTU MPUBIA
bnieHaepa 3axX1CHOI0 KPULLIKOIO, a inLie
M7iC/IA LUbOro BMUKaTY MpUiaa.

B 3anexHocTi

Bia MoAe:

Aunckn ana Hapi3aHHA MantoHokK E

[ BOCTOPOHHII pi3anbHWIn AnUCK-

waTkKiBHULA (6€)

AN Hapi3aHHA Ta WwaTKyBaHHA OPYKTIB,

OBO4iB Ta cupy.

[ BOCTOPOHHIN pisanbHun auck (6f) —

KpynHo/Aapi6bHo

ANA Hapi3aHHA PPYKTiB Ta OBOMIB.

[.BOCTOPOHHIN ANCK-waTKiBHULIA (6g) —

KpynHo/api6bHo

ANA WwaTKyBaHHA OPYKTiB, OBOYIB i cupy.

® BcTasTe AUCK.
BakaHoto CTOPOHOIO ANA HapidaHHA/
waTKyBaHHA AOBEPXY. YCTaHOBITb AMCK
Ha Bany ANnA AMCKIB Tak, Wob 3a4inHi
wTncpTM Bana 3anwnm B 0TBOPU AUCKA.
JlcK noBMHEH nexaTun Ha 60KOBUX
wunax sana.

® Ban anA AuCKiB yCTaHOBITb Ha NPUBOA-
Hil1 OCi, 3nerka NoBepHyBLWW 1Oro.

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpymu Hoxxamu!
He BcTpomaviTe Hikoam pyk 40 OTBOPY
JJIA 3aBaHTaXXyBaHHHA Mi4 4ac poborTu.
AnAa niawToBXyBaHHA MPOAYKTIB
KOPUCTYNUTECA 3aBXAN JINIIE ITOBXa4eM.
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® BcTaBTe KpuwKy 3 WToBXa4eM (CTpinka
Ha KpULLLi HaNnpoTWN CTPINKW Ha Haui)

Ta NOBEPHITb MO XO4Y 3a rOANHHO
CTPinKot. HOCKK KpUWKM NOBUHEH
3anTu A0 ynopy B NPopi3b FONOBHOIO
6noky npunaay.

® 3aBaHTaXkTe NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
4Y WaTKyBaHHA.

Yeara!

HassaHi ancku He ripuaatHi 418 nepepobku

TBEpAOro cupy, ropixis, XpoHy 1a rnoaibHux

MPOAYKTIB. AUCKM ANIA IHWOIro NpU3Ha4YeHHA

MOXXHa npuabatu B criewiani3oBaHux

marasuHax (auBiTbcA CrieuiasnbHi

akcecyapu).

® YcTaHOBITb NepemMmkay Ha 6arkaHui
CTYNiHb.

e [lipwToBXynTE NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
4Y WaTKyBaHHA WTOBXa4eM, He
HaTMCKaKHN CUIIBHO.

o [lepen TUM, AK AOKNAAATU iIHFPELIEHTH,
YyCTaHOoBITb Nepemuka4 Ha 0/off.

® BuiMiTb WTOBXa4y Ta 3aBaHTaXxTe
iHrpenieHTn Yepe3 oTBip AnA
3aBaHTa)KyBaHHA.

® [lpoayKTn BOBroi TOHKOI chopmMm
3aBaHTaXXynTe 4Yepes WToBXaH.

YBara!

BuiimiTe NpoayKTy i3 4awi nepes Tmm,

AK Hapi3aHi 41 HaWwaTKoBaHi MPOAYyKTH

HAaroBHATS il 40 Bana A4 KPiraeHHA ANCKIB.

B aeakux moaenax:

Mpec ana uutpycosux (6h) ManioHok F

ANA BU4aBOBaHHA LMTPYCOBUX AOPYKTIB,

Hanp., anenbcyHiB, rpenndpyTiB, NMMOHIB.

YBara!

lig 4ac pobotu ripusia 6aeHaepa rnoBUHEH

Oy Ty 3aKPUTUM 3aXHCHOIO KPULIKOIO (2).

® YCTaHOBITb Npec ANA LUTPYCOBUX
(cTpinka Ha npeci HanpoTK CTPiNKK
Ha Yali) Ta NOBEpPHITb MO Xo4y 3a
rOAMHHO CTpPiNKolo. Hocuk cuta
MOBVHEH 3aWTu A0 YNOpY B Npopi3b
ronosHoro 6noky npunaay.

® BcTaBTe KOHYC npeca Ta NpUTUCHITb
Nnoro 3nerka.

o JlnABu4aBnoBaHHA OPYKTIB YCTAHOBITb
nepemMukay ronosHoro 6noky npunany
Ha CTYNiHi 1 i APUTUCHITb OPYKT
[0 KOHyca rnpeca.

e [licnAa po6oTu BIAKPYTiTb Npec AnA
LUTPYCOBUX i 3HIMITb Hawy.



YBara!

Cniakyvite 3a piBHeM coky. Bunwite cik

i3 Hawi nepes TMM, AK CiK AOCArHe cuTa.
Micna pob6otu

® YcTaHoBITE Nepemukad Ha 0/off.

® BuiMiTb WTencenbHy BUAKY i3 PO3ETKMU.
® [loBepHITb KpULWKY NPOTN FOAUNHHOI

CTPiNKM Ta 3HIMITB .

® BuiimiTe Hacaaku:

— BunmiTb Ban aAnA KpinneHHA
Hacaaok pa3omM 3 6araTodoyHKLLio-
HaJIbHUM HOXKEM, ANCKOM AJIA
36MBaHHA 41 ra4KoM ANIA BUMiLY-
BaHHA i3 4awi. 3HiMiTb 6araTodyHK-
LLioHaNbHUI HiXX, ANCK ANA 36MBaHHA
4M raq4ok ANA BUMillyBaHHA 3 Bany
ANA KpinneHHA Hacaaok.

HaaiHbTe KoXXyx Ha 6araTodpyHk-
LioHanbHWIA HiXK NicnA rioro
YUCTKN.

— BwuimiTb Ban ANA KpinneHHA AUCKIB
i3 Yawi, TpuMaroyn 3a BUIMKN.
3HIMITb AMCK.

® [loBepHiTb Yawy NpoTH FOANHHOI
CTPINKN Ta 3HIMITb.

® [louncTiTb BCi geTani, AnBITbCA
«Yuctka i pornAa».

BneHaep ManioHok G

Hebe3neka nopaHeHHA
rocTpuUMM HoXamMu
He BcTpomnaviTe Hikoam pyk A0 BcTasie-
Horo 6neHaepal
[ig 4ac poboTu bneHaep 3aBX.Au MOBUHEH
Oy TV 3aKPUTIKT KDUILIKOIO.
3HimaTn Ta BcTaBiATY OIEHAED MOXHA
TiSIbKV 1IPY FIOBHIVI 3YMUHLLI MPUNEAY.

A Hebesneka obnaprosaHHs!

lin 4ac nepepobku rapa<mx rpoayKTiB

B OJIEHAEPI i3 BODOHKU B KDL BUCTYIAe
napa. 3aBaHTaxyvite makcumym 0,5 iTpiB
rapAa4oi abo riHUCToI pianHN.
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Yeara!

Mikcep moxxe 3incysatuca. He nepepob-

JIAVITE WBUAKO3AMOPOXEHI NMPOAYKTHU

(3a BUHATKOM KyOUKiB 71b04Y).

He Bmukavite nopoxHboro bneHaepa.

MNepepobka npoayKTiB B MiKcepi

Yeara!

lia 4ac pobotu bneHaepa Kpuwka beH-

Jepa 1a Haila 3 KpULWKoIlo noBuHHI 6yt

BCTaHOBJIEHI Ha CBOIX MICLIAX Ta BIAMOBIA-

HUM YYHOM 3aghikCOBaHI.

BwiimiTe npunasaAa i3 Hawi!

® BinkpuiiTe 3ax1McHy KpUWKy NpMBoAy
6neHaepa. AnA uboro NiAHIMITL ii 33a4y
Ta BiAKWHbTE L,OBEPXY BNepea.

® BcrasTe kenux bneHaepa (cTpinka
Ha KeNMxoBi HANPOTW TOYKM Ha Npunaai)
Ta NOBEPHITb 3a FOANHHOIO CTPINKOIO
[0 ynopy.

® 3aBaHTaxTe iHrpedieHTn.
MakcrmanbHa KifbKicTb, pianHa =
1,5 nitp (niHMcToi abo rapA4yoi pianHm
Makcumym 0,5 nitpa).
OnTumansHa anAa nepepobku KinbKicTb
TBepAuX nNpoaykTis = 100 rpam.

® BcTaBTe KpyWKY Ta NOBEPHITb MO X04Y
3a rOAMHHOIO CTPINKOoK. HOCKK KpULWwKn
MOBVHEH 3aWTu A0 yropy B Npopi3b
py4qkun 6neHaepa.

® YcTaHOBITb NepemMmkad Ha 6axkaHui
CTYMiHb.

e [llo6 poaatv NPOAYKTH, yCTaHOBITb
nepemukad Ha 0/off.

® 3HiMiTb KpUWKY Ta AoAanTe NPOAYKTU

abo

® BuiMmiTb BOPOHKY Ta AoAaBanTe TBEPAI
NPOAYKTW MOCTYMOBO Yepe3 OTBip ANA
3aBaHTa)KyBaHHA

abo

® 3anuinTe piaki NPoAYKTN Hepes
BOPOHKY.

Micna po6oTn Mmikcepy

® YcTaHOoBITb NepemMukad Ha 0/off.

® [loBepHiTb 6GneHaep NPoTU FOAUHHOI
CTPINKM Ta 3HIMITb.

® [loBepHiTb KpULWKY NPOTN FOANHHOI
CTPINKM Ta 3HIMITB ii.

Mopapa: bneHaep Hankpale NOMUTU

BiApa3y X nicnA BUKOPUCTaHHA, ANBITbCA

«HucTka i pornAan».
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Yuctka i pornag,

A Hebesaneka yaapy ctpymom!

OcHoBHWY pnias Hi B AKOMY pasi He
3aHyproBaTy B BOAY | HIKOJIM HE TpumaTu
1i MPOTOYHO BOAOKO.

YBara!

Ha rnoBepxHAX MOXYTb BUHUKHYTU
MOWKOAXEHHA. He 3acTocoByriTe Hiakux
abpasusHux 3acobiB AN1A YUCTKU.

YucTtka ronosHoro 650Ky npunaay

® BunmiTb wTencenbHy BUNKY i3 pO3eTKW.

® [lpoTepTn OCHOBHWI Mpunaa BONOro
raH4ipkoto. 3a NoTpebn MoXkHa
KOPUCTYBaTUCA HEBEJIMKOIO KiNbKIiCTIO
Muto4oro 3acoby.

e [licnA uboro NpoTepTy NpuNaa Hacyxo.

YucTka 4Yawi 3 akcecyapamm

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

Tpumarite barato@yHKLIOHATbHNN HiIX
Jmie 3a rnnacTMacoBy PyHKY.

Bci KOMNOHEHTN MOX>XHa MUTK B MOCY LLO-
MWIAHIA MawwHi. KoMNoHeHTK i3 nnactmacu
B NOCYAOMUIHIN MaWwWHi 3a 3aTuckaTi,
TakK AK BOHWM MOXYTb AedopMyBaTucA.

Min 4ac nepepobkun AeAKNX NPOAYKTIB,
Hanp., MOPKBW 41 YEPBOHOI KanycTu,

Ha NnacTMacoBWX AeTaNAX MOXYTb
3’'ABuTUCA 3abapBneHHA, AKi MOXHa
YCYHYTM 3a JOMNOMOIOI0 AeKiNbKox
Kpanenb xap4oBoi onii.

YucTtka 6neHaepa

Hebe3neka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxamu!

He Topkaviteca Hoxa breHaepa
oroneHuMmu pykamu. Kopuctyiteca ana
YUCTKY LITKOIO.

Brnenaep no4ncTiTh Halikpaue oapasy

XK nicnA BUKOpUCTaHHA. Lle aonomoxxe
YHUKHYTU NPUCOXNNX 3aNULLKiB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae ncyBaHHIO nnacTmacy (Hanp.,
niz BnanBoM edoipHUX Macen B npunpasax).
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Kenux, KpuwKy Ta BOPOHKY MOXHa MUTU
B MOCYAOMWIHIV MalmHi.
HoXi He KnaaiTb A0 NOCYAOMUNHOI
MawWnHKW, a NPOMUIATE MifA MPOTOHHO
BOLOIO (He 3anuwanTe B BOA).
MNopapa: Jopavite TPOXN BOAW 3 MUIOHUM
3acobom [0 BCcTaBneHoro 6neHaepa.
BBiMKHITb MOro Ha Aekinbka CEKYHA, Ha
CTyniHb M. Bunuiite Boay Ta CnonocHiTb
6neHaep 4MCTO BOAOIO.
Po36bupaHHAa 6neHaepa MantoHok H
® PiXy4y BCTaBKy BiAKpPYyTiTb, MoBepTa-
041 KpUNbLA NPOTU FOANHHOI CTPINKMN,
3a noTpebun CKOPUCTYNTECA KPULKOIO
6neHaepa.
Pixxy4a BcTaBka BiaAinnTbeA.
® BunmiTb pixky4y BCTaBKy Ta 3HiMIiTb
yuinbHIOBasbHe KinbLie.
CknapaHHA 6neHaepa

A Hebesneka nopaHeHHA!
Hikonn He cknazavite bneHaepa
Ha roJioBHOMy OJI0KOBI ripunasy.

® YCTaHOBITb YliNbHIOBaNbHE KinbLe
Ha pi>Ky4in BCTaBLi.

® BcTaBTe piXKy4y BCTaBKY 3HM3Y B KENNX
6neHpepa.

® [IpuKpyTiThb piXKy4y BCTaBKy 3a A0M0-
MOrOl0 KpUibLAT, NOBepTaloyn
3a FOAMHHOIO CTPINKOI0.
Mpn uboMy KpyTiTb MPUHANMHI A0 TUX
nip, NOKM OAHE KpWibLLe HE NPUKPUE
nosHa4ku Ha kenuxy 6neHaepa.
(YcTaHoBKa B NONOXEHHI —>
MantioHok H6).

YucTKa npeca AnAa ULUTPYCOBUX

Bci KOMMOHEHTN MOXXHa MUTU B NOCY A,0-
MUWIMHIN MawwHi. Mpec AnA LMTPyCcoBMX
Hankpale Biapasy X nicnA BUKOPUCTaHHA
nNponofiocKaTy 3 yCix CTOPIH Nig, NPOTO4YHOO
BOLOI0. TAKUM YMHOM 3anulKK He
NMPUCOXHYTb A0 Mnpeca.

36epiraHHAa npunaay

® BunmiTb wTencensHy BUNKY i3 pO3eTKW.

® 3akpuiTe 3ax1CHY KpULWKY NpMBOAY
6neHaepa.

e BcraBsTe Hauwy.



® 306epirante 6araToyHKLIiOHANBHWI
Hi>XK 3aBXXAN B KOXKYXOBI.

® Po3micTiTb Kabenb y BiACIKy ANA
kabento. Bkasiska:

MoxxnuocTi anAa 36epiraHHA 306paxkeHi

Ha mamoHKYy |. MNepea BUKOpUCTaHHAM

BUIMITb BCi akcecyapw i3 Hawi abo

6neHaepa. BctaBnAanTe nuwe HeobxigHi

akcecyapm.

CneuianbHi akcecyapu — lucku

(MoxxHa npuabaTu B cneLianiaoBaHin
Toprieni)

MZ5PS02 — anA Hapi3aHHA kapTonni dopi Ta
iHrpenieHTiB AnA ppykTOBOro canaty
MZ5JS01 — anA Hapi3aHHA OBOMIB Mo-
asiaTcbki

MZ5RS01 — anA HaTUpaHHA KapToni AndA
KapTornnAHWX KHeANiB Ta AepyHiB
MZ5RS02 — pnA HaTUpaHHA ropixis,

OXOJ04XKEHOro WoKonaay i TBepAoro cupy.

MZ5KPO01 — anA Hapi3aHHA Ta HaTUpaHHA
dopyKTiB, OBOHIB Ta cUpy

[donomora y pasi Henonaaok

A Hebesneka nopaHeHHA!
Buiimite wrericesibHy BUTKY i3 PO3ETKU

riepea TMM AK MPUCTYNaTv A0 YCYHEHHA
Heronaaxuy.

Yawa 3 akcecyapamu

Henonaaka:

Mpunan He BMUKaETLCA.

YCYHEHHA HenosnaaKu:

® 3akpyTiTb Hawy (4) Ao ynopy.

® 3akpunTe KpuwwKy (5) Ta 3akpyTiTb ii A0
ynopy.

® 3akpuiTe 3ax1CHY KpUWKY (2) npuBoay
6nenaepa.
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Mikcep

Henonapaka:

Mpunaa He BMMKaETLCA.

YcyHeHHA HenosnaaKu:

e BcrasTe Hauwy (4) 3 Kpuwkoio (5)
Ta 3aKpyTiTb 4O yropy.

® 3akpyTiTb 6nenaep (7) £o ynopy.

® 3akpunTe KpuwKky 6neHaepa (8a)
Ta 3aKpyTiTb A0 yropy.

o Baxxnuea Bka3iBka

1 3BepHiTbeA, 6yAb Nacka, 3a
JLOMOMOrolo fo cnyx6u cepsicy,
AKWo Bam He BaanocA ycyHyT”
Hernonaaky.

PekomeHaauii 3 yTunisauii

Jannin npunaa no3Ha4eHnn y
BiANOBIAHOCTI i3 AMpeKTrBOIO
E€sponencbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTunisaLito eneKTpu4HoOro Ta
€NEKTPOHHOr0 yCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). lnpekTnBa BU3Ha4ae
nopAaok 36opy Ta yTunisauii ctapmx
npunaais Ha TepuTopii ycix kpaiH €C.
3a iHdbopmaLieto Npo akTyanbHi WaAxu
yTunisauii 3s8epHiTbcA Byab nacka oo

CBOro creLianiaoBaHoro Toprosua abo

[0 aAaMiHicTpaLii CBOei rpoMaam.

FapaHTia

YMoBWU rapaHTii AnA uboro npunany
BM3Ha4aroTbCA HAWWM NPeACTaBHUKOM

Y KpaiHi, ae npunag, 6yB npoaaHui.
Moapobuui LmMx yMOB MOXHa OTpMMaTH BiA,
TOProBUA, Y AKOro npunag, 6yB KyrnneHui.
Bucysatoun 6yab-AKy BUMOTY Y BiAnosiA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTieto, cnif noaasaTn
YeK Ha NpoAaHuin ToBap abo KBMUTaHLLO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.
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OT Bcero cepAaua rnosapasJriaem Bac

C r1OKynKov HoOBoro npubopa gpypmel
SIEMENS.

BbI nprobpesivi coBpeMeHHbIVI, BbICOKO-
Ka4YecTBeHHbIV ObITOBOVI nMpubop.
AornosHnTtesibHy o nHghopmaLmnio

0 Halwew npoAaykuuu Bel HavigeTe

Ha Halwevi cTpaHuue B IHTepHeTe.

JaHHbI 6bITOBON anekTponpubop He
npeaHasHa4eH AnA NPOMbIWAEHHOrO
NCMNONb30BaHNA, M MOXXHO MOMb30BaTbLCA
TOMNbKO B AOMalHEM XO3ANCTBE.

OTOT aneKkTponprbop MOXXKHO UCMONb-
30BaTb TONLKO ANA nepepaboTkn Takoro
Konm4ecTBa NPOAYKTOB U B TEHEHNE Takoro
BpPEMEHU, KOTOPblE XapaKTepHbl ANA
JOMalHero xo3ancTea (CMoTpuTe A0MNoN-
HUTenbHyto 6powtopy «PeuenTbl U peko-
MeHAaLNn»).

JaHHbIn 66ITOBON anekTponpubop He

Hy>KAaeTcA B TEXHNHECKOM OﬁCﬂy)KVIBaHI/IVI.

B MHCTpyKLMM No akcnnyaTaumm npmBo-
AWNTCA onucaHne pasnnyHbIX UCMONHEHNI
6biToBOro npmnbopa. OTAN4HMA 0603Ha4EHDI
COOTBETCTBYIOWMM 06pa3om.

CoxpaHuTe, noXanymcTa, MHCTPYKLMIO

Mo aKcnayaTauum B HaAEXHOM MecCTe.
Mpu nepenaye aToro 66ITOBOro 3NEKTPO-
npubopa Apyromy Bnagenbuy He 3abyabTe
OTAaTb EMY U 3TY MHCTPYKLMIO.
UcnonbayiiTe anekTponpubop ToNbko

B KOMMAEKTe ¢ hMpMEHHBIMY NPUHAA-
NEeXXHOCTAMM.

O6wuii Bupa,

OTKpoviTe, noxasyvicra, CTpaHULbI
C pUCyHKamu.

OcHoBHol 6510k aneKkTponpubopa
PucyHok A

1 TloBOPOTHBIN BbIKNOHATENb

0/off = OCTaHOBKa

M = MOMeHTaslbHoe
BKJIlOHeHue
Ha HaMBbICL YO CKOPOCTb.

MoBOPOTHLIN BbIKMIO-
YaTenb He OThycKaThb.
pabo4ne ckopocT
camoe HU3KOe HKCHo
060poTOB — MeaneHHanA
CKOpOCTb

Ckopoctu 1-2
CkopocT 1
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CkopocT 2 = HauBbICLIEE YNCNO
o6opoToB — 6bIcTpan
CKOpPOCTb
2 3awuTHaA Kpblwka ANnA NpuBoaa
MuKcepa

3 OTheneHvie AnA aNeKTpowWHypa

CmecuTesibHaA 4awa
C NpUHaAJIeXXHOCTAMU
4 CwmecuTenbHaa Yawa
5 Kpbiwka

5a TonkaTenb

5b BcTaBka B TonkaTtesnb
Hacaaku
6a JlepxaTenb AnA HacaAok
6b MHorodyHKLNOHANBHBIA HOX
6¢c Juck-cbnBanka
6d [lepxaTenb ANCKOB

PucyHok A

PucyHok B

B 3aBUCUMOCTY OT MOAEMN 3eKTPO-
rpmubopa B KOMIIEKTE OCTaBK1 MMEETCA
OANH U HECKOJIbKO AMCKOB.

6e [1BYCTOPOHHWI peXyLNii/TepoHHbIi
AucK

6f JIBYCTOPOHHWIN peXYLLUA ANCK —
TONCTbIE/TOHKNE TIOMTUKN

6g JlBYCTOPOHHWI TepeYHbIA AUCK —
KpynHoe/Menkoe HaTupaHve

B Heko TOPbIX MOAEJIAX:

6h CokoBbpKMManka anA LUTPYCOBbIX

6i MecunbHaA Hacaaka

Mukcep

7 CTtakaH Mukcepa

8a Kpbiwka

8b OTBepcTne anAa pobasneHnA
NPOAYKTOB

8c BopoHka

PucyHok C

Yka3aHua no 6e3onacHocTn

A OnacHOCTb 3JIeKTPU4ECKOro
yaapa!

OnekTponpubop cneayeT noaknio4aTb

N 3KCMNIyaTMpoBaTb TONBKO C YHETOM
JLaHHbIX, NPUBEAEHHbIX B PPMEHHOMN
Tabnuuke.

OnekTponprnbopoM MOXXHO MONb30BaTbLCA
TONBKO B Cliy4ae, ecnv y camoro npmbopa
N ero CeTeBOro WHypa HET HUKaKMX
MoBpPEXAEHWI.



He noanyckavite aetei 6AN3KO K aneKTpo-
npubopy. Bo n3bexxkaHve seixoaa 66IToBOro
npnbopa n3 cTpod, He foMnycKanTe, YTo6bI
AEeTU Urpann ¢ H1M.

Jlnua (Takxe 1 AeTun) ¢ MOHMXKEHHBIM
BOCMPUATMEM OpraHamun H4yBCTB Unn
AyweBHOOONbHbIE, @ TaKXe Nnua, He
obnapatowme LOCTATOHHBIMU OMNbITOM U
3HaHVAMU, HU B KOEM cly4ae He LOMKHbI
CaMOCTOATENIbHO MOJIb30BaTbCA BbITOBLIM
npnbopom, a ToNbKO MoA NPUCMOTPOM UMK
B Cly4ae, ecnv OHWM NoAyH4nAn NoApo6HbLIN
WHCTPYKTaXX NO NpaBuibHOMY MUCMONb30-
BaHuo 6bIToBOro Npmbopa ot nnua,
OTBETCTBEHHOIO 3a Mx 6e30MacHOCTb.
Bunky 13 poseTku cneapyeT n3BnekaTb
nocne KaXA,0ro UCMoNb30BaHNA 3NeKTPo-
npubopa, nepea ero HUCTKoM n cbopkon,
ecnu Bbl noknpaeTe nomeleHne nnm

B CNy4ae BO3HUKHOBEHWNA HEUCMPABHOCTMU.
CeTeBoW WHYpP He AOMKEH pacrnonaraTbcA
B HEMOCPeACTBEHHOWN 6M30CTN OT OCTpPbIX
KPOMOK 1 rOpA4MX NOBEPXHOCTEMN.

Bo nsbexaHvie BO3HMKHOBEHUA ONAacHON
cuTyaummn, pemMoHT GbITOBOro aeKTpo-
npubopa (Hanpumep, 3amMeHa NoBpPeXAeH-
HOr0 9NIEKTPOLHYpPA) AOMKEH BbINONHATLCA
cneunannctamu Cnyx6bl cepsuca Halwen
orpmel. MNpr OTKAKOHEHNN 9NEKTPOSHEPrnm
6bITOBOV NPMBOP OCTaeTCA BKAOHEHHbLIM

1 rocne noAa4n aneKTPosHeprum cHoea
HadnHaeT paboTaTb. MNprUHaAneXXHOCTH

W HacalKu cnefyeT 3aMeHATb TONbKO
nocrie NOMHOM OCTaHOBKM aneKTponpubopa
(NMOBOPOTHbIN BbIKNtOHATENb B MON0XEHWUN
«0/off») N n3BNEHEeHNA BUNKN N3 PO3ETKM.
OcHoBHoW 6nok anekTponpubopa H1 B KOeM
cny4ae Henb3A NOrpy><aTtb B BOAY

N HMKOraa Henb3A MbiTb B I'IpOTO‘-IHOVI BoAe.

AkcnnyaTtauua

Mepea ncnonb3oBaHMEM KYXOHHOIO
kombaliHa 1 NpUHaANeXXHOCTEN B NepBbIN
pa3s vx cneayeT TwaTenbHO NOYUCTUTb
(cMm. pa3pen «Huctka n yxon»).

MoaroTroBka

® [locTaBbTe OCHOBHOM BNOK aneKTpo-
npubopa Ha rnazakyto, Npo4Hyto
N YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

® lI3BneknTe ceTeBOW WHYpP U3 OTAEeNeHnA
AN ero XxpaHeHwus.

® BcTaBbTe BUIIKY B pO3eTKY.
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CmecuTesnbHaA Yawa ¢ npuHaanex-
HocTaMmu/Hacaaku

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

BpauarouMnca Hacaakamm!
Bo Bpems paboTsi anekTporpubopa
HYIKOr4a He oriyckasite pyKy B CMECUTES1b-
Hyto qawy. J1nA rnoatankmBaHuaA
UHIPEeANEHTOB BCErAa oJb3yiTech
Tosnkatesniem (5a). lNocsie BbikoHeH A
rpuBoA paboTaeT elie HeKOTopoe BPeMA
10 nHepLmn. Hacaakn MOXHO 3aMEHATL
TOJILKO [10C/1€ 10JIHOV OCTaHOBKM MPUBOAA.
lpy BeIrIOHEHNM paboT ¢ UCrI0IL30Ba-
HUEeM CMEeCUTEJIbHOM Halv rpUBOA
MUKcepa BcerAa A0KEH ObITb 3aKPbIT
3alnTHOM KPBILWKOM (2), HU B KOEM CJly4ae
Ha HeM He AOJIXXEeH HaxoanTbCA CTakaH
MUKcepa.

MHorodyHKUMOHaNbHbIN HOX (6b)
PucyHok D

AnAa namenb4eHnA, nepemMelwinBaHnA
1 3amMelwmnBaHuA.

OnacHocTbe TpaBMUPOBaHNA

06 ocTpele ne3BuUA HoXxa!
Mo>xHo 6paTbCA TOJILKO 3a r1acT-
MaccoBbIVi Kpaii py4Ku MHOrOGYyHKLIMO-
HaJIbHOro HOXa.

Aunck-cbusanka (6¢) PucyHok D

LNA NPUroToBNeHNA B36UTLIX CAMBOK,
6enkoB 1 MaiioHesa.

MecunbHaAa Hacaaka (6i) PucyHok D

ANA BbIMEWNBaHNA TecTa TAXKEeNown

KOHCUCTEeHUMN 1 anA nobaBneHnA B TECTO

COCTaBJIAOWMX, KOTOPbIE HE AOJIKHbI

n3menbyaTbeA (Hanpumep, Ustoma,

NMNacTVHOK WoKonazaa).

He BxoanT B 06beM rOCTaBKU KaXKA0/

u3 moaenei!

® YCTaHOBUTE CMECUTENbHYIO Haly Ha
OCHOBHOW 610K anekTponpubopa
1 NoBopa4MBanTe ee Nno 4acoBou
cTpenke Ao ynopa. Beictyn Ha
CMeCcUTENIbHON Yalle A0J»KEeH BONTH
[0 ynopa B na3 ocHOBHoOro 6noka
anekTponpubopa.

95



ru

® YcTaHOBUTE HacalKy:

— BcTaBbTe B CMeCuUTeNbHYIO Haly
Aep>xartenb AnA Hacaaok.

— YcTtaHoBUTE Ha AepXxaTenb
MHOFObeHKLLMOHaanbIVI HOXX, AUCK-
cbmBanky nnav MecunbHyo Hacaaky
(cneanTte, 4TObLI Hacaaka 3aHANa
npasuiibHOE NoJNIoXKeHne —
pucyHok D5) 1 oTnycTuTe Hacaaky.

A BHumaHue!

— lNpeaHa3Ha4eHHble 4514 rnepepaboTku
MPOAYKThI BCErAa CEAYeT 3arpyXarb
roce ycTaHoBKU HacaAok.

— MHorogyHKkuOHaNbHbIV HOX (6b)
cneayet u3BeKaTb U3 3alMTHOro
Yyexna riepes] yCTaHOBKOM.

® 3arpysuTe NpoAYKTbI.

® 3akponTe CMecuTeNbHYI0 Haly
KPbIWKOW C ToNKaTenem (CTpenka
Ha KpblWKe AOMKHA coBnaaaTb CO
CTPENKOW Ha Hawe) 1 NoBepHUTE
KPbIWKY MO 4acoBOW CTPESKe.

BbICTyN KpbIWKM AOJKEH A0 ynopa
BOWTW B Na3 OCHOBHOro 6510ka
anekTponpubopa.

® YcTaHOBUTE MOBOPOTHBIN BbIKNOHATENb
Ha Heobx0AMMYIO CKOPOCTb.

e JlnA nobaBneHnA NpoAyKTOB NOBO-
POTHbIN BbIKNOHATENb CreayeT
nepeBecTu B NoJioXkeHne «0/off».

® lI3BneknTe TONKaTenb U 3arpysnTte
NPOAYKTbI Hepe3 OTBEPCTHE B KPbIlLKE.

® J>KMAKOCTU MOXHO 3anvBaThb Hepes
Tonkartenb. BcTaBky B Tonkatene
MO>XHO MCMONb30BaTh B KA4ECTBE
MEPHOro CTaKaH4uKa.

A Buumarwve!

[Mpu BbIroNIHEHMM PAOOT C UCMO0IL30-
BaHWEM CMECUTESIbLHOM Hally 3/IEKTPO-
rprbOP MOXXHO BKJIIOHUTL TOJILKO

B CJly+ae, ec/in Hala ycTaHoBIeHa

u 3aghyKcrpoBaHa Ha OCHOBHOM bJ10ke
ANIEKTPONpPHOOpPa, KPbIlKa yCTaHOBJIEHa
Ha 4ally v rPO4HO 3aKpy4eHa, rMpuBoa
MUKcepa 3aKpbiT 3alUNTHOM KPbILIKOM.
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B 3aBucumocTv oT MoAaenu:
AncKn-namenbunTenn PucyHok E

J[lByCTOPOHHUI peXXyuni/TepoUHbIN
AuckK (6e)

ANA Hape3aHWA 1 WNHKOBaHWA OBOLWEN,
bpyKTOB U Chbipa.

[ BycTopoHHuI auck (6f) ana Hape3aHuAa

oBolei U PpyKTOB Ha TONCTbIe/TOHKME

JIOMTUKMW.

ANA Hape3aHWA OBOlWen 1 PpyKTOB.

[ByCcTOPOHHMIN TepeYHbI AuCK (6g) —

KpynHoe/MenKoe HaTupaHue

LNA WWHKOBaHWA oBoLwel, PpyKTOB 1 Chipa.

® [lonoxwuTte Anck
MoBepHuTE Anck Heobxoanmon Bam
CTOpPOHO (pe3ka/Tepka) BBepx. Aunck
Ha Aep)kaTene AOMKeH pacnonaraTbeA
Takum obpa3om, 4Tobbl 3axBaThl
Jep)aTena 3axo4unu B oTBepcTuA
Ancka. [Iuck LomKeH fieXxaTb Ha
60OKOBBIX BbICTyNnax Aep>kaTens.

® YcTaHOBUTE Aep)XaTenb AMNCKOB Ha
NPUBOAHYIO OCb, CNlerka NnoBepHyB ero.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA
06 ocTpeble s1e3BUA HOXa!
He onyckavite pyky B oTBEpcTHE ANA
AobasJieHA NpoayKToB. A rnoatanku-
BaHWA MPOAYKTOB 10J1b3YUTECH TOJILKO
TOJIKATENIEM.

® 3akponTe CMecUTENbHYIO Hawy
KPbIWKON C ToNKatenem (CTpenka
Ha KpbllWKe AOMKHa coBnaaaTb CO
CTPENKOW Ha Hauwe) 1 NOBEPHNTE
KPbIWKY Mo 4acoBou cTpenke. BeicTyn
KPbIWKN LOMKEH A0 ynopa BONTW B na3
OCHOBHOro 6noka anektponpubopa.

® 3arpysuTe NpoAyKTbl, NpeAHa3Ha4eH-
Hble ANA Hape3aHUA UK WWUHKOBaHWA.

Buumanrue!

lNepe4mncneHHble Boiwe AUCKMU HE MPUroaHb!
4114 nepepaboTKu TBEPAOro Cchipa, OPexos,
XpeHa U rpo4ux noAo6HbIX MPOAYKTOB.
lMoaxoaAumne AnA 3THUX LieNevi ANCKU
MOXXHO rpnobpecTu B crieymnannanpo-
BaHHbIX Mara3vHax (CMOTpUTE repe4eHp
crieynanbHbIX MPUHAANEXHOCTEN).



® YcTaHOBMTE NMOBOPOTHBIN BbikNOYaTENb
Ha Heob6X0ANMYIO CKOPOCTb.

® [lpoayKTbl, NpefHa3HaqYeHHble ANA
HapesaHuA Unu WWHKOBaHWA, cneayeT
nVWb cnerka noaTankuBaTtb TOMKa-
Tenem.

o /Jlna no6aBneHunAa NpoayKTOB
NMOBOPOTHbIN BbIKNOHATENb CNeayeT
nepeBecTy B NosioXkeHne «0/off».

® |I3BnekuTe TONKaTenb U 3arpy3uTe
NPOAYKTbI Hepe3 OTBEPCTME B KpbILLKE.

® JlnVHHbIE N TOHKWME MPOAYKThI Ny4le
3arpy>aTtb 4Yepes TosikaTenb.

BHumaHne!

CmecuTenbHYyIo Yauly CleAyeT ONOPOXHATh
npexxae, 4em oHa HaroJHUTCA HACTOJLKO,
YTO Hape3aHHbIe WU HAWNHKOBAHHbIE
MPOAYKTbI HAYHYT AOCTaBaTh 4O
Aepxaresid A1CKOB.

B HEeKOTOpPbIX MOAEJIAX:

CokoBbbKUManka anAa
uuTpycosbix (6h) PucyHok F

ANA NoJlyHeHNA cokKa N3 Taknx ppyKkTos,
Kak anefnbCuHbl, rpenndpyTbl, IMMOHbI.
BHumaHne!

Bce paboTsi 4051XHBI BbINONHATLECA TOJILKO

1Py 3aKPLITOM 3alUTHOMN KPbILKOU (2)

ripusoge Mukcepa.

® BcTaBbTe COKOBbPKMMANKY B CMeCH-
TENbHYIO Yauy (CTpesika Ha COKOBbDKU-
mMarnke AoMmKHa HaXoAUTbCA HanNpoTuB
CTPEeNnKU Ha CMEeCUTENBHOM Yalle)

1 MOBEPHUTE €€ MO 4acoBOWN CTPENKE.
BbICTyn cuTe4Ka AONXKEH BOWTK A0
ynopa B na3 oCHOBHOro 61oka anekTpo-
npubopa.

® YCTaHOBUTE KOHYC COKOBLDKMMAaNKU
N NpUXMUTE €ero.

o JlnA nonyyeHuA coka u3 copyKToB
NMOBOPOTHbIN BbIKNOYATENb CNeAYyeT
YCTaHOBUTb Ha 1-10 CKOPOCTb U MPUXK-
MaTb PPYKT K KOHYCY COKOBbDKMMAIKW.

® [lo oKoH4YaHUKN paboT OTKpYTUTE
COKOBbPKMManKy AnA LMTPYCOBbIX
N CHUMUTE CMECUTENIBHYIO Hally.

BHumaHue!

Crneaunte 3a ypoBHEM r10Jy4aeMoro coka.
CnvBariTe COK U3 HYaluu rpexAae, 4em ero
YPOBEHb AOCTUIHET CUTEHKA.
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Mo okoH4aHun paboThl

® [lepeBeanTe NOBOPOTHLIN BbIKNIKOYATEND
B nonoxxeHue «0/off».

® lI3BneknTe BUNKY N3 PO3ETKMN.

® [loBepHUTE KPbIWKY NMPOTMB HacoBOW
CTPEenKkn n CHUMUTE ee.

® CHMMWTE Hacaaky:

— W3BneknTe n3 cMecuTenbLHONM Yalm
nep)xatefib AnA HacafoK BMecTe
C MHOro(pyHKLLMOHANBHBIM HOXXOM,
ANCKOM-cOMBanKom nnm mMecunbHom
Hacankon. CHUMUTe ¢ LepxxaTensa
MHOIO(YHKLMOHANbHBIN HOX, ANCK-
cbuBanky nnm MECUNbHYIO HacaaKy.
Mocne YMCcTKN MHOrOdPyHKLNO-
HaJIbHOIO HOXKa HaAeHbTe Ha Hero
3aWMUTHbLINA 4YeXoJl.

— W3BneknTe ns cMecuTenbLHONM Yalm
nep)xatefib ANCKOB, B3ABLWMCh 3a
UMeloWmecA B HeM yrnybneHuA.
CHUMUTE AUCKN.

® [loBepHWTE CMECUTENBHYIO Halwy

NPOTMB YaCOBOW CTPENIKM N CHUMUTE €ee.

® Bce netanu npomoliTe, Kak onMcaHo

B pasaene «4ucTka n yxon».

Mukcep PucyHok G

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA
06 ocTpele sie3BUA HoXa/
Bpauwarowuvica npusoa!

Hukoraa He onyckavite pyKy B MUKCED,
YCTaHOBIEHHbIVI HA OCHOBHOM 6J10K!
Mukcep paboTaeT TOJILKO C MPOYHO
3aKpy4eHHOV KpbiLiKov. Mukcep MOXXHO
CHUMATB/Y/CTaHaBANBATL HA MECTO TOJIbKO
rioc/1e roJIHoV OCTaHOBKU MPUBOAA.

A OnacHocTb ownapnBaHna!

IMpy nepepaboTke B MUKCEPE ropAYmMX
MPOAYKTOB 4YEPE3 BOPOHKY KDbILIKM
BbIXOANT r1ap. B mukcep Hesnb3A 3anmBats
bosee 0,5 nnTpa ropAa<est niam CUbHOMNEHS-
L EeVICA XXUAKOCTU.

BuumanHue!

Mukcep moxHo rospeanTs. Hesb3A
nepepabartbiBaTb HUKAKNE 3aMOPOXEHHbIE
NPOAYKTbI (38 UCKIIOYEHNEM KYOUKOB
nmweBoro sAa). Mukcep He AomxeH
paboTtatb BXOJIOCTYIO.
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CmewmuBaHune
BHumaHwne!

HT106b1 MUKCEPOM MOXKHO bb110 BOCII0/1b30-

BaTbCA, CTakaH MuKkecepa n cMmecutesibHaAa

vawa A0JXHb! ObITb ycTaHoBJiIeHbl Ha OCHOB-

HOV 6J10K 3/1EKTPONPHOOpa 1 3aKpbiThbl
[1JI0THO 3aKpy4eHHbIMU KPpbllKamMu.
U3BrekuTe U3 CMecUTEeIbHOU Yaum
Hacaaku!

e CHumnte 3allUTHYIO KPbIWKY C NpnBoAa
MUKcCepa. Ana atoro npunoaoHNMMnTE ee

c3aAu 1 OTKMHbTE crnepeau.

® YcTaHOBMTE CTakaH MuKcepa Ha
OCHOBHOW 610K (CTpenka Ha cTakaHe
MUKcepa A0MKHa HaX0ANTbCA Hanpo-
TUB TOYKM HA OCHOBHOM 6110Ke)

M NoBepHUTE ero no 4acoBOM CTpenke

[0 yriopa.
® 3arpysuTe NpPoAyKTbl.

MakcrmanbHOe KONMHYeCcTBO XXUAKOCTH

= 1,5 nuTpa (cunbHoneHaAwWWecA nnn
ropA4ue xugkoctn — 0,5 nuTpa).
OnTumaneHoe AnA nepepaboTkn
KONnn4yecTBO TBEPAbIX KOMMO-
HeHToB = 100 rpamMMmOoB.

® HakpoiTe MUKcep KpbIWKOW
1 MOBEPHUTE ee MO HacoBON CTPeSKe.
BbICTyn KpbIWKK A0MKEH A0 yrnopa
BOWTW B Na3 py4Kn MUKcepa.

® YcTaHoBUTE I'IOBOpOTHbIVI BblKJto4aTeNb

Ha Heobx0AMMYIO CKOPOCTb.

e /lnA nobaBneHnA NpoAyKTOB nepese-
AWTe NOBOPOTHBIN BbIKOYaTENb
B rnonoxxeHue «0/off».

® CHVMWTE KPBbIWKY U 3arpy3unte
NpoAYKThI

nnm

® I3BJIEKMTE BOPOHKY M NMOCTENEHHO
3arpyx<ainTe TBepAble KOMMNOHEHTI
Yepes3 0TBEPCTME KPbIWKK

nnu

® 3aneviTe XXMAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.

Mo oKoH4YaHUM cmewmnBaHuAa

[ ] I'IepeBe,u.MTe I'IOBOpOTHbIIZ BblKJto4HaTeNb

B nonoxxeHue «0/off».
o [loBepHUTE MUKCEpP NPOTMB HacoBOW
CTPEenKn 1 CHUMUTE €ero.
e [loBepHWTE KpbIWKY NPOTMB YacoBOM
CTPEenKn 1 CHUMUTE ee.
Hawa pekomMeHaauma: M1Kcep ny4ue
BCEr0 O4UILaTb cpaly Mocne 1UCrnoJib30-
BaHWA, KaK yKa3aHo B pa3aene «4uctka
N yXxon».
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YucTtka n yxoa

OnacHOCTb 3J71IeKTPUHECKOIrO
yAaapa!

OcHosHovi 6110k anekTporpubopa H1

B KOEM CJ1y4ae HeJslb3A rorpyxars B BOAY
Y HUKOr4a HeJlb3A MbITb B [POTOYHOM
BoJe.

BHumanue!

lMoBepxHOCTL aneKTporpubopa MoxeTt
ObiTb nospexaeHa. He nosnb3yritecs
abpasuBHbIMY YUCTAUNMU CPEACTBAMM.

Yuctka ocHoBHOro 6soka

® l13BneKknTe BUNKY N3 PO3ETKMW.

® [lpoTpuTe OCHOBHOM GJIOK 9NIEKTPO-
npubopa BNaXKHOM TPAMNKOA.
Mpn HeobxoarmocTn pobasbTe B BOAY
ANA NPOTUPKN HEMHOIO cpeacTBa ANA
MbITbA MOCY bl BPYHHYIO.

® B 3aknio4eHne npoTpuTe anekTpo-
npnbop Hacyxo.

YucTka cMecuTesibHOW Yaluu
1 NpuHaafiexxHocTen

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpeble 1e3BUA HOXa!

MoxcHo 6paTbCcA TOMbKO 3a 11acT-
MaccoBbIVl Kpawvi py4Kv MHOrOGDYHKLIMO-
HaJIbHOro HoXa.

Bce neTanv coOKoBbDKMMAaNKN MOXXHO MbITb
B MOCYA0MOEYHOWN MalunHe.
MnacTmaccoBble AeTanu HENb3A 3aXKUMaTh
B MalVHe MeXAy NOCyAON, Tak Kak He
NCKINo4eHa nx aedopmMauma.

Mpuv nepepaboTke, HAaNpMMep, MOPKOBU NN
KpaCHOKOYaHHOM KanycTbl Ha nnacT-
MaccoBbIX AeTanAx anekTponpubopa
NoABNAETCA LBETHOWN HaneT, KOTOpbI
MO>XHO YAaNUTb C MOMOLLBIO HECKONIbKMX
Kanenb pacTUTENbHOro Macna.



YucTka Mukcepa

OnacHocTh TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele n1e3BUA HOXa!

3a HOXM MUKcepa HeJlb3A bpaTbCA roJov
PyKoui. [lnA ero YucTku cieayet BOCrosb-
30BaThCA WETKOM.

Jly4we Bcero 4nMcTnTL MMKCEp cpasy nocne
ncnonb3osaHuA. Toraa octartku nepepaba-
ThiBaeMbIX MPOAYKTOB He MPUCOXHYT
K HEMY, 1 Ha nnacTMaccy ero Kopryca He
OKaXKyT BpeAHOro BO34eNCTBUA Takue
BelWecTBa, Kak, Hanpumep, acpmpHbie
Macna, cofepkaumeca B NPAHOCTAX.
CTtakaH MuKcepa, KpbIWKY 1 BOPOHKY
MOXXHO MbITb B MOCYAOMOE4HOW MalmnHe.
HoxxeBylo BCTaBKy cneayeT MbITb He
B NOCYAOMOEYHOW MalWHe, a B MPOTOHHOMN
BOLE (HO He OCTaBNATb AOAI0 NexaTb
B Hel).
Hawa pekomeHaauua: 1o6aBbTe B CTakaH
MUKcCepa, YyCTaHOBMEHHBI Ha OCHOBHOM
6nok anekTponpubopa, HEMHOIro BoAbl CO
CPeACTBOM AN MbITbfl MOCYAbl BPY4HY!O.
BkntounTe MUKCEpP Ha HECKOJIbKO CEKYHA,
YCTaHOBUB BbIKNIOHATENb B MONOXEHNE
«M». BbineinTte MbinbHYO BOAY M OMONOC-
HUTE MUKCEP YNCTOW BOAOMN.
Kak pasobpaTb Mukcep PucyHok H
® BosbmuTech 3a NNockue BbICTYMbI
HO>KEBOW BCTaBKW 1 NOBEPHUTE
€e NPOTUB 4acoBOMN CTPEJKN.
Mpn Heo6x0AMMOCTH BOCNONb3YNTECH
B Ka4ecTBe BCMOMOraTenbHOro UHCTpy-
MeHTa KpbIWKoW Mrkcepa. HoxxesanA
BCTaBKa BbIAET N3 CTakaHa.
o CHUMWTe HOXXEBYIO BCTaBKy 1 ybepute
KOJIbLLEBOE YMIIOTHEHWE.
C6opka Mukcepa

A OnacHocTe TpaBMupoBaHuA!
Hu B koem ciy+ae He riposoAuTe cOOPKY
MuKcepa Ha OCHOBHOM OJI0Ke 3/1EKTPO-
rpnbopa.

® HapeHbTe YNNOTHUTENIbHOE KOJIbLLO
Ha HO>XXeBYIO BCTaBKYy.

ru

® BcTaBbTe HOXEBYIO BCTaBKY CHU3Y
B CTakaH Mukcepa.

® BosbmuTech 3a NNOCKME BbICTYMbI
HO>KEBOW BCTaBKW 1 3aTAHUTE ee,
Bpauan no 4acoson ctenke. Mpu aTom
BCTaBKy clefyeT nosopaqvsaThb Mo
KpalHeln Mmepe A0 Tex Mnop, noka oAuH
N3 BbICTYMOB He 3aKpoeT MapKUpOBKY
Ha cTakaHe MuKcepa (npaBunbHoe
NnoNoXKeHne —> pucyHok He6).

YucTka COKOBbDKMMANKU ANA
LMTPYCOBbIX

Bce neTanu cokoBbDKMMANKM MOXHO
MbITb B MOCYLOMOEHHOW MallnHe.
KOHYC COKOBBDKMMAIKU Ny4ile BCEro
MOMBITb CO BCEX CTOPOH B MPOTOYHOM
BOZe cpasy Mocre UCMob30BaHuA.

B aTOM cny4dae ocTaTku hpyKTOBOM
MAKOTU HEe NPUCOXHYT K KOHYCY.

XpaHeHue anekTponpubopa

® I3BneKknTe BUNIKY U3 PO3ETKN.

® 3akpoiTe NpMBOA MUKCepa 3alMTHON
KPbIWKOW.

® YCTaHOBMWTE Ha MECTO CMECUTENBHYIO
Hauy.

® [lepel TeM Kak NONOXUTb Ha XpaHeHNe
MHOFO(YHKLMOHANBHbBIN HOX,
HafeHbTe Ha HEro 3alNTHbBIN HEXON.

® Y6epuTe ceTeBOW WHYpP B OTAENEHNE
ONA ero xpaHeHuA.
Yka3aHue: Pa3nunyHele BapuaHThbI
XpaHeHuA BbITOBOrO anekTponpunbopa
n3obpaxkeHbl Ha pUCyHKe .
Mepen NOBTOPHBIM UCMOABL30BaHNEM
anekTponpubopa 13 cMecuTensHON
Yaww nam MMKcepa cneayeT u3snedb
BCe MpuHaanexxHocTn. Kpenutbea K
OCHOBHOMY 6110KY LOMKHbI TONBKO TE
AeTanu, KotopbiMu Bel 6yaeTe
nonb30BaThCA.

CneuunanbHble npuHaanexxHocTun
— AUCKMN

(MMmetoTCA B CNeLMann3npoBaHHbIX
mMarasuHax)

MZ5PS02 — anAa Hape3aHuA kapTodoena
bpu 1 pyKTOB ANA NPUrOTOBNEHNA
bpykTOBOro canara.

MZ5JS01 — anA Hape3aHWA oBOwWen AnA
NPUroToBAEHNA asnaTckux 6ntoa.
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MZ5RS01 — anAa wnHKoBaHWA KapTodoena
ANA NPUroToBAEHMA KapTodeNbHbIX
Kneuek 1 ApaHnKOB.

MZ5RS02 — onA nony4eHrA TePTbIX OPEXOB,
OXNaXXAEHHOro TEPTOro Wwokonaaa

1 TBEPAOro Chipa.

MZ5KP01 — anAa Hape3aHWA 1 WWHKOBaHWA
OBOLWeW, PPYKTOB U Chbipa.

Momolub Npu ycTpaHeHUN
HeucnpaBHOCTEN

A OnacHocTe TpasMUpoBaHUA!
lNepea Tem Kak MpPUCTYMUTb K yCTPAHEHWIO
HeucrpaBHOCTH, U3BJIEKUTE BUJIKY 13
pO3eTKU.

CmMmecuTesbHada Yawa
C NpnHaaneXxHocTAMU

HeucnpaBHoOCTb:

AnekTponpnbop He BKOHaeTcA.

YcTpaHeHue:

® [loBepHUTE CMecHTENbHYIO Yaly (4)
[0 yropa.

® 3akponTe ee KpblWKoK (5) n nosepHUTE
KpbIWKY A0 yropa.

® 3akponTe NpMBOL MMKCEPa 3alLUTHON
KPbIWKOM (2).

Mukcep

HeucnpaBHOCTb:

OnekTponpunbop He BKNOYaeTCA.

YcTpaHeHue:

® [locTaBbTe Ha OCHOBHOM BNOK
CMecuTeNbHYI0 Hawy (4) ¢ kpbiwkow (5)
1 NoBepHWUTe Yauwy A0 yrnopa.

e [loBepHuTE MUKcep (7) Ao ynopa.

® [lonoXute Ha cTakaH MUKcepa KpbllwKy
(8a) n noBepHUTE ee Ao ynopa.

Ba)xHaa nHcpopmauma

Ecnu HencnpaBHOCTb YCTPaHNUTb

He ypaacTcA, To obpaTuTecs,
noXxanymcra, B CEPBUCHYIO CNyx06y.

i
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Yka3zaHuAa no yTuansauum

OTO0T 6bITOBON aneKkTponprbop nmeeT
E 0603Ha4eHe cornacHo TpeboBaHNAM
— JnpekTtuebl EC 2092/96/EG 06
OTCIY>KMBLUMX CBOW CPOK SNeKTpu-
YeCKMX U 9NEeKTPOHHbIX Nprbopax
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
B aTon JnpekTnBe NpnBeLeHbI
npasuna, LeNCTBYIOWME Ha BCEW
Tepputopum EC, no npnemy
N yTUIN3aLLMM OTCRYKMBLUMX CBOW
CpPOK Npnbopos.
NHdbopmaumio 06 akTyanbHbIX MeTOAAX
yTrnu3auum BelcmoxKeTe nony4uTb y Bawero
TOProBOro areHTa Uan B opraHax KoMMmy-
HanbHOro yrnpasneHuA No MecTy Bawero
XKUTenbCTBA.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxvueaHua

Mony4nTb ncHepnbiBatoLwyo MHpopMaLmio
06 ycnoBuAx rapaHTUAHOMO 0BCNy>XMBaHMA
Bbl MOXXeTe B Bawem 6nvkariwem aBTopm3o-
BaHHOM CEPBVICHOM LLEHTPE Ui B CEPBVICHOM
LeHTpe oT nponssoauntena OO0 «BCX
BbiToBas TexHWKa», a Takxke HanTu

B (hMpMEHHOM rapaHTVIMHOM TarnoHe,
Bbl4,aBaEeMOM MNpW NPOAaXe.

MpaBo Ha BHeceHne N3MeHeHui
ocTaB/AeM 3a coboin.
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Afpeca cepBUCHbIX LIEHTPOB Ha TeppuTopuK Poccum no o6cnyKuBaHUIO GbITOBOM TEXHUKK

ABAKAH, WM Kobbinanckui P.C., 655016, np-1 [l. Hapoaos, .16,

Ten: (3902) 26-65-64, thakc: (3902) 22-65-64

ANIBMETBEBCK, 000 «AnbmeTbeackuit Cepauchbiii Lientpy,

423450, yn. Cynefimanosoii, 210, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
Garc: (8553) 30-25-00

AHTAPCK, 1K «Teneton», 665838, 8 mukpopaiion, 2.8-8A, als 2849,

Ten: (3955) 56-03-90

AHXKEPO-CY[KEHCK, 000 «CepsHcrbiii LuenTp Peruor-Macreps,
652473, yn. Mobeavi, 4.2, Ten: (38453) 5-20-33, 8-951-594-9898
ANATWTBI, AN Kopenatios A.I0., 184209, yn. 3unosbesa, A.223,

Ten: (81555) 6-61-06, dhaxc: (81555) 6-61-06

AP3AMAC, U1 ABpocumos [1.A., 607224, yn. 9-e Man, .4,

Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, thaxc: (83147) 7-73-83

APMABWP, 000 «®opet», 352900, yn. XantypuHa, A.107,

Ten: (8613) 73-36-96, dhaxc: (8613) 74-50-00

APXAHTENbCK, NI50I0f Ceprywios A.)., 163045, yn. Farapura, 1,
Tenlcharc: (8182) 27-60-66

ACTPAXAHb, UM Kysneuos A.0., 414041, yn. A6noukosa, 4,16,

Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, 37-06-91, chaxc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, 1 Kyapun C.10., 662150, MkpH. 2, 2.6,

Ten: (39151) 4-42-22, 7-24-21, chaxc: (39151) 7-24-22

BANAKOBO, WM bapsiturinios E.B., 413853, yn.Uanaesa, a.1594,

Ten: (8453) 44-10-15, dhaxc: (8453) 44-10-15

BAALLIOB, 1M PoixenbkiHa H.C., 412309, yn. flynauapcxoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78

BAPHAYJI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Mlonoga, .55,

Ten: (3852) 48-50-67, dhakc: (3852) 48-40-67

BAPHAYJ1, 000 «Xesimu-Cepency, 656049, yn. Mponerapcxas, A.113,
Ten: (3852) 63-59-88, daxc: (3852) 63-94-02

BENTOPO/], 000 «Brib0p-Cepaincy, 308600, np. flenwna, 4.32,

Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36:92-90, 36-55-16, hakc: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, MM flechTini H.B., 676850, yn. flenmra, .43,

Ten: (41641) 2-52-02

BENOPEUEHCK, 000 «Tenewmup», 352630, yn. Lanuwmosa, 2.3,

Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, thaxc: (86155) 3-37-17

BEPE3HUKM, 000 «PembbiTropriextukar, 618419, yn. fl.Toncroro, 4.76 3,
Ten: (3424) 23-71-61, dhakc: (3424) 23-71-61

BUWCK, M1 yannkosa C.H., 659300, yn. Pesoniouny, 90,

Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BIIATOBELLEHCK, OO0 «AMypCKMii CeBHCHbIN LEHTPy,

675000, yn. OkTabpbCKan, A.162, Ten: (4162) 52-86-38, dakc: (4162) 33-36-38
BOMYUAHbI, 000 «Cepsuc ueHTp Ne3», 663430, yn. Nlenuna, 4.119,

Ten: (39162) 2-14-73, 2-16:35

BPATCK, /1 Pynakos K.C., 665729, yn. KocmonasTos, 4,60,

Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, haxc: (3953) 46-85-93

BPATCK, /N Lmakos 10.8., 665710, yn. CHexras, A.37a,

Ten: (3953) 44-91-01, dhakc: (3953) 44-91-01

BPAHCK, 000 «Ceneha-Cepsmcy, 241037, np-T Cranie AumnTposa, A.28A,
Ten: (4832) 41-82-54, thakc: (4832) 72-1742

BENMKMI HOBFOPOJL, 000 «TKT», 173025, yn. Kouerosa, A.23A,

Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, (hac: (8162) 61-12-00

BIIATIMBOCTOK, I {03echosmt B.T", 690014, Hapoariit npocnek, 4,11,
Ten: (4232) 96-62-27

BIIATIMKABKA3, 000 «ApkTuka-Cepsicy, 362015, np. Kocra, 4,15,

Ten: (8672) 25-01-07, 55-08-70, dakc: (8672) 25-01-07

BIIAUMMP, 000 «Bnagummp-Cepancy, 600014, np-T Crpoutenei, 36,
Ten: (4922) 36-45-18, Tenicpakc: (4922) 36-45-19

BOMFOTPA/, 000 «[Inanera Cepeucy, 400107, yn. Puonckas, .3,

Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, chaxc: (8442) 36-64-26
BOMFOPAL, 000 «Tonumany, 400007, yn. Kyareuosa, a.49,

Ten: (8442) 27-05-06, 27-05-07, hakc: (8442) 27-05-07

BOMOTPAf, 000 «Tonmat», 400082, yn. 50-u ne Oktabpa, 4.17,
Ten: (8442) 629374, haxc: (8442) 629374

BOIOTPAA, 000 «Tonumar», 400117, yn. 8- B03aywHoii apmik, 4,35,
Ten: (8442) 35-15-81, dpaxc: (8442) 35-15-81

BONIO/IOHCK, MM Woparuwos M.A,, 347387, yn. K. Mapkca, A.30,

Ten: (86392) 5-29-29, thakc: (86392) 5-29-29

BOJDKCKMM, 000 «Tonumaty, 404109, nn.Tpyaa, 4.10,

Ten: (8443) 58-75-72, daxc: (8443) 58-75-72

BOMOT/A, M Koosanos C.A., 160013, yn. MowexoHckoe wocce, A.62,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, hakc: (8172) 71-59-69

BOOT/IA, 000 «AgTopw30BanHbiii LieHTp «lorep Cepancy, 160024,
yn. Cenephan, 4.34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, pac: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «MEFA», 169900, yn. Tumiancias, A.8A,

Ten: (82151) 6-60-06, dhakc: (82151) 6-60-06

BOPOHEX, 1N Muxaiinos A.)., 394055, yn. Bopowwnosa, a.38A,

Ten: (4732 72-36-66, 257172, 25-92-44, chakc: (4732) 257172
BOTKMHCK, 000 «Pyt-Cepancy, 427739, yn. Kuposa, 4.19,

Ten: (34145) 42002, dbakc: (34145) 42002

TPO3HBIN, 000 «TexHonniocy, 364029, yn. Xakkansckan, 4,75,

Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66

AVBHOTOPCK, MM Mutsies [1.H., 663090, yn. LkonbHas, 4.31A,

Ten: (39144) 3-52-65

[MMUTPOBIPAL, UM ®epotos C.A., 433505, yn. OkTaibpucas, A.63,

Ten: (8423) 52-86'59, 59-14-64, hac: (8423) 52-86-59

EKATEPUHBYPT, 000 «Esporextna-Cepeucy, 620146, yn. Gapauna, 4.28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, akc: (3433) 59-50-50

ENELL WM Wynbrun A, 399776, yn. 220-4 Crpenkosoi ausnsny, 13,
Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, haxc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK, W Mpevartinkos A.B., 662978, np-T llenmnrpancknii, .21,
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chakc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAL, 000 «[lynbcap», 124365, r. 3enerorpap, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, dhakc: (499) 738-43-33

BHuMaHHue! CICOK CePBMUCHBIX LHTPOB NOCTORHHO 0BHOBNAETCA.

3MIATOYCT, 000 «PembBbiTTexHuKa - Cepeicy, 456228, yn.TaraHaiicka, 4.204,

Ten: (3513) 65-37-47, dakc: (3513) 65-13-56

MBAHOBO, 000 «LieTp pemonTHbIX ycnyry, 153048, yn. Tewepana Xne6hu-
K082, 7136, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71, dakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK, 000 (f1C», 426000, yn. K Maprca, 7393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64, hakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cnyx6a cepamca «Baw flomy, 426057, yn. B.Cuakosa, 4.152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, chac: (3412) 24-95-13

VHTA, M Hecreposnu A.H., 169830, yn. Knposa, A.29,

Ten: (82145) 6-38-19, chaxc: (82145) 6-38-19

MPKYTCK, TIK «TeneTon», 664081, yn. Muckyosa, 4.156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, dhakc: (3952) 42-70-15

MPKYTCK, 000 «Komry-Cepauc Liewtp», 664007, yn. MapTusanckan, 4.2,
Ten: (3952) 20-89-02, chakc: (3952) 22-27-32

VIOLLIKAP-OIA, 1M Bewkapesa C.B., 424000, yn. Cosetckan, 4.173,

Ten: (8362) 45-73-68, dakc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Komnatun Baw cepeucy, 420032, yn.Anadysosa, 4.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, chakc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «lya3o», 420080, yn. flexabpucros, a.106, kopn.5,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, chac: (8435) 62-46-14

KANUHWHTPALL, 000 «PemTexCepency, 236011, yn. CyaoctpouTenshas, A.75,

Ten: (4012) 30-38-00, hakc: (4012) 30-38-30
KAMYFA, 000 «Macrep-Cepancy, 248001, yn. Cysopoea, 117, c1p. 3,
Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, hakc: (4842) 54-75-61
KAMEHCK-YPATIbCKUIA, 1 Wiaiiaypos C.A., 623409, yn. Newnria, A.95,
Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, chaxc: (3439) 37-02-03
KAHALL, x;nxgxaxmuam 429330, yn. Nonesan, .20,

Ten: (8353) 34-14-63, chakc: (8353) 34-16-19

KAHCK, 000 «I11eKTpoH/Ka n110C nHTepHewn», 663614, yn. AKoserko, 4.74,

Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, dakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Ky3bacc-Umnopr-Cepaucy, 650060, np-T Nlewura, 13713,
Tenicbakc: (3842) 51-05-33

KMHELIMA, 000 «PemGuiTrexHuka», 155800, yn. Mpasasi, A.76,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, hakc: (49331) 2-16-39

KUPOB, 000 «Kaanpar Cepaics, 610014, yn. [Ipou3soacTaentan, 4.24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, dhaxc: (8332) 51-35-55

KUPOB, 000 «TBKOM, 610001, np-T OKTsbpsckui, 4.1163,

Ten: (8332) 54-40-42, cpac: (8332) 54-40-42

KUPOB, 000 «LINC-Knpos, 610000, yn. Mockosckas, 2.9,

Ten: (8332) 35-55-13, chaxc: (8332) 35-55-13

KOMOMHA, 000 «Pocurka-2», 140411, np. Kuposa, .15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, (hac: (4966) 14-14-86
KOMCOMOTTbCK-HA-AMYPE, W Kacatkits 11.P.,

681010, yn. Bok3anbras, 41, Ten: (4217) 53-21-31

KOPEHOBCK, 1l I0nakoe 18., 353180, yn. Mypeixwtia, A.2a,

Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, dakc: (86142) 4-43-59

KOCTPOMA, 000 «Cepanchiit ueHTp «enapa,

156000, yn. Monouras ropa, 4.3, PuibHsie paasi, kop.1,

Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, chakc: (4942) 31-25-01

KPACHOJAP, 111 Kpackoexos K0.H., 350000, yn. [opskoro, 4.104,
Ten: (861) 292-77-90, 624-17-26, chakc: (861) 253-50-20

KPACHO[IAP, 000 «Kybanbpembuirycnyrus, 350049, yn. Ceaepran, .237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chaxc: (861) 279-60-15

KPACHOAPCK, W brusnuos U.11., 660020, yn. Ayansckas, 4.12A,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, chaxc: (391) 229-65-95
KYPTAH, 000 «ToBapuiLecTso npeanpusumateneii,

640020, yn. Kpacwta, 041, Ten: (3522) 45-87-54, chakc: (3522) 45-76-38
KYPCK, M Cyhuos AT, 305044, yn. Cranuonnan, a.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, drakc: (4712) 39-37-47

NECOCUBUPCK, UM Monosukos E.I., 662544, yn. 60 net BIKCM, 11-33,
Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

TIMBHbI, 000 «3n-cepency, 303850, yn. [ipyxGhi Hapopos, A.121,
Tenicbaxc: (4867) 72-10-07

TNELK, 3A0 CLL «Donnym», 398016, yn. KocmowasTos, 2.8,

Ten: (4742) 34-07-13, 34-55-3, dakc: (4742) 34-07-13

TMNELK, 000 «Bnagon», 398032, yn. KocmowasTos, 4.6,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, dakc: (4742) 31-25-17

TIACKM, W Typosuma U.B., 397901, yn. Kommynuctuueckas, 2.32,
Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15, chakc: (4739) 14-21-55

MATAIAH, 1N Tepexy B.A., 685030, yn. Tarapuna, 2812, mar. «XXI sek»,
Ten: (4132) 65-13-65, dakc: (4132) 65-47-47

MAWKOT, 000 «3nekTpor-Cepeucy, 358018, yn. umnTposa, 25,
Ten/akc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, Ul LWammnos W.0., 367026, np. Avama Liiamwuns, A.20,
Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, charc: (8722) 64-71-33

MAXAUKATIA, U1l Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunosa, A.52,

Ten: (8722) 67-64-88, chakc: (8722) 78:04-14

MAXAUKATIA, 1Tl 3mupbexos A.A., 367000, yn. flenntia, a.113a,

Ten: (8722) 67-95-87, pac: (8722) 67-95-87

MEXAYPEUEHCK, UM baxuaes AA., 652870, yn. Mywknha, 4.2,

Ten: (38475) 5-35-00

MHACC, 000 «Pewbbitrexsmka - Cepsicy, 456228, np. AsTo3asonues, 8,
Ten: (3513) 55-59-40, dhakc: (3513) 65-13-56

MMHEPATTbHBIE BOflbI, 111 ;m?m%xé E.8., 357203, yn. FopbKoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, dakc: (8793) 33-93-69

MWHEPANbHBIE BOAbI, UM UepHasckuii E.B.,

357212, yn. 50 net Okisibps, A.67, Ten: (918) 759-99-14

MOXTA, 000 «Put-Cepaicy, 427790, yn. Moxrurckas, .51,

Ten: (34139) 32049, dpakc: (34139) 32049

MOCKBA, 000 «BrewPemTopr», 105062, yn. Moacocenckwii nep., 4.23,
C1p.8, Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 518-69-47, dhakc: (495) 518-64-32
MOCKBA, 000 «Tlynbcap», 121096, yn. Onexo flywanua, .21, K2,

Ten: (495) 987-10-43

MOCKBA, 000 «Cepaichan pynna, 121087, yn. bapknas, 4.8,
TU «opbywikay, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, akc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, 000 «ABTOpH30BaHHbii LieHTp «lTHoHep Cepancr,

183038, yn. Caepanoea, 4.19A, Ten: (8152) 70-39-30, dhakc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 usiep-Cepeucy, 183038, yn Kunnosuua, a.46,

Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dakc: (8152) 40-00-83

MYPOM, 1 Cepkosa T.A., 602267, yn. Mockosckas, A.1,

Tenlcparc: (4923) 43-35-54

HABEPEXHIE UETHBI, UMl Mawenosa T.A., 423819, np-T Mupa, .46, ke.112,
Ten: (8552) 38-24-96, dhakc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHIE UETTHbI, 000 «Inekam Cepauc Mnioc, 423815,

np-T Baxurosa, .20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, chakc: (8552) 39-39-43
HATBUMK, 000 «Anbcha-Cepancy, 360000, np. llewina, 24,

Ten: (8662) 42-04-30, Ten/bakc: (8662) 42-04-54

HAXO[IKA, U Kypakos C.00., 692922, yn. Morpatuutas, a.40,

Ten: (4236) 63-03-62, dhaxc: (4236) 62-99-54

HEQTEIOTAHCK, W Koxyxnh A.10., 628311, yn. 16A MukpopaiioH, 485,
Ten: (3463) 25-19-90, dhakc: (3463) 25-19-90

HWXKHEBAPTOBCK, WMl Llaxmatos H.I", 628600, yn.Muowepckas, .30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, chaxc: (3466) 64-22-63
HWXKHMIA HOBFOPOJ1, 000 «Cimorar, 603074, Copmosckoe wocce, A.15A,
Ten: (8312) 41-47-20, 41-38-85, chaxc: (8312 ) 75-44-57

HWKHMUIA TATWIT, 000 «Paanonmnopi», 622002, yn. bikosa, 4.24122,

Ten: (3435) 45-11-80, dhakc: (3435) 45-11-80

HOBOKY3HELIK, 000 «CHGcepency, 654066, yn. Tpanksi, 18,

Ten: (3843) 33-07-35, 8:904-967-9292

HOBOMOCKOBCK, GO0 «ECKO», 301650, yn. Mockosckan, 10a,

Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, chakc: (48762) 6-46-46

HOBOPOCCHICK, 000 «Aprow-Cepeucy, 353905, yn. Ceposa, A.14,

Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, dakc: (8617) 63-03-95

HOBOCHBMPCK, 000 «Bupiocan, 630030, yn. Mepsowmaickan, 4.220,

Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, thaxc: (383) 337-36-26

HOBOCHBMPCK, 000 «3H-Cryavo», 630132, yn. Kenesnogopoxsas, 4.14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37, thakc: (383) 220-51-73

HOTWHCK, 1N 3anbitnbiii AW, 142407, yn. 3-ro UkTepHaunonana, A.175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, thakc: (496) 519-32-02

HOPMIILCK, UM Cepreenko O.8., 663300, yn. Komcomonbckas, 23881,
Ten: (3919) 36-64-64

OBHMHCK, 000 «Panuorextma», 249030, yn. Kypuarosa, 46,

Ten: (48439) 5-31-31, 5-63-50, chaxc: (48439) 6-44-14

OMCK, 3A0 «Espotex-Cepsic, 644024, yn. Mapuwana Xykosa, .91,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/akc: (3812) 58-06-87

OPEN, 1M Tycesa O.E., 302043, yn. Kowcomonbckan, 4.241,

Ten: (4862) 72-16-95, (919) 201-09-30, (arc: (4862) 72-16:95

OPEN, I Koxyxoe 1.C., 302030, nn. Mpa, 4.3,

Ten: (4862) 43-67-65, bakc: (4862) 47-09-43

OPEHBYPI, 000 «/Inkoc-Cepanc nntocy, 460006, yn. Hesenbcxas, A.8A,
Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, hac: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «Acta - Cepaucy, 462431, yn. Kpamatopcxas, 4.50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, dakc: (3537) 28-28-78

NEH3A, 000 «Apcenan-Cepaucy, 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, hac: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «EpocTunb-Tlensa», 440600, yn. Bonopapckoro, 22a,

Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, akc: (8412) 54-43-01

NEPMb, 000 «/mnopr-Cepaitcy, 614107, yn. HixenepHas, .10,

Ten: (3422) 65-69-83, 66-12-60, hakc: (3422) 60-14-41

MEPMb, 000 «CatypH-Cepaycy, 614070, bynbeap Faraputa, 4.24,

Ten: (8342) 259-66-59, akc: (8342) 259-66-59

NEPMb, 1M 10anh C.B., 614068, yn. Kpucarosa, 4,29,

Ten: (3422) 36-30-33, thakc: (3422) 38-33-80

NETPO3ABO/ICK, OGO «dupma «AkanT - Cepamcy, 185002, yn. Cyonpackas,
2.8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34, chaxc: (8142) 72-20-56
NETPOMAB/IOBCK-KAMUATCKWH, 1N Tuxommposa E.A.

683024, yn. flyKalesckoro, .23, Ten: (4152) 26-32-00

NOBOPMHO, M Unrapes M1.H., 397350, yn. Coserckan, .76,

Ten: (4737) 62-31-10

TPOKONEBCK, 000 «Anbchay, 653004, yn. LWnwikwta, A.39A,

Ten/barc: (3846) 62-62-64

TICKOB, 000 «MutnMakcy, 180019, Puxckuii np., 449,

Tencbac: (8112) 72-13-90

NATUFOPCK, N Cokonos U.B., 357500, np-T Kanukwka, 4.19,

Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, dakc: (8793) 97-35-98

NATUFOPCK, AN Uepsckwit E.B., 357551, yn. 1-n Habepeswas, A.32, kop.4,
Ten: (8793) 33-17-29, thaxc: (8793) 33-17-29

POCCOLLIb, M lly6posun C.A., 396655, yn. llponerapcxas, 4.148,

Ten: (4739) 64-76-76, chaxc: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, GO0 «Ayc-Cepeucy, 344006, yn. C ueckas,

http:/lwww.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPF, 000 «AnsbaTpoc-Cepsno,
192148, yn.Ceposa, .37, 1. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, chakc: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Bepora», 430000, yn. Mponerapckas, 36,

Tenlcbaxc: (8342) 48-31-11

CAPAIYA, 000 «Put-Cepaicy, 427760, yn. Asuma, A.92,

Ten: (34147) 33079, haxc: (34147) 33079

CAPATOB, 000 «BO/ITA CEPBMC», 410600, yn. Mockoscas, 2.134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, hakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepaic», 410004, 4-i Bakypoackuit np-a, .4,

Ten: (8452) 51-00-99, dakc: (8452) 51-00-99

CACOBO, Wl Tyces B.A., 391430, yn. Mansiwesa, 4,49,

: (49133) 514-31, 2:03-11, dakc: (49133) 5-14-31

CMOJIEHCK, 000 «Texwocar-Cepamcy, 214018, yn. Paesckoro, 4.2A,

Ten: (4812) 55-27-56, cpakc: (4812) 65-94-53

COUM, 000 «Coto3-Cepancs, 354000, yn. Mockosckas, 4.5,

Ten: (8622) 64-33-22, (hakc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwrcepsmcy, 354002, yn. flowckas, 4.313,

Ten: (8622) 62-02-95, (hakc: (8622) 62-02-95

CTABPOMOfIb, 000 «Texto-Cepaicr, 355044, yn. 7-n Mpombilunentan, 4.6,
Ten: (8652) 39-30-30, dhakc: (8652) 39-30-30
CTAPBIN OCKOJI, 3A0 Virch

Ten: (4725) 24-63-27, chaKc: (4725) 24-73-49
CYPIYT, 000 «ACLL MHTepcepancs, 628400, np. Komcomonbcknii, A.21, ke.111,
Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, haxc: (3462) 25-69-70

CbI3PAHb, OAO «Pariyras, 446001, yn. Mobens!, A.16,

Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, chac: (8464) 33-23-64

CbI3PAHb, 000 «Cepaic-3nexTpor, 446001, nep. locroesckoro, .7,

Ten: (8464) 91-06-92, dhakc: (8464) 91-06-92

CHIKTHIBKAF, 000 , 167000, yn. N i

: (8212) 22-84-90, 57-10-12, (hac: (8212) 22-84-90
TATAHPOT. /1 Kazapsn B.A., 347900, nep. Craprakooci, 4.2,
Mar. «CumeHy, Ten: (8634) 38-38-65, chakc: (8634) 38-38-65
TATAHPOT, 000 «BECT Cepency, 347900, nep. CuupHOBCKH, 4,45,
Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, chaxc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL| «AtnanT-Cepanc», 392000, yn. Mockosckas, 4.23A,
Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56, axc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 (CT3KO-CEPEIC, 170002, npr Ualikoscioro, 2,100,
4822) 32-00-23, 35-40-81, chakc (4822) 35-40-81

TOMBATTH, 000 «xEnera-Cepsion, 445039, yn. Maepronmcroro, 4,253,

, 309509, M- a.1A,

A.78, 00.37,

TVIIA, 000 «Borronan-Texruncan, 300004, yn. Kyrysona, 2,24 | P 30pre, 2,25,
Ten: (4872) 41-55-52, 41-90-30, chac: (4872) 41-90-30

TVNA, 000 (13T cepamcy, 300024, yn. Kykosckoro, 4,13,

Ten: (4872) 56-17-37, 55-60-96, akc: (4872) 56-17-37

TIOMEHb, 000 », 625035, Np-A. T .33,
Ten: (3452) 97-82-52, (hakc: (3452) 26-06-06

YINAH-YA3, M Murpocaros C.A., 670000, yn. Epbarosa, A.28,

Ten: (3012) 21-89-63, dhakc: (3012) 21-89-63

YAbAHOBCK, 000 «Macrep-Cepaicr, 432017, yn. MuHaesa, 442,
Ten: (8422) 32-07-33, 32-49-56, chac: (8422) 32-07-33

YPAW, 000 «[lufly, 628284, yn. Asponopt, A.29,

Ten: (3467) 63-15-15, dhakc: (3467) 63-15-15

YCCYPUMCK, 000 «Texrocepeucy, 692525, yn. Cosetckan, 4.96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, chac: (4234) 33-51-80

YOA, UMl Cansinos A.B., 450104, yn.Poccuiickan, A.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, dhakc: (3472) 33-72-46

YOA, 000 HI (AKKO», 450005, yn. Napxonenko. 5,106,

: (3472) 72-02-52, 74-15-05, chakc: (3472) 72-02-52

XABAPOBCK, 000 <Capancrini ienrp SHKA Texsinicos, 680007,

yn. Bonouaesckas, 4.8, en: (4212) 23-33-33, 21-60-39, chac: (4212) 21-60-39
XAHT -MAHCHACK, VN Knimi A.A., 628012, yn. OBcas, 4.29,

: (3467) 30-00-05, hac: (3467) 30-00-01

UAMKOBCKIR, 000 <Pt Cepacs, 617764, yn. Bokzansian, 4.41,
3424) 45-74-74, 43-20-39, chaKc: (3412) 45-74-74

UEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepanicy, 428029, np. . fAiosnesa, 412,
Ten: (8352) 63-72-98, dhakc: (8352) 63-73-24

UEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepanc, 428009, np. M. [opbkoro, .32125,
Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, bakc: (8352) 41-70-24

UENABUHCK, 000 «loroc-Cepamcy, 454026, np-T Mobes:, 4.292,
Ten: (3517) 41-34-03, dhakc: (3517) 93-61-49

UEPEMOBELL MM Actanosuy U.C., 162625, yn. Mouenkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chakc: (8202) 29-55'64

141, Ten: (863) 263-17-70, Ten/haxc: (863) 263-43-98
POCTOB-HA-IOHY, 000 «ABpHc-Mniocy, 344018, np. BynexHosckuii, 1.72a,
Ten: (863) 244-35-90, dhakc: (863) 299-36-00

PbIBMHCK, 000 «TpaHc-3kcneauums», 152920, np-T Ceposa, 4.8,

Ten: (4855) 28-65-10, dakc: (4855) 28-65-10

PA3AHb, 000 «ApkTuka-Cepsicy, 390046, yn. AXoHTOBa, A.19, M-H ApKTHKa»,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-05-70
CAMAPA, 000 «Dupma «Cepauc-Lientp, 443090, yn. Muuypuna, 4.15,
oc Ne307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, haxc: (846) 263-74-74
CAMAPA, 000 «3ron-Cepaucy, 443090, yn. Cosetckoit Apmiw, 4.148,

Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, dhakc: (8362) 24-53-39
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX biToBas Texuka», 195009,

Coepanosckan Hab., 1.46, Ten: (812) 449-31-61, dakc: (812) 449-31-62
CAHKT-METEPBYPI, 000 «Touto & cpok», 196105, yn. Ceeaboprckan, 4.10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, chaxc: (812) 369-00-72

11, 000 7 LewTp «[norep Cepercy, 162600,
CoBeTckuit np-T, 4.8, Ten: (8202) 20-53-91, 20-53-94, chaxc: (8202) 20-53-94
UMTA, 000 «Criagen-Cepancr, 672039, yn. lliunosa, 2100,

Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, chac: (3022) 35-26-26

UMTA, 000 «Apxumen», 672010, yn. Aroxwa, 4.10, Ten: (3022) 36-47-01
SMUCTA, 1N flonurckuit B.H., 358014, yn. Octana bewgepa, 4.6,

Ten: (84722) 9-52-07, daxc: (84722) 9-52-:07

HOKHO-CAXATIMHCK, 000 «Cepauc-1B», 693000, np-T KoMmyHHCTHUECKMT,
121, Ten: (4242) 76-06-66, 76-06-06, dhakc: (4242) 42-99-54

AKYTCK, 000 Cl «dw3tex-Cepancs, 677000, yn. Oktabpuckas, a.1/1,

Ten: (4112) 33-69-44, dhakc: (4112) 33-69-44

APOCIIABIb, 3A0 «TAV», 150001, yn. Mockosckwii np-T, 4.13, 1p.5,

Ten: (4852) 26-65-37, (hakc: (4852) 79-66-77

APOCIIABIIb, 000 «Cepanc uentp BUPT», 150003, yn. Pecnybnukarcas, A3,
Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, haxc: (4852) 58-12-86

$23C04581-1M01



UHdopmauums o GbITOBOI TEXHUKE TOBAPHOIO
3Haka Siemens B COOTBETCTBUM C TPeOGOBaHUAMM
depepanbHoro 3akoHa P®D ot 27 pnekabpa 2009 .
Ne 347-d3

Manble GbiToBbIe NPUGOPbI (KoemalunHbl)

BHUMAHWE! ACCOPTUMEHT MPOAYKUMM MOCTOSAHHO OBOHOBNAETCS.
0 TexHu4eckne xapakTepucTUKU MPOAYKLMU, MOCTOSIHHO Y/yHLLIAIOTCS.
TP Mpoaykuusi  perynsipHo  NpoXoauT  mpouenypy — 06si3aTenbHOMN
cepTudukauun.  [lpu cepTrdurkaumm  nNpoaykUMs  Kak  NpaBuio
naeHTUGUUMpyeTcs no anpobGauvoHHOMY TUMy, HAHECEHHOMY Ha
TUNoBol Tabnuyke npubopa psAoM ¢ ero MoaenbHbiM 0603HaveHeM. Hdopmaumio o
PeKkBM3NTax akTyaslbHbIX CepTUdMKATOB COOTBETCTBMSI W CPOKax WX [AeicTBus,
nHbopMaumio 06 akTyasbHOM aCCOPTUMEHTE MPOAYKLUMM MOXHO MOJy4uThb Y
opraHvM3auuv, [eicTBylOLel Ha OCHOBaHWM [0roBopa C  MNPOU3BOAUTENIEM
000 «bCX BbiToBas TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, a.19,
ctp.1, Ten.:(495)737-2777, dakc: (495) 737-2798. B cocTaB COMPOBOAUTENbHOW
JLIOKYMEHTauun, NnpeaycMOTPEHHON N3roToBUTENEM ANst NPOAYKLMN, BXOAUT HacTosLwas
VHbOPMaUMS, MHCTPYKLMS NO 3KCryatauum, MHbopmauus 06 yCrnosrsix rapaHTUnHOrO
1 CepBUCHOro obcnyxmBaHns. MapkvpoBka NpoayKLyu NpU3BOAVTCS U3roTOBUTENEM
Ha TUNOBON Tabnuyke, Ha YNakOBOYHOW IJTUKETKE W/UAWM Ha APYrux Haknewnkax,
pacnonoxeHHblx Ha Npubope unm Ha ero ynakoske. NpoayKUMsi OTHOCUTCS K Knaccy
3alWynThl OT MOPAXEHWS INEKTPUYECKUM TOKOM |.

; CepTudukar cooTseTcTaus .
Tpa
Mogens A Pemc;&;:l::;ﬂ:;;?:lmeﬂ Rara soaaum | Aedicrayermo | MerOTORMTENS
TK73201RW CTES30 DE.A146.806191 08.02.10 25.12.12 Cnosenus
TK76201RW CTES30 DE.AS146.B06191 08.02.10 25.12.12 Crosetis
TK76209RW CTES30 DE.AS146.B06191 08.02.10 25.12.12 Crosetus
TK76K572 CTES31 DE.AS146.868215 20.01.09 18.12.11 Asctpun
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fir kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.siemens-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar)
Tel.:01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com
Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.:01801 33 53 04
Fax:01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
aaiall Ly all el jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

Fax: 04 881 4805

www.siemens-home.ae

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 240 260*
Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339

Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au
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BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033213513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.com

BG Bulgaria
EXP0O2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.:02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (22
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kutrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.:77 77 807

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotfebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Siemens Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafa S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.:902 11 88 21
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Siniméaentie 8 D, PL 66
02631 Espoo

Tel.:020 7510 700

Fax:020 7510 790
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47

93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.siemens-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.cu.uk

or call

Tel.: 0844 892 8999*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A. B. E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax:2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.:2310 497 200
Fax:2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras
Tel.:2610 330 478

Fax:2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.siemens-home.com

HK Hong Kong, &
BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:service.siemens@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021481 402
mailto:servis@andabaka.hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:01 489 5461

Fax:01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.:01 489 5463

Fax:01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com

IL Israel, ®x2»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.com

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.siemens-home.com

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
Kombitechnocenter

Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.:272 793 333

Fax:272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, ¢l—il

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211

Fax:01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.lu

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br. 2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.:02 2454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

Aplan Centre

B — Kara By Pass

B — Kara BKR

Tel.:021 480 590

Fax:021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt



NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidhoost

Storingsmelding:
Tel.:070 333 1234
Fax:070 333 3978
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:070 333 1234

Fax: 070 333 3980
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.:22 66 06 00

Fax:22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.:55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.:73 95 23 30

Fax:73 95 23 40
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:
Tel.:0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax:21 4250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:0801 000 110

Fax:021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com

RU Russia, Poccus

00O "bBCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoamTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495737 2962

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, Hhnig

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax: 6751 5050
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.:01 583 08 87

Fax:01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.:02 6446 3643

Fax:02 6446 3643

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.:0 216 444 6688

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.:038 502 448

Fax:029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.:011 2147 110

Fax:011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com



Garantisbadi Siemens Info Line
arantiebe Ingungen (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

DEUTSCHLAND (DE) Fur Produktinformationen sowie Anwendungs-

und Bedienungsfragen zu Kleinen Hausgeréten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen DE-TELZ 01 805 54 74 36* oder unter

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen . - .
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus SIemens'lnfo'llne@ bShg.Com
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberuhrt. *) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Madngel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tGbernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurtickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationdr betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlégt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Siemens-Electrogerite GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

5090484147/11.2010
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, €l, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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