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Gebrauchsanleitung der Klichenmaschine
MUMS.... beachten.

Das Zubehor eignet sich fur die
Kichenmaschinen MUMS.....

Auf einen Blick

Bitte Bildseite ausklappen.

Schussel
auf den Sockel setzen und gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Deckel mit Einfiillschacht

auf die Schissel setzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag der
Deckelnase drehen.

Multi-Mixer
auf den Antrieb setzen und gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Multifunktionsmesser
Zerkleinerungsscheiben

a Wende-Schneidscheibe — dick/dinn
b Wende-Raspelscheibe — grob/fein

¢ Reibscheibe — mittelfein
Betriebsposition

Bild 1

Bild 2

Bild 3

Bild 4
Bild 5

Bild 6

Sicherheitshinweise

Multi-Mixer nur in komplett zusammengesetz-
tem Zustand verwenden. Multi-Mixer nie am
Grundgerat zusammenbauen.

Multi-Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker aufsetzen/
abnehmen.

Nicht in den Einflllschacht greifen, zum
Nachschieben Stopfer verwenden.

Zum Einsetzen und Entnehmen des Multifunk-
tionsmessers dieses nur am Kegelansatz
anfassen.

Kinder vom Gerét fern halten.

Sollbruchstelle

Die eingebaute Sollbruchstelle schitzt den
Antrieb.

Bei Uberlastung bricht der Scheibentrager an
der Antriebswelle und kann leicht ersetzt
werden. Neue Scheibentréger sind beim
Kundendienst erhaltlich.

Bedienen

A Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer und scharfe Scheiben!
Vorsicht beim Umgang mit dem Multifunk-
tionsmesser und den Zerkleinerungsscheiben.
Achtung!
Nur wenn der Multi-Mixer zusammengesetzt
ist und der Deckel bis zum Anschlag der
Deckelnase gedreht ist, ldsst sich der Multi-
Mixer auf die Ktichenmaschine aufsetzen und
betreiben. Eventuell die Deckelnase mit dem
Daumen festhalten (Bild 7).

Achtung! A

Der Werkzeugantriebsschutzdeckel muss
aufgesetzt sein, sonst lduft das Gerét nicht
an (Bild 8).

Multifunktionsmesser

zum Hacken, Purieren, Mixen, Zerkleinern und

zum Herstellen von SoBen und Mixgetranken.

¢ Schussel auf den Sockel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

¢ Messer am Kegelansatz einsetzen.

e Zu verarbeitende Lebensmittel einflllen.

¢ Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
der Deckelnase drehen.

¢ Entriegelungstaste driicken und Schwenk-
arm in Betriebsposition bringen.

¢ Multi-Mixer auf Antrieb aufsetzen, dabei
Markierung beachten. Gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Anschlag drehen.

¢ Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

¢ Nachfillen von Lebensmitteln wahrend des
Betriebes durch den Einfullschacht maglich.

Hinweis: Der Deckel kann wahrend der Arbeit

und wenn der Multi-Mixer auf der Klichen-

maschine angebracht ist nicht abgenommen

werden.

Nach der Arbeit

¢ Gerat am Drehschalter ausschalten und
Multi-Mixer vom Antrieb abnehmen.

¢ Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

o Multi-Mixer leeren. Dazu das Multifunktions-
messer am Kegelansatz im Multi-Mixer zu-
ruckhalten.

¢ Multifunktionsmesser am Kegelansatz
entnehmen.
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Zerkleinerungsscheiben

Wende-Schneidscheibe - dick/diinn
zum Schneiden von Obst und Gemdse.

Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
,1¢ fur die dicke Schneidseite

,3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen
und Schokolade.

Wende-Raspelscheibe - grob/fein
zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase,
auBer Hartkése (z. B. Parmesan).

Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fur die grobe Raspelseite

,4" fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Ndssen. Weichkédse nur mit
der groben Seite raspeln.

Reibscheibe - mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln, Hartkase

(z. B. Parmesan) und Nussen.

Achtung!

Die Reibscheibe ist nur einseitig benutzbar.

Sie ist nicht geeignet zum Reiben von Weich-

und Schnittkdse.

¢ Schssel auf den Sockel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

e Schneid- oder Raspelscheibe mit der
gewlinschten Seite nach oben auf den
Scheibentréger setzen. Die Reibscheibe ist
nur einseitig benutzbar.

» Scheibentrager einsetzen.

¢ Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
der Deckelnase drehen.

e Entriegelungstaste driicken und Schwenk-
arm in Betriebsposition bringen.

e Multi-Mixer auf Antrieb aufsetzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

¢ Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen:
Stufe 1 oder 2 bei weichen und briichigen
Lebensmitteln, ansonsten Stufe 3 oder 4.

e Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
leicht nachschieben, Fullhdhe beachten.

Die maximale Fullhdhe befindet sich an der
Unterkante der Scheibentragernabe.

Tipp: Fur ein gleichméBiges Schnittgut,

dunnes Schneidgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Multi-Mixer festklemmmen, Kiichen-
maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,
Stillstand des Antriebes abwarten, Multi-Mixer
vom Antrieb nehmen, Deckel des Multi-Mixers
abnehmen und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

A Verletzungsgefahr!

Zerkleinerungsscheiben nur zusammen mit

dem Scheibentrdager entnehmen.

e Gerat am Drehschalter ausschalten und
Multi-Mixer vom Antrieb nehmen.

¢ Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

e Zerkleinerungsscheiben am Scheibentrager
aus der Schissel nehmen.

Reinigen und Pflegen

Alle Teile bis auf den Sockel sind
spulmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Sptilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung méglich.
Das Multifunktionsmesser immer mit der
Kegeldffnung nach unten einlegen.
Sockel nur feucht abwischen.

Anwendungsbeispiele -
Multifunktionsmesser

Krauter

Maximalmenge: 10 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 20-30 Sekunden
Anmerkung: Verarbeitung nur in
trockener Schissel.

Zwiebeln, Knoblauch

Maximalmenge: 100 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 5-7 Sekunden
Anmerkung: Zwiebeln vierteln.

Niisse, Mandeln

Maximalmenge: 100 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 1-1% Minuten

Fleisch

Maximalmenge: 300 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 30—60 Sekunden
Anmerkung: Knochen, Knorpel und Sehnen
entfernen. Fleisch in grobe Stlcke schneiden.
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Gemiisebrei, Gemiisesuppen

Maximalmenge: 375 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 1 Minute

Mayonnaise

2 Eier

15 g Essig

2 TL Senf

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

300-400 g Ol

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 4 mischen.

¢ Das Ol langsam durch den Trichter gie3en
und so lange weiter mischen, bis die Mayon-
naise emulgiert.

Verarbeitungszeit: 172 Minuten

Fleischteige, Flllungen, Pasteten

Maximalmenge: 300 g

Stufe: 4

Verarbeitungszeit: 1 Minute

Anmerkung: Fleisch zusammen mit restlichen

Zutaten und GewduUrzen einflllen.

Mixen (Milchmixgetrénke, SoBen,

Salatdressing und Cremesuppen)

Maximalmenge, flissig 0,5 |

Maximalmenge, fest 375 g

Stufe: 4

Anderungen vorbehalten.
4
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See operating instructions for food processor

The accessories are suitable for food

processors MUMS....

Overview

Please fold out the illustrated back page.
Bowl Fig. 1

place on the base and rotate in an
anti-clockwise direction.

Lid with feed tube Fig. 2
place on the bowl and rotate in an anti-
clockwise direction as far as the lid lug.

Multi-blender Fig. 3
place on the drive and rotate in an
anti-clockwise direction.

Multi-function blade Fig. 4
Cutting discs Fig. 5
a Reversible slicing disc — thick/thin

b Reversible shredding disc — coarse/fine

¢ Grating disc — medium fine

Operating position Fig. 6

Safety instructions

The multi-blender must be completely
assembled before use. Never assemble the
multi-blender on the base unit.

Do not attach/remove the multi-blender until
the drive is at a standstill and the mains plug
has been pulled out.

Keep fingers clear of the filling shaft, use the
pusher to force down the ingredients.

When inserting and removing the multi-
function blade, grip it by the conical base only.
Keep children away from the appliance.

Predetermined breaking point

The predetermined breaking point protects
the drive.

If the appliance is overloaded, the disc holder
on the drive shaft breaks and can be easily
replaced. New disc holders are available from
customer service.

Operation

A\ Risk of injury from sharp blade and
sharp discs!

Caution when handling the multi-function

blade and cutting discs.
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Warning!

The multi-blender cannot be attached to the
food processor and operated until it has been
assembled and the lid rotated as far as the lid
lug. If required, hold the lid lug with your
thumb (Fig. 7).

Attention! A

The tool drive cover must be attached,
otherwise the appliance will not start
(Fig. 8).

Multi-function blade

for chopping, puréeing, blending, cutting and

for making sauces and milkshakes.

* Place the bowl on the base and rotate as far
as possible in an anti-clockwise direction.

e Insert the blade on the conical base.

e Add ingredients to be processed.

 Attach the lid (note mark) and rotate in an
anti-clockwise direction as far as the lid lug.

¢ Press the release button and move the
swivel arm into the operating position.

¢ Attach the multi-blender to the drive,
noting the mark. Rotate as far as possible
in an anti-clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary
switch.

* More food can be added through the filling
shaft while the appliance is running.

Note: The lid cannot be removed while

the appliance is running and when the

multi-blender is attached to the food

processor.

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch and remove the multi-blender from
the drive.

¢ Rotate the lid in a clockwise direction and
remove.

e Empty the multi-blender. To do this, restrain
the multi-function blade on the conical base
in the multi-blender.

¢ Remove the multi-function blade from the
conical base.

Cutting discs

Reversible slicing disc - thick/thin
for cutting fruit and vegetables.
Designation on the reversible slicing disc:

“1” for the thick slicing side
“3” for the thin slicing side

Warning!
The reversible slicing disc is not suitable for

slicing hard cheese, bread, bread rolls or
chocolate.

Reversible shredding disc — coarse/fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except hard cheese (e.g. parmesan).

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with the
coarse side only.

Grating disc — medium fine

for grating raw carrots, hard cheese

(e.g. parmesan) and nuts.
Warning!
The grating disc can be used on one side

only. It is not suitable for grating soft cheese
or cheese slices.

¢ Attach the bowl to the base and rotate as
far as possible in an anti-clockwise direction.

¢ Place the slicing or shredding disc on the
disc holder with the required side face up.
The grating disc can be used on one side
only.

¢ Insert the disc holder.

¢ Attach the lid (note mark) and rotate in an
anti-clockwise direction as far as the lid lug.

¢ Press the release button and move the
swivel arm into the operating position.

¢ Attach the multi-blender to the drive and
rotate as far as possible in an anti-clockwise
direction.

¢ Select the required setting with the rotary
switch; setting 1 or 2 for soft and crumbly
food, otherwise setting 3 or 4.

¢ Place ingredients which are to be processed
in the filling shaft and gently force down with
the pusher. Observe filling height.
The maximum filling height is the lower edge
of the disc holder hub.

Tip: To ensure ingredients are cut uniformly,

process small amounts of thinly cut
ingredients.
Note: If the multi-blender becomes blocked

with the ingredients which are being

processed, switch off the food processor,
pull out the mains plug, wait until the drive has

stopped, remove the multi-blender from the

drive, take the lid off the multi-blender and

empty the filling shaft.
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After using the appliance

A\ Risk of injury!

Remove cutting discs with the disc holder

only.

¢ Switch off the appliance with the rotary
switch and remove the multi-blender from
the drive.

¢ Rotate the lid in a clockwise direction and
remove.

¢ Take the cutting discs on the disc holder out
of the bowl.

Cleaning and servicing

All parts except the base are dishwasher-
proof.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp. Always insert the multi-
function blade with the conical opening face
down.

Wipe the base with a damp cloth only.

Application examples -
multi-function blade

Herbs

Maximum quantity: 10 g/%2 oz
Setting: 4

Processing time: 20—-30 seconds
Note: Process in dry bowl only.
Onions, garlic

Maximum quantity: 100 g/3%2 oz
Setting: 4

Processing time: 5-7 seconds
Note: quarter onions

Nuts, almonds

Maximum quantity: 100 g/3%2 oz
Setting: 4

Processing time: 1-1%2 minutes
Meat

Maximum quantity: 300 g/11 oz
Setting: 4

Processing time: 30—-60 seconds
Note: remove bones, gristle and sinews.
Cut meat into large pieces.
Vegetable puree, vegetable soup
Maximum quantity: 375 g/13%2 oz
Setting: 4

Processing time: 1 minute

Mayonnaise

2 eggs

15 g/V2 0z vinegar

Y2 tsp. mustard

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

300-400 g/11-14 oz oil

Ingredients must be at the same temperature.

» Mix ingredients (except oil) for several
seconds at setting 4.

¢ Slowly pour the oil through the funnel and
continue mixing until the mayonnaise
emulsifies.

Processing time: 172 minutes

Meat pastes, stuffing, paté
Maximum quantity: 300 g/11 oz
Setting: 4

Processing time: 1 minute

Note: Add meat together with the remaining
ingredients and spices.

Blending (milkshakes, sauces, salad
dressings and cream soups)
Maximum quantity, liquid 0.5 1/18 fl oz
Maximum quantity, solid 375 g/13%2 oz
Setting: 4

Subject to alterations.
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Respectez la notice d’utilisation du robot
ménager MUMS......

LLes accessoires sont congus pour les robots
ménagers MUMS....

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Bol mélangeur figure 1
Posez-le sur le socle puis tournez en sens
inverse des aiguilles d’'une montre.

Couvercle avec ouverture

pour ajout figure 2
Posez-le sur le bol mélangeur puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il encrante.

Multimixeur figure 3
Placez-le sur I'entrainement puis tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une montre.

Lame multifonction figure 4
Disques figure 5
a Disque a émincer réversible, épais/mince

b Disque a raper réversible, grossier/fin

¢ Disque a réper/concasser, mi-fin

Position de marche figure 6

Consignes de sécurité

N’utilisez le multimixeur qu’entierement
assemblé. Ne montez jamais le multimixeur
sur I'appareil de base.

Installez/démontez le multimixeur seule-
ment apres I'avoir débranché et

lorsque I'entrainement se trouve a I'arrét.
N’introduisez pas les doigts dans I'ouverture
pour ajout ; pour rajouter des ingrédients,
utilisez le pilon poussoir.

Mettez en place/enlevez la lame multifonction
uniguement en la prenant par sa jonction
conique.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

Piéce de rupture

La piece de rupture protege I'entrainement.
En cas de surcharge, le porte-disque casse
au niveau de I'arbre. Cependant, il se
remplace aisément. Vous pouvez vous
procurer des portes-disques neufs aupres
du service apres-vente.

Utilisation

A Risque de blessure avec la lame et les
disques, tous trés tranchants.

Prudence pendant les manipulations de la

lame multifonction et des disques a réduire.

Attention :

Vous pouvez mettre en place le multimixeur

sur le robot ménager puis I'utiliser uniquement

apres l'avoir assemblé et avoir tourné son

couvercle jusqu’a ce qu’il encrante. Pour cela,

retenez éventuellement le cran du couvercle

avec le pouce (figure 7).

Attention A
Pour que I'appareil fonctionne, le couvercle

de I'entrainement du mixeur doit étre en
place (figure 8).

Lame multifonction

Pour hacher, réduire en purée, mixer,

broyer et préparer des sauces et boissons.

¢ Enfoncez le bol mélangeur sur le socle puis
tournez en sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

¢ Montez la lame sur la jonction conique.

¢ \ersez les aliments a préparer.

e Mettez le couvercle en place (respectez le
repere), puis tournez en sens inverse des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'’il
encrante.

¢ Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant en position de
marche.

¢ Placez le multimixeur sur I'entrainement en
respectant les repéres. Tournez dans le sens
anti-horaire jusqu’a la butée.

o Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
souhaitée.

¢ Une fois le multimixeur en marche, vous
pouvez ajouter des aliments par I'ouverture
d’ajout des ingrédients.

Remarque : vous ne pouvez pas enlever le

couvercle pendant le travail et lorsque le

multimixeur se trouve sur le robot ménager.

Apres le travail

¢ Eteignez I'appareil par 'interrupteur rotatif
puis retirez le multimixeur de I’entrainement.

e Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’une montre, puis retirez-le.

¢ \idez le multimixeur. Pour cela, retenez la
lame multifonction dans le multimixeur par
la jonction conique.

¢ Enlevez la lame multifonction par la jonction
conique.
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Disques a émincer
Disque a émincer réversible, épais/mince
Pour émincer les fruits et les légumes.

Indication portée sur le disque a émincer
réversible :

«1» sur le coté de coupe épais,

«3» sur le c6té de coupe mince.
Attention :

Ce disque réversible ne convient pas pour
émincer le fromage dur, le pain, les petits
pains et le chocolat.

Disque a raper réversible, grossier/fin
Pour raper les légumes, les fruits, et le
fromage, excepté le fromage dur (par ex.
le parmesan).

Indication portée sur le disque a raper

réversible :

«2» sur le coté de rape grossier

«4» sur le coté de rape fin

Attention :

Le disque a raper réversible ne convient pas

pour raper les noix. Pour raper le fromage

mou, utilisez le coté grossier.

Disque a raper/concasser, mi-fin

Pour raper/concasser les pommes de terre

crues, le fromage dur (par ex. le parmesan)

et les noix.

Attention :

Le disque a raper/concasser ne s’utilise que

d’un cété. Il ne convient pas pour réper le

fromage mou et le fromage en tranche.

¢ Enfoncez le bol mélangeur sur le socle puis
tournez en sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

¢ Posez le disque a émincer ou le disque
araper sur le porte-disque, c6té voulu
vous regardant. Le disque a raper/con-
casser mi-fin ne fonctionne que d’un cété.

e Montez le porte-disque dans I'appareil.

¢ Mettez le couvercle en place (respectez le
repére), puis tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce sa saillie
encrante.

¢ Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant en position de
marche.

¢ Placez le multimixeur sur I'entrainement puis
tournez en sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

e Amenez I'Interrupteur rotatif sur la position
souhaitée : position 1 ou 2 pour les aliments
tendres ou friables, position 3 ou 4 pour les
autres.

Versez les ingrédients a émincer ou raper
dans I'ouverture pour ajout puis poussez
légerement a 'aide du pilon poussoir.
Respectez le niveau de remplissage.

Le niveau de remplissage maximal
correspond au bord inférieur du moyeu

du porte-disque.

Un conseil : vous obtiendrez une coupe
réguliére si vous introduisez les aliments
minces en bloc.

Remarque : si les aliments a couper restent
bloqués dans le multimixeur, éteignez le robot
ménager, débranchez-le de la prise de
courant, attendez jusqu’a I'arrét complet de
I’entrainement, enlevez le multimixeur de
I'entrainement, retirez son couvercle, et videz
I’ouverture pour ajout des ingrédients.

Aprés le travail

A Risque de blessure !

Enlevez les disques uniquement avec le

porte-disque.

e Eteignez I'appareil par 'interrupteur rotatif
puis enlevez le multimixeur de
I'entrainement.

e Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’une montre, puis retirez-le.

¢ Enlevez les disques du bol mélangeur en les
tenant par le porte-disque.

Nettoyage et entretien

Toutes les pieces sauf le socle se nettoient

au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans le
lave-vaisselle car elles pourraient se déformer.
Rangez toujours la lame multifonction avec
I’'ouverture conique tournée vers le bas.
Essuyez le socle uniqguement avec une
serviette de cuisine humide.

Exemples d’utilisation,
lame multifonction

Herbes aromatiques

Quantité maximale : 10 g

Position : 4

Durée de préparation : 20 a 30 secondes
Remarque : préparer uniqguement dans le bol
mélangeur sec.

Oignons, ail

Quantité maximale : 100 g

Position : 4

Durée de préparation : 5 a 7 secondes
Remarque : coupez les oignons en quatre.
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Noix, amandes

Quantité maximale : 100 g

Position : 4

Durée de préparation : 1 a 1 minutes et demie
Viande

Quantité maximale : 300 g

Position : 4

Durée de préparation : 30 a 60 secondes
Remarque : enlevez les os, cartilages et
tendons. Coupez la viande en gros morceaux.

Purées et bouillies de légumes

Quantité maximale : 375 g

Position : 4

Durée de préparation : 1 minute

Mayonnaise

2 ceufs

15 g de vinaigre

2 cuiller a café de moutarde

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

300 a 400 g d’huile

Ces ingrédients doivent se trouver a la méme

température.

¢ Pendant quelques secondes, mélangez tous
ces ingrédients (sauf I'huile) avec le mixeur
réglé sur la position 4.

¢ Versez I'huile lentement par I'entonnoir puis
travaillez le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

Durée de préparation : 1 minute et demie

Farces, patés

Quantité maximale : 300 g

Position : 4

Durée de préparation : 1 minute
Remarque : mettez la viande dans le mixeur
avec les autres ingrédients et les épices.
Mixer (boissons au lait, sauces,
vinaigrettes et soupes veloutées)
Quantité maximale, liquide : 0,51
Quantité maximale, solide : 375 g
Position : 4

Sous réserve de modifications.

it
Seguire le istruzioni per I'uso della macchina
da cucina MUMS.....

L’accessorio € idoneo per le macchine da
cucina MUMS....

Guida rapida
Si prega di aprire la pagina con le figure.
Contenitore di miscelazione figura 1

Applicare sullo zoccolo e ruotare senza
premere in senso antiorario fino all’arresto.

Coperchio con apertura per I'aggiunta

di ingredienti figura 2
Applicare sul contenitore di miscelazione

e ruotare in senso antiorario fino all’arresto

del gancio del coperchio.
Multi-mixer

Applicare sull’ingranaggio e ruotare in
senso antiorario, fino all’arresto.
Lama multifunzione figura 4
Dischi sminuzzatori figura 5

a  Disco doppia funzione per affettare —
spesso/sottile

b  Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine

¢ Disco grattugia — medio-fine
Posizione di funzionamento

figura 3

figura 6

Istruzioni di sicurezza

Usare il multi-mixer solo dopo averlo
completamente assemblato. Non assemblare
mai il multimixer sull’apparecchio base.
Montare/smontare il multi-mixer solo ad
ingranaggio fermo e spina di alimentazione
estratta.

Non introdurre le dita nel pozzetto di carico,
per spingere gli alimenti usare il pestello.
Per inserire e togliere la lama multifunzione,
afferrarla solo sul pomello conico.

Tenere I'apparecchio fuori della portata

dei bambini.

Punto di rottura prestabilita

Il punto di rottura prestabilita integrato
protegge I'ingranaggio.

In caso di sovraccarico il portadisco si rompe
sull’asse di azionamento e puod essere
facilmente sostituito. | portadischi nuovi sono
disponibili presso il servizio assistenza clienti.
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Uso
A\ Pericolo di ferite causate dalla lama

tagliente e dai dischi taglienti!
Fate attenzione nel maneggiare la lama
multifunzione ed i dischi sminuzzatori.
Attenzione!
Il multi-mixer puo essere montato sul robot
da cucina e fatto funzionare solo se
e completamente assemblato ed il coperchio
e stato ruotato fino all’arresto del gancio
del coperchio. Eventualmente dovreste
mantenere fermo con il pollice il gancio
del coperchio (figura 7).

Attenzione!

&

Il coperchio di sicurezza dell’ingranaggio
utensile deve essere applicato, altrimenti
I'apparecchio non si avvia (figura 8).

Lama multifunzione

per macinare, frullare, miscelare, sminuzzare

e preparare salse e frullati.

e Inserire il contenitore di miscelazione sullo
zoccolo e ruotarlo in senso antiorario fino
all’arresto.

¢ Inserire la lama afferrandola per il pomello
Conico.

e Introdurre gli alimenti da lavorare.

e Applicare il coperchio (attenzione al riferi-
mento) e ruotarlo in senso antiorario fino
all'arresto del gancio del coperchio.

¢ Premere il pulsante di sblocco e portare |l
braccio oscillante in posizione di funziona
mento.

¢ Applicare il multi-mixer sull'ingranaggio,
cio facendo tenere presente il riferimento.
Ruotare in senso antiorario fino all’arresto.

¢ Disporre la manopola sulla velocita
desiderata.

e Durante il funzionamento & possibile
aggiungere alimenti attraverso il pozzetto
di carico.

Avvertenza: il coperchio non puo essere tolto

durante il funzionamento e quando il

multi-mixer € applicato sul robot da cucina.

Dopo l'uso

e Spegnere I'apparecchio con la manopola

e smontare il multi-mixer dall'ingranaggio.

Ruotare il coperchio in senso orario

e toglierlo.

¢ Vuotare il multi-mixer. A tal fine trattenere

con il pomello conico la lama multifunzione

nel multimixer.

Togliere la lama multifunzione afferrandola

per il pomello conico.
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Dischi sminuzzatori

Disco doppia funzione per affettare
spesso/sottile
Per affettare frutta e ortaggi.

Indicazione sul disco doppia funzione

per affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non

e idoneo per tagliare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato.

Disco doppia funzione per grattugiare
grosso/fine

Per grattugiare ortaggi, frutta e formaggio,
escluso il formaggio duro (per es. parmigiano).

Indicazione sul disco doppia funzione per

grattugiare:

«2» per il lato grattugia grosso

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non

e idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il

formaggio tenero solo con il lato grosso.

Disco grattugia — medio-fine

Per grattugiare patate crude, formaggio duro

(per es. parmigiano) e noci.

Attenzione!

Il disco grattugia puo essere usato con un

solo lato. Non € idoneo per grattugiare

formaggio tenero e formaggio da taglio.

¢ Inserire il contenitore di miscelazione sullo
zoccolo e ruotarlo in senso antiorario senza
premere fino all’arresto.

e Collocare il disco per affettare o il disco
per grattugiare sul portadisco con il lato
desiderato rivolto verso I'alto. Il disco
grattugia ¢ utilizzabile su un solo lato.

¢ Collocare il portadisco.

¢ Applicare il coperchio (attenzione al riferi-
mento) e ruotarlo in senso antiorario fino
all’arresto del gancio del coperchio.

¢ Premere il pulsante di sblocco e portare |l
braccio oscillante in posizione di funziona-
mento.

¢ Montare il multi-mixer sull'ingranaggio
e ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto.

¢ Regolare I'interruttore rotante alla velocita
desiderata: Grado 1 oppure 2 per alimenti
teneri e fragili, altrimenti grado 3 o0 4.
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e Introdurre gli alimenti da lavorare nell’aper-

tura di aggiunta e spingerli leggermente con

il pestello, fare attenzione al livello di riempi-

mento.

II'livello di riempimento massimo corrisponde

al bordo inferiore del mozzo del portadisco.
Consiglio: per avere un alimento sminuzzato
uniformemente, lavorare gli alimenti sottili uniti
in mazzetti.
Avvertenza: se gli alimenti da lavorare
dovessero bloccare il multi-mixer, spegnere il
robot da cucina, estrarre la spina di alimenta-
zione, attendere che l'ingranaggio si fermi,
smontare il multi-mixer dall'ingranaggio,
togliere il coperchio del multimixer e vuotare il
pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

A Pericolo di ferite!

Togliere i dischi sminuzzatori solo con

il portadisco.

e Spegnere I'apparecchio con la manopola
e togliere il multi-mixer dall’ingranaggio.

¢ Ruotare il coperchio in senso orario

e toglierlo.

Afferrare i dischi sminuzzatori per mezzo

del portadisco e toglierli dal contenitore di

miscelazione.

Pulizia e cura

Tutte le parti, tranne lo zoccolo, sono lavabili
in lavastoviglie.

Per evitare possibili deformazioni, non
incastrare le parti di plastica nella lavastoviglie.
Disporre la lama multifunzione sempre con
I’apertura conica rivolta verso il basso.

Pulire lo zoccolo solo con un panno umido.

Esempi d’impiego -
Lama multifunzione

Erbe aromatiche

Quantita massima: 10 g

Velocita: 4

Tempo di lavorazione: 20-30 secondi
Nota: lavorazione solo in contenitore di
miscelazione asciutto.

Cipolle, aglio

Quantita massima: 100 g

Velocita: 4

Tempo di lavorazione: 5—7 secondi
Nota: tagliare le cipolle in quattro

Noci, mandorle

Quantita massima: 100 g

Velocita: 4

Tempo di lavorazione: 1-1% minuti
Carne

Quantita massima: 300 g

Velocita: 4

Tempo di lavorazione: 30-60 secondi
Nota: togliere ossi, cartilagini e tendini.
Tagliare la carne a pezzetti grossolani.

Crema di verdura, minestre di verdura

Quantita massima: 375 g

Velocita: 4

Tempo dilavorazione: 1 minuto

Maionese

2 uova

15 g diaceto

2 cucchiaino di senape

1 pizzico di sale

1 pizzico di zucchero

300-400 g di olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

¢ Miscelare gli ingredienti (tranne I'olio)
per qualche secondo alla velocita 4.

¢ \ersare lentamente I'olio attraverso il
bicchierino dosatore e miscelare fino
ad emulsionare la maionese.

Tempo di lavorazione: 1%z minuti

Impasti di carne, farcie, pasticci

Quantita massima: 300 g

Velocita: 4

Tempo dilavorazione: 1 minuto

Nota: introdurre la carne insieme con gli altri

ingredienti e spezie.

Frullare (frullati misti di latte, salse,

dressing per insalata e passati)

Quantita massima, liquido 0,5 |

Quantita massima, solido 375 g

Velocita: 4

Con riserva di modifiche.
11
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De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine
MUMS.... in acht nemen.

Het toebehoren is geschikt voor de
keukenmachine MUMS....

In één oogopslag

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Kom afb. 1
op de sokkel zetten en tegen de klok

i draaien.

Deksel met vulopening afb. 2

op de kom zetten en tegen de klok in tot
aan de aanslag van de dekselneus draaien.

Multimixer afb. 3
op de aandrijving zetten en tegen de
klok in draaien.

Multifunctioneel mes
Fijnmaakschijven

a snijschijf — dik/dun

b raspschijf — grof/fiin

¢ maalschijf — middelfiin
Bedrijfsstand

afb. 4
afb. 5

afb. 6

Veiligheidsvoorschriften

De multimixer uitsluitend in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.

De multimixer nooit op het basisapparaat

in elkaar zetten.

De multimixer alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker
uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen; bij het
aandrukken de stopper gebruiken.

Het multifunctionele mes uitsluitend
vastpakken bij het kegelgedeelte wanneer

u het aanbrengt of verwijdert.

Kinderen uit de buurt van het apparaat
houden.

Breekpunt

Het ingebouwde breekpunt beschermt

de aandrijving.

Bij overbelasting breekt de schijfhouder op
de aandrijffas. Deze kan eenvoudig worden
vervangen. Nieuwe schijfhouders zijn
verkrijgbaar bij de klantenservice.
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Bedienen

A Verwondingsgevaar door scherp mes
en scherpe schijven!

Voorzichtig bij het hanteren van het multifunc-

tionele mes en de fiinmaakschijven.

Attentie!

Alleen wanneer de multimixer in elkaar is gezet

en het deksel tot aan de aanslag van de

dekselneus is gedraaid, kan de multimixer op

de keukenmachine worden gezet en worden

gebruikt. Eventueel kunt u de dekselneus met

de duimen vasthouden (afb. 7).

Attentie! A
Het veiligheidsdeksel van de hulpstuk-

aandrijving moet zijn aangebracht, anders
gaat het apparaat niet lopen (afb. 8).

Multifunctioneel mes

voor het hakken, pureren, mixen, fijnmaken en

het maken van sauzen en mixdrank.

o Kom op de sokkel steken en tegen de klok
in tot aan de aanslag draaien.

¢ Mes aan het kegelgedeelte aanbrengen.

¢ | evensmiddel toevoegen.

¢ Deksel aanbrengen (op de markering letten)
en tegen de klok in tot aan de aanslag van
de dekselneus draaien.

¢ Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
in de bedrijffsstand zetten.

¢ Multimixer op de aandrijving steken, hierbij
de markeringen in acht nemen. Tegen de
klok in tot aan de aanslag draaien.

¢ Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

¢ Tijdens het mixen kunnen levensmiddelen
worden toegevoegd via de vulschacht.

N.B.: Tijdens het gebruik en als de multimixer

op de keukenmachine is aangebracht, kan het

deksel niet worden verwijderd.

Na gebruik

e Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar en de multimixer van

de aandrijving nemen.

Deksel met de klok meedraaien en
verwijderen.

Multimixer leegmaken. Hiertoe het
multifunctionele mes aan het kegelgedeelte
in de multimixer tegenhouden.
Multifunctionele mes aan het kegelgedeelte
verwijderen.
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Fijnmaakschijven

Snijschijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Aanduiding op de snijschijf:

»17 = dikke snijzijde

»3" = dunne snijzijde

Attentie!

De snijschijf is niet geschikt voor het snijden
van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade.

Raspschijf — grof/fijn

voor het raspen van groente, fruit en kaas,
uitgezonderd harde kaas (bijv. parmesan).
Aanduiding op de raspschijf:

»2" = grove raspzijde

,4" =fijne raspzijde

Attentie!

De raspschijf is niet geschikt voor het raspen
van noten. Zachte kaas uitsluitend raspen met
de grove zijde.

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardappels, harde

kaas (bijv. parmesan) en noten.

Attentie!

De maalschijf kan maar aan één kant worden

gebruikt. De schiff is niet geschikt voor het

raspen van zachte kaas en snijdbare kaas.

* Kom op de sokkel steken en tegen de klok
in tot aan de aanslag draaien.

¢ Snij- of raspschijf met de gewenste zijde

naar boven op de schijfhouder plaatsen.

De maalschijf kan slechts aan een zijde

worden gebruikt.

Schijfhouder aanbrengen.

Deksel aanbrengen (op de markering letten)

en tegen de klok in tot aan de aanslag van

de dekselneus draaien.

Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm

in de bedrijffsstand zetten.

Multimixer op de aandrijving plaatsen en

tegen de klok in tot aan de aanslag draaien.

Draaischakelaar op de gewenste stand

zetten: stand 1 of 2 bij zachte en brosse

levensmiddelen, anders stand 3 of 4.

Levensmiddel in de vulschacht doen en

met de stopper iets aandrukken. Op de

vulhoogte letten.

De maximale vulhoogte is de onderzijde

van de schijfhoudernaaf.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat dun

snijgoed in bundels verwerken.

N.B.: Als er levensmiddelen klem blijven zitten
in de multimixer, de keukenmachine uitschake-
len, de stekker uit het stopcontact trekken,
wachten tot de aandrijving stilstaat, de muilti-
mixer van de aandrijving nemen, het deksel
van de multimixer nemen en de vulschacht
leegmaken.

Na gebruik

A Verwondingsgevaar!

Fijnmaakschijven uitsluitend samen met

de schijfhouder verwijderen.

¢ Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar en de multimixer van
de aandrijving nemen.

¢ Deksel met de klok mee draaien en
verwijderen.

¢ Schijven aan de schijfhouder uit de kom
nemen.

Reinigen en onderhoud

Alle onderdelen behalve de sokkel kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.
Kunststof onderdelen niet klemzetten in de
afwasautomaat; ze kunnen vervormd raken.
Het multifunctionele mes altijd met de
kegelopening naar onderen plaatsen.

De sokkel uitsluitend schoonvegen met een
vochtige doek.

Toepassingsvoorbeelden —
multifunctioneel mes

Kruiden

Max. hoeveelheid: 10 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 20-30 seconden
Opmerking: verwerken in een droge kom.

Uien, knoflook

Max. hoeveelheid: 100 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 5—7 seconden
Opmerking: uien in 4 stukken snijden.

Noten, amandelen

Max. hoeveelheid: 100 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 1-1%2 minuut

Vlees

Max. hoeveelheid: 300 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 30—60 seconden
Opmerking: bot, kraakbeen en pezen
verwijderen Vlees in grote stukken snijden

13
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Groentepuree, groentesoep
Max. hoeveelheid: 375 g
Stand: 4

Verwerkingstijd: 1 minuut

Mayonaise

2 eieren

15 gazin

% theelepel mosterd

snufje zout

suiker naar smaak

300-400 g olie

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

¢ Ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 4.

¢ De olie langzaam in de trechter gieten en
pblijven mixen tot de mayonaise emulgeert.

Verwerkingstijd: 172 minuut

Vleesdeeg, vulling, pasteien

Max. hoeveelheid: 300 g

Stand: 4

Verwerkingstijd: 1 minuut
Opmerking: Vlees samen met de overige
ingrediénten en kruiden toevoegen
Mixen (melk-mixdranken, sauzen,
saladedressing en crémesoep)
Max. hoeveelheid, vioeibaar 0,5 |
Max. hoeveelheid, vast 375 g

Stand: 4

Wijzigingen voorbehouden.
14
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Lees og overhold kekkenmaskinens MUMS....
brugsanvisning.

Tilbehoret er beregnet til kokkenmaskinen
MUMS....

Overblik

Fold siderne med illustrationerne ud.

Skal Fig. 1
saettes pé soklen og drejes mod venstre.
Lag med péafyldningsabning

saettes péa skélen og drejes mod venstre,
indtil stoppet sidder fast i lagets nesse.

Fig. 2

Multi-blender Fig. 3
saettes péa drevet og drejes mod venstre.
Multifunktionskniv Fig. 4
Snitteskiver Fig. 5
a vende-snitteskive — tyk/tynd

b vende-rakostskive — grov/fin

¢ Riveskive — middelfin

Driftsposition Fig. 6

Sikkerhedsanvisninger
Multi-blenderen ma kun benyttes, nar den
er samlet rigtigt. Forseg aldrig at samle
multi-blenderen pa kekkenmaskinen.

Drevet skal sta stille og netstikket veere trukket
ud, nér multi-blenderen sasttes pad/tages af
maskinen.

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsébningen.
Brug altid stopperen til at skubbe ned med.
Tag altid fat i multifunktionsknivens koniske
del, ndr den isasttes og tages ud.

Hold bern veek fra apparatet.

Fast brudsted

Det faste brudsted beskytter drevet.
Skiveholderen pa drivakslen braekker, hvis
den overbelastes. Den kan nemt erstattes.
Nye skiveholdere kan fas hos kundeservice.
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Betjening

A Kvaestelsesfare da kniven og skiverne er
skarpe!

Handtér multifunktionskniven og hakkeskiverne

med omhu.

Pas pa!

Multi-blenderen skal veere samlet rigtigt og

laget skal veere drejet indltil stoppet pa

lagnaesen, for den saettes fast pa

kokkenmaskinen til brug. Brug evt.

tommelfingeren til at holde lagneesen fast

(Fig. 7).

Bemaerk! A

Beskyttelseslaget til veerktajsdrevet skal
veere sat pd, da maskinen ellers ikke kan
starte (Fig. 8).

Multifunktionskniv

Til at hakke, purere, blande, smahakke og til

fremstilling af sov og blandede drinks.

» Sast skalen pa soklen og drej den mod
venstre indtil stop.

¢ Anbring kniven ved den koniske del.

e Kom ingredienserne i skalen.

o Saet ldget pa (se markering) og drej det
mod venstre indtil lAgneesens stop.

» Tryk pé& sikkerhedskontakten og stil
svingarmen i driftsposition.

e Saet multi-blenderen pa drevet, mens der
holdes oje med markeringen. Drej den mod
venstre indtil stop.

* Stil grebet pé det gnskede trin.

e Det er muligt at konme yderligere
ingredienser gennem pafyldningsabningen,
nar maskinen kerer.

Bemaerk: Laget kan ikke tages af blenderen,

nar blenderen er i gang og multi-blenderen

befinder sig pa kekkenmaskinen.

Efter arbejdet

e Sluk for maskinen med grebet og tag
multi-blenderen af kakkenmaskinen.

* Drej laget mod hajre og tag det af.

e Tom multi-blenderen.
Hold multifunktionskniven tilbage ved den
koniske del i multi-blenderen.

» Tag multifunktionskniven af ved den koniske
del.

Snitteskiver

Vende-snitteskive - tyk/tynd
Snitter frugt og grent.

Betegnelse pa vende-snitteskiven:

»17 =1yk snitteside

»3" = tynd snitteside

OBS!

Vende-snitteskiven er ikke egnet til at snitte
hérd ost, brad, rundstykker og chokolade.

Vende-rakostskive — grov/fin
Til rakost af frugt, grent og ost, undtagen hard
ost (f.eks. parmesan).

Betegnelse pé vende-rakostskiven:

,2" = grov rakostskive

,4" = fin rékostskive

OBS!

Vende-rakostskiven er ikke egnet til rakost af
nedder. Blad ost méa kun rives pa den grove
side.

Riveskive — middelfin

Til rivning af ra kartofler, hard ost (f.eks.

parmesan) og nedder.

OBS!

Riveskiven ma kun benyttes péa den ene side.

Den er ikke egnet til at rive bled ost og

Skeereost.

o Saet skalen pa soklen og drej den mod
venstre indtil stop.

¢ Anbring skaere- eller riveskiven pa
skiveholderen med den gnskede side
opad. Riveskiven kan kun benyttes pa
den ene side.

e |saet skiveholderen.

o Seet l&get pé (se markering) og drej det mod
venstre indtil lagnassens stop.

 Tryk péa sikkerhedskontakten og stil
svingarmen i driftsposition.

» Seet multi-blenderen pa drevet og drej den
mod venstre indtil stop.

« Stil grebet p& det enskede trin:
trin 1 eller 2 ved blede fodevarer og
fodevarer, der kan braekke, ellers trin 3
eller 4.

* Kom ingredienserne ned i pafyldnings-
skakten. Brug altid stopperen til at skubbe
ned med. Hold gje med péfyldnigshejden.
Den maks. péafyldningshejde ses pa under-
kanten af skiveholdernaven.

Tip: Snit tynde madvarer i bundter, det giver

et mere ensartet snit.

15
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Bemaerk: Hvis madvarerne saetter sig

i klemme i multi-blenderen: Sluk for
kokkenmaskinen, treek stikket ud og vent

til drevet stér helt stille. Tag herefter
multi-blenderen af drevet, laget af
multiblenderen og tem péafyldningsabningen.

Efter arbejdet

A Kvaestelsesfare!

Snitteskiverne ma kun tages af sammen med

skiveholderen.

¢ Sluk for maskinen med grebet og tag multi-
blenderen af drevet.

« Drej laget mod hejre og tag det af.

 Tag snitteskiverne op af skalen ved
skiveholderen.

Renggring og pleje

Alle dele pa multi-blenderen, undtagen soklen,
kan téle opvaskemaskine.

Forseg ikke at klemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret. Multifunktionskniven skal altid
anbringes i opvaskemaskinen med den
koniske abning nedad.

Soklen terres af med en fugtig klud.

Eksempler pa brug -
multifunktionskniv

Friske krydderurter

Max. maengde: 10 g

Trin: 4

Shitte-/hakketid: 20-30 sekunder
Bemaerkning: Snitning/hakning i tar skal.
Lag, hvidlag

Max. maengde: 100 g

Trin: 4

Shitte-/hakketid: 5-7 sekunder
Bemeerkning: Skeer logene i kvarte.
Nadder eller mandler

Max. maengde: 100 g

Trin: 4

Snitte-/hakketid: 1-1,5 minut.
Kod

Max. maengde: 300 g

Trin: 4

Snitte-/hakketid: 30-60 sekunder
Bemaerkning: Fjern knogler, brusk og sener.
Skeer kedet i grove stykker.
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Grontsagspure, grontsagssuppe

Max. meengde: 375 g

Trin: 4

Snitte-/hakketid: 1 minut.

Mayonnaise

2 &g

15 g eddike

2 tsk sennep

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

300-400 g olie

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur.

» Bland ingredienserne (undtagen olig) pa trin
4 i et par sekunder.

¢ Haeeld langsomt olie gennem tragten og bliv
ved med at blande mayonnaisen, til den har
faet en fast konsistens.

Blandetid: 1,5 minutter

Koddej, fyldninger, postejer

Max. maengde: 300 g

Trin: 4

Snitte-/hakketid: 1 minut.

Bemaerkning: Kom kadet i sammen med

de ovrige ingredienser og krydderier.

Blendning (blandede drinks med maelk,

sovs, salatdressing og cremesupper)

Max. maengde, flydende: 0,5 |

Max. meengde, fast konsistens: 375 g

Trin: 4

Ret til eendringer forbeholdes.



no

Se betjeningsanvisningen for kjskkenmaskinen

Tilbehoret egner seg for MUMS...
kjokkenmaskin.

Et overblikk

Brett ut siden med bilder.

Bolle Bilde 1
settes pé og dreies mot klokkens retning.
Lokk med apning for pafylling Bilde 2
settes pa bollen og dreies mot klokkens
retning inntil nesen sitter fast.

Hurtigmikser Bilde 3

settes pa drevet og dreies mot klokkens
retning.

Foodprocessorkniv Bilde 4
Kutteskiver Bilde 5
a Vendbar skjeereskive, tykk/tynn

b Vendbar riveskive, grov, fin

¢ Raspeskive, middels fin

Driftsposisjon Bilde 6

Sikkerhetshenvisninger

Denne foodprocessoren ma kun brukes nar
den er komplett montert. Produktet ma aldri
monteres sammen pa basismaskinen, men sta
adskilt.

Multimikseren mé kun settes p& og tas av néar
drevet star stille og nér stepselet er trukket ut.
lkke grip inn i pafyllingsapningen, for skyving
av ingrediensene méa du bruke en stater.

For innsetting og uttaking av
foodprocessorkniven ma du kun gripe fatt

i kiegledelen.

Hold barn borte fra maskinen.

Avbryterpunkt

Det innebyggete avbryterpunktet beskytter
motoren.

Ved overbelastning bryter skiveholderen ved
drivakslingen. Denne kan imidlertid lett skiftes
ut. Nye skivebaerere kan fées hos
kundeservice.

Betjening

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver og skiver!

Veer forsiktig i omgangen med multifunksjons-

kniven og kutteskivene.

Obs!

Foodprocessoren lar seg kun sette oppa

kjokkenmaskinen og kan kun drives nar den

er satt sammen og lokket er skrudd p& inntil

nesen sitter fast. Eventuelt ma nesen pa lokket

holdes fast med tommelen. (Bilde 7)

OBS! A \
Beskyttelseslokket for verktaydrevet ma

veere satt pa, ellers gar maskinen ikke
(bilde 8).

Foodprocessorkniv

For hakking, mosing, miksing, kutting og for

framstilling av sauser og blandete drikker.

 Sett bollen oppa sokkelen og drei den mot
klokkens retning inntil anslag.

* Sett kniven innpé kjegledelen.

e Fyll paingrediensene.

Sett lokket pé (ta hensyn til markeringen)

og drei det mot klokkens retning til anslag.

Trykk utlesertasten og sett svingarmen

i driftsposisjon.

Sett multimikseren oppa drevet, ta hensyn til

markeringen. Drei den imot klokkens retning

inntil anslag.

Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

Det er mulig & fylle pa ingredienser

i pafyllingsdpningen mens maskinen er i drift.

Henvisning: Lokket kan ikke tas av under

arbeidet og nar foodprocessoren er satt pa

kjokkenmaskinen.

Etter miksingen

 Sla maskinen av med dreiebryteren og ta
multimikseren av drevet.

¢ Drei lokket i klokkens retning og ta den av.

¢ Tom multimikseren. Hold foodprocessor-
kniven igjen ved kjegledelen.

* Ta sé& foodprocessorkniven av kieglen.
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Kutteskivene

Vendbar skjaereskive, tykk/tynn
For skjeering av frukt og grennsaker.

Betegnelser pa skjasreskiven:

”1” for den tykke skjeeresiden

"3” for den tynne skjeeresiden

OBS!

Den vendbare skjsereskiven er ikke egnet for
a skjsere opp hard ost, brad, rundstykker og
sjokolade.

Vendbar riveskive, grov, fin
for rasping av grennsaker, frukt og ost,
unntatt hard ost (f. eks. parmesan).

Betegnelser pa riveskiven:

"2 for den grove rivesiden

4" for den fine rivesiden

OBS!

Rive-vendeskiven er ikke egnet for & raspe
netter. Myk ost ma kun rives med den grove
siden.

Raspeskive, middelsfin

For rasping av ra poteter, hard ost (f. eks.
parmesan) og natter.

OBS!

Raspeskiven kan kun brukes pé& en side.
Raspeskiven er ikke egnet for & raspe myk
ost eller ost som kan skjeeres opp.

* Sett bollen pa sokkelen og drei den mot
klokkens retning inntil anslag.

Skjaere- eller riveskive settes med den

ognskede siden oppover pé skiveholderen.

Raspeskiven kan kun brukes pa en side.
Sett inn skiveholderen.

Sett lokket pé (ta hensyn til markeringen)
og drei mot klokkens retning til anslag.

¢ Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i driftsposisjon.

Ta av lokket pa drivkassen: Drei lokket inntil
lasen apnes.

Sett dreiebryteren pa ensket trin:

Bruk trinn 1 og 2 ved myke ting som lar seg
lett bearbeide, ellers brukes trinn 3 eller 4.
Sett dreiebryteren pa ensket trinn:

Trinn 1 eller 2 for myke, mere matvarer,
ellers trinn 3. Fyll pa de ingrediensene som
skal bearbeides i utlgpsépningen og skyv
etter med stoteren.

Tips! Dersom maten skulle hope seg opp

i multimikseren, méa kjokkenmaskinen slés av.
Vent til drevet er stoppet opp.

Ta multimikseren av drevet, ta av lokket pa
foodprocessoren og tem utlepsapningen.
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Etter arbeidet

A Fare for skade!

Kutteskivene ma kun tas ut sammen med

medbringeren.

¢ Sla maskinen av med dreiebryteren og ta
multimikseren av drevet.

¢ Drei lokket i klokkens retning og ta det av.

e Ta av skiven sammen med medbringeren.

Rengjoring og pleie

Alle delene unntatt sokkelen kan vaskes

i oppvaskmaskin.

Kunststoffdelene mé ikke klemmes fast

i maskinen, da de kan bli skjeve.
Foodprocessorkniven méa legges med
kiegledpningen ned.

Sokkelen ma kun terkes av med en fuktig klut.

Brukseksempler -
Foodprocessorkniven

Urter

Maksimal mengde: 10 g

Trinn: 4

Bearbeidelsestid: 20-30 sekunder
Bemerkning: Ma kun bearbeides i en torr skal.
Lok, hvitlok

Maksimal mengde: 100 g

Trinn: 4

Bearbeidelsestid: 5-7 sekunder
Bemerkning: Leken méa deles opp i bater.
Ngtter, mandler

Maksimal mengde: 100 g

Trinn: 4

Bearbeidelsestid: 1-1 2 minutter
Kjott

Maksimal mengde: 300 g

Trinn: 4

Bearbeidelsestid: 30—-60 sekunder
Bemerkning: Knoker, brusk og sener ma
fiernes. Skjeer kjattet i grove stykker.
Gronnsakmos, grennsaksuppe
Maksimal mengde: 375 g

Trinn: 4

Bearbeidelsestid: 1 minutt
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Majones

2 egg

15 g eddik

Y2 1s sennep

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker
300-400 g olie

Alle ingrediensene méa ha samme temperatur.

 Bland ingrediensene (unntatt oljen) i noen
sekunder pa trinn 4.

 Hell s& oljen langsomt igjennom trakten
0g bland den sammen inntil majonesen
emulgerer.

Bearbeidelsestid: 172 minutt.

Kjottdeig, fyllinger, paier

Maksimal mengde: 300 g

Trinn: 4

Bearbeidelsestid: 1 minutt

Bemerkning: Fyll pé kjottet sammen med de

andre ingrediensene.

Miksing (milkshake, sauser, salatdressing

og kremsupper)

Maksimal mengde, flytende vaeske: 0,5 |

Maksimal mengde, fast: 375 g

Trinn 4

Endringer forbeholdes.

SV

Se aven bruksanvisningen till kbksmaskinen

Detta tilloehdr passar till koksmaskinen
MUMS....

Beskrivning av
matberedartillsatsen

Vik ut uppslaget med bilder.

Skal bild 1
Satt skalen pa sockeln och vrid moturs
tills den fastnar.

Lock med pafyliningsror bild 2
Satt locket pa skélen och vrid moturs tills
l&skilen vrids in i Gppningen.
Matberedartillsats bild 3
Satt matberedartillsatsen pa drivuttaget

och vrid moturs tills den fastnar.

Multifunktionskniv bild 4
Riv- och skérskivor bild 5
a vandbar skarskiva — tunt/tjockt

b vandbar riv- och strimmelskiva — fin/grov

¢ medelfin rivskiva

Arbetslage bild 6

Sékerhetsanvisningar
Matberedartillsatsen ska vara helt
ihopmonterad innan den placeras pa
drivuttaget.

Sétt aldrig fast eller ta loss tillsatsen eller delar
av den medan koksmaskinen ar igang.
Koksmaskinen maste vara avstangd och
stickkontakten utdragen ur vagguttaget nér
matberedartillsatsen satts fast/lossas.
Stoppa aldrig ned fingrarna i pafyliningsroret.
Anvéand alltid pamataren.

Ta aldrig kniven i sk&rytorna nér den ska séattas
fast resp. lossas utan ta i plastskaftet.

L&t inte barn leka med matberedartillsatsen
eller réra reglage och flyttbara/rérliga delar.

Overbelastningsskydd
Matberedartillsatsen har ett inbyggt skydd mot
Overbelastning.

Vid éverbelastning bryts medbringaren pa
skivhéllaren av. Nya skivhallare finns att kopa
hos service.
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Sa gér man

A\ Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa
de vassa knivbladen!

Muiltifunktionskniven och skér- och rivskivorna

har mycket vass egg.

Obs!

Matberedartillsatsen maste vara helt

ihopmonterad och lockets laskil ska ha

vridits till stopp innan tillsatsen sétts pa

kéksmaskinens drivuttag och startas.

Eventuellt maste laskilen hallas fast med

tummen (se bild 7).

Obs! A \

Skyddslocket maste sitta éver drivuttaget,
annars startar inte maskinen (bild 8).

Multifunktionskniven
Anvands for att hacka, gora pure, ért- och
barsaser och blanda vatskor.
» Satt skélen pa drivsockeln och vrid moturs
tills den sitter fast.
Fatta kniven i plastskaftet och satt i den.
Lagg i livsmedlet.
Satt pa locket (observera markeringen) och
vrid moturs tills laskilen vrids in i dppningen.
 Tryck ner lasknappen och stall drivarmen

i arbetslage.
» Satt matberedartillsatsen pa drivuttaget.
Observera markeringen. Vrid moturs till
stoppet.
Vrid stromvredet till dnskad hastighet.
Fyll p& med mera livsmedel under gang
genom pafyliningsroret.
Observera att locket inte gér att ta av nar
maskinen &r igang eller sé lange som tilllsatsen
sitter monterad pa kdksmaskinen.

Nar arbetet ar fardigt

e Sténg av kdksmaskinen med stromvredet
och lossa matberedartillsatsen fran
motorstativet.

e Vrid locket medurs och lyft av det.

» TOm skalen. Hall fast kniven i plastskaftet
i skalen under tomningen.

e Fatta kniven i plastskaftet och ta ut den.
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Riv- och skarskivor

Vandbar skarskiva — tunt/tjockt
Lamplig for att skéra frukt, gronsaker och
rotfrukter, t.ex. gurka, mordtter, potatis,
purjolok m.m.

Skivan ar markt pa foljande sétt:

”1” = tjocka skivor

"3” = tunna skivor

Obs!

Den véandbara skérskivan ér inte lamplig for att
skéra hardost, bréd, smafranska eller choklad.

Vandbar riv- och strimmelskiva - fin/grov
Lamplig for att riva och strimla gronsaker,
rotfrukter, potatis, frukt och ost (ej hardost t.ex.
parmesanost).

Skivan &r markt pa foljande sétt:

"2” = river/strimlar grovt

"4” = river/strimlar fint

Obs!

Den véandbara riv- och strimmelskivan &r inte
lamplig for att riva nétter. Ost, typ Herrgard
och Grevé rives alltid med den grova sidan.

Medelfin rivskiva/potatisrivskiva

Lamplig for att riva réa potatisar, hard ost

(t.ex. parmesan) och nétter.

Obs!

Denna rivskiva dr inte léamplig for att riva ost,

typ t.ex. Herrgard och Grevé och mjukare

ostsorter.

o Sétt skalen pa drivsockeln och vrid moturs
tills den sitter fast.

o Sétt i dnskad skiva i skivhallaren med
onskad sida uppat. Observera att rivskivan
bara har en skarsida.

o Sétt skivhallaren i skélen.

o Sétt pa locket (observera markeringen) och
vrid moturs tills I18skilen vrids in i ©ppningen.

e Tryck ner lasknappen pé koksmaskinen och
stall drivarmen i ratt arbetslage.

o Satt matberedartillsatsen pa drivuttaget och
vrid moturs tills den fastnar.

¢ Vrid strombrytaren till 5nskad hastighet:
Hastighet 1 eller 2 nér livsmedlet ar mjukt
eller sprétt, annars hastighet 3 eller 4.

e Lagg livsmedlet i matarréret och tryck latt
med pamataren.

Tom skalen nar det bearbetade livsmediet
nar skivhallarens underkant.

Tips: Skivor av t.ex. morétter blir jamntunna

om du fyller matarréret med morétter.
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Viktigt! Om en gronsak etc. fastnar: Stang av
kodksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget och vanta tills maskinen star helt
stilla. Lossa sedan matberedartillsatsen fran
motorstativet, ta av locket, tém matarrdret och
ta bort det som fastnat.

Nér arbetet ar fardigt

A Var férsiktig!

Ta aldrig ut bara riv- eller skarskivan utan lyft

alltid ut skivhallaren med skivan pa plats

i skivhéllaren.

e Stang av kdksmaskinen med strémvredet
och lossa matberedartillsatsen fran
motorstativet.

e Vrid locket medurs och lyft av det.

e Lyft ut skivhallaren med skivan.

Rengéring och skoétsel

Samtliga delar utom drivsockeln kan rengdras
i diskmaskin.

Stall delarna pa sadant sétt i diskmaskinen

att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i Gverkorgen pa
aldre diskmaskiner. Lagg alltid
multifunktionskniven med 6ppningen nedat.
Drivsockeln torkas endast ren med fuktig duk.

Exempel pa nér
multifunktionskniven kan anvandas

Farskt kryddgront, t.ex. persilja
Max méngd: 10 g

Hastighet: 4

Tid for bearbetning: 20-30 sekunder
Anmérkning: Skélen och det farska
kryddgréna méste vara torra.

Gul I8k, vitlok

Max mangd: 100 g

Hastighet: 4

Tid for bearbetning: 5—-7 sekunder
Anmérkning: Skala och dela gul 16k forst i fyra
bitar.

Nétter, mandel

Max mangd: 100 g

Hastighet: 4

Tid for bearbetning: 1-1%2 minut

Kott

Max mangd: 300 g

Hastighet: 4

Tid for bearbetning: 30—-60 sekunder
Anmaérkning: Ta bort brosk, ben, skinn
och senor. Skérica 1 cm stora tarningar.

Grénsaksmos, gronsakssoppor

Max mangd: 375 g

Hastighet: 4

Tid for bearbetning: 1 minut

Majonnéas

2899

2 tsk senap

2 msk citronsaft eller vindger

1 krm salt

1 krm socker

ca 22 dl matolja

Alla ingredienser maste ha samma temperatur.

 Blanda ingredienserna (utom matoljan) nagra
sekunder pé hastighet 4.

« Hall matoljan langsamt genom
péfyliningsroret och fortsatt blanda till
j@mntjock konsistens.

Tid for bearbetning: 172 minut

Blandad kéttfars, fyllningar, pastejer

Max méngd: 300 g inkl. alla ingredienser

Hastighet: 4

Tid for bearbetning: 1 minut

Anmaérkning: Lagg kott och dvriga ingredienser

och kryddor i skélen.

Ratten till andringar forbehalles.
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Noudata yleiskoneen kayttdohjeita MUMS.....
Varuste soveltuu kéytettavaksi yleiskoneen
MUMS... kanssa.

Laitteen osat

Kaanna esiin ohjeiden lopussa olevat
kuvasivut.

Kulho kuva 1
aseta jalustan paalle ja kdanna

vastapaivaan.

Kansi, jossa on tayttéaukko kuva 2

aseta kulhon péalle ja kdanna vastapaivaan
kannessa olevan nokan vasteeseen asti.

Teholeikkuri kuva 3
aseta kayttolitannan péalle ja kdanna
vastapaivaan.

Monitoimitera kuva 4
Hienonnusterat kuva 5

a kaannettava viipalointitera — paksu/ohut
b k&annettava raastinteréd — karkea/hieno
¢ hienoraastintera

Kayttdasento kuva 6

Turvallisuusohjeita

Kokoa ensin teholeikkuri ja kiinnita se vasta
sitten peruskoneeseen.

Kiinnitd/irrota teholeikkuri vain, kun moottori
on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Ala laita sormia tayttdsuppiloon tai
poistoaukkoon. Tyénna ainekset leikkuriin
survimella painaen. Kiinnita ja poista
monitoimitera vain kartioon tarttumalla.
Pida pienet lapset poissa laitteen lahelté.

Murtumiskohta

Integroitu murtumiskohta suojaa kayttdakselia
vaurioitumiselta.

Kéayttdakseliin kiinnitetty terapidike murtuu
ylikuormituksessa. Sen tilalle voi kuitenkin
helposti vaihtaa uuden. Laitteen mukana
toimitetaan uudet terapidikkeet.

Kaytto

A Varo terdvdd terdd ja terdvia terdlevyja —
loukkaantumisvaara!

Késittele varovasti monitoimiterdé ja

hienonnusterid.
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Huom.!

Teholeikkurin voi asettaa yleiskoneeseen ja
sitd voi kdyttdd vain, kun teholeikkurin osat
Kiinnitetty paikoilleen ja kansi on kdénnetty
kannessa olevan nokan vasteeseen asti.
Mahdollisesti on pidettévé peukalolla kiinni
kannen nokasta (kuva 7).

Huom.! A
Varusteiden kayttdliitannan suojakannen

tulee olla paikallaan, muutoin laite ei
kdynnisty (kuva 8).

Monitoimitera

pilkkoo, hienontaa, sekoittaa ja soseuttaa

ainekset seka valmistaa kastikkeet ja juomat.

¢ Aseta kulho jalustan paélle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.

¢ Kiinnita tera kartion avulla.

o |aita k&siteltavat elintarvikkeet kulhoon.

¢ Aseta kansi paikoilleen (ota huomioon
merkki) ja k&danna vastapaivaan kannessa
olevan nokan vasteeseen asti.

¢ Paina vapautuspainiketta ja kdanna varsi
kayttbasentoon.

o Aseta teholeikkuri kayttdlitannan paalle,
ota samalla huomioon merkki. K&danna
vastapaivaan vasteeseen asti.

¢ Valitse haluamasi kaytténopeus.

o Voit lisata elintarvikkeita kaytdn aikana
tayttdsuppilon kautta.

Huomautus: Kantta ei voi irrottaa tydskentelyn

aikana kun teholeikkuri on kiinnitettyna

yleiskoneeseen.

Kéyton jalkeen

o Kytke laite pois paalta valitsimesta ja irrota
teholeikkuri kayttolitdnnasta.

o Kaanna kantta myotapdaivaan ja irrota.

o Tyhjenna teholeikkuri. Pida talloin kiinni
kartiosta, jotta monitoimitera pysyy
leikkurissa.

¢ Irrota monitoimitera kartion avulla.

Hienonnusterat

Kaannettava viipalointitera — paksu/ohut
viipaloi hedelmét ja vihannekset

Merkinnat kdannettavassa viipalointiterassa:
”1” paksuille viipaleille

"3” ohuille viipaleille

Huom.!

Kdéannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivén, sémpyididen tai suklaan
viipalointiin.
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Kaannettava raastinteréd - karkea/hieno
raastaa vihannekset, hedelmét ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).

Merkinnat kédannettavassé raastinterassa:

"2” karkealle raasteelle

"4” hienolle raasteelle

Huom.!

Kéddnnettavé raastintera ei sovellu pahkindiden
rouhimiseen. Raasta pehmeda juustoa vain
karkealta puolelta.

Hienoraastintera

raastaa raa’at perunat, kovan juuston

(esim. parmesaani) ja rouhii pahkinat.

Huom.!

Hienoraastinterdssa on vain yksi toimiva puoli.

Teré ei sovellu pehmedén juuston tai

juustoviipaleiden raastamiseen.

¢ Aseta kulho jalustan paélle ja kddnna
vastapaivaan vasteeseen asti.

« Kiinnita viipalointi- tai raastintera paikoilleen
terdpidikkeeseen haluamasi puoli
yléspain. Hienoraastinterasséa on vain yksi
toimiva puoli.

* Kiinnita terapidike paikoilleen.

¢ Aseta kansi paikoilleen (ota huomioon
merkki) ja k&&nna vastapaivaan kannessa
olevan nokan vasteeseen asti.

¢ Paina vapautuspainiketta ja kd&nna varsi
kayttbasentoon.

¢ Aseta teholeikkuri kayttdliitannan paalle ja
kaanna vastapaivaan vasteeseen asti.

¢ Valitse haluamasi kayttbnopeus:
asento 1 tai 2 pehmeille ja helposti
mureneville elintarvikkeille, muuten asento
3tai 4.

* Laita viipaloitavat tai raastettavat
elintarvikkeet tayttdsuppiloon ja tyénna
leikkuriin survimella kevyesti painaen.

Ota huomioon tayttdkorkeus.
Maksimi tayttokorkeus on terapidikkeen
nokan alareunassa.

Ohje: Kun hienonnettavat ainekset ovat ohuita,

kasittele ne nipuittain, niin lopputuloksesta

tulee tasainen.

Huomautus: Jos elintarvikkeet juuttuvat kiinni

teholeikkuriin, kytke yleiskone pois paalta,

irrota pistoke pistorasiasta, odota kunnes
toiminta on pysahtynyt, irrota teholeikkuri
kayttolitannasta, poista leikkurin kansi ja

tyhjenna tayttésuppilo.

Kayton jalkeen

A Loukkaantumisvaara!

Poista hienonnusterét vain yhdesséa

terépidikkeen kanssa.

o Kytke laite pois paalté valitsimesta ja irrota
teholeikkuri kayttolitannasta.

e Kaanna kantta myotapaivaan ja irrota.

¢ Poista hienonnusterat terépidikkeen avulla
kulhosta.

Puhdistus

Kaikki teholeikkurin osat ovat konepesun
kestavia, jalustaa lukuunottamatta.

Varo, ettd muoviosat eivat joudu puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto voi
muuttua. Sijoita monitoimitera
astianpesukoneeseen aina kartioaukko
alaspain.

Pyyhi jalusta puhtaaksi kostealla linalla.

Kayttdesimerkkeja — monitoimitera
Yrtit

Maksimimaéara: 10 g

Nopeus: 4

Kasittelyaika: 20-30 sekuntia

Huomautus: hienonna yrtit vain kuivassa
kulhossa.

Sipulit, valkosipuli

Maksimim&ara: 100 g

Nopeus: 4

Késittelyaika: 5-7 sekuntia

Huomautus: paloittele sipulit neljadn osaan.
Pahkinat, mantelit

Maksimimaara: 100 g

Nopeus: 4

Késittelyaika: 1-1% minuuttia

Liha

Maksimiméaara: 300 g

Nopeus: 4

Kasittelyaika: 30—60 sekuntia
Huomautus: Poista luut, rusto ja janteet.
Paloittele liha.

Vihannessose, vihanneskeitot
Maksimimaara: 375 g

Nopeus: 4

Késittelyaika: 1 minuutti
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Majoneesi

2 munaa

15 g etikkaa

2 1l sinappia

ripaus suolaa

ripaus sokeria

300-400 g dliya

Ainesten pitaa olla huoneenlampaisia.

¢ Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
muutama sekunti nopeudella 4.

o Kaada 6ljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita
niin kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kasittelyaika: 172 minuuttia

Lihataikinat, taytteet, pasteijat
Maksimimaara: 300 g

Nopeus: 4

Kasittelyaika: 1 minuutti

Huomautus: Tayta liha kulhoon yhdessa
muiden ainesten ja mausteiden kanssa.
Sekoittaminen (maitojuomat, kastikkeet,
salaattikastikkeet ja kermaiset keitot)
Maksimim&aré nesteitd 0,5 |
Maksimimé&ara kiinteita aineksia 375 g
Nopeus: 4

Muutokset oikeuksiin pidatetaan.
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Ténganse presentes las instrucciones de uso
de la unidad basica (robot de cocina)

El accesorio es adecuado para el robot de
cocina MUMS....

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, la pagina con las
ilustraciones.

Colocar el recipiente sobre la base; Fig. 1
girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas de reloj).

Colocar la tapa con la abertura para
incorporar ingredientes sobre

el recipiente; Fig. 2
girarla hacia la izquierda (sentido de

marcha contrario al de las agujas de reloj),
hasta alcanzar el tope del saliente de la tapa.
Miniprocesador Fig. 3
Colocar la batidora sobre el accionamiento

y girarla hacia la izquierda (sentido de

marcha contrario al de las agujas de reloj).

Disco multifuncion Fig. 4

Discos cortadores Fig. 5

a  Disco reversible para picar y cortar —
grueso / delgado

b  Disco rallador reversible — grueso / fino
¢ Disco rallador, semifino
Posicion de funcionamiento Fig. 6

Consejos y advertencias

de seguridad

Utilizar el miniprocesador sélo estando
completamente armado. {No armar nunca el
miniprocesador estando montado en la unidad
basical

Montar o retirar el miniprocesador sélo con el
accionamiento parado y el cable de conexion
del aparato retirado de la toma de corriente.
iNo introducir nunca los dedos en el recipiente
de la batidora multiple! Trabajar siempre con el
empujador.

Montar y desmontar el disco multifuncion
sujetandolo solo por el saliente conico que
incorpora.

Mantener alejados a los nifios del aparato.
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Punto de rotura prescrito

El punto de rotura prescrito constituye una
medida de proteccion del accionamiento del
miniprocesador.

En caso de producirse una sobrecarga,

el soporte portadiscos situado en el gje de
accionamiento se rompe. Esta pieza se puede
sustituir con toda facilidad. Los soportes
portadiscos de repuesto se pueden adquirir

a través del Servicio Postventa.

Manejo

A jPeligro de lesiones a causa de los
discos cortantes!

Hay que prestar suma atencion y cuidado al

manejar 0 manipular el disco multifuncion y los

discos cortadores o picadores.

jAtencion!

El miniprocesador solo se puede montar

Sobre el accionamiento y utilizar si esta

completamente armado y la tapa esta

colocada y girada hasta el tope del saliente.

En caso necesario, sujetar con el dedo pulgar

el saliente de la tapa (Fig. 7).

jAtencion! A

La tapa protectora del accionamiento de
accesorio tiene que estar colocada sobre
éste, de lo contrario no se pone en marcha
el aparato (Fig. 8).

Disco multifuncién

Para picar, hacer puré, batir, preparar salsas

o batidos.

e Colocar el recipiente sobre la base; girarlo

hacia la izquierda (sentido de marcha con-

trario al de las agujas de reloj).

Montar el disco.

Introducir el alimento que se desea elaborar

en el recipiente.

Colocar la tapa en el recipiente, prestando

atencion a la marca de orientacion; girarla

hacia la izquierda (sentido de marcha con-
trario al de las agujas de reloj), hasta alcan-
zar el tope.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar el

brazo giratorio en la posicion de

funcionamiento.

e Montar el miniprocesador sobre el
accionamiento, prestando atencion a la
marca de orientacion. Girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo adecuado.

¢ | aincorporacion o reposicion de
ingredientes durante el funcionamiento
del aparato se efectla a través de la boca
de entrada.

Advertencia: La tapa del miniprocesador

no se puede retirar estando éste en

funcionamiento o mientras permanezca

montado sobre la unidad basica (robot de

cocina).

Tras concluir el trabajo con el

miniprocesador

¢ Desconectar el aparato a través del mando
giratorio. Retirar el miniprocesador de la
unidad basica.

e Girar la tapa hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas de reloj) y retirarla del
miniprocesador.

¢ Vaciar el recipiente, sujetando el disco por
el saliente conico.

¢ Retirar el disco del miniprocesador
sujetandolo por el saliente conico.

Discos para cortar y picar

Disco reversible para picar y cortar -
grueso / delgado
para cortar fruta y verdura.

|dentificacion del disco reversible para cortar:
«1» caracteriza el lado de corte grueso

«3» caracteriza el lado de corte delgado
jAtencion!

El disco reversible para picar y cortar no es
adecuado para picar o cortar queso duro,
pan, panecillos y chocolate.

Disco reversible para rallar — grueso / fino
para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro (tipo parmesano).

Identificacion del disco reversible para rallar:
«2» caracteriza la cara de rallado grueso

«4» caracteriza la cara de rallado fino
jAtencion!

Este disco no es adecuado para rallar nueces.
Para rallar queso tierno, trabajar sdlo con la
cara para rallado grueso.

Disco rallador, semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano) y nueces.

jAtencion!

Este disco sdlo se puede emplear por una
cara. El disco no es adecuado para rallar
queso tierno.
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¢ Colocar el recipiente sobre la base; girarlo
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).

e Montar el disco para picar o rallar, con la
cara que se desea utilizar hacia arriba, sobre
el soporte portadiscos. Téngase presente
que el disco rallador sdlo tiene una cara Util.

e Montar el soporte portadiscos en su sitio.

e Colocar la tapa en el recipiente, prestando
atencion a la marca de orientacion; girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha con-
trario al de las agujas de reloj), hasta alcan-
zar el tope.

¢ Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar el
brazo giratorio en la posicion de funciona-
miento.

e Montar la batidora multiple sobre el acciona-
miento; girarla hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas de reloj),
hasta alcanzar el tope.

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion de
trabajo adecuada: Posicion «1» ¢ «2» para
alimentos blandos o quebradizos, posicion
«3» 6 «4» para los restantes tipos de
alimentos.

e Introducir el alimento que se desee elaborar
a través del recipiente del miniprocesador,
empujando suavemente con el empujador.
Prestar atencion a la altura de llenado admi-
sible. La maxima altura de llenado admisible
se encuentra en el borde inferior del soporte
portadiscos.

Consejo practico: Para lograr el corte regular

de alimentos delgados, cortar éstos en

manojos.

Advertencia: En caso de quedar atascado

el alimento cortado o rallado en la maquina,

desconectar el aparato (unidad basica)

y extraer el cable de conexion de la red

eléctrica. Aguardar a que el accionamiento se

haya detenido. Retirar el miniprocesador del
aparato. Retirar la tapa de la batidora y vaciar
el recipiente del miniprocesador.

Tras concluir el trabajo con el aparato

A jPeligro de lesiones!

iRetirar los discos sdlo conjuntamente con

el soporte portadiscos!

¢ Desconectar el aparato a través del mando
giratorio

e Girar la tapa del miniprocesador hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj). Retirarla.

o Extraer el disco del miniprocesador conjun-
tamente con el soporte portadiscos.

26

Cuidados y limpieza

Todas las piezas, excepto la base, se pueden
lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el
lavavajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
Colocar el disco multifuncion siempre con la
abertura conica hacia abajo.

Limpiar la base con un pafo humedo.

Ejemplos de aplicacion practica —
Disco multifuncion

Hierbas finas

Méaxima cantidad admisible: 10 gramos
Posicion de trabajo: 4

Tiempo de elaboracion: 20-30 segundos
Observacion: Elaborar las hierbas finas sélo
en un recipiente seco.

Cebollas, ajos

Méaxima cantidad admisible: 100 gramos
Posicion de trabajo: 4

Tiempo de elaboracion: 5-7 segundos
Observacion: Cortar las cebollas en cuatro
trozos

Nueces, almendras

Maxima cantidad admisible: 100 gramos
Posicion de trabajo: 4

Tiempo de elaboracion: 12 minutos

Carne

Méxima cantidad admisible: 300 gramos
Posicion de trabajo: 4

Tiempo de elaboracion: 30-60 segundos
Observacion: Limpiar la carne de huesos,
cartilagos y tendones. Cortarla en trozos
gruesos.

Puré de verduras, sopas de verdura
Méaxima cantidad admisible: 375 gramos
Posicion de trabajo: 4

Tiempo de elaboracion: 1 minuto
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Mayonesa

2 huevos

15 gramos de vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

300-400 gramos de aceite

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

¢ Colocar el mando selector en la posicion de
trabajo «4». Mezclar todos los ingredientes
(excepto el aceite) durante unos segundos
en dicha posicion.

e Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la
mayonesa emulsione.

Tiempo de elaboracion: 1-1%2 minutos

Pasteles de carne, rellenos

Méxima cantidad admisible: 300 gramos
Posicion de trabajo: 4

Tiempo de elaboracion: 1 minuto
Observacion: Poner la carne, conjuntamente
con los ingredientes restantes y las especias,
en el recipiente.

Batidos de leche, salsas, aderezos para
ensaladas y cremas

Méaxima cantidad admisible, ingredientes
liquidos: 0,5 litros

Méaxima cantidad admisible, ingredientes
solidos: 375 gramos

Posicion de trabajo: 4

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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Ter em atencéo as instrucdes de servico da
maquina de cozinha MUMS.....

O acessdrio destina-se a maquina de cozinha
MUMS...

Familiarizagdo com o aparelho
Favor desdobrar a pagina com ilustracdes.
Tigela Fig. 1
aplicar sobre a base e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

Tampa com abertura de enchimento Fig. 2
colocar sobre a tigela e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros de relogio até

ao batente do bico da tampa.
Multimisturador Fig. 3
aplicar no accionamento e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio.
Lamina multifuncdes

Discos de triturar

Fig. 4
Fig. 5
a Disco reversivel de corte — grosso/fino

b Disco reversivel de ralar — grosso/fino

¢ Disco de raspar — médio

Posicoes de servigo Fig. 6
Instru¢6es de seguranca

Utilizar o multimisturador s6 depois de
completamente montado. Nunca montar

0s acessorios do multimisturador sobre

o aparelho base.

Aplicar e retirar o multimisturador sé depois do
accionamento estar parado e a ficha desligada
da tomada.

Nao mexer com as maos nas aberturas de
enchimento. Para empurrar os alimentos
utilizar sempre um calcador.

Para aplicar ou retirar a lamina multifungdes,
agarrar sempre pela base conica.

Manter as criancas afastadas do aparelho.

Elemento tedrico de ruptura

O elemento tedrico de ruptura montado,
protege o accionamento.

Em caso de sobrecarga, o arrastador do disco
parte-se junto do veio de accionamento

e pode, facilmente, ser substituido.

Novos arrastadores podem ser adquiridos
Nnos Nossos Servigos Técnicos.
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Utilizacao
A Perigo de ferimentos devido a lamina

e aos discos afiados!
Cuidado na manipulacdo da lamina de multi-
fun¢ées e dos discos de picar/triturar.
Atencéo!
S6 depois de montado o multimisturador
e aplicada a respectiva tampa, rodando-a ateé
ao batente do bico, é possivel aplicar
o multimisturador na maquina de cozinha
e pb-lo a funcionar. Eventualmente, devera
segurar no bico da tampa com o polegar
(Fig. 7).

Atencéo! A

A tampa de proteccdo do accionamento
da ferramenta tem que estar montada,
caso contrario o aparelho ndo funciona
(Fig. 8).

Lamina multifungdes

para picar, fazer purés, misturar, triturar e para

a preparagao de molhos e batidos.

¢ Aplicar a tigela sobre a base e rodar em sen-
tido contrario ao dos ponteiros do relogio
até prender.

¢ Montar a lamina na base conica.

e Introduzir os alimentos que se pretende
trabalhar.

¢ Colocar a tampa (dar atengdo a marcagao)
e roda-la em sentido contrario ao dos pon-
teiros do relogio até ao batente do bico.

¢ Premir a tecla de destravamento e colocar
0 brago oscilante em posi¢ao de servico.

¢ Aplicar o multimisturador no accionamento,
prestando atencao a marcacéo. Rodar em
sentido contrario ao dos ponteiros do
relgio.

¢ Posicionar o selector rotativo na fase
pretendida.

e Através da camara de enchimento,
€ possivel adicionar alimentos durante
o funcionamento.

Indicagdes: Durante o funcionamento e se

o multimisturador estiver montado na maquina

de cozinha, a tampa do misturador nao pode

ser retirada.

Depois do trabalho

¢ Desligar o aparelho através do selector
rotativo e retirar o multimisturador do
accionamento.

e Retirar a tampa, rodando no sentido dos
ponteiros do reldgio.
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e Despejar 0 conteudo do multimisturador.
Para isso, manter a lamina multifun¢des apli-
cada na base coénica no multimisturador.

e Retirar a lamina multifuncdes da base
conica.

Discos de triturar/picar

Disco reversivel de corte - grosso/fino
para cortar fruta e legumes.

Indicacao no disco reversivel de corte:

«1» para a face de corte grosso

«3» para a face de corte fino

Atencéo!

O disco reversivel de corte nao é apropriado
para cortar queijo rijo, pdo e chocolate.

Disco reversivel para ralar — grosso/fino
para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (por ex. Parmesé&o).

Indicacdo no disco reversivel de ralar:

«2» para a face de ralar grossa

«4» para a face de ralar fina

Atencéo!

O disco reversivel para ralar nao é apropriado
para ralar nozes. O queijjo macio s6 deve ser
ralado com o lado grosso do disco.

Disco de raspar — medio

para raspar batatas cruas, queijo rijo (por ex.

Parmesao) e nozes.

Atencéo!

O disco de raspar so é utilizavel de um lado.

Ele ndo é apropriado para raspar queijo macio

e queijo em fatias.

¢ Aplicar a tigela sobre a base e rodar em sen-
tido contrario ao dos ponteiros do reldgio
até prender.

e Colocar o disco de cortar ou de ralar, com
o lado pretendido para cima, sobre o su-
porte de discos. O disco de raspar so € utili-
zado de um lado.

e Montar o suporte de discos.

¢ Colocar a tampa (dar atencdo a marcagéo)
e roda-la em sentido contrario ao dos pon-
teiros do relogio até ao batente do bico.

¢ Premir a tecla de destravamento e colocar
0 brago oscilante em posigao de servico.

 Aplicar o multimisturador no accionamento
e rodar em sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio até prender.

e Posicionar o selector na fase pretendida:
Fase 1 ou 2 para alimentos macios e frageis,
de contrério, fase 3 ou 4.
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Adicionar os alimentos a trabalhar através
da abertura de enchimento, empurrando
levemente com o calcador. Dar atencao ao
nivel para enchimento.

O nivel maximo de enchimento esta indi-
cado no canto inferior do cubo de suporte
do disco.

Sugestao: Para um resultado de corte
uniforme, os alimentos finos devem ser
cortados e enrolados num molho.

Indicacéo: Se os alimentos a trabalhar ficarem
colados no multimisturador, devera desligar
a maquina de cozinha. Desligar a ficha da
tomada, esperar que o accionamento fique
completamente parado e retirar

o multimisturador do accionamento.

Retirar a tampa do multimisturador e esvaziar
a abertura de enchimento.

Depois do trabalho

A Perigo de ferimento!

Retirar os discos de triturar/ralar sempre
juntamente com o respectivo suporte.

¢ Desligar o aparelho por intermédio do selec-
tor rotativo e retirar o multimisturador do
accionamento.

Retirar a tampa, rodando-a no sentido dos
ponteiros do relégio.

Retirar da tigela os discos de triturar/ralar
no respectivo suporte.

Limpeza e manutencao

Todos 0s componentes, excepto a base,
podem ser lavados na maquina de lavar loiga.
N&ao deixar que os componentes de plastico
fiquem presos na maquina de loica, pois eles
podem ficar deformados. A lamina
multifuncdes deve ser sempre aplicada com
a abertura conica para baixo.

A base deve ser limpa apenas com um pano
humido.

Exemplos de aplicagéo —
Lamina multifuncoes

Ervas aromaticas

Quantidade maxima: 10 gr

Fase: 1

Tempo de confeccao: 20 a 30 segundos
Nota: Trabalhar com a tigela seca.

Cebolas, alhos

Quantidade méaxima: 100 gr

Fase: 4

Tempo de confecgdo: 5 a 7 segundos
Nota: Cortar as cebolas em quartos.

Nozes, améndoas

Quantidade maxima: 100 gr

Fase: 4

Tempo de confecgado: 1 a1 %2 minutos

Carne

Quantidade maxima: 300 gr

Fase: 4

Tempo de confecgao: 30 a 60 segundos
Nota: Retirar os 0ssos, tenddes e nervos.
Partir a carne em pedagos grossos.

Caldo de legumes, sopas de legumes
Quantidade maxima: 375 gr

Fase: 4

Tempo de confecg¢do: 1 minuto

Maionese

2 ovos

15 gr de vinagre

2 colher de cha de mostarda

1 pitada de sal

1 pitada de acucar

300 a 400 gr de 6leo

Os ingredientes devem estar a mesma

temperatura.

e Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
durante alguns segundos, na fase 4.

¢ Adicionar, lentamente, o dleo através do
funil e misturar bem até que a maionese
fique com a consisténcia pretendida.

Tempo de confecgao: 1 72 minutos

Recheios com carne

Quantidade maxima: 300 gr

Fase: 4

Tempo de confecg¢do: 1 minuto

Nota: Adicionar a carne juntamente com os
restantes ingredientes e condimentos.
Misturar (batidos com leite, molhos,
tempero para saladas e sopas cremosas)
Quantidade maxima: liquido 0,5 |
Quantidade méaxima: solidos 375 gr

Fase: 4

Reservado o direito de proceder a alteragdes.
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MpooéEte TIg 0dnyleg xpriong g
KouQivounxavie MUMS.....

Ta eEapmpuarta eival KatdAAnAa yia Tiq
Koullvounyxavég MUMS....

Mg pia pamna

NapakaAeio®e v’ avoiere TIG oelideq
HE TIG EIKOVEG.

MrmoA €Ikova 1
ToroBeoTe TO TAvw Ot Bdon Kal
otpe€PTe TO aviibeta TpPog M Gopd

Twv OEIKTWY ToU POAoYLoU.

Kamdki pe dvoiypa

oupmAnpwong €IKova 2
TOTOOETAOTE TO TIAVW OTO WTTOA Kal
oTPEYTE TO avt{BeTa TPog TN Popd

TwV OEIKTWY TOU POAOYIOU WEXPL TO

TépUa TNG MUTNG TOU KArtakioy.

MoAupi&ep

ToMoBETOTE TO OTNV Kivnon kal
otpéPte TO avtiBera mpog M Ppopd

Twv OeIKTWY Tou POoAoyLoU.

Mayxaipt moAAamAg xpiong  eikéva 4
Aiokol komrg/TpIYipaTog elkéva 5

a Alokog Komng, MeploTEed. Kal anod
TIC U0 TAEUPES — XOVIPO/WING
KOWIO

b  Alokog tpwiuarog, meplotped. Kal
arnd TIg OUo TIAeUPES — XOVTPO/PIAG
TplPuo

¢ Alokog Tpwpiuarog — pérplo TiPIUO

©éon AsiToupyiag €IKOva 6

Ymodei&eig ao@aleiag
Xpnoluoroleite o ToAUpiEEP udvo oe
AP ouvappoAoynuévn Kardoraan.

Mnv ouvappoAoyeite To TIOAUUEep TOTE
otn BACIK] CUOKeUN.
TomobBetelte/Apalpelte 1o TOAUMIEED pbvVOY,
étav elval akwvnromomuévn n kivnon kat
otav €xel Tpapnxtel To @Ig ard TNV npida.
Mnv Tudvetre oto otéuilo MARPwWong, yla To
OTIPWEIMO XPNOLUOTIOIETE TOV TUECTN.

lMa Tnv TomoBgmon kal agaipeon tou
paxaiplo’ TIOAATAG Xerjong To Tudvete
HOVO OTNV KwvIkr Bdon.

Kpoatdte ta nadid pakpld and
OUOKEUN.

€IKOva 3
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Znueio Bpavong amod
UTTEPPOPTWON

To TomoBetnuévo onuelo Bpaldong mpo-
otatelel TNV kivnon.

Je Tepmtwon unepPopTwong omddel

0 popéag dlokou aotov d&ova kivnong,

o omnolog duwg propel va avrikatactadel
eUkoAa. Kavoupylo gopéa diokou
uropeite va mpounBeutelte and v
urnEeoia TEXVIKNC €EUTTNEETNONG TIEAQTWY.

Xelpiopog
A Kivduvog Tpauuariopyou amo To
KOQPTEPO paxaipl Kal TouG¢ KoQTePoug
diokoug!
lMpoooxr) kard 1 xperion Tou uaxaipiod
TOAAaMANG xpriong kat Twv SIOKwV KOTIG.
Mpoooxr!
Mdvov drav eival ouvapuoAoynuevo to
TTOAUUIEED Kal OTPQUEVO TO KATIAKI UEXO!
TO TEoUA TNG UUTNG TOU KAMAKIou,
UTTOpElTe va TOroBEeTHOETE TO MOAUUIEED
otV Koudivounxavij kar va 1o
Aettoupyrioete. Evoexougvaws 6a mpéerel
va Koardre TN UUTN TOU KarakioU (e Tov
avtixeloa (€ikova 7).

Mpoooxri! A

To kardki mpootaciag Kivnong epya-
Aglou mipéner va eivai ToroBetnugvo,
dlapopeTikd n ouokeun dev Eekivd
(eIkOva 8).

Mayaipi moAamAig xpRong

yia 10 KOYIWo, TV ToAToTonon, TNV

QvAULEN Kal yla TNV TIapackeur) OaAToWV

KAl KOKTEIA.

e TomoBetmote TO ProA Tdvw ot Bdon
kal otpédte TOo aviiBeta mpog TN Popd
Twv OEIKTWV TOU POAOYIOU WEXPL TO
Tépa.

¢ TomoBeT|OTE TO paxaipl OTNV KWVIKN
Bdon.

e [eulote pe Ta TPOQIUA TTIOU BEAETE va
eTEEEPYAOTE(TE.

e TomoBet|oTe TO Kamdkl (MPOOoEETe TO
onuaddl) kat otp€Pte TO aviibera mPog
™ Qopd Twv OelKTWV Tou POAoYIoU
PEXPL TO TéPUA NG MUTNG TOU Kamakiou.

e [latote TO MANKIPO amacPANoNg Kat
PEPTe TOV OTPpePOuEvo Bpaxiova oe
Bgon Aetoupyiag.
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e TomoBetote 1O TOAUMIEEP otnv Kivnon,
npooéxovrag To onudédt. Mupiote avri-
Beta om Qopd Twv JEIKIWV ToU
poloyloU wg To TEPUA.

e PuBuiote TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN
omv emobuuntr B€on.

e H oupnApwon Tpod{uwv Katd m
Aettoupyla efval duvarr) and 1o oTéuIo
A pwonga.

Ymodeign: Kard myv epyaocia kat dtav

TO TOAUUiEep elval ToTtoBEUEVO OTNV

KouQlvounxavr), dev propel va agalpebel

TO KamdkL.

Metd Tnv epyacia

e OETETE OTOV TIEPIOTPEPOUEVO DlAKOTIN
TN CUOKeUun ektdg Aettoupylag kat
BydAte TO TOAUMIEEP amd Tnv Kivnon.

o JTPEPETE TO KATIAKL OTN Qopd TWV

OEIKTWY TOU POAOYIOU Kal TO APAlPE(TE.

Adeldlete To TOAUUIEEP. TMa Tov okomd

autd KEATdTte To paxaipl TTOAAATIANG

XPNoNg otnv Kwvikr Bdon péoa oto

TTIOAULiEEP.

OtV KWVIKY Bdon.

Aiokol KOTHg/TpIYipaTog

AioKoG KOTIHG, TEPIOTPEP. KAl amod TIq
800 TAEUPEG — XOVTPO/PIAG KOYIHO
yia TO KOYIWO GPOUTWY Kal AQXAVIKWOV.

Ovopaoia ortov dl0Ko KOG TIoU
TePLOTPEPETAL KAl artd TIG dUO TIAEUPEQ:
,19 yia v nAeupd yia xovipd KOYIUo

»23° yla Vv mAeupd yia YAS KOYIUo
Mpoooxr!

O 05ioKoG KOMNG ToU TIEPIOTPEPETAL

Kal and TG dUo TAeUPEG dev elval
KatdAAnAoG yia 1o KOWiuo okAnpou
TUploU, WwuloU, UIKOWY YwUIwV Kal
ookoAdrag.

Aiokog TpIYiyaTog, TEPIOTPEP. Kal aTo
TIG dU0 TAEUPEGQ — XOVTPO/YIAG TpiYipo
yia 1o TPIPIMO pEOUTWY, AQXAVIKWOV Kal
TUploU, ekTég amd okAnpEod Tupl (T.x
napueldava).

Ovopaocia otov dloko Tpwpiuarog mou
eplotpéPetal kal amnd Tiq dUo TAeUpEQ:
,2° yla Vv TAeupd yia Xovipd TplPiuo
LA yla v mAeupd yia YIS TplPiuo

Apaipeite 1o paxaipt MOAAMARG xprong

Mpoooxrj!

O 0OI0KOG TPIWIUATOC TTOU TIEPIOTPEPETAL

Kal arno Tic dUo TAEUPES dev eival

KatdAMnAogG yia 1o Tolipiuo Kapudlwv Kai

POUVTOUKIWV. To uaiakd tupl TpiBetal

uovov e 1 xovrpn nAeupd.

Aiokog Tpipiparog — pétpio TPiYIpo

yia 1o TPlPio wung natdrag, okAnpou

TuploU (T.X. Ttappeldva), POUVIOUKIWY Kal

KapUBIWV.

IMpoooxrj!

O dloKoG TPIWIUATOC UITOPEl va XENOoIUO-

romnBel uovo and 1 uia nmAsupd Kai ogv

elval katdAAnAog yia 1o TpiyIuo uaiakou

TUpIoU Kal QETWY TUPLOU.

e TomoBet|ote 1O PMoA mdvw ot Pdon
Kal otpéYte TO aviibera mpog T ¢opd
TwV OEIKTWV Tou PoAoyloU HEXPL TO
TEPUA.

e TormoBetr|ote 10 OlOKO KOTING
1 ToWiuatog Ye TNV emoOupnTh
MAgupd TPOG Ta TAVW eMAvw O
Onkn dlokwv. O dlokog TpwWiuatog
propel va xpnotuoromBel pévo and
™ pla mAeupd.

e ToroBetr|ote N Orkn dlokwv.

e TomoBet|oTe TO KAMAKL (TIPOCEETE TO
onuédl) kal oTeéWTe To avtiBeta mpog
™ eopd Twv JeIKTWV TOU POAOYIOU
HEXQL TO TEPPA TG MUTNG TOU Kartakiou.

e [Mamote 10 TANKTIPO anacPdAiong Kalt
PEPTE TOV OTpePOuevo Bpaxiova oe
B€on Aeroupyiac.

¢ TomoBetr|ote 10 TOAUMIEEP TIAvVW oTnv
kivnon kat otpéyPte To avtiBeta mpog
@opd TWV BEIKTWY ToU PoAoyloU UEXPL
TO TEPAL.

e Pubuiote Tov MeploTpePOPEVO dLAKOTTTN
omv ermbuuntr Babuida: Babuida 1 1 2
0e PaAaKA TEOPIUA 1 TEOPIUA TToU
omndfouv eUKOAQ, OlAPOPETIKA Babuida
3n 4

e BdAte ta TPOQIUA OTO OTOWIO0 TTAHPWONG
Kal oTPWETE eAappd UE TOV TIEDTH,
MPooEETe To UPog NMAPwoNng.To UEYIOTO
Uyog mAfpwong Bploketal otnv KATW
dkpn Tou popga dlokou.

ZupBouAn: MNa va kéBovral Ta TPdPIUA

opoLOuOoPPA, dOUAEUETE TA ATITA TPOPIUA

0e Patodkia.
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Yrédeign: >e meplmtwon mou Ta TPOdIUa
HaYKOOoOUV péoa oto ToAUpiEep, B€tete
MV Koullvounxavr) extég Aetroupylag,
TPaBnEre 10 PIg and v Tpeila, TePIUE-
VETE va aklvnroroinBel n kivnon, ndpte 1O
TMoAUUiEep amd v kivnon, agalpéote TO
Kardkl Tou ToAupiEep kat adeldote 1o
OToUlo TTAHPWONG.

MeTd Tnv epyaocia

A Kivéuvog tpauuariouou!

Apaipeite TOUG OIOKOUG KOMNG/TOIYIUATOG

uévo uadi ue to popga dloKou.

o OETETE OTOV TIEPIOTPEPOUEVO OIAKATTN
TN OUOKeur| ekTég Aeltoupyiag kat
naipvere 10 TOAUMIEEP amd TN kivnon.

e JTPEPETE TO KATAKI OTN Qopd TwV

OEIKTWY ToU POAOYloU KAl TO APAIPE(TE.

Agalpelte Toug dlokoug Kot/

TowWluatog otov gopéa tou dloKou

and 1o UToA.

Ka@apiopdg kai gppovrida

‘OAa 1a pépn extdg amd tn Rdon
TMAEvovTal OTo TAUVINPIO TUATWV.

Mn Haykvere Ta MAQOTIKE ué€pn péoa
oto TAUvVTHplo, ylatl uttdpxetl kivduvog
MapauopPwong. Tomobetelte To paxaipl
TIOMATANG XProng MAVIOTE e TO KWVIKO
dvolypa mpog Ta KATWw.

JKouriCete Tn Bdon poévo pe Bpeyuévo
navi.

Napadeiyyara epappoyng -
Mayaipi moAAamAig xpriong
Apwpartikd xoépra

Méyiotn moodmta: 10 g

Babuida: 4

Aldpkela eneepyaoiac: 20-30
deutepoAerTa

Mapatmpnon: EneEepyacia poévo oe
OTeEYVO UTTOA.

Kpepuudia, oképdo

Méylotn moodtrta: 100 g

Babuida: 4

Adpkela emnetepyaoiag: 5-7 deutepdAerta
Mapatripnon: KéRete Ta Kpeuuudia ota
Téooepa.

Kapudia, gouvTtoukia, alydala
Méylotn moodmra: 100 g

Babuida: 4

Aldpkela enegepyaoiag: 1-1% Aemtd
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Kpéag

Meéylom rmoodtra: 300 g

Babuida: 4

Aldpkela eneEepyaoiag: 30-60

deutepOAeTTTA

Mapampenon: Agaipelte Ta KOKAAQ, TOUG

XOVOPOUG Kal TOUG TEVOVTEG.

MoAT6Gg Aaxavikwv, coumeg AAXaVIKWV

Mgyiotn moodmnra: 375 g

Babuida: 4

Aldpkela enetepyaoiag: 1 Aemtd

MayiovéTa

2 apyd

15 g EUdL

. KTI0. pouotdpda

1 npgla aldTl

1 mpeda ¢axapn

300-400 g AddL

Ta UAKG Tpémel va €xouv v dla

Beppokpaoia.

¢ AvakareUete Ta UAIKA (exTOQ armd To
AGDY) via peplkd deutepOAeTTTa OTn
Babuida 4.

e Pixvere 10 AAdL apyd péoa amd 1o Xwvi
Kal ouvexiCete va xTumdre 1o uiyua,
MEXPL va TNEEL N paylovela.

Adpkela enetepyaoiaq: 1% Aemto.

Zipeg pe Bdaon 1o Kpéag, yepioelg,

narté

Méyiotn moodtnrta: 300 g

Babuida: 4

Aldpkela emnetepyaoiac: 1 Aertd

Mapatrpnon: Bdlete 10 Kpéag paldl ue ta

UTIOAOITTA UAIKA KAl PITaxXaPIKA.

AvAapign (HIAK-0€IK, OAATOEG, OAATOEG

yla oaAdTeG Kal KPEPOOOUTIEG)

Megylom noodtra, uypd: 0,75 |

Megylom noodtnra, oteped: 375 g

Babuida: 4

Tnpouue 10 diKalwua aAaywy.
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Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat
ediniz MUMS.....

Aksesuarlar MUMS... mutfak robotu igin
uygundur.

Genel bakis

Liitfen resimlerin bulundugu sayfalari
iyice aciniz.

Kab Resim 1
Taban soketinin Uzerine takiniz ve saatin
calisma yénanin tersine dogru ceviriniz.
Malzeme ilave etme agizli kapak Resim 2
Kabin Gizerine kapatiniz ve bu kapagi, kapak
diline carpilip duruncaya, yani sonuna kadar
saatin ¢alisma yénlnUn tersine dogru
ceviriniz.

Cok fonksiyonlu mikser Resim 3
Tahrik motoruna takiniz ve saatin ¢alisma
yoénuniin tersine dogru geviriniz.

Cok fonksiyonlu bicak Resim 4
Dograma diskleri Resim 5
a  Ceuvrilebilir kesme diski; kalin/ince

b  Ceuvrilebilir raspalama diski; kaba/ince

c Rendeleme diski; orta ince

isletme pozisyonu Resim 6
Givenlik bilgileri

Cok fonksiyonlu mikseri sadece tamamen
monte edilmis durumda kullaniniz. Cok
fonksiyonlu mikseri kesinlikle ana cihaz
Uzerinde monte etmeyiniz; daha énce
tamamen monte edip, sonra ana cihaza
takiniz.

Multi mikseri sadece motor, yani tahrik
sistemi duruyorken ve elektrik fisi prizden
cekilip ¢cikarilmigken takiniz/¢ikariniz.
Elinizi doldurma agzina sokmayiniz;
malzeme bastirmak icin bastirma tikacini
kullaniniz.

Cok fonksiyonlu bicag takip ¢ikarirken
sadece konik kismindan tutunuz.
Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Zaruri kirillma yeri

Sisteme entegre edilmis olan zaruri kirilma
yeri, tahrik sistemini ve motoru korur.

Asir yiklenme halinde, disk tutucu duzeni
tahrik (motor) milinden kirilir ve bu parca
rahatlikla degistirilebilir. Yeni disk tutuculari,
yetkili servis Gizerinden alabilirsiniz.

Cihazin Kullaniimasi

A\ Keskin bicaklardan ve keskin
disklerden dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu bigagi ve dograma disklerini

kullanirken dikkatli olunuz.

Dikkat!

Cok fonksiyonlu mikseri ancak tamamen

monte edilmis sekilde ve kapak, kapak diline

carpilip duruncaya, yani sonuna kadar saatin
calisma ydndndn tersine dogru cevirildikten
sonra mutfak robotuna takilip
calistinlabilmektedir. Gerekirse kapak dilini

bas parmaginiz ile sabit tutunuz (Resim 7).

Dikkat! A
Alet tahrik sistemi koruyucu kapagi

takilmis olmalidir, aksi halde cihaz
calismaya baslamaz (Resim 8).

Cok fonksiyonlu bigcak

Dogramak, purelemek, karistirmak, kiymak,

sos ve karisik icecekler yapmak icin

kullanlir.

e Kabi taban soketinin tzerine takiniz ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yéninin
tersine dogru ceviriniz.

* Bigagin konik kismi Gzerinden takiniz.

¢ Islenecek besinleri doldurunuz.

¢ Kapagi kapatiniz (isaretlere dikkat ediniz)
ve kapak diline ¢arpilip duruncaya, yani
sonuna kadar saatin calisma yéninin
tersine dogru geviriniz.

« Kilit agma dugmesine basiniz ve ¢cevirme
kolunu igletme pozisyonuna ceviriniz.

e Multi mikseri tahrik sisteminin Gzerine
takiniz ve bu esnada ilgili isaretlere dikkat
ediniz. Saatin ¢alisma ydninin tersine
dogru, sonuna kadar ceviriniz.

¢ Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

¢ Cihaz calisirken, besinlerin doldurma deligi
Uzerinden ilave edilmesi mimkundur.

Not: Kapak, cihaz calisirken ve ¢ok

fonksiyonlu mikser mutfak robotuna

takiliyken, ¢ikarilamaz.
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isiniz bittikten sonra

e Cihaz doner salter Gizerinden kapatiniz ve
cok fonksiyonlu mikseri tahrik sisteminden
cikariniz.

e Kapagi saatin calisma ydninde ceviriniz
ve ¢ikariniz.

¢ Cok fonksiyonlu mikseri bosaltiniz.
Bunun igin, cok fonksiyonlu bigcagr konik
kismindan tutarak, ¢ok fonksiyonlu
mikserin icinde kalmasini saglayiniz.

* Cok fonksiyonlu bicag konik kismindan
tutarak cikariniz.

Dograma diksleri

Cevrilebilir kesme diski — kalin/ince
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.

Cevrilebilir kesme diski Gzerindeki tanim
isareti:

"1" kalin kesme tarafi i¢cin

"3" ince kesme tarafi icin

Dikkat!

Ceuvrilebilir kesme diski, sert peynir, ekmek,
kiiglik kahvalti ekmegi ve ¢ikolata kesmek
icin uygun degildir.

Cevrilebilir raspa diski — kaba/ince
Meyve, sebze ve peynir (6rn. parmican gibi
sert peynirler hari¢) raspalamak igin
kullantlir.

Cevrilebilir raspalama diski Gzerindeki tanim
isareti:

"2" kaba raspalama tarafi icin

"4" ince raspalama tarafi icin

Dikkat!

Ceuvrilebilir raspa diski, findik raspalamak icin
uygun degildir. Yumusgak peynirler sadece
diskin kaba tarafi ile raspalanmalidir.

Rendeleme diski — orta ince

Rendeleme diski, ¢ig patates, sert peynir

(6rn. parmican) ve findik turlerini rendelemek

icin kullanihr.

Dikkat!

Rendeleme diskinin sadece bir yiz(

kullanilabilir. Yumugak peynir ve kalip peynir

rendelemek icin uygun degildir.

¢ Kabi taban soketinin Gzerine takiniz ve
sonuna kadar saatin calisma yéninin
tersine dogru ceviriniz.

e Kesme veya raspalama diskini, kullanmak
istediginiz taraf yukariya dogru olacak
sekilde disk tutucuya takiniz. Rendeleme
diskinin sadece bir yiz0 kullanilabilir.

¢ Disk tutucuyu yerine takiniz.
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¢ Kapagi kapatiniz (isaretlere dikkat ediniz)
ve kapak diline ¢arpilip duruncaya, yani
sonuna kadar saatin calisma yoninin
tersine dogru ceviriniz.

e Kilit agma digmesine basiniz ve ¢evirme
kolunu igletme pozisyonuna ceviriniz.

¢ Cok fonksiyonlu mikseri tahrik sistemine
(motora) takiniz ve sonuna kadar saatin
calisma yonunun tersine dogru ceviriniz.

¢ Déner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz: Yumusak ve kirilan besinlerde
kademe 1 veya 2, diger besinlerde
kademe 3 veya 4 ayarlanmalidir.

e Islenecek besinleri malzeme ilave etme
kismina doldurunuz ve bastirma tikaci ile
hafifce iteleyiniz; doldurma seviyesine
dikkat ediniz.

Azami doldurma seviyesi, disk tutucu
gdbeginin alt kenarina kadardir.

Yararh bilgi: Kesilen malzemelerin

muntazam, yani dizgun olmasi icin,

kesilecek malzeme ince ise, deste sekilinde
kesiniz.

Not: Islenecek besinler ¢cok fonksiyonlu

mikserde sikigip kalacak olursa, mutfak

robotunu kapatiniz, elektrik figini prizden
¢ekiniz, motorun durmasini bekleyiniz,

cok fonksiyonlu mikseri tahrik motorundan

cikariniz, ¢cok fonksiyonlu mikserin kapagini

cikariniz ve doldurma agzindaki malzemeleri
bosaltiniz.

isiniz bittikten sonra

A Yaralanam tehlikesi!

Dograma dikslerini sadece disk tutucu ile

birlikte ¢ikariniz.

¢ Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz ve
cok fonksiyonlu mikseri tahrik sisteminden
cikariniz.

¢ Kapagi saatin ¢calisma yoninde ceviriniz
ve cikariniz.

¢ Dograma dikslerini disk tutucu ile birlikte
kabin icinden cikariniz.

Temizlenmesi ve bakimi

Soket tabani harig, tim parcalar bulasik
makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Plastik parcalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz.
Aksi halde deforme olma tehlikesi s6z
konusudur. Cok fonksiyonlu bigagi daima
konik deligi asagiya dogru olacak sekilde
yerlestiriniz.

Soket tabani sadece nemli bir bez ile siliniz.
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Kullanim 6rnekleri -
Cok fonksiyonlu bicak

Otsu baharatlar

Azami miktar: 10 g

Kademe: 4

Isleme stresi: 20—30 saniye

Not: Malzemeler sadece kuru kab i¢inde
islenmelidir.

Sogan, sarmisak

Azami miktar: 100 g

Kademe: 4

Isleme slresi: 5-7 saniye
Not: Soganlari dérde boliiniz.

Findik, badem

Azami miktar: 100 g

Kademe: 4

Isleme suresi: 1-1,5 dakika

Et

Azami miktar: 300 g

Kademe: 4

Isleme siresi: 30-60 saniye

Not: Kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri
ayiriniz. Eti kaba parcalar ¢eklinde
dograyiniz.

Sebze ezmesi, sebze corbasi
Azami miktar: 375 g

Kademe: 4

Isleme siresi: 1 dakika

Mayonez

2 yumurta

15 g sirke

Y2 cay kasi§i hardal

1 tutam tuz

1 tutam seker

300-400 g likit yag

Malzemelerin sicakligi ayni olmahdir.

e BUtin malzemeleri (yag harig) birkag
saniye 4 kademesinde karistiriniz.

e Yagi yavas yavas huni Gzerinden mikserin
icine dékip, mayonez gereken kivarama

_ gelinceye kadar karigtiriniz.

Isleme stresi: 1,5 dakika

Etli hamur, dolmalik ici, bérek

Azami miktar, sivi: 0,5 |

Azami miktar, kati: 375 g
Kademe: 4

Degisiklikler olabilir.
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Prosze przestrzegac rowniez instrukcji
obstugi robota kuchennego MUMS.....
Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest
do robotéw kuchennych serii MUMS....

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki

z rysunkami.

Miska rysunek 1
natozy¢ na podstawe i przekreci¢ w kierun-
ku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara.
Pokrywa z otworem wsypowym rysunek 2
pokrywe natozy¢ na miske i przekrecic

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara, az do oporu noska pokrywy.

Multi-mikser rysunek 3
natozy¢ na naped i przekreci¢ w

kierunku przeciwnym do ruchu

wskazowek zegara.

N6z wielofunkcyjny rysunek 4
Tarcze do rozdrabniania rysunek 5

a dwustronna tarcza do krojenia na
plasterki - grubo/drobno

b  dwustronna tarcza tngca na wiorki
- grubo/drobno

c tarcza do $redniodrobnego tarcia
Pozycja robocza rysunek 6

Wskazowki bezpieczenstwa
Multi-mikser mozna wtaczac tylko kompletnie
zmontowany. Nie wolno montowaé¢ multi-
miksera na korpusie urzadzenia.
Multi-mikser zaktadac i zdejmowac tylko
wtedy, jezeli naped jest wytgczony

i nieruchomy, a wtyczka wyjeta z gniazdka
sieciowego.

Podczas pracy urzadzenia nie wktadac rak
do otworu wsypowego, a do popychania
produktow uzywac tylko popychacza. Przy
zaktadaniu i zdejmowaniu noza wielofunkcyj-
nego chwytac tylko za nasadke stozkowa.
Urzadzenie chroni¢ przed dzieémi.

Zabierak tarcz jako

zabezpieczenie napedu

Staby punkt zabieraka tarcz stanowi ochrone
napedu. W przypadku przecigzenia zabierak
tarcz tamie sie na wale napedowym, mozna
go jednak tatwo wymienic.

Zapasowe zabieraki tarcz mozna naby¢ w
autoryzowanym punkcie serwisowym.
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Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami i ostrymi tarczami.

Prosze zachowac ostroznosc przy

manipulowaniu nozem wielofunkcyjnym

i tarczami do rozdrabniania.

Uwaga!

Multi-mikser mozna natozy¢ na korpus

maszyny i wigczy¢ tylko wtedy, jezeli jest

catkowicie zmontowany, a pokrywa

przekrecona do oporu noska pokrywy.

Ewentualnie nalezy przytrzymac nosek

pokrywy Kciukiem (rysunek 7).

Uwaga! A
Pokrywa ostaniajgca naped narzedzi musi

by¢ zatozona, w przeciwnym przypadku
urzgdzenie nie wtacza sie (rysunek 8).

N6z wielofunkcyjny

do siekania, rozcierania na pure, miksowania,

rozdrabniania oraz przygotowania sosow

i napojow.

¢ Miske natozy¢ na podstawe i przekrecic¢
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do oporu.

e N6z chwyci¢ za nasadke stozkowg
i zatozyc.

e Witozy¢ produkty przeznaczone do
przygotowania.

¢ Pokrywe natozyé na miske (zwrdci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara,
az do oporu noska pokrywy.

¢ Nacisng¢ przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozycji
pracy.

e Multi-mikser natozy¢ na naped, zwrocic
przy tym uwage na oznaczenia. Nastepnie
przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az do oporu.

e Pokretto wytacznika nastawi¢ na
odpowiedni zakres.

e W czasie pracy urzadzenia mozna
dodawac sktadniki poprzez otwor
WSypowy.

Wskazéwka: Pokrywy nie mozna zdja¢ ani

w czasie pracy, ani wtedy, jezeli multi-mikser

zatozony jest na korpusie robota

kuchennego.
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Po pracy

¢ Urzadzenie wytgczy¢ pokrettem wytacznika
i zdja¢ multi-mikser z napedu.

e Pokrywe przekrecic¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac.

e Oprozni¢ mikser, n6z wielofunkcyjny
przytrzymac przy tym za nasadke
stozkowa.

¢ Wyjac¢ néz wielofunkcyjny chwytajac
za nasadke stozkowa.

Tarcze do rozdrabniania

Dwustronna tarcza do krojenia

na plasterki - grubo/drobno

do krojenia owocéw i warzyw.

Oznaczenie na dwustronnej tarczy

do krojenia:

, 17 strona do krojenia na grube plasterki

,3" strona do krojenia na drobne plasterki

Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie

do krojenia twardego sera, chleba, butek ani

czekolady.

Dwustronna tarcza tnaca na wiorki

- grubo/drobno

do tarcia warzyw, owocow i sera, oprocz sera

twardego (np. parmezan).

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia:

,2" strona do tarcia na grube wiorki

,4" strona do tarcia na drobne wiorki

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki nie

nadaje sie do tarcia orzechow. Twardg trze¢

tylko na stronie grubej.

Tarcza do sredniodrobnego tarcia

do tarcia surowych ziemniakow, twardego

sera (np. parmezan) i orzechow.

Uwaga!

Tarcza do drobnego tarcia jest tylko jedno-

stronna. Nie nadaje sie ona do tarcia twaro-

gu ani krojonego sera.
» Miske natozy¢ na podstawe i przekrecic
w Kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do oporu.

¢ Na zabierak zatozy¢ odpowiednig tarcze,
zwroci¢ uwage, aby wtasciwa strona
obrocona byta do gory. Tarcza do
sredniodrobnego tarcia jest tylko
jednostronna.

e Zatozy¢ zabierak z tarcza.

e Pokrywe natozy¢ na miske (zwrécié¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu noska pokrywy.
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¢ Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozycji
pracy.

e Multi-mikser zatozy¢ na naped i przekreci¢
w Kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do oporu.

e Wytgcznik obrotowy nastawi¢ w
odpowiedniej pozycii:

Zakres 1 lub 2 dla migkkich lub kruchych
produktow spozywczych, a w pozostatych
przypadkach zakres 3 lub 4.

e Produkty przeznaczone do przygotowania
wktadac przez otwor wsypowy i popychac
lekko popychaczem, zwraca¢ uwage na
wysokos¢ napetnienia.

Miske mozna napetnia¢ najwyzej do dolnej
krawedzi piasty zabieraka tarcz.

Wskazéwka: Cienkie produkty cigé

w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne

rozdrobnienie.

Wskazoéwka: Jezeli wiozone produkty

zablokujg sie w multi-mikserze, nalezy

wytaczy¢ robot kuchenny, wyjac wtyczke

z gniazdka sieciowego, odczekac¢ do

zatrzymania napedu, zdja¢ multi-mikser

z napedu, zdja¢ pokrywe multi-miksera

i oproznié otwor wsypowy.

Po pracy

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Tarcze do rozdrabniania wyjmowac tylko

razem z zabierakiem.

e Urzadzenie wytgczy¢ pokrettem wytgcznika
i zdja¢ multi-mikser z napedu.

e Pokrywe przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjaé.

* Wyjac¢ tarcze do rozdrabniania chwytajac
za zabierak.

Czyszczenie urzadzenia
Wszystkie czesci oprocz podstawy mozna
my¢ w zmywarce do naczyn.

Zwroci¢ uwage, aby czesci z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane

w zmywarce, poniewaz mogag ulec
deformaciji. N6z wielofunkcyjny wktadac¢
zawsze W taki sposéb, aby otwor stozka
odwrocony byt w doét.

Podstawe wytrzec¢ tylko wilgotng Scierka.

Przyktady zastosowania -
noz wielofunkcyjny

Ziota i zielenina
Maksymalna ilos¢: 10 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 20-30 sekund
Uwaga: Ziota lub zielenine wktadac tylko
do suchej miski.

Cebula, czosnek

Maksymalna ilos¢: 100 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 5-7 sekund
Uwaga: Cebule pokroié¢ w éwiartki.

Orzechy, migdaty

Maksymalna ilos¢: 100 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 1-1,5 minuty
Mieso

Maksymalna ilos¢: 300 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 30-60 sekund
Uwaga: Usung¢ chrzastki, kosci i sciegna.
Mieso pokroi¢ na grube kawatki.
Papki z warzyw, zupy jarzynowe
Maksymalna ilos¢: 375 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 1 minuta

Majonez

2 jajka

15 g octu

Y2 tyzeczki musztardy

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

300-400 g oliwy

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg samag

temperature.

e Sktadniki (oprécz oliwy) zamieszac kilka
sekund na zakresie 4.

¢ Nastepnie dolewac¢ powoli oliwe przez lejek
i tak dtugo mieszaé, az powstanie emulsja
majonezu.

Czas przygotowania: 1,5 minuty

Ciasta miesne, farsze i pasztety

Maksymalna ilos¢: 300 g

Zakres: 4

Czas rozdrabniania: 1 minuta

Uwaga: Mieso rozdrabniac¢ razem

z pozostatymi sktadnikami i przyprawami.

Miksowanie (napoje, sosy, sosy do

satatek i zupy kremowe)

Maksymalna ilos¢, sktadniki ptynne: 0,5 |

Maksymalna ilo$¢, sktadniki state: 375 g

Zakres: 4

Zmiany zastrzezoneny.
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Tartsa be a konyhagép hasznalati
utasitasaban foglaltakat MUMS....!
A tartozék a MUMS... konyhai gépekhez valé.

A késziilék részei

Hajtsa ki a képes oldalt.

Tal 1. abra
Helyezze atélat a labazatra, és forgassa

el az ramutato jarasaval ellentétes
iranyban.

Fedél az utantolté nyilassal

A fedelet helyezze a talra, és forgassa
el az ramutato jarasaval ellentétes
iranyban a fedélorr litk6zéséig.
Multi-Mixer

Helyezze a Multi-Mixert a labazatra,
és forgassa el az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyban.

Tobbfunkcios kés 4. abra
Apritétarcsak 5. abra
a Forgo-vagotarcsa - vastag/vékony

b  Forgoé-6riétarcsa - durva/finom

¢ Reszel6tarcsa - kdzepesen finom
Uzemi-helyzet 6. abra

2. abra

3. dbra

Biztonsagi utasitasok

A Multi-Mixert csak teljesen 0sszeszerelt
allapotban hasznalja. A Multi-Mixert sohase
az alapkészlléken szerelje 6ssze.

A multi-mixert csakis allé meghajtémunél,
kihlzott haldzati csatlakozédugonal szabad
feltenni, illetve levenni.

Ne nyuljon be a betdltényilasba, és hasznalja
a tdmobeszkdzt az étel utantolasahoz.

A tébbfunkcios kések felrakasahoz és
levételéhez azokat csak a kezddkupnal fogja
meg.

Ne engedijen gyerekeket a készllék
kozelébe.

Lehetséges (tervezett) torési hely
A beépitett lehetséges (tervezett) torési

hely védi a meghajtomvet.

Tulterhelésnél a meghajtétengely
tarcsatartoja eltorik, ezt azonban kénnyen

ki lehet cserélni. Az Uj tarcsatartd

a vevoszolgalatnal kaphato.
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Kezelés

A Az éles kés és az éles tarcsak
sériiléseket okozhatnak!

Legyen ovatos, amikor a tébbfunkcios kést

és az apritdlemezeket hasznalja.

Figyelem!

Csak akkor mikdodtesse vagy helyezze fel

a Multi-Mixert a konyhagépre, ha az 6ssze

van szerelve, és a fedél a fedélorr litk6zéséig

ra van csavarva. Esetleg a fedélorrot

a huvelykujjaval tartsa meg (7. abra).

Figyelem! A

Az eszkb6z-meghajtomd véddfedelét fel kell
tenni, egyébként a készilék nem indul
(8. abra).

Tobbfunkcios kés

a vagdalashoz, plrésitéshez, mixeléshez,

felapritashoz valamint szoszok és mixelt

italok kesziteséhez.

¢ Afedelet helyezze a labazatra, és forgassa
el az bramutato jarasaval ellentétes
irdnyban.

e Helyezze a kést a kezddkupra.

¢ Toltse be a feldolgozandé élelmiszert.

o A fedelet helyezze fel (gyeljen a jeldlésre),
és forgassa el az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyban a fedélorr litkdzéséig.

¢ Nyomja meg a nyité-nyomdgombot,
és a lengdkart hozza Uzemi-helyzetbe.

e Tegye fel a multi-mixert a meghajtémdire,
vegye figyelembe a jeldlést. Forditsa
Utkdzésig az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban.

¢ A forgokapcsolét allitsa a kivant fokozatra.

e MUkodeés kdzben élelmiszert tdlthet be
a betoltényilason.

Megjegyzés: A fedelet nem szabad levenni

a munkavégzés alatt, vagy amikor

a Multi-Mixer a konyhagépre fel van szerelve.

A munka utan

o A késziléket kapcsolja ki
a forgdkapcsoléval, és vegye le
a Multi-Mixert a meghajtasrol.

o Afedelet az ramutatd jarasaval
megegyezd iranyban forditsa el és vegye
le.

o Uritse ki a Multi-Mixert. Enhez tartsa vissza
a Multi-Mixerben a tébbfunkcios kést
a kezddkupnal.

¢ Vegye le a tdbbfunkcios kést
a kezddékupnal.
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Apritotarcsak
Forgo-vagotarcsa - vastag/vékony
a gyumolcsok és zoldségek vagasara.
Jelolések a forgato-vagotarcsan:
, 1% a vastag vagasi oldalhoz
,3" a vékony vagasi oldalhoz
Figyelem!
A forgato-vagotarcsa nem alkalmas
a kemény sajt, kenyér, zsemle és csokoladé
vagasahoz.
Forgato-6riétarcsa — durva/finom
a zoldség, gyimolcs és sajt érlésére,
kivéve kemeény sajtok (pl. parmezan).

Jeldlések a forgato-6rldtarcsan:

,2" a durva orlési oldalhoz

,4“ afinom &rlési oldalhoz

Figyelem!

A forgato-Griétarcsa nem alkalmas diofélék

drlésére. Puha sajtokat csak a durva oldallal

éroljon.

Oristarcsa - kbozepesen finom

nyers burgonya, kemény sajt (pl. parmezan)

és diofélék drlésére.

Figyelem!

Az dridtarcsa csak egyoldalasan

hasznalhato. Nem alkalmas lagy- és

szeletelhetd sajtok briéséhez.

» A fedelet helyezze a labazatra, és forgassa
el az bramutat6 jarasaval ellentétes
iranyban.

e A vago- vagy 6rlétarcsat a kivant oldallal
felfelé helyezze a tarcsatartora.

Az érlétarcsa csak egyoldalasan
hasznalhato.

» Helyezze be a tarcsatartot.

» A fedelet helyezze fel (Ugyeljen a jeldlésre),
és forgassa el az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyban a fedélorr litkdzéséig.

¢ Nyomja meg a nyit6-nyomégombot,
és a lengdkart hozza Gizemi-helyzetbe.

» Helyezze fel a Multi-Mixert a meghajtasra,
és forgassa el Utkdzésig az dramutatd
jarésaval ellentétes iranyban.

 Allitsa a forgdkapcsolot a kivant fokozatra:
1. vagy 2. fokozat a puha és kdnnyen
aprithat6 élelmiszerhez, egyéb
élelmiszereknél 3. vagy 4. fokozat.

¢ A feldolgozando élelmiszert adja az
utantéltényilasba, és gyengéden tolja
utana a tomdéeszkozzel. A toltési
magassagra ugyeljen.

A maximalis toltési magassag jele

a tarcsatarto persely alsé élénél talalhato.
Tipp: Az egyenletesre vagott darabokhoz,
a keskeny felvagni valo anyagot kdtegenként
vagja fel.
Megjegyzés: Ha a feldolgozando élelmiszer
a Multi-Mixerbe beszorulna, kapcsolja ki
a konyhagépet, hiizza ki a haldzati
csatlakozot, varja meg, amig a meghajtas
megall, vegye le a meghajtasrol
a Multi-Mixert, vegye le a fedelét és Uritse ki
a betoltényilast.

A munka utan

A Sériilésveszély!

Az apritotarcsat csak a tarcsatartoval egyditt

vegye le.

e A készlléket kapcsolja ki
a forgokapcsoldval, és vegye le
a Multi-Mixert a meghajtasrol.

¢ Afedelet az dramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye
le.

o Az apritotarcsakat a tarcsatartéval vegye
ki a talbol.

Tisztitas és apolas

Minden alkatrész a labazatig,

mosogatégépben is elmosogathato.

A mUlanyag alkatrészeket

a mosogatogépben ne szoritsa be, mert

ezek deformalodhatnak. A kést mindig

a kupnyilassal lefelé helyezze be.

A labazatot csak nedves ruhaval tordlje le

Felhasznalasi példak -
tébbfunkcios kés

Flszerek

Maximalis mennyiség 10 gr

4-es fokozat

Feldolgozasi idé 20-30 masodperc
Megjegyzés: a feldolgozas csak szaraz
talban torténjen.

Hagyma, fokhagyma

Maximalis mennyiség: 100 gr

4-es fokozat

Feldolgozasi idé: 5-7 masodperc
Megjegyzés: negyedelje fel a voroshagymat.
Diofélék, mandulak

Maximalis mennyiség: 100 gr

4-es fokozat

Feldolgozasi id6: 1-1 %2 perc
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Hus
Maximéalis mennyiség: 300 gr
4-es fokozat
Feldolgozasi id6: 30-60 masodperc
Megjegyzés: a csontokat, a porcogdkat és az

inakat tavolitsa el. Darabolja fel a hust nagy
darabokra.

Zoldségpép, zoldségleves

Maximalis mennyiség: 375 gr

4-es fokozat

Feldolgozasiidd 1 perc

Majonéz

2 tojas

15 gr ecet

> teaskanal mustar

1 csipet s6

1 csipet cukor

300-400 gr olaj

Ugyeljen arra, hogy azonos hémérséklet(

hozzavalokkal dolgozzon.

¢ A hozzavaldkat (az olaj kivételével) néhany
masodpercig a 4-es fokozaton keverje
ossze.

e Az olajat a tdlcséren keresztil lassan adja
hozza, és addig keverje tovabb, amig
a majonéz jol 0sszekeveredik.

Feldolgozasi idé: 1 2 perc.

Husos tésztak, toltelékek és pastétomok

Maximalis mennyiség: 300 g

4-es fokozat

Feldolgozasi idé: 1 perc

Megjegyzés: a hust a hatralévd

hozzavalokkal és fliszerekkel toltse bele.

Mixelés (tejes turmix-italok, szészok,

salatadntetek és kremlevesek).

Maximalis mennyiség, folyékony = 0,5 liter

Maximalis mennyiség, szilard = 375 gr

4-es fokozat

A miszaki véltoztatasok joga fenntartval
40
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CovbnionaBarite ynbTBaHeTo 3a ynoTpeba
Ha KyxHeHckua po6oTr MUMS.....
HakpanHuunte ca noaxoaAum

3a KyxHeHckute pobotn MUMS....

C eavH nornep,

Mosnum, oTBOpeTe cTpaHuULaTa CbC
CHUMKMTE.

Coa

rnoctaBeTe ro BbpXy ocHoBaTa W
3aBbpTeTe B Mocoka, obpaTHa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpefka.

Kanak ¢ oTBop 3a nmbsiHeHe  cxema 2
noctaBeTe ro BbpXy CbAa U 3aBbpTeETE
B Mnocoka, obpaTHa Ha “YacoBHMKOBaTa
CTpenka, LOoKaTo BbpXbT Ha Karnaka ce
3acTornopw.

MynTudbyHKuMOHaneH mMukcep cxema 3
rnoctaBeTe ro BbpXy 3aABMKBAHETO

N 3aBbpTeTe B Mocoka, obpaTHa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpenka.
MynTudpyHKUMOHaNEH HOX cxema 4
lanbn 3a pasppobasaHe cxema 5

a O6pbuwaema wanba 3a pAsaHe —
nebeno/TbHKO

b  O6pbuwaema warba 3a
HacTbpreaHe — eapo/apebHo

c lanba 3a HacTbpreaHe —
CpelsHo enpo

MonoxeHue 3a paboTa

cxema 1

cxema 6

YKkazaHna 3a 6e3onacHocT
MN3nonssante MynTUGYHKLNOHANHWUAT
MUKCep camo HambiHO criobeH. Hukora
He crnobABanTe MyNTUAYHKLMOHANHUAT
MUKCEp, KOraTto € MOCTaBeH BBbPXY
OCHOBHUWA KOpMycC Ha ypeaa.
MocTaBAnTe/cBanANTE MynTUMUKCEpPA
camMo Mpv MbJieH MOKON Ha 3aABMX-
BaWMA MexXaHW3bM U KoraTo ypeabT

€ U3KII0HYEH OT eNekTpuyeckaTa Mpexka.
He 6bpkaiiTe B oTBOpa 3a MbilHEHE,

3a pa npubyTBaTe MpoAyKTUTE,
n3non3BanTe Kana4eTo Ha oTBOpa

3a MblHEHe.

3a pa MoHTUpaTe U AeMoHTupaTe
MYNTUYHKLMOHANHMA HOX, XBawanTe
ro camo 3a Ton4ecrtaTa HacTaBka 3a
MOHTMpaHe.

He nonyckainte neua B 6nu3ocT Ao
ypeaa.
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|'|p6K'bCBa‘-I CbC 3apageHu
napameTpu

BrpaneHnAT npekbcBad 3awmtasa
3a4BMXKBaHeTO.

Mpyn npeHaToBapBaHe YyCTPOMCTBOTO
3a npepaBaHe Ha ABWXEHVWETO Ha
3a4BMXKBaWMA Ban ce Hynu U Moxe
necHo pa 6bae MNoAMEHeHo.

HoBo ycTpolicTBO 3a npepasaHe Ha
OBVKEHNETO MOXeTe Aa HamMmepuTe
B crneuvannuavpaHuTe Hu.

O6cnyxsaHe

A OnacHocT oT HapaHABaHe
nocpeAcTBOM OCTPUTE HOXOBEe
u octpute prboBe Ha wavibute!
BHumagavite npu pabota
C MHOrOGbYHKLMO- HaMHUA HOX
u ¢ warbute 3a pa3apobAsaHe.
BHumanHue!
MynTugbyHKLMOHANHUAT MUKCEDP MOXe
Ja 6vae rnoctaBeH BbPXY KYXHEHCKUA
poboT u ekcrinoatupaH camMo B HarbJIHO
crnobeH BUA v MpyU MPaBuUiIHO OCTaBeH
kanak. EBeHTyanHo TpAbBa Aa
npuabpxare C rajel Bbpxa Ha Karaka,
Jokarto ripunacHe (cxema 7).

Buymarue! A

lMpeanasHata kanavka Ha 3a4BUX-
BaWMAT MexaHn3bM TpAbBa Aa

e rioctaBeHa, B MPOTUBEH CJyHas
ypeaa HAma aa pabotu. (Cxema 8)

MynTudyHkumMoHaneH HoX

3a HakbliLBaHe, NMPUrOTOBNEHNE Ha

nope, pa3bbpkBaHe, pa3apobABaHe n 3a

NPUroTOBIEHNE Ha COCOBE W KOKTEMNSHU

HanUTKN.

e [ocTaBeTe cbia BbPXYy OCHOBaTa
N 3aBbpTETE B MOCOKA, 0bpaTHa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpeska, L0 KpaliHO
nonoKeHue.

 [locTaBeTe HOXXa BbpXy HacTaBkaTa —
Ton4e.

e MMocTaBeTe MPOAYKTUTE, KOUTO LLe
obpaboTBare.

* ocTtaBeTe kanaka (cvbniopaBanTe

MapKMpoBKaTa) U 3aBbpTeTe B MOCOKa,

obpaTHa Ha YacoBHMKOBATa CTpesika,
LOKaTo Bbpxa Ha Kamaka ce
3acTonopu.

HaTtucHete nebnokupawmA 6yToH

M nocTaBeTe BbPTAWOTO Ce pamo

B paboTHO MoNoXKeHue.

MocTaBeTe MynTMMMKCepa

B 3aABMKBalWA MEXaHU3bM, Kato
cnassate obo3HaqeHuATa. 3aBbpTeTE
B nocoka, obpaTHa Ha YacOBHMKOBaTa
CTpenka, A0 KpawHO MONOXKEeHMe.
HacTpoiiTe BBbpTAWMA Ce Kho4-wanTtep
Ha >XenaHaTa CTerneH.

Mo Bpeme Ha paboTa ¢ MuKcepa

€ BBb3MOXHO pobaBAHETO Ha
XpaHUTENHN MPOAYKTW Mpe3 oTBopa
3a MbiHeHe.

3abenexka: Mo Bpeme Ha paboTta

N KOraTto MynTUAYHKLWOHANHWAT MUKCEp
€ MOHTUpaH BBPXY KYXHEHCKuA poboT,
KanakbT He MoOXe ja ce csans.

Cnea pabora

N3knioHeTe ypena OT BBLPTAWMA ce
OyTOH- Wantep MU LeMOHTUpanTe
MYNTUDYHKLMOHANHUA MUKCep OT
3aABVKBaHETO.

3aBbpTeTe Kanaka B MocokaTa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpefka M ro ceanete.
MN3npasHeTe MynTUYHKLMOHANHUA
MuKcep. 3a uenta BbpHeTe
MYNTUYHKLMOHANHMA HOX

3a Tom4ecTaTa HacTaBka

B MYNTUDYHKLIMOHANHMA MUKCep.
Ceanete MynTUMYHKLMOHANHNA HOX,
KaTo ro AbpXWTe 3a Tondectarta
HacTaBKa.

larbu 3a pa3apobasaHe

O6pbuaema wanba 3a pAa3aHe —
nebeno/TLHKO
3a HapA3BaHe Ha MNOAOBE W 3eMeHYyLM.

O3sHa4eHua Bbpxy obpbliaemaTa wanba
3a pA3aHe:

«1» 3a cTpaHata 3a nebeno pAsaHe
«3» 3a cTpaHaTa 3a pA3aHe Ha TbHKO
BuumaHue!

Obpruaemara waviba 3a pA3aHe He

e rnpurogeHa 3a pA3aHe Ha TBbPAU
cupeHa, xaA6, xnebHeTa U I1LOKOAAA.

O6pbuaema wanba 3a HacTbpreaHe —
eApo/CUTHO

3a HacTbpreaHe Ha 3eneH4Yyuu, NNoAOoBe
cupeHa, 6e3 TBLPAM cupeHa (Hanp.
«MapmesaH») 1 opexu.

41



bg

O3Ha4veHuA Bbpxy obpbuiaemarta wanba

3a HacTbpraaHe:

«2» 3a cTpaHaTa 3a eApo HacTbpreBaHe

«4» 3a cTpaHaTa 3a HacTbpreaHe Ha

ApebHo

BHumaHue!

Obpuvuaemara waviba 3a HacTbprBaHe

He e rnpuroAeHa 3a HacTbpreaHe Ha

opexu. Meku cupeHa cTbpxeTe camo

CbC CTpaHaTa 3a eApo HacTbpraaHe.

lWannba 3a HacTbpreaHe — cpeaHoO

eapo

3a HacTbprBaHe Ha CypoBM KapTochu,

TBBPAM cupeHa (Hanp. «[lapmesaH»)

N opexu.

BHumaHue!

llavibata 3a HacTbpreaHe e rpuroAeHa

camMo 3a eAHOCTPaHHO M3I10/13BaHe.

TA He e npurogeHa 3a HacTbprBaHe

Ha MeKu Wujn HapA3aHu cupeHa.

e MNocTaBeTe cbha BbPXy OCHOBaTa
N 3aBbpTETe B MNocoka, obpaTHa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpefika, A0 KpanHo
NoNIoXKEeHue.

e Ob6pbliaemMnTe 3a pA3aHe Uiu
HacTbpreaHe ce MOCTaBAT BbPXY
Hoca4Ya 3a wanbute Harope CbC
CTpaHaTa, KOATO lie u3nonsBaTe.
lanbaTa 3a cpeAHO eApo HacTbpraaHe
MOXe Ha ce u3nonssa camo
eAHOCTpaHHo.

e MoHTupanTe Hoca4a 3a wanbute

e MNocTaBeTe Kanaka (cbbntopaBanTe
MapKupoBkaTa) M 3aBbpTeTe B MOCOKa,
obpaTHa Ha 4acoBHMKOBaTa CTpesika,
[OKaTo BbpXbT Ha Kanaka ce
3acTornopw.

e HaTtucHete pebnokupawma GyToH
M noctaBeTe BBLPTAWOTO Ce pamo
B paboTHO MONIOXKEHNE.

e MNMocTaBeTe MyNTUGYHKLMOHANTHUA
MVKCEpP BBPXY 3aABVXKBAHETO
N 3aBbpTeTe B Mocoka, obpaTHa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpefka, A0 KpanHo
NonoXXeHue.

e locTaBeTe BLPTAWMA K04 32
CTeneHnTe B XKENaHOTO MONOXKEHWe:
CteneH 1unm 2 3a Mekute
M TpownmBM MNPOAYKTU, a B OCTaHa-
nuTe cny4au cTterneH 3 unu 4.

e [NocTaBeTe NPOAYKTUTE, KOUTO Le
obpaboTBaTe, B OTBOpa 3a MblIHEHE
N neko ru npubyTBanTe C Kana4eTo
My, 32 HMBOTO Ha HambliBaHe.
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e MakcMManHOTO HMBO 3a HambliBaHe
e oTbenAsaHo Ha AonHWMA pbb Ha
HocelwaTa rnasuHa 3a wanbute.

Npea: AKo vckaTe pa MnocTuUrHete

paBHOMEPHO HapA3aHW MPOAYKTH,

korato obpaboTBaTe TBHKM MPOAYKTH,

M pexxeTe Ha cHon4eTa.

3abenexka: AKO MpoayKTuTe,

KouTto obpaboTBaTe, 3acenHaT

B MYNTUYHKLMO- HanHUA MUKCep,

N3KNHeTe KyxHEHCKMA poboT, mnaternere

wencena oT KOHTakKTa, uM34akante

3aABWKBAHETO Aa Crpe HambiHo,

LeMOHTUpanTe MyNTUPYHKLMNOHANHNA

MUKCep OT 3aABW)KBaHeTO, cBaneTe

Kanaka Ha MynTudyHKLMOHANHWA

MVKCEP W U3npasHeTe OTBopa 3a

MbJHEHE.

Cnepn paboTta

A OnacHocT oT HapaHABaHe!

Cananite wavibute 3a pasapobAsBaHe

caMo 3aeAHO C Hocada 3a warbute.

e /3knoyeTe ypeda OT BbpPTAWMA
ce KN4- wantep u ceanete
MYNTUYHKLLMOHANHMA MUKCep OT
3alBWKBaHETO.

e 3aBbpTeTe Kanaka B MocokaTa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpefka M ro ceaneTe.

e N3Bapete wanbute 3a pasnpobAsaHe
OT CbAa, KaTto M AbPXWUTe 3a Hoca4a
3a wanbute.

MouncTBaHe U NoAaApbLIKKaA
Bcuykn H4actu ¢ usknioyeHne Ha
OocHOBaTa ca YCTOM4MBM Ha MUeHe

B MVANHA MawuHa.

He 3aTuckanTe 4acTuTe OT nnactmaca
B MMANHaTa MaluHa, 3auoTo

e Bb3MOXHO Aa ce Aechopmupart.
MocTaBAnTe MyNTUYHK- LMOHANHUA
HOXX BMHarnm ¢ oTBopa Hazony.
OcHoBaTa M3b6bpcBanTe caMo C BRa)kHa
Kbpna.

Mpumepu 3a usnonseaHe —
MYJITUCPYHKLIMOHANIEH HOX

Moanpaekun

MakcumanHo konudectBo: 10
CteneH: 4

Bpeme 3a obpaboTka: 20-30 cekyHaun
3abenexka: ObpaboTBalite rm camo B
CyX CbA.



Jlyk, YecbH
MakcumanHo konudectBo: 100
CreneH: 4

Bpeme Ha ob6paboTka: 5-7 cekyHAM
3abenexka: Paspenete nyka Ha 4eTvpu.

Opexun, 6agemun

MakcumanHo konudectBo: 100 r
CteneH: 4

Bpeme Ha obpaboTka: 1-1,5 MUHYTH

Meco

MakcumanHo konudectBo: 300 r
CreneH: 4

Bpeme Ha ob6paboTka: 30-60 cekyHAu
3abenexka: OTcTpaHeTe Kokanwu,
XPYWANN 1 XuUnn. HapexxeTe MecoTo Ha
eipu nap4eTa.

3eneH4YyKOBO Miope, 3eJIEHYYKOBU CYyMnu
MakcumanHo konuyectBo: 375 1
CTteneH: 4

Bpeme Ha ob6paboTka: 1 MuHyTa

MaiioHesa

2 Anua

15 r ouet

1,5 4aeHn NBXUYKM ropyuua

1 wunka con

1 wunka 3axap

300-400 r onuo

Bcu4kn npoayktn TpAbea Aa ca

C efHakBa TemrepaTypa.

e PaameceTe npoayktute (6e3 onnoTo)
HAKONKO CeKyHAM Ha cTereH 4.

e Hanuearite onvoto 6aBHO npe3
dyHuATa 1 pa3bbpkBarite, AoKaTo
MalioHe3aTa CTaHe Ha rnafjka kawa.

Bpeme 3a obpaboTka: 1,5 MUHYTH

Kainima, nbJsiHeXu, nacteTu
MakcumanHo konundectBo: 300 r
CreneH: 4

Bpeme Ha ob6paboTka: 1 mMuHyTa
3abenexka: NocTaBeTe MecoTo 3aelHo
C Apyrute MNpPOAYKTW N MOAMPaBKU.

Pa36bpKBaHe (KOKTeWnu ¢ MIAKO,
MJIEYHU LWeENKOoBe, COCOBE, COCOBE
3a canatu U Kpemcynu)
MakcumanHo KonuyecTso,

Te4yHu npoayktun: 0,5 n

npoayktn: 375 r

CTteneH: 4

3anasBaMe Cu MpaBOTO Ha MPOMEHM.
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BeinonHAnMTe, noXkanyincra, ykasaHuA,
npuBeAeHHbIE B UHCTPYKLUN MO
aKcnyyaTaunm KyXOHHOro kombariHa

OTa npuvHaAneXxHoCTb NpurogHa
ANA UCMONb30BaHWA B KOMINEKTe
C KYXOHHbIM KombanHom MUMS....

KomnnekTauua
OTKpoliTe, noxxanymncra, nocneaHue
CTpaHuLbl C PUCYHKaMMU.

EmkocTb AnA cmewnBaHuA
yCTaHaBninMBaeTCA Ha LLOKOJNb U
nosopa4dnBaeTcA NpoTmnB YacoBol
CTpenKkun.

Kpbilka ¢ 3arpy304HbIM
oTBepcTUEM
yCTaHaBAVMBaeTCA Ha eMKOCTb
ANA CMeWnBaHWA 1M NoBOpa4MBaeTCA
NPOTWB 4acoBOW CTPenKu LO Tex nop,
noka BbICTYMN KPbIWKMA HE AOCTUTHET
ynopa.
MHorodyyHKUMOHaNbHBIN
MuKcep

yCTaHaBAVMBaeTCA Ha MPUBOA,
N noBopayMBaeTcA NPOTUB HacOBON
CTPEnNKN.

MHorodyHKUMOHaNbHBIN
HOX

ANcKu-namenbynTenu:

a  [BYCTOPOHHWI AMCKOBBLIA HOX
LNA Hape3Ky MpPOAYKTOB Ha
TOJICTbIE/TOHKIE JIOMTUKM,

b  ABYCTOPOHHWMI AMCK-Tepka ANA
KPYMHOrO / MENKOro WWHKOBaHWA,

c ANCK-TepKa AnA cpeaHero
n3amMesib4eHnA.

Paboyee nosoxxeHue

pucyHok 1

PUCYHOK 2

pucyHok 3

pUCyHoOK 4
PUCYHOK 5

pUCYHOK 6
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YKa3aHMA no TexHuke
6e3onacHocTHN
MHoroyHKLMOHaNIbHBIM MUKCEPOM
MOXHO MONb30BaTbCA TOJILKO Mocne
TOro, Kak oH ByAeT MONHOCTbIO cobpaH.
Hu B Koem cny4ae He cobupanTe
MUKCEp Ha OCHOBHOM 65I0KE KYXOHHOro
KombariHa.

YcTaHaBnvBaTb/CHUMaTb MHOrogyHKLMO-
HanbHbI MUKCEP MOXHO TONIbKO Mocne
MOMHOM OCTaHOBKM MpuBOLa W WU3Bhe-
HYeHWA BWUJIKU W3 PO3ETKMU.

Hn B Koem cny4e He npocoBbiBaviTe
pyKy B 3arpy3o4Hbii cTBon. AnA noaaqu
NPOAYKTOB MONb3YWTEChb, MoXKanymncra,
TonKaTenem.

JnA Toro 4tobbl BCTaBUTb MNM W3BREYb
M3 MUKcepa MHOroyHKLMOHaNbHBIN
HOX, crneayeT 6paTbcA TONbKO 3a ero
KOHMYECKYI0 MpPUCTaBKY.

He noanyckanTte neTein 65nM3Ko

K MUKcepy.

3agaHHOe MecTO cJsioma
3ajaHHOe MecTo crloma
npefHasHa4eHo ANA 3aluTbl NprBoAa.
Mpn neperpy3ke nomaeTtcA AepxaTenb
LNCKOB Ha Bany npuBoAa, KOTOpbIn
3aTeM Jlerko 3aMeHUTb.

HoBble pexatenn ANCKOB MOXXHO
npuobpectn B Cnyx6e cepsuca.

dkcnnyaTtauma

A\ CyuwecTByeT 0nacHocTb
TPaBMUPOBaHUA OCTPbLIM HOXOM
u auckamm!
ByanbTe OCTOPOXHbI Py UCMOIb30BaHUN
MHOIrOQYHKLMOHAbHOrO HOXa
U ANCKOB-U3METbYUTENEN.
BuumanHue!
MHOrogbyHKLMOHaNbHBI MUKCEP MOXHO
YCTaHOBUTL Ha KYXOHHbIVI KOMOaliH
M Ha4yaTb r0JIb30BaATbCA VMM TOJIbKO
B CJy4ae, €civ OH [MOJIHOCTbIO CcobpaH
U 3aKpbIT KPbIWKOU, KOTOpaA
rosopayusanachk A0 Tex riop, roka ee
BBICTYN He AocTur yropa. BoamoxHo,
4TO BbICTYM KPbIWKU MPUAETCA
npuaepxuBats O60JbWUM ranbLem
(bycyHok 7).
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BHumanme! A

3awnTHaA Kpblwka AA NpuBoAa
HacaaoKk AoJxHa ObiTb ycTaHoBJIeHa
Ha MecTo, mHa4ve rnpmnbop He Ha4HeT
paboTtats (pUCyHOK 8).

MHorochyHKUMOHaNbHBIA HOX
npeaHasHa4yeH anAa py6ku,
nepemelwnBaHnA, N3Menb4eHnA
NPOAYKTOB, MPUIrOTOBEHWUA MIOpe,
COYyCOB U KOKTEWnen.

e YCTaHOBMTE €MKOCTb AJIA CMelVBaHWA
Ha LOKONb W MOBEPHWTE ee MNpOTUB
4acoBOW CTpenku A0 ynopa.

¢ BosbmuTech 3a KOHMHECKYIO MPUCTaBKY
HOXXa W BCTaBbTe €ro B €MKOCTb.

e 3arpysuTe MpoAYyKTbl, MOArOTOBAEHHbIE
anAa nepepaboTku.

e 3aKpoiTe eMKOCTb KpbiWwKon (cneaute
3a MonoXeHvemM MapKMpPOBKM)

1 MoBopa4MBanTe ee MpPOTMB HacOBON
CTpenku A0 Tex Mnop, Mnoka BbICTYM
KpbIWKN He AonaeT A0 ynopa.

e HaxXxmuTe Ha KHOMKY CHATWA
6NOKMPOBKM U MEPEBEANTE KPOHWTENH
KombaliHa B paboyee MoOnoXKeHue.

e YcTaHOBUTE MHOMO(PYHKLMOHANBHbIN
MUVKCep Ha MpuBOA, Y4UTbiBaA Mpu
9TOM MapkKupoBKy. [MoBopa4mBanTe
MUKCEP MPOTMB HacOBOW CTPENKM
Lo ynopa.

e YCTaHOBUTE MOBOPOTHLIN BbIKNOHATENb
Ha HeobXOAMMYIO CKOPOCTb.

e MpooyKTbl MOXHO A06aBNATbL BO
BpemMA paboTbl MuKcepa 4Yepe3
3arpy304HbIii CTBO.

YkazaHue: Bo BpemA paboTbl npuBona

N B cnyyae, ecnm MHOrodpyHKLMOHaNb-

Hbli MMKCEpP YCTaHOBNEH Ha KYXOHHbI

KoMb6aliH, KpbIWKY CHMMaTb Henb3A.
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Mo okoH4YaHuu paboTsl
* BbIKNIO4YNTE KYXOHHbIN KombawiH

C MOMOLLbK MOBOPOTHOIO BbIKNOYaTenA

N CHUMWUTE MHOIOYHKLLMOHANbHbI
MUKcep ¢ npuBoAa.

 MNoBepHUTE KpbIWKY MO 4YacoBOW CTemNKe

N CHUMUTE ee.
e OnopoXXHNTe eMKOCTb MuKcepa.
Mpn aToM HeobxoAMMO yAepXXuBaTb
MHOFO(PYHKLMO- HalNlbHbIN HOXX BHYTPU
MUKcepa, Oep)Ka ero 3a KOHUYECKYlo
npucTaBKy.

e U3Bneknte m3 MUKCepa 3a KOHUHYECKYIO

npucTaBky MyNbTUGYHKLMOHANBHbIN
HOX.
MpaBo Ha BHeceHWe WN3MeHeHWI
ocTaBnfsem 3a coboll.

ANcKn-namenb4ynTenmn

[ BYCTOPOHHUIA AUCKOBBIA HOX

LNA Hape3Kn OBOWEeN N OPyKTOB

Ha TONCTbIE/TOHKNE NOMTUKN
O603Ha4eHne Ha MOBOPOTHOM AMCKOBOM
HOXe:

«1» — AnNA TONCTbIX NOMTUKOB,
«3» — ANA TOHKMX JNIOMTUKOB.
BHumaHue!

/IBYCTOPOHHWMI AUCKOBBLINI HOX HE
npeaHas’Ha4vyeH AJ1A Hape3Kku cbipa
TBEPAbIX COPTOB, Xneba, OynodHek
u wokonasa.

[ BYCTOPOHHUIN AUCK-TepKa
npeaHasHa4eH ANA KPyrnHOro/Menkoro
WWMHKOBaHMA oBowWew, OPYKTOB U Cbipa
(Kkpome TBepLOro chlpa TuNa
«[lapme3aH»).

O6o3Ha4eHe Ha ABYCTOPOHHEM
LVICKe-TepKe:

«2» — ANA KPYMHOro WWHKOBaHWA,
«4» — AnA MenkKoro WWMHKOBaHWA.
BHumaHue!

JIBYCTOPOHHWI AUCK-TEPKA HE

rnpeaHasHa4eH AJ1IA U3MeJlb4HeHUA OPexoB.

Cbip MArkux copTos cneayet
U3MeNbHaTs C OMOIUBIO AAHHOMo
ANCKa-TEPKU, YCTAHOBJIEHHOIrO KPYIHbIMU
OTBEPCTUAMMU BBEPX.

Ovck-Tepka cpeaHero n3mesib4eHUsA
ANA CbIporo KaptodoenA, TBEpAOro chipa
(Tvna "Mapme3aH") 1 opexoB (MPOAYKTbI
MeNKO HaTuparoTca).

BuumarHue!

JaHHbIYI AUCK-TepKa UMEET NUllib OAHY

pabo4yto ctopoHy. OH He rnpesHasHa4eH

ANIA U3MEJIbHEHWA Cbipa MArKUX COPTOB

U cblpa, Hape3aHHOro JIOMTUKaMU.

e YcTaHOBUTE €MKOCTb ANA CMelVBaHuA
Ha LOKONb W MOBEPHWUTE ee MNpoTuB
4YacoBoOlM CTpenku Ao yrnopa.

e YcTaHOBUTE Ha Aep)kaTeflb AUCK-TEPKY
WUAN AUCKOBBIA HOX TOW CTOPOHOM
BBeEpX, koTopaA Bam HyxHa anAa
nepepaboTkn MPOAYKTOB.

e Jluck-Tepka ANA cpendHero
N3MeNb4eHVA MMEeeT NUWb OAHY
pabo4yto CTOPOHY.

e 3aKkponTe eMKOCTb KpbIWKOWN (cneaute
3a MONOXKEHEM MapKMPOBKN)

1 nosopayuBaniTe ee MPOTUB HacoBON
CTPENKM AO Tex Mop, Noka BbICTYN
KPbIWKW He AOCTUrHeT yropa.

e HaxkmuTe Ha KHOMKY CHATWA
6NOKMPOBKN U MNepeBeauTe KPOHWTENH
kombaliHa B paboqee MonoXeHue.

e YcTaHOBUTE MHOrOQYHKLMOHANbHbLIN
MVKCEP Ha MpPUBOA M MOBEPHUTE €ero
NpoOTUB 4acoBOW CTpenku AO ynopa.

e YcTaHOBUTE MOBOPOTHBLIN BbIKOHATENb
B Heobxoaumoe Bam nonoxxenwe:

1-A U 2-A CKOPOCTU npefHa3HaveHbl

AnA nepepaboTKn MACKUX U XpYnKuX
NPOALYKTOB MUTaHUA, BO BCEX APYruX
clyyaAx ucnonb3ytoTcAa 3-A unn 4-A

CKOpOCTH.

e MNoaroToBneHHble AnA nepepaboTku
NPOAYKTbl 3arpy3uTe B CTBON KPbIWKK
N crnerka npoTONIKHUTE UX TonkaTenem.
Cneante 3a TeMm, 4ToObl €MKOCTb He
Obina nepenonHeHa.

MakcrmanbHbIN YpOBEHb HaroMHEHUA
COOTBETCTBYET HWXHEN KPOMKE BTYIKU
fep)xaTtensa AWCKOB.

PekomeHaauua: [lnAa rapaHTuu

pPaBHOMEPHOr0 M3MeNbYEeHNA TOHKUe

N ONVHHbIE MPOAYKTHI cnefyeT nepen

nepepaboTKol CBA3bIBaTb B My4KM.

YkazaHue: Ecnn npoAyKTbl 3acTpAnm

B MHOIOPYHKLMOHaNbHOM MUKcepe, TO

chefyeT BbIKMOYUTL KYXOHHBI KOMOalH,

n3Bneqb BWUAKY U3 PO3eTKW, MOAOXKAATb,
rnoka MpvBOJA He OCTaHOBWUTCHA, CHATb

MUKCEp C MpMBOAA, @ KPbIWKY —

C MUKCepa M OMOPOXXHWUTL 3arpy304HbIN

CTBON.
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Mo okoH4YaHun paboThl

A\ CywecTByeT OnacHOCTb rOJIy4eHUA
TpaBsmbl!

Auvcku-uamensyutenn cneayet u3BneKaThb

U3 MuKcepa TOJIbKO BMecTe C Aepxa-

Tenem.

e BblKnto4MTE KYyXOHHbIN KombGainH
C MOMOLLbIO MOBOPOTHOrO BbIKNKOYaTENA
N CHUMUTE MHOIOYHKLMOHANbHbIN
MVKCEpP C MpuBoAa.

 [oBepHUTE KpbIWKY MO 4acoBOW CTenkKe
N CHUMUTE ee.

* /I3BneknTe U3 MuKcepa 3a AepXKaTelb
ONCK-U3Menb4nTeNb.

Yuctka u yxopn

Bce anemeHTbl KOHCTPYKLMK, Kpome
LLOKONA, npeAHasHaveHbl ANA MbITbA

B MOCYA0OMOE4YHON MallvHe.

Jletanun u3 nnactmaccel He crneayet
3aXumaTtb B MaluHe MeXAy MocyAoMu,
TaK Kak He WCKNo4eHa ux AedpopmauuA.
MHOroyHKLIMOHaNBHbIA HOX
yKnagbiBanTe B MalWwHy Bceraa
KOHMYECKMM OTBEpCTUEM BHUS.
Llokonb cneayeT nuwb NpoTepeTb
BJIQXKHON TPAMKOWA.

Mpumepsl Ucnosb3oBaHUA
MHOroPyHKLMOHaILHOIr O
MUKcepa

N3menb4yeHne npAHbIX Tpas
MakcrmanbHO-A0MYyCTUMOE KONNYECTBO:
10r

CkopocTb: 4

Bpemna nepepaboTku: 20-30 CeKyHA,
MpumeyvaHne: eMKOCTb MUKcepa AofKHa
6bITb a6CONIOTHO CYXOWA.

N3menb4yeHne siyka U 4eCHokKa
MakcrmanbHO-A0MyCTUMOE KONNYECTBO:
100 r

CkopocTb: 4

Bpema nepepaboTku: 57 CeKyHA,
MpumedaHune: paspexbTe NyK Ha
YeTBEPTUHKMN.

N3menb4yeHue opexoB U MuHAanA
MakcrmanbHO-A0MyCTUMOE KONNYECTBO:
100 r

CkopocTb: 4

Bpemsa nepepaboTku: 1-1,5 cekyHAbI

46

Py6neHoe mAco
MakcrumManbHO-A0NyCTUMOE KOJIMYECTBO:
300 r

CkopocTb: 4

BpemAa nepepaboTtku: 30-60 cekyHA
MpumevaHve: nepen nepepaboTkom
ypoanute 13 MAca KOCTW, XPAWMW U
CyxoXxunuA. HapexxbTe MACO KPYMnHbIMU
KycKamu.

MpurotoesieHne OBOLLHOrO Miope

n cyna

MakcrmanbHO-A,0MyCTUMOE KONMNYeCTBO:
375 r

CkopocTb: 4

Bpema nepepabotku: 1 MuHyTa

MpurotosneHne manoHesa

2 Anua,

15 r ykKcyca,

Y2 4. n. ropunLbl,

1 wenoTka conwu,

1 wenoTka caxapa,

300-400 r pacTuTenbHOro macna.

Bce KOMMOHEHTbI AOMKHbI UMETb

OAVHAKOBYIO TeMmrepaTtypy.

e Bce KOMMOHEHTbI (KpomMe Macna)
CMEeWnBalTCA B TEYEHME HECKONbKNX
CekyHA Ha 4-i CKOpOCTW.

e Macno BnvMBaeTcA MEANIEHHO 4epe3
BOPOHKY U Bce BMecTe B36umBaeTcA L0
Tex nop, noka He obpazyeTcA rycrana
9MyNbCUA — MaoHe3.

BpemA npurotoBneHuA: MOATOPbl MUHYThI

MpurotoBsieHNne MACHLIX MawTeToB

M Ha4MHOK

MakcrmanbHO-A,0MyCTUMOE KONMNYeCTBO:
300 r

CkopocTb: 4

Bpema nepepaboTtku: 1 MuHyTa
Mprvme4vaHne: MACO 3arpykaetcA BMecTe
CO BCEMW KOMMOHEHTaMu W1 MPAHOCTAMMU.

B3busaHne npoAaykToB (MOJIOYHbIE
KOKTEIJIN, coyCbl, 3anpaBKu AJA
canata v cynbl-niope)
MakcrmanbHO-A0MyCTUMOE KONNHYECTBO
xunpkoctn: 0,5 n
MakcrmanbHO-A0MyCTUMOE KONNYeCcTBO
TBepAbIX KOMMoOHeHToB: 375 1
CkopocTb: 4

MNpaBo Ha BHeCeHWEe U3MEHEHWI
ocTtaBnAemM 3a coboli.
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Garantiebedingungen Bosch Info-Team:

Giltig in der Bundesrepublik Deutschland E.'E E &I&ﬂ?égﬂgﬁ?i 42 (EUR 0,12/Min]
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus-

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung Internet:

umschreiben, lassen die Gewahrleistungsver- http://www.bosch-hausgeraete.de

pflichtungen des Verkaufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberihrt.

Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemafi nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerét, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oderHerstellungsfehlerhandelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
GlUhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
flr Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die M&ngel am Geréat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurlckzufUhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kdnnen nur fUr stationr betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden. Esist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fUr die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Geréat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Geréte. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) flr das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese
Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firim
Ausland gekaufte Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen. Diese kdnnen Sie tber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt beiunserer Landesvertretung anfordern.

BeachtenSie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur

Verfligung. 5090463136/ MUZ8MM1 0805
Robert Bosch Hausgerate GmbH de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt,

Carl-Wery-StraBe 34 / 81739 Miinchen / Germany el, tr, pl, hu, bg, ru, ar








