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Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und
nichtim Gewerbe bestimmt.

Das Gerat nur flr haushaltsibliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen, siche
zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps*.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiedene
AusflUhrungen. Unterschiede sind gekennzeichnet.
Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte Gebrauchs-
anleitung mitgeben.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerét
1 Drehschalter
0/off = Stopp
M = Momentschaltung
Hochste Drehzahl,
Drehschalter festhalten
Stufen1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit
Stufe 1 = niedrigste Drehzahl — langsam
Stufe 4 = hdchste Drehzahl — schnell

2 Mixerantrieb-Schutzdeckel

Aufsetzen, wenn der Mixerantrieb nicht benutzt wird
(sonst kann das Gerat nicht eingeschaltet werden).
2a Sicherheitsstiftam Schutzdeckel

3 SaugfiiBe

Das Gerat auf glatten und sauberen Untergrund
stellen.

4 Kabelaufroll-Automatik

Kabel verstauen.

Schussel mit Zubehor / Werkzeug

5 Schissel

Aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (Bajonettverschluss).

6a Deckel

Aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pfeil an Schissel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerates sitzen.

6b  Stopfer (= Messbecher)

Schneid- oder Raspelgut nachschieben.

6¢c  Einflllhilfe
Zum Einflllen von z. B. Mehl und Zucker auf die
Nachfulléffnung setzen.

6d Nachfllléffnung

Stopfer herausnehmen und Zutaten nachftillen.
Zum Nachfullen von Flissigkeiten wéhrend des
Betriebes und zum Raspeln und Schneiden langer
oder schmaler Gemisearten (z. B. Lauch, Karotten)
die schmale Offnung verwenden.

7a  Multifunktionsmesser

7b  Knethaken

7c¢ Rihrbesen

7d  Scheibentrager

7e  Schneid-Wendescheibe- dick/dinn
7f  Raspel-Wendescheibe- grob/fein
79 Reibscheibe — mittelfein

7h  Passiereinsatz

7i  Saftzentrifuge

7k  Zitruspresse

Mixer

8 Mixbecher
Aufsetzen (Pfeil am Becher auf Pfeil am Gerét) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

9a Deckel

Aufsetzen (Position beachten) und im Uhrzeigersinn
festdrehen. Deckel muss bis zum Anschlag im Schlitz
des Mixergriffes sitzen.

9b  Nachfllléffnung
Trichter herausnehmen und Zutaten nachfiillen.

9c Trichter
Flussige Zutaten nachfullen.

Bei einigen Modellen:

10 Universalzerkleinerer
Aufsetzen (Pfeil am Becher auf Pfeil am Gerét) und im
Uhrzeigersinn festdrehen.

10a Deckel

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschéadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fern halten.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes und im
Fehlerfall.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heiBe
Flachen ziehen.

Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine beschédigte
Zuleitung austauschen, durfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefuhrt werden, um Geféahrdungen
zuvermeiden.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet und lauft nach der Unterbrechung
wiederan.

Zubehdr und Werkzeug nur bei Stillstand
(Drehschalter auf 0/off) wechseln.



Hinweise zur Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei Inrem Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Bedienen

Gerat und Zubehdr vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

¢ Grundgerat auf glatten und sauberen Untergrund
stellen.

o Kabel aus dem Kabelschacht herausziehen:
Kabel in einem Zug bis zur gewiinschten Lange
(max. 1 Meter) herausziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.

o Kabel-Arbeitslange vermindern: Leicht am Kabel
ziehen und bis zur gewUnschten L&nge aufrollen
lassen. Dann ermneut leicht am Kabel ziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel nicht verdrehen oder von Hand einschieben,

da es sich dann nicht vollstédndig aufrollen Idsst.

Wenn sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz

herausziehen und dann aufrollen lassen.

¢ Netzstecker einstecken.

Schussel mit Zubehor / Werkzeug

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schissel greifen

(nach dem Ausschalten lduft der Antrieb noch kurze

Zeit nach,).

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.

Arbeiten in der Schtissel dlirfen nur mit aufgesetztem

Mixerantrieb-Schutzdeckel (2) und niemals mit
aufgesetztem Mixbecher durchgefihrt werden.

e Schussel (5) aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

¢ Werkzeug (7) einsetzen, wie in entsprechendem
Abschnitt beschrieben. Werkzeugauswahl siehe
zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps*.

e Zutaten einflllen, wie in entsprechendem
Abschnitt beschrieben. Zutaten und Menge siehe
zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps*.

¢ Deckel (6a) aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pfeil an
Schussel) und im Uhrzeigersinn drehen.

Deckelnase muss bis zum Anschlag im Schlitz des

Grundgeréatessitzen.
¢ Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen (siehe
zusétzliches Heft ,Rezepte und Tipps").
¢ Drehschalter auf 0/off stellen, wenn der Deckel
zum Nachfullen abgenommen werden soll.
Tipp: Zum Einflllen von Zutaten wie Mehl oder
Zucker sollte die Einfullhilfe verwendet werden.
Bei Arbeiten in der Schiissel kann das Gerét nur
mit aufgesetztem und festgedrehtem Deckel (6a)
sowie angebrachtem Mixerantrieb-Schutzdeckel
(2) eingeschaltet werden.

Multifunktionsmesser (7a)
zum Zerkleinern, Hacken, Ruhren.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Multifunktionsmesser nur am Kunststoff-Griff (oben)
anfassen.

¢ Multifunktionsmesser aus dem Messerschutz

nehmen (11).

Multifunktionsmesser einsetzen.

Zutaten einfUllen.

Deckel (6a) mit Stopfer (6b) aufsetzen und im

Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Drehschalter (1) auf gewlinschte Stufe stellen

(siehe zusétzliches Heft ,,Rezepte und Tipps*).

¢ Um Zutaten nachzufiillen Drehschalter auf 0/off
stellen.

» Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfllléffnung (6d) einflllen.

Hinweis: Beim Zerkleinern und Hacken steigt der

Zerkleinerungsgrad mit der Verarbeitungszeit.

Knethaken (7b)

zum Kneten von schwerem Teig und zum

Untermischen von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,

Schokoladenpléttchen).

¢ Knethaken einsetzen.

e Zutaten einflllen.

¢ Deckel (6a) mit Stopfer (6b) aufsetzen und im

Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Drehschalter (1) auf gewlinschte Stufe stellen

(siehe zusétzliches Heft ,,Rezepte und Tipps*).

¢ Um Zutaten nachzuflllen Drehschalter auf
gewlnschte Stufe stellen.

» Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung (6d) einflllen.

Riihrbesen (7c)

flr Sahne, Eischnee.

Nicht geeignet flr feste Zutaten (z. B. Butterstlicke

aus dem Kuhlschrank).

¢ Rihrbesen einsetzen.

e Zutaten einflllen.

¢ Deckel (6a) mit Stopfer (6b) aufsetzen und im

Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Drehschalter (1) auf gewlinschte Stufe stellen

(siehe zusatzliches Heft ,,Rezepte und Tipps*).

¢ Um Zutaten nachzufiillen Drehschalter auf Stufe 2
stellen.

* Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfllléffnung (6d) einflllen.

Zerkleinerungs-Scheiben:
Schneid-Wendescheibe (7€) — dick/dinn
zum Schneiden von Obst und GemUse.
Raspel-Wendescheibe (7f) — grob/fein
zum Raspeln von Obst, GemUse und Kase.
Reibscheibe (7g) — mittelfein

zum Reiben von z. B. NUssen, Hartkase
(z.B. Parmesan), Schokolade.



Scheibentrager (7d)

¢ Scheibentrager mit leichter Drehung auf
Antriebsachse aufsetzen.

¢ Zerkleinerungs-Scheibe auflegen, so dass die
beiden Mitnehmer am Scheibentréger in die
Offnungen der Scheiben greifen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Zerkleinerungs-Scheiben nur am Kunststoff-Griff
anfassen.

Nicht in die Nachfilléfinung greifen.

Zum Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

Achtung!

Werkzeuge kénnen stumpf werden.

Fir Hartkése (Parmesan), Ntisse und Ahnliches nur
die Reibscheibe verwenden.
Zerkleinerungs-Scheiben nicht fir das
Raspeln/Zerkleinern von Meerrettich geeignet.

¢ GewUlnschte Schneid-/ Raspelseite nach oben
wenden und auf den Scheibentrager legen (bei
Reibscheibe nur eine Seite).

¢ Deckel (6a) mit Stopfer (6b) aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

¢ Schneid- oder Raspelgut einflllen.

¢ Drehschalter (1) auf Stufe 3 oder Stufe 4 stellen
(siehe zusétzliches Heft ,,Rezepte und Tipps*).

¢ Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem Druck
mit Stopfer nachschieben.

¢ Um Zutaten nachzufiillen Drehschalter auf 0/off
stellen.

« Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll ist, dass

das Schneid- oder Raspelgut den Scheibentrager

erreicht.

Passiereinsatz (7h)

zum Passieren von gekochtem Obst oder GemUse.

* Passiersieb und Passierflligel aufsetzen.

¢ Rickhaltering anbringen.

¢ Deckel (6a) aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

¢ Drehschalter (1) auf gewlinschte Stufe stellen
(siehe zusatzliches Heft ,,Rezepte und Tipps*).

* Stopfer (6b) herausnehmen und Zutaten durch
Nachfllléffnung (6d) einflllen.

Saftzentrifuge (7i)

zum Entsaften von Kernobst (z. B. Apfeln, Birnen),

Beerenobst, entkerntem Steinobst, GemUise

(z.B. Karotten, Tomaten).

e Schissel (5) aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

¢ Reibbehalter mit Filterkorb einsetzen.

¢ Deckel flr Saftzentrifuge aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerates sitzen.

¢ Drehschalter (1) auf Stufe 3 stellen.

¢ Obst oder GemUse in den Einflllschacht (6d)
geben und nur mit leichtem Druck mit Stopfer (6b)
nachschieben. Falls erforderlich, vorher
zerkleinern.

¢ Am Ende des Arbeitsganges Drehschalter kurz auf
Stufe 4 stellen und das Gerat so lange laufen
lassen, bis das Fruchtfleisch restlos entsaftet ist.

Achtung!

Schuissel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von max. 500 Gramm,

— bevor der Saft den Reibbehélter erreicht hat.

Nach der Arbeit

¢ Drehschalter auf 0/off stellen.

¢ Deckel (6a) gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

¢ Werkzeugherausnehmen.

¢ Schussel (5) gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

¢ Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen*®.
Darauf achten, dass die Deckelfuge sauber ist,
sonst I&sst sich der Deckel nicht mehr schlieen.

¢ Nach Benutzung des Multifunktionsmessers
Messerschutz anbringen (7a).

Zitruspresse (7k)

zum Auspressen von Zitrusfrlichten, z. B. Orangen,

Grapefruits, Zitronen.

e Zitruspresse aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerates sitzen.

e Zum Auspressen der Frichte Drehschalter
auf Stufe 2 stellen und Frucht auf den
Auspresskegel driicken.

¢ Nach der Arbeit Zitruspresse losdrehen und
Schissel abnehmen.

Achtung! Fullstand beachten. Schtissel entleeren,

bevor der Saft den Siebkorb erreicht.

Mixer

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer arbeitet

nur mit festgedrehtem Deckel.

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes

abnehmen/aufsetzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf
durch den Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter
heiBe oder schdumende Flissigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschddigt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten verarbeiten.
Mixer nicht leer betreiben.



Mixen

Achtung!

Zum Betrieb des Mixers muissen der Mixerdeckel (9a)
und diie Schissel (5) mit Deckel (6a) aufgesetzt und
festgedreht sein. Werkzeuge aus der Schissel
nehmen!

¢ Mixerantrieb-Schutzdeckel(2) abnehmen.

* Mixbecher (8) aufsetzen (Pfeil am Becher auf Pfeil
am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

« Zutaten einflllen (siehe zuséatzliches Heft ,Rezepte
und Tipps").

Maximalmenge, flissig = 1,5 Liter

(schaumende oder heil3e Flissigkeiten

maximal 0,5 Liter).

OptimaleVerarbeitungsmenge, fest = 150 Gramm.
¢ Deckel (9a) aufsetzen und im Uhrzeigersinn

drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag im

Schlitz des Mixergriffes sitzen.

¢ Drehschalter (1) auf gewlinschte Stufe stellen
(siehe zusétzliches Heft ,,Rezepte und Tipps*).

Zutaten nachfullen

¢ Drehschalter auf 0/off stellen (oder wie in
entsprechendem Abschnitt angegeben).

¢ Deckel (9a) abnehmen und Zutaten einflllen,

oder

¢ Trichter (9c) herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfllléffnung (9b) einflillen,

oder

¢ fluissige Zutaten durch den Trichter einflllen.

Nach dem Mixen

¢ Drehschalter auf 0/off stellen.

¢ Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

¢ Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.

Bei einigen Modellen:

Universalzerkleinerer (10)

zum Zerkleinern von kleineren Mengen

(z.B. Zwiebeln, Krautern).

Achtung!

Universalzerkleinerer nicht zum Zerkleinern von

Kaffeebohnen, Mohn und Meerrettich verwenden.

Der Betrieb des Universalzerkleinerers ist nur mit

Momentschaltung (Stufe M) méglich.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Zerkleinerer greifen!

Achtung!

Zum Betrieb des Zerkleinerers muissen der Deckel
des Zerkleinerers (10a) und die Schuissel (5) mit
Deckel (6a) aufgesetzt und festgedreht sein.
Werkzeuge aus der Schtissel nehmen!

¢ Mixerantrieb-Schutzdeckel(2) abnehmen.

Universalzerkleinerer aufsetzen (Pfeilam Becher
auf Pfeil am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.
Zutaten einflllen (siehe zusétzliches Heft ,,Rezepte
und Tipps").
* Deckel aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pfeil
am Becher) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag festdrehen.
¢ Drehschalter (1) auf Stufe M stellen.
Hinweis: Beim Zerkleinern steigt der
Zerkleinerungsgrad mit der Verarbeitungszeit.

Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!
Grundgerét niemals in Wasser tauchen und nie unter
flieBendes Wasser halten.

Achtung!
Oberflachen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Grundgerét reinigen

¢ Netzsteckerzichen.

¢ Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spuimittel benutzen.

e GeratanschlieBend trockenreiben.

Schussel mit Zubehor reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Multifunktionsmesserund Zerkleinerungs-Scheiben
nur am Kunststoff-Griff anfassen.

Alle Teile sind spulmaschinenfest. Kunststoffteile in
der Spllmaschine nicht einklemmen, da Verformung
moglich. )
Multifunktionsmesser mit der Offnung nach unten so
einlegen, dass durch die Messer keine anderen Teile
beschadigt werden.

Zum Reinigen des Ruhrbesens kann dieser von der
Halterung abgezogen werden (7c).

Zum Reinigen der Saftzentrifuge den Filterkorb vom
Reibbehalter abnehmen (7h). Teile unter flieBendem
Wasser vorspulen. Lamellen des Filterkorbes
vorsichtig reinigen, um sie nicht zu beschéadigen.

Bei der Verarbeitung von z. B. M&hren und Rotkohl
entstehen Verfarbungen an den Kunststoffteilen, die
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt werden kdnnen.

Mixer / Universalzerkleinerer reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Mixer- und Zerkleinerungsmesser nicht mit bloBen
Hénden berdhren. Zum Reinigen Bdrste benutzen.

Mixer/Universalzerkleinereram besten sofort nach
Gebrauch reinigen. So trocknen Riickstande nicht
an, und der Kunststoff wird nicht angegriffen

(z.B. durch atherische Ole in Gewdirzen).

Deckel und Trichter sind spulmaschinenfest.
Mixbecher/Universalzerkleinerer nicht in der
Splimaschine, sondern unter flieBendem Wasser
reinigen (nicht im Wasser liegen lassen).

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer/Universalzerkleinerer geben.



Flr wenige Sekunden auf Stufe M stellen. Wasser
ausschutten und Mixer/Universalzerkleinerer mit
klarem Wasser ausspulen.

Gerat aufbewahren

Netzstecker ziehen.

Mixerantrieb-Schutzdeckel (2) aufsetzen.

Schussel (5) aufsetzen.

Messerschutz zum Aufbewahren immer auf
Multifunktionsmesser setzen (11).

¢ Kabelim Kabelschacht verstauen: Leicht am Kabel
ziehen und automatisch aufrollen lassen.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen.

Hinweis: Der Betrieb des Universalzerkleinerers ist
nur mit Momentschaltung Stufe M maéglich.

Schiissel mit Zubehoér

Stérung:
Gerét l&uft nicht an, Drehknopf (1) l&sst sich nicht
drehen: Elektronische Uberwachung hat ausgelést.

Behebung:

¢ Schissel bis zum Anschlag festdrehen.

¢ Deckel des benutzten Zubehors (Siebkorb bei
Zitruspresse) aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

¢ Mixerantrieb-Schutzdeckelaufsetzen.
Wenn dieser defekt oder Sicherheitsstift
abgebrochen,Mixerantriebs-Schutzdeckel
gegen neuen austauschen.

Mixer / Universalzerkleinerer

Stérung:
Gerét l&uft nicht an, Drehknopf (1) l&sst sich nicht
drehen: Elektronische Uberwachung hat ausgelést.

Behebung:

¢ Schissel mit Deckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

¢ Mixer/Universalzerkleinerer bis zum Anschlag
festdrehen.

¢ Mixerdeckel/Deckeldes Universalzerkleinerers
aufsetzen und bis zum Anschlag festdrehen.

Bei anderen Stérungen wenden Sie sich bitte an
unseren Kundendienst.

en

This appliance is designed for domestic and not
industrial use.

Use the appliance for processing normal amounts of
food for the household; see also “Recipes and Tips”
booklet.

The appliance is maintenance-free.

The Instructions for Use refer to several models.
Differences are identified.

Please keep the Instructions for Use in a safe place.
If passing on the appliance to a third party, always
include the Instructions for Use.

Use the appliance with original accessories only.

Overview
Please fold out the illustrated pages.
Base unit
1 Rotary switch
0/off = Stop
M = Pulse switch (for maximum
speed hold down the rotary
switch)
Settings1-4 = Operating speed
Setting 1 = Slowest speed
Setting 4 = Fastest speed

2 Blender drive cover

Attach when the blender drive is not in use (otherwise
the appliance cannot be switched on).

2a  Safety pin on the cover

3 Suction feet
Place the appliance on a smooth, clean surface.

4 Automatic cord winder
Stow the cord.

Bowl with accessories / tools

5 Bowl

Attach and rotate as far as possible in a clockwise
direction (bayonet lock).

6a Lid

Attach lid (arrow on the lid on the arrow on the
handle) and rotate in a clockwise direction. Lid lug
must be located fully in the slot in the base unit.

6b  Pusher (= measuring jug)

Push down food which is to be sliced or shredded.
6¢c  Filling aid

If adding, e.g. flour or sugar, place the filling aid on
the feed tube.

6d Feedtube

Remove the pusher and add more ingredients.

If adding more liquid while the appliance is operating
or when shredding or slicing long or narrow
vegetables (e.g. leeks, carrots), use the narrow
opening.



7a  Multi-function blade

7b  Kneading hook

7c  Whisk

7d Disc carrier

7e Reversible slicing disc — thick/thin

7f  Reversible shredding disc — coarse/fine
7g Grating disc — medium-fine

7h  Masher

7i  Juicer

7k  Citrus press

Blender

8 Blender jug

Attach jug (arrow on the jug on the arrow on
the appliance) and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

9a Lid

Attach the lid (note position) and tighten in a
clockwise direction. The lid must be located
fully in the slot in the blender handle.

9b Feedtube

Remove the funnel and add more ingredients.
9¢c  Funnel

Add more liquid.

Somemodels:

10 Universal cutter
Attach the cutter (arrow on the jug on the arrow on

the appliance) and tighten in a clockwise direction.

10a Lid

Safety information

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate.

Do NOT use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.

After using the appliance, before cleaning the
appliance, if leaving the appliance unattended or if
the appliance malfunctions, ALWAYS pull out the
plug.

Do NOT pull the cord over sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing a
damaged cord, should only be carried out by our
customerservice.

If the power is interrupted, the appliance remains

switched on and restarts when the power is restored.

Change accessories and tools only when the
appliance is at a standstill (rotary switch on 0/0ff).

Information concerning waste
disposal

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Operating the appliance

Before using the appliance and accessories for the
first time, clean thoroughly; see “Cleaning and
servicing”.

Preparation

¢ Place the base unit on a smooth, clean surface.
¢ Pull the cord out of the cord store: Pull out the
cord in one stroke to the desired length (max.
1 metre/3.2 ft) and release slowly; the cord is
locked.
¢ Reducing the working length of the cord:
Pull gently on the cord and allow it to wind up to
the desired length. Then pull gently on the cord
again and release slowly; the cord is locked.
Warning!
Do not twist the cord or push it in by hand as it then
cannot wind up fully. If the cord jams, pull out the
cord all the way and then allow it to wind up.

¢ Insert the mains plug.

Bowl with accessories / tools

A\ Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, keep fingers clear of
the mixing bow! (even when the appliance has been
switched off, the drive continues rotating briefly).
Change tools only when the appliance is at

a standstill.

Before using the bowl, always attach the blender
drive cover (2) and never the blender jug.

¢ Attach bowl (5) and rotate as far as possible in a

clockwise direction.

Insert tool (7) as described in the appropriate

section. For tool selection see “Recipes and Tips”

booklet.

Add ingredients as described in the appropriate

section. For ingredients and amounts see “Recipes

and Tips” booklet.

Attach lid (6a) (arrow on the lid on arrow on the

bowl) and rotate in a clockwise direction. Lid lug

must be located fully in the slot in the base unit.

Select the desired setting with the rotary switch

(see “Recipes and Tips” booklet).

* Before removing the lid to add more ingredients,
set rotary switch to 0/off.

Tip: If adding ingredients such as flour or sugar, use

the filling aid.

When using the bowl, the appliance can only be

switched on when the lid (6a) has been screwed

on tight and the blender drive cover (2) attached.



Multi-function blade (7a)
for cutting, mincing, mixing.

A\ Risk of injury from sharp blades!
Grip the multi-function blade by the plastic handle
only (top end).

¢ Take the multi-function blade out of the blade
guard (11).

¢ Insert the multi-function blade.

¢ Addingredients.

¢ Attach the lid (6a) and pusher (6b) and rotate as far
as possible in a clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary switch
(see “Recipes and Tips” booklet).

¢ Toadd more ingredients, set the rotary switch (1)
to 0/off.

¢ Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (6d).

Note: The longer the processing time the smaller the

ingredients are cut/minced.

Kneading hook (7b)

for kneading stiff dough and for mixing ingredients

which are not to be cut (e.g. raisins, chocolate chips).

¢ Insert kneading hook.

¢ Addingredients.

¢ Attach lid (6a) and pusher (6b) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

¢ Toadd more ingredients, select the desired setting
with the rotary switch.

¢ Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (6d).

Whisk (7¢)

for cream, beaten egg white

Not suitable for solid ingredients (e.g. pieces of butter

from the refrigerator).

¢ Insert the whisk.

¢ Addingredients.

¢ Attach the lid (6a) and pusher (6b) and rotate as far
as possible in a clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

e Toadd more ingredients, set the rotary switch to
setting 2.

¢ Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (6d).

Cutting discs:

Reversible slicing disc (7€) - thick/thin

for slicing fruit and vegetables.

Reversible shredding disc (7f) — coarse/fine

for shredding fruit, vegetables and cheese.

Grating disc (7g) — medium-fine

for grating, e.g. nuts, hard cheese (e.g. Parmesan),

chocolate.

Disc carrier (7d)

¢ Place disc carrier on operational axis by turning
slightly.

¢ Attach the shredding disc so that both the lugs
grip the disc carrier in the disc opening.

A\ Risk of injury from sharp blades!

Grip the cutting discs by the plastic handle only.
Do not put fingers in the feed tube.

Use only the pusher when adding more ingredients.

Warning!

Blades may become blunt.

Use only the grating disc for hard cheese
(Parmesan), nuts, etc.

Cutting discs are not suitable for shredding/cutting
horseradish.

¢ Turn the required cutting and grating side to the
top and place on the disc carrier (the grating disc
only has one side).

¢ Attach lid (6a) and pusher (6b) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

¢ Add ingredients which are to be sliced or
shredded.

¢ Set rotary switch (1) to setting 3 or setting 4
(see “Recipes and Tips” booklet).

¢ When adding ingredients which are to be sliced or
shredded, apply only light pressure to the pusher.

e Toadd more ingredients, set the rotary switch
to 0/off.

* Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full that the the

cutting or grating contents reach the disc carrier.

Masher (7h)

For mashing boiled fruit or vegetables.

¢ Attach the mashing sieve and mashing blade.

¢ Attach the retaining ring.

¢ Attach the lid (6a) and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

¢ Remove the pusher (6b) and add ingredients
through the feed tube (6d).

Juicer (7i)

Extracts juice from hard fruits (e.g. apples, pears),

berries, pitted stone fruits and vegetables (e.g.

carrots, tomatoes).

¢ Attach the bowl (5) and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

¢ Insert the grater container and filter basket.

e Attach the juicer lid and rotate in a clockwise
direction. The lug on the lid must be inserted all the
way into the slot in the base unit.

¢ Set the rotary switch (1) to setting 3.

e Put fruit or vegetables in the filling shaft (6d),
applying only light pressure to the pusher (6b).

If required, cut up fruit or vegetables beforehand.
¢ Atthe end of processing, briefly set the rotary

switch to setting 4 and leave the appliance

running until all the juice has been extracted.

Warning!

Empty the bowl in good time:

— after processing max. 500 g/1 Ib 2 oz,

— before the juice has reached the grater
container.



After using the appliance

¢ Set the rotary switch to 0/off.

* Rotate the lid (6a) in an anti-clockwise direction
andremove.

¢ Remove the tool.

¢ Rotate the bowl (5) in an anti-clockwise direction
andremove.

¢ Clean all parts; see “Cleaning and servicing”.
Ensure that the lid groove is clean, otherwise
the lid can no longer be closed.

¢ After using the multi-function blade and after
cleaning, attach the blade guard (7a).

Citrus press (7k)

presses the juice out of citrus fruits, e.g. oranges,

grapefruns lemons.

Attach the citrus press and rotate in a clockwise
direction. The lug on the filter basket must be
located fully in the slot in the base unit.

e To extract juice from the fruit, set the rotary switch
to setting 2 and press the fruit on the pressing
cone.

¢ After using the citrus press, unscrew the citrus
press and remove the bowl.

Warning!

Check the level. Empty the bowl! before the juice

reaches the filter basket.

Blender

A\ Risk of injury from sharp blades/rotating
drive!

Never place fingers in the attached blender! Blender

will not operate until the lid has been screwed on

tight. Do not remove/attach the blender until the

drive is at a standstill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the
funnel in the lid. Add a max. 0.5 litres/18 fl oz of hot
or frothing liquid.

Warning! Blender may be damaged.
Do not process frozen ingredients.
Do not operate the blender empty.

Blending

Warning!

To operate the blender, attach and screw on the
blender lid (9a) and the bowl (5) and lid (6a). Take the
tools out of the bow!!

* Removethe blender drive cover (2).

¢ Attach the blender jug (8) (arrow on the jug on the
arrow on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

¢ Addingredients (see “Recipes and Tips” booklet).
Maximum capacity of liquid = 1.5 litres/23% pt
(frothing or hot liquids = max. 0.5 litres/18 fl 0z).
Optimum processing quantity of solid ingredients =
150g/5%2 0z.

¢ Attach the lid (9a) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in the slot in
the blender handle.

¢ Select desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

Adding more ingredients

¢ Set the rotary switch to 0/off (or as indicated in the
appropriate section).

¢ Remove the lid (9a) and add ingredients

or

¢ remove the funnel (9c) and gradually add solid
ingredients through the feed tube (9b)

or

¢ pour liquid through the funnel.

After blending

¢ Set the rotary switch to 0/off.

¢ Rotate the blender in an anti-clockwise direction
andremove.

¢ Rotate the lid in an anti-clockwise direction and
remove.

Tip: It is recommended the blender is cleaned

immediately after use; see “Cleaning and servicing”.

Somemodels:

Universal cutter (10)

for cutting up smaller quantities (e.g. onions, herbs).

Warning!

Do not use the universal cutter for cutting up coffee

beans, poppy seeds or horseradish.

The universal cutter can only be operated

(setting M).

A\ Risk of injury from sharp blades/rotating
drive!

Never place fingers in the attached cutter!

Warning!

To operate the cutter, attach and screw on the
cutter lid (10a) and the bow! (5) and lid (6a). Take the
tools out of the bow!!

* Removethe blender drive cover (2).

¢ Attach the universal cutter (arrow on the jug on the
arrow on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

Add ingredients (see “Recipes and Tips” booklet).
Attach the lid (arrow on the lid on the arrow on the
jug) and rotate as far as possible in a clockwise
direction.

¢ Set rotary switch (1) to setting M.

Note: The longer the processing time the finer the
cut.



Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!
NEVER immerse the base unit in water or place
under running water.

Warning!
Surfaces may be damaged.
Do NOT use abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

¢ Pull out the mains plug.

¢ Wipe the base unit with a damp cloth. If required,
use a little washing-up liquid.

e Then dry the base unit.

Cleaning the mixing bowl and
accessories

A\ Risk of injury from sharp blades!
Grip the multi-function blade and cutting discs by
the plastic handle only.

All parts are dishwasher-safe.

Do NOT wedge the plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Insert the multi-function blade with the opening face
down, ensuring that the blade does not damage any
other parts.

The whisk can be detached from the holder for
cleaning (7c).

To clean the juicer, remove the filter basket from the
grater container (7h). Rinse parts under running
water. Clean the vanes on the filter basket carefully
to prevent damaging them.

If processing e.g. carrots and red cabbage the plastic
parts may become discoloured. This discoloration
can be removed with several drops of cooking oil.

Cleaning the blender / universal cutter

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch the blender and cutting blades with
bare hands. Clean them with a brush.

To prevent ingredients from sticking to the
blender/universal cutter and corroding the plastic
(e.g. by oils in spices), it is recommended to clean the
blender/universal cutterimmediately after use.

The lid and funnel are dishwasher-safe.

Do NOT clean the blender jug/universal cutter and in
the dishwasher, but under running water (do not
soak in water).

Tip: Pour a little water and washing-up liquid into the
attached blender/universal cutter. Switch on at
setting M for several seconds. Pour out the water
and rinse the blender/universal cutter with clean
water.
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Storing the appliance

Pull out the mains plug.

Attach the blender drive cover (2).

Attach the bowl (5).

Always store the multi-function blade with the
blade guard attached (11).

¢ Stow the cord in the cord store:

Pull gently on the cord and it will wind up
automatically.

Troubleshooting

A Risk of injury!
Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Note: The universal cutter can only be operated with
the pulse (setting M).

Bowl with accessories

Fault:
Appliance does not start, rotary knob (1) cannot be
turned: Electronic monitoring system has actuated.

Remedial action:

¢ Screw on the bowl as far as possible.

¢ Attach the lid of the accessory being used (filter
basket for citrus press) and screw on as far as
possible.

¢ Attach the blender drive cover.
If the cover is defective or the safety pin has
broken off, replace the blender drive cover with
anew one.

Blender / universal cutter

Fault:

Appliance does not start, rotary knob (1) cannot be
turned: Electronic monitoring system has actuated.

Remedial action:

e Attach the bowl and lid and screw on as far as
possible.

* Screw on the blender/universal cutter as far as
possible.

¢ Attach the blender lid/universal cutter lid and
screw on as far as possible.

If other malfunctions occur, please consult our
customerservice.

Guarantee
The guarantee conditions for this appliance are as
defined by our representative in the country in which
it is sold. Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

Subject to change without notice.



fr

Cet appareil est destiné a un usage domestique.

Il ne peut pas étre utilisé a des fins industrielles ou
commerciales. Utilisez cet appareil uniquement pour
des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales. Voir la notice
supplémentaire «Recettes et conseils».

Cet appareil se passe d’entretien.

La notice d'utilisation vaut pour différents modéles.
Les différences sont indiquées.

Rangez soigneusement la présente notice
d’utilisation.

SiI’appareil change de propriétaire, donnez aussi la
notice a ce dernier.

N'’utilisez I'appareil qu’avec ses accessoires d’origine.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Appareil de base

1 Interrupteur rotatif
0/off = Stop
M = Marche momentanée

(vitesse de marche la plus
élevée, maintenir 'interrupteur
rotatif en position)

Positions = Vitesses de travail
1-4

Position 1 = Vitesse lente
Stufe 4 = \Vitesserapide

2 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement

Mettez ce couvercle en place lorsque le mécanisme

entrainant le bol mixeur ne sert pas (I'appareil sinon

ne pourra pas démarrer).

2a Tige de sécurité sur le couvercle

3 Ventouses
Posez I'appareil sur une surface lisse et propre.

4 Enroulement automatique du cordon
Il sert aranger le céble.

Bol mélangeur avec accessoires / outils

5 Bol mélangeur

Posez le bol sur le mécanisme d’entrainement et
tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée (fermeture a baionnette).

6a Couvercle

Posez le couvercle (la fleche du couvercle doit se
superposer a celle située sur la poignée) et tournez-le
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a la
butée (la saillie du couvercle doit pénétrer jusqu’a la
butée dans la fente que présente I'appareil de base).

6b  Pilon poussoir (= gobelet gradué)
Il sert a rajouter les ingrédients découpés ou rapés.

6¢c  Accessoire de remplissage
Il sert a verser par ex. de la farine et du sucre dans
I’appareil via I'ouverture pour ajout.

6d  Ouverture pour ajout

Retirez le pilon poussoir puis rajoutez des ingrédients.
Utilisez Iorifice étroit pour rajouter du liquide pendant
la marche et pour raper et découper des légumes
longs ou minces (par ex. les poireaux et carottes).

7a Lame multifonctions

7b  Crochets de malaxage

7c  Fouet

7d  Porte-disque

7e Disque a émincer réversible — épais/mince
7f  Disque a raper réversible — grossier/fin

7g Disque araper/concasser — mi-fin

7h  Accessoirepasse-aliment

7i  Centrifugeuse

7k  Presse-agrumes

Mixeur

8 Bol mixeur

Posez-le sur I'appareil de base (la fleche sur le bol
doit coincider avec celle sur I'appareil) puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

9a Couvercle

Posez-le sur 'appareil (en respectant la position)
puis vissez-le a fond dans le sens des aiguilles
d’une montre. Le couvercle doit venir appuyer contre
la butée présente dans la fente de la poignée du
mixeur.

9b  Ouverture pour ajout

Retirez I'entonnoir puis rajoutez les ingrédients.

9¢c Entonnoir
Ajoutez les ingrédients liquides par cet entonnoir.
Selon le modeéle:

10 Broyeur universel

Posez-le sur I'appareil (la fleche du bol doit coincider
avec celle sur I'appareil) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

10a Couvercle
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Consignes de sécurité

A\ Risque d’électrocution!

Ne raccordez et ne faites fonctionner I'appareil que si
les parameétres du secteur domestique et ceux portés
sur la plague signalétique concordent.

N’utilisez I'appareil que si lui et son cordon
d’alimentation électrique ne présentent aucun dégat.
L’appareil n’est pas un jouet, éloignez les enfants.
Débranchez la fiche méle de la prise de courant apres
chaqgue utilisation, lorsque vous quittez la piece ou si
I’appareil est défectueux.

Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne frotte pas
contre des arétes coupantes ou des surfaces
chaudes.

Pour supprimer tout risque d’électrocution, les
réparations sur I'appareil, dont par exemple le
remplacement du cordon d’alimentation sont
réservées a notre service aprés-vente.

S’il se produit une coupure de courant, I'appareil
reste en position enclenchée et se remet

a fonctionner une fois le courant revenu.

Ne changez les accessoires et les outils qu’appareil a
I’arrét et éteint (interrupteur rotatif sur 0/off).

Conseils pour la mise au rebut

Pour savoir comment vous débarrasser de
I’emballage, veuillez consulter votre revendeur ou les
services administratifs de votre mairie.

Utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement
I'appareil et ses accessoires. Voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien».

Préparatifs

e Posez I'appareil de base sur une surface lisse et
propre.
¢ Sortez le cordon de son rangement:
tirez continuellement le cordon jusqu’a sortir la
longueur voulue (1 metre maxi) puis relachez-le
lentement. Le cordon s'immobilise sur la longueur
voulue.
e Pour réduire la longueur du cordon:
tirez Iégerement sur le cordon puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite, tirez
a nouveau légerement sur le cordon puis
relachez-le lentement. Le cordon s'immobilise sur
lanouvelle longueur.
Attention!
Ne tordez pas le cordon et ne tentez pas de le
renrter a la main car dans ce cas il ne s’enroulera
pas completement. Si le cordon se coince en route,
sortez-en la longueur maximum puis laissez-le
a nouveau s’enrouler.

¢ Branchez la fiche méle dans la prise de courant.
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Bol mélangeur avec les accessoires /
outils

A\ Risque de blessure avec les piéces en
rotation!

Lorsque I'appareil fonctionne, ne mettez jamais les

mains dans le bol (méme une fois que vous avez

éteint I'appareil, son moteur continue de tourner

brievement). Changez les accessoires uniquement

lorsque 'appareil est au repos. Les travaux dans le

bol mélangeur ne doivent avoir lieu que couvercle de

I’entrainement du mixeur en place (2), et jamais avec

le bol mixeur en place.

¢ Mettezle bol mélangeur (5) en place puis
tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’ala butée.

¢ FixezI'accessoire (7) suivant description dans

le paragraphe correspondant. Pour chaisir le bon

accessoire, reportez-vous a la notice

supplémentaire «Recettes et conseils».

Versez les ingrédients suivant description dans le

paragraphe correspondant. Ces ingrédients et les

quantités sont indiqués dans la notice

supplémentaire «Recettes et conseils».

¢ Mettez le couvercle (6a) en place (la fleche du
couvercle doit coincider avec celle située sur le bol)
puis tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre (la saillie du couvercle doit pénétrer
jusqu’a butée dans la fente présente dans
I’appareil de base).

¢ Réglez I'interrupteur rotatif sur la position voulue,
voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils».

¢ Avant de retirer le couvercle pour rajouter des
ingrédients, ramenez d’abord 'interrupteur rotatif
sur 0/off.

Un conseil: utilisez 'accessoire de remplissage pour

rajouter des ingrédients comme la farine ou le sucre.

Lors de travaux dans le bol mélangeur, I’'appareil

ne s’enclenchera que si le couvercle (6a) a été

posé et vissé a fond, et si le couvercle (2) de

I’entrainement du mixeur est en place.

Lame multifonctions (7a)

Elle sert a broyer, hacher et fouetter.

A\ Risque de blessure avec les arétes
tranchantes de la lame multifonctions!

Ne saisissez la lame multifonctions qu’en haut par sa

poignée en plastique.

Retirez la lame multifonctions de son fourreau (11).

Mettez la lame multifonctions en place.

Rajoutez les ingrédients.

Mettez en place le couvercle (6a) avec le pilon

poussoir (6b) puis tournez dans le sens des

aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée.

¢ Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position voulue
(voir la notice «Recettes et conseils»).

¢ Pour rajouter des ingrédients, réglez I'interrupteur
rotatif sur 0/off.

¢ Retirez le pilon poussoir puis rajoutez des
ingrédients par I'ouverture pour ajout (6d).

Remarque: plus vous broyez et hachez longtemps

les aliments et plus ils sont broyés et hachés fins.



Crochets de malaxage (7b)

lls servent a malaxer la créme épaisse et a incorporer
les ingrédients que vous ne voulez pas broyer (par ex.
les raisins secs, les tablettes de chocolat).

Mettez les crochets de malaxage en place.
Rajoutez les ingrédients.

Mettez en place le couvercle (6a) avec le pilon
poussoir (6b) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée.

Réglez 'interrupteur rotatif (1) sur la position voulue
(voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils»).

Pour rajouter des ingrédients, réglez I'interrupteur
rotatif sur la position voulue.

Retirez le pilon poussoir puis rajoutez des
ingrédients par I'ouverture pour ajout (6d).

Fouet (7¢c)

Pour battre la créme, monter les ceufs en neige.
Ne convient pas aux ingrédients fermes (par ex.
les morceaux de beurre sortis du réfrigérateur)

Mettez le fouet en place.

Rajouter les ingrédients.

Mettez en place le couvercle (6a) et le pilon
poussoir (6b) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée.

Réglez 'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue (voir la notice supplémentaire «Recettes
et conseils»).

Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur la position 2.

Retirez le pilon poussoir puis versez les ingrédients
par I'ouverture pour ajout (6d).

Disques a réduire:

Disque a émincer réversible (7€) — épais/mince
Pour émincer les fruits et les légumes.

Disque a raper réversible (7f) — grossier/fin

Pour raper les fruits, les légumes et le fromage.
Disque a raper/concasser (7g) — mi-fin

Pour raper/concasser par ex. les noix, le fromage dur
(parmesan par ex.) et le chocolat.

Porte-disque (7d)

Posez le porte-disque en imprimant une légere
rotation a I’axe d’entrainement.

Posez le disque a broyer de sorte que les deux
taquets entraineurs, sur le porte-disque, pénétrent
dans I'orifice du disque.

A\ Risque de blessure avec les arétes

tranchantes de la lame muiltifonctions!

Ne saisissez les disques a réduire que par leur
poignée en plastique.

Nintroduisez jamais les doigts dans I'ouverture pour
ajout.

Pour pousser les ingrédients, utilisez toujours le pilon
POUSSOII.

Attention!

Les lames s’émoussent a I'usage.

Avec le fromage dur (parmesan par ex.), les noix et
assimilés, n’utilisez que le disque a rdper/ concasser.
Les disques a réduire ne conviennent pas pour
réper/réduire le raifort.

¢ Tournezvers le haut le coté voulu (& émincer/raper)
du disque puis posez-le sur le porte-disque (le
disque a raper ne comporte qu’un cbté utile).

¢ Mettez le couvercle (6a) et le pilon poussoir (6b) en

place puis tournez dans le sens des aiguilles

d’une montre jusqu’a la butée.

Versez les aliments a couper ou raper.

Réglez 'interrupteur rotatif (1) sur la position 3 ou

position 4 (voir la notice supplémentaire «<Recettes

et conseils»).

Rajoutez les aliments a couper ou raper en

poussant un peu mais pas trop avec le pilon.

Pour rajouter des ingrédients, réglez I'interrupteur

rotatif sur 0/off.

Retirez le pilon poussoir et versez les aliments par

I’ouverture pour ajout.

Accessoire passe-aliment (7h)

Il sert a passer les fruits et légumes cuits.

¢ Montezle crible et lalame.

¢ FixezI'anneau de retenue.

¢ Mettez le couvercle (6a) en place puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

¢ Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position voulue
(voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils»).

* Retirez le pilon poussoir (Bb) puis versez les
ingrédients par I'ouverture pour ajout (6d).

Attention :

Videz le bol avant qu’il ne soit plein, c.-a-d. avant

que les aliments émincés ou rapés n’atteignent le

porte-disque.

Centrifugeuse (7i)

Elle sert a presser les fruits a pépins (par ex.

pommes, poires), les baies, les fruits a noyaux, les

légumes (carottes, tomates).

¢ Posez le bol mélangeur (5) puis tournez dans le
sens des aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

¢ Mettez le récipient a raper et le panier-filtre en
place.

e Posez le couvercle de la centrifugeuse puis

tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une

montre. La saillie du couvercle doit pénétrer

jusqu’ala butée dans la fente de I'appareil de

base.

Réglez 'interrupteur rotatif (1) sur la position 3.

Versez les fruits ou légumes par I'ouverture pour

ajout (6d) puis poussez-les mais légerement a

I’aide du pilon-poussoir (6b). Si nécessaire,

découpez-les préalablement en petits morceaux.

Alafin de la centrifugation, amenez I'interrupteur

rotatif brievement sur la position 4 puis laisser

marcher I'appareil jusqu’a ce que le jus soit

complétement sorti de la pulpe.
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Attention!

Videz le bol mélangeur a temps:

— Apres avoir centrifugé 500 grammes maxi.

— Avant que le jus ait atteint le récipient a raper.

Aprés le travail

¢ Ramenez!'interrupteur rotatif sur la position 0/off.

¢ Tournez le couvercle (6a) en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

o Extrayez!’outil.

¢ Tournez le bol mélangeur (5) en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

¢ Nettoyez toutes les pieces, voir «<Nettoyage et
entretien».
Veillez a ce que le joint du couvercle soit propre,
sinon le couvercle refusera de se fermer.

¢ Remettez la lame multifonctions (7a) dans son
fourreau aprés usage.

Presse-agrumes (7k)

Cet accessoire sert a presser les agrumes en général,

c.-a-d. les oranges, pamplemousses, citrons.

¢ Mettez le presse-agrumes en place puis tournez le
couvercle dans le sens des aiguilles d’'une
montre. La saillie du panier-filtre doit pénétrer
jusqu’a la butée dans la fente que présente
I’appareil de base.

e Pour presser les fruits, amenez I'interrupteur rotatif

sur la position 2 puis appuyez les fruits sur le
cone.

¢ Apres le pressage, défaites le presse-agrumes
puis retirez le bol mélangeur.

Attention!

Le jus ne doit pas déborder. Videz le bol mélangeur

avant que le jus ait atteint le panier-filtre.

Mixeur

A\ Risque de blessure avec les lames
tranchantes du mixeur / I'entrainement en
rotation!

Ne touchez jamais les lames du mixeur a mains

nues. Le mixeur ne fonctionne qu’une fois son

couvercle en place.

Ne posez/retirez le mixeur qu’une fois le mécanisme

d’entrainementimmobiilsé.

A\ Risque de vous ébouillanter!

Lorsque vous travaillez des produits chauds, de la
vapeur sort par I'entonnoir du couvercle. Ne versez
au maximum que 0,5 litre de liquide chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur.
Ne travaillez jamais d’ingrédients surgelés.
Ne faites pas tourner le mixeur a vide.

14

Utilisation du mixeur

Attention!

Pour utiliser le mixeur et son couvercle (9a), le bol
mélangeur (5) et son couvercle (6a) doivent étre en
place et vissés. Retirez les outils du bol mélangeur.

¢ Retirezle couvercle (2) protégeant I'entrainement
du mixeur.

¢ Posez le bol mixeur (8) sur I'appareil (la fleche sur le
bol doit coincider avec celle sur I'appareil) puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une montre
jusqu’ala butée.

¢ Versez les ingrédients (voir la notice
supplémentaire «Recettes et conseils»).
Quantité maximum de liquide = 1,5 litres
(Liquides moussants ou trés chauds = 0,5 litre
maximum).
Quantité optimale préparable: 150 grammes
de matiereferme.

¢ Posez le couvercle (9a) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie du couvercle
doit pénétrer jusqu’a la butée dans la fente que
présente la poignée du mixeur.

¢ Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position voulue
(voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils»).

Verser les ingrédients

¢ Ramenez I'interrupteur rotatif sur 0/off (ou comme
indiqué ala rubrique correspondante).

¢ Retirezle couvercle (9a) puis versez les ingrédients

ou

¢ Retirez I'entonnoir (9c) puis rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par I'ouverture pour ajout (9b)

ou

¢ Versez les ingrédients liquides par I'entonnoir.

Aprés le mixage

¢ Ramenez I'interrupteur rotatif sur la position 0/off.

e Tournez le mixeur en sens inverse des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

e Tournezle couvercle en sens inverse des
aiguillles d’'une montre puis retirez-le.

Un conseil: Nettoyez le mixeur de préférence

immédiatement apres utilisation. Voir «<Nettoyage

et entretien».



Selon le modeéle:

Broyeur universel (10)

Cet accessoire sert a broyer de petites quantités
d’ingrédients (par ex. les oignons, les herbes
culinaires).

Attention!

Le broyeur universel ne peut pas servir a moudre du
café en grains, des graines de pavot et le raifort.

Le broyeur universel ne fonctionne que lorsque
linterrupteur rotatif se trouve sur la position M
(marche momentanée).

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / le mécanisme en rotation!
Nintroduisez jamais les doigts dans le broyeur.

Attention!

Pour faire marcher le broyeur universel, son
couvercle (10a) et le bol mélangeur (5) plus son
couvercle (6a) doivent étre en place et vissés.
Retirez les outils du bol mélangeur.

* Retirezle couvercle (2) de I'entrainement du
mixeur.

¢ Posez le broyeur universel (la fleche sur le récipient
doit coincider avec celle sur I'appareil) puis tournez
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’ala
butée.

¢ Versez les ingrédients (voir la notice
supplémentaire «Recettes et conseils»).

¢ Posez le couvercle (la fleche sur le couvercle doit
coincider avec celle sur le récipient) puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

¢ Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position M.

Remarque: plus vous broyez et hachez longtemps

les aliments et plus ils sont broyés et hachés fins.

Nettoyage et entretien

A\ Risque d’électrocution!
Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau et ne
le passez jamais sous I'eau du robinet.

Attention!

Vous risquez d’endommager le corps de
I'appareil.

N'utilisez jamais de détergents abrasifs.

Nettoyage de I'appareil de base

¢ Débranchez la fiche méle de la prise de courant.

e Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide. Si nécessaire, utilisez un peu de liquide
pour la vaisselle.

¢ Séchez ensuite I'appareil avec un chiffon.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne saisissez la lame multifonctions et les disques a

broyer que par leur poignée en plastique.

Toutes ces pieces peuvent se laver au lave-vaisselle.
Ne les coincez pas dans le lave-vaisselle car elles
risquent de se déformer.

Déposez lalame multifonctions avec son ouverture
tournée vers le bas pour que les lames
n’endommagent pas d’autres pieces.

Pour nettoyer le fouet, vous pouvez le sortir de sa
fixation (7c).

Pour nettoyer la centrifugeuse, retirez le panier-filtre
du récipient a raper (7h). Rincez les piéces sous I'eau
du robinet. Nettoyez les lamelles du panier-filtre
prudemment pour ne pas les endomamger.
Lorsque vous rapez des carottes et du chou rouge,
un voile rouge apparait sur les pieces en plastique.
Vous pouvez le faire partir avec quelques gouttes
d’huilealimentaire.

Nettoyer le mixeur / le broyeur uinversel

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur et du broyeur a

mains nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Il est préférable de nettoyer le mixeur/le broyeur
universel immédiatement aprés utilisation. Aucune
matiére ne reste ainsi collée et le plastique n’est pas
attaqué (par ex. par les huiles essentielles présentes
dans les épices). Le couvercle et I'entonnoir sont
lavables au lave-vaisselle.

Ne mettez pas le bol mixeur/le broyeur universel au
lave-vaisselle. Nettoyez-le seulement sous I'eau
courante (ne le laissez pas tremper dans I'eau).

Un conseil: versez un peu d’eau additionnée de
produit a vaisselle dans le mixeur/broyeur universel
en place sur I'appareil de base. Amenez I'interrupteur
rotatif quelques secondes sur la position M. Jetez
ensuite I'eau pulis rincez le mixeur/broyeur universel a
I’'eau propre.

Rangement de I'appareil

¢ Débranchez la fiche méle de la prise de courant.
Mettez en place le couvercle (2) du mécanisme
entrainant le bol mixeur.

Mettez en place le bol mélangeur (5).

Remettez la lame multifonctions (8a) dans son
fourreau avant de laranger (11).

Enroulez le cordon de I'appareil:

tirez Ilégerement le cordon puis laissez-le s’enrouler
automatiquement.
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Dérangements et remeédes

A\ Risque de blessures!
Avant de supprimer tout dérangement, débranchez
la fiche méle de la prise de courant.

Remarque: le broyeur universel ne peut marcher que
lorsque I'interrupteur rotatif se trouve sur la position
M (marchemomentanée).

Bol mélangeur et accessoires

Dérangement:

L’appareil ne démarre pas, le bouton rotatif (1) refuse

de tourner: le circuit de surveillance électronique a

disjoncté.

Remede:

¢ Vissez le bol mélangeur jusqu’a la butée

* Mettez en place le couvercle de I'accessoire utilisé
(panier-filtre sur le presse-agrumes) puis tournez
jusqu’ala butée.

¢ Mettez en place le couvercle du mécanisme
entrainant le mixeur. Si ce couvercle est
défectueux ou que la tige de sécurité est cassée,
remplacez le couvercle usagé par un neuf.

Mixeur / Broyeur universel

Dérangement:

L’appareil ne démarre pas, le bouton rotatif (1) refuse

de tourner: le circuit de surveillance électronique a

disjoncté.

Remede:

¢ Mettez en place le bol mixeur avec son couvercle
puis vissez a fond jusqu’a la butée.

* Vissez le bol mixeur/le broyeur universel jusqu’a la
butée.

¢ Posez le couvercle du bol mixeur/du broyeur
universel puis tournez a fond jusqu’a la butée.

En présence d’autres dérangements, veuillez vous
adresser a notre service apres-vente.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont celles
publiées par notre distributeur dans le pays ou a été
effectué I'achat. Le revendeur chez qui vous vous
étes procuré I'appareil fournira les modalités de
garantie sur simple demande de votre part. En cas de
recours en garantie, veuillez toujours vous munir de la
preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

16

it
Questo apparecchio e destinato all’'uso domestico
e non ad attivita professionali.
Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi
libretto supplementare «Ricette e consigli».
L’apparecchio non richiede manutenzione.
Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive diversi
modelli. Le differenze sono indicate.
Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.
Se si cede questo apparecchio a terzi, consegnare
insieme le istruzioni per I'uso.
Usare I'apparecchio solo con gli accessori originali.

Guida rapida
Si prega di aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base
1 Manopola per funzione «intermittenza»

0/off = Stop

M = funzione «<intermittenza»
massimo numero di giri,
mantenere ruotatala manopola

Velocita1-4 = velocitadilavoro:

Velocita 1 = minimo numero di giri — lento

Velocita 4 = massimo numero di giri — veloce

2 Coperchio di sicurezza per I'ingranaggio
del frullatore

Applicare quando I'ingranaggio del frullatore non

viene utilizzato (altrimenti I'apparecchio non puo

funzionare).

2a Spina di sicurezza del coperchio

3 Piedini a ventosa

Disporre I'apparecchio su una superficie liscia
e pulita.

4 Avvolgicavo automatico

Per sistemare il cavo.

Ciotola impastatrice con accessori

5 Ciotolaimpastatrice
Applicare e ruotare in senso orario fino all’arresto
(attacco a baionetta).

6a Coperchio

Applicare (freccia del coperchio sulla freccia della
ciotola impastatrice) e ruotare in senso orario. Il
gancio del coperchio deve entrare nella fessura nella
base dell’apparecchio fino all’arresto.

6b  Pestello (= misurino)
Per pressare alimenti da affettare o da grattare.

6¢c  Imbuto ausiliario di riempimento

Disporre sull’apertura per I'aggiunta degli ingredienti,
per introdurre per es. farina e zucchero.

6d  Apertura per I'aggiunta degli ingredienti
Estrarre il pestello ed aggiungere gliingredienti.
Usare I'apertura piu piccola per aggiungere liquidi
durante il funzionamento e per grattugiare o affettare
tipi di ortaggi lunghi o sottili (per es. porri, carote).



7a Lama multifunzione
7b  Braccioimpastatore
7c  Frusta

7d  Portadisco

7e Disco doppia funzione per affettare —
grosso/sottile

7f  Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine

79 Disco grattugia — medio-fine
7h  Inserto passatutto

7i  Centrifuga per succhi

7k  Spremiagrumi

Frullatore

8 Contenitore frullatore

Applicare (freccia del contenitore sulla freccia
dell’apparecchio) e ruotare in senso orario fino
all'arresto.

9a Coperchio

Applicare (attenzione alla posizione) e bloccare
ruotando in senso orario. Il coperchio deve entrare
nella fessura dell’impugnatura del frullatore fino
all'arresto.

9b  Apertura per I'aggiunta degli ingredienti
Estrarre il bicchierino dosatore ed aggiungere gli
ingredienti.

9c Bicchierino dosatore

Aggiungere ingredientiliquidi.

In alcuni modelli:

10 Sminuzzatore universale

Applicare (freccia del contenitore sulla freccia
dell’apparecchio) e bloccare ruotando in senso
orario.

10a Coperchio

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scarica elettrica!

Collegaree mettere in funzione I'apparecchio solo in
base ai dati riportati sulla targhetta d’identificazione.
Usare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
non presentano danni.

Tenere i bambinilontano dall’apparecchio.

Estrarre la spina di alimentazione dopo ogni uso,
prima della pulizia, prima di allontanarsi oppure in
caso diguasto.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli viviné
deporlo su superfici molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio,
come p. es. la sostituzione del cavo di alimentazione
danneggiato, devono essere eseguite solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

In caso d’interruzione di corrente I’'apparecchio resta
inserito e dopo I'interruzione ricomincia a funzionare.
Sostituire gli accessori solo ad apparecchio fermo
(manopola su 0/off).

Avvertenze per la rottamazione
Chiedete informazioni sulle attuali possibilita di
rottamazione al vostro rivenditore specializzato
oppure alla vostraamministrazione comunale.

Uso

Prima di usare I'apparecchio la prima volta pulire
accuratamente apparecchio ed accessori, vedi
capitolo «Pulizia e cura».

Preparazione

¢ Disporre la base dell’apparecchio su una superficie
liscia e pulita.
¢ Estrarreil cavo dal vano portacavo:
estrarre il cavo con movimento continuo fino alla
lunghezza desiderata (max. 1 metro) e rilasciarlo
lentamente; il cavo € bloccato.
¢ Ridurre lalunghezza dilavoro del cavo:
Tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvolgere fino alla
lunghezza desiderata. Tirare poi di nuovo un poco
erilasciarlo lentamente; il cavo & bloccato.
Attenzione!
Non torcere, né introdurre il cavo con la mano,
poiché in tal caso non si riavvolge completamente.
Se il cavo si blocca durante il riavvolgimento, estrarlo
completamente e poilasciarlo riavvolgere.

¢ Inserire la spina di alimentazione.

Ciotola impastatrice con accessori

A Pericolo di ferite a causa di utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani

nella ciotola impastatrice (anche dopo avere spento

I'apparecchio I'ingranaggio continua brevemente la

sua rotazione).

Sostituire gli accessori solo quando I'ingranaggio

e fermo.

| lavori nel contenitore di miscelazione devono essere

eseguiti con coperchio di sicurezza dell’ingranaggio

frullatore (2) applicato e sempre senza bicchiere

frullatore applicato.

¢ Applicare la ciotola impastatrice (5) e ruotarla
in senso orario fino all’arresto.

¢ Inserire'accessorio (7) come descritto
nell’apposito capitolo. Per la scelta degli utensili,
vedilibretto supplementare «Ricette e consigli».

¢ Introdurre gliingredienti come descritto
nell’apposito capitolo. Ingredienti e quantita vedi
libretto supplementare «Ricette e consigli».

* Applicare il coperchio (6a) (freccia del coperchio
sulla freccia della ciotola impastatrice) e ruotare
in senso orario fino all’arresto. Il gancio del
coperchio deve entrare nella fessura nella base
dell’apparecchiofinoall’arresto.

* Ruotare lamanopola sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Disporre la manopola su 0/off quando si toglie
il coperchio per aggiungere ingredienti.

Consiglio: per aggiungere ingredienti, come farina

0 zucchero, & opportuno utilizzare il bicchierino

dosatore ausiliario di riempimento.
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Per i lavori nel contenitore di miscelazione,
I"apparecchio deve essere acceso solo con
coperchio (6a) applicato e bloccato e con
coperchio di sicurezza dell’ingranaggio frullatore
(2) applicato.

Lama multifunzione (7a)
persminuzzare, tritare, miscelare.

A\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare la lama multifunzione solo sullimpugnatura
in plastica (in alto).

Estrarre la lama multifunzione dalla custodia (11).

Inserire lalama multifunzione.

Introdurre gliingredienti.

Applicare il coperchio (6a) con il pestello (6b)

e ruotarlo in senso orario fino all’arresto.

* Ruotare lamanopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

* Peraggiungere ingredienti disporre la manopola su
0/off.

¢ Estrarreil pestello ed introdurre gli ingredienti
attraverso I'apertura (6d).

Avvertenza: per sminuzzare e tritare, il grado di

triturazione aumenta con il tempo di lavorazione.

Braccio impastatore (7b)
Perimpastare pasta resistente e incorporare

ingredienti che non devono essere sminuzzati (per es.

uva passa, scaglie di cioccolato).

¢ Inserireilbraccioimpastatore.

¢ Introdurre gliingredienti.

¢ Applicare il coperchio (6a) conil pestello (6b)
e ruotarlo in senso orario fino all’arresto.

* Ruotare lamanopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Peraggiungere ingredienti disporre lamanopola
sullavelocita desiderata.

¢ Estrarreil pestello ed introdurre gli ingredienti
attraverso I'apertura (6d).

Frusta (7c)

Per montare panna e albumi.

Non idonea per ingredienti solidi (per es. pezzi di

burro freddi da frigorifero).

¢ Inserire la frusta.

¢ Introdurre gliingredienti.

¢ Applicare il coperchio (6a) conil pestello (6b)
e ruotarlo in senso orario fino all’arresto.

* Ruotare lamanopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Peraggiungere ingredienti disporre lamanopola
sulla velocita 2.

¢ Estrarreil pestello ed introdurre gli ingredienti
attraverso I'apposita apertura (6d).
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Dischi per sminuzzare:

Disco doppia funzione per affettare (7€) —
grosso/sottile

per affettare frutta e ortaggi.

Disco doppia funzione per grattugiare (7f) —
grosso/fine

per grattugiare frutta, ortaggi e formaggio.
Disco grattugia (7g) — medio-fine

per grattugiare per es. noci, formaggio duro
(per es. parmigiano),cioccolato.

Portadisco (7d)

¢ Collocare il portadisco con leggera rotazione
sull’'asse motore.

¢ Sovrapporre il disco sminuzzatore, in modo che
i due trascinatori del portadisco facciano presa
nell’apertura del disco.

A Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare i dischi per sminuzzare solo
sullimpugnatura in plastica.

Non introdurre le mani nell’apertura per I'aggiunta
degliingredienti.

Per spingere gli ingredienti usare solo il pestello.

Attenzione!

Le lame degli utensili possono perdere
Iaffilatura.

Per il formaggio duro (parmigiano), noci e simili usare
solo il disco grattugia.

| dischi per sminuzzare non sono idonei per
grattugiare/triturarerafano.

¢ Rivolgereverso I'alto il lato desiderato,
taglio/grattugia, e deporre sul portadisco
(per il disco grattugia un solo lato).

¢ Applicare il coperchio (6a) con il pestello (6b)
e ruotarlo in senso orario fino all’arresto.

¢ Introdurre gli alimenti da affettare o grattugiare.

¢ Ruotare la manopola (1) sulla velocita 3 o velocita
4 (vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Conil pestello, spingere solo con una leggera
pressione gli alimenti da affettare o grattugiare.

¢ Peraggiungere ingredienti ruotare la manopola su
0/off.

¢ Estrarreil pestello ed introdurre gli ingredienti
attraverso I'apposita apertura.

Attenzione!

Vuotare il contenitore prima che sia cosi pieno, che il

prodotto affettato o tagliato raggiunga il portadisco.

Inserto passatutto (7h)

Per passare frutta o verdura cotta.

¢ Applicare il setaccio e la pala per passare.

¢ Applicare I'anello di ritegno.

¢ Applicare il coperchio (6a) e ruotarlo in senso
orario fino all’arresto.

* Ruotare lamanopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Estrarre il pestello (6b) ed introdurre gliingredienti
attraverso I'apposita apertura (6d).



Centrifuga per succhi (7i)

Per estrarre il succo da frutta (per es. mele, pere),

bacche, frutta con nocciolo snocciolata, ortaggi (per

es. carote, pomodori).

¢ Applicare la ciotola impastatrice (5) e ruotarlain
senso orario fino all’arresto.

 Inserire il contenitore con cestello raccoglipolpa.

¢ Applicare il coperchio della centrifuga per succhie
ruotarlo in senso orario. Il nasello del coperchio
deve raggiungere I'arresto ed entrare nella fessura
dell’apparecchiobase.

¢ Ruotare la manopola (1) sulla velocita 3.

¢ Introdurre la frutta o gli ortaggi nell’apposita
apertura (6d) spingendola con il pestello (6b) solo
con unaleggera pressione. Prima sminuzzarli, se
necessario.

e Terminatal’ operazione, disporre brevemente la
manopola sulla velocita 4 e fare funzionare
I’apparecchio finché il succo non & stato
completamentecentrifugato.

Attenzione!

Vuotare per tempo il contenitore:

— dopo la lavorazione di max. 500 grammi,

— prima che il succo abbia raggiunto
I’'accessorio centrifuga.

Terminato il lavoro

¢ Ruotare la manopola su 0/off.

¢ Ruotare il coperchio (6a) in senso antiorario
e rimuoverlo.

e Estrarrel’accessorio.

* Ruotare la ciotola impastatrice (5) in senso
antiorario e rimuoverla.

e Lavare tutte le parti, vedi capitolo «Pulizia e cura».
Fare attenzione che la fessura del coperchio
sia ben pulita, altrimenti non & piu possibile
chiudere il coperchio.

¢ Dopo I'uso della lama multifunzione, applicare alla
lama la custodia (7a).

Spremiagrumi (7k)

Per spremere agrumi, per es. arance, pompelmi,

limoni.

¢ Applicare lo spremiagrumi e ruotarlo in senso
orario. Il gancio del cestello raccoglipolpa deve
entrare nella fessura nella base dell’apparecchio
finoall’arresto.

¢ Per spremere agrumi, disporre la manopola sulla
velocita 2 e premere il frutto sul cono di
spremitura.

¢ Terminatoillavoro, ruotare lo spremiagrumi
e rimuovereil contenitore.

Attenzione!

Fare attenzione al livello del succo. Vuotare

il contenitore prima che il succo raggiunga il cestello

raccoglipolpa.

Frullatore

A Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranagagio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato!

Il frullatore funziona solo con il coperchio applicato

e bloccato.

Smontare/montare il frullatore solo quando

I'ingranaggio e fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldl, dal

bicchierino dosatore esce vapore. Introdurre

massimo 0,5 litri di liquido molto caldo o che

produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore

Non frullare ingredienti surgelati.
Non fare girare a vuoto il frullatore.

Frullare

Attenzione!

Per mettere in funzione il frullatore, il coperchio del
frullatore (9a) e la ciotola impastatrice (5) con il
coperchio (6a) devono essere applicati e bloccati.
Togliere gli accessori dalla ciotola impastatrice!

¢ Togliereil coperchio di sicurezza per I'ingranaggio
delfrullatore (2).

* Applicare il frullatore (8) (freccia del frullatore sulla
freccia dell’apparecchio) e ruotarla in senso orario
finoall’arresto.

e Introdurre gliingredienti (vedilibretto
supplementare «Ricette e consigli»).

Quantita massima, liquido = 1,5 litri

(liquidi che formano schiuma o liquidi molto caldi
massimo 0,5 litri).

Quantita ottimale dilavorazione,

solidi = 150 grammi.

¢ Applicare il coperchio (9a) e ruotarlo in senso
orario. Il gancio del coperchio deve entrare nella
fessura dell'impugnatura del frullatore fino
all'arresto.

¢ Ruotare lamanopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi «Ricette e consigli»).

Aggiungere ingredienti

¢ Ruotare la manopola su 0/off (oppure come
indicato nel relativo capitolo).

¢ Togliere il coperchio (9a) e introdurre gliingredienti,

oppure

e togliere il bicchierino dosatore (9c) ed aggiungere
un poco alla volta gliingredienti solidi attraverso
I’apposita apertura (9b),

oppure

e introdurre gli ingredienti liquidi attraversol
bicchierinodosatore.
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Dopo avere frullato
¢ Ruotare la manopola su 0/off.
¢ Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.
¢ Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.
Consiglio: & opportuno lavare il frullatore subito dopo
I'uso, vedi capitolo «Pulizia e cura».

In alcuni modelli:

Sminuzzatore universale (10)

Per sminuzzare piccole quantita (per es. cipolle,

erbe).

Attenzione!

Non usare lo sminuzzatore universale per sminuzzare

caffe in grani, papavero e rafano.

Il funzionamento dello sminuzzatore universale é

possibile solo con la funzione «intermittenza»

(velocita M).

A Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranagagio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nello sminuzzatore

applicato!

Attenzione!

Per mettere in funzione lo sminuzzatore, il coperchio
dello sminuzzatore (10a) e la ciotola impastatrice (5)
con coperchio (6a) devono essere applicati e
bloccati. Togliere gli accessori dalla ciotola
impastatrice!

* Togliereil coperchio di sicurezza dall'ingranaggio
delfrullatore (2).

¢ Applicare lo sminuzzatore universale (freccia del
frullatore sulla freccia dell’apparecchio) e ruotarlo
in senso orario fino all’arresto.

e Introdurre gliingredienti (vedilibretto
supplementare «Ricette e consigli»).

* Applicare il coperchio (freccia del coperchio sulla
freccia del frullatore) e ruotare in senso orario fino
all'arresto.

¢ Disporre lamanopola (1) sulla velocita M.

Avvertenza:il grado di triturazione aumenta con

il tempo dilavorazione.

Pulizia e cura

A Pericolo di scarica elettrica!
Non immergere mai I'apparecchio in acqua, né
metterlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Pericolo di danni alle superfici!
Non utilizzare prodotti per pulizia abrasivi.

Pulire I'apparecchio base

¢ Estrarrela spina di alimentazione.

¢ Pulire la base dell’apparecchio con un panno
umido. Se necessario usare poco detersivo liquido
per piatti.

¢ Infine asciugare I'apparecchio.
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Pulire la ciotola impastatrice e gli
accessori

A Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare la lama multifunzione ed i dischi per
sminuzzare solo sull’impugnatura in plastica.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

Per evitare deformazioni, non incastrare le parti

in plastica nella lavastoviglie.

Disporre lalama multifunzione con I'apertura rivolta
verso il basso, per evitare che le lame possano
danneggiare altri oggetti.

Per pulire la frusta, estrarla dal supporto (7c).

Per pulire la centrifuga per succhi, togliere il cestello
raccoglipolpa dal contenitore (7h). Sciacquare le parti
sotto acqua corrente, lavare con attenzione le lamelle
del cestello raccoglipolpa, per evitare di danneggiarle.
Nella lavorazione per es. di carote, cavoli rossi, sulle
parti in plastica si formano macchie di colore, che
possono essere eliminate con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire il frullatore / lo sminuzzatore
universale

A Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore e dello
sminuzzatore. Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore/lo sminuzzatore
universale subito dopo I'uso. Cosi facendo i residui
non si attaccano essiccandosi e la plastica non viene
corrosa (p. es. da ol contenuti nelle spezie).

Il coperchio ed il bicchierino dosatore sono lavabili in
lavastoviglie.

Non lavare il frullatore/lo sminuzzatore universale in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente (non lasciarlia
lungonell’acqua).

Consiglio: versare nel frullatore/sminuzzatore
universale applicato un poco di acqua con detersivo.
Ruotare la manopola per pochi secondi sulla velocita
M. Versare I'acqua e sciacquare il
frullatore/sminuzzatore universale con acqua pulita.

Conservare I'apparecchio

¢ Estrarrela spina di alimentazione.

¢ Applicare il coperchio di sicurezza per I'ingranaggio
delfrullatore (2).

¢ Applicare la ciotolaimpastatrice (5).

¢ Conservare lalama multifunzione sempre coperta
con la custodia (11).

¢ Riporre il cavo nel vano portacavo:
tirare leggermente il cavo e lasciarlo riavvolgere
automaticamente.



Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di
alimentazione.

Avvertenza: il funzionamento dello sminuzzatore
universale & possibile solo con la funzione
«intermittenza» velocita M.

Ciotola impastatrice con accessori

Guasto:
L’apparecchionon funziona, non & possibile ruotare
lamanopola (1): il controllo elettronico & attivato.

Eliminazione:

¢ Ruotare la ciotolaimpastatrice fino all’arresto.

¢ Applicareil coperchio dell’accessorio utilizzato
(per lo spremiagrumiil cestello raccoglipolpa)
e ruotarlofino all’arresto.

¢ Applicare il coperchio di sicurezza per I'ingranaggio
del frullatore. Se questo & guasto, oppure la spina
di sicurezza si & rotta, sostituire il coperchio di
sicurezza per I'ingranaggio del frullatore con un
coperchionuovo.

Frullatore / sminuzzatore universale

Guasto:
L’apparecchionon funziona, non & possibile ruotare
lamanopola (1): il controllo elettronico & attivato.

Eliminazione:

¢ Applicare la ciotolaimpastatrice con il coperchio
e ruotarefino all’arresto.

¢ Ruotare il frullatore/sminuzzatore universale fino
allarresto.

¢ Applicare il coperchio del frullatore/dello
sminuzzatore universale e ruotarlo fino all’arresto.

In caso di altri guasti vi preghiamo di rivolgervi al
nostro servizio assistenza clienti.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni

di garanzia pubblicate dal nostro rappresentante nel
paese di vendita. Il rivenditore, presso il quale € stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben disposto

a fornire a richiestainformazionia proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comunque
necessario presentare il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en niet
voor zakelijk gebruik. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden, zie het
bijgevoegde boekje ,Recepten en tips”. Het apparaat
is onderhoudsvrij. De gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen. De verschillen zijn aange-
geven. De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden. Gebruik het
apparaat uitsluitend met het originele toebehoren.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
0/off = stop
M =

momentschakelinghoogste
toerental, draaischakelaar
vasthouden

standen 1-4 = werksnelheid

stand 1 = laagste toerental — langzaam

stand 4 = hoogste toerental — snel

2 Aandrijvings-beschermingsdeksel
Aanbrengen wanneer de mixeraandrijving niet wordt
gebruikt (anders kan het apparaat niet worden
ingeschakeld).

2a Veiligheidspen op het beschermingsdeksel

3 Zuigvoeten

Het apparaat op een gladde en schone ondergrond
plaatsen.

4 Automatische snoeropwikkeling
Opbergen van het snoer.

Mengkom met toebehoren / hulpstukken

5 Mengkom

Plaatsen en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (bajonetsluiting).

6a Deksel

Plaatsen (pijl op het deksel tegen de pijl op de
mengkom) en met de klok mee draaien. De neus
van het deksel moet tot aan de aanslag in de opening
van het basisapparaat steken.

6b  Stopper (= maatbeker)

Voor het aandrukken van te snijden of te raspen
ingrediénten.

6¢c  Trechter

Op de vulopening plaatsen wanneer u bijv. meel of
suikertoevoegt.

6d Vulopening

Stopper verwijderen en de ingrediénten toevoegen.
Gebruik de kleine opening voor het toevoegen van
vloeibare ingrediénten terwijl het apparaat loopt en
voor het raspen en snijden van lange of dunne
groentesoorten (bijv. prei, wortels).
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7a  Multifunctioneelmes
7b  Kneedhaak

7¢c Roergarde

7d  Schijfhouder

7e  Snijschijf — dik/dun

7f  Raspschijf — grof/fiin
79 Maalschijf — middelfiin
7h Zeef

7i  Sapcentrifuge

7k  Citruspers

Mixer

8 Mixkom

Plaatsen (pijl op de mengkom tegen de pijl op het
apparaat) en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

9a Deksel

Plaatsen (op de positie letten) en met de klok mee
vastdraaien. Het deksel moet tot aan de aanslag in
de opening van de mixerhandgreep zitten.

9b  Vulopening
Trechter verwijderen en ingrediénten toevoegen.

9c Trechter
Voor het toevoegen van vioeibare ingrediénten.

Bij sommige modellen:

10 Universelefijnsnijder
Plaatsen (pijl op de mengkom tegen de pijl op het
apparaat) en met de klok mee vastdraaien.

10a Deksel

Veiligheidsvoorschriften

A\ Gevaar van elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen beschadigingen
vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik
van het apparaat, voordat u het apparaat reinigt,
wanneer u het vertrek verlaat of indien er storing
optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen

of hete opperviakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan het
apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice.

Bij stroomonderbrekingen blijft het apparaat
ingeschakeld en na de stroomonderbreking

gaat het weerlopen.

Toebehoren en hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer het apparaat stilstaat (draaischakelaar op
0/0off).
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Afgifte van verpakking en oud

apparaat

Vraag bij uw speciaalzaak of bij uw gemeente
om actuele informatie over de afgifte van de
verpakking en van uw oude apparaat.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig reinigen
voordat u het voor het eerst gebruikt, zie ,Reinigen
en onderhoud”.

Voorbereiden

¢ Het basisapparaat op een gladde en schone
ondergrond plaatsen.

¢ Het snoer uit de snoerhouder trekken:
Het snoer in één beweging tot de gewenste lengte
(max. 1 meter) uittrekken en langzaam loslaten; het
snoer klemt zich vanzelf vast.

¢ Werklengte van het snoer korter maken:
Lichtjes aan het snoer trekken en laten opwikkelen
tot de gewenste lengte. Daarna opnieuw lichtjes
aan het snoer trekken en langzaam loslaten; het
snoer klemt zich automatisch vast.

Attentie!

Het snoer niet verdraaien of met de hand naar

binnen schuiven, omadat het dan niet goed wordt

opgewikkeld. Wanneer het snoer klem komt te zitten,

het snoer geheel uittrekken en laten opwikkelen.

¢ De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren / hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen (ook

na het uitschakelen bljjft de aandrijving nog korte tijd

lopen).

Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer het

apparaat stilstaat.

Werkzaamheden in de mengkom mogen uitsluitend

worden uitgevoerd wanneer het

mixeraandrijving-veiligheidsdeksel (2) is aangebracht

en nooit wanneer de mixkom is geplaatst.

¢ De mengkom (5) plaatsen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

¢ Hulpstuk (7) aanbrengen volgens de beschrijving in
de desbetreffende paragraaf. Kiezen van het
hulpstuk: Zie het bijgevoegde boekje ,Recepten en
tips”.

¢ Ingrediénten toevoegen volgens de beschrijving in
de desbetreffende paragraaf. Ingrediénten en
hoeveelheid: Zie het bijgevoegde boekje
~Recepten en tips”.

¢ Deksel (6a) plaatsen (pijl op het deksel tegen de pijl
op de mengkom) en met de klok mee draaien. De
neus van het deksel moet tot aan de aanslag in de
opening van het basisapparaat steken.

¢ De draaischakelaar op de gewenste stand zetten
(zie het bijgevoegde boekije ,Recepten en tips”).

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten wanneer u het
deksel wilt verwijderen om ingrediénten toe te
voegen.



Tip: Gebruik de trechter voor het toevoegen van
bijv. meel of suiker.

Bij werkzaamheden in de mengkom kan het
apparaat uitsluitend worden ingeschakeld
wanneer het deksel (6a) is geplaatst en
vastgedraaid en wanneer het mixeraandrijving-
veiligheidsdeksel (2) is aangebracht.

Multifunctioneel mes (7a)
voor kleinmaken, hakken en roeren.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Het multifunctionele mes alleen vastpakken aan de
kunststof handgreep (bovenste gedeelte).

¢ Multifunctioneel mes uit de mesbescherming
trekken (11).

¢ Multifunctioneel mes aanbrengen.

¢ Ingrediéntentoevoegen.

¢ Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

¢ De draaischakelaar (1) op de gewenste stand
zetten (zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten voordat
u ingrediéntentoevoegt.

* De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening (6d).

N.B.: Bij het kleinmaken en hakken neemt de fijnheid

toe naarmate de verwerkingstijd langer is.

Kneedhaak (7b)

voor het kneden van dik deeg en het mengen van

ingrediénten die niet kleingemaakt moeten worden

(bijv. rozijnen, chocolaatjes).

¢ Kneedhaakaanbrengen.

¢ Ingrediéntentoevoegen.

¢ Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ De draaischakelaar op de gewenste stand zetten
voordat uingrediénten toevoegt.

* De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening (6d).

Roergarde (7c)

voor room, geklopt eiwit.

Niet geschikt voor vaste ingrediénten (bijv. stukken

boter uit de koelkast)

¢ Roergardeaanbrengen.

¢ Ingrediéntentoevoegen.

¢ Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ De draaischakelaar op stand 2 zetten voordat u
ingrediéntentoevoegt.

* De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening (6d).

Kleinmaakschijven:

Snijschijf (7e) — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Raspschijf (7f) — grof/fijn

voor het raspen van fruit, groente en kaas.
Maalschijf (7g) — middelfijn

voor het malen van bijv. noten, harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas), chocolade.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Kleinmaakschijven alleen vastpakken aan de
kunststof handgreep.

Niet in de vulopening grijpen.

Gebruik altijd de stopper om de ingrediénten

aan te drukken.

Schijfhouder (7d)

¢ De schijfhouder met een korte draaibeweging op
de aandrijfas bevestigen.

¢ De fijnmaakschijf zodanig aanbrengen dat de twee
meenemers van de schijfhouder in de opening van
de schijf grijpen.

Attentie!

Hulpstukken kunnen bot worden.

Gebruik voor harde kaas (parmezaanse kaas), noten

en dergelijke altijd de maalschiff.

Kleinmaakschijven zijn niet geschikt voor het

raspen/kleinmaken van mierikswortel.

¢ Met de gewenste snij-/raspzijde naar boven op
de schijfhouder leggen (de maalschijf heeft slechts
1zijde).

¢ Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

¢ Te snijden of raspen ingrediénten toevoegen.

¢ Draaischakelaar (1) op stand 3 of stand 4 zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ Te snijden of raspen ingrediénten met niet te veel
druk aandrukken met de stopper.

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten voordat
u ingrediéntentoevoegt.

* De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze vol is, zodat het te

snijden/raspen levensmiddel de schijfhouder bereikt.

Zeef (7h)

voor het zeven van gekookt fruit of gekookte groente.

o Zeefen zeefblad aanbrengen.

¢ Afsluitring aanbrengen.

¢ Deksel (6a) aanbrengen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ Stopper (6b) verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening (6d).
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Sapcentrifuge (7i)

voor het centrifugeren van vruchten met pit (bijv.

appels en peren), bessen, ontpitte steenvruchten

en groente (bijv. wortels, tomaten).

¢ De mengkom (5) plaatsen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

¢ Derasphouder met het filterbakje aanbrengen.

¢ Deksel op de sapcentrifuge plaatsen en met de
klok mee draaien. De dekselneus moet tot aan
de aanslag in de opening van het basisapparaat
steken.

¢ De draaischakelaar (1) op stand 3 zetten.

¢ Fruit of groente in de vulopening (6d) doen en met
niet te veel druk aandrukken met de stopper (6b).
Indien nodig eerst kleinmaken.

¢ Na het centrifugeren de draaischakelaar kort op
stand 4 zetten en het apparaat nog even laten
lopen om het vruchtvlees te centrifugeren.

Attentie!

De kom op tijd leegmaken:

— nadat max. 500 gram is verwerkt,

— voordat het sap tot aan de zeefhouder is
gestegen.

Na gebruik

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten.

¢ Het deksel (6a) tegen de klok in draaien en
verwijderen.

¢ Het hulpstuk verwijderen.

¢ De mengkom (5) tegen de klok in draaien en
verwijderen.

¢ Alle onderdelen reinigen, zie ,Reinigen en
onderhoud”.
Houd de dekselrand schoon, anders sluit het
deksel niet goed.

¢ Na gebruik de mesbescherming (7a) weer
aanbrengen op het multifunctionele mes.

Citruspers (7k)

voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.

sinaasappels, grapefruits en citroenen.

¢ Citruspers aanbrengen en met de klok mee
draaien. De neus van het zeefbakje moet tot aan
de aanslag in de opening van het basisapparaat
steken.

¢ Voor het uitpersen van vruchten de
draaischakelaar op stand 2 zetten en de vrucht op
de perskegel drukken.

¢ Naafloop de citruspers losdraaien en
de kom verwijderen.

Attentie!

Op de vulhoogte letten — de kom leegmaken voordat

het sap tot het zeefbakje is gestegen.

24

Mixer

A Verwondingsgevaar dor scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer

werkt alleen met gesloten deksel.

De mixer alleen verwijderen/aanbrengen wanneer de

aandrijving stilstaat.

A Verbrandingsgevaar!

Bij het verwerken van hete mixvioeistoffen komt er
stoom uit de trechter in het deksel. Maximaal 0,5 liter
hete of schuimende vioeistof in de mixer doen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Veerwerk geen bevroren fruit of groente.

De mixer niet zonder ingrediénten gebruiken.

Mixen

Attentie!

Bij gebruik van de mixer dienen het mixerdeksel (9a)
en de mengkom (5) met deksel (6a) aangebracht en
vastgedraaid te zjjn. Hulpstukken verwijderen uit de

mengkom!

¢ Hetaandrijvings-beschermingsdeksel (2)
verwijderen.

¢ De mixkom (8) aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de pijl op het apparaat) en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

¢ Ingrediénten toevoegen (zie het boekje ,Recepten
en tips”).
Max. hoeveelheid, vioeibaar = 1,5 liter
(schuimende of hete vloeistoffen max. 0,5 liter).
Optimaleverwerkingshoeveelheid,
vast = 150 gram.

¢ Het deksel (9a) aanbrengen en met de klok mee
draaien. De neus van het deksel moet tot aan de
aanslag in de opening van de mixerhandgreep
steken.

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

Ingrediénten toevoegen

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten (of volgens de
aanwijzing in de desbetreffende paragraaf).

¢ Het deksel (9a) verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

¢ de trechter (9c) verwijderen en de vaste
ingrediénten geleidelijk via de vulopening (9b)
toevoegen

of

¢ vloeibare ingrediénten via de trechter toevoegen.

Na het mixen

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten.

¢ De mixer tegen de klok in draaien en verwijderen.

¢ Het deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,Reinigen en onderhoud”.



Bij sommige modellen:

Universele fijnsnijder (10)

voor het fijnsnijden van kleine hoeveelheden (bijv.

uien, kruiden).

Attentie!

De universele fiinsnijder niet gebruiken voor het

fiinsnijden van koffiebonen, maanzaad en

mierikswortel.

De universele fijnsnijder kan alleen worden

gebruikt met momentschakeling (stand M).

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de aangebrachte fijnsnijder grijpen!

Attentie!

Bij gebruik van de fijnsnijder dienen het deksel van
de fijnsnijder (10a) en de mengkom (5) met deksel
(6a) aangebracht en vastgedraaid te zjjn.
Hulpstukken verwijderen uit de kom!

¢ Hetaandrijvings-beschermingsdeksel (2)
verwijderen.

¢ De universele fijinsnijder aanbrengen (de pijl op de
kom tegen de pijl op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

¢ |ngrediénten toevoegen (zie het boekje ,Recepten
entips”).

¢ Het deksel aanbrengen (de pijl op het deksel tegen
de pijl op de kom) en met de klok mee tot aan de
aanslag draaien.

¢ Draaischakelaar (1) op stand M zetten.

N.B.: Bij het kleinmaken neemt de fijnheid

toe naarmate de verwerkingstijd langer is.

Reinigen en onderhoud

A\ Gevaar van elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen of onder
stromend water houden.

Attentie!
De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

Basisapparaat reinigen

¢ De stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Het basisapparaat schoonvegen met een vochtige
doek. Zo nodig een beetje afwasmiddel gebruiken.

¢ Daarnahet apparaat droogwrijven.

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Muitifunctionele mes en kleinmaakschijven alleen
vastpakken aan de kunststof handgreep.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.

Het multifunctionele mes met de opening naar
onderen zodanig in de afwasautomaat leggen dat
andere delen niet beschadigd kunnen raken door het
mes.

De roergarde kan ter reiniging uit de houder worden
getrokken (7¢).

Om de sapcentrifuge te reinigen het filterbakje
verwijderen van de houder (7h).

Bij het raspen van bijv. wortels en rodekool komt er
een gekleurd laagje op de kunststof onderdelen. Dit
kunt u verwijderen met een beetje slaolie.

Mixer / universele fijnsnijder reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Mixer- en fijnsnijdermes niet met blote handen
aanraken. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

U kunt de mixer/universele fijnsnijder het best direct
na gebruik reinigen. Er blijft dan niets kleven en de
kunststof wordt niet aangetast (bijv. door viuchtige
olie in kruiden).

Het deksel en de trechter kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

De mixkom/universele fijnsnijder niet in de
afwasautomaat, maar onder stromend water reinigen
(niet in het water laten liggen).

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel in de
aangebrachte mixer/universele fijnsnijder. Enkele
seconden inschakelen op stand M. Het water
weggieten en de mixer/fiinsnijder afspoelen met
schoonwater.

Apparaat bewaren

¢ De stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Hetaandrijvings-beschermingsdeksel (2)
aanbrengen.

¢ Mengkom (5) aanbrengen

¢ De mesbescherming altijd op het multifunctionele
mes steken (11).

¢ Het snoer opwikkelen in het snoervak:
Lichtjes aan het snoer trekken en automatisch
laten opwikkelen.
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Hulp bij storingen
A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken voordat u een
storing verhelpt.

N.B.: De universele fijnsnijder kan alleen worden
gebruikt met momentschakeling stand M.

Mengkom met toebehoren

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen, de draaiknop (1) kan

niet worden gedraaid: de elektronische beveiliging is

geactiveerd.

Oplossing:

¢ De mengkom vastdraaien tot aan de aanslag.

¢ Het deksel van het gebruikte toebehoren
(zeefbakje bij de citruspers) aanbrengen en tot aan
de aanslag vastdraaien.

¢ Hetaandrijvings-beschermingsdekselaanbrengen.
Als dit defect is of als de veiligheidspen is
afgebroken, dient u het
aandrijvings-beschermingsdekselte vervangen.

Mixer / universele fijnsnijder

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen, de draaiknop (1) kan

niet worden gedraaid: de elektronische beveiliging is

geactiveerd.

Oplossing:

¢ De mengkom met deksel aanbrengen en
vastdraaien tot aan de aanslag.

¢ Mixer/universele fijnsnijder tot aan de aanslag
vastdraaien.

¢ Mixerdeksel/deksel van de universele fijnsnijder
aanbrengen en tot aan de aanslag vastdraaien.

Bij andere storingen dient u contact op te nemen met
onzeklantenservice.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaarden die
worden uitgegeven door de vertegenwoordiging van
ons bedrijf in het land van aankoop. De leverancier bij
wie u het apparaat hebt gekocht geeft u hierover
graag meer informatie.

Om aanspraak te maken op de garantie hebt u altijd
uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingenvoorbehouden.
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Maskinen er et husholdningsapparat og ikke
beregnet til erhvervsmaessig brug.

Benyt kun maskinen til bearbejdningsmeaengder
og -tider, som er aimindelige i husholdningen,

se afsnittet ,,Opskrifter og tips”.
Husholdningsapparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller.
Forskelle er beskrevet.

Opbevar venligst brugsanvisningen og giv den videre
tilen senere gjer.

Maskinen mé kun benyttes med originalt tilbeher.

Overblik

Fold siderne med illustrationerne ud.

Grundmodel

1 Greb

0/off = stop

M = momentfunktion hojeste
hastighed, hold grebet fast

Trin1-4 = arbejdshastighed

Trin1 = laveste hastighed - langsom

Trin4 = hgjeste hastighed — hurtig

2 Beskyttelseskappe

Saettes pa drevet, nar blenderen ikke er i brug
(ellers kan maskinen ikke teendes).

2a  Sikkerhedsstift pa beskyttelseskappe

3 Sugefodder
Far maskinen til at sté fast pa glatte og rene flader.

4 Automatisk ledningsoprul
Til opbevaring af ledningen.

Roreskal med tilbehar / redskab

5 Roreskal

Seet skalen pa og drej den mod hgjre indtil stop
(bajonetlas).

6a Lag

Seet Iaget pa (pil pa lag pa pil pa greb) og drej det
mod hgjre indtil stop (&gnaese skal befinde sig

i fordybningen pa grundmodellen).

6b  Stopper (= malebaeger)

Fyld ingredienser i.

6c  Pafyldningshjaelp

Anbringes pa pafyldningsabningen (f.eks. til pafyining
af mel og sukker).

6d Pafyldningsabning

Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
abningen. Benyt den smalle &bning til pafyldning af
vaeske, mens maskinen karer, og til snitning og
skaering af lange eller smalle grontsager (f.eks. porrer,
guleradder).



7a  Multifunktionskniv

7b  Dejkrog

7c Piskeris

7d  Skiveholder

7e Vendbar skaereskive — tyk/tynd
7f  Vendbar riveskive — grov/fin

79 Riveskive — mellemfin

7h  Passersats

7i  Saftcentrifuge

7k  Citruspresse

Blender

8 Blender

Sast blenderen pa (pil pa blender pé pil pa maskine)
og drej den mod hgjre indtil stop.

9a Blenderlag

Seet I&get rigtigt pa og drej det mod hgjre, til det
sidder rigtigt fast. Laget skal sidde fast i fordybningen
iblendergrebet.

9b  Pafyldningsabning

Tag tragten af og fyld ingredienserne gennem
dbningen.

9¢c Tragt

Pafyld flydende ingredienser.

P& nogle modeller:

10 Minihakker
Saeet I&get rigtigt pa og drej det mod hgijre, til det
sidder rigtigt fast

10a Lag

Sikkerhedsanvisninger

/A Fare for elektrisk stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges iht. angivelserne
pé typeskiltet.

Skal ekstrabeskyttes jf. staerkstramsreg|.

Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis ledningen
eller apparatet er behasftet med fejl.

Hold boern veek fra apparatet.

Efter brugen, fer rengering, for rummet forlades eller
ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.

Ledningen mé ikke traekkes hen over skarpe kanter
eller varme flader.

Reparationer pé el-apparater som f.eks. udskiftning
af en beskadiget elektrisk ledning méa kun foretages
af fagfolk for at undga skader.

| tilfeelde af stramsvigt: Maskinen forbliver taendt og
gér automatisk i gang igen, sa snart maskinen
forsynes med strom igen.

Tilbeher og redskaber ma kun skiftes, ndr maskinen
ikke er i gang (greb stér pa 0/off).

Bortskaffelse

Brug genbrugsordningerne for emballage og eeldre
apparater og veer med til at skane miljget. Er der tviv
om ordningerne og hvor genbrugspladserne er
placeret kan kommunen kontaktes.

Betjening
Renger maskine og tilbeher, for den/det tages i brug
for forste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse

 Stil maskinen pa en glat, ren flade.
Ledningen treekkes ud af kabelrummet:
Treek ledningen i et traek ud i den gnskede leengde
(maks. 1 meter) og slip den langsomt; ledningen er
fastlast.
¢ | edningens arbejdslaengde reduceres:
Treek let i ledningen og rul den op, til den enskede
leengde nas. Traek igen let i ledningen og slip den
langsomt; ledningen er fastlast.
Pas pa!
Ledningen ma ikke drejes eller skubbes ind med
hénden, da ledningen herved ikke kan rulles helt op.
Huvis ledningen kommer til at sidde i klemme, traekkes
ledningen ud, for den rulles op igen.

o Seet stikket i.

Roreskal med tilbehar / redskab

A Kveestelsesfare som falge af roterende
redskaber!

Stik aldrig handen ned i skélen, nar maskinen er

i gang (Pas pa: maskinen karer kort efter, at den er

slukket (efterlob).

Udskift kun redskab, nar maskinen star stille.

Arbejde i skalen mé kun gennemferes med pasat

beskyttelseskappe (2), aldrig med pésat blender.

* Seet roreskélen (5) pa og drej den mod hgjre indtil

stop.

Isest redskabet (7), se det pageeldende afsnit.

Valg af redskab, se ,,Opskrifter og tips*“.

Pafyld ingredienserne iht. beskrivelsen i det

pageeldende afsnit. Valg af opskrift, se

,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning*.

Seet Iaget (6a) pa (pil pa 1&g pa pil pé skal) og dre;

det mod hgjre indtil stop (lgnaese skal befinde

sig i fordybningen pa grundmodellen).

Stil grebet pa det enskede trin (se ,Opskrifter og

tips*).

 Stil grebet pa 0/off, for laget tages af, nar
ingredienser skal pafyldes.

OBS: Benyt pafyldningshjeelpen nar f.eks. mel

og sukker skal pafyldes.

Maskinen kan kun teendes, nar l1aget (6a) er sat

pa og drejet fast og beskyttelseskappen (2) er

anbragt.
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Multifunktionskniv (7a)
Til at sméahakke, hakke og eelte.
A Kveestelsesfare som folge af skarpe knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet (overste ende) pa
kniven.

Tag multifunktionskniven ud af
beskyttelsesetuiet (11).

Isaet multifunktionkniven.

Pafyldingredienserne.

Seet laget (6a) med stopper (6b) pa og drej det hele
mod hgijre indtil stop.

Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips“).

Stil grebet pé 0/off, for ingredienserne péfyldes.
Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
péfyldningsébningen (6d).

OBS: Nar maskinen er indstillet pa finhakning og
hakning, skal man veere opmaerksom, at
ingredienserne hakkes finere og finere, jo laengere
maskinen er teendt.

Dejkrog (7b)
Til at aelte tung dej og iblanding af ingredienser, som

ikke skal finhakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Isaet dejkrogen.

Pafyldingredienserne.

Seet laget (6a) med stopper (6b) pa og drej det hele
mod hgijre indtil stop.

Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips“).

Stil grebet pa det enskede trin, for ingredienserne
péfyldes.

Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
péfyldningsébningen (6d).

Piskeris (7¢c)

til piskeflede og piskede aeggehvider.
Ikke egnet til faste ingredienser (f.eks.
kolde smarstykker fra keleskabet).

Iseet piskeriset.

Pafyldingredienserne.

Seet laget (6a) med stopper (6b) pa og drej det hele
mod hgijre indtil stop.

Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips“).

Stil grebet pa trin 2, for ingredienserne pafyldes.
Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
péfyldningsébningen (6d).
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Skeereskive og riveskive:

Vendbar skeereskive (7e) - tyk/tynd

til skeering af frugt og grent.

Vendbar riveskive (7f) — grov/fin

til rivning af frugt, grent og ost.

Riveskive (7g) — middelfin

til rivning af f.eks. nedder, hard ost (f.eks. parmesan)
og chokolade.

Skiveholder (7d)

» Seet skiveholderen pé drevet med en let drejning.

* Leeg skaere-/riveskiven pd, sé de to medbringere
pa skiveholderen griber ind i skivens &bning.

A Kveestelsesfare som folge af skarpe knive!
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pé skiverne.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Brug altid stopperen til at skubbe med.

Pas pa!

Knivene kan blive uskarpe.

Benyt kun riveskiven til hard ost (parmesan), nedder
og lignende.

Skeere- og riveskiver er ikke egnet til rivning

af peberrod.

» Skeere-/riveskiven skal vende opad og laegges pa
skiveholderen (riveskiven har kun en side).

» Seet ldget (6a) med stopper (Bb) pa og drej det hele
mod hgijre indtil stop.

» Pafyldingredienserme.

» Stil grebet (1) pa trin 3 eller trin 4 (se ,Opskrifter
og tips*).

» Skub ingredienserne ned med et let tryk pa
stopperen.

* Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne pafyldes.

e Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
péfyldningsabningen.

Pas pa!

Tom skélen, for den bliver sé fuld, at det skarede/

revede nar skiveholderen.

Passersats (7h)

til passering af kogt frugt og gront.

¢ |saet passersien og passervingen.

¢ Anbringringen.

» Seet lget (6a) pa og drej det hele mod hgjre indtil
stop.

 Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips“).

¢ Tag stopperen (6b) ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen (6d).



Saftcentrifuge (7i)

til presning af kernefrugt (f.eks. aebler, paerer),

beerfrugt, stenfrugt uden sten og grentsager

(guleradder og tomater).

* Seet skélen (5) pa og drej den mod hgijre indtil
stop.

¢ Saet rivebeholderen med filterkurv .

» Seet I&get til saftcentrifugen pé og drej det til
hgjre. Neesen i Idget skal sidde i slidsen pa
grundmodellen indtil stop.

» Stil grebet (1) pa trin 3.

» Kom frugt eller grent i pafyldningsébningen (6d).
For store stykker skaeres i stykker, for de kommes i
péfyldningsabningen. Brug altid stopperen (6b) til
at skubbe frugt og grent ned.

» Nar det sidste hold frugt eller grent er fyldt p4, skal
maskinen kare pa trin 4, indtil al saften er presset
ud.

Hold gje med pafyldningsstanden!

Tom skélen rettidigt:

— efter forarbejdning maks. 500 gram

— for saften er naet op til rivebeholderen.

Efter arbejdet

* Stil grebet pa 0/off.

» Drejlaget (6a) mod venstre indtil stop og tag det
af.

¢ Tag redskabet ud.

» Drej skdlen (5) mod venstre indtil stop og tag den
af.

¢ Vask de enkelte dele af, ,Rengering og pleje”.
Det er vigtigt, at fugen il&get er helt ren, da laget
ellers ikke kan seettes rigtigt pa.

» Saet knivbeskyttelsen pa multifunktionskniven,
nar kniven er vasket af (7a).

Citruspresse (7k)
til presning af citrusfrugter (f.eks. appelsiner,
grapefrugt citroner).
Seet Cltruspressen pé og drej den mod hgjre indtil
stop. Neesen pa sikurven skal befinde sig
i fordybningen p& grundmodellen.
» Frugterne presses ved at stille grebet pa trin 2 og
trykke frugten ned mod pressekeglen.
« Efter arbejdet drejes citruspressen los og skalen
tages af.
Vigtigt!
Hold aje med péfyldningsstanden — tam skélen, for
saften er ndet op til sikurven (da saften ellers
sprojter).

Blender

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i blenderen. Blenderen skal

veere sat rigtigt pa og ldget veere strammet helt fast,

nar der arbejdes med blenderen.

Blenderen ma kun seettes pé og tages af, nar

maskinen star helt stille.

A Fare for forbraending!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens lag. Péfyld maks.
0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges

Bearbejd ikke dybfrosset frugt og grent.

Blenderen skal altid veere fyldt med ingredienser, nar
den erigang.

Arbejde med blenderen

Pas pa!

Seet blenderlag (9a) og rereskal (5) med lag (6a) pa
maskinen og lds dem fast. Tag redskaberne ud af
skalen!

Tag beskyttelseskappen (2) af.

Saet blenderen (8) pa (pil pa blender pa pil pa

maskine) og drej den mod hgjre indtil stop.

Pafyld ingredienserne (se ,Opskrifter og tips®).

Maksimal maengde, flydende konsistens = 1,5 liter

(skummende eller varme veaesker maks. 0,5 liter).

Optimal bearbejdningsmaengde, fast konsistens =

150gram.

Seet Iaget (9a) pa og drej det helt mod hgijre.

Lagneesen skal befinde sig i fordybningen pa

blendergrebet.

Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter

og tips“).

Pafyldning af ingredienser

« Stil grebet pa 0/off (eller som angivet i opskriften).

» Taglaget (9a) af og pafyld ingredienserne

eller

« tag tragten (9c) ud af laget og pafyld faste
ingredienser lidt eller lidt gennem &bningen (9b)

eller

 pafyld flydende ingredienser gennem tragten.

Efter arbejdet med blenderen

 Stil grebet pa 0/off.

¢ Drejblenderen mod venstre indtil stop og tag den
af.

» Drejlaget mod venstre og tag det af.

OBS: Det anbefales at rengere blenderen straks efter

brug, se ,Rengering og pleje”.
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P& nogle modeller:

Minihakker (10)

til at smahakke sméa maesngder

(f.eks. lag, krydderurter).

Vigtigt!

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke

kaffebenner, birkes og peberrod.

Minihakkeren fungerer kun, nar maskinen

er indstillet pa momentfunktion (trin M).

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i minihakkeren!

Vigtigt!

L&get til minihakkeren (10a) og skalen (5) med lag
(6a) skal veere sat rigtigt p&, nar der arbejdes med
minihakkeren!

¢ Tag beskyttelseskappen (2) af.

» Sast minihakkeren pa (pil pa blender pa pil pa
maskine) og drej den mod hgjre indtil stop.

» Pafyld ingredienserne (se ,Opskrifter og tips*).

» Seet ldget pa (pil pa lag pa pil pa blender) og drej
det helt mod hgjre indtil stop.

» Stil grebet (1) pa trin M.

Bemaerk: Ingredienserne hakkes finere og finere, jo

leengere tid minihakkeren benyttes.

Renggring og pleje
A Fare for elektrisk stadkortslutning!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den aldrig
ind under rindende vand.

Pas pa!
Overfladerne kan beskadiges.
Der ma ikke benyttes skurende rengaringsmidler

Rengering af maskinen

o Traek stikket ud.

¢ Tor maskinen af med en fugtig klud. Kom en smule
opvaskemiddel pa kluden efter behov.

¢ Tor maskinen af med en tor kiud.
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Rengering af skal og tilbehor

A\ Kveestelsesfare som folge af skarpe knive!
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa
multifunktionskniv og minihakker.

Alle dele kan tale opvaskemaskine.

Forsog ikke at klemmme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive deformeret.
Multifunktionskniven skal anbringes med &bningen
nedad, sa andre ikke kan beskadiges.

Piskeriset kan lesnes fra holderen, nér det skal
rengores (7c).

Saftcentrifugen rengeres ved at tage filterkurven af
beholderen (7h). Skyl ferst alle delene under rindende
vand. Lamellerne i filterkurven skal rengeres forsigtigt,
s& de ikke beskadiges.

Ved rivning af guleredder, radkal eller lignende opstar
der en red beleagning, som fiernes med et par dréber
spiseolie.

Renggring af blender / minihakker

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive!

Beror ikke blenderknivene og knivene pa

minihakkeren med de bare fingre.

Benyt altid en barste, nér de skal rengares.

Det anbefales at rengere blenderen/minihakkeren
straks efter brug. Derved undgas, at noget klaeber sig
fast og at kunststoffet angribes (f.eks. asteriske olier i
krydderier).

Lag og tragt kan téle opvaskemaskine.
Blenderbeholderen/mininakkeren mé ikke saettes i
opvaskemaskinen, men skal rengeres under
rindende vand (mé ikke sasttes i blad).

0OBS: Kom en smule vand med opvaskevand

i blenderen/minihakkeren, mens den er p& maskinen.
Stil maskinen pa trin M i par sekunder. Haeld vandet
ud og skyl blenderen/minihakkeren med rent vand.

Opbevaring

Treek stikket ud.

Saet beskyttelseskappen (2) pa.

Saet skalen pa (5).

Saet knivbeskyttelsen pa multifunktionskniven, nar
kniven er vasket af (11).

¢ | edningen opbevares i kabelrummet:

Traek en smule i ledningen, hvorefter ledningen
rulles automatisk ind.



Afhjeelpning af fejl
A Kveestelsesfare!
Tag stikket ud af stikkontakten, for fejlen afhjselpes.

Bemazerk: Minihakkeren fungerer kun, nér maskinen
er indstillet pa momentfunktion trin M.

Skal med tilbehor

Fejl:

Maskinen gar ikke i gang, grebet (1) kan ikke drejes:

Elektronisk kontrol er udigst.

Afhjeelpning:

» Drej skalen helt fast indtil stop.

* Seet laget til det benyttede tilbeher (sikurv ved
citruspresse) pa maskinen og drej det fast indtil
stop.

» Saot beskyttelseskappen (2) pa.

Hvis denne er defekt eller sikkerhedsstiften er
knaekket, udskiftes beskyttelseskappen.

Blender / minihakker

Fejl:

Maskinen gér ikke i gang, grebet (1) kan ikke drejes:

Elektronisk kontrol er udlgst.

Afhjeelpning:

» Seet skal med lag pa maskinen og drej det hele
fast indtil stop.

¢ Drej blenderen/minihakkeren fast indtil stop.

» Seet blenderlaget/Iaget til mininakkeren pa og drej
det hele fast indtil stop.

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der opstar
andre fejl.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS1 &rs garanti.
Kaebsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse til
reparation, hvis denne enskes udfert pa garanti.
Medfelger kabsnota ikke, vil reparationen altid blive
udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat gé i stykker, kan det
indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, TIf. 44898985

P& reparationer ydes 12 méneders garanti. De kan
naturligvis ogsé indsende apparatet gennem Deres
lokale forhandler.

Ret til eendringer forbeholdes.

no

Denne maskinen er beregnet for husholdningsbruk
og ikke for industriell bruk.

Maskinen méa kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsé innen vanlige
bearbeidelsestider, se kapittel “Oppskrifter og tips”.
Maskinen er vedlikeholdsfri.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige modeller.
Forskjellene er angitt.

Veer vennlig & oppbevare bruksanvisningen.
Dersom maskinen gis videre til andre, bor
bruksanvisningen leveres med.

Maskinen mé& kun brukes med originalt tilbeher.

Et overblikk

Brett ut siden med bilder

Basismaskin
1 Dreiebryter

0/off = stopp

M = momentinnkoblinghoyeste
turtall, dreiebryteren holdes fast

Trinn1-4 = arbeidshastighet:

Trinn 1 = lavesteturtall, langsomt

Trinn 4 = hoyeste turtall, hurtig

2 Beskyttelseslokk for mikserdrev

Settes pa nar maskinen ikke er i bruk (ellers kan ikke
maskinen startes).

2a  Sikkerhetsanordning pa beskyttelseslokket

3 Sugefotter

Stetter maskinen pa glatt og rent underlag
4 Kabeloppkveiling

For oppbevaring av kabelen

Eltebolle med tilbehgr / utstyr

5 Eltebolle

Sett den pé og drei den i klokkens retning inntil den
sitter fast (bajonettlas).

6a Lokk

Settes pa (pilen pa lokket ma sté ved pilen pa bollen)
og dreies i klokkens retning. Nesen pa lokket ma sitte
fast i sprekken pa basismaskinen.

6b  Stoter (= malebeger)

For pafylling av ting som skal skjeeres eller kuttes.

6¢c  Matebrett

For pafylling av f. eks. mel og sukker. Settes pa
pafyllingsépningen.

6d Pafyllingsapning

Ta av steteren og fyll pa tilsetningene. For pafylling av
vaeske under drift og for strimling og skjeering av
lange, smale grennsaker (f. eks. purrelek, gulratter)
brukes den smale dpningen.
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7a  Multifunksjonskniv

7b  Eltekrok

7c \Visp

7d  Skiveholder

7e Vendbar skjaereskive — tykk/tynn
7f  Vendbar strimleskive — grov/fin
79 Raspeskive — middels fin

7h  Moseapparat

7i  Saftsentrifuge

7k  Sitruspresse

Mikser

8 Miksebeger

Sett begeret pé (pilen pa begeret ma sté ved pilen
pé maskinen) og drei det i klokkens retning inntil det
sitter fast.

9a Lokk

Settes pa (pass pa plasseringen) og dreies i klokkens
retning. Lokket ma sitte fast i sprekken pa handtaket
pé&mikseren.

9b Pafyllingsapning

Ta av trakten og fyll pa& ingrediensene.
9¢c Trakt

Fyll pa flytende ingredienser.

P& noen modeller:

10 Universalkutter

Sett kutteren pa (pilen pé begeret ma sté ved pilen
pé maskinen) og drei den i klokkens retning inntil den
sitter fast.

10a Lokk

Sikkerhetsanvisninger

A Mulig fare for elektrisk stot!

Maskinen mé& kun tilkoples og brukes i henhold til
angivelsene pa typeskiltet.

Den mé kun brukes nér stremkabelen og maskinen
selv ikke viser tegn pa ytre skader.

Hold barn borte fra maskinen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller hvis det oppstar feil.
Hold stremkabelen borte fra skarpe kanter og varme
ting.

Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av
stremkabel, ma kun foretas av var kundeservice,

for & unngé at det oppstar fare.

Dersom strammen blir borte, blir maskinen innkoplet
og gar videre ndr stremmen kommer igjen.

Tilbeher og utstyr méa kun skiftes nér maskinen er
slatt av (Dreiebryter pa 0/off).
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Henvisninger for skroting av gammel

maskin

Angéende skroting av gammel maskin ma du forhare
deg med forhandleren eller hos kommunen, som kan
giadressen til spesialdeponier.

Betjening
Apparatet og tilbeheret ma rengjeres grundig fer
forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Forberedelser

* Sett motorenheten pé et glatt og rent underlag.
* Trekk kabelen ut av kabelrommet:
Trekk kabelen med ett trekk ut s& langt som
onskelig (max. 1 meter) og slipp den langsomt
igien. Slik Iases den fast.
» Forkorting av arbeidslengden pé kabelen:
Trekk lett i kabelen og la den rulle opp til ansket
arbeidslengde. Deretter trekkes det lett i kabelen
og den slippes langsomt igjen. Slik I1&ses den fast.
OBS!
Ikke drei kabelen eller skyv den inn med handen,
da rulles den ikke skikkelig inn. Dersom kabelen
klemmes fast, trekkes den helt ut og rulles sa inn
igjen.
o Stikk stepselet inn.

Rarebolle med tilbehar / utstyr

A\ Mulig fare for skade pé grunn av roterende
verktoy!

Mens arbeidet pagdr ma du aldri ta ned i rerebollen

(etter utkoplingen gar maskinen i kort tid etterpd).

Utstyret ma kun skiftes nar maskinen star stille.

Det ma kun arbeides i skalen nar beskyttelseslokk for

mikserdrev (2) er satt pa og aldri nar miksebegeret er

satt pa.

» Sett pé eltebollen (5) og drei den i klokkens retning
inntil den stopper.

o Sett pa utstyret (7) slik som beskrevet i avsnittet.
For valg av utstyr, se kapittelet “Oppskrifter og
tips”.

» Fyll paingrediensene, se oppskriften. Ingredienser
0g mengde, se kapittelet “Oppskrifter og tips”.

» Sett péa lokket (6a) (pilen pa lokket pa pilen pa
bollen), og drei det i klokkens retning inntil det
stopper. Nesen pa lokket ma sitte fast i sprekken
pé basismaskinen.

» Sett dreiebryteren pa gnsket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

» Sett dreiebryteren pa 0/off nar lokket blir tatt av for
péfylling.

Tips: For pafylling av mel eller sukker ber matebrettet

brukes.

Ved arbeider i skalen kan maskinen kun slas pa

nar lokket (6a) er satt pa og er skrudd fast og nar

beskyttelseslokk for mikserdrev (2) er satt pa.



Multifunksjonskniv (7a)
for kutting, hakking, rering.

A\ Mulig fare for skade pa grunn av skarp kniv!

Ta kun i kunststoffhandtaket pa multifunksjonskniven

(oppe).

Ta multifunksjonskniven ut av knivholderen (11).

Sett inn multifunksjonskniven.

Fyll pa ingrediensene.

Sett lokket (6a) med stoteren (6b) pa og drei det i

klokkens retning inntil det stopper.

» Sett dreiebryteren (1) pa @nsket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

» Forafylle paingredienser ma dreiebryteren settes
pé 0/off.

» Taut steteren og fyll ingrediensene pa giennom
pafyllingsépningen (6d).

Henvisning: Ved kutting og hakking blir graden av

kuttingen sterre jo lenger det arbeides.

Eltekrok (7b)

For elting av stor deig og for blanding av ingredienser

som ikke skal kuttes (f. eks. rosiner,

sjokoladestykker).

e Sett inn eltekroken.

* Fyll paingrediensene.

» Sett pé lokket (6a) med stoteren (6b) og drei det i
klokkens retning til det stopper.

» Sett dreiebryteren (1) pa @nsket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

» For péafylling avingredienser settes dreiebryteren
pé ensket trinn.

» Taut steteren og fyll pa ingrediensene gjennom
pafyllingsépningen (6d).

Visp (7¢)

for kremflate, eggehvite. Ikke egnet for faste

ingredienser. (f. eks. smorbiter fra kjoleskapet).

¢ Monter vispen.

» Fyll paingrediensene.

» Sett pélokket (6a) med stoteren og drei i klokkens
retning inntil det stopper (6b).

» Sett dreiebryteren (1) pa @nsket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

» Foréafylle paingredienser, settes dreiebryteren pa
trinn 2.

» Taut steteren og fyll ingrediensene pa giennom
pafyllingsépningen (6d).

Kutteskiver:

Vendbar skjaereskive (7€) — tykk/tynn

for rasping av frukt og grennsaker

Vendbar strimleskive (7f) — grov/fin

for snitting av frukt, grennsaker og ost

Raspeskive (7g) — middels fin

for rasping av f. eks. natter, hard ost

(f. eks. parmesan), sjokolade.

Skiveholder (7d)

» Sett pé skiveholderen ved & dreie drivakslingen litt.

» Sett pé kutteskiven, slik at de to medbringerne pa
skiveholderen griper inn i &pningen pa skiven.

A\ Mulig fare for skade pé grunn av skarpe

kniver!

Kutteskivene ma kun holdes i kunststoffhandtaket.
Ikke ta ned i pafyllingsdpningen.
For a fylle pa ingredienser ma kun stateren brukes.

OBS!

Utstyret kan bli slovt.

For hard ost (parmesan), natter o. I. ma det kun
brukes raspeskive.

Kutteskivene er ikke egnet for rasping/riving av
pepperrot.

Vend onsket skjeere-/raspeskive oppover og legg
den oppa skiveholderen (ved riveskiven kun en
side).

Sett pa lokket (6a) med steteren (6b) og drei det i
klokkens retning inntil det stopper.

Fyll p& ingrediensene som skal raspes eller kuttes.
Sett dreiebryteren (1) pa trinn 3 eller 4

(se kapittelet “Oppskrifter og tips”).

Tingene som skal raspes eller kuttes méa kun
states med lett trykk ned.

For & fylle pa ingredienser, settes dreiebryteren pa
0/off.

Ta ut steteren og fyll ingrediensene pa giennom
pafyllingsépningen.

Moseapparat (7h)
For mosing av kokt frukt eller gronnsaker.

Sett pd mosesilen og -vingene.

Sett pa holderingen.

Sett pa lokket (6a) og drei det i klokkens retning til
det stopper.

Skru dreigbryteren (1) pa @nsket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

Ta ut steteren (6b) og fyll pa ingrediensene
giennom pafyllingsapningen (6d).

OBS!
Tem bollen fer den blir sé full at de kuttede tingene
nar opp til skiveholderen.

Saftsentrifuge (7i)

For utpressing av kjernefrukt (f. eks. epler, paerer),
beerfrukt, steinfrukt uten kjerne, grennsaker (f. eks.
gulrot, tomater).

Sett pa bollen (5) og drei den i klokkens retning til
den stopper.

Sett inn beholderen med filterkurven.

Sett pa lokket pa saftsentrifugen og drei det

i klokkens retning. Nesen pa lokket m4 sitte fast
i kjerven pa basismaskinen.

Sett dreiebryteren (1) pa trinn 3.

Fyll frukt eller grennsaker ned i pafylligsépningen
(6d) og skyv pé med stateren med lett trykk (6b).
Om nadvendig ma stykkene skjeeres i smabiter
forst.

P4 slutten av sentrifugeringen settes dreiebryteren
pa trinn 4 i kort tid, og apparatet ma gé inntil
fruktkjottet er helt utpresset.

OBS!

Tom skalen i rett tid:

— etter at det er presset max. 500 gram,
— for saften ndr pressebeholderen.
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Etter arbeidet

» Sett dreiebryteren pa 0/off.

Drei lokket (6a) mot klokkens retning og ta det av.

Taav utstyret.

Drei eltebollen (5) mot klokkens retning og ta den

av.

* Rengjer alle delene, se “Rengjering og pleie”.
Pass pa at fugen péa lokket er ren, ellers kan ikke
lokket lukkes skikkelig.

e Etter bruk av multifunksjonskniven ma
knivbeskyttelsen (7a) settes pa igjen.

Sitruspresse (7k)

For utpressing av sitrusfrukter, f. eks. appelsiner,

grapefrukt, sitroner.

» Sett sitruspressen pé og drei den fast i klokkens
retning. Nesen pa silkurven ma sitte fast i sprekken
pé basismaskinen.

» For utpressing av frukten settes dreiebryteren pa
trinn 2 og frukten trykkes oppa pressekjeglen.

« FEtter arbeidet losnes sitruspressen igjen og skalen
tasav.

OBS!

Ta hensyn til fyllemengden. Tem skélen for saften har

nadd opp til silkurven.

Mikser

A\ Mulig fare for skade pé grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Ta aldri med hendene ned i mikseren! Mikseren

arbeider kun nér lokket er skikkelig skrudd fast.

Mikseren ma kun settes pd og tas av ndr motoren

er slatt av.

A Mulig fare for skolding!

Ved arbeid med varme ting, kan det komme damp ut
av trakten i lokket. Fyll pa maksimalt 0,5 liter varm
eller skummende vaeske.

OBS!
Mikseren kan ta skade Ikke arbeid med dypfrosne
ting. Ikke arbeid nar mikseren er tom.

Miksing

OBS!

For & kunne drive mikseren, ma mikserlokket (9a) og
eltebollen (5) med lokk (6a) veere satt pa og skrudd
fast. Ta utstyret ut av skalen!

» Taav beskyttelsesdekselet pa mikserdrevet (2).

» Sett mikserbegeret pa (8) (pilen pa begeret ma sitte
pa pilen pé apparatet) og drei det fast i klokkens
retning.

» Fyll paingrediensene (se kapittelet “Oppskrifter
og tips”).

Maksimal mengde veeske = 1,5 liter
(skummende eller varm vaeske maksimalt 0,5 liter).
Optimal arbeidsmengde fast = 150 gram.

» Sett lokket (9a) pé og drei det i klokkens retning.
Nesen pa lokket mé sitte fast ved sprekken pa
mikserh&ndtaket.

* Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn, (se anvisning
i “Oppskrifter og tips”).
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Etterfylling av ingredienser

» Sett dreiebryteren pa 0/off (eller slik som angitt
i oppskriften).

* Taavlokket (9a) og fyll pa ingrediensene giennom
apningen.

eller

« tatrakten (9c) av og fyll de faste ingrediensene pa
litt etter litt i pafyllingsépningen (9b),

eller

o fyll flytende vaesker inn gjennom trakten.

Etter miksingen

o Sett dreiebryteren pa 0/off.

¢ Drei mikseren mot klokkens retning og ta den av.

¢ Drei lokket mot klokkens retning inntil det stopper
og tadet av.

Tips: Mikseren ber helst rengjores straks etter bruk,

se “Rengjering og pleie”.

P& noen modeller:

Universalkutter (10)

For hakking av sméa mengder (f. eks. lok, urter).

OBS!

Universalkutteren er ikke egnet for maling av

kaffebonner, fro eller pepperrot.

Drift med universalkutteren er kun mulig med

momentkopling (trinn M).

A\ Mulig fare for skade péd grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Ta aldri pa kutteren nar den er satt pa!

OBS!

For & kunne drive kutteren, ma lokket pa kutteren
(10a) og eltebollen (5) med lokk (6a) veere satt pa og
skrudd fast. Ta utstyret ut av skalen!

» Taav beskyttelsesdekselet pd mikserdrevet (2).

» Sett universalkutteren pa (pilen pa begeret ma sitte
pa pilen pé apparatet) og drei det fast i klokkens
retning.

» Fyll paingrediensene (se kapittelet “Oppskrifter
og tips”).

o Sett lokket pa. (Nesen pa lokket ma sitte fast ved
sprekken pa begeret) og skru det fast i klokkens
retning.

o Sett dreiebryteren (1) pa trinn M.

Henvisning: Graden av kuttingen tilsvarer lengden

pébearbeidelsestiden.



Rengjoring og pleie
A Mulig fare for stot!

Basismaskinen ma aldiri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann.

Pass pa!
Overflaten kan bli skadet.
Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.

Rengjoring av basismaskinen

o Trekk ut stopselet.

e Tork av maskinen med en fuktig klut.
Om nadvendig kan du bruke litt flytende
oppvaskmiddel.

* Tark av maskinen etterpa.

Rengjering av bollen og tilbehor

A\ Mulig fare for skade pé grunn av skarpe
kniver!

Multifunksjonskniven og kutteskivene ma kun holdes i

kunststoffhandtaket.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene méa ikke klemmes fast imaskinen,
da de kan bli skjeve.

Multifunksjonskniven méa legges med dpningen ned,
slik at ingen andre deler kan bli skadet pa grunn av
knivene. For rengjering av vispen kan disse tas ut av
holderen (7c).

For rengjering av saftsentrifugen tas filterkurven av
pressebeholderen (7h). Delene mé forst skylles under
rennende vann. Lamellene pé filterkurven rengjeres
forsiktig for at de ikke skal ta skade.

Ved arbeid med f. eks. gulratter og redkal kan det
oppsté misfarging pa kunststoffdelene. Dette lar seg
fierne med noen draper matolje.

Rengjoring av mikseren /
universalkutteren

A\ Mulig fare for skade pé grunn av skarpe
kniver!

Ikke ta i mikser- og kutteknivene med hendene. Bruk

en barste til rengjaringen.

Mikseren/universalkutterenber rengjeres straks etter
bruk. Dermed blir ikke noe klebet fast og kunststoffet
blir ikke angrepet. (f. eks. av eteriske oljer i krydder).
Lokk og trakt kan vaskes i oppvaskmaskin.
Miksebegeret/universalkutteren ma ikke vaskes

i oppvaskmaskinen, men rengjeres under rennende
vann (ikke la dem bliliggende i vannet).

Tips: Fyll pa litt vann og oppvasksépe

i mikseren/universalkutteren og sett mikseren pa
trinn M i noen f& sekunder. Hell ut vannet og skyll ut
av mikseren/universalkutteren med klart, rent vann.

Oppbevaring av maskinen
Trekk ut stopselet.
Sett pa beskyttelseslokket for mikserdrevet (2).
Sett pa eltebollen (5).
Sett alltid knivbeskyttelsen pa
multifunksjonskniven (11).
¢ Oppbevar kabelen i kabelrommet:
Trekk lett i kabelen og la den rulle seg inn
automatisk.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!
For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

Henvisning: Driften av universalkutteren er kun mulig
med momentinnkobling, trinn M.

Bolle med tilbehgr

Feil:

Apparatet gar ikke, dreieknappen (1) lar seg ikke
dreie: den elektroniske overvakningen er utlest.

Utbedring:

¢ Skru bollen fast til anslaget.

o Sett pa lokket til det tilbeharet som brukes (silkurv
ved sitruspressen) og skru fast til anslaget.

» Sett pa beskyttelseslokket til mikserdrevet. Nar
dette er defekt eller nar sikkerhetsstiften er
brukket, mé beskyttelseslokket til mikserdrevet
skiftes ut med et nytt.

Mikser / universalkutter

Feil:

Apparatet gar ikke, dreieknappen (1) lar seg ikke
dreie: den elektroniske overvakningen er utlest.

Utbedring:

» Bollen med lokket settes pa og skrus fast til
anslaget.

¢ Mikseren/universalkutteren skrus fast til anslaget.

» Mikserlokket/lokket pa universatkutteren settes pa
og skrus fast til anslaget.

Ved andre feil mé& du henvende deg til var
kundeservice.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser som
er oppgitt av var representant i de respektive land.
Detalier om disse garantibetingelsene far du ved

a henvende deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med garantiytelser,
er det i alle fall nedvendig & legge fram kvittering for
kjopet av apparatet.

Endringerforbeholdes.
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Denna koksmaskin &r en hushéllsapparat och alltsé
inte avsedd fér kontinuerlig anvandning.

Anvand kdksmaskinen for att bearbeta endast
s&dana méngder som &r normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna, se resp.
recept.

Koksmaskinen ar underhallsfri.

Bruksanvisningen géller for flera varianter av
koksmaskinen. Skillnaderna framgar av texten.
Spara bruksanvisningen.

L&t bruksanvisningen foljia med maskinen vid ett ev.
agarbyte. Kbksmaskinen far endast anvandas
tilsammans med originaltillbehor.

Oversiktsbilderna
Vik ut uppslaget med bilder.

Grundmaskinen
1 Stromvred

0/off = stopp

M = momentlage (sé lange du héller
vredet i det Iaget arbetar maski
nen pa hégsta hastighet)

lage 1-4 = hastighet

lage 1 = langsam hastighet

lage 4 = snabb

2 Skyddslock 6ver mixeruttaget

Ska alltid sitta pa mixeruttaget nér mixern inte
anvands (annars startar inte kdksmaskinen).
2a  Sakerhetsstift pa skyddslocket

3 Sugfotter
Stall koksmaskinen pa plant, rent och torrt underlag.

4 Sladdvinda
Har kan sladden férvaras nér maskinen inte anvands.

Blandarskal med olika tillbehor

5 Blandarskal
Stéll blandarskalen pa drivuttaget och vrid medurs till
stoppet (bajonettldsning).

6a Lock

Satt locket pa blandarskalen (pilen pa locket ska vara
riktad mot pilen pa skalen) och vrid medurs tills kilen
vrids in i Gppningen/sakerhetssparren pa
motorstativet.

6b Pamatare / Matt

Anvand alltid pdmataren for att mata ned det som
skivas resp. skaras.

6¢c  Pafyllnadshjalp
Anvénds nér du vill halla t.ex. mjol och socker genom
mataréppningen.

6d Matardéppning

Stanna maskinen, ta ut pamataren och fyll pd med
mera ingredienser genom rdret.

Om du vill fylla pd med mera medan maskinen

ar igang och det galler vatska eller langa, tunna
gronsaker (t.ex. purjolok, morétter), anvand da den
smalare delen av 6ppningen.
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7a  Multifunktionskniv

7b  Degkrok

7c Ballongvisp

7d  Skivhallare

7e Vandbar skarskiva — tunt/tjockt

7f  Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/fin
79 Finrivskiva

7h  Passerinsats

7i  Rasaftcentrifug

7k  Citruspress

Mixer

8 Bagare

Stéll bagaren pé drivuttaget (pilen pé bagaren ska
vara riktad mot pilen p& motorstativet) och vrid
medurs till stoppet.

9a Lock

Satt locket pé bagaren (se bilden) och vrid medurs
tills kilen vrids in i Sppningen/ sékerhetssparren pa
mixerns handtag.

9b Pafylinadséppning

Ta ut tratten och fyll pa ingredienserna genom
6ppningen.

9¢c Tratt

L&t tratten sitta i Sppningen nér du fyller pa flytande
ingredienser.

Galler vissamodeller:

10 Minihackare

Stall minihackaren pé drivuttaget (pilen pa

minihackaren ska vara riktad mot pilen pa

motorstativet) och vrid medurs till stoppet.

10a Lock

Séakerhetsanvisningar

A\ Risk fér elektriska stétar!

Kontrolleraatt natspanningen hemma hos dig &ar
densamma som anges pa kéksmaskinens typskylt.
Koksmaskinen far inte anvandas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvanda koksmaskinen.

L&t inte heller barn leka med den eller réra reglage
ochflyttbara/rérliga delar.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nér du
anvant fardigt kdksmaskinen, fére rengéring, om du
gér ut ur rummet och vid ett eventuellt fel.

L&t inte sladden ligga Gver vassa kanter eller kommaii
kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Skador pa koksmaskinen, t.ex. om sladden skulle
skadas, far endast repareras av service. Detta for att
undvika olyckor. Efter ett ev. strémavbrott fortsatter
koéksmaskinen automatiskt.

Stang alltid av motorn (vrid stréomvredet till Iage 0/off)
innan du ska fylla pa med mera ingredienser och
innan du tar av ett lock eller verktyg.



Férpackningsmaterialet och ev.

gammal kéksmaskin

HSr med din kommun var du kan l&mna
férpackningsmaterialet och den gamla kbksmaskinen
(om du har sadan).

Montering och start

Rengdérmotorstativet och alla tillbehdr grundligt fére
férsta anvandningen, se avsnittet "Rengdring och
skotsel”.

Forberedelser

o Stéll kdksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag.
¢ Sladden: Dra ut sladden till nskad langd
(max. 1 meter) med ett enda drag och slépp den
sedan ldngsamt; sladden stannar d& i det laget.
¢ Om du drog ut sladden for langt:
Dra latt i sladden och It den rullas tillbaka till
onskad langd. Dra dérefter pa nytt I&tt i sladden
och slépp den sedan l&ngsamt s& att den stannar.
Obs!
Vik inte ihop sladden och skjut inte in den fér hand
eftersom den d4 inte gar att dra ut helt och hallet.
Om sladden skulle fastna, dra dé ut den helt och lat
den sedan rulla in av sig sjélv.

e Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskalen med olika tilloehor

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa
tillbehér som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér

maskinen &r igang (observera att drivaxeln och

verktygen/tillbehdren fortséatter rotera en kort stund

sedan kbksmaskinen stangts av).

Sténg alltid av kbksmaskinen nér du vill byta tillbehdr.

Observera att skyddslocket (2), aldrig mixern, maste

sitta pa plats éver mixeruttaget fér att blandarskalen

pa maskinen ska kunna starta.

« Stall blandarskélen (5) pa drivuttaget och vrid
medurs till stoppet.

» Sattin Onskat tilloehor (7) pa séatt som tidigare
beskrivits for resp. tillbehor.

» Mat upp och tillsétt ingredienserna pa séatt som
tidigare ndmnts for resp. tillbehdr. Betraffande
ingredienser, se resp. recept.

o Satt locket (6a) pa blandarskalen (pilen pa locket
ska vara riktad mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i
Oppningen/sékerhetssparren pd motorstativet.

¢ Vrid stromvredet till 5nskad hastighet (se resp.
recept).

¢ Vrid stromvredet till Iage 0/off innan locket tas av
for pafylining med mera ingredienser.

Tips: Anvand pafylinadshjélpen (6¢) nér ingredienser
som mjol och socker ska fyllas pa genom
mataréppningen.

Observera att koksmaskinen inte gar att starta
forrén locket (6a) sitter fast ordentligt pa
blandarskalen och skyddslocket (2) sitter 6ver
mixeruttaget.

Multifunktionskniven (7a)
Lamplig for att finférdela, hacka och blanda.

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna i skdrytorna utan enbart

i plastskaftet som knivarna &r fastade i.

Ta ut kniven ur skyddet (11).

Satt i kniven.

Hallilivsmedlet/ingredienserna.

Satt pa locket (6a) med padmataren (6b) i matarroret

och vrid medurs till stoppet.

¢ Vrid stromvredet (1) till 5Snskad hastighet, se resp.
recept.

» Pafylining: Stang forst av kdksmaskinen genom att
vrida strémvredet till Iage 0/off.

* Tasedan ut pamataren och fyll p& genom
matarroret (6d).

Obs! Ju langre bearbetningstid, desto mera

finférdelat blir livsmedlet/ingredienserna.

Degkrok (7b)

Lamplig for att knédda tung deg eller blanda ned

ingredienser, som inte ska finférdelas (t.ex. russin,

hackad blockchoklad).

e Sattidegkroken.

e Halliingredienserna.

o Sétt palocket (6a) med pamataren (6b) i matarroret
och vrid medurs till stoppet.

¢ Vrid stromvredet (1) till 5Snskad hastighet, se resp.
recept.

» Pafylining: Stang forst av kdksmaskinen genom att
vrida strémvredet till Iage 0/off.

* Tasedan ut padmataren och fyll p& genom
matarroret (6d).

Visp (7¢)

Lamplig for att vispa grddde och aggvita.

Inte lamplig for ingredienser med fast konsistens

(t.ex. stora klickar av kylskapskallt smar).

e Sattivispen.

¢ Hallilivsmedlet/ingredienserna.

o Satt palocket (6a) med pamataren (6b) i matarroret
och vrid medurs till stoppet.

¢ Vrid stromvredet (1) till 5Snskad hastighet, se resp.
recept.

o Pafylining: Sank forst till hastighet 2.

* Tasedan ut padmataren och fyll p& genom
matarrdret (6d).
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Riv- och skérskivor:

Vandbar skarskiva (7e) — tunt/tjockt

Skar frukt och grénsaker.

Vandbar riv- och strimmelskiva (7f) — grov/fin
Strimlar och river frukt, grénsaker och ost.

Fin rivskiva (7g)

Lamplig for att riva t.ex. notter, hardost (t.ex.
parmesan), choklad.

Skivhallare (7d)

» Placera skivhallaren pa drivaxeln. Vrid latt tills den
fastnar.

» Placera skivan pa skivhallaren sa att de bada
medbringarna passar in i Oppningarna pa skivan.

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna i skdrytorna utan enbart

i plastskaftet som knivarna &r fastade i.

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér

maskinen &r igéng.

Anvénd alltid pamataren vid pafylining.

Obs!

Knivar och skérytor kan bli sléa.

Hardost (parmesan), nétter o.dyl.: Anvand riv- och
strimmelskivan.

Pepparrot: Ingen av riv- och skérskivorna ldmpar sig
for att strimla/finférdela pepparrot.

» |&gg skarskivan resp. riv- och strimmelskivan pa
skivhéllaren med den 6nskade sidan uppéat (den
fina rivskivan har bara en sida).

o Sétt palocket (6a) med pamataren (6b) i matarroret
och vrid medurs till stoppet.

e Lagg det som ska skivas/rivas i matarroret (6d).

¢ Vrid stromvredet (1) till hastighet 3 eller hastighet
4, seresp. recept.

» Trycklatt pa det som ska skivas/rivas med
pémataren.

» Pafylining: Stang forst av koksmaskinen genom att
vrida strémvredet till Iage 0/off.

* Taupp pamataren och fyll pad med mera livsmedel
genommatarroret.

Obs!
T6m blandarskalen innan den blir sa full att det du
river resp. skér nar anda upp till skivhallaren.

Passerinsats (7h)

Lamplig for att passera kokta frukter och gronsaker.

e Sattisilkorgen och vingen.

e Satt fast skyddsringen.

o Sétt palocket (6a) med pamataren i matarréret och
vrid medurs till stoppet.

¢ Vrid stromvredet (1) till 6nskad hastighet, se resp.
recept.

* Taupp pamataren (6b) och fyll pd med mera
livsmedel genom matarréret (6d)
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Rasaftcentrifug (7i)

Lamplig till karnfrukter (t.ex. &pplen och paron), bér,

stenfrukter (karna ur dem forst) och grénsaker

(morétter, tomater).

« Stall blandarskalen (5) pa drivuttaget och vrid
medurs till stoppet.

» Satt rivbehallaren med silkorgen i skélen.

» Satt locket pa résaftcentrifugen och vrid medurs
tills kilen vrids in helt och héllet i
Oppningen/sékerhetssparren pd motorstativet.

¢ Vrid stromvredet (1) till hastighet 3.

¢ Lagg frukten/gronsakerna i matarréret (6d) och
tryck latt med pamataren (6b). Skar dem ev. forst i
mindre bitar.

» Nar du &r fardig, &t maskinen ga ytterligare nagra
sekunder i hastighet 4 for att fa ut de sista
saftdropparna ur fruktkottet.

Obs!

Hall ett 6ga pé vétskeméngden i skélen. Tém skélen:

— efter max. 500 g resp.

— innan saften nar énda upp till rivbehallaren.

Nar arbetet ar fardigt

¢ Vrid stromvredet till Iage 0/off.

Vrid locket (6a) moturs och ta bort det.

Lyft ur tillbehoret.

Vrid blandarskalen (5) moturs och ta bort den.
Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengdring och
skotsel”.

Var noga med att halla dppningen/
sékerhetssparren pa motorstativet ren eftersom
locket annars inte gar att stanga.

¢ Kniven (7a): Satt tilloaka skyddet.

Citruspress (7k)

Lamplig for att pressa citrusfrukter, t.ex. apelsiner,

grapefrukt citroner.
Satt citruspressen i blandarskalen och vrid
medurs tills kilen vrids in i Sppningen/
sékerhetssparren pa motorstativet.

o For att pressa ut saften, vrid stréomvredet till
hastighet 2 och tryck frukten mot presskullen.

o Nar arbetet &r fardigt, vrid loss citruspressen och
ta bort den ur skélen.

Obs!

Hall ett 6ga pa vétskeméngden i blandarskalen.

Tom skalen innan saften nar énda upp till silkorgen.



Mixern

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna som dessutom roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan den satts

fast i stativet!

Starta aldrig kbksmaskinen forrén locket sitter pa.

Koksmaskinen ska vara avstangd ndr mixern

placeras pa resp. lossas fran drivuttaget.

A\ Risk for skéllskador!

Nér du mixar heta ingredienser trénger &nga ut
genom tratten i locket. Héll dérfér aldrig i mera én 0,5
liter het vétska.

Obs!

Mixern kan skadas!

Mixa aldrig djupfrysta ingredienser.

L&t inte mixern ga utan att det finns livsmedel i den.

Gor sa har

Obs!

Mixern gar inte att starta férran locket till mixern (9a)
sitter fast pa rétt satt och blandarskalen (5) med

locket (6a) pa sitter pa sitt drivuttag. Ta bort ev.
tillbehdr ur blandarskalen!

e Tabort locket (2) ver drivuttaget.

 Stall bagaren (8) pa drivuttaget (pilen pa bégaren
ska vara riktad mot pilen pa motorstativet) och vrid
medurs till stoppet.

¢ Hallingredienserna i bagaren, se resp. recept.
Max. mangd vatska = 1,5 liter
(skummande eller het vatska max. 0,5 liter).

Max. mangd torra ingredienser = 150 gram.

» Satt locket (9a) pa bagaren och vrid medurs tills
kilen vrids in i Oppningen/sékerhetssparren pa
motorstativet.

¢ Vrid stromvredet (1) till 6nskad hastighet, se resp.
recept.

Om du behéver fylla paA med mera ingredienser

¢ Vrid strombrytaren till lage 0/off (eller lage som
anges i receptet).

» Tabort locket (9a) och fyll pa4 med mera
ingredienser

eller

« torraingredienser: Ta bort tratten (9c) fyll pa
genom matardppningen (9b)

eller

« flytande ingredienser: Fyll pd genom tratten.

Nar du mixat fardigt

¢ Vrid stromvredet till Iage 0/off.

* Vrid mixern moturs och ta av den.

* Vrid locket moturs och ta bort det.
Virekommenderar att mixern rengoérs genast efter
anvandning. Se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Galler vissamodeller:

Minihackare (10)

Lamplig for att finférdela sma mangder (t.ex. 0k,
oOrter).

Obs!

Anvénd inte minihackaren for att finférdela
kaffebdnor, vallmofrén eller pepparrot.
Minihackaren kan bara kéras i momentldge (ldge

A Var férsiktig sé att du inte skadar dig pa de

vassa knivarna som dessutom roterar!
Stoppa aldrig ned fingrarna i minihackaren sedan
den satts fast i stativet!

Obs!

Minihackaren gér inte att starta forrén dess lock (10a)
sitter fast pa rétt satt och blandarskalen (5) med
locket (6a) pa sitter pa sitt drivuttag. Ta bort ev.
tillbehdr ur blandarskalen!

e Tabort locket (2) ver drivuttaget.

« Stall minihackaren pa drivuttaget (pilen pa bagaren
ska vara riktad mot pilen pa motorstativet) och vrid
medurs till stoppet.

e Hallingredienserna i b&garen, se resp. recept.

o Sétt locket (pilen pé locket ska vara riktad mot
pilen pa bégaren) och vrid medurs till stoppet.

e Vrid stromvredet (1) till lage M.

Obs! Ju langre bearbetningstid, desto mera

finférdelat.

Rengéring och skdtsel

I\ Risk fér elektriska stétar!
Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller inte
under rinnande vatten.

Var férsiktig!
Motorstativets yta kan repas.
Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Motorstativet

¢ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

¢ Rengdr motorstativet med en fuktig duk. Anvand
lite handdiskmedel vid behov.

¢ Avsluta med att torka ordentligt torrt.
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Blandarskalen och tillbehéren

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna eller riv- och skérskivorna

i skdrytorna utan i plastskaftet.

Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin.

Stall delarna pa sadant sétt i diskmaskinen att de inte
kan deformeras under diskningen.

Klam inte fast dem. Diska i 6verkorgen pé &ldre
diskmaskiner. Placera multifunktionskniven med
Oppningen nedéat och pa sédant satt att inget annat
kan skadas.

Vispen: Dra av vispen fran fastet (7c).
Rasaftcentrifugen: Lyft ut silkorgen ur rivbehallaren
(7h). Skalj forst av delarna under rinnande vatten. Var
forsiktig med silkorgens lameller sé att de inte forstors
vidrengdringen.

Plastdetaljer kan missfargas nar du river/strimlar t.ex.
morétter eller rédkal men denna missfargning gar
bort om du gnuggar dem med lite matolja.

Mixern och minihackaren

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med hdnderna. Anvand en borste

for att rengdra dem.

Rengdr helst mixern resp. minihackaren genast efter
anvandning. Da fastnar inget och plasten blir inte
angripen (t.ex. av eteriska oljor i kryddor som
kardemumma och anis).

Locket och tratten kan rengéras i diskmaskin.

Obs! Mixerb&garen resp. mininackaren far inte
rengdras i diskmaskin, utan enbart under rinnande
vatten (men lat dem inte ligga i blot).

Tips: Héll ca 2 dl vatten och ett par droppar
diskmedel i mixerb&garen resp. minihackaren medan
de sitter pa koksmaskinen. Fast resp. lock och lat
maskinen ga pé lage M under négra sekunder. Hall
sedan bort vattnet och skolj ur med rent vatten.

Férvaring

¢ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

e Satt skyddslocket (2) dver mixeruttaget.

« Stall blandarskélen (5) pa drivuttaget.

o Forvara alltid multifunktionskniven med
skyddet pa (11).

¢ Sladdférvaring:
Dra latt i sladden och l&t den sedan automatiskt
rullas ini sladdvindan.
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Rad vid fel

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig!
Dra alltid férst ut sladden ur vdgguttaget.

Obs! Minihackaren kan bara koras i momentlage
lage M.

Blandarskalen med tillbehér

Fel:

Koksmaskinen startar inte, stromvredet (1) gar inte att

vrida: Det elektroniska 6vervakningssystemet har

|6sts ut.

Atgard:

» Vrid blandarskalen till stoppet sa att den sitter fast.

o Sétt palocket till det tilloehtr som anvands
(silkorgen om det géller citruspressen) och vrid fast
det.

o Satt skyddslocket dver mixeruttaget.
Byt defekt lock eller lock dér sékerhetsstiftet
brutits av mot nytt lock.

Mixern / minihackaren

Fel:

Koksmaskinen startar inte, stromvredet (1) gar inte att

vrida: Det elektroniska 6vervakningssystemet har

|8sts ut.

Atgard:

» Satt blandarskalen med locket pé drivuttaget och
vrid till stoppet.

» Satt mixern/minihackaren pa mixeruttaget och vrid
till stoppet.

» Satt locket pa mixerbéagaren/minihackaren och vrid
det till stoppet.

Vid andra fel ber vi dig ta kontakt med service.
Konsumentbestdmmelser
| Sverige galler av EHL antagna

konsumentbestdmmelser. Den fullstandiga texten
finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalles.
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskaytt6on, ei ammattikayttdon.

Noudata tassé iimoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja,
katso erillinen vinko "Ruokaohijeita ja vinkkeja”.

Laite on huoltovapaa.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa

se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Kéayta laitetta vain alkuperaisten varusteiden kanssa.

Yleiskoneen osat
K&&nn4 esiin ohjeiden lopussa olevat kuvasivut.

Peruskone
1 Valitsin
0/off = seis
M = jaksottainen kaytto/
pitoasento suurin
kierrosnopeus, pida valitsin
painettuna
Nopeusalueet = kayttbnopeudet
1-4
Nopeusalue 1 = alhaisin kierrosnopeus — hidas
Nopeusalue4 = suurin kierrosnopeus — nopea

2 Tehosekoittimen kayttéliitdnnan suojakansi
Aseta suojakansi paikoilleen, kun tehosekoitinta ei
kayteté (muuten kone ei kaynnisty)

2a Turvasokkasuojakannessa

3 Kumijalat

Jotta kone pysyy tukevasti paikoillaan sileélla
alustalla.

4 Liitintajohdon sailytystila
Liitantajohdon sailyttamiseen.

Kulho varusteineen / ty6vélineet

5 Kulho

Aseta kulho paikoilleen ja kddnna myétapaivaan
vasteeseen asti (bajonettikiinnike).

6a Kansi

Aseta kansi paikoilleen (kannen nuoli ja kulhon nuoli
vastatusten) ja kddnna myétapaivaan. Kannen nokan
pitdd osua vasteeseen asti peruskoneen aukossa.
6b  Survin (= mitta-astia)

Viipaloitavien tai raastettavien ainesten syéttamiseen.
6¢c  Taytdnohjain

Aseta se tayttdaukon paalle taytettédessa kulhoon
esim. jauhoja ja sokeria.

6d Tayttéaukko

Irrota survin ja liséa ainekset kulhoon.

Kéayta kapeaa aukkoa, kun lisdat nesteitéd koneen
kaydessa ja kun viipaloit tai raastat pitkia ja kapeita
kasviksia (esim. purjoa, porkkanoita).

7a  Monitoimitera

7b  Taikinakoukku

7c \Vispila

7d  Teranpidin

7e Kaannettavaviipalointiterad — paksu/ohut
7f  Kaannettavaraastintera — karkea/hieno
79 Hienoraastintera

7h  Soseutin

7i Mehulinko

7k  Sitruspuserrin

Tehosekoitin

8 Sekoituskulho

Aseta paikoilleen (kulhon nuoli ja koneen nuoli
vastatusten) ja kdanna myo6téapaivaan vasteeseen
asti.

9a Kansi

Aseta paikoilleen (huomioi asento) ja kiinnitéa
myo6tapaivaan kdantamalld. Kannen pitéé osua
vasteeseen asti tehosekoittimen kahvan aukossa.
9b Tayttéaukko

Irrota suppilo ja liséa ainekset.

9c  Suppilo
Nestemaisten aineiden lisédmiseen.

Joissain malleissa:

10 Teholeikkuri
Aseta paikoilleen (kulhon nuoli ja koneen nuoli
vastatusten) ja kiinnitd myotapaivaan kaantamalla.

10a Kansi

Turvallisuusohjeita

A\ Sahkéiskun vaaral!

Liité kone ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden
mukaiseen séahkdverkkoon.

Kéayta yleiskonetta vain, kun litdntdjohto ja kone ovat
moitteettomassakunnossa.

Pida pienet lapset poissa yleiskoneen l&helta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kéayton
jalkeen, ennen koneen puhdistamista, kun poistut
huoneesta tai kun koneeseen tulee kayttéhairio.
Varo, etté terdvat reunat tai kuumat pinnat eivét
vaurioitalitdntgjohtoa.

Koneen saa korjata, esim. vaihtaa litdntéjohdon, vain
valtuutettu huoltoliike vahinkojen valttdmiseksi.
Sahkokatkon sattuessa kone ei kytkeydy pois paalta;
se kdynnistyy uudelleen s&hkdkatkon jalkeen.
Vaihda varusteet ja tydvélineet vain koneen ollessa
pyséhdyksissa (valitsin asennossa 0/off).

Havittamisohjeita
Lahempia tietoja havittamismahdollisuuksista saat

koneen myyijélikkeesta sek& kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta henkililta.
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Kayttd

Puhdista kone ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttoa, katso kappale "Puhdistus”.

Esivalmistelut

¢ Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

¢ Veda yhdella vedolla litdnt&johtoa ulos haluamasi
maara (max. 1 metri) ja paasta johto hitaasti irti;
johto lukkiutuu.

¢ Kun johto on liian pitka:
Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua
takaisin, kunnes pituus on sopiva. Veda sitten taas
kevyesti johdosta ja paasta hitaasti irti; johto
lukkiutuu.

Huom.!

Ald kierrd johtoa tai tyénné sité sisédén késin, koska

silloin se ei kelaudu kokonaan paikoilleen. Jos johto

Juuttuu kiinni, niin vedé se kokonaan ulos ja anna

sitten kelautua paikoilleen.

¢ Laita pistoke pistorasiaan.

Kulho varusteineen / tyévélineet
A Varo pyérivid tyévélineitd —

. loukkaantumisvaara!
Ald tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa
(kéyttdakseli pydrii vield jonkin aikaa koneen
pyséayttdmisen jélkeen).

Vaihda tyévélineet vain kdyttdakselin ollessa
pysahdyksissa.

Kulhoa saa kéyttad vain, kun tehosekoittimen
Kéyttélitdnnédn suojakansi (2) on paikoillaan,
tehosekoittimen kulho ei saa olla kiinnitettyna.

¢ Asetakulho (5) paikoilleen ja k&danna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

¢ Kiinnita tyovaline (7), kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Tyévalineen valinta katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”.

o Taytd ainekset kulhoon, kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Ainekset ja maarat katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”.

¢ Aseta kansi (6a) paikoilleen (kannen nuoli ja kulhon
nuoli vastatusten) ja kdanna myoétéapaivaan.
Kannen nokan pitd& osua vasteeseen asti
peruskoneen aukossa.

¢ K&anna valitsin haluamaasi asentoon (katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).

¢ Aseta valitsin asentoon 0/off, kun irrotat kannen ja
liséat aineksia.

Ohje: Kun liséat esim. jauhoja tai sokeria, kayta

tayténohjainta.

Kéaytettdessa kulhoa koneen voi kdynnistaa vain,

kun kansi (6a) on lukittuna paikoillaan ja

tehosekoittimen kayttéliitdnnan suojakansi (2)

asennettuna.
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Monitoimitera (7a)
hienontamiseen, silppuamiseen ja sekoittamiseen.

A\ Varo terévia terid — loukkaantumisvaara!
Tartu monitoimiteréén vain muovikahvast (yldpéaésté)

Otamonitoimiterd pois terdnsuojuksesta (11).
Kiinnitd monitoimitera paikoilleen.
Tayta ainekset kulhoon.
Laita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja kd&nna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.
¢ Kaanna valitsin (1) haluamaasi asentoon
(katso erillinen vinko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).
¢ Kun lisdat aineksia, kddnna valitsin asentoon 0/off.
* Poista survin ja lisda ainekset tayttdaukosta (6d).
Huomautus: Karkeusaste hienonee kasittelyajan
pidentyessa.
Taikinakoukku (7b)
vaivaa paksun taikinan ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut).
¢ Kiinnita taikinakoukku paikoilleen.
e Taytd ainekset kulhoon.
¢ | aita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja kd&nna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.
¢ Kaanna valitsin (1) haluamaasi asentoon
(katso erillinen vinko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).
o Kun lisdét aineksia, k&d&nna valitsin haluamaasi
asentoon.
« Poista survin ja lisda ainekset tayttdaukosta (6d).
Vispila (7c)
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon.
Ei sovellu Kiinteille aineksille (esim. voipalat
jadkaappikylmana).
o Kiinnita vispila paikoilleen.
o Taytd ainekset kulhoon.
¢ | aita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja kd&nna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.
¢ Kaanna valitsin (1) haluamaasi asentoon
(katso erillinen vinko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).
o Kun lisdat aineksia, kddnna valitsin asentoon 2.
* Poista survin ja lisda ainekset tayttdaukosta (6d).



Hienonnusterat:

Kaannettavaviipalointitera (7e) — paksu/ohut

hedelmien ja kasvisten viipalointiin.

Kaannettava raastintera (7f) — karkea/hieno

hedelmien, kasvisten ja juuston raastamiseen.

Hienoraastintera (7g)

kovan juuston (esim. parmesaanin) raastamiseen,

pahkindiden ja suklaan rouhimiseen

Teranpidin (7d)

o Kiinnita teréanpidin kayttdakseliin kevyesti
kaantaen.

¢ Kiinnitd hienonnustera paikoilleen niin, etta
ter&npitimen molemmat vaantiot tarttuvat terdssa
olevaan aukkoon.

A\ Varo terévié terid — loukkaantumisvaara!
Tartu hienonnusteriin vain muovikahvasta.

Ald koske téyttéaukkoon.

Kéytéd ainesten sisdédntydntamiseen vain survinta.

Huom.!

Tyévilineet voivat tylsya.

Kdyta kovan juuston (parmesaanin), pahkindiden
tms. raastamiseen vain hienoraastinterda.
Hienonnusterét eivét sovi piparjuuren
raastamiseen/hienontamiseen.

« Kiinnitaviipalointi-/raastintera teranpitimeen
haluamasi puoli ylospéin (hienoraastinterdssé
on vain yksi toimiva puoli).

¢ | aita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja kd&nna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

e Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat ainekset
(6d).

¢ K&anna valitsin (1) asentoon 3 tai 4 (katso erillinen
vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).

e Tydnna viipaloitavia tai raastettavia aineksia sisdan
vain kevyesti survimella painaen.

¢ Kun lisdat aineksia, kdanna valitsin asentoon 0/off.

¢ |rrota survin ja liséa ainekset tayttdaukosta.

Huom.!
Tyhjenna kulho ennen kuin viipaloitavat tai
raastettavat ainekset ulottuvat terdnpitimeen

Soseutin (7h)

soseuttaa keitetyt hedelmat tai kasvikset.

¢ Aseta sosesiivila ja soseterad paikoilleen.

¢ Kiinnita pidatinrengas.

¢ | aita kansi (6a) paikoilleen ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

¢ Kaanna valitsin (1) haluamaasi asentoon
(katso erillinen vinko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).

¢ |rrota survin (6b) ja lisda ainekset tayttdaukosta
(6d).

Mehulinko (7i)

valmistaa tuoremehua siemenhedelmista (esim.

omenat, paarynat), marjoista, kivellisisté hedelmista

(poista kivet ennen linkoamista), vihanneksista (esim.

porkkanat, tomaatit).

¢ Aseta kulho (5) paikoilleen ja k&danna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

¢ Kiinnita raastinastia ja siivildosa paikoilleen.

Laita mehulingon kansi paikoilleen ja k&danna
myo6tapaivaan. Kannen nokan pitdé osua
vasteeseen asti peruskoneen aukossa.
Kaanna valitsin (1) asentoon 3.
Laita hedelmat tai vihannekset tayttdaukkoon (6d)
jatydnna ainekset siséan survimella (6b) kevyesti
painaen. Paloittele ensin ainekset tarvittaessa.
Kéanna loppuvaiheessa valitsin hetkeksi asentoon
4 ja anna mehulingon kdyda niin kauan, etta
hedelméliha on kokonaan puristunut mehuksi.
Huom.!
Tyhjennd kulho ajoissa:
— kun on lingottu kaikkiaan 500 grammaa,
— ennen kuin mehu ulottuu raastinkulhoon asti.
Kayton jalkeen
Aseta valitsin asentoon 0/off.
Kaanna kantta (6a) vastapaivaan jairrota.
Poistatyévaline.
Kaanna kulhoa (5) vastapaivaan jairrota.
Puhdista kaikkia osat, katso "Puhdistus”.
Varmista, ettd kannen ura on puhdas, muuten
kansi ei mene enaa kunnolla kiinni.
Kiinnita teransuojus paikoilleen monitoimiteran
kayton jalkeen (7a).
Sitruspuserrin (7k)
sitrushedelmien, esim. appelsiinien, greippien
ja sitruunoiden pusertamiseen.
¢ Aseta sitruspuserrin paikoilleen ja kddnna
myo6tapaivaan. Siivildkorin nokan pitdd osua
vasteeseen asti peruskoneen aukossa.
o Kaynnista hedelmien puserrus kdantamalla valitsin
asentoon 2 ja paina hedelmaa puserrinta vasten.
o Kayton jalkeen kierré sitruspuserrin irti ja
nosta mehuastia pois.
Huom.!
Tarkkaile tayttokorkeutta. Tyhjennd mehuastia, ennen
kuin mehu ulottuu siivildkoriin.

Tehosekoitin

A Varo terévii terid/pyérivia kdyttéakselia —

. loukkaantumisvaara!
Ald tartu paikoilleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!
Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on paikoillaan.
Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain kédyttéakselin ollessa
pyséaytettynd.

A\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos héyryé
sekoitettaessa kuumia aineksia.

Téyta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintédan 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.
Alé kasittele pakasteita.

Ald kdytad tehosekoitinta tyhjand.
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Tehosekoittimen kaytté

Huom.!

Kun kaytat tehosekoitinta, sekoittimen kannen (9a)
Jja kulhon (5) kansineen (6a) pitéé olla paikoillaan.
Muista ottaa tydvdlineet pois kulhostal

* Poista sekoittimen kayttéliitdnnan suojakansi (2).

* Aseta tehosekoitin (8) paikoilleen (kulhon nuoli ja
koneen nuoli vastatusten) ja kd&dnna myoétapaivaan
vasteeseen asti.

o Tayté ainekset (katso erillinen vinko "ruokaohjeita ja
vinkkeja”).

Maksimimaéaré nesteitd = 1,5 litraa

(kuohuvia tai kuumia nesteité enintaan 0,5 litraa).
Optimaali kasittelymaara kiinteita aineksia = 150
grammaa

* Aseta kansi (9a) paikoilleen ja kdanna
myo6tapaivaan. Kannen nokan pitdé osua
vasteeseen asti tehosekoittimen kahvan aukossa.

¢ Kaanna valitsin (1) haluamaasi asentoon
(katso erillinen vinko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).

Ainestenlisddminen

* Kaanna valitsin asentoon 0/off (tai kuten ohjeessa
neuvotaan).

 |rrota kansi (9a) ja lisda ainekset

tai

* poista suppilo (9c) ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon (9b) kautta kulhoon

tai

¢ kaada nestemaéiset ainekset kulhoon suppilon
kautta.

Kayton jalkeen

¢ Aseta valitsin asentoon 0/off.

o Kaanna tehosekoitinta vastapéivaan jairrota.

o Kaanna kantta vastapaivaan jairrota.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen,

katso "Puhdistus”.

Joissain malleissa:

Teholeikkuri (10)

hienontaa pienet méaarat (esim. sipulit, yrtit).

Huom.!

Ald kéyta teholeikkuria kahvinpapujen,
unikonsiementen tai piparjuuren hienontamiseen.
Teholeikkurin kdyttdé on mahdollista vain, kun
valittuna on jaksottainen kaytt6 (asento M).
A\ Varo terévia terid/pyérivédd kdyttéakselia —
. loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikoilleen kiinnitettyyn teholeikkuriin!

Huom.!

Kun kaytat teholeikkuria, leikkurin kannen (10a)
Jja kulhon (5) kansineen (6a) pitéé olla paikoillaan.
Muista ottaa tydvélineet pois kulhostal

¢ Poistatehosekoittimen kayttdliitdnnan suojakansi
2).

¢ Aseta teholeikkuri paikoilleen (kulhon nuoli ja
koneen nuoli vastatusten) ja kd&dnna myoétapaivaan
vasteeseen asti.

o Tayté ainekset (katso erillinen vinko "Ruokaohjeita
javinkkeja”).
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¢ Aseta kansi paikoilleen (kannen nuoli ja kulhon
nuoli vastatusten) ja kd&dnna myétapaivaan
vasteeseen asti.

o K&anna valitsin (1) asentoon M.

Huomautus: Karkeusaste hienonee kasittelyajan

pidentyessa.

Puhdistus

A Sihkéiskun vaara!
Ald upota peruskonetta veteen tai pese
sitd juoksevan veden alla.

Huom.!
Koneen pinta voi vaurioitua
Ald kdyta hankaavia puhdistusmenetelmid.

Peruskoneen puhdistus

¢ |rrotapistoke pistorasiasta.

¢ Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla liinalla. Kayta
tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua pesuainetta.

¢ Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

A\ Varo terévii terid — loukkaantumisvaara!
Tartu monitoimiterddn ja hienonnusteriin vain
muovikahvasta.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jad puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto voi silloin
muuttua.

Asetamonitoimitera astianpesukoneeseen
aukkopuoli alaspéin niin, ettei terd vaurioita muita
pestavid osia. Vispilan voit irrottaa pidikkeesta
puhdistusta varten (7c).

Kun puhdistat mehulingon, irrota siivildosa
raastinastiasta (7h). Huuhdo osat ensin juoksevan
veden alla. Puhdista varovasti siivildosan lamellit, ne
menevat helposti rikki.

Porkkanoista, punakaalista tms. j&& muoviosiin
punaista véria, jonka voit poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.

Tehosekoittimen / teholeikkurin
puhdistus

A Varo terévid terid - loukkaantumisvaara!
Ald koske sekoittimen terddn tai hienonnusterdéan
paljain kdsin. Kadytd puhdistamiseen harjaa.

Puhdista tehosekoitin/teholeikkuri heti kaytén
jalkeen. Nain siihen ei jaa mitdan muovipintaa
sydvyttavia aineita (esim. mausteiden eteerisia Oljyja).
Kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.

Ala pese sekoituskulhoa/teholeikkuria
astianpesukoneessa, vaan juoksevan veden alla (&la
jata veteen likoamaan).

Ohje: Kaada paikoilleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen/teholeikkuriin vahan vetta, johon on
lisatty kdsinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kéanna valitsin asentoon M ja anna koneen kayda
muutama sekunti. Kaada vesi pois ja huuhtele
tehosekoitin/ teholeikkuri puhtaalla vedella.



Sailytys

¢ |rrotaverkkopistoke pistorasiasta.

¢ Aseta tehosekoittimen kayttoliitinnan suojakansi
(2) paikoilleen.

¢ Aseta kulho (5) paikoilleen.

¢ Aseta monitoimiterén suojus aina paikoilleen
sailytyksen ajaksi (11).

o Kelaaliitdnt&johto sité varten olevaan tilaan.
Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua
paikoilleen.

Ohjeita kayttdhairididen varalle

A Loukkaantumisvaara!
Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen hairion
poistoa.

Huomautus: Teholeikkurin kaytté on mahdollista
vain, kun valittuna on jaksottainen kayttd, asento M.

Kulho varusteineen

Hairio:

Kone ei kdynnisty, valitsinta (1) ei pysty kdantamaan:

elektroninen valvontajarjestelmaon aktivoitunut.

Toimenpide:

e K&anna kulho vasteeseen asti.

¢ Aseta paikoilleen varusteen kansi (siivilakori
kaytettdessa sitruspuristinta) ja kd&nna vasteeseen
asti.

¢ Aseta paikoilleen tehosekoittimen kayttolitdnnan
suojakansi. Jos se on rikki tai turvasokka on
katkennut, vaihda kayttélitnnan suojakannen
tilalle uusi.

Tehosekoitin / teholeikkuri

Hairio:

Kone ei kdynnisty, valitsinta (1) ei pysty kdantamaan:

elektroninen valvontajarjestelmaon aktivoitunut.

Toimenpide:

¢ Aseta kulho ja sen kansi paikoilleen ja kdanna
vasteeseen asti.

* Kaannatehosekoitinta/teholeikkuria vasteeseen
asti.

* Asetatehosekoittimen/teholeikkurin kansi
paikoilleen ja k&&nna vasteeseen asti.

Ota yhteys huoltolikkeeseen muissa
kayttohairidtapauksissa.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan

mydntédméat takuuehdot. Taydelliset takuuehdot saat

myyntilikkeelta, josta olet ostanut laitteen.

Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.
Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

es

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para
uso doméstico, quedando por tanto excluido el uso
industrial del mismo.

No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico. Véanse a este respecto los ejemplos que
se facilitan en el libro adicional adjunto «Recetasy
consejos practicos».

El aparato no requiere un mantenimiento especifico.
Las presentes instrucciones de uso son validas para
diferentes modelos de aparato.

Las diferencias existentes entre estos modelos son
caracterizadas en cada momento.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para una posible consulta
posterior.

Utilice el aparato sélo en combinacién con los
accesorios especfficos originales.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.

Unidad basica del robot de cocina
1 Mando giratorio

Posiciones

0/off = Parada

M = Accionamientomomentaneo
(permite trabajar con el méaximo
numero de revoluciones; hay
que mantenerlo accionado con
la mano)

1-4 = Cuatro posiciones de trabajo
ajustables:

1 = minimonumerode revoluciones
— velocidad de trabajo lenta

4 = maximonumero
de revoluciones - velocidad
de trabajorapida

2 Tapa protectora del accionamiento

de la batidora
Se debera montar cuando no se vaya a usar la
batidora (de lo contrario, no se puede conectar el
aparato).
2a Pasador de seguridad de la tapa protectora

3 Soportes con ventosas

Para fijar el aparato sobre superficies lisas y limpias

4 Dispositivo de enrollamiento automatico
del cable

Para recoger el cable de conexién del aparato.
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Recipiente con accesorios

5 Recipiente

Montarloy girarlo hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta alcanzar el tope
(sistema de bloqueo por bayoneta).

6a Tapa

Colocarla sobre el aparato (la flecha de la tapa debe
coincidir con la flecha del bol). Girarla hacia la
derecha(sentido de marcha de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar hasta el tope,
en la abertura de la unidad basica del robot de
cocina.

6b Empujador (= vaso graduado)

Para empujar los productos que se desean picar
orallar.

6¢c  Embudo

Colocarlo sobre la abertura paraincorporar
ingredientes, para agregar ingredientes tales como
harina o azlicar.

6d  Abertura para incorporar ingredientes
Retirar el empujador e incorporar los ingredientes
necesarios.

Para agregar liquidos durante el funcionamiento del
aparato, asi como para rallar o picar verduras como
por ejemplo zanahorias o puerros, utilizar la abertura
mas estrecha.

7a  Cuchillacombinada multifunciones

7b  Varillaamasadora

7c¢ Varillabatidora

7d  Soporte portadiscos

7e Disco reversible para picar y cortar — grueso
/delgado

7f  Disco reversivel para ralar — grueso / fino
7g Disco para raspar — semifino

7h  Accesorio para hacer purés

7i  Accesorio licuador

7k  Accesorio exprimidor

Batidora

8 Vaso de la batidora

Colocar el vaso sobre el aparato (la flecha del vaso
debe coincidir con la flecha en el cuerpo del aparato).
Girarlo hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta alcanzar el tope.

9a Tapa

Colocarla sobre el vaso (prestar atencién a su
posicion correcta). Girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj). La tapa tiene que
encajar hasta el tope en la abertura del asa del vaso.
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9b  Abertura para incorporar ingredientes
Retirar el embudo e incorporar los ingredientes que
fueran necesarios.

9¢c Embudo
Para agregar ingredientes liquidos.

Disponible sélo en algunos modelos:

10 Accesorio picador universal

Colocarlo sobre el aparato (la flecha de la picadora
debe coincidir con la flecha en el cuerpo del aparato).
Girarlo hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta alcanzar el tope.

10a Tapa

Advertencias generales de seguridad

A Peligro de descarga eléctrica

Conectary usar el aparato sélo de conformidad con
los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de
presentar el cable de conexion o el aparato mismo
huellas visibles de desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los nifos.
Desconectar el aparato de la red eléctrica tras cada
uso, antes de limpiarlo, al abandonar la cocina o en
caso de comprobar defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato

por encima de bordes o cantos cortantes.

Prestar asimismo atenciéon a que el cable

de conexién del aparato no entre en ninglin
momento en contacto con objetos o piezas calientes.
Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro,
las reparaciones e intervenciones que debieran
efectuarse en el aparato sélo podran ser ejecutadas
por personal técnico cualificado del Servicio Técnico
Oficial de la marca.

En caso de corte o interrupcion del suministro

de corriente, el aparato permanece conectado

y reanuda su funcionamiento tan pronto como se ha
restablecido la alimentacion de corriente.

Cambiar los accesorios sélo con el aparato parado
(mando giratorio en la posicion «0/off»).

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

Solicite una informacion detallada a este respecto a
su Distribuidor, Ayuntamiento o Administracién local.

Manejo del aparato

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados ylimpieza».



Preparativos

¢ Colocar la unidad basica sobre una base lisa
y limpia.
¢ Extraer el cable de conexién del aparato de
su alojamiento tirando del mismo una sola vez,
hasta alcanzar la longitud deseada (méaxima
longitud: un metro). Soltarlo lentamente:
El cable queda retenido en la posicion alcanzada.
¢ Reducir lalongitud del cable:
Tirar ligeramente del cable y enrollarlo hasta
alcanzar lalongitud deseada. Volver a tirar
ligeramente del cable y soltarlo lentamente:
El cable queda retenido en la posicién alcanzada.
jAtencion!
No torcer el cable ni tratar de introducirlo
manualmente en su alojamiento, de lo contrario no
se podrd extraer completamente mas adelante.
En caso de estar el cable agarrotado, extraerlo
completamente de su alojamiento y enrollario.

¢ Introducir el cable de conexion en latoma
de corriente.
IMPORTANTE: Solo colocar el accesorio batidora
cuando se utilice.

Recipiente con accesorios

A Peligro de lesiones a causa de la rotacién
del motor!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente

mientras esté en funcionamiento (incluso después

de desconectar el aparato, el accionamiento gira

durante algunos instantes)!

Montar o cambiar los accesorios solo con el aparato

desconectado.

El trabajo en el recipiente sdlo es posible con la tapa

protectora del accionamiento de la batidora (2)

colocada y nunca con el vaso de la batidora

colocado en la misma.

¢ Montarel recipiente (5) sobre el aparato, girandolo

hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas

de reloj), hasta el tope.
¢ Montar los accesorios o varillas (7) necesarios,

segun lareceta correspondiente (véase al respecto

el libro adicional «<Recetas y consejos practicos»).

¢ Poner los ingredientes en el recipiente segun la
receta correspondiente (véase el libro adicional
«Recetas y consejos practicos»).

* Montar la tapa (6a), prestando atenciéon a que la
flecha de la tapa coincida con la flecha del
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas de reloj).

¢ El saliente de la tapa tiene que encajar en
la abertura de la unidad basica del aparato.
Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo deseada, segun lareceta
correspondiente (véase el libro adicional «<Recetas
y CONsejos practicos»).

¢ Colocar el mando giratorio en la posicién de
desconexion «0/off» en caso de tener que retirar
la tapa para reponer o agregar ingredientes.

Consejo practico: Paraincorporaringredientes
como harina o azUcar, se aconseja utilizar el embudo
correspondiente.

Para realizar trabajos en el recipiente, el aparato
so6lo se puede conectar estando la tapa del bol
(6a) colocada y enroscada, y la tapa protectora
del accionamiento de la batidora (2) puesta.

Cuchilla combinada multifunciones (7a)
para triturar, picar y batir.

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes!

Sujetar la cuchilla multifunciones sdlo por la pieza de

pldstico superior.

e Extraerla cuchilla multifunciones del protector de
la cuchilla (11).

¢ Montarla en el aparato.

¢ Incorporarlosingredientes.

¢ Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre el
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo apropiada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «<Recetas 'y
consejos practicos».

e Paraagregar o reponer ingredientes, colocar el
mando giratorio en la posicién de desconexion
«0/off».

¢ Retirar el empujador de la tapa. Incorporar los
ingredientes a través de la abertura (6d).

Advertencia: El grado de picado y trituracién de los

alimentos aumenta conforme se prolonga la duracion

del tiempo de elaboracion de los mismos.

Varilla de amasado (7b)

para amasar masas pesadas y mezclar ingredientes

que no deben picarse (por ejemplo uvas pasas,

laminas de chocolate).

¢ Montar la varilla amasadora en el aparato.

¢ Incorporarlosingredientes.

¢ Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre el
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo apropiada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «<Recetas y
consejos practicos».

e Paraagregar o reponer ingredientes, colocar
el mando giratorio en la posicion de trabajo
deseada.

¢ Retirar el empujador de la tapa. Incorporar
los ingredientes a través de la abertura (6d).
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Varilla batidora (7c)

para preparar nata o montar la clara de huevo

a punto de nieve.

No apropiada para elaborar ingredientes sélidos (por

ejemplo trozos de mantequillatomados directamente

delfrigorifico).

¢ Montar la varilla batidora en el aparato.

¢ Incorporarlosingredientes.

¢ Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre el
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo apropiada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «<Recetas y
consejos practicos».

e Paraagregar o reponer ingredientes, colocar el
mando giratorio en la posicion de trabajo «2».

¢ Retirar el empujador de la tapa. Incorporar los
ingredientes a través de la abertura (6d).

Cuchillas y discos para cortar y picar:

Disco reversible para picar y cortar (7e) —
grueso/delgado

Para cortar frutay verdura.

Disco rallador reversible (7f) — grueso/fino

Para rallar fruta, verdura y queso.

Disco rallador reversible (7g) — semifino

Para rallar nueces, queso curado (parmesano, por
ejemplo),chocolate.

Soporte portadiscos (7d)

¢ Montar el portadiscos, girandolo levemente,
sobre el eje de accionamiento.

e Colocar la cuchilla picadora de tal modo sobre
el soporte, que los dos arrastradores del soporte
portadiscos penetreny enganchen en las
aberturas correspondientes de la cuchilla.

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes!

Sujetar las cuchillas sélo por la pieza de plastico.

No introducir nunca las manos en la abertura para

incorporaringredientes.

Empujar los alimentos siempre con el empujador.

jAtencion!

Las cuchillas pueden perder su afilado.

Para rallar queso curado (parmesano), nueces

y alimentos similares, utilizar sélo el disco rallador.
jAtencion! Las cuchillas para cortar y picar no son
adecuadas para rallar o picar rabanos.

¢ Colocarla cara cortadora o ralladora de la cuchilla
hacia arriba y montarla en el soporte portadiscos
(el disco rallador sélo tiene una cara) .

¢ Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre
el recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Incorporar los alimentos que se desean picar
o rallar (6d).

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicién
de trabajo «3» 6 «4».\/éase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «Recetas
y consejospracticos».

e Empuijar ligeramente con el empujador los
ingredientes que se desean rallar o picar.
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Para agregar o reponer ingredientes, colocar
el mando giratorio en la posicion de trabajo
«0/off».

Retirar el empujador de la tapa. Incorporar
los ingredientes a través de la abertura
correspondiente.

jAtencion!

Vaciar el recipiente antes de que quede tan lleno que
los alimentos cortados o raspados lleguen a entrar
en contacto con el soporte portadiscos.

Accesorio para purés (7h)
para hacer purés de verduras o frutas cocidas.

Montar el cesto tamizador y la cuchilla.

Montar el anillo de retencion.

Colocar la tapa (6a) sobre el recipiente. Girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj), hasta el tope.

Colocar el mando giratorio (1) en la posicién de
trabajo apropiada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «<Recetas 'y
consejos practicos».

Retirar el empujador (6b) de la tapa. Incorporar los
ingredientes a través de la abertura
correspondiente (6d).

Accesorio licuador (7i)

para licuar frutas con pepitas (manzanas, peras),
frutos deshuesados (cerezas, ciruelas, melocotones,
etc.) y verdura (zanahorias, pepinos).

Montar el recipiente (5) sobre el aparato, girandolo
hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope.

Montar la cazoleta ralladoray el cesto tamizador
sobre el recipiente.

Colocar la tapa sobre el recipiente. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope (el saliente de la tapa debe
encajar en la abertura de la unidad bésica).
Colocar el mando giratorio (1) de la unidad béasica
en la posicién de trabajo «3».

Poner la fruta o verdura en el recipiente (6d)
empujando ligeramente con el empujador (6b). En
caso necesario, cortar previamente los productos
en trozos pequenos.

Tras la Ultima carga de la licuadora, colocar el
mando giratorio brevemente en la posicién de
trabajo «4» y hacer funcionar el aparato hasta
exprimir por completo la pulpa.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del recipiente.
Vaciarlo

— tras elaborar una cantidad maxima

de500 gramos

— antes de que el zumo alcance la cazoleta

ralladora.



Tras concluir el trabajo con la licuadora

Colocar el mando giratorio en la posicion «O/off».
Girar la tapa (6a) hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj) hasta el
tope. Retirar la tapa del recipiente.

Retirar la cazoleta ralladora y el cesto tamizador.
Girar el recipiente (5) hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del reloj) hasta
eltope; retirarlo del aparato.

Limpiar todas las piezas y elementos.

Véase al respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza». Prestar atenciéon a que la junta de la
tapa esté limpia, de lo contrario no se podra cerrar
latapa.

Tras concluir el trabajo con la cuchilla
multifunciones, colocar el protector (7a) en la
cuchilla.

Accesorio exprimidor (7k)
para exprimir frutos citricos, por ejemplo naranjas,
limones, pomelos, etc.

Colocar el exprimidor en el aparato, girandolo
hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Colocar el cesto tamizador
en su emplazamiento (el saliente del cesto debe
encajar a tope en la abertura de la unidad bésica).
Para exprimir las frutas, colocar el mando giratorio
en la posicién de trabajo «2». Presionar la fruta
contra el cono exprimidor.

Tras concluir el trabajo con el exprimidor,
desmontar el exprimidor y el recipiente del aparato.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del recipiente.
Vaciarlo antes de que el zumo alcance el cesto
tamizador.

Batidora de vaso
A jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas

cortantes/del accionamiento giratorio!

iNo tocar nunca con las manos la cuchilla montada
en el aparato! Trabajar siempre con la cuchilla de la
batidora correctamente fijada y la tapa de proteccion
colocada.

Montar o desmontar la batidora sdlo con el aparato
parado.

A Peligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la
batidora, puede escapar vapor caliente a través del
embudo en la tapa. Llenar como méaximo 0,5 litros
de liquido caliente o con propension a formar
espuma.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios.

No elaborar en la batidora fruta o verdura congelada.
No hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la batidora

jAtencion!

Para trabajar con la batidora es imprescindible que
la tapa (6a) esté colocada en el recipiente (5)

y éste esté montado en su emplazamiento. La tapa
(9a) de la batidora tiene que estar asimismo
montada y bloqueada en su posicion. jRetirar
previamente cualquier accesorio instalado en el
recipiente!

¢ Retirarlatapa protectora del accionamiento de la
batidora (2).
* Montar el vaso de la batidora (8) en el aparato (la
flecha del vaso debe coincidir con la flecha del
cuerpo del aparato). Girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj), hasta el
tope.
Poner los ingredientes en el vaso de la batidora.
Véase al respecto la receta correspondiente del
libro adicional «<Recetas y consejos practicos»).
Méxima cantidad de liquido admisible = 1,5 litros
(en caso de liquidos calientes o con propension a
formar espuma, la cantidad méaxima admisible es
de 0,5 litros).
Optima cantidad de elaboracion para productos
solidos = 150 gramos.
Montar la tapa (9a) sobre el vaso y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido de marcha de
las agujas de reloj). El saliente de la tapa debe
encajar en la abertura del asa del vaso de la
batidora.
Colocar el mando giratorio (1) en la posicién
de trabajo apropiada. Véase al respecto el libro
adicional «<Recetas y consejos practicos».

Agregar ingredientes

¢ Colocar el mando giratorio en la posicién «0/off»
(o ejecutar las operaciones que se describen en el
apartadocorrespondiente).

¢ Retirar latapa (9a) e incorporar los ingredientes

e retirar el embudo (9c) de la tapa y agregar
los ingredientes solidos a través de la abertura (9b)

¢ agregar los ingredientes liquidos a través del
embudo.

Tras concluir el trabajo con la batidora

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion «0/off».

e Girar el vaso de la batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas de
reloj), hasta el tope. Retirarlo.

e Girar latapa del vaso de la batidora hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj), hasta el tope. Retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar la batidora

inmediatamente después de usarla. Véase a este

respecto el capitulo «Cuidadosy limpieza».
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Disponible en algunos modelos:

Accesorio picador universal (10)

para picar peguefas cantidades de alimentos (por
ejemplo cebollas, hierbas aroméaticas).

jAtencion!

iNo utilizar la picadora para moler café, semillas de
adormidera o picar rabano !

La picadora universal solo se puede poner

en funcionamiento con el accionamiento
momentaneo (posicion M).

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes/del accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la picadora

montada en el aparato!

jAtencion!

Para trabajar con la picadora, la tapa (10a) tiene que
estar colocada en la picadora, la tapa (6a) en el
recipiente (5). El recipiente (5) tiene que estar
montado en la unidad bdsica. jRetirar los accesorios
que hubiera en el recipiente!

¢ Retirarlatapa protectora del accionamiento de la
batidora (2).

¢ Montar la picadora (la flecha del vaso de la
picadora tiene que coincidir con la flecha en el
cuerpo del aparato). Girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj), hasta el
tope.

e Incorporar los ingredientes (véase al respecto el
libro adicional «<Recetas y consejos practicos»).

¢ Montar la tapa (la flecha de la tapa tiene que
coincidir con la flecha del vaso). Girarla hacia la
derecha(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicién de
trabajo «M».

Advertencia: El grado de picado y trituracién de los

alimentos aumenta conforme se prolonga la duracion

del tiempo de elaboracion de los mismos.

Cuidados y limpieza

A\ jPeligro de descarga eléctrical

iNo sumergir la unidad bdsica en el agua!

iNo colocar nunca la unidad basica bajo el chorro de
agua del grifo!

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden resultar
danadas!

No usar agentes frotadores para su limpieza.

Limpiar la unidad basica

¢ Extraer el enchufe de conexién de la toma de
corriente.

¢ Limpiar la unidad basica con un pafo humedo. En
€aso necesario se puede agregar un poco de
agente lavavajillas (para lavado a mano).

¢ Secar la unidad basica con un pafio.
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Limpiar el recipiente y los accesorios

A\ jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes!

Sujetar la cuchilla multifunciones y las cuchillas

trituradoras sdlo por la pieza de plastico.

Todas las piezas se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencién a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.

Colocar la cuchilla multifunciones con la abertura
hacia abajo, a fin de que no resulten dafadas otras
piezas.

Para limpiar la varilla batidora debera extraerse de su
soporte (7¢).

Para limpiar la licuadora, retirar el cesto tamizador de
la cazoleta (7h). Lavar las piezas primero bajo el grifo
de agua. Limpiar cuidadosamente las laminas del
filtro a fin de no dafiarlas.

Al rallar zanahorias, lombardas o productos similares,
se acumula sobre las piezas de plastico una capa de
color rojizo. Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible y frotando con un
pafo.

Limpiar la batidora / picadora universal

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las

manos. Usar siempre un cepillo para limpiar las

cuchillas.

Limpiarla batidora/picadora universal
inmediatamente después de usarlas. De este modo
no quedan adheridos restos de alimentos y el
plastico no esta expuesto a la accion agresiva de
agentes tales como aceites aromaticos o especias.
Latapay el embudo son apropiados para el lavado
en el lavavajillas.

No lavar el vaso de la batidora ni la picadora en

el lavavajillas, sino bajo el chorro de agua del grifo.
iNo sumergir nunca en el agual

Consejo practico: Poner un poco de agua

y lavavajillas manual en la batidora/picadora universal
montada en el aparato. Colocar durante breves
instantes el mando giratorio en la posicion de
trabajo «M». Verter el agua de la batidora/picadora
universal. Enjuagar a continuacion con agua limpia.

Guardar la maquina

¢ Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

* Montar la tapa protectora (2) sobre el motor
(accionamiento de la batidora).

* Montar el recipiente (5) en el aparato.

¢ Para guardar la cuchilla multifunciones, colocarla
siempre en el protector (11).

¢ Recoger el cable:
Tirar ligeramente del cable. El cable se enrolla
automaticamente.



Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones!
Antes de iniciar los trabajos de reparacion, extraer el
cable de conexidn de la toma de corriente.

jAtencion! El funcionamiento de la picadora universal
sdlo es posible en la posicion de accionamiento
momentaneo «M».

Recipiente con accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha. El mando giratorio
(1) no se puede desplazar: El control del circuito
electrénico se ha disparado.

Forma de subsanarla:

e Girar el recipiente hasta el tope.

* Montar la tapa del accesorio que se esté usando
(el cesto tamizador en el exprimidor) y girarla hasta
eltope.

¢ Montar la tapa protectora del accionamiento de la
batidora. En caso de estar defectuosa la tapa o
roto el pasador de seguridad, sustituir la tapa
protectora del accionamiento de la batidora por
unanueva.

Batidora / Picadora universal

Averia:

El aparato no se pone en marcha. El mando giratorio
(1) no se puede desplazar: El control del circuito
electrénico se ha disparado.

Forma de subsanarla:

¢ Montar el recipiente, con la tapa puesta, sobre el
aparato. Girarlo hasta el tope.

¢ Girar la batidora/picadora universal hasta el tope.

¢ Montar la tapa de la batidora / de la picadora
universal. Apretarla girando hasta el tope.

Sia pesar de observar las indicaciones anteriormente
citadas no se hubiera eliminado la averia, debera
avisarse al Servicio de Asistencia Técnica.

Garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE
SIEMENS, se compromete a reparar o reponer de
forma gratuita durante el periodo de doce meses,
a partir de la fecha de compra por el usuario final,
las piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asf como la mano
de obra necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario al taller
del Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS.
En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la reparacion
del aparato, estara obligado el usuario a pagar los
gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas después
del primer uso, ni averias producidas por causas
ajenas a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta garantia las
averias o falta de funcionamiento producidas por
causas no imputables al aparato (manejo inadecuado
del mismo, limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)
o falta de seguimiento en las instrucciones de
funcionamiento y mantenimiento que para cada
aparato se incluyen en el folleto de instrucciones.
Para la efectividad de esta garantia es imprescindible
acreditar por parte del usuario y ante el Servicio
Autorizado de SIEMENS, la fecha de adquisicion
mediante la correspondiente FACTURA DE
COMPRA o que el usuario acompanara con el
aparato cuando ante la eventualidad de una averia lo
tenga que llevar al Taller Autorizado. La intervencion
en el aparato por personal ajeno al Servicio Técnico
Autorizado por SIEMENS, significa la pérdida de
garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE COMPRA
Todos nuestros técnicos van provistos del
correspon- diente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de SIEMENS. Exija su identificacion.
MODELQO:, FD:, E-Nr.: F. COMPRA:
Nos reservamos el derecho de introducir
modificacionestécnicas.
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Este aparelho foi concebido para uso doméstico
e naoindustrial.

Utilizar o aparelho apenas para as quantidades

e tempos habituais no sector doméstico, ver

o caderno adicional «<Receitas e Sugestoes».

O aparelho ndo carece de manutengéo.

Estas instrugdes de servico descrevem diversos
modelos. As diferencas estédo assinaladas.
Guardar as instru¢des de servigco em lugar seguro.
No caso do aparelho mudar de dono, as instrugoes
devemacompanha-lo.

Utilizar o aparelho apenas com os acessorios
originais.

Familiarizacdo com o aparelho
Favor desdobrar as paginas com ilustragcoes

Aparelho base
1 Selector rotativo

0/off = Stop

M = Ligagdomomentanea
velocidade méxima, ndo largar
0 selectorrotativo

Fases 1a4 = Velocidade de funcionamento

Fase 1 = Velocidade minima - lenta

Fase 4 = Velocidade maxima - rapida

2 Tampa de proteccao do accionamento do
misturador

Colocar, se 0 accionamento do misturador nao for

utilizado (de contrério, o aparelho ndo pode ser

ligado).

2a Pino de seguranca na tampa de protec¢ao

3 Pés tipo ventosa
Colocar o aparelho sobre uma superficie lisa e limpa.

4 Automatico de enrolamento do cabo
Para arrumar o cabo.

Tigela com acessorios

5 Tigela

Assentar e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até prender (fecho de baioneta).

6a Tampa

Assentar (seta da tampa a coincidir com a seta da
tigela) e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio. A
saliéncia da tampa deve assentar na ranhura do
aparelho base até prender.

6b Tampao (= copo medida)

Introduzir os alimentos para cortar e ralar.

6¢c  Ajudade enchimento

Para adicionar, por ex., farinha ou agucar, colocar
sobre a abertura de enchimento.

6d Abertura de enchimento

Retirar o tampao e adicionar os ingredientes.

Para adicionar liquidos ou, durante o funcionamento,
para ralar e cortar legumes grossos ou finos (por ex.
alho francés, cenouras), utilizar a abertura estreita.
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7a Laminas de multifungcoes

7b  Varas para massas pesadas

7c Varas para massas leves

7d  Suporte do disco

7e Disco reversivel para cortar — grosso/fino
7f  Disco reversivel para ralar — grosso/fino
7g Disco pararaspar — médio

7h  Acessorio para passar

7i  Centrifugador de sumos

7k  Espremedor de citrinos

Misturador

8 Copo misturador

Assentar (seta do copo sobre a seta do aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio até
prender.

9a Tampa

Assentar (atentar na posi¢éo) e apertar bem no
sentido dos ponteiros do relégio. A tampa tem
que assentar, até prender, na ranhura da pega
do misturador.

9b  Abertura de enchimento
Retirar o funil e adicionar os ingredientes.

9c  Funil
Para adicionar ingredientes liquidos.

Em alguns modelos:

10 Picador universal
Assentar (seta no copo sobre a seta no aparelho)
e apertar bem no sentido dos ponteiros do relégio.

10a Tampa

Indicacbes de Seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as
indicagbes constantes da chapa de caracteristicas.
Nao utilizar o aparelho, se este ou o cabo de
alimentagao apresentarem quaisquer danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.

Desligar a ficha da tomada, apds cada utilizagéo,
antes da limpeza, antes de abandonar a cozinha ou
em caso de avaria.

Nao deixar que o cabo de alimentagado passe sobre
arestas agugadas ou superficies quentes.

As reparacdes no aparelho, como por ex.
substituicdo do cabo de alimentagéo, s devem ser
efectuadas pelos nossos Servigos Técnicos, para se
evitarem situagcdes de perigo.

Em caso de falha de energia, o aparelho fica ligado e
comega a funcionar, logo que volte a haver energia.
Acessorios s6 devem ser substituidos com

o aparelho parado (selector rotativo em 0/off).



Indicacdes sobre reciclagem

Junto do seu Agente Especializado ou das
entidades municipais podera informar-se sobre
as possibilidades actuais de reciclagem.

Utilizac&o
Limpar bem o aparelho e os acessoérios, antes

da primeira utilizagao, ver capitulo «Limpeza
€ manutencao».

Preparacéao
¢ Colocar o aparelho base sobre uma superficie lisa
elimpa.
¢ Retirar o cabo do respectivo compartimento,
puxa-lo até ao comprimento pretendido
(max. 1 metro) e solta-lo lentamente; o cabo
fica fixo.
¢ Reduzir o comprimento Util do cabo:
Puxar ligeiramente pelo cabo e deixar que ele se
enrole até ao comprimento pretendido. Depois,
puxar de novo, ligeiramente, pelo cabo e solta-lo
lentamente; o cabo fica fixo.
Atencdo!
Né&o torcer o cabo nem introduzi-lo manualmente,
pois, de contrdrio, ele ndo se desenrolard totalmente.
Se o cabo se encravar, puxa-lo totalmente para fora
e, depois, deixar que ele se enrole.

¢ Ligar aficha atomada.

Tigela com Acessorios

A Perigo de ferimentos devido a rotacdo
dos acessorios!
Durante o funcionamento. nunca introduzir as maos
na tigela (mesmo depois de desligado, o acciona-
mento ainda gira por breves instantes).Os acessorios
SO devem ser substituidos com o accionamento
completamente parado. Os trabalhos na tigela s6
devem ser executados com a tampa de proteccao
do misturador aplicada (2) e nunca com o copo
misturadorinstalado.
¢ Assentar a tigela (5) e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio até prender.
¢ Aplicar os acessorios (7), tal como descrito
no capitulo respectivo, ver também o caderno
«Receitas e Sugestoes».
¢ Adicionar os ingredientes, tal como descrito no ca-
pitulo respectivo.Sobre ingredientes e quantidades
ver também o caderno «Receitas e Sugestoes».
¢ Colocar atampa (6a) (seta da tampa sobre a seta
na tigela) e roda-la no sentido dos ponteiros do
relégio. A saliéncia da tampa deve assentar, até
prender, na ranhura do aparelho base.
¢ Posicionar o selector rotativo na fase pretendida
(ver também caderno «Receitas e Sugestoes»).
¢ Posicionar o selector rotativo em 0/off, se a tampa
for tirada, para adicionar mais ingredientes.
Sugestao: Para adicionar ingredientes como farinha
ou agucar, deve ser utilizada a ajuda de enchimento.
No caso de trabalhos com a tigela, o aparelho
s6 pode funcionar com a tampa (6a) aplicada e
apertada, bem como a tampa de protec¢ao do
accionamento do copo misturador (2) aplicada.

Laminas de multifuncées (7a)
Para triturar, picar, mexer.

A Perigo de ferimentos devido as ldminas

afiadas!

Pegar sempre nas léaminas de multifungées pelo
punho de plastico (em cima).

Retirar as laminas de multifungdes (11) da
respectivaproteccao.

Aplicar as laminas de multifungdes.

Adicionar os ingredientes.

Colocar atampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até prender.
Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também caderno «Receitas

e Sugestdes»).

Para adicionar mais ingredientes, posicionar

o selector rotativo em 0/off.

Retirar o calcador e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento (6d).

Nota: Ao triturar e picar, o grau de fragmentacao
aumenta com o tempo de funcionamento.

Varas para massas pesadas (7b)

Para amassar massas pesadas e para misturar
ingredientes, que nao devem ser triturados (por ex.
passas, pepitas de chocolate).

Aplicar as varas.

Adicionar os ingredientes.

Colocar atampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até prender.
Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também «Receitas e Sugestoes»).
Para adicionar ingredientes, posicionar o selector
rotativo na fase pretendida.

Retirar o calcador e adicionar os ingredientes pela
abertura de enchimento (6d).

Varas para massas leves (7¢)
para bater natas e claras em castelo.
N&o apropriadas para ingredientes sélidos (por ex.

p

edagos de manteiga retirada do frigorifico)

Aplicar as varas.

Adicionar os ingredientes.

Colocar atampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até prender.
Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também «Receitas e Sugestoes».
Para adicionaringredientes, posicionar o selector
rotativo na fase 2.

Retirar o calcador e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento (6d).

Discos para picar:

Disco reversivel para cortar (7€) — grosso/fino
para cortar fruta e legumes.

Disco reversivel para ralar (7f) — grosso/fino
para ralar fruta, legumes e queijo.

Disco para raspar (7g) — médio

para raspar nozes, queijo rijo (por ex. Parmesao),
chocolate.
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Suporte do disco (7d)

e Comuma ligeira rotacao, aplicar o suporte no eixo
deaccionamento.

¢ Colocar o disco de picar, de modo que os dois
dispositivos de arrastamento no suporte do disco
entrem na abertura do disco.

A Perigo de ferimentos devido as ldminas
afiadas!

Pegar nos discos de corte sempre pelo punho de

pldstico.

Né&o introduzir os dedos na abertura de enchimento.

Para empurrar, utilizar apenas o calcador.

Atencdo!

Os acessodrios podem ficar cegos.

Para queijo rijo, nozes e produtos similares, devera
utilizar apenas o disco de raspatr.

Os diiscos de picar ndo séo adequados para
ralar/picarrabanos.

« \oltar para cima o lado de corte/ralar pretendido
e colocar sobre o suporte do disco (no caso do
disco de raspar, apenas um lado).

¢ Colocar atampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até prender.

¢ Adicionar os alimentos para cortar ou ralar (6d).

« Posicionar o selector rotativo (1) na fase 3 ou na
fase 4 (ver também caderno «Receitas
e Sugestdes»).

e Empurrar os alimentos a cortar ou ralar apenas
com uma ligeira presséo do calcador.

¢ Paraadicionaringredientes, posicionar o selector
rotativo em 0/off.

¢ Retirar o calcador e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento.

Atencdo!

Despejar a tigela, antes que esta fique de tal maneira

cheia que os alimentos cortados ou ralados toquem
no suporte do disco.

Acessorio para passar (7h)

para passar frutae Iegumes cozidos.
¢ Aplicar o crivo e as pas.

e Aplicar o anel retentor.

¢ Colocar atampa (6a) e rodar no sentido
dos ponteiros do reldgio até prender.

¢ Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também «Receitas e Sugestoes»)

¢ Retirar o calcador (6b) e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento (6d).
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Centrifugador de sumos (7i)

para espremer fruta com carogo (por ex. magas,

peras), frutos de baga, drupas descarogadas,

legumes (por ex. cenouras, tomates).

¢ Assentar a tigela (5) e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio até prender.

¢ Aplicar o acessorio para raspar e o cesto com o
filtro.

¢ Aplicar atampa do centrifugador de sumos e
roda-la no sentido dos ponteiros do relégio.
A saliéncia da tampa tem que estar assente até ao
encosto naranhura do aparelho base.

* Posicionar o selector rotativo (1) na fase 3.

¢ Introduzir a fruta e 0s legumes no compartimento
de enchimento (6d) e empurrar o calcador (6b)
apenas com uma ligeira presséo. Se necessario,
partir primeiro em pedacos.

¢ No final da fase de trabalho, posicionar o selector
rotativo na fase 4 e deixar o aparelho trabalhar até
que a polpa da fruta figue completamente
espremida.

Atencdo!

Esvaziar a tigela em devido tempo:

— apos trabalhar no max. 500 gr

— antes do sumo chegar ao acessdrio de raspar

Terminado o trabalho

¢ Posicionar o selector rotativo em 0/off.

¢ Rodar atampa (6a) em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio e retira-la.

¢ Retirar o acessorio.

¢ Rodar atigela (5) em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio e retira-la.

¢ Lavartodas as pegas, ver capitulo «Limpeza
€ manutencao».
Ter em atencao que a ranhura da tampa tem que
ficar bem limpa, de contrério, a tampa néo se
consegue fechar.

¢ Depois da utilizagao das laminas de multifungdes,
devera colocar arespectiva protecgéo (7a).

Espremedor de citrinos (7k)

para espremer citrinos, por ex. laranjas, toranjas,

limdes.

¢ Aplicar o espremedor de citrinos e roda-lo no
sentido dos ponteiros do reldgio. O bico do cesto
com filtro deve assentar, até prender, na ranhura
do aparelho base.

¢ Paraespremer fruta, posicionar o selector rotativo
na fase 2 e pressionar a fruta sobre o cone de
espremer.

e Terminado o trabalho, soltar o espremedor
de citrinos e retirar a tigela.

Atencdo!

Verificar o nivel de sumo e esvaziar a tigela, antes do

sumo chegar ao cesto com o filtro.



Misturador

A Perigo de ferimentos devido as ldminas
afiadas/ao accionamento em rotacao!

Nunca introduzir os dedos no misturador, depois de

aplicado! O misturador sé pode trabalhar com a

tampa bem fixa.

S0 retirar ou aplicar o misturador, depois do

accionamento parar completamente.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar alimentos quentes, sai vapor através do
funil da tampa. Adlicionar no maximo 0,5 litros de
liquidos quentes ou que formem espuma.

Atencdo!

O misturador pode ficar danificado.

Né&o trabalhar com ingredientes ultracongelados.
O misturador ndo deve funcionar, quando vazio.

Misturar

Atencdo!

Para trabalhar com o misturador, a respectiva tampa
(9a) e a tigela (5) com tampa (6a) devem estar
colocadas e bem apertadas. Retirar os acessorios
datigela!

¢ Retirara tampa de protec¢éo do accionamento do
misturador (2).

¢ Aplicar o copo misturador (8) (a seta do copo
sobre a seta no aparelho) e roda-lo no sentido
dos ponteiros do relégio até prender.

¢ Adicionar os ingredientes (ver também caderno
«Receitas e Sugestoes»).
Quantidade méxima, liquidos = 1,5 litros
(liquidos que formem espuma ou quentes, max.
0,5litros).
Quantidade ideal para trabalhar, solidos = 150 gr.

¢ Colocar atampa (9a) e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio. A saliéncia da tampa tem que
assentar, até prender, naranhura da pega do
misturador.

¢ Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também caderno «Receitas
e Sugestoes).

Adicionaringredientes

¢ Posicionar o selector rotativo em 0/off
(ou, segundo indicado no respectivo capitulo).

¢ Retirar atampa (9a) e adicionar os ingredientes

ou

¢ Retirar o funil (9c) e adicionar os ingredientes
sdlidos a pouco e pouco através da abertura de
enchimento (9b)

ou

¢ Adicionar os ingredientes liquidos através do funil.

Depois de misturar

¢ Posicionar o selector rotativo em 0/off.

¢ Retirar o misturador, rodando-o em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

¢ Retirar atampa, rodando-a em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio.

Sugestao: De preferéncia, lavar o misturador

imediatamente apds a sua utilizagéo, ver «Limpeza e

manutencao».

Nalguns modelos:

Picador universal (10)

para picar menores quantidades (por ex. cebolas,

ervasaromaticas).

Atencdo!

Néo utilizar o picador universal, para picar graos de

café, papoilas e rabanos.

O funcionamento do picador universal s6 é

possivel com ligacdo momentéanea (Fase M).

A Perigo de ferimentos devido as ldminas
afiadas/ao accionamento em rotacao!

Nunca introduzir os dedos no picador, depois

de colocado!

Atencdo!

Para utilizar o picador, a respectiva tampa (10a) e a
tigela (5) com a respectiva tampa (6a) devem estar
colocadas e bem apertadas. Retirar os acessorios
datigela!

¢ Retirara tampa de protec¢éo do accionamento do
misturador (2).

Aplicar o picador universal (seta do copo sobre
a seta do aparelho) e roda-lo no sentido dos
ponteiros do relégio até prender.

¢ Adicionar os ingredientes (ver também caderno
«Receitas e Sugestoes»).

Colocar a tampa (seta da tampa sobre a seta do
copo misturador), roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio e apertar bem.

¢ Posicionar o selector rotativo (1) na fase M.
Nota: Ao picar alimentos, o seu grau de
fragmentagéo aumenta com o tempo de
funcionamento.

Limpeza e manutengéo

A Perigo de choque eléctrico!
Nunca mergulhar o aparelho base em dgua
nem coloca-lo sob dgua corrente.

Atencdo!
As superficies do aparelho podem sofrer danos.
N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Limpeza do aparelho base

¢ Desligaraficha datomada.
¢ Limpar o aparelho com um pano humido.

Se necessario, utilizar um pouco de detergente.
¢ De seguida, secar bem o aparelho.
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Limpeza da tigela e dos acessorios

A Perigo de ferimentos devido as ldminas
afiadas!

Pegar nas ldminas de multifungées e nos discos de

picar apenas pelo punho de pldstico.

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina de
lavarloica.

As pegas de plastico ndo devem ficar presas na
maquina de loiga, pois poderdo deformar.

Colocar as laminas de multifungdes com a abertura
voltada para baixo, para que nenhuma pega possa
ser danificada pelas laminas.

Para limpar as varas de massas leves, estas podem
ser retiradas do suporte (7c).

Para limpar o centrifugador de sumos, retirar o cesto
do filtro do acessorio de raspar (7h). Lavar,
previamente, as pegas sob agua corrente. Limpar,
cuidadosamente, as lamelas do cesto do filtro, para
nao as danificar.

Ao trabalhar por ex. com cenouras ou Couve roxa, as
pegas de plastico podem sofrer alteragdo de cor, que
pode ser removida com algumas gotas de 6leo
alimentar.

Limpeza do misturador / picador
universal

A Perigo de ferimentos devido as ldminas
afiadas!

Néo tocar nas laminas do misturador e do picador

com as maos nuas. Para limpar, utilizar uma escova.

De preferéncia limpar o misturador/picador universal,
imediatamente apos utilizagdo. Assim, os restos nao
ficam secos e o plastico nédo é atacado (por ex.
devido aos 6leos volateis das especiarias).

A tampa e o funil podem ser lavados na maquina de
lavarloica.

O copo misturador/picador universal ndo devem ser
lavados na maquina, mas sim sob agua corrente (ndo
deixar de molho).

Sugestao: Deitar um pouco de dgua e detergente no
misturador/picador universal, com este aplicado.
Posicionar o selector, durante poucos segundos, na
fase M. Despejar a &gua e enxaguar bem o
misturador/picador universal com agua limpa.

Arrumacéao do aparelho

¢ Desligaraficha datomada.

¢ Colocar atampa de protecgao do accionamento
do misturador (2).

¢ Aplicar atigela (5).

¢ Paraguardar, colocar sempre nas laminas de
multifungdes a respectiva protecgéo (11).

e Arrumar o cabo no respectivo compartimento:
Puxar ligeiramente pelo cabo e deixar que
0 mesmo se enrole automaticamente.
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Ajudas em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos!
Antes de eliminar qualquer anomalia, devera desligar
a ficha da tomada.

Nota: O funcionamento do picador universal s6
é possivel com a ligagdo momentéanea na fase M.

Tigela com acessoérios

Anomalia:

O aparelho nao funciona e ndo se consegue rodar

o selector rotativo (1): O controlo electrénico foi

activado.

Solugéo:

¢ Fixar bem a tigela até prender.

¢ Colocar atampa do acessoério em utilizagdo
(cesto com filtro no caso do espremedor de
citrinos) e fixar bem até prender.

¢ Colocar atampa de protecgao do accionamento
do misturador. Se este tiver qualquer defeito ou o
pino de seguranca estiver partido, substituir a
tampa de protecgéo do accionamento do
misturador por uma nova.

Misturador / picador universal

Anomalia:

O aparelho nao funciona e ndo se consegue rodar o

selector rotativo (1): O controlo electrénico foi

activado.

Solugéo:

¢ Aplicar a tigela com a tampa e fixar bem até
prender.

¢ Fixar bem o misturador/picador universal até
prender.

¢ Colocar atampa do misturador/tampa do picador
universal e fixar bem até prender.

Se surgir outro tipo de anomalias, queira contactar,
por favor, 0s nossos Servigos Técnicos.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des de garantia
publicadas pelo nosso representante no pais, em
que o0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera dar-lhe
mais pormenores sobre este assunto.

Para a prestagéo de qualquer servico em garantia

é, no entanto, necesséria a apresentagédo do
documento de compra do aparelho.

Reservados os direitos de alteracéo.
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ouokeun napaxwpnea oe Tpitoug, dwote pall

Kal TiG 0dnyieq XENOMG. XPNOIHOTOLETE
OUOKEUT| HOVO HE TA AUBEVTIKA eEapTripara.

Me pia pama

NapakaAeiobe v’ avoi&ete TIG OeAideq
ME TIG EIKOVEG.

Baoiky ouokeun

1 nspw'rpecpopsvoq 6|aKom'nq

0/off B€om ektdq Aettoupyiag
(Stopp), .
M = otypaia Aettoupyia

MEYLOTOG apLBUOG OTPOPWY,
kpatdre Tov
TEPLOTPEPONEVO SLAKATTIN

Babpuideq = Taxumnta Aettoupyiag:

1-4

Babuida 1 = o pkpdTtEPOG aplBpdg
oTPOPWV — apyd

Babuida 4 = o peyalUtepog aplBuog

OTPOPV — Ypriyopa

2 Kamdki mpooTtaociag kivnong pigep

To TonoBeteite, 6tav dev peTaxelpileote ™V

kivnomn Tou uiEep (SlapopeTikd dev umopel va

T1eBel N ouokeun] oe Aettoupyia).

2a Nipog acpaleiag oTo Kamdki
npooTtaociag

3 Bevrouleq

TormoBetelte TN ouokeun TAvw oe Aela Kat

kaBapr| erpdvela.

4  Autéparo mepiTUAiypa kalwdiou

Ekel paletetal To KaAWdLo.

MrmoA pe eEaptijpara / Epyaleia

5 MrroA

To TomoBeteite Kal To OTPEPETE OTN PopPd
TWV JEKTWV TOU PoAoyloUu PEXPL TO TEpUA
(aopANoN TUTOU PMayLOVET).

6a Kamdki

To tonoBeteite (BENOG oTO KamdkL pe BENOG
otn AaBr)) Kal To OTPEPETE OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU poAoylol péEXPL To Téppa. H pim
TOU KAmMakloU TPEMeEL va eQAapUOlel HEXPL TO
TEPUA OTN OXIOUA TNG BACIKNG CUCKEUNG.

6b TMeoTAg (= MOTHPI PETPHOEWG)

Mélete Ta TPOPIUA TIOU KOBeETE 1) TPIRETE.

6c Boriénupa mAfipwong

To TomoBeteite yla TV MPOCONKN TL.X.

aleuptol kat {axapng endvw oto Avolypa

OUMMANPWONG UNKWV.

6d ‘Avoiypa cupumAfjpwong UNKwV

AQalpeite TOV MIECTA KAl CUUMANPWVETE

Ta UAKA. Ta TN OUUIAYPWoN Uypwv Katd

n Aertoupyia kat ya to TpiPio kat KOYo

MAKPLWV 1 OTEVAV E0WV AAXAVIKWV (TL.X.

npdoa, kapdta) xpnotomnoleite To otevd

dvotyua.

7a Mayaipi ToAanmAng xpriong

7b EpyaAeio {upwparog

7c Epyaleio avddeuong/XTumiparog

7d Bdon diokou

7e Aiokog KOTING, MEPIOTPEP. KAl ATO TIG
U0 mAeupéq — XoVTPO/PINS KOYILO

7f  Aiokog TpIYPipaTOg, MEPIOTPEP. KAl Ao
TIG 3U0 TAEUPEG — XOVTPO/YING TP(YIO

79 Aiokog Tpigiparog — LETPLO TPiYILO

7h 'EvBero moAtomoinong (pUAOG moupg)

7i  EKXUpWTAG (SiaxwpioThipag)

7k  ZTUQTNG £0TEPISOEIdWV

Mi&ep

8 MNotrip1 pi&ep

To tonoBeteite (BENOG oTO MOTNPL He BENOG
OTn OUOKEUN)) Kal TO OTPEPETE OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYLoU, UEXPL TO TEPMA.

9a Kamdki

To TonoBeteite (MPocéEte Tn B€om) Kal TO
OTPEPETE OTN cpopd TWV JEKTWV TOU
poloytol. To KaTAKL TPEMEL va EPAPHOLEL
HEXPL TO TEPUA OTN OXIOoUN TG AABrG Tou
Higep.

9b ‘Avoiypa yia Tn CUPTTARPWON UAIKWV
Agalpeite To Xwvi kal TPOCHBETETE UAIKA.

9¢ Xwvi

MpooBétete Ta UYPA UNKA.

Ze PePIKA PovVTENQ:
10 Ko6¢Tng yevikig xpriong
Tov TomoBeteite (BENOG oTO doxeio pe BENOG

OTn OUOKEUN) Kal TOV OTPEPETE OTN POPA TWV
SEIKTWV Tou poAoylou.

10a Kamdki
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Yrnodei&eiq ao@aleiag

A Kivduvog nAekrporAn&iac!

JUVOEETE Kal XPNOWIOTOLE(TE TN CUOKeUN] HOVO
olugwva pe ta otolxela mou divovtal omv
Tvakida TUmou autng.

Xpnoluoroleite Tn ouokeur] pévov, éTav autr
Kal To KaAWd6 tng dev mapouatafouv BAABEG.
Kpatdre ta madid pakptd and Tn CUuoKeun.
Metd and kdbe xprjon, mpv Tov Kabaploud,
détav eykatalelnete To dWUATIO 1} O€
nepimtwon BAARNG, Tpapdre 10 PIg and

v npifa. Mnv tpaBdte 1o KaAwdlo ouvdeong
oto diktuo Tou pelpatog MAvw ard AXUNEES
AKPEG 1] KAUTEG ETILPAVELEG.

Eriokeuég otn ouokeur], onwg T.X. N alN\ayn
Tou kaAwdiou ouvdeong oto SIKTUO TOU
peulpatog, étav autd mapouctdlel karola
BAGBN, erutpénetal va yivovratr pévov and

T JKA Hag umnpeoia TeXVIKNG eEUMNEETNONG
neAaTwy, oUTwG WOTE va arogelyovtal ol
kivduvol. Ze mepimtwon dlakomrg PelaTog n
ouokeun mapapével oe katdotaon Aettoupyiag
Kal ouvexiZel va Soulelel UETA TNV AmMoKatd-
oTaon Tou pelparog. ANMAZete Ta eEapmiuata
kal Ta gpyaleia pévo oe kardotaon
akivnrormoinong (MeplotpePOpeVOq dAKOTTNG
ato 0/off).

Ymnodei&eig anméoupong

Ma TMAnpo@opileq OXETIKA HE TOUG ETKALPOUG
TpdIIoUG andoupong aneubuvbeite oto edIkd
katdompua, ar’ onou ayopdoate T CUOKEUN
A ot Anuotikr) 1 Kowvotikr) Apxri Tou Ttomou
Katolkiag oag.

Xeipiopog

Mpwv Vv TPWTN Xprjon kadapifete KaAd
ouokeun kat ta egaptipata, BA. otnv
napdypago "Kabaplopdg kat gpovrida”.

MpoeToipacia

» TormoBetelte T BAOCIK CUOKEUY EMAVW
oe Aela kat kaBapn erpdvela.

* TpaBdte TO KOAWDIO aMd TOV XWPO
TEPITUAYHATOG:
TpaBdte T0 KOAWSIO PeUdG HEXPL TO
emouunTd UrKog (To oAU 1 m) Kat To
aprjvete apyd eAelbepo, To KAAWDIO €Xel
ao@aAioel 0TO Prikog auto.

* Meiwon tou prikouqg epyaociag Tou kKakwdiou:

TpaBdte ehappd oto KAAWSIO KAl TO
aprvete va EeTUNITel 0TO €mbuuNTd PAKOG.
Katéruv 1o tpaBdte ek véou eAappd Kal To
aprvete apyd elelbepo, To KAAWdIO €xel
ao@aAioel 0TO Prikog auto.
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Mpoooxr!

Mnv otpiBete 10 KAAWdIO, oUTE va TO
OTIDWXVETE UE TO XEPL, OOTI TOTE QUTO dev
TUAlyeTal MANpwG. e MepimTwon rnmou
Haykwoel To kaAwdto, tpapréte To teAeiwg
npog 1a £€&w Kal apriote KATomyVv va TUAIXTEL

* Balete 10 Q1§ otnv npica.

MmnoA pe e§aptipara / epyaleia

A Kivduvog Tpauuariouou and
neploTpePpOopeva gpyaleia!

Kard ™ Aettoupyia un Bddete noteé 10 XEPL

oag uéoa oro UmoA (eriong uetd ) 6€on

EKTOG Agttoupylag n kivnon eEakoAouBel va

Aettoupyel yia akoua Afyo xoovo).

AMdlete Ta gpyaleia udvov, étav n kivnon

eival akivnroromuewn.

Ol gpyaoieg OTO UMOA €rTPENETAl va

eKkTeAoUvVTAl UOVOV LIE TOTOBETNUEVO TO Kamdkt

npootaoiag kivnong uiep (2) kat mote ue

TOMOBETNUEVO TO MOTHPL TOU UIEEP.

* TormoBetelte To UMOA (5) kAl TO OTPEPETE
oTn Popd TwV JEIKTWY TOU POAoYyloU HEXEL
TO TEPMA.

* TormoBetelte TO epyaieio (7), énwg
MePLYPAPETAL OTO AVTIOTOLXO KEPAAALO.

Ma v erm\oyn tou gpyaleiou, BA. oTo
€MOoUVarTopevo GUANASIO "ZuvTtayEg Kat
OUMPBOUAEG”.

* Pixvetre Ta UAIKA, Onwg meplypdpeTal oTo
avtiotolxo ke@dhato. MNa ta UAKA kat v
noodtnta, BA. OTO EMOUVATTTOPEVO PUANADIO
"ZUvVTayEg Kal CUUBOUNEG”.

» TormoBetelte TO Kandkl (6a) (BEAog oto
KAmAkL pe BEAoG otn AaBr)) Kal TO OTPEPETE
oTn Popd Twv SEIKTWV TOU poAoylou. H
MUTN TOU KamakloU TPEMeL va epapolel
UEXPL TO TEPMA OTN OXIOW] TNG BACIKNG
OUOKEUNG.

* PuBpiCete Tov meploTpeddpevo dlakdTn
otnv ermbuuntr| Babuida (BA. oTo
EMOUVATTTOEVO PUANADLIO "ZuvtayEéq
KAl OUUBOUAER”).

* PuBpilete Tov MIEPLOTPEPOUEVO SLAKOTTIN OTO
0/off, dtav npdkertal va apaipedel
TO KATAKL YIQ TN CGUPMAPWOT] UAKWV.

ZupBouAR: Ma TN CUUNAPWON UNKWV OTwg

aleupt 1) {axapn 6a mpémel va xpnotuornoneel

T0 Borienua mMArpPwong.

e epyacieq oTo WTTOA N OUOKEUN WTTOPEI va

TEBEi O€ AeiToupyia HOVO pE TOMOBETNHEVO

Kai BIdwpévo To Kamdki (6a) KaBwWGg Kai pe

TOTMOBETNUEVO TO KATIAKI MpooTaciag

Kivnong pigep (2).



Mayxaipi moAAanArig xpriong (7a)

yla to KOYo, TelPio, avakdteua

A Kivduvo¢ Tpaupariopou and Ti¢ KOPTEPES
Adueg Tou paxaipiou!

Mdvete T0 Laxaipt moAAanAriG xeriong Uovo

otnv nAaotikry AaBr (endvw dkpn).

* Bydlete 1O paxaipt moAaniig xerjong and

v npootacia (11).

TormoBetelte TO payxaipt.

Pixvete Ta UNIKA.

TormoBetelte TO Kandkl (6a) e TOV TUEDTT

(6b) kaL To OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV

TOU POAOYIOU HEXPL TO TEPHA.

* PuBpilete Tov meplotpepdpevo
Slakérn (1) otnv erBuunty Babuida (BA.
OTO ermouvantéuevo GUANASIO "Zuvtay€g Kat
OUMBOUAER”).

* [a va npooBéoete UNKA, pubpilete Tov
neploTpePOpevo dlakdmn oto 0/off.

o AQalpeite TOV TIEOTH KAl TIPOOBETETE UAIKA
and 1o Avolypa oUUNMAPwong UAIKWOV (6d).

Ynodeign: Kard 1o kéyo kat tpiyipo é6oo

MePLOoOTEPO XPOVO SOUAEUEL N OUOKeUY], TOOO

PNéTtepa kOBovtal 1) TpiBovral Ta TEPLUA.

EpyalAeio Jupwparog (7b)

yia 1o {Upwpa Baptdg JUPNG Kal TNV avaugn

UNKW®V, Ta omola dev TPEMEL va Komouv

(M.x. oTaPideq, KOPMUATAKIA TOKOAATAG).

* TomoBeteite TO gpyaleio UUWUATOG.

* Pixvete ta UAIKA.

» TormoBetelte TO Kandkl (6a) Ue TOV TUEDTT
(6b) kaL To OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV
TOU POAOYIOU HEXPL TO TEPHA.

* PuBpiete Tov meploTpePOpevo
Slakérn (1) otnv erBuunty Babuida (BA.
OTO ermouvanTéuevo QUANASIO "Zuvtay€g Kat
OUMBOUAER”).

* [a va npooBéoete UNKA, pubpilete Tov
TMEPLOTPEPOHEVO SLAKOTITN OTNV eMBUUNT
Babuida.

o AQalpeite TOV TIEOTH KAl TIPOOBETETE UAIKA
and 1o Avolypa oUUnMApwong UAIKWOV (6d).

EpyalAeio avadeuong/xrummparog (7c)

yla cavttyi, papgyka

Aev eival katdAnAo yla okAnpd UNIKA

(M.x. BoUTupo amd To Yuyeio).

» TomoBetelte 10 gpyaleio avddeuong/

XTUTNUATOG.

Pixvete Ta UNIKA.

TormoBetelte TO Kamdkl (6a) e TOV TUEDTT

(6b) kaL To OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV

TOU POAOYIOU HEXPL TO TEPHA.

* PuBpilete Tov meplotpeodpevo dlakorm (1)
otnv ermbuuntr| Babuida (BA. oTo
€MOUVarTTOeVo GUANGSIO "ZuvTtayEg Kat
OUMBOUAER”).

* [a va nmpooBéoete UNKA, pubpilete Tov
MePLOTPEPOEVO dlakdTTn ot Badpida 2.

o AQalpeite TOV TIEOTH KAl TIPOOBETETE UAIKA
and 1o Avolypa oUUNMApwong UAIKWOV (6d).

Aiokol Komig/TpIYiparog:

AioKog Komrg, TIEPIOTPEP. Kal amo Ti§ dUo

TMAEUPEQ (7€) — XOVTPO/PIAG KOYLIO

yia T0 KOYIHO GPOoUTwV Kal AAXAvIKOV

Aiokog TPIYPipaTOG, MEPICTPEP. KAl ATO TIG

U0 mAeupéq (7f) — Xovtpd/PWo TpiYo

yia 1o TP PpoUtwy, Aaxavikov kat Tuplou

Aiokog TpIYiparog (7g) — pétplo TPIYILO

yla to TP{POo T.X. POUVTOUKIWY, KApudLwV,

okAnpoU tuploU (m.x. Tappeldva), cokoAdrtag

Bdaon diokou (7d)

* TomnoBemote T Bdon diokou pe ehappd
TMEPLOTPOPY) oTov Agova ekkivnong.

e O diokog komrg/TpwWipatog va TomoBetnBel
€101, oTe Kal Ta dUo KOUMAEp NG BAong
va HAyKOvouv oTo dAvolypa Ttou diokou.

A Kivduvog Tpaupariopou amndé KoQTepEs
Adueg!

Mdvete Toug dlokoug KomiG/ToIYiuaTog UOVo

otnv nAaotikry AaBri Toug.

Mnv Bddete 0 XEpt 0ag uéoa oro dvolyua

OUUNATIPWONG UAIKAV.

la 1o onpwéiuo Twv UMKV mou TPIBETE,

Xpnotuoroleite Uoévov To MmeoTH).
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Mpoooxr!

Ta epyaleia umopouv va oTouwBouv.

la okAnpd tupl (mapueldva), pouvroukia,
Kapudla Kal mapdpola XPnoiUoMNoIETe UdvoV
10 SloKo ueTPioU TPWiuATOG.

Ot diokol konrg/Tpwpiuarog dev eivat
KatdAAnAot yta 1o TPIPo/KOYIUO YOUALDV.

» [upioTe Tpog ta ndvw Tov Sioko
Ko g/TPWipaTog kal va torobetnBel ot
Bdon diokou (diokog TPWinarog pévo pia
MAeupd).

* TomoBetelte TO Kandkl (6a) Ue TOV TUEDTT
(6b) kaL To OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV
TOU POAOYIOU HEXPL TO TEPHA.

e Bdalete Ta TPOPIUA TIOU BENETE VA KOYETE
N va tpiyete (6d).

* PuBpilete Tov meploTpepdpevo
Slakdrn (1) otn Badpida 3 1| oTn Badpida
4 (BA. oto erouvantopevo GUANAGdIo
"ZUVTAYEQ KAl OUMBOUAES”).

o JTIPWYXVETE TA TPOPIUA TIOU KOBETE
N TpiBete pdvov ehappd pe Tov TIEDTN.

* [a va nmpooBéoete UNKA, pubpilete Tov
neploTpePOpevo dlakdrn oto 0/off.

e AQalpeite TOV TIEOTH KAl TIPOOBETETE UAIKA
and 1o AvolyHa CUUIAPWONG UNIKWV.

Mpoooxr!

Adeldlete TO UIMOA TpIV YeUIOEl ANPWG ETO1,

wote TO UAIKO rou koBetal 1 tpiBetal va

@Bdvel o Bdon dlokou.

‘EvBeTo moAtomoinong (pUAog moupé) (7h)

yla tnv noAtonoinon BPacuévwv epoUuTtwv

A Aaxavikwv

* TomoBetelte TO PIATPO KAl TNV TETAAOUDA
ToAtomnoinong.

» TomoBeteite Tov SAKTUNO OUYKPATNONG.

» TormoBeteite TO Kandkl (6a) kKAl TO OTPEPETE
oTn PopPd TwV JEIKTWY TOU POAoYyloU PEXEL
TO TEPMA.

* PuBpilete Tov meploTpePOpeEVO
Slakérn (1) otnv emBuunt) Baduida
(B\. eruouvartépevo QUANGDIO "ZuvTayEg
KAl OUUBOUAER”).

* Apalpeite Tov TEOTH (6b) KAl MPOCBETETE
UNKA and To Gvolypa CUPMANPWONG UNKWY
(6d).
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Ekxupwtig (7i)

Ma v mapackeur xupou and nupnvmdelg

kaprouq (r.x. MAAQ, axAddia), poupa,

TUPNVOKaPTa XwPI§ To KOUKOUTOL, AaxXavikd

(M.x. KapdTa, VIOUATEG).

* TormoBetelte To UMOA (5) kAL TO OTPEPETE
oTn PopPd TwV JEIKTWY TOU POAOYLoU PEXEL
TO TEPMA.

» TomnoBeteite To doxelo TpwWiuarog pe To
KaAaBAKL-pikTpo.

* TomoBetelte TO KAMAKL Yl TOV EKXUMWTH Kal
TO OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV TOU
poAoylou. H pdtn Ttou kamakiol TpéEnel va
£PAPUOZEL PEXPL TO TEPUA OTN OXIOMA NG
BaolkAg CUOKEUNG.

* PuBpilete Tov meplotpepdpevo
dlakdrn (1) otn Babpida 3.

* Bdlete Ta @pouTa 1§ Ta Aaxavikd otov
XWpo MA\Rpwaong (6d) kat Ta oTPWxVETE
Hévov ehappd pe Tov Tieatr| (6b).

Av xpelaotel Ta KOBETE MPONYOUHEVWG,.

* 270 TéAog Qg dadikaociag enegepyaoniag
PUBUICETE TOV TEPLOTPEPOUEVO DIKAGTTTN
yia Aiyo ot Baduida 4 kal aprjvete
TN ouokeun] va SoUAEYel, HEXPL va Byel
OAog 0 XUup6G amd Tn odpKa TwV GPOUTWY
A AQXavIKOV.

Mpoooxr!

Adeldlete Eykaipa TO UMOA:

— uera v eneéepyaotia 1o MOAU
500 ypauuapiwv,

— npotoU @Tdoel n oTdéun ToU XUUOU OTO
doxelo Tpiyiuarog.

MeTad Tnv epyacia

* PuBpilete Tov MIEPLOTPEPOUEVO SLAKOTTIN OTO
0/off.

o JTPEPETE TO KATAKL (6a) avTiBeTa mpog
™M Qopd TWV JEKTWV TOU POoAoYloU Kat
TO aQalpelte.

* Apalpeite T0 epyaleio.

o ZTp€peTe TO WUMoA (5) avTiBera mpogq
™ Qopd TWV JEKTWV TOU POAOYLOU Kat
TO aQalpelte.

* Kabapilete 6ha ta pépn, BA. oto KEPAAALO
"Kabaplopdg kat gppovtida”.

Mpooéxete va eival kabBapdg 6 apudg Tou
Kamnakiou, 36Tl dlapopeTikd dev KAeivel To
KATTAKL.

e Metd Tn XpPrjon Tou paxaiplol TIOANAMANG
XPriong To Tonobeteite oTnv Mpootacia Tou
(7a).



ZT0pTNG £omePIdOEIdWV (7K)

Yla TO OTUYIUO TIOPTOKAALWY, YKPET-QPOUT,

AepOVIBOV

* TomoBetelte TOV OTUQPTN KAl TOV OTPEPETE
oTtn (popc’l TWV JEKTWV TOU po)\oyloU.

H pdtn oto kahabdkt- cpl)ﬂ'po npénet va
epapuOlel usxpl TO TépUa OTN OXIOUN TG
Baotkrig oUCKeUNG.

e [a 1o otuyYiuo Twv PPoUTwv PUbUileTe TOV
MEePLOTPEPOEVO dlakdTTn ot Badpida 2
Kal TECeTe TO0 PPOUTO OTOV KWVO
oTuyiparog.

¢ Metd Vv epyaocia EeROWveTE TOV OTUQPTN
Kal ByAete TO WIOA.

Mpoooxr!

lMpooéEte TN ordbun nmArpwong. Adeldlete TO

UITOA, TPpoToU QTAOoEl O XUUOG OTO

KaAaBdki-piitpo.

Migep

A Kivduvog Tpaupariogod andé 1o KoPTepo
Haxaip! Tou pikep/Tnv mepIOTPEPOUEVN
kivnon!

Mnv Bddete moTé TO XEPL 0AG MUECA OTO

ToroBetnuevo uikep! To uikep douleuel Udvo

ue BOwUEVO TO KArdKL.

Apaipeite/rornobeteite 10 Uikep Uovov, drav

n kivnon eivat akivntoromugvn.

A Kivduvog sykauudrwv!

Orav doulelete kautd UAIKG, eE€pxeTal aTuog

ané 1o xwvi oto Kardkt. [euilete TO motript

ToU uikep ue 0,5 Aitpa To MOAU Kautd UYPO

r} uypo rou agpilel.

Mpoooxr!

To pikep umopei va mdber Inuid.

Mnv douAeUete KateWuyueEva UAIKA.

Mn Aettoupyeite o uiep xwpic popTio.

Avamign

Mpoooxr!

la ™ Aetroupyia tou Wikep mpgmnel va Exete
TornoBetrioet kat PIdWoel kKaAd To Kandkt Tou
ui&ep (9a) kat to uroA (5) ue to kandki (6a).
Apaipéote Ta gpyaleia arnd To uroA!

¢ Apalpeite To Kandkl Mpootaociag kivnong
pigep (2).

e TomoBeteite To MOTPL TOU MiEep (8) (BENOQ
OTO ToTNPL Me BENOG OTN CUOKeUN) Kal TO
OTPEPETE OTN POPA TWV OEIKTWV TOU
pPOoAOYIOU, PEXPL TO TEPMA.

* Pixvetre ta UAIKA (BA. OTO EMOUVATTTOUEVO
QUANGDLO "ZUVTayEQ Kal OUUBOUAES”).
Méylotn noodtnrta, uypd = 1,5 Aitpo
(og uypd mou agpifouv 1 oTnv MEepimTwon
KAUTWV Uypwv To oAU 0,5 Aftpa)

Idavikiy moodtnta enegepyaoniag, oreped =
150 ypaupdpla.

e TomoBeteite TO KAMAKL (9a) KAl TO OTPEPETE
oTn Popd TwV SEIKTWV TOU POAOYLoU.
H putn tou kamakioU mpénel va epapuolel
UEXPL TO TEPHA OTn oXlou TG Aapng tou
UiEep.

* PuBpilete Tov MeploTpePOpeEVO
Slakérn (1) otnv erBuunty Babuida (BA.
OTO ermouvantéuevo QUANASIO "Zuvtay€g Kat
OUMBOUAER”).

ZupnAnpman UANIK@V
PueplﬁSTs TOV nsplmpscpousvo 610Korrm oto
0/off () onwg avagépetal oTo AvVT(OTOLXO
KEPAAQALO).

e Agpalpeite To KaMdkL (9a) kal PooBETeTe TA
UAKA

| i

agalpeite 1o Xwvi (9c) kal poobEteTe

otadakd Ta otepd UNKA and to dvotypa

CUMMANPWONG UAKWOV (9b)

N

e xUveTe TA UYPA UNKA PEOW TOU XwvioU.

Merad Tnv avapign

* PuBpilete Tov MIEPLOTPEPOEVO SLOKOTTIN OTO
0/off.

o ZTpEPeTe TO MUiEeP avTiBeTa mpog TN popd
TWV JEKTWV TOU POAOYloU Kal TO APalPE(TE.

o JTPEPETE TO KAMAKL avTiBeTa mpog Tn popd
TWV JEKTWY TOU POAOYIOU Kal TO APAlPE(TE.

ZupBouAR: Zag cuviotoUpe va kabapilete

T0 MEep apéowg UeTd T xpron, BA. oTo

kepAAalo "Kabaplopdg kat gpovtida”.

Ze PePIKA HoVTENQ:

Kéemng yevikiig xpriong (10)

Y TO KOO HIKPWY TIOCOTHTWV

(M.X. KPEUMUDLIA, apwpaTIKA XOpTa)

Mpoooxr!

Mnv xpnouuoroieite Tov KOQTN YEVIKNG XPriong

yia v dAeon KOKKwV KaQE, marnapouvag Kat

TO KOWILO YOUAIWV.

H Agitoupyia Tou KOQTN YEVIKIIG XPriong

eivar duvarrj udvo orn omiyupiaia Agiroupyia

(Babuida M).

A Kivduvog Tpaupariogod andé 1o KoPTepo
paxaipl'Tnv mepioTpePOuevn Kivnon!

Mnv Bdlete Ta xépta oag mote uéoa orov

TOMOBETNUEVO KOPTN!
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Mpoooxr!

la ™ Aettoupyia ToU KOPTN MPEMEL TO KAMAKL
TOU KOPTN (10a) Kat T0 uroA (5) ue 1O Kamdki
(6a) va eival Tomobetnuéva kat BIdSwUEVQ.
Apaipéote Ta gpyaleia amnd To UMOA.

¢ Apalpeite To Kandkl Mpootaociag kivnong
ToU Mi&ep (2).

» TomoBetelte TOV KOPTN YEVIKAG XPIONG
(BéNog oTO doxelo pe BENOG OTN CUCKEUN)
KAl TOV OTPEPETE OTN POPA TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU HEXPL TO TEPHA.

e Bdalete Ta UAKA (BA. eruouvarTduevo
QUANGDLO "ZUvTayEQ Kal CUUBOUAES”).

» TomoBetelte TO Kamdkl (BEAOG OTO KATIAKL
ue BENOG oTo SoXe(0) kAl TO OTPEPETE OTN
PopAd TWV JEIKTWV TOU PoAoyloU PEXPL TO
TéPUA.

* PuBpifete Tov meploTpePOpevo
Slakérn (1) otn Badpida M.

Ynodeign: Kard 1o kéyuo 6o meploodtepo

XPOvo doulelel | ouokeur], T0oo YhdTepa

kOBovtal Ta TEdPLUA.

Ka@apiopdg kai ¢povrida

A Kivduvog nAekrporAn&iac!

Mn BuBioete ™ Baoikr} ouokeur MOTE UEoa
o€ vepd oUTE va TNV KPArroeTe KATw armd
TPEXOUUEVO VEPOD.

Mpoooxr!

O1 emipdveleg UMOPOUV va UMOOTOUV
POOPEG.

Mn xpnowuoroieite uéoa kabapiouou rmou
xapddgouv.

Kabapiopog TnG BACIKAG CUOKEUNG
¢ TpaBdte 10 Q1§ and ™mv npl{a

e JKoumi{eTe TN BACIKY) CUOKEUN HE BPEYMUEVO
navi. Av xpelaotel, xpnoyioroleite Aiyo
AMoPPUMAVTIKO TAUC(UATOG TUATWY.

e 3TN OUVEXeElD OKOUTIZETE TN OUOKEUN va
OTEYVWOEL

Kabapiopog Tou WTMOA Kal Twv

eEapTnuaTwv

A Kivduvo¢ Tpauuarioyou and Koprepd
Haxaipia!

Mdvete 10 paxaipt moAAanArc xeriong Kat

TOoUG SlOKOUG KOTHG/TPIY{UATOG UOVO OTIG

NMAQOTIKEG AQBEG.

‘O\a ta pépn mAEvovTal OTo TAUVTHPLO TUATWV.
MPoogxeTe va PN HAYKWOOUV Ta TAQOTIKA
UEpn pé€oa oTo MAUVINPLO TIATWY, SLOTL elval
duvatdv va napapopPwoouv.

TormoBetelte To paxaipt MOAMAMAAG XPriong e
TO AVOlyUd TPOG Ta KATW €T0L, WOTE va PNV
urntootouv dAN\a pépn {nuEg and to paxaipt.
lMNa tov kabaplopd tou pnopeite va
apalpéoete T0 epyaleio avadeuong/

XTUMaTog and tn ouykpdtnon (7c).
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Ma tov Kabaplopd Tou eKXUHWTY] apalpeite To
KaAaBAKL-piktpo amnd to doxelo Tpwiparog
(7h). ZemAéveTe TIPOKATAPKTIKA Ta PEPN KATW
and Tpexoupevo vepd. Kabapilete ta
eNAOMATIA TOU KAAABLoU-pIANTPOU TIPOCEKTIKA,
YO Vd Unv Karaotpagouv.

Katd 1o tpiyipo m.X. kapdtwv, KOKKIVOU
Adxavou 1} apopoiwv oxnuatifetat pia
KOKKIVN emioTpwon mdvw ota MAaoTikd pépn,
n omnoia prnopel va anopakpuvlel Pe PEPIKEG
otayoveg Aadou gpayntou.

Kafapiopog Tou pi&ep / kOPTN

YEVIKG XpAONG

A Kivduvo¢ Tpauuariouou anod TiC KOPTEPES
Adpueg!

an ayyt(srs TO yaxatpl TOU ul!;'sp Kat Tou

KOQTN YeVIKNG Xpriong ue ta Xepta yuuvda.

la tov kabapioud xpnouonoleite fouptroa.

2ag ouviotoUpe va kabapifete To piep/tov
KOQTN YEVIKAG XPrONG ApEOWG META TN XPNoN.
‘Etol dev Ba kOAMoeL TMoTa KAl TO TMAAOTIKO
UAKS Oev Ba mpooBAnBel (r.x. and ta abépla
€\ TV UITAaxXapKwy).

To kamdki kal To Xwvi TMAévovTal oto
n)\UVTr’]plo TIATWV.

To I'IOTl’]pl ToU Mi&ep/To doxelo Tou KOPTN
yevnmq xpr]or]q MNV TO TIAEVETE OTO n)\uvmplo
Tudtwy, aMdA KATw ar6 TPEXOUHEVO VEQRS (Unv
TO aQr|oeTe va napapeivel H€oa oTo vepPo).
ZupBouAn: BdAte Alyo vepd [e amoppumavtikod
U€oa OTO TOMOBETNUEVO UEEP/KOPTN YEVIKNAG
xpnong. PuBuioTe yia pepikd deutepdierta
otn Badpida M. XUote 1O vepd kal EEMAUVTE
TO Miep/tov KOPTN YeVIKAG XPNoNg He kabapd
vePO.

®UAaEN TNG OUOKEUNG

* TpaBdte 10 Q1§ and v mnpida.

e TomoBeteite TO Kandkl mpootaociag kivnong
igep (2).

» TomoBetelte and ndvw 10 proA (5).

» TomoBetelte Tnv mpootacia Tou paxaiplou
yla ™ QUAAEN mdavtote oto paxaipt
TOAAaAiG xpriong (11).

* Tuliyete TO KOAWDIO OTOV XWPO
TePITUAlypaTog:

TpaBdte ehappd 1O KAAWDSIO KAl TO APr|vETE
va Tulrel autdpara.

AvTmipetwmon BAapwv

A Kivduvog tpauvpariouou!

MMotv v avriuetdnion onotaodrinote PAABNG
TPaBdTe TO PIG and v npida.

YnodeiEn: H Aettoupyia Tou KOPTN YEVIKNAG
xpnong eival duvaty pévo otn otiypaia
Aettoupyia, Badpida M.



MmioA pe eEapTtripara

BAGBN:

H ouokeur| dev unopel va tebel oe Aettoupyia,

0 Teplotpepduevog dlakdmng (1) dev yupilet:

‘Exel evepyortonBel 1 NAEKTPOVIKN

napakoAouenon.

AvTipeTmon:

¢ BWOwote TO UMOA péXPL TO TEPUA.

* TomoBetioTe TO KandkL Tou
XPNOLLOTIOIOUEVOU EEAPTNUATOG
(kaAaBdkI-pATpO gTOV OTUPTN
eomepId0eIdWY) Kal OTPEYTE TO HEXPL
TO TépUA.

* TomoBetioe To Kandkl pootaaciag kivnong
Tou Mi&ep. Av autd xahdoel 1y av OTtAoel
o nipog aopaAeiag, aviikaTaoTroTe TO
Kamnakt npootaciag kivnong pi&ep pe
kawvoupy!to.

Migep / Ké@Tng yevikiig xpriong

BAGBN:

H ouokeur| dev unopel va tebel oe Aettoupyia,

0 Teplotpepduevog dlakdmng (1) dev yupilet:

‘Exel evepyortonBel 1 NAEKTPOVIKY

napakoAouenon.

AvTipeTwmon:

e TomoBeTOTE TO WMOA [E TO KATAKL Kal
OTPEYTE TO WEXPL TO TEPHA.

* Bdwote 10 piep/tov KOPTN YEVIKAG XPHIONG
UEXPL TO TEPHQ.

* TomoBetioe TO KAMAKL TOU WEEP/TO Kamdkl
TOU KOQPTN YEVIKNG XPHONG Kal OTPEYTE TO
UEXPL TO TEPHA.

Ze neplmrwon dMwv BAaBwv apakaleiobe va

arneuBlveoTe OTNV UMNPEoia TEXVIKNG

€EUMNPETNONG TWV TIEAATWV HAG.

Eyyunon

Ma ™ ouokeury autr LoxUuouv oL épot
eyyunong mou éxouv ekdobel and tnv
avTIMPOoWMeia pag otn xwpa ayopdg g
OUOKEUNG.

IXETIKEG AeTTOUEPEIEG Ba 0ag dWoEl,

av xpelaotel, avd ndoa otyun to ek
katdotmua, ar’ onou ayopdoate T CUCKEUN.
Ma va {nmoete MApoxEq eyyunong, mPEMeL
va TIAPOUCLIACETE OMWODNOTE TO TTAPACTATIKO
ayopds.

Erupulaocodpeba yia alayEg.

tr

Bu cihaz, evde kullaniimak Gzere Uretilmis olup,
ticari kullanim igin elverigli degildir.

Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve siireler igin
kullaniniz; "Tarifler ve yararli bilgiler” adli

ek kitapgiga da bakiniz.

Cihaz bakim gerektirmez.

Kullanma kilavuzu, bir cok model icin gegerlidir.
Modeller arasindaki farklar isaretlenmigtir.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve
ileride lazim olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.
Cihazi baska birine satacak olursaniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile kullaniniz.

Genel Bakig

Liitfen resimlerin bulundugu sayfalari iyice
aciniz.

Ana Cihaz
1 Ayar diigmesi
0/off = Stop
M = Moment ayari azami devir
sayisl, digmeyi sabit tutunuz
Kademeler = calisma hizi
1-4
Kademe 1 = en dusuk devir sayisi, yavas
Kademe 4 = en ylksek devir sayisi, hizli

2 Mikser tahrigi koruyucu kapagi

Mikser tahrigi kullaniimadigi zaman, takiniz (aksi
halde cihaz calistirilamaz).

2a Koruyucu kapaktaki emniyet pimi

3 Vakum ayaklar
Cihazi dlizglin ve temiz bir ylizey izerine koyunuz.

4 Elektrik kablosunu sarma otomatigi
Kabloyu toplamak i¢indir.

Aksesuarl karistirma kabi / Aletler

5 Karigtirma kabi

Kabi yerine takip, sonuna kadar (yani yerine iyice
oturuncaya kadar) saatin calisma istikametinde
geviriniz.

6a Kapak

Kapag yerine takip (kapaktaki ok isareti ile kabin
Uzerindeki ok isareti Ust Uste gelmelidir), sonuna
kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametindeceviriniz. Kapagin dili,
cevirme esnasinda sonuna kadar ana cihazin ilgili
yivinin (deligin) icinde olmaldir.

6b Bastirmatikaci (= Olcme kabi)

Kesilecek veya raspalanacak olan malzemeleri
bastiriniz.
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6c Doldurmayardimi

Orn. un ve seker gibi malzemelerin ilave edilmesi
ve doldurulmasi igin yardimci diizen.

6d Malzeme ilave etme agzi

Bastirma tikacini ¢ikariniz ve ilave etmek veya
doldurmak istediginiz malzemeleri doldurunuz.
Cihaz calisirken sivi ilave etmek istediginiz zaman
Ve uzun veya ince sebze tirlerini (6rn. pirasa,
havug) dogramak ve kesmek igin dar agzi
kullaniniz.

7a Cokfonksiyonlu bicak

7b  Yogurmakancasi

7c Cirpma teli
7d Disk tutucu

7e Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
7f  Cevrilebilenraspa diski — kaba/ince
79 Rendelemediski — orta ince

7h  Piireleme linitesi

7i  Mevye suyu sikicisi

7k Limon suyu sikicisi

Mikser

8 Mikser kabi

Kabi yerine takip (kabin tzerindeki ok isareti

ile cihazin Gzerindeki ok isareti Ust liste gelmelidir),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin calisma istikametinde ceviriniz.

9a Kapak

Kapag yerine takip (pozisyona dikkat ediniz),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin ¢aligsma istikametinde ceviriniz. Kapak,
cevirme esnasinda sonuna kadar mikser
kulpundaki ilgili yivin (deligin) icinde olmalidir.

9b Malzeme ilave etme agzi

Huniyi yerinden cikarip, ilave etmek istediginiz
malzemeleridoldurunuz.

9c¢ Huni

Sivi malzemeleri ilave etmek igin kullanilir.

Bazimodellerde:

10  Universal dograyici

Dograyiciyi yerine takip (kabin tizerindeki ok isareti
ile cihazin Gizerindeki ok isareti st Uiste gelmelidir),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin ¢alisma istikametindeceviriniz.

10a Kapak
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Givenlik Bilgileri

A\ Cereyan carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun bir
sekilde cereyan pirizine baglayip calistiriniz.
Cihazin baglanti kablosunda veya kendisinde bir
ariza varsa, cereyana baglamayiniz. Kullanmaya
baslamadan &nce cereyan kablosunda her hangi bir
hasar olup olmadigini kontrol ediniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Cihaz ile isiniz bittikten sonra, cihazin kurulu oldugu
yerden ayrildiginizda veya her hangi bir ariza
durumunda elektrik figini daima prizden ¢ikariniz.
Elektrik kablosunu keskin kenarlardan ve sicak
ylzeylerden uzak tutunuz.

Her hangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin,
cihazda yapilacak tamir ve diger islemler (6rnegin
arizali bir kablonun degistiriimesi) sadece yetkili
servislerimizce yapiimalidir.

Elektrik kesilmesi halinde ciha agik kalir ve tekrar
elektrik geldiginde calismaya devam eder.
Aksesuarlari ve aletleri sadece cihaz dururken
(ayar dugmesi 0/off konumunda) degistiriniz.

Giderme Bilgileri

Aktiel giderme yol ve ydntemleri hakkinda bilgi
almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili yerel belediye
idaresine bagvurunuz.

Cihazin Kullanilmasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce, cihazi
ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz, bkz. "Cihazin
temizlenmesi ve bakimi”.

Hazirlanmasi

¢ Ana cihazi diizgun ve temiz bir ylizeyin Uzerine
koyunuz.

o Elektrik kablosunun ¢ekilip kablo gézinden
cikariimasi:
Kabloyu bir hamlede istediginiz uzunluga (azami
1 m) kadar ¢ekiniz ve yavascga serbest birakiniz;
kablo bu konumda kilitlenir.

¢ Kablonun galisma uzunlugunun kisaltiimasi:
Kabloyu tutup hafifce ¢ekiniz ve istediginiz
uzunluga kadar aginiz. Ardindan tekrar kabloyu
tutup hafif¢e ¢ekiniz ve yavasca serbest
birakiniz; kablo bu konumda kilitlenir.

Dikkat!

Kablonun kivrilmamasina ve elden cihazin icine

itimemesine dikkat ediniz. Aksi halde tamamen

sarilmaz. Kablo sikigirsa, tamamen disari ¢cekiniz

ve ardindan tekrar sarilmasini saglayiniz.

o Elektrik figini prize takiniz.



Aksesuarl karistirma kabi / Aletler

A\ Dénen pargalardan dolayi yaralanma

tehlikesi s6z konusudur!

Cihaz ¢alisirken elinizi karistirma kabinin igine

kesinlikle sokmayiniz (cihaz kapatildiktan sonra da,

motor belli bir stire dénmeye devam eder).

Cihaza takilan aletleri sadece cihaz dururken

degistiriniz. Kabin icinde herhangi bir is

yapilacaksa, mikser tahrigi koruyucu kapagi (2)

takili olmasi sarttir ve bu isler kesinlikle mikser kabi

takili haldeyken yapiimamalidir.

¢ Karistirma kabini (5) yerine takip, sonuna kadar
(yani yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
caligma istikametindeceviriniz.

« llgili aleti (7) ilgili bolimde tarif edildigi gibi takiniz.
Hangi aleti segmeniz gerektigini belirlemek igin,
"Tarifler ve yararli bilgiler” adli ek kitap¢iga

¢ Malzemeleriilgili bolimde tarif edildigi sekilde
karistirma kabina doldurunuz. Segmeniz gereken
malzemeler igin, "Tarifler ve yararl bilgiler” adl
ek kitapgiga bakiniz.

¢ Kapag (6a) yerine takip (kapaktaki ok isareti ile
cihazin Gzerindeki ok isareti Ust Uste gelmelidir),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya
kadar) saatin calisma istikametindeceviriniz;
kapak dili cevirme isleminin sonuna kadar ana
cihazdaki delikte olmahdir.

¢ Ayar digmesini istediginiz kademeye ayarlayiniz
("Tarifler ve yararli bilgiler” adl ek kitapgiga
bakiniz).

¢ Malzeme ilave etmek veya doldurmak icin kapak
acgilacagl zaman, ayar digmesini 0/off
konumuna aliniz.

Yararl bilgi: Un veya seker gibi malzemeleri

doldurmak igin, doldurmada yardimci bir Unite

kullaniniz.

Kabin icinde herhangi bir is yapilacaksa, cihaz

sadece kapak (6a) takilip iyice kilitlendikten

sonra ve mikser tahrigi koruyucu kapagi (2)

takildiktan sonra calistirilabilir.

Cok fonksiyonlu bicak (7a)
Dogramak, kiymak ve karistirmak icin kullanilir.

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu bigagi sadece plastik sapindan

(tst ucu) tutunuz.

¢ Cok fonksiyonlu bicagi bigak muhafazasindan
cikariniz (11).

¢ Cok fonksiyonlu bigagi yerine takiniz.

¢ Malzemeleridoldurunuz.

¢ Kapag (6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte yerine
takiniz ve sonuna kadar saatin ¢calisma
istikametindeceviriniz.

¢ Ayar dugmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler” adli
ek kitapgiga bakiniz).

¢ Malzeme ilave etmek icin, ayar digmesini 0/off
pozisyonuna ayarlayiniz.

¢ Tikaci disari ¢ikariniz ve malzemeleri doldurma
agzi (6d) tizerinden doldurunuz.

Not: Calistirma suresi uzadikg¢a, dograma ve kiyma

isleminde elde edilen dograma derecesi de artar.

Yogurma kancasi (7b)

Agir hamurlar yogurmak ve hamura

dogranmayacak malzemeler (6rn. kuru Gzim,

cikolata parcaciklar) karistirmak igin kullanihr.

¢ Yogurma kancasini yerine takiniz.

¢ Malzemeleridoldurunuz.

« Kapag (6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte yerine
takiniz ve sonuna kadar saatin ¢calisma
istikametindeceviriniz.

e Ayar digmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler” adli
ek kitapgiga bakiniz).

¢ Malzeme ilave etmek igin, ayar digmesini ilgili
pozisyonuna ayarlayiniz.

e Tikaci disari ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
veya doldurma agzi (6d) Gzerinden doldurunuz.

Cirpma teli (7c)

Krema, kremsanti hazirlamak igin kullanilir.

Kati malzemeler (6rn. buzdolabindan ¢ikardiginiz

tereyagi pargalan) icin kullanilmasi uygun degildir.

¢ Cirpma telini yerine takiniz.

¢ Malzemeleridoldurunuz.

¢ Kapag (6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte yerine
takiniz ve sonuna kadar saatin ¢calisma
istikametindeceviriniz.

¢ Ayar digmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler” adli
ek kitapgiga bakiniz).

¢ Malzeme ilave etmek igin, ayar digmesini
kademe 2'ye ayarlayiniz.

¢ Tikaci disari ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
veya doldurma agzi (6d) Gzerinden doldurunuz.

Dograma diksleri:

Cevrilebilir kesme diski (7e) — kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Cevrilebilir raspa diski (7f) — kaba/ince

Meyve, sebze ve peynir raspalamak igin kullanilir.
Rendeleme diski (7g) — orta ince

Orn. findik, sert peynir (6rn. parmican),

cikolata rendelemek icin kullanilir.

Disk tutucu (7d)

¢ Disk tutucuyu, hafifce cevirerek tahrik miline
(motor mili) takiniz.

¢ Dograma diskini takarak, her iki kavrama
pargasinin diskin deligine girmesini saglayiniz.

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma

tehlikesi s6z konusudur!

Dograma disklerini sadece plastik saplarindan

tutunuz.

Doldurma veya ilave etme agzina elinizi

sokmayiniz.

Bastirmak icin sadece bastirma tikacini kullaniniz.

65



Dikkat!

Bicaklar kérelebilir.

Sert peynir (parmican), findik vb. malzemeler igin
sadece rendeleme diskini kullaniniz.

Dograma disklerini bayir turpu (acikék) raspa
etmek/dogramak icin kullanmayiniz.

¢ Arzu ettiginiz kesme / raspalama tarafini
yukariya dogru geviriniz ve disk tutucunun
Uzerine yerlestiriniz (rendeleme diskinde sadece
bir taraf).

¢ Kapag (6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte yerine
takiniz ve sonuna kadar saatin ¢calisma
istikametindeceviriniz.

¢ Kesmek veya raspa etmek istediginiz
malzemeleri doldurunuz (6d).

¢ Ayar digmesini (1) kademe 3 veya kademe 4'e
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler” adli ek
kitapgiga bakiniz).

* Kesilecek veya raspalanacak olan malzemeleri
fazla basin¢ uygulamadan, bastirma tikaci ile
iceriitelemeyiniz.

¢ Malzeme ilave etmek icin, ayar digmesini 0/off
pozisyonuna ayarlayiniz.

¢ Tikaci disari ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
veya doldurma agzi Gizerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kesilen veya raspalanan besin ¢ogalip disk
tutucusuna temas etmeden énce, besinin icine
doldugu kabi bosaltiniz.

Pireleme linitesi (7h)

Pisirilmis meyve veya sebze plrelemek igin

kullanilir.

¢ Plreleme slizgecini ve pureleme malasini yerine
takiniz.

e Tutma (durdurma) bilezigini takiniz.

¢ Kapag! (6a) yerine takiniz ve sonuna kadar
saatin ¢alisma istikametindeceviriniz.

¢ Ayar digmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler” adli
ek kitapgiga bakiniz).

¢ Tikaci (6b) disar cikariniz ve malzemeleri ilave
etme veya doldurma agdzi (6d) Gzerinden
doldurunuz.
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Mevye suyu sikicisi (7i)

Kuclk cekirdekli meyvelerin (6rn. elma, armut),

bégdrtlen tiriinden meyvelerin, cekirdegdi cikariimis

blyuk cekirdekli meyvelerin ve sebzelerin (6rn.

havug, domates) suyunu ¢ikarmak icin kullanilir.

¢ Kabi (5) yerine takiniz ve sonuna kadar saatin
calisma istikametindeceviriniz.

* Filtre sepeti ile rendeleme kabini yerine takiniz.

¢ Meyve suyu sikicisinin (santrifjoriiniin) kapagini
kapatiniz ve sonuna kadar saatin calisma
istikametindeceviriniz. Kapagin dili, cevirme
esnasinda sonuna kadar ana cihazin ilgili yivinin
(deligin) icinde olmalidir.

¢ Ayar digmesini (1) kademe 3'e ayarlayiniz.

¢ Meyveyi veya sebzeyi doldurma agzina (6d)
doldurunuz ve gerektikce tikag (6b) ile hafifce
bastiriniz. Gerekirse 6nce dograyik parcalari
kugultindz.

¢ Islem sonunda ayar diigmesini kisa bir siire
kademe 4'e ayarlayiniz ve meyve tortusunun
suyu tamamen akincaya kadar ¢alistiriniz.

Dikkat!

Kabi zamaninda bosaltiniz:

— Azami 500 gram malzeme isledikten sonra,

— Sikilan su rendeleme kabina ulasmadan énce.

Yapmak istediginiz islemden sonra

¢ Ayar digmesini 0/off pozisyonuna ayarlayiniz.

¢ Kapag (6a) sonuna kadar saatin ¢calisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

¢ Cihaza takili olan aleti yerinden gikariniz.

¢ Kabi (5) sonuna kadar saatin calisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

e Tlm parcalari temizleyiniz ("Cihazin
temizlenmesi ve bakimi” adli bélime bakiniz).
Kapak araliginin temiz olmasina dikkat ediniz,
aksi halde kapak artik kapatilamaz.

¢ Cok fonksiyonlu bigak kullanildiktan sonra, bigak
koruma diizeni takilmalidir (7a).

Limon suyu sikicisi (7k)

Narenciyelerin (6rn. portakal, greyfurt, limon)

suyunun sikilmasi igin kullanilir.

¢ Limon suyu sikicisini yerine takiniz ve sonuna
kadar saatin ¢alisma istikametindegeviriniz.
Suizgeg sepetindeki dil, cevirme esnasinda
sonuna kadar ana cihazin ilgili yivinin (deligin)
icinde olmalidir.

« llgili narenciyelerin suyunu sikmak igin, ayar
digmesini kademe 2'ye ayarlayiniz ve
narenciyeyi sikma konisinin tizerine bastiriniz.

¢ Isiniz sona erince, limon suyu sikicisini aginiz ve
kabi yerinden c¢ikariniz.

Dikkat!

Doluluk seviyesine dikkat ediniz. Sikilan sivinin

seviyesi slizge¢ sepetine ulasmadan 6nce, kabi

bosaltiniz.



Mikser

A\ Mikserinkeskin bigaklarindan/dénen
motordan dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!
Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi
sokmayiniz. Cihazi sadece kapagi
sikica kapatildigi yaman galisir.
Mikseri cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza takacaginiz
zaman cihazin motorunun durur vaziyette olmasina
ozellikle dikkat ediniz.

A Haglanmatehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar. En fazla 0,5
litre sicak veya kdplren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir.

Mikserde, derin dondurulmus besinler islemeyiniz.
Mikseribos gcalistirmayiniz.

Karigstirmak

Dikkat!

Mikserin kullanilabilmesi icin, mikser kapaginin (9a)
ve kabin (5) kapagi (6a) ile birlikte yerlerine takilmis
ve kilitlenmis olmasi gerekir. Aletleri kapdan
cikariniz!

¢ Motor koruyucu kapagini (2) yerinden ¢ikariniz.

¢ Karistirma kabini (8) yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti ile cihazi Gzerindeki ok
isareti Ust Uiste gelmelidir) ve sonuna kadar
saatin ¢alisma istikametindeceviriniz.

¢ Malzemeleri miksere doldurunuz ("Tarifler ve
yararl bilgiler” adl ek kitap¢iga bakiniz).
Azami miktar, sivi = 1,5 litre
(kdplren veya sicak sivilarda azami 0,5 litre).
Islenebilecek en uygun miktar,
kati = 150 gram.

¢ Kapag (9a) yerine takip, saatin calisma
istikametindeceviriniz. Kapagin dili, cevirme
esnasinda sonuna kadar mikser kulpunun ilgili
yivinin (deligin) icinde olmaldir.

¢ Ayar dugmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararh bilgiler” adli ek
kitapgiga bakiniz).

Malzeme ilave edilmesi

¢ Ayar digmesini 0/off pozisyonuna (veya
ilgili bdlimde bildirilen konuma) ayarlayiniz.

« Kapagi (9a) acip, ilave etmek veya doldurmak
istediginizmalzemeleri doldurunuz.

veya

¢ Huniyi (9c) kapaktan c¢ikariniz ve kati
malzemeleri azar azar malzeme ilave etme
agzindan (9b) miksere doldurunuz.

veya

¢ Sivi malzemeleri huni ile miksere doldurunuz.

Karistirmaisleminden sonra

¢ Ayar digmesini 0/off pozisyonuna ayarlayiniz.

¢ Mikseri sonuna kadar saatin ¢calisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

¢ Kapag! sonuna kadar saatin ¢calisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

Not: Mikser ile isiniz sona erdikten sonra mikseri

hemen temizlemeniz iyi olur, bkz. "Cihazin

temizlenmesi ve bakimi”.

Bazimodellerde:

Universal dograyici (10)

Az miktarda malzeme (6rn. sogan, otsu baharatlar)
dogramak igin kullanilir.

Dikkat!

Universal dograyiciyi ¢ekirdek halinde kuru kahve,
Afyon cicegdi (hashas) ve bayir turpu (acikék)
cekmek (6gtitmek) icin kullaniimamalidir.
Universal dograyicinin kullanimi sadece
moment devresi (kademe M) ile miimkiindiir.

/A Keskin bicaklarindan/dénen motordan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Dograyici cihaza takiliyken kesinlikle dograyiciya
elinizisokmayiniz.

Dikkat!

Dograyicinin kullanilabilmesi igin, dograyici
kapaginin (10a) ve kabin (5) kapagi (6a) ile birlikte
yerlerine takilmis ve kilitlenmis olmasi gerekir.
Aletleri kapdan ¢ikariniz!

¢ Motor koruyucu kapagini (2) yerinden ¢ikariniz.

¢ Universal dograyiciyi yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti ile cihazi Gzerindeki ok
isareti Ust Uiste gelmelidir) ve sonuna kadar
saatin ¢alisma istikametindeceviriniz.

¢ Malzemeleri doldurunuz ("Tarifler ve yararli
bilgiler” adl ek kitapgiga bakiniz).

¢ Kapag! yerine takip (kapagin Gizerindeki ok
isareti ile kabin Uzerindeki ok isareti Ust Uste
gelmelidir), saatin calisma istikametinde
geviriniz.

¢ Ayar digmesini (1) M kademesine ayarlayiniz.

Not: Calistirma suresi uzadikg¢a, dograma ve kiyma

isleminde elde edilen dograma derecesi de artar.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A\ Cereyan carpma tehlikesi!
Ana cihazi hi¢ bir zaman suya sokmayiniz ve akan
su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin Ust yiizeyi zarar gérebilir.
Ovalamak icin kullanilan, ¢cizme ihtimali olan
deterjan veya temizlik malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

¢ Fisi elektrik prizinden ¢ikariniz.

¢ Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gerekli
gorurseniz, biraz bulasik suyu (sivi deterjan)
kullaniniz.

e Sonra cihazi kurulayiniz.

Karigstirma kabinin ve ek donanimin
temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu bigagi ve dograma disklerini

sadece plastik sapindan tutunuz.

Butin pargalar bulasik makinesinde yikanmaya
elveriglidir. Plastik parcalari bulagik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz.
Deforme olma tehlikesi s6z konusudur.

Cok fonksiyonlu bigagi agzi (delik) asagiya dogru
olacak sekilde dyle yerlestiriniz ki, bicaklar baska
cisimlere zarar vermesin. Girpma telini, temizlemek
icin tutucu diizenden ¢ikarmak mimkindur (7c).
Meyve suyu sikicisini temizlemek igin, filtre sepetini
rendeleme kabindan ¢ikariniz (7h). Pargalari
musluktan akan su altinda bir 6n temizlemeden
gegciriniz. Filtre sepetinin lamellerini zedelememek
icin dikkatlice temizleyiniz.

Orn. havug, kirmizi lahana vs. gibi besinlerin
islenmesi esnasinda, plastik pargalar kirmizimsi bir
renk alirlar. Bu lekeleri birka¢ damla sivi yemek
yag! ile temizleyebilirsiniz.

Mikserin / Universal dograyicinin
temizlenmesi

A\ Keskin bicaklarindan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin ve dograyicinin bigaklarina ¢iplak elleriniz

ile dokunmayiniz. Temizleme igslemi igin bir firca

kullaniniz.

Mimunse mikseri/tiniversal dograyiciyi kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz. Bdylelikle tnitelere hicbir
besin artigi yapisip kalmaz ve plastik pargalar
etkilenmez (6rnegin baharatlarin icindeki eterli
yaglardan dolayi olusabilecek zararlar).

Mikser kabini/Universal dograyiciyi bulasik
makinesinde yikamayiniz, musluktan akan su
altinda temizleyiniz (su icinde bekletmeyiniz).

Not: Cihaza takilmis olan miksere/Universal
dograyiciya biraz deterjanli su doldurunuz. Birkag
saniye icin M kademesinde calistiriniz. Deterjanli
suyu dokuniiz ve mikseri/liniversal dograyiciyi duru
su ile galkalayiniz.
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Cihazin muhafaza edilmesi

¢ Fisi elektrik prizinden cikariniz.

¢ Mikser motorunun koruyucu kapagini (2) yerine
takiniz.

¢ Kabi (5) yerine takiniz.

¢ Bigak korumasini muhafaza amaciyla daima ¢ok
fonksiyonlu bigagda takiniz (11).

e Kablonun kablo gdziine toplanmasi:
Kabloyu tutup hafifce ¢cekiniz ve otomatik olarak
sariimasini bekleyiniz.

Ariza Durumda Yardim

A\ Yaralanamatehlikesi!
Herhangibir arizayi gidermeden énce, figi elektrik
prizinden ¢ikariniz.

Not: Universal dograyicinin kullanimi sadece
moment devresi (kademe M) ile mimkandr.

Aksesuarl karigstirma kabi

Ariza:

Cihaz galismiyor, ayar diigmesi (1) ¢evrilemiyor:

Elektronik denetim devreye girdi.

Giderilmesi:

e Kabi sonuna kadar ¢evirip sikigtiriniz.

¢ Kullanilan aksesuarin kapagini (limon sikicida
slizgec sepeti) takiniz ve sonuna kadar cevirip
sikistiriniz.

¢ Mikser motorunun koruyucu kapagini takiniz.
Eger bozuksa veya emniyet pimi kirllmissa,
mikser motorunun koruyucu kapagini yenileyiniz.

Mikser / Universal dograyici

Ariza:

Cihaz ¢alismiyor, ayar diigmesi (1) ¢evrilemiyor:

Elektronik denetim devreye girdi.

Giderilmesi:

¢ Kabi kapag ile birlikte yerine takip, sonuna kadar
cevirip sikigtiriniz.

¢ Mikseri/Universal dograyiciyl sonuna kadar
cevirip sikistiriniz.

¢ Mikserin kapagini/Universal dograyicinin
kapagini yerine takiniz ve sonuna kadar gevirip
sikistiriniz.

Diger arizalarda yetkili servisimize basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yutdisindaki mumessilliklerimizin
vermis oldugu garanti sartlari gecerlidir.

Bu hususuda daha detayli bilgi almak icin, cihazi
satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.

Garanti suresi icerisinde bu garantiden
yararlanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi gosteren
fisi veya faturayi géstermeniz sattir.

Degisikliklermimk{nddr.
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Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku

w gospodarstwie domowym, a nie do uzytku
zarobkowego.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktére sg typowe dla gospodarstwa
domowego; patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazdwki“.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji.

Instrukcja obstugi i uzytkowania opisuje rozne
wersje urzadzenia, roznice sg opisane.

Instrukcje obstugii uzytkowania prosze starannie
przechowywad.

Instrukcje obstugii uzytkowania prosze przekazac
wraz z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu
wtascicielowi.

Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Korpus urzadzenia

1 Wytacznik obrotowy

0/off = stop

M witgczenie chwilowe,najwyzsza
liczbaobrotow,wytgcznik
przytrzymac

Zakresy 1-4 = predkoscirobocze:

Zakres 1 = najnizszaliczba obrotéw -
wolno

Zakres 4 = najwyzsza liczba obrotow -
szybko

2 Pokrywa ostaniajaca naped miksera

Pokrywe nalezy natozy¢, jezeli mikser nie jest

uzywany (w przeciwnym przypadku nie mozna

wigczy¢ urzadzenia).

2a Trzpien zabezpieczajacy na pokrywie
ostaniajacej

3 NoOzki z przyssawkami

Urzadzenie ustawia¢ na gtadkim i czystym blacie

roboczym.

4 Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego
Chowanie przewodu elektrycznego.

Miska z wyposazeniem / narzedzia

5 Misa

Natozy¢ i przekrecié¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara, az do oporu (zamek
bagnetowy).

6a Pokrywa

Natozy¢ (strzatke na pokrywie na strzatke na misie)
i przekrecié w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara. Nosek pokrywy musi wej$¢ do
oporu do wyciecia na korpusie urzadzenia.

6b Popychacz (= miarka)

Popychanie produktéw przeznaczonych do cieciai
tarcia.

6¢c Lejek wsypowy

Natozy¢ na otwor wsypowy przy dodawaniu takich
produktéw jak np. maka i cukier.

6d Otworwsypowy

Wyjaé popychacz i wtozy¢ produkty.

Przy dodawaniu ptyndw w czasie pracy urzadzenia
oraz do tarcia lub ciecia dtugich i waskich warzyw
(np. pory, marchewka) wykorzysta¢ waski otwor.
7a N6z wielofunkcyjny

7b Hakido zagniatania

7c Mieszadto

7d Uchwyttarcz

7e Dwustronna tarcza do ciecia -
grubo/cienko

7f  Dwustronna tarcza do tarcia -
grubo/drobno

79 Tarczado tarcia - $rednio

7h Przecieracz

7i  Sokowirowka

7k Wyciskarka do owocow cytrusowych

Mikser

8 Dzbanek miksera

Natozy¢ (strzatke na dzbanku na strzatke na
korpusie urzadzenia) i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
oporu.

9a Pokrywa

Natozy¢ (zwrdcié uwage na wrasciwg pozycje)

i przekreci¢ mocno w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara. Pokrywa musi wej$¢ do oporu
do wyciecia na na uchwycie miksera.

9b Otwor wsypowy

Zdja¢ lejek i wtozy¢ potrzebne sktadniki.

9c Lejek
Utatwia dodawanie ptynnych sktadnikéw.
W niektérych modelach:

10 Rozdrabniaczuniwersalny

Natozy¢ (strzatke na pojemniku na strzatke na
korpusie urzadzenia) i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
oporu.

10a Pokrywa
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Wskazowki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Urzadzenie podtaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi na

tabliczce znamionowej.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzieémi.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed

przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia, przed

opuszczeniem pomieszczenia, w ktérym stoi

urzadzenie lub w przypadku awarii wyjaé wtyczke

z gniazdkasieciowego.

Nie wolno ocierac elektrycznego przewodu

zasilajgcego o ostre krawedzie, ani gorace

powierzchnie.

Aby unikng¢ zagrozen naprawe urzadzenia, jak np.

wymiana uszkodzonego przewodu zasilajacego

mozna przeprowadzié tylko w naszym

autoryzowanym punkcie serwisowym.

W przypadku przerwania doptywu pradu urzadzenie

pozostaje w stanie wtgczonym i zacznie pracowac
natychmiast, jezeli prad znowu poptynie.
Wyposazenie i narzedzia zmieniaé tylko po
wytaczeniu urzadzenia (wytacznik obrotowy

w pozycji 0/ off).

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

Aktualne informacje o sposobie usuniecia zuzytego

urzadzenia mozna uzyskaé w punkcie zakupu, albo
w urzedzie miasta lub gminy.

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed pierwszym
uzyciem doktadnie wyczyscic, patrz ,Czyszczenie
urzadzenia®“.

Przygotowanie

* Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkim
i czystym blacie roboczym.
¢ Elektryczny przewdd zasilajacy wyciggnac
ze schowka:
Przewdd elektryczny wysung¢ jednym
pociggnieciem na odpowiednig dtugos$é (maks. 1
metr) i powoli puscié; przewodd jest zablokowany.
¢ Zmniejszanie dtugosciwyciggnietego
elektrycznego przewodu zasilajgcego:
Przewdd elektryczny lekko pociagnac¢ i zwolnié,
aby zwinat sie do odpowiedniej dtugosci. Wtedy
znowu lekko pociggnaé i powoli puscié; przewdd
elektryczny jest zablokowany.
Uwaga!
Przewodu elektrycznego nie wolno przekrecac ani
wsuwac recznie, poniewaz nie bedzie sie wtedy
zwijat catkowicie. Jezeli przewdd elektryczny
zablokuje sie, nalezy go catkowicie wysunac i
powoli puszczac, aby sie zwinat.

* Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.
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Miska z wyposazeniem / narzedzia

A\ Niebezpieczenstwo zranienia obracajacymi
sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wktadac rgk

do miski (po wytaczeniu urzgdzenia naped pracuje

jeszcze krotki czas).

Narzedzia wymieniac tylko przy wytaczonym

napeadzie.

W misce mozna obrabia¢ produkty spozywcze

tylko wteqy, jezeli zatozona jest pokrywa ochronna

napedu miksera (2), a nie wolno, jezeli zatozony

jest dzbanek miksera.

¢ Mise (5) natozyé na korpus maszyny i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, az do oporu.

e Zatozy¢ narzedzie (7) tak, jak to opisano dale;j.
Wybér narzedzi patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazdwki“.

* Witozyé sktadniki tak, jak to opisano dalej.
Sktadnikiiilo$ci patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki*.

* Natozy¢ pokrywe (6a) (strzatke na pokrywie na
strzatke na misie) i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
oporu. Nosek pokrywy musi wejs¢ do oporu do
wyciecia na korpusie urzgdzenia.

¢ Pokretto wytacznika nastawi¢ na odpowiednig
predkosé (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazéwki”).

¢ Pokretto wytgcznika nastawic¢ na O/ off, jezeli
konieczne jest zdjecie pokrywy celem dodania
sktadnikéw.

Wskazowka: Przy dodawaniu sypkich sktadnikéw,

jak maka lub cukier nalezy zastosowac lejek.

Przy pracy w misce mozna wtaczy¢ urzadzenie

tylko wtedy, jezeli pokrywa (6a) jest zatozona i

dokrecona, oraz zatozona jest pokrywa

ochronna napedu miksera (2).

Noz wielofunkcyjny (7a)
do rozdrabniania, siekania i mieszania.

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

N6z wielofunkcyjny chwytac tylko za uchwyt

Z tworzywa sztucznego (gorna czesc).

N6z wielofunkcyjny wyja¢ z ostony (11).

Zatozy¢ noz wielofunkeyjny.

Wihozy¢ sktadniki.

Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6b)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem

wskazéwek zegara, az do oporu.

¢ Pokretto wytacznika (1) nastawic¢ na odpowiednig
predkos¢ (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazéwki”).

¢ W celu dodania sktadnikéw nastawi¢ pokretto na
0/ off.

¢ Popychacz wyjac¢ i wtozy¢ sktadniki przez otwor
wsypowy (6d).

Wskazoéwka: W czasie rozdrabniania i siekania

stopien rozrdobnienia wzrasta z czasem przerdbki.



Haki do zagniatania (7b)

do zagniatania gestego ciasta i do mieszania

sktadnikéw, ktore nie powinny byé rozdrobnione

(np. rodzynki, ptatki czekoladowe).

e Zatozy¢ haki do zagniatania.

o Witozyé sktadniki.

* Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6b)
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, az do oporu.

¢ Pokretto wytacznika (1) nastawic¢ na odpowiednig
predkosé (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazéwki”).

¢ W celu dodania sktadnikéw nastawi¢ pokretto na
odpowiednizakres.

¢ Popychacz wyjac¢ i wtozy¢ sktadniki przez otwor
wsypowy (6d).

Mieszadto (7¢c)

do ubijania $mietany, piany z biatek.

Nie nadaje sie do mieszania twardych sktadnikéw

(np. kawatki masta wyjete z lodowki).

e Zatozy¢ mieszadto.

o Wtozyé sktadniki.

* Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6b)
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, az do oporu.

¢ Pokretto wytacznika (1) nastawi¢ na odpowiednig
predkosé (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazéwki”).

¢ W celu dodania sktadnikéw nastawi¢ pokretto na
zakres 2.

¢ Popychacz wyjac¢ i wtozy¢ sktadniki przez otwor
wsypowy (6d).

Tarcze do rozdrabniania:

Dwustronna tarcza do cigcia (7e) -

grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.

Dwustronna tarcza do tarcia (7f) -

grubo/drobno

do tarcia owocow, warzyw i sera.

Tarcza do tarcia (7g) - $rednio

do tarcia np. orzechéw, twardego sera

(np. parmezan), czekolady.

Uchwyt tarcz (7d)

¢ Uchwyt tarcz zatozy¢ na 0$ napedowa lekkim
ruchem obrotowym.

¢ Tarcze do rozdrabniania zatozy¢ w taki sposob,
aby oba zabieraki uchwytu weszty do otworu
tarczy.

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Tarcze do rozdrabniania chwytac tylko za uchwyt

Z tworzywa sztucznego.

Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

Do popychania uzywac tylko popychacza.

Uwaga!

Narzedzia moga sie stepic.

Do tarcia twardego sera (parmezanu), orzechow
itp. stosowac tylko odpowiednig tarcze do tarcia.
Tarcze do rozdrabniania (owocdow i warzyw) nie
nadaja sie do tarcia/rozdrabniania chrzanu.

* Odpowiednigstrone tnaca/trgca obrécic¢ do gory
i potozy¢ tarcze na uchwycie (w tarczy tracej tylko
jednastrona).

* Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6b)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, az do oporu.

¢ Wtozyé sktadniki przeznaczone do ciecia lub
tarcia (6d).

¢ Pokretto wytgcznika (1) nastawié na zakres 3
lub zakres 4 (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazéwki”).

e Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popychacé lekko popychaczem nie uzywajac sity.

¢ W celu dodania sktadnikéw nastawi¢ pokretto na
0/ off.

¢ Popychacz wyja¢ i dodac¢ produkty przez otwor
WSypowy.

Uwaga!

Miske oprdzni¢ zanim bedzie petna, aby
rozdrobnione sktadniki nie dosiegaty do uchwytu
tarczy.

Przecieracz(7h)

do przecierania gotowanych owocéw lub warzyw.

e Zatozy¢ sito do przecieraniaiprzecieracz.

e Zatozy¢pierscien.

* Natozy¢ pokrywe (6a) i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
oporu.

¢ Pokretto wytacznika (1) nastawic¢ na odpowiednig
predkosé (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazéwki”).

¢ Popychacz (6b)wyjac i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy (6d).

Sokowiréwka (7i)

do wyciskania soku z owocéw pestkowych

(np. jabtka, gruszki), owocow jagodowych,

wypestkowanych owocow pestkowych (wisnie),

warzyw (np. marchewka, pomidory).

* Mise (5) natozy¢ na korpus maszyny i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, az do oporu.

e Zatozy¢ pojemnik do tarcia z koszykiem
filtrujgcym.

e Zatozy¢ pokrywe sokowirowkiiprzekrecié
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara. Nosek pokrywy musi zaskoczyé
W wycieciu na urzgdzeniu podstawowym.

¢ Pokretto wytgcznika (1) nastawié na zakres 3.

¢ Owoce i warzywa wktada¢ do otworu wsypowego
(6d) i popychac¢ popychaczem (6b) lekko
naciskajgc. Jezeli to konieczne sktadniki pociaé
uprzednio na mniejsze kawatki.

* Nazakonczenie pokretto wytacznika przekrecié
na zakres 4 i pozostawi¢ wtaczone urzadzenie,
az sok zostanie catkowicie odwirowany z
migzszu.

Uwaga!

Mise nalezy oprézniac na czas:

- PO przepuszczeniu przez Sokowirdwke maks.

500 gramow owocow,
- zanim sok dosiegnie do pojemnika do tarcia.

71



Po pracy

¢ Pokretto wytacznika nastawi¢ na O/ off.

¢ Pokrywe (6a) przekrecié w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

¢ Wyja¢ narzedzie.

¢ Mise (5) przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

¢ Wszystkie czesci wymyé, patrz rozdziat
,Czyszczenie urzadzenia”.
Zwracac¢ uwage, aby rowek w pokrywie byt
czysty, w przeciwnym przypadku pokrywy nie da
sie zamknagé.

¢ Po uzyciu noza wielofunkcyjnego zatozyé na
niego ostone (7a).

Wyciskarka do owocéw cytrusowych (7k)

do wyciskania soku z owocow cytrusowych, jak np.

pomarancze, grejpfruty, cytryny.

* Natozy¢ wyciskarke i przekrecié w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara. Nosek
sitka musi wej$¢ do oporu do wyciecia na
korpusie urzadzenia.

¢ Pokretto wytgcznika nastawic¢ na zakres 2,

a owoc przeznaczony do wyci$niecia przycisnaé
do gtowicy wyciskarki.

¢ Pozakonczeniu pracy odkreci¢ wyciskarke
i zdja¢ miske.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia.

Miske oprozni¢ zanim sok dosiegnie do sitka.

Mikser

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera/obracajacym sie
napedem!

Nie wktadac rgk do zatozonego miksera! Mikser

pracuje tylko z zatozong i dokrecong pokrywa.

Mikser zdejmowac/zaktadac tylko wtedy,

jezeli urzadzenie jest wytaczone, a naped

nieruchomy.

A\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

W czasie obrobki gorgcych produktéw wydostaje
sie para przez lejek w pokrywie. Mozna miksowac
maksymalnie 0,5 litra goracych lub pienigcych
ptynow.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno miksowac bardzo mocno zamrozonych
sktadnikow.

Nie wtgczac pustego miksera.
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Miksowanie

Uwaga!

Podczas pracy miksera pokrywa miksera (9a) i
miska (5) z pokrywg (6a) musza by¢ zatozone i
dokrecone. Wyjac¢ narzedzia z misy!

* Zdjac¢ pokrywe ostaniajgca naped miksera (2).

¢ Dzbanek miksera (8) natozy¢ (strzatke na
dzbanku na strzatke na korpusie urzgdzenia)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, az do oporu.

o Wtozyé sktadniki (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki”).

Maksymalna ilo$¢ ptynnych sktadnikéw = 1,5 litra
(maksymalnie 0,5 litra pienigcych lub goracych
ptynéw).

Optymalnailo$¢ miksowanych sktadnikéw
statych = 150 graméw.

* Natozy¢ pokrywe (9a) i przekrecié w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara. Nosek
pokrywy musi wejs¢ do oporu do wyciecia na
uchwycie miksera.

¢ Pokretto wytacznika (1) nastawi¢ na odpowiedniag
predkosé (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazéwki”).

Doktadanie sktadnikow

¢ Pokretto wytacznika przkrecié na 0/off (albo jak
podano w odpowiednim rozdziale).

¢ Zdjac pokrywe (9a) i dodac¢ sktadniki,

albo

¢ wyjac lejek (9c) z pokrywy i state sktadniki
dodawac stopniowo przez otwdr wsypowy (9b),

albo

¢ ptynne sktadniki doda¢ przez lejek.

Po zmiksowaniu

¢ Pokretto wytgcznika nastawi¢ na O/ off.

¢ Mikser przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

¢ Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

Wskazowka: Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,Czyszczenie urzadzenia”.

W niektérych modelach:

Rozdrabniacz uniwersalny (10)

do rozdrabniania matych ilosci (np. cebuli, ziot).
Uwaga!

Rozdrabniacza uniwersalnego nie uzywac do
rozdrabniana kawy ziarnistej, maku, ani chrzanu.
Wiaczenie rozdrabniacza uniwersalnego
mozliwe jest tylko w trybie wigczenia
chwilowego (zakres M).

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami/obracajgacym sie napedem!
Nie wktadac rgk do zatozonego rozdrabniacza!



Uwaga!

Podczas pracy rozdrabniacza pokrywa
rozdrabniacza (10a) i misa (5) z pokrywa (6a)
musza by¢ zatozone i dokrecone. Wyjac narzedzia
z misy!

* Zdjac¢ pokrywe ostaniajgca naped miksera (2).

¢ Rozdrabniacz uniwersalny natozy¢ (strzatke na
pojemniku na strzatke na korpusie urzadzenia) i
przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, az do oporu.

¢ Witozyé sktadniki (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki”).

« Natozy¢ pokrywe (strzatke na pokrywie na
strzatke na pojemniku) i przekrecié w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
oporu.

¢ Pokretto wytgcznika (1) nastawié na zakres M.

Wskazowka: W czasie rozdrabniania stopien

rozrdobnienia wzrasta z czasem przerobki.

Czyszczenie urzadzenia

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Korpusu urzgdzenia nie wolno nigdy zanurza¢
w wodzie, ani my¢ pod biezgcg woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzagdzenia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych ostrych ani szorujgcych
Srodkow czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

¢ Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

* Urzadzenie wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

* Na zakonczenie wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

N6z uniwersalny i tarcze do rozdrabniania chwytac

tylko za uchwyty z tworzywa sztucznego.

Wszystkie czesci (oprécz korpusu urzadzenia)
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Zwrécic¢ uwage, aby czesci z tworzywa sztucznego
nie zostaty zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformaciji.

N6z uniwersalny umiesci¢ otworem na doét w taki
sposob, aby nie uszkodzit innych czesci.
Mieszadto mozna do umycia zdjaé z uchwytu (7c).
Do mycia sokowirdwki wyjac koszyk filtrujgcy

z pojemnika do tarcia (7h). Poszczegdlne czesci
wyptukaé pod biezacg woda. Lamele koszyka
filtrujgcego wymy¢ ostroznie, aby ich nie uszkodzic.
Przy tarciu np. marchewki, czerwonej kapusty
czedci z tworzywa sztucznego zabarwiajg sie na
czerwono. Mozna je wyczysci¢ za pomoca kilku
kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie miksera / rozdrabniacza
uniwersalnego

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nozy miksera i rozdrabniacza nie nalezy chwytac

gotymi rekoma. Do czyszczenia nozy uzywac

SzCzotki.

Mikser/rozdrabniaczuniwersalny wymy¢ najlepiej
zaraz po uzyciu. W ten sposéb nic nie przyschnie

i tworzywo sztuczne nie ulegnie zniszczeniu (np.
pod wptywem olejkéw eterycznych lub przypraw).
Pokrywe ilejek mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Dzbanka miksera ani pojemnika rozdrabniacza nie
wktadac do zmywarki, tylko wymy¢ pod biezacag
wodg (nie pozostawia¢ w wodzie).

Wskazowka: Do zatozonego miksera/
rozdrabniacza uniwersalnego wla¢ troche wody

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wtaczyé na
kilka sekund na zakres M. Nastepnie wyla¢ wode

i wyptukaé mikser/rozdrabniacz uniwersalny czystg
woda.

Przechowywanie urzadzenia

Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Natozy¢ pokrywe ostaniajaca naped miksera (2).
Natozy¢ mise (5).

Do przechowywania natozy¢ ostone na n6z
wielofunkeyjny (11).

¢ Przewdd elektryczny zwing¢ do schowka:
Przewdd elektryczny pociagnac¢ lekko i powoli
puscié, aby zwinat sie automatycznie.

Usuwanie drobnych usterek

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania przyczyny
usterki nalezy koniecznie wyjac wtyczke

7 ghiazdkasieciowego.

Wskazowka: Wiaczenierozdrabniacza
uniwersalnego mozliwe jest tylko w trybie
wtgczenia chwilowego na zakresie M.

Miska z wyposazeniem

Usterka:

Urzadzenia nie mozna wigczy¢, pokretta wytgcznika
(1) nie da sie przekreci¢: elektroniczny system
kontrolny zadziatat.

Usuniecie usterki:

* Mise przekrecié, az do oporu.

¢ Pokrywe zastosowanego wyposazenia (lub sitko
wyciskarki do owocéw cytrusowych) natozy¢ i
przekrecic¢ do oporu.

* Natozy¢ pokrywe ostaniajaca naped miksera.
Jezeli pokrywa ostaniajgca naped miksera jest
uszkodzona lub trzpien zabezpieczajacy jest
wytamany, wymieni¢ pokrywe na nowa.
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Mikser / rozdrabniacz uniwersalny

Usterka:

Urzadzenia nie mozna wigczy¢, pokretta wytgcznika
(1) nie da sie przekreci¢: elektroniczny system
kontrolny zadziatat.

Usuniecie usterki:

¢ Mise z pokrywa natozy¢ i przekrecié, az do
oporu.

* Mikser/rozdrabniacz uniwersalny przykrecié, az
do oporu.

¢ Natozy¢ pokrywe miksera/pokrywe
rozdrabniacza uniwersalnego i przykrecié, az do
oporu.

W przypadku wystgpienia innych usterek prosze
zwrdcié sie do naszego punktu serwisowego.

Gwarancja

Urzadzenia obowiazujg warunki gwarancji wydanej
przez nasze przedstawicielstwo handlowe w kraju
zakupu.

Dokfadne informacje otrzymacie Paristwo w kazdej
chwili w punkcie handlowym, w ktérym dokonano
zakupu urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia.

Warunki gwarancji

Warunki gwarancji sg regulowane odpowiednimi
przepisami Kodeksu Cywilnego oraz
Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dn. 30.05.1995 r.
W sprawie szczegdlnych warunkéw zawierania i
wykonywania umow rzeczy ruchomych z udziatem
konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Ezen készllék nem ipari hasznalatra, hanem
haztartasban torténd alkalmazasra készlt.
Akészlléket csak haztartasban szokasos
feldolgozasi mennyiségekkel, és ideig lehet
hasznalni, 1asd: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizet.

A készllék nem igényel karbantartast.

A hasznalati Gtmutato kilonbdz6 kivitelek leiraséat
tartalmazza. A kiilonbségek jeldlve vannak.

A hasznalati Utmutatoét kérjik érizze meg.

A készllék eladasa esetén a hasznalati Gtmutatot is
adja at.

Akésziléket csak eredeti tartozékokkal lehet
hasznalni.

A készilék részei
Hajtsa ki a képes oldalakat.
Alapkésziilék

1 Forgoékapcsolo

0/off = Stop

M = pillanat Gzemmod,
a legnagyobbfordulatszam,
a forgdkapcsolorogzitése

1-4-es = munkasebesség

fokozat

1-esfokozat = legalacsonyabbfordulatszam
- lassu

4-esfokozat = legnagyobb fordulatszam -
gyors

2 Turmixgép-hajtomii védéfedele

Rakija fel, ha a turmixgép-hajtémuvet nem hasznalja
(egyébként a készlléket nem lehet bekapcsolni).
2a Biztonsagi csap a védéfedélen

3 Tapadolabak

A készlléket sima és tiszta fellleten allitsa fel.
4 Automata kabelfeltekerd

Akébel elhelyezése.

Tal a tartozékokkal / szerszamokkal

5 Tal

Rakjafel, és az 6ramutatd jarasaval megegyezé
iranyba forditsa el (itkdzésig (bajonettzar).

6a Fedél

Rakija fel (nyil a fedélen és a télon) és az dramutaté
jaraséval megegyez6 iranyba forditsa el. A
fedélorrnak Utkozésig az alapkésziilék vajataban
kell lennie.

6b Tomodeszkodz (= mérépohar)

Avagni, vagy reszelenivalo élelmiszer betolasahoz.
6¢c Betoltési segédeszkoz

Pl. liszt és cukor betdltéséhez helyezze az utantdltd
nyilasra.



6d Utantolté nyilas

Vegye ki a tomdeszkozt, és tdltse be a hozza-
valdkat. Folyadékok Gizemelés kdzben torténd
betdltéséhez és a hosszu vagy vékony zoldségfélék
(pl.: péréhagyma, karotta) reszeléséhez és
vagasahoz hasznalja a vékony nyilast.

7a Tobbfunkcios kés

7b Tésztagyuaro

7c Habverd

7d Tarcsatarto

7e Vagoforgétarcsa - vastag/vékony

7t Orl6 forgotarcsa - durva/finom

79 Reszelétarcsa- kozepesen finom

7h Passzirozé feltét

7i  Gyumolcsprés

7k Citromfacsaro

Turmixfeltét

8 Turmixpohar

Rakija fel (nyil a poharon és a késziléken) és az
6ramutato jarasaval megegyezd iranyba forditsa el
Utkozésig.

9a Fedél

Rakja fel (Ugyeljen a poziciéra) és az éramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba forditsa el litkdzésig.
Afedélnek ltkdzésig a turmixgép-fogantyu
vajatadban kell lennie.

9b Utantolté nyilas

Vegye ki a tdlcsért, és a hozzavalokat toltse be.

9c Tolcsér

Toltse be a folyékony hozzavalokat.

Néhany modellnél:

10 Univerzalis aprité

Rakija fel (nyil a poharon és a késziléken) és az
6ramutato jarasaval megegyezd iranyba szoritsa
ra.

10a Fedél

Biztonsagi utmutato

A Aramiités-veszély!

Akészlléket csak a tipustablan l1évé adatok szerint
szabad csatlakoztatni és lizemeltetni.

Csak akkor haszndlja, ha a vezetéken és

a készlléken nincs sérllés. A készlléket
gyermekektél tavol kell tartani. Huzza ki a
csatlakozd dugét minden hasznalat utan, tisztitas
el6tt, a helyiség elhagyéasa el6tt és hiba esetén.

A vezetéket ne hlizza éles targyakon vagy forrd
terlleteken at. A veszélyek elkeriilése érdekében
javitasokat a készlléken, pl. a sérilt vezeték
kicserélését, csak szakember végezhetel.
Aramkimaradas esetén a készlilék bekapcsolva
marad és az dramszlinet utan Ujra miakddésbe 1ép.
Atartozékokat és szerszamokat csak leallitott
gépnél cserélje ki (forgdkapcsold 0/ off).

Koérnyezetvédelmi utmutato

Az aktualis Ujrahasznositasi/megsemmisitési
lehetdségekrdl érdeklddjon a szakkereskeddnél
vagy a helyi 5nkormanyzatnal.

Kezelés

A készliléket és a tartozékokat elsd hasznalat elétt

alaposan meg kell tisztitani, lasd: , Tisztitas és

apolas"“.

El6készités

¢ Az alapkésziiléket allitsa sima és tiszta alapra.

¢ Hulzza ki a kabelt a kabelaknabdl: A kabelt a
kivant hosszusagig (max. 1 méter) ki kell htzni,
és lassan el kell engedni; ekkor a kabel rogzil.

¢ Akéabel munkahosszanak csokkentése: Huzza
meg egy kicsit a kabelt, majd engedje feltekerni a
kivant hosszusagig. Aztan Ujra hlizza meg egy
kicsit a kabelt, és lassan engedije el; ekkor a
kabel rogzdil.

Figyelem!

A kabelt ne forditsa el és tolja be kézzel, mert az

akkor nem tud teljesen feltekeredni. Ha a kabel

beszorul, htizza ki egészen, és aztan hagyja

feltekeredni.

¢ Dugja be a haldzati csatlakozét.

Tal a tartozékokkal / szerszamokkal

A\ Sériilésveszély a forgé szerszamok miatt!
Uzemeltetés kbzben soha ne nyuljon a talba
(kikapcsolas utan a hajtomd még egy révid ideig
jar). A szerszamot csak leallitott hajtomd mellett
cserélje ki. A talban dolgozni csak felhelyezett
turmixgép-hajtomd-véddéfedéllel (2) szabad,

€s a munkat sohasem szabad felhelyezett

turmixpohar mellett végezni.

* Rakjafel atalat (5) és forditsa el litkzésig az
6ramutato jarasaval megegyezé iranyba.

¢ Rakja be a szerszamot (7), ahogy az a megfeleld
fejezetben le vanirva. A szerszamcserét lasd a:
,Receptek és hasznos tanacsok" kiegészit6
fuzetben.

¢ Toltse be a hozzavaldkat, ahogy az a megfeleld
fejezetben le van irva. A hozzavaldkat és
mennyiséglket lasd a: ,Receptek és hasznos
tanacsok* kiegészitd flizetben.

* Rakjafel afedelet (6a) (nyil a fedélen és a talon)
és az 6ramutato jarasaval megegyezdé iranyba
forditsa el. A fedélorrnak Utkozésig az
alapkészilék vajataban kell lennie.

« Allitsa a forgd kapcsolot (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizetben).

« Aforgokapcsolét forditsa O/off-ra, ha a fedelet
az utantoltéshez le kell venni.

Hasznos tanacsok: Olyan hozzavalok

betdltéséhez, mint liszt vagy cukor, hasznalja

a betoltd segédeszkozt.

A talban végzett munkanal a késziiléket csak

felhelyezett, és racsavart fedéllel (6a) tovabba

felrakott turmixgép-hajtomii- védéfedéllel (2)

lehet bekapcsolni.
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Tobbfunkcios kés (7a)
az apritashoz, vagashoz, keveréshez.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
A tdbbfunkcios kést csak a mianyag fogonal (fent)
szabad megfogni.

Huzza ki a tébbfunkcids kést a késvédébol (11).

Rakja be a tobbfunkcios kést.

Toltse be a hozzavaldkat.

Rakja fel a fedelet (6a) tdmdeszkdzzel (6b), és

forditsa el Utk6zésig az bramutaté jarasaval

megegyezd iranyba.

¢ Allitsa a forgd kapcsolot (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizetben).

¢ Ahozzavalok betdltéséhez allitsa a forgd
kapcsolét 0/ off-ra.

e Hulzza ki atdomdeszkdzt és toltse be
a hozzavaldkat az utantolté nyilason
keresztul (6d).

Megjegyzés: Apritasnal és darabolasnal az apritas

foka a megmunkalasi idével emelkedik.

Tésztagyaro (7b)

anehéz tészta dagasztasahoz és olyan hozzavaldk

belekeveréséhez, amelyeket nem kell felapritani (pl.:

mazsola,csokoladélapocskak).

¢ Helyezze be atésztagyurot.

e Toltse be a hozzavaldkat.

* Rakjafel a fedelet (6a) atomdeszkdzzel (6b), és
forditsa el Utk6zésig az bramutaté jarasaval
megegyezd iranyba.

¢ Allitsa a forgd kapcsolot (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizetben).

¢ Ahozzavalok betdltéséhez allitsa a forgd
kapcsolét a kivant fokozatra.

e Hulzza ki atdomdeszkdzt és toltse be

a hozzavaldkat az utantolté nyilason

keresztul (6d).

Habveré (7c)

tejszinhez, tojasfehérje-habhoz.

Nem alkalmas szilard anyagok feldolgozasara (pl.:

vajdarabkak a hltészekrénybdl).

¢ Helyezze be a habver6t.

e Toltse be a hozzavaldkat.

* Rakjafel a fedelet (6a) atomdeszkdzzel (6b), és
forditsa el Utk6zésig az bramutaté jarasaval
megegyezd iranyba.

« Allitsa a forgd kapcsolot (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizetben).

¢ Ahozzavalok betdltéséhez allitsa a forgd
kapcsolét a 2-es fokozatra.

e Hulzza ki atdomdeszkdzt és toltse be
a hozzavaldkat az utantolté nyilason
keresztul (6d).
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Apritoé tarcsak:

Vago forgétarcsa (7e) - vastag/vékony

a gylimolcs és a zOldség felapritasahoz.

Orlé forgotarcsa (7f) - durva/finom a gyimalcs,
a zOldség és a kaveé 6rléséhez.

Reszelé6tarcsa (7g) - kdzepesen finom,

pl. a mogyoro, keménysaijt (pl.: parmezan),

és a csokoladélereszeléséhez.

Tarcsatarto (7d)

o Atéarcsatartét kis elforditassal helyezze fel
a meghajtotengelyre.

¢ Helyezze fel az apritotarcsat ugy, hogy a
tarcsatartd mindkét menesztéje atarcsa
nyilasédbakapaszkodijon.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az aprito tarcsakat csak a mianyagfogonal fogja

meg. Ne nydljon bele az utantélté nyilasba.

A betolashoz csak a tomdéeszkézt hasznalja.

Figyelem!

A szerszamok éle elkophat.

A kemény sajtokhoz (pl. parmezan), mogyorohoz

€s hasonlé anyagokhoz csak a reszel6tarcsat

hasznalja. Az aprité tarcsak nem alkalmasak torma
reszeléséhez/apritasahoz.

¢ Forditsafelfelé a kivant vago/érlé oldalt és
fektesse atarcsatartora (areszelétarcsanak
csak egy oldalavan).

* Rakja fel afedelet (6a) a ttmdeszkdzzel (6b),
és forditsa el (itk6zésig az dramutato jarasaval
megegyezd iranyba.

¢ Toltse be a vagandod vagy reszelendd anyagot
(6d).

¢ Aforgo kapcsolét (1) éllitsa 3-as fokozatra vagy
4-es fokozatra (lasd a: ,Receptek és hasznos
tanacsok* kiegészitd flizetben).

¢ Avagando és reszelendd anyagot csak enyhe
nyomassal tolja be a témdeszkozzel.

¢ Ahozzavalok betdltéséhez allitsa a forgd
kapcsolét 0/ off-ra.

e Hulzza ki atdomdeszkdzt, és toltse be
a hozzavalbdkat az utantolté nyilason keresztiil.

Achtung!
Uritse ki a talat, mielStt az annyira megtelne, hogy
a reszelék vagy vagdalék elérné a tarcsatartot.

Passzirozé feltét (7h)

amegfézott gylimolces és zoldség passzirozasahoz.

* Rakja fel a passzirozo szitat és a passzirozd
lapatot.

e Erdsitse fel atamasztékot.

* Rakjafel afedelet (6a), és az dramutaté jarasaval
megegyezd iranyba forditsa el Gtkozésig.

¢ Allitsa a forgd kapcsolot (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizetben).

e Hulzza ki atomdeszkdzt (6b), és toltse be
a hozzavaldkat az utantolté nyilason (6d)
keresztul.



Gylumolcsprés (7i)

amagvas gyimolcsok (pl.: alma, korte), bogyds

gylimolcsok, kimagozott csonthéjas gyimolcsok,

z6ldségek (pl. karotta, paradicsom) kipréseléséhez.

* Rakjafel atalat (5), és forditsa el itkdzésig az
6ramutato jarasaval megegyezé iranyba.

¢ Rakja be areszeléktartalyt a szirékosarral.

* Helyezze fel a gyimolcsprés fedelét, és forgassa
el az dramutato jarasaval megegyezé iranyban.
Afedél orranak az alapkészilék bevagasaban fel
kell Gtkdznie.

¢ Allitsa a forgd kapcsolét (1) a 3-as fokozatra.

¢ Tegye be a gylimolcsot és a zoldséget
a betdltényilasba (6d), és csak enyhe nyomassal
tolja be a tdtmdeszkdzzel (6b). Ha szlikséges,
el6zéleg apritsa fel.

* A munkafolyamat végén allitsa a forgd kapcsolét
egy kicsit 4-es fokozatra, és a készliléket
jarassa igy, amig a gyiimolcshus maradéktalanul
ki nem présel6dik.

Figyelem!

A talat idében dritse ki:

- max. 500 gramm feldolgozasa utan,

- mielbtt az akna eléri a reszeléktartalyt.

A munka utan

¢ Allitsa a forgdkapcsolot O/ off-ra.

* Afedelet (6a) forditsa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba, és vegye le.

¢ Vegye ki a szerszamot.

* Atélat (5) forditsa az dramutaté jarasaval
ellentétes iranyba, és vegye le.

¢ Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd , Tisztitas
és gpolas”.

Ugyeljen arra, hogy a fedélnyilas tiszta legyen,
kilénben a fedél nem zarul rendesen.

* Atdbbfunkcios kés hasznalata utan tegye fel a
késvédét (7a).

Citromfacsaré (7k)

a citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, citrom

kifacsarasahoz.

* Rakja fel a citromfacsarot, és az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba forditsa el
(tkdzésig. A fedélorrnak a szlirékorasnal
(itkdzésig az alapkészilék vajataban kell lennie.

¢ Agylmdlcsok kipréseléséhez llitsa a forgd
kapcsolét 2-es fokozatra, és a gyimolcsot
nyomja a préskupra.

¢ A munka utan csavarja le a citromfacsarot
és vegye le atalat.

Figyelem! .

Ugyeljen a téltési szintre. Uritse ki a talat, miel6tt a

1€ eléri a szlir6kosarat.

Turmixfeltét

A\ Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtomii
miatt!

Soha ne nydljon a felrakott turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedéllel mikodik.

A turmixfeltétet csak a hajtomd leallitasa utan

szabad levenni/felrakni.

A Leforrazasiveszély!

Forré turmixanyag feldolgozasanal a télcséren
keresztil géz Iép ki a fedélnél. Maximum 0,5 liter
forré és habzd folyadékot szabad betélteni.

Figyelem!

A turmixfeltét megsériilhet.

Mélyhdtétt hozzavaldkat ne dolgozzon fel vele.
A turmixfeltétet ne Uzemeltesse lresen.

Turmixolas

Figyelem!

A turmixfeltét lizemeltetéséhez a turmixgép fedelét
(9a) és a talat (5) a fedéllel (6a) egyditt rakja fel és
csavarja ra. Vegye ki a szerszamokat a talbol!

¢ Vegye le a turmixgép-hajtomu védéfedelét (2).

¢ Rakja fel a turmixpoharat (8) (nyil a poharon
és a készlléken), és az dramutato jarasaval
megegyezd iranyba forditsa el (itkdzésig.

e Toltse bele a hozzavaldkat (lasd a: ,Receptek
és hasznos tanacsok" kiegészité flizetben).
Maximalis mennyiség, folyadék esetében =
1,5 liter
(habzdé vagy forré folyadékoknal maximum
0,5 liter).
Optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard
anyagoknal = 150 gramm.

* Rakjafel a fedelet (9a) és az dramutato jarasaval
megegyezd iranyba forditsa el Utkdzésig.

» Afedélorrnak itkdzésig a turmixgép-fogantyu
vajatadban kell lennie. Allitsa a forgd kapcsolot (1)
a kivant fokozatra (lasd a: ,Receptek és hasznos
tanacsok* kiegészitd flizetben).

Toltse be a hozzavaldkat.

« Allitsa a forgd kapcsolét 0/ off-ra (vagy ahogy a
megfeleld fejezetben meg van adva).

¢ Vegye le afedelet (9a), és toltse be
a hozzavaldkat,

vagy

¢ vegye ki atolcsért (9c), és tdltse be egymas utan
a szilard hozzavaldkat az utantolté nyilasba (9b),

vagy

¢ tdltse be a folyékony hozzavaldkat a tdlcséren
keresztul.

77



Turmixolas utan

« dllitsaaforgd kapcsolot 0/ off-ra.

* Forditsa a turmixfeltétet az bramutaté jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

* Afedelet forditsa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Hasznos tanacsok: A turmixfeltétet hasznalat utan

azonnal tisztitsa meg, lasd: , Tisztitas és apolas*.

Néhany modellnél:

Univerzalis aprit6 (10)

kisebb mennyiségek apritadsahoz (pl. hagyma,

z6ldségek).

Figyelem!

Az univerzalis apritdt ne hasznalja kavébab, mak

és torma apritasahoz.

Az univerzalis aprit6 iizemeltetése csak

pillanat izemmaddban (M-fokozat) lehetséges.

A\ Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtomii
miatt!

Soha ne nydljon a felrakott apritobal

Figyelem!

Az aprité lizemeltetéséhez az aprité fedelét (10a)
és a talat (5) a fedéllel (6a) egyditt rakja fel és
csavarja ra. Vegye ki a szerszamokat a talbol!

¢ Vegye le a turmixgép-hajtomu védéfedelét (2).

* Rakja fel az univerzélis apritot (nyil a poharon és
a készliléken), és az dramutatd jarasaval
megegyezd iranyba forditsa el (itkdzésig.

¢ Toltse bele a hozzavaldkat (lasd a: ,Receptek és
hasznos tanacsok* kiegészitd flizetben).

* Rakja fel a fedelet (nyil a fedélen és a poharon),
és az 6ramutato jarasaval megegyezdé iranyba
forditsa el Gtkdzésig.

¢ Allitsa a forgd kapcsolét (1) M-fokozatra.

Megjegyzés: Apritasnal az apritas foka

a megmunkalasiidével emelkedik.

Tisztitas és apolas
A Aramiités-veszély!

Soha nem meritse az alapkésziiléket vizbe,
€s soha ne tartsa folyoviz ala.

Figyelem!
Feliilete megsériilhet.
Karcolo tisztitoszert ne hasznaljon.

Az alapkésziilék megtisztitasa

¢ Huzza ki a halozati csatlakozot.

e Torolje le nedves ruhaval az alapkésziléket.
Sziikség esetén hasznéljon egy kis
mosogatdszert.

o Aztantordlje szarazra a készlléket.
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Tisztitsa meg a talat a tartozékokkal
egyiitt

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
A t6bbfunkcios kést és az aprité tarcsakat
csak a mlanyag-fogantyunal fogja meg.

Minden alkatrészt mosogatdgépbenis lehet
tisztitani.

A mUanyag alkatrészeket ne tegye bele

a mosogatogépbe, mert eldeformalddhatnak.
Atobbfunkcids kést nyilassal lefelé helyezze be
ugy, hogy a késsel mas alkatrészeket ne sértsen
meg.

A habverd tisztitdsahoz azt a tartéjarol le lehet
hazni (7c).

A gylmolcsprés megtisztitdsahoz a szlirékosarat
vegye le areszeléktartalyrol (7h).

Az alkatrészeket folyo viz alatt 6blitse le.

A szUrékosar lemezeit dvatosan tisztitsa meg,
nehogy megsériljenek.

Pl. répa és vordskaposzta feldolgozasanal

a mlanyagrészekenelszinezédések
jelentkezhetnek, amit néhany csepp étolajjal el lehet
tuntetni.

A turmixfeltét / univerzalis aprito
megtisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
A turmix- és apritokést ne érintse szabad kézzel.
Tisztitasukhoz hasznaljon kefét.

Aturmixfeltétet/univerzalis apritét hasznalat utan
azonnal tisztitsa meg. Igy nem szaradnak ra
ételmaradékok, és a mtanyagot nem kezdik ki

(pl. a fUszerekben lévéillé-olajok).

Afedelet és a tdlcsért mosogatdgépben is lehet
tisztitani.

Aturmixpoharat/univerzalis apritét ne tegye

a mosogatogépbe, hanem folydviz alatt tisztitsa
meg (ne hagyja a vizben allni).

Hasznos tanacsok: Tegyen egy kis vizet és
mosogatoszert afelrakott turmixfeltétbe/ univerzalis
apritéba. Allitsa néhany masodpercre az
M-fokozatra. A vizet Ontse ki, és a
turmixfeltétet/univerzalis apritot tiszta vizzel 6blitse
ki.

A késziilék elcsomagolasa

Huzza ki a halozati csatlakozét.

Tegye fel a turmixgép-hajtomui védéfedelét (2).
Rakja fel a talat (5).

Tarolashoz mindig dugja a késvédét

a tobbfunkcios késre (11).

¢ Helyezze el a kdbelt a kdbelaknaban.

Enyhén hlizza meg a kabelt, és az azonnal
feltekeredik.



Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!
Az lizemzavar megsziintetése elbtt hizza ki
a csatlakozd dugot.

Megjegyzés: Az univerzalis aprit6 lzemeltetése
csak pillanat izemmodddal az M-fokozaton
lehetséges.

Tal a tartozékokkal

Hibajelenség:

A készilék nem mikodik, és a forgé gombot (1)
nem lehet elforditani: Az elektronikus ellenérzé
berendezéskioldott.

Megsziintetés:

o Atélat csavarjara litk6zésig.

* Rakja fel a hasznalt tartozék fedelét (szlir6koséar
citromfacsarénal), és csavarjara Utkozésig.

¢ Tegye fel a turmixgép-hajtémd védsdfedelét.
Ha az hibas, vagy a biztonsagi csap eltort,
a turmixgép-hajtému védsdfedelét tjra kell
cserélni.

Turmixgép / univerzalis aprito
Uzemzavar:

A készilék nem mikodik, és a forgd gombot (1)
nem lehet elforditani: Az elektronikus ellenérzé
berendezéskioldott.

Megsziintetés:

* Rakjafel a talat a fedéllel és csavarjara
(tkdzésig.

* Aturmixfeltétet/univerzalis apritét csavarja
ra Utkozésig.

* Rakja fel a turmixfeltét/az univerzalis apritd
fedelét és csavarja ra Utkozésig.

Més zavarok esetén, kérjlk, vegye fel a kapcsolatot
vevészolgalatunkkal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10) szamu
kormanyrendelet szabdlyozza. 72 éran belli
meghibasodas esetén a készliléket a kereskedelem
kicseréli. Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az
el6irt 15 napon beltli, kdlcsénkészllék biztositasa
esetén 30 napon belli javitasrél. A garancidlis
szolgaltatdsokat a vasarlasnal kapott, szabalyosan
kitoltott garanciajeggyel lehet igénybevenni, amely
minden egyéb garancidlis feltételt is részletesen
ismertet.

Mindségtanusitas:

A 2/1984. (l1.10.) BkM-IpM szamu rendelete alapjan,
mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a készllék

a vasarlasi tajékoztatdban kozolt adatoknak megfelel.

A véltoztatas jogat fenntartjuk!
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To3u ypepn, e npeaHasHayeH 3a nonssaHe

B [JOMaKMHCTBOTO, a He 3a MPOMULLNEHa
ynotpeba.

MonsBawTe ypeaa camo 3a obuuanHuUTeE 3a
[OMaKMHCTBOTO KOMnMuecTsa n ¢ 06MKHOBEHa
NPOABIMKUTENHOCT, BUXK AOMbIHUTENHATA YacT
«PeuenTtv n noemn».

YpenbT He ce Hy>kaae oT NoAApbXKKa.
YnbTBaHEeTO 3a ynorpeba onucea pasnuuHu
BapWaHTV Ha ypeaa. Pasnukute ca otbenAsaHu.
Monwum, 3anaseTe ynbTBaHeTO 3a ynorpeba.

B cnyuan, ue npepasare ypeaa Ha TpeTv nuua,
npefasanTe UM M yMbTBaHETO 3a ynoTpeba.
M3nonsBsawTe ypeaa camo ¢ opurmHanHara
OKOMMMEKTOBKa.

C eaouH nornea,
MOHMM, OoTBOpeTe Ha CTPaHUUUTE CbC CXeMUTe.

OcHoBHa uyacT Ha ypeaa

1 BbpTAw, ce 6yTOH — wantep

0/off = cron

M = MOMEHTHO BKIlOUBaHe,
MakcumanH1 o6opotu, 6yToH
— WanTepsLT ce NoaabpPXa
B TOBa NONOXeH1e

Crenenu = CKOPOCT Ha paboTa
1-4
CreneH 1 MWHUManHKM 06opoTH — 6aBHO

CreneH 4 MakcumanH1 06opoTu —

6bp30

2 MpeanaseH Kanak 3a 3agBUXBaluuTe
MexaHM3MM Ha MuKcepa

MocTasA ce, koraTo 3aABWXXBALLUTE MEXAHWU3MU

3a MMKCepa He ce nonsear (B MPOTMBEH Cryyan

ypenbT He MOXe Aa Ce BKIoUK).

2a OcwurypuTeneH WUAT Ha NpeanasHUA
Kanak

3 3akpenBaluy ¢ BaKyym Kpaueta

MocTaBAlTe ypeaa BbpXy rnagka v uncta

MOBBPXHOCT.

4 ABTOMaTMUHO YCTPOMCTBO 3a NpMbMpaHe
Ha Kabena

3acTonopnABaHe Ha kabena.
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Cba, ¢ NPpUHAANEXXHOCTHU OT

OKOMMJIEKTOBKA / CbOTBETHUTE

UHCTPYMEHTHU

5 Coba,

MocTaBeTe 1 3aBbpTETE B NOCOKaTa Ha

uacoBHMKOBATa CTpenka oo oTkar

(6aroHeTeH 3aTBOp).

6a Kanak

MocTaBeTe (CTpenkarta BbpXy karnaka TpA6sa

[a cbBMnagHe CbC CTpenkara Bbpxy Cbaa)

¥ 3aBbPTETE B NOCOKaTa Ha YacoBHWKOBaTa

cTpenka. BbpxbT Ha kanaka aa nonagHe

B CbOTBETHWA YNel Ha OCHOBHUA KOPMYC Ha

ypena.

6b Kanaue Ha oTBOpa (= MepuTenHa yailuka)

Cny>xu 3a npubyTBaHe Ha HapA3aHWU UMK

HacTbpraHu NpPoayKTH.

6c CnomaratenHonpucnocobneHue
3a Mb/IHEHe

MocTaeA ce Bbpxy 0TBOPA 3a MbIIHEHE, Hamp.

Koraro e cunBeate B Cbaa 6pallHo 1nu 3axap.

6d OTBOp 3a NbNHEHe Ha CbAaa

M3BaneTe KanaueTo My U HambhHETe Cbaa

¢ HeobxoaMMUTe NPOayKTW. 3a Aa Hanuearte

TEUHOCTM MO BpeMe Ha paboTa c ypeaa 1 3a

HacTbpreaHe U HapA3BaHe Ha AbNMM UK TECHU

3eMeHuyLyM (Hanp. npas-nyK, MOPKOBM),

nsnonssamnte TecHna OTBOP.

7a  MHorodyHKUMOHaNeH HoOX

7b  HakpanHuK 3a pasmecBaHe Ha TECTO

7c HakpawuHuk - Ten 3a pasbusaHe

7d OcHoBa Ha Aucka

7e OOpblaemalwanba 3a pA3aHe —
nebeno/TbHKo

7f OOpwblLaema wanba 3a HaCTbpreaHe —
enpo/dunHo

79 LWan6a- peHae - cpegHoenpo

7h HacraBka 3a nacupaHe

7i  LeHtpocpyra 3a cokoBe

7k MMpeca 3a UMTpPyCcoBM NNoaoBe
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Mukcep - kaHa

8 Yawa Ha MyMKcep - KaHaTa

MocTaBeTe A (cTpenkaTa BbpPXy yawara TpAdsa
[a CbBMnagHe CbC CTpenkara Bbpxy ypena)

W 3aBBbPTETE 40 OTKAT B MOocoKarta Ha
yacoBHMKOBAaTa CTpernka.

9a Kanak

MoctageTe ro (06bpHETE BHUMaHWE Ha
Mo3WUMATA) M 3aBBbPTETE A0 OTKaT 34paBo

B MocoKara Ha YacoBHWKOBaTa CTpernka.
KanakbT TpAGBa Aa CbBragHe HambiHO CbC
CBHOTBETHUA yNen B ApbXKKaTa Ha MUKcep —
KaHara.

9b OTBOp 32 MbNHEHe
M3BageTe pyHUATA U NOCTABETE CLOTBETHUTE
NPOAYKTH.

9¢  PyHuA
Cny>u 3a HanMBaHe Ha TeUHWU MPOAYKTU.

an HAKOU Moaenu:

10 YHuBepcanHo npucnocoGnexue sa
HappeOHABaHe

MocTaseTe ro (cTpenkara BbpXy yaliarta Tpadsa

[a CbBMnagHe CbC CTpenkara Bbpxy ypeaa)

W 3aBBbPTETE 40 OTKAT B MOocoKarta Ha

yacoBHMKOBAaTa CTpernka.

10a Kanak

YkazaHuA 3a 6e3onacHocCT

/A OnacHocTt ot TOKOB yAap!

BkntousavTe KbM 3axpaHBaHETO

W ekcnnoatupa1Te ypeaa camo cbobpasHo
yKasaHuATa Ha Turnosara Tabenka.

M3nonsBawTe ypeaa camo B criyyan, ue
3axpaHBaLLMAT Kaben u caMMAT ypea He nokassart
nedpekTu.

He pnonyckawTte aeua B 6n13ocCT 80 ypeaa.
M3TernanTe LWencena cnep, BcAka ynotpeoa,
npeau nouMcTeaHe, Npeaun HanyckaHe Ha
MOMELLIEHMETO M B Cryyal Ha aBapuA.

He npekapBsanTe 3axpaHBaluma kaben Bbpxy
ocTpu pbb0oBE 1 HaA, ropeLLy NOBBPXHOCTHU.

3a pna ce n3berHar puckose OT HapaHABaHWA Ha
Xopa v yBpexaaHe Ha ypena, BCAKaKBW MOMpaBKy
Ha ypegna, KaTto Hanp. NoAMAHA Ha 3axpaHBaLLmA
kaben, TpAGBa Aa ce U3BbPLUBAT Camo OT Halu
OTOpU3MpaH CepBu3.

Mpu NpekbcBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHeTo
ypenbT octasa BKIOUEH U cref ToBa OTHOBO

ce 3aencTByBa.

CMeHAnTe uacTuTe OT OKOMMNMEeKToBKaTa

M CbOTBETHUTE MHCTPYMEHTH CamMo NMpw CNpAH
ypea, (BbpTALLMAT ce ByTOH — LanTep

B nonoxerwve 0/off).



YKa3aHuA 3a U3XBbpriAaHe

MHpbopmauma 3a akTyanHuTe pasnopenbu
OTHOCHO HaUMHUTE Ha U3XBBLPMAHE Ha HacToALLMA
ypes MOXeTe [Aa NoryynTe OT 0TOPU3UPaHKA
TbProBCKX NPeaCTaBUTEN UKW OT OBLLMHCKaTa
cnyx6a no BaleTo MecToXuBeeHe.

O6cnyxxBaHe

MouncTeTe OCHOBHO Npeau MbpBata ynotpeda
ypeza v yactute OT OKOMINIEKTOBKaTa My, BUX
rnasa «[louMcTBaHe M NoAAPHXKKA».

MoaroroBka

» [locTaBeTe OCHOBHWA KOPMYC Ha ypeaa Bbpxy
rnasgka v umcta nosbPXHOCT.

* Wa3ternerte 3axpaHBalMAT kaben oT MACTOTO
3a NpUBMpPaHeTo My:
C eAHO ABWXXEHWE n3TerneTe 3axpaHBallvAT
kaben Ao xenaHata AbMmKMHa (MaKCUMyM
1 MeTbp) ¥ ro oceoboaeTe 6aBHO;
3axpaHBalLMAT Kaben e 3acTonopeH.

* HamanaeaHe pa6oTHaTta AbMmKUHA Ha
3axpaHBalLMAT kaben:
NEKOo uaTerneTe 3axpaHBaLLMAT kaben v ro
ocTaBeTe [a ce HaBue A0 XenaHarta ot Bac
avbmxkuHa. Cnep ToBa OTHOBO N1EKO NOAPBIHETE
3axpaHBalLmMAT kaben u 6aBHO ro ocBoboaeTe;
3axpaHBalLMAT Kaben e 3acTonopeH.

Buumanune!

BHumaBaviTe na He ycydeTe 3axpaHBaLUmAT Kaben

U He ro ByTasTe C pbKa npu npubumpaHe, T KaTo
B TakbB Crlyyas 3axpaHBalLMAT Kabern He Moxe Aa
ce HaBMe 13LANo. AKO 3axpaHBalUMAT kaben 3aane,
narernete ro U3UAo v cred Tosa ro ocsobogete
Aa ce Hasue.

e Bkniouete Lencena KbM efekKTpomMpexxara.

Cba, ¢ NPpUHaAANEXXHOCTHU OT
OKOMMMEKTOBKaTta / CbOTBETHUTE
MHCTPYMEHTH

/A OnacHocT OT HapaHABaHe OT BbPTALLMUTE Ce
MHCTPYMeHTH!

Hukora He 6bpKa#iTe B Cbaa, Koraro u3rnonasare

ypena (v cren MsknoysaHe Ha ypeaa,

3aaBMXXBaHETO NpoabKasa Aa AeycTByBa oLLe

MU3BECTHO BpEME).

CMeHANTe MHCTPYMEHTHTE OT OKOMITIIEKTOBKaTa

camo rnpu U3KIMYeH ypes.

CnC cbga Moxe aa ce paboTv camo rpu MnocTaBeH

npeanaseH Kanak Ha 3a4BMXBalLMA MEXaHN3bM Ha

MUKcepa (2) n HUKora ¢ MOHTUpaHa MMKcep —

vaia.

* [NocraseTe cbaa (5) v ro 3aBbpTeTE B NOCOKaTa
Ha yacoBHMKOBATa CTpenka Ao oTKar.

¢ [loctaBeTe CbOTBETHUTE UHCTPYMEHTH (7)

OT OKOMIMIEKTOBKATa, KakTo € OnmMcaHo

B CbOTBETHMA pasaen. 3a usbopa Ha
MHCTPYMEHTUTE BUX JOMbMHUTENHATA YacT
«PeuenTtu n noemn».

¢ [locTaBeTe NPOAYKTUTE, KaKTO € OMMCcaHo
B CbOTBETHMA pasaen. 3a NpoaykTuTe
W KonuuecTBata BUXX AOMbMHWTENHATA YacT
«PeuenTtn n noemn».

» [NocraseTe Kanaka (6a) (cTpenkara Bbpxy
kanaka TpAbBa Aa cbBnagHe CbC CTpenkara
BBbPXY CbAa) M 3aBbpTETE B NOCOKaTa Ha
yacoBHMKOBATa CTpenka A0 oTkaT. BbpxsT Ha
kanaka TpA6Ba Aa nonagHe B CbOTBETHUA ynen
Ha OCHOBHMA KOpNyC Ha ypeaa.

¢ [locTaBeTe BbPTALLMA Ce BYTOH — WanTep Ha
>KenaHara creneH (BWX AOMblHWUTENHarTa yacTt
«PeuenTu u ngen»).

e Koraro TpA6Ba Aa ceanuTe Kanaka, 3a aa
nocTaBWTe HOBW NPOAYKTH, MOCTaBeTe
BBHPTALLMA ce BYTOH — LanTep Ha NonoXeHue
0/off.

Wpen: 3a na noctasute B CbAa NPOAYKTU KaTo

6paluHo unu 3axap, TpAGBa Aa M3nonssare

crnomararenHoTo npMcrnocobrnexHune 3a NblHeHe.

Mpu paboTta cbe cbaa ypeAbT MOXe Aa 6bae

BK/IIOUBaH CaMO C NOCTaBEeH U 34,paBo 3aTBOPEH

Kanak (6a), KakTo U ¢ NocTaBeH 3alLUTeH Kanak

3a 3a4BWKBaLLMA MeXaHU3BbM Ha MUKcepa (2).

MHorocyHKLUOHaneH Hox (7a)
cnyxv 3a HagpebHABaHe, HaKbNLBaHe,
pa3bbpkBaHe.

/A OnacHocT oT HapaHABaHe OT OCTpHUTe
pexeLum yactu!

XBaLyarTe MHOroghyHKLMOHAITHMA HOX camo 3a

rnnacTtmacosaraapbxka (rope).

¢ OcBoboaere MHOrOYHKLMOHAINHUA HOX OT
npeanasHoTo npucnocobnenue (11).

e broewartnewwTbibyblblyK YLWITbIYeHYT.

¢ MoHTpanTe MHOrOYHKLIMOHAITHUA HOX.

* [NocraseTe npoayktute. MNoctaseTe Kanaka (6a)
C kanaueTo 3a npubyTBaHe Ha npoaykTuTe (6b)
1 3aBbPTETE B MOCOKaTa Ha YacoBHMKOBATa
CTpenka Jo oTkar.

¢ [ocraBeTe BbpTAWMA ce ByToH — wantep (1)
Ha xenaHata cTeneH (BWM>X AOMbMHUTENHATA
yacTt «PeLenTtun 1 naeun»).

¢ 3a fa nocrasuTe AOMBHUTENHO NPOAYKTH,
nocraeeTe BbPTALLMA ce BYTOH — WanTep Ha
nonoxxeHue 0/off.

¢ M3BageTe kanayeto 1 noctaseTe NPOAYKTUTE
npes oTBopa 3a NbnHeHe (6d).

Ykasanwue: [pn HagpebHABaHE U KbruaHe

cTeneHTa Ha HagpebHABaHe ce yBenunuasa

NPOMOPLIMOHANHO Ha NPOABLIKUTENHOCTTA

Ha obpaboTkaTta.
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Hakpa#iHuk 3a pasmecsaHe Ha TecTto (7b)

Crny>wu 3a MeceHe Ha TeXKO TecTo U 3a npubasAHe

KBbM CMeCTa Ha NpoayKTH, KOMTO He TpAGBa Aa ce

Happo6ABar (Hanp. ctadmau, LWoKonasosu

nPBUYALK).

¢ MoHTVUpanTe HakpanH1Ka 3a pasmecsaHe Ha
TecTo.

¢ [locTaBeTe npoayKTuTe.

* [ocraBeTe Kanaka (6a) ¢ kanadyeTo 3a
npubyTeaHe Ha npoaykTuTe (6b) n 3aBbpTETE
B OcoOKara Ha YaCoBHMKOBATa CTpenka 4o
oTKar.

¢ [NocraBeTe BbpTAWMA ce ByToH — wantep (1) Ha
)KenaHara creneH (BWX AOMblHWUTENHarTa yacTt
«PeuenTu u ngen»).

¢ 3a fa nocrasuTe AOMBHUTENHO NPOAYKTH,
nocraeeTe BbPTALLMA ce BYTOH — wanTep Ha
>KenaHara cTereH.

¢ M3BageTe kanayeto 1 NoctaBeTe NPOAYKTUTE
npes oTBOpa 3a NbnHeHe (6d).

Hakpa#Huk — Ten 3a pa3busaHe (7¢)

cnyxw 3a pasbvsaHe Ha cmeTaHa, 6enTbLUy Ha

CHAr.

He e nopxopaALL 3a TBbPAM NPOAYKTH (Hanp.

napyeHLa Macno, 3BafeHU HenocpeacTseHo

npeaun ToBa OT XNaAUINHKUKA).

¢ MoHTupanTe HakpalHuKa — Ten 3a pasbuBaHe.

¢ [locTaBeTe npoayKTuTe.

* [ocTaseTe Kanaka (6a) ¢ kanayeTo 3a
npubyTeaHe Ha npoaykTuTe (6b) n 3aBbpTETE
B OcOKaTa Ha YaCoBHMKOBATa CTpenka 4o
oTKar.

¢ [ocraBeTe BbPTALWMA ce ByToH — wantep (1) Ha
>KenaHara creneH (BWX AOMblHWTENHarTa yacTt
«PeuenTu u ngen»).

¢ 3a pa nocrasuTe AOMBHUTENHO MNPOAYKTH,
nocraeeTe BbPTALLMA ce BYTOH — wanTep Ha
cTerneH 2.

¢ M3BageTe kanayeto 1 NoctaseTe NPOAYKTUTE
npes oTBoOpa 3a NbnHeHe (6d).

LLlan6m 3a HappeGHABaHe

O6pbLLaema wanba 3a pasaHe (7e) —

nebeno/TLHKo

CNy>v 3a HapA3BaHe Ha NNoAOBe U 3eNeHUyLN.

O6pbLLaema wanba 3a HacTbpreade (7f) —

enpo/duHo

CMNy>XW 3a HacTbpreaHe Ha Mnoaose, 3eMeHuyLImn

n cupeHe.

LWan6a - peHae (79g) — cpenHo eapo

CNy>XW 3a HacTbpreaHe (Hamnp. Ha CMpeHe TUN

«[MapmesaH»), Ha LWokonaa.

OcHoBa Ha aucka (7d)

e C neko 3aABWXBaHe NocTaBeTe OCHoOBaTa
Ha AucKa BBLPXY 3alBvkBawarta oc.

e [MocTaBeTe AMCKOBMA HOX Taka 4Ye ABaTa
wmndpta Ha ocHoBaTa Aa BNA3aT B OTBOpa
Ha AWCKOBUA HOX.
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/A OnacHocTOT HapaHABaHe OT oCTpuTe
pexeLum yactu!

XBaLyasTe wanbute 3a HaapebHABaHe caMo 3a

nnacTmacoBsara Apbxka. He 6bpkaiTe B oTBOpa 3a

nmbHeHe. 3a npnbyTBaHe Ha NPOAYKTUTE

M3ron3BanTe Karnayero.

Buumanmne!

HUHcTpymeHTHUTE MOraT Aa ce NPHUTHIAT.

3a 1BLpAM BUAOBe cupeHa (Hanp. «[lapmesaH»),

opexu u apyrv noaobHU 13ron3sanTe camo

wasbara — peHae.

Llasibute 3a HanpebHABaHe He ca NPUroaeHH 3a

HacTbpreaHe/HaapebHABaHe Ha XPAH.

¢ Ob6bpHeTe Harope cTpaHaTa Ha AMCKOBMUA
HOX, KOATO lie u3nonssaTe, CbOTBETHO
3a pA3aHe/MeneHe, N A MocTaBeTe BbpXy
ocHoBaTta (Npu AWcKa 3a HacTbprBaHe —
camMo eAHa cTpaHa)

* [locraseTe Kanaka (6a) ¢ kanayeTo 3a
npubyTeaHe Ha npoaykTuTe (6b) n 3aBbpTETE
B OcOKaTa Ha YaCoBHMKOBATa CTpenka 4o
oTKar.

¢ [locTaBeTe NPOAYKTUTE 3a pA3aHe MK
HacTbpreaHe (6d).

¢ MocraBeTe BbpTAWMA (1) ce ByTOH — WwanTep Ha
cTeneH 3 unu cteneH 4 (B AOMbMHUTENHAaTa
yacTt «PeLenTtun 1 ngeun»).

¢ [pubyTBaviTe NPOAYKTUTE 3a PA3AHE UMK
HacTbpraaHe C KanauyeTo, ynpakHABanKun nex
HaTUCK.

e 3a fa noctasuTe AOMBHUTENHO NPOAYKTH
nocraeeTe BbPTALLMA ce BYTOH — WanTep Ha
nonoxxexue 0/off.

« CaarneTe Kanayerto 1 noctaseTe NpoayKTuTe
npes oTBoOpa 3a NblHeHe.

BHumaHue!

U3npa3HeTe Kynata npeAu Aa ce e HanbiHuia
TaKa 4e HapA3aHUTe WU HacTbpraHu fpoAyKTH
Ja onpat B ocHoBaTa Ha AMCKa.

HacraBka 3a nacupane (7h)

Cny>wu 3a nacuMpaHe Ha HapA3aHW NNoAoBeE WK

3eneHuyLy.

¢ MoHTMpanTe CUTOTO 3a NacvpaHe U HoXa 3a
nacupate.

¢ MoHTMpanTe NpuabPXKALWOTO NPUcnocobneHue.

* [NocraseTe Kanaka (6a) 1 3asbpTETE
B OcoKara Ha YaCOBHMKOBATa CTpenka 4o
oTKar.

¢ [NocraBeTe BbPTAWMA ce ByToH — wantep (1) Ha
)KenaHara creneH (BWX AOMblHWTENHara yacTt
«PeuenTu u ngen»).

¢ W3Bagete kanayeto (6b) 1 nocrasete
NpoayKTUTe Npe3 0TBOpa 3a MbfHeHe (6d).



LleHTpocpyra 3a cokose (7i)

CNy>W 3a M3CTUCKBAHE Ha NNOAOBE CbC CEMKM

(Hanp. AGBIKK, KPYLLKW), ArOAW, ManuHW, KbMUHK,

KOCTWUINKOBM Nnoaose 6e3 KOCTUNKa, 3erneHuyLm

(Hanp. MOpKOBK, AOMATH).

* [NocraseTe cbaa (5) v 3aBBLPTETE B NOCOKaTa
Ha yacoBHMKOBATa CTpenka Ao oTKar.

¢ MoHTHpanTe cbaa — pesepsoap 3a
HacTbpraaHe ¢ (hunNTbpHa KOLWHMLA.

¢ [locTaBeTe kanaka 3a LieHTpodoyrara 3a CoOKoBe
¥ 3aBbPTETE B MOCOKaTa Ha YacoBHMKOBATa
cTpenka. BbpxbT Ha Kanaka TpA6sa Aa
CbBMagHe MakCMMarHo ¢ 0TBOpa Ha OCHOBHWA
Kopnyc Ha ypeaa.

¢ [ocraBeTe BbpTAWMA ce ByToH — wantep (1)
Ha cTeneH 3.

¢ [locTaBeTe NnopoBeTe UNK 3eneHuyLnTe
B OTBOpa 3a MblHeHe (6d) 1 ¢ nek HaTUCK

r'M NpuaBWXBaMTE C MOMOLLTa Ha KanaueTo (6b).

AKO e Heo6X0AMMO, NPEeABaAPUTENTHO 1
Happe6HeTe.

¢ B Kkpana Ha paboTH1A npoLec nocrasete
BBLPTALUMA ce OYTOH — LanTep 3a KpaTko Bpeme
Ha cTeneH 4 v ocTaseTe ypeaa Aa paboTtu
TOMKOBa AbLNro, Ye NPoAyKTUTe Aa 6baar
M3CTUCKaHW HarmbIHO.

Buumanmne!

U3npasBarite cbaa CBOEBPEMEHHO:

— creg karo cTe 06paboTmnm MakCUmMym
500 rpamanpoayKTH,

— rpeam coka aa AoCTUrHe [0 pe3epBoapa
3a HacTbpraaHe.

Cnep, npukniousaHe Ha pa6ota

¢ [locTaBeTe BLPTALLMA Ce BYTOH — WanTep Ha
nonoxxeHue 0/off.

e 3aBbpTeTe Kanaka (6a) B nocoka, obpatHa
Ha yacoBHMKOBATa CTPenKa, 1 ro ceanere.

¢ M3Bagerte MHCTPYMEHTHTE.

¢ 3aBbpTeTe cbaa (5) B nocoka, obparHa Ha
yacoBHMKOBATa CTpernka, 1 ro ceanerte.

¢ [louncreTe BCUUKM YacTu, BUX rmasa
«[NouncteaHe n nopapbxKKa». ObpbLIanTe
BHMMaHuWe cpyrute Ha Kanaka aa ca YncTu,

B MPOTMBEH Cryyan KanakbT He MoXe Aa ce
3aTBapA noseve.

e Cnep kaTo cTe U3nonasanu
MHOTrOhYHKLIMOHANHMA HOX, NocTaBeTe
npeanasHoTo npucnocobnexue (7a).

Mpeca 3a uutpycosu nnoaose (7k)

CNy>u 3a U3CTUCKBaHE Ha LIMTPYCOBM NNoaoBe,

Hanp. nopTokanu, rpeundpyT, TMMOHM.

¢ [locTaBeTte npecara 3a LIMTPYCOBKU NNOA0BE
W A 3aBbPTETE B NOCOKaTa Ha YacoBHMKOBATa
cTpenka oo oTkar. BbpxbsT Ha kowHuuaTa —
cuTo TpAGBa Aa nonaaHe B CbOTBETHUA ynen
Ha OCHOBHWA KOPMyC Ha ypeaa.

e 3a pa uscTukesare nNnoaose, noctaseTe
BBHPTALUMA ce OYTOH — wanTep Ha cTeneH 2
W NPUTUCHETE NNoJa KbM M3CTUCKBALLATA
cpepa.

e Cnep npukniousaHe Ha paboTa passbpTeTe
npecara 3a LMTPYCOBM NNOAOBE U cBanete
cbaa.

BHumaHue!

Hab6nopaBaTe KONMUECTBOTO Ha HalTbIBaHe.
U3npasBarite cbaa npean CoKbT Aa e A0CTUrHar
[0 KOLUHMLAaTa — CUTO.

Mukcep - kaHa

/A OnacHocTOT HapaHABaHe OT oCTpuTe
PeXXeLLM YaCTH/BBPTALLUTE Ce 3aABUXKBaLLU
enemeHTn!

Hukora He 6bpKa¥iTe B MOHTHpaHaTa MUKCep —

kaHa! Mukcep — kaHara paboT1 camMo ChC 34paBo

3aBbPTAH Kanakx.

MoHTupaTe/neMoHTuparTe MMKCep — KaHaTa camo

1Py CrpPAHO 3aaBUXBaHe.

/A OnacHocr ot nsrapane!

Korato o6paboTsare ropeLum npoayKT1 B MUKCEp —
KaHarta npe3 ¢oyHUATa B Karnaka u3nu3sa napa.
Hanusasite makcumym 0,5 nuTpa ropeLua i
MeHIMBa TeYHOCT.

Buumanune!

Mukcep — kaHaTa MOXe Aa ce NoBpeaH.

He o6paborBatite Ab160KO 3aMpa3eHH NPOayKTH,
He ocTaBANTe MMKCEep — KaHara Aa paboTy npasHa.

PaboTa ¢ mukcep — KaHaTa

Buumanune!

3a na pabortute ¢ MMKCEp — KaHara, KarnakbT Ha
MmuKcep — kaHara (9a) u cuabT (5) ¢ kanaka (6a)
TPA6Ba Aa ca MOHTMPAaHM 1 34paBo 3aBbPTEHH.
U3Bapere MHCTpyMeHTHUTE OT cbaa!

e CaaneTe npeanasHWA Kanak 3a 3almra Ha
3a4BWKBaLLMTE YACTU Ha MUKcepa (2).

* [NocraBeTe vawara Ha kaHata — M1Kcep (8)
(cTpenkara BbpXy yaliara TpAbBa Aa CbBnagHe
CbC CTpenkarta Ha ypeaa) U A 3aBbpTeTe A0
oTKaT B MocoKarta Ha YaCoBHMKOBAaTa CTpernka.

¢ [locTaBeTe NpoayKTUTE (BUX AOMbIIHUTENHATA
yacTt «PeLenTt 1 ngeun»).

MakcnMmanHo KonnuyecTso, NPY TEUHU NPOAYKTH
= 1,5 nutpa

(NeHNMBKM MK ropeLLy TEYHOCTU — MaKCUMYM
0,5 nutpa).

OnTMmanHo KonnuecTso 3a 06paboTka, npu
TBBLPAK NpoaykTM = 150 T.

* [NocraseTe Kanaka (9a) 1 3aBbpTETE A0 OTKAT B
nocokara Ha YacoBHMKOBaTa cTpenka. BepxbT
Ha kanaka TpAbBa Aa nonagHe B CbOTBETHUA
ynew Ha ApbXKarta Ha MUKCep — KaHarta.

¢ [NocraBeTe BbPTAWMA ce ByToH — wantep (1) Ha
)KenaHara creneH (BWX AOMblHWTENHara yacTt
«PeuenTu v ngen»).
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MocTtaBAHe Ha NpoAyKTUTE

¢ [locTaBeTe BbPTALLMA Ce BYTOH — WanTep Ha
nonoxxeHue 0/off (unu KakTo e ykasaHo
B CbOTBETHWA pasaen).

e Caanerte kanaka (9a) n noctaseTe NPoayKTUTE

unu

¢ W3Bagete chyHuATa (9¢) M nocTaBAnTe TBBPAUTE
NpPOAYyKTU Marnko no Manko B 0TBOpa 3a
nmbnHeHe (9b),

unu

¢ Hanusa#Te TeuHn NpoayKTh npe3 coyHuATa.

Cnep, npukniousaHe pabortarta ¢ MUKcep —
KaHaTta
* [locTaBeTe BbPTALLMA ce OYTOH — LanTep Ha
nonoxxeHue 0/off.
e 3aBbpTETE MUKCEP — KaHaTa B MOCoKa,
oOpaTHa Ha YacoBHMKOBATa CTPernka,
W A [eMOHTUpaMTe.
e 3aBbpTeTe Kanaka B nocokara, obparHa Ha
uacoBHMKOBATa CTPErkKa, 1 ro ceanerte.
Upea: Han- nobpe nouncreamnte mukcepa
HesabaBHO creq, ynotpeba, BUX rnasa
«[MouncTBaHe U NOAAPBXKKA».

an HAKOU MoLenu:

YHuBepcanHo npucnoco6nexue 3a
Happe6HABaHe (10)

CnyXw 3a HagpebHABaHE Ha NO-Marnku KonMyecTsa
NPOAYKTU (Hanp. NyK, NoanpaBKw).

Buumanmne!

He n3anonssarite yHnBepcanHoOTo npucrnocobrneHne
3a HaapebHABaHe 3a MereHe Ha kaghe Ha 3bpHa,
MaK M HappebHABaHe Ha XPAH.

YkcnnoarauumATa Ha yHNBEPCaNnHOTO
npucrnocob6neHune 3a HaapebHABaHe

e Bb3MOXKHa CaMO B PeXXUM Ha MOMEHTHO
BKJ/touBaHe (crerneH M).

/A OnacHocT ot HapaHAaBaHe!
Hukora He 6bpKaiiTe B MOHTUPAHOTO YHUBEPCANTHO
npucnocobnenHne 3a HanpebHABaHe!

Buumanmne!

3a na ce paboru ¢ yHMBEpPCcanHoTo
npucriocobreHne 3a HaapeobHABaHe KanakbT Ha
rpucrnocobreHneTo 3a HaapebHasaHe (10a)

n cbabT (5) ¢ Kanaka (6a) TpA6Ba 4a ca MOHTUPaHH
M 34paBo 3aBbPTEHN. V13BaneTe MHCTPYMEHTUTE OT
cpaal

e CaaneTe NpeanasHWA Kanak 3a 3aasuKBalLmTe
MexaHu3MKW Ha MUKcepa (2).

¢ MoHTHpanTe yHMBEpCanHoTo npucnocobneHve
3a HagpebHABaHe (CTpenkara Bbpxy yallara
TpAGBa Aa CbBNagHe CbC CTpernkara Bbpxy
ypena) 1 3asbpTeTe B ocoKaTa Ha
yacoBHMKOBATa CTpenka Ao OTKar.

¢ [locTaBeTe NpoayKTUTE (BUX AOMbIIHUTENHATA
yacTt «PeLenTtn 1 ngeun»).
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¢ [locTaBeTe kanaka (cTpenkara Bbpxy Kanaka
TpAGBa Aa CbBNagHe CbC CTpenkara Ha yallara)
¥ 3aBbPTETE B MOCOKaTa Ha YacoBHMKOBATa
CTpenka Jo oTkar.

¢ [ocraBeTe BbpTAWMA ce ByToH — wantep (1)
Ha cTeneH M.

Yka3saHwue: [pn HappebHABaHe cTeneHTa Ha

HappebHABaHe ce nosuLIaBa NPOMNOPLMOHAIHO

Ha NPOABLIKATENHOCTTA Ha 06paboTka.

MouncTtBaHe M NoAApPbXKA

/A OnacHocTt ot TOKOB yAap!
Hwukora He noTtanA¥iTe 0OCHOBHUA KOPITYC Ha ypena
BBB BoZa U He ro MocTaBAkTe nofd Tevaiya soaal

BHumaHue!

loBBbPXHOCTHTE MOrarT Aa 6baar yBpeneHH!.
He usnonssarite abpa3nsHu nouncTeaLLm
npenaparu.

MouncTBaHe Ha OCHOBHUA KOpPNyC Ha
ypena
» Uarternete wencena oT KOHTaKTa.
» M36bpLueTe OCHOBHUA KOpPNYC Ha ypeaa
C BniaxkHa kbpna. B cnyuai, ue e Heo6xoaumo,
npubaBeTe U Manko MUeLL npenapar.
» Cneg ToBa M30GbpLUeTe ypeaa Ao Cyxo.

MouncreaHe Ha cbaa
C NpUHaAJie)XXHOCTUTe
OT OKOMMJIeKToBKaTa

/A OnacHocTOT HapaHABaHe OT oCTpuTe
pexeLum yactu!

XBalLasTe MHOrOGhYHKLMOHAIHUA HOX U LUanbuTte

Ha yHMBEepPCanHoTO PUCNocobrieHune 3a

HaapebHABaHe camo 3a nracTMacoBara APbXKa.

Bcunuku uacTtv ca yCToMumBM Ha MUEHe B MUANHA
malwmHa. He nputuckamTe nnactMacoBuTe Yactu
B MMANHAaTa MallMHa, T KaTo € Bb3MOXHO Aa ce
nedopmupar. MHOrOYHKLMOHANHUAT HOX ce
MocTaBA C OTBOpa HaAoMy Taka, Ye HoXa Aa He
MOXXe Aa yBpeau Apyru yacTv. 3a Aa nouncTute
HacTaBkara — Ten 3a pa3busaHe, MOXeTe Aa f
usternuTe ot Abp>kaua (7c). 3a aa nouncTute
LeHTpodpyraTa 3a LMTPYyCcOoBM NNoJoBe, u3BaaeTe
dunTbpHaTa KOLWHMLA OT CbAa — pe3epBoap 3a
HacTbpraaHe (7h). MpeaBapuTenHo uannakHeTe
yacTtuTe C Teuawa Boga. lNouncTeavTe namenure
Ha counTbpHaTa KOLWHULIA BHUMATENHO, 3a Aa He
A nospeaure. Npu obpaboTkara Ha NPOAYKTH
kaTto Hanp. MOpKOBKM 1 UePBEHO LIBEKINO
nnacTMacoBWTe YacTu ce OLBETABAT, KaTo
OLIBETABAHETO MOXE Aa Ce OTCTPaHM C HAKOMKO
Kanku onuo.



MouncTBaHe Ha MUKCep — KaHaTa /
yHUBepCanHoTo npucrnocoodneHue
3a HappeOHABaHe

/A OnacHocTOT HapaHABaHe OT oCTpuTe
pexeLum yactu!

He pokocBa#iTe pexeLumte 4yacTv Ha MUKCep —

KaHara 1 Ha yHMBepCasiHoTO MpncrnocobrneHme 3a

HagapebHaABaHe ¢ ronum pwLe. [pm nouncTeaHeTo

MM M3r10113BanTe yeTka.

Haw- nobpe nouncreavTe MUKCEp —
KaHata/yHuBepcarnHoTo npucrnocobrneHue 3a
HanpebHABaHe BegHara cnep ynotpeta. Taka
ocTaTbLMTE HAMA Aa 3acbXHaT U HAMA Ja ce

yBpeau nnactMmacara (Hanp. OT eTepuyHnTE Macna

B MOANpaBkuUTe).

KanakbT 1 chyHuATa ca yCTOMUMBM HA MUEHE

B MMAMHA MalLMHa.

Yawara Ha MMKCep — KaHaTa/yHUBEepPCanHOTO
npucnocobneHve 3a HagpebHABaHe NouncTBanTe
He B MUANHaTa MallvHa, a noj Tevauwla soga (He
r'M ocTaBAnTe a KUCHAT BbB BOAaTa).

Upen: NMocTtaBeTe B MOHTMpaHaTa MUKcep —
KaHa/MOHTUPAHOTO YHUBEPCAIHO
npucnocobneHve 3a HagpebHABaHe Manko Boda
C npenapar 3a MueHe. MpeBknoueTe 3a HAKOMNKO
cekyHau Ha cteneH M. ManenTte Bogata

M U3MNaKHeTe MUKCEP — KaHaTa/yHMBEepPCanHOTO

npwcnoco6neHV|e 3a Ha,ﬂ,pe6HF|BaHe C uucta Boga.

CbxpaHeHue Ha ypena

e W3ternerte wencena oT KOHTaKTa.

¢ [locTaBeTe npeanasHWA kanak 3a
3aABMKBALLIMTE MEXaHU3MK Ha MUKCepa (2).

¢ MoHTupanTe cbaa (5).

¢ [lpu cbxpaHeHWe nocTaBANTe NpeanasHoTo
np1cnocobneHne 3a HoxXa BUHarn Bbpxy
MHOTrOdYHKUMOHAMHUA HOX (11).

¢ HasuiTe 1 3acTonopere 3axpaHBallUMAT kaben
B CbOTBETHOTO OTAENeHKe.
M3TerneTe neko 3axpaHBaLLMAT kaben 1 ro
ocTaeeTe Aa Ce HaBue aBTOMaTUuHO.

Momouy, npu nospeam

/A OnacHocTtoT HapaHAaBaHe!
lMpeau na npucTLNMTE KbM OTCTPaHABaHE Ha
rnospepara, u3rerneTe Lerncesna oT KOHTaKTa.

Yka3saHwue: Pabotara ¢ yHMBEpPCanHOTO
npucnocobneHue 3a HagpebHABaHe e Bb3MOXHA
€amMo NpY MOMEHTEH PEXUM Ha BKIOUBaHe Ha
creneH M.

Cba, ¢ NPUHAANEXXHOCTHU OT
OKOMIMJIEKTOBKaTta

Mospepa:

YpenbT He ce 3a4e1CTBYBa, He MOXE Aia Ce BbPTH
BBbPTAWMAT ce 6yToH — wantep (1); N3knoumn

€ eNeKTPOHHUAT KOHTPOT.

OTtcTpaHABaHe:

3aBbpTeTe CbAa A0 OTKar.

MocTtaBeTe kanaka Ha u3non3saHara
NPUHAANEXHOCT OT OKOMMMeKToBKaTa
(KowWHMUATa — CUTO NpwM Npecara 3a LIMTPYCOBK
nnoaoBe) U A 3aBbpTeTe A0 OTKAT.
MocTtaBeTe NpeanasHWA Kanak 3a
3aABMKBALLIMTE MEXAHU3MMU HA MUKCepa.

AKO e fedeKTeH U1 ako e cuyneH
OCUIYPUTENHMAT LIMPT, CMeHeTe nNpeanasHua
Kanak 3a 3aABWXBaLLMTe MeXaHW3MK Ha
MUKcepa.

Mukcep — KaHa / yHMBepcasnHo
npucnoco6neHue 3a HagpeoOHABaHe
Mospepa:

YpenbT He ce 3aAenCTBYBa, HE MOXE Aa Ce BbPTH
BBbPTAWMAT ce 6yToH — wantep (1); N3knoumn

€ eneKTPOHHMWAT KOHTPON.

OTtcTpaHABaHe:

MocTaBeTe cbAa C Kanak 1 ro 3aBbpTeTe A0
oTKar.

3aBbpTeTe MUKCEP — KaHaTa/yHUBEepCanHoTo
npucnocoGneHue 3a HagpebHABaHe A0 OTKaT.
MocTaBeTe kanaka Ha MMKCep — KaHaTa/kanaka
Ha YHWBEPCAIHOTO NpUCMocobrneHve 3a
HappebHABaHe U ro 3aBbpTeTE [0 OTKaT.

B cnyuan Ha apyru noBpeau, ce o6pbLuanTe KbM
HaLLMA OTOPU3UPaH CepBM3.

MapaHuua

3a TO3n ypeA ca BanuMAHW YyCnoBuATa 3a
rapaHLUVA, KOUTO ca u3fafeHn OT HawuTe
npeacTaBuTeNcTBa B CbOTBETHAaTa CTpaHa.
MoppobHocTn we Bu pane BawumAT Tbpro.eu,
OT KbAETO CTe Kynuau ypena no BCAKO Bpeme
npu 3anuteaHe oT Bawa cTpaHa.

Mpn n3non3eaHe Ha rapaHuvATa Ha ypena

e HeobxoAMMO BBB BCEKW cny4an Aa
npeactasuTe Benexxkara 3a Mokynka.

3anassaHe NPaBoTO Ha MPOMEHH.
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ru

OTOT KYXOHHbIN KOM6anH He npefHa3HaYeH
ANA MCMONb30BaHWA Ha NMPOW3BOACTBE, UM
MOXXHO MONb30BaTbCA TONBbKO B AOMALHEM
X03ANCTBe.

C nomolubio AaHHoro kombaviHa MOXXHO
nepepabaTbiBaTb TONbLKO Takoe KONMYEeCTBO
NPOAYKTOB U B TEYEHWe Takoro BpPeMeHW,
KOTOpble XapaKTepHbl ANA LOMalHero
X03ANCTBa (PYKOBOACTBYMTECH yKa3aHVWAMM
13 [AONONHWTENbHON Bpouwtopbl «PeuenThbl

N peKOMEHAALLNN»).

KyXOHHbIN KOMbGanH He Hy»XaaeTcA

B Texobcny>XvBaHuW.

B naHHOM MHCTPYKUUM OnucbIBalOTCA
pasnu4qHble mMoaenu KombariHoB. OTnan4mA
OAHOM MoAenn oT ApYyron o603Ha4eHbl
COOTBETCTBYIOWNM 06pa3om.

MoxanyicTa, XpaHUTe MHCTPYKLMIO MO
aKcrnyaTaunm B HaAeXXHOM MecTe.

Mpn nepenade KyxoHHoro kombaviHa Apyromy
BNnajensuy He 3abyabTe oTAaTb eMy W 3Ty
MNHCTPYKLMIO.

Mpn paboTe ¢ KyxOHHbIM KOMOGanHOM
nonb3ynTecb TONbKO OMPMEHHBLIMU
NPUHAANEXHOCTAMU K HeMmy.

O6buwue ceepeHusa

OTkpoTe, Noxasnyncra, nocnegHue
CTpaHUUbl C PUCYHKaMW.

KyXOHHBIN KOom6aliH (OCHOBHOW 650K)
1 MoBOpOTHLIN NepeknioyaTesb

0/off = BbIKNIOYEHO

M = MOMEHTaNbHOe BKIloYeHMe
Ha MakcuUManbHyio
CKOpPOCTb, AEVCTBYET TONbKO
npu NPUAEPXXUBAHUN PYKOIA.

CkopocTtu = pabo4me ckopocTu

1-4

CkopocTb 1 = camoe HW3KOe 4u1Ccro
060poTOB — MeaNeHHoe
BpalLeHve

CkopocTb 4 = HauBbicuwee 4ucno obopoToB

— 6bICTpoOE BpaleHue

2 3awuTHaA KpbllKa ANA npuBoaa
MuKcepa

MpuBoA MuKcepa 3aKpblBaeTCA 3TOM KPbIWKON,

Koraa MM He nonb3yloTcA (MHade KombaviH

BKNIIOYUTb He ynAacTcs).

2a CTOMOpHLIN WTbIPEK Ha 3aWUTHOW
KpbllKe

3 HoXku-npucockn
Bcerna crtaBbTe KyXOHHbIN KOM6alH Ha
rnagkKylo U Y1UCTYI0 MOBEPXHOCTb.
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4 MpucnocobneHue

ANA aBTOMaTUHECKON HaMOTKM
aneKTpowHypana xpaHeHUA aneKkTpolwHypa
B HaMOTaHHOM BUAE.

EmMKocTe AnA cmewmBaHuA
C npuHagnexHoctamu / Hacaakm

5 EMKoOCTb ANA cmewuBaHUA
EMKoCTb ycTaHaBnuBaeTcA Ha komb6ainH
1 MoBopayMBaeTCA MO 4acoBOW CTpenke
[0 ynopa (WTbIKOBOW 3aTBOP).

6a Kpblwka

Kpeblllka ycTaHaBnMBaeTCcA Ha eMKOCTb ANnfA

CMeWwnBaHnA (CTpenka Ha KpbllKe AOMKHA

HaxoAWTbCA HanNpPOTVB CTPENKM Ha eMKOCTW)

1 MoBOpa4vBaeTCA MO 4acOBOW CTPerKe.

BbICTYn KpbIWKW AOMKEH AO ynopa BOWTK

B Ma3 OCHOBHOro 6noka kombaiHa.

6b TonkaTtenb (0AHOBPEMEHHO MEpPHbIN
cTaKaH)

TonkaTenb ucnonb3dyeTcA ANA MpoTankveaHWA

Hape3aHHbIX WU HaWWHKOBaHHbIX MPOAYKTOB.

6¢c 3arpy3o4HaA BOpOHKa

BopoHka BcTaBnAeTcA B 3arpy304Hoe

OoTBEpCTMe, ecnm B €MKOCTb ANA CMeWnBaHuA

no6aBnATCA, HanpuMmep, MyKa unu caxap.

6d 3arpyso4Hoe oTBepcTue

Mepea nosarpyskol NpoAyKTOB TonkaTtenb

BblHUMaeTCA U3 OTBEepCTUA.

JlnA ponviBaHWA XUAKOCTeW BO BpemA paboTbl

KYXOHHOro kombavHa u AnA Hape3aHuA

N WWHKOBaHMA TakuX OBOLWEW, Kak NyK-ropew,

MOPKOBb (AJIMHHBLIX WA MAOCKWX), cneayeTt

nonb30BaTbCA MEHbLLWUM OTBEPCTUEM.

7a MHorocpyHKUMOHaNbHbIN HOX

7b Hacaaka AnAa BbiMelwMBaHWA TecTa

7c BeH4uk

7e [BYCTOPOHHUIN OUCKOBBLIA HOX ANA
Hape3aHuA MPOAYKTOB Ha TONCTble/TOHKME
NOMTUKMN

7d [OepxaTenb ANA AUCKOB

7f [BYCTOPOHHMIA AUCK-TepKa ANA
KPYMHOr0/MeNKoro WMHKOBaHWA

79 [Ouck-Tepka ANA CpelHero WWHKOBaHUA
7h BcTaBKa ANA NpUroToBJIeHUA Miope
7i  CokoBbhKMManka

7k CokoBbDKMMAaNKa AJIA LUMTPYCOBbIX



Mwukcep

8 CTtakaH MuKcepa

CTtakaH MWKcepa ycTaHaBnvBaeTCA Ha
KoMbGalH (CTpenka Ha cTakaHe AOMKHa
HaxoAWTbCA HanNpPOTVB CTPENKU Ha KYXOHHOM
KombaiiHe) 1 noBopayMBaeTCA MO 4acoBoOW
cTpenke Ao ynopa.

9a Kpblwka

Kpblilka ycTaHaBnnBaeTCA Ha CTakaH
(npocneanTe 3a Tem, 4TObblI OHa Obina
npaBuNbHO BCTaBfeHa) M noBopaqneaeTcA
[0 KOHLLAa No 4acoBoWi cTpenke. BeicTyn
KPbIWKM AOMKEH A0 yrnopa BOWTW B na3
py4Kn MuKcepa.

9b 3arpyso4Hoe oTBepcTUe
CHVMMWTE BOPOHKY W 3arpy3vte NpPOAYKThI.

9c BopoHka
BopoHka ncnonb3yeTcA ANA A0NMBaHWA
JKUAKOCTEN.

B HEKOTOpbIX MoAenAax:

10 YHuBepcasbHbIN USMENbYUTEND
N3menb4nTenb ycTaHaBnMBaeTCA Ha KyXOHHbIN
KoMbGalH (CTpenka Ha cTakaHe AOMKHa
HaxoAWTbCA HaNpPOTVB CTPENKW Ha OCHOBHOM
6noKke) 1 nosopaqMBaeTCA MO 4acoBOW
cTperke.

10a Kpbiwka

YkazaHuAa no obecne4yeHuto
6e3onacHocTH

/A CywecTByeT onacHocTe nopaxeHua
as1IeKTpnHecKkum ToKom!
KyXoHHbIN KOMbGalnH cneayeT noaknoYaTb
N 9KcnnyaTupoBaTb TOMBKO C y4eTOM JAaHHbIX,
npuBeLeHHbIX B bupMeHHon Tabnuyke.
Komb6anHOM MOXHO MONb30BaTbCA, TOMLKO
€CNIN OH caM N ero ceTeBOW WHYpP HaxoAATCA
B MonHoM nopAAke. He noanyckarnte aeTen
611M3KO K KyXOHHOMY KombaviHy. Bunky u3
poO3eTKM crnefyeT BbITaCKMBaTb MOCNe KaXXAoro
Nnonb30BaHWA KYXOHHbIM KOMbGanHoM, nepep,
4MUCTKOWN, ecnn Bbl nMokupaete nomeleHvie vnm
B CNy4ae BO3HMKHOBEHWA HEWCMNPaHOCTU.
Cneaunte 3a TeM, 4Tobbl He MOBPEAUTb
ceTeBOW WHYp 06 OCTpble KPOMKM Unn
ropA4Me noeepxHocTn. Bo nsbexaHune
BO3HVMKHOBEHWA OMAacHOW cUTyauuu, PemMOHT
KYXOHHOro KombariHa (HanpvmMep, 3ameHa
NOBPEXXAEHHOrO 3NEKTPOWHYpa) AOMKEH
BbINONHATLCA crieunanuctamm Cnyx6bl
cepBuca Hawemn upmbl.
Mpn OTKNIOHEHNN BNEKTPOIHEPrN KYXOHHBIN
KOoMb6alH oCTaeTcA BKIIOHEHHbIM U nocne
noAa4n aneKTpodHepruM camonpon3BoNibHO
CHOBa Ha4uHaeT paboTaTtb. MNpuHaanexxHocTu
N HacalKku cnefyeT 3aMeHATb TONbKO Npu
BbIKOYEHHOM KOoMbaliHe (MOBOPOTHLIN
nepekno4atens AOMKEH ObITb NepeBefeH
B nonoxxeHvie «0/off»).

YKasaHua no yTunnsauum

NHpopmaumnio 0 ToM, Kak npasunbHO
NpoBOAUTL yTuUnnsaumio, Bel MoXxeTe nony4nTb
B TOProBoOW opraHu3auuun, npoaasweri Bam
9TOT KYXOHHbIN komb6aviH, unn B
aAMWHUCTPATMBHBLIX opraHax mno mecTy Bawero
NPOXXMBaHWA.

O6cnyxusaHue

Mepes MCNoNb30BaHNEM KYXOHHOrO KombGaiHa
B MEPBbIN pa3 ero u NpuHannexxHocTu
cnefyeT TwarteNbHO MOYUCTUTb, Kak OMMcaHo
B pasgene «4Yuctka u yxon».

MoarortoBka

e [MocTaBbTe KYXOHHbIN KOMOanH Ha rnankyto
N 4UCTYIO MOBEPXHOCTb.

e BblTawmTre aNeKkTpPoOwWHyp U3 oTAeneHvA AnA
ero xpaHeHuA.
JlnA aTOro oAHUM ABWXEHWEM pas3moTanTe
9NEKTPOWHYP Ha HeobXoAMMYIO AJNHY
(makc. 1 MeTp) U 3aTemM MeANeHHO
OTMNYCTUTE €ro: MoNoXKeHue 3NeKTpoWHypa
Tenepb 3aUKCPOBaHO.

¢ YMeHblieHVe paboqelt ANVHbI 3NeKTPOlWHYypa:
Cnerka notAHUTe 3a WHYp W AanTe emy
HamoTaTbCcA AO Heobxoaumoln AnuHbl. lNMocne
9TOro ONATb XXe cnerka MoTAHWTE 3a WHYp
N 3aTeM MeANeHHO OTNycTuTe ero:
nonoXeHne aNeKTpowHypa Tenepb
3adonKCUpoBaHo.

BrHumaHue!

ONeKTPOUWHYp Hesb3A Nepekpy4nBatTs uam

BCTaBJIATL B OTAEJNEHNE AJIA €ro XpaHeHusA

BPY4HYIO, TaKk Kak OH Toraa He byaetr

MOJIHOCTbIO HaMaTbiBaTbCA. Ecin anekTpowHyp

3aeno, To paamoTasiTe ero roJHOCTbIO

u 3atem pavite emy rpaBuiibHO HAMOTaTbCA.

» BcTaBbTe WTEMNCeNbHY0 BUIKY B PO3ETKY.

EMKocTe AnA cmewmBaHuA
C npuHagnexHoctamu / Hacaakm

/A CywecTByeT onacHOCTe TPaBMUPOBaHUA
Bpatwarowmmnca Hacagkamu!
Bo Bpemsa paboTbl KYXOHHOro kombariHa
HUKOrAa He rpocoBbLIBaNTE PYyKY B €MKOCTb
AJIA CMEeWNBaHNA (Aaxe roCae BbIKIIOHeHNA
KombaviHa ero npuBOA ele HEKOTopoe BPeMA
npoAoJ/KaeT BpalaTbCA).
3ameHaviTe Hacaaku TOJLKO OCAE 10JHOM
OCTaHOBKM ABurateiA.
lMepepaboTka npoayKkToB B €MKOCTU ANA
cMewnBaHnA AOJKHA MPOBOANTLCA TOJLKO,
ecsam npuBOA MUKCepa 3aKpbIT 3alynTHOM
Kpblwkoit (2). Hukoraa Henb3A BbIMOAHATH
aTn paboTsl C YCTAHOBAEHHBLIM Ha MPUBOA
CcTakaHoM MuKcepa.
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e YcTaHOBUTE €MKOCTb ANA cMmewunBaHuA (5)
Ha KYXOHHbIi KOMBalH 1 MoBepHUTE ee no
4acoBOW CTpenke A0 ynopa.

e BcTaBbTe B €MKOCTb OAHY M3 Hacalok (7),
KaK OonMcaHo B COOTBETCTBYlOWEM pa3pene
MHCTPYKUMKN. OnucaHve HacaAoKk Bebl
HanpeTe B AOMONHWUTENbHOWM Gpouope
«PeLenTbl 1 pekoMeHaaunm».

e 3arpysvTe B €MKOCTb MPOAYKTbI, Kak
onMcaHo B COOTBETCTBYIOWEM pasaene
MNHCTPYKUMN. Heobxoaumble NpoAyKTbl U UX
KONMHECTBO MPVBEAEHbI B AOMONHUTENBHON
6powtope «PeL.enTbl 1 peKOMEHAALLNN».

¢ HakpoiTe emkocTb KpblwKon (6a) (cTpenka
Ha KpbllWKe AOMKHA HaxoAWTbCA HamnpoTuB
CTPEeNnKM Ha eMKOCTW) M MOBEPHWUTE KPbIWKY
Mo 4acoBOW CTpenke. BbICTyn KpbIwKK
[OMKeH A0 ynopa BOWTW B Ma3 OCHOBHOIO
6noka KyxoHHoro komb6awHa.

¢ [OBOPOTHLIV MepeknioHaTeNb yCTaHOBUTE Ha
HY>XHYIO CKOPOCTb (CMOTpUTE yKasaHuA,
npuBefeHHble B AOMOAHMTENBLHOW BGpoltope
«PeLenTbl 1 pekoMeHAaunm»).

e Ecnn Kpblwky HeobxoAMMO CHATb ANA
[,03arpy3kKu NpoAyKTOB, TO MOBOPOTHbIN
nepeknio4atens cneayeT cHadana nepeeecTu
B nonoxexune «0/off».

Hawa pekomeHaauua: Ana 3arpy3ku Takux

NPoAYKTOB Kak MyKa unu caxap cneayet

BOCMONIb30BATLCA 3arpy304HON BOPOHKOM.

AnAa nepepaboTkn NPOAYKTOB B €MKOCTMU

ANA CMeWMnBaHUA KYXOHHbIN KombaiiH MoXeT

6bITh BKJIIOYEH TOJNILKO MOCJie TOro, Kak Ha

eMKocTb OyaeT ycTtaHoBNEeHa U NJIOTHO
3aBMH4YeHa Kpblwka (6a), a NnpMBoA MuKcepa

3aKpbIT 3alMTHON KPbIWKON (2).

MHorodyHKUMOHaNbHbIN HOX (7a)
ncnonb3yeTcA ANA U3Menb4eHuA, pybku
1 NepeMelunBaHnA NPOoAYKTOB.

/A CywecTByeT onacHocTs TPpaBMUPOBaHUA
JlesBnemM Hoxa!

Beputech TONILKO 3a nAAcTMaccoBbiv

Aepxaresib (BEpXHUI KOHeL) HoXa.

¢ 3BneknTe MHOroyHKLIMOHANBHBIV HOX
n3 koxyxa (11).

e BcTaBbTe ero B €MKOCTh.

e 3arpysuTte HeobxoauMmble MPOAYKTHI.

¢ HakpoiTe emKoCTb KpblWKol (6a) co
BCTaBNEHHbIM Tonkatenem (6b) n noBepHuTe
KPbIWKY MO 4acoBOW CTpefke AO ynopa.

¢ [MoBOPOTHbIV BbiKntoHaTens (1) yctaHoBute
Ha HY>XHYI CKOpPOCTb (PYKOBOACTBYWTECH
yKasaHuAMU 13 AO0MOAHUTENbHOM BpoLtopbl
«PeLenTbl U peKoMeHAaLUn»).

e JinA Toro 4Tobbl MpPOBECTW A03arpys3Ky
NPOAYKTOB, NOBOPOTHbIN BhIKNOHATENb
CnepyeT yCTaHOBWTb CHa4vana B MOMOXeHWe
«0/off».

e l3BneknTe TONKaTenb W 3arpysure
HejocTallme NpoAyKThbl Hepe3 oTBecTue
B Kpblwke (6d).

88

Ykasanwue: [Mpn namenbyeHnn un pybke
NPOAYKTOB CTeneHb WX MU3Menb4yeHuA
BO3pacTaeT C yBenu4yeHnem
NPOAOCIKUTENBHOCTY NepepaboTku.

Hacaaka ana BeimewmnBaHua Tecta (7b)
ncnonb3yeTcA ANA BbIMEWWBAHUA TecTa
rycTOM KOHCUCTEHUUM 1 AnA AobaBneHvA

B rOTOBOE TECTO AOMOAHUTENBHbBIX

KOMMOHEHTOB, KOTOpPblE HE AO0NXHbI

n3menb4atbcA (Hanpvmep, M3ioma, MAUTOHHOMO

wokonazna).

e BcTaBbTe B €MKOCTb HacalKy AnA
BbIMeWVIBaHNA TecTa.

e 3arpysuTte HeobxoAuMmble MPOAYKTHI.

¢ HakpoiTe emMKoCTb KpbIWKoN (6a) co
BCTaBNeHHbIM TonkaTenem (6b) n noeepHuTe
KPbIWKY MO 4acoBOW CTpenke AO ynopa.

¢ [NoBopoTHbIN NepekntoyaTens (1) yctaHoBUTe
Ha HY>XHYI0 CKOpPOCTb (PyKOBOACTBYWTECH
yKasaHuAMW B AononHUTenbHon 6pouwtope
«PeLenTbl 1 pekoMeHaaunm»).

e Jlna po6asneHnAa HeobXxoAMMbIX
KOMTMOHEHTOB YCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN
nepekno4aTenb Ha HY>KHYIO CKOPOCTb.

e l3BneknTe TONKaTenb W 3arpysure
HejocTallme NpoAyKThbl Hepe3 oTBecTue
B Kpblwke (6d).

BeHuuk (7c)

AnA B36MBaHWA CNMBOK M AW4YHbIX 6ENKOB.

JlnA nepepaboTkn TBepAbIX NPOAYKTOB

(Hanpumep, Kyco4koB Macna, B3ATOro u3

XONoAMNbHMKA) 3Ta Hacaaka He paccHuTaHa.

e BcTaBbTe BEHYMK B eMKOCTb ANA
CcMewWwnBaHvA.

e 3arpysuTte HeobxoauMmble MPOAYKTHI.

¢ HakpoiTe emMKoOCTb KpbIWwKoNn (6a)

CO BCTaBNIEHHbIM TonkaTtenem (6b)
N MOBEPHMTE KPbIWKY MO HacoBON CTpenke
[0 ynopa.

¢ lNoBopoTHbIN NepeknoyaTens (1) yctaHoBUTe
Ha HY>XHYI0 CKOpPOCTb (PyKOBOACTBYWTECH
yKasaHuAMW B AononHUTenbHon 6pouwtope
«PeLenTbl 1 pekoMeHAaunm»).

e JinA posarpy3ku KOMMOHEHTOB nepeseaunTe
NOBOPOTHLIN Nepekno4aTens Ha BTOPYIO
CKOpOCTb.

e l3BneknTe TONKaTenb W 3arpysure
KOMMOHEHTLI 4epe3 OTBEpCTHE B KpblllKe
(6d).



Avckn-namensuntenu:

[ByCTOPOHHUIT AUCKOBBLIM HOX (7€) AnA
Hape3aHuA oBowew 1 OPYKTOB Ha
TONCTbIE/TOHKNE NOMTUKW.

OBycTOopoHHUI auck-tepka (7f) anA
KPYMHOrO/MEeNKoro WMHKOBaHWA OBOLLEN,
hpykTOB 1 ChbIpa.

AOwuck-Tepka (79g) AnA cpeAHero M3mMenb4eHus,
Hanpumep, OopexoB, TBEPAOro chipa (copTa
«[apme3aH»), wokonasa.

OepxaTtene ana auckos (7d)

e YcTaHOBUTE AepXXaTeNb Ha NMPUMBOAHYK OChb,
crnerka rnoBepHyB €ero.

¢ PacnonoXxute Ha HeM AUCK-U3MEeNb4YUTENb
Takum obpa3om, 4To6bl 0b6a 3axBaTa,
VMeIoILNECA Ha Aep)kaTene, BOWN B
OTBEPCTUE AMCKA.

/A CymecTsyeT onacHOCTe TpaBMUPOBaHUA
JsieasuemM Hoxka!

Beputecb TONILKO 3a MnacTMaccoBbie

Aepxarenm AUCKOB-U3MESTbYUTENEN.

Hu B koem cny4ae He 3acoBbiBaviTe pyKy

B OTBEpCTHe AJIA 3arpy3Kku fpoayKTOB.

Ana nporankuBaHuA MpoayKTOB M0Jb3YNTECH

TOJIbKO TOJIKATENIEM.

BrHumaHue!

Hacaakn moryTt 3aTynurtsCA.

Ana namenb4eHna TBEPAOro chipa (copTa
«[lapme3saH»), opexoB wamn Hero-nmbo
r0A06HOro MoJL3yNATECH TOJILKO
JANCKOM-TEPKOM.

Hu oanH u3 avnckos-uamenbyntenesi He
npeaHas’Ha4eH ANA U3MeSb4eHUA/WNHKOBaHUA
XpeHa.

¢ [oBepHWTE AUCK HY>XHOW CTOPOHOMN
BBEPX W MONOXWUTE €ro Ha AepxxaTenb
(y AMCKa-Tepku Tonbko ofaHa pabo4an
CTOpOHa).

¢ HakpoiTe emMKoCTb KpblWwKol (6a)
CO BCTaBNIEHHbIM TonkaTtenem (6b)
1 MOBEPHUTE KPLIWKY MO YacoBOW CTpefke
o ynopa.

» 3arpysute npoAyKTbl, NpefHa3Ha4eHHble ANA

Hape3aHua unu WuHKoBaHuA (6d).

e YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIN MepeknodaTens (1)
Ha TPeTbIio UNN YETBEPTYIO CKOPOCTb
(PyKOBOACTBYMTECH YKa3aHMAMMU U3
fononHuTensHol Gpouwtopbl «PeuenTsl
N peKoMeHZauumn»).

¢ lllnHkyemble nnn Hape3aemble NPOAYKThI
cnepyeT NuWb cnerka npoTankuBaTb
ToNnKaTenem.

e JinA 3arpy3ku NpoAyKTOB CHadana cneayet
NnepeBecTM MOBOPOTHLIN MepeknoHaTenb
B nonoxxeHve «0/off».

e lA3BneknTe TONKaTenb W 3arpysuTe
NPOAYKTbl Hepe3 OTBEPCTME B KpbIlKe.

BHumaHne!

EmMKoOCTb cneayeT omopoXHATb Mpexae, HYem
MU3MerNb4eHHble MPOAYKTbl Ha4YHYT AocTaBaTb
L0 AepXxaTenA ANA AUCKOB.

BctaBka ana npurotossieHna niope (7h)

13 BapeHbIX (OPYKTOB M OBOLLEN.

e BcTaBbTe B €MKOCTb ANA CMeWVBaHWA CUTO
N Kpblb4aTKy.

e YcTaHOBUTE Ha MECTO CTOMOPHOE KOMbLLO.

¢ HakpoinTe emMKOCTb KpblWwKoln (6a)
1 MOBEpHWTE ee MO 4acoBOW CTpenke
[0 ynopa.

¢ [NoBopoTHbIN NepekntoyaTens (1) yctaHoBuTe
Ha HY>XHYI0 CKOpPOCTb (PyKOBOACTBYWTECH
yKasaHuAMU 13 AO0MOAHUTENBLHOM BpoLtopbl
«PeLenTbl 1 pekoMeHAaaunm»).

e WN3BneknTte Tonkartenb (6b) n 3arpysute
NpoAyKTbl Hepe3 oTBepcTue B Kpbiwke (6d).

CokoBbhkumanka (7i)

ANA NMONy4eHUA CoKa M3 CeMeHYKOBbIX MNOLOB

(Hanpumep, AGNOK, rpyw), Aro4, KOCTOHKOBbIX

dpykTOoB (6€3 KOCTO4EK), OBOWeEN (Hanpumep,

MOPKOBW, TOMaTOB).

e YcTaHOBUTE eMKOCTb ANA cMmewunBaHuA (5)
Ha KYXOHHbIi KOMBalH U MoBepHUTE ee no
4acoBOW CTpenke A0 ynopa.

e BcTaBbTe B Hee eMKOCTb-TEepKy
C PUNbTPOM.

e YcTaHOBUTE Ha eMKOCTb KpbIWKY
COKOBbDKMManK1 1 NoBepHWUTE ee no
4acoBOW CTpenke. BbICTyN KpbIWKW LOMKEH
[0 ynopa BOWTW B Ma3 OCHOBHOro 6noka
KYXOHHOro KombanHa.

¢ lNoBopoTHbIN NepekntoyaTens (1) ycTtaHoBuTe
Ha TPeTbIO CKOPOCTb.

e OBowu ¥ OPYKTbI cneayeT onyckartb
B 3ary3o4Hbln cTBon (6d) u cnerka
npoTankveaTb TonkaTtenem (6b). Ecnu
eCcTb HeobX0AMMOCTb, TO UX MOXKHO
npeaBapuTeNnbLHO U3MEeNb4YUTb.

¢ Mo okoH4aHuM npoLecca nepepaboTku
HEHaAOoNro ycTaHoBUTE MOBOPOTHbLIN
nepekno4aTenb Ha 4eTBEPTYIO CKOPOCTb,
1N nycTb KombalriH paboTaeT Ao Tex nop,
noka MAKOTb (PpPyKTOB MAM OBOWEW He
6yneT NOMHOCTLIO OTXKaTa.

BrHuyimaHue!

EmKocTb cneayeT cBOeBPEeMEHHO OMOPOXHATB:

— riocne rnepepabotku makc. 500 rpamMmos
MPOAYKTOB,

— rpexAae 4em COK onafetT B eMKOCTb-TEPKY.
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Mo okoH4yaHuu paboThbl

e YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIN MepeknioHaTens
B nonoxeHve «0/off».

¢ [NoBepHWTE KpbIWKY (6a) NPOTUB 4acoBou
CTpPenkn U CHUMUTE ee.

e CHUMWTE Hacaaky.

¢ [oBepHUTE eMKOCTb AnA cMmewmnBaHuA (5)
NPOTUB 4acOBOW CTPENKU U CHUMUTE ee.

¢ BbinonHWTe 4UCTKY BCex AeTanew, Kak
onvcaHo B pasfene «4uctka u yxon».
Cneaunte 3a TeMm, 4TOObl XenoboK B KpbllwKe
Bcerna Obin HYMCTbIM, MHAYe KpbIwKy 6onble
Henb3A OyneT 3akpbiTb.

¢ [Mocne vicnonb3oBaHuA
MHOrohyHKLIMOHaNBHOr0 HOXXa ero cHosa
crneayeT ybpaTb B KOXyx (7a).

CokoBbDKMMAankKa AnA uMtpycoBbix (7k)

ANA Mony4eHnA coKa U3 LIUTPYCOBbIX MJIOLOB,

Hanpumep, anenbCcvHOB, rPenndpyToB.,

JIMMOHOB.

¢ BcTaBbTe COKOBbDKVMMANKy B €MKOCTb ANA
CMeWnBaHA 1 NOBEpPHUTE ee MO YacoBON
cTpenke. BeicTyn cuta AomKeH BONTW 4O
ynopa B na3 OCHOBHOroO 610Ka KyXOHHOro
KombanHa.

e JinA nony4eHnA coka W3 LIUTPYCOBbIX
PPYKTOB MOBOPOTHBLIN MepekntoHaTenb
cnefyeT yCTaHOBWTb Ha BTOPYIO CKOPOCTb
n cam OpyKT NpvXKMMaTb K KOHWYECKON
4acTu HacalKw.

¢ o okoH4aHuUM paboTbl BbIBUHTUTE
COKOBbDKMManKy ANA LUTPYCOBbIX
N CHAMUTE EMKOCTb.

BrHumaHue!

Cneante 3a ypOBHEM HaroNHEHNA €MKOCTH.

Ee cneayet OrnopoXxHATL rpexae, H4em COK

ronaaeTr B CUTO.

Mwukcep

/A CywecTByeT onacHocTs TPpaBMUPOBaHUA
Jle3BneM HoXa/BpawarownumMnca AeTaaamm
npusoaa!

Hukoraa He 3acoBbiBasiTe pyKy B MUKCEP,

YCTaHOBJIEHHbINI HA KYXOHHbINI KOMOariH!

Mukcep paboTaeT ToJIbKO, KOraa ero crakaH

3aKpbIT KpbilKod. Mukcep MOXHO CHUMAaTb

U ycTaHaBiMBaTb HA MECTO TOJIbKO rpy

BbIK/IIOHYEHHOM ABurarere.

/A CywecTByeT onacHocTs ownapmsaHuA!
lpu nepepaboTke B MuKcepe ropA4Mx
MPOAYKTOB Hepe3 OTBEepCTHe B BOPOHKE
KPbIWKY BbIXOANUT nap. B mukcep Henb3A
BauBate bonee 0,5 nutpa ropAa4vest mam
CUTIbHOMEHAWEVICA XUAKOCTH.

BHumaHne!

Mukcep MO>XHO MoBpPeAUT.

Hukoraa He nepepabaTbiBalTe C MOMOLLbO
MUKcepa 3aMOpPOXXEHHble MPOAYKTI.

He Bknio4arite Mykcep C MyCTbiM CTakaHOM.
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B36uBaHne npoayKToB B MUKCepe

BrHumaHue!

AnAa Toro 410661 MUKCEp Ha4yan pabortars,
ero crakaH AOJXeH ObiTb MIOTHO 3aKpbIT
Kpbiwkoi (9a), a emkocTb (5) AomxHa ObiTb
MJIOTHO 3aKpbiTa Kpbilwkos (6a). Hacaaku us
eMKOCTU ANIA CMewnBaHuA cneayet ybparts!

e CHUMWTE 3aWMWTHYIO KpbIlKY (2) ¢ npuBoAa
MUKcepa.

e YcTaHoBUTe cTakaH MuKcepa (8) Ha mpuBoA,
(cTpenka Ha cTakaHe MUKcepa AOMKHa 6biTb
HanpoTVB CTPENKMU Ha KyXOHHOM KombaviHe)
1 MOBEPHUTE €ero Mo 4YacoBOW CTpefke A0
ynopa.

e 3arpysuTe B MUKCEP MPOAYKThI
(PyKOBOACTBYMTECH YKa3aHMAMMU U3
AononHuTensHon 6poutopel «PeuenTbl
N peKOMeHAALLNN»).

MakcrMmansHoe Konn4ecTBO »XMAKOCTU
= 1,5 nutpa

(cunbHoMNeHAWMecA NN ropA4ne
Xuakoctn — 0,5 nutpa).
OnTMmManeHoe KONN4ecTBO TBEpPAbIX
KOMMNOHeHTOB = 150 rpammoB.

e 3akpoinTe cTakaH MuKcepa KpblwKon (9a)

N MOBEpHNTE ee MO 4acoBOW CTpenkKe.
BbICTYn KpbIWKW AOMKEH AO ynopa BOWTK
B Ma3 pyqku MuKcepa.

¢ [NoBopoTHbIN NepeknoyaTens (1) ycTtaHoBUTe
Ha HeobXxoAMMY0 CKOPOCTb
(PyKOBOACTBYMTECH YKa3aHMAMMU U3
AononHuTensHon 6poutopsl «PeuenTbl
N peKOMeHAALLNN»).

3arpyska A0NOAHUTENbHbIX KOMMNOHEHTOB

e YcTaHOBWTE MOBOPOTHLIN MEpeKnoHaTenb
B nonoxeHue «0/off» (Mnn B monoxxeHwe,
yKasaHHoe B COOTBETCTBYlOWEM pasaene
VHCTPYKLMN).

e CHumuTe Kpblwky (9a) n nobaebTe
Heo6X0AVMblE KOMMOHEHTbI

nunm

* CHMUMWTE BOPOHKY (9c) n 3arpysute
B OTBepCTUe Kpbiwkn (9b) oanH 3a Apyrum
TBepAble KOMMOHEHTbI

nnm

e BRefiTe XXUAKOCTb B MVKCEp 4epe3 BOPOHKY.

Mocne B36buBaHuA B MUKcepe

e YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIN MepeknoHaTenb
B nonoxxeHue «0/off».

¢ [NoBepHWTE cTakaH MUKcepa NMPOTUB
4acoBOW CTPENKU U CHUMWUTE €ro.

¢ [NoBepHWTE KPBbIWKY NPOTUB 4acoBOW
CTPENK/ U TakXe CHUMUTE ee.

Hawa pekomeHaaumAa: Mukcep nyduwe Bcero

oyMwaTtb cpasy fnocne UCMonb30BaHus,

PYKOBOACTBYACb yKasaHUAMWU U3 pasnena

«Huctka n yxon».



B HEKOTOpbIX MoAenAax:

YHuBepcasbHbii uameneuutens (10)

ANA n3MenbYeHVA NPOAYKTOB B Hebonblmx
Konm4ecTBax (Hanpumep, nyka, NpAHOMN
3eneHn).

BrHumaHue!

YHuBepcanbHbili U3MenbYnTeNb HUIL3A
UCroL30BaTh ANA U3MENbYEHUA KOGDEeViHbIX
36peH, mMaka M XpeHa.

YHuBepcanbHbivi namenpbunTess paboraet
TOJIbLKO B peXviMe MOMEHTaJIbHOIro
BKJIIO4YeHUA (ronioxeHne «M»).

/A CywecTByeT onacHocTs TPaBMUPOBaHUA
Jle3BMeM HoXa/BpawarownumMnca AeTaaamm
npusoaa!

Hukoraa He 3acoBbiBasiTe pyKy B eMKOCTb

C HOXOM-U3MENLYUTENIeM, KOrAa OHa yxe

ycTaHoBJIeHa Ha KyXOHHbIVI KOMOasiH!

BrHumaHue!

AnAa Toro 4T06bI M3MENLYUTENL Ha4an
paboratbe, OH AOJ/XEH ObiTb MIOTHO 3aKpPbIT
Kpbiwkoii (10a), a emkocTb (5) AonxHa ObiTb
3aKpbiTa Kpbiwkos (6a). Hacaakm uz emkoctu
cneayet ybparts!

e CHUMWTE 3alMWTHYIO KpbIlKY (2) ¢ npuBoAa
MUKcepa.

e YcTaHOBUTE yHMBEpCanbHbIN U3MeNbYnTENb
Ha NpuBOA (CTpenka Ha emKoCTU
nM3Menb4nTena AOMKHA HaxoAUTbCA
HanpoTVB CTPENKMU Ha KyXOHHOM KombaviHe)
1N MOBEPHUTE ero Mo 4YacoBOW CTpefnke A0
ynopa.

e 3arpysuTe B U3Menb4HUTENb MPOAYKThI
(PyKOBOACTBYMTECH YKa3aHMAMMU U3
AononHuTensHon 6poutopel «PeuenTbl
N peKOMeHAALLNN»).

e HakpoiiTe namenb4ntenb KpbIWKoW (cTpenka
Ha KpbllWKe AOMKHA HaxoAWTbCA HamnpoTuB
CTpenkn emKoCTM) U NOBEepHWUTe ee No
4acoBOW CTpenke A0 ynopa.

¢ [NoBopoTHbIN NepekntoyaTens (1) yctaHoBUTe
B nosioxeHue «M».

Yka3aHnwue: Mpy n3menb4eHuy NpoAyKTOB

cTeneHb UX U3MeNb4eHnA Bo3pacTaeT

C yBeNn4eHvem NpoAOIKUTENbHOCTU mpoL.ecca

nepepaboTKun.

Yuctka mn yxop

/A CywecTByeT onacHocTe nopaxeHus
9/IEKTPUHECKUM TOKOM!

OcHoBHOV 610K KYXHOHHOIro KombariHa Hu

B KOEM Clly4ae HeJfb3A Morpyxarb B BOAY WU

MbITb B MPOTOYHOMH BoZe.

BrHumaHue!

lMoBepXHOCTbL KyXOHHOIo KombariHa

U NPUHAAJIE)KHOCTEV MOXHO MOBPEeAUTD.
lMoaToMy He peKoMeHAYeTCA MobL30BaThbCA
abpa3nBHbIMY HYUCTAUNMU CPEACTBAMM.

Yuctka OCHOBHOro 6Ji0Ka KyXOHHOIO
KombaiiHa

¢ BbiTawmre BUIKY M3 PO3ETKU.

¢ MpoTpnTe KOMbanH BNa)KHOM TPAMKON.
Mpn HeobxoammocTn fobaBbTe B BoAy ANA
NPOTUPKM HEMHOro CpeAcTBa ANA MbITbA
nocyAbl BPY4YHYIO.

¢ B 3aKknio4eHVe KyXOHHbI kombanH cneayet
BbITEpeTb HacyXxo.

YucTka emMKOCTU AJIA CMeWUnBaHUA U
npuHaaneXxHocTen

/A CymecTsyeT onacHocTs TpaBMUpPOBaHUA
JsieasueM Hoxka!

beputecb TONILKO 3a MnacTMaccoBbie

Aepxareiu MHOroghyHKLMOHANbHOIro HOXa

U ANCKOB-U3MESbYNTENEMN.

Bce netann KyxoHHoro kombaviHa MOXXHO
MbITb B MOCYAOMOEHYHON MalunHe.
MnacTmaccoBble AeTanu Henb3A 3aXXUMaTb
MEeXAY MOCyAoW, TaK Kak BO3MOXKHa WX
nedopmaumn.

MHOroyHKLMOHaNbHBIM HOX YKnaabiBante

B MOCYAOMOEYHYI0 MalunHy OTBEPCTMEM BHU3
Takum obpa3oM, 4ToObl OH He MoBpeAun
Apyrvie netanu kKombariHa.

JlnA 4MCTKM BEHYMK MOXKHO CHATb

c aepxxatena (7c).

JLNA HUCTKM COKOBBDKMMANKM hunbTp MOXHO
BbIHYyTb U3 eMKOCTU-Tepkmn (7h). OTn aetanu
cnenyeT npeABapUTENbHO MPOMbITh

B MPOTO4HOW BoAe. lMnacTuHbl dpunbTpa
cnefyeT 4UCTUTb OCTOPOXKHO, YTOObLI He
NoBpeAnTb UX.

Mocne nepepaboTku, Hanpumep, MOPKOBWU UK
KPacHOKOYaHHOW KarycTbl, Ha MNacTMaccoBbIX
JeTanAx KyxOoHHOro kombamHa MoxeTt
OCTaTbCA LLBETHOM HaneT, KOTOpbIi Nerko
yAanAaeTcA C NMOMOLWbIO HECKONbKMX Kanefnb
pacTuTenbHoro macna.
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Yuctka Mukcepa / yHusepcasibHOro
nsmenbyuTend

/A CymecTsyeT onacHocTs TpaBMUPOBaHUA
JsieasueM Hoxa!

3a HOXU MuKkcepa v U3MebYUTENA HENb3A

6patbCA ronovi pykou. Jna ux 4ucTku Jyyue

BCEro BOCMO0JIb30BaATbCA IETKOM.

MwuKcep/yHnBepcanbHbIi U3MeNnbYUTEND NyHLe
BCEro YNCTUTb Cpa3y Moche MCMoNb30BaHuA.
B aTom cny4ae K HUM He MPUCOXHYT OCTaTKu
nepepabaTbiBaeMbiX MPOAYKTOB W AeTann U3
nnactmaccel He 6yayT noaBepraTbcA
HebnaronpMATHOMY BO3AEVCTBMIO 3CHMPHBIX
Macen, CoAepXalluxcA, Hanpumep,

B MPAHOCTAX.

KpbIWKN 1 BOPOHKA MOXHO MbITb

B MOCYAOMOEYHOW MalvHe.
MwuKcep/yHnBepcanbHbii U3MeNbYUTEND CneayeT
MbITb HE B MOCYZAOMOEHHON MallvHe,

a B MpOTO4HOM BOAEe, HO OCTaBAATb WX

B BOAE HAZONro He crneayer.

Hawa pekomeHpauua: B ycTtaHOBNeHHble

Ha KoMbalH MuKcep/yHVBepcanbHbIN
n3menb4nTens fo6aBbTe HEMHOrO BOAbI

CO CpPeAcTBOM AJA MbITbA MOCYAbl BPY4HYHO.
Bkno4nTE MX Ha HECKOMNBKO CEKYHA, MepeBeAs
nepeknoyatens B nonoxxeHue «M». 3aTem
BOLY CNenTe u npomMonTe
MUKcep/yHUBepcanbHbI U3MeNnb4nTeNb

B 4MCTON BOAE.

XpaHeHune KyXOHHOro KombamnHa

¢ BbiTawmre BUIKY U3 PO3ETKU.

e 3aKkponTe 3alWMWTHOM KpbllWKON (2) npuBoA,
MUKcepa.

e YcTaHOBUTE Ha KOMbGalH eMKOCTb ANA
cmewnsanvA (5).

e MNepea yknanko MHOrOMYHKLIMOHANBHOMO
HOXa Ha XpaHeHwe Bceraa HazeBanTe Ha
Hero Koxyx (11).

e ONEKTPOWHYP AOMXKEH XPaHUTBLCA
B CneuuanbHOM OTAENEHUMN.

Cnerka noTAHUTE 3a Hero n 3aTeMm jawnTte
eMy aBTOMaTW4eCcKu HamoTaTbCA.
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Momowsb npu ycTpaHeHUU
HeucnpaeBHoCTeMN

/A CywecTByeT onacHocTe TpaBMUpOBaHUA!
Mepesa Hayanom paboT o yCTpaHeHUIo
HeucrnpaBHOCTH BCerAa BbITACKMBATE BUNKY
U3 pO3ETKU.

Yka3aHue: YHMBepcanbHbIl U3MeNbYUTENb
MOXeT paboTaTb TONBKO B pexxume
MOMEHTaNBHOMO BKIOHeHUA (nosioxeHue «M»).

EmKocTe AnAa cmewwmBaHuA
U nNpuHaaneXxHocTu

HeucnpaBHoCTb:

KombalnH He BKNO4aeTcA, NOBOPOTHbLIN
BblKNto4aTens (1) He noBopaqnBaeTcA:
cpaboTana anekTpoHHaA cuctema KOHTPOnA.

YcTpaHeHue:

¢ [oBepHWTE eMKOCTb A0 yrnopa.

e YcTaHOBUTE KPbIWKY MCMONbL3yeMon
NPUHAANEXHOCTU (CMTO B cny4ae
C COKOBbDKMMANKOM ANA LIUTPYCOBBLIX)
1 MNOBepHWTE ee A0 yrnopa.

e 3aKkponTe 3alMTHOWM KPbIWKOW MPVBOA,
MuKcepa. Ecnn Kpblwka He B nopAAke
UM CROMancA CTOMOPHbIN WThIPEK,

TO ee cnepyeT 3aMeHWUTb Ha HOBYIO.

Mukcep / YHuBepcasnbHbIl
u3MenbyuTeNb

HeucnpaBHoCTb:

KombalnH He BKNO4aeTcA, NOBOPOTHbLIN
nepekno4atens (1) He noBopaqMBaeTCA:
cpaboTana anekKTpoHHaA cuctema KOHTPOnA.

YcTpaHeHue:

e YcTaHoBUTE Ha KombaliH eMKOCTb ANA
CMeWnBaHVA C KPbIWKON 1N MOBEpPHUTE ee L0
ynopa.

¢ [MoBepHUTE MUKCep/yHUBEPCaNbHbIN
n3menb4nTens 40 ynopa.

e YcTaHOBUTE KpbIWKY MuKcepa/
YHMBEpPCanbHOro M3MeNbYUTENA 1 MoBepHUTe
ee [0 ynopa.

Mpn BO3HMKHOBEHWM APYrUX HeucrnpaBHOCTEN

obpawantecb, noxxanyrcra, B Cnyx6y cepsuca

Hawen ¢oupMbl.
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Garantiebedingungen Fam“y Line

Giiltig in der Bundesrepublik Deutschland

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen 0 1 8 0 5 - 2 2 2 3

und Umfang unserer Garantieleistung umschreiben, lassen  Siemens-Hausgerate
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberihrt. . .
Besuchen Sie uns im Internet:

Flr dieses Gerét leisten wir Garantie geméB nach- http://www.siemens.de/hausgeraete

stehendenBedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerat, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverztglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten - nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material-
oderHerstellungsfehlerhandelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel®st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
fUr Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurlickzufUhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
koénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschléagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fir die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Geraét.

6. Weitergehende oder andere Ansprliche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten furr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,

die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land

aufweisen und die fUr die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese

Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firim

Ausland gekaufte Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen

Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder

direkt beiunserer Landesvertretung anfordern.

BeachtenSie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur
Verflgung.
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