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Dieses Gerét ist fur den Gebrauch im Haushalt und
nicht im Gewerbe bestimmt. Das Gerat nur flr
haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen, siehe zusétzliches Heft ,Rezepte und
Tipps*“.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiedene
Ausflihrungen. Unterschiede sind gekennzeichnet.
Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei
Weitergabe des Gerétes an Dritte Gebrauchs-
anleitung mitgeben.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat

1 Drehschalter

O/off = Stopp

M = Momentschaltung
Hochste Drehzahl,
Drehschalter festhalten

Stufen 1-2 = Arbeitsgeschwindigkeit

Stufe 1 = niedrigste Drehzahl — langsam

Stufe 2 = hd&chste Drehzahl — schnell

2 Mixerantrieb-Schutzdeckel

Aufsetzen, wenn der Mixerantrieb nicht benutzt wird
(sonst kann das Gerat nicht eingeschaltet werden).
2a Sicherheitsstift am Schutzdeckel

3 SaugfiiBe
Das Gerat auf glatten und sauberen Untergrund
stellen.

4 Kabeltasche

Kabel verstauen.
Einige Modelle mit Kabelaufroll-Automatik.

Schiissel mit Zubehor / Werkzeug

5 Schiissel

Aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (Bajonettverschluss).

6a Deckel

Aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pfeil an Schissel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerétes sitzen.

6b  Stopfer (= Messbecher)
Schneid- oder Raspelgut nachschieben.

6¢c  Nachfilléffnung

Stopfer herausnehmen und Zutaten nachfillen.
Zum NachfUllen von Flussigkeiten wéhrend des
Betriebes und zum Raspeln und Schneiden langer
oder schmaler Gemusearten (z. B. Lauch, Karotten)
die schmale Offnung verwenden.

7a  Multifunktionsmesser

7b  Knethaken

7c  Quirl

7d  Scheibentrager

7e  Schneid-Wendescheibe — dick/dinn
7f  Raspel-Wendescheibe — grob/fein
Bei einigen Modellen:

79 Reibscheibe — mittelfein

7h Passiereinsatz

7i  Zitruspresse

Mixer — bei einigen Modellen

8 Mixbecher
Aufsetzen (Pfeil am Becher auf Pfeil am Gerat) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

9a Deckel

Aufsetzen (Position beachten) und im Uhrzeigersinn
festdrehen. Deckel muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Mixergriffes sitzen.

9b Nachfiilléffnung
Trichter herausnehmen und Zutaten nachfUllen.

9c Trichter
Flussige Zutaten nachfullen.

Mixer ist Gber Kundendienst erhaltlich.

Sicherheitshinweise

A\ Stromschlag-Gefahr!

Geréat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschéadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fern halten.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes und im
Fehlerfall.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heil3e
Flachen ziehen.

Reparaturen am Geréat, wie z. B. eine beschadigte
Zuleitung austauschen, durfen nur durch unseren
Kundendienst ausgeflhrt werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet und lauft nach der Unterbrechung
wieder an.

Zubehdr und Werkzeug nur bei Stillstand
(Drehschalter auf 0/off) wechseln.

Hinweise zur Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie sich
bitte bei Inrem Fachhandler oder bei Inrer Gemeinde-
verwaltung.



Bedienen

Gerat und Zubehdr vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen*.

Vorbereiten

¢ Grundgerat auf glatten und sauberen Untergrund
stellen.
¢ Kabel aus dem Kabelschacht herausziehen.

Bei Modellen mit Kabelaufroll-Automatik:

¢ Kabel in einem Zug bis zur gewiinschten Lange
(max. 1 Meter) herausziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.

* Kabel-Arbeitslange vermindern:
Leicht am Kabel ziehen und bis zur gewlinschten
Lange aufrollen lassen. Dann erneut leicht am

Kabel ziehen und langsam loslassen; das Kabel ist

arretiert.
Achtung!
Kabel nicht verdrehen oder von Hand einschieben,
da es sich dann nicht vollsténdig aufrollen l&sst.
Wenn sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz
herausziehen und dann aufrollen lassen.

¢ Netzstecker einstecken.

Schiissel mit Zubehor / Werkzeug

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel greifen

(nach dem Ausschalten l&uft der Antrieb noch kurze

Zeit nach). Werkzeug nur bei Stillstand des

Antriebes wechseln.Arbeiten in der Schussel dirfen

nur mit aufgesetztem Mixerantrieb-Schutzdeckel (2)

und niemals mit aufgesetztem Mixbecher

durchgefihrt werden.

¢ Schussel (5) aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

* Werkzeug (7) einsetzen, wie in entsprechendem
Abschnitt beschrieben. Werkzeugauswahl siehe
zusétzliches Heft ,Rezepte und Tipps*.

e Zutaten einflllen, wie in entsprechendem
Abschnitt beschrieben. Zutaten und Menge siehe
zusétzliches Heft ,Rezepte und Tipps*.

¢ Deckel (6a) aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pfeil an
Schussel) und im Uhrzeigersinn drehen.

Deckelnase muss bis zum Anschlag im Schlitz des

Grundgerates sitzen.

¢ Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen (siehe
zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps*).

¢ Drehschalter auf 0/off stellen, wenn der Deckel
zum Nachfullen abgenommen werden soll.

Bei Arbeiten in der Schissel kann das Geréat nur

mit aufgesetztem und festgedrehtem Deckel (6a)
sowie angebrachtem Mixerantrieb-Schutzdeckel

(2) eingeschaltet werden.
Multifunktionsmesser (7a)

zum Zerkleinern, Hacken, Ruhren.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Multifunktionsmesser nur am Kunststoff-Griff (oben)
anfassen.

¢ Multifunktionsmesser aus dem Messerschutz
nehmen (10).

¢ Multifunktionsmesser einsetzen.

e Zutaten einflllen.

¢ Deckel (6a) mit Stopfer (6b) aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

¢ Drehschalter (1) auf gewinschte Stufe stellen
(siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps®).

¢ Um Zutaten nachzuflllen Drehschalter auf 0/off
stellen.

¢ Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfllléffnung (6¢) einflllen.

Hinweis: Beim Zerkleinern und Hacken steigt der

Zerkleinerungsgrad mit der Verarbeitungszeit.

Knethaken (7b)

zum Kneten von schwerem Teig und zum

Untermischen von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,

Schokoladenplattchen).

¢ Knethaken einsetzen.

e Zutaten einflllen.

¢ Deckel (6a) mit Stopfer (6b) aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

¢ Drehschalter (1) auf gewiinschte Stufe stellen
(siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps®).

e Um Zutaten nachzufullen Drehschalter auf
gewulnschte Stufe stellen.

¢ Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung (6¢) einflllen.

Quirl (7c)

flr Sahne, Eischnee.

Nicht geeignet fUr feste Zutaten (z. B. Butterstlcke

aus dem Kuhlschrank).

¢ Quirl einsetzen.

e Zutaten einflllen.

* Deckel (6a) mit Stopfer (6b) aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

¢ Drehschalter (1) auf gewinschte Stufe stellen
(siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps®).

¢ Um Zutaten nachzuflllen Drehschalter auf Stufe 1
stellen.

¢ Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung (6¢) einflllen.

Zerkleinerungs-Scheiben:
Schneid-Wendescheibe (7€) — dick/dinn
zum Schneiden von Obst und GemUse.
Raspel-Wendescheibe (7f) — grob/fein
zum Raspeln von Obst, GemUse und Kése.

Bei einigen Modellen:

Reibscheibe (7g) — mittelfein

zum Reiben von z.B. Nussen, Hartkése
(z.B. Parmesan), Schokolade.

Scheibentrager (7d)

¢ Scheibentrager mit leichter Drehung auf
Antriebsachse aufsetzen.

¢ Zerkleinerungs-Scheibe auflegen, so dass die
beiden Mitnehmer am Scheibentréger in die
Offnungen der Scheiben greifen.



A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Zerkleinerungs-Scheiben nur am Kunststoff-Griff
anfassen.

Nicht in die Nachfilléffnung greifen.

Zum Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

Achtung!

Werkzeuge kénnen stumpf werden.

Fur Hartkase (Parmesan), Nisse und Ahnliches nur
die Reibscheibe verwenden.
Zerkleinerungs-Scheiben nicht fiir das
Raspeln/Zerkleinern von Meerrettich geeignet.

* GewUlnschte Schneid-/ Raspelseite nach oben
wenden und auf den Scheibentrager legen (bei
Reibscheibe nur eine Seite).

¢ Deckel (6a) mit Stopfer (6b) aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

¢ Schneid- oder Raspelgut einflillen (6¢).

¢ Drehschalter (1) auf gewinschte Stufe stellen
(siehe zusétzliches Heft ,Rezepte und Tipps").

¢ Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem Druck
mit Stopfer nachschieben.

¢ Um Zutaten nachzufiillen Drehschalter auf 0/off
stellen.

¢ Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll ist, dass das
Schneid- oder Raspelgut den Scheibentrédger
erreicht.

Bei einigen Modellen:

Passiereinsatz (7h)

zum Passieren von gekochtem Obst oder GemUse.

¢ Passiersieb und Passierfligel aufsetzen.

» Rickhaltering anbringen.

¢ Deckel (6a) aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

¢ Drehschalter (1) auf gewinschte Stufe stellen
(siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps®).

e Stopfer (6b) herausnehmen und Zutaten durch
Nachfllléffnung (6¢) einflillen.

Nach der Arbeit

¢ Drehschalter auf 0/off stellen.

¢ Deckel (6a) gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

¢ Werkzeug herausnehmen.

e Schussel (5) gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

« Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.
Darauf achten, dass die Deckelfuge sauber ist,
sonst lasst sich der Deckel nicht mehr schlieBen.

* Nach Benutzung des Multifunktionsmessers
Messerschutz anbringen (10).

Bei einigen Modellen:

Zitruspresse (7i)

zum Auspressen von Zitrusfriichten, z. B. Orangen,

Grapefruits, Zitronen.

e Zitruspresse aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerétes sitzen.

e Zum Auspressen der Friichte Drehschalter auf
Stufe 1 stellen und Frucht auf den Auspress-
kegel drlicken.

¢ Nach der Arbeit Zitruspresse losdrehen und
Schissel abnehmen.

Achtung!

Fullstand beachten. Schissel entleeren, bevor der

Saft den Siebkorb erreicht.

Mixer

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer arbeitet

nur mit festgedrehtem Deckel.

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes

abnehmen/aufsetzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf
durch den Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter
heiBe oder schdumende Fllissigkeit einftillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten verarbeiten.
Mixer nicht leer betreiben.

Mixen

Achtung!

Zum Betrieb des Mixers muissen der Mixerdeckel
(9a) und die Schissel (5) mit Deckel (6a) aufgesetzt
und festgedreht sein. Werkzeuge aus der Schuissel
nehmen!

¢ Mixerantrieb-Schutzdeckel (2) abnehmen.

¢ Mixbecher (8) aufsetzen (Pfeil am Becher auf Pfeil
am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

e Zutaten einflillen (siehe zusatzliches Heft ,Rezepte
und Tipps").
Maximalmenge, flissig = 1,5 Liter (schdumende
oder heiBe Flissigkeiten maximal 0,5 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 150 Gramm.

¢ Deckel (9a) aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Mixergriffes sitzen.

¢ Drehschalter (1) auf gewiinschte Stufe stellen
(siehe zuséatzliches Heft ,Rezepte und Tipps®).



Zutaten nachfiillen

¢ Drehschalter auf 0/off stellen (oder wie in
entsprechendem Abschnitt angegeben).

¢ Deckel (9a) abnehmen und Zutaten einflllen,

oder

¢ Trichter (9c) herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung (9b) einflllen,

oder

¢ flissige Zutaten durch den Trichter einfillen.

Nach dem Mixen

¢ Drehschalter auf 0/off stellen.

¢ Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

* Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!
Grundgerét niemals in Wasser tauchen und nie
unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!
Oberfldchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Grundgerét reinigen

¢ Netzstecker ziehen.

¢ Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

¢ Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schissel mit Zubehor reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Multifunktionsmesser und Zerkleinerungs-Scheiben
nur am Kunststoff-Griff anfassen.

Alle Teile sind spulmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Sptimaschine nicht
einklemmen, da Verformung maglich.
Multifunktionsmesser mit der Offnung nach unten so
einlegen, dass durch die Messer keine anderen Teile
beschéadigt werden.

Bei der Verarbeitung von z. B. Méhren und Rotkohl
entstehen Verfarbungen an den Kunststoffteilen, die
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.

Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Mixermesser nicht mit bloBen Hénden berthren.
Zum Reinigen Bdrste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch reinigen. So
trocknen Ruiicksténde nicht an, und der Kunststoff

wird nicht angegriffen (z. B. durch &therische Ole in
Gewdrzen).

Deckel und Trichter sind spulmaschinenfest.
Mixbecher nicht in der Spulmaschine, sondern unter
flieBendem Wasser reinigen (nicht im Wasser liegen
lassen).

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. FUr wenige Sekunden auf
Stufe M stellen. Wasser ausschutten und Mixer mit
klarem Wasser ausspulen.

Geréat aufbewahren

Netzstecker ziehen.
Mixerantrieb-Schutzdeckel (2) aufsetzen.
Schussel (5) aufsetzen.

Messerschutz zum Aufbewahren immer auf
Multifunktionsmesser stecken (10).

e Kabel im Kabelschacht verstauen.

Bei Kabelaufroll-Automatik:

¢ |eicht am Kabel ziehen und automatisch aufrollen
lassen.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen.

Schiissel mit Zubehor

Stérung:
Gerat lauft nicht an, Drehknopf (1) lasst sich nicht
drehen: Elektronische Uberwachung hat ausgeldst.

Behebung:

¢ Schussel bis zum Anschlag festdrehen.

* Deckel des benutzten Zubehors (Siebkorb bei
Zitruspresse) aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

¢ Mixerantrieb-Schutzdeckel aufsetzen.

Wenn dieser defekt oder Sicherheitsstift
abgebrochen, Mixerantrieb-Schutzdeckel gegen
neuen austauschen.

Mixer

Stérung:
Gerét lauft nicht an, Drehknopf (1) lasst sich nicht
drehen: Elektronische Uberwachung hat ausgeldst.

Behebung:

» Schussel mit Deckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

¢ Mixer bis zum Anschlag festdrehen.

¢ Mixerdeckel aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

Bei anderen Stdrungen wenden Sie sich bitte an
unseren Kundendienst.

Anderungen vorbehalten.
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This appliance is designed for domestic and not
industrial use.

Use the appliance for processing normal amounts of
food for the household; see also “Recipes and Tips”
booklet.

The appliance is maintenance-free.

The Instructions for Use refer to several models.
Differences are identified.

Please keep the Instructions for Use in a safe place.
If passing on the appliance to a third party, always
include the Instructions for Use.

Use the appliance with original accessories only.

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Base unit

1 Rotary switch

0/off = Stop

M = Pulse switch (for maximum
speed hold down the rotary
switch)

Settings 1-2 = Operating speed

Setting 1 = Slowest speed

Setting 2 = Fastest speed

2 Blender drive cover

Attach when the blender drive is not in use (other-
wise the appliance cannot be switched on).

2a Safety pin on the cover

3 Suction feet
Place the appliance on a smooth, clean surface.

4 Cord store
Stow the cord.
Some models with automatic cord winder.

Bowl with accessories / tools

5 Bowl

Attach and rotate as far as possible in a clockwise
direction (bayonet lock).

6a Lid

Attach lid (arrow on the lid on the arrow on the
handle) and rotate in a clockwise direction. Lid lug
must be located fully in the slot in the base unit.

6b  Pusher (= measuring jug)

Push down food which is to be sliced or shredded.

6¢c Feed tube

Remove the pusher and add more ingredients.

If adding more liquid while the appliance is operating
or when shredding or slicing long or narrow
vegetables (e.g. leeks, carrots), use the narrow
opening.

7a  Multi-function blade

7b  Kneading hook

7c Beater

7d Disc carrier

7e Reversible slicing disc — thick/thin

7f  Reversible shredding disc — coarse/fine
Some models:

7g Grating disc — medium-fine

7h  Masher

7i  Citrus press

Blender - for some models

8 Blender jug

Attach jug (arrow on the jug on the arrow on the ap-
pliance) and rotate as far as possible in a clockwise
direction.

9a Lid

Attach the lid (note position) and tighten in a clock-
wise direction. The lid must be located fully in the
slot in the blender handle.

9b Feed tube
Remove the funnel and add more ingredients.

9¢c  Funnel
Add more liquid.

The mixer is available via Customer Services.

Safety information

A\ Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in accor-
dance with the specifications on the rating plate.
Do NOT use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.

After using the appliance, before cleaning the ap-
pliance, if leaving the appliance unattended or if the
appliance malfunctions, ALWAYS pull out the plug.
Do NOT pull the cord over sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing a
damaged cord, should only be carried out by our
customer service.

If the power is interrupted, the appliance remains
switched on and restarts when the power is
restored.

Change accessories and tools only when the
appliance is at a standstill (rotary switch on 0/off).

Information concerning waste
disposal

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.



Operating the appliance

Before using the appliance and accessories for the
first time, clean thoroughly; see “Cleaning and ser-
vicing the appliance”.

Preparation

¢ Place the base unit on a smooth, clean surface.
¢ Pull the cord out of the cord store.

Models with automatic cord winder:

¢ Pull out the cord in one stroke to the desired
length (max. 1 metre/3.2 ft) and release slowly; the
cord is locked.

¢ Reducing the working length of the cord:
Pull gently on the cord and allow it to wind up to
the desired length. Then pull gently on the cord
again and release slowly; the cord is locked.

Warning!

Do not twist the cord or push it in by hand as it then

cannot wind up fully. If the cord jams, pull out the

cord all the way and then allow it to wind up.

¢ Insert the mains plug.

Bowl with accessories / tools

A\ Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, keep fingers clear
of the mixing bowl! (even when the appliance has
been switched off, the drive continues rotating
briefly).

Change tools only when the appliance is at

a standstill.

Before using the bowl, always attach the blender
drive cover (2) and never the blender jug.

¢ Attach bowl (5) and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

¢ Insert tool (7) as described in the appropriate sec-
tion. For tool selection see “Recipes and Tips”
booklet.

¢ Add ingredients as described in the appropriate
section. For ingredients and amounts see
“Recipes and Tips” booklet.

¢ Attach lid (6a) (arrow on the lid on arrow on the
bowl) and rotate in a clockwise direction. Lid lug
must be located fully in the slot in the base unit.

» Select the desired setting with the rotary switch
(see “Recipes and Tips” booklet).

* Before removing the lid to add more ingredients,
set rotary switch to 0/off.

When using the bowl, the appliance can only be

switched on when the lid (6a) has been screwed

on tight and the blender drive cover (2) attached.

Multi-function blade (7a)
for cutting, mincing, mixing.

A Risk of injury from sharp blades!
Grip the multi-function blade by the plastic handle
only (top end).

¢ Take the multi-function blade out of the blade
guard (10).

¢ Insert the multi-function blade.

¢ Add ingredients.

¢ Attach the lid (6a) and pusher (6b) and rotate as
far as possible in a clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

¢ To add more ingredients, set the rotary switch to
0/off.

¢ Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (6¢c).

Note: The longer the processing time the smaller the

ingredients are cut/minced.

Kneading hook (7b)

for kneading stiff dough and for mixing ingredients

which are not to be cut (e.g. raisins, chocolate

chips).

¢ Insert kneading hook.

e Add ingredients.

¢ Attach lid (6a) and pusher (6b) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

¢ To add more ingredients, select the desired set-
ting with the rotary switch.

¢ Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (6¢c).

Beater (7¢)

for cream, beaten egg white.

Not suitable for solid ingredients (e.g. pieces of but-

ter from the refrigerator).

¢ Insert the beater.

¢ Add ingredients.

¢ Attach the lid (6a) and pusher (6b) and rotate as
far as possible in a clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

e To add more ingredients, set the rotary switch to
setting 1.

* Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (6¢c).

Cutting discs:

Reversible slicing disc (7e) — thick/thin

for slicing fruit and vegetables.

Reversible shredding disc (7f) — coarse/fine

for shredding fruit, vegetables and cheese.

Some models:

Grating disc (7g) — medium-fine

for grating, e.g. nuts, hard cheese (e.g. Parmesan),

chocolate.

Disc carrier (7d)

¢ Place disc carrier on operational axis by turning
slightly.

¢ Attach the shredding disc so that both the lugs
grip the disc carrier in the disc opening.



A\ Risk of injury from sharp blades!

Grip the cutting discs by the plastic handle only.

Do not put fingers in the feed tube.

Use only the stopper when adding more ingredients.

Warning!

Blades may become blunt.

Use only the grating disc for hard cheese
(Parmesan), nuts, etc.

Cutting discs are not suitable for shredding/cutting
horseradish.

¢ Turn the required cutting and grating side to the
top and place on the disc carrier (the grating disc
only has one side).

e Attach lid (6a) and pusher (6b) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

* Add ingredients which are to be sliced or
shredded (6¢).

e Set rotary switch (1) to desired setting (see
“Recipes and Tips” booklet).

¢ When adding ingredients which are to be sliced or
shredded, apply only light pressure to the pusher.

e To add more ingredients, set the rotary switch to
0/off.

¢ Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube.

Warning!

Empty the bow! before it becomes so full that

the the cutting or grating contents reach the

disc carrier.

Some models:

Masher (7h)

For mashing boiled fruit or vegetables.

e Attach the mashing sieve and mashing blade.

¢ Attach the retaining ring.

¢ Attach the lid (6a) and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

¢ Select the desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

¢ Remove the pusher (6b) and add ingredients
through the feed tube (6¢).

After using the appliance

¢ Set the rotary switch to 0/off.

* Rotate the lid (6a) in an anti-clockwise direction
and remove.

e Remove the tool.

* Rotate the bowl (5) in an anti-clockwise direction
and remove.

¢ Clean all parts; see “Cleaning and servicing the
appliance”.
Ensure that the lid groove is clean, otherwise the
lid can no longer be closed.

¢ After using the multi-function blade and after
cleaning, attach the blade guard (10).

Some models:

Citrus press (7i)

presses the juice out of citrus fruits, e.g. oranges,

grapefruits, lemons.

¢ Attach the citrus press and rotate in a clockwise
direction. The lug on the filter basket must be lo-
cated fully in the slot in the base unit.

¢ To extract juice from the fruit, set the rotary switch
to setting 1 and press the fruit on the pressing
cone.

e After using the citrus press, unscrew the citrus
press and remove the bowl.

Warning!

Check the level. Empty the bow! before the juice

reaches the filter basket.

Blender

A\ Risk of injury from sharp blades/rotating
drive!

Never place fingers in the attached blender! Blender

will not operate until the lid has been screwed on

tight. Do not remove/attach the blender until the

drive is at a standstill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the
funnel in the lid. Add a max. 0.5 litres/18 fl oz of hot
or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged.

Do not process frozen ingredients.
Do not operate the blender empty.

Blending

Warning!

To operate the blender, attach and screw on the
blender lid (9a) and the bow! (5) and lid (6a). Take
the tools out of the bowl!

¢ Remove the blender drive cover (2).

¢ Attach the blender jug (8) (arrow on the jug on the
arrow on the appliance) and rotate as far as pos-
sible in a clockwise direction.

¢ Add ingredients (see “Recipes and Tips” booklet).
Maximum capacity of liquid = 1.5 litres/2% pt
(frothing or hot liquids = max. 0.5 litres/18 fl 0z).
Optimum processing quantity of solid ingredients
=150 g/5%2 oz.

¢ Attach the lid (9a) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in the slot
in the blender handle.

¢ Select desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

Adding more ingredients

¢ Set the rotary switch to 0/off (or as indicated in
the appropriate section).

¢ Remove the lid (9a) and add ingredients

or

¢ remove the funnel (9c) and gradually add solid
ingredients through the feed tube (9b)

or

¢ pour liquid through the funnel.



After blending

¢ Set the rotary switch to 0/off.

¢ Rotate the blender in an anti-clockwise direction
and remove.

¢ Rotate the lid in an anti-clockwise direction and
remove.

Tip: It is recommended the blender is cleaned

immediately after use; see “Cleaning and servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!
NEVER immerse the base unit in water or place
under running water.

Warning!
Surfaces may be damaged.
Do NOT use abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

¢ Pull out the mains plug.

¢ Wipe the base unit with a damp cloth. If required,
use a little washing-up liquid.

¢ Then dry the base unit.

Cleaning the mixing bowl and
accessories

A\ Risk of injury from sharp blades!
Grip the multi-function blade and cutting discs by
the plastic handle only.

All parts are dishwasher-safe.

Do NOT wedge the plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Insert the multi-function blade with the opening face
down, ensuring that the blade does not damage any
other parts.

If processing e.g. carrots and red cabbage the plas-
tic parts may become discoloured. This discoloration
can be removed with several drops of cooking oil.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch the blender blades with bare hands.
Clean them with a brush.

To prevent ingredients from sticking to the blender
and corroding the plastic (e.g. by oils in spices), it is
recommended to clean the blender immediately after
use.

The lid and funnel are dishwasher-safe.

Do NOT clean the blender jug in the dishwasher, but
under running water (do not soak in water).

Tip: Pour a little water and washing-up liquid into the
attached blender. Switch on at setting M for several
seconds. Pour out the water and rinse the blender
with clean water.

Storing the appliance

Pull out the mains plug.

Attach the blender drive cover (2).

Attach the bowl (5).

Always store the multi-function blade with the
blade guard attached (10).

» Stow the cord in the cord store.

If the appliance features an automatic cord winder:
e Pull gently on the cord and it will wind up automat-
ically.

Troubleshooting

A Risk of injury!
Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Bowl with accessories

Fault:
Appliance does not start, rotary knob (1) cannot be
turned: Electronic monitoring system has actuated.

Remedial action:

¢ Screw on the bowl as far as possible.

¢ Attach the lid of the accessory being used (filter
basket for citrus press) and screw on as far as
possible.

¢ Attach the blender drive cover. If the cover is de-
fective or the safety pin has broken off, replace the
blender drive cover with a new one.

Blender

Fault:
Appliance does not start, rotary knob (1) cannot be
turned: Electronic monitoring system has actuated.

Remedial action:

e Attach the bowl and lid and screw on as far as
possible.

e Screw on the blender as far as possible.

¢ Attach the blender lid and screw on as far as
possible.

If other malfunctions occur, please consult our
customer service.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are as
defined by our representative in the country in which
it is sold. Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

Subject to change without notice.
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Cet appareil est destiné a un usage domestique.

Il ne peut pas étre utilisé a des fins industrielles ou
commerciales.

Utilisez cet appareil uniqguement pour des quantités
de préparations culinaires courantes et pour des
durées de service normales. Voir la notice
supplémentaire «Recettes et conseils».

Cet appareil se passe d’entretien.

La notice d’utilisation vaut pour différents modeéles.
Les différences sont indiquées.

Rangez soigneusement la présente notice
d’utilisation.

Si I'appareil change de propriétaire, donnez

aussi la notice a ce dernier.

N’utilisez I'appareil qu’avec ses accessoires
d’origine.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Appareil de base

1 Interrupteur rotatif
0/off = Stop
M = Marche momentanée (vitesse

de marche la plus élevée,
maintenir I'interrupteur rotatif en
position)

Positions Vitesses de travail
1-2

Position 1 = Vitesse lente
Position 2 = Vitesse rapide

2 Couvercle protégeant le mécanisme d’en-
trainement

Mettez ce couvercle en place lorsque le mécanisme

entrainant le bol mixeur ne sert pas (I'appareil sinon

ne pourra pas démarrer).

2a Tige de sécurité sur le couvercle

3 Ventouses
Posez I'appareil sur une surface lisse et propre.

4 Poche a cordon
Elle sert a ranger le cable. Certains modeles sont
équipés d’un enroulement automatique du cordon.

Bol mélangeur avec accessoires / outils

5 Bol mélangeur

Posez le bol sur le mécanisme d’entrainement et
tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée (fermeture a baionnette).

6a Couvercle

Posez le couvercle (la fleche du couvercle doit se su-
perposer a celle située sur la poignée) et tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée (la saillie du couvercle doit pénétrer jusqu’a la
butée dans la fente que présente I'appareil de base).
6b  Pilon poussoir (= gobelet gradué)

Il sert a rajouter les ingrédients découpés ou rapés.
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6¢c  Ouverture pour ajout

Retirez le pilon poussoir puis rajoutez des ingré-
dients.

Utilisez I'orifice étroit pour rajouter du liquide pendant
la marche et pour raper et découper des léegumes
longs ou minces (par ex. les poireaux et carottes).

7a Lame multifonctions

7b  Crochets de malaxage

7c Batteur

7d  Porte-disque

7e Disque a émincer réversible — épais/mince
7f  Disque a raper réversible — grossier/fin
Selon le modele :

7g Disque a raper/concasser — mi-fin

7h  Accessoire passe-aliment

7i Presse-agrumes

Mixeur - selon le modéle

8 Bol mixeur

Posez-le sur I'appareil de base (la fleche sur le bol
doit coincider avec celle sur I'appareil) puis tournez-
le dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

9a Couvercle

Posez-le sur I'appareil (en respectant la position)
puis vissez-le a fond dans le sens des aiguilles
d’une montre. Le couvercle doit venir appuyer contre
la butée présente dans la fente de la poignée du mix-
eur.

9b  Ouverture pour ajout
Retirez I'entonnoir puis rajoutez les ingrédients.

9c Entonnoir
Ajoutez les ingrédients liquides par cet entonnoir.

e mixeur est disponible par le biais du service
apres-vente.

Consignes de sécurité

A\ Risque d’électrocution!

Ne raccordez et ne faites fonctionner I'appareil que
si les parametres du secteur domestique et ceux
portés sur la plaque signalétique concordent.
N’utilisez I'appareil que si lui et son cordon
d’alimentation électrique ne présentent aucun dégat.
L’appareil n’est pas un jouet, éloignez les enfants.
Débranchez la fiche male de la prise de courant
apres chaque utilisation, lorsque vous quittez la
piéce ou si I'appareil est défectueux.

Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne frotte
pas contre des arétes coupantes ou des surfaces
chaudes.



Pour supprimer tout risque d’électrocution, les ré-
parations sur I'appareil, dont par exemple le rem-
placement du cordon d’alimentation sont réservées
a notre service aprés-vente.

S’il se produit une coupure de courant, I'appareil
reste en position enclenchée et se remet a fonction-
ner une fois le courant revenu.

Ne changez les accessoires et les outils qu’appareil
al'arrét et éteint (interrupteur rotatif sur 0/off).

Conseils pour la mise au rebut

Pour savoir comment vous débarrasser de I'embal-
lage, veuillez consulter votre revendeur ou les ser-
vices administratifs de votre mairie.

Utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneuse-
ment I'appareil et ses accessoires. Voir le chapitre
intitulé «Nettoyage et entretien».

Préparatifs

¢ Posez I'appareil de base sur une surface lisse et
propre.
¢ Sortez le cordon de son rangement.

Sur les modeles a enrouleur automatique :

¢ Tirez continuellement le cordon jusqu’a sortir
la longueur voulue (1 métre maxi.) puis relachez-le
lentement. Le cordon s’immobilise sur la longueur
voulue.

¢ Pour réduire la longueur du cordon :
tirez Iégérement sur le cordon puis laissez-en la
longueur voulue s’enrouler. Ensuite, tirez a nou-
veau légerement sur le cordon puis relachez-le
lentement. Le cordon s’immobilise sur la nouvelle
longueur.

Attention :

Ne tordez pas le cordon et ne tentez pas de le

renrter a la main car dans ce cas il ne s’enroulera

pas complétement. Si le cordon se coince en route,

sortez-en la longueur maximum puis laissez-le

a nouveau s’enrouler.

¢ Branchez la fiche méle dans la prise de courant.

Bol mélangeur avec les accessoires /
outils

A\ Risque de blessure avec les piéces en
rotation!

Lorsque I'appareil fonctionne, ne mettez jamais les

mains dans le bol (méme une fois que vous avez

éteint I'appareil, son moteur continue de tourner

brievement).

Changez les accessoires uniquement lorsque

I'appareil est au repos.

Les travaux dans le bol mélangeur ne doivent avoir

lieu que couvercle de I'entrainement du mixeur en

place (2), et jamais avec le bol mixeur en place.

Mettez le bol mélangeur (5) en place puis
tournez-le dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

Fixez I'accessoire (7) suivant description dans le
paragraphe correspondant. Pour choisir le bon
accessoire, reportez-vous a la notice
supplémentaire «Recettes et conseils».

Versez les ingrédients suivant description dans le
paragraphe correspondant. Ces ingrédients et les
quantités sont indiqués dans la notice
supplémentaire «Recettes et conseils».

Mettez le couvercle (6a) en place (la fleche du
couvercle doit coincider avec celle située sur le
bol) puis tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre (la saillie du couvercle doit pénétrer
jusqu’a butée dans la fente présente dans
I'appareil de base).

Réglez I'interrupteur rotatif sur la position voulue,
voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils».

Avant de retirer le couvercle pour rajouter des
ingrédients, ramenez d’abord I'interrupteur rotatif
sur 0/off.

Lors de travaux dans le bol mélangeur, I'appareil
ne s’enclenchera que si le couvercle (6a) a été
posé et vissé a fond, et si le couvercle (2) de
I’entrainement du mixeur est en place.

Lame multifonctions (7a)
Elle sert a broyer, hacher et fouetter.

A\ Risque de blessure avec les arétes

tranchantes de la lame muiltifonctions!

Ne saisissez la lame multifonctions qu’en haut par
sa poignée en plastique.

Retirez la lame multifonctions de son fourreau (10).
Mettez la lame multifonctions en place.

Rajoutez les ingrédients.

Mettez en place le couvercle (6a) avec le pilon
poussoir (6b) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue (voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils»).

Pour rajouter des ingrédients, réglez I'interrupteur
rotatif sur 0/off.

Retirez le pilon poussoir puis rajoutez des
ingrédients par I'ouverture pour ajout (6¢).

Remarque : plus vous broyez et hachez longtemps
les aliments et plus ils sont broyés et hachés fins.
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Crochets de malaxage (7b)

lls servent a malaxer la creme épaisse et a incorporer

les ingrédients que vous ne voulez pas broyer (par

ex. les raisins secs, les tablettes de chocolat).

¢ Mettez les crochets de malaxage en place.

¢ Rajoutez les ingrédients.

¢ Mettez en place le couvercle (6a) avec le pilon
poussoir (6b) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

* Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue (voir la notice supplémentaire «<Recettes
et conseils»).

e Pour rajouter des ingrédients, réglez I'interrupteur
rotatif sur la position voulue.

¢ Retirez le pilon poussoir puis rajoutez des
ingrédients par I'ouverture pour ajout (6c).

Batteur (7c)

Pour battre la creme, monter les oeufs en neige.

Ne convient pas aux ingrédients fermes (par ex.

les morceaux de beurre sortis du réfrigérateur).

¢ Mettez le batteur en place.

* Rajouter les ingrédients.

¢ Mettez en place le couvercle (6a) et le pilon
poussoir (6b) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

* Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue (voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils»).

¢ Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur la position 1.

¢ Retirez le pilon poussoir puis versez les
ingrédients par I'ouverture pour ajout (6c).

Disques a réduire :

Disque a émincer réversible (7€) — épais/mince

Pour émincer les fruits et les legumes.

Disque a raper réversible (7f) — grossier/fin

Pour raper les fruits, les légumes et le fromage.

Selon le modeéle :

Disque a raper/concasser (7g) — mi-fin

Pour réper/concasser par ex. les noix, le fromage

dur (parmesan par ex.) et le chocolat.

Porte-disque (7d)

e Posez le porte-disque en imprimant une légere
rotation a I'axe d’entrainement.

e Posez le disque a broyer de sorte que les deux
taquets entraineurs, sur le porte-disque, pénetrent
dans I'orifice du disque.

A Risque de blessure avec les arétes
tranchantes de la lame multifonctions!

Ne saisissez les disques a réduire que par leur

poignée en plastique.

N’introduisez jamais les doigts dans I'ouverture pour

ajout. Pour pousser les ingrédients, utilisez toujours

le pilon poussoir.
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Attention :

Les lames s’émoussent a l'usage.

Avec le fromage dur (parmesan par ex.), les noix et
assimilés, n’utilisez que le disque a raper/concasser.
Les disques a réduire ne conviennent pas pour
réper/réduire le raifort.

e Tournez vers le haut le coté voulu (a
émincer/raper) du disque puis posez-le sur le
porte-disque (le disque a raper ne comporte qu’un
coté utile).

¢ Mettez le couvercle (6a) et le pilon poussoir (6b) en
place puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a la butée.

¢ \ersez les aliments a couper ou raper (6¢).

¢ Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue (voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils»).

¢ Rajoutez les aliments a couper ou raper en
poussant un peu mais pas trop avec le pilon.

¢ Pour rajouter des ingrédients, réglez I'interrupteur
rotatif sur 0/off.

¢ Retirez le pilon poussoir et versez les aliments par
I’ouverture pour ajout.

Attention :

Videz le bol avant gu’il ne soit plein, c.-a-d. avant

que les aliments émincés ou rapés n’atteignent le

porte-disque.

Selon le modéle :

Accessoire passe-aliment (7h)

Il sert a passer les fruits et légumes cuits.

¢ Montez le crible et la lame.

¢ Fixez I'anneau de retenue.

¢ Mettez le couvercle (6a) en place puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

o Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue (voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils»)

¢ Retirez le pilon poussoir (6b) puis versez les
ingrédients par I'ouverture pour ajout (6¢).

Aprés le travail

¢ Ramenez I'interrupteur rotatif sur la position 0/off.

e Tournez le couvercle (6a) en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

o Extrayez I'outil.

e Tournez le bol mélangeur (5) en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

* Nettoyez toutes les piéces, voir «<Nettoyage et
entretien».

Veillez a ce que le joint du couvercle soit propre,
sinon le couvercle refusera de se fermer.

¢ Remettez la lame multifonctions (10) dans son
fourreau apres usage.



Selon le modéle :

Presse-agrumes (7i)

Cet accessoire sert a presser les agrumes en géné-

ral, c.-a-d. les oranges, pamplemousses, citrons.

¢ Mettez le presse-agrumes en place puis tournez le
couvercle dans le sens des aiguilles d’une
montre. La saillie du panier-filtre doit pénétrer jus-
qu’a la butée dans la fente que présente I'appareil
de base.

e Pour presser les fruits, amenez 'interrupteur rotatif
sur la position 1 puis appuyez les fruits sur le
cone.

o Aprés le pressage, défaites le presse-agrumes
puis retirez le bol mélangeur.

Attention!

Le jus ne doit pas déborder. Videz le bol mélangeur

avant que le jus ait atteint le panier-filtre.

Mixeur

A\ Risque de blessure avec les lames
tranchantes du mixeur/I’entrainement en
rotation!

Ne touchez jamais les lames du mixeur a mains

nues. Le mixeur ne fonctionne qu’une fois son

couvercle en place. Ne posez/retirez le mixeur
qu’une fois le mécanisme d’entrainement
immobilisé.

A\ Risque de vous ébouillanter!

Lorsque vous travailler des produits chauds, de la

vapeur sort par I’entonnoir du couvercle. Ne versez

au maximum que 0,5 litre de liquide chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur.
Ne travaillez jamais d’ingrédients surgelés.
Ne faites pas tourner le mixeur a vide.

Utilisation du mixeur

Attention!

Pour utiliser le mixeur et son couvercle (9a), le bol
meélangeur (5) et son couvercle (6a) doivent étre en
place et vissés. Retirez les outils du bol mélangeur.

¢ Retirez le couvercle (2) protégeant I'entrainement
du mixeur.

¢ Posez le bol mixeur (8) sur I'appareil (la flieche sur
le bol doit coincider avec celle sur I'appareil) puis
tournez dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

¢ Versez les ingrédients (voir la notice supplémen-
taire «Recettes et conseils»). Quantité maximum
de liquide = 1,5 litres (Liquides moussants ou tres
chauds = 0,5 litre maximum). Quantité optimale
préparable : 150 grammes de matiére ferme.

¢ Posez le couvercle (9a) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie du couvercle
doit pénétrer jusqu’a la butée dans la fente que
présente la poignée du mixeur.

¢ Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue (voir la notice supplémentaire «Recettes
et conseils»).

Verser les ingrédients

¢ Ramenez I'interrupteur rotatif sur 0/off (ou comme
indiqué a la rubrique correspondante).

¢ Retirez le couvercle (9a) puis versez les
ingrédients

ou

¢ Retirez I'entonnoir (9c) puis rajoutez
progressivement les ingrédients fermes par
I'ouverture pour ajout (9b)

ou

¢ \ersez les ingrédients liquides par I'entonnoir.

Aprés le mixage

¢ Ramenez I'interrupteur rotatif sur la position 0/off.

e Tournez le mixeur en sens inverse des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

e Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguillles d’une montre pulis retirez-le.

Un conseil : Nettoyez le mixeur de préférence

immeédiatement apres utilisation. Voir «Nettoyage et

entretien».

Nettoyage et entretien

A\ Risque d’électrocution!
Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau et
ne le passez jamais sous I'eau du robinet.

Attention!

Vous risquez d’endommager le corps de
I'appareil.

N'utilisez jamais de détergents abrasifs.

Nettoyage de I'appareil de base

¢ Débranchez la fiche male de la prise de courant.

¢ Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide. Si nécessaire, utilisez un peu de liquide
pour la vaisselle.

¢ Séchez ensuite I'appareil avec un chiffon.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

A\ Risque de blessure avec les lames
tranchantes!

Ne saisissez la lame multifonctions et les disques a

broyer que par leur poignée en plastique.

Toutes ces pieces peuvent se laver au lave-vaisselle.

Ne les coincez pas dans le lave-vaisselle car elles
risquent de se déformer.

Déposez la lame multifonctions avec son ouverture
tournée vers le bas pour que les lames
n’endommagent pas d’autres pieces.

Lorsque vous rapez des carottes et du chou rouge,
un voile rouge apparait sur les pieces en plastique.
Vous pouvez le faire partir avec quelques gouttes
d’huile alimentaire.

13



Nettoyer le mixeur

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur a mains nues.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Il est préférable de nettoyer le mixeur immédiatement
apres utilisation. Aucune matiére ne reste ainsi collée
et le plastique n’est pas attaqué (par ex. par les
huiles essentielles présentes dans les épices).

Le couvercle et I'entonnoir sont lavables au
lave-vaisselle.

Ne mettez pas le bol mixeur au lave-vaisselle.
Nettoyez-le seulement sous I'eau courante (ne le
laissez pas tremper dans I'eau).

Un conseil : versez un peu d’eau additionnée de
produit a vaisselle dans le mixeur en place sur
I’appareil de base. Amenez I'interrupteur rotatif
quelques secondes sur la position M. Jetez ensuite
I’eau puis rincez le mixeur a I'eau propre.

Rangement de I'appareil

e Débranchez la fiche méle de la prise de courant.

¢ Mettez en place le couvercle (2) du mécanisme
entrainant le bol mixeur.

e Mettez en place le bol mélangeur (5).

* Remettez la lame multifonctions dans son
fourreau avant de la ranger (10).

¢ Remettez le cordon de I'appareil dans son
rangement.

Si I'appareil est équipé d’un enroulement

automatique :

¢ Tirez légérement sur le cable puis
laissez-le s’enrouler automatiquement.
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Dérangements et remédes

A Risque de blessures!
Avant de supprimer tout dérangement, débranchez
la fiche méle de la prise de courant.

Bol mélangeur et accessoires

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas, le bouton rotatif (1) refuse

de tourner : le circuit de surveillance électronique a

disjoncté.

Remede :

* Vissez le bol mélangeur jusqu’a la butée.

¢ Mettez en place le couvercle de I'accessoire utilisé
(panier-filtre sur le presse-agrumes) puis tournez
jusqu’a la butée.

¢ Mettez en place le couvercle du mécanisme
entrainant le mixeur. Si ce couvercle est
défectueux ou que la tige de sécurité est cassée,
remplacez le couvercle usagé par un neuf.

Mixeur

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas, le bouton rotatif (1) refuse

de tourner : le circuit de surveillance électronique a

disjoncté.

Remede :

¢ Mettez en place le bol mixeur avec son couvercle
puis vissez a fond jusqu’a la butée.

¢ Vissez le bol mixeur jusqu’a la butée.

¢ Posez le couvercle du bol mixeur puis tournez a
fond jusqu’a la butée.

En présence d’autres dérangements, veuillez vous

adresser a notre service aprés-vente.

Garantie
Les conditions de garantie applicables sont celles
publiées par notre distributeur dans le pays ou a été
effectué I'achat. Le revendeur chez qui vous vous
étes procuré I'appareil fournira les modalités de
garantie sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours vous munir
de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Questo apparecchio & destinato all'uso domestico
e non ad attivita professionali.
Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi
libretto supplementare «Ricette e consigli».
L"apparecchio non richiede manutenzione.
Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive diversi
modelli. Le differenze sono indicate.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
Se si cede questo apparecchio a terzi, consegnare
insieme le istruzioni per I'uso.
Usare I'apparecchio solo con gli accessori originali.

Guida rapida
Si prega di aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base
1 Manopola per funzione «intermittenza»

O/off = Stop

M = funzione «intermittenza»
massimo numero di giri,
mantenere ruotata la manopola

Velocita 1-2 = velocita dilavoro

Velocita 1 = minimo numero di giri — lento

Velocita 2 = massimo numero di giri —

veloce

2 Coperchio di sicurezza per I'ingranaggio
del frullatore

Applicare quando I'ingranaggio del frullatore non

viene utilizzato (altrimenti I'apparecchio non puo fun-

zionare).

2a Spina di sicurezza del coperchio

3 Piedini a ventosa

Disporre I'apparecchio su una superficie liscia e pu-
lita.

4 Vano portacavo

Per sistemare il cavo.

Alcuni modelli con avvolgicavo automatico.

Ciotola impastatrice con accessori

5 Ciotola impastatrice

Applicare e ruotare in senso orario fino all’arresto
(attacco a baionetta).

6a Coperchio

Applicare (freccia del coperchio sulla freccia della
ciotola impastatrice) e ruotare in senso orario. Il gan-
cio del coperchio deve entrare nella fessura nella
base dell’apparecchio fino all’arresto.

6b  Pestello (= misurino)

Per pressare alimenti da affettare o da grattare.

6¢c  Apertura per I’aggiunta degli ingredienti
Estrarre il pestello ed aggiungere gli ingredienti.
Usare I'apertura piu piccola per aggiungere liquidi
durante il funzionamento e per grattugiare o affettare
tipi di ortaggi lunghi o sottili (per es. porri, carote).

7a Lama multifunzione

7b  Braccio impastatore

7c  Accessorio per montare
7d Portadisco

7e Disco doppia funzione per affettare —
grosso/sottile

7f  Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine

In alcuni modelli:

7g Disco grattugia — medio-fine
7h Inserto passatutto

7i  Spremiagrumi

Frullatore — in alcuni modelli

8 Contenitore frullatore

Applicare (freccia del contenitore sulla freccia
dell’apparecchio) e ruotare in senso orario fino
all’arresto.

9a Coperchio

Applicare (attenzione alla posizione) e bloccare
ruotando in senso orario. Il coperchio deve entrare
nella fessura dell’impugnatura del frullatore fino
all’arresto.

9b Apertura per I’'aggiunta degli ingredienti
Estrarre il bicchierino dosatore ed aggiungere gli
ingredienti.

9c Bicchierino dosatore

Aggiungere ingredienti liquidi.

Il frullatore € in vendita presso il servizio assistenza
clienti.

Istruzioni di sicurezza

A\ Pericolo di scarica elettrica!

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio solo in
base ai dati riportati sulla targhetta d’identificazione.
Usare solo se il cavo di alimentazione e I'apparec-
chio non presentano danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.

Estrarre la spina di alimentazione dopo ogni uso,
prima della pulizia, prima di allontanarsi oppure in
caso di guasto.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né
deporlo su superfici molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio,
come p. es. la sostituzione del cavo di alimentazione
danneggiato, devono essere eseguite solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

In caso d’interruzione di corrente I'apparecchio resta
inserito e dopo 'interruzione ricomincia a funzionare.
Sostituire gli accessori solo ad apparecchio

fermo (manopola su 0/off).
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Avvertenze per la rottamazione

Chiedete informazioni sulle attuali possibilita di rotta-
mazione al vostro rivenditore specializzato oppure
alla vostra amministrazione comunale.

Uso

Prima di usare I'apparecchio la prima volta pulire
accuratamente apparecchio ed accessori, vedi capi-
tolo «Pulizia e cura».

Preparazione

¢ Disporre la base dell’apparecchio su una
superficie liscia e pulita.

e Estrarre il cavo dal vano portacavo.

Per i modelli con avvolgicavo automatico:

e Estrarre il cavo con movimento continuo fino alla
lunghezza desiderata (max. 1 metro) e rilasciarlo
lentamente; il cavo é bloccato.

 Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo: Tirare un
poco il cavo e lasciarlo riavvolgere fino alla
lunghezza desiderata. Tirare poi di nuovo un poco
e rilasciarlo lentamente; il cavo e bloccato.

Attenzione!

Non torcere, né introdurre il cavo con la mano, poi-

ché in tal caso non si riavvolge completamente. Se il

cavo si blocca durante il riavvolgimento, estrarlo

completamente e poi lasciarlo riavvolgere.

* Inserire la spina di alimentazione.

Ciotola impastatrice con accessori

A Pericolo di ferite a causa di utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani

nella ciotola impastatrice (anche dopo avere spento

I'apparecchio 'ingranaggio continua brevemente la

sua rotazione).

Sostituire gli accessori solo quando I'ingranaggio e

fermo.

| lavori nel contenitore di miscelazione devono

essere eseguiti con coperchio di sicurezza

dell’ingranaggio frullatore (2) applicato e sempre

senza bicchiere frullatore applicato.

* Applicare la ciotola impastatrice (5) e ruotarla
in senso orario fino all’arresto.

¢ Inserire I'accessorio (7) come descritto
nell’apposito capitolo. Per la scelta degli utensili,
vedi libretto supplementare «Ricette e consigli».

e Introdurre gli ingredienti come descritto
nell’apposito capitolo. Ingredienti e quantita vedi
libretto supplementare «Ricette e consigli».

* Applicare il coperchio (6a) (freccia del coperchio
sulla freccia della ciotola impastatrice) e ruotare in
senso orario fino all'arresto. Il gancio del
coperchio deve entrare nella fessura nella base
dell’apparecchio fino all’arresto.

* Ruotare la manopola sulla velocita desiderata (vedi
libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Disporre la manopola su 0/off quando si toglie il
coperchio per aggiungere ingredienti.
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Per i lavori nel contenitore di miscelazione,
I’'apparecchio deve essere acceso solo con
coperchio (6a) applicato e bloccato e con
coperchio di sicurezza dell’ingranaggio frullatore
(2) applicato.

Lama multifunzione (7a)

per sminuzzare, tritare, miscelare.

A Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare la lama multifunzione solo sull’impugnatura
in plastica (in alto).

Estrarre la lama multifunzione dalla custodia (10).

Inserire la lama multifunzione.

Introdurre gli ingredienti.

Applicare il coperchio (6a) con il pestello (6b)

e ruotarlo in senso orario fino all’arresto.

¢ Ruotare la manopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Per aggiungere ingredienti disporre la manopola
su 0/off.

o Estrarre il pestello ed introdurre gli ingredienti
attraverso I'apertura (6¢).

Avvertenza: per sminuzzare e tritare, il grado di

triturazione aumenta con il tempo di lavorazione.

Braccio impastatore (7b)

Per impastare pasta resistente e incorporare ingre-

dienti che non devono essere sminuzzati (per es. uva

passa, scaglie di cioccolato).

¢ |nserire il braccio impastatore.

¢ Introdurre gli ingredienti.

* Applicare il coperchio (6a) con il pestello (6b)
e ruotarlo in senso orario fino all’arresto.

¢ Ruotare la manopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Per aggiungere ingredienti disporre la manopola
sulla velocita desiderata.

¢ Estrarre il pestello ed introdurre gli ingredienti at-
traverso I'apertura (6¢).

Accessorio per montare (7c)

Per montare panna e albumi.

Non idoneo per ingredienti solidi (per es. pezzi

di burro freddi da frigorifero).

¢ |nserire 'accessorio per montare.

« Introdurre gli ingredienti.

¢ Applicare il coperchio (6a) con il pestello (6b)
e ruotarlo in senso orario fino all’arresto.

¢ Ruotare la manopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Per aggiungere ingredienti disporre la manopola
sulla velocita 1.

¢ Estrarre il pestello ed introdurre gli ingredienti at-
traverso I'apposita apertura (6¢).

Dischi per sminuzzare:

Disco doppia funzione per affettare (7¢) —
grosso/sottile per affettare frutta e ortaggi.
Disco doppia funzione per grattugiare (7f) —
grosso/fine per grattugiare frutta, ortaggi

e formaggio.



In alcuni modelli:

Disco grattugia (7g) — medio-fine

per grattugiare per es. noci, formaggio duro (per es.
parmigiano), cioccolato.

Portadisco (7d)

¢ Collocare il portadisco con leggera rotazione
sull’asse motore.

¢ Sovrapporre il disco sminuzzatore, in modo che
i due trascinatori del portadisco facciano presa
nell’apertura del disco.

A Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare i dischi per sminuzzare solo
sull’impugnatura in plastica.

Non introdurre le mani nell’apertura per I'aggiunta
degli ingredienti.

Per spingere gli ingredienti usare solo il pestello.

Attenzione!

Le lame degli utensili possono perdere
Iaffilatura.

Per il formaggio duro (parmigiano), noci e simili
usare solo il disco grattugia.

| dischi per sminuzzare non sono idonei per
grattugiare/triturare rafano.

* Rivolgere verso I'alto il lato desiderato,
taglio/grattugia, e deporre sul portadisco (per il
disco grattugia un solo lato).

¢ Applicare il coperchio (6a) con il pestello (6b)

e ruotarlo in senso orario fino all’arresto.

¢ Introdurre gli alimenti da affettare o grattugiare
(6c).

¢ Ruotare la manopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Con il pestello, spingere solo con una leggera
pressione gli alimenti da affettare o grattugiare.

¢ Per aggiungere ingredienti ruotare la manopola su
0/off.

o Estrarre il pestello ed introdurre gli ingredienti
attraverso I'apposita apertura.

Attenzione!

Vuotare il contenitore prima che sia cosi pieno, che
il prodotto affettato o tagliato raggiunga il
portadisco.

In alcuni modelli:

Inserto passatutto (7h)

Per passare frutta o verdura cotta.

¢ Applicare il setaccio e la pala per passare.

¢ Applicare I'anello di ritegno.

¢ Applicare il coperchio (6a) e ruotarlo in senso
orario fino all’arresto.

¢ Ruotare la manopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

¢ Estrarre il pestello (6b) ed introdurre gli ingredienti
attraverso I'apposita apertura (6¢).

Terminato il lavoro

¢ Ruotare la manopola su 0/off.

¢ Ruotare il coperchio (6a) in senso antiorario
e rimuoverlo.

e Estrarre I'accessorio.

¢ Ruotare la ciotola impastatrice (5) in senso
antiorario e rimuoverla.

¢ Lavare tutte le parti, vedi capitolo «Pulizia e cura».
Fare attenzione che la fessura del coperchio
sia ben pulita, altrimenti non & piu possibile
chiudere il coperchio.

¢ Dopo l'uso della lama multifunzione, applicare alla
lama la custodia (10).

In alcuni modelli:

Spremiagrumi (7i)

Per spremere agrumi, per es. arance, pompelmi,

limoni.

* Applicare lo spremiagrumi e ruotarlo in senso
orario. Il gancio del cestello raccoglipolpa deve
entrare nella fessura nella base dell’apparecchio
fino all’arresto.

e Per spremere agrumi, disporre la manopola
sulla velocita 1 e premere il frutto sul cono
di spremitura.

e Terminato il lavoro, ruotare lo spremiagrumi
e rimuovere il contenitore.

Attenzione!

Fare attenzione al livello del succo. Vuotare

il contenitore prima che il succo raggiunga il cestello

raccoglipolpa.

Frullatore

A\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato!

Il frullatore funziona solo con il coperchio applicato

e bloccato. Smontare/montare il frullatore solo

quando I'ingranaggio e fermo.

A\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,

dal bicchierino dosatore esce vapore.

Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore.

Non frullare ingredienti surgelati.Non fare girare
a vuoto il frullatore.
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Frullare

Attenzione!

Per mettere in funzione il frullatore, il coperchio del
frullatore (9a) e la ciotola impastatrice (5) con il
coperchio (6a) devono essere applicati e bloccati.
Togliere gli accessori dalla ciotola impastatrice!

e Togliere il coperchio di sicurezza per 'ingranaggio
del frullatore (2).

¢ Applicare il frullatore (8) (freccia del frullatore sulla
freccia dell’apparecchio) e ruotarla in senso
orario fino all'arresto.

e Introdurre gli ingredienti (vedi libretto
supplementare «Ricette e consigli»).
Quantita massima, liquido = 1,5 litri
(liquidi che formano schiuma o liquidi molto caldi
massimo 0,5 litri).
Quantita ottimale di lavorazione,
solidi = 150 grammi.

* Applicare il coperchio (9a) e ruotarlo in senso
orario. Il gancio del coperchio deve entrare
nella fessura dell’impugnatura del frullatore
fino all’arresto.

¢ Ruotare la manopola (1) sulla velocita desiderata
(vedi «Ricette e consigli»).

Aggiungere ingredienti

¢ Ruotare la manopola su 0/off (oppure come
indicato nel relativo capitolo).

e Togliere il coperchio (9a) e introdurre gli
ingredienti,

oppure

e togliere il bicchierino dosatore (9¢) ed aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I’apposita apertura (9b),

oppure

* introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo avere frullato
¢ Ruotare la manopola su 0/off.
¢ Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.
¢ Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.
Consiglio: & opportuno lavare il frullatore subito
dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo di scarica elettrica!
Non immergere mai I'apparecchio in acqua,
né metterlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Pericolo di danni alle superfici!
Non utilizzare prodotti per pulizia abrasivi.
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Pulire I'apparecchio base

¢ Estrarre la spina di alimentazione.

¢ Pulire la base dell’apparecchio con un panno
umido. Se necessario usare poco detersivo liquido
per piatti.

 Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e gli
accessori

A\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare la lama multifunzione ed i dischi per smi-
nuzzare solo sull'impugnatura in plastica.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

Per evitare deformazioni, non incastrare le parti

in plastica nella lavastoviglie.

Disporre la lama multifunzione con I'apertura rivolta
verso il basso, per evitare che le lame possano
danneggiare altri oggetti.

Nella lavorazione per es. di carote, cavoli rossi, sulle
parti in plastica si formano macchie di colore, che
possono essere eliminate con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire il frullatore

A\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.
Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo I'uso.
Cosi facendo i residui non si attaccano essiccandosi
e la plastica non viene corrosa (p. es. da oli contenuti
nelle spezie).

Il coperchio ed il bicchierino dosatore sono lavabili in
lavastoviglie.

Non lavare il frullatore in lavastoviglie, ma sotto
acqua corrente (non lasciarlo a lungo nell’acqua).
Consiglio: versare nel frullatore montato un poco di
acqua con detersivo. Ruotare la manopola per pochi
secondi sulla velocita M. Versare I'acqua

e sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Conservare I’apparecchio

¢ Estrarre la spina di alimentazione.

* Applicare il coperchio di sicurezza
per I'ingranaggio del frullatore (2).

¢ Applicare la ciotola impastatrice (5).

¢ Conservare la lama multifunzione sempre coperta
con la custodia (10).

¢ Riporre il cavo nel vano portacavo.

Con avvolgicavo automatico:

¢ Tirare leggermente il cavo e lasciarlo riavvolgere
automaticamente.



Rimedio in caso di guasti

A\ Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di
alimentazione.

Ciotola impastatrice con accessori

Guasto:
L’apparecchio non funziona, non & possibile ruotare
la manopola (1): il controllo elettronico ¢ attivato.

Eliminazione:

¢ Ruotare la ciotola impastatrice fino all’arresto.

¢ Applicare il coperchio dell’accessorio utilizzato
(per lo spremiagrumi il cestello raccoglipolpa)
e ruotarlo fino all’arresto.

¢ Applicare il coperchio di sicurezza per I'ingranag-
gio del frullatore. Se questo € guasto, oppure la
spina di sicurezza si & rotta, sostituire il coperchio
di sicurezza per 'ingranaggio del frullatore con un
coperchio nuovo.

Frullatore

Guasto:
L’apparecchio non funziona, non & possibile ruotare
la manopola (1): il controllo elettronico ¢ attivato.

Eliminazione:

¢ Applicare la ciotola impastatrice con il coperchio
e ruotare fino all’arresto.

¢ Ruotare il frullatore fino all’arresto.

¢ Applicare il coperchio del frullatore e ruotarlo fino
all’arresto.

In caso di altri guasti vi preghiamo di rivolgervi
al nostro servizio assistenza clienti.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni

di garanzia pubblicate dal nostro rappresentante nel
paese di vendita. Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben disposto

a fornire a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comunque
necessario presentare il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en niet
voor zakelijk gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk
zijn in het huishouden, zie het bijgevoegde boekje
~Recepten en tips”.

Het apparaat is onderhoudsvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen. De verschillen zijn aangegeven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden. Gebruik het ap-
paraat uitsluitend met het originele toebehoren.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Basisapparaat
1 Draaischakelaar

0/off = stop

M = momentschakeling hoogste
toerental, draaischakelaar
vasthouden

standen 1-2 = werksnelheid

stand 1 = laagste toerental — langzaam

stand 2 = hoogste toerental — snel

2 Aandrijvings-beschermingsdeksel
Aanbrengen wanneer de mixeraandrijving niet wordt
gebruikt (anders kan het apparaat niet worden
ingeschakeld).

2a \Veiligheidspen op het beschermingsdeksel

3 Zuigvoeten

Het apparaat op een gladde en schone ondergrond
plaatsen.

4 Snoervak

Opbergen van het snoer. Enkele modellen met
automatische snoeropwikkeling.

Mengkom met toebehoren / hulpstukken

5 Mengkom
Plaatsen en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (bajonetsluiting).

6a Deksel

Plaatsen (pijl op het deksel tegen de pijl op de meng-
kom) en met de klok mee draaien. De neus van het
deksel moet tot aan de aanslag in de opening van
het basisapparaat steken.

6b  Stopper (= maatbeker)

Voor het aandrukken van te snijden of te raspen
ingrediénten.

6¢c  Vulopening

Stopper verwijderen en de ingrediénten toevoegen.
Gebruik de kleine opening voor het toevoegen van
vloeibare ingrediénten terwijl het apparaat loopt en
voor het raspen en snijden van lange of dunne
groentesoorten (bijv. prei, wortels).
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7a  Multifunctioneel mes
7b  Kneedhaak

7c Garde

7d  Schijfhouder

7e  Snijschijf — dik/dun

7f  Raspschijf — grof/fijn
Bij sommige modellen:

79 Maalschijf — middelfijn
7h Zeef

7i  Citruspers

Mixer- bij sommige modellen

8 Mixkom

Plaatsen (pijl op de mengkom tegen de pijl op het
apparaat) en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

9a Deksel

Plaatsen (op de positie letten) en met de klok mee
vastdraaien. Het deksel moet tot aan de aanslag in
de opening van de mixerhandgreep zitten.

9b Vulopening
Trechter verwijderen en ingrediénten toevoegen.

9c Trechter
Voor het toevoegen van vloeibare ingrediénten.

De mixer is verkrijgbaar bij de klantenservice

Veiligheidsvoorschriften

A\ Gevaar van elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen beschadigingen
vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik
van het apparaat, voordat u het apparaat reinigt,
wanneer u het vertrek verlaat of indien er storing
optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of
hete opperviakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan het
apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice.

Bij stroomonderbrekingen blijft het apparaat
ingeschakeld en na de stroomonderbreking gaat
het weer lopen.

Toebehoren en hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer het apparaat stilstaat (draaischakelaar op
0/off).
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Afgifte van verpakking en oud
apparaat

Vraag bij uw speciaalzaak of bij uw gemeente om ac-
tuele informatie over de afgifte van de verpakking en
van uw oude apparaat.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig reinigen
voordat u het voor het eerst gebruikt, zie ,Reinigen
en onderhoud”.

Voorbereiden

¢ Het basisapparaat op een gladde en schone
ondergrond plaatsen.
¢ Het snoer uit de snoerhouder trekken.

Bij modellen met automatische snoeropwikkeling:

¢ Het snoer in één beweging tot de gewenste lengte
(max. 1 meter) uittrekken en langzaam loslaten;
het snoer klemt zich vanzelf vast.

¢ Werklengte van het snoer korter maken:
Lichtjes aan het snoer trekken en laten opwikkelen
tot de gewenste lengte. Daarmna opnieuw lichtjes
aan het snoer trekken en langzaam loslaten; het
snoer klemt zich automatisch vast.

Attentie!

Het snoer niet verdraaien of met de hand naar

binnen schuiven, omdat het dan niet goed wordt

opgewikkeld. Wanneer het snoer klem komt te

zitten, het snoer geheel uittrekken en laten

opwikkelen.

¢ De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren / hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tiidens het gebruik nooit in de mengkom grijpen

(ook na het uitschakelen blijjft de aandrijving nog

Kkorte tijd lopen).

Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer het

apparaat stilstaat.

Werkzaamheden in de mengkom mogen uitsluitend

worden uitgevoerd wanneer het

aandrijvings-beschermingsdeksel (2) is aangebracht

en nooit wanneer de mixkom is geplaatst.

¢ De mengkom (5) plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

¢ Hulpstuk (7) aanbrengen volgens de beschrijving
in de desbetreffende paragraaf. Kiezen van het
hulpstuk: Zie het bijgevoegde boekje ,Recepten
entips”.

¢ Ingrediénten toevoegen volgens de beschrijving in
de desbetreffende paragraaf. Ingrediénten en
hoeveelheid: Zie het bijgevoegde boekje
.Recepten en tips”.

¢ Deksel (6a) plaatsen (pijl op het deksel tegen
de pijl op de mengkom) en met de klok mee
draaien. De neus van het deksel moet tot aan
de aanslag in de opening van het basisapparaat
steken.



¢ De draaischakelaar op de gewenste stand zetten
(zie het bijgevoegde boekje ,Recepten en tips”).

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten wanneer u het
deksel wilt verwijderen om ingrediénten toe te
voegen.

Bij werkzaamheden in de mengkom kan het

apparaat uitsluitend worden ingeschakeld

wanneer het deksel (6a) is geplaatst en vastge-

draaid en wanneer het aandrijvingsbescher-

mingsdeksel (2) is aangebracht.

Multifunctioneel mes (7a)
voor kleinmaken, hakken en roeren.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Het multifunctionele mes alleen vastpakken aan de
kunststof handgreep (bovenste gedeelte).

¢ Multifunctioneel mes uit de mesbescherming
trekken (10).

¢ Multifunctioneel mes aanbrengen.

¢ Ingrediénten toevoegen.

¢ Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

¢ De draaischakelaar (1) op de gewenste stand
zetten (zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten voordat
u ingrediénten toevoegt.

¢ De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening (6¢).

N.B.: Bijj het kleinmaken en hakken neemt de

fiinheid toe naarmate de verwerkingstijd langer is.

Kneedhaak (7b)

voor het kneden van dik deeg en het mengen van

ingrediénten die niet kleingemaakt moeten worden

(bijv. rozijnen, chocolaatjes).

¢ Kneedhaak aanbrengen.

* Ingrediénten toevoegen.

¢ Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ De draaischakelaar op de gewenste stand zetten
voordat u ingrediénten toevoegt.

* De stopper verwijderen en de ingrediénten toe-
voegen via de vulopening (6¢).

Garde (7c)

voor room, geklopt eiwit. Niet geschikt voor vaste

ingrediénten (bijv. stukken boter uit de koelkast).

¢ Garde aanbrengen.

¢ Ingrediénten toevoegen.

¢ Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ De draaischakelaar op stand 1 zetten voordat
u ingrediénten toevoegt.

¢ De stopper verwijderen en de ingrediénten toe-
voegen via de vulopening (6¢).

Kleinmaakschijven

Shnijschijf (7e) — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Raspschijf (7f) — grof/fiin

voor het raspen van fruit, groente en kaas.
Bij sommige modellen:

Maalschijf (7g) — middelfijn

voor het malen van bijv. noten, harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas), chocolade.

Schijfhouder (7d)
 De schijffhouder met een korte draaibeweging
op de aandrijfas bevestigen.
¢ De fiinmaakschijf zodanig aanbrengen dat de twee
meenemers van de schijfhouder in de opening van
de schijf grijpen.
A Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Kleinmaakschijven alleen vastpakken aan de kunst-
stof handgreep. Niet in de vulopening grijpen.
Gebruik altijd de stopper om de ingrediénten
aan te drukken.

Attentie!

Hulpstukken kunnen bot worden.

Gebruik voor harde kaas (parmezaanse kaas), noten
en dergelijke altijd de maalschiff.

Kleinmaakschijven zijn niet geschikt voor het raspen/
kleinmaken van mierikswortel.

¢ Met de gewenste snij-/raspzijde naar boven op
de schijfhouder leggen (de maalschijf heeft slechts
1 zijde).

¢ Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

¢ Te snijden of raspen ingrediénten toevoegen (6¢).

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ Te snijden of raspen ingrediénten met niet te veel
druk aandrukken met de stopper.

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten voordat
u ingrediénten toevoegt.

¢ De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!
De kom leegmaken voordat deze vol is, zodat het te
snijden/raspen levensmiddel de schijffhouder bereikt.

Bij sommige modellen:

Zeef (7h)

voor het zeven van gekookt fruit of gekookte

groente.

o Zeef en zeefblad aanbrengen.

¢ Afsluitring aanbrengen.

¢ Deksel (6a) aanbrengen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

¢ Stopper (6b) verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening (6¢).
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Na gebruik

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten.

e Het deksel (6a) tegen de klok in draaien
en verwijderen.

¢ Het hulpstuk verwijderen.

¢ De mengkom (5) tegen de klok in draaien
en verwijderen.

¢ Alle onderdelen reinigen, zie ,Reinigen en
onderhoud”.
Houd de dekselrand schoon, anders sluit
het deksel niet goed.

¢ Na gebruik de mesbescherming (10) weer
aanbrengen op het multifunctionele mes.

Bij sommige modellen:

Citruspers (7i)

voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.

sinaasappels, grapefruits en citroenen.

« Citruspers aanbrengen en met de klok mee
draaien. De neus van het zeefbakje moet tot aan
de aanslag in de opening van het basisapparaat
steken.

 Voor het uitpersen van vruchten de
draaischakelaar op stand 1 zetten en de vrucht
op de perskegel drukken.

¢ Na afloop de citruspers losdraaien en de
kom verwijderen.

Attentie!

Op de vulhoogte letten — de kom leegmaken

voordat het sap tot het zeefbakje is gestegen.

Mixer

A Verwondingsgevaar dor scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer

werkt alleen met gesloten deksel.

De mixer alleen verwijderen/aanbrengen wanneer de

aandrijving stilstaat.

A\ Verbrandingsgevaar!

Bij het verwerken van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel. Maximaal
0,5 liter hete of schuimende vloeistof in de mixer
doen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Verwerk geen bevroren fruit of groente.

De mixer niet zonder ingrediénten gebruiken.
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Mixen

Attentie!

Bij gebruik van de mixer dienen het mixerdeksel (9a)
en de mengkom (5) met deksel (6a) aangebracht
en vastgedraaid te zijin. Hulpstukken verwijderen

uit de mengkom!

¢ Het aandrijvings-beschermingsdeksel (2)
verwijderen.

¢ De mixkom (8) aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de pijl op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

¢ Ingrediénten toevoegen (zie het boekje ,Recepten
en tips”).
Max. hoeveelheid, vioeibaar = 1,5
(schuimende of hete vioeistoffen max. 0,5 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid, vast
=150 gram.

¢ Het deksel (9a) aanbrengen en met de klok mee
draaien. De neus van het deksel moet tot aan de
aanslag in de opening van de mixerhandgreep
steken.

¢ Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

Ingrediénten toevoegen

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten (of volgens de
aanwijzing in de desbetreffende paragraaf).

¢ Het deksel (9a) verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

¢ de trechter (9c) verwijderen en de vaste
ingrediénten geleidelijk via de vulopening
(9b) toevoegen

of

¢ vioeibare ingrediénten via de trechter toevoegen.

Na het mixen

¢ De draaischakelaar op 0/off zetten.

¢ De mixer tegen de klok in draaien en verwijderen.

¢ Het deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,,Reinigen en onderhoud”.



Reinigen en onderhoud

A\ Gevaar van elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen of onder
stromend water houden.

Attentie!
De oppervilakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

Basisapparaat reinigen

¢ De stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Het basisapparaat schoonvegen met een vochtige
doek. Zo nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

¢ Daarna het apparaat droogwrijven.

Mengkom en toebehoren reinigen

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Multifunctionele mes en kleinmaakschijven alleen
vastpakken aan de kunststof handgreep.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.

Het multifunctionele mes met de opening naar on-
deren zodanig in de afwasautomaat leggen dat an-
dere delen niet beschadigd kunnen raken door het
mes.

Bij het raspen van bijv. wortels en rodekool komt er
een gekleurd laagje op de kunststof onderdelen.
Dit kunt u verwijderen met een beetje slaolie.

Mixer reinigen

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen aanraken.
Voor het reinigen een borstel gebruiken.

U kunt de mixer het best direct na gebruik reinigen.
Er blijft dan niets kleven en de kunststof wordt niet
aangetast (bijv. door viuchtige olie in kruiden).

Het deksel en de trechter kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

De mixkom niet in de afwasautomaat, maar onder
stromend water reinigen (niet in het water laten
liggen).

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel in

de aangebrachte mixer. Enkele seconden
inschakelen op stand M. Het water weggieten

en de mixer afspoelen met schoon water.

Apparaat bewaren

¢ De stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Het aandrijvings-beschermingsdeksel (2)
aanbrengen.

¢ Mengkom (5) aanbrengen.

¢ De mesbescherming altijd op het multifunctionele
mes steken (10).

¢ Het snoer opwikkelen in het snoervak.

Bij automatische snoeropwikkeling:

¢ Lichtjes aan het snoer trekken en automatisch
laten opwikkelen.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!
De stekker uit het stopcontact trekken voordat u een
storing verhelpt.

Mengkom met toebehoren

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen, de draaiknop (1) kan

niet worden gedraaid: de elektronische beveiliging is

geactiveerd.

Oplossing:

¢ De mengkom vastdraaien tot aan de aanslag.

¢ Het deksel van het gebruikte toebehoren (zeef-
bakje bij de citruspers) aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

¢ Het aandrijvings-beschermingsdeksel aanbren-
gen. Als dit defect is of als de veiligheidspen is
afgebroken, dient u het aandrijvings-bescher-
mingsdeksel te vervangen.

Mixer

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen, de draaiknop (1) kan

niet worden gedraaid: de elektronische beveiliging is

geactiveerd.

Oplossing:

¢ De mengkom met deksel aanbrengen en vast-
draaien tot aan de aanslag.

¢ Mixer tot aan de aanslag vastdraaien.

¢ Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de aanslag
vastdraaien.

Bij andere storingen dient u contact op te nemen
met onze klantenservice.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaarden
die worden uitgegeven door de vertegenwoordiging
van ons bedrijf in het land van aankoop.

De leverancier bij wie u het apparaat hebt gekocht
geeft u hierover graag meer informatie.

Om aanspraak te maken op de garantie hebt u altijd
uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da

Maskinen er et husholdningsapparat og ikke
beregnet til erhvervsmaessig brug.

Benyt kun maskinen til bearbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen, se afsnit-
tet ,Opskrifter og tips®.

Husholdningsapparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller.
Forskelle er beskrevet.

Opbevar venligst brugsanvisningen og giv den videre
til en senere ejer.

Maskinen ma kun benyttes med originalt tilbeher.

Overblik

Fold siderne med illustrationerne ud.

Grundmodel

1 Greb

0/off = stop

M = momentfunktion

hgjeste hastighed, hold grebet
fast

Trin 1-2 = arbejdshastighed

Trin 1 = laveste hastighed — langsom

Trin 2 = hojeste hastighed — hurtig

2 Beskyttelseskappe

Seettes pa drevet, nar blenderen ikke er i brug (ellers
kan maskinen ikke teendes).

2a  Sikkerhedsstift pa beskyttelseskappe

3 Sugefgdder
Far maskinen til at sta fast pa glatte og rene flader.

4 Ledningsrum

Til opbevaring af ledningen.

Nogle modeller er udstyret med automatisk
kabeloprul.

Roreskal med tilbehor / redskab

5 Roreskal

Seet skalen péa og drej den mod hgijre indtil stop
(oajonetlas).

6a Lag

Seet laget pa (pil pa lag pa pil pa greb) og drej det
mod hgjre indtil stop (l&gnaese skal befinde sig

i fordybningen pé& grundmodellen).

6b  Stopper (= malebaeger)
Fyld ingredienser i.

6¢c  Pafyldningsabning

Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
abningen.

Benyt den smalle &bning til pafyldning af veeske,
mens maskinen kerer, og til snitning og skaering af
lange eller smalle grontsager (f.eks. porrer, gul-
ergdder).
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7a  Multifunktionskniv

7b  Dejkrog

7c  Piskeskive

7d  Skiveholder

7e Vendbar skaereskive — tyk/tynd
7f  Vendbar riveskive — grov/fin
P& nogle modeller:

79 Riveskive — mellemfin

7h Passersats

7i  Citruspresse

Blender - pa nogle modeller

8 Blender

Seet blenderen pé (pil p& blender pé pil pad maskine)
og drej den mod hgijre indtil stop.

9a Blenderlag

Saet Iaget rigtigt pa og drej det mod hgijre, til det
sidder rigtigt fast. Laget skal sidde fast i fordybnin-
geni blendergrebet.

9b Pafyldningsabning
Tag tragten af og fyld ingredienserne gennem &bnin-
gen.

9c Tragt
Pafyld flydende ingredienser.

Blender kan kebes hos kundeservice.

Sikkerhedsanvisninger

A Fare for elektrisk stad!

Apparatet skal tilsluttes og bruges iht. angivelserne
pa typeskiltet.

Skal ekstrabeskyttes jf. steerkstramsregl.

Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis ledningen
eller apparatet er behasftet med fejl.

Hold bern veek fra apparatet.

Efter brugen, for rengering, for rummet forlades eller
ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter
eller varme flader.

Reparationer pé el-apparater som f.eks. udskiftning
af en beskadiget elektrisk ledning ma kun foretages
af fagfolk for at undga skader.

| tilfeelde af stramsvigt: Maskinen forbliver teendt og
gér automatisk i gang igen, sa snart maskinen for-
synes med strom igen.

Tilbeher og redskaber ma kun skiftes, nér maskinen
ikke er i gang (greb stér pa 0/off).

Bortskaffelse

Brug genbrugsordningerne for emballage og eeldre
apparater og veer med til at skéne miljget. Er der tvivl
om ordningerne og hvor genbrugspladserne er
placeret kan kommunen kontaktes.



Betjening
Renger maskine og tilbeher, for den/det tages i brug
for ferste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse

 Stil maskinen pa en glat, ren flade.
¢ |edningen traekkes ud af kabelrummet.

P& modeller med automatisk ledningsoprul:

¢ Treek ledningeni et treek ud i den enskede leengde
(maks. 1 meter) og slip den langsomt; ledningen er
fastlést.

¢ | edningens arbejdsleengde reduceres:
Treek let i ledningen og rul den op, til den enskede
leengde nés. Treek igen let i ledningen og slip den
langsomt; ledningen er fastlast.

Pas pa!

Ledningen ma ikke drejes eller skubbes ind med

hénden, da ledningen herved ikke kan rulles helt op.

Hvis ledningen kommer til at sidde i klemme,

treekkes ledningen ud, for den rulles op igen.

o Seet stikket |.

Roreskal med tilbehor / redskab

A\ Kveestelsesfare som folge af roterende
redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen, nar maskinen er

i gang (Pas p&: maskinen kerer kort efter, at den er

slukket (efterlob)).

Udskift kun redskab, nar maskinen star stille.

Arbejde i skalen ma kun gennemferes med pasat

beskyttelseskappe (2), aldrig med pasat blender.

¢ Seet rareskalen (5) pa og drej den mod hgjre indtil
stop.

* |sast redskabet (7), se det pageeldende afsnit.
Valg af redskab, se ,Opskrifter og tips*.

» Pafyld ingredienserne iht. beskrivelsen i det
péagaeldende afsnit. Valg af opskrift, se ,Opskrifter
og tips*.

o Seet laget (6a) pa (pil pa lag pa pil pé skél) og drej
det mod hgjre indtil stop (l&gnaese skal befinde
sig i fordybningen pa grundmodellen).

 Stil grebet pé det enskede trin
(se ,Opskrifter og tips").

 Stil grebet pa 0/off, for laget tages af, nar
ingredienser skal pafyldes.

Maskinen kan kun teendes, nér laget (6a) er sat

pa og drejet fast og beskyttelseskappen (2) er

anbragt.

Multifunktionskniv (7a)

Til at sméhakke, hakke og eelte.

A\ Kvzeestelsesfare som folge af skarpe knive!
Tag altid kun fast i kunststofgrebet (overste ende)
pa kniven.

Tag multifunktionskniven ud af
beskyttelsesetuiet (10).

Isaet multifunktionkniven.

Pafyld ingredienserne.

Saet Iaget (6a) med stopper (6b) pa og

drej det hele mod hgjre indtil stop.

Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips").

Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne péafyldes.
Tag stopperen ud og fyld ingredienserme gennem
pafyldningsabningen (6¢).

OBS: Nar maskinen er indstillet pa finhakning og
hakning, skal man vaere opmaerksom, at
ingredienserne hakkes finere og finere, jo leengere
maskinen er taendt.

Dejkrog (7b)

Til at eelte tung dej og iblanding af ingredienser, som
ikke skal finhakkes (f.eks. rosiner, tynde chokolade-
blade)

Isaet dejkrogen.

Pafyld ingredienserne.

Saet laget (6a) med stopper (6b) pa og

drej det hele mod hgjre indtil stop.

Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips").

Stil grebet pé det enskede trin, for ingredienserne
pafyldes.

Tag stopperen ud og fyld ingrediensermne gennem
péfyldningsébningen (6¢).

Piskeskive (7¢)

til piskeflode og piskede aeggehvider.

Ikke egnet til faste ingredienser (f.eks. kolde
smorstykker fra koleskabet).

Isaet piskeskiven.

Pafyld ingredienserne.

Saet laget (6a) med stopper (6b) pa og

drej det hele mod hgijre indtil stop.

Stil grebet (1) pa det enskede trin

(se ,Opskrifter og tips").

Stil grebet pé trin 1, for ingredienserne péfyldes.
Tag stopperen ud og fyld ingrediensermne gennem
péfyldningsabningen (6c).
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Skeereskive og riveskive:

Vendbar skaereskive (7e) — tyk/tynd
til skeering af frugt og gront.
Vendbar riveskive (7f) — grov/fin

til rivning af frugt, grent og ost

P& nogle modeller:

Riveskive (7g) — middelfin

til rivning af f.eks. ne@dder, hard ost (f.eks. parmesan)
og chokolade.

Skiveholder (7d)

» Seet skiveholderen pa drevet med en let drejning.

* Leeg skeere-/riveskiven pa, sa de to medbringere
pa skiveholderen griber ind i skivens &bning.

A Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive!
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa skiverne.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Brug altid stopperen til at skubbe med.

Pas pa!

Knivene kan blive uskarpe.

Benyt kun riveskiven til hard ost (parmesan), nedder
og lignende.

Skeere- og riveskiver er ikke egnet til rivning af
peberrod.

» Skaere-/riveskiven skal vende opad og laegges pa
skiveholderen (riveskiven har kun en side).

» Seet lget (6a) med stopper (6b) pa og drej det
hele mod hgjre indtil stop.

» Péafyld ingredienserne (6¢).

* Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips").

» Skub ingredienserne ned med et let tryk pa stop-
peren.

* Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne pafyldes.

e Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen.

Pas pa!
Tom skalen, for den bliver sa fuld, at det skarede/re-
vede nar skiveholderen.

P& nogle modeller:

Passersats (7h)

til passering af kogt frugt og grent.

 |saet passersien og passervingen.

¢ Anbring ringen.

» Seet laget (6a) pa og drej det hele mod hgijre indtil
stop.

* Stil grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips").

» Tag stopperen (6b) ud og fyld ingredienserne gen-
nem pafyldningsabningen (6¢).
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Efter arbejdet

 Stil grebet pa 0/off.

 Drejlaget (6a) mod venstre indtil stop og tag det
af.

e Tag redskabet ud.

 Drej skélen (5) mod venstre indtil stop og tag den
af.

¢ Vask de enkelte dele af, ,Rengering og pleje”.
Det er vigtigt, at fugen i laget er helt ren, da laget
ellers ikke kan saettes rigtigt pa.

o Sast knivbeskyttelsen pa multifunktionskniven, nar
kniven er vasket af (10).

P& nogle modeller:

Citruspresse (7i)

til presning af citrusfrugter (f.eks. appelsiner, grape-

frugt, citroner).

» Sast citruspressen pa og drej den mod hgjre indtil
stop. Neesen pa sikurven skal befinde sig i fordyb-
ningen pé grundmodellen.

 Frugterne presses ved at stille grebet pa trin 1 og
trykke frugten ned mod pressekeglen.

 Efter arbejdet drejes citruspressen las og skalen
tages af.

Vigtigt!

Hold aje med péfyldningsstanden — tam skalen, for

saften er naet op til sikurven (da saften ellers

sprojter).

Blender

A\ Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive/roterende drev!

Stik aldrig hdnden ned i blenderen! Blenderen skal

veere sat rigtigt pé og laget veere strammet helt fast,

ndr der arbejdes med blenderen.

Blenderen ma kun seettes pa og tages af, nar

maskinen stér helt stille.

A\ Fare for forbreending!

Ved blanding af varme ingredienser kommer der
damp ud gennem tragtens I4g. Pafyld maks. 0,5 liter
varm eller skummende vaeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges.

Bearbejd ikke dybfrosset frugt og gront.Blenderen
skal altid veere fyldt med ingredienser, nar den er

i gang.



Arbejde med blenderen

Pas pa!

Seet blenderldg (9a) og rereskal (5) med Iag (6a) pa
maskinen og las dem fast. Tag redskaberne ud af
skalen!

¢ Tag beskyttelseskappen (2) af.

* Sast blenderen (8) pa (pil pa blender pa pil pa mas-
kine) og drej den mod hgijre indtil stop.

» Pafyld ingredienserne (se ,Opskrifter og tips©).
Maksimal maengde, flydende konsistens = 1,5 liter
(skummende eller varme vaesker maks. 0,5 liter).
Optimal bearbejdningsmaengde, fast konsistens =
150 gram.

¢ Seet laget (9a) pé og drej det helt mod hgjre.
Lagnaesen skal befinde sig i fordybningen péa blen-
dergrebet.

 Stil grebet (1) pa det @nskede trin (se ,Opskrifter
og tips").

Pafyldning af ingredienser

 Stil grebet pa 0/off (eller som angivet i opskriften).

» Tag laget (9a) af og pafyld ingredienserne

eller

« tag tragten (9c) ud af laget og pafyld faste ingre-
dienser lidt eller lidt gennem abningen (9b)

eller

« pafyld flydende ingredienser gennem tragten.

Efter arbejdet med blenderen

 Stil grebet pa 0/off.

¢ Drej blenderen mod venstre indtil stop og tag den
af.

» Drejlaget mod venstre og tag det af.

OBS: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug, se ,Rengering og pleje”.

Rengearing og pleje

A Fare for elektrisk stodkortslutning!
Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den aldrig
ind under rindende vand.

Pas pa!
Overfladerne kan beskadiges.
Der ma ikke benyttes skurende rengeringsmidler.

Renggring af maskinen

o Traek stikket ud.

¢ Tor maskinen af med en fugtig klud. Kom en
smule opvaskemiddel pa kluden efter behov.

¢ Tor maskinen af med en ter klud.

Rengering af skal og tilbehar

A\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive!
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa
multifunktionskniv og minihakker.

Alle dele kan téle opvaskemaskine.

Forsag ikke at klemme kunststofdele fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret.
Multifunktionskniven skal anbringes med abningen
nedad, sa andre ikke kan beskadiges.

Ved rivning af guleradder, redkal eller lignende
opstér der en red belaegning, som fiernes med et par
dréber spiseolie.

Renggring af blender

A\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive!

Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.

Benyt altid en berste, ndr de skal rengeres.

Det anbefales at rengere blenderen straks efter brug.
Derved undgas, at noget klasber sig fast og at kunst-
stoffet angribes (f.eks. aeteriske olier i krydderier).
Lag og tragt kan tale opvaskemaskine.
Blenderbeholderen/minihakkeren ma ikke sasttes

i opvaskemaskinen, men skal rengeres under rin-
dende vand (ma ikke saettes i blad).

OBS: Kom en smule vand med opvaskevand i blen-
deren, mens den er pa maskinen. Stil maskinen pa
trin M i par sekunder. Heeld vandet ud og skyl blen-
deren med rent vand.

Opbevaring

Treek stikket ud.

Seet beskyttelseskappen (2) pa.

Saet skélen pa (5).

Seet knivbeskyttelsen pa multifunktionskniven,
nar kniven er vasket af (10).

¢ | edningen opbevares i kabelrummet.

Ved automatisk ledningsoprul:

e Treek en smule i ledningen, hvorefter ledningen
rulles automatisk ind.
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Afhjaelpning af fejl

A Kvaestelsesfare!
Tag stikket ud af stikkontakten, for fejlen afhjeelpes.

Skal med tilbehor

Fejl:

Maskinen gar ikke i gang, grebet (1) kan ikke drejes:

Elektronisk kontrol er udlost.

Afhjzelpning:

* Drej skélen helt fast indtil stop.

» Seet laget til det benyttede tilbeher (sikurv ved
citruspresse) pa maskinen og drej det fast indtil
stop.

» Seet beskyttelseskappen pa.

Hvis denne er defekt eller sikkerhedsstiften er
knaeskket, udskiftes beskyttelseskappen.

Blender

Fejl:

Maskinen gar ikke i gang, grebet (1) kan ikke drejes:

Elektronisk kontrol er udlest.

Afhjzelpning:

» Seet skal med &g pa maskinen og drej det hele
fast indtil stop.

* Drej blenderen fast indtil stop.

» Saet blenderlaget pa og drej det fast indtil stop.

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der opstar
andre fejl.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS1 &rs garanti.
Kebsnota skal altid vedleegges ved indsendelse til
reparation, hvis denne enskes udfert pa garanti.
Medfoelger kabsnota ikke, vil reparationen altid blive
udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat gé i stykker, kan det
indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, TIf. 44898985

P& reparationer ydes 12 maneders garanti. De kan
naturligvis ogsa indsende apparatet gennem Deres
lokale forhandler.

Ret til eendringer forbeholdes.
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Denne maskinen er beregnet for husholdningsbruk
0g ikke for industriell bruk.

Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsé innen vanlige
bearbeidelsestider, se kapittel “Oppskrifter og tips”.
Maskinen er vedlikeholdsfri.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige modeller.
Forskjellene er angitt.

Veer vennlig & oppbevare bruksanvisningen.
Dersom maskinen gis videre til andre, ber bruksan-
visningen leveres med.

Maskinen mé kun brukes med originalt tilbeher.

Et overblikk

Brett ut siden med bilder.

Basismaskin

1 Dreiebryter

O/off = stopp

M = momentinnkobling
hayeste turtall,
dreiebryteren holdes fast

Trinn 1-2 = arbeidshastighet

Trinn 1 = laveste turtall, langsomt

Trinn 2 = hoyeste turtall, hurtig

2 Beskyttelseslokk for mikserdrev

Settes pa nar maskinen ikke er i bruk (ellers kan ikke
maskinen startes).

2a Sikkerhetsanordning pa beskyttelseslokket

3 Sugefatter
Stetter maskinen pé glatt og rent underlag.

4 Kabelrom
For oppbevaring av kabelen.
Noen modeller med kabel-opprullingsautomatikk

Eltebolle med tilbehor / utstyr

5 Eltebolle

Sett den pa og drei den i klokkens retning inntil den
sitter fast (bajonettlas).

6a Lokk

Settes pa (pilen pa lokket ma sta ved pilen pa bollen)
og dreies i klokkens retning. Nesen pé lokket ma
sitte fast i sprekken pé basismaskinen.

6b  Stater (= malebeger)

For pafylling av ting som skal skjeeres eller kuttes.
6c  Pafyllingsapning

Ta av steteren og fyll pa ingrediensene.

For pafylling av veeske under drift og for strimling
og skjeering av lange, smale grennsaker (f. eks.
purrelek, gulretter) brukes den smale &pningen.



7a  Multifunksjonskniv

7b  Eltekrok

7c  Rorer

7d  Skiveholder

7e Vendbar skjeereskive — tykk/tynn
7f  Vendbar strimleskive — grov/fin
Ved noen modeller:

7g Raspeskive — middels fin

7h  Moseapparat

7i  Sitruspresse

Mikser — ved noen modeller

8 Miksebeger

Sett begeret pa (pilen pa begeret ma sta ved pilen pa
maskinen) og drei det i klokkens retning inntil det
sitter fast.

9a Lokk

Settes pa (pass pa plasseringen) og dreies

i klokkens retning. Lokket ma sitte fast i sprekken pa
handtaket p& mikseren.

9b Pafyllingsapning
Ta av trakten og fyll pa ingrediensene.

9c Trakt
Fyll pa flytende ingredienser.

Mikseren kan faes hos kundeservice.

Sikkerhetsanvisninger

A\ Mulig fare for elektrisk stot!

Maskinen méa kun tilkoples og brukes i henhold

til angivelsene péa typeskiltet.

Den ma kun brukes nar stremkabelen og maskinen
selv ikke viser tegn pa ytre skader.

Hold barn borte fra maskinen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller hvis det oppstéar feil.
Hold stremkabelen borte fra skarpe kanter og varme
ting.

Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av
stremkabel, mé kun foretas av var kundeservice,

for & unnga at det oppstér fare.

Dersom stremmen blir borte, blir maskinen innkoplet
og gér videre nér strammen kommer igjen.

Tilbeher og utstyr ma kun skiftes ndr maskinen

er slatt av (Dreiebryter pa 0/off).

Henvisninger for skroting av gammel
maskin

Angéende skroting av gammel maskin ma du forhere
deg med forhandleren eller hos kommunen, som kan
gi adressen til spesialdeponier.

Betjening

Apparatet og tilboeharet mé& rengjeres grundig for
forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Forberedelser

» Sett motorenheten pa et glatt og rent underlag.
¢ Trekk kabelen ut av kabelrommet.

P& modeller med kabeloppkveilingsautomatikk:

* Trekk kabelen med ett trekk ut sé langt som
onskelig (max. 1 meter) og slipp den langsomt
igien. Slik I&ses den fast.

 Forkorting av arbeidslengden pa kabelen:

Trekk lett i kabelen og la den rulle opp til ensket
arbeidslengde. Deretter trekkes det lett i kabelen
og den slippes langsomt igjen. Slik lases den fast.

OBS!

Ikke drei kabelen eller skyv den inn med handen,

da rulles den ikke skikkelig inn. Dersom kabelen

klemmes fast, trekkes den helt ut og rulles s& inn
igjen.

o Stikk stepselet inn.

Rarebolle med tilbehgr / utstyr

A\ Mulig fare for skade pd grunn av

roterende verkto!
Mens arbeidet pagar ma du aldri ta ned i rerebollen
(etter utkoplingen gar maskinen i kort tid etterpa).
Utstyret ma kun skiftes ndr maskinen star stille.
Det ma kun arbeides i skalen nar beskyttelseslokk
for mikserdrev (2) er satt pa og aldri nar
miksebegeret er satt pa.

* Sett pa eltebollen (5) og drei den i klokkens retning
inntil den stopper.

e Sett pa utstyret (7) slik som beskrevet i avsnittet.
For valg av utstyr, se kapittelet “Oppskrifter og
tips”.

» Fyll pd ingrediensene, se oppskriften. Ingredienser
og mengde, se kapittelet “Oppskrifter og tips”.

» Sett pa lokket (6a) (pilen pa lokket pa pilen pa
bollen), og drei det i klokkens retning inntil det
stopper. Nesen pa lokket ma sitte fast i sprekken
pé basismaskinen.

» Sett dreiebryteren pa ensket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

» Sett dreiebryteren pa 0/off nar lokket blir tatt av
for pafylling.

Ved arbeider i skalen kan maskinen kun slas pa

nar lokket (6a) er satt pa og er skrudd fast og nar

beskyttelseslokk for mikserdrev (2) er satt pa.
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Multifunksjonskniv (7a)
for kutting, hakking, rering.

A\ Mulig fare for skade pa grunn av skarp kniv!
Ta kun i kunststoffhandtaket pd multifunksjonskniven
(oppe).

Ta multifunksjonskniven ut av knivholderen (10).

Sett inn multifunksjonskniven.

Fyll pé& ingrediensene.

Sett lokket (6a) med stoteren (6b) pa og drei det

i klokkens retning inntil det stopper.

» Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

 For afylle pa ingredienser ma dreiebryteren settes
pé 0/off.

» Taut steteren og fyll ingrediensene pa giennom
pafyllingsépningen (6¢).

Henvisning: Ved kutting og hakking blir graden av

kuttingen starre jo lenger det arbeides.

Eltekrok (7b)

For elting av stor deig og for blanding av ingredienser

som ikke skal kuttes (f. eks. rosiner,

sjokoladestykker).

e Settinn eltekroken.

 Fyll pa ingrediensene.

» Sett pa lokket (6a) med steteren (6b) og drei det
i Klokkens retning til det stopper.

» Sett dreiebryteren (1) p& ensket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

* For péfylling av ingredienser settes dreiebryteren
pé ensket trinn.

» Taut steteren og fyll pé ingrediensene gjen-
nom péfyllingsépningen (6¢).

Rorer (7¢)

for kremflote, eggehvite.

Ikke egnet for faste ingredienser.

(f. eks. smerbiter fra kjoleskapet)

Monter rereren.

Fyll pa ingrediensene.

Sett pa lokket (6a) med steteren (6b) og drei

i klokkens retning inntil det stopper.

» Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

 For afylle pa ingredienser, settes dreiebryteren pa
trinn 1.

» Ta ut steteren og fyll ingrediensene pa giennom
pafylingsépningen (6¢).

Kutteskiver:

Vendbar skjaereskive (7€) — tykk/tynn

for rasping av frukt og grennsaker

Vendbar strimleskive (7f) — grov, fin

for snitting av frukt, grennsaker og ost

Ved noen modeller:

Raspeskive (7g) — middels fin

for rasping av f. eks. netter, hard ost

(f. eks. parmesan), sjokolade.

==
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Skiveholder (7d)

 Sett pa skiveholderen ved & dreie drivakslingen litt.

* Sett pa kutteskiven, slik at de to medbringerne pa
skiveholderen griper inn i &pningen pa skiven.

A\ Mulig fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Kutteskivene ma kun holdes i kunststoffhandtaket.

Ikke ta ned i pafyllingsdpningen.

For & fylle pa ingredienser ma kun steteren brukes.

OBS!

Utstyret kan bli slovt.

For hard ost (parmesan), netter o. . ma det kun

brukes raspeskive. Kutteskivene er ikke egnet for

rasping/riving av pepperrot.

¢ Vend onsket skjeere-/raspeskive oppover og legg
den oppé skiveholderen (ved riveskiven kun en
side).

* Sett pa lokket (6a) med steteren (6b) og drei det
i klokkens retning inntil det stopper.

» Fyll pé& ingrediensene som skal raspes eller kuttes
(6c).

» Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

» Tingene som skal raspes eller kuttes ma kun
stotes med lett trykk ned.

» For afylle pa ingredienser, settes dreigbryteren pa
0/off.

» Ta ut stateren og fyll ingrediensene pé giennom
pafyllingsdpningen.

OBS!
Tom bollen for den blir sa full at de kuttede tingene
nar opp til skiveholderen.

P& noen modeller:

Moseapparat (7h)

For mosing av kokt frukt eller greannsaker.

» Sett pa mosesilen og -vingene.

» Sett pa holderingen.

» Sett pa lokket (6a) og drei det i klokkens retning til
det stopper.

» Skru dreiebryteren (1) pa ensket trinn (se kapittelet
“Oppskrifter og tips”).

« Ta ut steteren (6b) og fyll pa ingrediensene gjen-
nom péfyllingsépningen (6c).

Etter arbeidet

» Sett dreiebryteren péa 0/off.

¢ Dreilokket (6a) mot klokkens retning og ta det av.

e Taav utstyret.

¢ Drei eltebollen (5) mot klokkens retning og ta den
av.

¢ Rengjor alle delene, se “Rengjering og pleie”.
Pass pa at fugen pa lokket er ren, ellers kan ikke
lokket lukkes skikkelig.

o Etter bruk av multifunksjonskniven ma
knivbeskyttelsen (10) settes pa igjen.



Pa noen modeller:

Sitruspresse (7i)

For utpressing av sitrusfrukter, f. eks. appelsiner,

grapefrukt, sitroner.

» Sett sitruspressen pa og drei den fast i klokkens
retning. Nesen pa silkurven ma sitte fast i sprek-
ken pa basismaskinen.

» For utpressing av frukten settes dreiebryteren pa
trinn 1 og frukten trykkes oppa pressekjeglen.

 Etter arbeidet losnes sitruspressen igjen og skalen
tas av.

OBS!
Ta hensyn til fyllemengden. Tem skélen for saften
har nadd opp til silkurven.

Mikser

A\ Mulig fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Ta aldri med hendene ned i mikseren!

Mikseren arbeider kun ndr lokket er skikkelig skrudd

fast.

Mikseren ma kun settes pa og tas av ndr motoren er

slétt av.

A\ Mulig fare for skolding!

Ved arbeid med varme ting, kan det komme damp
ut av trakten i lokket. Fyll pa maksimalt 0,5 liter varm
eller skummende vaeske.

OBS!

Mikseren kan ta skade

Ikke arbeid med dypfrosne ting.
Ikke arbeid nar mikseren er tom.

Miksing
OBS!
For & kunne drive mikseren, ma mikserlokket (9a)

og eltebollen (5) med lokk (6a) veere satt pa
0g skrudd fast. Ta utstyret ut av skalen!

¢ Taav beskyttelsesdekselet pd mikserdrevet (2).

» Sett mikserbegeret pa (8) (pilen pa begeret
ma sitte pa pilen pa apparatet) og drei det fast
i klokkens retning.

» Fyll p&ingrediensene (se kapittelet “Oppskrifter og
tips”).

Maksimal mengde veeske = 1,5 liter
(skummende eller varm vaeske maksimalt 0,5 liter).
Optimal arbeidsmengde fast = 150 gram.

o Sett lokket (9a) pa og drei det i klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte fast ved sprekken pa
mikserh&ndtaket.

» Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn, (se anvis-
ning i “Oppskrifter og tips”).

Etterfylling av ingredienser

¢ Sett dreiebryteren pa 0/off (eller slik som angitt
i oppskriften).

* Taav lokket (9a) og fyll pa ingrediensene
giennom &pningen,

eller

¢ tatrakten (9c) av og fyll de faste ingrediensene
pa litt etter litt i pafyllingsapningen (9b),

eller
o fyll flytende vaesker inn gjennom trakten.

Etter miksingen

» Sett dreiebryteren pa 0/off.

* Drei mikseren mot klokkens retning og ta den av.

¢ Drei lokket mot klokkens retning inntil det stopper
og tadet av.

Tips: Mikseren ber helst rengjeres straks etter bruk,

se “Rengjering og pleie”.

Rengjaring og pleie
A\ Mulig fare for stot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann.

Pass pa!
Overflaten kan bli skadet.
Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.

Rengjoring av basismaskinen

e Trekk ut stopselet.

¢ Tork av maskinen med en fuktig klut. Om nedven-
dig kan du bruke litt flytende oppvaskmiddel.

» Tork av maskinen etterpa.

Rengjaring av bollen og tilbehor

A\ Mulig fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Multifunksjonskniven og kutteskivene ma kun holdes

i kunststoffhandtaket.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene mé ikke klemmes fast i maskinen,
da de kan bli skjeve.

Multifunksjonskniven ma legges med &pningen ned,
slik at ingen andre deler kan bli skadet pa grunn av
knivene.

Ved arbeid med f. eks. gulretter og redkal kan det
oppsté misfarging pa kunststoffdelene. Dette lar seg
fierne med noen dréper matolje.

Rengjoring av mikseren

A\ Mulig fare for skade pd grunn av skarpe
kniver!

Ikke ta i mikserknivene med hendene.

Bruk en berste til rengjoringen.

Mikseren bor rengjores straks etter bruk. Dermed blir
ikke noe klebet fast og kunststoffet blir ikke angrepet
(f. eks. av eteriske oljer i krydder).

Lokk og trakt kan vaskes i oppvaskmaskin.
Miksebegeret ma ikke vaskes i oppvaskmaskinen,
men rengjeres under rennende vann (ikke la dem bli
liggende i vannet).

Tips: Fyll pa litt vann og oppvasksépe i mikseren og
sett mikseren pé trinn M i noen f& sekunder. Hell ut
vannet og skyll ut av mikseren med klart, rent vann.
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Oppbevaring av maskinen

Trekk ut stopselet.

Sett pa beskyttelseslokket for mikserdrevet (2).
Sett pa bollen (5).

Sett alltid knivbeskyttelsen p& multifunksjonskni-
ven (10).

e Oppbevar kabelen i kabelrommet.

Ved oppkveilingsautomatikk:

e Trekk lett i kabelen og la den rulle seg inn automa-
tisk.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!
For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

Bolle med tilbehar

Feil:

Apparatet gar ikke, dreieknappen (1) lar seg ikke
dreie: den elektroniske overvakningen er utlest.

Utbedring:

¢ Skru bollen fast til anslaget.

» Sett pa lokket til det tilbeheret som brukes
(silkurv ved sitruspressen) og skru fast til anslaget.

o Sett pa beskyttelseslokket til mikserdrevet.
Nar dette er defekt eller nar sikkerhetsstiften er
brukket, ma beskyttelseslokket til mikserdrevet
skiftes ut med et nytt.

Mikser

Feil:

Apparatet gér ikke, dreieknappen (1) lar seg ikke
dreie: den elektroniske overvakningen er utlost.

Utbedring:

» Bollen med lokket settes pa og skrus fast til ansla-
get.

* Mikseren skrus fast til anslaget.

» Mikserlokket settes pa og skrus fast til anslaget.

Ved andre feil ma du henvende deg til var kundeser-
vice.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser
som er oppgitt av var representant i de respektive
land. Detaljer om disse garantibetingelsene far du
ved & henvende deg til elektrohandelen der du har
kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig & legge fram
kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

32

SV

Denna koksmaskin ar en hushéllsapparat och alltsa
inte avsedd for kontinuerlig anvandning.

Anvand kéksmaskinen for att bearbeta endast
s&dana mangder som &r normala for ett hushall,
Detsamma géller bearbetningstiderna, se resp.
recept.

Kéksmaskinen &ar underhallsfri.

Bruksanvisningen géller for flera varianter av
koksmaskinen. Skillnaderna framgar av texten.
Spara bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen folja med maskinen vid ett ev.
agarbyte.

Koéksmaskinen far endast anvandas tillsammans
med originaltillbehdr.

Oversiktsbilderna
Vik ut uppslaget med bilder.

Grundmaskinen
1 Stromvred

O/off = stopp

M = momentlége (sa lange du héller
vredet i det 1aget arbetar
maskinen pa hogsta hastighet)

lagen 1-2 = hastighet

lage 1 = langsam hastighet

lage 2 = snabb

2 Skyddslock 6éver mixeruttaget

Ska alltid sitta pa mixeruttaget nér mixern inte
anvands (annars startar inte koksmaskinen).
2a  Sakerhetsstift pa skyddslocket

3 Sugfétter
Stall kdksmaskinen pé plant, rent och torrt underlag.
4 Sladdficka

Har kan sladden férvaras nar maskinen inte anvands.
Vissa modeller har automatisk sladdupprullning.

Blandarskal med olika tillbehor

5 Blandarskal
Stall blandarskélen pa drivuttaget och vrid medurs
till stoppet (bajonettldsning).

6a Lock

Satt locket pa blandarskalen (pilen pa locket ska
vara riktad mot pilen pa skélen) och vrid medurs tills
kilen vrids in i ppningen/sakerhetssparren pa
motorstativet.

6b Pamatare / Matt
Anvand alltid pamataren for att mata ned det som
skivas resp. skaras.

6¢c Mataréppning

Stanna maskinen, ta ut pdmataren och fyll p& med
mera ingredienser genom roret.

Om du vill fylla p& med mera medan maskinen &r
igang och det géller vatska eller langa, tunna
gronsaker (t.ex. purjoldk, morétter), anvand da den
smalare delen av dppningen.



7a  Multifunktionskniv

7b  Degkrok

7c Vispskiva

7d  Skivhallare

7e Vandbar skarskiva — tunt/tjockt

7f  Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/fin
Géller vissa modeller:

79 Finrivskiva

7h Passerinsats

7i  Citruspress

Mixer — galler vissa modeller

8 Bagare

Stall bagaren pa drivuttaget (pilen pa bagaren ska
vara riktad mot pilen pa motorstativet) och vrid
medurs till stoppet.

9a Lock

Satt locket pa bagaren (se bilden) och vrid medurs
tills kilen vrids in i ppningen/ sakerhetssparren pa
mixerns handtag.

9b Pa fyllnadséppning

Ta ut tratten och fyll pa ingredienserna genom
Oppningen.

9c Tratt

Lat tratten sitta i Gppningen nér du fyller pa flytande
ingredienser.

Mixern finns att képa hos service.

Sékerhetsanvisningar

A\ Risk for elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r
densamma som anges pa kdksmaskinens typskylt.
Koéksmaskinen far inte anvandas om den eller slad-
den &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvanda koksmaskinen.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nér du
anvant fardigt kbksmaskinen, fére rengéring, om du
gér ut ur rummet och vid ett eventuellt fel.

Lat inte sladden ligga éver vassa kanter eller komma
i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Skador pa koksmaskinen, t.ex. om sladden skulle
skadas, fér endast repareras av service. Detta for att
undvika olyckor.

Efter ett ev. strdmavbrott fortsatter kdksmaskinen
automatiskt.

Stang alltid av motorn (vrid strdmvredet till Iage 0/off)
innan du ska fylla pd med mera ingredienser och
innan du tar av ett lock eller verktyg.

Férpackningsmaterialet och ev.

gammal kéksmaskin

Hor med din kommun var du kan lamna férpacknings-
materialet och den gamla kéksmaskinen (om du har
séadan).

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbehdr grundligt fére
férsta anvandningen, se avsnittet "Rengdring och
skotsel”.

Forberedelser

* Stéll koksmaskinen pé plant, rent och torrt
underlag.
¢ Dra ut sladden ur sladdfickan.

P& modeller med sladdvinda:

¢ Dra ut sladden till 6nskad langd (max. 1 meter)
med ett enda drag och sldpp den sedan
langsamt; sladden stannar d& i det laget.

» Om du drog ut sladden for l&ngt: Dra latt i sladden
och lat den rullas tillbaka till 6nskad 1angd. Dra
dérefter pa nytt latt i sladden och slépp den sedan
langsamt s& att den stannar.

Obs!

Vik inte ihop sladden och skjut inte in den fér hand
eftersom den da inte gér att dra ut helt och héllet.
Om sladden skulle fastna, dra d& ut den helt och Iat
den sedan rulla in av sig sjélv.

e Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskalen med olika tillbehor

A\ Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa
tillbeh6ér som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér

maskinen &r igdng (observera att drivaxeln och

verktygen/tillbehdren fortsétter rotera en kort

stund sedan kéksmaskinen stédngts av).

Sténg alltid av kbksmaskinen nér du vill byta

tillbehor.

Observera att skyddslocket (2), aldrig mixern, maste

sitta pa plats éver mixeruttaget fér att blandarskalen

pa maskinen ska kunna starta.

« Stall blandarskalen (5) pa drivuttaget och vrid
medurs till stoppet.

o S3att in dnskat tillbehdr (7) pa satt som tidigare
beskrivits for resp. tillbehor.

» Mét upp och tillsatt ingredienserna pa satt som
tidigare namnts for resp. tillbehor. Betraffande
ingredienser, se resp. recept.

o Satt locket (6a) pa blandarskélen (pilen pé locket
ska vara riktad mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i
Oppningen/sékerhetsspérren pa motorstativet.

¢ Vrid strémvredet till dnskad hastighet (se resp.
recept).

¢ Vrid strémvredet till Iage 0/off innan locket tas av
for pafylining med mera ingredienser.

Observera att k6ksmaskinen inte gar att starta

forran locket (6a) sitter fast ordentligt pa

blandarskalen och skyddslocket (2) sitter 6ver
mixeruttaget.
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Multifunktionskniven (7a)
Lamplig for att finférdela, hacka och blanda.

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna i skérytorna utan enbart

i plastskaftet som knivarna &r fastade i.

Ta ut kniven ur skyddet (10).

Satt i kniven.

Hall i livsmedlet/ingredienserna.

Satt pa locket (6a) med pamataren (6b)

i matarréret och vrid medurs till stoppet.

¢ Vrid strémvredet (1) till ©nskad hastighet, se resp.

recept.

» Péafylining: Stang forst av kdksmaskinen genom
att vrida strémvredet till Iage 0/off.

» Tasedan ut padmataren och fyll p4 genom
matarréret (6¢).

Obs! Ju langre bearbetningstid, desto mera

finférdelat blir livsmedlet/ingredienserna.

Degkrok (7b)
Lamplig for att knéda tung deg eller blanda ned
ingredienser, som inte ska finférdelas (t.ex. russin,
hackad blockchoklad).
e Satti degkroken.
e Halliingredienserna.
o Sétt pa locket (6a) med pamataren (6b)
i matarréret och vrid medurs till stoppet.

¢ Vrid strémvredet (1) till 5nskad hastighet, se resp.

recept.
» Pafylining: Stang forst av koksmaskinen

genom att vrida strémvredet till Smstad hastighet.

» Tasedan ut pamataren och fyll p& genom
matarrdret (6¢).

Vispskiva (7c)

Lamplig for att vispa gradde och aggvita.

Inte 1amplig for ingredienser med fast konsistens

(t.ex. stora klickar av kylskapskallt smor).

Satt i vispskivan.

Hall i livsmedlet/ingrediensema.

Satt pa locket (6a) med pamataren (6b)

i matarréret och vrid medurs till stoppet.

¢ Vrid strémvredet (1) till ©nskad hastighet, se resp.

recept.

» Pafylining: Sank forst till hastighet 1.

» Tasedan ut pamataren och fyll p& genom
matarrdret (6¢).
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Riv- och skarskivor:

Véandbar skarskiva (7e) — tunt/tjockt

Skar frukt och gronsaker.

Véndbar riv- och strimmelskiva (7f) — grov/fin
Strimlar och river frukt, gronsaker och ost.

Géller vissa modeller:

Fin rivskiva (7g)

Lamplig for att riva t.ex. notter, hardost
(t.ex. parmesan), choklad.

Skivhallare (7d)

* Placera skivhallaren pa drivaxeln. Vrid I&tt tills den
fastnar.

» Placera skivan pa skivhallaren s att de bada
medbringarna passar in i Gppningarna pa skivan.

A Var férsiktig s& att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna i skdrytorna utan enbart

i plastskaftet som knivarna dr fastade i.

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen

nédr maskinen &r igang.

Anvéand alltid pamataren vid pafylining.

Obs!

Knivar och skérytor kan bli sléa.

Hardost (parmesan), nétter o.dyl.: Anvand riv- och
strimmelskivan.

Pepparrot: Ingen av riv- och skérskivorna ldmpar sig
for att strimla/finférdela pepparrot.

¢ L&gg skarskivan resp. riv- och strimmelskivan pa
skivhéallaren med den 6nskade sidan uppat (den
fina rivskivan har bara en sida).

» Satt pa locket (6a) med pamataren (6b)
i matarréret och vrid medurs till stoppet.

e | &4gg det som ska skivas/rivas i matarrdret (6¢).

¢ Vrid strdmvredet (1) 6nskat hastighet, se resp.
recept.

o Tryck latt pa det som ska skivas/rivas med
pamataren.

o Péfylining: Stang férst av kdksmaskinen genom
att vrida strémvredet till Iage 0/off.

o Taupp padmataren och fyll paA med mera livsmedel
genom matarrdret.

Obs!
Tém blandarskélen innan den blir sa full att det du
river resp. skdr nar énda upp till skivhallaren.



Galler vissa modeller:

Passerinsats (7h)

Lamplig fér att passera kokta frukter och gronsaker.

» Sétti silkorgen och vingen.

o Satt fast skyddsringen.

* Satt pa locket (6a) med pamataren i matarroret
och vrid medurs till stoppet.

o Vrid strdmvredet (1) till &nskad hastighet, se resp.
recept.

e Taupp pamataren (6b) och fyll p& med mera liv-
smedel genom matarréret (6¢).

Nar arbetet ar fardigt

¢ Vrid strémvredet till lage 0/off.

Vrid locket (6a) moturs och ta bort det.

Lyft ur tilloehdret.

Vrid blandarskalen (5) moturs och ta bort den.
Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengdring och
skotsel”.

Var noga med att halla dppningen/ séker-
hetssparren pa motorstativet ren eftersom locket
annars inte gar att stanga.

¢ Kniven (10): Satt tillbaka skyddet.

Galler vissa modeller:

Citruspress (7i)

Lamplig fér att pressa citrusfrukter, t.ex. apelsiner,

grapefrukt, citroner.

» Satt citruspressen i blandarskéalen och vrid
medurs tills kilen vrids in i Sppningen/ saker-
hetsspérren pa motorstativet.

o For att pressa ut saften, vrid strémvredet till
hastighet 1 och tryck frukten mot presskullen.

o Nar arbetet &r fardigt, vrid loss citruspressen och
ta bort den ur skalen.

Obs!

Hall ett 6ga pa vétskeméngden i blandarskalen.

To6m skélen innan saften nar énda upp till silkorgen.

Mixern

A Var férsiktig s& att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna som dessutom roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan den satts

fast i stativet! Starta aldrig k6ksmaskinen férrén

locket sitter pa.

Ko6ksmaskinen ska vara avstangd ndr mixern

placeras pé resp. lossas fran drivuttaget.

A\ Risk fér skéllskador!

Nér du mixar heta ingredienser trénger anga ut
genom tratten i locket. Hall dérfér aldrig i mera &n
0,5 liter het vétska.

Obs!

Mixern kan skadas.

Mixa aldrig djupfrysta ingredienser.

L&t inte mixern ga utan att det finns livsmedel i den.

Gor sa har

Obs!

Mixern gaér inte att starta férrdn locket till mixern (9a)
sitter fast pa rétt satt och blandarskalen (5) med
locket (6a) pa sitter pa sitt drivuttag. Ta bort ev.
tillbehdr ur blandarskalen!

e Tabort locket (2) 6ver drivuttaget.

 Stall bagaren (8) pa drivuttaget (pilen pa bagaren
ska vara riktad mot pilen pa motorstativet) och vrid
medurs till stoppet.

e Hallingredienserna i bagaren, se resp. recept.
Max. mangd vatska = 1,5 liter
(skummande eller het vatska max. 0,5 liter).

Max. mangd torra ingredienser = 150 gram.

» Satt locket (9a) pa bagaren och vrid medurs tills
kilen vrids in i ©ppningen/sékerhetssparren pa
motorstativet.

e Vrid strémvredet (1) till dnskad hastighet, se resp.
recept.

Om du behéver fylla pa med mera ingredienser

¢ Vrid strémbrytaren till Iage 0/off (eller lage som
anges i receptet).

» Tabort locket (9a) och fyll p& med mera
ingredienser

eller

« torraingredienser: Ta bort tratten (9c) fyll pa
genom mataréppningen (9b)

eller

» flytande ingredienser: Fyll pa genom tratten.

Nar du mixat fardigt

e Vrid strémvredet till Iage 0/off.

¢ Vrid mixern moturs och ta av den.

¢ Vrid locket moturs och ta bort det.

Vi rekommenderar att mixern rengérs genast efter
anvandning. Se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Rengoéring och skobtsel

A\ Risk for elektriska stétar!
Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller inte
under rinnande vatten.

Var férsiktig!
Motorstativets yta kan repas.
Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Motorstativet

¢ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

* Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

* Avsluta med att torka ordentligt torrt.
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Blandarskalen och tillbehoren

A\ Var férsiktig s att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna eller riv- och skérskivorna i skéry-

torna utan i plastskaftet.

Samtliga delar kan rengoras i diskmaskin.

Stall delarna pa sadant séatt i diskmaskinen att de
inte kan deformeras under diskningen. Kldm inte fast
dem. Diska i Gverkorgen pa &ldre diskmaskiner.
Placera multifunktionskniven med Gppningen nedat
och pé sédant sétt att inget annat kan skadas.

Plastdetaljer kan missfargas nér du river/strimlar t.ex.

mordtter eller rédkal men denna missfargning gar
bort om du gnuggar dem med lite matolja.

Mixern

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med hénderna.

Anvénd en borste for att rengéra dem.

Rengdr helst mixern genast efter anvandning.

Da fastnar inget och plasten blir inte angripen (t.ex.
av eteriska oljor i kryddor som kardemumma och
anis).

Locket och tratten kan rengdras i diskmaskin.
Mixerbagaren far inte rengdras i diskmaskin, utan
enbart under rinnande vatten (men lat den inte ligga i
blét).

Tips: Hall ca 2 dl vatten och ett par droppar diskme-
del i mixerbagaren medan den sitter pa kdksmaski-
nen. Fast resp. lock och lat maskinen gé pé lage M
under négra sekunder. Hall sedan bort vattnet och
skdlj ur med rent vatten.

Férvaring

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Satt skyddslocket (2) dver mixeruttaget.

Stéll blandarskalen (5) pa drivuttaget.

Férvara alltid multifunktionskniven med skyd-

det pa (10).

 Lindaihop sladden och stuva in den i sladdfickan.
P& modeller med sladdvinda:

* Dra latti sladden och lat den sedan automatiskt
rullas in i sladdvindan.
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Rad vid fel

A Var férsiktig s& att du inte skadar dig!
Dra alltid férst ut sladden ur vagguttaget.

Blandarskalen med tillbeho6r

Fel:
Koksmaskinen startar inte, stromvredet (1) gér inte
att vrida: Det elektroniska Overvakningssystemet har
|sts ut.
Atgard:
* Vrid blandarskalen till stoppet sa att den sitter fast.
o Satt pa locket till det tilloehdr som anvands (silkor-
gen om det galler citruspressen) och vrid fast det.
o Satt skyddslocket Gver mixeruttaget.
Byt defekt lock eller lock dar sékerhetsstiftet bru-
tits av mot nytt lock.

Mixer

Fel:

Koksmaskinen startar inte, strdmvredet (1) gér inte

att vrida: Det elektroniska &vervakningssystemet har

|6sts ut.

Atgard:

» Satt blandarskélen med locket pé drivuttaget och
vrid till stoppet.

¢ Satt mixern pé mixeruttaget och vrid till stoppet.

o Satt locket pa mixerbagaren och vrid det till stop-
pet.

Vid andra fel ber vi dig ta kontakt med service.
Konsumentbestammelser
| Sverige géller av EHL antagna

konsumentbestdmmelser. Den fullstédndiga texten
finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehélles.
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotita-
louskéayttdon, ei ammattikayttéon.

Noudata t&ssa iimoitettuja valmistusmaarié ja -aikoja,
katso erillinen vihko "Ruokaohijeita ja vinkkeja”.

Laite on huoltovapaa.

Kéayttbohje on tarkoitettu eri malleille. Mallikohtaiset
erot on merkitty ohjeisiin.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa se laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Kéayta laitetta vain alkuperaisten varusteiden kanssa.

Yleiskoneen osat
Kéaanna esiin ohjeiden lopussa olevat kuvasivut.

Peruskone

1 Valitsin

O/off = seis

M = jaksottainen kaytto/
pitoasento suurin
kierrosnopeus, pidé valitsin
painettuna

Nopeusalueet = kayttdnopeudet

1-2

Nopeusalue 1 alhaisin kierrosnopeus —
hidas

Nopeusalue 2 = suurin kierrosnopeus — nopea

2 Tehosekoittimen kayttoliitdnnan suojakansi
Aseta suojakansi paikoilleen, kun tehosekoitinta ei
kayteté (muuten kone ei k&ynnisty).

2a Turvasokka suojakannessa

3 Kumijalat
Jotta kone pysyy tukevasti paikoillaan siledllé alus-
talla.

4 Liitdntajohdon sailytystila
Liitantajohdon sailyttdmiseen.
Joissain malleissa on automaattinen johdonkelaus.

Kulho varusteineen / tyévélineet

5 Kulho

Aseta kulho paikoilleen ja kd&dnna myétapaivaan
vasteeseen asti (bajonettikiinnike).

6a Kansi

Aseta kansi paikoilleen (kannen nuoli ja kulhon nuoli
vastatusten) ja k&8nna myotapaivaan. Kannen no-
kan pitd& osua vasteeseen asti peruskoneen au-
kossa.

6b  Survin (= mitta-astia)

Viipaloitavien tai raastettavien ainesten sydttdmiseen.
6¢c Tayttdéaukko

Irrota survin ja liséa ainekset kulhoon.

Kéayta kapeaa aukkoa, kun lisdat kulhoon nesteita
koneen kdydessa ja kun viipaloit tai raastat pitkié ja
kapeita kasviksia (esim. purjoa, porkkanoita).

7a  Monitoimitera

7b  Taikinakoukku

7c \Vispila

7d  Terénpidin

7e Kaannettava viipalointitera — paksu/ohut
7f  Kaannettava raastintera — karkea/hieno
Joissain malleissa:

7g Hienoraastintera

7h  Soseutin

7i  Sitruspuserrin

Tehosekoitin — vain joissain malleissa

8 Sekoituskulho
Aseta paikoilleen (kulhon nuoli ja koneen nuoli vasta-
tusten) ja k&&nna myo6tapaivaan vasteeseen asti.

9a Kansi

Aseta paikoilleen (huomioi asento) ja kiinnita
myo6tapaivaan kadntamalla. Kannen pitdd osua vas-
teeseen asti tehosekoittimen kahvan aukossa.

9b Tayttéaukko
Irrota suppilo ja liséa ainekset.

9c  Suppilo
Nestemaisten aineiden lisdamiseen.

Tehosekoittimia voi tilata huoltopalvelusta.

Turvallisuusohjeita

A\ Sahkéiskun vaara!

Liitd kone ainoastaan tyyppikilvessé olevien ohjeiden
mukaiseen séhkdverkkoon.

Kayta yleiskonetta vain, kun litdntajohto ja kone ovat
moitteettomassa kunnossa.

Pida pienet lapset poissa yleiskoneen lahelta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kaytdn
jalkeen, ennen koneen puhdistamista, kun poistut
huoneesta tai kun koneeseen tulee kayttdhairid.
Varo, etté terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat
vaurioita litdntdjohtoa.

Koneen saa korjata, esim. vaihtaa litantdjondon, vain
valtuutettu huoltoliike vahinkojen vélttamiseksi.
Séhkokatkon sattuessa kone ei kytkeydy pois
paaltd; se kaynnistyy uudelleen séhkokatkon jalkeen.
Vaihda varusteet ja tyovalineet vain koneen ollessa
pysahdyksissa (valitsin asennossa 0/off).

Havittamisohjeita
Lahempid tietoja havittdmismahdollisuuksista saat

koneen myyijéliikkeesta sekad kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta henkilgilta.
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Kayttd

Puhdista kone ja varusteet huolellisesti ennen en-
simmaista kayttda, katso kappale "Puhdistus”.

Esivalmistelut

Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
Veda liitantéjohto ulos johdon séilytystilasta.

Malleissa, joissa on automaattinen johdonkelaus:

Veda yhdella vedolla litdntéjohtoa ulos haluamasi
maaré (max. 1 metri) ja paasta hitaasti irti; johto
lukkiutuu.

Kun johto on liian pitk&:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua takai-
sin, kunnes pituus on sopiva. Veda sitten taas ke-
vyesti johdosta ja paasta hitaasti irti; johto lukkiu-
tuu.

Huom.!

Ald Kierra johtoa tai tydnnd sitd sisdan kasin, koska
silloin se ei kelaudu kokonaan paikoilleen. Jos johto
juuttuu kiinni, niin veda se kokonaan ulos ja anna
sitten kelautua paikoilleen.

Laita pistoke pistorasiaan.

Kulho varusteineen / tyévalineet
A Varo pyérivia tyévilineits —

loukkaantumisvaara!

Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa
(kdyttéakseli pydrii vield jonkin aikaa koneen
pysdyttdmisen jélkeen).

Vaihda tydvdlineet vain kdyttdakselin ollessa
pysdhdyksissé.

Kulhoa saa kdyttad vain, kun tehosekoittimen
kayttdlitdnnan suojakansi (2) on paikoillaan,
tehosekoittimen kulho ei saa olla kiinnitettynd.

Aseta kulho (5) paikoilleen ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

Kiinnita tydvaline (7), kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Tydvélineen valinta katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”.

Tayta ainekset kulhoon, kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Ainekset ja maarat katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”.

Aseta kansi (6a) paikoilleen (kannen nuoli ja kulhon
nuoli vastatusten) ja kddnna myoétapaivaan.
Kannen nokan pitéé osua vasteeseen asti
peruskoneen aukossa.

K&aanna valitsin haluamaasi asentoon (katso
erillinen vihko "Ruokaohijeita ja vinkkeja”).

Aseta valitsin asentoon 0/off, kun irrotat kannen ja
lisaat aineksia.

Kaytettaessa kulhoa koneen voi kdynnistaa vain,
kun kansi (6a) on lukittuna paikoillaan ja
tehosekoittimen kayttéliitdnnan suojakansi (2)
asennettuna.
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Monitoimitera (7a)
hienontamiseen, silppuamiseen ja sekoittamiseen.

A\ Varo terévi terid - loukkaantumisvaara!
Tartu monitoimiterdan vain muovikahvasta
(Vldpdéastd).

Ota monitoimitera pois terdnsuojuksesta (10).

Kiinnitd monitoimitera paikoilleen.

Tayta ainekset kulhoon.

Laita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja kddnna

myo6tapaivaan vasteeseen asti.

e Kaanna valitsin (1) haluamaasi asentoon (katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).

o Kun lisdat aineksia, kddnna valitsin asentoon
0/off.

¢ Poista survin ja liséa ainekset tayttdaukosta (6¢).

Huomautus: Karkeusaste hienonee kasittelyajan

pidentyessa.

Taikinakoukku (7b)

vaivaa paksun taikinan ja sekoittaa taikinaan ainek-

set, joita ei tarvitse hienontaa (esim. rusinat, suklaal-

astut).

¢ Kiinnit& taikinakoukku paikoilleen.

e Tayta ainekset kulhoon.

¢ Laita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja k&danna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

e Kaanna valitsin (1) haluamaasi asentoon (katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkejd”).

o Kun lisdat aineksia, kdanna valitsin haluamaasi
asentoon.

¢ Poista survin ja liséa ainekset tayttdaukosta (6¢).

Vispila (7¢)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon.

Ei sovellu kiinteille aineksille (esim. voipalat jaékaap-

pikylmana).

¢ Kiinnita vispild paikoilleen.

e Tayté ainekset kulhoon.

¢ |aita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

e Kaanna valitsin (1) haluamaasi asentoon (katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).

e Kun lisdat aineksia, kdanna valitsin asentoon 1.

¢ Poista survin ja lisaa ainekset téyttdaukosta (6¢).

Hienonnusterat:

Kaannettava viipalointitera (7e) — paksu/ohut
hedelmien ja kasvisten viipalointiin.

Ké&annettava raastintera (7f) — karkea/hieno
hedelmien, kasvisten ja juuston raastamiseen.
Joissain malleissa:

Hienoraastintera (7g)

kovan juuston (esim. parmesaanin)

raastamiseen, pahkindiden ja suklaan rouhimiseen.



Teranpidin (7d)

¢ Kiinnita terénpidin kéayttdakseliin kevyesti
kaantéen.

¢ Kiinnit& hienonnusteré paikoilleen niin, etta
terénpitimen molemmat vaantiot tarttuvat teréssa
olevaan aukkoon.

A\ Varo terévia terid - loukkaantumisvaara!
Tartu hienonnusteriin vain muovikahvasta.

Ald koske tayttéaukkoon.

Kéyté ainesten sisdédntydntdmiseen vain survinta.

Huom.!

Tyéviélineet voivat tylsyé.

Kéyté kovan juuston (parmesaanin), péhkindiden

tms. raastamiseen vain hienoraastinterdd.

Hienonnusterét eivét sovi piparjuuren

raastamiseen/hienontamiseen.

 Kiinnita viipalointi-/raastinteré ter&npitimeen halua-
masi puoli ylospéin (hienoraastinterassa on vain
yksi toimiva puoli).

¢ |aita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja kddnna
myo&tapaivadn vasteeseen asti.

o Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat ainek-
set (6¢).

o K&anna valitsin (1) haluamaasi asentoon (katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).

* Tydnna viipaloitavia tai raastettavia aineksia sisdan
vain kevyesti survimella painaen.

o Kun lisdat aineksia, kdanna valitsin asentoon
0/off.

¢ |rrota survin ja lisdé ainekset tayttdaukosta.

Huom.!
Tyhjenna kulho ennen kuin viipaloitavat tai raastetta-
vat ainekset ulottuvat terdnpitimeen

Joissain malleissa:

Soseutin (7h)

soseuttaa keitetyt hedelmat tai kasvikset.

¢ Aseta sosesiivila ja sosetera paikoilleen.

¢ Kiinnit& pidatinrengas.

¢ |aita kansi (6a) paikoilleen ja kddnna
myo&tapaivadn vasteeseen asti.

e K&anna valitsin (1) haluamaasi asentoon (katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja”).

¢ Irrota survin (Bb) ja lisda ainekset tayttdau-
kosta (B¢).

Kayton jalkeen

Aseta valitsin asentoon 0/off.

K&éanna kantta (6a) vastapéivaan ja irrota.

Poista tyévaline.

K&anna kulhoa (5) vastapaivaan ja irrota.

Puhdista kaikkia osat, katso "Puhdistus”.

Varmista, ettd kannen ura on puhdas, muuten

kansi ei mene enda kunnolla kiinni.

¢ Kiinnit& ter&nsuojus paikoilleen monitoimiteran
kayton jalkeen (10).

Joissain malleissa:

Sitruspuserrin (7i)

sitrushedelmien, esim. appelsiinien, greippien

ja sitruunoiden pusertamiseen.

¢ Aseta sitruspuserrin paikoilleen ja kdanna
myo6tapaivaan. Siivildkorin nokan pitdd osua
vasteeseen asti peruskoneen aukossa.

e Kaynnista hedelmien puserrus kdantamalla valitsin
asentoon 1 ja paina hedelmaa puserrinta vasten.

o Kayton jalkeen kierra sitruspuserrin irti ja nosta
mehuastia pois.

Huom.!

Tarkkaile tayttdkorkeutta. Tyhjennd mehuastia,

ennen kuin mehu ulottuu siivildkoriin.

Tehosekoitin

A\ Varo terdvid terid/pyérivdd kdyttoakselia —
loukkaantumisvaara!

Al4 tartu paikoilleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!

Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on paikoillaan.

Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain kdyttéakselin ollessa

pyséytettynd.

A\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos héyryéd
sekoitettaessa kuumia aineksia.

Taytéd tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestettd enintdén 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.
Alé kasittele pakasteita.

Ald kdytd tehosekoitinta tyhjana.

Tehosekoittimen kayttd

Huom.!

Kun kéytat tehosekoitinta, sekoittimen kannen (9a)
ja kulhon (5) kansineen (6a) pitéé olla paikoillaan.
Muista ottaa tydvélineet pois kulhosta!

¢ Poista sekoittimen kayttéliitdnnan suojakansi (2).

¢ Aseta tehosekoitin (8) paikoilleen (kulhon nuoli ja
koneen nuoli vastatusten) ja kdanna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

o Tayta ainekset (katso erillinen vihko "Ruokaohjeita
ja vinkkeja”).
Maksimim&ara nesteitd = 1,5 litraa
(kuohuvia tai kuumia nesteité enintéan 0,5 litraa).
Optimaali kasittelymaara kiinteita aineksia
=150 grammaa

¢ Aseta kansi (9a) paikoilleen ja kd&nna
myo6tapaivaan. Kannen nokan pitéd osua vastees-
een asti tehosekoittimen kahvan aukossa.

e K&anna valitsin (1) haluamaasi asentoon (katso
erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkejd”).
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Ainesten lisddminen

e K&anna valitsin asentoon 0/off (tai kuten ohjeessa
neuvotaan).

e Irrota kansi (9a) ja lisd4 ainekset

tai

¢ poista suppilo (9c) ja lisaa kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon (9b) kautta kulhoon

tai

¢ kaada nestemaiset ainekset kulhoon suppilon
kautta.

Kéayton jalkeen

¢ Aseta valitsin asentoon 0/off.

e K&anna tehosekoitinta vastapaivaan ja irrota.

¢ Kaanna kantta vastapaivaan ja irrota.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kéyton jalkeen,

katso "Puhdistus”.

Puhdistus

A\ Sahkéiskun vaara!
Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitéd
Juoksevan veden alla.

Huom.!
Koneen pinta voi vaurioitua
Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmia.

Peruskoneen puhdistus

e |rrota pistoke pistorasiasta.

¢ Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla liinalla. Kayta
tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua pesuainetta.

e Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

A\ Varo terévia terid — loukkaantumisvaara!
Tartu monitoimiterdan ja hienonnusteriin vain
muovikahvasta.

Kaikki osat ovat konepesun kestéavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto voi silloin
muuttua.

Aseta monitoimiteré astianpesukoneeseen
aukkopuoli alaspain niin, ettei teré vaurioita

muita pestavié osia.

Porkkanoista, punakaalista tms. j&& muoviosiin
punaista varig, jonka voit poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.

Tehosekoittimen puhdistus

A Varo terévid terid — loukkaantumisvaara!
Ald koske sekoittimen terddn paljain kasin.
Kéytéd puhdistamiseen harjaa.

Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen. N&in siihen
ei jad mitdan muovipintaa syévyttavia aineita (esim.
mausteiden eteerisié 0Oljyja).

Kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.

Ald pese sekoituskulhoa astianpesukoneessa, vaan
juoksevan veden alla (&la jat& veteen likoamaan).
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Ohje: Kaada paikoilleen kiinnitettyyn tehosekoitti-
meen vahan vetta, johon on lisatty kdsinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kéanna valitsin
asentoon M ja anna koneen kdyd& muutama
sekunti. Kaada vesi pois ja huuhtele tehosekoitin
puhtaalla vedella.

Sailytys

¢ |rrota verkkopistoke pistorasiasta.

¢ Aseta tehosekoittimen kayttolitannan suojakansi
(2) paikoilleen.

¢ Aseta kulho (5) paikoilleen.

¢ Aseta monitoimiteran suojus aina paikoilleen séily-
tyksen ajaksi (10).

¢ Kelaa litantéjohto sita varten olevaan tilaan.

Kun koneessa on automaattinen johdonkelaus:

¢ Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua pai-
koilleen.

Ohijeita kayttohairididen varalle

A Loukkaantumisvaara!
Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen héirion
poistoa.

Kulho varusteineen

Hairié:

Kone ei kdynnisty, valitsinta (1) ei pysty kdantdmaan:

elektroninen valvontajarjestelma on aktivoitunut.

Toimenpide:

o K&anna kulho vasteeseen asti.

¢ Aseta paikoilleen varusteen kansi (siivilakori kay-
tettdessa sitruspuristinta) ja kddnna vasteeseen
asti.

¢ Aseta paikoilleen tehosekoittimen kayttélitdnnan
suojakansi. Jos se on rikki tai turvasokka on kat-
kennut, vaihda kayttélitdnnan suojakannen tilalle
uusi.

Tehosekoitin

Hairié:

Kone ei kdynnisty, valitsinta (1) ei pysty kaantamaan:

elektroninen valvontajérjestelma on aktivoitunut.

Toimenpide:

¢ Aseta kulho ja sen kansi paikoilleen ja kddnna
vasteeseen asti.

¢ K&anna tehosekoitinta vasteeseen asti.

o Aseta tehosekoittimen kansi paikoilleen ja k&anna
vasteeseen asti.

Ota yhteys huoltolikkeeseen muissa
kayttohéiridtapauksissa.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot. Taydelliset takuuehdot saat
myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidéatetaan.
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Este aparato ha sido disefado exclusivamente para
uso domeéstico, quedando por tanto excluido el uso
industrial del mismo.

No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico. Véanse a este respecto los ejemplos que
se facilitan en el libro adicional adjunto «Recetas y
consejos practicos».

El aparato no requiere un mantenimiento especifico.
Las presentes instrucciones de uso son vélidas para
diferentes modelos de aparato.

Las diferencias existentes entre estos modelos son
caracterizadas en cada momento.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para una posible consulta
posteriaparator.

Utilice el aparato sélo en combinacion con los
accesorios especificos originales.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

Unidad basica del robot de cocina

1 Mando giratorio

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo
numero de revoluciones; hay
que mantenerlo accionado con
la mano)

Dos posiciones de trabajo
ajustables:

minimo ndmero de
revoluciones — velocidad de
trabajo lenta

maximo numero de
revoluciones — velocidad de
trabajo rapida

2 Tapa protectora del accionamiento

de la batidora
Se debera montar cuando no se vaya a usar (de lo
contrario, no se puede conectar el aparato).

2a Pasador de seguridad de la tapa
protectora

3 Soportes con ventosas
Para fijar el aparato sobre superficies lisas y limpias.

4 Compartimento recogecables

Para recoger el cable de conexion del aparato.
Algunos modelos incorporan un dispositivo de enrol-
lamiento automatico del cable.

Recipiente con accesorios

5 Recipiente

Montarlo y girarlo hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta alcanzar el
tope (sistema de bloqueo por bayoneta).

6a Tapa

Colocarla sobre el aparato (la flecha de la tapa debe
coincidir con la flecha del recipiente). Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar hasta el tope,
en la abertura de la unidad basica del robot de
cocina.

6b  Empujador (= vaso graduado)

Para empuijar los productos que se desean picar o
rallar.

6¢c  Abertura para incorporar ingredientes
Retirar el empujador e incorporar los ingredientes
necesarios. Para agregar liquidos durante el funcio-
namiento del aparato, asi como para rallar o picar
verduras como por ejemplo zanahorias o puerros,
utilizar la abertura mas estrecha.

7a  Cuchilla combinada multifunciones

7b  Varilla amasadora

7c  Accesorio batidor

7d  Soporte portadiscos

7e Disco reversible para picar y cortar —
grueso / delgado

7f  Disco reversible para rallar — grueso / fino
Solo en algunos modelos

7g Disco para raspar — semifino

7h  Accesorio para hacer purés

7i  Accesorio exprimidor

Batidora — sélo en algunos modelos

8 Vaso de la batidora

Colocar el vaso sobre el aparato (la flecha del vaso
debe coincidir con la flecha en el cuerpo del apa-
rato). Girarlo hacia la derecha (sentido de marcha de
las agujas del reloj), hasta alcanzar el tope.

9a Tapa

Colocarla sobre el vaso (prestar atencion a su posi-
cién correcta). Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj). La tapa tiene que
encajar hasta el tope en la abertura del asa del vaso.
9b Abertura para incorporar ingredientes
Retirar el embudo e incorporar los ingredientes que
fueran necesarios.

9¢c Embudo

Para agregar ingredientes liquidos.

La batidora se puede adquerir a través del servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca.
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Advertencias generales
de seguridad

A iPeligro de descarga eléctrica!

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con
los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de
presentar el cable de conexion o el aparato mismo
huellas visibles de desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los nifios
Desconectar el aparato de la red eléctrica tras cada
uso, antes de limpiarlo, al abandonar la cocina o en
caso de comprobar defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato

por encima de bordes o cantos cortantes.

Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ninglin momento
en contacto con objetos o piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro,
las reparaciones e intervenciones que debieran efec-
tuarse en el aparato sélo podran ser ejecutadas por
personal técnico cualificado del Servicio Técnico
Oficial de la marca.

En caso de corte o interrupcién del suministro de
corriente, el aparato permanece conectado y rea-
nuda su funcionamiento tan pronto como se ha
restablecido la alimentacion de corriente.

Cambiar los accesorios sélo con el aparato parado
(mando giratorio en la posicion «0/off»).

Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

Solicite una informacion detallada a este respecto a
su Distribuidor, Ayuntamiento o Administracion local.

Manejo del aparato

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus acceso-
rios antes de usarlos por vez primera. Véase a este
respecto también el capitulo «Cuidados y limpieza».

Preparativos

* Colocar la unidad bésica sobre una base lisa
y limpia.

¢ Extraer el cable de conexion del compartimento
de alojamiento.

En los modelos equipados con dispositivo de

enrollamiento automatico:

e Tirar del cable, una sola vez, hasta alcanzar la
longitud deseada (méaxima longitud: un metro).
Soltarlo lentamente: El cable queda retenido en la
posicion alcanzada.

¢ Reducir la longitud del cable:

Tirar ligeramente del cable y enrollarlo hasta
alcanzar la longitud deseada. Volver a tirar
ligeramente del cable y soltarlo lentamente:

El cable queda retenido en la posicion alcanzada.
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jAtencion!

No torcer el cable ni tratar de introducirlo
manualmente en su alojamiento, de lo contrario no
se podra extraer completamente mas adelante.

En caso de estar el cable agarrotado, extraerlo
completamente de su alojamiento y enrollario.

¢ Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente. IMPORTANTE: Solo colocar el
accessorio batidora cuando se utilice.

Recipiente con accesorios

A Peligro de lesiones a causa de la rotacion
del motor!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente

mientras esté en funcionamiento (incluso después

de desconectar el aparato, el accionamiento gira

durante algunos instantes)!

Montar o cambiar los accesorios sélo con el

aparato desconectado.

El trabajo en el recipiente solo es posible con la tapa

protectora del accionamiento de la batidora (2)

colocada y nunca con el vaso de la batidora

colocado en la misma.

¢ Montar el recipiente (5) sobre el aparato, girandolo
hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope.

¢ Montar los accesorios o varillas (7) necesarios,
segun la receta correspondiente (véase al
respecto el libro adicional «<Recetas y consejos
practicos»).

¢ Poner los ingredientes en el recipiente segun la
receta correspondiente (véase el libro adicional
«Recetas y consejos practicos»).

¢ Montar la tapa (6a), prestando atencién a que la
flecha de la tapa coincida con la flecha del
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas de reloj). El saliente de la
tapa tiene que encajar en la abertura de la unidad
basica del aparato.

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion de
trabajo deseada, segun la receta correspondiente
(véase el libro adicional «<Recetas y consejos
practicos»).

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion de
desconexion «0/off» en caso de tener que retirar
la tapa para reponer o agregar ingredientes.

Para realizar trabajos en el recipiente, el aparato

s6lo se puede conectar estando la tapa del bol

(6a) colocada y enroscada, y la tapa protectora

del accionamiento de la batidora (2) puesta.



Cuchilla combinada multifunciones (7a)
Para triturar, picar y batir.

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortante!

Sujetar la cuchilla multifunciones sdlo por la pieza de

plastico superior.

¢ Extraer la cuchilla multifunciones del protector de
la cuchilla (10).

¢ Montarla en el aparato.

¢ Incorporar los ingredientes.

¢ Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre el
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo apropiada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «<Recetas
y CONSEgjos practicos».

¢ Para agregar o reponer ingredientes, colocar el
mando giratorio en la posicion «0/off».

¢ Retirar el empujador de la tapa. Incorporar los
ingredientes a través de la abertura (6¢).

Advertencia: El grado de picado y trituracion de los

alimentos aumenta conforme se prolonga la dura-

cion del tiempo de elaboracion de los mismos.

Varilla de amasado (7b)

para amasar masas pesadas y mezclar ingredientes

que no deben picarse (por ejemplos uvas pasas,

ldminas de chocolate).

¢ Montar la varilla amasadora en el aparato.

¢ Incorporar los ingredientes.

¢ Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre el
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo apropiada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional <Recetas 'y
CoNsejos practicos».

¢ Para agregar o reponer ingredientes, colocar
el mando giratorio en la posicion de trabajo
deseada.

¢ Retirar el empujador de la tapa. Incorporar los
ingredientes a través de la abertura (6¢).

Accesorio batidor (7c)

Para preparar nata o montar la clara de huevo

a punto de nieve. jNo apropiado para elaborar ingre-

dientes solidos (por ejemplo trozos de mantequilla

tomados directamente del frigorifico)!

¢ Montar el accesorio batidor en el aparato.

¢ Incorporar los ingredientes.

¢ Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre el
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo apropiada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «<Recetas y
consejos practicos».

¢ Para agregar o reponer ingredientes, colocar el
mando giratorio en la posicion de trabajo «1».

¢ Retirar el empujador de la tapa. Incorporar los in-
gredientes a través de la abertura (6¢).

Cuchillas y discos para cortar y picar:

Disco reversible para picar y cortar (7€) — grueso/
delgado

para cortar fruta y verdura.

Disco reversible para rallar (7f) — grueso/fino

para rallar fruta, verdura y queso.

s6lo en algunos modelos:

Disco para raspar (7g) — semifino
Para rallar nueces, queso curado (parmesano, por
ejemplo), chocolate.

Soporte portadiscos (7d)

¢ Montar el portadiscos, girandolo levemente, sobre
el gje de accionamiento.

¢ Colocar la cuchilla picadora de tal modo sobre el
soporte, que los dos arrastradores del soporte
portadiscos penetren y enganchen en las abertu-
ras correspondientes de la cuchilla.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes!

Sujetar las cuchillas sélo por la pieza de plastico.

No introducir nunca las manos en la abertura para

incorporar ingredientes.

Empujar los alimentos siempre con el empujador.

jAtencion!

Las cuchillas pueden perder su afilado.

Para rallar queso curado (parmesano), nueces

y alimentos similares, utilizar sdlo el disco rallador.
jAtencion! Las cuchillas para cortar y picar no son
adecuadas para rallar o picar rabanos.

¢ Colocar la cara cortadora o ralladora de la cuchilla
hacia arriba y montarla en el soporte portadiscos
(el disco rallador sélo tiene una cara) .

¢ Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre el
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

¢ Incorporar los alimentos que se desean picar
o rallar (Bc).

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo deseada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «<Recetas 'y
consejos practicos».

e Empuijar ligeramente con el empujador los
ingredientes que se desean rallar o picar.

e Para agregar o reponer ingredientes, colocar
el mando giratorio en la posicion de trabajo
«0/off».

¢ Retirar el empujador de la tapa. Incorporar los
ingredientes a través de la abertura
correspondiente.

jAtencion!

Vaciar el recipiente antes de que quede tan lleno
que los alimentos cortados o raspados lleguen

a entrar en contacto con el soporte portadiscos.
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Solo en algunos modelos

Accesorio para hacer purés (7h)
Para hacer purés de verduras o frutas cocidas.

Montar el cesto tamizador y la cuchilla.

Montar el anillo de retencion.

Colocar la tapa (6a) con el empujador (6b) sobre el
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.
Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo apropiada. Véase al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional <Recetas

y consejos practicos».

Retirar el empujador (6b) de la tapa. Incorporar los
ingredientes a través de la abertura
correspondiente (6¢).

Tras concluir el trabajo con la licuadora

Colocar el mando giratorio en la posicion «0/off».
Girar la tapa (6a) hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj) hasta el
tope. Retirar la tapa del recipiente.

Retirar la cazoleta ralladora y el cesto tamizador.
Girar el recipiente (5) hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del reloj)
hasta el tope; retirarlo del aparato.

Limpiar todas las piezas y elementos. Véase al
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».
Prestar atencién a que la junta de la tapa esté
limpia, de los contrario no se podra cerrar la tapa.
Tras concluir el trabajo con la cuchilla
multifunciones, colocar el protector (10) en la
cuchilla.

Solo en algunos modelos

Accesorio exprimidor (7i)
para exprimir frutos citricos, por ejemplo naranjas,
limones, pomelos, etc.

Colocar el exprimidor en el aparato, girandolo
hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Colocar el cesto tamizador
en su emplazamiento (el saliente del cesto debe
encajar a tope en la abertura de la unidad basica).
Para exprimir las frutas, colocar el mando giratorio
en la posicion de trabajo «1». Presionar la fruta
contra el cono exprimidor.

Tras concluir el trabajo con el exprimidor,
desmontar el exprimidor y el recipiente del
aparato.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del recipiente.
Vaciarlo antes de que el zumo alcance el cesto
tamizador.
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Batidora de vaso

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes/del accionamiento giratorio!

iNo tocar nunca con las manos la cuchilla montada

en el aparato!

Trabajar siempre con la cuchilla de la batidora

correctamente fijlada y la tapa de proteccion

colocada. Montar o desmontar la batidora sdlo con

el aparato parado.

A ;Peligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la
batidora, puede escapar vapor caliente a traves del
embudo en la tapa. Llenar como méaximo 0,5 litros
de liquido caliente o con propension a formar
espuma.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafnos.

No elaborar en la batidora fruta o verdura
congelada.

No hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la batidora

jAtencion!

Para trabajar con la batidora es imprescindible que
la tapa (6a) esté colocada en el recipiente (5) y éste
esté montado en su emplazamiento. La tapa de la
batidora (9a) tiene que estar asimismo montada

y blogueada en su posicion. jRetirar previamente
cualquier accesorio instalado en el recipiente!

* Retirar la tapa protectora del accionamiento de la
batidora (2).

¢ Montar el vaso de la batidora (8) en el aparato
(la flecha del vaso debe coincidir con la flecha del
cuerpo del aparato). Girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj), hasta el
tope.

¢ Poner los ingredientes en el vaso de la batidora.
Véase al respecto la receta correspondiente del
libro adicional «<Recetas y consejos practicos»).
Méxima cantidad de liquido admisible = 1,5 litros
(en caso de liquidos calientes o con propension a
formar espuma, la cantidad maxima admisible es
de 0,5 litros).
Optima cantidad de elaboracion para productos
solidos = 150 gramos.

¢ Montar la tapa (9a) sobre el vaso y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido de marcha de
las agujas de reloj). El saliente de la tapa debe en-
cajar en la abertura del asa del vaso de la bati-
dora.

¢ Colocar el mando giratorio (1) en la posicion de
trabajo apropiada. Véase al respecto el libro adi-
cional «<Recetas y consejos practicos».



Agregar ingredientes

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion «0/off»
(o ejecutar las operaciones que se describen en el
apartado correspondiente).

Retirar la tapa (9a) e incorporar los ingredientes

retirar el embudo (9c) de la tapa y agregar los
ingredientes solidos a través de la abertura (9b)

agregar los ingredientes liquidos a través del
embudo.

Tras concluir el trabajo con la batidora

¢ Colocar el mando giratorio en la posicion «0/off».

¢ Girar el vaso de la batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas de
reloj), hasta el tope. Retirarlo.

¢ Girar la tapa del vaso de la batidora hacia la iz-
quierda (sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj), hasta el tope. Retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar la bati-

dora inmediatamente después de usarla. Véase a

este respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir la unidad bdsica en el agua!

iNo colocar nunca la unidad basica bajo el chorro
de agua del grifo!

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden resultar
danadas!

No usar agentes frotadores para su limpieza.

Limpiar la unidad basica

¢ Extraer el enchufe de conexién de la toma de cor-
riente.

¢ Limpiar la unidad basica con un pafio himedo. En
€aso necesario se puede agregar un poco de
agente lavavajillas (para lavado a mano).

e Secar la unidad basica con un pafo.

Limpiar el recipiente y los accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes!

Sujetar la cuchilla multifunciones y las cuchillas tritu-

radoras solo por la pieza de plastico.

Todas las piezas se pueden lavar en el lavavajillas.
Al colocar las piezas de plastico en el lavavaijillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones. Colocar la cuchilla
multifunciones con la abertura hacia abajo, a fin de
que no resulten dafiadas otras piezas.

Al rallar zanahorias, lombardas o productos simi-
lares, se acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite comestible y fro-
tando con un pafno.

Limpiar la batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes!

No tocar ni manipular nunca la cuchilla de la

batidora con las manos.

Usar siempre un cepillo para limpiar la cuchilla.

Limpiar la batidora inmediatamente después de
usarla. De este modo no quedan adheridos restos
de alimentos y el plastico no esta expuesto a la
accion agresiva de agentes tales como aceites
aromaticos o especias.

La tapay el embudo son apropiados para el lavado
en el lavavajillas.

No lavar el vaso de la batidora en el lavavajillas, sino
bajo el chorro de agua del grifo. jNo sumergirlo
nunca en el agual

Consejo practico: Poner un poco de agua y lavava-
jillas manual en la batidora/picadora universal mon-
tada en el aparato. Colocar durante breves instantes
el mando giratorio en la posicién de trabajo «M».
Verter el agua de la batidora. Enjuagar a continua-
cién con agua limpia.

Guardar la maquina

e Extraer el cable de conexion de la toma de cor-
riente.

¢ Montar la tapa protectora (2) sobre el motor
(accionamiento de la batidora).

¢ Montar el recipiente (5) en el aparato.

¢ Para guardar la cuchilla multifunciones, colocarla
siempre en el protector (10).

¢ Recoger el cable en su alojamiento.

En los modelso equipados con dispositivo de

enrollamiento automatico:

 Tirar ligeramente del cable. El cable se enrolla
automaticamente.

Localizacion de averias

A Peligro de lesiones!
Antes de iniciar los trabajos de reparacion, extraer el
cable de conexion de la toma de corriente.

Recipiente con accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha. El mando giratorio
(1) no se puede desplazar: El circuito de control
electronico se ha disparado.

Forma de subsanarla:

¢ Girar el recipiente hasta el tope.

e Montar la tapa del accesorio que se esté usando
(el cesto tamizador en el exprimidor) y girarla hasta
el tope.

¢ Montar la tapa protectora del accionamiento de la
batidora. En caso de estar defectuosa la tapa o
roto el pasador de seguridad, sustituir la tapa pro-
tectora del accionamiento de la batidora por una
nueva.
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Batidora

Averia:

El aparato no se pone en marcha. El mando giratorio
(1) no se puede desplazar: El circuito de control
electrénico se ha disparado.

Forma de subsanarla:

¢ Montar el recipiente, con la tapa puesta, sobre
el aparato. Girarlo hasta el tope.

¢ Girar la batidora hasta el tope.

¢ Montar la tapa de la batidora.
Apretarla girando hasta el tope.

Si a pesar de observar las indicaciones anterior-
mente citadas no se hubiera eliminado la averia,
debera avisarse al Servicio de Asistencia Técnica.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
SIEMENS, se compromete a reparar o reponer de
forma gratuita durante el periodo de doce meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario final,
las piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como la
mano de obra necesaria para su reparacion, siempre
y cuando el aparato sea llevado por el usuario al
taller del Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS.
En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la reparacion
del aparato, estara obligado el usuario a pagar los
gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: ldmparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas después
del primer uso, ni averias producidas por causas
ajenas a la fabricacién o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta garantia
las averias o falta de funcionamiento producidas por
causas no imputables al aparato (manejo
inadecuado del mismo, limpiezas, voltajes e
instalacion incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y mantenimiento
que para cada aparato se incluyen en el folleto de
instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es imprescindible
acreditar por parte del usuario y ante el Servicio
Autorizado de SIEMENS, la fecha de adquisiciéon
mediante la correspondiente FACTURA DE
COMPRA o que el usuario acompanara con el
aparato cuando ante la eventualidad de una averia lo
tenga que llevar al Taller Autorizado. La intervencion
en el aparato por personal ajeno al Servicio Técnico
Autorizado por SIEMENS, significa la pérdida de
garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE COMPRA
Todos nuestros técnicos van provistos del
correspon- diente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de SIEMENS. Exija su identificacion.
MODELO:, FD:, E-Nr.: F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones técnicas.
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Este aparelho foi concebido para uso doméstico

e nao industrial.

Utilizar o aparelho apenas para as quantidades

e tempos habituais no sector doméstico, ver

o caderno adicional «<Receitas e Sugestoes».

O aparelho né&o carece de manutengao.

Estas instrucdes de servico descrevem diversos
modelos. As diferencas estao assinaladas.
Guardar as instrugdes de servico em lugar seguro.
No caso do aparelho mudar de dono, as instrugoes
devem acompanha-lo.

Utilizar o aparelho apenas com os acessorios origi-
nais.

Familiarizacdo com o aparelho
Favor desdobrar as paginas com ilustracoes.

Aparelho base
1 Selector rotativo

O/off = Stop

M = Ligagcdo momentanea
Velocidade méaxima, nao largar
0 selector rotativo

Fases1a2 = Velocidade de funcionamento

Fase 1 = Velocidade minima - lenta

Fase 2 = Velocidade méaxima — rapida

2 Tampa de proteccéo do accionamento do
misturador

Colocar, se o accionamento do misturador ndo

for utilizado (de contrario, o aparelho nao pode ser

ligado).

2a Pino de seguranca na tampa de proteccao

3 Pés tipo ventosa
Colocar o aparelho sobre uma superficie lisa e limpa.

4 Bolsa para o cabo

Para arrumar o cabo.

Alguns modelos estédo equipados com enrolamento
automatico do cabo.

Tigela com acessorios

5 Tigela
Assentar e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio até prender (fecho de baioneta).

6a Tampa

Assentar (seta da tampa a coincidir com a seta da
tigela) e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio.
A saliéncia da tampa deve assentar na ranhura do
aparelho base até prender.

6b Calcador (= copo medida)
Introduzir os alimentos para cortar e ralar.

6¢c  Abertura de enchimento

Retirar o tamp&o e adicionar os ingredientes.

Para adicionar liquidos ou, durante o funcionamento,
para ralar e cortar legumes grossos ou finos (por ex.
alho francés, cenouras), utilizar a abertura estreita.



7a Laminas de multifungdes

7b  Varas para massas pesadas

7c Batedor

7d  Suporte do disco

7e Disco reversivel para cortar — grosso/fino
7f  Disco reversivel para ralar — grosso/fino
Em alguns modelos:

7g Disco para raspar — médio

7h  Acessorio para passar

7i  Espremedor de citrinos

Misturador — em alguns modelos

8 Copo misturador

Assentar (seta do copo sobre a seta do aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio até
prender.

9a Tampa

Assentar (atentar na posicao) e apertar bem no
sentido dos ponteiros do reldgio. A tampa tem
que assentar, até prender, na ranhura da pega
do misturador.

9b Abertura de enchimento
Retirar o funil e adicionar os ingredientes.

9c  Funil
Para adicionar ingredientes liquidos.

O misturador pode ser adquirido nos Servigos
Técnicos.

IndicagGes de Seguranca

A\ Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as
indicacdes constantes da chapa de caracteristicas.
Nao utilizar o aparelho, se este ou 0 cabo de alimen-
tagéo apresentarem quaisquer danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.

Desligar a ficha da tomada, apds cada utilizagao,
antes da limpeza, antes de abandonar a cozinha ou
em caso de avaria.

N&o deixar que o cabo de alimentagao passe sobre
arestas agugadas ou superficies quentes.

As reparac¢oes no aparelho, como por ex. substi-
tuicdo do cabo de alimentagéo, s6 devem ser efec-
tuadas pelos nossos Servigos Técnicos, para se
evitarem situacdes de perigo.

Em caso de falha de energia, o aparelho fica ligado e
comega a funcionar, logo que volte a haver energia.
Acessorios s6 devem ser substituidos com o apa-
relho parado (selector rotativo em 0/off).

Indicagbes sobre reciclagem

Junto do seu Agente Especializado ou das enti-
dades municipais podera informar-se sobre as pos-
sibilidades actuais de reciclagem.

Utilizacao
Limpar bem o aparelho e os acessorios, antes

da primeira utilizagao, ver capitulo «Limpeza e man-
utencao».

Preparacéao

¢ Colocar o aparelho base sobre uma superficie lisa
e limpa.

¢ Retirar o cabo do respectivo compartimento.

Para modelos com automatico de enrolamento do

cabo:

e Puxar o cabo até ao comprimento pretendido
(méax. 1 metro) e solté-lo lentamente; o cabo fica
fixo.

¢ Reduzir o comprimento Util do cabo: Puxar ligeira-
mente pelo cabo e deixar que ele se enrole até ao
comprimento pretendido. Depois, puxar de novo,
ligeiramente, pelo cabo e solta-lo lentamente; o
cabo fica fixo.

Atencéo!

Né&o torcer o cabo nem introduzi-lo manualmente,

pois, de contrdrio, ele ndo se desenrolara

totalmente. Se o cabo se encravar, puxa-lo
totalmente para fora e, depois, deixar que ele se
enrole.

e Ligar a ficha a tomada.

Tigela com Acessorios

A\ Perigo de ferimentos devido a rotagédo dos
acessorios!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos

na tigela (mesmo depois de desligado, o acciona-

mento ainda gira por breves instantes).

Os acessdrios s6 devem ser substituidos com ac-

cionamento completamente parado.

Os trabalhos na tigela s6 devem ser executados

com a tampa de proteccdo do misturador aplicada

(2) e nunca com o copo misturador instalado.

¢ Assentar a tigela (5) e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender.

¢ Aplicar os acessorios (7), tal como descrito no
capitulo respectivo, ver também o caderno
«Receitas e Sugestoes».

 Adicionar os ingredientes, tal como descrito
no capitulo respectivo. Sobre ingredientes
e quantidades ver também o caderno «Receitas
e Sugestoes».

e Colocar a tampa (6a) (seta da tampa sobre a seta
na tigela) e roda-la no sentido dos ponteiros do
relogio. A saliéncia da tampa deve assentar, até
prender, na ranhura do aparelho base.

e Posicionar o selector rotativo na fase pretendida
(ver também caderno «Receitas e Sugestoes»).

 Posicionar o selector rotativo em 0/off, se
a tampa for tirada, para adicionar mais ingre-
dientes.

No caso de trabalhos com a tigela, o aparelho

s6 pode funcionar com a tampa (6a) aplicada e

apertada, bem como a tampa de proteccéo do

accionamento do copo misturador (2) aplicada.
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Laminas de multifungoes (7a)
Para triturar, picar, mexer.

A Perigo de ferimentos devido as Iaminas afia-
das!

Pegar sempre nas léminas de multifungdes pelo

punho de plastico (em cima).

* Retirar as laminas de multifungdes (10) da respec-
tiva protecgéo.

 Aplicar as laminas de multifungdes.

¢ Adicionar os ingredientes.

¢ Colocar atampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até prender.

» Posicionar o selector rotativo (1) na fase preten-
dida (ver também caderno «Receitas e Su-
gestoes»).

e Para adicionar mais ingredientes, posicionar o se-
lector rotativo em 0/off.

¢ Retirar o calcador e adicionar os ingredientes atra-
vés da abertura de enchimento (6¢).

Nota: Ao triturar e picar, o grau de fragmentacao

aumenta com o tempo de funcionamento.

Varas para massas pesadas (7b)

Para amassar massas pesadas e para misturar in-

gredientes, que nao devem ser triturados (por ex.

passas, pepitas de chocolate).

e Aplicar as varas.

 Adicionar os ingredientes.

¢ Colocar atampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio.

e Posicionar o selector rotativo (1) na fase preten-
dida (ver também «Receitas e Sugestoes»).

¢ Para adicionar ingredientes, posicionar o selector
rotativo na fase pretendida.

¢ Retirar o calcador e adicionar os ingredientes pela
abertura de enchimento (6¢).

Batedor (7¢)

para bater natas e claras em castelo.

Nao apropriadas para ingredientes solidos (por ex.

pedacos de manteiga retirada do frigorifico).

¢ Aplicar as varas.

¢ Adicionar os ingredientes.

¢ Colocar a tampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até prender.

e Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também «Receitas e Sugestoes»).

e Para adicionar ingredientes, posicionar o selector
rotativo na fase 1.

¢ Retira o calcador e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento (6¢).
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Discos para picar:

Disco reversivel para cortar (7€) — grosso/fino
para cortar fruta e legumes.

Disco reversivel para ralar (7f) — grosso/fino
para ralar fruta, legumes e queijo.

Nalguns modelos:

Disco de raspar (7g) — médio

para raspar nozes, queijo rijo (por ex. Parmesao),
chocolate.

Suporte do disco (7d)

e Com uma ligeira rotacéo, aplicar o suporte no eixo
de accionamento.

e Colocar o disco de picar, de modo que os dois
dispositivos de arrastamento no suporte do disco
entrem na abertura do disco.

A Perigo de ferimentos devido as Idminas
afiadas!

Pegar nos discos de corte sempre pelo punho de

plastico.

N&o introduzir os dedos na abertura de enchimento.

Para empurrar, utilizar apenas o calcador.

Atencdo!

Os acessodrios podem ficar cegos.

Para queijo rijo, nozes e produtos similares, devera

utilizar apenas o disco de raspar. Os discos de picar

ndo sao adequados para ralar/picar rabanos.

¢ \oltar para cima o lado de corte/ralar pretendido
e colocar sobre 0 suporte do disco (no caso do
disco de raspar, apenas um lado).

¢ Colocar a tampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até prender.

¢ Adicionar os alimentos para cortar ou ralar (6c).

¢ Posicionar o selector rotativo (1) na fase pre-
tendida (ver também cademo «Receitas
e Sugestoes«).

e Empurrar os alimentos a cortar ou ralar apenas
com uma ligeira pressao do calcador.

¢ Para adicionar ingredientes, posicionar o selector
rotativo em 0/off.

¢ Retirar o calcador e adicionar os ingredientes atra-
vés da abertura de enchimento.

Atencdo!

Despejar a tigela, antes que esta fique de tal man-
eira cheia que os alimentos cortados ou ralados
toquem no suporte do disco.



Nalguns modelos:

Acessorio para passar (7h)

para passar fruta e legumes cozidos.

¢ Aplicar o crivo e as pas.

¢ Aplicar o anel retentor.

e Colocar atampa (6a) e rodar no sentido dos pon-
teiros do relogio até prender

¢ Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também «Receitas e Sugestoes»)

¢ Retirar o calcador (6b) e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento (6¢).

Terminado o trabalho

¢ Posicionar o selector rotativo em 0/off.

¢ Rodar a tampa (6a) em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e retira-la.

¢ Retirar 0 acessorio.

¢ Rodar a tigela (5) em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e retira-la.

¢ Lavartodas as pecas, ver capitulo «Limpeza
€ manutengéo»
Ter em atencdo que a ranhura da tampa tem que
ficar bem limpa, de contréario, a tampa nao se
consegue fechar.

¢ Depois da utilizagao das laminas de multifuncoes,
devera colocar a respectiva protecgao (10).

Nalguns modelos:

Espremedor de citrinos (7i)

para espremer citrinos.

¢ Aplicar o espremedor de citrinos e roda-lo no
sentido dos ponteiros do reldgio. O bico do cesto
com filtro deve assentar, até prender, na ranhura
do aparelho base.

e Para espremer fruta, posicionar o selector rotativo
na fase 1 e pressionar a fruta sobre o cone de
espremer.

¢ Terminado o trabalho, soltar o espremedor de ci-
trinos e retirar a tigela.

Atencao!

Verificar o nivel de sumo e esvaziar a tigela, antes

do sumo chegar ao cesto com o filtro.

Misturador

A Perigo de ferimentos devido as Idminas
afiadas/ao accionamento em rotacao!

Nunca introduzir os dedos no misturador, depois de

aplicado! O misturador s6 deve trabalhar com a

tampa bem fixa.

S6 retirar ou aplicar o misturador, depois do

accionamento parar completamente.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar alimentos quentes, sai vapor através
do funil da tampa. Adicionar no maximo 0,5 litro de
liquidos quentes ou que formem espuma.

Atencdo!

O misturador pode ficar danificado.

Na&o trabalhar com ingredientes ultracongelados.
O misturador ndo deve funcionar, quando vazio.

Misturar

Atencéo!

Para trabalhar com o misturador, a respectiva
tampa (9a) e a tigela (5) com tampa (6a) devem
estar colocadas e bem apertadas. Retirar 0os
acessorios da tigela!

¢ Retirar a tampa de protec¢do do accionamento
do misturador (2).

e Aplicar o copo misturador (8) (a seta do copo
sobre a seta no aparelho) e roda-lo no sentido
dos ponteiros do reldgio até prender.

¢ Adicionar os ingredientes (ver também caderno
«Receitas e Sugestoes»).

Quantidade maxima, liquidos = 1,5 litros

(liquidos que formem espuma ou quentes, max.
0,5 litros).

Quantidade ideal para trabalhar, solidos = 150 gr.

e Colocar a tampa (9a) e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio. A saliéncia da tampa tem
que assentar, até prender, na ranhura da pega do
misturador.

e Posicionar o selector rotativo (1) na fase preten-
dida (ver também caderno «Receitas e Su-
gestoes»).

Adicionar ingredientes

e Posicionar o selector rotativo em 0/off
(ou, segundo indicado no respectivo capitulo).

¢ Retirar a tampa (9a) e adicionar os ingredientes

ou

¢ Retirar o funil (9c) e adicionar os ingredientes
solidos a pouco e pouco através da abertura de
enchimento (9b)

ou

¢ Adicionar os ingredientes liquidos através do funil.

Depois de misturar

 Posicionar o selector rotativo em 0/off.

¢ Retirar o misturador, rodando-o em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio.

¢ Retirar a tampa, rodando-a em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio.

Sugestao: De preferéncia, lavar o misturador ime-

diatamente apods a sua utilizagao, ver «Limpeza e

manutencao».

Limpeza e manutencao

A Perigo de choque eléctrico!
Nunca mergulhar o aparelho base em dgua
nem colocéa-lo sob agua corrente.

Atencéo!
As superficies do aparelho podem sofrer danos.
Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Limpeza do aparelho base

¢ Desligar a ficha da tomada
e Limpar o aparelho com um pano humido.

Se necessario, utilizar um pouco de detergente.
¢ De seguida, secar bem o aparelho.
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Limpeza da tigela e dos acessorios

A Perigo de ferimentos devido as laminas
afiadas!

Pegar nas laminas de multifuncdes e nos discos de

picar apenas pelo punho de pldstico.

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina de
lavar loica.

As pecas de plastico ndo devem ficar presas na
maquina de loi¢a, pois poderdo deformar.

Colocar as laminas de multifuncdes com a abertura
voltada para baixo, para que nenhuma pega possa
ser danificada pelas laminas.

Ao trabalhar por ex. com cenouras ou Couve roxa,
as pegas de plastico podem sofrer alteracéo de cor,
que pode ser removida com algumas gotas de 6leo
alimentar.

Limpeza do misturador

A\ Perigo de ferimentos devido as laminas afia-
das!

Néo tocar nas laminas do misturador e do picador

com as maos nuas.

Para limpar, utilizar uma escova.

De preferéncia limpar o misturador, imediatamente
apos utilizagao. Assim, os restos nao ficam secos e
o plastico nao é atacado (por ex. devido aos 6leos
volateis das especiarias).

A tampa e o funil podem ser lavados na maquina de
lavar loiga.

O copo misturador n&o deve ser lavado na maquina,
mas sim sob agua corrente (nao deixar de molho).
Sugestao: Deitar um pouco de agua e detergente
no misturador, com este aplicado. Posicionar o se-
lector, durante poucos segundos, na fase M. Des-
pejar a agua e enxaguar bem o misturador com
agua limpa.

Arrumacéo do aparelho

¢ Desligar a ficha da tomada.

¢ Colocar a tampa de protecgao do accionamento
do misturador (2).

¢ Aplicar a tigela (5).

¢ Para guardar, colocar sempre nas laminas de
multifungdes a respectiva protecgéo (10).

¢ Arrumar o cabo no respectivo compartimento.

No caso de automatico de enrolamento do cabo:
¢ Puxar ligeiramente pelo cabo e deixar que
0 mesmo se enrole automaticamente.
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Ajudas em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos!
Antes de eliminar qualquer anomalia, devera
desligar a ficha da tomada.

Tigela com acessorios

Anomalia:

O aparelho nao funciona e ndo se consegue rodar

o selector rotativo (1): O controlo electronico foi

activado.

Solucéo:

» Fixar bem a tigela até prender.

¢ Colocar a tampa do acessorio em utilizagdo (cesto
com filtro no caso do espremedor de citrinos)
e fixar bem até prender.

¢ Colocar a tampa de protecgao do accionamento
do misturador. Se este tiver qualquer defeito ou
0 pino de seguranga estiver partido, substituir
a tampa de proteccgao do accionamento do
misturador por uma nova.

Misturador

Anomalia:
O aparelho nao funciona e ndo se consegue rodar
o selector rotativo (1): O controlo electronico foi
activado.
Solucéo:
¢ Aplicar a tigela com a tampa e fixar bem até
prender.
¢ Fixar bem o misturador até prender.
¢ Colocar a tampa no misturador e fixar bem
até prender.

Se surgir outro tipo de anomalias, queira contactar,
por favor, 0s Nossos Servigos Técnicos.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de
garantia publicadas pelo nosso representante

no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera dar-lhe
mais pormenores sobre este assunto.

Para a prestacéo de qualquer servico em garantia
€, no entanto, necessaria a apresentagdo do
documento de compra do aparelho.

Reservados os direitos de alteragéo.



el

AuT n OuoKeun elval KATAOKEUAOWUEVN yla
OIKIOKY) Xprion kat dev mpoopiletal ya
EMAYYEAUATIKA XPrion.

Xpnolorolete T ouokeur] pévo yia
noodTNTEG KAl XPovouq enegepyaoiag,
ouvrBelg yla TNV owlakn xenon, BA.

oTo erouvarmtéuevo GUANASIO "ZuvtayEg Kat
OUMPBOUAEG”.

H ouokeurj dev xpelddetal guvtripnon.

OL 0dnyieg xpriong meptypdpouv dldpopa
povtéha. Ot dlapopésg avapépovtal dlaitepa.
MapakaAeioBe va uAdEete TIq odnyieq
XProng.

Ze TeplmTwon Tou N ouokeur] mapaxwpenoel
oe TpiToug, dwote padi kal Tig odnyieg
XProng.

Xpnowlorolete T ouokeur] pévo pe Ta
auBevTika eEaptriuara.

Me pia pama

NapakaleioBe v’ avoiEete TIG oelideg
ME TIG E€IKOVEG.

Baoikry ouokeun

1 MNepioTpepOpevog dIAKOTITNG

0/off = 0€on ektdq Aettoupyiag
(stop)
M = otypala

Aettoupyiapéylotog aplbpodg
OTPOPWY, KPATATE TOV
TEPLOTPEPOHEVO DLAKATTTN

BaBpideq = Taxumra Aettoupyiag

1-2

BaBuida 1 = o ukpdtepog apdudg
OTPOPWV — apyd

BaBuida 2 = o peyahUtepog aplBpodg

OTPOGWV — Ypriyopa

2  Kamdkl mpooTaociag kivnong pi§ep

To TomnoBetelte, dtav dev petaxelpifeote Tnv

kivnon tou piep (dlapopetikd dev propel va

1ebel N ouokeur) oe Aettoupyia).

2a Mipog acgaleiag oTo KAmAki
npooraciag

3  Bevrouleg

ToroBetelte Tn ouokeun TAvw oOg Asla Kat

kabapn erupdvela.

4  OnRkn kKaAwdiou

Ekel paleletal To KaAWDL0.

Mepikd povTéNa pe autépato MePITUAYHA

kahwdiou.

MrmoA pe eEaptriyara / Epyaleia

5 MrroA

To TomoBEeTETE KAl TO OTPEPETE OTN Popd

TwV SEIKTWV TOU POAOYLOU HEXPL TO TEPHA

(aopANON TUTIOU UMAYLIOVET).

6a Kamdaki

To tornoBeteite (BENOG OTO KamdkL pe BENOG

ot Aapr) kAl TO OTPEPETE OTN POPA TWV

SEIKTWV TOU poloyloU pEXPL To Tépua. H putn

TOU KamakioU TPEMeL va epapuolel Yéxpt To

TEPUA OTN OXIOMA TNG BACIKNG OUOKEUNG.

6b MieoTig (= TOTHPI HETPHOEWG)

Miélete Ta TPOPUA TIOU KOBETE 1) TpiBeTe.

6c ‘Avolyua OUPTIARPWONG UANIKWV

AQalpeite TOV TIEOTH KAl CUUMANPWVETE

TA UAIKA.

Ma ™ ouuMAPWoM UYpPwV Katd

™ Aertoupyia kat ya to TPPo Ka

KOYIUO MAKPLWOV 1] OTEVWV EWBWV AQXAVIKWYV

(n.x. mpdoq, KapdTa) XENOLUOoMOoLETe TO

otevd dvolyua.

7a Mayaipi moAAamArig xpriong

7b Epyaleio Jupwparog

7c¢ Epyaleio avadsuong/xTumiparog

7d Bdon diokou

7e AioKOoG KOTHG, MEPIOTPEP. Kal AMO TIG
300 TIAEUPEGQ — XOVTPO/YING KOYIO

7f  Aiokog TpIyipaTog, MEPIOTPEP. Kal amod
TIG 3U0 TAEUPEGQ — XOVTPO/YINS TP(YIo

2e JePKA HOVTENQ:

79 Aiokog Tpiyiparog — uEtplo TPiYo

7h ’EvBeto moAtomoinong (pUAOG TOupE)

7i  ZT0QTNG £OmMEPISOEIBWV

Mi&ep — oc pepika povréha

8 Motrp1 pigep

To tomnobeteite (BENOG OTO TOTHPL HE BENOG
OTn OUOKEUN) KAl TO OTPEPETE OTN POPA TWV
SEIKTWV TOU POAOYLOU, HEXPL TO TEPMA.

9a Kamdki

To tomobeteite (Mpoog€te Tn H€om) Kal To
OTPEPETE OTN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoylou. To karmdkl npénel va epappodlel
uExpL TOo TépHa otn oxwopi g Aaprig Tou
Mi&ep.

9b ‘Avoliyua yia Tn CUUTARPWON UAIKWV
Apaipeite To Xwvi Kal MPOCoHETETE UNIKA.

9c¢ Xwvi

Mpoobétete Ta UYPA UAKA.

MiEep mwAeital oty Yrmpeoia Texvikng
EEunnpémong Mehatwv
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YnodeiEeic aopaleiag

A Kivduvoc nAsktpomAn&iac!

ZUVOEETE Kal XPNOIIOMOLE(TE TN OuoKeur] pévo
ouupwva pe Ta otolxela mou divovral otv
muvakida tumou autig.

Xpnouoroleite T ouokeur] pévov, étav auth
kal To KaAAWdWO tng dev Mapouaidlouv
BAGBeq.

Kpatdre ta nadid pakpld amnd Tn ouokeur.
Metd and kdbe xprion, TPV Tov Kadaploud,
étav eykaraleinete T0 dwudtio 1y og
neplmtwon BAARNG, Tpapdte 10 Q1§ and

mv npica.

Mnv tpaBdrte To KAAWSIO OUVdEONG OTO
S(kTUO TOU PeUUATOg TIAVW amd ALXUNPEES
AKPEG 1] KAUTEG ETIPAVELEG.

Erokeuéq otn ouokeur], ONMwg TLX. N AANAayn
Tou kaAwdiou ouvdeong oto diktuo TOU
peuuarog, étav autd mapouctdlel kamola
BAGPN, erutpénetal va yivovrat pévov amd

m O pag urnpeoia texvikng eunnpétong
MeAATwyV, oUTWG WOTE va amogelyovral ol
kivduvol.

2e meplmrwon dlakommg PeUUATOG 1) CUOKEUN
napauével oe katdotaon Aetoupyiag kat
ouvex(Cel va doulelel PETA TNV AMOKATAOTAON
TOU PeUNaTog.

AMAZete Ta eEapmuara kat Ta gpyaAeia
pMévo o KaTdoTaomn akivnrornoinong
(neplotpedevog dlakdng oto 0/off).

Ymnodei&eig anéoupong

[Ma mMAnpogopieq OXETIKA e TOUG emikalpoug
TpdMoug andoupong aneubuvbeite oto e1dIkd
Katdotua, ar’ Onou ayopdodre Tn OUOKEUN
1 otn Anuotikr) 1j Kowotikr) Apxr) Tou Térou
Katolkiag oag.

Xelpiopog

Mpwv v Mpwtn XPrion kabapifete kKald
™ ouokeun Kal Ta eEaptiuata, BA. oTnv
napdypago "Kabaplopdg kat ppovtida”.

MpoeToipyacia

» TomoBetelte TN BACIKY] CUOKEUY EMAVW
oe Aela kat kaBapn erugpdvela.

* TpaBdte TO KOAWDIO AT TOV XWPO
TIEPITUAYLOTOG:

2 MOVTEAA HE QUTOMATO TEPITUALYHA

kaAwdiou:

* TpaBdte 1O KAAWDIO PeUAG HEXPL TO
emoupunTd PrKkog (to oAU 1 m) Kal To
agrvete apyd ekelBepo, TO KAAWSLO
€xel aopalioel oTto PRKog auTo.

* Meiwon Tou urikoug epyaciag Tou
kaAwdiou: Tpapdre eAappd OTo KAAWSLO
Kal To agrivete va EeTulixtel oto embuuntd
pAkog. Katdrv to tpaBdte ek véou ehappd
KAl TO a@rivete apyd €AelBepo, To KAAWSIO
€xel aopalioel oto PAKog auto.

52

Mpoooxr!

Mnv otpiBete TO0 KAAWdIO, oUTE va TO
OTIDWXVETE LE TO XEPL, OIOTI TOTE AUTO Oev
TUAlyeTal MANPwG. Xe MepimTwon mou
Haykwoel To KaAwdlo, Tpafnréte 1o TEAEiwG
npo¢ 1a £Ew Kal aQrioTe KATomMIVv va TUAIXTEL

¢ Bdlete t0 @I otnv mpica.

MmoA pe eEaptipara / epyaleia

A Kivéuvog Tpaupariouod and
mepIOTPEPOuEVa epyaleia!

Kard m Aetroupyia un Bdlete moté 10 XEP!

oag péoa oro umoA (emiong uetd ™ B€on

EKTOG Agttoupyiag n kivnon e&axkoAouBel va

Aettoupyel yia akdua Aiyo xpovo).

AMdlete Ta gpyaleia udvov, drav n kivnon

eival akwvnroroimnugvn.

Ol epyaoieq OTO UMOA €MTPENETAL va

ekTeAoUvTal UOVOV g TOMOBETNUEVO TO KArdkl

npooraoiag kivnong uikep (2) kat note ue

TOroBeTNUEVO TO moTrpt Tou UIiEep.

¢ TomoBetelte TO WMol (5) Kal TO OTPEPETE
oTn Qopd Twv SEIKTWV TOU POAOYLoU HEXPEL
TO TépUa.

¢ TonoBeteite 10 epyaleio (7), onwg
MePLYPAPETAL OTO AVTIOTOLXO KeEPAAQLO.
MNa v emmoyn Tou gpyaieiou, BA. oTO
erouvartopevo GUANAdSIO "Zuvtay€g Kat
OUMBOUAER”.

¢ Pixvete Ta UAIKQ, OMwg mepLypdgeTal OTo
avtiotoxo kepdhalo. Ma ta UAIKA kat Tnv
noodtnta, BA. OTO EMOUVATTTOUEVO
PUAABI0 "ZuvtayEg Kal GUUBOUAEG”.

» TomoBeTelte To kamdkl (6a) (BENog oTo
Kamndkt pe BENog otn Aapn) kat To
OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV TOU
poAoylou. H pitn tou kamakioU mpénel va
€PAPUOZEL UEXPL TO TEPUA OTN OXIOMA TNG
Baowng ouokeung.

* PuBpilete Tov meplotpepduevo dlakdrn
otV ermbuunt Babuida (BA. oto
EMOUVATTTOPEVO PUANGDIO "ZuvTtay€g Kal
OUMBOUAER”).

¢ PuBpiCete tov meplotpepduevo dAKATN
oto 0/off, étav mpdkertal va apalpedel
TO KAMAKL Yla TN CUMIAPWOT UALKGOV.

e epyacieg OTO MMOA N OUOKEUN pmopei va

T1E0ei 0 Aeiroupyia pévo pe TormoOeTnuEVO

Kal BISwHEVO TO Kamdki (6a) KAOWG Kai ME

TOTIOOETNUEVO TO KATIAKI TpooTaciag

kivnong pigep (2).



Mayaipi moAAamAig xprong (7a)
yia 1o kYo, TeiYiwo, avakdreua.

A Kivduvog TpauuatiopoU amo TIG KOPTEPES

Adueg Tou payxaipiou!
Mdvete TO Uaxaipt MOAAANANG xpriong Uovo
omv nAaotikn AaBn (emdvw dkpn).

* Bydlete To paxaipt MoAarnAng xpnong amd
v npootacia (10).

¢ Tomobeteite TOo Hayaipt.

o Pixvete Ta UAKA.

¢ TomoBetelte TO KamndkL (6a) pe TOV
mneot (6b) Kat To OTPEPeTE OTR POPA TWV
SEIKTWV TOU PoAOYloU PéXPL TO TEPUA.

¢ PuBpuiCete tov meplotpepduevo dakormn (1)
oty embuuntr| Babuida (BA. oto
erouvarntopevo GUANASIO "Zuvtayég Kat
OUMBOUAES”).

e [Ma va mpoobéoete UNIKA, pubuilete Tov
MEePLOTPEPOEVO BlakomTn oto 0/off.

¢ A@alpeite TOV TIEOTH Kal TIPOCOETETE UAIKA
and To Avolypa CUUMARPWONG UNKWY (6C).

Ynédeign: Katd to kéyio kat tpiyo 600

TMEPLOOOTEPO XPOVO JOUAEUEL N OUOKeUN, TOCO

Y\étepa kéBovral 1) TpiBovral Ta TpdPIua.

EpyaAeio Jupwpartog (7b)

yia 1o {Upwua Bapldg CUUNG Kal TV avapiEn

UAKKWV, Ta omoia dev TPEMeL va KoTouv

(M.X. oTaPdeq, KOUMATAKIA COKOAATAG).

* TomnoBetelte 10 gpyaleio LUUWUATOG.

¢ Pixvete ta UAIKA.

¢ TomoBetelte TO kamndkL (6a) pe Tov
neotn (6b) Kat To OTPEPETE OTR POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU MEXPL TO TEPUA.

¢ PuBpuiCete tov meplotpepduevo dakorn (1)
omv ermbuunt Babuida (BA. oto
erouvarTtopevo GUANAdSIO "Zuvtay€g Kat
OUMBOUAEG”).

¢ MMa va npoobéoete UNIKA, pubuilete Tov
TEPLOTPEPOEVO SLAKATTTN OTNV EMOUUNTH
Babuida.

¢ Apalpeite Tov TIEOTH KAl TPOCHETETE UNKA
and To AVOlyHa CUMIAPWONG UAIKWY (6C).

EpyaAeio avadeuong/xruniparog (7c)

yia ocvnyi, Hapgyka

Aev eivat Kcrrcx)\)\n)\o yla okAnpd UAkd

(n.x. BouTtupo and 1o Yuyeio).
¢ TomoBetelte 10 epyaleio
avadeuoNG/XTUTUATOG.

e Pixvete Ta UAIKA.

¢ TomoBetelte TO KamdkL (6a) pe TOV
rueotr| (6b) kat To oTp€pete oTN POPd TWV
SEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPL TO TEPUA.

¢ PuBuiCete tov meplotpepduevo dakormmn (1)
omnv embuuntr| Babuida (BA. oto
erouvarntopevo GUANASIO "Zuvtayég Kat
OUMBOUAES”).

e [Ma va mpoobéoete UAIKA, pubuilete Tov
MEPLOTPEPOEVO BlakdmTN Ot Babpida 1.
¢ Agalpeite TOV TIEOTN KAl TIPOCBETETE UAIKA

and To Avolypa CUUMARPWONG UNKWY (6C).

Aiokol komRg/TPIYPipaTog:

Aiokog Komg, MEPIOTPEP. Kal amo TiI§ dUo

MAeUpEg (7€) — XOVIPO/YING KOYIO

yia 10 KOYOo GPOUTWY KAl AAXAVIKWOV.

Aiokog TPIYiNaTOG, TIEPIOTPEP. KAl ATIO TIG

300 mAeupéq (7f) — XOVTPO/WIAG Tpidiuo

yia 1o TPIYIo PppoUTwy, AAXAVIKWOV Kal

Tuplou.

2e PePKA HOVTENQ:

Aiokog TpIyiparog (7g) — LETPLO TP(YIHO

yla 1o TPIPWOo TLX. (POUVTOUKIWY, KAPUSWWY,

okAnpoU Tuplol (r.X. mapueldva), cokoAdTag.

Bdon diokou (7d)

» TomoBemote T Bdon diokou pe ehappd
TEPLOTPOPY) oTov dEova ekkivnong.

¢ O diokog komrg/tpwipatog va TornobetnOel
€101, WOoTe Kal Ta dUo KOPMAEP NG
Bdong va paykwvouv oTo dvolypd Tou
diokou.

A Kivduvog TpauuariouoU ané KopTePES
Adpueg!

Madvete Toug Siokoug Komrg/ToupiuaTrog LUGVo

otnv nAaotikry AaBr} Toug.

Mnv Bdlete 10 XEpt 0ag uEoa oro dvoryua

OUUMANPWONG UAIKAV.

la 1o onpwéiuo Twv UAIKWV rou TPIBETE,

Xpnouuoroleite Uévov To TIeoTH.

Mpoooxr!

Ta epyaleia pmopouv va oTouwBoUV.

lMa okAnpd tupl (mapueldva), pouvroukia,
Kapudla kat rapduola XenoiUomnoLete Uovov
10 JlOKO HETPIOU TPWILATOG.

Ot diokot konrig/Tpupiuarog dev eivai
KatdAAnAotl yia to TPWILO/KOWILO YOUALWV.

» [upiote mpog Ta ndvw Tov dioko
Korg/Tpwiuatoq Kal va torobetndel otn
Bdon diokou (diokog Tpwipatog pévo pia
T\eupPd).

» TomoBeteite 10 kamdkL (6a) ue Tov
reot (6b) kal To oTPEPeTe OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU WPEXPL TO TEPUA.

* Bdlete ta TPOQIUa TIou BENETE va KOYETE
i va tpiYete (6C).

» PuBpilete tov meplotpepduevo dakdrm (1)
otnv erbuunty Babuida (BA. oto
emouvanTopevo PUANGSIO "Zuvtay€g Kal
OUMBOUAER”).

e 2TPWYVETE TA TPOPIUA TIOU KOBETE
N TpiBete pévov ehappd pe Tov TEOT.

» Ma va nmpooBéoete UNKA, pubuilete Tov
neplotpePopevo dlakorm oto 0/off.

* AQalpeite TOV TEOT KAl MPOCTBETETE UAIKA
and To AVOlyHA CUUMANPWONG UALKWOV.

Mpoooxr!

Adeldlete TO UMOA MPIV yeUIOEL MANPWS ET01,

WoTe TO UAIKO Tou kdBetal 1 TpiBetal va

@Bdvel otn Bdon diokou.
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2€ MePIKA HOVTEAQ:

‘EvOeTo moAtomoinong (pUAog moupé) (7h)

yla Tnv moAtornoinon Bpacuévwv ppoUuTwv

1 AQXaviKov.

» TormoBetelte T0 QIATPO Kal TNV MeTAAoUdaA
ToATomno{nong.

» TomoBetelte Tov dAKTUAO OUYKPATNONG.

» TomoBeteite TO KAMAKL (6a) KAl TO OTPEQPETE
oTn Qopd Twv JEIKTWV TOU PoAoyloU PEXEL
TO TépUA.

» PuBpilete Tov meplotpepduevo dlakdrm (1)
otnv erbuunt) Pabuida (BA. oto
€MouvanTopevo GUANADIO "Zuvtayég Kat
OUMBOUAER”).

» Apalpeite Tov mieoT (6b) kalt MpoaBEteTe
UAKA artd To dvolypa CUPMARPwoNng
UKWV (6C).

Metd Tnv epyaocia

» PuBuilete Tov TMEPLOTPEPOUEVO DLAKOTTTN
oto O/off.

* JTPEPeTe TO Kamdkl (6a) avTiBeTra mpPog
™ Qopd Twv JEIKTWV TOU poAoylol Kal
TO aalpelte.

* Agalpelte T0 gpyaleio.

* 3TPEPeTe TO PMOA (5) avTiBeTa mPOQ
N Qopd Twv JEKTWV TOU poAoylol Kat
TO apalpefte.

» Kabapilete 6Aa ta pépn, BA. OTO KEPAAALO
"KaBaplopdg kat ppovtida”.

Mpooéxete va eival kaBapdg 6 apudg Tou
Karaklou, SOTL dlaPopeTikd dev KAelvel TO
KATTIAKL.

* Metd T Xprion Tou paxaiplol TIoAAnAig
XPrionNg To TomoBeTelTe OTNV Mpootacia Ttou
(10).

2e JepPKA HOVTENQ:

ZT0QTNG eomepidoeidwyv (7i)

yla To OTUYIUO TIOPTOKANWY, YKPET-PPOUT,

AELOVIWV.

» TormoBetelte TOV OTUQPTN KAl TOV OTPEPETE
oTn Qopd Twv JEIKTWV TOU PoAoylou.

H putn oto kahabdki-giktpo mpénel va
£PAPUOZEL UEXPL TO TEPMA OTN OXIOUA TNG
BaolkAg CUOKEUNG.

* MMa 1o otiyio Twv PpolTtwv Pubuilete Tov
neploTpePdpevo dlakdrm otn Babpida 1
Kal TuEdeTe TO PPOUTO OTOV KWVO
otuyiparog.

* Metd v epyaocia EeBBwveTe TOoV OTUPTN
kal Bydlete TO MIOA.

Mpoooxr!

lMpooéEte ™ oTdbun niripwong. Adetdlete

TO UIMOA, MPoToU QTAOEL O XUUOG OTO

KaAaBdki-piAtpo.
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Migep

A Kivduvog tpauuariopoU amé 1o KoQTEpo
Haxaip! Tou piEep/TnV MEPIOTPEPOUEVN
kivnon!

Mnv Bdlete mote 1O XEPL 0QG UECA OTO

ToroBetnuevo uikep! To uikep SouAeuel Ovo

ue BIOWUEVO TO KATTAKL.

Apaipeite/rornioBeteite T0 Uikep udvov, drav

n kivnon eivat akivnroromugvn.

A Kivéuvog eykauudrwv!

Orav doulelete kautd UAIKG, eEE€pxeTal aTuog
and 1o xwvi oto Karndkl. leuifete To notript
ToU uikep ue 0,5 Aftpa 10 MOAU KauTd UYpPO
1} uypd rou agpilet.

Mpoooxr!

To pi&ep umopei va nmdber Inuid.

Mnv douleUete kateyuyueva UAIKA.

Mn Aettoupyeite 10 uiEep xwpic popTio.

Avapign

Mpoooxrj!

la ™ Aerroupyia Tou uikep mpenet va Exete
TonoBetrioel Kat BIdWoel KAAd TO Kardkl TOU
ui&ep (9a) kat To uroA (5) ue to kardkt (6a).
Apaipéote Ta gpyalieia and 1o UroA!

¢ Agalpeite To Kandkl npootaciag kivnong
uigep (2).

¢ TomoBetelte 1O TOTAPL TOU MiEep (8) (BENOG
OTO TOTAPL Ue BENOG OTNn OUOKEUN) Kal TO
OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV TOU
POAOYLOU, UEXPL TO TEPUA.

¢ Pixvete Ta UANKA (BA. OTO eruouvartopevo
PUAAEBL0 "Zuvtay€q Kal CUUBOUAEGR”).
Méylotn noodtnra, uypd = 1,5 Aitpo
(oe uypd mou agpifouv 1} otV NeplTwon
KQUTWV Uypwv To oAU 0,5 Altpa)

Idavikiy moodtnta eneEepyaaiag,
oteped = 150 ypapudpla.

o Tomobeteite TO KaMAKL (9a) KAl TO OTPEPETE
otn Popd Twv SEIKTWV Tou POAoyLoU.

H pdt tou karakol mpénel va epapuolel
MEXPL TO TEPHA OTN OXIOWr TNG AAng
Tou MiEep.

* Pubuilete Tov meplotpepduevo dakdrm (1)
otV ermbuunty Babuida (BA. oto
EMOUVATTTOPEVO PUANGDIO "Zuvtay€g Kal
OUMBOUAER”).

ZupnAfpwon UNIK®WV

¢ PuBpiCete tov MePLOTPEPOUEVO SLAKATTIN
oto 0/off (] onwg avagépeTtal oTo
avtioTolXo KEPAAALO).

¢ Agalpeite To Kamdkl (9a) Kal MPOoHETETE
Ta UAKA

n

e apaipeite 1o YWVl (9c) Kal TPoodEéTeTE
oTadlakd ta otepd UAKA amd To dvoltyud
OUMMAY)PWONG UAKWOV (9b)

n

e XUvete Ta UYPA UNKA PECW TOU XWVLOU.



MeTtd Tnv avauign
e Pubuilete Tov MepLOTPEPSUEVO SLAKOTTIN
oto O/off.
o ZTpépete TO MiEep avtiBera mpog T Ppopd
TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU KAl TO QpalpE(TE.
o JTPEQPETE TO KAMAKL AVTIOETA TIPOG
m Popd Twv JeIKTWV Tou poloylol Kat
TO aQalpeite.
ZupBouAn: Zag ocuviotoUue va kabapilete
TO MiEep apéowq petd T xperion, BA. oto
kepdhalo "Kabaploudg kat ppovtida”.

Ka@apiopdg kai ppovrida

A Kivduvog nAektpomAn&iag!

Mn BubBioete ™ Baoikr) ouokeur] Mote UEoQ
o€ vepd oUTe va TNV KpAtrjoeTe KATw amo
TPEXOUUEVO VEQOD.

Mpoooxr!

O1 em@dveieg pmopouv va umooTouv
POOopPEG.

Mn xpnoworoteite uéoa kabaplouou mou
xapddouv.

KaBapiopdg TG BACIKAG OUOKEUNG

e TpaBdrte 10 Q1§ and v nplCc

e JKoumilete TN PACIK CUOKeUN pE BPEYUEVO
navi. Av xpelaotel, xpnowomnoleite Aiyo
AMOoPEUMAVTIKG TAUCIHATOG TUATWV.

¢ 3TN Ouvéxela OKOUTCETE TN OUOKEUN va
OTEYVWOEL.

Ka6apiopdg Tou PToA Kai Twv

eEapTNUATWV

A Kivduvog Tpauuariopou ané Koptepd
Haxaipia!

Mdvete To uaxaipt MoAAAMANG xpriong kai

TOUG OIOKOUG KOMNG/TOWiUAToG UOVo OTIG

nAQOTIKEG AQBEG.

‘O\a 1a pépn mMAévovtal ato TMAUVTHPLO
TUATwv.

MPOoOEXETE va PN MAYKWOOUV Ta TAACTIKA
pépn p€oa oto MAuvIrplo Tudtwy, doTL eival
duvatdv va mapapopewoouyv.

ToroBetelte 10 paxaipt MOMaANANG xpriong e
TO Avolyua TPoG Ta KATw €T0L, WOTE va PNV
unooTouv AANAa pépn {nuiEg amd To paxaipt.
Katd to tplyiuo m.x. Kapdtwy, KOKKIVOU
Adxavou 1) mapopoiwv oxnuatifetat pia
KOKKLV €MOTPWOoN TAvw ota TAACTIKA PéPN,
n oroia prnopel va anMopakPUVOE! e PEPIKEG
otaydveg Aadou ¢payntou.

Kabapiopdg Tou pigep

A Kl'v6uvo¢ Tpauuartiopyou armo TO KOPTEPO
Haxaipr Tou pi&ep!

Mr]v ayy:(ers TO uaxaipt Tou uikep ue Ta

XEpta yuuvd.

la tov kaBapioud xpnowomnoleite Bouptoa.

2ag ouvioToUpe va kabapifete To MiEep
auéowg petd m xprion. ‘Etol dev Ba
KOM\jo€l TiMmoTa Kal To TMAAOTIKO UAIKS dev Ba
npooBANnBel (m.x. and ta alBépla éAala Twv
MITaXapKay).

To Kamdkt kat To xwvi MAévovtal oto
MAUVTAPLO TILATWV.

To motrpt Tou Wiep pnv To TIAEveTE OTO
muvtriplo Tdtwy, ald kdtw and TPeXoUUeVo
vepd (Unv TOo aprioete va mapapeivel péoa
aTo vepod).

ZuppouAn: BAAte Aiyo vepd pe amoppura-
VvTiké péoa oto toroBetnuévo piEep. Pubpiote
yia peplkd deutepdAerta ot Badpida M.
XUote TO vePO Kal EemMAUvte To MiEep/TOV
KOPTN YEVIKNG XPNong He kabapd vepd.

®UAaEN TNG OUOKEUNG

* TpaBdte 10 Q1§ and v npida.

» TonoBeteiTe TO KAMAKL MPOOTACIAG Kivnang
piEep (2).

* TormoBetelte and mdvw 1O WroA (5).

» TormoBetelte TNV npootacia Tou paxaiplou
yia ™ QUAA&n (10) mdvrtote oto paxaipt
TIOAMANG XPrIoNg

* Tuliyete TO KOAWDIO OTOV XWPO
TEPITUNYATOG.

2e autopaTo oUoTNUA TEPITUAYUATOG

kaAwdiou:

* TpaBdte eAappd TO KAAWDIIO Kal TO
agrivete va Tultel autduara.

55



AvTtipeTdmon BAapwv

A Kivduvog tpauuariouou!
Mowv v avriuetwmnion onotaodrimote BAABNG
TpaBdre TO QI¢ andé v npila.

MroA pe eEaptipara

BAGBN:

H ouokeury dev uropel va tebel oe

Aettoupyia, o meploTpePdpevog dlakdmmg (1)

dev yupilel: ‘Exel evepyonoinBel n nAeKTPOVIKA

napakoAouenon.

AvTIgETWMION:

* BWOwOoTe TO PMOA PEXPL TO TEPUA.

» TomoBemioTe TO Kamdkl Tou
XPNOLUOTIOLOUUEVOU €EQPTAATOG
(kaAaBAaKI-pNTpO oToV OTUPTN
€0TEPIO0EBWY) Kal OTPEWTE TO PEXPL TO
TépUa.

» TomoBemoe TO Kamdkl npootaciag kivnong
Tou MiEep. Av autd xaldoel 1) av omndoel
0 mipog aoPaAeiag, avTIKATAOTAOTE TO
Kamndkt mpootaoiag kivnong MiEep pe
katvoupyto.

Migep
BAGBN:
H ouokeurj dev unopel va T1ebel ot
Aettoupyia, o meploTpePdpevog dlakdmmg (1)
dev yupilel: ‘Exel evepyomnondel 1 NAEKTPOVIKY
napakoAouenon.
AvTIgETWMION:
* TomoBeTOTE TO MUMOA HE TO KATIAKL

KAl OTPEYPTE TO MEXPL TO TEPUA.
* Bdwote t0o pikep PEXPL TO TEPMA.
» TomoBetioe TO KaMdkL Tou Wikep

KAl OTPEYPTE TO MEXPL TO TEPUA.
2e mepimrwon dMwv BAaBwv napakaheiode
va aneublveoTe OTNV UTNPECIa TEXVIKAG
eEUMNPETNONG TWV TEAATWV HAG.

Eyyinon

lMa ™ ouokeurj autr) oxuouv oL épot
eyyunong mou €xouv ekdobel amnd v
QVTINMPOOWIE(a pag otn Xwea ayopdg Tng
OUOKEUNG.

IXETIKEG AemTopépeleg Ba oag dwoel,

av xpelaotel, avd ndoa otyur} to €8ikd
katdotnua, arm’ énou ayopdoate T GUOKEUN.
lMa va gnmoete NMapoxéq eyyunong, TpEmel
va TIAPOUCIACETE OTIWODNMOTE TO MAPACTATIKO
ayopdg.

Erpulacodueda yia alhayEg.
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Bu cihaz, evde kullaniimak uzere Uretilmis olup,
ticari kullanim icin elverigli degildir.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sureler igin
kullaniniz; "Tarifler ve yararli bilgiler” adli ek
kitapgiga da bakiniz.

Cihaz bakim gerektirmez.

Kullanma kilavuzu, bir cok model icin gecerlidir.
Modeller arasindaki farklar isaretlenmistir.
Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve
ileride lazim olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.
Cihazi baska birine satacak olursaniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile kullaniniz.

Genel Bakis

Liitfen resimlerin bulundugu sayfalar iyice
aciniz.

Ana Cihaz

1 Ayar diigmesi

0/off = Stop

M = Moment ayari azami devir
sayisl, digmeyi sabit tutunuz

Kademeler = calisma hizi

1-2

Kademe 1 = en diglk devir sayisi, yavas

Kademe 2 = en yuksek devir sayisi, hizl

2  Mikser tahrigi koruyucu kapagi
Mikser tahrigi kullaniimadigi zaman, takiniz
(aksi halde cihaz calistinlamaz).

2a Koruyucu kapaktaki emniyet pimi

3 Vakum ayaklar
Cihazi dlzgun ve temiz bir yiizey Gzerine koyunuz.

4 Elektrik kablosunu yerlestirme cebi
Kabloyu toplamak i¢indir.

Bazi modellerde elektrik kablosunu sarma
otomatigi vardir.

Aksesuarl karistirma kabi / Aletler

5 Karigtirma kabi

Kabi yerine takip, sonuna kadar (yani yerine iyice
oturuncaya kadar) saatin calisma istikametinde
geviriniz.

6a Kapak

Kapag yerine takip (kapaktaki ok isareti ile kabin
Uzerindeki ok isareti Ust Uste gelmelidir), sonuna
kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde ceviriniz. Kapagin dili,
cevirme esnasinda sonuna kadar ana cihazin ilgili
yivinin (deligin) icinde olmalidir.

6b Bastirma tikaci (= Olgcme kabi)

Kesilecek veya raspalanacak olan malzemeleri
bastiriniz.



6c Malzeme ilave etme agzi

Bastirma tikacini gikariniz ve ilave etmek veya
doldurmak istediginiz malzemeleri doldurunuz.
Cihaz calisirken sivi ilave etmek istediginiz zaman
ve uzun veya ince sebze turlerini (6rn. pirasa,
havug) dogramak ve kesmek igin dar agzi
kullaniniz.

7a Cok fonksiyonlu bigcak

7b  Yogurma kancasi

7c Karnistiric

7d Disk tutucu

7e Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
7f  Cevrilebilen raspa diski — kaba/ince
Bazi modellerde:

79 Rendeleme diski — orta ince

7h  Piireleme unitesi

7i  Limon suyu sikicisi

Mikser — Bazi modellerde

8 Mikser kabi

Kabi yerine takip (kabin Gzerindeki ok isareti

ile cihazin tzerindeki ok isareti Ust Uste gelmelidir),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin calisma istikametinde ceviriniz.

9a Kapak

Kapag yerine takip (pozisyona dikkat ediniz),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin calisma istikametinde ceviriniz. Kapak,
cevirme esnasinda sonuna kadar mikser
kulpundaki ilgili yivin (deligin) icinde olmalidir.

9b Malzeme ilave etme agzi

Huniyi yerinden ¢ikarip, ilave etmek istediginiz
malzemeleri doldurunuz.

9¢ Huni

Sivi malzemeleri ilave etmek igin kullanilir.

Giuvenlik Bilgileri

A Cereyan carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun bir
sekilde cereyan pirizine baglayip calistiriniz.
Cihazin baglanti kablosunda veya kendisinde bir
ariza varsa, cereyana baglamayiniz. Kullanmaya
baglamadan énce cereyan kablosunda her hangi
bir hasar olup olmadigini kontrol ediniz. Cocuklari
cihazdan uzak tutunuz. Cihaz ile iginiz bittikten
sonra, cihazin kurulu oldugu yerden ayrildiginizda
veya her hangi bir ariza durumunda elektrik figini
daima prizden gikariniz. Elektrik kablosunu keskin
kenarlardan ve sicak ylizeylerden uzak tutunuz.
Her hangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin,
cihazda yapilacak tamir ve diger islemler (6rnegin
arizali bir kablonun degistiriimesi) sadece yetkili
servislerimizce yapilmalidir. Elektrik kesilmesi
halinde ciha acik kalir ve tekrar elektrik geldiginde
calismaya devam eder. Aksesuarlari ve aletleri
sadece cihaz dururken (ayar diigmesi 0/off
konumunda) degistiriniz.

Giderme Bilgileri

Aktliel giderme yol ve yéntemleri hakkinda bilgi
almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili yerel
belediye idaresine bagvurunuz.

Cihazin Kullaniimasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan &nce, cihazi
ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz, bkz.
"Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

¢ Ana cihazi diizgun ve temiz bir ylizeyin Gizerine
koyunuz.

 Elektrik kablosunu ¢ekip kablo gbziinden
cikariniz.

Bazi modellerde elekirik kablosu otomatigi vardir:

¢ Kabloyu bir hamlede istediginiz uzunluga (azami
1 m) kadar ¢ekiniz ve yavasgca serbest birakiniz;
kablo bu konumda Kkilitlenir.

¢ Kablonun galisma uzunlugunun kisaltilmasi:
Kabloyu tutup hafifce ¢ekiniz ve istediginiz
uzunluga kadar aginiz. Ardindan tekrar kabloyu
tutup hafifce cekiniz ve yavasca serbest
birakiniz; kablo bu konumda Kkilitlenir.

Dikkat!

Kablonun kivrilmamasina ve elden cihazin igine

itiimemesine dikkat ediniz. Aksi halde tamamen

sarilmaz. Kablo sikisirsa, tamamen disari ¢ekiniz

ve ardindan tekrar sarilmasini saglayiniz.

* Elektrik figini prize takiniz.

Aksesuarli karistirma kabi / Aletler

/A Dénen pargalardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz calisirken elinizi karigtirma kabinin igine
kesinlikle sokmayiniz (cihaz kapatildiktan sonra
da, motor belli bir stire dénmeye devam eder).
Cihaza takilan aletleri sadece cihaz dururken
degistiriniz.
Kabin iginde herhangi bir is yapilacaksa, mikser
tahrigi koruyucu kapagi (2) takili olmasi sarttir ve
bu igler kesinlikle mikser kabi takili haldeyken
yapilmamalidir.

¢ Karigtirma kabini (5) yerine takip, sonuna kadar
(yani yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde ceviriniz.

« llgili aleti (7) ilgili bélimde tarif edildigi gibi
takiniz. Hangi aleti segmeniz gerektigini
belirlemek icin, "Tarifler ve yararh bilgiler” adli ek
kitapciga bakiniz.

¢ Malzemeleri ilgili bélimde tarif edildigi sekilde
karistirma kabina doldurunuz. Se¢meniz
gereken malzemeler igin, "Tarifler ve yararli
bilgiler” adli ek kitapgiga bakiniz.

¢ Kapag (6a) yerine takip (kapaktaki ok isareti ile
cihazin Gzerindeki ok isareti Ust Uste gelmelidir),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya
kadar) saatin calisma istikametinde ceviriniz;
kapak dili gevirme igleminin sonuna kadar ana
cihazdaki delikte olmalidir.
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¢ Ayar dugmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler” adli ek
kitapciga bakiniz).

¢ Malzeme ilave etmek veya doldurmak igin kapak
acilacagi zaman, ayar digmesini 0/off
konumuna aliniz.

Kabin icinde herhangi bir is yapilacaksa, cihaz

sadece kapak (6a) takilip iyice kilitlendikten

sonra ve mikser tahrigi koruyucu kapagi (2)

takildiktan sonra caligtirilabilir.

Cok fonksiyonlu bicak (7a)
Dogramak, kiymak ve karigtirmak icin kullanilr.

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu bigagi sadece plastik sapindan

(Gst ucu) tutunuz.

¢ Cok fonksiyonlu bigagdi bigak muhafazasindan
cikariniz (10).

» Cok fonksiyonlu bicagi yerine takiniz.

* Malzemeleri doldurunuz.

» Kapag (6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte
yerine takiniz ve sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinde ceviriniz.

e Ayar digmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler” adl
ek kitapciga bakiniz).

¢ Malzeme ilave etmek icin, ayar diigmesini 0/off
pozisyonuna ayarlayiniz.

» Tikaci disar gikariniz ve malzemeleri doldurma
agzi (6¢c) tzerinden doldurunuz.

Not: Calistirma slresi uzadik¢a, dograma ve

kiyma isleminde elde edilen dograma derecesi de

artar.

Yogurma kancasi (7b)

Agir hamurlari yogurmak ve hamura

dogranmayacak malzemeler (6rn. kuru (izim,

glkolata parcaciklarr) karlgtlrmak icin kullanilir.
¢ Yogdurma kancasini yerine takiniz.

¢ Malzemeleri doldurunuz.

« Kapag (6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte
yerine takiniz ve sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinde ceviriniz.

e Ayar dugmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararli bilgiler” adli
ek kitapgiga bakiniz).

* Malzeme ilave etmek igin, ayar digmesini ilgili
pozisyonuna ayarlayiniz.

» Tikaci disari ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
veya doldurma adzi (6¢) Uzerinden doldurunuz.

Karigtirici (7c)

Krema, kremsanti hazirlamak igin kullanilir.

Kati malzemeler (6rn. buzdolabindan gikardiginiz

tereyagi pargalar) icin kullaniimasi uygun degildir.

e Karistiriciyr yerine takiniz.

* Malzemeleri doldurunuz.

e Kapag (6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte
yerine takiniz ve sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinde ceviriniz.
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¢ Ayar dugmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararli bilgiler” adli
ek kitapgiga bakiniz).

¢ Malzeme ilave etmek igin, ayar dugmesini
kademe 1'e ayarlayiniz.

* Tikaci disar ¢gikariniz ve malzemeleri ilave etme
veya doldurma agzi (6¢) tUzerinden doldurunuz.

Dograma diksleri:

Cevrilebilir kesme diski (7e) — kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilr.
Cevrilebilir raspa diski (7f) — kaba/ince

Meyve, sebze ve peynir raspalamak icin kullanilir.

Bazi modellerde:

Rendeleme diski (7g) — orta ince
Orn. findik, sert peynir (6rn. parmican), ¢ikolata
rendelemek icin kullanilir.

Disk tutucu (7d)

¢ Disk tutucuyu, hafifce cevirerek tahrik miline
(motor mili) takiniz.

¢ Dograma diskini takarak, her iki kavrama
parcasinin diskin deligine girmesini saglayiniz.

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Dograma disklerini sadece plastik saplarindan

tutunuz. Doldurma veya ilave etme agzina elinizi

sokmayiniz.

Bastirmak icin sadece bastirma tikacini kullaniniz.

Dikkat!

Bicaklar korelebilir.

Sert peynir (parmican), findik vb. malzemeler icin
sadece rendeleme diskini kullaniniz.

Dograma disklerini bayir turpu (acikdk) raspa
etmek/dogramak icin kullanmayiniz.

¢ Arzu ettiginiz kesme / raspalama tarafini
yukariya dogru geviriniz ve disk tutucunun
Gzerine yerlestiriniz (rendeleme diskinde sadece
bir taraf).

* Kapag: (6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte
yerine takiniz ve sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinde ceviriniz.

* Kesmek veya raspa etmek istediginiz
malzemeleri doldurunuz (6c¢).

¢ Ayar digmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararli bilgiler” adh
ek kitapgiga bakiniz).

* Kesilecek veya raspalanacak olan malzemeleri
fazla basing uygulamadan, bastirma tikaci ile
iceri itelemeyiniz.

¢ Malzeme ilave etmek igin, ayar digmesini 0/off
pozisyonuna ayarlayiniz.

¢ Tikaci digari ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
veya doldurma agzi tzerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kesilen veya raspalanan besin ¢ogalip disk
tutucusuna temas etmeden 6nce, besinin igine
doldugu kabi bosaltiniz.



Bazi modellerde:

Piireleme initesi (7h)

Pisirilmis meyve veya sebze purelemek icin

kullanilir.

* Pureleme stizgecini ve plreleme malasini
yerine takiniz.

¢ Tutma (durdurma) bilezigini takiniz.

* Kapagi (6a) yerine takiniz ve sonuna kadar
saatin calisma istikametinde ceviriniz.

e Ayar dugmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararli bilgiler” adl
ek kitapgiga bakiniz).

* Tikaci (6b) digari ¢ikariniz ve malzemeleri ilave

etme veya doldurma agzi (6c¢) lzerinden
doldurunuz.

Yapmak istediginiz islemden sonra

¢ Ayar digmesini 0/off pozisyonuna ayarlayiniz.

* Kapagi (6a) sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve
yerinden ¢ikariniz.

» Cihaza takili olan aleti yerinden ¢ikariniz.

* Kabi (5) sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve
yerinden ¢ikariniz.

e TUm parcalari temizleyiniz ("Temizlenmesi
ve bakimi” adl bélime bakiniz).

Kapak araliginin temiz olmasina dikkat ediniz,
aksi halde kapak artik kapatilamaz.

¢ Cok fonksiyonlu bigak kullanildiktan sonra,
bicak koruma diizeni takilmahdir (10).

Bazi modellerde:

Limon suyu sikicisi (7i)

Narenciyelerin (6rn. portakal, greyfurt, limon)

suyunun sikilmasi i¢in kullanilir.

¢ Limon suyu sikicisini yerine takiniz ve sonuna
kadar saatin calisma istikametinde ceviriniz.
Suizgeg sepetindeki dil, gevirme esnasinda
sonuna kadar ana cihazin ilgili yivinin (deligin)
icinde olmalidir.

« llgili narenciyelerin suyunu sikmak i¢in, ayar
diugmesini kademe 1'e ayarlayiniz ve
narenciyeyi sikma konisinin Uzerine bastiriniz.

* lsiniz sona erince, limon suyu sikicisini aginiz
ve kabi yerinden ¢ikariniz.

Dikkat!

Doluluk seviyesine dikkat ediniz. Sikilan sivinin

seviyesi stizgeg sepetine ulasmadan 6nce, kabi

bosaltiniz.

Mikser

A\ Mikserin keskin bigaklarindan/dénen
motordan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi

sokmayiniz. Cihazi sadece kapagi

sikica kapatildigi yaman calisir.

Mikseri cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza takacaginiz

zaman cihazin motorunun durur vaziyette

olmasina ézellikle dikkat ediniz.

A\ Haglanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar. En fazla
0,5 litre sicak veya képliren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir.

Mikserde, derin dondurulmusg besinler islemeyiniz.
Mikseri bos calistirmayiniz.

Karigtirmak

Dikkat!

Mikserin kullanilabilmesi icin, mikser

kapaginin (9a) ve kabin (5) kapagdi (6a) ile birlikte
yerlerine takilmis ve kilitlenmis olmasi gerekir.
Aletleri kapdan ¢ikariniz!

¢ Motor koruyucu kapagini (2) yerinden ¢ikariniz.

¢ Karistirma kabini (8) yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti ile cihazi (izerindeki ok
isareti Ust Uste gelmelidir) ve sonuna kadar
saatin calisma istikametinde ceviriniz.

¢ Malzemeleri miksere doldurunuz ("Tarifler ve
yararl bilgiler” adli ek kitapgiga bakiniz).
Azami miktar, sivi = 1,5 litre
(koplren veya sicak sivilarda azami 0,5 litre).
Islenebilecek en uygun miktar, kati = 150 gram.

¢ Kapagi (9a) yerine takip, saatin calisma
istikametinde ceviriniz. Kapagin dili, cevirme
esnasinda sonuna kadar mikser kulpunun ilgili
yivinin (deligin) icinde olmalidir.

e Ayar dugmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararli bilgiler” adli ek
kitapciga bakiniz).

Malzeme ilave edilmesi

¢ Ayar digmesini 0/off pozisyonuna (veya ilgili
bélimde bildirilen konuma) ayarlayiniz.

e Kapag (9a) agip, ilave etmek veya doldurmak
istediginiz malzemeleri doldurunuz.

veya

¢ Huniyi (9¢c) kapaktan ¢ikariniz ve kat
malzemeleri azar azar malzeme ilave etme
agzindan (9b) miksere doldurunuz.

veya

¢ Sivi malzemeleri huni ile miksere doldurunuz.
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Karigtirma igleminden sonra
¢ Ayar dugmesini 0/off pozisyonuna ayarlayiniz.
» Mikseri sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz
ve yerinden ¢ikariniz.
» Kapag! sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz
ve yerinden ¢ikariniz.
Not: Mikser ile isiniz sona erdikten sonra mikseri
hemen temizlemeniz iyi olur, bkz. "Temizlenmesi
ve Bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A\ Cereyan carpma tehlikesi!
Ana cihazi hi¢ bir zaman suya sokmayiniz ve akan
su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin iist yiizeyi zarar gérebilir.

Ovalamak igin kullanilan, gizme ihtimali olan
deterjan veya temizlik malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

¢ Fisi elektrik prizinden ¢ikariniz.

¢ Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gerekli
gorirseniz, biraz bulasik suyu (sivi deterjan)
kullaniniz.

e Sonra cihazi kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve ek donanimin
temizlenmesi

A Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu bigagi ve dograma disklerini

sadece plastik sapindan tutunuz.

Butin pargalar bulasik makinesinde yikanmaya
elveriglidir.

Plastik parcalar bulagik makinesine yerlestirirken,
stkismamalarina dikkat ediniz.

Deforme olma tehlikesi s6z konusudur. Cok
fonksiyonlu bigagdi agzi (delik) asagiya dogru
olacak sekilde dyle yerlestiriniz ki, bigaklar bagka
cisimlere zarar vermesin.

Orn. havug, kirmizi lahana vs. gibi besinlerin
islenmesi esnasinda, plastik pargalar kirmizimsi
bir renk alirlar. Bu lekeleri birka¢ damla sivi yemek
yagi ile temizleyebilirsiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklarindan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.

Muminse mikseri kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. Boylelikle Gnitelere hicbir besin artig
yapisip kalmaz ve plastik parcalar etkilenmez
(6rnegin baharatlarin icindeki eterli yaglardan
dolay olusabilecek zararlar).

Kapak ve huni bulagik makinesinde yikanabilir.
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Mikser kabini bulagik makinesinde yikamayiniz,
musluktan akan su altinda temizleyiniz (su iginde
bekletmeyiniz).

Not: Cihaza takilmis olan miksere biraz deterjanli
su doldurunuz. Birkag saniye icin M kademesinde
calistinniz. Deterjanh suyu dékiniz ve mikseri
duru su ile galkalayiniz.

Cihazin muhafaza edilmesi

« Fisi elektrik prizinden ¢ikariniz.

¢ Mikser motorunun koruyucu kapagini (2) yerine
takiniz.

e Kabi (5) yerine takiniz.

¢ Bigak korumasini muhafaza amaciyla daima
cok fonksiyonlu bicaga takiniz (10).

¢ Kabloyu kablo géziine yerlestiriniz.

Otomatik kablo sarma sisteminde:
» Kabloyu tutup hafifge ¢ekiniz ve otomatik olarak
sarilmasini bekleyiniz.

Ariza Durumda Yardim

A Yaralanama tehlikesi!
Herhangi bir arizayi gidermeden énce, fisi elektrik
prizinden ¢ikariniz.

Aksesuarh karistirma kabi

Ariza:

Cihaz ¢alismiyor, ayar diigmesi (1) cevrilemiyor:

Elektronik denetim devreye girdi.

Giderilmesi:

» Kabi sonuna kadar gevirip sikistiriniz.

¢ Kullanilan aksesuarin kapagini (limon sikicida
stizge¢ sepeti) takiniz ve sonuna kadar cevirip
sikigtiriniz.

¢ Mikser motorunun koruyucu kapagini takiniz.
Eder bozuksa veya emniyet pimi kirlmigsa,
mikser motorunun koruyucu kapagini
yenileyiniz.

Mikser

Ariza:

Cihaz calismiyor, ayar digmesi (1) ¢evrilemiyor:

Elektronik denetim devreye girdi.

Giderilmesi:

¢ Kabi kapagi ile birlikte yerine takip, sonuna
kadar cevirip sikistiriniz.

¢ Mikseri sonuna kadar cevirip sikistiriniz.

¢ Mikserin kapagini yerine takiniz ve sonuna
kadar cevirip sikistiriniz.

Diger arizalarda yetkili servisimize basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yutdisindaki mumessilliklerimizin
vermis oldugu garanti sartlari gecerlidir.

Bu hususuda daha detayl bilgi almak i¢in, cihazi
satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.

Garanti suresi igerisinde bu garantiden
yararlanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi
gosteren fisi veya faturayi gdstermeniz sattir.

Degisiklikler mimkinddir.
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Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku

w gospodarstwie domowym, a nie do uzytku
zarobkowego.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa
domowego; patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazowki*.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji.

Instrukcja obstugi i uzytkowania opisuje rozne
wersje urzadzenia, roznice sg opisane. Instrukcje
obstugi i uzytkowania prosze starannie
przechowywac.

Instrukcje obstugi i uzytkowania prosze przekaza¢
wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Korpus urzadzenia
1 Wytacznik obrotowy

0/off = stop

M = wiaczenie chwilowe,
najwyzsza liczba obrotéw,
wytacznik przytrzymac

Zakresy 1-2 = predkosci robocze:

Zakres 1 = najnizsza liczba obrotow -
wolno

Zakres 2 = najwyzsza liczba obrotow -
szybko

2 Pokrywa ostaniajgca naped miksera

Pokrywe nalezy natozy¢, jezeli mikser nie jest

uzywany (w przeciwnym przypadku nie mozna

wiaczy¢ urzadzenia).

2a Trzpien zabezpieczajacy na pokrywie
ostaniajacej

3 Nozki z przyssawkami

Urzadzenie ustawia¢ na gtadkim i czystym blacie

roboczym.

4 Kieszen na przewod elektryczny

Chowanie przewodu elektrycznego.

Niektére modele z automatycznym zwijaczem
przewodu elektrycznego.

Miska z wyposazeniem / narzedzia

5 Misa

Natozy¢ i przekreci¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazowek zegara, az do oporu (zamek
bagnetowy).

6a Pokrywa

Natozy¢ (strzatke na pokrywie na strzatke na misie)
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ do
oporu do wyciecia na korpusie urzadzenia.

6b Popychacz (= miarka)

Popychanie produktow przeznaczonych do ciecia
i tarcia.

6¢c Otwor wsypowy

Wyja¢ popychacz i wtozy¢ produkty.

Przy dodawaniu ptynéw w czasie pracy urzadzenia
oraz do tarcia lub ciecia dtugich i waskich warzyw
(np. pory, marchewka) wykorzysta¢ waski otwor.
7a NoOz wielofunkcyjny

7b Haki do zagniatania

7c Mieszadto

7d Uchwyt tarcz

7e Dwustronna tarcza do ciecia -
grubo/cienko

7f Dwustronna tarcza do tarcia -
grubo/drobno

W niektorych modelach:

79 Tarcza do tarcia - $rednio

7h Przecieracz

7i  Wyciskarka do owocoéw cytrusowych

Mikser — w niektorych modelach

8 Dzbanek miksera

Natozy¢ (strzatke na dzbanku na strzatke na
korpusie urzadzenia) i przekrecic w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, az do
oporu.

9a Pokrywa

Natozy¢ (zwréci¢ uwage na wtasciwg pozycje)

i przekreci¢ mocno w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Pokrywa musi wejs¢ do oporu
do wyciecia na na uchwycie miksera.

9b Otwor wsypowy

Zdjac lejek i wtozy¢ potrzebne sktadniki.

9c¢ Lejek

Utatwia dodawanie ptynnych sktadnikéw.

Mikser mozna naby¢ poprzez punkt serwisowy.

61



Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Urzadzenie podtaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowaé zgodnie z danymi zawartymi na

tabliczce znamionowe;j.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewod zasilajacy i samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed

przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia, przed

opuszczeniem pomieszczenia, w ktorym stoi

urzadzenie lub w przypadku awarii wyja¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu

zasilajacego o ostre krawedzie, ani goragce

powierzchnie.

Aby unikng¢ zagrozen naprawe urzadzenia, jak np.

wymiana uszkodzonego przewodu zasilajgcego

mozna przeprowadzi¢ tylko w naszym

autoryzowanym punkcie serwisowym.

W przypadku przerwania doptywu pradu

urzadzenie pozostaje w stanie wtgczonym i zacznie

pracowac¢ natychmiast, jezeli prad znowu poptynie.

Wyposazenie i narzedzia zmieniac tylko po

wytgczeniu urzadzenia (wytgcznik obrotowy

w pozycji 0/off).

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

Aktualne informacije o sposobie usuniecia
zuzytego urzadzenia mozna uzyskacé w punkcie
zakupu, albo w urzedzie miasta lub gminy.

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed pierwszym
uzyciem doktadnie wyczyscic, patrz ,Czyszczenie
urzadzenia®“.

Przygotowanie

e Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkim
i czystym blacie roboczym.

* Elektryczny przewdd zasilajacy wyciagnaé
ze schowka.

W modelach z automatycznym zwijaczem

przewodu elektrycznego:

¢ Przewdd elektryczny wysuna¢ jednym
pociggnieciem na odpowiednig dtugos¢ (maks.
1 metr) i powoli puscic; przewdd elektryczny jest
zablokowany.

¢ Zmniejszanie dtugosci wyciggnietego
elektrycznego przewodu zasilajgcego:
Przewdd elektryczny lekko pociggnaé i zwolnic,
aby zwinat sie do odpowiedniej dtugosci. Wtedy
znowu lekko pociagnac i powoli puscic; przewod
elektryczny jest zablokowany.
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Uwaga!

Przewodu elektrycznego nie wolno przekrecac ani
wsuwac recznie, poniewaz nie bedzie sie wtedy
zwijat catkowicie. Jezeli przewdd elektryczny
zablokuje sie, nalezy go catkowicie wysunac

i powoli puszczac, aby sie zwinat.

* Wtyczke wiozy¢ do gniazdka sieciowego.

Miska z wyposazeniem / narzedzia

A\ Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wktadac rak

do miski (po wytgczeniu urzadzenia naped pracuje

jeszcze krotki czas).

Narzedzia wymieniac¢ tylko przy wytaczonym

napedzie.

W misce mozna obrabia¢ produkty spozywcze

tylko wtedy, jezeli zatozona jest pokrywa ochronna

napedu miksera (2), a nie wolno, jezeli zatozony

jest dzbanek miksera.

¢ Mise (5) natozy¢ na korpus maszyny i przekrecié
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, az do oporu.

e Zatozy¢ narzedzie (7) tak, jak to opisano dale;j.
Wybér narzedzi patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki*.

¢ Wiozy¢ sktadniki tak, jak to opisano dale;j.
Sktadniki i ilosci patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki*.

¢ Natozy¢ pokrywe (6a) (strzatke na pokrywie na
strzatke na misie) i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
oporu. Nosek pokrywy musi wejs¢ do oporu do
wyciecia na korpusie urzgdzenia.

e Pokretto wytgcznika nastawi¢ na odpowiednig
predkos¢ (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazowki).

¢ Pokretto wytacznika nastawi¢ na O/ off, jezeli
konieczne jest zdjecie pokrywy celem dodania
sktadnikow.

Przy pracy w misce mozna wtaczy¢ urzadzenie

tylko wtedy, jezeli pokrywa (6a) jest zatozona

i dokrecona, oraz zatozona jest pokrywa

ochronna napedu miksera (2).



N6z wielofunkcyjny (7a)
do rozdrabniania, siekania i mieszania

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

N6z wielofunkcyjny chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego (gorna czesc).

N6z wielofunkeyjny wyjaé z ostony (10).

Zatozy¢ n6z wielofunkcyijny.

Witozy¢ sktadniki.

Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6b)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem

wskazdwek zegara, az do oporu.

¢ Pokretto wytacznika (1) nastawi¢ na
odpowiednig predkos¢ (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki*).

¢ W celu dodania sktadnikow nastawi¢ pokretto na
0/ off.

¢ Popychacz wyjaé i wtozy¢ sktadniki przez otwor
wsypowy (6¢).

Wskazoéwka: W czasie rozdrabniania i siekania

stopien rozrdobnienia wzrasta z czasem przerdbki.

Haki do zagniatania (7b)

do zagniatania gestego ciasta i do mieszania

sktadnikéw, ktére nie powinny by¢ rozdrobnione

(np. rodzynki, ptatki czekoladowe).

e Zatozy¢ haki do zagniatania.

o Wtozy¢ sktadniki.

* Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6b)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara, az do oporu.

¢ Pokretto wytacznika (1) nastawic¢ na
odpowiednig predkos¢ (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki®).

¢ W celu dodania sktadnikow nastawi¢ pokretto na
odpowiedni zakres.

¢ Popychacz wyjac i wtozy¢ sktadniki przez otwor
wsypowy (6¢).

Mieszadto (7¢c)

do ubijania $mietany, piany z biatek.

Nie nadaje sie do mieszania twardych sktadnikéw

(np. kawatki masta wyjete z lodowki).

e Zatozy¢ mieszadto.

o Wtozy¢ sktadniki.

* Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6b)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazbéwek zegara, az do oporu.

* Pokretto wytacznika (1) nastawic¢ na
odpowiedniag predkosc¢ (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki®).

¢ W celu dodania sktadnikow nastawi¢ pokretto na
zakres 1.

¢ Popychacz wyja¢ i wtozy¢ sktadniki przez otwor
wsypowy (6¢).

Tarcze do rozdrabniania:

Dwustronna tarcza do ciecia (7e) -
grubo/cienko do ciecia owocow i warzyw.
Dwustronna tarcza do tarcia (7f) -
grubo/drobno do tarcia owocow, warzyw i sera.

W niektorych modelach:

Tarcza do tarcia (7g) - $rednio

do tarcia np. orzechoéw, twardego sera (np.
parmezan), czekolady.

Uchwyt tarcz (7d)

¢ Uchwyt tarcz zatozy¢ na o$ napedows lekkim
ruchem obrotowym.

¢ Tarcze do rozdrabniania zatozy¢ w taki sposoéb,
aby oba zabieraki uchwytu weszty do otworu
tarczy.

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Tarcze do rozdrabniania chwytac tylko za uchwyt

Z tworzywa sztucznego.

Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

Do popychania uzywac tylko popychacza.

Uwaga!

Narzedzia moga sie stepic.

Do tarcia twardego sera (parmezanuy), orzechow
itp. stosowac tylko odpowiednig tarcze do tarcia.
Tarcze do rozdrabniania (owocow i warzyw) nie
nadajg sie do tarcia/rozdrabniania chrzanu.

¢ Odpowiednig strone tnaca/traca obréci¢ do
gory i potozy¢ tarcze na uchwycie (w tarczy
tracej tylko jedna strona).

* Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6b)
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, az do oporu.

¢ Wtozy¢ sktadniki przeznaczone do ciecia lub
tarcia (6¢).

¢ Pokretto wytgcznika (1) nastawi¢ na
odpowiednig predkos$¢ (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki*).

e Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popycha¢ lekko popychaczem nie uzywajac sity.

¢ W celu dodania sktadnikow nastawi¢ pokretto na
0/ off.

¢ Popychacz wyjaé i dodaé produkty przez otwor
WSYpowy.

Uwaga!
Miske oprozni¢ zanim bedzie petna, aby rozdrob-
nione skfadniki nie dosiegaty do uchwytu tarczy.
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W niektorych modelach:

Przecieracz (7h)

do przecierania gotowanych owocéw lub warzyw.

» Zatozy¢ sito do przecierania i przecieracz.

e Zatozyc¢ pierscien.

* Natozy¢ pokrywe (6a) i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
oporu.

e Pokretto wytacznika (1) nastawic¢ na
odpowiednig predkosc¢ (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazowki).

¢ Popychacz (6b) wyjac i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy (6¢).

Po pracy

* Pokretto wytacznika nastawic¢ na 0/ off.

* Pokrywe (6a) przekrecié¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara
i zdjgc.

¢ Wyjac narzedzie.

* Mise (5) przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara i zdjac.

e Wszystkie czesci wymy¢, patrz rozdziat
,Czyszczenie urzadzenia®“.
Zwracac uwage, aby rowek w pokrywie byt
czysty, w przeciwnym przypadku pokrywy nie da
sie zamknac.

¢ Po uzyciu noza wielofunkcyjnego zatozy¢ na
niego ostone (10).

W niektorych modelach:
Wyciskarka do owocow cytrusowych (7i)

do wyciskania soku z owocow cytrusowych, jak np.

pomarancze, grejpfruty, cytryny.

¢ Natozy¢ wyciskarke i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Nosek
sitka musi wej$¢ do oporu do wyciecia na
korpusie urzadzenia.

e Pokretto wytgcznika nastawic na zakres 1,
a owoc przeznaczony do wycisniecia przycisnac
do gtowicy wyciskarki.

¢ Po zakonczeniu pracy odkrecic¢ wyciskarke
i zdja¢ miske.

Uwaga!

Zwracac¢ uwage na stopien napetnienia. Miske

oproznic¢ zanim sok dosiegnie do sitka.
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Mikser

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera/obracajgcym sie
napedem!

Nie wkfadac rak do zatozonego miksera! Mikser

pracuje tylko z zatozong i dokrecong pokrywa.

Mikser zdejmowac/ zaktadac tylko wtedy, jezeli

urzgdzenie jest wytgczone, a naped nieruchomy.

A\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

W czasie obrébki goragcych produktéw wydostaje
sie para przez lejek w pokrywie. Mozna miksowac¢
maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub pienigcych
ptynéw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno miksowac bardzo mocno zamrozonych
sktadnikow. Nie wigczac pustego miksera.

Miksowanie

Uwaga!

Podczas pracy miksera pokrywa miksera (9a)

i miska (5) z pokrywa (6a) musza by¢ zatozone
i dokrecone. Wyja¢ narzedzia z misy!

e Zdjac¢ pokrywe ostaniajacg naped miksera (2).

¢ Dzbanek miksera (8) natozy¢ (strzatke na
dzbanku na strzatke na korpusie urzadzenia)
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazbéwek zegara, az do oporu.

o Wtozy¢ sktadniki (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazéwki”). Maksymalna
ilos¢ ptynnych sktadnikow = 1,5 litra
(maksymalnie 0,5 litra pienigcych lub gorgcych
ptyndw). Optymalna ilo$¢ miksowanych
sktadnikéw statych = 150 gramow.

¢ Natozy¢ pokrywe (9a) i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Nosek
pokrywy musi wej$¢ do oporu do wyciecia na
uchwycie miksera.

¢ Pokretto wytacznika (1) nastawi¢ na
odpowiednig predkos¢ (patrz dodatkowy zeszyt
,Przepisy kulinarne i wskazéwki*).

Doktadanie sktadnikow

¢ Pokretto wytacznika przkrecié na 0/off (albo jak
podano w odpowiednim rozdziale).

e Zdjac¢ pokrywe (9a) i dodaé sktadniki,

albo

¢ wyjac lejek (9c) z pokrywy i state
sktadniki dodawaé stopniowo przez
otwor wsypowy (9b),

albo

* ptynne sktadniki dodac przez lejek.

Po zmiksowaniu

¢ Pokretto wytacznika nastawi¢ na O/ off.

¢ Mikser przekrecic¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

¢ Pokrywe przekrecié w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

Wskazowka: Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,Czyszczenie urzadzenia“.



Czyszczenie urzadzenia

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurza¢ w
wodzie, ani my¢ pod biezacg woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzagdzenia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych ostrych ani szorujgcych
Srodkdw czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

¢ Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

¢ Urzadzenie wytrze¢ tylko wilgotng scierka.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

« Na zakonczenie wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

A\ Niebezpieczernstwo zranienia ostrymi
nozami!

N6z uniwersalny i tarcze do rozdrabniania

chwytac tylko za uchwyty z tworzywa sztucznego.

Wszystkie czesci (oprécz korpusu urzgdzenia)
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Zwrocic uwage, aby czesci z tworzywa sztucznego
nie zostaty zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformaciji.

N6z uniwersalny umiesci¢ otworem na dot w taki
sposdb, aby nie uszkodzit innych czesci.

Przy tarciu np. marchewki, czerwonej kapusty
czesci z tworzywa sztucznego zabarwiajg sie na
czerwono. Mozna je wyczysci¢ za pomocag kilku
kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia nozy uzywac szczotki.

Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po uzyciu. W ten
sposob nic nie przyschnie i tworzywo sztuczne nie
ulegnie zniszczeniu (np. pod wptywem olejkéw
eterycznych lub przypraw).

Pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Dzbanka miksera nie wktada¢ do zmywarki, tylko
wymy¢ pod biezaca woda (nie pozostawiac w
wodzie).

Wskazowka: Do zatozonego miksera wla¢ troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wtaczy¢
na kilka sekund na zakres M. Nastepnie wyla¢
wode i wyptukac¢ mikser czysta woda.

Przechowywanie urzadzenia

* Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

¢ Natozy¢ pokrywe ostaniajgca naped miksera (2).

¢ Natozy¢ mise (5).

¢ Do przechowywania natozy¢ ostone na néz
wielofunkcyjny (10).

¢ Przewdd elektryczny zwing¢ do schowka.

Z automatycznym zwijaczem przewodu

elektrycznego:

e Przewdd elektryczny pociggnac lekko i powoli
puscié, aby zwinat sie automatycznie.

Usuwanie drobnych usterek

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania przyczyny
usterki nalezy koniecznie wyjac¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Miska z wyposazeniem

Usterka:

Urzadzenia nie mozna wtaczy¢, pokretta
wytgcznika (1) nie da sie przekrecié: elektroniczny
system kontrolny zadziatat.

Usuniecie usterki:

¢ Mise przekrecic, az do oporu.

¢ Pokrywe zastosowanego wyposazenia (lub sitko
wyciskarki do owocéw cytrusowych) natozy¢
i przekreci¢ do oporu.

¢ Natozy¢ pokrywe ostaniajaca naped miksera.
Jezeli pokrywa ostaniajgca naped miksera jest
uszkodzona lub trzpien zabezpieczajacy jest
wytamany, wymieni¢ pokrywe na nowa.

Mikser

Usterka:

Urzadzenia nie mozna wtaczy¢, pokretta
wytgcznika (1) nie da sie przekrecié: elektroniczny
system kontrolny zadziatat.

Usuniecie usterki:

¢ Mise z pokrywa natozy¢ i przekrecic, az do
oporu.

¢ Mikser przykreci¢, az do oporu.

* Natozy¢ pokrywe miksera i przykrecic, az do
oporu.

W przypadku wystgpienia innych usterek prosze

zwrdcié sie do naszego punktu serwisowego.

Gwarancja

Urzadzenia obowiazujg warunki gwarancji wydanej
przez nasze przedstawicielstwo handlowe w kraju
zakupu.

Doktadne informacje otrzymacie Panstwo w kazdej
chwili w punkcie handlowym, w ktérym dokonano
zakupu urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia.

Warunki gwarancji

Warunki gwarancji sg regulowane odpowiednimi
przepisami Kodeksu Cywilnego oraz
Rozporzadzeniem Rady Ministrow

zdn. 30.05.1995 r. ,W sprawie szczegdinych
warunkOéw zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentéw*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Ezen készllék nem ipari hasznélatra, hanem
héaztartasban torténé alkalmazasra készlilt.

A késziléket csak haztartdsban szokasos
feldolgozasi mennyiségekkel, és ideig lehet
hasznalni, lasd: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizet.

A készilék nem igényel karbantartast.

A hasznalati utmutato kilonb6z6 kivitelek leirasat
tartalmazza. A kilonbségek meg vannak jelolve.
A hasznalati utmutatot kérjik 6rizze meg.

A készllék eladasa esetén a hasznalati utmutatét is
adja at.

A készliléket csak eredeti tartozékokkal lehet
hasznalni.

A késziilék részei
Haijtsa ki a képes oldalakat.

Alapkésziilék

1 Forgokapcsolo

0/off = Stop

M = pillanat Gzemmod,
a legnagyobb fordulatszam,
a forgdkapcsolo rogzitése

1-2-es = munkasebesség

fokozat

1-es fokozat = legalacsonyabb fordulatszam
- lassu

2-es fokozat = legnagyobb fordulatszam -
gyors

2 Turmixgép-hajtomii védoéfedele

Rakja fel, ha a turmixgép-hajtémdvet nem hasznalja
(egyébkeént a készlléket nem lehet bekapcsolni).
2a Biztonsagi csap a védéfedélen

3 Tapadolabak

A készliléket sima és tiszta fellleten allitsa fel.
4 Kabeltarto

A kabel elhelyezése.

Némely modell automata kabelfeltekerével
rendelkezik.

Tal a tartozékokkal / szerszamokkal
5 Tal

Rakja fel, és az éramutato jarasaval megegyezé
iranyba forditsa el Utk6zésig (bajonettzar).

6a Fedél

Rakja fel (nyil a fedélen és a talon) és az 6ramutato
jarasaval megegyezd iranyba forditsa el. A
fedélorrnak Utkdzésig az alapkészllék vajataban
kell lennie.

6b Tomobeszkodz (= mérdépohar)

A vagni és reszelnivald élelmiszer betolasahoz.
6¢c Utantolto nyilas

Vegye ki a tdmdeszkozt, és toltse be

a hozzavaldkat.
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Folyadékok lizemelés kdzben torténd betdltéséhez
és a hosszU vagy vékony zoldségfélék (pl.:
poréhagyma, karotta) reszeléséhez és vagasahoz
hasznalja a vékony nyilast.

7a Tobbfunkcios kés

7b Tésztagyuard

7c¢ Keverégép

7d Tarcsatarto

7e Vago forgoétarcsa - vastag/vékony

7t Orl6 forgotarcsa - durva/finom

Néhany modellnél:

79 Reszelétarcsa - kdzepesen finom

7h Passzirozo feltét

7i  Citromfacsaré

Turmixfeltét — néhany modelinél

8 Turmixpohar

Rakja fel (nyil a pohéaron és a késziiléken) és az
6ramutato jarasaval megegyezé iranyba forditsa el
Utkozésig.

9a Fedél

Rakja fel (ligyeljen a pozicidra) és az dramutatd
jaraséval megegyezd iranyba forditsa el Uitkozésig.
A fedélnek Utkdzésig a turmixgép-fogantyd
vajataban kell lennie.

9b Utantolté nyilas

Vegye ki a tolcsért, és a hozzavalodkat toltse be.

9c Tolcsér
Toltse be a folyékony hozzavaldkat.

A turmixfeltét a vevészolgalatnal kaphato.

Biztonsagi utmutaté

A Aramiités-veszély!

A készlléket csak a tipustablan lévé adatok szerint
szabad csatlakoztatni és Gzemeltetni.

Csak akkor hasznalja, ha a vezetéken és

a készlléken nincs sérlilés.

A készlléket gyermekektdl tavol kell tartani.

Huzza ki a csatlakoz6 dugot minden hasznalat
utan, tisztitas elétt, a helyiség elhagyasa elétt és
hiba esetén.

A vezetéket ne huzza éles targyakon vagy forro
terlleteken at.

A veszélyek elkerlilése érdekében javitasokat

a készlléken, pl. a sérilt vezeték kicserélését, csak
szakember végezhet el.

Aramkimaradas esetén a készlilék bekapcsolva
marad és az aramszlnet utan Ujra mikodésbe lép.
A tartozékokat és szerszamokat csak leallitott
gépnél cserélje ki (forgékapcsold 0/ off).



Koérnyezetvédelmi utmutato

Az aktualis Ujrahasznositasi/megsemmisitési
lehetésegekrdl érdeklédjon a szakkereskeddnél
vagy a helyi dnkormanyzatnal.

Kezelés

A készliléket és a tartozékokat elsé hasznalat el6tt
alaposan meg kell tisztitani, lasd: , Tisztitas és
apolas”.

El6készités

* Az alapkészlléket allitsa sima és tiszta alapra.

e Huzza ki a kabelt a kabelaknabdl.

Automata kabelfeltekerével ellatott modelleknél:
¢ Akabelt a kivant hosszUsagig (max. 1 méter) ki
kell htzni, és lassan el kell engedni; ekkor
a kébel rogzul.
¢ Akéabel munkahosszanak csokkentése:
Huzza meg egy kicsit a kdbelt, majd engedije
feltekerni a kivant hosszUséagig. Aztan Ujra hlizza
meg egy kicsit a kabelt, és lassan engedije el;
ekkor a kabel rogzil.
Figyelem!
A kabelt ne forditsa el és tolja be kézzel, mert az
akkor nem tud teljesen feltekeredni. Ha a kabel
beszorul, hizza ki egészen, és aztan hagyja
feltekeredni.

¢ Dugja be a halozati csatlakozét.

Tal a tartozékokkal / szerszamokkal

A\ Sériilésveszély a forgé szerszamok miatt!
Uzemeltetés k6zben soha ne nydljon a talba
(kikapcsolas utan a hajtémd még egy révid ideig
jar).

A szerszamot csak leallitott hajtomd mellett
cserélje ki.

A talban dolgozni csak felhelyezett
turmixgép-hajtomd-védséfedéllel (2) szabad, és a
munkat sohasem szabad felhelyezett turmixpohar
mellett végezni.

* Rakja fel a talat (5) és forditsa el litkdzésig az
o6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba.

¢ Rakja be a szerszamot (7), ahogy az a megfeleld
fejezetben le van irva. A szerszamcserét lasd a:
,Receptek és hasznos tanacsok" kiegészitd
flzetben.

* Toltse be a hozzavaldkat, ahogy az a megfeleld
fejezetben le van irva. A hozzavaldkat és
mennyiséglket lasd a: ,Receptek és hasznos
tanacsok” kiegészité flizetben.

* Rakja fel a fedelet (6a) (nyil a fedélen és a talon)
és az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba
forditsa el. A fedélorrnak itkdzésig az
alapkésziilék vajataban kell lennie.

o Allitsa a forgd kapcsolét (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok*
kiegészit6 flizetben).

¢ Aforgodkapcsolot forditsa O/off-ra, ha a fedelet
az utantéltéshez le kell venni.

A talban végzett munkanal a késziileket csak
felhelyezett, és racsavart fedéllel (6a) tovabba
felrakott turmixgép-hajtomii- védéfedéllel (2)
lehet bekapcsolni.

Tobbfunkcios kés (7a)
az apritashoz, vagashoz, keveréshez.

A\ Sériilésveszély az éles kés miatt!
A tébbfunkcids kést csak a mianyag fogonal
(fent) szabad megfogni.

Huzza ki a tdbbfunkcios kést a késvedobdl (10).

Rakja be a tobbfunkcids kést.

Toltse be a hozzavaldkat.

Rakja fel a fedelet (6a) tomdbeszkdzzel (6b), és

forditsa el Utkozésig az dramutato jarasaval

megegyezd iranyba.

¢ Allitsa a forgd kapcsolét (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité fizetben).

¢ A hozzéavaldk betoltéséhez allitsa a forgd
kapcsolét 0/ off-ra.

e Hulzza ki a tdmbeszkdzt és toltse be
a hozzéavaldkat az utantdltd nyilason
keresztil (6¢).

Megjegyzés: Apritasnal és darabolasnal az apritas

foka a megmunkalasi idével emelkedik.

Tésztagyuro (7b)

anehéz tészta dagasztasahoz és olyan hozzavaldk

belekeveréséhez, amelyeket nem kell felapritani

(pl.: mazsola, csokoladélapocskak).

¢ Helyezze be atésztagyurét.

e Toltse be a hozzavaldkat.

* Rakja fel a fedelet (6a) a tdmdeszkdzzel (6b),
és forditsa el (itkdzésig az dramutato jarasaval
megegyezd iranyba.

 Allitsa a forgd kapcsolot (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok*
kiegészitd flizetben).

* A hozzéavaldk betoltéséhez allitsa a forgd
kapcsolét a kivant fokozatra.

e Huzza ki a témdeszkozt és toltse be

a hozzavaldkat az utantdltd nyilason

keresztil (6¢).

Keverégép (7c)

tejszinhez, tojasfehérje-habhoz

Nem alkalmas szilard anyagok feldolgozasara (pl.:

vajdarabkak a h(itdszekrénybdl).

¢ Helyezze be a keverét.

* Toltse be a hozzavaldkat.

* Rakja fel a fedelet (6a) a tomdeszkdzzel (6b), és
forditsa el litkdzésig az dramutato jarasaval
megegyez0 iranyba.

¢ Allitsa a forgd kapcsolét (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészit6 fluzetben).

¢ A hozzavalok betdltéséhez allitsa a forgd
kapcsolét az 1-es fokozatra.

e Huzza ki a témdeszkdzt és toltse be
a hozzavaldkat az utantéltd nyilason
keresztll (6¢).
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Aprito tarcsak:

Vago forgotarcsa (7e) - vastag/vékony
a gylmolcs és a zoldség felapritasahoz.
Orlé6 forgétarcsa (7f) - durva/finom

a gylmolcs, a zoldség és a kavé érléséhez.

Néhany modellnél:

Reszel6tarcsa (7g) - kdzepesen finom,
pl. a mogyord, keménysaijt (pl.: parmezan),
és a csokoladé lereszeléséhez.

Tarcsatarto (7d)

* Atarcsatartot kis elforditassal helyezze fel a
meghajtdtengelyre.

* Helyezze fel az apritotarcsat ugy, hogy a tarcsa-
tartd mindkét menesztdje a tarcsa nyilasaba ka-
paszkodjon.

A\ Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az aprito tarcsakat csak a mianyagfogonal fogja
meg.

Ne nydljon bele az utantéité nyilasba.

A betolashoz csak a témdéeszkdzt hasznalja.

Figyelem!

A szerszamok éle elkophat.

A kemény sajtokhoz (pl. parmezan), mogyorohoz
és hasonlo anyagokhoz csak a reszelétarcsat
hasznalja.

Az aprité tarcsak nem alkalmasak torma
reszeléséhez/apritdsahoz.

¢ Forditsa felfelé a kivant vago/6rlé oldalt és fek-
tesse a tarcsatartora (a reszelétarcsanak csak
egy oldala van).

* Rakja fel a fedelet (6a) a tdmdbeszkdzzel (6b),
és forditsa el (itk6zésig az éramutato jarasaval
megegyezd iranyba.

¢ Toltse be a vagandé vagy reszelendé anyagot
(6¢).

« Allitsa a forgd kapcsolét (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizetben).

¢ Avagando és reszelend6 anyagot csak enyhe
nyomassal tolja be a toméeszkdzzel.

* A hozzavaldk betdltéséhez allitsa a forgd
kapcsolét O/ off-ra.

e Hulzza ki a tdmdeszkdzt (6b), és toltse be
a hozzavaldkat az utantoltd nyilason keresztil.

Achtung!
Uritse ki a talat, miel6tt az annyira megtelne, hogy
a reszelék vagy vagdalék elérné a tarcsatartot.
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Néhany modellnél:

Passzirozo feltét (7h)

a megfézott gyimolces és zoldség passzirozasahoz.

* Rakja fel a passzirozo szitat és a passzirozd
lapatot.

* Erdsitse fel a tamasztékot.

* Rakja fel a fedelet (6a), és az dramutaté jarasaval
megegyezd iranyba forditsa el Utkdzésig.

¢ Allitsa a forgd kapcsolot (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok*
kiegészitd flzetben).

¢ Huzza ki a témdeszkdzt (6b), és toltse be
a hozzavalokat az utantolté nyilason (6¢)
keresztul.

A munka utan

« Allitsa a forgékapcsoldt 0/off-ra.

« Afedelet (6a) forditsa az dramutatd jaraséaval
ellentétes iranyba és vegye le.

¢ Vegye ki a szerszamot.

« Atalat (5) forditsa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

¢ Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd , Tisztitas
és apolas”.
Ugyeljen arra, hogy a fedélnyilas tiszta legyen,
kulénben a fedél nem zarul rendesen.

o Atdbbfunkcids kés hasznalata utan tegye fel
a késvedot (10).

Néhany modellnél:

Citromfacsaré (7i)

a citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, citrom

kifacsarasahoz.

¢ Rakja fel a citromfacsarot, és az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba forditsa el
Utkozésig. A fedélorrnak a szlrdkorasnal
Utkozésig az alapkésziilék vajataban kell lennie.

e A gylimolcsok kipréseléséhez dllitsa a forgd
kapcsolot 1-es fokozatra, és a gylimolcsot
nyomja a préskupra.

¢ A munka utan csavarja le a citromfacsarot és
vegye le a talat.

Figyelem! .

Ugyeljen a téltési szintre. Uritse ki a talat, mieldtt

a lé eléri a szdrékosarat.

Turmixfeltét

A\ Sériilésveszély az éles kés/forgé hajtomii
miatt!

Soha ne nyuljon a felrakott turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedéllel mdakédik.

A turmixfeltétet csak a hajtomd leallitasa utan

Sszabad levenni/felrakni.

A Leforrazasi veszély!

Forré turmixanyag feldolgozasanal a tdlcséren
keresztil g6z Iép ki a fedélnél. Maximum 0,5 liter
forré és habzo folyadékot szabad betolteni.

Figyelem!

A turmixfeltét megseériilhet.

Meélyhdtdtt hozzavalokat ne dolgozzon fel vele.
A turmixfeltétet ne lzemeltesse lresen.



Turmixolas

Figyelem!

A turmixfeltét lizemeltetéséhez a turmixgép
fedelét (9a) és a talat (5) a fedéllel (6a)
egylitt rakja fel és csavarja ra. Vegye ki

a szerszamokat a talbol!

¢ Vegye le a turmixgép-hajtomu véddéfedelét (2).

¢ Rakja fel a turmixpoharat (8) (nyil a pohéaron és a
készlléken), és az dramutato jarasaval
megegyezd iranyba forditsa el (itkdzésig.

o Toltse bele a hozzavalokat (lasd a: ,Receptek és
hasznos tanacsok” kiegészit6 flizetben).
Maximalis mennyiség, folyadék esetében
= 1,5 liter (habzo vagy forré folyadékoknal
maximum 0,5 liter).

Optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard
anyagoknal = 150 gramm.

¢ Rakja fel a fedelet (9a) és az 6ramutaté jarasaval
megegyezd iranyba forditsa el Uitkdzésig.

A fedélorrnak (tkdzésig a turmixgép-fogantyu
vajataban kell lennie.

¢ Allitsa a forgd kapcsolét (1) a kivant fokozatra
(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészité flizetben).

Toltse be a hozzavaldkat.

« Allitsa a forgd kapcsolét 0/off-ra (vagy ahogy
a megfeleld fejezetben meg van adva).

¢ Vegye le a fedelet (9a), és tdltse be
a hozzavalokat,

vagy

« vegye ki a tolcsért (9c), és toltse be egymas
utan a szilard hozzavaldkat az utantélté
nyilasba (9b),

vagy

* toltse be a folyékony hozzavaldkat a tolcséren
keresztul.

Turmixolas utan

« Allitsa a forgd kapcsolét 0/off-ra.

« Forditsa a turmixfeltétet az dramutaté jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

¢ Afedelet forditsa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Hasznos tanacsok: A turmixfeltétet hasznélat utan

azonnal tisztitsa meg, lasd: , Tisztitas és apolas*.

Tisztitas és apolas
A Aramiités-veszély!

Soha nem meritse az alapkészliléket vizbe,
€s soha ne tartsa folydviz ala.

Figyelem!
Feliilete megsériilhet.
Karcold tisztitészert ne hasznaljon.

Az alapkésziilék megtisztitasa.

e HuUzza ki a halézati csatlakozot.

e Torolje le nedves ruhaval az alapkészuléket.
Szikség esetén hasznaljon egy kis
mosogatészert.

o Aztan torélje szarazra a készlléket.

Tisztitsa meg a talat a tartozékokkal
egyiitt.

A\ Sériilésveszély az éles kés miatt!
A tébbfunkcids kést és az aprito tarcsakat csak
a muanyag-fogantyunal fogja meg.

Minden alkatrészt mosogatdgépben is lehet
tisztitani.

A mUanyag alkatrészeket ne tegye bele

a mosogatogépbe, mert eldeformalddhatnak.
A tobbfunkcios kést nyilassal lefelé helyezze be
ugy, hogy a késsel mas alkatrészeket ne sértsen
meg.

Pl. répa és voroskaposzta feldolgozasanal

a mlanyagrészeken elszinezédések
jelentkezhetnek, amit néhany csepp étolajjal el
lehet tintetni.

A turmixfeltét megtisztitasa

A\ Sériilésveszély az éles kés miatt!
A keverékést ne érintse szabad kézzel.
Tisztitasukhoz hasznaljon kefét.

A turmixfeltétet hasznélat utan azonnal tisztitsa
meg. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok, és

a muanyagot nem kezdik ki (pl. a flszerekben l1évd
illo-olajok). A fedelet és a tolcsért mosogatdogépben
is lehet tisztitani.

Afedelet és a tdlcsért mosogatdgépben is lehet
tisztitani.

A turmixpoharat ne tegye a mosogatodgépbe,
hanem folydviz alatt tisztitsa meg (ne hagyja

a vizben allni).

Hasznos tanacsok: Tegyen egy kis vizet és
mosogatdszert a felrakott turmixfeltétbe.

Allitsa néhany masodpercre az M-fokozatra.

A vizet Ontse ki, és a turmixfeltétet tiszta vizzel
Oblitse ki.

A késziilék elcsomagolasa.

Huzza ki a haldzati csatlakozét.

Tegye fel a turmixgép-hajtomu véddfedelét (2).
Rakja fel a talat (5).

Térolashoz mindig dugja a késvédoét

a tébbfunkcios késre (10).

¢ Helyezze el a kabelt a kabelaknaban.

Automata kabelfeltekerd esetén:

¢ Enyhén huzza meg a kabelt, és az azonnal
feltekeredik.
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Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!
Az lizemzavar megszintetése elétt hiuzza ki
a csatlakoz6 dugot.

Tal a tartozékokkal

Hibajelenség:

A keészllék nem muakadik, es a forgd gombot (1)
nem lehet elforditani: Az elektronikus ellenérzd
berendezés kioldott.

Megsziintetés:

e Atalat csavarja ra Utkozésig.

* Rakja fel a hasznalt tartozék fedelét (szlirékosar
citromfacsaronal), és csavarja ra (itkozésig.

e Tegye fel a turmixgép-hajtomi vedéfedelét.
Ha az hibas, vagy a biztonsagi csap eltort,
a turmixgép-hajtému véddéfedelét Ujra kell
cserélni.

Turmixfeltét

Uzemzavar:

A készlilék nem mukadik, és a forgd gombot (1)
nem lehet elforditani: Az elektronikus ellenérzd
berendezés kioldott.

Megsziintetés:

¢ Rakja fel a talat a fedéllel és csavarjara
Utkozésig.

e Aturmixfeltétet csavarja ra Utkozésig.

¢ Rakja fel a turmixfeltét fedelét és csavarja
ra Utkozesig.

Méas zavarok esetén, kérjik, vegye fel a kapcsolatot

vevidszolgalatunkkal.

Garancialis feltételek
A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10) szamu
kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran belili
meghibasodas esetén a késziiléket a kereskedelem
kicseréli. Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az
el6irt 15 napon bellli, kdlcsdnkésziilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrél. A garancialis
szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott, szabalyosan
kitoltott garanciajeggyel lehet igénybevenni, amely
minden egyéb garancidlis feltételt is részletesen
ismertet.
Minéségtanusitas:
A 2/1984. (lI.10.) BKM-IpM szamu rendelete
alapjan, mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a készilék
a vasarlasi tajékoztatéban kozolt adatoknak
megfelel.

A valtoztatas jogat fenntartjuk!
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To3un ypen e npenHasHaueH 3a nonssaHe

B [IOMaKMHCTBOTO, a He 3a NpoMMLUneHa
ynotpeba.

MonsBavTe ypeaa camo 3a obuuanHuTe 3a
[OMaKMHCTBOTO KOMWUEeCTBa M ¢ 0GUKHOBeHa
NPOABMKUTENHOCT, BUX AOMbIHUTENHATA YacT
«PeuenTtn n noeun».

YpenbT He ce Hyxaae OT NoAAPbXKa.
YnbTBaHeTo 3a ynotpeba onucea pasnuuHu
BapuaHTh Ha ypeaa. PasnukuTe ca oT6enasaHu.
Mornuwm, 3anaseTe ynmbTBaHETO 3a ynoTpeda.

B cnyuaw, ue npenaBarte ypeaa Ha TPETU NuLa,
npegaeainTe UM M yMbTBaHETO 3a ynoTpeta.
M3non3BaviTe ypena camo ¢ opurmHanHara
OKOMIMNEKTOBKA.

C eouH nornea,
Monum, oTBOpeTe Ha CTPAHULIUTE CC CXEMUTE.

OcHOBHa yacT Ha ypeaa

1 BbprAaw, ce 6yToH-IanTep

0/off = crTon

M = MOMEHTHO BKMOUBaHe,
MakcumarnHu obopoTy,
OYTOH — LWanTepbLT ce
noAaabpyka B TOBa MOMOXKEHUE

CreneHun = CKOPOCT Ha paboTta

1-2

CreneH 1 = MWHUManH1 060poTH — 6aBHO
CreneH 2 = MakcumarnHu o6opoTm —

6Bbp30

2 MpeanaseH Kanak 3a 3aABWXBalLLuTe
MeXaHU3MU Ha MUKcepa

[MocTaBn ce, kOraTo 3aABMKBALLMTE MEXAHU3MU

3a MMKCepa He ce Non3saT (B NPOTMBEH Cryyan

YypenbT He MOXe Aa Ce BKIouK).

2a OcwurypurteneH WMT Ha Npeana3HuA
Kanak

3 3akpensalluy ¢ BaKyym Kpaueta
MocTaeAKTe ypeaa BbpXy rnaaka u uMcta
NOBBbPXHOCT.

4 OtpeneHue 3a npubupaHe Ha
3axpaHBalmA Kaben

3acTonopnABaHe Ha 3axpaHBalumA Kabern.

Hakou ot MoaenuTe nmat aBToMmatmuyHo

YCTPOMCTBO 3a HaBMBaHe Ha 3axpaHBalumA kaben.



Cba, ¢ NpUHanne>XHOCTU oT
OKOMNM/EeKTOBKa / CbOTBETHUTE
MHCTPYMEHTH

5 Coba,

MocraBeTe 1 3aBBLPTETE B NOCOKAaTa Ha
yacoBHMKOBATa CTpenka Ao oTkar (6arloHeTeH
3atBop).

6a Kanak

[MocTaseTe (cTpenkara BbpXy kanaka Tpadsa

[a CbBNagHe CbC CTpenkara BbpXy Cbaa)

1 3aBBLPTETE B NOCOKAaTa Ha YacoBHMKOBATa
cTpenka. BbpxbT Ha Kanaka ga nonagHe

B CbOTBETHMA YNen Ha OCHOBHWA KOPMYC Ha
ypena.

6b Kanaue Ha oTBOpa (= mMepuTenHa yaluka)
Cny>xu 3a npubyTBaHe Ha HapA3aHU UNx
HacTbpraHv NpoayKTu.

6¢c OTBOp 3a Nb/IHEHe Ha cbAa

M3BapeTe kanaueto My U HambNHETe Cbaa

C HeobXoaMMUTE NPOAYKTH.

3a pa Hanveare TeYHOCTM MO Bpeme Ha pabota

C ypena v 3a HacTbpreaHe M HapA3BaHe Ha AbNru
WK TECHU 3eMeHUyLM (Hanp. npas-nyK, MOPKOBH),
M3Mon3BamnTe TeCHUA OTBOP.

7a MHoOroyHKUMUOHaNEeH HOX

7b  HakpaiHuk 3a pa3mecBaHe Ha TecTo

7c JlonaTkoB HakpalHUK 3a pa36bpKBaHe
7d OcHoBa Ha pucka

7e OGpbliaema wWanba 3a pAsaHe —
nebeno/TbHKo

7f OGpbliaema waiba 3a HacTbpreaHe —
enpo/dunHo

Mpw HAKOW MoZenu:

79 Lanba-peHae — cpenHoenpo
7h HacrtaBka 3a nacupaHe

7i Mpeca 3a uUTPyCcoOBU Nnozose

Mukcep—-KaHa — npu HAKou moaenu

9 Yawa Ha mukcep-KaHaTa

MocTaBeTe A (cTpenkara BbpXy yawara Tpabea aa
CbBnagHe CbC CTpenkara BbpXy ypeaa)

1 3aBbpTETE [0 OTKaT B MocokKara Ha
yacoBHMKOBATa CTPenka.

9a Kanak

MocrtaseTe ro (06bPHETE BHUMAHUWE Ha
no3uuMATa) U 3aBbPTETE A0 OTKaT 34PpaBo

B MocokKara Ha yaCoBHMKOBaTa CTpenka.
KanaksT TpAGBa Aa CbBNafHe HambHO CbC
CbOTBETHWA yNel B ApbXKaTta Ha MUKCep—KaHara.

9b OTBOp 32 MbNHEHE
M3BapeTe chyHuATa M NoCTaBeTe CbOTBETHUTE
npoayKTu.

9¢  PyHun

Cny>u 3a HanuBaHe Ha TeUHW NPOAYKTH.
Muvkcep MoXXeTe Aa cv mopbyaTe B
cepausuTe.

Yka3aHuA 3a 6e30nacHOCT

/A OnacHocT ot TokOB yaap!

BkntouBaviTe KbM 3axpaHBaHETO

1 eKkcnnoatupavTe ypena camo cbobpasHo
yKasaHuATa Ha Tunosarta Tabenka.

M3nonsBsawTe ypena camo B cnyyaw, ue
3axpaHBaLLMAT Kaben u camuAT ypea, He
nokassar AedeKTy.

He ponyckanTte geua B 6nm3ocT 4o ypeaa.
U3TernaTe wencena crnep BcAka ynotpebda,
npeav NouncTBaHe, Npeau HanyckaHe Ha
NMOMELLEHMETO W B Clyuai Ha aBapws.

He npekapBaiTe 3axpaHBawima kaben Bbpxy
OoCTpU pbOOBE M HaA ropeLuy NOBBbPXHOCTHU.

3a fa ce n3bArHaT pMcKoBe OT HapaHABaHWA Ha
Xopa v yBpexxaaHe Ha ypena, BCAKakBM MOMpaBKu
Ha ypepna, KaTo Hanp. NoAMAHA Ha 3axpaHBaLLmA
kaben, TpAGBa Aa ce M3BbPLUBAT Camo OT Hall
OTOpPU3UPaH CepBu3.

Mpwv NpekbcBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHETO
ypenbT ocTaBa BKMOUEH U cries, ToBa OTHOBO

ce 3aaencTByBa.

CMeHANnTe uactuTe OT OKOMMNeKToBKaTa

1 CbOTBETHUTE MHCTPYMEHTH Camo Npw CrpAH
ypen (BbpTALWMAT ce OYTOH-LuanTep B MNOMNOXEHWe
0/off).
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YKasaHuA 3a U3XBbpNfAaHe

MHdbopmauuma 3a akTyanHuTe pasnopenou
OTHOCHO HauUMHUTE Ha U3XBBPMAHE HA HACTOALLMA
ypen MoXeTe Aa nonyuute oT OTOPU3UpaHuA
TbProBCKW NPEeACcTaBuUTen Unu ot obLuMHcKaTa
cny>x6a no Bawerto mecTtoxumBeeHe.

O6cny>xBaHe

MouncTeTe ocHOBHO Npeaun Mbpeara ynotpeda
ypeaa 1 yacTuTe OT OKOMIMIEKTOBKaTa My, BUX
rnaea «[louncTBaHe u NoaapbXKKa».

Moaroroska

* [locTaBeTe OCHOBHMA KOPMNYC Ha ypeaa BbpXy
rmagka n 4ncta noBbpPXHOCT.

¢ Wasrternete 3axpaHBalmA kaben oT MACTOTO 3a
npubupaHeTo my:

Mpv Moaenu ¢ aBTomMaTMuHO NpucnocobneHue 3a

HaBWBaHe Ha 3axpaHBalumna kaben:

* C e[HO ABWXXEHWE M3TerneTe 3axpaHBaluma
kaben Ao >xenaHaTta AbMKUHa (MakCUMyM
1 MeTbp) U ro oceoboaeTe 6aBHO;
3axpaHBaLLMAT Kaben e 3aCTOMNopeH.

» HamanaBaHe paboTHaTa obMKMHA Ha
3axpaHBalLmA kaben:
NeKo uaTerneTe 3axpaHsalLmA kaben 1 ro
ocTaBeTe [a ce HaBue [0 XernaHarta oT Bac
AbIDKUHA. Cne,u TOBa OTHOBO J1eKO noagpbhnHeTe
3axpaHBalumna kaben n 6aBHO ro ocBOOOAETE;
3axpaHBaLLMAT Kaben e 3aCTOMopeH.

BHumanue!

BHumaBa#iTe fa He ycyueTe 3axpaHBallumA kabersn
M He ro 6yTarTe C pbKa rpu npubmpaHe, Thbi Karo
B TakbB Crydar 3axpaHBalLUMAT kaber He Moxe Aa
ce HaBme 13LAOo. AKO 3axpaHBaLLMAT Kabesn
3aAae, U3TerneTe ro M3UAO M cried Tosa ro
ocBoboaeTe aa ce HaBMe.

« BkroueTe Luencena KbM efiekTpoMpexara.

Cba, ¢ NnpuHaANEeXXHOCTU OT
OKOMMEKTOBKaTa / CbOTBETHUTE
UHCTPYMEHTH

/A OnacHocT OT HapaHABaHe OT BLPTALLMTE Ce
MHCTPYMEHTH!

Hukora He 6bpKariTe B cbaa, Koraro n3rnonssare

ypena (v crieq u3kioysaHe Ha ypena,

3aBWKBaHETO Mpoab/xaBa Aa AevcTByBa oLe

M3BECTHO BpEME).

CMeHAVTe HCTPYMEHTHTE OT OKOMIIIIeKTOBKaTa

camo rpu U3KITHOYEH yped.

Cnc cbaa moXxe fa ce paboTu camo rpu nocraBeH

npennaseH Karak Ha 3afB1XBaLLUMA MexaHN3bM Ha

MHKcepa (2) n HuKora ¢ MOHTUpaHa MUKCep—yalla.
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¢ [locraBete cbaa (5) 1 ro 3aebpreTe
B ocoKara Ha YaCoBHMKOBaTa CTperka 4o
oTkar.

¢ [locTaseTe CbLOTBETHUTE UHCTPYMEHTU (7) OT
OKOMMMIEKTOBKATA, KaKTo € OrnncaHo
B CbOTBETHMA pa3gen. 3a nsbopa Ha
MHCTPYMEHTUTE BUXK AOMbIHUTENHATA YacT
«PeuenTtv u npewn».

¢ [NocTtaBeTe NPoAyKTUTE, KAKTO € OMMCaHo
B CbOTBETHMA pa3den. 3a NnpoaykTute
1 KOnuuecTBaTa BUX JOMbIIHUTENHATa yacTt
«PeuenTtn n noeun».

» [MocTaseTe kanaka (6a) (cTpenkara Bbpxy
kanaka Tpabsa Aa cbBnagHe CbC cTpenkara
BbPXY CbAa) VU 3aBbpTETE B NOCOKaTa Ha
YyacoBHMKOBATa CTpenka A0 oTKaT. BbpxbT Ha
kanaka TpAGBa Aa nonagHe B CbOTBETHUA yrnen
Ha OCHOBHMA KOPMyC Ha ypeaa.

¢ [NocTaBeTe BLPTAWMA Ce ByTOH-LuanTep Ha
)KenaHara CTeneH (BMXK AOMblHUTenHaTa yact
«PeuenTtn n noeun»).

¢ Koraro TpA6Ba fa cBanuTe kanaka, 3a aa
nocTaBuTe HOBM NPOAYKTH, NOCTaBeTe
BBPTALLMA Ce OyTOH-LLanNTep Ha MoMoXKeHue
0/off.

Mpu paboTa cbC cbaa ypeabT MOXe Aa obae

BKJIIOUBaH CaMo C NOCTaBeH M 34,paBo

3aTBOpEH Kanak (6a), KakTo 1 ¢ noctaBeH

3allMTeH Kanak 3a 3a4BUXBalluyA MeXaHu3bMm

Ha Mukcepa (2).

MHorocyHKUMOHaneH HOX (7a)
Cry>xu 3a HaapebHABaHe, HaKbNLBaHe,
pa3bbpKBaHe.

A\ OnacHocT oT HapaHABaHe OT OCTpUTe
pexeLum yactm!

XBaLLyariTe MHOrogyHKLMOHaTHUA HOX CaMo

3a nnactmacosara ApbXka (rope).

* OcBo6oaete MHOrotOyHKLIMOHANHNA HOX
OT NpeanasHoTo npucnocobnenve (10).

¢ MoHT1panTe MHOrOYHKLIMOHAMHHUA HOX.

¢ [NocTaBeTe NpoayKTUTe.

¢ [locTaBeTe kanaka (6a) ¢ karnayeTo 3a
npubyTBaHe Ha npoayktute (6b) 1 3aBbLPTETE
B MOcoKara Ha YacoBHMKOBaTa cTpernka ao
oTkar.

¢ [MocTaBeTe BBPTAWMA ce ByToH—wanTtep (1)
Ha >KenaHara cTeneH (BWX JOMbMHUTENHaTa
yacrt «Peuentu n noen»).

¢ 3a aa nocraevTe AOMBLIHUTENHO NPOAYKTH,
nocTaseTe BbPTALMA ce OYyTOH-LuanTep Ha
nonoxexue 0/off.

¢ W3Bapete KanauyeTo v nocraseTe NPOAYKTUTE
npes oTsopa 3a MbrHeHe (6¢).

Ykasanwue: [pu HappebHABaHe 1 KbruaHe

cTeneHTa Ha HagpebHABaHe ce yBenuuasa

NPOMOPLIMOHANHO Ha NPOABIKATENHOCTTA

Ha obpaboTkara.



HakpaiHuk 3a pasmecBaHe Ha TecTo (7b)

CMy>KM 3a MeceHe Ha TeXKO TecTo v 3a npubaeaHe

KbM CMeCTa Ha NpoAayKTHh, KOUTO He TpAbGBa da ce

HaapobaBaT (Hanp. ctacdhmau, LWoKonaaosm

npPBUYALK).

¢ MoHTUpanTe HakpavHvKka 3a pa3mecsaHe Ha
TEcTo.

* [locTtaBeTe nNpoaykTuTe.

 [locTtaBeTe kanaka (6a) ¢ kanayeto 3a
npubyTBaHe Ha NpoaykTuTte (6b) 1 3aBbLPTETE
B NMOCOKara Ha YaCOBHMKOBAaTa CTpernka Ao
oTKar.

¢ [ocTaBeTe BbPTAWMA ce ByToH—wanTtep (1) Ha
>KeraHara CTeneH (BMXK AOMblHWUTenHaTa yact
«Peuentu u npen»).

¢ 3a ga nocraevTe OOMBLIHUTENHO NPOAYKTH,
nocraeeTe BbPTAWMA ce OyTOH-LWanTep Ha
XenaHara CTerneH.

¢ WN3Bapete KanayeTo v nocraseTe NPOAYKTUTE
npes oTBOpa 3a MbiHeHe (6C).

INonatkoB HakpalHUK 3a pa36bpkBaHe (7¢)

Cny>u 3a pasbvBaHe Ha cmeTaHa, 6enTbum Ha

CHA.

He e noaxopAw, 3a TBLPAM NPOAYKTH (Hanp.

napuyeHLa Macno, M3BaeHn HenocpeacTseHo

npeau ToBa OT XNMaaMUnH1Ka).

¢ MoHTUpanTe NoNaTkoBWA HaKpamHKK 3a
pasbbpKBaHe.

¢ [locTtaBeTe NpoaykTuTe.

¢ [locraBeTe Kanaka (6a) ¢ kanayeTo 3a
npubyTeaHe Ha npoaykTute (6b) 1 3aBbLpTETE
B OcoKara Ha YaCcoBHMKOBaTa CTpernka ao
oTkar.

¢ [locTaseTe BBPTAMA ce ByToH—wanTep (1) Ha
>KenaHara cTeneH (BWX AOMblHUTeNnHara yact
«PeuenTtn 1 ngeun»).

¢ 3a aa nocraevTe AOMBLIHUTENHO NPOAYKTH,
nocTaseTe BbPTALMA Ce OYyTOH-LuanTep Ha
cTeneH 1.

¢ WN3Bapete kanauyeTo v nocraBeTe NPOAYKTUTE
npes oTBopa 3a MbiHeHe (6¢).

LLlain6u 3a HappeGHABaHe

O6ptbLLaema Wwanba 3a pAsaHe (7e) —
ne6eno/TLHKO CyXu 3a HapA3BaHe Ha Nnoaose
1 3eneHUyLM.

O6ptbuLaema wWanba 3a HacTbpreade (7f) —
eapo/dUHO CryXK 3a HaCTbpreaHe Ha Nnoaose,
3eMeHUyLIM U CUpeHe.

Mpw HAKOWU MoZenu:

LLlan6a-peHae (7g) — cpeaHo eapo

Cry>XM 3a HacTbpraaHe Ha Hanp. AAKKU, TBbPAU
cupeHa (Hanp. cupeHe Tin «apmesaH»), Ha
Lokonag.

OcHoBa Ha aucka (7d)

e C neko 3aABWXBaHe MocTaBeTe OCHoBaTa
Ha Amcka Bbpxy 3ajBuKBalara oc.

¢ locTaBeTe AMCKOBMA HOX Taka 4e ABaTa
wmnpTa Ha ocHoBaTta Aa BnA3aT B OTBOpa
Ha AMCKOBWA HOX.

/\ OnacHocT oT HapaHABaHe OT OCTpUTe
pexeLum yactu!

XBaiyasTe Lwarbute 3a HaapebHABaHe camo

3a nnacTmacoBara APbXKa.

He 6bpkaiiTe B 0TBOpA 32 Mb/THEHE.

3a npnbyTBaHe Ha NPOAYyKTATE U3M0N3BakTe

Karayero.

Buumanme!

UHcTpymeHTHUTE MOrar Aa ce NpUTLIAT.

3a 1BBPAM BUAOBE cupeHa (Hanp. «[lapmesan»),
opexu 1 apyrv nogobHHU 13nonssanTe camo
warbara—-peHae.

Ljavibute 3a HaapebHABaHe He ca MPUroaeHH 3a
HacTbpreaHe/HagpebHABaHe Ha XPAH.

e Ob6bpHeTe Harope cTpaHaTa Ha AMCKOBWA
HOX, KOATO lie mM3non3sate, CbOTBETHO
3a pAsaHe/MeneHe, N A NocTaBeTe BbPXY
ocHoBaTa (NMpu AuCKa 3a HacTbpreaHe —
camo efHa cTpaHa)

¢ [loctaBeTe kanaka (6a) ¢ kanayeTo 3a
npubyTeaHe Ha npoayktuTe (6b) 1 3aBbLPTETE
B MOCOKaTa Ha YacoBHMKOBaTa CTperka Ao
oTkar.

 [locTaBeTe NpoayKTUTE 3a pA3aHe Mnn
HacTbpraaHe (6¢).

¢ [Mocrasete BbpTAWMA Ce ByToH—-wanTep (1) Ha
KenaHara cteneH (BWX AOMbIIHUTENHaTa yacTt
«PeuenTtn u naoemn»).

* [pubyTBanTe NPOAYKTUTE 3a pA3aHe Unu
HacTbpraaHe C KanauyeTo, ynpakHABanK1 nex
HaTUCK.

¢ 3a ga noctaBuTe AOMBLIHUTENHO NPOAYKTU
nocraseTe BbPTALMA Ce OYyTOH-LLanTep Ha
nonoxexue 0/off.

« Caarerte Kanayeto v noctaeete NPOAyKTUTe
npes oTsopa 3a MbIHEHE.

BHumaHmne!

UsnpasHeTe Kynata rpeaun Aa ce € HambjHUAa
TaKka 4e HapA3aHuTe MW HacTbpraHu MPOAYKTU

Aa onpaTt B OCHoBaTta Ha AMCKA.
Mpu HAKOM Moaenu:

HacraBka 3a nacupaxe (7h)

CNy>ku 3a nacupaHe Ha HapA3aHu NnoaoBse

1 3eMeHUyLM.

* MoHTUpaiTe CMTOTO 3a NacupaHe M HoXa 3a
nacupate.

e MOHTMpanTe NpUaBLPXKALLOTO
npucrnoco6nexue.

e [loctaBeTe kanaka (6a) ¢ kanadyeTo 3a
npubyTeaHe Ha nNpoayktuTe (6b) 1 3aBBLpTETE
B NOcoKara Ha yacoBHMKOBATa CTperka 4o
OoTKart.

¢ [MocraseTe BbpTAWMA ce ByToH—-wanTep (1) Ha
XenaHara cTeneH (BUX LOMbIHUTENHaTa yacTt
«PeuenTu u ngen»).

¢ M3Bagere kanaueTo (6b) n noctasete
NpoayKTUTE Npes3 oTBopa 3a MbflHEHE (6C).
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Cnep, npykniousaHe Ha paborta

¢ [NocraseTe BBPTAWMA Ce ByTOH-LLANTEP HA
nonoxeHue 0/off.

» 3aBbpTeTe kanaka (6a) B nocoka, oopaTHa Ha
YyacoBHWKOBATAa CTPErkKa, U ro ceaneTe.

¢ W3Bapete MHCTpPyMEHTUTE.

e 3aBbpTeTe cbaa (5) B nocoka, obpaTtHa Ha
YyacoBHWKOBATa CTPErkKa, U ro cearneTe.

¢ [MouncreTe BCUUKKM YacTH, BUX rmasa
«MounctBaHe 1 NoaapbKKa».
O6pbluanTe BHUMaHWe oyrute Ha kanaka aa ca
UMCTH, B MPOTMBEH CrNyuyan KanakbT He MOXe Aa
ce 3aTBapA Noseue.

¢ Cnep kato cTe usnonssanu
MHOMOOYHKLMOHAMHWA HOX, MOCTaBeTe
npeanasHoTo npucnocobnexue (10).

Mpn HAKOM Moaenu:

Mpeca 3a uutpycosu nnoaose (7i)

CNy>W 3a U3CTUCKBaHe Ha LMTPYCOBW NNOAOBE,

Hanp. NopToKanu, rpenndpyTH, MTMMOHMU.

 [NocraseTe npecara 3a LMTPYCOBK MIOA0BE
W A 3aBbPTETE B NOCOKaTa Ha YacoBHMKOBATA
CTpernka Ao oTkat. BbpxbT Ha KOWHMLATa—CUTO
TpAGBa Aa nonagHe B CbOTBETHUA ynen
Ha OCHOBHWA KOPMYC Ha ypeaa.

e 3a pa v3ctucksare nNnogoBe, NocTaBeTe
BbpTALWMA ce ByTOH—-LuanTep Ha cTeneH 1
W MPUTUCHETE NNoAa KbM U3CTUCKBaLLATa
cepa.

* Cnep npukniouBaHe Ha paboTa passbpTeTe
npecara 3a LMTpyCcOBM MOAOBE U CBaneTe
cbaa.

BHumanue!

Hab6nronasarite KONMMYeCTBOTO Ha HarbIBaHe.

U3npa3sBaiite cbaa npean COKbT a e A4oCTUrHasn

10 KOLUHMLaTa—CHTO.

Mwukcep—-KaHa

/\ OnacHocT ot HapaHABaHe OT OCTpUTe
pexeLwin qacm/abpmu.mre Cce 3aaBvKBaLLun
enemMeHTH!

Hukora He 6bpkakiTe B MOHTMpaHara

mukcep—kaHa! Mukcep-kaHara paboTv camo CbC

3ApaBo 3aBbPTAH Karakx.

MoHTtupa#iTe/nemoHTMparite MMKCep—KaHaTa camo

rpu CrpAHO 3aaBMxBaHe.

A UnacHocT ot usrapane!

Koraro o6pa6oTsare ropeiiy npoayKTH B
MUKCep—KaHaTa npe3 (byHuATa B Kanaka uanmsa
napa. Hanvsasite makcumym 0,5 nuTpa ropelua
MM eHnMBa TeYHOCT.

Buumanne!

Mukcep-kaHaTa MOXe Aa ce NoBpeaH.

He o6paboTBaiite AbIGOKO 3aMpa3eHu MpoayKTH,
He ocTaBAKTe MUKCep-KaHaTa Aa paboTy rpasHa.
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Pa6oTa ¢ MMKcep-KaHaTta

Bxumanue!

3a na pabotnte ¢ MMKCep—KaHaTa, KanakbT Ha
mukcep—kaHata (9a) u cbanT (5) ¢ Kanaka (6a)
TpAbBa Aa ca MOHTUPaHM M 34paBo 3aBbPTEHM.
U3Bapete UHCTpPyMeHTUTE OT cpaal

« CaaneTe nNpeanasHuA Kanak 3a 3awmra Ha
3a4BWXKBaLLMTE YACTU Ha MUKcepa (2).

¢ [locraBeTe yawara Ha kaHaTa—-Mmukcep (8)
(cTpenkara BbpXy yalwara TpAbsa Aa CbBMagHe
CbC CTpernkara Ha ypeaa) v A 3asbpTeTe 40
oTKar B NocoKaTa Ha YyacoBHWKOBATa CTperka.

¢ [locTtaBeTe NpoayKTUTE (BMXK AOMbAHMTENHATA
yacT «PeLenTu n naeun»).
MakcrMmanHo KonMUYecTBO, NPU TEUHU NPOAYKTH
= 1,5 nuTpa
(NeHNMBM MK ropeLLy TEYHOCTU — MaKCUMYM
0,5 nutpa).
OntumanHo konnuecTso 3a o6paboTka, npu
TBbPAM Npoayktm = 150 r.

¢ [locraBete kanaka (9a) 1 3aBbpTETE 40 OTKAT B
nocokara Ha YyacoBHMKOBaTa cTpenka. BbpxsT
Ha Kanaka TpAbBa Aa nonagHe B CbOTBETHUA
ynen Ha gpbXKata Ha MUKCcep-kaHarta.

¢ [MocTaBeTe BBPTAWMA ce ByToH—wwanTep (1) Ha
>KenaHara cTeneH (BWX AoMblHUTeNnHara yact
«PeuenTtn n noeun»).

MocTtaBAHe Ha NnpoAyKTUTe

¢ [ocTaBeTe BbPTALMA Ce ByTOH-LLanTep Ha
nonoxxexue 0/off (Mnn kakTo e ykasaHo
B CbOTBETHWA pasgen).

* Ceanerte kanaka (9a) 1 noctaeete NpoayKTuTe

unm

¢ W3Bapete dpyHmATa (9¢) M nocTaeaAnTe
TBBbPAWTE NPOAYKTU Manko Mo Manko B oTBopa
3a nbnHeHe (9b),

unm

¢ HanusaiTte TeuHu NpoayKTM Npes doyHuATa.

Cnep, npukniouBaHe pa6orara ¢
MUKCep-KaHaTa
¢ [MocraseTe BLPTAMA Ce ByTOH-LLANTEp
Ha nonoxeHwue 0/off.
¢ 3aBbpTETE MMKCEp-kaHaTa B Nocoka, o6parTHa
Ha YaCoBHUKOBaTa CTpernka, U A D,eMOHTVIpaVITe.
¢ 3aBbpTeTe kanaka B nocokara, o6paTtHa
Ha yacoBHMKOBATa CTperka, 1 ro ceanere.
Upen: Han-nobpe nouncTeanTte Mukcepa
He3abaBHO cnep ynotpeba, BUX rmasa
«[ouncteaHe 1 NoaapPBKKa».

MouucTtBaHe “ noanpbXKa

/A OnacHocr ot TokoB yaap!
Hwukora He noTanAnTe 0OCHOBHUA KOPIYC Ha ypeaa
BBB BOJA M He ro 1ocTasAkTe nog Tevalya soaal

BHumanne!

MoBbpXHOCTUTE Morart Aa 6bAaT yBpeseHM.
He usnonssavite abpasnBHM rnouncTeaLum
npenaparu.



MouncTtBaHe Ha OCHOBHUA KOpMyC

Ha ypena

e M3TerneTe wwencena OT KOHTakTa.

¢ M36bpLueTte OCHOBHMUA KOPMYC Ha ypeaa
C BnaxHa kbpna. B cnyuait, ue e HeobxoanUmo,
npubaseTe U Marnko MUeLl, npenapar.

¢ Cnep ToBa nM3bbpLieTe ypeaa Ao Cyxo.

MNMouncrTeaHe Ha cbaa
C NpUHaAJIe)XHOCTUTE
OT OKOMMNEeKToBKaTta

/\ OnacHocT oT HapaHABaHe OT OCTPHTe
pexeLum yactu!

XBaLLasTe MHOroQOyHKLUMOHAITHNA HOX U Luanbute

Ha yHMBepCasIHoTO PUCOCobIeHne 3a

HagpebHABaHe camo 3a nractmacosara APbXKa.

Bcuukm uacTu ca yCToMuMBM 38 MUEHE B MUANHA
MalluHa.

He npuTucKaitTe NnacTMacoBuTe yacTu

B MWAMHATa MalUMHa, T KaTo € Bb3MOXKHO
na ce pechopmupar.

MHOrothyHKLMOHAMHUAT HOX CE NOCTaBA

C OTBOpA Ha[oMNy Taka, ue HoXa Aa He MoXe
[a yBpeau Apyru uacTy.

Mpu o6paboTkarta Ha NPOAYKTH KaTo Hanp.
MOPKOBM M UEPBEHO LIBEKIIO NiacTMacoBuTe
uacTv Ce OLIBETABAT, KaTo OLIBETABAHETO MOXE
[ia ce OTCTPaHWU C HAKOIKO Karku Onvo.

MouuncTBaHe Ha MUKCep—KaHaTa

/\ OnacHocTt oT HapaHABaHe OT OCTpHTe
pexeLum yactm!

He nokocsarite pexelmre yactv Ha

MUKCEep—KaHaTa C rofiv pbLie.

an r1oYNCTBaHETO MM M3IOM3BanTe YeTka.

Hai- nobpe nouncTBaiTe MMKCep-kaHaTa
BefHara cnep ynorpeba. Taka octarbLmTe HAMA
[a 3acbxHaT M HAMa Aa ce yspeam nnacrmacara
(Hanp. oT eTepuyHMTE Macna B NOANpPaBKUTE).
KanakbT 1 doyHuATa ca yCTOMUMBY HA MUEHe

B MMUANHA MaLlMHa.

YaluaTa Ha MMKCep-KaHaTta nouMcTBanTe He

B MMANHATa MaliMHa, a NoA Tevawa soga (He rv
ocTaBAnTe Aa KACHAT BbB BOAATA).

Upen: NocTaBeTe B MOHTMPaHaTa MUKCEpP-KaHa
Marnko Boga ¢ npenapar 3a MueHe. lNpesknioueTte
3a HAKOMKO CekyHau Ha cteneH M. Usnente
BOAATA M M3MMNaKHeTe MUKCep—kaHara ¢ u1cra
BOAA.

CbxpaHeHue Ha ypeaa

e W3Ternete Lencena oT KOHTaKTa.

¢ [NocTaBeTe NpeanasHWA Kanak 3a
3a4BWXKBALLMTE MEXaHM3MK Ha MUKCepa (2).

¢ MoHTHpamnTte cbaa (5).

¢ [Npu cbxpaHeHne NocTaBANTe NPeanasHoTo
npucnocobneHne 3a HoXa BUHaru BbpXy
MHOrOPYHKUMOHaNHUA HOX (10).

* HaBwuiTe 1 3actonopeTe 3axpaHBaluima kaben
B CbOTBETHOTO OTAENEHHME.

Mpw aBTOMaTUUHO NpucnocobreHre 3a HaBWBaHe

Ha 3axpaHBalumda kaben:

¢ Waternerte neko 3axpaHBalima kaben v ro
ocTaBeTe Aa Ce HaBWe aBTOMaTUUHO.

MomoL, npu nospeau

/A OnacHocT ot HapaHaBaHe!
Mpeaw aa NpMCTLUTE KbM OTCTPaHABaHE Ha
roBpeara, u3TerneTe Wwercena or KOHTaKTa.

Cba, ¢ NnpuHanne>XHoCTH
OT OKOMMJIeKTOBKaTa

Mospepa:

YpenbT He ce 3a0eNCTBYBa, HE MOXE [a Ce BbPTH
BbPTALMAT ce ByToH-wwantep (1); U3kntounn

€ eNeKTPOHHUAT KOHTPOT.

OTcTpaHABaHe:

* 3aBbpTeTe Cbaa A0 OTKaT.

 [locTaBeTe kanaka Ha usrnonasaHata NnpuHaa—
NEXHOCT OT OKOMMMEKTOBKATa (KowHuULuaTa—
CWTO Npw npecara 3a LMTPYCOBM Noaose)
W A 3aBbpTETE 4O OTKAT.

* [NocrtaBeTe npeanasHUA Kanak 3a
3aBWXKBaLLMTE MEXAHU3MM Ha MUKCEpa.
AKO e AedheKTeH UK aKo e CUYNeH ocurypu—
TENHWAT WMAT, CMEHETE NpeanasHuA kanak 3a
3aBWXKBaLLMUTE MEXaHU3MM Ha MUKCepa.

Mukcep-KaHa

MoBpepa:

YpenbT He ce 3a4enCTBYBa, HE MOXE Aa Ce BbPTH
BBPTAWMAT ce ByToH-wwantep (1); U3knoumn

€ eNeKTPOHHWAT KOHTPOT.

OtcTpaHABaHe:

* [locTtaBeTe cbaa € Kanak u ro 3asbpTeTe A0
oTkar.

» 3aBbpTETEe MUKCEp-KaHata [0 OoTKar.

¢ [locTaBeTe kanaka Ha MMKcep—KaHara 1 ro
3aBbpTETE A0 OTKAT.

B cnyuav Ha apyrv nospeau, ce obpbluanTe Kbm
HalKWA OTOPU3NPaH CEePBM3.

MapaHumAa

3a TOo3M ypen ca BanuAHM ycnoBuATa 3a
rapaHuuA, KoMTo ca M3pafeHn OT Hawute
npeacTaBuTeNCTBa B CbOTBETHaTa CTpaHa.
MoapobHocTn we Bu pane BawwAT Tbproseu,
OT KbAETO CTe Kynunu ypepa no BCAKO
Bpeme npu 3anuTBaHe OT Bawa cTpaHa.

Mpn n3nonseaHe Ha rapaHuuATa Ha ypeaa

e HeobxoAMMO BBB BCEKW cny4Han Aa
npeactasuTe 6enexkkata 3a MoKymnka.

3anassaHe NpaBoTO Ha NPOMEHH.
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OTOT KyXOHHbIN KOMGaWH He npeaHa3HaqeH
ANA VCNONb30BaHWA Ha MPOU3BOACTBE, UM
MOXXHO MOMb30BaTbCA TONBKO B AOMAlHEM
XO03ANCTBe.

C nomolblo AaHHOro KombariHa MOXHO
nepepabaTbiBaTb TONIbKO TakKoe KONW4eCTBO
NPOAYKTOB W B TE€4YEHWe TaKoro BpPEeMEHW,
KOTOpble XapakTepHbl ANA AOMalHero
X03AlCTBa (PYKOBOACTBYMTECH YyKa3aHWAMM
13 AononHWUTeNbHon Gpoutopbl «PeLenThbl
N peKOMEHAALLNN»).

KyxoHHbI KombaiiH He HyXaaeTtcA

B TexobcnyxuBaHuu.

B paHHOM MHCTPYKUWMM onucbiBaloTCA
pasnu4Hble Moaenn KombaviHOB.

OTAn4mA oaHON MoAenn oT Apyrown
0603Ha4eHbl COOTBETCTBYIOWMM 06pa3oMm.
Moxanyincra, xpaHUTe WMHCTPYKLMIO MO
aKcnnyataumm B HaaexHom mecte. [pu
nepenade KyxoHHOro KombariHa Apyromy
Bnajenbuy He 3abyAbTe OTAATb €My W 3Ty
WHCTPYKLMIO.

Mpu paboTe C KyxOHHbIM KOMGaliHOM
nonb3ynTecb TONBLKO OUPMEHHBLIMM
NPUHAANEXHOCTAMN K HeMy.

O6buwune cBepeHnsa

OTKpoiiTe, noxanyiicta, nocneaHve
CTpaHuubl C pl/lcyHKaMI/l.

KyXOHHbII koMbaliH (ocCHOBHOM 6110K)

1 MoBOpPOTHLIN NepeknioyaTesib

0/off = BbIKNOYEHO

M = MOMeHTanbHoe BKJloYeHne
Ha MakCMmanbHYl CKOPOCTb,
LLeNCTBYeT TONbKO Npu
NPUAEPKMBAHUN PYKOWA.

Ckopoct = pabo4me CKoOpoCTu

1-2

CKopocTb = caMOe HW3Koe 4Mcno

1 060opoTOB — MeAneHHoe
BpalleHve

CKopocTb = HavBbICllee 4Mcno obopoToB —

2 6bICTpoe BpaleHve

2  3awuTHaA Kpblllka ANA NpuBoaa
MUKcepa

MpvBOA MuKcepa 3akpbiBAaeTCA 3TOW KPbIWKOMN,

Koraa UM He nonb3yloTcA (MHade KombaiiH

BKNIOYUTb He ypacTcA).

2a CTOnOpHbLIA WTbIPEK Ha 3awWTHOM
KpbIlKe
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3 HoXKun-npucocku

Bcerna craBbTe KyXOHHbIN KOoMO6aliH Ha

rnaaKylo M 41UCTYIO MOBEPXHOCTb.

4 OTaeneHve AnAa xpaHeHUA
9NIeKTPOLHYpa

HekoTopble Mogenn ocHaueHb!

aBToOMaTU4eCcKnUM npucnocobneHvem AnA

HaMOTKW 3NeKTpOLHypa.

EMkocTb AnAa cmewmsaHuA
c npuHapnexHoctamun / Hacaakn

5 EMKOCTb AnAa cmewnBaHua
EmkocTb ycTaHaBnuBaeTcA Ha KombaliH
M noBopa4YMBaeTCA MO 4YacOBOW CTpenke
[0 ynopa (WTbIKOBOW 3aTBOp).

6a Kpbiwka

Kpbllwka ycTaHaBnMBaeTCA Ha €MKOCTb ANA

CMeWnBaHNA (CTpeNika Ha KpblllKe AOJKHA

HaxoAWTbCA HanpoTVB CTPENKM Ha eMKOCTM)

N NoBOpaqvBaeTCA MO 4acoBOW CTperkKe.

BbICTyn KpbllWKW LOMKEH A0 yrnopa BOWTW

B Ma3 OCHOBHOro 6noka kombainHa.

6b TonkaTtenb (0AHOBPEMEHHO MEpPHbIN
cTaKaH)

TonkaTenb Ucnonb3yeTcA ANA NpoTankMBaHUA

Hape3aHHbIX N HaWWHKOBaHHbIX MPOAYKTOB.

6c 3arpy3o4Hoe oTBepcTue

Mepean no3arpy3kor NpoAyKTOB TonkaTenb

BbIHUMaeTcA U3 oTBepcTMA. AnA ponvBaHuA

XXunakocten Bo BpeMA paboTbl KYXOHHOro

kombanHa M ANA Hape3aHVWA W WWMHKOBaHWA

Takux OBOLWEW, Kak NyK-nopen, MOPKOBb

(ANVHHBIX MAW NNOCKUX), cnepyeT

nonbL30BaTbCA MEHbWWM OTBEPCTUEM.

7a MHorodoyHKUMOHasNbHBIN HOX

7b Hacaaka AnA BbiMeWMBaHWA TecTa

7c Bsbusanka

7d [OepxaTenb ANA AUCKOB

7e [BYCTOPOHHWUI AUCKOBBIN HOX
ANA Hape3aHuA MpPOoAYKTOB Ha
TONCTbIE/TOHKNE NOMTUKM

7f [BYCTOPOHHMII AUCK-Tepka AnA
KPYMHOro/Menkoro WWHKOBaHWA

B HekoTOpbIX MOAenAx:

79 [uck-Tepka ANA CPeAHEro WWHKOBaHWA
7h BcTaBka AnA NpUroToBJIEHUA Miope
7i CokoBbDKMMAanKa AJIA LUUTPYCOBbIX



Mukcep — B HekoTOpLIX Moaenax

8 CTtakaH MuKcepa

CTtakaH MuKcepa ycTaHaBnvBaeTCA Ha
koMbaliH (cTpenka Ha CTakaHe AOMKHa
HaxoAWTbCA HanpoOTVB CTPENKU Ha KYXOHHOM
kombariHe) 1 noBopa4MBaeTCA MO 4acoBOM
CTpenke A0 ynopa.

9a Kpsiwka

Kpbllwka ycTaHaBnvMBaeTcA Ha cTakaH
(npocneanTte 3a Tem, 4TOObI OHa 6bina
npaBuibHO BCTaBfieHa) U MoBopaqMBaeTcA A0
KOHLLa MO 4acoBOW cTpefke. BbiCTyn KpbIwku
[OMKEH A0 yrnopa BOWTWM B Ma3 py4ku
MuKcepa.

9b 3arpyso4Hoe oTBepcTue
CHUMWTE BOPOHKY W 3arpy3uTe MPOAYKThI.

9c BopoHka
BopoHka ucrnonb3yeTcA ANA AOAMBaHUA
KUOKOCTEN.

Mukcep MOXHO npuobpectn Yepe3 Cnyx6by
cepsuca.

YkazaHuAa no obecne4vyeHuto
6e3onacHocTHn

/A CywecTByeT onacHocTe nopaxeHua
SJIeKTpUYeCKUM TOKOM!
KyxoHHbIn kOoMb6aiiH cnesyeT noAaknovaTb
N 9KcnnyaTvpoBaTb TONbKO C y4eTOM AaHHbIX,
npuBeAeHHbIX B OMpMeHHON Tabnuyke.
Komb6anHOM MOXHO MNonb3oBaTbCHA, TONbKO
€CNin OH CaM W ero CeTeBON WHYP HaxoAATcA
B MOJNIHOM MOpPALKE.
He noanyckavite neteit 61M3KO K KYXOHHOMY
kombariHy.
Bunky 13 poseTku cnenyeT BbITackvBaTb
nocne Kaxaoro nofb30BaHWA KYyXOHHbIM
KoMmbaliHoM, nepej, 4MCTKOW, ecnu Bbl
nokuaaete nomMeleHne UM B cryyae
BO3HVWKHOBEHWA HEWCMNPaHOCTM.
Cneante 3a TeM, 4TOObl He MOBPeAUTb
ceTeBOV WHYp 06 OCTpble KPOMKW MAx
ropA4Me NOBEpPXHOCTMU.
Bo n3bexxaHvne BO3HUKHOBEHWA OMacHON
CUTyauun, PeMOHT KYXOHHOro kKombarnHa
(Hanpumep, 3aMeHa MOBPEXAEHHOIro
9NEKTPOWHYpa) AONXKEH BbIMNONHATLCA
crneumnanuctammn Cnyx6bl cepBuca Hawen
hrpMbl.
Mpn OTKNIOHEHNN BNEKTPOSHEPIUM KYXOHHbIN
KombanH ocTaeTCA BKMOYEHHbIM W nocne
nojaqn 3NeKTPO3IHepPrnm camornpon3BofibHO
CHOBa Ha4dnHaeT paboTaThb.
MpuHaaneXXHocTN M HacaAku cneayet
3aMeHATb TOMBKO MPU BbIKNOHEHHOM
kombaiiHe (MOBOPOTHLIN Nepekno4aTenb
[OMmKeH ObITb MepeBeAeH B MONOXeHne
«0/off»).

YKasaHna no yrtuausauuv

WHdopmMaumio o ToM, Kak mnpaBuiibHO
NpoBOAUTL yTunm3auuo, Bbl MoxeTe
nony4YnTb B TOProBOW oOpraHu3auum,
npoaaswen Bam 3TOT KyXOHHbIN komb6aiiH,
WM B aAMUHUCTPaTMBHBIX OpraHax no MecTy
Bawero npo)xvBaHuA.

O6cnyxusaHue

Mepen vcnonb3oBaHMEM KyXOHHOro kKombarHa
B MepBbIi pa3 ero v NpuHaAneXxHoCTH
cnepyeT TwaTenbHO MOYUCTUTL, Kak OnMMcaHo
B pasaene «HucTtka u yxon».

MoaroToBka

» lNocTaBbTe KyXOHHbIA KOMGalH Ha rnankyio
M YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

e BblTawmWTe aNeKTPOWHYpP U3 OTAENeHuA AnA
ero XpaHeHuA.

JnAa moapenen ¢ npucrnocobneHvem AnA

aBTOMaTMHECKON HAMOTKM 3NEKTPOLWHYpa:

e OoHMM ABMXEHMeM pa3moTanTe
3NEeKTPOWHYP Ha HeobxoAMMYo AAVHY
(makc. 1 meTp) M 3aTeM MeaneHHO
OTMNYCTUTE ero: MONOXXEeHVEe 3NeKTPOoLWHypa
Tenepb 3adoMKCUPOBaHO.

¢ YMeHbleHve paboyeln AnVHbI SNeKTPOoWHypa:
Cnerka MoTAHWTE 3a WHYp W AanTe emy
HamMoTaTbCA A0 HeoOXOAMMOWN ANVHBI.
Mocne atoro onATb XKe cnerka noTAHUTe
3a WHYp M 3aTeM MeANEeHHO OoThycTuTe
ero: NnoNoXXeHne aneKTpolHypa Ternepb
3ado1KCUMpoBaHo.

BrHuimaHue!

ONeKTPOLWHYp HENb3A NepeKkpy4nBaTb Un

BCTaBJIATL B OTAEJNIEHNE AJIA €ro XpaHeHuA

BPYy4HYyl0, TaK Kak oH Toraa He 6yaetr

MONIHOCTLIO HaMaTblBaTbCA. EC/m aneKTpowHyp

3aeno, TO0 pasmMoTasiTe ero MOoJHOCTbIO

u 3aTeM jganite eMmy rpasuiibHO HamMoTaTbCA.

e BcTaBbTe WTeNcenbHyl0 BUIKY B PO3ETKY.

EmKOCTb ANA cmelwmBaHUA
¢ npuHagnexHoctamu / Hacaakn

/A CywmecTsyeT onacHocTs TpasMUpoOBaHUA
BpawarmowumMmuca Hacagkamu!
Bo BpemA paboTbl KyxOHHOro kombasiHa
HUKOrAa He MpocoBbIBaNTE PyKYy B €MKOCTb
AJIA CMeWwnBaHnA (AaXke ocae BbIKIIIOYEHNA
KombaviHa ero npuBOA ele HEeKoTopoe BPeMA
npoAo/KaeT BpauarbCA).
3ameHaAliTe Hacaaku TOJILKO OCAE MOMHON
OCTaHOBKU ABUraTesiA.
lMepepaboTka npoAyKTOB B €MKOCTU AJA
CMEeWNBaHUA AOJXHA MPOBOAUTLCA TOJILKO,
ecnm npuBoA MUKCepa 3aKpbiT 3alUTHOM
Kpbiwkoy (2). Hukoraa Hesb3A BbIMNOAHATH
aTu paboTbl C YCTAHOBIEHHbLIM Ha MPUBOA
cTakaHoM MuKcepa.
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YcTaHoBUTE eMKOCTb ANnA cMewwusaHuA (5)
Ha KyXOHHbIN KOoM6aiH M MoBepHUTE ee no
4acoBOW CTpenke A0 ynopa.

BcTaBbTe B eMKOCTb OAHY W3 Hacadok (7),
KakK onucaHo B COOTBETCTBYOULEM pasaene
MHCTPYKUMN. OnncaHne Hacanok Bel
HanpeTe B AOMONHUTENbHON Gpouwtope
«PeLenTbl 1 pekoMeHAaLUN».

3arpy3nTe B €MKOCTb MPOAYKThI, Kak
onnMcaHo B COOTBETCTBYIOWEM pasfene
MHCTPYKUMKN. Heobxoanmble MPOAYKTbI U KX
KONN4YeCTBO MpuBeAeHbl B AOMONHUTENbHOW
6powtope «PeLenTbl U peKkOMeHAAUUN».
HakpoliTe eMKocTb Kpblwkon (6a) (cTpenka
Ha KpblllKe AOJKHA HaxoAUTbCA HanpoTuB
CTPEeNKM Ha €MKOCTW) U MOBEPHUTE KPbIWKY
Nno 4acoBol cTpenke. BbICTyn KpbIwku
[LOJKEH A0 ynopa BOWTWM B Na3 OCHOBHOIO
6noka KyXoHHOro kombanHa.

MoBOPOTHLIN MepeknioHaTens ycTaHoOBUTE
Ha HY>XHYI0 CKOPOCTb (CMOTpUTe yKasaHus,
npuBeAeHHble B AOMONHWUTENbHOW 6polwtope
«PeLenTbl 1 pekoMeHAaLnn»).

Ecnn Kpbiwky Heo6xoaMMO CHATb AnA
[03arpy3ku MpPOAYKTOB, TO MOBOPOTHBI
nepekniodaTen cneayet cHavana
nepeeectu B rnonoxeHue «0/off».

Ona nepepaboTKu NPOAYKTOB B €MKOCTHU
ANA CMelMBaHUA KYXOHHbIW koMb6aiH
MOXXeT ObITb BKJIIOYEH TOJIbKO Mnocjsie Toro,
KaK Ha emKocTb 6yaeT ycTaHOBiEeHa

M MJIOTHO 3aBMH4YeHa Kpbiwka (6a),

a NpuBOA MUKCepa 3aKpbIT 3aWMUTHOWN
KPbIWKON (2).

MHorocpyHKUMOHaNbHbIA HOX (7a)
MCrnonb3yeTcA ANA MU3MeNbyeHuA, pyoku

N nepemMelunBaHnA NpoAyKTOB.

A\ CywecTsyeT onacHocTs TpasMUpOBaHUA

snieasuem Hoxa!

beputecb TOJIbLKO 3a 1acTMaccoBbivi
Aepxaresib (BEPXHUI KOHEL) HOXa.

N3Bneknte MHOroyHKLMOHANbHBIN HOX U3
koxyxa (10).

BcTaBbTe ero B eMKOCTb.

3arpy3uTte HeobxoAVMble MPOAYKTHI.
HakponTe eMKoCTb Kpblwkow (6a)

CO BCTaBfleHHbIM Tonkatenem (6b)

N MOBEPHUTE KPbIWKY MO 4acoBOW CTpenke
[0 ynopa.

MoBopoTHLIN BbIKNOYaTeNb (1) ycTaHoBUTE
Ha HY>KHYI0 CKOPOCTb (PyKOBOACTBYMTECH
yKasaHuAMU 13 LOMONHWUTENbHON 6poLtophl
«PeLenTbl n pekomMeHAaLUN»).

Ana Toro 4Tobbl NpoBecTn A03arpys3Ky
NMPOAYKTOB, MOBOPOTHLIN BbIKO4aTENb
chnefyeT yCTaHOBUTb CHadana B MonoXXeHue
«0/off».

N3Bneknte Tonkatenb u 3arpysuTe
HepocTalwowme NPOAYKTbl Hepe3 oTBecTue

B Kpblwke (6¢C).
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YkasaHwue: [Mpn namenb4eHun n pybke
NPOALYKTOB CTerneHb WX M3Menb4eHuA
BO3pacTaeT € yBennyeHnem
NPOAOIKUTENLHOCTN NepepaboTKu.

Hacapka ana BbiMewmBaHuA TecTta (7b)
ucrionb3dyeTcA ANA BbIMEWWBaHWA TecTa
rycTo KOHCUCTeHUMM u anA pobasneHvA
B FOTOBOE TECTO AOMOMHUTENBHbIX
KOMMOHEHTOB, KOTOpblE He AO0MXHbI
n3menbHaTbCA (Hanpumep, MU3ioma, NIMTOYHOro
wokonaaa).

e BcTaBbTe B eMKOCTb Hacaaky AnA
BbIMeWVBaHNA TecTa.

e 3arpy3nte HeobXxoAuMmble MPOAYKTHI.

¢ HakponTe emKoCTb Kpblwkon (6a) co
BCTaBNIEHHbIM Tonkartenem (6b)

N MOBEPHWTE KPbIWKY MO HacoBOW CTpenke
fo ynopa.

¢ [MoBOpOTHbIN MepekntodaTens (1) ycTtaHoBuTe
Ha HYXHYIO CKOPOCTb (PyKOBOACTBYMTECH
yKasaHuaMu B AOMNonHUTENbHOM Gpoutope
«PeLenTbl 1 pekoMeHAaLnn»).

e inAa pobaBneHnA HeobXxoANMbIX
KOMMOHEHTOB YCTaHOBUTE MOBOPOTHLIN
nepekno4aTenb Ha HY>XHYIO CKOPOCTb.

¢ /3Bnekunte TOnKatenb u 3arpysuTe
HepocTatwlme NpPoAYKTbl Yepe3 oTBecTue
B Kpbiwke (6c).

Bs6usanka (7c)

AnA B36MBaHUA CNMBOK WM AWYHbLIX 6enKkos.

AnAa nepepaboTkn TBepAbIX MPOAYKTOB

(Hanpumep, Kyco4koB macna, B3ATOro 13

XONOAMNbHMKA) 3Ta Hacajka He paccyuTaHa.

¢ BcTaBbTe B36MBanky B emMKOCTb ANA
CMelvBaHWA.

e 3arpy3nte Heobxoaumble MPOAYKTHI.

¢ HakponTe emKoCTb Kpbiwkon (6a) co
BCTaBNIeHHbIM Tonkartenem (6b)

N MOBEPHWTE KPbIWKY MO HacoBOW CTpenke
fo ynopa.

¢ MoBOpOTHbIN MepekntodaTens (1) ycTtaHoBuTe
Ha HYXHYI0 CKOPOCTb (PyKOBOACTBYMTECH
yKasaHuaMu B AOMNONHUTENbHOM Gpouope
«PeLenTbl 1 pekoMeHAaLnm»).

e JinA posarpy3kn KOMMOHEHTOB MepeBeaunTe
NMOBOPOTHbLIN MepeknioYaTenb Ha nepBylo
CKOpOCTb.

¢ /3Bneknte TonKatenb u 3arpysuTe
KOMMOHEHTbI Yepe3 OTBepcTVe B KpbllKe
(6¢).

Avckn-namensyntenu:

[ BYCTOPOHHUIN AUCKOBLIN HOX (7€) AnA

Hape3aHuA oBolen 1 OPYKTOB Ha

TONCTbIE/TOHKNE NOMTUKM.

JABycTOpoHHUIN Auck-Tepka (7f) anA

KPYMHOro/Menkoro WWHKOBaHUA OBOLLEN,

bpyKTOB 1 ChiIpa.



B HekoTOpbIX MoAaenax:

Auvck-Tepka (7g) AnA cpepHero nuamenbHeHus,

Hanpumep, OpexoB, TBEPAOro chipa (copTa
«[lapme3aH»), wokonaaa.

OepxaTtenb anAa auckos (7d)

¢ YcTaHOBMTE Aep)kaTeflb Ha MPUBOAHYK OCb,
cnerka MoBepHYB ero.

¢ Pacnonoxute Ha HeM AWCK-U3MeNbYUTEND
Takum obpasom, 4Tobbl oba 3axBaTa,
MMeloLLNeCA Ha Aep)kaTene, Bownu B
oTBEpCTME ANCKa.

A\ CywecTsyeT onacHocTs TpasMupoBaHuA
Jniessmnem Hoxa!

Beputecb TOMLKO 3a MAacTMaccoBble

JAepxxarenm ANCKOB-U3MESbYUTENEN.

Hu B koem cny4ae He 3acoBbiBasiTe pPyKy

B OTBEpCTUE AJIA 3arpy3Kku MpoAyKTOB.

AnAa npotankuBaHuA MPOAYKTOB IM0/b3YITECH

TOJILKO TOJIKATENeM.

BHumatrune!

Hacaakn moryT 3aTynntbcA.

Ana namenb4yeHna TBEpAOro ceipa (copta
«llapmesaH»), opexoB unu 4ero-anbo
noA06HOro MofL3yNTeCh TOJBKO
JUCKOM-TEPKOM.

Hu oanH u3 ﬂMCKOB-MBMeﬂbHMTeﬂeI;I He
npeAHas’Ha4eH AJA U3MeJslbHeHUA/WNHKOBaHUA
XpeHa.

¢ [MoBEpHUTE ANCK HY>XHOW CTOPOHOWN BBEpPX
N MNONoXWUTe ero Ha Aepxartenb (y
AvcKa-Tepkn Tonbko oAaHa paboyan
CTOpPOHa).

¢ HakpoiTe eMKOCTb KpblWwKon (6a) co
BCTaBNIeHHbIM Tonkatenem (6b)
N MOBEPHWTE KPbIWKY MO 4acoBOW CTpenke
Lo ynopa.

¢ 3arpysuTe NpoAyKThl, NpeAHa3Ha4YeHHble
ANA HapesaHvA unn WuHKoBaHuA (6C).

¢ YcTaHOBMTE MOBOPOTHLIN Mnepekntodatens (1)
Ha HaobxO0AMMYIO CKOpOCTb
(pyKOBOACTBYMTECH yKa3aHUAMWU U3
fononHuTensHon Gpouwtopbl «PeLenTbl
N peKoMeHpaLmmn»).

¢ linHkyemble nnn Hapesaemble NPOAYKTbI
cnepyeT nvwb cnerka npoTtankvBaTb
TonkaTenem.

e JlnAa 3arpy3ku NpoAyKTOB CHadana cneayet
nepeBecTV MOBOPOTHbLIN MepeknioHaTenb
B nonoxxexHne «0/off».

e /3Bnekunte TONKatenb W 3arpysuTe
NPOAYKTbl Yepe3 OTBEPCTME B KpbIWKE.

Brumarune!

EMKOCTb crneayeT OMNOPOXHATb Mpexae, 4em
N3MernbYeHHbIE MPOAYKTbl HAa4YHYT AocTaBaTb
00 Aep)xaTenA AnA AUCKOB.

B HekoTOpbIX MoAensax:

BcTtaska ana npuroTtosneHua nope (7h)
13 BapeHbIX OPYKTOB M OBOLLEN.

BcTaBbTe B eMKOCTb ANA CMEWWBaHUA CUTO
N KpbiNb4aTKy.

YcTaHOBMTE Ha MECTO CTOMOPHOE KOMbLLO.
HakpoliTe eMKoCcTb Kpblwkon (6a)

N MOBEpPHWUTE ee MO 4acoBOW CTpenke

A0 ynopa.

MoBopoTHLIN NepekntoHaTens (1) yctaHoBuTe
Ha HY>XHYI0 CKOpPOCTb (PYKOBOACTBYMTECH
yKasaHuAMK 13 LOMONHWUTENbHON 6poltopsl
«PeLenTbl 1 pekoMeHAaLnn»).

N3Bnekute TonkaTens (6b) n 3arpysuTe
NPOAYKTbl 4epe3 OTBepcTMe B Kpbllke (6C).

Mo okoH4aHun paboTbl

YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIN MepekniovaTenb
B nonoxxeHue «0/off».

MoBepHuUTe KpbIWwKy (6a) NMPOTUB YHacoBoWn
CTPENKN U CHUMUTE ee.

CHVMMUTE Hacaaky.

MoBepHUTe emKocTb AnA cmewunsaHuA (5)
NPOTUB 4HacOBOW CTPENKU U CHUMUTE ee.
BbinonHWTe 4MCTKY Bcex AeTanew, Kak
onucaHo B pasgene «4uctka u yxon».
Cneaute 3a TeM, 4Tobbl XXenobok

B Kpblluke Bcerpa Obin HUCTbIM, MHaqe
KpblwKy Gonble Henb3A OyAeT 3aKpbIThb.
Mocne ucnonb3osaHuA
MHOrOOYHKLIMOHANBHOrO HOXKa ero CHoBa
cnepyet ybpatb B KoxXyx (10).

B HEKOTOpPbIX MoAenAx:

CoKoBbDKMManka AnAa uuTtpycosbix (7i)

LNA NONyYeHUA coka M3 LIMTPYCOBbIX MNOAOB,
HanpuMmep, anenbCUHOB, rpenndpyToB,
NINMOHOB.

BcTaBbTe COKOBBDKMMANKy B €MKOCTb ANA
CMelWViBaHVA U MOBEPHUTE ee MO YacoBON
cTpenke. BbicTyn cuTa LOMKEH BOWTM AO
ynopa B na3 OCHOBHOro 6mokKa KyXOHHOro
kombariHa.

[nAa nony4eHvA coka U3 LUTPYCOBbIX
(bPYKTOB MOBOPOTHBIN NepekntoHaTenb
cnepyeT yCTaHOBWUTb Ha MEPBYIO CKOPOCThb
N caM ppyKT NpUXKMMaTb K KOHUHECKOM
4acTu Hacagkwu.

Mo okoHYaHWM paboTbl BbIBUHTUTE
COKOBbDKMMAnKy ANA LUTPYCOBbIX

N CHAMUTE €MKOCTb.

BHumarue!

Cneante 3a YpPOBHEM HaroJHEHUA €MKOCTH.
Ee cneayet oropoXxHATL npexae, 4em COK
nonageT B CUTO.
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Mukcep

A\ CywecTsyeT onacHocTs TpaBMUpOBaHUA
Jle3BMeM HOXa/Bpalyaroummca
Aetanamu npusoga!

Hukoraa He 3acoBbiBaviTeé pyKy B MUKCED,

YCTaHOBJIEHHbIN Ha KYXOHHbII KOoMObaviH!

Mukcep pabotaeT TO/bKO, KorAaa ero crakaH

3aKPbIT KDbIWKOM.

Mukcep MOXHO CHuMaTbL W ycTaHaBAMBaTb Ha

MEeCTO TOJIbKO T1pU BbIKJIIO4YEHHOM ABurareirie.

A CywecTsyeT onacHocTs owrnapusaHusA!
lNpu nepepaboTke B MuKcepe ropA4Yux
POAYKTOB 4Yepe3 OTBEPCTUE B BOPOHKE
KDbILWKN BbIXOAUT nap. B mukcep Henb3A
B/mBaTe b6onee 0,5 nutpa ropadqes mauv
CUJIbHOMEHALLEVCA XUAKOCTM.

Buumatue!

Mukcep MOXHO roBpeAnTb.

Hukoraa He nepepabatbiBasiTe C MOMOLbIO
MuKcepa 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI.

He Bkmio4asite mukcep C MycTbIM CTakaHoM.

B36usaHne npoaykTOB B MUKcepe

BrHumaHne!

AnAa Toro 4T06bI MUKCEp Ha4Yan paboTars,
ero crakaH AOJMKeH ObiTb MIOTHO 3aKPbIT
Kpbiwkoy (9a), a emMkocTb (5) AonxHa ObiTk
MJIOTHO 3aKpbiTa Kpbiwkoy (6a). Hacaaku n3
eMKOCTU AJNIA CMewnBaHuA cneayet ybpars!

e CHUMWUTEe 3aWUTHYIO KpbIWKY (2) ¢ npuBoaa
MUKcepa.

e YcTaHOBUTE CTakaH Mukcepa (8) Ha nmpuBoA
(cTpenka Ha cTakaHe MWKcepa AO0JKHA
6bITb HamMpoOTUB CTPENKW Ha KyXOHHOM
kombariHe) 1 MOBEPHUTE €ro Mo 4acoBoW
CcTpefnke AO ynopa.

e 3arpysvTe B MuKcCep NPOAYKTbI
(pyKOBOACTBYMTECH YKasaHuAMU U3
AononHuTensHon Gpouwiopbl «PeLenTsl
1N peKomeHzauum»).

MakcrmanbHoe KOnM4ecTBO »XUAKOCTU

= 1,5 nutpa

(cunbHOMEHAWMeCA UM FOpAYME XXUAKOCTU
— 0,5 nutpa).

OnTumManeHoe Konn4ecTBO TBEPAbIX
KOMrMoHeHToB = 150 rpamMmoB.

e 3aKpoinTe cTakaH MUKcepa KpblwKkon (9a)

1 NOBEpPHWTE ee MO 4acoBOW CTpefke.
BbICTYn KpbIlWKM LOMKEH A0 yrnopa BOWTK
B Ma3 py4ku MuKcepa.

¢ MNoBopoTHbIN nepekntodaTens (1) yctaHoBute
Ha HeobXoAVMYI CKOpPOCTb
(PyKOBOACTBYMTECH yKasaHUAMU U3
AononHuTensHon Gpouwtopbl «PelenTsbl
N pekoMeHAauum»).
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3arpy3ka AONOJIHUTENIbHbIX KOMIMOHEHTOB

e YcTaHOBMTE MOBOPOTHLIN MepeknioHaTenb
B nonoxxeHune «0/off» (Mnn B nonoxxeHue,
yKasaHHoe B COOTBETCTBYUWEM pasaene
VNHCTPYKLMN).

e CHUMUTe KpblltKy (9a) n pobaBbTe
HeobXxoAMMble KOMMOHEHTbI

unm

e CHUMWUTE BOPOHKY (9C) M 3arpysuTe
B OTBEpCTMe KpbllwKK (9b) oanH 3a
ApYyryMm TBepAble KOMMOHEHThI

unm

e BnefiTe XWAKOCTb B MUKCeEp 4Yepe3
BOPOHKY.

Mocne B36uBaHMA B MUKcepe

¢ YcTaHOBMTE MOBOPOTHLIN MepeknioHaTenb
B nosioxxeHvie «0/off».

e [oBepHWTe cTakaH MWKCepa NPOTUB
4acoBOW CTPENKN W CHUMWUTE ero.

¢ [oBepHWTE KpbIWKY MPOTUB Y4acOBOWN
CTPeNKN U TakXe CHUMUTE ee.

Hawa pekomeHpauma: Mukcep ny4we Bcero

o4MwaTb cpasy rnocne MCnonbL30BaHuA,

PYKOBOACTBYAChb yKa3aHMAMMW U3 pasgena

«Huctka n yxon».

Yuctka u yxoa

/A CywecTByeT onacHocTe nopaxeHua
9JIeKTpUYeCcKM TOoKoM!

OcHoBHOV 6710K KYXHOHHOro KombariHa Hu

B KOEM CJly4ae Hefb3A rorpyxarb B BOAY

UM MbITb B POTOYHOMN BOAE.

BrHumarue!

lMoBepxHOCTL KyXOHHOro KombariHa

U NPUHaANIEXHOCTEV MOXHO MOBPeAUTb.
MoaToMy He pekoMeHAyeTCA NoNb3oBaThCcA
abpasvBHBEIMU YUCTAWMUMU CPeACTBaAMM.

YucTka OCHOBHOro 6s10Ka KYXOHHOIO
KombarHa

e BbiTawnte BUNKY M3 pO3ETKU.

¢ lpoTpute KombalH BnaxkHoW TpAnkown. Mpn
HeobxoamMmocTn AobasbTe B BOAY ANnA
NPOTUPKN HEMHOro CpeAcTBa ANA MbITbA
nocyAbl BPY4YHY!IO.

¢ B 3akno4eHne KyxoHHbIN KombaiviH cneayeTt
BbITEPETb HACYXO.



YucTtka eMKoCcTU ANA CMelWMVBaHUA
M NpuHaanexHocTewn

A\ CywecTsyeT onacHocTs TpasmMupoBaHUsA
JsiessueMm Hoxa!

Beputecb TO/MLKO 3a MnacTMaccoBble

Aepxxarenn MHOroQyHKLNOHAIbHOro

HOXa 1 ANCKOB-U3MESbYUTENEMN.

Bce netanu KyxoHHOro komb6aiiHa MOXXHO
MbITb B MOCYAOMOE4YHON MalmnHe.
MnacTmaccoBble feTanu Henb3A 3aXMmatb
MeXAy MOCYAON, Tak Kak BO3MOXHa WX
nedopmaumnA.

MHoroyHKLUMOHaNbHBIM HOX YKnaabiBanTe

B MOCYAOMOEHHYI0 MalWnHy OTBEPCTUEM BHU3
Takum o6pa3om, 4Tobbl OH He MoBpeaun
Apyrue petanu kombanHa.

Mocne nepepaboTkun, Hanpvmep, MOPKOBU WK
KPacHOKO4YaHHOM KarycTbl, Ha MnacTMacCoBbIX
AeTanAx KyXoHHoro kombariHa MoxeT
ocTaTbCA LBETHOM HaneT, KOTopbli Nerko
yAanfaeTcA C NMOMOLWbIO HECKONbKUX Kanenb
pacTutensHoro macna.

YuctKka MuKcepa

A\ CymecTsyeT onacHocTs TpasmMupoBaHUs
nie3sueM Hoxka!

3a HOXU MuKkcepa Hesb3A 6paTbCA ook

PYKOU.

AnA ux 4YnCTKM JNy4we BCero BOCO/b30BaTLCA

LW EeTKOM.

Mwukcep nydwe Bcero YMCTUTb cpasy nocne
ucrionb3oBaHvA. B aTom cnydae K Hemy He
NPUCOXHYT ocTaTku nepepabaTbiBaeMbix
NPOLYKTOB M AeTann U3 nnactmacchl He
6ynyT noaBepraTbcA HebnaronpuATHOMY
BO3AENCTBMIO 3CPMPHBLIX Macen,
colep)KallmxcA, Hanpumep, B NPAHOCTAX.
KpbIWKY 1M BOPOHKY MOXXHO MbITb

B MOCYAOMOEHHON MaluHe.

CTtakaH MuKcepa cnefyeT MbiTb He

B MOCYAOMOEHHOW MawwuHe, a B MPOTOHHOW
BOAE, HO OCTaBNATb €ro B BOAE HAAONIO He
cnenyer.

Hawa pekomeHpauma: B ycTaHOBNEHHbIN Ha
kombariH Mukcep Aob6aBbTe HEMHOro BOAbl CO
CPEeACTBOM ANA MbITbA MOCYAbl BPYHHYIO.
Bknio4nTe ero Ha HEecKONbKO CEKYHA,
nepesBefA BbIKNoHaTeNb B nonoxeHue «M».
3atem BoAy cnente M NPoOMOWTE MUKCEp

B YWNCTON BOAE.

XpaHeHne KyxOHHOro kombariHa

e BblTawmre BUNKY M3 PO3ETKMW.

e 3akponTe 3aWMTHON KpbIWKOW (2) NpuBOA
MUKcepa.

e YcTtaHOBUTE Ha KoMb6aliH eMKOCTb AnA
cMewnBaHuA (5).

» MMepen yknankom MHOrOCOYHKLLMOHANBHOMO
HOXa Ha XpaHeHue Bcerpa HaneBavTe Ha
Hero Koxyx (10).

o ONEKTPOWHYP LOMKEH XpaHUTbCA
B CMeuunansHOM OTAENeHUN.

Mpy Hanu4amm npucnocobieHuA AnA

aBTOMATWHECKON HAMOTKU 9eKTPOWHYpa:

« Cnerka noTAHWTE 3a WHYP M 3aTeM AainTe
eMy aBTOMaTU4eCKM HamoTaTbCA.

Momowb npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

/A CywecTsyeT onacHocTe TpasmupoBaHus!
lepea Ha4amom paboT o YCTPaHeHUIO
HEeWCrpaBHOCTH BCerAa BbITacKMBauTe BUIIKY
U3 PO3ETKU.

EmMKocTb Ana cmewnBaHuA
U NpunHaaneXxHocTu

HeuncnpaBHoOCTb:

KombaiH He BKNO4aeTcA, MOBOPOTHbIN
BblKNto4aTens (1) He nMoBopa4MBaeTcA:
cpaboTana anekTpoHHaA cCUCTEMa KOHTPONA.

YcTpaHeHue:

» [MoBepHMUTE eMKOCTb 40 ynopa.

e YcTaHOBUTE KPbIWKY WMCMONb3yeMon
NpUHaANEXXHOCTU (CUTO B cny4ae
C COKOBBDKMMAanKon ANA LUTPYCOBbIX)
UNoBepHUTE ee A0 ynopa.

e 3aKpoKTe 3alMTHON KPbIWKOW MPUBOA
Mukcepa. Ecnn kpblwka He B MopAlke
MM CNomancA CTOMOPHbIN WTbIPEK, TO
ee cneiyeT 3aMEHUTb Ha HOBYIO.

Mukcep

HeuncnpaBHoCTb:

KombanH He BKno4aeTcA, NMOBOPOTHLIN
nepekno4atens (1) He nosopa4uBaeTcA:
cpaboTana anekTpoHHaA cUCTemMa KOHTPONA.

YcTpaHeHue:

e YcTaHoBMTE Ha koMOaliH eMKOCTb ANA
CMEWMBaHMA C KPbIWKON U MOBEPHUTE
ee o0 ynopa.

» [MoBepHMUTE MUKCep AO ynopa.

¢ HakpoinTe MUKcep KpbIWKON U MOBEPHUTE
ee [0 ynopa.

Mpy BO3HMKHOBEHUW APYrUX HeucrnpaBHOCTEWN
obpawanTtecb, noxanyicrta, B Cnyx6y
cepBuca Hawew OUPMbI.
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Garantiebedingungen Fam||y Line

Giltig in der Bundesrepublik Deutschland

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen 0 1 8 0 5 - 2 2 2 3

und Umfang unserer Garantieleistung umschreiben, las- ~ Siemens-Hausgerate
sen die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers
aus dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberthrt. . .
Besuchen Sie uns im Internet:

FUr dieses Gerét leisten wir Garantie geméaB nach- http://www.siemens.de/hausgeraete

stehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Méngel am Gerat, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten - nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,
die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus
chemischen und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen
Umweltbedingungen oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten
Stoffen in Berlihrung gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel
am Gerat auf Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und
Montage, Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder
Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergénzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen und fUr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fUr stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg
mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fur die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist flr das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Ansprlche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Geréates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fUr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland ver-

bracht, die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entspre-

chende Land aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten
diese Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben.

FUrim Ausland gekaufte Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgege-

benen Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben, oder direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Innen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur
Verflgung.

B 5090461150 MK50/MK51 / 0404
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