de Deutsch

en English

fr Francais

it [taliano

nl Nederlands

da Dansk

no Norsk

sv  Svenska

fi Suomi

es Espanol

pt  Portugués

el  EMnvikd

tr  Tirkce

pl  Polski

hu Magyar

uk  YKpaiHcbka

ru Pycckuin

ar s
MRO008/MR015
5090482352

Gebrauchsanleitung Instrugcdes de servico
Operating instructions Odnyieg xpniong

Notice d’utilisation Kullanma talimati

Istruzioni per 'uso Instrukcja obstugi
Gebruiksaanwijzing Hasznalati utasitas
Brugsanvisning [HCTpyKLUiA 3 ekcrinyaTauii

Bruksanvisning NHCTpyKUMA no akcnnyaTaumm
Bruksanvisning plusuiw! Ololas
Kayttéohje

Instrucciones de uso SIEMENS



de

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerdétes aus dem Hause SIEMENS.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen.
Gerat nur flr haushaltstbliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseite ausklappen.

Bild 1

a Motor-Einheit
zum Ein- und Ausschalten des Gerates und
Andern der Betriebsart

$— e Dauer-Betrieb
= Motor-Einheit nach unten drlcken

2sec
= 2sec t_> = 2sec
 — Vamooe

Intervall-Betrieb ()
= Motor-Einheit nach unten driicken,
festhalten — loslassen — nach unten
drlicken, festhalten — loslassen

b Schutzdeckel
zum VerschlieBen des Bechers und
Festriegeln des Werkzeugs — auf richtigen
Sitz achten! Nicht verkanten! Das Gerat
kann nur bei richtig aufgesetztem
Schutzdeckel in Betrieb gesetzt werden.

Werkzeuge

¢ Messer zum Zerkleinern von z. B.
Krautern, Zwiebeln, Obst, GemUse, Kése
und Fleisch

d Schlagscheibe zum Schlagen von
Sahne, Eischnee, Mayonnaise und
Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C)

e Ice-Crush-Messer zum Zerkleinern von
Eiswirfeln

Becher (Mikrowellen geeignet)

f aus Kunststoff (Fassungsvermdgen:
max. 800 ml) oder

g aus Glas (Fassungsvermogen: max. 1500 mi)

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr
Stromschlag-Gefahr
Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild
anschlieen und betreiben.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschéadigungen aufweisen.
Kinder vom Gerat fern halten.
Kinder beaufsichtigen, um zu verhindern, dass
sie mit dem Gerét spielen.
Personen (auch Kinder) mit verminderter
kérperlicher Sinneswahrmehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung bezluglich des
Gebrauchs durch eine Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist.
Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes und
im Fehlerfall. Zuleitung nicht Uber scharfe
Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates
beschéadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden. Reparaturen am
Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.
Ausgediente Geréte unbrauchbar machen.
Becher nicht auf heiBen Untergrund stellen.
Gerat nur mit Originalzubehdr betreiben.
Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer
Flissigkeiten. Flissigkeiten kénnen bei der
Verarbeitung spritzen. Das Gerat nicht mit
feuchten Handen bedienen, unter flieBendes
Wasser halten oder in Flissigkeiten eintauchen.
Motor-Einheit nur bei Stillstand vom Becher
abnehmen. Gerat niemals leer laufen lassen.

A Verletzungsgefahr

Veerletzungsgefahr durch scharfe Messer. Die
Messer immer nur am Kunststoffgriff anfassen.
Nach dem Ausschalten lduft das Gerét kurze
Zeit nach.

A Verbriihungsgefahr
Bei schdumender oder heiBer Fllissigkeit

maximal 0,5 Liter bei Kunststoff- oder 1,0 Liter
bei Glasbecher einfillen und verarbeiten.



Bedienen

Bilder 2-6

Achtung!

Der Zerkleinerer ist nicht geeignet zum

Zerkleinern von Kaffeebohnen, Rettichen oder

Zucker. Vor der Verarbeitung alle Hartteile

entfernen (beim Fleisch z. B. Sehnen, Knorpel

oder Knochen). Tiefgefrorenes nur mit Ice-

Crush-Messer zerkleinern.

Vor dem ersten Gebrauch Geréat und

Werkzeuge reinigen.

® Netzkabel vollstandig abwickeln.

® Becher auf glatte und saubere Arbeitsflache
stellen.

® \Werkzeug in den Becher einsetzen.

® | ebensmittel in Becher einflllen. MaBskala
(A) beachten.

® Schutzdeckel aufsetzen — nicht verkanten!

® Motor-Einheit aufsetzen, einrasten lassen.
Gerét startet nicht, wenn nicht richtig
eingerastet.

® Netzstecker einstecken.

® Becher mit einer Hand festhalten, mit der
anderen Hand auf die Motor-Einheit
driicken:
Dauer-Betrieb zum feinen Zerkleinern und
Schlagen von Eischnee oder Sahne oder
Intervall-Betrieb zum Stlckeln von z. B.
Zwiebeln oder Obst sowie zum Zerkleinern
von Eiswdrfeln.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Motor-Einheit und Schutzdeckel abnehmen.

® Werkzeug herausnehmen, danach
Lebensmittel entnehmen.

Reinigen

A Stromschlag-Gefahr

Die Motor-Einheit nie in Wasser tauchen und

nicht in der Sptilmaschine reinigen.

® Netzstecker ziehen.

® Motor-Einheit feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® \Werkzeuge, Becher und Schutzdeckel in

der SpUlmaschine oder mit einer Blrste
unter flieBendem Wasser reinigen.
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Achtung!

Messer nie mit bloBen Hénden reinigen. Blirste
benutzen. Messer nur am Kunststoffgriff
anfassen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl
entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

Nach dem Zerkleinern von Zwiebeln oder
Knoblauch Becher sofort reinigen.

Zum Aufbewahren Bild 7
® Netzkabel um die Motor-Einheit wickeln.

Praktische Tipps und Rezepte
Damit das Arbeiten mit dem Gerét leichter und
die Ergebnisse besser werden, kdnnen Ihnen
folgende Tipps helfen.

Vor dem Einsatz des Gerétes:

— Fleisch, Kése, rohes Obst oder GemUse
vor der Verarbeitung in etwa 1 cm groB3e
Wirfeln schneiden.

— Krauter waschen, Stengel entfernen und
kurz abtrocknen.

— Ké&se im Kuhlschrank kihlen.

— Trockenes Brot in Stlicke schneiden

— Vom Fleisch Knorpel, Knochen und
Sehnen entfernen.

— Becher muss fettfrei und trocken sein,
bevor Eiweil3 geschlagen wird.

Hinweis:

Die in der nachfolgenden Tabelle angegebenen

Zeiten sind Richtwerte, je nach Flllmenge und

Feinheitsgrad.

klrzere kleinere Menge, und/oder
Einschaltzeit  niedrigerer Zerkleinerungsgrad
langere gréBere Menge und/oder
Einschaltzeit  hoherer Zerkleinerungsgrad
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Lebensmittel Werkzeug Héchstmenge Anzahlder| Zeit/

Glas- Kunststoff- | Intervalle | Sekunden

Becher Becher (U] i oo

= 2sec tﬁ’f 2sec
T Fmose
Petersilie Messer 409 30g 5-15 ()
Knoblauch, Zwiebeln | Messer 200 g 150 g 5-10 (I)
Obst/GemUse Messer 2009 200g 10-15())
Mandeln, WalnUsse Messer 250 g 200 g 20-30s
Kase Messer 200 g 150 g 20-30's
Fleisch Messer 200 g 200 g 16-25's
Babynahrung Messer 200 g 200 g 10-20 s
Pfannkuchenteig Messer 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Messer 1,51 0,81 -30s
. 200 g oder
GestoBenes Eis lce-Crush-Messer ca. 8 Eiswirfel 4-6 (l)
Schlagen von EiweiB | Schlagscheibe 4 EiweiB 60-90 s
Schlagen von Sahne | Schlagscheibe 400 ml 15-20's
Gemiisesuppe Salatdressing
Zutaten Zutaten

1 Karotte und jeweils ein kleines Stlick Sellerie,

Lauch, Zucchini, Blumenkohl oder eine andere

GemUsesorte, 1 mittelgroBe gekochte Kartoffel,

% | Fleischbriihe, Petersilie, Basilikum (auf

Wunsch), Salz, schwarzer Pfeffer, 100 g stiBe

Sahne, 1 Eigelb

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Gemulse putzen, waschen und grob
schneiden.

® Fleischbrihe mit GemUlse aufkochen.

® (Gekochte Suppe und das Gemdse in den
Becher geben und purieren.

® Purierte Suppe zurlick in den Topf geben
und mit Krautern, Salz und Pfeffer
abschmecken.

® FEigelb und sliBe Sahne vermengen und in
die Suppe einrtihren. Nicht mehr kochen
lassen.

Milch-Shake

Zutaten

300 ml kalte Milch, 100 g Erdbeeren oder

anderes Obst, 1 P&ck. Vanille-Zucker,

2-3 EL Vanille-Eis

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Alle Zutaten in den Becher geben und etwa
30 Sek. mixen. Sofort servieren.

200 g saure Sahne, 200 g Joghurt,

3 Knoblauchzehen, 2-3 EL Ketchup, Prise Salz,

Zucker, 3-6 EL Essig

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Alle Zutaten in den Becher geben und etwa
20 Sek. mixen.

Mayonnaise

Zutaten

1 Ei, 1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz, Pfeffer,

100 ml Ol und zusétzlich weitere 150 ml Ol

Werkzeug: Schlagscheibe

Zubereitung

Alle Zutaten mUssen die gleiche Temperatur

haben. )

® Zutaten mit 100 ml Ol in den Becher geben
und etwa 20 Sek. mixen.

o 150 ml Ol dazugeben und weitere 30 bis
45 Sek. mixen. Im kleinen Becher kann die
Mayonnaise mit dem Messer zubereitet
werden.
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Honig-Butter

Zutaten fur kleinen Becher

75 g Butter (Raumtemperatur), 150 g Honig

Zutaten fiir groBen Becher

100 g Butter (Raumtemperatur), 200 g Honig

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Weiche Butter und Honig in den Becher
geben und etwa 10 Sek. mixen.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine
EU-weit gultige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréate vor.

Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei Ihnrem
Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem

das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fur Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlckseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your
new SIEMENS appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use
in employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses,
as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use. Please
keep the Instructions for Use in a safe place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.
These operating instructions refer to various
models.

Overview

Please fold out the illustrated page.

Fig. 1

a Motor unit
Used for switching the appliance on and off
and changing the operating mode

S oo Continuous operation
= Press motor unit down

2sec
sz s zx,  Intermittent operation (1)

= Press motor unit down, hold in place
— release — press down, hold in place
—release

b Cover
Used for sealing the jug and locking the tool
—ensure that the cover is attached correctly!
Do not fit the cover askew! The appliance
cannot be operated until the cover has been
attached correctly.

Tools

¢ Blade for cutting e.g. herbs, onions, fruit,
vegetables, cheese and meat

d Whisking disc for whipping cream,
beating egg whites, making mayonnaise
and milk shakes (cold milk, max. 8 °C)

e Ice crushing blade for crushing ice cubes

Jug (microwave-proof)

f Made of plastic (capacity: max. 800 ml)

g Made of glass (capacity: max. 1500 ml)
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Safety Information
/\ Risk of injury
Electric shock risk

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the
rating plate.

Do not use if the cord or appliance is damaged.

Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them from playing
with the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception or
mental abilities or with lack of experience

and knowledge to operate the appliance unless
they are supervised or have been instructed

in the use of the appliance by somebody who
is responsible for their safety.

Always pull out the mains plug after using

the appliance, before cleaning the appliance,
before leaving the room or if a fault occurs.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord
must be replaced by the manufacturer or his
customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the
appliance

Make out-of-service appliances unusable.

Do not place the jug on a hot base.

Operate the appliance with original accessories
only.

Caution when processing hot liquids. Liquids
may splash during processing. Do not operate
the appliance with wet hands, do not place
under running water and do not immerse

in liquid. Do not remove the motor unit until
the jug has come to a standstill. Never run the
appliance at no-load.

/\ Risk of injury

Risk of injury from sharp blades. Take hold of
the blades by the plastic handle only. When
switched off the appliance continues running
briefly.

A Risk of scalding

Add and process max. 0.5 litre of frothing or
hot liquid in a plastic jug or 1.0 litre in a glass
Jug.

Operating the appliance

Figs. 2-6

Warning!

The cutter is not suitable for grinding coffee

beans, cutting radishes or grinding sugar.

Before processing food, remove all hard parts

(e.g. remove sinews, gristle and bones from

meat). Cut deep-frozen food with the ice

crushing blade only.

Before using the appliance for the first time,

clean the appliance and tools.

o Completely unwind the power cord.

® Place the jug on a smooth, clean work
surface.

® [nsert the tool into the jug.

® Place food in the jug. Note measuring
scale (A).

® Attach the cover — do not fit askew!

® Attach the motor unit, lock into position.
The appliance will not start if the motor
unit is not locked into position correctly.

® |Insert the mains plug.

® Hold the jug with one hand and press onto
the motor unit with the other hand.
Continuous operation for cutting food finely,
for beating egg whites and for whipping
cream or intermittent operation for dicing
e.g. onions or fruit as well as for crushing
ice cubes.

After using the appliance

® Pull out the mains plug.

® Remove the motor unit and cover.

® Take out the tool, then remove the food.

Cleaning

A Electric shock risk

Never immerse the motor unit in water and

do not clean in the dishwasher.

® Pull out the mains plug.

® Wipe the motor unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® (lean the toals, jug and cover in the dish-
washer or with a brush under running water.

Warning!

Never clean the blades with bare hands.

Use a brush. Take hold of the blades by the

plastic handle only.



Note: If processing e.g. red cabbage, the
plastic parts will become discoloured by a red
film which can be removed with a few drops
of cooking oil.

After cutting onions or garlic, clean the jug
immediately.

Storing the appliance Fig. 7

® \Wind the mains cable around the motor unit.

Practical tips and recipes

The following tips may help you operate the

appliance more easily and obtain better results.

Before using the appliance:

— Before processing, cut meat, cheese,
raw fruit or vegetables into approx. 1 cm/
Y2 in cubes.

— Wash herbs, remove stalks and dry briefly.
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— Chill cheese in the refrigerator.
— Cut dry bread into pieces.

— Remove gristle, bones and sinews from
meat.

— Before beating egg whites, ensure that
the jug is grease-free and dry.

Note:

The times indicated in the following table are

approximate values depending on the quantity

and degree of fineness required.

Shorter Smaller quantity and/or lower
ON time degree of cutting
Longer Larger quantity and/or higher
ON time degree of cutting

Food Tool Max. quantity Number of | Time/
Glassjug | Plastic jug intervals (I)| seconds
B Y
Parsley Blade 409 30g 5-15 ()
Garlic, onions Blade 2009 150 g 5-10 ()
Fruit/vegetables Blade 200 g 200 g 10-15 ())
Almonds/walnuts Blade 250 g 200g 20-30s
Cheese Blade 2009 150 g 20-30's
Meat Blade 200 g 200 g 15-25s
Baby food Blade 200 g 200 g 10-20s
Pancake mixture Blade 1.01 0.71 30-45s
Cocktails Blade 151 0.81 -30s
200 gor
Crushed ice Ice crushing blade | approx. 8 ice 4-6 (I)
cubes
Egg whites Whipping 4 egg 60-90 s
(beating) disc whites
Cream Whipping 400 ml 15-20s
(beating) disc
Vegetable soup Preparation
Ingredients ° Prepare, wash and cut the vegetables into
1 carrot and one small piece of celery, leek, Iarge pieces.
courgettes, cauliflower or another type of ° EHTQ the meat stock and vegetables to the
Qil.

vegetable, 1 medium-sized boiled potato,

% | meat stock, parsley, basil (if required), salt,
black pepper, 100 g sweet cream, 1 egg yolk
Tool: Blade

® Pour the boiled soup and vegetables into
the jug and purée.

® Pour the puréed soup back into the pan and
season with herbs, salt and pepper.

® Mix egg yolk and sweet cream and stir into
the soup. Do not allow to boil any longer.
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Milk shake
Ingredients
300 ml old milk, 100 g strawberries or other fruit,
afew drops of vanilla essence +1 tbos of sugar,
2-3 tbs. vanilla ice cream
Tool: Blade
Preparation
® Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 30 sec. Serve immediately.

Salad dressing

Ingredients

200 g soured cream, 200 g yoghurt, 3 garlic

cloves, 2-3 tbs. tomato sauce, pinch of salt,

sugar, 3-6 tbs. vinegar

Tool: Blade

Preparation

® Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 20 sec.

Mayonnaise

Ingredients

1 egg, 1 tbs. mustard, 1 tbs. vinegar, salt,
pepper, 100 ml oil and another 150 ml

Tool: Whipping disc

Preparation

All ingredients must be at the same

temperature.

® Putingredients and 100 ml oil in the jug and
blend for approx. 20 sec.

® Add 150 ml oil and blend for a further
30-45 sec.

Honey butter

Ingredients for small jug

75 g butter (room temperature),

150 g honey

Ingredients for large jug

100 g butter (room temperature),

200 g honey

Tool: Blade

Preparation

® Put soft butter and honey in the jug and
blend for approx. 10 sec.

Disposal

This appliance has been identified
E in accordance with the European
= directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to change without notice.



Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
SIEMENS et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d'opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avanceées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation

de quantités habituellement nécessaires dans
un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d’un foyer.
Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de
bureaux, d’entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi
que l'utilisation par les clients de pensions,
petits hotels et immeubles d’habitation
similaire.

Utilisez cet appareil uniqguement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.
Rangez soigneusement la notice d'instructions.
Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier la page illustrée.

Figure 1

a Bloc moteur
Pour allumer et éteindre I'appareil et pour
changer de mode

S+ Marche permanente
= Poussez le bloc moteur vers le bas
2sec

= 2sec 4P = 2sec
S —

s.2%,  Marche intermittente ())
= Poussez le bloc moteur vers le bas,
maintenez-le dans cette position puis
relachez, poussez-le a nouveau,
maintenez-le, puis relachez.

b Couvercle de protection
Le couvercle sert a obturer le gobelet et
verrouiller 'accessoire ! Veillez a ce que le
couvercle soit bien en assise. Ne le coincez
pas | L’appareil ne peut se mettre en
marche qu’une fois le couvercle en place.

Accessoires

¢ Lame servant a broyer par ex. les herbes
culinaires, les oignons, les fruits et
légumes, le fromage et la viande.
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d Disque fouet pour battre la creme, faire
monter les ceufs en neige, préparer de
la mayonnaise et faire mousser le lait
(lait froid, a 8 °C maxi.)

e Lame a broyer les glagons

Gobelet (adapté aux micro-ondes)

f en plastique (contenance : 800 ml maxi.)
ou

g enverre (contenance : 1500 ml maxi.)

Consignes de sécurité

A Risque de blessure !

Risque d'électrocution !
Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur la
plague signalétique.
Ne I'utilisez que si le cordon d’alimentation
et 'appareil ne présentent aucun dégat.
Eloignez les enfants de I'appareil.
Surveillez les enfants pour empécher qu’ils ne
jouent avec I'appareil.
Les personnes (enfants compris) souffrant d’'un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelgu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.
Débranchez la fiche male de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant chaque netto-
yage, lorsque vous quittez la piece et en cas de
panne. Veillez a ce que le cordon de branche-
ment ne frotte pas sur des arétes vives ou des
surfaces tres chaudes.
Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant
OU SON service apres-vente ou une personne
détenant une qualification équivalente est
habilité a remplacer un cordon de branchement
endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.
Une fois que les appareils ont fini de servir,
rendez-les inutilisables. Ne déposez pas le
gobelet sur des surfaces trés chaudes.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine.
Prudence lors du traitement de liquides trés
chauds. L’appareil risque de provoquer des
projection de liquide. Ne saisissez pas 'appareil
avec les mains humides, ne le nettoyez pas
sous I'eau courante et ne le plongez pas dans
I'eau. Ne retirez le bloc moteur du gobelet
qu’apres que le moteur s’est arrété. Ne faites
jamais marcher I'appareil a vide.
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A Risque de blessure !

Risque de blessure avec les lames tran-
chantes ! Ne saisissez le couteau broyeur que
par sa poignée en plastique. L’appareil

continue de tourner brievement une fois éteint.

A Risque de vous ébouillanter !
Lorsque le liquide mousse ou est trés chaud,
ne versez et ne préparez jamais plus

de 0,5 litre dans un gobelet en plastique

et plus d’un litre dans un gobelet en verre.

Utilisation
Figures 2-6
Attention !
Ce broyeur ne convient pas pour broyer le café
en grains, les radis et le sucre en morceaux.
Avant de traiter des aliments, enlevez toutes
leurs parties dures (dans la viande : les
tendons, cartilages ou les 0s) ; broyez les
aliments surgelés avec la lame a broyer les
glacons. Nettoyez I'appareil et les outils avant
la premiere utilisation.
Avant la premiere utilisation, nettoyez I'appareil
et les accessoires.
® Déroulez completement le cordon
d'alimentation électrique.
® Posez le gobelet sur un plan de travail lisse
et propre.
® |Installez 'accessoire dans le gobelet.
® \/ersez les aliments dans le gobelet.
Tenez compte de I'échelle graduée (A).
® Posez le couvercle en veillant a ne pas
le coincer !
® Posez le bloc moteur puis faites-le
encranter.
L’appareil ne démarre pas tant que le bloc
moteur n’a pas encranté.
® Branchez la fiche male dans la prise
de courant.
® Tenez le gobelet d’'une main et, de I'autre,
appuyez sur le bloc moteur :
Faites marcher le bloc moteur en
permanence pour broyer finement et pour
battre des blancs d’ceufs ou de la creme.

Aprés le travail

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Retirez le bloc moteur et le couvercle
de protection.

® Retirez I'accessoire puis les aliments.

Nettoyer

A Risque d’électrocution !
Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau,
ne le lavez jamais au lave-vaisselle.
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Essuyez le bloc moteur avec un essuie-tout
humide puis séchez-le avec un essuie-tout
sec.
® \/ous pouvez laver les accessoires,
le gobelet et le couvercle de protection
au lave-vaisselle, ou sous I'eau du robinet
avec une brosse.
Attention !
Ne nettoyez jamais les lames avec les mains
nues. Utilisez une brosse. Ne saississez les
lames que par leur poignée en plastique.
Remarque : si vous traitez par exemple du
chou rouge, les pieces en plastique vont
prendre d’autres teintes. Quelques gouttes
d’huile de cuisine permettent de les enlever.
Apres avoir broyé des oignons ou de Iall,
nettoyez immédiatement le gobelet.
Rangement de I'appareil Figure 7
® FEnroulez le cordon de secteur autour
du bloc moteur.

Conseils pratiques et recettes

Voici quelques conseils qui vous faciliteront

les travaux avec I'appareil et vous donneront

de meilleurs résultats :

Avant d’utiliser I'appareil :

— Découpez la viande, le fromage, les fruits
crus ou les légumes en dés d'env. 1 cm
de coté.

— Lavezlesherbes, enlevez leurs tiges et faites
sécher brievement.

— Gardez le fromage au frais, au réfrigérateur.

— Coupez le pain sec en morceaux.

— Retirez les cartilages, les os et les tendons
de la viande.

— Avant de battre des blancs d’ceufs, veillez
a ce que le gobelet soit sec et a ce qu'il
ne contienne pas de matiere grasse.

Remarque :

Les durées indiquées dans le tableau ci-

dessous sont indicatives, elles dépendent de la

quantité et de la finesse de broyage voulue.

Durée d’enclen-
chement bréeve :

faible quantité et/ou
broyage grossier

Durée d’enclen-
chement longue :

grande quantité et/ou
broyage assez fin
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Aliments Accessoire Quantité max. Nombre Durée/
Gobelet Gobeleten | d’intervalles | Secondes
en verre plastique (1) Fp 00
= 2sec tﬁ’f 2sec
ST g,

Persil Lame 409 30g 5-15 ()

All, oignons Lame 200 g 150 g 5-10 ()
Fruits/Légumes Lame 200 g 200 g 10-15 ()

Amandes, noix Lame 2509 200 g 20-30s
Fromage Lame 200 g 150 g 20-30s
Viande Lame 2009 200 g 15-25s
Aliments pour bébé Lame 200 g 200 g 10-20 s
Pate a crépes Lame 1,01 0,71 30-45s
Cocktall Lame 1,51 0,81 -30s

s Lame a broyer | 200 g ou env. B
Glace pilée la glace 8 glacons 4-6 (I)
Blancs d’ceufs Disque-fouet 4 blancs 60-90 s
d’ceufs

Creme battue Disque-fouet 400 ml 15-20's
Soupe de légumes Milk-shake
Ingrédients Ingrédients

Prenez 1 carotte et un petit morceau, pour

chaque, de céleri, de poireau, de courgette,

de chou-fleur ou d’autres variétés de légumes,

1 pomme de terre cuite de taille moyenne,

34 de litre de bouillon de viande, du persil,

du basilic (facultatif), sel, poivre noir,

100 g de creme fleurette, 1 jaune d’ceuf.

Accessoire : Lame

Préparation

® Nettoyez les légumes et découpez-les
€n gros morceaux.

® Faites chauffer le bouillon de viande dans
lequel vous aurez versé les légumes.

® \ersez la soupe cuite et les Iégumes dans
le gobelet puis réduisez en purée.

® Reversez dans la casserole la soupe ainsi
réduite puis assaisonnez-la avec les herbes
culinaire, le sel et le poivre.

® Meélangez le jaune d’ceuf et la créme
fleurette, puis incorporez-les dans la soupe.
Veillez a ce que la soupe n'entre plus en
€buliition.

300 ml de lait froid, 100 g de fraises ou d’autres
fruits, 1 sachet de sucre vanillé, 2 a 3 ¢. a soupe
de glace a la vanille.
Accessoire : Lame
Préparation
® \ersez tous les ingrédients dans le gobelet
et fouettez le mélange pendant env.
30 secondes. Servez immédiatement.
Sauce pour la salade
Ingrédients
200 g de creme aigre, 200 g de yaourt,
3 gousses d’ail, 2-3 ¢. a soupe de ketchup,
une pincée de sel et de sucre, 3 a 6 c. a soupe
de vinaigre
Accessoire : Lame
Préparation
® \ersez tous les ingrédients dans le gobelet
puis mélangez pendant env. 20 secondes.
Mayonnaise
Ingrédients
1 ceuf, 1 c. a soupe de moutarde, 1 c. a soupe
de vinaigre, sel, poivre, 100 ml d’huile et 150 m
d’huile supplémentaires.
Accessoire : Disque fouet
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Préparation

Tous les ingrédients doivent se trouver

ala méme température.

® \Versez les ingrédients dans le gobelet avec
les 100 premiers ml d’huile, puis fouettez-les
pendant 20 secondes.

® \ersez les 150 ml d’huile restants puis
continuez de fouetter pendant 30 a 45
secondes supplémentaires. Si vous utilisez
le petit gobelet, la lame suffira pour préparer
la mayonnaise.

Beurre au miel

Ingrédients pour le petit gobelet
75 g de beurre (a la température ambiante),
150 g de miel
Ingrédients pour le grand gobelet
100 g de beurre (a la température ambiante),
200 g de miel
Accessoire : Lame
Préparation
® \Versez le beurre mou et le miel dans
le gobelet puis mélangez pendant env.
10 sec. max.

Mise au rebut

hid

Cet appareil a été labélisé en conformité
avec la directive communautaire
européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire de
I'UE, d’une reprise et d’un recyclage des
appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré 'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours
en garantie, veuillez toujours vous munir

de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione SIEMENS.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domes-
tico comprendono ad es. I'impiego cucine per
il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché I'uso da
parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Utilizzare 'apparecchio solo per quantita

e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

In queste istruzioni per I'uso si descrivono diversi
modelli.

Guida rapida

Aprire la pagina con figure.

Figura 1

a Gruppo motore
per accendere e spegnere I'apparecchio
e cambiare il modo di funzionamento

S— e SerVizio continuo
= premere il gruppo motore verso il basso

2sec

g2 g2, servizio intervallato (1)

= premere il gruppo motore verso il basso,
mantenere — rilasciare — premere verso
il basso, mantenere — rilasciare

b Coperchio di sicurezza
Per chiudere il bicchiere e bloccare I'utensile
— attenzione alla corretta posizione!
Non inclinare il coperchio nell’applicazione!
Il funzionamento dell’apparecchio & possi-
bile solo se il coperchio di sicurezza
¢ applicato correttamente.

Utensili

¢ Lama per sminuzzare per es. erbe
aromatiche, cipolle, frutta, verdura,
formaggio e carne

d Disco sbattitore per battere panna,
albume d’uovo, maionese e schiuma
di latte (latte freddo max. 8 °C)

e Lama tritaghiaccio per frantumare
cubetti di ghiaccio



Bicchiere (idoneo per forno a microonde)
f diplastica (capacita max. 800 ml) oppure
g divetro (capacita max. 1500 ml)

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche
Collegare e usare I'apparecchio solo rispet-
tando i dati della targhetta d’identificazione.
Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimenta-
zione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.
Tenere I'apparecchio fuori della portata dei
bambini. Impedire ai bambini di giocare con
I'apparecchio.
Non consentire I'uso dell’apparecchio a
persone (anche bambini) con ridotta percezione
sensoriale o ridotte capacita mentali oppure con
carenti esperienze e conoscenze, a meno che
non siano sorvegliate 0 non siano state istruite
al’'uso del’apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.
Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima
di allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso
di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli
vivi né metterlo a contatto con superfici calde.
Al fine di evitare pericali, se il cavo di alimenta-
zione di questo apparecchio subisce danni,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona
in possesso di simile qualificazione.
Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo
dal nostro servizio assistenza clienti.
Rendere inservibili gli apparecchi dismessi.
Non deporre i bicchieri su superfici calde.
Usare I'apparecchio solo con gli accessori
originali.
Attenzione durante la lavorazione di liquidii
bollenti. Durante la lavorazione i liquidi possono
emettere spruzzi. Non afferrare I'apparecchio
con le mani bagnate, non metterlo sotto I'acqua
corrente, né immergerlo in liquidi.
Staccare il gruppo motore dal bicchiere solo
quando ¢ fermo. L’apparecchio non deve mai
funzionare a vuoto.

A Pericolo ferite

Pericolo ferite da lame taglienti. Afferrare le
lame sempre dall'impugnatura di plastica.
Dopo lo spegnimento I'apparecchio continua
breve-mente a girare.

A Pericolo scottature

In caso di liquidi bollenti che producono
schiuma, introdurre e lavorare massimo
0,5 litri nel bicchiere di plastica o 1,0 litri
nel bicchiere di vetro.

Uso

Figure 2-6

Attenzione!

Lo sminuzzatore non € idoneo per macinare

caffé in grani, sminuzzare rafani o zucchero.

Prima della lavorazione asportare tutte le parti

dure (per la carne per es. tendini, cartilagini

oppure 0ssl). Sminuzzare surgelati solo con

la lama tritaghiaccio.

Al primo uso pulire I'apparecchio e gli utensili.

® Svolgere completamente il cavo di alimenta-
zione.

® Mettere il bicchiere su una superficie
di lavoro piana e pulita.

® [nserire I'utensile nel bicchiere.

® Introdurre 'alimento nel bicchiere.
Attenzione alla scala graduata (A).

® Applicare il coperchio di sicurezza — senza
inclinarlo!

® Applicare il gruppo motore ed innestarlo.
"apparecchio non si awvia se non
€ correttamente innestato.

® Inserire la spina di alimentazione.

® Tenere fermo il bicchiere con una mano, con
I'altra mano premere il gruppo motore.
Servizio continuo per sminuzzare fine-
mente, montare albumi d’'uovo o panna
oppure servizio intervallato per spezzettare
per es. cipolle o frutta e per sminuzzare
cubetti di ghiaccio.

Dopo il lavoro

® Estrarre la spina di alimentazione.

® Rimuovere gruppo motore e coperchio
di sicurezza.

® Estrarre I'utensile, poi vuotare I'alimento.

Pulizia

A Pericolo di scariche elettriche

Non immergere mai il gruppo motore

nell'acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

® Estrarre la spina di alimentazione.

® Strofinare il gruppo motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® [avare gli utensili, il bicchiere ed il coperchio
di sicurezza in lavastoviglie oppure con uno
spazzolino sotto acqua corrente.
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Attenzione!
Non lavare mai le lame a mani nude.
Usare una spazzola. Afferrare le lame solo
dall’impugnatura di plastica.
Avvertenza: nella lavorazione per es. di cavolo
rosso, sulle parti in plastica si formano macchie,
che possono essere rimosse con qualche
goccia di olio alimentare.
Dopo avere sminuzzato cipolle oppure aglio,
lavare subito il bicchiere.
Per conservare I'apparecchio Figura 7
® Awolgere il cavo di alimentazione intorno
al gruppo motore.

Consigli pratici e ricette

Per rendere piu facile il lavoro con I'apparecchio
e migliorare i risultati, possono essere utili
i consigli seguenti.
Prima d’impiegare I'apparecchio:
— Prima della lavorazione, spezzettare
la carne, il formaggio, la frutta e verdura
crude in pezzetti dica. 1 cm.

— Lavare le erbe aromatiche, rimuovere
i gambi ed asciugarle brevemente.
— Raffreddare il formaggio in frigorifero.
— Spezzettare il pane secco.
— Togliere dalla carne cartilagini, ossi
e tendini.
— Prima di montare I'aloume d’uovo,
il bicchiere deve essere asciutto e privo
di grasso.
Avvertenza:
| tempi indicati nella tabella seguente sono valori
indicativi, secondo la quantita ed il grado di
finezza di lavorazione del prodotto.

Tempo di minore quantita e/o
accensione  sminuzzatura piu grossa
breve

Tempo di maggiore quantita e/o
accensione  sminuzzatura piu fine
lungo

Alimento Utensile Quantita massima Numero Tempo/

Bicchiere | Bicchiere d’intervalli | secondi

di vetro di plastica (1) S

= 2sec fﬁ’g 2sec
ST g,
Prezzemolo Lama 409 309 5-15 ()
Aglio, cipolle Lama 2009 150 g 5-10()
Frutta/verdura Lama 2009 2009 10-15()
Mandorle, noci Lama 250 g 200 g 20-30s
Formaggio Lama 200 g 150 ¢g 20-30's
Carne Lama 200 g 200 g 16-25s
Alimenti per neonati Lama 2009 200 g 10-20 s
Pastella per omelette | Lama 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Lama 1,51 0,81 -30s
200 g oppure
Ghiaccio tritato Lama tritaghiaccio | ca. 8 cubetti 4-6 ())
di ghiaccio

Albume d’uovo Disco sbattitore 4 albumi 60-90 s
montato d’uovo
Panna montata Disco sbattitore 400 ml 15-20s




Minestrone

Ingredienti

1 carota ed un pezzetto ciascuno di sedano,

porro, zucchina, cavolfiore o di altro tipo di

verdura 1 patata di media grandezza gia cotta,

%4 | di brodo di carne, prezzemolo, basilico

(a volonta), sale, pepe nero, 100 g panna dolce,

1 tuorlo d’uovo.

Utensile: Lama

Preparazione

® Pulire la verdura, lavarla e tagliarla in pezzi
grossolani.

@ Sobboallire il brodo di carne con la verdura.

® \Versare la minestra cotta e la verdura nel
bicchiere e frullare a purea.

® \/ersare di nuovo nella pentola la minestra
a purea ed insaporire con erbe aromatiche,
sale e pepe.

® Aggiungere il tuorlo d’uovo € la panna dolce
e mescolare nella minestra. Non cuocere
piu.

Shake di latte

Ingredienti

300 ml latte freddo, 100 g fragole o altra frutta,

1 bustina di zucchero vanigliato, 2-3 cucchiai

di gelato alla vaniglia

Utensile: Lama

Preparazione

® Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
e frullare per circa 30 sec. Servire subito.

Dressing per insalata

Ingredienti
200 g panna acida, 200 g iogurt, 3 spicchi di
aglio, 2-3 cucchiai di ketchup, 1 pizzico di sale,
zucchero, 3-4 cucchiai di aceto
Utensile: Lama
Preparazione
® Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
e frullare per circa 20 sec.

Maionese

Ingredienti

1 uovo, 1 cucchiaio di senape, 1 cucchiaio
di aceto, sale, pepe, 100 ml olio e inoltre altri
150 ml olio

Utensile: Disco sbattitore

it
Preparazione
Tutti gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.
® Mettere gli ingredienti con 100 ml di olio
nel bicchiere e frullare per circa 20 sec.
® Aggiungere poi 150 ml di olio e frullare per
altri 30-45 sec. La maionese pud essere
preparata con la lama nel bicchiere piccolo.

Burro-miele

Ingredienti per il bicchiere piccolo
75 g burro (a temperatura ambiente),
150 g miele

Ingredienti per il bicchiere grande
100 g burro (a temperatura ambiente),
200 g miele

Utensile: Lama

Preparazione

Introdurre il burro morbido ed il miele
nel bicchiere e frullare per circa 10 sec.

Smaltimento

Questo apparecchio é contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
= 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, &€ sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare

i documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe SIEMENS-apparaat.
Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden. De gebruiks-
aanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft
aan derden.

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen.

In één oogopslag

De pagina met afbeeldingen uitklappen

a.u.b.

Afb. 1

a Motoreenheid
Voor het in- en uitschakelen van het
apparaat en het veranderen van de
gebruikswijze.

$— . continugebruik
= motoreenheid naar onderen drukken

s gz intervalgebruik ()
= motoreenheid naar onderen drukken,
vasthouden — loslaten — naar onderen
drukken, naar onderen drukken,
vasthouden — loslaten

b Beschermdeksel
Controleer of deze goed is aangebracht
bij het sluiten van de kom en vastzetten
van de hulpstukken! Niet kantelen!
Het apparaat kan alleen worden gebruikt als
het beschermdeksel goed is aangebracht.

Hulpstukken

¢ Mes voor het fiinsnijden van bijv. kruiden,
uien, fruit, groente, kaas en viees

d Klopschijf voor het kloppen van
slagroom, eiwit, mayonaise en
melkschuim (koude melk, max. 8 °C)

e IJscrushmes voor het fijnmalen van
ijsblokjes

Kom (geschikt voor de magnetron)

f van kunststof (inhoud max. 800 ml) of

g van glas (inhoud max. 1500 ml)

Veiligheidsvoorschriften

A Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok
Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.
Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Toezicht houden op kinderen om te voorkomen
dat ze met het apparaat spelen.
Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarmneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.
Trek de stekker altijd uit het stopcontact na
gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt. Leid het aansluit-
snoer niet langs scherpe randen of hete
opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te
vermijden het snoer worden vervangen door
de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het
apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.
Oude apparaten onbruikbaar maken.
De kom niet op een hete ondergrond plaatsen.
Het apparaat uitsluitend gebruiken met het
originele toebehoren.
Wees voorzichtig bij het verwerken van hete
vioeistoffen. De vloeistoffen kunnen spatten
tijdens de verwerking. Het apparaat niet met
natte handen vastpakken, niet onder stromend
water houden en niet in vioeistof dompelen.
De motoreenheid uitsluitend bij stilstand van de
kom nemen. Het apparaat nooit onbelast laten
draaien.



A Verwondingsgevaar
Verwondingsgevaar door scherpe messen.
De messen alleen vastpakken aan de
kunststof handgreep. Na het uitschakelen bljjft
het apparaat nog korte tijd lopen.

A Risico van brandwonden

In kunststof kommen maximaal 0,5 liter
schuimende of hete vioeistof verwerken,

in glazen kommen maximaal 1,0 liter.

Bedienen

Afb. 2-6

Attentie!

De fijnsnijder is niet geschikt voor het fiinmaken

van koffiebonen, rammenas of suiker. Alle

harde delen verwijderen voor de verwerking

(bij vlees bijv. zeen, kraakbeen en beenderen).

Diepvriesgerechten uitsluitend met het

ijiscrushmes fijnmaken.

Het apparaat en de hulpstukken reinigen

voordat u ze voor het eerst gebruikt.

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® De kom op een gladde en schone
ondergrond plaatsen.

® Hulpstuk in de kom plaatsen.

® | evensmiddel in de kom doen.
Schaalaanduiding (A) in acht nemen.

® Beschermdeksel aanbrengen — niet
kantelen!

® Motoreenheid aanbrengen en vastklikken.
Het apparaat start niet als het niet goed is
vastgeklikt.

® De stekker in het stopcontact steken.

o Kom met één hand vasthouden, met de
andere hand op de motoreenheid drukken:
continugebruik voor het fijinsnijden of voor
het kloppen van eiwit, room of interval-
gebruik voor het in stukken snijden van uien
of fruit en voor het malen van ijsblokjes.

Na gebruik

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Motoreenheid en beschermdeksel
verwijderen.

® Hulpstuk verwijderen en daarna het
levensmiddel eruit halen.

nl
Reinigen
A Gevaar van een elektrische schok
De motoreenheid niet in water dompelen en
niet reinigen in de afwasautomaat.
® Stekker uit het stopcontact trekken.
® Motoreenheid afvegen met een vochtige
doek en droogwrijven.
® Hulpstukken, kom en beschermdeksel
reinigen in de afwasautomaat of met een
borstel onder stromend water.
Attentie!
Messen nooit met blote handen reinigen.
Een borstel gebruiken. Messen altijd bij de
kunststof handgreep vastpakken.
N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool komt
er een gekleurd laagje op de kunststof
onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een
beetje slaclie.
Na het fijnsnijden van uien en knoflook de kom
onmiddellik reinigen.
Opbergen Afb. 7
® Het aansluitsnoer om de motoreenheid
wikkelen.

Praktische tips en recepten

Om het werken met het apparaat makkelijker te

maken en betere resultaten te bereiken, kunnen

de volgende tips u helpen.

Voordat u het apparaat gebruikt:
Vlees, kaas, ongekookt fruit of groente in
blokjes van ca. 1 cm snijden voordat u ze
verwerkt.

— Kruiden wassen, stengels verwijderen en
lichtjes droogmaken.

— Kaas koelen in de koelkast.

— Droog brood in stukken snijden.

— Kraakbeen, zeen en beenderen
verwijderen uit vlees.

— De kom moet vetvrij en droog zijn voordat
u eiwit klopt.

N.B.:

De in de onderstaande tabel vermelde tijden zijn

richttijden die afhangen van de vulhoeveelheid

en de fijnheid.

kleine hoeveelheid en/of
minder fijn

Kortere
inschakelduur:

Langere
inschakelduur:

grote hoeveelheid en/of fijner
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Levensmiddel Hulpstuk Max. hoeveelheid Aantal Tijd/
glazen kunststof intervallen | seconden
kom kom ()] L S,
= 2sec tzsi’f 2sec
T Fmooe
Peterselie Mes 409 30g 5-15 (I)
Knoflook, uien Mes 200 g 150 g 5-10 (l)
Fruit/groente Mes 200 g 200 g 10-15 (l)
Amandelen, walnoten | Mes 2509 2009 20-30s
Kaas Mes 200 g 150 g 20-30s
Vlees Mes 200 g 200 g 15-25s
Babyvoeding Mes 200 g 200 g 10-20 s
Pannenkoekenbeslag | Mes 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Mes 1,51 0,81 -30s
Gemalen ijs liscrushmes 200 g of ca. 4-6 ()
! ) 8 ljsblokjes
Eiwit kloppen Slagschijf 4 eiwit 60-90 s
Room kloppen Slagschijf 400 ml 15-20s
Groentesoep Bereiding

Ingrediénten

1 wortel en een klein stuk selderie, prei, cour-

gette, bloemkool of een andere soort groente,

1 middelgrote gekookte aardappel, 3 | viees-

bouillon, peterselie, basilicum (naar wens), zout,

zwarte peper, 100 g zoete room, 1 eigeel

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Groente wassen en in grove stukken
snijden.

® \leesbouillon met groente aan de kook
brengen.

® (Gekookte soep en groente in de kom doen
en pureren.

® Gepureerde soep weer in de pan doen
en op smaak brengen met kruiden, zout
en peper.

® Figeel en zoete room door de soep roeren.
Niet meer laten koken. Niet meer laten
koken.

Milkshake

Ingrediénten

300 ml koude melk, 100 g aardbeien of ander
fruit, 1 pakje vanillesuiker, 2-3 EL vanille-ijs
Hulpstuk: Mes

® Alle ingrediénten in de kom doen en ca.
30 sec. mixen. Direct serveren.

Saladedressing

Ingrediénten

200 g zure room, 200 g yoghurt, 3 teentjes

knoflook, 2-3 EL ketchup, snufje zout, suiker

naar smaak, 3-6 EL azijn

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Alle ingrediénten in de kom doen en ca.
20 sec. mixen.

Mayonaise

Ingrediénten

1 ei, 1 EL mosterd, 1 EL azijn, zout, peper,

100 ml olie en later nogmaals 150 ml olie.

Hulpstuk: Klopschijf

Bereiding

Alle ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® |ngrediénten met 100 ml olie in de kom doen
en ca. 20 sec. mixen.

® 150 ml olie toevoegen en nogmaals
30-45 sec. mixen. In de kleine kom kan de
mayonaise met het mes worden bereid.
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Honingboter

Ingrediénten voor de kleine kom

75 g boter (kamertemperatuur), 150 g honing

Ingrediénten voor de grote kom

100 g boter (kamertemperatuur), 200 g honing

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Zachte boter en honing in de kom doen
en ca. 10 sec. mixen.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlin 2002/96/EG over oude
=mm SleKirische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
—WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat

fra firmaet SIEMENS.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indret-
ninger. Det mé ikke bruges til erhvervsmasssig
brug. Ved husholdningslignende indretninger
forstas f. eks. brug i medarbejderkakkener

i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig
og anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne
selv.

Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til
meengder og tider, som er aimindelige i en
normal husholdning. Opbevar venligst brugs-
anvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere gjer.

Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller.

Overblik
Fold siden med illustrationerne ud.
Billede 1
a Motorenhed
benyttes til at teende og slukke for apparatet
0g andre driftsformen.
F—> o konstant drift
= motorenhed trykkes ned

s ﬂtﬁ’;fgg_ intervaldrift ()
= motorenhed trykkes ned, holdes nede —
slippes — trykkes ned, holdes nede — slippes

b Beskyttelseslag
til lukning af beholderen og fastlése
vaerktojet — sorg for at det sidder rigtigt!
Det ma ikke sidde skasvt! Apparatet kan
kun benyttes, hvis beskyttelseslaget sidder
rigtigt.

Redskab

¢ Knivtilhakning af f. eks. krydderurter, log,
frugt, grent, ost og ked

d Skive til at piske fledeskum, eeggehvider,
mayonnaise og lave milkshake (kold
meelk, max. 8 °C)

e lce-Crush-kniv til knusning af isterninger

Baeger (egnet til mikrobelge)

f Afplast (volumen: max. 800 ml) eller

g Afglas (volumen: max. 1.500 mi)

19



da

Sikkerhedsanvisninger

A Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stod
Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne
pé typeskiltet.
Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fejl.
Hold barn veek fra maskinen. Hold bern under
opsyn for at forhindre, at de leger med maskinen.
Personer (ogsa barn) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden mé ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller er
blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brugen, for rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Ledningen ma ikke traskkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,
fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.
Apparatet ma kun repareres af fabrikantens
servicepersonale.
Udtjente apparater ber gares ubrugelige.
Stil ikke baegeret pa et varmt underlag.
Apparatet ma kun benyttes med originalt
tilbehar.
Rer varme fedevarer med forsigtighed. Vaesken
kan sprojte under arbejdet med apparatet.
Handtér ikke apparatet med fugtige haender,
hold det ikke ind under rindende vand og dyp
det ikke i vaasker. Motorenheden ma kun tages
af, nar baegeret star stille. Lad aldrig apparatet
kere, nar det er tomt.
A Kvaestelsesfare
Kveestelsesfare som folge af skarpe knive!
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa knivene.
Apparatet karer kort efter, at det er slukket.
A Fare for forbraending
Maksimal bearbejdningsmaengde, skum-
mende eller varme vaesker: 0,5 liter med
plastbeaeger eller 1,0 liter med glasbaeger.

Betjening

Billede 2-6

Pas pa!

Hakkeren ma ikke benyttes til at hakke kaffe-
bonner, peberrod eller sukker. For hakkear-
bejdet startes: Fjer alle harde dele (ved kad
f. eks. sener, brusk elle knogler), dybfrosne
madvarer ma kun hakkes med Ice-Crush-
kniven.
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Apparat og redskaber skal rengeres grundigt for

ibrugtagning ferste gang.

® Traek hele ledningen ud.

Stil baegeret pé en glat og ren arbejdsflade.

Anbring veerktgjet i baegeret.

Kom de onskede fadevarer i baegeret,

overhold méleskalaen (A).

Sact laget pa — det mé ikke sidde skaevt!

Saet motorenheden pa og tryk den péa plads.

Apparatet kan kun starte, hvis de enkelte

del sidder rigtigt.

® Scet stikket i.

e Hold fast i baegeret med den ene hand og
tryk p& motorenheden med den anden hand:
Konstant drift til finhakning og piskning
af aeggehvider eller flade eller interval-drift
til grovhakning af f. eks. lag eller frugt
og til smahakning af isterninger.

Efter arbejdet

® Traek stikket ud.

® Tag motorenheden og laget af.

® Fjern redskabet og tag fedevarerne ud.

Renggaring

/\ Risiko for elektrisk stod

Dyp aldrig motorenheden i vand og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

® Traek stikket ud.

® Tor motorenheden af ferst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Szet redskab, baeger og 1&g i opvaske-
maskinen eller renger det med en berste
under rindende vand.

Pas pa!

Renger aldrig knivene med de bare fingre.

Benyt altid en berste, nar de skal rengeres.

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa knivene.

Bemaerk: Ved rivning af f. eks. radkal opstar der

en rad beleegning, som fiernes med et par

draber spiseolie.

Renger beegeret straks efter hakning af lag eller

hvidieg.

Opbevaring Billede 7

® Vikle kablet rundt om motorenheden.

Praktiske tips og opskrifter
Falgende tips kan veere en hjeelp til at gore det
nemmere at arbejde med apparatet og forbedre
resultatet.
For apparatet tages i brug:
— Skeer kad, ost, ra frugt eller grantsager
i ca. 1 cm store terninger.
— Vask krydderurter, fiern stilken og ter dem
tarre.



— Kol ost i keleskabet.
—  Skeer tort bred i stykker.

— Fjern brusk, knogler og sener fra kedet.
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som vejledende, afhaengigt af pafyldnings-
meengde og finhedsgrad.

—  Baegeret skal vaere fri for fedt og tort, Kortere ~~ Lille meengde, og/eller lile
for geggehvider slés i baegeret. ? teendingstid  hakningsgrad
Bemazerk: Laengere Stor maengde, og/eller stor
Tiderne i den efterfolgende tabel skal betragtes teendingstid  hakningsgrad
Fodevarer Redskab Maks. maengde Antal Tid/
Glas-Basger | Plastbaeger | intervaller (|)| sekunder
Ly e S e
Persille Kniv 409 309 5-15 ()
Hvidleg, lag Kniv 200 g 150 g 5-10 ()
Frugt/grent Kniv 200 g 200 g 10-15 ()
Mandler, valnedder | Kniv 250 g 200 g 20-30's
Ost Kniv 200 g 150 g 20-30s
Kod Kniv 200 g 200 g 15-25s
Babymad Kniv 200 g 200 g 10-20 s
Pandekagedej Kniv 1,01 0,71 30-45s
Cocktall Kniv 1,51 0,81 -30s
Stadt is lce-Crush-kniv Qg?s%reri'ﬁgg?- 4-6 ()
Piskning af Piskeskive 4 geggehvider 60-90 s
2eggehvider
Piskning af flode Piskeskive 400 ml 15-20s

Grontsagssuppe

Ingredienser

1 gulered og 1 stk. selleri, 1 stk. porre,

1 stk. courgette, 1 stk. blomkal eller en

anden grentsag, 1 mellemstor kogt kartoffel, % |

kadbouillon, persille, basilkum (efter anske),

salt, sort peber, 100 g flade, 1 aeggeblomme

Redskab: Kniv

Tilberedelse

® \/ask grontsagerne og skeer dem i store
stykker.

® Bring kedbouillon med grentsager i kog.

o Kom den kogte suppe og grentsagerne
i baegeret og purér det hele.

® Heeld den purerede suppe tilbage i gryden
og tilseet krydderurter, salt og peber.

® Bland seggeblomme og flede og rer det
i suppen. Herefter m& suppen ikke koge
mere.

Mazlk-Shake

Ingredienser
300 ml kold meelk, 100 g jordbeer eller anden
frugt, 1 pakke vanillesukker, 2-3 spsk. vanilleis

Redskab: Kniv

Tilberedelse

o Kom alle ingredienserne i baegeret og bland
det i ca 30 sek. Skal serveres med det
samme.

Salatdressing

Ingredienser

200 g creme fraiche, 200 g yoghurt, 3 fed —

hvidleg, 2-3 spsk ketchup, 1 knivspids salt,

sukker, 3-6 spsk eddike

Redskab: Kniv

Tilberedelse

o Kom alle ingredienserne i baegeret og bland
det hele i ca 20 sek.

Mayonnaise

Ingredienser

1 &g, 1 spsk sennep, 1 spsk eddike, salt,
peber, 100 ml olie og desuden ekstra
150 ml olie

Redskab: Piskeskive
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Tilberedelse
Det er vigtigt, at alle ingredienserne har samme
temperatur.
o Kom alle ingredienserne samt 100 ml olie
i baegeret og bland det hele i ca 20 sek.
® Tilseet 150 ml olie og bland det hele
i yderligere 3045 sek. | det lille baeger
kan mayonnaisen blandes med kniven.

Honning-smar

Ingredienser til det lille beeger

75 g smer (rumtemperatur), 150 g honning

Ingredienser til det store basger

100 g smer (rumtemperatur), 200 g honning

Redskab: Kniv

Tilberedelse

® Kom smer og honning i baegeret og bland
det hele i ca. 10 sek.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
ﬁ melserne i det europeeiske direktiv
mmm  2002/96/EF om affald af elektrisk

og elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser
mht. retur og brug af gammelt elektrisk
og elektronisk udstyr, der geelder i hele
EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og aeldre apparater og veer med til at skéne
miljget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.
Kobsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne gnskes
udfert p& garanti. Medfelger kebsnota ikke,
vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Ret til eendringer forbeholdes.
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra SIEMENS.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, pa kontorer,
landbruks- eller andre produksjons-bedrifter,
sésom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen méa kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsé innen vanlige
bearbeidelsestider. Bruksanvisningen mé
oppbevares. Dersom du gir maskinen videre

til andre, ber bruksanvisningen leveres med.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige
modeller beskrevet.

En oversikt
Brett billedsiden ut
Bilde 1
a Motorblokken
For inn- og utkopling av maskinen og for
4 skifte driftstype.
S o Varig drift
= Trykk motorenheten ned

2= ¥ sz Intervalldrift ()
= Motorenheten trykkes ned, holdes fast —
slippes — trykkes ned, holdes fast — slippes

b Beskyttelseslokk
For lukking av begeret og for & lase fast
verktoyet — pass pa at det sitter skikkelig pa!
Det ma ikke skrues skjevt pal Maskinen kan
kun startes dersom lokket er satt riktig pa!

Verktoy

¢ Kniv for hakking av f. eks. urter, ok, frukt,
gronnsaker, ost og kjott

d Vispeskive for visping av kremflote,
eggehvite, majones og melkeskum
(kald melk, max. 8 °C).

e “lce crush” Kniv for knusing av isbiter

Beger (egnet for mikrobelge)

f av kunststoff (kapasitet: maks 800 ml)
eller

g av glass (kapasitet: maks 1500 ml)



Sikkerhetshenvisninger

A Fare for skade

Fare for stromstot
Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pé typeskiltet.
Den ma kun brukes nér stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Hold barn borte fra apparatet. Hold aye med
barn, slik at de ikke leker med apparatet.
Personer (ogsa barn) med reduserte &ndelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke
f& betjene det, med mindre de har f&tt opplaering
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter hver
bruk, fer rengjering, hvis du forlater rommet eller
hvis det oppstér feil. Ikke trekk stremkabelen
over skarpe ting eller varme flater.
Dersom stremkabelen pa denne maskinen er
skadet, ma den skiftes ut av produsenten, var
kundeservice eller av en annen kvalifisert person
for & unnga at det oppstar fare. Reparasjoner pa
maskinen ma kun foretas av var kundeservice.
Gamle maskiner ber destrueres. Ikke sett
begeret pa en varm flate.
Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.
Forsiktig med bearbeidelse av varme vaesker.
Vaesken kan sprute ut under arbeidet. Ikke hold
i maskinen med véte hender. Den mé ikke
holdes under rennende vann eller dyppes ned
i vann. Motorenheten ma kun tas av begeret
nar den stér stille. Maskinen ma aldri ga pa
tomgang.
A Fare for skade
Fare for skade pa grunn av skarpe mikser-
kniver. Hold alltid i kniven i kunststoffdelen.
Etter at maskinen er sltt av, gar den videre
i kort tid.

/\ Fare for skolding

Nar du skal bearbeide skummende eller varm
vaeske ma det kun fylles pa 0,5 liter ved kunst-
stoffbeger eller 1,0 liter ved et glassbeger.

Betjening

Bildene 2-6

Obs!

Kutteren er ikke egnet for knusing av kaffe-
benner, nepe eller sukker. For du begynner
med arbeidet, ma alle harde ting fiernes som
eksempelvis ved sener i kjott, brusk eller
knoker). Dypfrosne ting ma kun bearbeides
med “ice crush” kniven.
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Fer forste gangs bruk mé apparatet

og verktoyet rengjeres.

o Vikle ut kabelen helt.

Sett begeret pa en glatt og ren arbeidsflate.

Sett verktayet inn i begeret.

Fyll matvarer i begeret. Ta hensyn til

méleskalaen (A).

Sett pa beskyttelseslokket — mé ikke

pamonteres skjevt.

® Sett pd motorenheten, la den smekke pa,
motoren starter ikke dersom den ikke er satt
skikkelig pa.

® Stikk inn stopselet.

® Hold begeret fast med en hand, med den
andre handen trykker du pa motorenheten:
Varig drift for finhakking og visping av
eggehvite eller flate, eller Intervalldrift for
a skjaere opp f. eks. lok eller frukt og for
knusing av isbiter.

Etter arbeidet

® Trekk i stopselet.

® Ta av motorenheten og beskyttelseslokket.

® Ta ut verktoyet, ta deretter ut matvarene.

Rengjering

A Fare for stromstot

Motorenheten ma aldri dyppes ned i vann eller

vaskes i oppvaskmaskin.

® Trekk i stopselet.

® Tork av motorenheten med en fuktig klut
og terk godt av den etterpa.

® \erktoy, beger og lokk kan vaskes i opp-
vaskmaskin eller vaskes med en borste
under rennende vann.

Obs!

Knivene ma aldri holdes med hdnden under

vaskingen. Bruk barste. Bruk barste og ta kun

i kniven ved plasthandtaket.

Henvisning: Ved arbeid med f. eks. radkal kan

det oppsta misfarging av kunststoffdelene.

Dette kan fiernes med noen dréper matolje.

Etter hakking av gk eller hvitiok, mé begeret

straks rengjores.

For lagring Bilde 7

® \ikle kabelen opp rundt motorenheten.

Praktiske tips og oppskrifter

For at arbeidet med maskinen skal g lett og
resultatene skal bli bedre, kan folgende tips
kanskje hjelpe deg.
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For du setter igang maskinen:

— Skjeer Kjott, ost, ra frukt eller grennsaker
i ca. 1 cm terninger for du begynner med
arbeidet,

— urter ma vaskes, stilken fiernes og terkes
godt av,

— ost mé farst avkjeles i kijgleskapet,

— skaer tort bred i stykker,

— fjern brusk, knoker og sener fra kjottet,

Henvisning:

Tidene som er angitt i tabell nedenfor er
veiledende alt etter mengde og finhetsgrad.

Kortere
driftstid

Lengre
driftstid

— begeret ma veere fettfri og terr for du visper

mindre mengder og/eller
mindre finhetsgrad

starre mengder og/eller starre
finhetsgrad

eggehvite.
Type mat Verktoy Hoyeste mengde Antall Tid/
Glass- Kunststoff- Intervaller | sekunder
beger beger (1) E,
%ﬂ.‘zﬁ’% 5,
Persille Kniv 4049 30¢g 5-15())
Hvitlok/lok Kniv 200g 150 g 5-10())
Frukt/grennsaker Kniv 200 g 200g 10-15())
Mandler, valnatter Kniv 250 g 200 g 20-30's
Ost Kniv 200 g 150 g 20-30s
Kjott Kniv 200 g 200 g 16-25s
Babykost Kniv 200 g 200 g 10-20 s
Pannekakedeig Kniv 1,01 0,71 30-45s
Coctail Kniv 1,51 0,81 -30s
Knust is Ice-crush kniv 200 g eller 4-6 (1)
ca. 8 isbiter
Visping av eggehvite | Vispeskive 4 eggehvite 60-90 s
Visping av kremflote Vispeskive 400 ml 15-20s
Gronnsaksuppe Milk-Shake

Ingredienser
1 gulrot og et lite stykke selleri, purrelak,
zucchini, blomkal eller andre typer grennsaker.
1 middels stor kort potet, % | buliong, persille,
basilikum (dersom du liker det), salt, svart
pepper, 100 g flete, 1 eggeplomme
Verktoy: Kniv
Tilberedning
® Vask og stell grannsakene og skjeer dem
i grove stykker.
® Kok opp buliongen sammen med
gronnsakene.
® Fyll suppen og gronnsakene i begeret
0g mos alt sammen.
® Hell den mosete suppen tilbake i pannen
og smak til med urter, salt og pepper.
e Bland inn flaten og eggeplommen.
lkke la suppen koke lenger.
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Ingredienser

300 ml kald melk, 100 g jordbeer eller annen

frukt, 1 pk. Vaniliesukker, 2-3 SS vanilieis.

Verktay: Kniv

Tilberedning

® Alle ingrediensene fylles i begeret og mikses
i ca. 30 sek. Serveres deretter straks.

Salatdressing

Ingredienser

200 g sur flgte, 200 g yoghurt, 3 bater hvitlek,

2-3 SS ketchup, litt salt, sukker, 3-6 SS eddik.

Verktay: Kniv

Tilberedning

® Alle ingrediensene fylles i begeret og mikses
i ca. 20 sek.
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Majones

Ingredienser

1 egg, 1 TS sennep, 1 SS eddik, salt pepper,

100 ml olje og i tillegg 150 ml olie.

Verktoy: Vispeskive

Tilberedning

Ingrediensene mé& ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene med
100 ml olje i begeret og miks i 20 sek.

® Bland deretter de 150 ml olien sammen med
massen og mikse videre i 3045 sek.
| det lille begeret kan majonesen tilberedes
med kniven.

Honningsmgr

Ingredienser for det lille begeret:

75 g smer (romtemperatur), 150 g honning

Ingredienser for det store begeret:

100 g smer (romtemperatur), 200 g honning

Verktoy: Kniv

Tilberedning

o Fylldet myke smaret og honningen i begeret
og miks det sammen i ca. 10 sek.

Henvisning om avskaffing

q

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg il
elektrohandelen der du har kjept apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser, er
det i alle fall nedvendig & legge fram kvittering
for Kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

SV

Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran SIEMENS.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt ar avsedd att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett
hushall och darmed alltsa inte avsedd for
kontinuerlig anvandning. Med icke yrkes-
massiga hushall avses t.ex. fikarum for
anstéllda i en affér, ett kontor, ett lantbruk och
andra yrkesmassiga foretag samt nar gaster
pa ett pensionat, litet hotell och liknande
institutioner anvander produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast
s&dana méngder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen
folia med produkten vid ett eventuellt &garbyte.
Denna bruksanvisning géller for flera varianter
av minihackaren.

Oversiktsbilderna

Vik ut uppslaget med bilder.

Bild 1

a Motordel
anvands for att starta/stoppa minihackaren
och olika arbetssatt

S oo kONtiNUerlig drift
= Tryck motordelen nedét

2sec
= 2sec 4P = 2sec
F—

sz, intervallage ()
= Tryck motordelen nedat och hall fast den
i det l&get; slapp sedan motordelen.
Upprepa.

b Skyddslock
anvands som lock éver bagaren och for att
lasa fast redskapen — kontrollera att resp.
redskap sitter fast ordentligt och att locket
sitter ratt. Minihackaren gér inte att starta
forran skyddslocket sitter fast pé ratt sétt.

Tillbehér

¢ Kniv for att finférdela t.ex. kryddor, 16K,
frukt, gronsaker, ost och kétt; for att
finfordela och blanda samman 6rtsaser
som t.ex. pesto, gravlaxsas, tapenade,
guacamole och olika dipsaser; for att
finférdela och puréa gronsakssoppor; fér att
mixa frukt- och béarséser.
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d Vispskiva for att vispa gradde, aggvitor,
mjolkskum (anvand kall mjélk, max. 8 °C
varm) och bereda majonnas

e Ice Crush-kniv for att krossla isbitar

Bagare (kan anvandas i mikrovagsugn)

f plastbagare (ymmer max. 8 dl) eller

g glasbagare (rymmer max. 1,5 liter)

Sakerhetsanvisningar

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
Risk fér elektriska stétar

Kontrollera att natspénningen hemma hos dig ar

densamma som anges pa produktens typskylt.

Produkten fér inte anvandas om den eller sladden

ar skadad.

L&t inte barn ensamma anvanda produkten.

Hall barn under uppsikt for att férhindra att de

leker med produkten.

L&t inte personer (galler &ven barn) med

reducerad kroppslig sinnesfornimmelse eller

mental forméga eller med otillrackligt erfarenhet

och kunskap anvanda produkten utan att ha

uppsikt Gver dem eller att de fatt instruktioner om

hur produkten ska anvandas av en person, som

ansvarar for deras sékerhet.

Dra alltid ut stickkontakten ur véagguttaget sedan

du anvant fardigt produkten samt vid ett eventuellt

fel. Lat inte sladden ligga éver vassa kanter eller

komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut

av tillverkaren, service eller annan fackkunnig

person. Detta for att undvika skador.

Reparationer pa produkten far endast utforas

av service.

Kontrollera att natspénningen hemma hos dig

ar densamma som anges pa produkten typskyit.

Stall aldrig bégaren pa hett underlag.

Anvand endast originaltilloehdr.

Var forsiktig nar heta vatskor bearbetas sa att det

inte stanker. Ta inte i minihackaren med véta

hénder, héll den inte under rinnande vatten och

doppa den inte i vatten. Dra ut stickkontakten

ur vagguttaget innan motordelen lossas fran

bégaren.

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa
knivarna. Ta minihackarens kniv endast i plast-
handltaget. Kniven fortsétter rotera en liten stund
sedan du sténgt av minihackaren.

/\ Risk fér skallskador

Nér du bearbetar skummande eller heta vétskor
plastbdgaren — héll aldrig i mera én 0,5 liter,
glasbédgaren — héll aldrig i mera &n 1,0 liter.
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Montering och start

Bild 2-6

Obs!

Anvénd inte minihackaren for att finfordela

kaffebdnor, réttika och socker. Ta férst bort alla

hérda delar (t.ex. senor, brosk och ben fran kott
och fisk). Anvand alltid Ice Crush-kniven for att
bearbeta djupfryst.

Torka ren motordelen med fuktig duk och diska

tillbehdren grundligt fére forsta anvandningen.

® Bodrja med att rulla ut natsladden helt och
héllet.

e Stall bagaren pa plan, ren yta.

® Sitt redskapet i bagaren.

® [ Agg livsmedlet i bagaren.

Observera méttangivelserna (A).

® Satt pa skyddslocket och kontrollera att det
sitter fast péa ratt sétt.

® Satt motordelen pé bagaren och vrid fast
den.

Minihackaren startar inte férrén motordelen
sitter fast péa ratt sétt.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentlig i bédgaren med ena handen.

Tryck med den andra handen pa
motordelen.
Valj kontinuerlig drift nér du vill finférdela eller
vispa &ggvita och gradde. &lj intervallage for
att skdra t.ex. 16k och frukt i mindre bitar eller
krossa isbitar.

Efter arbetet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa motordelen frdn bagaren och ta av
skyddslocket.

® Ta ut redskapet och darefter livsmediet.

Rengéring

A Risk fér elektriska stétar

Doppa aldrig motordelen i vatten.

Rengdr den aldrig i diskmaskin.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka darefter ordentligt torrt.

® Redskapen, bagaren och skyddslocket kan
rengdras i diskmaskin eller under rinnande
vatten med en borste.

Obs!

Ta aldrig i kniven med hénderna.

Anvénd en borste. Ta alltid kniven i plasthand-

taget.



Obs! Plastdetaljer kan missfargas nér t.ex.
rodkal bearbetas men denna missféargning
férsvinner om du gnuggar den med lite matolja.
Rengér béagaren genast efter det att 16k resp.
vitlok bearbetats.

Férvaring

® | inda sladden runt motordelen.

Bild 7

Praktiska tips och recept

Arbetet med mininackaren gér lattare och resulta-

tet blir battre om du folier nedanstéende tips.

Innan resp. livsmedel bearbetas:

— Kkott, ost, farsk frukt och farska gronsaker
skéres i ca 1 cm stora taringar

— skolj farska ortkryddor, ta bort stjalkar och

SV

— lat ost forst svalna i kylskapet

— skdr torkat brod i bitar

— tabort ben, brosk och senor fran kétt och
fisk

— kontrollera att bagaren ar ren fran fett och
helt torr om du ska vispa aggvita.

Obs:

De tider som anges i tabellen nedan &r

riktvarden och beror pa mangd samt hur fint

resp. livsmedel ska bearbetas.

Kort bearbet-
ningstid:

sma méngder och/eller inte
alltfor finfordelat

La&ng bearbet-  stora mangder och/eller

torka darefter Srikryddorna ningstid: mycket finférdelat
Livsmedel Redskap Max. mangd Antal Tid i
glasbagaren | plastbagaren | intervaller (I) | sekunder
sz ¥ e S22, S

Persilia Kniv 409 30g 5-15 (1)

Vitlok, gul 16k Kniv 200 g 150 g 5-10 (I)
Frukt/gronsaker Kniv 200 g 2009 10-15 ()

Mandel, vainétter | Kniv 250 ¢g 2009 20-30s
Ost Kniv 200 g 150 g 20-30's
Kott Kniv 200 g 200 g 156255
Babymat Kniv 2009 200 g 10-20s
Pannkakssmet Kniv 1,01 0,71 30-45s
Cocktall Kniv 1,51 0,81 -30s
Ishitar Ice Crush-kniven (?ag%gi;sgilgr 4-6 ()

Vispa aggvita Vispskivan 4 &ggvitor 60-90s
Vispa gradde Vispskivan 400 ml 15-20s
Grénsakssoppa e Hall tilbaka den puréade soppan i kastrullen

Ingredienser

1 morot och 1 liten bit av var och en av foljande

— selleri, purjolék, zucchini, blomkal eller annan

gronsak, 1 medelstor kokt potatis, 3 liter

kottbuliong, persilia, négra blad farsk basilika

(om sé& 6nskas), salt, svartpeppar, 100 g st

gradde, 1 aggula

Redskap: Kniven

S4 g6r man

® Rensa gronsakerna, skdlj dem och skér
dem grovt.

o Koka upp kottbuliongen med grénsakerna.

® Hall den kokta soppan och grénsakerna i
béagaren och puréa.

och smaka av med kryddor, salt och peppar.
Blanda &ggulan med den séta gradden och
ror ned i soppan. Lyft bor fran varmen.

Mjslkshake

Ingredienser

300 ml kall mjdlk, 100 g jordgubbar eller annan
frukt, ¥ tsk vaniljsocker, 2-3 msk vaniliglass
Redskap: Kniven

Sa gor man

Lagg alla ingredienser i bagaren och mixa

ca. 30 sekunder. Servera genast.
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Salladsdressing

Ingredienser

200 g sur gradde, 200 g yoghurt,

3 vitloksklyftor, 2-3 msk ketchup, 1 krm salt,

socker, 3-6 msk vindger

Redskap: Kniven

Sa gor man

® | 3gg alla ingredienser i bagaren och mixa
ca. 20 sekunder.

Majonnas

Ingredienser

1 8gg, 1 msk senap, /2-1 tsk vinager, salt,

peppar, 1 dl matolja + ytterligare 1,5 dl matolja

Redskap: Vispskivan

Sa gor man

Alla ingredienser méste ha samma temperatur.

o Hall alla ingredienser och 1 dl matolja
i bagaren. Blanda ca. 20 sekunder.

o Tillsatt ytterligare 1,5 dl matolja och blanda
30-45 sekunder. | den lilla bagaren kan
majonnasen blandas med hjélp av kniven.

Honungssmor

Ingredienser om du anvander den lilla

bagaren

75 g smor (rumstempererat), 150 g honung

Ingredienser om du anvénder den stora

béagaren

100 g smoér (rumstempererat), 200 g honung

Redskap: Kniven

Sa gor man

® Hall det mjuka smdret och honungen
i bAgaren. Blanda ca. 10 sekunder.

Den gamla kéksmaskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
E det europeiska direktivet 2002/96/EG
om elektriska och elektroniska hushalls-
| .
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande
och &tervinning av gamla produkter
inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dar du
kdpt produkten var du lamnar en gammal
kobksmaskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Onneksi olkoon valintasi on SIEMENS.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydat
internet-sivuiltamme.

Tamé laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytdssa tai siihen
rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Kotitalouskayttéon rinnastettava kayttd
kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatil-
listen yritysten henkilékunnan keittidtiloissa,
seka laitteen kaytén pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Noudata tassé ilmoitettuja valmistusmaaria
ja -aikoja. Sailyta kayttéohje huolellisesti.
Muista antaa kayttdohije laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Laitteen osat
K&anna esiin kuvasivut.
Kuva 1
a Moottoriosa
Tasta laite kytketdan toimintaan ja pois
toiminnasta ja valitaan toimintatapa.
S« yhtdjaksoinen toiminta
= paina moottoriosa alas
2sec

2= gz, intervallitoiminta ()

= paina moottoriosa alas, pida kiinni
— paasta irti — paina alas, pida kiinni
— paasta it
b Suojakansi
kannella sulietaan kulho ja lukitaan tydvéline
— varmista etta kansi on oikein paikoillaan!
Kansi ei saa menna vinoon! Laitteen voi
kaynnist&a vain, kun suojakansi on oikein
paikoillaan.
Varusteet
¢ Terd hienontaa esim. yrtit, sipulit, marjat/
hedelmat, vihannekset, juuston ja lihan
d Vatkainkiekko vatkaa kermavaahdon,
valkuaisvaahdon, majoneesin ja
vaahdottaa maidon (kylma maito,
max. 8 °C)
e Jaanmurskainterd murskaa jadpalat
Kulho (mikrokdyttéon soveltuva)
f  Muovikulho (vetoisuus max. 800 ml) tai
g Lasikulho (vetoisuus max. 1500 ml)



Turvallisuusohjeita

A Loukkaantumisvaara

Sahkdiskun vaara
Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.
Kayta laitetta vain, kun laite ja litantajohto
ovat moitteettomassa kunnossa.
Pidé laite poissa pienten lasten ulottuvilta.
Ald jaté lapsia koskaan yksin, jotta he eivéat
paase leikkimaan laitteella.
Henkilét (myds lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sité valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdon
henkildlta, joka on vastuussa heidéan turvallisu-
udestaan.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kaytén
jélkeen, ennen laitteen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun laitteeseen tulee vika.
Varo, etta terdvat reunat tai kuumat pinnat eivéat
vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen litdntajohto vioittuu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sadhkbasentaja. Jata sen vuoksi laitteen
korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.
Tee kaytdsta poistettu laite kéyttokelvotto-
maksi. Ald aseta kulhoa kuumalle alustalle.
Ald kayté koskaan laitetta tyhjana.
Varo kun kasittelet kuumia nesteité, ne voivat
roiskua tydskentelyn aikana. Varo kun kasittelet
kuumia nesteitd, ne voivat roiskua tydskentelyn
aikana. Ald kayta laitetta marilla kasilla, pidé sité
juoksevan veden alla tai upota nesteisiin. Irrota
moottoriosa kulhosta vain laitteen ollessa
pysahdyksissa. Ald kayta laitetta tyhjana.
A Loukkaantumisvaara
Varo terdvid terid — voit loukata itsesi. Tartu
terdén vain muovikahvasta. Kun laite kytketdén
pois toiminnasta, se kdy vield jonkin aikaa.

A Palovamman vaara

Kun Kkésittelet kuohuvia tai kuumia nesteitd,
annostele nestettd muovikulhoon enintdan
0,5 litraa ja lasikulhoon enintéén litra.

Kayttd

Kuvat 2-6

Huom.!

Minileikkuri ei sovellu kahvinpapujen, retikoiden
tai sokerin hienontamiseen. Poista ennen
hienontamista kaikki kovat ainesosat (poista
esim. lihasta jdnteet, rusto tai luut).
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Hienonna jéisié elintarvikkeita vain
jaanmurskainterdlla.
Puhdista laite ja tydvalineet ennen ensimmaista
kayttdkertaa.
o Kelaa litantajohto kokonaan auki.
Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle tyttasolle.
Pane tyévaline paikoilleen kulhoon.
Tayta elintarvikkeet kulhoon. Tarkkaile mitta-
asteikkoa (A).
Aseta suojakansi paikoilleen — varo ettei
se mene vinoon!
® Aseta moottoriosa paikoilleen niin,
ettéd se napsahtaa kiinni.
Laite ei kdynnisty, jos moottoriosa
ei lukkiudu kunnolla.
® |aita pistotulppa pistorasiaan.
® Pida toisella kadella kiinni kulhosta ja paina
toisella k&della moottoriosasta:
kayta yhtajaksoista toimintaa hienontami-
seen ja valkuaisvaahdon tai kerman
vatkaamiseen ja intervallitoimintaa esim.
sipulien tai marjojen/hedelmien paloitteluun
seka jadpalojen murskaamiseen

Kayton jélkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota moottoriosa ja suojakansi.

o Poista tydvéline ja ota sitten elintarvikkeet
pois kulhosta.

Puhdistus

A Sahkdiskun vaara

Ald upota moottoriosaa veteen tai pese Sité

astianpesukoneessa.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla linalla
ja kuivaa lopuksi.

® Pese tydvaline, kulho ja suojakansi
astianpesukoneessa tai harjalla juoksevan
veden alla.

Huom.!

Ald pese terid kdsin, vaan kdytd harjaa.

Kéytad pesemiseen harjaa. Tartu terdén

vain muovikahvasta.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista l&htee varia

muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi muutamalla

tipalla ruokadljya.

Puhdista kulho heti sipulien tai valkosipulien

hienontamisen jalkeen.

Sailytysohje Kuva 7

o Kierra litantajohto moottoriosan ympérille.

29



fi
Kaytannollisia vinkkeja ja
ruokaohijeita
Seuraavista vinkeista saattaa olla apua, jotta
tydskentely laitteella onnistuu helpommin ja
lopputulokset olisivat parhaita mahdollisia.
Ennen laitteen kayttoa:

— Paloittele liha, juusto, raa'at hedelmat tai
kasvikset ennen hienontamista noin sentin

— Poista lihasta rusto, luut ja janteet.

— Tarkista ennen valkuaisvaahdon
vatkaamista, etta kulho on kuiva ja ettei
siind ole yhtaan rasvaa.

Ohje:

Seuraavassa taulukossa ilmoitetut kéayttdajat

ovat ohjearvoja, joihin vaikuttavat tayttomaéara

ja hienonnusaste.

kokoisiksi paloiksi. lynyempi pienet maaréat, ja/tai karkeampi
— Pese yrtit, poista varret ja kuivaa hieman kéyttdaika lopputulos
yriteja. . . ! <Ert ia/tai i .
— Anna juuston jadhtya jaakaapissa. E!'tetrppl'k :SOt rqa?rat ja/tal hienompi
— Paloittele kuiva leipa. aytioaika Opputuos
Elintarvike Tyévéline Maksimiméaara Kaynnistys | Kayttdaika/
Lasikuho | Muovikulho | — kertoja (I) | sekuntia
ezt ez | S—ee
Persilja Tera 409 309 5-15 1)
Valkosipuli, sipulit Tera 200 g 150 g 5-10 ()
Hedelméat/marjat/ Tera 200 g 200 g 10-15 (I)
vihannekset
Mantelit, saksanpah- | Tera 250 g 200 g 20-30s
kinat
Juusto Tera 200 g 150 g 20-30s
Liha Tera 200 g 200 g 15-25s
Vauvanruoka Tera 200 g 200 g 10-20 s
Lettutaikina Tera 1,01 0,71 30-45s
Juomat Tera 1,51 0,81 -30s
A Jadnmurskain- 200 g tai n.
Jadmurska tera 8 jadpalaa 4-6 (I)
Valkuaisvaahdon Vatkainkiekko 4 valkuaista 60-90 s
vatkaaminen
Kermavaahdon Vatkainkiekko 400 ml 15-20s
vatkaaminen

Kasviskeitto

Ainekset

1 porkkana ja pieni pala sellerid, purjoa,
kesakurpitsaa, kukkakaalia tai muita kasviksia,
1 keskikokoinen peruna, 34 | lihalientd, persiljaa,
basilikaa (haluttaessa), suolaa, mustapippuria,
100 g kermaa, munankeltuainen

Tyé6valine: Tera

Valmistus

® Puhdista, pese ja paloittele kasvikset.

® Kiehauta lihaliemi yndessa kasvisten kanssa.

® [aita vamiiksi keitetty keitto ja kasvikset
kulhoon ja soseuta.

o Kaada soseutettu keitto takaisin kattilaan
ja mausta yrteilld, suolalla ja pippurilla.
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® | isd4 keittoon keltuainen ja kerma ja sekoita.
Ald anna keiton enda kiehua.

Maitopirteld

Ainekset

3 dl kylm&a maitoa, 100 g mansikoita tai muita

marjoja, 11l vaniliasokeria, 2-3 rkl vaniljajaatelda

Tyévéline: Terd

Valmistus

® | aita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 30 sekuntia. Tarjoile heti.

Salaattikastike

Ainekset

200 g kermauviilig, 200 g luonnonjogurttia,

3 valkosipulin kyntta, 2-3 rkl ketsuppia, ripaus
suolaa, sokeria, 3—6 rkl etikkaa
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Tyévaline: Tera

Valmistus

® |[aita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 20 sekuntia.

Majoneesi

Ainekset

1 kananmuna, 1 rkl sinappia, 1 rkl etikkaa,

suolaa, pippuria, 1 dl dljya ja liséksi viela

1,5 dl dliya

Tydvaline: Vatkainkiekko

Valmistus

Kaikkien ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

® |aita ainekset kulhoon ja kaada joukkoon
1 dl dliya ja sekoita noin 20 sekuntia.

® Lisd4 sitten noin 1,5 dl dljya ja sekoita viela
noin 30-45 sekuntia. Pienessé kulhossa voit
valmistaa majoneesin myds teralla.

Hunaja-voi

Ainekset pieneen kulhoon

75 g voita (huoneenlampoistd), 150 g hunajaa

Ainekset isoon kulhoon

100 g voita (huoneenlampdistd), 200 g hunajaa

Tyévaline: Tera

Valmistus

® Laita kulhoon pehmea voi ja hunaja
ja sekoita noin 10 sekuntia.

Kierratysohjeita

Té&ssa laitteessa on s&hkoé- ja
E\/ elektroniikkalaiteromusta annetun

EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytosta
poistettujen laitteiden palautusoikeu-
desta ja hyddyntamisesta ja se
koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélta sekad kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkilGilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa SIEMENS.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
domeéstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico. Lea detenidamente las instruc-
ciones de uso del aparato y guardelas para un
posible propietario posterior. En caso de ceder
o entregar el aparato a otra persona, acompa-
Aelo siempre de las correspondientes instruc-
ciones de uso.

Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato.

Vista general del aparato
Despliegue, por favor, la pagina con las
ilustraciones.
Fig. 1
a Unidad de accionamiento
Para conectar y desconectar el aparato,
asi como modificar la modalidad de
funcionamiento.

S— e Funcionamiento continuo
= presionar la unidad de accionameinto
hacia abajo

2sec
g2 g2, Funcionamiento

a intervalos ())

= presionar la unidad de accionamiento
hacia bajo, sujetarla en dicha posicion
— soltarla — sujetarla — presionar hacia abajo,
Sujetarla — soltarla

b Tapa protectora
para cubrir el vaso y fijar los accesorios
empleados — jprestar atencion al asiento
correcto de la tapa! jNo ladearlal El aparato
soélo se pone en marcha estando la tapa
protectora correctamente colocada.
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Accesorios

¢ Cuchilla para picar, por ejemplo,
cebollas, hierbas aromaticas, frutas,
verduras, quesos y carne

d Varilla batidora para preparar nata,
montar la clara de huevo a punto de nieve
y batir leche (leche fria, max. 8 °C)

e Cuchilla para picar hielo para picar
cubitos de hielo

Vaso (apropiado para microondas)

f de plastico (max. capacidad admisible:
800 ml) 6

g de vidrio (méax. capacidad admisible:
1.500 mi)

Advertencias generales
de seguridad

A iPeligro de lesiones!

Peligro de descargas eléctricas
Conectar y usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
nifos. Mantener vigilados siempre a los ninos
a fin de evitar que usen el aparato como un
juguete.

No permitir que las personas cuyas facultades
sensoriales 0 mentales estén mermadas o que
carezcan de suficientes conocimientos y
experiencia, manejen y manipulen el aparato,
excepto en caso de hacerlo bajo la vigilancia de
una persona con experiencia o hacer recibido
instruccion practica por la persona responsable
de su seguridad.

Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso 0 en caso de comprobar defectos en
el mismo. No arrastrar el cable de conexion del
aparato por encima de bordes o cantos
cortantes.

Prestar asimismo atencion a que el cable

de conexion del aparato no entre en ninguin
momento en contacto con objetos o piezas
calientes. Con objeto de evitar posibles situa-
ciones de peligro, la sustitucion del cable de
conexion del aparato sélo podra ser realizada
por personal técnico del fabricante o de su
Servicio Técnico. Las reparaciones e interven-
ciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial de la
marca.

32

Antes de deshacerse de su aparato usado
debera inutilizarlo. No colocar el vaso del
aparato sobre una base caliente.

Hacer funcionar el aparato sélo con accesorios
originales del fabricante.

Prestar atencion al elaborar alimentos o liquidos
calientes con el aparato. jLos liquidos pueden
salpicar! No tocar ni manipular nunca del
aparato con las manos himedas: No colocarlo
debajo del chorro de agua del grifo ni sumergirlo
en liquidos. Retirar la unidad de accionamiento
del vaso sélo una vez que esté totalmente
parada. jNo hacer funcionar nunca el aparato
en vacio!

A iPeligro de lesiones!

Peligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes. Sujetar las cuchillas sdlo por

la pieza de plastico El aparato continta
funcionando unos instantes tras su
desconexion.

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar liquidos espumantes o calientes,
llenar como maximo 0,5 litros de liquido en el
vaso de plastico o un litro en el vaso de cristal.

Manejo del aparato
Fig. 2-6
jAtencion!
No utilizar la picadora para moler café o
azucar, o picar rabanos. Antes de elaborar los
alimentos, deberan eliminarse de éstos todos
los elementos duros (en la carne, por eiemplo,
tendones, cartilagos o huesos). Los alimentos
ultracongelados, asi como los cubitos de
hielo, sélo se picaran con la cuchilla para picar
hielo.
Limpiar el aparato y los accesorios a fondo
antes de la puesta en marcha inicial.
® Desenrollar completamente el cable
de conexion del aparato.
® Colocar el vaso sobre una base lisa y limpia.
® Montar el accesorio en el vaso.
® Incorporar los alimentos en el vaso.
Téngase presente a este respecto la escala
de medicion (A).
® Colocar la tapa protectora sobre €l vaso,
prestando atencion a no ladearla.
® Montar la unidad de accionamiento
en el vaso, haciéndola encajar.
El aparato no se pone en marcha si la
unidad de accionamiento no ha encajadp
correctamente en su sitio.
® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.



® Sujetar el vaso con una mano y presionar con
la otra sobre la unidad de accionamiento:
Funcionamiento continuo para picar fina-
mente alimentos, preparar nata o montar
la clara de huevo a punto de nieve
o funcionamiento a intervalos para cortar
a trozos cebollas o frutas.

Tras concluir el trabajo

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la unidad de accionamiento y la tapa
protectora del vaso

® [Extraer el accesorio empleado y,
continuacion, el alimento elaborado.

Limpieza del aparato

A Peligro de descargas eléctricas
iNo sumergir nunca la unidad de
accionamiento en el agua ni lavarla en el
lavavajillas!
® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Limpiar el cuerpo de la unidad de
accionamiento con un pano himedo,
secandola.
® |avarlos accesorios, €l vaso vy la tapa
protectora en el lavavajillas o con un cepillo
bajo el grifo de agua.
jAtencion!
No lavar nunca las cuchillas sujetdandolas con
las manos, sino utilizar siempre un cepillo.
Utilizar siempre un cepillo. Sujetar las cuchillas
siempre por la pieza de plastico.
Advertencia: Al picar zanahorias, lombardas
0 productos similares, se acumula sobre las

es

Limpiar el vaso inmediatamente después de

picar cebollas o ajos.

Guardar la maquina Fig. 7

® Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente y enrollarlo en torno al cuerpo de la
unidad de accionamiento.

Consejos practicos y recetas

Los siguientes consejos practicos y recetas

pueden contribuir a facilitar el trabajo con el

aparato y obtener mejores resultados con el
mismo.

Antes de usar el aparato:

— Cortar la carne, el queso, la fruta cruda
o verdura en dados de 1 cm aprox., antes
de proceder a su elaboracion.

— Lavar las hierbas aromaticas, quitar los
tallos de las mismas y secarlas
brevemente.

— Refrigerar el queso en el frigorifico.

— Cortar el pan seco en tiras.

— Retirar los tendones, cartilagos y huesos
de la carne.

— Elvaso tiene que estar libre de grasa 'y
seco antes de batir en el mismo las claras
de huevo.

Advertencia:

Los tiempos sefialados en las tablas y cuadros

siguientes sdlo son valores orientativos, en

funcion de las cantidades y grado de picado.

Tiempos de  Menores cantidades de
conexion mas  alimentos y/o menor grado
cortos de picado

Tiempos de  Mayores cantidades de

conexion mas  alimentos y/o mayor grado

piezas de plastico una capa de color rojizo. Esta prolongados  de picado
capa se puede eliminar aplicando varias gotas
de aceite comestible y frotando con un pano.
Alimentos Accesorio Maxima cantidad N° de Duraciéon/
admisible intervalos | Segundos
Vaso de Vaso de U] S
vidrio plastico o 2000 A 200
ST g,
Perejil Cuchilla 409 30g 5-15())
Ajos, cebollas Cuchilla 200 g 150 g 5-10 ()
Frutas/Verduras Cuchilla 200 g 200 g 10-15 (l)
Almendras, Cuchilla 2509 200g 20-30 segundos
nueces
Queso Cuchilla 200 g 150 g 20-30 segundos
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Alimentos Accesorio Maxima cantidad N° de Duracion/
admisible intervalos | Segundos
Vaso de Vaso de ()] S
vidrio pléstico P
sz=tTT s,
Carne Cuchilla 200 g 200 g 15-25 segundos
Alimentos para Cuchilla 200 g 200 g 10-20 segundos
bebés
Masa para Cuchilla 1,01 0,71 30-45 segundos
crépes
Cocteles Cuchilla 1,51 0,81 -30 segundos
; 200 gramos
Hielo picado qggp'ﬂ%f?ra 0 aprox. 8 4-6 ()
P cubitos de hielo
Montar claras Disco para batir 4 claras 60-90 segundos
de huevo
Preparar nata Disco para batir 400 ml 15-20 segundos

Sopa de verdura

Ingredientes
1 zanahoria, asi como un trozo pequeno de
apio, puerro, calabacin, coliflor o cualquier otra
verdura, 1 patata mediana cocida, 3 de litro de
caldo de carne, perejil, albahaca (opcional), sal,
pimienta negra, 100 gramos de nata dulce,
1yema
Accesorio: Cuchilla
Elaboracion
® |impiar, lavary cortar la verdura
® Cocer la verdura en el caldo de carne.
® Poner la salsay la verdura en el vaso
de la picadora; hacerlas puré.
® \Verter la sopa hecha puré en la cacerola
y sazonar con las hierbas aromaticas, sal
y pimienta.
® Mezclar la yema de huevo con la nata dulce
e incorporarlas a la sopa. No hacerla hervir.

Batido

Ingredientes
300 ml de leche fria, 100 gramos de fresas
0 cualquier otro tipo de fruta, 1 sobrecito
de azucar de vainilla, 2-3 cucharadas soperas
de helado de vainilla
Accesorio: Cuchilla
Elaboracién
® Poner todos los ingredientes en el vaso
y batir durante aprox. 30 segundos.
Servir inmediatamente.
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Aderezo para ensalada

Ingredientes
200 gramos de nata liquida, 200 gramos
de yogur, 3 dientes de ajo, 2-3 cucharadas
soperas de ketchup, una pizca de sal, una pizca
de azlcar, 3-6 cucharadas soperas de vinagre
Accesorio: Cuchilla
Elaboracion
® Poner todos los ingredientes en el vaso

y batir durante 20 segundos.

Mayonesa

Ingredientes

1 huevo, 1 cucharada sopera de mostaza,

1 cucharada sopera de vinagre, sal, pimienta,

100 ml de aceite, otros 150 ml de aceite mas

Accesorio: Disco para batir

Elaboracion

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Poner todos los ingredientes con los
100 ml de aceite en el vaso; batir durante
20 segundos.

® Agregar 150 ml de aceite y batir otros
30-45 segundos. En caso de utilizar el vaso
pequeno, la mayonesa se puede preparar
con la cuchilla.



Mantequilla con miel

Ingredientes para el vaso pequeno

75 gramos de mantequilla (a temperatura

ambiente), 150 gramos de miel

Ingredientes para el vaso grande

100 gramos de mantequilla (a temperatura

ambiente), 200 gramos de miel

Accesorio: Cuchilla

Elaboracion

® Poner a mantequilla tibia y la miel en el vaso;
batir durante aprox. 10 segundos.

Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E\/ marcas prescritas por la directiva
= EUropea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electrénicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados
con validez para toda la Union
Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor
o0 Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE SIEMENS,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como la
mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por SIEMENS.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Iguaimente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funciona-
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miento producidas por causas no imputables
al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)

o falta de seguimiento en las instrucciones

de funcionamiento y mantenimiento que para
cada aparato se incluyen en el folleto de
instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de SIEMENS,

la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA 0 que
el usuario acompanara con el aparato cuando
ante la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomeésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de SIEMENS.

Exija su identificacion.
MODELO: FD:

E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca SIEMENS.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0s nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares € néo
para uso industrial. Utilizacdes semelhantes
a um lar abrangem, p. ex., a utilizagao

em cozinhas para colaboradores de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizacdo
por clientes de pensdes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar. Favor, guardar
as Instrugdes de Servigo. No caso do aparelho
mudar de dono, as instrucdes de servico devem
acompanha-lo.

Nestas Instrugbes de Servico séo descritos
diversos modelos.

Panoramica do aparelho

Favor desdobrar as paginas com

as ilustragdes

Fig. 1

a Unidade do motor
Para ligar e desligar 0 aparelho e alterar
0s tipos de funcionamento

$— e Funcionamento continuo
= pressionar a unidade do motor para baixo

2sec
= 2sec P = 2sec
F—

G000

Funcionamento

por intervalos (1)
= pressionar a unidade do motor para
baixo, manté-la nessa posicéo - liberta-la —
pressiona-la para baixo — manté-la nessa
posicao — liberta-la

b Tampa de proteccao
Para fechar o copo e travar o acessorio —
ter em atengéo o encaixe correcto! Nao
emperrar a unidade! O aparelho s6é pode
funcionar, se a tampa de protecgao estiver
correctamente encaixada.

Ferramenta

¢ Lamina para picar, p. ex. ervas
aromaticas, cebolas, frutos, legumes,
queijo e carne.
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d Disco de batidos para bater natas,
claras, maionese e leite em espuma
(leite frio, max. 8 °C)
e Picador de gelo
Copo (proprio para micro-ondas)
f em plastico (capacidade max. 800 ml) ou
g em vidro (capacidade max. 1500 ml)

Indicacbes de seguranca

A Perigo de ferimentos
Perigo de choque eléctrico

Ligar e utilizar o aparelho somente de acordo
com as indicagdes constantes da placa de
caracteristicas.

Utilizar s6, se o cabo de alimentagéo € o
aparelho nao apresentarem quaisquer danos.
Manter as criancas afastadas do aparelho.
Vigiar as criangas, para evitar que estas
brinquem com o aparelho.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitacdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

o aparelho, a menos que sejam vigiadas ou
que tenham recebido informacdes sobre

a utilizacdo do mesmo, por parte de uma
pessoa responsavel pela sua segurancga.
Desligar a ficha da tomada apds cada utilizagao,
antes da limpeza, antes de abandonar a
cozinha e em caso de anomalia. Nao deixar que
0 cabo passe sobre arestas agucadas nem
superficies quentes.

Se o cabo de alimentacéo deste aparelho
apresentar danos, tera que ser substituido pelo
fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos ou
por um técnico devidamente qualificado para

o efeito, para se evitarem situacdes de perigo. As
reparacdes no aparelho devem ser executadas
somente pelos Nossos Servigos Técnicos.
Inutilizar os aparelhos fora de servigo. Nao
colocar o copo sobre uma superficie quente.
O aparelho s6 deve funcionar com acessorios
originais.

Devera ter cuidado ao preparar liquidos
quentes. Pode haver salpicar durante

a preparagéo. Nao segurar o aparelho com as
maos molhadas nem o manter debaixo de agua
corrente ou mergulhar em liquido. Desmontar
a unidade do motor somente depois do copo
estar completamente parado. Nunca deixar

0 aparelho a funcionar em vazio.



A Perigo de ferimentos

Perigo de ferimentos devido as laminas
afiadas. Segurar as ldminas sempre pelo seu
cabo de plastico. Depois de desligado,

0 aparelho ainda funciona por inércia, durante
um breve periodo.

A Perigo de queimaduras

Se o liquido estiver quente ou formar espuma,
adicionar e trabalhar, no maximo, 0,5 litro, no

copo de plastico, e 1,0 litro, no copo de vidro.

Utilizacao

Fig. 2-6

Atencéo!

O picador ndo é indicado para moer café em

gréo, triturar rabanos ou agucar. Antes da

utilizac&do, eliminar todas as partes rijas (no

caso de carne, p. ex., nervos, cartilagens ou

0SS08).

Alimentos ultracongelados s6 devem

ser partidos com o picador de gelo.

Antes da primeira utilizag&o, limpar o aparelho

a as ferramentas.

® Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

® Colocar o copo sobre uma superficie lisa
e limpa.

® Aplicar os acessorios no copo.

@ Colocar os alimentos no copo.
Observar a escala de medicéo (A).

® Colocar a tampa de protecgao — ndo
a deixar emperrar!

® Montar a unidade do motor e proceder
a0 Seu encaixe.
O aparelho n&o arranca se o encaixe Nnao
for perfeito.

® |igar a ficha a tomada.

® Segurar 0 COpo com uma das maos e, com
aoutramao, exercer pressao na unidade do
motor:
Funcionamento continuo para um ralar
muito fino e bater claras em castelo, ou
natas ou funcionamento por intervalos para

picar cebolas, frutos, assim como picar gelo.

Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Desmontar a unidade do motor e a tampa
de protecgéo.

® Desmontar os acessorios e retirar
os alimentos.

pt
Limpeza
A Perigo de choque eléctrico
Nunca mergulhar a unidade do motor em
dgua nem a lavar na maquina de lavar loica.
® Desligar a ficha da tomada.
® Limpar a unidade do motor com um pano
humido e, de seguida, seca-la bem.
® |avar os acessorios, 0 copo e a tampa de
proteccao na maquina de lavar loica ou sob
agua corrente com uma escova.
Atencdo!
Nunca segurar as léminas com as maos sem
qualquer protecg¢édo. Utilizar uma escova.
Utilizar uma escova e segurar sempre as
laminas pelo cabo de plastico.
Nota: Na preparacao, p. ex., de couve roxa,
podem surgir manchas nos acessorios de
plastico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar.
Depois de terem sido cortadas cebolas
ou alhos, lavar imediatamente o copo.
Para guardar Fig. 7
® Enrolar o cabo em volta da unidade de motor.

Conselhos praticos e receitas

Para que seja facil trabalhar com o aparelho

e 0s resultados sejam os melhores, devera

seguir os seguintes conselhos.

Antes da utilizagao do aparelho:

— Cortar carne, queijo, fruta crua ou legumes
em cubos de ca. de 1 cm.

— Lavar as ervas aromaticas, retirar-lhe
os talos e deixa-las secar um pouco.

— Deixar o queijo arrefecer um pouco dentro
do frigorifico.

— Cortar 0 pao seco em pedagos.

— Retirar da carne, as cartilagens, 0s 0ssos
e 0 nervos.

— O copo nao deve estar engordurado
e deve estar seco antes de se baterem
as claras em castelo.
Indicacao:
Os tempos indicados na tabela seguinte séo
valores de orientagao, de acordo com o nivel de
enchimento do copo e grau de tratamento dos
alimentos.

Tempo de liga- Peqguenas quantidades e/ou
¢ao mais curto grau de triturag&o mais baixo

Tempo de liga- Peqguenas quantidades e/ou
¢ao mais longo grau de trituragdo mais baixo
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Alimentos Ferramenta Quantidade maxima Numero de | Tempo/
Copo de vidro | Copo intervalos | segundos
de pléastico < z_Jz—vé_z" Fp 000
Salsa Lamina 409 3049 5-15 ()
Alhos/cebolas Lamina 200g 150 g 5-10 ()
Fruta/Legumes Lamina 200 g 200 g 10-15 ()
Améndoas/Nozes Lamina 250 g 200 g 20-30s
Queijo Lamina 2009 150 g 20-30s
Carne Lamina 200g 200g 15-25s
Alimentos para bebés Lamina 200 g 200 g 10-20s
Massa para crepes Lamina 1,01 0,71 30-45s
Coctails Lamina 1,51 0,81 -30s
Gelo picado Picador de gelo 2dOeO8g gfbgz' 4-6 (l)
Bater claras em castelo | Disco de bater 4 claras de ovo 60-90 s
Bater natas Disco de bater 400 ml 1520s

Sopa de legumes
Ingredientes
1 cenoura, 1 aipo pequeno, 1 alho francés,
1 gorgete, 1 couve flor ou outro tipo de legu-
mes, 1 batata média cozida, 3% de | de caldo de
carne, salsa, manjericao (a gosto), sal, pimenta
preta, 100 g de natas doces, 1 gema de ovo.
Acessorio: LAmina
Preparacéo
® Limpar e lavar bem os legumes e corta-los
em pedagos grandes.
® Cozer o caldo de carne com os legumes.
® Deitar os legumes cozidos com o caldo
dentro do copo e passar até ficar em puré.
® \oltar a deitar a sopa ja em puré dentro
do tacho e temperar com as ervas, o sal
e a pimenta.
® Misturar a gema de ovo com as natas doces
e deitar dentro da sopa, misturando bem.
Nao deixar cozer mais.

Batido de leite
Ingredientes
300 ml de leite, 100 g de morangos ou outro
tipo de fruta, 1 pacotinho de agUcar baunilhado,
2-3 colheres de sopa de gelado de baunilha.
Acessoério: LAmina
Preparacéo
® Deitar todos os ingredientes no copo
e misturar durante ca. de 30 segundos.
Servir imediatamente.
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Tempero para saladas

Ingredientes

200 g de natas azedas, 200 g de iogurte,

3 dentes de alho, 2-3 colheres de sopa

de ketchup, pitadas de sal e de agUcar,

3-6 colheres de sopa de vinagre

Acessorio: Lamina

Preparacéo

® Colocar todos os ingredientes no copo
e misturar durante ca. de 20 segundos.

Maionese

Ingredientes

1 ovo, 1 colher de sopa de mostarda, 1 colher

de sopa de vinagre, sal, pimenta, 100 ml de

Oleo e, posteriormente, mais 150 ml de dleo

Acessorio: Disco de bater

Preparacéo

Todos os ingredientes tém que estar a mesma

temperatura.

® Colocar os ingredientes com 100 ml
de 6leo no copo e misturar durante ca.
de 20 segundos.

o Juntar mais 150 ml de éleo e misturar
durante ca. de 45 segundos. Em copos
pequenos a maionese pode ser preparada
com a lamina.
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Manteiga de mel

Ingredientes para copos pequenos

75 g de manteiga a temperatura ambiente,
150 g de mel

Ingredientes para copos grandes

100 g de manteiga a temperatura ambiente,
200 g de mel

Acessoério: Lamina

Preparacéao

® Colocar a manteiga mole com o mel no

copo e mexer durante ca. de 10 segundos.

Indicagbes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
ﬁ com a Norma Europeia 2002/96/UE
= SODYe aparelnos eléctricos e electrénicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé

as condicdes para recolha e valorizagcao
de aparelhos usados, a vigorar em toda
a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacao de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria

a apresentacdo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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2ag euxaploTouyE yia TV ayopd Tng véag
oag auaKsunq amo Tov Oiko SIEMENS.
wm aurn dlaAsfars HIa ;lovrspva uynArig
1T0I0TNTAG OIKIOKI] OUOKEUI].

Meparépw mAnpopopicg oxeTiKd pe Ta
npoiovra pag 6a Ppeite otnv IoTooeAIda
pag.

H napouca cuokeur poopiletal yla v
enefepyaoia moootiTWy, cUVBWY Yla
TO VOIKOKUPLO 1| O€ 1) EMAYYEAUATIKEG
EPAPOYEG, TIAPOMOLEG IE VOLKOKUPLO.
E@apuoyég napduoleg e VOIKOKUPLO
TmepPINaUBAvouy T X. TN XPrion oe Koudiveq
Yla Toug UNAAAAAOUG KATAOTNUATWY,
Ypapeiwv, aypoTIKWV Kat AANWV mnayyeA-
MOTIKWV ETIXELPNOEWV KABWG Kal TN Xprion
and evoLKIAoTEG TIAVOLOV, HIKPWV EEVOdo-
Xelwv Kal MapduoLwyY KATAAUUATWV.
Xpnouoroleite T cuokeur] LOvo yia
TIOoGTNTEG KAl XPOVougq enetepyaoiag,
OUVNBELS Y1a TO VOIKOKUPLO. Mapakaeiobe
va QUAGEETE TG 0dnyieg xpriong. Kard my
TIAPAXWENOT TNG CUCKEUTG OE TPITOUG
dwate uaCl TIq 0dnyieg xpr]onq
2’ aQUTEG TIG 0dnYyieg Xprjong reptypdpovtal
Sldpopa HovTéAa.
Me pia pamia
NapakaleioBe v’ avoi&eTe TN oghida pe TIg
EIKOVEG.
Eikéva 1
a Movdda kivnripa
Ma ) B€on TG CUOKeUNG O KAl EKTOG
Aerroupyiag kat v aA\ayr| Tou Tpdrou
Aertoupyiag

F— e AlOPKNQ AetTOUPYiQ

= [M€leTe ) povAda Kvnrpa rpog Ta
KATW.

2sec
sz "5z, ANIOKOTTIOHEVN
Aettoupyia (1)
= Miéete ™ povdada Kivntripa npog ta
KATW, TNV KPATdTe — TNV QPrjVeTe, TNV
TuéleTe MPOG TA KATW, TNV KPATATE — TNV
AQrVETE.
b TMMpooTaTeuTIKO KaTAKI

IMa 1o KAelowo Tou mompPLoU Kal TV
aopAAlon Tou epyaleiou — PoogETe
owot epapuoyr)! Na unv otpaporudoet!
H ouokeun unopel va tebel og Aettoupyia,
pévov étav xel TonoBetnBel owaotd To
TIPOOTATEUTIKO KATAKL
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EpyaAeia

¢ Mayxaipi, yia 1o KOYo/TEPIO TL. X.
APWHATIKWY XOPTWV, KPEUMUDLOU,
PPOoUTWV, AaXavIKwV, TuptoU Kat
KPEATOQ

d Aiokog XTUrjpaTog, yia To XTurmnua
gavtlyi, HapEyKag, Haylovelag Kat
appou YANakTog (kpUo yAAaq, To
TIOAU 8 °C)

e Mayaip1 6puppaTIONOU TIAyOU, Yia TN
Bpauon nayokupwv

MoTrpia (KatdAA\NAa yla Tn CUCKEUN

MIKPOKUUATWV)

f ané andé mAaoTiké UNIKS
(xwpenTikdTNTA: TO TTOAU 800 M) 1)

g and yuahi (xwenukétmra: To oAU
1500 ml)

Yrodeiteig aopaleiag

Kivduvog Tpaupartiouou

Kivduvog nAektponAnéiag
>uvdE€eTe Kal XPNOYIOTIOLE(TE TN CUCKEUN
pévo ouupwva e Ta otolxeia rmou divovral
otV Tivakida Tunou autnig.
Xpnouoroleite Tn cuokeur] pévov, étav
auTtn Kat To kKaAwdLd g dev apouactdlouv
BAABeG.
Kpatdre ta nadid pakptd and tn ouokeun.
ErupAénete ta mawdid, yia va eunodioTel,
TO TIALYVIOL [l TN CUOKEUT).
Mpdowrna (emiong nadld) pe CWUATIKEG
dlaTapax€g ot algbnoelg 1 LelwUEvn
vONTIKN avotnta i e ENewdn meipag
Kal yvwoewv dev IPEMEL va xelpidovtal
ouokeun, ekTdg av ermPBAEnovTal 1) eixav
Kararoriotel oXeTIKA e TN ouokeur] and

TPGOWTO, UMEUBUVO YA TNV aoPAAeLd TOUG.

Metd and kdbe xpriom, mpwv Tov KabapLopo,
otav eykataAeineTe 10 dSwATIO 1) OE
nepirmrwon BAARNG, TpaBdte To PIg and mv
nplCa. Mn pEpveTe TO TPOPOSOTIKO KAAWDIO
o€ NMAPN HE aUNPEG AKPEG 1) e KAUTEG
eMPAVELEG.

H alMayrj Tou TpopodoTikoU kaAwdiou, étav
autd apouactddel kdrola BAGRN, erutpérne-
TaLvayiveral uévov ard Tov KATaoKEUAOT 1
Vv avtioTolyn urmpeoia Texvikng eEurn-
PEMONG MEAATWV N and KAaTAAnAa
KATAPTIOPEVO TIPOOWITO, WOTE VA arnoPely-
ovtal ot Kivduvol. Ol ETIIOKEUEG OTN CUOKEUT)
npénel va avatibevral oy urmpeoia
TEXVIKAG EEUTTNEETNONG TWV TMIEAATWV UAG.
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AXPNOTEYTE TIG TTANEG CUOKEUEG TIOU dev
xpnouuorolouvral TAéov. Mnv anobétete
Ta oTrpLa eNAvw og Bepur| eTudvela.
Nettoupyeite Tn ouokeur| LOVO LE yvriola
eEapmpuara.

Mpoooxr| katd v ene&epyacia KAUTwv
uypwv. Katd tnv enegepyaaia uypwv
propouv va dnuoupynoulv rutoiioparta.
Mnv rudvete Tn ouokeun e Bpeyueva XEpLa,
MNv TNV Kpatdre KATw and TpeXoUuevo vepd
ouUte va ) Bubioete oe uypd. Apalpeite TNV
HovAda Kvntrpa HOVO e AKIVITOTIOMNIEVO
T0 notnpL. Mnv B€oeTe TN CuoKeun OTE e
4delo motrpL o€ AstToupyia.

A Kivéuvog tpauuariouyou

Kivduvog Tpauuatiouou anod TiG KOPTEPEG
Adueg. Mdvete ta uaxaipta ndvrote Udvo
otnv nAactikn AaPri. Metd tn B€on ektog
Astroupyiag n ouokeun ouvexilel va
doulAeUel yia Afyo.

A Kivduvog euariouarog

Orav npdketral yia appwdn 1 moAd {eotd
UYp0, YeUilete MAQoTIKd moTripla To oAU
e 0,5 Altpo kat yudAtva notrjpia To moAU e
1,0 Aftpo.

Xe1p1opog

Eikdveg 2-6

Mpoooxr!

O k6pTNG dev elval kKatdAAnAog yia kéyio/

TPIYIUO/AAETT KOKKWV KAPE, YOUAIWV 1

Zaxapng. Motv tnv ene&epyaoia apaipeite

OAa Ta okAnpd UEpn (0To KPEAG . X. TOUG

TEVOVTEG, TOUG XOVOPOUG 1] TA KOKAAQ).

KdBete Ta kateyuyueva toopiua Uovo

e TO uaxaipt Bpuuuatiouou ndyou.

Mpwv v TPWT™N XPrjon kabapiote

OUOKeUN Kal Ta epyaAeia.

® =cTUAlyeTe TeAelwg TO KAAWDLO.

® TormobetrioTe TO TOTNPL eNdvw o€ Aela
Kat kabapn empdvela epyaciag.

® Bdhte 10 gpyaleio p€oa oTo motripL.

® Bd\te Ta TpdPIa OTO OTAPL.

MpoogEte v KA{Uaka (A).

o Tormobemote and ndvw To
TIPOOTATEUTIKO KATAKL — TPOCEETE [NV
otpapordoet!

® BdAte and ndvw m povada Kivntripa kat
aQrjoTE TNV VA KOUUMWOEL
H ouokeun dev Eekiva, av Sev Exel
KOUMMWOEeL owoTd.



o Bdlete 1o QI1g oV npica.

o Kpartdre 10 MOTHPL UE TO &va XEPL KAl UE
TO AN\O TiEETE TN povAda Kivntpa:
Alapknig Aettoupyia yia To YAOKSYIUO
Kal yia To XtUrnpua papg€ykag i oavtyl.

MeTtd Tnv epyacia

o Tpapdre o Pig and mv npila.

® AQQPETTE TN HOVASA KIVTIPA KAL TO
TIPOCTATEUTIKO KATIAKL.

® Bydhte To epyaleio kal apalpéote
KaToTv Ta TEOPLIA.

Ka@apiopog

A Kivduvog nAektpomAné&iag

Mn BubBioste note T LUovdda Kivntripa oe

VEPO Kal Unv TNV MAUVETE OTO NMAUVTTPIO

mdrtwyv.

® TpaBdre 10 PIg and v Tpida.

® >KourioTe T povada Kvntripa ue
Bpeyuévo mavi kal otn ouvéxela TpiYTte
TNV Ue oteyvo Tavi va oTeyvwoel.

o [MAUvte Ta epyaleia, Ta MOTHPLA KAL TO
TIPOOTATEUTIKO KATAKL OTO TIAUVTHPLO 1)
He BoupToa kdtw and TPEXOUUEVO VEPOD.

Mpoooxr!

Mnv kaBapilete TO uUaxaipt mote ue yuuvd

Xépta. Xpnouuorolefte Bouptoa. Mdvete

TO paxaipt udvo ornv mAaotikn AaBn.

YnédeiEn: Katd tnv enegepyaoia . x.

KOKKIVOU Adxavou BAgpouv Ta TAQCTIKA

H€pn, Ta omola propouv va

QAMOXPWHATIOTOUV EQvA UE IEPIKEG OTAYOVES

Bpwaotuou Aadiou.

MeTd TO KOYIO KPEUUUDLWV 1) OKOPSOoU

kaBapilete apéowg To moTripL.

Fa ™ QuAagn Eikéva 7

® TUAETe TO TPOPODOTIKG KAAWDIO YUPW
and ™ povada Kivntrpa.
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MNpakTikég oUPBOUAEG Kal

ouvVTayE€g

a eUKOAATEPEN KAL ATIOTEAEOUATIKOTEEN

epyaoia e m ouokeur Ba oag Bonbricouv

OL TTAPAKATW CUMUPBOUAEG.

Mptv TN XEriomn NG CUOKEUNG:

— KodBete 10 Kpéag, To TUPL, Ta WPA
ppouta i Aaxavikd mpwv v
enefepyaoia oe KUBoug Tep. 1 cm.

— [MAévete Ta apwpatikd xépta, KOReTE
Ta KoTodvia Kat Ta okouTti(eTe eAapd.

— To tupi npénel va eival kpuo and to
Yuyeio.

—  KoBete 10 Egpd YPwui o KOPpdTLA.

— Aogaipeite and to kp€ag Toug XOvVTPoug,
Ta KGKAAA KAl TOUG TEVOVTEG.

— To notipl npénel va eival oteyvd Kat
Xwpig katdAotra Alroug, potou
XTUTMOETE aompddia apywv.

Yrnédei&n:

O1 dldpkeleg Tou divovtal atov akdéAoubo

riivaka elvat evOelKTIKEG TYUES, avAloya pe

™V noodTnTa NMAPWoNG Kal To Babud
enekepyaoiag.

Mipdtepn HikpdTEPN TTIOOOTNTA KA/
Sldpkela TTO XOVTPOKOUMEVA
enefepyaoiag: TEOPA

MeyahUtepn  peyalUtepn moodtntakayn
Sldpkela TEPLOCOTEPO WINOKOUUEVA
enefepyaoiag: TPOPA

Tpogipa EpyaAeio Méyiotn moodtnTa | ApIOpdg Aidpkeia/
Fud\vo | NMAaotiké | OIaKOTIWV SdeuTtepOAenTa
notpt ot AeiToupyiag ER.

U]
st

Maivtavog Mayxaipt 409 30g 5-15 (1)

2k0pdq, Mayxaipt 200 g 150 g 5-10 (I)

KpEUMUdIa

®pouta/ Mayxaipt 200 g 200 g 10-15 (I)

Aaxavika
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Tpo@iua EpyaAeio Méyiotn moodétnTa | ApiOudg Aildpkeia/
FudAivo | NM\aoTikd | SlaKOTTwV SdeutepoAenTa
moTrpL notrpL AeiToupyiag S
U]
éﬁﬁﬂ’éﬁfﬁ.
Audydaha, Mayxaipt 250 g 200 g 20-30's
kapudla
Tupl Mayxaipt 200 g 150 g 20-30 s
Kpéag Maxaipt 200 g 200 g 15-25s
Nadikég TpoPeg | Maxaipt 200 g 200 g 10-20 s
Z0un ya kpéneg | Mayaipt 1,01 0,71 30-45s
KOKTEIA Maxaipt 1,51 0,81 -30s
‘ Maxaipt .
OPUUMATIOUEVOG 8 .+ |200 gnmep.
; PUMMATIONOU . 4-6 ()
nayoq néyou 8 naydkia
Xturnua Aiokog 4 60-90 s
Mapéykag XTUTATOG aompadia
apywv
Xtumnua oavtyl | Alokog 400 ml 15-20 s
XTUTILATOG
ZoUma Aayavikwv MiAkO£IK
YAika YAika

1 kapdTo Kat and €va KPS KOUATL

oeAvéplla, pdoo, KOAOKUBAKL, KouvouTtdt

1 d&\\o €idog haxavikou,1 p€tpla Bpaouévn

nardra, %4 | (wudg kpéarog, paivtavog,

Bao\kég (katd mpoTiunom), aAdtt, paupo

runépt, 100 g YAUKLA KPEPA YAAAKTOG,

1 kpdkog apyou

EpyaAeio: Mayaipt

Napaokeun

o KaBapiote Ta Aaxavikd kal kOYTe Ta oe
XOVTPA KOoppdTLa.

® BdAte 1o {wud Kpéatog e Ta Aaxavikd
va KoxAdoouv.

® Pi&te m Bpaopévn courma kat Ta Aaxav-
KA OTO TIOTriPL KAl TIOATOTOINOTE TAl.

e Xivete Vv noAtornoinuévn oouna avd
OTNV KAToapAAd KAl TNV KAPUKEUETE e
Ta apwuatiké x6pta, aAdTL Kal TurépL.

® Avakatéyte Tov KPOKo afyou Kat
YAUKIA KpEHA YAAOKTOG Kal TIPOaBEaTe
TO piypa otn oouna, avakatelovTag.
Mnv agrjoete T courna va Bpdoet TAEov.
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300 ml kpuo Y&Aa, 100 g ppAouleg 1) GAAO

ppouTto, 1 pak. Bavikia, 2-3 K.0. TTAYWTS

Bavida

EpyaAeio: Maxaipt

Napaokeun

® Bdkte 6Aa Ta UAIKA OTO TIOTTPL KAl
avapi€te ta emni mep. 30 deutepdAerTa.
2epBipete auéowg.

ZdAtoa caldrag

YAika

200 g &wvn kpéua ydhaktog, 200 g yiaoupT,

3 okeNideq 0k6pd0, 2-3 K.0. KETaar, MPELa

aAdT kat Laxapn, 3-6 K.o. EdL

EpyaAeio: Maxaipt

Napaokeun

® BdAte 6Aa Ta UNKA oTO MOTHPL KAl
avapui&re ta eni nep. 20 deutepdAertTa.

MayiovéZa

YAika

1 aByd, 1 k.0. pouatdpdaq, 1 k.o. EBL, aAdTy,
rurépt, 100 ml AGdL kat errtAéov AAka 150 ml
AL



Epyaleio: Alokog XTurmpuatog

Napaokeun

‘O\a ta uhikd Tipérmet va €xouv v idla

GspMOKpoma
BdAte ta uhikd pe 100 ml AddL oto motript
kal avapi€re Ta eri mep.
20 deutepdAertra.

® [lpooB€ote 150 ml AddL kat XTUTrjoTe
A\\a 30-45 deutepdAertra. 2To KPS
TIOTrPL N paylovela prnopsi va
apackeuaoTel e To paxaipt.

BouUTtupo pe péNI

YAIKA yia TO HIKPO TTOTHPI

75 g Boutupo (oe Beppokpacia dwiartiou),

150 g HéN

YAIKA yia To peydho motipl

100 g Boutupo (o€ Beppokpacia dwpatiou),

200 g uéN

EpyaAeio: Mayaipt

Napaokeun

® Bd\te TO paAaKO BoUTUPO KALTO UEN OTO
ToTrPL KAl avaui&te Ta eni mep.
10 deutepdAertra.

Andoupon

H ouokeun €xel onuavlel cuupwva
pe v Eupwraikr odnyia 2002/96
E. K. mepil nAekTpIKWV Kat
NAEKTPOVIKWV TIAALOV CUOKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment —- WEEE). H odnyia divel
T0 TMAaiolo yla Tnv og OAn TNV
enkpdtela tng E. E. woxtouoa
napaAaBn] kat agloroinon Twv
TIAAWY OUCKEUWV arnd Tov MWANTH.
MNa MANPoPopileq OXETIKA UE TOUG
emnikalpoug TPomMoug andoupong
areubuveeite oTo e1dIkd KaTAoTNuQ,

art’ érou ayopdoate Tn CUCKEUN 1] 0N
AnpoTikn 1y KowvoTikr) Apxr) Tou térou
Katolkiag oag.

OPOI EIMMYHZHZ

1. H eyyunon napéxeral yia
elkoaltéaoeplq (24) prveg, and Tnv
nuepounvia ayopd g GUCKEUNG TIOU
avaypdagetal otn Bewpnuévn anoddelEn
ayopdg (dektio Alavikrg WANONG
N TWOASY10). MNa Tnv mapoxn TG
eyyunong anatrettal n enidelgn g
Bewpnuévng anddelEng ayopdg.

el

2. H etaipia, péoa ota mio ndvw xpovikd
6pla, oe nepimrwon MANuueAoUq Aet-
Toupylag g ouokeung, avalaupdavel
TNV UIOXPEWOT EMAvapopAq o OUAAN
AetToupyla Kal TG avTikataoTaong
KABe TuXOV eAaTTwATIKOU PéPOUg,
(MANV TWV QVOA®WOLUWV KAl TwV EUTa-
Bwv, ONWG TA YUAALVA, Ol AQUITTY)PES
K.ATL.) EQOCOV QUTY) TIPOEPXETAL AN TV
Kataokeun kat 6x1 and v Kakn
Xpnoyoroinaon, Tnv AavBacuévn
€YKaTdoTaaon, Ty un tenon Twv
odNYLWV XPriong, TNV akataAnAn
ouvtrpnon, TNV enéupaon un e€oucto-
SOTNUEVWY TIPOCWTIWV 1] EEWYEVEIQ
TIapAYoVTEG OTWG NAEKTPIKEG
avTidpdoelg K.ATL. ZTnVv nepimtwon nmou
n etalpia edoron el yia TNV TANUUENr
Aetroupyia petd v ndpodo eEdunvou
ané v ayopd g, Bewpeital 4TI N
OUOKeUN KaTd TNV napddoor] tng oTov
TeNKS KaTavaAwT Aettoupyouoe
Kavovika kat ot n BAGRN dev opeileTal
o€ eEAATTWHATIKOTNTA TNG €KTOG av
0 TeAkSG kKatavaAwTrig anodei&el To
avtibeto. Katd tn didpkela tng
eyyunong napéxovrtal dwpedv To
QVTAAAQKTIKA, 1) Epyacia EMOKEUNG Kal
n HeTaPopd g CUCKEUNG (av autd
KplOel anapaimTo) ota ouvepyeia Tng
etapiag. Onawadrnote AA\n a&iwon
arokAe(eTal.

3. H eyyunon dev 1oxUel o€ TiepimTwon
TPAYUATOTOMNONG ETIOKEUWYV 1] YEVIKA
napepBdoswv pn eE0UCLOBOTNEVWV
and TNV eTalpeia MPOCWNWY otn
OUOKEUN.

4. H kd6e emiokeun) 1§ avtikatdortaon
e\aTTwHaTIKOU PEPoug dev taparteivel
TO XPOVvo TG eyyunong.

5. EEaptrpaTa Kat UNIKA Tou
avtikadlotwvTal Katd tn SldpKela g
eyyunong erotpépovtal oTo
ouvepyeio.

6. H eyyunon nadel va 1oxuel and
OTLYMr] TIOU N KUPLGTNTA TNG GUOKEUNG
petaBiBaotel og Tpito Mpdowro and
TOV AyopaoTH.

7. AN\ayn Tng ouokeunq yivetatl pévo
oty niepirwon mnou dev eival duvatr)
n emdépOwoN Ig.

TnpouUue To SiKaiwpa aAAaywy.
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Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, 6rn. diikkanlarin, burolarin, giftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiigik otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve
sureler igin kullaniniz. Kullanma kilavuzunu
litfen ileride lazim olma ihtimalinden dolayi
saklayiniz. Cihazi baska birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu

da veriniz.

Bu kullanma kilavuzunda farkl cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfayi aciniz.

Resim 1

a Motor iinitesi
Cihazi acip kapatmak ve isletme seklini
degistirmek icin kullanilir.

F—p oo Slirekli kullanim
= Motor Unitesi asagiya bastiriimalidir

sz >gzx  Aralikh kullanim (1)
= Motor Unitesi asagiya bastiriimal,
basili tutulmali — serbest birakiimall —
asagiya bastiriimali, basil tutulmal —
serbest birakilmal

b Koruyucu kapak
Kabin kapatiimasi ve takilan aletin
kilittenmesi icin kullanilir; yerine dogru
oturmasina dikkat edilmelidir! Egik
yerlestiriimemesine dikkat edilmelidir!
Cihaz ancak koruyucu kapak yerine
dogru takildigi zaman calistirilabilir.

Aletler

¢ Bicak orn. otsu baharat, sogan,
meyve, sebze, peynir ve et dogramak
icin kullanilir
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EEE yonetmeligine uygundur

d Cirpma diski krema, kremsanti,
mayonez ve siit koplugiu (soguk siit,
azm. 8 °C) cirpmak icin kullanilir

e Buz dograma bicag kiip buzlarin
dogranmasi igin kullanilir

Kap (mikrodalga firinda kullaniimaya

elveriglidir)

f Plastikten (Dolum hacmi: azm.

800 ml)
g Camdan (Dolum hacmi: azm. 1500 ml)

Giivenlik bilgileri

A Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi
Cihazi sadece giic kaynaginin tip levhasi
lizerindeki bilgilere gore baglayiniz ve
calistinniz. Cihazi sadece baglanti
kablosunda veya kendisinde herhangi bir
ariza yoksa kullanmayiniz.
Cocuklari cihazdan uzak tutunuz. Cocuklarin
cihaz ile oynamamasina dikkat ediniz.
Viicutsal hassasligi azalmis veya akli dengesi
bozuk, tecriibesiz ve yeterince bilgi sahibi
olmayan kisilerin (gcocuklar dahil), cihazi
kullanmasina izin vermeyiniz; bu kisilere
ancak sorumlulugu Ustlenecek bir kisinin
denetimi altinda veya cihazin kullanimi
hususunda yeterli egitim gordiilerse,
kullanma izni veriniz.
Cihaz her kullandiginizda isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden 6nce, cihazin
kurulu oldugu yerden ayrildiginizda veya
herhangi bir aniza durumunda elektrik fisini
daima prizden cikariniz. Elektrik kablosunu
keskin kenarlar ve sicak yiizeyler lizerinden
gececek sekilde cekmeyiniz.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir
hasar oldugu zaman, sadece liretici
tarafindan, treticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir
uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Artik kullaniimayacak olan eski cihazlan
tamamen kullanilamaz hale getiriniz.
Cihazin kabi sicak bir ylizey lizerine
konulmamalidir.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile
kullaniniz.
Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunmalidir.
Swilar islenirken etrafa sicrayabilir.
Cihaz i1slak elle tutulmamali, akan su altina
tutulmamall veya suya sokulmamalidir.
Motor Unitesi sadece durur konumda
kabdan cikarnimalidir. Cihaz kesinlikle bos
calistinimamalidir.



A Yaralanma tehlikesi

Keskin bigakdan dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur. Bigaklar sadece plastik
sapindan tutulmalidir. Cihaz kapatildiktan
sonra, motor belli bir stire dénmeye
devam eder.

A Haslanma tehlikesi

Koptiren veya sicak sivilar islenecegi
zaman, plastik kabin icine azami 0,5 litre,
cam kabin igine ise azami 1,0 litre
doldurulmali ve islenmelidir.

Kullaniimasi
Resim 2—-6
Dikkat!

Dograyici bigcak, cekirdek halinde kuru

kahve, turp ve seker égiitmek icin uygun

degildir. Cihazi calistirmadan énce,

islenecek malzemenin icindeki tim sert

parcgalar (6rnegin et igindeki lifler, sinirler,

kitirdaklar veya kemikler) c¢ikariimalidir.

Derin dondurulmus besinler sadece buz

dograma bigadi ile dogranmalidir.

ilk kez kullanmadan 6nce, cihazi ve aletleri

temizleyiniz.

® Elektrik kablosu tamamen aciimalidir.

® Malzeme kabl, calisilacak olan diiz
ve temiz bir alana yerlestiriimelidir.

® Dograyici bigak kabin icine
yerlestirilmelidir.

® Islenecek malzeme kaba doldurulmalidir.
Doldurulacak miktar icin, Olcti cetveline
(A) dikkat edilmelidir.

o Koruyucu kapak kapatiimalidir; egik
takiimamasina dikkat edilmelidir!

® Motor Unitesi takilmali ve yerine oturmasi
saglanmalidir.
Motor Unitesi yerine tam oturmazsa,
cihaz calismaya baslamaz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Kap bir elle sabit tutulmali ve diger
elle motor Unitesine basiimalidir:
Kremsanti veya krema c¢irpmak ve
malzemeyi ince 6glitmek igin surekli
kullanim fonksiyonu, 6rn. sogan veya
meyve parcalamak ya da kip buz
dogramak icin aralikl kullanim
fonksiyonunun kullaniimasi onerilir.
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isiniz sona erdikten sonra

Elektrik figini cekip cikariniz.

Motor unitesi ve koruyucu kapak
cikariimal,

Dograyici bicak kabin icinden cikarilip,
ardindan islenmis besin kabdan
bosaltiimalidir.

Cihazin temizlenmesi
A Elektrik carpma tehlikesi

Motor Ulinitesini kesinlikle suya sokmayiniz

ve bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Elektrik figini cekip cikariniz.

® Motor uinitesi nemli bir bez ile silinmeli ve
ardindan kurulanmalidir.

® Aksesuarlar, kap ve koruyucu kapak,
bulasik makinesinde veya bir firca ile,
musluktan akan su altinda
temizlenmelidir.

Dikkat!

Bicaklari kesinlikle ciplak el ile
temizlemeyiniz. Temizleme islemi icin firga
kullaniniz. Bigcaklari sadece plastik
sapindan tutunuz.
Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi
zaman cihazda renkli lekeler kalabilir ve bu
lekeler birkac damla sivi yemeklik yag ile
temizlenebilir.
Cihaz ile sogan veya sarmisak dograndiktan
sonra, malzeme kabi hemen
temizlenmelidir.
Cihazin muhafaza edilmesi Resim 7
® Elektrik kablosu motor Uinitesinin etrafina
sariimalidir.

Pratik bilgiler ve tarifler

Cihaz ile daha rahat calisabilmeniz ve elde

edeceginiz sonuglarin daha iyi olmasi icin,

asagidaki bilgiler yararl olacaktir.

Cihazi kullanmaya baslamadan once:

— Et, peynir, ¢cig meyve veya sebze
islenmeden once, 1 cm buyuklikte kiip
seklinde pargalar halinde
dogranmalidir.

— Otsu baharatlar yikanmali, saplan
kesilip alinmali ve kisaca kurutulmalidir.

— Peynir, sogumasi icin buzdolabina
konmalidir.

— Kuru ekmek parca parca
dogranmalidir.

— Etin kikirdagi, kemikleri ve lifleri (sinir)
alinmalidir.
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— Malzeme kabinda yumurta aki ¢irpiima-
dan once, kabin temiz, yagsiz ve kuru
olmasi gerekir.

Bilgi:

Tabloda bildirilen siireler kilavuz degerdir

ve bu sireler, doldurulan miktara ve isleme

derecesine gore degisebilir.

Cihazin kisa Az malzeme ve/veya
sire dograma derecesi diisiik
calistinimasi:

Cihazin uzun Cok malzeme ve/veya
sire dograma derecesi yiiksek
calistinimasi:

Besin Aksesuar Azami miktar Aralik Siire
Camkap | Plastikkap | adedi (I) | [saniye]
g 3 S
Maydanoz Bicak 40 g 30 g 5-15 (1)
Sarmisak, sogan Bicak 200 g 150 g 5-10 (1)
Meyve/Sebze Bicak 200 g 200 g 10-15 (1)
Badem, ceviz Bicak 250 g 200 g 20-30 s
Peynir Bicak 200 g 150 g 20-30 s
Et Bicak 200 g 200 g 15-25s
Bebek mamasi Bicak 200 g 200 g 10-20 s
Kaygana (krep) Bicak 1,01 0,71 30-45s
hamuru
Kokteyl Bicak 1,51 0,81 -30s
Dogranmis buz Elléggloérama gglg.gBVl?[\j/S 4-6 (I)
s seklinde buz
Cirpilmis yumurta Cirpma diski 4 yumurta 60-90 s
aki aki
Cirpilmis krema Cirpma diski 400 ml 15-20 s

Sebze corbasi

Malzemeler

1 havug ve birer kiigiik kereviz, pirasa,

kabak, karnabahar veya baska bir sebze

turd, 1 orta biyiklikte pismis patates,

34 litre et suyu, maydonoz, feslegen

(arzu edilirse), tuz, karabiber, 100 g krema,

1 yumurta sarisi

Aksesuar: Bicak

Kahve hazirlanmasi

® Sebze ayiklanmali, yikanip temizlenmeli
ve kabaca dogranmalidir.

® Et suyu ve sebze birlikte kaynatiimaldir.

o Kaynatilmis gorba, sebze ile birlikte
malzeme kabina doldurulup
purelenmelidir.

® Pirelenmis corba tekrar tencereye
doldurulmall ve ardindan otsu
baharatlar, tuz ve karabiber ile
baharatlanmalidir.
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® Yumurta aki ve taze krema karistinimal
ve corbaya katilip tekrar karistinimalidir.
Corba artik kaynatiimamalidir. Corbay!
artik kaynatmayiniz.

Sutlii icecek

Malzemeler

300 ml soguk siit, 100 g cilek veya baska bir

meyve, 1 paket sekerli vanilin,

2-3 yemek kasigi vanilyali dondurma

Aksesuar: Bigcak

Kahve hazirlanmasi

® Tum malzemeler, malzeme kabina
doldurulmali ve cihaz yaklasik 30 saniye
calistinlmalidir. Hemen servis
yapilmalidir.



Salata sosu

Malzemeler
200 ml eksi krema, 200 g yogurt,
3 dis sarmisak, 2—3 yemek kasiJi ketcap, bir
tutam tuz, seker, 3—-6 yemek kasigi sirke
Aksesuar: Bicak
Kahve hazirlanmasi
® Tim malzemeler, malzeme kabina
doldurulmali ve cihaz ile yaklasik
20 saniye kanstiriimahdir.

Mayonez

Malzemeler

1 yumurta, 1 yemek kasigi hardal, 1 yemek

kasiQ sirke, tuz, karabiber (veya beyaz toz

biber), 100 ml sivi yag ve ayrica 150 ml sivi

yag

Aksesuar: Cirpma diski

Kahve hazirlanmasi

Islenecek tim malzemeler ayni sicaklikta

olmahdir.

® Malzemeler 100 ml sivi yag ile malzeme
kabina doldurulmal ve cihaz ile yaklasik
20 saniye kanstiriimahdir.

o Diger 150 ml sivi yag ilave edilmeli
ve 30—45 saniye daha karistirimalidir.
Mayonez, kiicilik kab icinde hazirlanirsa,
cirpma diski yerine bicak kullanilabilir.

Balli tereyag

Kiiciik kap icin gerekli malzemeler

75 g tereyaQi (oda sicakliginda), 150 g bal

Biiyuk kap icin gerekli malzemeler

100 g tereyaQi (oda sicakliginda), 200 g bal

Aksesuar: Bicak

Kahve hazirlanmasi

® Yumusak tereyagi ve bal malzeme
kabina konulmal ve yaklasik 10 saniye
karistinimaldir.
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Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik
ﬁ eski cihazlar (waste electrical and
=mm ©lectronic equipment — WEEE) ile
ilgili, 2002/96/EG numaral Avrupa
direktifine uygun olarak isaretlen-
mistir. Bu direktif, eski cihazlarin
geri alinmasi ve degerlendiriimesi
icin, AB dahilinde gecerli olan bir
uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Gincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki
temsilciliklerimizin vermis oldugu garanti
sartlari gecerlidir. Bu hususda daha detayh
bilgi almak icin, cihazi satin aldiginiz
saticlya bas vurunuz. Garanti siiresi
icerisinde bu garantiden yararlanabilmek
icin, cihazi satin aldiginizI gOsteren fisi veya
faturayr gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Degerli Misterimiz,

Siemens Cagri Yonetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta i¢ci ve Cumartesi gtinii 08:00-22:00,
Pazar giinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi biraktiginizda sizinle irtibata gecilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu dgrenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya ézen gésteriniz.
2. Urlinlinlizle ilgili hizmet talebiniz oIduPunda 444 66 88 no'lu Siemens Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan veﬁa cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden) Sabit telefonlardan .
%apllan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi lizerinden licretlendirme yapiimaktadir. . X
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
diizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz icin
saklamaya 6zen gosteriniz.
Siemens Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” bolimunde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-ISTANBUL

. ><
DIKKAT

Garanti stiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKILi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TICARET A.S.

iIMZASI VE KASESi : .
MAMULUN

CINSI : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERi NO
TESLIM TARIHi VE YERI :
AZAMi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Urtiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi i¢in
gerekli yedek parca bulundurma siresi)

SIEMENS YETKILi SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE



KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle mudahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalar)
dahil olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve Gretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik y6ntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge Uizerine tahrifat yapildigi, cihazin lizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildi§i veya tahrifat yapildigi taktirde
garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitlin pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir siresi
en fazla 30 is gtiniidiir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temS|IC|I|g| ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 isg[jn[j icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti surresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
mastrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5-Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildidi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkll arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi
icerisinde farkli anizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli
kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami slirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecedi raporla arizanin tamirinin mimkin bulunmadlglnln
beI|rI¢nme5| durumlarinda, tiiketici malin iicretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
7- Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Midirligine basvurulabilir.

Marka Oriin ismi Belge Belge

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tliketicinin Korunmasi Numaras Onay Tarihi
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak ytiriirlige konulan ~ Siemens  Kahve Makinas: 54354 25.06.2008
Siemens Ut 56366 10.07.2008
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, giemens  Ekmek Kizartma Mak. 63 10072008
. . " - o e . Si Mutfak Robot 56381 10.07.2008
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanli§i Tiketicinin ve Rekabetin Somoie s 56373 10.07.2008
e e e .. . .. Siemens Sag¢ Kurutma Mak. 54358 25.06.2008
Korunmasi Genel Miidiirlii§ii tarafindan izin verilmistir. Siemens  Narenciye Sikacagi 56362 10.07.2008
7 Siemens Mutfak Terazisi 54551 25.06.2008
o o o o g o o o Siemens Elektrikli Sac Masasi 54353 25.06.2008
Bu Uriin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens  Sarjli El Siipiirgesi 54008 23.06.2008
. A . Siemens Kahve Degirmeni 54234 24.06.2008
tarafindan ithal edilmektedir. Siemens Blender 56361 10.07.2008
Siemens Dilim Kesici 57225 18.07.2008
H H ] Siemens Cay Makinasi 57002 17.07.2008
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens Buharh Utiileme Robotu 57006 17.07.2008
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Shmare  Deroemlpmwhmess S e
Siemens El Blender 68144 17.04.2009
kurulu;udur. Siemens Kiyma Makinasi 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 72250 03.11.2009
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - Istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 528 90 00 Miinchen-Almanya
Faks : 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01

Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 45 90 21 28
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia firmy SIEMENS.

Tym samym wybor Panstwa padf na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym do
domowego obejmujg np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikow sklepow, biur, zaktadow rolniczych,
rzemiesIniczych i przemystowych, jak rowniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatéw, matych
hoteli i podobnych pomieszczen mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa
domowego. Instrukcje obstugi prosze przechowy-
wag starannie. Instrukcje obstugi prosze
przekaza¢ wraz z urzadzeniem ewentualnemu
kolejnemu witascicielowi.

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rozne modele.

Opis urzadzenia
Prosze roztozy¢ sktadang kartke z rysunkami.
Rysunek 1
a Jednostka napedowa

Do witaczania i wytgczania urzgdzenia oraz

zmiany trybu pracy.

S o« Praca ciggta

= jednostke napedowa nacisnac w dot

2sec

= 2sec P = 2sec
S

AT

Praca przerywana
= jednostke napedowa nacisnac¢ w dot,
przytrzymac - zwolni¢ - nacisna¢ w dot,
przytrzymac - zwolnic¢

b Pokrywa ochronna
Do zamykania pojemnika i mocowania
koncowek - zwracac¢ uwage na prawidtowe
osadzenie pokrywy! Urzadzenie mozna
wigczac tylko wtedy, jezeli pokrywa ochronna
jest prawidtowo zatozona.

Koncowki

¢ Noz do rozdrabniania np. ziot i zieleniny,
cebuli, owocéw, warzyw, sera i miesa.
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d Tarcza do ubijania $mietany, piany z biatek,
majonezu, pianki z mleka (zimne mleko,
maks. 8 °C)

e Noéz Ice-Crush do rozdrabniania kostek lodu

Pojemnik (nadaje sie do kuchenki mikrofalowej)

f ztworzywa sztucznego (o pojemnosci
maks. 800 ml) albo

g ze szkta (o pojemnosci maks. 1500 ml)

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia
Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym

Urzadzenie podiaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac¢ zgodnie z danymi zawartymi

na tabliczce znamionowej.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewdd zasilajacy i samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dziec¢mi.

Dzieci nie pozostawia¢ bez nadzoru, aby zapobiec

zabawie urzadzeniem.

Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob

(réwniez dzieci) o0 zmniejszonym postrzeganiu

zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach

umystowych, albo nie posiadajacych odpowied-
niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub zostaty
pouczone w obstudze i uzytkowaniu urzadzenia
przez osobe, ktéra odpowiada za ich
bezpieczenstwo.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed

przystapieniem do czyszczenia urzadzenia, przed

opuszczeniem pomieszczenia, w ktorym stoi
urzadzenie, lub w przypadku awarii nalezy wyjaé
wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie wolno ociera¢
elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani goragce powierzchnie.

Aby unikna¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia

przewodu zasilajacego, nalezy zleci¢ jego

wymiane wytgcznie producentowi albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub specijaliscie

o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich

uprawnieniach. Naprawy urzadzenia mozna

przeprowadzi¢ tylko w naszym autoryzowanym
punkcie serwisowym.

Zuzyte urzadzenie uczyni¢ niezdatnym do uzycia.

Pojemnika nie stawia¢ na goracej powierzchni.

Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnym

wyposazeniem.

Zachowag ostroznos$¢ w czasie miksowania

goracych ptynow.



Ptyny moga sie rozpryskiwac w czasie
miksowania. Urzadzenia nie wolno chwyta¢
mokrymi rekoma, wktadac pod strumien wody,
ani zanurzac¢ w cieczach. Jednostke napedu
zdejmowac z pojemnika tylko wtedy, jezeli
urzadzenie jest wylaczone a naped nieruchomy.
Nie wolno nigdy wiaczaé¢ urzadzenia na biegu
jatowym.

A Niebezpieczenstwo zranienia
Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami.
Noze rozdrabniacza chwytac tylko za uchwyt
Z tworzywa sztucznego. Po wyfgczeniu
urzadzenie pracuje jeszcze krotka chwile.
A Niebezpieczenstwo poparzenia

W pojemniku z tworzywa sztucznego mozna
miksowac maksymalnie 0,5 litra, a w pojemniku
szklanym maksymalnie 1,0 litr goracych lub
pienigcych ptynéw.

Obstuga

Rysunki 2-6

Uwaga!

Rozdrabniacz nie nadaje sie do rozdrabniania

kawy ziarnistej, chrzanu i rzepy ani cukru.

Przed rozdrabnianiem usungc¢ twarde czesci

(z miesa usunac sciegna, chrzastki i kosci.

Mrozonki rozdrabnia¢ tylko nozem Ice-Crush.

Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢ urzadzenie

i koncowki.

® Catkowicie rozwina¢ elektryczny przewdd
zasilajacy.

® Pojemnik postawi¢ na gtadkim, czystym
podtozu.

® Do pojemnika wtozy¢ odpowiednig koncowke.

® Wiozyc¢ skiadniki, zwraca¢ uwage na ozna-
czenie (A).

® Natozy¢ pokrywe ochronna.

® Natozy¢ jednostke napedowa az do zatrzasku.
Urzadzenie nie wiacza sie, jezeli jednostka
napedowa nie zatrzasnie sie prawidtowo.

® Wiyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Pojemnik trzyma¢ mocno jedna reka, a drugg
naciskac jednostke napedowa:
Praca ciagta - do mocnego rozdrobnienia
lub ubijania $mietany i piany z biatek.
Praca przerywana - do siekania np. cebuli,
owocow i kruszenia lodu.

Po pracy

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Zdjac jednostke napedowa i pokrywe
ochronna.

® Wyjac¢ koncdéwke, a nastepnie rozdrobnione
produkty spozywcze.

pl
Czyszczenie

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym

Jednostki napedowej nie wolno nigdy zanurza¢

w wodzie ani my¢ w zmywarce do naczyn.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Jednostke napedowa wytrze¢ wilgotng scierka
a nastepnie wytrze¢ do sucha.

® Koncdwki, pojemnik i pokrywe ochronng
wymy¢ w zmywarce do naczyn albo szczotkg
pod biezacg woda.

Uwaga!

Noza nie my¢ gofymi rekoma. Do czyszczenia

uzy¢ szczotki. N6z chwytac za uchwyt

z tworzywa sztucznego.

Wskazoéwka: Przebarwienia powstate na

elementach z tworzywa sztucznego po

rozdrabnianiu np. czerwonej kapusty mozna

usuna¢ za pomoca kilku kropel oleju jadalnego.

Po rozdrabnianiu cebuli lub czosnku pojemnik

natychmiast wymyc.

Przechowywanie Rysunek 7

® Elekiryczny przewod zasilajgcy zawina¢ wokot
jednostki napedowej.

Wskazowki praktyczne i przepisy

Zastosowanie nizej wymienionych wskazowek

utatwi prace z zastosowaniem rozdrabniacza

i pomoze uzyskac lepsze wyniki.

Przed uzyciem urzadzenia:

- Mieso, ser, surowe owoce i warzywa
przeznaczone do rozdrobnienia pokroi¢
w kostke wielkosci ok. 1 cm.

- Ziotai zielening wymyc¢, usunac todygi
i osuszyc.

- Ser ochfodzi¢ w chtodziarce.

- Suchy chleb pokroi¢ na kawatki.

- Z miesa usuna¢ chrzastki, kosci i Sciegna.
- Piane z biatek mozna ubi¢ tylko w suchym
pojemniku, ktory nie zawiera zadnych

pozostatosci ttuszczu.
Wskazowka:
Dtugosci czasu podane w ponizszej tabeli to
wartosci zalecane, ktore zalezne sg od ilosci
produktow spozywczych i stopnia rozdrobnienia.

krétszy czas  mniejsze ilosci i/lub mniejszy

wigczenia stopien rozdrobnienia
dituzszy czas  wieksze ilosci i/lub wiekszy
wiaczenia stopien rozdrobnienia
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Produkty spozywcze Koncowka Maksymalna ilosé llos¢ Czas/
Pojemnik Pojemnik thgi?ﬁ (U] se:(undy
ze szkia é zthNu?:erny:gI;) B e IR

Pietruszka zielona Noz 409 30¢g 5-15(l)

Czosnek, cebula Noz 200g 150¢g 5-10(1)

Owoce/warzywa Noz 200¢g 200g 10-15(l)

Migdaty, orzechy witoskie Noz 2509 20049 20-30s

Ser zotty Noz 200g 150 g 20-30s

Mieso Noz 200¢g 200g 15-25s

Potrawy dla niemowlat Noz 2009 200g 10-20s

Ciasto nalesnikowe Noz 1,01 0,71 30-45s

Cocktail Noz 1,51 0,81 -30s

Kruszony I6d Noz Ice-Crush 2009 1ub ok. 4-6 ()

Piana z biatek jaj Tarcza do ubijania 4 biatka 60-90s

Bita $mietana Tarcza do ubijania 400 ml 15-20s

Zupa z warzyw
Sktadniki
1 marchewka i po jednym matym kawatku selera,
pora, kabaczka, kalafiora lub warzywa innego
rodzaju, 1 gotowany ziemniak sredniej wielkosci,
%4 litra wywaru z miesa, zielona pietruszka, bazylia
(wedtug smaku), sol, czarny pieprz, 100 g stodkiej
Smietany, 1 zéttko
Koncowka: noz
Przygotowanie
® Warzywa oczyscic¢, wymyc i pokroi¢ na duze
kawatki.
® Wywar z migsa zagotowac z warzywami.
® Ugotowana zupe z warzywami przetozy¢
do pojemnika rozdrabniacza i rozetrze¢.
® Zupe z roztartymi warzywami przetozyc
z powrotem do garnka i przyprawi¢ ziotami,
$ola i pieprzem.
® Zottko wymieszac ze stodkg $mietang i wlac
do zupy. Nie gotowa¢ dalej.

Milk (napdj mleczny) shake

Sktadniki

300 ml zimnego mleka, 100 g truskawek lub

innych owocoéw, 1 paczka cukru waniliowego,

2-3 tyzki lodow waniliowych

Koncowka: n6z

Przygotowanie

® Wszystkie sktadniki wiozy¢ do pojemnika
i miksowac ok. 30 sekund; natychmiast
podac na stot.
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Sos do sataty

Sktadniki

200 g kwasnej $mietany, 200 g jogurtu, 3 zabki

czosnku, 2-3 tyzki ketchupu, szczypta soli,

cukier, 3-6 tyzek octu.

Koncoéwka: néz

Przygotowanie

® Wszystkie sktadniki wiozy¢ do pojemnika
i miksowac ok. 20 sekund.

Majonez

Sktadniki

1 jajko, 1 fyzka musztardy, 1 tyzka octu, sdl,

pieprz, 100 ml oleju i dodatkowo 150 ml oleju.

Koncoéwka: tarcza do ubijania

Przygotowanie

Wszystkie sktadniki musza mieé te sama

temperature.

® Sktadnikii 100 ml oleju wtozy¢ do pojemnika
rozdrabniacza i miksowaé ok. 20 sekund.

® Dodac do tego 150 ml oleju i miksowac dalej
ok. 30-45 sekund. W matym pojemniku
mozna przygotowaé majonez za pomocg noza.

Masto miodowe

Sktadniki na maty pojemnik

75 g masta (o temperaturze pokojowej), 150 g miodu

Sktadniki na duzy pojemnik

100 g masta (o temperaturze pokojowej),
200 g miodu
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Koncowka: noz
Przygotowanie
® Masto i miod wtozy¢ do pojemnika i miksowac
ok. 10 sekund.
Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

h{

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2002/96/WE
oraz polskg Ustawa z dnia 29 lipca
2005 . ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*

(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wriasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu. Doktadne informacje
otrzymacie Panstwo w kazdej chwili w punkcie
handlowym, w ktorym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie
dowodu kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu Cywilnego oraz Rozporzadzeniem
Rady Ministréw z dnia 30.05.1995 roku

W sprawie szczegolnych warunkéw zawierania
i wykonywania uméw rzeczy ruchomych

z udziatem konsumentéw®”.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Szivbol gratulalunk aj SIEMENS késziiléke
megvasaérlasahoz.

On egy kivalé minéségu, modern haztartasi
késziilék mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informacidkat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a készliléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy haztartas-
szerl mennyiségek feldolgozasara kesziilt.

A haztartasokhoz hasonlé felhasznalasnak miné-
sul példaul az izletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi és mas ipari létesitményekben talalhaté
munkahelyi konyhakban torténé hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakoéplletekben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara és csak a haztartas-
ban szokasos ideig hasznalja. Kérjlk, érizze meg a
hasznalati Gtmutatot. Amennyiben a késziiléket
tovabbadja harmadik személynek, kérjlk, hogy

a hasznalati utasitast is adja oda.

Jelen hasznalati utasitasban kilonbdzé modelleket
irtunk le.

A késziilék részei

Kérjiik, nyissa ki az abras oldalt.

1. dbra

a Motor-egység
a készlilék be- és kikapcsolasahoz és az
lzemmaod megvaltoztatasahoz

$— oo folyamatos iizemmod
= a motor-egységet nyomja le
2sec

= 2sec P = 2sec
T

T ose

megszakitott tizemmaod (1)
= a motor-egységet nyomja le, tartsa igy -
engedje el - nyomja le, tartsa igy - engedije el

b Védéfedél
az apritotégely lezarasahoz és a szerszam
rogzitéséhez - (igyelien a pontos
illeszkedésre! Ne legyen ferdén ratéve!

A készllék csak jol felhelyezett vedbfedeéllel
hasznalhato.

Szerszamok

c Kés pl. fliszerek, hagyma, gyiimolcsok,
z6ldségek, sajt és hus apritasahoz

d Habveré-tarcsa tejszin, tojashab, majonéz
és tejhab (hideg tej, max. 8 °C)
keszitésehez

e Jégapritd kés jégkocka apritasahoz
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Apritétégely (mikrohullamu sitében vald
hasznalatra alkalmas)
f miianyagbol (befogadd-képesség:
max. 800 ml) vagy
g livegbdl (befogado-képesség: max. 1500 ml)

Biztonsagi utmutato
A Sériilésveszély
Aramiités veszélye

A készliléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és lGizemeltesse.
Csak akkor hasznalja a készlléket, ha a

csatlakozovezeték és a készllék teljesen hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe.
Ugyeljen a gyerekekre, hogy ne jatsszanak

a készlilékkel.

Ne engedje, hogy szellemi vagy testi fogyatékos-
saggal €l6 vagy hianyos tapasztalattal és tudassal
rendelkezé személyek (gyerekek) kezeljék

a készlléket, hacsak nem valaki felligyel rajuk
vagy egy a biztonsagért felelés személy altal
eligazitasban részestltek a készllek hasznalatat
illetéen.

A munka befejezése utan, a tisztitas megkezdése
elétt, valamint mielétt elhagyja a helyiséget és a
készlilek meghibasodasa esetén huzza ki a dugos
csatlakozot. A csatlakozdvezetéket ne hiizza végig
éles széleken vagy forré fellileten.

Ha a készlilék csatlakozévezetéke megsértil,
akkor azt a gyartoval vagy annak Uigyfélszolgalata-
val vagy hasonldan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkerllése érdekében.

A készlilék javittatasat csak a vevészolgalatunkkal
vegeztesse.

Az elhasznalodott keszlileket azonnal tegye
hasznalhatatlanna. Az apritotégelyt ne allitsa forrd
fellletre.

A készlléket csak eredeti tartozékokkal hasznélja.

Vigyazzon a forr¢ folyadekok feldolgozasakor.

A folyadék kifroccsenhet. A készliléket soha ne
fogja nedves kézzel, ne tartsa folyo viz ala, és ne
meritse folyadékba. A motor-egységet kizardlag
kikapcsolt allapotban vegye le az apritotegelyrdl.
A készUléket soha ne jarassa Uresen.

A Sériilésveszély

Sériilésveszély az éles kés miatt. A kést mindig
a muanyag fogantyunal fogja meg. A késziilék
a kikapcsolas utan még egy kis ideig tovabb
forog.

A Leforrazasi veszély

Mdanyagturmix esetén maximum 0,5 liter,
livegturmix esetén maximum 1,0 liter habzo,
vagy forré folyadékot téltsén be és dolgozzon
fel.
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A késziilék kezelése

2-6. abra

Figyelem!

Az apritét ne hasznalja kavé, retek és cukor

apritasahoz. A feldolgozas elétt minden

keményebb részt tavolitson el (a husbol pl. az

int, a porcot vagy a csontot). Mélyh(it6tt arut

kizardlag a jégapritd késsel apritson.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a készlléket és

a szerszamokat.

® A elektromos csatlakozokabelt teliesen
csavarja le.

® Az apritotégelyt sima és tiszta munkafellletre
allitsa.

® Tegye bele a szerszamot az apritotégelybe.

® Toltse be az élelmiszert az apritotégelybe.
Vegye figyelembe a méréskalat (A).

® Helyezze fel a védéfedelet - ne legyen ferdén
ratéve!

® Helyezze fel a motor-egységet ugy, hogy
bekattanjon.
A készlilék addig nem kezd mikddni,
mig nincs jol bekattanva.

® Dugja be a halézati csatlakozodugot.

® Tartsa az apritotégelyt az egyik kezével
szilardan, a masikkal pedig nyomia le
a motor-egységet:
Folyamatos tizemmaod finom apritashoz
és tojashab vagy tejszin felveréséhez vagy
egszakitott lzemmaod pl. hagyma vagy
gylimolcs aprora vagasahoz, tovabba
jégkockak darabolasahoz.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.

® \egye le a motor-egységet és a véddfedelet.

® \egye ki a szerszamot, ezutan vegye ki az
elelmiszert.

Tisztitas

A Aramiités veszélye

A motor-egységet soha ne martsa vizbe és ne

tisztitsa mosogatégépben.

® Huzza ki a halézati csatlakozddugot.

® A motor-egységet tordlje meg nedves ruhaval,
utana dorgélje szarazra.

® A szerszamokat, az apritétégelyt és a
véddfedelet mosogatdégépben vagy egy
kefével folyo viz alatt tisztitsa.

Figyelem!

A kést soha ne csupasz kézzel tisztitsa.

Hasznaljon kefét. A kést csak a miianyag
fogantyunal fogja meg.



Megjegyzés: A mlianyag alkatrészeken
elszinezddések johetnek létre pl.voroskaposzta
feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.

Hagyma vagy fokhagyma aproéra vagasa utan

az apritotégelyt azonnal tisztitsa meg.

Tarolas 7. abra
® A haldzati kdbelt csavarja fel a motor-egység
koré.

Praktikus tanacsok és receptek
A kovetkez6 tanacsok segithetnek Onnek abban,
hogy a készilleket kdnnyebben és
eredmeényesebben hasznalhassa.
Miel6tt hasznalna a késziiléket:
- Ahust, a sajtot, a nyers gylimolcsot vagy
zo6ldséget a feldolgozas elétt vagja kb.
1 cm-es kockakra.
- A zOldf(iszereket mossa meg, tavolitsa
el a szarakat és itassa le a nedvességet.
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- A sajtot hiitse le hitészekrényben.
- A szaraz kenyeret szeletelje fel.
- Tavolitsa el a porcot, csontot és az inakat
a husrol.
- Az apritotégely zsirmentes és szaraz legyen,
miel6tt tojasfenérjét ver fel benne.
Megjegyzés:
A kovetkezd tablazatban megadott idétartamok
iranyértékeknek tekintenddk, toltési mennyiség
és finomsagi fok szerint.

révidebb kisebb mennyiség és/vagy
bekapcsolasi  finomabbra apritott allag
idétartam

hosszabb nagyobb mennyiség és/vagy
bekapcsolasi  durvabbra apritott allag
idétartam

Elelmiszer Szerszamok Maximalis mennyiség Id6ko6zok | Id6/
Uveg Mtianyag szama (I) | masodperc
apritotégely apritotegely | _ e 4= _ oo | S ore
il V=000
Petrezselyem Kés 409 30g 5-15(l)
Fokhagyma, hagyma Kés 20049 150¢ 5-10(l)
Gyumolcs/z6ldség Kés 200g 200g 10-15 (1)
Mandula, dié Kés 250¢g 200g 20-30s
Sajt Kés 200g 150 g 20-30s
Hus Kés 200g 200g 15-25s
Bébiétel Kés 2004g 20049 10-20s
Palacsintatészta Kés 1,01 0,71 30-45s
Koktél Kés 1,51 0,81 -30s
s ) s 200 g vagy kb. _

Jégkasa Jégapritd kés 8 jégkocka 4-6(l)
Tojasfehérje habba Habverétarcsa 4 tojasfehérje 60-90 s
verése
Tejszinhab készitése Habverétarcsa 400 ml 15-20s

Zoldségleves Elkészités

Hozzavalok ® Tisztitsa és mossa meg a zoldségeket, majd

1 karotta és egy kis darab zeller, hagyma, cukkini,
karfiol vagy valamilyen mas zéldségféle, 1 kbzepes
nagysagu fétt burgonya, % | huslé, petrezselyem,
bazsalikom (izlés szerint), so, fekete bors,

100 g tejszin, 1 tojassargaja

Szerszamok: Kés

vagja fel nagyobb darabokra.

® Fdzze fel a zoldségeket a huslében.

® Az elkészlilt levest es a zOldségeket toltse
az apritétégelybe és pépesitse.

® A pépesitett levest dntse vissza a labasba,
es izesitse zoldfliszerekkel, soval és borssal.

® Atojassargajat keverje el a tejszinnel, és
habarja be a levesbe. Ne fézze tovabb.
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Tejturmix

Hozzavalok

300 ml hideg tej, 100 g eper vagy mas gylimolcs,

1 csomag vanilias cukor, 2-3 evékanal

vaniliafagylalt

Szerszamok: Kés

Elkészités

® Ontse az dsszes dsszetevét az apritdtégelybe,
és kb. 30 masodpercig turmixolja. Azonnal
talalja fel.

Salatadntet

Hozzavalok

200 g tejfdl, 200 g joghurt, 3 gerezd fokhagyma,

2-3 evékanal ketchup, egy csipet so, cukor,

3-6 evokanal ecet

Szerszamok: Kés

Elkészités

® Ontse az sszes dsszetevét az apritdtégelybe,
és kb. 20 masodpercig turmixolja.

Majonéz

Hozzavalok

1 tojas, 1 evékanal mustar, 1 evdkanal ecet, so,

bors, 100 ml és késébb meg 150 ml olaj

Szerszamok: Habveré-tarcsa

Elkészités

Minden hozzavalo azonos hémérsékletl legyen!

® Az Osszetevoket 100 ml olajjal tegye az
apritotégelybe, és kb. 20 masodpercig
turmixolja.

® Adjon hozza még 150 ml olajat és turmixolja
tovabbi 30-45 masodpercig. Kis aprito-
tégelyben a majonéz a késsel elkészithetd.

Vajas méz
Hozzavalok, ha a kis apritotégelyben késziti
75 g vaj (szobahémérsékletti), 150 g méz

Hozzavalok, ha a nagy apritotégelyben késziti

100 g vaj (szobahdmérséklet(), 200 g méz

Szerszamok: Kés

Elkészités

® Apuhavajat és mézet tegye az apritotégelybe,
és kb. 10 masodpercig turmixolja.
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Artalmatlanitas
E A késziilék a 2002/96/EG,

az elektromos és elektronikus hasznalt
mmm  (ESZllekekrdl szolo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
késziilékek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész
EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kerjlk,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
6nkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garanciélis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellli meghibasodas esetén a készileket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon beliili, kdlcsdnkészulék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitoltott garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984.(111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a késziilék

a vasarlasi tajékoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

A médositas jogat fenntartjuk.



Wupo BiTaecmo Bac 3 rnoKyrnkoro HOBOro
npunaay ¢pipmu SIEMENS.

Bu npuigbanu cy4acHuvi, BACOKOAKICHUV
nobyToBuii npunaa.

JAoaatkoBy iHghopmaLiito rpo Hawy
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha HawWivi
CTOpIHLUI B IHTepHeTi.

Llei npunap npusHaq4eHnn Ana BXXUTKY

B AOMaLIHLOMY FOCMoAapcCTBi, a He AnfA
NPOMWCOBOIO BUKOPVCTaHHA.
BuvikopucToByviTe npunag, nuuwe AnA nepe-
po6KW MPOAYKTIB Y KiNbKOCTi Ta MPOTAroM
Yacy, AKi BiANOBIAAIOTb 3BNYANHUM ANA
JLOMallHBOro rocnoAapcTaa yMoBaM.
36epiranTe, 6yap nacka, iHCTPYKLLitO

3 BMKOPWCTaHHA.

MepepaiiTe iHWMM KOpPUCTyBa4aM pa3om
3 NpUNagoM iHCTPYKLLIIO 3 BUKOPUCTaHHA.
B Ui iHCTPYKLIi 3 BUKOpUCTaHHA
OMUCYIOTHLCA Pi3HI MoAeni.

KopoTkui ornag

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKY

3 MaJIloHKaMu.

ManioHoK 1

a bnok psuryHa
LNA BBIMKHEHHA | BUMKHEHHA Npunaay
i 3MiHM peXxumy poboTun

S« Be3MEPEPBHUIT PEXUM
= 6NoK ABUryHa HaTUCHYTU AOHU3Y

2sec
s2=8 52, IHTepBanbHUI pexxum (1)

= BnoK ABUryHa HaTUCHYTW AOHU3Y,
yTpUMyBaTh — BiANYCTUTU — HATUCHYTU
LOHU3Y, yTpUMyBaTu — BiANyCTUTH

b 3axucHa KpuwkKa
LNA 3aKpuBaHHA Kenuxy i cpikcaLlii
HacaiKku — CRiaKynTe 3a NpaBuibHNM
po3TawysaHHAM! He nepekowywte
pi3bbu! MNpunas MOXHa ekcnnyaTyBaTu
nviwe 3 NpPaBUSIbHO 3aKPUTOIO 3aXMCHOO
KPULKOIO.

Hacaanku

¢ Hix anAa noapibHeHHA, Hanp., 3eneHi,
unbyni, opyKTiB, OBOHIB, CUpY | M'Aca

d [Auck ana 36usaHHA BepLKiB, 6iNKOBOI
NiHW, MaoHe3y i MONIOYHOI NiHN
(xonoaHe monoko, Makc. 8 °C)

e Hix ana kpuweHHA neoay AnA
noApibHeHHA KybukiB nbony

uk

Kenux (npuaaTHWii AnA BUKOPUCTaHHA

B MiKPOXBWbLOBIN neHi)

f i3 mpacTmacu (MiCTKiCTb: Makc.
800 mn) abo

g i3 ckna (MicTkicTb: Makc. 1500 m)

3ayBa)XKeHHA 3 TeXHiku 6e3neku

A Hebezneka oTpumaHHA Tpasm
Hebesneka yaapy ctpymom

Mpunaga cnig niakno4aTh 4O eNeKTpoMepeXi
Ta eKcnayaTyBaTu NvwWe y BiAmnoBiLHOCTi

i3 AaHUMW Ha Tabnn4ui 3 TEXHIHHUMN
XapakTepucTUKamu.

He kopucTyiTecA npunanom, AKIO WHYP
XKUBNIEHHA i Npunag, MatoTb By ab-AKi
MOWKOAKEHHS.

TpumanTte npunaa nooAans Bif AiTeN.

He 3annwawTe aiteni 6e3 HarnAgy, wob
3anobirTu irpam Aitew i3 npunaaom.

He nonyckanTte ekcrinyarallii npunany
ocobamu (B T. 4. AiTbMM) i3 0OMEXEHUM
hi3nHHMM CEHCOPHUM CNPUMHATTAM, i3
HEepO3BUTVMU PO3YMOBMMU 3A4i6HOCTAMY,

a TakoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM AOCBIAY

Ta 3HaHb; eKkcryaTauifa npunagy B Takux
BMMNaAKax AO3BONAETLCA ML Mif HarNAL0M
abo nicnA NpoBeAeHHs IHCTPYKTaxy

3 eKcnnyaTtadii ocoboto, Aika Bianosinae

3a ix 6e3reky.

BuiimanTe wTekep i3 po3eTKM MicnA KOXHOro
KOpPUCTYBaHHA, Nepes, YMCTKO, nepen
BMXOA0M i3 NPUMILLEHHA Ta y BUNaAKy
nedekTy. MNpoBig He TArHITL Hepes

rocTpi Kpai Ta rapAyi NoOBepXHi.

AKLWO WHYP XXUBMIEHHA LLbOro npunany
MOWKOAKEHWI, TO Oro 3amiHa MOBMHHA
BUKOHYBAaTNCA BUPOBHNKOM, 10ro cny»60to
cepsicy abo BianoBiAHO KBanihiKOBaHUM
haxiBLLEM 3 METOI YHUKHEHHA PU3UKIB.
PeMOHT npunafy NpoBOAMTLCA NINLLE HALOK
cny»x6oto cepsicy.

Mpunaau, AKI BUAWAW i3 BXXUTKY, Chig,
3pobUTN HEMPUAATHUMW ANIA BUKOPUCTaHHA.
He cTaBTe Kenmx Ha rapA4y NOBEPXHIO.
KopucTyBaTtuca npunaaoM MoXHa TiflbKu

B KOMMJIEKTi 3 opuriHanbHUM ipMOBUM
npunaanAm.

ByabTe o6epexHi npu nepepobui rapA4oi
pianHn. PignHa nig Hac nepepobkn Moxxe
po36pu3KyBaTucA. He noTopkanTecA Lo
npunagy BONOrMMU pyKamu, He TpumanTe
MOro nig, MPOTO4HOIO BOAOIO Ta He 3aHyp-
tonTe B pianHW. 3HiMaviTe 6NoK ABUIrYHA

3 Kenuxy nuwe nicnA noBHOI 3YMUHKN.

Hi B AKOMY pasi He NpaLlonTe 3 NOPOXKHIM
npunagom.
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A Hebesneka nopaHeHHA!

Hebesneka rnopaHeHHA rocTpuMm HoXxamu.
Hoxi cnia bpatu 3aBx.au 3a rnnacrmMacosy
py4Ky. [licna BUMKHEHHA rpunaj we
AEAKU Hac rposAOBXKYE pyxaTuUcA.

A Hebezneka ownaptoBaHHA

Zo Kennxy i3 nnactmacu cnig 3anuBatu 444
nepepobku He binbwe 0,5 niTpa niHuCcToi abo
rapA4oi pianHu, a 40 Keauxy i3 ckiaa —

He binbwe 1,0 niTpa.

BukopucTaHHA

ManioHkn 2-6

VBara!

lNoapibrioBa4 He ripuaaTH AA N0ApPI6-

HEeHHA kaBoBux 6006iB, peaucy 4 LyKpy.

lMepen nepepobkoio BuAaniTe BCi TBEPAI

YacTuHu (i3 M’Aca, Harp., CyXOXWIA,

XPpAWi 44 KICTKM).

3amopoXxeHi npoAyKTH rMoaApIibHITE nwe

3a A0MOMOrol0 HoXa AJIA KPUWEHHA JIbOAY.

Mo4ncTiTb Npunag, i Hacaaky Nepea, Nepwmm

BMKOPVCTaHHAM.

® Po3moTaiiTe NoBHICTIO enekTpokabensb.

® YCTaHOBITb KeNnux Ha PiBHIl i YNCTIN
po6oHir NoBepxHi.

® BcTaBTe Hacaaky A0 Kennxy.

® 3aBaHTaXXTe NPOAYKTN A0 KEnuxy.
3BepHiTb yBary Ha MipHy wkany (A).

® 3akpuiiTe 3axMCHY KPULIKY —
He nepekolwyiTe pi3coy!

® BcrasTe 650K ABUryHa i 3addikcynTe Moro.
Mpunap He 3anyckaeTbeA B pasi
HenpasuIbHOI dhikcaLii.

® BBiMKHITb BUJIKY 4,0 PO3ETKU.

® TpumaiTe Kenmx o4HIEI0 PYKOIO, a iHWO
PYKOIO HATUCHITb Ha 6NOK ABUryHa:
6e3nepepBHUIi PEXUM ANA MINKOro
noapibHeHHA abo 36vBaHHA Binkis,
BEPLKIB Y/ iHTEpBaNbHUA peXXnm AnA
Hapi3aHHA Ha WMaTo4KK, Hanp., Lnbyni
abo dpyKTiB, a TAKOXX NOAPIOHEHHA
KybuKiB nboay.

Micna po6otu

® BuliMiTb WTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKN.

® 3HiMiTb 610K ABUryHa i 3aXVCHY KPULLKY.

® BuiiMiTb Hacaaky, a nicnA Lboro BUMMIiTb
NPOAYKTU.

Yucrtka

A Hebesneka yaapy cTpymom
Hi B Akomy pa3i He 3aHyproviTe 610K ABUryHa
B BOA4Y | HE MUVTE B MOCY.AOMUVIHIV MaLvHi.
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® BuiMmiTb wWTencenbHy BUNKY i3 pO3ETKM.

® [IpoTpiTb 610K ABUIYHA BONOMOO
TKaHWHOIO, a MOTiM BUTPITb HAaCyxo.

® Hacanku, Kenux i 3axvcHy KpuLKy
noMuiTe B NOCYAO0MWIAHI MawmnHi abo
3a A0MOMOroto WITKW Mig, NPOTOYHOIO
BOZOIO.

VBara!

Hikonn He YuCTiTe HOXa rommu pyKamu.

KopucTyviteca 414 LibOro WiTkolo.

Tpumarite HiX ywe 3a rnaacTmMacoBy

PYHKy.

Bkagieka: Iig, 4ac nepepobku neAkux

NPOAYKTIB, Hanp., 4epBOHa KarycTa,

Ha MnacTMacoBuX AeTaNAx MOXYTb

yTBOpPUTUCA 3abapBfieHHA, AKi MOXHa

YCYHYTM 32 AONOMOrOt0 AEKINbKOX

Kpanenb CTONOBOI Ofii.

MicnAa noapibHeHHA LBy i YY1 YaCHUKY Kenmx

cnip, oapasy X noMuTK.

[Ona 36epiraHHAa ManioHok 7

o 3moTalTe enekTpokabenb HaBKONO
6noky aBuryHa.

MpakTn4Hi nopaawn i peuentun

HacTynHi nopaaun nonomMoxyTb Bam noner-

wnTH poboTy 3 NPMNaAOM i OTPUMATHU Kpalli

pesynbTaTu.

Mepen BUKopuCTaHHAM npunaay:

— TopixxTe M’Aco, cup, cupi PpykTn abo
0BOHi Nepen nepepobkoto Kybrkamu
BeNM4YMHOI0 NpnbnnsHo 1 cMm.

— [lomuinTe 3eneHb, BUAAaniTb cTebni
i KOPOTKO MpOCYWiTh.

— Cup OXONOHLTE B XONOAWUNILHUKY.

— TMopixxTe cyxuii xni6 wmaTo4kamm

— Bwupanitsb i3 M’Aca xpALi, KiCTKN
i cyxoXunna.

— Kenux noBuHeH 6yTn 06e3>XnpeHnm
i cyxum nepen 36vBaHHAM GifKiB.

Bkagiska:

TpuBanicTb Nepepobkun NPoAyKTIB HaBedeHa

B HAaCTYMHin Tabnunui NprbansHo i 3anexxnTb

Bifl 3aBaHTa)KeHOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB

i cTyneHA noApibHEeHHA.

KOpOTWNiA MeHLWa KinbKicTb Ta/abo
Yac BBiMK- MEHWWI CTYNiHb

HEHHA noApiGHeHHA

noBwuii Hac  Binbla KinekicTb Ta/abo
BBIMKHEHHA  BULLi CTYNiHb NOAPIBHEHHA
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npoAyKTU npunaaaA | MakcumasibHa KifbKicTb| 4Mcno iHTep-| Yac/
Kenux Kenux i3 sanis (l) CeKYyHA,
i3 ckna e P St oo
neTpyuka Hix 40r 30r 5-15 (1)
YacHuK, LmbynA Hix 200r 150 r 5-10 (1)
PpYyKTN/OBOHI Hix 200r 200r 10-15 (1)
MuUraans, rpeubki Hix 250r 200r 20-30s
ropixu
cup Hix 200r 150 r 20-30s
M’ACO Hix 200r 200r 15-25s
nope ANA HEMOBNAT Hix 200r 200r 10-20 s
TicTo AnA MAVHLIB Hix 1,0n 0,7n 30-45s
KOKTEMNb Hix 1,5n 0,8n -30s
Hix ana 200 r abo
MOKPULWEHNI Nif, KpULWEHHA npubn. 8 4-6 (1)
nbony KybuKiB nbosy
36vBaHHA AEYHUX GinkiB | JAuck anA 4 Ae4HUX 6090 s
36unBaHHA 6inka
361BaHHA BEpLIKIB Jvck anA 400 mn 15-20s
361BaHHA

OBouesBuii cyn

IHrpeaieHTN

1 MOpKBa Ta Nno 0AHOMY WMATO4KY Cenepu,
nopeto, kaba4ka, LLBiTHOI KaryCcTu Yu iHWoro
COpTY OBOYiB, 1 BapeHa KapTonnA cepeaHbol

BENMHMHU, b 1 M'ACHOI0 By NbIOHY, NETPYLIKa,
6a3unik (3a 6axxaHHAM), Ciflb, HOPHUIA NepeLb,

100 r conoakmx BepLKiB, 1 AEHHNI XKOBTOK
Mpunapaa: Hix
MpurotyeBaHHA
® [lo4nwweHi i NOMUTI OBOHI Hapi3aTu
BENIMKVMMU WIMaTKaMW.
® 3BapuTy OBOYi B M’ACHOMY 6YNbIOHI.
® 3BapeHuin cyn i oBOUi NoknacTu
[0 Kenvxy i NpuroToBUTY Miope.
e Cyn-niope BUNUTW Ha3aa, A0 KacTpyni
i 3anpaBuTX 3eNEHHIO, CiNNo | NepL,eMm.
® fAe4HNIN XKOBTOK | CONOAKI BEPLIKM
3MilaT i BANTKU A0 cyny, MOMIillyHOHN.
MicnA LbOro 3HIMITL Cyn 3 NANTW.

Monou4Hui werik

IHrpeaieHTN

300 mn xonoaHoro monoka, 100 r cyHuLUb
YU iHWKX PPYKTIB, 1 M. BaHINLHOIrO LYKpPY,
2-3 CT. . BaHinbHOro Mopo3vsa
MNpunapaa: Hix

MpuroTyBaHHA

® BciiHrpeaieHTV NoknacTn A0 Kenmxy
i nepemiwysaTy npubnnsHo 30 cek.
3pasy X nopasatu Ha CTifl.

Coyc anAa canaty
IHrpeaieHTN
200 r cmeTaHu, 200 r norypTy, 3 3yb4nka
YacHWKyY, 2—3 CT. Jl. KeT4yny, ryuwka coni,
LYKpy, 3—6 CT. 1. ouTy
Mpunaapa: Hix
MpurotyBaHHA
® Bci iHrpeaieHTV NoKNacTn L0 Kenmxy
i nepemiwysaTy npubnnsHo 20 cek.

MaiioHe3s

IHrpeaieHTN

1 Anue, 1 cT. n. ripymui, 1 cT. 1. ouTy, Cinb,

nepeub, 100 mn onii i AoaaTkoso we 150 mn

onii

MNpunaaaa: Juck anAa 36MBaHHA

MpurotyBaHHA

Bci iHrpeaieHTn noBuHHI 6y T oAHaKOBOI

TemMnepaTypu.

® |HrpenieHTn i 100 Mn onii moknacTv Ao
Kenuxy i nepemiwysaTy NpubnnsHo 20 cek.

o Jlopatn 150 mn onii i nepemiwysatu we
3045 cek. MavioHe3 MOXKHa NpuroTyBaTu
B MaJioMy Kefvxy 3a A0rMoMOror HoxXa.
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BepI.IJKOBe MacJio 3 meaom

IHrpeaieHTN ANnAa manoro Kenmxa

75 r BepwKoBOro macna (KimHaTHoi

TemnepaTypw), 150 r meay

IHrpeaieHTN ANA BEANKOro Kesnxa

100 r BeplwKoBoro macna (KimHaTHoi

TemnepaTypw), 200 r meay

Mpunaaaa: Hix

MpurotyBaHHA

® M’AKe macno i MeA MOKNacTn L0 Kennxy
i nepemiwysaTy npubnnaHo 10 cek.

PekomeHaauii 3 yTunisaduii

Januin npunas nosHaqeHun y
BiANOBIAHOCTI i3 JnpekTnsoto
E€sponencbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTunisauito enekTpu4Horo Ta
€NIEKTPOHHOrO YCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). AnpekTrBa B13Ha4ae
nopAaok 36opy Ta yTunisadii crapux
npunaais Ha TepuTopii ycix KpaiH €C.
3a iHdbopmaLieto Npo akTyanbHi WAAxu
yTunisauii 3BepHiTbcA Byab nacka oo

CBOro cneLianiaoBaHoro Toprosua abo

0 aaMiHIiCTpaLlii CBOEi rpoMaam.

MapaHTia

YMoBM rapaHTii AnA uboro npunany
BM3Ha4al0TbCA HaWWM NPEACTABHUKOM

y KpaiHi, ae npunag 6ys npoaaHui.
MoapobuLi LnMx YMOB MOXXHa OTpUMaTy Bif
TOProBUA, Y AKOro npunag 6yB KynneHun.
BuicyBatoym By ab-AKY BUMOryY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTieto, cnia noaasaTun
4ek Ha NpoAaHuin ToBap abo KBUTaHLLIIO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.
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OT Bcero cepaua no3apassiaem Bac

C MOKynKowvi HoBOro npubopa gbypmbi
SIEMENS.

BebI nprobpesivi coBpeMeHHbIV, BbICOKO-
Ka4yecTBeHHbIV bbITOBOWU rpmbop.
JonosHnTesnibHy o MHGbopmaL o

O Halwevi npoAyKuuu Bei HavigeTe

Ha Hawevi cTpaHuue B IHTepHeTe.

JlaHHbIN 6bITOBON 3nekTponpubop He
npeaHasHa4YeH AnA NPOMbIWNIEHHOro
MCMonb30BaHWA, UM MOXXHO MOfb30BaThCA
TONBKO B lOMaLIHEM XO3ANCTBE.

C nomouwbto anekTponpubopa MOXHO
nepepabaTbiBaTb TONBKO TakOe KONMYECTBO
NPOAYKTOB 1 B Te4EHME TaKoro BpeMeHMU,
KOTOpbIE XapaKTepHbl ANA AOMAaIIHErO
xo3AncTea. CoxpaHuTe, NoXkanymncTa,
WHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaumm B HaAEXKHOM
mMecTe. [Mpn nepenaqe aToro 66ITOBOro
anekTpornpubopa ApyromMy BnagenbLy He
3abyabTe oTAaTb EMY U 3TY MHCTPYKLLUIO.
B faHHOM MHCTPYKLWM MO 3KCMnnyaTaumm
onu1ckbIBaloTCA pa3nm4yHble MOAENN
nprnbopos.

KomMmnnekTHbIn 0630p

OTKpoWTe, NoXKanyncTa, CTpaHULy

C pUCYHKaMu.

PucyHok 1

a bnok asuratensa
LNA BKNHOYEHVA U BLIKNHOYEHNA N3MENb-
4YUTEeNA N U3MEHEHWA peXxxnMa paboThbl

$— .« HerpepbiBHaA 3KcnnyaTaumsa
= HapaBuTe Ha 6nok aguraTtena
Mo HanpaefeHUo BHA3

2sec
2> c 2 MeproamnHeckan
akcnnyaTtauma (1)
= HajaBuTe Ha 6ok ABurarena
Mo HanpaBNeHUIO BHN3, 3adONKCUpyTe
ero — OTnycTuTe — OMNATH BHU3,
hukcaumA — oTrnycKaHve

b 3awuTHaa KpbIWKa
ANIA 3aKpbIBaHWA paboyen emKocTur
1 domkcaLmmn HacaaKu: cneauTte 3a Tem,
4TO6bI KpbllWwKa 6bina NpaBMALHO YCTaHo-
BneHa! He nepekawwvBawTe ee!
N3menbynTenem MoXXHO Ha4MHaTb
nosb30BaTbCA TOMBKO Mocne Toro, kak
KpbllwKa 6yneT NpaBuibHO yCTaHOBMEHa.



Hacaakn

¢ Hox anAa namenb4eHuna, Hanpumep,
NPAHBIX TpaB, PENYATOrO NYKa,
dopyKTOB, OBOLLEN, CbIpa U MACa

d [Owuck-s36usanka AnA nonyyeHuA
B36MThIX CAMBOK U ANYHbIX 6€nKOoB,
MalioHe3a 1 MOJIOYHOM MeHbI
(TemnepaTypa X0n04HOr0 MONOKa
nonxHa 6biTb Makc. 8 °C)

e Hox «lce-Crush» anAa namenb4yeHuA
Ky6V1KOB N1weBoro nbaa

Pa6o4aa emkocTb (MpurogHa AnA

MCMOJIb30BaHMA B MUKPOBOJIHOBOW Me4m)

f nnacTmaccoBaA (BMECTUMOCTb:
makc. 800 mn) nnm

g CTekNAHHaA (BMECTMMOCTE:
mMakc. 1500 mn)

Yka3aHua no 6e3onacHocTun

A He vickmo4yeHa onacHocCcTh
TpaBMyipoBaHUA
CyuecTByeT OrnacHoOCTb riopaxe-
HUA STTeKTPpU4YeCKUM TOKOM

OnekTponpubop cneayeT NOAKNOHaTb U
3KCMAyaTUpoBaTh TONBKO C y4ETOM AaHHbIX,
NPUBEAEHHBIX B PMPMEHHOM Tabnnyke.
OnekTponpnbopoM MOXXHO NMOoNbL30BaTLCA
TONBLKO B Cily4ae, ecnv y camoro npubopa

N €ro CETEBOIO WHypa HET HUKaKMNX
MOBPEXKAEHUN.

He noanyckarite neten 6113Ko K aNeKTpo-
npubopy. Hikoraa He octaBnAlTe Aeten 6e3
npUcMoTpa, 4Tobbl OHW He UCMOoNb30-Banu
6bITOBOV NPUGOP B KAHECTBE UMPYIIKN.
Jlvua (Takxe 1 AeTr) ¢ NOHMXKEHHBIM
BOCMPUATMEM OpraHamMm 4yBCTB 1N
LyweBHOBONbHbIE, a TAKXKE LA, He
obnasatowme LOCTATOHHBLIMU OMbLITOM

1 3HAHVMAMMU, HA B KOEM CJlyHae He AOMKHbI
CaMOCTOATENBHO NONL30BaTLCA ObITOBbIM
nNpubopoMm, a ToNbKO MOA MPUCMOTPOM UK
B Clly4ae, eCnv OHW MOAY4MIN NOAPO6HbIN
WHCTPYKTaXX Mo npaBuiibHOMY MCMoNb30Ba-
HUo 6bIToBOrO Nprbopa oT Nuua,
OTBETCTBEHHOr 0 32 VX 6€30MacHOCTb.
Mocne kaxxa0ro ncrnonb3o0BaHWA, Nepes,
YMCTKOWN, NPeXKAe HYeM NOKMHY Tb MOMelL.eHre
1 B Clly4ae BO3HUKHOBEHVA HENCTMPaBHOCTYU
cnepyeT U3BfeKaTb BUNKY anekTponpnbopa
13 po3eTkn. Cneaute 3a TeM, 4TOObI He
NoBPeAUTb CETEBON WHYP anekTponpubopa
06 ocTpble KpaA 1 ropA4ne NOBEPXHOCTU.
Ecnu ceTeBoi WwHyp aToro anekTponpubopa
NoBpeXAeH, TO, BO 3bexxaHne onacHom
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cuTyaumn, 3aMeHATb ero A0JKHbI
crneunanncTbl opMbI-M3roTOBUTENA U
€ro CepBUCHOWM cny>X6bl, unu Inuo,
UMeloLLeE TaKyHo XXe KBanudumkaumio.

Bo nsbexxaHvie onacHbIx ANA nonb3oBaTtens
CUTyauMin, peMOHT npubopa AomKeH
BbIMOJIHATLCA TOMBKO CreLancTamMmm
Hawewn Cnyx6bl cepBuca.

OTcny>xmBLUMe CBOM CPOK ObITOBbIE NPMBOpLI
cnefyeT NpyBECTN B HEMOAHOCTb.

Henb3A cTaBuTh paboqyto eMKOCTb

Ha ropA4YIo NOBEPXHOCTb.

Monb3oBaTbcA NPUBOPOM MOXKHO TOJILKO

B KOMMNekTe ¢ HPMEHHBIMW NPUHAANEX-
HOCTAMM.

ByabTe oCcTOpOXXHBI NMpY NepeMewnBaHnum
rOPAYNX XKNAKOCTEN. Tak Kak XXMAKOCTU
MOTyT NpK 3TOM pa3bpbI3raTbCA.

3a namenb4nTens Henb3A 6paTbCA MOKPbIMU
pyKamu, MbITb €ro B MpOTO4YHOM BOAE MK
norpy><atb B XXMAKOCTb. Bnok asuratena
MO>XHO CHMMaTb C pabo4eri eMKOCTM TONbKO
nocne rnosfHoOW OCTaHOBKW ABUraTens.
Cneawute 3a TeM, 4To6bl U3MENbLYUTENb
HUKOr Aa He paboTan BXONOCTYHO.

A He ucknroyeHa onacHocTh
TpaBMUPOBaHUA

He vucknio4eHa onacHOCTb TpaBMUpOBaHUA

06 ocTpbie HoXU. BepuTeck TOJIbKO 3a

11aCTMacCoBbIe AEPXATENN HOXEM.

lMocnie BIKMOYEHUA U3MENIbYUTENb elle

HEKOTOpoe BpeMA paboTaeT o MHEPLIMM.

He ucknroyeHa onacHocTh
ouwnapuBaHuA
B uenax 6e3onacHocTv B r11acTMaccoByio
pabo4yo eMKOCTb U3MEJTbYUTENIA MOXHO
3anBatbe Makcumym 0,5 Ji, B CTEKIIAHHYIO
— 1,0 71 cCUNBHOMEHALLEVICA NN FOPAHEN
XKULAKOCTH.

JdkcnnyaTtauma

PucyHku 2-6

BrumaHue!

JaHHbIVi KyXOHHBIVI Iprbop He npeAHa3Ha-
YeH AJIA N3MENIbHEHNA KOGEVIHbIX 3€PEH,
peabku unu caxapa. lNepea nepepaboTkoii
MPOAYKTOB U3 HUX CAEeAYyeT yAannTb BCe
TBEpAbIe HacTu (Harpumep, u3 MAaca
JOJIXKHBI ObITb YAaNE€HbI CYXOXUINA, XPALLN
U KOCTH). 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTHI
MOXHO U3MEJIbYaThb TOJLKO C TOMOUbLIO
Hoxa «lce-Crush».
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Mepen, NepBbIM UCMONL30BaHNEM
npoBeauTe HNCTKY Npubopa 1 Hacaaok.

MonHOCTLIO pa3moTanTe CeTEBOM WHYP.
MocTaBbTe pabo4yo EMKOCTb Ha HACTYHO
W rnagKyto NoBEPXHOCTb.

BcTaBbTe Hacaaku B pabo4vyto eMKOCTb.
3arpyaute B pabo4yo eMKOCTb
NpoAyKThl. JnA KOHTpONA NoNb3ynTech
wkanom (A).

Hakpolite pabo4yto eMKOCTb KPbIWKOW,
He Aonyckasa nepekocos!

YcTaHoBUTE Ha KpbIWwKy 610k aBuratens
1 3adovKCupyiTe ero.

N3amenbunTens He Ha4HeT paboTaTsb,
noka 6nok asurarenna He 6yaeT
npaBunbHO 3adhKCUMPOBaH.

BcTaBbTe BUIKY B PO3€ETKY.

Jep>xa pabo4yto eMKOCTb O4HOIN PYKOW,
Apyroi pyKon HakumanTe Ha 610k
ABuraTena, Bbibpas:

HenpepbIBHbIA peXxum paboThl,
npeAHa3Ha4YeHHbIA ANA TOHKOro
N3MeNb4eHnA NPoAYKTOB 1 B36MBaHNA
ANYHBIX 6ENKOB 1 CAVBOK, MK
NepuoANHECKnin pexxnm paboThl,
npeAHa3Ha4eHHbIV ANA pa3pe3aHnA Ha
KyCKW, Hanpumep, pen4aToro fyka unm
PpYKTOB, a TakKe ANA N3MeNbHeHNA
Ky6MKOB NULWEBOro nbaa.

Mo okoH4YaHun paboThl

N3BnekuTe BUNKY 13 PO3ETKM.
CHumMunTe BnoK ABUraTenA v 3amTHYI0
KPbILWKY.

CHavana nsBneknTe Hacaaky, 3aTem
nepepaboTaHHble MPOAYKTbI NMUTaHMA.

Yucrtka

A CyuwecTByeT 0racHoOCTb

nopa>KeHAa 3J1IeKTpU41eCKUM TOKOM

G710k ABUraTesiA Heslb3A MorpyXarb B BOAY
WU MbITb B [10CYA0MOEYHOU MalmHe.

M3BneknTe BUNKY U3 PO3ETKU.
MpoTpuTte 610K ABMraTens cHadana
BNaXKHOW candpeTKon, a 3aTeM CyXoil.
Hacanku, pabo4yto eMKOCTb 1 3alLUTHYIO
KPbIWKY MOXXHO MbITb B MOCYA,0MOEYHON
MalwwHe uam B MPOTO4HON BoAE

C MOMOLLbIO WETKK.

Brumarue!

Hu B Koem ciyHae Henb3A YUCTUTb HOX
roJsiovi pykou. Vicrionb3ysite A4 3TOro
WeTKY.
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Beputech TOIbKO 3a rnaacTMaccoBbiv
Jep)xaTesib Hoxa.

K Bawemy cBeaeHuio: npu nepepaboTke
Takux NPOAYKTOB, Kak, Harnpumep,
KpacHoka4aHHaA kanycTa, Ha
NNacTMaccoBbIX AeTanAx Morpy>XHoro
6neHpepa obpasyeTcA LBETHOM HaneT,
KOTOpbIi MOXKHO yAanuTb C NMOMOLLbIO
HECKONbKUX Karnesib pacTUTeNbHOro Macna.
Mocne n3menb4eHyA pen4aToro nyka nnm
YecHoKa paboHylo eMKOCTb crieayeT cpasy
)Ke BbIMbITb.

XpaHeHue

PucyHok 7

o (O6MmoTalTe ceTeBOW WHYP BOKpyr 6noka

apurartena.

MpakTu4yecKkne coBeThl

M peuenThbl

YT106L1 06nerynTL Bam paboTy 1 ynyqwmnTs
ee pesynbTaTbl, Mbl MOXeM MOCOBETOBaTb
cneaytouee:

MNepen Ha4anom paboTbl:

MaAco, cbip, cbipble PPYKTbI AW OBOLLM
nepen nepepaboTkon cneayet
HapesaTb Kyco4kamun pasmepomM 1 cMm.
MpAHbIe TpaBbl cnefyeT NOMbITh,
oTpe3aTtb cTebnun 1 cnerka npocywWwmnTk.
Cblp cneayeT oxnaaunTb B XONOAUAb-
HUKe.

Cyxoi xneb ny4uwe Hape3saTb KycKaMu.
MaAco cneanyeT o4UCTUTL OT XpALLENR,
KOCTEN N CyX0XUAnA.

Ecnu Bbl cobupaeTech B36uBaTh
ANYHble 6enkun, To paboyaa eMKoCTb
AoMKHa 6bITb abCONIOTHO YMCTOM

N Cyxon.

YKa3saHue:

MpvBeaeHHbIe B TabnuLe 3Ha4YeHNA
NPOAOIKUTENBHOCTU NepepaboTKn
NPOAYKTOB NpeAcTaBnAlOT cobol
OPVIEHTMPOBOYHBIE 3HAYEHUA, KOTOpPbIE
MOTYT N3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU

OT KOJIN4eCcTBa NPOLYKTOB U CTEMEHU
NX N3MenbyeHuA.

YKOpo4eHHOe  MeHbluee KOoNn4ecTso
BpemMA NPOAYKTOB W/vnu rpy6oe
nepepaboTkn  U3Menb4eHue
Mponomku- 6onbluee KONN4ECTBO

TenbHOe BPEMA MpOAYKTOB W/unun Bonee

nepepaboTkn

TOHKOE n3mMeJsibHeHne
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MpoAayKThI Hacaakn MakcumansHoe Koneo uHTep-| Bpema B
nuTaHuA KOJIN4eCTBO Banos (l) ceKyHaax
CTeknaH- MnacT- — 2000 A _ 2500 T
HafA eMKoCTb | MaccoBan T T
€MKOCTb

MNeTpyuwka Hox 40r 30r 5-15 (1)
YHecHok, penyaTbin | Hox 200r 150 r 5-10 (1)
nyk
PpyKThI/OBOWM Hox 200r 200r 10-15 (1)

MuHaanb, rpeukne | Hox 250r 200r 20-30 cek
opexu
Chip Hox 200r 150 r 20-30 cek
Maco Hox 200r 200r 15-25 cekK
Jletckoe nutaHne | Hox 200r 200r 10-20 cek
TecTo anAa 6nuHoB | Hox 1,0n 0,7n 3045 cek
KokTelnb Hox 1,5n 0,8n -30 cek
M3menbyeHne Hox 200 r unu oK. 8 4-6 ()
nbaa «lce-Crush» KybuKoB nbaa

BabueaHue Juck-cbrBanka 4 ANYHBIX 60-90 cek
ANYHbIX 6enKoB 6enka

B3busaHuve cnvBok | Auck-cbuanka 400 mn 15-20 cek

OBouwHoM cyn

MpoAyKThI
1 MOPKOBb M MO OAHOMY ManeHbKOMY
KYCO4Ky cenbaepen, nyka-nopes, kaba4ka,
LLBETHOW KanycCTbl UM OBOLLEN APYroro
copTa, 1 BapeHaA KapTolKa CpeaHuX
pa3mepoB, % N MACHoOro 6ynLoHa,
neTpyuwka, 6a3unvk (No »xenaHuio), conb,
YepHbIi nepel, 100 r cnaakux CNMBOK,
1 KenTok.
Hacapka: HoX
MpuroTosneHue
o Osowwu cnenyeT NOHUCTUTb, MOMbITb
W KpYMHO Hape3aTb.
® BckunATute mMAcHol By NboH BMecTe
C oBoWamm.
® [OTOBbIN CyN NepenenTe BMecTe
C oBolwamm B pabo4yto eMKOCTb
N3MenbYMTeNs 1 NPUroTOBLTE U3 HEro
nope.
® [lepenenTe cyn-nope obpaTHO
B kKacTptonto, AobaBbTe NPAHOCTH,
COofnb 1 NepeLl.
® >KenTok 1 cnuBkK cMewwaiTe 1 aobaBbTe
B cyn. Mocne aToro cyn Henb3A 6onblue
kMnATUTL. MNocne aToro cyn 6onblue
BapuTb HENb3A.

Mono4HbI KOKTel b

MpoAyKTbI

300 mn xonoaHoro monoka, 100 r kny6HVKU

nnn Apyrux ppykTos, 1 nakeTnk

BaHWMbHOro caxapa, 2—3 CT. NIOXKU

BaHWNbHOrO MOPOXXEHOr 0

Hacaaka: HoX

MpurotoeneHne

® Bce npoayKThl 3arpy3uTe B paboyyto
€MKOCTb 1 B36UBalTe UX B Te4eHne
npubnnantensHo 30 cekyHa,. KokTelnnb
cpasy e NofaeTcA Ha CTod.

Coyc ana canata

MpoAayKThbl

200 r kucnbix cnmeok, 200 r orypTa,

3 3y64mKa HecHoKa, 2—3 CT. NOXXKM KeT4dyna,

wenoTKa conu, caxap, 3—6 CT. NOXKekK yKcyca

Hacaaka: HoX

MpurotoeneHne

® Bce npoayKThl 3arpy3uTe B paboyyto
€MKOCTb 1 B36vBaWTe B Te4eHne
nNpubnnanTensHo 20 CeKyHA.
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MaiioHe3

MpoAyKTbI

1 AL, 1 CT. NoXKa rop4umubl, 1 CT. NOXXKa

yKcyca, cosib, neped, cHa4ana 100 mn,

3aTeM eue 150 Mn pacTuTenbHOro macna

Hacaaka: auck-e36bvBanka

MpurotoeneHne

Bce cocTasnAowme f0mKHbI UMETb

OAVHAaKOBYIO TemMnepaTypy.

® 3arpy3uTte B pabo4yto eMKOCTb Bce
npoaykTel, Berite 100 mn pactutenb-
Horo macna n B36uBaliTe BCe B Te4eHne
NpubnnanTensHo 20 CeKyHA.

o Jlo6aBbTe ewe 150 mn Macna v npoaon-
)KanTe B36MBaTb CMECh B TEHEHNME ele
30-45 cekyHa. B maneHbkon paboyen
€MKOCTM MarioHe3 MOXXHO NMPUroTOBUTb
C NMOMOLLBIO HOXKA.

MepoBoe macno

MpoAayKTbl ANnAa ManeHbKol paboyen

eMKOoCTU

75 I CNMBOYHOr0 Machna (KOMHaTHON

Temnepatypsl), 150 r meaa

MpoAaykTbl ANA 6onbwor pabo4en

€MKOCTU

100 r cnmBo4HOro Macna (KoMHaTHOM

Temnepatypbl), 200 r meaa

Hacapka: HOX

MpurotoeneHne

® 3arpy3ute B pabo4ylo eMKOCTb MArKoe
Macno 1 Mea, 1 B36uBanTe ux B TeHeHne
nNpubnmanTensHo 10 cekyHA.
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YTunusauma

OT0T 6bITOBOI 3anekTponpubop
nmeeT 0603Ha4eHMe cornacHo
TpeboBaHvAM JMpeKTVBEI

EC 2002/96/EG 06 oTcny>XuBLmnx
CBOWN CPOK 9NEKTPUHECKUNX 1
3NEKTPOHHBIX Npnbopax (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). B aton AunpekTtunse
npviBeAeHbI NpaBuna, LencTayolmne
Ha Bcen Tepputopun EC, no npnemy
N yTUAM3auum OTCRY>KUBWKX CBOMN
CpOK Npnbopos.

NHpopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToAax
yTunusauum Bel cMoXXeTe nonyynTb

y Balwero ToproBoro areHTa unum B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasfieHnA no MecTy
Bawero xutenscTsa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxusaHua

Mony4unTb McyepnbiBarowyo nHdopmaLmio
06 ycnoBumAX rapaHTUMHOro o6cny>XmMBaHuA
Bbl MmoXXeTe B Bawem 6nnxariwem
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTpe 1Unun
B CEPBVICHOM LLeHTpe OT NpoV3BOANTENA
00O «BCX BuiToBasa TexHuka», a Takxe
HanTn B OMPMEHHOM FrapaHTUINHOM TanoHe,
BblAaBaeMOM Mpu Npoaaxe.

MpaBo Ha BHECEHVE N3MEHEHWN
ocTaBniAeM 3a cobol.
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Anpeca CepBUCHbIX LLEHTPOB Ha TeppuTopun Poccum no o6cnyxueaHunio GbITOBO TEXHUKU

ABAKAH, Mpeanpuhumatens KoGinarokuii P.C,
655017, yn. BsTkuia, 12, Ten/dac: (39022) 2-65-64
AJIbMETBEBCK, 000 «3nexam Cepaic Mnioc,
423450, yn. K. Lietkun, 18a, Ten/dpakc: (8553) 32-22-11
AHFAPCK, TTK <Tenetor», 665831, yn. 8 Mukpopaiton, A.8-8A,
Ten: (3951) 51-61-06, 56-03-90
APMABHP, 000 «dopert», 352900, yn. Xantypuria, 4,107,
Ten: (8613) 74-50-00, dpakc: (8613) 73-36-96
APXAHTEJIbCK, NNEOIO/ Ceprywos A., 163045, yn. arapuka, 1,
Ten/daxc: (8182) 27-60-66
ACTPAXAHb, U Kyareuos A.®., 414041, yn. Si6nouxosa, 416,
Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, 37-06-91, dakc: (8512) 36-84-10
AHMHCK, UM Kyapu C.10., 662150, mkp.7, 4.9,
Ten: (39151) 7-24-22, Gaxc: (39151) 4-42-22

, 3A0 <Per ii LienTp,
656044, yn. Morosa, 55-106, E_\ewé, (3852) 48-50-67
BAPHAYJ1, 000 «Xenmu-Cepaic», 656049, yn. I 113,

WPKYTCK, MK «TeneTon», 664056, yn. Akanemuyeckas, A.74,
Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, dpakc: (3952) 42-70-15

MYPOM, 1N Cepkosa [1./1., 602265, yn. Mockosckas, 1,
Ten/pakc: (49234) 3-35-54

WPKYTCK, 000 «Kowmry-Cepauc Lientp», 664007, yn. a.22,

Ten: (3952) 20-89-02, hakc: (3952) 22-27-32

VOLLUKAP-OJ1A, 50O Bewkapesa C.B., 424000, yn. Coserckas, 173,
: (8362) 66-00-65, Ten/daxc: (8362) 45-73-68

KABAHb, 000 «[lapyc, 420030, yn. Koxeserhas, A.46,

Ten/dakc: (843) 520-61-28

KABAHb, 000 «Texto-Cepevcs, 420032, yn. Anadyaoea, A.10/12,

Ten: (843) 5549015, 5541146, pakc: (843) 5549015

KASIMHUHIPALL 000 «MonTax-Cepvic», 236029, yn. Asosckas, A3,

Ten: (4012) 95-15-00, 96-62-33, dac: (4012) 95-15-00

YEJIHBI, 000 «CnyxGa cepeuca «Baiu [low»,
423810, np-T MockoBckui, 2/01A, Ten/dakc: (8552) 53-14-71
HABEPEXHBIE HE/HBI, NE0K0/ Mamenosa TA.,

423831, np-T Mupa, 46, k8. 112, Ten/axc: (8552) 38-24-96

HAJIBYUK, 000 «Anscpa-Cepancs, 360000, np. Jlenuta, 24,

Ten: (8662) 42-04-30, Ten/daxc: (8662) 42-04-54

HAXOZKA, 1 Kypakos C.d., 692922, yn. Morparuitas, 40,

Ten: (4236) 63-03-62, 63-65-56, bakc: (4236) 63-65-56
HE®TEIOFAHCK, U Koxyx A.IO., 628311, yn. 16A mukpopaiion, .85,
Ten/(akc: (3463) 25-19-90

KAJIMHUHTPAJL, 000 «PemTexCepanc», 236011, yn. Cy
2,75, Ten: (4012) 30-38-00, pac: (4012) 30-38-30
KAJIYFA, 000 «Mactep-Cepsuc», 248001, yn. Cysopoea, 117, ¢Tp. 3,
Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, dakc: (4842) 54-75-61

Ten: (3852) 63-59-88, dakc: (3852) 63-94-02

BESIFOPOJL, 000 «BiGop-Cepaucs, 308600, np. Jlewuka, 4,32,

Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-92-90, 36-55-16, cbaxc: (4722) 32-69-29
BEPE3HMKM, 000 «PemGhiTTOprTexHMka», 618419, yn. Jlbsa ToncToro,
2.76-a, Ten: (834242) 37223, 37303, daxc: (834242) 37161

BUICK, 1N Byawkosa C.H., 659300, yn. Pesomoumu, 90,

Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, paxc: (3854) 32-91-75
BJIATOBELLIEHCK, OO0 «CepavcHbiit uenTp «KoHTyp», 675000,

yn. Nvioepckas, 32, Ten: (4162) 52-86-38, Ten/dakc: (4162) 52-73-98
BOPWUCOFIEBCK, 000 «Komnop-72», 397160, yn. 40-neT OKkTa6psi, 29,
Ten/dakc: (47354) 9-12-81

BPATCK, W1 LLimaxos I0.B., 665710, yn. Cexwas, A.37a,

Ten/dac: (3953) 44-91-01

BPSIHCK, 000 «Ceneria-Cepavic», 241037, np-T Crasike [lumutposa, A.28A,
Ten: (4832) 41-82-54, dhakc: (4832) 72-17-42

BE/IMKNIA HOBrOPO, 000 «TKT», 173025, yn. Kouetosa, 4. 23A,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, daxc: (8162) 61-12-00

BE/IUKUIA HOBFOPO, 000 <onep-PET», 173003, yn. Benvikas, 4.22,
Ten: (8162) 60-75-30, 94-83-91, dakc: (8162) 94-83-90
BJIAAMBOCTOK, MEOIOJ f03edosnd BT,

690014, HapoaHsiii npocneT, 4.11, Ten: (4232) 96-62-27
BJIAIIMKABKAS, 000 «ApkTuka-Cepauc», 362015, np. Kocra, 4.15,
Ten: (8672) 75-50-07, Ten/cbac: (8672) 75-77-77

BAIAIIMMMP, 00O <Bnagummp-Cepsuc», 600014, np-1 Crpoureneit, 36,
Ten: (4922) 36-45-18, Ten/cakc: (4922) 36-45-19

BOJIFOTPAA, 000 «TnareTa-cepsvic», 400107, yn. Puonckas, .3,

Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, hakc: (8442) 36-64-26

BOJIFOTPAA, 000 «Tonumari», 400007, yn. KyaHeuosa, .49,

Ten: (8442) 27-05-06, 27-05-07, dakc: (8442) 27-05-07

BOJIFOrPAA, 000 «Tonumar», 400131, yn. 50 net OkTsiGps, 17,
Ten/daxc: (8442) 62-93-74

BOJIFOAIOHCK, 1M M6parumos M.A., 347387, yn. K. Mapkca, .30,
Ten/dpakc: (86392) 5-29-29

BOJDKCKMNM, 000 <Tonumar», 404121, nn. Tpyaa, .10,

Ten: (8443) 21-53-57, dbaxc: (8443) 587572

BOJIOr/IA, VM Koosanos C.A., 160013, yn. Mowexonckoe wocce, A.6a,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, dhakc: (8172) 71-59-69

BOJIOrA1A, 000 «[lviokep Cepsvic», 160024, yn. CesepHas, .34,

Ten: (8172) 21-38-94, 21-38-93, dakc: (8172) 21-38-94

BOPOHEX, M50/0J1 Muxaiinos A 1., 394055, yn. Bopowwnosa, 4.38A,
Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, 25-02-44, dpaxc: (4732) 25-71-72
BOTKMHCK, 000 «PuT-Cepavc», yn. Kuposa, A.19,

Ten/axc: (34145) 42002

FNIA30B, 000 «Cnyx6a cepavica «Baw [lom, 427628, yn. Kanuiura, 6,
Ten/dakc: (34141) 4-07-37

[AMBHOTOPCK, WM Mutses [1.H., 663090, yn. WLikonsHas, A.31A,

Ten: (39144) 3-52-65

AVIMUTPOBIPAL, VN denotos C.A., 433505, yn. OktaGphekas, A.63,
Ten: (84235) 9-14-64, Ten/dac: (84235) 2-86-59

EKATEPUHBYPT, 000 «EsporexHiika-Cepavic», 620146, yn. Bapavia, 28,
Ten: (343) 240-98-26, 359-50-50, pakc: (343) 243-26-11
XKENIEZHOrOPCK, WM Mpevantukos A.B., 662978, np. JleHuHrpaackwii,
21-24, Ten: (908) 223-40-28, daxc: (39197) 340-28

BAMHCK, 000 «dnexam Cepauc Mnioc», 423520, yn. Padukosa, 86,
Ten/daxc: (85558) 2-04-89

BENEHOMPAAL, 000 «Mynicap», 124365, r. 3enenorpan, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, dac: (499) 738-43-33

BJIATOYCT, 000 «PemGhiTTexHVKa-Cepauc,

455044, yn. Tarawaiickasi, A.204, Ten: (3513) 55-59-40, 65-37-47
MBAHOBO, 000 «Jlyu-Cepavic», 153024, yn. 3asoackas, A.13,

Ten: (4932) 47-29-84, dakc: (4932) 47-29-85

MBAHOBO, 000 «LleHTp pemonTHix yenyr», 153048,

yn. Fenepana XneGHukosa, 36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10
WKEBCK, 000 Cnyx6a cepauca «Baw Jom», 426008, yn. Kuposa, 4.172,
Ten: (3412) 94-86-80, 94-86-86, dbakc: (3412) 94-86-86

WXKEBCK, 000 «/1C~, 426000, yn. Kapna Mapkca, 393,

Ten/dakc: (3412) 43-16-62

VIHTA, 1 Hecteposuy, 169830, yn. Kuposa, 29,

Ten/daxc: (82145) 6-38-19

Cnucok UEHTPOB M

YPANLCKUI, VN Laiinypos C.A., 623400, yn. Nenuka, 2,95,

Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, cpaxc: (3439) 37-02-03
KAHALL, 1IN Aumantpuies 10.C., 429330, yn. Nonesas, 4.20,
Ten: (8353) 34-14-63, dac: (8353) 34-16-19
KAHCK, 000 «3/1eKTPOHIKa 110G UHTEpHEWH», 663614, yi. SIKOBEHKO,
.74, Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, hakc: (39161) 2-33-52
KACTMIACK, MBOIOS1 AGnias 3A, 367000, yn. Hypaaunosa, 52,

: (8722) 67-64-88, 78-04-14
KEMEPOBO, 000 «Kys6acc-Mmnopt-Cepsic»,
650060, np-T Jlenwtha, 137/3, Ten/daxc: (3842) 51-05-33
KWHFUCENN, 000 188480, yn. T 9
Ten/dakc: (81375) 2-62-77
KUHELLIMA, 000 «/lys-Cepaics,
155800, y. Peneesckas, .1 <Kpackbie psisi», Ten: (49331) 5-35-28

TOBCK, 1N H.T", 628600, y. Il 230,
xop. A, Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, paxc: (3466) 64-22-63
HMXKXHEKAMCK, 000 «3nekam Cepsuc MNnioc», 423550,
yn. Cryneryeckas, 6, Ten: (8555) 41-70-85, baxc: (8555) 41-70-86
HWXXHUN HOBrorPop, 000 «Cumona», 603074, CopmoBckoe Wwocce,
A.15A, Ten: (831) 241-47-20, 241-38-85, daxc: (831) 275-44-57
HWXXHUIN TATUI, 000 «EBpOTexHuka-Cepsuc»,
622034, np. CrpouTeneit, 16, Ten asm. 41-00-09, 41-00-08

, 000 «ky: epaucy,
654006, np. KyaHeLKCTpoeBCKwi, 4. 44, Ten: (B3843) 46-94-00
HOBOKY3HELIK, 000 «CuGcepauc», 654034, yn. Byrapesa, 19,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockoeckas, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, bakc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCUICK, 000 «Aprow-Cepaucs, 353905, yn. Cepoea, 414,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, paxc: (8617) 63-03-95
HOBOCMUBWUPCK, 000 «Bupioca», 630030, yn. Nepsomaiickas, a.220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, paxc: (363) 337-36-26
CK, 000 «3H-cTyamo», 630132, yn. Xeneanonopoxras, 14,

xsvoP 000 «Ksappar Cepaucs, 610014, yn. Tl a.24a,
8332) 513555, dhakc: (8332) 513-556
xstm 000 «TBKOM>, 610001, OkTsiGpsckuii np-T, A.116a,
8332) 54-20-64, 54-69-56, daxc: (8332) 37-01-01
KOIOMHA, 000 <Pocuica.-2», 140411, np. Knposa, A15,
Ten/daxc: (4966) 14-14-86
KOMCOMOJIbCK-HA-AMYPE, WM Kacarku 1.P., 681035,
yn. I06wneiiras, 4.10/3, Ten: (4217) 27-50-91, haxc: (4217) 27-55-88
KOCTPOMA, 000 T entapa-Cepavcs, 156000, yn. MonouHas ropa, 3,
PoiGHble pabi, k.1, Ten/dakc: (4942) 31-25-01
KPACHOJLAP, 1 Kyarewos C.B., 350000, yn. Topskoro, 4,104,

: (861) 272-43-75, (961) 580-82-49, dakc: (861) 253-50-20
KPACHOJIAP, 1IN Tonuerko A.H., 350002, yn. Gadoeckas, a.186,
Ten: (861) 232-85-26, 275-18-63, daxc: (861) 275-18-63

AP, 000 <K, yenyr», 350049, yn. CesepHasi,

1,237, Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, daxc: (861) 279-60-15
KPACHOSIPCK, VN Bmanuiios U.J1., 660020, yn. flyankckas, a.12A,
Ten: (3912) 65-34-41, 29-65-95, paxc: (3912) 27-67-20

KYPTAH, 000 «ToBapuuiecTso npeanpuHiMareneii», 640020, yn. Kpacuria,

41, Ten: (3522) 45-87-54, 45-83-46, 41-65-78, Ten/dac: (3522) 45-76-83
KYPCK, NEOIOJ Cyruios, 305044, yn. CranuvionHas, .44,

Ten: (4712) 39-38-00, dpakc: (4712) 39-37-47

NECOCMBMPCK, UM Fonosukos E.I., 662544, yn. 60 net BIKCM, 11-33,
Ten/daxc: (39145) 2-37-61

JIMNELK, 3A0 CLL «®oanym», 398016, yn. KocmonasTos, 4.8,

Ten: (4742) 34-07-13, 34-55-34, dake: (4742) 34-07-13

NbICLBA, 000 «Mwnopr-Cepeucs, 618960, yn. fletura, 48,

Ten: (34249) 2-25-53

=>qzs3qo_unx 000 «Hopma», 455000, yn. Crpoureneit, .48,

: (3519) 22-09-33, dakc: (3519) 32-62-90

MATHATOTOPCK, 000 «bemGarTTesncas, 455023, yn. Nesuhrpanckas,
217, Ten: (3519) 20-72-72, 23-24-84, dakc: (3519) 20-72-72

MAJKO, 000 «3nekTpon-Cepanc», 358018, yn. [umuTpoea, 25,
Ten/daxc: (8772) 55-62-38

MAXAYKAJA, NEOIO Lilamunos W.A., 367026, np. Vimama LLiamuns, A.20,

Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, dakc: (8722) 64-71-33
MAXASKANA, [150IO/ AGras 3.A., 367000, yn. Hypagunosa, 2,52,
8722) 67-64-88, 78-04-14
MAXAUKANA, VI OnnpBoros A.A., 367000, . Nerura, 2, 113a,
Ten/dac: (8722) 67-95-87
MEXAYPEYEHCK, UM Baxvaes A.A., 652870, yn. MywkuHa, 4.2,
Ten: (38475) 5-35-00
MMACC, 000 «PemGbiTTexHyka-Cepau
Ten: (3513) 55-59-40

BOABI, MN % E.B., 357203, yn. Fopekoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, pakc: (8793) 33-93-69
MOXA, 000 «Put-Cepauc», yn. Moxrurickas, .51,
Ten/dac: (34139) 32049
MOCKBA, 000 PTL| «Coswcepavcs, 103064, yn. Pycakosckas, 4.7, cTp.1,
Ten: (499) 264-41-61, 264-96-02, daxc: (499) 264-93-68
MOCKBA, 000 CTU «PemBhiTCepencs, 123100, yn. Avatonus Xugosa, 4.8,
Ten: (499) 609-44-73, (495) 259-06-26, paxc: (499) 609-44-73
MYPMAHCK, 000 «/lunep-Cepeucn, 183038, yn Knunosuia, 4,46,
Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dakc: (8152) 40-00-83
MYPMAHCK, 000 «Cu i 3¢ Mypmarick Tex. Lientps,
183038, yn. C. Meposckoin, .37, Ten: (8152) 45-09-49

456228, np. AsTo3asoaues, 8,

Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37, paxc: (383) 220-51-73
HOMMHCK, 1M Sanbiiurbiit A.W., 142407, yn. 3-ro Vkteprauvonana, a.175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, dakc: (496) 519-32-02
HOPWJIBCK, 1N Cepreeko O.B., 663300, y1. Komcomonbckas, 48-22,
Ten/dakc: (3919) 48-10-43

000 249030, yn. Kyp: , 46,
Ten: (48439) 5-31-31, 5-63-50, bakc: (48439) 6-44-14
©OMCK, 3A0 «Esporex-Cepaucs, 644024, yn. Mapana Xykosa, 2.91,
Ten: (3812) 53-08-81, Ten/dakc: (3812) 58-06-87
OPEJ1, WM. Koxyxos, 302030, . Mupa, A.3, Ten/dakc: (4862) 43-67-65
OPEHBYPT, 000 «/lukoc-Cepauc nniocs, 460006, yn. Hesensckas, 8A,
Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, Ten/dac: (3532) 79-23-68
OPCK, 000 «Acta-Cepaucs, 462420, yn. Kpamatopckas, 50,
Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, haxc: (3537) 28-28-78
NEH3A, 000 «Apcenan-Cepavic», 440600, yn. Kypaesa, 1a,
Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dhakc: (8412) 52-19-21
MEH3A, 000 «TexxoCepauc», 440600, yn. Mywikura, 410,
Ten/daxc: (8412) 54-43-01
NEPMb, 000 <EBPOCEPBIC, 614068, yn. Bonsuesuctckas, 134,
Ten/(axc: (342) 238-33-80
MEPMb, 000 «/Mnopt-Cepsncs, 614107, yn. Urxenepras, 10,
Ten: (3422) 65-69-83, baxc: (3422) 66-12-60
NEPMb, 000 <MHTep-Cepsics, 614022, yn. KaprnHekoro, 27,
Ten: (342) 229-81-21, Ten/dakc: (342) 219-05-00
METPO3ABO/CK, OO «Dvipmia «AkaHT - Cepaucs, 185002, yn. Cyosipac-
Kasi, 1.8, Ten: (8143) 72-20-56, 72-20-34, pakc: (8142) 72-20-56
METPONABJIOBCK-KAMYATCKWI, 3A0 «dswTa-Cepaic:
683024, MpocneT 50 net OkTAGPS, 23/1, Ten/dakc: (4152) 26-32-00
MPOKOMBEBCK, 000 «Anba», 653004, yn. LLinukuna, 4.39A,
Ten/dbaxc: (3846) 62-62-64
MICKOB, 000 «MuhuMac», 180019, Pukckwii np., .49,
Ten/daxc: (8112) 72-13-90
NSITUFOPCK, 1N Cokonosa C.T., 357500, np-T Kanuhuka, 4.19,
Ten/daxc: (8793) 97-38-02
POCCOLLb, 1M Geasntos C.C., 396650, yn. Cesepras, a.1,
Ten: (4732) 39-27-50, Ten/dakc: (4732) 39-29-45
POCTOB-HA-fI0HY, 000 «Aavic-Cepeucs, 344006, yn. Counanicruiec-
kasi, 141, Ten: (863) 263-17-70, Ten/akc: (863) 263-43-98
POCTOB-HA-fI0HY, 000 «AGpic-Mnioc», 344018, np. BYACHHOBCKWH,
1.72a, Ten: (863) 244-35-90, dakc: (863) 299-36-00
PBIBUHCK, 000 «Tpatic-akcnennuysi», 152920, np-T Ceposa, 4.8,
Ten/dako: (4855) 28-65-10
PSI3AHb, 000 «ApkTuka-Cepavics, 390046, yn. SxonToBa, 19,
M-H <AKTWKa, Ten: (4912) 21-13-67, 21-57-20, 25-40-96,
daxc: (4912) 21-05-70
CAMAPA, 000 «3tok-Cepavc», 443090, yn. CoseTckoii Apmun, 148,
Ten: (846) 224-07-40, Ten/dbakc: (846) 224-53-39
CAMAPA, 000 «®vipma «Cepaitc-LienTpr, 443090, yn. AHTOHOBa-
OBceetko, 59A, Ten: (846) 224-46-46, 263-75-75, dac: (846) 263-74-74
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX BbiTosast TexHukan,
195009, Caeppyiosckas Hab., 45, Ten: (812) 449-31-61,
dpaxc: (812) 449-31-62, e-mail: spb-service@bshg.com
CAHKT-METEPBYPT, 000 «/HTepcepevc», 194223, np. M. Topesa, 2.64,
Ten: (812) 293-95-05, 203-97-35, 293-63-62, dakc: (812) 293-95-05
CAHKT-METEPBYPT, 000 «To4t10 8 cpok», 196128, yn. Bnarogarwas, 4.6,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, dakc: (812) 369-00-72

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «AnbGatpoc-Cepavcr,
192148, yn.Cenosa, .37, nu. A, Ten: (812) 336-40-13, 336-40-12,
560-24-66, 568-09-58, dakc: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Bepora», 430000, yn. Mponetapckas, 36,

Ten/daxc: (8342) 48-31-11

CAPANYJ1, 000 «Put-Cepauc», yn. Asuwa, 1,92, Ten/daxc: (34147) 33079
CACOBO, UM 'yces B.A., 391430, yn. Maniwesa, 49,

Ten: (49133) 2-03-11, Ten/daxc: (49133) 5-14-31

CMOJIEHCK, 000 «TexHocat-Cepeyc», 214018, yn. Paesckoro, 2A,

Ten: (4812) 55-27-56, paxc: (4812) 65-94-53

COUM, 000 «Coroa-Cepauc, 354000, yn. Mockosckas, 5,

Ten: (8622) 64-33-22, dakc: (8622) 64-10-00

COY4M, 00O «Texurcepsucs, 354002, KypopTHsiii np., 4.76,

Ten/darc: (8622) 62-02-95

CTABPOMOJIb, 000 «Texto-Cepaiucs, 355044, yn.7-5 MpombiuneHHas,
.6, Ten: (8652) 39-55-30, 39-30-30, dakc: (8652) 39-55-30

CTAPBII OCKOJ1, 3A0 ViHdopm», 309509, M-H 1A,
Ten: (4725) 24-62-27, daxc: (4725) 24-73-49

CYPIYT, MBOIOJ Oneiiumk, 628405, np. Komcomonbckmii, 44/2,

Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, Ten/daxc: (3462) 25-69-70

CbI3PAHB, 000 «Cepauc-anekTpo», 446000, nep. Mponetapckuii, 7,
Ten/daxc: (8464) 91-06-92

CbIKTBIBKAP, 000 «[lomocepsuic», 167009, yn. Casuria, 4,81,

Ten: (8212) 22-84-90, 56-25-00, dhakc: (8212) 22-84-90

CLIKTLIBKAP, 000 «Cnyx6a cepvca «Baus [om»,

167023, yn. Mopososa, . 115, Ten: (8212) 31-68-48

TAFAHPOT, 1M Kasapsii B.A., 347900, nep. CnapTakosckwit, .2,

Mar. «CumeHc», Ten/dakc: (8634) 38-38-65

TAFAHPOT, 000 <5ECT Cepavic», 347900, nep. CMupHOBCKWiA, 4.45,
Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, dakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL| «ATniarT-Cepaic», 392000, yn. Mockosckas, 4.23A,
Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56, bakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «CTAKO-CEPBUC», 170002, np-T Harikosckoro, .10,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, bakc (4822) 35-40-81

TEMKOBO, 000 «LieHTp pemoHTHBIX ycnyr», 155040, yn. Mepuuukckas, 2a,
Ten: (49343) 4-12-98, 4-12-32

TONBSATTH, 000 «Xenera-Cepeucs, 445039, yn. [3epXuHCKoro, 25a,
Ten/daxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, EO0IOJ] Batuk A.M., 634021, yn. Fepuena, 72,

Ten: (3822) 52-32-25, Ten/daxc: (3822) 52-33-42

TYJIA, 000 «BbiTosasi-Texnvka», 300004, yn. Kyrysosa, .24 /

P.30pre, 4.25, Ten: (4872) 41-55-52, 41-90-30, daxc: (4872) 41-90-30
C.H., 300600, yn. a6,

Ten: (4872) 32-56-07, 42-73-71, pakc: (4872) 32-56-07

TIOMEHb, 00O «EBpocepauc», 625035, np-A [eonoropassensykoe, .33,
Ten: (3452) 97-82-52, 43-92-70, dakc: (3452) 26-06-06

YNbSIHOBCK, 000 «Mactep-Cepsic, 432017, yn. MuHaesa, .42,

Ten: (8422) 32-49-56, Ten/dpaxc: (8422) 32-07-33

YAIBSIHOBCK, 000 TTL, </IMAVHI», 432072, np. YaissiHoBCKuiA, 4.10,
Ten: (8422) 20-97-81, dakc: (8422) 29-47-10

YPAM, 000 «[Tufl», 628284, yn. A3ponopr, wra6, 4,29,

Ten/daxc; (346-76) 3-15-15

YCCYPUMCK, 000 «TexHocepsuc», 692525, yn. Cosetckasi, 4,96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dakc: (4234) 33-51-80

YA, 000 <M , 450081, yn. vickas, 45/1,

Ten: (347) 233-72-46, 235-27-55, 233-16-77, Ten/daxc: (347) 273-44-85
XABAPOBCK, 000 «KonTyp-Cepauc», 680021, yn. Kim-io-Hewa, 43,
Ten: (4212) 73-33-33, 75-21-37, paxc: (4212) 75-21-36

XABAPOBCK, 000 «CepsiucHbiii LeHTp «JHKA Textukas,

680007, yn. Bonouaesckas, 4.8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39,

akc: (4212) 21-60-39

YAMKOBCKWM, 000 «Put-Cepsuc» 617760, yn. BoksansHas, a.41,

Ten: (3424) 13-59-63, dakc: (3412) 43-61-88

YEBOKCAPbI, 000 «BTW-Cepsuc», 428000, np. U. Sikoenesa, a.4/2,
Ten: (8352) 20-65-94, 63-88-78, daxc: (8352) 63-73-24

YENSIBUHCK, 000 TTL| <PemGbittexHuka», 454081, yn. Apunnepuiickasi,
2102, Ten: (351) 771-17-12

YENSIBUHCK, 000 «Jloroc-Cepsuc», 454026, np-T MoGeas!, 292,

Ten: (351) 741-34-03

YEPEMOBELL, MM Actanosu C.H., 162604, yn. Mouenkosa, 18,
Ten/daxc: (8202) 29-55-64

YEPEMOBELI, 000 «Muokep Cepauc», 162603, yn. Apxarrenbckas, 46,
Ten: (8202) 28-69-94, 54-19-22, dakc: (8202) 28-69-94

YMUTA, 000 «Cnasen-Cepauc», 672039, yn. LLiunoea, 4.100,

Ten: (3022) 41-51-01, 41-51-05, 41-51-07, daxc: (3022) 35-26-26
HUTA, 000 «Apxumen», 672010, yn. Awoxura, .10, Ten: (3022) 36-47-01
LUYS, 000 «LleHTp pemonTHbIx yyr», 115900, Yn. Manaxus Benosa, 4.7,
Ten: (49351) 2-70-73, 3-30-48

H0XKHO-CAXAJIMHCK, 1T Caseriko O.H., 693008, yn. Morpanuuras, 60,
Ten/daxc: (4242) 74-34-39

AKYTCK, 000 CL| «(uatex-Cepsuc», 677007, yn. OktaGpeckas, A.1/1,
Ten/daxc: (4112) 33-69-44

SPOCJIABJIb, 3A0 «TAY», 150001, yn. Mockosckuii np-T, A.1a, cTp.5,
Ten: (4852) 26-65-37, paxc: (4852) 79-66-77

SPOCIABJIb, 000 «Cepayic ueHTp BUPT», 150003, yn. PecnyGvkatckas,
1.3, Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, daxc: (4852) 58-12-86
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.siemens-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar):
Tel.:01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com
Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar):
Tel.:01801 33 53 04
Fax:01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
aadall Ly jall il jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

Fax: 04 881 4805

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgeréate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fir Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 240 260
innerhalb Osterreichs
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400
Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

AU Australia
BSH Home Appliances Pty Ltd
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
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BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.0.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033213513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S. A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.:02 826 0148

Fax:02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (120
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Siemens Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafa S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.:902 11 88 21
mailto:CAU-Siemens@bshg.com

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Siniméaentie 8 D, PL 66
02631 Espoo

Tel.:020 7510700

Fax:020 7510790
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex

Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)

mailto:soa.consommateurs@
bshg.com



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Customer Service

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit or to
order replacement spare parts or
accessories

Tel.: 0844 892 8999

GR Greece, EAAGg

BSH lIkiakes Siskeves A. B. E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.:2104 277 701
Fax:2104 277 669

North Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax:2310 497 220

South Greece — Heraklion/Kreta
Tel.:2810 325 403
Fax:2810 324 585

Central-Greece — Patras
Tel.:2610 330 478

Fax:2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com

HK Hong Kong, §%
BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3th Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hongkong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:service.siemens@
bshg.com

HR Hrvatska, Croatia
Gemma B&D d.o.o.
Prisavlje 2

10000 Zagreb

Tel.:01 6195 582

Fax:01 6195 582
mailto:servis@gemma.hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:01 489 5461

Fax:01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés
Tel.:01 489 5463
Fax:01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655

Fax: 01450 2520

IL Israel, ®xaw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax:0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:mil-assistenza@bshg.com

KZ Kazakhstan, KasakctaH
Kombitechnocenter
Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.:272 793 333

Fax:272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, ¢t—i

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211

Fax:01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com
LT Lietuva, Lithuania

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.t
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenagers@
bshg.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ulica Slobode 17

84000 Bijelo polje

Tel./Fax: 084 432 575
mailto:elektronikabsh@cg.yu

MK Macedonia, MakegoHus
RIMEKO

Partizanski odredi 62 / 13
1000 Skopje

Tel./Fax: 02 3077 744
mailto:rimeko@mt.net.mk

MT Malta

Aplan Limited

Aplan Centre

B — Kara By Pass

B — Kara BKR

Tel.:021 480 590

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidhoost

Storingsmelding:
Tel.:070 333 1234
Fax:070 333 3978
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:070 333 1234

Fax: 070 333 3980
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.:22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.:55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.:73 95 23 30

Fax:73 95 23 40
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:
Tel.:0801 191 534
Fax:022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.:707 500 545

Fax:21 4250 701
mailto:careline.portugal@
bshg.com
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RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl.
Sos. Bucuresti-Ploiesti,
nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti
Tel.:0801 000 110
Fax:021 203 9731
mailto:service.romania@
bshg.com

RU Russia, Poccus

OO0 "BCX BbbiToBas TexHUka"
CepBWC OT NpoussoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495737 2962

chakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com

SE Sverige, Sweden

BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com

SG Singapore, $ihnik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5050
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.:01 583 08 87

Fax:01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.:02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A. S.

Cakmak Mahallesi,

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.:0 216 444 6688

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com

UA Ukraine, YkpaiHa
Kvis

TOB "[OowyenekTpocepsic"”
Ten.: 044 248 71 54, 55
CI1 "Amari-Cepsic"

Ten.: 044 568 51 50

TOB «TexHoodic»

Ten.: 044 274 96 72, 74, 76
TOB "MobyTTexcepsic”
Ten. 044 462 50 05

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.:038 502 448

Fax:029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34.
11070 Novi Beograd

Tel.:011 2147 110

Fax:011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.yu

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15 th Rd., Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:011 265 7852
mailto:service@bsh.co.za



Garantiebedi Siemens Info Line
arantiebe Ingungen (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

DEUTSCHLAND (DE) Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

und Bedienungsfragen zu Kleinen Hausgeréten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen DE-TEI.: 01 805 54 74 36* oder unter

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen = = .
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus SIemens-lnfo-Ilne@bshg.com
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberthrt. *) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur far Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

w

. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fur die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

N

. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlégt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

(2]

. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Siemens-Electrogerite GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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