Lonstructa

Einfach gut gemacht.

ZUTATEN

e 500g Tortellini

e 250ml Becher Sahne

e 400g Dose geschélte Tomaten

e 1509 geriebenen Parmesan Kase
e 4 EL Olivendl

e Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNG

Schritt 1

Tortellini in einen Topf mit kochendem Wasser, 2 Essloffel Olivendl und etwas Salz
geben — Kochzeit 15 Minuten.

Schritt 2

In einer Pfanne 2 Essloffel Olivendl erhitzen, die geschalten Tomaten in einem Sieb
abtropfen lassen und dann in die Pfanne zu dem Ol geben. Alles kochen lassen bis
es fast abtrocknet.

Schritt 3
Die Sahne ebenfalls in die Pfanne geben, kurz aufkochen lassen und fir einige
Minuten bei mittlerer Hitze unter stdndigem Ruihren weiter kocheln lassen.

Schritt 4
Den Parmesankase mit den fertig gekochten Tortellini in der Pfanne vermischen und
nach Belieben mit Salz und Pfeffer wirzen.

Schritt 5
Die Tortellini in der Sauce noch fur 2 Minuten ziehen lassen und dann servieren.



Weitere leckere Rezepte gibt es auf

www.constructa.de/rezepte

Jetzt Constructa auf Facebook folgen:

www.facebook.com/Constructa.Deutschland
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