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Entsorgungshinweise, Sicherheitshinweise und Warnungen

Entsorgungshinweise

Altgeréte sind kein wertloser Abfall! Durch
umweltgerechte Entsorgung kénnen wert-
volle Rohstoffe wiedergewonnen werden.

Bei ausgedienten Geraten Netzstecker
ziehen. Netzkabel durchtrennen und mit
dem Stecker entfernen. Schloss entfernen.
Sie verhindern damit, daB sich spielende
Kinder einsperren und in Lebensgefahr
kommen,

Kéltegerdte enthaften Kéltemittel und in der
Isolierung Gase, die eine fachgerechte Ent-
sorgung erfordern. Achten Sie darauf, dab
die Rohre bis zur Entsorgung nicht bescha-
digt werden.

Ihr neues Gerdt wurde auf dem Weg zu
Ihnen durch die Verpackung geschlitzt. Alle
eingesetzten Materialien sind umweltver-
traglich und wieder verwertbar, Bitte helfen
Sie mit und entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Verpackung und ihre Teile nicht spielenden
Kindern Uberlassen. Erstickungsgefahr
durch Faltkartons und Folien.

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich hitte bei threm Fachhandler oder bei
-Ihrer Gemeindeverwaltung.

Ein Beitrag zum Umweltschutz -
wir verwenden Recyclingpapier.

Sicherheitshinweise
und Warnungen

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerétes die in der Gebrauchs- und Montage-
anweisung aufgefihrten Informationen
sorgfaltig durch. Sie enthalten wichtige Hin-
weise flr die Installation, den Gebrauch und
die Wartung des Gerétes.

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fur
Nachbesitzer sorgféltig autbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die nach-
stehenden Hinweise nicht beachtet werden:

Dieses Gerat enthilt in gerin-
ger Menge das Kiltemittel Iso-
& butan (R 600 a), ein Naturgas

mit hoher Umweltvertraglich-
keit, aber brennbar. Beim Transportieren
und Aufstellen des Gerates darauf achten,
daB keine Teile des Kiltekreislaufes
beschédigt werden. Bei Beschadigungen
offenes Feuer oder Zindquellen vermei-
den und den Raum, in dem das Gerit
steht, fiir einige Minuten durchliiften.

Damit bei einem Kiltemittelkreislauf-Leck
kein ziindféhiges Gas-Luft-Gemisch ent-
stehen kann, ist die RaumgréBe in demn das
Gerat aufgestellt werden darf abhéngig von
der Kéltemittelmenge im Gerit,

Pro 8 g Kaltemittel R 600a muf der Aufstell-
raum mindestens 1 m® groB sein. Die Kilte-
mittelmenge |hres Gerétes finden Sie auf
dem Typschild im Gerateinnern.

® Keine elektrischen Gerate innerhalb des
Gerites verwenden.

® Beschadigtes Gerét nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieferanten
rickfragen,

® AnschluB und Aufstellung nach der Mon-
tageanweisung vornehmen. Elektrische
AnschluBbedingungen und Angaben auf
dem Typenschild missen dbereinstimmen.
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Sicherheitshinweise und Warnungen
Bestimmungen, Umgebungstemperatur beachten

® Die elektrische Sicherheit des Gerétes ist
nur gewahrleistet, wenn das Erdungs-
system der Hausinstallation vorschrifts-
maBig installiert ist,

® Im Fehlerfall, bei Wartung und bei der Rei-
nigung Gerdt vom Netz trennen. Netz-
stecker ziehen oder Sicherung ausschal-
ten. Am Netzstecker ziehen, nicht am
AnschluBkabel.

® Reparaturen an Elektrogeriten dirfen nur
von Fachkraften durchgefihrt werden.
Durch unsachgeméafBe Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fir den
Benutzer entstehen.

® Hochprozentigen Alkohol nur dicht ver-
schlossen und stehend lagern.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen
(z. B. Sahnespender, Spraydosen usw.)
und explosive Stoffe nicht im Gerét lagern
- Explasionsgefahr!

® Die Teile des Kaltemittelkreislaufes nicht
beschidigen, z. B. durch Aufstechen der
Kattemittaetkanile des Verdampfers mit
scharfen Gegenstianden, Abknicken von
Rohrleitungen, Abkratzen von Ober-
flichenbeschichtungen usw.
Herausspritzendes Kéltemittel kann zu
Augenverletzungen flhren.

® Be- und Entliftungsdfinungen flr das
Gerat nicht abdecken oder zustellen.

® Sockel, Auszlge, Tiren usw. nicht ats Tritt-
bratt oder zum Abst(tzen miBbrauchen.

® Kinder nicht mit dem Gerét spielen lassen.
Auf keinen Fall soliten sich Kinder z.B. auf
Ausziige setzen ader an die Tur hangen.

® Bei Gerat mit nachgeriistetem SchloB,
Schlissel aufier Reichweite von Kindern
aufbewahren.

® Eis am Stiel und Eiswirfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen
(Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

.

® Flussigkeit in Fiaschen und Dosen, im
besonderen kohlensdurenaltige Getranke,
nicht im Gefrierraum lagern. Flaschen und
Dosen platzen.

@ Gefriergut nicht mit nassen Handen
berihren, die Hande kénnten daran fest-
Ifrieren.

Bestimmungen

Das Gerét eignet sich zum Kihlen und
Gefrieren von Lebensmitteln und zur Eisbe-
reitung.

Es ist fUr die Verwendung im Haushalt
bestimmt. -

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die
fir das Gewerbe gliltigen Bestimmungen zu
beachten.

Es entspricht der Unfallverhiitungsvorschrift
fur Kalteanlagen (VBG 20}.

Der Kéltekreislauf ist auf Dichtheit gepriift.

Dieses Erzeugnis entspricht den einschldgi-
gen Sicherheitsbestimmungen fur Elektro-
geréte.

Umgebungstemperatur
beachten

Das Gerit eignet sich flr einen Umgebungs-
temperaturbereich von +2 °C bis +32 °C
(ST-Ausfiihrung +2 °C bis +38 °C, siehe
Typenschild).

Bei Umgebungstemperaturen tiber +32 °C
(+38 °C) kann es im Kihlraum zu warm
werden,

Sinkt die Umgebungstemperatur unter die
eingestelite Temperatur im Kuhlraum ab,
wird der Kithlraum genauso kalt wie die
Umgebungstemperatur.

Bei Umgebungstemperaturen unter +2 °C
kann es zu Stdrungen beim vollautomati-
schen Abtauen des Kihlraumes kommen.




“Gerat aufstellen

Aufstellort

Zum Aufstellen eignet sich ein trockener,
belifibarer Raum. Der Aufsteliplatz solite
nicht direkter Sonneneinstrahlung ausge-
setzt und nicht in der Ndhe einer Warme-
quelle wie Herd, Heizk&rper etc. sein. Wenn
das Aufstelien neben einer Wirmeqguelle
unvermeidbar ist, verwenden Sie eine geeig-
nete Isolierplatte oder halten Sie folgende
Mindestabstinde zur Warmequelle ein.

Zu Elektroherden 3 cm.
Zu Ol- oder Kohleanstellherden 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderen Kiihl-
oder Gefriergerat ist ein seitlicher Mindest-
abstand von 2 ¢cm erforderlich, um Schwitz-
wasserbildung zu vermeiden.

Aufstellen und Wechsel
des Tiranschlages

Siehe beiliegende Aufstell- und Umbau-
anweisung.

Beliiftung
Bitd €

Die an der Riickwand des Gerétes erwirmte
Luft muB ungehindert abziehen kénnen, Die
Kihimaschine muB sonst mehr leisten, und
das erhdht den Stromverbrauch. Deshalb
auf keinen Fall die Belliftungs- und EntlGi-
tungséffnungen abdecken.

Nach dem Transport ...

kann das Gerat sofort in Betrieb genommen
werden.
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Elektrischer AnschluB

Gerate nur an 220-240 V/50 Hz Wechsel-
strom Uber eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Die
Steckdose muB mit einer 10 A Sicherung
oder héher abgesichert sein.

Bei Geraten flr nichteuropaische Lander
ist auf dem Typenschild zu tiberprifen, ob
die AnschiuBspannung und Stromart mit den
Werten Ihres Stromnetzes lbereinstimmt.
Das Typenschild befindet sich im Kiihlraum
links unten. Bild @.

Das Gerét ist nicht geeignet zum An-
schlielen an Wechselrichtern, die Gleich-
strom in 230 V Wechselstrom umwandein
{z. B. Solaranlagen, Schiffsnetze).

Abdeckstopfen

Beiliegende Abdeckstopfen in die Ldcher,
die zur Héhenverstellung der Ablagen
dienen, einsetzen. Bild @/C.
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Gerit kennenlernen

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die
letzten Seiten mit den Abbildungen aus.

Die Gebrauchsanweisung gilt fiir mehrere
Modelle, Ausstattungs- und Detailabwei-

chungen bei den Abbildungen sind moglich.

Gesamtiibersicht
Bitld @

1-6 Bedienblende
7  Innenbeleuchtung
'8 Riickwand des Kiihlraumes

(Kélteerzeuger}
9  Ablage
10 Gemiisebehilter
11 Absteller

12  Butter- und Kasefach

13 Eiereinsatz

14  Flaschenabsteller

15  Gefriergutbehalter

16  Gefriergutbehilter und Tauwasser-
auffangschale

17  Tauwasserablauf

A Kiihiraum
B  Gefrierraum

Bedienelemente fiir den
Kihlraum

Bild @
1~ Hauptschalter Ein/Aus Kiihlraum
2 Kontrolleuchte leuchtet, wenn der

Kiihlraum eingeschaltet ist

3 Temperaturwiahler
(zum Einstellen Gerétetiir &ffnen und
Temperaturwéhler von unten drehen,

Bild @)

Stellung 1 = wérmste Temperatur
Stellung 5 = katteste Temperatur

Bedienelemente fiir den
Gefrierraum

Bild ®
4

Hauptschalter Ein/Aus Gefrierraum
mit griiner Kontrolleuchte
(leuchtet, wenn der Gefrierraum ein-
geschaltet ist)

Supergefrierschalter mit gelber
Kontrolleuchte fiir max. Gefrierlei-
stung (Kontrolleuchte leuchtet, wenn
das Supergefrieren eingeschaltet ist)

Rote Alarm-Kontrofleuchte

leuchtet, wenn es im Gefrierraum zu

warm, also das Gefriergut gefihrdet

ist). Ohne Gefahr fur das Gefriergut

kann die Kontrolleuchte leuchten

— bei Inbetriebnahme des Gerétes

- bei Einlegen groBer Mengen
Lebensmittel

~ und bei zu lange gedffneter Gefrier-
raumtar.

Sie erlischt, wenn der Gefrierraum

seine Betriebstenperatur erreicht hat.




Vor der ersten Inbetriebnahme den Innen-
raurn reinigen (siehe Reinigen).

Der Kuhi- und Gefrierraum kdnnen unabhin-
gig vonsinander betrieben werden.

'Kiihlraum einschalten

Hauptschalter Bid @/1 driicken, Netzkon-
trolleuchte 2 leuchtet. Das Gerat beginnt zu
kiihlen, die Innenraumbeleuchtung ist bei
gedfineter TUr eingeschaltet.

Kiihiraum-Temperatur
einstellen

Dazu die Geratetlr 6ffnen und Temperatur-
wihlrad von unten auf die gewilinschte Ziffer
drehen. Bild @.

Die Temperatur ist stufenlos einstellbar,
Stellung 1 = wérmste Temperatur
Stellung 5 = kélteste Temperatur

Hinweise

@ Die Temperatur im Kihlraum wird beein-
fluBt durch die Umgebungstemperatur,
Menge und Temperatur der frisch eingela-
gerien Lebensmittel und navfiges Tir-
offnen. Bei Bedarf Temperaturwéhlerein-
stellung verdndern.

® Wihrend die Kiihimaschine lauft, bilden
sich Wasserperten oder Reif an der Riick-
wand des Kithlraumes, Bild @/8, dieses
ist funktionsbedingt. Ein Abschaben der
Reifschicht oder Abwischen der Wasser-
perten ist nicht notwendig. Die Rickwand
taut automatisch ab. Das Tauwasser wird .
in der Ablaufrinne, Bild (M/A, aufgefangen,
zur Kihimaschine geleitet und dort ver-
dunstet.

Gefrierraum einschalten

Hauptschalter fiir Gefrierraum Bild @74
driicken, grune und rote Kontrolleuchie
leuchten. N
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inschalten, Temperaturwahl, Ausschaiten - -

Die rote Kontrolleuchte ertischt, wenn der
Gefrierraum die Betriebstemperatur erreicht
hat.

Die Temperatur im Gefrierraum ist nicht
einsteilbar.

Der Gefrierraum wird vollautomatisch auf
energiesparende Langzeit-Lagertemperatur
von mindestens ~18 °C temperiert.

Hinweise

® Die Stirnseiten des Gehduses werden teil-
weise leicht beheizl, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der Tir-
dichtung.

@ Sollte sich nach dem Schliefen des
Gefrierraumes die TUr nicht sofort wieder
Offnen lassen, warten Sie bitte zwei bis
drei Minuten, bis sich der entstandene
Unterdruck ausgeglichen hat,

@ Bedingt durch das Kéltesystem kénnen
die Gefrierroste an manchen Stellen
schnell bereifen. Dies hat keinen Einflul
auf Funktion oder Stromverbrauch.
Abtauen wird erst erforderlich, wenn sich
auf der gesamten Oberfliche des Gefrier-
rostes Reif oder Eis in einer Stérke von
mehir als 5 mm gebildet hat.

Kiihiraum stillegen

Hauptschalter Bild €/1 driicken, Kontrol-
leuchte 2 erlischt, damit ist die Kihlung und
Beleuchtung des Kiihiraumes ausgeschaitet.
Um Geruchsbildung zu vermeiden, Innen-
raum reinigen und Tir offenlassen.

Gefrierraum stillegen

Hauptschalter fiir Gefrisrraurn Bild @/4
drticken, griine Kontrolleuchte erlischt.
Gefrierraum abtauen und reinigen. Um ein-
Korrodieren der Gefrierroste zu vermeiden,
Innenraum mit Lappen trockenreiben und
Tir offenlassen.
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Lebensmittel einordnen

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getrénke auierhalb
des Gerétes abkihlen lassen.

® Lebensmittel moglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, auBerdem werden Geschmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gemiise, Obst und Salat in den
Gemiisebehiltern gelagert werden.

@ Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Turdichtung in BerGhrung bringen
(diese kénnten sonst pords werden).

® Im Gerét keine explosiblen Stoffe auf-
bewahren und hochprozentigen Alkohol
nur verschlossen, stehend lageri.
- Explosionsgefahr!

® Im Kilhlraum befinden sich die kaltesten
Bereiche an der Riickwand und Uber der
untersten Ablage. Verwenden Sie diese
Bereiche fur empfindtiche Lebensmittel.

® Flaschen mit FlUssigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern. Beim
Gefrieren platzen die Flaschen.

Einordnungsbeispiel
Bild @

Kiihiraum (A}

Auf den Ablagen (9) von oben nach unten
Backwaren, fertige Speisen, Molkereipro-
dukte.

In der Gemiiseschale (10) Gemiise, Obst,
Salat.

Im Absteller (11} kleine Flaschen, Dosen.
Im Fach (12) Butter und Kise.

Im Etereinsatz {13} Eier.

I Flaschenabsteller (14) groBe Flaschen.

Gefrierraum (B)

In den oberen Gefriergutschalen (15)
Lebensmittel eingefrieren, lagern, Eis berei-
ten.

in der untersten Schale (16} Geafriergut
lagern.




Lebensmittel einordnen

Veranderungsmaoglichkeiten
der Inneneinrichtung

Die Ablagen im Kihlraum lassen sich bei
Bedarf umsetzen.

Dazu die Ablagen herausnehmen Bild € und
die Auflagen A", ,B“ und Stopfen ,C” von
Hand umsetzen. Bild @.

Alle Absteller und Behaélter in der Tiir kdnnen
zum Reinigen herausgenommen werden.

Zum Herausnehmen Behalter und Absteller
anheben. Bild ©.
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Gefrieren und Lagern

Beim Einkauf von Tiefkiihl-
kost beachten

@ Achten Sie auf die Verpackung, sie sollte
nicht beschiadigt sein.

® Das Haltbarkeitsdaturm darf nicht Gber-
schritten sein.

® Die Temperaturanzeige der Verkaufstruhe
sollte —18 °C oder kalter anzeigen.

® Tiefklihlkost ganz zum SchluB einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier oder
in einer Klihltasche schnell nach Hause
transportieren und in den Gefrierraum
tegen.

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren, nur
frische, einwandfreie Lebensmittel verwen-
den. :

Zum Eingefrieren geeignet sind

Fleisch- und Wurstwaren, Geflige! und Wild,
Fisch, Gemise, Kriuter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und Eiweil.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen, Retti-
che und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise und Obst

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und Vitamin
.C" erhalten bleiben, sollte Gemtlise und Obst
vor dem Eingefrieren blanchiert werden.
(Beim Blanchieren wird das Gemdise und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht. — Literatur liber das Eingefrieren,
wo auch das Blanchieren beschrieben wird,
gibt es im Buchhandel )
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Gefrieren und Lagern

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht fr Ihren Haushalt
abpacken.

Gemiise und Obst nicht schwerer als 1 kg,
Fleisch bis zu 2,5 kg portionieren. Kieinere
Portionen frieren schneller durch und die
Qualitat bleibt beim Auftauen und Zuberei-
ten so am besten erhalten.

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihren Geschmack verlieren cder
austrocknen.

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus
Polyathylen, Alu-Folien und Gefrierdosen.
Diese Produkte finden Sie im Fachhandel.

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Mitbeute! und gebrauchte Einkaufstlten.

Die Lebensmittel in die Verpackung einle-
gen. Luft véllig herausdricken und Packung
dicht verschlieBen,

Zum Verschliefien eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffkiipse, Bindfaden,
kaltebestindige Klebebander oder ahnli-
ches. Beutel und Schiauchfolien aus
Polyathylen kénnen mit einem Folien-
schweifigerét verschweilt werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen
und mit dem Einlegedatum versehen.
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Max. Gefriervermdgen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitaming, Nahrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten. Das max, Gefrierver-
mogen thres Gerates deshalb nicht Uber-
schreiten.

tnnerhalb 24 Stunden kénnen max. 13 kg
Lebensmittel im obersten Fach direkt auf
dem Gefrierrost auf einmal eingefroren
werden. Beim Eingefrieren in den Gefriergut-
schalen verringert sich die max. Menge
geringfigig.

Bereits gefrorene Lebensmittel dirfen nicht
mit den frisch einzufrierenden Lebensmitteln
in Berlhrung kommen.

Lebensmittel eingefrieren

HeiBe Speisen und Getranke vor dem Einle-

gen in den Gefrierraum auf Zimmertempera-
tur abklhlen lassen.
Hinweis

Die unterste Gefriergutschale nur zum
Lagern von Gefriergut verwenden. M&glichst
keine Lebensmittel hier eingefrieren.



‘Gefrieren und Lagern

Supergefrieren

Lagern bereits Lebensmittel in dem Gefrier-
raum, ist einige Stunden vor dem Einlegen
frischer Ware das Supergefrieren einzuschal-
ten.

im allgemeinen geniigen 4-6 Stunden. Soll
das max. Gefriervermégen genutzt werden,
benétigt man 24 Stunden. Kleinere Mengen
Lebensmitte! (bis zu 2 kg} kénnen chne
Supergefrieren eingefroren werden. Zum
Einschalten des Supergefrierens einfach die
Supergefriertaste Bild @/5 dricken.

Die gelbe Kontrolleuchte zeigt die Inbetrieb-
nahme an. Die Kihimasching arbeitet jetzt
standig, im Gefrierraum wird eine tiefe Tem-
peratur erreicht.

Nach dem Einlegen der frischen Ware kann
das Supergefrieren wieder ausgeschaltet
werden. (Supergefrierschalter driicken -
gelbe Kontrolleuchte erlischt).

Der Gefriervorgang wird dann automatisch
vom Gerét gestevert d.h. es wird rechtzeitig
auf normalen stromsparenden Lagerbetrieb
umgeschaltet.

Lebensmittel lagern

Sind sehr viele Lebensmittel unterzubringen,
kann man alle Gefriergutschalen bis auf die
unterste aus dem Gerét herausnehmen und
die Lebensmittel direkt auf den Gefrierrosten
stapeln. Zum Herausnefmen Gefriergut-
schalen bis zum Anschlag herausziehen,
nach oben kippen und herausnehmen.

Damit die Luftzirkulation im Gerat nicht
beeintrachtigt wird, die Lebensmittel nicht
Uber die Stapelgrenze Bild @/A hinaus
stapein.
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Lagerdauer

Um Qualitatsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, daB die zulas-
sige Lagerdauer nicht Uberschritten wird.
Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittel.

Bei -18 °C k&nnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu 6 Monate,
Kése, Geflligel, Fleisch bis zu 8 Monate und
Gemiise und Obst bis zu 12 Monate gela-
gert werden,

Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Maglichkeiten gewéhtt
werden:

Bei Raumtemperatur,

im Kihlschrank,

im elektrischen Backofen,
mit/ohne HeiBluftventilator,
im Mikrowellengerét.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht tAnger als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht Ynger als drei Tage iiber +3 °C
angestiegen sind.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverindert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht weiter-
verarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voli nutzen.

Eis bereiten

Die Eisschale zu 3/, mit Wasser fillen und in
den Gefrierraum stellen.

Zum Herausnehmen der gefrorenen Wirfel
aus der Eisschale, Schale leicht verwinden,

"
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Abtauen

Kiihlraum abtauen

Der Kuhlraum taut automatisch ab. Dabei
lAuft das Tauwasser (ber eine Sammelrinne
Bild @/A durch das Ablaufrobr Bild @/B,
wird auf der Riuckseite des Gerétes in der
Verdunstungsschale aufgefangen und ver-
dunstet dort. .

Bitte achten Sie darauf, dal} das Tauwasser
immer ungehindert abflieBen kann (siehe Hin-
weise bei ,Reinigen”).

Gefrierraum abtauen

GréBere Reif- oder Eisanhaufungen auf den
Gefrierrosten beeintriachtigen die Leistung
des Gerates und lassen den Stromverbrauch
ansteigen.

Ist die Reifschicht ca. '/, cm dick, muB
abgetaut werden. Mindestens jedoch ein-
bis zweimal im Jahr. Am zweckmaBigsten
dann, wenn wenig oder kein Gefriergut im
Gerat lagert. Wenn noch Gefriergut im Gerét
lagert, ist ca. 4 Stunden vor dem Abtauen
das Supergefrieren einzuschalten, damit die
Lebensmittel eine sehr tiefe Temperatur
etreichen und somit |&ngere Zeit bei Raum-
temperatur gelagert werden kénnen. Danach
die Gefriergutschalen mit den Lebensmitteln
herausnehmen. Die Schalen in mehrere
Lagen Zeitungspapier oder eine Decke ein-
wickeln und an einem kihten Ort aufbewah-
ren. Geratetlr offenlassen und den Haupt-
schalter fur Gefrierraum ausschalten,

Zum Auffangen des Abtauwassers die leere
unterste Gefriergutschale unter den Tauwas-
serablauf stellen und Tauwasserablaufrinne
ausklappen, Bild @/32.

Das Abtauen rasch durchfithren (die Haltbar-
keit des Gefriergutes wird verkiirzt, je langer
das Gefriergut bei Raumtemperatur lagert).

Nach dem Abtauen den Innenraum reinigen.
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Abtauhilfen

Zum Beschleunigen des Abtauvorganges
am besten einen Topf mit heiBem Wasser
auf einen Gefrierrost stellen.

Auf keinen Fall elektrische Heizgerite,
Dampfreinigungsgeréte, Kerzen oder Petro-
leumlampen zum Abtauen verwenden.

Vorsicht bei Verwendung von Abtausprays,
diese kénnen explosible Gase bilden, kunst-
stoffschddigende Losungs- oder Treibmittel
enthalten, gesundheitsschédlich sein oder
Korrosion verursachen.

Reif oder Eis nicht mit scharfkantigen
Metallgegenstinden abschaben, die
beschéadigte Oberflache der Gefrierroste
kann rosten. Werden die Rohre aufgesto-
chen, kann das herausspritzende Kilte-
mittel zu Augenverletzungen fiihren oder
sich entziinden.



'Reinigen

Vor dem Reinigen grundsétzlich Netz-
stecker ziehen bzw. Sicherung abschalten
oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heile Dampf kann die
Oberflichen und die Elektrik beschédigen.

Die elekirische Sicherheit des Gerates
wird beeintrachtigt.

Den Kihlraum monatlich einmal reinigen.
Das Reinigen des Gefrierraumes sollte
zweckmdaBigerweise nach jedem Abtauen
erfolgen.

Reinigungswasser darf nicht in die Kontroll-
armatur und Beleuchtung gelangen. Zur
Reinigung des gesamten Geréates auBer der
Tiirdichtung eignet sich lauwarmes Wasser
mit einem milden, leicht desinfizierenden
Reinigungsmittel, z. B. Handspiilmittel.
Ungeeignet sind sand-, scheuermittel- oder
sdurehaltige Putzmittel bzw. chem. L&sungs-
mittel.

Um Mattstellen zu vermeiden, soliten auch
LScheuermittelfrei* bezeichnete Putzmittel
nicht verwendet werden.

Die Tirdichtung nur mit klarem Wasser abwi-
schen und dann griindlich trockenreiben.

Zum Reinigen der Gefrierroste keine Metall-
birste, Scheuermittel oder scharfkantige
Gegensténde benutzen, die Schutzschicht
kann beschadigt werden. — Beschidigte
Oberflachen rosten.

Sammelrinne Bild /A und Ablaufloch
Bild @/B im KUhiraum hiufiger reinigen,
damit das Tauwasser ungehindert ablaufen
kann. Darauf achten, daB méglichst kein
Reinigungswasser durch die Ablauféffnung
in die Verdunstungsschale l4uft.

Wenn méglich sollte alle zwei Jahre auch der
Warmetauscher (schwarze Gitter} auf der
Geréter(ickseite mit einem Pinsel oder
Staubsauger gereinigt werden. Das erhlt
die volle Leistungsfahigkeit des Gerétes und
spart Strom. Bild &.

DE
Energiespartips

® Gerat in einem kithlen gut bellftbaren
Raum aufstellen, vor direkter Sonnenbe-
strahlung schitzen und nicht im Bereich
einer Warmequelle (Heizkdrper etc.)
anordnen,

@ Die Be- und Entliftungsdffnungen des
Gerates nicht zustellen.

® Warme Speisen erst nach dem Abkiihlen
in das Gerét geben.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den Kiihl-
raum legen. Sie nutzen damit die Kilte,
die in der Gefrierware steckt, zur Kiihlung
der Lebensmittel im Kihlraum.

® Gefrierraum bei Eisbildung abtauen. Eine
dicke Eisschicht verschiechtert die Kélte-
abgabe an das Gefriergut und 146t den
Stromverbrauch ansteigen.

® Zum Beladen und Entltaden Geréatetliren
s0 kurz wie méglich &ffnen.
Je kilrzer die Geratetlr vom Gefrierraum
offensteht, um so geringer ist die Eishil-
dung an‘den Gefrierrosten.

@& Wirmetauscher {(schwarze Gitter) auf der
Geraterlickseite alle zwei Jahre reinigen.
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Kleine Storungen selbst beheben

Nicht jede Stérung ist ein Fall fiir den
Kundendienst. Oft ist nur eine Kleinigkeit
zu beheben. Priifen Sie deshalb bitte,
bevor Sie den Kundendienst rufen, ob Sie
auf Grund der folgenden Hinweise die
Storung selbst behebhen kdnnen.

In solchen Fallen muB namlich auch
wihrend der Garantiezeit der volle Aufwand
des Monteureinsatzes berechnet werden.

Bei ungewdhnlichen Gerduschen:

- Entweder steht das Gerét nicht fest bzw.
eben oder ein Frerndkérper ist im Bereich
der Kuhimaschine eingeklemmt, so dai
ein Teil an der Rickwand nicht frei
schwingen kann und das Geréat oder die
Wand berlihrt - biegen Sie diesen Teil vor-
sichtig weg.

Wenn keine der Kontrolleuchten leuchtet:

— Prifen Sie bitte, ob Strom vorhanden ist,
der Stecker richtig in der Steckdose sitzt
und ob das Gerét eingeschaltet ist.

Wenn die Kithiraumbeleuchtung nicht

funktioniert:

— Die Glihlampe ist defekt. Netzstecker
ziehen, Abdeckung (Bild @/A) abnehmen,
Gliihlampe max. 15 W, 220 V, Sockel E 14
auswechseln.

- Der Lichtschatter (Bild @/B) klemmt.
Prufen Sie, ob er sich bewegen 1aBt. Wenn
nicht, rufen Sie bitte den Kundendienst.

Wenn der Kilhiraum seine eingesteliten
Temperaturen nicht erreicht:

— Das Liiftungsgitter oben am Gerét bzw.
" der Luftspalt im Sockel ist verdeckt.

- Ein Fremdkorper ist zwischen der Kihl-
maschine und der Wand eingeklemmt.

- Die Tur wurde haufig gedffnet oder es
wurden groBe Mengen Lebensmittel frisch
eingelagert.

14

Wenn nach langerem Betrieb die rote
Kontrotleuchte leuchtet:
Stdrung, im Gefrierraum ist es zu warm!”

- Das Luftungsgitter oben am Gerdt bzw. im
Sockel ist verdeckt,

— die Gefrierraumtdir ist nicht richtig
geschlossen,

\

— es wurden zu viele frische Lebensmittel
auf einmal zum Gefrieren eingelagert (in
diesen Fallen erlischt die Anzeige ,alarm®
nach einiger Zeit wieder).

Kann die Stérung anhand der zuvor auf-
geflhrten Hinweise nicht beseitigt werden,
rufert Sie bitte irt jedem Fall den Kunden-
dienst.

Offnen Sie die Tur nicht unnotig oft, damit
Kalteverlust vermieden wird.

Flhren Sie keine weiteren Arbeiten, vor allem
an den elektrischen Teilen des Gerétes, selbst
aus.




Kleine Storungen selbst
“beheben

Hinweis

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht [&nger als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht langer als drei Tage Uber +3 °C
angestiegen sind.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverindert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht weiter-
verarbeiten und erneut eingefrieren.

Die ' max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.

DE
Kundendienst

Typenschild
Bild @

Bitte geben Sie bei der Anforderung des
Kundendienstes die E-Nummer und die
FO-Nummer an. Diese Angaben finden Sie
auf dem Typenschild. Das Typenschild befin-
det sich im Kihlraum links unten, neben der
Gemiuseschale.

Die Anschrift und die Telefonnummer des
Kundendienstes finden Sie im Kunden- .
dienststellen-Verzeichnis oder im amtlichen
Telefonbuch.
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