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> Salsa verde
Mezcla de hierbas Mostaza picante 2 huevos duros
] ﬂ
L

Aceite de girasol Alifo de hierbas

Hielo picado Saly pimineta
Preparacion:

1. Lava las hierbas, sactdelas y picalas muy finas.
Pela los huevos. Pon las hierbas y los huevos con
el hielo picado, el alifio de hierbas, la mostaza, la
nuez moscaday el aceite en el vaso de la batidora.
Condimenta con % cucharadita de sal y una pizca de
pimienta. Cierra la tapa.
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. Bate todo junto hasta obtener la textura deseada.
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. Podras conservar la salsa verde en el frigorifico
durante uno o dos dias.

Consejo Bosch:

Puedes variar el tipo de hierbas segun la época del afio
— y tu gusto. La salsa verde queda especialmente bien con
huevos cocidos, patatas y verduras.
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