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1 Varnost

UposStevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

= Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljudite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blasCen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren instalater.

Aparat uporabljajte samo:

® 73 pripravo jedi in pijac.

® pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

= v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske viSine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
ljiinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povpraSajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocCke in posodo ter
nekovinske rocaje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, senzoric¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.



Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejsi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzrodi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se mocno segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrocijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec¢ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

Sce, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zasCitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Varnost sl

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiS€enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, Zlic in
pPOKkrovk.

/A OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni kabel ali prikljuéni
kabel aparata poSkodovan, ga morate za-
menjati s posebnim omreznim priklju¢nim
kablom ali priklju¢nim kablom aparata, ki je
na voljo pri proizvajalcu oziroma njegovi
servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rvata.

» Ce je povrSina pocena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
kluCite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vti€ omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali priklju¢ni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Pokligite pooblasceni servis. — Stran 18

VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga Cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vroCih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljucnega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosSce, lah-

ko povzrodi elektriCni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.



sl PrepreCevanje materialne Skode

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskodci v viSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/\ OPOZORILO — Nevarnost zadusitve!

suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode

za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-

do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-

¢ino.

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba

Vzrok

Ukrep

Madezi

Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

MadezZi, kruSenje

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-
zem sladkorja.

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

PoSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in neposkodovano po-
sodo.

MadeZi, obarvanja

Neprimerni nacini giS&enja.

Uporabljajte le Gistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno ploS€o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
niCasti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno ploS¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni ploSgi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

PosSkodbe aparatal

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

Poskodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhalisCe in je ne segrevajte.

PosSkodbe stekla

Stopljena snov na vro¢em kuhali§éu ali vroCe
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.




POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varéevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil man;
elektriCne energije.

Izberite kuhaliSCe, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
S¢a porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vec
energije.

Pokrovko dvigajte ¢im redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini zivil.

m Vedja posoda z malo vsebine potrebuje ve¢ energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
= Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ved energije
potrebujete za segrevanje.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-

romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaciti, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat
ne zazna posode na dolo¢enem kuhaliSéu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode preverite, ali je posoda primerna.
Dodatne informacije najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 16.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporo&ena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki  Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
sendviCa, ki dobro razporeja toploto.

hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla  Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
ali litozelezna posoda ali posebna posoda za tovo zazna.

indukcijo iz nerjaveCega jekla.




sl Primerna posoda

Primerno Dno ni v celoti feromagnetno. Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-
merno.

Dno posode z delezem aluminija. Zaradi takega dna se feromagnetna povrsina
zmanjsa, zato posoda lahko sprejme man;
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol;.

Ni primerno Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,
gline, bakra ali aluminija.

Opombe

= Med kuhalno plosc¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploS¢.

= Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo¢no se-
greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja
na obic¢ajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecéenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in gis¢enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.

(I sec
l

L. L\ min

@ d o 1+ 2 0+ 3 1+ 4 1 5

o CINO)

Opombe

= Upravljalno polje naj bo vedno ¢isto in suho.

m V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Tipke na dotik

Ko se kuhalisCe segreva, svetijo simboli tipk, ki so v
danem trenutku na voljo.

Senzor Funkcija

® Glavno stikalo

N Zasgita pri brisanju

4 Otrogko varovalo

0 11213.. Nastavitveno obmogje
bt PowerBoost / PanBoost
Alarm

@ Programska ura za izklop
0] Count-up timer

gbij Funkcija ohranjanja toplote
= PerfectFry Sensor

= FlexInduction

%) MoveMode

/= Izbira kuhali§Ca

Glede na status kuhalne plosce zasvetijo tudi prikazi
kuhaliS¢ ter razli€ne vklopljene in razpoloZljive funkcije.

5.3 Razdelitev kuhalis¢

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-

na.
A D]

Obmocje NajvisSja stopnja kuhanja

@ 18 cm Stopnja modci 9 1.800 W
PowerBoost 3.100 W

Bl @ 14,5cm  Stopnja modi 9 1.400 W
PowerBoost 2.200 W

@ 24 cm Stopnja modci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

BEEE Stopnja moci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

D =] Stopnja modci 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W




sl Osnovno upravljanje

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

E Flex Zone
- "FlexInduction”, Stran 9
o/s Kuhalis€e z enojnim grelnim krogom

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisde je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se .
Oglasi se zvodni signal. Svetijo simboli kuhalis¢ in
funkcij, ki so trenutno na voljo. Poleg kuhaliS¢ sve-
ti 0.0,

v Kuhalna plos&a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plosc¢a vklopi s prej$njimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se @, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhali§¢a so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali§éa izklopliena ved kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moc¢i na kuhaliscih

Kuhalis¢e ima 17 stopenj mogi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. Izberite najprimernejso sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

6.4 Nasveti za kuhanje

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
ob&asno pomesajte.
Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.
Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko za¢ne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni Cas
priprave.
Pazite, da se iz olja ne kadi.
Da zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

= Nekatere posode se med kuhanjem mo&no segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

m  Priporocila za energetsko uc€inkovito kuhanje najde-
tev
- "VarCevanje z energijo", Stran 5

1. Dotaknite se simbola --/= Zelenega kuhalid&a.

v Prikaz 0.0 sveti svetleje.

2. V nastavitvenem obmodju izberite zeleno stopnjo
moci.

v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali$éu ni posode ali e posoda ni

primerna, izbrana stopnja modci utripa. Po dolo¢enem

Casu se kuhalisce izklopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
8¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhaliS&e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosda izklo-
pi.

Sprememba stopnje modi ali izklop kuhalis¢a

1. Izberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na 4.0,

v Stopnja kuhanja na kuhali$¢u se spremeni ali se ku-
haliS&e izklopi in prikaZe se prikaz preostale toplote.

Priporog¢ila za kuhanje

Preglednica kaZe, katera stopnja moci (~==) je primer-
na za kaksno zivilo. Cas priprave (O min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil.

-= ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-15 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje jedi
toplih
Enolonénica, npr. le¢ina eno- 1.5-2 -
lon¢nica
Mleko' 1.5-25 -
Obarjene klobasice' 3-4 -
Odtaljevanje in pogrevanje
Spinaga, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55

Posiranje, nezno segrevanje

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5
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—== ® min —== ® min
Krompirjevi cmoki ' 45-55 20-30 Perut_ninska prsa, globoko za- 5-6 10-30
Riba ' 4-5 10-15 mrznjena
Bele omake, npr. omaka bega- 1 -2 3.6 Polpete (debeline 3 cm) 45-55 20-30
mel Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10-20
Stepene omake, npr. bearnska 3 -4 8-12 Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
omaka, holandska omaka Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
senje mrznjena, npr. ribje palcke
Riz, z dvojno koli¢ino vode 25-35 15-30 Rakai in raki 7-8 4-10
Mlecni riz 2 2-3 30 - 40 PraZenje sveze zelenjave in 7-8 10 - 20
Krompir v oblicah 45-55 25-35 gob
Slan krompir 45-55 15-30 Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7-8 15-20
Testenine | 6-7 6-10 kove narezano meso na azijski
; nadin
Enoloncnica 35-45 120-
180 Glpbokp zamrznjene jledi, npr. 6-7 6-10
Juhe 35.45 15-60 Bgﬁ\r/?vljene jedi za pripravo v
Zelenjava 25-35 10-20 Paladinke, peene ena za dru- 6.5-7.5 -
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.5-45 7-20 go
Enolonénica v loncu na pritisk  4.5-5.5 - Omlete (peCene ena za drugo) 3.5-4.5 3-10
Prazenje Jajca na oko na olju 5-6 3-6
Zvita pecenka 4-5 50 - 65 Cvrenje, 150-200 g na porcijo
DuSena pecenka 4-5 60 - 100 v 1_-2 I °|i_'¢}1, cvrenje posame-
Golaz 3-4 50 - 60 g":)p:rc“ — —
P o oboko zamrznjeni izdelki, - -
géziin!e/pecenje z malo ma- npr. ocvrt krompircek, pis¢andji
. . medaljoni
Zrezek, naraven ali pamran 6-7 6-10 Kroketi, globoko zamrznjeni 7.8 i}
Zrezek, Igloboko zamrz'ruen ' 6-7 6-12 Meso, npr. kosi picanca 6-7 i}
ﬁgrebrmce, naravne ali panira- 6-7 8-12 Riba, panirana ali v pivskem te- 6 - 7 _
stu
Steak Fdebelme 3 om) , 7-8 8-12 Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6-7 -
Perutninska prsa, debeline 2 5-6 10-20 vskem testu ali tempuri
cm Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -

' Brez pokrovke

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

v pivskem testu

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

7 Flexinduction

Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogoca, da posodo raz-

licnih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje-
no je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od

drugega. Ko prilagodljivo kuhaliS€e deluje, se aktivira
le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

7.1 Namestitev posode

Prilagodljvo kuhalis€e lahko konfigurirate na dva naci-
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za-

gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-
sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

Kot eno zdruzeno kuhaliSce

Priporogeno za kuhanje v eni sami posodi.

m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:Polozaj poso-
de je odvisen od velikosti:

@ <13 cm. @ >13cm. O
| | =
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= Priporo¢ena podolgovata posoda (:

Kot dve neodvisni kuhalis¢i

Priporo¢eno za kuhanje v dveh posodah.

Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate logeno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

7.2 VKklop Flexinduction

1. Posodo postavite na kuhalisS&e.

2. Izberite kuhalis&e.

v Kuhalis¢i se samodejno logita ali zdruzita glede na
velikost in polozaj posode.

v KuhalisCe Flex Zone je zdruzeno in E sveti.

Opombe

= Nastavitve kuhaliS¢a lahko ro¢no spreminjate, tako
da se dotaknete E.

= Standardno konfiguracijo prilagodljivega kuhaliS¢a
lahko spremenite. Kako to storite, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve. = Stran 15

= Ce posodo premaknete z aktivnega zdruzenega ku-
halis¢a ali jo dvignete, se zaCne samodejno iskanje.
Vsaka posoda, ki jo aparat med tem iskanjem najde
na kuhaliS€u, se segreva na predhodno izbrani sto-
pnji modi.

8 MoveMode

S to funkcijo lahko spremenite stopnjo modci za poso-
do, tako da posodo na prilagodljivem kuhaliS¢u prepro-
sto potisnete naprej ali nazaj. Kuhalis€e je v ta namen
razdeljeno na tri obmodgja z razli¢nimi stopnjami modi.

8.1 Namestitev in premikanje posode

Uporabite samo eno posodo. Obmocje kuhanja je odvi-
sno od uporabliene posode in njene velikosti ter polo-
Zaja.

Vsako obmodcje kuhanja ima prednastavljeno stopnjo
modi:

= Prednje obmodje = stopnja kuhanja 5

= Srednje obmodgje = stopnja kuhanja 5

= Zadnje obmogje = stopnja kuhanja .5

10

Standardno nastavitev prednastavljene stopnje modi
lahko spreminjate. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve — Stran 15.

F<13cm

1

[Mu}

O

@d>13cm

8.2 Aktiviranje MoveMode

Zahteva: Na prilagodljivo kuhali§¢e postavite samo

eno posodo.

1. Izberite eno od obeh kuhali§& prilagodljivega kuhali-
SCa.

2. Pritisnite {<l.

v Stopnja moci na obmodju, na katerem se nahaja
posoda, sveti v prikazu kuhalide poleg i<l

v Funkcija je vklopljena.



Opomba: Med postopkom kuhanja lahko spreminjate
stopnje modi na obmodjih.

Casovne funkcije sl

8.3 Deaktiviranje MoveMode
Dotaknite se {2l

Prikaz poleg il se izklopi.
Funkcija je deaktivirana.

< <

9 Casovne funkcije

Vas8a kuhalna plos¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
¢asa priprave:

m Programska ura za izklop

= Alarm

= Count-up timer

9.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali ve¢
kuhaliScih. Po preteku ¢asa se kuhaliS¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliS€e in stopnjo moci.

2. Pritisnite O©.

v Prikaz © na kuhalisu zasveti.

3. Na nastavitvenem obmocju nastavite trajanje.

- Ce Zelite nastaviti Cas priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite O in nato izberite
zeleno vrednost.

4. Potrdite z O©.

v Cas priprave se za&ne odstevati.

v Ko Cas priprave potede, se kuhaliS¢e izklopi in ogla-
si se zvoc¢ni signal.

Opomba: Ce je na kuhali$éu, na katerem je aktiviran

PerfectFry Sensor, programiran ¢as priprave, se zaéne

programirani ¢as priprave odstevati, takoj ko je doseze-

na izbrana temperaturna stopnja.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhalidGe in se dotaknite ©.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 00, da izbriete Gas.

«®

Potrdite z ©.

9.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev.
Kuhali$¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

Dotaknite se &.

V nastavitvenem obmocju nastavite Zeleni ¢as.
Potrdite z &.

Cas pri¢ne tegi.

Ko &as potede, se oglasi signal in zasloni utripajo.

<Nz

AlarmSprememba ali izklop

1. Dotaknite se &.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite &as ali nasta-
vite na 08, da izbriete &as.

3. Potrdite z &

9.3 Count-up timer

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od akti-
viranja.
Vklop Count-up timer

> Dotaknite se @.
v Cas pri¢ne tedi.

Izklop Count-up timer

1. Dotaknite se @. Stoparica se zaustavi. Prikazi pro-
gramske ure svetijo naprej.
2. Dotaknite se @. Prikazi ugasnejo.

10 PowerBoost

S to funkcijo velike koliine vode segrejete hitreje kot z

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliSCa, Ce ne deluje
drugo kuhaliS&e iste skupine.

3

10.1 Vklop PowerBoost

1. |zberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se ... Prikaz k. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruZzenem kuhaliS¢u Flex Zone.

10.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se .a+. Prikaz &. ugasne in kuhali¢e se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko ta funkcija

samodejno izklopi, da zascCiti elektronske elemente v

notranjosti kuhalne plosce.

11
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11 PanBoost

S to funkcijo ponve segrejete hitreje kot z 5.
Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalis&e iste skupine.

=C

11.1 Priporocila za uporabo

Ponve ne prekrivajte s pokrovko.

Praznih ponev nikoli ne segrevajte brez nadzora.
Uporabljajte samo hladne ponve.

Uporabljajte ponve s popolnoma ravnim dnom. Ne
uporabljajte ponev s tankim dnom.

11.2 Vklop PanBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dvakrat se dotaknite +4.. Fh. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliS¢u Flex Zone.

11.3 Izklop PanBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se .4.. Ph. ugasne in kuhalidce se preklopi
nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: Da se ne razvije premocna vrocina, se ta
funkcija po 30 sekundah samodejno izklopi.

12 Funkcija ohranjanja toplote

To funkcijo lahko uporabite za topljenje Cokolade ali
masla in za ohranjanje jedi na toplem.

12.1 Vklop Funkcija ohranjanja toplote

1. |zberite Zzeleno kuhaliSce.

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite V%S,
L o sveti.

v Funkcija je vklopljena.

12.2 lzklop Funkcija ohranjanja toplote

1. Izberite kuhaliSce.
2. Dotaknite se 1%,
Lo ugasne.
v Funkcija je deaktivirana.

13 Prevzem nastavitev

S to funkcijo lahko na prilagodljivem kuhaliSCu prene-
sete stopnjo kuhanja in nastavljeni ¢as priprave z ene-
ga kuhalis¢a na drugo.

13.1 Prevzem nastavitev

Zahteva: Posodo prestavite na kuhalisCe, ki ni vkloplje-
no in $e ni prednastavljeno in na katerem prej Se ni sta-
la druga posoda.

1. Premaknite posodo.

Aparat zazna posodo in v prikazu novega kuhalisCa
izmenifno utripata predhodno izbrana stopnja kuha-
njain k.

2. |zberite novo kuhaliSe, da prevzamete nastavitve.
Aparat nastavi stopnjo kuhanja prvotnega kuhaliS¢a
na 00,

v Nastavitve so se prenesle na novo kuhaliscCe.

14 PerfectFry Sensor

Primerno za pripravo ali zgosCevanje omak, palacink
ali za cvrenje jajc na maslu, za pecenje zelenjave ali
steakov do zelene stopnje, pri emer imate temperatu-
ro pod nadzorom.

12

Namesto da bi morali med kuhanjem veckrat prilagajati
stopnjo modi, na zaCetku enkrat izberete Zzeleno koncé-
no temperaturo. Senzorji pod steklokeramiko nato meri-
jo temperaturo posode in jo vzdrzujejo med celotnim
postopkom kuhanja.



Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, oznadena z
=,

14.1 Prednosti

m Temperatura se stalno vzdrzuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.
Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.

PerfectFry Sensor sl

14.6 Priporocila za kuhanje z PerfectFry
Sensor

V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur-
na stopnja za izbrane jedi. Temperatura 8 in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-
vil.

Kuhali&&e se segreva le, &e je to potrebno za vzdr- § Omin
zevanje temperature, s ¢imer se prihrani energija. Meso
) Zrezki 4 6-10
14.2 Temperaturne stopnje Zrezki, panirani 4 6-10
Temperaturne stopnje za pripravo jedi. File 4 6-10
Sto- Tempe- Funkcije Zarebrnice 3 10-15
pnja ratura Cordon bleu, dunajski zrezki 4 1015
1 120 °C  Kuhanje in zgoscevanje omak, pece- Steak, angleSko pecen, debeline 3 cm 5 6-8
nje zelenjave Steak, srednje peden, debeline 3 cm 5 8-12
2 140 °C  Popekanje na olivnem olju ali maslu Steak, dobro pedéen, debeline 3 cm 4 812
3 160 °C  Pecenje rib in grobih Zivil T-bone steak, anglesko pecen, debeline 5 10-15
4 180 °C Cvrenjg paniranih in zamrznjenih jedi 4,5 cm
tver jedi na zaru T-bone steak, srednje peden, debeline 5 20-30
5 215°C Zar in plos¢a zara za visoko tempe- 4,5 cm
raturo Perutninska prsa, debeline 2 cm 3  10-20
. . Slanina 2 5-8
14.3 Priporocena posoda Mieto meso 4 610
Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti- Hamburger, debeline 1,5 cm 3 6-15
malne rezultate. Mesni cmocki, debeline 2 cm 3 1020
Priporogeno posodo lahko kupite na pooblad&enem Klobasice 3 820
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini Chorizo, sveza klobasa 3 10-20
www.bosch-home.com. , Nabodala, kebabi 3 10-20
Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede Giros 4 712
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od- —= - —
stopa od izbrane temperaturne stopnje. Ribe in morski sadezi
Ribji file 4 10-20
14.4 Vklop PerfectFry Sensor Ribji file, paniran 4 10-20
1. Prazno posodo postavite na kuhalid&e. Riba, pecena, cela 3 10-20
2. |zberite kuhalidc¢e in se dotaknite LS . Sardine 4 6-12
3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodju Ekampi, kozice 4 4.8
izberite Zzeleno temperaturno stopnjo. - -
v Funkcija se vklopi. (S utripa, dokler nastavljena Hobotnica, sipa 4 612
koncna temperatura ni dosezena. Jajéne jedi
v Ko je kon¢na temperatura doseZena, se oglasi zvoc¢- Jajca na oko na maslu P) 2.6
ni signal in \J— preneha utripati. . )
4. V ponev dodajte mascobo in nato Zivilo. JaJcav na O.kc‘) 4 26
Opomba: Ce za kuhanje potrebujete ves kot 250 ml Umesana jajca 2 4-9
olja, dpdajte olje in poCakajte nekaj sekund, preden do- Omleta 2 3-6
date Zivilo. Francoski toast 3 4-8
Crépes, blini, tortitas, tacos 5 1-3
14.5 lzklop PerfectFry Sensor 2 Pe
elenjava
> Izberite kuhali§¢e in se dotaknite LS. Peden krompir 5 612
v Funkcija je deaktivirana. Ocvrt krompirdek 4 1525
Krompirjevi ocvrtki 5 2-4
Cebula, peden &esen 2 2410
Cebulni obrogki 3 510
Bucke, jajCevci, paprika 2 4-12
Zeleni belusi 3 4-15
Gobe 4 10-15

13
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) ® min
Zelenjava, duSena na olju 1 10-20
Zelenjava v tempura testu 4 5-10
Globoko zamrznjeni izdelki
Pis¢ancji medaljoni 4 10-15
Ribje pal&ke 4 8-12
Ocvrt krompiréek 5 4-8
Jedi iz ponve 3 6-10
Spomladanski zavitki 4 10-30
Pastete, kroketi 5 3-8
Omake
Paradiznikova omaka 1 25-35

) ® min
BeSamelna omaka 1 10-20
Sirova omaka 1 10-20
Sladke omake 1 15-25
Omake, zgosScene 1 25-35
Druge
PecCen sir 3 7-10
Krutoni 3 6-10
Popeden kruh 4 4-8
Suhe pripravljene jedi 1 5-10
Mandlji, orehi, pinjole, prazeni 4 3-15
Pokovka 5 3-4

15 Otrosko varovalo

Kuhalna plosCa ima otroSko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

15.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna ploS¢a mora biti izklopljena.
1. Dotaknite se .

2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.

v Prikaz 8 sveti 10 sekund.

v Kuhalna plosca je zaklenjena.

15.2 Izklop Otrosko varovalo

1. Dotaknite se O.
2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.
v Zapora je odpravljena.

15.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne plosce.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 15.

16 Zascita pri brisanju

Omogoca zaporo upravljalnega polja za ¢is¢enje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.
Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

16.1 Vklop Zasg¢ita pri brisanju

» Pritisnite ¥. Oglasi se opozorilni zvocni signal in ¥
sveti.

v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvo¢ni signal.

16.2 lzklop Zascita pri brisanju

Za pred&asni izklop funkcije:
» Dotaknite se ¥.
v Upravljalno polje je odklenjeno.

17 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, ¢e je kuhaliS€e dlje ¢asa
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
&¢e prikaze FB in se izklopi.

14

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje mogi.
Za vklop kuhaliS&a pritisnite poljubno tipko.
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18 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

18.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
c Otrosko varovalo & - Ro¢no.’
i Samodejno.
c - Izklopljeno.
cc Zvocni signali {l — Zvoc¢na signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
i— Vklopljen je samo zvodéni signal za napako.
c - Vklopljen je samo zvoc¢ni signal za potrditev.
3 — Vsi zvodéni signali so vklopljeni .
c3 Prikaz porabe energije &l - 1zklopljeno.!
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- i — Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne ploSée v kWh.
Natan&nost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.
chS Samodejni izklop kuhalisg. 00 - izklopljen.'
£11-99 - Minute za samodejnega izklopa.

ch Trajanje zvo&nega signala ob koncu pro- { - 10 sekund '

gramske ure c - 30 sekund
3 - 1 minuta

c Omejitev moci Il - 1zkloplieno. Najvedja mo& kuhalne plosce .
Po potrebi omogoca omejitev skupne modi { — 1000 W. Najmanjsa moc.
kuhalne plosce, Ce je to potrebno glede na 15 - 1500 W.
znacilnosti vase elektri¢ne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najvedje mo- 3 — 3000 W. Priporogeno za 13 A
&i kuhalne plosc¢e (glejte tipsko plodgico). Ko 3.5 — 3500 W. Priporo&eno za 16 A.
je ta funkcija aktivna in kuhalna plogéa dose- Y — 4000 W.

Ze nastavljeno omejitev modi, se prikaze _in 4.5 - 4500 W. Priporo&eno za 20 A.
viSje stopnje modi ni mogode izbrati.
5 - Najvec¢ja mo¢ kuhalne plosce.

c il MoveMode S - Prednastavljena stopnja moci za sprednje kuhalidce.
Omogoda spremembo prednastavijenih sto- 5 — Prednastavljena stopnja kuhanja za srednje kuhali-
penj kuhanja na treh kuhalnih obmocjih prila- Sce.
godljivega kuhalis¢a. 1.5 - Prednastavljena stopnja mogi za zadnje kuhalis¢e.
V ta namen izberite eno od kuhali$&, v nasta-
vitvenem obmocju nastavite zeleno stopnjo
kuhanja in se dotaknite {el, da potrdite novo
stopnjo kuhanja.

cic Preizkus posode & — Ni primerno.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- { — Ni optimalno.
sode. c — Primerno.

c i3 FlexInduction £ — Kot dve neodvisni kuhalisgi.’
Sprememba nadina vklopa Flex Zone. i — Kot eno zdruzeno kuhali§de.

ci Ponastavitev na tovarniSke nastavitve £l - Individualne nastavitve .

]
e~

Tovarniske nastavitve.

' TovarniSka nastavitev

18.2 Na osnhovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plos&o, se dotaknite @.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite &.

Informacije o izdelku Prikaz
"~

Seznam pooblas&enih servisov (PS) i i

Informacije o izdelku Prikaz
Proizvodna Stevilka Fd
Proizvodna $§tevilka 1 oe.
Proizvodna §tevilka 2 05

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

15



sl Preizkus posode

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite &.

v Kot prednastavitev svetijo c {in {.

4. Tolikokrat se dotaknite &, da se prikaZe Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite &.

v Nastavitve so shranjene.

18.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se @©.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

19 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhalis¢a.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. = Stran 15

19.1 Izvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalisCe je nastavljeno kot eno kuhaliSce,

tako da preizkusi samo eno posodo.

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

2. Odprite osnovne nastavitve in izberite c 2.

3. Dotaknite se nastavitvenega obmodja. Na kuhalis¢ih
utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 20 sekund se na prikazu kuhali§¢ prikaze rezul-
tat.

19.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat
,’_',‘ Posoda ni primerna za kuhaliS&e in se zato ne se-
greva.

| Posoda se segreva pocasneje, kot ste pri¢akovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

= Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

Opomba: V primeru slabsih rezultatov posodo ponovno
postavite na manjSe kuhali§ée, Ce obstaja.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmodja.

20 Ciscenje in nega
Da bo vas aparat dolgo ¢asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in neguijte.

20.1 Cistilna sredstva

Primerna distila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas&enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poSkodujejo povrSi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih gistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte Sistilnih sredstev dokler je kuhalna
ploS&a Se vroca. To lahko povzroCi sledi v povrSini
aparata.

Neprimerna Cistila

»  Nerazred&eno pomivalno sredstvo

= Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

=  QOstra distilna sredstva, kot so razprsilo za cis¢enje
pecice in odstranjevalci madezev

= Abrazivne gobice

= Visokotlac¢ni gistilniki in parni gistilniki

20.2 Ciséenje kuhalne ploséce

Kuhalno plosc¢o ocistite po vsaki uporabi, da se ostanki
jedi ne zapecejo.
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Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti hladna. Samo Ce
nastanejo madezi od sladkorja, rizevega Skroba, plasti-
ke ali aluminijaste folije, ne pustite, da se kuhalna plo-
S¢a ohladi.
1. Grobo umazanijo odstranite s strgalom za stekloke-
ramiko.
2. Kuhalno plos¢o ocistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
UpoSstevajte navodila za giSEenje na embalazi Sistila.
Nasveti
= S posebno gobico za steklokeramiko lahko do-
sezete dober rezultat CiSCenja.
m Ce je dno posode Cisto, ostane povrSina kuhalne
plosCe v dobrem stanju.

20.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo$&e umazanija

ali madezi, jih oCistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro¢o milnico in
mehko krpo.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.



Odpravljanje motenj sl

21 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblasCeni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izS8olano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, pokliCite storitveni servis za
stranke.
— "Servisna sluzba", Stran 18

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSolano stro-
kovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni kabel ali prikljuéni kabel
aparata posSkodovan, ga morate zamenjati s poseb-
nim omreznim priklju¢nim kablom ali priklju¢nim ka-
blom aparata, Ki je na voljo pri proizvajalcu oziroma
njegovi servisni sluzbi.

21
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.1 Opozorila

ombe

Ce se na prikazih pokaZze £, pritisnite senzor ustre-
znega kuhalis€a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plosco iz elekiriCnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljugite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokligite pooblas&eni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

Za zaS8dito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos&a zacasno zmanjsa stopnjo moci.

21.2 Navodila na zaslonu

Napaka

Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve-
ti.

Elektricno napajanje je prekinjeno.
» Z drugimi elektri¢nimi aparati preverite, &e je priSlo do izpada elektricnega toka.

Aparat ni priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljugite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike
» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite pooblas&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.
» QOsusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhali$ca.

» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravljal-
nem polju.

F5 + stopnja mogi in
zvodni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

» QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvoéni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zas¢ito elektronike se je kuhaliS¢e izklopilo.

» Qdstranite posodo. Podakajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

Kuhali§ée se je pregrelo in izklopilo, da zasditi delovno povrsino.
» Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhaliS&e.

Prevzem nastavitev ni aktivirano.

» Potrdite prikaz napake, tako da se dotaknete poljubnega senzorja. Kuhajte kot obi¢ajno,
ne da bi uporabljali funkcijo Prevzem nastavitev. Obrnite se na pooblasceni servis.

Kuhali§&e je dalj asa delovalo brez prekinitev.

» Posamezni varnostni izklop je vklopljeno. Za nastavitev kuhaliS&a se dotaknite poljubne
tipke in izklopite prikaz.

Napaka v delovni napetosti, izven obiCajnega obmodja delovanja.
» Obrnite se na dobavitelja elektri¢ne energije.

17



sl Odstranjevanje

Napaka Vzrok in odprava napak
LHO0ESD N Kuhalna plo$ca ni pravilno prikljucena.
» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljudite v skladu z
vezalno shemo.
dE Aktiviran je demonstracijski nadin.

» Kuhalno plosco izkljuCite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno ploS¢o. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski

nadin je deaktiviran.

21.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v€asih povzroCi zvoke ali vibra-
cije, npr. brencanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-
torja ali ritmi¢ne zvoke.

22 Odstranjevanje

22.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoc¢a ponovno

uporabo dragocenih surovin.

1. Izvlecite vti€ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obdinski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznadena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
triCni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta dolo¢ena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

B

23 Servisna sluzba

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblas¢enem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblas¢enem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblaséeni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno §tevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloZze-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

23.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehninem opisu aparata;

= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 15 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapisite.

24 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za laZje testiranje naSih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne ploS&e. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblas&enem servisu ali v nasi spletni trgovini.

24.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |Lonec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.5
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24.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Recept po DIN 44550
Zacetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez meSanja
= |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
— Segrevanije: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja moci
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.5



m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

24.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zaCetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
m Lonec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 1 kg
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

24.4 BesSamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

®m |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascobe in
Séepec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja moci 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem meSa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
- Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi
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3. Ko beSamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

24.5 Kuhanje mleénega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C

1. Mleko segrevajte, dokler se ne zadne dvigati.

Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja

premesajte.

2. Nastavite priporo¢eno stopnjo modi in v mleko

dodaijte riz, sladkor in sol.

Cas priprave, vkljuéno s segrevanjem pribl. 45 min.

m Lonec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % mascCobe
in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3

m Lonec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja mogi 3, po 10
min. premesajte

Testne jedi sl

24.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
® |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

24.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $&epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
m |onec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in SCepec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

24.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son¢ni¢nega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

24.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2

m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja moci

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

24.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

m |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | soné-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompiréka, debeline
1cm.

— Segrevanje: stopnja moci 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 9
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1 Be3onacHocCT

CnasBaliTe ykasaHuaTa 3a 6e30nacHOCT Mno-
nony.

1.1 O6wM yKasaHUA
= [lpoueTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBO/CTBO.
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®m 3anaseTe pbKOBOACTBATA, Nacnoprta Ha
ypeaa n npoaykrosarta MHdopmauma 3a no-
HaTaTbllHa CnpaBka Wnn 3a cneasalima
COOCTBEHMK.

= He cBbp3BanTe ypena B caydan Ha nospe-
Aa, NoslyyeHa no BpeMe Ha TpaHcnopTupa-
HeTo.

1.2 YnoTtpe6a no npegHasHaueHue

Camo cneunannanpaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a CBbp3Ba ypenda 6e3 wekep. MNpu nos-

peau nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma otnaja.

Camo npu Ka4yecTBEeHO BrpaxkJaHe Cbr/iacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTtTa npu padota. MHcTanvpalmar e oT-

roBopeH 3a 6e3ynpeyHoTo MyHKUNOHMpPaHe

Ha MACTOTO Ha MoCcTaBAHEe.

I3nons3eante ypeaa camo:

B 33 NPUroTBAHE Ha ACTUA N HAMUTKN.

® 04 Haa30p. HenpekbcHaTo cnegete KbCu-
Te NPOLEeCK Ha roTBeHe.

® B JOMakWHCTBOTO W B 3aTBOPEHWN NMOMeELLE-
HWA B AoMallHa 0OCTaHOBKaA.

® Ha BucouymHa 4o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He nanonseante ypena:

B C BbHLIEH TalMep Wan OTAENHO AUCTaHUW-
OHHO ynpasneHne. ToBa He Baxu B C/ydain,
ye padoTtarta ¢ ycraHoBeHute oT EN 50615
ypeaun ce nNpuKIYm.

AKO HOCUTE aKTUBHO UMMAAHTUPAHO MeanLIH-
CKO YCTPOWCTBO (Hanp. NENCMENKLP 1N ae-
bunbpunartop), ce KoHcynTuparnTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganv 1o oTroBapa Ha [dunpektmnsa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponerickute 0OLWHOCTH
o1 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e nsbpan, UMniaHTMpaH u
nporpamupaH cernacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tesn NpeanocTaBKn ca U3MbAHEHU U Ce
N3N0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKU NpUHaaNex-
HOCTWU U CbAOBE C HEMETA/HU APBXKKU, TO3U
NHAOYKUNOHEH rOTBApPCKM NAOT HEe npeacTaBna-
Ba OMacHOCT npu ynotpeda no npeaHasHave-
Hue.



1.3 OrpaHMueHUe Ha Kpbra oT noTpebutenu

Tosn ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3PacCT Haa 8 roaAvHU 1 OT NnLa C HaMasieHu
PU3MYECKN, CETUBHN UM YMCTBEHU CNOCOD-
HOCTW WA IUMCca Ha ONUT NU/WIn 3HaHUA, ako
ca noA HabnaeHne M ca UHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6es3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npoustTmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHOCTH.

Heuata He TpadBa aAa urpanT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoadpbXKaTa OT CTpaHa Ha
norpedutensa He TpAadBa Aa ce U3BbLPLLBAT OT
feua Ha Bb3pacT nog 15 roanHn n 6es Hab-
noaeHne.

[pbxTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roavHu aa-
ley oT ypena v 3axparsalima kaden.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBEeHeTO 6e3 Haa30p C MasHWHa UK ONno

MOX€ [ia e onacHoO 1 aa AoBeae Ao noxap.

» Hukora He ocTaBanTe ropeLwmn macna v
MasHUHK 6e3 HabntoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe Aa racuTte noxap C
BOJa, a U3KIoYeTe ypeaa 1 NoKpunte nna-
MBUUTE HaNp. C Kanak uan npoTUBONOXap-
HO oaenAno.

[MnowTa 3a roTBeHe ctaBa MHOMO ropetua.

» Hukora He mocTaBAnTe 3ananummn Npeame-
TV BbPXYy rotBapckara naoLy Win B HENoc-
peacTeeHa 61M30cCT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeamMeTn BbPXY
roTBapckaTa naoLl.

YpenbT ce Haropetllasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV UK CAPENOBE B YEKMEMKETATA HEMOC-
PECTBEHO MO/ roTBapCKuA naorT.

[MoKpuUTKA 3a roTBapCKKW NAOTOBE MoraT Aa

aosenaTt 40 310M0AyKK, Hanp. nopaan nNperps-

BaHe, Bb3n1ameHABaHe UK npbckalln ce Ma-

Tepunanu.

» He nanonspBante Kanaum 3a rotBapcku nao-
TOBE.

Cnen BcAka ynotpeba nakntousante rotsapc-

KWUA MI0T C rNaBHUA NPeKbCcBau.

» He uyakante QOKaTO roTBapCKUAT MAOT He
Ce U3KNHoYM aBTOMaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHOXKEPU W TUraHMW.

besonacHocT bg

XpaHUTeNnHUTEe NPoayKT! MoraTt Aa ce 3ana-

NAT.

» [poLllechT Ha roTBeHe TpAdBa Aa ce cieaw.
Mo-KbCUAT NpoLiec TpAdBa ga ce cneam
NOCTOAHHO.

A NPEOYNPEMOEHUE - OnacHocT oT

usrapfaHua!

Mo BpeMe Ha paboTa ypeabT 1 HeroBute Aoc-

TbMHM YacTn ce HarpaBaT CUIHO, 0COOEHO

€BEeHTYa/IHO HanyHaTa pamMka Ha rotBapckKua

naoT.

» [I3nckBa ce BHUMaHWe, 3a aa ce nsberHe
[OKOCBAHETO Ha HarpeBaTe/HUTE e/1IEMEH-
™.

» MankuTe aeua Ha Bb3pacT nog 8 roanHu
TpAadOBa ga CTOAT Aaneu.

3alWunTHUTE peLlleTKn 3a roTBapCKu nioToBe

mMorar fa gosefat 40 3/10MOJyKMU.

» Hukora He 13non3BanTe 3alUTHN PELLETKM
3a roTBapcKu naoToBe.

YpeabT ce HaropellABa no Bpeme Ha padoTa.

» [lpean nouncTBaHe OCTaBANTE ypeda aa ce
oxnaaw.

[MpeameTute OT MeTasl Ce HarpABaT MHOMO

ObP30 BbPXY roTBAPCKUA MIOT.

» Hukora He NOCTaBANTE Ha roTBaApCKMA NaOT
NPeaMETN OT MEeTas1, Kato Hamp. HOXOBE,
BUIMLIN, NMHXXULM U Kanauw.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHNUTE PEMOHTU Ca OMacHM.

» Camo ofyueH 3a uenTa cneunanusunpan
nepcoHan TpAdBa Aa U3BbPLLIBA PEMOHTU
Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypena TpadBa ga ce U3nos-
3BaT caMO OPUrMHaIHM PEe3EePBHU YacTu.

» AKO MpPexoBuAT kaden uin kadensT 3a
CBbp3BaHe Ha To3u ypea Obae NoBpeaeH,
TON TpAGBA [a ce CMEeHU ChC crneunaneH
MpPEeXxXoB kaben unn cneunaneH kaben 3a
CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOMTo MOXe aa ce
3aKynu OT NPoOn3BOANTENA WM HEFOBUA OT-
nen no oBcnyxXBaHe Ha KANEHTW.

MoBpeneH ypen nnu kaben 3a CBbpP3BaHE KbM

Mpexarta npeacTasiABaT ONacHOCT.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaraumnsa nos-
peneH ypea.

» AKO MOBBLPXHOCTTA € HakbCcaHa, ypeabT
TpAOBa [a ce U3Kauu, 3a Aa ce nNpenoTs-
paTh Bb3MOXEH enekTpoyaap. 3a uenta He
U3KItoYBarTe ypeaa oT rnaBHWA NPeKbe-
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bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

BaY, a Npes npeanasnTesna B KyTuaTta C
npeanasuTenu.

» Hukora He gbpnante kabena 3a CBbP3BaHe
KbM Mpexara, 3a Aa oraenute ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBallarta mpexa. BuHarn xesa-
lWanTe wencena Ha kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT uim kabenbsT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca noBpeaeHu, HesadaBHO
N3KNKOYETE NPeanasnTena B KyTuaTta C
npeanasuTenu.

» CBbpXeETe ce CbC cnyxbdaTta 3a 00CNyKBa-
He Ha KnueHtun. — CrpaHuia 37

[MpoHKMKBaLlaTa Biara Moxe aa npeavssunka

TOKOB yaap.

» 3a nouyncTBaHe Ha ypeaa He 1U3nonsBanTe
MallMHa 3a NoYMcTBaHe C napa uan ¢ BUCO-
KO HasAraHe.

KabenHaTa nsonauna Ha enekTpoypean Moxe

[a ce CTonu nopaaw ropeLm 4actu Ha ypeaa.

» Hukora He AonycKanTe KOHTakT Ha 3axpa-
BallMA Kaben Ha enekTpoypeaun ¢ ropeLm
yacTu Ha ypega.

KOHTaKTbT Ha MeTas/HU NPEAMETU Upes3 Hamu-

pawmA ce OT AoNHaTa CTpaHa Ha rotBapCckuA

MNNOT BEHTUIATOP MOXE Aa NPUUNHU ENEKTPU-

yecku yaap.

» He cbxpaHABauTe Ob/HKWU, OCTPU MeTanHu
NpeaMeTn B YeKMemKeTata noa roTBapCcKue
nnorT.

A NMPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

[oTBapCKMUTE TEHDKEPW MoraT BHE3anHo Aa

OTCKOYaT Harope nopaam TEYHOCT MexXay Ab-

HOTO Ha TEHIKEPUTE U KOTNOHA.

» KOT/MIOHBT M OABHOTO Ha TeHmkepara BuHaru
TpAdBa ga ca Cyxw.

» Hukora He nanonaearite 3aMpas3eHn rot-
BapCKMN CbAOBE.

Mpw roTBeHe BbLB BoAHA OaHA roTBapCKUAT

NA0T WU rOTBAPCKMAT CbA MOrat ga ce cuynat

nopaan nperpABaHe.

» [OTBaApCKMAT CbAa BbB BoAHA 6aHA He OuBa
[a NOKOCBa ANPEKTHO AbHOTO Ha Hamb/IHE-
HaTa C BoAa TeHaxepa.

» lI3nonseante camo TOMI0YCTONYNBY CbIOO-
BE.

HanykBaHnA WK cyynBaHWA Ha NOBbPXHOCTTA

Ha ypena mMorar ga nosenat A0 NopA3BaHMA.

» He nanonseante ypena, ako NoBbPXHOCTTa
My € HamykaHa WUan cuyneHa.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

3agywiaBaHe!

[eua morar ga Haxy3AaT Ha rnaesaTta cu ona-

KOBBYHUA MaTtepunan nin ga ce yBnAT B HETrO n

fa ce 3aayLiar.

» [pbKTe ganedy oT Aela onakoBbyHMA MaTte-
puan.

» He pgonyckante geua ga urpanaTt ¢ onako-
BbYHNA MaTtepunarnl.

[eua morar aa Bavwart uau aa norbaHaTr man-

KV 4YacTn 1 aa ce 3agylar.

> ﬂp'b)KTe Aaney oT gela MaJiIkute 4yacTu.

» He gonyckante geua ga urpaat ¢ Masiku
YyacTu.

2 [lpenoreBpaTtABaHe Ha MaTepUanHU LLETH

TYK e HaMepuTe Han-YeCTUTE NPUUNHN 3a NOBPEAN M CbBETW 3a TAXHOTO NpeaoTBpaTABaHeE.

MNMoBpena MpuuuHa

Msapka

MeTHa FoTBeHe 6e3 Haasop.

Cnepete npoueca Ha roTBeHe.

MeTHa, HagpobABa-
HUA

PascunaHu xpaHuTenHn NpoaykTu, npean
BCWYKO TaKMBA C BUCOKO ChAbPXAHWE Ha 3a-
xap.

BeaHara otcTpaHABanTe chC CTbpraska 3a
CTBKJI0.

MeTHa, HagpobnABa-
HWUA UK HaYynBaHUA
MO CTHK/I0TO

JedekTHM roTBapCcku cbaoBe, rOTBAPCKN Cb-
[0Be C pasToneH emann uan cbaoBe ¢ Mea-
HO WA anyMUHUEBO ABHO.

ManonsBalite noaxoaall n B 4oBPO CbCTOA-
HWe roTBapCKu Ch.

[leTHa, ouBeTABaHMUA

HenoaxoaAwm Metoam 3a NOYNCTBaHe.

N3nonssaiite caMo NoYncTBallM CpeacTsa,
KOWTO Cca MOAXOAALLM 3a CTbKIOKEepaMmnka u
noyncTBanTe camo CTyAeH roTBapCKu MmioT.
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OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

Moepena

MpuuunHa

Msapka

Hagpobasaxuna nnm
CUYMBaHNA Ha CTbK-
/I0TO

Yaapu unv nagail rotBapcku cba, NpuHaa-
NEeXHCOT UAn ApYrn TBbPAW WK OCTPU Npea-
MeTwn.

[1pu roTBeHE He yapANTE CTLKAOTO M HE NOo3-
BO/MIABANTE NagaHe Ha NPeaMEeTU BbPXY roT-
BapCKMWA MoT.

HapgpackBaHua, ouse-
TABaAHMA

FoyOu AbHa Ha roTBApCKW CbAOBE WK Mnpe-
MEeCTBaHe Ha roTBapCcKuA Cbll MO rOTBAPCKUA
nnaoT.

[MpoBepeTe cbaoseTe. [MoBauranTe npu npe-
MeCTBaHe rotBapCKuMA CbA.

[packoTuHun

Con, 3axap uav nNAcHK.

He nanonseanTe rotBapcKuA NaoT KaTo pa-
OOTEH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMPBb3HAJ FOTBAPCKU CbU.

Hukora He n3nonssanTe 3amMpaseHn rotsapc-
K1 CbOBe.

[MoBpean no roTBapc-
KWA cbAa UAv ypena

FoTBeHe 6e3 chabpxaHue.

Hunkora He nocTaBanTe BbPXY ropeLl KOT/I0H
NN He 3arpABaiiTe roTBapcku chaose 6es
ChabpKaHue.

[loBpeaun No CTbK/O-
TO

PagToneH martepuan Bbpxy ropetll KOT/IOH
WV TopeLl Kanak BbPXy CTbK/I0TO.

He nocTassaliTe xapTna 3a neyeHe nuauv any-
MUHMEBO HONMNO U NJ1acTMack CbAoBE UK
Kanaum Bbpxy rotBapckua nioT.

[MperpasaHe

Fopelln CbAoBe BbPXY naHena 3a o0c/yxsa-

Hvkora He nmocTaBalnTe BbpPXy T€3M 30HU IO-

HE NN BbPXY paMKarta.

pewn CbaoBe.

BHUMAHMUE!

Tosu rotBapcku NaoT e obopyasaH C BEHTUNATOP OT

[ofnHaTa cTpaHa.

» AKO noa rotBapckua MaoT MMa YeKMEDKE, HE Cbx-
paHABarTe B HEFO Masiku UM OCTPU NPEeaMETH, Xxap-
TMA UK KbpPMK 3a CbAoBe. Tean npeamMeTy mMoraT aa
ObaaTt 3acMykaHu 1 Ja NoBpeasaT BeHTunaTopa unmu
[a HapyliaTt ox/1axaaHeTo.

» Mexay CbObPXaHMETO Ha YEKMEMKETO N BXOAA Ha
BeHTUnaTtopa TpAdBa Aa ce NoaabpXa MUHUMaTHO
pa3cTofAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpena U MKOHOMMA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNaAbUMU

OnakoBbYHUTE MaTepuann ca CbBMECTVMU C OKOoHaTa

cpefa v Morar fa ce U3nossBar rnosBTOPHO.

» [lpenaBaiTe OTAE/HWUTE KOMIMOHEHTY 3a oTrnagbLUmn
pasgesnHo cnopen Buaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnasBarte Te3un ykasaHua, Bawuart ypen e KoHcy-
MUpa NO-Masiko e/1eKTPOeHeprus.

N3bepeTe KoTNoHaA cnopea pasMepa Ha TeHakepaTa.
[TocTaBeTe rotBapckuA Cba B cpeaara.

V13non3sante CbAoOBE, YNNTO AMaMETbP Ha ABHOTO Cb-
OTBETCTBA Ha JMaMeTbpa Ha KOT/IoHa.

CobBeT: [1pon3BoANTENNTE HA CBHAOBE YECTO MocoyBar

ropHWA AnaMeTbp Ha TeHmkepute. ToM YecTo € No-ro-

1AM OT AvameTbpa Ha ABbHOTO.

= Henoaxoaalwm roTBapCcku cbaoBe WM HENSLAMIO
NOKPUTK KOT/IOHM M3pasxoaBaT MHOIrO e1eKTpoe-
HepruA.

3arBapAanTe TEHIKEPUTE C NOAXOAALL Kanak.
m Ako roteuTe 6e3 kanak, ypeabT u3pasxoasa sHauu-
TENHO NOBEYE ENEKTPOEHEPTUA.

Mo Bb3MOXHOCT PAAKO MOBAMTanTe Kanaka.
» Korato nosagurarte Kanaka, ce ryéu MHOro efieKkTpo-
eHeprus.

YHOTpe()a Ha CTbKJ/1IEH Kanak.
m [1pe3 CTbK/IEHNA Kanak MOXeTe aa norneaHete B
TeHpKepara, 6e3 na nosauraTe Kanaka.

N3nonssaite TEHOXEPU 1 TUraHu ¢ PaBHO AbHO.
» HepaBHWUTE NOJOBE YBEMUABAT Pasxoaa Ha eHep-
rmA.

3nonasaiite rotBapcku ChA0BE, NOAXOAALM 38 KOJU-

YECTBOTO XPaHUTENHW MPOAYKTH.

m [0/1M rOTBAPCKMW Cb C MaIKO ChAbPXAHUE U3Pas-
XO/1Ba MOBeYe e/leKTPOeHeprua 3a 3arpasaHe.

[[oTBETE C MaNKo BOAA.

m KOJIKOTO noBeye BoJa Mma B roTBapCKua cbf, TOSI-
KOBa MoBeue esieKTpoeHeprna e HeodxoamMmMa 3a
3arpABaHeTo.

[MpeBKkNtOUETE CBOEBPEMEHHO HA MO-HMUCKA CTEMEH 3a

rOTBEHE.

» C TBbPAE BMCOKA CTeneH 3a JOMnpuroTeaHe ce xadu
eNeKTPoeHepriA.

MpoaykToBa nHdopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKpUeTe B NPUIOXEHUA NacnopT Ha ypeaa u B VIHTep-

HeT Ha MpoAyKToBaTta cTpaHuua Ha Bawwusa ypega.
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bg [lloaxoaAu cba 3a roTeeHe

4 TlMoaxoaAll cbA 3a FOTBEHe

MoaxoaALl 3a MHAYKLUMOHHO rOTBEHE FroTBAPCKM Cbll
TpAbBa Aa uva hepomarHUTHO ObHO, T.e. Ja ce NpuB-
fnieye OT MarHuT, AOMBAHWUTENHO AbHOTO TpAdBa Aa OT-
roBapA Ha pasmepa Ha KOT/10Ha. AKO roTBapCKu CbA
He ce pasnosHae Bbpxy KOT/IOH, MOCTaBeTe Mo BbPXY
KOT/IOHA C NO-MasTbK AnameTsp.

4.1 Pasmep 1 XapaKTepuUCTUKU Ha cbaoBeTe
3a roTBeHe

3a [Ja ce pasnosHae npaBwWIHO roTBapCKuA Cbl, 00bP-
HEeTe BHMMaHWe Ha pasmepa U matepuana Ha cbaa.
Bcuukn abHa Ha roTBapcku cbaoBe TpAdBa Aa ca Ha-
NMBbAHO PaBHU U TNaaKu.

C TecT Ha rotBapckuna cbi NpoBepABaTe fanu roteBapc-
KWAT cba e noaxoaauw. JonbaHutenHa nHdopmauma we
OTKpUEeTE B

— "Tect Ha rotBapckua cog”, CtpaHuya 34.

lfoTBapcKU cbA Matepuanu

XapaKTepuCcTUKH

[MpenopbunteneH rot- [0TBAPCKM CbA OT HEPBXAAEMA CTOMAaHa,

Tosu rotTBapcku Cbl pasnpeanend TonavHaTa

BAPCKN CbA CaHBWY UBMb/IHEHNE, KOWTO pasnpeness paBHOMEPHO, 3arpAsa 6bP30 U rapaHTnpa
nobpe TonnvHara. PAa3Mo3HABAHETO CW.
DepomarHuTH CbAoBE OT emanmnpaHa cTo-  To3W roTBApCKM Cbl 3arpAsa Obp30o 1 ce
MaHa, YyryH nav cneumantn MHOyKUMOHHM pasnosHasa.
CbAOBE OT HepbXaaema cTomaHa.

MoaxonAatlo [bHOTO He e HaMb/IHO (epPOMarH1THO. AKO (bepomarHuTHarTa oLl e no-masnaka oT

OBHOTO Ha CbIOBETE 3a roTBEHE, Camo Pepo-
MarHuTHaTa 30Ha ce 3arpAsa. Taka TonavHa-
Ta He ce pasnpenena PpaBHOMEpPHO.

AAn.

[bHa Ha roTBapcKu CbaoBE C alyMmnHmneB

Tean ObHa HamanAsaT epomMarHuTHaTa
N0l Taka ce npeaasa Nno-mManako MOLHOCT
BBPXY rOTBAPCKMA ChA. Tasu nocyaa Moxe
[a He 6bae pasnosHaTa aaekBaTtHO WUau
130010 Aa He ce pasnosHae 1 crenosares-
HO [a He e JOCTaTbUHO HarpAara.

He e noaxooAwo

CbaoBe 3a roteeHe, n3padoTeHn oT HopMall-

Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/O, IMinHa, Mmea Win

anyMUHUNA.

Benemku

= Mexay rotBapckuA MI0T U roTBapPCKMA Cba MO npa-
BW/IO HEe 13MNoa3BalTe aganTepHN MNIOCKOCTU.

= He 3arpABante npaseH roTBapCcKu Cba U HE U3MNOA3-
BaMTE rOTBAPCKMN CbA C TbHKO ObHO, Thil KATO MOXE
[a ce 3arpee MHOro.
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3anosHaBaHe bg

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe ¢ UHAYKUMUA

|/|H,E|,yKLlI/IOHHOTO rotBeHe B CpaBHEHNE C obuyanHuTe
rOTBApPCKKM M10TOBE AaBa HAKOU NMPOMEHN N peanua
npeanMmcTBa Kato rnecrteHe Ha BpeMe rnpu BapeHe n

5.2 MaHen 3a o6cnyBaHe

OtaenHn getannm Kato UBAT 1 opmMa morar aa ce OTk-
JIOHABAT OT U30OPaXKEHMETO.

MbPXKEHE, MECTeHe Ha eHeprna 1 No-necHa noaapbKka
1 nouncTeaHe. To npeanara v No-000bP KOHTPO Ha
TOMAMHATA, ThiA KATO TOM/IMHATA Ce reHepupa AUPEKTHO
B rOTBApPCKMUA Cb/.

— . 1 sec
= [d Il | min

@ d o 1 02 3 4

(|
—_

°o A B O O

~
[ee]

Benemku

m [logabpxaiTe naHena 3a ynpasneHne YUCT U CyX.

= He nocraBAnTe roTBAPCKN Cba B ONN3OCT 4O UHAN-
Kauumnte n ceHsopuTte. EnektpoHnkarta Moxe aa
nperpee.

CeH30pHHU 6YTOHU

AKO roTBapCKUAT NOT Ce 3arpee, CBETAT CUMBONTE
Ha nosnetara 3a OéCﬂY)KBaHe, KONTO KbM TO3N MOMEHT
Ca Ha pagsnoJioXXeHne.

CeH3op PyHKUMA

® FNaBeH NpeskyBaTen

N 3awura npu noyncTeaHe

3 DyHKUMA 3a 06e3onacaABaHe CrnpAMo
neua

011213.. 3o0Ha 3a HacTponka

85

: PowerBoost / PanBoost

o

5.3 PasnpeneneHue Ha roTBapCKUTE 30HU

MocoueHaTa MOLIHOCT & M3MepeHa ChC CTaHAapTHM
TeHmkepwn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
MollHOCTTa MOXe [a Bapupa crnopei pasmepa Ha rot-
BaApCKMA Cba WM MaTepuana Ha cbaa.

%
|

A D

Tanmep
® Tanmep 3a U3koUBaHe "
n : 30Ha Haun-BUCOKa cTeneH 3a
O] Count-up timer rOTBEHe
ur OyHKUMA 32 NoAdbPXKAHE B TOM/O ChC- @18 cm CreneH Ha moLlHoCT 9 1800 W
ToAHNe PowerBoost 3100 W
N\
E"'“J PerfectFry Sensor 1@ 14,5cm  CreneH Ha MowHocT 9 1400 W
= FlexInduction PowerBoost 2200 W
kel MoveMode & 24 cm CreneH Ha MoLLHOCT 9 2200 W
/= N360p Ha KOT/IOH PowerBoost 3700 W
PIEER CTeneH Ha mMoLyHocT 9 2200 W
B 3aBMCMMOCT OT cTartyca Ha naota, UHAMKATOPpUTE 3a PowerBoost 3700 W
30HUTE 33 FOTBEHE U Pa3/INYHUTE aKTUBUPAHW U HaNY-
HU YKL CBLLO CBgTBaT P (D IE] CreneH Ha MoLLHOCT 9 3300 W
' PowerBoost 3700 W
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bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

5.4 KoTtnoH

Mpeav Aa 3anoyHeTe C roTBEHETO, MpoBepeTe Aanu
PasMepbT Ha roTBAPCKMA ChA OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO 1ckaTe aa rotsute:

30Ha Tun roTBapCKa 30Ha
E Flex-Zone

- "FlexInduction”, CtpaHuya 27
o/s EQHOKPBroB KOT/IOH

5.5 UHamKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJSIMHA

[oTBApPCKMAT NIOT MMa NO eAnH UHOMKATOP 3a OCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKW KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

UHauka- 3HaueHue

TOp
H KOTNOHBT e roped.
h KOTNOHBT € ToMmbA.

6 OCHOBHMU NonoXeHua npu pabota c ypeaa

6.1 BKknrouBaHe Ha roTBapCKuA NNoT

» okocHete O.
Mpossyyasa curHasl. CUMBOMUTE HA KOT/IOHWUTE U Ha-
NIMYHUTE B MOMEHTa (DYHKLMM CBETAT. [0 roTBapCKu-
Te 30HKM cBeTRa L.

v [OTBapCKWAT NAOT € roTos 3a padora.

ReStart

> AKO BK/IIOUUTE ypena nNpes3 Mbpeute 4 cekyHam cnef
N3K/TIOYBAHETO, rOTBAPCKUAT MJIOT Ce BK/OYBA C
NPeanLLIHUTE HACTPOWKMW.

6.2 UsKnrouBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

» JloKocHeTe ® AOKaToO MHANKATOPUTE HE yracHar.
v Bcnukn rotBapCkmn 30HU ca U3KIIOYEHMN.

BbenemKa: AKO BCMUKN KOT/IOHN Ca U3KJ/TKOYEHN 3a Mo-
Beue oT 20 cekyHan, roTBAPCKUAT NJOT aBTOMAaTUUHO
ce V3KJ/IIoYBa.

6.3 HacTtpounBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOTNOHUTE

KoTnoHbsT uma 17 cTteneHun 3a rotseHe, KOUto ce no-
kaaeat ot 100 9 ¢ MexanHHU cTonHOCTW. 3a nNpoaykTa
3a roTBeHe 1 naaHupaHnA NpoLec Ha roteeHe nsbepe-
Te Ha-goOpe noaxofdllarta CTerneH 3a rotseHe.

6.4 CbBeTH 3a roTBeHe

®m  AKO 3arpaBarte Mnope, KPeEM Cymnu Uan rCTU COCOBeE,
pasdbpKBarTe OT BpeMe Ha Bpewme.

= 3a npeaBapuTenHoO 3arpfaBaHe HACTPOWTE CTEMEH 3a
roteeHe 8-9.

= AKO roTBUTE C Kanak, HamasneTe CTerneHTa 3a rotee-
He ako n3nunaa napa. Pe3yntarsT OT rOTBEHETO HEe
ce B/vAe OT U3NM3aHeTo Ha napa.

m  Cnen npoueca Ha rotBeHe MOCTaBeTe Kanak Bbpxy
cbaa [okaTo He cepBupare ACTUETO.

= 3a rorBeHe B TeHAKepa Noj HanAaraHe cnasBante
yKasaHuATa Ha NpousBoaMTeNs.

= He rotBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU TBbPAE Ab/rO,
3a [a 3anasute xpaHuTtenHarta CTOMHOCT. C KyXHEHC-
KnA TanMep MOXeTe ga HacTpouTe ONTUMaNHOTO
Bpeme Ha roteeHe.
BHumaBanTte 01MoTO Aa He nyLwun.

= 3a 3anMuyaHe Ha XpaHUTeHUTE NPOOYKTN I neyete
eavH creq apyr U Ha Manku nopuumn.
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1. 4 /= JJOKOCHETE CUMBOMA Ha >XENaHWA KOT/IOH.

v WHaukatopst 0.0 ceBetm no-Apko.

2. B gmnanasoHa Ha HacTpolika nsbepeTe xenaHata
CTENEH Ha MOLIHOCT.

v (CTeneHTa Ha MOLLHOCT € HacTpoeHa.

BenemKa: AKO HAMa roTBapCKM Cba BbPXY KOT/IOHA
WIn TeHmpKeparta He e noaxoasula, nsbpaHata creneH
Ha MouHocT mura. Cnea onpeaeneHo BpeMe rotBapc-
KaTa 30Ha ce M3K/o4Ba.

QuickStart

» AKO npean BkKAKOYBaHeE NnOCTaBuUTe TOTBAPCKW CbAd HA
roTBapCKMA nJoT, TOl ce pPas3no3HaBa Nnpun BKJIKOYBA-
HETO U CHLOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMATUUHO ce nsdu-
pa. Cnepn ToBa n3bepete B cneapawmte 20 cekyHan
cTeneHTa Ha MOLWHOCT W/ roOTBAPCKWAT MAOT LWe ce
N3KJTKOYN.

npOMFIHa Ha cTeneHTta Ha MOLLHOCT UJIHN
U3HJTFOYBaHe Ha KOTJIOHa

1. VsbepeTe KoT0Ha.

2. B avanasoHa Ha perynupaHe nsbepete xenaHara
CTeneH 3a rotTseHe unun nocraserte Ha L.0.

v CreneHTa 3a rotBeHe Ha KOT/I0HA CE MPOMEHA WK
KOT/IOHBT Ce M3K/II0UBA 1 CE MoKasBa ocTaTbyHaTa

TOMnHa.

= HAKOM roTBapCKM CbAOBE MOrar ga AOCTUrHaT BUCO-
K1 TemnepaTtypu npw rotBeHe. ETO 3allo nanonssai-
Te KyXHEHCKW pbKaBuLu.

= [lpenopbKn 3a eHeprmmHoO ednKacHo roTBeHe Lie
oTKpueTe B
— "MlecreHe Ha eHepruAa", CtpaHuya 23

MpenopbKu 3a rotBeHe

Tabnuuarta nokassa KoA CTerneH Ha MOLWHOCT (—==) 3a
KOW XpaHWUTENEH NPOAYKT € noaxoaauwa. Bpemeto Ha
roteere (O min) moxe aa Bapupa cnopea suaa, Terno-
TO, fedenvHaTa u Ka4yecTBOTO Ha XPaHWUTEIHUTE MPo-
OYKTW.

—== O min

PasTanfaHe

" Bes kanak
2 MMpeaBapuTten. 3atoniaHe Ha CTeneH Ha KoT/oHa 8 -
8.5




FlexInduction bg

—== ® min —== ® min

LLlokonan, KyBepTOp 1-15 - LLUHnuen, HaTop nan naHupax 6-7 6-10
Macno, meg, »xenaTuH 1-2 - LLIHnuen, 3ampaszeH 6-7 6-12
3arpABaHe U noaabpHaHe B KoTnetu, HaTiop win naHupaHn 6 -7 8-12
Tonno cberofiHne Mupxxona (nedenvHa 3 cm) 7-8 8-12
ﬂXHVIFl,1Haﬂp. neweHa AXHUA 1.5-2 - Mtuun repau, neéennHa 2 cm 5-6 10 - 20
Mnako : 1.5-25 - MTvun rbpav, 3aMpaseHn 5-6 10 - 30
BapeHnu HaneHuum 3-4 - KiodTeTa (3 cm nedenvna) 45-55 20-30
Pa3MpasnBaHe U 3arpABaHe XaMéyprep (2 cm ,Elef)efl) 6-7 10 - 20
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25 Puéa n ¢une ot pnda, Hatop  5-6 8-20
l'ynaw, savpase 3-4 35-55 Pu6a n dune ot puba, naHmpa- 6 -7 8-20
MpuroTeaAHe Ha 6aBeH OrbH HO
KapTtogeru kiodTeta 45-55 20-30 Puba, naHnpaHa n gbiOoko 6-7 8-15
Pméa* 4-5 10-15 3aMpaseHa, Hanp. Nbp>XeHn pu-

BeHn NpbUnLK
Benn cocose, Hanp. coc Bewa- 1-2 3-6
Men Ckapuan v paumn 7-8 4-10
BuTU cocoge, Hanp. coc Beap- 3 - 4 8-12 CoTupaHe Ha NpecHu seneHuy- 7 -8 10-20
HEe3, COC XONnaHaec LM 1 reou
KuneaHe, roTBeHe Ha napa, 3a- AcTnA Ha TuraH, 3eneHuyun, 7-8 15-20
nymaBar;e ’ MECO Ha NEHTVNYKM MO a3naTcku
Opw3, C ABOWMHO KOMNYECTBO 25-35 15-30 AbnGoko 3ampaseHn ACTyA, 6-7 6-10
BOMA Hanp. ACTUA Ha TUraH
MnfKo ¢ opua 2 2.3 30 - 40 [TanaymHkn, na3nuyaHe egHa 6.5-75 -
Bapenu kaptodu (c obenkute) 4.5-55 25-35 C7en Apyra

Owmnert (neyeHe eanH cnen 35-45 3-10
Bapenu kaptodu (6e3 obenkn- 4.5-55 15-30 apyr)
Te) —
FAxHwA 3.5-45 112800_ 150-200 g Ha nopuws B 1-2 |

OJIMO, MbPMEHE Ha NOPLUUH'
Cynu 3.5-45 15-60 [bn6oKo 3aMpaseHn Npoayktv, 8 -9 -
3eneHuyun 25-35 10-20 Hanp. MbPXeHW KapTodu, Nu-

3enenuyun, 3ampaseHu 35-45 7-20

NewKn Hbretn

AxHuA B TeHmkepa nog HanAra- 4.5-55 -
He

KpokeTn, Ab1O0KO 3amMpaseHn

3aaywasaHe (Meco)

Meco, Hanp. yactu nune

Puba, naHnpaHa nnm B OUpPeHo
TecTo

3enenuyun, rou, naHnpann, 8 6 -7 -
OMpPEeHOo TecTo WK B TeMnypa

[MeueHo pone 4-5 50 -65
3aaylweHo meco 4-5 60 -100
Fynaw ? 3-4 50 - 60
3agywaBaHe/neyeHe ¢ MaJsiko

MasHuHa '

' bes kanak

2 MpenBapuTtes. 3aTOMIAHE Ha CTeNeH Ha KoT/loHa 8 -
8.5

[NpebHn cnagku, Hanp. Byxtuy- 4 -5 -
K1/ BepnnHCKM NMOHUYKW, NI0A0-
BE B BMPEHO TecTo

' Bes kanak
2 MpenBapuTten. 3aTon/sHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -
8.5

7 Flexinduction

['bBKaBUAT KOT/IOH BW no3BosiABa Oa NoCTaBATE MpPouns-
BOJTHM FOTBAPCKM CbAOBE C BCAKakBa hopma uam pas-
mMep. CbCTOM Ce OT UeTUPU MHAYKTOPA, KOUTO (PYHKLMO-
HVMpaT He3aBMCKMMO eaunH OT Apyr. Korato rbBkaBuAT
KOT/IOH padoTn, ce akTuBMpa caMo 30HaTa, KOATO €
nokKpuTa OT roTBapCKMa Cba.

7.1 MNocTaBAHe Ha roTBapCKUA CbA

[bBKaBMAT KOT/IOH MOXE Aa ce KoHdurypupa no asa
HauMHa, CNope ToBa KakKbB rOTBAPCKN CbA Ce U3MNOoN3-
Ba. 3a ga nocturHeTe 4oOPO pasnosHaBaHe U pasnpe-
[leNeHne Ha TonauHara, nocrasete odpe LeHTpupaH
rOTBAPCKMWA Cbfl, KAKTO € NMOCOYEHO Ha U300paXKeHns-
Ta.
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bg MoveMode

Kato B3aumosaBucuma rorBapCcKa 30Ha

MpenopbUMTENHO 3a FOTBEHE CaMO C AWH rOTBAPCKU

CbA.

® [locTaBeTe roTBapCKMA ChA B 3aBUCUMOCT OT pasmMe-
pa:MocTtaBeTe roTBaPCKNA Chj B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:

@ <13 cm. @>13 cm. O
| (==

KaTto ABe OTAEeJIHU TOTBApPCKU 30HHU
[MpenopbuYnMTENHO 3a FOTBEHE C [1Ba rOTBAPCKM CbhbAa.

MoxeTe fa uanonaeare npeaHara v 3agHara 3oHa pas-
JefIeHn eaHa oT Apyra v 3a BCAKa Ja HacTpouTte cobcT-
BEHa CTEneH 3a roTeeHe.

7.2 Flexinduction BknrouBaHe

1. TlocTaBeTe roTBapCKMA Cba BbPXy rotBapckara 30-
Ha.

2. V13BepeTe roTBapckara 3oHa.

v Cnopen pasmepa 1 no3uumATa Ha roTBapCcKua cbl
KOT/IOHUTE Ce pas3aenaTt Wan CBbP3BaT aBTOMaTnYHO.

v [bBKaBaTa 30Ha € cBbp3aHa U E CBeTH.

Benexku

= Ypes NOKOCBaAHE BbPXY =, MOXETE Aa NPOMEHATE
PBYHO HACTPOWKMTE Ha roTBapckaTa 30Ha.

= MoxeTe Ja NPOMeHATe cTaHaapTHaTa KoHdurypa-
LUMA Ha rbBKaeaTa rotsapcka 3oHa. B rnaea ,OcHoOB-
HN HACTPOMKKN" ca MOCOYEHN MHCTPYKLUMK 3a TOBAa.
- CrpaHuya 33

= AKO roTBapCKWAT CbA CE UBMECTWN OT aKTUBHO CBBP-
3aHa roTBapcka 30Ha Wiu ce noBaurHe, crtapTnpa
aBTOMAaTWYHO TbpceHe. Bceku rotBapcku cba, KOUTO
npu TOBa TbPCEHE € OTKPUT B pamKnTe Ha roteBapc-
KaTa 30Ha, ce 3arpABa C npeasaputenHo nsbpaqHa
CTeneH 3a roTBeHe.

8 MoveMode

C Tasu PyHKUMA MOXETe Aa NPOMEHUTE CTeneHTa 3a
FOTBEHE Ha roTBAPCKM Ch[ KaTo MPOCTO ro uadyrarte
Hanpea Wn Hasad BbPXy MbBKaBaTta rotBapcka s0Ha.
3oHaTa 3a UenTta ce pasaena Ha TPY 30HU C PasinyHu
CTEeneHn 3a roTeeHe.

8.1 MNocTaBAHe ¥ NpemecTBaHe Ha
roTBapCKuA Cbja

ianonssante caMo rotBapcku cbi. 3oHaTa Ha rotBeHe
3aBUCK OT U3MNON3BAHWUA Cb WU Herosarta rosieMmHa u
NosnLUMOHNPaHe.

Bcekn ananasoH Ha rotBeHe nma npeaBapuTesiHO HacT-
poeHa cTeneH Ha MOLLHOCT:

= [peaHa 30Ha = CTENeH Ha roteeHe 5

= CpefHa 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe 5

®  3a3[Ha 30Ha = CTeneH Ha roteeHe .5
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MoxeTe aa NPOMEHUTE CTaHAapTHaTa HacTporika Ha
npeaBapuTesTHO HACTPOEHNTE CTEMEHN Ha MOLIHOCT. B
rnaea ,,OCHOBHW HACTPOWKM® ca MOCOYEHN NHCTPYKLINM
3a ToBa — CrpaHuya 33.
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8.2 AxkTuBupaHe Ha MoveMode

UsunckBaHe: [MocTaBAiTe camo eanH roTBapcKy Cba

BbPXY MbBKaBa 30Ha.

1. VN3bepeTe eanH OT ABaTa KOT/IOHA Ha MbBKaBaTa 30-
Ha.

2. HartucHere il

v CreneHTa Ha roTBeHe Ha 30HaTa, BbPXy KOATO ce
Hamupa roTBapcKuA Cbi, CBETU B MHAMKATOPA Ha
KoTnoHuTe o it

Bpemesu gyHKumMn bg

v OyHKUMATA € BK/ItoUeHa.

Benemka: CteneHnte Ha MOLLIHOCT Ha 30HUTE MoraT da
ce NMPOMEHAT NO BPEMEe Ha npoLeca Ha roTBeHe.

8.3 HeaxtusupaHe Ha MoveMode

[okocHerte i<t
NHaovkaTopsT fo el ce nsknousa.
DyHKUMATA e fJeakTUBMpaHa.

< <

9 BpemeBU PYHKUUU

BawwnAaTt rotBapcku nnoT pasnonara ¢ pasnnyHn QyHk-
LMW 3a HacTpOlKa Ha BPEMETO Ha rOTBEHE:

= Talmep 3a M3KIK4BaHe

= Taimep

= Count-up timer

9.1 Tanmep 3a U3KNIOUBaHE

Mo3BonABa NporpamupaHe Ha Bpeme Ha roTeeHe 3a ef-
Ha WK HAKOJSIKO roTBapcku 3oHu. Cnea ustnuaHe Ha
BPEMETO roTBapckara 30Ha Ce U3K/oUYBa aBTOMaTUYHO.

Tanmep 3a U3KNIOUBaHE BKIHOUBaHe

1. VsbupaHe Ha roTBapcka 30Ha 1 CTeneH Ha MOLL-

HOCT.

2. HatucHete O.
NuavkatopsT @ Ha KOTNOHA CBETBA.
3. HacTtpoliTe BpemMeTo Yypes 3oHaTa 3a HacTpolika.

— 3a pa HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe nog 10 mu-
HyTW, nokocearTe BuHaru 0, npean na nsdepete
»KenaHarta CTOMHOCT.

Motebpaete ¢ O.

v BpewmeTo Ha rotBeHe 3anousa ga Teve.

v AKO BpEMETO Ha roTBEHE € U3TEKII0, roTBapckara
30Ha Ce U3KJ/oYBa 1 Mpo3ByYaBa CuUrHasl.

BenemkKa: AKO B rotBapcka 30Ha, B KoATo PerfectFry

Sensor e akTuBMpaH, e NnporpammpaHo BpeMe 3a roTee-

He, NporpamMmpaHoTo BpeME 3a roTBEHE 3anousa aa Te-

ye Korato nsbpaHara TemepartypHa CTerneH e JOCTUrHa-

Ta.

<

Tanmep 3a usknrousaHe lNpomaHa unu
M3KNouBaHe
1. MN3BepeTe koTnoHa n aokocHete O.

2. B 3oHata Ha HacTpoiika NpoMeHeTe BPEMETO 1w
HacTpowTe DU, 3a na natpuere spemerTo.

©®

MNotsbpaete ¢ O.

9.2 Tanmep

[MosBonABa akTMBMpaHeTo Ha Tanmep oT 0 40 99 MUH.
Tasn QyHKUMA HE3aBUCUMO OT KOT/IOHUTE U OpYrute
HaCTPOWKK. [OTBAPCKMTE 30HM HE CE N3K/OUBAT aBTO-
MaTnYHO.

Tanmep BHKNrOUBaHe

1. [lokocHeTe &.

2. HacTtpolite »xenaHoTo Bpeme B 30HaTa 3a HaCTpoOWn-
Ka.

3. lMoTBbpoeTe C &.

v BpewmeTo 3anouysa aa teue.

v Cnea natMyaHe Ha BPEMETO NPO3By4YaBa CcuUrHas.

Tanumep lNMpomAHa UNU U3KNOUBaHe

1. [lokocHeTe &.
2. B 3oHarta Ha HacTpowika NpoMeHeTe BPEMETO UIN
HacTpoiTe DU, 3a na nstpuere spemerto.

3. MMoTBbpoeTe C &.

9.3 Count-up timer

(DYHKLlI/IHTa XPOHOMETBP NOKa3Ba N3MNMHa/IOTO BpeEME
OT aKTUBMPAaHETO.

Count-up timer BKknrousaHe
» [okocHete @.
v BpewmeTo 3anousa ga Teue.

Count-up timer usknrousaHe

1. lokocHeTe &. XpoHOMETbPBT crnpa. Mhamkauumte
Ha Ta¥iMepa Npoab/Kaear Aa CBETAT.

2. [lokocHete &. MHaukatopuTe yracsar.

10 PowerBoost

C Tasu QyHKLUMA HArpaBaTe roNeMmn KoanmyecTsa Boaa
No-6bP30 OTKOSKOTO ¢ 5.

Tasn (DyHKLlI/IFI € Ha/InyHa 3a BCUYKUN KOT/IOHU, aKO HE
Ce n3non3ea gpyra roteapcCka 30Ha OT Chllarta rpyna.

=C
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bg PanBoost

10.1 PowerBoost BKnrouBaHe

1. N3bepeTte KoOTIOHA.
2. HartucHerte »i.. HOnKaTopsT &. CBeTU.
v OyHKUMATA € BKJ/IoYEeHa.

BenemkKa: Tasn QyHKUMA MOXETE Aa BKAOUUTE U Mpn
roTBEHE CbC B3ammoszasucuma Flex Zone.

10.2 PowerBoost usknrouBsaHe

1. Na3bepeTte KOTIOHA.

2. HatucHete Wi, IHankaTopsT b yracea U KOT/IOHBT
ce Bpblua Ha CTeneHTa 3a rotseqe 5.

v @yHKLlI/IFITa € JeakKTmnBunpaHa.

Benexka: [pn onpenenerHu oBctoATencTea GyHKUMATa
MOXE [a Ce M3K/UKM aBTOMaTU4YHoO, 3a Ja ce npeana-
3AT eNIEMEHTUTE Ha €/1EKTPOHMKATA BbB BLTPELIHOCTTA
Ha roTBapCcKuA NaoT.

11 PanBoost

C Tasu yHKUMA HarpABaTe TUraHutTe no-6bp30 OTKO/-
KoTo ¢ 9.

Taaun byHKUMA e HaIMYHa 3a BCUYKWN KOT/IOHW, aKO He
Ce 13Non3ea Apyra roteapcka 3oHa OT cbliyarta rpyna.

=C

11.1 MNMpenopbKU 3a NpUnoMeHue

He nmocraBAnTe Kanak BbpXxy TuraHa.
Hukora He HarpaBanTe HEBOTHO NPasHu TUraHu.
i3nonaearite caMo CTydeHU TUraHu.

nonaBanTe TuraHn ¢ TbHKO ABLHO.

Ilanon3eante TMraHu ¢ Hans/IHO paBHO AbHO. He n3-

11.2 PanBoost BKnrouBaHe

1. N3bepeTte KoOTIOHA.
2. HatucHete .4+ OABa mbTu. Ph. ceetu.
v OyHKUMATA € BK/IoUeHa.

BenexKa: Tazn yHKLUMA MOXETE Aa BKAOUNTE U NPU
roTBEHE CbC B3ammo3zasucuma Flex Zone.

11.3 PanBoost usknrousaHe

1. V3bepeTe KoT0Ha.
2. HatucHerte 4. Pl yracsa n KOTIOHBT NMPEBK/OYBA
o6paTtHO Ha CTeneH 3a roteeHe 5.

v OyHKUMATa € JeaKTMBMpaHa.

BenemkKa: 3a ga ce nsderHar BUCOKM TemnepaTypu, Ta-
31 hyHKUMA ce nskmousa cnen 30 cekyHan aBTomaTuy-
HO.

12 dyHKUMA 32 NnogAbpPIHaHe B TONNO CbCTOAHUE

Ta3n yHKUMA MOXeTe Aa M3noni3eare, 3a Aa pasrons-
BaTe WoKoAaa uam Macio 1 ga noaabpxare Tonau Ac-
TMATAa.

12.1 dyHKUHUA 32 noaabpHHaHe B TONNO
CbCTOAHUE BKINIOYBaHe
1. V3bepeTe xXenaHna KOT/OH.

2. Mpes cnegpawmte 10 cekyHan OJOKOCHETE CMMBONa
U,

L o CBETU.
v OyHKUMATA € BK/IoUeHa.

12.2 dyHKUMA 3a nogabpHaHe B TONNO
CbCTOAHUE U3KIIOYBaHEe

1. V3bepeTe KoT0HA.
2. HatucHete 1.
Lo yracea.
v ODyHKUMATa e JeaKTBMpaHa.

13 [MpuemaHe Ha HaCTPOUKMH

C Tasun yHKUMA MOXETE B MBKaBWA KOTIOH Aa NpeHa-
CATe nNporpammupaHarta CTeNeH 3a roTBEHE N BPEMETO
Ha roTBeHe OT eAunH KOT/IOH KbM APYT.

13.1 MNpuemaHe Ha HACTPOUKHU

U3ncKBaHe: /I3mecTeTe rotBapCKnA Cb Ha KOT/IOHA,
KOWTO HE € BK/IKOUEH, KOMTO Olle HE CTe HacTporBaaum
npeaBapuTesTHO UK Ha KOWTO Npeau ToBa HAMa Apyr
rOTBapCKM Cba.

30

1. NaByTaiite rotBapckmA Cba.

N
N}
N
\§

[0TBapCKMAT CbA CE pasnosHasa U B nHamkaropa
Ha HOBWA KOT/IOH MWUraT pedyBaliku ce npeav Tosa
n3bpaHara CTeneH 3a rotseHe u k.



2. 3a HacTpoWkuTe 3a npuemaHe nsdepete HOBUA KOT-
JIOH.

PerfectFry Sensor bg

YpenbT HacTponBa CTeNeHTa 3a rOTBEHE Ha MbPBO-
HaYasHUA KOTIOH Ha L.
v HacTtpolkuTte ce npeHacaT Bbpxy HOBUA KOT/IOH.

14 PerfectFry Sensor

[Moaxoaau 3a NpuUroTBAHE WK pedyumpaHe Ha COCOBE,
nanaynHKn UM 3a MbPXXEHEe Ha Alla ¢ Macno, 3a Mbp-
YKEHE Ha 3E/IEHYYLIN MW MbPXONM A0 KenaHata CTeneH
N noaobpXaHe Ha Temnepatypara noa KOHTPOo.
BmecTo no BpeMe Ha roTBEHe YecTOo fa agantupare
cTerneHTa 3a roteeHe, nsdepeTte B HAYaI0TO eHOKpaT-
HO >XenaHaTta uenesa temneparypa. CeHzopute noa
CTbK/I0OKepammnkara uamepBsaT Temneparypara Ha rot-
BApPCKMA Cba WU MOCTOAHHO A NOAABPXAT KOHCTAHTHA Mo
BPEME Ha LennA NpoLEec Ha roTBeHe.

Tasn yHKUMA e HaJIMYHA 3a BCUYKK FOTBAPCKU 30HMU,
KOUTO ca 00o3HaueHn ¢ L3S,

14.1 MNpeaumcTBa

®»  Temnepatypara ce nogabpxa nocroAHHa, 6es aa
TpAOBa [a NPOMEHATE CTeneHTa 3a roTeeHe.

= OMOTO He ce nperpasa. 3anuuaHe Ha ACTUETO ce
npenoTsparABsa.

= [oTBapckaTa 30Ha HarpABa Camo KOorato ToBa e
HY>KHO 3a 3anasBaHe Ha TemnepaTtypaTa, Taka ce
NecTv eHeprus.

14.2 CteneHu Ha Temnepartypa
CreneHu Ha TeMneparypa 3a npuroreBAHeE Ha ACTUA.

Cte- Temne- ®yHKUUH
neH partypa

1 120 °C BapeHe 1 crectABaHe Ha COCOBeE,
MbPXEHEe Ha 3e1eHYyLIn
2 140 oC  3anbpXBaHe B 3eXTUH WK Macso

3 160 °C  [TbpxeHe Ha pubda n rpydun xpaHu-
TeIHWM NPOAYKTU

4 180 °C T[Mbp)xeHe Ha maHMpaHo, 3amMpas3eHo
N MeYeHo Ha rpun

5 215°C BucokotemnepaTypHu rpua n naoya
3a rpun

14.3 lMpenopbuUTEneH roTBapCKU CbA

3a Ta3n yHKUMA e pas3paboTeH cneunaneH rotBapcku
CbA, KOUTO AaBa ONTUMasTHN pesynTaTu.

[MpenopPBYNUTENHUAT FrOTBAPCKN CbA e NoayynTe ypes
oTAena no oBcayXXBaHe Ha KIWeHTU, crneuvannanpana-
Ta TbProBCcKa Mpexa WA HalwmnA OHNanH marasuH
www.bosch-home.com.

BenexkKa: MoxeTe ga nsnonaeate v ApPyr roTBapCKu
cba. Cnopen CBOMCTBOTO Ha roTBApCKUA CbA NOCTUMHA-
Tata Temneparypa ofade MoXe [a ce OTK/IOHABA OT 13-
BpaHaTa TemnepartypHa cTeneH.

14.4 PerfectFry Sensor BknrousaHe

1. MocraseTe NpasHUA roTBAPCKU Chbl BbPXY roTBapc-
Karta 30Ha.
2. 36epeTe KOTIOHA U AoKocHeTe LS.

3. lMpe3 cneasawmnte 10 cekyHau B AnanasoHa Ha pe-
rynupaHe nsbepeTe xenaHarta cteneH Ha Temnepa-
Typa.

v OyHKUMATa cTapTupa. L3S mura AoKaTo HacTpoe-
HaTa uefneBa Temneparypa He ce AOCTUTHe.

v AKO Lenesarta Temneparypa He ce JOCTUrHe, Npos-
By4YyaBa curHasa n L2J— npecTasa ga mura.

4. llocTaBeTe B TMUraHa MbpBO Ma3HMHATa 3a MbpXeHEe
1 cnen ToBa NPOJyKTa 3a nedvexe.

Benemka: AKo ce Hyxaaete oT noseye o7 250 ml

ONNO 3a roTBeHe, JoOaBeTe 0/IMOTO U U3yakanTe HeA-

KOJIKO CekyHau npeaun ga godasute Npoaykra.

14.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

» U3bepete KoTnoHA U aokocHete LS .
v OyHKUMATA e JeaKTBupaHa.

14.6 MNpenopbku 3a rotBeHe ¢ PerfectFry
Sensor

[onHata Tabnvua nokassa naeanHara TemrneparypHa
cTeneH 3a n3bop Ha AcTua. Temnepartypara & v Bpeme-
10 Ha roteBeHe O min 3aBUCAT OT KOMUYECTBOTO, CHCTOA-
HWETO U KAYeCTBOTO Ha XPaHWUTENHUTE NMPOLYKTU.

4 @ min
Meco
LLUHwnuen 4 6-10
LLIHnuen, naHupaH 4 6-10
®une 4 6-10
KoTtnetu 3 10-15
KopaoH 6,160, BUEHCKM LUHWULEN 4 10-15
Mbpxona, anaHrne, 3 cMm aedena 5 6-8
[Mbpxxona, cpeaHo uaneveHa, aedenvHa 5 8-12

3 c™m

Mbpxxona, nodbpe naneyerHa, 3 cm gedbe- 4 8-12
na

T-60H Mbp)xona, anadrne, 4,5 cm nebena 5  10-15

T-60H MbpXKONa, cpeaHo usneyena, 4,5 5 20-30
cm nebena

MTnum repan, aedenvHa 2 cm 3 10-20
CnaHuHa 2 5-8
Kanma 4 6-10
Xambyprepu, aedennnHa 1,5 cm 3 6-15
MecHu KtodTeHua, 2 cMm aedenu 3 10-20
HaneHnukn 3 8-20
Yopnso, npecHa HaJeHnuka 3 10-20
LnwueTta, kedanu 3 10-20
Ixnpocn 4 7-12
Pu6a u Mmopcku gapose

®dune ot puda 4 10-20
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) ® min
PubHo cune, naHnpaHo 4 10-20
Pnb6a, neueHa, uana 3 10-20
CapanHun 4 6-12
Ckapvau 4 4-8
OkTonoa, cenusa 4 6-12
fAcTHnA ¢ AlLa
Alua Ha oum B macno 2 2-6
Aiua Ha oun 4 2-6
Bbpkann Aanua 2 4-9
Owmnert 2 3-6
®peHCcKn TOCT 3 4-8
ManaunHku, 6AnMHW, TOPTUAN, TAKOC 5 1-3
3eneHuyuu
[TbpxeHn KapTodun 5 6-12
[Tbp)xeHn KapTodn 4 15-25
KapTtotheHu kKrodreTa 5 2-4
JlyK, neyeH yecbH 2 2-10
JlyueHn Kpbrueta 3 5-10
TUKBNUKN, NaTNamKaHWN, YYLIKK 2 4-12
3eneHn acnepxm 3 4-15
M6m 4 1015
3aayleHn 3eneHuyun B 0o 1 10-20

) ® min
3eneHuyun B TECTO TeMnypa 4 5-10
MpoayKTu 3a ALNOOKO 3aMmpa3fABaHe
Mnnewkn Heretn 4 10-15
PubHu npbumum 4 8-12
[MTbpxxeHn KapTohu 5 4-8
Actna Ha TuraH 3 6-10
[ponetHn ponua 4 10-30
[lacTeTtn, KpokeTn 5 3-8
Cocose
[omaTteH coc 1 25-35
Coc beluamen 1 10-20
Coc cbe cupeHe 1 10-20
Cnagkn cocoBe 1 15-25
Cocose, peayumnpanun 1 25-35
Apyru
[MeueH KallkaBa 3 7-10
KpoToHM 3 6-10
MeueH xnad 4 4-8
Cyxn rotoBu ACTMA 1 5-10
bagemu, opexn, AQKM OT NUHUA, NneyeHn 4 3-15
[ykaHKn 5 3-4

15 dyHKuMA 3a obesonacAsaHe cnpaAMo Aeua

[oTBApCKMAT NAOT € oBopyaBaH ¢ (yHKUMA 3a 3aluTa
OT geua. Taka npenoTBpaTABaTe BK/IOUBAHE Ha roTeBap-
CKMA Na0T OT geua.

15.1 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
AeLla BKIoYBaHe

UsnuckeaHe: [0TBAPCKUAT NIOT TPAOBA Aa € USK/OUEH.

1. Hartucrhete @.

2. [lokocHete & 3a 4 cekyHau.

v WuankatopsT 8 cBetn B npoawmkeHve Ha 10 cekyH-
an.

v [0TBapCKMAT N0T e BNoKNpPaH.

15.2 dyHKuUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
Aela U3KnroyBaHe
1. HatucHete O.

2. [lokocHete & 3a 4 cekyHau.
v bBnoknpaHeTo e OTMEHEHO.

15.3 ABTOMaTUUYHa PYyHKLUMUA 3a
obesonacaABaHe cnpaMo geua

MoxeTe fa akTuBmpare 3alurara oT Jela u aBToma-
TUYHO C BCAKO M3K/OUBAHE Ha roTBapCKMA MoT.

B rnaea ,,OCHOBHW HaACTPOWKK® Le HayunTe Kak aga
BKOUNTE N U3KTIOUMTE PyHkumATa — Ctpaxmya 33.

16 3awmTa NpyU NnoynucTBaHe

MosBonABa H1o0KMpPaHeTo Ha naHena 3a oOcny)xBaHe 3a
nouncTeaHe, 3a Ja He ce PasMecTAT HeBOJIHO HaCTPOW-
KuTe.

bnoknposkata HAMa Bb3AeNcTBUA BBbPXY rMaBHNA KJ/THOY.

16.1 3alwiMTa Nnpy¥ NOYUCTBaHE BKItOYBaHe

» HartucHerte W. MpenynpeouteneH curHan npossyya-
Ba u M ceetu.

v [NaHenbT 3a oBcnyxBaHe e OnoKupaH B Npoab/xKe-
HWe Ha 35 cekyHan. 5 cekyHau npean n3KNYBaHe-
€70 Npo3ByYaBa CUrHal.
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16.2 3awuTa Npy NOYMCTBAHE U3KNHOUBaHe

3a NpeacpoyYHO M3KIYBAHE Ha (PYHKUMATA:
» [okocHete M.
v [MaHensT 3a 0BcayxBaHe e oTONoKMPaH.



MHaveuayanHo nsknousarHe 6e3onacHoCT

bg

17 WUHauveuayanHo usKknrouBaHe 6e3onacHoCT

DyHKUMATA 3a 6€30MacHOCT Ce akTUBMPA, ako 30Ha 3a

roTBEHe Ce W3M0/13Ba Abro BPEME W He MPOMEHATE Hi-
KakBW HaACTPONKW. KOTNIOHBT Nnokasea F& 1 ce NsKIou-

Ba.

BpemeTo o1 1 go 10 uaca 3aBucu oT n3bpaHara cre-

MeH 3a roTBeHe.
HaTucHeTe nponssosieH OyToH.

18 OCHOBHU HaCTPOMUKH

MoxeTe [a HacTpouTe OCHOBHUTE HACTPOWKKN Ha Bawwva ypen cnopen BawwuTe Hyxau.

18.1 O6wW npernea Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

Muauka- HacTtpoika CtonHocT
TOp
ci OyHKUMA 3a oBe3onacABaHe cnpaMo Aeua & - Pbyno.”
{ ABTOMaTUUHO.
c - Vsk/oueHo.
cc AKYCTUYHM CUTHaNN £ — CurHanuTe 3a NOTBBLPXAEHWE W TPELIKa ca U3KIoYe-
HW.
i — Camo CUrHa/TbT 3a rpellka e BK/IHOUEH.
£ — CaMo CUrHaUTLT 3a NOTBLPXKAEHNE € BK/IOUEH.
3 — BCUUKM CUTHANHU TOHOBE Ca BK/IIOUEHH .
c3 NHavkauma Ha noTpebneHneTo Ha eHeprua 4 — M3knoyeHo.”
Taan dyHkUMA Nokassa o0LoTo noTpebe- i — BktoueHo.
HWe Ha eNneKTPOEHEPrMA OT BK/IOUBAHETO A0
N3KOUBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAMKAUMATA 3aBUCK CbLUO OT
KaueCTBOTO Ha HanpeXeHWeTo Ha eNekTpu-
yeckara mpexa.
chS ABTOMATMUHO U3K/IOYBAHE HA 30HaTa 3a roT- L - HAaBbH.'
BEHe {1199 - Bpeme [0 aBTOMaTUUHOTO U3K/IHOUBAHE.
ch MpoOb/MKUTENHOCT Ha CUFHA/THMA TOH 3a { -~ 10 cekyHam '
Kpal Ha Tanvepa c — 30 cexkyHav
3 -1 MuHyTa
c OrpaHuyeHne Ha MOLIHOCTTa & — NaknoueHo. MakcumasiHa MOLLHOCT Ha roTBapCKuA
Mos3BonABa NP Hyxaa orpaHuyasaHe Ha 06- Mot .
LjaTa MOLWHOCT Ha roTBapCKuaA MaoT, ako e - 1000 W. Halt-H1ncka MOLLHOCT.
HY)XHO, Nopaan ocobeHocTuTe Ha Batuarta {5-1500 W.
eNeKTPONHCTanauna. HannuHnTte HacTponkn ...
3aBVICAT OT MakcUMasiHaTa MOLWHOCT Ha roT- 3 - 3000 W. Mpenopbuaro 3a 13 amnepa
BapcKuMA Mot (BX. Tunosata Tadesnka). AKo 3.5- 3500 W. MpenopbuyaHo 3a 16 amnepa.
QyHKUMATA € aKTUBHA U rOTBAPCKUAT NJ10T Y-4000 W.
LOCTUra HacCTpoeHaTa rpaHmua Ha MowHocT- 4.5 - 4500 W. Mpenopbuaro 3a 20 amnepa.
Ta, Ce NnokKasga - U He MoXeTe aa usbupare .
Mo-BUCOKa CTEMEH 3a rOTBEHE. 9 - MakcumasniHa MOLHOCT Ha roTBapCKUA M10T.
c il MoveMode 8 - MNpensapuTenHo HacTpoeHa CTeneH 3a roteeHe 3a
[Mo3Bo/IABa MpomMAHaTa Ha NpeaBapuUTenHo npeaHaTa roteapcka 30Ha.
HACTPOEHWUTE CTEMEHN 3a roTBeHe Ha Tpute 5 - MNpeasaputenHo HacTpoeHa CTeneH 3a roTBeHe 3a
30HW Ha MbBKaBaTa roTBapcka 30Ha. cpeaHaTa roteapcka 3oHa.
3bepeTe 3a LenTa egHata OT roTBapckuTa i.5 - MpenBaputenHo HacTpoOeHa CTeneH 3a rotTeeHe 3a
30HW, HACTPOWTE XenaHarta CTEMNeH 3a roTBe- 3agHaTa roTBapcka 30Ha.
He B 30HaTa 3a HacTpolika 1 gokocHerte lel,
3a Ja NoTBbPAMTE HOBaTa CTEMNEeH 3a roTBeHe
n na nabepeTe crneapallaTa 30Ha 3a roTBeHe.
cid TecT Ha roTBapckuA CbA {l - He e noaxonstuo.

C tyHKUMATa MOXETE Aa NPOBEepuTe KauecT-
BOTO Ha roTBApPCKUA ChbA.

{ - He e ontumasnHo.
2 - NoaxooAauwo.

' ®abpuuHa HacTpolika
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bg Tect Ha rotBapckuA Cba

Uuauka- Hactpomka CtoHnHocT

TOp

c i3 FlexInduction 0 - KaTo nBa HesaBuCUMK KOT/IOHA.!
MpoMAHa Ha pexuma Ha BktouBaHe Ha Flex - Kato B3avmosasucuma rotsapcka 3oHa.
Zone.

BpbluaHe KbM habBpuuHUTE HACTPONKM

]
[

0 - MHaveuayanHn HacTponkm .
{ - DabBpUYHN HACTPOWKN.

' ®abpuuHa HacTporka

18.2 Kbm OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

U3snckBaHe: [0TBAPCKUAT NAOT TpFIéBa Aa € U3K/II0YEH.

1. 3a Aa BKIKOUUTE roTBapCKUA naoT, JOKOCHETe (D
2. pes cnegBawmte 10 cek. JOKOCHETe & 3a 4 cek.

MpoaykroBa uHpopmauumna UuaukaTop

CNUCHK Ha TEXHUYECKUTE CyxOun ob- I |
cnyxxsaHe Ha knneHTn (TK)

®dabpuyeH Homep Fd
DadpuyeH Homep 1 ac.
DabpuueH Homep 2 05

v [TbpBUTE YETUMPN MHANKALMK AaBaT MHMDOpMauUna 3a
npoaykTa. 3a ga nssmkare oTAeNHUTE UHAUKATOPMU,
[IOKOCHETe 30HaTa 3a HacTpolika.

3. 3a ga gocTurHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOWMKK, AOKOC-
HeTe &.

v c ! nl ceetAT Kato npeasapuTenHa HacCTPonKa.

4. [lokocBaMTe & foTorasa, 4OKaTo enaHata HacTpOoW-
Ka He ce NofABMu.

5. N3bepeTe xxenaHaTa HACTPoONKa B 3oHaTa 3a HacCT-
pownka.

6. JlokocHeTe & 3a 4 cek.

v HacTtponkuTte ca sanameTeHu.

18.3 lNMpexbcBaHe Ha NpoMAHaTa Ha
OCHOBHUTE HaCTPOMKH
» [okocHete .

v Bcnukn npomeHn ce oTXBbPAAT 1 HE Ce 3anameTs-
Bar.

19 TecT Ha roTBapCcKuUA cbAa

KauecTBOTO Ha rotBapCcKkmna CbAa MMa roaaMo BAUAHME
BbpXy Obp3nHaTa 1 peaynrtara oT npoueca Ha roteBeHe.
C Tasn dyHKUMA MOXETE Aa NPOBEPUTE KAYECTBOTO Ha
roTBapPCKMA CbA.

[Mpean npoBepkaTa ce yBepeTe, ue pa3mMepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapCKmMA CbAa ChBNada C pa3mepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JocTbnbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWKW.

— CrpaHuya 33

19.1 UsBbpLueTe TecT Ha roTBapCKUA CbA

[bBKaBaTa roTBapcka 30Ha € HacTpOeHa Kato eauHCT-
BeHa roteapcka 30Ha, Taka Ye [a npoBepABa pcamo
e[1H roTBapCKM ChA.

1. [pw cTalriHa TemnepaTypa nocTtaBeTe roTBapCcKuaA
cba ¢ ok. 200 mn Boaga LIEHTPAIHO BbPXY roTBApC-
KaTa 30Ha, KOATO Hait-noBpe oTroBaps Ha pasmepa
Ha ObHOTO Ha rOTBAPCKMUA CbA.

2. VI3BMKaNTE OCHOBHWUTE HACTPOMNKK 1 n3bepete c i C.

3. [lokocHeTe 30HaTa 3a HacTpoika. B kotnoHute mu-
ra MHAMKaTopbT —.

v TecTbT € B xoa.

v Cnep 20 cekyHan B MHANKATOPUTE HA KOT/IOHUTE Ce
nokasBa pesynTaTbT.

19.2 lNpoBepKa Ha pe3ynTar

Ot cnegHaTta Tabnuua MoxeTe aa pasdepeTe KakBo 03-
HauaBa pPes3ynTaThT 3a KaYecTBOTO M Obp3vHaTa Ha
npoueca Ha roTeeHe.

PesynTat

,’_7 [[OTBApPCKUAT CbA HE € NOAXOAALL 3a KOT/IoHa U

nopaan ToBa He ce 3arpAsa.

| ToTBaApCKUAT CbA Cce Harpsasa No-0aBHO OT OYaKBa-
HOTO W MPOLIECHT Ha FOTBEHE He NpeMuHaBa onTu-
MaJsTHO.

~ [0TBapCKUAT CbA Ce 3arpAsa NPasUIHO 1 NpoLie-
CbT Ha roTBeHe e Hape[.

BenemkKa: B cnyyan ¢ Heno®pu pesyntati OTHOBO MocC-
TaBeTe roTBapPCKMA Cba Ha NO-MaTbK KOT/IOH, ako nma.

3a fa aktuBMpare Tasu pyHKUMUA, JOKOCHETe 30HaTa 3a
HacTpownka.

20 lNMouucTtBaHe U NoAAPBMKA

[MouncTBaliTe U NoaabpXanTe ctapaTenHo Bawwna ypea,
3a [a CbxpaHuTe HeroBaTa MYHKLUMOHAMNHOCT 3a Ob/r0
Bpewme.
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20.1 MNMouucTtBaluM cpeacTBa

MoaxodALM noyncTBally npenapaTt U CTbpraaku sa
CTbK/I0 MOXETE Ja 3aKkynuTe upes otaesna no o0C/yx-
BaHe Ha K/IMEHTU, B TbproBckata Mpexa v B oHnaiiH

MarasuHa www.bosch-home.com.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAawm noyncTealln cpeacTsa morat aa nospe-
OAT NOBBbPXHOCTUTE Ha ypena.

»

Hwnkora He nanonseante HenoaxoAfALLM NoYncTBaLLmn
cpeacTsa.

He nanonseaiTe nounctealln cpeacTsa, 4oKaTo rot-
BApPCKWAT NAOT € BCe olle ropell. ToBa Moxe fa [ao-
BeJe [10 Ceau no noBbPXHOCTTA.

Henoaxoxawm nouMcrealum cpeacTtTea

HepaspeneH npenapat 3a MUEHEe Ha YnHUK
MouncTBall Npenapart 3a CbAOMUAIHN MalHK
AbpasunBHN cpeacTaa

ArpecuBHN NouyncTBally npenapartu, Hanp. cnpen sa
nouncTBaHe Ha PypPHU UK NpenapaT 3a OTCTPaHA-
BaHe Ha neTHa

Mpyou ruoum

Ypean 3a noyncteaHe noj HanAaraHe n napocTpyiiku

20.2 MNMouncTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

MouncTtBaiTe roTBapCKMA NAOT cnen BcAka ynotpeoda,
3a [la He 3arapAT ocTaTbLM OT rOTBEHETO.

Us

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

MCKBaHe: [0TBapCKUAT NAoT TpAdBa Ja € CTyAeH.

Camo npu neTHa oT 3axap, ckopbana, niactmaca wim
aNyMUHMEBO (DOIMO He OCTaBANTE roTBApPCKMA MIOT Aa

ce
1.

2.

oxnaxna.

OTcTpaHeTe CUIHU 3aMbPCABAHWA CbC CThprasika 3a

CTBKJ/I0.

MouncTeTe roTBAPCKUA MIOT C Npenapar 3a NoYncT-

BaHe Ha CTbK/IOKepammKa.

CnasBaiiTe CbBETUTE 3@ MOYMCTBAHE BbPXY ONaKOB-

KaTa Ha No4YyMcTBalloTO CPEeaCcTBO.

CbBeTH

= [lo6pun pesyntaTu OT NOYUCTBAHETO Ce mocTurat
CbC creunanHa rbba 3a CTbKIOKepamumKa.

= AKO 3anasBaTte [JbHOTO Ha roTBapCKWA Cbll YnMC-
TO, MOBBPXHOCTTA Ha roTBAPCKUA M10T OcTaBa B
[0BPO CbCTOAHME.

20.3 MNouucTBaHe Ha pamMKaTa Ha
roTBapcKua nnoT

AKoO cnef yr|0Tpe6a nMa MpbBCOTUA WK MNMETHA NO paM-
KaTta Ha rotBapckuA nsoT, novncretTe ru.

be
1.

2

JIeKa: He nsnonsealite CTbprasikm 3a CTbK/10.

[MouncTeTe pamkara Ha roTBapcKkua naoT ¢ ropeLy
MUeLl pasTBOP M MeKa Kbpna.

Mpeau ynotpeda godpe nammBanTe HOBUTE MOU.
[loacyuwerte ¢ Meka Kbpna.

21 OTcTpaHABaHe Ha HeM3NpPaBHOCTH

MoxeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MaslKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypen. MNpean na ce CBbpXeTe €
oTaena no oOcayXXBaHe Ha KIMeHTW, HanpasBeTe crnpae-
Ka ¢ nHopmaunaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e n3BerHeTe HeHY)XHU pasxoau.

/A NPEQYNPEMOEHUE — OnacHocT oT
HapaHABaHe!
HeKOMI'IeTeHTHVITe PEMOHTK Ca OnacHN.

>

Camo obyueH cneuvanuaupaH nepcoHan Tpadsa aa
N3BbPLLBA PEMOHTM Ha ypeaa.

AKO ypeabT e AeeKTeH, Ce CBBbPXETE C OTAeAa Mo
ofcny)XBaHe Ha KAUEHTW.

— "Ornen no o6enyxBaHe Ha KinMeHTn",

CrpaHuya 37

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
ynap!
HekomneTeHTHuUTEe PEeEMOHTN Ca onacHMW.

>

Camo obyueH 3a uenTa crneunannsmpaH nepcoHan
TpAGBA [a M3BbPLLUBA PEMOHTU Ha ypeaa.

3a pemMoHTa Ha ypeaa TpabBa ga ce MsnonssaT ca-
MO OPUTMHAIHN PE3EPBHU YacTu.

AKO MpPexoBUAT Kades nnn KabenbT 3a CBbP3BaHe
Ha To3u ypen 6bae noBpefeH, Ton TpAbdBa aa ce
CMEHM CbC creumnaneH MpexoB Kaben uin cneuma-
JieH Kaben 3a CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOWTo Moxe aa
ce 3aKynu oT NPOon3BOAMTENA WU HEeroBMA oTaen no
ofcny)XBaHe Ha KAUEHTW.

21
be

.1 MpeaynpeavTenHu ykasaHuA

JIeXKHU

AKO B MHOMKauuute £ ce nokaxe, CeH30pbT HA Cb-
OTBETHMA KOT/IOH Aa Ce 3aQbpXM HaTUCHaT 1 aa ce
npo4yeTe Koaa 3a noepeaa.

AKO KOOBLT 3a NoBpefa He e nocoyeH B Tabnuuarta,
paskaueTte roTBapckua naoT OT enekTpuyeckara
Mpexa, nauakarnte 30 cekyHaM 1n OTHOBO IO BKJIOUe-
Te. AKO MHAVKaUMATa ce NOoKaxe OTHOBO, YBeOMEeTe
C TexHuyeckaTa cnyxoa 3a o0cny>xBaHe Ha KINEeHTH
N NOCOYETE TOUHUA KO/ 3a NoBpeaa.

AKO Bb3HUKHE rpellka, ypeabT He NpemMuHaBa B pe-
XUM cTeHadan.

3a pa npeanasun enekTPOHHUTE KOMIMOHEHTU Ha ype-
[a oT nperpABaHe UM TOKOBM yaapW, rOTBaPCKUAT
NA0T MOXe BPEMEHHO Aa Hamasu cTerneHTa Ha MOLL-
HOCT.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

21.2 YKasaHu1A B noneTto 3a UHAUKaLUUA

HeusnpasHoCT

MpuurHa n oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

He cBeTtn nHamnkartop.

EfeKkTpo3axpaHBaHeTo € NpekbcHaTo.

» C nomoluTa Ha Jpyr eneKkTpUUYeckn ypea nposepeTe Aain HAMa CrvpaHe Ha eneKkTposax-
paHBaHeTo.

YpensT He € CBbp3aH CbracHo enekTpuyeckara cxema.
» CBbpxeTe ypena crnopen eniekTpnyeckara cxema.

[loBpena B eNeKTpoHuKaTa

» AKO He MOXeTe Ja OTCTpaHuTe nospeaata, MHopMUpaiTe TexHuueckarta cnyxoa 3a 06-
CNY)XBaHe Ha KAneHTuTe.

ViHankaTopuTte murar.

OBcnyXBalMAT NaHen e MOKbP WK € NOKPUT OT NPeaMmeT.
» W3cyweTe naHena sa oOCNyKBaHe UK OTCTPaHeTe npeameTa.

EnektpoHukaTa € nperpana n eamH Wi BCUYKK KOT/IOHW ca Ce NUSKIOUUSIN.

> VayakaiiTe 4OKaTO eeKTPOoHNKaTa ce oxnaan gocrarbuHo. Cnen ToBa JOKOCHETE Npous-
Bo/ieH OYTOH Ha naHena 3a oOC/yXBaHe.

F5 + cTeneH Ha MoLw-
HOCT U CUrHa1eH TOH

lopell Cb 3a rOTBEHE € B 30HaTa Ha naHesna 3a obcyxxBaHe. Taka efleKTpoHMKaTa Moxe

[a nperpee.

» OTCcTpaHeTe roTBapckuna cb. VHavKkauvaTa 3a rpeluka yracsa cief Kpatko speme. Mo-
XeTe Aa NPOAB/IKUTE TOTBEHETO.

F5 1 3BYKOB cUrHan

['opell Ccb 3a rOTBEHE € B 30HATa Ha naHena 3a oécny»(BaHe. KOTNOHBLT e BUN U3KAYEH C
Len 3awnTa Ha enekTpoHmnkarta.

» OrtcTpaHeTe rotBapckua cba. Vauakaiite HAKONKO cekyHaW. JlIoKocHeTe Npon3BoIHO Mo-
ne 3a obcnyxsaHe. Korato nHankauuAaTta 3a rpelika yracHe, MoxeTe Ja Npoab/xkuTe Aa
roTBUTE.

KOTNOHBT € Nperpan n € U3kIYeH 3a 3almTa Ha paéoTHaTa NOBBPXHOCT.

» l3uakarite OOKaTO enekTpoHmMKara ce oxaam AOCTaTbYyHO M CAed ToBa OTHOBO BK/OUETE
KOTJ/1OHa.

MpuemaHe Ha HaCTPOVKK He ce aKTUBMpPA.

» 3a Aa noTebpanTe nHankKaumAaTa 3a rpewka, 4JOKOCHeETe Nnpon3BOJiIeH CEH30P. [oTBETE
KaKTO e 0OMKHOBEHO, 6e3 Ja uanonssarte dyHKUMATa MNpremaHe Ha HacTPonku. CBbpxe-
Te ce CbC cnyxbarta 3a 00CNyXBaHe Ha KAUEHTW.

KOT/NOH®BT € pa60Ten no-Avu/iIro BpemMe n 6es npeKbCBaHe.

» VHOMBMAYyanHO M3K/ouBaHe 6e30nacHOCT e BKAoUEeH. 3a HacTpolika Ha rotBapckara 30-
Ha [OKOCHEeTe Npou3BosieH BYTOH 1 U3KIOYEeTe MHANKaUMATA.

o SO
C S0ll/c500

PaboTHOTO HanpexeHne e rpeLHo 1 e U3BBbH HopMasiHUA padoTeH AManasoH.
» CBbpXeTe ce C enekTpocHadamTens.

PO o
U-"UU l':'-ll_lll

FOTBapPCKUAT MAOT HE € CBbP3aH NpaBusHoO.

» PaskaueTe rotBapCcKkmA MI0T OT enekTpuyeckara mpexa. CBbpXeTe roTBapCckmA nioT
crnopen enekTpnyeckara cxema.

o
[y

[eMo pexnmbT e akTuBnpaH.

» PaskaueTte rorBapckua NNOT OT enekTpuyeckara mpexa. Nauakante 30 cekyHan 1 CBbp-
eTe rotBapckua naoT. [JoKOCHETE NPOU3BOIEH CEH30P B paMKWTE Ha creapalmTe 3 Mu-
HyTW. [1IeMO pexXnmbT € JeakTuBMpaH.

21.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawua ypen

[MoHAKora MHAYKUMOHHUAT Ypea MOoXe Aa MPOUUUHK Ly-
MOBe WK BMOpaunn Kato OpbMUeHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTMUIaTOPHU LWYMOBE WM PUTMUYHM LYMOBE.
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22 [pepnaBaHe 3a oTNnagbuU

22.1 MNpenasaHe 3a oTNagbLUMU Ha U3nNe3nu
oT ynotpeba ypeau

Upes eKOJ'IOI'OC'bOGDaSHO npegaBaHe 3a oTnagbun €
Bb3MOXXHa NMOBTOPHA yHOTpeéa Ha LUEeHHWN CYPOBUHN.

1. VsgbpnaliTe oT KOHTakTa Wwencena Ha kabena 3a
CBbp3BaHe KbM Mpexara.

2. MpepexeTe Kabena 3a cBbP3BaHE KbM Mpexara.

3. lMNpepnaliTe ypeaa 3a oTnagbLmM MO €KOAOrockobpa-
3EH HauuH.

AKTyanHa nHpopmauma OTHOCHO HaYMHUTE Ha npe-
[aBaHe 3a oTnagbuUK Lie noayuute oT Bawwua cneuw-
anu3npaH TbproseL|, KakTo U OT CbOTBETHaTa 00-
LUMHCKa 1an rpaacka ynpaea.

B

Toaun ypen e o603HauYeH B CbOTBETC-
TBME C eBponelicKara AMpeKTnaa
2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyecku
N eNeKTPOHHN ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tasn AMpeKTMBa pernameHTupa Ba-
nnanute B pamkute Ha EC npasuna
3a npuemMaHe 1 13non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

23 Otgen no o6cnyyBaHe Ha KIUEHTH

CBbp3aHn ¢ PYHKLMOHATHOCTTA OPUTrMHAaHN PE3EPBHN
yacTu CbrnacHo AMpekTnBaTa OTHOCHO ekoam3anHa Lie
nosyynTe OT HalmA OTaAeN No 0BCAyXBaHEe Ha KNEHTU
3a nepuod oT MuHUMyM 10 roanHK OT NyCKaHEeTo Ha na-
3apa Ha Baluva ypen B pamkute Ha EBpONenckoTo nko-
HOMMUYECKO MPOCTPAaHCTBO.

BenemKa: Ycnyrute Ha otaena no ofcnyxBaHe Ha Kau-
eHTK ca 6e3nnaTHu B paMKUTE Ha yC/oBMATa Ha npef-
naraHaTa oT Npou3BOANUTENA rapaHumA.

MoapoBHa nHhopmaumMa OTHOCHO rapaHLMOHHMA CPOK
N rapaHUMOHHUTE YCNOBKUA BbB Ballara cTtpaHa e no-
lyunTe OT HaluMA oTAen no 0OCAyXBaHE Ha KANEHTH,
Baluna Tbproeel nnmn Ha HawaTta ye® cTpaHuua.

B cnyuaii ue xenaeTe na ce CBbpXETe ¢ oTAena no ob-
CNy>XBaHe Ha KAneHTu, ca Bu HeoOxoanmmm HOMepPHT Ha
nanenneto (E-Nr.) n saBoackumAat Homep (FD) Ha BawwuaA
ypen.

[aHHNTE 3a KOHTAKT Ha oTaena no oécny»(BaHe Ha K-
EHTU We HaMepuTe B NpuiIoXXeHnA ykadaresi C otaenmn
no OéCﬂY)KBaHe Ha KJIMEHTU W Ha HallaTta yeé CTpa-
HuLa.

23.1 Homep Ha uspenueto (E-Nr.) u
3aBoacKu Homep (FD)

HomepbT Ha nsgenuneto (E-Nr.) n 3aBoacKUAT HOMEP
(FD) ca nocouyeHun Ha thabpuuHaTta Tabeska Ha ypeaa.
Tabenkarta ¢ TEXHUYECKUTE JAHHU Le HamepuTe:

B Ha nacnopTa Ha ypena.

®  Ha JosHaTta cTpaHa Ha rotBapckua naoT.

[MpoaykTtoBmAaT Homep (E-Nr.) we oTKpueTe BbpPXY CTbK-
nokepamukata. IHaekchT Ha oTaena 3a oOcnyxxeaHe
Ha kaneHTn (K1) n nponssoacTeeHna Homep (FD) moxe-
TE OCBEH TOBa [a U3BMKATE B OCHOBHUTE HACTPOWMKM

- CrpaHuya 33 .

MoxeTe ga cu 3anuueTe AaHHWTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C JaHHUTe Ha BalwunAa ypen n teneox-
HUA HOMEpP Ha oTaena no 0OCAy)XBaHe Ha KANEHTN.

24 TecTOBMU AACTUA

Tesn NpenopbKn 3a HACTpoWKa ca npeaHasHa4YeHn 3a
WHCTWUTYTK, NpoBeXAaalluy U3NUTBaHWA, C LUEeN yIECHEHO
TecTBaHe Ha HaluTe ypeau. TeCToBeTe ca U3BBbPLUEHN
C HallW KOMTMIEKTN FOTBAPCKMN ChAOBE 3a MHAYKLUNOHHM
KOTNOHW. [pn Hyxxga MOXeTe Aa ro noayymTte AOMb/HU-
TeNHO B creunanvapaHaTa TbproBcka mMpexa, OT Ha-
laTta TexHuyecka cnyxota o0cny)BaHe Ha KANEHTU Un
OT HalUnA OHaMH MarasmuH.

24.1 PastonABaHe Ha KyBepTropa

CoctaBku: 150 r TbMeH wokonaa (55 % kakao).
m TeHmkepa @ 16 cm 6e3 kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.5

24.2 3arpsaBaHe ¥ nogabpMaHe B TOMNO
CbCTOAAHUE Ha NneLleHa AXHUA

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
HauanHna temneparypa 20 °C
3arpasaHe, 6e3 pas3dbpkBaHe
m TeHmpkepa @ 16 cM C Kanak KonamyecTtso: 450 r
— HarpsasaHe: npoabmkutenHocT 1 muH. 30 cek.,
cTeneH Ha MoLHoCT 9
— TpoabMKUTENHO rOTBEHE: CTEMNEH Ha MOLLHOCT
1.5
m TeHmkepa @ 20 cM ¢ Kanak KonamdyecTtso: 800 r
— HarpsasaHe: npoabmkutenHocT 2 MuH. 30 cek.,
CcTeneH Ha MoLHOCT 9
— TpoabMKUTENHO rOTBEHE: CTEMNEH Ha MOLLHOCT
1.5
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24.3 3arpsaBaHe ¥ nogabpMaHe B TONMO
CbCTOAHMUE Ha NneLleHa AXHUA

Hanp.: anameTtsbp Ha newara 5-7 mm. HauanHa
Temneparypa 20 °C
Cnen 1 MWH. 3arpsaBaHe pasdbpkaiite
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ Kanak konunyectso: 500 r
- 3arpsaBaHe: Nnpoab/HKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTEMEH Ha MOLIHOCT 9
— [Mpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT
1.5
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak KoamyecTo: 1 kr
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
CeK., CTeMNEH Ha MOLLIHOCT 9
— TMpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HAa MOLLHOCT
1.5

24.4 Coc bewwamen

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 40 r mac-
no, 40 r 6pawHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 % macieHocCT u
LmMnKa con

MpuroTeaHe Ha coc Geliamen

1. PagTtonete macnoTto, pasdbpkante OpalHoTO U COJl-
Ta 1 3arpenTe BCUUKO.
- 3BarpaBaHe: NPOAL/IKUTENHCOT 6 MUH., CTENEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lo6aBeTe MIAKOTO KbM OpallHOTO U C NMOCTOAHHO
pasdbpkBaHe ro ocTaBeTe aa 3aBpul.
- HarpasaHe: npoabmkUTenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTelneH Ha MOLLHOCT 7
3. Korato coctT Bellamesn 3aBpu, OCTaBeTe Ha KOT/0-
Ha 3a ole 2 MUH. NPU NMOCTOAHHO ObPKaHe.
— [MpoabmKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2

24.5 BapeHe Ha MNAAKO C OpU3 C Kanak

Temnepatypa Ha maakoTo: 7 °C

1. BarpeiTte MNAKOTO, AOKATO 3anoyHe Aa ce Haaura.

Harpasarite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasbbpKanTe.

2.HacTponTe npenopbunTenHaTa CTeneH Ha MOLWHOCT ”

nobaeete KbM MAAKOTO OPU3, 3axap W COJl.

Bpeme Ha rotBeHe Bk/1. 3arpsasaHe npuodn. 45 MuH.

m Tenmkepa @ 16 cm CbetaBku: 190 r Kpbrba opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1 r
con
- 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.5
— [lpoab/mKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 3
= Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 r Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 n mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
- 3arpsaBaHe: NPOOAb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.5
- [lpoabmkaBallo BapeHe: CTENEH Ha MOLLHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkaiite
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24.6 BapeHe Ha MNAAKO ¢ opu3 6e3 Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. JJo6aBeTe CbCTaBKUTE KbM MIAKOTO W 3arpente npu

NMOCTOAHHO BbpKaHe.

2. Korato mnakoTto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbUnTENHaTa CTEeMNeH Ha MOLIHOCT U OCTaBeTe 3a

oK. 50 MWH. Ha No-HUCKa CTeneH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cbctasku: 190 r
Kpbrba opua, 90 r 3axap, 750 mn maako ¢ 3,5 %
mMacneHocT u 1 r con
— 3arpaeaHe: NPoabMKUTENHOCT OK. 5 MUH. 30

CEK., CTeMNeH Ha MolHocT 8.5
— [NpoabmKUTEeNHO roTBeHe: cTeneH Ha MOLHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 250 1
Kpbrba opua, 120 r 3axap, 1 1 maako ¢ 3,5 % mac-
neHoct n 1,5 r con
— 3arpaeaHe: NPoabMKUTENHOCT OK. 5 MUH. 30

CEK., CTeNeH Ha MolHocT 8.5
— [NpoabmKUTENHO roTBeHEe: CTeNeH Ha MOLLHOCT
2.5

24.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
TemnepaTtypa Ha Boaata: 20 °C
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ kanak CbctaBku: 125 r gbaro-
3bpHecT opua, 300 r Boga 1 wmunka con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30!
CekK., cTeneH Ha MoLHocCT 9
— [lpoabmKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kanak CbectaBku: 250 r gbaro-
3bpHecCT opus, 600 r Boaa v wmnkKa con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
CeK., CTeMNeH Ha MOLIHOCT 9
- [MpoAb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
2.5

24.8 lMeueHe Ha CBUHCKa pubuua

HauanHa temnepartypa Ha pubuuara: 7 °C
m TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbCTaBku: 3 CBUMHCKMW pu-
ouun, odulo Terno okono 300, 1 cm nebenn n 151
C/TbHYOr/1IEA0BO 0/INO
— 3arpsaBaHe: NpoabMKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTeNeH Ha MOLIHOCT 9
— TpoAbMKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT 7

24.9 lMpuroTBAHe Ha NanaynMHKH

Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcraBku: 55 M1 TECTO
Ha nanaJnHka
- HarpsagaHe: npoabmkutenHocT 1 muH. 30 cek.,
cTeneH Ha MOLIHOCT 9
— [lpoaobmKUTENHO roTBeHe: cTeneH Ha MOLLHOCT 7

24.10 MbpreHe Ha ABNOOKO 3aMpaseHu
KapTOdKH

m Tenmkepa J 20 cm 6e3 kanak CbCTasku: 2 N CAbH-
yorneaoBo 0NMo. 3a BCEKM NPOLEC Ha hpUTMpaHe:
200 r abnboko3ampaseHn kaptodku, 1 cm gedenn.
— 3arpsBaHe: CteneH Ha MOLWHOCT 9, AoKaTO ONNO-

TO He gocTurHe Temneparypa ot 180 C.
— Tpoab/MKUTENHO FrOTBEHE: CTEeMNEeH Ha MOLLIHOCT 9
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