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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitungen, den Gerate-
pass sowie die Produktinformationen flr
einen spateren Gebrauch oder den Nach-
besitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur konzessioniertes Fachpersonal darf Geréa-

te ohne Stecker anschlieBen. Bei Schaden

durch falschen Anschluss besteht kein An-

spruch auf Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m um Speisen und Getranke zuzubereiten.

m unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeiti-
ge Kochvorgéange ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.
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® Dbis zu einer H6he von 2000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Gerat nicht:

= mit einem externen Timer oder einer sepa-
raten Fernbedienung. Dies gilt nicht fur den
Fall, dass der Betrieb mit den von EN
50615 erfassten Geraten abgeschaltet
wird.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und darUber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezliglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden
mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und zu
Branden flhren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu l6schen, sondern das Gerat ausschalten
und dann die Flammen z. B. mit einem De-
ckel oder einer Loschdecke abdecken.

Die Kochflache wird sehr heiB.

» Nie brennbare Gegenstande auf die Koch-
flache oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf der Kochflache
lagern.
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Kochfeld-Abdeckungen kénnen zu Unféallen

fihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Lebensmittel kbnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das Geréat

und seine beruhrbaren Teile heiB, insbeson-

dere ein eventuell vorhandener Kochfeld-

rahmen.

» Vorsicht ist geboten, um das Berihren von
Heizelementen zu vermeiden.

» Junge Kinder, janger als 8 Jahre, missen
ferngehalten werden.

Kochmuldenschutzgitter kdnnen zu Unfallen

fGhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.

» Vor der Reinigung Gerat abkuihlen lassen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Geréat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch eine
besondere Anschlussleitung ersetzt wer-
den, die beim Hersteller oder bei seinem
Kundendienst erhaltlich ist.

Ein beschadigtes Geréat ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat
abzuschalten, um einen maoglichen elektri-
schen Schlag zu vermeiden. Hierzu das
Gerat Uber die Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten.

» Kochstellen-Schalter auf Null stellen.

» Den Kundendienst rufen.

» Nur dafur geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Geréateteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtopfe konnen durch Flussigkeit zwischen

Topfboden und Kochstelle pl6tzlich in die HO-

he springen.

» Kochstelle und Topfboden immer trocken
halten.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Gber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhal-
ten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Raue Topfbdden oder Pfannenbdden verkratzen die

Glaskeramik.

» Geschirr prifen.

Leerkochen kann das Kochgeschirr oder das Gerat be-

schadigen.

» Niemals Topfe ohne Inhalt auf eine heiBe Kochstelle
stellen oder leerkochen lassen. -

Falsch platziertes Kochgeschirr kann zu Uberhitzung

des Geréts fuhren.

» Niemals heiBe Pfannen oder Tépfe auf die Be-
dienelemente oder den Kochfeldrahmen stellen.
Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kbnnen Schaden entstehen.
» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

Nicht hitzebestandige Materialien schmelzen auf den
heiBen Kochstellen an.

» Keine Herdschutzfolie verwenden.

» Keine Alufolie oder KunststoffgefaBe verwenden.

2.1 Ubersicht der haufigsten Schiden

Hier finden Sie die haufigsten Schaden und Tipps, wie
Sie diese vermeiden kénnen.

Schaden Ursache MaBnahme

Ubergelaufene Speisen
sofort mit einem Glas-
schaber entfernen.

Flecken Ubergelaufene
Speisen

Flecken Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
Reinigungsmit-  den, die fur Glaskeramik
tel geeignet sind.
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Schaden Ursache MaBnahme Schaden Ursache MaBnahme

Kratzer Salz, Zucker Das Kochfeld nicht als Ar- Verfar-  Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
oder Sand beitsflache oder als Ab- bung Reinigungsmit-  den, die fir Glaskeramik

stellflache verwenden. tel geeignet sind.

Kratzer Raue Topfbo- Das Geschirr prifen. Verfar-  Topfabrieb, Tépfe oder Pfannen beim
den oder Pfan- bung z. B. Aluminium Verschieben anheben.
nenboden Ausmu- Zucker oder Ubergelaufene Speisen

sche- stark zuckerhal- sofort mit einem Glas-
lung tige Speisen schaber entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und

wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht |hr Ge-
rat weniger Energie.

Die Kochzone passend zur TopfgroBe wéahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Kochgeschirr verwenden, dessen Bodendurchmesser
mit dem Durchmesser der Kochstelle Ubereinstimmt.

Tipp: Kochgeschirrhersteller geben haufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft groBer als der Boden-

durchmesser.

m Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Toépfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
= Wenn Sie ohne Deckel kochen, benotigt das Gerét
deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

= Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden.

m Durch den Glasdeckel kbnnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel anzuheben.

Tépfe und Pfannen mit ebenen Bdden verwenden.
= Unebene Bdden erhdéhen den Energieverbrauch.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

m GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt bendtigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen benotigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zurtick-

schalten.

= Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie.

Die Restwarme des Kochfelds nutzen. Bei langeren

Garzeiten die Kochstelle 5-10 Minuten vor Garzeiten-

de ausschalten.

m Ungenutzte Restwéarme erhoht den Energiever-
brauch.

Produktinformationen geman (EU) 66/2014 finden Sie
auf dem beiliegenden Geréatepass und im Internet auf
der Produktseite lhres Geréts.
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4 Kennenlernen

Die Gebrauchsanleitung gilt fir verschiedene Kochfel-
der. Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in
der Typenubersicht. — Seite 2

4.1 Kochstellen

Hier finden Sie eine Ubersicht tber die unterschiedli-
chen Zuschaltungen der Kochstellen.

Kochstelle Zuschalten und Wegschal-
ten

Einkreis-Koch-

stelle

Zweikreis- Zuschalten: DenAKochsteI—

Kochstelle len-Schalter bis @ nach

rechts drehen. Kochstufe
einstellen.

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

cO Braterzone Zuschalten: Den Kochstel-
len-Schalter bis @ nach
rechts drehen. Kochstufe
einstellen.

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen
und neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0
drehen.

Hinweise
= Dunkle Bereiche im Glihbild der Kochstelle sind
technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der Kochstelle.
= Die Kochstelle regelt die Temperatur durch Ein-
schalten und Ausschalten der Heizung. Auch bei
hochster Leistung kann die Heizung einschalten und
ausschalten. )
— Empfindliche Bauteile werden dadurch vor Uber-
hitzung geschutzt. -
— Das Gerat wird vor elektrischer Uberlastung ge-
schutzt.

4.2 Kochstellenanzeige und
Restwarmeanzeige

Das Kochfeld hat eine Kochstellenanzeige und eine
Restwérmeanzeige. Die Anzeige leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist.

Anzeige Bedeutung

Kochstellen- Leuchtet wahrend des Betriebs, kurze
anzeige Zeit nach dem Einschalten.

Restwarme- Leuchtet nach dem Kochen, wenn die
anzeige Kochstelle noch warm ist.
Hinweis: Sie kdnnen kleine Gerichte
warmhalten oder Kuvertire schmelzen.

5 Grundlegende Bedienung

5.1 Kochfeld einschalten oder ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Kochstellen-Schal-
ter ein und aus.

5.2 Einstellen der Kochstellen

Mit dem Kochstellen-Schalter stellen Sie die Heizleis-
tung der Kochstelle ein.

Kochstufe
1 niedrigste Leistung
9 hdchste Leistung

5.3 Einstellempfehlungen zum Kochen

Hier erhalten Sie eine Ubersicht liber verschiedene Ge-
richte mit passenden Kochstufen.

Die Garzeit variiert je nach Art, Gewicht, Dicke und
Qualitat der Speisen. Die Fortkochstufe ist abhangig
vom verwendeten Kochgeschirr.

Zubereitungshinweise
= Zum Ankochen die Kochstufe 9 verwenden.
= Dickflissige Speisen gelegentlich umrithren.

® | ebensmittel, die scharf angebraten werden oder
bei denen wahrend des Anbratens viel Flissigkeit
austritt, in kleinen Portionen anbraten.

= Tipps zum engergiesparenden Kochen. — Seite 5

Schmelzen
Gericht Fortkoch- Fortkoch-
stufe dauer in
Minuten
Butter, Gelatine 1 -

Erwidrmen oder Warmhalten

Eintopf, z. B. Linseneintopf 1 -

Milch' 1-2 -

" Das Gericht ohne Deckel zubereiten.

Garziehen oder Simmern

Knodel, KloBe ' 3-4 20-30

Fisch'? 3 10-15

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Kochen
bringen.

2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.
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WeiBe SoBe, z. B. Béchamelso- 1 3-6

Be

' Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Kochen
bringen.

2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.

Schmoren

Rouladen 3-4 50-60
Schmorbraten 3-4 60-100
Gulasch 3-4 50-60

Kochen, Dampfen oder Diinsten

Braten mit wenig Ol
Die Gerichte ohne Deckel braten.

Reis mit doppelter Wassermen- 3 15-30
ge Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10
Pellkartoffeln 3-4 25-30 Koteletts, natur oder paniert’ 6-7 8-12
Salzkartoffeln 3-4 15-25 Steak, 3cm dick 7-8 8-12
Teigwaren, Nudeln'? 5 6-10 Fisch oder Fischfilet, natur oder 4-5 8-20
Eintopf, Suppe 3-4 15-60 paniert

- : : - ~ ~ Fisch oder Fischfilet, paniert 6-7 8-12
Gerﬁusg, frisch oder tiefgekihlt 3-4 10-20 und tiefgekiihlt, z. B. Fischstab-
Speise im Schnellkochtopf 3-4 - chen
1 Eﬁﬁg\évﬁsser bei geschlossenem Deckel zum Kochen Pfannengerichte, tiefgekiihlt 6-7 6-10
2 Das Gericht ohne Deckel fortkochen. Pfannkuchen 5-6 ]tort(ljau—

en

' Das Gericht mehrmals wenden.

6 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsfahig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

6.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel und Glasschaber erhalten
Sie beim Kundendienst, im Online-Shop oder im Han-
del.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kdnnen die Oberflachen
des Gerats beschadigen.

» Nie ungeeignete Reinigungsmittel verwenden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

= Unverdinntes Spuimittel

®=  Reiniger fur den Geschirrspuler

®  Scheuermittel

m  Aggressive Reinigungsmittel, z. B. Backofenspray
oder Fleckenentferner
Kratzende Schwamme

»  Hochdruckreiniger und Dampfstrahler

6.2 Glaskeramik reinigen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch, da-
mit Kochreste nicht festbrennen.

Hinweis: Beachten Sie die Informationen zu ungeeigne-

ten Reinigungsmitteln. — Seite 7

Voraussetzung: Das Kochfeld ist abgekuhlt.

1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.
2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel reinigen.
Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung des Reinigers.
Tipp: Mit einem Spezialschwamm fir Glaskeramik
kénnen Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

6.3 Kochfeldrahmen reinigen

Reinigen Sie den Kochfeldrahmen nach dem Ge-

brauch, wenn sich Schmutz oder Flecken darauf befin-

den.

Hinweise

m  Beachten Sie die Informationen zu ungeeigneten
Reinigungsmitteln. — Seite 7

= Nicht den Glasschaber verwenden.

1. Den Kochfeldrahmen mit heiBer Spullauge und ei-
nem weichen Tuch reinigen.
Neue Schwammtiicher vor dem Gebrauch griindlich
auswaschen.

2. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.

7 Entsorgen

7.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung k&nnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Ihrem Fachhandler sowie lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.
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Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir ei-
ne EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréte vor.

Dieses Gerét ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2012/19/EU
I

8 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile gemé&B der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fur die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Geréts inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah-
men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen lber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, Inrem Héandler oder auf un-
serer Website.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benotigen
Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) lhres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
Website.

8.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Geréts.
Das Typenschild finden Sie:

= auf dem Geratepass.

= auf der Unterseite des Kochfelds.

Um lhre Geréatedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer schnell wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten
notieren.

9 Montageanleitung

Beachten Sie diese Informationen bei der Montage des
Gerats.

9.1 Sichere Montage

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn

Sie das Gerat montieren.

m Elektrischer Anschluss nur durch konzes-
sioniertes Fachpersonal. Bei Falschan-
schluss erlischt die Garantie.

9.2 Mobel vorbereiten

Die Arbeitsplatte muss eben, waagrecht und stabil sein.

= Die Einbaumobel inklusive Wandabschlussleisten
mussen mindestens 90°C hitzebestandig sein.

= Eine Nieschenverkleidungen innerhalb des 50 mm
Abstands zur Rickwand darf nicht brennbar sein
(z.B. Fliesen, Stein).

= Nur ein fachgerechter Einbau nach dieser
Montageanweisung garantiert einen siche-
ren Gebrauch. Bei Schaden durch nicht
fachgerechten Einbau haftet der Monteur.

m Kochfeld und Herd nur von der gleichen
Marke und mit gleichem Kombinations-
punkt.

®m Der BerUhrungsschutz muss durch den Ein-
bau gewéhrleistet sein.

= Montageanweisung des Herds beachten.

» Bei entsprechendem Unterbau [b] kénnen auch Ar-
beitsplatten [@ bis 16mm verwendet werden.

= Die Schnittflachen hitzebestandig versiegeln, um ein
Aufguellen der Arbeitsplatte durch Feuchtigkeit zu
verhindern.



Montageanleitung de

-

xé4 900 2

D6

&

e
T,

min.

T

26

N\

57

-t
min.
20

J

9.3 Kochfeld in breiteren Ausschnitt
einsetzen

1. Die Holzleisten entsprechend der Zeichnung anferti-
gen.

2. Die AusschnittmaBe prifen und anpassen.

3. Die Holzleisten biindig mit Oberkante der Arbeits-
platte verschrauben. Bei Arbeitsplatten aus Stein-
Werkstoffen die Holzleisten ankleben.

/y?e = /</ T Rl
\\gé\/// 28 500 \1 _
LSS %‘% \y /:b/ =
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9.4 Montage Befestigungsschienen

Bei Arbeitsplatten aus Stein-Werkstoffen die Befesti-

gungsschienen ankleben.

m  Das Kochfeld kann auch in einen vorhandenen
500mm tiefen Ausschnitt eingebaut werden.

9.5 Kochfeld anschlieBen

Voraussetzung: Der Herd muss am Netz angeschlos-

sen, aber spannungslos sein.

1. Den Schutzleiter PE (grin/gelb) des Kochfeldes an
die Erdungstelle @ des Herds anschrauben.

2. Den Kochstellenstecker am Herd einstecken.
Die Farbe der vorderen Leitung muss mit der Farb-
kennzeichnung des Aufklebers Ubereinstimmen.

9.6 Kochfeld einsetzen

Die Leitungen nicht einklemmen und nicht tber scharfe

Kanten fUhren.
®» Das Kochfeld in die Rastung drtcken.
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9.7 Kochfeld ausbauen

1. Das Gerat spannungslos machen.

2. Den Herd herausziehen und vor dem M&bel (gege-
benenfalls auf einem Podest) abstellen.

3. Die Kochstellenstecker abstecken.

4. Zuletzt den Schutzleiter PE (grin/gelb) von der Er-
dungsschraube I6sen.

5. Das Kochfeld von unten herausdricken.

10
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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

m Read this instruction manual carefully.

m Keep the instructions, the appliance pass
and the product information safe for future
reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

Only use this appliance:

= To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the applian-
ce unattended when cooking for short peri-
ods.

® |n private households and in enclosed
spaces in a domestic environment.

Safety en

= Up to an altitude of max. 2000 m above
sea level.

Do not use the appliance:

= With an external timer or a separate remote
control. This does not apply if operation
with appliances included in EN 50615 is
switched off.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/A WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended

hob can be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using wa-
ter; instead, switch off the appliance and
then cover with a lid or a fire blanket.

The cooking surface becomes very hot.

» Never place flammable objects on the
cooking surface or in its immediate vicinity.

» Never place objects on the cooking sur-
face.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A
short process must be monitored continu-
ously.

11



en Preventing material damage

/A WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use, particularly

the hob surround, if fitted.

» Caution should be exercised here in order
to avoid touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.

Hob protective grilles may cause accidents.

» Never use hob protective grilles.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.

/A WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repair-
ing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced with a special
connection cable, which is available from
the manufacturer or his Customer Service.

A damaged appliance is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» If the surface is cracked, you must switch
off the appliance in order to prevent a pos-
sible electrical shock. To do this, switch off
the appliance via the fuse in the fuse box.

» Set the hotplate control to zero.

» Call customer service.

» Repairs to the appliance must only be car-
ried out by trained and qualified personnel.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure clean-
ers to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

/A WARNING - Risk of injury!

Saucepans may suddenly jump due to liquid
between the saucepan base and the hotplate.
» Always keep hotplates and saucepan

bases dry.

/A WARNING - Risk of suffocation!
Children may put packaging material over
their heads or wrap themselves up in it and

suffocate.

» Keep packaging material away from chil-

dren.

» Do not let children play with packaging ma-

terial.

Children may breathe in or swallow small
parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION!

Rough pot and pan bases will scratch the ceramic.

» Check your cookware.

Boiling pans dry may damage cookware or the appli-

ance.

» Never place empty pans on a heated hotplate or al-
low to boil dry.

Incorrectly positioned cookware can cause the appli-

ance to overheat.

» Never place hot pots or pans on the controls or the
hob surround.

Damage can occur if hard or pointed objects fall onto

the hob.

» Do not let hard or pointed objects fall onto the hob.

Non heat-resistant materials will melt on heated hot-

plates.

» Do not use oven protective foil.

» Do not use aluminium foil or plastic containers.
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2.1 Overview of the most common damage

Here you can find the most common types of damage
and tips on how to avoid them.

Damage Cause

Measure

Stains Food boiling Remove boiled-over food
over immediately with a glass

scraper.

Stains Unsuitable Only use cleaning
cleaning products that are suitable
products for glass ceramic.

Scratch  Salt, sugar or Do not use the hob as a

es sand work surface or storage

space.

Scratch  Rough pot or Check your cookware.

es pan bases

Discol-  Unsuitable Only use cleaning

ouration cleaning products that are suitable
products for glass ceramic.

Discol-  Pan abrasion, Lift pots and pans to

ouration e.g. aluminium

move on the hob.
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Damage Cause Measure
Blisters  Sugar or food Remove boiled-over food
with a high immediately with a glass

sugar content scraper.

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-

ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Select the cooking zone to match the size of your

pan. Centre the cookware on the hob.

Use cookware whose base diameter is the same dia-

meter as the hotplate.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper

diameter of the saucepan. It is often larger than the

base diameter.

= Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
m Cooking without a lid consumes considerably more
energy.

Lift lids as infrequently as possible.
= \When you lift the lid, a lot of energy escapes.

Use a glass lid.
= You can see into the pan through a glass lid
without having to lift it.

Use pots and pans with flat bases.
m Uneven bases increase energy consumption.

Use cookware that is suitable for the quantity of food.
m Large items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with only a little water.
m The more water that is contained in the cookware,
the more energy is required to heat it up.

Turn down to a lower power level early on.
= |f you use an ongoing power level that is too high,
you will waste energy.

Take advantage of the hob's residual heat. With

longer cooking times switch off the hotplate

5-10 minutes before the end of cooking.

= Unused residual heat increases energy consump-
tion.

Product Information according (EU) 66/2014 can be

found on the attached appliance pass and online on

the product page for your appliance.

13



en Familiarising yourself with your appliance

4 Familiarising yourself with your appliance

The instruction manual is the same for various different
hobs. You can find the hob dimensions in the overview
of models. — Page 2

4.1 Hotplates

You can find an overview of the different activations of
the hotplates here.

Hotplate Activating and deactivating
Single-circuit

cooking zone

Dual-circuit Activating: Turn the hotplate
hotplate switch to the right until @.

Select the heat setting.
Deactivating: Turn the hot-
plate switch to 0 and reset.
Never turn the hotplate

Notes
= Dark areas in the glow pattern of the hotplate are
part of the technical design. They do not affect the
functionality of the hotplate.
= The hotplate regulates the temperature by switching
the heat on and off. The heat may also switch on
and off when at the highest setting.
— This protects easily damaged components from
overheating.
— The appliance is protected against electrical
overload.

4.2 Hotplate display and residual heat
indicator

The hob has a hotplate display and a residual heat in-
dicator. The display lights up when a hotplate is warm.

switch past the @ symbol to Display Meaning
0. H_otplate Lig_hts.up during operation, shortly after
(o) Roasting zone  Activating: Turn the hotplate display switching on.
switch to the right until @, Residual Lit up after cooking when the hotplate is
Select the heat setting. heat indic-  still warm.
Deactivating: Turn the hot- ator Note: You can keep small dishes warm
plate switch to 0 and reset. or melt cooking chocolate.
Never turn the hotplate
switch past the @ symbol to
0.
5 Basic operation
5.1 Switching the hob on or off Melting
You can switch the hob on and off with the hotplate Food Ongoing Ongoing
switch. cooking cooking
setting tir_ne in
5.2 Setting the hotplates _ minutes
You can use the hotplate control to adjust the heat out- Butter, gelatine ! -
put of the hotplate. Heating or keeping warm
Heat setting Stew, e.g. lentil stew 1 -
1 Lowest setting Milk' 1-2 -
9 Highest setting ' Prepare the dish without the lid.
5.3 Recommended cooking settings Poaching or simmering
You can find an overview of different foods with appro- Dumplings' 3-4 20-30
priate power levels here. Fish' 3 10-15
The cooking time varies depending on the type, weight, White sauce, e.g. béchamel 1 3.6

thickness and quality of the food. The ongoing power
level depends on the cookware used.

Cooking tips

= To bring food to the boil, use heat setting 9.

= Stir thick liquids occasionally.

= Food that needs to be seared quickly or that initially
loses a lot of liquid during frying should be fried in
small portions.

= Tips for saving energy when cooking. — Page 13
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' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.

Boiling, steaming or stewing

Rice with double the volume of 3 15-30
water
Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30

' Bring the water to the boil with the lid on.
2 Continue to cook the dish without a lid.




Cleaning and servicing en

Boiled potatoes 3-4 15-25 Frying with little oil
PaSTa noodles12 5 6—1 O Fry fOOd W|thout a ||d
Stew, soup 3-4 15-60 Escalope, plain or breaded 6-7 6-10
Vegetables, fresh or frozen 3-4 10-20 Chops, plain or breaded’ 6-7 8-12
Food in a pressure cooker 3-4 - Steak, 3 cm thick 7-8 8-12
' Bring the water to the boil with the lid on. Fish or fish fillet, plain or 4-5 8-20
2 Continue to cook the dish without a lid. breaded

. . Fish or fish fillet, breaded and  6-7 8-12
Braising frozen, e.g. fish fingers
Roulades 3-4 50-60 Stir fry, frozen 6-7 6-10
Pot roast 3-4 60-100 Pancakes 5-6 one by
Goulash 3-4 50-60 one

" Turn the dish several times.

6 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

6.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products and glass
scrapers from customer service, the online shop or a
retailer.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning products may damage the sur-
faces of the appliance.

» Never use unsuitable cleaning products.

Unsuitable cleaning products

= Undiluted detergent

m  Detergent intended for dishwashers

m  Abrasive cleaners

m  Aggressive cleaning products such as oven spray
or stain remover
Abrasive sponges

=  High-pressure or steam jet cleaners

6.2 Cleaning the glass ceramic

Clean the hob after every use to stop cooking residues
from getting burnt on.

Note: Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 15

Requirement: The hob has cooled down.

1. Remove heavy soiling using a glass scraper.

2. Clean the hob with a cleaning product for glass
ceramic.
Follow the cleaning instructions on the product
packaging.
Tip: You can achieve good cleaning results using a
special sponge for glass ceramic.

6.3 Cleaning the hob surround

Clean the hob frame after use if dirty or stained.

Notes

= Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 15

= Do not use the glass scraper.

1. Clean the hob frame with hot soapy water and a soft
cloth.
Wash new sponge cloths thoroughly before use.

2. Dry with a soft cloth.

7 Disposal

7.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-
ity.

2012/19/EU concerning used elec-
trical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

This appliance is labelled in accord-
ance with European Directive
I
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en Customer Service

8 Customer Service

Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

8.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate can be found:

= on the appliance certificate.

= on the lower section of the hob.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

9 Installation instructions

Observe this information when installing the appliance.

9.1 Safe installation

Follow these safety instructions when in-

stalling the appliance.

m Electrical connection must only be carried
out by licensed specialist staff. Incorrect
connection will invalidate the warranty.

9.2 Preparing the units

The worktop must be level, horizontal and stable.

= The fitted units, including wall finishing strips, must
be heat-resistant to at least 90 °C.

= Niche cladding within 50 mm of the back wall must
not be combustible (e.qg. tiles, stone).

m The safe operation of this appliance can
only be guaranteed if it has been installed
to a professional standard in accordance
with these installation instructions. The in-
staller shall be liable for any damage resul-
ting from incorrect installation.

® The hob and cooker must be from the sa-
me brand, and have the same combination
feature.

m Contact protection must be guaranteed by
the installation.

m Observe the installation instructions for the
cooker.

= With an appropriate substructure [bl, worktops [@ up
to 16 mm can also be used.

= Seal the cut surfaces to make them heat-resistant.
This prevents the worktop from swelling as a result
of moisture.
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9.3 Inserting the hob into the wider cut-out

1. Create the wooden battens in accordance with the Ensure that the cables are not trapped or pinched, and
drawing. do not route them over sharp edges.

2. Check and adjust the cut-out dimensions. = Push the hob in until it locks into place.

3. Screw the wooden battens in place so that they are
flush with the upper edge of the worktop. For stone
work surfaces, bond the wooden battens in place.

=
592/

40%16 /
%/19?/6 P {% Roll
\\K // 28 500 \\\ -
] g2 i
@45 <

L
9.4 Installing fixing rails

For stone work surfaces, bond the fixing rails in place.
= The hob can also be installed in an existing cut-out
that has a depth of 500 mm.

9.6 Installing the hob

9.7 Removing the hob

1. Disconnect the appliance from the power supply.
2. Slide the cooker out and place it in front of the unit
(and on a pedestal, if required).

9.5 Connecting the hob

Requirement: The cooker must be connected to the
mains, but switched off.

1. Screw the PE conductor (green/yellow) for the hob 3. Unplug the hotplate plug
to the cooker's earthing point @. "o _ :
2. Plug the hotplate plug into the cooker. 4. Finally, disconnect the PE conductor (green/yellow)

The colour of the cable should match the colour
shown on the label.

from the earthing screw.
Push out the hob from below.
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1 AopaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec uttodeielc aodaAei-
ag.

1.1 Mevikég uMOdEIEEIQ

® AloBOOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnvieg.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV K&PTO TNC
OUOKEUNC KOBWC Kol TIC TAnpodopiec
TTPOIOVTOC VIOl HETETIEITA XONON 1 VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITTTWON
(NUIGG KaTa TN PeTadopa.

1.2 Xprion cUpPWVA HE TOV OKOTTO

TTPOOPIGHOU

MoOvo adeloUxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEODEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTePIMTWon

dnuIV Aoyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKAiWua eyyunong.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN daynNTWV Kal
POPNUATWV.

B KOTW OO emTnEnon. EmpPAEmeTe TIC
ouvTopecg diadIkaoieC BPAoUoU XWPIC
dlaKorn.
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B OTO I0IWTIKG VOIKOKUPIO KOl 0 KAEIOTOUG
XWPOUC TOU OIKIGKOU TTEPIBANOVTOG.

® pexpl eva uyocg amd 2000 m mavw oo TNV
emoaveia TNG 6GAACOOC.

Mn XxpnoIuOTIoIEITE TN CUOKEUN:

B e evov eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN N Eval
EexwploToO TnAexelpioThplo. AuTO dev IoxUel
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N ASITOUPYIOK
OIOKOTITETOI E TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePIOPICHOC OPADIAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTTOPEI Vo XpNOILOTIOIEITON

oo maudid oo 8 ETWV KOI VW KOl Ao

TTPOOWTIA LE PEIWUEVEC PUOIKEG, 1oBNTNPIEC N

VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWEC Kol EANNEIYN EUTTEI-

pIog KaI/f yvwonc, av emPBAETOVTal 1 €XOUV

KOTOTOTTIOTEI OXETIKA Pe TNV aodPaAn xpnon

TNG OUOKEUNC KOl €XOUV KOTAVONOEl TOUC KIV-

AUVOUC TTOU GTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudia dev emTpENeTAl Vo TaiCouv Pe Tn

ouoKeun.

O KaBapIiopoC Kal N ouvThpnon amod To XPMN-

oTn gV EMTPETETAI VO TTPOYLOTOTTIOINOOUV

oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw

KOl ETITNEOUVTAL.

KpoTdare 1o Taidid Tou €ivail KOTw TWV 8 ETwV

HOKPIG OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO ouvOe-

ong.
1.4 AcpaAng xpnon

/A TMPOEIAOMOIHEZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAOEIC 0TIV Pe NITTOC N

AGOI XWpPIC emTRENoN MTToPE! va gival emKivOu-

VO Kol Vo 0Onynoel 0e TTUPKAYIEC.

» Mnv adriveTe moTe TG KOUTA AGdIar Kail AiTTn
XWPIC €MTHENON.

» Mn dokiydoeTe TTOTE Vo O3HoeTE pIok WTIA
e vepO, avTi auTOoU QTIEVEPYOTIOINCTE TN
OUOKeUN Kail JETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
e eva KOTIOKI N Yo KouBepTa TupOooBeonc.



H emdaveia poyeipepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TommoBeTHOETE TOTE EUPAEKTO QVTIKEIpE-
VO TTAVW OTNV emdaveIa JayeipepaTod N
oTnV TANGiov TrepIoxn.

» Mn pUAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
EMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

To KOAUpPUOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! Vol

odnynoouv 0g OTUXNHUOTA, TI.X. OO UTIEPBEP-

gavon, avadAetn ) Bpauon UNK®V.

» Mn xPpnNOIYOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAiong
E0TIQV.

Tpodiua pmopei va avapAeyouv.

» H diadIKOoIa JOYEIPEPATOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO ETITNEEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eYKaUpaTog!

Kata mn didpkela TNS Xpnong (eoTaiveTal N

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHUATO TTOU OIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEPO EVA EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TIAQOI0 B&oNg €0TIWV.

» AWOTE TTPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNG EMO-
dNC pe Ta BepUaVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKpG moudid, KOTw TWV 8 Twv, TTPETE
VO KOOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN).

To TTPOOTOTEUTIKA TTAEYUOTO TWV BACEWV

€0TIWV UTTOPOUV Vo 0dNyrnoouv 0€ OTUXNHOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKA
mAeypoTa BOoEWV E0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeiToupyiac.

» [lpiv Tov KOBapIopgd adnoTe TN OCUOKEUN VO
KPUWOEI.

A\ TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail eTIKivOUVEC.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOYHATOTIOINOE!
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNoIO OVTOAOKTIKG ETITPETIETAI VO
XPNoIUoToINOoUV VIO TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNG.

» Otav 10 KOAwdI0 cuvdeonc oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTNC TNG OUOKeEUNC uttooTei ¢n-
LIG, TIPETIEI VO QVTIKOTOOTOOE! ammd eva €101
KO KoAwdIO ouvdeong, To oroio dIaTIOETA
QO TOV KOTOOKEUQOTN 1 TNV utnpeoia e€u-
TNEETNONC TIEAATWV TOU.

Acdahieia el

Mia xoAaOpEVN OUOKeUN eival emKkivouvn.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE PUIO OUCKEUN TIOU EXEI
urmooTei nuIa.

» EdGv n emdavela eival payiopevn, TTpemel n
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV oro-
duyn pioc evdexopevnc nhektpomAnéiog. MNa
VO TO KOVETE QUTO, QTEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN XPNOIUOTIOIWVTAC TNV aoPGAEInr OTO
TAGOI0 GOPaAEIWV.

» OeoTe ToV DIOKOTTN TNC E0TIOC POYEIPEUO-
TOC OTO Pndev.

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTnong meAo-
TQV.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTOOOWTIKO EMTPETETAI VO TTOOYHATOTIONOEI
ETTIOKEUEC OTN OUOKEUN.

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeogl NAeKTPOTANEIO.

» Mn xpnOIJOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBaplopou uwnAng Tie-
ong, VIo Vo KaBopioeTe Tn OUOKeUn).

2TO KOQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! val

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY OUCKEUWV O€ EMTOPI PE TA KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUHXTIOHOU!

O KOTOOPOAECG PTTOPEI VO TIETOAXTOUV EOdVIKO

WNAQ, OTOV UTTAPXEl UYPO PETAEU TOU TIATOU

TNG KOTOGPOAQC KOl TNG €0TIOG HOYEIQEUOTOC.

» KpoTaTe TNV €0TiA HOAVEIPEUOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOTOOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog acduEiag!

To maudid pymopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW a0 TO KEPAAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ aUTA Kol va TaBouv aoduia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
T T,

» Mnv adnvete Ta maudid vo maidouv Pe 1o
UANIKG OUOKEUQOIOG.

To moudid ummopei va EI0TIVEUOOUV 1 VO KOTO-

MOoUV HIKOG KOUUGTIO KOl €TOI VO TITAO0UV

aoduiia.

» KpaTATe TO HIKPG KOPUOTIO HOKPIG O T
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va TaiCouv Pe PIKPO
KOUUATIO
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

2 Amoduyn UAIKwV ZnHIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic TATOI KATOOPOAWY | TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAeyETE TO pOyEIPIKO OOC OKEUOG.

To payeipepa HEXPI OTEYVWUG UTTOPEI VO TTPOEevNoeTe

NUIG OTO PoyelpIkd OKeUOC ) TN CUOKeEUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KATOGKPOAEC XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TTOVW OE PIG KOWUTN €0TION HAYEIPEUATOC KAl PNV
TIC adnveTe AdEIEC EMAVW O QVAUPEVN EOTICL.

To AAB0C TOTTOBETNUEVO POYEIPIKO OKEUOC UTTIOPE! VO

odnynoel oe utlepBepUAvVON TNG CUCKEUNC.

» Mnv TOTIOOETEITE TTOTE KOAUTA TNYAVIG N KAUTEC KO-
TOOPOAEC TTAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU ) OTO TIAGIOIO
TNG BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okANPG 1 aixpuned avTIKeipeva Tovw oTn

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnpioupynBouv ¢nUIEG.

» Mnv adroeTe VO TTEOOUV OKANPG 1 QIXLNEO AVTIKEI-
deva Mhvw oTn BAon e0TIWV.

To pn BeppodtvToxo UNKG Alvouv eTTAVW OTIC KAUTEG

€0TiEC YOVEIPEUATOC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAUIO PELBPGVN TTPOOTOOING TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotoleite pepBpavn oAoupIviou 1) TAGOTIKO

doxeia.

2.1 EmMOoKOTNoNn TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepeg PAGRBEC KAl CUPPBOUAEGS,
WG PTTOPEITE VA TIC omodeuyeTe.

Znuma At Evépyeix
Nekedec YmepxelNiopevo  ATTOPOKPUVETE TOL UTIEPXEI-
daynTa Nopéva paynTd aPEOWCS

pe o EUoTpa YUaAioU.

Nekedec  AKOTAMNAG UAI-
K& kabapiopou

Xpnolyorolgite povo UAIKO
KoBapIoPoU, TTIOU €iVal KO-
TOAMNAQL VIO UGAOKEPTPIKO
UAIKO.

po- ANGTI, {Gxopn N
TOOUVIEC AUUOC

Mn XxpnolyoTToIEiTE TO TIE-
Oi0 LOYEIPELOTOC WG ETTI-
davela evomobeonc N we
empaveia epyaoiog.

[po- Tpoaxeic maTol EAeyETe TO poyelpikd 0og
TOOUVIEC KOTOOPOAWV Il OKeUOC.

TNYOVIOV
AMayr)  AKOTOMNAG UA-  Xpnolporoleite HOVO UAIKG
Tou KO KaBapiopolU  Kabaplopou, TToU eival Ko-
XPWHO- TOMNAG VIO UGAOKEPOUIKO
TOC UAIKO.
AMNayr)  ®Bop& KATOO-  2NKWVETE TIC KOTOAPOAEG
TOU POAOC, TI.X. KOI TOL TNYAVIO KOTG TN Je-
XPWHO-  GAOUpIVIO ToKivnon.
TOG
An- Zaxopn, N ¢o-  ATTOUGKPUVETE TOL UTIEPXEI-
HIoupyia ynTA e peyaAn  AIopEVa oynTd OECWS
"o TIEPIEKTIKOTNTOL e piat EUOTPO YUOAIOU.,
Badwv" oe axopn

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 ATOCUPON CUCKEUXGCING

To UANIKG cuoKeuaoiac eival GIANKG TTPOC TO TTEPIBANOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOUHEVO.

» ATooUpeTe TA eMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €i00G.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBrioeTe auTeC TIC UTTODEIEESIC, N OUCKEUN OOC

XPeI&leTal AiyodTEPN EVEPYEIQ.

EmAeEte Tn ovn HOYEIPEUOTOC CVAIAOYDL UE TO PEYE-

B0C TNC KATOGPOAAC. TOTTOBETHOTE TO HOYEIPIKO OKEU-

OC KEVTPOPIOUEVA.

XpNOoIJOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUOC, TOU otoiou n didue-

TPOC TOU TIATOU CUWTITTEl Je TN OIGUETPO TNG £0Tia

HOYEIPEPATOC.

ZupBoUAR: OI KOTOIOKEUOOTEG TWV LOVEIPIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAXGC.

AuUTH eival ouxva peyoAuTepn oo TN SIGUETPO TOU

TaTOU.

m TO OKOTOAMNAQL JayeIpIKG OKeUN 1 01 Un evieAws Ko-
Auppevec CWVEC HOYEIPELOTOC KOTAVOAWVOUV TTOAU
EVEPVEIOQL.
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KAEIVETE TIC KATOGPOAEC TTAVTOTE P’ eVal KOATAMNAO KO-

TOKI.

= OTOV payelpeldeTe XWPIC KATOKI, XoeIGleTal N OU-
OKEUN ONUOVTIKG TTEpIoo0TEPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KOTIOKI 000 TO OUVATO AlyOTEPO.
m OTav onNKWveTE TO KATGKI, diadelyel TTOAU evepyela.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KATTOKI prtopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTAKI.

XPNOIYOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO PE eTTimedouc

TT&TOUC.

= Q1 averimedol MATol auEAVOUV TNV KOTavOAwOoN

EVEPVEIDNG.

XPNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUN KATOMNAG yIG TNV TTO-

ooTNTA TWV TPOPIHWV.

m Evo peyaAo poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEPYEIX VIO TN BEpUavon.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

= 000 MePIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIQIKO
OKeUO0GC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO

™ B¢puavon.



PubuioTe eykaipa oe pIa XaunAoTepn Babuida poyel-

PEUOTOC.

= Me pio oAU uwnAn BaBuida ouvexiong Tou Jayel-
PEPOTOC OTIOTOANTE EVEPVEIQ.

EkpetaMeuTeiTe TNV umtdOAoITTn BeppdTNTA TNG BAGNC

€0TIWV. 2€ poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG QTTeveEp-

YOTIOINOTE TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC 5-10 AeTTT&x TTpIV TN

MEN Tou XPOVOU LOYEIPELOTOC.

m H umoAemopevn evepyela ou eV XpNnOIUOTIoIEITAl
au&Avel TNV KOTOVOAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoiovTog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN ouvNUUEVN K&PTO TNG CUCKEUNG Kol OTO BIo-

OikTuO (Internet) otn oeAida TPOIOVTOC TNG OUOKEUNC

0aG.

MpooTooia TepIBANOVTOC Kal olkovopia el
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el Tvwplyia

4 Tvwpigix

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via dIGPopeC BACEIC EOTIWV.
Toa oToIXEIO TwV OIOTACEWY VIO TIC BACEIC £0TIWV OO TO
BpeitTe oTNV €MOKOMNoN TwV TUTIWV. = ZeAida 2

4.1 EoTieq HAYEIPEPATOCG

Edw Oa Bpeite pio emokomnon via TIc d1ddopes
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HOYEIPEPOTOC.

EoTtix payel- MpoocOeTn evepyomoinon
PENATOC KO TTEVEPYOTIOINoN

O Eotia payel-
PEPOTOC piog
qwvng

© Eotia poayer- Mp6obetn evepyormoinon: [u-
pepoToC OI- pioTe TOV BIOKOTTTN TNG €0TI-
mANg dovng OC HOVEIPEUOTOC PEXPI TO @

mpoc¢ Ta de&i&. PuBpiote Tn
BaBuido poyelpePaToC.
Amrevepyoroinon: lNupioTte Tov
SIOKOTITN TNC €0TIOG Poyel-
pepoToc oto 0 Kal pubpioTe
€K VEOU.

I\/In yupioeTe ToTE TOV DIO-
KOTITN TNC SOTIO(C HayeIpEUo-
TOG TIEPO Mo TO oUPPBoAO @
oto 0.

O OBGA eoTiar Mpoobetn evepyoroinon: Mu-
pioTe Tov 6|ou<orrm NG €0Ti-
0 HOYEIPEPOTOC péEXPI TO @
mpoc 1o Oe&i&. PuBpiote Tn
BaBuida poyelpepaToq.
Amrevepyoroinon: lNupioTe Tov
SI0KOTITN TNC €0TIOG poyel-
pepaToc oto 0 Kal pubuioTte
€K VEOU.

I\/In yupioeTe ToTe TOV OIo-
KOTITN TNG eonoxc HOYEIPEHO-
TOC MEPQ amd To oUPPBoAo @
oto 0.

Yn068|§e:|q
O1 okoupec neploxec e eoTiog uavapeumoc odei-
AOVTOI OE TeEXVIKOUC AOYouC. Aev €XOUV Kaia eTTIp-
pon AV OTn ASIToupyia TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.
= H eoTia pavelpePaTog pubpuilel Tn BeppoKpaoia pe
EVEPYOTTOINON KaI arevepyoroinon Tng Bepuavonc.
AKOLN Kol OTn PEYIOTN 10XU PTTOPE! VO evePYOTTOINOEi
KOl va arrevepyotoinBei n 6€ppavon.
— To euaiodbnTa eEaPTHUOTO TTPOOTATEUOVTOI £TOI
amod utepBEpUOvVOnN.
— H ouokeun mpooTaTteueTal omd NAEKTPIKNA
utIeEPHOPTWON.

4.2 'EvOEIEN €0TIOV HAYEIPEPATOC KXI
€vOeIEn umoAoIting BeppOTNTAG
H Baon eoTiov €xel pia evOeIEN €0TIWV LOYEIDEUOTOC KOl

gia evdelén umoAoimng OeppodtnToag. H evdelén avael,
OTaV pia e0TiON HaveIPEUATOC eival (eoTm.

'Evdeign Inyoocia

Evoeitn AvdaBel KoTd Tn JIGPKEI TNS ASITOUPYi-
€0TIQV HO-  OC, OUVTOHO XPOVO WETA TNV EVEPYOTTOI-
VEIPEUOTOC  non.

Evdeitn AvaBel yeTdl TO payeipeua, OTav N eoTia
UTTOAOITING  HOYEIPEUOTOC eival akopun (eoTn.

BeppodTnTOg Inueiwon: Mmopeite va diatnenoesTte {e-
OTA HIKPG daynTd 1] Vo NlwoeTe KOURBep-
TOoUpOQ.

5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 Evepyormoinon 1} amevepyoroinon Tng
Ba&ong eoTiwV

Me Tov OIOKOTITN E0TIWV POVEIPEUATOC EVEPYOTIOIEITE KAl
arTevepyoTIoleiTe TN PA&oN €0TIWV.
5.2 PUOUION TWV ECTIWV HAYEIPEUATOC

Me Tov IOKOTITN E0TIWV POYEIPEUOTOC pubLideTe TN
OeppavTIKNA 10XU TNC €0TIOG POYEIPELOTOC.

BoOuida

HOyEIpEPD-

TOG

1 eAdxI0Tn 10XUC
9 pEYIoTN 10XUC
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5.3 ZUPPBOUAEC pUBUIONC YIX TO HAYEIPEMX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia diddopa paynTd pe
TIC KOTOMNAeC BaBuidec payeipeuaToq.

O XpOVOC UOYEIPEUATOC OAACEl avaAoya Pe To €idoc,
TO B&POC, TO MAXOC KAl TNV TTOIOTNTA Twv daynTwv. H
BaBuida CUVEXIONC TOU POVEIPEPATOC EERPTATAI OO TO
XPNOILOTOIOULEVO HOYEIPIKO OKEUOG.

YnoBSIESIQ napO(OKsur]q
Mo To apleo poyeipepo xpnolpotoleite T Bodpida
yoyelpeuaTog 9.
AvoKaTEUETE KATIOU-KATIOU TG TIGXUPPEUOTA doaynTaA.

= To TPODIYG, TO OTTOIC COTAPOVTOI QUVATA 1) OTO
omoiat KaTd TN SIGPKEIO TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETANI
TOAU UypO, V& 0OTAPOVTAI O PIKPES LePIOEC.

= SupBouAec via To payeipepa pe e€oikovounon evep-
velag. = 2eAida 20



KaBapiopodc kal ppovtida el

ANiwoipgo

daynto BaOuidax Alxpkeix
CUVEXI-  GUVEXI-
oNnNg TOU  ©NngG Tou
Hayel- Hayel-
PEPATOG PEPATOG

o€ AenT&
BouTupo, CehaTiva 1 -

ZEoTapo N SiaTripnon OgppOTNTOC

Moyvi, T.X. PaKEC oouTta 1 -

roAa’ 1-2 -

' MapaokeudoTe TO PayNTO XWPIG KATTAKI.

ZIyavo HXYEIPEUX I} GIYOVO BPACINOZIYOVO
HXYEipEPX i} CIYQVO BP&OIHO

FouBapAdKIO, kedpTEDEC'? 3-4 20-30
Wepi'2 3 10-15
AoTipn OGATOQ, T1.X. OGATOO pTTe- 1 3-6
OOHEA

T AvoBpaoTe TO VEPO PE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 YuveyxioTe To payeipepa Tou gaynToU XWweig KaTrak.

Moayeipepd, HXYEIPEUX ME XTHO 1) COTAPICHX

PUd pe dim\doia moooTNTa ve- 3 15-30
pou
BpooTéc marareg pe dhouda 3-4 25-30

' AvoBpdoTe 1o vepPO HE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 FuvexioTe TO payEipEUa TOU GAyNTOU XWPIG KATTAKI.

BpooTéc mataTeg xwpic pAouda 3-4 15-25
ZUUOPIKA, HOKOPOVAKIO'? 5 6-10
Movi, couma 3-4 15-60
/\qxavmd, dpeoka ) kaTteyuy-  3-4 10-20
Heva

®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 3-4 -

T AvoBpdaoTe TO VEPO PE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 YuvexioTe To payeipepa Tou @aynToU Xweig KaTrak.

Mayeipepo o€ KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 3-4 50-60

Wntd Kamopd 3-4 60-100

KoUAaC 3-4 50-60

Tnyaviopa e Aiyo A&di

TnyovioTe T daynTa XwPIC KATTOKI.

SviToeA, GUOIKO 1) TTave 6-7 6-10

KOTOAETEC, BUOIKES A TTave 6-7 8-12

MmpIlOAa, 3 cm xovTpen 7-8 8-12

Wapl N PINETO wapiou, puoiko 1 4-5 8-20

Tave

Wapl N PINETO yaplou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO TL.X. DETAKIO WOi-

plou Trave

TnyovnTd daynTd, KOTEWUYPEVD 6-7 6-10

Kpéemeg 5-6 ouve-
xopeva

' TupioTe TTOAEG QOpPEC TO PaynTo.

6 KaxBuxpiopoC KaI ¢ppoVvTiox

Mo Vo TTRPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
dldioTNHO ASITOUPVYIKN, KaBapileTe Kail ppovTileTE TNV
TTPOOEKTIKA.

6.1 YAIK&X KKOxpIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KOBapIoOPoU Kail TNV EUoTPO yuaAioU

Ba Ta BpeiTe 0TNV UTINPEoIa eEUTTNPETNONG TIEAGTWY,

ot1o Online-Shop 1 oTo epumodpIo.

MPOZOXH!

To aKOTAAMNAG UMK KGBOpIoOPoU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMPAVEIEC TNC CUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TIOTE AKATAMNAG UNKG KaBopI-
ouou.

AKXTEAANAX UAIK& KOXOXpIGHOU

= Mn GpQIWUEVO OMTOPPUTIAVTIKO TTIATWYV

= KoBopIOoTIKA VIO TO TIAUVTAPIO TWV TATWY

B YAKG TOIWIiPOTOC

® |oXUPG UANIKG KOBopIopoU, T.X. OTTPEI NAEKTPIKOU

$oUPVOU 1 UAIKG OTTOUGKPUVONG AeKEDWV

>KANPA& opouyydpia

B > UOKEUEC KOBOpIoUoU UWNANC TIieoNC Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONC ATHOU

6.2 KaOaxpIioHOG TOU UXAOKEPXHIKOU UAIKOU

KabBopilete Tn B&on eoTiwv peTd amd K&Be Xphon, via
VO PNV KOAMAOCOUV TO UTTOAEILPOTO TV GoynT®V.
Znueinon: Mpoogxete TIC MANPODOPIEC VIO TO OKATOA-
AnAa UNIKG kaBapliopou. = 2eAida 23
MpoUm60eon: H BAaon 0TIWV €XEI KOQUWOEL.
1. ATTOUOKPUVETE TN peyoAn pumoavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.
2. Kobopilete Tn BAon €oTiwv Pe Eva UNIKO KaBopI-
OpoU VIO UOGAOKEPOUIKO UNIKO.
MpooelTe TIc utodeilelc kKabapiopou AV OTn OU-
OKEUQIOIO TOU QIMOPPUTIAVTIKOU.
ZupBouAR: Me éva €1dIkO 0douyyAp! VIO UGAOKEQD-
HIKO UAIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX QTTOTEAECHOL
KaOapiopou.

6.3 KaxBapiopog Tou mAxiciou Tng Baon
E0TIWV

KabapileTe To MAGICIO TNG BAGON €0TIWV PETG TN XPNon,

OTOV BPIioKoVTal TTAVK PUTIOI 1) AeKEDEG.

Ymrodei&eig

® [1pooeTte TIC MANPODOPIES VIO T OKATAANAG UNIKK
KoBapliopou. — 2eAida 23

= Mn xpnoipotoleite TNV EUOTPO YUTGAIOU.
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el Andoupon

1. KoBapiote 10 MAaiiclo TnNG Baon eoTiwv e (eoTd
OIGAUUC OTTOPPUTTOVTIKOU TATWY KO HOAGKO TIAWVI.

Mpiv TN xpnon mMAUVETE KOAG TOl KAIVOUPYIO OTTOPPO-
ONTIKG TTAVIA.
2. >TeyvwOoTe e VO JOAGKO TTavi.

7 Amnoocupon

7.1 Ammooupon MXAIKG CUGKEUNG

Me Tnv amooupon oUUPWVA e TOUC KAVOVEC TIPOOTOOI-
0G TOU TIEPIBANOVTOG, UTTOPOUV VO ETTOVATTOKTNOOUV
TTOAUTILEC TTPWTEC UAEC.
> ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.
[MAnpodopieC OXETIKA LE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
anoouponc Ba Bpeite 01O €I8IKO KATAOTNUG ) OTNV
apuodIa TotKA AnuoTIKN ApPX! OOG.

AUTHA N OUOKeUN XopaKTNEIZeTal OU-
dwva e TNV eUPpWITAIKN odnyia
2012/19/EE miepi NAeKTPIKWV KOl NAe-
KTPOVIK®WV CUOKEUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIO VIO
pIo armdoupon Kol a&lomoinon Twv mo-
NGV OUOKEUWV Pe 10XU 6" OAn Tnv EE.

B

8 Ymnpeoix eEUTNPETNONG MEAXTWV

SXETIKA Pe TN ASITOUPVIO VoI OGVTOAOKTIKA, UMWV
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n oikoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopnBeuTeiTe ammo TNV UTIEEeoia e€urmnpeTn-
ONG TMEAOTWV TNC €TAIPEING HOG yia Th dIGPKEID TO A-
yoTepo 10 etV amd Tn 6€on oe KUKAOPOpPIa TNG Ou-
OKEUNG 00¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Inueiwon: H xpnon Tng utnpeciog eEumne&Tnong meAo-
TV eival 0TO TTAGICIO TWV OPWV EyYyUNONG TOU KOTO-
OKEUQOTH OWPEAV.

Aemtopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XOOVO gyyunoncg Kail
TOUC OPOUC €yyuNnoNg oTn XWPao oac Ba AdBeTe amd Tnv
utnpeeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING HOC, TOV
EUTTOP& 00C ) TNV I0TOOEAIDD LAG.

Otav £€pBeTe o emadr pe TNV utnpecia eEunmnEETNONG
eAaTWV, XpeltleoTe Tov apIiBud mpoiovtog (E-Nr.) Kol
Tov apIBuod Kataokeung (FD) TNG OUOKEUNC oag.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOES TNC UTTNPEOCIOG eEUMNEETNONGC
meAaTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpeTnong TTEAATWY I OTNV I0TOOEAIdO
HOC.

8.1 ApiBpog mpoiovTog (E-Nr.) ko axp1Opog
KaxTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBud KATaoKeU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite otnv mvakida TUTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TuTou Ba TN BpeiTe:

= [lavw OTNV K&ETO TNG CUCKEUNG.

B 3TNV KATW PEPIG TNC BAONC EO0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopo T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV aplBuo TnAePWVOoU TNG utnpeoiog e&utn-
PETNONC TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TGO ONUEIWOETE.

9 OOdnyiec ocuvappoAoynong

[MpooelTe auTeg TIC TANPodOoPieC KOTA TN OUVAPLO-
AOYNoN TNC OUOKEUNC.

9.1 AGpaAng cuvappoAoynon

MpooelTe auTecg TIC uttodeielc aodaieiag,

OTOV OUVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

®m HAekTpPIKN ouvdeon PHOVO OTIO EVav
adeIoUX0 NAEKTPOAOYO. 2€ TTEPITTWON
eodaApevnc ouvdeonc mauel va I0XUEl N
eyyunon.
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= MOVO N 0woTH eyKaTAoTOON, OUPDWVD JE
auTec TIC odnyiec ouvappoAoynong,
eYYUOTal TNV 0O0PaAr AeiToupyia. >e
mepimTwon mou dnuioupyndouv ¢nuIEC ammo
AGOOC eyKaTOOTOON, TV €UBUVN PEPEI O
EYKOTOOTOTNG.

m Baon eoTiwv Kol koudiva povo Tng i010¢
HOPKOC Kol pe 1010 onueio ouvOuaopou.

m H mpooTaoia emadnc TPETel Vo
eCaodoAideTal peOW TNC AVTIOTOIXNG
TOTTOOETNONG.

m [1pooelTe TIC 0dNyieC eyKOTAOTAONC TNC
koudivag.



9.2 MPOETOIPACIX TOU VTOUAXTTIOU

Odnyiec ouvappoloynone el

O &yKOG epyaoiac Tpemel va eivail emimedog, opiCOVTIOC KAl 0TaOePOC.

B To evToIXICOUEVD VTOUAGTTICN KOl O TINXEIC TEASIWHIO-
TOG TOIXWV TIPETTEl VO eival avOeKTIKAO 0 BEPUOKOO-
ola To AiyoTepo pexpl Toug 90 °C.

= Mia emevduon Tng Beong TomobeTnong evroc piog
armootaong 50 mm amnd To TMow Toixwuo dev TIpETel
Vo gival eUdAeKTN (T1.X. TTAGKGKIQ, TIETPA).

B S TepImTwon TomoBeTNoNG KATW OO TOV TIAYKO £p-
yooiog bl uymopouv va xpnoigomoin8oulyv emiong
nidykol epyaoiag @ péxpr 16 mm.

® >dhpayioTe TIC emdAveleC TOUNG Y’ EVO OTEYOVOTIOIN-
TIKO UNIKO avOeKTIKO 0Tn BeppdTNTa, VIO VO eUTTO0I-
oeTe To GOUOKWHO TOU TTIAYKOU £PYO0ing AOYwW Uypo-
oiag.

-~
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9.3 TomoB£TNON TNG BAONG ECTIWV OE
MAXTUTEPO AVOIYHX

1. KatookeuaoTe Tor EUAIVO TINXAKIO CUPPWVA PE TO
oxédlo.

2. EAeyETe Kal TpooapuooTE TIC OIGOTAOEIC TOU OVOIy-
HOTOG.

3. BidwoTe 1o EUAIVO TINXOKIG I00TIEDD IE TNV ETTAVW
KM TOU TIAYKOU EPYOOIOG. 2€ TTEPITITWON TTAVKWY
ePYOoiac amd UAIKA TIETPAC KOMNOTE Ta EUAIVO TIN-
XOKIO.

® > “R40 R100
2000 _~XG 592/

19, < =< R
34255 P N ax
%j 28 4\500
T

9.4 TuvaPMOAOYNON TWV PAYWV CTEPEWOCNG

€ TTEPIMTWOoN TAYKWY EPYOOIOG OO UAIKG TTETPOC KOA-
AoTe TIC PAYEC OTEPEWONC.

m H Bdon eoTiwv umopei va TormoBeTnBei emiong oe eva

utidipxov avoryuo Badouc 500 mm.

9.5 ZUvdeon TnG B&ong CTIWV

Mpolmo6Beon: H kouliva mpémel va eival ouvdedeugvn

0TO OIKTUO, OMG VO BPIOKETaI EKTOC TAONG.

1. BidwoTe Tov aywyo mpooTtaoioc (veiwon) PE (mp&ol-
VOC/KITPIVOC) TNG B&ONG €0TIRV OTO ONUEIo Yeiwong
@ ¢ koulivag.

2. 2uvdeaTe TOV PEUPATOANTITN (PIG) TWV ECTIWV HOYEI-
péuoaToc oTnv Koudiva.
To XpWHO TOU PTTIPOOTIVOU KaAWDIOU TIPETE! VO TOUTI-
(ETOI YE TO XOPOKTNPIOTIKO XPWHO TOU QIUTOKOAN-
Tou.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

9.6 TommoB£Tnon Tng B&ong ecTIRV

Mn POYKWVETE TOUG OywyoUC KOI PUNV TOUG TIEPVATE
TTAVW armd KOPTEPES OKUEC.

= [lieote TN BAoN 0TIV OTN HAVOGAWON.

9.7 Adaipeon TnG B&oNg ECTIWV

1. ©&oTe TN CUOKEUN eKTOC T&oNC.

2. TpaBnéte mpoc Ta £€w TNV Koudival Kol TOTTOBETNOTE
TNV PTTPOOTA OmO TO VTOUAGTI (evOEXOUEVWCE TTAVW OF
gia Baon).

3. AmoouvdeoTe Tov peupaToAnTTn (HIC) TWV E0TIWV HO-
VEIPEUOTOC.

4. TeheuTaia AUOTe Tov aywyo mpooTaciac (yeiwon) PE
(mpdioivog/kiTpivog) amd Tn Bida yeiwong.

5. >mpw&te amd KATW TN BAoN €0TIWV TPOC TO £EW.
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Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

[ [E] ,
2 | edlsteryour producoiing DRI ERE DR

neff-home.com

BSH Hausgerate GmbH 9001836099
Carl-Wery-StraBe 34 030214
81739 Minchen, GERMANY de, en, el
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