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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafnos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

Seguridad es

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta a una altura de 2000 m sobre el ni-
vel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 afos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o0 una manta ignifuga.



es Seguridad

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debera sustituirse
por un cable de conexion especial que
puede adquirirse ya sea a través del Servi-
cio de Asistencia Técnica o directamente
del fabricante.

Un aparato dafiado es peligroso.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, desconec-
te el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Poner el conmutador de las zonas de coc-
cion en cero.

Llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.



/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Evitar dafios materiales es

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-
ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-

cance de los nifos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-

zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Dafios Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidén como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

®




es Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidn adecuada para el ta-

manfo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida

con el diametro de la zona de cocciodn.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | 0s recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio
= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m El calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.



Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacidn sobre el
estado de funcionamiento.
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Conmutador de las zonas de coccidn

Los conmutadores de las zonas de coccion estan
montados de forma fija y no deben extraerse. La ex-
traccion forzada de estos conmutadores causara su
averia.

4.2 Indicador luminoso de la zona de
coccion e indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador luminoso
de la zona de coccidn y un indicador de calor residual.
El indicador se ilumina cuando una zona de coccidn
esta caliente.

Indicador Interpretacion
Indicador lu- Se ilumina durante el funcionamiento

minoso de  poco tiempo después de conectar el

la zona de  aparato.

coccion

Indicador Se ilumina después de cocinar, cuando

de calor re- la zona de coccion aun esta caliente.

sidual Nota: Se pueden mantener calientes
platos pequefos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccién

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
conmutador de las zonas de coccion.

5.2 Ajustar las zonas de coccion

Con el conmutador de las zonas de coccidn se ajusta
la potencia de la zona de coccion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

El simbolo del panel indicador sefaliza la zona de coc-
cion a la que se refiere la indicacion: p. ej., B8 para la
zona de coccion trasera derecha.

5.3 Informacion sobre las zonas de coccion

Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de

coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-

gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de coc-

cion.

La zona de coccidn regula la temperatura mediante la

conexion y desconexion de la resistencia. La resisten-

cia se puede conectar y desconectar incluso con el ni-

vel de potencia maxima.

Motivos:

m  Evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

m E| aparato se protege frente a sobrecarga eléctrica.



es Cuidados y limpieza

5.4 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

m  Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 6

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Arroz con doble cantidad de 3 15-30
agua

Patatas sin pelar 3-4 25-30
Patatas cocidas con sal 3-4 15-25
Pasta'? 5 6-10
Potaje, sopa 3-4 15-60
Verduras, frescas o ultraconge- 3-4 10-20
ladas

Alimentos cocinados en olla ex- 3-4 -

prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 3-4 50-60
Estofado 3-4 60-100
Gulasch 3-4 50-60

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Mantequilla, gelatina 1 -

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. €j., potaje de lentejas 1 -

Leche’ 1-2 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Cocer o hervir a fuego lento

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Pescado o filete de pescado, al 4-5 8-20
natural o empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €]., varitas de pescado

Albdndigas, albdndigas de 3-4 20-30
patata'?

Pescado'? 3 10-15
Salsa blanca, p. ej., bechamel 1 3-6

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10
Crepes 5-6 a fuego
lento

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

6 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

6.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafnar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados
= Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen
Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

6.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccidon después de cada uso para
qgue los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 8

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidon con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.



Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

6.3 Limpiar el marco de la placa de coccién

Limpiar el marco de la placa de coccion después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  Observar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 8

Eliminacion es

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidn con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

7 Eliminacidn
7.1 Eliminacidén del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

By

8 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 anos a partir
de la fecha de introduccidn en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto 0 en nuestra
pagina web.

8.1 Numero de producto (E-Nr.) y nUumero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

m  parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

9 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

9.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

m | a conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se
hace una conexion incorrecta, la garantia
no tendra validez.



es Instrucciones de montaje

m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los danos cau-
sados por una instalacion incorrecta.

9.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin ven-

tilaciéon ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en al-
gunos casos, incluso mas. Observar las indicacio-
nes de las instrucciones de montaje del horno.

9.4 Preparar el mueble

La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

= | os muebles para placas y hornos, incluidos los
embellecedores de pared, deben resistir temperatu-
ras de 90 °C como minimo.

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia
de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato
no debe ser inflamable (p. e]., baldosas o piedra).

= Prestar atencidon a que ninguna parte que sobresal-
ga, como la caja de la conexion a red o el cable de
conexion a red, choque, p. €j., con un cajon.

9.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidén queda acce-

sible, debe montarse un panel intermedio.

m  Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

m  Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexidn a red del aparato debe ser
de 10 mm.

= Sellar las superficies de corte con material resisten-
te al calor para evitar que la encimera se hinche a
causa de la humedad.

g
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9.5 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-

dejas de poliestireno cuando se haga presion en el

hueco. No colocar nunca el aparato de canto sobre un

lateral del aparato.

= Comprobar la instalacion doméstica antes de co-
nectar el aparato.

= E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y so-
lo puede utilizarse en combinacion con una cone-
xién con conductor de toma a tierra.

= Segun las normas, la instalacién eléctrica con toma
a tierra debera disponer de un dispositivo de sepa-
racion en las fases.

= Sjen la pantalla del aparato aparece 4G, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion con cable de 3 hilos

Comprobar que la instalacion doméstica tenga la pro-
teccion por fusible adecuada.

10

Observar el cédigo cromatico del cable de conexion a
la red.

= Verde-amarillo es la toma a tierra ®.

Azul es el cable neutro (cero).

Marrén es la fase (conductor externo).

En caso necesario, el cable puede sustituirse por
un cable de conexion multifase. Si se sustituye el
cable, prestar atencion al apartado siguiente.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de

conexion.

= En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

m  E| cable de conexidn a la red debe corresponder al
tipo HO5 VV-F o superior.

® | a seccion transversal del cable esta determinada
de acuerdo con la carga de corriente. No esta per-
mitido utilizar una seccion transversal <1,5 mma.



Conexion con cable de conexion de 5 hilos
premontado

Solo el personal técnico del Servicio de Asistencia Téc-
nica puede sustituir el cable de conexion.

9.6 Colocar la placa de coccion

No aprisionar el cable de conexidn ni pasarlo por bor-

des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

m | a placa de coccidn también se puede montar en
un hueco ya existente de 500 mm de profundidad.

-~

9.7 Desmontar la placa de coccion

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion des-
de abajo.

Instrucciones de montaje es

11



pt Seguranca

Para obter mais informacoes, consulte o Guia do usuario di-

gital.
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1 Seguranca

Respeite as seqguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indicagoes gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informacgdes sobre o produto
para posterior utilizagdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢cao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® Sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.
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® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangcas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe dleos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex.,, com uma tampa
ou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.



O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecéao do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
gao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentac&o deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
por um cabo de ligacédo especifico, dispo-
nivel junto do fabricante ou da sua Assis-
téncia Técnica.

Evitar danos materiais pt

Um aparelho danificado € perigoso.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para fazer isso, desligue o dis-
juntor no quadro eléctrico.

» Regule o seletor da zona de cozinhar para
Zero.

» Contacte a Assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta presséao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligagcao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabecga ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com pecgas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-
troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem conteldo sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zio.

13



pt Protecdo do meio ambiente e poupanca

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de co-
zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se co-

locados na zona de cozinhar quente.

» Nao utilize folhas de protecao para fogdes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de
plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida

Dano Causa

Medida

Noédoas Produtos de
limpeza inade-

Utilize apenas produtos
de limpeza adequados a

Remova imediatamente
os alimentos derramados
com um raspador de vi-
dros.

Nédoas Alimentos der-
ramados

quados vitroceramica.
Riscos  Sal, agtucar ou  Na&o utilize a placa de co-
areia zinhar como bancada de
trabalho ou zona de arru-
macao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou
frigideiras
Altera- Produtos de Utilize apenas produtos
cdo da limpezainade- de limpeza adequados a
cor quados vitroceramica.
Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as
¢do da chos, por ex., frigideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente
mentos com os alimentos derramados

elevado teor de com um raspador de vi-
acucar dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-

nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar

centrado.

Utilize recipientes cujo didmetro de fundo correspon-

da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
m Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-

gia.
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Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

» Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia & necessaria para aguecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

= Se a poténcia de continuacao de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona
de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

= O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo

de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.



Familiarizacdo pt

4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas de cozinhar na visao geral dos mo-
delos. = Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacdes sobre o es-
tado de operacéo.

0
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oo
7 3
6 5 4
0
9 o 1
mO0 8 2
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Seletores das zonas de cozinhar

Os seletores das zonas de cozinhar estdo montados fi-
xamente. Nao podem ser desmontados. Uma desmon-
tagem forcada destréi os seletores das zonas de cozi-
nhar.

4.2 Indicacao da zona de cozinhar e
indicacao de calor residual
A placa de cozinhar tem uma indicagdo da zona de co-

zinhar e uma indicagao de calor residual. A indicagéo
acende-se quando uma zona de cozinhar esta quente.

Indicacdo  Significado

Indicacéo Acende-se durante o funcionamento,
da zona de pouco tempo apods a ligacao.
cozinhar

Indicacéo Acende-se depois de cozinhar, quando
de calor re- a zona de cozinhar ainda esta quente.

sidual Nota: Pode manter pratos pequenos
quentes ou derreter coberturas.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada com o seletor
da zona de cozinhar.

5.2 Regulacao das zonas de cozinhar

Regule a poténcia de aguecimento da zona de cozi-
nhar através do seletor da zona de cozinhar.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

O simbolo no campo de indicacao indica para qual
das zonas de cozinhar a indicagéo ¢ valida, p. ex. &8
para a zona de cozinhar traseira direita.

5.3 Informacoes sobre as zonas de cozinhar

As areas escuras na apresentacao de incandescéncia

do disco devem-se a questdes técnicas. Nao tém qual-

quer influéncia sobre o funcionamento da zona de co-

zinhar.

O disco regula a temperatura através da ativagao e de-

sativacdo do aquecimento. Mesmo com poténcia maxi-

ma, 0 aquecimento pode ligar e desligar.

Motivos:

= Os componentes sensiveis sdo protegidos contra
sobreaquecimento.

m O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.
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pt Limpeza e manutengao

5.4 Regulac6es recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcao do tipo, do pe-
S0, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuagdo de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.

Indlcagoes de preparacao
Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze-
dura 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber-
tam muito liquido ao alourar em varias doses pe-
guenas.

m  Sugestbes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 14

Molho branco, p. ex. molho be- 1 3-6
chamel

' Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar

Derreter

Prato Poténcia Tempo
de conti- de conti-
nuaciao nuacao
de coze- de coze-
dura duraem

minutos
Manteiga, gelatina 1 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1 -
tilhas

Leite" 1-2 -

' Confecione os alimentos sem tampa.

Escaldar ou cozer lentamente

Bolinhos de batata escalfados, 3-4 20-30
bolinhos de batata'?
Peixe' 3 10-15

! Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Arroz com o dobro da quanti- 3 15-30
dade de agua

Batatas cozidas, com pele 3-4 25-30
Batatas cozidas 3-4 15-25
Massas alimenticias, massa'? 5 6-10
Guisado, sopa 3-4 15-60
Legumes, frescos ou ultracon-  3-4 10-20
gelados

Alimentos na panela de pres- 3-4 -

sao

! Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Estufar

Rolinhos de carne 3-4 50-60
Carne estufada 3-4 60-100
Carne de vaca guisada 3-4 50-60

Assar com pouco oleo
Assar os pratos sem tampa.

Escalopes, simples ou pana- 6-7 6-10
dos

Costeletas, simples ou 6-7 8-12
panadas'

Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Peixe ou filete de peixe, sim- 4-5 8-20
ples ou panado

Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-12

do e ultracongelado, p. ex.,
barrinhas de peixe

Refeicdes de frigideira, ultra- 6-7 6-10
congeladas
Panguecas 5-6 continuo

" Vire varias vezes os alimentos.

6 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutengao cuidadosa do mesmo.

6.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-

quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-

nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.
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Produtos de limpeza inadequados

= Detergente n&o diluido

= Detergente para maquinas de lavar loica;

= Detergentes abrasivos

®»  Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-

fornos ou produtos para a remogédo de manchas

Esponjas com face abrasiva

m  Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor



6.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacao, para
que os restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informacdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 16

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.
Tenha em atencao as indicagdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

Eliminagdo pt

6.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apos a utilizacao,

quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

= Observe as informacodes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 16

= N3ao utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
guente a base de detergente e com um pano ma-
cio.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

7 Eliminacao

7.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.
» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacao, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagcdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

Este aparelho estda marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
[ ]

8 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacdo do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndamero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

8.1 Numero do produto (E-Nr.) e niumero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o nimero de telefone da Assisténcia
Técnica.

9 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

9.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca

quando montar o aparelho.

® A ligacao elétrica deve ser efetuada ape-
nas por um especialista. Uma ligacéo erra-
da anula a garantia.
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pt Instrucdes de montagem

= Apenas uma montagem profissional de
acordo com estas instru¢cbes de montagem
garante uma utilizacdo segura. Os danos
causados por uma montagem incorreta
sao da responsabilidade do instalador.

9.2 Montagem sob bancada

Por baixo ndo devem ser instalados frigorificos, maqui-

nas de lavar loi¢ga, fornos sem ventilagdo e maquinas

de lavar roupa.

= Se montar por baixo um forno, a espessura da pla-
ca de trabalho tem de ter, no minimo, 20 mm, em
alguns casos até mais. Respeite as indicacdes
constantes das instru¢cdes de montagem do forno.

9.4 Preparar o movel

A bancada deve ser plana, horizontal e robusta.
= Os moveis de encastrar, incluindo frisos de remate
da parede, tém de ser resistentes ao calor até, no

= Certifique-se de que as pecas salientes, como p. ex.
a caixa da fonte de alimentac&o ou o cabo de liga-
¢ao a rede elétrica, ndo colidem com, p. ex., uma
gaveta.

9.3 Fundo falso

Se for possivel tocar na parte inferior da placa de cozi-

nhar, é necessario instalar um fundo falso.

= Procure no comércio especializado um fundo falso
COmMO acessario.

= Se utilizar um fundo falso préprio, a distancia mini-
ma em relagéo a ligagao elétrica do aparelho deve-
ra ser de 10 mm.

= Sele as superficies cortadas com material resistente
ao calor para evitar que a bancada dilate com a hu-

minimo, 90 °C. midade.
= Um revestimento de nicho situado a menos de
50 mm da parede traseira ndo pode ser combusti-
vel (p. ex., azulejos, pedra).
é% xé4
o
g e
wW| Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

9.5 Ligacao elétrica

Para o proteger, retire o aparelho dos invdlucros de

esferovite unicamente antes de o inserir no recorte.

Nunca coloque o aparelho de canto sobre um dos la-

dos do mesmo.

= Verifiqgue a instalacdo da casa antes de ligar o apa-
relho.

= O aparelho atende a classe de protecéo | e s6 po-
de ser utilizado em conjunto com uma ligacao de
condutor de protecéo.

= Na instalacao elétrica fixa deve estar previsto um
dispositivo de corte nas fases de acordo com as re-
gras de instalacao.

m  Se aparecer U400 no visor do aparelho, a ligagéo
foi efetuada incorretamente. Desligue o aparelho da
corrente e verifique a ligacéo.

Ligacao com cabo de 3 fios

Preste atencédo a seguranca adequada da instalagdo
domeéstica.
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Preste atencao a codificacdo de cores do cabo de li-
gacgao a rede elétrica.

= Verde-amarelo é o condutor de protecdo @.

Azul é o condutor neutro.

Castanho é a fase (condutor externo).

Se for necessario, o cabo pode ser substituido por
um cabo de ligacdo multifasico. Em caso de substi-
tuicdo do cabo, preste atencédo ao seguinte para-
grafo.

Ligacao sem cabo pré-instalado

Ligue a placa de cozinhar apenas de acordo com o

esquema de ligacoes.

m  Se necessario, instale as pontes de cobre forneci-
das.

m O cabo de ligacédo a rede deve corresponder ao ti-
po HO5 VV-F ou superior.

m A seccdo transversal do fio deve ser determinada
de acordo com a carga de corrente. Nao é permiti-
da uma seccao transversal < 1,5 mm?2,



Ligacao com cabo de ligacao de 5 fios pré-
instalado

O cabo de ligagdo so6 pode ser substituido por técni-
cos de assisténcia com formacéo.

9.6 Inserir a placa de cozinhar

Nao entale o cabo de ligacdo nem o passe sobre ares-

tas vivas.

m Em caso de forno encastrado por baixo conduzir as
ligacdes nos cantos traseiros do forno até a tomada
de ligacao.

m A placa de cozinhar também pode ser montada
num nicho com uma profundidade de 500 mm.

-~

9.7 Desmontar a placa de cozinhar

1. Desligue o aparelho da corrente.
2. Retire a placa de cozinhar, pressionando-a pelo la-
do de baixo.

Instru¢cbes de montagem pt
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1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz dretim bilgilerini ve Urdn
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatal baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihazi sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak icin kullanin.

® gO6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

® (Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.
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® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUk-
seklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaglar igin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kuman-
da ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihaz-
larla isletim durumunda gecerli dedgildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyulk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dlUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha bilyuk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gb6zetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguUk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakilmasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglar asla
gbzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sdondurmeye
galismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak ylzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine veya
yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yUzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumundn altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB icermez.



Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacilmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapag kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem sUrekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢cok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu hasar gérurse,
Ureticiden veya musteri hizmetlerinden
temin edebileceginiz &zel bir elektrik
kablosuyla degistiriimek zorundadir.

Hasarli bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» YUzey virtildiysa, olasi bir elektrik
garpmasini 6nlemek igin cihaz

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

kapatiimaldir. Bunu yapmak igin, Sigorta
kutusundaki sigortay! kullanarak cihazdaki
kapatin.

» QOcak salteri sifira ayarlanmalidir.

» Mdasteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmahdir.

/A\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gcocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KUk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

PurdzlG tencere ve tava tabanlar cam seramigi gizer.

> Pigirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Iginde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya i¢i bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak c¢ercevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme bolimdanin Gzerine

distigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolimu Uzerine sert veya sivri cisimler
duslirmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak
ocaklarin Gzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik goriilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorulen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecedinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar  Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige

temizlik
malzemeleri

uygun temizlik
malzemeleri kullaniniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Hasar  Nedeni Onlem
Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdi ¢alisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,

Uzerine esya birakmayiniz.

Hasar  Nedeni Onlem

Cizikler  Pulr0zli tencere Pisirme kabini kontrol
veya tava ediniz.
tabanlar

Renk Tencerenin Tencereleri veya tavalari
degistir  asinmasi, orn. kaldirarak tasiyiniz.
me aliminyum

Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik
me malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Konkoid Seker veya Tasan yemekleri hemen
al catlak seker orani bir cam kaziyici ile
ylksek temizleyiniz.
yemekler

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

doénasturdlebilir.

» Mdnferit pargalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tlketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocagin ¢capina uygun olan pisirme kaplari
kullaniniz.

ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

blaylktar.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
= Kapaklarl kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

acllimalidir.

= Kapagdi actiginizda ytksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan igindekileri gérebilirsiniz.

Diiz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
= Diz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bayuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

m |gine az yiyecek konan buytk bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢cin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.

m Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma
icin gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha distk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.
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Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slrede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocagl kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan 1si1, enerji tiketimini arttirir.

(AB) 66/2014 uyarinca trln bilgilerini cihaz kimligine
eklenmis olarak veya internet Gzerinden cihazinizin Urdn
sayfasinda bulabilirsiniz.



Cihazi tanima tr

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkl ocaklar icin gecerlidir.
Ocaklara yonelik 6lcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

0
9 o 1
om 8 2
oo
7 3
6 5 4
0
9 o 1
mo0 8 2
oo
7 3
6 5 4
0
9 ] 1
oo 8 2
u}
7 3
6 5 4
0
9 o 1
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Ocak salteri

Ocak salterleri saglam bir sekilde monte edilmistir.
Cikarilmamalari gerekir. Ocak salterlerinin zorla
cikarilmasi bozulmalarina sebep olur.

4.2 Ocak gostergesi ve kalan 1s1 gostergesi

Ocakta bir ocak gdstergesi ve bir kalan isiI géstergesi
bulunur. Bir ocak sicak oldugunda, gdsterge yanar.

Gosterge Anlami

Ocak Aclldiktan kisa sire sonra ¢alisma
gostergesi  sirasinda yanar.

Atil 1s1 Pisirdikten sonra, ocak hala sicak
gostergesi  oldugunda yanar.

Not: Az miktarda yemek isitabilir veya
kUvertUr eritebilirsiniz.

5 Temel Kullanim

5.1 Pisirme béliumiinin aciimasi veya
kapatilmasi

Ocagi ocak salteri ile acip kapatabilirsiniz.

5.2 Ocaklarin ayarlanmasi
Ocak salteri ile ocagin 1sitma giicinU ayarlayabilirsiniz.

Pisirme

kademesi

1 en dustk performans
9 en yuksek performans

Gosterge alanindaki sembol, gostergenin hangi ocak
icin gecerli oldugunu go6stermektedir: érn. sag arka
ocak igin B8.

5.3 Ocaklara iligkin bilgiler

Ocak yanarken gérilen koyu alanlar teknik nedenlere

baghdir. Bunlar ocagdin fonksiyonunu etkilemez.

Isitma acilarak veya kapatilarak ocagin sicakligi

ayarlanir. Ocak en yiksek gugte ¢alisirken bile isitma

acllabilir ve kapatilabilir.

Nedenleri:

®» Hassas parcalar asiri isinmaya karsi korunur.

m  Cihaz elektriksel olarak asiri yiklenmeye karsi koru-
nur.

5.4 Pisirme icin ayar onerileri

Burada c¢esitli yemeklere ydnelik uygun pisirme
kademelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme stresi yiyeceklerin tirtne, agirhdina, kalinhdina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina baglidir.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Hazirlik bilgileri

m  Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.

= Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.
MihUrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapilirken fazla sivi salan yiyecekleri kiguk
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

®  Enerji tasarruflu pisirme igin ipuglari. - Sayfa 22

Eritme

Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey

e devam
etme
suiresi
Tereyagi, jelatin 1 -
Isitma veya sicak tutma
Sulu yemek, 8rn. mercimek 1 -
yemegi
sat’ 1-2 -
' Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
Haslama veya kisik ateste pisirme
Hamur patates koftesi' 3-4 20-30
Balik'® 3 10-15
Beyaz sos, orn. besamel sosu 1 3-6

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
2 Yemek kapak olmadan pisiriimelidir.

Pisirme, buharda pisirme veya soteleme

Piring, iki kati su ile 3 15-30
Elma dilim patates 3-4 25-30
Tuzlu patates 3-4 15-25
Hamur isleri, makarna'? 5 6-10
Sulu yemek, corba 3-4 15-60
Sebze, taze veya dondurulmus  3-4 10-20
Dudukli tencerede yemek 3-4 -

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.

Bugulama

Et sarma 3-4 50-60
Bugulanip kizartilan et 3-4 60-100
Gulas 3-4 50-60

Az yag ile kizartma
Yiyecekleri kapagl kapatmadan kizartiniz.

Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12
Biftek, 3 cm kalinhiginda 7-8 8-12
Balik ve balik filetosu, sade 4-5 8-20
veya panelenmis

Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12

panelenmis ve dondurulmus,
orn. paneli balik cubuklari

Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10

Krep 5-6 araliksiz

' Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.

6 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun slre isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

6.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, online magazadan veya

piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

= Seyreltimemis deterjan

= Bulasik makinesi icin temizleyici

= Agindirici maddeler

= Finn spreyi veya leke giderici gibi guclt temizlik

malzemeleri

Cizen sungerler

= Yiksek basingl temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi
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6.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin ocag! her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iligkin
bilgileri dikkate aliniz. - Sayfa 24

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Guclu kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.

ipucu: En iyi temizlik sonuclarini cam seramik igin
Ozel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.

6.3 Pisirme bolimu cercevesinin
temizlenmesi

Pisirme bdlimU ¢ergevesini her kullanimdan sonra,

cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

Notlar

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. —» Sayfa 24

= Cam kazlyici kullanmayiniz.



1. Pisirme bdlimu ¢ergevesini sicak deterjanli su ve
yumusak bir bez ile silin.

Atiga verme tr

Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin.
2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

7 Atga verme

7.1 Eski cihazlari atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degderli ham
maddeler yeniden kullanilmak Uzere degderlendirilebilir.
» Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararl ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE yb6netmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri dondsumla ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, trlnU, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntusimdu
icin bir toplama noktasina goturdn.
Bu toplama noktalarini bdlgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
I

8 Miusteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Y&netmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcgalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
stresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullar kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri magteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Mdasteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

[thalat¢ Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlk tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

8.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= Ocagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
oneririz.

8.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m SHzlesmeden doénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini
segcmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hi¢bir
Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yukumltdur. TUketici Gcretsiz onarim
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tr Montaj kilavuzu

hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir.
Satici, Uretici ve ithalat¢ tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
maln;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri i¢in gereken azami sirenin asiimasi,

= Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen
sorumludur.

9 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

9.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini

dikkate aliniz.

m Elekirik baglantisi sadece egitimli uzman
personel tarafindan yapilmalidir. Yanlis bag-
lanti durumunda garanti kapsami disinda
kalr.

m Cihazin montaji ancak bu montaj talimatin-
da tarif edilen sekilde, usuliine uygun ola-
rak yaplimissa, cihazin gtvenli kullanimi
sOz konusu olabilir. Usullne uygun olma-
yan montajdan kaynaklanan arizalardan,
montajl yapan kisi sorumludur.

9.4 Mobilyanin hazirlanmasi

Calisma tezgahi diiz, yatay ve sabit olmalidir.

= Duvar kenar seritleri dahil ankastre mobilyalar en az
90°C'ye kadar I1slya dayanikli olmalidir.

= Arka duvara 50 mm mesafedeki nis kaplamalar
yanici olmamalidir (6rn. fayans, tas).

9.2 Alt yapi

Sogutma cihazlari, bulasik makineleri, havalandirmasiz

finnlar ve camasir makineleri temel olarak

kullaniimamalidir.

= Bir firmi temel olarak kullanirsaniz, calisma
tezgahinin kalinhidi en az 20 mm olmali ve bazi
durumlarda bu deger daha yliksek olmalidir. Firinin
montaj kilavuzundaki uyarilara dikkat ediniz.

= Elektrik baglantisi gdvdesi veya elektrik baglantisi
kablosu gibi cikintili parcalarin 6rnegin bir
cekmeceye carpmamasina dikkat ediniz.

9.3 Ara zemin

Ocagin alt kismi temas edilebilir durumda agikta ise, bir

ara zemin monte edilmelidir.

= Yetkili saticidan aksesuar olarak bir ara zemin talep
ediniz.

m  Kendi ara zemininizi kullanacaksaniz, cihazin elekitrik
baglantisina olan asgari mesafe 10 mm olmaldir.

= Caslisma alaninda nem sebebiyle olusacak egimleri
engelleyebilmek icin kesilen alanlari sicaga dayanikli
olarak muhdarleyiniz.

5

g /
g E o
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50
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9.5 Elektrik baglantisi

Koruma igin, cihazi delige bastirana kadar cihaz strafor

kabugundan cikarmayiniz. Cihazi asla cihazin bir

tarafina dik olarak yerlestirmeyiniz.

m  Cihaz baglantisindan dnce ev tesisatini kontrol
ediniz.

m  Cihaz, koruma sinifi I'e uygundur ve sadece
topraklama kablosu baglanarak c¢alistinimalhdir.

m  Sabit dosenen elekirik tesisatinda kurulum sartlarina
uygun olarak fazla bir kesme tertibati takilmalidir.

» Cihazin ekraninda UJHGOD gorintilenirse, yanlis
baglanmistir. Cihazi sebekeden ayiriniz, bagdlantiyi
kontrol ediniz.

v

3 telli kablo ile baglanti

Ev tesisatinda uygun bir sigorta olmasina dikkat ediniz. 9.7 Ocagin sokiilmesi

Sebeke baglanti hattinin renkli kodlamasina dikkat , , _ .

ediniz. 1. C|hag fisten cekilmelidir. .
= Yesil-sar hat, topraklama kablosudur [®. 2. Ocagl, altindan bastirarak disari gekiniz.

= Mavi hat, nétr kablodur.

= Kahverengi hat, fazdir (dis kablo).

m ||gili hat, gerekirse ¢ok fazl bir baglanti kablosuyla
da degistirilebilir. Kablo degisimi sirasinda
asagidakiler dikkate alinmalidir.

Onceden monte edilmis kablo olmadan baglanti

Ocagl, sadece baglanti semasina gére baglaymiz.

m  Gerekirse birlikte teslim edilen bakir kdpriler
takilmalidir.

m  Sebeke baglanti kablosu tip HO5 VV-F veya daha
yiksek degerli bir tipte olmalidir.

= Kablo kesidi, akim yukine goére belirlenmelidir.
Kesidin < 1,5 mm?2 olmasina izin verilmez.

Onceden monte edilmis 5 telli baglanti kablosu
ile baglanti

Baglanti kablosu sadece egditimli masteri hizmetleri
personeli tarafindan degistirilmelidir.

9.6 Ocagin yerlestirilmesi

Baglanti kablosu sikistirimamali ve keskin kenarlar

Uzerinden gecirilmemelidir.

»  Temel olarak kullanilan finnlarda, kablo firnin arka
kdsesinden prize ¢ekilmelidir.

m  Ocak, 500mm derinliginde bir mevcut bir keside de
monte edilebilir.
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1 AopaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec uttodeielc aodahei-
ag.

1.1 Mevikég uMTOdEIEEIQ

® AloBOOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnvieg.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV K&PTO TNC
OUOKEUNC KOBWC KOl TIC TANpodopiec
TTPOIOVTOC VIO HETETIEITA XPNON 1 VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITTTWON
(NUIGG KaTa TN PeTadopa.

1.2 Xprion cUpPWVA HE TOV OKOTTO

TTPOOPIGHOU

MoOvo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEODEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTeEPIMTWon

dnuIV Aoyw Aaboug ouvdeoncg, dev udioTaTal

Koveva OIKAiWUa eyyunong.

XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN GayNTWV Kal
POPNUATWV.

B KOTW OO emTnenon. EmpPAEmeTe TIC
ouvTopecg diadIkaoieC BPAOUOU XWPIC
dlaKorn.
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B OTO I0IWTIKG VOIKOKUPIO KOl 0 KAEIOTOUG
XWPOUC TOU OIKIGKOU TTIEPIBANOVTOG.

® pexpl eva uyocg amd 2000 m mavw oo TNV
emoaveia TNG 6GAACOOC.

Mn XpnoIpOoTIoIEiTE TN CUOKEUN:

B e evov eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN N £val
EexwploTO TnAexelpioThplo. AuTO dev Ioxuel
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N ASITOUPYIOK
OIOKOTITETOI LE TIC OVIXVEUUEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePIOPICHOC OPADIAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEeUN PTTOPEI Vo XpNOILOTIOIEITON

oo maudid oo 8 ETWV KOI VW KOl Ao

TTPOOWTIA LE PEIWUEVEC PUOIKEG, 1oBNTNPIEC N

VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWEC Kol EANNEIYN ePTTEI-

pIog KaI/f yvwonc, av emBAETTOVTOl 1 €XOUV

KOTOTOTTIOTEI OXETIKA Pe TNV aodPaAn xpnon

TNG OUOKEUNC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUC KIV-

AUVOUC TTOU QOTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudia dev emTpEneTal va maidouv Pe Tn

ouoKeun.

O KaBapIiopoc Kal N ouvThpnon amd To XPMN-

oTn gV EMTPETETOI VA TTPAYLOTOTTIOINOOUV

oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw

KOl ETITNEOUVTAL.

KpoTdare 1o maidid TTou €ival KOTw TWV 8 ETwV

HOKPIG OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO ouvOe-

ong.
1.4 AcpaAng xpnon

/A TMPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAOEIC 0TIV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC emTRENON MTToPE! Vo gival eTKivOU-

VO KOl Vo 0Onynoel 0e TTUPKAYIEC.

» Mnv adriveTe moTe TO KOUTA AGdIar Kail AiTTn
XWPIC emMTHENON.

» Mn dokiyaoeTe TTOTE Vo O3HoeTe pIok WTIA
e vepo, avTi auToU OTIEVEPYOTIOINCTE TN
OUOKeUN Kail JETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
He eva KOTIOKI N Yo KouBepTa TTupooBeonc.



H emdaveia poyeipepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TommoBeTHOETE TOTE EUPAEKTO QVTIKEIpE-
VO TIAVW OTNV emdaveia JayeipepaTod N
oTnV TANGiov TrepIoxN.

» Mn pUAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
EMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO AMeUBeiog KOTW
Qo Tn BAon €oTIwv.

Ta KOAUPPOTO TNG BAONG €0TIWV PTTOPE] vau

odnyNoouV O€ ATUXNUOTA, TI.X. OO utiepOep-

govon, avadAeén  Bpalon UNK®V.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNng
EO0TIQV.

TpodIua prmopei vor avapAeyouv.

» H diodIKOoIa HOYEIPEPATOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETEl
TTAVTOTE VO EMITNPEITAI.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

eyKaupaTog!

Katda Tn didpkeia TS xpnong deotaiveTal n

OUOKeun Kal Ta eEQPTHPATO TTOU OIKOUUTTIOU-

vTal, 1IDIITEQO EVOl EVOEXOHEVWC OKOUN UTTIAP-

XOV TAQIOI0 BAoNG €0TIWV.

» AWOTE TTIPOOOXN, VIO TNV aTToPuyr TNC ETO-
®NC pe Ta BePUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pIkpG TaIdIG, KOTW TwV 8 TV, TTRETIE
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OTO TN CUCKEUN.

To TTPOOTOTEUTIKG TTAEYUOTO TWV BACEWV

€0TIWV UTTOPOUV Vo 0dnynoouv 0g OTUXNUOTA.

» Mn xpnOIYOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKA
ASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTta TN SIAPKEIX TNC

AEITOUPVIOC.

» [lpiv Tov KaBopIopgd adrioTe TN CUOKEUN Vol
KPUWOEL.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

O1 oKOTAMNAEG ETTIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» MOVO ekTTaIdeUPEVO VI' AUTO, EIOIKEUEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOEI
ETTIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVvNOoIO QVTOAMOKTIKG ETITPETIETAI VO
XpnolpotmoinBouy yia TNV eMOKeUr TNG OU-
OKeuNng.

» Otav 10 KOAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUOTOC QUTAC TNC OUOKeEUNC utooTei ¢n-
LI, TTPOETIEI VO QvTIKATOOTOOE! armo eva €101
KO KaAwdIO ouvdeong, To omoio diaTiBeTal
QO TOV KOTOOKEUQOTN 1 TNV utinpeoia eu-
TNEETNONC TIEAGTWY TOU.

Acdaieia el

Mia xoAaOpEVN OUOKeUN eival emKivouvn.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE PUIO OUCKEUN TIOU EXEI
urmooTei nuIa.

» EdGv n emdavela eival payiopevn, Tpemel n
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV oro-
duyn pioc evdexopevnc nAektpomAnéiog. MNa
VO TO KOVETE QUTO, QITEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN XPNOIUOTIOIWVTAC TNV aoPGAEIor OTO
TAGOI0 GOPaAEIWV.

» OeoTe ToV DIOKOTTN TNC E0TIOC POYEIPEUO-
TOC OTO Pndev.

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTnonG meAo-
TQV.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTIKO ETMTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOE!
ETTIOKEUEC OTN CUOKEUN.

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeogl NAeKTPOTIANEIQ.

» Mn xpNOIJOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBaplopou uywnAng tie-
ong, VIo Vo KaBopioeTe Tn OUOKeUN).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTAPN PE TO KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUHUXTIOHOU!

O KOTOOPOAECG PTTOPEI VO TIETOXTOUV EdVIKO

WNAQ, OTOV UTTAPXEI UYPO PETAEU TOU TIATOU

TNG KOTOGPOAQC KOl TNG €0TIOG HOYEIQEUOTOC.

» KpoTaTe TNV €0TiA HOAYEIPEUOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOTOOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog acduiiag!

To moudid prmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW a0 TO KEPAAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ aUTA Kol va TaBouv aoduia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
T MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid vo maidouv Pe 1o
UANIKG OUOKEUQOIOG.

To moudid ummopei var eI0TIVEUOOUV 1 VO KOTO-

MOUV HIKOG KOUUGTIO KOl €TOI VO TITAO0UV

aoduiia.

» KpaTATe TO HIKPG KOPUOTIO HOKPIG O T
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va Taidouv Pe PIKPO
KOUUATIO
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

2 Amoduyn UAIKwV ZnHIwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic MATOI KATOOPOAWY | TNYOVIWV dNUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAeyETE TO pOyEIPIKO OOC OKEUOG.

To payeipepa HEXPI OTEYVWUG UTTOPEl va TTPoEevhoeTe

NUIG OTO PoyelpIkd OKeUOC 1) TN CUOKEUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KATOXKPOAEC XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TTOVW OE PIG KOWUTN €0TION HOYEIPEUATOC KOl PNV
TIC adnveTe AdEIEC EMAVW O QVAUPEVN EOTIAL.

To AAB0C TOTTOBETNUEVO POYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO

odnynoel oe utlepBepUAvVON TNG CUCKEUNC.

» Mnv TOTIOOETEITE TTOTE KOAUTA TNYAVIG 1 KAUTEC KO-
TOOPOAEC TTAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU ) OTO TIAGIOIO
NG BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okANPG 1 aixpuned avTIKeipeva Tovw oTn

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnpioupynBoUv CnUIEG.

» Mnv adroeTe VO TTEOOUV OKANPG 1 QIXLNEO AVTIKE-
geva avw oTn BAon e0TIWV.

To pn BeppodvToxo UANKG Alwvouv eTOVW OTIC KAUTEG

€0TieC YaVEIPEUATOC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAUIO PHELBPGVN TTPOOTOOING TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotoleite pepBpdvn oAoupIviou 1) TAGOTIKO

doxeia.

2.1 EmoKOMNon TWV cuXvoTePWV BAXBwWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepeg PAGRBEC Kal CUPPBOUAEGS,
WG PTTOPEITE VA TIC omodeUyeTe.

Znuma  Artix Evépyeix
Nekedec YmepxelNiopeva  ATTOPOKPUVETE TOL UTIEPXEI-
daynTa Nopéva paynTd apEOWCS

pe piot EUoTpa YUaAIoU.,

NekedeC  AKOTOMNAG UAI-
K& kabapiopoU

Xpnolyortolgite povo UAIKO
KoBapIoPoU, TTIOU EiVal KO-
TOAMNAQL VIO UGAOKEPTPIKO
UAIKO.

po- ANGTI, CGxopn N
TOOUVIEC AUUOC

Mn xpnolyoTTolgiTE TO TIE-
Oio LOYEIPELOTOC WG ETTI-
davela evomobeonc N we
empaAveia epyaoiog.

[po- Tpoaxeic maTol EAeyETe TO poyeipikd 0oc
TOOUVIEC KOTOOPOAWV Il  OKeUOC.

TNYOVIOV
AMayr)  AKOTOMNAG UA-  Xpnolporoleite HOVO UAIKG
Tou KO KaBapiopolU  Kabaplopou, TToU Eival Ko-
XPWHO- TOMNAG VIO UGAOKEPOUIKO
TOC UAIKO.
AMayr) ®Bop& KOTOO-  2NKWVETE TIC KOATOAPOAEG
TOoU POAOC, TT.X. KOI TOL TNYAVIO KOTG TN Je-
XPWHO-  aAOUpiVIO ToKivnon.
TOG
An- Zaxopn, N ¢o-  ATTOUGKPUVETE TOL UTIEPXEI-
Hioupyia ynTA e peyaAn  AIopEva oynTd apECWS
"o TIEPIEKTIKOTNTOL e piot EUOTPO YUTAIOU.,
Badwv" oe Caxopn

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 ATOCUPON CUCKEUXGCING

To UNIKG cuoKeuaoiac eival GINKG TTPOC TO TTEPIBAANOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» AmooUpeTe TO EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €i00c.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBrioeTe auTeC TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OOC

XPeIaleTal AiydTEPN EVEPYEIQ.

EmAeEte Tn ovn HOYEIPEUOTOC GVAIAOYD UE TO PEYE-

00C TNC KATOGPOAAC. TOTTOBETNOTE TO HOYEIPIKO OKEU-

OC KEVTPOPIOUEVA.

XpNOoIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUOC, TOU otoiou n didue-

TPOC TOU TIATOU CUWTITTEl Je TN OIGUETPO TNG 0TI

HOYEIPEPATOC.

ZupBoUAR: OI KOTOIOKEUOOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAXG.

AuUTH eival ouxva peyoAuTepn oo TN SIGUETPO TOU

aTOU.

m TO OKOTOAMNAQL HayeIpIKG OKeUN N Ol Un evieAws Ko-
Auppevec CWVEC HOVYEIPELOTOC KOTAVOAWVOUV TTOAU
EVEPVEIOQL.
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KAEIVETE TIC KATOGPOAEC TTAVTOTE P’ eVOl KOATAMNAO KO-

TOKI.

= OTOV poyelpeUeTe XwPIC KATTOKI, XPeIAdeTal N Ou-
OKEUN ONUOVTIKG TTEPIo0OTEPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KOTIOKI 000 To OUVATO AlyOTEPO.
= OTav oNKWVeETE TO KATAKI, diadelyel TTOAU evepyela.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KATTOKI prtopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VOI ONKWOETE TO KOTAKI.

XPNOIYOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO PE eTTiTedouc

TT&TOUC.

= Q1 averinmedol MATol auEAvVouv TNV KOTavOAwoN

EVEPVEINGC.

XPNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUN KATOMNAG yIG TNV TTO-

ooTNTA TWV TPOPIHWV.

m Evo peyaiAo poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEPYEIX VIO TN BEpUavon.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 MepIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPQIKO
oKeuog, TOOO TTEPIOOOTEPN EVEPYEIT XPEIGIETAI VIO

™ B¢puavon.



PubuioTe eykaipa oe pIa XaunAoTeEPN Babuida poyel-

PEUOTOC.

= Me pio oAU uwnAn BaBuida ouvexiong Tou Jayel-
PEPOTOC OTIOTOANTE EVEPVEIQ.

EkpeToMeuTeiTe TNV UTTOAOITIN BeppudTNTO TNG BAOCNC

E0TIWV. 2€ povyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG QTTeEVEP-

YOTIOINOTE TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC 5-10 AeTT&x TTpIvV TN

MEN Tou XPOVOU LOYEIPELOTOC.

= H umoAemopevn evepyela Tou Oev XpNOIUOTIoIEITal
au&Avel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoiovtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe O0TN ouvVNUUEVN K&ETO TNG CUCKEUNG Kol OTO BIo-

OikTuO (Internet) otn oeAida TPOIOVTOC TNG OUCKEUNC

0aG.

MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el
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el Tvwplpia

4 Tvwpigix

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV yia dIGPopeC BACEIC EOTIWV.
To oToIXEIO TwV OIOTACEWY VIO TIC BACEIC €0TIWV OO TO
BpeitTe oTNV €MOoKOMNoN TwV TUTIWV. = ZeAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meéow Tou Tediou xeipiopoU pubuideTe OAEC TIC AeITOUP-
YIEC TNC OUOKEUNC oo Kal AapBdvete mAnpodopieg yia
TNV KOTGOTOON AEITOUPVICC.
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AIGKOTITEG E0TIOV HXYEIPEUATOC
O1 OI0KOTITEC TWV E0TIWV HOYEIPEUATOC €ival OTOOEPA
ouvoappoAoynuevol. Aev emTpeneTal va adpaipedouv. H
Biain adaipeon TWV SIGKOTITOV TWV EOTIWV LOYEIQELO-
Toc odnyei oTnv KoTaoTPpodr TOUG.

4.2 'EvOEIEN €0TIOV HAYEIPEPATOC KXI
€vOeIEn umoloIting BeppOTNTAG

H Baon eoTiwv exel piat evOelEn e0TIOV HOYEIPEUOTOC KO
pia evdelén umoAoimng OeppdTnTog. H evdelén avael,
OTaV pia 0TI HAVEIPEUATOC eival (eOTH.

'Evoeign Znuooio

Evoeitn AvdaBel KoTd TN JIGPKEIR TNS ASITOUPYi-
€0TIWV HO-  OC, CUVTOHO XPOVO PETA TNV EVEPYOTTOI-
VEIPEUOTOC  Non.

Evdeitn AvaBel yeTdl TO payeipepa, OTav N eoTial
uttOAOITING HOVEIPEUOTOC eival akoun CeoTh.

BeppoTNTOG Znueiwon: Mmopeite va diatnenoeTe Ce-
OTG PIKPG daynTa ) vai NwoeTe KouPBep-
TOoUpO.

5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 Evepyoroinon 1} amevepyoroinon Tng
B&ong eoTiwVv

Me Tov OIOKOTITN E0TIWV POVEIPEUATOC EVEPYOTIOIEITE KA
arrevepyoTtioleiTe TN PA&oN €0TIWV.

5.2 PuBpion TV €0TIOV HAYEIPEUXRTOG

Me Tov IOKOTITN E0TIWV POYEIPEUOTOC PUBOLICeTE TN
OePUAVTIKN I0XU TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.

BoOpida

HOyEIpEPQ-

TOQ

1 eAaxIoTn 10XU¢
9 pEYIOTN 10XUC

To ocUpBoAo oTo medio evdeifewv Oeixvel, yIo TToIo €0TiO
LOYEIPEUOTOC 10XUEl N EvOeIEn: T.X. B8 via TN &€t mow
€0TiON HOYEIPEPATOC.
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5.3 MAnpo¢opicg yix TIG €0TiEC
HXYEIPEPXRTOG

O1 OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOG POVEIPEPOTOC odeiro-

VTOI O TEXVIKOUC AOYOUC. Aev £XOUV KOUIGH ETTIPEON

AV OTN AEITOUPYIa TNC E0TIOC YAVEIPEUTTOC.

H eoTia poyelpeuaTo pubuidel Tn BEPUOKPTOIA LE

eVePYOTTIoINON KOl aTrevepyoToinon Tng B€ppuavonc.

AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XV PTTopEi va evepyottoinoei

KOl va arrevepyotoin®ei n 6€ppavon.

Aoyol:

= To euciodnTa eCOPTHPOTO TIOOOTATEUOVTOI OTTO
utrepOeppuavon.

= H OuOKeun TTPOCOTATEUETOI QO NAEKTPIKN
utIEPHOPTWON.



5.4 ZUPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEUX

Edw Oa Bpeite pia emokommon yia diddopa poynTd pe
TIC KOTOAMNAeC BaBpidec payeipepaToq.

O xpOvoC payelpepaTog oMadel avahoya pe To €idog,
To B&POC, TO TMAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TwV daynTwv. H
BaBuida cuvexIong TOU POYEIPEUOTOC EQPTATAI OO TO
XONOILOTIOIOULIEVO POYEIPIKO OKEUOC.

YﬂOﬁSIESIq napaoKsunq
Mo o apxmo gayeipepa xpnolgotoleite T Bodpida
payeipeporog 9.
AvokaTeUeTe KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUCTO PaynTA.

= To TpOdIPA, TO OTTOIC COTAPOVTAI DUVOTA ) OTO
OTToIO KOTO TN OIGPKEIO TOU OOTOPIOUOTOC €EEPXETA
TTOAU UYpO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PEPIOEC.

® SUpBouAec via TO poyeipepa ge e€oikovounon evep-
yelog. = 2ehida 30

KaBapiopodc kal ppovtida el

MayeipeX, HXYEIPEUX ME KTHO 1) COTAPICHX

Pudl pe dimAdoia mooodTNTO ve- 3 15-30
pou

BpooTec marareg pe dAouda 3-4 25-30
BpooTéc maraTeg xwpic pAouda 3-4 15-25
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIO'? 5 6-10
Moxvi, couna 3-4 15-60
NAoxovikd, GpEoKa 1 KaTeyuy-  3-4 10-20
peva

®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 3-4 -

' AvoBpdoTe 1O vEPO PE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 YuvexioTe To yayeipepa Tou gaynToU Xwpig KaTraki.

Mayeipepo 6 KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 3-4 50-60
Aiwoipo WNTo KOmopd 3-4 60-100
daynto BaBpidax Aixpkeix KoUAOG 3-4 50-60
OUVEXI-  CUVEXI- ' ' '
ong Tou ©ong Tou Tnyaviopa pe Aiyo Aadi
Hayel- HOyEl- TnyavioTe Ta GOyNTG XWPEIC KATOKI.
PEPATOG g?’;g;?ri >vitoeA, duoIkod r) TTave 6-7 6-10
. L 1
BoUTUpO, CeAoTivar 1 } KoToAeTeg, GUOIKEC 1) TTOVE 6-7 8-12
MrmpiCoAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
ZeoTapa f Sixrrpnon BeppoTNTAG Wpl A GIAETO Waipioy, GUOIKG 1) 4-5 8-20
Movi, T.X. POaKES oouTa 1 - nave
o Wapl N PINETO yaplou, TTave Kol 6-7 8-12
FGAa 1-2 - A .
- - - - KOTEWYUYHEVO T.X. GETOKIO WO
' MopacKeudaTe TO PayNTO XWPIG KATTAKI. oI0U TTave
ZIYAVO HXYEIPEUX ) CIYXVO BPXCIHOZIYAVO TnyavnTd ¢poynTa, KaTewuyueva 6-7 6-10
Hayeipepa | GIYavO Bp&oipo Kpémeg 5-6 ouve-
FlouBapAdKIo, kedTEdEC'? 3-4 20-30 XOueva
’ - - ' TupioTe TTOANEC QOpPEC TO paynTo.
Vapi? 3 10-15 g 5 PERES TO PEYT
AoTipn COATOQ, TT.X. OOATOO pTTe- 1 3-6
OOIEA

' AvoBpdoTe 10 vePO PE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 YuveyxioTe To Yayeipepa Tou gaynToU Xwpig KATrax.

6 KaxBuxpiopoc Kol ¢ppovTidox

Mot vor TTAPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
S1doTNUG AeITOUPYIKK, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

6.1 YAIK& KKOxpIGHOU

To KATOGAMNAG UAKG KaBaplopou Kol TV EUOTPO YUGAIOU

Ba Ta BpeiTe oTnV UTNPEEoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

ot1o Online-Shop 1| oTo epmdpIO.

MPOZOXH!

To aKOTAMNAC UNKG KOOOPIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMPAVEIEC TNC CUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE OKATAANAG UNIKG KOBopI-
ouou.

AKOXTXAANAX UAIK& KXOXPIGHOU
= Mn pOIWUEVO OTTOPPUTTAVTIKO TIATWY
m KoBapIoTIK& yIo TO TTAUVTAPIO TWV TATWY

YAKG TOIWIPHOTOC

=B |OXUPG UAIKG KOOOpIopoU, TI.X. OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UAIKG aTTOUOKEUVONG AeKEDWV
>KANPA& odouyydpia
SUOKEUEC KaBapIoPoU UWNANG Tieong Kol CUCKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

6.2 KabaxpIonog TOU UXAOKEPOXMIKOU UAIKOU

KabBaopilete Tn B&on 0TIV PeTG amd K&Be Xphon, via

VO UNV KOMNOOUV TOL UTTOAEIPUOTO TV GayNT®V.

Znueiwon: MNpoogxeTe TIG TANPOPOPIES VIO TO AKOTAA-

AnAa UNIKG KaiBapiopou. — SeAida 33

MpoUm60eon: H BAaon e0TIWV €XEl KOQUWOE.

1. AmopokpUveTe Tn JeyaAn pumavon pe pio EUoTpa
YUOGAIOU.
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el Andoupon

2. Kobopilete TN BAon €0TIV e Eva UNIKO KaBopl-
OpoU VIO UOAOKEPOIHIKO UNIKO.
MpooeTe TIC uTodeitelC KaOaPIoPoU TTAVW OTN OU-
OKEUOIOIO TOU QMOPPUTIAVTIKOU.
ZupBouAn: Me éva eidIko odouyyap! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UAIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAO GITOTEAECUOL
KoOapiopou.

6.3 Kabapiopog Tou mAxiciou Tng Baon
EOTIOV

Kabapilete To MAaicio TNG BAon €0TIGV PETA TN XpHon,

OTOV BpiokovTal TAvVK PUTIOI 1) AeKEDEG.

Yrodeigeiq

= [1pooelTte TIC MANPODOPIES VIO T OKATAAMNAG UNKGL
KaBapiopou. = JeAida 33

= Mn xpnoigomoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To MAciolo TnC B&on eoTiwv pe (eoTd
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl HOAKO TIAWVI.
Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG TOl KAIVOUPYIO OTTIOPPO-
ONTIKG TTOVIA.

2. >TeyvwOoTe e Vo HOAGKO TTavi.

7 Amnoocupon

7.1 Ammooupon MXAIKG CUGKEUNG

Me Tnv amooupon oUUPWVA e TOUC KAVOVEC TIDOOTOOI-
0¢ TOU TIEPIBANOVTOG, UTTOPOUV VO ETTOVATTOKTNOOUV
TTOAUTILEC TTPWTEC UAEC.
> ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.
[MAnpodopieC OXETIKA e TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
anoouponc Ba Bpeite 01O €18IKO KATAOTNUO ) OTNV
apuodIa TotIKA AnuoTIKN ApPXM OOG.

AUTA N OUOKeUN XopaKTNEIZeTal OU-
dwva e TNV eUpWITAiKn odnyio
2012/19/EE miepi NAeKTPIKWV KOl NAe-
KTPOVIK®WV CUOKEUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGIOIO VIO
pIo armdoupon Kol a&lomoinon Twv mo-
NGV OUOKEUWV Pe 10XU 6" OAn Tnv EE.

B

8 Ymnpeoix eEUnPETNONG MEAXTWYV

SXETIKA Pe TN ASITOUPYIO YOI OGVTOAOKTIKA, UMWV
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopnBeuTeiTe ammod TNV UTINEEoia e€urnPeTn-
oNG MEAOTWV TNC €TAIPEING HOG Yia TN DIGPKEID TO Al-
yoTepo 10 eTwVv amd Tn 6€on oe KUKAOPOpPIa TNG Ou-
OKEUNG 00¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Inueiwon: H xpnon Tng utnpeciag e§umneETnong meAo-
TV eival 0TO TTAGICIO TWV OPWY EyyUNONG TOU KOTO-
OKEUQOTH OWPEAV.

AemTopepeic MANPOPOPIEC VIa TOV XPOVO eyyunong Kail
TOUC OPOUC €yyuNnoNng oTn XWPao oac Ba AdBeTe ammd Tnv
utnpeeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING HOC, TOV
EUTTOP& 0OC ) TNV I0TOOEAIDD UOG.

OTav £pBeTe o€ emadr| ye TNV utinpecia eEutnEETNoNg
eAaTWV, XpeltleoTe Tov apIBud meoiovtog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud Kataokeung (FD) TNG OUOKEUNC oaC.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOS TNC UTTNPECIOG €EUMNPEETNONGC
meAaTWV 00 T BPEITE OTOV CUVNUPEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiacg eEumnpEETNoNg TTEAATWY 1) OTNV I0TOOEAIdO
HOC.

8.1 Api16uog poiovTog (E-Nr.) Ko axp1Opog
KaxTtaxokeung (FD)

Tov apIBuod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov aplBud KATaoKeU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvakida TUTOU TN OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TuTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV aplBuo TnAePwvou TnG utnpeciog e&utn-
PETNONC TIEAOTWY, UTTOPEITE VO T ONUEIWOETE.

9 00Onyieg cuvapuoAoynong

[MNpooesTe auTeg TIC TTANPodOPieC KOTA TN OUVTPLO-
AOyNoN TNC OUOKEUNC.
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9.1 AGpaAng cuvappoAoynon

MpooekTe auTeg TIC uttodeilelc aodaieiag,

OTOV CUVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

® HAekTpPIKN ouvdeon HOVO OTIO VOV
adeloUX0 NAEKTPOAOYO. 2€ TTEPITTWON
eodaAuevnc ouvdeoncg mael va IoXUEl N
eyyunon.



= MOVO N 0WOTH eyKATAOTOON, OUPPWVQ pe
auTeC TIC 0dnyiec ouvappoAdynong,
eyyuoTal TNV aoPaAn Aeitoupyia. e
mepimTwon mou dnuioupynBouv ¢nuIEC amd
AdBocC eykaTaoToon, TNV eubuvn depel o
EYKOTOOTATNG.

9.2 TomoB£TNON KATW XITO TTAYKO

Kapio Tomofetnon KATw amd Tov TAYKO €pYOCiog Yu-

yeiwv, TAUVTNPIWY TIATWY, GOUPVWY XWPEIG OEPIOUO Kol

TTAUVTNPIWV POUXWV.

m  Edv TomoBeThoeTe evav $oUpvo KOTW armd Tov
TTOYKO EPYACIOG, TTPETEI TO TTAXOC TOU TIAYKOU EPYO-
olac va avepxetal To Aiyotepo ota 20 mm, o€ opI-

9.4 MPOETOIPACIX TOU VTOUAXTTIOU

Odnyiec ouvappoloynone el

OPEVEC TIEPITITWOEIC O€ £TMIoNG TEPIOcOTEPO. MPooEE-
Te TIC uttodeifeic oTIC 0dnyieC ouvappoAdynonc Tou
doupvou.

= [1pooelTe, WOTE TO TTPOEEEXOVTT PEPN, OTIWG TT.X. TO
mepiBANUG cuvdeong oTo OIKTUO I TO KOAWDIO OUV-
deon¢ oTo BIKTUO, VO UN OUYKPOUOVTAI TT.X. HE EVO
oupTAPI.

9.3 EvOIGuECOG TATOG

Edv n k&Tw pepid TNG B&oNC €0TIWV Eival TIPOOITH,

TIPETEl Vo TOTIOOETNOEI evac evOIAUECOC TIATOC.

® PWTAOTE OTO €I0IKG KATOOTHUOTO VIO evay evoIdue-
00 TTATO WC eEapTNUAL.

m Edv xpnolgomoinoeTe evav dIKO 0GC evOIGLEOO TTATO,
TTpemel N eA&xIoTn anodoTaon omnd Tn ouvdeon oTo Oi-
KTUO TNG ouokeunc va eivar 10 mm.

O maykog epyooiog Tpemel va givail eminmedog, opIfOVTIOC Kal oTabepOC.

B To evToIXICOUEVD VTOUAGTIICN KOl Ol TINXEIC TEASIWLIO-
TOC TOIXWV TTPETIEI VO £iVal OVOEKTIKO 0 OEPLOKOO-
ola To AiyoTepo pexpl Toug 90 °C.

® SdpayioTe TIC eMPAVEIEC TOUNG U’ EVA OTEYOVOTIOIN-
TIKO UANIKO avBeKTIKO OTn BeppdTNTA, VIO VO eUTTodi-
o0eTe TO GPOUCKWUO TOU TTAYKOU €pyaoiog AOYw Uypo-

= Mia emévduon Tng 6€ong TomoObeTNoNG evidg HIOG oiag.
amootaong 50 mm amnod To TMow Toixwuo dev TIPETEl
va eival eUGAEKTN (T1.X. TACKOKIO, TTETPOL).
v
~ |//
o
g 5 SiP
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

9.5 HAeKTpIKN ouvdeon

Mo TPOOTACIO, GPAIPEDTE TN OUOKEUN aO To KEAUDN

deNICOA, OTav OTTPWEETE TN OUOKEUN PUEOO OTO GVOIYLIO.

Mnv ToTTOOETEITE TTOTE TN OUOKEUN 0pBIa, oTNEICOLEVN

OTNn Hio MAeUPG TNC OUCKEUNG.

= [lpiv TN oUvOEON TNC OUOKEUNC EAEVETE TNV OIKIGKN
gykaThdoToon.

= H ouoKeun avVTATTOKPIVETAI OTNV KOTNYOPIo TIPOOTO-
oiog | kal emTPEMETA VO AeiToupyei LOvo oe cuvOUO-
OpO pE pIa oUvdEDN aYyWYOoU TTPOOTACIAC (Yeiwon).

B 3TN POVIUN NAEKTPIKI EYKOTAOTOON TTPETIEI VO TTPO-
BAETETON pia BIGTaEN Ol0KOTNG OTIC dAoeIc oUpdwva
HE TOUG KOVOVIOUOUC eyKaTAoTOoNG.

m Edv otnv 0060vn evdeifewv TNC cUOKeUNC epdavide-
T WHO0, TOTE N ouoKeun eival AaBoC ouvdedepévn.
ATIOOUVOEOTE TN OUOKEUN ammd TO NAEKTPIKO BIKTUO,
eheyETe TN ouvdeon.

Zuvdeon pe 3-KAWvVo KaAwdio
MpooelTe yIa pIo KATOAMNAN aoPAAICN TNC OIKIOKNG
EYKOTAOTOONC.
[MpooesTe TG XPpWUOTA TOU Kohwdiou cuvdeonc oto Oi-
KTUO.
" I‘Ipégvoc—KiTplvoc eival 0 aywyocg mpooTaoiag (yeiw-
on) ®.
MrAe eival 0 ouBETEPOC YWYOC.
Kade eival n ¢aon (e€WTePIKOC aywyog).
To KoAwdIO PTTOPE], O TIEPITTTWON TTIOU XPEIACETAl, VO
OVTIKOTOOTOOE ammo £va TTOAUPOOIKO KoAwdIO oUvOe-
ong. Katd TNV avTIKATAoTOoN Tou KoAwdiou, TTPooes-
TE TNV aKOAOUBON evoTNTO.

ZUvdeon XWPIC TTPOCUVAPHOAOYNHEVO KXAWDI0

>uvdeoTe TN BAon €0TIVV POVO cUPdWVA e To oxedlo

olvdeong.

= TomoBeTnOoTE, O€ TIEPITITWON TTOU XPEIACETAI, TO OU-
VNUHEVA XOAKIVOL eEQPTALIOTO YEDUPWONC.



el Odnyiec ouvappoAdynong

= To KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TIPETIEI VO QVTIOTOI-
xei oTov TUTO HO5 VV-F 1) avaTepo.

= H dioTourn KAwvou Tpemel va kaboploTei oupdwva pe
TO $OopPTIO PeUPOTOC. AEV EMTPETETAI HIG OIOTOUN
< 1,5 mma.

Zuvdeon peE MPOCGUVAPHOAOYNMEVO 5-KAWVO
KxAWS10 oUvdeong

MOVOo eKTTaIBEUPEVO TTPOOWTTIKO TNG UTINPECIiag e&utn-
PETNONG TIEACTWV ETITPETIETAI VO QVTIKOTAOTNOE! TO KO-
Awd10 ouvdeong.

9.6 TommoB£Tnon Tng B&ong ecTIRV

Mn poyKwveTe To KOAwOIO cUVOEDNC KOI UNV TO TIEE-

VATE TTOVW OO KOPTEPEC OKUEC.

= 3TOUC TOTTOBETNUEVOUC amd KATW doupvouc, odnyr-
0Te TO KOAWDIO OTIC TOoW Ywvieg Tou poUpvou TTPoC
To KouTi ouvdeong.

= H Bdon eoTiwv umopei va TomoBeTnBei emiong oe eva
uttaipxov avolrypo Badouc 500 mm.

-~

9.7 Adaipeon TnG B&oNg €CTIWV

1. ©¢oTe TN OUOKeUr eKTOC TGONG.
2. >pwite amd KATW TN BAon €0TIWV TPOC To £Ew.
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