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Para mas informacion, consulte la Guia del usuario

digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafios provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

= hasta a una altura de 4000 m sobre el ni-
vel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

Si se es portador de un dispositivo médico
implantado que esté activo (p. ej. un marca-
pasos o un desfibrilador), comprobar con el
meédico que este cumple la directiva 90/385/
CEE del Consejo de la Comunidad Europea
del 20 de junio de 1990 asi como la EN
45502-2-1 y la EN 45502-2-2 y que fue selec-
cionado, implantado y programado conforme
a la VDE-AR-E 2750-10. Si se cumplen estos
requisitos y, ademas, se utilizan tanto utensi-
lios de cocina no metalicos como recipientes
con mangos no metalicos, el uso de esta pla-
ca de coccion inductiva es inofensivo en con-
diciones de utilizacion habituales.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-



rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
AO0S a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Después de cada uso, apagar siempre la pla-

ca de coccion con el interruptor principal.

» No esperar a que la placa de coccion se
apague automaticamente por falta de reci-
piente.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccidn cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

Los objetos de metal se calientan rapidamen-

te al entrar en contacto con la placa de coc-

cion.

» No depositar nunca sobre la placa de coc-
cion objetos metalicos como cuchillos, te-
nedores, cucharas o tapas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debera sustituirse
por un cable de conexion especial que
puede adquirirse ya sea a través del Servi-
cio de Asistencia Técnica o directamente
del fabricante.



es Evitar dafios materiales

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan dafados, desconectar inmediatamen-
te el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 15

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

El contacto de objetos metalicos con el venti-

lador situado en la parte inferior de la placa

de coccidn puede provocar una descarga
eléctrica.

» No conservar objetos metalicos largos y
afilados en los cajones de debajo de la
placa de coccion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

» No colocar nunca recipientes congelados
sobre la zona de coccion.

Al cocer al bafo Maria, el cristal y el recipien-

te para cocinar podrian fragmentarse debido

al sobrecalentamiento.

» El recipiente para cocer al bafio Maria no
debe tocar directamente la base del cazo
que contiene agua.

» Utilizar exclusivamente recipientes para co-
cinar resistentes al calor.

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super
ficie rota o rasgada.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifos.

» No permita que los niflos jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

Aqui encontrara las situaciones o elementos que suelen provocar los dafios mas frecuentes, asi como consejos so-

bre como pueden evitarse.

Dano Causa Solucion

Manchas Proceso de coccidn desatendido. Supervisar el proceso de coccion.

Manchas, desconcha- Alimentos derramados, sobre todo con alto  Eliminarlos inmediatamente con una rasque-
duras contenido en azucar. ta de vidrio.

Manchas, desconcha- Recipientes defectuosos o esmalte de reci-  Utilizar recipientes adecuados y en buenas
duras o roturas en el pientes fundido o con base de cobre o0 alu- condiciones.

cristal minio.

Manchas, decolora- Procesos de limpieza inadecuados. Utilizar solo productos de limpieza adecua-

cion

dos para vitroceramica y limpiar siempre
cuando la placa esté fria.




Proteccion del medio ambiente y ahorro es

Dano

Causa

Solucioén

Desconchaduras o
roturas en el cristal

Golpes o caidas de recipientes, accesorios
de cocina u otros objetos duros o puntiagu-
dos.

Cocinar con cuidado de no golpear el cristal
ni dejar que caigan sobre la placa de coc-
cion.

Rayaduras, decolora-
cion

Bases rugosas de los recipientes o despla-
zamiento del recipiente.

Comprobar los recipientes. Mover |os reci-
pientes levantandolos sin arrastrarlos.

Rayaduras

Sal, azlcar o arena.

No utilizar la placa de coccion como bandeja
0 encimera.

Dafios en el aparato

Cocciodn con recipientes sacados directa-

No colocar recipientes congelados sobre la

mente del congelador.

zona de coccion.

Daros en recipientes Coccién en vacio.
0 en el aparato

No colocar nunca recipientes sin contenido
ni dejar que se calienten vacios sobre una
zona de coccion caliente.

Danos en cristal

Material fundido sobre la zona de coccidn
caliente o tapas calientes sobre el cristal.

No colocar papel para horno, papel de alu-
minio ni recipientes de plastico, o tapas so-
bre la placa de coccidn.

Sobrecalentamiento

Recipientes calientes sobre el panel de man- No colocar nunca recipientes calientes sobre
do o el marco de la placa de coccion.

estas zonas.

{ATENCION!

Esta placa esta dotada de un ventilador situado en la

parte inferior.

» En caso de que haya un cajon debajo de la placa
de coccion, no almacenar en este compartimento
objetos pequefios o0 puntiagudos ni colocar papel o
pafios de cocina. Estos objetos podrian ser aspira-
dos y causar dafios al ventilador o afectar a la refri-
geracion.

» Entre el contenido del cajon y la entrada del ventila-

dor debe dejarse una distancia minima de 2 cm.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el

medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecols-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumird menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el ta-

manfo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida

con el didametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m Los recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn gue no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccioén lenta demasiado elevado
se malgasta energia.



es Recipientes adecuados

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-
mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y
en Internet, en la pagina del producto correspondiente
a su aparato.

4 Recipientes adecuados

Los recipientes adecuados para la coccion por induc-
cion deben tener su base ferromagnética, es decir,
que sea atraida por un iman, y la base debe ajustarse

a la zona de coccidn. Si el recipiente no es detectado
en una zona de coccidn, probarlo en la zona de diame-
tro inmediatamente inferior.

4.1 Tamano y caracteristicas de los
recipientes

Para obtener una adecuada deteccion del recipiente,
es importante tener en cuenta el tamano y el material
del recipiente. Ademas, las bases de los recipientes

deben ser totalmente planas y sin relieves.

Puede comprobar si sus recipientes son adecuados

con Prueba de recipientes. Ver

— "Prueba de recipientes”, Pdgina 12

Recipientes Materiales

Caracteristicas

Recomendados

Recipientes con fondo termodifusor tipo

Reparten el calor uniformemente, ganando

"sandwich" de acero inoxidable, que ayudan
a difundir el calor.

rapidez de calentamiento y asegurando la
detecciodn del recipiente.

Recipientes ferromagnéticos de acero esmal-
tado, hierro fundido o recipientes aptos para
induccion de acero inoxidable.

Aseguran la deteccion del recipiente, ganan-
do rapidez de calentamiento.

Base no totalmente ferromagnética.

Si el diametro del area ferromagnética es
mas pequeno que la base del recipiente, se
calienta Unicamente la zona ferromagnética y
la distribucion de calor puede no ser homo-
génea.

Bases de recipientes con zonas de aluminio
insertadas.

Reducen el area ferromagnética, por lo tan-
to, la potencia suministrada puede ser me-
nor, puede haber problemas de deteccién
del recipiente o incluso no ser detectado por
lo que podria no calentarse lo suficiente.

No aptos

Recipientes de acero fino normal, vidrio, ba-
rro, cobre o aluminio.

Notas

= No utilizar nunca placas difusoras entre la placa de
coccion y el recipiente.

= No calentar recipientes vacios ni utilizar recipientes
con base fina ya que pueden alcanzar una tempera-

tura muy elevada.
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5 Familiarizandose con el aparato

5.1 La coccidn por induccion

La coccion por induccidn supone algunos cambios
con respecto a otras formas de calentamiento y una
serie de ventajas como el ahorro de tiempo al cocinar

5.2 Panel de mando

Los detalles individuales, como el color y la forma,
pueden variar con respecto a la imagen.

y freir, ahorro de energia, cuidados y limpieza mas
sencillos. También supone un mayor control del calor,
ya que el calor se genera directamente en el recipien-
te.

N 1
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Notas

= Mantener el panel de mando siempre limpio y seco.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y sensores. El sistema electronico puede sobre-
calentarse.

Sensores de seleccion

Al encender la placa, se iluminan los sensores de se-
leccion que estan disponibles en ese momento.

Sensor  Funcidn

® Interruptor principal

Y Bloqueo del control para limpieza

a/8 Seleccionar la zona de coccion
Ol Zona de programacion

b powerBoost

® Funciones de programacion del tiempo
= Seguro para nifios

Ademas de los sensores, dependiendo del estado de
la placa, se iluminan los indicadores de las zonas de
coccion y de las diferentes funciones activadas o dis-
ponibles.

5.3 Distribucion de las zonas de coccion

Las potencias maximas especificadas han sido obteni-
das de acuerdo a los recipientes y ensayos segun la
norma IEC/EN 60335-2-6. Pueden variar segun el ta-
manfno y el material de los recipientes de cocina.

A

O

|
i

Zona Potencia maxima

@ 14,5 cm Nivel de potencia 9 1.400 W
powerBoost 2.200 W

Eg21cm Nivel de potencia 9 2.200 W
powerBoost 3.700 W




es Manejo basico

5.4 Zonas de coccion

Antes de empezar a cocinar, comprobar que el tamano
del recipiente se ajuste a la zona de coccidn con la
que se desea cocinar:

Zona Tipo de zona

O Zona de coccién simple

5.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual en cada zona de coccion. No tocar la zona de
coccion mientras el indicador de calor residual esté ilu-
minado.

Indicador Significado
H La zona de coccidn esta muy caliente.
h La zona de coccion esta caliente.

6 Manejo basico

6.1 Encender la placa de coccion

» Pulsar @.
Suena una sefial acustica y se enciende el indica-
dor luminoso situado junto a @.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

reStart

» Al encender el aparato durante los primeros 4 se-
gundos después de haberlo apagado, la placa de
coccion se enciende con los ajustes anteriores.

6.2 Apagar la placa de coccién

» Pulsar @ hasta que los indicadores se apaguen.
v Todas las zonas de coccion estan apagadas.

Nota: La placa de coccion se apaga de forma automa-
tica cuando todas las zonas de coccidn permanecen
mas de 20 segundos apagadas.

6.3 Ajustar el nivel de potencia en las zonas
de coccidn

Su placa dispone de 17 niveles de potencia que estan
indicados del 1al 9 con valores intermedios. Elija el
mas adecuado para el alimento y el proceso de coc-
cion que va a llevar a cabo.

1. Pulsar 8 para seleccionar la zona de coccion.
v Se ilumina el indicador i y debajo el simbolo _.

6.4 Consejos para cocinar

= Remover de vez en cuando si se calientan purés,
cremas y salsas espesas.

= Utilizar el nivel de potencia 8 - 9 durante el preca-
lentamiento.

m  Durante la coccion con tapa, reducir el nivel de po-
tencia cuando empiece a salir vapor entre la tapa y
el recipiente. No es necesario que salga vapor para
garantizar un buen cocinado.

= Tras el cocinado, mantener el recipiente tapado
hasta servir el alimento.

m  Para cocinar con olla exprés seguir las instruccio-
nes del fabricante.

= No cocinar excesivamente los alimentos para man-
tener sus propiedades nutricionales. El reloj avisa-
dor puede ser util para programar el tiempo ade-
cuado de cocinado.

2. Seleccionar el nivel de potencia en la zona de pro-
gramacion.
v El nivel de potencia esta ajustado.

Nota: Si no se ha colocado un recipiente en la zona de
coccion o el recipiente no es apropiado, el nivel de po-
tencia seleccionado parpadea. Transcurrido un tiempo,
la zona de coccidn se apaga.

quickStart

» Si hay uno o mas recipientes colocados en alguna
zona de coccion antes de encender el aparato, la
placa detecta uno de los recipientes y la zona de
coccion correspondiente se selecciona automatica-
mente. A continuacion, seleccionar el nivel de po-
tencia antes de 20 segundos o la placa se apaga.

Modificar el nivel de potencia y apagar la zona

de coccion

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Seleccionar el nivel de potencia deseado o ajustar
a i en la zona de programacion.

v El nivel de potencia de la zona de coccién se modi-
fica o se apaga la zona de coccion y aparece el in-
dicador de calor residual.

= Para un cocinado mas sano, es recomendable evi-
tar que el aceite humee.

= Para dorar alimentos, freirlos en porciones peque-
nas, una tras otra.

= Algunos recipientes pueden alcanzar temperaturas
altas durante el cocinado. Se recomienda el uso de
manoplas de cocina para su manipulacion.

= Encontrara mas consejos para ahorrar energia du-
rante el cocinado en
— "Ahorro de energia", Pdgina 5

Recomendaciones para cocinar

La tabla indica qué nivel de potencia (—.==) es adecua-
do para cocinar cada alimento. El tiempo de coccidén
(® min) puede variar en funcion del tipo, peso, grosor y
calidad de los alimentos.



Funciones de programacion del tiempo es

== ® min —_= ® min
Derretir Escalopes ultracongelados 6-7 6-12
Chocolate, cobertura de choco- 1 -1. - Chuletas, al natural o empana- 6-7 8-12
late das
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 - Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12
Calentar y mantener caliente Pechuga (2 cm de grosor) 5-6 10-20
Potaje, p. ej. potaje de lentejas  1.-2 - Pechuga ultracongelada 5-6 10-30
Leche' 1.-2. - Albdngidas de carne (3 cm de 4. -5. 20-30
Salchichas calentadas en 3-4 - grosor)
agua’ Hamburguesas (2 cm de gro- 6-7 10-20
Descongelar y calentar sor) .
Espinacas ultracongeladas 3-4 15-25 Pesoaldo y filete de pescado al  5-6 8-20
Gulasch ultracongelado 3-4 35-55 natura -
: Pescado vy filete de pescado 6-7 8-20
Cocer a fuego lento, hervir a em
panado
fuego lento
Albondi g tatg | 4.5 50-30 Pescado empanado ultracon- 6-7 8-15
ondigas de patata mick - gelado, p. ej. varitas de pesca-
Pescado ' 4-5 10-15 do
Salsas blancas, p. €j. salsabe- 1-2 3-6 Gambas y camarones 7-8 4-10
chamel Saltear verduras, hortalizasy 7 -8 10 - 20
Salsas batidas, p. €j. salsa ber- 3 -4 8-12 setas, frescas
nesa, salsa holandesa Salteado estilo asiatico (verdu- 7 - 8 15- 20
Hervir, cocer al vapor, rehogar ras, hortalizas y carnes trocea-
Arroz (con doble cantidad de 2.-3 15-30 das)
agua) Platos ultracongelados, p. €]. 6-7 6-10
Arroz con leche 2 2-3 30 - 40 salteados
Patatas hervidas sin pelar 4.-5 25-35 Crepes (freir una tras otra) 6.-7 -
Patatas peladas con sal 4. -5 15-30 Tortilla (frellr una tras Otra) 3.-4 3-10
Cocido 3. -4 120 - Freir (150-200 g por porcion
180 en 1-_2’ I de aceite,1fre|'r una
Sopas 3.4 15-60 porciéntrasotra)________
B : roductos ultracongelados, p. - -
Verduras 2.-3 10- 20 ej. patatas fritas, nuggets de
Verduras ultracongeladas 3.-4 7-20 pollo
Cocido con olla exprés 4.-5 - Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Estofar Carne, p. €j., piezas de pollo 6-7 -
Rollo de carne 4-5 50 -65 Pescado empanado o en masa 6-7 -
Estofado 4-5 60 - 100 de cerveza
Gulasch 2 3-4 50-60 Verduras, setas, empanadas o 6-7 -
Asar / Freir con poco aceite en masa de cerveza o en tem-
Escalope, al natural o empana- 6-7 6-10 pura
’ Reposteria, p. e]. bufiuelos, fru- 4-5 -

do

' Sin tapa
2 Precalentar a nivel de potencia

8-8.

ta en masa de cerveza

' Sin tapa

2 Precalentar a nivel de potencia 8-8.

7 Funciones de programacion del tiempo

Su placa dispone de varias funciones para programar

el tiempo:

» Temporizador de desconexion
= Reloj avisador

= countUp function



es powerBoost

7.1 Temporizador de desconexién

Permite programar un tiempo de cocinado en una o
varias zona de coccion y apagarla automaticamente
una vez transcurrido el tiempo seleccionado.

Activar Temporizador de desconexién

1. Seleccionar la zona de coccidn y el nivel de poten-
cia deseado.

2. Pulsar dos veces O®.

v El indicador -l de la zona de coccion se ilumina.

3. En los siguientes 10 segundos, seleccionar en la

zona de programacion el tiempo de coccion desea-

do.

- Si se pulsa en la primera mitad de la zona de
programacion el tiempo de coccién se reduce
un minuto. Si se pulsa en la segunda mitad de la
zona de programacion el tiempo de coccidon au-
menta un minuto.

El tiempo de coccidn comienza a transcurrir.

Una vez transcurrido el tiempo, suena una sefal.

Pulsar ©.

Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-

za.

< &< <

Modificar o cancelar Temporizador de
desconexion

1. Seleccionar la zona de coccion y a continuacion
pulsar dos veces ®
2. Modificar el tiempo de coccién en la zona de pro-

gramacion o ajustar a 40 para cancelar el tiempo.

7.2 Reloj avisador

Permite activar un contador desde 0 hasta 99 minutos.
Es independiente de las zonas de coccidn y del resto
de ajustes, no apaga automaticamente las zonas de
coccion.

Activar Reloj avisador

1. Pulsar varias veces ®© hasta que el indicador & se
ilumine.
v En la indicacion visual se ilumina 80

N

Ajustar el tiempo deseado en la zona de programa-
cion.

El tiempo comienza a transcurrir.

Una vez transcurrido el tiempo, suena una sefal.
Pulsar ®

Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

< W< <

Modificar o desactivar Reloj avisador

1. Pulsar varias veces ® hasta que el indicador & se
ilumine.

2. Modificar el tiempo en la zona de programacion, o

ajustar a 40 para cancelar el tiempo.

7.3 countUp function

Activa un cronémetro para mostrar el tiempo transcurri-
do.

Activar countUp function

1. Pulsar G.

v En la indicacion visual se ilumina @y 08

2. Pulsar cualquier simbolo de la zona de programa-
cion.

v El tiempo comienza a transcurrir.

Desactivar countUp function

1. Pulsar G.

2. Pulsar cualquier simbolo de la zona de programa-
cioén.

v Los indicadores de la funcion programacion del
tiempo se apagan.

v La funcidon se ha desactivado.

8 powerBoost

Permite calentar grandes cantidades de agua mas ra-
pidamente que utilizando el nivel de potencia 5.

Esta funcion esta disponible en todas las zonas de
coccion, siempre que otra zona del mismo grupo no
esté en funcionamiento.

De lo contrario, en la indicacion visual de la zona de
coccidn seleccionada parpadearan &y 5; a continua-
cion se ajustara automaticamente el nivel de

potencia 9, sin activarse la funcion.

10

8.1 Activar powerBoost

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar b

v El indicador & se ilumina.

v La funcidn esta activada.

2 Desactivar powerBoost

8.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar b

v El indicador & deja de visualizarse.

v En la zona de coccidn se ilumina el nivel de poten-
cia 9

v La funcién esta desactivada.

Nota: En determinadas circunstancias, se puede de-

sactivar automaticamente para proteger los componen-

tes electrénicos del interior de la placa.



Seguro para nifios es

9 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co- 9.2 Desactivar Seguro para nifios
nexion involuntaria para impedir que los nifios la en-
ciendan. » Pulsar =@ durante 4 segundos.

v El bloqueo esta desactivado.
9.1 Activar Seguro para nifios

Requisito: La placa de coccién debe estar apagada.
» Pulsar =@ durante 4 segundos.

v Elindicador = se ilumina durante 10 segundos.
v La placa de coccion esta blogueada.

9.3 Seguro automatico para nifos

Permite activar esta funcion automaticamente siempre
que se apaga la placa de coccion.

Para activar y desactivar, consultar Ajustes basicos

— Pdgina 11.

10 Bloqueo del control para limpieza

Permtite bloquear el panel de mando para limpiarlo, 10.2 Desactivar Bloqueo del control para
sin gque se puedan modificar los ajustes seleccionados. limpieza
No afecta al interruptor principal.
Para desactivar la funcion antes de tiempo.
10.1 Activar Bloqueo del control para > Pulsar [, ,
limpieza v El panel de mando esta desblogueado.

» Pulsar . Suena una sefial acustica.
v El panel de mando esta blogueado durante 35 se-
gundos.

11 Desconexion individual de seguridad

Esta funcion de seguridad se activa cuando una zona Pulsar cualquier sensor para aceptar y volver a activar
de coccion ha estado en funcionamiento durante un la zona de coccioén.

periodo de tiempo prolongado sin realizar ninguna mo-

dificacion. La placa muestra un 5 y la zona de coc-

cion se apaga.

El tiempo de la desconexidn se rige en funcién del ni-

vel de potencia seleccionado (de 1 a 10 horas).

12 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las necesidades individuales.

12.1 Vista general de ajustes basicos

Indicador Ajuste Valor
c Seguro para nifios & - Manual.
i - Automatico.
c - Desactivado.
cc Sefales acusticas i - Sefial de confirmacién y sefal de error desactivadas.

{ - Solo sefial de error activada.
2 - Solo sefal de confirmacion activada.
3 - Todas las sefiales activadas.’

' Ajuste de fabrica

11



es Prueba de recipientes

Indicador Ajuste Valor
c3 Indicador de consumo de energia I - Desactivado.’
Muestra el consumo total de energia entre el - Activado.
encendido y el apagado de la placa de coc-
cion, en kWh.
La precision del indicador depende, entre
otras cosas, de la calidad de tensién de la
red eléctrica.
ch Desconexidon automatica de las zonas de 00 - Desactivado.
coccion. 01595 - Tiempo de desconexion automatica.
ch Duracién de la sefial de aviso de las funcio- /- 10 segundos.'
nes de programacion del tiempo c - 30 segundos.
3 -1 minuto.
c Limite de potencia i - Desactivado. Potencia maxima de la placa.’
Permite limitar la potencia total de la placa {- 1000 W. Potencia minima.
de coccidén de acuerdo a las necesidades de (.- 1500 W.
cada instalacion eléctrica. Los ajustes dispo- ...
nibles dependen de la potencia maxima de 3 - 3000 W. Recomendada para 13 Amperios.
la placa de coccion, que se muestra en la 3.- 3500 W. Recomendada para 16 Amperios.
placa de caracteristicas. Si la funcion esta Y -4000 W.
activa y la placa alcanza el limite de potencia 4. - 4500 W. Recomendada para 20 Amperios.
fijado, se mostara _ y no sera posible selec- .
cionar un nivel de potencia superior. 8 - Potencia méxima de la placa.
ch Tiempo de seleccion de la zona de coccion & - llimitado: se puede ajustar la zona de coccién selec-
cionada por Ultima vez sin necesidad de volver a
seleccionarla.’
{ - Limitado: se puede ajustar la zona de coccidén selec-
cionada por ultima vez durante los 10 segundos poste-
riores a la seleccion. Transcurrido ese tiempo se debera
seleccionar de nuevo la zona de coccion antes de reali-
zar los ajustes.
cic Prueba de recipientes & - No apto.
Permite comprobar la calidad de los reci- { - No 6ptimo.
pientes Z - Adecuado.
cd Volver a los ajustes de fabrica I - Ajustes personales.’

i - Ajustes de fabrica.

' Ajuste de fébrica

12.2 Acceder a los ajustes basicos

Requisito: La placa de coccién debe estar apagada.

1. Pulsar @ para encender la placa de coccion.

2. En los siguientes 10 segundos, mantener
pulsado = durante 4 segundos.

Informacion del producto Indicador
indice del Servicio Técnico (KI) o
Numero de fabricacién Fd
Numero de fabricacién 1 oe.
Numero de fabricacion 2 as

v Los primeros cuatro indicadores muestran la infor-
macion del producto. Pulsar en la zona de progra-
macion para ver cada uno de los indicadores.

3. Pulsar =e para acceder a los ajustes basicos.

v Seiluminan c y ! alternadamente y & como valor
predeterminado.

4. Pulsar varias veces = hasta que aparezca el indica-
dor de la funcién deseada.

5. Seleccionar el ajuste deseado en la zona de progra-
macion.

6. Pulsar = durante 4 segundos.

v Los ajustes estan guardados.

12.3 Cancelar el cambio en los ajustes
basicos

» Pulsar @.
v Los cambios se desestiman y no se guardan.

13 Prueba de recipientes

La calidad de los recipientes tiene un gran impacto en
la rapidez y el resultado del proceso de coccion.

Esta funcion permite comprobar la calidad de los reci-
pientes.

12

Antes de realizar la comprobacion, asegurarse de que
el tamano de la base del recipiente coincide con el ta-
mano de la zona de coccidn utilizada.



Se accede a través de los Ajustes basicos.
— Pdgina 11

13.1 Realizar Prueba de recipientes

1. Colocar el recipiente a temperatura ambiente con
200 ml de agua aproximadamente, correctamente
posicionado, en la zona de coccién que mas se
adecue al tamano del fondo del recipiente.

2. Acceder a los ajustes basicos y seleccionar ¢ /2.

3. Pulsar la zona de programacion. El indicador
— parpadea en las zonas de coccion.

v La funcion se ha activado.

v Tras 10 segundos en los indicadores de las zonas
de coccion aparece el resultado.

Cuidados y limpieza es

13.2 Comprobar el resultado

En la siguiente tabla puede comprobar el resultado de
la calidad y rapidez del proceso de coccion.

Resultado

,'_7 El recipiente no es adecuado para la zona de coc-
cidon y no sera calentado.

| El recipiente se calentara mas lentamente de lo
esperado y el resultado del proceso de coccion
no sera optimo.

,:" El recipiente se calentara convenientemente y el
resultado del proceso de coccidn sera adecuado.

Nota: En caso de resultados desfavorables, volver a
comprobar el recipiente en una zona de coccidon mas
pequena, si se dispone de ella.

Para volver a activar la funcion pulsar sobre la zona de
programacion

14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en el comercio especializado o en nuestra

tienda online siemens-home.bsh-group.com .

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

» No utilizar limpiadores mientras la placa de coccion
esté caliente, ya que pueden aparecer manchas.

Productos de limpieza inadecuados

m  Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

®»  Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

14.2 Limpiar la placa

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Requisito: La placa de coccion debe estar fria. Solo
en el caso de manchas de azucar, plastico o papel de
aluminio no dejar que la placa de coccion se enfrie.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones que figuran en el
embalaje del producto de limpieza.

Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

14.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion
Limpiar el marco de la placa de coccidn después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Nota: No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccion con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafio suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

13



es Solucionar pequefias averias

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

fas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - {Riesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

>

>

Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

>

Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

Si el cable de conexién de red de este aparato re-
sulta dafiado, debera sustituirse por un cable de co-
nexion especial que puede adquirirse ya sea a tra-
vés del Servicio de Asistencia Técnica o directa-
mente del fabricante.

15.1 Advertencias
Notas

Si en los indicadores aparece el indicador £, mante-
ner seleccionado el sensor de la zona de coccion
correspondiente para poder comprobar el cddigo
de la averia.

Si el cédigo de la averia no esta especificado en la
tabla, desconectar la placa de coccion de la red
eléctrica, esperar unos 30 segundos y volver a co-
nectarla de nuevo. Si el indicador se muestra de
nuevo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica e in-
dicar el codigo de averia exacto.

En caso de que se produzca un error, el aparato no
pasa al modo de espera (standby).

Para proteger las partes sensibles del aparato del
sobrecalentamiento o de la sobrecarga eléctrica, la
placa de coccion puede reducir temporalmente la
potencia.

15.2 Indicaciones en el panel de indicadores

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ningun indicador se
ilumina

Se ha interrumpido el suministro de corriente eléctrica

» Comprobar con ayuda de otros aparatos eléctricos, si se ha producido un corte en el
suministro de corriente eléctrica.

La conexion del aparato no se ha hecho conforme al esquema de conexiones
» Comprobar que el aparato se ha conectado conforme al esquema de conexiones.

Averia en el sistema electronico

» Silas comprobaciones anteriores no solucionan la averia, avisar al Servicio de Asisten-
cia Técnica.

Los indicadores par-
padean

El panel de mando estd humedo o se ha depositado algun objeto encima
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.
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El sistema electronico se ha sobrecalentado y ha apagado una o varias zonas de coccion

» Esperar a que el sistema electrénico se haya enfriado lo suficiente. Pulsar, a continua-
cion, un simbolo cualquiera de la placa de coccion.

F5 + nivel de poten-
cia y tono de aviso

Hay un recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobre-

caliente el sistema electrénico

» Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Se puede seguir
cocinando

F5y tono de aviso

Hay un recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccion se ha apa-

gado para proteger el sistema electrénico

» Retirar dicho recipiente. Esperar unos segundos. Pulsar cualquier superficie de mando.
Cuando se apague el indicador de averia, se puede seguir cocinando.

FiFG La zona de coccidn se ha sobrecalentado y se ha apagado para proteger su encimera
» Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente y volver a encenderla
de nuevo.
F& La zona de coccion ha estado en funcionamiento durante un periodo de tiempo prolongado

y de forma ininterrumpida

» Se ha activado Desconexion individual de seguridad. Pulsar cualquier simbolo para apa-
gar el indicador y poder ajustar de nuevo la zona de coccion.

14
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

Il InTa I = n N n]
= o /c 30 g

Tension de alimentacion incorrecta, fuera de los limites normales de funcionamiento
» Ponerse en contacto con el distribuidor de energia eléctrica.

o0 La placa de coccidn no estd bien conectada
» Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica. Comprobar que se ha conectado
conforme al esquema de conexiones.
= El modo Demo esta activado

» Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica. Esperar unos 30 segundos y volver

a conectarla de nuevo. En los siguientes 3 minutos, pulsar cualquier sensor. El modo

Demo esta desactivado.

15.3 Ruidos normales de su aparato

A veces, un aparato de induccion puede originar rui-
dos o vibraciones como zumbidos, silbidos, crepitar,
ruido de ventilador o sonidos acompasados.

16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacidn respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexidon de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
I

17 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre diseno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

m  parte inferior de la placa de coccion.

El nimero de producto (E-Nr.) se encuentra también
en la superficie vitroceramica. Ademas, es posible con-
sultar el indice del Servicio de Atencion al Cliente (Kl) y
el numero de fabricacion (FD) en los ajustes basicos
— Pdgina 11 .

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el niumero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

15



es Comidas normalizadas

18 Comidas normalizadas

Estos datos estan dirigidos a institutos de pruebas con
el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.
Las pruebas se han realizado con nuestros sets de re-
cipientes para placas de induccion. Puede adquirir es-
tos "sets de accesorios" en comercios especializados,
en nuestro Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
pagina web oficial.

18.1 Derretir cobertura de chocolate

Ingredientes: 150 gr chocolate negro (55% cacao).
m Cazo @ 16 cm sin tapa.
— Cocciodn: nivel de potencia 1.

18.2 Calentar y mantener caliente potaje de
lentejas

Receta segun DIN 44550.

Temperatura inicial 20°C.

Precalentar sin remover.

= QOlla @ 16 cm con tapa. Cantidad: 450 g.
— Precalentar: duracion 1'30"; nivel de potencia 9
— Cocciodn: nivel de potencia 1.

= QOlla @ 20 cm con tapa. Cantidad: 800 g
— Precalentar: duracion 2'30"; nivel de potencia 9
— Coccidn: nivel de potencia 1.

18.3 Calentar y mantener caliente potaje de
lentejas en conserva

Ej: diametro de lentejas 5-7 mm. Temperatura inicial
20°C.
Remover tras 1 min. de precalentamiento
= QOlla @ 16 cm con tapa. Cantidad: 500 g.
— Precalentar: duracion 1'30" aprox; nivel de po-
tencia 9
— Cocciodn: nivel de potencia 1.
= QOlla @ 20 cm con tapa. Cantidad: 1 kg
— Precalentar: duracion 2'30" aprox; nivel de po-
tencia 9
— Coccidn: nivel de potencia 1.

18.4 Salsa bechamel

Temperatura de la leche: 7°C

m Cazo @ 16 cm sin tapa. Ingredientes: 40 g de man-
tequilla, 40 g de harina, 0,5 | de leche (3,5% mate-
ria grasa) y una pizca de sal.

Preparar salsa bechamel

1. Derretir la mantequilla, mezclar la harina junto con
la sal y calentar todos los ingredientes.
— Precalentar: duracion 6'00"; nivel de potencia 2
2. Anadir la leche y llevar la salsa a ebullicion, sin de-
jar de remover.
— Precalentar: duracion 6'30"; nivel de potencia 7
3. Cuando la salsa bechamel rompa a hervir, mante-
nerla otros 2 minutos sin dejar de remover.
- Coccion: nivel de potencia 2

16

18.5 Cocer arroz con leche con tapa

Temperatura de la leche: 7°C
1. Calentar la leche hasta que empiece a subir.
Precalentar sin tapa. Tras 10 min de precalentamiento,
remover.
2. Seleccionar el nivel de coccidon recomendado y
afadir el arroz, el azlcar y la sal a la leche.
Tiempo total, incluido el precalentamiento, 45 min
aprox.
= QOlla @ 16 cm. Ingredientes: 190 g de arroz de gra-
no redondo, 90 g de azucar, 750 ml de leche
(3,5%materia grasa) y 1 g de sal.
— Precalentar: duracién 5'30" aprox; nivel de po-
tencia 8.
— Cocciodn: nivel de potencia 3
= QOlla @ 20 cm. Ingredientes: 250 g de arroz de gra-
no redondo, 120 g de azucar, 1 | de leche (3,5%
materia grasa) y 1,5 g de sal
— Precalentar: duracién 5'30" aprox; nivel de po-
tencia 8.
— Coccion: nivel de potencia 3 , remover tras 10
min

18.6 Cocer arroz con leche sin tapa

Temperatura de la leche: 7°C
1. Afadir los ingredientes con la leche y calentar
removiendo continuamente.
2. Seleccionar el nivel de coccidon recomendado
cuando la leche alcance 90°C aprox. y cocinar a fuego
lento durante 50 min aprox.
= QOlla @ 16 cm sin tapa. Ingredientes: 190 g de arroz
de grano redondo, 90 g de azucar, 750 ml de leche
(3,5% materia grasa) y 1 g de sal.
— Precalentar: duracion: 5'30" aprox; nivel de po-
tencia 8.
— Cocciodn. Nivel de potencia 3
= QOlla @ 20 cm sin tapa. Ingredientes: 250 g de arroz
de grano redondo, 120 g de azucar, 1 | de leche
(3,5% materia grasa) y 1,5 g de sal.
— Precalentar: duracion: 5'30" aprox; nivel de po-
tencia 8.
— Coccidn: nivel de potencia 2.

18.7 Cocer arroz

Receta segun DIN 44550
Temperatura del agua: 20°C
= QOlla @ 16 cm con tapa. Ingredientes: 125 g de
arroz de grano largo, 300 g de agua y una pizca de
sal.
— Precalentar: duracion 2'30" aprox; nivel de po-
tencia 9
— Coccion: nivel de potencia 2
= QOlla @ 20 cm con tapa. Ingredientes: 250 g de
arroz de grano largo, 600 g de agua y una pizca de
sal.
— Precalentar: duracion 2'30" aprox; nivel de po-
tencia 9
— Cocciodn: nivel de potencia 2.



18.8 Freir lomo de cerdo

Temperatura inicial del lomo: 7°C
= Sartén @ 24 cm sin tapa. Ingredientes: 3 lomos de
cerdo (peso total aproximado 300 g, 1 cm de gro-
sor)y 15 g de aceite de girasol.
— Precalentar: duracion 1'30" aprox; nivel de po-
tencia 9
— Coccidn: nivel de potencia 7

18.9 Preparar creps

Receta segun DIN EN 60350-2

m Sartén @ 24 cm sin tapa . Ingredientes: 55 ml de
masa por crep.
— Precalentar: duracion 1'30"; nivel de potencia 9
— Coccidn: nivel de potencia 7

18.10 Freir patatas ultracongeladas

= QOlla @ 20 cm sin tapa. Ingredientes: 2 I. de aceite
de girasol. Cada tanda de fritura: 200 g de patatas
fritas ultracongeladas (1 cm. de grosor).
— Precalentar: nivel de potencia 9 hasta que la
temperatura del aceite alcance 180°C.
— Coccidn: nivel de potencia 9

Comidas normalizadas es
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sq Siguria

Pér informacione té métejshme, ju lutemi referojuni

Udhézuesit Perdorues Dixhital.
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1 Siguria
Mbani parasysh udhézimet e sigurisé né vijim.

1.1 Udhézime té pérgjithshme

®m | exoni me kujdes kété manual.

= Ruani manualin, pasaportén e pajisjes dhe
materialet informuese pér produktin pér
pérdorim t&€ mévonshém ose pér posedue-
sin/poseduesen pasardhés/e.

= Mos e lidhni pajisjen nése konstatoni démti-
me nga transporti.
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1.2 Pérdorimi i parashikuar

Lidhja e pajisjeve pa spiné duhet té realizohet

vetém nga staf teknik i autorizuar. Né rast

démtimi nga lidhja e gabuar e drejta e

garancisé béhet e pavlefshme.

Siguria gjaté pérdorimit garantohet vetém

népérmjet njé instalimi t€ sakté profesional né

pérputhje me manualin e montimit.

Pérgjegjésia pér funksionimin pa probleme né

vendin e instalimit €shté e instaluesit.

Pérdoreni pajisjen vetém:

m pér té pérgatitur ushgime dhe pije.

= nén mbikéqyrje. Mbani né mbikéqyrje té
pandérpreré proceset e gatimit me kohé té
shkurtér.

m pér géllime private familjare dhe né am-
biente t€ mbyllura brenda shtépisé.

m deri né njé lartési prej 4000 m mbi nivelin e
detit.

Mos e pérdorni pajisjen:

® me njé kohématés té jashtém ose njé ko-
mandim té vecanté nga distanca. Kjo nuk
vlen pér rastin kur operimi ndérpritet me
pajisjet e pérfshira né standardin EN
50615.

Nése mbani ndonjé pajisje mjekésore aktive
té implantuar né trup (p.sh aparat kardiak ose
defibrilator), sigurohuni tek mjeku juaj gé
pajisja pajtohet me direktivén 90/385/KEE té
Késhillit t& Bashkimit Evropian té datés 20
Qershor 1990 si edhe EN 45502-2-1 dhe EN
45502-2-2 dhe gé éshté zgjedhur, implantuar
dhe programuar sipas VDE-AR-E 2750-10.
Nése kéto kushte pérmbushen dhe nuk jané
pérdorur vegla metalike apo ené gatimi me
doreza metaliké, pérdorimi i planit t& gatimit
me induksion duke respektuar rregullat nuk
éshté i démshém.

1.3 Kufizimi i rrethit té pérdoruesve

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét e
moshés 8 vjeg e lart dhe nga personat me
aftési té kufizuara fizike, ndijuese ose
mendore apo me mungesé pérvoje dhe/ose
njohurish, nése kéta mbikéqyren ose



udhézohen pér pérdorimin e sigurt té pajisjes
dhe ata i kuptojné rreziget gé mund té€ lindin
prej saj.

Mos lejoni fEmijét gé té luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbajtja nga pérdoruesi nuk
duhet té béhen nga fémijét, me pérjashtim té
rastit kur ata jané 15 vjecg e lart dhe jané nén
mbikéqgyrjen e njé té rrituri.

Mbani fémijét e moshés nén 8 vjec larg
pajisjes dhe kabllove té lidhjes elektrike.

1.4 Pérdorimi i sigurt

/A PARALAJMERIM - Rrezik zjarri!

Gatimi pa mbikéqgyrje me yndyré ose vaj né

vatrat e gatimit mund té jeté i rrezikshém dhe

mund té shkaktojé zjarre.

» Mos i lini asnjéheré pa mbikéqgyrje vajrat
dhe yndyrat e nxehta.

» Asnjéheré mos tentoni ta fikni njé zjarr me
ujé, por pérkundrazi fikni pajisjen dhe mé
pas mbuloni flakét, pér shembull, me njé
batanije ose me batanije pér shuarjen e
zjarrit.

Sipérfagja e gatimit nxehet shumé.

» Kurré mos vendosni mbi sipérfagen e
gatimit ose shumé afér saj objekte gé
marrin flaké.

» Kurré mos mbani objekte mbi sipérfagen e
gatimit.

Pajisja nxehet.

» Mos mbani né ruajtje asnjé objekt gé digjet
apo kanace spérkatése né sirtarin direkt
poshté planit té gatimit.

Kapakét mbulues té€ planit t€ gatimit mund té

shkaktojné aksidente, p.sh. pér shkak té

mbinxehjes, ndezjes ose thyerjes sé
materialeve.

» Mos pérdorni kapaké mbulues pér planin e
gatimit.

Pas ¢do pérdorimi, fikeni planin e gatimit me

ané té celésit kryesor.

» Mos prisni pér planin e gatimit té fiket
automatikisht nése nuk mé tenxhere e
tigané mbi té.

Ushgimet mund té marrin flaké.

» Procesi i gatimit duhet mbajtur nén
mbikéqyrje. Njé proces i shkurtér duhet
mbiké&qyrur né ¢do rast.

Siguria sq

A PARALAJMERIM - Rrezik djegiesh!

Pajisja dhe pjesét e prekshme t€ saj nxehen

gjaté pérdorimit, né vecanti né prani té njé

kornize té planit té gatimit.

» Kérkohet kujdes i madh pér té shmangur
prekjen e rezistencave té nxehjes.

» Mbani larg fémijét e vegjél t& moshés nén
8 vjec.

Mbrojtéset e vatrave té€ gatimit mund té

shkaktojné aksidente.

» Mos pérdorni asnjéheré mbrojtése té vatrés
sé gatimit.

Pajisja nxehet kur punon.

» Pérpara pastrimit, |€reni pajisjen té ftohet.

Objektet metalike nxehen shumé shpejt né

planin e gatimit.

» Mos vendosni kurré sende metalike, si
p.sh. thiké, piruné, lugé e kapaké né planin
e gatimit.

/A PARALAJMERIM - Rrezik nga goditja

elektrike!

Riparimet e gabuara jané shkak pér rrezige.

» Riparimet né pajisje duhen kryer vetém nga
staf teknik i trajnuar pér kété géllim.

» Pér riparimin e pajisjes lejohet té pérdoren
vetém pjesé kémbimi origjinale.

» Nése démtohet kordoni elektrik i pajisjes,
atéheré ai duhet té€ zévendésohet me njé
kordon elektrik té vecanté, té cilin mund ta
blini te prodhuesi ose te shérbimi i tij pér
Klientin.

Pajisja e démtuar ose kordoni elektrik i

démtuar pérbéjné rrezik pér jetén.

» Kurré mos vini né puné njé pajisje té
démtuar.

» Nése sipérfagja éshté krisur, fikeni pajisjen
gé té shmangni njé goditje elekirike té
mundshme. Pér kété mos e fikni pajisjen
me celésin kryesor, por fikni siguresén né
kutiné e siguresave.

» Asnjéheré mos térhigni kordonin lektrik pér
té€ shképutur pajisjen nga rrjeti elektrik.
Higeni kordonin elektrik duke e kapur
gjithmoné nga spina.

» Kur pajisja ose kordoni elekirik éshté i
démtuar, fikni menjéheré siguresén né
kutiné e siguresave.

» Telefononi shérbimin e klientit. = Fage 31
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sq Shmangia e démeve materiale

Lagéshtia gé futet brenda mund té shkaktojé

goditje elektrike.

» Mos pérdorni pastrues me avull ose
pastrues me presion té larté pér té pastruar
pajisjen.

Né pjesét e nxehta té pajisjes izolimi i kabllos

I pajisjeve elektrike mund té shkrijé.

» Asnjéheré mos lejoni gé kablloja e lidhjes e
pajisjeve elektrike té bjeré né kontakt me
pjesét e nxehta té pajisjes.

Kontakti me objekte metalike nga ventilatori

gé ndodhet né pjesén e poshtme té planit té

gatimit mund té shkaktojé goditje elektrike.

» Mos mbani né ruajtje asnjé objekt metalik
té gjaté dhe me majé né sirtarin poshté
planit t&€ gatimit.

/A PARALAJMERIM - Rrezik léndimi!

Tenxheret e gatimit mund té kércejné

papritmas lart si rezultat i IEngut midis

bazamentit t€ tenxheres dhe vatrés sé gatimit.

» Mbani gjithmoné té thata vatrén e gatimit
dhe bazamentin e tenxhereve.

» Mos pérdorni kurré ené té ngrira gatimi.

Kur gatuani né ujé, plani i gatimit dhe ena e
gatimit mund té thyhen pér shkak té
mbinxehjes.

» Ena e gatimit né ujé nuk duhet té preké
drejtpérdrejt fundin e tenxheres t€ mbushur
me ujé.

» Pérdorni vetém ené gatimi g€ i rezistojné
nxehtésisé.

Pajisja me sipérfage té plasaritur apo té thyer

mund t'ju shkaktojé prerje.

» Mos e pérdorni pajisjen nése ka sipérfage
té plasaritur apo té thyer.

/A PARALAJMERIM - Rrezik asfiksimi!

FEmijét mund té fusin né koké ose té

mbéshtillen me materialin e paketimit dhe pér

rriedhojé t€ mbyten.

» Mbani larg fémijéve materialin e paketimit.

» Mos i lini fémijét té luajné me materialin e
paketimit.

FEémijét mund té thithin ose té gélltitin pjesé té

vogla dhe pér rriedhojé t&€ mbyten.

» Mbani pjesét e vogla larg nga fémijét.

» Mos lejoni fémijét té luajné me pjesét e
vogla.

2 Shmangia e demeve materiale

Kétu gjeni shkaget mé té shpeshta t& démeve g€ ndodhin dhe késhilla sesi t'i evitoni ato.

Démet Shkaku

Veprimi i nevojshém

Njolla Procesi i pakujdesshém i gatimit.

Mbikéqyrni procesin e gatimit.

Njolla, ciflosje
me pérqgindje té larté sheqeri.

Ushgimet gé derdhen, para sé gjithash ato

Pastrojini menjéheré me njé shpatull pér
xham.

Njolla, ciflosje ose
plasaritje né xham
bakri ose alumini.

Ena e prishur e gatimit, ena e gatimit me
emal té shkriré ose ena e gatimit me fund

Pérdorni ené gatimi té pérshtatshme dhe gé
éshté né gjendje té miré.

Njolla, ¢ngjyrosje

Metodat e papérshtatshme té€ pastrimit.

Pérdorni vetém produkte pastrimi té
pérshtatshme pér gelg geramik dhe
pastrojeni planin e gatimit vetém kur €shté i
ftohté.

Ciflosjet ose
plasaritjet né xham

Pérplasjet ose rrézimi i enés sé gatimit, i
aksesoréve té gatimit ose i objekteve t& tjera lejoni rrézimin e objekteve mbi planin e

Gjaté gatimit mos e goditni xhamin ose mos

té forta ose me majé. gatimit.
Gérvishtje, ¢cngjyrosje Fundet e ashpra té enéve té gatimit ose Kontrolloni enét. Ngrini lart enén e gatimit
rréshaqitja e enés sé gatimit mbi planin e gjaté lévizjes.

gatimit.

Gérvishtjet Kripa, sheqgeri ose réra.

Mos e pérdorni planin e gatimit si plan pune
ose pér té mbéshtetur objekte.

Démet né pajisje Gatimi me ené gatimi té ngrira.

Mos pérdorni kurré ené té ngrira gatimi.

Démet né enén e
gatimit ose né pajisje

Gatimi pa pérbérés.

Asnjéheré mos vendosni ose mos nxehni
ené gatimi pa pérbérés mbi njé zoné té
nxehté gatimi.

20



Mbroijtja e mjedisit dhe kursimi sq

Démet Shkaku

Veprimi i nevojshém

Démtimet e xhamit

xham.

Materiali i shkriré mbi zonén e nxehté té
gatimit ose kapaku i nxehté i tenxheres mbi

Mos vendosni letér pér pjekje ose letér
alumini dhe asnjé ené plastike apo kapak
tenxhereje mbi planin e gatimit.

Mbinxehja Enét e nxehta té gatimit mbi panelin e Asnjéheré mos vendosni ené té nxehta
komandimit ose mbi kornizé. gatimi mbi kéto pjesé.

VINI RE!

Ky plan gatimi éshté i pajisur me njé ventilator né anén

e poshtme.

» Nése nén planin e gatimit ndodhet ndonjé sirtar,
mos ruani aty sende té vogla apo me majé, as letér
a peceta pér enét. Kéto sende mund té thithen nga
ventilatori duke e démtuar, ose té ndikojné né ftohje.

» Midis materialeve né sirtar dhe hyrjes sé ventilatorit
duhet t&€ mbahet njé distancé prej sé paku 2 cm.

3 Mbrojtja e mjedisit dhe kursimi

3.1 Hedhja e paketimit

Materialet e paketimit jané ekologjike dhe té
riciklueshme.

» Hidhni pjesét e caktuara té seleksionuara sipas llojit.

3.2 Kursimi i energjisé

Nése ndigni udhézimet e dhéna pajisja juaj konsumon

mé pak energji.

Zgjidhni zonén e gatimit gé éshté e pérshtatshme pér

madhésiné e tenxheres. Vendosni enén e gatimit né

gendér.

Pérdorni ené gatimi diametri i bazamentit té té cilave

pérputhet me diametrin e vatrés sé gatimit.

Késhillé Prodhuesit e enéve zakonisht japin diametrin

e sipérm/té jashtém té tenxheres. Shpesh i éshté mé i

madh sesa diametri i bazamentit.

m Enét e papérshtatshme té gatimit ose zonat e
gatimit jo t& mbuluara plotésisht konsumojné
shumé energji.

Mbyllini tenxheret me njé kapak té pérshtatshém.
m Kur gatuani pa kapak, pajisja konsumon shumé mé
tepér energiji.

Ngrijeni kapakun mundésisht sa mé rrallé.
= Kur ju ngrini kapakun, largohet shumé energji.

Pérdorni kapak gelqi.
= Me kapakun e gelqit ju mund té shihni brenda
tenxheres, pa gené nevoja ta ngrini kapakun.

Pérdorni tenxhere dhe tigané me bazament té

sheshté.

m Bazamentet jo t€ sheshta harxhojné mé shumé
energji.

Pérdorni ené gatimi gé pérshtaten me sasiné e

ushgimit.

m Ena e madhe e gatimit me pak ushqgim brenda
harxnon mé shumé energji gjaté nxehjes.

Zieni me pak ujé.
= Sa mé shumé ujé té keté né enén e gatimit, ag mé
shumé energji nevojitet pér nxehjen.

Kryeni pérpara kohe kalimin né njé nivel mé ulét

gradimi.

= Me njé nivel shumeé té larté té zierjes sé ngadalté
¢oni dém shumé energiji.

Informacionet e produktit sipas direktivés (EU)

66/2014 i gjeni né broshurén bashkéngjitur té pajisjes

dhe né fagen e internetit t& produktit t& pajisjes suaj.

4 Enét e pershtatshme te gatimit

Njé ené gatimi e pérshtatshme pér gatim me induksion
duhet té keté njé fund ferromagnetik, d.m.th. gé
térhiget nga njé magnet, dhe bazamenti i saj duhet té
pérputhet me madhésiné e zonés sé gatimit. Kur njé
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sq Enét e pérshtatshme té gatimit

ené gatimi nuk arrin té identifikohet nga njé prej zonave
té gatimit, vendoseni até mbi njé zoné gatimi me
diametrin tjetér mé té vogél.

4.1 Madhésia dhe vecorité e enéve té
gatimit

Pér t'i identifikuar sakté enét e gatimit, mbani parasysh
madhésiné dhe materialin e enés sé gatimit. T€ gjitha
fundet e enéve té gatimit duhet té jené plotésisht té
drejta dhe té sheshta.

Me Testi i enés sé gatimit ju mund té verifikoni nése
ena e gatimit éshté e pérshtatshme. Informacione té
tjera gjeni te

— "Testi i enés s€ gatimit", Fage 28.

Enét e gatimit Materialet

Vecorité

Ena e rekomanduar e Ené gatimi prej inoksi né versionin sanduic, e Kjo ené gatimi e shpérndan nxehtésiné né

gatimit

cila e shpérndan miré nxehtésiné.

ményré té njétrajtshme, nxehet shpejt dhe
garanton identifikimin e saj.

Ené gatimi ferromagnetike prej celiku té
emaluar, gize ose ené gatimi speciale pér

induksion prej inoksi.

Kjo ené gatimi nxehet shpejt dhe garanton
identifikimin e saj.

E pérshtatshme

Fundi nuk éshté plotésisht ferromagnetik.

Kur diametri i pjesés ferromagnetike éshté
mé i vogél se fundi i enés sé gatimit, atéheré
nxehet vetém sipérfagja ferromagnetike. Si
rezultat, nxehtésia nuk shpérndahet né
ményré té njétrajtshme.

Fundet e enéve té gatimit me pjesé alumini.

Kéto zvogélojné sipérfagen ferromagnetike
dhe si rezultat né enén e gatimit pércohet mé
pak fugi. Gjithashtu, kéto ené identifikohen
né ményré t& pamjaftueshme ose nuk njihen
fare dhe pér rriedhojé ena nuk nxehet
mjaftueshém.

E papérshtatshme

Ené gatimi prej celiku, gelqi, argjile, bakri
ose alumini té zakonshém té hollé.

Shénime

= Mos pérdorni asnjé pllaké pérshtatése midis planit
té gatimit dhe enés sé gatimit.

= Mos nxehni asnjé ené gatimi bosh me bazament té
hollg, sepse ato mund t& nxehen tej mase.
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Njohja sq

5 Njohja

5.1 Gatimi me induksion

Né krahasim me planet e zakonshme té gatimit, gatimi
me induksion sjell disa ndryshime dhe njé séré
avantazhesh, si kursimi i kohés gjaté zierjes dhe

5.2 Paneli i komandimit

Detajet e vecanta, si ngjyra dhe forma, mund t'i shihni
nga fotot.

skuqgjes, kursimi i energjisé dhe lehtésia né pastrim
dhe kujdes. Ai ofron gjithashtu edhe njé kontroll mé té
miré té nxehtésisé, sepse nxehtésia krijohet direkt né
enén e gatimit.

o N N
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Shénime

= Mbani gjithmoné té pastér dhe té thaté panelin e
komandimit.

= Mos vendosni asnjé ené gatimi né aférsi té
treguesve dhe butonave. Sistemi elektronik mund té
mbinxehet.

Sensorét e zgjedhjes

Kur ndizni planin e gatimit, ndizen simbolet e butonave,
té cilat jané té disponueshém né até moment.

Sensori  Funksioni

® Celési kryesor

Y Mbrojtje gjaté fshirjes

a8 Zgjedhja e zonés sé gatimit
OHIINNNE - Paneli i rregullimeve

b powerBoost

® Funksionet e kohématésit
= Siguresa pér fémijét

Né varési té€ statusit té planit té€ gatimit, ndizen edhe
treguesit pér zonat e gatimit dhe funksionet e
ndryshme té aktivizuara dhe té€ disponueshme.

5.3 Ndarja e zonave té gatimit

Fuqia e treguar éshté matur me tenxheret normale gé
pérshkruhen né standardin IEC/EN 60335-2-6. Fugia

mund té ndryshojé né varési t& madhésisé sé enés sé
gatimit ose t&€ materialit t€ enés sé& gatimit.

A

O

|
i

Zona Niveli mé i larté i gradimit

@ 14,5 cm  Niveli i fugisé 9 1400 W
powerBoost 2200 W

& J21cm Niveli i fugisé 9 2200 W
powerBoost 3700 W
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sq Pérdorimi bazé

5.4 Zona e gatimit

Pérpara se té filloni me gatimin, kontrolloni nése
madhésia e enés sé gatimit pérputhet me madhésiné e
zonés sé gatimit, me té cilén gatuani:

Zona Lloji i zonés sé gatimit

O Zona e gatimit me njé rreth

5.5 Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

Plani i gatimit ka njé tregues t& nxehtésisé sé mbetur
pér ¢cdo zoné gatimi. Mos e prekni zonén e gatimit pér
sa kohé gé treguesi i nxehtésisé sé mbetur éshté i
ndezur.

Treguesi Kuptimi
H Zona e gatimit éshté e nxehté.
h Zona e gatimit éshté e ngrohté.

6 Peérdorimi baze

6.1 Ndezja e planit té gatimit

» Prekni @.
Tingéllon njé sinjal akustik dhe treguesi prané ®
ndizet.

v Plani i gatimit éshté gati pér puné.

reStart

» Nése e ndizni pajisjen brenda 4 sekondave nga fikja
e saj, atéheré plani i gatimit hyn né puné me
cilésimet e méparshme.

6.2 Fikja e planit té gatimit

» Prekni @ derisa treguesit té fiken.
v TE& gjitha zona e gatimit jané té fikura.

Shénim Kur té gjitha zonat e gatimit jané té fikura pér
meé gjaté se 20 sekonda, plani i gatimit fiket
automatikisht.

6.3 Vendosija e nivelit té fuqisé né zonat e
gatimit

Zona e gatimit ka 17 nivele fuqie, té cilat tregohen nga
1deri né 9 me vlera t& ndérmjetme. Zgjidhni nivelin e
fugisé gé éshté mé i pérshtatshmi pér ushqgimin gé do
té gatuhet dhe pér procesin e planifikuar t&€ gatimit.

1. Pér té zgjedhur zonén e gatimit, prekni &.

v 0 ndizet dhe poshté tij _.

6.4 Késhilla gatimi

= Kur ngrohni pure, supe krem ose salca té trasha,
pérziejini heré pas here.

= P&r ngrohjen paraprake vendosni nivelin e gradimit

= Kur zieni me kapak ulni nivelin e gradimit pasi té fi-
llojé té dalé avull. Rezultati i gatimit nuk ndikohet
nga dalja e avullit.

= Pas pérfundimit t&€ procesit t&€ gatimit vendosni njé
kapak mbi enén e gatimit derisa ta servirni gatesén.

= Pgr zierjen me tenxhere me presion ndigni udhézi-
met e prodhuesit.

= Mos i zieni shumé gjaté ushgimet, pér té ruajtur vle-
rat e tyre ushgimore. Me orén e kuzhinés ju mund té
programoni kohén optimale t& gatimit.
Béni kujdes gé vaji t¢ mos IEshojé tym.
Pér kaurdisjen e ushgimeve, skugini ushgimet njéri
pas tjetrit dhe né porcione té vogla.
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2. Zgjidhni nivelin e fugisé gé& déshironi né panelin e
rregullimeve.
v Niveli i fugisé vendoset.

Shénim Kur mbi zonén e gatimit nuk ndodhet asnjé
ené gatimi ose kur tenxherja nuk éshté e pérshtatshme,
niveli i zgjedhur i fugisé pulson. Pas njé kohe té
caktuar zona e gatimit fiket.

quickStart

» Kur pérpara ndezjes vendosni njé ené gatimi mbi
planin e gatimit, ena e gatimit identifikohet né
momentin e ndezjes dhe zona pérkatése e gatimit
pérzgjidhet automatikisht. Pas késaj, zgjidhni nivelin
e fugisé brenda 20 sekondave té ardhshme ose
pérndryshe plani i gatimit do té fiket.

Ndryshimi i nivelit té fugisé ose fikja e zonés sé

gatimit

1. Zgjidhni zonén e gatimit.

2. Zgjidhni nivelin e gradimit gé& déshironi te paneli i
rregullimeve ose vendoseni né .

v Niveli i gradimit i zonés sé gatimit ndryshon ose
zona e gatimit fiket dhe shfaget treguesi i
nxehtésisé sé& mbetur.

= Disa ené gatimi mund té arrijné temperatura té larta
gjaté zierjes. Késhtu gé pérdorni doreza kuzhine pér
tenxheret.

= Rekomandime pér njé gatim me eficencé energjie i
gjeni te
- "Kursimi i energjisé", Pdgina 21

Rekomandime pér gatimin

Tabela tregon se cili nivel fugie (—==) éshté i
pérshtatshém sipas llojit té ushqgimit. Koha e gatimit
(® min) mund t& ndryshojé sipas llojit, peshés,
trashésisé dhe cilésisé sé ushqimit.

—== O min

Shkrirja

' Pa kapak
2 Ngrohje paraprake né nivelin e fuqisé 8 - 8.




Funksionet kohore sq

== ® min —_= ® min
Cokollata, shtresa cokollate 1-1. - Kotél_eta, té thjeshta ose me 6-7 8-12
Gjalpé, mjalté, xhelating 1-2 - peksimadhe
Ngrohja dhe mbaijtja ngrohté Bllftek (3cmi trashe) _ 7-8 8-12
Gjellg, p.sh. gjellé me thjerréza 1. - 2 - Gjoks pule (2 cm i trashé) 5-6 10-20
Qumésht' 1.-2. R Gjoks pule, i ngriré 5-6 10 - 30
Salsiget gé zihen' 3-4 - Qofte (3 cm trashési) 4.-5 20 - 30
Shkrirja dhe ngrohja Hamburger (2 cm trashési) 6-7 10-20
Spinaq i ngriré 3-4 15-25 Peshk dhe fileté peshku, té 5-6 8-20
— thjeshta
Gulash, i ngriré 3-4 35-55 —
Zieri dalté Peshk dhe fileté peshku, me 6-7 8-20
lerja e ngada Ee peksimadhe
Qofte patatesh 4.-5  20-30 Peshk, me peksimadhe dhe i 6 - 7 8-15
Peshk’ 4-5 10-15 ngriré, p.sh. shkopinj peshku
Salca té bardha, p.sh. salcé 1-2 3-6 Karkaleca deti dhe 7-8 4-10
beshamel gaforreKarkaleca deti dhe
Salca té rrahura, p.sh salcé 3-4 8-12 gaforre
berneze, salcé holandeze Kaurdisja e perimeve té 7-8 10-20
Perve"m’ gat|m me avull, freskéta dhe kérpudhave
zbutje me avull Gatime né tigan, perime, mish 7 -8 15-20
Oriz, me sasi uji dyfish 2.-3 15-30 né shirita sipas ményrés
Sytliag 5.3 30 - 40 aziatke ,
Patate me IEkuré 4.5 5535 thsQr(]}ime té ngrira, p.sh gatime 6 -7 6-10
Patate 1€ kripura 4.-5 15-30 Krepa, té pjekura njéra pas 6.-7. -
Makarona ' 6-7 6-10 tietrés
Turli 3.-4 120 - Oméleté (t& pjekura njéra pas 3. - 4. 3-10
180 tjetrés)
Supa 3.-4. 15-60 Vezé sy 5-6 3-6
Perime 2.-3. 10-20 Skugje, 150-200 g pér porcion
Perime, té ngrira 3.-4 7 -20 né 1-_2 IitI;a vaj, skuqgini me
Gjellé né tenxhere me presion 4.-5 - porcione
Tiganisja Produkte té ngrira, p.sh. patate 8 -9 -
- pér skuqje, kroketa pule
Role té pjekura 4-5 50-65 - ;
——— Kroketa, té ngrira 7-8 -
Mish i tiganisur 4-5 60 - 100 , .
Gulash 2 34 50-80 Mish, p.sh. pjesé pule 6-7 -
- — - Peshk, me peksimadhe ose 6-7 -
Tiganisja/skugja me pak brumé me maja
yndyré ' . .
: — — Perime, kérpudha, me 6-7 -
peksimadhe maja ose brumé Tempura
Shnicel, i ngriré 6-7 6-12 Embélsira t& vogla, p.sh. 4-5 -
' Pa kapak petulla/émbélsiré berlineze,

2 Ngrohje paraprake né nivelin e fugisé 8 - 8.

fruta t& veshura me brumé

' Pa kapak
2 Ngrohje paraprake né nivelin e fugisé 8 - 8.

7 Funksionet kohore

Plani juaj i gatimit éshté i pajisur me funksione té
ndryshme pér vendosjen e kohés sé gatimit:

m  Kohématési i fikjes

= QOra me zile

= countUp function

7.1 Kohématési i fikjes

Me kété funksion mund té programoni kohén e gatimit
PEr njé ose pér disa zona gatimi. Pas pérfundimit té
kohés zona e gatimit fiket automatikisht.

Aktivizimi i Kohématési i fikjes
1. Zgjidhni zonén e gatimit dhe nivelin e fugisé.

25



sq powerBoost

N

Prekni dy heré ©.
v |=lizonés sé gatimit ndizet.
3. Brenda 10 sekondave té ardhshme vendosni kohén

e gatimit gé déshironi te paneli i rregullimeve.

—  Kur prekni gjysmén e paré té panelit té
rregullimeve koha e gatimit zvogélohet me njé
minuté. Kur prekni gjysmén e dyté té panelit té
rregullimeve koha e gatimit rritet me njé minuté.

v Koha e gatimit fillon t€ kalojé.

v Pas pérfundimit t& kohés sé gatimit tingé€llon njé
sinjal.

4. Prekni O®.

v Treguesit fiken dhe sinjali akustik pushon.

Kohématési i fikjesNdryshimi ose fikja

1. Prekni dy heré ® dhe pas ké&saj zgjidhni zonén e
gatimit.

2. Pér ta fshiré kohén, ndryshoni kohén e gatimit te

paneli i rregullimeve ose vendoseni kohén te 5.

7.2 Ora me zile

Mundéson aktivizimin e njé ore me regjistrim nga 0
deri né 99 minuta. Ky funksion éshté i pavarur nga
zonat e gatimit dhe nga rregullimet e tjera. Ai nuk i fik
automatikisht zonat e gatimit.

Aktivizimi i Ora me zile

1. Prekni disa heré ® derisa L t& ndizet.

v Tek treguesit ndizet 8.

2. Vendosni kohén gé déshironi te paneli i
rregullimeve.

v Koha fillon té ecé.

v Pas pérfundimit t& kohé&s sé gatimit tingéllon njé
sinjal.

3. Prekni ®.

v Treguesit fiken dhe sinjali akustik pushon.

Ora me zileNdryshimi ose fikja

1. Prekni disa heré ® derisa £ t& ndizet.
2. Pér ta fshiré kohén, ndryshoni kohén te paneli i

rregullimeve ose vendoseni kohén te G

7.3 countUp function

Funksioni i kronometrit tregon kohén gé ka kaluar gé
nga aktivizimi.

Ndezja e countUp function

1. Prekni G.

v Tek treguesit ndizen O dhe G0

2. Mé pas prekni njé simbol ¢farédo né panelin e
rregullimeve.

v Koha fillon té ecé.

Fikja e countUp function

1. Prekni O.

2. Mé pas prekni njé simbol ¢farédo né panelin e
rregullimeve.

v Treguesit e funksionit t& programimit t& kohézgjatjes
fiken.

v Funksioni ¢aktivizohet.

8 powerBoost

Me kété funksion ju nxehni sasi t¢€ médha uji né njé
kohé& mé té shkurtér sesa me 5.

Ky funksion éshté né dispozicion té té gjitha zonave té
gatimit, kur zona tjetér e gatimit e t& njéjtit grup nuk
éshté né puné.

Pérndryshe né treguesin e zonés sé zgjedhur té gatimit
pulsojné & dhe 9. Né fund do té vendoset automatikisht
S, pa aktivizuar funksionin.

8.1 Aktivizimi i powerBoost

1. Zgjidhni zonén e gatimit.
2. Preknib.

v b ndrigon.

v Funksioni aktivizohet.

8.2 Caktivizimi i powerBoost

. Zgjidhni zonén e gatimit.

2. Prekni b.

v i nuk do té shfaget mé.

v N& zonén e gatimit ndizet 5.

v Funksioni ¢aktivizohet.

Shénim Pér t& mbrojtur elementet elektronike né
brendési té planit té& gatimit, ky funksion fiket
automatikisht né rrethana té caktuara.

—

9 Siguresa peér femijét

Plani i gatimi éshté i pajisur me njé siguresé pér
fémijét. Né kété ményré ju parandaloni ndezjen e planit
té gatimit nga fémijét.

9.1 Aktivizimi i Siguresa pér fémijét
Kérkesé: Plani i gatimit duhet té jeté i fikur.
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» Mbani prekur =° pér 4 sekonda.
v =@ ndricon pér rreth 10 sekonda.
v Plani i gatimit bllokohet.



9.2 Caktivizimi i Siguresa pér fémijét

» Mbani prekur =2 pér 4 sekonda.
v Bllokimi higet.

Mbroijtje gjaté fshirjes sq

9.3 Siguresa automatike pér fémijét

Ju mund ta aktivizoni siguresén e fémijéve edhe
automatikisht me ¢do fikje t&€ planit t& gatimit.
Ményrén e aktivizimit dhe té caktivizimit té funksionit e
mésoni né kapitullin "Rregullimet bazé" — Fage 27.

10 Mbrojtje gjate fshirjes

Bén té mundur bllokimin e panelit t& komandimit pér
pastrim, né€ ményré gé rregullimet t€ mos ndryshohen
pa dashje. Bllokimi nuk ka asnjé ndikim mbi ¢celésin
kryesor.

10.1 Aktivizimi i Mbrojtje gjaté fshirjes

» Prekni M, Tingéllon njé sinjal.
v Paneli i komandimit bllokohet pér 35 sekonda.

10.2 Caktivizimi i Mbrojtje gjaté fshirjes

Pér ta fikur funksionin pérpara kohe.
» Prekni [
v Paneli i komandimit zhbllokohet.

11 Fikja individuale e sigurisé

Funksioni i sigurisé€ aktivizohet nése njé zoné gatimi ka
gené né pérdorim pér njé kohé té gjaté dhe ju nuk
ndryshoni asnjé cilésim. Zona e gatimit shfag F& dhe
fiket veté.

Koha nga 1 deri né 10 oré varet nga gradacioni i
zgjedhur.

Pér t&€ ndezur zonén e gatimit, shtypni njé buton
cfarédo.

12 Rregullimet bazé

Cilésimet bazé té pajisjes suaj mund t'i konfiguroni sipas nevojave tuaja.

12.1 Pasqyra pérmbledhése e rregullimeve bazé

Treguesi Rregullimi Vlera
ci Siguresa pér fémijét & - Manual.
 Automatik.
c — Fikur.
ci Sinjalet akustike &1 — Sinjali i konfirmimit dhe i defektit jané té fikur.
{ — Vetém sinjali i defektit &shté i aktivizuar.
c - Vetém sinjali i konfirmimit éshté i aktivizuar.
3 - Té gjithé tinguijt sinjalizues jané té aktivizuar .
c3 Treguesi i konsumit t& energjisé O - Fikur.!
Tregon konsumin e pérgjithshém té energjisé  — Ndezur.
midis ndezjes dhe fikjes sé vatrés né kWh.
Saktésia e kétij informacioni ndér té tjera
varet nga cilésia e tensionit e rrjetit elektrik.
cS Fikja automatike e zonave té gatimit. 00 - e fikur.”
11585 - Minuta deri né fikjen automatike.
ch Kohézgjatja e sinjalit t& pérfundimit té { - 10 sekonda '

kohématésit

=4
J
a

~ - 30 sekonda

- 1 minuté

' Rregullimet nga fabrika
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sq Testiienés sé gatimit

Treguesi Rregullimi Vlera
c Kufizimi i fugisé 0 - Fikur. Fugia maksimale e planit t& gatimit .
Mundéson sipas nevojés kufizimin e fugisé i- 1000 W. Fugia mé e ulét.
sé pérgjithshme té planit té€ gatimit, nése i.-1500 W.
nevojitet, né bazé té rrethanave té instalimit o
elektrik. Cilésimet né dispozicion varen nga 7 - 3000 W. Késhillohet pér 13 amper.
fugia maksimale e planit t& gatimit. Té 3.- 3500 W. Késhillohet pér 16 amper.
dhénat e sakta i gjeni né etiketén e tipit. Kur 4 - 4000 W.
funksioni éshté aktiv dhe plani i gatimit arrin 4. - 4500 W. Késhillohet pér 20 amper.
kufirin e caktuar té fuqgisé, shfaget _ dhe ju
nuk mund té zgjidhni asnjé nivel té larté 8 - Fugia maksimale e planit t& gatimit.
fuqie.
ch Koha e pérzgjedhjes sé zonés sé gatimit 0-E pz%kufizuar: Ju mund té konfiguroni zonén e
gatimit.
{ — E kufizuar: Ju mund ta rregulloni zonén e zgjedhur sé
fundmi té gatimit brenda 10 sekondash pas zgjedhjes.
MEé pas duhet ta zgjidhni sérish zonén e gatimit para
rregullimit.
cic Testi i enés sé gatimit - E papérshtatshme.
Me kété funksion, ju mund té verifikoni { - Jo optimale.
Cilésiné e enés sé gatimit. Z - E pérshtatshme.
cd Rikthimi né parametrat e fabrikés & - Rregullimet individuale .

{ - Parametrat nga fabrika.

' Rregullimet nga fabrika

12.2 Hyrja te rregullimet bazé

Kérkesé: Plani i gatimit duhet té jeté i fikur.

1. Prekni @ pér té ndezur planin e gatimit.

2. Brenda 10 sekondave té ardhshme mbani prekur =@
pér 4 sekonda.

Informacioni i produktit Treguesi
o

Treguesi i shérbimit teknik pér klientin i/ ¢
(TK)

Numri i prodhimit Fd
Numri i prodhimit 1 oc.
Numri i prodhimit 2 s

v Katér treguesit e paré japin informacionet e
produktit. Prekni te paneli i rregullimeve pér té
hapur mé vete treguesit individualé.

3. Prekni = pér t'u futur te rregullimet bazeé.

v c dhe {, si dhe J ndricojné né ményré té alternuar si
vleré e parazgjedhur.

4. Prekni disa heré = derisa té shfaget funksioni gé
déshironi.

5. Zgjidhni cilésimin g& déshironi te paneli i
rregullimeve.

6. Mbani prekur = pér 4 sekonda.

v Rregullimet ruhen.

12.3 Anulimi i ndryshimeve té rregullimeve
bazé

Prekni @.
v Té gjitha ndryshimet do té shpérfillen dhe nuk
ruhen.

13 Testi i enés sé gatimit

Cilésia e enés sé gatimit ka njé ndikim té madh né
shpejtésiné dhe rezultatin € procesit t&€ gatimit.

Me kété funksion, ju mund té kontrolloni cilésiné e
enés sé gatimit.

Pérpara kontrollit sigurohuni gé madhésia e fundit té
enés sé gatimit pérputhet me madhésiné e zonés sé
gatimit g€ pérdoret.

Hyrja sigurohet népérmijet rregullimeve bazé. —» Fage
27

13.1 Ekzekutimi i Testi i enés sé gatimit

1. Enén e gatimit né temperaturé ambienti dhe té
mbushur me rreth 200 ml ujé vendoseni né gendér
té€ zonés sé gatimit, e cila pérputhet mé miré me
madhésiné e fundit té enés sé gatimit.

2. Hapni rregullimet bazé dhe zgjidhni ¢ ! 2.
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3. Prekni panelin e rregullimeve. Treguesi — pulson te
zonat e gatimit.

v Testimi fillon.

v Pas 10 sekondash shfaget rezultati tek treguesit e
zonave té gatimit.

13.2 Kontrolli i rezultatit

Né tabelén e méposhtme mund té shihni se cili éshté
kuptimi i rezultatit pér cilésiné dhe shpejtésiné e
procesit t& gatimit.

Rezultati

L-:' Ena e gatimit nuk &shté e pérshtatshme pér zonén
e gatimit dhe pér rrjiedhojé nuk ngrohet.




| Ena e gatimit ngrohet mé ngadalé sesa pritet dhe
procesi i gatimit nuk ecén shumé miré.

,_:’ Ena e gatimit ngrohet si duhet dhe procesi i
gatimit éshté né rregull.

Pastrimi dhe kujdesi sq

Shénim Né rastet me rezultate jo té kénagshme,
vendoseni sérish enén e gatimit mbi njé zoné gatimi
mé té vogél, nése ka.

Pér té aktivizuar kété funksion prekni te paneli i
rregullimeve.

14 Pastrimi dhe kujdesi

Né ményré gé pajisja t& géndrojé funksionale pér kohé
té gjaté, pastrojeni dhe kujdesuni pér t€ me kujdes.

14.1 Produktet e pastrimit

Produktet e pérshtatshme té pastrimit dhe shpatullén e

pastrimit pér xham mund t'i blini te shérbimi i klientit,

né dyganin e specializuar ose né dyganin online

siemens-home.bsh-group.com .

VINI RE!

Produktet e papérshtatshme té pastrimit mund té

démtojné sipérfaget e pajisjes.

» Mos pérdorni asnjéheré produkte té
papérshtatshme pastrimi.

» Mos pérdorni produkte pastrimi kur plani i gatimit
éshté ende i nxehté. Kjo mund shkaktojé shenja mbi
sipérfage.

Produktet e papérshtatshme té pastrimit

m  Detergjent pastrues i paholluar

m  Pastruesit pér enélarése

= Solucione gérryese

®m  Produktet agresive té pastrimit, p.sh. spérkatés pér

furra ose hegés njollash

Sfungjeré té ashpér gérryes

m  Pastruesit me presion té larté dhe pastruesit me
avull

14.2 Pastrimi i planit té gatimit

Pastroni planin e gatimit pas ¢do pérdorimi, né ményré
gé té€ mos digjet asnjé mbetje nga gatimi.
Kérkesé: Plani i gatimit duhet té jeté i ftohté. Nése ka
njolla shegeri, plastika ose fleté alumini, mos e lini
planin e gatimit té ftohet.
1. Higini papastértité e forta me njé shpatull pér
xhama.
2. Pastrojeni planin e gatimit me njé produkt pastrimi
pér gelg geramik.
Ndigni udhézimet e pastrimit né paketimin e
produktit t& pastrimit.
Késhillé Pér té arritur rezultate t& mira pastrimi,
pérdorni sfungjeré t& posacém pér gelg geramik.

14.3 Pastrimi i kornizés sé planit té gatimit

Pastroni kornizén e planit t&€ gatimit kur aty ka
papastérti ose njolla pas pérdorimit.
Shénim Mos pérdorni shpatull pastrimi pér xham.

1. Pastroni kornizén e planit té gatimit me ujé té
ngrohté me detergjent dhe me njé lecké té buté.
Lani miré sfungjerét e rinj pérpara pérdorimit té tyre.

2. Mé pas thajeni me njé peceté té buté.

15 Menjanimi i defekteve

Defektet e lehta né pajisje mund t'i eliminoni edhe veté.
Pérdorni informacionet pér eliminimin e defekteve
pérpara se té€ kontaktoni me shérbimin pér klientin.
Késhtu shmangni shpenzimet e panevojshme.

/\ PARALAJMERIM - Rrezik léndimi!

Riparimet e papérshtatshme jané té rrezikshme.

» Vetém personeli i trajnuar duhet té kryejé riparime
né pajisje.

» Nése pajisja ka defekt, atéheré telefononi shérbimin
e klientit.

/\ PARALAJMERIM - Rrezik nga goditja elektrike!

Riparimet e gabuara jané shkak pér rrezige.

» Riparimet né pajisje duhen kryer vetém nga staf
teknik i trajnuar pér kété géllim.

» Pér riparimin e pajisjes lejohet t& pérdoren vetém
pjesé kEmbimi origjinale.

» Nése démtohet kordoni elekirik i pajisjes, atéheré ai
duhet té zévendésohet me njé kordon elektrik té
vecanté, té cilin mund ta blini te prodhuesi ose te
shérbimi i tij pér klientin.

15.1 Udhézime paralajméruese

Shénime

= Kur tek treguesit shfaget £, mbani shtypur sensorin
zonés pérkatése té gatimit dhe lexoni kodin e
defektit.

m  Kur kodi i defektit nuk jepet né tabelé, shképuteni
planin e gatimit nga rrjeti elekirik, pritni 30 sekonda
dhe pastaj lidheni pérséri planin e gatimit. Nése
treguesi shfaget sérish, njoftoni shérbimin teknik pér
klientin dhe jepini atij kodin e sakté té defektit.

m  Kur shfaget njé defekt, pajisja nuk kalon né
modalitetin e gatishmérisé.

= P&r té mbrojtur komponentét elektroniké té pajisjes
nga mbinxehja ose mbingarkesa elektrike, plani i
gatimit mund ta reduktojé pérkohésisht nivelin e
fugisé.
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sq Hedhja

15.2 Shihni udhézimet né fushén e treguesve

Defekti

Shkaku dhe zgjidhja e problemeve

Nuk ndricon asnjé
tregues.

Eshté ndérpreré energjia elektrike.

» Verifikoni me ndihmén e pajisjeve té tjera elektrike nése éshté ndérpreré furnizimi me
energji elektrike.

Pajisja nuk éshté lidhur sipas skemés elektrike.
» Lidhni pajisjen sipas skemés elektrike.

Defekt i sistemit elektronik
» Nése defekti nuk mund té zgjidhet, informoni shérbimin teknik pér Kklientin.

Treguesit pulsojné.

Paneli i komandimit éshté i njomé ose i mbuluar me njé objekt.
» Thani panelin e komandimit ose largoni objektin.
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Sistemi elektronik éshté mbinxehur dhe ka fikur njé ose té gjitha zonat e gatimit.

» Pritni derisa sistemi elektronik té jeté ftohur mjaftueshém. Mé pas prekni njé buton
cfarédo né panelin e komandimit.

F5 + Niveli i fugisé
dhe toni sinjalizues

Né zonén e panelit t& komandimit ndodhet njé ené gatimi e nxehté. Si rezultat sistemi
elektronik mund té mbinxehet.

» Higni enén. Treguesi i defektit fiket pak kohé mé pas. Ju mund té vazhdoni té gatuani.

F5 dhe ton Né zonén e panelit t&¢ komandimit ndodhet njé ené gatimi e nxehté. Zona e gatimit &shté
sinjalizues fikur pér t&€ mbrojtur sistemin elektronik.
» Higni enén. Pritni pér disa sekonda. Prekni njé komandé c¢farédo. Kur treguesi i gabimit
té fiket, mund té vazhdohet mé tej me procesin e gatimit.
FlFG Zona e gatimit éshté mbinxehur dhe éshté fikur pér t& mbrojtur sipérfagen e punés.
» Pritni derisa sistemi elektronik té jeté ftohur mjaftueshém dhe ndizni pérséri zonén e
gatimit.
Fg Zona e gatimit ka gené né puné pér njé kohé té gjaté dhe pa ndérprerje.

» Fikja individuale e sigurisé éshté ndezur. Né ményré gé té vendosni njé zoné gatimi,
prekni njé buton c¢farédo gé té fikni treguesit.

==
£ SO0L/ERD D

Tensioni i punés ka defekt dhe éshté jashté diapazonit normal té funksionimit.
» Kontaktoni me furnizuesin e energjisé elektrike.

Plani i gatimit nuk éshté lidhur si duhet.

PR RN
» Shképutni planin e gatimit nga rrjeti elektrik. Lidhni planin e gatimit sipas skemés
elektrike.
dE Eshté aktivizuar modaliteti demonstrativ.

» Shképutni planin e gatimit nga rrjeti elektrik. Pritni 30 sekonda dhe pastaj lidheni pérséri
planin e gatimit. Brenda 3 minutave prekni njé sensor ¢farédo. Modaliteti demonstrativ
caktivizohet.

15.3 Zhurmat normale té pajisjes suaj

Ndonjéheré pajisjet me induksion mund té shkaktojné
zhurma ose dridhje, si p.sh. zukatje, fishkéllimé,
kércitje, zhurma ventilatori ose zhurma ritmike.

16 Hedhja

16.1 Hedhja e pajisjes sé vjetér
Me hedhjen e pajisjeve né ményré té pérshtatshme pér
mjedisin mund té rifitohen I1Endé té para té vlefshme.

1. Shképutni spinén e kordonit elektrik.
2. Pritni kordonin elektrik.
3. Hidheni pajisjen né ményré té pérshtatshme pér

mjedisin.

Ky aparat pérmban shénjén e
aparaturave elektrike dhe
elektroteknike sipas Udhézimit
2012/19/EU (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te
drejtén e kthimit mbrapsht té
aparaturave té pérdorura né té gjithé

B

Informacioni pér ményrat aktuale t& hedhjes mund BE.

té merret nga shitési specialist, si dhe prané

administratés vendore t& komunés ose gytetit.
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Shérbimi i klientit sq

17 Sheéerbimi i klientit

Pjesét origjinale t& kémbimit t€ réndésishme pér
funksionimin, né pérputhje me rregulloren pérkatése té
dizajnit ekologjik, i gjeni te shérbimi yné pér klientin pér
njé periudhé té paktén 10 vjet pas vénies né garkullim
té pajisjes suaj brenda Zonés Ekonomike Evropiane.
Shénim Pérdorimi i shérbimit té klientit €shté falas né
kuadrin e kushteve té garancisé sé prodhuesit.

Informacionet e detajuara rreth periudhés sé garancisé
dhe kushteve t€ garancisé né vendin tuaj i gjeni te
shérbimi yné i klientit, shitési juaj ose né fagen toné té
internetit.

Nése kontaktoni shérbimin e klientit, ju nevojitet numri i
produktit (E-Nr.) dhe numri i prodhimit (FD) i pajisjes
suaj.

Té dhénat e kontaktit t& shérbimit pér klientin i gjeni né
listén bashkélidhur té pikave té shérbimit pér klientin
ose né fagen toné té internetit.

17.1 Numri i produktit (E-Nr.) dhe numri i
prodhimit (FD)

Numrin e produktit (E-Nr.) dhe numrin e prodhimit (FD)
e gjeni né tabelén e modelit té€ pajisjes.

Etiketén e parametrave e gjeni:

m te pasaporta e pajisjes;

® e pjesa e poshtme e planit té gatimit.

Numrin e produktit (E-Nr.) e gjeni edhe te xhami
geramik. Indeksin e shérbimit té klientit (KI) dhe numrin
e prodhimit (FD) mund ta shihni edhe te Rregullimet
bazé — Fage 27 .

Ju mund t'i mbani shénim kéto té dhéna, pér t'i gjetur
shpejt pérséri t& dhénat e pajisjes dhe numrin e
telefonit té kujdesit pér klientin.

18 Gatesa pér testim

Kéto késhilla pér rregullimin jané menduar pér institutet
e testimit, né ményré qgé testimi i pajisjeve tona té jeté
meé i lehté. Testimet zhvillohen me kompletet tona té
enéve té gatimit pér planet e gatimit me induksion.
Nése nevojitet, ju mund t'i blini mé pas kéto komplete
aksesorésh né dyganet e specializuara ose pérmes
shérbimit toné teknik pér klientin, ose né dyganin toné
online.

18.1 Shkrirja e shtresave té cokollatés

Pérbérésit: 150 g cokollaté e zezé (55% kakao).
m Tenxhere @ 16 cm pa kapak
— Zierje: Niveli i fugisé 1.

18.2 Ngrohja dhe mbaijtja ngrohté e gjellés
me thjerréza

Receta sipas DIN 44550
Temperatura fillestare 20°C
Nxehje, pa e trazuar
m Tenxhere @ 16 cm me kapak Sasia: 450 g
— Nxehja: Kohézgjatja 1 min. 30 sek., Niveli i fugisé
9
— Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 1.
m Tenxhere @ 20 cm me kapak Sasia: 800 g
— Nxehja: Kohézgjatja 2 min. 30 sek., Niveli i fugisé
9
— Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 1.

18.3 Ngrohja dhe mbaijtja ngrohté e gjellés
me thjerréza

P.sh.: Diametri i thjerrézave 5-7 mm. Temperatura
fillestare 20°C
Pérziejeni pas 1 min nxehjeje
m Tenxhere @ 16 cm me kapak Sasia: 500 g
— Nxehja: Kohézgjatja rreth 1 min. 30 sek., Niveli i
fugisé 9
— Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 1.

m Tenxhere @ 20 cm me kapak Sasia: 1 kg
— Nxehja: Kohézgjatja rreth 2 min. 30 sek., Niveli i
fugisé 9
— Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 1.

18.4 Salcé beshamel

Temperatura e quméshtit: 7°C

m Tenxhere @ 16 cm pa kapak Pérbérésit: 40 g
gjalpé, 40 g miell, 0,5 | gumésht me 3,5% yndyré
dhe pak kripé

Pérgatitja e salcés beshamel

1. Shkrini gjalpin, pérzieni miellin dhe kripén dhe
ngroheni té gjithé masén.
— Nxehja: Kohézgjatja 6 min., Niveli i fugisé 2

2. Hidhni guméshtin te mielli dhe kété masé véreni té
ziejé duke e pérzier vazhdimisht.
— Nxehja: Kohézgjatja 6 min. 30 sek., Niveli i fugisé

7

3. Kur salca beshamel t& marré valé, léreni edhe pér 2
min té tjera mbi zonén e gatimit duke e pérzier
vazhdimisht.
- Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 2

18.5 Zierja e sytliacit me kapak

Temperatura e quméshtit: 7°C
1. Ngrohni guméshtin derisa té fillojé té ngrihet.
Nxeheni pa kapak. Pérziejeni pas 10 min nxehjeje.
2. Vendosni nivelin e késhilluar té fugisé dhe hidhni
orizin, shegerin dhe kripén te quméshti.
Koha e gatimit, duke pérfshiré nxehjen, rreth 45 min.
m Tenxhere @ 16 cm Pérbérésit: 190 g oriz kokérr
rrumbullakét, 90 g sheqger, 750 ml gumésht me
3,5% yndyré dhe 1 g kripé
— Nxehja: Kohézgjatja rreth 5 min. 30 sek., Niveli i
fugisé 8.
— Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 3
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m Tenxhere @ 20 cm Pérbérésit: 250 g oriz kokérr
rrumbullakét, 120 g sheger, 1 | gumésht me 3,5%
yndyré dhe 1,5 g kripé
- Nxehja: Kohézgjatja rreth 5 min. 30 sek., Niveli i

fugisé 8.
- Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 3, pérziejeni pas
10 min

18.6 Zierja e sytliacit pa kapak

Temperatura e quméshtit; 7°C

1. Hidhni pérbérésit te quméshti dhe ngrohni masén

duke e pérzier vazhdimisht.

2. Kur guméshti té keté arritur rreth 90°C, zgjidhni

nivelin e rekomanduar té fugisé dhe léreni té ziejé pér

rreth 50 minuta né gradim té ulét.

m Tenxhere @ 16 cm pa kapak Pérbérésit: 190 g oriz
kokérr rrumbullakét, 90 g sheger, 750 ml qumésht
me 3,5% yndyré dhe 1 g kripé
— Nxehja: Kohézgjatja rreth 5 min. 30 sek., Niveli i

fugisé 8.
- Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 3

m Tenxhere @ 20 cm pa kapak Pérbérésit: 250 g oriz
kokérr rrumbullakét, 120 g sheqger, 1 | gumésht me
3,5% yndyré dhe 1,5 g kripé
— Nxehja: Kohézgjatja rreth 5 min. 30 sek., Niveli i

fugisé 8.
- Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 2.

18.7 Zierja e orizit

Receta sipas DIN 44550
Temperatura e ujit: 20°C
m Tenxhere @ 16 cm me kapak Pérbérésit: 125 g oriz
kokérr gjaté, 300 g ujé dhe pak kripé
— Nxehja: Kohézgjatja rreth 2 min. 30 sek., Niveli i
fugisé 9
- Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 2
m Tenxhere @ 20 cm me kapak Pérbérésit: 250 g oriz
kokérr gjaté, 600 g ujé dhe pak kripé
— Nxehja: Kohézgjatja rreth 2 min. 30 sek., Niveli i
fugisé 9
- Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 2.

18.8 Skugja e filetés sé derrit

Temperatura fillestare e filetés: 7°C
m Tigan @ 24 cm pa kapak Pérbérésit: 3 fileta derri,
pesha totale rreth 300 g, 1 cm té trasha dhe 15 g
vaj luledielli
- Nxehja: Kohézgjatja rreth 1 min. 30 sek., Niveli i
fugisé 9
— Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 7

18.9 Pérgatitja e krepave

Receta sipas DIN EN 60350-2
m Tigan @ 24 cm pa kapak Pérbérésit: 55 ml brumé
pér krepé
- Nxehja: Kohézgjatja 1 min. 30 sek., Niveli i fugisé
9
— Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 7
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18.10 Skugja e patateve té ngrira

m Tenxhere @ 20 cm pa kapak Pérbérésit: 2 | vaj lule-
dielli. Pér ¢cdo proces skugjeje: 200 g patate té ngri-
ra, 1 cm té trasha.

— Nxehja: Niveli i fugisé 9, derisa vaji té arrijé njé
temperaturé 180°C.
- Gatim i ngadalté: Niveli i fugisé 9
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1 Be3begHoCT

MouunTyBajTe rn cneaHnte 6e30eaHOCHN
HanoMeHMW.

1.1 OnwTH HAaNOMeHHU

= BHyMAaTENHO NpoynTajTe ro ynarcreoTo.

m YypajTe rn ynarcreara, ceptndumkaToT 3a
ypen, Kako 1 nHpopmaunnTe 3a
NPOV3BOAOT 3a NoAoLHEexXHa ynoTtpeba nnm
3a C/ieHUTE COMNCTBEHULIN.

= [Ipu owTeTyBaHa Npu TPAHCMNOPTOT HE IO
NPUKIy4YyBajTe ypenor.

BesbenHoct mk

1.2 HameHeTa ynotpeba

Ypenot 6e3 npukay4yok cmee aa éuae

NPUKYYEH CaMO O NNLEHUMPAH CTPYYEH

nepcoHan. [Npwn owTeTyBara nopaamn

NOrpeLHo NPUKydyBare ce rydn npaBoTo Ha

rapaHuuja.

Camo0 CO CTpy4YHa MOHTaxa COracHo

ynaTCTBOTO 3a MOHTa)XKa e 3arapaHtipaHa

6e3benHocTa npu ynotpeda Ha ypenoT.

NHcTanatepoT e 0AroBopeH 3a 6ecnpekopHoO

PyHKUMOHMPaHe Ha MECTOTO Ha

nocTaByBaHb-E.

KopucTeTe ro ypeaoTt camo:

® 33 NOAroTOBKA Ha jagerba W nujanauun.

® oA Haasop. [octojaHo HaarnenysajTe ro
KPaTKOTPAajHOTO rOTBEHLE.

® BO [JOMaKWHCTBA W BO 3aTBOPEHMU
NPOCTOPUM BO AOMOT.

® 0 BUCKHa og makcumym 4000 m
HaaMOPCKa BMCOYMHA.

He ro kopucrteTte ypeaor:

® CO HAABOPELLEH TajMeP Wan oaaeneH
JaneymHckn ynpayBad. OBa HE BaXmu
[IOKOJIKY paboTeHeTo co ypeante
ondarteHn og EN 50615 e ncknyyeHo.

AKO MmaTe akTUBEH MeaVLMHCKU MHNNaHT
(Ha np. nejcmejkep nnu aehpudpunartop),
npoBepeTe Kaj BaluoT /iekap Jan e BO
cornacHoct co anpekTtuara 90/385/EE3 Ha
CoBeToT Ha EBponckute 3aegHuum og 20.
jyHn 1990, kako n EN 45502-2-1 n EN
45502-2-2 oagrosapaat n VDE-AR-E 2750-10
ce n3bpaHu, UMNIEeMeHTUPaHu «n
nporpamvpaHu. AKO ce UCMNOMHETN OBUE
npeaycnosun u ce ynotpedyBa HeMeTaneH
npuoop 3a rotBere 1 NPUdopP Co HemeTasHU
pPauKn, KOPUCTEHETO Ha OBa MHAYKLUMUCKO
nosne 3a roteere e 6esonacHoO npwu
coo/BeTHa ynoTtpeoba.

1.3 OrpaHuuyBak€e Ha rpynara Ha
KOPUCHULU

OBOj ypen Moxe aa ro ynotpedysaaT ageua
Had 8 roAnHKU N Nnua Co HaMaleHU PU3NUKK,
CEH30PHWN UIN MEeHTa/IHM CnoCOOHOCTU NK
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mk bBesdenHocT

KOW HEMAAT UCKYCTBO W/WUn 3HaeHe, ako ce
HaarneayBaHn U coBeTyBaHn 3a 6e30eaHO
pakyBare CO ypeaoT U 1 pasbupaat
OMNaCHOCTUTE KOMLITO MOXE Aa npouanesar oa
Toa.

[leuata He cmeaT ga vrpaart co ypeaor.
[lella He cmeart aa ro uicrar n oap)xyesaaT
ypenoT, 0CBeH ako nmaart 15 roanHu u
NOBEKE W HEKOj MM Haarneaysa.

[euata nomanun oa 8 roanHu mopa aa éuaat
noaaneky oA ypenoT 1 NPUKIyYHUTE Kabau.

1.4 Be3benHa ynotpeba

A NPEAYNPEOYBAHE — OnacHocT oA

noxap!

[oTBEeHETO 6€3 HaA30p Ha PUHIN CO

MaCHOTUW UK MacNo MOXe ga 6uae onacHo

N aa npeansBmka noxapu.

» [locTojaHO HaarenyBajTe rn BpesamTe
mMacna n MacTu.

» Hukoralw He ce obuayBajTe Ja n3racHeTe
oraH co BOAa, TyKy UCK/yYeTe ro ypeaoT U
noToa NOKPWjTE ro MIamMeHOT, Ha Np. CO
Kanak Wiv OrHOOTNOPHO Keobe.

[MoBplwMHAaTa 3a roTBEHE € MHOIY XeLlKa.

» Hukoraw He ctaBajTe 3anasavBu NpeameTu
Ha NoBpLUMHATA 3a FOTBEHE W/ BO
HenocpeaHa 61n3nHa.

» Hukoralw He JyBajTe NpeamMeTu Ha
NOBPLUMHATA 3a rOTBEeHE.

Ypenot ce 3arpesa.

» He uyBajTe 3anasnBmn NpeamMeTu nan
KOH3EPBM CO Crnpej BO hnokara noa noseto
3a rOTBEH-E.

[MpekpuBKUTE Ha MNONETO 3a FOTBEHE MOXE Aa

npeansBMkKaaT Hecpeka, Ha np., nopaan

nperpeBare, 3anaayBare Wi marepunjanm

LUTO Ce pacnpcHyBaar.

» He KopucTeTe NpekpuBKM 3a nose 3a
rOTBEHE.

Mo cekoja ynotpeda, NoNeTo 3a roTBeHe

Tpeba ga ce UCcKydyBa CO raBHUOT

NPEKNHYyBauY.

» He yekajTe NoMeTo 3a roTBEHE Aa ce
NCKyYn aBTOMAaTCKK camo 3atoa LTo
NOBEKE HEMA Ca/l 3a FOTBEHE BP3 HErO.

XpaHaTta MOXe [Ja ce 3anasiu.

» Haarnenysajte ro NpoLEecOoT Ha roTBEH-E.
KpaTKnoT npouec mopa nocTojaHo aa ce
cnean.
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A NMPEOYNPEAYBAHE — OnacHocT oA

u3ropeHuuum!

3a BpeMe Ha KOPUCTEHETO, YPedoT n

HeroBuTe AOCTanHW AE/10BM CTaHyBaaT XeLUKU,

0coBeHO pamKkara Ha rnjiodyara 3a roTBeHse.

» buaete npetnasnuem 3a ga nslberHete
OONNPare Ha XELWKUTE eIEMEHTU.

» Mnaaw geua noa 8 roanHu mopa ga ce
apxart noganeky oa ypeaor.

3alTUTHUTE PEeLLIeTKM 3a PUHIIN MOXe Aa

[oBefart 4O HECPEKMN.

» Hukoralw He KOpUCTeTe 3alUTUTHN PELUETKM
3a PUHIN.

YpenoT CTaHyBa XeXO0K 3a Bpeme Ha

paboTara.

» [lpen uncTereTo, OCTaBeTe ro ypeaoT aa
ce onaaw.

MpeameTntTe o4 MeTan ce 3arpeBaaT MHOry

Op30 Kora ce Ha NnoseTo 3a roTBeHE.

» He nocrtaByBajTe NpeaMETN 04 METas, Kako
HOXEBW, BUIYLLKN, NaXKULUM 1 NOKAOMNLN BP3
NOMETO 3a rOTBEHE.

A NPEOYNPEOYBAHE — OnacHocT oA

CTpyeH yaap!

HecooaBeTHM nNonpaBKK Ce OnacHMW.

» Camo 0ByueH CTpy4yeH nepcoHan cMmee aa
npaBu NonpaBkK Ha ypeaoT.

» 3a nonpaBka Ha ypeaoT cMmear da ce
KOpUCTaT CaMO OPUTMHAIHN PE3EPBHU
Nenosun.

» J[lOKONKY CMPOBOAHUKOT 3a MPUKIyJyyBaHe
Ha OBOj ypen Ce OWTeTyBa, Mopa aa ce
3aMeHu COo cneuvjaneH CnpoBOAHMK 3a
NPUKyYyBake, KOj LUTO MOXE Aa ce
HabaBW Kaj NPOU3BOAUTENOT UK Kaj
HeroBaTa cny>oa 3a KOPUCHULIN.



OwTeTeHnoT ypen win kaben 3a cTpyja ce

onacHu.

» Hukorai He KOPUCTETE OLITETEH YpPE.

» AKO NOBpLUMHATa e pacnykaHa, ypeaoT
Mopa [a ce UCKyun 3a aa ce nsderHe
MOXEH enekTpuyeH yaap. YpeaoTt He ro
NCKy4YyBajTe 04 FMaBHUOT OCUrypyBay, TYKy
NnpeKy ocurypyBaymte BO KyTujaTa co
ocurypyBauwm.

» Hukoral He ro Bnedete kabenoT 3a cTpyja
3a [a ro UckayuuTe ypeaoT oa cTpyja.
Cekoralu n3BnekyBajTe ro npukayy4oKoT Ha
kabenot 3a cTpyja.

» AKO ypenoT uim kabenot 3a cTpyja ce
owTeTeHu, BegHall UCKNyYeTe ro
OCUrypyBa4uoT O KyTujata Co OCUIypyBauMu.

» [ToBuKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

— CrpaHuya 46

HaBneseHnaTa Bnara Moxe aa npeavssBuka

CTPYeH yaap.

» He KopuCTeTe uncTaum Ha napea mnum nofa
BUCOK MPUTUCOK, 3a Ja ro 4YnctuTte ypegor.

3onaumjata Ha Kabnnte oa eNeKTPUYHNTE

YyPEON MOXE [Ja Ce CTOMWN Ha XELWKNUTE NEeN0BU

O4 ypenor.

» He ru nponupajte kabnute 3a cTpyja oA
APYrn eNeKTpuYHN anapaTtn CO XeLKnUTe
[enoBu Ha ypeaor.

KOHTaKTOT CO MeTa/H1 NpeaMeT oA

BEHTUNATOPOT SIOUMpPaH Ha gonHarta cTpaHa

Ha NOMIETO 3a FOTBEHE MOXE [a NpeansBnka

eNleKTpUYeH yaap.

» He uyBajTe 0K, WWIECTN META/THN
npeamMeTn BO GUOKUTE Mo NoJseTo 3a
rOTBEH-E.

CnpeuyBarbe maTtepujanHn wretn mk

A NMPEOYNPEOYBAHE — OnacHocT oA

nospena!

TeHlleputbata MoXe a OTCKOKHAaT nopaau

TEYHOCTa NOMery AHOTO U puHraara.

» PuHrnara n AHOTO Ha TEHLIEPETO Mopa Aa
éuaat cyBu.

» Hukoral He KOpUCTETE 3aMp3HarT caj 3a
rOTBEeHe.

AKO roTBUTE CO Cafl 3a rOTBEHE NOCTaBEH BO

Apyr caa UCMOJSHET CO BoAa, NOMETO 3a

rOTBEHE U CaAAO0T 3a rOTBEHE MOXE Aa

HanykHaT nopaan nperpeBamse.

» CajoT 3a rotBere NoCTaBeH BO APYr can
MCMOJTHET CO BOJA HE CMee ANPEKTHO Aa ro
aonupa AHOTO Ha caaoT Co Boja.

» KopucTeTe camo cajl 3a roTBeHe KOjLWTO €
OTMOPEH Ha TONAnHa.

Ypen co ncnykaHa uWav ckplleHa nosplinHa

MOXXKE Aa Npean3BuKa MCEYEHULIN.

» He KOpuCTeTe ro ypeaoT AOKOMKY NOKaxe
ncnykKaHa unm ckplueHa noBpLUMHa.

A NPEOYNPEOYBAHE — OnacHocT oA

3agywysamse!

JleLata MoO)e aa ro craBaar MatepujanoTt o4

NnakyBamETO MpeKy rnaea uin ga ce

o6BUTKaaT CO HEro 1 aa ce 3aayLluar.

» MatepujanoTt o4 nakyBareTO APXETe ro
noganeky oa aeua.

» He ru ocTasajTe geuara ga cu urpaat co
MaTepujasioT 3a nakyBarse.

[leuara moxar aa rv Bavwar uiav roatHar

MasiMTe OenoBu 1 CO Toa Aa ce 3aayliar.

» [lp)XeTte rm manute AenoBu noaaneky og
neua.

» He ru ocTasajTe geuara ga cu urpaat co
MasnTe OEenoBMW.

2 CnpeuyBare MaTepujaniHU LUTETU

OBaoe MOXxe fa rv norneaHeTe HajuecTUTe NPUUNHA 3a OLITETYBaka M COBETU 3a HUBHO OTCTPaHyBaH-E.

OwrTeTyBare MpuuunHa

PewueHue

Jamku FoTBeHe 6e3 Haasop.

Hab/bynyBajTe ro NpoLuecoT Ha roTBEHse.

Hamkun, nynere
COAPXMNHa Ha LeKep.

VcTypeHa xpaHa, 0coBeHO OHaa CO BMCOKa

BeaHalu oTtcTpaHeTe ja co CTpyrasika 3a
CTakso.

®neku, nynerse nmn
NyKHaTUHW Ha

[edekTeH can 3a rotBeme, ca 3a roTBEHE
CO pacToneH emajn unn caa 3a rotBerbe Co

KopucTeTe coofBeTeH caj 3a roTBeHe LTO €
BO fobpa cocTojba.

CTak10To 6aKapHO UK anyMUHUYMCKO [HO.
JamMKkn, NpoMeHn Ha  HecooaBeTHU METOAMN Ha YNCTEeHsE. KopucTteTe caMmo OeTepreHT CooBeTeH 3a
6ojata cTak/neHa Kepamuka, U NnoneTo 3a rotserbe

uncTeTe ro camo Kora e nanageHo.

35



mk 3awTnta Ha XmnBoTHaTa cpeanHa n wrteageHhe

OwrTeTyBare

MpuuuHa

PewueHue

Nlynemwse nnun
nyKHaTUHW Ha
CTak/10To

Yaapw unv cagoBu 3a roTBerse WTo Bu
nagHane, JoAaToun 3a rotBerbe AN APYru
TBPAN WX OCTPU NPeaMETH.

Kora roteBute, He ro yampajte ctak/oTo U He
ncnywTajTe NpeMeT Ha NoneTo 3a
roTBeH-E.

pedHaTHW,
npoMeHn Ha 6ojarta

Npy6o AHO Ha CaaoBM 3a rOTBEHE UK
NMOMECTYyBaH€ Ha CafoBUTe 3a roTBEeHE Ha
NOJIETO 3a roTBEHE.

MposepeTe rv cagosute. Kora ro
npemecTyBaTe cafoT 3a roTBeHe, NoanrHeTe
ro.

pebHaTnHn Con, WweKep Uimn necok. He ro kopucTeTe noneto 3a rotseHe Kako
padoTHa NaoYa UK NOBPLUMHA 3a CTaBarbe
npeaMeTu.

OuwTeTyBarba Ha [OoTBEeH-e CO 3aMP3HaTV Ca[0BW 3a roTBere.  Hukoral He KopucTeTe 3aMpaHaT caf 3a

ypenor roTBeHs-E.

OwTeTyBarba Ha FoTBerbe 6e3 CoapKmHa.
Ca/loBM 3a roTBeH-e

WK Ha ypeaoT

Hukoraw He rv noctaByBajTe nn
noArpeajte cagoBuTe 3a roteere 6e3
COApPXXMHA Ha Bpena 30Ha 3a roTBem-E.

OwrTeTyBarbe Ha

PacToneH martepwvjan Ha Bpesnara 30Ha 3a

He nocrtaByBajTe xapTuja 3a neyere uam

CTaKNoTo rOTBEHE UWN BPEIW CTaKAEHN Kanaun 3a anymMmuHmymcka donuja n naacTUYHn KyjHCKN
TEHLIEPUHbA. CaZloBM UMM Kanauwn 3a TEHLIepuHa Ha
MONEeTOo 3a rOTBEHE.
[NperpeBarbe Bpenn canoBu 3a rotBeHe Ha KOHTPOJIHOTO Hukoraw He rv nocrtaByBajTe caoBUTE 3a
nosie n Ha pamkara. roTBEHE Ha OBME MECTA.
BHAMAHMUE!

OBa nosie 3a roTBere € ONPEMEHO CO BEHTUNATOP Ha

AoJsiHata cTpaHa.

» AKO nof noseTo 3a roteerse uma uruoka, Bo Hea
HeMojTe aa JyBarte Maiv UAn OCTPU NPeaMeTH,

xapTuja nam KyjHcku kpnu. OBue npeameT Moxe aa

Ce BcucaaT M [a ro owrterar BeHTMAaTtopoT uin ga
ro Hapylwar 1aaeHeTo.

» [lomery npeameTtute BO nokaTa n BNe3oT Ha
BEHTMNATOPOT Mopa Aa Ce OAPXU MUHUMAaTHO
pacTtojaHue oag 2 cm.

3 3awTuTa Ha XXMBOTHaTa cpeavHa U lwTeneme

3.1 OTcTpaHyBare Ha NaKyBaH€TO

Martepujanute oa nakyBare€TO CE eKOJIOWKN 1 MOXe Aa

ce peuvkaupaar.

» OpgenHutTe KOMMNOHEHTU dpnajTe rm Bo oTnaj
noce®Ho, BO 3aBUCHOCT O HUBHWUOT TUM.

3.2 WLtenere eHepruja

AKO BHMMaBAaTe Ha OBWe HanomeHu, BalwmnoT ypen
TpOLWW NOMasKy eHepruja.

V3bepeTe ja 30HaTa 3a roTBeHe crnopes ronemmuHata

Ha TeHLlepeTo. [locTaBeTe ro cagoT Ha cpeaunHa.

KopucTtete cagosu, unjluTo avjamerap Ha AHOTO

oarosapa Ha AvjameTapoT Ha puHraara.

CogerT: [lpon3BeayBaunTe Ha caoBM 3a jadere YECTO

BO HaBeayBaaT rOPHUOT AnjameTap Ha caaoT. Toj

anjameTap YecTo e NoronemMm oA AvjaMeTapoT Ha

OHOTO.

m HecooaBeTHM caoBK 3a roTBeHe UM HELIESTOCHO
NMOKPUWEHW 30HUK 3a FOTBEHE KOPUCTaT NoBeEKe
eHepruja.

[MokpuBajTe M TeHLlepuHbaTa Co COOABETEH Kanak.
= AKO roteuTe 6e3 Kanak, ypeaoT Ke noTpoLm
NoBEKe eHepruja.
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KpeBajTe ro kanakoT LWTO & MOXHO NMopeTKO.
m Kora ro kpesarte KanakoT, ce ryéu MHOTy eHepruja.

YnoTtpebyBajTe cTakneH Kanak.

= CTak/NeHnoT Kanak nomara fa ro creaure
rOTBEH-ETO Ha COAPXMHWTE BO TeHllepeTo 6e3 aAa
Mopa [la ro KpesaTte Kanakor.

KopucTeTe TeHLIEPpUHA 1 TaBUMHa CO PamMHK aHa.
m HepamHuTe OHa ja 3rosiemyBaar noTpollyBavkara
Ha eHepruja.

KopucteTte canoBu 3a roTBEHE KOULLTO CE COOABETHY

3a KO/MUMHaTa Ha jafgeHse.

m [onemute cagoBn CO Mana KoJindymHa ja,EleH:e
TpoLlaT NoBeKke eHeprija 3a ga ce sarpear.

[[oTBETE CO Manky Boaa.
= KOSIKy NOBeKe BoAa MMa BO CaaoT 3a rOTBEHE,
TONKY NMoBeKe eHepruja e notpedHa 3a 3arpeBars-e.

HamaneTte Ha NOHM30K CTEMEeH 3a roTBeHe

HaBPEMEHO.

= [loBMCOKATa jaymHa 3a MNoCTOjaHO rOTBEHE TPOLLN
noBeKe eHepruja.



CoongeTeH caa 3a roteerse  mk

MHdbopmaummnTe 3a npomnssoaoT cnopeq (EY) 66/2014
MOXE [a ce HajaaT Ha npuioxXeHaTta TexHU4Yka
JOKyMeHTauuja 3a ypedoT U Ha UHTEPHEeT Ha
cTpaHuuarta 3a NpousBoA0T Ha BalLMOT ypea.

4 CoopaBeTeH caf 3a roteeme

Can HaMeHET 3a MHAYKUMCKO roTBEHE MOopa Aa nMa efleH caj He € npeno3HaeH o] 30HaTa 3a roTBeHeE,
dhepomarHeTHo AHO, OAHOCHO Aa MOXe Aa oéuae noctaBeTe ro Ha 3oHara Cco C/1eaHnOoT nomarl
npuesieyeH o4 MarHeT n oCBeH 1oa AHOTO MOpa Aa avjameTtap.

o[iroBapa Ha roseMmHara Ha 3oHara 3a rotBeme. AKo

4.1 TonemuHa 1 cBOjCTBa Ha cafOBUTe 3a
roteere

3a npaBWIHO Ja ce NPeno3Hae caaoT 3a OTBEHE,
3eMeTe v nNpeasua rofeMmHarta u marepujanoTt Ha
cafnoT 3a roteerbe. Cute AHa Ha cagoBUTE 3a FOTBEHE
Mopa [a Ce Le/IOCHO paMHN 1 Ma3HMW.

Co TecT Ha canoT 3a roTBeHe MOXETE Aa NPOBEPUTE
nanv Bawwort cag e cooaseteH. Apyrv nHdopmMaumm
MOXE [Ja HajoeTe Ha

— "TecT Ha cafoT 3a roteerse”, CTpaHuia 44.

Cap 3a roTBem€e Martepujanu CBojcTBa

MpenopavaH cag 3a  Cap 3a rotBere 04 He'procyBauky yennk B0 OBOj caf 3a roTBEHE PAMHOMEPHO ja

roTBeHE ceHaBuy-n3Benda, Koj nobpo ja pacnpenenysa TonanHaTa, Op30 3arpesa u
pacnpeaenysa TonanHarta. OCUrypyBa HEeroBo npenosHaBame.
depomarHeTeH caf 3a rotBere o4 OB0j caf 3a roTeerse 6pP30 3arpesa 1
emMajimpaH Yenuk, IMEHO Xenes3o unm OCUrypyBa HErOBO NPENO3HaBaHLE.
cneuvjaneH caa 3a MHAYKUMCKO roTBEHE 0

He'procyBayky Yesuk.

CooaBeTHO JHOTO HE € LEeNOCHO (DEPOMArHeTHO. AKO avjaMeTapoT Ha (PEPOMArHETHOTO AHO €
nomMasl o4 AHOTO Ha CafoT 3a roTBere, ce
3arpeBa caMo hepomarHeTHaTa nospLUMHa.
Toa 3Hauu Aeka TonavHaTa He ce
pacnpeaenyBa paMmHOMEPHO.

[HO Ha cap 3a rotBere CO amyMUHUYMCKN Tne ja HamanyBaat hepomarHeTHaTa

[EenoBu. MOBPLUMHA, LUTO 3HAUM Aeka NoMasnky jaunHa
MOXE [1a Ce MPEeHeCce Ha CadoT 3a FOTBEHLE.
Bo oapeneH cnyuaj oBre cagoBu He ce
[OBOJTHM UM BOOMLUTO HE Ce MPeno3HaeHn u
3aToa He 3arpesaar J0BOJHO.

He e cooasetHo Cap 3a rotserbe 04 YeIMK CO HopMasiHa
nebennHa, ctakno, rnvHa, 6akap uim
aNyMUHNYM.

3abenelLuxu

= Mery noneTo 3a roTBeHE N Caa0T BO OCHOBA He ce
KopucTaT N1o4Yn 3a agantmparse.

®  He 3arpeBajTe npaseH caf 3a roTBeHe N He
KOpucTeTe caj 3a rotBere CO TeHKO AHO, Ouaejku
MOX€e MHOTY [la ce 3arpee.
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mk 3anosHaBare

5 3ano3HaBawe

5.1 ToTBeHe CO MHAYKUMja MpV rOTBEH:E W Neyetse, 3alTena Ha eHeprija, Kako u
MOIECHO OAPXYBALE 1 unCTerbe. MICTO Taka, Hyam

Bo cnopenda co KOHBEHLMOHATHUTE PUHIK, nogotpa KOHTPosa Ha Tor/mHara, Guaejku TonnHara

MHOYKLNCKOTO FOTBEHE HOCW HEKOW MPOMEHN U roMiem Ce reHep1pa ANPEKTHO BO CaoT 3a rOTBErbE.

6p0oj Ha NPeaHOCTU, Kako LITO Ce 3allTeaa Ha Bpeme

5.2 KoHTponHo none

Hekown getanu, kako WTo ce H6ojata 1 opmara, Moxe
[a ce pasfnvkyBaaT o4 cavkara.

@ & S o lirrrrrrrrrerrrrre 8 o

3abeneLuku 5.3 Pacnpegen6a Ha 30HUTe 3a rOTBEHE
= KOHTPO/IHOTO Nosie Mopa aa 6uae cekorall YMCTO U _
CyBO. HaBepneHara jaunHa e namepeHa co ctaHaapaHuTe
® He craBajTe canosu 3a rotBere BO 6M3nHa Ha TeHuepurba onvwanm 8o IEC / EN 60335-2-6.
npuKasuTe 1 ceHsopute. EnekTpoHvkara moxe aa JaunHata mMoxe Aa Bapupa BO 3aBUCHOCT 0/
ce nperpee. rofiemuHaTa uam matepujanoT Ha CaaoT 3a roTBeHsE.
CeH3opw 3a usbupare $
Kora ce 3aTtonnyea NosieTo 3a roTBere, cBetar
03HaKWTE Ha KOHTPOJIHUTE MOBPLUNHU, KOWULLTO Ce l
pPacnonoXnemM BO 0BOj MOMEHT. Q
CeH3op dyHKUMja
® NnaBeH NpeKnHyBay
[ 3awTuTa npu dpuilere
/8 M3buparbe Ha 30Ha 3a roTBeHe
OHNHNHIT - Oncer Ha noctasyBarbe [
b powerBoost
® @OyHKUMK Ha TajMep l-_é]
= BesbeaHocT 3a aeua -
Mone HajBUCOK cTeneH 3a
Bo 3aBMCHOCT 0[] CTATyCOT Ha MOJIETO 3a rOTBEH:E, roteere
NCTO TakKa CBeTHyBaaT U npnka3nte 3a 30HUTe 3a g 145cm CreneH Ha jaumna 9 1.400 W
rOTBEH-E W PasHUTE aKTUBMPAHW WU JOCTaNHN MYyHKLWN. powerBoost 2200 W
Eg21cm CreneH Ha jaunHa 9 2.200 W
powerBoost 3.700 W
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5.4 30Ha 3a roTBere

Mpen na noyHeTe co roTBEeHETO, NPOBEPETE Aa/n
rofleMuHaTa Ha cafoT 3a roTBeHE 04roBapa Ha 3oHaTa
CO KOjalTo cakare aa roTsure:

Mone Twun Ha 30Ha 3a roTBewe

@) EneH npcTeH Ha 30HaTa 3a roTeere

OcHOBHO pakyBatbe mk

5.5 lNMpuKas 3a npeocTaHaTa TONJUHA

[MoneTo 3a rotBerbe MMa Nprkaa Ha npeocTaHarta
TOM/INHA 3a CEeKOja 30Ha 3a roteeme. He ja nonupajte
30HaTa 3a roTBerbe AoAeKa CBETU NPUKas3oT Ha
npeocTaHara TonavHa.

Mpukas 3Hauemwe
H 30HaTa 3a rotBere e Bpena.
h 3oHaTa 3a roteBere e Tonna.

6 OCHOBHO paKyBaH€

6.1 BKknyyyBaHw-e Ha NoneTo 3a rotBeHe

» MputucHete Ha @.
Ce ornacysa akyCTUYeH CUTHaN U MPUKasoT
nokpaj O ceetn.

v [loneto 3a roteere e NoaAroTeeHo 3a padora.

reStart

» AKO o BKAyunTe ypenoT noBTOPHO BO CiegHNTEe 4
CEKYHAN OTKaKO Ke ro NCKyunTe, NoneTo 3a
rotBeHe nNpoao/HKyBa aa paf)OTI/I CO nperxogHuTe
NoCTaBKW.

6.2 UcKknyuyBare Ha NONETO 3a roTBeHe

» [putnckajte Ha O, foaeka He ce uaracart
npukasuTe.
v CuTe 30HU 3a rOTBEHE CE NUCKITYUEHN.

3abeneLuKka: [JoKO/IKY CUTE 30HU 3a FOTBEH-E Ce
NcKayyeHn nogonaro oa 20 cekyHau, NONETO 3a
roTBEeHE aBTOMATCKN Ce UCK/y4yBa.

6.3 MNMocTaByBare Ha CTENEHOT Ha jauuHa BO
30HUTe 3a roTBeHe

3oHaTa 3a roteBere uma 17 cTeneHun Ha jaynHa,

KOWULTO MOXe Aa ce npukaxar oa 110 9 co mery-

BPeOHOCTX. 3a HammpHuLaTa 1 3a NaaHMpaHnoT

npoLec Ha roTeere n3bepete ro HajcooaBETHUOT

CTEeMNeH Ha jaunHa.

1. 3a na ja n3bepete 30HaTa 3a roTBeH-E, NPUTUCHETE
Ha &.

v  csetn n nog Toa .

6.4 CoBeTH 3a roTBeHe

®m  AKO 3arpeare nupe, Kpem Cynu Uav 1enavmen
COCOBW, NMOBPEMEHO NpoMeLlyBajTe.

= 3a npeTxo4HO 3arpesBarke, NocTaBeTe cTeneH 3a
roreere 8-9.

®  AKO roTBMTE CO Kanak, HamaneTe ro CTeneHoT 3a
roTBeHe BejHall LTOM n3nese napea.
V3neryBareTo Ha napearta HeEMa Aa Baujae Bp3
pPEes3ynTaToT 04 roTBeHETO.

= [Jo npoLecoT Ha roTBere CTaBeTe Kanak Ha cagoT
3a rotBere, AoeKa He ro cepBupaTte jafeHeTo.

= 3a rotBere CO EKCMNPEC JIOHEL, NoUnUTyBajTe U
HaNoOMEeHUTE Ha NPON3BOANTENOT.

2. Bo noneto 3a nocrasyBarbe NU3BepeTe ro cakaHnoT
CTereH Ha jaunHa.
v CTeneHoT Ha jaunHa e NnocTaseH.

3abeneluKka: [JoKonKy Hema caj Ha 30HaTa 3a roTBerse
WM TEHLIEPETO He & COOABETHO, M3BPaHMOT CTeneH Ha
jaumHa Tpenka. Mo ogpeneHo Bpeme 3oHaTa 3a
roTBEHE CE NCKyYyBa.

quickStart

» [loKONKYy Npef BK/ydyBaHeTo, ro NnocTaBute cagoT
Ha MoJSIeTO 3a roTBeHEe, NCTUOT Ke Ouae npenosHaeH
npea BKy4YyBare M aBTOMaTcku Ke 6uae nsdpaHa
coofiBeTHaTa 30Ha 3a roteeme. [1oToa, BO cnegHute
20 cekyHan nsdepeTe ro cakaHUoT CTeneH Ha
jaumnHa, MHaKy NoneTo 3a roTBEeHEe Ke Ce UCKIYUN.

MeHyBar€ Ha cTeneH Ha jauMHa U UCKNyYyBaHe
Ha 30HaTa 3a roTBeHe

1. M36epeTe ja 30HaTa 3a roTBEH-E.

2. Bo noneTo 3a nogecysarbe n3beperte ro cteneHoT
3a roTBeH-e Wan nocraeeTe Ha L.

v CTeneHoT 3a rotBerbe Ha 30HaTa 3a roTBere ce
MEHYBa WM CE UCKyYyBa 30HaTa 3a rOTBEH-E U Ce
nojaByBa NPWKasoT 3a npeocTaHara TonavHa.

= He ja roTBeTe Npenosiro HammpHuLaTa, 3a fa ja
couyBaTe xpaHnmeaTa BpeaHoCT. CO KyjHCKMOT
anapMm MOXeTe Aa ro noctaBute onTMManHoOTO
BPEME 3a rOTBEH-E.
BHumaBajTe MacnoTto aa He yaaw.
3a ga rv NOTEMHUTE HaMUPHULUKTE, MOTNPXETE
€0HO MO €4HO 1 BO Manu nopumu.

= HekosKy CafoBK 3a rOTBEHE MOXAT MNPW FrOTBEHETO
[a NOCTUrHaT BUCOKKM Temneparypu. 3atoa
KOPUCTETE KYJHCKN KPMW.

® [Ipenopaku 3a eHEPreTCkn eKaCHO rOTBEHE
MOXe Aa HajaeTe noa
- "llitenere eHepruja”, Pagina 36
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mk OyHKUNK 3a Bpeme

lNMpenopaku 3a roTBere

TaBenaTa npuKaxysa, KOj CTeMNeH Ha jauvHa (—==) 3a
KOja HamupHMUa e HameHeT. BpeMeTo 3a roteere
(® min) Moxe [Ja Bapupa BO 3aBUCHOCT OA BUAOT,

TeXnHarta, nebenvHara u KBaIMTeToT Ha HamMmunpHuuarta.

-= ® min
AuHcTambe/npmere Co Manky
macno '
LLHmuna, obunyHa nnm 6-7 6-10
naHupaxa
LHnuna, 3amp3HaTa 6-7 6-12
Kotnetun, obunuHu nnm 6-7 8-12
naHvpaHm
Crek (3 cm gebenuHa) 7-8 8-12
Munewku rpaan (aedenvHa 2 5-6 10-20
cm)
Munewkun rpagn, 3amp3HaTi 5-6 10-30
Mneckasuum (3 cm aebenuHa) 4. - 5. 20-30
Xambyprep (2 cm gedennHa) 6-7 10-20
Puba v dounetn oa puba, ceexmn 5 -6 8-20
Puba n dounetn og pnda, 6-7 8-20
naHnpaHm
Punba, naHnpaHa n 3ampsHata, 6-7 8-15
Ha np. pubMHK cTanuYnHa
Pakuuntba 1 kpadu 7-8 4-10
JuHCTare Ha CBeX 3e/1eHUYYyK U 7 - 8 10-20
nevypKm
Jagerba NpuroTBeHn BO Taka, 7-8 15-20

3€JIeHYyK, MECO Ha NNEHTU Ha
a3NCKN Ha4nH

3ampsHaTo jagerse, Ha np. 6-7 6-10
janer-e NpuUroTBeHoO BO TaBa

[TanaymHkn, Np>XeHn eaHa no 6.-7. -
apyra

Omner (neyeH eaHo no apyro) 3. -
Jajua Ha oko 5

Mpxewe, 150-200 g no
nopuuja so 1-2 | macno,
npmere no nopuuja’

3amp3HaTu npoussoan, Ha np.  8-9 -
NOMMPUT, NUNELKN MefajoHN

KpokeTun, 3amp3HaTu 7-8 -
Meco, Ha np. napuntba 6-7 -
NUNELIKO

Punba, naHnpaHa nan BO NMUBCKO 6 - 7 -
TECTO

MaHWpaH 3eneHUyK, Neuypku,
naHvpaHu Wan BO MUBCKO TECTO
nnu BO Temnypa

—== ® min
Tonewe
Yokonago, uokonageH npeavs 1 -1. -
[NyTep, men, xxenaTuH 1-2 -
3aTtonnyBake U oApryBake
Ha TonnuHaTa
MaHLla, Ha np. neka 1.-2 -
Mneko' 1.-2. -
Baperu konbacu' 3-4 -
Oamp3HyBaHe U
npuTonnyeame
CnaHak, on dpwkuaep 3-4 15-25
l'ynaw, 3amp3Har 3-4 35-55
lfoTBetbe, Bapere
Krennu on komnvpn 4,-5. 20-30
Puba ' 4-5 10-15
benun cocosu, Ha np. bewamen 1-2 3-6
coc
MaTeHn cocoBu, Ha np. coc 3-4 8-12
bepHes, coc XonaHaes
Bapeme, roTBeH-e €O napea,
AUHCTake
Opwua co aBojHa KoanumHa Boga 2.- 3 15-30
Cytnnjau 2 2-3 30-40
HenyneHn BapeHn KoMnnpu 4. -5, 25-35
3aconeHn kKoMnmpu 4,-5 15-30
TecTeHuHn 6-7 6-10
MaHua 3.-4 120 -

180

Cynu 3.-4. 15-60
3eneHuyk 2.-3. 10-20
3eneHuyk, 3amp3Har 3.-4. 7-20
MaHua npuroteeHa co ekcrnpec 4. - 5. -
noHeu
HAuvHcTame
PonoBaHO neyeHo meco 4-5 50-65
ONHCTaHO nevere 4-5 60 - 100
Fynaw 2 3-4 50 - 60
' Bbes kanak

2 [MpeTxoQHO 3aTon/yBare Ha CTEMNeEH 3a rotBere 8 -

Manu neumsa, Ha nNp. KpodHu/ 4 -5 -
6epnunHep, oBoLLlje BO NMUBCKO
TECTO

' Bes kanak
2 TMpeTxo4HO 3aTon/yBarbe Ha CTeneH 3a rotsere 8 -

7 dYHKUUU 3a BpeMme

BawaTta nnoua 3a rotBere pacnosara Co pasnanyHu
(OyHKUMM 32 NOCTaByBaH€ Ha BPEMETO 3a FrOTBEHLE:
= [IcknyyyBarbe Ha TajmMeport
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KyjHCKN anapm
= countUp function



7.1 Uckny4yyBare Ha TajMepoT

Co oBaa hyHKLMja MOXETE ga nporpamupare Bpeme 3a
roTBeHEe 3a egHa UM NoBEeKe 30HW 3a roTeerse. 1o
NCTeKyBare 0/l BPeMeTO aBTOMAaTCKU Cce UCKJydyBa
30HaTa 3a roTeeHse.

BKNyyyBare Ha UcknyuyBare Ha TajMepoT

1. VsbepeTe 30HA 3a roTBEHE N CTEMEH Ha jaunHa.
2. MMputucHete asanatu Ha .

v CBeTu |-l Ha 3oHaTa 3a roTeeHse.

3. Bo cnegHute 10 cekyHan nocTaBeTe ro cakaHoTo

BpemMe 3a roTBEHE BO MOJIETO 3a NoAeCcyBamse.

— AKO ja NnpuUTUCHETE NpBara NooBMHA Ha MOJIETO
3a NoaecyBare, BDEMETO 3a FOTBEHE Ce
HamasnyBa 3a efHa MUHyTa. AKO ja MPUTUCHETE
BTOpAaTa MnosioBMHA Ha NoJIeTO 3a NoJecyBarbe,
BPEMETO 3a NOTBEHE CE 3roJjieMyBa 3a efHa
MUHYTA.

v BpewmeTo 3a roteBere noyHyBa aa Teve.

v [1o NCTEKOT Ha BPEMETO 3a roTBEHE CE Chylla
curHan.

4. TputncHete Ha O.

v Ce rybat npukasute 1 3By4HUOT CuUrHan sanvpa.

UcknyuyBarbe Ha TajMepoT NPOMeHyBaH€ UIU

UCKNyJYyBake

1. MputucHete gsanatn Ha O n noTtoa uzbeperte 30Ha
34 rOTBEHE.

2. 3a na ro nsbpuwere BPEMETO, NPOMEHETE O
BPEMETO 3a rOTBEH:E BO MOJETO 3a NOAECYBaHEe UK
nocrasete Ha S0

7.2 HyjHCcKu anapm

OB0O3MOXYyBa aKkTMBMparse Ha YacoBHUKOT o 0 oo 99
MuHyTU. OBaa yHKUMja He 3aBUCK OO 30HUTE 3a
rOTBEHE M APYrMTE NOCTaBKW. He rn ncknydysa
aBTOMaTCKM 30HUTE 3a FOTBEHLE.

BKNny4yyBare Ha KyjHCKu anapm
1. ﬂpMTMCHeTe HEKOJIKY natn Ha ® JojeKa He CBETHE

v Ha npwkasot csetn 40,

powerBoost mk

2. [NocTaBeTe ro cakaHoTO BpemMe BO MOJETO 3a
noaecyBakse.

v BpewmeTo 3anouHyBa ga Teue.

v [1o NCTEKOT Ha BPEMETO 3a FOTBEHE CE Cayla
curHan.

3. MpwutuctHete Ha O.

v Ce rybat npukasute v 3ByYHUOT CUrHaN 3anupa.

KyjHcku anapmlpomeHyBaHte MU UCKNyYyBaHe
1. MpwuTucHete Hekonky natn Ha O noaeka He cBeETHe

2. Bo noneto 3a nogecyBare NPOMEHETE O BPEMETO
nnn nocraBeTe Ha l'.-l'S, 3a fa ro nsbpuere
BpeEMETO.

7.3 countUp function

®yHKUMjaTa Ha cTonepkara ro npukaxysa BPeEMETO
N3MNHATO Of aKTUBUPAaHETO.

BrnyuyBare Ha countUp function

1. MputucHerte Ha ©.

v Ha npwvkasort ceetar @ u OO

2. [oToa, NpUTUCHeTe Ha Koja BUI0 03HaKa BO MOJIeTO
3a noJecyBamse.

v BpewmeTo 3anouHyBa aa Teue.

Ucknyuyeare Ha countUp function

1. MputucHete Ha O.

2. [loToa, NpUTUCHeTe Ha Koja 610 03HaKa BO MOETO
3a nojJecyBams€.

v [lpukasunte Ha yHKLMjaTa 3a NporpaMmpareTo Ha
BPEMETPAEHETO Ce racar.

v  OyHKUKWjaTa € UCKIyyeHa.

8 powerBoost

Co oBaa dyHKLMja Moxe NoBp30 aa 3arpeete
rOIEMUTE KOMMUMHW BOAA OTKOJIKY €O 5.

OBaa (hyHKLMWja e gocTarnHa 3a cute 30HU 3a roTBeHbe,
[OKONKY APYruTe 30HM o4 uctarta rpyna He padoTar.
MHaKy Ha npukasoT Ha nsbpaHarta 30Ha 3a roTBeHe
Tpenkaar & v 5. Ha kpaj asTomarcku ke ce nocrasu 5,
6e3 na ce akTuBMpa yHKLMjaTa.

8.1 BKknyuyBare Ha powerBoost

1. V3BepeTe ja 30HaTa 3a roTBeHbe.
2. [NputucHeTe Ha b .
v b cBeTw.

v DyHKUMWjaTa e BKayyeHa.

2 UcknyuyBaw-e Ha powerBoost

8.

1. M3bepeTe ja 30HaTa 3a roTBeHbe.

2. MMputucHeTe Ha b.

v b HeMa [a ce npukaysa rnoseke.

v Bo 3oHara 3a roteerse cBeth 5.

v OyHKUMjaTa € UCK/ydeHa.

3abeneluka: Mog oapeneHn OKOMHOCTH, ypenoT
aBTOMAaTCKM ja ucknydyyea Booster-dyHkunjaTa, 3a ga
3alITUTL ENIEMEHTUTE Ha e/1EKTPOHMKATa BO
BHATPELWHOCTA Ha rnjovyaTa 3a roTBeHse.
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mk besbegHocT 3a aeua

9 Be3begHocCT 3a Aeua

[Toneto 3a roTeere € ONPEMEHO CO 6e3benHOCT 3a
neua. OBa cnpeyyBa felaTa [a ro Bkayyart NoseTo 3a
roTBeH:e€.

9.1 BKknyuyBare Ha Be3begHocT 3a geua

YcnoB: [loneto 3a roteere Mopa aa duae UCKIyJYeHo.
> [lp)eTe NpuUTUCHAaTO Ha = 3a 4 CekyHau.

v =@ cBetn 10 cekyHan.

v [loneto 3a roteerbe e BoKNPaHo.

9.2 UcKknyuyBare Ha Be3begHocT 3a aeua

> [lp)xeTe NpuUTUCcHaTO Ha = 3a 4 CeKyHau.
v bnokupareTto e OoTCTpaHeTo.

9.3 ABTOoMaTtcKa 6e36egHOCT 3a Aeua

IcTO Taka MOXeTe aBTOMATCKM [a ja akTMBMpare
6es3beHOCTa 3a Aela CO CEKOe UCK/yYyBarbe Ha
NoneTo 3a roTBEH-E.

Kako na ja Bkiyunte 1 nckiayunte yHkumjara, Ke
nosHaeTte Bo nornasjeto OCHOBHM NOCTaBKU

— CrpaHuya 42.

10 3awTuTa NpU OpULLEeHe

OBo03MmOXYyBa Bnokana Ha KOHTPOJ/TIHOTO MNoJsie 3a

UNCTeHE, 3a Aa He Cce nomMecTtar HecakaHO NoCTaBKUTE.

Bnokanata Hema BnvjaHWe BP3 IMaBHUOT NPEeKUHyBau.

10.1 BKNy4dyBake Ha 3awiTuTa npu
Opuiere

» [lputncHete Ha W, Ce ornacysa curHas.
v KOHTpoNHOTO nosne e 6nokmnpaHo 35 cekyHAaw.

10.2 UcknyuyBare Ha 3aluTUTa Npu
Opuliere

3a fa ja ncknyunte dyHKUmjaTa NpeaBpemMeHo.
» [putucHete Ha W,
v KOHTPOMHOTO nose e OTKAyYEeHO.

11 UHaumBuayanHo 6e36eAHOCHO UCKIIyUyBaHe

BesbenHocHaTa byHKLM|ja ce akTMBMpa ako 3oHaTa 3a
rOTBEHE CE KOPUCTM NOA0ArO BPEME U HE MEHyBaTe
HUKaKBW NOCTaBKWU. 30HaTa 8a roTBeH:e npukaxysa F&
N Ce UCKyJyBa.

Bpemeto oa 1 go 10 uaca 3aBucu oa nsdpaHunoT
CTeneH Ha jaunHa.

[1pUTUCHETE Ha HEKOE KOMuYe.

12 OCHOBHM NOCTaBKH

MoxeTe fa rv noctaBuTe OCHOBHUTE MOCTaBKU Ha ypeaoT crnopen Balunte r|0Tpe6|/|.

12.1 MNpernea Ha OCHOBHUTE NOCTaBKH

Mpukas MNocTtaBKa BpenHocTt

ci BesbeaHocT 3a geua I - PauHo."
{ ABTOMAaTCKM.
7 — VcknyueHo.

3BYYHM CUrHaNM

(]
iy

[y
fl — CurHanute 3a NOTBpAa W rpeLika Ce UCKIyUYEHN.
{ — Bk/lyueH e caMo CUrHa0T 3a rpeLuka.

£ — Bk/lyyeH e caMo cuUrHasoT 3a noTepaa.

3 — CwuTe 3BYYHM CUTHA/IM Ce BKIyYeHU .

' ®abpuuka nocraska
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OCHOBHW NOCTaBKU

mk

MNMpukas MNMocTtaBKa BpeaHocT
c3 Mpukas 3a NoTpoLUyBayKka Ha eHepruja O - Vicknyyero.'
Ja nokaxyBsa BKynHaTa NoTpollyBayka Ha { — BknyyeHo.
eHeprunja nomMery BK/IyYyBare u
NCKyuYyBare Ha naoyata 3a roTBeHe BO
kWh.
TouHOCTa Ha NpKKasoT, NOKPaj APYroTo
3aBUCU 1 O KBA/IUTETOT Ha HAMOHOT Ha
cTpyjaTta.
chS ABTOMATCKO UCKyJyBare Ha 30HUTE 3a 00 - neknyyena.”
roTBEH:E. 155 - MUHYTU 1O aBTOMATCKOTO UCK/yYyBarse.
ch BpemeTpaere Ha 3ByUYHUOT CUrHan 3a Kpaj {— 10 cekyHam '
Ha TajMepoT 7 — 30 cekyHau
3 -1 MuHyTa
c OrpaHunuyBare Ha jaumHaTa I - NicknyueHo. MakcumMasHa jaunmHa Ha noneTo 3a
Mo notpeda 0BO3MOXYBa OrpaHUuyBarbe Ha  rOTBEHE .
BKyMHaTa jaynHa Ha nosieTo 3a roTBeH-E, - 1000 W. HajHucka jaunHa.
[OKOMKY € NnoTpedHo, nopaan ycrosute Ha .- 1500 W.
BalllaTa efeKTpUYHa nHcTanauuja.
JocTanHute nocTaBkM 3aBUCaT 0 7-3000 W. lMpenopauaHo 3a 13 amnepwu.
MakcumMasiHaTta jaynHa Ha NoneTo 3a 3.- 3500 W. MpenopayaHo 3a 16 amnepu.
roTBerbe. TOYHUTE noJaToun Ke rm HajaeTe Y -4000 W.
Ha cneungukaumnoHaTa naouka. [JoKonky Y. - 4500 W. lMNpenopavaHo 3a 20 amnepu.
dyHKUMjaTa € aKkTUBHa 1 NOSETO 3a rOTBEHE .
ja nocTuUrHe nocraseHaTa rpaHuua Ha 9 - MakcumasiHa jauvHa Ha noseto 3a roTBeHse.
jaumHata, - Ke ce Npukaxe n Ke Moxe aa
n3bepete NOBUCOK CTEMEH Ha jaynHa.
ch Bpeme 3a n3dop Ha 3oHaTa 3a roTeerhe {1 - HeorpaHuueHo: MoxeTe fa ja noctaBuTe nocneaHo
n3dpanHara 30Ha 3a roteemse, 6e3 NoBTOPHO Aa ja
nsbeperte.’
i - OrpaHuueHo: MoxeTe ga ja noctaBuTe nocneaHara
n3bpaHa 30Ha 3a roteerse Bo pok oa 10 cekyHam
0TKako Ke ja nsdepete. [loToa Mopa NOBTOPHO A4 ja
n3bepeTte 30HaTa 3a roTBeHe, 3a [a ja NocTaBuTe.
cic TecT Ha caaoT 3a roTBeHe 1 - He e coonseTHO.
Co oBaa hyHKUMja MOXe Aa ce NpoBepwn { - He e ontumasHo.
KBa/IMTETOT Ha CafoT 3a roTBEH-E. Z - CooaBeTHO.
cl Bpakarbe Ha hadpuukuTe NoctaBku 0 - IHavBuayanHu nocTasku .

{ - ®abBpunuUKM NOCTaBKMU.

' ®abpuyka nocraska

12.2 KOH OCHOBHHUTE NOCTaBKH

YcnoB: [Noneto 3a roteere Mopa ga duae UCKIyyeHo.

1. 3a [ga ro BkAyyute Noneto 3a rotBere, NPUTUCHeTe
Ha O.

2. Bo cnegHute 10 cekyHaAn NputuckajTe Ha = 4
CeKyHAaW.

Mpukas

UHPpopmaumja 3a nponssoaoT
o

MHaeKc Ha TexHuykarta cepBuCHa i
cnyxb6a (TCC)

Cepucku 6poj Fd
Cepuckn 6poj 1 ac.
Cepuckn 6poj 2 a5

v T[lpBUTE YETUPU NPUKA3K TV JasBaaTt MHpopMaLunTe
3a MPOW3BOAOT. 3a Aa M NoBuKaTe NoeavHeYHUTe
npukaswu, MPUTUCHETE Ha MOoMeTo 3a NoCTaByBakH-e.

3. 3a pa npuctanute A0 OCHOBHUTE MOCTaBKM,
NPUTUCHETE Ha <.

v C 1 {cBeTar HaM3MEeHNYHO Kako U & Kako
NPEeTX0AHO NMOCTaBeHa BPEeaHOCT.

4. [lpuTtuCKajTe HEKOMKY NaTh Ha =, Jodeka He ce
npukaxke cakaHarta yHkuuja.

5. V3BepeTe ja cakaHata nocTaBka BO MOAETO 3a
nocraByBaH-€.

6. [lp>xeTe nputucHaTo Ha =° 3a 4 CeKkyHau.

v [locTaBkuTe ce 3a4yBaHMW.

12.3 lNpeKuHyBaw€e Ha NpoMeHaTa Ha
OCHOBHUTE NMOCTaBKH

» [Mputuchete Ha @.
v CuTe npomMeHu ce OTOPNEHN U HE Ce 3adyBaHu.
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mk TecT Ha cagoT 3a roTBerbe

13 TecT Ha cagoT 3a rorBeH-e

KBanuteToT Ha cadoT 3a roTBEHE UMa ro/1IEMO
BAvjaHMe Bp3 BpanHaTa 1 pesynTaToT 04 NPoLecoT Ha
rOTBEH-E.

Co oBaa hyHKUMja MOXETe [a ro NnpoBepuTe
KBa/IMTETOT HA CaAOT 3a rOTBEH-E.

Mpen npoBepkaTta yBepeTe ce AeKa rofiemmHara Ha
[OHOTO Ha cadoT 3a roTBEHE COOABETCTBYBA CO
rofeMmHaTta Ha 3oHaTa LTO Ce KOPUCTMW.

[MpuctanoT € NpeKy OCHOBHUTE MOCTaBKMW.

— CrpaHuya 42

13.1 CnpoBepneTte ro TecT Ha cagoT 3a
roteewe

1. MNocTaBeTe ro cafjoT 3a roTeere Ha cobHa
Temneparypa co okony 200 ml Boga LUeHTpUpaHo Ha
30HAaTa 3a roTBeH:e, UMjaliTo ronemmnHa Hajaobpo
oarosapa Ha OHOTO Ha caforT.

2. OTBOpEeTEe r'M OCHOBHUTE MOCTaBKW 1 nsdepete c | .

3. lNpuTncHeTe ro NnoneTo 3a nogecysare. Bo 3oHUTE
3a roTBemEe Tpenka npmkasoT —.

v TecToT € BO Tek.

v [lo 10 cekyHan, Ha NpukKasuTe 3a 30HU 3a FOTBEHE
ce nojaByBa pesynTartor.

13.2 lNpoBepKa Ha pe3ynTaTtoT

Bo cnenHata Tabena MoxeTe ga BUAWUTE LITO 3HAYUM
Pe3yNnTartoT 3a KBa/INTET U 6DSI/IHaTa Ha npouecoT Ha
roTBeH:€.

Pesynrar

,'_-,' CapoT 3a roTBere He e COOBETEH 3a 30HaTa U

3aroa He Cce 3arpesa.
!

| Caport 3a roteerse No6aBHO ce 3arpesa oA
0YEKYyBaHOTO 1 MPOLIECOT Ha rOTBEHE HE Ce
oaBsvBa onTMasiHO.

CanoT 3a roTBere NPaBWUIHO Ce 3arpesa U
npouecoT Ha rotBerke € BO pen.

Sy

3abenewka: Bo cnyyan co cnabu pesyntatu,
MOBTOPHO CTaBETE o CafoT 3a roTBeHEe Ha nomMasna
30Ha 3a roTBeHe, JOKO/KY UMa.

3a [ga ja aktmBMpare osaa yHKUMja, MPUTUCHETE rO
NosIeTo 3a NoCTaByBaHLe.

14 Yucrterbe U Hera

3a BawwnoT ypea oa octaHe O4OAro BpeEMe
(byHKLMOHANEH, BHUMATETHO YNCTETE FO U HeryeajTe ro.

14.1 CpeAcTBO 3a UUCTEHE

CooaBeTHM CpeacTBa 3a UNCTEHE U CTpyrasaka 3a

CTakno Moxe aa HadaBuTe BO cepBucHaTa cnyxoa, BO

npoaaBHMLUATa WM NPeKy MHTEPHET NpoAaBHMLUaTa

siemens-home.bsh-group.com .

BHUMAHMUE!

HecoonBeTHW AETEPreHTM MOXe [a v owTeTar

MOBPLUMHUTE Ha ypeaoT.

» He KopucTeTe HECOOABETHN AETEPrEHT.

» He KopucTeTe cpeAcTBa 3a YNCTEHE AOKOSKY
NONETO 3a rOTBEHE € Ce yWTe Xewko. OBa MOxe aa
[oBefle 00O Tparn Ha noBpLUMHaTa.

HecoonBeTHHU geTepreHTH

® HepacTBOPEHO CPEeACTBO 3a MNakHeHe

®  YpcTay 3a MalmHa 3a MUere caoBu

= AdpasuBHuK cpeacTsa

= Cu/HKW cpeacTBa 3a UMCTeHe, Ha Mp., crnpej 3a
YUCTEHE PepHa UK OTCTpaHyBay Ha AaMKu
CyHrepu Wwto rpedar

® Ypeau 3a unmcTerse nojg NPUTUCOK 1 Ha napea
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14.2 YucTterwe Ha NoneTo 3a roteexe

VcuncTeTe ro noneTo 3a roTeere no cekoja ynotpeda
3a [a He 3aropar ocTaTounTe Of FOTBEHETO.

YcnoB: [oneto 3a roteerse Mopa aga éuae nagHo. Mpu
JaMKu of Wwekep, nnactTuyHa Uan anyMnHnymcKa
donuvja He ocTaeajTe ja novaTa 3a rotTBere aa ce
n3naau.
1. OTCcTpaHeTe M TBPAOKOPHUTE HEUMCTOTUN CO
cTpyrauy 3a cTakno.
2. YucrteTe ro noneTto 3a rotBere CO CPeacTBO 3a
yncTerbe 3a CTak/o-Kepammka.
BHumaBajTe Ha HaNOMEHUTE 3a YMCTEHE Ha
ambanaata Ha HaMmupHuLuaTa.

CoseT: CTak/o-kepammukara Moxe 1o0po aa ja
NCUYNCTUTE CO CneunjaneH CyHrep.

14.3 Yucrtere Ha pamKaTa Ha NoneTo 3a
roteewe

[oKONKy No KOPUCTEHETO, HA pamKarta Ha noseTo 3a
roTBeHE nMMa HeYncToTnm Win gqamMmkKm, MCYNCTeTE Tn.

3abenewka: He KOPWUCTEeTE CTpyra4yn 3a CcTakno.

1. YucTeTe ja pamkaTa Ha NoneTo 3a roTBeHE CO
TOMOJ PacTBOP 3a MakHEeHE N MeKa Kpna.
Mpen ynotpebara, TEMENHO U3MUjTE T HOBUTE
CYHI'epecT Kpnu.

2. ToToa mcylweTte co Meka kpna.



Ot1cTpaHeTe 1 npeuknte mk

15 OTcTpaHeTe rM npeykuTe

ManuTe npeuykn Ha MaliMHaTa MoXeTe CaMOCTOjHO aa
M oTcTpaHute. KopucreTe ru nHgopmaummTe 3a
OTCTpaHyBare Ha Npeukn npea ga ce odpatute 4o
KopucHuukata cnyxota. Ha 1oj HaunH Ke nsberHete
HenoTpedHN TPOLLOLN.

A NMPEAYNPEAYBAHE - OnacHocTt oa nospepal

HecoonBeTHUTE NonpaBky NpeTcTaByBaaTt OMacHOCT.

» [lonpaBkK Ha MallnHaTa MOXe [a U3BpLlyBa camo
o0yueH nepcoHa.

» AKO MalluHaTta e HeucnpaeHa, jaBeTe ce Ha
KopucHMYKata cnyxoa.

/\ NPEOYMNPEOYBAHE — OnacHocT of CTpyeH
yaap!
HeCOO,D.BeTHVI MonpaBkKn ce ornacHn.

15.1 HanomeHu 3a npeaynpeaysare

3abenewuku

= AKO BO NpuKasuTe ce nojasu &, gpxerte ro
npUTUCHaT CEH30POT Ha COOABETHATA 30Ha 3a
rOTBEHE U MPOYMTAjTE O KOAOT Ha rpeLka.

= JIoKONKy KOAOT Ha rpelka He e HaBeaeH BO
Tabenara, UCK/yyeTe ro NoseTo 3a roTBere o[
cTpyja, novekajte 30 cekyHan 1 NPUKIYYETE rO.
JOKO/KY NpUKasoT 04HOBO Ce MNojaBu, N3BECTETE ja
TexHUuYKarta cepBucHa cnyxba 1 HaBeaeTe ro
TOYHMOT KO Ha rpeLuka.

= JIoKONKY Ce nmojaBu rpeLuka, ypeaoT He ce npedpna
BO PEXWUM Ha NPUMNpPaBHOCT.

® 3a ga rv 3awTtutuTte enekTpuyHuTe AenoBu Ha
ypPeaoT 04 Nperpesare Wan CTPYjHK yaapu, NoaeTo

» Camo 00y4yeH CTpyyeH nepcoHas cmee fa rnpasu
nonpasku Ha ypenoT.

3a roTBeEHE MOXe MPUBPEMEHO [a ro0 Hamasysa
CTEMEHOT Ha jaunHa.

» 3a nonpaeka Ha ypeaoT cMmeaT Aa ce Kopuctat
camo OpUrnMHaNHW Pe3epBHU AENOBMW.

» JlOKOSIKY CMPOBOAHMKOT 3a NPUKNyYyBare Ha OBOj
ypen ce owWTeTyBa, Mopa [a ce 3aMeHu Co
crneuvjaneH cnpoBOAHNK 3a NPUKIyYyBare, KOj LTO
MOXKe Aa ce HabaBu Kaj MpOW3BOAMTENOT MW Kaj
Herosata cny)xoa 3a KOPUCHULIN.

15.2 HanomeHu Ha NoNeTo 3a NpUKasu

HAedexr

MpuumnHa 1 pewaBare npobnemu

Hema npukas wro
CBETW.

HanojyBareTo CO CTpyja € NpeknHaro.
» Co noMolL Ha ApYri eNeKkTPUYHK ypean NpoBepeTe dann ce padoTv 3a NPeKnH Ha
cTpyja.

YpenoT He e NPUKyYEeH Cropes enekTpuyHara wema.
» [lpuKIyyeTe ro ypenoT crnopea enektpuyHara ema.

[emhekT BO enekTpoHnkaTa

» JlokOAKYy OEEKTOT HE MOXE [a Ce OTCTPpaHu, MHMOPMUPAjTe ja TEXHUYKATa CepBUCHA
cnyxoa.

[MpukasuTte Tpenkaar.

KOHTPONHOTO MOJe € BAaXHO WK MOKPUEHO CO HEKO] NpeaMeT.
» lcyweTe ro KOHTPOMHOTO NOJ1E AN TPrHETE Fo NPeaMETOT.

FZ FY ETDIS, EnekTpoHvKaTa e nperpeaqa Wi rm UCKAyYnna cute 30HU 3a roTBEHE.

g e | T e o o | .

£ 820t £ 8208 » [louekajTe goaeka He ce onaau OOBOMHO eneKTpoHuKkaTa. [1oToa NPUTUCHETE Ha Hekoe
KOMue Ha onepaT1BHOTO Nose.

FS + crenen Ha Bo noapavjeTo Ha KOHTPOJIHOTO MOJe Ce HAaora XEexXoK caf 3a roteerse. lNopaaw Toa,

jauynHa 1 curHaneH
TOH

eNeKTpoHMKaTa MoXe aa ce nperpee.

» TprHerte ro canoT 3a roteerbe. [10T0a 3a KpaTtko Ce UCKyJYyBa NMPMKasoT 3a rpeLLKu.
Moxxe aa npoao/mkMTe Aa roteuTe.

5 u curHanex ToH

Bo noapaujeto Ha KOHTPOJIHOTO MOJIE Ce Haora XEeX0oK Ccajl 3a roTBere. 3a 3alTuta Ha

€/1IEKTPOHNKATa, 30HaTa 3a roTBEHE € UCK/yYeHa.

» TprHete ro cagoT 3a roteere. Noyekajte HEKOKY CekyHau. MpuUTUCHETE HeKoja oa
KOHTpOAHUTE noBplwKnHU. OTKakKo Ke ce naracu npukasoT 3a rpeluka, Moxe Ja
NPOAO/IKNTE CO TOTBEHETO.

30HaTa 3a roTBere € nperpeaHa 1 ce UCKayuyysa 3apaav sawTtura Ha padoTHaTa nospLunHa.

» [louyekajTe goaeka enekTpoHuKaTa He ce onaan AOBOSHO M NOTOa OJHOBO BKAy4YeTe ja
30HaTa 3a roTBEHLE.

3oHara 3a roteerse Buna BKaydeHa noaonr nepuos 6es npeknHn Ha padoTtaTta.

> HaveuayanHo 6e36eHOCHO NCKydyBaHe Ce BKJTyYMN. 3a ga Moxe aa ja noctaBute
30HaTa 3a rotBeHhe, NMNPUTUCHETE HEKOE KOMYe 3a Aa Ce UCKydar npukasnTte.
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mk OTtcTpaHyBarse

Hedekr MpuuunHa 1 peasare npobnemu

£ 8000/E5010 PaBOTHMOT HaMoH e AeheKTEH U € HAOBOP O4 HOPMAaSHWUTE rpaHuumM 3a padoTa.
» KOHTaKTUpajTe ro eHepreTcKOoTo npeTnpujaTue.

et MoneTo 3a roTBeHe He e NPaBUIHO MPUKIYYEHO.

» lckyyeTe ro NoAeTo 3a roTBewe Of CTpyja. [1puKayyeTe ro NoaeTo 3a roTBere Crnopen

eJIieKTpnyHarta wema.

U
a

JeMO-pexMmoT € akTUBMpaH.

» lIcknyyeTe ro noaeTo 3a roteerwe o4 cTpyja. lNouekajte 30 cekynHan 1 NPpUKIyYeTe ro
noneTo 3a roteere. Bo cneaHnte 3 MUHYTU MPUTUCHETE HEKOj ceH30p. [1eMO-PEXNMOT €

[leaKTVBMpPaH.

15.3 HopmanHu 3ByLM Ha BalLMOT ypen

MoHekorall UHOYKUUCKUOT ypea MoXe Ja npeavssuka
3BYLIM UK BUBPALMM KaKo 3yere, CBUPEHE, KpLIKarbe,
3BYLIM HA BEHTMNATOPOT WU PUTMUYKN 3BYLIN.

16 OTcTpaHyBame

16.1 OTcTpaHyBaHe Ha CTapuOT ypen

Co cooaBeTHO hpname BO OTNaa MOXe NOBTOPHO Aa
Ce UCKopucTaT BPeaHN CYypPOBUHW.

1. /3Bneuerte ro NpuKAy4yoKoT Ha KabenoT 3a cTpyja.

2. OpgBojTe ro kabenot 3a cTpyja.

3. OTcTpaHeTe ro ypeaoT cornacHo nNponucuTe 3a
XMBOTHA cpeanHa.
VIH(hopMaumn 3a TEKOBHUTE Ha4YMHN Ha piare BO
oTnaa moxeTte Aa AobueTe oa cneunjanusmpaH
npoaaeay U 0 PErMOHaNHUTE AN FPAACKUTE
BACTW.

OBoj anapar e o3HaueH cnopen
eBponckmot nponuc 2012/19/E3 aa
eeKTPO U eEeKTPOHCKM anapaTu
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[lponucoT ja naBa pamkara 3a
Bpakare 1 UCKOPUCTYBaHE Ha
cTapuTe anapartu, BaXeuko LWNPyM
Espona.

=y

17 CepBucHa cnymba

OpwurvHanHuTe 0enoBu, KOUWTO Ce BO COrNacHOCT CO
perynatmBarta 3a eKOMOoWKN An3ajH, MOXe Aa
HabaBuTe o[ HalaTta KOPUCHMYKA cnyxba BO PoK o4
10 roavHW of Kora MalliHaTta e nywTteHa Bo npoaaxoda
BO EBponckata ekoHOMcKa 06nacT.

3abeneluka: Ycayrute of KopucHuukara cnyxoda ce
ecnnaTHu crnopes yC/oBUTe Ha rapaHumjata Ha
npou3BeayBavorT.

[TogeTanHu nHpopmMaunmn 3a TpaeHeTo Ha rapaHTHUOT
POK W rapaHTHUTE ycnoBu BO Ballata 3emja moxe aa
nobvete oa HallaTa cepBucHa cnyxoa, Kaj Bawwmot
npoaasay unv Ha Halwara Bed-cTpaHuua.

AKO cTanuTe BO KOHTAKT CO HallaTa KOPUCHUYKA
cnyx0a, Tpeba fa rm NpuioxXnte OPOojoT Ha NPOU3BOA
(E-Nr.) n cepucknot 6poj (FD) Ha malumHara.
MogaTounTe 3a KOHTaKT Ha cepBucHaTa ciyxda Ke
HajoeTe BO MpuaoXeHaTa nncTa Ha yenyru 3a
K/IMEHTUTE WM Ha HalwaTa Bed-cTpaHuua.

17.1 bpoj Ha npoussoA (E-Nr.) u cepucku
6poj (FD)

BpojoT Ha npowuseoa (E-Nr.) n cepuckunot 6poj (FD) ce
Haoraat Ha Tabsmnukara co noAaTouu Ha MalmHara.
[Thoukarta co nogatouu ce Haora:

= Ha cepTuduKaToT Ha ypeaor.

®  Ha [Jo/sHaTa CTpaHa Ha NoseTO 3a roTBeHe.

BpojoT Ha npowuseoaoT (E-6p.) NCTO Taka MOXe Aa ro
HajoeTe Ha cTakneHaTa kepamuka. IHOekcoT Ha ycnyru
Ha kaneHTn (K1) n 6pojoT Ha npounasoacTBoTo (FD)
MOX€ BO OCHOBHWTE noctaskun — CrpaHuya 42 na ce
NMpUKaxarT.

3a NoBTOPHO OpP30 a rv HajaeTe nogatounTe 3a
ypenot v tenedoHCcKNoT 6poj Ha cepBucHaTa cnyxoa,
MOXKeTe Aa rv 3anvieTe oBMe noaaTouw.

18 Japer-a 3a TecTUpake

OBue npenopaku 3a NnocrasyBare ce oJHecysaar Ha
WHCTUTYTUTE 3a TeCTUparbe XpaHa, 3a [a Ce O/1eCHM
TECTUPAaHETO Ha HaluTe ypean. TecTtosuTte ce
cnpoBeyBaaT co HaluTe CeTOBM Ha cafoBu 3a
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NHAOYKLUMCKO roTBerse. o noTtpeda, oBMe CeTOBU Ha
[0JaToOLUN MOXETe JOMOIHUTENHO Aa ' KYNuTe BO
cneuvjanmanpaHarta npoaasH1La, NpeKy Halwara
TEXHWYKA cepBuCHa cnyx0a unv oA Halata oHnajH-
npoJasHuLA.

18.1 Tonewe Ha YOKOnaaeH nNpenus

CocTtojkn: 150 g TeMHO Yyokonano (55 % kakao).
m TeHlepe @ 16 cm 6e3 kanak
— Bapemse: cTeneH Ha jaunHa 1.

18.2 MNoAarpeBare U oApMyBaHe Ha
TONJIMHaATaA Ha MaHpaTa co neKa

Peuent cnopea DIN 44550
MoueTHa Temnepatypa 20 °C
3arpeBatbe, 6€3 Mellare
m TeHuepe @ 16 cm co Kanak, konnunHa: 450 g
— Q3arpesare: Bpemetpaere 1 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha jaunHa 9
— [Mpoaoo/mKEHO rOTBEHE: CTENEH Ha jaynHa 1.
m TeHuepe @ 20 cm co Kanak, konuunHa: 800 g
— 3arpesarbe: BpemeTpaere 2 MuH. 30 cek.,
CTeNeH Ha jaunHa 9
— [Mpoaoo/mKEHO rOTBEHE: CTENEH Ha jaynHa 1.

18.3 MNMoarpesare U oapIHyBake Ha
TONNMHaTa Ha MaHyaTa co neKa

Ha np.: anjameTtap Ha nekata 5-7 mm. lNoyeTHa
Temnepartypa 20 °C
1o 1 MuH. NpoMeLllajTe Npu 3arpeBareTo
m TeHuepe @ 16 cm co kanak, konnunHa: 500 g
— 3arpeBatbe: BpemeTpaerse okony 1 MuH. 30
CEK., CTEMNeH Ha jaunHa 9
— Tlpoao/mkeHo roTBerse: CTENEH Ha jaumHa 1.
m TeHuepe @ 20 cm co Kanak, konuunHa: 1 kg
— 3arpesare: BpeMeTpaere okoay 2 muH. 30
CEK., CTEMEH Ha jaunHa 9
— [Mpoaoo/mKEHO rOTBEHE: CTENEH Ha jaymHa 1.

18.4 Bewwlamen cocoBu

Temnepatypa Ha mnekoTo: 7 °C

m TeHuepe @ 16 cm 6e3 kanak, coctojku: 40 g nyTep,
40 g 6paluHo, 0,5 | mneko co 3,5 % mMacneHocT U
npcrogar con

MNoaroroBka Ha 6ewamen coc

1. PacrtoneTte ro nytepoT, npomeLlajte ro 6patlHoTo U
conTa u cTonnete ce.
— 3arpeBatbe: BpemeTpaere 6 MUH., CTEMEH Ha
jaunna 2
2. [lonpapgete ro MeKOTO KOH 3anplukara co OpatlHo v
NOCTOjaHO MelWajTe JoAeKa He 30BpueE.
- 3arpeBatbe: BpemeTpaerse 6 MuH, 30 cek.,
CTerneH Ha jaunHa 7
3. Otkako Beluamen cocoT Ke 30Bpue, OCTaBeTe ro Ha
30HaTa 3a roTBeHe yWTe 2 MUH. CO MOCTOjaHo
Mellarbe.
— [lpoaomkeHo roTeere: CTEMEH Ha jaymHa 2

Jagera 3a tectuparbe mk

18.5 ToTBeH€e cyTnMjay co Kanak

Temnepatypa Ha mnekoTo: 7 °C
1. 3arpeBajTe ro MIEKOTO AOJEKA HE NMOYHE Aa ce
KpeBa. 3arpejte 6e3 kanak. 1o 10 MyH. NnpomMeLajTe
npu 3arpeBareTo.
2. [locTaBeTe ro npenopadyaHnoT CTEMNEH 3a jadunHa n
[oJazeTe opus, WeKep 1 con BO MIEKOTO.
BpemeTo 3a rotBerbe BKIYUMTENHO U 3arpeBarbe
n3HecyBa OKony 45 MuH.
m TeHuepe @ 16 cm, coctojku: 190 g opus co
TpkanesHo 3pHo, 90 g wekep, 750 ml mneko co 3,5
% macneHocT 1 1 g con
— 3arpeatrbe: BpemeTpaere okKony 5 muH. 30
CeK., CTeneH Ha jaunHa 8.
— [Mpooo/mKEHO roTBEHE: CTEMEH Ha jaunHa 3
m TeHuepe @ 20 cm, cocTojku: 250 g opu3 co
TpkanesHo 3pHo, 120 g wekep, 1 1 mneko co 3,5 %
macneHoct n 1,5 g con
— 3arpearbe: BpemeTpaere oKony 5 muH. 30
CeK., CTeneH Ha jaunHa 8.
— [Mpooo/mKEHO roTBEHE: CTEMEH Ha jaunHa 3, No
10 MUH. NnpomeLlajtTe

18.6 NoTBek-e Ha cyTnujauy 6e3 Kanak

Temnepatypa Ha mnekoTo: 7 °C
1. lonanete rm COCTOJKUTE BO MIEKOTO N CTOM/ETE CO
NMOCTOjaHO Mellamse.
2. Ako MmnekoTto gocturdano 90 °C, nsbepete ro
npenopavaHMoT CTEMEH Ha jaunMHa U OCTaBeTe ro Aa
Kpuka okosly 50 MUH. Ha MOHN30K CTEMeH.
= TeHlepe @ 16 cm 6e3 kanak, coctojku: 190 g opus
CO TpkanesHo 3pHo, 90 g wekep, 750 ml mneko co
3,5 % macneHoct n 1 g con
— 3arpesarbe; BpemeTpaere 0Kony 5 muH. 30
CeK., CTEMEH Ha jaunHa 8.
— [Mpooo/mKEHO rOTBEHE: CTEMEH Ha jaunHa 3
m TeHuepe @ 20 cm 6e3 kanak, coctojku: 250 g opus
CO TpkanesHo 3pHo, 120 g wekep, 1 | mneko co 3,5
% macneHoct n 1,5 g con
— 3arpearbe; BpemeTpaere okony 5 muH. 30
CeK., CTEMEH Ha jaunHa 8.
— [Mpoaoo/mKEHO FOTBEHE: CTEMNEH Ha jaymHa 2.

18.7 loTBewe opus

Peuent cnopen DIN 44550
Temnepatypa Ha Bogata: 20 °C
m TeHuepe @ 16 cm co kanak, cocTojku: 125 g
nonrospHect opus, 300 g Boga v eaeH npcrodar
Con
— 3arpeatbe: BpemeTpaere okony 2 MuH. 30
CEK., CTEMNeH Ha jaunHa 9
— [poao/mkeHo roTBerse: CTENEH Ha jaumHa 2
m TeHuepe @ 20 cm co kanak, cocTojku: 250 g
nonrospHect opus, 600 g Boga v eaeH npcrodar
Con
— 3arpeatbe: BpemeTpaere okony 2 MuH. 30
CEK., CTEMNeH Ha jaunHa 9
— [lpoao/mkeHo roTBere: CTENEH Ha jaunHa 2.
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mk Jagerba 3a Tectuparse

18.8 lprer-e CBUHCKO Ppune

[MoueTHa Temnepartypa Ha ¢uneto: 7 °C
m TaBa @ 24 cm 6e3 Kanak, COCTOjKU: 3 mapuntba
CBWHCKO (hune, BKynHa TexunHa okony 300 g,
nedennHa 1 cm un 15 g coHYornenoBo Macno
— 3arpeBatbe: BpemeTpaere okony 1 muH. 30
CeK., CTeneH Ha jaunHa 9
— [Mpoaoo/mKeHo roTBewe: CTEMNEH Ha jaunHa 7

18.9 NMoAarotoBKa Ha NanavynHKU

Peuent cnopea DIN EN 60350-2
m Tapa @ 24 cm 6e3 Kanak, cocTojkun: 55 ml Tecto 3a
efHa nanauynHka
— 3arpeBatbe: BpemeTpaerse 1 MuH. 30 cek.,
CcTeneH Ha jaunHa 9
— [lpoaomkeHo roTBeHEe: CTENEH Ha jaunHa 7

18.10 lNpxer-e 3amp3HaT nomMmPppuT

m TeHuepe @ 20 cm 6e3 Kanak, CocTojku: 2 |
COHY0r/1e10BO Mac/0. 3a cekoja nocTanka Ha
npxerse: 200 g 3ampaHat nombput, gedennHa 1
cm.

— 3arpeBatbe: CcTeneH Ha jaumHa 9, goaeka
Mac/ioTo He gocTurHe temnepartypa oa 180 °C.
— [lpoaomkeHo roTBeHE: CTEMNEH Ha jaumHa 9
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