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1 Bezbednost

Pridrzavajte se sledecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opste napomene

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

» Uputstva i informacije o proizvodu sacuvaj-
te za kasniju upotrebu ili za narednog vla-
snika.

m Ukoliko postoji oStecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da prikljuCujete ureda,.

1.2 Namenska upotreba

Ovaj uredaj je namenjen samo za ugradnju.
Obratite paznju na posebno uputstvo za mon-
tazu.

PrikljuCivanje uredaja bez utikaca sme da vrSi

samo ovlas¢eno struc¢no osoblje. Ukoliko do-

de do ostedenja usled pogresnog prikljuciva-
nja, gubite pravo na garanciju.

Ovaj uredaj upotrebljavajte samo:

® za pripremu jela i pica.

m U domacinstvu i kod sli¢nih primena kao
Sto su npr: u kuhinji za zaposlene u prodav-
nicama, kancelarijama i drugim komercijal-
nim prostorima; na poljoprivrednim imaniji-
ma, za goste hotela i drugih prostora za
stanovanje; u pansionima.

® na nadmorskim visinama do 4000 m.

Ovaj uredaj je u skladu sa normom EN 55011
odn. CISPR 11. Radi se o proizvodu grupe 2,
klase B. Grupa 2 znaci da je mikrotalasna
pecnica napravljena za zagrevanje namirnica.
Klasa B podrazumeva da je uredaj namenjen
za privatnu, kuénu upotrebu.

1.3 Ogranic¢enje kruga korisnika

Deca od 8 godina i starija, kao i osobe sa
umanjenim psihi¢kim, culnim ili mentalnim
sposobnostima, ili osobe bez iskustva i/ili



znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo
pod nadzorom osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost ili ako su obucene za be-
zbedno koriSéenje uredaja i razumeju kakve
opasnosti pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

Ciscenje i korisniCko odrzavanje ne smeju da
obavljaju deca, osim ako su starija od 15 go-
dina i to rade pod nadzorom.

Decu mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
od priklju¢nog kabla.

1.4 Bezbedna upotreba

Pribor uvek pravilno ugurajte u pecnicu.
- "Pribor”, Stranica 13

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Zapaljivi predmeti koji se nalaze u pecnici se
mogu zapaliti.

» Zapaljive predmete nikada ne drzite u pec-
nici.

» Ukoliko iz uredaja izlazi dim, iskljucite ure-
daj ili izvucite osigurac i drzite vrata zatvo-
rena da bi se ugusio eventualni plamen.

Slobodni ostaci jela, masnoca i sokovi od pe-

¢enja mogu da se zapale.

» Pre upotrebe uklonite krupnu prljavstinu iz
pecnice, sa grejnih elemenata i pribora.
Prilikom otvaranja vrata uredaja se stvara pro-
maja. Papir za pecenje moze da dodirne grej-

ne elemente i da se zapali.

» Prilikom prethodnog zagrevanja i tokom pri-
preme, nemojte nikada na pribor stavljati
papir za pecenje koji nije pricvrscen.

» Papir za pecenje uvek isecite na odgovara-
juCu veliCinu i priCvrstite ga posudom ili ka-
lupom.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Uredaj i delovi koje mozete da dodirnete se

tokom rada zagrevaju.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemen-
te.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

Pribor ili posude postaju jako vruci.

» Uvek koristite kuhinjske krpe kada iz pecni-
ce uzimate vruci pribor ili posude.

Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vre-

loj pecnici.

» Koristite samo male koliCine visokoprocent-
nih alkoholnih pi¢a u jelu.

» Pazljivo otvarajte vrata uredaja.

Bezbednost sr

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju
vreli.

» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.
» Udaljite decu.

Prilikom otvaranja vrata uredaja moze da iza-
de vrela para. U zavisnosti od temperature,
para nije vidljiva.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

» Udaljite decu.

Od vode u vreloj pec¢nici moze nastati vrela
vodena para.

» Nikada ne sipajte vodu u vrucu pecnicu.

/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Ogrebano staklo na vratima uredaja moze da
pukne.

» Za vrata uredaja nemoijte koristiti abrazivna
sredstva za CiS¢enje ili oStre metalne stru-
gace za CiSc¢enje staklenih povrSina, jer bi-
ste tako mogli ostetiti povrSinu.

Uredaj i delovi uredaja koje mozete da dodir-

nete mogu da imaju oStre ivice.

» Budite oprezni prilikom rukovanja i CisCe-
nja.

» Ukoliko je moguce, nosite zastitne rukavi-
ce.

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i za-

tvaranja vrata pomeraju, zbog ¢ega se moze-

te prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Komponente unutar vrata uredaja mogu da

imaju ostre ivice.

» Nosite zastitne rukavice.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno struéno osoblje sme
da vrSi popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti sa-
mo originalni zamenski delovi.

» Da bi se sprecile opasnosti, zamenu oSte-
¢enog mreznog priklju¢nog voda uredaja
mora da izvrSi proizvodac, korisnicka slu-
zba ili osoba sa slicnim kvalifikacijama.
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Ostecena izolacija mreznog priklju¢nog voda

predstavlja izvor opasnosti.

» Mrezni priklju¢ni vod nikad se ne sme do-
voditi u kontakt sa vru¢im delovima uredaja
ili izvorima toplote.

» Mrezni prikljucni vod nikada se ne sme do-
voditi u kontakt sa oStrim vrhovima ili ivica-
ma.

» Mrezni priklju¢ni vod nikad se ne sme pre-
savijati, prignjeciti ili modifikovati.

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzro-

kuje strujni udar.

» Za Ciscenje uredaja nemojte da koristite Ci-
staC na paru ili CistaC pod visokim priti-
skom.

Osteceni ureda;j ili osteceni mrezni prikljucni

vod predstavljaju izvor opasnosti.

» Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni ure-
daj.

» Nikada nemojte povlaciti mrezni prikljucni
vod da biste razdvojili uredaj sa strujne
mreze. Uvek povlacite mrezni utika¢ mre-
znog priklju¢nog voda.

» Ukoliko je uredaj ili mrezni prikljucni vod
osteéen, odmah izvucite mrezni utikaé mre-
Zznog priklju¢nog voda ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

» Pozovite korisnicki servis. = Stranica 38

/A UPOZORENJE - Opasnost: magnetizam!

U komandnom polju ili komandnim elementi-

ma su postavljeni permanentni magneti. Oni

mogu da utiCu na elektronske implantante,

npr. pejsmejkere ili insulinske pumpe.

» Osoba koja nosi elektronske implantate
mora da bude na odstojanju od najmanje
10 cm od komandnog polja.

A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!

Deca mogu ambalazni materijal da navuku

sebi preko glave ili da se njime umotaju, pa

da se tako uguse.

» Ambalazni materijal drzite van domasaja
dece.

» Deci nipoSto nemojte dozvoliti da se igraju
sa ambalaznim materijalom.

Deca bi mogla da udahnu i usisaju odn. pro-

gutaju sitne delove i da se na taj nacin uguse.

» Drzite sitne delove van domasaja dece.

» Deci niposSto nemojte dozvoliti da se igraju
sa sitnim delovima.

1.5 Mikrotalasna pec¢nica

TEMELJNO PROCITAJTE \]AZNE BEZBED-
NOSNE NAPOMENE | SACUVAJTE IH ZA BU-
DUCU UPOTREBU

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Nenamenska upotreba uredaja je opasna i

moze dovesti do ostecenja. Na primer, zagre-

jane papuce i jastuci punjeni zrnevljem ili zita-

ricama se mogu zapaliti i nakon nekoliko sati.

» U uredaju nikad nemoijte susiti jela ili ode-
cu.

» U uredaju nikad nemojte zagrevati papuce,
jastuke punjene zrnevljem ili zitaricama,
sundere, vlazne krpe za brisanje i sli¢no.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela i pi-
Ca.

Namirnice, ambalaze i posude se mogu zapa-

liti.

» Nikad ne zagrevajte namirnice u ambalazi
za odrzavanje toplote.

» Namirnice u posudama od plastike, papira
ili drugih zapaljivih materijala nikada ne za-
grevajte bez nadzora.

» Nemojte nikada da podeSavate preveliku
snagu ili predugo vreme mikrotalasne pec-
nice. OrijentiSite se prema podacima iz
0OvOog uputstva za upotrebu.

» U mikrotalasnoj pecnici nemojte susiti na-
mirnice.

» Nemojte nikada prevelikom snagom ili pre-
dugim vremenom mikrotalasne pecnice od-
mrzavati ili zagrevati namirnice sa malim
procentom vode, npr. hleb.

Jestivo ulje moze da se zapali.

» U mikrotalasnoj pecnici nikada nemojte za-
grevati samo jestivo ulje.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

eksplozije!

Tecnosti ili druge namirnice u zatvorenim po-

sudama mogu lako da eksplodiraju.

» Nikada nemojte da zagrevate tecnosti ili
druge namirnice u zatvorenim posudama.



/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Namirnice sa ¢vrstom ljuskom ili opnom mo-

gu tokom, ali i nakon zagrevanja, eksplodirati.

» Nikada nemojte pripremati jaja u ljusci ili
zagrevati tvrdokuvana jaja u ljusci.

» Nikad nemojte pripremati ljuskare i rakove.

» Kada pripremate jaja na oko ili jaja u ¢asi,
prethodno probusite zumance.

» Kada pripremate namirnice sa ¢vrstom lju-
skom ili opnom, kao Sto su jabuke, para-
dajz, krompir ili virSle, ljuska moze da puk-
ne. Pre zagrevanja probusite ljusku ili opnu.

Toplota se u hrani za bebe ne rasporeduje

ravnomerno.

» Hranu za bebe nikada nemoijte zagrevati u
zatvorenim posudama.

» Uvek uklonite poklopac ili cuclu.

» Nakon zagrevanja dobro promesajte ili pro-
tresite.

» Pre nego S$to detetu date hranu, proverite
temperaturu.

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze

da postane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pec-
nice uzimate posude ili pribor.

Kod hermeticki zatvorenih namirnica, ambala-

Za moze da pukne.

» Uvek vodite raduna o podacima na ambala-
Zi.

» Uvek koristite kuhinjske krpe kada iz pecni-
ce uzimate jela.

Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju

vreli.

» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.

» Udaljite decu.

Funkcija suSenja na najviSim stepenima u is-

klju¢ivom rezimu mikrotalasne pecnice auto-

matski ukljuCuje dodatno grejno telo i zagreva
pecnicu.

» Nikad ne dodirujte vru¢e povrSine u unutra-
Snjosti pecnice ili grejne elemente.

» Udaljite decu.

Bezbednost sr

Nenamenska upotreba uredaja je opasna. Na

primer, pregrejane papuce, jastuci napunjeni

zrnevljem ili zitaricama, sunderi, vlazne krpe
za brisanje i slicno mogu dovesti do opekoti-
na.

» U uredaju nikad nemojte susiti jela ili ode-
éu.

» U uredaju nikad nemojte zagrevati papuce,
jastuke punjene zrnevljem ili zitaricama,
sundere, vlazne krpe za brisanje i slicno.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela i pi-
¢a.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!
Prilikom zagrevanja teCnosti moze doci do
tranzicionog kljuCanja. To znaci da se tempe-
ratura klju¢anja dostiZze, a da se mehurici ga-
sa ne dizu kao Sto je to uobicajeno. Budite
oprezni ako se posuda makar malo zatrese.
Vruca te€¢nost moze naglo da pokipi i prska.
» Prilikom zagrevanja, u posudu uvek stavite
kasSiku. Na taj nacin nec¢e dodi do tranzicio-
nog kljuCanja.

v X

/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Neodgovarajuc¢e posude moze da pukne. Po-
sude od porcelana i keramike moze da ima
male rupe na ru¢kama i poklopcu. Iza ovih ru-
pa se nalazi Supljina. Te¢nost koja prodre u
Supljinu moze da izazove pucanje posude.

» Koristite iskljuCivo posude predvideno za
mikrotalasnu pecnicu.

Posude i posude od metala ili posude koje

sadrzi metal mogu prilikom upotrebe u mikro-

talasnoj pecnici da izazovu varnice. Uredaj se
oStecuje.

» Nikada nemoijte koristiti metalne posude u
mikrotalasnoj rerni.

» Koristite iskljucivo posude pogodno za upo-
trebu u mikrotalasnoj pecnici ili koristite mi-
krotalasnu pecnicu u kombinaciji sa odre-
denom vrstom grejanja.
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A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog
udara!

Uredaj radi sa visokim naponom.

» Nemojte uklanjati kuciste.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozbiljnog

ugrozavanja zdravlja!

Nedovoljno &is¢enje moze da unisti povrSinu

uredaja, umanji radni vek i dovede do opa-

snih situacija, npr. moze da izbije energija iz
mikrotalasne pecnice.

» Uredaj redovno Cistite i odmah uklanjajte
ostatke hrane.

» Odrzavajte Cistocu pecnice, zaptivke na
vratima, vrata i grani¢nika na vratima.

- "Cigdenje i odrzavanje" Stranica 28
Nemojte nikada koristiti uredaj ako su vrata
pecnice ili zaptivka na vratima ostec¢eni. Moze
da izade energija iz mikrotalasne pecnice.

» Nemojte nikada koristiti uredaj ako su oste-
¢eni vrata pecnice, zaptivka na vratima ili
plasticni okvir vrata.

» Popravku treba da izvrSi korisniCki servis.

Kod uredaja bez prekrivke za kuciste izlazi

energija iz mikrotalasne pecnice.

» Nikada ne uklanjajte prekrivku za kuciste.

» Ukoliko su potrebni radovi na odrzavaniju ili
popravke, pozovite korisniCki servis.

1.6 Para

Pridrzavajte se ovih napomena kada koristite
funkciju pare.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Voda u rezervoaru za vodu moze u daljem ra-

du uredaja jako da se ugreje.

» Rezervoar za vodu isprazniti parom nakon
svakog rezima rada uredaja.

Vrela para nastaje u pecnici.

» Za vreme rezima rada uredaja sa parom,
nemojte dirati pecnicu.

Prilikom izvlacenja pribora moze da pljusne

vrela te€nost.

» Vreli pribor paZljivo izvlaCite samo pomocu
kuhinjskih rukavica.

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Para zapaljivih te¢nosti moze da se zapali u
pecnici zbog vrelih povrsina (praskanje). Vrata
uredaja mogu da izlete. Moze se desiti da iza-
du vrela para i plamen.

» U rezervoar za vodu nemojte da sipate za-
paljive tecnosti (npr. pica koja sadrze alko-
hol).

» U rezervoar za vodu sipajte iskljuCivo vodu
ili rastvor protiv kamenca koji smo preporu-
Cili.

1.7 Termometar za pecenje

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Kod pogreSnog termometra za pecCenje moze

da se oSteti izolacija.

» Koristite samo termometre za pecenje koji
Su namenjeni za ovaj uredaj.

1.8 Funkcija ¢iS¢enja

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Ostaci hrane, masnoca i saft od pecenja mo-

gu da se zapale tokom funkcije Ciscenja.

» Pre svakog pokretanja funkcije Cis¢enja,
uklonite prljavstinu iz pecnice.

» Nikada nemoijte zajedno Cistiti i pribor.

Tokom funkcije CiS¢enja uredaj spolja postaje

veoma vreo.

» Na drSku vrata nikada nemojte da kacite
zapaljive predmete, kao npr. krpe za posu-
de.

» Drzite slobodnu prednju stranu uredaja.

» Udaljite decu.

Ukoliko je zaptivka vrata oSteCena, u predelu

vrata se gubi velika koli¢ina toplote.

» Nemojte da ribate niti da uklanjate zaptivku.

» Nikad ne pustajte u rad uredaj sa ostece-
nom zaptivkom ili bez zaptivke.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozbiljnog

ugrozavanja zdravlja!

Tokom funkcije CiS¢enja, uredaj se jako zagre-

va. Nelepljivi premaz lima i kalupa se uniStava

I nastaju otrovni gasovi.

» Nelepljive limove i kablove nikada nemojte
Cistiti preko funkcije Ciscenja.

» Nikada nemoijte zajedno distiti i pribor.



/A UPOZORENJE - Opasnost od

ugrozavanja zdravlja!

Fukcija CiS¢enja zagreva pecnicu na izuzetno

visoku temperaturu, kako bi ostaci od przenja,

rostilja i peCenja sagoreli. Tada nastaje para,

koja moze izazavati nadrazaj sluznice.

» Tokom funkcije Cis¢enja dovoljno provetra-
vajte kuhinju.

» Ne zadrzavajte se duze u prostoriji.

» Udaljite decu i ku¢ne ljubimce.

Izbegavanje materijalnih Steta sr

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Tokom funkcije CiS¢enja pecnica postaje veo-

ma vrela.

» Nikada ne otvarajte vrata uredaja.

» Ostavite uredaj da se ohladi.

» Udaljite decu.

A\ Tokom funkcije Cis¢enja uredaj spolja po-

staje veoma vreo.

» Nikada nemojte da dodirujete vrata ureda-
ja.

» QOstavite uredaj da se ohladi.

» Udaljite decu.

2 lzbegavanje materijalnih Steta

2.1 Uopsteno

PAZNJA!

Predmeti na podu peénice na temperaturama vec¢im od

50 °C izazivaju akumulaciju toplote. Vremena za pece-

nje i przenje nisu vise tacna i ostecuje se emajl.

» Na dno pedénice nemojte spustati pribor, papir za
pecenje ili foliju bilo koje vrste.

» Stavljate posude na dno pecnice, samo ako je tem-
peratura podeSena na manje od 50 °C.

KoriS¢enjem silikonskih kalupa ili folija, poklopaca ili

pribora koji sadrze silikon, moze da se osteti senzor za

pecCenje. Ostecdenja mogu nastati i kada senzor za pe-

¢enje nije aktivan.

» Nemojte da upotrebljavate silikonske kalupe ili folije,
poklopce ili pribor koji sadrZe silikon.

» U pecnici nemoijte drzati predmete od silikona.

Ako ima vode u vreloj pecnici, nastaje vodena para.

Promena temperature moze da dovede do ostecenja.

» Nikada ne sipajte vodu u vrucu pecnicu.

» Nikada ne stavljajte posude sa vodom na dno pecd-
nice.

Vlaga tokom duzeg vremenskog perioda u pecénici iza-

ziva koroziju.

» Posle koriS¢enja pecnicu ostavite da se osusi.

» Vlazne namirnice ne smeju da se drze duze vreme
u zatvorenoj pecnici.

» U pecnici nemojte da skladistite jela.

Hladenje sa otvorenim vratima uredaja vremenom oste-

éuje prednje delove namestaja u blizini.

» Nakon rezima rada sa visokim temperaturama, pec-
nicu ostavite da se hladi samo dok je zatvorena.

» Nemojte ni¢im zaglavljivati vrata od uredaja.

» Pecdnicu ostavite da se hladi dok je otvorena, samo
kada je kori§éen rezim pripreme sa puno te¢nosti.

Vodéni sok, koji kaplje iz pleha za pecenje ostavlja za

sobom mrlje, koje nedete vise moci da uklonite.

» Pleh za pedenje, kada je voéni kola¢ veoma socan,
nemojte preobilno da napunite.

» Po mogudstvu koristite dublji univerzalni tigan;.

Sredstvo za &iS¢enje rerne dok je pednica topla ostecu-

je emajl.

» Nikada ne upotrebljavajte sredstvo za &iSéenje rerne
dok je pecnica topla.

» Pre sledeceg zagrevanja, potpuno uklonite ostatke
iz peénice i vrata uredaja.

Ako je zaptivka jako zaprljana, vrata uredaja se prili-

kom rada viSe ne zatvaraju pravilno. Mogu da se oStete

grani¢ni prednji delovi namestaja.

» Uvek odrzavajte Cistoc¢u zaptivka.

» Nikad ne pustajte u rad uredaj sa osteéenom zaptiv-
kom ili bez zaptivke.

Ako vrata uredaja koristite kao sediste ili povrSinu za

odlaganje, ona mogu da se oStete.

» Na vrata uredaja nemoijte nista stavljati, nemojte se-
deti na njima i nemoijte nista kaciti o njih.

» Nemojte stavljati sudove ili pribor na vrata uredaja.

U zavisnosti od tipa uredaja, pribor moze da izgrebe

staklo na vratima prilikom zatvaranja vrata na uredaju.

» Pribor uvek gurnite do kraja u pecnicu.

2.2 Mikrotalasna peénica

Kada upotrebljavate mikrotalasnu pecnicu pridrzavajte

se ovih napomena.

PAZNJA!

Ukoliko metal dodiruje zid peénice, nastaju varnice ko-

je mogu ostetiti uredaj ili unistiti unutrasnje staklo na

vratima.

» Metal, npr. kasika u ¢asi, mora da bude udaljen naj-
manje 2 cm od zidova pecnice i unutrasnje strane
vrata.

Pribor koji je ubagen jedan uz drugi stvara varnice.

» Nemojte kombinovati reSetku sa univerzalnom tepsi-
jom.

» Ubacite svaki pribor na svoju visinu.

Pri radu samo sa mikrotalasnom pec¢nicom, nije pogod-

na univerzalna tepsija kao ni pleh. Moze da dode do

varni¢enja i oSte¢enja pecnice.

» Koristite isporucenu reSetku kao povrsinu za odlaga-
nje.

Aluminijumske korpice mogu izazvati varniéenje u ure-

daju. Uredaj se osteduje zbog varnicenja.

» Nemojte da upotrebljavate aluminijumske korpice u
uredaju.
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Rad uredaja bez hrane u pecénici dovodi do preoptere-

éenja.

» Nemoijte nikada da startujete mikrotalasnu pecénicu
bez jela u njoj. Od toga se izuzima kratkotrajno testi-
ranje posuda.

Al
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Kada u mikrotalasnoj pecnici pripremate kokice na pre-
velikoj snazi mikrotalasne pecnice, staklo na vratima
moze da pukne usled preopterecenja.

» Nemojte podeSavati preveliku snagu mikrotalasa.

» Upotrebljavajte maksimalno 600 W.

» Kesicu sa kokicama stavite na stakleni tanijir.

2.3 Para

Pridrzavajte se ovih napomena kada koristite funkciju

pare.

PAZNJA!

Posude koje je na nekim mestima zardalo moze da iza-

zove koroziju u pecnici. Ve¢ najmanje fleke mogu da

dovedu do korozije.

» Nemojte da upotrebljavate posude koje je na nekim
mestima zardalo.

Vrela voda u rezervoaru moze da oSteti sistem za paru.

» Sipajte iskljudivo hladnu vodu u rezervoar.

Voda na dnu pecénice tokom rada uredaja na tempera-

turi preko 120 °C izaziva oStecenja emajla.

» Nemojte zapodinjati rezim rada, ako na dnu pecnice
ima vode.

» ObriSite vodu sa dna pecnice pre rada.

Ako rastvor protiv kamenca dospe na komandno polje

ili neke druge osetljive povrsine, one ¢e se ostetiti.

» Odmah vodom uklonite rastvor za uklanjanje ka-
menca.

Pranje rezervoara za vodu u masini za pranje posuda

izaziva oStecenja.

» Nemoijte prati rezervoar za vodu u masini za pranje
posuda.

» Rezervoar za vodu Gistite mekom krpom i obi&nim
deterdzentom.

3 Zastita zivotne sredine i stednja

3.1 Odlaganje ambalaze u otpad

Ambalazni materijal je ekoloski i moZe se iznova koristi-

ti.

» PojedinaCne sastavne delove odlozite u otpad odvo-
jene po vrstama.

3.2 Stednja energije

Ako se pridrzavate ovih napomena, vas uredaj ¢e trositi
manje struje.

Uredaj prethodno zagrevajte samo ako je to propisa-

no receptom ili preporukama za podeSavanje.

= Ukoliko uredaj ne zagrevate prethodno, uStedecete
do 20% energije.

Upotrebljavajte tamne, crno lakirane ili emajlirane ka-
lupe.
m Takvi kalupi naroCito dobro preuzimaju toplotu.

Tokom rada, vrata uredaja otvarajte $to je moguce re-

de.

m Temperatura u pecnici se odrzava i uredaj ne mora
naknadno da se zagreva.

Pripremaijte viSe jela direktno jedno za drugim ili para-

lelno.

= Pednica je zagrejana nakon prvog pecenja. Na taj
nacin se skraduje vreme pedenja za slededi kolag.

Kod duzih vremena pripreme, uredaj iskljucite 10 mi-

nuta pre zavrSetka vremena pripreme.

m Preostala toplota je dovoljna za zavr§avanje pripre-
me jela.

Izvadite pribor koji se ne koristi iz peénice.
= Suvisni delovi pribora ne moraju da se zagrevaju.

Duboko smrznute namirnice odledite pre pripreme.
m Stedi se energija za odledivanje.

Napomena:

Uredaju je potrebno:

=y rezimu sa ukljuenim displejom maks. 1 W
=y rezimu sa isklju¢enim displejom maks. 0,5 W
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4 Upoznavanje sa uredajem

4.1 Komandno polje Tasteri

Preko komandnog polja mozete da podesite sve funk- Tasteri levo i desno na komandnom polju imaju
9 pol P u potisnu tacku. Za aktiviranje tastera, pritisnite

cije uredaja i da dobijate informacije o radnom stanju. taster. Kod uredaja bez prednje strane od pro-
Napomena: U zavisnpstj od tipa‘ uredaje_l n‘e.ki detalji na hroma, tasteri su takode polja osetljiva na do-
slici mogu da se razlikuju, na primer boja ili oblik. dir.

Polja osetljiva na dodir
Polja osetljiva na dodir su u stvari povrsine koje
su osetljive na dodir. Za odabir funkcije, blago
pritisnite odgovarajuce polje.

Displej osetljiv na dodir

I ——— Na displejima osvetljivim na dodir videdete tre-
nenu o nutne mogucnosti izbora. Za odabir funkcije,
o 0 fetart pritisnite direktno odgovarajuce polje sa tek-
©O) 12:00 o [ D stom. U zavisnosti od izbora, polja teksta se
off o |stp menjaju.
Prsten sa komandama
| Prsten sa komandama moZete neogranic¢eno
da obrcete nalevo ili nadesno. Blago pritisnite
prsten sa komandama i pomerite ga u zelje-
nom smeru.
Displej
Na displeju se prikazuje aktuelna podesena
vrednost ili tekst napomena.
4.2 Tasteri
Pomodu tastera levo i desno na komandnom polju ukljuCujete i iskljuCujete ureda;j ili rezim rada.
Taster Funkcija Primena
@ on/off Ukljucite ili iskljuCite uredaj.
[) start/stop Kratko pritisnite: Startovanje ili zavrSavanje rada.

Drzite pritisnuto otprilike 3 sekunde: Prekid rada.

4.3 Polja osetljiva na dodir

Preko polja osetljivinh na dodir mozete direktno da izaberete razligite funkcije.
Polje osetljivo na dodir za aktuelnu funkciju svetli crveno.

Polje osetlji- Funkcija Primena

vo na dodir

menu Meni Otvorite meni za rezime rada.
- "ReZimi rada", Stranica 11

Alarmni sat Izaberite alarmni sat.

ﬁ Informacija Prikaz dodatnih informacija o funkciji ili podeSavanju.

C= Zastita za decu Drzite pritisnuto otprilike 4 sekunde: Aktiviranje ili deaktiviranje zastite za
decu.

g Otvaranje upravljacke Otvorite upravljacku plodu radi vadenja rezervoara za vodu.

ploCe
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4.4 Displej osetljiv na dodir

Displeji osetljivi na dodir su istovremeno prikazi i ko-
mandni elementi.

Displeji osetljivi na dodir su podeljeni na viSe polja sa
tekstom. Polja sa tekstom prikazuju aktuelne moguéno-
sti izbora i veé izvrSena podeSavanja. Za odabir funkci-
je, pritisnite odgovarajuce polje sa tekstom.

Izabrana funkcija je prikazana bo¢no na polju sa tek-
stom sa crvenom vertikalnom trakom. Odgovarajuca
vrednost je istaknuta belom bojom na displeju

— Stranica 10.

Kod koje funkcije mozete da izlistavate unazad, ozna-
¢eno je malom crvenom strelicom bo&no na polju sa
tekstom.

4.5 Prsten sa komandama

Pomodu prstena sa komandama menjate podesSene
vrednosti koje se prikazuju na displeju i listate na di-
spleju osetljivom na dodir.

Kada dostignete minimalnu ili maksimalnu vrednost, ta
vrednost ostaje na displeju. Okretanjem prstena sa ko-
mandama po potrebi vratite vrednost.

4.6 Displej

Displej prikazuje aktuelne podesSene vrednosti na razli-
¢itim nivoima.

Istaknuta
vrednost

Istaknuta vrednost je bele boje. Vred-
nost mozete direktno da promenite po-
mocu prstena sa komandama.

Nakon starta rezima, istaknuta je tem-
peratura ili stepen.

Kod mikrotalasne pecnice je istaknuto
trajanje.

Vrednost u
pozadini

Vrednosti u pozadini su prikazani sivom
bojom. Da biste pomocu prstena sa ko-
mandama promenili vrednost, prvo iza-
berite zeljenu funkciju.

Ukoliko pomodu prstena sa komanda-
ma menjate vrednost, poveéano se pri-
kazuje samo ta vrednost.

Povecanje

Linija prstena

Spolja na displeju se nalazi linija prstena.

= Prikaz polozaja
Ako promenite neku vrednost, linija prstena pokazu-
je gde se nalazite u listi za izbor. U zavisnosti od op-
sega podeSavanja i duzine liste za izbor, linija prste-
na je celovita ili je razdeljena na segmente.

m  Prikaz napredovanja
Za vreme rada, linija prstena pokazuje napredovanje
i puni se u sekundama crvenom bojom.
Kod odbrojavanja trajanja, svake sekunde nestaje
po jedan segment linije prstena.

Prikaz temperature

Linija zagrevanja i prikaz preostale temperature prika-
Zuju temperaturu u pecnici.

Zbog termicke inertnosti, prikazana temperatura moze
malo da se razlikuje od stvarne temperature u pecnici.

10

= Linija zagrevanja
Nakon starta rezima, bela linja ispod temperature se
puni crvenom bojom, §to se pecdnica vise zagreva.
Ako prethodno zagrevate, optimalno vreme kada je-
lo treba da se stavi u rernu je ¢im se linija skroz is-
puni crvenom bojom.
Kod stepena podeSavanja, npr. stepena rostilja, lini-
ja zagrevanja je odmah ispunjena crvenom bojom.
U rezimu mikrotalasne pecnice se ne prikazuje linija
zagrevanja.

m  Prikaz preostale toplote
Kada je uredaj iskljuCen, linija prstena prikazuje pre-
ostalu toplotu u pecnici. Sto je manja preostala to-
plota, to je linija prstena tamnija i u nekom trenutku
potpuno nestaje.

4.7 Pecnica
Funkcije pec¢nice olakSavaju rad uredaja.

Postolja

Na postolja u pe¢nici mozete da ugurate pribor na ra-
zli¢itim visinama.

- "Pribor”, Stranica 13

Uredaj ima 5 visina za ubacivanje. Visine za ubacivanje
se broje odozdo nagore.

U zavisnosti od tipa uredaja, postolja su opremljena sa
jednim ili nekoliko nivoa sa vodilicama za izvladenije.
Postolja mozete da otkacite npr. za CiSc¢enje.

— "Postolja", Stranica 33
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Osvetljenje

Jedna ili nekoliko lampi u rerni osvetljavaju pecnicu.
Kada otvorite vrata uredaja, ukljuCuje se osvetljenje
pecénice. Ako vrata uredaja ostanu otvorena duze od
15 minuta, osvetljenje se ponovo iskljucuje.

Kada otpocéne rad, osvetlienje se u vecini rezima rada
ukljuduje. Kada se rad zavrsi, osvetlienje se iskljuCuje.

|

Ventilator za hladenje

Ventilator za hladenje se u zavisnosti od temperature
uredaja ukljucuje i isklju€uje. Topli vazduh se izbacuje
preko vrata.

PAZNJA!

Nemojte pokrivati ventilacione otvore na vratima ureda-
ja. Uredaj se pregreva.

» Ventilacioni otvori moraju biti slobodni.

Kako bi se nakon rada uredaj brze ohladio, ventilator
za hladenje radi joS neko vreme.



Vrata uredaja

Ako u toku rada otvorite vrata uredaja, rad se zausta-
vlja. Kada zatvorite vrata uredaja, rezim rada se auto-
matski nastavlja.

Kada zatvorite vrata uredaja dok traje rezim mikrotala-
sne pecnice, rad morate nastaviti sa D.

Rezervoar za vodu

Rezervoar za vodu je potreban za vrste grejanja sa pa-
rom.

RezZimi rada sr

Rezervoar za vodu se nalazi iza maske sa komanda-
ma.
— "Punjenje rezervoara za vodu", Stranica 18

] ”

Poklopac rezervoara

Otvor za punjenje i praznjenje

Dr&ka za vadenje i ubacivanje

5 Rezimirada

Ovde mozete pogledati pregled rezima rada i glavnih
funkcija uredaja.
Da biste otvorili meni, pritisnite menu.

Rezim rada Upotreba

Vrste greja- Precizno optimizovane vrste grejanja za
nja optimalnu pripremu jela.
- "Vrste grejanja", Stranica 11

Asistent Koristite programirana, preporu¢ena po-
deSavanja za razligita jela.

— "Asjstent”, Stranica 25

Para Pripremajte jela na blag nadin pomocu
vrste grejanja sa parom.
— "Para", Stranica 18

5.1 Vrste grejanja

Kako biste za svoje jelo uvek odredili pravu vrstu greja-
nja, ovde mozete pogledati objasnjenje razlika i po-
drucja primene.

Simboli za pojedinaéne vrste grejanja daju podrSku pri-
likom ponovne detekcije.

Rezim rada Upotreba

Mikrotala- Pomodu mikrotalasne pecénice mozete
snha pec¢nica brze da kuvate, podgrevate ili odmrza-
vate jela.
— "Mikrotalasna pecnica”, Stranica 21

Mikrokombi Za skracivanje vremena pripreme, uz vr-
stu grejanja dodatno ukljucite mikrotala-
snu pecnicu.

— "Mikrokombi", Stranica 22

éenje Izaberite funkciju &iS¢enja za pecnicu.
- "Funkcija ¢is¢enja Piroliza",
Stranica 30
— "Podrska &iscenju”, Stranica 31
— "Uklanjanje kamenca", Stranica 32

(@]
()

Osnovna
podeSava-
nja

Prilagodite osnovna podeSavanja.
Osnovna podeSavanja — Stranica 27

Kada izaberete vrstu grejanja, uredaj vam preporucuje

odgovarajucu temperaturu ili stepen. Vrednosti mozete
da preuzmete ili promenite u navedenom opsegu.

Kod podeSene temperature preko 275 °C i stepena ro-
Stilja 3, uredaj nakon otprilike 40 minuta smanjuje tem-
peraturu na otprilike 275 °C odn. stepen rostilja 1.

Simbol Vrsta grejanja
ture

Opseg tempera- Upotreba i nac¢in funkcionisanja
Moguce dodatne funkcije

4D vreli vazduh 30-275 °C

Pedenje i przenje na jednom ili viSe nivoa.

Ventilator u pecnici ravnomerno rasporeduje vrelinu prstenastog
grejnog tela na zadnjem zidu.

11
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Simbol

Vrsta grejanja Opseg tempera- Upotreba i nac¢in funkcionisanja

ture

Moguce dodatne funkcije

-

Zagrevanje sa gor- 30-300 °C
nje/donje strane

Tradicionalno pecéenje ili przenje na jednom nivou. Ova vrsta gre-
janja je narocito adekvatna za kolade sa so¢nim nadevom.
Vrelina dolazi ravhomerno odozgo i odozdo.

®

@
o
o

Vreli vazduh Eco 30-275 °C

Pripremajte izabrana jela blago na jednom nivou bez prethodnog
zagrevanja.

Ventilator u pecénici ravnomerno rasporeduje vrelinu prstenastog
grejnog tela na zadnjem zidu. Jela se pripremaju u fazama po-
mocu preostale toplote.

Najefikasnija je vrsta grejanja izmedu 125-275 °C.

Drzite vrata uredaja zatvorena za vreme pripreme.

Ova vrsta zagrevanja se koristi za odredivanje potroSnje energije
u rezimu cirkulacije vazduha i klase energetske efikasnosti.

o
g |
c:]

Zagrevanje sa gor- 30-300 °C
nje/donje strane Eco

Blago pripremaijte izabrana jela.

Vrelina dolazi odozgo i odozdo.

Najefikasnija je vrsta grejanja izmedu 150-250 °C.

Ova vrsta grejanja se koristi za utvrdivanje potrosnje energije u
konvencionalnom rezimu rada.

Cirkulacioni rostilj 30-300 °C

Pedenje Zivine, celih riba ili ve¢ih komada mesa.
Grejno telo za pedenje rostilja i ventilator se naizmeni¢no ukljuéu-
ju i iskljuGuju. Ventilator kovitla vreli vazduh oko jela.

Rostilj, velika povrSi-  Stepeni za rosti-
na lj:

1 =slab
2 = srednji
3 = jak

Grilovanje ravnih namirnica za rostilj, kao $to su odresci, kobasi-
ce ili tost. Gratiniranje jela.
Cela povrsSina ispod grejnog tela za pedenje rostilja je vrela.

Rostilj, mala povrSina Stepeni za rosti-
lj:

Grilovanje malih koli¢ina namirnica, kao Sto su odresci, kobasice
ili tost. Gratiniranje malih koli¢ina namirnica.

1 =slab PovrSina na sredini ispod grejnog tela za rostilj postaje vrela.
2 = srednji
3 =jak
Stepen za picu 30-275 °C Priprema pice ili jela kojima je potrebno puno toplote odozdo.
Donje grejno telo i prstenasto grejno telo na zadnjem zidu greju.
[Q Intenzivna toplota 30-300 °C Pripremanje jela sa hrskavom donjom korom.

Toplota dolazi odozgo i narodito jako odozdo.

Priprema na umere- 70-120 °C
noj temperaturi

Blago i sporo pecenje zapecCenih, neznih komada mesa u otvore-
nom posudu.

Toplota na niskoj temperaturi dolazi ravhomerno odozgo i odo-
zdo.

W

Zagrevanje odozdo 30-250 °C

Naknadno pecenje jela ili kuvanje u vodenoj kupci.
Toplota dolazi odozdo.

IsuSivanje 30-80 °C

SuSenje zacinskog bilja, voca ili povrcéa.

ZadrZavanje toplote  60-100 °C

Odrzavanje toplote kuvanih jela.

(=69

Prethodno zagrevanje 30-70 °C
posuda

Prethodno zagrevanje posuda.

5.2 Vrste grejanja sa parom
Ovde mozZete da pogledate pregled vrsta grejanja sa parom i njihovu primenu.

Simbol Vrsta grejanja Temperatura Primena

i Regenerisanje 80-180 °C Blago ponovno zagrevanje jela na tanjiru i peciva.
Zahvaljujuc¢i dovodu pare jela se ne isusuju.

&N Stepen vrenja 30-50 °C Ostavite da testo nadode ili jogurt sazre.

Testo se znatno brze podiZze nego na sobnoj temperaturi. Spolja-
Snji deo testa se ne isusuje.

12



5.3 Snage mikrotalasne pecnice

Pribor sr

Ovde mozete da pogledate pregled snaga mikrotalasne pec¢nice i njihovu primenu.
Snaga mikrotalasne pecnice reguliSe se u stepenima i ne odgovara uvek tacnom broju vati (W) koji uredaj koristi.

Snaga mikrotalashe Maksimalno trajanje Upotreba

pecnice u vatima u satima

90 W 1:30 Odmrznite osetljiva jela.

180 W 1:30 Odmrznite jela i nastavite pripremu.

360 W 1:30 Pripremite meso i ribu. Zagrejte osetljiva jela.
600 W 1:30 Zagrejte i pripremite jela.

maks. 0:30 Zagrejte teénosti.

Napomena: Maksimalna snaga mikrotalasne pecnice
nije namenjena za zagrevanje jela. Kako bi se uredaj

zastitio, maksimalna snaga mikrotalasne pecnice se hladenja.

smanjuje postupno tokom prvih minuta na 600 W. Pu-
na snaga ¢e ponovo biti dostupna nakon isteka vreme

6 Pribor

Koristite originalni pribor. On je specijalno prilagoden

za vas uredaj.

U zavisnosti od tipa uredaja, isporu¢ena dodatna opre-

ma moze da se razlikuje.

Napomena: Kada pribor postane vreo, moze da se de-
formiSe. To deformisanje ni na koji nadin ne uti¢e na
njegovo funkcionisanje. Kada se pribor ponovo ohladi,

deformacija nestaje.

Dodatni pribor

Upotreba

Resetka

Kalupi za kolace

Kalupi za guzvaru

Posuda

Meso, npr. pecenje ili komadi za grilova-
nje

Duboko smrznute namirnice

Univerzalna tepsija

Socni koladi

Pecivo

Hleb

Veliko pedenje

Duboko smrznuta jela

Sakupljajte teénosti koje cure, npr. mast
prilikom grilovanja na resetki.

Pleh za pecenje

Kolaé&i na plehu
Sitna peciva

Termometar za pedenje

Precizno pecenije ili kuvanje.
— "Termometar za pecCenje", Stranica 23

6.1 Napomene za pribor
Odredeni pribor je namenjen samo za odredene rezime

rada.

Pribor za mikrotalasnu pecnicu

Obratite paznju na napomene o mikrotalasnoj pecnici.
— "Posude i pribor sa mikrotalasnom pecnicom”,

Za Cist rezim mikrotalasne pecénice odgovara samo is-

porucena reSetka.

Plehovi, npr. univerzalna tepsija ili pleh za pedenje, mo-
gu da stvaraju varnice i zbog toga nisu adekvatni.

Stranica 21

13
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6.2 Funkcija uzlebljenja

Funkcija uzlebljenja spreCava prevrtanje pribora prili-
kom izvlacenja.

Pribor moZete da izvucete otprilike do pola, dok ne
ulegne u leziste. Zastita od prevrtanja funkcioniSe samo
kada pribor pravilno ugurate u pecnicu.

6.3 Ubacivanje pribora u peénicu

Pribor uvek pravilno ugurajte u peénicu. Samo na taj
nacin pribor mozete da izvudete otprilike do polovine, a
da se ne prevrne.

1. Pribor okrenite tako da urez [@l bude pozadi i da po-
kazuje nadole.

2. Pribor stavite u kanale izmedu dve vodice na doti&-
noj visini.

Resetka ReSetku ugurajte u rernu sa
zakrivljenjem — nadole. Natpis ,mi-
crowave” mora da bude spreda kod
vrata uredaja.

Pleh Ugurajte pleh sa zako$enjem [b] ka

npr. univer- vratima uredaja.

zalna tepsi-

ja ili pleh

3. Da biste na visine za ubacivanje sa Sinama za izvla-
¢enje stavili pribor, izvucite Sine za izvlaCenje.

ResSetka ili  Pribor stavite tako da ivica pribora
pleh nalegne iza umetka [@l na $inu za iz-
vladenje.

7

Napomena: Sine za izvlagenje neznatnim pritiskom
gurnite nazad u pecnicu.

4. Pribor gurnite u potpunosti, tako da ne dodiruje vra-
ta uredaja.

Napomena: Pribor koji tokom rada nije potreban izvadi-
te iz pednice.

6.4 Dodatni pribor

Dodatni pribor mozete da kupite preko korisnickog ser-
visa, u specijalizovanoj trgovini ili na internetu.

Obimnu ponudu za va$ uredaj naci ¢ete na internetu ili
u nasim prospektima:

www.bosch-home.com

Pribor je specifican za uredaje. Prilikom kupovine uvek
navedite tacnu oznaku (E-br.) vaSeg uredaja.

U onlajn prodavnici ili preko korisniCkog servisa moze-
te saznati koji pribor je dostupan za va$ ureda,.

7 Pre prve upotrebe

IzvrSite podeSavanja za prvo pustanje u rad. OcCistite ureda;j i pribor.

7.1 Pre prvog pustanja u rad

Pre prvog pustanja u rad, informiSite se kod vaseg
snabdevaca o tvrdodi vode iz vodovoda. Kako bi vas
uredaj verodostojno podsetio na predstojece uklanjanje
kamenca, morate tacno podesiti opseg tvrdoce vode.
PAZNJA!

Ako je podesena pogresna tvrdoc¢a vode, uredaj ne
moze na vreme da vas podesiti da odstranite kamenac.
» Pravilno podesite tvrdo¢u vode.

14

Ostecenje uredaja usled upotrebe neadekvatnih teéno-

sti.

» Nemojte upotrebljavati destilovanu vodu, vodu iz vo-
dovoda koja je jako hlorisana (> 40 mg/l) ili druge
te¢nosti.

» Upotrebljavajte iskljuCivo svezu, hladnu vodu iz vo-
dovoda, omekSanu vodu ili mineralnu negaziranu
vodu.



Moguce funkcionalne smetnje prilikom koris¢enja filtri-

rane ili demineralizovane vode. Moguce je da ¢e uredaj

signalizirati da rezervoar za vodu treba da se napuni,

iako je pun, ili ¢e rad sa parom biti prekinut kroz otprili-

ke 2 minuta.

» Ako je potrebno, pomesajte filtriranu ili demineralizo-
vanu vodu sa flaSiranom mineralnom negaziranom
vodom u proporciji 1 prema 1.

Osnovno rukovanje sr

Savet: Ako upotrebljavate mineralnu vodu, onda opseg
za tvrdodu vode podesite na "jako tvrda voda". Ukoliko
koristite mineralnu vodu, onda isklju¢ivo negaziranu mi-
neralnu vodu.

Savet: Ako voda iz vodovoda sadrzi mnogo kamenca,
preporudujemo Vam da upotrebljavate omekSanu vodu.
Ako upotrebljavate isklju¢ivo omekSanu vodu, podesite
opseg za tvrdocu vode na "omekSana",

Podesavanje Tvrdoc¢a vode u mmol/l Nemacka tvrdo¢a u °dH F;ancuska tvrdoc¢a u
00 (omeksana)’ - - -

01 (meka) do 1,5 do 8,4 do 15

02 (srednja) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

03 (tvrda) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

04 (veoma tvrda)? preko 3,8 preko 21,3 preko 38

' Podesite samo ako koristite iskljuéivo omeksSanu vodu.

2 Podesite i za mineralnu vodu. Koristite isklju¢ivo negaziranu mineralnu vodu.

7.2 Prvo pustanje u rad

Nakon prikljugivanja na struju ili nakon nestanka struje
morate da izvrSite podeSavanja za prvo pustanje ureda-
ja u rad. Za prikazivanje podeSavanja na displeju po-
trebno je nekoliko sekundi.
1. Pritisnite polje sa tekstom sa zeljenim podeSava-
njem.
Moguda podeSavanja:
- Language (jezik)
- Vreme
— Tvrdocéa vode
2. Po potrebi menjajte podeSavanje pomodu prstena
sa komandama.
3. Na kraju potvrdite pomocu "Okoncavanje podeSava-
nja".
v Na displeju se prikazuje napomena da je prvo pu-
Stanje u rad zavrSeno.
v Displej prikazuje podeseno vreme.
4. Da bi uredaj izvrSio proveru pre prvog zagrevanja,
otvorite i ponovo zatvorite vrata uredaja.

7.3 Ciséenje uredaja pre prve upotrebe

Pre nego $to po prvi put pripremite jela pomocu ureda-

ja, oCistite pecnicu i pribor.

1. lzvadite informacije o proizvodu i pribor iz pecénice.
Sa unutrasnje i spoljasnje strane uredaja uklonite
ostatke ambalaze, kao Sto su stiroporske kuglice i
lepak.

2. Ravne povrsine u pecnici obriSite mekom, vlaznom
krpom.

3. Ukljudite uredaj sa @.

4. Napunite rezervoar za vodu.
— "Punjenje rezervoara za vodu", Stranica 18

5. IzvrSite sledeca podeSavanja:

4D vreo vazduh

Vrsta zagrevanja

Temperatura maksimalno
Dodavanje pare 03
Trajanje 1 sat

— "Osnovno rukovanje”, Stranica 15
6. Pokrenite rad sa D.
— Dok uredaj greje, provetravajte kuhinju.
v Kada istekne trajanje, oglasava se signal i na disple-
ju vreme alarma stoji na nuli.
7. Iskljudite uredaj sa O.
8. Kada se uredaj ohladi, oCistite ravne povrSine u
pecénici pomodu sapunice i krpe za pranje posuda.
9. Pribor temeljno odistite pomodu sapunice i krpe za
pranje posuda ili mekom &etkom.
10. Ispraznite rezervoar za vodu i osuSite pecnicu.
— "Nakon svakog reZima rada sa parom"”,
Stranica 20

8 Osnovno rukovanje

8.1 Ukljucivanje uredaja

» Ukljudite uredaj sa @.
v Na displeju se prikazuje Bosch logo. Potom se pri-
kazuju vrste grejanja.

8.2 Iskljucivanje uredaja

Kada uredaj ne koristite, iskljuCite ga. Ukoliko uredaj

ne koristite tokom duzeg vremena, automatski se isklju-

duje.

» Iskljucite uredaj sa @.

v Uredaj se iskljuCuje. Tekuce funkcije se prekidaju.

v Na displeju se prikazuje vreme ili prikaz preostale
toplote.

15
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8.3 Startovanje rezima rada

Svaki rezim rada morate da pokrenete.

PAZNJA!

Voda na dnu pecnice tokom rada uredaja na tempera-

turi preko 120 °C izaziva oStecenja emajla.

» Nemojte zapodinjati rezim rada, ako na dnu pecnice
ima vode.

» ObriSite vodu sa dna pednice pre rada.

Pokrenite rad sa D.
v Na displeju se prikazuju podeSavanja, vreme rada,
linija prstena i linija zagrevanja.

8.4 Prekid ili zavrSavanje rezima rada

Rad mozete kratko da prekinete i ponovo nastavite.
Ako potpuno zavrSite rezim rada, podeSavanja se rese-
tuju.
1. Za kratak prekid rezima rada:
- Kratko pritisnite D.
- Za nastavak rezima rada, pritisnite D.
2. Za zavrSavanje rezima rada, drzite pritisnuto D otpri-
like 3 sekunde.
v Rad se zavrSava i sva podeSavanja se resetuju.

8.5 Podesavanje rezima rada

Nakon §to ste ukljudili uredaj, uredaj ¢e predloZiti rezim

rada, npr. vrste grejanja.

1. Ukoliko Zelite da izaberete drugaciji rezim rada od
predlozenog, pritisnite menu.

v Prikazuje se izbor za rezime rada.
— "Rezimi rada", Stranica 11

2. Pritisnite Zeljeni rezim rada.

3. Da biste izvrSili dodatna podeSavanja, pritisnite od-
govarajuca polja sa tekstom.

4. Promenite vrednosti pomodu prstena sa komanda-
ma.

5. Pokrenite rad sa D.

8.6 Podesavanje vrste grejanja i
temperature

Zahtev: ReZzim rada "Vrste grejanja" je izabran.
1. Pritisnite zeljenu vrstu grejanja.

Ukoliko vrsta grejanja nije vidljiva na displeju osetlji-

vom na dodir, pomodu prstena sa komandama li-

stajte kroz listu za izbor.

Temperatura je bele boje.

Pomodu prstena sa komandama podesite tempera-

turu.

3. Pokrenite rad sa D.

v Uredaj podinje da greje.

v Na displeju se prikazuje vreme koliko dugo je rezim
rada vec u toku i ciljana temperatura.

4. Kada je jelo gotovo, iskljucite uredaj pomocu @.

Savet: Odgovarajucu vrstu grejanja za vase jelo moze-

te da pronadete u opisu vrsta grejanja.

Napomena: Na uredaju takode mozete da podesite tra-
janje i zavrSetak rezima rada.
- "Yremenske funkcije", Stranica 17

N <

Promena vrste grejanja

Ako promenite vrstu grejanja, ostala podeSavanja ¢e se

takode resetovati.

Prekinite rezim rada pomocu D.

2. Pritisnite "Vrste grejanja".

3. Pritisnite zeljenu vrstu grejanja.

v Na displeju se prikazuje odgovarajuc¢a predloZzena
temperatura.

—

Promena temperature

Nakon starta rezima rada mozete direktno da promeni-

te temperaturu.

» Pomodu prstena sa komandama promenite tempe-
raturu.

v Temperatura se preuzima direktno.

8.7 Prikaz informacija

U vecdini sluCajeva mozete da pozovete informacije o

funkcijama koje su trenutno u toku. Neke napomene

uredaj prikazuje automatski, npr. za potvrdu ili kao za-

htev ili upozorenje.

1. Pritisnite §.

v Informacije se, ukoliko postoje, prikazuju na nekoli-
ko sekundi.

2. Kroz duzi tekst listajte pomocu prstena sa komanda-
ma.

9 Brzo zagrevanje

Da biste ustedeli vreme, kada je temperatura podesena
preko 100 °C mozete da skratite trajanje zagrevanja.
Kod ovih vrsta grejanja moZzete da koristite brzo
zagrevanje:

® 4D vreli vazduh

m Zagrevanje sa gornje/donje strane &

= |ntenzivna toplota &

9.1 PodesSavanje brzog zagrevanja

Za ravnomeran rezultat pripreme, jelo stavljajte u pecni-
cu tek kada je brzo zagrevanje zavrSeno.

Napomena: Trajanje podesite tek kada se zavrsi brzo
zagrevanje.
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Podesite odgovarajucu vrstu grejanja i temperaturu
preko 100 °C.

Pritisnite "Brzo zagrevanje".

Na polju sa tekstom stoji "Uklju¢eno".

Pokrenite rad sa D.

Brzo zagrevanje se pokrece.

Kada se zavrsi brzo zagrevanje, Cuje se zvucni sig-
nal. Na polju sa tekstom stoji "Isklj.".

4. Stavite jelo u pecnicu.

C K WD

ZavrSavanje brzog zagrevanja
» Pritisnite "Brzo zagrevanje".
v Na polju sa tekstom stoji "Isklj.".



Vremenske funkcije sr

10 Vremenske funkcije

Vas uredaj raspolaze razli¢itim vremenskim funkcijama,
pomocu kojih moZete da upravljate radom.

10.1 Pregled vremenskih funkcija

Za rezim rada mozete da podesite trajanje i zavrSetak.
Alarmni sat moZe da se podesi nezavisno od rezima
rada.

Vremenska
funkcija

Upotreba

Alarmni sat Alarmni sat mozete da podesite ne-
zavisno od rezima rada. On ne utice

na ureda,.

Trajanje Ako u nekom rezimu rada podesite
trajanje, nakon isteka trajanja uredaj

automatski prestaje da se zagreva.

ZavrSetak Kod trajanja mozete da podesite vre-
me kada ée se zavrSiti rad. Uredaj se
automatski pokrece, tako da se re-

zim rada zavrSava u zeljeno vreme.

10.2 Podesavanje alarma

Alarmni sat radi nezavisno od rezima rada. Kod uklju-
¢enog i iskljuCenog uredaja, alarmni sat mozete da po-
desite do 23 sata i 59 minuta. Alarmni sat poseduje
sopstveni signal, tako da mozete Cuti da li je alarmni
sat ili trajanje zavrSeno.

1. Pritisnite &.

v Simbol svetli crveno.

2. Pomocdu prstena sa komandama podesite vreme
alarmnog sata.

3. Pomodu tastera & startujte alarmni sat.

Posle nekoliko sekundi alarmni sat startuje automat-
ski.

v Vreme na alarmnom Casovniku istice.

v Vreme alarmnog sata se vidi na displeju i kada je
uredaj iskljucen.

v Kada je uredaj ukljucen, na displeju se prikazuju po-
deSavanja reZzima rada koji je u toku. Za prikaz vre-
rxnena alarmnog sata na nekoliko sekundi, pritisnite
.

v Kada vreme alarmnog sata istekne, Cuje se signal.
Crveni simbol se gasi.

4. Kada je vreme alarmnog sata isteklo:

- Za prevremeni zavrSetak signala, pritisnite bilo
koje polje osetljivo na dodir.

- Za ponovno podeSavanje vremena alarmnog sa-
ta, pritisnite & i pomocu prstena sa komandama
podesite vreme alarmnog sata.

Promena alarmnog sata

Vreme alarmnog sata mozete da promenite u svakom

trenutku.

1. Pritisnite &.

2. Pomodu prstena sa komandama promenite vreme
alarmnog sata.

3. Potvrdite pomodu &.

ZavrSavanje alarmnog sata

Vreme alarmnog sata mozete da zavrSite u svakom tre-

nutku.

1. Pritisnite &.

2. Pomodu prstena sa komandama vratite vreme alar-
mnog sata na nulu.

3. Potvrdite pomodu &.

v Crveni simbol se gasi.

10.3 PodesSavanje trajanja

Mozete da podesite trajanje rezima rada do 23 sata |
59 minuta.

Zahtev: PodeSeni su rezim rada i temperatura ili ste-
pen.

1. Pritisnite "Trajanje".

2. Pomocu prstena sa komandama podesite trajanje.

Smer okretanja PredloZzena vrednost
Levo 10 minuta
Desno 30 minuta

Do jednog sata, trajanje se moze podeSavati u kora-
cima od po minutu, zatim u koracima od po 5 minu-
ta. Vreme zavrSetka se automatski obradunava.

3. Pokrenite rad sa D.

Uredaj pocinje da zagreva i trajanje istiCe.

v Kada trajanje istekne, Cuje se signal. Na displeju tra-
janje stoji na nuli.

4. Kada je trajanje isteklo:

- Za prevremeni zavrSetak signala, pritisnite bilo
koje polje osetljivo na dodir.

- Za ponovno podeSavanje trajanja, pritisnite "Tra-
janje" i pomocu prstena sa komandama podesite
trajanje.

- Za nastavak rezima rada bez trajanja, pokrenite
ga saD.

- Kada je jelo gotovo, iskljucite uredaj pomocu .

<

Promena trajanja
Trajanje mozete promeniti u svakom trenutku.

1. Pritisnite.
2. Pomodu prstena sa komandama promenite trajanje.
v Izmena se preuzima direktno.

ZavrSavanje trajanja

Trajanje mozete da zavrSite u svakom trenutku.

1. Pritisnite "Trajanje".

2. Pomocdu prstena sa komandama vratite trajanje na
nulu.

v Izmena se preuzima direktno.

v Uredaj nastavlja rad bez trajanja.

10.4 PodesSavanje zavrsetka
MozZete da pomerite vreme kada ¢e se zavrsiti trajanje
do 23 sata i 59 minuta.

Napomene
= Za dobar rezultat pripreme, nemojte pomerati vreme
zavrSetka kada je rezim rada ve¢ poceo.
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= Da se namirnice ne bi pokvarile, ne ostavljajte ih du-
go u pecnici.

Zahtevi

m PodeSeni su rezim rada i temperatura ili stepen.

= Trajanje je podeSeno.

1. Pritisnite "Kraj".

2. Pomodu prstena sa komandama pomerite zavrse-

tak.

Posle starta ne mozete viSe da promenite zavrSetak.

Pokrenite rad sa D.

v Displej prikazuje vreme pocetka. Uredaj je u poziciji
cekanja.

v Kada dode vreme pocetka, uredaj pocinje da greje i
trajanje istice.

v Kada trajanje istekne, Cuje se signal. Na displeju tra-
janje stoji na nuli.

«

4. Kada je trajanje isteklo:

- Za prevremeni zavrSetak signala, pritisnite bilo
koje polje osetljivo na dodir.

- Za ponovno podeSavanje trajanja, pritisnite "Tra-
janje" i pomocu prstena sa komandama podesite
trajanje.

- Za nastavak rezima rada bez trajanja, pokrenite
ga saD.

- Kada je jelo gotovo, iskljucite uredaj pomocu .

Zavrsavanje zavrSetka

U svakom trenutku mozete da obriSete podeSeni zavr-

Setak i trajanje.

1. Prekinite rezim rada pomocu D.

2. Za nastavak reZzima rada bez trajanja i zavrSetka,
pokrenite ga sa D.

11 Para

Pomodu pare mozete paZljivo da pripremate jela. Kod
nekih vrsta grejanja moZzete da koristite vrste grejanja
sa parom ili dodavanje pare.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Prilikom otvaranja vrata uredaja moze da izade vrela
para. U zavisnosti od temperature, para nije vidljiva.
» PaZljivo otvorite vrata uredaja.

» Udaljite decu.

11.1 Punjenje rezervoara za vodu

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Para zapaljivih te€nosti moze da se zapali u peénici

zbog vrelih povrSina (praskanje). Vrata uredaja mogu

da izlete. Moze se desiti da izadu vrela para i plamen.

» U rezervoar za vodu nemojte da sipate zapaljive tec¢-
nosti (npr. pi¢a koja sadrze alkohol).

» U rezervoar za vodu sipajte iskljuCivo vodu ili rastvor
protiv kamenca koji smo preporudili.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Za vreme rezima rada uredaja se moze ugrejati rezer-

voar za vodu.

» Sadekajte da se rezervoar za vodu ohladi, ukoliko je
uredaj prethodno radio.

» lzvadite rezervoar za vodu iz okna rezervoara.

Zahtev: Tvrdoca vode je pravilno podeSena.

— "Pre prvog pustanja u rad”, Stranica 14

1. Pritisnite &.

v Maska sa komandama se automatski pomera una-
pred.

2. Masku sa komandama sa obe ruke izvucite unapred
i zatim gurnite nagore, dok ne ulegne @.
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3. Podignite rezervoar za vodu i izvadite iz okna
rezervoara @.

4. Pritisnite poklopac rezervoara za vodu duz zaptivke,
da voda ne moze da iscuri iz rezervoara za vodu.

5. Rezervoar za vodu napunite vodom do oznake
,max" [al.




6. Umetnite pun rezervoar za vodu @. Vodite raduna o
tome da rezervoar za vodu ulegne u drzace [al.

7. Masku sa komandama polako pomerite nadole, za-
tim gurnite unazad, dok se skroz ne zatvori.

11.2 Vrste grejanja sa parom

Raspolozive su razliCite vrste grejanja sa parom pomo-
éu kojih se priprema jela vrsi blago na vrucoj pari.

Regenerisanje

Funkcijom regenerisanja mozete na blag nacin da za-
grejete ved spremljena jela ili zapeCete pecivo od pret-
hodnog dana.

Stepen vrenja

Pomodu stepena vrenja testo sa kvascem se znatno br-
Ze podize nego na sobnoj temperaturi i ne isusuje se.

Podesavanje vrste grejanja sa parom

Napomena:

Vodite raCuna o informacijama o vrstama grejanja sa
parom:

m - "Vrste grejanja sa parom", Stranica 19

= Vrste grejanja sa parom uvek zahtevaju trajanje.

Zahtev: Rezervoar za vodu je pun.

— "Punjenje rezervoara za vodu", Stranica 18

Pritisnite menu.

Pritisnite "Para".

Pritisnite zeljenu vrstu grejanja sa parom.

Temperatura je bele boje.

Pomodu prstena sa komandama podesite tempera-

turu.

Pritisnite "Trajanje".

Pomodu prstena sa komandama podesite trajanje.

Pokrenite rad sa D.

Napomena: Ako se rezervoar za vodu tokom rada

isprazni, na displeju se prikazuje napomena. Rezim

rada se prekida.

— "Punjenje rezervoara za vodu", Stranica 18

v Uredaj pocinje da zagreva i trajanje istice.

v Kada trajanje istekne, Suje se signal. Na displeju tra-
janje stoji na nuli.

8. Kada je trajanje isteklo:

- Za prevremeni zavrsetak signala, pritisnite bilo
koje polje osetljivo na dodir.

- Za ponovno podeSavanje trajanja, pritisnite "Tra-
janje" i pomocu prstena sa komandama podesite
trajanje.

- Kada je jelo gotovo, iskljucite uredaj pomocu .

PO
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9. Ispraznite rezervoar za vodu i osusite pecnicu.
— "Nakon svakog reZima rada sa parom"”,
Stranica 20

Promena vrste grejanja

Ako promenite vrstu grejanja, ostala podeSavanja ¢e se

takode resetovati.

1. Prekinite reZim rada pomocu D.

2. Pritisnite "Para".

3. Pritisnite Zeljenu vrstu grejanja.

v Na displeju se prikazuje odgovarajuca predlozena
temperatura.

Promena temperature

Nakon starta reZzima rada mozete direktno da promeni-

te temperaturu.

» Pomodu prstena sa komandama promenite tempe-
raturu.

v Temperatura se preuzima direkino.

Promena trajanja

Trajanje mozete promeniti u svakom trenutku.

1. Pritisnite.

2. Pomodu prstena sa komandama promenite trajanje.
v Izmena se preuzima direktno.

11.3 Dodavanje pare

Prilikom kuvanja uz pomo¢ pare, uredaj u razli¢itim in-
tervalima ubacuje paru u pecénicu. Na taj nadin namirni-
ca dobija hrskavu koricu i sjajnu povrSinu. Meso iznutra
postaje so€no i smanjuje svoju zapreminu samo mini-
malno.

Pogodne vrste grejanja sa dodavanjem pare

Za rad sa dodavanjem pare odgovaraju samo odrede-
ne vrste grejanja.

Kod ovih vrsta grejanja mozete da prikljuCite dodavanje
pare:

® 4D vreli vazduh

m  Zagrevanje sa gornje/donje strane &

®  Rostilj sa ventilatorom

m  Zadrzavanje toplote

Podesavanje dodavanja pare

Zahtev: Rezervoar za vodu je pun.

— "Punjenje rezervoara za vodu", Stranica 18

Izaberite rezim rada "Vrste grejanja".

Pritisnite odgovarajucu vrstu grejanja.

Temperatura je bele boje.

Pomodu prstena sa komandama podesite tempera-
turu.

Pritisnite "Dodavanje pare".

Pomodu prstena sa komandama podesite stepen
pare.

WA

o &

Stepen pare Dodavanje pare

0 bez

01 slabo

02 umereno
03 jako

6. Pokrenite rad sa D.
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Napomena: Ako se rezervoar za vodu tokom rada
isprazni, na displeju se prikazuje napomena. Rezim
rada se nastavlja bez dodavanja pare.
— "Punjenje rezervoara za vodu", Stranica 18

v Uredaj podinje da greje.

v Na displeju se prikazuje vreme koliko dugo je rezim
rada vec¢ u toku i podeSavanja.

7. Kada je jelo gotovo, iskljudite uredaj pomocu @.

8. Ispraznite rezervoar za vodu i osusite pecnicu.
— "Nakon svakog rezima rada sa parom"”,
Stranica 20

Promena stepena pare

Stepen pare mozete promeniti u svakom trenutku.

1. Pritisnite "Dodavanje pare".

2. Pomodu prstena sa komandama promenite stepen
pare.

v Izmena se preuzima direktno.

Promena temperature

Nakon starta rezima rada mozete direktno da promeni-

te temperaturu.

» Pomodu prstena sa komandama promenite tempe-
raturu.

v Temperatura se preuzima direktno.

Promena vrste grejanja

Ako promenite vrstu grejanja, ostala podeSavanja ¢e se

takode resetovati.

1. Prekinite reZim rada pomodu D.

2. Pritisnite "Vrste grejanja".

3. Pritisnite zeljenu vrstu grejanja.

v Na displeju se prikazuje odgovarajuca predlozena
temperatura.

11.4 Nakon svakog rezima rada sa parom

Posle svakog rezima rada sa parom, uredaj pumpa
preostalu vodu nazad u rezervoar za vodu. Zatim ispra-
znite i osusite rezervoar za vodu i pecnicu.

Praznjenje rezervoara za vodu

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Za vreme rezima rada uredaja se moze ugrejati rezer-

voar za vodu.

» Sacekajte da se rezervoar za vodu ohladi, ukoliko je
uredaj prethodno radio.

» lIzvadite rezervoar za vodu iz okna rezervoara.
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PAZNJA!

Pranje rezervoara za vodu u masini za pranje posuda

izaziva ostecenja.

» Nemojte prati rezervoar za vodu u masini za pranje
posuda.

» Rezervoar za vodu Gistite mekom krpom i obi&nim
deterdzentom.

Otvorite masku sa komandama sa &.

|zvadite rezervoar za vodu.

Pazljivo skinite poklopac sa rezervoara za vodu.
Ispraznite rezervoar za vodu, operite ga sredstvom
za pranje sudova i temeljno ga isperite Cistom vo-
dom.

Sve delove osusite mekom krpom.

Zaptivku na poklopcu oribajte na suvo.

Ispraznite rezervoar za vodu i sacekajte da se osusi
dok je poklopac otvoren.

8. Stavite poklopac na rezervoar za vodu i pritisnite ga.
9. Umetnite rezervoar sa vodom i zatvorite masku sa
komandama.

PO

No o

Susenije slivnika

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Uredaj se zagreva tokom rada.

» Pre CiS¢enja sacekajte da se uredaj ohladi.
Zahtev: Pecnica se ohladila.

1. Otvorite vrata uredaja.
2. Napomena:
Slivnik [@ se nalazi ispod peénice.

=

Vodu u slivniku [@] uklonite sunderastom krpom i pa-
Zljivo obriSite.

Susenje pecnice

Nakon rada sa parom, osusite pecénicu.

» Rucno osusite pednicu ili upotrebite funkciju "Suse-
nje".
- "SuSenje”, Stranica 32
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12 Mikrotalasna pec¢nica

Pomocu mikrotalasne pecénice mozete jako brzo da ku-
vate, podgrevate, pecete ili odmrzavate jela. Mikrotala-
sha pec¢nica moze da se koristi sama ili u kombinaciji
sa nekom vrstom grejanja.

12.1 Posude i pribor sa mikrotalasnom
pecnicom

Radi ravhomernog zagrevanja jela i spreCavanja oSte-
¢enja uredaja, koristite samo posude i pribor koji su
pogodni za mikrotalasnu pecnicu.

Obratite paznju na podatke proizvodaca posuda.
Ukoliko nije drugacije navedeno, ubacite posude na vi-
sinu 2.

Pogodno za mikrotalasnu pecnicu

Posude i pribor Napomene

Posude od vatrostal- Ovi materijali propustaju mikro-
nog materijala koji talase i ne ostecuju se.
je pogodan za mi-
krotalasnu pecnicu:
= Staklo
= Staklena kerami-
ka
Porcelan
Plastika otporna
na temperature
= Potpuno glazira-
na keramika bez
pukotina

Posude za servira-  Jelo ne morate da presipate.

nje Napomena: Posude sa zlatnom
ili srebrnom dekoracijom kori-
stite samo ako proizvodac ga-
rantuje da je pogodno za mi-
krotalasnu pecnicu.

Isporudena reSetka  Za Cist rezim mikrotalasne pec-
nice odgovara samo isporuce-
na resetka.

Napomena: Plehovi, npr. uni-
verzalna tepsija ili pleh za pece-
nje, mogu da stvaraju varnice i
zbog toga nisu adekvatni.

Nije pogodno za mikrotalasnu pecénicu

Napomena: Da biste izbegli materijalnu Stetu, postujte
podatke proizvodaca.

— "Mikrotalasna pecnica", Stranica 7

Posude i pribor Napomene
Posude i kalupi od  Metal ne propusta mikrotalase.
metala Jela se ne zagrevaju ili se za-

grevaju veoma malo.
Napomena: Metal u Cistom re-
zimu mikrotalasne pecnice mo-
7e da stvara varnice.

Posude i pribor sa rezimom Mikrokombi
U kombinaciji mikrotalasne pecnice i vrste grejanja,
mozete da koristite i posude i pribor od metala.

Posude i pribor Napomene

Posude i kalupi od U reZimu Mikrokombi mozete

metala da koristite metal.
Napomena: Metal mora da bu-
de udaljen najmanje 2 cm od
zidova pecnice i unutrasnje
strane vrata.

Isporuceni pribor odgovara re-

Isporuceni pribor:

= ReSetka zimu Mikrokombi. Ne nastaju
= Univerzalna tepsi- varnice.

ja
= Pleh

Provera da li je posude pogodno za

mikrotalasnhu pecnicu

Ukoliko niste sigurni da li posude odgovara za mikrota-

Iasrlu pecnicu, izvrSite proveru posude.

PAZNJA!

Rad uredaja bez hrane u pecnici dovodi do preoptere-

éenja.

» Nemoijte nikada da startujete mikrotalasnu pecénicu
bez jela u njoj. Od toga se izuzima kratkotrajno testi-
ranje posuda.

K|l

v | X

/A UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju vreli.
» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.

» Udaljite decu.

1. Postavite praznu posudu u pecnicu.

2. Uredaj podesite na maksimalnu snagu na "2—-1 mi-

nuta.

Pokrenite rad.

Proverite posudu nekoliko puta:

- Ako je posuda hladna ili blago zagrejana, pogod-
na je za mikrotalasnu pecnicu.

- Ako je posuda vruca ili nastanu varnice, prekinite
proveru posude. Posuda nije pogodna je za mi-
krotalasnu pednicu.

Eall o

12.2 PodesSavanje mikrotalasne pecnice

Napomene
m  Vodite raduna o pravilnom rukovanju mikrotalsnom
pecénicom:
— - "Bezbednost", Stranica 2
— - "Izbegavanje materijalnih Steta", Stranica 7
— - "Snage mikrotalasne pecnice", Stranica 13
— — "Posude i pribor sa mikrotalasnom pecnicom”,
Stranica 21
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m Radi spreCavanja pojave kondenzata, uredaj auto-
matski ukljuCuje grejno telo ako je snaga mikrotala-
sne pecénice 600 W ili maksimalna. Pec¢nica i pribor
se veoma zagrevaju. To nece uticati na rezultat pri-
preme hrane.

Ovu funkciju suSenja moZete da iskljudite u osnov-
nim podeSavanjima.
— "Osnovna podeSavanja”, Stranica 27

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Funkcija suSenja na najvisim stepenima u isklju¢ivom
rezimu mikrotalasne pedénice automatski ukljuéuje do-
datno grejno telo i zagreva pecnicu.

» Nikad ne dodirujte vruée povrSine u unutrasnjosti
pecnice ili grejne elemente.

Udaljite decu.

v

Pritisnite menu.
Pritisnite "Mikrotalasna pec¢nica".
Pritisnite zeljenu snagu mikrotalasne pecdnice.
Pomodu prstena sa komandama podesite trajanje.
Pokrenite rad sa D.
Mikrotalasna pecénica otpocinje rad i trajanje tece.
Linija zagrevanja se ne pojavljuje.
Kada trajanje istekne, Cuje se signal. Na displeju tra-
janje stoji na nuli.
6. Kada je trajanje isteklo:
- Za prevremeni zavrSetak signala, pritisnite bilo
koje polje osetljivo na dodir.
- Ukoliko je potrebno, ponovo podesite snagu mi-
krotalasne pecnice i trajanje.
- Kada je jelo gotovo, iskljucite uredaj pomocu O.
7. Ukoliko ste u osnovnim podeSavanjima iskljucili
funkciju susenja za mikrotalasnu pecnicu, osusite
pecnicu.
- "SusSenje”, Stranica 32
Napomena: Ako u toku rada otvorite vrata uredaja, rad
se zaustavlja. Kada zatvorite vrata uredaja, rad morate
nastaviti sa D. Ako ste pri tome promenili osnovno po-
deSavanje, vodite raCuna da mikrotalasna pecénica ne
nastavi sa radom bez hrane.
— "Osnovna podesSavanja”, Stranica 27

LA
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Promena snage mikrotalasne pec¢nice

Kada promenite snagu mikrotalasne pec¢nice, podeSe-
no trajanje ostaje oCuvano.

1. Prekinite rezim rada pomocu D.

2. Pritisnite zeljenu snagu mikrotalasne pecnice.

3. Nastavite rezim rada pomodu D.

Promena trajanja

Nakon starta rezima rada mikrotalasne peénice mozete
direktno da promenite trajanje.

» Pomocdu prstena sa komandama promenite trajanje.
v Izmena se preuzima direktno.

12.3 Mikrokombi

Za skracivanje trajanja pripreme, neke vrste grejanja
mozete da koristite u kombinaciji sa mikrotalasnom
pecnicom.

Mogude vrste grejanja su:

= 4D vreli vazduh

m  Zagrevanje sa gornje/donje strane
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m  Rostilj sa ventilatorom
= Rostilj, velika povrSina
= Rostilj, mala povrSina

Moguce snage mikrotalasne pecnice su:
= O0 W

= 180 W

= 360W

Podesavanje funkcije Mikrokombi

Napomena:

Vodite racuna o pravilnom rukovanju mikrotalsnom
pecénicom:

m - "Bezbednost" Stranica 2

= - '"Izbegavanje materijalnih Steta", Stranica 7

m - "Snage mikrotalasne pecnice", Stranica 13

m - "Posude i pribor sa mikrotalasnom pecnicom”,
Stranica 21

1. Pritisnite menu.

2. Pritisnite "Mikrokombi".

3. Pritisnite zZeljenu vrstu grejanja.

4. Pritisnite zeljenu snagu mikrotalasne pecnice.

5. Pomodu prstena sa komandama podesite tempera-
turu.

6. Pritisnite trajanje i pomodu prstena sa komandama
podesite trajanje.

7. Pokrenite rad sa D.

v Uredaj podinje da zagreva i trajanje istice.

v Kada trajanje istekne, Cuje se signal. Na displeju tra-
janje stoji na nuli.
8. Kada je trajanje isteklo:
- Za prevremeni zavrsetak signala, pritisnite bilo
koje polje osetljivo na dodir.
— Po potrebi, iznova podesite kombinaciju.
- Kada je jelo gotovo, iskljucite uredaj pomocu .

Promena temperature

Nakon starta Mikrokombi rezima mozZete direktno da
promenite temperaturu.

» Pomocdu prstena sa komandama promenite tempe-
raturu.
v Izmena se preuzima direktno.

Promena trajanja

Nakon starta Mikrokombi rezima mozete u svakom tre-
nutku da promenite trajanje.

1. Pritisnite "Trajanje".

2. Pomodu prstena sa komandama promenite trajanje.
v Izmena se preuzima direktno.

Promena kombinacije

Ako menjate kombinaciju vrste grejanja i snage mikro-
talasne pecnice, sva ostala podeSavanja ¢e se takode
resetovati.

1. Prekinite rezim rada pomocu D.
2. Promenite vrstu grejanja ili snagu mikrotalasne pec-
nice.

- Za promenu snage mikrotalasne pecnice, pritisni-
te mikrotalasnu pecnicu i promenite snagu mi-
krotalasne pecnice.

- Za promenu vrste grejanja, pritisnite vrstu greja-
nja i promenite vrstu grejanja. Nakon toga pode-
site snagu mikrotalasne pecnice.

3. Nastavite rezim rada pomocu D.
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13 Termometar za pecenje

VrSite preciznu termi¢ku obradu, tako Sto ¢ete termo-
metar za pecenje staviti u namirnicu i na uredaju pode-
siti temperaturu jezgra. Cim se na namirnici postigne
podesena temperatura jezgra, uredaj automatski pre-
staje da se zagreva.

13.1 Odgovarajuce vrste grejanja sa
termometrom za pecenje

Za rezim rada sa termometrom za pe€enje namenjene
su samo odredene vrste grejanja.

Ako ste termometar za pecenje ubacili u pecnicu, na
raspolaganju su sledece vrste grejanja.

4D vreli vazduh

Zagrevanje sa gornje/donje strane &

Vreli vazduh Eco

Zagrevanje sa gornje/donje strane Eco =

Rostilj sa cirkulacijom vazduha

Stepen za picu

Regenerisanje

13.2 Ubacivanje termometra za pecenje

Koristite isporuceni termometar za pecenje ili narudite
odgovarajuci termometar za pecenje preko naseg kori-
sni¢kog servisa.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Kod pogresnog termometra za pedenje moze da se

oSteti izolacija.

» Koristite samo termometre za peéenje koji su name-
njeni za ovaj ureda,.

PAZNJA!

Termometar za pecenje bi se mogao ostetiti.

» Nemojte da priklestite kabl termometra za pedenje.

» Nemojte da koristite zatvoreno posude.

» Kako prevelika toplota ne bi oStetila termometar za
pecenje, razmak izmedu grejaCa za pecCenje rostilja i
termometra za pecenje mora da bude nekoliko cen-
timetara. Meso tokom pe&enja moze da naraste.

Ukoliko tokom rezima sa mikrotalsnom pecnicom vrh

termometra za pecenje nije potpuno umetnut u namirni-

ci, nastaju varnice.

» Termometar za pecenje umetnite potpuno u namirni-
cu.

1. Termometar za peCenje umetnite u namirnicu.
Termometar za pecenje ima tri merne tacke. Vodite
racuna o tome, da se najmanje srednja merna tacka
nalazi u namirnici.

Tanki Termometar za peenje umetnite u me-
komadi so sa strane na najdebljem mestu.
mesa

Debeli Termometar za pecenje umetnite u me-
komadi so odozgo ukoso do kraja.
mesa

Zivinsko Termometar za pegenje umetnite u naj-

meso deblji deo pilec¢ih prsa do kraja. U zavi-
snosti od strukture zivinskog mesa uba-
cite termometar za pecenje poprecno ili
uzduzno.

Okrenite zivinsko meso i postavite ga
na reSetku tako da prsa budu okrenuta
nadole.

Riba Kod cele ribe, umetnite termometar za
pecenje iza glave ribe do kaja u smeru
srednje kosti.

Ribu bez okretanja postavite na resetku
u plivajudi polozaj, za to upotrebite npr.
polovinu krompira kao potporu.

2. Stavite namirnicu sa termometrom za pecenje u
pecnicu.

3. PrikljuCak termometra za pecenje utaknite u uti¢nicu
levo u pednici.

Napomene

m  Ukoliko termometar za pedenje izvadite tokom rada,
sva podeSavanja se resetuju.

m  Ukoliko okre¢ete namirnicu, nemojte vaditi termome-
tar za pecenje. Nakon okretanja proverite da |i je ter-
mometar za pedéenje pravilno postavljen u namirnici.

13.3 Podesavanje termometra za pecenje

Termometar za pedenje meri temperaturu u unutra-
Snjem delu namirnice izmedu 30 °C i 99 °C.

Zahtevi

= Namirnica sa termometrom za pecenje je u pecnici.
m Termometar za pecenje je utaknut u pedénici.
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Termometar za pedenje

Pritisnite zeljenu vrstu grejanja.

Temperatura pecnice § je istaknuta belom bojom.
Pomodu prstena sa komandama podesite tempera-
turu pecnice.

Podesite temperaturu pecénice najmanje za 10 °C vi-

13.4 Temperatura jezgra razli¢itih namirnica

Ovde mozete pogledati orijentacione vrednosti za tem-
perature jezgra razlicitih namirnica.

Orijentacione vrednosti zavise od kvaliteta i karakteristi-
ka namirnice. Nemojte da koristite duboko smrznute

Se nego $to je podeSena temperatura jezgra.
Temperaturu peénice nemojte podesavati preko
250 °C.

3. Pritisnite "Temperatura jezgra".

v Temperatura jezgra 3 je istaknuta belom bojom.

4. Podesite temperaturu jezgra pomocu prstena sa ko-
mandama.

5. Kod pojedinih vrsta grejanja mozete da podesite do-
davanje pare.

— "Para", Stranica 18

6. Pokrenite rad sa D.

v Uredaj podinje da greje.

v Na displeju se prikazuje vreme koliko dugo je rezim
rada vec u toku i temperatura jezgra.

v Levo se nalazi trenutna temperatura jezgra u namir-
nici, a desno je podesena temperatura, npr. 15|75
°C. Trenutna temperatura jezgra se pojavljuje tek od
otprilike 10 °C. Linija zagrevanja se odnosi na tem-
peraturu jezgra.

v Kada je jelo gotovo, Cuje se signal. Uredaj prestaje
da greje. Na displeju je trenutna temperatura jezgra
ista kao podeSena temperatura jezgra, npr.

75/75 °C.

7. /A UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Pednica, pribor i termometar za pecenje se veoma
zagrevaju.

» Vreli pribor i termometar za pe&enje uvek izvadite
pomocu krpe za posude iz pecnice.

Kada se postigne temperatura jezgra:
- Iskljucite uredaj sa @.
- Termometar za pedenje izvucite iz utiCnice u pec-
nici.
- Termometar za pedenje izvucite iz namirnice i iz-
vadite ga iz pecnice.
Savet: Termometar za peCenje mozete da koristite i sa
drugim rezimima rada. Kada je termometar za pecéenje
umetnut, raspolozivi su samo rezimi rada koji su mogu-
¢i sa termometrom za pecenije.

Promena temperature

1. Nakon pokretanja rada, temperatura jezgra je istak-
nuta belom bojom. Temperaturu jezgra mozete di-
rektno da promenite pomodu prstena sa komanda-
ma.

2. Za promenu temperature pecénice, pritisnite "Tempe-
ratura" i pomodu prstena sa komandama promenite
temperaturu pecnice.

Promena vrste grejanja

Ako promenite vrstu grejanja, ostala podeSavanja ¢e se

takode resetovati.

Prekinite rezim rada pomocu D.

2. Pritisnite "Vrste grejanja".

3. Pritisnite zeljenu vrstu grejanja.

v Na displeju se prikazuje odgovarajuc¢a predloZzena
temperatura.

—
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namirnice za pecenje.

Zivinsko meso

Temperatura je-

zgrau °C
Pile 80 -85
Pile¢e grudi 75 -80
Pacije meso 80 - 85
Pacije grudi, roze u sredini 55-60
Curetina 80 - 85
Cureda prsa 80 -85
Guscije meso 80 -90

Svinjetina Temperatura je-
zgrau °C

Svinjski vrat 85-90

Svinjski file, slabo pecen 62-70

Svinjska leda, dobro peena 72 -80

Govedina Temperatura je-
zgrau °C

Govedi file ili rozbif, engleski 45 -52

Govedi file ili rozbif, slabo peCen  55-62

Govedi file ili rozbif, dobro pe€en 65-75

Teletina Temperatura je-
zgrau °C

Telece pecenje ili potplecka, ne- 75 -80

masno

Teleée pecenje, plecka 75 -80

Teleca kolenica 85-90

Jagnjetina Temperatura je-
zgrau °C

Jagnjeci but, slabo pecen 60 - 65

Jagnjeci but, dobro pecen 70 -80

Jagnjeca leda, slabo pecCena 55-60

Riba Temperatura je-
zgrau °C

Riba, cela 65-70

Riblji file 60 - 65

Ostalo Temperatura je-
zgrau °C

Rolat od mlevenog mesa, sve vr- 80 - 90

ste mesa

Zagrevanje jela, regenerisanje 65-75
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14 Asistent

Pomodu rezima rada "Asistent" uredaj pruza podrSku u
pripremi razligitih jela i automatski bira optimalna pode-
Savanja.

14.1 Posude

Rezultat pripreme zavisi od kvaliteta i veliine posuda.
Koristite posude koje je otporno na toplotu koje je na-
menjeno za koris¢enje na temperaturama do 300 °C.
Najpogodnije je posude od stakla ili staklene keramike.
Pedenje treba da prekrije otprilike 2/3 dna posuda.
Posude od sledec¢ih materijala nije odgovarajuce:

®m  svetao, sjajni aluminijum

®m neglazirana glina

m plastika ili plasti¢ne drske

Napomena: Kod pojedinih jela, uredaj dodatno ukljucu-
je mikrotalasnu pecnicu. Na displeju se prikazuje napo-
mena da koristite posudu koja je pogodna za mikrota-
lasnu pecnicu.

— "Posude i pribor sa mikrotalasnom pecnicom”,
Stranica 21

14.2 PodesSavanja jela

Za optimalnu pripremu jela, uredaj koristi razli¢ita pode-
Savanja.

Napomena: Rezultat pripreme zavisi od kvaliteta i kon-
zistencije namirnica. Koristite sveze namirnice, najbolje
one koje su rashladene u frizideru. Duboko zamrznuta
jela upotrebljavajte direktno iz zamrzivada.

Saveti i napomene uz podesavanja
Kada podesSavate jelo, displej prikazuje informacije koje
su relevantne za to jelo, npr:
m  Odgovarajuca visina ubacivanja
m  Odgovarajuéi pribor ili posuda
m  Dodavanje teénosti
m  Trenutak za okretanje ili meSanje
Kada se dostigne taj trenutak, ¢uje se signal.

Za pozivanje informacija, pritisnite "Savet" ili i. Pojedine
napomene se prikazuju automatski.

Programi

U programima su unapred definisani optimalna vrsta
grejanja, temperatura i trajanje.

Da biste dobili optimalan rezultat pripreme, morate do-
datno da podesite tezinu. Ukoliko nije drugadije nave-
deno, podesite ukupnu tezinu jela. Tezinu mozete da
podesite samo u predvidenom opsegu.

Preporuke za podeSavanje

Za preporuke za podeSavanje je definisana optimalna
vrsta grejanja. Displej prikazuje vrstu grejanja.
Definisanu temperaturu i trajanje mozete da prilagodite.

Termometar za pecenje

Kod nekih jela takode mozete da upotrebljavate termo-
metar za pecenje.

Kada je termometar za pecenje umetnut, raspoloziva
su samo jela koja su moguca sa termometrom za pe-
cenje. Za svako jelo ¢ete dobiti preporuke za podesa-
vanje za vrstu grejanja, temperaturu i temperaturu je-

zgra. Temperaturu i temperaturu jezgra mozete da pri-
lagodite.
— "Termometar za pecCenje", Stranica 23

Senzor za pecenje

Pojedina jela uredaj automatski pede sa senzorom za
pecenje.

Na displeju se prikazuje (). Ne morate da vrsite dodat-
na podeSavanja.

Vodite raCuna o informacijama o senzoru za pecenje.
- "Jela sa senzorom za pecenje”, Stranica 26

Jela iz mikrotalasne pecnice

Kod pojedinih jela, uredaj automatski aktivira mikrotala-
snu pecnicu. Trajanje pripreme se na taj nacin znatno
skracuje.

Vodite raCuna o informacijama o mikrotalasnoj pecnici.
— "Mikrotalasna pecnica”, Stranica 21

Jela na pari

Kod pojedinih jela, uredaj automatski aktivira funkciju
pare.

Vodite racuna o informacijama o funkciji pare.

— "Para", Stranica 18

14.3 Pregled jela

Kada pozovete rezim rada, na uredaju vidite pojedinac-
na jela koja su raspoloziva.
Jela su sortirana prema kategorijama i jelima.

Kategorija Jela

Kolaci, hleb Kolaci
Sitna peciva
Domadi keks
Hleb, zemiCke
Pikantni koladi, pica, francuska pita

Nabuijci, su- Nabujak, pikantni, svezi, kuvani sastojci
flei Lazanje, sveze
Gratinirani krompir, sirovi sastojci, plitak
Nabujak, slatki, svezi
Sufle u kalupima za porcije

Zamrznuti Pica
proizvodi Zemicke
Nabujci
Proizvodi od krompira
Zivinsko meso, riba
Zivinsko Pile
meso Patka, guska
Curetina

Meso Svinjetina
Govedina
Teletina
Jagnjetina
Divlja¢
Jela od mesa
Riba Riba

Prilozi, povr- Povrcée

ée Krompir
Pirinac
Zitarice
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Kategorija Jela

Regeneraci- Povrce
ja, dopeCe- Meni

nje Pecivo
Prilozi

Odmrzava- Hleb, zemicke

nje jela Kolagi
Meso, zivinsko meso
Riba

14.4 Jela sa senzorom za pecenje

Kada izaberete jelo koje je pogodno za senzor za pe-
¢enje, uredaj potpuno automatski reguliSe postupak
pecenja.

Senzor za pecCenje kontroliSe postupak pecenja u pec-
nici i uredaj samostalno reguliSe podeSavanja.
Sledeca jela uredaj automatski peCe sa senzorom za
pecenje.

Kategorija Jela

Koladi, hleb Kola¢
m  Koladi u kalupima
m  Koladi iz pleha
= PatiSpanj/tart
Sitna peciva
= Pecivo od lisnatog testa
= Mafini
m Pogacice
Pikantni koladi, pica, francuska pita
m  Pikantni koladi, francuska pita
® Pica
= Flambirani kola¢

Odgovarajuci kalupi

Za optimalni rezultat pedenja, koristite tamne kalupe od

metala.

PAZNJA!

KoriS¢enjem silikonskih kalupa ili folija, poklopaca ili

pribora koji sadrze silikon, moze da se oSteti senzor za

pecCenje. OStec¢enja mogu nastati i kada senzor za pe-

¢enje nije aktivan.

» Nemojte da upotrebljavate silikonske kalupe ili folije,
poklopce ili pribor koji sadrze silikon.

» U pecénici nemoijte drzati predmete od silikona.

14.5 Podesavanje jela

Va$ uredaj nudi razligita jela. Pomocu prstena sa ko-
mandama mozete da listate kroz razli¢ite liste za izbor.
Napomena: Nakon pokretanja viSe ne mozete promeni-
ti ili prekinuti jelo i podeSavanija.

Zahtev: Za pokretanje rada, pec¢nica mora da bude
hladna.

1. Pritisnite menu.
2. Pritisnite "Asistent".
3. Pritisnite Zeljenu kategoriju.
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Pritisnite zeljeno jelo.

Pritisnite zeljeno jelo.

Na displeju se prikazuju podeSavanja za jelo.

Za jela sa rezimom sa senzorom za pecenje se ne

prikazuju podeSavanja, ve¢ napomena za senzor za

pecenje.

6. Po potrebi prilagodite podeSavanja.

- Za pojedina jela mozete da podesite temperaturu
i trajanje, a kod drugih jela tezinu. U rezimu sa
senzorom za pedenje uredaj automatski upravlja
podeSavanjima.

- Kod pojedinih jela mozete dodatno da pomerite
zavrSetak.

— "PodeSavanje zavrsetka", Stranica 17

7. Da biste dobili informacije o priboru i visini ubaciva-
nja, pritisnite "Savet".

8. Pokrenite rad sa D.

Napomena: Tokom rada sa senzorom za pecenje
nemoijte otvarati vrata uredaja. Rezultat pecenja ne
bi bio zadovoljavajuéi i rezim sa senzorom za pece-
nje se prekida.

v Uredaj pocinje da zagreva i trajanje istiCe.

v U rezimu sa senzorom za pedenje se ne prikazuje
trajanje. Displeju pokazuje vreme koliko dugo je re-
zim rada vec u toku.

v Kada je jelo gotovo, Cuje se signal. Uredaj prestaje
da greje.

9. Kada je trajanje isteklo:

- Za prevremeni zavrSetak signala, pritisnite bilo
koje polje osetljivo na dodir.

- Za pojedina jela po potrebi mozete da vrSite nak-
nadnu pripremu.

— "Naknadna priprema", Stranica 26

- Kada je jelo gotovo, pomocu @ iskljudite uredaj.

<< op

Naknadna priprema

Za pojedina jela uredaj po okon&avanju trajanja nudi
naknadnu pripremu. Mozete da ponovite naknadnu pri-
premu po zelji.

1. Ukoliko ne Zelite naknadnu pripremu, pritisnite "Za-
vr8avanje" i iskljucite uredaj pomocu @.

2. Za naknadnu pripremu jela, pritisnite "Naknadna pri-
prema".

v Na displeju se pojavljuje trajanje.

3. Po potrebi pomocu prstena sa komandama prome-
nite trajanje.

4. Pokrenite rad sa D.

v Uredaj podinje da zagreva i trajanje istiCe.

v Kada trajanje istekne, Cuje se signal. Uredaj prestaje
da greje. Ponovo se prikazuje napomena za nak-
nadnu pripremu.

5. Kada je trajanje isteklo:

- Za prevremeni zavrSetak signala, pritisnite bilo
koje polje osetljivo na dodir.

- Ukoliko zelite ponovnu naknadnu pripremu, priti-
snite "Naknadna priprema".

- Kada je jelo gotovo, pritisnite "ZavrSavanje" i po-
mocu @ iskljudite uredaj.



Zastita za decu  sr

15 Zastita za decu

Osigurajte uredaj, da deca ne bi nesmotreno ukljucila
uredaj ili promenila podesavanja.

15.1 Aktiviranje i deaktiviranje zastite za

decu

Zastitu za decu mozZete da aktivirate i deaktivirate i ka-

da je uredaj ukljucen ili iskljucen.

1. Za aktiviranje zastite za decu, drzite pritisnuto = ot-
prilike 4 sekunde.

v Na displeju se pojavljuje napomena za potvrdivanje.

v Polje sa komandama je blokirano. Uredaj mozete da
iskljuc¢ite samo sa O.

v Kada je uredaj ukljuen, <= svetli. Kada je uredaj is-
kljuen, = ne svetli.

2. Za deaktiviranje zastite za decu, drzite pritisnuto &=
otprilike 4 sekunde.

v Na displeju se pojavljuje napomena za potvrdivanje.

16 Sabat podesavanje

Sa pode$avanjem za Sabat moZete da podesite traja-
nje od 74 sata. Jela mogu da zadrze toplotu izmedu
85 °C i 140 °C pomocu zagrevanja sa gornje/donje
strane, bez uklju€ivanja ili iskljuCivanja uredaja.

16.1 Start podesavanja za Sabat

Napomene

= Ako u toku rada otvorite vrata uredaja, on prestaje
da zagreva. Kada zatvorite vrata uredaja, on nasta-
vlja da zagreva.

= Nakon starta viSe necete moci da promenite ili pre-
kinete podeSavanje za Sabat.

Zahtevi 5

m PodeSavanje za Sabat je aktivirano u osnovnim po-
deSavanjima.
— "Osnovna podeSavanja”, Stranica 27

m Rezim rada "Vrste grejanja" & je izabran.

1. Pritisnite "Pode$avanje za Sabat".

Ukoliko vrsta grejanja nije vidljiva na displeju osetlji-

vom na dodir, pomocu regulatora listajte kroz listu

za izbor.

Temperatura je bele boje.

Pomodu regulatora podesite temperaturu.

Pritisnite "Trajanje".

Pomodu regulatora podesite trajanje.

ZavrSetak se ne moze pomerati.

Pokrenite rad sa D.

Uredaj pocinje da zagreva i trajanje istiCe.

. Kada trajanje istekne, Cuje se signal. Trajanje je na
nuli. Uredaj prestaje da greje i ponovo reaguje uobi-
¢ajeno kao van podeSavanja za Sabat.

— Iskljudite uredaj sa O®.
Uredaj se automatski iskljuuje nakon otprilike 10
do 20 minuta.

HLN<
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17 Osnovna podesSavanja

Uredaj moZete da podesite prema svojim potrebama.

17.1 Pregled osnovnih podesavanja

Ovde cCete naci pregled osnovnih podeSavanja i fabri¢-

kih podesSavanja. Osnovna podeSavanja zavise od
opreme vaSeg uredaja.

Osnovno podesavanje Izbor

Language (jezik) Pogledajte izbor na uredaju.
Vreme Vreme u formatu 24 h.
Tvrdoca vode 00 (omeksana)
- "Pre prvog pustanja 01 (meka)
u rad”, Stranica 14 02 (srednja)

03 (tvrda)

04 (veoma tvrda)’

Fabricko podeSavanje Resetovanje
Bez resetovanja’

Zvucni signal Kratko trajanje (30 sekundi)
Srednje trajanje (1 minut)’
Dugo trajanje (5 minuta)

Osnovno podeSavanje Izbor

Zvuk tastera Uklju¢eno
IskljuCeno (zvuk ostaje kod
@)’
Jacina svetlosti disple- 5 stepena
ja
Prikaz sati Isklj.
Digitalni’
Analogni
Osvetlienje Iskljucen rezim rada

Ukljucen rezim rada’

Automatski nastavak Bez automatskog nastavka
(samo za rezim rada mikrotalasne peénice’
mikrotalasne pec¢nice) Kod zatvaranja vrata

Zastita za decu Samo taster za
zaklju&avanje'
ZakljuCavanje vrata i blokira-
nje tastera

' FabriCko podesavanje (moZe da se razlikuje u zavi-
snosti od tipa uredaja)

Jacina zvuka 5 stepena

' Fabricko podeSavanje (moZe da se razlikuje u zavi-
snosti od tipa uredaja)
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Osnovno podesavanje lzbor

Rezim rada nakon Glavni meni
ukljugivanja Vrste grejanja’
Mikrotalasi
"Mikrokombi"
Para
Asistent
Upozorenje za pleh za  Prikazi'
mikrotalasnu pecénicu Ne prikazati
Noéno zatamnjivanje Iskljuéeno’
Ukljucivanje
Logotip marke Prikazi’
Ne prikazati
Susenje mikrotalasne  Ukljuceno’
pecnice Isklju¢eno
Vreme naknadnog ra-  Preporu¢eno’
da ventilatora Minimalno
Sabat podegavanje Ukljugivanje
Iskljuceno’

' Fabricko pode8avanje (moZe da se razlikuje u zavi-

Pritisnite menu.

Pritisnite "Osnovna podeSavanja".

Pritisnite zeljeno osnovno podeSavanje i izvrSite pro-

menu pomodu prstena sa komandama.

Crvena traka sa strane na polju sa tekstom pokazu-

je koje osnovno podeSavanje je izabrano. Uz to na

displeju stoji vrednost.

4. Pregledajte osnovna podeSavanja pomocu "Ostala
podeSavanja" i po potrebi izvrSite promenu prste-
nom sa komandama.

5. Za memorisanje promene, pritisnite menu i potvrdite
sa "Memorisanje".

Napomena: Nakon nestanka struje, sve vase promene

ostaju sacuvane.

KN

ZavrSavanje promene osnovnih podesavanja

» Pritisnite menu i potvrdite sa "Bez memorisanja".
v Sve promene se odbacuju i ne memorisu.

17.3 Podesavanje vremena
Zahtev: Uredaj je ukljugen.

snosti od tipa uredaja) 1. Pritisnite menu. o
2. Pritisnite "Osnovna podeSavanja".

. v . 3. Pritisnite "Vreme".
17.2 Promena osnovnih podesavanja 4. Pomodu prstena sa komandama promenite vreme.
Zahtev: Uredaj je ukljuden. 5. Za memorisanje promene, pritisnite menu i potvrdite

sa "Memorisanje".

18 CiscCenje i odrzavanje
Da bi vas uredaj dugo ostao funkcionalan, pazljivo ga PAZNJA!

Cistite i odrzavajte.

18.1 Sredstvo za ¢iSéenje

Da se razliGite povrSine na uredaju ne bi ostetile, ne-
mojte koristiti neodgovarajuée sredstvo za &iscenje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzrokuje struj-

ni udar.

» Za CiSéenje uredaja nemojte da koristite Cista¢ na
paru ili gista¢ pod visokim pritiskom.

Odgovarajucéa sredstva za ¢iScenje

Koristite samo odgovaraju¢a sredstva za CiSéenje za
razliCite povrSine na vaSem uredaju.
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Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje osStecuju povrSi-

ne uredaja.

» Nemojte da upotrebljavate jaka ili abrazivna sred-
stva za Ciscenje.

» Nemojte da upotrebljavate jaka sredstva za giS¢enje
koja sadrze alkohol.

» Nemojte da upotrebljavate tvrde abrazivne jastucice
ili sundere za ribanje.

» Nemoijte koristiti posebno sredstvo za toplo CiSée-
nje.

Sredstvo za &is¢enje rerne dok je pecdnica topla ostecu-

je emajl.

» Nikada ne upotrebljavajte sredstvo za &iSéenje rerne
dok je pecnica topla.

» Pre sledeceg zagrevanja, potpuno uklonite ostatke
iz pecénice i vrata uredaja.

Nove sunderaste krpe sadrze ostatke od proizvodnje.

» Nove sunderaste krpe temeljno isperite pre upotre-
be.

Pridrzavajte se uputstva za Cis¢enje uredaja.
— "Cisc¢enje uredaja”, Stranica 30
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Povrsina

Odgovarajuca sredstva
za CiScenje

Napomene

Nerdajudi Celik

= Vruda sapunica

m  Specijalna sredstva za
negu nerdajuceg C&eli-
ka za tople povrSine

Da biste izbegli koroziju, odmah uklonite fleke od kamenca, masti,
skroba i proteina sa povrSina od nerdajuceg Celika.

Sredstvo za negu nerdajuceg Celika nanesite mekom krpom u tan-
kom sloju.

Plastika ili lakira-
ne povrsine

npr. komandno
polje

= Vruda sapunica

Nemojte da koristite sredstva za Cis¢enje stakla ili strugacCe za sta-
klene povrSine.

Da biste izbegli stvaranje fleka koje viSe ne mogu da se uklone,
sredstvo za uklanjanje kamenca odmah uklonite sa povrsine.

Vrata uredaja

Oblast

Odgovarajuca sredstva
za CiScenje

Napomene

Staklo na vratima

= Vruda sapunica

Nemoijte da koristite strugace za staklene povrSine ili zicu od nerda-
juceg Celika.

Savet: Za temeljno CiS¢enje demontirajte staklo na vratima uredaja.
— "Vrata uredaja”, Stranica 34

Poklopac na vrati-
ma

= Od nerdajuceg Celika:
Sredstvo za &iséenje
nerdajuceg Celika

m  (Od plastike:
Vrucéa sapunica

Nemojte da koristite sredstva za giSc¢enje stakla ili strugacCe za sta-
klene povrSine.
Nemoijte koristiti sredstva za negu nerdajuceg Celika.

Savet: Za temeljno ¢iS¢enje skinite poklopac na vratima.
— "Vrata uredaja”, Stranica 34

Unutrasnji okvir
vrata od nerdaju-
¢eg Celika

Sredstvo za &iscenje ne-
rdajuceg Gelika

Promene boje se mogu ukloniti sredstvom za iS¢enje nerdajuceg
Celika.
Nemoijte koristiti sredstva za negu nerdajuceg Celika.

Rucka na vratima

= Vruda sapunica

Da biste izbegli stvaranje fleka koje viSe ne mogu da se uklone,
sredstvo za uklanjanje kamenca odmah uklonite sa povrsine.

Zaptivka na vrati-
ma

= Vruda sapunica

Nemoijte da uklanjate niti da ribate zaptivku.

Peénica

Oblast

Odgovarajuca sredstva
za CiScenje

Napomene

Emajlirane povrsi-
ne

= Vruda sapunica

= \oda sa sir¢etom

= Sredstvo za &iséenje
rerne

Kod jakih prljavstina natopite povrSinu i koristite Cetku ili Zicu od ne-

rdajuceg Celika.

Za suSenje pecnice nakon Ciséenja, ostavite otvorena vrata uredaja.

Napomene

m  Najbolje je da koristite funkciju ¢is¢enja.
— "Funkcija ¢iScenja Piroliza", Stranica 30

®»  Emajl zagoreva na vrlo visokim temperaturama, $to rezultira ma-
lim razlikama u boji. To ne uti¢e na funkcionalnost uredaja.

= |vice tanjih plehova se ne mogu u potpunosti emajlirati i mogu biti
grube. To ne utiCe na zastitu od korozije.

= Ostaci namirnica formiraju beli sloj na emajliranim povrSinama.
Taj sloj nije Stetan po zdravlje. To ne uti¢e na funkcionalnost ure-
daja. Sloj mozete ukloniti limunskom kiselinom.

Stakleni poklopac
lampice za rernu

= Vruda sapunica

U slu€aju velike necistode upotrebljavajte sredstva za &iScenje rerne.

Postolja

= \rucéa sapunica

Kod jakih prljavstina natopite povrSinu i koristite ¢etku ili Zicu od ne-
rdajuceg Celika.

Napomena: Za temeljno CiSc¢enje skinite postolja.

— "Postolja", Stranica 33
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Oblast
za CiScenje

Odgovarajuca sredstva Napomene

Sistem za izvlaCe- ® Vruda sapunica

U slu€aju krupne nedistoce upotrebljavajte Cetku.

nje Da se mast za podmazivanje na Sinama za izvladenje ne bi skinula,
Cistite ih dok su ugurane.
Nemojte da perete u masini za pranje sudova.
Napomena: Za temeljno CiS¢enje skinite sistem za izvlaCenje.
— "Postolja", Stranica 33

Dodatni pribor = Vruda sapunica
m  Sredstvo za CiSéenje

Kod jakih prljavstina natopite povrsinu i koristite &etku ili Zicu od ne-
rdajuceg Celika.

rerne Emajlirani pribor se moze prati u masini za pranje posuda.

Rezervoar za vo- ® Vruca sapunica

Za uklanjanje ostataka deterdzenta nakon ¢iSéenja, temeljno isperite

du Cistom vodom.
Za susenje rezervoara za vodu nakon ¢iSéenja, sacekajte da se osu-
Si dok je poklopac otvoren. Osusite zaptivku na poklopcu.
Nemojte da perete u masini za pranje sudova.

Termometar za = Vruda sapunica
pedenje

U slu€aju krupne nedistode upotrebljavajte Cetku.
Nemojte da perete u masini za pranje sudova.

18.2 Ciséenje uredaja

Da biste izbegli ostecenja uredaja. distite ga samo na
propisani nacin i sa odgovarajuéim sredstvima za &i-
Scenje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Uredaj i delovi koje mozete da dodirnete se tokom ra-
da zagrevaju.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemente.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Slobodni ostaci jela, masnoca i sokovi od pedenja mo-

gu da se zapale.

» Pre upotrebe uklonite krupnu prljavstinu iz pec¢nice,
sa grejnih elemenata i pribora.

Zahtev: PridrZzavajte se napomena o sredstvima za &i-
Scenje.
— "Sredstvo za ¢is¢enje”, Stranica 28
1. Uredaj distite vruéom sapunicom i krpom za posu-
de.
- Na nekim povrSinama mozete da koristite alter-
nativno sredstvo za CiSéenje.
— "Odgovarajuca sredstva za &iscenje”,
Stranica 28
2. Osusite mekom krpom.

19 Funkcija ciscenja Piroliza
Pomocu funkcije CiSéenja "Piroliza" se pecnica &isti go-
tovo samostalno.

Unutrasnjost peénice Cistite pomodu funkcije ¢iséenja
na svaka 2 do 3 meseca. Po potrebi mozete da koristi-
te funkciju ¢iSc¢enja i Cesce. Funkciji Cis¢enja je potreb-
no otprilike 2,5-4,7 kWh.

19.1 Priprema za funkciju ¢iSéenja

Da bi dobili dobar rezultat ¢is¢enja i izbegli oStedenja,
pazljivo pripremite ureda,j.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti koji se nalaze u pecénici se mogu za-

paliti.

» Zapaljive predmete nikada ne drzite u pecnici.

» Ukoliko iz uredaja izlazi dim, iskljucite uredaj ili izvu-
cite osigurac i drzite vrata zatvorena da bi se ugusio
eventualni plamen.

Ostaci hrane, masnoca i saft od pedenja mogu da se

zapale tokom funkcije Cis¢enja.

» Pre svakog pokretanja funkcije ¢iS¢enja, uklonite pr-
ljavstinu iz pecnice.

» Nikada nemojte zajedno distiti i pribor.
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Tokom funkcije ¢iS¢enja uredaj spolja postaje veoma

Vreo.

» Na drsku vrata nikada nemojte da kacite zapaljive
predmete, kao npr. krpe za posude.

» Drzite slobodnu prednju stranu uredaja.

» Udaljite decu.

Ukoliko je zaptivka vrata oStecena, u predelu vrata se

gubi velika koliCina toplote.

» Nemojte da ribate niti da uklanjate zaptivku.

» Nikad ne pustajte u rad uredaj sa oste¢enom zaptiv-
kom ili bez zaptivke.

1. |zvadite rezervoar za vodu iz uredaja.

2. |zvadite pribor i posude iz pecnice.
Zajedno mozete da Cistite i postolja sa delovima za
izvlaCenje.

3. Uklonite krupnu prljavstinu iz peénice i sa postolja.

4. Ocistite vrata uredaja i ivice pecnice u oblasti zaptiv-
ki vrata sapunicom i mekom krpom.
Nemojte da skidate niti da ribate zaptivku vrata.
Uklonite veliku prljavstinu sa unutrasnjeg stakla vra-
ta pomocu sredstva za &iS¢enje rerne.

5. Izvadite predmete iz peénice. Peénica mora biti pra-
zna izuzev postolja.



19.2 Podesavanje funkcije ¢iSéenja
Provetravajte kuhinju dok je funkcija ¢is¢enja u toku.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ugrozavanja

zdravlja!

Fukcija ¢is¢enja zagreva pecnicu na izuzetno visoku

temperaturu, kako bi ostaci od przenja, rostilja i peCe-

nja sagoreli. Tada nastaje para, koja moze izazavati na-

drazaj sluznice.

» Tokom funkcije giS¢enja dovoljno provetravajte kuhi-
nju.

» Ne zadrzavajte se duze u prostoriji.

» Udaljite decu i ku¢ne ljubimce.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Tokom funkcije CiS¢enja pecnica postaje veoma vrela.
» Nikada ne otvarajte vrata uredaja.
» Ostavite uredaj da se ohladi.
» Udaljite decu.

Tokom funkcije giSéenja uredaj spolja postaje veo-
ma Vreo.
» Nikada nemojte da dodirujete vrata uredaja.
» Ostavite uredaj da se ohladi.
» Udaljite decu.

Napomena: Lampica za rernu ne svetli za vreme funk-

cije GiS¢enja.

Zahtev: — "Priprema za funkciju ¢is¢enja”, Stranica 30.

1. Pritisnite menu.

2. Pritisnite "CiScéenje".

3. Pritisnite "Piroliza".

4. Pomodu prstena sa komandama podesite stepen Ci-
Scenja.

Stepen za Ci- Stepen C¢iSce- Trajanje u satima
Sc¢enje nja

1 Lako Otprilike 1:15
2 Srednje Otprilike 1:30
3 Jako Otprilike 2:00

Podrska Ciséenju sr

Kod jacih ili starijih prljavstina birajte veci stepen za
ciScenje.
Trajanje ne moze da bude promenjeno.

5. Pritisnite D.

v Na displeju se pojavljuje napomena sa neophodnim
pripremama za funkciju giSéenja.

6. Pokrenite rad sa D.

v Funkcija giS¢enja otpoclinje i trajanje tede. Linija za-
grevanja se ne pojavljuje.

v Radi vase sigurnosti, od odredene temperature se
blokiraju vrata uredaja u pecnici. Na displeju se
prikazuje &.

v Kada se funkcija ¢iS¢enja zavrSi, oglasava se signal
i na displeju vreme trajanja stoji na nuli.

7. Iskljucite uredaj sa O.

Kada je uredaj dovoljno ohladen, vrata uredaja se
deblokiraju i gasi se &.

8. — "Priorema uredaja za rad nakon funkcije ¢isce-
nja", Stranica 31.

19.3 Priprema uredaja za rad nakon funkcije

CiSéenja

Sacekajte da se uredaj ohladi.

Preostali pepeo u pecnici, na postoljima i predelu

vrata uredaja obriSite vlaznom krpom.

3. Delove za izvlaCenje viSe puta izvucite i ubacite.
Tokom funkcije ¢iS¢enja mogu nastati promene boje
na delovima za izvlacenje. Ova promene boje ne
ograniCavaju funkciju uredaja.

4. Bele slojeve uklonite limunskom kiselinom.
Napomena: Beli slojevi na emajliranim povrSinama
mogu da nastanu zbog tvrdokornih prljavstina. Ovi
ostaci namirnica nisu Stetni. Slojevi ne ograniCavaju
funkciju uredaja.

Napomena: Tokom funkcije CiS¢enja okvir na unutra-
Snjoj strani vrata uredaja menja boju. Ova promene bo-
je ne ograni¢avaju funkciju uredaja. Promene boje uklo-
nite sredstvom za Ci§¢enje nerdajuceg Celika.

N =

20 Podrska ciscenju
Podrska Cis¢enju je brza privremena alternativa Cisée-
nju pecnice. PodrSka ¢is¢enju omekSava necdistocu po-

mocu isparavanja sapunice. Nakon toga se prljavstine
lakSe mogu ukloniti.

20.1 Podesavanje podrske CiSéenju

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Od vode u vreloj pecnici moze nastati vrela vodena pa-
ra.

» Nikada ne sipajte vodu u vrucu pecnicu.

Zahtev: Pecnica je u potpunosti hladna.

1. Izvadite pribor iz pec¢nice.

2. Pomesajte 0,4 litara vode sa jednom kapi sredstva
za pranje posuda i prelijte dno pecénice po sredini.
Nemojte koristiti destilovanu vodu.

3. Izaberite rezim rada "Vrste grejanja".

4. Podesite vrstu grejanja Zagrevanje sa donje strane
Q.

5. Pomodu prstena sa komandama podesite tempera-
turu na 80 °C.

6. Pritisnite "Trajanje".

7. Pomodu prstena sa komandama podesite trajanje
na 4 minuta.

8. Pokrenite rad sa D.

v Uredaj podinje da zagreva i trajanje istiCe.

v Kada trajanje istekne, Cuje se signal. Na displeju tra-
janje stoji na nuli.

9. Isklju¢ite uredaj pomocu O i satekajte 20 minuta da
se pednica ohladi.

20.2 Naknadno c¢iséenje pecénice

PAZNJA!

Vlaznost koja duze vreme ostaje u pecnici dovodi do

korozije.

» Nakon podrske &iS¢enju obriSite pecnicu i sacekajte
da se potpuno osusi.

Zahtev: Pecdnica se ohladila.
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1. Otvorite vrata uredaja i pomodu sundera koji upija
ocistite preostalu vodu.

2. Ravne povrsine pecénice odistite krpom za posude ili
mekom ¢etkom. Tvrdokorne ostatke uklonite spira-
lom za ribanje od inoksa.

Fleke od kamenca uklonite krpom natopljenom sir-
¢éetom. Zatim prebrisite Cistom vodom i osusite me-
kom krpom i isto ucinite i ispod zaptivke vrata.
Kako bi se pecnica osusila, vrata uredaja ostavite
otvorena u ulegnutom polozaju (otpr. 30°) oko 1
sat.

21 Uklanjanje kamenca

Kako bi uredaj ostao funkcionalan, morate ga redovno
Sistiti od kamenca.

Uc&estalost uklanjanja kamenca zavisi od izvrSenih rezi-
ma rada sa parom i tvrdo¢e vode. Uredaj signalizira ka-
da je raspolozivo jos 5 ili manje rezima rada sa parom.
Ukoliko ne izvrSite uklanjanje kamenca, ne mozete da
podesite rezim rada sa parom.

Uklanjanje kamenca se sastoji iz viSe koraka i traje
otprilike 70-95 minuta:

= Uklanjanje kamenca (otprilike 55-70 minuta)

= Prvi postupak ispiranja (otprilike 9-12 minuta)

4.

5.

|zvadite rezervoar za vodu i napunite rastvorom za
uklanjanje kamenca.

Ubacite rezervoar za vodom Kkoji je napunjen rastvo-
rom za uklanjanje kamenca.

Zatvorite masku sa komandama.

21.2 Podesavanje uklanjanja kamenca

Zahtev: — "Priprema uklanjanja kamenca",
Stranica 32

1.

Pritisnite menu.

= Drugi postupak ispiranja (otprilike 9-12 minuta) 2. Pritisnite "Cig¢enje".
Iz higijenskih razloga, uklanjanje kamenca morate da 3. Pnhsmte IUkIanJar.ue kamenpa ] - .
izvr&ite u potpunosti. v Na displeju se pQJaV|JUJe trajanje. Trajanje ne moze
Ako prekinete uklanjanje kamenca, ne mozete da po- da bud_e promenjgno.
desite rezim rada. Izvr8ite 2 postupka ispiranja da bi 4. Pokrenite rad sa . o o
uredaj opet bio spreman za rad. v Uklanjanje kamenca otpocinje rad i trajanje teCe.
v Kada se zavrSi prvi deo uklanjanja kamenca, Cuje
; PP se signal. Uredaj 2 puta zahteva ispiranje.

21.1 Priprema uklanjanja kamenca 5. Zaispiranje uredaja, za svaki postupak ispiranja
PAZNJA! uradite sledede:
Vreme delovanja tokom uklanjanja kamenca je prilago_ - Otvorlte maSku sa komandama | |ZVad|te rezervo-
deno te¢nom sredstvu za uklanjanje kamenca koje mi arzavodu. _ _
preporuéujemo. Ostala sredstva za uklanjanje kamenca - Temeljno isperite rezervoar za vodu i napunite ga
mogu da prouzrokuju Stete na uredaju. vodom. _ ,
» Za &iséenje kamenca koristite iskljugivo te¢no sred- - Ubacite rezervoar za vodu i zatvorite masku sa

stvo za ¢iséenje kamenca koje smo mi preporudili. komandama.
Ako rastvor protiv kamenca dospe na komandno polje —- lspiranje pokren_lte sa [> o .
ili neke druge osetljive povrsine, one ¢e se ostetiti. v Kada se postupak ispiranja zavrsi, Cuje se signal.
» Odmah vodom uklonite rastvor za uklanjanje ka- 6. Kada se drugi postupak ispiranja zavrsi:

menca. - Ispraznite i osuSite rezervoar za vodu.
1. Mesanje rastvora za uklanjanje kamenca: ~ "Praznjenje rezer\gara za vodu', Stranica 20

- 200 ml te€nog sredstva za uklanjanje kamenca - IskUuqte uredaj S? ) . .

_ 400 ml vode v Uklanjanje kamenca je gotovo i uredaj je spreman
2. Otvorite masku sa komandama. za rad.
22 Susenje
Za spreCavanje preostale vlage, nakon rada osusite 3. Ocistite vodu iz peénice.
pednicu. 4. Osusite pecdnicu.
PAZNJA! - Za suSenje pecnice, ostavite vrata uredaja 1 sat

Voda na dnu pecnice tokom rada uredaja na tempera-

turi preko 120 °C izaziva osteéenja emajla.

» Nemojte zapodinjati rezim rada, ako na dnu pecnice
ima vode.

» ObriSite vodu sa dna pednice pre rada.

22.1 Susenje pecnice

Pecénicu mozete ru¢no da osusite ili upotrebite funkciju
"Susenje".

1. Sacekajte da se uredaj ohladi.

2. Uklonite prljavstinu iz pecénice.
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otvorena.

- Za koriséenje funkcije "Susenje", podesite "SuSe-
nje".
- "PodeSavanje susenja", Stranica 32

Podesavanje susenja
Zahtev: — "SuSenje pecnice", Stranica 32

1.

2
3.
v

Pritisnite menu.

. Pritisnite "Cigéenje".

Pritisnite "Susenje".
Na displeju se pojavljuje trajanje. Trajanje ne moze
da bude promenjeno.



4. Pokrenite rad sa .

Susenje otpodinje rad i trajanje tede.

v Kada se suSenje zavrsi, oglasava se signal i na di-
spleju trajanje stoji na nuli.

<

5.

Postolja sr

Iskljucite uredaj sa @.

6. Za potpuno susenje pecnice, ostavite vrata uredaja

1 do 2 minuta otvorena.

23 Postolja

Da biste temeljno odistili postolja i pednicu, ili da biste

zamenili postolja, moZete da otkadlite postolja.

23.1 Otkacivanje postolja

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Okviri postaju jako vruci

» Nikada nemoijte dirati vru¢e okvire.

» Uvek ostavite uredaj da se ohladi.

» Udaljite decu.

. Podignite postolje napred @ i otkadite ga @.

1
2. Kompletno postolje gurnite ka nazad ® i izvadite ga

3. Ocistite postolje.
- "Sredstvo za ¢isc¢enje", Stranica 28

23.2 Postavljanje drzaca

Kada otkadite postolja, drzaCi mogu da ispadnu.

Napomena:
Drzadi se razlikuju napred i nazad.

B

&
B

B

1. Prednje drzaCe ubacite sa kukom gore u okrugli
otvor i postavite ga malo ukoso @.

2

3.

Prednje drzade zakadite dole i postavite ih ravno @.

Ol
L&

Zadnje drzace ubacite sa kukom u gornji otvor @ i
utisnite ih u donji otvor @.

23.3 Kacenje postolja
Napomene

Postolja prolaze samo desno ili levo.
Kod obe Sine za izvlacenje, vodite rauna o tome da
ih izvladite prema napred.

Postolje umetnite gore i dole u drzaé @ i povucite
ga prema napred @.
Postolje zakacite napred ® i pritisnite ga nadole ®.
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24 Vrata uredaja

Za temeljno CiScenje vrata uredaja, mozete da ih de-
montirate.

24.1 Skidanje poklopca na vratima

Prohromski uloZzak u poklopcu na vratima moze da pro-

meni boju. Skinite poklopac na vratima da biste njega i

prohromski ulozak ocistili ili radi demontaze stakala na

vratima.

1. Malo otvorite vrata uredaja.

2. Pritisnite na poklopac na vratima levo i desno.

3. Skinite poklopac na vratima i pazljivo zatvorite vrata
uredaja.

24.2 Demontaza stakala na vratima

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Ogrebano staklo na vratima uredaja moze da pukne.

» Za vrata uredaja nemojte koristiti abrazivna sredstva
za GiS¢enje ili oStre metalne strugade za &iscenje
staklenih povrSina, jer biste tako mogli oStetiti povr-
Sinu.

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i zatvaranja

vrata pomeraju, zbog Sega se mozete prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Komponente unutar vrata uredaja mogu da imaju ostre

ivice.

» Nosite zastitne rukavice.

Zahtev: Poklopac na vratima je uklonjen.

1. Na vratima uredaja otpustite i uklonite zavrinje sa le-
ve i desne strane.

2. Postavite viSe puta presavijenu kuhinjsku krpu na
vrata uredaja.

3. Zatvorite vrata uredaja.
4. Prednje staklo izvucite nagore.
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5. Prednje staklo sa drskom vrata okrenutom nadole
poloZzite na ravnu povrSinu.

6. Medustaklo jednom rukom pritiskajte na uredaj, a za
to vreme leve i desne drZzade [al gurajte nadole. Ne-
mojte skidati drzace [al.

7. lzvucite medustaklo.

8. /\ UPOZORENJE - Opasnost od ozbiljnog
ugrozavanja zdravlja!
Ako otvorite zavrinje, viSe nije zagarantovana be-
zbednost uredaja. Moze da izade energija mikrotala-
sa.
» Nemojte nikada odvrtati zavrtnje.

Nemojte odvrtati 4 crna zavrtnja na okviru.

o

f%% -

24.3 Montaza stakala na vratima

/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i zatvaranja
vrata pomeraju, zbog ¢ega se mozete prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Komponente unutar vrata uredaja mogu da imaju ostre
ivice.

» Nosite zastitne rukavice.



1. Okredite medustaklo, dok strelica [@l ne bude desno
gore.

Eleg)

2. Medustaklo postavite dole u drzac¢ [@l @ i pritiskajte
ga nagore i pridrzavajte.

3. Levii desni drzad [@ pritiskajte nadole dok se medu-
staklo ne uglavi @.

4. Prednje staklo dole [a] zakadite @ u levi i desni dr-
zac.

Otklanjanje smetnji sr

5. Pritiskajte prednje staklo na uredaj, dok leva i desna
kuka [@] ne budu naspram prihvata [b] @.

=

Al =<

6. Pritiskajte prednje staklo nadole @, dok ¢ujno ne
ulegne.

7. Vrata uredaja malo otvorite i uklonite kuhinjsku krpu.

8. Pritegnite zavrtnje na vratima uredaja sa leve i de-
sne strane.

9. Postavite poklopac na vratima @ i pritiskajte ga, dok
éujno ne ulegne.

10. Zatvorite vrata uredaja.

Napomena: Pecnicu koristite tek ako ste pravilno ugra-
dili staklo na vratima.

25 Otklanjanje smetnji

Manje smetnje na uredaju mozete sami da otklonite.
Pre nego Sto se obratite korisni¢kom servisu, pogledaj-
te informacije za otklanjanje smetnji. Tako ¢ete izbedi
nepotrebne troskove.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo obudeno stru¢no osoblje sme da vrsi poprav-
ke na uredaju.

» Ako je uredaj neispravan, pozovite servisnu sluzbu.

25.1 Smetnje u funkcionisanju

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno stru¢no osoblje sme da vrSi
popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti samo origi-
nalni zamenski delovi.

» Da bi se sprecCile opasnosti, zamenu oste¢enog
mreznog prikljuénog voda uredaja mora da izvrSi
proizvodac, korisni¢ka sluzba ili osoba sa sli¢nim
kvalifikacijama.

Kvar Uzrok i reSavanje problema

Uredaj ne funkcioni-  Osigurad je neispravan.

Se. » Proverite osigurac u kutiji sa osiguracdima.

Napajanje strujom je prekinuto.

» Proverite da li osvetljenje u prostoriji ili drugi uredaji u prostoriji rade.
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Kvar

Uzrok i reSavanje problema

Na displeju se prika-
zuje ,Jezik srpski“.

Napajanje strujom je prekinuto.

» |zvrSite podeSavanja za prvo pusStanje u rad.
Language (jezik)

Vreme

Tvrdoca vode

Rad se ne pokrece ili
se prekida.

Moguci su razliCiti uzroci.
» Proverite napomene koje se prikazuju na displeju.
— "Prikaz informacija", Stranica 16

Smetnja u funkcionisanju

» Pozovite korisni¢ku sluzbu.
— "Korisni¢ka sluzba", Stranica 38

Uredaj ne greje.

Demo rezim je aktiviran u osnovnim podeSavanjima, na displeju se prikazuje A}

1. Uredaj nakratko odvojite sa mreze tako Sto Cete iskljuditi i ponovo ukljuditi osigura¢ u ku-
tiji sa osiguracima.

2. U roku od 3 minuta deaktivirajte demo rezim u
— "Osnovna podesavanja”, Stranica 27.

Napajanje strujom je prekinuto.
» Nakon nestanka struje otvorite i zatvorite vrata uredaja jedanput.
v Uredaj vrSi proveru i spreman je za rad.

Vreme se ne pojavlju-
je, ako je uredaj is-
kljucen.

Osnovno podeSavanje promenjeno.

» Promenite osnovno podeSavanje za prikaz vremena.
— "Osnovna podeSavanja”, Stranica 27

Vrata uredaja ne mo-
gu da se otvore.

Funkcija Cis¢enja blokira vrata uredaja, na displeju svetli @.

» Sadekajte da se uredaj ohladi i da se na displeju ugasi &.
— "Funkcija ¢is¢enja Piroliza", Stranica 30

Zastita za decu blokira vrata uredaja.

» Deaktivirajte zastitu za decu pomocu tastera c=.
— "Zastita za decu”, Stranica 27
Blokadu mozete da iskljuCite u osnovnim podeSavanjima.
— "Osnovna podesavanja”, Stranica 27

Prsten sa komanda-
ma je ispao iz lezista
na komandnom polju.

Prsten sa komandama je iskodio.

1. Prsten sa komandama postavite u leziSte na komandnom polju.
2. Pritisnite prsten sa komandama u leziSte tako da ulegne i da se moze okretati.

Okretanje prstena sa
komandama je oteza-
no.

Ispod prstena sa komandama je prljavstina.
Prsten sa komandama se moze skinuti.

Napomena: Prsten sa komandama nemojte Cesto skidati, da bi leziSte ostalo stabilno.

1. Za otpustanje prstena sa komandama, pritisnite krajnju ivicu prstena sa komandama.
v Prsten sa komandama se povija i mozZe se lakSe obuhvatiti.
2. |zvadite prsten sa komandama iz lezista.
3. PaZljivo ocCistite prsten sa komandama i leziSte na uredaju sapunicom i krpom za sudove.
Osusite mekom krpom.
Nemojte upotrebljavati ostra ili abrazivna sredstva.
Prsten sa komandama nemojte potapati u vodu.
Prsten sa komandama nemojte prati u masini za pranje sudova.

Komandna maska ne
moze da se otvori.

Osigurac je neispravan.
» Proverite osigurad u kutiji sa osiguradima.

Napajanje strujom je prekinuto.
» Proverite da li osvetljenje u prostoriji ili drugi uredaji u prostoriji rade.

Smetnja u funkcionisanju
1. Pozovite korisni¢ki servis.
— "Korisni¢ka sluzba", Stranica 38
2. Ukoliko se u rezervoaru za vodu nalazi voda, ispraznite ga:
- Otvorite vrata uredaja.
- Zahvatite masku sa desne i leve strane.
- Polako izvucite masku i gurnite je nagore.
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Otklanjanje smetnji sr

Kvar

Uzrok i reSavanje problema

Uredaj zahteva Cisce-
nje kamenca, a da se
prethodno ne poja-
vljuje brojad.

Tvrdoca vode je podeSena na malu vrednost.

1. Uklonite kamenac iz uredaja.
— "Uklanjanje kamenca", Stranica 32

2. Podesite tvrdo¢u vode i podesite je u osnovnim podesavanjima.
— "Osnovna podesavanja”, Stranica 27

Uredaj zahteva ispira-
nje.

Tokom uklanjanja kamenca prekinut je dovod struje ili je ureda;j iskljucen.

» Uredaj isperite dva puta.
— "Uklanjanje kamenca", Stranica 32

Na displeju se prika-
zuje "Napunite rezer-
voar za vodu", iako je
rezervoar pun.

Rezervoar za vodu nije ulegao.

» Pravilno postavite rezervoar za vodu tako da ulegne u drzad.
— "Punjenje rezervoara za vodu", Stranica 18

Rezervoar za vodu je pao. Usled potresa su se oslobodili delovi u rezervoaru za vodu. Re-
zervoar za vodu propusta.

» Porudite novi rezervoar za vodu.

Smetnja u funkcionisanju

» Nemojte koristiti demineralizovanu ili filtriranu vodu.
- "Pre prvog pustanja u rad”, Stranica 14

Senzor je neispravan.

» Pozovite korisni¢ku sluzbu.
— "Korisnicka sluzba", Stranica 38

Tasteri trepere.

Iza komandne maske je nastala kondenzovana voda.
Nije potrebna nikakva radnja. Cim kondenzovana voda ispari, tasteri ne trepere vise.

Tokom pripreme sa
parom se Suju zvuko-
vi pucketanja.

Efekat hladno/toplo kod zamrznute hrane uslovljen vodenom parom.
Nije potrebna nikakva radnja.

Uredaj bruji tokom ra-
da i nakon iskljudiva-
nja.

Provera funkcije pumpe proizvodi radne zvukove.
Nije potrebna nikakva radnja.

Uredaj bruiji ili klikce
prilikom otvaranje ko-
mandne maske.

IzvlaCenje komandne maske proizvodi radne zvukove.
Nije potrebna nikakva radnja.

Tokom samostalnog
rada mikrotalasne
pecnice se greje pec-
nica.

Uklju€ena je funkcija suSenja.

Kako bi se tokom samostalnog rada mikrotalasne pecénice sprecila kondenzacija, uredaj na
stepenu od 600 W i maks. automatski ukljuCuje grejanje sa gornje strane. To nece uticati na
rezultat pripreme hrane.

» U osnovnim podeSavanjima mozete da promenite funkciju susenja tokom rezim mikrota-
lasne pecnice.
— "Osnovna podesavanja”, Stranica 27
- Vodite raduna o informacijama o mikrotalasnoj pecnici.
— "Mikrotalasna pecnica", Stranica 21

Osvetlienje pecnice
ne funkcionise.

LED lampica je neispravna.
Napomena: Nemojte skidati staklenu prekrivku.

» Pozovite korisniCki servis.
— "Korisni¢ka sluzba", Stranica 38

Postignuto je maksi-
malno trajanje rezima
rada.

Da bi se izbegao slucajni trajni rezim rada, uredaj nakon viSe sati automatski prestaje da se

zagreva, ako su podeSavanja nepromenjena. Na displeju se pojavljuje hapomena.

Kada ¢e se maksimalno trajanje rezima rada postici zavisi od doti¢nih podeSavanja za vrstu

rezima rada.

1. Kako biste nastavili rezim rada, pritisnite bilo koje polje osetljivo na dodir ili okrenite pr-
sten sa komandama.

2. Kada vam uredaj viSe nije potreban, iskljudite ga pomodéu O.

Savet: Podesite trajanje, kako se uredaj ne bi nezeljeno iskljucio.

— "PodeSavanje trajanja", Stranica 17
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sr (Odlaganje u otpad

Kvar Uzrok i reSavanje problema

Na displeju se prika- Elektronska oprema je prepoznala greSku.

zuje E?Or'u-K% S"a slo- 1. Iskljudite uredaj i ponovo ga ukljucite.

vom "D" ili "E", npr. v Ako se smetnja samo jednom pojavila, poruka ée nestati.

DOT11 ili EO111. 2. Ako se poruka ponovo pojavi, pozovite korisni¢ku sluzbu. Tokom poziva tano prenesite

0 kakvoj se poruci o gresci radi.
— "Korisnicka sluzba", Stranica 38

Rezultat peenja nije  PodeSavanje nisu bila adekvatna.

zadovoljavajudi.
ce.

Vrednosti za podeSavanje, npr. temperatura ili trajanje, zavise od recepta, koligine i namirni-

» Slededi put podesite manju ili ve¢u vrednost.

Savet: Na naSoj veb stranici www.bosch-home.com mozete da pogledate mnogobrojne
informacije o pripremi i odgovarajuc¢im vrednostima za podeSavanije.

26 Odlaganje u otpad

26.1 Odlaganje starih uredaja u otpad

EkoloSki prihvatljivim odlaganjem u otpad mogu da se

recikliraju dragocene sirovine.

1. Izvucite mrezni utikaC mreznog prikljuénog voda.

2. Presecite mrezni priklju¢ni vod.

3. Uredaj odlozite u otpad na ekoloski prihvatljiv nadin.
O aktuelnim nadinima odlaganja u otpad informiSite
se kod svog specijalizovanog prodavca ili u svojoj
opstinskoj odn. gradskoj upravi.

o otpadnim elektri¢nim i elektronskim
aparatima (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak
i reciklazu otpadnih aparata koji vazi

u celoj Evropskoj Uniji.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa
evropskom smernicom 2012/19/EU
I

27 Korisnicka sluzba

Detaljnije informacije o trajanju i uslovima garancije u
svojoj zemlji moZete da dobijete od naseg korisni¢kog
servisa, trgovca kod kojeg ste kupili uredaj ili na nasoj
veb-stranici.

Kada se obracate korisniCkom servisu, navedite broj
proizvoda (E-Nr.) i fabri¢ki broj (FD) svog uredaja.
Podatke za kontakt korisniCke sluzbe naci ¢ete u prilo-
zenom spisku korisni¢kih sluzbi ili na nasoj veb-stranici.
Ovaj proizvod sadrZi izvore svetlosti G klase energet-
ske efikasnosti. Izvori svetlosti su dostupni kao rezervni
delovi i njih sme da zameni samo u tu svrhu obuceno
stru¢no osoblje.

27.1 Broj proizvoda (E-Nr). i proizvodni broj
(FD)

Broj proizvoda (E-Nr.) i proizvodni broj (FD-Nr.) mozete
da pronadete na tipskoj plocici uredaja.

Plogicu sa oznakom tipa i brojevima nadi ¢ete, kada
otvorite vrata uredaja. Kod nekih uredaja, koji su opre-
mljeni parom, ploCicu sa oznakom tipa nadi cete iza
upravljacke ploce.

@ I EN: FD: ZNr: I

Type:

Da biste brzo mogli da pronadete podatke o uredaju i
telefonski broj korisnicke sluzbe, podatke mozete i da
zabeleZite.

28 Zagarantovan uspeh

Ovde moZete pogledati podeSavanja i najbolji pribor i
posude koji odgovaraju razlicitim jelima. Preporuke su
optimalno prilagodene vasem uredaju.

28.1 Opste napomene o pripremi

Prilikom pripreme svih jela, obratite paznju na ove infor-

macije.

m  Temperatura i trajanje zavise od koliCine i recepta.
Zato su navedeni opsezi za podeSavanje. Najpre
pokusSajte sa najnizim vrednostima.
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= Vrednosti za podeSavanje vaze za ubacivanje jela u
hladnu pecnicu. Pribor ubacite u peénicu tek nakon
prethodnog zagrevanja.

= |zvadite nepotreban pribor iz peénice.

28.2 Napomene o pripremi za pecenje

m  7a pecCenje kolaCa, peciva ili hleba najvise odgova-
raju tamni kalupi od metala.



®m  Za nabujke i gratane koristite Siroko, plitko posude.
U uskom, visokom posudu jela se pripremaju duze i
tamnija su sa gornje strane.

m  Kalupi od silikona nisu pogodni.
Ako nabujak pripremate direktno u univerzalnoj tep-
siji, ugurajte ga na nivo 2.

m  Vrednosti za podeSavanja vaze za testo za hleb, kao
i za testa na plehu i za testa u kalupu.

PAZNJA!

Ako ima vode u vreloj pecnici, nastaje vodena para.

Promena temperature moze da dovede do oStecenja.

» Nikada ne sipajte vodu u vruc¢u pecnicu.

» Nikada ne stavljajte posude sa vodom na dno pecd-
nice.

Visine ubacivanja

Ako koristite vrstu grejanja 4D vreli vazduh, onda mo-
zete da izaberete visine ubacivanja 1, 2, 3i 4.

Pecenje na jednom nivou Visina
Visoko pecivo / kalup na reSetki 2
Nisko pecivo / pleh 3
Pecenje na vise nivoa Visina
2 nivoa
= Univerzalna tepsija 3
= Pleh 1
2 nivoa
m 2 reSetke sa postavljenim kalupi- 3
ma 1
3 nivoa
= Pleh 5
= Univerzalna tepsija 3
= Pleh 1
4 nivoa
m 4 reSetke sa papirom za peéenje 5
3
2
1

Upotrebite vrstu grejanja 4D vreli vazduh.

Napomene

= Peciva koja su istovremeno postavljena na plehove
ili u kalupe ne moraju da budu gotova u isto vreme.

= Priprema uz dodavanje pare je moguc¢a samo na
jednom nivou.

®  Priprema u kombinaciji sa mikrotalasnom pec¢nicom
je moguca samo na jednom nivou.

28.3 Napomene o pripremi za pec¢enje,

dinstanje i rostiljanje

®m  Preporuke za podeSavanje vaze za hranu iz frizidera
i nepunjeno zivinsko meso koje je spremno za pece-
nje.

= Zivinsko meso postavite na posudu tako da prsa ili
strana sa koZzom budu okrenuti nadole.

m  Okrenite pedenje, namirnice za rostilj ili celu ribu po-
sle oko 2 do %5 navedenog vremena.

Zagarantovan uspeh sr

= Pomocu termometra za pedenje mozete da precizno
pripremate hranu. Vodite raCuna o vaznim informaci-
jama o pravilnoj upotrebi. — Stranica 23

Pecenje na resetki

Na reSetki ¢e hrana sa svih strana biti posebno hrska-
va. Na primer, pecite velike komade zivinskog mesa ili
viSe komada istovremeno.

m  Pecite komade sa sli¢nom tezinom i debljinom. Ko-
madi za rostiljanje dobijaju ravnomernu boju i ostaju
socni.

Hranu stavite direktno na reSetku.
Za prikupljanje te¢nosti koja kaplje, na nivo ispod
reSetke postavite univerzalnu tepsiju.

= U zavisnosti od veliCine i vrste hrane dodajte do
2 litara vode u univerzalnu tepsiju.

Od prikupljene moc&e mozZete da napravite sos. Pore
toga, nastaje manje dima i pecnica se manje prlja.

Pecenje u posudu

Kada pripremu vrsite u zatvorenoj posudi, pecénica ¢e
biti Cistija.

Opste napomene za pecenje u posudu

Koristite vatrostalno posude namenjeno za pecdnicu.
Posudu stavite na resetku.

Najpogodnije je posude od stakla.

Vodite raduna o uputstvima proizvodaca posude za
pecenje.

Pecenje u otvorenom posudu

= Koristite visoki kalup.
m  Ukoliko nemate odgovaraju¢u posudu, moZete da
koristite univerzalnu tepsiju.

Pecenje u zatvorenom posudu

m  Koristite odgovarajuci poklopac koji dobro prianja.

m Kada pecete meso, izmedu mesa i poklopca je po-
trebno rastojanje od najmanje 3 cm. Meso moze da
naraste.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Kada otvorite poklopac nakon pedenja, moze da izade

vrela para. U zavisnosti od temperature, para nije vidlji-

va.

» Podignite poklopac tako da vrela para moze da iza-
de dalje od tela.

» Udaljite decu.

Rostiljanje

Jela koja zelite da budu hrskava pripremajte na rostilju.

= Roéstiljajte komade koji imaju slicnu tezinu i debljinu.
Komadi za rostiljanje dobijaju ravnomernu boju i
ostaju socni.
Komade za rostiljanje stavite direktno na reSetku.
Za prikupljanje te¢nosti koja kaplje, na najmanje je-
dan nivo ispod reSetke postavite univerzalnu tepsiju.

Napomene

= Grejno telo rostilja se uvek iznova ukljuduje i isklju-
Cuje. To je normalno. Ugestalost zavisi od podeSe-
nog stepena za rostil].

= Tokom upotrebe rostilja moze da nastane dim.
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Zagarantovan uspeh

.4 Pripremanje pomoc¢u mikrotalasne
¢hice

Ako pripremate jela sa mikrotalasnom pecnicom, mo-
zete znatno da skratite vreme pripreme.

Op
| |

Pri

Ste napomene

Vreme pripreme za pripremu pomoc¢u mikrotalasne
pecnice se orijentiSe prema ukupnoj tezini.

Ukoliko zelite da pripremite koli¢inu koja se razlikuje
od navedene, vazi sledeci osnovni princip: Za duplu
koli€¢inu je potrebno gotovo duplo duze vreme pri-
preme.

Jela prenose toplotu na posude. Posude moze da
postane veoma vruce.

U glavnom delu uputstva za upotrebu mozete pogle-
dati informacije o podeSavanju mikrotalasne pecni-
ce i funkcije Mikrokombi.

- = "Mikrokombi", Stranica 22

- — "Mikrotalasna pecnica", Stranica 21

prema ili dinstanje u mikrotalasnoj pec¢nici

Koristite zatvoreno posude predvideno za mikrotala-
snu pec¢nicu. Mozete da upotrebite tanijir ili specijal-
nu foliju za mikrotalasnu pecnicu kako biste prekrili
jelo.

28.7 Izbor jela

Preporuke za podeSavanje za mnogobrojna jela sortirane prema kategorijama jela.

Preporuke za podeSavanje za razlicita jela

® Za proizvode od zitarica, npr. pirinac, koristite viso-
ko posude sa poklopcem. Zitarice jako pene pri ku-
vanju. Dodajte te¢nost u skladu sa podacima u pre-
porukama za podeSavanje.

= Namirnice operite i nemoijte ih suSiti. Jelu dodajte
1-3 supene kasike vode ili soka od limuna.

= Jela rasporedite u tankom sloju u celoj posudi.
~lanka” jela se brze spremaju od ,visokih”.

m  So i zaCine koristite u maloj koli¢ini. Prilikom pripre-
me pomocu mikrotalasne pecnice ostaje oCuvan
sopstveni ukus namirnice.

Povremeno okrenite ili promesajte jelo 2-3 puta.
Nakon pripreme ostavite jelo da odstoji 2-3 minuta.

28.5 Priprema zamrznutih proizvoda

Nemoijte koristiti jako zaledene smrznute proizvode.
Uklonite led.

®  Smrznuti proizvodi su delimiéno neravhomerno pret-
hodno peceni. | posle pecenja ostaju mesta koja su
neravnomerno rumena.

28.6 Priprema gotovih jela

= |zvadite gotova jela iz pakovanja.
= Ukoliko gotovo jelo zagrevate ili pripremate u posu-
di, koristite posudu otpornu na visoke temperature.

Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u mi-
janja turau °C krotalasne pare nutima
— Stranic pecnice u
ait vatima (W)

Kola¢ od mucenog Kalup u obliku 2 160-180 90 - 30-40

testa, jednostavan venca

ili
Cetvrtasti kalup

Kola¢ od mucéenog Kalup u obliku  3+1 140 -150 - - 60 - 80
testa, 2 nivoa venca

ili

Cetvrtasti kalup
Kola¢ od mucenog Cetvrtasti kalup 2 (] 150-170 - - 60 - 80
testa, fini
Torta od voca ili sve- Kalup na otva- 2 150-170 - - 65 - 85
Zeg sira sa biskvitom ranje @ 26 cm
od prhkog testa
Torta od voca ili sve- Kalup na otva- 2 1. 160 - 1. 180 - 1.30-40
Zeg sira sa biskvitom ranje @ 26 cm 180 2.0 2. 20
od prhkog testa 2. 100
Biskvitna torta, 6 jaja Kalup na otva- 2

ranje pre¢nika
28 cm

1150—170 - - 30-50

' Prethodno zagrejte uredaj.
2 Sipajte najpre oko 100 ml te¢nosti u jelo. Rezervoar za vodu mora da se dopunjava tokom rada.
3 Povremeno pazljivo promesajte jelo 1-2 puta.
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Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u mi-
janja turau °C krotalasne pare nutima
— Stranic pecnice u
aitt vatima (W)
Biskvitna torta, 6 jaja Kalup na otva- 2 1. 150 - - 01 1. 10
ranje precnika 160 0 2.25-35
28 cm 2. 150 -
160
Biskvitna torta, 6 jaja Kalup na otva- 2 150-160 - - 50-60
ranje pre¢nika
28 cm
Kola¢ od prhkog te-  Univerzalna tep- 3 G 160 - 180 - - 55-75
sta sa soCnim nade-  sija
vom
Kola¢ od dizanog te- Univerzalna tep- 3 (] 180 -200 - - 30 - 40
sta sa so¢nim nade-  sija
vom
Biskvitni rolat Pleh 3 (] 1180 -190 - - 15-20
Biskvitni rolat Pleh 3 180 - 200 - 01 10-15
1
Mafini Pleh za mafine 3 (] 170-190 - - 15-20
Sitno pecivo od diza- Pleh 3 (i 160-180 - - 25-40
nog testa
Sitno pecivo od diza- Pleh 3 160-180 - 02 25-35
nog testa
Domacdi keks Pleh 3 140 -160 - - 15-30
Domadi keks, 2 nivoa Univerzalna tep- 3+1 140 - 160 - - 15-30
sija
+
Pleh
Domaci keks, 3 nivoa 1x 5+3+1 140-160 - - 15-30
Univerzalna tep-
sija
+
2X
Pleh
Hleb, slobodno ugu-  Univerzalna tep- 2 1.210- - - 1.10-15
ran, 750 g sija 220" 2.25-35
il 2. 180 -
Cetvrtasti kalup 190
Hleb, slobodno ugu-  Univerzalna tep- 2 1.210- - 03 1. 10-15
ran, 750 g sija 220 0 2. 25-35
If 2. 180 -
Cetvrtasti kalup 190
Hleb, slobodno ugu-  Univerzalna tep- 2 1.210- - - 1.10-15
ran, 1500 g sija 220" 2.40-50
If 2. 180 -
Cetvrtasti kalup 190
Hleb, slobodno ugu-  Univerzalna tep- 2 1. 210 - - 03 1. 10-15
ran, 1500 g sija 220 0 2. 4555
ili 2.180 -
Cetvrtasti kalup 190
Hleb, slobodno ugu-  Cetvrtasti kalup 2 = 200-210 - - 35-45
ran, 1500 g
Lepinja Univerzalna tep- 3 (I 250 - 270 - - 20 - 25

sija

' Prethodno zagrejte uredaj.

2 Sipajte najpre oko 100 ml te¢nosti u jelo. Rezervoar za vodu mora da se dopunjava tokom rada.
3 Povremeno paZljivo promesajte jelo 1-2 puta.
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Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u mi-
janja turau °C krotalasne pare nutima
— Stranic pecnice u
aitt vatima (W)
Lepinja Univerzalna tep- 3 220-230 - 03 20-30
sija
Zemicke, sveze Pleh 3 (] 180 - 200 - - 20 - 30
Zemicke, sveze Pleh 3 200 -220 - 02 20-30
Pica, sveza — na ple- Pleh 3 200-220 - - 25-35
hu
Pica, sveza — na ple- Univerzalna tep- 3+1 180 -200 - - 35-45
hu, 2 nivoa sija
+
Pleh
Pica, sveza, tanka po- Pleh za picu 2 220-230 - - 20-30
dloga, u kalupu za pi-
cu
Francuska pita Kalup za tart 1 () 190-210 - - 40 - 50
brni pleh
Francuska pita Kalup za tart 3 190-210 - - 30-40
brni pleh
Flambirani kolag Univerzalna tep- 3 (] 1280 - 300 - - 10-18
sija
Nabujak, pikantan, Vatrostalna po- 2 (i 200 - 220 - - 30-50
kuvani sastojci suda
Nabujak, pikantan, Vatrostalna po- 2 (] 150-170 360 - 20 - 30
kuvani sastojci suda
Lazanje, zamrznute, Otvorena posu- 2 O 200-210 180 - 20-25
400 g da
Gratinirani krompir, Vatrostalna po- 2 160-190 - - 50-70
sirovi sastojci, visina  suda
4 cm
Gratinirani krompir, Vatrostalna po- 2 X 170-190 360 - 20-25
sirovi sastojci, visina  suda
4 cm
Pile, 1 kg, nepunjeno Resetka 2 X 200-220 - - 60-70
Pile, 1 kg, nepunjeno Re3etka 2 N 200 - 220 - 02 60-70
Pile, 1 kg, nepunjeno Zatvorena po- 2 & 230 -250 360 - 25-35
suda
Sitni delovi pileta, po ReSetka 3 220-230 - - 30-35
250 g
Sitni delovi pileta, po  ReSetka 3 EN 200 - 220 - 02 30 -45
250 g
Sitni delovi pileta, Otvorena posu- 2 X 190-210 360 - 20-30
4 komada po 250 g da
Guska, nepunjena, Resetka 2 X 160-180 - - 120-150
3 kg
Guska, nepunjena, Resetka 2 1 1. - 02 1. 110-120
3 kg 2 130-140 02 2. 20-30
3.E 2. 0 3. 30-40
150-160
3.
170-180

' Prethodno zagreijte uredaj.
2 Sipajte najpre oko 100 ml te¢nosti u jelo. Rezervoar za vodu mora da se dopunjava tokom rada.

3 Povremeno pazljivo promesajte jelo 1-2 puta.
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Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u mi-
janja turau °C krotalasne pare nutima
— Stranic pecnice u
aitt vatima (W)
Guska, nepunjena, Resetka 2 170-190 180 - 80-90
3 kg
Svinjsko peCenje bez Otvorena posu- 2 180-190 - - 110-130
kozure npr. vrat, da
1,5 kg
Svinjsko peCenje bez Zatvorena po- 2 220-240 360 - 55-65
kozure npr. vrat, suda
1,5 kg
Svinjsko pecCenje bez Otvorena posu- 2 = 190 - 200 - - 120 - 140
kozure npr. vrat, da
1,5 kg
Svinjsko peCenje sa  Otvorena posu- 2 1. 1. 100 - 03 1. 25-30
kozZurom, npr. vrat, da 2 2. 01 2. 70-90
2 kg 3.& 170-180 0 3. 20-25
3.
200-210
Govedi file, srednje Resetka 2 X 210-220 - - 40 -50
pecen, 1 kg
Govedi file, srednje Otvorena posu- 2 190 - 200 - 01 50 - 60
pecen, 1 kg da
Govedi file, srednje Zatvorena po- 2 (] 240 -260 90 - 30 - 40
pecen, 1 kg suda
Dinstano govede pe- Zatvorena po- 2 200 - 220 - - 130 - 160
cenje, 1,5 kg suda
Dinstano govede pe- Otvorena posu- 2 1. 1. 150 - 03 1. 30
Senje, 1,5 kg ? da 2. 2. 130 02 2. 120-150
Dinstano govede pe- Zatvorena po- 2 = 200-220 - - 140 - 160
Cenje, 1,5 kg suda
Rozbif, srednje pe- Resetka 2 X 220-230 - - 60-70
¢en, 1,5 kg
Rozbif, srednje pe- Otvorena posu- 2 190 - 200 - 01 65-80
¢en, 1,5 kg da
Rozbif, srednje pe- Otvorena posu- 2 (i 240 - 260 180 - 30-40
¢en, 1,5 kg da
Hamburger, 3-4 cm  Regdetka 4 O 3 - - 25-30
visine
Jagnjeci but bez ko-  Otvorena posu- 2 X 170-190 - - 50-80
stiju, srednje pecen, da
1,5 kg
Jagnjeci but bez ko-  Otvorena posu- 2 X 170-180 - 01 80-90
stiju, srednje pecen, da
1,5 kg
Jagnjeci but bez ko-  Zatvorena po- 2 240 -260 1. 360 - 1. 30
stiju, srednje pecen, suda 2. 180 2. 35-40
1,5 kg
Rolat od mlevenog Otvorena posu- 2 170 -190 360 - 30-40
mesa, 1 kg, + 20 ml da
vode
Riba, grilovana, cela, ReSetka 2 170-190 - - 20-30

300 g, npr. pastrmka

' Prethodno zagreijte uredaj.

2 Sipajte najpre oko 100 ml te¢nosti u jelo. Rezervoar za vodu mora da se dopunjava tokom rada.

3 Povremeno pazljivo promesajte jelo 1-2 puta.
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Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u mi-
janja turau °C krotalasne pare nutima
— Stranic pecnice u
ait vatima (W)
Riba, przena, cela, Univerzalna tep- 2 1.@ 1. - 01 1. 15-20
300 g, npr. pastrmka  sija 2@ 170-180 0 2. 5-10
2.
160-170
Riba, grilovana, cela, Resetka 3 2 90 - 15-20
300 g, npr. pastrmka
Povrce, sveze, 250 g Zatvorena po- 2 - 600 - 6-10°
suda
Peceni krompir, ise-  Univerzalna tep- 3 X 200-220 360 - 15-20
¢en na pola, 1 kg sija
Oguljeni kuvani krom- Zatvorena po- 2 B - 600 - 12-153
pir, iseCen na Cetvrti- suda
ne, 500 g
Pirina¢ dugog zrna, Zatvorena po- 2 S - 1. 600 - 1.7-9
250 g + 500 ml vode suda 2. 180 2.13-16
Proso celo, 250 g +  Zatvorena po- 2 S - 1. 600 - 1.8-10
600 ml vode suda 2. 180 2.5-10
Palenta ili kukuruzni  Zatvorena po- 2 S - 600 - 6-8°
griz, 125 g+ 500 ml  suda

vode

' Prethodno zagreijte uredaj.

2 Sipajte najpre oko 100 ml te¢nosti u jelo. Rezervoar za vodu mora da se dopunjava tokom rada.

¥ Povremeno paZljivo promesajte jelo 1-2 puta.

Desert 6.
Priprema kokica pomocu mikrotalasne pec¢nice 7
/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Kod hermeticki zatvorenih namirnica, ambalaza moze 8

da pukne.

» Uvek vodite rauna o podacima na ambalaZzi.

» Uvek koristite kuhinjske krpe kada iz pec¢nice uzima-
te jela.

Kesicu sa kokicama vratite u rernu tako da nastavi
da pucketa.

Kada se zvuci pucketanja Cuju joS svake 2-3 se-
kunde, iskljugite uredaj i izvadite kesicu sa kokica-
ma iz rerne.

Nakon pripreme obriSite pec¢nicu.

Pripremanje jogurta

1.

|zvadite pribor i drzade iz pecénice.

2. 1 litar mleka (3,5% masti) zagrejte na ploci za kuva-
1. Koristite plitko stakleno posude otporno na visoke nje na 90 °C i ohladite na 40 °C.
temperature, npr. poklopac vatrostalne posude. Kod dugotrajnog mleka je dovoljno zagrevanje na
Ne koristite porcelan ili veoma zakrivljeni tanjir. 40 °C.
2. Kesicu sa kokicama stavite na posudu prema uput- 3. U mleko dodajte 150 g jogurta iz frizidera i meSajte.
stvu na ambalazu. 4. Ovu smesu sipajte u male posude, npr. u Solje ili
3. Uredaj podesite u skladu sa preporukom za pode- male Case.
Savanje. 5. Posude prekrijte folijom, npr. plasticnom folijom.
4. Vreme je neophodno prilagoditi u zavisnosti od proi- 6. Posude postavite na dno pecnice.
zvoda i koligine. 7. Uredaj podesite u skladu sa preporukom za pode-
5. Da kokice ne bi zagorele, izvadite kesicu posle Savanije.
114 minuta i protresite je. 8. Nakon pripreme stavite jogurt u frizider da se ohladi
najmanje 12 sekundi.
Preporuke za podesavanje za desert i kompot
Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u
janja turau °C krotalasne pare minutima
— Stranic pecnice u
aitt vatima (W)
Puding u prahu Zatvorena po- 2 2 - 600 - 5-8"

suda

' Povremeno pazljivo promesajte jelo 1-2 puta.
2 Zatvorenu kesu stavite na posudu.
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Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u
janja turau °C krotalasne pare minutima
— Stranic pecnice u
aitt vatima (W)
Jogurt Kalupi za porci- Dno pecé- 35-40 - - 300 - 360
ie nice
Sutlijas, 125 g + Zatvorena po- 2 B 1.1 1. 600 - 1. 10
500 ml mleka suda 2.1 2. 180 12 20-25
Voéni kompot, 500 g Zatvorena po- 2 B 1.1 600 - 9-12
suda 2.1
Kokice za mikrotala- Otvorena posu- 2 = - 600 - 4-6

snu pecnicu, 1 kesa da
od 100 g?

' Povremeno pazljivo promes$ajte jelo 1-2 puta.
2 Zatvorenu kesu stavite na posudu.

28.8 Posebne vrste pripreme i druge
primene

Informacije i preporuke za podeSavanje za posebne vr-
ste pripreme i druge primene, npr. priprema na umere-
noj temperaturi ili ukuvavanje.

Priprema na umerenoj temperaturi

Dragocene namirnice pripremajte polako na niskoj tem-
peraturi, npr. delove govedine, teletine, svinjetine, ja-
gnjetine ili zivinskog mesa.

Priprema na umerenoj temperaturi zivinskog mesa ili
mesa

Napomena: Vremenski odgoden rezim rada sa vreme-
nom zavrSetka nije mogu¢ kod vrste grejanja za pripre-
mu na umerenoj temperaturi.

Zahtev: Pecnica je hladna.

1. Upotrebljavajte sveze i higijenski besprekorno meso
bez kostiju.

2. Posudu stavite u pecnicu, na resetku na nivo 2.

3. Pednicu i posudu prethodno zagrejte otprilike 15 mi-
nuta.

4. Na ringli kratko ispecite meso sa svih strana na vi-
sokoj temperaturi.

5. Meso odmah stavite u pecénicu u prethodno zagreja-
noj posudi.
Vrata pecnice tokom pripreme na umerenoj tempe-
raturi ostavite zatvorena, da bi klima u pednici ostala
ravnomerna.

6. Nakon pripreme na umerenoj temperaturi izvadite
meso iz pecnice.

Preporuke za podesavanje za pripremu na umerenoj temperaturi

Hrana Pribor / posude Visina Trajanje  Vrsta grejanja Temperatura Trajanje u
odmrza- — Stranica 11 u°C minutima
vanja u
minutima
Pacije grudi, roze u sre- Otvorena posuda 2 6-8 90’ 45 - 60
dini, po 300 g
Svinjski file, ceo Otvorena posuda 2 4-6 80 45-70
Govedi file, 1 kg Otvorena posuda 2 4-6 80 90-120
Teleéi medaljoni, debljine Otvorena posuda 2 4 80 30 -50
4 cm
Jagnjeca plecka, bez ko- Otvorena posuda 2 4 80 30-45
sti, po 200 g

' Prethodno zagreijte uredaj.

Podizanje testa

Testo treba da nadode u 2 koraka: jednom celo testo
(1. - vrenje testa) i drugi put van kalupa (2. - vrenje po-
jedinaénih komada).

Zahtev: Pecnica je hladna.

1. Vrenje testa:
— Ubacite reSetku.

— Testo u ¢&iniji stavite na resetku.

— Uredaj podesite u skladu sa preporukom za po-
deSavanije.

— Zavreme vrenja nemojte otvarati vrata uredaja,
jer Ce izaci vlaga.

2. Vrenje pojedina¢nih komada:

— Nastavite obradu testa i stavite ga u konacan ka-
lup za pedenje.
— Testo postavite na navedenu visinu.

3. Osusite pecdnicu pre pecenja.
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Preporuke za podesSavanje za podizanje testa

Hrana Pribor / posude Visina Vrsta greja- Temperatura Trajanje u minu-
nja u°-C tima
— Stranica 11
Masno testo, npr. panetone  Cinija na resetki 1.2 1.8 1. 40 - 45 1.40-90
Kalup na reSetki 2.2 2. & 2.40-45 2.30-60
Beli hleb Cinija na regetki 1.2 1. 1.35-40 1. 30-40
Univerzalna tepsija 2.2 2.8 2.35-40 2.15-25
Odmrzavanje Preporuke za pode8avanje vaze za jela iz zamrziva-
Pomocu uredaja odmrzavajte zamrznuta jela. ca (-18 °C). , . L
. . . Odmrzavanje ide bolje u viSe koraka. Pojedinacni
Napomene o pripremi za odmrzavanje koraci su navedeni u preporukama za podesavanje.
= Pomocu rezima rada "Mikrotalasna pecnica" mozete Promesajte ili okrenite jela 1-2 puta.
da odmrzavate zaledeno voce, povrce, zivinsko me- Velike komade okrenite viSe puta. Jelo postepeno
S0, meso, ribu ili pecivo. razdvajajte.
Za odmrzavanje, namirnice izvadite iz pakovanja. Izvadite ve¢ odmrznute komade iz pecnice.
Koristite posude koje je otporno na visoke tempera- Ostavite otopljena jela jos 10 do 30 minuta u isklju-
ture. ¢enom uredaju, kako bi se temperatura izjednadila.
Preporuke za podesavanje za odmrzavanje
Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u
janja turau °C krotalasne pare minutima
— Stranic pecnice u
ait vatima (W)
Hleb, 500 g Otvorena posu- 2 S - 1. 180 - 1.3
da 2. 90 2.10-15
Zemicke ResSetka 2 140-160 90 - 2-4
Kolaci, so¢ni, 500 g  Otvorena posu- 2 S - 1. 180 - 1.2
da 2. 90 2.10-15
Koladi, suvi, 750 g Otvorena posu- 2 - 90 - 10-15
da
Meso, u komadu, npr. Otvorena posu- 2 S - 1. 180 - 1. 15
pecenje, sirovo meso, da 2. 90 2. 20-30
1 kg !
Mleveno meso, meSa- Otvorena posu- 2 - 1. 180 - 1.5
no, 500 g da 2. 90 12 10-15
Pile, celo, 1,2 kg Otvorena posu- 2 B - 1. 180 - 1. 10
da 2. 90 12 10-15
Riba, cela, 300 g Otvorena posu- 2 S - 1. 180 - 1.3
da 2. 90 12 10-15
JagodiCasto voce, Otvorena posu- 2 S - 180 - 5-10
300 g da
Odmrzavanje putera, Otvorena posu- 2 S - 90 - 7-9

125 g da

' Okrenite jelo posle 1/2 ukupnog vremena.

Podgrevanje i regenerisanje

Va$ uredaj pruza razli€ite mogucénosti za podgrevanje
ili regenerisanje jela. Pomoc¢u mikrotalasne pecnice se
naroCito brzo zagrevaju napici i jela. Pri regenerisanju
sa dodavanjem pare se jela blago podgrevaju i izgleda-
ju kao da su tek spremljena.

Podgrevanje jela pomoc¢u mikrotalasne pecnice

m  Koristite zatvoreno posude predvideno za mikrotala-
snu pecnicu.
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Povremeno okrenite ili promesajte jelo 2-3 puta.
Nakon podgrevanja ostavite jelo da odstoji 1-2 mi-
nuta.

Jela prenose toplotu na posude. Posude mozZe da
postane veoma vruce.



m  Kada podgrevate hranu za bebe, obratite paznju na
sledece:
— FlaSicu stavite na resSetku bez cucle ili poklopca.
— Nakon podgrevanja, dobro promuckajte ili pro-
mesSajte hranu za bebe.
— Obavezno proverite temperaturu hrane za bebe.
= Nakon podgrevanja prebriSite pecénicu.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Prilikom zagrevanja te¢nosti moze dodi do tranzicionog
kljuGanja. To znadi da se temperatura kljuanja dostize,
a da se mehuri¢i gasa ne dizu kao $to je to uobicaje-
no. Cak i kod malih trzaja posude, vrela teCnost moze
najednom da se prekuva i pokipi.
» Prilikom zagrevanja, u posudu uvek stavite kasiku.
Na taj nacin nec¢e doci do tranzicionog klju¢anja.

v X

Preporuke za podeSavanje za regenerisanje

Zagarantovan uspeh sr

PAZNJA!

Ukoliko metal dodiruje zid pec¢nice, nastaju varnice ko-

je mogu ostetiti ureda;j ili unistiti unutrasnje staklo na

vratima.

» Metal, npr. kasika u ¢asi, mora da bude udaljen naj-
manje 2 cm od zidova pecnice i unutrasnje strane
vrata.

Regenerisanje

= Koristite otvoreno posude koje je otporno na visoke
temperature i pogodno za paru.

= Koristite plitko i Siroko posude. Hladno posude pro-
duzava regenerisanje.
Posudu stavite na resetku.
Jela koja ne pripremate u posudi stavite direktno na
reSetku na nivo 2, npr. zemicke.

= Nemojte pokrivati jela.
Tokom regenerisanja ne otvarajte vrata pecnice, jer
ée izaci velika koliCina pare.

= Nakon regenerisanja prebriSite pecnicu.

Hrana Pribor / posude Visina Vrsta gre- Tempera- Snaga mi- Intenzitet Trajanje u
janja turau °C krotalasne pare minutima
— Stranic pecnice u
aitt vatima (W)

Pica, pe¢ena Resetka 2 @) 1170 -180 - - 5-15

ZemicCke, baget, pe- ReSetka 2 1160 -170 - - 10-20

¢en

' Prethodno zagrejte uredaj.

Zadrzavanje toplote

Napomene o pripremi za zadrzavanje toplote

m  Kada koristite vrstu grejanja "Zadrzavanje toplote" iz-
begavate formiranje kondenzata. Peénicu ne morate
da prebriSete.

Da se jela ne bi isuSila, mozete da ih prekrijete.

m  Ne zadrzavajte toplotu jela duze od 2 sata.

28.9 Proverena jela

Imajte na umu da se prilikom zadrzavanja toplote za
pojedina jela nastavlja priprema.

Razligiti stepeni dodavanja pare su pogodni za

zadrZavanje toplote za:

m  Stepen 1: komadi za pecCenje i kratko przene namir-
nice

= Nivo 2: nabujci i prilozi

= Nivo 3: variva i supe

Informacije u ovom odeljku su namenjene za institute za ispitivanja, kako bi bila olakSana provera uredaja prema
standardu EN 60350-1:2013 ili IEC 60350-1:2011 i prema standardu EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Pecenje

m Vrednosti za podeSavanje vaze za stavljanje u hlad-
nu pecnicu.

= Vodite raduna o napomenama za prethodno zagre-
vanje iz preporuka za podeSavanje. Vrednosti za po-
deSavanje vaze bez brzog zagrevanja.

m  Za pecenje upotrebite najpre nize navedene tempe-
rature.

m  Peciva koja su istovremeno postavljena na plehove
ili u kalupe ne moraju da budu gotova u isto vreme.

= Visine ubacivanja prilikom pedenja na 2 nivoa:
— Univerzalna tepsija: visina 3
Pleh: visina 1
— Kalupi na resetki:
Prva reSetka: visina 3
Druga reSetka: visina 1
= Visine ubacivanja prilikom pedenja na 3 nivoa:
— Pleh: visina 5
— Univerzalna tepsija: visina 3
— Pleh: visina 1
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= Vodeni biskvit - Kada pecete na 2 nivoa, kalupe na otvaranje po-
stavite na reSetke tako da ne budu direktno u is-
toj ravni.

Preporuke za podesavanje za pecenje

Jelo Pribor / posude  Visina Vrsta greja- Temperatu- Intenzitet pare Trajanje u mi-
nja rau °C nutima
— Stranica 11
Pecivo iz 8prica Pleh 3 () 140-150" - 25-40
Pecivo iz 8prica Pleh 3 140-150" - 25-40
Pecivo iz Sprica, 2 nivoa Univerzalna tepsi- 3+1 140-150" - 30-40
ja
+
Pleh
Pecivo iz 8prica, 3 nivoa 2x 5+3+1 130-140" - 35-55
Pleh
+
1x
Univerzalna tepsi-
ja
Sitni kolagi Pleh 3 (] 160 ' - 20 - 30
Sitni koladi Pleh 3 150 ' - 25-35
Sitni koladi, 2 nivoa Univerzalna tepsi- 3+1 150 ' - 25-35
ja
+
Pleh
Sitni koladi, 3 nivoa 2X 5+3+1 140 - 35-45
Pleh
+
1x
Univerzalna tepsi-
ja
Vodeni biskvit Kalup na otvara- 2 (I 160-1707% - 25-35
nje @ 26 cm
Vodeni biskvit Kalup na otvara- 2 160-1702 - 25-35
nje @ 26 cm
Vodeni biskvit Kalup na otvara- 2 1. 150 - 01 1. 10
nje @ 26 cm 160 0 2. 20-25
2. 150 -
160
Vodeni biskvit, 2 nivoa Kalup na otvara-  3+1 150-1702 - 30-50
nje @ 26 cm

' Prethodno zagrejte uredaj 5 minuta. Nemoijte koristiti funkciju brzog zagrevanja.
2 Prethodno zagrejte uredaj. Nemojte koristiti funkciju brzog zagrevanja.

Preporuke za podeSavanje za rostilj

Hrana Pribor / posude Visina Vrsta greja- Temperatura Trajanje u minu-
nja u °C/stepen tima
— Stranica 11 za rostilj

Prepek tosta Redetka 5 il 3 3-5

' Nemojte predzagrevati uredaj.

Pripremanje pomoc¢u mikrotalasne peénice

m  Ukoliko koristite reSetku, ugurajte reSetku u pecnicu m  Za proveru u iskljuCivom rezimu mikrotalasne pecni-
sa utisnutim natpisom Microwave prema vratima ce, iskljucite funkciju suSenja u osnovnim podeSava-
uredaja i krivinom nadole. njima. — Stranica 27
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Uputstvo za montazu sr

Preporuke za podeSavanje za odmrzavanje pomocu mikrotalasne pec¢nice

Jelo Pribor / posude Visina Vrsta greja- Snaga mikro- Trajanje u minu-
nja talasne pe¢- tima.
— Stranica 11 nice u vatima
(W)
Meso Otvorena posuda B 1. 180 1.5
2.90 2.10-15

Preporuke za podesavanje za pripremu hrane pomoc¢u mikrotalasne pecnice

Jelo Pribor / posude Visina Vrsta greja- Snaga mikro- Trajanje u minu-
nja talasne pe¢- tima.
— Stranica 11 nice u vatima
W)
Preliv od jaja Otvorena posuda B 1. 360 1. 20
2. 180 2.20-25
Biskvit Otvorena posuda 600 7-9
Rolovano mleveno meso Otvorena posuda = 600 22 -27

Preporuke za podesavanje za pripremu hrane u kombinaciji sa mikrotalasnom pe¢nicom

Hrana Pribor / posude Visina Vrsta greja- Temperatu- Snaga mikro- Trajanje u mi-
hja rau °C talasne pec¢ni- nutima
— Stranica 11 ce u vatima
(W)
Gratinirani krompir Otvorena posuda 2 X 170-190 360 25-30
Kolaci Otvorena posuda 2 180-200 180 18-23
Kolagi Otvorena posuda 2 (] 180-200 180 18 -23
Pile Resetka 2 X 200-220 360 25-35"

' Okrenite jelo posle 2/3 ukupnog vremena.

29 Uputstvo za montazu

Prilikom montiranja uredaja obratite paznju na ove in-
formacije.

29.1 Opste napomene za montazu

Pre nego Sto pocCnete sa ugradnjom uredaja,

pogledajte ove napomene.

m Ugradni orman iza uredaja ne sme da po-
seduje zadnji zid. Izmedu zida i dna orma-
na odnosno zadnjeg zida ormana koji se

nalazi iznad morate da odrzite rastojanje od

najmanje 35 mm.

m Proreze za ventilaciju i otvore za usisavanje

ne smete da prekrivate.

® Samo stru¢na ugradnja prema ovom uput-
stvu za montazu garantuje sigurnu upotre-
bu. U sluCaju oStecenja zbog pogresne

ugradnje, odgovornost preuzima montazer.

RucCku na vratima nemojte koristiti za trans-
port ili montazu.

Posle raspakivanja proverite uredaj. U slu-
¢aju da postoji oStecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da ga prikljuCujete.

Pre pusStanja u rad, iz pec¢nice i sa vrata iz-
vadite lepljive folije i ambalazu.

Uvazite uputstva za montazu i ugradnju do-
datnog pribora.

Ugradni namestaj mora biti otporan na tem-
perature do 95 °C, a susedne prednje stra-
ne namestaja do 70 °C.

Nemoijte ugradivati uredaj iza ukrasnih vra-
ta ili vrata na namestaju. Postoji opasnost
usled pregrevanja.

Radove na isecanju namestaja izvedite pre
umetanja uredaja. Uklonite piljevinu. Moze
da utiCe na funkciju elektricnih komponenti.
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m Priklju¢na uti¢nica uredaja mora da se na-
lazi u zoni osencene povrSine @l ili izvan
prostora za ugradnju.

Nepriévrséeni namestaj morate pricvrstiti na
zid uobicajenim uglom [l

:_‘ //// J115
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m Kod uredaja koji imaju prekidac sa pred-
njim delom koji se zaokrece, pazite da
prednji deo prekidaca prilikom izvlacenja
ne udara u susedni namesta,.

®m Da biste izbegli posekotine, nosite zastitne
rukavice. Delovi, koji su tokom montaze pri-
stupacni, mogu da imaju ostre ivice.

m Podaci za dimenzije na slici u mm.

/A UPOZORENJE - Opasnost: magnetizam!
U komandnom polju ili komandnim elementi-
ma su postavljeni permanentni magneti. Oni
mogu da utiCu na elektronske implantante,
npr. pejsmejkere ili insulinske pumpe.

» Osoba koja nosi elektronske implantate pri-
likomm montaze mora da bude na odstojanju
od najmanje 10 cm od komandnog polja ili
komandnih elemenata.

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Upotreba produzenog kabla za napajanje i ne-
dozvoljenih adaptera predstavlja izvor opasno-
sti.

» Nemojte da upotrebljavate letve sa visestru-
kim utiCnicama.

» Koristite iskljuCivo produzne kablove koji su
sertifikovani, koji imaju poprecni presek od
najmanje 1,5 mm2 i koji ispunjavaju odgo-
varajuc¢e nacionalne bezbednosne zahteve.

» Ako vam je kabl za napajanje suviSe kra-
tak, obratite se korisnickom servisu.

» Upotrebljavajte samo adaptere koje je odo-
brio proizvodac.
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PAZNJA!

Ako se uredaj nosi drzeci se za drSku od vra-
ta, ona se moze odlomiti. DrSka od vrata ne
moze da izdrzi tezinu uredaja.

» Uredaj nemojte da nosite ili drzite za drsSku
na vratima.

29.2 Dimenzije uredaja
Ovde ¢ete nadi dimenzije uredaja

SN E=

\/

29.3 Ugradnja ispod radne ploce

Za ugradnju ispod radne plo&e, obratite paznju na di-
menzije i napomene za ugradnju.

X min. 550
A

= Za ventilaciju uredaja, medudno mora da poseduje
prorez za ventilaciju.

= Radna plo¢a mora da se pricvrsti na ugradni name-
Staj.

m  Qbratite paznju na uputstvo za montazu plo¢e za ku-
vanje, ukoliko postoji.



29.4 Ugradnja ispod ploce za kuvanje

Ako je uredaj ugraden ispod ploCe za kuvanje, morate
da se pridrzavate minimalnih dimenzija, po potrebi

ukljuCujuci potkonstrukciju.

i

T
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Y
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Zbog neophodnog minimalnog odstojanja [b], minimal-
na debljina radne plo¢e mora biti [@l.

Vrsta ploce za kuvanje

a postaviljena u mm

a uravni sa povrSinomu bumm

mm
Indukciona plo¢a za kuva- 37 38 5
nje
Indukciona plo¢a za kuva- 47 48 5
nje sa punim povrSinama
Plinska plo¢a za kuvanje 27 38 5
Elektricna ploCa za kuvanje 27 30 2

29.5 Ugradnja u visokom kuhinjskom

elementu

Za ugradnju u visokom kuhinjskom elementu, obratite
paznju na dimenzije i napomene za ugradnju.

—~
min. 550

min.
585 5

90
max. |
5951

m  Za ventilaciju uredaja, medudna moraju da posedu-

ju iseCak za provetravanije.

= Da bi bila osigurana adekvatna ventilacija uredaja,
potreban je otvor za ventilaciju od najmanje
200 cm? u predelu postolja. Masku postolja isecite

ili postavite ventilacionu reSetku. Vodite racduna da
bude ostvarena razmena vazduha u skladu sa ski-
com.

= Ako visoki kuhinjski element pored zadnjih zidova
elementa ima jo$ jedan zadnji zid, morate da ga
uklonite.

= Uredaj ugradite na visinu tako da bez problema mo-
zete da uzimate pribor.
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29.6 Ugradnja u ugao

Za ugradnju u uglu, obratite paznju na dimenzije i na-
pomene za ugradnju.

L 02222272 B

A % I

= Da biste mogli da otvorite vrata uredaja, prilikom
ugradnje u ugao uzmite u obzir minimalne dimenzi-
je. Dimenzija [l zavisi od debljine prednjeg dela na-
mestaja i rucke.

29.7 Elektricni prikljué¢ak

Radi bezbednog elektri¢nog prikljucivanja uredaja, pri-

drzavajte se ovih napomena.

m  Uredaj odgovara klasi zastite | i sme da se koristi
samo uz zastitni prikljucak za uzemljenje.

m  Zastita mora da bude u skladu sa nominalnim vred-
nostima na plodici sa oznakom tipa i vazec¢im lokal-
nim propisima.

m  Uredaj mora kod svih radova na montazi da bude
bez napona.

m  Uredaj smete da prikljugite samo pomocdu prikljud-
nog kabla koji se isporucen.

= Prikljucni kabl morate da utaknete na zadnjoj strani
uredaja tako da se &uje zvuk kliktanja. Prikljugni
kabl od 3 m moZete da dobijete u korisnickom ser-
visu.

m  Prikljucni kabl sme da se zameni samo originalnim
kablom. Ovaj kabl mozete dobiti u korisnickom ser-
visu.

»  Ugradnjom mora da bude zagarantovana zastita od
dodirivanja.

Elektriéno priklju¢ivanje uredaja sa utika¢em sa
zastitnim kontaktom

Napomena: Uredaj smete da prikljucite samo na propi-
sno instaliranu uti¢nicu sa zastitnim kontaktom.

» Utikag utaknite u utinicu sa zastitnim kontaktom.
Kada se uredaj ugradi, pristup mreznom utikacu
mreznog priklju¢nog kabla mora biti slobodan. Uko-
liko slobodan pristup mreznom utikaCu nije moguc,
u fiksno sprovedenoj elektricnoj instalaciji se mora
ugraditi svepolni mehanizam za razdvajanje, u skla-
du sa uslovima instalacije.

Elektriéno priklju€ivanje uredaja bez utikaca sa
zastitnim kontaktom

Napomena: Samo ovlaSceni stru¢njak sme da prikljuci
uredaj. Ukoliko dode do ostecenja usled pogresSnog
prikljuivanja, gubite pravo na garanciju.

U fiksno sprovedenoj elektri¢noj instalaciji se mora
ugraditi svepolni mehanizam za razdvajanje, u skladu
sa uslovima instalacije.
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1. Identifikujte fazni i neutralni (“nula®“) provodnik u pri-
klju¢noj uti¢nici.
U sluCaju pogresnog priklju¢ka uredaj moze da bu-
de ostecen.

2. Prikljugivanje vrsite prema slici prikljuéka.
Napon videti na plodici sa oznakom tipa.

3. Povezite zile mreznog prikljuénog kabla u skladu sa
kodiranjem boja:
- zeleno-zuta = uzemljenje @
- plava = neutralni ("nulti") vod
- smeda = faza (spoljasnji vod)

29.8 Ugradnja uredaja

1. Ugurajte ceo uredaj i poravnajte ga po sredini.
//
S ’/

\)

2. PriGvrstite uredaj pomocu zavrtanja.

——

X

1

I
1
'

Ik

I

l

——

3. Za kuhinje koje nemaju rucke vec¢ vertikalne ruko-
hvate:

- Postavite odgovarajuc¢i komad za punjenje @ da
biste prekrili moguce ostre ivice i osigurali sigur-
nu montazu.

— lzradite otvore na aluminijumskim profilima za vij-
¢ani spoj @.

- Uredaj pri¢vrstite odgovarajuéim zavrtnjem ®.

e

Napomena: Prorez izmedu radne ploCe i uredaja ne
smete da zatvorite dodatnim letvama.



Na boéne zidove preradenog ormana ne smete da po-
stavljate letve za zastitu od toplote.

29.9 Demontaza uredaja

1. Uredaj iskljucite sa napona.
2. Otpustite pri¢vrsne zavrtnje.
3. Malo podignite uredaj i sasvim ga izvucite.

Uputstvo za montazu sr
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