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1 Bezpecénost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.
1.1 VSeobecné pokyny
m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navody, prikaz spotfebice
a informace o vyrobku pro pozdégjsi pouziti
nebo pro nasledujiciho majitele.

m \/ pfipadé poskozeni pfi prepraveé spotrebic
nepripojujte.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

SpotrebiCe bez zastrCky smi pfipojovat pouze

odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-

spravnym pripojenim zanika narok na zaruku.

Pouze pfi odborné vestavbé odpovidajici na-

vodu k montazi je zaruCené bezpecné pouzi-

vani. Montér odpovida za spravné fungovani

na misté instalace.

Spotfebi¢ pouzivejte pouze:

m Kk pfiprave jidel a napoju.

® pod dozorem. Pri kratkém vareni méjte
spotrebi¢ celou dobu pod dozorem.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v
uzavrenych mistnostech domova.

= do maximalni nadmofské vysky 4000 m
nad morem.

Spotrebi¢ nepouzivejte:

® s externim ¢asovacem nebo samostatnym
dalkovym ovladanim. Neplati to v pfipadé,
Ze je provoz vypnut zafizenimi evidovanymi
EN 50615.

Pokud pouzivate funkci varnych senzord, na-
stavte varnou desku, na které stoji hrnec s
teplotnim senzorem.

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
lékarského pfistroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého Iékare,
ze tento pfistroj splnuje smérnici Rady Evrop-
skych spolecenstvi 90/385/EHS ze dne 20.
Cervna 1990 a dale EN 45502-2-1 a EN
45502-2-2 a byl vybrany, implantovany a na-
programovany podle VDE-AR-E 2750-10.
Pokud jsou tyto predpoklady splnéné a navic
se pouzivaji nekovové kuchyriské pomucky a
nadoby s nekovovymi drzadly, je pouzivani té-
to induk¢ni varné desky pfi uzivani k uréené-
mu ucelu bezproblémoveé.



1.3 Omezeni okruhu uzivatelt

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostatecnymi zkusenostmi a/nebo znalost-
mi, pokud jsou pod dohledem nebo byly in-
struovany o bezpecném pouziti spotrebice a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotrebicem hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka:
déti starSi 15 let a pod dozorem dospélé oso-
by.

Détem mladsSim 8 let zabrarite v pfistupu ke
spotrebici a privodnimu kabelu.

1.4 Bezpecéné pouziti

/A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Vareni na varnych zénach s tukem nebo ole-

jem bez dohledu muze byt nebezpecné a zpu-

sobit pozar.

» Horké oleje a tuky nikdy nenechavejte bez
dozoru.

» Nikdy se nepokousejte hasit ohen vodou,
nybrz spotrebi¢ vypnéte a poté plameny za-
Kryjte napf. vikem nebo hasici textilii.

Varna plocha je velmi horka.

» Na varnou plochu nebo do jeji bezpro-
stfedni blizkosti stavte pouze nehoftlavé
pfedmeéty.

» Na varné ploSe nikdy neskladujte zadné
predmety.

Spotrebi¢ se zahriva.

» \/ zasuvkach pfimo pod varnou deskou
nikdy neukladejte hoflavé predméty nebo
spreje.

Kryty varné desky mohou zpUsobit nehody,

napf. v dUsledku prehrati, vzniceni nebo

prasknuti materiall.

» Nepouzivejte zadné kryty varné desky.

Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku

hlavnim vypinacem.

» Necekejte, az se varna deska automaticky
vypne, protoze uz se na ni nenachazi
zadné hrnce ani panve.

Potraviny se mohou vznitit.

» Sledujte postup vareni. Kratky postup neu-
stale sledujte.

BezpeCnost cs

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouziti jsou spotrebi¢ a jeho pfistupné

casti horké, zejména pripadny ram varné des-

Ky.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
prvkd.

» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z do-
sahu.

Ochranné mfizky varné desky mohou zpUso-

bit nehody.

» Nikdy nepouzivejte ochranné mfizky varné
desky.

Spotrebi¢ se béhem provozu zahfiva.

» Pred Cisténim nechte spotrebic vy-
chladnout.

Kovové predméty se na varné desce velmi

rychle zahfeji.

» Na varnou desku nikdy nepokladejte
pfedméty z kovu, jako napf. noze, vidliCky,
|Zice a pokliCky.

A VYSTRAHA - Nebezpeéi trazu

elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotrebiCe smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebiCe se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

Poskozeny spotrebi¢ nebo poskozeny sitovy

kabel je nebezpedlny.

» V zadném pfipadé nepouzivejte poskozeny
spotrebic.

» Pokud je povrch praskly, je nutné spotrebic
vypnout, aby se zabranilo pfipadnému ura-
zu elektrickym proudem. V tom pfipadé ne-
vypinejte spotrebi¢ hlavnim vypinacem, ale
vypnéte jistiC v pojistkoveé skfince.

» Pri odpojovani spotfebice z elektrické sité
nikdy netahejte za sitovy kabel. Vzdy tahej-
te za sitovou zastr¢ku sitového kabelu.

» Pokud je spotrebi¢ nebo sitovy kabel po-
Skozeny, ihned vypnéte jistiC v pojistkové
skrince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana
23

Pronikajici vihkost mUze zpulsobit Uraz elek-

trickym proudem.

» Pri Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké distiCe.



cs Zabranéni vécnym Skodam

U horkych ¢&asti spotfebice se mlze roztavit

izolace kabell elektrickych spotfebicu.

» Pripojovaci kabel elektrickych spotfebiu
se nikdy nesmi dostat do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotrebice.

Kontakt kovovych pfedmétl s ventilatorem,

ktery se nachazi na spodni strané varné des-

ky, mUze zpUsobit Uraz elektrickym proudem.

» \ zasuvkach pod varnou deskou neskladuj-
te dlouhé, ostré kovové predmeéty.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Hrnce mohou vlivem pfitomnosti kapaliny

mezi dnem nadoby a varnou zénou nahle vy-

letét vzharu.

» Varnou zonu a dno nadoby vzdy udrzujte
suché.

» Nikdy nepouzivejte zmrzlé nadobi.

Bezdratovy teplotni senzor je vybaveny baterii,

ktera se mize posSkodit, pokud je vystavena

vysokym teplotam.

» Sejméte senzor z nadoby a uchovavejte ho
v dostatec¢né vzdalenosti od vesSkerych
zdroju tepla.

Teplotni senzor mlzZe byt pfi odstranovani

z hrnce velmi horky.

» Pri snimani pouzivejte kuchynskou rukavici
nebo utérku.

Pri vareni ve vodni lazni mize varna deska

a varna nadoba vlivem prehrati prasknout.

» Nadoba ve vodni lazni se nesmi pfimo do-
tykat dna hrnce naplnéného vodou.

» Pouzivejte jen tepelné odolné nadoby.

Spotrebi€ s roztrzenym nebo zlomenym povr-

chem muze zpusobit poranéni porezanim.

» Spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma roztrzeny
nebo zlomeny povrch.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi: Magnetismus!

Bezdratovy teplotni senzor je magneticky

a muze poskodit elektronické implantaty,

napf. kardiostimulatory nebo inzulinové dav-

kovace.

» Osoby pouzivajici elektronické implantaty
musi od magnetického ovladaciho prvku
dodrzovat minimalni odstup 10 cm.

» QOvladaci prvek nikdy nenoste v kapsach
odévu.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi uduseni!

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pres hlavu nebo se do néj zamotat a udusit

se.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

¢asti a udusit se.

» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
castmi.

2 Zabranéni vécnym skodam

Zde najdete nejcastéjsi priciny poskozeni a rady, jak jim muizete zabranit.

Poskozeni Pric¢ina Opatieni

Skvrny Vafeni bez dozoru. Sledujte vareni.

Skvrny, nerovnosti Rozlité potraviny, pfedevsim s vysokym podi- Okamzité odstrante pomoci Skrabky na sklo.
povrchu lem cukru.

Skrvny, nerovnosti

Vadnou nadobu, nadobu s roztavenym smal- Pouzijte vhodnou nadobu v dobrém stavu.

povrchu nebo praskli- tem nebo nadoby s médénym nebo hlini-

ny ve skle kovym dnem.

Skvrny, zmény barvy  Nevhodné metody Cisténi.

Pouzivejte jen Cistici prostfedky vhodné pro
sklokeramiku a varnou desku Cistéte jen ve
studeném stavu.

Nerovnosti povrchu
nebo praskliny ve

Narazy nebo padajici nadoby, pfislusenstvi
nebo jiné tvrdé &i Spicaté predméty.

PFi vareni nebouchejte do skla a dbejte na
to, aby na varnou desku nespadly zadné

skle predméty.

Poskrabani, zmény Drsné dno nadoby nebo posouvani nadoby  Zkontrolujte nadoby. Pfi posouvani nadobu
barvy po varné desce. nazdvihnéte.

Poskrabani SUl, cukr nebo pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni ne-

bo odkladaci plochu.




Ochrana zivotniho prostfedi a uspora c¢s

Poskozeni Pric¢ina

Opatieni

PoSkozeni spotfebie Vareni ve zmrzlych nadobach.

Nikdy nepouzivejte zmrzlé nadoby.

Poskozeni nadoby Vareni v prazdné nadobsé.
nebo spotfebice

Na horkou varnou zénu nikdy nestavte nebo
na ni neohfivejte prazdnou varnou nadobu.

PoSkozené sklo
bo horka poklicka na skle.

Roztaveny material na horké varné zéné ne- Na varnou desku nepokladejte papir na pe-

¢eni, alobal, plastové nadoby nebo poklicky.

Prehrati Horka nadoba na ovladacim panelu nebo na Na tato mista nikdy nestavte horkou nadobu.

ramu.

POZOR!
Tato varna deska ma na spodni strané ventilator.
» Pokud se pod varnou deskou nachazi zasuvka,

neuchovavejte v ni malé a ostré pfredmeéty, papir ani

utérky na nadobi. Mohlo by dojit k nasati téchto
predmétl, a tim k poskozeni ventilatoru nebo
zhorSeni chlazeni.

» Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru musi
byt minimalni vzdalenost 2 cm.

3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.

3.2 Uspora energie

PFi dodrzovani téchto upozornéni spotfebuje vas spo-

tfebiC méné energie.

Varnou zoénu volte podle velikosti hrnce. Nadobu

umistéte stfedové.

Pouzivejte nadobi, jehoz priimér dna se shoduje s

primérem varné zony.

Tip: Vyrobci nadobi ¢asto uvadi horni prdmér hrnce.

Ten je Gasto vétsi nez pramér dna.

m Nevhodné nadoby nebo ne zcela zakryté varné zo6-
ny maji velkou spotfebu energie.

Hrnce pfiklopte poklickou vhodné velikosti.
m Pokud vafite bez poklicky, ma spotfebi¢ mnohem
vétsi spotfebu energie.

Poklicku nadzvedaveijte pokud mozno zfidka.
m PFi nadzvednuti poklicky unika mnoho energie.

Pouzivejte sklenéné poklicky.
m Pfes sklenénou pokli¢ku vidite do hrnce bez
zvednuti pokli¢ky.

Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
= Nerovné dno zvySuje spotfebu energie.

Pouzivejte nadoby podle mnozstvi potravin.
= Velké nadoby s malym obsahem maiji vétsi spo-
tfebu energie pro zahrati.

Varte s malym mnozstvim vody.
= Cim vice vody je v nadobég, tim vice energie je za-
potfebi pro zahrati.

V¢as prepnéte na nizsi stupen vareni.

m PFi pfilis vysokém stupni dalSiho vareni plytvate
energii.

Produktové informace podle (EU) 66/2014 najdete

v pfilozeném dokladu zafizeni a na internetu na produk-

tové strance vaseho zafizeni.

4 Vhodné nadoby

Nadoba vhodna pro induk¢ni vareni musi mit fero-
magnetické dno, tj. musi pfitahovat magnet, dale musi
dno odpovidat velikosti varné zény. Pokud varna zéna
nadobu nerozpozna, postavte ji na varnou zdénu s nej-
bliz§im mensim pramérem.

4.1 Velikost a vlastnosti nadob

Pro spravné rozpoznani nadoby dbejte na spravnou ve-
likost a material nadoby. Dna vSech nadob musi byt
zcela rovna a hladka.

Pomoci Test nadobi zkontrolujte, zda je nadoba
vhodna.

Nadoby Materialy

Vlastnosti

Doporucené nadoby  Nadoby z uSlechtilé oceli v sendvicovém
provedeni, které dobfe rozvadi teplo.

Tyto nadoby rovhomérné rozvadéji teplo,
rychle se zahfivaji a umoZnuji rozpoznani.

Feromagnetické nadoby ze smaltované oceli Tyto nadoby se rovhomeérné rychle zahfivaji

nebo litiny nebo specialni indukéni nadoby

z uslechtilé oceli.

a jsou spolehlivé rozpoznany.




cs Vhodné nadoby

Dno neni zcela feromagnetické.

Je-li primér feromagnetické oblasti mensi
nez dno nadoby, zahfiva se pouze fero-
magneticka plocha. Teplo se pak nerozvadi
rovhomerne.

Dna varnych nadob s podily hliniku.

Tato dna nadob zmensuji feromagnetickou
plochu, ¢imz se do varné nadoby pfenasi
mensi vykon. Pfipadné jsou tyto nadoby roz-
poznany jen nedostatec¢né, nebo nejsou roz-
poznany vibec, a proto se dostate¢né neza-
hivaji.

Nevhodné Nadoby z normaini tenké oceli, skla, kera-
miky, médi nebo hliniku.

Poznamky

= Mezi varnou deskou a nadobou zasadné nepouzi-
vejte zadné adaptérové desky.

= Neohfivejte prazdné nadoby a nepouzivejte nadoby
s tenkym dnem, protoze by se mohly velmi silné za-
hrat.
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5 Seznameni

5.1 Indukcni vareni

Induk&ni vafeni pfinasi ve srovnani s béznymi varnymi
deskami nékteré zmény a fadu vyhod, jako Usporu &a-
su pfi vafeni a pecCeni, usporu energie a snadngjsi
udrzbu a Cisténi. Umoznuje také lepSi kontrolu tepla,
protoze se teplo vytvari v nadobg.

5.2 Ovladaci panel
Jednotlivé detaily, jako barva a tvar, se mohou od ob-

razku lisit.
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Poznamky 5.3 Rozdéleni varnych zén

m  QOvladaci panel udrzujte suchy a Cisty.
m  Nestavte zadnou nadobu do blizkosti ukazatel(
a senzorl. M(Ze dojit k prehrati elektroniky.

Uvedeny vykon byl méfen s normovanymi hrnci po-
psanymi v normé IEC/EN 60335-2-6. Vykon se muze li-
Sit podle velikosti nebo materialu varné nadoby.
Dotykova tlacitka

Kdyz zapnete varnou desku, rozsviti se symboly tladi-

tek, které jsou v tomto okamziku k dispozici.

Senzor Funkce ‘ ‘
® Hlavni vypinad
N Blokovani pfi utirani
) Détska pojistka
011213.. Oblast nastaveni
o PowerBoost / PanBoost
Minutka
® Casova¢ vypnuti
O] Count-up timer
sr Funkce udrzovani teploty Oblast Nejvyssi stupen vafeni
=J PerfectFry Sensor EEB Stuperi vykonu 9 2 200 W
= FlexInduction PowerBoost 3700 W
i3l MoveMode E Stuperi vykonu 9 3 300 W
= - PowerBoost 3700W
= Volba varné zony —

BE Stuperi vykonu 9 2 600 W
V zavislosti na stavu varné desky se rozsviti také PowerBoost 3700 W
ukazatele varnych zoén a rdzné aktivované a dostupné BEE Stuperi vykonu 9 3300 W
funkce. PowerBoost 3700 W




cs Pred prvnim pouzitim

5.4 Varna zoéna

Nez zalCnete vafit, zkontrolujte, zda velikost nadoby od-
povida varné zongé, na které chcete varit:

Oblast Typ varné zony
= Jednookruhova varna zdna
E Flexibilni zona

- "FlexInduction", Strana 9
g/E Rozsifena flexibilni zona

— "Rozsifend Flexinduction”, Strana 10

5.5 Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel zbyt-
kového tepla. Nedotykejte se varné zdny, dokud sviti
ukazatel zbytkového tepla.

Ukazatel Vyznam
H Varna zéna je horka.
h Varna zéna je tepla.

6 Pred prvnim pouzitim

Dodrzujte nasledujici doporuceni.

6.1 Prvni ¢isténi

Odstrarite z povrchu varné desky zbytky oball a utfete
povrch vihkym hadrem. Seznam doporucenych isti-
cich prostfedkl najdete na oficialni webové strance
www.bosch-home.com.

Dalsi informace k udrzbé a Cisténi — Strana 21

6.2 Indukéni vareni

Indukeni varfeni pfindSi ve srovnani s béznymi varnymi
deskami nékteré zmény a fadu vyhod, jako Usporu Ca-
su pfi vafeni a peceni, Usporu energie a snadngjsi
UdrZbu a Cisténi. Umoznuje také lepsi kontrolu tepla,
protoze se teplo vytvafi v nadob8.

6.3 Nadoby

Seznam doporucenych varnych nadob najdete na ofici-
alni webové strance www.bosch-home.com.
Dalsi informace o vhodné varné nadobé. — Strana 5

7 Zakladni ovladani

7.1 Zapnuti varné desky

» Dotknéte se @©.
Zazni akusticky signal. Sviti symboly varnych zén
a momentalné dostupné funkce. Vedle varnych zdn
sviti 4.4,

v Varna deska je pripravena k provozu.

ReStart

» Pokud spotfebi¢ b&hem prvnich 4 sekund po vy-
pnuti opét zapnete, uvede se varna deska do provo-
Zu s predchozim nastavenim.

7.2 Vypnuti varné desky

» Dotykejte se @, dokud ukazatele nezhasnou.
v VS8echny varné zdony jsou vypnuté.

Poznamka: KdyzZ jsou vSechny varné zoény déle nez
20 sekund vypnuté, varna deska se automaticky vypne.

7.3 Nastaveni stupné vykonu varnych zén

Varna zéna ma 17 stupnu vareni, které se zobrazuji od

1do 9 s mezihodnotami. Zvolte stuperi vaieni, ktery je

nejvhodnéjsi pro pfislusny pokrm a planované vareni.

1. Dotknéte se symbolu = pozadované varné zony.

v Ukazatel 0.0 sviti jasnégiji.

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovany stupen vy-
konu.

v Stupen vykonu je nastaveny.

Poznamka: KdyZ na varné zéné neni umisténa zadna
nadoba nebo hrnec neni vhodny, blika zvoleny stupen
vykonu. Po uréité dobé se varna zéna vypne.

QuickStart

» Kdyz postavite nadobu na varnou desku pred za-
pnutim, je pfedem rozpoznana a automaticky se vy-
bere pfislusna varna zéna. Poté béhem nasleduiji-
cich 20 sekund zvolte stuper vykonu, jinak se varna
deska vypne.

Zmeéna stupné vykonu nebo vypnuti varné zény

1. Zvolte varnou zoénu.

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovany stupen
ohfevu nebo nastavte 0.0,

v Stupen vareni varné zény se zmeéni nebo se varna
zéna vypne a zobrazi se ukazatel zbytkového tepla.

7.4 Doporuceni k vareni

V tabulce je uvedeno, ktery stupen vykonu (—==) je
vhodny pro které potraviny. Doba vareni (O min) se mu-
ze lisit v zavislosti na druhu, hmotnosti, vySce a kvalité
potravin. Nastaveni stupné vykonu 8 — 9 pro pfedehra-
ti.

== O min

Rozpousténi
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Ohfivani a udrzovani teploty

' Bez poklicky
2 Pfedehfat pomoci stupné vafeni 8-8.5




FlexInduction c¢s

—== ® min —== ® min
Parky' 3-4 - Rizek, pfirodni nebo obalovany 6 -7 6-10
Rozmrazovani a ohfivani Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Spenat, zmrazeny 3-4 15-25 DrabeZi prsa (silna 2 cm) 5-6 10-20
Dovarovani, vareni pfi mi- Hamburgery (silné 2 cm)* 6-7 10-20
nimalni teploté Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Bramborové knedliky ' 45-55 20-30 Garnéty a krabi 7-8 4-10
Slehane omacky, napr. bernska 3 - 4 8-12 Sotyrovani Gerstvé zeleniny 7-8 10-20
omacka, holandska omacka a hub
Vareni, vareni v pare, duseni Hluboce zmrazené pokrmy, 6-7 6-10
Ryze, s dvojnasobnym mnoz- 25-35 15-30 napf. zmrazené smesi
stvim vody Omelety (smazené postupné) 3.5-45 3-10
Brambory varené ve slupce 45-55 25-35 Smazeni, 150-200 g na porci
Téstoviny ' 6-7 6-10 vi-21 qleje, smazeni po
Polévky 35-45 15-60 porcich
Zelenina 25-35 10-20 ﬁmrazlﬁnékqu%vm% rt‘apf- 8-9 -
Eintopf v tlakovém hrnci 45-55 - rano' y, RUrect nugety -
Duseni Zelenina, houby, obalované, 6-7 -

useni v pivnim tésti¢ku nebo

Dusena pedené 4-5 60 - 100 v tempure
Gulas ? 3-4 50 - 60 Drobné pegivo, napt. koblihy, 4 -5 -

Duseni/smazeni s malym
mnozstvim tuku '

' Bez poklicky
2 Predehfat pomoci stupné vareni 8-8.5

ovoce v pivnim tésticku

' Bez poklicky
2 Predehfat pomoci stupné vareni 8-8.5

8 FlexInduction

Flexibilni varna zéna vam umoznuje libovolné umistit
nadobu jakéhokoli tvaru nebo velikosti. Sklada se ze
Styf induktor(, které funguji nezavisle na sobé. Kdyz je
flexibilni varna zdna v provozu, aktivuje se pouze ob-
last, ktera je zakryta varnou nadobou.

8.1 Umisténi varné nadoby

Flexibilni varnou zénu Ize nakonfigurovat dvéma zpUlso-
by podle toho, jakou nadobu pouzivate. Pro zabezpe-
ceni dobrého rozpoznani tepla a rozvadéni tepla
umistéte varnou nadobu doprostred, jak je znazornéno
na obrazcich.

Jako spojena varna zéna

Doporudujeme pro vareni jen v jedné nadobé.

m  Nadobu umistéte v zavislosti na velikosti: Umisténi
nadoby v zavislosti na velikosti:

J<13cm. @>13cm.
I !
]

@ e

VAN N/

= Doporuéena podélna nadoba (O:

Jako dvé oddélené varné zény

Doporudujeme pro vareni ve dvou nadobach.

Predni a zadni zénu mUzete pouzivat oddélené a pro
kazdou nastavit vlastni stupen vareni.




cs MoveMode

Pozor

Neumistujte nadobi doprostfed mezi pravou a levou z6-
nu. Varné zény se jinak spravné neaktivuji a nedosah-
nete dobrého vysledku vareni.

A
O

LS

8.2 Zapnuti Flexinduction
1. Postavte nadobu na varnou zdnu.

2. Zvolte varnou zénu.

v Varné zony se v zavislosti na velikosti a poloze na-
doby rozpojuji nebo spojuji automaticky.

v Flexibilni zéna je spojena a sviti £.

Poznamky

= Nastaveni varné zény mdzete zménit manualné
stisknutim E.

m  Standardni konfiguraci flexibilni varné zény mizete
zménit. Postup je popsany v kapitole Zakladni na-
staveni. = Strana 19

m  Pokud premistite nebo nazdvihnete varnou nadobu
z aktivni spojené varné zony, spusti se automatické
vyhledavani. Kazda nadoba, ktera je pfi tomto vyhle-
davani nalezena na varné zoéné, se bude ohfivat se
stupném vareni, ktery byl pfedtim zvoleny.

9 MoveMode

Pomoci této funkce muizete zménit stupen vykonu na-
doby prostym posunutim ve flexibilni varné zéné dopfe-
du nebo dozadu. Zéna je k tomuto udelu rozdélena na
tfi oblasti s rlznymi stupni vykonu.

9.1 Umisténi a posunuti varné nadoby

Pouzivejte pouze jednu varnou nadobu. Varné misto za-
visi na pouzité nadobé a jeji velikosti a poloze.

Kazda varna oblast ma prfednastaveny stupen vykonu:
= PFedni varné misto = stuperi ohfevu 9

= Prostfedni varné misto = stuperi ohfevu 5

®  Zadni varné misto = stuper ohfevu 1.5

Standardni nastaveni prednastavenych stuprit ohfevu
mdzete ménit. Postup je popsany v kapitole Zakladni
nastaveni — Strana 19.

@<13cm
L5 1@1
el )e
3o/t
@>13cm
s o )
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9.2 Aktivujte MoveMode

Pozadavek: Na flexibilni zénu stavte pouze jednu nado-
bu.

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zoén flexibilni zony.

2. Stisknéte i<l.

v Na ukazateli varné zony vedle {8l sviti stuper vyko-
nu varného mista, na kterém se nachazi nadoba.

v Funkce je zapnuta.

Poznamka: Stupné ohrevu oblasti mdzete béhem pro-
cesu vareni meénit.

9.3 Deaktivace MoveMode

» Dotknéte se il
v Ukazatel vedle el zhasne.
v Funkce je deaktivovana.

10 Rozsirena Flexinduction

S rozSifenou varnou zénou muzete varit s vétsi varnou
nadobou nebo umistit podélnou varnou nadobu
stranou.

10

RozSiteni se zapina vzdy ve spojeni s jednou ze dvou
flexibilnich varnych zén. Rozsiteni nemuizete zapnout
samostatné.



10.1 Umisténi varné nadoby podle tvaru
a velikosti

Nadobu postavte doprostfed zadni &asti flexibilni varné
zony a jejiho rozsiteni.

V zavislosti na velikosti nadoby a zakryté varné plochy
muzete flexbilni varnou zénu zapnout jako dvé oddé-
lené, nebo jednu spojenou varnou zoénu:

()

Casové funkce cs

v orv

10.2 Aktivujte RozSifena Flexinduction

1. Postavte nadobu na flexibilni varnou zénu a pfitom
zakryjte rozsiteni.

2. Zvolte varnou zénu a stupen vareni. Ukazatele pro
varnou zonu a £ pro rozsifenou zonu sviti.

v Zdbna je aktivovana.

Poznamka: Pokud ukazatel nesviti, zvednéte varnou
nadobu a znovu ji postavte na varnou zonu.

10.3 Deaktivace Rozsifena Flexinduction

» Zvolte varnou zdénu a v oblasti nastavovani nastavte

i
na wu.

v Funkce je deaktivovana.

11 Casové funkce

Varna deska ma rdzné funkce pro nastaveni doby
vareni:

m  Casovac vypnuti

= Minutka

= Count-up timer

11.1 Casovaé vypnuti

Umoznuje naprogramovani doby vafeni pro jednu nebo
vice varnych zoén. Po uplynuti nastavené doby se varna
zona automaticky vypne.

Zapnuti Casovaé vypnuti

Zvolte varnou zonu a stupen vareni.

Stisknéte O.

Rozsviti se ukazatel O varné zony.

V oblasti nastavovani nastavte Cas.

- Pro nastaveni doby vareni kratsi nez 10 minut se
pfed zvolenim pozadované hodnoty vzdy dotkné-
te symbolu 0.

4. Potvrdte pomoci ©.

v Doba vareni se zatne odmérovat.

v Po uplynuti doby vareni se varna zéna vypne a zazni
akusticky signal.

Poznamky

m  Kdyz je u varné zony, u niz je aktivovany PerfectFry
Sensor, naprogramovana doba vareni, zacne se na-
programovana doba vareni odmérovat po dosazeni
zvoleného stupné teploty.

= Pokud je pro varnou zénu naprogramovana doba

vareni a je aktivovany PerfectCook Sensor, zacne se

nastavena doba vareni odmérovat az po dosazeni

zvoleného teplotniho stupné.

WP

Casovaé vypnuti zména nebo vypnuti
1. Zvolte varnou zénu a dotknéte se ©.

2. V oblasti nastavovani zménte dobu nebo nastavte
40 pro zrugeni doby.
3. Potvrdte pomoci ©.

11.2 Minutka

Umoznuje aktivaci minutky od 0 do 99 min. Tato funk-
ce je nezavisla na varnych zénach a ostatnich nasta-
venich. Nevypina automaticky varné zony.

Zapnuti Minutka

Dotknéte se &.

V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou dobu.
Potvrdte pomoci &.

Doba se zaCne odmérovat.

Po uplynuti ¢asu zazni signal a displeje blikaji.

<Nz

Minutka zména nebo vypnuti

1. Dotknéte se &.

2. V oblasti nastavovani zménte dobu nebo nastavte

40 pro zrugeni doby.

3. Potvrdte pomoci &.

11.3 Count-up timer
Funkce stopek ukazuje &as, ktery uplyne od aktivace.

Zapnuti Count-up timer

» Dotknéte se @.
v Doba se zadne odmérovat.

Vypnuti Count-up timer

1. Dotknéte se &. Stopky se pozastavi. Ukazatele time-
ru sviti dale.

2. Dotknéte se O. Ukazatele zhasnou.

12 PowerBoost

Pomoci této funkce ohfejete velké mnozstvi vody rych-
leji nez pomoci 5.

11



cs PanBoost

Tato funkce je k dispozici pro vSechny varné zény,
pokud neni v provozu jina varna zéna stejné skupiny.

12.1 Zapnuti PowerBoost

1. Zvolte varnou zdénu.

2. Dotknéte se .4.. Sviti ukazatel &.
v Funkce je zapnuta.

Poznamka: Tuto funkci mdzete rovnéz zapnout pfi
vareni s pfipojenou Flex zonou.

12.2 Vypnuti PowerBoost

1. Zvolte varnou zonu.

2. Dotknéte se .a.. Ukazatel &. zhasne a varna zona se
pfepne zpatky na stuper ohfevu 5.

v Funkce je deaktivovana.

Poznamka: Za urcitych okolnosti se tato funkce muize

automaticky vypnout z diivodu ochrany elektronickych

prvkd uvnitf varné desky.

13 PanBoost

Pomoci této funkce ohfejete panev rychlejinez s 5.
Tato funkce je k dispozici pro vSechny varné zény,
pokud neni v provozu jina varna zéna stejné skupiny.

13.1 Doporuéeni k pouziti

Na panev nedavejte poklicku.

Prazdnou panev nikdy neohfivejte bez dozoru.
PouZiveijte jen studené panve.

Pouzivejte panve s naprosto rovnym dnem. Nepouzi-
vejte panve s tenkym dnem.

13.2 Zapnuti PanBoost

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dvakrat se dotknéte 2. Sviti Ph.

v Funkce je zapnuta.

Poznamka: Tuto funkci mdzete rovnéz zapnout pfi
vafeni s pfipojenou Flex zénou.

13.3 Vypnuti PanBoost

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dotknéte se .A.. Ph. zhasne a varna zona se prepne
zpétky na stuperi ohfevu 5.

v Funkce je deaktivovana.

Poznamka: Aby se zabranilo vysokym teplotam, tato
funkce se po 30 sekundach automaticky vypne.

14 Funkce udrzovani teploty

Tuto funkci mizete pouzivat pro rozpousténi cokolady
nebo masla a udrzovani teplych pokrmd.

14.1 Zapnuti Funkce udrzovani teploty

1. Zvolte pozadovanou varnou zénu.

2. B&hem nasledujicich 10 sekund se dotkné&te 1%,
Sviti L a.

v Funkce je zapnuta.

14.2 Vypnuti Funkce udrzovani teploty

1. Zvolte varnou zoénu.
2. Dotknéte se Y/,
L o zhasne.
v Funkce je deaktivovana.

15 Prevzeti nastaveni

Pomoci této funkce mizete mezi jednotlivymi varnymi
zonami prenaset stupen ohrevu, nastavenou dobu
vareni a zvolenou funkci vafeni.

15.1 Prevzeti nastaveni

Pozadavek: Nadobu pfesunte na varnou zoénu, ktera
neni zapnuta a kterou jste jesSté nenastavili a na které
predtim nestala jina nadoba.

12



1. Presunte nadobu.

’\\ -
l | RSN

AN
S S

Nadoba bude rozpoznana a na ukazateli nové varné
zony stfidavé blika pfedtim zvoleny stupen vareni
ar.

Assist cs

2. Pro prevzeti nastaveni zvolte novou varnou zénu.
Spotrebi¢ nastavi stupen vareni plvodni varné zény
na Ga.

v Nastaveni jsou pfenesena na novou varnou zonu.

Poznamka: Kdyz postavite novou nadobu na jinou

varnou zénu pfed potvrzenim nastaveni, miZete tuto

funkci pouzit pro obé nadoby.

16 Assist

Vareni s asistenc je zarukou snadné pfipravy pokrm
a vynikajicich vysledkd.

Kdyz zvolite pozadovanou hodnotu, senzory nepftetrzité
mefi teplotu varné nadoby a udrzuji ji béhem celého
procesu vareni konstantni.

Vyhody

m  Po dosazeni zvolené teploty se tato teplota automa-
ticky udrZuje na konstatni hodnoté, ¢imz se Setfi
energie.

m  Olej se neprehfiva a pokrmy se neprevari.

16.1 PerfectFry Sensor

Vhodné pro vareni nebo redukovani omadek, peceni
paladinek, smazeni vajec na masle, pro peceni zeleniny
nebo steakld na pozadovany stuperi propeceni s kont-
rolovanou teplotou.

Tato funkce je k dispozici na vSech varnych zénach,
které jsou oznadené L=,

Stupné teploty
Stupné teploty pro pfipravu pokrmu.

Stu- Teplota Funkce

2. Zvolte varnou zonu a dotknéte se LS.
3. Béhem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti na-
stavovani pozadovany stupen ohfevu.
v Funkce se spusti. Blika L=, dokud neni dosazena
nastavena cilova teplota.
v Po dosazeni cilové teploty zazni akusticky signal
a = prestane blikat.
4. Do panve vlozte tuk na pecCeni a poté pokrm.
Poznamka: Pokud potfebujete na smazeni vice nez
250 ml oleje, pridejte olej a podkejte nékolik sekund,
nez vlozite pokrm.

Vypnuti PerfectFry Sensor

» Zvolte varnou zoénu a dotknéte se LS .
v Funkce je deaktivovana.

Doporuceni pro vareni s PerfectFry Sensor
Nasledujici tabulka obsahuje idealni stupné teploty pro
vybrané pokrmy. Teplota 8 a doba pt¥ipravy © min zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

pen

1 120 °C Vareni a redukovani omacek, peceni
zeleniny

2 140 °C  Opékani na olivovém oleji nebo na
masle

3 160 °C Peceni ryb a velkych potravin

4 180 °C  Smazeni obalovanych, zmrazenych

a grilovanych pokrmd

5 215°C  Vysokoteplotni gril a grilovaci deska

Doporuéené nadoby

Pro tuto funkci byly vyvinuty specialni nadoby, které za-
bezpecuji optimalni vysledky.

Doporuéenou varnou nadobu zakoupite prostfednic-
tvim zakaznického servisu, specializované prodejny ne-
bo v naSem on-line obchodé www.bosch-home.com.
Poznamka: M(iZete pouzit i jinou varnou nadobu. V za-
vislosti na viastnostech varné nadoby se ale mize do-
sazena teplota liSit od zvoleného stupné teploty.

Zapnuti PerfectFry Sensor
1. Postavte prazdnou nadobu na varnou zdnu.

8 ® min
Maso
Rizky 4 610
Rizky, obalované 4 6-10
Filet 4 6-10
Kotlety 3 10-15
Cordon bleu, viderisky fizek 4 10-15
Steak, krvavy, silny 3 cm 5 6-8
Steak, stfedné propeceny, silny 3 cm 5 8-12
Steak, propeceny, silny 3 cm 4 8-12
Steak T bone, krvavy, silny 4,5 cm 5 10-15
Steak T bone, medium, 4,5 cm silny 5 20-30
DrlbeZi prsa, silna 2 cm 3 10-20
Spek 2 5-8
Mleté maso 4 6-10
Hamburgery, silné 1,5 cm 3 6-15
Masové kulicky, prdmér 2 cm 3  10-20
Parky 3 8-20
Chorizo, Cerstvé uzeniny 3 10-20
Spizy, kebab 3 10-20
Gyros 4 7-12

13



cs Assist

) ® min
Ryby a mofské plody
Rybi filet 4 10-20
Rybi filet, obalovany 4 10-20
PecCena ryba, cela 3 10-20
Sardinky 4 6-12
Krevety, garnati 4 4-8
Chobotnice, sépie 4 6-12
Vaje€né pokrmy
Volska oka na masle 2 2-6
Volska oka 4 2-6
Michana vejce 2 4-9
Omeleta 2 3-6
Francouzské toasty 3 4-8
Palacinky, bliny, tortily, tacos 5 1-3
Zelenina
Pecené brambory 5 6-12
Hranolky 4 15-25
Bramboraky 5 2-4
Cibule, peceny &esnek 2 2-10
Cibulové krouzky 3 5-10
Cuketa, lilek, paprika 2 4-12
Zeleny chrest 3 4-15
Houby 4 10-15
Zelenina, dusena v oleji 1 10-20
Zelenina v téstic¢ku 4 5-10
Zmrazené potraviny
Kufeci nugety 4 10-15
Rybi prsty 4 8-12
Hranolky 5 4-8
Zmrazené smeési 3 6-10
Jarni zavitky 4 10-30
Pastiky, krokety 5 3-8
Omacky
Rajska omacka 1 25-35
BeSamelova omacka 1 10-20
Syrova omacka 1 10-20
Sladké omacky 1 15-25
Omacky, redukované 1 25-35
Dalsi
Peceny syr 3 7-10
Krutony 3 6-10
Opeceny chléb 4 4-8
Instantni hotové pokrmy 1 5-10
MarJdIe’, vlasské orfechy, piniova jadra, 4 3-15
prazeneé
Popcorn 5 3-4
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16.2 PerfectCook Sensor

Pomoci této funkce muizete pokrmy ohfivat, pozvolna
vafit, dusit, vafrit, varit v tlakovém hrnci nebo smazit

v hrnci s dostate¢nym mnozstvim oleje pfi kontrolované
teploté.

Abyste mohli pouzivat tyto funkce, potfebujete bezdra-
tovy senzor vareni pro bezdratové vareni.

Tato funkce je k dispozici u vSech varnych zén s bez-
dratovym senzorem vareni na normalni varné nadobé.

Stupné teploty

Stupné teploty pro pfipravu pokrmd.

Stu- Teplota Funkce Nadoba

pen

1 70 °C Ohfivani a udrzovani =
teploty

2 90 °C Vareni —

3 100 °C  Uvedeni do varu =

4 120 oC  Vareni v tlakovém ez
hrnci “

5 180 °C Smazeni

Informace k funkci PerfectCook Sensor

= Bezdratovy senzor vafeni méfi teplotu tekutiny pres
silikonové dno, které je nasazené v nadobé. Pro
spravné meéreni musi byt silikonové dno uplné zakry-
té mérenou tekutinou.

= Ramecek bezdratového senzoru vareni a silikonové
dno nasazené v nadobé musi byt Uplné suché, nez
mUzete zacit vafit.

m  Bezdratovy senzor vareni béhem vareni neodstrariuj-
te. Po skon&eni vareni senzor odstrafujte opatrné,
protoze mUze byt horky.

= Pro Usporu energie pouzivejte poklicku.

Nadobu umistéte tak, aby bezdratovy senzor varfeni
sméroval k bo¢ni vnéjsi ploSe varné desky.

m  Bezdratovy senzor vareni nikdy nenastavujte smé-
rem K jiné horké nadobg, aby nedoslo k prehrati.

Zapnuti PerfectCook Sensor
Pozadavek: Spojte bezdratovy senzor vareni.

1. Pfipevnéte bezdratovy senzor vafeni na nadobu.
2. Na pozadovanou varnou zonu postavte nadobu
s dostatenym mnozstvim tekutiny a pfiklopte ji
pokli¢kou.
3. Zvolte varnou zénu, na které se nachazi nadoba
s bezdratovym senzorem vareni. Poté stisknéte
uprostfed bezdratovy senzor vareni.
Na ovladacim panelu sviti &,
Zvolte odpovidajici stupen teploty pro vafeny pokrm.
Funkce je zapnuta.
w=r blika, dokud voda nebo olej nedosahne pfimé-
fené teploty pro vliozeni pokrmu. Zazni akusticky
signal a symbol teploty prestane blikat.

< < &<



5. Po zaznéni akustického signalu poklicku odklopte
a vlozte pokrm. Béhem vareni poklicku nesundavej-
te.

Vypnuti PerfectCook Sensor

1. Zvolte varnou zénu.

2. V oblasti nastavovani se dotknéte G0,

v Funkce jsou deaktivované.

Poznamka: Pro opétovnou aktivaci varnych funkci po-
Ckejte cca 10 sekund.

Doporuceni pro vareni s PerfectCook Sensor

Nasledujici tabulka obsahuje idealni stupné teploty pro
vybrané pokrmy. 8°C a ® min zavisi na mnoZstvi, stavu
a kvalité potravin.

Ohfivani a udrzovani teploty

Assist cs

4oC ® min
Vafena vejce 100 5-10
Zelenina a lusténiny
Brokolice 100 10-20
Kvétak 100 10-20
R{Zickova kapusta 100 30-40
Zelené fazolky 100 15-30
Cizrna 100 60-90
Hrach 100 15-20
Cocka 100 45-60
Brambory
Gnocchi 100 3-6
Brambory, vafené 100 30-45
Sladké brambory 100 30-45
Téstoviny a obilné pokrmy
Semolinové téstoviny 100 7-10
Cerstvé téstoviny 100 3-5
Celozrnné téstoviny 100 7-10
Semolinové téstoviny, plnéné 100 15-20
Cerstvé téstoviny, plnéné 100 5-8
Quinoa 100 10-12
Polévky
Domaci vyvary 100 60-90
Instantni polévky 100 5-10
Dezerty
Kompot 100 15-25
Zmrazené potraviny
Zelené fazolky 100 15-30
Vareni v tlakovém hrnci

4eC ® min
Maso
Slepice 120 15-25
Teleci 120 15-25
Zelenina a lusténiny
Zelenina 120 3-6
Cizrna 120 25-35
Cocka 120 10-20
Fazole 120 25-35
Brambory
Brambory 120 10-20
Sladké brambory 120 10-20
Téstoviny a obilné pokrmy
Ryze 120 6-8
Celozrnna ryze 120 12-18
Polévky
Domaci vyvar 120 20-30

doC @ min
Ohfivani gulase 70 10-20
Ohfivani svafeného vina 70 5-15
— Mirné vareni

4eC ® min
Maso
Parky 90 10-20
Ryby
DuSena ryba 90 15-20
Vaje¢né pokrmy
Posirovana vejce 90 2-5
Brambory
Bramborové knedlicky 90 30-40
Téstoviny a obilné pokrmy
Ryze 90 25-35
RyZze parboiled 90 25-35
Celozrnna ryze 90 45-55
Ryze, basmati, thajska 90 8-12
Divoka ryze 90 20-30
Polenta 90 3-8
Krupicova kaSe 90 5-10
Polévky
Instantni krémové polévky 90 10-15
Dezerty
Mlé&na ryze 90 40-50
Ovesna kaSe 90 10-15
Cokoladovy pudink 90 3-5
Dalsi
Mléko 90 3-10
— Vareni

4eC ® min
Maso
Masovy karbanatek 100 20-30
Slepice 100 60-90
Teleci 100 60-90

Vaje€né pokrmy

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje
PYi rozehfivani oleje pouzivejte poklicku, pokrm pedte
bez poklicky.
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cs Bezdratovy senzor vareni

4oC ® min
Maso
Casti kufete 180 10-15
Masovy karbanatek 180 10-15
Ryby
Ryba v pivnim tésticku, 180 10-15
obalovana
Zelenina a lusténiny
Zelenina v pivnim tésticku, 180 4-8
obalovana
Zampiony, obalované nebo 180 4-8
v pivnim tésti¢ku
Dezerty
Koblihy, donuty a vdolky 180 5-10
Zmrazené potraviny
Hranolky 180 4-8

16.3 Bezdratovy senzor vareni

Pro pouziti PerfectCook Sensor si musite zakoupit bez-
dratovy senzor vareni.

Bezdratovy senzor vafeni mlZete zakoupit u zakaz-
nického servisu, v naSem internetovém obchodé nebo

ve specializovanych prodejnach www.bosch-home.com.

Spojeni bezdratového senzoru vareni

Pro spojeni bezdratového senzoru vareni s ovladacim
panelem postupujte nasledovné:
1. Zvolte zakladni nastaveni 4. Zakladni nastaveni
— Strana 19
v Svitl -.
2. Zvolte varnou zoénu, jejiz ukazatel sviti. Zazni
akusticky signal. Blika =,
3. Béhem 30 sekund kratce stisknéte uprostied bez-
dratovy senzor vareni.
- Za nékolik sekund se na vizualnim ukazateli
varné zony zobrazi vysledek spojeni senzoru
vareni s ovladacim panelem.

Vysledek

I Bezchybné PerfectCook Sensor je k dispozici.
spojeni

i Chybné Chyba v komunikaci
spojeni m  Zopakujte proces spojeni.

Pokud je vysledek i nadale |,
kontaktujte zakaznicky servis.

Vysledek
£ Chybné Chyba v komunikaci
spojeni m  Chyba v komunikaci

prostfednictvim Bluetooth.
Zopakujte proces spojeni.

m  Béhem 30 sekund po zvoleni
varné zony jste nestiskli upro-
stfed bezdratovy senzor vareni.
Zopakujte proces spojeni.

= Baterie bezdratového senzoru
vareni je vybita. Vymérite baterii,
resetuje bezdratovy senzor
vareni a znovu provedte proces
spojeni.

Resetovani bezdratového senzoru vareni

1. Podrzte cca 8-10 sekund uprostfed stisknuty
senzor vareni.

v Béhem toho se ftfikrat rozsviti LED ukazatel bezdra-
tového senzoru vareni.

v P¥i tfetim rozsviceni LED dojde k resetovani.

2. Uz nedrzte bezdratovy senzor vareny uprostred
stisknuty.

v Jakmile LED zhasne, je bezdratovy senzor vareni re-
setovany.

3. Zopakujte proces spojeni od bodu 2.

Nastaveni bodu varu

Bod, kdy se za¢ne vafit voda, zavisi na nadmorské vys-
ce vaSeho bydlisté. Pokud se voda vafi pfilis nebo
malo, Ize bod varu nastavit. Za timto ucelem:

Zvolte zakladni nastaveni c 4. Zakladni nastaveni

— Strana 19

Vyska ‘I_-"Iodnota nastaveni ¢
Om i
100-200 m c
200-400 m 3
400-600 m Y
600-800 m 5
800-1000 m b
1000-1200 m 7
1 200-1 400 m g
Nad 1 400 m 9

' Z&kladni nastaveni

Poznamka: Teplota 3/100 °C staéi pro efektivni vareni,
pokud si ale prejete nastavit intenzivnéjsi vareni, lze
zvolit nizsi stupen.

17 Bezdratovy senzor vareni

Pro pouziti PerfectCook Sensor si musite zakoupit bez-
dratovy senzor vareni.

Bezdratovy senzor vareni mizZete zakoupit u zakaz-
nického servisu, v nasem internetovém obchodé nebo

ve specializovanych prodejnach www.bosch-home.com.
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17.1 Rozsah dodavky

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily, zda nedoslo

k posSkozeni pfi pfepravé a zda je dodavka kompletni.
= [N Bezdratovy senzor vareni

= =1 Silikonova nélepka



= & Sablona

17.2 Nalepeni silikonové nalepky

Silikonova nalepka slouzi k pfipevnéni senzoru vareni

k nadobé. Pfipevnéni na nadobu:

1. Misto pfilepeni na nadobé& nesmi byt mastné. Nado-
bu umyijte, dobfe osuste a misto prilepeni otfete
napf. lihem.

2. Sejméte ochrannou fdlii ze silikonové nalepky. Po-
moci dodané Sablony nalepte silikonovou nalepku
v pfislusné vysce na vnéjsi stranu nadoby.

3. PritlaCte celou plochu i vnitini ¢ast silikonové na-
lepky.

4. Nechte lepidlo hodinu zaschnout. BEhem této doby
nadobu nepouzivejte a nemyijte.

Poznamka: Kdyz se silikonova nalepka odlepi, pouZijte

novou. V pfipadé potreby si mlZzete zakoupit sadu péti

silikonovych nalepek ve specializovanych prodejnach,

u naSeho zakaznického servisu nebo na nasich ofici-

alnich webovych strankach www.bosch-home.com pfi

uvedeni Cisla zbozi 17007119.

VSechna lepidla pfi skladovani ¢asem ztraci uginnost.

Abyste tomu zabranili, poloZte silikonova dna ihned po

obdrzeni do nadob.

17.3 Pfipevnéni bezdratového senzoru
vafeni

1. Pfed pfipevnénim senzoru vareni zajistéte, aby byla
silikonova nalepka zcela sucha.

2. Senzor vareni pfipevnéte na silikonovou nalepku
tak, aby se perfektné prizpUsobil.

Bezdratovy senzor vafeni cs

17.4 Vyména baterie

Kdyz se LED na bezdratovém senzoru vareni po

stisknuti nerozsviti, je vybita baterie. Vymeéna baterie:

1. Od spodni &asti senzoru vareni odtahnéte silikonovy
kryt a Sroubovakem odstrante oba Srouby.

2. Otevrete kryt senzoru vareni a vyjméte baterii z dr-
Zaku.

17
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3. Vlozte novou baterii a dodrzujte spravnou polaritu.
Pouzivejte pouze kvalitni baterie typu CR2032.

Poznamka: Pro odstranéni baterie nepouzivejte
predméty z kovu. Nedotykejte se pfipojovacich bodd
baterie.

4. Zaviete uzavér senzoru vareni. Otvory pro Srouby na
uzaveru se musi kryt s prohlubnémi na spodni Casti
krytu. Sroubovakem utahnéte Srouby a na spodni
¢ast senzoru upevnéte silikonovy kryt.

17.5 Cisténi

Senzor vareni

Cistéte vihkym hadrem. Nedavejte do my&ky nadobi

a nenamadejte ho.

Kdyz senzor vafeni nepouzivate, odstrante ho z nadoby

a ulozte ho na Cistém, bezpedném misté v dostateéné
vzdélenosti od zdrojd tepla.

Silikonova nalepka

Pfed nalepenim senzoru vareni ji vyCistéte a osuste.
Lze myt v mycce nadobi.

Poznamka: Nadobu se silikonovou nalepkou nene-
chavejte v mycim roztoku delSi dobu.

Okénko bezdratového senzoru vareni

Okénko udrzujte Cisté a suché. Pritom je dllezité:

1. Pravidelné odstranujte nedistoty a mastnotu.

2. K gisténi pouzivejte hadr nebo vatové ty&inky
a prostfedek na &isténi oken.

€O

Poznamky

= Pro gisténi varné desky nepouzivejte tvrdé a drsné
predméty, jako kartace nebo drsné houbicky,
a abrazivni prostfedky.

m  Abyste okénko bezdratového senzoru vareni nezne-
Cistili nebo neposkrabali, nedotykejte se ho prsty.

17.6 Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerate GmbH timto prohlasuije,
ze spotrebi¢ s funkci bezdratového senzoru vareni
splfiuje zakladni pozadavky a ostatni pfislusna ustano-
veni smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé podle smérnice RED naj-
dete na www.bosch-home.com na strance spotfebice
v ¢asti Doplfujici dokumenty.

Loga a znacka Bluetooth® jsou registrované ochranné
znamky a vlastnictvi spole¢nosti Bluetooth SIG, Inc.,

a jakékoli pouziti téchto znacek spole¢nosti BSH Haus-
gerate GmbH je licencované. VeSkeré ostatni znacky

a obchodni nazvy jsou vlastnictvi pfislusnych firem.

18 Détska pojistka

Varna deska je vybavena détskou pojistkou. Diky ni
nemohou déti zapnout varnou desku.

18.1 Zapnuti Détska pojistka

Pozadavek: Varna deska musi byt vypnuta.
1. Dotknéte se @.

2. 4 sekundy se dotykejte &.

v Na 10 sekund se rozsviti ukazatel &.

v Varna deska je zablokovana.

18

18.2 Vypnuti Détska pojistka

1. Dotknéte se @.
2. 4 sekundy se dotykejte &.
v Zablokovani se zrusi.

18.3 Automaticka détska pojistka

Détskou pojistku mlzete také nechat aktivovat automa-
ticky po kazdém vypnuti varné desky.

Postup pro zapnuti a vypnuti funkce najdete v kapitole
Zakladni nastaveni — Strana 19.



Blokovani pfi utirani cs

19 Blokovani pfi utirani

Umoznuje zablokovani ovladaciho panelu pro &isténi,
aby nedoslo k neumysiné zméné nastaveni.
Zablokovani nema vliv na hlavni vypinac.

19.1 Zapnuti Blokovani pfi utirani
» Stisknéte M. Zazni vystrazny akusticky signal a sviti

v Ovladaci panel se na 35 sekund zablokuije.
5 sekund pred vypnutim zazni akusticky signal.

19.2 Vypnuti Blokovani pfi utirani

Pro pred¢asné vypnuti funkce:
» Dotknéte se W
v Qvladaci panel je odblokovany.

20 Individualni bezpecnostni vypnuti

Bezpecnostni funkce se aktivuje, pokud byla varna zé-
na delSi dobu pouzivana a nezménite zadné nastaveni.
Varna zéna zobrazi F5 a sama se vypne.

Cas od 1 do 10 hodin zavisi na zvoleném stupni vyko-
nu.
Stisknéte libovolné tlacitko.

21 Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni spotfebi¢e mizete nastavit podle svych potreb.

21.1 Prehled zakladnich nastaveni

Ukazatel Nastaveni Hodnota
ci Détska pojistka 0 - Manualng.’
i Automaticka.
£ - Vypnuté.
cc Akustické signaly £ — Potvrzujici signal a chybovy signél jsou vypnuté.
i — Je zapnuty jen chybovy signal.
c - Je zapnuty jen potvrzujici signal.
3 — V8echny akustické signaly jsou zapnuté .
c3 Ukazatel spotfeby energie 0 - Vypnuté.”
Zobrazuje celkovou spotfebu energie mezi i — Zapnuté.
zapnutim a vypnutim varné desky v kWh.
Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na
kvalité napéti elektrické sité.
cH Zvolte nastaveni podle nadmorské vysky: i—:' — Snizeni.
7 — Zakladni nastaveni.
48 - ZvySeni.
ch Automatické vypnuti varnych zon. 00 - vypnut.'!
£i-59 - Doba do automatického vypnuti.
ch Doba trvani signalu ¢asovace {-10 sekund '
£ - 30 sekund
3 - 1 minuta
c Omezeni vykonu L - Vypnuté. Maximalni vykon varné desky .

Umoznuje v pfipadé potfeby omezeni cel-
kového vykonu varné desky, pokud je to
nutné, podle podminek vasi elektroinstalace.
Dostupna nastaveni zaviseji na maximalnim
vykonu varné desky (viz typovy Stitek). Kdyz
je funkce aktivni a vykon varné desky dosah-
ne nastaveného limitu, zobrazi se - a nemu-
zete uz zvolit vySSi stupen vareni.

- 1000 W. Nejnizsi vykon.
5 - 1500 W.

3 - 3000 W. Doporuceno pro 13 ampérd
3.5 - 3500 W. Doporudeno pro 16 ampérd.
L,
L'

9 — Maximalni vykon varné desky.

' Tovarni nastaveni
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Ukazatel Nastaveni Hodnota
cii MoveMode S - prednastaveny stuperi vafeni pro pfedni varnou z6-
Umoznuje zménu prednastavenych stupnu nu.
vareni tfi varnych mist flexibilni varné zony. 5 - prednastaveny stupen vareni pro prostfedni varnou
Za timto uéelem zvolte jednu ze dvou zonu.
varnych zén, v oblasti nastavovani nastavte 1.5 — pfednastaveny stuperi vykonu pro pfedni zadni z6-
pozadovany stuperi vafeni a dotknéte se 8l  nu.
pro potvrzeni a vybér nového stupné vareni.
cic Test nadobi & — Nevhodna.
Pomoci této funkce mUzZete zkontrolovat kva- 1 — Neni optimalni.
litu nadoby. £ - Vhodna.
ci FlexInduction 0 — Jako dvé nezavislé varné zény.'
Zménte zapinaci rezim flexibilni zony. { — Jako spojena varna zéna.
c ™ Spojte bezdratovy senzor vareni s varnou Ll — Bezchybné spojeni.
deskou. { — Chyba spojeni: na zakladé chyby prenosu.
£ - Chyba spojeni: na zakladé chyby senzoru vareni.
cl Resetovani na nastaveni z vyroby 0 - Individuélni nastaveni .

]

i — Nastaveni z vyroby.

" Tovarni nastaveni

21.2 Na zakladni nastaveni

Pozadavek: Varna deska musi byt vypnuta.

1. Pro zapnuti varné desky se dotknéte O.
2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund se 4 sekundy doty-
kejte &.

Informace o vyrobku Ukazatel

Seznam technického servisu (TS) H

Vyrobni &islo Fd
Vyrobni islo 1 oe.

£33
(X

Vyrobni ¢islo 2

v Prvni &tyfi ukazatele udavaji informace o spotfebici.
Pro zobrazeni jednotlivych ukazatel( stisknéte oblast
nastavovani.

3. Pro pfechod na zakladni nastaveni se dotknéte &.

v Jako prednastavené hodnoty sviti c { a 0.

4. Opakované se dotykejte &, dokud se nezobrazi
pozadované nastaveni.

5. V oblasti nastavovani se dotknéte pozadovaného
nastaveni.

6. 4 sekundy se dotykejte &.

v Nastaveni jsou ulozena.

21.3 Zruseni zmény zakladnich nastaveni

» Dotknéte se @.
v V8echny zmény se zrusi a neuloZi se.

22 Test nadobi

Kvalita nadoby ma velky vliv na rychlost a vysledek
vareni.

Pomoci této funkce muiZete zkontrolovat kvalitu nadoby.
Pfed provedenim kontroly se ujistéte, Ze je velikost dna
nadoby shodna s velikosti pouzité varné zény.

Pristup je pres zakladni nastaveni. = Strana 19

22.1 Provedeni Test nadobi

Flexibilni varna zéna je nastavena jako jedina varna zo-

na tak, ze se zkontroluje jen jedna nadoba.

1. Nadobu s cca 200 ml vody postavte pfi pokojové
teploté doprostfed varné zdény, ktera nejlépe odpovi-
da velikosti dna nadoby.

2. PFejdéte na zakladni nastaveni a zvolte ¢ 2.

3. Dotknéte se oblasti nastavovani. U varnych zdn
blika ukazatel —.

v Probiha test.

v Za 10 sekund se na ukazateli varnych zén zobrazi
vysledek.

20

22.2 Kontrola vysledku

V nasledujici tabulce vidite, co znamena vysledek pro
kvalitu a rychlost vareni.

Vysledek

,'_7 Nadoba neni vhodna pro varnou zénu, a proto se

neohfiva.

| Nadoba se ohfiva pomaleji, nez jste oCekavali,
a vareni neprobiha optimalné.

= Néadoba se ohfiva spravné a vafeni je v pofadku.

Pro aktivaci této funkce se dotknéte oblasti na-
stavovani.



Cisténi a ogetfovani cs

23 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotrebi¢ zUstal dlouho funkéni, pedlivé ho Cis-
téte a oSetfujte.

23.1 Cistici prostredky

Vhodné Cistici prostfedky a Skrabku na sklo zakoupite

u zakaznického servisu, v obchodech nebo v interne-

tovém obchodé www.bosch-home.com.

POZOR!

Nevhodné distici prostfedky mohou poskodit povrchy

spotrebice.

» Nikdy nepouzivejte nevhodné Cistici prostredky.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je varna
deska jesté horka. Mlze to zplsobit oznaceni na
povrchu.

Nevhodné Cistici prostredky

= Nezfedény oplachovaci prostfedek

m Cisti¢ pro mycky nadobi

m  Abrazivni prostfedky

m  Agresivni Cistici prostfedky, napf. spreje na pedici
trouby nebo odstrafiovace skvrn

= Drsné houbiCky

m \ysokotlaké a parni CistiCe

23.2 Cisténi varné desky

Varnou desku Cistéte po kazdém pouZiti, aby nedoslo
k pfipeceni zbytkl po vareni.

Pozadavek: Varna deska musi byt studena. Pouze
v pfipadé skvrn od cukru, ryzového Skrobu, plastu ne-
bo hlinikové félie nenechte varnou desku vychladnout.
1. Intenzivni nedistoty odstrante pomoci Skrabky na
sklo.
2. Varnou desku vydistéte gisticim prostfedkem na
sklokeramiku.
Ridte se pokyny pro &isténi uvedenymi na obalu gis-
ticiho prostfedku.
Tipy
m  Specidlni houbiCkou na sklokeramiku dosahnete
dobrého vydisténi.
m  KdyZ zajistite, aby byla dna nadob distd, zlstane
povrch varné desky v dobrém stavu.

23.3 Cisténi ramu varné desky

Pokud se po pouZziti na ramu varné desky nachazeji ne-
Cistoty nebo skvrny, vycCistéte ho.

Poznamka: Nepouzivejte Skrabku na sklo.

1. Ram varné desky Cistéte horkym mycim roztokem
a mékkym hadrem.
Nové houbové utérky pred pouzitim ddkladné pro-
plachnéte.

2. Osuste mékkym hadrem.

24 Odstranéni poruch

Mensi poruchy vaseho piistroje miZete odstranit viast-
nimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyu-
zijte informaci o odstranovani poruch. Vyvarujete se tak
zbyteénych nakladd.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze vyskoleny
odborny personal.

» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky
servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 23

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi Grazu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze odborny per-
sonal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opraveé spotfebiCe se smi pouzivat pouze origi-
nalni nahradni dily.

24.2 Upozornéni na displeji

24.1 Varovna upozornéni

Poznamky

®  KdyZ se na ukazatelich zobrazi £, podrzte stisknuty
senzor pfislusné varné zony a preététe poruchovy
kod.

m  Pokud poruchovy kéd neni uvedeny v tabulce, od-
pojte varnou desku od elektrické sité, poCkejte
30 sekund a pak varnou desku znovu zapoijte.
Pokud se ukazatel zobrazi znovu, kontaktujte tech-
nicky servis a uvedte pfesny poruchovy kod.

»  Pokud dojde k chybé, spotfebi¢ se nepfepne do po-
hotovostniho rezimu.

m 7 dlvodu ochrany elektronickych soucasti spotrebi-
¢e pred prehratim nebo pred kolisanim napéti mize
varna deska docCasné snizit stupen vykonu.

Zavada Prficina a feSeni zavady

Nesviti zadny ukaza-  PfreruSené napajeni.

tel. » Pomoci jinych elektrickych spotfebicld zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku elektrického
proudu.
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cs Odstranéni poruch

Zavada

PfiCina a feSeni zavady

Nesviti zadny ukaza-
tel.

Spotfebi¢ neni zapojeny podle schématu elektrického pfipojeni.
» Zapojte spotfebi¢ podle schématu elektrického pfipojeni.

Porucha elektroniky.
» Pokud nelze poruchu odstranit, kontaktujte zakaznicky servis.

Ukazatele blikaji.

Ovladaci panel je vlhky nebo je zakryty néjakym pfedmétem.
» Osuste ovladaci panel nebo odstrante pfedmét.
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Elektronika je pfehrata a vypnula jednu nebo vSechny varné zény.

» Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne. Poté se dotknéte libovolného tladit-
ka ovladaciho panelu.

F5 + stuper ohfevu
a akusticky signal

V oblasti ovladaciho panelu stoji horka nadoba. Mize dojit k prehrati elektroniky.
» QOdstrarite nadobu. Po kratké dobé ukazatel poruchy zhasne. Mizete varit dal.

F5 a akusticky signal

V oblasti ovladaciho panelu stoji horka nadoba. Z divodu ochrany elektroniky se varna zo-

na vypnula.

» QOdstrante nadobu. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte se libovolné ovladaci plosky.
Jakmile ukazatel poruchy zhasne, mizete pokracovat ve vareni.

Varna zoéna je prehrata a z divodu ochrany pracovni plochy se vypnula.
» Pockejte, dokud elektronika dostateéné nevychladne, a pak znovu zapnéte varnou zonu.

Pfevzeti nastaveni se neaktivuje.

» Pro potvrzeni ukazatele poruchy stisknéte libovolny senzor. Varte jako obvykle, nepouzi-
vejte funkci Prevzeti nastaveni. Kontaktujte zakaznicky servis.

RozsSifena flexibilni zona se nezapne.

» Pro potvrzeni ukazatele poruchy stisknéte libovolny senzor. Na ostatnich varnych zénach
mUzete varit dal. Kontaktujte zakaznicky servis.

Varna zéna byla v provozu delsi dobu bez prferuseni.

» Je zapnuta Individualni bezpecnostni vypnuti. Pro nastaveni varné zény se dotknéte li-
bovolného tladitka a vypnéte ukazatel.

Senzor vareni je pfehtaty a varna zéna se vypnula.
» Pockejte, dokud senzor vareni dostate¢né nevychladne, poté funkci aktivujte.

Senzor vareni je pfehtaty a vSechny varné zény se vypnuly.
» Pokud senzor vafeni nepouzivate, odstrante ho z nadoby a umistéte ho daleko od ostat-
nich varnych zén nebo zdrojU tepla. Zapnéte varné zény.
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V oblasti ovladaciho panelu stoji horka nadoba. Z divodu ochrany elektroniky se varna zo-
na vypnula.
» Vymeénte baterii 3V CR2032. DalSi informace najdete v Casti

- "Vyména baterie", Strana 17.

Spojeni se senzorem vareni se prerusilo.
» Funkci vypnéte a znovu ji aktivujte.
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Senzor vareni je porouchany/vadny.
» Kontaktujte zakaznicky servis.

Ukazatel bezkabe-
lového senzoru vareni
nesviti.

Bezkabelovy senzor vareni nereaguje a ukazatel nesviti.

» Vymeénte baterii 3V CR2032. Dalsi informace najdete v ¢asti

- "Vyména baterie", Strana 17.

Pokud problém pretrvava, podrzte 8—10 sekund stisknuty symbol na senzoru vafeni
a senzor znovu spojte s varnou deskou. Dalsi informace najdete v Casti

— "Spojeni bezdratového senzoru vareni", Strana 16.

» Pokud problém pretrvava, kontaktujte zakaznicky servis.

Ukazatel na senzoru
dvakrat zablika.

Baterie senzoru vareni je témér vybita. Dalsi vareni se mize kvdli vybité baterii prerusit.

» Vymeénte baterii 3V CR2032. Dalsi informace najdete v Casti
- "Wwména baterie", Strana 17.

Ukazatel na senzoru
trikrat zablika.

Spojeni se senzorem vafeni se prerusilo.

» Podrzte 8-10 sekund stisknuty symbol na senzoru vareni a senzor znovu spojte s varnou
deskou. Dalsi informace najdete v &asti
- "Spojeni bezdratového senzoru vareni", Strana 16.
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Provozni napéti neni spravné a je mimo normalni provozni rozsah.
» Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.
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Likvidace cs

Zavada Pficina a feseni zavady
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Varna deska neni spravné zapojena.

» QOdpojte varnou desku od elektrické sité. Zapojte varnou desku podle schématu elek-

trického pfipojeni.

df Je aktivovany pfedvadéci rezim.

» Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte 30 sekund a znovu ji zapojte. BEhem
nasledujicich 3 minut se dotknéte libovolného senzoru. Pfedvadéci rezim je deak-

tivovany.

24.3 Normalni zvuky spotiebice

Casto mize indukéni spotfebi& vydavat zvuky nebo vib-
race, jako huceni, syéeni, praskani, zvuky ventilatoru
nebo rytmické zvuky.

25 Likvidace

25.1 Likvidace starého spotiebice

Diky ekologické likvidaci je mozné opétovné pouziti

cennych surovin.

1. Vytahnéte sitovou zastréku sifového kabelu ze za-
Suvky.

2. Odpojte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim
nebo méstském uradu.

nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny ev-
ropsky (EU) ramec pro zpétny odbér
a recyklovani pouzitych zafizeni.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o
I

25.2 Likvidace baterii

Baterie se musi odevzdavat k ekologické recyklaci. Ba-
terie nevyhazujte do domovniho odpadu.

» Baterie ekologicky zlikvidujte.

26 Zakaznicky servis

Originalni nahradni dily relevantni pro funk&nost podle
pfislusného nafrizeni ekodesign obdrzite u naseho za-
kaznického servisu po dobu min. 10 let od uvedeni
vaSeho spotiebice na trh v Evropském hospodarském
prostoru.

Poznamka: Vyuziti zakaznického servisu je v ramci za-
ru¢nich podminek vyrobce bezplatné.

Podrobné informace o zaruéni dobé a zaruénich pod-
minkach ve vasi zemi obdrzite u svého zakaznického
servisu, svého prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

PFi kontaktovani zakaznického servisu potfebujete
oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) vaseho
spotrebice.

Kontaktni udaje zakaznického servisu viz pfilozeny se-
znam servisnich sluzeb nebo nase webova stranka.

26.1 Oznaceni produktu (E-¢.) a vyrobni
¢islo (FD)

Oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) je uve-
deno na typovém Stitku spotrebice.

Typovy Stitek najdete:

= v dokladu spotfebice.

® na spodni strané varné desky.

Cislo vyrobku (E-Nr.) najdete také na sklokeramické
desce. Seznam zakaznickych servist (Kl) a vyrobni &is-
lo (FD) si kromé toho mizete nechat zobrazit v za-
kladnich nastavenich. — Strana 719

Pro rychlé nalezeni Gdajll vaseho spotiebice a tele-
fonniho &isla zakaznického servisu si mUzete Udaje po-
znacit.

27 Zkusebni pokrmy

Tato doporudena nastaveni byla sestavena pro zku-
Sebni instituce, aby bylo usnadnéno testovani nasich
spotrebicl. Testy byly provadény s nasimi sadami na-
dob pro indukéni varné desky. V pfipadé potieby mu-

zete tyto sady pfisluSenstvi dodatecné zakoupit ve spe-
cializované prodejné, prostfednictvim naseho tech-
nického zakaznického servisu nebo v nasem e-shopu.
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cs ZkuSebni pokrmy

27.1 Rozpusténi polevy

Prisady: 150 g tmavé Cokolady (55 % kakaa).
= Hrnec @ 16 cm bez poklicky
- Vareni: stupen vykonu 1.5

27.2 Cockovy eintopf, ohfati a udrzovani
teploty

Recept podle DIN 44550
Pocatecni teplota 20 °C
Rozehtati, bez michani
= Hrnec @ 16 cm s poklickou mnozstvi: 450 g
- Rozehtati: doba trvani 1 min 30 s, stupen vykonu
9
- DalSi varenti: stupen vykonu 1.5
= Hrnec @ 20 cm s poklickou mnozstvi: 800 g
- Rozehtati: doba trvani 2 min 30 s, stupef vykonu
9
- Dalsi vareni: stupen vykonu 1.5

27.3 Cockovy eintopf, ohfati a udrzovani
teploty

Napft.: primér ¢ocky 5-7 mm. Pocatedni teplota 20 °C
Po 1 min rozehtati zamichejte
= Hrnec @ 16 cm s poklickou mnozstvi: 500 g
- Rozehtavi: doba trvani cca 1 min 30 s, stupen
vykonu 9
— DalSi vareni: stupen vykonu 1.5
= Hrnec @ 20 cm s poklickou mnozstvi: 1 kg
- Rozehtati: doba trvani cca 2 min 30 s, stupen vy-
konu 9
- DalSi varenti: stupen vykonu 1.5

27.4 BeSamelova omacka

Teplota miéka: 7 °C

= Hrnec @ 16 cm bez pokli¢ky, pfisady: 40 g masla,
40 g mouky, 0,5 | mléka s obsahem tuku 3,5 %
a Spetka soli

Priprava beSamelové omacky

1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku, sll a vSechno
zahfejte.
- Rozehfati: doba trvani 6 min, stupen vykonu 2

2. Do zpénéné mouky pfilijte mléko a za stalého mi-
chani privedte k varu.
- Rozehtati: doba trvani 6 min 30 s, stupef vykonu

7

3. Kdyz se beSamelova omacka zaCne vafit, nechte ji
dalSi 2 minuty za stalého michani na varné zoné.
- Dalsi vareni: stupen vykonu 2

27.5 Mlééna ryze, vareni s poklickou

Teplota mléka: 7 °C
1. Nechte ohfat mléko, dokud nezacne kypét. Ohfivejte
bez poklicky. Po 10 min ohfivani zamichejte.
2. Nastavte doporucCeny stupen vykonu a pfidejte
k mléku ryzi, cukr a sdl.
Doba vareni v€etné ohrati cca 45 min.
= Hrnec @ 16 cm, pfisady: 190 g kulatozrnné ryze,
90 g cukru, 750 ml mléka s 3,5 % tuku a 1 g soli
— Ohfrati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.5
— Dalsi vareni: stupen vykonu 3
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= Hrnec @ 20 cm, pfisady: 250 g kulatozrnné ryze,
120 g cukru, 1 I mléka s 3,5 % tuku a 1,5 g soli
Ohrati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.5
- Dalsi vareni: stupen vykonu 3, po 10 min zami-
chejte

27.6 Vareni mlééné ryze bez poklicky

Teplota mléka: 7 °C
1. Prisady pfidejte do mléka a za stalého michani
zahrejte.
2. Kdyz mléko dosahne cca 90 °C, zvolte doporuceny
stupen vykonu a nechte na maly stupen vafit pfiblizné
50 min.
= Hrnec @ 16 cm bez poklicky, pfisady: 190 g kula-
tozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml mléka s 3,5 % tuku
a1 gsoli
— Ohfati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.5
- Dalsi varenti: stupen vykonu 3
= Hrnec @ 20 cm bez poklicky, pfisady: 250 g kula-
tozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 % tuku)
a 1,5 g soli
— Ohfati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.5
- DalSi vareni: stupen vykonu 2.5

27.7 Vareniryze

Recept podle DIN 44550
Teplota vody: 20 °C
Hrnec @ 16 cm s poklickou Prisady: 125 g
dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli
- Rozehfati: doba trvani cca 2 min 30 s, stuperi vy-
konu 9
— DalSi vareni: stupen vykonu 2
= Hrnec @ 20 cm s pokli¢kou Prisady: 250 g
dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli
- Rozehtati: doba trvani cca 2 min 30 s, stupen vy-
konu 9
— DalSi vareni: stupen vykonu 2.5

27.8 Peceni veprové panenky

Pocatec¢ni teplota panenky: 7 °C
m Pdnev @ 24 cm bez poklicky Pfisady: 3 platky vep-
fové panenky (celkova hmotnost pfiblizné 300 g,
vySka 1 cm) a 15 g slunecnicového oleje
- Rozehtavi: doba trvani cca 1 min 30 s, stupen
vykonu 9
— DalSi vareni: stupen vykonu 7

27.9 Priprava palac¢inek

Recept podle DIN EN 60350-2
m Panev @ 24 cm bez poklicky Pfisady: 55 ml tésta
na palacinky
- Rozehtati: doba trvani 1 min 30 s, stupen vykonu
9
— DalSi vareni: stupen vykonu 7



27.10 Fritovani zmrazenych hranolku

m Hrnec & 20 cm bez poklicky: Prisady: 2 | slunec¢ni-
cového oleje. Pro kazdé fritovani: 200 g zmrazenych
hranolkd, tloustka 1 cm.

- Rozehtati: stupefi vykonu 9, az olej dosahne tep-
loty 180 °C.
— DalSi vareni: stupen vykonu 9

Zkusebni pokrmy cs
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001688874 (041009)
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