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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec uttodeielc
aodoAeiac.

1.1 Ievikeg ummodei&elg

® AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONYieC.

m QuAa&Te TIC 0ONnYiec KABWC Kal TIC
TANPOPOPIEC TIPOIOVTOC VIO PUETETEITO
XpNon n yio TOV EMTOPEVO KATOXO TNC
OUOKEUNC.

® Mn ouvdEeTe TN CUOKEUN O€ TIEPITTTWON
NUIAC KOTA TN HETADOPOA.

1.2 Xprion cUPPWVAX IE TOV OKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC Xwpic dIC. e TepimTwon

dnuUIwV AOYyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKaIWPa eyyunong.

MoOvVOo pe Tn owoTr TOToBETNON CUPPWVQ pe

TIC odnyiec TormoBeTnonc dicodoaAideTal N

aodaAeia KoTa TN Xpnon. O eykaTaoTOTNG

eival utreuBuvoc yia TNV awoyn AsiToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

XoNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN GaynTwV Kal
POPNUATWV.

B KOTW omo emTrnpnon. EmPBAemeTe TIC
ouvTopecg dladIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlaKOoTIN.

B 3TO OTNTI KO O TTAPOPOIEC EPAPLOVEC
OTTWC T.X.: 2€ Koudivec yIa UTTAANNAOUC oe
KOTOOTAPOTA, ypadeia Kol GAMOoUC
EUTTOPIKOUC TOWEIC, OTOl OYPOTIKO KTNUOTA,
oo meAaTec oe Eevodoxeia Kol GAEC
OIKIOTIKEC EYKOTOOTOOEIC, OTa bed and
breakfast.

B pyexpl eva uyoc amd 4000 m movw armd Tnv
emdaveia TNG 6GAACOOC.

AUTH N OUOKEUN OVTOTTOKPIVETOI OTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eival eva mpoiov TnG
opadac 2, karnyopia B. Ouada 2 onuaivel,
OTI ONUIOUPYOUVTOI PJIKPOKUPOTO UE OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwv. Karnyopia B
dnAWvel, OTI N OUOKEUN €ival KATGAMNAN via
OIKIOKI xPnon.

1.3 MepPIOPICHOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEeUN PTTOPEI Vo XpNOILOTIOIEITON
oo maudid oo 8 ETWV KOOI GVW KOl Ao
TTPOOWTI PE PEIWUEVEC PUOIKEG, 1oBNTNPIEC N
VONTIKEC IKOVOTNTEC KOBWC Kal EAAEIYN
epmelpiog Kai/r yvwong, av empAETovTal
EXOUV KOTOTOTTIOTEl OXETIKG LE TNV G0N
XPNonN TNG CUOKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.
Ta maudia dev emTpENeTal Vo Taidouv Pe Tn
OUOKeUn.

O KaBapIopoC Kal N cuvTrpnon amo To
XpNoTn Oev EMTPETETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV
oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpoTdare 1o aidId ToU €ival KOTw TWV 8 eTwV
HOKQIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWOIO
ouvdeong.



1.4 AodpaAng xpnon

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To amoONKEUPEVD OTOV XWPO UOYEIPEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO

avadAeyouv.

» Mn puAdyeTe TTOTE EUDAEKTO QVTIKEIJEVD
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal Kamvoc, TTPETE
VO aTrevepyoroinbei N ouoKeun 1 va
ToaBNxBei To dIc amo TNV npida Tou
PEUPOTOC KOl VO KPOTNOEI N TOPTO KAEIOTN,
yIO VoL O3N0ETE TIC eVOEXOUEVWC
eudavicopevec dAOveC.

Ta ummoAeippoTa daynTwy, TO AITOC Kol O

XUPOC OTTO TO YNTO UTTOPOUV VA avadAeyouv.

» [lpiv amo TN AeITOUPYIO ATTOPOKPUVETE TN
XOVTPN pUTavon ammo TOV XWEO
HOVEIDEUOTOC, TO BEPUAVTIKG OTOIXEIO KOl
oo Ta eEQPTHUATO.

H umepBeppavon TNG OUOKEUNG PTTOPEI VO

TTPOKOAEOE!I GWTIA.

» Mnv TOTTOBETIOETE TTOTE TN OUCKEUN TTIOW
Qo pIa OIGKOOUNTIKN TOPTO N TTOPTO
VTOUAQITIOU.

/A MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

eyKaUpaTog!

Katd mn didipkela TNC Xpnong (eoTaivETal N

OUOKEUN Kal To eEapTHUOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTOL.

» AwOTe MPOOCOXN, VIO TV armoduyn TNC
emadnc e To OEPUOVTIKO OTOIXEIDL.

> Ta pIKPG ToudId, KOTW TWV 8 eTWV, TIPETIEI
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OTO TN CUCKEUN.

Ta e€apTNUOTO N TO HAVEIPIKG OKeUN

(eoTaivovTal TTOPO TTOAU.

» ATOHLOKPUVETE TO KOUTA PAVEIPIKG OKeUN N
eEOPTNHUOTO OTTO TO XWPEO LOYEIPEUOTOC
TTAVTOTE PE HIO TAOTPO KOoudivag.

O! aTuOoi TOU OIVOTIVEUUOTOC UTTOPOUV VO

avadAeyouv peoa oTov (e0TO XWPEO

HOYEIPEUOTOC.

» XPNOIYOTIOIEITE POVO PIKPEC TTOOOTNTEC OO
AUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OoTal HoynTA.

» AVOIyeTe TIPOOEKTIKA TNV TTOPTO TNC
OUOKEUNC.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

epaTioparog!

Ta mpooITa pepn/eEopThpaTa (EOTAIVOVTOI

TTOAU KOTG TN AeIToupyia.

» MnVv OKOUUTIOTE TIOTE TO KOUTS pepn/
eCopTHuOTO.

» KpoTate Ta maidid HOKPIO.

Kot To Gvolypo TG TTOPTOC TNG OUCKEUNG

ummopei va e€eABel KauTog aTpog. O aTuog,

avaAoya pe Tn Beppokpaoia, O PaiveTal.

» AVOIYETE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTA TNC
OUOKEUNC.

» KpatdTe Ta TaudId HOKPIA.

Me To vepO OTOV KOUTO XWPO HUOYVEIPEUOTOC

ummopei va dnuioupyndei Kautoc udpaTuOC.

» Mn xUveTe TTOTE VEPO PEOO OTOV KAUTO
XWPO HOYEIPEUATOC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TPXUHUXTIOHOU!

To yPOTOOUVIOPEVO YUOAI TNC TTOPTOC TNG

OUOKEUNC PTTOPEI VO payioeEl.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE I0XUPG KOBOPIOTIKG
TPIYipoTOC N KOPTEPEC PETAMIKES EUOTPEC
yIa TOV KaBoapIiopo Tou TCOpIoU TNG TTOPTAC
TNG OUOKEUNG, emeidr) PUmopei Vo
YOOTOOUVIOOUV TNV €Mdavela.

O1 pevteoedec TNG MOPTAC TNG CUOKEUNC

KIVOUVTOI KOTO TO QVOIYUO KOl TO KASIOILO TNG

TOPTAC KOl PTTOPEI VO HAYKWOEITE.

» Mnv OTTAQWVETE TQ XEPIO OOIC OTNV TIEPIOXN
TWV PHEVTEOEDWV.

O1 pwypee, Ta BpauopaTta ) ol Bpavoelc oTov

YUGAIVO TieploTpedopevo BioKo eival

eMKivOUVEC.

» Mn XTUTTATE TTOTE TOV TIEPIOTPEDOUEVO BIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeToxelpileoTe TTPOOEKTIKG TOV
meploTpedopevo dioko.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

Mia xaAaopevn Jovwon Tou KoAwdiou

ouvdeonc eival emkivouvn.

» Mn pepveTe MOTE TO KAAWOIO ouvdeonc o€
eMmodr Ye KOAUTA JEPN OUOKEUWV N TTNVEC
BeppoTNTOC.

» Mnv adrvete moTe TO KAAWDIO ouvdeONC
oT1o OIKTUO va £pBel oe emadn pe axuneEec
pUTEC N KODTEPEC OKHEC.

» Mnv TooKileTe, un OuvOAiBeTe 1 un
HETOTPETETE TTOTE TO KOAWDIO OUVOEDONC OTO
dikTuo.



el AoddAeia

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog acguiiag!

To moudid pmopei va TepAcOoUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ aUTO Kail v TTaBouv aodudia.

» KpaTATe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OO
TOo TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe To
UANIKG OUOKEUOICIOG.

Ta moudid Pymmopei va e1oTrveloouy 1 va

KOTOTTIOUV PIKQG KOUUGTION KO €TOI VO TTGBOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO PIKPG KOUUATIO HOKPIO OTTO T
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKPO
KOUUATIO

1.5 ®oUpVvoC HIKPOKUURTWV

AIABASTE TPOZEKTIKA TIZ 2HMANTIKEZ
YMNOAEIZEIZ A>XOAAEIAZ KAl ©YAA=TE TIZ
MA TEPAITEPQ XPHZH

A NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog

TTUPKAYIXG!

H pn evdedelypevn xpron TNG CUOKEUNG eival

eMKivOUVN KAl UTTOPEI Vo TIPOKOAEOE! (NUIEC.

Mo mapadelyha umopouv va avodAeyouv ol

eoTeC MAVTOPAEC, Ta (EOTG OOKOUAGKION PE

OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OKOUG KOI HETG QIO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd 1 POUXD UE TN
ouoKeun.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omoPWV 1 dNUNTPICKWY, 0houyYaPIa, UYPX
VIO KOBopIopoU Kol TTOPOHOI PE TN
OUOKEUN.

» XpnOoIYOTIoIEITE TN OUOKEUN YOVO YIa TNV
TTOPOIOKEUN GayNTWV KAl TTIOTWV.

Ta TPOPIUG KOOBWC KAl O CUOKEUOOIEC KOl TO!

OKeun TOUC UTTopPEi va avadAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe OTE TPOPIUO OE
ouokeuaoiec dlaThpnong Beppokpaoiac.

» Mn {eoTaiveTe TOTE XWPIC EMITPNON
ToOdIUO 0 OKeun amod MACCTIKO, XOPTi N
GMO EUPAEKTOL UNIKO.

» Mn puBpilete TOTE PO TTOAU pEYOAN
BaBpuida 10XU0C ) TTOAU peyGAO XpOvo
HIKPOKUPGTWYV. [1pooavaToAioTeiTe oTO
OToIXeio 0 auTeC TIC 0dnyiec xpnong.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE TPOPIUG 6TOV GOUPVO
HIKQOOKUUGTWV.

» Mnv &emaywveTte N (eoTaveTe TOTE TPODIP
HE HIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTTWC TI.X.

Wi, ge TOAU uwnAr 10XU 1 XpOvo
HIKOOKUUGTWV.
To AadI paynTou pmopei va avadAeyei.
» Mn CeoTaiveTe TTOTE PHOVO TOU TO AGDI
daynTou oToV GOUPVO HIKPOKUHPATWV.

/A TMPOEIAONOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

Ta uyp& 1 GAMa TPODILO 08 OPIXTA KAEIOHEVD

OKeUn UTToPEi VO eKPOYOUV EUKOAQ.

» Mn CeoTOVETE TTOTE UYPA I GANO TPOPIUCL OE
OPIXTG KAEIOPEVD OKEUN.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Ta TpOdIHa pe OKANPO KEAUDOC N TTETOO

UTTOPEI VO EKPOYOUV KOTA TN SIAPKEID, OAAG

KO JETA OO TO (EOTOLO.

» Mn payelpeUeTe TTOTE QUYG 0TO KEAUPOC N
pn CeoTaveTe TTOTE OPIXTOBPAOUEVT QUYD
01O KeEAUDOC.

» Mn poyelpeUeTe TTIOTE OOTPAKOEION N
HOAGKOOTPOKO.

> e TIEpIMTWon TNYAVNTAV GUYWV N GUYWV OE
TTOTNPI, TPUTIATE TTPONYOUUEVWC TOV KPOKO.

> >e mepinTwon TPoPipwyv pe okAnpn dAouda
N TETOQ, OTIWC T.X. HNAQ, VTOUATEC, TTOTATEC
" AOUKQVIKQ, UTtopei To KEAUPOC Vo OKAOEL.
Mpiv To CeoTapa TpumaTe TN GAouda ) TNV
TETOA.

H Beppotnta oTIC Bpedikee Tpodec dev

KOTOVEUETOI OPOIOOPDO.

» Mn CeoTaiveTe MOTE BpedIkeC TPODEC HEC
o€ KAeloTa Ooxeia.

> ATTOPOKPUVETE TTAVTOTE TO KOTIOKI ) TO
BnAaoTpPO.

» MeTa TO (EOTOUO KOUVATE I OVOKOTEUETE
TTOVTOTE KOAQ.

» EAeyxete Tn Beppokpaoia, mpoTou va dobei
N Toodn oto maudi.

Ta CeoTd dpaynTd eKAUOUV BeppoTnTa. ETOl

HTTOPOUV TOl HOYEIQIKG OKeun va (eoTaBoUvV

TTOAU.

» ATOLOKPUVETE TO LOVEIPIKA OKeUN 1 T&
eCOPTNUOTO OTIO TO XWEO HOYEIPEUATOC
MTOVTOTE PE PIA TMIOOTPO KOULIVOC.

2€ TIEPITITWON OEPOOTEYWC KAEIOPEVWY

Toodipwy, UTToPEi Vo OKGOEI N OUOKEUQOIA.

» [1pOoOEXETE TTAVTOTE TG OTOIXEIO TTAVW OTN
OUOKEUOOIaL.

» Bydadlete Ta daynTd MAVTOTE PE TMAOTPEC
Koudivag ammo TOV XWPO HAVEIPEUOTOC.



Ta mpooITa pepn/e€opThpaTa (eOTAIVOVTAI

TTOAU KOTG TN AeIToupyia.

» MnVv OKOUUTIOTE TTOTE TO KOUTA pepn/
eCopTHuOTO.

» KpoTate Ta maidid HOKPIO.

H pn evdedelypevn Xprnon TNG CUOKEUNC eival

emKkivouvn. MNa mopadelyua ol

uTIEPBEPUOOUEVEC TTAVTODAES, TO

UTIEPOEPUOOUEVD HOEIAGPIO OTTOPWV N

dNUNTPIOKWY, 0POUYYAPIa, Uypd TTOVIA

KOOOPIOPOU Kol GAAG TIOPOLIOIO UTTOPOUV VOl

odnNynoouV 0€ EYKAUUATO.

» Mn oTeyvwveTe ToTe GaynTd 1 POUXa YeE TN
OUOoKeun.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TMAVTODAEC, HOCIAGPIO
ommoOPwWV N ONUNTPICKWY, OGOUYYAPIA, UyPd
TTOVIG KAOOPIOPOU KOl TTOPOUOIT PE TN
ouoKeun.

» XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HWOVO VIO TV
TTOPOIOKEUN GayNTWV KAl TTOTWV.

/A MPOEIAONOIHEZH - Kivduvog
LepaTioparog!
KaTd TO (EOTOPO UYPWV UTTOPEI VO TTOOKANBEI
empBpaduvon Tou Bpoaopou. AuTO onuaivel, OTI
n BepuUoKPOoio BPAOUOU EMITUYXAVETAI, XWPIC
Vo eUPavVIOTOUV Ol TUTTIKEC GUOCAIOEC OTHOU.
2UVIOTOTOI TIPOCOXI OGKOUN KOl O€ TTEPITITWON
eAGXIOTNC HOVO OVOKivNONG TOU OKeUOUG. To
KOUTO UypO pmopei Eadvika va Bpaoer Kal Vo
TMTOINIOEL.
» Kot 10 (eoTOpO TOTTOOETEITE TAVTOTE EVQ
KOUTGIAI peoa 0TO oKeuog. ETol epmodideTa
n empBpaduvon Tou Bpacpou.

v X

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!

To oKATOAMNAO pOYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO
pavioel. Ta payelpikG okeun oo TTopoeAdvn
KOl KEPOUIKO UAIKO UTTOPEI VO €XOUV TTOAU
HIKOEC TPUTEC OTIC AGBEC KOl OTOL KATTOKIOL.
Miow omd AUTEC TIC TPUTIEC UTTAPXE! EVOC
KEVOC XWPOC. H uypaoia mou €xel e10XwPNoel

Acdaieia el

OTOV KEVO XWPO PTTOPEI Vo oTTAoel TO

LOVEIPIKA oKeun.

» XpnoIpoTIoIEiTE HOVO POYEIPIKO OKEUN,
KOTOAMNAQ VIO LIKQOKUUGTO.

2Keun Kol doxeio armd YETOANO ) oKeun pe

LETOAAIKT OloKOOUNON UTTOPOUV OE TIEPITITWON

KOOOPNC ASITOUPYIOG HIKPOKUPATWY VO

odnynoouv otn dnuioupyia omvoenpwv. H

OUOKEUN KOTOoTPEDETA.

> e TIEpIMTWon KaOaPNC AITOUpYIag
HIKOOKUUGTWY PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
HETOAIKO doxeia.

> XPNOIYOTIOIEITE HOVO OKEUN KATOAMNAG yIO
HUIKOOKUUOTO ] TO HIKOOKUUOTO OE
OuvOUOOPO Pe Evayv TPOTIO YNOIUOTOC.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog
nAekTpomAngiaxg!

H ouokeun AeiToupyei pye upnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe moTe TO TIEPIBANUO.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog copapric

BA&BNG yix TNV uyeia!

O avermopKnc KoOAPIOPOC PTTopE! Vo

KOTOOTPEWEI TNV EMPAVEIR TNG CUOKEUNC, VO

heiwoel TN d1pkela (wNC Kol va odnyroel oe

EMKIVOUVEC KOATOOTAOEIC, OTTWC VIO

mopadelyua d10pPon eVEPYEING HIKOOKUUOTWV.

» KobopileTe TOKTIKG TN OUOKEUN KAl
OTTOUOKPUVETE QHEOWC TOL UTTOAEIUPOTO TWV
Toodipwv.

» KPOTATE TOV XWPO HAVEIPEUOTOC, TNV TTOPTA
KO TOV OlVOOTOAEQ TNC TTOPTOC TTAVTOTE
KaOapO.

- "KaBapiouo¢ kai ppovtida", ZeAida 15
Mn AeITOUPYEITE TTOTE TN OUOKEUN, OTAV N
TOPTO TOU XWPOU HAYEIPEUATOC EXEl UTTOOTEI
dnuid. Mmopei va e€€NBel evepyeia
HIKOOKUUGTWV.

» Mn xpnOoIJOTIOIEiTE TTOTE TN CUOKEUN, OTOV N
TTOPTA TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC I TO
TAQIOTIKO TTAGIOIO TNC TTOPTOC £XOUV UTTOOTEI
¢nuIc.

» AVODOETETE TNV EMIOKEUN POVO OTO TUNUO
eumnPETNONG TTEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAULO TIEPIBANUOTOC

eEEPXETAI EVEPYEID HIKPOKUUATWV.

» Mnv adaipeite TOTE TO KOAUPUO
ePIBANUOTOC.

> >e TIEPITTWOoN EPYAOIV CUVTAPNONG N
ETNIOKEUNG KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG
eurnPETNONG TTEAGTWV.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

2 Amo¢uyn UAIK@OV ZnpIwv

2.1 Mevik&

MPOZOXH!

OT1ov BpiokeTan vepO OTOV KAUTO XWPO HAVEIPEUATOC,

onuioupyeiTal udPATHOC. AdYw TNG OGAGYNG TNC

OEPUOKPTOCIOG UTTOPOUV Vo TTPOKUWOouUV {NUIEC.

» Mn xUveTe TTOTE vEPO PECO OTOV KAUTO XWPEO
HOVEIQEUOTOC.

H uypaoio 0ToV XWPO POYEIPEUATOC VIO TIHOOTETOLEVO

XPOVIKO dldoTnpa, odnyei oe diaBpwon.

» MeTa amd KAOe poyeipeua, okouttideTe TO
OUPTTUKVWUC.

» Mnv amobnkeueTe UYP& TPODIUG VIO HEYGAN XPOVIKT)
OIAPKEIO OTOV KAEIOTO XWPO LOYEIPEUOTOC.

» Mnv amoBnkeleTe Kaveva GaynTd OTOV XWPO
HOYEIPEUATOG.

To KPUWHO TOU XWPEOU UOVEIPEUTTOC LE QVOIXTN TNV

TOPTC TNG CUOKEUNC, UTTOPEI, e TO TTEPOOLO TOU

XPOVOU, VO XOAGOEI TIC VEITOVIKEC TIPOOOYEIC TWV

VTOUAQTTIGV.

» MeTa amd pio AeiToupyia e upnAEG BeppUoKPaoieC
OPrVETE TOV XWPO UAVEIPEUATOC VO KPUWVEI LOVO,
oTav eival KAeIoTOC.

» Mn HOYK®@VETE TITTOTOL OTNV TTOPTG TNC OUOKEUNG.

» Movo peTd omod i ASIToupyia pe oAU uypaoia
OPrVETE TOV XWPEO HAVEIPEUATOC VO OTEYVWVE! UE
QVOIXTT) TTOPTO.

H xpnon Tng mOPTOC TNC CUOKEUNG WG KABIoUD N

emadavela evandBeong, umopei va TmpokaAeoe! Cnuid

oTNnV TOPTO.

» Mnv KGBeOTE, PNV KPOTIECTE N Yn oTnpideoTte amod
TNV TTOPTO TNC OUOKEUNG.

2.2 ®oUpPVOoG HIKPOKUHUKTWV

[Mpoogxete auTeG TIG UTTOOEIEEIC, OTAV XPNOILOTIOIEITE

ToV GOUPVO HIKPOKUPATWV.

MPOZOXH!

Edv akoupmmoel HETOAMO TTAV®W OTO TOIXWHOTO TOU

XWPEOU HOYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

PTTOPE] VO TIPOKOAECOUV (NUIG OTN OUOKEUN 1 VA

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva HETOAIKO Oua, T.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OTO T
TOIXWUOTO TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC Kol TNV
€0WTEPIKN TMAEUPA TNC TTOPTOG.

To 0AOUpIVEVIOL UTTOA OTN CUOCKEUT PTTOPE! VO

OnUIOUPYAOOUV OTTIIVONPEC. 2TN CUOKEUN TTPOKAAOUVTOI

nuieg pe TN dNUIoUPYIG NAEKTPIKWY OTTIVONpwV.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE GAOUUIVEVIO UTTOA OTn OUCKEUT.

H AeiToupyia TNC OUOKEUNG XWPIC daynTd OTOV XWPO

payelpeparog odnyei oe utepdoOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV GOUPVO HIKPOKULIATWY
XWpIic daynTA.oTOV XWPO pavelpepaToc. EEaipeon
aroTeAel pio ouvTopn OOKIUN HOyeIpIKoU OKeEUOUC.

=JIE

v | X

H oMo SIadOXIKI TTOPOOKEUT OTIO TTOTI-KOPV

HIKQOKUUATWY HE PIO TTOAU PeyOAn 10XU HIKOOKULATWY,

propei va odnynoer og ¢nuIdi TOU XWPOU LOYEIPELOTOC.

» MeTalU TWV TaPAOKEUWY adrVETE TN OUCKEUN VO
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTITON.

» Mn pubpileTe TOTE pIck TTOAU peyan 10xU
HIKOOKUUGTWY.

» Xpnolyotoleite To oAU 600 W.

» TomoBeTeiTE TN COKOUAG TIOT-KOPV TIAVTOTE TTOVW OE
€V YUOAIVO TTIATO.

Me Tnv adaipeon Tou KOAUPUGTOC TTPOKOAEITaI NuIdc

oTNV TPOPOdOCIC HIKPOKULATWY.

» Mnv adaipeoeTe TTOTE TO KOAUPPO TNC TPOPODOCIaC
HIKPOKUPATWY OTOV XWPO MAVEIPEUOTOC.

H amopdkpuvon TG diadavoug peuBpdvng amod Tnv

SOWTEPIKN TAEUPA TNC TTOPTOC TTPoevel CnUIG oTNV

TOPTO TNC OUOKEUNG.

» Mnv amopokpuveTte TToTe TN dladavr) yepBpdvn armd
TNV €0WTEPIKN TAEUPK TNC TTOPTAC.

To uypG TTOU €10PEOUV OTO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNG,

HTTOoPEl Vo TPOKOAEDE! CNUIG OTOV UNXavIoPO Kivhong

Tou TTePIoTPEDOUEVOU BIOKOU.

» [lapatnpeite TN OIdIKACIO LOYEIPEUOTOC.

» Pubpifete MPWTA pIo CUVTOPOTEPN DIGPKEIO KOI EAV
eival amoapaiTnTo, EMuNKUvVeTe TN OIAPKEIQ.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUI TTIOTE XWPIC
meploTpedoOuevo BIoKO.

To akoTGMNAO oKeUoC pmopei va odnynoel oe {NUIEC.

» KoTd Tn xprnon Tou YKPIA 1) TN ouvOUOOUEVNG
AEITOUPVYIOC HIKOOKUPGTWY XPNOIUOoTIolSiTE HOVO
oKeun, TToU OVTEXOUV OTIC UWNAEC BepUOKPOTIEC.

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOXI OIKOVOUIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXGCIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag gival GIAIKG TTPOC To TIEPIBGAOV
KO ETTAVOXPNOILOTIOIOULEVA.

» ATOOoUPETE TO EMUEPOUC EEQPTAHOTO EEXWPIOTA,
avahoyo pe To €id0C.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Av akoAouBnoeTte auTeC TIC UTTOdEIEEIC, N OUOKEUN OGC
Ba KaTavoAwvel AiyoTepo peUla.

AvoiyeTe TNV TTOPTO TNC OUOKEUNG KATA TN OIAPKEIT

NG ASIToupyiag, 000 To OTVATO AIYOTEPO.

= H BeppoKpPaoio OTOV XWPO HAYEIPEUATOC
dloTNPEITOI KAl N cUCKeUn dev TIPETIEl VO
emavobepudvel.



MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

AmokpUYTe TNV PG OTNV €TOINOTNTO (Standby).
m H ouokeur| oTn AeIToupyio €TOIHOTNTOC e€oIKOVOuEl
evEpYeEIQ.



el Tvwplyia

4 Tvopipic

4.1 MNedio xeipiopou

Meéow Tou Tediou xeipiopoU pubpideTe OAeC TIC
ASITOUPYIEC TNC CUOKEUNC OOC Kol AapBaveTe
TTANPODOPIES VIO TNV KATAOTAON ASITOUPYIOG.
Znueiwon: Avaloya pe Tov TUTTO TNG CUOKEUNG UTTOPEI
Vo OI0EPOUV 01 AETITOUEPEIEC OTNV EIKOVQ, TL.X. XPWHON

KOl OXNUOL.

stat (O stop
90 180 360

600 800 kg

] M
g n
MARKTPO VIO TO QUTOUOTO AUTOUOTO GVOIYHO TNG TTOPTOG.
AVOIVHO TNG TTOPTOC
Medio adnC EmAoyA ASITOUPVYIGV.
[MeploTPodIKOC eMAOYEQC PuBuion Tn¢ wpag, TG dIGPKEIOS ) TOU aUTOUOTOU
OUOTNUOTOC TTPOYPOUUGTWV.

006vn evdeifewv Eudavion TS 0Pog 1 TNS SIGPKEING.
Nedix agng EmAoOyr TOU QUTOUOTOU CUGTAHOTOG
Ta edia adng eival euaicdnTeg oTnv adn empaveled. TTOOYPOUUATWV.
Mo va eMAEEETE pIal ASITOUPYIO, TIOTOTE EAGDPG TTAVW kg EmAoyr) Tou Bdpouc oTal
OTO QVTIOTOIXO OUMBOAO. TTPOYPALHATO.
90-800 EmAoyA TNG 10XUOC HIKPOKUUATWY O€ ™ EmAoyn Tou vKpIA.

W. ® PU6uion 1 euddvion TNG WEOC.




start Ekkivnon Tng Aeiroupyiag.

M EmAoyr) TNG Aermoupyiog pvrhung
(Memory).

stop AloKOT 1) OTAPGTNUO TNG
AerToupyiag.

a8 Avolyuo TNG TOPTOC TNG CUCKEUNC.

MNep1oTPOPIKOG EMAOYEXG

Me Tov TIepIoTPOdIKO mAOYEQ OAALETE TIC TIUES
pubuiong, mou deixvel N 06odvn evdeiewv.

O meploTpodIKOC emAoyeag eival BuBiCopevog. MNa Tnv
aoddAion ) omaodGAIon Tou TTEPICTPOPIKOU ETTIAOVEQ,
TTOTOTE TOV TIEPIOTPODIKO ETIAOYEQ.

4.2 TpOTTolI YNnoiNaTOC

E¢optnuota el

MANKTPO YIX TO QUTOHXTO KVOIYHX THG TTOPTAG
OTav MoTroeTe TO MTAAKTPO VIG QUTOUOTO QVOIYUG TNG
TOPTOC, vVoiyel N TOPTA TNC CUCKEUNG. MTmopeiTe va
avoI&eTe eVTEAWC TNV TTOPTA TNG OUCKEUNG LE TO XEPI.
Ymodeigeig

®m 3¢ mepinTwon pIog OI0KOTING ToU peEUPOTOC 08
ASITOUPYEI TO QUTOUOTO GVOIYHO TNC TTOPTOC.
Mrmopeite va avoieTe TNV TOPTA TNG CUOKEUNG PE TO
XEPL.

= Otav avoifete TNV TOPTA TNC CUOKEUNC KOTA TN
SIAPKEIO TNC AeITOUPYIiOG, OTAUOTA N ASITOUPYia.

m OT1av KAeioeTe TNV MOPTC TNG CUOKEUNC, de ouvexicel
auTopaTa N Aeitoupyia. Mpemel va EekivoeTe TN
AelToupyia.

= OTOV N CUCKEUN €ival OTTIeVEPYOTTOINUEVN VIX
HEYOAUTEPO XPOVIKO SIGOTNUA, avoiyel N TOPTO TNG
OUOKEUNG e KabuoTepnon.

Edw Ba Bpeite pio emoKOTNON TWV TEOTIWV YNoIiUaTOoC. AGUBAVETE OUCTAOEIC OXETIKA UE TN XPMNON TwV TPOTIWV

WnoipoToq.

2U0uBoAo Ovopua Xpnon

90-800 MiKpOKUHOTO ZEMAYWHO, poveipeua ) CEOTAUO ayNTWV KO UYPWV.
] IKoIA WYRNoIpo oyKpoTey doaynTv.

Juvduaouevn

= WNOoIUO COUDAE KOI OYKPOTEV.

AeiToupyia pe m PoOOKOKKIVIOUO GaynNTwV.

HUIKPOKUUOTO

4.3 AVEHICTHPOG YUENG

O avepIoTNPoc YUENG evepyOoTIOIEITOI KOl
QTTEVEPYOTIOIEITOI OE TIEPITITWON TTIOU XPEIA(ETA.

TN ASITOUPYIO UIKPOKUUATWY O XWPOC HOYEIPEUOTOC
TTOpOPEVEl KoUog. MapON auTh evepyoTiolgiTal O
QveUIoTNPOG YUéng.

Inueinon: O aveploTnpog WUENG umopel va ouvexioel
VO ASITOUPYEI, aKOUN Kol OTOV N CUOKeUN ival non
QMEVEPYOTIOINUEVN.

4.4 ZUPTTUKVOPX

KaoTa To poyeipepa Umopei 0TOV XWPO HOYEIPEUATOC KAl
oTNV MOPTA TNC OUOKEUNC VO epdavIioTel OUUTTUKVWLUO,
H epddavion OUUTTUKVQUOTOC eival GUCIOAOYIKNA Kol dev
ennpeadel apvnTIKG TN AeIToupyia TNG cuokeunc. MeTd
TO pOvyEIpEUT, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUOL.

5 EEXPpTAHXTX

Xpnoipotoleite yvhola e€apTrhuoTa. Eival
TTpoCOPUOCHEVO OTN BIKA OOC CUOKEUN.

ESapTApaTa XpAon

>xapa = 3YAPC VIO YNOIYO OTO
VKPIA KOI OYKPOTEV
B 3¥APa WC emMbaveln
evomoOeonC VIO oKeln




el T[lpiv TNV mpwTN XxpPNon

6 Mpiv TNV mpwTN XPHoN

EkTeAeoTe TIC puBuioelg yia TNV TTowTn 6€on oe
Aeitoupyia. KaBapioTe TN ouoKeun Kol To eEQPTHHOTO.

6.1 EKTEAeon TNG MPWTNG O€0NG o€
AeiIToupyix

ExkTeAéoTe TIC puBpioelc via TNV TPWTN 6€on oe
AeiToupyio. KabOapioTe TN ouokeur| Kol T eE0PTAHOTO.
Inueiwon: MeTd Tn oUvOEON TOU PEUUOTOC I HETA OO
pia OI0KOTI PEUHOTOC NXEl EVa OfUo KOl oTNV 000vN
evoeitewv epdavidovTtal epiocoTEPA PNdeVIKA. Mmopei
Vo OI0PKEDE! PHEPIKA OEUTEPOAETTTA, UEXP! VO NXNOEI EVOX
TTEPAITEPW ONUC KOl VO UTTOPEITE va puBpioeTe TNV WEA.

1. Mommorte To G.

v 2Tnv 00ovn evdeifewv eudaviceTar 12:00. H
evOEIKTIK Auxvia mavw amd to O avael.

2. Me TOV TIEPIOTPOPIKO EMAOYER PUBUIOTE TNV WEA.

3. Mamnore 10 O.

6.2 OEPUAVON TOU XWPOU HAYEIPEUARTOG

1. Mommore 1o [

v H evdeikTikn Auxvia mavw omd 1o I avapel Kai n
000vn evdeifewv deixvel 10:00 Aerta.

2. [amoTe To start,

3. 010V KPUWOEI 0 XWPOC HOYEIPEUATOC, KOOapIioTe TIC
Aeieg emdavelec ye SIGAUPO AMOPPUTIAVTIKOU THATWV
KOl €va TTavi Kobopiopou.

6.3 KaxBapIiopnog Twv eEXpTNHATWV

» KaobBapioTe Ta e€apTHPOTO KOAG pe SIGAUUO
OTTOPPUTTOVTIKOU TIATWY KAl EVO HGACKO TTavVi
KoOOPIoUOU.

6.4 TommoB£TNoN TOU MEPICTPEPOLEVOU
diokou

XOENOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN 00C PHOVO LE TOTTIOBETNUEVO
Tov TepIoTPedOUEVO BIOKO.

1. Tomo®etoTe ToV KUANIVOPIKO OaKTUAIO [@] oTnVv go0oxn
OTOV XWPO HOYEIPEUATOC.

//

2. Aodahiote Tov mepioTpedOpevo dioko [b] oTov
gnxoaviopo kivnong [€] otn péon Tou m&Tou Tou
XWPOU UOYEIDEPATOG.

3. EAeyere, edv o iepioTpedOuevoC SioKOC €ival OwoTH
aoPaANIOUEVOC.

Znpeiwon: O mepioTpeddUevos dioKog pmopel var

TTEPIOTPEPETOI TIPOC TG GPICTEQ 1 TTPOC Tat BeLIA.

7 BOOIKOC XEIPICHOC

7.1 BaBUideg 10XUOC HIKPOKUMKTWV

Edw Ba Bpeite pia emoKomnon Twv Baduidwyv 10xUog
HIKOOKUPGTWY Kol TN XPron Toug.

loyug Xpnon

HIKPOKUNATWY 0 W

90 ZEMAYWHO euaiodnTwyv
daynTov.

180 ZEMAYWHO PaynTwV Kol
OUVEXION TOU POYEIPELOTOC.

360 Mayeipepo KPEATOC KOl yapiou
N ¢eoTapa euaiodONTwWV
daynTwv.

600 ZEOTOO KOI payeipepa
daynTwv.

800 ZEOTOHO UYPWV.

Znueinon:

Mropeite va puBpioeTe TIC BaOpideC 10XUOC
HIKOOKUUGTWY VIO HIG OPIOHEVN OIGPKEIC:

= 800 W yia 30 Aerrt&x

= 600 W via 60 Aemrtdx

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 Aemtdx
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7.2 ZKeun Kol €EXPTAHATX KATXAANAX YIx
MIKPOKUH T

Mo va BepudiveTe opoldpopda Ta GaynTd 0OG Kal VIO
VO PNV TPOKaAEoeTe CnUIG 0TN OUCEUN 00,
XPNOILOTIOIEITE KATAAMNAGL HAVEIPIKA OKEUN KAl
eCopTrUaTAL.

Znueiwon: MNpoTou XPeNnoIUoToINoeTe OKeEUN VIG
HIKOOKUUGTC, TIODOOEXETE TOL OTOIXEIOt TOU KATOIOKEUDIOT).
2 mepinTwon audIBoAioc ekTeAeoTe piot DOKIPN TWV
OKEUWV.



KoaT&AANAS YIX MIKPOKUMATX

ZKeUn Kal e§apTAPATA Aoyog

>Kkeun amd UAIKO To HIKpOKUPOTO
avOeKTIKO 01N BepudTnTal  JIGTIEPVOUV QUTA TO
KOl KOTOANAO v UAIKG. Ta pikpokUpora
HIKOOKUUOTO: eV KATAOPEPOUV T
® [UOA QVvOEKTIKG 0T BepudTNTA
B YOAOKEPOUIKO UAIKO okeun.
= [Topoehdvn
m AvOekTIKO 0Th

OepUOKPACIO TTACOTIKO
= [TANpwC eduoAWPEVO

KEPOAUIKO XWPIC

PWYHEG

MeTOAMIKO
HoXaipoTtipouva

Inueinon: MNo vo
amoduUyeTe TNV
empBpaduvon Tou
Bpoopou, propeite va
XPNOILOTIoINOoeTE
HETOAMIKO
HOIXOIQOTIIPOUVE, TTI.X. EVO
KOUTOIAI LEOO OTO TTOTHPI.

MPOZOXH!

Ed&v akoupmmoel HETAOAO TTAVW OTO TOIXWHUOTO TOU

XWPOU LOYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVORPEC, TTOU

UTIOPE! VO TIPOKOAECOUV (NUIG OTN OUCKEUN 1 VO

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva peTOMIKO owua, TI.X.TO KOUTGAI OTO TTIOTH P!,
TIPETIEl VO OTTEXEI TO AiyOTEPO 2 cm OTd Tal
TOIXWHOTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC Kol TNV
€0WTEPIKN TTAEUPA TNG TTOPTOG.

Mn KOTXAANAX YIXX HIKPOKUHOXTO

2Kkeln Kal eSapTApATa Noyog

MeTOMIKG oKeun To pikpokupora e
SlOMEPVOUV TO PETAAAO.
Ta payntd CeoTaivovTal
eAOXIOTOL.

>Kkeun pe dloKOopNon
Xpuoou 1 aonuiou

T UIKOOKUUOTO UTIOPOUV
VOl KOTOOTPEWOUV TIC
OI0KOOUNOEIC XPUOoOoU N
aonuiou.

ZupBouAn: OTtav o
KOTOOKEUOQOTNC EYYUATO,
OTI TO oKeun eival
KOTOMNAQ VIO
HIKOOKUUGTC, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO
okeun.

7.3 AOKIMN TWV OKEUWV YIX TV
KXTOXAANAOTNTX TOUG YIX HIKPOKUMOTX

EAeyETe Ta OKeUN vIa TNV KATOAMNAOTNTA TOUC VIO
HIKQOKUUOTG pe pIa OOKIUN okeuwv. Movo og pia
OOKIUN OKEUWV ETIITOETIETOI VO ASITOUPYNOETE TN CUOKEN
OTN ASITOUPYIO HIKPOKUPATWY XWPIC daynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog {epaTioparog!
Ta pooITa pépn/eEapThuaTa (eoTAIVOVTAI TTOAU KOT&
N AelIToupyia.

» Mnv GKOUUTIATE TTOTE TG KAUTG peEPN/eCapThUaTA.
» KpoTdTte Ta Toudid HOKPIA.

Boolkoc xelpiopoc el

1. TomoOetnoTe TO AdEI0 OKEUOC PHEOT OTOV XWPEO

HOyEIPEPOTOC.

2. ©¢oTe TN ouokeun yia Y2 - 1 AeTO OTN péyIoTn 1oxU

HIKOOKUUGTWY.

3. ZekivnoTe Tn Aeiroupyia.
4. EAeyETE QPKETEC GOPEC TO OKEUOC:

— Otav To poyelpikd OKEUOC €ival KPUO 1) EXEl TN
BePUOKPTOIa TOU Xeplou, TOTE eival KATGAMNAO
yIa TOV GOUPVO HIKPOKULGTWV.

— Otav TO poyelpIkd OKEUOC €ival KauTo N
dnuIoupyouVvTal OTVONpPeg, dIakOWTE TN OOKIUN
TOU POYEIPIKOU OKeUOUC. To OKeuog eival
OKOTOMNAO VIO TG HIKPOKULOTO!.

7.4 PUBMION TWV MIKPOKUHKTWV

MPOZOXH!

H AeiToupyia TNG CUOKEUNC XwpPIic daynTd oToV XWPO

payelpepotoc odnyel oe utepdOPTWON.

» Mnv &ekivoeTe TTOTE TOV GOUPVO PIKPOKUPATWY
Xwpic daynTA.oTOV XWPO pavelpepaToc. EEaipeon
omoTeAel piot ouvTopn OOKIUN HOyeIpIkoU OKeUOUC.

==

v | X

ZuppouAn: Mo va agiomoinoeTe 1I5AVIKA T CUOKEUN
O0C, HTTOPEITE VO TTPOCAVOTONIOTEITE OTIC TTANPOdOPIEC
OTIC OUOTAOEIC PUBUIONG.

- "Eroi metuxaivel”, Sehida 19

1. Tpooete TIC UTodeitelc aodaAeiac. — 2eAida 4

2. pooekte TIC UTTOOEIEEIC vIa TNV oTTodUYN TWV UNIKWV
dnUIwV. = SeAida 6

3. MpooekTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TO KOTOAMNAG VIO
HIKOOKUpOTG Ookeun Kol e€apThuoTa. — 2eAida 10

4. PubuioTe pe Ta TAAKTPG TNV emBupunTr) 10xU
HIKQOOKUUGTWV.

5. PuBuioTe pe Tov epIoTPOdIKO eMAOYEQ TNV
emoupunTr) OIGPKEIAL.

Inueiwon: Otav avoifete Katd Tn SIGPKEID TNG

AeIToupyiog TNV MOPTA TOU XWPEOU HOYEIPEUATOC, TO

HIKOOKUpOTG OIOKOTITOUV TN ASITOUPYIOl KOl OTOLOTOUV

TN pubuiopevn por) Tou xpovou. OTav KAeioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU PAVEIPEUATOC, ouvexilel n AeiToupyia.

7.5 AANayRn TNG SIXPKEING

Mrmopeite vo aAGEETE oTToIGdNTTOTE OTIVUN TN OIGPKEIDL.
» PubuioTe pe Tov mepIoTPoPIKO EMAOYER TNV
emoupnTr) SIGPKEIA.

7.6 Alxkor TNG AsIToupyiag

1. [MoThoTe TO stop 1} avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeikTikr Auxvia Tovw omd To start avaBel.

2. [1o Tn ouvexion TNG AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPTA
TNC OUOKEUNC KOl TTOTHoTe TO start,

11



el [kpA

7.7 ZTOUATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [lammoTe dUo Popeg TO stop 1| avoiéTe TNV MOPTO KOl
TOTHOTE P Pop& ToStop,

8 TKpIA

Me To VKPIA pTTopeiTe va pOOOKOKKIVIOETE 1 VOl
YKPOTIVOPETE TO poynTA 0aC. To YKPIA PTIOPEITE VO TO
XPNOILOTIOINOETE YOVO TOU I OUVOUOIOUEVO HE TO
HIKOOKUUOTO.

8.1 PuBpion Tou yKpIA

1. Mommorte To [

v H evdeikTikn Auxvia mavw omd 1o I avapel Kai n
0006vn evoeifewv deixvel 10:00 AemTd.

2. PuBuioTe pe Tov TIEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV
emoupunTr) SIGPKEIQL.

8.2 AANAayn TNG OIXPKEING

Mropeite va oMAEeTe ommoiadnToTe oTIyur TN OIAPKEIC.

» PubpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO ETIAOYEX TNV
emouunTr SIGPKEIQL.

8.3 Alakorn TnG AsIToupyiag

1. [MoThoTe TO stop | avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeikTikr Auxvia movw omd To start avaBel.

2. [o Tn ouvexion TNG AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPTA
TNG OUOKEUNC KaI TTATAoTe TO start,

8.4 ZTap&TnUa TG AEIToupyicg

» [lammoTe dUo PopPEC TO stop 1| avoiéTe TNV MOPTO KOl
TaTNoTE pIa opd Tostop,

8.5 Mikrokombi

Mo va peiwoete TN SIGPKEIO POYEIPEUATOC, UTIOPEITE VO
XPNOIUOTIOINOCETE TO YKPIA 08 OUVOUGOUO e
HIKPOKUUOTO.

PuBpion MikroKombi

1. [MoTAOTE TNV 10XV pIkpokupaTwy 90, 180 ) 360.

v H egvleIKTIKN Auxvia TTGvVw OO TO TIATNUEVO TIANKTPO
avaBel kol n 00ovn evdeifewv Oeixvel 1:00 AemTo.

2. Marthore To [,

3. PubpioTe pe ToV IEPIOTPOPIKO ETMIAOYER TNV
emouunTr dIdPKEIQL.

Znueiwon: Otav avoifete Katd Tn SIGPKEID TNG

AeIToupyiog TNV MOPTO TOU XWPEOU UAVEIPEUATOC, TO

HIKPOKUPOTO DIOKOTITOUV TN AEITOUPYION KOl OTOLOTOUV

Tn puBpiopevn pon Tou xpovou. OTav KAgioeTe TNV

TOPTO TOU XWPEOU HPAVEIPEUATOC, OUVEXICEl N ASITOUPYIOL.

9 Acitoupyia pvnung (Memory)

Me Tn AeiToupyia pvAung (Memory) pymopeite va
amobnkevoeTe TN PUBUION VIa eva daynTO Kol Vo TNV
KoAEoeTe Eava OTTOTEDNTTOTE.

ZuppouAn: OTav MPOETOILALETE CUXVA &val GaynTo,
XPNnolgomomaoTe Tn Aeiroupyia pvung (Memory).

9.1 Amo6rjkeuon Tng AeIToupyixg HVAUNG
(Memory)

Inueiwon:

= Agv PTIopeiTe va omoOnkeuoeTe TTOMEC Babuidec
I0XUOC HIKPOKUUGTWY TN HIO UETA TNV GAAN.

= Agv UTTOPEITE VO OTTOONKEUOETE QUTOLIOTO
TTPOYPOUUCTO.

1. Marthote To M.

v H evleikTikh Auxvia mavw amd 1o M avdBel.

2. PuBpioTe pe T MANKTPOL TNV €MOUPNTT 10XV
HIKQOKUUGTWV.

v H evdeIKTIKN Auxvia TGV oo TO TIANKTPO avAapBel Kol

n 00ovn evoeifewv deixvel 1:00 AemTo.

3. PubBpioTe pe Tov EPIOTPOPIKO eMAOYEQ TNV
emoupnTr dIGPKEIA.

4. e mepimTwon Tou XPel&ZeTal, eMAEETE pIa Ao TIG
EMAOYEG:
- To va armoBnkeloeTe TN AsiToupyiat pvRung

(Memory) Kol va EEKIVIOETE QUECWC, TTOTHOTE TO
start,
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- To va amoBnkeloeTe TN AsiIToupyiat UvRuNg
(Memory) kai va pnv &ekivioeTe, matnote 1o M.
v Ortav n ocuokeun dev &ekivoel, oTnv 08ovn
evOeifewv epdavideTal N WEC KAl N CUOKEUN
amobnkelel Tn puBuion.

9.2 Ekkivnon tng Asitoupyiag (Memory)

MropeiTte va EeKIVOETE TO OMOONKEULIEVO TTPOYPOUUC
oAU amAd. TommoBeTnoTe To dpaynTd OOC OTN CUOKEUN
KOl KAEIOTE TNV MOPTO TNG OUCKEUNG.

1. Mommote To M.

v EpdavidovTal ol amobnkeupeveg pubuioeig.

2. TatnoTte To start,

9.3 Alxkor TnG A€IToupyixg

1. [MoTAoTe TO stop 1 avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeikTIKr Auxvia Tovw omd To start avaBel.

2. [a TN ouvexion TNG AeiToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNC OUOKEUNC KaI TTOTNoTE TO start,

9.4 ITAXPATNHX TNG AEITOUPYIG

» [lammoTe dUo PopEC TO stop 1| avoiéTe TNV MOPTO KOl
TaTNOTE pIa op& ToStop,



MpoypdpupoTa el

10 MpoypXUHOTX

Me To TIPOYPALLOTO OO UTTooTNPICEI N OUOKEUN OOC
KOTA TNV TTOPAOKeUn dIadOpwv GaynNTwV Kal ETTIAEYEI
auUTOPOTO TIC 10QVIKEC pubpioelC.

10.1 PUBpion Tou MPOoyp&UHATOG

1. EmAoyn mpoyp&uuaToq.
2. TMotnote 10 [ TOOEG dopeg, pexp! va deixvel n
0006vn evdeifewv Tov embuunTd CpIBPO
TTPOYPAUUOTOC.
H evdelkTIKr Auxvia mavw omo 1o [l avapel.
MNorrote To k9.
v H evdeikTikn Auxvia ave amod 1o K9 avaBel kai n
000ovn evdeiewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.
4. PubpioTe pe Tov epIoTPOdIKO €MAOYER TO BAPOC
Tou paynTou.
OTav dev PTopeiTe Vo e1I0AyeTE TO OKPIRESC BAPOC,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO BGPOC TPOC TG TTAVW I TTPOC
TG KOTW.

© <

5. Mo va EekivnoeTe Tn AeiToupyia, ToTHoTe TO Sstart,
v H didpkela Tpexel davepa.
6. OTov KOT& TN OIGPKEIO TOU TTPOYPAUUATOC NXNOE!
EVOl ONUa, avoi&Te TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.
- XwpioTe, aVaKOTEWTE 1N yupioTe TO GaynTo.
- KAeioTe TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.
- TMoThoTe TO Start,

10.2 Aixkot TNG AEITOUPYIxG

1. ToatoTe TO stop ] avoi&Te TNV MOPTA TNC OUOKEUNG.

v H evdeIKTIKn Auxvia Tave omod To start avaBel.

2. Ta TN ouvexion TNG AelToupyiog, KAeioTe TNV MOpPTO
TNC OUOKEUNC KaI TTOTHoTe TO start,

10.3 ZTOU&TNHX TNG AEITOUPYIOG

» [loTthoTte dUo hopeg To stop i avoiTe TNV TOPTO KAl
TToTAOTE Wi pop& ToStop,

10.4 ZEMAYWHX UE TO RUTOMOTO GUCTNHX TTPOYPXHHATWV
Me 1o 4 TTPOYPOULOTO EETTOYWHOTOC UTTOPEITE VO EETTAVWOETE KPEDC, TTOUASPIKG KOI Wwi.

Mpoéypaupa ®daynrtoé 2kelog Meproxn Bapoug o€ KIAG
PO1 Kipace QVOoIXTO 0,20-1,00
P02 Koppamo KpeaTog QVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTomouAo, KOUUATIO QVOIXTO 0,40-1,80
KOTOTTOUAOU
P04 Wi OVOoIXTO 0,20-1,00

ZEMRYWHX PAYNTWV HE TO XUTOPATO CUCTHHX

TPOYPAUHATWV

1. AdaipeoTe Ta TPODIUO OO TN CUOKEUOOIO.
XpnoipotoifoTe TPODIUG TTOU £ivVal OTTOONKEUPEVD
emimeda Kol oe pepidec oTouc -18 °C.

2. Zuyiote Ta TPOPIUOL.
To B&poc eival amapaiTnTO, VIO TN PUOUIoN TOU
TTPOYPAUUATOC.

3. TomoBeThoTe TO daynTO OE VO KOATOMNAD yia
HIKpOKUPOTQ, eTminedo OKeUOC, T.X. €Vol YUGAIVO TTIATO
N €va TATO TTOPOoEAGVNG.
Mnv TOTTIOOETNOETE KOVEVO KOTTGKI.

4. PubuioTe TO MPOypouua. = 2eAida 13

5. Znueiwon: Otov EEMayveTe KPEAG KAl TIOUAEPIKG
dnuioupyeiTal uypo.

AdaIPEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOl O KOO
TePITTWON PNV TO EavVOXPNOIYOTIOINOETE ) YNV TO
depeTe o emadr e GANa TpodIaL.

6. XwpioTe Ta €MMed0 KOPYPATIA KOI TOV KIJO UETOEU
TOUC TIPIV OTIO TOV XPOVO NPEUIiag.

7. APNHoTE TO AMOWUYHEVD TOOPIUT VIO TNV
e€looppoOTNON TNG OEPUOKPOCIOG VO NPEUNOOUV VI
10 pexpl 30 AettTd.

To peyOGAa KOPPATION KPEATOC QMAITOUV PEYOAUTEQO
XPOVO NEEUIOG OO TO PIKPA. 2TO TTOUAEPIKG
apapeoTe TO evTOOOIn HETG TOV XPOVO NPEUIOG.

8. EmelepyaoTeite MEPAITEPW TO TPODIPO, OKOUN KA
OTOV TO XOVTPO KOUUATIO KOEOTOC EXOUV OKOUN
EVAV KOTEWUYUEVO TTUPAVAL.

10.5 Mayeipea JE TO AUTOUATO CUCTNHX TTPOYPXHHETWV
Me 1o 3 TTPOYPAULOTO HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO UOYEIPEWETE PULI, TTOTATEC 1N ACXOVIKA.

Mpoéypappa Payntod 2kevog Meproxn Ytrobdeigeig
Bapoug o€
KIAG
P05 Put UE KOTTAKI 0,05-0,20 Mo To PUQI XENOIUOTIOINOTE HIo JeyAAn, WnAf doOpua.

Mn xpnolgomolnoeTe pUll 0 OOKOUAX LOYEIPEUOTOC.
MpooBeoTe TN OIMAGOIO PEXP! TOIMAGCIO TTOCOTNTOC
vepou via k&Be 100 yp. puliou.

13



el Boaooikee pubpioeic

Mpoypapupa Dayntoé Zkevog Mepioxn Ytmodeigeig
Bdapoug o€
KIAG
P06 MoTdreg HE KOTOKI 0,15-1,00 ® [0 BpooTec MATATEC XWPIC dAouda, KOWTE TIC

bpeoKeC TTATATEC OE PIKPY, OUOIOLOPdO KOUUGTIO.
= Ava 100 yp. BpooTEC MATATEC XWPIC GAOUOT
TTPOOOEOTE UIG KOUTOAIG VEPO Kail Aiyo OAGITL.

PO7 AOXOVIK& e KATOKI 0,15-1,00 = ZuyioTe To GPEOKA, KABAPIOUEVT AAXOVIKA.
KoyTte Ta AaXaVvIKG o€ OLoIOpopda LIKPG KOPUGTIO
Avda 100 yp. Aaxavikd TTPO0OE0TE It KOUTOAIG vEPO.

Mayeipepa paynTwV HE TO XKUTOPXTO CUCTHHX 4. PuBuioTe TO TPOYPaUUa. = SeAida 13
TTPOYPAMHATWV 5. Otav 10 Mpoypappa Angel, avokaTewe To daynTo
1. ZuyioTe T TPOGIHOL OKOUN pIat GOPG. '
To BApoC eival omapaiTnTo, VI TN PUBUIoN Tou 6. Adnote T TOODILA Viat TV €€1000POTMON TNG
TTPOYPAUHATOC. espuIOKpaom(c VOl NPEUNOOUY OKOUN vIa 5 pexpl 10
2. TomoBeTnoTe TO GAYNTO OE EVA KATAMNAO VIaK AerTd. , . . .
LIKQOKULOTO  OKEUOC KO KAEIOTE TO € &Val KOTAKI. Ta OTTOTEAEOHOTAl TOU LOYEIDEUOTOG EEOPTWVTAI MO
3. MpooBeaTe TNV TOCOTNTG VEPOU OUUPWVA UE TO TNV TOIOTNTON KAl T OUOTOON TWV TPOPNHWY.

OTOIXEIO TOU KOTAOKEUOIOTN TTAVW OTN CUCKEUOOIC.

10.6 ZUVOUXGHEVO TIPOYPAUHX HRYEIPENATOG
Me To cUVOUOOPEVO TTPOYPOUUG HAVEIPEUATOC CUVOURCZETE PIKPOKUUOTON KOI YKPIA.

Mpoypappa ®aynroé XkeUog Meproxn Bapoug o€ KIAG
P08 SOUDAE KOTEWUYUEVOD, UEXP! 3 cm QVOIXTO 0,40-0,90
XOVTPO

Mayeipepa paxynTwv JE TO CUVOUXRCUEVO 3. TomoBeTr|oTe Ta TPOPIUG OE £Va KATAMNAOG yia
TMPOYPAMHX HXYEIPEHATOCG HIKQOKULOTO, OVOEKTIKO 0T BgpUOTNTA KOl OXI TTOAU
1. Adaipéorte Ta TPODIPO OO TN OCUCKEUGOIOL. USVO‘)}O OKeuoG. )
2. ZuyioTe TO TPODILOL. 4, 'PUGUIOTS TO TIPOYPOHHA. — Ze)'\/éor 13 '

To B&POC eival amapaiTnTo, VIak TN PUBHIoN Tou 5. Otav 10 MEOYPAUua ANEEI, APNOTE Tt TOODILG VI

OOYPAULITOC. TNV €€l00pPOTINON TNG BEPUOKPACIOG VO NPEUNOCOUV

aKoun via 5 péxpr 10 Aerrra.

11 BOOIKEC pudbpuioeIQ

MropeiTe vo puBpIcETE TN OUCKEUN OTIC BIKEC OOC OVAYKEC.

11.1 Emokomnon Twv BaoIKwv pubpicewv

Edw Ba Bpeite pio emMoKOTINON TwV BooIKwY pubuioewv Kol Twv pubuioewv epyootaociou. O Baoikes pubuioeic
eCapTvTal ammd Tov eEOTTAIOPO TNG CUOKEUNC OOC.

PUOuion EmiAoyl Znpacia
1 Hxoc mAfKTpou On' Evepyoroinon Tou NXou TANKTPOU.
1 Hxoc mAfKkTpou OFF ATTEVEPYOTIOINON TOU XOU TIAIKTPOU.
Znueiwon: O NXog MANKTPOU TIOPOUEVE! OTO start Kol stop evepyoToiNuéVog.
¢ Aeitoupyia dED Evepyomoinon 1 amevepyoroinon TnG AeIToupyiog mapouacioong.
napouaciaong Znueiwon: H cuokeur) eival amevepyoroinuévn. Mmopeite va XpNOIUOTIOINCETE T

TTANKTPO Kol TIC evOeielg, Ta TANKTPa Oe AeiToupyouv. H Aeitoupyiag
TToPOUCIaoNG €ival XPNoiun KUpiwg yia epmdpoug.

' PuBuioeIc epyooTaoiou (avAAOYQ PE TOV TUTTO TNG OUOKEUNC UTTOPE! Vo S1adEpouV)

11.2 AANAayn TNG BAOIKNG pUOMIONG

Mpolmé0econ: H ouokeur gival amevEQYOTIOINUEVN.
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1. KpotroTte T0 start ko 1o stop pepik& OeuTeEPOAETITO
TTATNUEVAL.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV MPwTn BACIKN
pubuion.

2. MoTtnoTe TO Start,

v >Tnv 0006vn evoeifewy avaBooBrver N TEXoUOT TIUN.

3. PuBpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYEQ TNV
emouunTh TIuN.

4. [loTnoTe TO Start,

v H ouokeun mopoAapBaver Tn pubuion.

5. MamoTte 1o stop,

ZuppouAn: Mmopeite va aMageTe omoTedNTOTE TN

pubuion.

11.3 AAAayn TnG SIXPKEING TOU CHUATOG

OTav N CUCKEUN OOC ATeEVEPYOTIOIEITAI, AKOUTE EVar

onua. Mmopeite va oMa&ete TN dIGPKEID TOU ORLIOTOC.

» [laTnote TO start epimou yia 6 OeUuTEPOAETTTO.

v H diGpkela Tou onpaToc oMadel PeTa&U OUVTOUO KOl
TTOPOTETAPEVA.

v H ouokeur mapoAapBaver Tn dIGEKEIC TOU ONPOTOC
Kol deixvel TNV wpa.

KaBapiopodc kal ppovtida el

11.4 PUOpION TNG WP

Znueiwon: MeTd Tn ouvdeon TOU PEUUOTOC N LETG OO
pia OI0KOTI PEUPOTOC NXEl Eva Ofuo Kol TNV 000vn

evdeitewv epydavidovral epiocoTePT PNdevIKa. Mmopei
Vo OICPKEDEI PEPIKG BEUTEPOAETITO, LEXPI VO NXNOEI EVal
TEPAITEPW ONUO KOl VO UTTOPEITE VO pubpiceTe TNV wpa.

1. Marmote 10 O.

v >Tnv 006vn evdeifewv eudavideTar 12:00. H
evOeIKTIKN Auxvia Tavw amd To O avael.

2. Me ToV TIEpIOTPOPIKO EMAOYER PUBUIOTE TV WPA.

3. Marnote 1o G.

11.5 ATTOKpUYN TG WPUG

Mo TN peiwon TNS KATavaAwonG oTNV KOTAOTOOoN
ETOINOTNTAG, UTTOPEITE VO OTIOKPUWETE TNV WPA.
1. Marmnore 10 G.
2. lNoThoTe TO Stop,
Mo va epdavioete Eava TNV WP, TTOTHOTE EK VEOU
TO

12 KoaBoxpIiopog Kol ppovTidx

Mo vor TTRPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
dldioTNHO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTe TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAMK& KOXOXpPIGHOU
Xpnoipotolgite HOVO KATAMNAG UAIKA KaBapiouoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog nAekTpomAnéiag!

Mial e10XwPENON UYPOOIOG PTTOPEI VO TIPOKOAEDE!

nAekTpomAN&ia.

» Mn XONOIUOTIOIEITE OUCKEUEC eKTOEEUONC aTHOU N
OUOKEUEC KaBapIiopoU uWnAnc teong, via va
KoOOPIoETE TN OUOKEUN.

MPOZOXH!

To aKOTAAMNAG UNKG KOBOPIOUOU KOTAOTPEDOUV TIC

emdAvelec TNC OUCKEUNG.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OTTOPPUTIOVTIKO
UAIKG TRIYILOTOG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE I0XUPG OGAKOOAOUXTH UNIKGL
KoBapioyou.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD OKANPO CUPUO TPIYIUATOC
N obouyyapl Kabapiopou.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD €I0IKO KOBOPIOTIKO VI
Tov (e0TO KOOOPIoUO.

» Xpnolyotoleite uypd KaboapiopoU TCapIwy, EUOTPEC
YUOAIOU 1 peoa dpovTidac avoleidwTou XGAUBo
pHOVO, OTOV OUTA OUVIOTWVTOI OTIC 0OnVieg
KOBaPIoPOU YIa TO OVTIOTOIXO eEGPTNUO.

Ta vea 0douyyopOTIOVG TTEQIEXOUV UTTOASIUUOTA OTIO TN

dlodIKooia TTopoywyne Toug.

» [lpiv TN xpnon, MAUVETE KOAX TO VEQ
odouyyopoTIava,

[Moia UNIKGE KOOapIopoU gival KATAAMNAG Vo TIC
EexwploTeC emdaveleg Kal Ta EeEXwPIOTA eEQPTALIOT, TO
poBaiveTe OTIC avTioToIxeC odnyieg KabapIouou.

12.2 KaOxpIGHOG TNG GUCKEUNG

KaBapileTe TN ouokeun OMwe TTPORAETIETAN, VIO VO LNV
utmooToUV ¢nUIA TO EEXWPIOTA EEAPTHHOTO KOl Ol
EexwPIOTEC emdaveleg ammd evav AAB0C KABapIouo 1
amd aKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUpaTog!

Kata Tn d1dpKela TNS xpnong (eoTaiveTal N OUCKEUN

KOl T eEQPTALIOTO TTOU GKOUPTTIOUVTO.

» AOTE TTPOOOXN, YIa TNV armoduyr TNC emadnc pe Ta
OEPUOVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pikpd moudid, KATW TWV 8 £TWV, TTPETTE! VO
KPOTIOUVTOI JOKPIG OO TN OUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog mupkayikg!

Ta utoAgiypoTor poynTwy, To AITOG Kol 0 XUPOG ard To

YnTO prmopoUv va avodAsyouv.

» [lpiv ammo TN ASITOUPYIO ATTOPOKPUVETE TN XOVTEN
pUTIaVON OTO TOV XWPO LOYEIPEPOTOC, TO
OepUOVTIKG OTOIXEIO KOI GO TO EEQPTHHATO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpaupaTIGHOU!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOAI TNG TTOPTAC TNG CUCKEUNC

propei va payioel.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE IOXUPG KOBGPIOTIKA TRIWILOTOC N
KODTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOPIoHO ToU
TCOUIOU TNG TTOPTAC TNG CUOKEUNC, €meldr| UTTopei va
YPOTOOUVIOOUV TNV ETMHAVEIQL.

1. [Mpooe€te TIC UTOdEIEEIC VI T UNIKG KaBopiopou.
- 2eAida 15
2. Mpooelte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOV KOBAPIOHO TwV
eCoPTNUATWY TNG CUCKEUNC 1N TwV EMOAVEIRV.
3. Otav dev avadepeTal KATI dIAPOPETIKO:
- Kobopiote T e€0pTALOTO TNC OUCKEUNG PE
CeoTO JIGAUPO AITOPPUTTIAVTIKOU TATWV KAl EVal
TTovi KabapIopou.
—  2TEYVWVETE PUE EVO LOAOKO TIOWVI.

15



el Kabapiopde kol dppovTida

12.3 KaxOxpIGHOC TOU XWPOU MAYEIPEHATOC

MPOZOXH!

O akaTAAMNAOC KOBAPIOHOC UTTOPEI VO TIDOKOAEOE!

dNUIG OTOV XWPO HUOYEIPEUOTOC.

» Mn xpnolpyoroleite ompel GoUPVoU, UAIKG TPIYILOTOC
N GAO OUVOTA ATTOPPUTIAVTIKG GoUpVoU.

1. TpooekTte TIC UTTOdEIEEIC yIl T UAIKG KaBapiopou.
— JeAida 15

2. KobopioTe pe CeoTd SIGAUPO OTOPPUITAVTIKOU
moTwv 1N &ddvepo.

3. >e mepinTwon peyadAng pumoavonc, XpnoldoroleiTe
QTTOPEUTAVTIKO GOoUPVOU.
XPNOIUOTIOIEITE TOl AMMOPEUTTAVTIKG GoUPVOoU POVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUATOG.
ZupBouAn: Mo TNV AMOUGKEUVON TWV OUCKPEOTWY
oopwv, CeotaveTe eva AITCOVI VEQO UE PEPIKES
OTOYOVEC XUHO Agpoviou yia 1 pexpl 2 AeTtar ye mn
LEVIOTN 10XU UIKPOKUUATWY. To va amodpuyeTe TNV
emBpaduvon Tou BpaopoU, TOTTOBETEITE TAVTOTE Eval
KOUTGIAI EOCOH OTO OKeUOG.

4. >KoUTTiOTE TOV XWPO HOYEIPEUOTOC HE EVO HOAOGKO
TTaWVI.

5. AdNoTe TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOE! LE
QVOIXTR TNV TTOPTAL.

Ka0apIiopog Tou TrepIioTpepOpEVOU SioKou

1. [Npooe&te TIC UTTODOEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
- Jehida 15

2. AdoaipeoTe Tov TOV TIEpIoTPEDOPEVO BIOKO.

3. KobopioTe ToVv Tov TepioTpedOuevo diokope (e0TO
OIGAULIC OTTOPEUTIOVTIKOU TTIATWY KAl EVO IOAGKO
Tovi KabapIopou.

4. >TeyVwOTE e VO JOACKO TTawvi,

5. TomoBethoTe Eava Tov TIepioTpedOueVO dioKo.
MpooelTe, va aodpaAioel OwOTA O TTEPICTPEDOUEVO;
diokog.

12.4 KaxOxpIiGHOG TNG HTTPOCTIVAG TTAEUPKQ
TNG CUCGKEUNG

MPOZOXH!

O akaTOAMNAOC KOOAPIOHOC UTTOPE! VO TIDOKAAEDE!

dNUIG OTNV PTTPEOOTIVH TAEUPG TNC OUOKEUNC.

» Mn xpnolgoTioleiTe uypd KaOapiopou TCaPIwY,
HETOAMIKEC EUOTPEC I EUOTPEC YUOAIOU VIO TOV
KoOopIoO.

» [a TV armoduyr dIGBPwong OTIC PITPOCTIVES
TASUPEC avo&eidwTou XOAUBO, amopaKpUvVETE
OHEOCWC TOUG Aekedec amd GAaTar aioBeaoTiou, AITTOC,
KOPV PAGOUP Kail TOUG AekedeC ammd aotpad! auyou.

» >TIc emddvelec avoleidwTou XGAUBO XONOIYOTIoIEITE
eIdIKA peoa ppovTidag avoleidwTou XAAUBO yIa
(eOTEC EMPAVEIEC.

1. [Npooekte TIC UTTODOEIEEIC VIO T UAIKG KaBapiopou.
- Jehida 15

2. KaoBapilete TNV UmPooTIvi TTAEUPG TNC OUCKEUNG e
(eoTO DIGAULIG OTTOPEUTIOVTIKOU TIIATWVY KAl PE EVal
mavi kabapliopou.
Znpeiwon: Mikpeg dIodopeES XPWUATOG OTNV
PTTOOOTIVH TAEUPG TNC OUOKEUNG epdavidovTal omd
Ta O10DOPA UAIKG, TI.X. YUOAI, TTAGOTIKO 1 HETOANO.

3. 2TIC PITPOOTIVEC TIASUPEC TNG OUCKEUNC ammo
avo&eidwTo XGAUBQ, eOASiYTE TTOAU AETITO TOL UEOOK
dpovTidac avoleidwTou XOAUBO e eval HOAOKO TTOVI.
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Ta UNKG dpovTidoag avoleidwTou XGAURBa uTtopeite
Vol TO TTpounBeuTeiTe OTNV U Eeoia eEunnpETNoNG
TEAOTWV | OTO EIOIKA KOTOOTHUOTO.

4. >TeyVvwOTE e VO HOACKO TTavi.

12.5 KaOapiopog Tou rediou XeEIpIoHoU

MPOZOXH!

O oKaTGAMNAOG KOBOPIOUOC PTTOPE! VO TIPOKOAECE!
dnui& oTo Tedio XeIPIoHOU.

» Mn okouTileTe TOTE UYP& TO TTedio XeIPIoKOU.

1. TNpooekte TIC UTTODEIEEIC VIOl T UANIKG KaBapiopou.
- JeMida 15

2. KaBopioTte 10 medio xeIpIopou pe eva Tavi armo
HIKPOIVEG 1| JE Eva HOAOKO, UYPO TTOWVi.

3. ZTeyveoTe JE eval HOAGKO TTOVi.

12.6 KaxOapIoHOG TWV EEXPTNHETWV

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIal T UANIKG KaBapiopou.
— JeAida 15

2. MouNIGioTE TO KOPEVO UTTOASIHpOTA dOyNTWV LE EVal
uypO mavi KabapiopoU Kal (eoTd OIGAUPO
QTTOPEUTIAVTIKOU TATWV.

3. KaBapioTte Ta e€apTAPATO KOAG Le (eoTO BIGAULIO
COTTOPPUTTOVTIKOU THIATWY KAl EVO IOV KaBapIiopou 1
gia BoupToo KaOapIouoU.

4. Kobopilete TN oXOpa pe KABopIoTIKA avo&eidwTou
XOAURBC 11 OTO TTAUVTHPIO TWV THIATWV.

2 TIEPITTWon peydAng pumavong XPnoIJoTIoINoTe
eva avo&eidwTo oUpuo Koudivac 1 amoppUTIaVTIKO
doupvou.

5. ZTeyvooTe Je eval HOAGKO TIOWVi.

12.7 KaxBxpIGpOC TWV TIXHIWV TNG TTOPTAC

MPOZOXH!
O aKoTGANAOG KO(@O(pIOU(')C,‘ UTTOPEI VO TIPOKOAEDE!
Cnula oTa TCOPIO ™me TOPTOC.

Mn xpnolporoleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. Mpooe€Te TIC UTTOBEIEEIC VIO TG UAIKG KoiBapliopou.
- JeANida 15

2. KobopioTe Ta TCAPIO TNC TTOPTAC PE Eval UYPO TTAVi
KOOOPIoUOU KOl UypO KoOopIopoU TCOUIWY.
Znueiwon: O1 okIEC oTa TCAUIa TNG TIOPTOC, TTOU
daivovTal 0av YPOTOOUVIEG, EIVAI OVTAVOKAXOEIG
dWTOC TOU PWTICHOU TOU XWEOU POYEIPELOTOG.

3. 2TeyvwoTe e EVa JOAGKO TTavi.

12.8 YmooTtnpi&n KxOxpicpou

H umooTnpién KabapIopoU ammoTEAE HIa yPryopn
eVOMOKTIK AUon yIa Tov evOIGECO KOOOPIOUO TOU
XWPOU payelpeparog. H umootpién kKabapiopou
HOUNIGel Tn pumtavon pEow TNG eEATHIoNG OIGAULUOTOC
OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY. 2TN OUVEXEID, UTTOPE N
pUTIOVON VO OTTOUOKEUVOEI EUKOAOTEPQ.

PuUBpion Tng AeiToupyiag KXOXPIGHOU

1. BOATE UEPIKEC OTAYOVEG OTIOPPUTOVTIKOU TIATWY O
eva ONTCOVI pe vepod.

2. [ va amoduyete TNV emBp&duvon Tou BPaouoU,
TOTTOOETAOTE EVO KOUTOAI UEOO OTO OOXEIO.

3. BdaATe TO PAITCOVI OTN PECN TOU XWOEOU
HOYEIPEUATOG.



AnokaraoToon BAaBwv el

4. PubuioTe piot 10XU HIKPOKUpGTWY 600 W. 8. >KOUTIIOTE TOV XWPO HOAVEIPEUATOC HE EVO HOAGKO
5. PubBuioTe pia didpkeia 3 AeTITav. TTQWVi.

6. =eKIVNOTE TO PIKPOKUUOTAL. 9. AdNoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LIE
7. Meta Tn ANEN Tng diGdpKelog, adrioTe TNV TTOPTN QVOIXTA TNV TTOPTAL.

aKOuN 3 AemTdt KAEIOTH.

13 AmokataoTaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OOC UTTOPEITE VO TIC GITOKOTOOTHOETE oI id101. XpNOIWOoTIoINoTe TIC TTAnpodopied
Yl TNV ommoKoTdoTaon PAaBwY, TPoToU £pBeTe Oe emadr| Ye TNV utinpeocia eCutnpetnong meAaTwv. ETol amodpelyeTe
aokora €€0dai.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTAMNAEC ETMOKEUEC eivail emKivVOUVEC.

» MOVO ekmaIdEUUEVO, EIDIKEUUEVO TIPOOWTTIKO
ETTPETIETAI VO TIOOYUGTOTIOINOEI ETTIOKEUES OTN
ouoKeun.

» OTov n ouoKeur eival EAATTWHOTIKI KOAEOTE TNV
urnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

13.1 AucAceiToupyieg

BA&BN AITiEQ KOI QVTIHETWOITION TIPOBANUATWV
H ouokeun oe To ¢Ic Tou KoAwdiou olvdeonc oTo BIKTUO ToU PelPaToC Oev eival ouvOedELEVO.
AeiToupyei. » >uUvOEOTE TN OUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H aoddAeior 0TO KIBWTIO a0POAEIWV ETTECE.
» EAeyETe TNV aodGAEIn OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIRV.
H mmapoxr peupoTog exel OIGKOTIE.
> EAeyETe, edv AeiToupvei 0 WTIOPOC XWPOU I 0l GAAEC CUOKEUEC OTOV XWPEO.
AeIToupyikn BAGRN
1. KateBdoTte TNV aodaAeia 0TO KIBWTIO TWV AODAAEIWVY.
2. Metd omo mepimou 10 deutepoAenTa aveBaoTe TNV Eava
v Ea&v n BAABN nTav pia pdvo popd, oprvel To PAVULO.
3. Edv 1o pfAvupa epdavioTel €K VEOU, KOASOTE TNV UTINEEoial eEUTTNEETNONG TTEAGTWY. AWOTE
KOTQ TNV KANoN 10 GKPIBEC privupo odOAUOTOC.
- "Yrinpeoia eéunnpeTtnonc meAatwv”, SeAida 19
H mopTa dev gival evieAws KASIOTH.
> EAeyETe, v uoASippaTa daynTwV 1 EEVO OCWUOTA EIVAI HOYKWUEVD OTNV TTIOPTO.
Ta doynTd H 10XUC HIKPOKUUATWY €ival puBpIiopevn TIOAU pikpn.
CSOTP(IVOVTW L, > PubpioTe pio upnAoTEEN 10XU UIKPOKUUOTWY. = JeAida 11
ﬁg;{gfgg;n 0.1 >Tn OUOKEUN) TOTTOBETNONKE HIG HEYOAUTEEN TTOCOTNTA O’ O,TI oUVABWG.
' » PubBpioTe pia peyoAuTepn SIGPKEIAL.
Mo TN SIMAN moooTNTA XPeItleoTe ToV JIMAGCIO XPOVO.
Ta aynTa eival Mo Kpua omd 0TI oUVNOWG.
» [upioTe Ta daynNTd N avokaTEWTE eVOIGUEOT TOr daynTA.
O mepioTpedOUEVOC 3TNV TIEPIOXN TOU pnXoviopoU Kivnong Tou meploTpedopevou BioKou umdpxouv putiol N EEva
OloKoC ypoToouvilel I OWUOTO.

guvel. » Koabopiote Tov KUMVOPIKO OOKTUNIO KOI TNV €00XM OTOV XWPEO LOYEIPEUATOC.

H Aeitoupyia H ocuokeun €xel pio BAGRN.

HIKPOKUHOTWY » Otav autn n BAGRN epdavideTal emavelANUUEVa, KOAEOTE TNV UTNEEeoia eEUTINEETNONG
OIOKOTITETA. TTEAOTV.

H ouokeun de H meploxr pubuioewv evepyotoinonke KaTa AGB0G.

BpiokeTol og » [aTroTe To Stop.

AeIToupyia. >tnv . . . art
0BVN evOEiEEwY MeTd Tn pUBuIon dev MaTNONKe To start,

BOIOKETOI LIot XPOVIK ™ MoThoTe start 1} akuPWoTE TN PUOUION, TTOTWVTOC Stop.
OIAPKEIQL.
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BAaBn AITiEQ KO QVTIMETWTTION TTPOPBANUKTWV
>1nv évdelgn avaBouv H mapoxn peupaTog €xel OI0KOTIEI.
TP UNOEVIKAL. » PuBpioTe €K VEOU TNV WPO.

- "ExTeAeon tn¢ mowtnc Beoncg oe Aeiroupyia”, ZeAida 10

>Tnv evdeltn daivetal H AsiToupyia mapouciaong eival evepyorioinuevn.
gva M.

>Tnv 066vn evdeifewv ZOOAUG OTO QUTOUOTO CUOTNHO QVOIYLOTOC TNG TTOPTOGC.
eppavicetal To ATIEVEQYOTIOINOTE TN OUCKEUR.

punvupo € 3. Mepipévete 10 AemTa.

Evepyomomote Eava Tn cuokeun.

Otav auTtr n BAGRN epdavideTal emavelAnUUeEVa, KOAEOTE TNV UTnpeoia eEutiNEETNONG
TEAOTQV.

voens

14 Amnooupon

TIOAQIGV OUOKEUWV. oUpdWVa e TNV EUPWTIOIKA odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV KAl
NAEKTPOVIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -

MabBeTe edw, TOV TPOTO TNG OWOTAG AMOOUPONG E AUTR N GUCKEUT XOPOKTNPICETA
I

14.1 Ammocupon TAAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVO e TOUC KAVOVECQ WEEE).

TTPOOTOCIOG TOU ﬂSpIBI(')()\)\OVTOC‘, urropoUv val H odnyia mpokaBopilel Ta TACIOIn yio

EMOVATTOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEG UAEC. LGl AMAOUEON Kal aElomoinon Twv

> ATIOOUPETE Tr OUOKEUN OULWVA LE TOUG KAVOVEG TIOAIGOV OUOKEUWY HE 10XU 0" OAn TNV
TTPOCTOOING TOU TTEPIBOAMOVTOC. EE.

[MANPOPOPIEC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amdoupong Ba Bpeite oTo €IdIKO KATAOTNHO ) OTNV
appodIa TotTK AnpoTIKN APXN 0OC.

18
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15 Yrnnpeoix eEUTTNPETNONG TEAXTWV

OT0v €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN xPnon, otav dev
pmopeite va emdiopbwoeTe ol idlol pia BAGBN otn
OUOKeUN 1 OTOV N OUCKEUN TIPETIEI VO ETTIOKEUCOTE,
ameuBuvOeiTe oTnV umnpEeoia eEUTINEETNONG TIEACTWY
TNC ETAIPEING HOC.

AerrTopepeic MANPOPOoPIeC yIa TOV XpOVO eyyUlnong Kail
TOUG OPOUC eyyuNoNG OTN XWPo 0ac Ba AaBeTe omd Tnv
uTInpeoia e€urnPETNONG TIEACTWY TNC ETAIPEIOC POG, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV IOTOOEANIDO UGG,

Otav £€p0eTe 0e emadn pe TNV utnpeoio eEUTTNEETNONC
eAaTQV, XpeldleoTe Tov aplBuod mPoidvTog (E-Nr.) kai
Tov apIBud Kataokeunc (FD) TN ouokeuncg oac.

Ta oToIXeia eMKOIVWVIOC TNG uttnpeoiag eEumnpeéTnong
TeAaTV Oa T BpeiTe OTOV CUVNUUEVO KATOAOYO TNG
uTInpeoiag eEUTNPETNONG TTEAGTWV ) OTNV 1I0TOOEAIdO

HOG.

AUTO TO TIPOIOV TIEPIAGUBAVE! TTNYEC PWTOC TNG
KaTnyopiog evepyelakng amodoong G. O1 nyeg ¢wTog
eival 8100e01ueC WS AVTAAOKTIKO KOl ETITOETETAI VO
QVTIKOTOOTNOOUV POVO aTTO EKTIAIOEUEVO VIO QGUTO
€I0IKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

15.1 ApiBpog TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaxTtxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBuod
koTookeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv Tvokida TUTIOU
TNG CUOKEUNC.

Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplBpouc Ba Tn Bpeite,
OVOIYOVTOC TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
OOC Kol ToV opIBuo TNAEPWVOU TNG UTTNPECIOG
e&utmnpeTnong MEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

16 'ETOoI mETUXXIVEI

Mo diddopa paynTd O Bpeite edW TIC KATANMNAES
pUOUIoEIC KOBWE KAl T KOAUTEPO EEQPTAHOTO KOl
pavelpIk& okeun. TIC CUOTAOEIC TIC EXOUUE
TTPOOOPUOOE! IBAVIKA VIO TN OUOKEUN OGG.

16.1 AUTOC €ivail 0 KAXAUTEPOG TPOTIOG, VI
VX TIPOXWPNOETE

Edw Oa pdibete TOV KGAUTEPO TPOTIO, TTWC VA
TTPOXWPENOETE BAUO TTPOC BUT, VIO VO UTTOPEITE VO
ekueTaMeUTEITE I0OVIKG TIC oUOTAOEIC pUBuIoNG. Oa
AGBeTe oTOIXEIO VIO TTOMG daynTd pe TAnpodopiec Kal
OUUBOUAEC, VIO TO TIWG VO XPNOILOTIOINOETE KOI VO
pubpioeTe TN ouokeun 1I0GVIKA "ue To xepl".

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog sykaupaTog!

Ta CeoTd daynTd ekAUOUV BepudTnTa. ETOI prmopouv 1o

poyelpik& okeun va eoTaBouv TTOAU.

> ATOPOKPUVETE TO JOYEIPIKG OKeUN N Ta eEOPTHUOTA
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE e Mo TIAOTPO
koudivag.

Znueiwon: Ta oToIXEIO XPOVOU OTOUG TIIVOKEC €iVail
eVOEIKTIKEC TIUEG Kal eEQPTWVTAI OTIO TNV TTOIOTNTO KOl
TN oUoTOoN TWV TPODIUWV.

1. Tlpiv TN Xprion OTOUOKPUVETE TOl OKeUN TTou O¢
XPEIACEOTE aMO TO XWPO HAYVEIPEUATOC.

2. EmAegTe eva dpaynTd ommod TIC CUOTAOEIC pUBHIoNG.

3. B&ATe TO PpaynTO OE eva KATAAMNAO OKeEUOC.
— "Skeun Kai eéapTriuata KataMnAa yior
uikookuuota", Zehida 10

4. TomoOeTeiTe TO OKEUOC TIAVW OTOV TIEPIOTPEDOUEVO
dioko.

5. PuBpioTe TN ouokeur| avTioToIXa Pe TIC OUOTAOEIC
pubuionc.
>TIC CUOTAOEIC pUBUIONG avadEQOVTOI CUXVA
XPOVIKEC TTEPIOXEC. PubpioTe MpwTa TN HIKPOTEEN
didpkela. OTav eival omapaiTnTo, AGUENOTE TN
d1dpkela. OTav OToV TMiVAKS avadeEpovTal 2
BaBuidec 10XUOC PIKPOKUUATWY Kol DINPKEIEG,
pUBUIoTE TPWTO TNV TTPWTN 10XU PIKOOKULGTWY KOl
OIBPKEIN KOl JETA TO onua Tn deuTepn.

ZupBouln: OTav BEAETE VO TOPAOKEUAOETE TTOOOTNTEG

TTOU OTOKAIVOUV OO TOV TTIVOIKG, PUBUIOTE VIa TN

OIMAGoIO TOCOTNTA TIEPIToU TN JIMAGCIO DIGPKEI.
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16.2 ZUMPBOUAEC YIX EEMAYWHX KXI LECTAPX
[Mp0o0oEETE QUTEC TIC OUPPBOUAEC VIO KOAG OMMOTEAEOLIOTO

KOT& TO EeMAywpo Kol To (EOTAUO.

EmOupia

ZuuBouAn

AuUTO TO doynTd PETG TN
AREN TN OIdPKEIaC TTPETIEI
va eival EETTOYWHEVO,
(eoTO N pOYEIPEPEVO.

PubuioTe pia yeyoAUuTepEn
didpkela. O1 peydAeg
TTOOOTNTEC KOI T
XOVTPOTEPO PaynTd
ATMAITOUV TIEPICOOTEPO
XPOVO.

AUTO TO daynTO PETA TN
AAEN Tne didipKeIag oTnv
GKPN TIPETIEI VO UNV €ivall
TTOAU Ce0TO Kol OTN UEOoN
TTPETIEl VA €iVal ETOIYO.

®  AvoKoTeUETE TO
daynTod evdidueoa.

= PybuioTe pia
XOUNAOTEEN 10XV
HIKQOKUUGTWY KOl HIot
peyoAUTEPN OIGPKEI.

To TOUAEPIKG 1 TO WAPI
HETA TO EeMAVWUO Oev
TTPETEl VA gival HOvo
eEWTEPIKA HOYEIPEUEVD
KOl OTN YEon aKOuN
KOTEWUYHEVO.

m  PubBpioTe pia
XoUNAOTEEN 10XU
UIKOOKUUOTWV.

®m [upileTe T
Eemaywueva ToOdIA,
o€ TIEPITITWON PEYOANC
TooOTNTAC, TTOMEC
dopec.

To daynTd dev TpeEMEl vV
eival oAU oTeyvo.

= PubBpioTe pia
XOUNAOTEEN 10XV
HUIKOOKUUGTWY.

m  PubBpioTe pia
HIKPOTEPN OIAPKEID.
KaAuwTe 10 paynTo.
MpoobeoTe
TEPIOoOTEPO UYPO.

ZEMAYWHX JE MIKPOKUHPOTO
MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG VIG TO EEMAYWUA KATEWUYHEVWY GAYNTWV PE UIKOOKUUOTO,

16.3 ZemaywHx

Me Tn ouOoKeur oo¢ PTToPEiTe va EEMAYWOETE
KOTeEWUypEva daynTa.

ZEMAYWHX pAYNTOV

1. TomoOeTNOTE TO KATEWUYHEVD TOOPIUT OE Eval
aVOIXTO OKeUOC TIAVW oToV TieploTpedOuevo dioKo.
Ta euaioBnTal KoppaTia doynToU PTTOPEITE VO TO
KOAUWETE PE PIKPA TUNHOTO OAOUUIVOXOPTOU, TT.X.
pTTOUTION KOl GTEPOUYEC aTO KOTOTIOUAX ) AITap&
OKPIVO KOUUATIG YnTWv. To ahoBuivoxapTto dev
EMTPETETAI VO €pOel O eMAPI PE TO TOIXWUOTO TOU
doupvou.

2. =ekivnoTe Tn Aeiroupyia.

MeTa Tnv TmapeAeuon TNC PIoNG SIGPKEIOG TOU
EETTOYWHOTOC PTTOPEITE VO OIPOIPEDETE TO
aAOUPIVOXOPTO.

3. Znueinon: Otav EEMayveTe KPEAG KAl TIOUAEPIKA
dnuloupyeiTal uypo.

AdaIPEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOl O KOO
TEPIMTWON PNV TO EXVOXONOIYOTIOINOETE 1 YNV TO
depeTe oe emadn pe GAMa TpOdIHO.

4. [upioTe N avoKkaTeEWTe TO GoynTd eVOIGEST pidt
péxpl Ouo dopeq.

[upiCeTe TO LEYOAD KOUUGTION TTOMEC POpPEC.

5. TNa TnVv e€icoppodmnon TG Bepuokpaoiag, adnveTe
Ta EemaywpEVa GaynTd VO NEEPNCOUV VIO TIEPITTOU
10 pexpl 20 Aenital 0 OepUOKPTCIa TTEPIBAAOVTOC.
2TO TTOUAEPIKA PTTOPEITE VO adAIPEDETE TG EVTOOOIQ.
To KPEQC UTTOPEITE VO TO EMEEEPYAOTEITE TIEPAITEPWL
emong Kol Pe evav PIKPO KOTEWUYPEVO TTUPNVA.

daynté Bdpog o< yp. loXUg HIKPOKUMATWY  AldpKeIa g AeTTTA
oe W
Kpeacg, oAOkANpo, Bodivd, Hooxapiolo f 800 1. 180 1. 15
XOIPIVO, LE KOl XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.10-20
Kpgag, o0AOKANPO, BodIvO, HOOXOPIoIo N 1.000 1. 180 1. 20
XOIPIVO, LE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpeacg, oAOkANpo, Bodivod, pooxapiolo f 1.500 1. 180 1. 30
XOIPIVO, LE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.20-30
Kpéagc, oe Kopudma n detee, Bodivo, 200 1. 180 1. 2!
HOOXCPIoIO 1) XOIPpIVO 2. 90 2.4-6
Kpeag, oe KoppaTia N deETec, Bodivo, 500 1. 180 1. 5!
HOOXOPIcIO N XOIPIVO 2. 90 2.5-10
Kpgac, oe KOPPATION 1 GETEC, BOdIVO, 800 1. 180 1. 8’
HOOXTPIOIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.10-15
Kipdg, avapeikroc?® 200 920 10*

© O N O g b W N =2

KoTd TO YUPIOPO XWPIOTE TG EETMTAYWUEVD KOUUOTIO HETOEU TOUC.
KarayuxeTe Tat daynTd AeTTA.

ATIOUOKPUVETE TO NON EETTOYWHEVO KPEDG.
[upioTe MOMEC dopeg To daynTo.

XwpioTe Ta EETTOYWHEVA KOUUATION PETAOEU TOUC.
AvoKaTeWTe evOIGEOT TIOOOEKTIKA TO GaynTo.
AdaIpeOTE EVTEAWC TN CUCKEUOOIO.
ZETAYWVETE PHOVO YAUKG XWPIC YAGoO, ocavTiyi, eAaTivn N KpEua.
XwpioTe To KOPPATIO TOU YAUKOU peTOEU TOUG.
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®daynrtoé Bdpog o¢ yp. loxXUg HMIKPOKUMATWY AIdpKeIa o€ AeTTTA

oe W
Kipdg, avapeikrog®® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Kiydg, avapeikroc™® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKGV® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUUATIO TTOUAEPIKWV® 1.200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
DINeTO Yaplou, pPmpICOAa wapioU 1 GETEC 400 1. 180 1.5
wapiol® 2. 90 2.10-15
AOXOQVIKG, TT.X. OPOKAC 300 180 10-15
DpoUTa, T.X. PPAUTOUAT 300 180 7-10°
DpouTa, T.X. dpapmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
BoUTtupo, Nwoiyo’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
BoUTtupo, Nwoiyo’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpO 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpO 1.000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
FAUKO, OTeYWVO, T.X. KEIK®® 500 90 10-15
FAUKO, OTeyVO, T.X. KEIK®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
AUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwV, YAUKO 500 1. 180 1.5
pulnepac? 2. 90 2.15-20
FAUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwV, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulnepac? 2.90 2.15-20
T Katd TO yUPIOUG XWPIOTE TO ESMTOYWHEVO KOUUATIO HETAEY TOUG.
2 Katoyuxete Ta doynTa AT,
3 AMOPOKPUVETE TO 10N EeMaywUEVO KPEOC.
4 Tupiote MOMEC dopéc To daynTo.
5 XwpioTe Ta EEMAVWHEVA KOPPATION HETOEU TOUG.
5 AvokoTewTe evOIGUEDO TIDOOEKTIKA TO GaynTo.
7 AdaIPEOTE eVTEAWC TN CUCKEUOOIAL.
8 ZemayoveTe HOVO VAUKG XWPIC YAGCO, ooavTiyi, CEAOTIV 1) KPEUA.
9 XwpioTe T KOPPATIO TOU YAUKOU PETAEY TOUG.
16.4 ZéGTO(MO( OVOKivNong Tou okeuoug. To KauTd uypd pmopei

) . ' ' Eadvikd va Bpdoel Kol va TITOIAoEL.

Me Tn ouOKeun 00G UTTOPEITE VO (EOTAVETE GayNTA. » KoTd To (E0TAUG TOTOOETEITE TTAVTOTE £VO KOUTGAI
ZEOTAPX GAYNTOV peoa oTto okeuog. ETol epmodideTan n emBpaduvon

TOoUu Bpoopou.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

Ta Ceotd daynTd ekAUoUV BepudTnTa. ETOI pmopouv 1o

poyelpik& okeun va eoTaBouv TTOAU.

> ATOPOKPUVETE TO JOYEIPIKG OKeUN N Ta eEOPTHUOTO
OO TO XWPO HOVEIPEUATOC TIAVTOTE HE PIC TNIACTOO

Koulivag. / X

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog epaTioparog!
KaTta To EOTAPO UYPWV UTTOPE! VO TTPOKANOEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTd onuaivel, 0TI N
Beppokpaoia Bpaopou EMTUYXAVETAI, XWPIC Vo
eudavioToUV oI TUTTIKEC GUOONIOEC ATHOU. ZUVIOTOTOI
TTPOOOXN OKOUN KOl O€ TIEPITTWON eAAGXIOTNC YOVO
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MPOZOXH! 2. Karavepete Ta daynTd HECO OTO OKEUOG 08 UIKPO
EGv akouummogr HETOAMO TIGVW OTO TOIXWHOTO TOU uyoc. o ' o
XWPOU HOVEIPEUATOC SNUIOUPYOUVTOI OTTIVORPEG, TIOU 3. KaAoyte T paynTé e Evar KOTGANAO KOTTOKI, £V
pTTopeEil va MPOoKoAEooUV CnuIdt OTN CUCKEUN 1 va mMaTo N pia eIoIKn USU'BQO(VF] HIKODOKUHOTWV.
KOTGOTPEWOUV TO ECWTEPIKO TCAUI TNG TTOPTOG. 4. =EKIVNOTE TN )\S'TQUOVIO(- ' . .
» Eva HETOAMIKO CUQ, TT.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI, 5. FuplgTs fl GVOKOTEWTE TO GayNTA eVOIGUEOO TTOAMES
TIPETIEI VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OO T GOpPEG. . ' .
TOIXWHOTO TOU XOPOU HOYEIPEUOTOG KAl ThV Ta SlapopeTikd oucTaTika Tou aynTou de
EOWTEPIKN TTASUPG TN TTOPTOG. CeoTaivovTal T0 i010 YPryopa.
, , . . ) 6. EAcyxeTe TN BePUOKPOOIA.
1. Ad)O(IpSOITS TO ETOIO d)O(van Qo TN OUOKEUXOIR KOl 7. Mo TNV £E100pPOMNON TNC BEPLIOKEACIOC, adAVETE
TOTIOGS'TF]OTS TO 0€ £val OKEUOC KATAANAO Via T0! CE0TOUEVA DOYNTS VO NEEUACOUY Viol 2-5 AeTTd
HIKpOKULOTO. o€ Beppokpaoia ePIBAAOVTOG.

ZECTAUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV HE HIKPOKUHATX
MpooeTe TIC oUOTAOEIC PUOUIONG VIO TO (EOTOUO KOATEWUYHEVWY GAYNTWY PE HIKOOKUUGTO.

daynrtoé Bapog o< yp. loXUg HMIKPOKUMATWY  AIGPKEIO € AeTTTA
oe W
Mevou, Kppimc maTo, £ToIyo GaynTd pe 2-3 300 - 400 600 8- 11
OUOTOTIKG
Sourma 400 600 8-10
Moyvi 500 600 10-13
DETEC KPEDOTOC I KOUUATION KPEATOC OE 500 600 12-17"
OOGATOQ, T.X. YKOUAOIC
S0UDAE, TI.X. AalAvIa, KAVVEAOVIO 450 600 10-15
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, HOKAPOVAKIO? 250 600 2-5
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOIKIO® 500 600 8-10
AOXOVIKS, TI.X. GPOKAG, HTPOKOAO, KapOTa® 300 600 8-10
AOXQVIKS, TI.X. OPOKAC, UTTPOKOAO, KOPOTO® 600 600 14 -17
AAEOPEVO OTTOVOKI 450 600 11-16

T KoTd TO avoKATEO XWPICETE T KOUPATIO TOU KPEXTOCG UETAEY TOUG.
2 MpooBeaTe Aiyo uypO 01O HaynTo.

® MpoobeoTe OTO OKEUOC VEPD, LEXP! VO KOAUGOET 0 TTATOC.

4 MoyelpewTe TO GaynTO XWPIC TTPOCONAKN veEPOU.

ZECTAUX ME HIKPOKUMOTX
MpoogTe TIC ouoTAOEIC PUOUIONG VIG TO CEOTOUO PE HIKPOKUUGTO.

daynrto MoooéTtnTa loxUg HMIKPOKUMATWY  AIdpKeIa g AeTTTA
oe W

Mot 200 ml 800 2-3%3

Mot 500 ml 800 3-4%3

BpedIKES TPOGEG, TI.X. UTTOUKOAAKIO via yaAa* 50 ml 360 nepimou 0,5% 8

BpedikéC TPODES, T.X. HTTOUKOAGKIO yiot yoAa* 100 ml 360 nepimou 1%

BpedIkEC TPOPEC, TI.X. UTTOUKOAAKIO yia yaha* 200 ml 360 1,5%¢

>ouma, 1 dATCAvI 200 vyp. 600 2-3

Soutma, 2 dATCAVIO 400 yp. 600 4-5

Mevou, Kppimc maTo, £ToINo GaynTd pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOTIKG

' B&ATE £va KOUTOAI OTO TTOTAPL.

Mnv uTIEPBEPUAIVETE T GAKOOAOUXO TTOTA.

EAeyETe evdidpeoa 1o daynTto.

ZeoTaiveTe TIC BPePIKES TPODEC XWPIC ONAN N KOTIAKI.
MeT& To (e0TOUO KOUVATE TTAVTOTE TO GayNTO KOAX.
EAeyETe omwodnmoTe TN BeppoKpaaoia.

XwpioTe TIC PETEC TOU KPEATOC PETAEU TOUG.
MpooBeoTe Aiyo uypd oto daynTo.

©® N O O A W N
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®daynrtoé MoooétnTa loxXUg HMIKPOKUMATWY AIdpKeIa o€ AeTTTA
oe W

Kpgac oe odAToo’ 500 yp. 600 8-11

Moyvi 400 vyp. 600 6-8

Moyvi 800 vp. 600 8-11

Naxovikd, 1 pepida® 150 vp. 600 2-3

Aaxavikd, 2 pepidec? 300 vp. 600 3-5

BaATe éva KOUTGNI OTO TTOTN L.

Mnv umrepBeppaiveTe Ta AAKOOAOUXD TTOTA.

EAeyETte evdidpeoa 1o daynTo.

ZeoTaiveTe TIC BPEPIKES TPODEC XWPIC BNAN 1 KOTIOKI.
MeTa To (E0TAUO KOUVATE TTAVTOTE TO GAyNTO KGAQ.
EAeyETe omwodnmoTe TN BEpLOKPACIC.

XwpioTe TIC GETEC TOU KPEATOCG PeTA&U TOUC.
[MpooBeoTe Aiyo uypo oTo daynTo.

© N O g b~ W N =

16.5 Mayeipepa
Me Tn OUOKEeUN OO0 UTOPEITE VO LOYEIPEWYETE PaynTA.
Mayeipepax paynTwv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

Ta Ceotd paynTd ekAUoUV BeppodTNTO. ETOI pmmopouv Ta

HoyeIpIK& okeun va eoTaBouv TTOAU.

>  AMOPOKPUVETE TO HOYEIPIKG OKeUN N Ta eEQPTHHOT
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE HE pIo TIAOTRO
koudivag.

1. AOKIPAOTE, €AV TO OKEUOC XWPAEI OTOV XWPO
HOYEIDEPOTOC Kol O TIEPIOTPEDOLEVOC OIOKOC UTTOPEI
VO YUPVG avepTtodIoTal.

— XpnolyotoleiTe yiot ynTd pic WnAry dopua.
— XpnNOoIUOTIOIEITE VIOt COUDAE KOl OYKPOTEV EVQl
peyoAo, pnxod okeuog.

2. KoTovepete T doynTd HEOO OTO OKEUOC OE PIKPO
Uyog.

3. KoTd To payeipeua Ye JIKPOKUPOTO KOAUWTE TO
daynTd Pe eva KOTAMNAO KATIOKI, VA THIATO 1 JICK
eI0IKN PeuBpavn HIKPOKUUGTWY.

MayeipeEHX HE MIKPOKUMOTO

— KoTt& To YoIho 0TO VKPIA PN OKeMadeTe To
daynTa.

— e mepinmTwon ouvOuaopoU LIKPOKUPATWY KOl
VKPIA pn okemddete 1o daynTa.

4. TomoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TTEPIOTPEPOUEVO
dioko.

- Kota To Yoo oTo YKPIA TOTToBEeTEITE TN OX&PO
OV oToV TeploTpedoOuevo dioko. Mnv
TPOOEPUAVETE.

5. ZekivnoTe Tn AeIToupyiai.

6. o TnVv e€looppomnon TnG Bepuokpaoiag, adrvete
Ta CeoTapeva daynTd Vo NEEUACOUY VIa 2-5 AeTTTdx
o€ Bepuokpaoia ePIBGAOVTOC.

— [lpiv TNV KOTI TOU KPEaTOCg, adAVETE TO VOl
noepnoel yia 5-10 Aemra.

— AdnveTe T COUYAE KOI TGO OYKPOTEV VO
NEEUNOOUYV VIG 5 AeTITA OTNV OTIEVEPYOTIOINEVN
OuoKeun.

ZUuMBoUAR: Mo 0oUBAGKIO HE WAEPI 1) AOXAVIKG

xpnolgomoleite mavrtote EUAIVO OOUBAGKICL.

daynrté Moodétnta EfapTApara loxug Tpoémog  Aidpkela  YTrodeieig
MIKPOKUM WYnoidato o€ AemrTd
drwvoe ¢
w
OAOKANpo koTtomouho, 1.200 yp. KAeloTod 600 - 25-30 lupioTe TO peTa TNV
dPEOKO, XWPIC HOyeIpIko TTOPEAEUON TOU PIooU
eVTOo0In OKeUoC XPOVOU.
KoppaTia 800 vp. AvoIXTO 360 ™ 30-40 TomoBeThoTE TO PE TN
KOTOTIOUAOU, TT.X. HaVEIPIKO HEPIG TNG TTETOOC TTPOC T
TETOPTO KOTOTIOUAOU OKEUOoC movw. Mn yupioeTe TO
+ daynTo.
>xapa
dTepouyeg 800 vp. AvoIXTO 360 ™ 15-25 Mn yupioeTte 10 daynTo.
KOTOTTOUAOU, HOYEIPIKO
HOPIVOPIOUEVEG, okeuog
KOTEWUYHEVEC +
>xapo

T AvokaTéyTe evOIPEDO TIPOOEKTIKG TO haynTo.
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daynrtoé Moooétnta ESapthpara loxug Tpomog  Aidpkela  Ymrodeieig
HIKPOKUM WPnoigato og Aemrtd
drwvoe ¢

w
XolpIvo Kpeag xwpic 750 yp. AvoIxTo 360 ] 40-50 [upioTe TO daynTO 1 pEXPI
TIETOQ, T.X. OBEPKOC HOyEIPIKO 2 dopec.
OKeUOoC
Awpideg pmeikov mepiou 8  Ixdpa 180 ™ 10-15 -
Awpideg
Wntocg KIpag 750 vyp. AvoIxTo 1. 600 1. - 1. 20-25 Mayeipeuete TO daynTd
HOYEIPIKO 2. 360 2. 2. 25-35 avoixtd. To péyioto Uyog
OKeUOoC TOU GaynToU QVEPXETOI OTOK
6 cm.
Wapl, T.X. KOHUATIO 400 yp. AvoixTd 600 - 10-15 [NpooBeoTe 01O GaynTd Aiyo
dIAETOU HaVEIPIKO vepPO, XUPO AgpovioU N
OKeUOoC KPOOI.
DINeTO Yaplou, 400 vp. AvoIxTO 360 il 10-15 [Mponyoupevwe EemaywoTe
OYKPOTEV HayeIpIKo TO KOTEWUYUEVO WAPL.
OKeUoC
>OUBAGKIO Wopiou 4-5 >XAPO 180 ] 10-15 Xpnoipotoleite EVAIVO
KOUMOTIO OOUBAGKIC.
SOUDAE, YAUKO, TI.X. 1.000 vp. Avoixto 360 ™ 30-35 To peyioTo Uyog Tou
ooudAe pulndpog e HOyeIpIKoO daynToU aveépxeTal oTa 5
dpouTa OKeUoC cm.
SOUDAE, oApupd amd  1.000 yp. Avoixto 360 ] 30-35 [MoomoAioTe To doaynTO pE
WHA UNIKG, TI.X. HOyeEIpIKO Tupi. To peyioTo YOG Tou
TTOOTITOIO OKeUOoC daynTou aveépxeTal oTa 5
cm.
SOUDAE, TTIKAVTIKO 1.000 yp. Avoixto 360 ™ 30-40 To peyioTo UYog Tou
OO HOYEIPEUEVD HaVEIPIKO daynTou avepxeTal oTa 4
UNIKG, TT.X. TTOTATEC OKeUOoC cm.
OYKPOTEV
>ouro, oOyKpoTey, LY. 2-4 AvoixTo - ] 15-20 -
KpeuuudooouTa ONTCAVION  LOYEIPIKO
OKeuoC
Aoxavikd, GpeoKa 250 vyp. KAe1oTO 600 - 5-10° KoyTe Ta OUCTOTIKG O€
HayeIpIko OpOIOPOPHO KOPUATION AV
OKeUoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pexp!
2 KOUTGAIEG vePO.
AvokaTeueTte To daynTo
evOIAEDQ.
Aaxavika, Gpéoka 500 yp.  Kheioto 600 - 10-15 -
HayeIpIko
OKeUoC
SOUBAGKION AOXaVIK@V — 4-5 >XAPO 180 ] 15-20 Xpnoipotoleite EVAIVO
KOMMOTIO OOUBAGKIC.
MoTdTec 250 vyp. KAeloTo 600 - 8-10' KoyTe Ta OUCTOTIKG O€
HOyeIpIKo OUOIOUOPHO KOUUATION AV
OKeUog 100 yp. mpooBeoTe 1 pexpl
2 KouTaiEC vepo.
AvokaTeueTte To daynTo
evOIduEDQ.
MoTdTec 500 vp. KAeloTo 600 - 11-14" KoyTe Ta OUCTOTIKG O€
HOyeIpIKO OUOIOUOPHO KOUUATIO. AV
OKeuoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXPI

2 KouTalieg vepo.
AvakaTteuete To daynTod
evOIduEeOQ.

T AvakoTeyTe evOIGUEDO TTPOOEKTIKA TO haynTo.
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®daynrtoé MooétnTa ESaptApaTta loxug Tpoémog  Aidpkela  YTrodeieig
MIKPOKUM @noigato og Aemtd
drwvoe ¢

w
MoTareg 750 vyp. KAeloTo 600 - 15-22" KoyTe Ta GUOTATIKG O€
HoyeIpIKO opoIdUOPHO KOPUGTIO. AVa
OKeUOoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pexp!
2 KOUTOAIEC vePO.
AvakaTteuete To daynTo
evOIAPEDOQ.
Pud 125 vyp. KAeloTd 1. 1.- 1. 57 MpooBeoTe TN SIMAGOIN
HOyeIpIKO 800 2. - 2. 12-15  moooTnTa LYPOU.
OKeUOoC 2. 180
PUC 250 vp. KAeloTO 1. 1. - 1.6-8 MpooBeoTe TN dIMAGOIO
HOVEIPIKO 800 2. - 2. 15-18 moooTnTa UYPOU.
OKeUOog 2. 180
TooT, TPoOYNUEVO 2-4 peTec  Sxdpo - i 1n -
TAeUP&
2-4
2n
AeUPA:
2-4
TooT, YKPOTIVE 2-6 peTeC  2xOpa - i 7-10 H didpkeio peTaRGMETON
avaAoya Je TNV EMMoTPwWon.
®poUTa, KOUTIOOTO 500 vyp. KAeloTo 600 - 9-12 -
HOYEIPIKO
OKeUOoC
FAUKS daynTa, TI.X. 500 ml KAeloTO 600 - 6-8 AvakaTeyTe evOIGUEOR TNV
TTOUTIYKQ, OTIVUNG HOyeIpIKO TTOUTIYKO KOAG 2-3 dpopeg
OKeUog He TO XTUTINTAPL.

T AvokaTéyTe evOIPEDO TIPOOEKTIKG TO haynTo.

16.6 PaynT& SOKIHWV

AUTEC Ol €TTIOKOTINOEIC BNUIoUPYNONKAV VIO EPYGOTHPI0 OOKIUWY, VIO TN OISUKOAUVON TOU EAEYXOU TNC OUCKEUNG KOTO
To MPoOTUTTO 60350-1:2013 N IEC 60350-1:2011 kai katd To mpoTuno 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mayeipepax pE HIKPOKUHOTX

dayntoé lox0ug pikpokupdTwy  Aldpkela o€ AeTTTd Y1moédeign
oe W
Meiyuo auywv-yOAGKTOC 1. 360 1.12-17 TomobetroTe TN GOPUG TTUPEE
(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mavw oTtov
eploTpedouevo OioKo.
MovTeotmavi 600 8-10 TomoBeTnoTe TN dOPLG TTUPEE

@ 22 cm TAvVw OTOV

mepIoTPEPOUEVO OIOKO.
Wntoc KIPAC 600 20-25 TommoBetroTe TN GOPUC TTUPEE

oTov TeploTPpedOLEVO BioKO.

ZEMAYWHX JE MIKPOKUMATX
2UOTAOoEIC PUBUIONG VIG TO EEMAYWUA PE UIKOOKUUOTO,

daynto lox0g HiIKpokupdTwy  AldpKeia o€ AeTTTA Y1oédeign
oe W

Kpeac 1. 180 1.5-7 TomoBeTtnoTe TN dOPLG TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TGvw OTOV

epIoTPePOUEVO OiOKO.

25



el Odnyiec ouvappoAdynong

Mayeipepa o€ GUVOUXOHO HE HIKPOKUMOTX

daynrto loxug Tpotog Aidpkela o€ Ymodeign
MIKPOKUMATWY  YnoipaTog AemrTd
oe W
MoTGTEG OYKPATEV 360 i 35-40 TomoBeTtroTe TN GOPUG TTUPEE,

@ 22 cm AV OTOV
eploTpedoOuevo dioKo.

17 OOnyiec cuvapuoAoynong

MpooelTe auTeC TIC TANPODOPIEC KOTG TN
OuvapPPoAdYNoN TNG CUOKEUNC.

17.1 AcdaAng cuvapHoAoynon
Mpooelte auTtec TIC uttodeileic aodaleiag,
OTOV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN.

= MOVO pe Tn OwoTH TOTTOBETNON OUPPWVQ pe
TIc 0dnyiec TomoBeTnonc dicodaAideTal N
aodoAeia KOTO TN XpNnon. O eyKoTaoTATNG
eival utreuBuvoc yia TNV ayoyn AeiToupyia
oTn Beon TomoBeTNONG.

m EAeyETe TN OUOKeUun PETA TNV adaipeon TNG
ouokeuaoiag. 2e epimrwon ¢nUIGC KaTh TN
HETAPOPA YNV Tn OUVOEOETE.

B ATTOPOKPUVETE TG UNIKO OUOKEUQOIOC KOl
TIC KOMNTIKEC PEUPBPAVEC ATTO TOV XWPEO
HOVEIDEUOTOC KaI TNV TTOPTA, TIPIV TN 60N
oe AeiToupyia.

= Mnv amopoKkpuveTe ToTe TN diadavn
HepuBpavn amd TNV e0WTEPIKA TTASUPG TNG
TOPTOC.

m [Tpooelte Ta GUAC CUVAPHOAOYNONG VIO
TNV EYKOTAOTAON TwV €EXPTNHATWY.

® To evroixiCOueva VTOUAQTTION TIPETIEI VO EIVOI
avOeKTIKG OTn Beppokpaoia pexpl Touc 90
°C, Ol VEITOVIKEC TIPOOOWEIC TWV VTOUAGTTIWV
pexpl Toug 65 °C.

= Mnv TOTOOETHOETE TN CUOKEUN TTIOW OTO
HIo SIGKOOUNTIKNA TTOPTO 1 TOPTA
vTouAamou. YTapxel KivOuvocg
utrepBeppavonc.

® [TpayPaTOTIOINOTE TIC EQYOOIEC KOTING TWV
QVOIYHOTWY OTO VTOUAQTTI TIPIV TNV
TOTTOBETNON TNG OUOKEUNG. APaIpEDTE Tal
amoBAnTa (piovidia, ypedia). H Aeiroupyia
TWV NAEKTPIKWV €EQPTNUATWY UTTOPEI VO
EMNPEAOTEI APVNTIKO.
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= MoOvo adeloUxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEDEl CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITTWOoN
dnuIV Aoyw AdBouc ouvdeoncg, dev
udioTaTal Kaveva dIKAiwPo eyyunong.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog
TPRXUMATIOHOU!

ECoptnuoTa, Tor omoia KoTa TN SIGPKEIa TNG
OUVOPUOAOYNONG €ival TTPOOITA, UTTOPE] va
eival KodTepa Kal va odnyrnoouv oe
TOOQUHOTIOHNOUC.

» DopATE TTPOOTATEUTIKA YAVTIO

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H xprion evoc emekTapevou KoAwdiou

ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC KOl KN

EYKEKPIPEVWVY TIDOCOPUOYEWY, Eival EMKivOUVN.

» Mn xpnoIpomoleiTeE Kaveva KaAwdIO
emekTaoncg (pmoAavteda) f) moAumpllo.

» OTtav 10 KoAwdIO cuvdeonc oTo OIKTUO ToU
peUPOTOC eival TTOAU PIKPO, eAATE OE emadn
ge TNV utinpeoia eEutNEETNONG TIEAGTWV.

» XpnoIpoTIoIeiTE HOVO TIPOCPUOVEIC,
EYKEKPIPEVOUC OTIO TOV KOTOOKEUQOTH.

17.2 HAekTpIKR oUVOEDN

Mo TNV aodaAr| NAeKTPIK ouvdeoN TNG OUOKEUNC,
TMPOOELETE aUTEC TIC UTTOOEIEEIC.

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiog!

Ol pn evOedeEIVUEVEC EYKOTOOTAOEIC €ival ETTIKIVOUVEG.

» MOVO evoc eI0IKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETITOETIETA,
AopBavovTac umdyn TIC OXETIKEC TTPOdIAYPAPES, VA
EYKOATOOTNOE! PO TIPICAL ) VO OVTIKATAOTHOE! EVO
KoAwdI0 ouvdeonc.

» SuvdeeTe TN OUOKeUn POVO o€ pIa TTPICa OOUKO, TToU
eival eyKoTeoTNUEVN CUPPWVD JE TOUC KAVOVIOUOUG.

» Otav pgetd TNV TomobeTnon dev cival TTAEoV TTPOOITO
To dIg, TTPETEl VO UTTRPXEI IO TNV TTASUP& TNG
eyKaTaoToong piok OITAEN SIOKOTINC OAWY TWV
TMOAWV pe eva didkevo emadnc oo 1o AiyoTepo 3
mm. H mpooTaocia emadnc mpemel va e€aopaiideTal
HEOW TNC QVTIOTOIXNG TOTTOBETNONC.



17.3 YAIK& maxp&doong

MeT& TO EeTOKETAPIOPO eAeyETE OAOL TO JEPN VIO
evoexopevec (nuiec HeTadoPAC KABWS Kal yIo TNV
TANPOTNTO TNG TTap&doonc.

17.4 EvTOIXI{OMEVX VTOUAKITIXX

Edw 6o Bpeite unodeielc yia TNV aodoAr] ToTtobeTnoN.

MPOZOXH!

Ta om(')B)\nTa (mprovidia, ypedia) PTToPEl Vo eTNPEACOUV

O(pVF]TIKO( N AsIToupyia TWV ﬂ)\SKTpIK&)V e€opTNUATWV.
I'Ipowumorromom TIC £PY0I0IEC KOTING TWV
OVOIYUBTWV OTO VTOUAGTI TIpIV TNV TOTTOBETNON TNC
OUOKeUNG.

» AdaipeoTe Ta amoOBANTa (Tpiovidia, yPECIa).

®  To eAdxioTo UYog TomoBETNoNC avepxeTal oe 850
mm.

= To evroixiCOUevo VTOUAGTI Bev ETITPETETAI VO EXEI
oW OO TN CUOKEUN KOVEVD TTIOW TOIXWUO.

= Ol OXIOUEC OIEPIOPOU KOI TOL QVOIYUOTO
avappodnong Oev EMTPETETAI VO €IVOI KOAUPLEVQ.

® To evToIXICOPEVA VTOUAGTTION TIQETIEI VO EIVOI
avOeKTIK& oTn Beppokpaoia pexpl Toug 90 °C, ol
YEITOVIKEC TTPOOOWEIC TWV VTOUAQTTIQV PEXP! TOUC 65
°C.

17.5 AIXOTKOEIC TOTTOOETNONG OTO EMAVW
VTOUAGTTI

MpooetTe TIC dlooTAOEIC TOTTOOETNONC KAl TIC
OTTOOTAOEIC GOPOAEIOC OTO ETMAVK VTOUAQTIL.

™~ 600 —,

~ 560,

/‘\.
<16 16

17.6 MPOETOINAGCIX TOU EMAVW VTOUAXTTIOU

1. ESokpIBwoTe TO MAXOC TOU TOIXWHOTOCG TOU
vTouhamou, @

Odnyiec ouvappoloynone el

>TO TIAKOC TOU TOIXWHOTOC TTPETEI VO KATAUEPIOTE
dio TIgn X.

2. Inpeiwon: H Tipn x avTioToixel oTnv omdoTaon omo

TNV KOTW GKUA TG Aauapivag ouvdeong mPog Tov
TTOTO TOU evTOoIXICOUEVOU VTOUAQTIOU.

BidwoTe TN Aapopiva oUvOeonC OTO EMTAVW VTOUAATTI.

e QUTH TNV TTEPITITWON TMPOOEETE TNV eEKPIBWUEVN
TILA X.

\0"
l\@}

20 19 17,5 ||17-16

|- ->‘ ‘4— ->‘ ‘4—

/«gx»/
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(x=126 )| x=133 )| x=140)

17.7 AIXOTAOEIC TOTTOOETNONG OTO YNAO
VTOUAGTTI

MpoogéTe TIC dIAoTAOEIC TOTTOOETNONG KAl TIG
amooTAoEIC aodaAeiac 0To WYNAO VTOUAATI.

~600 __ e
560 !
=i

min. |

550 +2
§i§ °

17.8 MpoeTOINXGIX TOU YNAOU VTOUAXTTIOU

1. ESokpIBwoTe TO MAXOC TOU TOIXWHOTOC TOU
vTouAamou, @
>TO TIAKOC TOU TOIXWHOTOC TTPETIEl VO KATAUEPIOTE
HIC TIUN X.

2. Inpeiwon: H Tipn x avTioTolxel oTnv omdoTaon omo
TNV KOTW GKUA TG Aauapivag ouvdeong MPog Tov
TTOTO TOU eVTOIXICOUEVOU VTOUAQTTIOU.

Bidwote Tn Aapapiva ouvOeonc oTo WnAS VTOUAGTIL.
@

e auTh TNV TTEPIMTWoN MPOooesTe TNV eEaKPIBWUEVN
TIUA X.
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4. N\uote TIC 2 e€wTepIkES BideC OTOV TTAITO TOU

T3 doUPVOU PIKPOKUPGTWV.
3 ———
(18 5-l\”' > (A
20-1‘9 1‘7’,‘ 1‘7—‘16 pl T
X

mm

xe140) o147 uets) L )
17.9 MPOETOINAGIX TNG CUGKEUNG 5. 3TepeqoTe To MAIoIo TOMOBLTNONG OTOV TITO TOU

OTav TOMOBETAOETE T GUOKEUR 00C 08 &var WNAG doUPVOU PIKPOKUPATWY e TIC OUO eEwTepIKES PBideC.

VTOUAGITI, TTPETIEI VO TNV TIDOETOILAOETE.
1. AUoTte Tn peoaia Bida oTov M&To TOU PoUpvou
HIKOOKUUGTWY.

6. >TepewaoTe Ta 4 MOdIA 0TNPEIENG OTOV TTATO TOU
$GoUPVOU PIKPOKUUATWV.

2. AdaipeoTte To KAAUPUO OTOV TIATO TOU Houpvou
HIKOOKUUGTWY.

17.10 ZuvapHOAOYNON TNC GUOKEUNG

1. 2TEPewOoTE TOUG OTIOOTATEG OTN CUOCKEUT), OUPWVA
3. BidwoTe Tn peoaia Bida oTov TGTO Tou Gpoupvou He TO TIAXOC TOU TOIXWHOTOC.
HIKOOKUUGTWV.

1

" “ " “ " “ " “

[l [ [H

>

e s
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2. Inueinon:

Mn pOyKWOETE 1) ToOKIoeTe TO KaAWDIO ouvdeong.

N mpoc 1o Oekid.

3. BidwoTe Tn cuokeun yia TOCO, LEXPI VO eival

euBUYPOUMIOUEYN OTN PEON.

4. EAeyETe TNV omoOOTAON TTPOC TIC VEITOVIKES

e~———

—

min. 3mm —»

LN

(oXe}

=
|
N

——

_——

TomoBeTrOTE TN OUOKEUM OTO VTOUAGTI KOI OTTPWETE

OUOKEUEC.

H amdoToon mpog TIC YEITOVIKEG OUCKEUEC TIPETIE! VO

OVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

5. AmopoKkpuveTe To UANIKG CUOKEUOICIAC KOl TIC
KOMNTIKEC LePBPAVES ammd TOV XWPO HOYEIPEUATOC

KOl Qo Tnv TOPTO.

Odnyiec ouvappoloynone el

29



es Seguridad

Tabla de contenidos

MANUAL DE USUARIO

1 Seguridad .........ccccmmriiimnrrnnisnr e, 30
2  Evitar dafios materiales.........ccccoecmrriiiicnniiiianns 33
3  Proteccion del medio ambiente y ahorro ......... 34
4  Familiarizandose con el aparato.........ccccceceeueee 35
5 ACCESOIIOS ..uuuuemmmrrrrrrrinsssssssnmmsss s s nnsssssssnnnmsnens 36
6  Antes de usar el aparato por primera vez ........ 37
7  Manejo bASICO .......cceeerrrriinmmrrinsmn e 37
< N 1 | | S 38
L5 T (11 1 1 T o T T 39
10  Programas.......cccccuuiirnssmmmmmmmnmmmmmssnsssssssssssssnnenns 39
11 Ajustes bASICOS........cccuvmrinimnnsnnnsr e ;Y|
12 Cuidados y limpieza........c.ccccecmrriiismnrinissnnnennnnns 42
13 Solucionar pequenas averias.........cccersssamrereases 44
14 Eliminacion.......c.cciiiecinnneirne e 45
15 Servicio de Asistencia Técnica.........ccuserrvurrnnens 45
16 ASIi S€ CONSIQUE....cemiiimerremerecme e 46
17 INSTRUCCIONES DE MONTAJE. .............c...c..... 52
17.1 Montaje SegUIro .......cccvvmmmmmmrmrmrnssssssssnnmmnsnssnnennas 52

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la
informacion del producto para un uso
posterior o para futuros propietarios.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.
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1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafios provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

® para uso doméstico y aplicaciones
similares, como por ejemplo: en cocinas
para empleados en tiendas, oficinas y otras
areas comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros
alojamientos; en pensiones solo con
desayuno.

®m hasta a una altura de 4000 m sobre el
nivel del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0s a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccidon pueden prenderse
fuego.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» En caso de que salga humor del interior
del aparato, apagar el aparato o tirar del
enchufe y mantener la puerta cerrada para
apagar cualquier llama que pudiera haber.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
ros.

El sobrecalentamiento del aparato puede pro-

vocar un incendio.

» No instalar nunca el aparato detras de una
puerta decorativa o de mueble.

/A ADVERTENCIA - {Riesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.
» Utilizar siempre agarradores para sacar 1os
accesorios vy la vajilla del compartimento

de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de
quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.
Al abrir la puerta del aparato puede salir va-
por caliente. Tenga presente que, segun la
temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.
» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las roturas, astillas y grietas en el plato gira-

torio de cristal son peligrosas.

» No golpear nunca el plato giratorio con ob-
jetos duros.

» Manejar el plato giratorio con cuidado.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifnos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.

31



es

Seguridad

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafnos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

>

No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases
pueden incendiarse.

>

E

No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

No secar alimentos con el microondas.

Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.

aceite de mesa puede inflamarse.

No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!
Los recipientes herméticamente cerrados con
liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-
cilmente.

>
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No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-
den reventar durante el calentamiento o inclu-
so una vez finalizado.

>

No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

En los alimentos con la piel dura, como,

p. ej., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en
los alimentos para bebés.

>

No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

Retirar siempre la tapa o la tetina.
Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-
cipientes que las contienen pueden estar muy
calientes.

>

Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos
pueden estallar.

>

4

Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

Utilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

>
>

No tocar nunca las partes calientes.
Mantener fuera del alcance de los nifios.

Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-
llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar quemaduras

>

>

No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.



» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/A ADVERTENCIA - {Riesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicion. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v X

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-
cos. La posible humedad que haya penetrado
en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.
» Ultilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.
La vajilla y los recipientes de metal o con
adornos metalicos pueden provocar la forma-
cion de chispas al usarlos solo con la funcion

Evitar dafios materiales es

microondas. A consecuencia de esto, el apa-

rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la

superficie del aparato, reducir su vida util y

provocar situaciones peligrosas, como fugas

de energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad vy retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

— "Cuidados y limpieza", Pdgina 42

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta danada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

{ATENCION!

Si se hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar dafos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cion durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento.

» No conservar alimentos himedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccién ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

Con el tiempo, los muebles situados frente al aparato

pueden resultar danados si se tiene la puerta abierta y

la refrigeracion encendida.

» Tras el funcionamiento con temperaturas altas, de-
jar enfriar el compartimiento de coccién Unicamente
con la puerta cerrada.

» No fijar nada en la puerta del aparato.
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es Proteccion del medio ambiente y ahorro

» Dejar secar el aparato con la puerta abierta solo
tras haber estado en funcionamiento con mucha hu-
medad.

La puerta del aparato puede resultar dafnada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dana debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas

en el horno microondas a una potencia del microon-

das demasiado alta puede provocar danos en el com-

partimento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.

» Utilizar una potencia maxima de 600 W.

» Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

La entrada del microondas resulta dafada al quitar la

tapa.

» No colocar nunca la tapa de la entrada del microon-
das en el compartimento de coccion.

Retirar la lamina transparente de la parte interior de la

puerta deteriora la puerta del aparato.

» No retirar en ningun caso la lamina transparente de
la parte interior de la puerta.

Si penetra liquido, se puede danar el accionamiento

del plato giratorio en el interior del aparato.

» Supervisar el proceso de coccion.

» Ajustar primero una duracién mas breve vy, si es ne-
cesario, alargar la duracion.

» No utilizar nunca el aparato sin el plato giratorio.

Una vajilla inadecuada puede producir dafnos.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar Unica-
mente vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el

medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m | a temperatura del compartimento de coccidn se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo preparado.
m E| aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.

Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pe-
quenos detalles de la imagen, p. €j., el color y la for-

ma.

start

90

600

1

©  stop

180 360

800 kg

>

Pulsador de apertura automatica
de la puerta

Abrir la puerta automaticamente.

Campos tactiles

Seleccionar funciones.

Mando giratorio

Ajustar la hora, la duracion del tiempo o los programas
automaticos.

S aAN S

Panel indicador

Mostrar la hora o la duracién del tiempo.

Campos tactiles Seleccionar el programa automatico.
Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto. kg Seleccionar el peso en los progra-
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres- mas.
pondiente. Seleccionar el grill.
90-800 Seleccionar la potencia del microon- ® Ajustar o mostrar la hora.

das en vatios. start Iniciar el funcionamiento.
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es Accesorios

M Seleccionar la memoria.

stop Detener o interrumpir el funciona-
miento.

A Abrir la puerta del aparato.

Mando giratorio

Con el mando giratorio se modifican los valores de los
ajustes que aparecen en pantalla.

El mando giratorio es retractil; es preciso pulsarlo para
encajarlo o desencajarlo.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de
puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del
aparato se puede abrir por completo manualmente.

4.2 Tipos de calentamiento

Notas

m  Si se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

m  Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente; se debe
iniciar el funcionamiento a mano.

= Sj el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de como utilizar

los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Aplicacion

90-800 Microondas Para descongelar, cocinar a fuego lento y calentar alimentos o liqui-
dos.

™ Grill Gratinar alimentos.

Funcionamiento com- = Hornear gratinados.
binado del microon- = Dorar platos.

das

4.3 Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario.

Con el funcionamiento de microondas, el compartimen-
to de coccidn se queda frio. El ventilador se activa
igualmente.

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunqgue
ya se haya desconectado el aparato.

4.4 Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

Accesorios Aplicacion

Parrilla m  Parrilla para asar al
grill y gratinar
= Parrilla de soporte pa-
ra recipientes
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Antes de usar el aparato por primera vez es

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Realizar la primera puesta en marcha

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.
v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el sefiali-
zador luminoso situado sobre O.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.
3. Pulsar C.

6.2 Calentar el compartimento de coccion

1. Pulsar [

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre [
y el panel indicador muestra 10:00 min.

2. Pulsar start,

3. Cuando el interior del horno se haya enfriado, lim-
piar las superficies lisas con una bayeta con aguay
jabon.

6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabdn y una bayeta suave.

6.4 Colocar el plato giratorio

Utilizar el aparato solo con el plato giratorio colocado.

1. Colocar el anillo giratorio [@ en el rebaje del com-
partimento de coccion.

S——TD]

&

2. Encajar el plato giratorio [b] en el accionamiento [C],
en el centro de la base del compartimento de coc-
cion.

3. Comprobar que el plato giratorio esté correctamen-
te encajado.

Nota: El plato giratorio puede girarse hacia la derecha

o hacia la izquierda.

7

7 Manejo basico

7.1 Potencia del microondas

Aqui encontrara una vista general de los niveles de po-
tencia del microondas y de sus aplicaciones.

Potencia del micro- Aplicaciéon
ondas en vatios

7.2 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no danar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

90 Descongelar platos delicados.

180 Descongelar alimentos y conti-
nuar con la coccion.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar alimentos
delicados.

600 Calentar y cocinar alimentos a
fuego lento.

800 Calentar liquidos.

Nota:

La potencia del microondas puede ajustarse para una
duracion determinada:

= 800 W durante 30 minutos

= 600 W durante 60 minutos

= 90 W, 180 W o 360 W para 99 minutos

Recipientes resistentes al Estos materiales dejan
calor y material adecuado pasar las microondas.
para el microondas: Las microondas no dafian
m  Cristal los recipientes termorre-
m \jitroceramica sistentes.
= Porcelana
= Plastico termorresis-

tente
= Ceramica totalmente

esmaltada sin fisuras

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebullicion se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

Cubiertos de metal
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{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. gj. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden

tos decorativos en oro o danar los elementos de-

plata corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

7.3 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cion microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante "2-1 minuto.
3. Iniciar el funcionamiento.
4. Comprobar el recipiente varias veces:
- Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.
- Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

7.4 Ajustar el microondas

{ATENCION!

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Consejo: Para utilizar el aparato de forma dptima, pue-
de seguir las indicaciones que figuran en las recomen-
daciones de ajuste.

— "Asi se consigue”, Pdagina 46

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 32

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. — Pdgina 34

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas. — Pdgina 37

4. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
SEensores.

5. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccidén mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

7.5 Modificar la duracion

La duracion se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

7.6 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

7.7 Cancelar el funcionamiento

> Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

8 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

8.1 Ajustar el grill

1. Pulsar [

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre
y el panel indicador muestra 10:00 min.

2. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
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8.2 Modificar la duracion

La duracioén se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.



8.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

8.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

Memoria es

8.5 MicroCombi

Para reducir el tiempo de coccion, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Ajustar MicroCombi

1. En la potencia del microondas, pulsar 90, 180 o
360.

v Se enciende el sefializador luminoso situado sobre
la tecla pulsada y el panel indicador muestra
1:00 min.

2. Pulsar [T

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccién mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

9 Memoria

La funcidon de memoria permite guardar configuracio-
nes personalizadas para un plato y acceder a ellas en
cualquier momento.

Consejo: La funcion de memoria esta recomendada
para platos que se preparen con mucha frecuencia.

9.1 Guardar en la memoria

Nota:

= No es posible guardar distintas potencia del
microondas de forma sucesiva.

= No se pueden guardar programas automaticos.

1. Pulsar M.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre M.

2. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla y el panel indicador muestra 1:00 min.

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

4. En caso necesario, seleccionar una de las opcio-
nes:
- Para guardar la memoria € iniciar inmediatamen-

te, pulsar start,

- Para guardar la memoria sin iniciar, pulsar M.

v Si el aparato no se pone en marcha, aparece la ho-
ra en el panel indicador y el aparato guarda los
ajustes.

9.2 Activar la memoria

El programa guardado puede iniciarse muy facilmente.
Colocar la comida en el aparato y cerrar la puerta.

1. Pulsar M.

v Aparecen los ajustes guardados.

2. Pulsar start,

9.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

9.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

10 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cion de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

10.1 Ajustar un programa

1. Seleccionar un programa.

2. Pulsar [ff hasta que en la pantalla se muestre el nu-
mero del programa deseado.

v Se enciende el senalizador luminoso situado
sobre (9.

3. Pulsar kg,

v El sefalizador luminoso situado sobre kg se ilumina
y en el panel indicador aparece una sugerencia de
peso.

4. Ajustar el peso del alimento con el mando giratorio.
Si no se puede introducir el peso exacto, redondear
hacia arriba o hacia abajo.

5. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

v Se muestra el transcurso del tiempo programado.

6. Si suena una sefal durante el programa, abrir la
puerta del aparato.

- Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
— Cerrar la puerta del aparato.
— Pulsar start,
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10.2 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.
v Se enciende el senalizador luminoso situado

10.3 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

sobre start,
2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

10.4 Descongelar con el programa automatico
Los cuatro programas de descongelacion permiten descongelar carne, aves y pan.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
PO Carne picada abierto 0,20-1,00
P0O2 Porciones de carne abierto 0,20-1,00
P03 Pollo, trozos de pollo abierto 0,40-1,80
P04 Pan abierto 0,20-1,00

Descongelar alimentos con el programa
automatico

1. Sacar los alimentos de su envase.

Utilizar alimentos congelados a una temperatura de
-18 °C, en posicidon horizontal y repartidos en por-
ciones adecuadas.

2. Pesar los alimentos.

El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente plano apto
para microondas, p. €j., en un plato de cristal o de
porcelana,
sin tapar.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 39

5. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

6. Separa los trozos aplanados y disgregar la carne pi-
cada antes de dejar en reposo.

7. Dejar reposar los alimentos descongelados durante
10-30 minutos para homogeneizar su temperatura.
Las piezas grandes de carne requieren un tiempo
de reposo mas largo que las piezas pequefas. Reti-
rar las visceras de las aves tras el tiempo de repo-
SO.

8. Continuar preparando los alimentos, incluso aunque
el interior de los trozos mas gruesos siga congela-
do.

10.5 Cocer a fuego lento con el programa automatico
Los tres programas de coccidon permiten cocer arroz, patatas, verduras o sopa.

Programa  Alimento Recipiente = Margen de pe- Notas

so en kg

P05 Arroz con tapa 0,05-0,20 Utilizar un recipiente alto y amplio para preparar
arroz.

No utilizar arroz en bolsas de coccion.
Afadir entre dos vy tres partes de agua por cada
parte de 100 g de arroz.

PO6 Patatas con tapa 0,15-1,00 ®m  Para preparar patatas cocidas con sal, cortar las
patatas frescas en trozos pequefios de tamano
similar.

Afadir una cucharada sopera de agua y sal por cada
100 g de patatas.
PO7 Verduras con tapa 0,15-1,00 Pesar las verduras frescas previamente lavadas.

Cortar las verduras en trozos pequefios y de tamafio
similar.

Anadir una cucharada sopera de agua por cada
100 g de verduras.

Cocer alimentos a fuego lento con el programa
automatico

1. Pesar los alimentos.
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El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

2. Colocar los alimentos en un recipiente apto para mi-
croondas y cubrirlos con una tapa.



3. Anadir agua segun las indicaciones del fabricante
en el embalaje.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 39

5. Cuando el programa haya finalizado, volver a remo-
ver los alimentos.

10.6 Programa combinado de coccion

Ajustes basicos es

6. Dejar reposar los alimentos durante 5-10 minutos
para homogeneizar su temperatura.
Los resultados de coccidon dependen de la calidad
y la composicion de los alimentos.

El programa combinado de coccién combina el grill y las microondas.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
P08 Gratinado, congelado, de hasta 3 cm abierto 0,40-0,90
de alto

Preparar alimentos con el programa combinado
de coccidn

1. Sacar los alimentos de su envase.

2. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente no muy gran-
de, termorresistente y apto para microondas.

4. Ajustar el programa. = Pdgina 39

5. Una vez finalizado el programa, dejar reposar los
alimentos durante 5-10 minutos para homogeneizar
su temperatura.

11 Ajustes basicos

El aparato se puede adaptar a sus necesidades.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del

equipamiento de su aparato.

Ajuste Seleccién Significado

{ Tono de las teclas On' Activar el tono de las teclas tactiles.

tactiles

{Tono de las teclas  OFF Desactivar el tono de las teclas tactiles.

tactiles Nota: Con start y stop activos, se mantiene el tono de las teclas tactiles.
¢ Modo Demo dEd Activar o desactivar el modo Demo.

Nota: El aparato esta desconectado. Aungue se usen los sensores y se reaccio-
ne a los displays, estos no funcionan. El modo Demo es de utilidad principal-
mente para los distribuidores.

' Ajuste de fabrica (puede variar seguin el modelo de aparato)

11.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Mantener pulsados start y stop durante unos segun-
dos.

v En el panel indicador se muestra el primer ajuste

basico.

Pulsar start,

En la pantalla parpadea el valor actual.

Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.

Pulsar start,

El aparato aplica el ajuste.

. Pulsar stop,

Consejo: Los ajustes se pueden modificar en cualquier

momento.

RN

11.3 Modificar la duracion de la senal

Cuando se desconecta el aparato, se oye una sefal.

Es posible modificar la duracion de la sefal.

» Mantener pulsado start durante aprox. 6 segundos.

v La duracion de la sefal alterna entre corta y larga.

v El aparato aplica la duraciéon de la sefial y muestra
la hora.

11.4 Ajustar la hora

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.
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1. Pulsar G.

v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el senali-
zador luminoso situado sobre ©.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.

3. Pulsar ®.

11.5 Ocultar la hora

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
modo preparado, se puede ocultar la indicacion de la
hora.
1. Pulsar ©.
2. Pulsar stop,

Para volver a mostrar la hora, pulsar de nuevo ©.

12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

» No utilizar estropajos o0 esponjas duros.

» No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué

productos de limpieza son adecuados para las distin-

tas superficies y piezas.

12.2 Limpiar el aparato

Segquir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los niflos pequefios (menores de 8 afios) deben
mantenerse alejados.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dafiado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indigue lo contrario:
- Limpiar los componentes del aparato con agua

caliente enjabonada y una bayeta.

- Secar con un pafio suave.

12.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.

Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limoén durante 1 o 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccién con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.



Limpiar el plato giratorio

1.

2
3.

4.
5.

Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

Retirar el plato giratorio.

Limpiar el plato giratorio con agua caliente con ja-
boén y una bayeta suave.

Secar con un pafio suave.

Volver a colocar el plato giratorio.

Asegurarse de que el plato giratorio esté correcta-
mente encajado.

12.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!
Una limpieza inadecuada podria dafnar la parte frontal
del aparato.

>

4.

No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

Para evitar la corrosion en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

. Respetar las indicaciones sobre los productos de

limpieza. — Pdgina 42

Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.

Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los

diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pafo suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.

Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.

Secar con un pafio suave.

12.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!
Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

>

1.

2.

No limpiar nunca el panel de mando en humedo.

Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 42

Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.
Secar con un pafio suave.

Cuidados y limpieza es

12.6 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona-
da y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para
acero inoxidable o en el lavavajillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de
acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-
co para hornos.

5. Secar con un pafo suave.

12.7 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 42

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.
Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafio suave.

12.8 Asistente de limpieza

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de coccion durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacion del agua con jabon. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la funcion de limpieza

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
con agua.

2. Para evitar un retardo en la ebullicion, colocar una
cuchara en el recipiente.

3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.

4. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.

5. Ajustar una duracion de 3 minutos.

6. Iniciar el microondas.

7. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-
rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo

suave.
9. Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.
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13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefias averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-

cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
co el servicio de asistencia técnica.

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

13.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio-
na.

El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacidn vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 45

La puerta no esta bien cerrada.

» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrafio en la puer-
ta.

Los alimentos tardan
mas en calentarse
que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. = Pdgina 38

Se introdujo en el aparato mas cantidad que en otras ocasiones.

» Ajustar una duracion de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El plato giratorio roza
O arrastra.

Hay suciedad o0 objetos extrafios en la zona del accionamiento del plato giratorio.
» Limpiar el anillo giratorio y el rebaje del compartimento de coccion.

El funcionamiento del
microondas se inte-
rrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no esta en
funcionamiento. En el
panel indicador se
muestra una dura-
cion.

Se ha accionado por error el area de programacion.
» Pulsar stop,

Después del ajuste, no se ha pulsado start,
» Pulsar start; alternativamente, pulsar stop para cancelar el ajuste.

En el display apare-
cen tres ceros.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Volver a ajustar la hora.
— "Realizar la primera puesta en marcha", Pdgina 37

|\E/In el display aparece

El modo demo esta activado.
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Fallo Causa y resolucion de problemas

Aparece el mensaje € Fallo en el sistema de apertura automatica de la puerta.

3 en el display. 1. Desactivar el aparato.
2. Esperar 10 minutos.
3. Volver a activar el aparato.

» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

14 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

14.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato estda marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrdnicos.

B

15 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética G. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y puede ser reem-
plazadas unicamente por un personal especializado.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el niumero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.
Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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16 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

16.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

Aqui se explica como proceder paso a paso para ex-
plotar al maximo los ajustes recomendados. Se incluye
informacion sobre multiples alimentos y consejos so-
bre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajustar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

Nota: Las indicaciones de tiempo de las tablas son va-
lores orientativos; dependen de la calidad y del estado
de los alimentos.

1. Antes de proceder a su utilizacion, retirar del com-
partimento de coccidn todos los recipientes que no
sean necesarios.

2. Seleccionar un alimento entre los ajustes recomen-
dados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

— "Recipientes y accesorios aptos para microon-
das", Pdgina 37

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

5. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
dos.

En los ajustes recomendados, se suelen indicar ran-
gos de tiempo. Ajustar primero la duracion mas bre-
ve. Si es necesario, alargar la duracion. En los ca-
s0s en que la tabla indique dos valores de potencia
de microondas y de duracion, ajustar primero los
que aparezcan en primer lugar; cuando suene la se-
nal, ajustar los segundos.

Consejo: Si se desea preparar cantidades distintas de

las que figuran en la tabla, adaptar la duracion tenien-

do en cuenta que, p. €j., si se duplica la cantidad, se
debe duplicar también el tiempo.

16.2 Consejos para descongelar y calentar

Seguir estos consejos para obtener buenos resultados
a la hora de descongelar y calentar alimentos.

Objetivo Consejo

Una vez transcurrida la
duracion del tiempo, el
alimento debe estar des-
congelado, caliente o co-
cinado.

Ajustar una duracién pro-
longada. Las cantidades
mas grandes o alimentos
mas gruesos precisan
mas tiempo.
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Objetivo Consejo

Una vez transcurrido el = Remover los alimentos
tiempo de coccion, el ali- de vez en cuando.
mento no debe quedar = Ajustar una potencia
demasiado caliente por el de microondas mas
exterior y debe estar bien baja y una duracion
hecho en el interior. mas prolongada.

Una vez descongeladas, = Ajustar una potencia

el interior de las carnes o de microondas mas

las aves no debe seguir baja.

congelado, aunque se ha- ® Sj se trata de grandes

ya calentado bien la parte cantidades, dar la

exterior. vuelta varias veces al
alimento.

Los alimentos no deben = Ajustar una potencia
quedar demasiado secos. de microondas mas
baja.
m  Ajustar una duracion
mas breve.
= Tapar los alimentos.
Anadir mas liguido.

16.3 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultracon-
gelados.

Descongelar alimentos

1. Colocar los alimentos congelados en un recipiente
sin tapadera sobre el plato giratorio.
Se pueden cubrir las partes delicadas, p. €j., los
muslos y las alas de pollo o los bordes grasos de
un asado, con trozos pequenos de papel de alumi-
nio, sin que estos toquen las paredes del horno.

2. Iniciar el funcionamiento.
Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.

3. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

4. Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a
mitad del proceso.

Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.

5. Dejar reposar los alimentos descongelados entre
10-20 minutos a temperatura ambiente para homo-
geneizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aunque
el interior esté ligeramente congelado aun.



Descongelar con microondas

Asi se consigue es

Tener en cuenta los ajustes recomendados para descongelar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos

das en W
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 800 1. 180 1. 15
0 sin huesos 2. 90 2.10-20
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1000 1. 180 1. 20
0 sin huesos 2. 90 2.15-25
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1500 1. 180 1. 30
0 sin huesos 2. 90 2.20-30
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 200 1. 180 1. 2’
cerdo 2. 90 2.4-6
Carne en trozos o filetes de buey, ternera o 500 1. 180 1.5’
cerdo 2. 90 2.5-10
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 800 1. 180 1. 8’
cerdo 2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®? 200 90 10*
Carne picada (mezcla)®*® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®?® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetes, rodajas o ventresca de pescado ° 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verduras, p. €j., guisantes 300 180 10-15
Fruta, p. €j., frambuesas ° 300 180 7-10°
Fruta, p. ej., frambuesas ° 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Descongelar mantequilla ’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Descongelar mantequilla ’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pan entero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pan entero 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 500 90 10-15
bizcocho &°
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 750 1. 180 1.5
bizcocho ®° 2.90 2.10-15
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 500 1. 180 1.5
o de requeson ® 2. 90 2.15-20
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 750 1. 180 1.7
o de requesoén @ 2. 90 2.15-20

' Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

Congelar los alimentos en plano.
Retirar la carne ya descongeladas.

Separar las partes descongeladas.

Retirar todo el embalaje.

© O N O g b~ W N

Separar las porciones del bizcocho.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
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16.4 Calentar
El aparato permite calentar alimentos.
Calentar alimentos

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Proceder con precaucion
cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-
liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicidn.

v X

Calentar alimentos ultracongelados con microondas

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

1. Sacar los alimentos precocinados de su envase y
colocarlos en un recipiente apto para microondas.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

3. Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada,
con un plato o con film especial para microondas.

4. Iniciar el funcionamiento.

5. Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del
proceso.
Es posible que algunos componentes del plato se
calienten a diferente velocidad.

6. Controlar la temperatura.

7. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracién en minutos
dasen W

Menu, plato combinado, plato precocinado 300 - 400 600 8-11

(2-3 componentes)

Sopa 400 600 8-10

Cocido 500 600 10-13

Filetes o trozos de carne en salsa, p. ej., gu- 500 600 12-17"

lasch

Gratinados, p. €]., lasana, canelones 450 600 10-15

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta ? 250 600 2-5

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 500 600 8-10

\(erdauras, p. €j., guisantes, brocoli, zanaho- 300 600 8-10

rias

\(erdsuras, p. €j., guisantes, brécoli, zanaho- 600 600 14 -17

rias

Espinacas a la crema * 450 600 11-16

Separar las piezas de carne al remover.
Afadir algo de liquido a los alimentos.
Cubrir el fondo del recipiente con agua.

1
2
3
* Cocer los alimentos sin afiadir agua.
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Calentar con microondas

Asi se consigue es

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracién en minutos
das en W

Bebidas' 200 ml 800 2-3%8

Bebidas' 500 ml 800 3-42°

Alimentos infantiles, p. €j., biberones * 50 ml 360 0,5 aprox.>®

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 100 ml 360 aprox. 1°°¢

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 200 ml 360 1,56%¢

Sopa (una taza) 200 g 600 2-3

Sopa (dos tazas) 400 g 600 4-5

Menu, plato combinado, plato precocinado 350-500 g 600 4-8

(2-3 componentes)

Carne en salsa ’ 500 g 600 8-11

Cocido 400 g 600 6-8

Cocido 800 g 600 8-11

Verduras, una racion ° 150 ¢ 600 2-3

Verduras, dos raciones 8 300 g 600 3-5

Introducir una cuchara en el vaso.

No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.

Controlar siempre la temperatura.
Separar las rodajas de carne.
Anadir algo de liquido a los alimentos.

© N o g~ W0 N =

Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.

16.5 Cocer a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.
Cocer alimentos a fuego lento

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Ultilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Comprobar si los recipientes caben correctamente
en el compartimento de coccion y si el plato girato-
rio puede girar libremente.

— Para asar, utilizar un recipiente alto.
— Para gratinados, utilizar un recipiente grande y
plano.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

Cocinar a fuego lento con microondas

3. Al cocer a fuego lento con microondas, cubrir los
alimentos con una tapadera apropiada, con un pla-
to o con film especial para microondas.

— No cubrir los alimentos al asar al grill.
— No cubrir los alimentos al utilizar la combinacion
de microondas vy grill.

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

— Al utilizar el grill, colocar la parrilla sobre el plato
giratorio. No precalentar.

5. Iniciar el funcionamiento.

6. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

— Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos an-
tes de trincharla.

— Dejar reposar los gratinados en el aparato apa-
gado durante cinco minutos.

Consejo: Utilizar siempre pinchos de madera para pre-

parar brochetas de pescado o verduras.

Alimento Cantidad Accesorios

Potencia Tipo de
de micro- calenta-

Duracion Notas
en minu-

ondas en miento tos

W

Pollo entero, fresco, 1200 ¢
sin visceras tapa

Recipiente con 600

- 25-30 Dar la vuelta una vez trans-

currida la mitad del tiempo.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracién Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Piezas de pollo, 800 g Recipiente sin 360 ] 30-40 Colocar con el lado de la
p. €j., cuartos de po- tapa piel hacia arriba. No dar la
llo + vuelta a los alimentos.
Parrilla
Alitas de pollo adoba- 800 g Recipiente sin 360 ™ 15-25 No dar la vuelta a los ali-
das, congeladas tapa mentos.
+
Parrilla
Carne de cerdo sin 750 g Recipiente sin 360 40-50 Dar la vuelta a los alimen-
corteza, p. €j., cuello tapa tos una o dos veces.
Panceta en lonchas (8 lon- Parrilla 180 10-15 -
chas
aprox.)
Asado de carne pica- 750 g Recipiente sin 1. 600 1. - 1. 20-25 Cocinar los alimentos sin
da tapa 2. 360 2. 2. 25-35 tapadera. El grosor maximo
del alimento es de 6 cm.
Pescado, p. €j., en 400 g Recipiente sin 600 - 10-15 Anadir a los alimentos un
trozos tapa poco de agua, zumo de li-
maon o vino.
Filete de pescado, 400 g Recipiente sin 360 10-15 Descongelar previamente
gratinado tapa el pescado congelado.
Brochetas de pesca- 4-5 unida- Parrilla 180 10-15 Usar pinchos de madera.
do des
Gratinado, dulce 1000 ¢ Recipiente sin 360 30-35 El grosor maximo del ali-
(p. €j., suflé de reque- tapa mento es de 5 cm.
son con fruta)
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 ] 30-35 Espolvorear queso sobre el
con ingredientes cru- tapa alimento. El grosor maximo
dos, p. €], pasta gra- del alimento es de 5 cm.
tinada
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 ] 30-40 El grosor maximo del ali-
con ingredientes co- tapa mento es de 4 cm.
cidos, p. €j., gratina-
do de patatas
Gratinar sopas, p. ej., 2-4 tazas Recipiente sin - ] 15-20 -
sopa de cebolla tapa
Verduras, frescas 250 g Recipiente con 600 - 5-10' Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Afadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Verduras, frescas 500 g Recipiente con 600 - 10-15' -
tapa
Brochetas de verdu-  4-5 unida- Parrilla 180 ™ 15-20 Usar pinchos de madera.
ras des
Patatas 250 g Recipiente con 600 - 8-10' Cortar los ingredientes en

tapa

trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.

" Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Patatas 500 g Recipiente con 600 - 11-14" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Patatas 750 g Recipiente con 600 - 15-22" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Arroz 125 ¢g Recipiente con 1. 1.- 1. 5-7 Anadir doble cantidad de li-
tapa 800 2.- 2.12-15 quido.
2. 180
Arroz 250 g Recipiente con 1. 1.- 1. 6-8 Anadir doble cantidad de I
tapa 800 2. - 2. 15-18  quido.
2. 180
Pan de molde (tosta- 2-4 reba- Parrilla - ™ Primer la- -
do previamente) nadas do: 24
Segundo
lado: 2-4
Gratinar tostadas 2-6 reba- Parrilla - ™ 7-10 La duracién varia en fun-
nadas cion de lo que lleve la tos-
tada.
Fruta, compota 500 g Recipiente con 600 - 9-12 -
tapa
Dulces, p. €j., pudin 500 ml Recipiente con 600 - 6-8 Remover bien el pudin 2 o

(instantaneo)

tapa

3 veces durante el proceso
con unas varillas para batir.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

16.6 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobacion del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas

Alimento Potencia de microon- Duraciéon en minutos Nota
dasen W
Mezcla de leche y huevos, 750 g 1. 360 1.12-17 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.20-25 de 20 x 25 cm sobre el plato gi-
ratorio.

Bizcocho 600 8-10 Colocar un molde de vidrio pyrex
de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

Asado de carne picada 600 20-25 Colocar un molde de vidrio pyrex

en el plato giratorio.
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Descongelar con microondas

Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microon- Duracién en minutos Nota
dasen W

Carne 1. 180 1.5-7 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.10-15 de 22 cm de diametro sobre el

plato giratorio.

Cocinar a fuego lento en combinaciéon con microondas

Alimento Potencia de mi- Tipo de calenta- Duracion en mi- Nota
croondas en W miento nutos
Gratinado de patatas 360 i 35-40 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacion para el montaje del
aparato.

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

= Solamente un montaje profesional
conforme a las instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro del
aparato. El instalador es responsable del
funcionamiento perfecto en el lugar de
instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

= Antes de poner en marcha el aparato,
retirar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del
compartimento de coccion.

= No retirar en ningun caso la lamina
transparente de la parte interior de la
puerta.

® Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

®m | 0s muebles donde se encastre el aparato
deben poder resistir una temperatura de
hasta 90 °C; los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 65 °C.

52

m No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

m | |evar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al
funcionamiento de los componentes elé-
ctricos.

®m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal
especializado y autorizado. Los dafios
provocados por una conexion incorrecta
no estan cubiertos por la garantia.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Llevar guantes protectores

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Es peligroso utilizar cables de conexion de
red prolongados y adaptadores no autoriza-
dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto, ponerse en contacto con el servi-
cio de asistencia técnica.

» Utilizar solo adaptadores autorizados por el
fabricante.



17.2 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!
Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son
peligrosas.

» Solo un técnico electricista cualificado puede insta-
lar un enchufe o sustituir un cable de conexion, de
conformidad con la normativa aplicable.

» Conectar el aparato unicamente a un enchufe insta-
lado de forma reglamentaria y provisto de toma de
tierra.

» En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica
debera estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm. Durante el montaje, debe
garantizarse la proteccion contra el contacto acci-
dental.

17.3 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que las piezas
no presenten danos ocasionados durante el transporte
y que el volumen de suministro esté completo.

17.4 Muebles empotrados

Aqui se incluyen indicaciones relativas a la seguridad

del montaje.

{ATENCION!

Las virutas pueden afectar negativamente al funciona-

miento de los componentes eléctricos.

» Llevar a cabo los trabajos de recorte en el mueble
antes de colocar el aparato.

» Retirar las virutas.

La altura minima de montaje es de 850 mm.
No debe haber ninguna placa posterior en el arma-
rio donde se aloje el aparato.

= No se deben cubrir las ranuras de ventilacion ni los
orificios de aspiracion.

= | 0s muebles donde se encastre el aparato deben
poder resistir una temperatura de hasta 90 °C; los
frontales de los muebles adyacentes, hasta 65 °C.

Instrucciones de montaje es

17.5 Dimensiones de montaje en armario
superior

Tener en cuenta las distancias de seguridad vy las di-
mensiones de montaje en un armario superior.

" 600 —
~ 560

i>‘>\/16 16

|

17.6 Preparar el armario superior

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®
Al grosor de las paredes se asigna un valor x.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el bor-
de inferior de la chapa de conexidn hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexidn al armario superior.
@)
Al hacerlo, considerar el valor x determinado.

pary

[0
N/

(18,5- )
20 19| 17,5 ||17-16
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17.7 Dimensiones de montaje en armario en
alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en un armario en alto.

~600 e
Esd
——= —
550 | 5
+2
=
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es Instrucciones de montaje

17.8 Preparar el armario en alto 3. Atornillar el tornillo central de la base del microon-
das.

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®
Al grosor de las paredes se asigna un valor x.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el bor-
de inferior de la chapa de conexidn hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexién al armario en alto. @
Al hacerlo, considerar el valor x determinado.

oy

( ( 18, 5-) | 4. Soltar los dos tornillos exteriores de la base del mi-
20— 19 17,5 ||17-16 croondas.

- | - v%:- V/
\
= N SR

(x=140)\x=147)\x=154
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17.9 Preparar el aparato

En caso de realizar un montaje en armario en alto, es
preciso preparar el aparato.

1. Aflojar el tornillo central de la base del microondas.

. Fijar el marco de integracion en la base del micro-
ondas con los dos tornillos exteriores.

icroondas.
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Instrucciones de montaje es

17.10 Montar el aparato 4. Comprobar la distancia con respecto a los aparatos
adyacentes;

1. Fijar el espaciador en el aparato en funcion del gro-
sor de la pared.

r——— ]
min. 3mm & o
(0]
]
- /3
——
_—— I

la distancia minima es de 3 mm.
5. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del compartimento de coccion.

2. Nota:

Colocar el aparato en el armario y desplazarlo hacia
la derecha.

3. Atornillar el aparato hasta que quede en posicion
central.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacgOes gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.
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1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢cao incorreta.

Sé com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas se:

® para preparar alimentos e bebidas.

® sob supervisdo. Supervisione
ininterruptamente cozeduras de curta
duracgéo.

® Em aplicagdes domesticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para
colaboradores em lojas, escritorios e
outras areas comerciais; em propriedades
agricolas; de clientes em hotéis e outras
instalacGes residenciais; em alojamentos
com peqgueno almoco incluido.

® g uma altitude de 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que sao utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de Ii-
gacao.



1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da
tomada e mantida a porta fechada, de mo-
do a abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

Ihos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade gros-
seira do interior do aparelho, dos elemen-
tos de aquecimento e dos acessorios.

O sobreaguecimento do aparelho pode cau-

sar um incéndio.

» Nunca monte o aparelho atras de uma por-
ta decorativa ou de um movel.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os acessorios ou recipientes quentes
do interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho.

» Use apenas peguenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam
quentes durante o funcionamento do apare-
Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor
quente. Dependendo da temperatura, o vapor
pode nao ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

Seguranca pt

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
quente.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode

rachar.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a
limpeza do vidro da porta do aparelho,
pois podera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movi-

mentam-se ao abrir e fechar a porta e pode

entalar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobra-
dicas.

Sulcos, fragmentos ou fissuras no prato rotati-

vo de vidro sao perigosos.

» Nunca bata com objetos duros contra o
prato rotativo.

» Manuseie o prato rotativo com cuidado.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com pecgas pequenas.
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pt Seguranca

1.5 Micro-ondas

LER COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE
SEGURANGCA IMPORTANTES E GUARDAR
PARA UMA UTILIZACAO FUTURA

A\ AVISO - Risco de incéndio!
A utilizacado do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina € perigosa € pode
causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-
das de sementes ou de cereais aguecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-
gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca aqueca alimentos dentro de emba-
lagens proprias para manter os alimentos
quentes.

» Nunca aqgueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas
ou o respectivo tempo para valores dema-
siado elevados. Oriente-se pelos dados
constantes nestas Instru¢cdes de servico.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou agueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do micro-on-
das ou durante muito tempo.

O d6leo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca aqueca oleo alimentar sozinho no
micro-ondas.

/A AVISO - Risco de explosao!

Os liguidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liguidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme po-

dem rebentar durante o aguecimento, e até

mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem aqueca
ovos cozidos com casca.
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» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pigue previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., macgéas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pigue a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor ndo se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

» ApOds 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a criancga, verifique
a temperatura.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os re-

cipientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os recipientes ou acessorios do interi-
or do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicagcdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeicoes
do interior do aparelho.

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

A utilizacdo do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina € perigosa. Por ex-

emplo pantufas, almofadas de sementes ou
cereais, esponjas, panos de limpeza humidos

e equivalentes, quando aquecidos em exces-

S0, podem provocar queimaduras.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacéo
de refeicdes e bebidas.

/A AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-
cao retardada. Ou seja, o liguido pode alcan-
car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-
picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado
ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.



O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebuli-
cao retardada.
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A AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar.

Os recipientes de porcelana e ceramica po-

dem ter pequenos orificios nas pegas e tam-

pas. Por detras desses orificios esconde-se

uma cavidade. A humidade que penetra na

cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.

Louca e recipientes de metal ou lougca com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo
de microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado
com um tipo de aguecimento.

Evitar danos materiais pt

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tensao.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

A\ AVISO - Risco de danos sérios para a

saude!

Uma limpeza deficiente pode destruir a super-

ficie do aparelho, reduzir o tempo de vida util

e originar situacdes perigosas, COmo, por ex-

emplo, a fuga de energia do micro-ondas.

» Limpe o aparelho regularmente e remova
de imediato eventuais restos de comida.

» Mantenha o interior do aparelho, a porta e
0 batente da porta sempre limpos.

- "Limpeza e manutencdo”, Pdgina 68
Nunca opere o aparelho se a porta estiver da-
nificada. Existe o perigo de escapar energia
de micro-ondas.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relhno ou o aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Mande reparar apenas pelo Servico de As-
sisténcia Técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutenc¢io ou repara-
¢ao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.

2 Evitar danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENCAO!

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensa-
cao.

» Na&o guarde alimentos humidos durante muito tem-
po dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.

O arrefecimento com a porta do aparelho aberta danifi-

ca as partes da frente dos modveis adjacentes com o

tempo.

» Apds um funcionamento com temperaturas eleva-
das, deixe o interior do aparelho arrefecer sempre
com a porta fechada.

» N&o entale nada na porta do aparelho.

» Deixe o interior do aparelho secar aberto, apenas
com um funcionamento com muita humidade.

A utilizacao da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» Nao se apoiar, nao se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.

2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicacdes sempre que utilizar o micro-

ondas.

ATENGCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Formas de aluminio no interior do aparelho podem

provocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar

o aparelho.

» Nao coloque formas de aluminio no interior do apa-
relho.
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O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

Al

v | X

A confeccédo repetida e sucessiva de pipocas no mi-

croondas com uma poténcia do microondas demasia-

do elevada pode dar origem a danos no interior do

aparelho.

» Entre as confeccdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasi-
ado elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Cologue o saco das pipocas sempre sobre um pra-
to de vidro.

A alimentac&o do micro-ondas fica danificada devido a

remocao da cobertura.

» Nunca remova a cobertura da alimentacdo do mi-
cro-ondas no interior do aparelho.

A remocao da pelicula transparente do interior da por-

ta danifica a porta do aparelho.

» Nunca retire a pelicula transparente no interior da
porta.

A infiltrac@o de agua no interior do aparelho podera

danificar o acionamento do prato rotativo.

» Observe o processo de cozedura.

» Comece por selecionar um tempo mais curto e de-
pois prolongue-0, se necessario.

» Nunca utilize o aparelho sem o prato rotativo.

Recipientes inadequados podem provocar danos.

» Ao utilizar o grelhador ou o funcionamento combi-
nado do micro-ondas, utilize apenas recipientes que
suportem temperaturas elevadas.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupanca de energia

Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira con-

sumir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante

o funcionamento.

= A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao é necessario reaquecer o aparelho.

Ocultar o reldgio no estado de vigilia.
= O aparelho poupa energia no estado de vigilia.
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4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacgdes sobre o es-
tado de operacéo.

Nota: Consoante o tipo de aparelho, poderao divergir
alguns detalhes da figura, p. ex. a cor e a forma.

stat  (©  stop
90 180 360

600 800 kg

] M

>

— &l

Puxador da porta automatico

Abra a porta automaticamente.

Campos tateis

Selecionar funcoes.

Seletor rotativo

Acertar hora, regular o tempo de duracédo ou o automati-

co de programas.

~ ool

Visor

Mostrar hora ou tempo de duracéo.

Campos tateis
Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.

Selecione o automatico de progra-
mas.

Para selecionar uma funcédo, toque no campo corres- kg Selecione o0 peso nos programas.
pondente. ™ Selecione a grelha.
90-800 Selecione a poténcia do micro-ondas ® Acerte ou visualize a hora.
em Watts. start Inicie o funcionamento.
M Seleccione Memodria.
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stop Parar ou interromper o funcionamen-
to.
e Abra a porta do aparelho.

Seletor rotativo

Com o seletor rotativo altera os valores de regulacao
exibidos pelo visor.

O selector rotativo é retratil. Para engatar ou desenga-
tar o seletor rotativo, pressione o seletor rotativo.

Puxador da porta automatico

Se acionar o puxador da porta automatico, a porta do
aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do
aparelho a méo.

4.2 Tipos aquecimento

Notas

= Em caso de falha de corrente, a abertura automati-
ca da porta ndo funciona. Pode abrir a porta manu-
almente.

m  Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido.

m  Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamen-
to ndo continua automaticamente. Tem de iniciar o
funcionamento.

m  Se o aparelho estiver desligado durante muito tem-
po, a porta do aparelho abre-se com atraso.

Aqui encontra uma visao geral dos tipos de aguecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizacdo dos tipos de

aquecimento.

Simbolo Nome Utilizagao
90-800 Micro-ondas Descongelar, cozinhar ou aquecer alimentos e liquidos.
& Grelhador Gratinar alimentos.

Funcionamento com- = Cozinhar soufflés e gratinados.
binado com micro-on- = Dourar refeigdes.

das

4.3 Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se confor-
me for necessario.

No funcionamento de micro-ondas, o interior do apare-
Iho fica frio. Apesar disso, a ventoinha de arrefecimen-
to liga-se.

Nota: A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
trabalhar, mesmo que o aparelho ja esteja desligado.

4.4 Agua de condensacio

Ao cozinhar pode surgir agua de condensacgéo no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacao é normal e ndo prejudica o funcionamento
do aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de
condensacao.

5 Acessorios

Utilize acessdrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Acessoérios Utilizacao
Grelha m  Grelha para grelhar e
gratinar

m  Grelha como superfi-
cie de apoio para reci-
pientes
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6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulacdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Efetuar a primeira colocacao em
funcionamento

Efetue as regulagdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.
Nota: Depois da ligacéo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal € no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

1. Prima ©.

v No visor aparece 12:00. A lampada indicadora por
cima de © acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima G.

6.2 Aquecer o interior do aparelho

1. Prima 7.

v A lampada indicadora por cima de "1 acende-se e o
visor exibe 10:00 min.

2. Prima start,

3. Quando o interior tiver arrefecido, limpe as superfi-
cies lisas com uma solucéo a base de detergente e
um pano multiusos.

6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessorio com uma solucéo a base
de detergente e um pano multiusos macio.

6.4 Colocar o prato rotativo

Utilize o aparelho apenas com o prato rotativo coloca-
do.

1. Coloque o aro de rodas [al na cavidade no interior

do aparelho.
ur

&

2. Encaixe o prato rotativo [bl no acionamento [€], no
centro do fundo do interior do aparelho.

3. Verifique se o prato rotativo esta corretamente en-
caixado.

Nota: O prato rotativo pode girar para esquerda ou pa-
ra a direita.

Ve

7 Operacao base

7.1 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visao geral das poténcias do micro-
ondas e da sua utilizag&o.

Poténcia do micro- Utilizagao

ondas em Watts

90 Descongelar alimentos sensi-
veis.

180 Descongelar alimentos e conti-
nuar a cozinhar.

360 Cozinhar carne e peixe ou
aquecer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

800 Aquecer liquidos.

Nota:

Pode regular as poténcias do micro-ondas para um
determinado tempo de duracédo:

= 800 W por 30 minutos

= 600 W por 60 minutos

= 90 W, 180 W e 360 W por 99 minutos

7.2 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas

Para aquecer uniformemente os seus alimentos e nao
danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessori-
0s adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o0 micro-ondas,
respeite as instrucées do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.

Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessérios

Motivo

Recipientes em material

resistente ao calor e ade-

quado para micro-ondas:

= \idro

m \jtroceramica

= Porcelana

= Plastico termorresis-
tente

m  Cerdmica completa-
mente vitrificada sem
fissuras

Estes materiais sdo per-
meaveis as micro-ondas.
Os micro-ondas nao dani-
ficam recipientes resisten-
te ao calor.

Talheres de metal

Nota: Para evitar a ebuli-
cao retardada, pode utili-
zar talheres de metal, p.

ex., uma colher no vidro.
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ATENCAO!

Em caso de contacto entre 0 metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessoérios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os ali-
mentos praticamente nao
aguecem.

Recipientes com decora- Os micro-ondas podem
¢ado dourada ou prateada danificar decoracdes dou-
radas ou prateadas.

Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o reci-
piente.

7.3 Testar a adequacao do recipiente para
micro-ondas

Verifigue se o recipiente é adequado para micro-on-
das, realizando um teste de loica. S6 pode utilizar o
modo de micro-ondas sem alimentos durante um teste
de loiga.

/\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

1. Coloque o recipiente vazio no interior do aparelho.

2. Regule o aparelho para a potencia maxima de mi-

cro-ondas durante 2 - 1 minuto.

Inicie o funcionamento.

Verifigue varias vezes o recipiente:

— Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é ade-
quado para o micro-ondas.

— Se o recipiente estiver quente ou se se forma-
rem faiscas, interrompa o teste de loica. O recipi-
ente nao é adequado para o micro-ondas.

el o

7.4 Regular o micro-ondas

ATENCAO!

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

=I5

v | X

Dica: Para utilizar o seu aparelho de forma ideal, pode
orientar-se pelas indicagdes existentes nas recomenda-
¢oes de regulacao.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 71

1. Respeite as indicagdes de seguranca. — Pdgina 58

2. Respeite as indicacdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 59

3. Observe as indicacges relativas aos recipientes e
acessorios adequados para micro-ondas. — Pdgina
63

4. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

5. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracdo a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

7.6 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

7.7 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta € prima stop
uma vez.

8 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-
lo com o micro-ondas.

8.1 Regular o grelhador

1. Prima ™
v A lampada indicadora por cima de [7] acende-se e o
visor exibe 10:00 min.
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2. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

8.2 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracé&o a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.



8.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A ldmpada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

8.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

Memoria pt

8.5 MicroCombi

Para encurtar o tempo de cozedura, pode utilizar o
grelhador em combinacdo com o micro-ondas.

Regular MicroCombi

1. Prima na poténcia do micro-ondas 90, 180 ou 360.

v A ldmpada indicadora por cima da tecla premida
acende-se e 0 visor exibe 1:00 min.

2. Prima "l

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

9 Memoria

Com a Memdria, pode guardar a regulacédo para uma
refeicdo e reutiliza-la a qualquer momento.

Dica: Se cozinhar frequentemente um prato, utilize a
funcdo Memodria.

9.1 Guardar a memoria

Nota:

= N3o pode memorizar varias poténcias de micro-
ondas sucessivas.

Nao pode guardar programas automaticos.

Prima M.

A |lAmpada indicadora por cima de M acende-se.

Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com

as teclas.

v A lampada indicadora por cima da tecla acende-se
e o visor exibe 1:00 min.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

4. Se necessario, selecione uma das opgdes:

- Para guardar a memoéaria e iniciar de imediato,
prima start,

AN

- Para guardar a memdria e ndo iniciar, prima M.
v Se o aparelho ndo iniciar, no visor aparece a hora e
o aparelho guarda a regulacéo.

9.2 Ativar a memoria

Pode iniciar de forma simples o programa memoriza-
do. Coloque a sua refeicdo no aparelho e feche a por-
ta do aparelho.

1. Prima M.

v Surgem as regulacbes memorizadas.

2. Prima start,

9.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

9.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a pre-
paracdo de diferentes refeicdes e selecionam automati-
camente as regulacdes ideais.

10.1 Regular o programa

1. Selecione o programa.

2. Prima 9 as vezes necessarias até que o visor exiba
0 numero de programa pretendido.

v A lampada indicadora por cima de (fl acende-se.

3. Primakaq.

v A lampada indicadora por cima de kg acende-se e o
visor exibe uma sugestao de peso.

4. Regule o peso da refeicdo com o selector rotativo.
Se nao for possivel introduzir o peso exato, arredon-
de-o para cima ou para baixo.

5. Para iniciar o funcionamento, prima start,
v O tempo de duracao decorre de forma visivel.
6. Se, durante o programa, for audivel um sinal, abra a
porta do aparelho.
— Distribua, mexa ou vire os alimentos.
- Feche a porta do aparelho.
- Prima start,

10.2 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,
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10.3 Cancelar o funcionamento » Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10.4 Descongelar com o automatico de programas
Os 4 programas de descongelacao permitem-lhe descongelar carne, aves e pao.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg

PO1 Carne picada aberto 0,20-1,00

P02 Pedacos de carne aberto 0,20-1,00

P03 Frango, pedacos de frango aberto 0,40-1,80

P04 Pao aberto 0,20-1,00

Descongelar alimentos com o automatico de 5. Nota: Da descongelagdo de peixe e aves resultam

programas liquidos.

1. Retire o alimento da embalagem. O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos
Utilize alimentos que estejam guardados espalma- e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
dos e nas porcoes exatas a-18 °C. contacto com outros alimentos.

2. Pesar o alimento. 6. Antes do tempo de repouso, devera separar 0S pe-
Necessita do peso para regular o programa. dacos de carne ou a carne picada.

3. Cologue o alimento num recipiente plano e adequa- 7. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos
do para micro-ondas, p. ex., um prato de vidro ou descongelados repousar entre 10 e 30 minutos.
de porcelana. Os pedacos de carne maiores necessitam de mais
Nao cologue nenhuma tampa. tempo de repouso do que os mais pequenos. No

4. Regular o programa. — Pdgina 65 caso das aves, pode retirar as miudezas apds o

tempo de repouso.

8. Continuar a preparacédo dos alimentos, ainda que o
interior de pedacos de carne mais grossos perma-
negam congelados.

10.5 Cozinhar com o automatico de programas
Os 3 programas de cozinhar permitem-lhe cozinhar arroz, batatas ou legumes.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso Notas
em kg

PO5 Arroz com tampa 0,05-0,20

Para o arroz, utilize uma forma grande e alta.

Nao utilize arroz em sacos de cozinhar.

Por cada 100 g de arroz, adicione duas a trés vezes
a quantidade de agua.

P06 Batatas com tampa 0,15-1,00 m  Para batatas cozidas, corte as batatas frescas em
partes pequenas e uniformes.
m Por cada 100 g de batatas cozidas adicione uma
colher de sopa de agua e um pouco de sal.

PO7 Legumes com tampa 0,15-1,00 = Pese 0s legumes frescos e lavados.
Corte os legumes em partes pequenas e uniformes.
Por cada 100 g de legumes adicione uma colher de
sopa de agua.

Cozinhar alimentos com o automatico de 4. Regular o programa. — Pdgina 65
programas 5. Depois de concluido o programa, mexa uma vez
1. Pesar o alimento. mais os alimentos.
Necessita do peso para regular o programa. 6. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos re-
2. Cologue o alimento num recipiente adequado para pousar mais 5 e 10 minutos. ,
micro-ondas e cubra com uma tampa. Os resultados de cozedura dependem da qualidade
3. Adicione a quantidade de agua de acordo com a in- e da composi¢ao dos alimentos.

dicagao do fabricante na embalagem.
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10.6 Programa de cozedura combinado
Com o programa de cozedura combinado combina o micro-ondas e o grelhador.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg

P08 Soufflé congelado, até 3 cm de altura  aberto 0,40-0,90

Cozinhar alimentos com o programa de 3. Cologue o alimento num recipiente adequado para

cozedura combinado micro-ondas, resistente ao calor e ndo demasiado

1. Retire o alimento da embalagem. grande. »

2. Pesar o alimento. 4. Regular o programa. - Pdgina 65 N

Necessita do peso para regular o programa. 5. Depois de concluido o programa, para equilibrar a

temperatura, deixe o alimento repousar mais 5 a
10 minutos.

11 Regulacoes base

Pode regular o seu aparelho de acordo com as suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacGes base e das definicbes de fabrica. As regulacdes base dependem do
equipamento do seu aparelho.

Regulacéao Selegdo  Significado

{ Som das teclas On' Ligar o som das teclas.

{ Som das teclas OFF Desligar o som das teclas.
Nota: O som das teclas permanece ativo com start g stop,

¢ Modo de demons- dEOQ Ativar ou desativar o modo de demonstragéo.

tragao Nota: O aparelho esta desligado. Pode utilizar as teclas e o visor, as teclas néo
funcionam. O modo de demonstracdo € util principalmente para 0os agentes co-
merciais.

' Definigdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)

11.2 Alterar a regulacao base 11.4 Acertar a hora

Requisito: O aparelho esta desligado. Nota: Depois da ligacédo a corrente ou de uma falha de

1. Mantenha start e stop premidas durante alguns se- energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
gundos. Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-

v O visor indica a primeira regulacdo base. nal e poder acertar a hora.

2. Prima start, 1. Prima G.

v No visor esta a piscar o valor atual. _ v No visor aparece 12:00. A lampada indicadora por

3. Regule o valor desejado com o selector rotativo. cima de ® acende-se.

4. Prima start, 2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

v O aparelho assume a regulacao. 3. Prima G.

5. Prima stop,

Dica: E possivel alterar a regulagdo em qualquer mo- 11.5 Ocultar a hora

mento.

Para reduzir o consumo em standby do seu aparelho,

11.3 Alterar o tempo de duracéo do sinal pode ocultar a hora.

1. Prima G.
sonoro 2. Prima stop.
Quando o seu aparelho se desliga, ouve um sinal so- Para voltar a visualizar as horas, volte a premir ©.

noro. Pode alterar o tempo de duracéao do sinal.
» Prima start durante cerca de 6 segundos.
v A duracao do sinal alterna entre curta e longa.

v O aparelho assume a duracdo do sinal e exibe a
hora.
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12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

12.1 Produto de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inadequados danificam as super-

ficies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abra-
Sivos.

» N&o utilizar produtos de limpeza com elevado teor
de alcool.

» Na&o utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» Nao utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

Panos esponja novos contém residuos resultantes da

producao.

» Lavar bem 0s panos esponja novos, antes de os uti-
lizar.

Consulte nas instrucdes de limpeza individuais que
produtos de limpeza sdo adequados para cada uma
das superficies e pecas.

12.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpe-
za inadequados.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas que po-

dem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do in-
terior do aparelho, dos elementos de aguecimento
e dos acessorios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.
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1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de

limpeza. — Pdgina 68

2. Respeite as indicacdes relativas a limpeza dos
componentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicagéo contraria:

- Limpe os componentes do aparelho com uma
solugdo quente a base de detergente e um pano
multiusos.

- Seque com um pano macio.

12.3 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» N&o utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Limpe com solucdo quente a base de detergente
ou agua e vinagre.

3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.
Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.
Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aqueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo
de limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxi-
ma de micro-ondas. Para evitar uma ebulicdo retar-
dada, coloque sempre uma colher no recipiente.

4. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

5. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

Limpar o prato rotativo

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Retire o prato rotativo.

3. Limpe o prato rotativo com uma solugcdo quente a
base de detergente e um pano multiusos macio.

4. Secar com um pano macio.

5. Volte a colocar o prato rotativo.
Certifiqgue-se de que o prato rotativo encaixa corre-
tamente.

12.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» Na&o limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

» Para evitar corrosdo em frentes de ago inoxidavel,
remova de imediato manchas de calcario, manchas
de gordura, manchas de amido e manchas de clara
de ovo.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produ-
to de conservacao especifico para aco inoxidavel
para superficies quentes.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. - Pdgina 68



2. Limpe a frente do aparelho com uma solugcdo quen-
te a base de detergente e um pano multiusos.
Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor
na frente do aparelho provocadas por diversos ma-
teriais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de aco inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservacao de
acgo inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservagao de aco inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comeércio especializado.

4. Secar com um pano macio.

12.5 Limpar o painel de comandos

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 68

2. Limpe o painel de comandos com um pano de mi-
crofibras ou um pano macio humido.

3. Secar com um pano macio.

12.6 Limpeza dos acessorios

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 68

2. Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos huimido e solugao quente a ba-
se de detergente.

3. Limpe bem os acessorios com uma solucado quente
a base de detergente e um pano multiusos ou uma
escova de limpeza.

4. Limpe a grelha com produto de limpeza para acgo
inoxidavel ou na maquina de lavar loica.

Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de
aco inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

Eliminar anomalias pt

5. Secar com um pano macio.

12.7 Limpar os vidros da porta

ATENGCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-
ta.

» N&o utilize raspadores para vidros.

1. Observe as indicagoes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos
humido e um produto limpa-vidros.

Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sdo reflexos luminosos da iluminacao do in-
terior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

12.8 Assisténcia de limpeza

A assisténcia de limpeza é uma alternativa rapida inter-
calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia
de limpeza amolece a sujidade através da evaporacao
de solugao a base de detergente. Depois disso & mais
facil remover a sujidade.

Regular a funcao de limpeza

1. Deite algumas gotas de detergente numa chavena
com agua.

2. Para evitar a ebulicao retardada, cologue uma co-

Iher na chavena.

Cologque a chavena no centro do interior do apare-

Iho.

Regule a poténcia de micro-ondas de 600 W.

Regule um tempo de duracdo de 3 minutos.

Inicie o micro-ondas.

Decorrido o tempo de duragcdo, mantenha a porta

fechada por mais 3 minutos.

Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

Deixe secar o interior do aparelho com a porta

aberta.

®

Nooas
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13 Eliminar anomalias

As pequenas anomalias do aparelho podem ser eliminadas pelo prdprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
Técnica, consulte as informacgdes sobre a eliminagcdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

As reparacdes indevidas séo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

13.1 Falhas de funcionamento

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

Avaria Causa e diagnéstico

O aparelho néo funci- A ficha do cabo de alimentagdo nao esta inserida.
ona. » Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéo elétrica.

» Verifigue se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estao a fun-

cionar.
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Avaria

Causa e diagndstico

O aparelho nao funci-
ona.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

2. Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

3. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisao a mensagem de erro.
— "Servico de Assisténcia Técnica", Pdgina 71

A porta ndo esta bem fechada.
» Verifigue se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

As refeicdes aque-
cem mais lentamente
do que anteriormen-
te.

Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
» Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. — Pdgina 64

Foi introduzida no aparelho uma quantidade de alimentos superior ao normal.

» Regule um tempo de duracdo mais longo.
Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estao mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O prato rotativo arra-
nha ou roca.

Existe sujidade ou corpos estranhos na zona do acionamento do prato rotativo.
» Limpe o aro de rodas e a cavidade no interior do aparelho.

O funcionamento do
micro-ondas & inter-
rompido.

O aparelho tem uma anomalia.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho ndo esta
em funcionamento.
No visor surge o tem-
po de duracéo.

A zona de regulagao foi acionada inadvertidamente.
> Prima stop,

Apds a regulagao nao foi premido start,
» Prima start ou apague a regulacado premindo stop,

No visor acendem-se
trés zeros.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Volte a acertar a hora.
— "Efetuar a primeira colocagcdo em funcionamento”, Pdgina 63

O visor apresenta um

O modo de demonstragao esta ativado.

Surge a mensagem &
3 no visor.

Erro no sistema automatico de abertura da porta.

1. Desligue o aparelho.
2. Aguarde 10 minutos.
3. Volte a ligar o aparelho.
>

Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

14 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-

Ihos usados.

14.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigos Municipais da sua zona.
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Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacado dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
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15 Servico de Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizagdo, se néo lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndamero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

Este produto dispde de luzes da classe de eficiéncia
energética G. As luzes estao disponiveis como pecas
de reposicao e s6 podem ser substituidas por pessoal
especializado.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com estes ndme-
ros, quando abre a porta do aparelho.

Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulagdes adequadas, bem como
0s melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

16.1 Como proceder da melhor forma

Aqui ficara a saber como proceder, passo a passo, pa-
ra tirar o maximo proveito das recomendacdes de re-
gulacao. Recebera indicagdes a respeito de muitas re-
feicdes, com informacdes e dicas, para uma utilizacéo
e regulacao ideais do aparelho.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

Nota: As indicacdes de tempo nas tabelas s&o valores
de referéncia e dependem da qualidade e das caracte-
risticas dos alimentos.

1. Antes da utilizacao, retire os recipientes de que nao
necessita do interior do aparelho.

2. Selecione um alimento a partir das recomendacoes
de regulacao.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.
— "Recipientes e acessdrios adequados para micro-
ondas", Pagina 63

4. Coloque o recipiente no prato rotativo.

5. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacbes de regulacdo.
Nas recomendacdes de regulacdo sdo indicados
frequentemente intervalos de tempo. Regule primei-
ro o tempo de duragdo mais curto. Se for necessa-
rio, prolongue o tempo de duracéo. Se nas tabelas
estiverem indicadas 2 poténcias do micro-ondas e
tempos de duracao, regule primeiro a primeira po-
téncia do micro-ondas e tempo de duracéao e, apos
o sinal, a segunda.

Dica: Caso pretenda confeccionar quantidades diferen-

tes das indicadas nas tabelas, regule aproximadamen-

te o dobro do tempo de duracéo para o dobro da

quantidade.

16.2 Sugestoes para descongelar e aquecer

Tenha em atencéo estas sugestdes para obter bons
resultados ao descongelar e aquecer.

Preocupacao Dica

No fim do tempo de dura- Regule um tempo de du-

¢ao, o alimento deve es- racdo mais prolongado.

tar descongelado, quente Quantidades maiores e

ou cozinhado. 0s cozinhados com uma
altura maior necessitam
de mais tempo.
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Preocupacao

Dica

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento nao deve
estar demasiado quente
nos bordos, mas deve es-
tar pronto no meio.

= \Va mexendo o
alimento de vez em
quando.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa e um tempo de
duracao mais longo.

Apds o descongelamen-
to, as aves ou peixe nao
devem estar apenas cozi-
dos por fora e ainda con-
gelados por dentro.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa.

= No caso de
quantidades grandes,
vire varias vezes o
produto a
descongelar.

O alimento n&o deve ficar
demasiado seco.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa.

= Regule um tempo de
duragao mais curto.
Tape o alimento.

Adicione mais liquido.

Descongelar com micro-ondas
Observe as recomendacodes de regulacao para descongelar alimentos ultracongelados com o micro-ondas.

16.3 Descongelacao automatica

O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ul-
tracongelados.

Descongelar alimentos

1.

Cologue os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre o prato rotativo.

Pode cobrir partes sensiveis, como, p.ex., pernas e
asas de frango ou rebordos gordos de assados
com pequenos pedacos de folha de aluminio. A fo-
Iha n&o pode tocar nas paredes do forno.

Inicie o funcionamento.

A meio do tempo de descongelacao pode retirar a
folha de aluminio.

Nota: Da descongelacido de peixe e aves resultam
liquidos.

O liguido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

Pelo meio, vire ou mexa os alimentos uma ou duas
vezes.

Vire pedacgos grandes varias vezes.

Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-
mentos descongelados repousar a temperatura am-
biente durante cerca de 10 a 20 minutos.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A car-
ne pode ser processada, mesmo que uma pequena
parte no centro esteja congelada.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duragiao

ondas em W em min
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 800 1. 180 1. 15
sem 0Sso 2. 90 2. 10-20
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, come 1000 1. 180 1. 20
sem 0SSO 2. 90 2.15-25
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 1500 1. 180 1. 30
sem 0SSO 2. 90 2.20-30
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 200 1. 180 1. 2'
ou fatias 2. 90 2.4-6
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 500 1. 180 1.5
ou fatias 2. 90 2.5-10
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 800 1. 180 1. 8’
ou fatias 2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 200 90 10*
Carne mista picada®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20

© ® N o g b~ W N =

Ao virar, separar as partes descongeladas.
Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
Retire a carne ja descongelada.
Virar varias vezes o alimento.
Separe as partes descongeladas.
Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
Remover a embalagem por completo.
Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
Separar os pedacos de bolo uns dos outros.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duragido

ondas em W em min
Aves ou pedagos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias de 400 1. 180 1.5
peixe® 2. 90 2.10-15
Legumes, p. ex. ervilhas 300 180 10-15
Fruta, p. ex. framboesas® 300 180 7-10°
Fruta, p. ex. framboesas® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Manteiga, descongelar’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Manteiga, descongelar’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pao inteiro 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pao inteiro 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
gI)Bolos, Secos, p. ex., bolos de massa batida® 500 90 10-15
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 750 1. 180 1.5
o 2. 90 2.10-15
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 500 1. 180 1.5
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 750 1. 180 1.7
cheesecakes® 2. 90 2.15-20

' Ao virar, separar as partes descongeladas.
Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.

Remover a embalagem por completo.

© O N O g B~ W N

Separar os pedagos de bolo uns dos outros.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.

16.4 Aquecer
O seu aparelho permite-lhe aquecer alimentos.
Aquecer alimentos

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

/A AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuligéo retar-
dada. Ou seja, o liquido pode alcancar o ponto de
ebulicao sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.
Aconselha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que

ligeiramente. O liquido quente pode subitamente deitar

por fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebulicao retardada.

v X

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

1. Retire a refeicdo pronta da embalagem e coloque
num recipiente adequado para micro-ondas.
2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.
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Cubra os alimentos com uma tampa adequada,
com um prato ou com pelicula especial para micro-
ondas.

Inicie o funcionamento.

Entretanto va virando ou mexendo varias vezes os
alimentos.

Os varios ingredientes podem ter tempos de aque-
cimento diferentes.

. Controle a temperatura.
. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe

os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-
tos a temperatura ambiente.

Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas

Observe as recomendacodes de regulagédo para descongelar e aguecer alimentos ultracongelados com o micro-on-
das.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duragido
ondas em W em min

Menu, refeicdo confeccionada, refeicao pron- 300 - 400 600 8-11

ta com 2-3 componentes

Sopa 400 600 8-10

Guisado 500 600 10-13

Fatias ou pedacos de carne com molho, 500 600 12-17"

p. ex., carne de vaca estufada

Pratos de forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 600 10-15

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa’ 250 600 2-5

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa’ 500 600 8-10

Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 300 600 8-10

cenouras®

Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 600 600 14 -17

cenouras®

Espinafres com natas* 450 600 11-16

' Ao mexer, separar os pedacos de carne uns dos outros.

2 Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

¥ Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
4 Cozinhar o alimento sem adicdo de agua.

Aquecer com micro-ondas
Observe as recomendacoes de regulacdo para aquecer com micro-ondas.

Alimento Quantidade Poténcia do micro- Tempo de duragido
ondas em W em min

Bebidas' 200 ml 800 2-3%3

Bebidas' 500 ml 800 3-42°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 50 ml 360 aprox. 0,5%°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 100 ml 360 aprox. 1°°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 200 ml 360 1,5%¢

Sopa, 1 tigela 200 g 600 2-3

Sopa, 2 tigelas 400 ¢ 600 4-5

Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 350 - 500 g 600 4-8

ta com 2-3 componentes

Carne com molho’ 500 g 600 8-11

Guisado 400 ¢ 600 6-8

Guisado 800 g 600 8- 11

Colocar uma colher no copo.

N&o aguecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aquecer.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

©® N O g A W N =
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Alimento Quantidade Poténcia do micro- Tempo de duragéao
ondas em W em min

Legumes, 1 dose® 150 g 600 2-3

Legumes, 2 doses® 300 g 600 3-5

Colocar uma colher no copo.

Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aquecer.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

© N O g~ W N =

16.5 Cozinhar
O seu aparelho permite-lhe cozinhar refeigcdes.
Cozinhar refeicoes

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

1. Verifique se o recipiente cabe no interior do apare-
Iho e se o prato rotativo se deixa rodar sem impedi-
mentos.

— Para os assados, utilize uma forma alta.
- Para soufflés ou gratinados, utilize um recipiente
grande e raso.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

Cozinhar com micro-ondas

. Ao cozinhar com micro-ondas, cubra os alimentos

com uma tampa adequada, com um prato ou com

pelicula especial para micro-ondas.

— Ao grelhar, ndo cubra os alimentos.

- Na combinag¢éo de micro-ondas e grelhador, ndo
cubra os alimentos.

. Coloque o recipiente no prato rotativo.

- Ao grelhar, cologue a grelha sobre o prato rotati-
vOo. Sem pré-aquecer.

. Inicie o funcionamento.
. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe

os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-

tos a temperatura ambiente.

- Antes de cortar, deixe a carne repousar 5-10 mi-
nutos.

- Deixe os soufflés e gratinados repousar 5 minu-
tos no aparelho desligado.

Dica: Para espetadas de peixe ou de legumes utilize
sempre espetos de madeira.

Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipo de Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duragao
ondas mento em min
emW

Frango inteiro, fresco, 1200 g Recipiente fe- 600 - 25-30 Virar apds metade do tem-
sem miudos chado po.
Pedacos de frango, 800 g Recipiente 360 = 30-40 Colocar com a parte da pe-
p. ex., quarto de fran- aberto le virada para cima. N&o vi-
go + re o alimento.

Grelha
Asas de frango, mari- 800 g Recipiente 360 ™ 15-25 N&o vire o alimento.
nadas e congeladas aberto

+

Grelha
Carne de porco sem 750 g Recipiente 360 40-50 Vire o alimento 1 a 2 ve-
courato, p. ex., ca- aberto zZes.
chaco
Fatias de toucinho cercade Grelha 180 ™ 10-15 -

8 fatias

Rolo de carne picada 750 g Recipiente 1. 600 1. - 1. 20-25 Cozinhar o alimento aberto.

aberto 2. 360 2.0 2. 25-35 A altura méaxima do alimen-

to é de 6 cm.

Peixe, p. ex., filetes 400 ¢ Recipiente 600 - 10-15 Adicione ao alimento um

aberto pouco de agua, sumo de li-

mao ou vinho.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessodrios Poténcia Tipo de Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duragao
ondas mento em min
emW
Filete de peixe, grati- 400 g Recipiente 360 & 10-15 Descongelar previamente o
nado aberto peixe ultracongelado.
Espetadas de peixe  4-5 unida- Grelha 180 ™ 10-15 Utilize espetos de madeira.
des
Soufflé, doce, 1000 g Recipiente 360 ] 30-35 A altura maxima do alimen-
p. ex., soufflé de re- aberto to é de 5 cm.
queijao com fruta
Soufflé, salgado con- 1000 g Recipiente 360 ™ 30-35 Polvilhar o alimento com
dimentado a base de aberto queijo. A altura maxima do
ingredientes crus, alimento é de 5 cm.
p. ex., massa gratina-
da
Soufflé, salgado con- 1000 g Recipiente 360 ™ 30-40 A altura maxima do alimen-
dimentados a base aberto to é de 4 cm.
de ingredientes cozi-
dos, p. ex., gratinado
de batata
Sopas, gratinadas, 2-4 tige-  Recipiente - ] 15-20 -
p. ex., sopa de cebo- las aberto
la
Legumes, frescos 250 g Recipiente fe- 600 - 5-10° Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Legumes, frescos 500 g Recipiente fe- 600 - 10-15" -
chado
Espetadas de legu- 4-5 unida- Grelha 180 = 15-20 Utilize espetos de madeira.
mes des
Batatas 250 g Recipiente fe- 600 - 8-10" Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Batatas 500 g Recipiente fe- 600 - 11-14" Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Batatas 750 g Recipiente fe- 600 - 15-22' Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Arroz 125 ¢ Recipiente fe- 1. 1. - 1. 5-7 Adicione o dobro da quan-
chado 800 2. - 2. 12-15 tidade de liquido.
2. 180

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipo de Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duragao
ondas mento em min
emW
Arroz 250 g Recipiente fe- 1. 1. - 1. 6- Adicione o dobro da quan-
chado 800 2. - 2. 15-18 tidade de liquido.
2. 180
Torrar previamente 2-4 fatias Grelha - = 1.0lado: -
pao de forma 2-4
2.° lado:
2-4
Gratinar pao de for-  2-6 fatias Grelha - & 7-10 O tempo de duracéao varia
ma em funcao da cobertura.
Fruta, compota 500 g Recipiente fe- 600 - 9-12 -
chado
Doces, p. ex., pudim, 500 ml Recipiente fe- 600 - 6-8 Mexer bem de vez em

instantadneo

chado

quando o pudim, 2 a 3 ve-
zes, com o batedor de cla-
ras.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

16.6 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de acordo
com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cozinhar com micro-ondas

Alimento

Poténcia do micro-

ondas em W

Tempo de duragao
em min

Nota

Gemada com leite, 750 g 1. 360 1.12-17 Cologue uma forma de pirex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sobre o prato rotati-

VO.
P&o-de-16 600 8-10 Cologue uma forma de pirex de
@ 22 cm sobre o prato rotativo.
Rolo de carne picada 600 20-25 Colocar uma forma de pirex no

prato rotativo.

Descongelar com micro-ondas

Recomendacdes de regulacdo para descongelar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duragao Nota
ondas em W em min

Carne 1. 180 1.5-7 Cologue uma forma de pirex de
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sobre o prato rotativo.

Cozinhar em combinacao com micro-ondas

Alimento Poténcia do mi- Tipo de aqueci- Tempo de dura- Nota
cro-ondas mento ¢ao em min
emW
Gratinado de batata 360 35-40 Coloque uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.
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17 InstrucGes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

17.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca

quando montar o aparelho.

® SO com uma montagem especializada e
em conformidade com as instrucdes de
montagem, pode ser garantida a
seguranca durante a utilizacdo. O
instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de
montagem.

® Examine o aparelho depois de 0
desembalar. Se forem detetados danos de
transporte, ndo ligue o aparelho.

® Remova a embalagem e as peliculas
autocolantes do interior do aparelho e da
porta antes da colocagdo em
funcionamento.

= Nunca retire a pelicula transparente no
interior da porta.

m Observe as fichas de montagem para a
instalacdo de acessorios.

m Os moveis de encastrar tém de ser
resistentes a temperaturas até 90 °C e as
frentes dos moveis adjacentes até 65 °C.

= Nao monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de movel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel
antes da colocacgao do aparelho. Remova
as aparas. A funcdo dos componentes elé-
ctricos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados
por técnicos concessionados. A garantia
cessa em caso de danos provocados por
uma ligacéo incorreta.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas que ficam acessiveis durante a
montagem podem ter arestas afiadas e origi-
nar ferimentos de corte.

» Use luvas de protecéo
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/A AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacdo de extensdes do cabo elétrico e

de adaptadores nao homologados € perigo-

sa.

» N&o utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Se 0 cabo elétrico for muito curto, contac-
tar a Assisténcia Técnica.

» Utilize exclusivamente adaptadores homo-
logados pelo fabricante.

17.2 Ligacao elétrica

Para a ligacao elétrica do aparelho em seguranca, res-
peite estas indicagdes.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Instalagdes indevidas sdo perigosas.

» A instalagdo de uma tomada ou substituicdo de um
cabo de ligacado sé pode ser feita por um eletricista
credenciado, respeitando as normas aplicaveis.

» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de contac-
to de protecado, devidamente instalada.

» Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar aces-
sivel, tem de existir do lado da instalacdo um inter-
ruptor omnipolar com uma distancia minima entre
os contactos de 3 mm. A protecéo contra contacto
tem de estar garantida na montagem.

17.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

17.4 Moveis embutidos

Aqui encontra as indicagoes relativas a montagem se-

gura.

ATENCAO!

Aparas podem influenciar o funcionamento de compo-

nentes elétricos.

» Realize os trabalhos de recorte no mével antes da
colocacéo do aparelho.

» Remova as aparas.

= A altura minima de montagem é de 850 mm.



= O armario de embutir ndo deve possuir um painel
traseiro por tras do aparelho.

= As ranhuras de ventilacdo e as aberturas de aspira-
¢ao ndo podem estar tapadas.

= Os moveis de encastrar tém de ser resistentes a ca-
lor até 90 °C e as frentes dos mdveis adjacentes
até 65 °C.

17.5 Medidas de montagem no armario
superior

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario superior.

" 600 —
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17.6 Preparar o armario superior

1. Determine a espessura da parede do movel. ®
A espessura da parede esta atribuido um valor x.
2. Nota: O valor x corresponde a distancia desde o
bordo inferior da chapa de ligacao até ao fundo do
movel embutido.

Aparafuse a chapa de ligagdo no armario superior.
@
Nessa ocasido, preste atencdo ao valor x averigua-

\v’
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17.7 Medidas de montagem no armario
vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.

~600 __ e
R0 =
\./>\/{35
;7  — |
min.\\‘
90 \\'
=

17.8 Preparar o armario vertical

1. Determine a espessura da parede do movel. ©)
A espessura da parede esta atribuido um valor x.
2. Nota: O valor x corresponde a distancia desde o
bordo inferior da chapa de ligacao até ao fundo do
movel embutido.
Aparafuse a chapa de ligagdo no armario vertical.
@)
Nessa ocasido, preste atencao ao valor x averigua-

'\ '

=
\n

/«gx»/

x=140)(x=147)(x=154

17.9 Preparar o aparelho

Se montar o seu aparelho num armario vertical, tem de
preparar o aparelho.
1. Solte o parafuso central no fundo do micro-ondas.
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Retire a cobertura no fundo do micro-ondas.

Solte os 2 parafusos exteriores no fundo do micro-
ondas.

Fixe o aro para embutir no fundo do micro-ondas
com os dois parafusos exteriores.

6. Fixe os 4 pés de apoio no fundo do micro-ondas.

&> =
Iy .
-

17.10 Montar o aparelho

1. Fixe os espacadores no aparelho de acordo com a
espessura da parede.

1

20 19 8

(S by O b T e e M

18 [l [He [H2) [H
2. Nota:

N&o entale nem dobre o cabo de ligacéo.

-

Coloque o aparelho no armario € empurre-o para a
direita.
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3. Aparafuse o aparelho até que este esteja alinhado
ao centro.

Verifigue a distancia relativamente aos aparelhos
adjacentes.

e——— ]

—

min. 3mm —»|!&
)
~ | —

_—— I

(o) o]

A distancia aos aparelhos adjacentes deve ser
3 mm, no minimo.

5. Remova a embalagem e as peliculas autocolantes
do interior do aparelho e da porta.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve drdn bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi igin saklayin.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.
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1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis
uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim
guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim
yerinde sorunsuz c¢alismadan tesisatcl
sorumludur.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.
®m gozUnuzu cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sUreli pisirme islemlerinde surekli

olarak dikkat ediniz.

®m evde ve benzeri uygulamalarda, 6rnegin:
Magazada, ofiste ve diger ticari alanlarda
calisanlar icin mutfaklarda; ciftliklerde; otel
ve diger yasam alanlarindaki musterilerde;
kahvalti pansiyonlarinda.

m deniz seviyesinden en fazla 4000 m
ylkseklige kadar kullanin.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11
standardina uygundur. Urln siniflandirmasi
Grup 2, Sinif B bicimindedir. Grup 2,
mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi
amaciyla uretildigini gostermektedir. Sinif B
ise, cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu
gdstermektedir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha bUyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dlsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gutvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buyuk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB igermez.



1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimundn Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler kesinlikle pisirme
boliminde muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimal
veya fisi gekilmeli ve ortaya ¢ikabilecek
olasi alevleri havasiz birakarak sondurmek
icin kapak kapall tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» isletim dncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, isitict parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihazin asiri Isinmasli yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap cok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bolimunden
cikariimahdir.

Alkol buhari sicak pisirme bolumunde

tutusabilir.

» Yiyeceklerde sadece klUgUk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Cihaz kapagd dikkatlice aciimalidir.

/A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

goérunmeyebilir.

» Cihaz kapagi dikkatlice acilmaldir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Pisirme boélimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya cikabilir.

» Sicak pisirme bdlimune kesinlikle su
dokulmemelidir.

Glvenlik tr

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sicrayabilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin
asindiricl veya keskin metal kaziyici
kullanilmamalidir, aksi takdirde yuzeyler
cGizilebilir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagdi acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamahdir.

Cam doéner tabladaki catlaklar, kiicUk parcalar

veya kiriklar tehlikelidir.

» Doner tablaya kesinlikle sert cisimlerle
vurulmamalidir.

» Doner tabla dikkatlice kullaniimalidir.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike
teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya I1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla
bukmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kuicuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KilgUk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

1.5 Mikrodalga

ONEMLI GUVENLIK UYARILARI - DIKKATLE
OKUYUNUZ VE DAHA SONRA KULLANMAK
ICIN SAKLAYINIZ

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Cihazin usultine uygun kullanilmamasi

tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Ornegin

Isinmis terlikler, cekirdek veya tahil yastiklar

saatler sonra da tutusabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.
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» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitiimamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullanilmahdir.

Yiyecekler ve ambalajlari ve kaplar alev

alabilir.

» Yiyecekler kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitiimamalidir.

» Yiyecekler kesinlikle plastik, kagit veya
diger yanici malzemelerden uretilmis
kaplarda gozetimsiz olarak isitiimamalidir.

» Kesinlikle asir yiksek bir mikrodalga
kademesi veya sUresi ayarlamayiniz. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmahdir.

» Yiyecekler kesinlikle mikrodalgada
kurutulmamaldir.

» Ornegdin ekmek gibi su orani diisiik
yiyecekler kesinlikle yuksek mikrodalga
kademesinde ve ¢ok uzun sure buz ¢gozme
veya Isitma islemine tabi tutulmamalidir.

Yemeklik yag tutusabilir.

» Mikrodalga ile kesinlikle yalnizca yemeklik
yag I1sitimamaldir.

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

icinde sivi veya diger gida maddeleri bulunan

sikica kapatiimis kaplar kolayca patlayabilir.

» Sivilar veya diger gida maddeleri kesinlikle
sikica kapatiimis kaplarda isitilmamalidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri i1sitma

islemi sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisirilmemeli veya
kati pisiriimis yumurtalar kabuguyla
Isitiimamalidir.

» Kabuklu deniz Grunleri pigiriimemelidir.

» Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada dnce yumurtanin sarisi
delinmelidir.

» Ornegin elma, domates, patates veya sosis
gibi sert kabuklu veya derili yiyeceklerde
kabuk patlayabilir. Bu tir gida maddelerini
Isitmadan 6nce kabuklarinda veya
derilerinde bir delik aciimalidir.

Bebek mamasinda isi esit oranda dagilimaz.

» Bebek mamasi kesinlikle kapall kap
icerisinde Isitiimamalidir.

» Kapak veya emzik her zaman ¢ikariimalidir.
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» Mama isitildiktan sonra iyice karistirilmal
veya calkalanmalidir.

» Mama cocuga veriimeden 6nce sicaklik
kontrol edilmelidir.

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak
eldiveniyle pisirme bdlimuinden
cikariimahdir.

Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis

gidalarda ambalaj patlayabilir.

» Ambalaj Uzerindeki bilgileri daima dikkate
aliniz.

» Yiyecekleri pisirme boélimunden daima firin
eldivenleri ile gikarmniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihazin usulliine uygun sekilde kullanilmamasi

tehlikelidir. Ornegin asiri 1sinan terlikler,

cekirdek veya tahil yastiklari, singerler, nemli
temizleme bezleri ve benzeri cisimler
yanginlara neden olabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitilmamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullaniimalidir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Sivilarin isitiimasi esnasinda kaynama

gecikebilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina

ulasir ancak bu sirada standart buhar

kabarciklari yukselmez. Hazne hafifce sallansa

bile dikkatli olunmasi dnerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» [sitma islemi sirasinda kabin igerisine
daima bir kasik koyulmalidir. Béylece
kaynama gecikmesi engellenir.

v X

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen ve
seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin
icinde ¢cok kucuk delikler olabilir. Bu deliklerin




arkasinda bir bosluk bolumu yer almaktadir.

Bosluk bdlimune giren nem, kabin

catlamasina neden olabilir.

» Sadece mikrodalga firina uygun kaplar
kullaniimalidir.

Metalden uretilen kaplar ve tencereler veya

metal iceren kaplar sadece mikrodalganin

kullanilmasi sirasinda kivilcim olusumuna

neden olabilir. Cihaz hasar gérebilir.

» Sadece mikrodalganin kullaniimasi
sirasinda asla metal kaplar kullanmayiniz.

» Sadece mikrodalgaya uygun kaplar veya
mikrodalga fonksiyonunu baska bir isitma
tirtyle kombine olarak kullaniniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaz yuksek gerilimle ¢alismaktadir.
» Govde kesinlikle cikariimamaldir.

A\ UYARI - Ciddi saglik tehlikesi!
Yetersiz temizlik, cihazin ylzeyine zarar
verebilir, kullanim dmrind kisaltabilir ve

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

mikrodalga enerjisi sizintisi gibi tehlikeli

durumlara yol acabilir.

» Cihaz dlzenli olarak temizleyiniz ve gida
maddesi kalintilarini derhal temizleyiniz.

» Pisirme bdlimu, kapak ve kapak yuvasi
daima temiz tutulmahdir.

— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma",
Sayfa 94

Pisirme boluma kapisi hasarli ise cihaz

kesinlikle calistirmayiniz. Mikrodalga enerjisi

disari gikabilir.

» Pisirme bdlimu kapadi, veya kapagin
plastik cercevesi hasarli ise cihazi kesinlikle
kullanmayiniz.

» Sadece Yetkili Servis tarafindan
onariimalidir.

Govde kapagl olmayan cihazlarda mikrodalga

enerjisi disari gikar.

» Govde kapagdini kesinlikle ¢ikariimamalidir.

» Bakim ve onarim isleri icin musteri
hizmetleriyle iletisime gecgilmelidir.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT!

Pisirme bolimunde su bulunmasi halinde su buhari
olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana
gelebilir.

» Sicak pisirme bolimine kesinlikle su
dokidlmemelidir.

Pisirme b6élimunde uzun sire kalan nem korozyona

neden olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir.

» Kapall pisirme bdliminde uzun stre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme bélimunde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

Cihazin kapagi acik sekilde sogutulmasi zaman icinde

yaninda bulunan mobilya panellerinin hasar gérmesine

neden olur.

» Yiksek sicakliklarla yapilan calismalar sonrasinda
pisirme bolimu yalnizca kapall sekilde
sogutulmahdir.

» Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistinimamalidir.

» Yalnizca ¢ok nemli galismalar sonrasinda pisirme
bolimU acgik olarak kurumaya birakiimahdir.

Cihaz kapagdinin oturma yUzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapag! hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, oturulmamal,
kapaga asilmamall veya yaslaniimamalhdir.

2.2 Mikrodalga

Mikrodalgay kullanirken bu uyarilari dikkate aliniz.

DIKKAT!

Metalin pisirme bélimU duvarina temas etmesi halinde

cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar

cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bélimu
duvarlarindan ve kapagin i¢c kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

Cihazdaki aliminyum kaplar kivilcim olusumuna neden

olabilir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

» Cihazda aliminyum kaplar kullaniimamalidir.

Cihazin pisirme boliminde yiyecek olmadan

calstinimasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boéliminde yemek
olmadan calistirimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

=I5

v

Cok yUksek mikrodalga glcu ile dogrudan, arka arkaya

pek ¢cok kez mikrodalga tipi patlamis misir hazirlanmasi

pisirme bolimunde hasara neden olabilir.

» Hazirlamalar arasinda cihaz birkag dakika
sogumaya birakilmalidir.

» Mikrodalga giicu kesinlikle gok ylksek
ayarlanmamalidir.

» Maksimum 600 Watt kullaniimahdir.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

» Patlamis misir torbasi her zaman bir cam tabagin
icine koyulmaldir.

Mikrodalga beslemesi kapagdin cikarilmasiyla hasar

gOrdr.

» Pisirme bolimundeki mikrodalga beslemesinin
kapagd! kesinlikle ¢ikarilmamahdir.

Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyonun cikariimasi, cihaz

kapagina zarar verir.

» Kapagin i¢ kismindaki seffaf folyoyu asla
cikarmayiniz.

Cihazin i¢ine giren sivilar déner tabak tahrigine zarar

verebilir.

» Pigirme iglemi izlenmelidir.

» Oncelikle daha kisa bir stire ayarlanmali ve
gerekirse slre uzatiimahdir.

» Cihaz dbner tabak olmadan kesinlikle
kullaniilmamaldir.

Uygun olmayan kaplar hasara yol acabilir.

» lzgara veya mikrodalga ile kombine isletmede
sadece ylUksek sicakliklara dayanikli kaplar
kullaniimalidr.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme
Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doénasturdlebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tUketir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdl mumkun oldugunca

seyrek acilimalidir.

m Pisirme bdlumindeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Bekleme modunda saati gizleyiniz.
m Cihaz, bekleme modunda enerji tasarrufu saglar.
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Cihazi tanima tr

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler

alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar

farkl olabilir, 6rn. renk ve bigim.

stat  (©  stop

90 180 360
600 800 kg

M

&

— &l

Otomatik kapak agcma dizenegi

Kapagi otomatik olarak aginiz.

Dokunmatik alanlar

Fonksiyonlari seciniz.

Doner digme

Saati, streyi veya otomatik programi ayarlayiniz.

ENE

Ekran Saati veya sireyi gorintileyiniz.
Dokunmatik alanlar Izgaray! seginiz.
Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir. ® Saati ayarlayiniz veya goruntuleyiniz.
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz. start Calismay! baslatiniz.
90-800 Watt cinsinden mikrodalga gucini M Hafizayl seciniz.

SEQINIZ. stop Calismay! durdurunuz veya

Otomatik programi seginiz. duraklatiniz.
kg Programlarda agirhidi seciniz. a Cihaz kapagi aciimaldir.
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tr Aksesuar

Doéner diigme

Ekranda gosterilen ayar degerlerini déner digme ile
degistirebilirsiniz.

Doner digme gdmdulebilir yapidadir. Déner digmeyi
yerine oturtmak veya ¢ikarmak icin déner digmeye
basiniz.

Otomatik kapak acma diizenegi

Otomatik kapak acma dizenegine bastiginizda, cihaz
kapagd! acilir. Cihaz kapagdini elinizle tamamen
acabilirsiniz.

4.2 Isitma tirleri

Notlar

m  Elekirik kesintisi durumunda, otomatik kapak acma
dizenegi calismaz. Kapagdi elle acabilirsiniz.

m»  Calisma sirasinda cihaz kapagini acarsaniz, galisma
durur.

m  Cihaz kapagini kapattiginizda, calisma otomatik
olarak devam etmez. Calismayi baslatmaniz
gereklidir.

m  Cihaz uzun sUre kapali kalirsa, cihaz kapagi
gecikmeli olarak aclilir.

Burada isitma tirlerine iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma tdrlerinin kullanimina yénelik 6nerileri gdrebilirsiniz.

Sembol Ad Kullanimi
90-800 Mikrodalga Yiyeceklerin ve sivilarin ¢dzllmesi, pisirielmesi veya isitiimasi.
& Izgara Yiyeceklerin gratine edilmesi.

Mikrodalga kombine  m Suflelerin ve gratenlerin pisiriimesi.

calismasi

= Yiyeceklerin c¢itir hale getirilmesi.

4.3 Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalr.

Mikrodalga igletimi sirasinda pisirme bdlimud soguk
kalir. Buna ragmen sogutma fani calisir.

Not: Cihaz kapatiimis olsa bile, sogutma fani ¢calismaya

devam edebilir.

4.4 Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pisirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza 6zel
tasarlanmistir.

Aksesuarlar Kullanimi

Tel 1zgara m |zgara ve graten
yapmak igin 1zgara
m Kap althgr olarak
1Izgara

6 ilk Kullanim oncesi

ilk calistrma icin ayarlar gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

6.1 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

ik calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

Not: Bir gli¢ baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
gbrundr. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
slrebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboliine basiniz.

v Ekranda 12:00 gorunir. ® Gzerindeki gosterge
lambasi yanar.

2. Doner digme ile saati ayarlayiniz.

3. ® semboliine basiniz.
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6.2 Pisirme boélimunin isitiimasi

1. [ semboliine basiniz.

v [l Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak gérundar.

2. start semboliine basiniz.

3. Pisirme bdlimiu soguduktan sonra, diz yuzeyleri
deterjanli su ve bulasik bezi ile temizleyiniz.

6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

» Aksesuari deterjanli su ve yumusak bir bulasik
beziyle iyice temizleyiniz.



6.4 Doner tablanin yerlestiriimesi

Cihazinizi yalnizca doner tabla yerlestiriimisken

kullaniniz.

1. Cevirme halkasini [@] pisirme bolimindeki oyuga
yerlestiriniz.

7

Temel Kullanim tr

2. Doner tablayi [b], pisirme bolimU tabaninin
ortasindaki [€] tahrigine oturtunuz.
3. Doéner tablanin yerine dogru oturup oturmadigini

kontrol ediniz.

Not: Ddner tabla, sola veya saga dogru déndurdlebilir.

7 Temel Kullanim

7.1 Mikrodalga kademeleri

Burada mikrodalga kademelerine ve bunlarin
kullanimina iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Mikrodalgaya uygun

Kaplar ve Aksesuarlar

Nedeni

Watt cinsinden Kullanimi

mikrodalga

kademesi

90 Hassas yiyeceklerin buzunun
¢ozilmesi.

180 Yiyeceklerin buzunu ¢6zme ve
pisirmeye devam etme.

360 Et ve balidin pisirilmesi veya
hassas yiyeceklerin isitiimasi.

600 Yiyecekleri isitma ve pisirme.

800 Sivilari 1sitma.

Not:

Mikrodalga kademesini belirli bir stre i¢in
ayarlayabilirsiniz:

m 30 dakika i¢in 800 W

= 60 dakika icin 600 W

m 99 dakika i¢in 90 W, 180 W ve 360 W

7.2 Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar

Yiyeceklerinizin esit sekilde isitilmasi ve cihazinizin
hasar gérmemesi icin uygun kap ve aksesuarlari
kullaniniz.

Not: Mikrodalgada kullanmadan énce, kap Ureticisinin
verdigi bilgileri dikkate aliniz. Emin olmamaniz halinde,
bir kap testi gerceklestiriniz.

Isiya dayanikli ve
mikrodalgaya uygun
malzemeden Uretilen
kaplar:

= Cam

Cam seramik
Porselen

Isiya dayanikl plastik
Aciklik bulunmayan,
tamamen cam kapli
seramik

Bu malzemeler
mikrodalga Isisini gegirir.
Mikrodalgalar i1siya
dayanikl kaplara zarar
vermez.

Metal catal bicak

Not: Kaynama
gecikmesini dnlemek i¢in
metal gatal bigcak
kullanabilirsiniz,

orn. bardak icinde bir
kaslk.

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar

cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm

uzakta olmahdir.
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tr Izgara

Mikrodalgaya uygun degil

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Metal kaplar Metal mikrodalgalari
gecirmez. Yemekler iyi
Isinmaz.

Altin veya gimus dekorlu  Mikrodalgalar altin ve

kaplar glmdus dekorlara zarar
verebilir.

ipucu: Uretici kaplarin
mikrodalgada
kullanilabilecegdini
belirtmisse, bu kaplari
kullanabilirsiniz.

7.3 Kabin mikrodalgaya uygunluk
bakimindan test edilmesi

Kabi, mikrodalgaya uygunluk bakimindan test ediniz.
Yalnizca kap testi sirasinda cihazi icinde yiyecek
olmadan mikrodalga modunda c¢alistirabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmahdir.

1. Bos kabi pisirme bdlimine yerlestiriniz.
2. Cihazi 2 - 1 dakika boyunca maksimum mikrodalga
gucune ayarlaymiz.

7.4 Mikrodalganin ayarlanmasi

DIKKAT!

Cihazin pisirme bolimunde yiyecek olmadan

calistinlmasi asiri yuklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boéliminde yemek
olmadan calistinimamaldir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

=I5

v | X

ipucu: Cihazinizdan en iyi sekilde yararlanmak icin
Onerilen ayarlardaki bilgileri kilavuz olarak
kullanabilirsiniz.

— "Pisirme &nerileri", Sayfa 98

1. Glvenlik uyarilarina dikkat ediniz. — Sayfa 83

2. Maddi hasarlar énleme uyarilarina dikkat ediniz.
- Sayfa 85

3. Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlara yonelik
uyarilar dikkate aliniz. = Sayfa 89

4. llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

5. Doner dugme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

3. Calismayi baslatiniz. Not: Pisirme bdlimua kapagini ¢alisma sirasinda
4. Kabin birka¢ kez kontrol edilmesi: acarsaniz, mikrodalga galismay! durdurur ve ayarlanan
- Kap soguk veya el yakmayacak sicaklikta ise slre boyunca durur. Pisirme bolumi kapagini
mikrodalgaya uygundur. kapattiginizda, ¢alisma devam eder.
- Kap sicaksa veya kivilcim olusuyorsa, kap testi
iptal edilmelidir. Kap mikrodalgaya uygun 7.5 Surenin degistiriimesi
degildir. . o e
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doéner dugme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.
7.6 Calismanin yarida kesilmesi
1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aciniz.
v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.
2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.
7.7 Calismanin iptal edilmesi
» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembolline basiniz.
8 lzgara

Izgarayl yemeginizi kizartmak veya pisirmek igin
kullanabilirsiniz. 1zgarayi tek basina veya mikrodalga ile
kombine bicimde kullanabilirsiniz.

8.1 lzgaranin ayarlanmasi

1. [T semboliine basiniz.

v [Tl Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak goérundar.
2. Doner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

90

8.2 Sirenin degistirilmesi
Sireyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Déner dugme ile istediginiz sureyi ayarlayiniz.

8.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (izerindeki gbsterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.



8.4 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop semboline basiniz.

8.5 Mikrokombi

Pisirme siresini kisaltmak icin 1zgarayi, mikrodalga ile
birlikte kullanabilirsiniz.

Mikrokombi'nin ayarlanmasi
1. 90, 180 veya 360 mikrodalga kademesine basiniz.

v Basilan digmenin lzerindeki gdsterge lambasi
yanar ve ekranda 1:00 dak gorindr.

Hafiza tr

2. [ semboliine basiniz.

3. Doner digme ile istediginiz sdreyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme bolima kapadini galisma sirasinda
acarsaniz, mikrodalga calismay durdurur ve ayarlanan
stire boyunca durur. Pisirme bolimu kapagdini
kapattiginizda, calisma devam eder.

9 Hafiza

Hafiza fonksiyonu ile yemek ayarini kaydedebilir ve
istediginiz zaman yeniden cagirabilirsiniz.

ipucu: Bir yemegi sikga hazirliyorsaniz, hafiza islevini
kullaniniz.

9.1 Hafizaya kaydetme

Not:

m  Birden fazla mikrodalga kademesini arka arkaya
kaydedemezsiniz.

Herhangi bir otomatik programi kaydedemezsiniz.

M semboline basiniz.

M Uzerindeki gésterge lambasi yanar.

llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini

ayarlayiniz.

v Dugmenin Uzerindeki gbsterge lambasi yanar ve
ekranda 1:00 dak. gérinur.

3. Doner diigme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

4. Gerekirse, seceneklerden birini seginiz:

- Hafizaya kaydetmek ve derhal baslatmak icin start
sembollne basiniz.

N =om

- Hafizaya kaydetmek ve baslatmamak igin M
digmesine basiniz.
v Cihaz calismaya baslamazsa, ekranda saat gérindr
ve cihaz ayari kaydeder.

9.2 Hafizanin baglatilmasi

Kaydedilen programi kolayca baslatabilirsiniz.
Yemeginizi cihaza koyunuz ve cihazin kapagini
kapatiniz.

1. M semboliine basiniz.

v Kaydedilen ayarlar gorundr.

2. start sembollne basiniz.

9.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembollne basiniz.

9.4 Calismanin iptal edilmesi

iki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

v

10 Programiar

Cihaziniz otomatik programlarla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

10.1 Programin ayarlanmasi

1. Program seginiz.

2. Ekranda istediginiz program numarasi goériinene
kadar arka arkaya 9 sembollne basiniz.

v Uzerindeki gbsterge lambasi yanar.

kg semboliine basiniz.

v kg lizerindeki gdsterge lambasi yanar ve ekranda
Onerilen agirlik gérandr.

4. Déner digme ile yemegdin agirligini ayarlayiniz.
Tam agirhigi giremiyorsaniz, lUtfen agirh@r yukari veya
asagl yuvarlayiniz.

o

5. Calismayi baslatmak igin, ilgili start sembollne
basiniz.

v Sure gorindr sekilde azalmaya baslar.

6. Program sirasinda bir sinyal sesi duyulursa, cihazin
kapagini aginiz.
- Yiyecekleri bdllinlz, karistiriniz veya ceviriniz.
— Cihaz kapagini kapatiimalidir.
- start sembollne basiniz.

10.2 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (izerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.
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tr Programlar

10.3 Calismanin iptal edilmesi > ki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aginiz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

10.4 Otomatik program ile buz ¢6zme
4 buz ¢dzme programi ile et, kiimes hayvani veya ekmek ¢ozebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi

PO1 Kiyma Acik 0,20-1,00

P02 Et parcalari Aclk 0,20-1,00

P03 Tavuk, tavuk parcalari Acik 0,40-1,80

P04 Ekmek Acik 0,20-1,00

Otomatik program ile yemeklerin buzunun 5. Not: Et ve kiimes hayvanlarini ¢dzdigunuzde, sivi

coziilmesi olusur.

1. Yiyecegdi ambalajindan ¢ikariniz. Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve higbir sekilde
Diiz ve porsiyonlar halinde -18 C'de saklanan tekrar kullaniimamalidir veya baska bir yiyecek ile
yiyecekleri kullaniniz. temas etmesine izin veriimemelidir.

2. Yiyecegi tartiniz. 6. Dinlendirmeden 6nce yassi parcalari ve kiymayi
Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir. ayiriniz.

3. Yiyecekleri diz, mikrodalgaya uygun kaplarin 7. Buzu ¢ozillen yiyecedi, sicakhgini esitlemek icin 10
Uzerine koyunuz, 6érnegdin bir cam tabak veya ila 30 dakika dinlendiriniz.
porselen tabak. Klguklere kiyasla buyUk et pargalari igin daha uzun
Kapakla kapatmayiniz. dinlenme stireleri gerekir. Dinlendirdikten sonra

4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa 91 kimes hayvanlarinin i¢lerini temizleyiniz.

8. Kalin et parcalarinin i¢ kisimlari hala donmus olsa
bile, yiyecekleri islemeye devam ediniz.

10.5 Otomatik program ile pisirme
3 pisirme programi ile piring, patates veya sebze pisirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulagik Kg cinsinden Uyarilar
agirhk arahigi
P05 Sade Pilav  Kapakli 0,05-0,20 = Piring icin genis, yliksek bir kalip kullaniniz.
= Haslanmis piring kullanmayiniz.

Her 100 g piring igin iki ila G¢ kati su ekleyiniz.
P06 Patates Kapakli 0,15-1,00 = Soyulmus tuzlu haslanmis patatesler icin taze
patatesleri kU¢uk ve esit parcalar halinde kesiniz.
= Her 100 gr haslanmis patates icin bir yemek kasigi su
ve biraz tuz ekleyiniz.

PO7 Sebze Kapakli 0,15-1,00 m Taze, temizlenmis sebzeleri tartiniz.
m  Sebzeyi klclk ve esit parcalara kesiniz.
Her 100 gr sebze icin bir yemek kasigi su ekleyiniz.

Yemeklerin otomatik program ile pisirilmesi 4. Programi ayarlayiniz. > Sayfa 91
1. Yiyecegi tartiniz. 5. Program bittiginde yemegi tekrar karigtiriniz.
Programi ayarlamak igin agirliga ihtiyaciniz vardir. 6. Sicakligi esitlemek icin yiyecegi 5 ila 10 dakika
2. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz ve daha dinlendiriniz. . o
bir kapakla kapatiniz. Plslrme sonugclari, yiyecegdin kalitesine ve kivamina
3. Ureticinin ambalaj tizerindeki talimatina gére su bagldir.
ekleyiniz.
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10.6 Kombine pisirme programi

Temel ayarlar tr

Kombine pisirme programi ile mikrodalga ve 1zgarayi birlestirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirhik aralig:
P08 Dondurulmus sufle, en fazla 3cm Aclk 0,40-0,90
kalinlikta

Yiyeceklerin kombine pisirme programi ile
pisirilmesi
1. Yiyecegdi ambalajindan ¢ikariniz.
2. Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.

3. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun, isiya dayanikli ve
¢ok blyuk olmayan kaplara yerlestiriniz.

4. Programi ayarlayiniz. —» Sayfa 91

5. Program bittiginde, sicakligi esitlemek icin yiyecegi
5 ila 10 dakika dinlendiriniz.

11 Temel ayarlar

Cihazinizi intiyaglariniza gére ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina ydnelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin

donanimina baglhdir.

Ayar Se¢im Anlami
| tus sesi On' Tus sesinin agiimasi.
{ tus sesi OFF Tus sesinin kapatiimasi.
Not: Tus sesi start ve stop igin aktif durumda kalir.
¢ demo modu dED Demo modunun etkinlestiriimesi veya devre disi birakilmasi.

Not: Cihaz kapatiimistir. Tuslari ve ekrani kullanabilirsiniz, tuslar ¢calismaz. Demo
modu esas olarak bayiler igin tasarlanmistir.

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)

11.2 Temel ayarin degistiriimesi

Gereklilik: Cihaz kapatilmistir,

1. start ve stop sembollne birka¢ saniye boyunca basili
tutunuz.

Ekranda ilk temel ayar géruntulenir.

start sembollne basiniz.

Ekranda glncel deger yanip soner.

Déner digme ile istenen degeri ayarlayiniz.
start sembollne basiniz.

Cihaz ayar kaydeder.

. stop semboliine basiniz.

ipucu: Ayari her zaman degistirebilirsiniz.

U< RWK MK

11.3 Sinyal siresinin degistirilmesi

Cihaziniz kapandiginda, bir sinyal sesi duyulur. Sinyalin
suresini degistirebilirsiniz.

» Yakl. 6 saniye boyunca start sembollne basiniz.

v Sinyal sUresi, kisa ve uzun arasinda degisir.

v Cihaz sinyal slresini devralir ve saati gosterir.

11.4 Saatin ayarlanmasi

Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
g6rundr. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
sUrebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® sembolline basiniz.

v Ekranda 12:00 goérunir. © Gzerindeki gosterge
lambasi yanar.

2. Doner digme ile saati ayarlayiniz.

3. ® semboliine basiniz.

11.5 Saatin gizlenmesi

Cihazinizin bekleme modundaki tiketimini azaltmak igin
saati gizleyebilirsiniz.
1. ® sembolline basiniz.
2. stop sembollne basiniz.
Saati tekrar gostermek igin, yeniden ® semboliine
basiniz.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

12.1 Temizlik malzemeleri

Sadece uygun temizlik maddelerini kullanin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharll temizleyiciler veya
yuksek basincli temizleyiciler kullanmayin.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verir,

» Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

» Ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullanilmamalidir.

» Sert ovma stngerleri veya bulasik singerleri
kullaniilmamalidir.

» Sicak temizleme icin 6zel deterjanlar
kullaniilmamaldir.

» Cam temizleyici, cam kazlyici veya paslanmaz celik
bakim malzemeleri ancak ilgili parcanin temizleme
kilavuzunda buna iligkin bir éneride bulunulduysa
kullaniimalidir.

Yeni temizleme bezleri Uretim kalintilari igerir.

» Yeni temizleme bezleri kullanilmadan énce iyice
yitkanmalidir.

Ozel ylizey ve parcalar icin hangi temizleme
malzemelerinin uygun oldugunu ilgili temizlik
talimatlarindan 6grenebilirsiniz.

12.2 Cihazin temizlenmesi

Farkll parca ve ylzeylerin yanhs temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gérmemesi icin cihazi belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki cocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim dncesinde kaba kirler pisirme bdlimuinden,
Isitici pargalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

QlZlk cihaz kapisi cami kirilarak sm;rayablllr
Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi
takdirde ylzeyler gizilebilir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Cihaz bilesenlerinin veya ylzeylerin temizlenmesine
yonelik uyarilar dikkate alinmalidir.

3. Eger aksi belirtiimediyse:
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- Cihaz bilesenlerini sicak deterjanl su ve bulasik
bezi ile temizleyiniz.
- Yumusak bir bezle kurulayiniz.

12.3 Pisirme bolimiiniin temizlenmesi

DIKKAT!

Usullne uygun olmayan temizlik pisirme bélimine
zarar verebilir.

>

Firin spreyi, ovalama maddeleri veya diger asindirici
finn temizleyicilerini kullanmayiniz.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
- Sayfa 94

Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile temizleyiniz.
Asin kirlenme durumunda, firin temizleme maddesi
kullaniniz.

Firin temizleme maddesi yalnizca pisirme boélumu
sogukken kullaniimahdir.

ipucu: Rahatsiz edici kokulari gidermek icin bir
fincan suya birkag damla limon eklenerek en ylksek
mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika isitiimalidir.
Kaynamanin gecikmesi i¢in kabin i¢ine bir kasik
koyulmalidir.

Pisirme bélimu yumusak bir bezle silinmelidir.
Pisirme bolumu, kapagdi acik sekilde kurumaya
birakilimalidir.

Doner tablanin temizlenmesi

1.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
- Sayfa 94

Déner tablayi ¢ikariniz.

Déner tablayi sicak sabunlu su ve yumusak bir
bulasik bezi ile temizleyiniz.

Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

Do6ner tablayi tekrar yerlestiriniz.

Doéner tablanin yerine dogru sekilde oturdugundan
emin olunuz.

12.4 Cihazin on tarafinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulline uygun olmayan temizlik, cihazin 6n kismina
zarar verebilir.

>

>

Temizlik icin cam temizleyici, metal kaziyici veya
cam kaziyici kullanmayiniz.

Paslanmaz celik cephelerde korozyonu énlemek icin
kirec lekelerini, yag lekelerini, nisasta lekelerini ve
protein lekelerini hemen cikariniz.

Paslanmaz celik ylzeylerde, sicak yuzeylere 6zel
paslanmaz c¢elik bakim malzemesi kullaniimalidir.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

Cihazin on tarafi sicak deterjanh su ve bezle
temizlenmelidir.

Not: Cihazin 6n ylzeyindeki kig¢ulk renk farklari
ornegin cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

Paslanmaz celik cihaz cephelerinde, paslanmaz
celik bakim Urdnlerini yumusak bir bezle ¢ok ince
bir tabaka halinde uygulayiniz.



Paslanmaz ¢elik bakim malzemesini musteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.5 Kumanda panelinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuline uygun olmayan temizlik kumanda paneline
zarar verebilir.

» Kumanda panelini asla islak silmeyiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Kumanda panelini mikrofiber bir bezle veya
yumusak ve nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.6 Aksesuarlarin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Yanmis yemek artiklari nemli bir bezle ve sicak
deterjanli suyla silinmelidir.

3. Aksesuarlari sicak sabunlu su ve bulasik bezi veya
bulasik fircasi ile temizleyiniz.

4. |zgara, paslanmaz c¢elik temizleyicisi ile veya bulasik

makinesinde temizlenmelidir.
Asiri kirlenme durumunda, paslanmaz celik tel veya
firin temizleme maddesi kullaniimaldir.

5. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

Arizalari giderme tr

12.7 Kapak camlarinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik kapak camina zarar
verebilir.

» Cam kaziyicl kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 94

2. Kapak camlari nemli bir bez ve cam temizleyicisi ile
temizlenmelidir.

Not: Kapak camlarindaki leke gibi gériinen golgeler,
pisirme bolimu aydinlatmasinin isik yansimalaridir.
3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.8 Temizlik destegi

Temizlik destegi pisirme bdliminG arada bir
temizlemek igin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi
deterjanli suyun buharlasmasiyl kirleri yumusatir.
Baoylelikle bunlar daha kolay cikarilabilir.

Temizleme fonksiyonunun ayarlanmasi

1. Bir fincan icindeki suya birka¢ damla deterjan
eklenmelidir.

Kaynamanin gecikmesi icin fincana bir kasik
koyulmalidir.

Fincan, pisirme bdlumunin ortasina yerlestiriimelidir.
Mikrodalga gucli 600 W olarak ayarlanmaldir.
Slre 3 dakika olarak ayarlanmalidir.

Mikrodalga baslatiimalidir.

Slrenin sona ermesinin ardindan, kapak 3 dakika
daha kapali tutulmalidir.

Pisirme bolumU yumusak bir bezle silinmelidir.
Pisirme bolim, kapagdr acik sekilde kurumaya
birakilmalidir.

Nogarw b

© ®

13 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kigik arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Masteri hizmetlerine basvurmadan énce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

13.1 Fonksiyon arizalari

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor. Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.
» Cihazi elektrik sebekesine baglayiniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip calismadidini kontrol ediniz.
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tr Atiga verme

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Cihaz galismiyor.

Fonksiyonel ariza

1. Sigorta, sigorta kutusundan kapatiimalidir.

2. Sigorta yakl. 10 saniye sonra yeniden aciimalidir.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kapanir.

3. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini
eksiksiz olarak belirtiniz.
- "Mdsteri hizmetleri”, Sayfa 98

Kapak tamamen kapali dedgil.
» Cihaz kapaginin arasina yemek artiklarinin veya yabanci bir maddenin girip girmedigi
kontrol ediniz.

Yemekler eskiye
oranla daha yavas
IsIiniyor.

Mikrodalga gucu ¢ok disuk ayarlanmis.
» Daha ylksek bir mikrodalga glcinU ayarlayiniz. - Sayfa 90

Cihazin icine olmasi gerekenden daha fazla miktarda yemek koyulmus.

» Daha uzun bir slre ayarlayiniz.
Iki kati miktar, iki kati stire gerektirir.

Yemekler 6ncekilere gére daha soguktu.
> Yiyecekleri ters ceviriniz veya ara sira karistiriniz.

Déner tabla ciziliyor
ya da surtinuyor.

Doner tabla tahriginde kir veya yabanci cisimler mevcut.
» Cevirme halkasini ve pisirme bdlimundeki oyugu temizleyiniz.

Mikrodalga calismasi
duruyor.

Cihazda ariza var.
» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz devrede dedgil.
Ekranda ilgili stre
goéranar.

Ayar alanina yanlishkla basildi.
» stop semboline basiniz.

Ayarlama yapildiktan sonra start tusuna basiimadi.
» start tusuna basiniz veya stop tusuna basarak ayari siliniz.

Gostergede Ug¢ sifir
yanar.

Elekirik beslemesi kesildi.

» Saati yeniden ayarlayiniz.
- "llk calistirmanin gerceklestirimesi”, Sayfa 88

Gostergede bir M

Demo modu aktiftir.

géranuyor.
Ekranda € 3 mesaji Otomatik kapi agma sisteminde hata.
gorunuyor. Cihaz kapatiniz.

10 dakika bekleyiniz.
Cihazi tekrar aginiz.

Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

voens

14 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi veriimektedir.

14.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tGzere degderlendirilebilir.

» Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde imha

ediniz.

Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.
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Bu drlin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi”’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu rln, geri dénistmllu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urdnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontsimu
igin bir toplama noktasina goéturan.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

Atiga verme tr

97



tr Mdasteri hizmetleri

15 Misteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.
Ulkenizde gecerli olan garanti slresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Misteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-No.) ve imalat numarasini (FD-No.) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99

Uretici Firma : Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany

www.bosch-home.com

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.

Bu drln, G enerji verimlilik sinift kapsaminda isik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu yonde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.ir
adresli web sitesinde yer almaktadir.

15.1 Uriin numarasi (E no.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E no.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gérebilirsiniz.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
oneririz.

15.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m SHzlesmeden donme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onariimasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi, degdistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla ytkimltdur. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini dretici veya ithalatgiya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

m  Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri i¢cin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mUmkin olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen
sorumludur.

16 Pisirme Onerileri

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.

16.1 Yapilmasi gerekenler

Burada, ayar 6nerilerinden en iyi sekilde
faydalanabilmeniz icin adim adim yapmaniz gerekenleri
6grenebilirsiniz. Cihazi ideal sekilde nasil
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kullanacaginiza ve ayarlayacaginiza dair bilgiler ve
ipuclari ile birlikte, cok sayida yemek hakkinda bilgiler
bulacaksiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme boélimunden cikariimalidir.

Not: Tablolarda verilen sireler kilavuz degerlerdir ve
yiyecegdin kalitesine ve kivamina baghdir.

1. Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme bolimdnden ¢ikariniz.
2. Onerilen ayarlardan bir yemek seciniz.



3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.
- "Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar”,
Sayfa 89

4. Kabi doner tablaya koyunuz.

5. Cihaz, ayar 6nerilerine gore ayarlanmahdir.

Zaman araliklari genellikle énerilen ayarlarda verilir.

Once daha kisa siireyi ayarlayiniz. Gerekirse sireyi
uzatiniz. Mikrodalga kademeleri ve sireleri Tablo
2'de belirtiimisse, 6nce ilk mikrodalga kademesini
ve slresini ve ardindan sinyalden sonra ikinciyi

Pisirme Onerileri  tr

istek

ipucu

Buz ¢c6zme isleminden
sonra, kimes hayvanlari
veya et sadece distan
pismis ve orta kisimdan

¢6zuImemis olmamalidir.

Daha dusuk bir
mikrodalga kademesi
ayarlayiniz.

Buzu ¢dzllecek
yiyecedi, blylk
miktarlar icin birkag
kez ceviriniz.

Yiyecekler ¢cok kuru

Daha dusuk bir

ayarlayiniz.

ipucu: Tablolardan farkli miktarlar hazirlamak
istiyorsaniz, miktari iki katina ¢ikarmak icin sireyi
yaklasik iki katina ayarlayiniz.

16.2 Buz co6zme ve Isitma icin ipuclari
lyi buz ¢bzme ve 1sitma sonuclari icin bu ipuclarini

izleyiniz.

istek

ipucu

ilgili siire doldugunda
yiyecekler ¢ézulmus,
sicak veya pismis
olmalidir.

Daha uzun bir sure
ayarlayiniz. Daha blyuk
miktarlar ve daha buytk
yemekler, daha uzun slre
gerektirir.

ilgili siire doldugunda,
yiyecegin kenarlari asiri
Isinmis olmamali ve orta
kismi hazir olmalidir.

= Arada yiyecekleri
karistiriniz.

= Daha disuk bir
mikrodalga kademesi
ve daha uzun bir slre
ayarlayiniz.

olmamalidir. mikrodalga kademesi

ayarlayiniz.

= Daha kisa bir slre
ayarlayiniz.

= Yemegin Uzerini
ortinuz.

m Daha fazla sivi
ekleyiniz.

16.3 Buz cozme

Cihaziniz donmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek icin
kullanabilirsiniz.

Yiyeceklerin buzunu ¢ézme

1.

Dondurulmus yiyecekleri ddner tabla Gzerindeki acik
bir kaba koyunuz.

Hassas kisimlari ki¢ik aliiminyum folyo parcalariyla
ortebilirsiniz, érn. tavuk bacaklar ve kanatlari veya
kizartmalarin yaglh kenarlari. Folyo, firin duvarlarina
degmemelidir.

Calismayi baslatiniz.

Cozilme siresinin yarisi dolduktan sonra
aliminyum folyoyu cikartabilirsiniz.

Not: Et ve kiimes hayvanlarini ¢6zduguntzde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve hicbir sekilde
tekrar kullanilmamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

Yiyecekleri arada bir veya iki kez ceviriniz veya
karistiriniz.

BlUyUk parcalar birkag kez ceviriniz.

Sicakhigin esitlenmesini saglamak icin, buzu ¢6zilen
yiyecegi oda sicakliginda yaklasik 10 ila 20 dakika
dinlendiriniz.

Bu slreden sonra, kiimes hayvanlarinin iclerini
temizleyebilirsiniz. Eti, ic kisminda ki¢ik donmus bir
bolim varken de isleyebilirsiniz.
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tr Pisirme Onerileri

Mikrodalga ile buz c6zme
Mikrodalgada dondurulmus yiyeceklerin buzunu ¢dézmek icin 6nerilen ayarlari izleyin.

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 800 1. 180 1. 15
kemiksiz) 2. 90 2.10-20
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1000 1. 180 1. 20
kemiksiz) 2. 90 2.15-25
BUtln siQir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1500 1. 180 1. 30
kemiksiz) 2. 90 2.20-30
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 200 1. 180 1. 2!
veya domuz eti 2. 90 2.4-6
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 500 1. 180 1.5
veya domuz eti 2. 90 2.5-10
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 800 1. 180 1. 8'
veya domuz eti 2. 90 2.10-15
Kiyma, karisik?® 200 90 10*
Kiyma, karigik?® 500 1. 180 1. 5°

2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Klmes hayvani veya kiimes hayvani 600 1. 180 1.8
parcalar® 2.90 2.10-20
Klmes hayvani veya kiimes hayvani 1200 1. 180 1. 15
parcalarr® 2. 90 2.10-20
Balik filetosu, balik pirzolasi veya balik 400 1. 180 1.5
dilimleri® 2. 90 2.10-15
Sebze, 6rn. bezelye 300 180 10-15
Meyve, 6rn. frambuaz® 300 180 7-10°
Meyve, érn. frambuaz® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Tereyagl, yumusatma’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Tereyadi, yumusatma’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Bitin ekmek 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
BUtln ekmek 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Pasta, kuru, 6rn. Kuru pasta®® 500 90 10-15
Pasta, kuru, 6érn. Kuru pasta®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Pasta, yumusak, drn. meyveli kek, sizme 500 1. 180 1.5
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20
Pasta, yumusak, érn. meyveli kek, sizme 750 1. 180 1.7
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20

' Cevirirken ¢ozllen pargalar birbirinden ayrilmalidir.

Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.

Buzu ¢6zUlmUs olan et ¢ikariimalidir.

Yemek birka¢ kez gevrilmelidir.

Buzu ¢o6zllen parcalar birbirinden ayrilmalidir.

Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.

Ambalaj tamamen cikariimalidir.

Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢ozilmelidir.
Pasta parcalari birbirinden ayriimaldir.

© N O O b~ W N
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16.4 Isitma
Cihaziniz ile yiyecekleri isitabilirsiniz.
Yiyeceklerin isitilmasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolimunden cikariimalidir,

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin i1sitilmasi esnasinda kaynama gecikebilir. Yani,

sivilar kaynama sicakhigina ulasir ancak bu sirada

standart buhar kabarciklari yikselmez. Hazne hafifce

sallansa bile dikkatli olunmasi 6nerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» Isitma islemi sirasinda kabin igerisine daima bir
kasik koyulmaldir. Bdylece kaynama gecikmesi
engellenir.

VX

Dondurulmus yiyeceklerin mikrodalga ile 1sitilmasi

Pisirme Onerileri  tr

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar
cikar.
» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagdin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

1. Hazir yemekleri ambalajindan ¢ikariniz ve
mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz.

2. Yiyecekleri kapta duz olarak yayiniz.

3. Yiyecekleri uygun bir kapak, tabak veya 6zel
mikrodalga folyosu ile 6rtindz.

4. Calismayi baslatiniz.

5. Yiyecekleri arada birka¢ kez ceviriniz veya
karistiriniz.
Yemekteki farkl yiyecek turleri, farkl hizlarda
Isinabilir.

6. Sicakligl kontrol ediniz.

7. Sicakhdin esitlenmesini saglamak icin, 1sitilmis
yiyecegdi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.

Lutfen dondurulmus yiyecekleri mikrodalgada isitmak igin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek g cinsinden agirhik W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
Menu, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 300 - 400 600 8-11
bilesenli)
Corba 400 600 8-10
Sebze yemedgi 500 600 10-13
Soslu et dilimleri ya da et parcalari, 500 600 12-17"
orn. gulas
Glvecler, 6rn. Lazanya, Cannelloni 450 600 10-15
Garnitrler, érn. piring, makarna® 250 600 2-5
Garnitiirler, érn. piring, makarna?® 500 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug?® 300 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug?® 600 600 14 -17
Dondurulmus ispanak’ 450 600 11-16

' Karistirirken et pargalari birbirinden ayrilmalidir.
2 Yemedge biraz sivi eklenmelidir.

3 Kaba zemini kaplayacak kadar su eklenmelidir.
* Yemek su eklenmeden pisirilmelidir.
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Pisirme Onerileri

Mikrodalga ile 1sitma
Mikrodalga ile i1sitma icin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
icecekler’ 200 ml 800 2-3%3
icecekler’ 500 ml 800 3-42%3
Bebek mamasi, 6rn. biberonda sit* 50 ml 360 yakl. 0,5%°
Bebek mamasi, érn. biberonda siit* 100 ml 360 yakl. 1%
Bebek mamasi, érn. biberonda siit* 200 ml 360 1,6%°
1 tas ¢orba 200 g 600 2-3
Corba, 2 kase 400 ¢ 600 4-5
MenU, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 350-500¢ 600 4-8
bilesenli)
Soslu et’ 500 g 600 8-11
Sebze yemegi 400 g 600 6-8
Sebze yemegi 800 g 600 8-11
Sebze, 1 porsiyon® 150 g 600 2-3
Sebze, 2 porsiyon® 300 g 600 3-5

©® N O O B~ W N =

Cama bir kasik koyulmaldir.

Alkollt icecekler 1sitiimamaldir.

Yemek ara sira kontrol edilmelidir.

Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitiimalidir.
Isittiktan sonra yemek daima iyice ¢alkalanmalidir.
Mutlaka sicaklidi kontrol ediniz.

Et dilimleri birbirinden ayriimalidir.

Yemege biraz sivi eklenmelidir.

16.5 Pisirme
Cihazinizla yemek pisirebilirsiniz.
Yemeklerin pisirilmesi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

>

Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme boliumuinden gikariimalidir.

Kaplarin pisirme bélimine sigdigindan ve ddner

tablanin serbestce donup dénmediginden emin

olunuz.

- Kizartmalar i¢in yiksek bir kalip kullaniniz.

— Sufle ve graten igin blyUk, yassi bir kap
kullaniniz.

Yiyecekleri kapta diz olarak yayiniz.

Mikrodalga ile pisirme

3. Mikrodalgada pisirirken yiyecekleri uygun bir kapak,
tabak veya 6zel mikrodalga folyosu ile ortintz.
- lzgara yaparken, yiyeceklerin Uzerini drtmeyiniz.
- Mikrodalgayi ve 1zgaray! birlikte kullanirken,
yiyecegin Uzerini 6rtmeyiniz.
4. Kabi doner tablaya koyunuz.
- lzgara yaparken, izgaray! doner tablanin tzerine
yerlestiriniz. On 1sitma yapmayiniz.
5. Calismayi baslatiniz.
6. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, isitiimis
yiyecegi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.
- Eti kesmeden 6nce 5-10 dakika dinlendiriniz.
- Kapali cihazda, guvecleri ve gratenleri 5 dakika
dinlendiriniz.
ipucu: Balik sisleri veya sebze sisleri icin daima tahta
sis kullaniniz.

Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarnilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Batun tavuk, taze, ici 1200 g Uzeri kapali 600 - 25-30 Pisirme siresinin yarisi
bos kap dolunca ceviriniz.
Tavuk parcalar, 6rn. 800 g Uzeri acik kap 360 = 30-40 Derili taraf yukariya gelecek
+

ceyrek tavuk

Tel 1zgara

sekilde yerlestiriniz. Yemegi
cevirmeyiniz.

1

Yemek ara sira dikkatlice karistirnimalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Tavuk kanadi, marine 800 g Uzeri aclk kap 360 15-25 Yemegdi cevirmeyiniz.
edilmis, dondurulmus +
Tel 1zgara
Derisiz domuz eti, 750 ¢g Uzeri aclk kap 360 ™ 40-50 Yemegi 1-2 kez ceviriniz.
orn. boyun
Domuz pastirmasi yakl. 8 Tel 1zgara 180 10-15 -
dilimleri dilim
Dalyan kofte 750 g Uzeri acik kap 1. 600 1. - 1. 20-25 Yemedi acik pisiriniz.
2. 360 2. 2. 25-35  Yiyeceklerin maksimum
yiksekligi 6 cm olmalidir.
Balik, &rn. fileto 400 g Uzeri aclk kap 600 - 10-15 Yemege biraz su, limon
parcalari suyu veya sarap ekleyiniz.
Balik filetosu, 400 g Uzeri aclk kap 360 = 10-15 Derin dondurulmus balgin
firnlama 6nceden buzunun
¢ozulmesi.
Balik sis 4-5 parca Tel 1zgara 180 ™ 10-15 Ahsap sis kullaniniz.
Sufle, tatli, érn. 1000 g Uzeri aclk kap 360 = 30-35 Yiyeceklerin maksimum
meyveli sizme yuksekligi 5 cm olmalidir.
yogurtlu sufle
Gulveg, ¢ig 1000 g Uzeri acik kap 360 30-35 Yemegde peynir ekleyiniz.
malzemelerden, 6rn. Yiyeceklerin maksimum
firnda makarna yiksekligi 5 cm olmalidir.
Glveg, cig 1000 g Uzeri aclk kap 360 ™ 30-40 Yiyeceklerin maksimum
malzemelerden, 6rn. yuksekligi 4 cm olmahdir.
patates graten
Gratine corbalar, 8rn.  2-4 tas Uzeri acik kap - ™ 15-20 -
sogan corbasi
Sebze, taze 250 ¢g Uzeri kapall 600 - 5-10° Malzemeleri ayni
kap bUyuklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Sebze, taze 500 g Uzeri kapall 600 - 10-15" -
kap
Sebze sis 4-5 parca Tel 1zgara 180 il 15-20 Ahsap sis kullaniniz.
Patates 250 ¢ Uzeri kapall 600 - 8-10' Malzemeleri ayni
kap bUyUklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Patates 500 ¢ Uzeri kapall 600 - 11-14" Malzemeleri ayni
kap bUyUklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Patates 750 g Uzeri kapall 600 - 15-22" Malzemeleri ayni
kap bUyuklUkte parcalar halinde

kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.

' Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg sire
a
kademesi
Sade Pilav 125 g Uzeri kapali 1. 1. - 1. 5-7 iki kat kadar sivi ekleyiniz.
kap 800 2. - 2. 12-15
2. 180
Pilav 250 g Uzeri kapali 1. 1. - 1. 6-8 iki kat kadar sivi ekleyiniz.
kap 800 2. - 2. 1518
2. 180
Tost ekmegini Gstten  2-4 dilim  Tel 1zgara - & 1. taraf: -
kizartma 2-4
2. taraf
2-4
Gratine kizarmis 2-6 dilim  Tel izgara - 7-10 Sire, malzemeye gore
ekmek degisir.
Meyve, komposto 500 g Uzeri kapali 600 - 9-12 -
kap
Tathlar, 6rn. puding, 500 ml Uzeri kapali 600 - 6-8 Puding'i ara sira yumurta
toz halinde kap cirpma teli ile 2 - 3 defa

iyice karistiriniz.

' Yemek ara sira dikkatlice karistirilmalidir.

16.6 Test yemekleri

Bu genel bakis cihazin EN 60350-1:2013, IEC 60350-1:2011 ve EN 60705:2012, IEC 60705:2010 normuna gbre
test edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitlleri icin hazirlanmistir.

Mikrodalga ile pisirme

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga kademesi siire
Yumurtal st, 750 g 1. 360 1.12-17 20 x 25 cm payreks kalibi déner
2. 90 2.20-25 tabla Uzerine yerlestiriniz.
Biskdivi 600 8-10 22 cm capindaki payreks kalibi
doner tabla Gzerine yerlestiriniz.
Dalyan kofte 600 20-25 Payreks kalibi, doner tabla

Uzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile buz c6zme
Mikrodalga ile buz ¢bzme igin 6nerilen ayarlar.

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga kademesi siire

Et 1. 180 1.5-7 22 cm capindaki payreks kalibi
2. 90 2.10-15 doner tabla lzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile birlikte pisirme

Yiyecek W cinsinden Isitma tipi Dakika cinsinde Uyari
mikrodalga n siire
kademesi
Patates graten 360 i 35-40 22 cm capindaki payreks kalibi

doner tabla Uzerine yerlestiriniz.
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17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

17.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini
dikkate aliniz.

Sadece montaj kilavuzuna gére yapilmis
uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim
guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim
yerinde sorunsuz c¢alismadan tesisatcl
sorumludur.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda baglanmamalidir.

Firini ve kapagini cihaz ¢alistirmadan 6nce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli
bantlari pisirme bdlimunden ve
kapagdindan cikariniz.

Kapagdin i¢c kismindaki seffaf folyoyu asla
clkarmayiniz.

Aksesuarlarin montaji icin montaj
sayfalarina dikkat edilmelidir.

Gomme mobilyalar 90 °C'lik sicakliga
kadar, yan mobilya yuzeyleri ise 65 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmalidir.

Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri 1Isinma
nedeniyle tehlike olusturur.

Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz
takilmadan 6nce yapilmalidir. Talaslar
temizlenmelidir. Elektrikli Gnitelerin islevi
olumsuz etkilenebilir.

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Montaj sirasinda erisilebilen parcalar keskin
kenarl olabilir ve kesilme kaynakli
yaralanmalara neden olabilir.

» Koruyucu eldiven takiniz

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi

tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayin.

» Elektrik kablosunun uzunlugu yeterli degilse
musteri hizmetleriyle irtibat kurun.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptdrleri
kullanin.

17.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glivenli sekilde
saglanmasi igin bu bilgileri dikkate aliniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline uygun olmayan kurulumlar tehlikelidir.

» Bir priz baglantisini veya baglanti kablosu degdisimini
sadece bir elektrik uzmani, ilgili talimatlar dikkate
alarak yapabilir.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumall kontak prize takilmalidir.

» Montajdan sonra fise ulasilamiyorsa, kurulum
tarafinda en az 3mm kontak mesafeli bircok kutup
ayirma dizenegdi mevcut olmalidir. Montaj sirasinda
bir elektrik temas koruyucusu mevcut olmahdir.

17.3 Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim parcgalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

17.4 Gomme mobilya

Burada glvenli montajla ilgili bilgileri bulabilirsiniz.

DIKKAT!

Talaglar, elektrikli bilesenlerin islevini bozabilir.

» Mobilyada yapilacak kesme galismalari, cihaz
yerlestirilmeden énce yapiimalidir.

» Talaslar temizlenmelidir.

Asgari montaj ytiksekligi 850 mm'dir.
= Ankastre dolapta cihazin arka tarafinda arka duvar
olmamalidir.
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Havalandirma kanallar ve emme acikliklar
kapatiimamalidir.

Ankastre mobilyalar 90 C'ye kadar, komsu mobilya
cepheleri ise 65 C'ye kadar 1siya dayanikli olmalidir.

17.5 Tezgah Ustl dolabi montaj élculeri

Tezgah Ustl dolabindaki montaj dlgulerine ve guvenlik
mesafelerine dikkat ediniz.

'iiﬁ%ﬁ 16
—— 7

17.6 Tezgah Usti dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinligini belirleyiniz. @
Panel kalinligina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degeri, bagdlanti plakasinin alt kenarindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili tezgah Ustl dolabina
vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.
T
@ gl
= _N\&Y
l\ ' \
20-19 Ky
X
mm
\I‘i
\X=126) _ J
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17.7 Boy dolabindaki montaj olculeri

Boy dolabindaki montaj élgilerine ve gutvenlik
mesafelerine dikkat ediniz.

~600 e
Pl
T
2 Z 380+
—1

17.8 Boy dolabinin hazirlanmasi

1.

2

Mobilyanin panel kalinligini belirleyiniz. @

Panel kalinhidina bir x degeri atanur.

Not: Bu x degeri, baglanti plakasinin alt kenarindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili boy dolabina vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.
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17.9 Cihazin hazirlanmasi

Cihazinizi bir boy dolabina monte edecekseniz, cihazi
hazirlamaniz gerekir.
1. Mikrodalga tabanindaki orta viday! gevsetiniz.




2. Mikrodalga tabanindaki kapagi ¢ikariniz.

5. Montaj ¢ercevesini iki dis vida ile mikrodalga
tabanina sabitleyiniz.

Montaj kilavuzu

6. 4 ayadi mikrodalga tabanina sabitleyiniz.

&> =]
Iy .
-

17.10 Cihazin monte edilmesi

1. Mesafe parcasini, panel kalinligina gére cihaza
sabitleyiniz.

%
\

1

T A
1% [l [H=) [ [H-

2. Not:
Baglanti kablosu sikistirimamall veya
blkUlmemelidir.

tr
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3. Cihaz ortalanana kadar cihazin vidalarini sikiniz.

4. Bitisik cihazlara y6nelik mesafeyi kontrol ediniz.

—— ]

—

min. 3mm —»{l&

—

_—— I

(eXe)

Bitisik cihazlara yonelik mesafe en az 3 mm
olmalidir.

5. Pisirme boliminden ve kapidan ilgili ambalaj
malzemesini ve yapiskan folyolar gikariniz.
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