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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato Unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta a una altura de 2000 m sobre el ni-
vel del mar.

Seguridad es

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o0 mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.



es Seguridad

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debera sustituirse
por un cable de conexion especial que
puede adquirirse ya sea a través del Servi-

cio de Asistencia Técnica o directamente
del fabricante.

Un aparato dafiado es peligroso.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, desconec-
te el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Poner el conmutador de las zonas de coc-
cion en cero.

Llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.



Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

JATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidn en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidon como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidon adecuada para el ta-
manfo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m LOs recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita

bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-

gia.
Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-

mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado

se malgasta energia.



es Proteccion del medio ambiente y ahorro

Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E[ calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.



Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacion sobre el
estado de funcionamiento.
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Conmutador de las zonas de coccion

Los conmutadores de las zonas de coccion estan
montados de forma fija y no deben extraerse. La ex-
traccion forzada de estos conmutadores causara su
averia.

4.2 Indicador luminoso de la zona de
coccion e indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador luminoso
de la zona de coccion y un indicador de calor residual.
El indicador se ilumina cuando una zona de coccion
esta caliente.

Indicador Interpretacion
Indicador lu- Se ilumina durante el funcionamiento

minoso de  poco tiempo después de conectar el

la zona de  aparato.

coccion

Indicador Se ilumina después de cocinar, cuando

de calor re- la zona de coccion aun esta caliente.

sidual Nota: Se pueden mantener calientes
platos pequefios, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccién

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
conmutador de las zonas de coccion.

5.2 Ajustar las zonas de coccion

Con el conmutador de las zonas de coccidn se ajusta
la potencia de la zona de coccion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

El simbolo del panel indicador sefaliza la zona de coc-
cion a la que se refiere la indicacién: p. ej., 88 para la
zona de coccion trasera derecha.

5.3 Informacion sobre las zonas de coccion

Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de

coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-

gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de coc-

cion.

La zona de coccidn regula la temperatura mediante la

conexion y desconexion de la resistencia. La resisten-

cia se puede conectar y desconectar incluso con el ni-

vel de potencia maxima.

Motivos:

m  Evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

m E| aparato se protege frente a sobrecarga eléctrica.
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5.4 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

m  Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 5

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Arroz con doble cantidad de 3 15-30
agua

Patatas sin pelar 3-4 25-30
Patatas cocidas con sal 3-4 15-25
Pasta"? 5 6-10
Potaje, sopa 3-4 15-60
Verduras, frescas o ultraconge- 3-4 10-20
ladas

Alimentos cocinados en olla ex- 3-4 -

prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 3-4 50-60
Estofado 3-4 60-100
Gulasch 3-4 50-60

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Mantequilla, gelatina 1 -

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. €j., potaje de lentejas 1 -

Leche’ 1-2 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Cocer o hervir a fuego lento

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Pescado o filete de pescado, al 4-5 8-20
natural o empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €]., varitas de pescado

Albdndigas, albdndigas de 3-4 20-30
patata’ ?

Pescado'? 3 10-15
Salsa blanca, p. ej., bechamel 1 3-6

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10
Crepes 5-6 a fuego
lento

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

6 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

6.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados
= Detergente sin diluir

= Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen

m |impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

6.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccidon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 8

Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.



Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

6.3 Limpiar el marco de la placa de coccién

Limpiar el marco de la placa de coccion después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  Observar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 8

Eliminacion es

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidn con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

7 Eliminacion
Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

7.1 Eliminacidén del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

By

8 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

8.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |a tarjeta del aparato.

®m  parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacdes de seguran-
ca.

1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informagdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢cao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® SOb supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.

® g uma altitude de 2000 m acima do nivel
do mar.

10

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com o apare-
lho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» N&o guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.



As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

guecimento, a inflamacéo ou ao rebentamen-

to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
gao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

As reparac0Oes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentac&o deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
por um cabo de ligacédo especifico, dispo-
nivel junto do fabricante ou da sua Assis-
téncia Técnica.

Um aparelho danificado € perigoso.

» Nunca opere um aparelho danificado.

Evitar danos materiais pt

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para fazer isso, desligue o dis-
juntor no quadro eléctrico.

» Regule o seletor da zona de cozinhar para
Zero.

» Contacte a Assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

A penetracdo de humidade pode causar cho-

que elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta presséao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligacao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-
troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem conteudo sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zio.

11



pt Protecdo do meio ambiente e poupanca

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de co-
zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se co-

locados na zona de cozinhar quente.

» Nao utilize folhas de protecao para fogdes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de
plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida

Dano Causa

Medida

Noédoas Produtos de
limpeza inade-

Utilize apenas produtos
de limpeza adequados a

Remova imediatamente
os alimentos derramados
com um raspador de vi-
dros.

Nédoas Alimentos der-
ramados

quados vitroceramica.
Riscos  Sal, agtucar ou  Na&o utilize a placa de co-
areia zinhar como bancada de
trabalho ou zona de arru-
macao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou
frigideiras
Altera- Produtos de Utilize apenas produtos
cdo da limpezainade- de limpeza adequados a
cor quados vitroceramica.
Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as
¢do da chos, por ex., frigideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente
mentos com os alimentos derramados

elevado teor de com um raspador de vi-
acucar dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupanca de energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-
nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar
centrado.

Utilize recipientes cujo didmetro de fundo correspon-
da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
m Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
» Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
= Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-

gia.
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Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

= Se a poténcia de continuacao de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona
de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

= O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo

de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.



Familiarizacdo pt

4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas de cozinhar na visao geral dos mo-
delos. = Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacgdes sobre o es-
tado de operacgéao.

0
9 o 1
Oom 8 2
oo
7 3
6 5 4
0
9 o 1
mO0 8 2
oo
7 3
6 5 4
0
9 o 1
oo 8 2
[ u]
7 3
6 5 4
0
9 ] 1
oo 8 2
om
7 3
6 5 4

Seletores das zonas de cozinhar

Os seletores das zonas de cozinhar estdo montados fi-
xamente. Ndo podem ser desmontados. Uma desmon-
tagem forcada destroi os seletores das zonas de cozi-
nhar.

4.2 Indicacao da zona de cozinhar e
indicacao de calor residual
A placa de cozinhar tem uma indicacao da zona de co-

zinhar e uma indicacao de calor residual. A indicacao
acende-se quando uma zona de cozinhar esta quente.

Indicacdo  Significado

Indicacéao Acende-se durante o funcionamento,
da zona de pouco tempo apods a ligacao.
cozinhar

Indicacéo Acende-se depois de cozinhar, quando
de calor re- a zona de cozinhar ainda esta quente.

sidual Nota: Pode manter pratos pequenos
quentes ou derreter coberturas.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada com o seletor
da zona de cozinhar.

5.2 Regulacao das zonas de cozinhar

Regule a poténcia de aguecimento da zona de cozi-
nhar através do seletor da zona de cozinhar.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

O simbolo no campo de indicacao indica para qual
das zonas de cozinhar a indicagéo é valida, p. ex. 88
para a zona de cozinhar traseira direita.

5.3 Informacoes sobre as zonas de cozinhar

As areas escuras na apresentacao de incandescéncia

do disco devem-se a questdes técnicas. Nao tém qual-

quer influéncia sobre o funcionamento da zona de co-

zinhar.

O disco regula a temperatura através da ativagao e de-

sativacdo do aquecimento. Mesmo com poténcia maxi-

ma, 0 aquecimento pode ligar e desligar.

Motivos:

= Os componentes sensiveis sdo protegidos contra
sobreaquecimento.

m O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.

13



pt Limpeza e manutengao

5.4 Regulac6es recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcao do tipo, do pe-
S0, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuagdo de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.

Indlcagoes de preparacao
Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze-
dura 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber-
tam muito liquido ao alourar em varias doses pe-
guenas.

m  Sugestbes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 12

Molho branco, p. ex. molho be- 1 3-6
chamel

' Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar

Derreter

Prato Poténcia Tempo
de conti- de conti-
nuaciao nuacao
de coze- de coze-
dura duraem

minutos
Manteiga, gelatina 1 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1 -
tilhas

Leite" 1-2 -

' Confecione os alimentos sem tampa.

Escaldar ou cozer lentamente

Bolinhos de batata escalfados, 3-4 20-30
bolinhos de batata' 2
Peixe'" 2 3 10-15

' Leve a dgua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Arroz com o dobro da quanti- 3 15-30
dade de agua

Batatas cozidas, com pele 3-4 25-30
Batatas cozidas 3-4 15-25
Massas alimenticias, massa"? 5 6-10
Guisado, sopa 3-4 15-60
Legumes, frescos ou ultracon-  3-4 10-20
gelados

Alimentos na panela de pres- 3-4 -

sao

' Leve a 4agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Estufar

Rolinhos de carne 3-4 50-60
Carne estufada 3-4 60-100
Carne de vaca guisada 3-4 50-60
Assar com pouco oleo

Assar os pratos sem tampa.

Escalopes, simples ou pana- 6-7 6-10
dos

Costeletas, simples ou 6-7 8-12
panadas'

Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Peixe ou filete de peixe, sim- 4-5 8-20
ples ou panado

Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-12
do e ultracongelado, p. ex.,

barrinhas de peixe

Refeicdes de frigideira, ultra- 6-7 6-10
congeladas

Panguecas 5-6 continuo

" Vire varias vezes os alimentos.

6 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutengado cuidadosa do mesmo.

6.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comeércio.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.
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Produtos de limpeza inadequados

m  Detergente nao diluido

= Detergente para maquinas de lavar loica;

m  Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remogédo de manchas
Esponjas com face abrasiva

= Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor



6.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacao, para
que os restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informacdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 14

Requisito: A placa de cozinhar estd arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.
Tenha em atencao as indicagdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

Eliminagdo pt

6.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apos a utilizacao,

quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

= Observe as informacodes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 14

= N3ao utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
guente a base de detergente e com um pano ma-
cio.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

7 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-
Ihos usados.

7.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigos Municipais da sua zona.

UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacado dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
[ ]

8 Servico de Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizagdo, se néo lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concegéo ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracédo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacbes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

8.1 Numero do produto (E-Nr.) e nimero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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tr Gulvenlik

Daha fazla bilgi icin lutfen Dijital Kullanim Kilavuzuna
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1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz dretim bilgilerini ve Grdn
bilgilerini ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatal baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

®m g0OzUnuzUu cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sUreli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

m 3zel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUk-
seklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amagclar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kuman-
da ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihaz-
larla isletim durumunda gecerli degildir.
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1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilece@i bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buyuk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguUk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglar asla
gozetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sondurmeye
calismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak yuzeyi ¢ok sicaktir.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine veya
yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumuntn altindaki gekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagi kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem sUrekli denetlenmelidir.

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB icermez.



/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu hasar gorurse,
Ureticiden veya musteri hizmetlerinden
temin edebileceginiz dzel bir elektrik
kablosuyla degistiriimek zorundadir.

Hasarll bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Yuzey yirtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek icin cihaz
kapatilmaldir. Bunu yapmak icin, Sigorta
kutusundaki sigortay kullanarak cihazdaki
kapatin.

» QOcak salteri sifira ayarlanmalidir.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

» MuUsteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kuiguk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KilgUk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ki¢cuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

PUrlzli tencere ve tava tabanlari cam seramigdi gizer.

> Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Iginde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ici bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak ¢ergevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme bolimanin Gzerine

dUstigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolimu Uzerine sert veya sivri cisimler
dustrmeyiniz.

Isiya kargi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin tzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aluminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik goriilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorulen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecegdinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige

temizlik uygun temizlik
malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdi ¢alisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,
Uzerine esya birakmayiniz.

Cizikler  PirGzlG tencere  Pigsirme kabini kontrol

veya tava ediniz.

tabanlari
Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik

me malzemeleri malzemeleri kullaniniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Onlem

Hasar  Nedeni Onlem Hasar  Nedeni
Renk Tencerenin Tencereleri veya tavalari Konkoid Seker veya
degistir asinmasi, orn. kaldirarak tasiyiniz. al gatlak seker orani
me aliminyum yuksek
yemekler

Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

dénustardlebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tUketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seciniz. Pisirme

kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban ¢api ocagin ¢apina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban capi genellikle daha

baylktdr.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
m Kapaklari kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

acimaldir.

m Kapagi actiginizda ylksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz.
= DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulyUklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

= [cine az yiyecek konan buylk bir pisirme kabinin
Isinmasi igin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
m Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma
icin gereken enerji de o kadar yiksek olur.

Erkenden daha disuk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slrede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocagl kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan 1si1, enerji tiketimini arttirir.

(AB) 66/2014 uyarinca Urln bilgilerini cihaz kimligine
eklenmis olarak veya internet Uzerinden cihazinizin Urdn
sayfasinda bulabilirsiniz.
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Cihazi tanima tr

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar icin gecerlidir.
Ocaklara yonelik 6lcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

0
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7 3
6 5 4
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Ocak salteri

Ocak salterleri saglam bir sekilde monte edilmisgtir.
Cikarilmamalari gerekir. Ocak salterlerinin zorla
cikarilmasl bozulmalarina sebep olur.

4.2 Ocak gostergesi ve kalan 1s1 gostergesi

Ocakta bir ocak gdstergesi ve bir kalan is1 gostergesi
bulunur. Bir ocak sicak oldugunda, gosterge yanar.

Gosterge Anlami

Ocak Aclldiktan kisa sire sonra calisma
gostergesi  sirasinda yanar.

Atil 1sI Pisirdikten sonra, ocak hala sicak
gOstergesi  oldugunda yanar.

Not: Az miktarda yemek Isitabilir veya
kUvertUr eritebilirsiniz.

5 Temel Kullanim

5.1 Pisirme béliumiinin acilmasi veya
kapatilmasi

Ocagi ocak salteri ile acip kapatabilirsiniz.

5.2 Ocaklarin ayarlanmasi
Ocak salteri ile ocagin 1sitma giicinU ayarlayabilirsiniz.

Pisirme

kademesi

1 en dustk performans
9 en yuksek performans

Gosterge alanindaki sembol, gostergenin hangi ocak
icin gecerli oldugunu gostermektedir: érn. sag arka
ocak igin B8.

5.3 Ocaklara iligkin bilgiler

Ocak yanarken gértlen koyu alanlar teknik nedenlere

baghdir. Bunlar ocagdin fonksiyonunu etkilemez.

Isitma acilarak veya kapatilarak ocagin sicakligi

ayarlanir. Ocak en yiksek gugcte ¢alisirken bile isitma

acllabilir ve kapatilabilir.

Nedenleri:

®m Hassas parcalar asiri isinmaya karsi korunur.

m  Cihaz elektriksel olarak asiri yiiklenmeye karsi koru-
nur.

5.4 Pigirme icin ayar onerileri

Burada c¢esitli yemeklere ydnelik uygun pisirme
kademelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme stresi yiyeceklerin tirtne, agirhgina, kalinhdina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina bagldir.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Hazirlik bilgileri

m  Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.

= Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.
MihUrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapilirken fazla sivi salan yiyecekleri kiguk
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

»  Enerji tasarruflu pisirme igin ipuglari. - Sayfa 18

Eritme

Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey

e devam
etme
suiresi
Tereyagi, jelatin 1 -
Isitma veya sicak tutma
Sulu yemek, 8rn. mercimek 1 -
yemegi
sat’ 1-2 -
' Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
Haslama veya kisik ateste pisirme
Hamur patates koftesi"? 3-4 20-30
Balik"? 3 10-15
Beyaz sos, orn. besamel sosu 1 3-6

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.

Pisirme, buharda pisirme veya soteleme

Piring, iki kati su ile 3 15-30
Elma dilim patates 3-4 25-30
Tuzlu patates 3-4 15-25
Hamur isleri, makarna'? 5 6-10
Sulu yemek, corba 3-4 15-60
Sebze, taze veya dondurulmus  3-4 10-20
Dudukli tencerede yemek 3-4 -

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
2 Yemek kapak olmadan pisiriimelidir.

Bugulama

Et sarma 3-4 50-60
Bugulanip kizartilan et 3-4 60-100
Gulas 3-4 50-60

Az yag ile kizartma
Yiyecekleri kapagl kapatmadan kizartiniz.

Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12
Biftek, 3 cm kalinhiginda 7-8 8-12
Balik ve balik filetosu, sade 4-5 8-20
veya panelenmis

Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12

panelenmis ve dondurulmus,
orn. paneli balik cubuklari

Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10

Krep 5-6 aralksiz

' Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.

6 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sire isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

6.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, online magazadan veya

piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

= Seyreltimemis deterjan

= Bulasik makinesi icin temizleyici

= Asindirici maddeler

= Finn spreyi veya leke giderici gibi guclt temizlik

malzemeleri

Cizen singerler

m  Yiksek basinch temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi
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6.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi icin ocagi her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 20

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Guclu kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.
ipucu: En iyi temizlik sonuclarini cam seramik icin
Ozel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.

6.3 Pisirme bolimi cercevesinin
temizlenmesi

Pisirme bolimU ¢ercevesini her kullanimdan sonra,

cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

Notlar

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 20

= Cam kaziyici kullanmayiniz.



1. Pisirme bdlimu ¢ergevesini sicak deterjanli su ve
yumusak bir bez ile silin.

Atiga verme tr

Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin.
2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

7 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi verilmektedir.

7.1 Eski cihazlari atiga verme

Cevreye duyarli bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tUzere degderlendirilebilir.
» Cihaz ¢cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lUtfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri ddéndsumla ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urdnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénusimdu
igin bir toplama noktasina goéturan.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanlgi tarafindan yayimlanan “Atik
I

8 Miusteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.

llgili Eko Tasarim Ydénetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek pargalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
stresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi dretici garantisi
kosullar kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri masteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki mugteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlk tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

8.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
oneririz.

8.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Urtiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek par¢a bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m SHzlesmeden doénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.
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tr Mdasteri hizmetleri

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla ytkimltdur. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

m  Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri i¢cin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mumkuin olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢l miteselsilen
sorumludur.
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Mo mepioooTEPEC MANPOPOPIES, AVATPEETE OTOV

PnPIKO odnyo XpHong.

MivaKag TTEPIEXOHEVWV

LI - e 1110, > T S 23
2  AmodUYN UMK®OV ZNHIDV ..eormeecrreeenmeeeeneneeas 25
3 NpooTtacix TEPIBAAAOVTOG KOI OIKOVOMIX ...... 25
B V7Y oY1 o 27
5  BOOIKOG XEIPIOHOG cuerrmrrrerssnerssmrssanrssmessssnssaneas 27
6 KoOopIOHOG KO PPOVTIOX.....cerrrcmerrsraerrssanerasans 28
AR -\ 1 (o o 11« Yo o 1S 29
8  Yrnpecia eEUTTNPETNONG TTEAXTWV ..ovveeruerrannnns 29

1 AGPaAeIx

MpooelTe TIC aKOAOUOEC umodeiel
aodaleiag.

1.1 Fevikeg ummodei&eiq

B AloBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.

m QuA&&Te TIC 0dnyieg, TNV KAPTO TNC
OUOKEUNC KOBweC Kail TIC TAnpodopiec
TTPOIOVTOC VIO JETETIEITOL XPNON 1 VIO TOV
EMOPUEVO KOTOXO TNC CUOKEUNC.

®m Mn ouvOeEETE TN CUOKEUN O€ TTEPITITWON
(NUIAC KOTG TN HETAPOPO.

1.2 Xprion ocUUPWVX LIE TOV OKOTTO

TTPOOPIGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPEMETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC XWpIc dIC. e TepinTwon

NIV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKQIWPa eyyunong.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynNTwWV Kal
POPNUATWV.

B KATW Omo emTnpnon. EmBAeneTe TIQ
ouvTopec dladiKaoieC Bpaocuou XwPIc
dloKoTm).

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KASIOTOUC
XWPEOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

® pexpl eva uyoc armo 2000 m mavw amo TNV
emdavela TNG 6GAacoaC.

Acdaieia el

Mn XxonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN N eva
EexwploTO TnAexelpioTnplo. AuTO dev IoxUel
yIO TNV TIEPITTTWON, TTOU N AeITOUpPYid
OIOKOTITETAI E TIC OVIXVEUUEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePIOPICUOC OPADIAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTTOPEI VO XpNOILOTIOIEITON

armo moudid oo 8 ETWV KOl GVW KOl Ao

TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N

VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EAAEIYN

EUTTEIPIOG KOI/T YWWOoNG, av eMPBAETOVTAI 1)

EXOUV KOTOTOTTIOTEl OXETIKO e TNV AoDOAN

XPNON TNG CUOKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEI

TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.

Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN

ouoKeun.

O kaBapIlopodC Kal N cuvTrpnon amod To

XpNoTn Oev EMTPEMETAI VO TIPOYHOTOTTOINBOUV

ard maudid, eKTOC €dv gival 15 €TV Kol Gvw

KQl ETITNEOUVTAI.

KpoTdare 1o TaidIx Tou €ival KOTw TWV 8 ETwvV

HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO

ouvdeong.

1.4 AcpaAng xpnon

/A MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeEIC €0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC €MITAPNON UTTOPEI VO gival

eMKivOUVO Kol vor 0dnynoel 0€ TTUPKAYIEC.

» Mnv adnveTe MOTE T KOAUTA AGDIC KOl AiTT
XWpPIC emTHPNonN.

» Mn dokipdoeTe TOTE Vo oBNoeTe pIa dWTI
He vepo, avTi auToU QTIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HETG KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE VO KOTIOKI I PIG KouRBepTa TTUpOOBeonC.

H emdaveia payelpepaToC (EOTAIVETOI TTOAU.

» Mnv TomoBeThoeTE MOTE EUDAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW OTNV emmdaveIn
HayeipeuaTog 1 otnv MANGciov TTePIox.

» Mn dUAQyETE TTOTE QVTIKEIPEVA TTAVW OTNV
EMPAVEID LOYEIDEUOTOC.
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el AoddAeia

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnKeUeTe eUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo TN BAoN €0TIWV.

Ta KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPE! VO

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO

utrepBeppavon, avadAetn f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNg
EO0TIRV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H dladIKooIia HOYEIPEUOTOC TTPETTEI VO
emTnpeiTal. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMTNPEITAI.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katda Tn didpkeia TS xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPOTO TTOU

aKoupTtTIouvTal, IBINITEPT EVO EVOEXOUEVWC

QKON UTIGPXOV TTAGIOIO BAONG €0TIWV.

» A®OTE TTIPOCOXN, VIO TNV armoduyn TNC
emadnc e To OEPUOVTIKO OTOIXEIAL.

> To pikpG audId, KOTW TwV 8 TV, TTIPETIE
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIWV UTTOPOUV va 0dNyHoouUV O OTUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTOATEUTIKO
TTASYHOTO BOOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPViaC.

» [piv Tov KOBOPIOPO adroTe TN CUOKEUN Vol
KOUWOEI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo I auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VO TIPOYHATOTIONNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOVO yvNoIa OVTOAOKTIKG ETTPETETAI VO
xpnolgoroinBouyv yia TNV EMOKeUN TNG
OUOKEUNC.

» OTtav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTIOOTEI
dNUIG, TTPETIEI VO OVTIKATOOTAOE! ammo eva
e1dIKO KaAwdio ouvdeonc, TO OTToIo
dloTIBETOI OO TOV KOTAOKEUQOTN 1 TNV
uTINPEoia e€UTTNPETNONC TTEAOTWY TOU.

Mio xaAaOpEVN CUOKeEUN eivail emKivouvn.

» Mn AeIToupyeiTe TOTE PIG CUOKEUN TTOU EXEl
uttooTei ¢nuIa.
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» Eav n embaveia eival payiopevn, TTPETEL N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia Tnv
amoduyn HIoG evdexopevnec nAekTpomAn&iag.
[0 Vo TO KOVETE QUTO, QITevePYOTIoINoTE TN
OUOKEUN XPNOIUOTIOIWVTOC TNV GOPaAEIn
OTO TTAQICIO GoPaAEIWV.

» ©OecoTe Tov BIGKOTTN TNG €0TIAG
HOYEIPEUOTOC OTO PNdeV.

» KoAeoTte Tnv utnpeoia eEutnnpeTnong
TEAOTWV.

» Movo ekmaideupevo yIk auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETITPETETOI VA TTOOYUATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

Mia e10xwPNOoN UypPaoiag PTmopei va

TPOKOAEOEI NAeKTPOTIANE O

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
oTHOU 1 OUOKeUEC Kabapliopou uWwnAne
meong, yIo VO KABOPIOETE TN OUOKEUN.

2TO KOUTG Jepn TNG OUOKEUNC UTTopei va

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pEpeTe TTOTE TO KOAWDIO CUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWV OUOKEUWV O€ €TTOPN PE TO
KOUTQ JEPN TNG OUOKEUNC.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTTOPEl VO TTETOXTOUV EDVIKA

WNAQ, OTavV UTTAPXEl UYPO LETAEU TOU TIATOU

TNG KOTOGPOAQC Kol TNG €0TIOG HOVEIPEUATOC.

» KpaTaTe TNV €0TIA HOYEIPEUOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.

/A NPOEIAONOIHEH - Kivuvog acdutiag!

Ta moudid pmopei va TepAocoUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIaC TTAVW OO TO KEPAAI I vau

TUAIXTOUV O’ aUTO Kail va TTaBouv aodulia.

» KpoaTaTe Ta UNIKO OUOKEUQOIOC PHOKPIG OTTO
T TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudiax va maidouv pe To
UAIKG' OUOKEUOIOIOG.

Ta moudid ymopei va e1oTTveloouy 1 va

KOTOTTIIOUV PIKQG KOUUGTION KO €TOI VO TTGOOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPION OTTO T
moidIa.

» Mnv adrvete Ta Maudix va aidouv e PIKpa
KOUUOTION.



Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amoguyn UAMIK®WV ZnpIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic MATOI KATOOPOA®Y 1 TNYOAVIWV dnUIoUpyoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAEyETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

To paveipeua HEXPI OTEYVWUO PTTOPE! Vo TTpo&evroeTe

NUIG OTO payelpikd okeluog ) TN OUCKeUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KOATOOPOAEC XWPIC
TTEPIEXOUEVO TTAVW OE PIO KOUTH €0TION HOYEIPELOTOC
KOl PNV TIC adriveTe AdeleC EMAVW O QVOLLEVN
€0TIC.

To AAB0oC TOTTOOETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlepOEPUAVON TNG OUOKEUNC.

»  Mnv TOTOBETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO ) KAUTEG
KOTOOPOAEC TIAVW OTC OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO
mAaiolo TNG BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okKANPG 1 alxUNEa AvTIKEIEVD TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnuioupynBouv CnUIEG.

» Mnv adroeTe vo TIECOUV OKANPA 1N aixuned
QVTIKEIJEVD TTOVW OTN BAoN €0TIWV.

To pn BeppodvToXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEC HOYEIPEUATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO HEUBPAVN TTPOOTOOING TWV
E0TIQV.

» Mnv xpnolyortoleite pepBpavn oAoupIviou 1) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTEPEC BAABEC KOI OULBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OMOPEUYETE.

Znma  Artia Evépyeix
NekedeC  YmepxelNloueva  ATTOLIOKPUVETE TO

daynTd uttepxeINlopeva dpaynTa
OUEOWC e pIa EUoTPO
YUOAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG Xpnolgotolgite povo UANKG
UAIKO KoOapIouou, TTou eival

KoBapiopou KOTOMNAQ VIO

UOAOKEPOLIKO UAIKO.
paTtoou AAGTI Caxopn N Mn xpnolyoroleite To
VIEC APOC medio PHAVEIPEUATOC WG
emdavela evomddeong N
WG emMpaAveIn EPYAOIOC.
EAeyETe TO pavelpikd oog

[paToou Tpoxeic maTol

VIEC KOTOOPOAWV Il OKeUOC.

TNYOVIV
AMoyn  AKOTAAMNAG Xpnolyotolgite povo UANKG
TOU UAIKO KoBoapIouou, TTou eival
XPWUOT  KoBapiouoU KOTOMNAQ VIO
oG UOAOKEPOILIKO UAIKO.
AMoyn  ©Bopd >NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU KOTOOPOAQC, KOl TO TNYAVIO KOTA TN
XPWUOT  TI.X. 0AOUpiVIO HETOKIVNON.
0¢
Anuioup  Zoxapn, N ATTIOLOKPUVETE TO
yia daynTa pe uttepxeINiopeva paynTa
"oxIBAO  peydAn OPEOWC pe pia EVoTpa
wVv" TTEPIEKTIKOTNTG  YUOAIOU,

oe gaxapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOUIX

3.1 ATOOUPOI GUCKEUXOING
To UANIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC To TTEPIBGAOV
KOl ETTOVOXONOILOTIOIOULEVOL.

> ATOOUPETE TO EMUEPOUC EERPTNHATO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIXG

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTODEIESIC, N OUCKEUN OGC

XPEIACeTOl AIYyOTEPN EVEPVYEIQL.

EmAeETe TN Cwvn HOYEIPEUATOC QVOAOYD g TO

pEYEOBOC TNC KATOOPOAGG. TOTTOOETNOTE TO HAYEIPIKO

OKeUOC KEVTPOPIOUEVD.

XpNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUOC, TOU OTIOIoU N

OIGPETOOC TOU TTATOU CUUTTITITEl Ye TN OIGUETPO TNG

€0TION HOYEIPEUOTOC.

ZuMBoUAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV HOVEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAGG.

AuTn eival ouxva peyoAuTepn armd Tn OIAUETPO TOU

aTOU.

m TO OKOTOAMNAGL HayeIpIKG oKeun 1 Ol Un evieAwe
KOAULHEVEC CWVEC LOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAEIVETE TIC KATOAPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OToVv poyelpeleTe XwpPIic KATTAKI, XPEIAleTal N
OUOKEUN ONUOVTIKG TTEPICOO0TEPN EVEPYEIQ.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

2NKWVETE TO KATTAOKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
= MEoa amd To YUGAIVO KGTTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO e eTTimedouc

TT&TOUC.

= O1 averimedol TaTol auEAvVoUV TNV KOTAvVAAWoN
EVEPVEINGC.

XOPNOIYOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAG vIa TNV

TooOTNTA TWV TPODIPWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TH BEpUavon.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 MepIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ 6¢puavon.

PubuioTe eyKaipa oe pia xaunAoTepn Babpuida

HOYEIPEPOTOG.

= Me pio ToAU uywnAn BoBuida cuvexionc Tou
HUOVEIPEUATOC OTTOTOAGTE EVEQYEIQ,

EkpetaMeuTeiTe TNV umtoAoimn BeppoTnTa NG BAong

€0TIQWV. 2& poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TiO payelpepaTog 5-10 Aemtd

eIV TN AHEN Tou XpOVOU LOYEIPEUOTOG.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XPnNOoIUOoTIoISITAl
au&avel TNV KOTOVOAWON EVEPYEING.

MAnpodopiec mpoidvroc cuudpwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN oUVNUPEVN KAPTG TNC OUOKEUNG KOl OTO

O100iKTUO (Internet) oTn oeAidal TTPOIOVTOC TNC OUOKEUNG

o0C.
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N'voplpio el

4 Tvopigix

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via dIPopeC BACEIC ECTIRWV.
Ta oToIXEio TWV BIKOTAOEWVY VIO TIC BACEIC E0TIWV BO TO
BpeiTe OoTNV €mMOoKOTNON TWV TUMWV. = 2eAida 2

4.1 Nedio xeipicpOU

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAeg TIC
AEITOUPYIEC TNC OUOKEUNG OOC Kol AauBaveTe
TANPOPOPIEC VIO TNV KATAOTAON ASITOUpYiac.

0
9 o 1
Oom 8 2
oo
7 3
6 5 4
0
9 ] 1
m0 8 2
oo
7 3
6 5 4
0
9 ] 1
oo 8 2
(u]
7 3
6 5 4
0
9 o 1
oo 8 2
om
7 3
6 5 4

AIGKOTITEG E0TIOV HAYEIPEPATOG

O1 BI0KOTITEC TWV E0TIWV HOYEIPELOTOC €ival oTaOEPH
ouvappoAoynuevol. Aev emTpeneTal va adaipebouyv. H
Bioin adaipeon TWV OIGKOTITWV TWV EOTIWV
poyelpepoTog odnyel oTNV KaTaoTpodn Touc.

4.2 'EvOeIEn €0TIWV HAYEIPEUATOC KXI
€vOeIENn umoAoIng BepUOTNTAC
H Baon eoTiov exel pia evoeiEn e0TIWV UOYEIPEUOTOC KAl

pia evdeltn undAoimng BepuotnToc. H evdeign avael,
OTOV pic e0Tial payelpeaToq eival (eoTH.

‘EvoeIEn Inuaoia
Evdeign AvdBel KoTd TN SIGPKEI TNG
0TIV AeiToupyiag, cUVTOUO XPOVO PETA TNV

HOYEIPEUOT  evepyotioinaon.

oG
Evdeitn AvdBel yeTd TO payeipepd, OTAV N eoTio
UTTOAOITING HOYEIpEUOTOC eival akoOun CeoTn.

BeppotnTag Znueiwon: Mmopeite va diaTnpnoeTe
e0TA PIKPG PoynTa 1 VO AlwOETE
KouRBepToUpPO.

5 BXOIKOC XEIPICMOC

5.1 Evepyormoinon 1} amevepyoroinon Tng
Ba&ong eoTiwv

Me Tov OIOKOTITN E0TIWV PAVEIPEUATOC EVEPYOTIOIEITE KA
arrevepyoTtoleiTe TN BAoN €0TIWV.

5.2 PUOUION TWV EOTIWV HAYEIPEUATOC

Me Tov IOKOTITN E0TIWV POYEIPEUOTOC pubideTe TN
BEPUAVTIKN I0XU TNG EO0TIOG LOYEIPEUOTOC.

BoaOuida

HXYEIPEPAT

og

1 eAaXI0TN 10XUC
9 HEVIOTN 10XUC

To oUpBoAo oto Tedio evdeiewv deixvel, yia TTOIO 0TI
HOVEIPEUOTOC 10XUEl N EvOeIEn: T.x. B8 via T de&ik mow
€0TiON HOyEIPEPOITOC.

5.3 MAnpo¢opicg yix TIG E0TIEQ
HXYEIPEPATOG

O1 oKOUpPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOG POYEIPEUOTOC

odeilovTal oe TEXVIKOUG AOYoUC. Aev €XOUV KOUIoK

eMpPPON VW OTN ASITOUPYIa TNC E0TIOC POYEIPEUOTOC.

H eoTia payeipepoToc pubpidel Tn BepuoKpacia pe

EVEPYOTTOINON KOl AImevepyoToinon TN B€puavong.

AKOLN Kol OTn PEYIoTN 1I0XU PTTOPEI va evepyortoinoei

KOl VO arrevepyotioindei n 6eppuavon.

Aoyol:

= To eucioBnTol eEOPTALOTO TTOOOTATEUOVTAI QIO
utiepBeppuavon.

® H ouokeur TTPOOTATEUETOI OO NAEKTPIKN
utrepdOPTWON.
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el Kabapiopde kol dppovTida

5.4 ZUPPBOUAEG PUBUIONG YIX TO HAYEIPEPX

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yia diddopa paynTd pe
TIC KOTOMNAeC BaBpidec payeipepaToq.

O xpOVoC payelpeuaTog oMAdlel avadoya e To eidog,
To B&POC, TO MAXOC KOl ThV TTOIOTNTA Twv daynTwv. H
BaBpuida cuveEXIONC TOU POYEIPEUOTOC EQPTATAI OO TO
XPNOILOTTOIOULEVO HOYEIPIKO OKEUOG.

YITOﬁSIESIq napaoKsunq
Mo To apleo HoyeipePa XxonolPoToleiTe TN Bodpuida
payelpgportoc 9.
AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TC TTAXUPPEUOTA daynTa.

= To TpOGIYA, TO OTTOIC COTAPOVTAI QUVATA 1) OTO
oToia KOTA TN OIGPKEIG TOU OOTOPIOUOTOC EEPXETA
TTOAU UypO, V& OOTAPOVTAI O PIKPES LeEPIOEC.

= SUpBOUAEC VIO TO payeipepa ge e€oikovounon
svepyelac. = JeAida 25

Aiwoipo

daynTo BaBpidax Aixpkeix
CGUVEYXION GCUVEXIoN
G TOU G TOU
HXYEIPEY HAYEIPEM
oTO0G TOG O€
AenTa

BouTtupo, CehaTiva 1 -

ZéoTaua N dixTrpnon OgppoOTNTOC

Movi, T.X. PoKES oouma 1 -

roAa’ 1-2 -

' NMopaokeutoTe TO GaynTO XWPIC KOTOKI.

ZIYXVO HAYEIPEPX i} GIYAVO BPACINOZIYAVO
Hayeipepx i GIyavo Bpaoiyo

MouBapAdkio, kedTedeg" 2 3-4 20-30
Wapr" 2 3 10-15
AoTipn OOATOQ, TT.X. OOATOO 1 3-6
HTTIECOLIEA

T AvoBpaioTe TO vePO PE KASIOTO TO KOTIAKI.
2 JuveyioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATTAKI.

Mayeipepd, HAYEIPEHX HE ATHO 1| COTAPICHO

PUdl pe dIMAGola moooTNTO 3 15-30
vepou

BpooTéc marareg pe dAouda 3-4 25-30
BpooTéc matareg xwpic pAouda 3-4 15-25
ZUPOPIKAY, HOKOPOVOKIa' 2 5 6-10
Movi, couta 3-4 15-60
Aoxavikd, GPEOKaT N 3-4 10-20
KOTEWUYHEVDL

®aynTo oTn XUTPa TOXUTNTOC 3-4 -

T AvoBpaoTe TO VEPO PE KASIOTO TO KOATAKI.
2 Suvexiote TO poyeipepa Tou GaynToU XWPIC KOTAKI.

Mayeipepa o€ KAEIOTO GKEUOG

PoAd kpeaTog 3-4 50-60

Wntd Komop 3-4 60-100

KoUAaC 3-4 50-60

Tnyaviopo pe Aiyo Aadi

TnyavioTe Ta doynTA XWPEIC KATTAKI.

2viToeA, duoIKO N TTave 6-7 6-10

KoToAeTec, duoikee R move' 6-7 8-12

MrpiCoAa, 3 cm xovTpr 7-8 8-12

WYapl 1 PIANETO wapiou, puoiko 1 4-5 8-20

Tove

Wapl ) PINETO WYopiou, TTavE Kol  6-7 8-12

KOTEWUYUEVO TI.X. DETAKIO

yaplou Tave

Tnyovntd daynTd, KOATEWUYHEVa 6-7 6-10

Kpéemeg 5-6 ouvexoue
Yo

' TupioTe TTOMEC GOopPEC TO dayNnTo.

6 KoaBuxpiopog Kol ¢ppovTidox

o Vo TTOPOPEVE! N CUOKEUN OOC VIO HEYAAO XPOVIKO
O1G0TNUC ASITOUPYIKN), KaOopileTe Kal GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

6.1 YAIK& KaOxpiGHOU

To KATOGAMNAG UAKG KalBaplopoU Kol TV EUoTpa YUoAioU

Ba Ta BpeiTe oTnNV UTINPEECIa eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oto Online-Shop 1| oto eumoplo.

MPOZOXH!

Ta akaTAMNAG UNKG KaBapiopoU pmopei va

KOTOOTPEWOUV TIC eMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE OKATAMNACG UAIKG
KOOOPIoUOU.

AKATHAANAX UMIK& KXOXPIGHOU
= Mn 0PAIWHEVO OMOPPUTIAVTIKO TIATWY
= KoBopIoTIKG VIO TO TTAUVTAPIO TWV TIATWY
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YAKG TRIYIPHOTOG
loxupd& UNKG KOOapIopoU, TT.X. OTTPel NAEKTPIKOU
doUpPVOoU 1 UNKG OTTOUAKPUVONG ASKEQWV

= SKANPG 0houyyapIa

B JUOKEUEC KOBAPIoHOU UWNANC TTIEONC KOI CUOKEUECS
ekTOEEUONC OTHOU

6.2 KaOuxpIoHOG TOU UXAOKEPOXMIKOU UAIKOU
KabBapilete TN BAon €0TIWV PTG amtd KAOE xpron, via
VOl UNV KOANOOUV TOl UTIOAEILLIOTO TV GayNT®V.
Znueiwon: MNpoogxeTte TIC TANPOdOPIES VIO TO
OKOTAAMNACL UANIKG KaBapiopou. — 2eAida 28
MpoimoBeon: H Baon eoTIWV €XEl KOUWOE.
1. AmopokpUveTe Tn geyaiAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.



2. Kabopilete TN BAon €0TIOV Pe EVO UAIKO
KOBAPIOPOU VIO UGAOKEQTUIKO UAIKO.
MpooglTe TIC UTTOOEIEEIC KOOOPIOUOU TTAVW OTN
OUOKEUOOIOl TOU OTTOQPUTIOVTIKOU.
ZupBouAR: Me éva e1diIkO odouyyap! VIo
UOAOKEPOIUIKO UNKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
OTTOTEAEOUC KABOPIopoU.

Anooupon el

6.3 Kabapiopog Tou mAxiciou Tng Ba&on
E0TIOV

KaBapileTe To TAaioIO TNG BAoON €0TIWV PETA TN Xpnon,

OTOV BpiokovTal TTAvVw PUTIOI 1) AeKEDEG.

Ymodeigeig

®m [1pooeTte TIC MANPODOPIES VIO T OKATAANAG UNIKK
KaOapiopou. = JeAida 28

= Mn xpnoiporoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To MAciolo Tn¢ Bdon eoTiwv pe (eoTd
OIGAULOL OTTOPPUTTOVTIKOU THIATWY KAl HOAGKO TIQWVI.
Mpiv TN xpNon MAUVETE KOAG Tal KaIVoUpyId
amoPPOPNTIKA TTaVIA.

2. >TeyvwoTe e EVa HOAGKO TTawvi,

7 Amnoocupon

Md&OeTe 0w, TOV TPOTIO TN OWOTNC AMOCUPONG
TTOAQIGYV CUCKEUV.

7.1 ATTOGUPON TTIAAIXG GUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUPUPWVA LE TOUC KAVOVEGQ
TTPOOTOCIOG TOU TTEPIBAAOVTOG, UTTOPOUV Vol
ETTOVATTOKTNOOUV TTIOAUTILEC TTPWTEC UAEC.
> ATOCUPETE TN CUOKEUN CUUPWVO LE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOIGC TOU TTEPIBAAOVTOC.
[MANPOPOPIEC OXETIKG HE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amdéouponcg Ba Bpeite oTo IdIKO KATAOTNHO ] OTNV
apuOdIa TOTTIKN AnuoTiKh ApXr 00C.

AUTI N OUOKeUr XapaKTNPEIZeTal
OUPdWVO PE TNV EUPWTTIAIKN odnyio
2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyvia mpokabopilel Ta TAGIOIR IO
pia amdoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOAIWV OUOKEUWV PE 10XU 0’ OAn TNV
EE.

B

8 Ymnpeoix eEuTnPETNONG MEAXTWV

OT0v €XeTE EPWTNOEIC OXETIKG Pe TN XPNon, otav dev
prmopeite va emdiopOwoeTe ol idiol pia BAGRN oTn
OUOKeUN 1 OTAV N CUOKEUN TIPETIEl VO ETTIOKEUNIOTEI,
armeuBuvOeiTe oTnV unpEeoia e€UTINEETNONG TIEACTWY
NG €TAIPEING YOG,

SXETIKA pe TN AeiTtoupyia yvholot avToAOKTIKG, oUPGWVO
pe Tnv avTioToixn OIGTaEN OIKoOAOYIKOU oxedlaopou,
prmopeite va mpounBeuTeiTe amd TNV UTINPECIN
e&utmnpeTnoNng MEAGTWY TNC ETAIPEING HOC VIO TN
d1dpkela To Aiyotepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
KUKAODOPIO TNGC OUOKEUNG 00 evTog Tou Eupwmaikou
OikovopikoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeociog e€umnpétnong
TTEAQTWV €iVal 0TO TIAQICIO TV OpwV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTN dWPEAV.

NerrTopepeic MANPOPOPIEC YIo TOV XPOVO eyyUlnong Kal
TOUG OPOUG eyyuNoNG OTN XWPo 0ac Ba AaBeTe omd Tnv
uTInpeoia e€urnPETNONG TIEACTWY TNG ETAIPEIOC POG, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV IOTOOEANIDO UGG,

Otav £€pOeTe Oe emadn pe TNV urnpeoio eEUNEETNONC
eAaTQV, XpeItleoTe Tov aplBuod PoidvTog (E-Nr.) kai
Tov apIBud Kataokeunc (FD) TNC ouokeuncg oag.

Ta oToIXeia eMKOIVWVIOC TNG uttnpeoiag eEumnpeTnong
etV Oa T BPeiTe OTOV CUVNUUEVO KATOAOYO TNG
uTINPeoiag eEUTNPETNONG TTEAGTWV ) OTNV 1I0TOOEAIdO
HoG.

8.1 Ap1Bpog mpoiovTog (E-Nr.) kou apiOpog
Kataokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiBuod
koTaokeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv TvVoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= [1Gvw OTNV KGPTO TNG OUCKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIG TNG BAONC EOTIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TO OTOIXEIG TNG CUOKEUNC
O0OC KOI TOV apIBuo TNAedWVOU TNC UTINPEOCIAC
e&urmnpeTnong MEAOTWY, PITOPEITE VO TG ONUEIWOETE.
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