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EYYNamenska uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejso uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Samo pooblas&eni serviser lahko prikljuci
aparat brez vtica. V primeru poskodb zaradi
nepravilne prikljucitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruzljivosti.
Osebe s sr¢nim spodbujevalnikom se aparatu
kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
prislo do motenj, ki vplivajo na njihnovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pijaC. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
viSine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. zaradi
pregretja, vziga ali materialov, Ki jih lahko
raznese.

Uporabljajte samo zascitne naprave ali
zascCitne reSetke za otroke, ki smo jih odobrili.
Zaradi neustreznih zascitnih naprav ali
zascCitnih reSetk za otroke lahko pride do
nesrec.

Aparat ni namenjen za delovanje z zunanjo
programsko uro ali z daljinskim upravljanjem.

Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ali znanja lahko ta aparat uporabljajo
le, ko so pod nadzorom osebe, odgovorne za
njihovo varnost, ali ¢e so bili z njene strani
pouceni o varni uporabi aparata in so razumeli
nevarnosti, povezane z njo.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata, razen Ce
so stari ve€ kot 15 let in so pod nadzorom.

Otrok, mlajsih od 8 let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali
defibrilator), zdravnika povprasajte, ali je ta v
skladu z Direktivo 90/385/EGS Sveta
Evropskih skupnosti z dne 20. junija 1990 in z
DIN EN 45502-2-1 in DIN EN 45502-2-2 ter ali
je bila naprava izbrana, implantirana in 5
nastavljena skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce
so ti pogoji izpolnjeni in poleg tega uporabljate
tudi nekovinske kuhinjske pripomocke in
posodo ter nekovinske rocCaje, lahko
indukcijsko kuhalno plosco brez tezav
uporabljate v skladu z njeno namembnostjo.



Pomembni varnostni

napotki

/\Opozorilo — Nevarnost pozara!

Vroce olje in mascoba se hitro vnameta.
Nikoli ne pustite vrocega olja in mascobe
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhalisCe. Plamene previdno
zadusite s pokrovko, odejo ali ¢im
podobnim.

Kuhalis¢a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSci nikoli ne puscCajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

Aparat se segreje. Vnetljivin predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Pokrovov za kuhalno plos¢o ni dovoljeno
uporabljati.Povzrocijo lahko nesrece, npr.
zaradi pregretja, vziga ali materialov, ki jih
lahko raznese.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

KuhaliSéa in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vroCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

Kuhali§¢a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

Kuhalis€e se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.
Kovinski predmeti na kuhalni plos¢i se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi izkljucite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna plosc¢a izkljucila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

Pomembni varnostni napotki sl

AOpozoriIo — Nevarnost udara elektrichega
toka!

Nestrokovna popravila so nevarna. Samo
servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu,
sme izvajati popravila in menjati
poskodovane priklju¢ne vode. Ce je aparat
v okvari, izvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
pooblasceni servis.

VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnih ali
parnih Cistilnikov.

Okvarjen aparat lahko povzroci elektricni
udar. Nikoli ne prikljuCujte okvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrocijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost motenij!

Ta kuhalna plo$Ca ima na spodniji strani
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v
njem ne shranjujte majhnih ali koniCastih
predmetov, papirja in kuhinjskih krp. Ventilator
bi jih lahko vsrkal in se poSkodoval ali pa bi
bilo hlajenje slabse.

Razdalja med vsebino predala in vhodom
ventilatorja mora znaSati najmanj 2 cm.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
ploscCa in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

Ce je med dnom posode in kuhaliS¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskodi.
Kuhalis€e in dno posode morata biti vedno
suha.



sl Vzroki poskodb

B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno ploséo.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroCe posode na upravljalno plosco,
na obmocja s kontrolnimi lu¢kami ter na okvir
kuhalne plosce. Povzroli lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali koniCasti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrodih
kuhalisgih stopita. Uporaba za&Citnih kovinskih plos¢
na kuhalis¢u ni priporocljiva.

Pregled
V naslednji tabeli so navedene najpogostejse
poskodbe:
Poskodba Vzrok Ukrep
MadeZi Prekipele jed. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za Cis¢enje tovrstnin
kuhalnih ploS¢.
Strgalo Sol, sladkor in pesek. Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrSine.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco. Preverite posodo.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za CiS¢enje tovrstnih
kuhalnih plosg.
Odrgnina od lonca. Ko lonce in ponve prestavljate, jih privzdignite.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.




B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhalis¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m PravocCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.
Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko
:g direktivo 2012/19/ES o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEQ).
[

Ta direktiva dolo¢a vraganje in recikliranje
odsluzenih naprav v celotni Evropski uniji.

Varstvo okolja sl

[l] Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos$¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudgili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Preizkus posode" lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis€a. Ce kuhalis¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm_| 921 cm 928 cm

Ko uporabljate prilagodljivo obmodgje kot edino
kuhaliS¢e, lahko uporabljate tudi ve&jo posodo, ki je
primerna posebej za to obmocje. Informacije o polozaju
posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo obmodje”.
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Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ceje dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. Mozno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanje.

= Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih ploS¢ ali posode iz:

m obigajnega tankega jekla
m stekla

m gline

m Dbakra

= aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vroc¢ino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjavecega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namre¢ ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali$¢u ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhali§Ca, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine ve¢ kot 90 sekund,
se bo kuhalis¢e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Casa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
doseze zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plosde. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhaliscCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblasdeni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhaliS€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhali§&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.



& Spoznaijte svoj aparat

Informacije o dimenzijah in modi kuhalis¢
najdete v— Stran 2

Opomba: . Glede na vrsto aparata so mozni odkloni pri
barvah in podrobnostih.

Upravljalna plos¢a

Spoznajte svoj aparat sl

odl _— —=— BE o
— - 1 " —_— oo e
88 @ = ofbd__ TiTBRo - w 0.0, o
® 88 o i 2 3 4 5 6 7 8 9 A, OO

Upravijaina polja e ]

D Glavno stikalo o Stanje delovanja

+/= |zbira kuhalisca -9 Stopnje kuhanja

011211819 Nastavitveno obmogije H/R Preostala toplota

oA Funkciji PowerBoost in ShortBoost ol Funkcija casovnega stikala
Ny Zapora upravljalnega polja zaradi ¢isgen] W Zapora upravljainega polja zaradi ¢iscenja
8 Otrogko varovalo ) Otrogko varovalo

s Funkcija ohranjanja jedi toplih ® Nastavitev Casa priprave
= Senzor pecenja min/sec Prikaz programske ure

= Prilagodljivo obmogje kuhanja b Funkcija PowerBoost

el Funkcija Move Fh. Funkcija ShortBoost
Elektronska ura = Prilagodljivo obmocje kuhanja
® Nastavitev Casa priprave (L= Senzor pecenja

0) Funkcija $toparice Lo Ohranjanje jedi toplih

Upravljalna polja

Ko se kuhaliS&e segreje, svetijo simboli upravljalnih
polj, ki so v danem trenutku na voljo.

Ko se dotaknete doloCenega simbola, se aktivira
njegova funkcija.

Opombe

m Ustrezni simboli upravljalnih polj zasvetijo, ko so ta
na voljo.
Prikazi kuhaliS¢ ali izbranih funkcij zasvetijo svetleje.

m Upravljalno polje naj bo vedno &isto in suho.
Vlaznost lahko ovira delovanje funkcij.

m V blizino prikazov in senzorjev ne pomaknite
posode. Elektronika se lahko pregreje.



sl Spoznajte svoj aparat

Kuhalis¢a
(O /= Enostavno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.
= Prilagodljivo kuhalisce Glejte razdelek — "Prilagodijivo obmocje"

Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo”

Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS¢a ima za vsako kuhaliS¢e po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhaliSCe Se
vedno vroc¢e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se
ne dotikajte kuhaliS&a.

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote,
se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura

Ce med kuhanjem s kuhali$&a odstavite posodo, prikaz
preostale toplote in izbrano kuhali$¢e izmeni¢no
utripata.

Ko izkljugite kuhalisCe, sveti prikaz preostale toplote.
Tudi ko ste kuhalis¢e izkljuCili, prikaz preostale toplote
sveti, dokler je kuhalis¢e Se toplo.

10



Upravljanje aparata

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljucite
kuhaliSce. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in &as
kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno plos&o z glavnim stikalom vkljucite in izkljugite.

Vklop: pritisnite na simbol (. Zaslisi se zvo&ni signal.
Simboli kuhalis¢a in funkcije, ki so v danem trenutku na
voljo, svetijo. Poleg kuhali§& sveti simbol .. Kuhalna
plosc¢a je pripravljena za uporabo.

Izklop: simbol (D drzite pritisnjen, dokler prikazi ne
ugasnejo. Prikaz preostale toplote sveti, dokler se
kuhaliS¢a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Kuhalna plos&a se samodejno izklopi, e so vsa
kuhaliS¢a izklju¢ena ved kot 20 sekund.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
vklopu kuhalis¢a. Ce kuhalis¢e v tem ¢asu ponovno
vklopite, ta deluje naprej s prejSnjimi nastavitvami.

Nastavitev kuhalisc¢a

Zeleno stopnjo kuhanja nastavite s simboli 1do 9.
Stopnja kuhanja 1= najniZja stopnja.
Stopnja kuhanja 9 = najvigja stopnja.
Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta

stopnja kuhanja je v nastavitvenem obmodju oznacena
s simbolom 1.

Opombe

m Za zaSCito obdcutljivih delov aparata pred
pregrevanjem ali elektriéno preobremenitvijo se
lahko mo¢ kuhalne plos¢e zacasno zmanjsa.

m Da aparat ne bi postal hrupen, se lahko mo¢
kuhalne plos¢e zacasno zmanjsa.

Izbira kuhaliS¢a in nastavitev stopnje kuhanja
Kuhalna ploS&¢a mora biti vklju&ena.

1. Dotaknite se simbola + / — Zelenega kuhali§¢a.
Prikaz {i.J sveti svetleje.

2. Nato v nastavitvenem obmocju izberite Zeleno
stopnjo kuhanja.

Stopnja kuhanja je nastavljena.

Upravljanje aparata sl

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite kuhalis¢e in nato v nastavitvenem obmodju
nastavite zeleno stopnjo kuhanja.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhaliSCe in v nastavitvenem obmocju nastavite
0.0, Kuhalig&e se izklju&i in pojavi se prikaz preostale
toplote.

Opombe

m Ce na kuhaliSCe niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalisCe
ugasne.

m Ce ste na kuhalisCe postavili posodo pred vkljuditvijo
ploscCe, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis€e ugasnilo.

Tudi ¢e na kuhalno plos¢o postavite ve& kot eno
posodo, bo ob prikljuditvi plo§&e zaznana le ena
izmed njih.

Priporocila za kuhanje
Priporoéila

m Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

m Pri kuhanju v pokriti posodi zmanj3ajte stopnjo
kuhanja, takoj ko zac¢ne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

m Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.

m Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

m Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

m Za bolj zdravo pripravo jedi preprecite dimljenje olja.

m Pri popekanju jedi jo pecite v manjsih porcijah eno
za drugo.

m Med pripravo jedi lahko posoda doseze visoko
temperaturo. Priporo¢amo uporabo prijemalke za
posodo.

m Priporodila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglavjiu — "Varstvo okolja"
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sl Upravljanje aparata

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnja  Cas priprave
kuhanja  jedi (min)

Topljenje
Cokolada, preliv 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2

Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem

Enoloncnica, npr. le¢ina enoloncnica 15-2
Mleko* 15-25
Segrevanje klobasic v vodi* 3-4

Odmrzovanje in segrevanije

Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55
Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki* 45-55  20-30
Riba* 4-5 10-15
Bele omake, npr. beSamel 1-2 3-6
Stepene omake, npr. bernska ali holandska 3-4 8-12

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje

RiZ (z dvojno koli¢ino vode) 25-35 15-30
Mlecni riz*** 2-3 30-40
Krompir v oblicah 45-55 25-35
Slan krompir 45-55  15-30
Testenine, rezanci* 6-7 6-10
Enoloncnica 35-45 120-180
Juhe 35-45 15-60
Zelenjava 25-35 10-20
Zelenjava, globoko zamrznjena 35-45 7-20
Kuhanje v loncu na pritisk 45-55

Dusenje z maséobo

Rulade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz*** 3-4 50-60

* Brez pokrovke
**VeCkrat obrnite

***Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5
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Upravljanje aparata sl

Stopnja  Cas priprave
kuhanja  jedi (min)

Dusenje/ pecenje z malo olja*

Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12
Kotlet, naraven ali paniran™* 6-7 8-12
Zrezki (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™* 5-6 10-30
Polpete (debeline 3 cm)** 45-55  20-30
Hamburger (debeline 2 cm)** 6-7 10-20
Riba in ribji file, naravna 5-6 8-20
Riba in ribji file, panirana 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
PraZenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Jedi iz ponve, globoko zamrznjene 6-7 6-10
Palacinke (peCene ena za drugo) 6.5-7.5

Omlete (pecene ena za drugo) 35-45 3-10
Jajca na oko 5-6 3-6
Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)

Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompircek, pis¢ancji medaljoni 8-9

Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8

Meso, npr. deli piS¢anca 6-7

Riba, panirana ali v pivskem testu 6-7

Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura 6-7

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu 4-5

* Brez pokrovke
“*VleCkrat obrnite

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5.
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sl Prilagodljivo obmocje

Prilagodljivo obmoéje

Po potrebi jo je mogo&e uporabiti kot eno ali kot dve
neodvisni kuhaliSci.

Sestavljena je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno
drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhalisCe deluje, se
aktivira le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

Kot eno kuhalisce

Premer je manjSi ali enak 13 cm
Posodo poloZite na enega izmed Stirih polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Premer vecjiod 13 cm
— Posodo poloZite na enega izmed treh polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zahteva ve kot eno kuhalisce,
jo poloZite tako, da je njen rob na zgornjem
ali spodnjem robu prilagodljivega kuhaliS¢a.

Kot dve neodvisni kuhaliS¢i

Prednje in zadnje kuhalis¢e s po dvema induktor-
QD Q; jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Za vsako kuhalis¢e nastavite zeleno stopnjo
CD kuhanja. Na vsakem kuhali§tu uporabite le eno
A posodo.
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Kot neodvisni kuhalisci

Prilagodljivo obmocje kuhanja lahko uporabljate kot dve
neodvisni kuhaliséi.

Vklop
Glejte poglavie — "Upravijanje aparata"

Kot eno kuhalisce

Celotno kuhalno obmodje lahko uporabite tako, da
povezete kuhaliSci.

Povezovanje obeh kuhalis¢

1. Postavite posodo na kuhaliSce. Izberite eno izmed
dveh kuhalis¢ prilagodljivega obmodja kuhanja in
nastavite stopnjo kuhanja.

2. Pritisnite na simbol =. Prikaz sveti.

Stopnja kuhanja se prikaze na prikazovalniku
spodnjega kuhalisca.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je vklju¢eno.

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite eno izmed dveh kuhalis¢ prilagodljivega
obmocja kuhanja in v nastavitvenem obmodju nastavite
stopnjo kuhanja.

Dodajanje nove posode

Novo posodo postavite na Stedilnik, izberite eno izmed
obeh kuhalis¢ prilagodljivega obmocja kuhanja in nato
dvakrat pritisnite na simbol =. Stedilnik prepozna novo
posodo, prej izbrana stopnja kuhanja pa se ohrani.

Opomba: Ce posodo na kuhali$&u, ki ga uporabljate,
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa
se ohrani.

Locevanje obeh kuhalis¢

Izberite eno izmed obeh kuhalisC prilagodljivega
obmodja kuhanja in pritisnite na simbol =.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je izklju¢eno. Obe
kuhaliS&i naprej delujeta kot dve neodvisni kuhalisci.

Opombe

m Ce kuhali§ge izkljuCite in pozneje ponovno vkljudite,
se prilagodljivo obmoc¢je kuhanja ponovno nastavi
na dve neodvisni kuhaliSci.

m Ce Zelite spremeniti konfiguracijo prilagodljivega
obmocja kuhanja, preberite poglavie — "Osnovne
nastavitve".



E8 Funkcija Move

S to funkcijo se vklju&i celotno prilagodljivo obmodije
kuhanija, ki je razdeljeno na tri kuhali§¢a in ki ima
prednastavljene stopnje kuhanja.

Uporabite le eno posodo. Velikost obmocja kuhanja je
odvisna od posode, ki jo uporabljate, in njenega
pravilnega polozaja.

Obmocja kuhanja

Tako lahko posodo med kuhanjem prestavite na drugo
kuhalis€e z druga¢no stopnjo kuhanja:

Prednastavljene stopnje kuhanja:
Prednje obmogje = stopnja kuhanja 5
Srednje obmod&je = stopnja kuhanja 5

Zadnje obmogje = stopnja kuhanja .5

Prednastavljene stopnje kuhanja lahko neodvisno
spreminjate. Ve o tem, kako jih spremenite, si lahko
preberete v poglaviu — "Osnovne nastavitve”.

Opombe

m Ce aparat na prilagodljivem obmodju kuhanja
prepozna vec kot eno posodo, se funkcija izkljuci.

m Ce posodo znotraj prilagodljivega obmocja kuhanja
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja obmocja, na katerem je bila
prepoznana posoda, pa se nastavi.

m Vel informacij o velikosti in poloZaju posode vam je
na voljo v poglavju — "Prilagodljivo obmocje"

Funkcija Move sl

Aktiviranje

1. Izberite eno izmed dveh kuhali$¢ prilagodljivega
obmodgja kuhanja.

2. Pritisnite na simbol {[&]. Prikaz poleg simbola {[&]
sveti. Prilagodljivo obmodje kuhanja se vkljudi kot
eno kuhalisce.

Stopnja kuhanja za obmodje, na katerem je posoda,
sveti na prikazovalniku kuhalisca.

Funkcija je vklopljena.

Sprememba stopnje kuhanja

Med kuhanjem lahko spremenite stopnje kuhanja
posameznih obmocdij kuhanja. Postavite posodo na
obmodgje kuhanja in v nastavitvenem obmodju
spremenite stopnjo kuhanja.

Opombe

m Spremenila se bo le stopnja kuhanja obmodja, na
katerem stoji posoda.

m Ce izkljuCite funkcijo, se bodo stopnje kuhanja treh
obmocdij kuhanja ponastavile na prednastavljene
vrednosti.

Izklop

Pritisnite na simbol {l8l. Prikaz poleg simbola &}
ugasne.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: Ko eno izmed kuhaliS¢ nastavite na O, se
funkcija v nekaj sekundah izkljugi.
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sl  Casovne funkcije

[€ Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a omogocda tri funkcije programske ure:

m Nastavljanje ¢asa priprave
m Elektronska ura
m Funkcija Stoparice

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljudi.

Vklop poteka tako:

1. lIzberite kuhaliS&e in zeleno stopnjo kuhanja.
2. Dotaknite se simbola (®. Na prikazovalniku
programske ure svetita simbol i in prikaz .

Na prikazovalniku kuhalis¢ sveti .

3
o
3
2

o
=
o]
©

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleni ¢as priprave.

4. Pritisnite na simbol ®©, da potrdite izbrano
nastavitev.

Cas priprave jedi se zadne odstevati.

Opombe

m Enak &as priprave je mogoce samodejno nastaviti za
vsa kuhali§¢a. Nastavljen ¢as teCe neodvisno za
vsako kuhali&Ce.

Informacije o samodejnem programiranju ¢asa
priprave so vam na voljo v razdelku — "Osnovne
nastavitve”

m Ce je prilagodljivo kuhali§&e izbrano kot edina
kuhalna plosca, velja nastavljeni ¢as za celotno
kuhalisCe.

m Ce pri kombiniranem kuhaliSCu izberete funkcijo
Move, velja nastavljeni ¢as za tri kuhalisCa.
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Senzor pecenja

Ce je za eno kuhali§&e programiran ¢as priprave in
aktiviran senzor pecenja, se zaéne ¢as priprave
odStevati Sele, ko je dosezena izbrana temperatura.

Sprememba ali brisanje ¢asa
Izberite kuhali&&e in nato pritisnite na simbol (.

V nastavitvenem obmodju spremenite ¢as priprave ali

nastavite i , da tako zbriSete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol (®, da potrdite izbrano nastavitev.

Po preteku ¢asa

Kuhalig&e se izkljuci, prikaz © utripa in stopnja kuhanja
se nastavi na {JJ. Zaslisi se zvo&ni signal.

Na prikazovalniku programske ure utripata {117 in prikaz
V.

Ko pritisnete na simbol ®, prikaza ugasneta in zvo&ni
signal utihne.

Opombe

m Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, ki bo krajsi od 10
minut, vedno najprej pritisnite na 0 in nato izberite
zeleno vrednost.

m Ce je bil Cas priprave nastavljen za ve¢ kuhaliS¢, se
na prikazu programske ure vedno pokaze navedba
Casa izbranega kuhalisCa.

m Ce Zelite izvedeti, koliko ¢asa je Se preostalo do
konca priprave jedi na doloCenem kuhaliS¢u, izberite
ustrezno kuhalisce. _

= Cas priprave lahko nastavite do 95 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.
Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhaliS€a ne izklju&i samodejno.

Nastavitev

1. Pritisnite na simbol &. Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol {J{J in prikaz .

2. V nastavitvenem obmodju izberite Zeleni &as in za
potrditev pritisnite na simbol &.

Po nekaj sekundah se ¢as zacne odstevati.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Pritisnite na simbol &.

V nastavitvenem obmocju spremenite Cas priprave ali
nastavite LLJ , da tako zbriSete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol &, da potrdite izbrano nastavitev.

Po preteku casa

Po preteku ¢asa se zasliSi signal. Na prikazovalniku

programske ure utripata L4 in simbol 7.

Ko pritisnete na simbol &, prikaza ugasneta.



Funkcija Stoparice

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§¢a ne izklju&i samodejno.
Vklop

Pritisnite na simbol @ Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol 44 in prikaz .

Cas se za&ne odstevati.

Izklop

Ce pritisnete na simbol @ se funkcija Stoparice
zaustavi. Prikazi programske ure svetijo napre;.

Ko ponovno pritisnete na simbol @ prikazi ugasnejo.
Funkcija je izklopljena.

Funkcija PowerBoost sl

Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vecje koli¢ine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

1

O

|
2|
Opomba: Na obmocju prilagodljivega kuhalis¢a je
mogocCe funkcijo Powerboost aktivirati tudi, ko kuhalisCe
uporabljate kot edino kuhaliS&e.

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,2.,.
Prikaz & sveti.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. lzberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,2,,.
Prikaz & ugasne in kuhalid¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko funkcija
PowerBoost samodejno izkljuci, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS&a.
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sl Funkcija ShortBoost

Funkcija ShortBoost

S funkcijo ShortBoost lahko posodo segrejete hitreje
kot s stopnjo kuhanja 5.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo kuhanja za
jed, ki jo pripravljate.

To funkcijo je mogod&e aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

1

O

2|

Opomba: Ce prilagodljivo obmogje kuhanja uporabljate
kot edino kuhaliS¢e, lahko vkljudite tudi funkcijo
Shortboost.

Priporocila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhali§¢a. Prepri¢ajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhalis&a.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo”

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dvakrat pritisnite na simbol ,2,.
Sveti prikaz Ph..

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. lzberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,A,,.
Prikaz Ph. ugasne in kuhalis¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: Po 30 sekundah se ta funkcija samodejno
izklopi.
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B Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla
in za ohranjanje jedi toplih.

Vklop

1. Izberite zeleno kuhalisce.

2. V naslednjih 10 sekundah pritisnite na simbol 1.
Prikaz L o sveti.

Funkcija je vklopljena.

I1zklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol 7.
Prikaz L o ugasne. Kuhali§&e se izkljuci in prikaze se
prikaz preostale toplote.

Funkcija je izklopljena.



Bl Senzorika za peko

Ta funkcija omogoda pecenje ob ohranjanju primerne
temperature ponve.

Kuhali§€a s to funkcijo so oznadena s simbolom
funkcije pecenja.

Prednosti pri peki

m KuhalisCe se segreva samo, ko mora ta ohranjati
dolo&eno temperaturo. Tako je poraba energije
manjsa, olje ali mast pa se ne pregrejeta.

m Funkcija pedenja javlja opozorilo, ko prazna ponev
doseze optimalno temperaturo za dodajanje olja in
takojSen zadetek priprave jedi.

Opombe

m Ponve ne prekrivajte s pokrovko. Sicer se funkcija ne
bo pravilno aktivirala. Uporabite lahko zasgito pred
Skropljenjem, da se izognete mastnim madezem.

m Uporabljajte olje ali mascobo, ki sta primerna za
pecenje. Pri uporabi masla, margarine, ekstra
deviSkega olivnega olja ali svinjske masti nastavite
temperaturno stopnjo 1 ali 2.

m Nikoli ne segrevajte ponve z ali brez jedi, ne da bi jo
pri tem nadzirali.

m Ce je temperatura kuhaliS¢a viSja od temperature
posode ali obratno, se senzor prazenja ne aktivira
pravilno.

Ponve za senzor pecenja

Za senzor pecenja so na voljo posebne ponve. Ta
dodatni pribor lahko naknadno kupite v specializiranih
trgovinah ali pri na8i servisni sluzbi. Vedno navedite
ustrezno referencno Stevilko.

HEZ390210 ponev s premerom 15 cm.

HEZ390220 ponev s premerom 19 cm.

HEZ390230 ponev s premerom 21 cm.

HEZ390250 ponev s premerom 28 cm. Priporoeno

samo za enojno kuhali§¢e s premerom 28 cm.

m HEZ390512 Teppan Yaki. Priporo¢eno samo za
prilagodljivo kuhaliS&e.

m HEZ390522 plosd&a zara. Priporodeno samo za

prilagodljivo kuhalisce.

Ponve so prevleCene s slojem proti prijemanju, tako da
lahko jedi pecete z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m PrepriCajte se, da premer ponvinega dna ustreza
velikosti kuhaliS&a. Ponev postavite na sredino
kuhalis&a.

m Pri prilagodljivih obmogjih kuhanja se lahko zgodi,
da se senzor prazenja pri drugacni velikosti ponve
ali nepravilno namesdeni ponvi ne vklopi. Glejte
poglavie — "Prilagodljivo obmodcje”.

m Druge ponve se lahko pregrevajo. Temperatura se
lahko nastavi nizje ali vi§je od izbrane temperaturne
stopnje. Poskusite najprej z najnizjo temperaturno
stopnjo, katero spremenite po potrebi.

Senzorika za peko

sl
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sl Senzorika za peko

Temperaturne stopnje

Temperaturna stopnja Primerno za

1 zelo nizka Priprava in zgo$Cevanje omak, dusenje zelenjave in peka jedi z ekstra deviskim oljénim oljem, maslom ali margarino.

2 nizka Peka jedi z ekstra deviskim olj¢nim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.

3 srednja-nizka  PecCenje rib in debelejSih kosov, npr. mesnih kroglic in klobasic.

4 srednja-visoka Pecenje steakov, dobro pecenih, paniranih globoko zamrznjenih jedi in tankih jedi, npr. zrezkov, na trakove narezanega

mesa in zelenjave.

5 visoka PecCenje jedi pri visokih temperaturah, npr. anglesko pecenih zrezkov (krvavih) ali srednje pecenih, krompirjevih kroketov in
pecenega krompirja.

Tabela

V preglednici so navedene primerne temperaturne Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na

stopnje za vsako jed posebej. Cas pecenja se lahko uporabljeno ponev.

razlikuje glede na nadin priprave, tezo, velikost in

e Predhodno segrejte prazno ponev in po zvocnem
kakovost jedi. grejie p P p

signalu dodajte olje ter jed.

Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega signala (min)

Meso
Naravni zrezki' 4 6-10
Panirani zrezki' 4 6-10
Fileji® 4 6-10
Kotleti' 3 10-15
Cordon bleu’ 4 10-15
Dunajski zrezek! 4 10-15
Anglesko pedeni steaki (debeline 3 cm)? 5 6-8
Srednje pecen steak (debeline 3 cm)? 5 8-12
Dobro pecen steak (debeline 3 cm)’ 4 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)’ 3 10-20
Meso v trakcin® 4 7-12
Giros® 4 7-12
Slanina’ 2 5-8
Mieto meso® 4 6-10
Hamburger (debeline 1,5 cm)’ 3 6-15
Mesne polpete (debeline 2 cm)’ 3 10-20
Polnjene mesne polpete’ 3 10-20
Kuhane pegenice’ 3 8-20

1 3 8-20

Surove pecenice
1 Veckrat obrnite.

2 Ko zaslisite zvocni signal, dodajte olje in hrano, ki se pripravlja.
3 Redno mesajte.

4 Ko zaslisite zvocni signal, dodajte maslo in Zivila.

% Celoten ¢as priprave na porcijo. Posamicna peka.

6 Ko zasligite zvocni signal, dodajte vodo. Takoj ko voda zavre, dodajte Zivila.

7 Ko zaslisite zvocni signal, dodajte Zivila.
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Senzorika za peko sl

Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega signala (min)
Riba
Naravni ribji fileji' 4 10-20
Paniran ribji file' 3 10-20
Kozice' 4 4-8
Skampi 4 4-8
Pedena cela riba’ 3 10-20
Jajéne jedi
Jajca na oko na maslu® 2 2-6
Jajca na oko na olju? 4 2-6
Umesana jajca® 2 4-9
Omlete® 2 3-6
Palaginke® 5 15-2,5
Ocvrte kruhove rezine® 3 4-8
Cesarski prazenec® 3 10-15
Zelenjava in stroénice
Cesen’ 2 2-10
Dusenje &ebule3 2 2-10
Ocvrta Eebula® 3 5-10
Bucke' 3 4-12
Jajcevoi® 3 4-12
Paprika’ 3 4-15
Prazenje zelenih $pargljev’ 3 4-15
Gobe® 4 10-15
DusSenje zelenjave v olju3 1 10-20
Glaziranje zelenjave® 3 6-10
Krompir
Pecen krompir iz krompirja v oblicah® 5 6-12
Peden krompir iz surovega krompirja® 4 189-28
Krompirjevi ocvirki® 5 25-35
Krompirjeve polpete® 2 50-55
Glaziran krompir® 3 10-15

1 Vegkrat obrite.

2 Ko zasligite zvocni signal, dodajte olje in hrano, ki se pripravlja.
3 Redno mesajte.

%Ko zasligite zvocni signal, dodajte maslo in Zivila.

% Celoten ¢as priprave na porcijo. Posami¢na peka.

6 Ko zasligite zvocni signal, dodajte vodo. Takoj ko voda zavre, dodajte zivila.

" Ko zaslisite zvocni signal, dodajte Zivila.
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sl Senzorika za peko

Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega signala (min)
Omake
Paradiznikova omaka z zelenjavo® 1 25-35
Besamelova omaka® 1 10-20
Sirova omaka® 1 10-20
Zgoécevanje omake3 1 25-35
Sladke omake3 1 15-25
Globoko zamrznjeni izdelki
Zrezki! 4 15-20
Cordon bleu’ 4 10-30
Perutninske prsi’ 4 10-30
Pis¢ancji medaljoni’ 4 10-15
Giros® 4 10-15
Kebab® 4 10-15
Naravni ribji fileji' 3 10-20
Paniran ribji file! 3 10-20
Ribje palcke' 4 8-12
PraZenje pomfrita® 5 4-6
Jedi iz ponve3 3 6-10
Spomladanski zavitki® 4 10-30
Camembert! 3 10-15
Drugo
Camembert! 3 7-10
Krutoni® 3 6-10
Suhe pripravijene jedi® 1 5-10
Prazenje mandljev’ 4 3-15
Prazenje orehov’ 4 3-15
Prazenje pinjol’ 4 3-15

1 Veckrat obrnite.

2 Ko zasligite zvocni signal, dodajte olje in hrano, ki se pripravija.

3 Redno megajte.

%Ko zaslisite zvocni signal, dodajte maslo in Zivila.

% Celoten ¢as priprave na porcijo. Posamicna peka.

6 Ko zaslisite zvoéni signal, dodajte vodo. Takoj ko voda zavre, dodajte Zivila.

7 Ko zasligite zvocni signal, dodajte Zivila.
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Teppan Yaki in Grill za prilagodljivo {_ JTeppan Yaki

kuhaliscée Teppan Yaki omogo&a preprosto in zdravo pripravo

MRGril mesa, rib, m'orsklh sadezey, zelenjave, sladic in kruha z
‘ . . _ ) . . zelo malo olja. Teppan Yaki se popolnoma prilagodi na

Grill se prilagodi na prilagodljivo kuhalis¢e. Vecje in prilagodljivo kuhalid¢e. Neposreden stik s plo§co in

manjSe koli¢ine mesa, rib, sveze zelenjave in kruha enakomeren prenos toplote omogodite, da med

lahko pripravljate popolnoma preprosto in zdravo z prazenjem in pecenjem struktura, barva in so¢nost Zivil

malo olja. Narebrena oblika prepreci, da bi se jedi ostanejo nespremenjene.

napojile preve¢ mascobe. Preprosta uporaba omogoca

pripravo jedi na zaru, ki so na videz in po okusu enake

jedem, pripravljenim na tradicionalnem zaru. Na zar ali

povrsino jedi nalijte nekaj olja, da olajSate prenos

toplote. Opomba: Prilagodljivo obmocje nastavite kot edino
kuhalis€e, da funkcijo pravilno vklopite.

Naslednja razpredelnica prikazuje izbiro jedi in je
razdeljena glede na zivila. Temperatura in ¢as priprave
sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zivil.

Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega opozorila (min.)
Meso
Naravni zrezek' b/ 4 6-10
File' b/ 4 6-10
Kotleti' )/ i 3 10-15
Anglesko pedeni steaki (debeline 3 cm)’ Yy 5 6-8
Srednje peceni steaki (debeline 3 cm)’ b/ 5 §-12
Dobro pedeni steaki (debeline 3 cm)’ b/ 4 8-12
Perutninska prsa (debeline 2 cm)’ )y 3 10-20
Slanina’ () / bimg 3 5-8
Hamburger' {__/ bimng 3 6-15
Obarjene klobase' by 4 8-20
Surove klobasice' b/ 4 8-20
Giros? ) 4 7-12
Mleto meso? (I ‘ 6-10
Ribe in morski sadezi
Naravni ribji fileji' )y 4 10-20
Raki' b/ 4 4-8
Kozice' )y 4 4-8
Peka celih rib’ b/ 3 15-30

1 Po zvoénem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Po potrebi obrnite.

2 Pg zvoénem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Redno meSajte.

3 Po zvoénem opozorilu dodajte maslo in Zivila. Po potrebi obrnite.

4 Po zvo&nem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Celoten &as na eno porcijo. Pecite eno za drugo.
% Po zvoénem opozorilu dodajte olje (natrite povrSino jedi) in Zivila. Po potrebi obrnite.

6 Po zvoénem opozorilu dodaite Zivila.
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Posoda Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od
stopnja zvocénega opozorila (min.)

Zelenjava
Butke' b/ 3 4-12
Jajtevci! b/ 3 4-12
Paprika' D/ bimmg 3 4-15
Peka zelenih belusev' )/ g 3 4-15
Gobe? {_p/ bimg 4 10-15
Cesen? (] 2 2-10
Dusenje Gebule? ) 2 2-10
Glaziranje zelenjave? b 3 6-10
Krompir
Pecen krompir iz krompirja v oblicah? ) o 6-12
Krompirjevi ocvrtki® ) 5 25-35
Glaziran krompir? ) 3 10-15
Jajcne jedi
Jajca na oko na maslu3 ) 2 2-6
Jajca na oko na olju’ ) 4 2-6
Umesana jajca? ) 2 4-9
Omleta’ I, 2 3-6
Palatinke* ) 5 15-2,5
Ocvrte kruhove rezine* b 3 4-8
Cesarski prazenec® ) 3 10-15
Razno
Prazenje® YA 4 4-6
OpecCene kruhove kocke? ) 3 6-10
Prazenje mandeljnov® ) 4 3-15
Prazenje ore3tkov® ) 4 3-15
PraZenje pinjol® ) 4 3-15

1 Po zvoénem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Po potrebi obrnite.

2 Po zvotnem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in zivila. Redno mesajte.

3 Po zvotnem opozorilu dodajte maslo in Zivila. Po potrebi obrnite.

% Po zvoénem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Celoten &as na eno porcijo. Pecite eno za drugo.
5 Po zvoénem opozorilu dodajte olje (natrite povrSino jedi) in Zivila. Po potrebi obrnite.

6 Po zvocnem opozorilu dodajte Zivila.
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Nastavitev

Iz preglednice izberite ustrezno temperaturno stopnjo.
Na kuhaliS¢e postavite prazno posodo.

1. lzberite kuhaliS&e. Pritisnite na simbol wws—. Na
prikazovalniku kuhaliS¢ sveti war—.

i

2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodgju
izberite Zeleno temperaturo.

1]
g

et

Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo was— utripa, dokler ni
doseZena temperatura peke. Nato se zasliSi zvoc&ni
signal in simbol za temperaturo ugasne.

3. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite zivila.

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja pe€enja

Izberite kuhalisCe in v nastavitvenem obmocju nastavite
£ .0 . Kuhali§&e se izklju&i in pojavi se prikaz preostale
toplote.

Varovalo za otroke sl

[} Varovalo za otroke

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali$ca.

Vklop in izklop otroskega varovala
Kuhalna ploS¢a mora biti izklju¢ena.

Vklop:

1. Kuhalno plosdo vkljucite z glavnim stikalom.

2. Simbol c= drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Prikaz c= sveti 10 sekund.

Kuhalna ploS&a je zaklenjena.

Izklop:

1. Kuhalno plosc¢o vkljucite z glavnim stikalom.
2. Simbol &= drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Zapora je odpravljena.

Samodejna zascita za otroke

S pomocdjo te funkcije se po izklopu kuhalne ploSée
zaSCita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.
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sl Zasdita pri brisanju

[Blzaséita pri brisanju

Ce upravljalno polje briete, ko je kuhalna plog&a
vkljuCena, lahko spremenite nastavitve. Da bi se temu
izognili, je kuhalna ploS$&a opremljena s funkcijo zapore

Vklop: pritisnite na simbol W. Zasligi se zvo&ni signal.
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Povrsino
upravljalnega polja lahko briSete, ne da bi pri tem
spremenili nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite funkcijo pred&asno prekiniti, pritisnite na
simbol .

Opombe
m 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta kaze na to,
da se bo de_Iovanje funkcije kmalu kongalo.

m Zapora za CiSCenje ima udinek na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljugite.
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Samodejna izkljuéitev

Ko kuhalis&e deluje Ze dalj Sasa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.
KuhalisCe ne greje vec. Na prikazu kuhaliS¢a izmenicno
utripajo ~, & in prikaz preostale toplote A ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhalis€e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljugi, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .



Osnovne nastavitve sl

EE Osnovne nastavitve

Aparat omogoca razli¢ne osnovne nastavitve. Te
osnovne nastavitve lahko prilagodite svojim osebnim
potrebam.

Prikaz Funkcija

{ Otrosko varovalo

~—

I Ro&no”.
i Samodejno.
b

C Funkcija je izklopljena.

-

cc Zvoéni signali
o Zvocna signala za potrditev in napako sta izklopljena.
/ Vkloplien je samo zvocni signal za napako.
c Vklopljen je samo zvoéni signal za potrditev.
3 Vsi zvoéni signali so vklopljeni.*
c3 Prikaz porabe energije
I IzKlopljeno.*
i Vklopljeno.
cS Samodejna nastavitev ¢asa priprave
i Izklopljeno.*

1 1-99 Cas do samodejnega izklopa.

ch Trajanje zvocnega signala pri funkciji programske ure
/ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.

Funkcija upravljanja mo¢i. Omejitev skupne moci kuhalne plosce

Razpolozljive nastavitve so odvisne od najvecje moci kuhalne plosce.
"~

N}

i Izklopljeno. Najvecja mo¢ kuhalne plosce. */**
/ Najmanjsa mo¢ 1000 W.
i 1500 W

3 3000 W, priporo¢eno za 13 A,

3 3500 W, priporoceno za 16 A.

Y 4000 W

Y. 4500 W, priporoceno za 20 A.

S ali 5. Najvedja mo¢ kuhalne ploste.**

™
-

Sprememba prednastavljenih stopenj modi za funkcijo Move

_5 Prednastavliena stopnja mo¢i za sprednje kuhalno obmogje.
-5 Prednastavljena stopnja moci za srednje kuhalno obmocije.

o Prednastavljena stopnja moci za zadnje kuhalno obmocje.

c i’ Preverjanje posode in rezultata priprave jedi
o Ni primerno
/ Ni optimalno
c Primerno
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sl Osnovne nastavitve

c i3 Konfiguriranje vklopa prilagodljivega kuhali§¢a
£J Kot dve neodvisni kuhaligi.*
/ Kot eno samo kuhaligge.
cl Ponastavitev na standardne nastavitve
H Posamicne nastavitve.
/ Ponastavitev na tovarniske nastavitve.

*“Tovarniska nastavitev

“*Najvecja moC kuhalne ploSce je prikazana na tipski ploScici.

Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev: 6. Simbol & drZite pritisnjen vsaj 4 sekunde.
Kuhalna ploS&a mora biti izkljuéena. Nastavitve so shranjene.
1. VkljuCite kuhalno plosco. Izhod iz osnovnih nastavitev

2. V naslednjih 10 sekundah simbol & drzite pritisnjen
pribl. 4 sekunde.
Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite polja za

Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno ploSco.

nastavitve.
Indeks uporabniSkega servisa (KI) i
Proizvodna &t. naprave Fd
Proizvodna §t. naprave 1 9s.
Proizvodna §t. aparata 2 05

3. Ce ponovno pritisnete na simbol &, preklopite na
osnovne nastavitve.
Na prikazovalniku kot prednastavitev svetita =  in &J.

4. Vec&krat pritisnite simbol &, dokler se ne prikaze
zelena funkcija.
5. Nato v polju za nastavitve izberite Zeleno nastavitev.

o
~
©
©

Bd
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By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
kuhanja na tej kuhalni ploS¢i.

Po izklopu kuhalne ploSée se 3e 10 sekund prikazuje
poraba v kilovatnih urah, npr. {5 kWh.

Natan¢nost prikaza je med drugim odvisna od
kakovosti napetosti elektricnega omrezja.

V poglaviu — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljucite to funkcijo

Prikaz porabe energije sl

Preizkus posode

S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja glede na posodo.

Rezultat je referenéna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalis¢a.

1. Posodo napolnite s pribl. 200 ml vode in jo pri sobni
temperaturi postavite na sredino kuhaliS¢a, ki naj
ima po moznosti enak premer kot dno posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite
nastavitev ¢ | 2.

3. Dotaknite se nastavitvenega obmodja. Na prikazu
kuhaliS¢a utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se na prikazu kuhaliS€a prikaze

rezultat kakovosti in hitrosti postopka kuhanja.

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

£/ Posoda ni primerna za kuhalidte in se zato ne segreva.”

{  Posoda se segreva pocasneje od pricakovanega, tudi postopek
kuhanja ne poteka optimalno.”

Z  Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

Ce je na voljo manjse kuhalisce, posodo $e enkrat preizkusite na
manjSem kuhaliScu.

Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno
obmodije.

Opombe

m Prilagodljivo kuhalis¢e je namenjeno uporabi zgolj
ene posode.

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
—> "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmodcje".
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sl Power-Manager

Power-Manager

S funkcijo upravljanja modi je mogoce nastaviti skupno
mo¢ kuhalne ploscée.

Kuhalna plo&Ca je v tovarni prednastavljena. Njena
najvecja mo¢ je navedena na tipski plosdici. S funkcijo
upravljanja moci je mogoce vrednost nastaviti skladno z
zahtevami za posamezne elektri¢ne instalacije.

Kuhalna plos&a samodejno razporedi moc, ki je na
voljo, med vklopljena kuhaliS¢a, kar preprecuje
prekoracitev nastavljene moci.

Dokler je funkcija upravljanja modi vklopljena, lahko
mo¢ kuhali§&a zacasno pade pod nominalno vrednost.
Ko vklopite kuhalisCe in ko je omejitev mod&i dosezena,
se na prikazu stopnje kuhanja za kratek &as prikaze _.
Aparat samodejno regulira in izbere najvisjo mozno
stopnjo modi.

Za vec informacij o nacinu spreminjanja skupne moci
kuhalne plos&e glejte poglavie — "Osnovne nastavitve”
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| Ciséenje

Primerna distilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna ploséa
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis¢e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. Kuhali§&e odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

KuhalisCe odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
¢isCenje tovrstnih kuhalnih plos¢. Prosimo, upostevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Cistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Cistilnih sredstev, kot so razprSilo za CisCenje
pecice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih istilnikov ali parnih &istilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje o istiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.
S posebnimi gobicami za CiS&enje steklokeramicnih

kuhalnih plos¢ dosezete dobre udinke gis¢enja.

Mozni madezi

Ostanki vodnega
kamna in vode

Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi,
Dovoljena je uporaba primernega Cistilnega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.*

Ocistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

Sladkor, rizev Skrob
ali plastika

* Nato jo odistite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos&a vrocCa, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepri¢ajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledeca navodila, da se izognete
posSkodbam okvirja kuhalne plosde:

= Uporabljajte le toplo milnico.

= Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.
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Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Uporaba

Zakaj ni mogoce vklopiti kuhali$ca in zakaj sveti simbol za varovalo za otroke?

Varovalo za otroke je vklopljeno.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj prikazi utripajo in zakaj se oglasa zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki lezijo na upravljalnem polju.
Navodila za izklop zvo¢nega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zakaj ni mogoce vklopiti senzorja pec¢enja?

Najvecja poraba modi aparata je dosezena ali pa je vklopljena funkcija Upravljanje z energijo. Izklopite ali zmanjSajte stopnjo moci aktivnih
kuhalisg.
Vec informacij o tej funkciji najdete v poglavju — "Power-Manager" na strani 30

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?

Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kazejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tisji, ko znizate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganije:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razli¢nih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na kolic¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki Zvizgajoci toni:

2Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plos¢a je opremljena z ventilatorjem, ki se vkljuci pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljucili kuhalno ploSco.
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Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plosco?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhalisce ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
Kuhalis¢e, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
Prepricajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliSu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".

Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje oz. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja kuhanja?

Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliSu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".

Kako ocistim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih Gistilnih sredstev, Gistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiScenje ni zazelena.

Vet informacij o ¢is¢enju in negovanju kuhalisé najdete v poglaviu — "Ciscenje”
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Kaj storiti ob motnjah?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoce z
lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno
sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Mozni vzroki Odpravljanje napak

Brez Prekinjeno je elektricno napajanje. S pomocjo drugih elektricnih aparatov preverite, ali je v elekric-
nem omrezju prislo do kratkega stika.

Aparat ni bil prikljucen v skladu z vezalno shemo. PrepriCajte se, da je bil aparat prikljucen v skladu z vezalno

shemo.
Motnja elektronike. Ce motnje ni mogode odpraviti, 0 njej obvestite tehniéno servisno
sluzbo.
Prikazi utripajo Upravljalno polje je vlazno ali pa je nanjem nek  Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.
predmet.
Prikaz = utripa na prikazoval- ~ PriSlo je do matnje v elektroniki. Da potrdite motnjo, z roko za kratek ¢as pokrijte upravljaino polje.
niku kuhaliSca
FZ Elektronika se je pregrela in je izklopila dano PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato pritisnite na polju-
kuhalisce. ben simbol kuhali§ca.
Fy Elektronika se je pregrela in je izklopila vsa kuha-
lisca.
F5 + stopnja kuhanja in VroCa posoda stoji na obmocju upravljalnega Odstranite posodo. Prikaz napake kratek ¢as zatem ugasne.
zvocni signal polja. Nevarnost pregretja elektronike. Lahko nadaljujete s kuhanjem.
F 5 in zvoéni signal Vro¢a posoda stoji na obmocju upravljalnega Odstranite posodo. PoGakajte nekaj sekund. Pritisnite na
polja. Za zas¢ito elektronike se je kuhalisCe izklo- poljubno upravljaino polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nada-
pilo. ljujete s kuhanjem.
Fl/FG Kuhalisce se je pregrelo in se je za zascito PocCakajte, da se elektronika dovolj ohladi in ponovno vkljucite
delovne povrsine izklopilo. kuhalisce.
F8 Kuhalisce je dalj asa delovalo brez prekinitev.  Aktiviran je samodejni varnostni izklop. Glejte poglavje
eqoon Napaka v delovni napetosti, izven obicajnega  Obrnite se na oskrbovalca z elektricno energijo.
=Ty obmocja delovanja.
TETHY Kuhalna plosca ni pravilno prikljuc¢ena Kuhalno plosco odklopite z elektricnega omreZja. Prepricajte se,
da je priklju¢ena v skladu z vezalno shemo.
ac Demonstracijski nacin je aktiviran Kuhalno ploSCo odklopite z elektricnega omrezja. PoCakajte 30

sekund in jo znova prikljudite. V naslednjih 3 minutah pritisnite na
poljubno upravljalno polje. Demonstracijski nacin je deaktiviran.

Na upravljalno polje ne postavljajte vrocih posod.

Opombe

= Ce se na prikazovalniku prikaze £, morate pritisniti
senzorsko polje ustreznega kuhaliS¢a in ga drzati,
da lahko preberete kodo motnje.

m Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plo$co iz elekiricnega omrezja, pocakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno pojavi, pokligite servisno sluzbo in navedite
natan¢no kodo motnje.

m Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.
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V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za prepreéevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodniji strani kuhalne plosd&e.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosce. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pri tem si
za pomo¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve”.

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezplacgen.

Kontaktne podatke najblizje servisne skuzbe v

posameznih drzavah najdete tukaj oz. na prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte sposobnostim proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za va$ aparat.
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BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkuSevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
. . Stopnja HETEN[ Po- Stopnja  Po-
el et kuhanja (min:s) krov kuhanja  krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica 15 N
- - - . e
@16cm
Pogrevanije in ohranjanje temperature enolonénice iz le¢e
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@16cm J (brez mesanja) da 12 da
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22 cm J (brez mesanja) da 13 da
LeCina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
9 (premedajtepo da 15 da
@ 16.cm . .
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg Lonec pribl. 2:30
9 (premeSajtepo  da 1.5 da
@22cm . .
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 I mleka (3,5 % maScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica 5 oribl. 6:00 Ne
@ 16.cm
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- .
ler ne zavre. 7 pribl. 6:30 Ne
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) i ) 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po- Stopnja  Po-

Testni obroki kuhanja (min:s) krov kuhanja  krov

Kuhanje mle¢nega riza
Mlechni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3

mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec (preme-
316cm 8.5 pribl. 5:30 Ne Sajte po da
pribl.
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 11 mleka 3
O %X . ;
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec - e " (vpreme_ .
@22 cm ' pribl. s o
pribl.
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesaniju. Izberite
priporoceno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjSi stopnii Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorija, 750 ml Lonec -
mieka (3,5 % mascobe) in 1 g soli gi6em 00 il 230 S Ne
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 11 mleka Lonec i =
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli @22cm 85 pribl. 5:30 Ne 25 Ne
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in SCepec soli Lonec 9 oribl. 2:30 da 5 da
@ 16.¢cm
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in $¢epec soli Lonec 9 oribl. 2:30 da o5 da
@22 cm
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
KoliCina: 3 svinjski fileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm)in ~ Ponev i e
15 ml sonénicnega olja @24 cm 9 sl 1550 Ne g Ne
Priprava pala¢ink**
Koli¢ina: 55 ml mocnate zmesi na palacinko Ponev G
@24 cm 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 2 I son¢nicnega olja, na porcijo: 200 g globoko zamrznje- ~ Lonec 9 Do temperature Ne 9 Ne
nega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) @22cm 0lja 180 °C

*“Recept v skladu z DIN 44550

“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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bg VianonseaHe No npegHasHayeHne

EUsnonssane no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTaX, KakTo 1 nacnopra Ha
ypena 3a no-kbcHa ynotpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexarern.

OrnepanTe ypega cnef karto ro u3saguTe ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkatousanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPAHCNOPTUPAHETO My; CBBPXETE Ce C
Hawua TexHUYeckn cepBus 1 nogante
nMcMeHa 3afaBKa 3a Bb3HUKHaIUTE NoBpeaun, B
NPOTUBEH Cy4Yai Lie 3arydute npaBoTo Ha
obeslleTeHne.

CamMo onpaBoOMOLLEH CheunanncT Moxe aa
CBbp3Ba ypean 6es Lencen KbM MpexaTta.
Mpw WeTV nopaan NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHumATa e HesanmaHa.

MoHTaxbT Ha ypeda TpAdBa ga ce U3BbPLLM
CbI1acHO NMPWIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

Tosu ypea e npeaHasHaveH 3a ynotpebda camo
B YaCTHW JJOMaKMHCTBa 1 B OuToBa cpeaa.
anonsBanTte ypeaa camo 3a NpuroTBaHe Ha
AcTVA 1 HanuTKW. Habnogasante ypeaa no
BpEMe Ha npoleca Ha rotseHe.
HabntogaBarite ypena HenpekbcHaTo Aopu Mo
BPEME Ha KpaTKu NpoLecu Ha roTBeHe.
3anonsBainTe ypeaa camo B 3aTBOPEHU
NnomMeLleHus.

Tosun ypea e npegHasHayeH 3a U3nos3BaHe Ha
BucoumHa no makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMULLE.

He n3nonssaiTe Kanauu 3a rotBapcku
nnotose. Te moraT Aa AoBear A0 3/10M0yKY,
Hanp. nopaawn nperpAsaHe, Bb3rnjaMmeHaBaHe
WK NPbCKally ce maTepuanu.

Nanonssante camMo paspeLleHn oT Hac
3alUWTHM NPUCMOCOBNEHNA UK PELLETKN 3a
oBesonacaBaHe crnpAMo deua. Henoaxoaatum
3aLWUNUTHM NPUCTOCOBNEHNA WU PELLETKN 3a
o6esonacaABaHe CNpAMOo Aelua morar ga
[0Benar [0 3/10MONyKM.

To3n ypen He e noaxoasall 3a padoTta ¢
BbHLLUEH TaMep WK C BbHLIHO ANCTAHLUMOHHO
yrnpasfieHue.
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YpeObT MOXe [a ce 13nonssa oT Aela Ha U
Haa 8 roAnHW 1 OT Nnla C HamaneHu
b13nYecKn, MEHTaNHN 1 CEH30PHMU
BB3MOXHOCTU WM C HeJOCTaTbYeH ONuUT U/ nnm
3HaHWA, camo KoraTto Te ca noa HabnoaeHne
Ha vLe, OTFOBOPHOCT 3a CUIYPHOCTTA UM WU/N
ca nonyunan oT Hero pasAcHeHUA OTHOCHO
6es3onacHarta paboTta ¢ ypeaa v ca pasdpanu
npousTuyallmMTe onacHoOCTM OT ToBa.

C ypena He TpabdBa aa urpanAT geua.
MouncTBaHETO N 0OCY)KBAHETO OT
nonssartenda He TpAadBa ga ce U3BbPLIBAT OT
feua, OCBeH ako ca no-ronemm ot 15 rognHm u
ca noa HadnwoaeHue.

[leua, Kouto ca no-masnakun oT 8 roamHu, TpAdea
[la ce abpxaT Hajaney oT ypeaa u
CBbP3BaLLMA NPOBOAHUK.

AKO HOCWUTE akTUBEH UMMIaHTUpaHe
MEAVLUMHCKN ypea (Hanp. NENCMenKsbp nam
nednbpunaTop), KOHCynTuparnTe ce ¢ Bawwnna
nlekap OTHOCHO TOBa, Y€ TO3M ypen OTroBapA
Ha [upekTtuBa 90/385/EMO Ha CbBeTa Ha
EBponeiicknte obwHocTn ot 20.toH1 1990 r.,
kakTo 1 Ha DIN EN 45502-2-1 n DIN EN
45502-2-2 n e nzdpaH, UMNIaHTMpaH n
nporpamupan covrinacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Te3n NpeanocTaBkn ca U3Mb/HEHN U
OCBEH TOBa C€ M3Moa3BaT HEMETaNHU
rOTBApPCKM Npudopu 1 CbAOBE C HEMETAHN
OPBXKM, ynoTpedaTa Ha TO3M MHOYKLUMOHEH
rOTBApPCKM NNOT HE € onacHa, ako € Mo
npeaHasHayeHue.



FNBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHoCT

/\NpenynpemaeHne — ONacHocT oT

noxap!

= [0OpeuoTo Macno 1 rpecra ce
Bb3naMmeHABaT Obp30. Hukora He
OCTaBAlTe ropeLoTo Mac/o 1 rpecrta 6e3
Haa30p. Hukora He racete noxap ¢ BoAa.
I3kntouBaHe Ha KOT/IOH. BHUMarteHo
3aylleTe naaMbUMTE C Kanak, 04eAno uam
noaoBHMN.

s KOT/IOHUTE Ce HarpaBat MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anaiMMmm NpeameT Bbpxy
roTBapCKuA NNOT. He cbxpaHABante
NpeamMeTn BbpXy roTBapCcKmnA naoT.

= YpeawT craBa ropeul. Hukora He
CbXpaHAaBanTe 3anasiMMmmn npeameTn Unm
CNpenoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Mo
roTBapPCKMA NoT.

= [ OTBAPCKUAT NMIOT CE U3K/OYBA
CaMOCTOATE/THO N BEUYE HE MOXE Aa ce
na3nonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BKtOUKN. N3kntoueTe npeanasutens B
KyTuaTta ¢ npeanasutenun. Obanete ce B
cepsu3a.

= He nanonseanTe kanaum 3a rotBapCku
nnotose.Te moraT ga noseaar 4o
3/10MOJIYKN, Hanp. nopaan nperpasaxHe,
Bb3MN1aMeHABaHe UM NpbCKalln ce
marepuanu.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocT oT

nsrapaHe!

= KOTNOHUTE U TAXHOTO OOKPBXEHUE, NO-
cneumanHo eBeHTya/IHWU HaNNJYHUTE paMKu
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOro ropetun. Hukora
He [JOKOCBalTe ropeLlmnTe NOBBLPXHOCTMW.
[HpbXxTe geuata Haganeu.

s KOT/NIOHBT 3arpABa, HO MHANKATOPBT HE
byHKUMOHMpPa. V3kioueTe npeanasuntena
oT Tabnoto. OBageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha KIMEHTW.

= [lpeameTtuTe OT MeTan ce HaropelaBaTt
MHOro 6bP30 BBLPXY rOTBAPCKUA MOT.
Hukora He nocTaBanTe NpeaMeTn OT MeTas,
KaTo Hamnp. HOXOBE, BUMULIN, MTHXULN U
Kanauy BbpXy rotBapcKua mnioT.

» Cnen BCAKO M3N0M3BaHE BUHAM
N3KNoYBaNTE roTBAPCKMA NAOT OT
OCHOBHWA NpekbcBay. He yakante
HarpesaTenHarta 30Ha Aa Ce U3KIKUM
aBTOMAaTMYHO Nopaau nuncarta Ha Ccba 3a
roTBeHe.

BaxkHu ykazaHua 3a 6e3onacHocCT bg

/\ MpenynpemnaeHne — ONacHOCT OT TOKOB

yaap!

s HekoMneTeHTHUTe PeMOoHTN ca onacHW.
Camo 0o6y4yeH OT Hac TeXHUK OT
KMeHTcKaTa cnyxba Moxe Ja n3sbpliBa
PEMOHTW 1 Aa CMEHA MOBPeaeHU
CBbp3BaLlU NPOBOAHNLN. AKO ypeabT €
nedekTeH, naterneTe wencena unn
N3KNOYETE NpeanasnTens B KyTuaTta C
npeanasutenn. Obanete ce B
cneuvannavpaH cepBus.

= [lpoHMKBaLLlaTa BNara Moxe ga npeavsBuka
TOKOB yaap. He nanonseante BOAOCTPYMKa
NN NapoCTpymKa.

» JleheKTHUAT ypen Moxe ga npeansBuka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
nemekrteH ypen. Nsternete wencena nnm
N3KNKOYETE NPeanasnTena B KyTuaTta C
npeanasutenn. CBbpXeTe ce Cbe cnyxbarta
3a o0cny)KBaHe Ha K/IMEeHTW.

= [lponykBaHuATa UM cuyynBaHuATa B
CTbK/IOKepamukaTa morat ga npeanssukar
TOKOBM ypeaun. 3knoueTe npeanasutena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEHTW.

/\ MpenynpemaeHne — OnacHocCT OT
anononyka!

To3sw rotBapcku nnoT e obopyasaH OT AosiHaTa
CUW cTpaHa ¢ BeHTunatop. AKO Noa roTBapcKus
naoT MMa Yyekmepke, He C'bXpaHHBaVITe Tam
ManKn Wian OCTpu npeamMeTn, XxapTuAa Uin
Kbpnu 3a cbaoBe. Te morat Aa ce 3acMmyudart v
Na NoBpeanT BeHTunaTopa win ga yspeaart
ox/laxaaHeTo.

I\/Ie>+<ﬂy CbAbpPXXAaHNETO Ha YEeKMeKETO U
BXO/[a Ha BeHTunaropa TpadBa ga ce
noagabpXa MNMHUMMaNHO Ppa3CToAHne OT 2 CM.

/\ Npeaynpemaenne — OnacHocCT OT

HapaHABaHe!

= [lpy rotBeHe Ha BoaHa GaHA, roTBAPCKUAT
N10T U CbAbLT 32 FOTBEHE MOXE Aa ce
cuynaT nopaan nperpasaHe. CbAabT, KONTO
n3nons3eaTe 3a BogHa 6aHA, He 6vBa aa ce
onunpa ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha Cbaa C
Boaata. /lsnonseaite camo CcbhbaoBe 3a
roTBEHE C BUCOKa CTeneH Ha NoTAnHHA
YyCTONYNBOCT.

= TeHmKeputTe Morat nopaan TeYHOCT Mexay
OBHOTO M KOT/IOHA [a NoACKoYaT BHe3arnHo.
BuHaru OpwKre cyxu KOT/10Ha U ABHOTO Ha
TeHpKepaTa.
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bg [MprunHM 3a noBpeanTe

B Mpuunnu 3a nospeaute

BHumaHue!

m CbaoBeTe C rpanaBu AbHA MoraT Aa Hagpackar
roTBapCKMNA MIOT.

m B HuKakbB c/yvyal He nocTaBaAnTe NpasHy CbAoBe
BBbPXY HarpesatenHute 30HU. Moxe aa Npu4nHAT
nospea.

m He nocrasATe ropewm CbaoBE BbPXY KOMaHAHOTO
Tabno, BbPXy MHAMKATOPUTE MM BbPXY pamKara Ha
roTBapckua naoT. Moxe Aa NpuyYnHAT nospeaa.

m [lagaHeTo Ha TBBbPAM UK OCTPU NPEAMETUN BbPXY
roTBApPCKMA NAOT MOXE Aa ro noBpeaun.

m  ANYMUHNEBOTO PONO M M1acTamacoBUTE CbAOBETE CE
CTONABAT BbPXY HaropelleHnTe HarpesaTeiHn 30HK. He
ce npenopbyBa M3MN0A3BAHETO Ha NpeanasHn naHenu
BBbPXY FOTBAPCKMA MOT.

Mpernen
B cnegHarta tabnvua e oTKpUeTe Hal-yecTo cpeLlaHnTe
nospeaw:
MoBpeau MpuunHa Msapka
MetHa KunHanu actua OTCTpaHABaiiTe KUNHaNUTE ACTA HE3abaBHO ChC CTbpPraska 3a CTbKIIO.
HenoaxonAuwm npenaparu 3a MueHe. 3non3Baiite camo NOUMCTBALLY CPEACTBA, KOWUTO Ca NOAXOAALLM 3a FOTBAPCKM
M/10TOBE OT TO3M BUA.
HaapacksaHe Con, 3axap 1 NACHK. He 13nonagaitte roteapckiA NoT Karo padoTeH NOT UK Kato NOCTABKA.
['py6uTe mbHa HA CbAOBETE HAPACKBAT rOTBAPCKMA  [1pOBEPABAIATE rOTBAPCKUA Ch.
nnor.
OugeraBaHna HenoaxoaAwm npenaparu 3a MueHe. 3nonseaiite camo NoUMCTBALLY CPECTBA, KOWUTO Ca NOAXOAALLM 3a FOTBAPCKM
NA0TOBE 0T TO3M BUA.
N3TbpKBaHE Ha TeHMKeparta. Mpu NPeMECTBaHe NOBANIANTE TEHIKEPUTE U TUTaHNTE.
ObpasyBaHe HAa  3axap, ACTA C BUCOKO ChAbDXKAHWE HA 3axap. OTCTpaHABaiTe KUMHANUTE ACTUA HE3a0ABHO ChC CTbPraska 3a CTbKIIO.
KOPWUKM
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EYOna3BaHe Ha oKonHaTa
cpena

B Tasu rnaea we nonyuynte nHMopmauma 3a CnecTABaHETO
Ha eHeprna 1 3a U3XBbLPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAlTe TeHIXXepuTe CbC CbOTBETCTBAL Kanak.
[oTBEHeTO 6e3 Kanak U3UCKBa MHOMO NMoBeye eHeprus.
VI3nonsealriTe CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbaa, 6e3 fa TpadBa Aa nopavrare Kanaka.

m VI3nonseaiTe TeHOXKepW 1 TUraHn ¢ AbnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHUTE NoaoBe yBemMuapar pasxoaa Ha
eHeprus.

m [InamMeTbpbT Ha AbHOTO Ha TeHMKepaTa W Ha TuraHa
TpAbGBa Aa ce NPUNOKPUBAT C pasmMepa Ha KOT/0Ha.
CnasBaliTe cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbAOBE
YecTo MbTW NOCOYBAT rOPHMA AMaMETbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-ro/AM OT AMaMeTbpa Ha AbHOTO Ha cbhaa.

®  3a MaJiku KOoNMyecTBa xpaHa M3nons3samte no-Maaku
cbaoBe. fonAamMa, Manko Hamb/HeHa TeHmKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/IeHUyLnTE Ce 3anasBaT BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBktoyeTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHeprus.

|/|3XB'pr19Te KaToO Nna3uTe OKOoJIHaTa cpeaa

[avite onakoBkaTta Ha OTNagbLM MO eKoNorocbodpaseH
Ha4YuH.

YpensT e 0003HaUEH B CbOTBETCTBME C AMPEKTMBA
2012/19/EC 3a cTtapu enekTpuyeckn u
eNeKTPOHHM ypean (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[vpekTnBaTa AaBa pamkaTra, KOATO e BaimaHa 3a
BPBbLIAHETO M MOBTOPHOTO NpepadoTBaHe Ha
cTapute ypeau B rpaHmumTe Ha EBponenckua
Cbt03.

OnasBaHe Ha oKosiHaTa cpeaa bg

M MHayKumMoHHO HarpaBaHe

I'Ipe.unCTBa npu roteeHe ¢ UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLUMA Ce pasvyaBa paankasHo oT
00MYaNHOTO roTBEHE, ToMMHaTa Bb3HUKBA ANPEKTHO B
roTBapCKMA Cbl. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBEHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)xaHe 1 nouncTeaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT To/IKoBa 6bP30.

m  KOHTPOA Ha TonAMHaTa 1 CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT Naoa
yBeMYaBa UM Hamanaea NoJaBaHeTo Ha TOnAnHa
BeaHara cnef BcAka KomaHaa. KOTNIoOHbBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NogaBaHeTo Ha TOM/IMHA, ako CbAbT
ce CBann OT KOT/IoHa 6e3 KOT/OHBT Nnpeau ToBa aa e
N3KJTIOUEH.

CbvgoBe

V3nonseaiTe camo hepomMarHUTHN CbaoBe 3a roTBEHe C
NHOYKLUMA, Hanpumep:

m Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba OT UyryH

m [loaxoaAwmy 3a MHAYKUUA CneumnanHn cbaoBe OT
HepbXaaema cToMaHa.

3a na npoBepuTe, AasiM CbAOBETE ca NOAXOAALN 3a
NHOYKLUMA, MOXeTe Ja HanpasBuTe crnpasBka B rnaBa
— "TecTt Ha rotBapcku cbaoBse”.

3a 0o6bp pesynTaT OT roTBEHETO (hepoMarHuTHaTa 3oHa
Ha ObHOTO Ha TeHmkepara TpAdBa ga oTroBapA Ha
rofieMuHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTaiTe olle BEeAHBX BbPXY KOT/IOH C Mo-
MaTbK JMaMeTbp.

o ——>

@21 cm @28 cm

| @16 cm |

AKO rbBKaBaTa rotBapcka 30Ha ce U3noa3Ba Karto
€/INHCTBEH KOT/IOH, MOraT Aia ce M3no/s3BaT Nno-roieMum
CcbaoBe, KOUTO ca 0cobeHo noaxoaALln 3a Tasun obnacT.
VIHbopmauma 3a NO3NLIMOHMPAHETO Ha rOTBAPCKUTE
CbAOBE Llle HamepuTe B rnaBa — 'bBKaBa 30Ha".
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bg VHOYKUNMOHHO HarpABaHe

ViMa 1 MHOYKUMOHHW CbA0BE, YMeTO ObHO HE € Hamb/IHO
hepomMarHuTHo:

m  AKO ABHOTO Ha roTBapCKMA Cb € CaMo OTYacT
hepomMarHnTHo, caMo hepomMarHuTHaTa NOBbPXHOCT Ce
HarpsaBa. Taka MOXe [a Ce Mosyun HepaBHOMEPHO
pasnpenesnAHe Ha TonauHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomMarHnTHa, Moxe [a uMa TBbPAe H1UCKA 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO MaTepuanbT Ha OBHOTO Ha ChAa ChAbpXa
anyMUHUIA, hepoMarHMTHaTa NOBbPXHOCT € HaMasieHa.
Mose na ce nosyun Taka, Ye To3u Cba Aa He ce Harpee
nobpe unv gopv BLOOLLE fa He ce pasnosHae.

HenoaxoaAawu cbaose

Hukora He nanonseante Audy30pHK NMIoUN UK FOTBAPCKM
CbAoBe OT:

oBVKHOBEeHa 1HHa cToMaHa
CTbK/10

ravHa

mMen

anyMUHUI

CBoWcTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapakTepucTUKUTE Ha ABHOTO Ha CbAa Morar Ja okaxar
BNNAHWE BBbPXY peaynrara oT roTBeHeTo. Vi3nonaearnTe
TEHIKEPU W TUraHW OT Matepuanu, KoMTo pasnpeaenat
PaBHOMEPHO ToM/IMHATA B TeHMpKepara, Hanp. TeHIXepu ¢
ObHO TMN "caHaBmy" OT HepbXaaema cToMaHa, Taka ce
NecTAT Bpeme 1 eHeprus.

M3nonaBaiTe CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
OBHOTO OKasBaT HeratBHO B/IMAHNE BbPXY NOJaBaHETO Ha
TOMNHa.

JNlunca Ha cbAa UK HenogXxoAALLY pasmep

AKO BbpXy U3bpaHaTa HarpeBaTtesiHa 30Ha He NMocTaBuTe
Cb/ 3a roTBEHe WM NOCTABEHWAT Cbll € OT HEenoaxoaaLL
mMatepuan v ¢ HenoaxoAAlly pasMepu, CTeneHTa Ha
HarpABaHe, ykasaHa B nHavkaropa Ha usdpaHara
HarpesaresiHa 30Ha, Lie 3anouHe aa npumursa. Mou
nocTaBAHe Ha NoAXoAALL CbA MUraHeTo cnunpa. AKo ce
3abasuTe no-seue oT 90 cekyHau, HarpeeaTenHaTa 3oHa
S€ VBKJIIYBA aBTOMaTUYHO.
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Mpa3Hu cbaoBe MU CbAoBe C TbHKO ABbHO

He HarpaBaliTe npasHu cbaoBe U HE M3MNon3BanTe ChaoBe
C TbHKO AbHO. [OTBAPCKUAT NMAOT € cHadaeH C BrpageHa
cucTemMa 3a 3allntHa B10KMPOBKA, HO NMPAasHUTE ChAoBe
Morar Aa ce HarpenT To/IkoBa 6bp30, Ue MyHKUMATa
,aBTOMaTUYHO M3KoUBaHe" Aa He ce 3aaelicTBa HaBpeme
M MO TO3N HAUYMH NA0Ta MOXe Aa AOCTUrHe MHOIro BMCOKa
Temneparypa. JbHOTO Ha Cbhaa MOXe [a ce pasTonu 1 ga
noBpean CTLKIOTO Ha naoTa. AKO TOBa Ce C/yuu, He
[OKOCBaWTe Cbia W nU3raceTe HarpesartenHaTa 3oHa. AKO
cnep uscTuBaHe nnota He padoTtu, obageTe ce Ha
CEePBU3EH TEXHUK.

Pa3snosHaBaHe Ha TeHAXepH

Bcekn KoTnoH nma aonHa rpanHvua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEHIKEepW, KOATO 3aBUCK OT (PepoOMarH1UTHUA AMamMeTbp U
0T MaTepuasna Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo 3auwo Tpadea aa

N3NON3BaTe BUHArKN KOT/IOHA, KOWTO OTroBapsa Ha-nodpe
Ha AvameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmkepaTa.



) 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTKkpueTe nHdopmauma 3a pasmepuTe 1 MOLLHOCTUTE
Ha kKoTnoHute B— CrpaHuya 2

YKaszaHue: . Cnopea Tvna Ha ypeaa ca Bb3MOXHMU
OTK/IOHEHVMA B LIBETOBETE W AeTannunTe.

HoHTponeH naHen

3ano3HaBaHe c ypeaa bg

o B8 —=— HH o
_ e = . —
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® [1aBeH NPeBK/ItoYBaTES HHFH Pa6oTHO ChCToAHNE

= 1360p Ha KoTNOH g CTeneHy 3a roteeHe

011211819 30Ha 3a HacTpoiika HiR OcTaTbyHa TonauHa

W OyHkuna PowerBoost u ShortBoost oo OyHKuwA Timer

" BnokupaHe Ha 06cnyxBaLLMA NaHeN C Liea NOYNCTBaHE W bokupate Ha 00CNYKBALLMA NaHes C Len NoUncTBaHe
) OyHKUMA 32 06e30nacABaHe CnpamMo aella 8 OyHKLMA 32 00e30MacABaHe CNpAMO AeLa
1 OyHKUMA 32 NOAABbPXKAHE B TOM/0 CbCTOAHME ® HacTpolika Ha BpeMETo Ha roTeeHe

(B CeH30p 3a MbpkeHe min/sec  Hovkaropu Ha TaiimMepa

= [bBKaBA rOTBAPCKA 30HA ba] OyHKUnA PowerBoost

el OyHkumA Move Fh. OyHkuma ShortBoost

KyXHeHcKu Talimep = ["bBKaBA rOTBAPCKA 30HA

® HacTpolika Ha BpeMeTo Ha roTBeHe (T CeH3op 3a MbpeHe

©) OYHKUNA XDOHOMETBD Lo 3anasBaHe Ha 1orno

MoneTta 3a o6cnyBaHe

AKO roTBapCKUAT M/IOT Ce 3arpee, CBETAT CMMBOIUTE Ha
nonerarta 3a oécny»(BaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha
pa3nosioXKeHne.

AKO JOKOCHETE CMMBOJI, CbOTBETHATA (DYHKLUMA Ce
akTusmpa.

YKasaHue

m  CbOTBETHMTE CMMBO/IM Ha nonetarta 3a ynpas/eHne
CBeTBAT CNOpe/ HaMYHOCTTa.

NHavkauumTe Ha KOT/IOHUTE uan na3bpaHarta pyHKUMA
CBETAT MO-APKO.

m  BuHaru nogabpxarite naHena 3a ynpasieHWe Ynucto u
cyxo. Bnarata moxe aa okaxe HeraTvBHO BAUAHWE
BbPXy QyHKUMATA.

m He unarernaite rotBapcku cba B 6/1IM30CT A0
NHOMKauMnTe n ceHsopute. EnektpoHmkarta moxe aga
nperpee.
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

KoTtnoHuTe
O/=  061KHOBEH KOT/OH 13non3sate KyxHEHCKI Cbl C NOAXOAALLA FONEMUHA.
= ["bBKaTa rotBapcka 30Ha Bx. pasnen — "MBkaBa 30Ha"

A3non3Balite camo ChaoBe, NOAXOAALN 3a WHOYKLUMOHHO TOTBEHE, BX. pasnen —> "MHAYKLUMOHHO HarpaBaHe"

MHIIMKaTOp 3a oCTaTb4Ha TOMJIUHA

FOTBAPCKUAT M/IOT UMa MO eAnH UHAMKATOP 3a OCTaTbyHa
TOM/IMHA 3a BCEKM KOT/IOH. TOl NoKasasa, Ye KOT/IOHBT OLLe
e ropetl. He JokocBaiiTe KOT/I0HA JOKATO MHOMKATOPLT 3a
ocTaTb4yHa CBET/IMHA CBETW.

B 3aBMCUMOCT OT pasmepa Ha ocTaTbyHarta Tor/iMHa ce
nokasea C/ieHOTO:

m VHavkatop H: BrCOKa Temnepatypa
m UHaukatop h: HUCKa Temnepatypa

AKO cBanuTe cbia No BPEME Ha FOTBEHE OT KOT/IOHA,
NHONKAaTOP BT 3a OCTaTbYHa TOM/IMHA U V|36paHaTa CTeneH
Ha rotBeHe murat peuyBaﬁKm ce.

Korato KOT/IOHBT Ce U3K/TH0UM, MHANKATOPBLT 3a ocTaTbyHa
Ton/MHa ceetu. JJopu 1 Korato roTBapCKMAT M/IOT BeYe e
N3KMHOYEH, NHOMKATOP®T 3a OCTarbyHa TorsinHa CBeTn
AOKaTO KOT/IOHBT € TOMb/I.



EY O6cnymBaHe Ha ypeaa

B Tasu rnaea MoxeTe Aa npoueTeTe Kak ce HacTpouBsa
KOT/IOH. B Tadnuuara e oTKpueTe CTENEHUTe U
BpEMeHara 3a roTseHe 3a pas/iMuHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKuA
nnot

C rnaBHuA NPeBK/IIoYBATEN BKAKOYBaATE N U3K/IOYBaATE
roTBapcCKuA nnoT.

Bkntousanre: JokocHeTe cumsona . Mpossyyasa
curHaneH ToH. CnagawmTe KbM KOT/IOHUTE CMMBON U
PYHKLUMNTE, KOUTO KbM TO31 MOMEHT Ca Ha pasnosioXeHne,
cBeTAT. [1o KOT/IOHWTE CBETW CUMBONA Li.Li. TOTBAPCKUAT
nnoT e roTos 3a padorTa.

NakntousaHe: JokocHeTe cumsona (D gokato
NHOMKaTOPUTE He yracHaT. MIHaMKaTtopbT 3a ocTaTbuHa
TON/IMHA CBETW AOKATO KOT/IOHUTE ca J0CTaTbyHO
oxnageHu.

YKasaHue

m [OTBAPCKMAT NAOT CE U3K/HOYBA aBTOMATUUHO, ako
BCUYKM KOT/IOHW ca n3k/todeHu 3a nosede ot 20
CEKYHAMN.

m M3BpaHnTe HaCTPOMKKM OcTaBaT 3anaMeTeHn npes
NbpBUTE 4 CEKYHAM CNea U3KIKYBAHETO HA rOTBApPCKMUA
nNoT. AKO Npes3 ToBa BPEME OTHOBO IO BKIKOUMUTE,
rOTBAPCKUAT MJIOT Lie 3anoyHe padoTa ¢ NpeantHnTe
HaCTPOMKMN.

HacTponka Ha KOTNOH

Cnepn ToBa n3bepeTe xenaHaTa CTeneH Ha roTBeHe Cbe
cumeonute 100 9.

CreneH Ha roteeHe 1= Hait-Hucka cTeneH.
CreneH Ha roteeHe 9 = Haii-BuCOKa CTeneH.

BcAka cteneH 3a rotBeHe MMa MeXaunHHa cteneH.Tasu
CTeneH Ha roTBeHe e MapkupaHa B AnanasoHa Ha
HacTpolika cbhc cumBona I.

YKa3aHue

m 3a ga npegnasuv YyBCTBUTENHUTE yacTu Ha ypeada oT
nperpABaHe Wiv eEKTPUYECKO NnpeToBapBaHe,
rOTBAPCKMUAT MIOT MOXE BPEMEHHO Aa HaMau
MOLLUHOCTTA.

m 3a aa npefoTtspaTy oBpasyBaHeTo Ha WyM OT ypena,
rOTBAPCKMUAT MJI0T MOXE BPEMEHHO Aa Hamanu
MOLLIHOCTTA.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

MU360p Ha KOTNOH U CTENEH Ha roTBeHe
[OTBapPCKUAT N/10T TPAOBA [a € BK/IHOUEH.

1. [IoKOCHeTe cUMBOMa — / — Ha XenaHuA KOT/IOH.
WHankaTop®T 4.4 cBeTu no-ApKo.

2. B 3oHata 3a HacTpoWika cnef ToBa usdepeTe xenaHata
CTeneH Ha roTeBeHe.

CteneHTa Ha rotBeHe e HacTpoeHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3BepeTe KOT/IOH W C/lef TOBa HACTPOMTe xenaHara
CTeneH 3a roTeeHe upes aranasoHa 3a HacTpoviKa.

UsknrouBaHe Ha KOTJIOH

N3bepeTe KOT/MIOHA U HACTPOWTE B AManasoHa Ha
perynupaHe Ha ... KOTNOHBT ce nakousa 1 ce nokassa
WHOMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMIMHA.

YKasaHue

m  AKO BbpXy HarpesartesiHaTa 30Ha He e MOCTaBeH Cb/l 3a
roTBeHe, nsdpaHara CTerneH Ha MOLHOCT NPUMUTBa.
Cnen n3BeCcTHO Bpeme HarpeBaTenHarta 30Ha uaracaa.

m  AKO BbpXy HarpesaTesnHaTa 30Ha e NoCTaBeH CbA 3a
roTBeHe, Npean Aa e BKAOYEH MAOTHLT, HATMUMETO MY
e 6bae otueTeHo 20 cekyHAW cren HaTUCKaHe Ha
rnaBHMA NPEKbCBAY M HarpeBaTtenHaTa 30Ha
aBTOMaTuYHo Le ce nsdepe. Cnea kato 6bae n3dpaHa,
nmare 20 cekyHaM Aa NOCoYMUTE CTEMNEHTa Ha MOLLIHOCT,
B NPOTMBEH C/y4yalt HarpesaTesiHaTa 30Ha Lie ce
N3KOUN.
[opwu oa noctaBuTe NOBeYe OT €ANH CbA, Npu
BK/ItOUBaAHEe Ha HarpesaTenHaTa 30Ha We Obae oTyeTeH
camo euH OT TAX.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

Mpenopbku 3a roTBeHe

Mpenopbku

m [lpu 3arpaABaHe Ha Mope, KPem Cynu 1 rCcTu COCoBe
pa3bbpKBaliTe OT BpemMe Ha BpeMme.

m 3a npeasapuTenHo 3arpABaHe HaCTPOWTe CTeneH Ha
roteeHe 8 - 9.

m [lpu NeuyeHe c Kanak HamaneTe CTENEHTa Ha roTBEHE
Korato Mexmiy kanaka 1 rotBapCkuA Cb/ 3anoyHe aa
n3nm3a napa. 3a 0odBbP pesynTar npu roTBEHETO He e
HY>XHO M3NM3aHe Ha napa.

m  Cnea neyeHeTo APBXKTE KYXHEHCKUTE CbAOBE
3aTBOPEHN A0 CEPBUPAHETO.

m  3a neveHe c TeHMKepa Noa HanAraHe cnaspanTe
yKasaHuATa Ha Npou3BoauTens.

m He nevete AcTnATa TBBPAE ObArO, 3a Aa 3anasuTe
XpaHuTenHarta CTOMHOCT. C KYXHEHCKUA YaCOBHUK
MOXe [a ce HacTpPOoW ONTUMasIHOTO BPEeMe Ha nedeHe.

m 3a no-34paBoC/IOBHO rOTBEHe TpAdBa Aa ce usbarea
OMMALLOTO ONNO.

m 3a 3anuuaHe Ha ACTUA NocneaHUTe TpAOBA Ja ce nekat
€HO C/led IPYro Ha Masikm Nopumn.

m  KyxHEHCKUTE CbOBE MoraT Ja ce HarpeAT A0 BUCOKM
Temneparypu npu neyeHeto. 13non3BaHeTo Ha
PBKOXBATKM € MPenopbUnTENHO.

m [lpenopbku 3a eHeprmnHoO edrKacHoO roTBeHE e
oTKpueTe B rnaBa — "OnaspBaHe Ha oKosiHara cpeqa”

Tabnuua 3a neyeHe

B tabnuuara ce nokassa KOA CTEMNEH Ha roTBeHe e
NOAXOAALLA 3a BCAKO ACTME. BpemeTo Ha roTBeHe Moxe fa
Bapupa cropes Buaa, TernoTo, gedenmHara u kauecTsoTo

Ha XpaHuTe.
CreneH 3a  Bpeme Ha roTBeHe
roteBeHe (MUH.)

PasrtanaHe

[Llokonap, kyBepTopa 1-15 -
Macno, men, enatuH 1-2 -
3arpsABaHe U noanbpXKaHe TONNO

AXHKA, Hanp. neLa AxHNA 15-2 -
Mnako* 15-25 -
3arpABaHe Ha HaneHnyKi BbB Boaa™ 3-4 -
PasmpassaBaHe u 3aTonnaHe

CnaHak, abno.3amp. 3-4 15-25
l'ynaw, an6.3amp. 3-4 35-55
CsapnBaHe, KunBaHe

Kaptodern Tonyera” 45-55 20-30
Pnoa* 4-5 10-15
ban coc, Hanp. coc Getuamen 1-2 3-6
Pasbun cocose, Hanp. coc beapHes, coc XonaHaes 3-4 8-12

* bes kanak
** 00PbLUANATE HAKOKO MbTU

***[TpeBapUTES. 3aTONIAHE HA CTENEH HA KOTNI0Ha 8 - 8.5
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ObcnyxBaHe Ha ypena bg

CreneH 3a  Bpeme Ha roTBeHe

roTBeHe (MuH.)
BapeHe, 3aaywaBaHe Ha napa, 3apyliaBaHe
Opw3 (C ABOVHO KOMMYECTBO BOAA) 25-35 15-30
Mnsko ¢ opua™* 2-3 30-40
BapeHu kapTodu (¢ 06enkute) 45-55 25-35
BapeHn kapTotu (6e3 06enkuTe) 45-55 15-30
TeCTeHu u3nenua, Bapnea* 6-7 6-10
AxHuA 3.5-45 120-180
Cynu 35-45 15-60
3eneHuyLm 25-35 10-20
3eneHuyLn, 3aMpaseHu 35-45 7-20
[puroTBAHE B TEHIXKEPA NOA HaNAraHe 45-55
3agywasaHe (Meco)
PynaauHu 4-5 50-65
3anyLieHo Meco 4-5 60-100
lynaw™** 3-4 50-60
3afyLweHo / neyeHo ¢ Manko onuo**
LLIHLen, HaTop nan NaHnpaH 6-7 6-10
LLHuLen, 3ampaseH 6-7 6-12
KoT/iet, Hattop uin naHupaHo™™ 6-7 §-12
Mbpxxonu (3 cm aedenn) 7-8 8-12
Mmum repam (2 cm aedenn) 5-6 10-20
[mum repam, abno. 3amp.™™ 5-6 10-30
Kiodrera (3 cm nebennHa)*™ 45-55 20-30
XamoOyprep (2 cm geben)*™* 6-7 10-20
Puba n thune ot puba, Hatiop 5-6 8-20
Puba u thune ot puba, naHnpaHo 6-7 8-20
Pn6a, naHnpana u ouno. 3amp., Hanp. Mbpxx. PUOeHN NpbunLm 6-7 8-15
Ckapuamn 7-8 4-10
CotupaHe Ha 3eneHuyLIN 1 MbOu, NPECHM 7-8 10-20
AcTnA Ha TuraH, 3eNeHUYLIM, MECO HA NIEHTUYKM MO a3natcKu 7-8 15-20
AcTnA Ha TuraH, 3ampasexn 6-7 6-10
ManaunHkm (13ninuarHe eaHa cnen apyra) 6.5-75
OmneTv (neyeHe eanH cneq apyr) 3.5-4.5 3-10
Aua Ha oun 5-6 3-6
MbpxeHe BbB PpuTiopHUK* (150-200 r Ha npouusa B 1-2 1 ONKO, MbpXXEHe Ha nopuuk)
3ampaseHy NpoAyKTY, Hanp. MbPXKeH KapTodu, MUNELLIKIA HbreTh 8-9
KpokeTw, 3ampasexu 7-8
Meco, Hanp. NUNELLKI YacTn 6-7
Pn6a, naHnpana unn B GUpeHo TeCTo 6-7
3eneHuyun, o, NaHMpaxy am B GUPEHO TECTO, TEMMNypa 6-7
[lpe6Hu cnagku, Hanp. OyXTNYKK/OEPAHCKI MOHNYKK, NN0A0BE B OUPEHO TECTO 4-5

* bes kanak
“* 006pbLUANATE HAKOMKO MbTH

“**[IpeaBapuTes. 3aTONNAHE Ha CTENEH HA KOT/I0Ha 8 - 8.5
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bg ['bBKaBa 30Ha

l-BKaBa 30Ha

Cnopen Hy>XOaTta MOXXe Aa Cce M3MnoJi3Ba Karto oTaeneH
KOT/IOH U KaTto ABa OTAE/IHMN KOT/I0Ha.

CbCTOM Ce OT YETMPU UHOYKTOPAa, KOUTO (yHKLMOHMPAT
He3aBMCUMO euH OT Apyr. KoraTto rbBkasarta rotBapcka
30Ha paboTu, ce aKTMBMpPAa CaMOo 30HaTa, KOATO e NMokputa
OT roTBapPCKUA CbA.

CbBeTH 3a U3nos3BaHe Ha CbAoBeTe

3a na ce ocurypu 0oOpo pasnosHaBaHe Ha cbaa u
pasnpeaesneHne Ha TornavHara, npernopbysBame a
MOCTaBATE ChAa TOUHO B LEHTLPA:

Kato efuH-eqMHCTBEH KOT/OH
>

[InameTbpbT € No-MambK Wi paBeH Ha 13 M
M0oCTaBeTe rotBapCKiAA Chyl HA BAHA OT YETU-
PUTE MOSMLIK, KOUTO CE BIXKAAT HA WTIOCTPa-
LmATa.

[nametbpbT € Haa 13 cm
MocTaBeTe roTBApCKMA Ch/l Ha eAHa OT TpUTe
§» 14 MO3WLINK, KOUTO CE BIKAAT Ha UNKOCTpaLmATa.

Korato rotapCKuAT Cb/ N3MCKBA NoBeYe ot
€VH KOT/I0H, NOCTaBeTe ro B HA4YanoTo Ha
FOPHMA UK JONHWA Pb HA MbBKaBara rotsap-
CKa 30Ha.

Kato nBa He3aBUCUMM KOT/IOHA

[PEeaHNAT 1 3aAHWAT KOT/IOH C M0 1Ba MHAYKTOpa
QD Q} morar fa Ce 13non3sar He3aBMCUMO eAnH OT ApYr.

HacTtpolite 3a BCEKI OTAENEH KOT/IOH XesliaHara CTe-
CD MeH Ha roTBeHe. Bbpxy BCEKW KOTIOH 13n0s3Balite
Camo enH roTBAPCKMA ChA.
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KaTo aABa He3aBMCUMMU KOTJIOHA

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha MOXe [a Ce M3MoJi3Ba KaTo
Ba HE3aBUCUMK KOT/IOHA.

AKTHUBUpaHe
BwxTe rnaBa — "O6cnyxBaHe Ha ypeaa”

KaTo eauH-eAUHCTBEH KOTMNOH

ManonseaHe Ha obuiata rotBapcCkKa 30Ha 4Ype3 CBbp3BaHe
Ha ABata KOT/I0Ha.

CBBp3BaHe Ha ABaTa KOTJIOHa

1. MNocTaseTe rotBapcku cba. VisbepeTte eanHua oT Asarta
KOT/IOHA, chajally KbM rMbBKasaTta rotBapcka 30Ha u
HacTpoWTe cTeneHTa Ha roTBeHe.

2. JIoKOCHeTe cumMBOna =. WHOMKATOPBT CBETH.
CTeneHTa Ha roTBeHe ce noABABa B UHAMKATOPA Ha
[OJTHNA KOT/IOH.

bBKaBaTa rotBapcka 30Ha e akTuBupaHa.

CMmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3Bepete eanHuna OT ABaTta KOT/IOHA, crajaliy Kbm
rbBKaBaTa roteapcka 30Ha W NpOMeHeTe cTerneHTa Ha
roTBeHe B 30HaTa 3a HaCTPOoliKa.

JobaBsiHe Ha HOB CbA

MocTaBete HOBUA Cbl BbPXY Meukara, usbeperte eauH ot
[Barta KOT/IoHa OT MbBKapara roteapcka 30Ha 1 cieq Tosa
[Ba MbTV AOKOCHETE CUMBONA =.HOBWAT roTBapCku CbAa ce
pasnosHasa v npeau Tosa nabpaHarta CTeneH Ha roTBeHe
ocrasa.

YKasaHue: AKO CbObT C€ UBMECTU BLPXY M3MOM3BaHNA
KOT/IOH WN C& MOBAUMHE OT HEro, roTBAPCKUAT MAoT
cTapTvipa aBTOMaTUUYHO ThPCEHE U Npeaun ToBa n3dpaHara
roTeapcka creneH ocTasa.

Pa3pnenAHe Ha ABaTa KOTNOHa

M3bepeTe eauH OT aABaTa KOT/IOHa OT rbBKaeata roteapcka
30Ha ¥ JOKOCHETE CMMBO/A =.

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha e geaktusmpara. [isata
KOT/I0Ha Npoab/Hkaeart aa GyHKUMoHMpAaT Kato [Ba
He3aBNUCMKN KOT/IOHa.

YKa3aHue

m  AKO roTBapCKUAT MIOT Ce UBK/OUN U BKIOUU OTHOBO
cnef ToBa, MBKapaTa roTBapcka 30Ha ce
npeHacTporBa OTHOBO Ha [Ba HE3aBUCKMU KOT/IOHA.

m  KoHcyntupanTte ce ¢ rnaBa — "OCHOBHW HacTpPOUKn"
3a NPoMAHAa Ha HaCTPOWKUTE 3a KOHGUrypaumsa Ha
rbBKaBaTta 30Ha.



f& dyHKUMA Move

C Tasu hyHKUMA Ce akTuBMpa LAanaTa rMBkasa rotBapcka
30Ha, KOATO € pasaesieHa Ha TP YacTu Y YMUTO CTENEHU
Ha roTBeHe ca NpeaBapUTEeIHO HACTPOEHMN.

WNanonssaiTe camo eanH cb. PasmepbT Ha roteapckaTta
30Ha 3aBWCK OT M3MOJI3BAHUA Cb/l Y HErOBOTO MPAaBWUIHO
nosnunoHnpaHe.

30HU Ha roTBEHE

Taka OafeH cbl MOXe [a Ce NpeMecTy BbpXy Apyra
roTBapcka 30Ha C gpyra CTeneH Ha roteeHe no Bpeme Ha
npoLeca Ha rotBeHe:

L J

MpenBapnTeNHO HACTPOEHW CTENEHU Ha FOTBEHE:
MpeaHa 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe 9
CpenHa 30Ha = CTENeH Ha roteeHe 5
3agHa 30Ha = cTeneH Ha roteeHe (.5

MpenBapuTeNHO HACTPOEHNUTE CTEMNeHn Ha roTBeHe mMorar
[a ce NPOMEHAT 3a BCEKMN KOT/IOH HE3aBUCKMMO eflHa OT
apyra. Kak MmoxeTe Aa rv npoMeHaTe, e HayyuTe B rnasa
— "OCHOBHYW HaCTPOWKN".

YKasaHue

m  AKO NoBeye OT €aMH CbAl CE pas3no3Hae BbpXy
MbBKaBarta rotBapcka 3oHa, yHKuuATa ce
nesakTtnsupa.

m  AKO rOTBApCKUAT CbAa Ce NPEemMecTi B pamkuTe Ha
MbBKaBarta rotBapcka 30oHa Wan ce NoBaurHe,
rOTBAPCKWUAT NAOT CTapTupa aBToOMaTUYHO TbPCEHE U
CTeneHTa Ha roTBeHe Ha 3oHaTa, B KOATO € Oun
pasnos3Har cbaa, Ce HacTponBa.

m JlonmbaHuTENHa MHMOPMaLMA 3a pasmepa u
NO3ULIMOHMPAHETO Ha rOTBApPCKUTE CbAOBE Le
HamepuTe B rnaBa — "bBKaBa 30Ha"

®yHKUMA Move bg

AKTUBUpaHe

1. W3GepeTe egHaTa OT ABETE 30HU 3a roTBEHE Ha
rbBKaBaTa 30Ha 3a roTeeHe.

2. JlokocHeTe cumeona 8l. VhavkauuaTta ao cumsona 2]

cBeTBa. [BKaBaTa 30Ha 3a rOTBEHE CEe aKTUBMPa KaTo
EAMHCTBEH KOT/IOH.
CTeneHTa Ha roTBEHE Ha 30HATA, BbPXY KOATO Ce
HamMupa roTBapcKuA Chi, CBETU B MHAMKATOPA Ha
KOT/IOHA.

DyHKUMATA € aKTUBMpaHa.

CmAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

[[OTBaApCKUTE CTEMNEHN HA OTAENHUTE 30HW Ha rOTBEHE
mMorar ga ce nNpoMeHAT No BpeMe Ha npoueca Ha rotBeHe.
[TocTaBeTe cbaa BbpPXy 30HATa Ha rOTBEHE U MPOMeEHeTe
CTeneHTa Ha rotBeHe B Anana3oHa Ha perynnpaHe.

YKasaHue

m [IpoOMeHA ce camo CTeNeHTa Ha rOTBEHE B 30HaTa,
BbPXY KOATO CE& Hamupa cbaa.

m  AKO (yHKUMATa Ce Ael3aKTnBMpa, CTeNeHnTe Ha roTBEHE
B TPWTE 30HW Ha rOTBEHe Ce BpbLUaT A0 NpeaBapuTesHO
HaACTPOEHUTE CTOMHOCTMW.

He3aKTuBupaHe

NokocHeTe cumona i8l. Mhankaumata no cumeona iG]
yracsa.

DyHKUMATA € Ae3aKTUBMPaHa.

YKazaHHue: AKO efiHa OT 30HUTE Ha FOTBEHE Ce HACTPOM Ha

L, hyHKUMATA Ce Ae3aKTVBMpa B PaMKUTE Ha HAKOKO
CeKyHIN.
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bg Bpemesun yHKLUMM

[€Bpemesu ¢pyHKUMM

BawuAaTt rotBapcku naoT pasnonara ¢ Tpu QyHKUmMm 3a
Tanmep:

m [lporpamumpaHe Ha BPeMETO Ha roTBeHe
m  KyxHEeHCKN Tanmep
m  OyHKUMA XPOHOMETBP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOT/IOHBT Ce n3K/IYBa aBTOMaTnYyHO c/ied n3tnyaHe Ha
HaCTPOEHOTO BpEME.

Taka ce HacTpoWBa:

1. Ns3BepeTe KOT/IOH 1 XenaHaTta CTerneH Ha roTBeHe.
2. JokocHeTe cumsona @©. B uHavkaumata Ha Taiimepa
CBETAT CUMBONA LIl W vHAMKaumATa 7.

B nHanKaropa Ha KOT/IOHUTE CBETU @

—
[
3
5

@
-

o
=
o]
©

3. [pes cnensaumte 10 cekyHaM HACTPOMTE B AnanasoHa
Ha perynupaHe XenaHoTo BpeMe Ha roTBeHe.

o
~
®
©

Bd

&

Q;

4. JokocHete cumsona O, 3a ga notebpanTe U3dpaHata
HacTpolika.

BpemeTo Ha roteBeHe 3anousa aa Tede.

YKa3zaHue

m  3a BCUYKM KOT/IOHM MOXe aBTOMaTU4yHO aa ce
HacTpoWBa CblLLOTO BPEME Ha rotBeHe. HacTpoeHoTo
BPEME TeYe HE3aBMCUMO 3a BCEKWN €NH OT KOT/IOHUTE.
VIHopmauma 3a aBTOMaTMYHOTO NporpammpaHe Ha
BPEMETO Ha rOTBEHE Le OTKPUETE B pasaen
—> "OCHOBHU HacTpowikn"

m  AKO roTeapckarta 30oHa e nsbpaHa KaTto eanHCTBEH
KOT/IOH, TO HACTPOEHOTO BpeMe 3a LiAnaTa roteapcka
30Ha € eHaKBoO.

= AKO Npu KOMBUHMPAH KOTIOH ce n3bepe dyHKUMATa
KOMOUHMpPaHa 3oHa WM Move, HacTPOeHOTO BpeMe 3a
TPUTE KOT/IOHA € €AHaKBO.
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CeH30p 3a MbpreHe

AKO 3a e[IMH KOT/IOH Ce Nporpamupa Bpeme Ha roTBeHe u
CEH30PBT 3a MbPXKEHE Ce aKTUBMPA, BPEMETO 3a roTBeHe
3anousa Aa Teuye easa Korato usdpaHaTa TemnepartypHa

cTeneH 6bae AocTurHaTa.

MpomaHa unu U3TpuBaHe Ha BpeMeTo
N3BepeTe KOTMOHA U ched Tosa fokocHeTe cumeona (O.

B OvanasoHa Ha peryanpaHe npoMeHeTe BpemeTo Ha
roTBEHE UAN HACTPOWTe L), 3a Aa uatpuete
NporpamMmMpaHoTo BPEME Ha roTBeHe.

NokocHeTe cumeona O, 3a Aa noTBbLPAUTE M3BPaHaTa
HacTpolika.

Cnep U3THyaHe Ha BpeMeTo

KoTnoHbT ce uskntousa, niavkauvata O mura u ctenexta
Ha roTBeHe ce HacTpoiiBa Ha LiLi. Mpo3ByyaBa curHasn.

B vHAMKAUMATA Ha TaiiMepa Murat L 1 UHaMKauvATa W7,

Mpw nokoceaHe Ha cumsona O yracsar uHamkaropure u
ce sarfyllaBa CUrHasHWA TOH.

YKa3aHue

m 3a na HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe nod 10 MuHyTH,
JoKocBawTe BuHarn 0, npeau fa nsbepete xenaHata
CTOMHOCT.

m Korato 3a HAKOMKO KOT/IOHa e MporpaMmpaHo Bpeme
Ha roTBeHe, B MHAMKATOPA Ha TaiMmepa ce nokassa
BMHary BPeMeTO Ha roTBeHe Ha n3BpaHua KOT/IOH.

m 3a 13BMKBaAHE Ha 0CTaBalloTO Bpeme Ha roTBeHe
n3depete CbOTBETHUA KOT/IOH.

= MoxeTe Ja HACTPOWTE Bpeme Ha roteeHe 10 95
MUHYTH.

KyxHeHCKUAT Taumep

[TocpencTBOM KyXHEHCKMA TalMEP MOXETE Aa HacTpoute
Bpeme 00 99 MuHyTK.

Ton pyHKUMOHMPA HE3ABUCUMO OT KOT/IOHUTE U APYruTe
HaCTPOVKK.Tadn PyHKLUMA HE U3K/THOUBA aBTOMAaTUUYHO
KOT/IOHA.

Taxa ce HacTpoWBa

1. [lokocHeTe cumBona &.B nHaMkauvATa Ha Taiimepa
CBETAT CUMBONA LIl ¥ MHAMKAUMATa W7 .

2. VsbepeTe B AManasoHa 3a HacTpOliKa XenaHoTo Bpeme
N OKOCHETE CMMBONA ¢§ 3a MOTBbPXAEHMNE.

Cnen HAKOMKO CeKyHau BPEMETO 3anouysa Ja Tede.

MpomAHa MNK U3TPUBAHE HAa BPEMETO
[lokocHeTe cumBona .

B avanasoHa Ha peryupaHe NpoMeHeTe BpeMeTo Ha
rOTBEHE UAN HACTPOWTE LiL1 , 3a Aa uaTtpueTe

nporpamMmpaHoTO BPEME Ha FOTBEHE.
JlokocHeTe cumBona &, 3a [a NoTebpaUTe usbpaHara
HacTpolika.

Cnen U3TMyaHe Ha BpeMeTo

Cnep usTuaHe Ha BpemMeTo Npo3Byyasa curas. B
VHOMKAUMATA Ha TallMepa mMurat L v cumsona Wr.

Cnen nokoceaHe Ha cMMBOna nHanKaummTe yracear.



DYHKUUA XPOHOMETHP
chHKLlI/IFITa XPOHOMETDHP NokKaseBa U3MMHa/I0TO BpeMe OT
aKTBMpPaHeTo.

TA dyHKUMOHMPA HE3ABMCUMO OT KOT/IOHUTE U ApYyruTe
HaCTPOWVKN. Tadn GyHKLUNA He U3KIKUYBA aBTOMATUYHO
KOTNOHa.

AKTUBUpaHe

[lokocHeTe cumBona @.B VHAOMKaUMATa Ha Tanmepa

CBETAT CUMBO/IA LI I MHAMKAUMATA W7,

BpemeTo 3anouBa ga teve.

HesaKTuBupaHe

[lokoceaHeTo Ha cumsona (5 cnupa hyHKUMATA Ha
XPOHOMETbPA. MHAMKaumMnTe Ha TaliMepa npodb/xasar Aa
CBETAT.

AKO OTHOBO AOKOCHETE CUMBOSA @, nHanKaummnTe
m3racsar.

DyHKUMATa e Ae3aKTvBupaHa.

®yHKunA PowerBoost bg

b PyHKuua PowerBoost

C dyHkumAata PowerBoost ronemu konmnyecTsa Boga Mmorat
na ce 3arpaear No-9bpP30 OTKOIKOTO CbC CTEMNEHTa Ha
roteeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXE [a Ce akTuBMpa 3a AadeH KOT/IOH
BMHArn Korato APYrmAT KOT/IOH OT cblliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30OPaXeHNEeTo).

1

O

2|

YKasaHue: B rbBkaBata 3oHa yHkumnAaTa Powerboost
MOXe [la Ce aKTUBMpa W KoraTto roTBapckara 3oHa ce
N3M0/13Ba KaTo eVHCTBEH KOT/IOH.

AKTUBUpaHE

1. Ns3bepeTe KOTIOH.

2. [lokocHeTe CUMBONA w2
HaovkaTtopbT & cBety.

DyHKUMATA € aKTUBMPaHa.

He3aKkTuBupaHe

1. V3bBepeTe KOTMOH.

2. [IOKOCHETE CHMBONA yAs.
NHavkatopbT & yracsa v KOT/IOHBT NPEBK0OYBA
06paTHO KbM CTeMeH Ha roteeHe 5.

OyYHKUNATA e Ae3aKTuBMpaHa.

YkaszaHue: [Mpu onpeneneHn o6cToATeNCcTBa MyHKUMATA
PowerBoost moxe aa ce naknoum asToMatuyHo, 3a aa ce
npeanasaT eeMeHTUTe Ha eNeKTpoHMKaTa BbB
BBLTPELWHOCTTa Ha roTBapPCKNA MoT.
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bg ShortBoost dyHkumA

E@ ShortBoost pyHKuua

C dyHkunaTta ShortBoost rotBapckmAT cba MOXe Aa ce
3arpee no-6bp30 OTKOSKOTO ChC CTEMEHTa Ha roTeeHe 5.

Cnen nesaktueupaHe Ha dyHKUMATa n3bepeTe
noaxodsllaTta cTeneH Ha roteeHe 3a BaluwTe AcTuA.

Tasn yHKUMA MOXE Oa Ce aKTMBMpa 3a AadeH KOT/IOH
BMHarun korato ApyrmAT KOT/IOH OT ChbllaTta rpyna He
padoTn (BX. N300paXeHneTo).

1

O

2|

YKasaHue: [1pu roBkaBaTa roteapcka 3oHa Shortboost
byHKUMATaA MOXe [a Ce akTuBMpa, ako TA Ce M3Moa3ea
KaTto eAMHCTBEH KOT/IOH.

Mpenopbku 3a ynotpebda

m anonsBaiTte BMHArn rotBapcku cba, KOMTO Npean Toea
He e 6un sarpAr.

m VI3non3BanTe TeHOXXEPW U TUraHu ¢ paBHO AbHO. He
n3no0a3Barite CbA0BE C TbHKO AbHO.

m Hwukora He 3arpaBanTe 6e3 Haa30p NpaseH roTBapcku
Cb4, ONMO, Mac/o UM MasHuHa.

m He nocraBanTe kanak Bbpxy roTBapCKMA Cb.

m [locTaBeTe roTBapCcKmaA CbA LEHTPATHO BbPXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT Ha ABHOTO Ha Cbhaa
OTroBapA Ha pa3mMepa Ha KOT/IoHa.

m  MHdopmauma 3a Buaa, padmepa n no3nUMOHNPaHeTo
Ha roTBapCKUTE CbAOBE LIE HAMEPUTE B pasaen
— "MIHAYKUMOHHO HarpAaBaHe"

AKTUBUpaHe

1. V3bepeTe KOTMOH.

2. JIoKOCHeTe CUMBOMA 42, ABA MbTU.
WHankaTopbT Fhe cBeTu.

DyHKUMATA € aKTUBMPaHa.

Ie3aKTuBUpaHe

1. V3BepeTe KOTMIOH.

2. [lokocHeTe CUMBONA w2
NHavkaTopbT Phe yracea v KOTNOHBT NPEBKOYBA
06paTHO KbM CTerneH Ha roteeHe 3.

DYHKUMATA € Ae3aKTVBUpaHa.

YKasaHnue: Cnen 30 cekyHau Tasu pyHKUMUA aBTOMATUUYHO
ce M3K/touBa.
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[ dyHKUMA 3a 3ana3BaHe Ha
TONNMHa

Tasun pyHKUMA € noaxoddlla 3a pa3TonABaHe Ha WoKoiaa
UM Macno 1 3a 3anasBaHe Ha ACTUATa TOMJW.

AKTUBUpaHe

1. V3bBepeTe xenaHna KOT/IOH.

2. lMpes cnegpawmte 10 cekyHan NJOKOCHETE CUMBONA
.
VHAMKATOP®T L o CBETU.

DyHKUMATA € aKTMBUpaHa.

Ie3axkTuBupaHe

1. Ns3bepeTe KOTNIOH.
2. [lokocHeTe cumsona 1.
NuavkaumaTta L o yracsa. KOTIOHBT Ce 13K/IouBa 1 ce
nokasBa MHAMKATOPBT 3a ocTaTrbyHa TOM/MHA.
OyHKUMATA e Ae3aKTuBMpaHa.



EJ CeHsopuKa 3a nbpreHe

C Tasn yHKUMA € Bb3MOXHO MbPXKeHe Npu noaabpyxKaHe
Ha noaxodAwaTa Temneparypa Ha TuraHa.

KoTnoHute ¢ Tasu dyHKuMA ca 0003HAUYEHN ChC CUMBOSIA
3a (DyHKUMA 3a MbpXKEHE.

MpeaumcTBa NpU NbpHeHe

m  KOT/IOHBT Ce HarpABa caMo KOraTto TOBa € Hy)XXHO 3a
sanassaHe Ha Temneparypara. Taka ce necTtu eHeprua
1 OMOTO WM MasHUHATA He Ce NperpABsar.

m  OyHKUMATA 3a MbpXeHe cboBLIaBa KOrato npasHuAT
TAraH e JOCTUrHa onTyManHaTa Temneparypa sa
foBasAHe Ha 0NMOoTO U 3a NocnenBalloTo AodaBAHe Ha
AcTuATa.

YKasaHue

m He nocraBainTe kanak Bbpxy TuraHa. B npotunseH
cnyyan yHKUMATa HAMA [a ce akTuBMpa npasusHo.
Moxxe Oa ce M3nonsBa 3awmrta OT NPbCKKY, 3a Aa
n3berHete NPbCKaHETO Ha MasHUHa.

m VI3nonsBanTe NoAXOAALM 3a MbPXEHE O/IMO UK
Ma3sHuHa. AKO Ce M3Moa3BaT Macsio, MaprapuH, 3eXTnH
BBbPIKNH EKCTPA WAWM CBUHCKA Mac, HaCTpOMTe CTENeH
Ha Temnepatypa 1 wm 2.

m Hukora He 3arpsBaiiTe TuraH ¢ win 6es3 actua 6e3
Haasop.

m  AKO KOT/IOHBT MMa NO-BMCOKa TeMneparypa oT
rOTBAPCKNA Cbll WM 0OPATHO, CEH30PBT 3a MbPXEHEe
He € NPaBWIHO aKTMBUPaH.

TuraHu 3a ceH3opa 3a MbpIeHe

3a ceHa30opa 3a neyeHe nma Ha pas3nonoxeHne cneumnanHm
TUraHu. Tasm onuuoHanHa NPMHaANEXHOCT MOXeTe
OOMBAHUTENHO Aa NoNyynuTe B cneunanuanpaHara
TbProBCKa MpeXxa WM OT HallaTta TexHuyecka cnyxoa
obcnyBaHe Ha KIMeHTU. BuHarn nocousante ChOTBETHUA
pedhepeHTeEH HOMEDP.

HEZ390210 turan ¢ anameTtsp OoT 15 cwm.

HEZ390220 turaH ¢ anameTtsp oT 19 cwm.

HEZ390230 turan ¢ amametsp ot 21 cm.

HEZ390250 turaH ¢ anameTsp OT 28 cm. [MpenopbyuBa
ce camMo 3a 0OUKHOBEH KOT/IOH C AMaMeTbp 28 CM.
HEZ390512 tenaHaku. NpenopbyBa ce camo 3a
MbBKaBa rotBapcka 30Ha.

m HEZ390522 rpun nnoua. lNpenopbyBa ce camo 3a
MbBKaBa rotBapcka 30Ha.

Turanute ca c aHTM3anensallo NOKPUTKE, Taka Ye e
Bb3MOXHO MbpXeHe C MasiIkKo O/11O0.

YKa3aHue

m  CeH30pbT 3a NPBXEHE e cneumanHO HACTPOEH 3a TO3n
BMO N pasMep TUraHu.

m YBepeTe ce, Ye AMaMeTbPbT Ha AbHOTO Ha TUraHa
OTroBapA Ha pasmepa Ha KOT/IoHa. YBepeTe ce, ue
TUraHbT € NOCTaBEH LEHTPa/IHO BbPXY KOT/I0HA.

m [Ipy MBKaBUTE rOTBAPCKM 30HM MOXE [a Ce C/yun
Taka, Ye CeH30pPbT 3a MbPXeHEe NPKU OTK/IOHABALL Ce
pasMep Ha TUraHa Wam JoWo Pas3nonoXeH TuraH aa He
ce aktmBupa. Bx. rnaBa — "BkaBa 30Ha".

m [lpyrute TuraHn morart ga nperpeart. Temnepartypata
MOXe Ja Ce HacTpow noa unv Hag nsdpaHaTa CTerneH.
OnvTanTte MbpBO C Hal-HUCKATa TeMNepaTtypHa CTeneH
N MPOMEHETE cnopen Hyxaara.

CeH30puKa 3a MbpxeHe

bg
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

CteneHu Ha TemnepaTypa

CteneH Ha Temneparypa Moaxopawo 3a

1 MHOTO HUCKO MpUroTBAHE U CrbCTABAHE Ha COCOBE, 3aMyLUaBaHe Ha 3e/IBHUYLIM U NEUEHE Ha ACTUA ChC 3EXTUH BLPIXKUH EKCTPa, Mac/o w
MaprapuH.

2 HUCKO [TbpKEHE HA ACTUA ChC 3EXTUH BLPIXKUH EKCTPA, MACTI0 WA MAPrapyH, Hanp. OMAETH.

3 CPEAHO - HUCKO  ThpykeHe Ha prba 1 Aedeni NpoayKT 3a MpKeHe, Hanp. PUKALEnH 1 HaneHnuKi,

4 CPE/IHO - BUCOKO  18UeHe Ha MbpXX0W, 406Pe U3NeueHu, NaHupanin IbA60K0 3aMpaseHit MPOAYKTY U ThHK ACTUA, HAMP. LWHILES, KbALAHO 1
3eM1eHUYLN.

5 BUCOKO MeyeHe Ha ACTUA NPY BUCOKM TEMMEPATYPU, HANP. MHPXKOMIA HEAOMEUEHN (aNnaHrie) U CPeaHO, KapTodeHu KiogTeTa u

neyeHun KapTodu.

Tabnuua

B tabnmuara ce nokassa KoA TemneparypHa CTeneH e HacTpoerara TemneparypHa creneH sapupa criopes
noaxondLla 3a BCAKO ACTMEe. BpeMeTo Ha MbpXeHe MOXe U3MNON3BAHUA TUraH.
[a Bapupa crnopef Buaa, TernoTo, rofemMmHara u

MpenBapuTenHoO sarpelite npasHua Turax, JodaseTe
KaueCTBOTO Ha XpaHuTe.

OZINOTO N ACTNUETO cnel CUrHasiHMA TOH.

CteneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
Temnepatypa  CWrH. TOH (MUH.)

Meco

LWHwuen, Hatiop' 4 6-10
LWHnuen, naHnpan ! 4 6-10
Onne? 4 6-10
Konetw! 3 10-15
KopaoH 660" 4 10-15
BueHcky whulen' 4 10-15
[Tbpxxona, anaHrne (3 cm nebena)? 5 6-8
MTbpKONa, CPEAHO ManeueHa (3 e aebena)? 5 8-12
Mbpxkona, 406pe nanedera (3 cM aebena)’ 4 8-12
My ropav (2 e gebenn)’! 3 10-20
KbALaHo3 4 7-12
Ixupocu3 4 7-12
CnaHuxa’ 2 5-8
Kaiima® 4 6-10
Xam6yprep (1,5 cm neben)’ 3 6-15
Kiodbreta (2 cm neGenn)’! 3 10-20
MbAHeH kiodreTa' 3 10-20
BapeHin HazeHnuy' 3 8-20
Cyposv HapeHuun' 3 8-20

1 06pbLuaiiTe HAKOMKO MbT.

2 [lo6aBeTe 0710 1 NPOAYKTY CAEL CUTHANHIA TOH.

3 PenosHo pa30bpKBanTe.

4 [lo6aBeTe Mac/o v NPOAYKTH CEA CUrHAHWA TOH.

5 061140 BpemeTpaeHe Ha nopuua. MbpXeHe eaHo ciea Apyro.

6 [lo6asete Bona cnen curHanHua ToH. [lo6aseTe XPaHWUTE/THITE MPO/YKTW KOrato Bofara 3aBpil.

7 [loGaBeTe NPOLYKTY CNEL CUTHANHIA TOH.
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CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

CTeneH Ha 06110 Bpeme Ha MbpXeHe cnen

Temnepatypa CMrH. TOH (MMH.)
Pu6a
Oune ot pra, Hatiop' 4 10-20
®une oT pu6a, naHMpaHo' 3 10-20
Ckapuay’ 4 4-8
Enpu ckapuan’ 4 4-8
P6a neuena, uana' 3 10-20
flctua c Aiua
Aidua Ha oum B Macno® 2 2-6
Aliia Ha ouv B oMno? 4 2-6
BbpKaHi Aila’ 2 4-9
Omner? 2 3-6
ManaunHku® 5 15-2,5
MTopXeHN dunitku® 3 4-8
Kaitaepcky omner” 3 10-15
3eneHuyLy U WyLIYNKOBM
YecuH> 2 2-10
JIyK, 3aneveH Ha |'|apa3 2 2-10
MTbpKeH NyK3 3 5-10
TukBuukn' 3 4-12
Matnamkarm’ 3 4-12
Yywukn ' 3 4-15
MTbpKeHe Ha 3eneHM acnepxin’ 3 4-15
613 4 10-15
3a/yLuasaHe Ha 3eneHuyLy B 0Mo° 1 10-20
[nasupaHe Ha 3eneHuyu|/|3 3 6-10
Kaprodu
[TbPXEHN KapTOMW OT BAPEHN KapTodu (C obenkute) 5 6-12
[TbpeHM KapTodhu 0T CypoBY KapTotn® 4 15-25
Manauntky ot kaprou® 5 25-35
LLIBe¥iLiapcKm HACTLPr. MbpX. kapTodu® 2 50-55
[nasvpanin kaptodn> 3 10-15

T 06pbLLaliTe HAKOMKO MbTH.

2 [lo6aBeTe 0110 M NPOAYKTW CNEL CUTHAHUA TOH.

3 PeoBHO pastbpKBANTE.

4 [lo6asete Macno 1 NPOaYKTM CReS CUTHATHHA TOH.

5 0610 BpemMeTpaeHe Ha nopumA. MbpxxeHe eaHo cnea apyro.

6 [lo6asete Bona cnen curHanHua ToH. [106aBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTY KOrato BOAATA 3aBpy.

7 [lo6ageTe NPOAYKT CNEA CUTHANHIA TOH.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
Temnepatypa CMrH. TOH (MMH.)

Cocose

JIoMaTeH COC CbC 3eneHuyLn® 1 25-35
Coc ewamen’ 1 10-20
Coc CbC cupeHe’ 1 10-20
PenyumpaHe Ha coc® 1 25-35
Cnazku cocose? 1 15-25

3ampaseHu NpoayKTH

Whuuen' 4 15-20
KopaoH 660" 4 10-30
Munewkn ropan’ 4 10-30
Munewki Horetn! 4 10-15
Ixupocu3 4 10-15
Ke6an? 4 10~ 15
®une ot puba, Hatiop’ 3 10-20
®une ot puba, naHnpaHo' 3 10-20
Pu6eHm npbunuy’ 4 8-12
[Tbpern Kapromu3 5 4-6
AcTvA Ha Tvran® 3 6-10
MponetHu ponua’ 4 10-30
Kamem6ep' 3 10-15
Opyrm

Kamemoep' 7-10
Kpotou® 3 6-10
Cyxw rotoBm acna’ 1 5-10
MeueHe Ha 6anemn’ 4 3-15
MeueHe Ha opex’ 4 3-15
MeueHe Ha cemeHa ot NuHMA’ 4 =16

1 O6pbLuaiiTe HAKOKO MbT.

2 [l06aBeTe 0/MO 1 NPOAYKTH CAIE CUTHAHA TOH.
3 PenosHo pa30bpKBanTe.

4 [l06aBeTe Maco v MPOAYKTM CNIEM CUHAHUA TOH.

% 060 BPEMETPaeHe Ha nopumda. [Tbp>keHe eaHo cnea apyro.

6 [lo6aBeTe Boaa ciefl CUrHaHuA ToH. [lo6asete XPAHUTENHUTE NPOAYKTK KOraro BoAara 3aBpul.

7 [lo6aBeTe NPOZYKTY CNIE CUrHAHIA TOH.
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CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

Teppan Yaki v Grill 3a roBkaBaTa 30Ha {__}Teppan Yaki
e Teppan Yaki By nosBonasa NecHO 1 3ApaBOC/IOBHO

_ MPWroTBAHE Ha Meco, puda, MOPCKYM AapoBe, 3e/eHUyLM,
Grill e nonxoaALl 3a reBkasata 3oHa. Moxerte na cnagku AcTiA 1 xnAa6 ¢ MHOro Masnko onvo. Teppan Yaki e
KOMIMYecTBa Meco, pr6a, NPECHM 3eneHuyLmn 1 XnAo ¢ [IMPEKTHWA KOHTaKT C naacTvHata v paBHOMEPHOTO
MHOro Masiko onvo. Pe6posuaHara hopma ocurypssa no- npefaBaHe Ha TOM/IMHA Ce 3anasBaT KOHCUCTEHLMATA,
MasIkoTo NnoemaHe Ha MasHWHa oT ACTWATA. JlecHOTOo LBETHLT M COUYHOCTTA Ha XpaHaTa Mnpu 3anuyaHe 1 onuyaHe.

GopaBeHe nomara neyeHeTo Ha rpun Ha ACTUA, KOUTO
M3rNexmgart 1 uMart BKYC BCe e4HO ca NMpuUroTBeHu Ha
TpaauumnoHeH rpus. JJobasete Manko 010 BbpXy rpuna
WK BBPXY NMOBBLPXHOCTTA HA ACTMETO, 3a Aa 0OneKunTe
npenasaHeTo Ha TOmnuHa.

Cnepnata Tabnuua nokassa nsdop oT ACTMA U €
copTuvpaHa no XpaHUTeaHW NpoaykTu. Temnepatypara u
BpeMeTO Ha rotBeHe 3aBUCAT OT KOJIMYeCTBOTO,
CbCTOAHMETO U KaUeCTBOTO Ha XPaHUTETHUTE NPOAYKTY.

YKazaHue: HacTpoliTe rbBkaBarta 30Ha Kato eanHUYEeH
KOTJIOH, 3a Aa akKTnBuparte npasuiHO (byHKLlI/IFlTa.

FoTBapckm cbh CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
Temnepatypa  CUrH. TOH (MUH.)

Meco

LWHwuen, Harop' b/ 4 6-10
oune’ Yy 4 6-10
Kotnetw! D/ bimmg 3 10-15
Mbpxona, ananrne (3 cm gedena)’ )y S 6-8
Mbpxona, cpeaHo uanedexa (3 cm gedena)’ )y S 8-12
Mbpxxona, 4o6pe uanedena (3 cm aebena)’ )y 4 8-12
Mruv ropav (2 cm aebenn)’! )y 3 10-20
CnaxmHa' )y 3 5-8
Xam6yprep' b/ 3 6-15
BapeHn konbacn' b/ 4 8-20
HaneHwukw, cyposn’ )y 4 8-20
[xupock? ) 4 7-12
Kaiima® b 4 6-10
Pu6a n mopcku napose

®une ot puba, Hatiop’ Dy 4 10-20
Pauy’ Yy 4 4-8
Ckapuan' b/ 4 4-8
MbpkeHe Ha Liana pua’ D/ 3 15-30

T lo6aseTe 0710 (aKO € Hy>KHO) 1 XpaHa CNIed CUrHANHHA TOH.O6bPHETE, aKO € HYKHO
2 l06aBeTe 0/ (aKO € HYXKHO) ¥ XpaHa CAIEL CUTHANTHVA TOH. PELOBHO PasibpKBaliTe.

3 [lo6asete macno NMPOAYKTY cnef curianHna ToH. OObPHETE, ako € HyXHO.

4 [lobasete 070 (aKo e HYXKHO) 1 XpaHa cnea curHanHua ToH. 0610 BpeMeTpaeHe Ha nopuuA. MbpxeHe eaHo cnea Apyro.

5 [lo6aBeTe 010 (HaTbPKaiiTe NOBLPXHOCTTA HA ACTHETO) 1 XPaHa CRE/ CUTHANHIA TOH. O6BLPHETE, aKO € HyKHO.

6 [loGageTe npodyKT1 Cres CUrHamHIA TOH.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

loTBapcku cba CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXKeHe cnen
TEMnepatypa  CWrH. TOH (MMH.)

3eneHuyum
Tuksuuky' (Y 3 4-12
Matnamxan’ Dy 3 4-12
Yywkn'! (Y 3 4-15
MeueHe Ha 3enexm acnepxu’ Dy 3 4-15
[u61? Yy 4 10-15
YecwH? () 2 2-10
JIyK 3aayLeH? ) 2 2-10
[nasupaHxe Ha 3eneHuyLn? ) 3 6-10
KapTogu
MTpKEHM KapToK 0T BAPEHM KapTodu (C 0GenkuTe)? ) 6-12
Manaunku ot kaprogu® b 5 25-35
[nasnpaxu KapTomm2 b 3 10-15
fctua ¢ aiua
Aliiia Ha oum B Macno® () 2 2-6
Aliiua Ha oum B oo’ () 4 2-6
BbpKaHy AiiLa° ' 2 4-9
Omner* b 2 3-6
ManaunHku b 5 15-2,5
Mbpxern dummitkin® b 3 4-8
Kaitaepcky omnet* b 3 10-15
Opyrm
Mevere® b/ g 4 4-6
KpyToHu? ) 3 6-10
MeueHe Ha 6anem® b 4 3-15
MeueHe Ha AKM® () 4 3-15
MeueHe Ha cemena ot nuHma® () 4 3-15

1 lo6agete onmo (ako e HY>KHO) 1 XpaHa cneq curHanHna ToH.OObPHETE, aK0 € HYXXHO
2 [lo6aseTe 0710 (aKo e HY)XHO) 11 XpaHa Cnea CUrHanHnA TOH. PenoBHO pasdbpKBaiTe.
3 [lo6asere Macno NPOAYKT Cea curHanHna ToH. OObPHETE, ako € HYXXHO.

4 [lo6aBeTe 0710 (KO € HYKHO) ¥ XpaHa Cnen curHanHuA ToH. 0BLLO BpeMeTpaeHe Ha NopuvA. MbpKeHe eaHo ced Apyro.

5 [lob6aBeTe 071110 (HATbPKAIATE NOBLPXHOCTTA Ha ACTUETO) W XpaHa ciea CUrHaNHNA TOH. OObPHETE, aKO € HYXHO.

6 [lo6asete MPOAYKTW CNEef CUTHANHNA TOH.
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Taka ce HacTpo#Ba

OT1 Tabnunuarta nsbepete noaxoadllarta cTeneH Ha
Temnepartypa. [locTaBeTe nNpaseH Cbl BbPXy roTBapckara
30Ha.

1. N3BepeTe KOTNOH. [JokocHeTe cumBona ws—.B
NHOVKaUMATA Ha KOT/IOHUTE CBETBA LS.

&)
1]
&

2. [peas cnegsawmte 10 cekyHaM B 30HaATa 3a HaACTPOMKa
n3bepeTe xenaHata cTerneH Ha Temneparypa.

@
[1HI}
1]
8

OYHKUMATA € aKTUBUpaHa.
CUMBO/BT 3a TeMnepaTtypa Lwaf— Mura 4okaTo
TemnepartypaTa 3a MbPXeHe He Ce JOCTUTHE.
Mpo3ByyaBa CUrHaM U CUMBO/TBT 3a TeMmnepaTypa
yracsa.

3. Cnepn nocturaHe Ha Temneparypara 3a MbpxeHe,
nocTaBeTe B TUraHa nmbpBO OVO W Cief ToBa ACTUATA.

YkasaHue: OOpbliaiTe ACTUATA, 3a [a He 3aropAr.

UsKnrouBaHe Ha ceH3opa 3a MbpHeHe

N3bepeTe KOT/IOHA U HACTPOWTE B AvanasoHa Ha
perynnpaHe Ha i .. . KOTNOHbBT ce 13Kk/iouBa 1 ce nokassa
NHOMKATOP 3a ocTaTb4yHa TOM/IMHA.

3awwuTa oT geua bg

) 3awmra ot neua

CbC 3awmTarta OT Aeua MoXeTe ga npeaorspatute
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapcCkKuA njoT OoT Aeua.

AKTMBMpaHe U JeaKTUBUpaHe Ha 3aljuTaTta oT
Aeua

rOTBapCKI/IHT naoT TpﬂéBa Aa € U3KJTIOYEH.

AKTUBMPAHE:

1. BktoueTte rotBapcKma NAOT C FNaBHUA NPEBK/IOUBATE.

2. [lokocHeTe cumBO/ia C= 3a OK. 4 CekyHAau.
MHankaTtopbsT C= cBeTBa 3a 10 cekyHaw.

[(oTBapCKMAT N10T € BAOKUPaH.

[lesakTnBnpaHe:

1. BktoyeTte rotBapcKua nNaoT C rNaBHUA NPEBKIOUBATES.
2. JlokocHeTe cuMBOa C= 3a OK. 4 CekyHau.
BoknpaHeTo e OTMEHEHO.

ABTOMaTUUHO oOe3onacABaHe 3a geua

C Tasu dyHKuUMA GesonacHoCTTa 3a Aela ce 3agencTsa
aBTOMaTMYyHO BeaHara Korato f)'b,Ele N3KTHOYEH
FOTBapCKMAT NAOT.

BknrouBaHe U U3KNOUBaHe

Kak ce Bk/touBa aBTOMaTMyHaTa 3almra oT feua e
HayunTe B rnaBa — "OCHOBHM HACTPOMKMN"
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bg 3awmnTa npun TbpKaHe

[€] 3awumnta npn Toprane

AKO GbplieTe BbpXy 00CIyXBallMA naHes, AoKaTo
rOTBaPCKUAT MNJIOT € BK/OUEH, HACTPOMKKUTE MoraT Aa ce
NPOMeHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTy TOBa, rOTBAPCKUAT MaoT
pasnosiara ¢ dyHKuMATa 3a 6110KMpaHe Ha oBCyxBallmaA
naHesn c Les noyucTeaHe.

Bkntousare: [JokocHeTe cumeona WM. Mpossyyasa curHan.
MaHensT 3a obcnyxBaHe e 6/1IoKNpaH B NPOOb/MKEHNE Ha
35 cekyHau. Cera moxeTe aa ObplueTe Bbpxy
NMOBBLPXHOCTTA Ha 00CYyXBalMA naHen, 6e3 aa NPoMeHATe
HaCTPOWKUTE.

HeaktuBupaHe: cnen 35 cekyHan oOCnyKBaLMAT naHen ce
oTbnokupa. 3a NpexaeBpeMeHHO NPeKbLCBAHE Ha
dhyHKUMATa aokocHeTe cumsona M.

YKasaHue

m 30 cekyHaM cnen akTMBMPAHETO NPO3ByYaBa CUrHas.
Ton nokassa, ye yHKLMATA NPUK/IOYBA CKOPO.

m bBnokupoBkaTa 3a NOYMCTBaAHeE HAMA Bb3AENCTBMA
BBbPXY FNaBHUA KoY. [OTBAPCKMAT NIOT MOXeE [a ce
N3K/OUM MO BCAKO BPEME.
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ABTOMaTUUYHO M3KINIOYBaHe

AKO fafeH KOTNoH padoTu No-AbAro BpemMe 1 He e
N3BbPLLIEHa NPOMAHA Ha HACTPOWKUTE, Ce akTUBMpa
ABTOMaTUYHOTO MPeanasHo U3KYBaHe.

KOTNOHBT NpecTara Aa HarpAsa. B uHavKaumATa Ha
KOT/IOHA MWraT NoCAeaoBaTenHo F, 1 nHavkaTopsT 3a
ocTaTbyHa TonAuHa A uan H.

[Mpn gokocBaHe Ha NPOW3BOIEH CUMBOJT MHAMKAUMATA Ce
na3kntousa. KOT/IOHbT cera MoXxe OTHOBO [a CE HaCTPOM.

Kora ga ce aktusupa aBTOMaTnUYyHOTO npeanasHo
N3KItOUBaHe ce onpeaens cnope HacTpoeHaTa cTeneH 3a
rotBeHe (cneg 1 oo 10 vaca).



OCHOBHW HaCTPOWKM bg

B OcHoBHM HacTpoWKK

YpeabT pasnonara ¢ pas3nnyHin OCHOBHU HACTPOWKK. Tean
OCHOBHM HaCTPOWKK MOraT Aa ce agantupar KbMm Bawute
NEePCOHANHN HY>XW.

WHpuka-  OyHkumsa

uma
c BawwTa ot geua
o PbuHo™.
{ ABTOMATUYHO.
c OyHKUNATA € Ae3aKTUBNPaHa.
cc CurHanHu ToHoBe
o CurHanute 3a NOTBbPXKAEHNE 1 FPELLKA Ca U3KIIOYEHN.
{ Camo CUrHaTLT 32 MPELLKA € BKOUEH.
c Camo CUrHaTLT 33 NOTBLPXKAEHME € BK/HOYEH.
3 BCWUKM CUrHaHM TOHOBE Ca BKIOYEHU. *
c3 MokassaHe Ha pa3xofa Ha eHeprua
I [leaktnsnparo.”
{ AKTMBMDAHO.
c5 ABTOMaTMYHO NporpammpaHe Ha BPEMETO Ha FOTBEHE
oo 3kntoueHo.
£ 595 Bpeme 0 aBTOMATUYHOTO N3KIKOUBAHE.
ch MpoabmKMTENHOCT Ha CUTHANHWA TOH Ha PyHKumATa Timer
{ 10 cexkyHam.*
c 30 cekyHau.
3 1 MUHyTa.
c OyHkuua Power-Management. OrpaHuyaBaHe Ha obLiaTa MOLHOCT Ha rOTBapCKMA NIOT
HanuuHuTe HacTpOIKKU 3aBUCAT OT MaKCMMasiHaTa MOLYHOCT Ha rOTBapCKMA MIoT.
o [leaktnBnparo.MakcumanHa MOLLHOCT Ha roTBapCKmA nior. */**
{ 1000 W MUHIMAIHA MOLLHOCT.
i 1500 W
3 3000 W MpenopbyaHo 3a 13 amnepa.
3 3500 W MpenopbyaHo 3a 16 amnepa.
Y 4000 W
Y. 4500 W lMpenopbyaHo 3a 20 amnepa.
S wn 5. Makcvmanta mowHocT Ha rotBapekua nnor.**
cii MpomaAHa Ha NpeaBapMTENHO HaCTPOEHUTE CTEMEHM Ha MOLLHOCT 3a PyHKumuATa Move
_5 NpensapuTento HacTpoeHa creneH Ha MOLHOCT 3a NPeHaTa 30Ha Ha roTBEHe.
-5 MpenBapuUTeHO HACTPOEHA CTENEH Ha MOLLIHOCT 3a Cpe/HaTa 30Ha Ha FOTBEHE.
- MpenBapuTeHO HACTPOEHA CTEMEH HA MOLLHOCT 3a 3a[1HATA 30HA Ha FOTBEHE.
c 2 MpoBepka Ha roTBapcKUTE CbAOBE M pe3ynTaT OT FOTBEHETO
o Henoaxoaaum
{ Heontmantm
c MoaxopALm
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bg OCHOBHM HaCTPOWKM

c i3 KoHdurypupaiite akTBMpaHeTO Ha MbBKaBaTa 30Ha 3a FOTBEHE
I Karo [iBe HE3aBMCHMU rOTBAPCKI 30HW.”
{ Karo eanH-eaMHCTBEH KOT/IOH.
cd HynupaHe 1o cTaHRapTHUTE HAaCTPOWKK

o HAvBMAYyanH1 HacTpPOKK. *
BpbLiaHe KbM (habpruyHiTe HACTPONKN.

“*MakcumanHara MOLLHOCT Ha roTBAapCKMA M/0T CE NOKAa3Ba B TMoBara Tabeska.

TaKka gocTurate 4O OCHOBHUTE HAaCTPOMKHU:
[OTBAPCKUAT MAOT TPAOBA Aa € USK/IIOUEH.

1. BkntoueTe rotBapckua Mior.

2. B pamkute Ha cnegpawmute 10 cekyHau OOKOCHETe
CUMBONA & 3a OK. 4 CeKyHaw.
MbpBUTE YETUPK MHOMKAUMM aBaT UHGOpPMaumMA 3a
npoaykra. [IokocHeTe AnanasdoHa 3a HacTponka, 3a [a
MOXeTe [a BUOMTE OTAESIHUTE UHANKALNN.

NHpexc Ha knnerTckara cnyxoa (KI) o
DabpuueH Homep Fd
dabpuueH Homep 1 g5,
DabpnueH Homep 2 05

3. AKO [JOKOCHETE OTHOBO CHMMBOMA &, Lie AOCTUrHeTe A0
OCHOBHUTE HACTPONKMW.
Ha ancnneute ceeTsBaT £ { 1 L KaTo NpeasapuTenHa
HacTpolika.

4. [lokocBante CMMBONA ¢ MOBTOPHO JOKATO XenaHarta
QyHKUMA HE ce noABW.

5. Cnen ToBa B AvanasoHa Ha HacTpoiika usbepete
KenaHarta HacTponka.
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6. [oKocHeTe CMMBO/A & 38 MUHUMYM 4 CeKyHaW.

HacTpolikute ca 3anameteHu.

HanycKaHe Ha OCHOBHUTE HacTPOMKHU

V3ktoueTe roTBapCckuA naoT ¢ NOMOLTa Ha r/1aBHUA
npeBKto4YBaTeN.



By MokasaHue 3a
KOHCYMaUMATa Ha eHeprua

Tasu yHKUMA Nokasea oBLNA pasxo Ha eHeprus 3a
NOC/AeAHOTO FOTBEHE Ha TO3W roTBAPCKMW MOT.

Cren W3KMoUYBAHETO Ha roTBApPCKMA MAOCT KOHCYMaumATa
Ce nokasea B NpoabmkeHne Ha 10 CekyHau B
KunoeaTyacose, Hanp. .14 KWh.

TouHOCTTA Ha MHOMKALMATA 3aBUCK CbLLIO OT KAYeCTBOTO
Ha HanMpPEeXeHWEeTo Ha efleKTpuueckKara Mpexa.

Kak aa Bknounte Tasun yHKUMA e pasdepeTe B rnasa
—> "OCHOBHM HaCTPOMKMN"

MNokasaHue 3a KOHCyMaLMATa Ha eHeprua bg

€l TecT Ha roTBapcKK cbaoBe

C Tasu yHKUMA Gbp3vHaTa 1 Ka4YeCcTBOTO Ha npoLieca Ha
roTBeHe morar [a ce NpoBepABaT He3aBUCKUMO OT
roTBapCKuNA ChbAa.

PesyntatsT € pedepeHTHa CTOMHOCT W 3aBUCK OT
CBOWCTBaTa Ha roTBapCKMA CbA M HA U3MNO3BAHMUA KOT/IOH.

1. HanbnHeTe cbaa ¢ ok. 200 mn Boga v nNpu cTanHa
Temneparypa ro nocraBete B cpefata Ha KOT/IOHa,
UNTO AnameTbp Han-goBpe nacea Ha AvamMeTbpa Ha
OBHOTO Ha cbaa.

2. OTupete Ha OCHOBHUTE HACTPOWKM 1 U3bepeTe
HacTpoiikata c f .

3. [lokocHeTe 30HaTa 3a HacTpoiika. Ha nHankauunte Ha
KOT/IOHWTE MUra =—.
®OyHKUMATA € aKTBMpaHa.

Cnen 10 cekyHan Ha aucnnen 3a KOT/IOHWUTEe ce NoABABa

pesynTata 3a KauecTBOTO M Gbp3nHaTta Ha npoleca Ha

rOTBEHE.

L]

MpoBepeTe pesyntara Ha 6asara Ha cneaHara Tabnuua:

Pesyntar

B ['0TBAPCKMAT Cb/l HE € NOAXOAALL 33 KOT/IOHA 11 Mopaan T0Ba He Ce

3arpaea.”

{  TOTBAPCKMAT Cb Ce 3arpABa no-6aBHO OT 0YAKBAHOTO U MPOLIECHT
Ha roTBEHE He e onTManeH.*

TOTBAPCKMAT Ch/ CE 3arpaBa NPasuIHO U MPOLIECHT Ha roTBEHE €
Hapeq.

* AKO NO-MATbK KOT/IOH € Ha PasnosioXeHne, TECTBANTE rOTBAPCKNA Chl

OLLE BeAHBX BbPXY MO-MaknA KOT/10H.

3a [a akTuBMpare OTHOBO Taswn yHKLUMA, JOKOCHETe
30HaTa 3a HacTpownKa.

YKa3aHue

m [bBkaBaTa 30Ha 3a rOTBEHE € eANHWNYEH KOT/IOH;
N3nona3Barite camo eanH roTBapCkun ChA.

m  AKO M3MOA3BAHMAT KOT/IOH € MHOIO NMO-MaTbK OT
AvaMeTbpa Ha roTBapCKua CbA, camo cpedaTta Ha cbaa
Ce HarpsaBa 1 pesynTaTbT MOXe Aa He e Ha-0oBpuAT
Bb3MOXEH UM Aa HE € 3a0BOJINTENEH.

m  VIHdbopmauma 3a Tasu QyHKUMA e HaMepUTe B rnasa
— "OcHOoBHM HacTpovikn'",

m VIHdbopmauma 3a Buaa, pasmepa 1 No3MLMOHNPAHETO
Ha roTBapCKMA CbA e HAaMEPUTE B r1aBu
— "WMIHaykumoHHO HarpAasaHe" n — "[bBKaBa 30Ha".
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bg Power-Manager

Power-Manager

C dyHkumata Power-Manager Moxxe ga ce HacTpou
obLiaTa MOLWHOCT Ha roTBapCcKUA NaoT.

[oTBapckuMAT NaoT e habpuUHO HacTpoeH. Herosarta
MaKCcuMasiHa MOLLIHOCT € MOCoYeHa BbpXy Tunosarta
Tabenka. C dyHkumAaTa Power-Manager moxe aa ce
NPOMEHM CTOMHOCTTA CbI1aCHO U3NCKBaHMATA Ha
CbOTBETHaTa eneKTpovHcTanauma.

3a Ja He NpeBuLLIn Tasu HacTpPOoeHa CTOMHOCT, rOTBAPCKUAT
NAoT pasnpenens aBToMaTUYHO HaslMyHaTa MOLLHOCT
BbPXY BKTIOUYEHUTE rOTBAPCKMN 30HW.

Hokarto ¢yHkumATta Power-Manager e aktnsmpaHa,
MOLLHOCTTa Ha JadeH KOT/IOH MOXKe BPEMEHHO Aa nagHe
nod HOMMHaNHaTa CTOMHOCT. AKO Ce BK/OUM roTBapcka
30Ha W Ce AOCTUTHE OrpaHMYEeHNEeTo Ha MOLLHOCTTa, B
NHOMKALUWATA 3a CTEMEHW 3a FOTBEHE 3a KPAaTKo ce
nokasea _.YpedbT peryavpa n n3bupa Ha-Bmcokara
BBb3MOXHA CTEMEH Ha MOLIHOCT CaMOCTOATESHO.

3a noBeue MHGOPMaLMA OTHOCHO TOBA, Kak Ce NMPOMEHA
obllaTa MOLWHOCT Ha roTBapPCKUA MJI0T, BX. rM1aBa
— "OcHOoBHM HacTPoKu"
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[} MouncTteaHe

Moaxoadawm cpeacTsa 3a noyncTeaHe 1 noaapbkka Lie
noJslyynmTe OT cepBuaHaTa cnyxba uam oT HawwuA
€NEeKTPOHEeH MarasvH.

foTBapcKu nnot

MouucTBaHe

MouncTeawTe roTBapCKUA NOT BUHArM cief rotBeHe. Taka
Cce npenoTeparAdBa 3arapAHeTo Ha 3asienHazinTe octatbLUMn.
[MouncTBanTe roTBaPCKMA NJOCT eaBa KOraTo MHAMKATOP®T
3a OCTaTb4Ha TOoriMHa € yracHarsl.

MouncTBaiiTe roTBapPCKUA NAOCT C BAaXHa Kbpra 3a M1ueHe
1 ro NoAcyLlaeaiiTe ¢ Kbpna, 3a fa He ce oBpasyBaT neTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

NanonseaitTe camo noyncTBally CpeacTsa, KOUTO ca
NoaxoAALUn 3a roTBapCKKU NaoToBe OT To3u Bua. Mons,
cvbntoaaBanTe ykasaHvuATa Ha Npon3BOANTENA BbPXY
onakoBKaTa Ha NpoaykKTa.

B HvkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

m HepaspeneHu cpeacTea 3a NoymcTBaHe Ha CbaoBe

m [louncTeallm cpeacTBa 3a CbAOMMANHA MallvHa

m AdpasuBHM cpeacTsa

m  OcTpu nouncTBallLM CPeACTBa KaTto cnpen 3a dypHa
nnu npenapat 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

= AbpasmBHu r0m

= Ypeau 3a nouyncTeBaHe noj HanaraHe Win napocTpyiiku

YnopuTtata MpbCcoTMA OTCTpaHABanTe Hai-fodpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMUHa B TbProBcKaTa Mpexa.
CnagsBaliTe yKkazaHuAaTa Ha Npon3BoanTens.

[MooxoaAwm CTeprasikn 3a CTbKJ/10 We NoslyynTe OT Halarta
cepBn3Ha CJ'Iy>K63 WAV B HalUWA OHAANH MarasuH.

Cbe cneunantn rbOu 3a novymcTBaHe Ha roTBapCKu
N0TOBE OT CThbK/OKepamMuka nosyyasare 4oopu
pes3ynTaTi Npu noYncTeaHe.

Bb3MOXHM neTHa

Ocrarbuy OT KOTNeH
KambK 1 BoJa

lMouncTBaiTe rotBAPCKIA MOT KOraTo e ox/a-
neH. Moxe [a ce 13non3sa noaxo4Awlo
noYmMCTBaLLO CPEACTBO 32 rOTBAPCKY MN/I0TOBE
0T CTBK/IOKepamuKa.™

3axap, 0p130B0o BenHara nouncrete.i3anonaeaire cTbprasnka
HULLECTE WK NacTMaca  3a CTbk/0. BHMaHne: OnacHOCT OT uarapaHe. ™

* Cnef ToBa NOUMCTETE C BNaXHa Kbpria 3a MAEHE 1 NOACYLIETE ¢ Kbpna.

YKasaHue: He n3nonseaniTte nouncreallm cpeactsa okaro
rOTBAPCKUAT MIOT € ropeLl, B NPOTUBEH Cydyai morat aa
ce obpagyBat netHa. YBepeTte ce, Ye BCUUKM OCTaTbLUN OT
N3MON3BAHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPaHEHM.

PamKa Ha roTBapCKuA ninoT

3a fa n3berHeTe WeTW Mo pamkaTa Ha roTBapcKus MaoT,
MOA, cneaBaiTe ykasaHvAarta:

m lanonseainte camo TOMbA canyHeH pasTBop

m [lpeau ynotpeda nodpe MsMmBanTe HOBUTE Kbpnu 3a
MUEHE.

He nsnonagaiite ocTpn unn abpasnsHn cpeacTsa 3a
noYncTBaHe.

He nsnonaeaiTe cTbpraska 3a CTbK/I0 Uan OCTpn
npeameTu.



YecTo 3agaBaHn BbNpocu n otroBopu (Y3B) bg

BlYecTo 3anaBanu Bbnpocu U
otroBopu (4U3B)

Ynotpeba

3aLo He MoXe Aa ce BKIoUU rOTBApPCKUAT MNOT U 3allo CBETU CUMBOJTLT Ha 3allUTaTa 3a peua?

AKTMBMpaHa e 3alurara 3a aeLa.
MNHhopmaLmA 3a Tasu (hyHKLUKA LLe HamepwTe B rnaBa —> "3aiyura ot gea”

3allo MuraT noKasaHUATa W Ce YyBa CUrHaneH ToH?

OTCTpaHeTe TEYHOCTITE WK OCTATBLUTE OT XpaHa OT 06CYXBaLLMA NaHes. OTCTPAHETE BCUUKI MPEOMETY, KOUTO JIEXXaT Bbpxy 00CyXBaLLUA
naHers.

WHCTpyKUMKUTE 33 AEaKTVBIUPAHE HA CUTHATTHIA TOH LLe HamepuTe B rnaBa —> "OCHOBHY HACTDOVKK"

3awo CEH30pPBT 3a NeYeHe He MOXeE Aia ce akTuBupa?

MakcuManHuAT pasxo/l Ha MOLLHOCT Ha ypenaa e A0CTrHat uam yHkuUnATa PowerManager e aktBupara. VI3knoueTe unn Hamanete CTenexuTe Ha
MOLLIHOCT Ha aKTUBHUTE KOT/IOHMU.

[lombnHUTENHA MHDOPMAaLINA 32 Tadn QYHKLNA LLe HamepuTe B rMasa —> "Power-Manager" Ha ciparuiia 64

Lymose

3aLLo ce uyBaT WYMOBE M0 BPeMe Ha roTBeHe?

B 3aBNCUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha AbHOTO Ha rOTBAPCKIAA Cb/l N0 BpeMe Ha padoTata Ha roTBApCKMA M10T MOraT [1a Bb3HUKHAT LymoBe. Teau
LIYMOBE Ca HOPMAJTHO, NMPUHAANEXKAT KbM UHAYKLIMOHHATA TEXHOMOMAA 11 HE Ca NpWU3HaK Ha AedeKT.

Bb3mMoxHH lymose:

[bn6oko 6pbmueHe KaTo OT TpaHchopmarop:
Bb3HIKBA NpU FOTBEHETO HA BCOKA CTEMEH 3a roTBeHe. LLIyMbT u3uessa unu cTasa no-Tux, Korarto CTErneHTa Ha rotBeHe Ce Hamanu.

[bn60oKo cBMpeHe:
Bb3HMKBA, KOraTo roTBAPCKMAT ChAl € NpaseH. To3u LyM u34e3Ba, Koraro ce 100aB1 BOAA W XPAHUTENHU NPOAYKTI B rOTBAPCKIAA Ch.

Mpauene:

Bb3HIIKBa NPY rOTBAPCKIA ChAOBE OT PA3NNUHIA PA3NONOXKEHW enH BbPXY APYr MATEPUAIA UNK NPYU eNHOBPEMEHHO U3M03BAHE Ha FOTBAPCKM
Cb/I0BE C PasnuueH pasmep 1 pasanuHi matepuany. Cunara Ha 3ByKa Ha Liyma MOXe [1a Bapupa B 3aBUCIMOCT OT KOIMYECTBOTO U HAUMHA Ha
MPUrOTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBe Ha CBUpEHE:

Morar aa Bb3HMKHAT, aK0 [1Ba KOT/IOHA Ce U3M0/13Bar €AHOBPEMEHHO Ha Hal-BUCOKa CTEMNEH Ha roTBEHE. CBI/IDGLL[I/ITG TOHOBE N34e3Bat W CTa-
Bar no-cnabu Npu HamanABaHe Ha CTeNneHTa Ha roTBeHe.

BeHTunatopeH wym:

[0TBAPCKMAT N/I0T & 060Py/ABAH C BEHTUMATOP, KOITO Ce BK/IOYBA NPI BUCOKM Temneparypu. BeHTUNATOPLT MOXe Aa NPOALMKIA Aa padoTy
ChLLO 1 CNIe[ M3KNIOYBAHE HA FOTBAPCKIAA MAIOT, aKO M3MEepeHaTa Temneparypa BCe OLLE & MPeKaneHo BIUCOKa.
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bg YecTo 3agaBaHun BbNpocu n otroBopu (Y3B)

FoTBapcku cbaoBse

Kow rotBapcku cbaose ca NOAXOAAWM 33 UHAYKUMOHHNA roTBapcKu nioT?
HhopmaLmA 3a roTBapcKuTe ChA0BE, KOUTO Ca NOAXOAALLM 33 UHAYKLNA, e HamepuTe B rnaBa —> "MHAYKUMOHHO HarpABaHe".

3allo KOTNOHBT He 3arpABa U CTeneHTa Ha roTBeHe Mura?

KOTNOHbBT, BbPXY KOWTO Ce HaMunpa rotBapCkuAT Cb, HE € BKHOYEH.
YBEpETE CE, Ye KOT/IOHBT, BbPXY KOWTO Cce HaMnpa rotBapCKuAT CbA, € BK/IIOUEH.

["OTBAPCKMAT ChbA € NPEKANEHO MATLK 33 BKITIOUYEHUA KOTIOH AW HE € NOAXOAALL 38 MHOYKLNA.

YBEPETE Ce, Ue roTBAPCKMAT ChbAl € NOAXOAALL 33 MHAYKLINA, U Ue Ce HamMPa BbPXY KOT/IOH, YNIATO PasMep CbOTBETCTBA Hal-000pe Ha pasmepa Ha
cbaa. Hdopmalma 3a Binaa, paamepa 1 no3uLNoHNPAHETO Ha rOTBAPCKIUTE ChOBE LLE HAMEPWUTE B rNaB —> "VIHAYKLUMOHHO HarpABaHe",

—> "MbBKaBa 30Ha"n —> "OyHKLmA Move'.

3alo oTHemMa TONKOBa AbIr0, fOKATO roTBapCKuTe CboBe Ce 3arpeAT, Uiu 3aLlo Te He Ce 3arpABaTt A0CTaTbYyHO, BLMPEKU Ye e HacTPpoeHa BUCOKa
cTeneH Ha rotBeHe?

["0TBAPCKMAT Cb/l € NPEKANIEHO MA/TbK 32 BK/IKOUEHUA KOT/IOH W HE € MOAXOAALL 38 MHAOYKLA.

YBEPETE Ce, Ye rOTBAPCKMAT ChbAl € NOAXOAALL 33 MHAYKLINA, U Ue Ce HamIPa BbPXY KOT/IOH, YNIATO pasmep CbOTBETCTBA Hal-100pe Ha pasmepa Ha
cbaa. MHdopmauma 3a Buaa, pasmepa v nosuLNoHNPaHETO Ha roTBAPCKMTE ChAOBE LLE HAMEPUTE B FNaBn —> "VIHAYKLUMOHHO HarpABaHe",
—> "MbBKaBa 30Ha"n —> "OyHkLmAa Move'.

MounctBaHe

Kak ce nouncrtsa rotBapckuat nnot?

OnTMaNHY PesyNTarA ce NoCTUrar ChC CreLnanHv NoYMCTBALLYM MPEnapary 3a CTbKIoKepamika. Mpenopbya ce a He Ce U3Noi3sar 0CcTpu uim
a0pasuBHIN NOUMCTBALLY NPenapaty, npenaparu 3a CbAOMUANHW (KOHLIEHTPATIA) nn abpasuBHI Mbou.

[lonmbaHUTENHA MHADOPMALIMA 32 NOYMCTBAHETO W FPWXKIATE 32 FOTBAPCKMA MIIOT LU HAMEPUTE B raBa —> "MouncieaHe"
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[loBpeaa, KakBo Aa HanpasuM? bg

B Nospena, kakso na
HanpaBum?

Mo npasuio NOBPEANTE Ca JIECHU 3a OTCTpaHABaHe
npedonun. Mons o8bpHeTe BHUMaHWE Ha yKasaHuATa B
Tabnuuata, npeau oa ce CBbPXETe ChC cnyxbaTa 3a
obcny>xBaHe Ha K/IMEeHTW.

NHankauma
HAMA

Bb3moxHa npuunHa
EnekrposaxpaHBaHeTo e NpekbCeHaTo.

YpemwT He e CBbP3aH ChbI/IacHO eleKTpuyecKara
cxema,

[NoBpena Ha enekTpoHMKara.

OTCTpaHHBaHe Ha rpeliku

MpoBepeTe C NOMOLLTA Ha APYTY eNEKTPUYECKM YPEAN AN He € Bb3-
HUKHA/0 KbCO CheANHEHME B £N1EKTP03aXPaHBAHETO.

YBepeTe ce, ue ypeabT e CBbP3aH ChbITIAcHO BNEKTPUYECKATA CXEMA.

AKo noBpenara He MOXe [ia Ce 0TCTPaHN, MHOPMUPANATE TeXHUYe-
ckara cnyo6a 3a 06CnyKBaHe Ha KNNEHTU.

NHankaunmte murar OGC}'Iy)KBaLLlVIFIT NaHen € MOKbP WK € NOKPUT 0T

npeamer.

W3cyLweTe 06CNyKBALLMA NaHeN WK CBANETe NpeaMeTa.

B MHOMKaunUnTe Ha KoTnoHUTe
Mura nHanKaumnaTa =

Bb3HnkHaia e noBpesa B e/1eKTpoHmKara.

3a Kparko € pbka NoKpuiTe 06CYXBALLMA NAHEN, 32 a NOTBLPANTE
nospefara.

FZ ENeKTpoHuMKara e Nperpana v e usknoumna chot-
BETHWA KOT/IOH.
F4 EnekTpoHuKara e nperpana u BCUUKM KOT/IOHM ca

CE N3KTHYMNN.

3yakaiite OKaTo eNEKTPOHIKATA Ce 0XNaan A0CTaTbuHO. [loKoc-
HETEe C/iefl T0Ba NPOun3BONIEH CUMBO/T BbPXY FOTBAPCKIMA MNJ10T.

B 30Hara Ha 06cnyKBaLLyA NaHes ce Hammpa
ropeLLa TeHmpkepa. ChLUeCTBYBa OMacHOCT OT
NPerpABaHe Ha eneKkTPOHIKaTa.

F 5 + cTeneH 3a roteeHe v cur-
HasleH TOH

OtcTpaHeTe TeHmKepara. MHaukaumaTta 3a rpeLuka yracea cnef
KpaTko Bpeme. MoxeTe [1a NpoAbL/DKIATE A FOTBUTE.

F 5 v curnaneH ToH B 30HaTa Ha 06CAYXBALLMA NaHeN e HaMupa
ropeLa TeHmKepa. KOTOHBT e 61 M3KITIOUeH ¢

Lien 3alnTa Ha eieKTpoHmKara.

OtcTpaHeTe TeHmkepara.Aauakaire HAKONKO cekyHan. [lokocHeTe
NPOW3BO/HO NONE 3a 06CNY)KBaHe. Korato MHAaMKaumATa 3a rpetixa
yracHe, MOXeTe fia NPOAbMKIATE 12 rOTBUTE.

Fl/FE KOT/IOHBT € NPErpan 1 e N3K/M0YEH 3a 3alumra Ha  M13uakaiite A0KaTo eNeKTpoHIKaTa ce 0xnaan J0CTaTbuyHO U OTHOBO
Balliata padoTHa NOBBLPXHOCT. BK/IIOUETE KOT/IOHA.

£o KOTNnoHbT e paboTten Jbro Bpeme 663 NpekbeBaHe.  ABTOMATUYHOTO NPEANA3HO U3KITOUBAHE € akTBUPaHO. BinkTe
rnasa

coonn PaGOTHOTO HAMPEXEHNE € TPELLIHO, HAMUPA Ce CabpXeTe ce ¢ Bawua J0CTaBUMK HA ENEKTPOSHEPTUA.

Egqnan 1N3BbH HOPMaHMA PaboTeH AManasoH.

T ["0TBAPCKMAT N/IOT HE € CBbP3aH NPaBuIHO PaskaueTe roTBapCKmMA NaT 0T eNIEKTPUUECKaTa Mpexa. YBepeTe ce,
ue TOIl € CBbP3aH CbINIACHO EMTEKTPUYECKATA CXEMA.

ot [lem0 peXxMBT e akTUBMpaH PaskaueTe roteapckma nioT OT efleKTpruyecKara Mpexa. Viauakarre

He nocragaiite ropeLuy TeHmKepH BbPXY 06CNYKBALLMA NaHen.

30 cekyHam 1 0THOBO 1o BK/toUeTe. [JoKOCHETE NPOM3BO/HO Nose 3a
00CNY>XBAHE B PAMKWTE Ha CeABALLINTE 3 MUHYTI. [IEMO PEXUMBT €
NEe3aKTBMPaH.

YKasaHue

m  AKO B MHAMKALMATA Ce MOKaXe £, 3a4pbKTe HaTUCHATO
CEH30PHOTO MOJiIe Ha CbOTBETHUA KOT/IOH, 3a Aa
MOXKETe [a OTYEeTETE KoJa 3a nospeaa.

m  AKO KOObT 3a NnoBpega He e nocouyeH B Tabnuuara,
paskayeTe rotBapckuA NMoT OT efleKkTpuyeckaTa
Mpexa, navaxkanmte 30 cekyHaM 1 OTHOBO O BKJ/THOUETE.
AKO nHOMKaumMATa Ce NMoKaxe OTHOBO, YBEAOMETE C
TexHuyeckarta cnyxa 3a o0cny)KBaHe Ha K/IMEHTU U
noco4yeTe TOYHWUA KOA 3a NoBpeaa.

m  AKO Bb3HUKHE IpeLlka, ypeabT HE MPEMMUHABA B PEXUM
cTeHabain.
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bg CneunannaupaH cepsna

VA Cnynba ob6cnymBaHe Ha
KINUEHTH

KoraTo ypeasT Bu TpadBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalinaT
LeHTBLP 3a 00C/y)XBaHe Ha K/WEHTU e Ha PasnooXeHue.
BuHaru e Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CNecT!M U HEeHY)XHOTO MocelleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOc/y)XBaHe Ha KINEHTW.

MpoayktoB NQ u npoussoacTeeH NO

Korato ce cBbp)eTe ¢ Hawara cnyxba obcnyxxpaHe Ha
KANEHTU, Mosia nocoyeTe E-Homepa n FD-Homepa Ha
ypeaa.

Tabenkarta ¢ HomepaTa e OTKpueTe:

m Bbpxy nacnoprta Ha ypeaa.
m Ha gonHarta yact Ha rotBapckusa naoT.

E-HOMepBT MOXe Aa ce OTKpue 1 BbpXy CTbKieHaTa
NOBBPXHOCT Ha roTBapckmA naoT. MoxeTe aa npoBepuTe
nHaekca Ha knnentckara cnyxda (KI) n FD-Homepa kato
OTWUOETE Ha OCH. HACTPOWNKKW. HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHUW HaCTPOUKMN".

Nmalite npeasua, Ye NOCELEHNeTO Ha TeXHKa OT
cnyxbarta o0cnyxBaHe Ha K/IMeHTU B c/iyyan Ha norpeLwHo
oBcnyxxBaHe HAMa fa e 6es3naaTtHoO Jopy v Npes nepuoaa
Ha rapaHuuATa.

ViHdhopmaumnATa 3a KOHTaKT 3a BCUYKW CTpaHu 3a Hal-
ONN3KUA LEeHTBLP 3a 00CNy)KBaHE Ha KIMEHTU LLe HaMepuTe
TYK, PECM. B NPUIOXEHNA yKasaTe/l 3a LIeHTPOoBeTe 3a
oBcny)BaHe Ha KIMEeHTU.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha MPOU3BOANUTENSA.
Taka Lle CTe CUTYPHU, Ye PEMOHTHT Liie Obae N3BbPLLIEH OT
00yYeHM CepPBU3HM TEXHULM, KOUTO pasnonaraT ¢
OpUrMHaNHU PE3EePBHK YacTu 3a Bawwusa ypen.

68



TectoBK ACTUA bg

BNTectoBu actua

Taan Tabnmua e n3roTBeHa 3a TeCTOBUTE NHCTUTYTH, 3a Aa
ce 006/1eKUn TeCTBAHETO Ha HaluuTe ypean.

JaHHuTe B Tabnuuarta ce oTHACcAT A0 HaluTe
NOMbAHUTENHM CbAOBE 3a rotBeHe Ha Schulte-Ufer
(KOMNAEKT OT 4 yacTn 3a UHAYKLUMOHHK nyekn HEZ
390042) cbCc cnegHuTe pasmepu:

m TeHmkepa c apbxka @ 16 cm, 1,2 N 3a KOT/IOHM
c@145cm

m TeHmkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kotnoHn ¢ & 14,5 cm

m TeHmkepa @ 22 cm, 4,2 n 3a KOT/IoHM ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cm, 3a KOTNOHK ¢ & 18 c™m

MpensaputenHo sarpAsaHe MpuroTBaAHe

Mpogbnmxuten-
TeneH
TecTtoBu AcTHA Cnnose EOTeB eeH eaa HOCT Kanak
(MUH:cek)

CreneH 3a

roTBeHe e

PasTonfABaHe Ha wokonan

Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, tnH HatypaneH wokonan 55% kakao,  TeHmkepac
1507) OPbXKa C ] i i 15 He
AVaMETBD '
16 ¢cm

3arpﬂBa|-|e U nogabpXxaHe B TOM0 CbCTOAHNE Ha NnelleHa AXHUA

Jlewa AxHnA*
Hauanna temneparypa 20°C
Konnuectso: 450 1 TeHmkepac 1:30
[MameTbP 9 (6es pas- la 1.5 Na
16 ¢cm ObpKBaHe)
Konnuectso: 800 r Tenmxkepac 2:30
[MameTbp 9 (6e3 pas- Na 15 Ja
22 CM ObpKBaHe)
Jlewa AxXHNA 0T KyTHA
Hanp. netia ¢ HageHnyku ot Erasco.
HauanHa temneparypa 20°C
Konnuectso: 500 r npuon. 1:30
TeHmxepac .
QMaMeTbP 9 (pasGpkariTe Na 15 Na
16 oM cnen npuon. 1
MWH.)
Konnuectso: 1 kr npnon. 2:30
TeHmxepac .
QMaMeTbP 9 (pas@pKariTe Na 15 Na
22 oM cnen npuon. 1
MWH.)
MpuroTeaAHe Ha coc bewamen
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 r 6pawHo, 0,5 1 Maako (3,5 % macneHocT) n
LMnKa con
1. Pasronete mMacnoro, pasdbpkaire GpalliHOTO U ConTa U 3arpeiite.  TeHmkepac
i 2 6n.6:00  H
AVAMETHP puon. ©. ¢
16 ¢cm
2. [lo6aBeTe MAAKOTO KbM OPALLHOTO 1 C MOCTOAHHO Pa3ibpKBaHe o .
0CTaBeTe 112 3aBpU. / e 50 b
3. Koraro cocbT GeLuamen 3aBpu, 0CTaBeTe Ha KOT/I0Ha 3a oLLe 2 ] i i 5 He

MUHYTI NPY NOCTOAHHO ObPKAHE.
*Peuenta cvrnacHo DIN 44550

“*Pevenra cernacHo DIN EN 60350-2
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bg TecTtoBM ACTUA

MpensaputenHo sarpAsaHe MpuroteaHe
Mpogbnxuren-

CreneH 3a
roTBeHe

TeneH
TectoBM ACcTMA CbnoBe Crenen sa HOCT Kanak

roTBeHe NEIELS
(MUH:CeK)

BapeHe Ha MIAKO C opu3

MnAko ¢ 0pu3, BAPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO [10KATO He 3anoyHe Ja Ce Haaura. HacTpoiite npenopbun-
Te/HaTa CTeneH Ha roteeHe v 106aBeTe KbM MAKOTO 0p3, 3axap 1 Cof.

Bpeme Ha rotBeHe BK.: NpeaapuTenHo 3arpaaHe npuon. 45 muH.

Cwerasku: 190 r kpwrbn oprs, 90 1 3axap, 750 M maako (3,5 % mac- 3
Tenmxepac

nesocr) w1 1 cor QMaMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He (QaSGBp'
16 oM KaiTe cnen
10 MUH.)
Coverasku: 250 1 kpwrbn opus, 120 3axap, 1.1 mMako (3,5 % macne- 3
HocT) 1 1,51 con VEADIEREE (pasbbp-
' QaMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He Pasbp
29 ou KaiTe cnen
10 MUH.)
MnAKo ¢ opu3, BapeHo 6e3 Kanak
Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C
[l06aBETE ChCTABKMTE KbM MIIAKOTO U 3arpeiTe npu NOCTOAHHO GbPKaHe.
N36epeTe NpenopbuMTeNHaTa CTENEH Ha rOTBEHE KOraTo MAAKOTO e A0CTUT-
Hano npu6n. 90 °C n ocTaBeTe 3a 0K0M10 50 MIUH. Ha MO-HIUCKA CTENEH.
Cuerasku: 190 1 kpbrbn opus, 90 1 3axap, 750 M Mnako (3,5 % mac- Tenmkepac
neHocT) 1 rcon QaMeTbp 8.5 npu6n. 5:30 He 3 He
16.¢cm
Cuerasku: 250 1 kpbrbn opud, 120 r 3axap, 101 mnako (3,5 % macne-  TeHmkepac
HocT) 1 1,51 con QMaMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He 2.5 He
22 CcM
BapeHe Ha opu3*
Temneparypa Ha Boaara: 20 °C
CweraBku: 125 r abnrosspHect opua, 300 r Boga v Wwunka con TeHmxepac
AMaMeTbp 9 npuon. 2:30 [a 2 [a
16 cm
Cwerasku: 250 r abnrosbpHect opua, 600 r Boga v Wwmnka con TeHmxepac
QNameTbp 9 npuon. 2:30 [a 2.5 [la
22 CM
lMeyeHe Ha cBMHCKa pubuua
HauanHa Temneparypa Ha puéuuara: 7°C
Konnuectso: 3 cBUHCKM pubuum (06wo Terno ok. 300 T, 1 cm aebenn)  Turad ava-
1 15 MN CTBHYOINEA0BO 0N METbP 24 9 npuon. 1:30 He 7 He
CM
MpuroTBAHe Ha NanaynHKu**
Konnuectso: 55 M/ TECTO Ha NanaunHka TuraH ava-
METbP 24 9 npuon. 1:30 He 7 He
CM
[MbpxeHe Ha abnb. 3amp. MbpPX. KapTopU
Konnuectso: 2 n cibHYOrNe0Bo 0110, Ha nopuuna: 200 r abno. aamp. e [lokaro Temnepa-
MbPX. kapTogu (Hanp. MacCain 123 Frites Original) P Typara Ha 0nu-
QMaMeTbp 9 e 9 He
29 o 0T0 I0CTUTHE
180°C

*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuenta cvrnacto DIN EN 60350-2
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001437771
990121(00)
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