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לקוחות נכבדים,

אני מקווים, שהוראות הפעלה והתקנה אלה סייעו לכם להפעיל את מכשיר החשמל  
 של SIEMENS ושהוא פועל לשביעות רצונכם.

אם למרות מאמצינו להגיש לכם מוצר מושלם וללא ליקויים, תתגלה תקלה כלשהיא
בפעולתו של המכשיר, אנא פנו בכל עת לאחד מסניפי השרות הרשומים על הכריכה  

האחורית של חוברת זו.

מעבדות השרות והטכנאים המיומנים ישמו להגיש לכם במהירות את כל העזרה  
הדרושה להחזרת המכשיר לפעולה תקינה.  בהצלחה!

החברה שומרת לעצמה הזכות לבצע שיפורים או שינויים ללא הודעה מוקדמת. 

תחנות שירות 

שרות CSB, שד' ההסתדרות 224 חיפה  טל':  04-8477111 צפון 
שרות CSB, המסגר 1, אזור תעשייה צפוני, לוד טל':   08-9777222 מרכז 
ירושלים  אלרם, הסדנא 7, תלפיות, ירושלים   טל':  02-6403000
שרות CSB, יאיר שטרן 18, באר-שבע  טל':   08-9777222 דרום 
  שרות אקספרס, אזור התעשייה החדש, אילת טל':  08-6378616
  שרות ששון, הבנאי 3, אילת   טל':  08-6335311

 מוקד שרות טלפוני ארצי -  2220*



 חימום מקדים בישול

וםחדרגת מכסה סהמכ   משך הבישול
:דקות)יותנ(ש חוםדרגת   בחןמותנמ בישולכלי

בישול פודינג אורז
הסושל עם המכורז, מבאפודינג  

 7°C   טמפרטורת החלב:

רו את דרגת החוםהגדיות.לעלוא מתחילו את החלב עד שהמחמ
ב. לוכר ומלח לחסורז,סיפו אהוומלצת ומה

 דקות.חימום מקדים, הוא כ-וללכשול,ביהמןז   45

כן

3
(יש לערבב 

 לאחר
 10 דקות)

וביר בק 5:30 לא 8.
,לושיבריס 

 קוטר 
"מס 16

750סוכר,גרם,קצרזוראםרגמרכיבים: חלב  מ"ל 190   90
מלח. שומן) וגרם(3.5%

 כן

3
(יש לערבב 

וביר בק 5:30 לא לאחר 8.
וטרק,ירס 
"מ ס 22

120 ,קצרזוראםרג 250 מרכיבים:   ליטר חלב 1,רכסוםגר 
מלח.ם גר-ו)מןשו(3.5%  1.5

 10 דקות)

פודינג אורז, מבושל ללא מכסה
 7°C   טמפרטורת החלב: 

ערבובחממו את התערובת תוךבים לחלב ורכימיפו את הוסה
ºC 90 טורה של כ-פרלטמהגיעשהחלברמתמיד. לאח , בחרו את  

  ךלו לרתוח על חום נמוך למשדרגת החום המומלצת ואפשרו
 דקות. 50כ-

לא וביר בק 5:30 לא 3 8.
,לושיבריס 

 קוטר 
"מס 16

750סוכר,גרם,קצרזוראםרגמרכיבים: חלב  מ"ל 190   90
מלח. שומן) וגרם(3.5%

וביר בק 5:30 לא .2 לא 8.
וטרק,ירס 
"מ ס 22

120 ,קצרזוראםרג 250 מרכיבים:   ליטר חלב 1,רכסוםגר 
מלח.ם גר-ו)מןשו(3.5%  1.5

 *ול אורזביש

20°C רת המים:טמפרטו

כן וביר בק 2:30 כן 2 9
, לושיבריס 

 קוטר 
מלח.טמ"ל מים וקור 125    300,וךאררזואגרםמרכיבים: 

"מס 16

וביר בק 2:30 כן .2 כן 9
וטר ק,ירס 
"מ ס 22

מלח.טמ"ל מים וקור 250    600,וךאררזואגרםמרכיבים: 

**הכנת חביתיות

לא וביר בק 1:30 לא 7 9
מחבת,
 קוטר 

ביתית.כל חרבוה על מ"ל בלי 55 כמות: 

"מס 24

 עמוקטיגון טוגנים בשמן

לא  9 לא  
עד 

שטמפרטורת 
עהיהשמן מג

9
וטרק,ירס 
"מ ס 22

200 גרם טוגנים  : ליטר שמן חמניות, לכל מנה2:כמות
 קפואים

 180°Cל- 

 DIN 44550  המתכון בהתאם לתקן *

 DIN EN 60350-2 תאם לתקןה המתכון ב **

מנות מבחן he 
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מנות מבחן

he  חןמב תונמ

E מנות מבחן 
 בדיקה לצורך ביצוע בדיקות שלי הנכור מועב הנכוה וה זבלט

 ירים שלנו.המכש

 שלנו מסדרת הבישול יימוש בכלל שע בטבלה מבוססים הנתונים
Schulte-Ufer )היצדוקנאיה כירי רובע לקיםח 4 לעב לושיב ילכ טס 
HZ  ) בעלי המאפיינים שלהלן:390042

 ס"מ עבור משטחי חימום בקוטר 16 ליטר, בקוטר 1.2 סיר ■
 ס"מ 14.5

■ 

■ 

■ 

בישול  חימום מקדים

מכסה וםח דרגת סהמכ  משך הבישול
:דקות)יותנ(ש חום דרגת בישול כלי  מבחן ותנמ

 קולדהמסת שו

לא 1. - - -
 וטרק ,ירס

 "מס 16
 רם)ג 150 מוצקי קקאו, 55% מריר (לדוגמה: דציפוי שוקול

 ל חומוע ושמירה שיםם נזיד עדוחימ
 *נזיד עדשים

20°C חלתית:טמפרטורה הת

כן 1. כן
1:30 

ב)רבי לעבל(מ
9 

,לושיב ריס
 קוטר 

 "מס 16

 גרם 450 כמות:

כן 1. כן
2:30 

ב)רבי לעבל(מ
9

 וטרק ,ירס
 "מס 22

 גרם 800 כמות:

 עדשים מקופסת שימורים נזיד
 לדוגמה, עדשים עם נקניקיות.

20°C חלתית:טמפרטורה הת

כן 1.  כן
 ובירבק 1:30

 ערבב(יש ל
 קה)דכעבור כ

9 
,לושיב ריס

 קוטר 
 "מס 16

 גרם 500 כמות:

כן 1.  כן
 ובירבק 2:30

 ערבב(יש ל
 קה)דכעבור כ

9
 וטרק ,ירס

 "מס 22

 "גק 1 כמות:

הכנת רוטב בשמל
 7°C טמפרטורת החלב: 

 ליטר חלב 0.5 גרם קמח, 40,המאח םגר 40:מרכיבים
 מלח. טרווק )ןמוש (3.5%

- - לא ובירבק 6:00 2
 וטרק ,ירס

 "מס 16
וממחו חלמהו חמקה תא המינפ ובברע ,האמחה תא וסימה 1.

 .תובתערה את 
- - לא ובירבק 6:30  תוך ערבוב מתמיד. ווהרתיח תובערב לתהחל ו אתיפוסה 2. 7

לא 2 - - -
 השאירו אותו על משטח ,הבשמל רותח בלאחר שרוט 3.

 תמיד.מ ערבוב ת נוספות תוךודק ילמשך שת החימום
 DIN 44550 המתכון בהתאם לתקן *

 DIN EN 60350-2 המתכון בהתאם לתקן **

 ס"מ עבור משטחי חימום 16 ליטר, בקוטר 1.7 סיר בישול
 ס"מ 14.5 בקוטר

 ס"מ עבור משטחי חימום 22 ליטר, בקוטר 4.2 סיר בישול
 ס"מ 18 בקוטר

 ס"מ עבור משטחי חימום בקוטר 24 גון, בקוטרמחבת לטי
 ס"מ 18
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שירות לקוחות

רות לקוחותשי he 

 שירות לקוחות 4
 שלכם יראם המכש שותכםרל ומדע ושלנ וחותירות הלקז שכמר

 םריביקומ הימנעליכד םמתאי ןרופת דתמי נמצא ואנ .ןויקלת קוקז
 לא נחוצים של הטכנאים.

 FD ומספר E רמספ

 ר(מספ Eה- רמספ את וציינ הלקוחות, שירות למרכז פנייה בעת
 (מספר הייצור) של המכשיר. FDאת מספר ה-המכשיר) ו

 מספרים אלה נמצאת: הליכרוג המוחית דיל

■ 
 יריים.כבחלק התחתון של ה ■

.םייריכה לש תיכוכזה חטשמ לע םג Eה- רמספ את אלמצו ןנית
 FDואת מספר ה- )KI( הלקוח סמספר אינדק תוכלו לבדוק את 

 יףהסע את ךכ לשם שוחפ .ותסיסיהב רותההגד ר אלבמע יעל-יד

*2220 
 יד.)ינה או יומהמק יףרעבת תחושי בויח(

IL 

 על תעודת המכשיר.

 סיסיות"ות ב"הגדר

 תוריש זכרמ םעטמ יאנכט לש רוקיב רובע םלשל שיש בל ומיש
 ךבמהל םג במכשיר, כשורה שלא שימוש של הבמקר תהלקוחו

 תקופת האחריות.

 תת הקשר ברשימת מרכזי שירותוכלו למצוא את פרטי יציר
 וברת.חב הוחות בגהלק

 הזמנה של טכנאי שירות וייעוץ לגבי המוצר

 היצרן. לפיכך, לש ית המתקדמתלסמוך על הרמה המקצוע ותוכל
 תירוש יטכנא יעל-יד יםבוצעמ שהתיקונים בטוחים תלהיו וכלות

 וריים בלבד.קמיומנים המשתמשים בחלקי חילוף מ

~ 
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 ניקוי

 כיצד ניתן לנקות את הכיריים?

  ש. מומלץ לא להשתמת הטובות ביותרעם זכוכית קרמית מספק את התוצאו רייםשימוש בתכשיר ניקוי מיוחד לכי
.ףדיח כלים (מרוכז) או בכריות קרצוי למר ניקוים, בחומקגסים או שוח  יי ניקובתכשיר

~   י"קוני"בסעיף ייםבכירולפיון וטייקוסף על נוא מידע נצוכלו למת

 

 
  

 

איתור בעיותופתרונן

 he נןורתפת וובעי רויתא

 

 איתור בעיות ופתרונן 3
 הבקשבוקרא ור.תלפ לשק םטיעופ יניםעני ןהתתקלו ,ללכ דרךב

 ות.חרות הלקושיים לשרבלה לפני שאתם מתקטב את המידע

פתרון גורם אפשרי  גהתצו

 ים אחרים כדי לבדוק אםמליששו במכשירים חמהשת
 .אירע קצר חשמלי באספקת החשמל

אספקת החשמל נותקה. ריקה התצוג

ודאו שהמכשיר חובר בהתאם לתרשים הזרם.  הזרם. ובר בהתאם לתרשיםח יר לאהמכש

 אם לא ניתן לפתור את התקלה, ידעו את מרכז התמיכה
הטכנית.

ים אלקטרוניים.בתקלה ברכי

יבשו את לוח הבקרה או הסירו את החפץ המונח עליו. או שמכסה אותו חפץ. רה רטובבקוח הל  הסמלים בלוח התצוגה
 ביםמהבה

רה בידיכם.בקוח הו את לכדי לאשר את התקלה, כס טרוניים.קיבים האלה ברכלאירעה תק  מאיר בתצוגות Ù המחוון
 וםהחימ משטח

 לקטרוניים יתקררו במידההא ביםרכיהינו עד שהמת
 מספקת. לאחר מכן געו בסמל כלשהו בכיריים.

 יבו אתכו ויבים האלקטרוניים התחממהרכ
 משטח החימום התואם.

”ƒ 

 יבו אתכו ויבים האלקטרוניים התחממהרכ
 כל משטחי החימום.

”… 

 הסירו את כלי הבישול. תצוגת התקלות כבית זמן קצר
 אחר כך. ניתן להמשיך לבשל.

 חם נמצא באזור לוח הבקרה. כלי בישול
 ים להתחמםוליבים האלקטרוניים עלהרכ
מדי.

 + דרגת החום וצליל †”
 התראה

 הסירו את כלי הבישול. המתינו מספר שניות. געו בלחצן
 לבשל. להמשיך ןנית ת,נעלמ תקלותה צוגתת אם .כלשהו

 חם נמצא באזור לוח הבקרה. כלי בישול
 םיביכרה לע ןגהל ידכ ובוכ םומיחה יחטשמ

רוניים.האלקט

 וצליל התראה †”

 לקטרוניים יתקררו במידההא ביםרכיהינו עד שהמת
 ום.ממשטח החי וב אתמספקת והפעילו ש

 משטח החימום התחמם יתר על המידה
 יריים.כבה את עצמו כדי להגן על הוכי

”‚/”‡

י הופעלה. עיינוטהאוטומ בטיחותה וקתינ ונקצייתפ
 בסעיף 

 משטח החימום פעל למשך פרק זמן
 ממושך ללא הפסקה.

”‰

צרו קשר עם חברת החשמל.  מתח הפעולה שגוי; מחוץ לטווח ההפעלה
 התקין.

“Š‹‹‹ 
“Š‹‚‹

 ת החשמל. ודאו שהן חוברואספקם מיירהכי ו אתתקנ
 בהתאם לתרשים הזרם.

ריים אינן מחוברות כהלכה.הכי —…‹‹ 

 ה.ול חמים על לוח הבקראין להניח כלי ביש

 הערות
 ןהלחצ לע ושכתממ לחיצה ללחוץ יש ,הגבתצו עמופי “ םא ■

 קוד התקלה. תכדי לקרוא א עבור אזור הבישול המתאים
■ 

■ 

ע בטבלה, נתקו את הכירייםאם קוד התקלה אינו מופי
 שניות לפני החיבור מחדש. 30 מאספקת החשמל והמתינו 

 תינכטה הכימתה זכרמ םע רשק ורצ ,בוש גצומ הז דוק םא
 ופיע.הוד התקלה שוציינו את ק

 יש תקלה, המכשיר לא יעבור למצב המתנה. םא
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(FAQ) שאלות נפוצות

שימוש במכשיר

מדוע איני מצליח להפעיל את הכיריים ומדוע סמל נעילת הבטיחות בפני ילדים מואר?

נעילת הבטיחות בפני ילדים פעילה.

"נעילת בטיחות בפני ילדים" תוכלו למצוא מידע על פונקציה זו בסעיף  ~

מדוע התצוגות מהבהבות ומדוע אני שומע צליל התראה?

הסירו  שאריות של נוזלים ומזון מלוח הבקרה. הסירו את כל העצמים מלוח הבקרה. 

"הגדרות בסיסיות"  תוכלו למצוא הוראות  בנוגע להשבתת צליל ההתראה בסעיף ~

he) שאלות נפוצותFAQ( 

 )FAQ( שאלות נפוצות }
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כלי  בישול

באיזה סוגים של כלי בישול ניתן להשתמש עם כיריים אינדוקציה?

"בישול באינד וקציה". תוכלו למצוא מידע על סוגי כלי הבישול שניתן להשתמש בהם עם כיריים אינדוקציה בסעיף ~

מדוע משטח החימום אינו מתחמם ומדוע דרגת החום מהבהבת?

משטח החימום שעליו ניצב כלי הבישול אינו מופעל. 
ודאו שהפעלתם את  משטח החימום שעליו ניצב כלי  הבישול. 

כלי  הבישול קטן מדי עבור משטח  החימום המופעל או שאינו מתאים לבישול באינדוקציה.
ודאו  שכלי הבישול מתאים לבישול באינדוקציה ושהוא ממוקם על משטח החימום שמתאים בצורה הטובה ביותר לגודלו. 

."Flex Zone" 

"בישול  באינדוקציה" ו-~  בסעיפים  ~ תוכלו למצוא מידע על הסוג, הגודל והמיקום של כלי הבישול

מדוע זמן ההתחממות של כלי הבישול כל כך ארוך או מדוע הוא אינו מתחמם מספיק  למרות שהגדרתי דרגת חום גבוהה?

כלי  הבישול קטן מדי עבור משטח  החימום המופעל או שאינו מתאים לבישול באינדוקציה.
ודאו  שכלי הבישול מתאים לבישול באינדוקציה ושהוא ממוקם על משטח החימום שמתאים בצורה הטובה ביותר לגודלו. 

."Flex Zone" 

"בישול  באינדוקציה" ו-~  בסעיפים  ~ תוכלו למצוא מידע על הסוג, הגודל והמיקום של כלי הבישול

רעשים

מדוע אני שומע רעשים בזמן הבישול?

רעשים עשויים להיווצר בעת שימוש בכיריים, בהתאם לחומר ממנו עשוי הבסיס של כלי הבישול. רעשים אלה הם חלק 
בלתי נפרד מטכנולוגיית האינדוקציה. הם אינם מעידים על פגם. 

רעשים אפשריים:

רעש זמזום נמוך כמו הרעש שמשמיע שנאי:

דרגת החו ם מופחתת. מופיע בעת בישול בדרגת חום גבוהה. הרעש נעלם או הופך לשקט  יותר כאשר

רעש שריקה חלש:

הוספת מים  או מזון לכלי הבישול.  מתרחש כאשר כלי הבישול ריק. הרעש נעלם בעת

פצפוץ:

חומרים  או בעת שימוש בכלי  בישול  בגדלים  שונים ומחומרים   משכבות שונות  של שימוש  בכלי בישול  שעשוי מופיע  בעת
שונים בו-זמנית. עוצמת הרעש משתנה בהתאם לכמות המזון המתבשל או לשיטת הבישול. 

רעשי שריקה חזקים:

יכולים להופיע כאשר בשני משטחי חימום משתמשים בדרגת החום הגבוהה ביותר בו-זמנית. רעשי שריקה נעלמים או
הופכים לשקטים יותר  כאשר דרגת החום מופחתת. 

רעש מאוורר:

הכיריים מצוידות במאוורר שמופעל אוטומטית בטמפרטורות גבוהות. המאוורר עשוי להמשיך לפעול אפילו לאחר 
שכיביתם את הכיריים, אם הטמפרטורה שזוהתה עדיין גבוהה מדי. 



 

 

    

 

 

 

 
 

     
   

 

    
      

 

 

   

ניקויבקרת אספקת חשמל

 he בקרת אספקת חשמל

h בקרת אספקת חשמל 
הגדירי לדהחשמל כ באפשרותכם להשתמש בבקרת אספקת

 ריים.הכולל של הכי ההספק את 

 רבייםמים הועיצהיצרן. הב יש על-ידאריים מוגדרות מרהכי
 להשתמש הדירוג. באפשרותכם וחיתי לבהן מצוינים על-גשל

 לשנות את הערך בהתאם יבבקרת אספקת החשמל כד
 מה.ילדרישות ההתקנה החשמלית המתא

 ריים מחלקות באופןהכי ה,כדי לא לחרוג מערך מוגדר ז

D ניקוי
 ירותש ניתן לקנות חומרי ניקוי ותחזוקה מתאימים ממרכז 

 וונת שלנו.המק ותהלקוחות או בחנ

 כיריים

 ניקוי

תריומשא ימנע הז בישול.הרחלא םייהכיר תאדיתמ תלנקו שי
 אזורי החימום שמופעלים ןאוטומטי את ההספק הזמין בי

 באותה עת.
 וםחה ןריים רק לאחר שמחווכיה יש לנקות את מזון להישרף.

 יורי כבה.שה
 רוזא קפסה ,תלעפומ למשחה תקפסא תרקב תייצקנופ דוע לכ

 מנית מתחת לערך הנומינלי. אם אזורז י לצנוחול עשוהביש
 ¬ ההספק, הסמל תיעו לערך מגבלבישול מופעל והכיריים הג

 המכשיר מווסת באופן ן קצר.ום לזמהח רגתמופיע בתצוגת ד
 האפשרית. רותוהה ביובוחר בדרגת החום הגב אוטומטי

 י של ההספק הכולל שלוינן השלקבלת מידע נוסף אודות אופ

 בש אותןים לחה ולייית כללמטים בות את הכיריקיש לנ
 הצטברות אבנית. עבמטלית או מגבת כדי למנו

 לש הז גוסב שומישל םימיאתמש יוקינ ירמוחב קר שמתשהל שי
 יר.שהתכ ריזתיעות על אפהמו רןות היצוראהב יינויים. עכיר

 ין להשתמש:לעולם א

 בנוזל ניקוי בלתי מדולל ■.בסיסיות" ות"הגדר ~ עיינו בסעיף הכיריים,
 המיועדים למדיחי כלים י ניקויבתכשיר ■
 יםטומרי ניקוי שורחב ■
 יתבנא מסירו לתנורים ניקוי רומח כגון יםשוחק ניקוי יומרחב ■
 בכריות קרצוף ■
 רוירי ניקוי בקיטו במכשוי בלחץ גבוה איקרי נבמכשי ■

 רדת לזכוכית, הזמינה אצלניתן לנקות לכלוך עיקש במג
 היצרן. ראותוהתאם להב שווקים. פעלוהמ

 ת אווחוקלל שירות הצניתן להשיג מגרדת מתאימה לזכוכית א
 החנות המקוונת שלנו. ךדר

 יגשית מית קרמכיריים עם זכוכ יוחד לניקוימוש בספוג מיש
 ינת.י מצווצאת ניקות

 סימנים אפשריים

נקו את הכיריים מיד לאחר שהתקררו.
 ניתן להשתמש בתכשיר ניקוי המתאים 

*ות.יים קרמלכירי

סימני אבנית ומים

 . השתמשו במגרדתינקו באופן מייד
 *ות.ירות: סכנת כוויהית. זכלזכו

 סוכר, עמילן אורז
 יקאו פלסט

 וא תילטמ תועצמאב ושביו החל םילכ תילטמב וקנ ןכמ רחאל *
 מגבת.

 ןייעד םייירהכש זמןבםריאח יקוינימרבחו משלהשת ןאי הערה:
 תא םתרסהש ואדו .חטשמה לע םינמיסל םורגל יושע הז .תומח

 יקוי.נרי הות של תכשיארישכל ה

 מסגרת הכיריים

 הבאות: תעל ההנחיו יש להקפיד יםהכירי מסגרתל נזק עמנול יכד

■ 
■ 
■ 
■ 

 השתמשו רק במים חמים עם סבון.
 השימוש. ינים חדשות לפלות כו היטב מטליפשט

 וחקים.ו שא יםסין להשתמש בחומרי ניקוי גא
 אין להשתמש במגרדת לזכוכית או בעצמים חדים.
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בדיקתכלי הבישולמחוון צריכת החשמל

 שמלחה כתריצ וןוחמ

 בדיקת כלי הבישול t מחוון צריכת החשמל ]

he 

והאיכות רותו כדי לבדוק את המהיז בפונקציה שמהשתל ןיתנ
שול.בישול בהתאם לכלי הביה של תהליך 

 ולשי הבילות כוהיא תלויה בתכונ היא ערך ייחוס התוצאה 
 ובמשטח החימום שנמצא בשימוש.

 ל"מ 200כ- לש בכמות ותואומלא קר, יןעדי ולישהב יכל רשאכ .1
 איםשמת טרהקו עם םמוהחי שטחמזבמרכ ואות וחהניוםמי

 לבסיס הכלי. בצורה הטובה ביותר

ירייםכהחשמל הכוללת שצרכו ה ותמיה זו מציינת את כצפונק
 ול.שששימשו לבי הונאחרה בפעם 

בוי הכיריים, צריכת החשמל מוצגת בקילוואט לשעהמרגע כי
 שניות. 10 ) למשך‚.‰› kWh (לדוגמה, 

 יכותאין היתר, במידת הדיוק של המידע המוצג תלויה, ב
 החשמל. תהמתח של אספק

 עיףיה בסצונקפהפעלת ה ע עלמיד תוכלו למצוא
 .‚™ƒ הרו את ההגדרחוב ותיבסיסות הברו אל ההגדרע .2 יות"דרות בסיסג"ה

הבהב בתצוגת משטחי A ות. הסמלרגעו בטווח ההגד .3
 החימום. 

ת.עכהעלופה ציהקהפונ
 שניות, התוצאה עבור האיכות והמהירות של תהליך 10 לאחר 

 ום.ממשטח החי בישול תופיע בתצוגתה

~ 

~ 

~ ~ 

 תוצאה

 ן לאכול וםמחיה שטחמים לו מתאנל אישויבה ליכ
 *ם.חמתי

‹ 

 ךוך מהצפוי ותהליהבישול אר ילמום של כהחי זמן
 *טוב כמו שהוא אמור. עהבישול אינו מתבצ

‚ 

 ה ותהליך הבישול מתבצעול מתחמם כהלכשי הבילכ
 היטב.

ƒ 

 ולהביש כלי את בשו ובדק זמין, יותר ןטק וםחימ טחמש םא *
 ן יותר.טהק ימוםחה במשטח

 ה:באה לההטב ותצעבאמ האוצהת ו אתקבד

 רטוקמ רתוי ןטק שומישב אצמנש םומיחה חטשמ רטוק םא
 בישול יתחמם.רכז כלי המ שרק שול, ניתן לצפותכלי הבי

 יופכצ תבוטו ויהי לא לישוהב ותוצאתש לכך לגרום יועש הז
 ביעות רצון.שיהיו מ אלו שא

 על פונקציה זו בסעיף מידע תוכלו למצוא

 לושביה כלי שלםיקומוהלודהג,וגהסלע מידע אוצלמווכלת
 ו- ה"דוקציניאב וליש"ב בסעיפים

 נקציה, געו בטווח ההגדרות.כדי להפעיל מחדש את הפו

 רותעה
 ב רק למשטח חימום יחיד, אלהגמיש נחש שולור הביאז ■

 י בישול אחד.יו יותר מכלתניחו על

 .יסיות"ס"הגדרות ב

■ 

■ 

■ 

."Flex Zone" 
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he  הגדרות בסיסיות

שחזור להגדרות הבסיסיות ™‹ 

שיות.הגדרות אי › *
שחזור הגדרות היצרן. ‚

רןציה רתהגד * 
 ירוג.ית הדוחבי לריים מוצג על-גהכי בי שלרההספק המ ** 

 למשך ארבע שניות לפחות. ' געו בסמל .6 כדי לגשת להגדרות הבסיסיות:

 ההגדרות נשמרו. ות.ות כבויים להיעל הכירי

 יותסיציאה מההגדרות הבסי הפעילו את הכיריים. .1
 עבראכ ךשמל' לבסמ ממושכת נגיעה געו שניות, 10 ךות .2

ההפעלה הראשי. כבו את הכיריים באמצעות מתג  שניות.
 ועג .רישכמה לע עדימ תוקפסמ תונושארה תוגוצתה עברא

 יג את התצוגות הנפרדות.הצי לההגדרות כד באזור

תצוגה מסך  מידע אודות המכשיר
‹‚  (ASSI) ירות לקוחותאינדקס ש

”š  מספר ייצור

Š†.  1 מספר ייצור

‹.†  2 מספר ייצור

 גדרותמעבירה אתכם אל הה ' נגיעה חוזרת בסמל .3
 יסיות.הבס

 ש.מופיע כהגדרה מרא ›ה ו-וגבתצ וגיןרסיהבים להבמ ‚ו- ™

 יה.ורצונקציה המספר פעמים עד להצגת הפ ' געו בסמל .4
 ההגדרות. רמאזו ההדרוש החום תדרג את ובחר מכן לאחר .5
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ותדרות בסיסיהג he 

Q הגדרות בסיסיות 
 תרוהגד ותשנל תןני ות.יססישיר יש כמה הגדרות בכלמ

 ישות הספציפיות שלכם.ו לדרמות אלה כך שיתאייבסיס

עולהפ מחוון/
 סמל

 ‚™ י ילדיםננעילת בטיחות בפ

.*הפעלה ידנית › 
 תוכנית אוטומטית. ‚

 ƒ ציה מושבתת.קהפונ

 ƒ™ תראהצלילי ה

יים.ה כבואישור וצליל השגיאצליל ה › 
 צליל השגיאה מופעל.קר ‚ 

 ƒ שור מופעל.רק צליל האי
„  * ההתראה מופעלים. כל צלילי

 „™ הצגת צריכת חשמל

 מושבתת. ›
 מופעלת. ‚

 †™ תכנות אוטומטי של משך הבישול

*כבוי. ›› 

 ‹‚-ŠŠ טי.מוי אוטובהזמן עד לכי

 ‡™ משך צליל התראה עבור פעולת הטיימר

*שניות. ‚ 10 

 30  ƒ .שניות 
 דקה. „ 1 

ם.לל של הכירייבלת ההספק הכופונקציית ניהול הספקים. הג ™ˆ 

 ההגדרות הזמינות תלויות בתפוקה המרבית של הכיריים.

 הכיריים. מושבתת. תפוקה מרבית של › */**
   1,000 W ‚ .צריכה מינימלית 

   1,500 W ‚. 
... 

.   13 A   3,000 W  מומלץ עבור  „

.   16 A   3,500 W  מומלץ עבור  .„
  .4,000 W … 

.   20 A   4,500 W  מומלץ עבור  .…
... 
Š או  Š. .תפוקה מרבית של הכיריים**

םמשך הזמן לבחירת אזור החימו ™Š 

ימוםהחוגבל: משטחמאל ›     * ר.בחצב נר במגדר נשאורון שההאח
 מוגבל: אזור החימום נשאר נבחר רק למשך מספר שניות. ‚

 ƒ‚™ בדיקת כלי הבישול ותוצאות הבישול

 › לא מתאים.

 ‚ לא מושלם.

 ƒ ם.תאימ

הגדרות בסיסיות  
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ניתוק בטיחות אוטומטיהגנה בשעת ניגוב

he  הגנה בשעת ניגוב

k הגנה בשעת ניגוב b ניתוק בטיחות אוטומטי 
 שך פרק זמן ממושך וההגדרות לאטח חימום פועל למאם מש

 מופעל. יהשתנו, מנגנון ניתוק הבטיחות האוטומט

 ירהשיו וםהח ווןומח ‰,”.החימום תא מפסיק החימום חמשט
œ ום.מגין בתצוגת משטח החיבהבים לסירומה • או 

 הגדירה כבית. כעת ניתן לגצוהת ,בעת נגיעה בסמל כלשהו
 שוב את משטח החימום.

 יה בדרגתוי הופך לפעיל תלתבטיחוה בויה הכיבהנקודה ש
 שעות). 10 ה עדער שחלאעה (קבום שנחה

 רהדב פועלות, ירייםכשה ןבזמ הבקרה וחל את םבימנג רשכא
 ,עתם. כדי להימנע מכךשקב ותעלול לגרום לשינוי של ההגדר

 וי" שלקינ ורבונקציה "נעילת לוח הבקרה עפניתן להשתמש ב
 ריים.הכי

 הבקרה ח. נשמעת התראה קולית. לוÑ עלה: געו בסמללהפ
 שניות. כעת ניתן לנגב את משטח לוח הבקרה 35 ננעל למשך
 ך.ישתנו עקב כ רותדבלי שההג

 .לפוחי ותניש 35 רכאש לטתבת קרהבה לוח לתעינ להשבתה:
 .Ñ ללשחרור הפונקציה קודם לכן, געו בסמ

 הערות
 לע מעיד הז ההפעלה. לאחר תשניו 30 הארתה לילצ עמשנ ■

 הפונקציה עומדת להסתיים.כך ש
 לכבות ןאת המתג הראשי. נית ילת הניקוי אינה נועלתענ

 ריים בכל עת.את הכי
■ 
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נעילת בטיחות בפניילדים

he יםילד ינבפ בטיחות נעילת 

 תהליך ההגדרה

 כלי והטמפרטורה המתאימה מהטבלה. הניח בחרו את רמת
 בישול ריק על אזור הבישול.

 דולק בתצוגה. ‘.Õ בחרו במשטח החימום. געו בסמל .1

השניות הבאות, בחרו את הגדרת הטמפרטורה  תוך  10 .2 
הדרושה מטווח ההגדרות. 

A נעילת בטיחות בפני ילדים 
 ות בפני ילדים כדי למנועבטיחילת העניתן להשתמש בנ

ריים.מילדים להפעיל את הכי

 הפעלת נעילת הבטיחות בפני ילדים וביטולה 

ריים.הכי יש לכבות את

 שניות. המחוון ליד 4למשך כ- ‚ להפעלה: לחצו על הסמל 
 שניות. הכיריים ננעלות. 10 מאיר בתצוגה למשך ‚ הסמל

 שניות. נעילת 4למשך כ- ‚ על הסמל להשבתה, לחצו
 בוטלת.ים מילד ינבפ בטיחותה

 נעילת בטיחות בפני ילדים

 יחות בפני ילדים תופעל באופןיה זו, נעילת הבטבעזרת פונקצ
 אוטומטי, ברגע שאתם מכבים את הכיריים.

 לה וביטולעהפ

 פעלה של נעילת הבטיחותהה הוראות ניתן למצוא את

הפונקציה הופעלה כעת.
סמל הטמפרטורה  p יישאר דלוק עד להשגת טמפרטורת 

הטיגון הרצויה. נשמע צליל התראה וסמל הטמפרטורה 
כבה. 

 הערות

 האוטומטית בפני ילדים בסעיף

 שלא יישרף. ךהפכו את המזון כ ■
ימום כדי להציג את מחווןחיש לבחור את משטח ה ■

 ואת הגדרת הטמפרטורה. p הטמפרטורה 

 כיבוי של חיישן הצלייה

Õ. מושבתת. הפונקציה 

 "הגדרות בסיסיות" ~

 לבסמ וגעו םהחימו משטח תא רובח
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רלאח כולל צלייהזמן  רמתכלי בישול  עשנשמ
הצליל    (דקות)פרטורהטמ

 ירקות

4 - 12 « /  ¬ כהומנ1קישואים 

4 - 12 « /  ¬ כהומנ1חצילים 

4 - 15 « /  ¬ כהומנ1פלפלים 

4 - 15 « /  ¬ 1 כהומנוס ירוקגיגון אספרט

10 - 15 « /  ¬ 2 בינוניתריותפט

2 - 10 « 2 מינימוםוםש

2 - 10 « מינימום2בצלים, מטוגנים 

6 - 10 « כהומנ2זיגוג ירקות 

 מהתפוחי אד

12 - 6האדמיחפות םגניוטמ    ייםשו(ע  וחיפמת  המאד  »,לפיםמקו לא  מקסימום  
2מבושלים) 

 2,5 - 3,5 « 4 מקסימוםהמות תפוחי אדחביתי

10 - 15 « כהומנ2תפוחי אדמה מזוגגים 

 מנות ביצים

 2 - 6 « מינימום3ביצים מטוגנות בחמאה 

 2 - 6 « בינונית1ביצים מטוגנות 

 4 - 9 « מינימום2ביצים מקושקשות 

 3 - 6 « מינימום4חביתות 

 1,5 - 2,5 « 4 מקסימוםותחביתי

 4 - 8 « כהומנ4פרנץ' טוסט 

10 - 15 « 4 כהומנימוקים חתוך לרצועותצ פנקייק

 שונות

 4 - 6 « /  ¬ בינונית5קליית לחם 

6 - 10 « כהומנ2קליית קרוטונים 

3 - 15 « בינונית6קליית שקדים 

3 - 15 « בינונית6קליית אגוזים 

« 6   15 - 3בינונית ובריםנקליית צ

.ךאחר שנשמע הצליל. הפכו אם יש צורון לבמידת הצורך) ואת המזן (מש   הוסיפו 1
 אופן קבוע.רבבו באחר שנשמע הצליל. עון לבמידת הצורך) ואת המזן (מש הוסיפו 2
   שנשמע הצליל. הפכו אם יש צורך.רון לאחאת המזהוסיפו חמאה ו 3
   מן בישול כולל למנה. יש לטגן בנפרדהמזון לאחר שנשמע הצליל. משך זבמידת הצורך) ואתן (מהוסיפו ש 4
   ך.שנשמע הצליל. הפכו אם יש צוררון לאחאת המזוך המזון) ותו אותו לן (עסמהוסיפו ש 5
 הוסיפו את המזון לאחר שנשמע הצליל. 6

 he הן צליישחיי
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עשנשמרלאח כולל צלייהזמן    רמתכלי בישול
הצליל    (דקות)פרטורהטמ

 בשר

6 - 10 « /  ¬ וניתינב1נתח בשר דק ללא תוספות 

6 - 10 « /  ¬ 1 וניתינבלהפי

10 - 15 « /  ¬ 1 כהומנותרצוע

6 - 8 « /  ¬ מקסימום1ס"מ)  3 ובירייר (בעה,צומא 

8 - 12 « /  ¬ מקסימום1ס"מ) 3 מדיום (בעובי אומצה, 

8 - 12 « /  ¬ וניתינב1ס"מ) 3 וול דאן (בעובי אומצה, 

10 - 20 « /  ¬ כהומנ1ס"מ)   2יחזה עוף (בעוב 

6 - 15 « /  ¬ 1 כהומנריםגהמבור

8 - 20 « /  ¬ 1 וניתינבותשלובת מוקינינק

8 - 20 « /  ¬ 1 וניתינבת נאותקיוינקנ

7 - 12 « 2 וניתינבווארמהש

6 - 10 « וניתינב2בשר טחון 

 דגים
10 - 20 « /  ¬ 1 וניתינב, ללא תוספותגד להפי

» 30 - 15כהומנ /  ¬ 1   יגון דג שלםט
.ך(במידת הצורך) ואת המזון לאחר שנשמע הצליל. הפכו אם יש צור שמן   הוסיפו  1
   באופן קבוע.רבבוון לאחר שנשמע הצליל. עבמידת הצורך) ואת המזן (מש הוסיפו 2
   שנשמע הצליל. הפכו אם יש צורך.רון לאחאת המזהוסיפו חמאה ו 3
 כולל למנה. יש לטגן בנפרד המזון לאחר שנשמע הצליל. משך זמן בישול  במידת הצורך) ואתן (מהוסיפו ש 4
   ך.ו אם יש צורכשנשמע הצליל. הפרון לאחאת המזוך המזון) ותו אותו לן (עסמהוסיפו ש 5
 הוסיפו את המזון לאחר שנשמע הצליל. 6

הן צליישחיי he 

 משטח צלייה טפניאקי »

 משטח הצלייה טפניאקי מאפשר לכם לבשל בשר, דגים,
 .תיתואירב הרוצבו תולקב ,ןמש טעמ םע םחלו םיחוניק ,תוקרי

 רה מושלמת ל-בצו משטח הצלייה טפניאקי מתאים את עצמו
Flex Zoneישיר עם הצלחת והעברת חום אחידה . מגע 

 ןהעסיסיות של המזוות, הצבע ויור על העקברים לשמשמאפ
 בה וההשחמה.יבעת הצר

 .ןוזמ גוס יפל תנגרואמ איהו תונמ רחבמ הגיצמ האבה הלבטה
 תאיכווב בבמצ ות,מבכ םייתלו ולהביש ןמז ומשך הרטורהטמפ
המזון.

 חבטיהל יכד דחיי שוליב רוכאז Flex Zone הגדירו הערה: 
 ה.כשור לעפת ציהקונשהפ

 Flex Zone עבור רילגו פניאקימשטח צלייה ט

 גריל ¬

 . באפשרותכם לבשלFlex Zoneעצמו ל- מתאים את גרילה
 ר, דגים, ירקות טריים ולחם עםוקטנות של בש ותלודות גכמוי

 ורה המחורצתהצ ריאותית ובקלות.כמות שמן קטנה, בצורה ב
 ן. קלות ההפעלהממוודאת שהמזונות יספגו פחות שו

 הטעם שלהן מזכיריםהמראה וש תמנו בגריל לצלות מאפשרת
 או לפני לוסיפו מעט שמן לגריה י.רתושלו בגריל מסומנות שב

 ייע בהעברת החום.סי לדון כמזשל ה השטח
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he  הן צליישחיי

 עשנשמ רלאח כולל צלייה זמן
 הצליל (דקות)

 הגדרות
 רהרטופטמ

 תפוחי אדמה

6 - מקסימום 12  אדמה מטוגנים (מבושלים בקליפתם) יוחתפ
15 - בינונית 25  אים)י אדמה נחופויים מתטוגנים (עש

מקסימום 3,5 - 2,5  **כיסונים עם תפוחי אדמה

15 - נמוכה 20  אדמה מזוגגים תפוחי

 ירקות

2 - מינימום 10  שום, בצל

4 - נמוכה 12  ישואים, חציליםק
4 - נמוכה 15  פלפלים, אספרגוס ירוק

10 - בינונית 15  פטריות

6 - נמוכה 10  ירקות מזוגגים

 מוצרים קפואים

15 - בינונית 20  נתח בשר דק

10 - בינונית 30  *ולב ורדוןק

10 - בינונית 30  *וףה עזח

10 - בינונית 15  נגיסי עוף

5 - נמוכה 10  שווארמה, קבב
10 - נמוכה 20  רורי לחם או לא מצופהפילה דג, מצופה בפי

8 - בינונית 12  אצבעות דגים

מקסימום 6 - 4  טוגנים
6 - נמוכה 10  מטוגנים עם עוף ירקות ה,ות, לדוגמצארוחות מוקפ

10 - בינונית 30  אגרול

10 - נמוכה 15  קממבר / גבינה

 נותוש
7 - נמוכה 10  קממבר / גבינה

5 - מינימום 10  פת מים, לדוגמה, פסטהסשדורשות הו תארוחות מוכנות יבשו
6 - נמוכה 10  קרוטונים
3 - 15 בינונית  ריםבגוזים/צנואשקדים/

 הפכו מספר פעמים. *
 זמן בישול כולל למנה. טגנו ברצף. ךמש **
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he הן צלייחייש 

 הגדרות טמפרטורה

בורע מתאים הגדרות טמפרטורה

, חביתות.האו מרגרינה, לדוגמ חמאה ,ון באמצעות שמן זית כתית מזוכךן מזטיגו כהומנ  מינימום

בשר ונקניקיות. ירה, כדוים, לדוגמבומזונות ע ן דגיםטיגו  בינונית -
 כהומנ

כהנמו

 ם, לדוגמה, נתח בשר דק, ראגו טריאים, מצופים ודקידאן, מזונות קפו ו וולא יגון אומצות, מדיוםט
 רקות.וי

 בינונית -
 וההגב

ניתובינ

י אדמה וטוגנים קפואים.חוים עם תפנסואומצות, נאות, כי ה,ות, לדוגמטיגון מזון בטמפרטורות גבוה וההגב  מקסימום

 טבלה

 זו דרגת חום מתאימה לכל סוג של מזון. זמןיהטבלה מציגה א
 גודל ואיכות המזון. ,סוג, משקלהצלייה עשוי להשתנות בהתאם ל

 לייהצם למחבת האם המוגדרת משתנה בהתוחה תדרג
 מוש.הנמצאת בשי

 ן לאחריפו שמן ומזוהריקה, הוס מראש את המחבת וחממ
 שנשמע צליל ההתראה.

 עשנשמ רלאח כולל צלייה זמן
 הצליל (דקות)

 הגדרות
 רהרטופטמ

בשר

6 - בינונית 10  או ללא ציפוי נתח בשר דק, עם ציפוי פירורי לחם

6 - בינונית 10  פילה
10 - נמוכה 15  *רצועות

10 - 15 בינונית  *ו, שניצל וינאיבל ורדוןק

מקסימום 8 - 6  ס"מ) 3 אומצה, רייר (בעובי
8 - בינונית 12  ס"מ) 3 ן (בעוביול דאאומצה, מדיום או ו

10 - נמוכה 20 מ)ס" 2 * יובבעף (וע חזה

8 - נמוכה 20  *נקניקיות, מבושלות מראש או נאות

6 - נמוכה 30  *המבורגר, כדורי בשר, קבבים

7 - בינונית 12  ראגו, שווארמה

6 - בינונית 10  בשר טחון

 דגים
10 - נמוכה 20  דג שלם מטוגן, לדוגמה טרוטה

10 -  נמוכה - 20
 בינונית

 רורי לחם או לא מצופהפילה דג, מצופה בפי

 מנות ביצים
- מקסימום  **ביתיותח

מינימום 6 - 3  **ביתהח

 ימום -נמי 6 - 2
 בינונית

 ביצים מטוגנות

מינימום 9 - 4  ביצה מקושקשת

10 - נמוכה 15  ק צימוקיםינקיפ

נמוכה 8 - 4  **פרנץ' טוסט

 הפכו מספר פעמים. *
 זמן בישול כולל למנה. טגנו ברצף. ךמש **

16 



   
   

 

  

  

   

 
  

 

 

   

 

 
   

 

   
     

 

חיישן צלייהPowerboostפונקציית 

he Powerboost  ונקצייתפ

v פונקציית c PowerBoost חיישן צלייה 
 תוך שמירה על פונקציה זו יכולה לשמש לטיגון מזון

 טמפרטורה מתאימה של מחבת הצלייה.

 .היהצלי ייתצונקפ לי סמהים לפזוזו מ הונקצילי פעול בישהב יאזור

 יתרונות בעת הטיגון

 משטח החימום מתחמם רק אם זה נדרש לשמירה על ■

 מם כמויות גדולותרת לכם לחמאפש PowerBoost הפונקציה
 .Š וש בדרגת החוםר יותר מאשר בעת שימהים משל מ

 חטשמש יאנתב ,םומיח חטשמב וז היצקנופ ליעפהל דימת ןתינ
 ,תרחא ). רויא ואר( שומישב וניא הצובק התואב רחאה םומיחה
נבחר; לאחרש םחימוה טחור משבהבו בתצוגה עיהב Šו- ‹

 את עילפמבלי לה טיתמאוטו דרגתו Š מכן, דרגת החום 
 הפונקציה.

 וםיה ומונעת חימאנרגונקציה זו חוסכת בה. פרהטמפרטו
 של השמן או השומן. יתר

 ריקהה ון מדווחת כאשר מחבת הצלייהונקציית הטיגפ ■
 אחר מכןול ןספת שמית להוה המיטבהגיעה לטמפרטור

 המזון. וספתהל

 רותעה
 ישול. אחרת, הפונקציה לאאין להניח מכסה על כלי הב ■

 מפני התזות כדי מש בהגנהתפעל כהלכה. ניתן להשת

1 

2 
 למנוע התזות שמן.

 הנעש לטיגון. אם תאימיםמ ומןש בשמן או שיש להשתמ ■
ווכך, הגדירמז תזית כתי מןש רגרינה אומ ,ימוש בחמאהש

 .̃ את דרגת החום 
 מזון או ריקה, ללא השגחה אין להשאיר מחבת צלייה, עם ■

 עת החימום שלה.ב
 מכלי יותר גבוהה טורהרמפא בטהחימום הו טחאם מש ■

 ישן הטיגון לא יופעל.יהבישול או ההיפך, ח

 מחבתות צלייה עבור חיישן הצלייה

 ייהשן הצלימוש עם חיייוחד לשיה המותאמות במימחבתות צל
 םיים דרך משווקייונלופצאה יזריםרכוש את האבניתן ל .זמינות

 ין אתיש לצי ו.נהטכני של ך שירות הלקוחותמומחים או דר
 הסימוכין המתאים. מספר

■HZ390210 ס"מ. 15 מחבת צלייה בקוטר 
■HZ390220 ס"מ. 19 מחבת צלייה בקוטר 
■HZ390230 ס"מ. 21 מחבת צלייה בקוטר 
 . מומלץ רק עבור אזורHZ390512 שטח צלייה טפניאקימ ■

 הבישול הגמיש.
 לושיבה רוזא רובע קר ץלמומ .HZ390522 הייואפ וןיגט בתמח ■

 הגמיש.

הידבקות כך שניתן ה יש ציפוי למניעתלה אלמחבתות צליי
 עם כמות קטנה של שמן בלבד. לטגן מזון 

 רותעה
 זה של מחבת צלייה. עבור סוג במיוחד ון הוגדרישן הטיגחי ■
 חמשט לגודל מתאים הצלייה תמחב סיסב רשקוט ודאלו שי ■

 ימום.חה ייה במרכז משטחהניחו את מחבת הצל ימום.חה

 דרך האזור םג PowerBoost ייתונקצהפעיל את פן לתני הערה:
 חיד.י וםימח חטשמכ משמש הגמיש, אם אזור הבישול

 הפעלה

בחרו משטח חימום. .1 
געו בסמל & . .2

 ‹ מאיר בתצוגה.
הפונקציה מופעלת. 

 השבתה

 בחרו במשטח החימום. .1
.& געו בסמל .2

 .Š החום רגתר לדימום חוזחבית ומשטח הכ ‹ התצוגה 
.מושבתת קציההפונ

 יכולה PowerBoost הבנסיבות מסוימות, הפונקצי הערה: 
 על הרכיבים האלקטרוניים להגן להיכבות באופן אוטומטי כדי

 בתוך הכיריים.

."Flex Zone" 

 שונה או במחבת צלייה לודג שימוש במחבת צלייה בעלת
 םרולג יושע הגמישים ולישהב יורבאז כהכהל שלא וקמתשממ
 יףבסע ונייע פעל.יו אל וןיגהט ןיששחי לכך

 תר על המידה.י םת להתחמולייה אחרות עשוימחבתות צ
רהוהגדרת הטמפרט רה מעלוהן עשויות להגיע לטמפרט

 ו מתחתיה. נסו להשתמש בהתחלה בהגדרתא שנבחרה 
 ר ושנו אותה במידת הצורך.הטמפרטורה הנמוכה ביות

~ 

■ 

■ 
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he 

O אפשרויות קביעת זמן 

 רויות קביעת זמןאפש

 לאחר שמשך זמן הבישול שהוגדר חלף

אפשוריות קביעת זמןלכיריים יש שתי פונקציות טיימר: 

הגדרת משך זמן הבישול  ■ 
טיימר כללי למטבח  ■ 

 מאיר ›› משטח החימום נכבה. נשמעת התראה קולית.
 שניות. 10כ- ךשלמ ןהזמ תהגדרו קביעת ונקצייתפ לש בתצוגה

 תילוקה הארתההו םיבכ םינווחמה ,0 למסה לע הציחל רחאל

 הגדרת משך זמן הבישול

 נפסקת.

 רותעה
 אם זמן בישול תוכנת עבור מספר משטחי חימום, המידע ■

 ןמשטח החימום ייכבה באופן אוטומטי בתום משך הזמ
 שנקבע.

 ההגדרה: תהליך

 ום שנבחר מוצג בתצוגתשטח החימר מי הזמן עבולגב
 הטיימר.

 דקות. 99 בי שלר זמן בישול מרניתן להגדי ■

 טיימר כללי למטבח
 .תוקד 99 זמן מרבי של ךלמש בטיימר למטבח ניתן להשתמש ויה.רצום ההח תת דרגאו בחרו את משטח החימום .1
 תורדגהמו םומיחה יחטשממ דרפנ ןפואב תלעופ וז היצקנופ מאיר בתצוגה עבור משטח החימום. x .0 געו בסמל .2

שטחי החימום באופןה מכבה את מנאחרות. פונקציה זו אי ר.מאיר בתצוגת הטיימ ››
אוטומטי. לבישוה זמן ךמש את עלקבו יש ות,הבא השניות 10 ךשמב .3

 ווח ההגדרות.ט ךהרצוי מתו

 הרגדהה ךתהלי

מאיר  ‹‹ יאיר. V  שוב ושוב עד שהמחוון געו בסמל  0 .1
בתצוגת הטיימר. 

בלוח הבקרה.  הגדירו את משך הבישול הרצוי .2 
כעבור מספר שניות, תחל הספירה לאחור של זמן הבישול 

שהוגדר. 

שינוי או מחיקה של השעה

 עהשאת ה ויאיר. שנ V עד שהמחוון שוב ושוב 0 געו בסמל 
 .››או הגדירו אותה ל- בלוח הבקרה,

כעבור מספר שניות, תחל הספירה לאחור של זמן הבישול 
ףללאחר שהזמן חשהוגדר. 

V ןווהמחו רימהטי בתצוגת עמופי ›› קולית. התראה נשמעת
 שניות. 10 מאיר. התצוגות כבות לאחר הערה:

 מוםהחי טחישהה עבור כל משול זגדיר זמן בין להיתנ ■
 ה נפסק.ים וצליל ההתרא, המחוונים כב0 בעת נגיעה בסמל אוטומטי. הזמן שהוגדר נספר לאחור באופן עצמאי ןבאופ

 עבור כל משטח חימום.
 זמן ךשל מש נות האוטומטיתוכלו למצוא מידע על התכ

 .יסיות"ס"הגדרות ב ~ בסעיף שולהבי
 מוםהחי ש נבחר כמשטחבישול הגמיהערה: אם אזור ה ■

 היחיד, זמן המוגדר עבור אזור הבישול כולו זהה.

 חיישן צלייה

 ,ופעלה וןיגהט ןשייחו וםחימ שטחמרבוע נתוכתלושיב זמן םא
 ועיגי םייריכהש ינפל לושיבה ןמז לש רוחאל הריפס ליחתת אל

 הטמפרטורה שנבחרה. רגתלד

 ולשינוי משך הזמן או ביטו

 .0 הסמל בחרו את משטח החימום ולחצו על

 בירועה אמצעות לוח הבקרה, אוול בן הבישמאת משך ז ושנ
 הבישול. את זמן על מנת לבטל ››ל-
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FlexZone

he Flex Zone 

Flex Zone | שימוש כשני משטחי חימום נפרדים 

 גמיש משמש כשני משטחי חימום נפרדים.אזור הבישול ה
 יחיד או םגמיש כמשטח חימו ניתן להשתמש בכל אזור בישול

עלהפה  עצמאיים, בהתאם לצורך. כשני משטחי חימום

"תפעול המכשיר" ~ עיףעיינו בס  הז עצמאי באופן יםשפועל השראה סלילי מארבעה ברכמו הוא
 , רק האזורשמזה. אם אתם משתמשים באזור הבישול הגמי

 שימוש כמשטח חימום יחיד ישול מופעל.י כלי הבה על-ידשמכוס

יבור שני משטחי החימום.י חו על-ידולהבישול כ מוש באזורשי
 עצות לשימוש בכלי בישול

שטחי החימוםמ חיבור שני  ישול ושהחוםהה את כלי הביום זמשטח החימכדי לוודא ש
 הבישול. בחרו אחד משני משטחי חימום הניחו את כלי .1 ן:באופן נכו ולו למקם את כלי הבישן שווה, הקפידמפוזר באופ

שימוש כמשטח חימום יחיד 

 שווה לו וס"מ א 13קוטר קטן מ-
 תעבראמ דחאב לושיבה ילכ תא ומקמ

 המיקומים שניתן לראות באיור.

 ס"מ 13קוטר גדול מ-
 תמשלוש באחד להבישו כלי את ומקמ

 המיקומים שניתן לראות באיור.

אם כלי הבישול גדול ממשטח חימום
אחד, מקמו אותו החל מהקצה העליון 

 או הקצה התחתון של אזור הבישול 
 הגמיש.

 שני משטחי חימום נפרדיםשימוש כ

למשטח החימום הקדמי ולמשטח החימום
 האחורי יש שני סלילי השראה וניתן 

 בכל משטח חימום באופן שלא להשתמש
 םוחהתגדר תא רובח .ינהש חבמשט ילות

 י החימום.חור כל אחד ממשטבהרצויה ע
 בישול אחד בלבד בכל השתמשו בכלי
 משטח חימום.

 המלצות

 יותר מאזור כוללות אם הכיריים
 בישול גמיש אחד, הניחו את כלי

 קר כסהיש כך ההבישול למעל
 אחד מאזורי הבישול הגמישים.

 ולעפוי אל םומיחה יחטשמ ,תרחא
 לבישוה וצאתות םריאמו שהם כפי

 יה משביעת רצון.הלא ת

 הגדירו את דרגת החום.ישול הגמיש ובאזור הב
 ן מאיר.. המחווü געו בסמל .2

 גה עבור משטח החימום הנמוךה בתצויעהחום מופ רגתד
 יותר.

 ה.גמיש הופעל בהצלחול הר הבישואז

 שינוי דרגת החום

 תא ונשו שימגה לושיבה רוזאב םומיח יחטשמ ינשמ דחא ורחב
 דרגת החום בטווח ההגדרות.

 שול חדשיכלי ב הוספת

 רובאז םימוחה משטח תא בחרו ,החדש לישוהב כלי את והניח
 הוהיז בישול החדשה כלי .ü לפעמיים בסמ והבישול הגמיש וגע

 שנבחרה קודם לכן תישמר. ודרגת החום

 הכלי מוסרש וא וםמבמשטח החי וזזול האם כלי הביש הערה:
 וםחה דרגתאוטומטי ו שוממנו, משטח החימום מתחיל בחיפ

 שנבחרה קודם לכן נשמרת.

 החימום הפרדת שני משטחי

 את אחד משני משטחי החימום באזור הבישול הגמיש ובחר
 .ü וגעו בסמל

זור הבישול הגמיש. שני משטחיא תפעולה זו משביתה א
עת באופן עצמאי.כ החימום יפעלו 

 לאחר מכן, אם תכבו את הכיריים ותפעילו אותן שוב הערה: 
 ם.ייעצמא ימוםח ימשטח ישנכ וללפע יחזור הגמיש הבישול ראזו
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ירתפעול המכש he 

משך זמן
 הבישול 
 (דקות)

דרגת חום

 הרתחה, אידוי, טיגון קל
15 -  אורז (עם כמות מים כפולה) .3 - .2 30
30 - 40 2 -  ***פודינג אורז 3

25 -  םילשבום, מופילק ה לאחי אדמתפו .5 - .4 35
15 -  יםשלובה ממחי אדתפו .5 - .4 30
6 - 10 6 -  *פסטה, אטריות 7

 נזיד .4 - .3 180 - 120
15 -  מרקים .4 - .3 60
10 - 20  ירקות .3 - .2
 קפואים ירקות .4 - .3 20 - 7

-  חץל בסיר לבישו .5 - .4

 טיגון קל
50 - 65 4 -  רולדות 5

60 - 100 4 -  רהי קדצל 5
50 - 60 3 -  ***גולאש 4

*צלייה/טיגון עם מעט שמן

6 - 10 6 -  או ללא ציפוי נתח בשר דק, עם ציפוי פירורי לחם 7
6 - 12 6 -  נתח בשר דק, קפוא 7
8 - 12 6 -  **קציצה, עם ציפוי פירורי לחם או ללא ציפוי 7

8 - 12 7 -  ס"מ) 3 אומצה (בעובי 8
10 - 20 5 -  **ס"מ) 2 יובבעף (וע חזה 6

10 - 30 5 -  **עוף, קפוא חזה 6

20 -  **ס"מ) 3 יבבים (בעובק .5 - .4 30

10 - 20 6 -  **ס"מ) 2 יורגרים (בעובהמב 7

8 - 20 5 -  וידג ופילה דג, ללא ציפ 6
8 - 20 6 -  רי לחםווי פירדג ופילה דג, עם ציפ 7
8 - 15 6 -  לדוגמה אצבעות דגים ,וקפוא דג, עם ציפוי פירורי לחם 7

10 - 20 7 -  יותרן קל של ירקות טריים ופטוטיג 8
15 - 20 7 -  יאתישר בסגנון אסיות ברצוע ירקות, אוכל מוקפץ, 8
6 - 10 6 -  ויותות, לדוגמה מנות צלאות קפומנ 7

-  ביתיות (מטוגנות ברצף)ח .7 - .6
 חביתה (מטוגנת ברצף) .4 - .3 10 - 3

3 - 6 5 -  ביצים מטוגנות 6

 ליטר שמן, טיגון בשמן עמוק במנות) 1-2חתיכה ב- לגרם לכ 150-200(*טיגון בשמן עמוק
- 8 -  עוף קפוא, לדוגמה טוגנים, נגיסי מוצרי מזון 9
- 7 -  יםקפוא ם,יקטרוק 8
- 6 -  עוף בשר, לדוגמה נתחי 7
- 6 -  בירה תעם ציפוי פירורי לחם או בבליל דגים, 7
- 6 -  ירקות, פטריות, עם ציפוי פירורי לחם או בבלילה, טמפורה 7
- 4 -  הלילבב וגמה סופגניות, פירותיים קטנים, לדופריטים אפ 5

 ללא מכסה *
 הפכו מספר פעמים **

- 8 חממו מראש לדרגת חום *** 8. 
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 שינוי דרגת חום

 וחבטו ההרצוי םהחו דרגת תא ירודוהג ימוםשטח החבמ רוחב
 ההגדרות.

 כיבוי משטח החימום

 בטווח ההגדרות. › ל- וותא רוידהגם וובחרו את משטח החימ
 י מוצג.רהשיו ון החוםוום כבה ומחהחימ משטח

 הערות
 לא הונח כלי בישול על משטח החימום, דרגת החום אם ■

 רה תהבהב. לאחר זמן מה, משטח החימום ייכבה.חבנש
 ניפם לוימהח ימשטחחד מא והונח כלי בישול על הבמיד ■

 שניות לאחר 20 יזוהה תוך וליים, כלי הבישהכיר הפעלת
 לישוהב כלי יועל םהחימו ומשטח ההפעלה, מתג על הלחיצ

 לאחר הזיהוי, יש לבחור את דרגת יבחר באופן אוטומטי.
 שניות, אחרת משטח החימום ייכבה. 20 החום הרצויה תוך

 והונח יותר מכלי בישול אחד על הכיריים, רק אחד הבמיד
 ה.מהם יזוה

 ירכשהמ ולעתפ

 ת השףוהמלצ

 המלצות

 קרמים ורטבים סמיכים, ישים מוקרה, מרבעת חימום פי ■
 .תלערבב מעת לע

 בור חימום מקדים.ע 9 עד 8 הגדירו את דרגת החום ■
 עם המכסה, הורידו את דרגת החום ברגע עת בישולב ■

ים אינםהבישול. האד המכסה לכלי האדים יוצאים ביןש
 בישול טובה. לקבל תוצאת צריכים לצאת אם רוצים 

he 

 עד ולהביש כלי על מכסהה רו אתלאחר הבישול, השאי ■
 להגשת המזון.

 .ןכדי לבשל באמצעות סיר הלחץ, עיינו בהוראות היצר ■
 ביםארוך מדי, אחרת הרכי אין לבשל מזון למשך זמן ■

 ןמז תרדגהל חבטמה ןועשב שמלהשת ןנית יאבדו. התזונתיים
 י.ול המיטבישהב

 , יש להימנע מעישון שמן.רתוצאת בישול בריאה יות לקבלת ■
 להשחמת מזון, טגנו חתיכות קטנות ברצף. ■
 שהמזון בזמן תוהובג רטורותלטמפ עילהג עשוי ישולהב כלי ■

 מתבשל. מומלץ להשתמש בכפפות תנור.
 תוכלו למצוא המלצות לבישול חסכוני באנרגיה בסעיף ■

 .ה"סביב"הגנה על ה ~

 שוליבלתטב

 מתאימה לכל סוג של מזון. זמן ציגה איזו דרגת חוםלה מהטב
 .ןוזמה ותכאיו ביעו משקל, ג,סואם לבהת ותהשתני לושול עשיבה

משך זמן
 הבישול 
 (דקות)

דרגת חום

 מסהה
-  יפוי שוקולדצ .1 - 1
- 1 -  חמאה, דבש, ג'לטין 2

 םחימום ושמירה על חו
- 1. - 2  , לדוגמה, נזיד עדשיםדנזי
-  *חלב .2 - .1

- 3 -  *חימום נקניקיות במים 4

 הפשרה וחימום
15 - 25 3 -  תרד, קפוא 4
35 - 55 3 -  פואק גולאש, 4

 ליקה, רתיחה ממושכתש
20 - 30 4. - 5.  *כופתאות תפוחי אדמה

10 - 15 4 -  *דגים 5

3 - 6 1 -  לדוגמה, רוטב בשמל רוטב לבן, 2
8 - 12 3 -  רוטב מוקצף, לדוגמה, רוטב ברנייז, הולנדייז 4

 ללא מכסה *
 הפכו מספר פעמים **

- 8 חממו מראש לדרגת חום *** 8. 
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תפעול המכשיר

 1  2

 ירתפעול המכש

תפעול המכשיר1מחוון חום שיורי
 רי עבור כל משטח חימום.ם שיווידות במחוון חוריים מצהכי

םיגוצלה מבטב ם.ימוח חמשט יריצד להגדביר כסרק זה מפ וםמבמשטח חי ן חם. אין לגעתמשטח חימום עדייהוא מציין ש
בזמן שמחוון  החום השיורי עדיין מואר. 

המחוונים  הבאים מוצגים בהתאם לכמות החום  השיורי: 

תצוגה •: טמפרטורה גבוהה ■
טמפרטורה נמוכה  : œ  תצוגה ■

בשילים שונים.ת וגיישול ודרגות החום עבור סזמני הב

he

הפעלה וכיבוי של הכיריים 

המתג הראשי משמש להפעלה וכיבוי של הכיריים.

 לית. המחוון לצד. נשמעת התראה קו# להפעלה: געו בסמל 
 תונוכמ יםריהכי רים.מאי › מוםהחי שטחמ ונימחוויאשהר גהמת

 ש.מושיל

 ימוםחה יחמשט ה. כלבון כעד שהמחו # סמליבוי: געו בכל
 מוםהחי יחשטשמ דאיר עהל יךמשרי משיוום הן החכבויים. מחוו

 ה.פיקסמ דהמיב התקררו

רותעה
 ,שניות 20מ- ראם כל משטחי החימום כבויים למשך יות■

 י.ופן אוטומטיים כבות בארהכי
 שניות לאחר 4 ההגדרות שנבחרו מאוחסנות למשך ■

במהלך פרק זמן זה, ריים כבו. אם תפעילו אותן שובהכיש
 ההגדרות הקודמות שאוחסנו. עותהכיריים יפעלו באמצ

םוהגדרת משטח החימ

ה.בקרה הרצויה בלוח ירו את דרגת החוםדהג

ר.ות= העוצמה הנמוכה בי 1 דרגת חום 

 ביותר. בוההג= העוצמה ה 9 דרגת חום 

 .ההיא מסומנת באמצעות נקוד ם.ת חום יש דרגת בינייגלכל דר

רותעה
 תוממחתה ינפמ רישכמה לש םיריבשה םיקלחה לע ןגהל ידכ■

 יד זמנית אתריים עשויות להורועומס יתר חשמלי, הכי רית
 ההספק.

 שויותריים עייצר רעש מוגזם, הכיל רהמכשימ וענכדי למ■
 להוריד זמנית את ההספק.

 חום ודרגת בחירת משטח חימום

 יש להפעיל את הכיריים.

 מאיר בתצוגה. ¬ של משטח החימום הרצוי. « געו בסמל .1
 ות.רההגד מטווח שההדרו םהחו רגתדתא רובח ןמכ רלאח .2

 ול,שבמהלך הבי וםמשטח החיממ שולרו את כלי הבייאם תס
 וגין.רהבו לסיה יהבבחרנרי ודרגת החום שוון החום השיומח

 יר. אפילואיורי מהחום הש בוי, מחווןכאשר משטח החימום כ
דעו לכ להאיר ךיימש שיוריה החום ןוומח ,כבו ירייםכשה רלאח

 ם.ח מוםיהח משטח 

 ה.עבקנםחוהתגדר
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הכרת המכשיר

~

he  הכרת המכשיר

~ 

הכרת המכשיר *
 תוכלו למצוא מידע על הגודל וההספק של משטחי החימום 

2 בעמוד

 םדגמיה בין תונשתלה םישויע בעיםוהצ דיייחוה המפרט הערה: 
 נים.שוה

 לוח הבקרה

 מחוונים

לההפע צבמ ‹ 

וםת חודרג ‚-Š 

מרפונקציית טיי ‹‹ 

ורייום שח •/œ 

‹ Powerboost פונקציית

ייהליישן צח ‘ 

הטמפרטורת חיישן צליי p 

הגדרות טמפרטורה ˜, ™, š, › 

גמיש שולאזור בי ø 

הגדרת משך זמן הבישול x 

טיימר כללי למטבח V 

תצוגת שעון ö 

 בקרים

שימתג רא # 

ח חימוםטמש תחירב » 

הרלוח הבק 0 IIIIIIIIIIII 

 & Powerboost ונקצייתפ

יהישן צלייח Õ 

רההגדרות טמפרטו ˜, ™, š, › 

ישול גמור בישאז ü 

וייקרך נרה לצובקוח הנעילת ל # 

נעילת בטיחות בפני ילדים ‚ 

רמונקציית טייפ 0 

 גערי מבק

 עילה את הפונקציה המתאימה.פבסמל מ הנגיע

 הערות
 ה. לחות פוגעתבקרה יבש את לוחיהקפידו תמיד לנקות ול ■

 בתפקודו.
 םיביכהר .שניםהחיי או םווניהמח רבתקב שוליב ילכ הניחל ןיא ■

 ה.ר על המידתהתחמם יל יםלוניים עלורהאלקט

 משטחי החימום

 טח חימוםמש

יש להשתמש בכלי בישול בגודל המתאים טח חימום פשוטשמ Û 

"Flex Zone" עיינו בסעיף~ ישול גמור בישאז á 

 .ה"וקציאינד"בישול ב בסעיף וינה; עייוקצדאינב ולשבישול המתאימים לבי השתמשו רק בכלי
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he ישול באינדוקציהב 

 כלי בישול ריקים וכלי בישול בעלי תחתית דקהלחלק מכלי הבישול באינדוקציה אין בסיס פרומגנטי מלא: 

ישול בעליהשתמש בכלי באו ל ישול ריקיםב ן לחמם כלייא ■  י רק בחלקו, רק האזורטאם בסיס כלי הבישול פרומגנ
עם ערכת בטיחות פנימית.מב ותים מצוידית דקה. הכיריתתח  אל חוםהש לכך םולגרעשויזה .מםתחי יטנגפרומה

פונקציית יעלול להתחמם כה מהר, עד כזאת, כלי בישול ריק  לא האזור שאינו פרומגנטייתפזר באופן שווה. ייתכן ש
לושיבה ילכךכמהאצותכו ,ביגהלקיפסתאל "יטמוטואה יוביכה"  שול.יקה לביפרטורה מסיתחמם לטמפ

 והות מאוד. הדבר עלול להתיךעלול להגיע לטמפרטורות גב
 וכית הכיריים. במקרההבישול ולגרום נזק לזכאת תחתית כלי

 סבסי עשוי ושממנ רהחומ םא יצטמצם םג טיגנהפרומ זוראה ■
לדוגמה. ייתכן שזה יגרום לכך כלי הבישול מכיל אלומיניום,
 מספיק או אפילו לא יזוהה. שכלי הבישול לא יהיה חם 

 םא ימום.חה משטח תא בותכל ישו שוליהב בכלי תלגע אין ,זה
 , יש לפנות לשירות התמיכהוא אינו פועל לאחר שהתקררה

 הטכנית.

 מנגנון זיהוי כלי בישול

 תלוי זה .בישול ילכ הויזי רעבו ןותחת סף שי חימום משטח ללכ
 עשוי שממנו רובחומשוליהב כלי של ירומגנטפה האזוררטבקו

 םמוהחי במשטחדיתמ שהשתמל עליכם זו, יבהמס .שלויסהבס
 ר לקוטר בסיס כלי הבישול.ותבי ובהה הטורבצ מתאיםש

 כלי בישול שאינם מתאימים לשימוש

 רים הבאים:מהחומ יםבישול שעשוי יאין להשתמש בכל

■ 
■ 
■ 
■ 
■ 

 פשוטהקהמתכת ד
 זכוכית

 חרס
 נחושת

 אלומיניום

 שולישל בסיס כלי הב תכונות

 ים להשפיע עללוכישול ייס כלי הבומרים שמהם עשוי בסהח
 סירים ומחבתות שעשויים מחומריםישול. שימוש בוצאת הבת

 הוסטרינתמחבתו וןכג ,וכםתבהשווהדיבמםהחו את םרישמפז
 ת, חוסך זמן ואנרגיה.ש שכבון שלוב יססב עם

 הבישול שטוח; אם בסיס כלי י בישול עם בסיסלהשתמשו בכ
 באספקת החום. עאינו ישר, זה עלול לפגו

 מתאים ל בגודל לאלי בישוכ אי הנחת כלי בישול או

 אם לא הנחתם כלי בישול על משטח החימום שנבחר, או אם
 יבגודל בלתשוי מחומר בלתי מתאים או שהואישול עכלי הב

 . הבתהב םומהחי משטח במחוון תשמוצג החום תדרג ים,אמת
 בישול מתאים כדי להפסיק את על משטח החימום כלי הניחו

 םומחיה טח, משתוניש 90 וךתקנפסלא בבהוההםא.ובבההה
 אוטומטי. ןייכבה באופ
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בישול באינדוקציההגנה על הסביבה

 הגנה על הסביבה 7
 ון בחשמל והשלכתוכלו למצוא מידע אודות חיסכבסעיף זה ת

 המכשיר.

 חשמלון ביסכחעצות ל

בכלי ולביש המתאים. מכסהה את לישוהב כלי על חלהני יש ■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

 ר.תוהרבה י גבוהה הרם לצריכת אנרגיללא מכסה גו
 ות אם התבשילשתוכלו לרא וכית, כדיכה זהשתמשו במכס

 טרכו להרים את המכסה.ה מבלי שתצמתבשל כהלכ
 ןניאש תויתחת .החוטש תיתחת ילעב לושיב ילכב ושמתשה

 ר.ותהרבה י גבוהה השטוחות גורמות לצריכת אנרגי
ריך להיות תואם לגודל משטחקוטר תחתית כלי הבישול צ

 יםקמספ שולייצרנים של כלי ב החימום. שימו לב: לרוב, 
 ינו על פיהבישול, שה ר חלקו העליון של כלימידע על קוט

 הבסיס. רו שלול מקוטרוב גד
 ן קטנות.ות מזוהכנת כמוי רהשתמשו בכלי בישול קטן עבו

 ך כמות אנרגיהבחלקו יצרו ישול גדול המלא רקכלי ב
 גדולה.

 ,יהבאנרג תחסכו כך .שוליהב מהלךב יםמ במעט והשתמש
 בהם.המינרלים שים ומינטהווי בדו אתות לא יאקרוהי

 . דרגת חום גבוהה מדיןהנית לככ נמוכה םבחרו דרגת חו
 תגרום לבזבוז אנרגיה.

 בהיבל הסה ענהג

f בישול באינדוקציה 
 יתרונות הבישול באינדוקציה

 ,בישול באינדוקציה שונה מאוד משיטות בישול מסורתיות
 ךהבישול. יש לכ ירות בתוך כליום שהחום מצטבר ישמש

 מספר יתרונות:

he 

 חיסכון בזמן בעת ההרתחה והטיגון. ■
 חיסכון באנרגיה. ■
 םיפשרנ נםם איכישפשנ תנוזומ תר.ויםילקןויקינו ולפטי ■

 באותה קלות.
 ות אתניקטת או מלום מגדייירבקרת חימום ובטיחות - הכי ■

 חמשט ה.ההגדר את המשנ מששהמשת ברגע החום אספקת
 לושיבה ילכש עגרב םוחה תקפסא תא רצוע היצקודניאה
 ה.לבות אותו תחיך לכי שצריבלימום, מחרים ממשטח הסמו

 כלי בישול

 ישול פרומגנטיים עבור בישולש אך ורק בכלי בשתמיש לה
 באינדוקציה, כגון:

 ה אמיילמצופ המפלד ייםוכלי בישול שעש ■
 מברזל יצוק ייםכלי בישול שעשו ■
 ה.טשויים מנירוסה שעדוקציני-איים תואמוחדכלי בישול מי ■

 ,הידוקצינבא לשוביל מיםימתא שלכם לובישה כלי אם קדולב יכד

 .שול"הבי בדיקת כלי" ~ עיינו בסעיף סילוק ידידותי לסביבה

 יבה.ן ידידותי לסבריזה באופומרי האח יש להשליך את

 EU/2012/19 ירופיתומד בתקנה האע המכשיר ז
 התקנה .) WEEE( ינורטקלאו ילמשח דויצ תכלשהל

 רהזרופי להחוד האיהאיח מפרטת את המסגרת ברחבי
 שים.וממש שיריםשל מכ מחזורלו

 ס כליטי בבסיומגנהאזור הפר ה,בישול טוב השיג תוצאתכדי ל
 םומיח חטשמ םא .םומיחה חטשמ לדוגל םיאתהל ךירצ לושיבה

 משטח חימום אחר , נסו להניח אותו עללאינו מזהה כלי בישו
 בעל קוטר קטן יותר.

 בישולוא אזור הה בשימוש ימום היחיד שנמצאאם משטח הח
 איםר שמתתיו ולול גדיש, ניתן להשתמש בכלי בישהגמ

 א מידע על מיקום כלי בישולבמיוחד לאזור זה. תוכלו למצו
 ~ בסעיף

Flex Zone"" 
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פעולות העלולות לגרום נזק למכשיר

he ריגרום נזק למכשל פעולות העלולות 

 פעולות העלולות לגרום נזק [
 למכשיר

 זהירות!
 עלולים לשרוט את תלי תחתית מחוספסעכלי בישול ב ■

 יריים.כה
■ 

■ 

■ 

■ 

 על משטחי ריקים יש להימנע מלהשאיר סירים ומחבתות
 זק לאזורים אלה.נ עלולים לגרום החימום. הם

 ים על לוח הבקרה, על אזוראין להניח כלי בישול חמ
 ריים. הם עלולים לגרום נזקמסגרת הכי המחוונים ועל
לאזורים אלה.

ים לגרוםלולריים עהנופלים על הכי חפצים קשים או חדים 
 נזק. 

ו אם תניחו אותם עלסמיכלי פלסטיק יימום וינימרדיד אלו
 משטח חימום חם. לא מומלץ להשתמש בחומרים בעלי 

 יים.יה על הכירסוי למינצכי

סקירה

 בטבלה הבאה תוכלו למצוא את הנזקים שנגרמים בתדירות 
 הגבוהה ביותר:

להפעו בהסי  נזק

זון באמצעות מגרדת לזכוכית.מ ייש להסיר מיד שייר על המידה. יתר אוכל שרתח  כתמים

 וש בסוג זה שלים לשיממיש להשתמש רק בחומרי ניקוי שמתאי
 ריים.כי

 ימים.אי מתוי בלתיקרי נחומ

ודה או כאזור אחסון.בים כמשטח עאין להשתמש בכירי ול.חר וכמלח, סו  שריטות

ישול.בדקו את כלי הב  רטיםוית מחוספסת שול בעלי תחתשכלי בי
 הכיריים. את

 וש בסוג זה שלים לשיממיש להשתמש רק בחומרי ניקוי שמתאי
 ריים.כי

ימים.אי מתוי בלתיקרי נחומ  שינוי צבע

הרימו את המחבתות והסירים בעת הזזתם  שחיקת כלי בישול.

זון באמצעות מגרדת לזכוכית.מ ייש להסיר מיד שייר והה.ולת סוכר גבכן בעל תווכר, מזס  יםסדק
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הוראות בטיחות חשובות

סכנת שריפה! 

סכנת שריפה! 

סכנת שריפה! 

סכנת כוויות! 

סכנת כוויות! 

סכנת כוויות! 

סכנת שריפה!! 

סכנת התחשמלות! 

סכנת התחשמלות! 

סכנת התחשמלות! 

סכנת פציעה! 

he  בותובטיחות חש ותהורא

סכנת התחשמלות! – אזהרה:  הוראות בטיחות חשובות )
 לקוי מהווים סכנה. רק תיקונים שבוצעו באופן ■

לבצע שאיםר נומטעמ םכיסממו תרושי ינאטכ  !סכנת שריפה – אזהרה:
שי םא .וקוזינש למשח ילבכ ףילחהל וא םינוקית  שמן רותח ושומן חם עלולים להתלקח במהירות. ■

מהחשמל והורידו אותו תקלה במכשיר, נתקו  רותח או שומן חם ללא לעולם אין להשאיר שמן
 כזרתיכים. פנו למנת הבתיאת מפסק הזרם ב השגחה. לעולם אין לכבות שמן או שומן בוערים

 שירות הלקוחות. באמצעות מים. כבו את משטח החימום. כבו את
■  ה אווגב לחץניקוי ב ריבמכשי להשתמש אין ילכיבו שמיכה מכסה, תובאמצע בזהירות הלהבות

 טור. מכשירים אלה עלוליםבמכשירי ניקוי בקי אש או חפץ דומה.

■ 

■ 

■ 

■ 

 לגרום להתחשמלות. משטחי החימום מגיעים לטמפרטורה גבוהה מאוד.

 ום להתחשמלות. איןעלול לגר גוםמכשיר פ ■ לעולם אין להניח חפצים דליקים על הכיריים. לעולם

 עקשמ רישכמה תא וקתנ .םוגפ רישכמ ליעפהל אין להניח חפצים על הכיריים.

 החשמל או הורידו את מפסק הזרם בתיבת וא קחיםמתל חפצים לאחסן אין תחמם.מ רהמכשי

 ת.קוחות הלהנתיכים. פנו למרכז שירו ירות מתחתות ישאירות שנמצגים במסתרסי

 םלגרו םעלולי הקרמית תבזכוכי םושברי סדקים ■ יים.לכיר

 ידו את מפסק הזרם בתיבתרלהתחשמלות. הו .להפעילן ניתן אשל כך יאוטומט ןבאופ תכבו הכיריים

 לתי מכווןבאופן ב לפעולה בשו סהיכנהן עשויות ל
 ו את מפסק הזרם בתיבתמאוחר יותר. הוריד

 תיכים. פנו למרכז שירות הלקוחות.הנ
 םלהתחמ עלולים םה הכיריים. בכיסויי להשתמש ןאי

 ת.קוחות הלהנתיכים. פנו למרכז שירו

 סכנת תקלה! – אזהרה:
 מאוורר ממוקם מתחת לכיריים. אם ממוקמת מגירה

 מאוד, להתלקח או לגרום לחומרים להתנפץ, ובכך
 לגרום לפציעות.

 סכנת כוויות! – אזהרה:
 בייחוד( רים המשיקיםמשטחי החימום והאזו ■

 ) מתחממיםתקנוהכיריים, במידה והו רותמסג

 מתחת לכיריים, אין לאחסן בה חפצים קטנים או
 נייר או מגבות מטבח. חפצים אלה גבותמ חדים,

 עשויים להישאב ולגרום נזק למאוורר או להזיק
לתהליך הקירור.

 ס"מ בין תוכן 2 יש לשמור על מרווח מינימלי של 
 וורר.אניסה של המהמגירה לנקודת הכ

■ 

■ 

■ 

 ת במשטחים החמים. שמרו עלמאוד. אין לגע
ילדים במרחק בטוח מהמכשיר.

 משטחי החימום מתחממים, אבל התצוגה אינה 
 .םיכיתנה תביתב םרזה קספמ תא ודירוה .תלעופ

 פנו למרכז שירות הלקוחות.
 םמתחממי םהכיריי על םהמונחי תממתכ םחפצי

 ן להניח חפצים ממתכתמהר מאוד. לעולם אי
 ל) עםסימכו פותכ ,ות(כדוגמת סכינים, מזלג

 ים.יהכיר
 רייםת את הכילכבו דלהקפי יש שר כל שימוחלא

 תיןבאמצעות מתג ההפעלה הראשי. אין להמ
 ת כליהכיריים לאחר הסר האוטומטי של בוילכי

 הבישול.

 סכנת פציעה! – אזהרה:
בט מים), הכיריים וכלירי (אממא ןבב בישול בעת ■

 שי יתר. םמחימו תוצאהכ ץתנפהל לוליםע לשוהבי
 תגע ישירויי לא מארי בבן שוליהב ליכש לוודא

 יבכל משלהשת שי מים. אהמל הסיר לש תיתחבת
 בישול עמידים בחום בלבד.

 סירים עשויים לקפוץ בפתאומיות בשל נוזלים ■
 בין משטח החימום. ישהנמצאים בין הסיר ל

 ובסיסי הסירים יהיו לדאוג שמשטחי החימום
 ל.שוהבי מןבז םבשיי
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ייעוד השימוש

he ושמישה דועיי

תו. איןבמכשיר או בסביב אין לאפשר לילדים לשחק  תולועפ וב עצבל וא רישכמה תא תוקנל םידליל רשאפל ייעוד השימוש8
לפחות ונמצאים תחת 15 כלשהן, אלא אם כן הם בני   תבעיון רב. אנא שמרו א יש לקרוא הוראות אלה

 השגחה. חוברת הוראות ההפעלה וההתקנה וכן את תעודת

 טוח, לשימוש במועד עתידי אוהאחריות במקום ב
 עבור בעלים עתידיים של המכשיר.

 תתקינו את קלבדו שי מהאריזה, רהמכשי הוצאת לאחר
 ברחל אין בלה,ההו במהלך מוצר ניזוקאם ה .המוצר

 הכימתה תוריש םע רשק רוציל שי ,למשחה תשרל ותוא
 םכתוכז תא ודבאת תרחא ,קזנה לע עידוהלו תינכטה

 לכל סוג של פיצוי.
 ד רשאי להתקין מכשיריאיש מקצוע מורשה בלב

 רבוחי בעק רשילמכ שייגרם קנז .תקעים חסרי לחשמ
שגוי אינו מכוסה במסגרת האחריות.

 תקנההת הומכשיר זה בהתאם להורא יש להתקין 
 ת.מצורפוה

יש ועד לשימוש ביתי ופרטי בלבד.יר זה מימכש
להשתמש במכשיר רק לצורך הכנת מזון ומשקאות. יש 

יש לפקח על תהליך בישול לפקח על תהליך הבישול. 
 קצר ללא הפסקה. השתמשו במכשיר רק במרחבים 

 רים.סגו
 רטמ 4,000 מוש עד לגובה שלשיל ועדימ שירכהמ

מעל פני הים.
 אין להשתמש במכסים. הם עלולים להתחמם מאוד, 

 ים להתנפץ, ובכך לגרוםלהתלקח או לגרום לחומר
 לפציעות.

 תברשתו או תבטיחו בהתקני קור ךא להשתמש שי
 הגנה לילדים שאושרו על-ידינו. התקני בטיחות או

 םגרול םלוליע מתאימים שאינם לילדים ההגנ רשתות
 נות.לתאו

 וש עם טיימר חיצוני אוימו מיועד לשהמכשיר אינ
 ק.שלט רחו

 ם מעל גילן לשימוש על ידי ילדינית יר זהשמכ
ת פיזית, חושית או נפשית,ומבוגרים בעלי מוגבלו 8

 תאך ורק בהשגח דע,או י או אנשים חסרי ניסיון 
 מבוגר האחראי על בטיחותם והמדריך אותם לגבי

 תא נוהבי שהם רחולא ,חטוב אופןב המכשיר תהפעל
 כות בהפעלתו.הסכנות הכרו

 וחטלמרחק ב 8 מתחת לגיל ק ילדיםיש להרחי
 מהמכשיר ומכבל החשמל.

יל מושתלן רפואי פעאם אתם משתמשים בהתק
(לדוגמה, קוצב לב או דפיברילטור), ודאו עם הרופא 

EEC/90/385 המועצלהנחיית ה הוא תואםלכם שש
 ןקתלו DIN EN 45502-2-1 ןקתל ,1990 ינויב 20מה-

DIN EN 45502-2-2ושהוא נבחר, הושתל ותוכנת , 
 . אם תנאים אלהVDE-AR-E 2750-10בהתאם ל-

 מטבח שאינם מתמלאים, ובנוסף נעשה שימוש בכלי
 ,תכתנן ממת שאיול עם ידיובכלי בישו תממתכ

 .השימוש הייעודי בכירי האינדוקציה בטוח
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לקוחות נכבדים, 

הננו מברכים אתכם עם הצטרפותכם למשפחת רוכשי מכשירי 
.SIEMENS חשמל של חברת 

הוראות הפעלה והתקנה אלה נועדו להסביר ולהנחות כיצד 
מפעילים מכשיר זה לקבלת התוצאות הטובות ביותר. 

 אנו משוכנעים כי רכשתם מוצר מהימן מושלם, ומקווים שהוא יפעל 
 לשביעות רצונכם.

 : הקפידו לקבל תעודת אחריות מקורית של B/S/H/.שימו לב

הערה!
 חוברת זו מתורגמת מלועזית, והיא מתאימה למספר רב של דגמים שלא 

בהכרח משווקים בארץ.

 .BSH Home Appliances Group כל הזכויות שמורות ל- 

. BSH התוכן שבמסמך זה הוא הקניין הרוחני הבלעדי של 
BSH שומרת את הזכות הבלעדית לתוכנו, במיוחד במקרה של תקנות 

 פטנטים, פטנטים שימושיים, פטנטי עיצוב ומותגים. כל שכפול של מסמל
BSH .תפעל בהתאם זה וכל העברה של תוכנו, בכל דרך, הינם אסורים 

 נגד כל הפרה של זכויותיה.

Ø = cm 2 
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