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EYYNamenska uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejso uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Samo pooblas&eni serviser lahko prikljuci
aparat brez vtica. V primeru poskodb zaradi
nepravilne prikljucitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruzljivosti.
Osebe s sr¢nim spodbujevalnikom se aparatu
kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
prislo do motenj, ki vplivajo na njihnovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pijaC. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
viSine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. zaradi
pregretja, vziga ali materialov, Ki jih lahko
raznese.

Uporabljajte samo zascitne naprave ali
zascCitne reSetke za otroke, ki smo jih odobrili.
Zaradi neustreznih zascitnih naprav ali
zascCitnih reSetk za otroke lahko pride do
nesrec.

Aparat ni namenjen za delovanje z zunanjo
programsko uro ali z daljinskim upravljanjem.

Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ali znanja lahko ta aparat uporabljajo
le, ko so pod nadzorom osebe, odgovorne za
njihovo varnost, ali ¢e so bili z njene strani
pouceni o varni uporabi aparata in so razumeli
nevarnosti, povezane z njo.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata, razen Ce
so stari ve€ kot 15 let in so pod nadzorom.

Otrok, mlajsih od 8 let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali
defibrilator), zdravnika povprasajte, ali je ta v
skladu z Direktivo 90/385/EGS Sveta
Evropskih skupnosti z dne 20. junija 1990 in z
DIN EN 45502-2-1 in DIN EN 45502-2-2 ter ali
je bila naprava izbrana, implantirana in 5
nastavljena skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce
so ti pogoji izpolnjeni in poleg tega uporabljate
tudi nekovinske kuhinjske pripomocke in
posodo ter nekovinske rocCaje, lahko
indukcijsko kuhalno plosco brez tezav
uporabljate v skladu z njeno namembnostjo.



Pomembni varnostni

napotki

/\Opozorilo — Nevarnost pozara!

Vroce olje in mascoba se hitro vnameta.
Nikoli ne pustite vrocega olja in mascobe
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhalisCe. Plamene previdno
zadusite s pokrovko, odejo ali ¢im
podobnim.

Kuhalis¢a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSci nikoli ne puscCajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

Aparat se segreje. Vnetljivin predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Pokrovov za kuhalno plos¢o ni dovoljeno
uporabljati.Povzrocijo lahko nesrece, npr.
zaradi pregretja, vziga ali materialov, ki jih
lahko raznese.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

KuhaliSéa in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vroCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

Kuhali§¢a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

Kuhalis€e se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.
Kovinski predmeti na kuhalni plos¢i se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi izkljucite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna plosc¢a izkljucila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

Pomembni varnostni napotki sl

AOpozoriIo — Nevarnost udara elektrichega
toka!

Nestrokovna popravila so nevarna. Samo
servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu,
sme izvajati popravila in menjati
poskodovane priklju¢ne vode. Ce je aparat
v okvari, izvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
pooblasceni servis.

VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnih ali
parnih Cistilnikov.

Okvarjen aparat lahko povzroci elektricni
udar. Nikoli ne prikljuCujte okvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrocijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost motenij!

Ta kuhalna plo$Ca ima na spodniji strani
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v
njem ne shranjujte majhnih ali koniCastih
predmetov, papirja in kuhinjskih krp. Ventilator
bi jih lahko vsrkal in se poSkodoval ali pa bi
bilo hlajenje slabse.

Razdalja med vsebino predala in vhodom
ventilatorja mora znaSati najmanj 2 cm.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
ploscCa in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

Ce je med dnom posode in kuhaliS¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskodi.
Kuhalis€e in dno posode morata biti vedno
suha.
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B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno ploséo.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroCe posode na upravljalno plosco,
na obmocja s kontrolnimi lu¢kami ter na okvir
kuhalne plosce. Povzroli lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali koniCasti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrodih
kuhalisgih stopita. Uporaba za&Citnih kovinskih plos¢
na kuhalis¢u ni priporocljiva.

Pregled
V naslednji tabeli so navedene najpogostejse
poskodbe:
MadeZi Prekipele jedi. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za €isCenje tovrstnih kuhalnih ploSc.
Strgalo Sol, sladkor in pesek. Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrsine.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno ploS¢o. Preverite posodo.
Obarvanja  Neustrezna Gistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iS¢enje tovrstnih kuhalnih plos¢.
Odrgnina od lonca. Ko lonce in ponve prestavljate, jin privzdignite.
Odkruski  Sladkor, jedi z veliko sladkorja. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.




B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhalis¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m PravocCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.
Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko
E direktivo 2012/19/ES o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEQ).
[

Ta direktiva doloCa vraCanje in recikliranje
odsluzenih naprav v celotni Evropski uniji.

Varstvo okolja sl

[l] Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos$¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudgili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Preizkus posode" lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis€a. Ce kuhalis¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm_| 921 cm 928 cm

Ko uporabljate prilagodljivo obmodgje kot edino
kuhaliS¢e, lahko uporabljate tudi ve&jo posodo, ki je
primerna posebej za to obmocje. Informacije o polozaju
posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo obmodje”.

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. Mozno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanje.
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= Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih ploS¢ ali posode iz:

obi¢ajnega tankega jekla
stekla

gline

bakra

aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrodino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjaveCega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namred ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali$éu ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhali$¢a, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine ve¢ kot 90 sekund,
se bo kuhaliS¢e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Sasa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
doseZe zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plosc¢e. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhalisCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblas&eni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhaliS&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.



& Spoznaijte svoj aparat

Informacije o dimenzijah in modi kuhali§& najdete
v— Stran 2

Opomba: . Glede na vrsto aparata so mozni odkloni pri
barvah in podrobnostih.

Upravljalna plos¢a

Spoznajte svoj aparat sl

odl _— —=— BE o
— - 1 " —_— oo e
88 @ = ofbd__ TiTBRo - w 0.0, o
® 88 o i 2 3 4 5 6 7 8 9 A, OO

Upravijaina polja e ]

D Glavno stikalo o Stanje delovanja

+/= |zbira kuhalisca -9 Stopnje kuhanja

011211819 Nastavitveno obmogije H/R Preostala toplota

oA Funkciji PowerBoost in ShortBoost ol Funkcija casovnega stikala
Ny Zapora upravljalnega polja zaradi ¢isgen] W Zapora upravljainega polja zaradi ¢iscenja
8 Otrogko varovalo ) Otrogko varovalo

s Funkcija ohranjanja jedi toplih ® Nastavitev Casa priprave
= Senzor pecenja min/sec Prikaz programske ure

= Prilagodljivo obmogje kuhanja b Funkcija PowerBoost

el Funkcija Move Fh. Funkcija ShortBoost
Elektronska ura = Prilagodljivo obmocje kuhanja
® Nastavitev Casa priprave (L= Senzor pecenja

0) Funkcija $toparice Lo Ohranjanje jedi toplih

Upravljalna polja

Ko se kuhaliS&e segreje, svetijo simboli upravljalnih
polj, ki so v danem trenutku na voljo.

Ko se dotaknete doloCenega simbola, se aktivira
njegova funkcija.

Opombe

m Ustrezni simboli upravljalnih polj zasvetijo, ko so ta
na voljo.
Prikazi kuhaliS¢ ali izbranih funkcij zasvetijo svetleje.

m Upravljalno polje naj bo vedno &isto in suho.
Vlaznost lahko ovira delovanje funkcij.

m V blizino prikazov in senzorjev ne pomaknite
posode. Elektronika se lahko pregreje.
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Kuhalis¢a
(O /= Enostavno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.
= Prilagodljivo kuhalisce Glejte razdelek — "Prilagodijivo obmocje"

Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo”

Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS¢a ima za vsako kuhaliS¢e po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhaliSCe Se
vedno vroc¢e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se
ne dotikajte kuhaliS&a.

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote,
se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura

Ce med kuhanjem s kuhali$&a odstavite posodo, prikaz
preostale toplote in izbrano kuhali$¢e izmeni¢no
utripata.

Ko izkljugite kuhalisCe, sveti prikaz preostale toplote.
Tudi ko ste kuhalis¢e izkljuCili, prikaz preostale toplote
sveti, dokler je kuhalis¢e Se toplo.

10



Upravljanje aparata

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljucite
kuhaliSce. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in &as
kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno plos&o z glavnim stikalom vkljucite in izkljugite.

Vklop: pritisnite na simbol (. Zaslisi se zvo&ni signal.
Simboli kuhalis¢a in funkcije, ki so v danem trenutku na
voljo, svetijo. Poleg kuhali§& sveti simbol .. Kuhalna
plosc¢a je pripravljena za uporabo.

Izklop: simbol (D drzite pritisnjen, dokler prikazi ne
ugasnejo. Prikaz preostale toplote sveti, dokler se
kuhaliS¢a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Kuhalna plos&a se samodejno izklopi, e so vsa
kuhaliS¢a izklju¢ena ved kot 20 sekund.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
vklopu kuhalis¢a. Ce kuhalis¢e v tem ¢asu ponovno
vklopite, ta deluje naprej s prejSnjimi nastavitvami.

Nastavitev kuhalisc¢a

Zeleno stopnjo kuhanja nastavite s simboli 1do 9.
Stopnja kuhanja 1= najniZja stopnja.
Stopnja kuhanja 9 = najvigja stopnja.
Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta

stopnja kuhanja je v nastavitvenem obmodju oznacena
s simbolom 1.

Opombe

m Za zaSCito obdcutljivih delov aparata pred
pregrevanjem ali elektriéno preobremenitvijo se
lahko mo¢ kuhalne plos¢e zacasno zmanjsa.

m Da aparat ne bi postal hrupen, se lahko mo¢
kuhalne plos¢e zacasno zmanjsa.

Izbira kuhaliS¢a in nastavitev stopnje kuhanja
Kuhalna ploS&¢a mora biti vklju&ena.

1. Dotaknite se simbola + / — Zelenega kuhali§¢a.
Prikaz {i.J sveti svetleje.

2. Nato v nastavitvenem obmocju izberite Zeleno
stopnjo kuhanja.

Stopnja kuhanja je nastavljena.

Upravljanje aparata sl

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite kuhalis¢e in nato v nastavitvenem obmodju
nastavite zeleno stopnjo kuhanja.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhaliSCe in v nastavitvenem obmocju nastavite
0.0, Kuhalig&e se izklju&i in pojavi se prikaz preostale
toplote.

Opombe

m Ce na kuhaliSCe niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalisCe
ugasne.

m Ce ste na kuhalisCe postavili posodo pred vkljuditvijo
ploscCe, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis€e ugasnilo.

Tudi ¢e na kuhalno plos¢o postavite ve& kot eno
posodo, bo ob prikljuditvi plo§&e zaznana le ena
izmed njih.

Priporocila za kuhanje
Priporoéila

m Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

m Pri kuhanju v pokriti posodi zmanj3ajte stopnjo
kuhanja, takoj ko zac¢ne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

m Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.

m Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

m Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

m Za bolj zdravo pripravo jedi preprecite dimljenje olja.

m Pri popekanju jedi jo pecite v manjsih porcijah eno
za drugo.

m Med pripravo jedi lahko posoda doseze visoko
temperaturo. Priporo¢amo uporabo prijemalke za
posodo.

m Priporodila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglavjiu — "Varstvo okolja"
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sl Upravljanje aparata

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnja Cas priprave
kuhanja  jedi (min)

Topljenje
Cokolada, preliv 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2

Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem

Enolonénica, npr. lecina encloncnica 15-2
Mleko* 15-25
Segrevanje klobasic v vodi* 3-4

Odmrzovanje in segrevanije

Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55
Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki* 45-55 20-30
Riba* 4-5 10-15
Bele omake, npr. beSamel 1-2 3-6
Stepene omake, npr. bernska ali holandska 3-4 8-12

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje

RiZ (z dvojno koli¢ino vode) 25-35 15-30
Mlecni riz*** 2-3 30-40
Krompir v oblicah 45-55 25-35
Slan krompir 45-55 15-30
Testenine, rezanci* 6-7 6-10
Enoloncnica 3.5-45 120-180
Juhe 35-45 15-60
Zelenjava 25-35 10-20
Zelenjava, globoko zamrznjena 35-45 7-20
Kuhanje v loncu na pritisk 45-55

Dusenje z maséobo

Rulade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz*** 3-4 50-60

* Brez pokrovke
**VeCkrat obrnite

***Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5
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Upravljanje aparata sl

Stopnja Cas priprave
kuhanja  jedi (min)

Dusenje/ pecenje z malo olja*

Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12
Kotlet, naraven ali paniran™* 6-7 8-12
Zrezki (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™* 5-6 10-30
Polpete (debeline 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburger (debeline 2 cm)** 6-7 10-20
Riba in ribji file, naravna 5-6 8-20
Riba in ribji file, panirana 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
PraZenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Jedi iz ponve, globoko zamrznjene 6-7 6-10
Palacinke (peCene ena za drugo) 6.5-7.5

Omlete (pecene ena za drugo) 35-45 3-10
Jajca na oko 5-6 3-6

Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)
Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompircek, piscancji medaljoni
Kroketi, globoko zamrznjeni

Meso, npr. deli piS¢anca

Riba, panirana ali v pivskem testu

Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu

* Brez pokrovke

“*VleCkrat obrnite

M~ OO OO OO N @
' ' ' ' ' '
O N N N o ©

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5.
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sl Prilagodljivo obmocje

Prilagodljivo obmoéje

Po potrebi jo je mogo&e uporabiti kot eno ali kot dve
neodvisni kuhaliSci.

Sestavljena je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno
drug od drugega. Ko prilagodljivo kuhalisCe deluje, se
aktivira le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

Kot eno kuhalisce

Premer je manjSi ali enak 13 cm
Posodo poloZite na enega izmed Stirih polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Premer vecjiod 13 cm
— Posodo poloZite na enega izmed treh polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zahteva ve kot eno kuhalisce,
jo poloZite tako, da je njen rob na zgornjem
ali spodnjem robu prilagodljivega kuhaliS¢a.

Kot dve neodvisni kuhaliS¢i

Prednje in zadnje kuhalis¢e s po dvema induktor-
QD Q; jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Za vsako kuhalis¢e nastavite zeleno stopnjo
CD kuhanja. Na vsakem kuhali§tu uporabite le eno
A posodo.
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Kot neodvisni kuhalisci

Prilagodljivo obmocje kuhanja lahko uporabljate kot dve
neodvisni kuhaliséi.

Vklop
Glejte poglavie — "Upravijanje aparata"

Kot eno kuhalisce

Celotno kuhalno obmodje lahko uporabite tako, da
povezete kuhaliSci.

Povezovanje obeh kuhalis¢

1. Postavite posodo na kuhaliSce. Izberite eno izmed
dveh kuhalis¢ prilagodljivega obmodja kuhanja in
nastavite stopnjo kuhanja.

2. Pritisnite na simbol =. Prikaz sveti.

Stopnja kuhanja se prikaze na prikazovalniku
spodnjega kuhalisca.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je vklju¢eno.

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite eno izmed dveh kuhalis¢ prilagodljivega
obmocja kuhanja in v nastavitvenem obmodju nastavite
stopnjo kuhanja.

Dodajanje nove posode

Novo posodo postavite na Stedilnik, izberite eno izmed
obeh kuhalis¢ prilagodljivega obmocja kuhanja in nato
dvakrat pritisnite na simbol =. Stedilnik prepozna novo
posodo, prej izbrana stopnja kuhanja pa se ohrani.

Opomba: Ce posodo na kuhali$&u, ki ga uporabljate,
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja, ki je bila izbrana pred tem, pa
se ohrani.

Locevanje obeh kuhalis¢

Izberite eno izmed obeh kuhalisC prilagodljivega
obmodja kuhanja in pritisnite na simbol =.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je izklju¢eno. Obe
kuhaliS&i naprej delujeta kot dve neodvisni kuhalisci.

Opombe

m Ce kuhali§ge izkljuCite in pozneje ponovno vkljudite,
se prilagodljivo obmoc¢je kuhanja ponovno nastavi
na dve neodvisni kuhaliSci.

m Ce Zelite spremeniti konfiguracijo prilagodljivega
obmocja kuhanja, preberite poglavie — "Osnovne
nastavitve".



E8 Funkcija Move

S to funkcijo se vklju&i celotno prilagodljivo obmodije
kuhanija, ki je razdeljeno na tri kuhali§¢a in ki ima
prednastavljene stopnje kuhanja.

Uporabite le eno posodo. Velikost obmocja kuhanja je
odvisna od posode, ki jo uporabljate, in njenega
pravilnega polozaja.

Obmocja kuhanja

Tako lahko posodo med kuhanjem prestavite na drugo
kuhalis€e z druga¢no stopnjo kuhanja:

Prednastavljene stopnje kuhanja:
Prednje obmogje = stopnja kuhanja 5
Srednje obmod&je = stopnja kuhanja 5

Zadnje obmogje = stopnja kuhanja .5

Prednastavljene stopnje kuhanja lahko neodvisno
spreminjate. Ve o tem, kako jih spremenite, si lahko
preberete v poglaviu — "Osnovne nastavitve”.

Opombe

m Ce aparat na prilagodljivem obmodju kuhanja
prepozna vec kot eno posodo, se funkcija izkljuci.

m Ce posodo znotraj prilagodljivega obmocja kuhanja
premaknete ali dvignete, aparat zazene samodejno
iskanje, stopnja kuhanja obmocja, na katerem je bila
prepoznana posoda, pa se nastavi.

m Vel informacij o velikosti in poloZaju posode vam je
na voljo v poglavju — "Prilagodljivo obmocje"

Funkcija Move sl

Aktiviranje

1. Izberite eno izmed dveh kuhali$¢ prilagodljivega
obmodgja kuhanja.

2. Pritisnite na simbol {[&]. Prikaz poleg simbola {[&]
sveti. Prilagodljivo obmodje kuhanja se vkljudi kot
eno kuhalisce.

Stopnja kuhanja za obmodje, na katerem je posoda,
sveti na prikazovalniku kuhalisca.

Funkcija je vklopljena.

Sprememba stopnje kuhanja

Med kuhanjem lahko spremenite stopnje kuhanja
posameznih obmocdij kuhanja. Postavite posodo na
obmodgje kuhanja in v nastavitvenem obmodju
spremenite stopnjo kuhanja.

Opombe

m Spremenila se bo le stopnja kuhanja obmodja, na
katerem stoji posoda.

m Ce izkljuCite funkcijo, se bodo stopnje kuhanja treh
obmocdij kuhanja ponastavile na prednastavljene
vrednosti.

Izklop

Pritisnite na simbol {l8l. Prikaz poleg simbola &}
ugasne.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: Ko eno izmed kuhaliS¢ nastavite na O, se
funkcija v nekaj sekundah izkljugi.
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sl  Casovne funkcije

[€ Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a omogocda tri funkcije programske ure:

m Nastavljanje ¢asa priprave
m Elektronska ura
m Funkcija Stoparice

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljudi.

Vklop poteka tako:

1. lIzberite kuhaliS&e in zeleno stopnjo kuhanja.
2. Pritisnite na simbol ®. Na prikazovalniku
programske ure svetita simbol i in prikaz .

Na prikazovalniku kuhaligéa sveti (.

3
o
3
2

o
=
o]
©

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleni ¢as priprave.

4. Pritisnite na simbol ®©, da potrdite izbrano
nastavitev.

Cas priprave jedi se zadne odstevati.

Opombe

m Enak &as priprave je mogoce samodejno nastaviti za
vsa kuhali§¢a. Nastavljen ¢as teCe neodvisno za
vsako kuhali&Ce.

Informacije o samodejnem programiranju ¢asa
priprave so vam na voljo v razdelku — "Osnovne
nastavitve”

m Ce je prilagodljivo kuhali§&e izbrano kot edina
kuhalna plosca, velja nastavljeni ¢as za celotno
kuhalisCe.

m Ce pri kombiniranem kuhaliSCu izberete funkcijo
Move, velja nastavljeni ¢as za tri kuhalisCa.
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Senzor pecenja

Ce je za eno kuhali§&e programiran ¢as priprave in
aktiviran senzor pecenja, se zaéne ¢as priprave
odStevati Sele, ko je dosezena izbrana temperatura.

Sprememba ali brisanje ¢asa
Izberite kuhali&&e in nato pritisnite na simbol (.

V nastavitvenem obmodju spremenite ¢as priprave ali

nastavite i , da tako zbriSete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol (®, da potrdite izbrano nastavitev.

Po preteku ¢asa

Kuhalig&e se izkljuci, prikaz © utripa in stopnja kuhanja
se nastavi na {JJ. Zaslisi se zvo&ni signal.

Na prikazovalniku programske ure utripata {117 in prikaz
V.

Ko pritisnete na simbol ®, prikaza ugasneta in zvo&ni
signal utihne.

Opombe

m Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, ki bo krajsi od 10
minut, vedno najprej pritisnite na 0 in nato izberite
zeleno vrednost.

m Ce je bil Cas priprave nastavljen za ve¢ kuhaliS¢, se
na prikazu programske ure vedno pokaze navedba
Casa izbranega kuhalisCa.

m Ce Zelite izvedeti, koliko ¢asa je Se preostalo do
konca priprave jedi na doloCenem kuhaliS¢u, izberite
ustrezno kuhalisce. _

= Cas priprave lahko nastavite do 95 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.
Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhaliS€a ne izklju&i samodejno.

Nastavitev

1. Pritisnite na simbol &. Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol {J{J in prikaz .

2. V nastavitvenem obmodju izberite Zeleni &as in za
potrditev pritisnite na simbol &.

Po nekaj sekundah se ¢as zacne odstevati.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Pritisnite na simbol &.

V nastavitvenem obmocju spremenite Cas priprave ali
nastavite LLJ , da tako zbriSete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol &, da potrdite izbrano nastavitev.

Po preteku casa

Po preteku ¢asa se zasliSi signal. Na prikazovalniku

programske ure utripata L4 in simbol 7.

Ko pritisnete na simbol &, prikaza ugasneta.



Funkcija Stoparice

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§¢a ne izklju&i samodejno.
Vklop

Pritisnite na simbol @ Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol 44 in prikaz .

Cas se za&ne odstevati.

Izklop

Ce pritisnete na simbol @ se funkcija Stoparice
zaustavi. Prikazi programske ure svetijo napre;.

Ko ponovno pritisnete na simbol @ prikazi ugasnejo.
Funkcija je izklopljena.

Funkcija PowerBoost sl

Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vecje koli¢ine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

1

\
2|
Opomba: Na obmocju prilagodljivega kuhalis¢a je

mogocCe funkcijo Powerboost aktivirati tudi, ko kuhalisCe
uporabljate kot edino kuhaliS&e.

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,2.,.
Prikaz & sveti.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. lzberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,2,,.
Prikaz & ugasne in kuhalid¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko funkcija
PowerBoost samodejno izkljuci, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS&a.
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sl Funkcija ShortBoost

Funkcija ShortBoost

S funkcijo ShortBoost lahko posodo segrejete hitreje
kot s stopnjo kuhanja 5.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo kuhanja za
jed, ki jo pripravljate.

To funkcijo je mogod&e aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

@
O

\
2|
Opomba: Ce prilagodljivo obmogje kuhanja uporabljate

kot edino kuhaliS¢e, lahko vkljudite tudi funkcijo
Shortboost.

Priporocila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhali§¢a. Prepri¢ajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhalis&a.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo”

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dvakrat pritisnite na simbol ,2,.
Sveti prikaz Ph..

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. lzberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,A,,.
Prikaz Ph. ugasne in kuhalis¢e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: Po 30 sekundah se ta funkcija samodejno
izklopi.
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B Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla
in za ohranjanje jedi toplih.

Vklop

1. Izberite zeleno kuhalisce.

2. V naslednjih 10 sekundah pritisnite na simbol 1.
Prikaz L o sveti.

Funkcija je vklopljena.

I1zklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol 7.
Prikaz L o ugasne. Kuhali§&e se izkljuci in prikaze se
prikaz preostale toplote.

Funkcija je izklopljena.



Bl Senzorika za peko

Ta funkcija omogoda pecenje ob ohranjanju primerne
temperature ponve.

Kuhali§€a s to funkcijo so oznadena s simbolom
funkcije pecenja.

Prednosti pri peki

m KuhalisCe se segreva samo, ko mora ta ohranjati
dolo&eno temperaturo. Tako je poraba energije
manjsa, olje ali mast pa se ne pregrejeta.

m Funkcija pedenja javlja opozorilo, ko prazna ponev
doseze optimalno temperaturo za dodajanje olja in
takojSen zadetek priprave jedi.

Opombe

m Ponve ne prekrivajte s pokrovko. Sicer se funkcija ne
bo pravilno aktivirala. Uporabite lahko zasgito pred
Skropljenjem, da se izognete mastnim madezem.

m Uporabljajte olje ali mascobo, ki sta primerna za
pecenje. Pri uporabi masla, margarine, ekstra
deviSkega olivnega olja ali svinjske masti nastavite
temperaturno stopnjo 1 ali 2.

m Nikoli ne segrevajte ponve z ali brez jedi, ne da bi jo
pri tem nadzirali.

m Ce je temperatura kuhaliS¢a viSja od temperature
posode ali obratno, se senzor prazenja ne aktivira
pravilno.

Ponve za senzor pecenja

Za senzor pecenja so na voljo posebne ponve. Ta
dodatni pribor lahko naknadno kupite v specializiranih
trgovinah ali pri na8i servisni sluzbi. Vedno navedite
ustrezno referencno Stevilko.

HEZ390210 ponev s premerom 15 cm.
HEZ390220 ponev s premerom 19 cm.
HEZ390230 ponev s premerom 21 cm.
HEZ390512 Teppan Yaki. Priporoeno samo za
prilagodljivo kuhalis&e.

m HEZ390522 plos&a zara. Priporogeno samo za
prilagodljivo kuhaliS&e.

Ponve so prevlecene s slojem proti prijemanju, tako da
lahko jedi pedete z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m PrepriCajte se, da premer ponvinega dna ustreza
velikosti kuhali§¢a. Ponev postavite na sredino
kuhalis&a.

m Pri prilagodljivih obmogjih kuhanja se lahko zgodi,
da se senzor prazenja pri drugacni velikosti ponve
ali nepravilno namesceni ponvi ne vklopi. Glejte
poglavie — "Prilagodljivo obmocje”.

m Druge ponve se lahko pregrevajo. Temperatura se
lahko nastavi nizje ali vi§je od izbrane temperaturne
stopnje. Poskusite najprej z najnizjo temperaturno
stopnjo, katero spremenite po potrebi.

Senzorika za peko

sl
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sl Senzorika za peko

Temperaturne stopnje

Temperaturna stopnja Primerno za

1 zelo nizka Priprava in zgoSCevanje omak, dusenje zelenjave in peka jedi z ekstra deviskim oljénim oljem, maslom ali margarino.
2 nizka Peka jedi z ekstra deviskim oljénim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.

3 srednja-nizka  PeCenje rib in debelejSin kosov, npr. mesnih kroglic in klobasic.

4 srednja-visoka Pecenije steakov, dobro pecenih, paniranih globoko zamrznjenih jedi in tankih jedi, npr. zrezkov, na trakove narezanega

mesa in zelenjave.

5 visoka Pecenije jedi pri visokih temperaturah, npr. angleSko pecenih zrezkov (krvavih) ali srednje pecenih, krompirjevih kroke-
tov in pecenega krompirja.

Tabela

V preglednici so navedene primerne temperaturne Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na

stopnje za vsako jed posebej. Cas pecenja se lahko uporabljeno ponev.

razlikuje glede na nadin priprave, tezo, velikost in

e Predhodno segrejte prazno ponev in po zvocnem
kakovost jedi. grejie p P p

signalu dodajte olje ter jed.

Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega signala (min)

Meso
Naravni zrezki' 4 6-10
Panirani zrezki' 4 6-10
Fileji® 4 6-10
Kotleti' 3 10-15
Cordon bleu’ 4 10-15
Dunajski zrezek! 4 10-15
Anglesko pedeni steaki (debeline 3 cm)? 5 6-8
Srednje pecen steak (debeline 3 cm)? 5 8-12
Dobro pecen steak (debeline 3 cm)’ 4 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)’ 3 10-20
Meso v trakcin® 4 7-12
Giros® 4 7-12
Slanina’ 2 5-8
Mieto meso® 4 6-10
Hamburger (debeline 1,5 cm)’ 3 6-15
Mesne polpete (debeline 2 cm)’ 3 10-20
Polnjene mesne polpete’ 3 10-20
Kuhane pegenice’ 3 8-20

1 3 8-20

Surove pecenice
1 Veckrat obrnite.
2 Ko zaslisite zvocni signal, dodajte olje in hrano, ki se pripravlja.
3 Redno mesajte.

4 Ko zaslisite zvocni signal, dodajte maslo in Zivila.

% Celoten ¢as priprave na porcijo. Posamicna peka.
6 Ko zasligite zvocni signal, dodajte vodo. Takoj ko voda zavre, dodajte Zivila.
7 Ko zaslisite zvocni signal, dodajte Zivila.
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Senzorika za peko sl

Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega signala (min)
Riba
Naravni ribji fileji' 4 10-20
Paniran ribji file' 3 10-20
Kozice' 4 4-8
Skampi 4 4-8
Pedena cela riba’ 3 10-20
Jajéne jedi
Jajca na oko na maslu® 2 2-6
Jajca na oko na olju? 4 2-6
Umesana jajca® 2 4-9
Omlete® 2 3-6
Palaginke® 5 15-2,5
Ocvrte kruhove rezine® 3 4-8
Cesarski prazenec® 3 10-15
Zelenjava in stroénice
Cesen’ 2 2-10
Dusenje &ebule3 2 2-10
Ocvrta Eebula® 3 5-10
Bucke' 3 4-12
Jajcevoi® 3 4-12
Paprika’ 3 4-15
Prazenje zelenih $pargljev’ 3 4-15
Gobe® 4 10-15
DusSenje zelenjave v olju3 1 10-20
Glaziranje zelenjave® 3 6-10
Krompir
Pecen krompir iz krompirja v oblicah® 5 6-12
Peden krompir iz surovega krompirja® 4 189-28
Krompirjevi ocvirki® 5 25-35
Krompirjeve polpete® 2 50-55
Glaziran krompir® 3 10-15

1 Vegkrat obrite.

2 Ko zasligite zvocni signal, dodajte olje in hrano, ki se pripravlja.
3 Redno mesajte.

%Ko zasligite zvocni signal, dodajte maslo in Zivila.

% Celoten ¢as priprave na porcijo. Posami¢na peka.

6 Ko zasligite zvocni signal, dodajte vodo. Takoj ko voda zavre, dodajte zivila.

" Ko zaslisite zvocni signal, dodajte Zivila.
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sl Senzorika za peko

Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega signala (min)
Omake
Paradiznikova omaka z zelenjavo® 1 25-35
Besamelova omaka® 1 10-20
Sirova omaka® 1 10-20
Zgoécevanje omake3 1 25-35
Sladke omake3 1 15-25
Globoko zamrznjeni izdelki
Zrezki! 4 15-20
Cordon bleu’ 4 10-30
Perutninske prsi’ 4 10-30
Pis¢ancji medaljoni’ 4 10-15
Giros® 4 10-15
Kebab® 4 10-15
Naravni ribji fileji' 3 10-20
Paniran ribji file! 3 10-20
Ribje palcke' 4 8-12
PraZenje pomfrita® 5 4-6
Jedi iz ponve3 3 6-10
Spomladanski zavitki® 4 10-30
Camembert! 3 10-15
Drugo
Camembert! 3 7-10
Krutoni® 3 6-10
Suhe pripravijene jedi® 1 5-10
Prazenje mandljev’ 4 3-15
Prazenje orehov’ 4 3-15
Prazenje pinjol’ 4 3-15

1 Veckrat obrnite.

2 Ko zasligite zvocni signal, dodajte olje in hrano, ki se pripravija.

3 Redno megajte.

%Ko zaslisite zvocni signal, dodajte maslo in Zivila.

% Celoten ¢as priprave na porcijo. Posamicna peka.

6 Ko zaslisite zvoéni signal, dodajte vodo. Takoj ko voda zavre, dodajte Zivila.

7 Ko zasligite zvocni signal, dodajte Zivila.

22



Senzorika za peko sl

Teppan Yaki in Grill za prilagodljivo {_ JTeppan Yaki

kuhaliscée Teppan Yaki omogo&a preprosto in zdravo pripravo

MRGril mesa, rib, m'orsklh sadezey, zelenjave, sladic in kruha z
‘ . . _ ) . . zelo malo olja. Teppan Yaki se popolnoma prilagodi na

Grill se prilagodi na prilagodljivo kuhalis¢e. Vecje in prilagodljivo kuhalid¢e. Neposreden stik s plo§co in

manjSe koli¢ine mesa, rib, sveze zelenjave in kruha enakomeren prenos toplote omogodite, da med

lahko pripravljate popolnoma preprosto in zdravo z prazenjem in pecenjem struktura, barva in so¢nost Zivil

malo olja. Narebrena oblika prepreci, da bi se jedi ostanejo nespremenjene.

napojile preve¢ mascobe. Preprosta uporaba omogoca

pripravo jedi na zaru, ki so na videz in po okusu enake

jedem, pripravljenim na tradicionalnem zaru. Na zar ali

povrsino jedi nalijte nekaj olja, da olajSate prenos

toplote. Opomba: Prilagodljivo obmocje nastavite kot edino
kuhalis€e, da funkcijo pravilno vklopite.

Naslednja razpredelnica prikazuje izbiro jedi in je
razdeljena glede na zivila. Temperatura in ¢as priprave
sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zivil.

Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od

stopnja zvocnega opozorila (min.)
Meso
Naravni zrezek' b/ 4 6-10
File' b/ 4 6-10
Kotleti' )/ i 3 10-15
Anglesko pedeni steaki (debeline 3 cm)’ Yy 5 6-8
Srednje peceni steaki (debeline 3 cm)’ b/ 5 §-12
Dobro pedeni steaki (debeline 3 cm)’ b/ 4 8-12
Perutninska prsa (debeline 2 cm)’ )y 3 10-20
Slanina’ () / bimg 3 5-8
Hamburger' {__/ bimng 3 6-15
Obarjene klobase' by 4 8-20
Surove klobasice' b/ 4 8-20
Giros? ) 4 7-12
Mleto meso? (I ‘ 6-10
Ribe in morski sadezi
Naravni ribji fileji' )y 4 10-20
Raki' b/ 4 4-8
Kozice' )y 4 4-8
Peka celih rib’ b/ 3 15-30

1 Po zvoénem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Po potrebi obrnite.

2 Pg zvoénem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Redno meSajte.

3 Po zvoénem opozorilu dodajte maslo in Zivila. Po potrebi obrnite.

4 Po zvo&nem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Celoten &as na eno porcijo. Pecite eno za drugo.
% Po zvoénem opozorilu dodajte olje (natrite povrSino jedi) in Zivila. Po potrebi obrnite.

6 Po zvoénem opozorilu dodaite Zivila.
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sl Senzorika za peko

Posoda Temperaturna  Celotni ¢as priprave jedi od
stopnja zvocénega opozorila (min.)

Zelenjava
Butke' b/ 3 4-12
Jajtevci! b/ 3 4-12
Paprika' D/ bimmg 3 4-15
Peka zelenih belusev' )/ g 3 4-15
Gobe? {_p/ bimg 4 10-15
Cesen? (] 2 2-10
Dusenje Gebule? ) 2 2-10
Glaziranje zelenjave? b 3 6-10
Krompir
Pecen krompir iz krompirja v oblicah? ) o 6-12
Krompirjevi ocvrtki® ) 5 25-35
Glaziran krompir? ) 3 10-15
Jajcne jedi
Jajca na oko na maslu3 ) 2 2-6
Jajca na oko na olju’ ) 4 2-6
Umesana jajca? ) 2 4-9
Omleta’ I, 2 3-6
Palatinke* ) 5 15-2,5
Ocvrte kruhove rezine* b 3 4-8
Cesarski prazenec® ) 3 10-15
Razno
Prazenje® YA 4 4-6
OpecCene kruhove kocke? ) 3 6-10
Prazenje mandeljnov® ) 4 3-15
Prazenje ore3tkov® ) 4 3-15
PraZenje pinjol® ) 4 3-15

1 Po zvoénem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Po potrebi obrnite.

2 Po zvotnem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in zivila. Redno mesajte.

3 Po zvotnem opozorilu dodajte maslo in Zivila. Po potrebi obrnite.

% Po zvoénem opozorilu dodajte olje (po potrebi) in Zivila. Celoten &as na eno porcijo. Pecite eno za drugo.
5 Po zvoénem opozorilu dodajte olje (natrite povrSino jedi) in Zivila. Po potrebi obrnite.

6 Po zvocnem opozorilu dodajte Zivila.
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Nastavitev

Iz preglednice izberite ustrezno temperaturno stopnjo.
Na kuhaliS¢e postavite prazno posodo.

1. lzberite kuhaliS&e. Pritisnite na simbol wws—. Na
prikazovalniku kuhaliS¢ sveti war—.

i

2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodgju
izberite Zeleno temperaturo.

1]
g

et

Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo was— utripa, dokler ni
doseZena temperatura peke. Nato se zasliSi zvoc&ni
signal in simbol za temperaturo ugasne.

3. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite zivila.

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja pe€enja

Izberite kuhalisCe in v nastavitvenem obmocju nastavite
£ .0 . Kuhali§&e se izklju&i in pojavi se prikaz preostale
toplote.

Varovalo za otroke sl

[} Varovalo za otroke

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali$ca.

Vklop in izklop otroskega varovala
Kuhalna ploS¢a mora biti izklju¢ena.

Vklop:

1. Kuhalno plosdo vkljucite z glavnim stikalom.

2. Simbol c= drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Prikaz c= sveti 10 sekund.

Kuhalna ploS&a je zaklenjena.

Izklop:

1. Kuhalno plosc¢o vkljucite z glavnim stikalom.
2. Simbol &= drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Zapora je odpravljena.

Samodejna zascita za otroke

S pomocdjo te funkcije se po izklopu kuhalne ploSée
zaSCita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.
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sl Zasdita pri brisanju

[Blzaséita pri brisanju

Ce upravljalno polje briete, ko je kuhalna plog&a
vkljuCena, lahko spremenite nastavitve. Da bi se temu
izognili, je kuhalna ploS$&a opremljena s funkcijo zapore

Vklop: pritisnite na simbol W. Zasligi se zvo&ni signal.
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Povrsino
upravljalnega polja lahko briSete, ne da bi pri tem
spremenili nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite funkcijo pred&asno prekiniti, pritisnite na
simbol .

Opombe
m 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta kaze na to,
da se bo de_Iovanje funkcije kmalu kongalo.

m Zapora za CiSCenje ima udinek na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljugite.
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Samodejna izkljuéitev

Ko kuhalis&e deluje Ze dalj Sasa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.
KuhalisCe ne greje vec. Na prikazu kuhaliS¢a izmenicno
utripajo ~, & in prikaz preostale toplote A ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhalis€e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljugi, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .



Osnovne nastavitve sl

EE Osnovne nastavitve

Aparat omogoca razli¢ne osnovne nastavitve. Te
osnovne nastavitve lahko prilagodite svojim osebnim
potrebam.

Prikaz Funkcija

{ Otrosko varovalo

~—

I Ro&no”.
i Samodejno.
b

C Funkcija je izklopljena.

-

cc Zvoéni signali
o Zvocna signala za potrditev in napako sta izklopljena.
/ Vkloplien je samo zvocni signal za napako.
c Vklopljen je samo zvoéni signal za potrditev.
3 Vsi zvoéni signali so vklopljeni.*
c3 Prikaz porabe energije
I IzKlopljeno.*
i Vklopljeno.
cS Samodejna nastavitev ¢asa priprave
i Izklopljeno.*

1 1-99 Cas do samodejnega izklopa.

ch Trajanje zvocnega signala pri funkciji programske ure
/ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.

Funkcija upravljanja mo¢i. Omejitev skupne moci kuhalne plosce

Razpolozljive nastavitve so odvisne od najvecje moci kuhalne plosce.
"~

N}

i Izklopljeno. Najvecja mo¢ kuhalne plosce. */**
/ Najmanjsa mo¢ 1000 W.
i 1500 W

3 3000 W, priporo¢eno za 13 A,

3 3500 W, priporoceno za 16 A.

Y 4000 W

Y. 4500 W, priporoceno za 20 A.

S ali 5. Najvedja mo¢ kuhalne ploste.**

™
-

Sprememba prednastavljenih stopenj modi za funkcijo Move

_5 Prednastavliena stopnja mo¢i za sprednje kuhalno obmogje.
-5 Prednastavljena stopnja moci za srednje kuhalno obmocije.

o Prednastavljena stopnja moci za zadnje kuhalno obmocje.

c i’ Preverjanje posode in rezultata priprave jedi
o Ni primerno
/ Ni optimalno
c Primerno
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sl Osnovne nastavitve

c i3 Konfiguriranje vklopa prilagodljivega kuhali§¢a
£J Kot dve neodvisni kuhaligi.*
/ Kot eno samo kuhaligge.
cl Ponastavitev na standardne nastavitve
H Posamicne nastavitve.
/ Ponastavitev na tovarniske nastavitve.

*“Tovarniska nastavitev

“*Najvecja moC kuhalne ploSce je prikazana na tipski ploScici.

Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev: 6. Simbol & drZite pritisnjen vsaj 4 sekunde.
Kuhalna ploS&a mora biti izkljuéena. Nastavitve so shranjene.
1. VkljuCite kuhalno plosco. Izhod iz osnovnih nastavitev

2. V naslednjih 10 sekundah simbol & drzite pritisnjen
pribl. 4 sekunde.
Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite polja za

Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno ploSco.

nastavitve.
Indeks uporabniSkega servisa (KI) i
Proizvodna &t. naprave Fd
Proizvodna §t. naprave 1 9s.
Proizvodna §t. aparata 2 05

3. Ce ponovno pritisnete na simbol &, preklopite na
osnovne nastavitve.
Na prikazovalniku kot prednastavitev svetita =  in &J.

4. Vec&krat pritisnite simbol &, dokler se ne prikaze
zelena funkcija.
5. Nato v polju za nastavitve izberite Zeleno nastavitev.

o
~
©
©

Bd
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By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
kuhanja na tej kuhalni ploS¢i.

Po izklopu kuhalne ploSée se 3e 10 sekund prikazuje
poraba v kilovatnih urah, npr. {5 kWh.

Natan¢nost prikaza je med drugim odvisna od
kakovosti napetosti elektricnega omrezja.

V poglaviu — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljucite to funkcijo

Prikaz porabe energije sl

Preizkus posode

S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja glede na posodo.

Rezultat je referenéna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalis¢a.

1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino
kuhaliS¢a, ki glede na premer najbolje ustreza dnu
posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite
nastavitev c | .

3. Pritisnite na nastavitveno obmocje. Na
prikazovalniku kuhalis&a utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se na prikazovalniku kuhalis¢a prikaze

rezultat kakovosti in hitrosti postopka kuhanja.

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

£/ Posoda ni primerna za kuhalidte in se zato ne segreva.”

{  Posoda se segreva pocasneje od pricakovanega, tudi postopek
kuhanja ne poteka optimalno.”

Z  Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

Ce je na voljo manjse kuhalisce, posodo $e enkrat preizkusite na
manjSem kuhaliScu.

Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno
obmodije.

Opombe

m Prilagodljivo kuhalis¢e je namenjeno uporabi zgolj
ene posode.

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
—> "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmodcje".
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sl Power-Manager

Power-Manager

S funkcijo upravljanja modi je mogoce nastaviti skupno
mo¢ kuhalne ploscée.

Kuhalna plo&Ca je v tovarni prednastavljena. Njena
najvecja mo¢ je navedena na tipski plosdici. S funkcijo
upravljanja moci je mogoce vrednost nastaviti skladno z
zahtevami za posamezne elektri¢ne instalacije.

Kuhalna plos&a samodejno razporedi moc, ki je na
voljo, med vklopljena kuhaliS¢a, kar preprecuje
prekoracitev nastavljene moci.

Dokler je funkcija upravljanja modi vklopljena, lahko
mo¢ kuhali§&a zacasno pade pod nominalno vrednost.
Ko vklopite kuhalisCe in ko je omejitev mod&i dosezena,
se na prikazu stopnje kuhanja za kratek &as prikaze _.
Aparat samodejno regulira in izbere najvisjo mozno
stopnjo modi.

Za vec informacij o nacinu spreminjanja skupne moci
kuhalne plos&e glejte poglavie — "Osnovne nastavitve”
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| Ciséenje

Primerna distilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna ploséa
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis¢e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. Kuhali§&e odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

KuhalisCe odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
¢isCenje tovrstnih kuhalnih plos¢. Prosimo, upostevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Cistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Cistilnih sredstev, kot so razprSilo za CisCenje
pecice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih istilnikov ali parnih &istilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje o istiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.
S posebnimi gobicami za CiS&enje steklokeramicnih

kuhalnih plos¢ dosezete dobre udinke gis¢enja.

Mozni madezi

Ostanki vodnega
kamna in vode

Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi,
Dovoljena je uporaba primernega Cistilnega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.*

Ocistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

Sladkor, rizev Skrob
ali plastika

* Nato jo odistite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos&a vrocCa, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepri¢ajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledeca navodila, da se izognete
posSkodbam okvirja kuhalne plosde:

= Uporabljajte le toplo milnico.

= Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.



Pogosta vprasanja in odgovori (FAQ) sl

Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Uporaba

Zakaj ni mogoce vklopiti kuhali$¢a in zakaj sveti simbol za varovalo za otroke?
Varovalo za otroke je vklopljeno.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — “Varovalo za otroke"

Zakaj prikazi utripajo in zakaj se oglasa zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki leZijo na upravljalnem polju.
Navodila za izklop zvo¢nega signala najdete v poglavju —> "Osnovne nastavitve"

Zakaj ni mogoce vklopiti senzorja pec¢enja?
Najvecja poraba moci aparata je dosezena ali pa je vklopliena funkcija Upravljanje z energijo. Izklopite ali zmanjSajte stopnjo moci aktivnih
kuhalisc.
Ve€ informacij o tej funkciji najdete v poglavju — "Power-Manager" na strani 30

Zvoki

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?

Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kazejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tigji, ko znizate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganje:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razli¢nih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na koli¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki Zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plos¢a je opremliena z ventilatorjem, ki se vkljuci pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljucili kuhalno ploSco.

Posoda

Kak$na posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plo$¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglaviu — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhaliSce ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
Kuhali§ce, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
PrepriCajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSCe ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliséu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje"in — "Funkcija Move".

Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje oz. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja kuhanja?

Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSCe ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliséu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje"in — "Funkcija Move".
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sl Kaj storiti ob motnjah?

Kako oéistim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih gistilnih sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiS¢enje ni zazelena.

Vet informacij o ¢is¢enju in negovanju kuhalisé najdete v poglavju — "Ciscenje”

Kaj storiti ob motnjah?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogod&e z

lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno

sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Prikaz Mozni vzroki Odpravljanje napak

Brez Prekinjeno je elektricno napajanje. S pomocjo drugih elektri¢nih aparatov preverite, ali je v elektric-
nem omrezju prislo do kratkega stika.

Aparat ni bil prikljucen v skladu z vezalno shemo. Prepricajte se, da je bil aparat prikljuen v skladu z vezalno

shemo.
Motnja elektronike. Ce motnje ni mogo&e odpraviti, o njej obvestite tehni¢no servisno
sluzbo.
Prikazi utripajo Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem nek  Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.
predmet.
Prikaz = utripa na prikazoval-  PriSlo je do motnje v elektroniki. Da potrdite motnjo, z roko za kratek ¢as pokrijte upravljalno polje.
niku kuhalisca
FZ Elektronika se je pregrela in je izklopila dano Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato pritisnite na polju-
kuhalice. ben simbol kuhalisCa.
FY Elektronika se je pregrelain je izklopila vsa kuha-
lisca.
F 5 + stopnja kuhanja in VroCa posoda stoji na obmocju upravljainega Odstranite posodo. Prikaz napake kratek ¢as zatem ugasne.
zvocni signal polja. Nevarnost pregretja elektronike. Lahko nadaljujete s kuhanjem.
F 5 in zvoéni signal Vro€a posoda stoji na obmocju upravljalnega Odstranite posodo. Pocakajte nekaj sekund. Pritisnite na
polja. Za zas¢ito elektronike se je kuhalisce izklo- poljubno upravljalno polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nada-
pilo. ljujete s kuhanjem.
FIlFG KuhalisCe se je pregrelo in se je za zaS¢ito PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladiin ponovno vkljucite
delovne povrsine izklopilo. kuhalisce.
FE Kuhalis¢e je dalj Casa delovalo brez prekinitev.  Aktiviran je samodejni varnostni izklop. Glejte poglavje
Fqnon Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega  Obrnite se na oskrbovalca z elektricno energijo.
£gnn obmocja delovanja.
ICTHH Kuhalna ploS¢a ni pravilno prikljucena Kuhalno plo$Co odklopite z elektricnega omrezja. Prepricajte se,
da je priklju¢ena v skladu z vezalno shemo.
dE Demonstracijski nacin je aktiviran Kuhalno plos€o odklopite z elektricnega omrezja. Pocakajte 30

sekund in jo znova prikljucite. V naslednjih 3 minutah pritisnite na
poljubno upravljalno polje. Demonstracijski nacin je deaktiviran.

Na upravljalno polje ne postavljajte vrocih posod.

Opombe

m Ce se na prikazovalniku prikaZe £, morate pritisniti
senzorsko polje ustreznega kuhalis$¢a in ga drzati,
da lahko preberete kodo motnje.

m Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plosCo iz elekiriCnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno pojavi, pokliite servisno sluzbo in navedite
natancno kodo motnje.

m Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.
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V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne plosc&e.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosce. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pritem si
za pomoc¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve".

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezpladen.

Kontaktne podatke najblizje servisne skuzbe v
posameznih drzavah najdete tukaj oz. na prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte sposobnostim proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za vas aparat.

Servisna sluzba

sl
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sl Preglednice in nasveti

BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica@ 16 cm, 1,2 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhali§a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
. . Stopnja trajanje Po- Stopnja Po-
el seld kuhanja (min:s) krov kuhanja  krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica ) ) ) 15 Ne
@ 16.cm '
Pogrevanije in ohranjanje temperature enoloncnice iz lee
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@ 16.cm J (brez mesanja) da 113 da
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22 cm J (brez mesanja) da 12 da
Lecina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
716 cm 9 (premesajte po da 1.5 da
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg Lonec pribl. 2:30
9 (premeSajtepo  da 1.5 da
@22 cm . .
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 I mleka (3,5 % masScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica ——.
716 cm 2 pribl. 6:00 Ne
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- .
ler ne zavre. 7 pribl. 6:30 Ne
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) ) ) 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po- Stopnja Po-

Testni obroki kuhanja (min:s) krov kuhanja  krov

Kuhanje mle€nega riza
Mlecni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoéeno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3

mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec (preme-
316 cm 85 pribl. 5:30 Ne Sajte po da
pribl.
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 11 mleka 3
O e %X . ;
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec . o530 " (Vpr.teme- i
@22 cm ' pribt. o Sl
pribl.
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesaniju. Izberite
priporoceno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na man;jSi stopnii Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml Lonec -
mieka (3,5 % mascobe) in 1 g soli gi6em 00 Ll sl 9 Ne
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 11 mleka Lonec T R
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli @22cm 85 pribl. &:30 Ne = Ne
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in SCepec soli Lonec 9 oribl. 2:30 da 5 da
@16 .cm
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in Cepec soli Lonec 9 oribl. 2:30 da o5 da
@22 cm
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjski fileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm)in ~ Ponev T e
15 ml sonéni¢nega olja @24 cm 9 pribl. 130 Ne / Ne
Priprava pala¢ink**
Koli¢ina: 55 ml mo¢nate zmesi na palacinko Ponev N
@24 cm 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 2 I son¢niCnega olja, na porcijo: 200 g globoko zamrznje-  Lonec 9 Do temperature Ne 9 Ne
nega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) @22cm olja 180 °C

“Recept v skladu z DIN 44550

**Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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EYUsnonssaHe no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTaX, KakTo 1 nacnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa ynoTtpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexaren.

Ornepavite ypeaa cnen karto ro n3sagurte ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkntouBanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPAHCMOPTUPAHETO My; CBBPXETE Ce C
HalwmA TeXHUYECKM CEPBU3 1 noJante
nMcMeHa 3anaBKa 3a Bb3HUKHaUTe noBpeaun, B
NPOTUBEH Cny4dain Lie 3arydute nNpaBoTo Ha
obeslleTeHune.

Camo onpaBOMOLLEH creumanncT Moxe Ja
CBbp3Ba ypean 6es Lencen KbM MpexaTa.
Mpw WeTV nopaan NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHuvATa e HeeanuaHa.

MoHTaxbT Ha ypena TpAadBa Aa ce U3BbPLLM
CbI1acHO NPUIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

Tosu ypena e npeaHasHaveH 3a ynotpebda camo
B YaCTHW JJOMaKWHCTBa 1 B OBMUTOBA Ccpeaa.
3nonssaiite ypega camo 3a NpuroTBaHe Ha
AcTVA 1 HanuTKW. Habnoaasarte ypeaa no
BPEMe Ha npoueca Ha roTeeHe.
HabntogaBarite ypeaa HenpekbcHaTo AopW Mo
BPEME Ha KpaTKu NpoLecu Ha roTBEHe.
anonsBaiTe ypeaa camo B 3aTBOPEHU
noMeLleHns.

To3n ypea e npegHasHayeH 3a U3non3BaHe Ha
BMcoumHa ao makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

He n3nonssaiTe Kanauun 3a rotBapcku
nnotoBe. Te morar ga gosenar [0 3M10MONYKH,
Hanp. nopaan nperpasaHe, BbarnjiameHsaBaHe
Y NPbCKally ce maTepuasnu.

N3nonssante camMo paspeLleHn oT HacC
3aLNTHN NPUCTOCOBNEHNA UM PELLETKN 3a
oBesonacaABaHe cnpAaMo Aela. HenoaxoaAatum
3aLUNUTHM MPUCTOCOBNEHNA UK PELLETKN 3a
oBesonacABaHe CnpaMo Aela morar aa
[0Beaar A0 3/10MOJyKU.

To3n ypen He e noaxoasaLll 3a padoTta ¢
BbHLUIEH TANMep WK C BbHLUHO AUCTaHLMOHHO
yrnpas/iieHue.

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

YpeObT MOXe [a ce n3nona3sa oT Aela Ha U
Haa 8 roAvHW 1 OT LA C HamaneHu
ON3NYECKN, MEHTATHN 1 CEH3OPHMN
BB3MOXHOCTU UM C HeJOoCTaTbyeH ONuT U/ nnm
3HaHWA, caMmo KoraTto Te ca noa HabntoaeHne
Ha vLe, OTFOBOPHOCT 3a CUryPHOCTTA UM W/
ca nonyynan oT Hero pasACHeHUA OTHOCHO
6esonacHarta paboTta ¢ ypeaa v ca pasdpanu
npousTnyalmMTe onacHoOCTM OT ToBa.

C ypena He TpAbBa aAa urpanAT geua.
MouncTBaHETO N 0OCIY)KBAHETO OT
nonssatenda He TpAadBa Aa ce U3BbLPLBAT OT
Jeua, OCBeH ako ca no-ronemm o1 15 roanHu u
ca noa HadnwoaeHve.

[leua, KouTo ca no-mankun oT 8 roanHKn, TpAdBa
[la ce abpxaT Hajaney oT ypeaa u
CBbP3BaLLMA NPOBOAHUK.

AKO HOCUTE aKTUBEH UMMIaHTUPaHe
MEAVLUMHCKN ypea (Hanp. NecMenksp uam
nedndpunaTop), KOHCynTUpanTe ce ¢ Bawwun
nekap OTHOCHO TOBa, Ye TO3M ypen OTroBapA
Ha [upekTtmBa 90/385/ENO Ha CbBeTa Ha
Esponeiicknte obwHocTn ot 20.toH1 1990 r.,
kakTo 1 Ha DIN EN 45502-2-1 n DIN EN
45502-2-2 n e nzbpaH, UMNIaHTMpaH u
nporpamupaH cvrnacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tesn NpeanocTaBKn ca U3Mb/HEHN U
OCBEH TOBa C€ M3MNo/a3BaT HEMETaNHU
rOTBAPCKM Npuoopu 1 CbAOBE C HEMETA/HN
OPBXKKM, ynoTpebaTa Ha TO31 MHOYKLUMOHEH
rOTBApPCKW NAOT HE € onacHa, ako € Mno
npeaHasHayeHue.
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bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\NpenynperaeHne — ONacHocT oT

noxap!

= [0OpewoTo Macno 1 rpecra ce
BbanameHABaT 0bp30. Hukora He
OcCTaBsAlTe ropeLloTo Macno 1 rpecta 6e3
Haa30p. Hukora He raceTte noxap ¢ Boaa.
VI3kntouBaHe Ha KOT/IOH. BHUmMartesiHO
3a[yleTe nnaMmbLUMTe C Kanak, o4eAno unu
Noa00BHMN.

s KOT/0oHUTE Cce HarpAaBat MHOro. Hukora He
nocTaBanTe 3anannumMmm NpeameTy Bbpxy
roTBapCKMA NaoT. He cbxpaHABante
NPEAMETN BbPXY rOTBAPCKMA M/IOT.

= YpenabuT craBa ropeul. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anaaMMmmn npeameTn Uam
CNpenoBe B YeKMeKeTa AMPEKTHO Mo/
roTBapCcKMA NoT.

= [ OTBAPCKUAT NIOT Ce NU3K/OYBa
CaMOCTOATE/HO N BEUYE HE MOXE Aa ce
nanonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BK/ItOUN. M3kntoueTe npeanasutens B
KyTuaTa ¢ npeanasutenn. Obagete ce B
cepsu3a.

= He nanonseanTte Kanauu 3a rotBapCku
nnoTtose.Te morat ga Aoseaart 4o
3/10N0NYKW, HanNp. nopaan NperpAsaxHe,
Bb3rnsaMeHABaHEe UK MpbCcKalln ce
mMaTepuann.

/\Mpeaynpemaexune — OnacHocT oT

usrapsHe!

s KOTNOHUTE U TAXHOTO OOKPBXEHUE, NOo-
cneumanHo eBeHTyaIHW HaIMYHUTE PaMKu
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOro ropeLun. Hukora
He JOKOCBaWTe rOpeLnTe NOBBLPXHOCTU.
[IpbXTe geuara Haganeu.

s KOTNOHBT 3arpaBa, HO MHANKATOPBLT HE
dyHKuUMOHMpPa. V3knioueTe npegnasuntens
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

= [lpeameTuTe OT MeTan ce Haropelwsasat
MHOro 6bpP30 BbPXY rOTBAPCKMA MIOT.
Hukora He nocTaBaAnTe NpeaMeTn oT MeTas,
KaTo Hamnp. HOXOBE, BUMNLIN, THXULN U
Kanauu BbpxXy rotBapckua rnaor.

s Cnen BCAKO M3MN0M3BaHE BUHAMM
N3KAYBaNTe roTBApCKMA NAOT OT
OCHOBHMA NpekbcBay. He yakaunte
HarpesaTenHaTa 30Ha Aa Ce U3KJ/uUn
aBTOMaTMYHO Nopaau nuncata Ha Cba 3a
roTBEHe.
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Anpenynpemneuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

s HekoMneTeHTHUTe PeMOoHTN ca onacHM.
Camo 0ByuyeH OT Hac TeXHUK OT
KMeHTckaTa cnyxba Moxe Ja n3sbpliBa
PEMOHTW 1 Aa CMEHA NOBPeaeHU
CBbp3BaLUX NPOBOAHNLM. AKO ypeabT €
nedekTeH, naterneTe wencena nan
N3KNOYETE NpeanasnTens B KyTuarta C
npeanasutenn. Obanete ce B
cneuvannavpaH cepaus.

» [lpoHuMKBaLLlaTa BNara Moxe ga npeavsBmka
TOKOB yaap. He nanonssante BOAOCTPYMKa
UNW NapocTpymrka.

» [lehekTHUAT ypea Moxe ga npeanssuka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
nedekrteH ypen. Nsternete wencena nnu
N3KNKOYETE NPeanasnTens B KyTuarta C
npeanasutenn. CBbpxeTe ce Cbe cnyxbarta
3a 00CNy)XBaHe Ha KNEHTW.

= [lponykBaHuATa MM cuyynBaHuATaA B
CTbK/IOKEpaMmnKaTta morat aa npeans3sukar
TOKOBM ypeaun. V3knoueTte npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEeHTW.

/\ NpenynpemaeHne — OnacHocCT oT
s3nononyka!

To3sw rotBapcku N1oT e obopyasaH OT AosHaTa
CU CTpaHa ¢ BeHTunatop. AKO Noa rotBapckua
naoT MMa Yyekmeke, He C'bXpaHHBaVITe Tam
MankKn nan oCTpun npeamMeTn, XxapTna Nin
Kbpnu 3a cbaoBe. Te moraT ga ce 3acMmyuar u
[a NoBpeanT BeHTUnaTopa win ga yspeaat
ox/laxJaHeTo.

I\/Ie>+<ﬂy ChbAbpPXXAHNETO HA YEKMEeDKETO U
BXO/[a Ha BeHTunaropa TpadBsa ga ce
NOAAbPXAa MUHMMANHO PA3CTOAHME OT 2 CM.

/\ NpeaynpemaeHne — OnacHocCT oT

HapaHABaHe!

= [lpu rotBeHe Ha BoAHa OGaHA, roTBAPCKUAT
NJOT U CbOBLT 32 FTOTBEHE MOXe Aa ce
cuyynAaT nopaaun nperpasaHe. CbabT, KOWUTO
nanonasare 3a BogHa 6aHAa, He OvBa aa ce
onupa ANPEKTHO BbpXYy AbHOTO Ha Cbaa C
Bogara. l1anon3Bante camo cbaoBe 3a
rOTBEHE C BMCOKA CTENEH Ha NoT/IMHHA
YCTONYNBOCT.

= TeHIKepute morat nopaam TeYHOCT Mexay
OBHOTO N KOT/IOHA Aa NoAckoyaTt BHe3arnHo.
BuHarn gpmKre cyxu KOT/loHa U ABHOTO Ha
TeHoKeparTa.



B Npuunkm 3a noepeaute

BHumaHue!

m CbaoBeTe C rpanaBu AbHa MoraT Aa Hagpackar
roTBapCKMNA M0T.

m B HuKakbB c/yvyal He nocTaBaAnTe NpasHy CbaoBe
BbPXY HarpesatenHuTe 30HU. Moxe Aa NpUYnMHAT
noepeja.

m He nocraeATe ropewm cbAoBE BbPXY KOMaHAHOTO
Tabno, BbpXy UHOMKATOPUTE UM BbPXY pamkaTa Ha
roTBapckuna nnoT. Moxe Aa NpuyYnHAT nospeaa.

m [lagaHeTo Ha TBBPAM UAWM OCTPY NPEAMETUN BbPXY
rOTBApPCKMA NJOT MOXE Aa ro NoBpeaun.

m  ANYMUHNEBOTO (PONO M NiacTamacoBUTE CbOOBETE CE
CTOMABAT BbPXY HAropeLleHnTe HarpesarteiHu 3oHU. He
ce nNpenopbyBa M3NON3BAHETO Ha NpeanasHn naHenn
BBbPXY FOTBapCKMA MOT.

Mpernen

B cnegHata tabnvua e oTKpueTe Hal-uyecTo cpellaHnTe
nospeau:

MoBpeau MpuunHa
MetHa KunHanu actug

[NpununHu 3a noBpeauTe bg

Msapka
OTCTpaHABaiTe KUnHauTe ACTMA He3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CThKJIO.

Henoaxoaauwm npenaparu 3a MUEeHe.

A3non3saiite camo NoUMCTBALLYM CPEACTBA, KOUTO Ca NOAXOAALLM 3a roTBap-
CKW NN0TOBE OT TO3W BIL.

HanpackeaHe Con, 3axap 1 NACHK. He 13non3Baiite rotBapcKmA NAOT Kato padoTeH NOT UK KaTo NOCTABKa.
['py6uTe MbHa HA ChAOBETE HAAPACKBAT rOTBAPCKMA MOT.  [TpOBEPABAITE rOTBAPCKMA ChAl.
OuBeTABaHuA HenoaxoaAum npenapary 3a MUeHe. A3non3saiite camo NoUMCTBALLYM CPEACTBA, KOUTO Ca NOAXOAALLM 3a roTBap-

CKW NN0TOBE OT TO3W BIL.

A3TbpKBaHe Ha TeHKeparta.

[pn NpemecTBaHe NoBANTANTE TEHIDKEPUTE U TUrAHUTE,

ObpasyBaHe Ha  3axap, ACTA C BUCOKO ChAbPXKAHNE HA 3axap.
KOPNYKM

OTCTpaHHBaVITG KUNHAMTE ACTUA He3a0aBHO CbC CTbprasika 3a CTbK/10.
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bg OnasBaHe Ha okofiHaTa cpena

EJOna3zBaHe Ha oKonHaTa
cpena

B Tasun rnaea we nonyunte nHMopmaLma 3a CNecTABAHETO
Ha eHeprna 1 3a N3XBbPAAHETO HA ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAnTe TeHIKepuTe CbC CHOTBETCTBALL Karnak.
[oTBeHeTO 6e3 Kanak U3NCKBa MHOIO NoBeYe eHeprus.
I3nons3earite CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbha, 6e3 Aa TpadBa Aa noeavrare Kanaka.

m VI3nonseanTe TeHOXepu 1 TUraiu ¢ 4bnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHWTe NoaoBe yBennMyaBaT pasxoaa Ha
eHeprusa.

m [InameTbpbT Ha ALHOTO Ha TeHMKepaTa M Ha TuraHa
TpAGBa ga ce NPUNOKPUBAT C pasMepa Ha KOT/10Ha.
CnagsBsalite cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbOOBE
YecTo MbTM NOCoYBAT rOPHUA AMaMeTbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-roAAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhaa.

m  3a Masku KOMMuecTBa xpaHa U3non3eamte no-manku
cbaose. [onAama, Manko Hamb/IHeHa TeHmpKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/1eHUyLnTE Ce 3anasBar BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBkntoueTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHepruAa.

Msxs'bpneTe KaTo na3uTe OKOoJiHaTa cpeaa

[alite onakoBkarta Ha oTNagbLM No eKosorocbodpaseH
HaYuH.

YpensT e 0003HaUeH B CbOTBETCTBUE C AMPEKTUBA
2012/19/EC 3a cTtapu enekTpuyeckun n
eN1eKTPOHHM ypean (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[unpekTnBarta gaBa pamkaTta, KOATO e BauaHa 3a
BPBbLIAHETO M MOBTOPHOTO NpepadoTBaHe Ha
cTapuTte ypeam B rpaHuumMTe Ha EBponenckuA
Chblo3.
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M UHAayKuMOHHO HarpABaHe

I'Ipe.unCTBa npyu rotBeHe C UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLMA Ce pasvyasa paankasHo oT
00BNYaHOTO roTBEHEe, TONAMHATA Bb3HWKBA AMPEKTHO B
roTBapCKuUA cb. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBeHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)kaHe 1 nouncrTeaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT TosIKoBa ObP30.

m  KOHTPO/ Ha TonAnHaTta u CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT MAoA4
yBe/MYaBa UM Hamanaea NogaBaHeTo Ha TonanHa
BeaHara cnej BcAka kKomaHaa. KOTAOHBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NnoJaBaHeTo Ha TOM/InMHa, ako CbabT
ce CBa/ln OT KOT/IoHa 6e3 KOT/IOHBT npean Toea aa e
N3K/THOUEH.

CbooBe

Vi3nonsealite camo hepoMarHUTHN CbhaoBe 3a roTBEHe C
NHAYKUMA, Hanpumep:

s Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba o7 uyryH

m [loaxodAawm 3a MHAYKUUA crneunantn cbaoBe oT
HepbXaaema cTomaHa.

3a na npoBepuTte, Jann CbAOBETE Ca NoaAxoaALln 3a
NMHAYKUMA, MOXeTe [a HanpaBuTe crnpaBka B rnasa
— "TecTt Ha rotBapcKu cvaose”.

3a 0o6bp pesynTaTt OT roTBEHETO hepoMarHUTHaTa 30Ha
Ha ObHOTO Ha TeHoxepara TpAdBa Ja oTroBapA Ha
rofiemMvHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbLT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTanTe oLle BEeAHBX BbPXY KOTMOH C MO-
MaTbK AMaMeTbp.

@21 cm @28 cm

| @16 cm |

AKO MbBKaBarta rorBapcka 3oHa ce U3nona3sa Kato
€OVHCTBEH KOT/IOH, MOrar Aa Ce nanona3ear No-rojiemu
CbOOBE, KOUTO ca 0coBeHo noaxodAallm 3a Tasn obnacT.
VHopmauma 3a NO3NLMOHMPAHETO HA rOTBAPCKNTE
CbAOBE e HamepuTe B rNaBa — "bBKaBa 30Ha".




MiMa 1 MHOYKUMOHHN CbOBE, YMETO ObHO HE € HaMb/IHO
hepomMarHmTHo:

m  AKO AbHOTO Ha roTBapCKMA CbA € CaMo OT4acTh
(hepomarHuTHo, camo hepomarHuTHaTa NoBbLPXHOCT Ce
HarpaBa. Taka MOXe [a ce Moslyunm HepaBHOMEPHO
pasnpenenAHe Ha TonanHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomarHutHa, Moxe Aa nma TBbPAe H1CKa 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO MaTepuaTbT Ha ABHOTO Ha ChAa ChAbpXa
anyMUHWUIA, hepoMarHuTHaTa NoOBbPXHOCT € HamaneHa.
Moxe fna ce nosyuv Taka, Ye To3m Cb Aa He ce Harpee
nodpe vy Jopv BboOLLe Ja He ce pasnosHae.

HenoaxoaAwiu cbaose

Hukora He nanonssante Audy30pHU NI0UN UK FTOTBAPCKM
CbaoBE OT:

06uKHOBEeHa (h1HHa cToMaHa
CTBbK/10

rvHa

mMen

anyMuUHUM

CBo#cTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapaKkTepucTuknTe Ha AbHOTO Ha CbAa Morat [a okaaT
BANAHWE BBbPXY pesynrata OT roTBeHeTo. M3nonsearite
TEHIKEPW N TUFraHW OT Matepuanui, KouTo pasnpenenar
PaBHOMEPHO TOM/IMHATA B TeHMKepara, Hanp. TeHOXepu ¢
AbHO TN "caHaBuy" OT HepbXdaema cToMaHa, Taka ce
NecTAT Bpeme 1 eHeprus.

M3nonaeainte CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
ABbHOTO OKa3BaTt HEratMBHO B/IMAHME BbPXY NOJaBaHETO Ha
TOMnHa.

Junca Ha cba UK HenogxoAALLY pasmep

AKO BbpXy nUsbpaHata HarpesaTtesiHa 30Ha He NMocTaBuTe
CbA 3a roTBEHE WU NOCTABEHWAT Cbll € OT HenoaxoasLy
mMatepuan uan ¢ HenoaxodAllM pasMepu, cTeneHTa Ha
HarpABaHe, ykasaHa B MHAvMKaropa Ha usbpaHara
HarpesaresiHa 30Ha, Lie 3anoyHe Aa npumuraa. Mpu
nocTaBAHe Ha NOAXOAALl Cba MUraHeTo cnupa. AKo ce
3abasuTe no-seue oT 90 CekyHau, HarpeeaTenHarta 3oHa
Se UBKJ/IYBA aBTOMATUYHO.

VIHOYKUMOHHO HarpABaHe bg

MpasHu cbaoBe UK CbAOBE C TbHKO ABHO

He HarpnaBalite npasHu cbaoBe N HE M3MNoN3BanTe CbhAoBE
C TbHKO OBbHO. [0TBAPCKUAT MI0T € cHabaeH ¢ BrpajeHa
cuctema 3a salmutHa ONOKMPOBKA, HO NMPAasHUTE ChAoBe
mMorar [a ce HarpeAT To/IkoBa O6bp30, Ye dyHKUMATa
,aBTOMaTUYHO N3K/OUBaHe" Aa He ce 3aaelicTBa HaBpeme
M MO TO3N HaUMH Na0oTa MOXe Aa AOCTUrHe MHOIro BMCOKa
Temnepatypa. [IbHOTO Ha CbAa MOXe [a Ce pasTonu u aa
NoBpean CTbKIOTO Ha naoTa. AKO ToBa Ce Cayyn, He
NOKOCBanTe Cbhbaa 1 naraceTe HarpesaresiHaTa 3oHa. AKo
cnej UscTuBaHe nnota He pabdoTtu, odaneTte ce Ha
CEPBU3EH TEXHUK.

Pa3nosHaBaHe Ha TeHAMepH

Bcekn KOTNIOH UMa aonHa rpaHuua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEHIKEepW, KOATO 3aBUCK OT (DepoMarHnTHUA AnamMeTbp U
OT MaTepuana Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo sauo TpAdea aa

N3NoN3BaTe BUHArN KOT/IOHA, KOWTO oTroBapsa Ha-qodpe
Ha AvameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmxepaTa.
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

& 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTKkpueTe nHhopmauma 3a pasmepuTe U MOLLHOCTUTE
Ha kKoTnoHute B— CrpaHuya 2

YkaszaHue: . Cnopea Tvna Ha ypena ca Bb3MOXHM
OTK/IOHEHMWA B LIBETOBETE W AeTannure.

HoHTponeH naHen

B8 —%— BB o
— o I_ iy —— BE =
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@ 8% o 1 ! 2 ! 3 ! 4 ! 5 1 6 l 7 8 [ 0 & ©® O

O) [71aBEH NPEBK/IIOUBATES i PaboTHO ChCToAHNe

+/= V1360p Ha KOTNOH -9 CTeneHu 3a roteeHe

011211819 3oHa 3a HacTpoiika H/R OcTarbyHa TonMHa

WA OyHKuUMA PowerBoost 1 ShortBoost i OyHKuwA Timer

) BnokupaHe Ha 06cAyXBaLLMA NaHeN C Liea NOYNCTBaHe N bokupate Ha 00CNY>KBaLLNA NaHeN C e NouncTBaHe
) OyHKUMA 3a 06e30MacABaHe Crpamo aewa & OyHKLIMA 32 00830NaCABAHE CMIPAMO AeLia
giiify OyHKUMA 32 NOAABLPXKAHE B TOM/0 CbCTOAHME ® HacTpolika Ha BpEMETO Ha roTBeHe

B CeH30p 32 mbpxeHe min/sec  MHovnkaropu Ha TaiiMepa

= [bBKABA rOTBAPCKA 30HA . OyHKunA PowerBoost

i8] ®yHkumA Move Fh. OyHkumA ShortBoost

KyXHeHCKu Talimep = ["bBKaBa r0TBAPCKA 30Ha

® HacTpoiika Ha BpEMETO Ha roTBeHe (T CeH30p 3a MbpKeHe

@ OyHKUNA XDOHOMETBD Lo 3anaseaHe Ha T0M/10

MoneTta 3a o6cnymBaHe

AKO roTBapCKUAT M/IOT Ce 3arpee, CBETAT CMMBOJINTE Ha
nonerarta 3a OéCl’IY)KBaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha
pPasnosioXKeHne.

AKO [JOKOCHETe CUMBOJI, CbOTBETHATa DYHKLNA Ce
aKTvBMpa.

YKasaHue

m  CbOTBETHMTE CMMBO/IM HA noneTtata 3a ynpas/eHne
CcBeTBaT cnopen Ha/IMYHoCTTa.
MHavkaunmTe Ha KOT/IoHUTe uan nadparata hyHkumA
CBETAT MO-APKO.

=  BuHaru nogobpxarite naHena 3a ynpasieHne Yncto u
cyxo. Bnarata moxe na okaxe HeratMBHO BAVAHUE
BbPXY QyHKUMATA.

m He uarernaiTe rotBapcku cba B 6,1M30CT A0
nHaMKaumnTe n ceHdopute. Enektponmkara moxe ga
nperpee.
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3ano3HaBaHe c ypeaa bg

KoTtnoHute
O/=  06uKHOBEH KOT/OH 13non3Bsaite KyxHEHCKI Cbl C NOAXOAALLA FONEMUHA.
= [bBKATa roTBAPCKa 30Ha Bx. pasnen — "MbBkaBa 30Ha"

13non3Balite camo ChaoBe, NOAXOAALN 3a MHOYKLUWMOHHO FOTBEHE, BX. pasnen —> "MHAYKLUMOHHO HarpaBaHe"

MHIII/IKaTOp 3a oCTaTb4Ha TONMNMUHA

FOTBAPCKUAT MAOT UMa MO eAnH MHANKATOP 3a OcTaTbyHa
TOM/IMHA 33 BCEKU KOT/IOH. TOI NoKassa, Ye KOT/IOHBT OLLe
e ropell. He JokocBaniTe KOTIOHA 40KATO MHAMKATOPLT 3a
ocTaTbyHa CBET/IMHA CBETY.

B 3aBMcUMOCT OT padmepa Ha ocTaTbyHarta ToriMHa ce
rnokassa CJ/ieqHOTO:

m VHaovkatop H: BUCOKa Temnepatypa
m VHouvkatop A HUCKa Temnepartypa

AKO cBanuTe cbaa No BPEME Ha rOTBEHE OT KOT/I0HA,
NHONKATOPBT 3a OCTaTrbyHa TOrM/iMHa n msépaHaTa cTeneH
Ha rotBeHe murat De,EIYBaVIKVI ce.

Korato KOT/IOHBT Ce U3KI0UKM, MHANKATOPBT 3a OCTaTbyHa
TOM/MHa cBeTu. JJopu 1 Korato roTBapCKMAT MIOT Beye €
N3KJ/TIOYEH, NHAOMKATOPBT 3a OCTarb4yHa TorninHa CBeTn
A0KaTto KOT/IOHBT € TOMb/1.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

B O6cnymBaHe Ha ypena

B Tasu rnaea Mo)eTe Aa npoyeteTe Kak ce HacTporBsa
KOT/IOH. B Tadnuuara e oTKpueTe CTeneHuTe u
BpeMeHara 3a roTBeHe 3a pas/iuHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKua
nnoT

C rnaBHuA NnpeBK/ItoYBaTE/l BKAKOYBaATE N N3K/KOUBATE
roTBapCKnA NnaoT.

Bkntousane: JokocHeTe cumeona (D. MpossyyaBa
curHaneH ToH. CnagalmnTe KbM KOT/IOHUTE CUMBOAN U
YHKLMNTE, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha pasnosioXeHune,
cBeTAT. [1o KOTNIOHUTE CBETW CUMBONA Li.L1. [0TBApCKUAT
nnoT e rotos 3a padoTa.

N3knousaHre: JokocHeTe cumsona (D gokato
NHOUKATOPUTE He yracHaT. VIHaMKaTopbT 3a ocTarbyHa
TON/IMHA CBETU [OKAaTO KOT/IOHUTE ca J40CTaTbyHO
OoxnafeHu.

YKa3aHue

m [OTBaApPCKMAT MMOT CE M3K/KOUBA aBTOMATUUHO, ako
BCUYKM KOT/IOHU ca n3k/toueHn 3a noseve ot 20
ceKyHau.

m W3BpanHute HaCTPONKM ocTaBaT 3anameTeHn npes
NbPBUTE 4 CEKYHAM CNea U3KIHOYBAHETO Ha rOTBApPCKMUA
nAoT. AKO Npe3 ToOBa BPEME OTHOBO O BK/IHOUUTE,
rOTBAPCKUAT MAOT Lie 3anoyHe padoTa ¢ NpeanllHnTe
HaCTPOWKMN.

HacTponka Ha KOTNOH

Cnepn ToBa n3bepeTe xenaHaTa CTeneH Ha roTBeHe Cbe
cumsonute 100 9.

CreneH Ha roteeHe 1= Hait-Hucka cTeneH.
CreneH Ha rotBeHe 9 = Haii-BucOKa cTeneH.

BcAka cteneH 3a rotBeHe MMa MeXaMHHa cTeneH.Tasu
CTeNeH Ha roTBeHe e MapkupaHa B AvanasoHa Ha
HacTpolika cbhC cumBona I.

YKa3aHue

m  3a ga npeanasu YyBCTBUMTENHUTE YacTu Ha ypeda oT
nperpABaHe Win eNeKTPUYECKOo NpeToBapBaHe,
rOTBAPCKUAT MJOT MOXE BPEMEHHO Aa HaMmau
MOLUHOCTTA.

m 3a na npefoTtspaTy oBpasyBaHeTo Ha WyM OT ypena,
roTBaPCKUAT MJIOT MOXE BPEMEHHO Aa Hamanu
MOLLIHOCTTA.
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MU360p Ha KOTNOH U CTENEH Ha roTBeHe
[OTBApPCKUAT NI0T TPAGBA [a € BK/IIOUEH.

1. [loKOCHeTe cuMBONa — / — Ha XenaHua KOT/IOH.
VHaukaTop®T 4.4 cBEeTM No-ApKo.

2. B soHata 3a HacTpoiika cneq ToBa usdepeTe xenaHata
CTeneH Ha roTeeHe.

CrteneHTa Ha roTBeHe e HacTpoeHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3BepeTe KOTIOH W Crled TOBa HaCTPONTe xenaHara
CTeneH 3a roTBeHe Upes avanasoHa 3a HacTpolika.

UsknrouBaHe Ha KOTJIOH

N3BepeTte KOTMIOHA W HACTPOMTE B AnanasoHa Ha
perynupaHe Ha 4.4, KOTNOHBT ce n3ktousa 1 ce nokassa
WHOMKATOP 3a OCTaTbyHa TOM/IMHA.

YKa3aHue

m AKO BbpXy HarpesaTte/siHaTa 30Ha He e NOCTaBeH Cb/l 3a
roTBeHe, nsbpaHarta CTeneH Ha MOLHOCT NPUMUTBa.
Cnen n3BeCTHO BpeMe HarpeBaTtefnHarta 30Ha uaracaa.

= AKO Bbpxy HarpesaTefnHaTa 30Ha e MNOCTaBeH CbA 3a
roTBeHe, Npean aa e BKAOYEH MI0THLT, HAIMUMETO MY
e 6bae oTueteHo 20 cekyHAW cren HaTUCKaHe Ha
rnaBHMA NPeKbCBaY M HarpeBaTenHarTa 30Ha
aBTOMAaTNYHO LWe ce n3bepe. Cnep kato 6bae nsdpanHa,
nmate 20 ceKyHan aa NocounTe CTeNneHTa Ha MOLLHOCT,
B NPOTUBEH C/ydait HarpesaTesiHaTa 30Ha Lie ce
NBK/IOUN.
[opwv aa noctaBuTe NoBeYe OT €AMH CbA, Npu
BK/tOUBaAHEe Ha HarpesaTefnHaTta 3oHa e Obae oTyeTeH
camo euH OT TAX.



ObcnyxBaHe Ha ypena bg

Mpenopbku 3a roTBeHe

MpenopbKu

m [lpu 3arpABaHe Ha Mope, KPem Cynu 1 rCTn COCoBeE
pa3dbpKBaliTe OT Bpeme Ha Bpeme.

= 3a npeasapuTesiHO 3arpABaHe HacTPONTe CTeneH Ha
roteeHe 8 - 9.

m [lpu NeyeHe c Kanak HamaneTe CTeneHTa Ha roTBEHE
Korato Mexay kanaka 1 roTBapckuA Cb/l 3anoyHe aa
n3nu3a napa. 3a 4o6bp pesynTaT Npu roTBEHETO He e
HY)XHO 13nM3aHe Ha napa.

m  Cnea neyeHeTo APBXKTE KYXHEHCKUTE CbAOBE
3aTBOPEHN 0 CEPBUPAHETO.

m  3a neueHe c TeHOKepa Noa HanAraHe cnaspanTe
yKasaHuATa Ha Npou3BoauTens.

m He neyete AcTuATa TBBPAE ALArO, 3a Aa 3anasute
XpaHuTenHarta CTOMHOCT. C KYXHEHCKUA YaCOBHUNK
MOXe [a ce HacTPOoW ONTMMasIHOTO BPEeMe Ha neuyeHe.

m 3a no-34paBoC/IOBHO roTBeHe TpAbdBa fa ce nsbarea
ANMALLOTO O/NO.

m 3a 3anuuaHe Ha ACTUA NnocnegHnTe TpAdBa Ja ce nekart
€/1HO CNnejl ApYro Ha Masikin nopuumn.

m  KyxHEHCKUTe CbOBE MoraT Aa ce HarpeATt [0 BUCOKM
Temnepartypu npu neyeHeto. 13non3BaHeTo Ha
PBKOXBATKM € MPenopbUNTENHO.

m [lpenopbku 3a eHepPrmnHo edurKacHo roTBeHe Lie
oTKpueTe B rnasa — "OnasBaHe Ha OkosiHata cpena”

Tabnuua 3a neyeHe

B tabnuuara ce nokassa KoA CTENeH Ha roteeHe e
MOAXOAALLA 3a BCAKO ACTUE. BpemeTo Ha roTBeHe moxe Ja
Bapupa crnopes Buaa, TernoTo, gedenmHara n KayecTBoTo

Ha XpaHuTe.
CteneH 3a Bpeme Ha rotBeHe
rotBeHe (MuH.)

PastanaHe
LLlokonag, KyBepTiopa 1-15 -
Macno, men, xenatuH 1-2 -

3arpnBaHe U noaabpXxaHe Tony1o

AxHKA, Hanp. neLwa AaxHNnA 15-2 -
Mnako* 15-25 -
3arpABaHe Ha HaaeHNyKi BbB Boaa” 3-4 -

PasmpasaBaHe 1 3aTonnaHe

CnaHak, obno.aamp. 3-4 15-25
['ynat, abn6.3amp. 3-4 35-55
CBapfBaHe, KurnBaHe

Kaptothenn Tonuera* 45-55 20-30
Pn6a* 4-5 10-15
ban coc, Hanp. coc Getuamen 1-2 3-6
Pasbutn cocoBe, Hanp. coc beapHes, coc XonaHaes 3-4 8-12

* bes kanak

“* 0OpbLLANTE HAKOIKO MbTN
“**[IpeaBapuTes. 3aTONIAHE Ha CTEMEH Ha KOT/I0Ha 8 - 8.5
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

CreneH 3a Bpeme HarotBeHe

roTBEHe (MuH.)
BapeHe, 3aaywaBaHe Ha napa, 3apyliaBaHe
Opw3 (C OBOVIHO KOMMYECTBO BOAA) 25-35 15-30
Mnako ¢ opua™* 2-3 30-40
BapeHu kapTodu (¢ obenkute) 45-55 25-35
BapeHn kapTotu (6e3 06enkuTe) 45-55 15-30
TecTenu u3nenua, Bapnea* 6-7 6-10
AxHuA 3.5-45 120-180
Cynu 35-45 15-60
3eneHyyLm 25-35 10-20
3eneHuyLn, 3aMpaseHn 35-45 7-20
[puroTeAHE B TEHIKEPA NOA HanAraHe 45-55
3apywasaHe (Meco)
PynaauHu -5 50-65
3aayLeHo Meco 5 60-100
['ynaw™** 50-60
3anywweHo / neyeHo ¢ Manko onmo**
[LIHuuen, HaTiop nan naHnpaH 6-7 6-10
[LIHuuen, 3ampaseH 6-7 6-12
Kotner, HaTtop i naHupaHo™™ 6-7 8-12
[MTbpxxonu (3 cm aebenn) 7-8 8-12
Mmum repam (2 cm aebenn)* 5-6 10-20
[Mmaum repan, abno. 3amp.™* 5-6 10-30
Kiodrera (3 cm nebennna)™™ 45-55 20-30
Xamobyprep (2 cm neben)*™* 6-7 10-20
Puba n hune ot puba, Hatiop 5-6 8-20
Puba n thune ot puba, naHupaHo 6-7 8-20
Pn6a, naHnpana v ouno. 3amp., Hanp. Mbpx. PUOEHN NpbUNLK 6-7 8-15
Ckapuau 7-8 4-10
CoTpaHe Ha 3eneHUyLIN 1 IbOU, NPECHN 7-8 10-20
AcTnA Ha TraH, 3eN1eHUYLIN, MECO Ha NIEHTUYKM MO a3narcKu 7-8 15-20
AcTnA Ha TUraH, 3ampaseHn 6-7 6-10
ManaunHki (M3nuuaHe eaHa cnea apyra) 6.5-7.5
Omnetn (neyeHe eanH cnen apyr) 3.5-4.5 3-10
Aua Ha ouu 5-6 3-6
MbpxeHe BbB hpuTiopHMK* (150-200 r Ha npouua B 1-2 N 0NMO, MbpXKEHEe Ha NopLMK)
3ampaseHu NpoayKT, Hanp. MbPXKeHN KapTodu, MUNELKN Hbreth 8-9
Kpoketw, 3ampasexm 7-8
Meco, Hanp. NUNELLKK YacTn 6-7
Pn6a, naHnpana unn B GUpeHo TecTo 6-7
3eneHuyLn, oW, NaHupaHu Unn B GUPEHO TECTO, TEMMypa 6-7
[pe6Hu cnagku, Hanp. OyXTNYKK/OEPANHCKI MOHNYKK, MNOAOBE B OUPEHO TECTO 4-5

* bes kanak
“* 00OpbLUAIATE HAKOKO MbTH

***[TpeBapuUTeN. 3aTONAHE Ha CTENEH HA KOT0HA 8 - 8.5
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l-BKaBa 30Ha

Cnopen Hy>XOaTta MOXe Aa ce U3noJsidBa Karto oTaeneH
KOTJIOH U1K Kato ABa OTAE/THWN KOT/10Ha.

CbCTOM CE OT YeTMPU UHIOYKTOPa, KOUTO (YHKLMOHMPAT
HesaBMCUMO euH OT Apyr. Korato rbBkasarta rotBapcka
30Ha paboTu, ce aKTMBMpPa CaMo 30HaTa, KOATO e NoKpuTta
OT rOTBAPCKUA Cb.

CbBeTH 3a U3NoN3BaHe Ha CbAoOBeTe

3a Ja ce ocurypv JoOpo pasnosHasaHe Ha cbaa u
pasnpeaesnieHne Ha TornavHara, npenopbysame aa
MoCTaBATE CbAa TOUHO B LEHTHLPA:

Kato eauH-eAMHCTBEH KOT/NOH

[InameTbpbT € No-MabK UK paBeH Ha 13 cm
MocTaBeTe rotBapCKua Ch/l Ha 8HA OT UeTH-
PUTE MOSNLIK, KOUTO CE BUKAAT HA HOCTPa-
LmATa.

[nametspbT e Haa 13 cm
- MocTaBeTe roTBapcKua Ch/l Ha eaHa ot TpUTe
MO3WLIMK, KOUTO CE BUXKAAT Ha UAKOCTpaLImATa.

e
N\

Koraro rotsapCKuAT Cb/l M3MCKBA NOBEYE OT
€[MH KOT/10H, NOCTABETE M0 B HAYa1010 Ha
FOPHWA UK ONHWA P HA MbBKaBara roteap-
CKa 30Ha.

Kato nBa He3aBUCUMM KOT/IOHA

[PeaHWAT 1 3aAHWAT KOT/IOH C M0 [Ba MHAYKTOpa
QD GE Morar Aa e 13rno/3sar He3aBUCcUMO eanH OT APYr.

HacTpoliTe 3a BCEKM OTAENEH KOT/IOH XKeaHara CTe-
GD MeH Ha roTeeHe. Bbpxy BCEKM KOT/OH U3No/i3BaiiTe
Camo eNH roTBAPCKM Ch.

['bBKaBa 30Ha bg

KaTo aABa He3aBUCUMMU KOTJIIOHA

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha MOXe Aa Ce M3Mo/3Ba KaTo
ABa HE3aBNCUMKU KOT/I0HA.

AKTUBUpaHe
Bwxte rnaBa — "O6cnyxeaHe Ha ypeaa”

KaTo eaAnH-eAUHCTBEH KOTMOH

MNanonseaHe Ha obuata roTBapcCka 30Ha 4Ype3 CBbp3BaHe
Ha ABaTta KOT/10Ha.

CB'bp3BaHe Ha ABaTa KOTJIOHa

1. MNocTaseTe rotBapcku cba. Visbepete eanHua oT Asarta
KOT/IOHA, chajalln KbM rbBKasaTta rotBapcka 30Ha u
HaCTpOWTe cTeneHTa Ha roTBeHe.

2. JloKOCHeTe cumBona =. VHOMKATOPBT CBETW.
CTeneHTa Ha roTBeHe ce NoABABa B MHAMKATOPA Ha
[OJTHNA KOT/IOH.

MBKaBaTa rotBapcka 30Ha e akTuBupaHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3bepeTe eanHmnA OT ABaTta KOT/IOHA, crajalin Kbm
rbBKaeaTa rotBapcka 30Ha W NpoMeHeTe cTeneHTa Ha
roTBeHe B 30HATa 3a HACTPONiKa.

JobaBsiHe Ha HOB cbA

MocTaBeTe HOBWA CbAl BbPXY Meukara, usbepere eanH ot
[BaTa KOT/IOHa OT rbBKasarta roteapcka 3oHa v cfief Tosa
[Ba MbTV JOKOCHETE CYMBONA =.HOBUAT roTBAPCKM CbA Ce
pasnosHaea v npeau Tosa nabpaHarta CTeneH Ha roTBeHe
ocTasa.

YKasaHue: AKO CbObT Ce U3MECTU BbPXY W3MOM3BaHUA
KOT/IOH WM C& MOBAUIHE OT HEro, roTBAPCKUAT MIOT
cTapTupa aBToMaTuuHO ThPCEeHe 1 npean TosBa usdpaHara
roTeapcka cTeneH ocTasa.

Pa3snenaHe Ha ABaTa KOTNOHaA

N3b6epeTe eanH oT ABarta KOT/IOHa OT rbBKaBara rotsapcka
30Ha W JOKOCHETE CMMBO/A =.

['bBKaBarta rotBapcka 30oHa e fgeaktuBmpara. [eata
KOT/IOHA Npoab/hkaeart Aa GyHKUMOHMpAT Kato [Ba
He3aBNCUMK KOT/IOHa.

YKasaHue

m  AKO roTBapCKUAT MAOT Ce UBK/OUN U BKIOYU OTHOBO
cnef ToBa, MBKapaTta roTBapcka 30Ha ce
npeHacTpoviBa OTHOBO Ha [Ba HE3aBUCKMU KOT/I0HA.

m  KoHcyntupanTte ce ¢ rnaBa — "OCHOBHW HacTpPOMKmn"
3a NPOMsAHAa Ha HaCTPOWKMTE 3a KOHMUrypaumsa Ha
rBKaBaTta 30Ha.
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bg ®yHKUMA Move

& dyHKUMA Move

C Tasn dyHKUMA ce akTuBMpa LAanaTa MBkasa rotBapcka
30Ha, KOATO € pasfefnieHa Ha TP YacTu Y YMUTO CTEMNEHU
Ha roTBeHe ca NpeaBapUTEe/IHO HACTPOESHN.

Manonseaite camo eanH cbA. PasmeptbT Ha roTeapckaTa
30Ha 3aBWUCK OT M3MOM3BAHUA Cb U HErOBOTO MPAaBWU/IHO
nosnuUnoHnpaHe.

30HU Ha roTBeHe

Taka fafeH cbl MOXe [a Ce NpeMecTy BbpXy Apyra
roTeBapcka 3oHa C gpyra CTeneH Ha roteeHe rno Bpeme Ha
npoLeca Ha rotBeHe:

L J

MpeaBapuTenHO HACTPOEHU CTENEHN HA FOTBEHE:
MpeaHa 30Ha = cTeneH Ha roTeeHe 9

CpenHa 30Ha = cTeneH Ha roteeHe 5
3aaHa 30Ha = cTeneH Ha roteeHe (.5

MpeaBapUTENHO HACTPOEHUTE CTEMEHW Ha FOTBEHE MoraT
[la ce NPOMEHAT 3a BCEKU KOTIOH HE3aBUCHMO eaHa oT
apyra. Kak MoxeTe aa ru NpoOMeHATe, e HayuuTe B rnasa
— "OCHOBHU HaCTPOWKn".

YKasaHue

m  AKO NoBeye OT e[IMH CbA Ce pasno3Hae BbpXy
MbBKaBarta roreapcka 3oHa, QyHKUuATa ce
nesakTuBupa.

m  AKO rOoTBapCKUAT CbA Ce NPEeMEecTu B pamKuTe Ha
rbBKaBarta rotesapcka 30oHa Wau ce nNoBaurHe,
rOTBApPCKUAT NAOT CTapTUpa aBTOMaTUYHO ThPCEHE U
cTeneHTa Ha roTBeHe Ha 30HaTa, B KOATO € Oun
pasno3Har cbhaa, ce HacTponBa.

m JlonbaHuTenHa nHpopmauma 3a pasmepa u
NO3ULIMOHMPAHETO Ha rOTBApPCKUTE CbAOBE Lie
HamepuTe B rnasa — "BKkaBa 30Ha"
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AKTHUBUpaHe

1. V36epeTe enHaTa OT ABETE 30HM 3a rOTBEHE Ha
rbBKaBaTa 30Ha 3a roTBeHe.

2. JokocHeTe cumeona ie8l. Mnavkaumata no cumeona el

cBeTBa. [bBKaBaTa 30Ha 3a roTBEHE CE aKTMBMPA KaTo
EAVNHCTBEH KOT/IOH.
CTeneHTa Ha roTBEHe Ha 30HATA, BbPXY KOATO Ce
HamMupa roTBapckuA CbA, CBETU B MHAMKATOPA Ha
KOT/IOHA.

DyHKUMATA € aKTVBMpaHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

[[oTBapCKMTE CTENEHN HA OTAENHUTE 30HM HA rOTBEHE
mMorart fa ce npoOMeHAT No BpeMe Ha npoueca Ha roteBeHe.
[TocTaBeTe cbaa BbpXy 30HATa Ha FOTBEHE U MpOMeHeTe
CTeneHTa Ha rotBeHe B Anana3oHa Ha peryanpaHe.

YKa3aHue

m [IpoOMeHA ce camo CTeEMEHTA Ha FrOTBEHE B 30HaTa,
BbPXy KOATO CE Hammpa cbaa.

m  AKO (DyHKUMATa Ce Ae3aKTnBMpa, CTENEHUTE Ha FOTBEHE
B TOWTE 30HW Ha rOTBEHe Ce BpbLLaT A0 NpeaBapuTeHo
HaCTPOEHUTE CTOMHOCTU.

Ie3aKTuBUpaHe

[okocHete cumpona i8], Mnonkaumata 0o cumsona i8]
yracasa.

DyHKUMATA € Ae3aKTUBMPaHa.

YKasaHue: AKO eflHa OT 30HWTE HA rOTBEHE Ce HACTPOU Ha

L, hyHKUMATA Ce fe3aKTVBMpa B PaMKUTE Ha HAKOMKO
CEeKyHAW.



[€BpemeBu pyHKUMM

BawuAaT rotBapcku naoT pasnonara ¢ Tpu @yHkKumMm 3a
Tanmep:

m [IporpamupaHe Ha BpPeMETO Ha roTBeHe
m  KyxHEeHCKn Tanmep
m  OyHKUMA XPOHOMETBP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOT/NOHBT Ce n3k/yBa aBTOMaTn4yHO C/ed n3tmyaHe Ha
HaCTPOEHOTO BpeEME.

Taka ce HacTpoWBa:

1. N3BepeTe KOT/IOH U )enaHaTta CTerneH Ha roTBeHe.
2. JokocHeTe cumsona . B uHavkaumaTa Ha Taiimepa
CBETAT CUMBO/IA LI I UHAMKaUWATa W7,

B nHanKartopa Ha KOT/IOHa CBETU @

3. [pes cnensawmnte 10 ceKkyHam HACTPOWTE B Ananas3oHa
Ha perynupaHe XenaHoTo BPEMe Ha roTBeHe.
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4. [okocHete cumsona O, 3a ga notebpanTe u3bpaHarta
HacTpolika.

BpemeTo Ha roteBeHe 3anousa fa Tede.

YKazaHue

m  3a BCUYKM KOT/IOHM MOXe aBTOMaTU4HO aa ce
HacTpolBa CbLIOTO BPEME Ha roTBeHe. HacTpoeHoTo
BPEME Teye HE3aBMCUMO 3a BCEKWN €AUH OT KOT/IOHUTE.
VIHbopmauma 3a aBTOMaTUUYHOTO NporpamMmmpaHe Ha
BPEMETO Ha FOTBEHE e OTKPUETE B pasaesn
—> "OCHOBHY HacTpoyikn"

m  AKO roTeapckara 30oHa e nsbpaHa Kato eanHCTBEH
KOT/IOH, TO HACTPOEHOTO BPeMe 3a LiAnaTa roteapcka
30Ha € e[HaKBO.

= AKO Npu KOMBUHMPAH KOT/MIOH ce n3bepe yHKUMATa
KoMBuHMpaHa 3oHa UM Move, HacTPOeHOTO Bpeme 3a
TPUTE KOT/IOHA € €AHaKBO.

Bpemesun dyHKUMM bg

CeH30p 3a MbpMeHe

AKO 3a e[IJH KOT/IOH Ce NporpaMupa Bpeme Ha roTBeHe U
CEH30PbT 3a MbPXKEHE Ce akTMBMPA, BPEMETO 38 FOTBEHE
3anousa Aa Teuye efBa Korato usdpaHaTa TemnepartypHa

cTeneH 6bAe AocTUrHaTa.

MpomAHa unu U3TpuBaHe Ha BpemMeTo
VlséepeTe KOT/IOHa 1 cnieg ToBa JOKOCHETe cMMBO1a @

B OvanasoHa Ha perynvpaHe npoMeHeTe BpemeTo Ha
roTBEHE AW HaCTPOUTe LiLi , 3a Aa uaTpueTe
NporpaMmMpaHoTo BPEME Ha roTBEHE.

NokocreTe cumsona O, 3a ga noTBbLPAUTE M3BPaHaTa
HacTpolika.

Cnepa u3tuyaHe Ha BpemeTo

KOTNOHBT ce U3kntouBa, nHavnkaunata O mura v ctenenTa
Ha roTBeHe ce HacTpoiiBa Ha Liti. Mpo3Byyasa curHas.

B vHAMKaLMATA Ha Taiimepa muraT L 1 uHaMkauvAta W7,

Mpw nokoceaHe Ha cumeona O yracear uHamkaropure u
ce sarfyliaBa CUrHasHuA TOH.

YKa3aHue

m 3a na HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe nod 10 MuHyTH,
JoKocBawTe BuHarn 0, npeau fa nsbepete xenaHata
CTOMHOCT.

m Korato 3a HAKOMKO KOT/IOHa e nporpaMmmpaHo Bpeme
Ha roTBeHe, B MHAMKATOpA Ha TaiMepa ce nokassa
BMHary BpeMeTO Ha roTBeHe Ha n3BpaHua KOT/IOH.

= 3a 13BMKBaHE Ha 0CTaBalloTO BpeEMe Ha roTBeHe
n3bepete CbOTBETHUA KOT/IOH.

= MoxeTe na HACTPOWTe BpeMe Ha roteeHe 10 95
MUHYTWN.

KyxHeHCKUAT Taumep

[TocpencTBOM KyxXHEHCKMA TalMeEP MOXETE Aa HacTpouTe
Bpeme 40 99 MuHyTK.

Tol PyHKUMOHMPA HE3ABUCKMMO OT KOT/IOHUTE U APYruTe
HacCTpoVKK.Tadn yHKUMA HE U3K/TKOUBA aBTOMAaTUUHO
KOT/IOHA.

TaKa ce HacTpouBa

1. [lokocHeTe cumBona &.B uHankaumaTa Ha Taimepa
CBETAT CUMBONA LIl W vHAMKaumATa .

2. /sbepeTe B AnanasoHa 3a HaCTPOMKa XenaHoTo Bpeme
N JOKOCHETE CMMBONA ¢§ 3a NOTBbPXAEHME.

Cnefn HAKONKO CeKyHau BPEMETO 3anouysa Ja Tede.

HPOMHHa WK U3TPpUBaHE Ha BpemeTo

IlokocHeTe cumBona .

B nnanasoHa Ha perynupaHe npomeHeTe BPeMeTo Ha
roTBEHEe WA HacTpolTe LIl , 3a Aa uaTpueTe
NPOrpamMnpaHoTo BPEME Ha FOTBEHE.

JlokocHeTe cumMBoOna &3, 3a fa NoTebpaUTE u3bpaHara
HacTpolika.

Cnepa u3TMUyaHe Ha BpemMeTo

Cnepn usTuaHe Ha BpeMeTO Npo3ByyaBsa curHas. B
VHOMKALMATA Ha Taimepa MuraT Ll 1 cumBona W,
Cnepn [OKOCBaHE Ha CUMBOSA & UHAMKALMWTE yracsar.
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bg ®yHKumA PowerBoost

®DYHKLUA XPOHOMETHP

@yHKUMATA XPOHOMETBHP MOKasBa M3MUHa/IOTO BpeME OT
aKTUBMPAHETO.

TA GyHKUMOHMPA HE3ABMCUMO OT KOT/IOHUTE U ApYyruTe
HaCTPOWKN. Tadn QyHKUMA He U3KIKUYBA aBTOMATUYHO
KOT/0Ha.

AKTHUBUpaHe

[okocHeTe cumsona (H.B nHankaumATa Ha Taiimepa
CBETAT CUMBONA LIl U UHAUKAUMATA W7

BpemeTo 3anouBa aa teue.

JesaKTuBUpaHe

[okocBaHeTo Ha cumeona (i cnvpa dyHKUMATA Ha
XpoHomMeTbpa. NHankauuuTe Ha TaiMepa nNpoab/ixasar aa
CBETAT.

AKO OTHOBO [JOKOCHETE CUMBO/A @, nHanKaummTe
n3racaar.

OyHKUMATA € Ae3akTBupaHa.
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Ef ©PyHKunAa PowerBoost

C dyHkumAta PowerBoost ronemu KonnyecTsa Boga Mmorat
[a ce 3arpasar no-0bpP30 OTKO/IKOTO ChC CTEMNeHTa Ha
roteeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXE [a ce akTuBMpa 3a AafleH KOT/IOH
BMHArn KoraTto APYrnAT KOT/IOH OT cbliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30OPaKeHNETO).

1

\
2|
YKasaHue: B rbBkaBarta 30Ha yHkuuAaTa Powerboost

MOXe fa Ce aKTMBupa 1 Korato rotBapckara 30Ha ce
Mn3nosi3Ba Karto eaAnHCTBEH KOTJIOH.

AKTUBUpaHE

1. V3bepeTte KOT/IOH.

2. [lokocHeTe cUMBONA w4
NHovkatopsbT & CBETH.

OyHKUMATA € aKTVBMpaHa.

Ile3aKTuBUpaHe

1. V3BepeTe KOTMOH.
2. [IOKOCHETE CHMBONA s
VIHOMKATOPBT & yracsa v KOTIOHBLT NPEBKIIOYBA
0BpaTHO KbM CTerneH Ha roteeHe 5.
DyHKUMATA € Ae3aKTUBMpaHa.

YKasaHue: Npu onpeneneHn obcToaTencTea dyHKUMATa
PowerBoost moxe aa ce nakaoum asToMmaTnyHo, 3a aa ce
npeanasaT e/leMeHTUTe Ha eNeKTPOHMKaTa BbB
BBLTPELWHOCTTa Ha roTBapPCKNA MoT.



EZ ShortBoost pyHKuMA

C dyHkumnATa ShortBoost rorBapCkmAT Cba MOXe fa ce_
3arpee no-6bpP30 OTKOIKOTO CbC CTEMNEHTa Ha roTBeHe 5.

Cnen nesakTueMpaHe Ha yHKUMATa nsdepete
noaxoAasllaTta cTeneH Ha roteeHe 3a BawwTe AcTuA.

Tasn hyHKUMA MOXE Aa ce akTMBMpa 3a AafeH KOT/I0H
BMHarn Korato ApYyrnuAT KOT/IOH OT Chbllarta rpyna He
paboTun (BX. n30bpaXkeHneTo).

1

|
2|
YKasaHue: [1pu roBkaBaTa roteapcka 3oHa Shortboost

yHKUMATA MOXeE [a Ce aKTUBMPa, ako TA Ce K3Mos3sa
KaTto eanHCTBEH KOT/IOH.

Mpenopbku 3a ynotpeba

m /I3nonsBaiTte BMHArn rotBapcku cba, KOMTO Npean Tosa
He e 6un 3arpAr.

m VI3non3BanTe TeHDKEPU N TUraHu ¢ paBHO AbHO. He
N3M0/3BaliTe CbAOBE C TbHKO ObHO.

m Hwukora He 3arpasaiite 6e3 Haa30p NpaseH roTBapPCKM
CbA, 0/IMO, Mac/o UM MasHuHa.

m He nocTaBanTe kanak Bbpxy roTBapCKuA Cba.

m [locTaBeTe roTBapCKmMA CbA LEHTPATHO BbpXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT HaA ABHOTO Ha Cbaa
OTroBapA Ha pasmepa Ha KOT/IoHa.

= VHdopmaumAa 3a Buaa, paamepa v nosmUmMOHNpaHeTo
Ha roTBapcKUTe CbOOBE LLE HAaMepuTe B pasaen
— "MIHAyKunoHHO HarpABaHe"

AKTUBUpaHe

1. W3bepeTe KOTNOH.

2. JlIoKOCHeTe CUMBONMA ,2,, ABa MbTU.
WMHankaTopbT Fhe cBeTu.

DyHKUMATA € aKTUBMPaHA.

He3aKTusupaHe

1. V3b6epeTe KOTNOH.

2. [lokocHeTe cUMBONA p2..
NHavkaTopbT Phe yracea v KOTNOHLT NPEBKOYBA
0BpaTHO KbM CTeneH Ha roteeHe 3.

®YHKUMATA € 1e3aKTVBMPaHa.

YkasaHue: Cnen 30 cekyHau Tasu PyHKUMA aBTOMATUUYHO
ce V3KIYBa.

ShortBoost dyHkumA bg

2 ®yHKUUA 3a 3ana3BaHe Ha
TonnuHa

Tasun QyHKUMA € noaxoadlla 3a pas3TonABaHe Ha WoKoiaa
M Macno 1 3a 3anasBaHe Ha AcTUATa TOM/W.

AKTMBUpaHe

1. V3BepeTe xenaHna KOTIOH.

2. MMpes cnegsawmte 10 cekyHan NOKOCHETE CUMBOA
s,
/IHAMKATOPBT L o CBETH.

DyHKUMATA € aKTUBUpaHa.

HesaKTuBupaHe

1. N3BepeTe KOTNOH.
2. [lokocHeTe cumsona 1S,
Nuavkauvata L o yracsa. KOTIOHBLT ce 13K/IouBa 1 ce
nokasBa MHANKATOPBT 3a ocTarbyHa TOM/IMHA.
DyHKUMATA € Ae3aKTMBMpaHa.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

EJ CeH3opuKa 3a nbpmeHe

C Tasn dyHKUMA € Bb3MOXHO MbPXXeHe Npu noagbpyxxaHe
Ha noaxofAwaTa Temnepartypa Ha TuraHa.

KoTnoHute ¢ Tasu dyHKUMA ca 0003HauYeHU ChC CUMBONA
3a (DyHKUMA 3a NMbPXKEHe.

MpeaumcTBa NpU MbpXeHe

m  KOT/IOHBT Ce HarpAsBa camMo KOraTto TOBa € HY)XXHO 3a
3anassaHe Ha Temnepartypara. Taka ce nectu eHeprua
1 OMOTO WM MagHUHATA He Ce MperpABsar.

m  OyHKUMATA 3a MbpXXeHe cboblLuaBa Koraro npasHuUAT
TAraH e JOCTUrHaN onTUManHaTa Temneparypa 3a
no6asAHe Ha 0/IMOTO ¥ 8a NOC/eBalloTO AoOaBAHe Ha
AcTuATa.

YKa3saHue

m He nocraainTe kanak Bbpxy TuraHa. B npotuseH
cnyyai dyHKUMATA HAMA Ada ce akTvBMpa npasusHoO.
Moxe aa ce M3non3Ba 3almTta oT NPbCKKY, 3a Aa
n3berHete NPbCKAHETO Ha MasHUHa.

m VI3nonsBanTe NoAxXOoAALN 3a MbPXXEHE O/IMO UK
MasHMHa. AKO Ce 13Mnoa3BaTr Macso, MaprapuH, 3eXTnH
BbPIKNH EKCTPA WM CBMHCKA Mac, HaCTpPOMTe CTEMNeH
Ha Temnepatypa 1 nam 2.

m Hwukora He sarpaBanTe TuraH ¢ unmn 6es actua 6es
Haa3op.

m  AKO KOTNOHBT MMa No-BMCOKa TeMneparypa oT
roTBapPCKUA Cb WK 0BPATHO, CEH30PBT 3a MbPXEHE
He € NPaBWIHO akTUBUPaH.

TuraHu 3a ceH3opa 3a MbpMeHe

3a ceHaopa 3a neyeHe nma Ha pasnosioXeHne cneunanHm
TuraHu. Tasm onuuoHanHa NPUHa;NEXHOCT MOXeTe
NOMBAHUTENHO Aa NofyynTe B cneunanmavpaHara
ThProBCKa Mpexa Wan OT Hallata TexHuyecka cnyxoa
obcnyxBaHe Ha KaneHTn. BuHaru nocousanTte CbOTBETHUA
pedepeHTeEH HOMEP.

HEZ390210 turan ¢ anameTtsp oT 15 cwm.
HEZ390220 turan ¢ anameTtsp oT 19 cwm.
HEZ390230 TuraH ¢ avametsp oT 21 cm.
HEZ390512 tenaHakun. [NpenopbyBa ce camo 3a
MbBKaBa rotBapcka 30Ha.

HEZ390522 rpun nnoua. NpenopbyBa ce caMo 3a
MbBKaBa rotBapcka 30Ha.

Turanute ca c aHTM3anenBaLlo NOKPUTME, Taka ue e
Bb3MOXHO MbpXeHE C MasIKO OJ11O0.

YKasaHue

m CeH30pbT 3a NPbXEHe e cneunanHo HAaCTPOEH 3a TO3n
BUI W pasMmep TuraHu.

m YBepeTe ce, Ye AnaMeTbpbT Ha ABbHOTO Ha TUraHa
OTroBapA Ha pa3mepa Ha KOT/IoHa. YBEPETE Ce, ue
TUraHbT € NOCTABEH LIEHTPA/IHO BbPXY KOT/IOHA.

m [lpn rbBKaBuTE rOTBAPCKM 30HN MOXE [la Ce Clyun
Taka, Ye CEeH30PbT 3a MbPXEHEe Npu OTK/IOHABALL Ce
pasMep Ha TuraHa Wiav oo PasnosioXeEH TUraH aa He
ce aktnBmpa. Bx. rmaBa — "BkaBa 30Ha".

m [lpyrute TuraHu morart ga nperpeAt. Temnepartypara
MOXe [la Ce HacTpou noa Unu Haa nsbpaHaTta cTeneH.
OnuTante MbpBO C Hal-HUCKATa TeMnepartypHa cTenex
N NPOMEHETE Crnopea Hyxxaara.
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CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

CreneHu Ha TemnepaTtypa

CteneH Ha Temnepatypa Moaxopawo 3a

1 MHOTO HICKO MpUrOTBAHE 1 CrbCTABAHE HA COCOBE, 3aMyLUaBAHE Ha 3e/1IBHUYLIM 1 NBUEHE Ha ACTUA ChC 3EXTUH BLPIXKMH EKCTPa, MAC/0 Uu
MaprapuH.

2 HIUCKO [TbpKEHE HA ACTUA ChC 3EXTUH BHPXKMH EKCTPA, MAC/I0 WA MAPrapyH, Hanp. OMAETH.

3 CPEAHO - HUCKO  [ThpykeHe Ha prba v [e6ein NPOAYKTIA 3a MbPXKEHe, Hanp. PUKALENM 1 HaaeHINUKN,

4 CPE/HO - BUCOKO  [TeueHe Ha Mmbpykoi, 400pe U3neueHr, naHupanin IbI60K0 3aMpaseHit MPOAYKTY U THKW ACTUA, HAMP. WHALES, KbALAHO 1
3eMeHUYLIN.

5 BUCOKO MeyeHe Ha ACTUA NpY BUCOKM TEMNEPATYPU, HANP. MoPXKOMI HEAOMEUEHY (aNnaHre) Ui CPeaHo, KapToderu KiodTeTa u

MeYeHn KapTomu.

Tabnuua
B TabnuuaTta ce nokassa KoA TeMnepaTypHa CTeneH e HacTpoeHaTa TemneparypHa cTeneH Bapupa cnopea
noaxogAlla 3a BCAKO ACTUeE. BpemeTo Ha MbpXeHe MOXXe M3non3BaHma TuraH.

Aa Bapupa cnopen snga, Tersioto, ronemmHaTa mn

MpenBapuTenHoO 3arperite npasHua TuraH, godaseTe
KauyeCTBOTO Ha XpaHuTe.

O/INOTO N ACTUETO Cnel CUrHaiHmA TOH.

CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
Temnepatypa CWrH. TOH (MUH.)

Meco

LWHvuen, Hariop' 4 6-10
LWHuen, nanpan ! 4 6-10
Oune? 4 6-10
Kotnetw! 3 10-15
KopnoH 660" 4 10-15
BueHcky WwHuLen' 4 10-15
Mbpxona, anaHrie (3 cm nebena)? 5 6-8
MTbpKona, CPEAHO ManeueHa (3 e fedena)? 5 8-12
Mbpxxona, 4o6pe uanedena (3 cm aebena)’ 4 8-12
MTun repam (2 cm nebenn)’! 3 10-20
KbLiaHo® 4 7-12
Ixupocu 4 7-12
CnaxmHa' 2 5-8
Kaiima® 4 6-10
Xam6yprep (1,5 cm neben)’ 3 6-15
Kiogprera (2 cM aebenm)’! 3 10-20
MbnHern kiodrera' 3 10-20
BapeHin HazeHmuy’ 3 8-20
Cyposu HageHun' 3 8-20

1 O6pbiLaliTe HAKOMKO MHTH.

2 [lo6aBeTe 0710 1 NPOAYKTY CNEL CUTHANHIA TOH.

3 PeoBHO pas6bpKaaliTe.

4 [lo6aBeTe Macno 1t NPOAYKTI CREA CUrHAMHIA TOH.

5 061110 BpemeTpaeHe Ha nopuya. MbpXeHe eaHo ciea apyro.

6 [lo6asete Bona cnen curHanHua ToH. [lo6asete XPaHUTEHTE NPOAYKTYA KOraro Bofara 3aBpu.

7 [lo6aBeTe NPOLYKTM CNIES CUTHANHIA TOH.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

CTeneH Ha 06110 Bpeme Ha MbpXeHe cnex
Temnepatypa CMrH. TOH (MMH.)

Puba

®une ot pu6a, Hatiop' 4 10-20
®une oT pu6a, NaHNpaHo' 3 10-20
Ckapuan’ 4 4-8
Enpu ckapuan’ 4 4-8
Pu6a nevexa, uaAna’ 3 10-20
flctua ¢ ainua

Aiiua Ha oum B Macno® 2 2-6
Aiiua Ha ouv B ommo? 4 2-6
BbpKaH AliLa’ 2 4-9
Omner? 2 3-6
ManaunHku® 5 1,5-2,5
MTbpXERN DUnitkin® 3 4-8
Kaitaepcky omner” 3 10-15
3eneHyyu 1 WywynKosu

YecwH® 2 2-10
JlyK, 3aneveH Ha napa3 2 2-10
MTbpKeH yK3 3 5-10
Tuksuukn' 3 4-12
Natnamxay’ 3 4-12
Yywukn'® 3 4-15
MbpXeHe Ha 3eneHm acnepxin’ 3 4-15
b6 4 10-15
3ayluasaxe Ha 3eneHuyLy B 0no° 1 10-20
[nasnpaxe Ha 38ﬂeHl4yLll/13 3 6-10
Kaprodu

[TbPKEHN KapTodu OT BapEHH KapTodu (¢ 06enkute)® 5 6-12
[TBpKEHN KapTodu 0T CypoBM kaptogn® 4 1528
ManaunHku ot kaprou® 5 25-35
LLIBeViLiapcKm HACTBPT. MbpX. kapTodu® 2 50-55
[nasvpann kaprodn> 3 10-15

1 06pbiLalite HAKOMKO MHTH.

2 [lo6aBeTe 07110 U NPOAYKTU CNEN CUTHAHIAA TOH.

3 PenoBHo pa30bpKBanTe.

4 [loGageTe Macno v NPOAYKTH Cea CUrHAHWA TOH.
% 0610 BpEMeTpaeHe Ha nopuma. [bpxxeHe enHo cnea apyro.

6 [lo6asete Bona cnen cvrHanHua ToH. [06aBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTI KOraTo BOAATA 3aBpHy.

7 [lo6aBeTe NPOAYKTM CNEL CUTHANHIA TOH.
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CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

CTeneH Ha 06110 Bpeme Ha MbpXeHe cnex
TEMnepatypa CWrH. TOH (MUH.)

Cocose

JIOMaTeH COC CbC 3eneHuyLn® 1 25-35
Coc 6ewawen’ 1 10-20
Coc Cbe cvpeHe’ 1 10-20
PenyLumpaHe Ha coc® 1 25-35
Cnagku cocose® 1 15-25

3ampa3seHu NpoayKTH

Wmuen' 4 15-20
KopnoH 660" 4 10-30
Munewwkn ropan’ 4 10-30
Munewku Horetn! 4 10-15
Ixupocu3 4 10-15
Ke6an® 4 10-15
®une ot puba, Hatiop’ 3 10-20
®une oT pu6a, naHMpaHo ' 3 10-20
Pu6eHm npbunLy’ 4 8-12
[TbpXery KapTodu> 5 4-6
AcTvA Ha Tvran® 3 6-10
Mponethn ponuia’ 4 10-30
Kamem6ep' 3 10-15
Apyru

Kamewmoep' 3 7-10
KpotoHu® 3 6-10
Cyxw rotoBu acTnad 1 5-10
MeueHe Ha 6anemn’ 4 3-15
Meuere Ha opexv’ 4 3-15
MeueHe Ha cemena ot nuHma’ 4 =115

T O6pbLuaiite HAKONKO MBTU.

2 [l06aBeTe 010 1 NPOAYKTH CAIEZ CHTHAHIA TOH.
3 PenosHo pa30bpKBaMnTe.

4 [lo6aBeTe Macno v MPOAYKTM CNIEA CUrHaHUA TOH.

5 06uo BPEMETPAEHE Ha nopuua. [Tbp>XeHe eaqHo cnea apyro.

6 [lo6aBeTe Boaa cen curHanHnA ToH. [lo6asete XPAHUTENHUTE NPOAYKT KOrato BoAara 3aBpul.

7 [lo6aBeTe NPOAYKTY CAIE CUrHATHIAA TOH.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

Teppan Yaki v Grill 3a roBkaBaTa 30Ha

P Grill

Grill e noaxoaAuy 3a rBkasata 3oHa. MoxeTe aa
NPUroTBATE 3PABOC/IOBHO W /IECHO rONEeMMU 1 MasiKu
KOMMYecTBa Meco, puba, NpecHn 3eneHuyUn n xaa6 c
MHOro manko onuno. PebpoBuaHaTta opma ocurypasa ro-
Ma/IKOTO NMOeMaHe Ha MasHuHa OT AcTuATA. J/IeCHOTO
OopaBeHe nomara neyeHeTo Ha rpusa Ha ACTUA, KOUTO
narnexaart u umaT BKYC BCEe eHO ca MPUroTBEHN Ha
TpaamumoHeH rpun. JJoBaBeTe Masiko O/IMO BbPXY rpuna
UM BBPXY MOBBLPXHOCTTA Ha ACTMETO, 3a Aa 00neKkunTe
npenaBaHEeTO Ha TonanHa.

{__}Teppan Yaki

Teppan Yaki Bu nossonABa €CHO 1 34paBOC/AOBHO
NPUroTBAHE Ha Meco, puda, MOPCKM [apoBe, 3e/1eHUyLIN,
cnagku AcTUa 1 xnad ¢ MHOro Masnko onuo. Teppan Yaki e
noaxodAu nepdexkTHO 3a rBkaeata 3oHa. Ypes
OVPEKTHNA KOHTAKT C naactuHata U paBHOMEPHOTO
npenasaHe Ha TOM/IMHAa Ce 3anas3BaT KOHCUCTEHUMATa,
UBETHLT M COYHOCTTA Ha XpaHaTta npu 3anuyaHe U onuyaHe.

CnepHata Tabnuua nokassa nsoop oT ACTUA U e
copTupaHa no XpaHuUTesTHM NpoayKTu. TemneparypaTta u
BpeMeTo Ha rotBeHe 3aBUCAT OT KO/1IMYeCTBOTO,
CbCTOAHMETO U KAYECTBOTO Ha XPaHUTETHUTE MPOAYKTU.

YKasaHue: HacTpoliTe rbBkaBarta 30Ha KaTto eanHU4YeH
KOT/IOH, 3a Aa aKTMBMpare nNpaBuIHO QyHKLMATA.

FotBapckm cbp  CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen

Temnepatypa  CMrH. TOH (MUH.)

Meco

WHuuen, Hamop' b/ 4 6-10
Oune’ Yy 4 6-10
Kotnetw! (p/ bimg 3 10-15
Mupxona, anaxrne (3 cm gebena)’ )/ S 6-8
Mbpxona, CpeaHo naneuexa (3 cm gebena)’ Dy S 8-12
Mbpxkona, 406pe nanedera (3 oM aebena)’ Dy 4 8-12
Maun rbpan (2 cM aebenn)! Dy 3 10-20
Cnatuma' b/ 3 5-8
Xam6yprep' by 3 6-15
BapeHy Konbacn' IRY 4 8-20
Hanenwuku, cyposn’ Y 4 8-20
[xnpocw? b 4 7-12
Kaiima® ) 4 6-10
Puba n mopcku napose

®une ot puba, Hariop' )/ 4 10-20
Paun’ D/ 4 4-8
Ckapuan’ )/ 4 4-8
MbpkeHe Ha LAana puda’ Dy 3 15-30

1 loBaseTe 010 (aKo € HyXHO) 1 XpaHa CAIed CUTHANHVA TOH.O6bPHETE, aKO € HYKHO

2 [lo6aseTe 07Mo (aKO € HY>XHO) 1 XpaHa Cnea CUrHanHuA ToH. PenoBHO pastbpKBainTe.

3 [lo6agete macno v NPOAYKTY Cea cUrHanHnA ToH. OObpHETE, 2K € HYXHO.

4 [lo6aseTe 070 (aKo e HY>KHO) 1 XpaHa cieq curHanHia ToH. 0610 BpeMeTpaeHe Ha nopuuna. [TepxXeHe eaHo cnea apyro.

5 [lo6asete 070 (HaTbPKAIiTE NOBLPXHOCTTA HA ACTUETO) U XpaHA CAIEA CUTHANHYA TOH. O6BbPHETE, K0 € HyKHO.

6 [loGagete NpoayKTV CAes CUrHanHIA TOH.
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CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

FotBapcku cbi  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXXeHe cnen
TEMnepatypa  CWrH. TOH (MUH.)

3eneHuyuu
Tukanukm'! Y 3 4-12
Matnamxarn’ )y 3 4-12
Yywwkm'! b/ 3 4-15
MeueHe Ha 3enexy acnepxi’ )y 3 4-15
[b61? by 4 10-15
YechH? ) 2 2-10
Jlyk 3agyleH? ) 2 2-10
[nasupaHe Ha 3eneHuyLn? D 3 6-10
KapTogm
[TopXKEHM KapTOMU OT BAPEHM KapTodu (C 0GenKuTe)? ) 5 6-12
ManaunHku ot Kaprogu® ) 5 25-35
[ nasnpaxu KapToq3M2 ) 3 10-15
flctua c Alua
Aidua Ha oum B Macno® ) 2 2-6
Aiiua Ha oum B oo’ ) 4 2-6
BbpKaHy AilLa® 5 2 4-9
Omner? ) 2 3-6
ManaunHku’ ) 5 15-2,5
MopxeHn duanitku® b 3 4-8
Kaitaepcky omnet* b 3 10-15
Opyrm
Meuene® P/ bimmg 4 4-6
KpyToHu? b 3 6-10
MeueHe Ha 6anemu® ) 4 3-15
MeueHe Ha Aku® ) 4 3-15
MeueHe Ha cemena ot nHma’ ) 4 3-15

1 Nlo6agete oo (aka e HYXHO) 1 XpaHa cnea curHanHna ToH.OOBbPHETE, ako & HY)KHO

2 [lo6aBeTe 0710 (K0 € HYXHO) 1 XpaHa ClIez CUrHAMHIA TOH. Pe0BHO pasGbpKaaiiTe.

3 [lo6aseTe Macno v MPOAYKTA CNER CUrHATHUA TOH. OGBLPHETE, aKO € HYXHO.

4 [lo6aBeTe 0710 (aKO € HYKHO) ¥ XpaHa cnea curHanHuA ToH. 0BLLO BpeMeTpaeHe Ha NopuvA. MbpKeHe eaHo crefd Apyro.

5 [lobaBeTe 0110 (HaTbpKaliTe MOBbPXHOCTTA Ha ACTWUETO) 11 XPaHa Cel CUrHanHnA ToH. OObPHETE, aK0 € HY>KHO.

6 [lo6asete MPOAYKTW CNEJ CUrHANHNA TOH.
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bg 3awwuTa ot Aeua

TaKa ce HacTpoiiBa

Ot Tabnunuarta nsbepete noaxoddliata cTeneH Ha
Temnepartypa. [locTaBeTe NpaseH Cbl BbPXy roTBapckara
30Ha.

1. Ns3BepeTte KOTIOH. JJokocHeTe cumsona ws—.B
NHOVKaUWATA Ha KOT/IOHUTE CBETBA &S

O]
]
q

2. [pea cnegBawmte 10 cekyHan B 30HaTa 3a HaCTPOWkKa
n3bepeTe xenaHata CTeneH Ha Temneparypa.

et

1H]
K]
@

OyHKUMATA € aKTUBUpaHa.
CUMBONBT 3a TemnepaTypa was— mura 4okarto
Temnepartypara 3a MbPXeHe He ce JOCTUTHe.
Mpo3ByyaBa CUrHaT U CUMBO/TLT 3a Temneparypa
yracsa.

3. Cnepn nocturaHe Ha Temneparypara 3a MbpxeHe,
nocTaBeTe B TUraHa MbpBO OO W Chef ToBa ACTUATAL

YKaszaHue: OOpbluanTe ACTUATAE, 3a Ja He 3aropsr.

UsKknrouBaHe Ha ceH3opa 3a MbpHeHe

3bepeTe KOT/IOHA U HACTPOWTE B AManasoHa Ha
perynupaHe Ha i .. . KOTNOHBT Ce 13K/1iouBa 1 ce nokassa
NHOWKATOP 3a ocTaTbyHa ToM/MHa.
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) 3awmra ot neua

CbC 3awmTarta oT Aeua MOXeTe Aa npenotepartute
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapCkKunA naoT OoT Aeua.

AKTUBUpaHe U AeaKTUBUPaHe Ha 3alyuTaTa oT
Adeua

rOTBapCKI/IFlT nnoT TpﬂéBa Aa € U3KJ/TKIOYEH.

AKTBUPAHE:

1. Bkuouete rotBapckumA NaoT C r/iaBHUA NMPEBK/IOYBATEN.

2. [lokocHeTe cumBO/ia C= 3a OK. 4 CekyHau.
MHankaTtopsT C= cBeTBa 3a 10 cekyHaw.

[oTBapPCKMAT NIOT € GioKMpaH.

[e3akTnBmnpaHe:

1. BktoyeTte rotBapcKkuaA naoT C rNaBHUA NPEBKIOYBATE.
2. J[lokocHeTe cumBOia C= 3a OK. 4 CEeKyHaW.
BnoknpaHeTo e oTMeHeHoO.

ABTOMaTUUHO obe3onacABaHe 3a geua

C Tasu ¢dyHKuUMA GesonacHoCTTa 3a Aela ce 3ageincTea
aBToOMaTMyHO BegHara Korato é'bﬂe N3K/TKOYEH
roTBapCKMAT NAOT.

BKknrouBaHe U U3KNroUBaHe

Kak ce Bk/touyBa aBTOMatMyHaTa 3almra oT Aela e
Hayuute B rnaBa — "OCHOBHM HACTPOMKM"



[€] 3awumTa npu TopKaHe

AKO ObplieTe BbpXy 00CyXBalIMA NaHes, AoKaTo
rOTBAPCKUAT MN/IOT € BK/OUEH, HACTPONKUTE MoraT a ce
NPOMEHAT. 3a Ja ce NpeaoTBpaTy ToBa, rOTBAPCKUAT MoT
pasnosara ¢ dyHkumATa 3a 610kupaHe Ha oBcyKBallmA
naHesn ¢ Len noyncTeaHe.

Bkntousanre: [JokocHeTe cumeona WM. Mpossyyasa curHan.
MaHenbT 3a obcnyxBaHe e 6/10KNpaH B NPOOB/MKEHNE Ha
35 cekyHan. Cera moxeTe Aa ObplUeTe Bbpxy
NMOBBPXHOCTTA Ha 0BCNyXBallMA NaHesn, 6e3 aa NPoMeHATe
HACTPOWKUTE.

HeaktuBupaHe: cnen 35 cekyHam oOCyXBalUMAT nNaHesn ce
oTbnokupa. 3a NpexaeBpeMeHHO NPeKbCBaHe Ha
(hyHKLUMATa aokocHeTe cumsona WM.

YKasaHue

m 30 cekyHaM cnen akTMBMPAHETO NPO3ByYaBa CUrHasl.
To nokasea, ye yHKLMATA NPUKIoYBa CKOPO.

m bnokupoBkarta 3a noyncTBaHe HAMa Bb3AenCcTBMA
BBbPXY FNaBHUA KoY. [0TBAPCKMAT N1OT MOXeE [a ce
N3K0UM MO BCAKO BPEME.

3awmTa npu TbpkaHe bg

ABTOMaTMYHO M3KMIOYBaHe

AKO [afeH KOTNOoH padoTu No-4b/Aro Bpeme 1 He e
N3BbPLUEHa NPOMAHA Ha HACTPOWKNUTE, Ce akTUBMpPa
aBTOMaTUYHOTO MpeanasHo N3KIoYBaHeE.

KoTnoHbT NpecTasa fa Harpasa. B nHankaumaTta Ha
KOT/IOHA MWraT NoCAeaoBaTenHo F, H 1 HOMKATOP®T 3a

ocTaTbyHa TOMAMHA A UAK H.

[Mpn gokocsaHe Ha NPOW3BOJIEH CUMBOJT MHAMKALMATA Ce
n3kntouea. KOTIOHbT cera MoXe OTHOBO Aa Ce HaCcTpoWu.

Kora ga ce aktueBupa aBTOMaTUYHOTO NpeanasHo
N3KItOUBaHe ce onpeaena cnope HacTpoeHaTa cTeneH 3a
rotBeHe (cneg 1 ao 10 uaca).
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bg OCHOBHW HaCTPOWKMK

B OcHoBHM HacTpoKK

YpenbT pasnonara ¢ pas3iMyHi OCHOBHWN HACTPOWKK. Tean
OCHOBHM HaCTPOWKM MoraT ga ce agantupar KbM Bawwnte
NEPCOHATHN HY>XW.

Whpuka-  OyHkuma

uma
c i 3awmra ot feua
o PbuHO™,
/ ABTOMATIYHO.
£ OyHKUNATA € Ae3aKTVBNPAHA.
cc CurHanHu ToHOBe
I CurHanute 3a NOTBbPXAEHME W MPELLKa Ca U3KIOUEHU.
/ Camo CurHambT 3a rpeLLka e BKIUEH.
° Camo curHabT 3a NOTBbPXKAEHME € BKHOUEH.
3 BCWUKM CUTHA/THM TOHOBE Ca BKJTKOUEHN.
c3 MokassaHe Ha pa3xofa Ha eHeprua
I [leaktnBmpano.”
! AKTMBMPAHO.
c5 ABTOMaTMYHO NporpammpaHe Ha BPeMeTO Ha roTBeHe
oo 3kmoueHo.”
L 595 Bpeme [0 aBTOMATUYHOTO N3KITKOUBAHE.
ch MpoabMKMTENHOCT Ha CUTHANHWA TOH Ha yHKumATa Timer
/ 10 cekyHan.*
c 30 cexyHau.
3 1 MuHyTA.
c OyHkumua Power-Management. OrpaHuyaBaHe Ha oblaTa MOLHOCT Ha rOTBapCKMA Mot
HanuuHuTe HacTPOIKKM 3aBUCAT OT MaKCMMasiHaTa MOLIHOCT Ha rOTBapCKUA MIOT.
o [JleaktBuparo.MakcumasHa MOLLHOCT Ha roTBAPCKMA naarT. */**
/ 1000 W MMHIMATHA MOLLHOCT.
/ 1500 W
3 3000 W lMpenopbuaHo 3a 13 amnepa.
3 3500 W NMpenopbyaHo 3a 16 avmnepa.
Y 4000 W
Y. 4500 W lMpenopbyaro 3a 20 amnepa.
5w 5 MakcumanHa MOLLHOCT Ha roTBapCKIA MAoT.**
cii MpomAHa Ha NpeaBapUTENHO HaCTPOEHUTE CTEMEHU Ha MOLLHOCT 3a pyHKumATa Move
_ 5 NpensapuTento HacTpoeHa cTeneH Ha MOLLHOCT 3a NPeHaTa 30Ha Ha roTBeHe.
-5 MpenBapuTenHO HACTPOEHA CTENEH Ha MOLLHOCT 3a CPe/iHaTa 30Ha Ha FOTBEHE.
- MpeaBapuUTeNHO HACTPOEHA CTEMEH Ha MOLLHOCT 3a 33[1HATa 30Ha HA FOTBEHE.
cic MpoBepka Ha roTBapcKUTe CbAOBE M pe3ynTaT OT FOTBEHETO
o HenoaxogAtum
/ Heontumantm
c MoaxonAuu
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OCHOBHW HaCTPOWKM bg

cid KoHurypupaite akTUBUPaHETO Ha MBKaBaTa 30Ha 3a FOTBEHE
o Karo 11Be He3aBMCMMI FOTBAPCKM 30HN.
{ Karo eanH-eNHCTBEH KOT/OH.
c HynupaHe o ctaHaapTHUTE HAaCTPOIKU
o AHAMBKAYANHN HACTPOMKN.

BpbluaHe kbM habpUUHITE HACTPOKIA.

abpuyuHa HacTpolika

**MaxcumarHara MOLLHOCT Ha roTBapCKWA MJIOT Ce MOKAa3Ba B TUMoBaTa

Taka gocTurate 4O OCHOBHUTE HAaCTPOMWKMU:
[OTBAPCKUAT NAOT TPAOBA Aa € U3K/TIOUEH.

1. Bkntouete rotBapckuA nior.

2. B pamkunte Ha cneaBawnte 10 cekyHan AOKOCHeTe
CUMBONA &8 3a OK. 4 CeKyHau.
MbpBUTE YETUPK MHOMKAUMK faBaT UHGOpMaumA 3a
npoaykra. [lokocHeTe Avanas3oHa 3a HacTpoika, 3a [a
MOXETe [a BUANTE OTAE/THUTE UHANKALMNN,

6. [lokocHeTe CUMBOMA & 38 MUHUMYM 4 CeKyHAaW.

HacTpolikute ca 3anameTteHu.

HanyckaHe Ha OCHOBHUTE HaCTPOWMKH

V3kntoueTe rotBapCKmnA naoT ¢ NoMoLTa Ha r/iaBHuA
npeBK/to4YBaTes.

WHnexc Ha knnerTckara cnyxoa (KI) e
DabpuueH Homep Fd
(®abpuyeH Homep 1 9s.
(DabpuueH Homep 2 05

3. AKO [JOKOCHETe OTHOBO CUMBONA &, Lie JOCTUrHeTE A0
OCHOBHWTE HACTPOWKN.
Ha aucnneute ceeTsat £ { v L KaTo NpeasapuTenHa
HacTpoiKa.

4. [lokocBanTe CMMBO/A ¢ MOBTOPHO AOKAaTO XenaHata
dyHKUMA HE Ce noABMU.

5. Cnen ToBa B AvanasoHa Ha HacTpoiika nsbepete
»KenaHara HacTponka.

(N
D
"
)

o
~
®
©
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bg [TokasaHue 3a KoHCymaumATa Ha eHeprua

By MokasaHue 3a
KOHCYMaUMATa Ha eHeprus

Tasu dyHKUMA nokasea oBLmMA pasxon Ha eHeprus 3a
NocneaHOTO FrOTBEHE Ha TO3W roTBapPCKM MAOT.

Cnea U3KIYBAHETO Ha roTBAPCKMA NIOCT KOHCYMaLUMATa
Ce NnokasBa B Npoab/xXeHne Ha 10 CekyHau B
KWnoBaTyacose, Hanp. .08 kWh.

TouHOCTTA Ha MHOMKALUMATA 3aBUCK CbLLIO OT KAYeCTBOTO
Ha HanpPEeXeHWEeTo Ha efleKTpuyeckara Mpexa.

Kak aa Bkntounte Tasn yHKUMA e pasdepeTe B rnasa
— "OCHOBHI HaCTPOVKMN"
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€l TecT Ha roTBapcKK cbaoBe

C Tasu hyHKUMA Bbp3nHaTa U Ka4YecTBOTO Ha mpoLeca Ha
roTBeHe MoraT [a ce NpoBepABaT He3aBUCKMO OT
roTBapPCKUA CbA.

Pe3yntatwT € pedepeHTHa CTOMHOCT U 3aBMCKU OT
CBOWCTBaTa Ha roTBApPCKMA Cba W HA M3MON3BAHMA KOT/IOH.

1. [MocTaBeTe cTyaeHna roteapckn cba ¢ ok. 200 ma Boaa
B cpedata Ha KOT/I0Ha, KOMTO CbOTBETCTBA MO
amameTbp Hain-nodpe Ha ObHOTO Ha Cbaa.

2. [lpemMnHeTe KbM OCHOBHWTE HACTPOMKMN 1 n3bepeTe
HacTpolika c 1

3. [lokocHeTe 30HaTa 3a HacTpokka. Ha ancnnes Ha
KOT/IOHWTE MUra —.
®OyHKUMATA e akTuBMpaHa.

Cnen 10 cekyHau Ha aucnnes 3a KOT/IOHWUTE ce NofABABa

pesynrata 3a KauyecTBOTO M ObpanHaTa Ha npoleca Ha

roTBEHE.

(A

[MpoBepeTe pesyntata Ha 6asarta Ha cneaHata Tabnuua:

Pesyntart

1 TOTBAPCKMAT CbA HE € NOAXOAALL 3 KOT/I0HA U MOpav T0Ba He Ce

3arpaBa.”

[0TBAPCKMAT Cb/l Ce 3arpABa No-6aBHO 0T 0YAKBAHOTO 11 MPOLIECHT
Ha roTBEHe He e OMTUManeH.*

[OTBAPCKWUAT ChA CE 3arpABa NPaBIIHO 1 MPOLIECHT HA TOTBEHE &
Hapeq.

*“ AKO No-Ma/TbK KOT/IOH € Ha PasnonoxeHine, TECTBAATE rOTBAPCKNA Cbll

OLLE BEAHBXX BbPXY MO-Ma/IKNUA KOT/IOH.

3a ga akTuBMpaTe OTHOBO Tasw MyHKUUA, JOKOCHEeTe
30HaTa 3a HacTponka.

YKasaHue

m [bBKaBaTa 30Ha 3a roTBEHE € eANHUYEH KOT/IOH;
N3nNona3Banite camo eanH rotBapckun Chba.

m  AKO M3NON3BAHMAT KOT/IOH € MHOIO NO-MaTbk OT
nameTbpa Ha roTBapCKua Chbi, camo cpefaTta Ha Cbhaa
ce Harpsasa W pesynTaTbT MOXe Aa He e Ha-0odpuAT
Bb3MOXEH UM Aa HE € 3a[0BOINTENEH.

m  VIHbopmauma 3a Tasm QyHKUMA e HaMepuTe B rnasa
— "OCHOBHM HaCTPOMKN".

= MHdopmauna 3a Buaa, pasmepa 1 no3numoHnpaHeTo
Ha roTBapckKuWA CbA Le HamepuTe B raBu
— "MIHayKunmoHHO HarpAsaHe" n — "[bBKaBa 30Ha".



Power-Manager

C dyHkunaTa Power-Manager moxe aa ce HacTpou
obllaTa MOLLHOCT Ha roTBapCcKuMA noT.

[oTBapCKMAT MoT € hadpuUUHO HacTpoeH. Herosarta
MaKCuMasiHa MOLLHOCT € MOCoYeHa BbpXy Tunoearta
Tabenka. C dpyHkumAaTa Power-Manager moxe aa ce
NPOMEHM CTOMHOCTTA CbI/TACHO U3NCKBAHMATA Ha
CbOTBETHATA €/1eKTPONHCTanaumsa.

3a [a He NPeBULLN Tasdn HAacTPOeHa CTOMHOCT, FOTBAPCKUAT
N10T pasnpenensa aBToMaTUYHO Ha/lMyHaTa MOLLHOCT
BbPXY BKTIOUYEHUTE FrOTBAPCKMN 30HMU.

[okato dyHkumATa Power-Manager e aktuBmpana,
MOLLHOCTTa Ha JadeH KOT/IOH MOXe BPEMEHHO Aa nagHe
nod HOMWHaNHaTa CTOMHOCT. AKO Ce BK/IOUM roTBapcka
30Ha 1 Ce AOCTUIHE OrpaHMYeHNeTo Ha MOLLHOCTTa, B
NHOMKaLUMATA 3a CTENEHW 3a FOTBEHE 3a KPAaTKo Cce
nokasea _.YpeObT peryavpa n nsbvpa Ha-Bmcokara
BBb3MOXHA CTEMEH Ha MOLIHOCT CaMOCTOATE/THO.

3a noBeuye MHMOPMAaLMA OTHOCHO TOBA, KaK Ce NMPOMEHA
obLllaTa MOLLHOCT Ha roTBapcKuA NI0T, BX. r1aBa
— "OcHOBHW HacTPOVKn"

Power-Manager bg

[} NouncTtBaHe

Moaxoasawm cpeacTsa 3a noyncTeaHe 1 Noaapbkka Lie
nosyymTe OT cepBu3HaTa cnyxoa uav oT Hawus
€NeKTPOHEH MarasuH.

FoTBapcKu nnoTt

MouucTBaHe

MouncTeaviTte roTBapCKMA NOT BUHArNM ciiefl rotBeHe. Taka
Ce npeaorBparABa 3arapAHeTo Ha 3asienHaanTe octarbun.
[MouncTBanTe roTBapCKMA NAOCT eBa KOrato MHAMKATOP®T
3a OCTaTb4Ha TOrJiMHa e yracHasl.

MouncTBaiTe roTBapPCKUA NIOCT C BaXHa Kbpra 3a MueHe
1 ro NoAcyLlaBaiTe ¢ Kbpna, 3a Ja He ce oBpasyBaT NeTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

NanonseaiTe camo noyncTBally CpeacTea, KOUTo ca
NoaxoAALLUM 3a roTBAPCKM NI0ToBe OT To3u Bua. Mons,
cvbntogaBanTe ykasaHuATa Ha NpousBOAUTENA BbPXY
onakoBKaTa Ha npodyKTa.

B HyKkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

m HepaspeneHu cpeacTsa 3a NovymcTBaHe Ha CbAoBe

m [louncTeaulm cpeacTea 3a CbAOMMANIHA MallMHa

= AbpasunBHM cpeacTsa

m  OcTpu nouncTBalLM CPEeACTBa KaTo crnpen 3a dypHa
nUnK Npenapar 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

= AbpasumBHN rM0u

m Ypeau 3a noyncteaHe noj HanaraHe Win napocTpyiku

YnopuTtata MpbCoTMA OTCTpaHABanTe Han-nodpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMYHa B TbProBcKaTa Mpexxa.
CnasBaliTe ykasaHuAaTa Ha Nnpon3BoanTens.

[MoaxoOAawm CTeprasiku 3a CTbKJ/I0 LWe NoJslyynTe OT Hawara
cepBn3Ha ony>K6a WM B HaLWWA OHAANH MarasuH.

Cbc cneumantn rOu 3a noYyncTBaHe Ha roTBapCKu
N10TOBE OT CTbK/OKEepaMuka nosyyasare 4ooOpu
pes3ynTaTi Npu noyncTeaHe.

Bb3MOXHM NeTHa

Ocrarbum 0T KOT-  [loymcTBaiTe rotBapCKIA MIOT KOrato e OX1afeH.
NeH Kambk 1 Boga  Moxke a ce 13non3sa NoAxXoAALLO NOYMCTBALLO Cpes-
CTBO 3a FOTBAPCKM MIOTOBE OT CTbKIOKEPamMmKa. ™

BeaHara nouncrete.ianon3agaiite cTbprasika 3a
CTbK/0. BHuMmaHme: OnacHoCT OT narapaxe.”

3axap, 0pr3oBo
HULLECTe nnun
nnactMaca

* CNnef TOBA MOUNCTETE C BNaKHa Kbpa 33 MUEHE 11 MOACYLLETE C Kbpna.

YKasaHue: He n3nonseanTe noyncreally cpeactsa 4okarto
rOTBAPCKUAT MIOT € FopeLl, B NPOTUBEH Cnydai morar aa
ce obpasyBaT neTHa. YBepeTe ce, e BCUUKN OCTaTbLM OT
N3NON3BAHOTO MOYMUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPAHEHM.

PamKa Ha roTBapCKuA nnoT

3a aa nsberHeTe WeETW MO pamKkaTa Ha roTBapCKuA MmioT,
MOJIA, cneaBaite ykasaHuaTa:

= lanonsBaite camo TOMb/ canyHeH pasTBopP

m [lpeaun ynotpeba nodpe nsmmBanTe HOBUTE Kbpruv 3a
MUEHe.

He nsnonssaiite ocTpn unu adbpasnsHn cpeacTsa 3a
noyncTeaHe.

He nanonaearite cTbprasika 3a CTbK/I0 UK OCTPK
npeamMeTw.
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bg YecTo 3agaBaHun BbNpocu n otroBopu (Y3B)

BlYecTto 3apnaBanu Bbnpocu U
otroBopu (43B)

Ynotpeba

3allo He MoXe Aa ce BKIIIOUM FOTBapCKUAT MAOT U 3aLio CBETU CUMBONBT Ha 3alyMTaTta 3a geua?

AKTMBMpaHa e 3alunTara 3a aeLa.
NHhopmaLma 3a Tasu (yHKLUKA Lie HamepwuTe B rnaBa —> "3aiyura ot gela”

3aLlo MuraT noKasaHNATa U Ce YyBa CUrHaneH ToH?

OTCTPaHETE TEYHOCTITE WK OCTATBLUTE OT XpaHa OT 00CYXBaLLMA NaHes. OTCTpaHETE BCUUKI NPEAMETH, KOUTO JIexXar Bbpxy 00CIYXBaLLLA
MaHesn.

WNHCTpYKUNUTE 38 NEaKTUBIMPAHE HA CUTHAITHIA TOH LLe HaMepuTe B raBa —> "OCHOBHY HACTPOVKK"

3awo CEH30PBT 3a NeYeHe He MOXe Aia ce akTUBMUpa?

MakcumanHuAT pasxo/l Ha MOLLHOCT Ha ypenaa e AocTurHar uam yHkunATa PowerManager e aktiBupaxa. 3kiiouete nim Hamanete CTeNeHuTe Ha
MOLLHOCT Ha aKTUBHUTE KOT/IOHM.

JlombnHUTENHA MH(DOPMALINA 3a Tadn MYHKLKA Le HamepuTe B rnasa —> "Power-Manager" Ha ciparmia 63

Llymose

3alLo ce yyBaT WYMOBE N0 BPEME Ha FOTBeHe?

B 3aB1CUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha AILHOTO Ha rOTBAPCKIAA Ch/l N0 Bpeme Ha padoTara Ha roTBApCKMA N/0T MOraT ja Bb3HUKHAT LyMoBe. Teau
LIYMOBE Ca HOPMAJTHO, NPUHAZANEXKAT KbM UHAYKLIMOHHATA TEXHOMOTUA 11 HE Ca MPU3HAK HA ABMEKT.

Bb3amoxHu wymose:

[bn6oko 6pbMueHe KaTo OT TpaHchopmaTop:
BB3HIKBA Npu FOTBEHETO HA BICOKA CTEMEH 32 roTBEHe. LLIyMbT M3uesBa Ui cTasa no-Tix, KOrarto CTeMeHTa Ha roTBeHe Ce Hamau.

[bn6oko cBupeHe:
Bb3HMKBA, KOraTo roTBAPCKMAT ChAl € NpaseH. T03u LLyM u34e3Ba, Koraro ce 100aBI BOAA NN XPaHWTENHM NMPOAYKTY B FOTBAPCKNA ChA.

Mpauene:

Bb3HIMKBA NpY rOTBAPCKM ChAOBE OT PA3NNUHIA PA3NONOXEHN eUH BbPXY APYr MATEPUAIA UK NPYU eNHOBPEMEHHO M3MO3BAHE HA rOTBAPCKM
Cb/I0BE C Pa3NnyeH pasmep v pasnnuHi mMatepuani. Cunata Ha 3yka Ha Lyma MOXe [1a Bapupa B 3aBUCKMOCT OT KONIMYECTBOTO U HAUIHA Ha
MPUrOTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBE Ha CBUpEHE:

Morar aa Bb3HUKHAT, ako [1Ba KOT/IOHA Ce M3M0/13Bar €HOBPEMEHHO Ha Hali-BUCOKA CTEMEH Ha roTBEHE. CBI/IpeLLlI/ITG TOHOBE U34e3Bar WK CTa-
Bar no-cnabu Nnpu HamanABaHe Ha CTeneHTa Ha roTBeHe.

BeHTunatopeH wym:

[0TBAPCKMAT NOT & 060PY/ABaH G BEHTUNATOP, KOITO Ce BK/IOYBA NPI BUCOKYM Temneparypu. BeHTUNATOPLT MOXe Aa NPoAbMKMA Aa padoT
ChLLO U CABM U3KNIOYBAHE HA FOTBAPCKIAA MAIOT, aKO M3MepeHaTa Temneparypa Bee OLLe e MPeKaneHo BUCOKa.

FoTBapcku cbaoBe

Kowu roTBapcku cbaoBe ca NoAXOAALM 3a MHAYKLUMOHHUA FOTBAPCKMU NNOT?
MHdopmMaLma 3a rotBapcKuTe CbA0BE, KOUTO Ca NOAXOAALM 32 MHAYKUMA, LLIE HAMEPUTE B rNaBa —> "MIHAYKUMOHHO HArpABAHE".

3allo KOTNOHLT He 3arpsABa U CTeneHTa Ha roTBeHe Mura?
KOTNOHBT, BbPXY KOITO C& HAMIpa rOTBAPCKUAT Ch/l, HE € BK/KOUEH.
YBepeTe Ce, Ue KOT/IOHBT, BbPXY KOWUTO C& HaMUpa roTBapCKUAT Chi, & BK/IOUEH.
[OTBAPCKIAT Ch/l € MPEKANEHO MATbK 3a BKIOUEHIUA KOT/IOH MU He & NOAXOAALL 33 MHAYKLIMA.

YBEPETE Ce, Ye roTBAPCKMAT ChbAl € NOAXOAALL 33 MHAYKLINA, U Ue Ce HamMpa BbPXY KOT/IOH, YMIATO pasmep CbOTBETCTBA Hal-100pe Ha pasmepa Ha
cbaa. ViHdopmauma 3a Binaa, pasmepa 1 No3nUNOHMPAHETO Ha rOTBAPCKITE ChAOBE LLE HAMEPWTE B INaBn —> "VIHAYKUMOHHO HarpABaHe”,
—> "IbBKaBa 30Ha"n —> "OyHkumAa Move'.




[loBpeaa, KakBo Aa HanpasuM? bg

[oTBapcku cbaose

3aluo oTHeMa TONKOBa ABLAFO, OKATO FOTBAPCKUTE ChAOBE CE 3arpeaT, UK 3aLlo Te He ce 3arpABaT JOCTaTbYHO, BLMPEKU Ye e HACTPOEHa BUCOKA

CTeneH Ha roteeHe?

rOTBapCKI/IHT CbA € NMPeKa/IeHO MaTbK 3a BKMOUYEHNA KOT/IOH WK HE € MOAXO0AALL 3a NHAYKUNA.

YBEpETE Ce, Ue roTBAPCKUAT Chb/l € NOAXOAALL 3a MHAYKLMA, U Ye Ce Hamupa BbPXY KOT/IOH, YUIATO pas3Mep CbOTBETCTBA Hai-100pe Ha pa3mepa Ha
chAaa. MiH(opmauma 3a Binaa, pasmepa 1 No3nLMoHMPAHETO Ha rOTBAPCKITE ChAOBE LLUE HAMEPUTE B INaBn —> "VIHAYKUMOHHO HarpABaHe”,

—> "MbBKaBa 30Ha"n —> "OyHkumAa Move".

MouncTtBaHe

Kak ce nouncTtBa rotBapckuAT nnot?

OnTAMaNHIn pesyaTariA ce NocTUrar ChC CrieLnanHu ouncTBaLL Npenaparm 3a CTbkaokepamika. Mpenopbya oe fa He Ce 3NossBat ocTpu uin
a0pasyBHIN MOUMCTBALLYW MPenapaty, npenaparu 3a CbAOMUANHW (KOHLIEHTPATIA) Uk abpasuBHIA MbOU.

[lonmbaHuTeNIHa MHMOPMALKA 3a MOUUCTBAHETO W FPUXKIATE 3a OTBAPCKMA N/10T LLe HaMepWTe B rnaBa —> 'TlouncTeaHe”"

B Nospena, kakso na
HanpaBuM?

Mo npaBuIo NoBpeanTe ca NIeCHW 3a OTCTpaHABaHe
apebonun. Mona o6bpHeTe BHUMaAHWE Ha yKagsaHuATa B
TabnuuaTa, Npean Aa ce CBbpXKeTe Che cnyxdaTta 3a
oBCnyXBaHe Ha KNEHTW.

NHankauma Bb3moxHa npuunHa

HAma EneKTpo3axpaHBaHeTo e NpekbLCHATo.

YPe[bT He & CBbP3aH ChbITIACHO eIeKTpUYEecKara
cxema.

[NoBpena Ha enekTpoHmKara.

OTCTpaHﬂBaHe Ha rpeliku

MpoBepeTe ¢ NOMOLLTA Ha APYTY eIEKTPUYECKM YN 1NN He & Bb3-
HUKHA/0 KbCO CheANHEHME B BN1EKTD03aXPaHBAHETO.

YBEpeTe Ce, ue YPeabT & CBbP3aH ChbITIACHO BIEKTPUUECKATA CXEMA.

Ako noBpefara He MOXe [ia Ce OTCTPAHM, UHPOPMUPANTE TEXHUYE-
ckara cnyx6a 3a 06CnyXBaHe Ha KNNEHTU.

WNHankauunte murar O6CNy)XBALLMAT NaHes € MOKbP WK € NOKPUT 0T

npeamer.

V3cywete 06CnyXBaLLNA NaHen WK canete npeamera.

B MHOMKauWUnTE Ha KOTNOHUTE
Mura nHamKaumnaTa =

Bb3HuKHana e noBpena B eNeKTpoHMKara.

3a KpaTKo C pbKa NoKpuiiTe 06CAYXBaLLA NaHen, 3a Aa NoTBbpauTe
nospegara.

FE EnektpoHnkara e nperpana u e U3KIUnIa chor-
BETHMA KOT/I0H.

3uakaiiTe 10KaTo eNeKTPOHMKATa Ce 0xnaau A0CTaTbuHo. [lokoc-
HeTe /el ToBa NPOM3BOSIEH CUMBOJT BbPXY FOTBAPCKMA MA10T.

4 ENnekTpoHuKaTa e Nperpsna u BCUUKIA KOTIOHN ca
CE M3KIIoUNNM.
F 5 +cTeneH 3a roteHe v cur- B 30HaTa Ha 06CNYXKBALLWA NaHes Ce Hamupa QTcTpaHeTe TeHMKepara. MHaMKauuATa 3a rpeliika yracea cen

ropeLua Tespkepa. ChLUecTsysa 0nacHoCT oT
nperpABaHe Ha eNeKTpoHIKaTa.

HaneH TOH

KpaTko Bpeme. MoxeTe a NpoAb/IKuTe [1a roTBuTe.

B 30Hara Ha 06cnyxBaLlma naHes ce Hammupa
ropeLla TeHmkepa. KOTIoHBT € 61 U3KIIUEH C
LIen 3alnTa Ha eNeKTpoHMKaTa.

F 5y curHaneH ToH

OtcTpaHeTe TeHmkepara.A3uakaire HAKOMKO CekyHan. [IokocHeTe
NPOW3BO/HO NOAE 3a 00CNY)KBaHe. Korato MHAMKaunATa 3a rpetixa
yracHe, MOXeTe f1a NPOAbMKIATE 12 rOTBUTE.

Fl/FE KOT/IOHBT € Mperpan 11 e U3K/ioueH 3a salura Ha  3uakaitte 4okaro eneKkTpoHmKara ce 0x1aau 40CTarbyHo 1 0THOBO
BaLara paoTHa NoBbPXHOCT. BKJTIOUETE KOT/IOHA.

g KotnoHsT e paboten Auaro Bpeme 6e3 npekscsaHe.  ABTOMATIUHOTO NPEAnasHo USKIOUBAHE @ aKTUBIPaHO. BuxTe
rnasa

coonn PaGoTHOTO HAMPEXEHHE € rPELLHO, HAMUPA Ce CBbPKETE Ce C Baluma JOCTABUMK Ha E/IEKTPOEHEeprIS.

o

£90 0 W3BBH HOPMaNHKA paGoTeH AnanasoH.

ynn TOTBAPCKUAT NAIOT HE € CBbP3aH NPasUIHO Pa3kauete roTeapCKua NoT 0T eNeKTpuueckata Mpexa. Ysepere ce,
4e TOM € CBbP3aH CbITIACHO BNEKTPUUECKATA CXEMA.

dE JleMo pexuMbT € aKTMBMpaH Pa3kauete rotapCKuA NoT 0T eNeKTpUYeckara Mpexa. auaxarre

He nocraAiite ropeLuy TeHmKepy Bbpxy 06CY)KBALUMA NaHes.

30 cexkyHau 1 0THOBO ro BKOYETE. [IOKOCHETE NPOKU3BOIHO Mose 3a
00CNy>XBaHE B PAMKWTE Ha CeaBaLLnTe 3 MUHYTI. [IEMO PEXUMBT e
NE3aKTVBMPAH.
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YKasaHue

m  AKO B MHAMKALMATA Ce NMOKaxXe £, 3a4pbXTe HaTUCHATO
CEH30pHOTO MoJie Ha CbOTBETHWUA KOT/OH, 3a Aa
MOXEeTe [a oTyeTeTe Kojda 3a nospena.

m  AKO KOIBT 3a nospena He e nocoueH B TabnuvuaTa,
paskauyeTe roTBapcKuaA NaoT OT enekTpudeckara
mMpexa, nauakante 30 ceKyHam U OTHOBO O BK/IHOYETE.
AKO MHAMKAaLMATA ce NnoKa)ke OTHOBO, yBEJOMETE C
TexHuuyeckara cnyxoa 3a o0cny)BaHe Ha K/IMEHTU U
nocoyeTe TOYHMA KOA 3a nospeaa.

m  AKO Bb3HUKHE rpellka, ypeabT He NpeMnHaBa B PeXnm
cTeHabaii.
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VA Cnyw6a obenymBaHe Ha
KIWEHTH

Korato ypenbT Bv TpAdBa ga Obae PeMOHTUPaH, HalwnAaT
LeHTBbP 3a 00C/y)XBaHe Ha K/IMEHTU e Ha pasnosioxXeHue.
BuHaru e Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CMecTUM U HEeHY)XHOTO MocelleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOcnyXBaHe Ha KINEHTH.

MpoaykToB NQ u npoussoacTeeH NQ

Korato ce cBbp)eTe ¢ Hawara cnyxba obcnyxxpaHe Ha
KANEHTU, MosiA nocoyeTe E-Homepa n FD-Homepa Ha
ypeaa.

Tabenkara ¢ HomeparTa e OTKpUeTe:

m Bbpxy nacnoprta Ha ypeaa.
m Ha gonHarta yact Ha rotTBapckusa naoT.

E-HOMepBT MOXe Aa ce OTKpue 1 BbpXy CTbKeHaTa
NOBBPXHOCT Ha roTBapckmA naoT. MoxeTe aa npoBepuTe
nHaekca Ha knnentckara cnyxoa (KI) n FD-Homepa kato
OTWUOETE Ha OCH. HACTPOWNKKW. HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHUW HaCTPOUKMN".

Nmaiite npeasua, Ye NOCELEeHNeTo Ha TeXHKa OT
cnyxbarta o0cnyxBaHe Ha KIMeHTU B c/lyyan Ha norpeLwHo
oBcnyxBaHe HAMa fa e 6es3naaTtHoO Jopu v Npes nepuoaa
Ha rapaHuuATa.

VHdhopmaumnATa 3a KOHTaKT 3a BCUYKW CTpaHu 3a Hali-
ONM3KUA LEeHTBLP 3a 00CNy)KBaHE Ha K/IMEHTU Le HamepuTe
TYK, PECI. B NMPUIOXEHNA yKasaTe/ 3a LIeHTPOoBeTe 3a
oBcny)XBaHe Ha KITMEeHTU.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha NMPOU3BOAUTENSA.
Taka Lle CTe CUTYPHU, Ye PEMOHTHT Lie Obae N3BbPLUEH OT
00yYeHU CepPBU3HM TEXHULM, KOUTO pasnonaraT ¢
OpUrMHaNHN PE3ePBHK YacTu 3a Bawusa ypen.



TectoBK ACTUA bg

BNTectoBu actua

Taan Tabnmua e n3roTBeHa 3a TeCTOBUTE NHCTUTYTH, 3a Aa
ce 006/1eKUn TeCTBAHETO Ha HaluuTe ypean.

JaHHuTe B Tabnuuarta ce oTHACcAT A0 HaluTe
NOMbAHUTENHM CbAOBE 3a rotBeHe Ha Schulte-Ufer
(KOMNAEKT OT 4 yacTn 3a UHAYKLUMOHHK nyekn HEZ
390042) cbCc cnegHuTe pasmepu:

m TeHmkepa c apbxka @ 16 cm, 1,2 N 3a KOT/IOHM
c@145cm

m TeHmkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kotnoHn ¢ & 14,5 cm

m TeHmkepa @ 22 cm, 4,2 n 3a KOT/IoHM ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cm, 3a KOTNOHK ¢ & 18 c™m

MpensaputenHo sarpABaHe MpuroteaAHe
Mpoabmxuten-

CreneH3a Ka-
roTBeHe nak

TeneH
TecTtoBu AcTHA CoooBe Crenen 3a HOCT Kanak

roTBeHe I

PasTonfABaHe Ha wokonan

Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, tnH HatypaneH wokonan 55% kakao,  TeHmkepac
1507) OPbXKa C ] i ] 15 He
AVaMETBD '
16 ¢cm

3arpﬂBa|-|e U nogabpXxaHe B TOM0 CbCTOAHNE Ha NnelleHa AXHUA

Jlewa AxHnA*
Hauanna temneparypa 20°C
Konnuectso: 450 1 TeHmkepac 1:30
[MameTbP 9 (6es pas- la 1.5 Na
16 ¢cm ObpKBaHe)
Konnuectso: 800 r Tenmxkepac 2:30
[MameTbp 9 (6e3 pas- Na 15 la
22 CM ObpKBaHe)
Jlewa AxXHNA 0T KyTHA
Hanp. netia ¢ HageHnyku ot Erasco.
HauanHa temneparypa 20°C
Konnuectso: 500 r npnon. 1:30
TeHmxepac o
QMaMeTbP 9 (pas@pKariTe [a 15 Jla
16 oM cnen npuon. 1
MWH.)
Konnuectso: 1 kr npnon. 2:30
TeHmxepac o
QMaMeTbP 9 (pas@pKariTe [a 15 Jla
22 oM cnen npuon. 1
MWH.)
MpuroTeaAHe Ha coc bewamen
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 r 6pawHo, 0,5 1 Maako (3,5 % macneHocT) n
LMnKa con
1. Pasronete mMacnoro, pasdbpkaire GpalliHOTO U ConTa U 3arpeiite.  TeHmkepac
i 2 6n.6:00  H
AVAMETHP fipuion. ©. €
16 ¢cm
2. [lo6aBeTe MAAKOTO KbM OPALLHOTO 1 C MOCTOAHHO Pa3ibpKBaHe o ,
0CTaBeTe 112 3aBpU. / matgaL 640 He
3. Koraro cocbT GeLuamen 3aBpu, 0CTaBeTe Ha KOT/I0Ha 3a oLLe 2 ] i ] 5 He

MUHYTI NPY NOCTOAHHO ObPKAHE.
*Peuenta cvrnacHo DIN 44550

“*Pevenra cernacHo DIN EN 60350-2
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MpensaputenHo sarpAsaHe MpuroTeaAHe
Mpogbnxuren-

CreneH3a Ka-
roTBeHe nak

TeneH
TectoBM ACcTMA CbnoBe Crenen sa HOCT Kanak

roTBeHe (MMH:CEK)

BapeHe Ha MIAKO C opu3

MnAko ¢ 0pu3, BAPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO [10KATO He 3anoyHe Ja Ce Haaura. HacTpoiite npenopbun-
Te/HaTa CTeneH Ha roteeHe v 106aBeTe KbM MAKOTO 0p3, 3axap 1 Cof.

Bpeme Ha rotBeHe BK.: NpeaapuTenHo 3arpaaHe npuon. 45 muH.

Cwerasku: 190 r kpwrbn oprs, 90 1 3axap, 750 M maako (3,5 % mac- 3
Tenmxepac

nesocr) w1 1 cor QMaMeTbp 8.5 npmon. 5:30 He (Qaaébp—
16 oM Kailte cnen
10 MUH.)
Cuerasku: 250 1 kpbrbn opus, 120 r3axap, 1.1 mnako (3,5 % macne- 3
HocT) 1 1,51 con VEADIEREE (pasdbp-
' QaMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He Pasbbp
29 ou Kailte cnen
10 MUH.)
MnAKo ¢ opu3, BapeHo 6e3 Kanak
Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C
[l06aBETE ChCTABKMTE KbM MIIAKOTO U 3arpeiTe npu NOCTOAHHO GbPKaHe.
N36epeTe NpenopbuUTe/HATA CTENEH HA FOTBEHE KOraTo MAAKOTO € I0CTUT-
Hano npu6n. 90 °C n ocTaBeTe 3a 0K0M10 50 MIUH. Ha MO-HIUCKA CTENEH.
Cuerasku: 190 1 kpbrbn opus, 90 1 3axap, 750 M Mnako (3,5 % mac- Tenmkepac
neHocT) 1 rcon QaMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He 3 He
16.¢cm
Cuerasku: 250 1 kpbrbn opud, 120 r 3axap, 101 mnako (3,5 % macne-  TeHmkepac
HocT) 1 1,51 con QMaMeTbp 8.5 npmon. 5:30 He 2.5 He
22 CcM
BapeHe Ha opu3*
Temneparypa Ha Boaara: 20 °C
CweraBku: 125 r abnrosspHect opua, 300 r Boga v Wwunka con TeHmxepac
AMaMeTbp 9 npuon. 2:30 [a 2 Ja
16 cm
Cwerasku: 250 r abnrosbpHect opua, 600 r Boga v Wwmnka con TeHmxepac
QNameTbp 9 npuon. 2:30 Nla 25 [a
22 CM
lMeyeHe Ha cBMHCKa pubuua
Hauanxa remnepatypa Ha pubnuara: 7°C
Konnuectso: 3 cBUHCKM pubuum (06wo Terno ok. 300 T, 1 cm aebenn)  Turad ava-
1 15 MN CTBHYOINEA0BO 0N METbP 24 9 npuon. 1:30 He 7 He
CM
MpuroTBAHe Ha NanaynHKu**
Konnuectso: 55 M/ TECTO Ha NanaunHka TuraH ava-
METbP 24 9 npuon. 1:30 He 7 He
CM
[MbpxeHe Ha abnb. 3amp. MbpPX. KapTopU
Konnuectso: 2 11 CITbHYOrNEA0B0 010, Ha nopumna: 200 © abno. 3amp.  TeHmxepac [Jlokaro Temnepa-
MbPX. kapTogu (Hanp. MacCain 123 Frites Original) AMaMeTbp 9 TyparaHa onmoro  He 9 He
22 CM noctmrHe 180 °C

*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

“*Peuenra cbrnacHo DIN EN 60350-2
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001379345
981018(01)
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