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0 18] FEE 79 IEfR R 25 R AT 8]

4. & T O i,

5. 1&T D/0 R,
PEFERL T RAURE,

B H4E R A ja)
PRI T FT O T X TUR .

1. BT D/O R,

2. & O &g,
By [B)ig BRI R T,

3. BUMHRETK > BN ER S, FERIEYEEE
EEE R,

4. 1T O &g,

5. [ >/0 RBE5.
IR B SZEDFF AR,



EER

AT U A S VR IR TURAR EL AR A tth 5l & B R .
BN EERERE.

EERY, #HTRE
iR E.

RN SRR
RERIK Do

PR TesH SRR,
RIHIK 2o

. BT R >/0 Bk,

FEFIERYINEE SIS, S E RISl BAR
FET >,

B

. MREEEHTEEBOANHAIR, BRLEN

. NEEETAESEET b0 R, QBRI
FARBIRAER, BT D/O BT aaRE,

ooarwN 2

REELLR
—NMESENmE. BAEELEMmA. £A O REIURRE
HIZEEES.

NRENSTERETEE, TUERERSIER . A
LRI SR, O LR
MREHFERRAE, MR PR R
n~

BHIRE
BT O &g, WRFARE. ErIUKIERINRE.,
1R B R 45 R B (6]

MFRLES, FLUSEENARNE, (MABIEE
B /B B TSR T ARG E N AR AT, — "RIEiR
BAITE 131

—BERETARNE, ETRBRREENE. RSk
NETRMESRIE, QRS ATER, ik,
MEBE BRI KA (B2 ARG,

3 i AA
FAEREFHEHNER—ZEE L TEEMIRT.
FEMRAUESEERYNA/NNREMEL.

RERSR

ERARNNZTRR. AR BAXMZERRZATI
ﬂlgﬁt MRERAEMZERER, RITRRAESREE

EERAFILAVEARI AR ZEN, BERDORESIRSRE
AFE—E. EERERRE.

BE HE

EMHFFMANRYMETERT 4 EXR,
SEELTEMENESTEAN.

RIERK

AL ERASRE FTRESTREE, E AN [ELEER
RTHERZ, NMRYAKIERE.

EBm zh

ISR
S A E RN E AR RN

EERXTR / MNeE
MERVESE, MALERLLEIRIK:

ENEEFXK 1:1.5

ZMEZM 11

FEK 1115

INRE 1:2

AR EERHAER M, RIRIKSBERIRIRUL,

# /NS RIS
RERNGHAERTRRARLER,

3]

AR BN, FAMERARFLRZESASR.
AEFeEREBRFIEN. WARENENEE,
EEXRNMERE,

B HERY

M ERAYINERE 90 °C, RIFRENZE 40 °C. KESE
%T%TF?}HJH%&E 40 °C BIERE#B. ¥ 150 g (R7%R) HIER
BlAMrFRETE, SLRmER. S FETREE
)E*D%%¢Fﬁ?§ﬁ?ﬂ@1ﬁ§° ERIFR, BERMREIKEFR

11
]

BIERIRE T
FREAK, FMA 2.5 (R4, BRMPERaIANRIE
TRORERET 2.50om, SZERHE. HRIFTRRS
IR

BIfEEE

PR LERTHRUANTIKE, SARNE, MAY
Vs BIK, AR HIE ORI ERIA

RTINS

FEfE R R S NN SR, ARTEEALEE.
BRTRESLEHESRT, EEREEEEM,
HERRTHOBETET. IUBRIRLTFRAKERY
o

BERE
RHZAIILERE, FTRERBERLERL.

13



Zh g—én\\

=&
B R AR,

£R Py B
Ehl e SE YA Z1, +
FLEHIA 2
Ehfm=1 1EMINE g, +
FILEFH A
ZHEE" - g1+
TILEHIA S
EHIERE M R, X4 3mmE Z1, +
FILEHIA 2
EH A HRARE - 2L+
FLEHIA R
ER#HLE mELN, B, 4-5cm g1+
FILEFH AR
EEEX 8% 75kg FILEHIA 2
bex &% .75 kg T EH A2
EHRZH 8% 75kg FLEHIA 2
MRE &% .55 kg SLEHIA R
EMAZ MR FLEHIA 2
B2t/ \ TS B Y BEE 2-15kg 2L+
FLEHIA
it g 5E 25cm gl +
FILEFH AR
b2 py e <) 3-2kg F7, +
TLEHIA 2
WIS R R i +
FLEHIA 2
SEET FILEFH A
KREF FILEHA 2
mFHEE" FILEFH A
FHKEE BE, ¢18, K% 1kg Z1, +
TLEHIA
2HKEE BE, 48, 5% 1.8kg F1, +
FLEHIA 2

B BUR B R R R 1]
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BJLE$

{E%%Eﬁﬂﬁﬂ%) LESL, FILELEERINTBHEREM
RE.

EHIERESIE, TEREEMgE. BasReEERA O
REXH,

BRMERA

HERTTRKMN, SR BURUEINBURENE) LE .
AEMERT, BT = BREXY 4 W9, BREFEHN
WNEE, RSE=LHBI = 55,

JLES zh

BE4igE

AT HBNE AR ERERR, BITAKRME T ZIMRE.
EABRIEF EE X LR E.

EXRE

1.
2.

NoOo R

#ZT O &,

BT B miE,

BRIFEASE BRI,

& e iR R E".

RRIRATK >,

AR B e,

EREIK > BERUETRIVIRE, FREFEHITER,
BT B RBEHITRE.

“‘REFHBF LRERTRE L,

15



zh  EBEFRFE

WENR

ZIRIRA T EERNREREERIE. RIBEECH
BRS, ERRRRARTERTHERNIRE.

BRI BRI T™RE:

BEES Ht [ RERIES
L AR i8] 1R E AR i8]
B REYAIAH
EEES A E 5 (30 )
B (1 24)
K (5 2)
REES XU (4R O REFB/XUE, &
ENAmE)
yid=
ERRE AR A RN ERS
i# B5 R
=
f2 P8R T e a7
TiEfRiEI X
FRZEH B B
A=
Bx
R e BE R 1 RS XM
FE (BREEKRL 10 SMEL559 2
EIRE A B R)
gL IRinE ERE
TER
NERFF BT ] #E
&/\E
B RS RijEE
B3
FHER yid=
KB
HIRE e
N
) EEE, BARATRBHNS
FR!

N FHRZRAMEN: RXERE,
MHTFRAM=NER: EXRRE.

RR: MBS, REFSNETSEIRENERIENER,
A BB IRERTFRER.

16

EAtia
BRI EE AR E hE AT iE,
Blan: e e NS =R S0,

1. #7F O &,
2. BT B &\,
3. ERAnERFHREIRE",
4. RMEETK > BEhE H AR E".
5. {ERherL iR BT 8],
6. T E &,
“REHBF HRERRE L.
BT E

KItEMEBEZE, BXERNRELNERTRER.
EiRiES. WiEfB.



=+
/ﬁ?l:l

REBUMRIFIES, CHBEREERRIRK R IE
?ﬁﬁ%ggi% FREERITE, MUTiRBAR A EfEERST
D;ﬁ ;I:l o

Ass - gERER!
Tgﬁﬁﬁmr/ﬁ/nﬁjj:’% Eﬁﬁj]/ﬁll:l /ﬁll:l %%g

EE!
ARERFER
tIER

. BT AR
e ,

. MRS BTN, RAREEA

. SEESRNEEA
A A EME RIEE, EAAAERE.

EE!

BAREBSTER

SNRPRYETIEAR R B RTEREME ESURRE, £
BIFZKIE .
HHEBRAGMAERZIRPIRYIEE.

REEARENEMYE, REMER. RAEIENZE
igﬂlﬂﬁﬂﬂﬁ'léﬁﬂ*& (BM&E. 7TKR) HBRYNSHOR

NEERERS R B EER.

Iﬁll:l?ﬁ]
BaME (faslRTER) EREEXHFRRBET,

EMNEFEEN - RRERRARENHA SR KRR ER, AREMEN.
BEMND (RANWAIENR) EREEXARRBET,

—ERVEEROKIE, s ENNER (FINER) FRNRR. TRERRSHAERERR
ERARENERA.

FHEEABREARD RERKHERR - ERABREEERENEEEEIE KA,
iR
TRESER.
TEGRAMLKZEIK.
K7 BEK - REERTNFED,
KAG[MHE ESREARET
KAEERRE EEXERRMNRTE
SH iﬁ%)b BESH T
I TER ES MBS ER —T
xR
ARERFER
FalE, ARBEENRAIER, ARET. BN, BFEEXEERNEH.
Wk AEEK
Bt REARER KT, AEARZEREE INERFENTEE DRENERY (KR) €%
nEe, ARRREE
BEELm PRIERREFEELNT R, ESRLNEHTH. RBHE

Miw Ry E SR LRI K TR,
FEL KRB R P ERRATK,

AERERZAHREEE.

g ().
M

BRI TR R IEE

Espemmm ey RAGREE, BERISBEREEME, SR,

f#n: REERRREFREME O R, ZIR2W
i, FrEB&RKE. BAERERERSRZE, DT
H#TMRES, UEEMRER LAEMRRREER.
r@%ﬁk?ﬁ':}ﬂ;‘%iﬁﬁﬂﬂZﬁﬁ, ERRIIRE, TREdtTHEM
\_‘L o

#t4 & aaE i SR e
RENHISTIACATIR IR RRE. TEN | e (k%30 9%), REASARIFEHAE

BE). RIS —EENT,

PR

B FUERARRGE, DAEREM A RITIEMRIRE.

AAnK.
- B—ANEERAE (20%), ARHTZE KM,
- BTAEERE (20 7)), RERERSRAIK,

B FUATTIRIRRSARBUR T T RKRIERE, HNE 5
PMRE L ETHRENE VREFTAN, BERERFL
SET—FHER, RREFEZRE. FRRIEXBRE
FRBRZERER. Eit, ErIMUEREERE.
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B3k

ER!

- BN ERERFR, ARABNEFRNRERE
fil, ERRESES, FEGRE/EAINR EEBURTFIE
FRRRIEIROREL, HERIEIA RS SRR,
PRIGFITTESS: 311680 ‘

- FRIREIR: (EAIRRIERKBRYATIENMG SEH|ERK
HAFE2RAORE, [MOBRE. MREKEXFER, I
BRAZK EPRIRYRE R

K 300 mL B97KFN 60 mL BIRAFRIETIRS, BoABRYE
;1510

-

2. BUH/KFEF E@ERMAREER.
3. FRIRIERAIKAE, BREEN.
4. KA
5. & T O &,
6. T E &,
BRIFIEARITH,
7. REMIBAMEL, HEIHIFRE"HLE.

8. &T D/Ou B FFsaRRYE
EATBFERSEE B BIRIRAIFFER BIEITHRY, HRIR
SR T2 EINE, BIRE—FES.

BNERARM

1. T D/IORE,

Eaat. s MAREEKRD 20 WEER.
FIFTERER ],

RKEEEEEAEAE T F.
ERAEERERE R MAPRIRAIX,
PeEHITE_NFRER.

BTAEREAR

1. EUTARE, MIEE, MAEEHEN
RS,
3. B /0 R,
BEEY. B EEEAREAL 20 WEER.
R B E RS AIRE R IHRIRAIK.
ERE SRR =TE, AsARHET.
6. XM,

IRREAS, BREEERE.

%R M#{TRRIE

R REN BN ESATIRIE, M ZIERAE
KRR, AUER BRIEERF.

ME—RIX B0

1. ' 100 mL §97k30 20 mL BORARIETIRS, BECRRRYE
R

2. BRRIEARINHZE &I,

3. {X[EskFERMAK,

4. BREBIRBABINTRIE

R AT AN 2 R M T F BIFRIR.

aRpobd

N

a e

18

FEIMRREER]
HTEEN, RFFIER, AIiFEHES .
T EA RESE BT,
LTRSS (B ), BRI 1EERIGL, A TERFE
ZEUR.
L9 THFEN R TMFT A SR (B B, S88iE. T

~, -
ERE

VAN -
- MERERUE, SURANNEEANS. BRI
f%%%i@é;ﬁ&ﬁﬂ%ﬁﬂﬁ,ﬁﬁ%iﬁ%ﬁ

T7t.

- B LRRESTET. KITRBE), EAESER
£, NFEDITERE.

HRENEARI]

1. ST2fITER], FinamEaR/an ik,

2. BEAMMNFHSiLEFE S (BEH).

3. REXHIEA]a, ANFEERSRINEZARM, R
EmE Lht (B H).

REHEFR]
BRI SFEE R AR EF2E L BRI,

1. ;"lf;‘z)*éﬁiﬁﬂﬁﬁ, RERFA M RESEEEARFOF (
H%ﬁ%%ﬁ%iﬁ?%*&@%ﬁ, FEAZERE,
HRRECHEARERTO, TR EIZE
A, BXEA, NRBEEMES, BUEREEEHE
NEE#FH,

II\)




2. STRFTFBRIT. BRXARAN ST (B ).

3. REZHEMIT,

HERMRETER
ATEFES, TR I BRIBER.
e 2RI]

1. FERIT A ERER T,
2. wrEREAFN (B ).
3. TFER (B HA).

RIEMEAE]

1. BT EESHATEREAR R T (& .
2. XHAFTER, I LEHSFOEX (B H).

4. IR T BRI EARNREL (B B).
5. BRKIZAEL, ERITERURRIRMERE ] (B ).
@ bh hElER, FEEREFEL, THEFHET.

FBIEE SR B S ER.

A ss - G240
. BRRBMREEG, TES

o 82
. RIS, X MBS, Tk
. WEDTEBREE,

3. RTAITREBHIATENR, EHEIFAZIG(E H)
4. FRMHMITITERLR], FEUR,

5. T LAAMMBIM M IRL,

6. MEZER, ®BE, EEFAEM (B D).

H

~

7. XHEER

ER!

HIERFEIF AR AN EEAR IR,

RES0
SHATINE T TEE.

A 2E - REAPRORBEHRINGRER!
FRATRERATR,

HFTIH

2 RAGEEMNSHAm (BERIRERIES), ThE
BMIRFTER TS,

1. vbE B Shann, ERSHEL, REMANERE
SHMZELERT (B D).
2. ESMMZRERE, RAERT (BHA).

|| =

3. EREAFBLS/RFEEIM.

HESRBINERS .




zh WSS

REIH

1. EHHHERESH.

2. NEMEASHHEERE, EESNES (BH).

3. REMAIREERE LA TE, BESINES, BXK
FEEERSET (B,

5 o
(
—
e
L ——
SESNRREE—.
LS
MRFRASEHELUETIA, PI0EOT11, TUXHT
ﬁ,%Eiﬁom%ﬁﬁﬁﬁﬂmﬂ,%ﬁ%EE%%%
| o
e ENRE
BB BB
B E8

BRBREIF, BATERE <o LEWHRANE
HSHAEERES

ZIERAMR, BREATRER  BRLTERER

EERRES
BRTER BRITREREXA

KK BT 825

ERESRTEEAZIRANIKE REIRAE, RRNTRERXH

BT RERAZE, ERFLET BRERTNRH
—%HB, BETEELS.

BRREOATIRE BMREET RENKEEEEAR
P []:0 g 6

BRIV mESERS RN BTSN I ENE
BAKIES, BERIANRARE KEREEHEN
RN KBS RIEE
KEEHE D, ERMAH KAERA EHXH
KA T EHE R
KIS B LTSS

BEKERRN, BEBNETRTS KERELHEN
RREERKF, o BT 1

BMEAREETETR), BRNETRE KERE, BIKETHRFE

WRRRERAKE, AEKERT

M, BRERRELRAHIERAHE

IR R & KAEMAK ? * FEEITHIE) KAEMR T —+
HAEETRREL

20

| ol

MREESE, FREERER, ELERMRS
B, BRESER, =i BITHRANE,

B AR ATERHIRTR ﬁ*ﬁﬂﬁ% BN EHRNZ
ETEZMEIMEL —, ENEEPHEIABNE
RIS,

VAN =4

EEAYSRAERY. QEmRI1STEIINESRSA
RRYEE B B NIRRT LIRSS, BB R S,
AR T RBRRIES, RMTFAEBRES RIS, KR
EEREEI.

ERFTERIE

WH/Y EERE

BERRLE, BRESRLLIFLER
WEEMHEERREE IR
BETHEE o £, HE ~o fi5EX

KERELRTHORRLE, FEKLY 10 HEEHE
B, FREGAERETER BRRAKXE"

KA EBER]

KieRgE, REBEHNEE
BERAREER, BAAMK
ILBBEAH TR, ARBRITHFEERR

KRR IE

CERBENKBECE, RBSEHTRER
—BREER, RRBAENE
BkERLEN, EEBREZFEM
EIREBRKIE
REMIENKEECEHELERNEH#TER
*AEF, BIBEEFHERM
BEEH G

MNEBRS I TMEM KA
BAETLEN, BEEBREZFEM
NHERRSEH

RENIEE KR, MRTHEMTFENRE, BNE
TR S5 BRI 1M KA B KA

TERNABERE, BEEIT



DRELHIBRMA, ERBX BREEFEREL
BB FERARE

SERARAZER, FEAERS  HALEEDRE

SRARARIEN, REFEXER URTENETE BRESTEENRE
it

EREIED, ZANENERY EREF

FERFIEFEATR

R ET AT 230 V/25 W s BXT R AT UM E /S AR S BRI
MX., BIEELRVEEER E RS0 FD &S,

VAN L
FIRT AN, (CEERSSEaN, S
7, $K T R gR e R LS T A KT 28 B P AT RE 22,

Ase _mrGrm |
BERATIIH, 1)MES NN RSN, ©
FLEEAHI TR, i REER RS MU,

1. ISR BIRIER ST TR 22 2 ROBT RS 23,

2. WRHENIKIBAIE, KEFT.

3. #F AT,
BNFBIKTE, WIRTTEEIER. AAENTE.
EE!
HRERIER AR ST MRS,

4. BRIEMRIRAFRHTEEHFARENBRHRIBATSE L,

Mg zh

RERELRE, EEF-ARERBNSR -
EXREE 1501 - "HREAZAE 9T
TRIEEREE 100 °C MASIAER, KERBM
BITHTEE SRS

IEERERF

REREEN IREFEERETE

R

ERi1H

MR ZIERIMNBAZRBEHRIF, DER, BRpE
BRIIHAIMNEERSER TR, BEERRVEERM E 4
S# FD /S,

1. $T7F e
2. HREIRBYIIE,
3. MFETIRENFRIE, FOMEARKRIN, #ki

LT MIE.
4. BXRIOEFRINTEEN A ERZIGL,

. e

5. ABTEIRIBKT S M EEHE,
6. REMEEERR, ARFRNITEH.

ERFEENT

IR EAERIRIBK] SN F I RIF, MAFgE#R, 7
BUNE SRS BN IR IHAIIBKTE, 155 EERIEERAY
E 4551 FD %S,

21



zh EBPFPR%

W=EFRS

REHEBRTEEE, BRINATCRMERRS. &Rl
HHEERRRTTE, FREBEERAGTLERN L]

AR5

E 4:5% FD &S

BXABA NS ITIRAATE RN @S (E &wS) NETHS
(FD %5S), UBEBRAIAERHESKFRIRS. HEFTHR
& 1A, FAERNHRSHESIE,
ARLHEGDENIRE L, BSHERATERE.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

AT HREEZENKIEF K, FEXRICRIRFHIE
M B RSE1RIES .

E&S FD %5

ERREH T

IR, BMEERREAN, REREERE EPRIAGH
MRS B2 RERN.

f&ﬂﬁiﬁ%h‘%{#ﬁ’ﬂ%)ﬂ RSFFIRPELFAERNEKRE

MHTIRMLIR@RES
HE 400 889 9999

HhSENEWKFESEEN. FHit, FEZITWIIZ
AURARBRSS A RIE R RR B BRTH N IEEE.

22

BliaERMiER

ZH = MR EMZETE. BSNEAEXER
B, MMPILERYIESRA. ZEEIRBERL THET.
ik, EIFR. BEMATEFRSF RS,

WERFIEZFENE —LERIEEESIPIIRN, AL
EERGERNAER, M, SREMZIERE, FRES
ﬁ WA, BNEHRERER TEBRRLTRSHEENM

Bt
1 TR AL AYFR .

YAFILERSDREGN, —EEFROEFBREET
7. EEERAGRE,

RERS

YEARSIPRLN, —EEREREEFILER TR
B E,

PEREER MW AMHAANEIS, ERAERZESPRIME, =T
B (8] =1 0.

5;@;)%*&1%51:%*%:;:;&%59@%@12%%%5% (FlanmER LIS 5e

FHERENKE

ZHRRIER BBUR T RYA/N, FERTEE. A8
gaix % A A 2 kg BY).

BRERBPLEHABTA/N. HTR/NRR, ZIERE =
57, WTRARR, ZEREBZRLER, ZENEHERR
YIBTEMMFARRIRMN, Eib, RA&H5IARXEREN
EREEER.

BANHRY

ERIHMPRY—EEISTNH. MRZERER
B, WZEEIESS.

EAOSERY

AZEH AR PRNBHRYIN, TEHEAS. LRIFN
ERMANZE AR,

ERRE

ERAZR, BAN—KMZEXS FNMEHE, MARK
£ER. BERTENBRKERYIBRNGES, RARFE
%ggﬁﬁl‘ﬁlﬁﬁﬂz)\ﬁﬂtﬁo REMRERANRYHBER
HITEBRZEIEREBMNZINE, RASRITFERR]
MFLEFRRRY, FEERMH.



RERMETR zh

B3

RREBMAFILEEGBRPFHBAL=ZE. BEEFL
MG RREESE —E TH. FHEEEEERRE.

24 Kl I MAXE  8E (°C)  REME (H%)
A8t B SH+ IOEHEE R 100 30 - 35
173 B BH+ OEHEE  EH 100 25- 35
R e SH+ OEHEE  EH 100 10-15
EET e SH+ SOEHEE  EH 100 8-10
52 : SH+ SOEHEE  EH 100 5- 10
CE i PH+ SLEHEE  EH 100 10-14
EE : LS AIEEE + R (8= A 100 50 - 70

=
52 : BH+ SOEHEE  EH 100 20 - 25
9% | Mk SH+ SOEHEE  EH 100 10-20
KHE ol SH+ SOEHEE  EH 100 20 - 25
#t ol SH+ SOEHEE  EH 100 6-9
HER B4 SH+ SOEHEE  EH 100 25 - 35
ERE il SH+ ZOEHEE  EH 100 8-10
CLTES B PH+ ZOEHEE  EH 100 7-12
BERE B4 SH+ ZOEHEE  EH 100 10-15
ER : 27+ ROEHEE  EH 100 2-3
B2 e 27+ ROEHEE  EH 100 8-10
$HE I SH+ ZOEHEE A 100 20 - 30
IR B SH+ ZLEHEE A 100 40- 50
THEE 1 2H+ SLEHEE KA 100 30 - 35
BUR il SH+ OEHEE  EH 100 25- 35
T ol BH+ SOEHEE  EH 100 3-4
HEE : 2H + ILEHEE  EH 100 8-12
[GERIEES

BREM LMK SR, Hl70: 1:1.5=F 100g K
0 150 mL &4,

A AROEFIRSERE—RITE,

- TR (28h)
RERALE . 51, + 3 F- 21 100 35 - 45

(hEXRN) SOEHBR 1

Mg - g1+ 3 2] 100 20 - 25
(FA1R) SOEHAE 1

Rk 1:1.5 TOEHRSE - # il 100 35 - 45
IR S 1:15 FLNEEHRE - x| 100 20 - 30
HEEX 11.5 TOEHARSE - il 100 20- 30
EAK 1:15 KOEF AR - b3 100 15-20
B RH R IR 1:2 TOEHARSE - il 100 30-35
NRE 1:2 LK AR - | 100 35 - 50
EXMEZEE, K 1:2 TOEHARS - # il 100 65 - 75
ERZH 1:1 KOEHAR - # 100 6-10
AANEGR/REZRN, HE 1:2.5 TOEHASR - # il 100 15-20
K, BA 1:2.5 KK AR - # il 100 25-35
&, B4 11 SOEFASE - i 100 60 - 70
RF - g1 + 3 il 95 20 - 25

KLVEHBE 1

23



zh  IRERMETR

EX- ]
B
=2 ¥E i 4 BE mAKE  BE (°C) ZFERE (9%)
Pt F% 15kg  TLEFBS 2 #H 100 15-25
RE R Py - B4 35kg TOEHASR 2 ] 100 12-18
*ElE RAEREEERER
4B
=1 E g BE MAXRE  BE(°C) ZFEME (98)
tERER, o3 1kg ROEHASE 2 # 100 25-35
tERER, 7% 1 kg 21+ " 3 3] 100 30 - 40
*iE REREEBERER

- RE (°C) EiEatia (4%
AR 5 kg SOEHASR 2 4 100 16 - 20
KARA* K& 3ecmE LOEFIAH 2 b 100 10 - 12
EHE i) SOEHASR 2 4 100 15-20

Pk REREEERER

= mAXE  RE(°C) EFHEmME (4%8)
“HMERH Fi + 3 b3 80 - 90 12-18
KILEH AL 1
B&HT/NFRAER g1, + 3 il 80 - 90 20 - 25
FSILEFH AR 1
&
B HE B¢ BE mAkE  BE(°C) FEME (2%
i, B% BRAHN I3 F+ 3 &l 80 - 90 15- 25
kg TLEH AR 1
A& 8% 15kg FH + 3 & 80 - 90 10 - 20
TLEF AR 1
RE 1.5 HREE SLEHAR 2 & 70 - 80 40 - 80
e Bx BAKH 2 F+ 3 i 80 - 90 12-15
kg FTLEH AR 1
e 8% 15kg FH + 3 & 80 - 90 10 - 14
FLEF AR 1
ik % 15kg T+ 3 E: 3| 100 8-10
TLEH AR 1
nES 1.5 kg RHEH AR 2 ] 100 10-15
Ba R 8% 15kg FH + 3 & 80 - 90 10 - 20
RLEF AR 1
&S g, + 3 #Zl 80 - 90 10 - 20
TLEH AR 1
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RERMER zh

Bxz, Hith

-1 M BE mAEE  BE (°C) FERE (9%

BRI (STER) SOEH B 2 i 90 15-20

HNERRT 5H, + 3 #H 90 - 95 7-10
SOEHB S 1

SHKEE 51, + 3 2 100 10-12

(FEB% 1.8 kg) SMIPE 3 PN 1

EHKEF FH, + 3 # 4 100 6-8

(FE&R% 1 ko) TORHAR 1

HEe., Eik

2545 B&YN

HBKRIRE, MAL 5 Rk, AFARIECBKRINNAREFDRE R ekt B A MRS 90 °C, RS HIE 40 °C, KiBER

o RELTINAE 40 °C BIEEH.

Rice pudding (&% T) W 150 g (R7F) BTN, BIAMTHRETE, =L8H

FREAK, FIMA 2.5 895400, HRERMEDRIAKFNSG B, BMTEESORAREIRRE L, FHRIRRDAETR

MERAAE T 2.5 cm, ZEERH. FROFHRRS 1TigE.

BWIRH. EEITE, BERIREIKEERSH,

&4 Wi MARE BE(°C)  FENE (5%)

KBHT TILEH AR 2] 100 20 - 25

ERLT INBIEE + FHZEARR EH 80 15-20

KRBT SMIPEL PN b3 100 25 - 35

[N PRERNEER + FHZ  EH 40 300 - 360
TAH

BRER LORFIAR 3 100 10 - 15

R SMIPE TP il 100 10 - 15

R TORFIAR 3 100 10- 15

RERX FILEH B il 100 10 - 15

BREF LORFIAR 3 100 15 - 20

B A UERRNNER (BRET: BHER)

EFmBReY

EREHMMR, FETUSIEMNERMR. 1100

ERADSMFA G AT — 4.

i KA B2

BEARE, £E. KK KOEH AR

-4 ZIERtiE (%)
3 B 100 12 - 15
3 EHMA 100 5-25
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zh  IRERMETR

FR7E

BB S| EEE R T RS R K ENEEE. SIFiER RhiEEHE SEREES. SIBRTFRYINGE.
8. AEMGBEIEKENEF. RS HFRRN, KiFE BB (18 °C) FIFS. MiaEECERE. BELRE
%ﬁ%ﬁﬁigﬁiggimAggﬁﬁaﬁggﬁﬂg SIGHIRTIE, AERIEEEEKA A,

B AT A, M BTN Rtk B AR SR AR SR AR AR
T, WTSERHRMRBESTFRAO AR (Flas RapRREER.

TRESE R E]), RN E L S AR

BRI MR RS TR,

7 BE (°C) FERE (9%)

RE 5kg g1, + 3 50 - 55 15-20
KLEHIAE 1

it 5 kg g1 + 3 40 - 50 15- 50
KILEH AR 1

SHERE

ﬁgm"ﬁﬁ%wma@w, A EAREBEFRELLER TR

5%,

AU A BEERE—RER, SUIVOHIEERRERT

FEMEE L, .

by BRI R AR

BEERARREESE L, AEESEmE.

&Y HE P BE (°C) FERE (9%)

REEEH 1kg B + %R 35 20 - 30

FEt

PETRT, RERRMERAFRLE. SEFEED NN
B, BAEIRERT.
RRRENFILHZEF TR BB =R, FROIZES
RREEE—BEEEEIHR.

&a, BRRBMEGAFFTHRRIORT,

=2 M4 BE mAkH  BE (°C) EEME (4H#)
BRY g+ 3 &l 100 30 - 45

EMIREL PN 1
qRE FH + 3 il 100 40 - 50

EMIREL PN 1
f@i5%
RERTHH#NRM. ERMEEEYKMEGE, HEbW RPOKAES SSRRENRE. R Eas EFtERTE
HERSERRK, MEERZLKEBNER. SEAERE,
BRI BRAKRINFEE. BiERERESILEH RSP, SNSRI E M,
B ERBRmE IR EBAMENZ IR A, FTHFERE.
fin. WX, BXUREEE. HIERRE L HE, BABRRET.
OEfEEE. BB, XFNEE,
237 M4 BE mAXH  BE(°C) EHEHE (4%)
i 1 FHfigwE 2 il 100 30 - 120
HHKE 1 2 b3 100 25 - 30
TR 1 FHEwE 2 il 100 25 - 30

N
»



RERMER zh

R AR
HETHIERTmE R LARA,
FREYZ TR B & A TR R IEfE PR,

-4 mARE  BE(°C) EERE (9%)

BAF@E, e, RE S EH A2 2 b2 100 5-10

B g1, + 3 3 80-100  20-25
SLEF AL 1

i &3 g, + 3 il 80 - 100 20 - 25
TILEF A 1

[i=2ia g1, + 3 3 100 6-10
T EH A2 1

i g1 + 3 b 100 5-8
SLEH AL 1

Ec) g, + 3 b3 100 6-10
TLEF A 1

B g+ 3 il 100 5-12
SMTREY N 1

EEZAN g1+ 3 b2 100 4-6
ST 1

BETE F1 + 3 b 100 6-10
SLEF AL 1

FHE g+ 3 il 100 5-10
TILEF A 1

Om—EHR

IR

X EREEN THNAFSER, FEMIIXNZFEE
R ITIRERMIR.

& EN 60350-1 #r/ERTII 561

= mARE  BE(°C) EHEKIE (9%H)
BT g+ 3 2] 100 7-9
(BES2H) KIDEH AR 1
=X g+ 3 b2 100 7-9
(B HLRT) SLEH AR 1
mE* g+ 3 il 100 5-12
(RKRHH) T EH A2 1

* R 2.0kg BEHTHEERRT.
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zh HARASH

BN BRAR Mg

BRI I B E BRI BB AT,

EE BEARASE:
BEBE: 220V
ENESNZE: 50 Hz
EEINZER: 1600 W

Rz SEE
BEWER: HEAXARRE (hE) GRAE
itk FART LR 129 EhEERAE 20, 21 #

ESFARAE:

GB 4706.1-2005

KAMELUASRBERNTEE 18D BAEK

GB 4706.22-2008

RAMXLAREEN TS BB, e, EERSE
LU 2R ERVRIRE K
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FRPEEYRNERESE

BEYR
B 5B K & <N ZRBREK | BRI
(Pb) (Ha) (Cd) (Cr(V1)) (PBB) (PBDE)
ENFIER B LR 1 X O O O O O
BRETT X O O O O O
HLIR Sk ROEREL X O O O @) O
Bl IREhERE R R X O O O O O
SNFELRTF X O O O O O
FERB O O O O O @)
AR A X O O O O @)
FRRRLA 1 X O O O O O
I TRLB X O O O O O

AFAGRIESI/T 11364 BIME Hmll o
O: FRZBEMREZBHABHIEMAHH S EHTE GB/T 26572 MEHIPREZRLUT .
X: "RRZATYRELEZRHRIX ARV P S EEBHGB/T 26572 fIEHREZEK.

AR EREETARRESHL L@ ERREM, A @A LUEPRECE A
MEF It BEMEER], HRITA~RATEHEQRZEREE.

FRIAMRESRRMEAA
ERR RPN ERERMLERA~R, THAARELER"RAE IR LR RERFT.

WRER (EFEFETF~mEVIEEG) MAXIE, HEITSIL~REFN, BEEXAREFEFR
FRS BT mA I AR AT, ~RPEEEEMRSEEESR LR

FIBSHZR A B AR BIRIEA 17 R 2 BIMETIF A i




B 3R A P AR B ] d f

2

l%\

ol

AP T IIBUART RS & REAMRAMRRAS, & GB 4806.1-2016 R AH L & M AUA LR M B B B i e &

EFIREER.
BB R A’ PATIRME £
£y W, JERaE GB 4806.3-2016
RS R AR S GB 4806.4-2016
AT ZAT. AT
LT T )% B 5 GB 4806.5-2016
18
AS KFE, KESE R R Rt K P &
SR GB 4806.7-2016
TPE IKFESE AR R K M
33 IR REef AR Rt K P

A4E4N 06Cr19Ni10

Ads UERERY) %

IR

44 AIMgsil (Si:0.7-
1.3,Fe:0.50,Cu:0.10,Mn:0.4-1.0,
Mg:0.6-1.2,Cr:0.25,

AP AIER B

& GB 4806.9-2016
Zn:0.20,Ti:0.10)
X 1.0304 FEAF
(C=0.10,5i=0.30,Mn = 0.60, . ; )
JEUL, RIS SRR
P:0.035,5:0.035,Cr:0.20,Ni:0.25,
Mo0:0.08,Cu:0.35) (4% /45/4)
(e W GB 4806.11-2016 | RfidEE K £

E 1 EREETARAF AR SIS R & ARl T E 0, A7 S B DL PR B A .

E 2 ERER A BERIEFEERA™ 8, REERZELEREERE.

R ERERME AT ML ATE RN & IR RAAP A SR E BN BRSPS S
W AR, ERITAT SRR A A B IR TE.

FIBSHZR A B AR BIRIEA 17 R 2 BIMETIF A i
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	首次使用之前
	在第一次使用之前
	注意!
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	水硬度范围
	设置

	首次使用
	提示
	设置语言
	1. 使用旋转选择钮选择所需语言。
	2. 触摸 ¿ 箭头。

	设置时间
	1. 使用旋转选择钮，设置当前时间。
	2. 触摸 ¿ 箭头。

	设置日期
	1. 使用旋转选择钮，设置当前的日期、月份和年份。
	2. 触摸 ¿ 区。

	设置水硬度
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	2. 触摸 ¿ 箭头以确认。


	校准电器并清洁烹饪箱
	校准电器并清洁烹饪箱
	准备校准
	1. 从烹饪箱中取出附件。
	2. 从烹饪箱中取出遗留的包装，例如聚苯乙烯颗粒。
	3. 在校准电器之前，使用柔软的湿布擦拭烹饪箱中的光滑 表面。

	校准电器并清洁烹饪箱
	提示
	1. 按下 u 按键，启动电器。
	2. 加注水箱。
	3. 设置指定的加热类型、温度和烹饪时间，然后启动电器 操作。

	设置
	4. 按下 u 按键关断电器。
	5. 等待烹饪箱冷却下来。
	6. 使用肥皂水和洗碗布清洁光滑表面。
	7. 排空水箱并干燥烹饪箱。

	提示
	清洁附件


	1 操作电器
	操作电器
	: 警告
	有烫伤危险!
	: 警告

	有烫伤危险!
	: 警告

	烫伤危险!
	加注水箱
	注意!
	1. 打开电器门。
	2. 从水箱安装槽取出水箱 (图 !)。
	3. 向水箱内加注冷水，最多加到“max.”(最多) 标记处。( 图 ")。
	4. 关闭水箱盖，直到感觉已 经卡到位。
	5. 装入加注的水箱 (图 #)。
	6. 检查水箱被推入时是否与水箱凹槽平齐 (图 $)。
	7. 关闭电器门。

	重新加注水箱
	: 警告
	烫伤危险!
	1. 打开电器门时要小心。
	2. 取出水箱并向其中加注水。
	3. 将水箱重新滑入并关闭电器门。
	4. 启动操作。


	打开和关断电器
	开启电器
	提示:
	关断电器
	提示:

	设置 加热类型和温度
	1. 用选择旋钮更改加热类型。
	2. 用箭头 ¿ 切换至温度。
	3. 用选择旋钮 更改温度。
	4. 触按按键 u。

	在每次使用之后
	: 警告
	有烫伤危险!
	烘干烹饪箱
	: 警告

	有烫伤危险!
	1. 让电器门微开，直到电器冷却下来。
	2. 立即除去烹饪箱中的任何污垢。
	3. 用清洁海绵擦净冷却的烹饪箱和蒸发皿，并用软布擦 干。
	4. 如果形成凝结的水珠，请将设备的前面板擦干。
	排空水箱
	注意!
	1. 打开电器门。
	2. 取出水箱并排空残留的水。
	3. 彻底干燥水箱盖的密封圈和电器中的水箱凹槽。
	4. 将水箱插入水箱凹槽中。
	5. 关闭电器门。




	O 时间设置选项
	时间设置选项
	时间设置选项
	应用
	提示
	定时器
	1. 按下 0 按键。 打开定时器区域。
	2. 使用旋转选择钮设置定时器持续时间。 几秒钟之后，定时器开始倒计时。
	当时间到时
	取消定时器持续时间
	更改定时器持续时间

	烹饪时长
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用旋转选择钮设置烹饪时间。
	3. 使用 u 按键启动。
	烹饪时间到时
	取消烹饪时间
	更改烹饪时间

	结束时间
	1. 触摸 ¿ 箭头，继续浏览至“y 结束”。
	2. 使用旋转选择钮设置结束时间。
	3. 按下 u 按键进行确认。
	烹饪时间到时
	纠正结束时间
	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 将时间调整为正确的结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 按下 u 按键。 烤箱处于待机模式。

	取消结束时间
	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 重置结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 使用 u 按键启动。 烹饪时间立即开始。



	P 餐点
	餐点
	选择食物， 进行设置
	1. 触按按键 j。
	2. 用选择旋钮 选择“餐点”。
	3. 点击箭头 ¿。
	4. 用选择旋钮 选择所需的食物。
	5. 点击箭头 ¿。
	6. 通过按键 u 启动。
	提示
	设置已经结束
	取消设置
	设置延时结束时间

	菜式说明

	表格
	餐点
	注意
	附件
	烹饪层
	A 儿童锁
	儿童锁
	启用和停用

	Q 基本设置
	基本设置
	更改 设置
	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿。
	5. 使用旋转选择钮更改数值。
	6. 使用箭头 ¿ 更改接下来的设置，并根据需要进行更改。
	7. 按下 j 按键进行保存. “保存”或“放弃”出现在显示屏上。

	设置列表
	设置
	选项
	注意!
	提示:

	更改时间
	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿ 移动到“当日时间”。
	5. 使用旋转选择钮更改时间。
	6. 按下 j 按键。
	断电


	D 清洁
	清洁
	: 警告
	有短路危险!
	注意!
	有表面损坏危险
	注意!
	有表面损坏危险



	清洁剂
	注意!
	烹饪箱会生锈。
	注意!
	有表面损坏危险
	清洁海绵
	微纤维布
	除垢
	提示:
	启动
	注意!
	1. 将 300 mL 的水和 60 mL 的液体除垢剂混合，配成除垢 液。
	2. 取出水箱并向其中加入除垢溶液。
	3. 装满除垢液的水箱，再完全装入。
	4. 关闭电器门。
	5. 按下 k 按键。
	6. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	7. 反复触摸右侧箭头，直到出现“除垢”为止。
	8. 按下 uu 按钮开始除垢 您可以在状态栏中看到剩余的持续时间倒计时。当剩余 的持续时间完全到时后，即会响起一声信号。.

	首个清洗周期
	1. 按下 u 按键。
	2. 打开电器门。
	3. 用水将清洁海绵彻底冲洗干净。
	4. 使用清洁海绵去除蒸发皿中剩余的水。
	5. 继续进行第二个清洗周期。

	第二个清洗周期
	1. 取下水箱，彻底清洗，加水后重新插入。
	2. 关闭电器门。
	3. 按下 u 按键。
	4. 使用清洁海绵去除蒸发皿中剩余的水。
	5. 使用清洁海绵擦净烹饪箱，然后用软布擦干。
	6. 关断电器。

	仅对蒸发皿进行除垢
	1. 将 100 mL 的水和 20 mL 的液体除垢剂混合，配成除垢 液。
	2. 将除垢溶液加满蒸发皿。
	3. 仅向水箱内加水。
	4. 按照说明启动“除垢”。


	拆卸和安装电器门
	: 警告
	有受伤危险!
	拆卸电器门
	1. 完全打开电器门，并沿着电器方向向上推。
	2. 将左右两侧的两个锁止杆向上折叠 (图 !)。
	3. 尽量关闭电器门 ‚。用双手握住电器门的左右两侧，然 后向上拉出 (图 ")。

	安装电器门
	1. 当安装电器门时，确保两个铰链都直接插入到开口中 ( 图 !)。
	2. 完全打开电器门。 再次关闭两个锁止杆 (图 ")。
	3. 关上烹饪箱门。



	拆除和安装门面板
	拆卸电器门
	1. 稍微打开电器门。
	2. 按下面板的左右两侧 (图 !)。
	3. 取下面板 (图 ")。
	4. 拧松并拆下电器门左右两侧的螺丝 (图 #)。
	5. 再次关门之前，请将折叠数次的茶巾夹在门中 (图 $)。

	: 警告
	有受伤危险!
	安装电器门
	1. 将位于底部的前面板插入到挡板中 (图 !)。
	2. 关闭前面板，直到两个上挂钩与开口相对 (图 ")。
	3. 按下位于底部的前面板，直到卡入到位(图 #)
	4. 再次稍微打开电器门，并取出抹布。
	5. 拧上左右两侧的两个螺丝。
	6. 放回盖板，按压，直至卡入到位 (图 $)。
	7. 关闭电器门。

	注意!


	清洁导轨
	: 警告
	烹饪箱中的灼热部件有灼伤危险!
	拆下导轨
	提示:
	1. 小心向上抬起导轨前端，直到导轨脱出，然后从侧面将 导轨从支架上取下（图 !）。
	2. 使导轨从支架上脱离，然后取下（图 "）。
	3. 使用洗涤剂和海绵/刷子清洁导轨。 或 在洗碗机内清洗导轨。

	安装导轨
	1. 使凹口朝上放置导轨。
	2. 从后侧挂入导轨并向后推，直至导轨接合（图 #）。
	3. 将导轨前端挂在支架上并下压，直到导轨接合，再次水 平固定在电器中（图 $）。
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	更换门封
	1. 打开电器门。
	2. 拔出旧的门封。
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