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Ba Kratka navodila za
programe AutoPilot

BOSCH

Tehnika za Zivljenje

S programi lahko brez tezav pripravljate jedi. Izberete
program, aparat pa uporabi najprimernejSe nastavitve.

Da zagotovite dobre rezultate, notranjost pecice ne sme biti
prevroCa. Pocakajte, da se notranjost pecice ohladi, in Sele Vec podatkov najdete v obsirnih navodilih za
nato zazenite program uporabo. Prosimo, dajih skrbno preberete.

Posoda
» Upostevajte navodila proizvajalca posode.

A| Primerna posoda:
» Uporabljajte posodo, odporno natemperaturo do 300 °C.

» Najprimernej$aje posodaiz stekla ali steklokeramike. Zar u¢inkuje skozi stekleno pokrovko in pec¢enka
dobilepo hrustljavo skorjico.

» Pekaciiz nerjavnegajekla niso najprimernejsi. BleS¢eca povrsina mocéno odbija toplotno sevanje. Jed
je manj zapecenain meso je manj peceno. Ce uporabljate pekac iz nerjavnega jekla, po koncu
programa odkrijte pokrovko. Meso $e 8 do 10 minut pecite na 3. stopnji za Zar.

» Ceuporabljate pekace izemajliranegajekla, litega zeleza ali tlacno litega aluminija, bo jed na spodnji
strani bolj porjavela. Dodajte malo vec tekocine.

Namig: Ceje omaka pecenke presvetlaali pretemna, prihodnji¢ dodajte manj oz. vec tekocine.

B| Neprimerna posoda:

» Posodaiz svetlega, svetlecega aluminija, neglazirane gline in plasti¢na posoda oz. posoda s
plasti¢nimi rocaji ni primerna.

C| Velikost posode:
» Pecenkamora prekrivati priblizno dve tretjini dna posode. Tako boste dobili okusen sok pecenke.
» Razdaljamed mesom in pokrovko najbo najmanj3cm. Meso lahko med peko nabrekne.

Programi

» Koje pecenkapecena, lahko $e 10 minut pocivavizklopljeniin zaprti pecici. Tako se sok mesa
lahko bolje porazdeli.

» Tezolahko nastavljate vobmocjuod 0,5 kgdo2,5kg.

Opomba: TeZa je omejena namenoma. Za zelo velike koli¢ine jedi pogosto ni navoljo primerna
posoda, zato rezultat priprave ni ustrezen.
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Nastavitev programa

» Aparatizbere optimalni nacin gretja ter nastavitev casain temperature.
Nastaviti morate samo tezo.

» Tezo lahko nastavite samo znotraj predvidenega obmocja.

1. Izbirno stikalo in temperaturni regulator nastavite na programe (1.

2. Stipko + ali = nastavite zeleni program.

3. Pritisnite tipkokg.

4. Stipko + ali = nastavite teZo jedi. Ko aparat prevzame tezo, se na

prikazovalniku prikaze izracunano trajanje. Po potrebi se lahko s tipko kg
vrnete nazaj na program.

» Program se zazene po nekaj sekundah. Na prikazovalniku se odsteva ¢as

trajanja.

» Koje program koncan, se oglasi zvocni signal. Na prikazovalniku je

trajanje nanicli.

» Ce ste zadovoljniz rezultatom priprave, izklopite aparat, tako daizbirno
stikalo obrnete v nic¢elni polozaj.

Trajanje programa

» Aparat samodejno izracunatrajanje nastavljenega programa. Trajanje se

prikaze, potem ko nastavite tezo za izbrani program.

» Trajanjaprogramane morete spreminjati.

Program Posoda Dodajanje Nastavitev teze
tekoéine vstavljanja

Piséanec, nenadevan

pripravljen za peko, zacinjen

v

©
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Naknadna peka

» Takoj ko je program koncan in zvocni signal utihne, lahko s tipko + nastavite
trajanje. Aparat greje dalje z nastavitvami programa.

Opomba: Naknadno peko lahko ponovite, kolikorkrat zelite.

» Ce ste zadovoljniz rezultatom priprave, izklopite aparat, tako daizbirno
stikalo obrnete v nicelni polozaj.

Zamik ¢asa konca

» Prinekaterih programih lahko zamaknete ¢as konca priprave na pozneje.
Pred zagonom pritisnite tipko ©, da je na prikazovalniku ozna¢en simbol za
¢as konca. S tipko + ¢as konca priprave zamaknite na pozneje.

» Pozagonu aparat preide v stanje pripravljenosti.

Sprememba in prekinitev
» Pozagonu nive¢ mogoce spreminjati Stevilke programain teze.
» Cas konca lahko spreminjate, dokler je aparat v stanju pripravljenosti.

» Ce zelite prekiniti program, izklopite aparat, tako da izbirno stikalo obrnete
v nicelni polozaj.

Tezapistanca polozite gav posodo's prsno stranjo navzgor

02 Puranja prsa v kosu, zacinjena . 2 Tezapuranjih prs Mesa prej ne popecite
03 Enolonénica, z vegetarijanska é 2 Skupnateza Zelenjavo, kijo je treba dlje kuhati (npr. korenje),
zelenjavo = m narezite namanjse koscke kot zelenjavo, ki potre-
buje krajsi ¢as priprave (npr paradiznik)
04 Golaz Govedinaali svinjina, narezana é 2 Skupnateza Meso polozite nadno posode in ga prekrijte z
nakocke, z zelenjavo ~ m ﬁlenjavo: .
esa prej ne popecite.
05 Sesekljana peéenka, Mletagovedina,svinjinaali é 2 Tezapecenke -
sveza jagnjetina —
06 Dusena goveja npr. brzola, plece, kepaali é ) 2 Tezamesa Mesa prej ne popecite
pecenka marinirana pec¢enka = @
07 Goveje rolade polnjene z zelenjavo alimesom é 2 Tezavseh polnjenih  Mesa prej ne popecite
— rolad
08 Jagnjecje stegno, brez kosti, zacinjeno é ) 2 Tezamesa Mesa prej ne popecite
dobro prepeceno = @
09 Teleéja peéenka, npr. krizalioreh é 0 2 Tezamesa Mesa prej ne popecite
nemastna = @
10 Svinjska vratna brez kosti, zacinjena é 2 Tezamesa Mesa prej ne popecite
pecenka =
Legenda
N 70 Prekrijte dno pekaca, po Zelji v celoti prekrijte s tekocino
Q» Globok pekac s pokrovko O ! P P ! @ P ! m poreceptu

=

dodajte do 250 g zelenjave

(npr.juho, vodo)
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