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EYHznonseane no
npeaHasHayeHue

BHumatenHo npoyereTe ToBa pbkoBoacTBO. Camo Torasa
MOXKeTe [Ja 1anosssate ypeaa cu 6e30MnacHo 1 NpasuiHo.
P1HKoBOACTBOTO 3a ynoTpeda 1 MOHTax [a ce CbXxpaHABa
3a No-kKbCcHa ynotpeba unun 3a cneasalina COOCTBEHNK.

[MpoBepeTe ypena cnen pasonakoBaHeTo. [1pu
TpaHCNopTHA LWeTa He CBbp3BaliTe KbM Mpexara.

Tosu yped e npegHasHaueH 3a ynotpeda camo B YacTHU
JOMakuHCTBa 1 B OUTOBAa cpeaa. YpeasT Aa ce U3nonssa
U3KJIIOUUTENHO 3a 3aTOMAHE Ha ACTUA 1 3a 3aTONIAHE Ha
CbAOBE.

Tosn yped e npeaHasHayeH 3a U3Noa3BaHe Ha BUCOYMHA
no makcumym 4000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHMULLE.

Tosun ypel Moxe Ja ce 13nons3sa oT geua Haf 8 rognHu u
/iMua ¢ HamaneHun PU3NYECKU, CETUBHIU AN MEHTaTHN
CNocoBHOCTU UNKN 0e3 JOCTaTbYHO OMUT WM MO3HaHUA,
aKO Ce KOHTPOMMPAaT WK UHCTPYKTUPAT MO OTHOLIEHNE Ha
6esonacHaTa ynotpeda Ha ypeaa OT nvLe, OTTOBOPHO 3a
TAXHATA CUMYPHOCT 1 aKO Ca HAaACHO C ONacHOCTUTE, KOUTO
MoraT Aa ce nosyyar oT Tasu ynotpeda.

HeuaTa He BuBa aa cv UrpanT ¢ ypeaa. lNouncreaHeTo U
notpeduTenckara nogapbxka He 6usa ga ce U3BbPLLBAT
OT Jeua, OCBEH ako He ca Hag 15 roamHu m He ce
KOHTpONMpar.

Heua noa 8 roanHu Ja ce NasAT janedy oT ypeda u kabdena
n creadnHUTenHunA kaben.



bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\MpeaynpenaeHue

OnacHocT oT usrapaHe!

= HarpesatenHara nnactvHa B TOMIMHHOTO
uekMe)ke cTaBa MHOro ropetia.

Hvkora He nokocBaiiTe ropeliarta
HarpesaTenHa nnactvHa. lNaseTe geuata
Hananeu.

s [JOMbAHUTENHUTE NPUHALNEKHOCTU UK
KYXHEHCKWTE CbA0BE CTaBaT MHOMO ropeLLu.
FopelumTe AOMbAHUTENHN NPUHALIEKHOCTH
WM KYXHEHCKM CbAOBE U3BaxaaiTe BuHarm
C TONNO3aWNTHN PbKaBUM OT KaMeparTa.

/\Npenynpemaexue

OnacHocT oT ToKoB yaap!

= [lpn TONAM YyacTn Ha ypeaa ulonaumara Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe MoXe aa ce
cTonu. Hukora He ocTaBAnTe CBbp3BaLUnA
kaben Ha enekTpoypeanTe ga Bamsa B
KOHTaKT C ropeLs yactu Ha ypeaa.

s [IpOHMKBaLlaTa BaXXHOCT MOXeE aa
npean3Bunka TOKOB yaap. He nanonssante
noyncTBaLl npenapart noa HanaraHe unu
napocCTpyMiKa.

s [ledheKTHUAT ypen Moxe Aa npeansBmka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
nedekrteH ypen. N3ternante wencena ot
KOHTaKTa W1 N3KatouBanTe npeanasmntens
OT KyTUATa ¢ npeanasutenn. Obanete ce Ha
LeHTbpa 3a 00Cny)KBaHe Ha K/IMEHTH.

s [lykBaHMA MM cuenBaHnA B CTbKieHaTta
MJIOCKOCT MoraT ga npeanssukar TOKOBK
yaapwv. Viskntouete npeanasutens ot
Tabnoto. CBbpXETe ce ChC cepBuU3HaTa
cnyxoba.

s HEKOMNETEHTHUTE PEMOHTI Ca ONaCHM.
Camo 0ByueH OT Hac TeXHWK OT LieHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTU MOXe aa
N3BbPLIBA PEMOHTU. AKO YpeabT e
nedekTeH, n3rerneTe wencena oT KOHTaKTa
NN N3KNOYETE NpeanasnTena B KyTuaTta C
npeanasutenn. Obanete ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEHTH.

/A\NpeaynpemaeHne

OnacHocT oT nomap!

HarpesaTenHata nnactuHa B TOMAMHHOTO
UekMe[ke CTaBa MHOrMO ropella, 3ananummure
MaTepuanu MoraTt fa ce 3ananAr.

Hukora He cbxpaHaBanTe 3anaiMMmmn NnpeamMmeTn
AW NNacTMacoBy CbAOBE B TOMIMHHOTO
yekMexe.

£} 3ano3HaBaHe c ypena

B TonnMHHOTO yekMeke MOXeTe Aa 3aTonaATe npeas.
CcbAda Wan ga 3anasBare Toruim ACTnATa.

HarpeBaTenHa nnacTuHa

BeHTHnaTop U HarpABaHe
PaboTa npu nosnuna 4 = npeasapuTen.
3aTOMNMAHE Ha Cbaa BKN

Pa6oTeH uHguKaTop
Korarto BKOUUTE, MHOVKATOPHATA amMna MUra.
Cnepn 3aTBapAHe TA CBeTBa.

Konue 3a n36op Ha $pyHKUMA

0 = nskn

1 = BTacBaHe Ha TeCTO C Masd, pasMpasnBaHe
2 = 3anasBaHe ToMb/ Ha x1A0, pa3mpasnBaHe,
npeBapuTes. 3aTOMNNAHE Ha CbAOBE 3a HAMUTKU
3 = 3anasBaHe TOMAX Ha ACTUA

4 = npeaBapuTes. 3aTonnAHe

OTBapFIHe U 3aTBapAHe

Mpu ypeau 6e3 apbHKa:

HatnucHete B cpegaTa Ha YeKMeEKeTO, 3a [a ro oTBopuTe
nnn 3aTBopuTe.

Mpu oTBapAHEe YeKMemKeTo Neko nsckaya. Cnea Tosa 10
Moxe 6e3npobeMHo Ja ce UsTernu,




E¥ O6cnymeaHe Ha ypena

lNpenBapuTenHo noarpABaHe Ha cbAaa

B npensaputenHo sarpATuA Cb ACTMATA He ce oxnaxaaT
To/IKoBa Obp30.HanuTknTe ocTasar no-ab/ro BpeMe Tonaw.

O6LM NonoMeHUn 3a cbaoBeTe

TonnMHHOTO YekMemke He BMBa Aa ce HaToBapBsa C
noseuve OT 25 kr. MoxeTe ga 3atonnATe npeas. Hanp.
CbAOBE 3a MeHto 3a 6 pecn. 12 aywn.

6 nopLmmn 0T MEHO @24 cm 12 nopumm 0T MEHIO @24 cm

6 cyneHn vatum ?10cm 12 cynexu yawu 210 cm

1 kyna 219 cm 1 kyna @22 cm

1 kyna @17 cm 1 kyna 219 cm

1 unHWA 3a Meco 32 ¢cMm 1 kyna @17 cm
2 UNHUK 33 MECO 32 cMm

NMoapeniaaHe Ha cbaoBeTe

PasnpenenanTte cbaoBETE MO BL3MOXHOCT MO UAnaTa
NMOBBPXHOCT. BUCOKUTE KYMUYMHN YMHUK Ce 3arpABaTt no-
6aBHO OTKO/IKOTO €[IMHUYHNTE CbOBE KaTto Hanp. 2 Kynu.

CbaoBe 3a HanNnUTKU

HarpaBaiTe cbaoBeTe 3a HaNUTKK KaTo Hanp. YyaliunTe 3a
€CMpeco BMHArn CbC CTEMEH 2.

A MpenynpexaeHuve
OnacHocT oT usrapfiHe!
[Mpwn cteneH 3 unm 4 cbOOBETE 3a HANUTKK CTaBat MHOMO

ropeLuu.

MpoueaupanTe No cnegHUA HaUUH

1. Noapenete CbAOBETE B YEKMEMKETO.

2. lMocTtaBeTe KonuyeTo 3a n3bop Ha hyHKLMA Ha cTeneH 4.
N3bupaliTe 3a CbAOBE 3a HANWUTKW BUHArK CTEMNeH 2.
NHavkaTopHaTta namnunuka 3a padota mura.

3. 3aTrBopeTe TOMIMHHOTO YEKMEDXKE.

MHankaTtopHaTa namnuuka 3a padota ceetu. YpenbT
3arpAsa.

HonKko abnro Tpae npeasapuTesn. 3aTonnsaHe

Kosko Obaro Tpae npeasaputesn. 3atornaaHe 3aBucu oT
maTtepuana n gedennHa Ha cbaa, odema Ha cbaa,
BUCOYMHATA U Pa3MNOoNoXKeHNEeTo Ha cbhaa.Pasnpenenaiite
CbOBETE MO Bb3MOXHOCT MO LAnara noBbPXHOCT.

[1py cba OT MEHIOTO 3a 6 Anua npeaBapuTen. 3aTonaaHe
Tpae 0KoNo 15-25 MUHYTW.

UsKntouBaHe

OTBOpETE UekMemKeTo. V3kntoueTe KonueTo 3a n3dop Ha
byHKUMA.

U3BaraaHe Ha cbaoBeTe

Na3BageTe cbaa C pbkasula win napuan 3a TeHmpKepn ot
YeKMeOXKeTo.

O6cnyxBaHe Ha ypena bg

A MpenynpexaeHue

OnacHocT oT usrapfiHe!

[ToBbPXHOCTTA Ha HarpeBaTenHara niacTuHa e ropetla.
Han-nonHuTe yacTn Ha cbaa ctaBaTt No-ropeLwn ot
ropHuTe.

3ana3BaHe TOMMU Ha ACTUA

Hukora He nocTaBArTe ropeLun TUraHn Uam TeHmKepm
ONPEKTHO BBbPXY CTLKAEHWUA NMoa Ha TOMAMHHOTO
yekMemke.CTbKIEHNAT NoA MOXe Aa ce NoBpean.

He mbaHeTe okpai CbC CbAOBE, 3a [a HE Ce MPEMmb/HM.

[MokpuBanTe ACTMATA C TOMIOYCTONUMB Kanak uim
anymMmmHUeBO HOMO.

I'IpenopbuBalvle BV Oa HE ObPXUTE TOIM/Inm ACTUATA 3a
noseye o1 enH 4Yac.

MoaxogAwm AcTUA: [NoaxodaLln ca Meco, NTuum, puda,
COCOBE, 3€/IeHYYLIM, TapHUTYPU U Cynu.

MpoueaunpanTe No cnegHUA HauuH

1. [MocTaBAHe Ha CbAOBETE B YEKMEMKETO

2. [MocTtaBeTe KonuyeTo 3a n3bop Ha yHKUKA Ha cTeneH 3
1 NpeaBapuTenHo sarpente ypega 3a 10 MuHyTK.

3. [llocTtaBeTe ACTMATA B NpeaBapuUTesIHO 3arpAaTnaA Cba.

4. 3aTtBopeTe OTHOBO YEKMEIKETO.
ViHovkaTtopHaTta namnuuka 3a padota ceeTu. YpeabT
3arpAsa.

UsKnrouBaHe

MskntoueTe konyeTo 3a nsdop Ha dyHKUMA. MsBaaeTe
ACTUATA C pbKaBuLa UAK napuan 3a TeHmkepu oT
YeKMeIKeTo.



bg Tabnuum n cbBetn

Bl Tabnuum v cveetn

B Tabnuuara e oTKkpueTe pasinyHn NpuioXeHusa 3a
TOMMMHHOTO Yekmeaxe.llocTaBeTe KoNUeTo 3a ns3dop Ha

byHKUMA Ha XenaHaTa cTeneH. 3arpelite cbaa
npenBapuTenHo, ako ToBa e ykasaHo B Tabnuuara.

1 UYBCTBUTENHN AbNO0K03AMPA3EHI XPaHH, HANp. CMETAHOBM TOPTH, pasTonABaHe
Macno, HaAEHUYKM, KalllkaBas
1 OcTaBete TECTOTO C MaA Aa Braca MNoKprBaHe
2 [Ibn60K03aMPaseHm XpaHu, Hanp. MECo, CaaKuLL, XA0 pasTonABaHe
2 3anasgaHe Ha Aiilia Tonau, Hanp. cBapeHu AiLa, GbpKaHu AnLA 3artonnete NpeaBapuTes. Cha, NOKPUIATE ACTAATA
2 3anasBaHe Ha xna6a Torb/1, Hanp. XA0 3a T0CTep, xnebueta 3artonnete NpeaBapuTes. Cbaa, NOKPUATE ACTAATA
2 lpensaputen. 3aToNNAHE Ha ChAOBE 3a HAMUTKN Hanp. yallu ¢ ecnpeco
2 UYBCTBUTENHN XPaHW, HAMP. MEKO CrOTBEHO MECO Mokpuiite cbaa
3 3anasBaHe TOMAu Ha ACTUA 3aronnete NpeaBapuTes. Cbaa, NOKPUiTe ACTUATA
3 3anassaHe TOM/IN Ha HanuTKK 3aronnere NpeaBaputes. Chaa, NOKPUATE HAMUTKUTE
3 3aTon/1AHe Ha 3aBIUTY X1eBUETa, Hanp. NasaunHKiI, [X000BE, TaKOC 3aroniete NpeaBapuTes. Cbaa, NOKPUiTe ACTUATA
3 3aTonNAHE Ha CyXV CNAAKMLLY, Hanp. CAOKMLLN C TECTEHM CTbPrOTUHI,  3aTonneTe NpeaBapuTen. Cbaa, NOKPUIATE ACTUATA
Mb(OUHN
PasronABaHe Ha 610KYeTa LOKOAA WK LLIOKOAAN0Ba KyBepTIOpa 3aronieTe NpeasapuTes. Cbaa, Pa3apooeTe AcTnATa
3 pasTonABAHE Ha XenatvH OTBOPEHO, OK. 20 MIHYTH
4 lpenBapuTenHo NOArpABaHe Ha Chaa He e NOAXOAALLO 32 Cb0BE 32 NUEHE

Mey. TUX OrBbH

[Tey. TMX OrbH € naeasHMA METOA Ha rOTBEHE 3a BCUUKM
HEXHW NapyeTa Meco, KoMTo TpAdBa Aa ce roTBAT A0 JIeKO
nopo30BABaHe WM A0 TOYHO onpeaeneH MOMeHT. MecoTo
OoCTaBa MHOIO COYHO ¥ Ce pasTtans B ycrara. Baweto
npeanMcTBO: Tbi KaTo BPEMETO 3a NeY. TUX OrbH €
3HAUUTENTHO MO-ABbArO, BUE MMATE MHOMO Bpeme npu
nnaHMpaHeTo Ha MEHIOTO. I3NeUeHOTO Ha TUX OFbH MECOo
MOXe Aa ce 3anasBa Tonao 6e3npobaemMHo.

MoaxoaALwu cvbaoBe: 13nons3earte cbaoBe OT CTbKIO,
nopuenaH M Kepammuka ¢ Kanak, Hamnp. CTbKaeHa
TeHmkepa.

MpoueaupaiitTe No cnegHUA HauUuH

1. TONIMHHOTO YEeKMeaKe ce 3arpaBa NpeaBapuTesIHo Cbe
cbAa Ha cTeneH 4.

2. CunHo 3arpenTte Masko MasdHuHa B TuraH. CuaHo
3aneyete MECOTO M BeaHara nocraBeTe B
npenBapuTesiHoO 3arpAaTnA cb. [ocTaBeTe Kanaka.

3. CbabT ¢ MecoTo ce nocTtasa o0paTtHO B TOM/IMHHOTO
yekMmeke 1 ce gonuua. NoctaBete konueto 3a n3oop
Ha (yHKUMA Ha cTeneH 3.

YKasaHuA 3a ney. TUX OrbH

anonapaiTe camo npAcHo, 6e3ynpeyHo Meco.
OTCcTpaHeTe XuUnuTte 1 MasHuTe Kpauila BHMMAaTEesHO.
MasHuHata we nosene 40 CUeH cneunduueH BKyC npu
ney. Tx OrbH.

He Tpabsa fa oBpbluate 4OpKU 1 NO-TONeMU napyeta Meco.

MecoTo MoXe BefHara fa ce paspAssa cnef ney. tux
orbH.He e HeoBxoamMmo BpeMeE 3a rnoymeka.

[Tocpenctsom cneunanHnAa MetTo Ha roTBeHe MecoTo
narnexaa BuHaru po3oBo OTBbTPE. TO obaue He e B
HUKaKbB C/lyYal CypoBO, HATO TBbPAE Ma/IKO M3MNeYeHo.

Taka n3neyeHoOTO MECO He € TOIKOBa ropeLlo, KOKOTO
KOHBEHLIMOHA/THO M3MNedeHoTo meco. CepBupanTe
cocoBeTe MHOro ropeluu. lNocTtaBete uMHUKUTE B
nocnegHute 20-30 MUHYTK B TOMJIMHHOTO YEKMEXKE.

AKO nckaTte aa sanasurte TOMn/10 U3NneYeHo Ha TUX OrbH
MeCTO, BbPHETe cfef ned. Tux orbH o0paTHO Ha cTeneH 2.
[pebHnTe napyeTa Meco morar Aa ce 3anasBaT Tonau Ao
45 MuHyTW, rofiemuTe 40 [Ba yaca.



Tabnuua

[MouncteaHe bg

3a na3nuuaHe O OMEKBaHe ca MNOAXOAALUM BCUUKM MEKMN YaCTu Ha FOBEXA0, CBMHCKO, TENELWKO, arHewWwKo, ANBeY 1 NTULN.
BpemeHata Ha 3anunuaHe 1 gonuyaHe ce opuveHTUpaT Nno rosieMmHaTa Ha napyerara Meco. BpeMeTo Ha 3annyaHe Baxu 3a

NnocTaBAHE B ropella MmasHuHa.

Manku napueta meco

Ky6uerta unn neHtu

Manku WHALENN, MPXOAN WK MeaaboHN
CpenHu napyeta meco

Oune (400-800T)

ArHelka puouua (ok. 450 1)

nocTHo neyeHo (600-1000 1)

[onemu napyeta meco

®une (ot 900r)

Poctond (1,1-2 kr)

0KO0A0 1-2 MIHYTK OT BCAKA CTPaHa
Ha CTpaHa 1-2 MUHYTK

0KO0NO 4-5 MHYTK OT BCAKA CTPaHa
Ha cTpaHa 2-3 MIUHyTH!
0kono 10-15 MUHYTK OT BCAKA CTPaHa

0KO0/0 6-8 MIHYTK OT BCAKA CTPaHa
0K0/10 8-10 MMHYTM OT BCAKA CTpaHa

[} MouncTtBaHe

He nsnonapaniTe nouncTeallmn npenapartun noa HanAaraHe
Ny NapocTpyinku. MouncteanTe cbaa caMo B USK/IHOUEHO
cbecToAHKe. Konue 3a nsbop Ha dyHKUmMA: nosuumns = 0.

NMouuncTBaHe Ha NeyKaTta OTBBLH

N36bpuweTe ypeaa ¢ Boaa M Masko no4yncTeall npenapar.
[MoacylweTe ¢ Meka Kbpna.

Henoaxoaawm ca octpute unn abpasnsHu cpeactsa. AKO
TakoBa CPeACTBO NonaaHe Bbpxy NpeaHaTta yacT Win Ha
Apyra 4yBCTBMTE/IHA MOBbPXHOCT, BegHara ro U3MmMnTe ¢
BOJA.

20-30 MuHYTI
35-50 MrHYTH

75120 MuHyTH
50-60 MuHYTH
120-180 muHyTn

120-180 muHyTH
210-300 MuHyTH

MoBbpXHOCTU OT GnaropogHa cTomaHa

KoTneHua KaMmbk, MagHnHaTa, ynopuTuTe netHa 1 netHata
oT BenTblUM BMHarK aa ce nouyncreaT HesabasHo.[loa
TakuBa NeTHa MoXe Aa ce odBpasyBa KOposuA.
V3nonssanTe 3a noyncTsaHe BoAa W Masiko nouncTBall
npenapart. MNoacyleTe NOBbLPXHOCTTA C MeKa Kbpna.

YPE.EIM CBbC CTbHKJIeHa npeAgHa 4yacT

[MouncTteTe cTbkNeHaTa NpeaHa YyacT ¢ npenapar 3a
CTbK/10 U MEKa Kbpra.He n3nonseante cropranka 3a
CTbK/10.

HarpeBaTenHa nnacTtuHa

MouncTeTe HarpesaTenHara naactTuHa ¢ Tonaa soga u
Ma/1KO MoYMcTBaLl npenapar.

ElNospena - kakBo na HanpaBum?

AKO Bb3HMKHE MOBpeaa, YeCTo CTaBa ayma 3a ﬂpeéOﬂl/Il/l. Mons, oépreTe BHMMaHWE Ha CnegHnTe yKa3aHuA, npean ga ce

oBaxaaTe Ha LieHTbpa 3a 00C/yXBaHE Ha KINEHTU:

CbabT, pecn. ACTUATa OCTaBaT CTyAEHU.

[MpoBepeTe:

m I YPE/IbT € BKIIYEH
® I/ HE € Ha/MLIE CMIpaHe Ha TOKa
m a7 YEKME/IDKETO e 3aTBOPEHO JOKPait

CbpoBeTe, pecn. ACTUATA He ca AOCTaTbYHO TOMIN.

Moxe fa ce cnyum:

m  Cb[O0BETE, PECM. ACTUATA Aa HE Ca NoArpABaHn AOCTATbYHO AbJIM0
®m  YEKMEKETO [1a € 61110 0TBOPEHO 3a MO-Ab/TbI MEPWUOL OT BpEME

MHHMKaTOpHaTa namnuyka 3a pa60Ta Mura.

[poBEpETE AN YUEKMEIXKETO € 3aTBOPEHO.

Mpy 3aTBOPEHO TOMNMHHO YEKMeKe MHAUKaTOpHaTa nam-  06azeTe ce Ha LigHTbpa 3a 00CNY)XBaHe Ha KINEHTI.

nnyka mura 6bp30.
WNHaukaTopHaTa namnuyka 3a pabota He CBETH.
MpennasuTenaT B KyTUATa C NPEANasUTeny ce akTUBupa.

HavkatopHata namnnuka e gedextHa. YBedoMeTe cnyxoata 00CayXBaHe Ha KIMEHTU.
N3ternete wiencena v yBeaoMmete ciyxoara 00CNyXBaHe Ha KNUEHTH.



bg CneunannaupaH cepsua

V& CneunanusupaH cepsus

KoraTo ypeasT Bu TpadBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalunaT
LEeHTBLP 3a 00C/y)XXBaHe Ha K/IMEHTUN e Ha PasnosioXeHue.
BuHaru we Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CMECTUM U HEHY>XXHOTO MOCelleHne Ha nepcoHana oT
cnyxbata ofcnyxBaHe Ha KINEHTW.

Homep Ha uspenveTo u aata Ha NpoU3BOACTBO

Mpn oBaxaaHeTo, MOMA, AalkTe Mb/IHMA HOMEP Ha
nanenuneto (E-Hom.) n Homepa Ha npoaykta (FD-Hom.), 3a
Ja Moxem ga Bu obcnyxum KeanuduumpaHo. TunosaTta
Tabesnika C HoMepara Llie HaMepuTe, Korato 0TBOpUTE
BpaTaTta Ha ypena.

E-Nr. FD

50/60 Hz

I a> (€

220-240 V ~ 810 W

3a na He TpAGBa Aa TbpcuTe ALAO NPU HyXaa, MOXeTe aa
BMLIETE TyK JaHHUTE Ha BaliMA ypea 1 TenethoHHUA
Homep Ha cnyxbarta oOc/y)XBaHe Ha KNEHTW.

E-Hom. FD-HOM.

Cnyx6a o6cnyxBaHe Ha Kiu-
eHTU

O6bpHETe BHUMaHWE, Ye NoCeLleHNATa Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOc/y)XBaHe Ha KIMEHTU B Ciyyalt Ha
HenpaBWIHO oBcny)BaHe He ca 6e3naTHU, CbLo U Mo
BpPEMe Ha rapaHLUMOHHUA CPOK.

[aHH1Te 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPAHW LLIE
Hamepute B NPUIOXeEHNA CNNCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTa Ha Npou3BoAUTeNs.
Taka Lie CTe CUrypHU, Ye PEMOHTLT e 6bae M3BBPLIEH OT
0ByUYeHN CEePBU3HM TEXHWLIK, KOUTO pasnosarar ¢
OpUrMHaNHW Pe3epBHK YacTu 3a Baluna ypeq.

TexHUYeCKU AaHHU

EnektposaxpaHBaHe: 220 -240V
50/60 Hz

O6La CTOMHOCT Ha CBbp3BaHe: 810 W

Manutan ot VDE: na

CE mapkunposka: na

EYOnasBaHe Ha oKonHaTa
cpena

U3xBbpnsAHe Ha onpegenieHUTe MecTa Ha
OTNagbyHU NPOAYKTH

V3xBbp/IETE ONAKoBKaTa Ha onpeaeneHuTe MecTa 3a
oTnadbYHM NPOAYKTW.

Tosu ypen e o6o3HayYeH B CbOTBETCTBUE C
EF\/ eBponenckara anpektnea 2012/19/EC3a ctapu

eNeKTPUYECKN N eNEKTPOHHM ypean (waste
mmmm C'ectrical and electronic equipment - WEEE).
Tasu OMpeKTuBa pernameHTMpa BainaHuTe B
pamkuTe Ha EC npaBuna 3a npvemaxe un
13Mnos3BaHe Ha cTapu ypeaw.
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EYFolosire conform
destinatiei

Citifi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel puteti
utiliza aparatul corect si in siguranta. Pastrati
instructiunile de utilizare si de montaj pentru o
consultare ulterioara sau pentru eventuali viitori
proprietari.

Verificati aparatul dup& despachetare. In cazul unor
deteriorari in timpul transportului, nu conectati aparatul.

Acest aparat este destinat numai uzului menajer.
Utilizati aparatul exclusiv pentru mentinerea la cald a
alimentelor si pentru incalzirea veselei.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare pana la o
indltime de maxim 4000 de metri deasupra nivelului
marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost instruiii
referitor la utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care rezultd din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de
catre copii, decéat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 15 ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la distanta de
aparat si de cablul de racord.



ro Instructiuni de siguranta importante

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare

Pericol de arsuri!

s Placa electrica devine foarte fierbinte in
sertarul termic.

Nu atingeti niciodata placa electrica
fierbinte. Tineti copiii la distanta.

s Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

/\ Avertizare

Pericol de electrocutare!

= [zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

s Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

» In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din caseta,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
priza. Chemati unitatea de service abilitata.

» Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoatetli fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

/\ Avertizare

Pericol de incendiu!

Placa electrica devine foarte fierbinte in
sertarul termic, materialele inflamabile se pot
aprinde.

Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile sau
recipente din plastic in sertarul termic.
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) Familiarizarea cu aparatul

In sertarul termic, puteti preincadlzi vesela sau puteti
pastra alimentele calde.

Plita electrica
Ventilator si incalzire
Functionare pe pozitia 4 = preincalzire veseld
pornita
Indicator de functionare
Céand conectati, becul indicator se aprinde
intermitent. Dupa inchidere, acesta lumineaza.
Selector de functii

0 = oprit

1 = |lasarea la dospit a aluatului cu drojdie,
decongelare

2 = pastrarea calda a péainii, decongelare,
preincalzire recipiente pentru bauturi

3 = mentinerea calda a alimentelor

4 = preincélzirea veselei

Deschidere si inchidere

La aparate fara maner:

Apasati in centrul sertarului, pentru a-l deschide sau
inchide.

La deschidere, sertarul sare putin in afara. Apoi poate fi
tras In afara fara probleme.



Utilizarea aparatului

Preincalzirea veselei

Alimentele puse in vase preincalzite nu se racesc foarte
repede. Bauturile raméan calde un timp mai indelungat.

Vesela in general

Este permis sa incarcati sertarul termic cu maxim
25 kg. Puteti preincalzi de ex. un serviciu de masa
pentru 6 resp. 12 persoane.

12 farfuriide meniu @24 cm
12 farfurii de supa @10cm

6 farfurii de meniu @24 cm
6 farfurii de supa 210 cm

1 castron @#19cm 1 castron @22cm

1 castron @17cm 1 castron 419¢cm

1 platou pentru peste 32 cm 1 castron @17 cm
2 platouri pentru 32.cm
peste

Aranjarea veselei

Pe cat posibil, distribuiti vesela pe intreaga suprafata.
Stivele Tnalte de farfurii se vor incalzi mai incet decéat
piese individuale de veseld, ca de ex. 2 castroane.

Vesela pentru baut

Incalziti vesela pentru baut, ca de ex. cesti pentru
espresso, intotdeauna cu treapta 2.

AAvertizare

Pericol de provocare a arsurilor!

La treapta 3 sau 4, vesela pentru baut va deveni foarte
fierbinte.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Aranjali vesela in sertar. .

2. Reglati selectorul de functii pe treapta 4. In cazul
veselei pentru baut, selectati mereu treapta 2.
Becul indicator pentru functionare se aprinde
intermitent.

3. Inchideti sertarul termic.

Becul indicator pentru functionare se aprinde.
Aparatul incalzeste.

Cat dureaza preincalzirea

Durata de preincalzire se stabileste in functie de
materialul si grosimea veselei, de cantitatea de vase, de
indltimea si aranjarea veselei. Pe cét posibil, distribuiii
vesela pe intreaga suprafata.

In cazul unui serviciu de masa pentru 6 persoane,
preincalzirea dureaza circa 15-25 de minute.

Deconectarea
Deschideti sertarul. Deconectati selectorul de functii.

Utilizarea aparatului ro

Scoaterea veselei

Pentru scoaterea veselei din sertar folositi manusi de
protectie sau un servet.

AAvertizare

Pericol de provocare a arsurilor! o .
Suprafata placii de incalzire este fierbinte. Partile de jos
ale veselei se Incing mai tare decat cele superioare.

Mentinerea la cald a preparatelor

Nu asezati niciodata oalele sau tigaile fierbinti direct de
pe plita fierbinte pe baza de sticld a sertarului termic.
Baza de sticla se poate deteriora.

Nu umpleli vesela prea tare, pentru ca sa nu se reverse
nimic.

Acoperiti preparatele cu un capac termorezistent sau
cu folie de aluminiu.

Va recomandam sa nu pastrati preparatele la cald mai
mult de o ora.

Preparate adecvate: carne, pasare, peste, sosuri,
legume, garnituri si supe.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Asezali vesela in sertar

2. Pozitionali selectorul de functlii pe treapta 3 si
preincalzifi aparatul 10 minute.

3. Adaugati preparatele in vesela preincalzita.

4. Inchideti din nou sertarul.
Becul indicator pentru functionare se aprinde.
Aparatul incalzeste.

Deconectarea

Deconectali selectorul de functii. Scoateti preparatele
din sertar, folosind o manusa sau un servet.
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ro Tabele si recomandari

Ell Tabele si recomandari

In tabel gasiti diverse tipuri de utilizare pentru sertarul
dvs. termic.Reglati selectorul de functii pe treapta

doritd. Preincalziti vesela atunci cand acest lucru este
indicat in tabel.

Alimente congelate sensibile, de ex. torturi cu smantana, unt, car-  dezghetati
nati, branza
1 Ldsarea la dospit a aluatului cu drojdie acoperiti
2 Alimente congelate, de ex. carne, prajituri, paine dezghetati
2 Pastrarea la cald a oudlor, de ex. oud fierte, jumari de oud Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
2 Pdstrarea la cald a péinii, de ex. paine toast, chifle Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
2 Preincalzirea recipientelor pentru bauturi de ex. cesti de espresso
2 Alimente sensibile, de ex. carne gatita usor Acoperiti vesela
3 Mentinerea calda a alimentelor Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
3 Mentinerea caldd a bauturilor Preincalziti vesela, acoperiti bduturile
3 Incélzirea lipiilor, de ex. clatite, wraps, taco Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
3 Incalzirea prajiturilor uscate de ex. prajiturd cu nuca sfardmatd, bri-  Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
0se
3 Topirea ciocolatei menaj sau a glazurii de ciocolata Preincalziti vesela, maruntiti alimentele
3 Dizolvarea gelatinei descoperit, aprox. 20 minute
4 Prefncalziti vesela neadecvat pentru recipiente pentru bauturi

Preparare usoara

Prepararea usoara este metoda ideala de preparare
pentru toate bucatile de carne fragede, care urmeaza a
fi preparate roz sau patrunse. Carnea raméne foarte
suculenta si extrem de frageda. Avantajul dvs.:
deoarece timpii la prepararea usoara sunt mai lungi,
aveli libertate mai mare pentru planificarea meniului.
Carnea preparata usor se poate pastra la cald fara
probleme.

Vesela adecvata: utilizali vesela din sticld, portelan sau
ceramica cu capac, de ex. o forma de préajire din sticla.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Preincalziti sertarul termic cu vesela pe treapta 4.

2. Incingeti puternic putina grasime intr-o tigaie. Prajiti
puternic carnea si puneti-o imediat in vesela
preincalzitd. Asezati capacul.

3. Asezati vesela cu carnea din nou in sertarul termic si
continuati prepararea. Reglati selectorul de functii pe
treapta 3.
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Recomandari pentru preparare usoara

Utilizati numai carne proaspata, nealteratd. indepartati
cu grija tendoanele si grasimea de pe margini.
Grasimea imprima la prepararea usoara un gust propriu
puternic.

Nu trebuie sa intoarceti nici macar bucatile mai mari de
carne.

Puteti sa taiafi carnea imediat dupa prepararea usoara.
Nu este necesar un timp de asteptare.

Datoritd metodei de preparare speciale, carnea are
intotdeauna un aspect roz la interior. Asta insa nu
inseamna ca este cruda sau prea putin preparata.

Carnea preparata usor nu este atat de fierbinte precum
carnea prajita conventional. Serviti sosul foarte fierbinte.
In ultimele 20-30 de minute, asezatli si farfuriile in
sertarul termic.

Daca doriti sa pastrati calda carnea preparata usor,
comutati dupa prepararea usoara inapoi pe treapta 2.
Bucatile mici de carne pot fi mentinute la cald pana la
45 de minute, cele mari pana la doua ore.



Tabel

Tabele si recomandari ro

Pentru prepararea usoara sunt adecvate toate porfiunile delicate din vita, porc, vitel, miel, vanat si pasari. Timpii de
prajire preliminard si de preparare ulterioara se orienteaza dupa marimea bucéatii de carne. Timpii de prajire sunt

valabili pentru preparatul introdus in grasime incinsa.

Bucdti de carne mici

bucdti sau felii de jur imprejur 1-2 minute
Snitele, felii de carne sau medalioane mici pe fiecare parte 1-2 minute
Bucati de carne medii

File (400-800g) de jur imprejur 4-5 minute
Spata de miel (cca. 450g) pe fiecare parte 2-3 minute
Friptura slabd (600-1000g) de jur imprejur 10-15 minute
Bucati de carne mari

File (de 900g) de jur imprejur 6-8 minute
Fripturd de vitd (1,1-2kg) de jur Tmprejur 8-10 minute

20-30 de minute
35-560 minute

75-120 de minute
50-60 de minute
120-180 de minute

120-180 de minute
210-300 de minute
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ro Curatarea

) Curatarea

Nu folositi aparate de curatat cu jet sub presiune sau
cu jet de abur. Curatati aparatul numai in stare
deconectatd. Selectorul de functii: pozitia = 0.

Exteriorul aparatului

Stergeti aparatul cu apa si putin detergent de vase.
Stergeti pana la uscare cu un servet moale.

Agentii agresivi sau abrazivi nu sunt adecvati. Daca o
asemenea substanta ajunge pe carcasa, stergeti-o
imediat cu apa.

Suprafete din otel inoxidabil

Tndepértati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus. Sub asemenea pete se poate
forma coroziunea. Pentru curdtare, folositi apa si putin
detergent de vase. Stergeti suprafetele pana la uscare
cu un servet moale.

Aparate cu front din sticla

Curatati frontul de sticla cu produse de curdtat pentru
geamuri si cu o lavetd moale. Nu folositi razuitoare
pentru geamuri.

Placa de incalzire

Curatali placa de incalzire cu apa calda si putin
detergent de vase.

ElCe-i de facut in caz de defectiune?

Daca apare o defectiune, acest lucru se intdmpla de multe ori doar din cauze minore. Tnainte de a chema unitatea de

service abilitata, acordati atentie urmatoarelor recomandari:

Vesela sau alimentele raman reci. Verificati:

m dacd aparatul este conectat
m dacd existd o intrerupere a curentului
m daca sertarul este inchis pana la capat

Vesela sau alimentele nu sunt suficient de calde.

Se poate ca:

m vesela sau alimentele sd nu fi fost incalzite suficient
m sertarul sa fi fost deschis o perioada mai lunga

Becul indicator de functionare se aprinde intermitent.

Verificati daca sertarul este inchis.

Cu sertarul termic inchis, becul indicator se aprinde inter- Apelati unitatea de service abilitata.

mitent rapid.
Becul indicator de functionare nu se aprinde.

Siguranta pentru aparat de la tabloul de sigurante se
declanseaza.
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Becul indicator este defect. Apelati la unitatea service abilitata.
Scoateti fisa de refea si apelati la unitatea service abilitata.



Pl Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de

service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunatli, va rugam sa indicati numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va
putea oferi asistenta calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afld in dreapta atunci cand deschideti usa
aparatului.

E-Nr. FD

220-240 V ~ 50/60 Hz 810 W

. a> €

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea mult,
puteti s& consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitdtii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate

Tineti cont de faptul ca deplasarea personalului unitatii
service in cazul unei operari eronate implica costuri siin
perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Date tehnice

Alimentarea cu curent: 220-240 V
50/60 Hz

Valoarea totald de racordare: 810 W

Verificat VDE da

Marcaj CE: da

Serviciul pentru clienti ro

Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E directivei europene 2012/19/CE in privinta
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.
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