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B 5 R A i)
BERATERVIR R T A A TR,

1. T D/0 R,

2. T O &g,
B [Blig EIE I T T,

3. BUMHRETSK > BN ER S, FERTEEEE
EEERAE,

4. T O &g,

5. £ /0 RBREH.
IR B SZBD IR,



EER

AT U A S VR IR TURAR EL AR A tth 5l & B R .
BN EERERE.

EERY, #HTRE
iR E.

RN SRR
RERIK Do

PR TesH SRR,
RIHIK 2o

. BT R >/0 Bk,

FEFIERYINEE SIS, S E RISl BAR
FET >,

B

. MREEEHTEEBOANHAIR, BRLEN

. NEEETAESEET b0 R, QBRI
FARBIRAER, BT D/O BT aaRE,

ooarwN 2

REELLR
—NMESENmE. BAEELEMmA. £A O REIURRE
HIZEEES.

NRENSTERETEE, TUERERSIER . A
LRI SR, O LR
MREHFERRAE, MR PR R
n~

BHIRE
BT O &g, WRFARE. ErIUKIERINRE.,
1R B R 45 R B (6]

MFRLES, FLUSEENARNE, (MABIEE
B /B B TSR T ARG E N AR AT, — "RIEiR
BAITE 131

—BERETARNE, ETRBRREENE. RSk
NETRMESRIE, QRS ATER, ik,
MEBE BRI KA (B2 ARG,

EBm zh

=i AA
FAEREFHEHNER— 2R L TEEMIRTA.
FEMRAESEERYNA/NIREMEL.
RERSE

ERAZRNNZTIRR. MAXABAXMZERRZATT
%J'Elit MRERAEMZERESR, FITIRRAESREE

AERAFANEGIRRZIN, BEFDOMNESBRE
HwFE—E. AEEREERRE.

BeE BHE

AEMHEFFMANRYETERT 4 EXR,
SEELTEMENESTEN.

FERK

AL ERASRE FTRESTREE, E AR [ELEER
RTEHERZ, NRYMKIRE.

HIEHR
S TR A E MR MRS,

EERXTR / MNE
MERMES, MALERLLEIRIK:

ENEEXK 1:1.5

ZEZH 11

X115

INRE 1:2

AR TEHHEAERR. FRIKSHRIRIKUL,

#Z< 1l /NS g Yy

AER/NCHRANEZTREZARILEE .

%8

EZHER, FmBERARFILAZEHIERZS.
AERLEBRFLENR. WARENENESE, R=E
EEX/NEERE,

BRI

EM BB TINAE] 90 °C, AR ENEI 40 °C, KBS E

%%%ﬁﬂﬂ?&i 40 °C BIEEf8. ¥ 150 g (R7%) HIER
BlAMFRETE, SLRmER. SHFETREE
)E*Di%qﬂﬁﬂﬁn—?ﬂ’\ﬂﬁﬁo ERIFRE, BERMREIKEFR

SRR T

FREAK, FHMA 25 (RIS, IRMIE PRI
OBAIRST 25 cm, FERAE, MRNEDRRS
HIRA,

HlfEE

ZAEF OB AT HREAIFIAR, SARIE, MAL
Vo BIK, SRR LIRS,

BTHE

AR AR A TR, AR,
BETRESIRAERSG, EHTRATER.
WERRTRAATAT. IORALTRAAERDH
o

BERE

g
RHIZAISLFRE, FTRERBERILER.
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Zh g—én\\

=&
B R AR,

£R Py B
Ehl e SE YA Z1, +
FLEHIA 2
Ehfm=1 1EMINE g, +
FILEFH A
ZHEE" - g1+
TILEHIA S
EHIERE M R, X4 3mmE Z1, +
FILEHIA 2
EH A HRARE - 2L+
FLEHIA R
ER#HLE mELN, B, 4-5cm g1+
FILEFH AR
EEEX 8% 75kg FILEHIA 2
bex &% .75 kg T EH A2
EHRZH 8% 75kg FLEHIA 2
MRE &% .55 kg SLEHIA R
EMAZ MR FLEHIA 2
B2t/ \ TS B Y BEE 2-15kg 2L+
FLEHIA
it g 5E 25cm gl +
FILEFH AR
b2 py e <) 3-2kg F7, +
TLEHIA 2
WIS R R i +
FLEHIA 2
SEET FILEFH A
KREF FILEHA 2
mFHEE" FILEFH A
FHKEE BE, ¢18, K% 1kg Z1, +
TLEHIA
2HKEE BE, 48, 5% 1.8kg F1, +
FLEHIA 2

B BUR B R R R 1]
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BJLE$

@%%ﬁﬂﬁ%%%ﬁ,ﬁ%i%%%%ﬁ%ﬁ%&&ﬁ
RE.

EHIERESIE, TEREEMgE. BasReEERA O
REXH,

BRMERA
HERTTRKMN, SR BURUEINBURENE) LE .
AEMERT, BT = BREXY 4 W9, BREFEHN
WNEE, RSE=LHBI = 55,

JLES zh

BE4igE

AT HBNE AR ERERR, BITAKRME T ZIMRE.
EABRIEF EE X LR E.

EXRE

1.
2.

NoOo R

#ZT O &,

BT B miE,

BRIFEASE BRI,

& e iR R E".

RRIRATK >,

AR B e,

EREIK > BERUETRIVIRE, FREFEHITER,
BT B RBEHITRE.

“‘REFHBF LRERTRE L,

WER

ZIRIRA T EERREREERIE. RIEHECH
BHaES, BERRFREREATEERINZE.

TR BRI TRE:

e pidl]

BEER Ht [ REHIES
U A e fa) R E AR (A
B RE YA EH
EEES A E 55 (30 )
B (1 2%)
K (5 24
RREE XU (4R O REFB/XUH, &R
ENARLE)
itz
ETRE ALUARA RN REET
s B HFER
x
il TIEHREFF
TiEfRiE %
FRZEH BIE FEs
A=t
gx
R [61 BR B R R il
FE (ETEEBRLE 10 af12E 559 2
EIRE A B R)
mE LIS ERE
AER
R R E TR ] i
&/ME
#HRS Kk
B3
FHEL B
>3l
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HrRE &
A&
") ERE, BEURTHARS
ER!
X FHIZRAI N KRR & E,
MHTFRAM=NER: EXRRE.
#m: WES. REFENETREIRENERIEIEN,
R R E R IRERTFRER.

L (1
ERIEE AR E P E AT iE,

LU N EIN-E S B osEs= i R
#T O &g,

BT EmE,
AR AE IR E",
BRiEETSS > BEhF L ARYiE),
15 R e F5 2 2 e BB O e,

BT E &,

“‘REFHHF HRERRE L,

W ER
KitEMEBEZ G, BXERMEELIEETEF.
BHigigs. KEFIBEE.

oakrwbd

==t
/ﬁ?l:l

RIMRFEINES, TAVB SRS EARRARIK—ERAT 8]
%{%ﬁ%ggu FREIERE TE, AT BANANAIEFRIRTE
/B/mAa o

Ags - HEHER!
TE1§FH ﬂ}_/ﬁ/n?“jz*/_biﬁﬁj]/ﬁ/n /ﬁ/l:l EE,%E

xR
BERERFER
NEER

- SRFUMEK ISR IERE ST

- BEFEEER

- BRI EIEREER, HESHESH

- SERESENEESH

AR SFEM BB ES1Em, EENAKERE.
FE!

ARAERIFBR
NMRMRIEFEME R ERSEAETHRRE, Bl
BIE K%
?"%%E/vfﬂF_LEﬂfﬁ%m”iﬁEPEI’\JQ%EWEO

REAARENEMYE, SEMER. RINBEIEMNZTE
Eqﬂiﬁl%ﬁﬁ'lﬁﬁﬂ*ﬁ (%ﬁﬁ% TR) FRRVHSHNIR

NEEREES R SEEES.

VPt
BERIMNE (EHATER) ERERKHARBET,
mMNEFEE - RRERITEENNT Eh Ak TRAEHIER, FZRNEN.
BEIND (AEWATER) EREEXFRRAET.
—EEUEERKE, Ml EMNERD (FINER) KRR, TaERRSHBAEZEBR
ZRTEWERA.
FHEASRERD AREEKHEAR - ERBRELERUNE TR XK,
xR
FPHEQLER.
TEFRAMLRATERK.
K#E BEK - REERTNFES,
KAEME ESXERRET
KFEENAE R EBREREHNRTE
SH lﬁ/Ju/ﬁ/nEFm -1
I TER BENYEEER —T
xR
ARERFER
Fial, ARBEEAERER, AEET. &N, BFELEERNEH,
Wb AIEEK
Bt RREREE KT, AEANIBREE IREFRNTEE. NREHERY (RR) £
nEe, ARAREE.
AEBE Mersm

MRS ARl KRR, FEERNIATEERE BERMALMGIERTE SRR, WREE. TFEHN
R AR R MAFRRAIX. FintlmEFRBMRE (7m%S 460 770, W_EEETR

T%ﬁ%mé?uﬁﬂfﬁ/ﬁ&/ﬁ% (T ZE SR S B s AE). TRAAS RN
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PR
B IERARRIE, AfEREMBFTERITIEIRIRIE.

PRIEREFEIEIL SR, IESRUSEHTN. RBHE
STRULRER, BRISBROEEME, UHER.

1R NBAERIERR TR O 125, PaTiRaan
U, 3t EESSXMT, BABIESERSEYE, BN
TS, MUBRRAE AR,
EXABE_RARRRLN, BRANE THAO A
\_‘L o

. [g!gé Jiké’ﬂ 30 ¢h), ARBZHKMFAEFEIKFE
A7Ko

- BFNERAR (20%), AEHEEARM,

- BINERAR (20 %), RBEREFRIRAX.

B SN IR RS T A A OREEE, 3410 5
ARELFRENRERE RMETT AN, BB E
SET—HER, RICBERE. NRNEERMIEE
ARRBCERR. B, GrRAEERE

=}

R

« BN ERERERT, AXARIEERENRE
7. ERIEIRES, EE-mEREEUR T FrE
BRRRIEFIRIEE, HEERIETITTES S M ERHRIR,
FRIEFITHRS: 311680

« BRIEAR: (ECRIEARSRIEFIEAE ST miRek
BEfheEBNRE. SHHhRE. NREEXMER, 2
BUEKEBRIRIEA R,

) 42 300 mL BJ7KF0 60 mL BORIABRYEFIR S, BCEBRYE

B KA F A E RN BRIER R,

EHRIRRAKFE, BREEAN.

XA BT,

BT O R,

BT E R,

BRIEEXSERITH,
REMIEAME X, BEEIMFRE AL,

8. & D/0u 1R FF AR

SR TR D B B RIRAIFF AT B BT Y. HRIR
HiFERETLERE, BIeRiE—FES. .

BN ERAR

1. BT D/0 B8,

BERAEN. F—NERRABREKRSY 20 WEER.
TR,

BXKIEGE S BRYER LT $,
FERESEEERE R M RIFAIK,
PEEHITE —NEEEIHE,

L Jmig iy A

. BXTKFE, MIEER, IKEEFHIEN.

2. XHERI ],

3. T D/O R,

HEER. FNERERREKRS 20 WELER.
EREEBSERE R MAFIRIIN,
FERESEBEESZTNE, ARRARHET.
KUTERES, N

FRIEE A5, HESFEXERME.

—h

NS

N

A ol Sl

—

ook

X34 7% R M {TRRYE

RIFAFEN BN B3R TIRE, M RIERAE
RIMBRYE, tAIUERBRIEERF.

ME—RIXAINT:

1. 4% 100 mL 7K1 20 mL BORIFFRIGTIR S, ECAbRYE
&

2. RIRIEERINHZE &L,

3. {X[E7KFEPIANIK,

4. EIRIRAABDNBRYE .

R AT AN 2R ME T FEhFRIE.

#FEIRIRBAR]
PHTEER, WMERTIIER, FHFEDEET.

B BRI )RENE ML,

LB AN (B ), BEREERAL. A TTERFE
U

L9 T IRENERRRITMFT A SILEATE (B B), SRB8iE. T

e
BIRE,

Aes _B5sGrK!
- MERERUE, SURANNBEANS. WERMIE
FIak=ema REFDBE N, BESTFES

17T,

- B ERRESET. XIINBDE), ERgESEkK
£, WNFDIEEREE

HRENERSERT]

1. ST2FIFTERI], FHinEmaR/an i,

2. BEAMMFABLETFE EHFE (BE).

3. REXHERITa, ANFEERRINEZARM, A
Em i (B B).
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JZ=ELD
zh b

R
BB SIFEE R AVIRF EF2 LB,

1. ;ﬁ‘a)*éEE%EHHTJ, RERFM N RESEEEANEFOF (
BT R FIMRIES, FEN SRS,
BRRECHARERTO, TOMEBREIZIE
A, BXMEA. MRBEEMES, BUEREEEE

II\\;

NEB|E@AO.
N\

3. REZHEMIT,

RN REITER

ATEFES TR T ERNHIEER.
FENERZRT]

1. FERFTAEER.

2. HTIEiREAFRN (B ).

3. lTFmEik (B A).
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4. TR TSR AAMNEL (B ).
5. ARKIZA, ERITERURIFRMRE]H (B ).
@ ERIHAETER, FREREFEL, THEFEHT.

RIEE SR B S ER.

A gs - HSHRR!

- BRHBNREIG, TESSBET,
EiRgEly), EIZisig i s s i,

- S ERREESTEIT . X NS, EAIRAHR
£, WFLHITEREE.

R

1. BT REPRIRTEREA 2R T (B ).
2. XHAFTER, EFHmN LEHSFOE (B B).

3. BT FESMaTENR, EE-FAZEG(E H)
4. FEORFEITITERSES], FHEUHEHR.

5. 7 EAEARMTHE N 1822,

6. MEIENR, &E, EEFAEM (B D).

Kl

~

7. KHBEE

EE!

FIEMRRECIF AR 2 AN EE AR,



Aaeh

SIAET#ITEE.

A%ﬁ - R RRAR ARG ER!
ER/TEERET X,

HFTIFH

2 RAGEEM SR (EZIREEIES), ShE
BMIRFTESEE,

1. /vibE ERE SR, BRSMRE, ARMUES
SHMZELRT (B D).
2. ESPMZRLRE, RERT (BHA).

HEEHBR  zh

3. BSMARHEESEEFHTE, BRSWNES, BXK
FEEERREFT (B,

g . ;—%
(0) %
4 L

I

3. gﬁﬁ;’?ﬁi%?ﬂﬁﬂ5%2%/@']?5%5%«‘—%%5
ESRBNNE RS,

REFH

1. EMOFALERESH.
2. NEMEASHHEEE, EESNES (BHE).

WER
NRFTRBIMEERLCE TR, BI4A EO111, NIKETE
%%, REER., MRIZEEFXLM, BRAERRSED
[lo
BE THENFE
BaRAIE 1B H I
i}
BRERCITTF, BHTERE JLEBBRLE

= FEHNER TR

ZHEBAMA, BRERTRET  BRLTERER

EZRRED
BRI ER BRI TRETEXA

KRBTSR

HREETEEAZIREAINIKE IRERME, SRTREaxE

EFRERZE, BTRLET SBREREALY
—%48, ETAEAAR.

SRREOATIE, AMRERT REOKBEBEAR
ZHIRT A
B
EAGER, EERINNREES KRIEEREN
274 KK E IR

P T———| [ =
BESPNTERE—M.

A i HEBR

MRRERE, REFERER, AAERRSHITEE
HI, FHEEER, SHBTHRANE.

B RPTEFINRERARE, 52 ZBR1Z
EIEENRIRFE —T1, EAUEEPHKIIRENT
TERISAEA,

PAN " =T Y

EERYERERY, RERRIITEINESRIA
SR B BT RIR AR, MREBREEE,
ER TR, SATFGE RS hakTRee. B

R/ R

BERRLE, MRERFRMLIFLER
nEHMEEBREE IE

BTHEE o #g, HE o FSEX

AERBLASTHRRR L, FEKY 10 WEEHE
&, FREGAEREPER BRMIAKXE".

AAEE]

KETEE, REBENEE
HRERRER, FEAMK
UHBRRATR, RRBRITHEAFRS

LWEIRENKEETE, REFRHTAR

HEHERERNLENENEENK —BREZR, BRENTBAR

RAETEEN, BEHBREEFI
LIREBARKIE
NEMRENKEETEF AL ENMERTER
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zh  WFEHERR

KEREHAT. ZRDEY KRB EHXA
KAEEEE AR
ST HISE

BEKERHN, BRNERETSE KXELELHBEN
R ERH AR, SRS T

BEAEAR TR, BRNETRE KERE. BKIERERFE

WRRRERRKE, AEKERT

M, ERERRELRAHIARAHE

ElE R B EIKAEMK ? " E{THIE KEMRT —%
HAEE TR L

STRFLEI BRMA, BRERX BIREEFIFREL
bz ed: Dl

LYRARAZERN, FEAEERS HBRLEADRE

%ﬁ RZEAZEN, REFEAEER JRZEMEIE, BREFTEEHRE

=
EREIED, ZANENERLE EREF
ERFIEETE

I BRIM % 230 V/25 W s BT /R RN E/GARSSERI ]
MK, FEEEAIERE E %S FD &S,

A s _FaEam
THRSEMEAN, OB ASSaN, TR0
B, R T EB SRR L BT FT AT SR & th A M RE S8,

IN\EE - FRGRE |
BBRETIH, IIMEZERNAREIIATA. %
MLEBAH TR, BH/INEBERLEE SN

1. 1T BB SRR FRIE L ST T IRES 2 2 P ROBTRE 28
2. ;HT?%E}JE&E%KTE KERFT.
3. y
BAFBIKTE, BRHHCEER. AOENTE.
EE!
R BRI A IWIRK] ST EH AT RS,
4.$EEWWFH%MET#E%§H/Uﬁ%ﬂﬁi

*AEF, ERRESFHUERM
Am

WE R RS8R0 KA
BRETEEN, EHRREZFIML
BEERRSHI

RENIRE KR, MRTEMTFFENRE, BN
AR SRR TN KA R K A

TERNELNER, REUE(T

ERELRE, EEF—REFMRENSR -

§$&§%15ﬁ—é§uﬁﬁ2ﬁ%9ﬁ
TRIEEREE 100 °C RERINER, RERBM

LH#FEE%M?J

EREF

BEREENH IREFEERETE

ZL::

EfiH

R T ARESMI ST IR, WRER, BIR0E

e T AT DU E R AR E S, BHEREMAO R SRA0 £ 4

= FD %=,

1. T EE .

2. $RHHIEH T4, ‘

3. MESMFHAFENBRI S, FEATIRMKKEIN,
it T DAL

4. BREE RN A EREIL

07?3000@

———
/
—

e ——

BXITEIRIEAT = REEH T,
L BRBERFER, ARBNTEHN.

ERFEENTE R

MEXREATENEE TSR BRI, MahFiEk, 7]
BUMNE B IRSSERI TR EHIIRIEAT S, BisETAEESH
E 45S%1 FD KRS,



W=EFERS

REHBEBRFERIEE, RNACRHERRS. &l
%géﬁmﬁ&ﬁ%,#E%ﬁ%%EAEKNEWLH

E 45 S# FD %S

BAR N IEERAREN mRHS (€ 5S) NEF-ES
(FD %5), LUEBA AR HE K TAIRS. LEITHE
&I 15, TR LRSS,
EREREHENGE L, D Rie TERE.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

AT BREEFRIKIEF K, BEXBICRIRSHRE
M FF RS EI1BIESE.

E%% FD &S

ERREH T

BiE, BMEAERREEA, REREERE ERPRIAGH
MRS B ERER.

f&%&éﬁﬁ%@F%%ﬂ%¢Eﬁ%ﬁ@%mﬁ%ﬁ
MY TR LK™ mESE
B3 400 889 9999

HSENEWKFESEEN. Fit, BRI WiIZ
AUEARARSS A R R RAR BER T A LS.

EZEFRRE zh

BliaERMiER

Zbl R M ARNN R ZETE. BSNEEXER
B, MMPLERYMEFRAR. ZEEFBERR THT.
Eitt, HeIK. BeMsiERST R,

WERFEFENE —LERHIEEESIPRIRN, AT
EEFRGERIIAER, M, SREMZENRE, FRES
ﬁﬁm,EM%&%E%E%?E@%%?%@N%AW

Bt
1 AR R BLAYRR .

YAFAERSDREGIN, —EEFROEHBREET
77, EEERAGRIAE,

RERS
YEAFSPRLN, —EEREREEFILESELRM
hiEfE.
rEREER MW AMAANEIS, ERAERNZSFRMEN, =iE
A lB] =18 0.

;E;)"%“E{%;‘E’fg FESHNRYINZESEIR (P&t

RiENENSE
ZHINHRENEBRATRYAN, TRRATAE. F8
BERS A 2 kg B

BIERBPLHABTA/N, WTB/RIR, ZIEAEE
4858, WTRARUR, RENBEIEER, TENEHEZR
YIBTEMMAAERIRMN. Fit, RA&HIARXEREN
ERSEEmR.

BASHRY

FREERLPRY—EEITNH. MRSERER
B, MZEHIEESS.

EAOSERY

AEG AR PRBHRYIN, TEHERAS. BRIFN
ERM AR,

EERE

ERFES, BRAN—RUZEXE FRIFRESE, MAaKR
£ER. BERTENBRKASYIRNGER, RARFE
%ggwﬁﬁHAﬁﬁﬁoﬁ%%éﬁﬁ%ﬁ%%%ﬁw

HITERZARTERKSWZENE, RASKITHBEE
WFLEFR[RY, FEERMR.

s

RN FILEGBRPABAL=E. BEFERL
GBI RREES —F NH. FHEEEREERRE.
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zh  IRERMETR

&Y K it mA%R BE (°C) RHHE

(9%0)
FHEEE] B FH + TOEHBHR 3] 100 30-35
i B B + RIOEHIBE 3] 100 25-35
o INE B + RIOEHIBR il 100 10-15
=Y INE B + RIOEHIRE ] 100 8-10
W - FH + RIOEFHIBE il 100 5-10
EE il FH + RIOEFIBE 5l 100 10- 14
HEA - }1=.5 FHREE + R (5= EH 100 50-70

=
£5 - FH + TOEHRR 4l 100 20-25
HE h il FH + RIOEFIBE 3] 100 10-20
Kk vils FH + TOEHRR 3] 100 20-25
o) il FH + RIOEHIBE 3] 100 6-9
HMEX B FH + TOEHRR 3] 100 25-35
ERE" plfs FH + ROEFIBE 3] 100 8-10
GeEE B FH + TOEHBHR 3] 100 7-12
AERE B FH + RIOEHIBE 3] 100 10-15
wE - B + RIOEFHIBE 3] 100 2-3
=t INE FH + RIOEHIBE ] 100 8-10
FHE INE B + RIOEHIBE 3] 100 20 - 30
HER B FH + RIOEFIBE 3] 100 40 - 50
RHE Iy FH + TOERAR il 100 30-35
HBLE g FH + RIOEFIBE 3] 100 25-35
NGB il B + TOEHRSE il 100 3-4
WHE - FH + DOEHRR 3] 100 8-12
* B
Ao T3
REMERLLAIMASH®R. Hla0: 1:1.5=8100g K BRI BUARLEHBRRRAFE—Z TR,
A0 150 mL &,
MR ik (°C)

KERALE FH + 3 3 100 35 - 45
(RE LX) FTLEHIAR 1
$+5 g9, + 3 #l 100 20-25
(F4M48) KOEHBE 1
e 1:15 TLEHAR - 3] 100 35-45
BN S 1:15 TLEHAR - 3] 100 20-30
MEEX 1:15 SLEHASR - 3 100 20 - 30
EE g 1:1.5 TLEHBR - 3] 100 15-20
A F AR 1:2 SLEHAR - 3 100 30-35
NRE 1:2 TLEHAR - 3] 100 35-50
EAFIRZE, BH 1:2 ROEHBE - ] 100 65-75
ZEEH 1:1 TOEHBE - 3] 100 6-10
KRN RSEN, BE 125 TOEHBE - ] 100 15-20
INE, BN 1:25 RLEHASE - il 100 25-35
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RERMER zh

MARR BE (°C) FEME

(24h)
INg, BH 1:1 KOEFBS - # 100 60 - 70
BT - g1+ 3 il 95 20 - 25
LRGBS 1
REMA
)
-1 HE ]2 BE MAER BE (°C) FENHE
(94h)
B §% 15kg  FTOEFBH 2 #H 100 15 - 25
iy B%& 3Bk FTOEHEHR 2 ] 100 12-18

F i, REREREREX

AR BE (°C)  RIEME

(94h)
tBRER, Ioa 1 kg FLEHBR 2 1l 100 25-35
tBRER, Eoa 1kg g+ 3 &l 100 30 - 40

KLEH AR 1
PRk REREEERER

BE (°C) FEME

(9%h)
BRR 5 kg IOEHBS 2 il 100 16 - 20
BERRTE" AN 3emE TILEHBS 2 il 100 10-12
5 i)y SOEHBR 2 il 100 15 - 20

P, REREREREX

1S BE (°C)  RIEME

(24)

“#HNnEH + 3 b2 80 - 90 12-18
KOEHAR 1

BEHTNAER g1, + 3 1l 80 - 90 20 - 25
TOEHAR 1

MARR BE (°C) FEME

(94h)

A Bx BRAY I3 Fo+ 3 &l 80 - 90 15 - 25
kg TOEHAE 1

iR a1k 8% 15kg B+ 3 ] 80 - 90 10 - 20
LOEHBE 1

MRE 15 ARERE SOEFASR 2 ] 70 - 80 40 - 80

e L BRAH 2 T+ 3 i 80 - 90 12-15
kg TOEHAE 1

gk 8% 15kg B+ 3 i 80 - 90 10- 14
LOEHRE 1

Ea 8% .15kg FA+ 3 ] 100 8-10
KOEHAS 1
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zh  IRERMETR

MARR BE (°C) RIEME

(2%)

ES 1.5kg ROEHIRE 2 il 100 10-15

oLy 5% 15kg FH+ 3 #Hl 80 - 90 10-20
RIOEHER 1

RH &5 B + 3 3] 80 - 90 10-20
RIOEHER 1

-1 M BE el AE (°C) RiEME
(944)

BRI (FTEER) SMIPE 3PN 2 3] 90 15-20

HNENRTF + 3 2 90 - 95 7-10

SILEFH AR 1

2HKEE Z1, + 3 il 100 10-12

(hE&R% 1.8 kg) FTLEH AL 1

FHKRE B, + 3 il 100 6-8

(hEH% 1kg) SMIPE 3PN 1

HEe. B%

=255 BRI

LEOKRFRE, ML 5 HK, REMRIEOBKMNEF R ek BB E 90 °C, /R ENE] 40 °C, BESE

o RKEETINARE 40 °C BIE B,

Rice pudding (¥{R%T) BEFE 150 g (97K HERY. BIHMFRFE, S FAMm

FREAK, FMA 2.5 FE94T. HRMERRIRKINSG %E°HW¥ﬁH%WHﬂ%EL,#§ﬁ§¢mﬁﬁﬁ

MERAARST 2.5 cm. ZEEHRE. HROFDHRRS TgE.

BIRH. BETE, ERIEKETAH,

37 M i mE (°C) RiEHE
(94h)

REHT TOEHRE 4l 100 20 - 25

ERLT INZHE + FHEERE EH 80 15-20

XmHT TOEHIRER il 100 25 - 35

[N PEERNIER + BHLE E#l 40 300 - 360

TA%

BRER SMIPE 3PN 3] 100 10- 15

WERE TILEHIAR ) 100 10 - 15

R SMIPE 3PN i 100 10-15

ABER TOERHIAE il 100 10-15

BRET FILEHBR il 100 15-20

FBEINERANNER (SAET: BHER)

EfmARY

ERAEHMMA, XEFNFEIRNMNENMIE. 110
RRAIINRFAG T IRET— 4.

BE (°C) RIEME

(94h)
e FILEHAR 3 SHMM 100 12 - 15
EAF@E, 18, *W FILEHBR 3 EHM#H 100 5-25

24



PR

B GIIREE A TR ARE KRR, RIFILR
B, AXNEREKENRER. BHRLFARmAE, ARE
BE. FRFIIKRNGERMAES FLHERRIZESIR
FRESRP, RFLEERH T, XEAUREREEAN R
VIS EARBIRZAREYKTE, BTt ATUT SR B X LR R AKX
e WTRIERTRNRBERFPRIRARY (FIANL
RRGERYNENE)), ERAREEER LR IR RNH
BAREFFLAVEECRIZ S A F IR,

RERMER zh

ROIEERN B EERFES. ENBRTRYIME.
RAERE (18 °C) MMy, HESEEEEE. BEFLIRE
RAERYRTE], AERIEFZELEKRA .

B 2 pE R S LREITR AR R MRV RIEE L AR
RmBIERERIR,

EA 5kg
fr .5 kg
SHERE

ffgﬁﬁ‘ﬁ@%”mi&?éi“ﬂi S EERBEREELLER TR
B%,

&Y
REEHEA 1 kg
et

FETR, FRRMERAFRLE. SEFEED )
B, ERBRT.

232 M

BEET g1l +
KOEHESR

ALES g1l +
K& B

fes

RERFHIHNRR. EEniEREYKNEGE, EPr
HEZRDERM, MEAERZRKBNER.

R fER BRI R ER.

B7)ERABERER NIRm:

ExXm. P, @RUhERER.

SEMEEE. BB, RFNHEE.

'Y Mt

i 1 FHERE
AR 1 FHERE
AR R 1 FHERE

3 50 - 55 15-20
DESIBR 1
g+ 3 40 - 50 15 - 50
FILEHIBR 1

WA BERERE—SITE, SUIVODHISERRERT
FErER L.
by BENRRIEREREIR.

REmABRAERE L. FTEESEEE.,
s BE (°C)  RIEME
(5 4)

i+ B3R 35 20 - 30

RRRENFILHZEFBRFEAE =R, FRORIES
RREEE—BEEBEITHR.

R, BREBERAFFTHRRIRT.

BE JifE3id] AE (°C) RiEMME
(944)

3 b2 100 30 - 45

1

3 & 100 40 - 50

1

ARkREERERBN®E. MmESEFtERTE
S fiEEE.

RAEREREFILEN AR . NN SRIEEERM,
HEAMENZ IR B/, FIFFERE,
frfEmET 2R AE, BMEIPEL,

BE AR BE (°C) FHEHE
(2%h)

2 il 100 30 - 120

2 %4 100 25 - 30

2 i 100 25 - 30



zh  IRERMETR

RAEFm
15ESTHIEE T mE R AR, FrRB =R e E A TS 2 iEfE s,
BE (°C) TR E
(94h)
EANE, Wt RE FILEHBR 2 &l 100 5-10
it g1, + 3 24 80 - 100 20 - 25
TILEHBR 1
R g1 + 3 &l 80 -100 20 - 25
FTILEH AL 1
=% F1 + 3 1l 100 6-10
FILEHAR 1
T g1l + 3 il 100 5-8
TILEHBR 1
) g1 + 3 & 100 6-10
FTILEH AL 1
BE g1 + 3 il 100 5-12
FILEHAR 1
EAN F1 + 3 & 100 4-6
FILEHBR 1
REHR 5.+ 3 il 100 6-10
FILEHBR 1
FHIE g + 3 ) 100 5-10
FTLEH AL 1
| Bt 9%
3 e & EN 60350-1 frfERLit s,

X LERR BN T HNRAFSER, FEMIINZFE
AT BRI,

BE (°C) RIEME

(9%h)
=T g1 + 3 & 100 7-9
(B5AH) SOEHAR 1
=T g1 + 3 b 100 7-9
(S HLN) TOEHIAER 1
B g + 3 il 100 5-12
(BRRAEH) LOEHIRER 1
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B RANE

BRI IR B EE R AR AT,

EE EARASE:
BEBE: 220V
EESNZE: 50 Hz
BEINZE: 1600 W

Rz SEE
BEWEH: BAXARRE (hE) GRAE
it ARWHWLER 129 ShEEFAE 20, 21 #

B ThNE:

GB 4706.1-2005
RAMEDARBERNRZREFE 1) EHAEX

GB 4706.22-2008
RAMEXMARBERNRTS BB, dE. BERE
IR 23 E AR E R

BEASE zh
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FRPEEYRNERESE

BEYR
B 5B K & N ZRBREK | BRI
(Pb) (Ha) (Cd) (Cr(V1)) (PBB) (PBDE)
ENFIER B LR 1 X O O O O @)
BRETT X O O @) O O
HLR Sk ROEREL X O O O O O
Bl IREhERE R R X O O O O O
SNFELRTF X O O O O O
FERB O O O O O @)
AR A X O O O O @)
FRRRLA 1 X O O O O O
I TRLB X O O O O O

AFAGIRIESI/T 11364 BIME Hml o
O: FRZBEMREZBHABEIEMA TS EHTE GB/T 26572 MEHIPREBZRLUT .
X: RAZAEYRELCEZIBHNRE R PHI S EBHGCB/T 26572 FIEHREEK.

AR EREETARRESHLE~ @I SRR, A @AV LAEPRECE .
MEF It BEMEER], HHRITA~RTEH#EQRZEREE.

FRIAMRESRRMERA
ERRRIAAPINERERMLERA~R, THAARELEAR"RAEI IR LR RERTD.

WRER (EFEFETF~mEVIBEG) MAXIE, HEITEIL~REFHN, HBEEREREFEF
RSB T mA I E A IR TR, P ESEEYREEEESR S,




B 3R A P AR B ] d f

2

l%\

ol

AP T IIBUAR RS & SEAMRA MR RAS, & GB 4806.1-2016 R AH L & MR AU KL R M B B B i e &

EFIREER.
BB R A’ PATIRME £
£y W, JERaE GB 4806.3-2016
RS R AR S GB 4806.4-2016
- - AT ZAT. AT
LI T )% B 5 GB 4806.5-2016
18
AS KFE, KESE R AR Rt K P &
SR GB 4806.7-2016
TPE IKFESE SRR AEER K M
33 IR REefi R Rt K P 5

A4E4N 06Cr19Ni10

Ads CUERERY) %5

IR

44 AIMgsil (Si:0.7-

1.3,Fe:0.50,Cu:0.10,Mn:0.4-1.0,

P R A ER T 2 5
Mg:0.6-1.2,Cr:0.25,
& GB 4806.9-2016
Zn:0.20,Ti:0.10)
X 1.0304 FEAF
(C=0.10,5i=0.30,Mn = 0.60, . ) )
JEUL, RIS SRR
P:0.035,5:0.035,Cr:0.20,Ni:0.25,
Mo0:0.08,Cu:0.35) (4% /45/4)
(e W GB 4806.11-2016 | Hfi Rt K £

E 1 EREETARAF S RHKT SIS R & ARl g 2T E0, A7 S B DL PR B A .

E 2 ERERABERIEFEERA™ 8, REERZELEREER.

R ERERME AT ML ATE RN & IR RAAP A SR E B A BT RSP BT
W AR, ERITAT ST HE A A B AR E .
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	3. 在校准电器之前，使用柔软的湿布擦拭烹饪箱中的光滑 表面。
	校准电器并清洁烹饪箱
	提示

	1. 按下 u 按键，启动电器。
	2. 加注水箱。
	3. 设置指定的加热类型、温度和烹饪时间，然后启动电器 操作。
	设置

	4. 按下 u 按键关断电器。
	5. 等待烹饪箱冷却下来。
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	1. 打开电器门。
	2. 从水箱凹槽中取出水箱（图 !）。
	3. 向水箱内加注冷水，最多加到“max.”(最多) 标记处。 （图 "）。
	4. 关闭水箱盖，直到感觉已 经卡到位。
	5. 插入装满的水箱（图 #）。
	6. 检查水箱被推入时是否与水箱凹槽平齐（图 $）。
	7. 关闭电器门。
	重新加注水箱
	: 警告
	烫伤危险!


	1. 打开电器门时要小心。
	2. 取出水箱并向其中加注水。
	3. 将水箱重新滑入并关闭电器门。
	4. 启动操作。
	打开和关断电器
	开启电器
	提示:

	关断电器
	提示:


	设置 加热类型和温度

	1. 用选择旋钮更改加热类型。
	2. 用箭头 ¿ 切换至温度。
	3. 用选择旋钮 更改温度。
	4. 触按按键 u。
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	烘干烹饪箱
	: 警告
	有烫伤危险!



	1. 让电器门微开，直到电器冷却下来。
	2. 立即除去烹饪箱中的任何污垢。
	3. 用清洁海绵擦净冷却的烹饪箱和蒸发皿，并用软布擦 干。
	4. 如果形成凝结的水珠，请将设备的前面板擦干。
	排空水箱
	注意!


	1. 打开电器门。
	2. 取出水箱并排空残留的水。
	3. 彻底干燥水箱盖的密封圈和电器中的水箱凹槽。
	4. 将水箱插入水箱凹槽中。
	5. 关闭电器门。
	O 时间设置选项
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	时间设置选项
	应用
	提示
	定时器


	1. 按下 0 按键。 打开定时器区域。
	2. 使用旋转选择钮设置定时器持续时间。 几秒钟之后，定时器开始倒计时。
	当时间到时
	取消定时器持续时间
	更改定时器持续时间
	烹饪时长

	1. 按下 0 按键。
	2. 使用旋转选择钮设置烹饪时间。
	3. 使用 u 按键启动。
	烹饪时间到时
	取消烹饪时间
	更改烹饪时间
	结束时间

	1. 触摸 ¿ 箭头，继续浏览至“y 结束”。
	2. 使用旋转选择钮设置结束时间。
	3. 按下 u 按键进行确认。
	烹饪时间到时
	纠正结束时间

	1. 按下 u 按键。
	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 将时间调整为正确的结束时间。
	4. 按下 0 按键。
	5. 按下 u 按键。 烤箱处于待机模式。
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	2. 按下 0 按键。 时间设置选项菜单打开。
	3. 通过触摸箭头 ¿ 更改为“结束 y”，并使用旋转选择钮 重置结束时间。
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	餐点
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	1. 触按按键 j。
	2. 用选择旋钮 选择“餐点”。
	3. 点击箭头 ¿。
	4. 用选择旋钮 选择所需的食物。
	5. 点击箭头 ¿。
	6. 通过按键 u 启动。
	提示
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	表格
	餐点
	注意
	附件
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	儿童锁
	启用和停用

	Q 基本设置
	基本设置
	更改 设置

	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿。
	5. 使用旋转选择钮更改数值。
	6. 使用箭头 ¿ 更改接下来的设置，并根据需要进行更改。
	7. 按下 j 按键进行保存. “保存”或“放弃”出现在显示屏上。
	设置列表
	设置
	选项
	注意!
	提示:

	更改时间

	1. 按下 k 按键。
	2. 按下 j 按键。
	3. 使用旋转选择钮选择“设置”。
	4. 触摸箭头 ¿ 移动到“当日时间”。
	5. 使用旋转选择钮更改时间。
	6. 按下 j 按键。
	断电
	D 清洁
	清洁
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	注意!
	有表面损坏危险
	注意!
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	清洁剂
	注意!
	烹饪箱会生锈。
	注意!
	有表面损坏危险
	清洁海绵
	微纤维布
	除垢
	提示:
	启动
	注意!


	1. 将 300 mL 的水和 60 mL 的液体除垢剂混合，配成除垢 液。
	2. 取出水箱并向其中加入除垢溶液。
	3. 装满除垢液的水箱，再完全装入。
	4. 关闭电器门。
	5. 按下 k 按键。
	6. 按下 j 按键。 操作模式菜单打开。
	7. 反复触摸右侧箭头，直到出现“除垢”为止。
	8. 按下 uu 按钮开始除垢 您可以在状态栏中看到剩余的持续时间倒计时。当剩余 的持续时间完全到时后，即会响起一声信号。.
	首个清洗周期

	1. 按下 u 按键。
	2. 打开电器门。
	3. 用水将清洁海绵彻底冲洗干净。
	4. 使用清洁海绵去除蒸发皿中剩余的水。
	5. 继续进行第二个清洗周期。
	第二个清洗周期

	1. 取下水箱，彻底清洗，加水后重新插入。
	2. 关闭电器门。
	3. 按下 u 按键。
	4. 使用清洁海绵去除蒸发皿中剩余的水。
	5. 使用清洁海绵擦净烹饪箱，然后用软布擦干。
	6. 关断电器。
	仅对蒸发皿进行除垢

	1. 将 100 mL 的水和 20 mL 的液体除垢剂混合，配成除垢 液。
	2. 将除垢溶液加满蒸发皿。
	3. 仅向水箱内加水。
	4. 按照说明启动“除垢”。
	拆卸和安装电器门
	: 警告
	有受伤危险!
	拆卸电器门


	1. 完全打开电器门，并沿着电器方向向上推。
	2. 将左右两侧的两个锁止杆向上折叠 (图 !)。
	3. 尽量关闭电器门 ‚。用双手握住电器门的左右两侧，然 后向上拉出 (图 ")。
	安装电器门

	1. 当安装电器门时，确保两个铰链都直接插入到开口中 ( 图 !)。
	2. 完全打开电器门。 再次关闭两个锁止杆 (图 ")。
	3. 关上烹饪箱门。
	拆除和安装门面板
	拆卸电器门


	1. 稍微打开电器门。
	2. 按下面板的左右两侧 (图 !)。
	3. 取下面板 (图 ")。
	4. 拧松并拆下电器门左右两侧的螺丝 (图 #)。
	5. 再次关门之前，请将折叠数次的茶巾夹在门中 (图 $)。
	: 警告
	有受伤危险!
	安装电器门

	1. 将位于底部的前面板插入到挡板中 (图 !)。
	2. 关闭前面板，直到两个上挂钩与开口相对 (图 ")。
	3. 按下位于底部的前面板，直到卡入到位(图 #)
	4. 再次稍微打开电器门，并取出抹布。
	5. 拧上左右两侧的两个螺丝。
	6. 放回盖板，按压，直至卡入到位 (图 $)。
	7. 关闭电器门。
	注意!
	清洁导轨
	: 警告
	烹饪箱中的灼热部件有灼伤危险!
	拆下导轨
	提示:



	1. 小心向上抬起导轨前端，直到导轨脱出，然后从侧面将 导轨从支架上取下（图 !）。
	2. 使导轨从支架上脱离，然后取下（图 "）。
	3. 使用洗涤剂和海绵/刷子清洁导轨。 或 在洗碗机内清洗导轨。
	安装导轨

	1. 使凹口朝上放置导轨。
	2. 从后侧挂入导轨并向后推，直至导轨接合（图 #）。
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