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TLRITRRE 1
PS5  RELSFREER Fi+ 3
TLRITRE 1
PG kERHETE FEKN, 4-5cm B i+ 3
FLEITAEE 1
P OEEX % 0.75 kg RILEIIRRE 2
PR Rk 5% 0.75kg RLRIERR 2
P9 EmEN 5% 0.75kg KRR 2
PID NRE 5% 0.55 kg RILEIIRRE 2
Pl REEes SR BEE02-15kg i+ 3
TLBIIRE 1
Fid  #ZEFestee 0.3-2kg Fi+ 3
TLBIIRRE 1
Fld Rustel ®E 25cm FH + 3
TLBIIRE 1
PiYs e RILEIIRRE 2
P !5  Rice pudding ( #E%T ) RILEIIRE 2
PR IEEEECR B IRIRLE + 2
TLRITRE
PO EFmEs RILEIIRE 2
F B HFHEs FAEITAS 2
P9 230kEE BE, b5, &F 1.8kg Fi+ 3
KILEITIRRE 1
PO0r H30kEE BE, b5, {&F 1kg A+ 3
]

LLRITER

* IERATAE R IZAZ R 45 SR B 8],

= s
JLES
HEE—NLES, L)L EENETHBEEYENIRE.
T L=
BT —o HEHREFY 4 B¢, HFFFS —o B,

I E AR E.

BMETE) L EBURIERS, EhaTlkuness, £/ O RBIERS
=5, A DL ReE L REFETERS.

EME) LEH)

BT HRE —o &, HI —o FSiHK. MEFTMBRHITIR

o

EXigE

AHEFHEMEKNIZE, MiREAHBE] WE. Am, ERILREE
EEFEHUXLERKIGE,

MRAFZBEVEFBEEN, ATREH&E.

1L.INAEE, BIREEERIEHEE o, XKUEFHES,

2 THRE O g, B O 2 HNEERRES,

3.3 T O &4, BHIFMENERNESHI,

41T — 3+ 1R, FERENRE,

5. 7% Ttz O &, REEXNRE,

ERIERWRTE.
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AT BT EARIRE ¢

HEXigE Ihék TTRERNIZE
cd 2 BREE cl I=Hg
c02-t%
cl 3=%
cic =S iFERTE ci I=5010®)
REREARNE SR C 2 -hE (2 4%)
c il I=%KGB%)
c572 B 38 KW 5 B AT E cc O = XH#xr
cZ {=§TF
c3 ! AEXIEHE, ERRIHIAEEEEHZH c3 0 = xH#xr
cd {=§TH
cH BEI &N A B R TESTEERIATE) cH I=8Ee#)
cHo=h%5H)
cHI=K(0®)
c5¢2 R BRI Rk IEESERE cS5 D=8
cS =%
chd=d(
ch5 3=
c5 Y= 1REE (V)
ch& o EHINSS ch O = X7
ch | =3TF
cid BREmERIHIEE c ::' 0 = Rikg
= SRR ERIFTE B oUER MR c i =ikE
= EFHITEIRE
SEEE
RFEFEE
HEARTH, BRI TFUTAEMMEER : FE !
= {RFFFNEEHES BREBAEE : MREMEFIEME B R ERE EME e HER
- BRI m, ERIAKEE.
A EITEE R | FERRFAAFLANERZ IR EYERE.
BALRBBIRE, SIERER, QNELEMES
ABEAEER S SR, e Al R L M G e K
AE AEFREERRSETER.
BEXRERABK  I7ER -
= SRZUAYEEE IR AYTEIEF
= JEFEEIE
= EIRMERERIMMERSER, HESHEER
= BEESENEEN
WNRIXHEREEFEMEIBEIER, BIRIAKE R,
B
FHEEMNEE  ($RHIBTmER) ERREKFRARGET.
SBFE PELF - BRE RS A RN HR/KHERIAHIBIER, AEEINE.
RN (NEENRITmER) {ERREKFRRGET, )
—EEURNEMOKYE, JHEE. EMAER (HINEF ) ABR, FEEERSERHK
EEEMEL ARENELET.
EIENSEREAL ML EKSRESRIR - E AR EEIREMN BT BEIE TR,
EE

FIERESES.  ARERNLIRGEEEK
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7Kg BEEK - NEERBLPIES.

KFEHE TEERERRET

S EAR R G

TEERERRMRTR

4 BN EESN —

(TR BEELEETER —T
EE
BRI AR, BRRASTRATIEE, ARHT. S, fETEE0
‘;15 o
5 AR K
Wi BRI, FEERISUESEE, SRR MEEEAY (K
R EENEG, RRTTHE.
EEEs EERR I ERHIEAR
WA RE, BEERNTATEESITMAR A% 30 HHEES S5 D4 (MG ) 5 el 740
FRE R AFERAK, gy ST S S (IEAGR) i
EEREBLBNRAR. CTUEABVERLRERE 11780,
(i) . 2 MBS, MkEEHIEN.
Mo

iR AT AR ERIER THaRE.
E‘g%ﬁiﬁ%ﬁﬁ (F=miws 460 770, M EBHEFTE) .
i 5—12R0A],

WIEMRE. AEMEat
JHiAn

PR

R ASUE ARG, ABREMBIFELRIFIEMIRIE, calc #ERATIR
BRIZIX A4

RBERFHERRILK, FaET2EMRMREIE.

PRYRELLE

= BRifE (K2 30 349 ), ABBEHRRIFEHEKFEAINX

= F—IRER (20 %), REFZHEKDL

» BTRER (20 %), AFEMRRIREIK

=T ERUAEETEM. AREEEERERERRELTEBR
ENRIERERT.

S

MRiREY, REBEREPIRSEIEFNRARER ( =mdksS

311 138, WJJ:F?V?T’%E) HERIET R gt 2 SE R ERIL,
B E RIS A,

1. '{1’ 300 mL 7k#1 60 mL i&IRRIEFIR S, HIRRIEAIR.

2. R KFEFIINBRRIR R

EE!

BRERFEK : IRMETEME B RS AR e R
o, EIZRNAKEE.

BENERRIERF

RIIRELTERIRA TR,

1 BRI AR E [,

2 BNEBMRIEFIRIKTE, KARZF,

3.1 T DL #4.

FRREREF A, RITREMAIXTIRIFRER.

G 8 (BTEERAL) B
3. EAMEIR R E S S ER AR A I _ERIRAIPRIEF,
4, KA,
F1RE%®
7T DL .
B IR E .
BEAEZNL
20 #fE, B G (GETERAM
1. 3¥THEBEET,
2. '{gl/ﬁ =] /ﬁéﬁﬂﬂﬁ/qﬁ?ﬁ?lﬁ
3. ERBEBEREMEL M ERIRAIK,
4. KIFEBHE,
BRER
7T DL #58.
B IRE .
EBREIFATK
0%, B (3
1. 3T,
2 ERELBHEERELZ D ERIRAK,
3. 1§Fﬁ/ﬁlnl§é%?ﬂ'$ i’f*ﬁ, g‘k\}:ﬁﬁi-;A*E*g:Fo

) F e 020

SR AI) #1000 .

4. FEXRETRR, EHRERERRERD o.
BRYRSEAL.
BUHBRR
1R EEUHMRIRTEFSS, LAUSHREIEIRMR. ERMERE
RIRMEZE], BREHE, TRETHENA.

LT HRME D) #248, DUEEGEMMEIER.
» = 05D WIER TR,
7'J TR EEE% A& BRI ARILE,
/J\

2.3 T DU 5.
D #%2 (IEKE) BR.

MR BT R KR MFZIHMFKE ” —T P RIEAEEIT.

TEBGEMRIR R A IUE T /R
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St & Mt TR

WNRRA R LB EAN B R TIRA, MAGTRITENAIZR L MR
g, HATLAEARRYEIRIEES (],

H—RMXANT :

1.4% 100 mL 7k#A 20 mL i®ARIEFLRE, HIMRMRIERIR,

2 5 MRtEA R INH & L,

3. X[k FERNN7K,

A 3RARBE [ BREIRIERK,

R AT R & Mg T F 5 R.

FED NIRRT

ATLAEY T L8R T B A .

A\ 526RR)
BTSSR SRR NS, SRR, Adime
STRSSSIY, EEFEEZENEEESS%H, FERT
HEIREE A

A\ 526RR)

MRS TR 1—EE, B REEEMASER.
ST AR ABEIR S, B ERRE .

FFEIEREE)

1. 223 THEE,

2 B EERMNNFE ST 2R (E A).

U, NEERARA.

3. XMME], HEREELEANLE.
4ﬁﬂ$EE%ﬁHMEEﬁW BIIXIN—E, RERH (E

AR

RFEraEN
R EZEENRRKER.

1. BEREHEN A B RMAIZ SRS (B C).
AT LM O BT,
2. E2fTFHER.

16

3. T2 A AR MMAIBLEST (B D).

MR IHE, TiEEHE.
4. XA EHZE,

el TER

RTETFES, THTREAMITE.

A\ 526m®

BTN AT SR, EEABRIGEE. B LBAE
EO

A\ 5565m®%

EERREIURNAREZE, THEREaRE,

FED IR

R FERIC T I MRMRE AR, UeEHRRKIFEARE.

1.EUT AR, BEMERR. FEWREL, EAHBT (SR
T FEIAIRRRRR] ).

2 FrAERE) E L AMA L AR SERIEL, 1§

3.4RER, T (E B),

ERIFET (B A).

AiE

RS EERIAN R A T E R,

TR

i};gﬁﬁﬁEﬁé’é?ﬂiﬁlﬁ’tm'ﬁH‘]M*ﬂiﬁ&’fﬁﬂﬂo BN e SR

REIH

1. % IHB R,

2. MEER, ITH.
. EfR AR



BESH

EH AT BN #1755

A\ =g R |

EESITRA TR,

RS

ST : RATREIBEN S A (EEISHEIAS ), BNARBMITAT

&l faicy
REERXS,

1 E_ EIRESHMATR, BEISMBL, AEMIEHRSHMZ
REBT (B A).

2 ERMMIRERE, ARET (EB).

i il =
=n"r=p

g ——

|

&@%ﬁﬁﬂﬁﬁ/ﬂ%ﬁ%ﬁm
P SRS S 4,

REF
1. EMOBELEHESH.
2 NEMIEANSIFHEEHE, BEESHNES (EC).

SHESMAIREEX R EHTE, BRISNES, BROKTEERE
FEET (E D).

C|

P

BESMNREE—MN.

MRS

?%g%iﬁﬁﬁfaﬁ'$iﬂﬂﬁo TR ERRSEPFTRIERT, TBIIEFTMAY
-L o

HeEmZE 2 mFINERRSHAAREITIEIR, BFIEER
AR FHRAE S KRR,

VAN E
o DEEM T A RXT R SR T SR T,

= QOIRER T RRFAT, WA FRERRYERIREN T, KERETEKERSIF TR
RRELEPAMRIE 2.

L ATRERE AR / AR

AL KR ABARIR BHRBERERR
B KEHMEEEREETE
& 2R LR EERRLE, HIREHRETERFLES
BRIFE FIR RIS FRIBTER S KRTFAERE. FRHX

#4910 %, REBEBKITH

BERREH. »DILHD HRERTRES. BRIEESHEUH

BERIREIRA (], REERBEEFR
(BRET " BUHBRE 7).

EEEN ) B IgETE XA KAEREE]
MERTE, ZEMEHREE TR BMEE T B 6 TR DL i
ATIRERRERT DL &g mERT DU #Rma=iseE ST
FiRfE DI HEREGHIRE
O#amilil #ETRESRE. [z %?Jﬁﬁ%‘ﬁﬂﬁ*ﬂﬂﬂ (BREY : iEiRE
prte
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[B) R

BNfEkFERHER, DD HRRFHLHE

AIRERE AR / A RekEE
IKFEIRB IERHEA BNKFEEEEBEERIGL,
RWRGATIE HEBERRSE

REXFIERZ, D HERFHFNEM, Sk
REHME D $RRFFR R

IKAERRRE. FERKGHETARFE

KANFEEKTE. RAREFATFERE, WM
ERIRSEBI IR AAIKTE

IKFEW AT, A& Dkt KFERAERKHA RAZF, BEIRESTFHERM
KA B TR =12 2N e
XAEEFHGFRE ME RSB IR HRIKTE
BNk Agiw, ARRMBFRT. KFEIRB IERHEA BNKEEEESIERIG
A ERINER ERRERKIE, REKEEERRERTR

EIFff

D HERFRER

MRRED 2 XIRAERFBKTER

HZHEEKE. RIIEESLHEKTE

EZIEEDE A MRS RIERM. BS5IEAS / B XEFEENZ

YERZRRZITN, FERERS e =P o) XEEENR

LUERRRZEIIN, SBAFTEXERS WRZIMEEE, BRESTEATRE BHRESHLBENICIRE (SR BEXEE
"EY), AAE, L 100 °C BehEE] 20 o4

EREEED, BENEXIERH XREENZR

L B 7R A BEMIFIRT (SIET : B4 ).

wiEe £0 | | MIER RRL FRb R A K £, 5T O RAARLEES.  HETHRE
i, BERRETS

HHES €. HIER TR B #T O mEBRESES. NALE &
FIREATS. WRHBERBRLI, HE
B AR ).

RERBELINA. BESERTRTAS CETERES BRFIRIEERIRN 35 °C, WEHETIHE

£ —o &2, HEFFSEESmE. BRER
=0 1%

EHRITREATIR

fitih 25 W, 220/240 V kT3f1, E14 kTEEFNZIHERTIMERRE
ZBIIMRE, BIEEEAEEEA E RSF FD HFS.

A\ w15 |

EIRATIO 2 B S AR S AT IS 20,
1. TR 4 2 oh BRI TR T HLRIE Sk
2 RS ESNIRIATE, BHEHT.

3. EREAEEATIE, WEITT, ARREEREENLTIE,

18

4. ZERIERRIF 1 AR B 4 AN R IR B R IIEAT =

5. BIITEIIRIBKT B R A,

6. 1§ FE R IEHE F IR FH S LAY,
TR IR R INTENT SR B EHEA RS,
SERINIRAT S Tt

WIER AR INIBK] BN ZEME, BFRERERSERVRA RS
# E 45SF1 FD RS,




Fin

IR EIAEINRIR A RS AR, SR, BRSSO H
TRNEEREE T, SEEEHREN E &S FD 45,
1 FTF T,

2. $% H IR T4,
&%Eﬂﬁ%EA%MHﬁ,#%MEW&EAOE%%ﬁﬁ$%

4. BIRIEEFHAHEN A EREIGL,

RS

WREMEBBERE, RINCERERRS. RISTEHI
WIELMORARE, BREEARTUEOL 15,

E 4857%0 FD RS

KR, BRMEM=RS (E RS ) F1E~S (FD RS ), UERKIIA
IR IETRAYZEIN, FTHHEREEIRT, RIAEEA TIERFEiXLE
REHIBRE,

EUEMTEAME THEERSNEFRSSPIEIESHE, U
FEFEEXLSHAREHEERK.

E®wS FD RS

ERRS

EEE, REHER, MRBRAERREN, EEMRSHEAA
RAEMNSUEZERA.

FEMRERHNE FRSIIRTEXTEERNBRES.
TR T2 LI R ™= i
CN 400 889 9999

HIERRIE K FEREERN. Fit, FHZETIgREA
AR5 AR fERRRERTH IS,

IME{RIF

IMREQMR

UIMR AR E B R,
REERIEA X EZHSIBFiRE — WEEE BIEGM
184 2012/19/EU H1THRIR. ZIESME T ERREESE
El A A 2t E AN B F A |H B RS A9HESE.

]

TRERTT
» RERERERSAR AR AR ORR T AT

= ERIIRYAT, RuTGERESNEHITHERS T,

» EEGIEYE, ERUERE/LELRT. R EENENEE
T\Eﬁ’;}%’cﬂﬂﬂ, MiZE A BEERKE I EMNENEER
pav L

IRERMER RIS

ZHR—MERIBMNRMZIN L. RSMRERERE, M
mpLLRWEFRK. RIIEIFBEERTHIT. Eik, AR
K. BEFMARERFREE
IRERPIEFRE - LHERIBESESIPRIRK. WP RTRUER
REEARERN, M, SBEMZIIMNE. RESHRA, &
M4 RS BE R TR ERL T SRHENMI .

B
fiE PR PR AR AOM

LAFARIIRRAZGN, —EEEDORIRREETH. &
ERRATRIK,

FEE

LEARIREN, —CRRENEESLRIABNTEMLE.
ARSI, RRBNRITSRN, R
uo

BEERBETHIZFNRMIAIZESEER (HINRLITRN).
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=IIRTiEFnEE
RAMGOZINDMATAYNAD, FRATEE. KRERE
RIS 2 kg R4,

BERAEPLEHA BTN, SNFRAORR, ZIEaEELEE ;
XTFRAAR, ZIERYEEIER, ZIEAE 2 RY BB
BRI, Eitk, RA&P5|ANXERERIEASEER.

HaSHRY

EEERLTRY—ERTSH. MREEMREARR, WZE
IFth kA,

ENHERY
ERESETRGRHRNN, TEHEAR. REFERATS

o

EERIT

ERZES, BAU—RERERE LMRAR, MASKREER.
BRNRIENERIKHESYRNER, ARSI QERNEBK
AEE, XERERANRYBSEESLT.
BTERRIISEREMZIMNE, FASITHRRHSE
PERRRY, FEEHMI,

i K
BREBAFLMZIITRPHIBAF TR, HEETOETE
RE/REF—E. EEEENRIE,

am i M BERS BEE (°C) gizeE ()
ReLa] B4 FI+ RORHESE  EH 100 30 - 35
r% =) I+ DORHEE B4 100 30 - 40
Bx INFE FI+ TORHEE B4 100 10- 15
EETE INTE FI + DORHESE  EH 100 8-10
me : FI+ TORHEE B4 100 5-10
BE 56 FI+ RORHESE  EH 100 10- 14
HRIAH i 15 FHRRM + FLZ %4l 100 50 - 70
ERENESE R
&= i I+ DORHEE  EH 100 20 - 25
8% b 56 FI+ RORHESE  EH 100 10- 20
Kk SR FI+ DORHESE 4 100 15- 20
% 5 FI+ TORHIEE B4 100 4-6
HEX B4 FI+ RORHESE  EH 100 25 35
ERE e I+ DORHEE  EH 100 8-10
BESE B4 FI+ RORHESE  EH 100 7-12
HEsE 2 FI + DORHESE 4 100 10- 15
o FI+ TORHIESE  EH 100 2-3
B2 INFE FI+ RORHESE  EH 100 8-10
FHE INFE I+ DORHEE  EH 100 20 - 30
HEAR B4 FI+ RORHESE  EH 100 40 - 50
TIHREE YIFE FI+ DORHESE  #4 100 30 - 35
BILK I FI+ TORHEE B4 100 2535
T 5 FI+ TORHESE %4 100 2-3
RS i I+ DORHIEE  EH 100 8-12
- Fitheags

BoSEFNE 3

REBMERLEFIKE iR, Hl%0:1:1.5 =% 100 g Kk0 150
mL i&1x,

EAIASORIRRERE—RIEE.

= 28] MiHE 2B BMEEX & (°C) ﬁ;ﬁﬂ‘ﬂﬂj (4
RERKEBHRLE - F1 + 3 74| 100 35-45
(REX/) TLEFIF 1

KEHNLTE - ZF1 + 3 2 100 20 -25
(M%45) TLEFIFE 1

20



=Y AR P4 2R BMEE BEE (°C) f};&ﬂfﬁﬂ (4
BEXK 1:1.5 SMIRE A | 100 30-40
KhIK 1:1.5 SHIRE - Z 100 20 - 30
ENEEX 1:1.5 TLEHIRRE = 100 20 - 30
AR 1:1.5 SHTRE - | 100 15-20
BEAFIAR 1:2 SR AN Z Al 100 30-35
INRE 1:2 TLLEGIF | 100 30-45
BERFBEE, g 12 SR A #ZHl 100 65 - 75
EFEE 1:1 STRe [N 7 100 6-10
;E?E’Jﬁﬁﬁlfﬂﬁiﬁ, 1:2.5 SHIRE 7| 100 15-20
INK, BEA 1:2.5 SR Z 100 25.35
INE, BA 1:1 SR N Z 100 60 - 70
RF ZFH, + 3 | 95 20 - 25
SR [N 1
XEMA
8
'Y e P45 =R BEEX mfE (°C) f}?&ﬂfﬂﬂ (4
it 1 0.15 kg SHIRE - 2 2 100 15-25
FBRa A 1 0.35 kg T EHIA 2 2 Z 100 12-18
*SekE, RERAEEEERLR
4K
= e PriE 2TE BEEX RE (°0) ﬁ;ﬁaﬂfﬁj (%
HERER, A 1kg SR A= 2 2 100 25-35
FERERE, ES#H* 1kg ZFH + 3 Al 100 30 - 40
TILEHIA 2 1
*SekE, REREEEERLR
EH
=Y HE P4 TR BMEEX BE (°C) f}?&ﬂﬂfﬁj (4
BN - 0.5 kg SIS 2 el 100 10-12
BRAETE * K#33cm B SR PN 2 Al 100 10-12
EHE lla TLEHIREE 2 Rl 100 15-20
*SekE, RAEREEEEEER
Ehn
=Y Uiged ZEE  BEE BEE (°C) f}?ﬂﬂfﬁj (4
HHINERF = 3 #ZHl 80 - 90 12-18
TILEHIA S 1
BRI/ N ERER ZFH, + 3 A 80 - 90 15-20
TILEFIAEE 1
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&

'Y BE PrH4s =B BeE mE (°C) ﬁ;&mﬂ (%
iR, BX 1 0.3 kg FH + 3 2 80-90 15-25
TLEFIFE 1
e iR &7 0.15 kg .+ 3 il 80 - 90 10-20
TLRFIFEE 1
iRE 1.5 FHREIE FTILEFIB 2 2 70 - 80 40 - 80
tdfn, WL 1 0.2 kg ZH + 3 ZH 80 -90 12-15
FTILEHIA S 1
#Eta R 17 0.15 kg A+ 3 7l 80 - 90 10-14
FTILEHIA S 1
it 1 0.15kg FH + 3 | 100 8-10
FTLEHIA S 1
UES 1.5kg T FEHIE 2 74l 100 10-15
BtAE A 4 0.15kg ZFH + 3 ZHl 80-90 10 - 20
TLEFIFEE 1
EFENE ZH + 3 2 80 -90 10-20
TLEFIFRE 1
mEiA, Hit
= igts =R BEeE aE (°C) ﬁ;&wm (%
EBTA TLEFIERE 2 = 90 15-20
FRNEMIRF = 3 | 90 - 95 7-10
TLEFIERE 1
2HKEE =1+ 3 2 100 10-12
(P& X/, &% 1.8kg) TLEFIERE 1
EHKEE =7+ 3 il 100 6-8
(hZ K/, &% 1kg) TLEFIEEE 1
iHE, Bk
Bk ‘ BRI
KRIRE, MAY 5 M7k, ABIRIEORMANERERE S, TEXE A AINANGAZ] 90 °C, REILEDE 40 °C, WMREARIZE
KART ERBRETRE A (UHT), MARTEmMHA,
FREXK, AN 2.5 EH4T. BRMEPHRKIFMARAA  § 100 mL £\ —EIF AR R AR S M £ 2 BRI &

B&F 2.5cm, ZEIEEHE. FROFDHRIRSWIRIL, BRI, #iH. WESUMEINTRIEREZH,

EEFE, BHIEEREIKTESISE,

¢ M4 B B (°C) ﬁ;&uﬂﬂ (9r
RERT TR #ZHl 100 20-25
BT INZIEE + FARITIRE EA 90 - 95 15-20
KIRFT * TILEFHIA R #ZHl 100 25-35
& ﬁ%%ﬁﬁ’ad\ﬁé + FALREIT &H 40 300 - 360
e
PERER FEHIR RS #ZHl 100 10-15
HERE TILEFIR S il 100 10-15
HETHEHK KILEFIFE ZHl 100 10-15
XEEX KILEFIT R #ZHl 100 10-15
PERETF FKIEHIREE #ZHl 100 15-20
A MEABNRER (BRET - BiERF)
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EHMARY

{EREHRMPA, XERLISEIRMMERNA. E189OKFISN

MERARF A —HE,

_Y B HRHE BEEX e (°C) ﬁ?&ﬂﬂl‘ﬁj (4
fiEd RLRIERR 3 # 100 12-15
BAF@E. 2. KR ILEIEEEE 3 # 100 5-10

BRI

AR, BRYRETN, SRG, 7E-18°CHRE. SFNE A\ seEsR!

T%E;il‘}fk —BfRR, RUWMAERERKEE, CRSRYE
IERMELERAMRER, BMETRERFAZIREL —EE
BROWZIRRMAENEH. X, RYMASBERFRRIKT,
i B AT LR 2 AR RE S,

fERRERRIERR,

WER, AILUGERPERYSRILE, XERATLOS S EMRRAER
S MERZR BT

EREYIAR, LAERERFIRETREARE. 7LE
SHittRYEM. BNSEEEE.

fEKIE, KL 100°C AR EEE A ZABIMNARBURERISIF 15 &5
.

fiERPY
giﬁéﬁlﬂiﬂ%ﬁﬁlﬁ ML PSR AZRE RE B #G_E AR fRANE &

ERRRE, SEEERWEHE 5 315 9%, HIRIIER. ?—fg@%gﬁq MERLHEEEY, SISRTRRE .
=’ He P44 REE  RE(°C) ZIERfiE  (5h)
pLe):i 0.25 kg ZH + 3 45 - 50 55 - 60
T =R 1
RE 0.5 kg ZFA + 3 50 - 55 15-20
T =R 1
B 0.4 kg ZFH + 3 40 - 45 50 - 55
TR 1
R

HEEBIRERAT, EEEAMNABEEAKXRT =R THIEE.,
BRI AFARZIERR[ERE—RITN.

BEIABREFANRIITR L. ARESEEA,

ERK HE M4 B (°C) gr?)&ﬂﬂﬂ (4
REEER 1kg B+ BAMNEHERSE 35 20 - 30
]l 1 kg Wi + FILHEIERSR 35 20 - 30

BT

PETRD, WRBMEBAFH LN, SEBEES N, U
fER R T,

BRRENFILNZIIRRZHEAE 3 B, HROUZTERE
% 1 BEREFENTTR.
Ria, BREMERAFHFHRRORT.

=1 P4 ZHEE BMEE AE (°C) ﬁ;&ﬂfﬂﬂ (4
BET FH 3 | 100 30-45
TILEHIA R 1
PANEES FH 3 | 100 40 - 50
SR A= 1
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iR
REMFHHNR M. ARMEBHEIKIEE, HPmgEER R MREERRENE, RFES  EFtERTEER
SERE, MEAEEFSZABILR. .

{UE BRI K RN, BEREREFILZIIRR L, ERENHEEEM,

TSR AR R HERIEMEWZIIRTE G, FTFEE,

@, M. GELEEE, HHBRERSANE, BAREPRT,
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	蒸汽烤箱
	HB24D553W

	÷ 目录[zh] 说明手册！
	: 重要安全信息
	请认真阅读本手册。 只有这样才能安全正确地 使用电器。 请保管好说明手册和安装说明，以 备日后使用或供下一任所有者使用。
	本电器仅适合整体安装在厨房内。 请遵守专用 的安装说明。
	拆包后请检查电器是否有损坏。 如果电器在 运输过程中损坏，请勿连接电器。
	仅限持有上岗证书的专业人员才可以连接不带 插头的电器。 因不正确连接导致的损坏将不予 保修。
	本电器仅供家庭使用。 本电器只能用于制备食 物和饮料。 电器工作时必须有人看管。 本电器 仅限室内使用。
	本电器最高可在海拔 2000 米的高度使用。
	8 岁以上儿童以及身体、感官或精神有缺陷的 人员或缺乏经验和知识的人员，必须在有人监 督的情况下或在其安全责任人给予电器使用安 全指导并了解相关危险的情况下，方可使用本 电器。
	严禁儿童玩耍本电器及在电器周围玩耍。 儿童 除非年满 8 岁并有人监督，否则不得清洁本电 器或执行一般维护操作。
	8 岁以下儿童请远离本电器和电源线。
	必须将附件正确滑入烹饪箱中。 参见本说明手 册中的“附件描述”部分。
	有着火危险！!
	易燃物品保存在烹饪箱中可能导致着火危险。 切勿将易燃的物品保存在烹饪箱中。 切勿在内 部起烟时打开电器门。 关断电器，拔下电源插 头，或关断熔断器盒中的断路器。

	有灼伤危险!
	■ 电器会变灼热。 切勿触摸烹饪箱的内表面或 加热元件。 必须让电器冷却下来。 请将小孩 留在安全距离以外。
	有严重灼伤危险!
	■ 附件和烹饪容器会变得十分灼热。 从烹饪箱 中取出附件或烹饪容器时必须戴上烤箱手 套。

	有灼伤危险!
	■ 工作期间可能会有热蒸汽逸出。 切勿接触通 风孔。 不要让儿童靠近。


	有烫伤危险!
	■ 可接触的部位在使用期间可能会变得很烫。 切勿触碰灼热部位。 请将小孩留在安全距离 以外。
	有烫伤危险!
	■ 将水倒入高温烹饪箱会产生热蒸汽。 切勿将 水倒入高温烹饪箱中。

	有烫伤危险!
	■ 在打开电器门时，可能会有热蒸汽逸出。 由 于温度原因，蒸汽可能不可见。 开门时，不 要站得离电器太近。 打开电器门时要小心。 不要让儿童靠近。

	有烫伤危险!
	■ 电器关闭后，蒸发皿中的水仍然十分灼热。 请不要在关闭电器后立即清空蒸发皿。 应待 电器冷却后再清洁。

	有烫伤危险!
	■ 将附件从烹饪箱中取出时，灼热的液体可能 会从附件的四周溢出。 取出灼热的附件时应 小心，且必须戴上烤箱手套。


	有受伤危险!
	■ 电器门玻璃如果有刮伤，可能会导致裂开。 请不要使用玻璃刮刀、剧烈或腐蚀性的清洁 用品或洗涤剂。
	有着火危险，有受伤危险!
	■ 可燃液体受热会在烹饪箱内着火 (爆炸)。 不 要向水箱内加注任何可燃液体 (例如酒类饮 料)。 仅可向水箱中加注清水或我们推荐的 除垢溶剂。


	有电击危险!
	■ 修理不当是很危险的。 只能由我公司派出的 经过培训的售后工程师进行修理。 如果电器 有故障，拔下电源插头或断开保险丝盒中的 保险丝。 联系售后服务部门。
	有电击及严重受伤危险!
	■ 如果接触到电器的灼热部件，电器的 电线绝缘层会熔化。 切勿使电器电源线接触 电器的灼热部件。

	有电击危险!
	■ 请勿使用高压清洁器或蒸汽清洁器，以防触 电。

	有电击危险!
	■ 更换烹饪箱灯泡时，灯泡插座触点是带电 的。 更换灯泡前，拔下电器电源插头或断开 熔断器盒中的断路器。

	有电击危险!
	■ 故障电器会导致电击危险。 切勿接通发生故 障的电器。 拔下电器的电源插头或断开保 险丝盒中的断路器。 联系售后服务部门。

	损坏原因
	注意!



	您的新电器
	控制面板
	操作模式
	自动校准


	附件
	附件
	插入附件
	提示

	烹饪箱
	注意!

	可选附件

	在第一次使用之前
	设置时钟
	1. 按下 0 按键。
	2. 用 @ 或 A 按键设置时钟。


	设置水的硬度范围
	1. 如有需要，将操作模式选择旋钮转动至Û ，关断电器。
	2. 按下并按住0 按键，直到 ™‹ ƒ 出现在显示屏中。
	3. 反复按动0按键，直到™† ƒ 出现 (水硬度范围为“中”)。
	4. 按下@或A 按键，改变水硬度范围。 可能的值有：
	5. 按下并按住0 按键，退出基本设置。

	首次使用之前
	1. 给水箱加水，然后将水箱插入 (参见章节：加注水箱)。
	2. 将操作模式选择旋钮转动至 é蒸制。
	3. 将温度选择旋钮转动至 100 °C。
	4. 按下J|"按键。
	电器加热至 100 ℃。 在达到设定温度之前，烹饪时间 (20 分钟) 不会启动倒计时。 在此期间不要打开电器门。
	5. 若要关断电器，请将操作模式和温度选择旋钮转动至Û。



	使用附件前请先清洁附件

	操作电器
	加注水箱
	注意!
	使用不适当的液体会损坏电器
	1. 打开电器门，取出水箱 (图 A)。
	2. 向水箱内加注冷水，最多加到“max.” (最多) 标记处 (图 B)。
	3. 关闭水箱盖，直到感觉已经卡到位。
	4. 将水箱完全滑入 (图 C)。



	开启电器
	1. 将操作模式选择旋钮转动至所需的操作模式。
	2. 转动温度选择旋钮，设置温度。
	3. 用@ 或A 按键设置烹饪时间。
	4. 按下J|"按键。
	电器加热。
	每当开始重新加热时[ 符号都会亮起，直到达到设定温度。
	1. 打开电器门时要小心。
	2. 拆下水箱，加水至“max.” (最高) 位置，再将水箱推回。
	3. 按下J|" 按键。


	关断电器
	: 有烫伤危险!

	在每次使用之后
	排空水箱。
	1. 打开电器门时要小心。
	2. 取出水箱进行清洁。
	3. 彻底弄干水箱盖内的密封和电器内的水箱安装槽。
	注意!
	干燥烹饪箱
	: 有烫伤危险!
	1. 让电器门微开，直到电器冷却下来。
	2. 一旦电器冷却下来，用随设备配套提供的清洁海绵擦净烹饪箱和 蒸发皿，并用软布彻底擦干。
	3. 在电器冷却后立即去除烹饪箱中的食物碎屑。
	4. 擦干电器中有冷凝液积聚的部件和手柄。





	时间设置选项
	设置定时器
	1. 按下 0 按键。
	2. 使用@ 或 A 按键设置定时器。 @ 按键的默认值 = 10 分钟 A按键的默认值 =5 分钟


	设置烹饪时间
	1. 反复按动0 按键，直到箭头N 位于烹饪时间x前方。
	2. 用 @ 或 A 按键设置烹饪时间。 @ 按键的默认值 = 30 分钟 A 按键的默认值 = 10 分钟
	3. 按下J|"按键。
	电器加热。 显示屏中的烹饪时间开始倒计时。 Nx符号点亮。


	更改结束时间
	1. 反复按动0按键，直到箭头 N位于烹饪时间x前方。
	2. 用@ 或A 按键设置烹饪时间。
	3. 按下 0 按键。
	4. 使用@ 按键延迟结束时间。
	5. 按下J|"按键。

	设置时钟
	1. 反复按动 0 按键直到 N0 箭头位于时钟前方。
	2. 用 @ 或 A 按键设置时钟。


	自动烹饪程序
	设置程序
	1. 将操作模式选择旋钮转动至 X。
	第一个程序第一个程序 ˜‚ 出现在显示屏中。˜‚ 出现在显示屏 中。
	2. 使用 @ 或 A 按键设置程序。
	3. 按下 h 按键。

	默认重量出现在显示屏中。
	对于某些程序，无需输入重量。 在这种情况下，会显示 ‹.‹‹ kg 。
	4. 使用@ 或A 按键设置食物的重量。
	5. 按下J|"按键。

	: 有烫伤危险!


	程序说明
	程序表

	儿童锁
	激活儿童锁
	取消激活儿童锁

	基本设置
	1. 如有需要，将操作模式选择旋钮转动至Û ，关断电器。
	2. 按下并按住0按键，直到™‹ ƒ 出现在显示屏中。
	3. 按下 0 按键，直到所需的基本设置出现。
	4. 按下A 或@ 按键，更改基本设置。
	5. 按下并按住0 按键，退出基本设置。

	保养和清洁
	: 有短路危险!
	注意!
	有表面损坏危险

	注意!
	有表面损坏危险

	清洁剂
	烹饪箱会生锈。
	有表面损坏危险
	清洁海绵
	微纤维布
	除垢
	除垢剂
	1. 将 300 mL 水和 60 mL 液体除垢剂混合，制成除垢溶液。
	2. 排空水箱并加入除垢溶液。

	注意!
	有表面损坏危险

	启动除垢程序
	1. 将操作模式选择旋钮转动至È。
	2. 滑入含有除垢剂的水箱，关闭电器门。
	3. 按下J|"按键。

	清空蒸发皿并重新加注水箱
	1. 打开电器门。
	2. 彻底清洗水箱，加水后重新插入。
	3. 使用随设备配备的清洁海绵去除蒸发皿上剩余的除垢剂。
	4. 关闭电器门。

	第 1 次清洗
	清空蒸发皿
	1. 打开电器门。
	2. 将清洁海绵彻底冲洗干净。
	3. 使用清洁海绵去除蒸发皿上剩余的水。
	4. 关闭电器门。

	第二次清洗
	去除剩余的水
	1. 打开电器门。
	2. 使用清洁海绵去除蒸发皿上剩余的水。
	3. 使用清洁海绵擦净烹饪箱，然后用软布擦干。
	4. 若要关断电器，请将操作模式选择旋钮转回 Û。

	取消除垢
	提示
	1. 按下并按住J|"按键，以便取消除垢程序。
	Nx ‹:…‹ 出现在显示屏中。
	2. 按下J|"按键。

	仅对蒸发皿进行除垢
	1. 将 100 mL 水和 20 mL 液体除垢剂混合，制成除垢溶液。
	2. 将除垢溶液加满蒸发皿。
	3. 仅向水箱内加水。
	4. 按说明启动È 除垢操作模式。



	拆卸和安装电器门
	: 有受伤危险!
	: 有受伤危险!
	拆卸电器门
	1. 完全打开电器门。
	2. 将左右两侧的两个锁止杆完全展开 (图 A)。
	3. 关闭电器门，直到感觉有些阻力为止。
	4. 用双手握住电器门的左右两侧，将门关小一点，然后拉出 (图 B)。

	安装电器门
	1. 将铰链插入左右两侧的支架中 (图 C)。
	2. 完全打开电器门。
	3. 完全合拢左右两侧的锁止杆 (图 D)。
	4. 关闭电器门。


	清洁门面板
	: 有受伤危险!
	: 有受伤危险!
	拆卸门板
	提示
	1. 取下电器门，将其放在柔软、干净的表面上，正面朝下 (参见章 节：拆卸和安装电器门)。
	2. 拧松电器门左上方和右上方的盖板螺丝，将盖板拆下 (图 A)。
	3. 提起门板，拆下 (图 B)。

	清洁
	注意!
	安装门板
	1. 将门板滑到底。
	2. 放回盖板，拧好。
	3. 重新装上电器门。


	清洁导轨
	: 烹饪箱中的灼热部件有灼伤危险!
	提示
	1. 小心向上抬起导轨前端，直到导轨脱出，然后从侧面将导轨从支 架上取下 (图 A)。
	2. 使导轨从支架上脱离，然后取下 (图 B)。
	3. 用清洗液和海绵/刷子清洁导轨 或 用洗碗机清洁导轨。
	1. 使凹口朝上放置导轨。
	2. 从后侧挂入导轨并向后推，直至导轨接合 (图 C)。
	3. 将导轨前端挂在支架上并下压，直到导轨接合，再次水平固定在 电器中 (图 D)。




	故障检修
	: 有电击危险!
	更换烹饪箱灯泡
	: 有灼伤危险!
	1. 关断保险丝盒中的保险丝或拔下电源插头。
	2. 逆时针转动玻璃灯罩，将其拆下。
	3. 逆时针转动灯泡，将其拧下，然后换上相同类型的灯泡。
	4. 按照正确顺序将新的密封件和夹紧环滑到玻璃灯罩上。
	5. 再次拧回玻璃灯罩及密封件。
	6. 将电器连接至电源并复位时钟。


	更换门封
	1. 打开电器门。
	2. 拔出旧的门封。
	3. 从某处开始压入新的门封，并沿四周依次拉入。 接头必须位于侧 面。
	4. 再次检查并确认门封在四角正确到位。


	售后服务
	E 编号和 FD 编号
	预约工程师上门及产品咨询


	环境保护
	环保型处理
	节能技巧

	设定表和使用技巧
	附件
	烹饪容器
	烹饪时间和数量
	均匀分布食物
	压力敏感食物
	套餐烹饪
	蔬菜
	配菜和豆类
	家禽和肉
	家禽
	牛肉
	猪肉
	香肠
	鱼
	蔬菜汤，其他


	甜食、蜜饯
	重新加热食物
	解冻
	: 有健康危险!

	发酵生面团
	榨汁
	腌渍
	冷冻产品

	测试菜谱
	蒸制
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